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ITALIANO

GENERALITA

Leggere attentamente il contenuto del presente libretto in
quanto fornisce importanti indicazioni riguardantila sicurezza
di installazione, d'uso e di manutenzione. Conservare il
libretto per ogni ulteriore consultazione. Tutte le operazioni
relative all'installazione (connessioni elettriche) devono
essere effettuate da personale specializzato in conformita
delle norme vigenti.

1.1 Principio dell'induzione:

I sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno fisico
dell'induzione magnetica.

La caratteristicafondamentale di tale sistema & il trasferimento
diretto dell'energia dal generatore alla pentola (a differenza
dei piani tradizionali vedi Fig.1).

1.2 Vantaggi:

Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il vostro piano ad
induzione risulta essere:

-Piu sicuro: minore temperatura sulla superficie del vetro.
-Piu rapido: tempi di riscaldamento del cibo inferiori.

-Piu preciso: il piano reagisce immediatamente ai vostri
comandi

-Piu efficiente: il 90% dell'energia assorbita viene trasformata
in calore.

Inoltre, una volta tolta la pentola dal piano, la trasmissione
del calore viene interrotta immediatamente, evitando inutili
dispersioni di calore.

Il sistema riconosce automaticamente anche il diverso
diametro di ogni singola pentole, adottando per ogni
dimensione il livello di potenza adeguato.

Questo ci permette di utilizzare pentole di varie dimensioni,
purché il loro diametro non sia superiore al 10% o
inferiore al 40% rispetto alla serigrafia riportata sul piano
di cottura (Fig.4B).

Attenzione: se si utilizza una pentola con un diametro
inferiore al 40% rispetto alla serigrafia del vetro, la zona di
cottura potrebbe non accendersi.

1.3 Recipienti per la cottura (Fig.4A):

La cottura a induzione utilizza magnetismo per generare
calore. | recipienti devono quindi contenere ferro. Potete
verificare se il materiale della pentola & magnetico con una
semplice calamita.

Importante:

Per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non
usare:

-Recipienti con fondo non perfettamente piatto.

-Recipienti metallici con fondo smaltato.

-Non utilizzare recipienti con base ruvida, per evitare di
graffiare la superficie del piano.

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

Questo apparecchio non é adatto per |'uso da parte di bambini
0 persone non capaci.

Fare attenzione che i bambini non giochino con l'apparecchio.
Per i portatori di stimolatori cardiaci ed impianti attivi &
importante verificare, prima dell'uso del piano ad induzione,
che il proprio stimolatore sia compatibile con I'apparecchio.

Prima di allacciare il modello alla rete elettrica:
-Controllare la targa dati (posta nella parte inferiore dell'ap-
parecchio) per accertarsi che la tensione e potenza siano
corrispondenti a quella della rete e la presa di collegamento
sia idonea. In caso di dubbio interpellare un elettricista qua-
lificato.

Importante:

-Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai o coperchi
non dovrebbero essere posti sulla superficie del piano di
cottura perché possono riscaldarsi.

-Dopo I'uso, spegnere il piano di cottura tramite il suo dispo-
sitivo di comando e non fare affidamento sul rivelatore di
pentole.

-Evitare le fuoriuscite di liquido, pertanto per bollire o riscal-
dare liquidi, ridurre I'alimentazione di calore.

-Non lasciare gli elementi riscaldanti accesi con pentole e
padelle vuote oppure senza recipienti.

-Una volta terminato di cucinare, spegnere la relativa zona
tramite il comando indicato in seguito.

-Per la cottura non utilizzate mai dei fogli di carta d'alluminio,
oppure non posate mai direttamente dei prodotti imballati
con alluminio. L'alluminio fonderebbe e danneggerebbe
irrimediabilmente il vostro apparecchio.

-Non riscaldare mai una scatoletta o un barattolo di latta
contenente alimenti senza prima averlo aperto: potrebbe
esplodere! Questa avvertenza si applica a tutti gli altri tipi di
piani cottura.

-L'utilizzo di una potenza elevata come la funzione Booster
non e adatta per il riscaldamento di alcuni liquidi come ad
esempio |'olio per friggere. L'eccessivo calore potrebbe essere
pericoloso. In questi casi si consiglia I'utilizzo di una potenza
meno elevata.

-I recipienti devono esser posti direttamente sul piano cottura
e devono essere centrati. In nessun caso inserire altri oggetti
tra la pentola e il piano di cottura.

-In situazione di elevate temperature I'apparecchio diminuisce
automaticamente il livello di potenza delle zone di cottura.

Attenzione: non deve essere utilizzato un pulitore a vapore.
Attenzione: se la superficie & incrinata, spegnere l'apparec-
chio per evitare I'eventualita di scosse elettriche.
Attenzione: |'apparecchio non deve essere messo in funzione
mediante I'utilizzo di un temporizzatore esterno o comando
a distanza separato.

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla
Direttiva Europea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Assicurandosi che questo prodotto sia
smaltito in modo corretto, I'utente contribuisce a prevenire
le potenziali conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

Il simbolo sul prodotto o sulla documentazione di ac-
E compagnamento indica che questo prodotto non deve
mmm essere trattato come rifiuto domestico ma deve essere
consegnato presso l'idoneo punto di raccolta per il riciclaggio
di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Disfarsene se-
guendo le normative locali per lo smaltimento dei rifiuti. Per
ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e riciclaggio
di questo prodotto, contattare I'idoneo ufficio locale, il servi-
zio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il quale
il prodotto é stato acquistato.

-10-



ISTRUZIONI PER L'INSTALLAZIONE

Le presenti istruzioni sono rivolte ad un installatore
specializzato e fungono da guida per l'installazione, la
regolazione e la manutenzione in conformita delle leggi e
delle norme vigenti.

Posizionamento (Fig.6):

Lelettrodomestico é realizzato per essere incassato in un piano
di lavoro, come illustrato nella figura specifica. Predisporre il
materiale sigillante in dotazione lungo l'intero perimetro del
piano cottura ed inserirlo nel foro per l'incasso (dimensioni del
taglio Fig.6B). Bloccare I'elettrodomestico sul piano di lavoro
mediante i 4 sostegni, ruotandoli opportunamente a secondo
dello spessore del piano stesso (Fig.6A). Se la parte inferiore
dell'apparecchio, dopo l'installazione, risulta accessibile,
€ necessario montare un pannello separatore G (Fig.9A)
rispettando le distanze indicate (Fig.9B). Se I'apparecchio
€ installato sopra un forno, il pannello non & necessario
(Fig.10A - 10B).

Importante: se un forno & posizionato sotto al piano ad
induzione e preferibile che sia dotato di ventilatore di
raffreddamento. Non usare il piano ad induzione mentre la
pulizia PIROLITICA ¢ in funzione.

Attenzione: affinché possa circolare quanta pil aria fresca
possibile, ci dove essere una distanza minima di 40 mm tra
il modulo e un qualunque apparecchio installato al di sotto
del piano induzione (Fig.10B). In ogni caso bisogna consentire
una adeguata areazione. Per consentire la circolazione dell'aria
fresca, devono esserci delle aperture nel mobile della cucina
(Fig.9A -10A), rispettando le quote indicate in Fig.9B -10B.

Connessioni Elettriche (Fig.2B - Fig.3B):

Prima di effettuare le connessioni elettriche assicurarsi che:
-il cavo elettrico della terra deve essere di 2 cm piu lungo
rispetto agli altri cavi;

-le caratteristiche dell'impianto siano tali da soddisfare le
indicazioni sulla targhetta identificativa applicata sulla parte
inferiore del piano di lavoro;

-I'impianto sia dotato di una messa a terra efficiente conforme
alle norme e alle disposizioni di legge in vigore.

Nel caso in cui l'elettrodomestico non sia dotato di cavo,
utilizzare il tipo:

“HO5V2V2-F" per potenza fino a 6400 Watt, la sezione del
cavo deve essere minimo 2.5 mm? mentre per potenze
superiori deve essere 4 mm?2. In nessun punto il cavo
deve raggiungere una temperatura di 50°C superiore alla
temperatura ambiente. L'apparecchio é destinato ad essere
connesso permanentemente alla rete elettrica, per questo
motivo & necessario interporre un interruttore onnipolare,
con un’apertura minima di 3mm fra i contatti, appropriato al
carico indicato nella targhetta e conforme alle norme vigenti (il
conduttore di terra giallo/verde non deve essere interrotto dal
commutatore). Terminata I'installazione dell'apparecchiatura,
l'interruttore onnipolare deve essere facilmente raggiungibile.

USO E MANUTENZIONE

« Uso (Fig.2):

A =Tasto ON/OFF

B =Display zona cottura

C =Tasto di selezione zona cottura
D =Tasto"-"/Tasto"-" Timer

E =Tasto"+"/Tasto"+" Timer

F =Display Timer

I =Indicatore punto decimale

« Uso (Fig.3):

A =Tasto ON/OFF

B =Display zona cottura

B1=Display zona cottura R2 - Display Timer
B2= Display zona cottura R3 - Display Timer
C =Tasto di selezione zona cottura

D =Tasto"-"/Tasto"-" Timer

E =Tasto"+"/Tasto"+" Timer

I =Indicatore punto decimale

« Uso (Fig.4):

A =Tasto ON/OFF

M1=Display zona cottura R1

M2= Display zona cottura R2 - Display Timer
M3=Display zona cottura R3

N =Display Timer

C =Tasto di selezione zona cottura

D =Tasto"-"/Tasto"-" Timer

E =Tasto"+"/Tasto"+" Timer

I =Indicatore punto decimale

-Per mettere in funzione il piano premere il tasto “ON/OFF’,
su tutti i display appariranno per 20 secondi circa degli zeri
con dei punti decimali lampeggianti.

Se non viene effettuata nessuna operazione entro questo
tempo il piano si spegne.

-E' possibile accendere una zona di cottura, selezionando
uno dei tasti“C".

-Il display visualizzera i corrispettivi numeri; quello della zona
interessata come gradazione sara intenso, mentre gli altri
saranno piu tenui.

-Perregolareil livello di potenza desiderato selezionare i tasti
“+"0"".

-Selezionando il tasto “-"il livello di potenza va direttamente
a9.

-Se dopo 10 secondi circa non viene effettuata nessuna
operazione, la gradazione dei display torna a quella iniziale.
Il piano continuera la sua normale cottura.

-Qualoraillivello di potenza € impostato a 0, la zona di cottura
si spegnera.

-Per spegnere una zona di cottura selezionare il corrispettivo
tasto“C"e portare il livello di cottura a 0.

-Ildisplay visualizzera i corrispettivi numeri; quello della zona
interessata come gradazione sara intenso, mentre gli altri
saranno piu tenui.

-Tutte le operazioni saranno abbinate da un segnale acustico
“BIP".

-Quando si porta una zona di cottura“C”in posizione OFF e la
temperatura della superficie del vetro é superiore a 65°circa,
sul display della zona interessata, ci sara una segnalazione con
una “H"fissa.

Importante:

Per evitare danni ai circuiti elettronici, il piano e dotato di un
sistema di sicurezza contro il surriscaldamento. In situazioni
di un uso prolungato di cottura con livelli dipotenza elevati,
il piano potrebbe temporaneamente spegnere una o piu
zone accese fino a che le temperature non ritornano a livelli
impostati. Sul display della zona temporanemente spenta si
alternerannoil livello di potenza con una E/2. Questo smettera
di lampeggiare una volta riattivata la zona di cottura.

« Funzione chiave:
Per evitare I'utilizzo della superficie del piano, da parte dei
bambini o persone che necessitano di supervisione, & possibile
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bloccare tutte le funzioni mediante il seguente procedimento:
1- Accendere il piano (se risulta spento) selezionando il
tasto “ON/OFF". Le zone di cottura devono essere spente.
2- Premere contemporaneamente il tasto “-” e il tasto
della zona R2 (Fig.2) o R4 (Fig.3) o R3 (Fig.4) a seconda del
modello che si possiede.
3- Premere una seconda volta solo il tasto della zona di
cottura R2 (Fig.2) o R4 (Fig.3) o R3 (Fig.4) a seconda del
modello che si possiede.
Nel display comparira la lettera “L"” questa, indica che la
funzione & attiva.
Qualora una o piu zone risulti ancora calda, nei relativi display
si alterneranno la lettera“H" e “L".
-Per disattivare la funzione chiave spegnere il piano (se
risulta acceso) selezionando il tasto “ON/OFF".
-Una volta spento, accendere di nuovo il piano.
-Premere contemporaneamente il tasto “-" e il tasto della
zona R2 (Fig.2) o R4 (Fig.3) o R3 (Fig.4) a seconda del
modello che si possiede.
3- Premere una seconda volta solo il tasto
-Su tuttii display appariranno per qualche secondo degli
zeri.
- Se si spegne il piano con la funzione CHIAVE attiva, alla
successiva accensione il piano si presentera con la stessa
situazione, cioé con la funzione CHIAVE attiva.
-Se il piano cottura & acceso e la funzione chiave é attiva, il
tasto ON/OFF funziona ugualmente.

u_n

« Rilevatore magnetico:
-1l piano e dotato di un rivelatore di pentole, quando questa

viene tolta o & inadeguata, appare il simbolo —.
Se invece la superficie del vetro & ancora calda comparira il

simbolo H alternato al simbolo —.

« 0.5.D.(Overflow Safety Device):

Il piano & dotato di un sistema di sicurezza che pone tutte le
piastre in posizione OFF ed inserisce il safety lock in presenza
di liquidi o di oggetti sulla zona comandi.

Appariranno lampeggiando sul display questi simboli

E r U 3 che verranno disattivati togliendo I'oggetto o
il liquido.
Il piano si spegnera automaticamente.

« Timer:
Nota: il Timer si puo attivare su tutte e le zone di cottura
contemporaneamente.
Questa funzione permette di stabilire il tempo (da 1 a 99
minuti) per lo spegnimento automatico della zona cottura
selezionata.
Attivazione:
1- Selezionare la zona di cottura “C".
2- Impostare il livello di cottura.
3- Premere contemporaneamente i tasti“+"e"-" Inizieraa
lampeggiare il punto decimale”s”. [l tempo del Timer verra
visualizzato nei relativi display.
4- Regolare entro 10 secondi circa il tempo tramite i tasti
“+"e"-". Premendo direttamente il tasto “-"il tempo verra
impostato a 30 minuti.
Versione 3/4 fuochi:
-Se visualizziamo il punto decimale“s”sui display, il Timer
risulta attivo.
-Durante la cottura il tempo precedentemente impostato
con il Timer non viene visualizzato.
-Per visualizzare il tempo residuo del Timer di una zona di
cottura bisogna selezionare la zona di cottura interessata e
premere contemporaneamente i tasti“+"e “-". Nei display

di“B1” e “B2" (versione 4 fuochi) e nei display “M2" e “N”
(versione 3 fuochi) apparira il tempo residuo.
-La fine del tempo e indicata da un segnale acustico “BIP”
e dal lampeggiare dei display del Timer. Per interrompere
il segnale acustico selezionare qualsiasi tasto. Se invece, si
lascia in funzione il segnale acustico si disattivera dopo 2
minuti circa.

Versione 2 fuochi:
-Se visualizziamo il punto decimale “+" sui display il Timer
¢ attivo.
-1l lampeggiare del punto decimale indica la zona con
il tempo Timer pil basso quindi, la prima zona che
si spegnera. Il display del Timer visualizzera il tempo
rimanete della prossima zona che si spegnera.
-Per visualizzare il tempo residuo del Timer di una zona
di cottura: selezionare la zona interessata, premere
contemporaneamente i tasti“+"e"-", dopodiche sul display
del Timer “F" apparira il tempo residuo.
-La fine del tempo ¢ indicata da un segnale acustico “BIP”
edal lampeggiare dei display del Timer. Per interrompere
il segnale acustico selezionare qualsiasi tasto. Se invece, si
lascia in funzione il segnale acustico si disattivera dopo 2
minuti circa.

Per disattivare la funzione Timer prima del tempo
impostato selezionare la zona di cottura interessata, premere
contemporaneamente i tasti “+” e “-". Selezionando una
seconda volta il tasto “-" portiamo il tempo a 0. Dopodiché la

zona di cottura continuera la sua normale funzione.

» Minute Minder (Countdown):

Questa funzione puo essere utilizzata sia con le zone di cottura

attivate/disattivate che con il Timer inserito.

-1l Minute Minder permette di impostare un conto alla

rovescia stabilito che va da 1 a 99 minuti.

Allo scadere del tempo il piano emette un segnale acustico

senza cambiare le funzioni attive.

Attivazione:
1- La funzione si attiva a piano acceso.
2- Premere contemporaneamente i tasti “+" e
3- Regolare entro 10 secondi circa il tempo tramite i tasti
“+"e"-". Premendo direttamente il tasto “-"il tempo verra
impostato a 30 minuti.

Versione 3/4 fuochi:
-Se nessuna zona € attiva o se il piano viene disattivato
selezionando il tasto ON/OFF, il punto decimale dei
display R2 e R3 inizia a lampeggiare.
-Se viene acceso il piano con la funzione Minute Minder
attiva appariranno degli zeri su tutti i display. Selezionando
contemporaneamente i tasti “+" e “-" apparira il tempo
residuo.
-Per visualizzare il tempo residuo del Minute Minder
premere contemporaneamente i tasti“+” e “-". Nei display
di“B1” e “B2" (versione 4 fuochi) e nei display “M2" e “N”
(versione 3 fuochi) apparira il tempo residuo.
-La fine del tempo ¢ indicata da un segnale acustico “BIP”
e dal lampeggiare dei display del Timer. Per interrompere
il segnale acustico selezionare qualsiasi tasto. Se invece, si
lascia in funzione il segnale acustico si disattivera dopo 2
minuti circa.

Versione 2 fuochi:
-Se i display “F” del Timer o se il piano viene disattivato
selezionando il tasto ON/OFF, visualizzeremo il tempo
residuo del Minute Minder.
-Nel caso in cui abbiamo il Minute Minder e il Timer
attivo, il display “F” segnalera il tempo prossimo alla
scadenza. Se si tratta della funzione Timer lampeggera il

u_n
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punto decimale della zona interessata.

-La fine del tempo ¢ indicata da un segnale acustico “BIP”
e dal lampeggiare dei display del Timer. Per interrompere
il segnale acustico selezionare qualsiasi tasto. Se invece, si
lascia in funzione il segnale acustico si disattivera dopo 2
minuti circa.

Per disattivare la funzione Minute Minder prima del
tempo impostato premere contemporaneamente i tasti “+”
e "-" Selezionando una seconda volta il tasto “-" portiamo il
tempo a zero. Dopodiche la zona di cottura continuera la sua
normale funzione.

E possibile utilizzare il Minute Minder e il Timer
contemporaneamente.

« Booster (Fig.2-3-4):
In base al modello che si possiede, I'apparecchio & dotato
di un sistema Booster che consente di accelerare i tempi di
cottura, applicando una potenza superiore alla nominale in
un arco di tempo definito.
Le zone di cottura dotate di questa funzione sono indicate
nella Fig.2-3-4 con la lettera (Z).
1- Per azionarlo accendere la zona di cottura interessata
portando il livello di potenzaa 9.
2- Selezionando il tasto “+” sul display verra visualizzata
la lettera“P".
-Lafunzione Booster puo essereattivata contemporaneamente
su tutte le zone abilitate.
-Lafunzione Booster sara attiva per 5 minuti circa, al termine
della quale la cottura proseguira al livello 9.
-Per interrompere questa funzione selezionare la zona di
cottura interessata e il tasto “-” fino ad arrivare al livello
desiderato.
-Tutte le operazioni saranno accompagnate da un segnale
acustico “BEEP”.
-1l Booster potrebbe non attivarsi se, la zona di cottura
(indicata con la lettera (Z)) é stata attivata precedentemente
con dei livelli di temperatura elevata.

« Gestione integrata della potenza (Fig.5):

Ogni fase (questa e suddivisa in due zone in linea verticale:
F1 e F2) é in grado di impegnare una potenza massima di
3700W.

Se questa viene superata ad esempio con l'attivazione del
Booster, il software abbassa automaticamente la potenza
della zona precedentemente selezionata fino ad arrivare a
quella consentita.

Il display della zona con la potenza limitata iniziera a
lampeggiare per 3 secondi circa. Durante questo intervallo di
tempo é possibile modificare il livello della potenza.

« Manutenzione (Fig.8):

Rimuovere eventuali residui di cibo e gocce di unto dalla
superficie di cottura utilizzando lo speciale raschietto fornito
su richiesta.

Pulire I'area riscaldata nel miglior modo possibile utilizzando
SIDOL, STAHLFIX o prodotti simili ed un panno-carta, quindi
sciacquare con acqua e asciugare con un panno pulito.
Mediante lo speciale raschietto (optional) rimuovere
immediatamente dall’area riscaldata di cottura frammenti di
fogli di alluminio e materiale plastico scioltasi inavvertitamente
o residui di zucchero o di cibi ad elevato contenuto di
zucchero. In questo modo si evita ogni possibile danno alla
superficie del piano.

In nessun caso si devono utilizzare spugnette abrasive
o detergenti chimici irritanti quali spray per forno o
smacchiatori.

IL PRODUTTORE DECLINA OGNI RESPONSABILITA NEL
CASO IN CUI NON SIANO RISPETTATE LE NORME DI
SICUREZZA USUALI E LE NORME SOPRA SPECIFICATE.

-13-



« Codici errore:

Codice - TR S
Descrizione: Possibili cause: Ripristino errore:

errore:

C La zona di cottura puo’ essere Non si tratta di un errore, Nella zona di cottura deve essere
configurata nel caso in cui ci I'utilizzatore si trova nel menu posizionata una padella idonea.
sia una “C” statica. service.

C/- La zona di cottura sara Non si tratta di un errore, Attendere il simbolo “-" 0 aborto delle
configurata nel caso in cui ci I'utilizzatore si trova nel menu | attivita di configurazione digitando
sia una “C"lampeggiante.Una service. il pulsante selezionato e la“C"non
volta che la configurazone sara lampeggia piu.
stata effettuata con successo
nel display apparira“-". Nel caso
in cui“-"non dovesse apparire
siete pregati di consultare
“Possibili cause” del E/5.

E Una“E”lampeggiante su Non si tratta di un errore, Configurazione manuale.
ciascuna zona di cottura indica | l'utilizzatore si trova nel menu
che tutte le configurazioni service.
sono state cancellate.

E/2 Sono stati superati i limiti di Temperatura elettronica Il sistema si deve raffreddare.
temperatura. troppo alta.

E/3 Pentola non idonea. La pentola genera nel modulo | 1. Lerrore viene automaticamente
un punto di funzionamento cancellato dopo 8 (secondi) e la
improprio che puo’rovinare zona di cottura puo’ essere utilizzata
dispositivi come IGBT. nuovamente. Nel caso dovessero

verificarsi ulteriori errori la pentola
dovra essere sostituita.

E/4 Modulo induzione non Il modulo induzione non & 1. Cancellare la configurazione
configurato. configurato. del piano di cottura e attivate la

configurazione manuale.
2. Avviare il menu service Ul per
configurare il modulo induzione.

E/5 Mancanza di comunicazione Assenza di alimentazione Contattare il servizio tecnico.
tra Ul e il modulo induzione. elettrica sul modulo a

induzione.

E/6 Interferenza sul sistema di 1. Guasto nella rivelazione Contattare il servizio tecnico.

alimentazione. alimentazione principale.
2. Sovra tensione.

E/8 Guasto alla ventola. La ventola o il controllo Contattare il servizio tecnico.
elettronico é difettoso.

E/9 Sensore T difettoso su Il segnale del sensore & fuori Contattare il servizio tecnico.

induttore. da un range valido; il sensore
elettronico e difettoso.

E/A Difetto hardware su modulo Difetto del dispositivo Contattare il servizio tecnico.
induzione. hardware rilevato dal sistema

di auto controllo del modulo.

E/C Problema di configurazione. 2 zone di cottura sono state Cancellare I'attuale configurazione
dedicate allo stesso elemento manuale con il menu service.
della UL

E/H Sensore di valore fisso. - Il sistema si deve raffreddare.
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DEUTSCH ©D)

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Lesen Sie bitte aufmerksam den Inhalt der vorliegenden
Betriebsanleitung, weil sie wichtige Hinweise tiber die Instal-
lation, den Gebrauch und die Wartung erteilt.

Bewahren Sie die Betriebsanleitung zum spéteren Nachschla-
gen auf. Alle mit der Installation im Zusammenhang stehende
Vorgange (Stromanschlisse) sind laut giiltiger Vorschriften
von Fachpersonal auszufiihren.

1.1 Induktionsprinzip:

Das Induktionskochprinzip basiert auf dem physikalischen
Phanomen der magnetischen Induktion.

Dabei erfolgt eine direkte Ubertragung von Wérmeenergie
vom Warmeerzeuger auf den Kochtopf ohne Zwischen-
schichten (zum Unterschied von herkommlichen Platten,
s.Abb.1).

1.2 Vorteile:

Verglichen mitanderen elektrischen Kochflachen funktioniert
lhre Induktionsplatte:

-Sicherer, da die Temperatur der Glasoberflache niedrig ist.
-Schneller, da die Aufheizzeiten kiirzer sind.

-Genauer, da die Platte sofort auf Ihre Befehle reagiert.
-Wirksamer, da 90% der aufgenommenen Energie in Warme
umgewandelt wird.

AuBerdem wird die Warmetibertragung sofort nach Abnahme
des Topfes von der Kochzone unterbrochen, wodurch unné-
tiger Energieverlust vermieden wird.

Das System erfasst auBerdem den unterschiedlichen
Durchmesser eines jeden einzelnen Topfes, und passt jedem
Durchmesser die geeignete Leistungsstufe an.

Dies ermdglicht den Einsatz von Topfen verschiedener
GroBen, vorausgesetzt ihr Durchmesser ist nicht groBer als
10% oder kleiner als 40% des auf dem Kochfeld befindlichen
Siebdruckkreises (Abb.4B).

Achtung: Wird ein Topf mit einem Durchmesser, der 40%
kleiner ist, als der auf dem Kochfeld befindliche Siebdruckkreis
eingesetzt, besteht die Moglichkeit, dass sich die Kochzone
nicht einschaltet.

1.3 Kochgefédsse (Abb.4A):

Beim Induktionskochvorgang wird Magnetismus zur War-
meerzeugung verwendet. Die KochgefaBe mussen daher
Eisen enthalten. Stellen Sie einfach mit einem Magneten fest,
ob der Behélter magnetisch ist.

Wichtig:

Um bleibenden Schaden an der Glasoberflache vorzubeugen,
verwenden Sie keine:

-Behalter mit nicht vollkommen ebenem Boden.
-Metallbehalter mit emailliertem Boden.

-Keine Behélter mit rauem Boden verwenden, um ein Zerkrat-
zen der Oberflache zu vermeiden.

SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat eignet sich nicht dafiir, von Kindern oder auf-
sichtsbedurftigen Personen verwendet zu werden. Achten
Sie darauf, dass Kinder nicht damit spielen.

Bei Personen mit herzstimulierenden Apparaten muss unbe-
dingt vor Verwendung der Induktionsplatte geprift werden,
ob die Funktion des Stimulierapparates nicht von diesem

Gerat beeintrachtigt werden konnte.

Vor Anschluss des Modells an die Stromversorgung:

-Uberpriifen Sie das Typenschild (am unterenTeil des Gerates),
um sicher zu gehen, dass Spannung und Leistung mit der des
Stromnetzes tibereinstimmen und die Steckdose geeignet ist.
Im Zweifelsfall ist ein qualifizierter Elektriker hinzuzuziehen.

Wichtig:

-Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel oder Deckel
durfen nicht auf die Kochfeld gelegt werden, da diese erhitzt
werden kénnten.

-Schalten Sie nach Gebrauch die Herdplatte mit dem vor-
gesehenen Schalter ab und verlassen sie sich nicht auf die
Kochtopfanzeige.

-Vermeiden Sie Flussigkeitsaustritt und verringern Sie die
Waérme-zufuhr, um Flissigkeiten zu warmen oder zum Kochen
zu bringen.

-Lassen Sie die Heizelemente nicht ohne Behélter oder mit
leeren Kochtopfen oder Pfannen eingeschaltet.

-Stellen Sie nach dem Kochen den entsprechenden Wider-
stand mit dem unten beschriebenen Befehlsschalter ab.
-Verwenden sie zum Kochen niemals Aluminiumfolie und
legen Sie keine in Aluminium verpackten Speisen direkt auf
die Platte. Aluminium wiirde schmelzen und lhrem Gerat
bleibende Schaden zufiigen.

-Niemals eine Blechbiichse oder —dose mit Lebensmitteln
erhitzen, ohne sie vorher zu 6ffnen: Sie kdnnten explodieren!
Diese Warnung gilt auch fiir alle anderen Arten von Kochfla-
chen.

-Die Verwendung einer héheren Leistung, wie bei der Funk-
tion Booster, ist nicht geeignet fur die Erwdrmung einiger
Fliissigkeiten, wie z. B. Frittierdl. UbermiBige Hitze kénnte
geféhrlich sein. In diesen Félle wird die Verwendung einer
weniger hohen Leistung empfohlen.

-Die Behalter mussen direkt auf die Kochplatte positioniert
und zentriert werden. In keinem Fall dirfen sich andere
Gegenstande zwischen Topf und Kochplatte befinden.

-In Situationen mit hohen Temperaturen verringert die Vor-
richtung die Leistungsstarke des Kochbereiches automatisch.

Achtung: es darf kein dampfreinigungsgerat gebraucht
werden.

Achtung: bei oberflichenrissen das gerdt ausschalten, um
elektrische schldge zu vermeiden.

Achtung: das Gerat darf nicht Uber einen externen Timer oder
eine separate Fernsteuerung in Betrieb genommen werden.

Dieses Gerat ist gemal3 der EU-Richtlinie 2002/96/EC, Waste
Electrical Electronic Equipment (WEEE) gekennzeichnet. Sor-
gen Sie bitte dafiir, dass das Gerat korrekt entsorgt wird, der
Benutzer trdgt dazu bei, den potentiellen negativen Folgen
fur Umwelt und Gesundheit vorzubeugen.

Das auf dem Produkt oder auf den Begleitpapieren be-

findliche Symbol sagt aus, dass dieses Produkt nicht wie
mmm normaler Hausmiill behandelt werden darf, sondern dass
es einer geeigneten Sammelstelle fiir das Recycling der elek-
trischen und elektronischen Geréateteile zugefiuhrt werden
muss. Entsorgen Sie bitte das Altgerdt gemaf3 der lokalen
Richtlinien. Flr weitere Informationen hinsichtlich der Be-
handlung, der Wiederverwertung und des Recycling des
Produkts wenden Sie sich bitte an die zustandige lokale
Stelle, an die Sammelstelle fir Hausmiill, oder an den Handler,
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bei dem Sie das Gerat erworben haben.

INSTALLATIONSANLEITUNG

Die vorliegenden Anweisungen sind fiir einen Fachinstallateur
gedacht und dienen als Fiihrer fiir die Installation, Einstellung
und Wartung laut geltender Gesetze und Vorschriften.

Positionierung (Fig.6):

Das elektrische Haushaltsgerat wurde zum Einbau in eine
Arbeitsflache hergestellt, wie in der besonderen Abbildung
gezeigt ist. Das mitgelieferte Dichtungsmaterial entlang des
gesamten Umfangs der Kochflache anbringen und in das Loch
fur den Einbau einfligen (GroBe des Schnitts Abb.6B). Das
Elektrogerat mithilfe der 4 Halterungen an der Arbeitsplatte
festklemmen, indem diese je nach Starke der Platte passend
gedreht werden (Abb.6A). Wenn der untere Teil des Gerats
nach der Installierung zugénglich ist, muss eine Trennplatte
G (Abb.9A) montiert werden, wobei die angegebenen Ab-
stande einzuhalten sind (Abb.9B). Wenn das Gerat Gber einem
Backofen installiert wird, ist die Trennplatte nicht notwendig
(Abb.10A - 10B).

Wichtig: Wenn unter der Induktionskochfléche ein Backofen
installiert ist, sollte er mit einem Kiihlventilator ausgestattet
sein. Die Induktionskochflache nicht benutzen, wahrend die
PYROLYTISCHE Reinigung in Betrieb ist.

Achtung: Damit moglichst viel frische Luft zirkulieren kann,
muss der Abstand zwischen dem Bauteil und jedem beliebi-
genunter der Induktionsfléche installierten Gerat mindestens
40 mm betragen (Abb.10B).

In jedem Fall muss fiir eine angemessene Liiftung gesorgt
werden. Um die Frischluftzirkulation zu erméglichen, missen
im Herdmobel Offnungen vorhanden sein (Abb.9A - 10A),
wobei die in Abb.9B -10B angegebenen Mafe zu beriick-
sichtigen sind.

Stromanschliisse (Abb.2B - Abb.3B):

Vor der Verwirklichung der Stromanschliisse folgendes
sicherstellen:

-DaB das Erdungskabel 2cm langer als die anderen Kabel ist;
-Die Anlagenmerkmale derartig sind, daf3 sie den Angaben
auf dem Typenschild entsprechen, das an der Unterseite des
Arbeitsfeldes angebracht ist;

-Die Anlage Uber eine wirksame, den geltenden Vorschriften
und Gesetzesbestimmungen entsprechende Erdung verfiigt.
Sollte das Elektrogerat nicht mit einem Netzkabel ausgertistet
sein, ist ein Kabel folgendes Typs zu verwenden:
“HO5V2V2-F" firr eine Leistung bis zu 6400 Watt. Der Quer-
schnitt des Kabels muss mindestens 2.5 mm? betragen, flr
héhere Leistungen jedoch 4 mm?. Das Kabel darf an keiner
Stelle eine Temperatur erreichen, die die Raumtemperatur um
50°C Ubersteigt. Das Gerét ist dazu bestimmt, permanent an
die Netzleitung angeschlossen zu werden. Aus diesem Grunde
ist zwischen Stromnetz und Gerét ein allpoliger, der auf dem
Typenschild angegebenen Last und den einschldgigen Richt-
linien entsprechender Schalter mit einer Mindestoffnung der
Kontakte von 3 mm zu installieren. (Der gelb/griine Erdleiter
darf durch diesen Schalter nicht unterbrochen werden).Der
allpolige Schalter muss nach erfolgter Installation des Gerates
leicht zuganglich sein.

GEBRAUCH UND WARTUNG

« Gebrauch (Abb.2):
A =Taste ON/OFF

B =Display Kochzone
C =Wabhltaste Kochzone

D =Taste"-"/Taste"-" Timer
E =Taste"+"/Taste"+" Timer
F = Display Timer

I =Anzeige Dezimalpunkt

« Gebrauch (Abb.3):

A =Taste ON/OFF

B =Display Kochzone

B1=Display Kochzone R2 / Display Timer
B2= Display Kochzone R3 / Display Timer
C =Wahltaste Kochzone

D =Taste"-"/Taste“-" Timer

E =Taste"+"/Taste“+” Timer

I = Anzeige Dezimalpunkt

» Gebrauch (Abb.4):

A =Taste ON/OFF

M1=Display Kochzone R1

M2= Display Kochzone R2 / Display Timer
M3=Display Kochzone R3

N =Display Timer

C =Wahltaste Kochzone

D =Taste"-"/Taste"-" Timer

E =Taste”+"/Taste“+" Timer

I = Anzeige Dezimalpunkt

-Um die Kochflache in Betrieb zu setzen, driicken Sie Taste
“ON/OFF’". Auf allen Displays erscheinen 20 Sekunden lang
Nullen mit blinkenden Dezimalpunkten.

Wird innerhalb dieser Zeit keine Taste gedriickt, wird das
Kochfeld abgeschaltet.

-Es ist moglich, eine Kochzone einzuschalten, indem eine
der Tasten “C” gewdhlt wird.

-Das Display zeigt die entsprechenden Zahlen an. Die Zahl
des betreffenden Feldes wird starker leuchten, wéhrend die
anderen schwécher angezeigt werden.

-Zur Einstellung der gewiinschten Leistung wéhlt man die
Tasten “+” oder “-".

-Wird die Taste “-" gewdhlt, erreicht die Leistungsstufe direkt
9.

-Sollte nach Ablauf von 10 Sekunden keine Taste
betdtigt werden, kehrt die Graduation der Displays zur
Ausgangsgraduation zurtick. Das Feld verfolgt das normale
Kochprogramm.

-Ist die Leistung auf Null eingestellt, schaltet sich das Kochfeld
aus.

-Zum Ausschalten einer Kochzone muss die entsprechende
Taste “C" gewahlt und die Garstufe auf 0 gestellt werden.
-Das Display zeigt die entsprechenden Zahlen an. Die Zahl
des betreffenden Feldes wird starker leuchten, wéhrend die
anderen schwécher angezeigt werden.

- Alle Betatigungen werden von einem akustischen Signal “BIP”
begleitet.

-Wird ein Kochfeld “C”in die Einstellung OFF gebracht, wobei
die Temperatur der Oberflache des Glases betrdagt mehr als
65°C, so erscheint auf dem Display des entsprechenden Feldes
die bestdndige Anzeige “H".

Achtung:

Das Kochfeld ist mit einem Sicherheitssystem gegen
Uberhitzung ausgeriistet, um Schaden an den elektronischen
Schaltkreisen zu verhindern. Bei langerem Gebrauch der
Kochzonen auf Hochstleistungen konnte das Kochfeld
gleichzeitig eine oder mehrere eingeschaltete Kochzonen
ausschalten, bis die Temperaturen wieder auf die eingestellten
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Werte absinken. Auf dem Display der vortibergehend
ausgeschalteten Kochzone werden abwechselnd die
Leistungsstufe und E/2 angezeigt. Diese Anzeige hort nach
Wiedereinschaltung der Kochzone auf zu blinken.

« Schliisselfunktion:
Um zu verhindern, dass die Plattenoberflache von Kindern
oder Personen benutzt wird, die dazu liberwacht werden
missen, kdnnen alle Funktionen auf die folgende Weise
blockiert werden.
1- Die Kochplatte einschalten (wenn ausgeschaltet); dazu
die Taste “ON/OFF" betétigen. Die Kochzonen missen
ausgeschaltet sein.
2- Gleichzeitig die Taste “-" sowie je nach eigenem Modell
die Taste der Zone R2 (Abb.2) oder R4 (Abb.3) oder R3
(Abb.4) driicken.
3- Ein zweites Mal, je nach eigenem Modell, nur die Taste
der Kochzone R2 (Abb.2) oder R4 (Abb.3) oder R3 (Abb.4)
driicken.
Auf dem Display ist nicht mehr der Buchstabe “L” zu sehen,
wodurch die Deaktivierung der Funktion angezeigt wird.
Sollten eine oder mehr Zonen weiterhin warm sein, so
erscheinen abwechselnd auf dem Display die Buchstaben
“H"und“L".
-Um die Schliisselfunktion zu deaktivieren die
Kochflédche ausschalten (falls eingeschaltet); dazu die
Taste “ON/OFF” betatigen.
-Nach dem Ausschalten erneut die Kochfldache
einschalten.
-Gleichzeitig die Taste “-" sowie je nach eigenem Modell
die Taste der Zone R2 (Abb.2) oder R4 (Abb.3) oder R3
(Abb.4) driicken.
-Ein zweites Mal nur die Taste “-" betatigen.
-Auf allen Displays erscheinen fir einige Sekunden
Nullen.
-Wenn das Kochfeld mit eingeschalteter SCHLUSSEL-Funktion
ausgeschaltet wird, so liegt beim nachsten Einschalten
dieselbe Situation vor; d.h. die Funktion SCHLUSSEL ist aktiv.
-Falls bei eingeschaltetem Kochfeld die Schliisselfunktion
aktiv ist, bleibt die Taste ON/OFF dennoch betriebsfahig.

« Magnetisches topferkennungssystem:
-Das Kochfeld ist mit einem Topferkennungssystem
ausgestattet. Wenn der Topf von dem Kochfeld genommen

wird oder nicht geeignet ist, erscheint das Symbol .
Ist die Glasoberflache hingegen noch heif3, wird das Symbol

im Wechsel mit dem Symbol = angezeigt.

« 0.S.D. (Overflow Safety Device):

(Uberlaufsicherung)

Das Kochfeld ist mit einem Sicherheitssystem ausgestattet,
das alle Kochzonen auf die Position OFF stellt und die
Sicherheitssperre aktiviert, wenn sich Flussigkeit oder
Gegenstande auf dem Bedienfeld A befinden.

Auf dem Display werden die Symbole E r U gangezeigt,
die bei Entfernung des Gegenstands bzw. der Flussigkeit
wieder erléschen. Das Kochfeld schaltet sich automatisch ab.

« Timer:
Hinweis: Der Timer kann an allen Kochzonen gleichzeitig
aktiviert werden.
Mit dieser Funktion kann die Zeit (1 bis 99 Minuten) bis
zum automatischen Abschalten der gewédhlten Kochzone
eingestellt werden.
Aktivierung:

1- Wahlen Sie die Kochzone “C".

2- Stellen Sie die Garstufe ein.
3- Driicken Sie gleichzeitig die Tasten “+” und “-". Der
Dezimalpunkt “«” beginnt zu blinken. Die Zeit des Timers
wird auf den jeweiligen Displays angezeigt.
4- Stellen Sie innerhalb von circa 10 Sekunden die Zeit
mit den Tasten “+” und “-" ein. Durch direkten Druck auf
die Taste “-" wird die Zeit auf 30 Minuten eingestellt.

Version 3/4 Kochfelder:
-Wenn der Dezimalpunkt“«"auf den Displays zu sehenist,
ist der Timer aktiviert.
-Wahrend des Garens wird die vorher mit dem Timer
eingestellte Zeit nicht angezeigt.
-Zur Anzeige der Restzeit des Timers einer Kochzone
muss die betreffende Kochzone ausgewéhlt und dann
gleichzeitig die Tasten “+” und “-" gedriickt werden. Auf
den Displays von “B1” und “B2” (Version mit 4 Kochfel-
dern) sowie auf den Displays “M2” und “N” (Version mit 3
Kochfeldern) erscheint die Restzeit.
-Wenn die Zeit abgelaufen ist, wird dies durch einen
Piepton und das Blinken der Displays des Timers ange-
zeigt. Zum Unterbrechen des Tonsignals kann jede Taste
gedrlickt werden. Wenn stattdessen das Tonsignal nicht
unterbrochen wird, schaltet es sich nach circa 2 Minuten
von selbst ab.

Version 2 Kochfelder:
-Wenn der Dezimalpunkt“s"auf den Displays zu sehen ist,
ist der Timer aktiviert.
-Das Blinken des Dezimalpunkts weist auf die Zone mit
der niedrigsten Timerzeit hin; diese Zone schaltet sich also
als erste aus. Das Display des Timers zeigt die Restzeit der
Zone an, die sich als nachste ausschalten wird.
-Zur Anzeige der Restzeit des Timers einer Kochzone:
Wahlen Sie die betreffende Zone aus und driicken Sie
gleichzeitig die Tasten “+"und “-". Daraufhin erscheint auf
dem Display des Timers “F” die Restzeit.
-Wenn die Zeit abgelaufen ist, wird dies durch einen
Piepton und das Blinken der Displays des Timers
angezeigt. Zum Unterbrechen des Tonsignals kann jede
Taste gedriickt werden. Wenn stattdessen das Tonsignal
nicht unterbrochen wird, schaltet es sich nach circa 2
Minuten von selbst ab.

Um die Timerfunktion vor dem Ablauf der eingestellten
Zeit zu deaktivieren, muss die betreffende Kochzone
ausgewadhlt und gleichzeitig die Tasten “+” und “-" gedrtickt
werden. Wenn ein zweites Mal die Taste “-" gedriickt wird,
wird die Zeit auf 0 gestellt. Danach setzt die Kochzone den
reguldren Betrieb fort.

« Minute Minder (Countdown):
Diese Funktion kann sowohl bei ein- oder ausgeschalteten
Kochzonen als auch bei aktiviertem Timer verwendet
werden.
-Mit dem Minute Minder kann ein Countdown von 1 bis 99
Minuten eingestellt werden.
Bei Ablauf der Zeit ertdnt ein akustisches Signal, ohne dass
die aktiven Funktionen sich andern.
Aktivierung:
1- Die Funktion wird bei eingeschalteter Kochflache
aktiviert.
2- Driicken Sie gleichzeitig die Tasten “+”und “-".
3- Stellen Sie innerhalb von circa 10 Sekunden die Zeit
mit den Tasten “+” und “-" ein. Durch direkten Druck auf
die Taste “-" wird die Zeit auf 30 Minuten eingestellt.
Version 3/4 Kochfelder:
-Wenn keine Zone eingeschaltet ist, oder die Kochflache
mit der Taste ON/OFF ausgeschaltet wird, beginnt der
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Dezimalpunkt der Displays R2 und R3 zu blinken.
-Wenn die Kochflache mit der Funktion Minute Minder
eingeschaltet wird, erscheinen Nullen auf allen Displays.
Bei gleichzeitiger Betdtigung der Tasten “+” und “-"
erscheint die Restzeit.
-Um die Restzeit des Minute Minder anzuzeigen, missen
gleichzeitig die Tasten “+” und “-" gedriickt werden. Auf
den Displays von“B1”und“B2" (Version mit 4 Kochfeldern)
sowie auf den Displays “M2” und “N” (Version mit 3
Kochfeldern) erscheint die Restzeit.
-Wenn die Zeit abgelaufen ist, wird dies durch einen
Piepton und das Blinken der Displays des Timers
angezeigt. Zum Unterbrechen des Tonsignals kann jede
Taste gedriickt werden. Wenn stattdessen das Tonsignal
nicht unterbrochen wird, schaltet es sich nach circa 2
Minuten von selbst ab.

Version 2 Kochfelder:
-Wenn die Displays “F” des Timers oder die Kochflache
ausgeschaltet wird, erscheint bei Betatigung der Taste
ON/OFF die Restzeit des Minute Minder.
-Sollten der Minute Minder und der Timer eingeschaltet
sein, gibt das Display “F” die anndhernde Ablaufzeit an.
Wenn es sich um die Funktion Timer handelt, wird der
Dezimalpunkt der betreffenden Zone blinken.
-Wenn die Zeit abgelaufen ist, wird dies durch einen
Piepton und das Blinken der Displays des Timers
angezeigt. Zum Unterbrechen des Tonsignals kann jede
Taste gedriickt werden. Wenn stattdessen das Tonsignal
nicht unterbrochen wird, schaltet es sich nach circa 2
Minuten von selbst ab.

Um die Funktion Minute Minder vor der eingestellten Zeit
zu deaktivieren, missen gleichzeitig die Tasten “+” und “-"
gedriickt werden. Wenn ein zweites Mal die Taste“-" gedriickt
wird, wird die Zeit auf Null gestellt. Danach setzt die Kochzone
den reguldren Betrieb fort.

Esist moglich, den Minute Minder und den Timer gleichzeitig
zu benutzen.

« Booster (Fig.2-3-4):
Je nach der Ausfiihrung des erworbenen Modells ist das Gerat
mit einem Booster-System ausgestattet, dank dessen die
Kochzeiten erheblich verkiirzt werden, da fiir einen bestimm-
ten Zeitraum eine die Nennnleistung libersteigende Leistung
eingestellt werden kann.
Die Kochzonen, die tiber diese Funktion verfligen, sind in der
Abb.2-3-4 mit dem Buchstaben (Z) angegeben.
1-Um diesen zu aktivieren, muss die betreffende
Kochzone auf die Leistungsstufe 9 gebracht werden.
2- Bei Betétigung der Taste “+" erscheint auf dem Display
der Buchstabe “P".
-Die Funktion Booster kann gleichzeitig in allen dafir
freigegebenen Zonen eingeschaltet werden.
-Die Funktion Booster bleibt fiir circa 5 Minuten eingeschaltet.
Daraufhin wird der Garvorgang bei Stufe 9 fortgesetzt.
-Um diese Funktion zu unterbrechen, muss die betreffende
Kochzone gewdhlt und die Taste “-" gedriickt werden, bis die
gewlinschte Stufe erreicht wurde.
-Alle Betatigungen werden von einem akustischen Signal “BIP”
begleitet.
-Der Booster lasst sich u. U. nicht einschalten, wenn die
Kochzone (mit dem Buchstaben (Z)) vorher mit hohen
Temperaturen eingeschaltet wurde.

« Integrierte Leistungssteuerung (Abb.5):
Jede Phase (diese ist in zwei Zonen in senkrechter Linie
unterteilt: F1 und F2) kann eine Maximalleistung von 3700W

aufbringen.

Wenn diese Uberschritten wird, z.B. bei der Aktivierung des
Booster, senkt die Software automatisch die Leistung der
zuvor gewahlten Zone, bis die zuldssige Leistung erreicht
wird.

Das Display der Zone mit der eingeschrankten Leistung
beginnt fir circa 3 Sekunden zu blinken. Wahrend dieses
Zeitraums kann die Leistungsstufe gedndert werden.

» Wartung (Abb.8):

Eventuelle Speisereste und Fettspritzer mit dem auf Wunsch
gelieferten, speziellen Schaber entfernen.

Den erhitzten Bereich mit Hilfe von SIDOL, STAHLFIX oder
anderen dhnlichen Produkten und einem Papiertuch
sorgféltig reinigen, dann mit Wasser nachwischen und
mit einem trockenen Tuch abtrocknen. Bruchstiicke von
Aluminiumfolie und aus versehen zerschmolzenes Material
aus Kunststoff oder Ruckstande von Zucker oder Speisen
mit hohem Zuckergehalt sofort mit Hilfe des auf Wunsch
gelieferten Schabers entfernen. Auf diese Weise lassen
sich etwaige Beschadigungen der Kochflache vermeiden.
Keinesfalls Scheuerschwamme oder angreifende chemische
Backofensprays oder Fleckenentferner verwenden.

FUR SCHADEN, DIE AUF DIE NICHTBEACHTUNG DER OBEN
GENANNTEN ANWEISUNGEN ZURUCKZUFUHREN SIND,
WIRD KEINERLEI VERANTWORTUNG UBERNOMMEN.
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« Fehlercodes:

Fehlercode: | Beschreibung: Méogliche Ursachen: Fehlerbehebung:

C Die Kochzone kann Kein Fehler, der Benutzer Einen geeigneten Topf auf der
konfiguriert werden, wenn ein | befindet sich im entsprechenden Kochzone absetzen.
“C" dauerhaft angezeigt wird. Servicemen.

C/- Die Kochzone wird Der Benutzer befindet sich Auf das Symbol “-" warten oder die
konfiguriert, wenn ein im Servicemend; es liegt kein | Konfiguration abbrechen, indem die
blinkendes “C" angezeigt wird. | Fehler vor. Wahltaste gedriickt wird. Das “C” blinkt
Nach einer erfolgreichen nicht mehr.

Konfiguration zeigt das
entsprechende Display “-".
Wenn “-" nicht angezeigt wird,
priifen Sie bitte die méglichen
Ursachen fir den E/5.

E Ein blinkendes “E” an jeder Der Benutzer befindet sich Manuelle Konfiguration.
Kochzone zeigt an, dass alle im Servicemendj; es liegt kein
Konfigurationen geldscht Fehler vor.
werden.

E/2 Temperaturgrenzen Temperatur der Elektronik System muss abkihlen.
lberschritten. zu hoch.

E/3 Ungeeigneter Kochtopf. Kochtopf erzeugt am 1. Der Fehler wird nach 8 Sek.

Modul einen ungeeigneten automatisch behoben, und die

Betriebspunkt, der Gerdte Kochzone kann wieder benutzt

wie z.B. das IGBT zerstéren werden. Sollten weitere Fehler

kann. auftreten, muss der Topf gewechselt
werden.

E/4 Induktionsmodul nicht Induktionsmodul nicht 1. Die Konfiguration der Kochstelle
konfiguriert. konfiguriert. l6schen und die manuelle

Konfiguration aktivieren.

2. Das Servicemenii der Bedienfelds
starten, um das Induktionsmodul zu
konfigurieren.

E/5 Keine Verbindung zwischen Keine Stromzufuhr zum Den Kundendienst kontaktieren.
dem Bedienfeld und dem Induktionsmodul.

Induktionsmodul.

E/6 Storung der Hauptversorgung. | 1. Fehler bei der Den Kundendienst kontaktieren.
Erfassung der
Hauptversorgungsfrequenz.

2. Uberspannung.

E/8 Ausfall des Geblases. Geblase oder Den Kundendienst kontaktieren.
Steuerelektronik defekt.

E/9 Defekt T-Sensor am Induktor. Sensorsignal nichtim Den Kundendienst kontaktieren.
glltigen Bereich; Sensor oder
Elektronik defekt.

E/A Hardwaredefekt an Defekte Hardware bei der Den Kundendienst kontaktieren.

Induktionsmodul. Modulselbstprifung erfasst.

E/C Konfigurationsfehler. 2 Kochzonen sind demselben | 1. Die bestehende Konfiguration
Element des Bedienfelds 16schen. Manuelle Konfiguration mit
zugeordnet. Servicemend.

E/H Festgelegter Sensorwert. - System muss abkiihlen.
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ESPAN

GENERALIDADES

Leaatentamente el contenido de este libro que le proporcionara
importantes instrucciones en cuanto a la seguridad de
instalacién, uso y mantenimiento. Conserve el presente
manual para ulteriores consultas. Todas las operaciones
relativas a la instalacién (conexiones eléctricas) deben ser
efectuadas por personal especializado en conformidad con
las normas vigentes.

1.1 Principio de la induccion:

El sistema de coccién a induccion se basa en el fendmeno
fisico de la inducciéon magnética.

La caracteristica fundamental de tal sistema es la transferencia
directa de la energia de calentamiento del generador a la
olla sin medios intermedios (a diferencia de las encimeras
tradicionales, ver Fig.1).

1.2 Ventajas:

si se los compara con los planos de coccién eléctrica, vuestra
encimera a induccién resulta ser:

-Mas segura: baja temperatura sobre la superficie del
vidrio.

-Mas rapida: tiempos mas breves para el recalentamiento de
la comida.

-Mas precisa: el plano reacciona inmediatamente a vuestros
mandos.

-Mas eficaz: el 90% de la energia absorbida se transforma en
calor.

Ademads, una vez quitada la olla de la encimera, la transmision
del calor se interrumpe inmediatamente evitando inutiles
dispersiones de calor.

El sistema reconoce automaticamente el didmetro de cada
olla, adoptando para cada dimension, el nivel de potencia
adecuado.

Esto nos permite utilizar ollas de distintas dimensiones,
siempre que su didmetro no sea mayor que el 10% o menor
que el 40% de la serigrafia ubicada en la encimera (Fig.4B).
Atencion: si se utiliza una olla con un didmetro menor que
el 40% de la serigrafia del vidrio, la zona de coccién podria
no encenderse.

1.3 Recipientes a utilizar para la coccién (Fig.4A):

La coccion a induccién utiliza el magnetismo para generar
calor. Los recipientes, por lo tanto, deben contener hierro.
Podéis verificar con un simple iman si el material de la olla
es magnético.

Importante:

Para evitar dafos permanentes en la superficie de laencimera,
no utilizar:

-Recipientes con fondo no totalmente plano.

-Recipientes metélicos con fondo esmaltado.

-No utilice recipientes con base dspera, para evitar que arafien
la superficie de la placa.

ADVERTENCIAS PARA LA SEGURIDAD

Este aparato no es adecuado para el uso por parte de nifos o
personas que necesitan de una supervision.

Preste atencién a que los nifios no jueguen con el mismo.
Para los portadores de estimuladores cardiacos y equipos
activos es importante verificar, antes del uso de la encimera

a induccioén, que dicho estimulador sea compatible con el
aparato.

Antes de conectar el modelo a la red eléctrica:

-Verifique en la placa de datos técnicos (ubicada en la parte
inferior del aparato) que la tensién y la potencia coincidan
con las de la red y que la toma de conexién sea la adecuada.
En caso de dudas, llame a un electricista especializado.

Importante:

-Objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas no deberian colocarse sobre la superficie de la encimera
porque podrian calentarse.

-Luego del uso, apagar la encimera a través del dispositivo de
mando y no contar con el detector de ollas.

-Evitar el escape de liquido, por consiguiente, hervir o calentar
liquidos, reducir la alimentacion de calor.

-No dejar los elementos calentadores prendidos y con ollas o
sartenes vacias o sin recipientes.

-Una vez que ha terminado de cocinar, apagar la relativa
resistencia con el comando que se indica a continuacion.
-Para la coccién no utilizad jamas hojas de papel aluminio,
o bien no posar directamente productos embalados en alu-
minio. Dicho material fundiria y daiaria irremediablemente
vuestro aparato.

-No caliente nunca envases de cartén o latas que contengan
alimentos sin abrirlas previamente: jPorqué puede explotar
de un momemto a otro! Esta advertencia se aplica a los demas
tipos de placa de coccién.

-Eluso de una potencia elevada como la funcion Booster no es
apto para la calefaccién de algunos liquidos como por ejemplo
el aceite para freir. El calor excesivo puede resultar peligroso.
En estos casos se recomienda el uso de una potencia menos
elevada.

-Los recipientes se deben poner directamente sobre la placa
de coccidny se deben centrar. Nunca introduzca otros objetos
entre la ollay la placa de coccién.

-En situaciones de elevadas temperaturas, el equipo dismi-
nuye automaticamente el nivel de potencia de las zonas de
coccién.

Atencion: no se debe utilizar un aparato de limpieza a vapor.
Atencion: si la superficie se encuentra agrietada, apagar el
aparato para evitar eventuales descargas eléctricas.
Atencion: el aparato no se debe poner en funcionamiento
utilizando un temporizador exterior o mando a distancia
separado.

Este aparato esta fabricado en conformidad con la Norma Eu-
ropea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Controlando que este producto sea eliminado de
modo correcto, el usuario contribuye a prevenir consecuencias
negativas para el ambiente y la salud.

El simbolo en el producto o en la documentacion adjun-

ta, indica que este producto no debe ser tratado como
mmm residuo doméstico sino que debe ser entregado a un
punto de recoleccion para reciclar aparatos eléctricos y elec-
trénicos. Eliminelo siguiendo las normas locales para la elimi-
nacion de desechos. Para mayor informacion sobre el trata-
miento, recuperacion o reciclaje de este producto, llame a la
oficina local encargada, al servicio de recoleccion de desechos
domeésticos o al negocio en el cual ha comprado el producto.
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INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

Las presentes instrucciones estan dirigidas a un instalador
especializado y sirven de guia para una correcta instalacion,
regulacién y mantenimeinto en conformidad con las leyes y
normas vigentes.

Colocacion (Fig.6):

El electrodoméstico esté fabricado para un empotramiento
en la superficie de trabajo, como se explica en la figura
especifica. Predisponga el material de fijacion, a lo largo del
completo perimetro de la placa de coccién e introducirlos en
el foro de encastre (dimensiones de corte Fig.6B). Asegurar el
electrodoméstico en la superficie de trabajo mediante los 4
apoyos, girandolo apropiadamente seguin el ancho de la placa
en mencion (Fig.6A). Si la parte inferior del aparato, después
de lainstalacién, permite su acceso, se debe montar un panel
separador G (Fig.9A) respetando las distancias indicadas
(Fig.9B). Si el aparato estd instalado sobre un horno, el panel
no es necesario (Fig.10A-10B).

Importante: si un horno esta colocado debajo de la placa de
induccion, es mejor dotarlo de un ventilador de enfriamiento.
No use la placa de induccién cuando la limpieza PIROLITICA
esta en funcionamiento.

Atencion: para que pueda circular una mayor cantidad de
aire fresco, se debe mantener una distancia minima de 40 mm
entre el modulo y cualquier aparato instalado debajo de la
placa de induccién (Fig.10B). En toda circunstancia se necesita
dar una adecuada aireacion. Para permitir la circulacién de
aire fresca, el mueble de la cocina debe poseer aberturas
(Fig.9A-10A), respetando las cuotas indicadas en la Fig.9B-10B.

Conexion electrica (Fig.2B - Fig.3B):

Antes de efectuar la conexién eléctrica, asegurese que:

-El cable eléctrico correspondiente a la toma a tierra sea 2 cm
mas largo que los otros dos.

-Las caracteristicas de la acometida y tendido se puedan
corresponder con las necesidades indicadas en la placa de
caracteristicas del aparato.

-La instalacion esté dotadas de la correspondiente toma a
tierra, seguin normas y leyes vigentes.

Si el electrodoméstico no tuviera cable, utilice uno del tipo:
“HO5V2V2-F" si la potencia no supera los 6400 vatios; la
seccion minima del cable debe ser de 2.5 mm?, mientras que
para potencias superiores debe ser de 4 mm>.

En ningun punto el cable debe alcanzar una temperatura
50°C mayor que la temperatura ambiente. El aparato esta
destinado a ser conectado en forma permanente a la red
eléctrica, por ello, es necesario interponer un interruptor
omnipolar, con una apertura minima entre los contactos de 3
mm., apropiado para la carga indicada en la placay conforme
con las normas vigentes (el cable a tierra amarillo/verde no
debe serinterrumpido por el conmutador). Una vez finalizada
la instalacion del aparato, el interruptor omnipolar debe ser
facilmente accesible.

USO Y MANTENIMIENTO

« Uso (Fig.2):

A =Boton ON/OFF

B =Display zona coccion

C =Botdn de seleccion zona de coccion
D =Botén“-"/Boton“-" Timer

E =Botén“+"/Botdn“+" Timer

F = Display Timer

I =Indicador punto decimal

« Uso (Fig.3):

A =Boton ON/OFF

B =Display zona coccién

B1=Display zona de coccion R2 - Display Timer
B2=Display zona de coccion R3 - Display Timer
C =Botdn de seleccién zona de coccién

D =Botén“-"/Boton “-" Timer

E =Botén“+"/Botén“+" Timer

I =Indicador punto decimal

« Uso (Fig.4):

A =Botén ON/OFF

M1=Display zona de coccién R1

M2= Display zona de coccién R2 - Display Timer
M3=Display zona de coccién R3

N = Display Timer

C =Botdn de seleccion zona de coccion

D =Bot6n"-"/Botén“-"Timer

E =Bot6n"“+"/Botén “+” Timer

I =Indicador punto decimal

-Para poner en funcionamiento la placa presione el boton“ON/
OFF’, en todos los displays apareceran durante 20 segundos
unos ceros con los puntos decimales intermitentes.

Si no se realiza ninguna operacion en este lapso de tiempo,
la placa se apaga.

-Es posible encender una zona de coccidn, presionando uno
de los botones “C".

-En el display apareceran los nimero correspondientes; el de
la zona en cuestién como es el de graduacion serd intenso,
mientras los otros seran mas tenues.

-Pararegular el nivel de potencia deseado utilice los botones
“+"0"",

-Si presiona el botén “-" el nivel de potencia va directamente
a9.

-Si tras unos 10 segundos no se realiza ninguna operacion,
el display regresara a la tonalidad inicial. La placa proseguira
con la coccion normal.

-Si el nivel de potencia est4 configurado en cero, la zona de
coccion se apaga.

-Para apagar una zona de coccién seleccione el botén “C”
correspondiente y lleve el nivel de coccién a 0.

-En el display apareceran los nimero correspondientes; el de
la zona en cuestién como es el de graduacion serd intenso,
mientras los otros seran mas tenues.

-Todas las operaciones van acompafnadas por una sefal
acustica “BIP".

-Cuando una zona de coccién “C” se pone en OFF y la
temperatura de la superficie del vidrio es de mas de 65°, en
el display de la zona en cuestion, aparece un aviso con una
“H" fija.

Atencion:

Para evitar producir dafos en los circuitos electrénicos,
la encimera posee un sistema de seguridad que evita el
sobrecalentamiento. Ante un uso de coccién prolongado
con niveles de potencia elevados, la encimera podria
simultdneamente apagar una o mas zonas encendidas hasta
que las temperaturas vuelvan a los niveles programados. En
la pantalla de la zona temporalmente apagada se alternaran
el nivel de potencia con una E/2. Este dejara de centellear
cuando se haya reactivado la zona de coccién.

« Funcion llave:
Para evitar que los niflos o las personas que requieren
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supervision utilicen la superficie de la placa, se pueden
bloquear todas las funciones con el siguiente procedimiento:
1-Encienda la placa (si estd apagada) con el botén “ON/
OFF". Las zonas de coccion deben estar apagadas.
2-Presione al mismo tempo el botén “-"y el botén de la
zona R2 (Fig.2) o R4 (Fig.3) o R3 (Fig.4) segun el modelo
que posea.
3-Presione una vez mas sélo el botén de la zona de
coccién R2 (Fig.2) o R4 (Fig.3) o R3 (Fig.4) seguin el modelo
que posea.
En la pantalla aparecerd la letra “L” que indica que la funcién
estd activa.
Siuna o mas zonas se encuentran calientes atin, en los displays
correspondientes se alternaran las letras “H"y “L".
-Para desactivar la funcion llave apague la placa (si esta
encendida) con el botén “ON/OFF”.
-Una vez que se apago, encienda nuevamente la placa.
-Presione al mismo tempo el botén “-"y el botén de la
zona R2 (Fig.2) o R4 (Fig.3) o R3 (Fig.4) seguin el modelo
que posea.
-Presione una vez més solo el botén “-".
-En todos los displays apareceran ceros durante unos
segundos.
- Si se apaga la superficie con la funcion LLAVE activa, en el
siguiente encendido la superficie se presentara con la misma
situacion, esto es, con la funcién LLAVE activa.
-Si la encimera esta encendida y la funcién llave esta activa,
el botén ON/OFF funciona normalmente.

« Detector magnético:
-La encimera posee un detector de ollas; cuando una olla se

quita o no es adecuada, aparece el simbolo—;
Si, en cambio, la superficie del vidrio todavia esta caliente,

P H . . u
aparecera el simbolo 7T alterndndose con el simbolo —.

« 0.S.D. (Overflow Safety Device):

La encimera posee un sistema de seguridad que apaga todas
las placas y activa el bloque de seguridad en presencia de
liquidos o de objetos en la zona de mandos.

En la pantalla aparecerdn estos simbolos centelleando

E r U 3 que se desactivaran quitando el objeto o el
liquido. La encimera se apagara automéaticamente.

« Timer:
Nota: el Timer se puede activar en todas las zonas de coccién
al mismo tiempo.
Esta funcion permite establecer el tiempo (de 1 a 99
minutos) para el apagado automatico de la zona de coccion
seleccionada.
Activacion:
1-Seleccione la zona de coccién “C".
2-Configurar el nivel de coccién.
3-Presione al mismo tiempo los botones“+"y“-". El punto
decimal”s”"comenzara a parpadear. El tiempo del Timer se
visualizara en los displays correspondientes.
4-Regule en 10 segundos aproximadamente el tiempo

un

con los botones“+"y"-". Si presiona directamente el botén
“-" el tiempo se configurara en 30 minutos.
Version de 3/4 llamas:
-Si aparece el punto decimal “e
esta activo.
-Durante la coccion, el tiempo configurado anteriormente
con el Timer no aparece.
-Para visualizar el tiempo residual del Timer de una zona
de coccion se debe seleccionar la zona de coccién en
cuestion y presionar al mismo tiempo los botones “+"y

"

en los displays, el Timer

“-".En los displays de“B1"y “B2" (version de 4 llamas) y el
los displays “M2"y “N” (version de 3 llamas) aparecerd el
tiempo residual.
-Lafinalizacién del tiempo se indica con una seial acustica
“BIP”y con el parpadeo de los displays del Timer. Para
interrumpir la sefal acustica, presione cualquier boton.
Si en cambio, se deja funcionando, la senal acustica se
desactivara luego de 2 minutos aproximadamente.
Version de 2 llamas:
-Si aparece el punto decima
estd activo.
-El parpadeo del punto decimal indica la zona con el
tiempo Timer mas bajo, por lo tanto la primera zona que
se apagard. En el display del Timer aparecera el tempo
restante de la proxima zona que se apagara.
-Para ver el tiempo residual del Timer de una zona de
coccioén: seleccione lazona en cuestién, presione al mismo
tiempo los botones“+"y"-", luego de esto en el display del
Timer “F" aparecera el tiempo residual.
-Lafinalizacién del tiempo se indica con una seial acUstica
“BIP”y con el parpadeo de los displays del Timer. Para
interrumpir la sefnal acustica, presione cualquier boton.
Si en cambio, se deja funcionando, la sefial acustica se
desactivara luego de 2 minutos aproximadamente.

u
o

en los displays, el Timer

Para desactivar la funciéon Timer antes del tiempo
configurado seleccione la zona de coccidén en cuestion,
presione al mismo tiempo los botones”+"y"-". Si presiona una
vez mas el botdn “~’) el tiempo se lleva a 0. Luego de esto, la
zona de coccién continuara su funcionamiento normal.

» Minute Minder (Countdown):

Esta funcion se puede utilizar tanto con las zonas de coccion

activadas/desactivadas como con el Timer introducido.

-El Minute Minder permite programar una cuenta atras

establecida que va de 1 a 99 minutos.

Al agotarse el tiempo la placa emite una sefal acustica sin

cambiar las funciones activas.

Activacion:
1-La funcién se activa con la placa encendida.
2-Presione al mismo tiempo los botones “+"y “-".
3-Regule en 10 segundos aproximadamente el tiempo
conlos botones“+"y"“-". Si presiona directamente el botén
“-" el tiempo se configurard en 30 minutos.

Version de 3/4 llamas:
-Si ninguna zona estd activada o si la placa se desactiva
con el botén ON/OFF, el punto decimal de los displays R2
y R3 comienza a parpadear.
-Si la placa se enciende con la funcién Minute Minder
activada, aparecerdn ceros en todos los displays. Si
presiona al mismo tiempo los botones “+"y “-" aparecera
el tiempo residual.
-Para ver el tiempo residual del Minute Minder presione
al mismo tiempo los botones “+"y “-". En los displays de
“B1"y“B2"(version de 4 [lamas) y el los displays “M2"y “N”
(version de 3 llamas) aparecera el tiempo residual.
-Lafinalizacién del tiempo se indica con una sefal acustica
“BIP”y con el parpadeo de los displays del Timer. Para
interrumpir la sefal acustica, presione cualquier botén.
Si en cambio, se deja funcionando, la seial acustica se
desactivara luego de 2 minutos aproximadamente.

Version de 2 llamas:
-Si los displays “F” del Timer o si la placa se desactivan
presionando el botén ON/OFF, aparecera el tiempo
residual del Minute Minder.
-Si el Minute Minder y el Timer estan activos, el display
“F" indicara el tiempo que falta para la caducidad. Si se

-22-



trata de la funcién Timer, el punto decimal de la zona en
cuestion parpadeara.

Para desactivar la funcion Minute Minder antes del
tiempo configurado presione al mismo tiempo los botones
“+"y "-". Si presiona una vez mas el boton “-, el tiempo se
lleva a cero. Luego de esto, la zona de coccién continuara su
funcionamiento normal.

Es posible utilizar el Minute Minder y el Timer al mismo
tiempo.

« Booster (Fig.2-3-4):
Segun el modelo, el aparato posee un sistema Booster que
permite acelerar la cocciéon aplicando una potencia mayor que
la nominal durante un periodo de tiempo definido.
Las zonas de coccion que presentan esta funcion se indican
en la Fig.2-3-4 con la letra (Z).
1-Para accionarlo, encienda lazona de coccién en cuestion
llevando el nivel de potencia a 9.
2-Si presiona el botén “+” en el display aparecerd la letra
“P".
-La funcion Booster se puede activar al mismo tiempo en
todas las zonas habilitadas.
-La funcién Booster se activara durante aproximadamente 5
minutos, al final de la coccién continuara el nivel 9.
-Para interrumpir esta funcién, seleccione la zona de coccién
en cuestion y el botdn “-" hasta llegar el nivel deseado.
-Todas las operaciones van acompafnadas por una seial
acustica “BIP".
-El Booster podria no activarse sila zona de coccion (indicada
con la letra (Z)) se ha activado previamente con niveles de
temperatura elevados.

« Gestion integrada de la potencia (Fig.5):

Cada fase (esta subdividida en dos zonas en linea vertical: F1
y F2) puede emplear una potencia maxima de 3700W.

Si esta potencia se supera por ejemplo cuando se activa el
Booster, el software baja automaticamente la potencia de la
zona anteriormente seleccionada hasta llegar a la admitida.
El display de la zona que presenta la potencia limitada
comenzard a parpadear durante aproximadamente 3
segundos. Durante este intervalo de tiempo se puede
modificar el nivel de la potencia.

« Mantenimiento (Fig.8):

Limpie de eventuales residuos la superficie utilizando una
rasqueta con hoja de afeitar.

Limpie las zonas de calentamiento, usando productos
comerciales (Sidol, Stahlfix, etc...) y un pafo-papel de cocina,
y enjuegue y seque con un pafo limpio.

Los eventuales fragmentos de papel-aluminio o material
plastico deben serinmediatamente rascados y limpiados. Esto
es tambien vélido para restos de azucar o pasteles y otros con
alto contenido de él.

Asi evitara posibles dafios a la superficie vitroceramica.

En ningun caso se deben usar estropajos abrasivos o
detergentes quimicos irritantes, como sprays para horno o
quitamanchas.

SE DECLINA TODA RESPONSABILIDAD POR EVENTUALE

DANOS PROVOCADOS POR LA INOBSERVANCIA DE LAS
ANTERIORES ADVERTENCIAS.
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« Codigos de error:

Codigos A2 A N
9 Descripcion: Causas posibles: Recuperacion de error:

de error:

C Se puede configurar la zona No es un error, el usuario se Se debe colocar una cacerola
de coccion si aparece una "C" encuentra en el menu de apropiada en la zona de coccion
inmovil. servicio. correspondiente.

C/- Se configurara la zona de El usuario se encuentra en el Espere que aparezca el simbolo
coccién si aparece una "C" menu de servicio, no es un "-" 0 aborte las actividades de
intermitente. Luego de una error. configuracion presionando el botén de
configuracion exitosa el display seleccion y "C" no parpadea mas.
correspondiente muestra “-".

Cuando no se muestra "-',
controle las causas posible
de E/5.

E Una "E" intermitente en El usuario se encuentra en el Configuracién manual.
cada zona de coccién indica menu de servicio, no es un
que se eliminaran todas las error.
configuraciones.

E/2 Se excedieron los limites de Temperatura electrénica El sistema se debe enfriar.
temperatura demasiado elevada.

E/3 Potencia inapropiada. La potencia crea en el 1. El error se cancela autométicamente
madulo un punto operativo luego de 8 s.y la zona de coccidén se
inapropiado que puede puede volver a utilizar. Si se producen
destruir los dispositivos, por mas errores, se debe cambiar la
ejemplo IGBT. cacerola.

E/4 Médulo de inicio sin configurar. | El médulo de inicio no esta 1. Elimine la configuracion de las
configurado. hornallas y active la configuracién

manual.
2. Inicie el menut de servicio Ul para
configurar el médulo de inicio.

E/5 No hay comunicacién entre Ul | No hay alimentacion eléctrica Contacte al servicio técnico.

y el médulo de inicio. en el médulo de inicio.

E/6 Interrupcién en la alimentacion | 1. Falla en la deteccion de la Contacte al servicio técnico.
principal. frecuencia de la alimentacion

principal.
2. Exceso de voltaje.

E/8 Falla del ventilador. Defecto en el ventilador o en el | Contacte al servicio técnico.
control electrénico.

E/9 Defecto del sensor T en el Senal del sensor fuera de Contacte al servicio técnico.

inductor. rango; defecto en el sensor o
electrénico.

E/A Defecto del hardware del Dispositivo de hardware Contacte al servicio técnico.
modulo de inicio. defectuoso detectado por la

autoverificacion del médulo.

E/C Falla de configuracion. Hay 2 zonas de coccién 1. Elimine la configuraciéon manual
dedicadas al mismo elemento | actual con el menu servicio.
de Ul

E/H Valor del sensor fijo. - El sistema se debe enfriar.
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FRANCAIS

CARACTERISTIQUES GENERALES

Lire attentivement le contenu du présent livret, étant donné
qu'il fournit d'importantes indications concernant la sécurité
d'installation, d’utilisation et d'entretien.

Conserver le livret pour toute consultation ultérieure.
Toutes les opérations concernant l'installation (connexions
électriques) doivent étre effectuées par un personnel
spécialisé en conformité avec les normes en vigueur.

1.1 Principe de l'induction:

Le systeme de cuisson a induction se base sur le phénomene
physique de l'induction magnétique.

La caractéristique fondamentale d'un tel systéme est le
transfert direct de I'énergie chauffante du générateur a la
casserole sans moyen intermédiaire (contrairement aux plans
de cuisson traditionnels voir Fig.1).

1.2 Avantages:

Sion le compare aux plans de cuisson électriques, votre plan
de cuisson a induction saveére étre:

-Plus sar: faible température sur la surface du verre.

-Plus rapide: temps de réchauffement des aliments rapide.
-Plus précis: le plan de cuisson réagit immédiatement a vos
ordres.

-Plus efficace: 90% de I'énergie absorbée est transformée en
chaleur.

De plus, une fois que vous enlevez la casserole du plan de
cuisson, la transmission de la chaleur s'arréte immédiatement,
évitant d'inutiles pertes de chaleur.

Le systéme reconnait automatiquement les différents
diamétres de toutes les casseroles et retient pour chaque
taille le niveau de puissance approprié.

Cecivous permet d'utiliser des casseroles de différentes tailles,
a condition que leur diamétre ne soit pas supérieur de 10%
ou inférieur de 40% par rapport a la sérigraphie appliquée sur
le plan de cuisson (Fig.4B).

Attention: si vous utilisez une casserole ayant un diametre
inférieur de 40% par rapport a la sérigraphie du verre, le foyer
pourrait ne pas s'allumer.

1.3 Recipients pour la cuisson (Fig.4A):

La cuisson a induction utilise le magnétisme pour générer de
la chaleur. Les récipients doivent donc contenir du fer. Vous
pouvez vérifier si le matériau de la casserole est magnétique
simplement avec un aimant.

Important:

Afin d'éviter de causer des dommages permanents sur la
surface du plan, ne pas utiliser:

-Récipients avec fond non parfaitement plat.

-Récipients métalliques avec fond émaillé.

-Ne pas utiliser de récipients avec base rugueuse pour ne pas
rayer la surface du plan.

CONSIGNES POUR LA SECURITE

Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance en présence
d'enfants. Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil. Les
porteurs de stimulateurs cardiaques et d'implants cardiaques
doivent s'assurer avant d'utiliser le plan de cuisson a induction,
que le stimulateur est compatible avec I'appareil.

Avant de procéder au raccordement électrique de
I'appareil:

-Vérifier d'apres les données de la plaque signalétique (située
dans la partie inférieure de I'appareil) que la tension et la puis-
sance correspondent bien a celles de l'installation électrique
et que la prise est idoine. En cas de doute, faire appel a un
électricien qualifié.

Important:

-Les objets métalliques tels que des couteaux, fourchettes,
cuillléres ou couvercles ne doivent pas étre posés sur la surface
du plan de cuisson parce qu'ils peuvent chauffer.

-Aprés utilisation, éteindre le plan de cuisson en utilisant le
dispositif de commande et ne vous fiez pas au détecteurs de
casseroles.

-Réduire I'alimentation en chaleur pour faire bouillir ou pour
réchauffer un liquide afin d'éviter les débordements de liquide.
-Ne pas laisser les éléments chauffants allumés avec des
casseroles et des poéles vides ou bien sans récipient.

-Une fois la cuisine terminée, éteindre la résistance corres-
pondante en utilisant la commande indiquée ci-aprés.
-Pour la cuisson ne jamais utiliser de feuilles de papier
aluminium, ou ne jamais mettre directement de produits
emballés dans du papier d’aluminium. L'aluminium fondrait
et endommagerait immédiatement votre appareil.

-Ne jamais réchauffer de boite ou de canette en fer-blanc
contenant des aliments sans l'ouvrir au préalable: elle pourrait
exploser! Cet avertissement s'applique a toutes les autres
plaques de cuisson.

-L'utilisation d’une puissance élevée comme la fonction
Booster n'est pas appropriée au réchauffement de certains
liqguides comme par exemple I'huile de friture. La chaleur
excessive peut étre dangereuse. Dans certains cas, il est
conseillé d'utiliser une puissance moins élevée.

-Les récipients doivent étre posés directement sur le plan de
cuisson, bien au milieu. Ne mettre aucun autre objet entre la
casserole et le plan de cuisson.

-En cas de températures élevées, I'appareil diminue automa-
tiquement le niveau de puissance des zones de cuisson.

Attention: ne pas utiliser un nottoyeur a vapeur.
Attention: si la surface est félée, éteindre I'appareil afin
d‘éviter le risque de décharges électriques.

Attention: I'appareil ne doit pas étre mis en marche a l'aide
d'un temporisateur externe ni d'une commande a distance
indépendante.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive euro-
péenne 2002/96/CE sur les déchets d'équipements électriques
et électroniques (DEEE). Assurez-vous que cet appareil soit mis
aurebus selon la réglementation en vigueur, vous éviterez ain-
sides conséquences néfastes sur I'environnement et la santé.

Le symbole tappliqué sur le produit ou sur la documen-

tation jointe rappelle que cet appareil ne doit pas étre
= trajté comme un déchet domestique mais faire 'objet
d'une collecte sélective dans une déchetterie spécialisée dans
le recyclage des appareils électriques et électroniques. Confor-
mez-vous aux réglementations locales sur la collecte et I'éli-
mination des déchets. Pour tout autre renseignement sur le
traitement, la récupération et le recyclage de cet appareil,
veuillez contacter le bureau concerné de votre ville, le service
de collecte des déchets domestiques ou le magasin ol vous

-25-



avez acheté votre appareil.

INSTRUCTIONS POUR L'INSTALLATION

Les présentes instructions s’adressent a un installateur
spécialisé et servent de guide pour l'installation, le réglage et
I'entretien en conformité avec les lois et les normes en vigueur.

Positionnement (Fig.6):

L'appareil électroménager est congu pour étre encaissé dans
un plan de travail, comme indiqué sur la figure spécifique.
Appliquer le matériau scellant en dotation le long de tout le
périmétre de la plaque de cuisson et I'introduire dans le trou
pour I'encastrement (dimensions de la découpe Fig.6B).
Bloquer I'appareil électroménager sur le plan de travail par
l'intermédiaire de supports, en les tournant selon I'épaisseur
du plan (Fig.6A).

Si la partie inférieure de I'appareil résulte accessible apreés
l'installation, il faut monter un panneau séparateur G (Fig.9A)
en respectant les distances indiquées (Fig.9B).

Si I'appareil est installé au-dessus d'un four, le panneau n'est
pas nécessaire (Fig.10A-10B).

Important: si un four est placé sous le plan ainduction il vaut
mieux qu'il soit doté de ventilateur de refroidissement. Ne pas
utiliser le plan ainduction quand le nettoyage PYROLITIQUE
est en fonction.

Attention: pour qu'il puisse circuler le plus d'air frais possible,
il doit y avoir une distance minimum de 40 mm entre le
module et n'importe quel appareil installé au-dessous du
plan a induction (Fig.10B).

Il faut en tout cas permettre une aération adéquate.

Pour consentir la circulation de I'air frais, il doit y avoir des
ouvertures dans le meuble de la cuisine (Fig.9A-10A), en
respectant les dimensions indiquées sur Fig.9B-10B.

Connexions électriques (Fig.2B - Fig.3B):

Avant d'effectuer les connexions électriques, s'assurer que:
-Le cable électrique de la terre est bien de 2 cm plus long que
les autres cables;

-Les caractéristiques de l'installation sont conformes aux
indications sur la plaquette d'identification appliquée sur la
partie inférieure du plan de travail;

-Linstallation est dotée d'une mise a la terre efficace conforme
aux normes et aux dispositions de la loi en vigueur.
Sil'appareil n'est pas équipé d'un cable, utilisez-en un de type:
“HO5V2V2-F" pour des puissances jusqu'a 6400 Watt. La
section de ce cable doit étre d'au moins 2,5 mm? ou 4 mm?
en cas de puissances supérieures.

Le cable ne doit atteindre en aucun point une température
supérieure de 50°C par rapport a la température ambiante.
L'appareil est congu pour étre raccordé de maniére perma-
nente au secteur électrique, voila pourquoi il est nécessaire
de prévoir un interrupteur omnipolaire, avec une distance
d'ouverture des contacts d'au moins 3 mm, approprié a la
charge indiquée dans la plaquette conformément aux normes
envigueur (le conducteur de mise a la terre jaune/vert ne doit
pas étre interrompu par l'interrupteur).

Une fois I'installation terminée, I'interrupteur omnipolaire doit
étre facilement accessible.

UTILISATION ET ENTRETIEN

« Utilisation (Fig.2):
A =Touche ON/OFF
B = Afficheur zone de cuisson

C =Touche de sélection zone de cuisson
D =Touche"-"/Touche"-" Timer

E =Touche“+"/Touche“+" Timer

F = Afficheur Timer

I =Indicateur point décimal

« Utilisation (Fig.3):

A =Touche ON/OFF

B = Afficheur zone de cuisson

B1= Afficheur zone de cuisson R2 - Afficheur Timer
B2= Afficheur zone de cuisson R3 - Afficheur Timer
C =Touche de sélection zone de cuisson

D =Touche"-"/Touche"-" Timer

E =Touche“+"/Touche“+" Timer

I =Indicateur point décimal

« Utilisation (Fig.4):

A =Touche ON/OFF

M1= Afficheur zone de cuisson R1

M2= Afficheur zone de cuisson R2 - Afficheur Timer
M3= Afficheur zone de cuisson R3

N = Afficheur Timer

C =Touche de sélection zone de cuisson

D =Touche"-"/Touche“-" Timer

E =Touche"+"/Touche “+" Timer

I =Indicateur point décimal

-Appuyer sur la touche “ON/OFF” pour mettre la table de
cuisson en marche, tous les afficheurs afficheront des zéros
pendant 20 secondes environ avec des points décimaux qui
clignotent.

Siaucune opération n'est effectuée pendant ce laps de temps,
la table de cuisson séteint.

-1l est possible d'allumer une zone de cuisson, en
sélectionnant une des touches “C".

-L'afficheur affichera les nombres correspondants ; celui de la
zone intéressée sera plus lumineux, alors que les autres seront
d'une intensité plus faible.

-Pour régler le niveau de puissance souhaité, sélectionner les
touches “+" ou”-".

-Sélectionner la touche “-" pour que le niveau de puissance
se positionne directement sur 9.

-Si aprés environ 10 secondes aucune opération n'est
effectuée, la gradation de I'écran retourne a son état initial.
La plaque continuera sa cuisson normale.

-Si le niveau de puissance est configuré sur zéro, la zone de
cuisson s'éteindra.

-Pour éteindre une zone de cuisson sélectionner la touche
“C" correspondante et positionner le niveau de puissance sur
0.

-L'afficheur affichera les nombres correspondants ; celui de la
zone intéressée sera plus lumineux, alors que les autres seront
d'une intensité plus faible.

-Toutes les opérations seront accompagnées d'un signal
sonore “BIP".

-Lorsque I'on met une zone de cuisson “C” en position OFF
et que la température de la surface en verre est supérieure a
environ 65° I'écran de la zone de cuisson concernée affichera
une signalisation “H" fixe.

un

Attention:

Pour éviter d'endommager les circuits électroniques, la table
est équipée d'un systéme de sécurité contre les surchauffes.
En cas de cuisson prolongée avec des niveaux de puissance
élevés, la table pourrait temporairement éteindre un ou
plusieurs foyers allumés jusqu'a ce que les températures
reviennent aux niveaux programmés. L'écran du foyer
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momentanément éteint affiche alternativement le niveau
de puissance et E/2. |l cessera de clignoter dés réactivation
du foyer.

« Fonction clé:
Afin d'éviter ['utilisation de la table de cuisson de la part
d'enfants ou de personnes devant étre surveillées, toutes les
fonctions peuvent étre verrouillées en procédant comme suit:
1- Allumer la table de cuisson (si elle est éteinte) en
sélectionnant la touche “ON/OFF". Les zones de cuisson
doivent étre éteintes.
2- Appuyer en méme temps sur la touche “-" et sur la
touche de la zone R2 (Fig.2) ou R4 (Fig.3) ou R3 (Fig.4)
selon le modele installé.
3- Appuyer une deuxiéme fois seulement sur la touche
de la zone de cuisson R2 (Fig.2) ou R4 (Fig.3) ou R3 (Fig.4)
selon le modele installé.
Sur I'écran s'affichera la lettre “L” qui indique que la fonction
est activée.
Si une ou plusieurs zones sont encore chaudes, les lettres
“H" et “L" s'afficheront en alternance sur les afficheurs
correspondants.
-Pour désactiver la fonction clé, éteindre la table de
cuisson (si elle est allumée) en sélectionnant la touche
“ON/OFF".
-Une fois éteinte, réallumer la table de cuisson.
-Appuyer en méme temps sur la touche“-"et sur la touche
de la zone R2 (Fig.2) ou R4 (Fig.3) ou R3 (Fig.4) selon le
modele installé.
-Appuyer une deuxiéme fois seulement sur la touche “-".
-Tous les afficheurs afficheront des zéros pendant
quelques secondes.
-Si l'on éteint le plan quand la fonction CLE est activée, au
moment de I'allumage suivant le plan se présentera dans la
méme situation, a savoir avec la fonction CLE activée.
-La touche ON/OFF fonctionne méme si la table de cuisson
est allumée et si la fonction clé est activée.

« Détection magnétique:
-La table est équipée d'une détection de casserole, en cas de
récipient de cuisson inadéquat ou de foyer vide, il y a affichage

du symbole —.
Tandis qu'en cas de foyer encore chaud, il y aura affichage du

symbole H alterné au symbole - .

« 0.S.D. (Overflow Safety Device):

La table est équipée d'un systeme de sécurité qui place tous
les foyers en position OFF et active le verrouillage de sécurité
(safety lock) en cas de présence de liquides ou d'objets sur la
zone des commandes.

Il'y aura affichage clignotant des symboles suivants

E r U gqui seront désactivés des que l'objet ou le liquide
sera enlevé. La table s'éteindra automatiquement.

« Timer:
Remarque: le Timer peut étre activé en méme temps sur tous
les zones de cuisson.
Cette fonction permet d'établir la durée de temps (de 1 a 99
minutes) pour I'extinction automatique de la zone de cuisson
sélectionnée.
Activation:
1- Sélectionner la zone de cuisson “C".
2- Régler le niveau de cuisson.
3- Appuyer en méme temps sur les touches “+”" et *-". Le
pointdécimal commence a clignoter”s”Le temps du Timer
sera affiché dans les afficheurs correspondants.

4- Régler le temps dans les 10 secondes environ a l'aide
des touches “+” et “-". En appuyant directement sur la
touche -, le temps sera réglé a 30 minutes.

Version 3/4 foyers:
-Si le point décimal “" s'affiche sur les afficheurs, cela
signifie que le Timer est activé.
-Pendant la cuisson, le temps réglé au préalable a I'aide
duTimer n'est pas affiché.
-Pour afficher le temps résiduel du Timer d'une zone de
cuisson, sélectionner la zone de cuisson et appuyer en
méme temps sur les touches “+” et “-". Les afficheurs de
“B1”et"B2" (version 4 foyers) et les afficheurs “M2" et “N”
(version 3 foyers) afficheront le temps résiduel.
-La fin du temps est indiquée par un signal sonore “BIP”
et par le clignotement des afficheurs du Timer. Pour
interrompre le signal sonore, sélectionner n'importe
quelle touche. Sinon le signal sonore se désactivera
automatiquement aprés 2 minutes environ.

Version 2 foyers:
-Si le point décimal “+” s'affiche sur les afficheurs, cela
signifie que le Timer est activé.
-Un point décimal clignotant indique la zone avec le
temps duTimer le plus court et donc la premiére zone qui
s'éteindra. L'afficheur duTimer affichera le temps résiduel
de la prochaine zone qui s'éteindra.
- Pour afficher le temps résiduel du Timer d'une zone
de cuisson: sélectionner la zone intéressée, appuyer en
méme temps sur les touches “+" et~ I'afficheur du Timer
“F" affichera alors le temps résiduel.
-La fin du temps est indiquée par un signal sonore “BIP”
et par le clignotement des afficheurs du Timer. Pour
interrompre le signal sonore, sélectionner n'importe
quelle touche. Sinon le signal sonore se désactivera
automatiquement aprés 2 minutes environ.

Pour désactiver la fonction Timer avant le temps saisi,
sélectionner la zone de cuisson intéressée et appuyer en

méme temps sur les touches “+” et “-". En sélectionnant une

deuxieme fois la touche ”-", le temps devient 0. Aprés quoi, la
zone de cuisson continue a fonctionner normalement.

« Minute Minder (Minuteur):

Cette fonction peut étre utilisée aussi bien avec les zones

de cuisson activées/désactivées qu'avec le temporisateur

activé.

-Le Minute Minder permet de sélectionner un compte a

rebours établi allant de 1 a 99 minutes.

Lorsque le temps touche a sa fin, le plan émet un signal sonore

sans changer les fonctions actives.

Activation:
1- La fonction s'active quand la table de cuisson est
allumée.
2- Appuyer en méme temps sur les touches “+" et
3- Régler le temps dans les 10 secondes environ a l'aide
des touches “+” et “-". En appuyant directement sur la
touche -, le temps sera réglé a 30 minutes.

Version 3/4 foyers:
-Si aucune zone n'est active ou si la table de cuisson est
désactivée al'aide de la touche ON/OFF, le point décimal
des afficheurs R2 et R3 commence a clignoter.
-Si la table de cuisson est allumée quand la fonction
Minute Minder (Minuteur) est activée, alors tous les
écrans affichent des zéros. Sélectionner en méme temps
les touches “+" e “-" et le temps résiduel s'affichera.
-Pour afficher le temps résiduel du Minute Minder
(Minuteur), appuyer en méme temps sur les touches “+”
et “-" Les afficheurs de “B1” et “B2" (version 4 foyers) et

u_n
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les afficheurs “M2” et “N” (version 3 foyers) afficheront le
temps résiduel.
-La fin du temps est indiquée par un signal sonore “BIP”
et par le clignotement des afficheurs du Timer. Pour
interrompre le signal sonore, sélectionner n'importe
quelle touche. Sinon le signal sonore se désactivera
automatiquement apres 2 minutes environ.

Version 2 foyers:
-Siles afficheurs “F” du Timer ou si la table de cuisson est
désactivée al'aide de latouche ON/OFF, le temps résiduel
de la fonction Minute Minder (Minuteur) s'affichera.
-Sile Minute Minder (Minuterie) et le Timer sont activés,
I'afficheur “F” signalera le temps qui va terminer. S'il s'agit
de lafonction Timer, le point décimal de la zone intéressée
clignotera.
-La fin du temps est indiquée par un signal sonore “BIP”
et par le clignotement des afficheurs du Timer. Pour
interrompre le signal sonore, sélectionner n'importe
quelle touche. Sinon le signal sonore se désactivera
automatiquement aprés 2 minutes environ.

Pour afficher la fonction Minute Minder (Minuterie) avant
la fin du temps, appuyer en méme temps sur les touches
“+" et “-" En sélectionnant une deuxieme fois la touche “-,
le temps s'annule. Aprés quoi, la zone de cuisson continue a
fonctionner normalement.

Ilest possible d'utiliser la fonction Minute Minder (Minuterie)
et le Timer en méme temps.

« Booster (Fig.2-3-4):
Certains modéles sont équipés d'une fonction Booster qui
permet d'accélérer les temps de cuisson en appliquant une
puissance supérieure a la valeur nominale dans un laps de
temps défini.
Les zones de cuisson munies de cette fonction sontindiquées
sur les Fig.2-3-4 par la lettre (Z).

1- Pour l'activer, allumer la zone de cuisson intéressée en

portant le niveau de puissance a 9.

2- En sélectionnant la touche “+" la lettre “P” s'affichera.
-La fonction Booster peut étre activée en méme temps sur
toutes les zones munies de cette fonction.
-La fonction Booster sera active pendant 5 minutes environ;
au terme de ce délai, la cuisson continuera au niveau 9.
-Pour interrompre cette fonction, sélectionner la zone de
cuisson intéressée et la touche “-" jusqu'a ce que le niveau
désiré soit atteint.
-Toutes les opérations seront accompagnées d'un signal
sonore “BIP".
-Le Booster pourrait ne pas se mettre en marche silazone de
cuisson (indiquée par la lettre (Z)) a été activée au préalable
avec des niveaux de température élevée.

« Gestion intégrée de la puissance (Fig.5):

Chaque phase (celle-ci est divisée en deux zones en ligne
verticale: F1 et F2) peut consommer une puissance maximale
de 3700W.

Si cette puissance est dépassée, par exemple avec I'activation
du Booster, le logiciel réduit automatiquement la puissance
de la zone préalablement sélectionnée jusqu'a ce que la
puissance admise soit atteinte.

L'afficheur de la zone ayant la puissance limitée commencera
a clignoter pendant 3 secondes environ. Pendant ce laps de
temps, il est possible de modifier le niveau de puissance.

« Entretien (Fig.8):
Eliminer tous résidus de nourriture éventuels ainsi que les
gouttes de graisse de la surface de cuisson a I'aide du racloir

spécial fourni sur demande.

Nettoyer le mieux possible 'emplacement chauffé en ayant
recours a du SIDOL, STAHLFIX ou a d'autres produits similaires
et a un chiffon-papier, ensuite rincer a l'eau et sécher avec un
chiffon bien propre.

Au moyen du racloir spécial (en option) éliminer
immédiatement de I'emplacement chauffé de cuisson les
fragments de feuilles d’aluminium et la matiére plastique qui
ont fondu par mégarde ou les résidus de sucre ou d’aliments
ayant un contenu de sucre élevé. De cette fagon, tout
dommage possible a la surface du plan est évité.

En aucun cas il faut se servir d'éponges abrasives ou de
détergents chimiques irritants tels que spray pour le four
ou dégraisseurs.

NOUS DECLINOS TOUTE RESPONSABILITE POUR LES
EVENTUELS DEGATS PROVOQUES PAR LINOBSERVATION
DES SUSDITES INSTRUCTIONS.
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« Codes erreurs:

Code A . a N

—_ Description: Causes possibles: Rétablissement de I'erreur:

C La zone de cuisson peut étre Il ne s'agit pas d'une erreur, Un récipient adapté doit étre placé sur
configurée si un "C" statique I'utilisateur se trouve dans le la zone de cuisson correspondante.
est affiché. menu Service.

C/- La zone de cuisson peut L'utilisateur se trouve dans le Attendre que le signe "-" s'affiche
étre configurée siun "C" menu Service, il ne s'agit pas ou abandonner les activités de
clignotant est affiché. Aprés d'une erreur. configuration en appuyant sur la
une configuration réussie, le touche de sélection, le "C" ne clignote
signe "-" apparait sur I'afficheur plus.
correspondant.

Sile signe "-" ne s'affiche pas,
vérifier les causes possibles
de I'E/5.

E Un "E" clignotant sur chaque L'utilisateur se trouve dans le Configuration manuelle.
zone de cuisson indique que menu Service, il ne s'agit pas
toutes les configurations d'une erreur.
seront supprimées.

E/2 Températures maximales Température électronique trop | Le systéme doit se refroidir.
dépassées. élevée.

E/3 Récipient non adapté. Le récipient crée un point de 1. L'erreur est supprimée

service incorrect sur le module | automatiquement aprés 8s, la zone

risquant d'abimer les appareils, | de cuisson peut alors étre utilisée

ex. TBPI. anouveau. Si d'autres erreurs se
vérifient, il faut changer le récipient.

E/4 Module induction non Module induction non 1. Supprimer la configuration
configuré. configuré. des zones de cuisson et activer la

configuration manuelle.
2. Lancer le menu de service de 'UI
pour configurer le module induction.

E/5 Absence de communication Le module induction n'est pas | Contacter le service technique.
entre I'Ul et le module alimenté électriquement.
induction.

E/6 Défaillance alimentation 1. Défaillance de détection de Contacter le service technique.
électrique. I'alimentation électrique.

2. Surtension.

E/8 Défaillance ventilateur. Défaut du ventilateur ou de la Contacter le service technique.
commande électronique.

E/9 Défaut du capteur T sur Signal du capteur hors Plage; Contacter le service technique.

inducteur. capteur ou électronique
défectueux.

E/A Défaut électronique du Défaut électronique détecté Contacter le service technique.
module induction. par l'autocontrole du module.

E/C Défaut de configuration. 2 zones de cuisson sont 1. Supprimer la configuration manuelle
dédiées au méme élément actuelle a l'aide du menu Service.
del'UL

E/H Valeur fixe du capteur. - Le systeme doit se refroidir.
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ENGLISH

GENERAL

Carefully read the contents of this leaflet since it provides
important instructions regarding safety of installation,
use and maintenance. Keep the leaflet for possible future
consultation. All the operations relating to installation
(electrical connections) must be carried out by specialised
personnel in conformity with the regulations in force.

1.1 The principle of induction:

The system of cooking by induction is based on the physical
phenomenon of magnetic induction. The fundamental
feature of this system is direct transfer of heat energy from the
generator to the pan without intermediate means (different
from traditional cooker tops see Fig.1).

1.2 Advantages:

If you compare your electric cooker tops, with the induction
cooker top, the result will be:

-Safer: low temperature on the glass surface.

-Quicker: brief heating times.

-More precise: the top reacts immediately to your
commands.

-More efficient: 90% of the energy absorbed is transformed
into heat.

Furthermore, once the pan has been removed from the hob,
heat transmission is stopped immediately, thereby preventing
the needless dispersion of heat.

The system also automatically recognises the various
diameters of all pans and uses a suitable power level for
each size.

This means that we are able to use pans of various sizes,
provided that the pan diameter is no more than 10% larger
- or 40% smaller - than the printed detail marked on the hob
(Fig.4B).

Caution: if you are using a pan with a diameter which is more
than 40% smaller than the printing marked on the glass, the
cooking zone may not be activated.

1.3 Cooking vessels (Fig.4A):

Cooking by induction uses magnetism to generate heat. The
vessels must therefore contain iron.

Check if the vessel material is magnetic using a magnet.

Important:

To prevent permanent damage to the cooker surface, do
not use:

-Pans with bases that are not perfectly flat.

-Metal pans with enamelled bases.

-Do not use pans with rough bases as they may scratch the
hob’s surface.

SAFETY WARNINGS

This apparatus is not suitable for use by children or persons
who need supervision. Do not allow children to play with
the apparatus. Before using the induction cooker top it is
important to check that the apparatus is compatible with
anyone who has a pacemaker and active surgical implants.

Before connecting the appliance to the electricity supply:
-Check that the voltage and power values listed on the data
plate (positioned on the lower part of the appliance) are com-

patible with the electricity supply and socket. If you have any
doubts, please consult a qualified electrician for assistance.

Important:

-Metal objects such as knives, forks, spoons or lids must not
be placed on the cooker surface as they can get hot.

- After use, switch the cooker off using the control device and
do not rely on the pan detector.

-Avoid liquid spilling, therefore to boil or heat liquids reduce
the heat supply.

-Do not leave the heating elements switched on with empty
vessels or without vessels.

-When you have finished cooking, switch off the relative
resistance using the control indicated below.

-Never use aluminium foil for cooking, or never place products
wrapped in aluminium foil onto the cooking surface. The alu-
minium would melt and damage your apparatus irreversibly.
-Never heat a tin or can of food without opening it - it could
explode! This warning applies to hobs of all types.

-The use of high power like the Booster function is not suitable
for heating some liquids like, for example, frying oil. The exces-
sive heat may be dangerous. In these cases, we recommend
using a lower power.

-The containers must be placed directly on the hob and must
be centred. Do not, in any case, insert objects between the
pan and the hob.

-In a situation of high temperatures, the appliance automati-
cally decreases the power level of the cooking areas.

Attention: steam cleaners must not be used.

Attention: if the surface is cracked, switch the apparatus off
to prevent electric shocks.

Attention: the appliance is not intended to be operated by
means of external timer or separated remote-control system.

This appliance conforms to the European Directive EC/2002/96,
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By making
sure that this appliance is disposed of in a suitable manner, the
user is helping to prevent potential damage to the environ-
ment or to public health.

The symbol on the product or on the accompanying

paperwork indicates that the appliance should not be
mmm treated as domestic waste, but should be delivered to a
suitable electric and electronic appliance recycling collection
point. Follow local guidelines when disposing of waste. For
more information on the treatment, re-use and recycling of
this product, please contact your local authority, domestic
waste collection service or the shop where the appliance was
purchased.

INSTALLATION INSTRUCTIONS

These instructions address specialised installers and serve
as a guide for installation, adjustment and maintenance in
conformity with the laws and regulations in force.

Positioning (Fig.6):

The appliance is made for fixing into a worktop, as shown in
the relevant figure. Apply the supplied sealant to the entire
perimeter of the hob and insert it into the fitment hole (for
sizing see Fig.6B). Fix the appliance into the worktop with the 4
stays, rotating them according to the top’s depth (Fig.6A).

If the underside of the appliance will be accessible after
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installation, a separator panel G (Fig.9A) will need to be
mounted maintaining the distances shown (Fig.9B).

If the appliance is installed over an oven the panel is not
necessary (Fig.10A-10B).

Important: if there is an oven under the induction hob it is
advisable for it to have a cooling fan. Do not use the induction
hob while PYROLITIC cleaning is in process.

Warning: to allow the circulation of as much fresh air as
necessary, there must be at least 40 mm between the
induction hob module and any appliance installed under it
(Fig.10B). In any event, adequate aeration must be provided.
To allow fresh air circulation there must be openings in
the kitchen furniture (Fig.9A-10A) of the sizes indicated in
Fig.9B-10B.

Electrical connections (Fig.2B - Fig.3B):

Before making the electrical connections, check that:

-the ground cable is 2 cm longer than the other cables;

-the system ratings meet the ratings indicated on the identi-
fication plate fixed on the lower part of the worktop;

-the system is fitted with efficient earthing compliant to the
laws and regulations in force.

If the appliance is not fitted with a cable, use type:
“HO5V2V2-F"for a power level of up to 6400 Watts. The cross-
section of the cable should be at least 2.5 mm?, or 4 mm? for
greater power levels. The cable should never reach a tem-
perature which is 50°C above the temperature of the room in
which itis installed. The appliance is designed for permanent
connection to the electricity supply and should therefore be
fitted with an omnipolar switch which has a minimum opening
of 3 mm between contacts. The switch should be suitable for
the charge indicated on the appliance data plate and must
conform to all current legislation (the yellow/green earth wire
must not be interrupted by the switch).

The omnipolar switch must be easy to reach once the instal-
lation process has been completed.

USE AND MAINTENANCE

« Use (Fig.2):

A = ON/OFF key

B = Cooking zone display

C =Cooking zone selection key

u_n

D ="-"key/Timer"“-"key

E ="+"key/ Timer“+"key
F =Timer Display
I =Decimal point indicator

« Use (Fig.3):

A = ON/OFF key

B = Cooking zone display

B1= Cooking zone R2 display - Timer display
B2= Cooking zone R3 display - Timer display
C =Cooking zone selection key

D ="-"key/Timer “-"key

E ="+"key/Timer“+"key

I =Decimal point indicator

« Use (Fig.4):

A = ON/OFF key

M1 =Cooking zone R1 display

M2= Cooking zone R2 display - Timer display
M3 = Cooking zone R3 display

N =Timer Display

C =Cooking zone selection key

D ="-"key/Timer "-"key
E ="+"key /Timer“+"key

I =Decimal point indicator

-To activate the hob, press the“ON/OFF”key. Some zeros with
flashing decimal points will appear for about 20 seconds on
all the displays.

If no operation is carried out within this time, the hob will
turn off.

-A cooking zone may be switched on by selecting one of
the “C"keys.

-Thedisplay will view the corresponding numbers; the grading
of the concerned zone will be intense while the others will be
weaker.

-Use“+" or “-" buttons to regulate the power level.

-By selecting the “-"key the power level goes directly to 9.
-If after about 10 seconds no operation is carried out, display
shade goes back to the initial one. The hob will continue its
normal cooking.

-If the power level is set at zero, the cooking zone will shut
off.

-To turn off the cooking zone, select the corresponding “C”
key and switch the cooking level to 0.

-Thedisplay will view the corresponding numbers; the grading
of the concerned zone will be intense while the others will be
weaker.

-All operations will be combined with a “BEEP” acoustic
signal.

-When a cooking zone“C"is brought to the OFF position and
the glass top temperature is greater than approximately 50°,
the display of the interested zone will signal a fixed “H".

Warning:

To prevent damage being inflicted on the electronic circuits,
the hob is fitted with an overheating safety system.In
situations where the appliance is used at high power levels for
aprolonged period of time, the hob may switchoff one or more
of the activated zones temporarily, until the temperatures
return to the set levels.On the display corresponding to the
cooking zone which has been temporarily switched off, the
power level will be shown in alternation with a E/2.This will
stop flashing once the cooking zone has beenreactivated.

« Key function:
To keep children or persons needing supervision from using
the hob surface, all of the functions can be blocked in the
following way:
1- Switch to hob on (if it is off) by selecting the “ON/OFF”
key. The cooking zones must be off.
2- Press the”-"key and the R2 (Fig.2), R4 (Fig.3) or R3 (Fig.4)
key simultaneously according to the model you own.
3- Press only the cooking zone R2 (Fig.2), R4 (Fig.3) or R3
(Fig.4) key once again according to the model you own.
The"L"letter indicating that the function is active will appear
on the display.
Should one or more zones still be hot, the letter “H” and “L”"
will alternate on the relative displays.
-To deactivate the key function, switch the hob off (if it
is on) by selecting the “ON/OFF" key.
-Once it is off, switch the hob back on.
-Press the “-"key and the R2 (Fig.2), R4 (Fig.3) or R3 (Fig.4)
key simultaneously according to the model you own.
-Press the”-"key a second time.
-Zeros will appear on all the displays for a few seconds.
-If the cooker top is switched off with the KEY function active,
when subsequently activated the top will be in the same
situation, meaning with the KEY function active.
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-If the hob is switched on and the Lock function is enabled,
button ON/OFF will still work.

« Magnetic sensor:
-The hob is equipped with a pan sensor; when the pan is

removed or badly positioned, the = symbol will appear.
If, on the other hand, the surface of the glass is still hot, the

Hsymbol will appear alternating with the .

« 0.S.D. (Overflow Safety Device):

The hob is equipped with a safety system which moves all
hotplates to the OFF position and activates the safety lock
when liquids or items are detected on the control panel.

These symbols will flash on the display: E r
They can be deactivated by removing the item or the liquid.
The hob will switch off automatically.

« Timer:

Note: the Timer can be activated on all the cooking zones

simultaneously.

This function allows to establish the time (from 1 to 99 minutes)

or automatic switch-off of the cooking zone selected.

Activation:
1- Select the cooking zone “C".
2- Set the cooking level.
3- Press the “+” and “-" keys simultaneously. The decimal
point”“s"will start to flash. The time on the timer will appear
on the relative displays.
4- Adjust the time within about 10 seconds by using the
“+"and “-" keys. By pressing the “-" key directly the time
will be set at 30 minutes.

3/4 burner version:
-If the decimal point“s" appears on the displays, it means
that timer is active.
-During cooking the time set previously with the timer is
not displayed.
-In order to view the time remaining on the Timer of a
cooking zone, select that cooking zone and then press
the “+” and “-" keys simultaneously. On the “B1” and
“B2" displays (4 burner version) and on the “M2” and
“N” displays (3 burner version) the remaining time will
appear.
-When time is up an acoustic signal beeps and the timer
displays flash. Any key can be selected to stop the acoustic
signal. If you leave the acoustic signal it will deactivate
after about 2 minutes.

2 burner version:
-If the decimal point
that timer is active.
-When the decimal point flashes it indicates the zone with
the least time on the timer and therefore the first zone will
switch off. The timer display will show the remaining time
of the next zone which will switch off.
-In order to view the time remaining on the Timer of a
cooking zone, select that cooking zone and then press the
“+"and"-"keys simultaneously. Afterwards the remaining
time will appear on the timer “F” display.
-When time is up an acoustic signal beeps and the timer
displays flash. Any key can be selected to stop the acoustic
signal. If you leave the acoustic signal it will deactivate
after about 2 minutes.

un
o

appears on the displays, it means

To deactivate the timer function before the set time,
select the cooking zone and then press the “+” and “-" keys
simultaneously. By selecting the “-" key a second time the
time goes to 0. After that the cooking zone will continue its

standard function.

» Minute Minder (Countdown):

This function can be used both with cooking zones activated/

deactivated and with the timer inserted.

-The Minute Minder allows to set an established countdown

that goes from 1 to 99 minutes.

On expiry of the time, the hob emits an acoustic signal without

changing the active functions.

Activation:
1- The function is activated with the hob on.
2- Press the “+"and “-" keys simultaneously.
3- Adjust the time within about 10 seconds by using the
“+"and “-" keys. By pressing the “-" key directly the time
will be set at 30 minutes.

3/4 burner version:
-If no zone is activated or if the hob is deactivated by
selecting the ON/OFF key, the decimal point on the R2
and R3 displays begins to flash.
-Ifthe hob is turned on with the Minute Minder function
active, zeros will appear on all the displays. By pressing
the “+” and “-" keys simultaneously, the remaining time
will appear.
-In order to view the remaining time of the Minute
Minder press the“+” and “-" keys simultaneously. On the
“B1”and “B2"displays (4 burner version) and on the “M2"
and“N"displays (3 burner version) the remaining time will
appear.
-When time is up an acoustic signal beeps and the timer
displays flash. Any key can be selected to stop the acoustic
signal. If you leave the acoustic signal it will deactivate
after about 2 minutes.

2 burner version:
-Ifthe“F"displays of the timer or the hob are deactivated,
by selecting the ON/OFF key the remaining time of the
Minute Minder will appear
-If the Minute Minder and the Timer are active, the “F”
display will signal the time left. If it is the Timer function,
the decimal point of the concerned zone will flash.
-When time is up an acoustic signal beeps and the timer
displays flash. Any key can be selected to stop the acoustic
signal. If you leave the acoustic signal it will deactivate
after about 2 minutes.

To deactivate the Minute Minder function before the set
time, press the “+” and “-" keys simultaneously. By selecting
the“-"key a second time the time goes to zero. After that the
cooking zone will continue its standard function.

It is possible to use the Minute Minder and the Timer
simultaneously.

« Booster (Fig.2-3-4):
Depending on the appliance model, it may be fitted with a
Booster system which can be used to speed up cooking times
through the application of a power level which is greater than
the nominal value, within a defined period of time.
The cooking zones supplied with this function are indicated
in Fig.2-3-4 by the letter (Z).
1- To activate it, switch on the concerned cooking zone
bringing the power level to 9.
2- By selecting the “+"key on the display the letter“P" will
appear.
-The Booster can be activated simultaneously on all the
enabled zones.
-The Booster function will be active for about 5 minutes, after
which cooking will continue at level 9.
-In order to stop this function, select the concerned cooking
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zone and the "-"key until you reach the desired level.

-All operations will be combined with a“BEEP”acoustic signal.
-The Booster might not turn on if the cooking zone
(indicated by the letter (Z)) was activated previously with high
temperature levels.

« Integrated power control (Fig.5):

Each phase (this is divided into two zones in a vertical line: F1
e F2) is capable of using a maximum power of 3,700W.

If this is exceeded for example by activating the Booster,
the software automatically lowers power of the previously
selected zone until it reaches the allowed power level.

The display of the zone with limited power will begin to flash
for about 3 seconds. During this time it is possible to modify
the power level.

« Maintenance (Fig.8):

Remove any residues of food and drops of grease from
the cooking surface using the special scraper supplied on
request.

Clean the heated area as thoroughly as possible using SIDOL,
STAHLFIX or similar products and a cloth/paper, then rinse
with water and dry with a clean cloth.

Using the special scraper (optional) immediately remove
any fragments of aluminium and plastic material that have
unintentionally melted on the heated cooking area or residues
of sugar or food with a high sugar content. In this way, any
damage to the cooktop surface is prevented.

Under no circumstances use abrasive sponges or irritating
chemical detergents such as oven sprays or stain removers.

THE MANUFACTURER DECLINES ALL RESPONSIBILITY

FOR EVENTUAL DAMAGES CAUSED BY BREACHING THE
ABOVE WARNINGS.
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« Error codes:

Error code: | Description: Possible causes: Error recovery:

C The cooking zone can be It's not an error, the user is in A suitably pan must be placed on the
configured if a static“C"is the service menu. relevant cooking zone.
shown.

C/- The cooking zone will be The user is in the service menu, | Wait for the sysmbol “-" or abort the
configured if a blinking “C" it's not an error. configuration activities by pressing the
is shown. After a successful selectkey and the “C”" does not blink
configuration the relevant anymore.
display shows “-".

When the “-"is not displayed
please check the possible
causes of the E/5.

E A blinking “E” on each cooking | The user is in the service menu, | Manual configuration.
zone indicates, that all configs | it’s notan error.
will be deleted.

E/2 Temperature limits are Electronik temperature to high. | System must cool down.
excessed.

E/3 Unsuitable pot. Pot creates on the modul an 1. The error is automaticly cancelled
improper operating point after 8s and the cooking zone can
which can destroy devices, be used again. In case of further
e.g IGBT. upcoming errors the pot have to be

changed.

E/4 Unconfigured induction Induction modul is not 1. Delete the hob configuration and
modul. configured. activate the manual configuration.

2. Start the Ul service menu to
configure the induction modul.

E/5 No communication between Ul | No power supply of induction Contact the technical Service.
and induction modul. modul.

E/6 Main power disturbance. 1. Failure in main power Contact the technical Service.

frequency detection.
2. Over voltage

E/8 Fan failure. Fan or control electronic is Contact the technical Service.
defect.

E/9 Defect T sensor on inductor. Sensor signal out of valid Contact the technical Service.
range; sensor or electronic is
defect.

E/A Hardware defect of induction Defect hardware device Contact the technical Service.

modul. detected by the self check of
the modul.

E/C Configuration failure. 2 cooking zones are dedicated | 1.Erase the actual configuration
to the same element of the Ul. | manual configuration with service

menu.

E/H Fixed sensor value. - System must cool down.
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NEDERLANDS

ALGEMENE INFORMATIE

Lees de inhoud van dit boekje aandachtig door, want het
verstrekt belangrijke aanwijzingen over de veilige installatie,
gebruik en onderhoud. Bewaar het boekje om het later nog
eens te kunnen raadplegen. Alle installatiewerkzaamheden
(elektrische aansluitingen) dienen te worden verricht door
gespecialiseerd personeel, in overeenstemming met de
geldende voorschriften.

1.1 Werkingsprincipe van de inductie:

Het kooksysteem met inductie is gebaseerd op het fenomeen
uit de fysica van de magnetische inductie. Het fundamentele
kenmerk van dit systeem is de rechtstreekse overdracht
van de verhittingsenergie van de generator naar de pan,
zonder tussenstructuren (hetgeen afwijkt van de traditionele
kookplaten, zie Fig.1).

1.2 Voordelen:

Vergeleken met de elektrische kookplaten is uw
inductieplaat:

-Veiliger: lage temperatuur op het oppervlak van het glas.
-Sneller: korte opwarmtijden van het voedsel.
-Preciezer: de plaat reageert onmiddellijk op uw
opdrachten.

-Doeltreffender: 90% van de geabsorbeerde energie wordt
omgezet in hitte.

Bovendien wordt, zodra de pan van de kookplaat wordt
verwijderd, de warmteverspreiding onmiddellijk onderbroken,
zodat er geen onnodige warmte wordt verkwist.

Het systeem herkent ook automatisch de diverse diameters
van de verschillende pannen, en selecteert voor iedere pan
een juist vermogensniveau.

Hierdoor kunt u pannen van verschillende afmetingen
gebruiken, mits hun diameter niet groter dan 10% of
niet kleiner dan 40% is t.o.v. de tekening op de kookplaat
(Fig.4B).

Opgelet: als u een pan gebruikt met een diameter van 40%
kleiner dan de tekening op de plaat, zou deze misschien niet
aan kunnen gaan.

1.3 Te gebruiken pannen (Fig.4A):

Bij het koken met inductie wordt gebruik gemaakt van
magnetisme om hitte te genereren. De pannen moeten dus
ijzer bevatten. U kunt met een gewoon magneetje controleren
of uw pan magnetisch is.

Belangrijk:

Om permanente beschadiging van het oppervlak van de
kookplaat te voorkomen, dient u de volgende voorwerpen
niet te gebruiken:

-Recipiénten met niet volledige platte bodem.

-Metalen recipiénent met geémailleerde bodem.

-Geen recipiénten gebruiken met ruwe bodem, om krassen
in het oppervlak van de plaat te vermijden.

WAARSCHUWINGEN MET BETREKKING TOT DE
VEILIGHEID

Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden door
kinderen of personen die toezicht nodig hebben. Let op dat
kinderen niet met het toestel spelen.Voor dragers van appara-
tuur voor de hartstimulatie en actieve apparaten is het van

belang te controleren, voordat u de inductieplaat gebruikt, of
dergelijke apparatuur compatibel is met het toestel.

Voordat u het product op het elektrische net aansluit:
-Controleer het typeplaatje (aan de onderkant van het ap-
paraat) om u ervan te verzekeren dat de spanning en het
vermogen overeenkomen met die van het elektrische net en
dat het stopcontact geschikt is. In geval van twijfel dient u
een erkende elektricien in te schakelen.

Belangrijk:

-Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels of deksels
mogen niet op het oppervlak van de NL kookplaat gelegd
worden omdat ze heet kunnen worden.

-Na het gebruik dient u de kookplaat uit te schakelen met de
betreffende bediening en niet vertrouwen op het meetsy-
steem voor de aanwezigheid van pannen.

-Voorkom het morsen van vloeistof en zorg bij het koken of
opwarmen van vloeistoffen voor een gereduceerde warmte-
toevoer.

-Laat de verwarmingselementen niet ingeschakeld met lege
pannen, of zonder pannen.

-Bent u eenmaal klaar met koken dan schakelt u de betref-
fende weerstand uit met het hierna aangeduide bedienings-
element.

-Gebruik voor het koken nooit aluminiumfolie, of plaats
nooit met aluminium omwikkelde producten rechtstreeks
op de kookplaat. Het aluminium zal smelten en uw toestel
op onherroepelijke wijze beschadigen.

-Nooit een doos of een blik dat voedingsmiddelen bevat
opwarmen zonder het eerst te openen: het zou kunnen ont-
ploffen! Deze waarschuwing geldt voor alle andere soorten
kookplaten.

-Het gebruik van een hoog vermogen zoals de Booster-functie
is niet geschikt voor het verwarmen van bepaalde vloeistof-
fen, zoals bijvoorbeeld frituurolie. De overmatige warmte kan
gevaarlijk zijn. In deze gevallen is het gebruik van een minder
hoog vermogen aanbevolen.

-De recipiénten moeten direct op de kookplaat worden gezet
en moeten mooi in het midden staan. Men mag in geen geval
andere voorwerpen tussen de pan en de kookplaat brengen.
-In situaties van hoge temperaturen vermindert het toestel
automatisch het hoge vermogen in de kookzones.

Let op: er mag geen stoomreiniger gebruikt worden.

Let op: vertoont het oppervlak barsten, schakelt u het appa-
raat dan uit om elektrische schokken te voorkomen.

Let op: het apparaat mag niet in werking worden gesteld
met behulp van een externe timer of afzonderlijke afstands-
bediening.

Dit apparaat is voorzien van het keurmerk Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE), zoals vastgesteld door de
Europese Norm 2002/96/EC. Door te zorgen dat de afvalver-
wijdering van dit product correct wordt uitgevoerd, werkt de
gebruiker mee aan het voorkomen van potentiéle negatieve
consequenties voor omgeving en gezondheid.

Het symbool op het product of op het bijgeleverde do-
E cumentatiemateriaal geeft aan dat het niet moet worden
mmm behandeld als normaal huisvuil, maar dat het moet
worden ingeleverd bij een speciaal verzamelpunt voor het
recyclen van elektrische en elektronische apparatuur. De af-
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valverwijdering moet plaatsvinden in het respect van de
gemeentelijke normen. Voor meer informatie over het onder-
houd en het recyclen van dit product kunt u contact opnemen
met uw gemeente, de locale reinigingsdienst, of de winkel
waar u het product heeft aangeschaft.

INSTRUCTIES VOOR DE INSTALLATIE

Deze instructies zijn gericht aan een gespecialiseerd
installateur en dienen als richtlijn bij de installatie, de regeling
en het onderhoud in overeenstemming met de geldende
wetsvoorschriften en normen.

Positionering (Afb.6):

Dit huishoudapparaat is ontworpen om ingepast te worden in
een werkblad, zoals geillustreerd in de specifieke afbeelding.
De bijgeleverde siliconenkit aanbrengen langs de volledige
omtrek van de kookplaat en ze in de hiertoe voorziene ruimte
plaatsen (afmetingen van de uitsnijding Afb.6B).

Het huishoudapparaat op het werkblad blokkeren door
middel van de 4 steunpunten, die op de gepaste wijze
moeten worden gedraaid volgens de dikte van het werkblad
(Afb.6A).

Indien het onderste deel van het apparaat, na de installatie
toegankelijk blijkt, is het nodig een scheidingswand G (Afb.9A)
te installeren,waarbij men zich aan de aangegeven afstanden
houdt (Afb.9B).

Indien het apparaat geinstalleerd is boven een oven is de
scheidingswand niet nodig (Afb.10A-10B).

Belangrijk: indien een oven onder de inductieplaat
geplaatst wordt, moet hij bij voorkeur voorzien zijn van een
koelingsventilator.

Deinductieplaat niet gebruiken wanneer de PYRO- reiniging
in werking is.

Opgelet: om zoveel mogelijk frisse lucht te kunnen laten
circuleren, moet er minimum een afstand van 40 mm
zijn tussen het onderdeel en om het even welk onder de
inductieplaat geinstalleerde apparaat (Afb.10B). In elk geval
moet men zorgen voor een goede ventilatie. Om de omloop
van frisse lucht toe te staan, moeten er openingen zijn in het
keukenmeubel (Afb.9A-10A), men moet zich hierbij houden
aan de hoogten zoals aangeduid in (Afb.9B-10B).

Elektrische aansluitingen (Afb.2B - Afb.3B):

Vergewis u ervan, voordat de elektrische aansluitingen tot
stand worden gebracht of:

-De elektrische aardkabel minstens 2 cm langer is dan de
overige kabels.

-De installatie zodanig eigenschappen heeft dat wordt vol-
daan aan de gegevens die vermeld staan op de typeplaat op
de onderkant van het werkblad.

-De installatie naar behoren geaard is, in overeenstemming
met de geldende normen en wetsvoorschriften.

In het geval het apparaat niet beschikt over een elektrische
kabel kunt u er een gebruiken van het type:

“HO5V2V2-F" voor een vermogen tot aan 6400 Watt. De
doorsnede van de kabel moet minstens 2,5 mm?zijn.Voor een
groter vermogen moet de doorsnede 4 mm? zijn.

De kabel mag in geen enkel punt een temperatuur bereiken
die 50°C boven de kamertemperatuur is.

Het apparaat moet vast op het elektrische net worden aan-
gesloten. Om deze reden is het noodzakelijk een meerpolige
schakelaar aan te brengen met een minimale opening van 3
mm tussen de contacten, aangepast aan de lading aangege-
ven op het typeplaatje en in overeenkomst met de geldende

normen (de groengele aardgeleider mag niet door de com-
mutator worden onderbroken).

Na het installeren van de apparatuur moet de meerpolige
schakelaar makkelijk te bereiken zijn.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

« Gebruik (Fig.2):

A =Toets ON/OFF

B =Display kookzone

C =Selectietoets kookzone
D =Toets"-"/Toets"-" Timer
E =Toets"+"/Toets"+" Timer
F =Display Timer

I =Indicator decimaal punt

« Gebruik (Fig.3):

A =Toets ON/OFF

B =Display kookzone

B1=Display kookzone R2 - Display Timer
B2=Display kookzone R3 - Display Timer
C =Selectietoets kookzone

D =Toets"-"/Toets“-" Timer

E =Toets"+"/Toets “+" Timer

I =Indicator decimaal punt

« Gebruik (Fig.4):

A =Toets ON/OFF

M1=Display kookzone R1

M2=Display kookzone R2 - Display Timer
M3=Display kookzone R3

N =Display Timer

C =Selectietoets kookzone

D =Toets"-"/Toets"-" Timer

E =Toets"+"/Toets “+” Timer

I =Indicator decimaal punt

-Druk op de toets “ON/OFF” om de kookplaat in werking te
zetten, op alle displays verschijnen gedurende een 20-tal
seconden knipperende nullen met decimale punten.

Als er in deze tijdsspanne geen handeling wordt uitgevoerd,
gaat de kookplaat uit.

-Men kan een kookzone inschakelen door één van de
toetsen “C” te selecteren.

-Het display geeft de overeenkomstige nummers weer; die
van de betreffende kookzone met intense gradatie, terwijl
de andere zachter worden weergegeven.

-Om het gewenste vermogenniveau te regelen, selecteer de
toetsen “+" of “-".
-Door de toets “-"
direct naar 9.
-Indien na ongeveer 10 seconden geen enkele handeling
wordt uitgevoerd, wordt de weergave weer normaal. De
inductieplaat vervolgt de normale kookcyclus.

-Indien het vermogenniveau op nul is ingesteld, gaat de
kookzone uit.

-Om een kookzone uit te schakelen moet men de
betreffende toets “C” selecteren, en het kookniveau op 0
brengen.

-Het display geeft de overeenkomstige nummers weer; die
van de betreffende kookzone met intense gradatie, terwijl
de andere zachter worden weergegeven.

-Alle handelingen zullen vergezeld worden door “BIEP”
geluidsignaal.

-Wanneer een kookzone “C"in OFF stand wordt gezet en de
temperatuur van het glasoppervlak hoger ligt dan ong. 65°,
zal op de display van de betrokken zone een vaste "H" worden

te selecteren, gaat het vermogenniveau
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weergegeven.

Opgelet:

Teneinde schade aan de elektronische circuits te vermijden,
is het kookvlak voorzien van een veiligheidssysteem tegen
oververhitting. In het geval u langere tijd gebruik maakt van
hoge vermogensniveaus zou het kookvlak een of meerdere
kookgedeeltes uit kunnen schakelen totdat de temperaturen
tot de ingestelde niveaus zijn gezakt. Op het display van de
tijdelijk uitgeschakelde kookzone verschijnt afwisselend het
vermogensniveau en de tekst E/2. Deze zal ophouden te
knipperen wanneer de kookzone weer wordt geactiveerd.

« Sleutelfunctie:
Om te voorkomen dat kinderen of personen die toezicht nodig
hebben het oppervlak van de kookplaat gebruiken, kan men
alle functies op de volgende manier blokkeren:
1- Zet de kookplaat aan (als die uit staat) door de toets
“ON/OFF" te selecteren. De kookzones moeten uit zijn.
2- Druk tegelijk op de toets “-” en op de toets van de
zone R2 (Fig.2) of R4 (Fig.3) of R3 (Fig.4) naargelang het
model.
3- Druk een tweede maal enkel op de toets van de
kookzone R2 (Fig.2) of R4 (Fig.3) of R3 (Fig.4) naargelang
het model.
Opdedisplay zal de letter“L"niet meer gesignaleerd worden,
wat betekent dat de functie werd uitgeschakeld.
Wanneer één of meerdere zones nog warm zijn, wisselen op
de betreffende displays de letter “H” en “L" elkaar af.
-Om de sleutelfunctie te deactiveren moet men de
kookplaat uitzetten (als die aan staat) door de toets “ON/
OFF" te selecteren.
-Eenmaal de kookplaat uit staat, moet men die opnieuw
aanzetten.
-Druk tegelijk op de toets”“-"en op de toets van de zone R2
(Fig.2) of R4 (Fig.3) of R3 (Fig.4) naargelang het model.
-Druk een tweede maal enkel op de toets “-".
-Op alle displays verschijnen nullen gedurende enkele
seconden.
-Indien de kookplaten met geactiveerde SLEUTEL functie
worden uitgeschakeld, zal bij een daaropvolgende
inschakeling van de kookplaten de SLEUTEL functie actief
zijn; de situatie wordt dus behouden.
-Als de kookplaat aan is en de sleutelfunctie actief, zal de
toets ON/OFF blijven werken.

un

« Magnetische detector:
-Het kookvlak beschikt over een pannendetector. Als de
pan wordt verwijderd of als de pan niet geschikt is voor het

kookvlak, verschijnt het symbool = .
Als het glazen oppervlak nog warm is verschijnt het symbool

H afwisselend met het symbool = .

« 0.5.D. (Overflow Safety Device):

Het kookvlak beschikt over een veiligheidsmechanisme dat
alle platen op stand OFF zet en de safety lock inschakelt
wanneer er vloeistoffen of voorwerpen worden waargenomen
in het bedieningsgedeelte.

Op het display zullen de volgende symbolen beginnen te

knipperen E r U 3 die zullen worden uitgeschakeld
wanneer het voorwerp of de vloeistof worden verwijderd.
Het kookvlak gaat automatisch uit.

« Timer:
Opmerking: men kan de Timer tegelijkertijd op alle
kookzones activeren.

Deze functie laat toe om de tijd te bepalen (van 1 tot 99
minuten) voor het automatisch uitzetten van de geselecteerde
kookzone.
Activering:
1- Selecteer de kookzone “C".
2- Stel het kookniveau in.
3- Druktegelijk op de toetsen“+"en"-". Het decimale punt
“s"begint te knipperen. De tijd van de Timer verschijnt op
de betreffende displays.
4- Regel binnen ongeveer 10 seconden de tijd via de
toetsen “+” en Door rechtstreeks op de toets “-" te
drukken, wordt de tijd ingesteld op 30 minuten.
Versie 3/4 vuren:
-Als we het decimale punt“«” op de displays weergeven,
is de Timer actief.
-Tijdens de bereiding wordt de tijd die voordien met de
Timer is ingesteld niet weergegeven.
-Om de resterende tijd van de Timer van een kookzone
weer te geven, moet men de betreffende kookzone
selecteren en tegelijk op de toetsen“+"e n“-"drukken. Op
de displays“B1”en“B2" (versie 4 vuren) en op de displays
“M2" en “N” (versie 3 vuren) verschijnt nu de resterende
tijd.
-Het einde van de tijd wordt aangegeven door een
akoestisch”BIEP"-signaal en het knipperen van de displays
van de Timer. Selecteer een willekeurige toets om het
akoestische signaal te onderbreken. Als men echter het
akoestische signaal in werking laat, wordt die na circa 2
minuten gedeactiveerd.
Versie 2 vuren:
-Als we het decimale punt
is de Timer actief.
-Wanneer het decimale punt knippert, betekent dit dat
de tijd van de Timer in deze zone het laagst is, dus zal
deze zone het eerst uitgaan. Het display van de Timer
geeft de resterende tijd weer van de volgende zone die
zal uitgaan.
-Om de resterende tijd van de Timer van een kookzone
weer te geven: selecteer de betreffende zone, druk tegelijk
op de toetsen“+"en "~ waarna op het display van de Timer
“F" de resterende tijd verschijnt.
-Het einde van de tijd wordt aangegeven door een
akoestisch”BIEP"-signaal en het knipperen van de displays
van de Timer. Selecteer een willekeurige toets om het
akoestische signaal te onderbreken. Als men echter het
akoestische signaal in werking laat, wordt die na circa 2
minuten gedeactiveerd.

u_n

un
o

op de displays weergeven,

Om deTimerfunctie te deactiveren voor de ingestelde tijd
moet men de betreffende kookzone selecteren, en tegelijk
op de toetsen “+" en “-" drukken. Door een tweede keer de
toets “-" te selecteren, brengen we de tijd op 0. Daarna gaat

de kookzone verder met de normale werking.

« Minute Minder (Countdown):
Deze functie kan worden gebruikt zowel met de kookzones
geactiveerd/gedeactiveerd als met de Timer ingeschakeld.
-De Minute Minder laat toe om een welbepaald aftellen in
te stellen, gaande van 1 tot 99 minuten.
Bij het verstrijken van de tijd zendt de kookplaat een akoestisch
signaal uit, zonder de actieve functies te wijzigen.
Activering:
1- De functie wordt geactiveerd als de kookplaat aan is.
2- Druk tegelijk op de toetsen“+"en"-".
3- Regel binnen ongeveer 10 seconden de tijd via de
toetsen “+" en “-". Door rechtstreeks op de toets “-" te
drukken, wordt de tijd ingesteld op 30 minuten.
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Versie 3/4 vuren:
-Als geen enkele zone actief is of als de kookplaat wordt
gedeactiveerd met de toets ON/OFF, begint het decimale
punt van de displays R2 en R3 te knipperen.
-Als de kookplaat wordt aangezet met de functie Minute
Minder actief, verschijnen er nullen op alle displays. Door
tegelijk de toetsen “+" en “-" te selecteren, verschijnt de
resterende tijd.
-Om de resterende tijd van de Minute Minder weer te
geven, drukt men tegelijk op de toetsen “+”en“-". Op de
displays “B1” en “B2” (versie 4 vuren) en op de displays
“M2" en “N” (versie 3 vuren) verschijnt nu de resterende
tijd.
-Het einde van de tijd wordt aangegeven door een
akoestisch”BIEP"-signaal en het knipperen van de displays
van de Timer. Selecteer een willekeurige toets om het
akoestische signaal te onderbreken. Als men echter het
akoestische signaal in werking laat, wordt die na circa 2
minuten gedeactiveerd.

Versie 2 vuren:
-Als de displays “F” van de Timer of als de kookplaat
worden gedeactiveerd met de toets ON/OFF, krijgen we
de resterende tijd van de Minute Minder.
-Wanneer de Minute Minder en de Timer actief zijn,
signaleert het display “F” de tijd tot de vervaltijd. Als het
om de functie Timergaat, zal het decimale punt van de
betreffende zone knipperen.
-Het einde van de tijd wordt aangegeven door een
akoestisch”BIEP"-signaal en het knipperen van de displays
van de Timer. Selecteer een willekeurige toets om het
akoestische signaal te onderbreken. Als men echter het
akoestische signaal in werking laat, wordt die na circa 2
minuten gedeactiveerd.

Om de functie Minute Minder vé6r de ingestelde tijd te
deactiveren drukt men tegelijk op de toetsen “+"en “-". Door
een tweede keer de toets “-" te selecteren, brengen we de
tijd op nul. Daarna gaat de kookzone verder met de normale
werking. Het is mogelijk om de Minute Minder en de Timer
tegelijk te gebruiken.

« Booster (Fig.2-3-4):
Med utgangspunkt i modellen du har, er apparatet utstyrt
med et system Booster som gjor det mulig a fremskynde
koketiden, ved & bruke hegyere effekt enn den nominelle
innenfor en bestemt tidsramme.
De kookzones voorzien van deze functie zijn aangeduid in de
Fig.2-3-4 met de letter (Z).
1- Om te activeren, moet men de betreffende kookzone
inschakelen door het vermogenniveau op 9 te zetten.
2- Door de toets”+"te selecteren, verschijnt op het display
de letter “P".
-De functie Booster kan tegelijk op alle ingeschakelde zones
worden geactiveerd.
-De functie Booster zal ongeveer 5 minuten actief zijn, op
het einde zal de bereiding verdergaan op niveau 9.
-Om deze functie te onderbreken, selecteert men de
betreffende kookzone en de toets “-” tot men het gewenste
niveau bereikt.
-Alle handelingen zullen vergezeld worden door “BIEP”
geluidsignaal.
-Het zou kunnen dat de Booster niet aangaat wanneer de
kookzone (aangeduid met de letter (Z)) voordien geactiveerd
werd op hoge temperatuurniveaus.

« Geintegreerd beheer van het vermogen (Fig.5):
ledere fase (deze is verticaal onderverdeeld in twee zones: F1

en F2) kan een maximumvermogen van 3700W gebruiken.
Als dit overschreden wordt, bijvoorbeeld door het activeren
van de Booster, verlaagt de software automatisch het
vermogen van de zone die voordien geselecteerd was om ze
op het toegelaten vermogen te blijven.

Het display van de zone met beperkt vermogen begint
gedurende 3 seconden te knipperen. Tijdens dit tijdsinterval
is het mogelijk om het vermogenniveau te wijzigen.

« Onderhoud (Fig.8):

Verwijder eventuele voedselresten en vetspatten van de
kookvlakken met de speciale schraper die op bestelling
geleverd wordt.

Maak het verwarmde gebied zo goed mogelijk schoon met
behulp van SIDOL, STAHLFIX of soortgelijke producten en
een doek of papier, spoel vervolgens na met water en maak
de plaat droog met een schone doek.

Verwijder fragmenten aluminiumfolie, gesmolten plastic,
suiker of voedselresten met een hoog suikergehalte
onmiddellijk van het verwarmde gebied met behulp van
de speciale schraper (optie). Zodoende wordt elke mogelijk
schade aan het oppervlak van de plaat voorkomen.
Gebruikin geen geval schuursponsjes of agressieve chemische
reinigingsmiddelen zoals ovensprays of viekkenmiddelen.

DE FABRIKANT IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR SCHADE
DIE VOORTVLOEIT UIT HET NIET IN ACHT NEMEN VAN DE
BOVENSTAANDE VOORSCHRIFTEN.
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« Foutcodes:

Foutcode: | Beschrijving: Mogelijke oorzaken: Foutherstel:

C De kookzone kan Dit is geen fout, de gebruikeris | A Gepaste pan moet geplaatst worden
geconfigureerd worden als de | in het servicemenu. op de betreffende kookzone.
status "C" wordt getoond.

C/- De kookzone zal De gebruiker is in het Wacht op het symbool “-" of breek de
geconfigureerd worden als serivcemenu, dit is geen fout. configuratieactiviteiten af door op de
een knipperende “C" wordt keuzetoets te drukken. “C" knippert
getoond. Als de configuratie niet meer.
is geslaagd, toont het
betreffende display “-".

Wanneer “-" niet verschijnt

op het display moet u de
mogelijke oorzaken van de E/5
controleren.

E Een knipperende “E” op elke De gebruiker is in het Manuele configuratie.
kookzone geeft aan dat alle serivcemenu, dit is geen fout.
configuraties gewist zullen
worden.

E/2 Temperatuurlimieten zijn Elektronicatemperatuur te Systeem moet afkoelen.
overschreden. hoog.

E/3 Ongeschikte pan. Pan veroorzaakt op de 1. De fout is automatisch geannuleerd
module een ongebruikelijk na 8 sec en de kookzone kan terug
werkpunt die apparatuur kan worden gebruikt. In geval van verder
vernietigen, vb. IGBT opduikende fouten moet de pan

worden vervangen.

E/4 Niet geconfigureerde Inductiemodule is niet 1. Verwijder de kookplaatconfiguratie
inductiemodule. geconfigureerd. en activeer de manuele configuratie.

2. Start de Ul servicemenu om de
inductiemodule te configureren.

E/5 Geen communicatie tussen Ul | Geen elektrische voeding voor | Contacteer de technische dienst.
en inductiemodule. inductiemodule.

E/6 Storing stroomtoevoer. 1. Fout bij detectie frequentie Contacteer de technische dienst.

elektrische stroom.
2. Overspanning.

E/8 Defect ventilator. Ventilator of Contacteer de technische dienst.
controle-elektronica is defect.

E/9 Defect T-sensor op inductie. Sensor signaal buiten geldig Contacteer de technische dienst.
bereik; sensor of elektronica
is defect.

E/A Hardware defect Defect hardwareapparaat Contacteer de technische dienst.

inductiemodule. ontdekt bij zelfcontrole van de
module.

E/C Configuratiefout. 2 kookzones zijn toegewezen 1. Verwijder de actuele configuratie
aan hetzelfde element van manuele configuratie met
de Ul servicemenu.

E/H Vaste sensorwaarde. - Systeem moet afkoelen.
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PORTUGUES

INDICAGOES GERAIS

Leia com atengédo o conteudo deste livro de instrugdes porque
contém indicagdes importantes que dizem respeito a seguran-
ca deinstalacao, utilizagdo e manutencédo. Conserve o livro de
instrucoes para futura consulta. Todas as operagoes que dizem
respeito ainstalacdo (ligagdes eléctricas) devem ser feitas por
pessoal especializado segundo as normas em vigor.

1.1 Principio da indugéo:

O sistema do fogéo por indugédo baseia-se no fenémeno fisico
da indugdo magnética.

A caracteristica fundamental deste sistema é a transferéncia
directa da energia que aquece do gerador para a panela sem
meios intermédios (diferentemente das placas tradicionais
veja Fig.1).

1.2 Vantagens:

Se compararmos com as placas de fogdo eléctricas, verifica-se
que a vossa placa por indugao é:

-Mais segura: temperatura baixa na superficie do vidro.
-Mais rapida: tempos breves de aquecimento dos ali-
mentos.

-Mais precisa: a placa reage imediatamente aos vossos
comandos.

-Mais eficaz: 90% da energia absorvida é transformada em
calor.

Além disto, uma vez que tirada a panela do plano, a transmis-
sao do calor é interrompida imediatamente, evitando inuteis
dispersdes de calor.

O sistema reconhece automaticamente também o diametro
diferente de cada panela, adoptando para cada medida o nivel
de poténcia adequado.

Isto consente utilizar panelas de vérias medias, desde que o
didmetro das mesmas nao seja superior ao 10% ou inferior
a0 40% respeito a imagem serigrafada no plano de cozedura
(Fig.4B).

Atencao: caso se utilize uma panela com didmetro inferior
a0 40% respeito a imagem serigrafada no vidro, a zona de
cozedura podera ndo acender-se.

1.3 Recipientes para cozinhar (Fig.4A):

O fogdo porindugdo utiliza o magnetismo para gerar calor. Os
recipientes devem, portanto, conter ferro. Podem verificar se o
material da panela é magnético com um simples ima.

Importante:

Para evitar danos permanentes a superficie da placa nao
use:

-Recipiente com fundo nao perfeitamente plano.
-Recipientes metélicos com fundo esmaltado.

-Néo utilizar recipientes com base aspera, para evitar de riscar
a superficie do fogao.

AVISOS DE SEGURANCA IMPORTANTES

Este aparelho ndo deve ser usado por criangas ou pessoas que
necessitem de supervisdo.

Cuidado! As criancas ndo devem brincar com o aparelho.
Para os portadores de estimuladores cardiacos e implantes
activos é importante verificar, antes do uso da placa por in-
ducao, se o proprio estimulador é compativel com o aparelho.

Antes de ligar o modelo a rede eléctrica:

-Controlar a placa de identificagao (situada na parte inferior
do aparelho) para verificar que a tensdo e a poténcia sejam
correspondentes aquela da rede e que a tomada seja idénea.
Em caso de duvidas, contacte um electricista qualificado.

Importante:

-Objectos metalicos como facas, garfos, colheres ou tampas
nédo devem ser colocados sobre a superficie da placa do fogéao
porque podem ficar quentes.

-Depois do uso, apague a placa do fogédo através do seu
dispositivo de comando e néo confie no detector de panelas.
-Evite que os liquidos extravasem, portanto, para ferver ou
aquecer liquidos, reduza o calor.

-Néo deixe os elementos de aquecimento acesos com panelas
vazias ou sem recipientes em cima.

-Quando terminar de cozinhar apague a relativa resisténcia
através do comando indicado a seguir.

-Para cozinhar nunca utilize folhas de papel de aluminio ou
nunca pouse directamente produtos embalados com alumi-
nio. O aluminio fundiria e danificaria irremediavelmente o
vosso aparelho.

-Nunca aquecer uma conserva ou uma lata contendo alimen-
tos sem antes os ter aberto: podera explodir! Esta adverténcia
aplica-se a todos os outros tipos de fogdes.

- A utilizagdo de uma poténcia elevada como a fun¢éo Booster
néo é adequada para o aquecimento de alguns liquidos como,
por exemplo, 6leo para fritar, pois o calor excessivo pode ser
perigoso. Nestes casos, aconselha-se utilizar uma poténcia
menos elevada.

-Os recipientes devem ser colocados diretamente no plano
de cozimento e devem ser centralizados. Nao inserir, de modo
algum, outros objetos entre a panela e o plano de cozimento.
-Em situagdes de temperaturas elevadas, o aparelho diminui
automaticamente o nivel de poténcia das zonas de cozimento.

Atencao: nao deve ser utilizado um limpador a vapor.
Atencao: se a superficie estiver rachada, apague o aparelho
para evitar a eventualidade de choques eléctricos.
Atengéo: o aparelho néao deve ser ativado através do uso
de um temporizador externo ou com comando a distancia
separado.

Este aparelho estd marcado em conformidade com a Directiva
Europeia 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equip-
ment (WEEE). Assegurar-se que este aparelho seja eliminado
de maneira certa, o utilizador contribui a prevenir as conse-
quéncias potenciais negativas para o meio ambiente e a satide.

O simbolo no aparelho ou na documentagao de acom-

panhamento indica que o mesmo néo deve ser tratado
mmm como residuo doméstico, mas deve ser levado a um
ponto de colecta idoéneo para reciclar equipamento eléctrico
e electrénico. Para elimina-lo obedecer os regulamentos locais
sobre a eliminagao de residuos. Para maiores informagoes
sobre o tratamento, a recuperagdo e a reciclagem deste
aparelho, contactar o servico local encarregado pela colecta
de residuos domésticos ou a loja onde o mesmo foi compra-
do.

INSTRUGOES PARA INSTALACAO

As instrugdes que se seguem foram feitas para instaladores
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especializados e servem de guia para instalacao, regulacéo e
manutencao de acordo com as leis e normas em vigor.

Posicionamento (Fig.6):

O electrodoméstico é realizado para ser encastrado num plano
de trabalho como ilustrado na figura especifica. Predispor o
material isolante em dotagdo ao longo do inteiro perimetro
do fogéo e inseri-lo no furo para o encastro (dimensées do
corte Fig.6B). Blocar o electrodoméstico no plano de trabalho
mediante os 4 apoios, rodando-os se necessario segundo a
espessura do préprio plano (Fig.6A). Se a parte inferior do
aparelho, depois da instalacao, resulta acessivel, é necessario
montar um painel separador G (Fig.9A) respeitando as distan-
cias indicadas (Fig.9B). Se o aparelho é instalado em cima de
uma forno, o painel ndo é necessario (Fig.10A-10B).

Importante: se um forno estd situagdo debaixo do plano a
inducdo é preferivel que seja dotado de ventilador de arre-
fecimento. Nao usar o plano a inducdo enquanto a limpeza
PIROLITICA esta a funcionar.

Atencao: para que possa circular o mais possivel o ar fresco,
deve haver uma distancia minima de 40 mm entre o médulo
e uma qualquer aparelho instalado debaixo do plano de indu-
¢ao (Fig.10B). De qualquer maneira é necessario consentir uma
areagao adequada. Para consentir a circulagao de ar fresco,
devem existir aberturas no mével da cozinha (Fig.9A-10A),
respeitando as cotas indicadas nas (Fig.9B-10B).

Ligagdes eléctricas (Fig.2B - Fig.3B):

Antes de fazer as ligacoes eléctricas, assegur e-se de que:

-O fio eléctrico de terra deve ser 2 cm mais comprido do que
os outros fios;

-As caracteristicas da instalagao eléctrica de sua casa corres-
pondem as indica¢des da chapa de identificagao da placa de
fogdo aplicada na parte inferior da superficie de trabalho;
-Ainstalagao eléctrica tem ligagao a terra, que esta é eficiente
e que cumpre o disposto nas normas e regulamentos de lei
em vigor.

Se o electrodoméstico nao dispor de cabo, utilizar o tipo:
“HO5V2V2-F" para poténcias de até 6400 Watt, a seccdo
do cabo deve ser de no minimo 2,5 mm?, enquanto para
poténcias superiores, deve ser de 4 mm?. Em nenhum ponto
a temperatura do cabo deve superar de 50°C a temperatura
ambiente. O aparelho é destinado a estar permanentemente
ligado a rede eléctrica, por isto é necessario interpor um inter-
ruptor omnipolar, com uma abertura minima de 3 mm entre
os contactos, apropriado a carga indicada na placa e conforme
as normas em vigor (o condutor de terra verde/amarelo néo
deve ser interrompido pelo comutador). Uma vez terminada
a instalacdo da aparelhagem, o interruptor omnipolar deve
ser alcancado facilmente.

UTILIZAGAO E MANUTENGCAO

« Uso (Fig.2):

A =Tecla ON/OFF

B =Ecrd zona de cozimento

C =Tecla de selecdo zona de cozimento
D =Tecla"-"/Tecla"-" Temporizador

E =Tecla"+"/Tecla"+" Temporizador

F =Ecra Temporizador

I =Indicador ponto decimal

« Uso (Fig.3):
A =Tecla ON/OFF
B =Ecrd zona de cozimento

B1=Ecra zona de cozimento R2 - Ecra Temporizador
B2= Ecra zona de cozimento R3 - Ecra Temporizador
C =Tecla de selecdo zona de cozimento

D =Tecla"-"/Tecla"-" Temporizador

E =Tecla"+"/Tecla“+" Temporizador

I =Indicador ponto decimal

« Uso (Fig.4):

A =Tecla ON/OFF

M1= Ecra zona de cozimento R1

M2= Ecré zona de cozimento R2 - Ecra Temporizador
M3= Ecra zona de cozimento R3

N =Ecra Temporizador

C =Tecla de selecdo zona de cozimento

D =Tecla"-"/Tecla"-" Temporizador

E =Tecla"+"/Tecla"+" Temporizador

I =Indicador ponto decimal

-Para ativar o plano pressionar a tecla “ON/OFF” e em todos
os ecras aparecem, por cerca 20 segundos, zeros com pontos
decimais intermitentes.

Se nao for efetuada nenhuma operagao durante este tempo,
o plano desliga-se.

-E possivel acender uma zona de cozimento selecionando
uma das teclas "C".

-0 ecra mostra os numeros correspondentes; o algarismo
da respectiva zona é visualizado com cor intensa e os outros
possuem cor ténue.

-Pararegular o nivel de poténcia desejado seleccione as teclas
“+"ou"-".

-Selecionando a tecla“-" o nivel de poténcia vai diretamente
ag.

-Se apos aproximadamente 10 segundos nao for efectuada
nenhuma operagao, a graduacao do display retorna aquela
inicial. A placa continuara seu normal cozimento.

-Se o nivel de poténcia estiver seleccionado em zero, a zona
de cozimento desliga-se.

-Para desativar uma zona de cozimento selecionar a tecla
“C"e colocar o nivel de cozimento em 0.

-0 ecra mostra os nimeros correspondentes; o algarismo
da respectiva zona é visualizado com cor intensa e os outros
possuem cor ténue.

-Todas as operagbes correspondem a um sinal acustico
“BIP".

-Quando coloca-se uma zona de cozimento “C” em posicdo
OFF e a temperatura da superficie do vidro for superior a 65°
cerca, sobre o display da zona interessada, aparecerd uma
sinalizacdo com um “H” fixo.

Antecao:

Para evitar danos aos circuitos electronicos, o plano dispoe
de um sistema de seguranga contra o superaquecimento. Em
situacdes de utilizacdo prolongada de cozedura com niveis de
poténcia elevados, o plano poderia temporariamente desligar
uma ou mais zonas acesas até que as temperaturas voltem
aos niveis programados. No visor da zona temporariamente
desligada irdo alternar-se o nivel de poténciacom umaE/2.1r4
parar de piscar uma vez reactivada a zona de cozedura.

« Funcao chave:
Para evitar que criangas ou pessoas que necessitem de
supervisao utilizem a superficie do plano, é possivel bloquear
todas as fungdes através do seguinte procedimento:
1- Acender o plano e selecionar a tecla“ON/OFF". As zonas
de cozimento devem estar desligadas.
2- Pressionar contemporaneamente a tecla”-"e ateclada
zona R2 (Fig.2), R4 (Fig.3) ou R3 (Fig.4), de acordo com o

un
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modelo adquirido.
3- Pressionar mais uma vez somente a tecla da zona de
cozimento R2 (Fig.2), R4 (Fig.3) ou R3 (Fig.4), de acordo
com o modelo adquirido.
Op dedisplay zal de letter“L" niet meer gesignaleerd worden,
wat betekent dat de functie werd uitgeschakeld.
Se uma ou mais zonas estiverem ainda quentes, nos
respectivos ecras alternam-se as letras “H" e “L".
-Para desativar a funcao chave desligar o plano e
selecionar a tecla”ON/OFF".
-Quando estiver desligado, ligar novamente o plano.
-Pressionar contemporaneamente a tecla “-" e a tecla da
zona R2 (Fig.2), R4 (Fig.3) ou R3 (Fig.4) de acordo com o
modelo adquirido.
3- Pressionar de novo somente a tecla“-".
-Em todos os ecras aparecem varios zeros por alguns
segundos.
-Indien de kookplaten met geactiveerde SLEUTEL functie
worden uitgeschakeld, zal bij een daaropvolgende
inschakeling van de kookplaten de SLEUTEL functie actief
zijn; de situatie wordt dus behouden.
-Se o plano de cozedura estiver aceso e a fungao chave estiver
activa, o botao ON/OFF funciona igualmente.

« Relevador magnético:
-Oplanodispée de um relevador de panelas: quando a panela

for removida ou se for inadequada, aparecera o simbolo —.
Se ao contrario, a superficie do vidro ainda estiver quente,

aparecera o simbolo Halternado ao simbolo - .

« 0.S.D. (Overflow Safety Device):

O plano dispde de um sistema de seguranca que coloca todas
as chapas na posicéo OFF e insere o safety lock em presenca
de liquidos ou de objectos na zona de comandos.

No visor irdo aparecer piscando estes simbolos E r U 3
que serao desactivados uma vez eliminado o objecto ou o
liquido. O plano desliga-se automaticamente.

« Temporizador:
Nota: O Temporizador pode serativado contemporaneamente
em todas as areas de cozimento.
Esta funcdo permite estabelecer o tempo (de 1a 99 minutos)
para o desligamento automatico da zona de cozedura
seleccionada.
Ativacao:
1- Selecionar uma zona de cozimento “C".
2- Configurar o nivel de cozimento.
3- Pressionar contemporaneamente as teclas“+"e"-"e o
ponto decimal“s"inicia a piscar. O tempo do temporizador
é visualizado no respectivo ecra.
4- Regular o tempo em 10 segundos através das teclas“+”
e"-".Sefor pressionada a tecla“-"o tempo serd configurado
em 30 minutos.
Verséao 3/4 fogos:
-Se for visualizado o ponto decimal “s” nos ecras significa
que o temporizador esta ativo.
-Durante o cozimento, o tempo anteriormente configurado
com o temporizador nao é visualizado.
-Para visualizar o tempo residual do temporizador de uma
zona de cozimento, é necessario selecionar a respectiva
zona de cozimento e pressionar contemporaneamente
as teclas “+" e "-". Os ecras de “B1” e “B2" (versédo 4 fogos)
e"“M2"e“N" (versdo 3 fogos) mostram o tempo residual.
-Ofinal do tempo é indicado por um sinal acustico (“BIP”)
e através da intermiténcia do ecrd do temporizador.
Para interromper o sinal acustico, selecionar uma tecla

qualquer. Se o sinal acustico permanecer em funcao,
desativa-se apds 2 minutos, aproximadamente.

Verséo 2 fogos:
-Se for visualizado o ponto decimal “s" nos ecras significa
que o temporizador estd ativo.
-A intermiténcia do ponto decimal indica a zona com o
tempo mais baixo no temporizador, portanto, a primeira
zona que sera desligada. O ecra do temporizador mostra
o tempo restante da préxima zona que sera desligada.
-Para visualizar o tempo residual do temporizador de
uma zona de cozimento: Selecionar a respectiva zona,
pressionar contemporaneamente as teclas “+" e “-" e, a
seguir, no ecra do temporizador “F” aparece o tempo
residual.
-Ofinal do tempo é indicado por um sinal acustico (“BIP”)
e através da intermiténcia do ecra do temporizador.
Para interromper o sinal acustico, selecionar uma tecla
qualquer. Se o sinal acustico permanecer em funcao,
desativa-se apds 2 minutos, aproximadamente.

Para desativar a funcdo temporizador antes do tempo
configurado é necessario selecionar a respectiva zona de
cozimento e pressionar contemporaneamente as teclas “+”
e "-". Selecionando novamente a tecla “-" o tempo coloca-se
em 0. A seguir, a zona de cozimento continua o seu normal
funcionamento.

« Minute Minder (Countdown):
Esta funcdo pode ser utilizada tanto com as zonas de
cozimento ativadas/desativadas quanto com o temporizador
inserido.
-0 Minute Minder permite definir uma contagem regressiva
preestabelecida que vai de 1 a 99 minutos.
Expirado o tempo, o plano emite um sinal acustico sem alterar
as fungodes ativas.
Ativacao:
1- A funcéo ativa-se com o plano aceso.
2- Pressionar contemporaneamente as teclas “+" e “-".
3- Regular o tempo em 10 segundos através das teclas“+”
e"-" Sefor pressionada a tecla”-" o tempo sera configurado
em 30 minutos.
Versao 3/4 fogos:
-Se nenhuma zona for ativa ou se o plano for desativado
selecionando a tecla ON/OFF, o ponto decimal dos ecras
R2 e R3 inicia a piscar.
-Se o plano for aceso com a fungdo Minute Minder ativa
aparecem varios zeros em todos os ecras. Selecionando
contemporaneamente as teclas “+" e “-"aparece o tempo
residual.
-Para visualizar o tempo residual de Minute Minder
pressionar contemporaneamente as teclas “+” e “-". Os
ecras de “B1” e “B2" (versao 4 fogos) e “M2" e “N” (versao
3 fogos) mostram o tempo residual.
-Ofinal do tempo é indicado por um sinal acustico (“BIP”)
e através da intermiténcia do ecrd do temporizador.
Para interromper o sinal acustico, selecionar uma tecla
qualquer. Se o sinal acustico permanecer em funcao,
desativa-se apds 2 minutos, aproximadamente.
Verséo 2 fogos:
-Se o ecréds “F” do temporizador ou se o plano for
desativado através da tecla ON/OFF visualiza-se o tempo
residual de Minute Minder.
-Se Minute Minder e o Temporizador forem ativos, o ecra
“F” mostra o tempo proximo a sua concluséo. Se for a
funcao Temporizador pisca o ponto decimal da respectiva
zona.
-Ofinal do tempo é indicado por um sinal acustico (“BIP”)
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e através da intermiténcia do ecra do temporizador.
Para interromper o sinal acustico, selecionar uma tecla
qualquer. Se o sinal acustico permanecer em funcao,
desativa-se ap6s 2 minutos, aproximadamente.

Para desativar a funcao Minute Minder antes do tempo
configurado pressionar contemporaneamente as teclas “+”
e"-" Selecionando novamente a tecla “-" o tempo coloca-se
em zero. A seguir, a zona de cozimento continua o seu normal
funcionamento.

E possivel utilizar o Minute Minder e o Temporizador
contemporaneamente.

« Booster (Fig.2-3-4):
Conforme o modelo, o aparelho possui um sistema Booster
que consente acelerar os tempos de cozedura, aplicando uma
poténcia superior a poténcia nominal, durante um intervalo
de tempo definido.
As zonas de cozimento dotadas com esta fungdo sao indicadas
na Fig.2-3-4 com a letra (Z).
1- Para aciona-lo ligar a respectiva zona de cozimento,
colocando o nivel de poténciaem 9.
2- Selecionando a tecla”+"no ecra serd visualizada a letra
“P".
-A funcéo Booster pode ser ativada contemporaneamente
em todas as zonas habilitadas.
-A funcdo Booster serd ativada por, aproximadamente, 5
minutos e, depois disto, o cozimento continua no nivel 9.
-Para interromper esta funcdo, selecionar a respectiva zona
de cozimento e a tecla“-" até obter o nivel desejado.
-Todas as operacdes correspondem a um sinal acustico
“BIP".
-0 Booster pode ndo ser ativado se a zona de cozimento
(indicada com a letra (Z) for ativada anteriormente com niveis
elevados de temperatura.

« Gestao integrada da poténcia (Fig.5):

Cada fase (esta é subdividida em duas areas em linha ver-
tical: F1 e F2) é capaz de utilizar uma poténcia maxima de
3700W.

Se for superada, com a ativagdo do Booster, por exemplo, o
software abaixa automaticamente a poténcia da zona ante-
riormente selecionada até obter os valores permitidos.

O ecra da zona com a poténcia limitada inicia a piscar por
3 segundos, aproximadamente. Durante este intervalo de
tempo, é possivel modificar o nivel da poténcia.

« Manutencao (Fig.8):

Remova residuos de alimentos e pingos de gordura da
superficie de cozedura, utilizando o raspador especial que
poderé receber, a pedido, aacompanhar o aparelho. Limpe a
zona aquecida da melhor maneira possivel, utilizando SIDOL,
STAHLFIX ou produtos andlogos e um pano-papel. A seguir
enxague muito bem com agua e seque com um pano limpo.
Usando o raspador especial (opcional), remova imediatamente
da zona de cozedura quente, todos os fragmentos de papel
de aluminio e material de plastico derretidos acidentalmente,
bem como quaisquer residuos de aguicar ou de alimentos
com alto teor de acuicar. Deste modo é possivel evitar danos
na superficie da placa de cozedura. Sejam quais forem as
circunstancias, nunca use esponjas abrasivas nem detergentes
quimicos irritantes como sprays para forno ou outros produtos
para tirar manchas.

DECLINA-SE DE QUALQUER RESPONSABILIDADE POR
EVENTUAIS DANOS PROVOCADOS PELA INOBSERVANCIA
DAS ADVERTENCIAS ACIMA.
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« Error codes:

Cédigos - rfl o
9 Descricao: Possiveis causas: Solugéo do problema:

de erro:

C A zona de cozimento pode N&o é um erro; o usuario esta E necessario colocar uma panela
estar configurada se for no menu de servico. adequada na zona principal de
visualizada uma letra“C" de cozimento.
modo fixo.

C/- A zona de cozimento sera O usuério esta no menu de Aguardar o simbolo “-" ou cancelar
configurada se for visualizada servico; nao é um erro. as atividades de configuracao
uma letra “C”" intermitente. pressionando a tecla e termina a
Apos a correta configuragao, o intermiténcia da letra "C".
respectivo ecrd mostra“-".

Quando o sinal “-" néo for
visualizado, controlar as
possiveis causas de E/5.

E O sinal “E” intermitente em O usudrio estd no menu de Configuracao manual.
cada zona de cozimento indica | servigo; ndo é um erro.
que todas as configuracdes
serdo canceladas.

E/2 Os limites de temperatura sao Temperatura eletronica muito E preciso arrefecer o sistema.
excessivos. elevada.

E/3 Poténcia inadequada. O recipiente cria um ponto 1. O erro é automaticamente
improprio de operagao no cancelado ap6s 8 segundos e a zona
médulo que pode danificar o de cozimento pode ser utilizada
dispositivo como, por exemplo | novamente. Se aparecerem outros
IGBT (Insulated Gate Bipolar erros, trocar a panela.

Transistor).
E/4 Médulo de indugéo nao Médulo de indugdo néo é 1. Cancelar a configuragéo do plano e
configurado. configurado. ativar a configuracado manual.
2. Inicializar o menu de funcionamento
da IU (interface do usuario) para
configurar o médulo de indugdo.

E/5 N&o ha comunicacao entre N&o ha fornecimento de Contactar o servigo técnico.
1U (interface do usuério) e o energia do médulo de indugao.
médulo de indugéo.

E/6 Disturbio na poténcia principal. | 1.Falha na identificagdo Contactar o servigo técnico.

de frequéncia da poténcia
principal.
2. Sobretenséao.

E/8 Falha na ventoinha. Ventoinha ou controlo Contactar o servico técnico.
eletrénico com defeito.

E/9 Sensor T indutor com defeito. Sinal do sensor fora do Contactar o servigo técnico.
intervalo valido; sensor ou
eletrénica com defeito.

E/A Defeito no hardware do Dispositivo hardware com Contactar o servico técnico.

médulo de indugéo. defeito identificado por
autocontrolo do médulo.

E/C Falha na configuragdo. 2 zonas de cozimento sao 1. Cancelar a configuracdo manual
dedicadas ao mesmo elemento | atual através do menu de servico.
da IU (interface do utilizador).

E/H Valor fixo do sensor. - E preciso arrefecer o sistema.
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DANSK

GENERELT

Laes omhyggeligt indholdet i denne brugsanvisning, da den
indeholder vigtige anvisninger med hensyn til sikkerhed under
installation, brug og vedligeholdelse. Gem brugsanvisningen
til fremtidige opslag. Installation (elektrisk tilslutning) skal
udferes af en autoriseret installater i overensstemmelse med
geeldende normer.

1.1 Induktionsprincippet:

Princippet i induktionskogning er baseret pé det fysiske
feenomen elektromagnetisk induktion. De fundamentale
egenskaber i denne made er den direkte overfersel af den
opvarmende energifra generatoren til gryden uden mellemled
(til forskel fra de traditionelle kogeplader, se Fig.1).

1.2 Fordele:

Hvis vi sammenligner med almindelige elektriske kogeplader
er denne induktionsplade:

-Mere sikker: lave temperaturer pa selve glasoverfladen.
-Hurtigere: opvarmningstiden for maden er kort.

-Mere ngjagtig: Pladen reagerer gjeblikkeligt p& enhver
indstilling.

-Mere effektiv: 90% af den forbrugte energi bliver omdannet
til varme.

Herudover, nér gryden eller panden er taget af kogefladen,
afbrydes varmeoverforslen straks, s man undgér unedigt
varmetab.

Systemet registrerer automatisk diameteren pa gryden eller
panden og tilpasser effekten til malet.

Pa denne made kan man bruge gryder og pander af forskellig
storrelse, blot deres diameter ikke er storre end 10% eller
mindre end 40% af de mal, der er angivet pa kogefladen
(Fig.4B).

Vaer opmaerksom: Hvis der bruges en gryde eller pande med
en diameter pa mindre end 40% af de mal, der er angivet pa
kogefladen, teender kogezonen eventuelt ikke.

1.3 Kogeredskaber (Fig.4A):

Induktionskogning bruger magnetisme for at skabe varme.
Kogeredskaberne skal derfor indeholde jern.

De kan kontrollere om grydens materiale er magnetisk ved
hjeelp af en almindelig magnet.

Vigtigt:

For at undga permanente skader pa pladens overflade er det
vigtigt ikke at bruge:

-Gryder med ikke helt flad bund.

-Metalgryder med emaljeret bund.

-Anvend ikke gryder med ru bunde, for at undga, at ridse
kogeoverfladen.

SIKKERHEDSANVISNINGER

Dette apparat ber ikke bruges af bern eller personer, der skal
overvages. Pas pa, at born ikke leger med apparatet.

For personer der bruger pacemakers eller andre aktiverende
hjeelpemidler er det vigtigt, at kontrollere - for brugen af
induktionspladen - at den pageeldende stimulator er kom-
patibel med apparatet.

Inden modellen tilsluttes til stramforsyningen:
-Kontrollér typeskiltet (pa den nederste del af apparatet) for at

sikre, at spaending og effekt svarer til stremforsyningsnettets
spanding og effekt samt til selve stikket. | tvivistilfeelde skal
man radfere sig med en elektriker.

Vigtigt:

-Metalliske ting som f.eks. knive, gafler, skeer eller lag ber
ikke placeres pa kogepladens overflade, da de hermed kan
opvarmes.

-Efter brugen skal kogepladen slukkes ved hjeelp af den dertil
indrettede tast (af sikkerhedshensyn skal man ikke udeluk-
kende stole pa grydesensoren).

-Undga at vaesker koger over; det er derfor vigtigt ved kogning
eller opvarmning af vaesker at nedsaette varmetilferslen.
-Lad ikke varme zonerne veere teendt, hvis gryder eller pander
er tomme eller hvis ingen kogeredskaber befinder sig pa
pladen.

-Nartilberedningen er tilendebragt ber der slukkes for varmen
ved hjeelp af af den tilhgrende tast.

-Ved tilberedningen ma der aldrig bruges aluminiumsfolie,
og der ma ikke laegges produkter emballeret i aluminium
direkte pa pladen. Materialet i aluminium vil smelte og gore
uafhjaelpeligt skade pa apparatet.

-Opvarm aldrig blikdaser, som indeholder madvarer uden farst
at abne dem. De kan eksplodere! Denne advarsel geelder alle
slags kogeplader.

-Anvendelse af en hgj effekt, som Booster-funktionen, er ikke
egnet til opvarmning af alle vaesker, som for eksempel fritu-
reolie. Den voldsomme varme kan vaere farlig. | disse tilfeelde
anbefales at anvende en lavere effekt.

-Beholderne skal anbringes direkte pa kogepladen, pa midten
af den. Der ma under ingen omstaendigheder indsaettes andre
genstande mellem gryden og kogepladen.

-Ved hgje temperaturer seenker apparatet automatisk effekt-
niveauet for kogezonerne.

Bemaerk: brug ikke en damprenser.

Bemaerk: hvis pladen har revner, skal der straks slukkes for
apparatet for at undga risiko for elektrisk stod.

Bemaerk: apparatet ma ikke seettes igang ved hjalp af en
ekstern timer eller separat fjernbetjening.

Dette apparat er udviklet i overensstemmelse med det
europaiske direktiv 2002/96/EF om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE). Ved at sikre sig, at dette produkt
bortskaffes pa korrekt vis, bidrager brugeren til at forhindre
eventuelle negative miljgmaessige og sundhedsmaessige
pavirkninger.

Symbolet pa produktet eller pa dokumentationen, der

felger med produktet, angiver, at produktet ikke skal
mmm behandles som husholdningsaffald, men at det skal
bortskaffes pa passende vis pa genbrugsstationer til elektriske
og elektroniske apparater. Apparatet skal bortskaffes i over-
ensstemmelse med de gaeldende regler for bortskaffelse af
affald. For yderligere oplysninger om handtering, genvinding
og genbrug af dette produkt, bedes man kontakte de lokale
myndigheder, teknisk forvaltning eller forretningen, hvor
produktet er kabt.

INSTALLATIONSVEJLEDNING

Den folgende vejledning er henvendst til en autoriseret
installater og fungerer som anvisning pa installationsmaden,
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reguleringen og vedligeholdelsen i overensstemmelse med
de gaeldende regler.

Placering (Fig.6):

Denne kogeoverflade er beregnet til at skulle nedsaenkes
i en bordplade som vist i figuren. Fordel det medfelgende
teetningskit langs hele kogeoverfladens omkreds og placéer
den i dbningen (Fig.6B).

Fastger kogepladen pa arbejdsoverfladen ved hjelp af de
4 stotter, som drejes og indstilles efter overfladens tykkelse.
(Fig.6A).

Hvis den nederste del under kogeoverfladen efter
installationen, er dben, er det nedvendigt, at montere en
skilleliste G (Fig.9A) i passende afstand, som angivet i Fig.9B.
Hvis apparatet installeres over en ovn, er listen ikke nedvendig
(Fig.10A - 10B).

Vigtigt: Hvis der er ovn placeret under kogeoverfladen, er det
vigtigt, at den er forsynet med en afkglingsventilator.
Anvend aldrig kogeoverfladen, mens det pyrolytiske
renseprogram er i funktion.

Bemaerk: For at der kan cirkulere mest mulig luft, skal der veere
en minimumsafstand pa 40 mm mellem kogeoverfladen og
enhvert andet apparat, som er installeret under kogepladen
(Fig.10B).

For at sikre cirkulationen af frisk luft, skal kekkenmgbelet veere
forsynet med abninger (Fig.9A - 10A) i henhold til maengderne
angivet i Fig.9B - 10B.

Elektriske tilslutninger (Fig.2B - Fig.3B):

For elektrisk tilslutning foretages er det vigtigt at sikre sig at:
-Det elektriske jordkabel skal veere 2 cm lzengere end de gvrige
kabler.

-Den elektriske tilslutning svarer til de foreskrevne pé identi-
fikationspladen, som findes pa undersiden af pladen.

-At anlaegget har en effektiv jordforbindelse svarende til
geeldende normer og lovforskrifter.

Hvis apparatet ikke er udstyret med kabel, skal man anvende
et kabel af folgende type:

“HO5V2V2-F"ved en effekt pa op til 6400 Watt skal der bruges
et kabel med et tveersnit pa mindst 2.5 mm? mens der ved
storre effekt skal bruges et kabelsnit pd 4 mm2

Kablet ma paingen steder na op pa en temperatur, der er 50°C
hgjere end den omgivende temperatur.

Apparatet er beregnet til permanent tilslutning til stram-
forsyningen, og derfor er det nedvendigt at installere en
flerpolet afbryder med en abning pa mindst 3 mm mellem
kontakterne, som er egnet til at klare den belastning, der er
angivet pa typeskiltet, og som overholder de geeldende regler
(den gul-grenne jordledning ma ikke afbrydes af omkobleren).
Efter endt installation af apparatet skal man nemt kunne ind
til den flerpolede afbryder.

BRUG OG VEDLIGEHOLDELSE

« Brug (Fig.2):

A =Tast ON/OFF

B =Display kogezone

C =Valgtast kogezone

D =Tast"-"/Tast"-" Timer
E =Tast"+"/Tast"+" Timer
F =Display Timer

I =Indikator decimaltegn

« Brug (Fig.3):
A =TastON/OFF

B =Display kogezone

B1=Display kogezone R2 - Display Timer
B2=Display kogezone R3 - Display Timer
C =Valgtast kogezone

D =Tast"-"/Tast"-" Timer

E =Tast"+"/Tast"+" Timer

I =Indikator decimaltegn

« Brug (Fig.4):

A =TastON/OFF

M1=Display kogezone R1

M2= Display kogezone R2 - Display Timer
M3=Display kogezone R3

N =Display Timer

C =Valgtast kogezone

D =Tast"-"/Tast"-" Timer

E =Tast"+"/Tast“+" Timer

I =Indikator decimaltegn

-Tryk pé tasten “ON/OFF” for at teende kogepladen, alle
display'erne viser nogle nuller med blinkende decimaltegn i
cirka 20 sekunder.

Hvis der ikke foretages nogle handlinger inden for denne tid,
slukkes kogepladen.

- Det er muligt at teende en kogezone, ved at trykke pa en
af tasterne “C".

-Displayet viser de tilsvarende tal; dem for det pagaeldende
omrade vil have et hgjere niveau, mens de andre vil vaere
lavere.

-For at justere det onskede effektniveau, trykkes pa tasterne
“+"eller”-".

-Ved at trykke pa tasten “-" gar effektniveauet direkte til 9.
-Hvis der efter cirka 10 sekunder ikke udferes nogen handling,
vil display’ernes niveau vende tilbage til det oprindelige.
Kogepladen fortsaetter sin normale tilberedning.

-Huvis effektniveauet star pa 0, slukker kogezonen.

- En kogeplade slukkes med den tilsvarende tast“C"ved at
bringe effektniveauet ned pa 0.

-Displayet viser de tilsvarende tal; dem for det pagaeldende
omrade vil have et hgjere niveau, mens de andre vil vaere
lavere.

-Alle handlingerne vil blive ledsaget af et lydsignal "BIP".
-Nar en kogezone “C’, settes pa OFF, og glasfladens
temperatur er hgjere end ca. 65°, vil et fast lysende “H” vises.

u_n

Vaer opmaerksom:

For at undga skader pé det elektriske kredslgb er kogefladen
udstyret med en sikkerhedsanordning mod overophedning.
Ved laengere tids brug ved eget effekt kan kogepladen slukke
en eller flere teendte plader, indtil temperaturen falder til det
indstillede niveau. P& den midlertidigt slukkede kogezone
andres effektniveauet med et E/2. Det stopper med at blinke,
nar kogezonen teendes igen.

« Noglefunktion:
Forat undga at bern eller personer, der skal overvages, bruger
kogepladen, kan alle funktionerne blokeres pa folgende
made:
1- Teend kogepladen (hvis den er slukket) ved hjeelp af
tasten “ON/OFF". Kogezonerne skal veere slukkede.
2- Tryk samtidigt pa tast “-" og tasten for zone R2 (Fig.2)
eller R4 (Fig.3) eller R3 (Fig.4) afhaengigt af hvilke model
man har.
3- Tryk endnu engang kun pa tasten for kogezone R2
(Fig.2) eller R4 (Fig.3) eller R3 (Fig.4) afhaengigt af hvilke
model man har.
Pa displayet vises bogstavet“L", som signalerer, at funktionen
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er tilsluttet.
Hvis en eller flere af zonerne stadig er varme, vil bogstaverne
“H" og “L" vises skiftevis i de tilhgrende display.
-Neglefunktionen frakobles ved at slukke pladen (hvis
den er teendt) ved hjeelp af tasten “ON/OFF".
-Nar pladen er slukket, teendes den igen.
-Tryk samtidigt pa tast“-"og tasten for zone R2 (Fig.2) eller
R4 (Fig.3) eller R3 (Fig.4) afheengigt af hvilke model man
har.
-Tryk endnu engang kun pa tasten “-".
-Alle display'erne vil vise nogle nuller i et par sekunder.
- Hvis man slukker pladen med N@GLEfunktionen aktiveret,
vil den stadig vaere tilsluttet, nar pladen teendes igen.
-Tasten (ON/OFF) fungerer ogsa, hvis kogefladen er teendt,
og speerringsfunktionen er slaet til.

« Magnetfoler:
-Kogepladen er udstyret med en foler, der registrerer
tilstedevaerelsen af gryder og pander, og nar de tages af, vises

symbolet —.
Hvis glasfladen er varm, vises symbolet H skiftevis med

symbolet —.

« 0.5.D. (Overflow Safety Device):

Kogepladen er udstyret med et sikkerhedssystem, der bringer
alle kogeplader i OFF position og tilkobler sikkerhedslasen,
hvis der er spildte veesker eller befinder sig genstande pa
betjeningspanelomradet.

Felgende symboler vises blinkende pa displayetE r U 3
og de slukker, nér vaesken torres op eller genstandene fjernes.
Kogepladen slukker automatisk.

« Timeren:
Bemaerk: Timeren kan aktiveres samtidigt pa alle
kogezonerne.
Denne funktion muligger at bestemme en tid (fra 1 til 99
minutter) til automatisk slukning af kogezonen.
Tilslutning:
1- Veelg kogezonen “C".
2- Indstil effektniveauet.
3- Tryk samtidigt pa tasterne “+” og “-". Decimaltegnet
“«" begynder at blinke. Timertiden vises pa de tilhgrende
displayer.
4- Indstil tiden inden for cirka 10 sekunder ved hjaelp af
tasterne “+" og “-". Ved at trykke pa tasten “-" bliver tiden
indstillet til 30 minutter.
Version med 3/4 zoner:
-Hvis decimaltegnet “«" vises pa display'erne, er Timeren
tilsluttet.
-Under tilberedningen vil den tidligere indstillede
Timertid ikke blive vist.
-For at se den resterende Timertid for en kogezone skal
den pagaldende zone valges, hvorefter der trykkes
samtidigt pa“+"” og “-". Den resterende tid vil blive vist "pa
display “B1” og “B2" (version med 4 zoner) og pa display
“M2" og “N” (version med 3 zoner).
-Nartiden er gaet, udsendes et lydsignal "BIP", og Timerens
display blinker. Lydsignalet afbrydes med en hvilken som
helst tast. Hvis man ikke afbryder signalet, slukker det selv
efter cirka 2 minutter.
Version med 2 zoner:
-Decimaltegnet “«” pa displayet angiver, at Timeren er
tilsluttet.
-Det blinkende decimaltegn angiver den zone med
mindst resterende Timertid, dvs. den zone som vil slukke
forst. Timerens display viser den resterende tid for den
naeste zone, der vil blive slukket.

-Timerens resterende tid for en kogezone vises pa
felgende made: veelg den pagealdende zone, tryk
samtidigt pa tasterne “+” og “-’, hvorefter den resterende
tid vises pa Timerens display “F".

-Nartiden er gaet, udsendes et lydsignal "BIP", og Timerens
display blinker. Lydsignalet afbrydes med en hvilken som
helst tast. Hvis man ikke afbryder signalet, slukker det selv
efter cirka 2 minutter.

Timerfunktionen kan frakobles, inden tiden udlgber, ved
at veelge den pageeldende kogezone og trykke samtidigt pa
tasterne “+" og “-". Ved at trykke endnu engang pa tasten “-"
bringes tiden ned pa 0. Herefter fortsaetter kogezonen sin

normale tilberedning.

« Minute Minder (Countdown):

Denne funktion kan anvendes bade med taendte/slukkede

kogezoner og med tilsluttet Timer.

-Minute Minder muligger en indstilling af en bestemt

nedtaelling der gar fra 1 til 99 minutter.

Nar tiden udlgber vil kogepladen udsende et lydsignal uden

at a&ndre de igangveerende funktioner.

Tilslutning:
1- Pladen skal veere teendt for at sla funktionen til.
2- Tryk samtidigt pa tasterne “+" og “-".
3- Indstil tiden inden for cirka 10 sekunder ved hjeelp af
tasterne “+" og “-". Ved at trykke pa tasten “-" bliver tiden
indstillet til 30 minutter

Version med 3/4 zoner:
-Hvisingen af zonerne er taendt, eller hvis pladen slukkes
ved hjaelp af tasten ON/OFF, vil decimaltegnet pa display
R2 og R3 begynde at blinke.
-Hvis funktionen Minute Minder er tilsluttet, nar
pladen teendes, vil der fremkomme nogle nuller pa alle
diplay'erne. Ved at trykke samtidigt pa tasterne “+” og “-"
vises den resterende tid.
-For atvise den resterende tid for Minute Minder trykkes
samtidigt pa tasterne“+"og"-". Den resterende tid vil blive
vist "pa display “B1” og “B2" (version med 4 zoner) og pa
display “M2" og “N"” (version med 3 zoner).
-Nartiden er géet, udsendes et lydsignal “BIP", og Timerens
display blinker. Lydsignalet afbrydes med en hvilken som
helst tast. Hvis man ikke afbryder signalet, slukker det selv
efter cirka 2 minutter.

Version med 2 zoner:
-Hvis Timerens display “F”slukkes, eller hvis pladen slukkes
ved hjaelp af tasten ON/OFF, vil den resterende tid for
Minute Minder blive vist.
-Hvis bdde Minute Minder og Timer er tilsluttede, vil
display “F” vise den tid, der forst udlgber. Hvis det er
Timeren, vil decimaltegnet for den pagzeldende zone
blinke.
-Nartiden er géet, udsendes et lydsignal “BIP", og Timerens
display blinker. Lydsignalet afbrydes med en hvilken som
helst tast. Hvis man ikke afbryder signalet, slukker det selv
efter cirka 2 minutter.

Minute Minder funktionen kan frakobles, inden tiden
udlgber, ved at trykke samtidigt pa tasterne “+” og “-". Ved at
trykke endnu engang pa tasten “-" bringes tiden ned pa nul.
Herefter fortsaetter kogezonen sin normale drift.

Det er muligt at bruge Minute Minder og Timer samtidigt.

« Booster (Fig.2-3-4):

Alt efter den model, man har, er apparatet udstyret med
et Booster-system, der gor det muligt at opna hurtigere
tilberedningstider ved at benytte en hgjere effekt end normalt
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i en forudbestemt tidsperiode.
Kogezoner, der er udstyret med denne funktion, er angivet i
Fig.2-3-4 med bogstavet (Z).

1- Den teendes ved at seette den pageeldende kogezones

effektniveau pa 9.

2- Ved tryk pa tasten “+" vises bogstavet “P” pa displayet.
-Boosterfunktionen kan aktiveres samtidigt pa alle tilsluttede
zoner.

-Boosterfunktionen varer cirka 5 minutter, hvorefter
tilberedningen fortsatter ved niveau 9.

-Funktionen afbrydes ved at veelge den pagealdende
kogezone og trykke pa tasten “- indtil det gnskede niveau
nas.

-Alle handlingerne vil blive ledsaget af et lydsignal “BEEP”.
-Hvis kogezonen (angivet med bogstavet (Z)) tidligere har
veeret teendt ved meget hgj temperatur, kan det ske, at Booster
funktionen ikke aktiveres.

« Integreret effektstyring (Fig.5):

Hver fase (denne er opdelt i to zoner vertikalt: F1 og F2) kan
binde en maksimal effekt pa 3700W.

Hvis denne overskrides, f.eks. ved tilslutning af Boosteren,
vil softwaret automatisk seenke den tidligere valgte zones
effekt til det tilladte.

Displayet for zonen med den begraensede effekt begynder at
blinke i cirka 3 sekunder. | dette tidsinterval er det muligt at
andre effektniveauet.

« Vedligeholdelse (Fig.8):

Fjern eventuelle madrester eller oliepletter fra kogefla-dens
overflade ved hjaelp af den specielle skraber, som leveres pa
anmodning.

Renggor det opvarmede omrade pé bedst mulige méade ved
hjeelp af SIDOL, STAHLFIX eller lignende produkter og et
stykke kokkenrulle, skyl herefter med vand og ter efter med
en ren klud.

Med den specielle skraber (optional) skal der gjeblikkeligt
fjernes eventuelle aluminiums- eller plastikstykker som
upaagtet er smeltet samt rester af sukker eller madvarer med
et hgjt sukkerindhold fra den opvarmede kogeflade. Séledes
undgas skader pa pladens overflade.

Der ma under ingen omstaendigheder bruges slibesvampe
eller kemiske rensemidler som for eksempel ovnrens eller
pletfjernere.

PRODUCENTEN AFVISER ETHVERT ANSVAR SAFREMT

ALMINDELIGE SIKKERHEDSFORSKRIFTER SAMT DE
OVENFOR ANGIVNE ANVISNINGER IKKE FOLGES.
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« Fejlkoder:

Fejlkode: Beskrivelse: Mulige arsager: Fejlafhjeelpning:

C Kogezonen kan konfigureres, Det er ikke en fejl, brugeren Anbring en passende pande pa den

hvis der vises et fast “C". befinder sig i servicemenuen. pageeldende kogezone.

C/- Kogezonen bliver konfigureret, | Brugeren befinder sig i Vent pd at“-"vises eller ga ud af

hvis der vises et blinkende “C". | servicemenuen, det er ikke konfigurationen ved at trykke pa
Nér konfigurationen er blevet en fejl. valgtasten, indtil “C" ikke laengere
udfert korrekt, viser displayet blinker.
Kontrollér venligst de mulige
arsager i E/5, hvis "-" ikke vises.
E Et blinkende “E” pa hver Brugeren befinder sig i Manuel konfiguration.
kogezone angiver, at alle servicemenuen, det er ikke
konfigurationer slettes. en fejl.

E/2 Temperaturgraenser er Elektronik temperatur for hgj. Systemet skal afkole

overskredet.

E/3 Uegnet gryde. Gryden skaber et forkert punkt | 1.Fejlen slettes automatisk efter 8s, og
pa zonen, som kan beskadige kogezonen kan bruges igen. Gentager
anordninger, f.eks. IGBT. fejlen sig, skal gryden udskiftes.

E/4 Induktionszone ikke Induktionszone er ikke 1. Slet kogepladekonfigurationen og

konfigureret. konfigureret. tilslut den manuelle konfiguration.
2.Ga ind i brugerflade-servicemenuen
for at konfigurere induktionszonen.

E/5 Manglende kommunikation Manglende stremforsyning til Ret henvendelse til teknisk service.

mellem brugerflade og induktionszonen.
induktionszone.

E/6 Hovedforsyningsfejl. 1. Fejli Ret henvendelse til teknisk service.
hovedstrgmfrekvensmaling.
2. Overspaending.

E/8 Ventilatorfejl. Ventilator eller elektronisk Ret henvendelse til teknisk service.
styring er defekt.

E/9 Defekt T sensor pé induktor. Sensorsignal er uden for det Ret henvendelse til teknisk service.
tilladteomrade; sensor- eller
elektronikfejl.

E/A Induktionszone Defekt hardware fundet under | Ret henvendelse til teknisk service.

hardwaredefekt. zonens self check.

E/C Konfigurationsfejl. 2 kogezoner er tilknyttet 1. Slet den nuvaerende konfiguration
samme brugerfladeelement. manuel konfiguration via

servicemenuen.

E/H Fast sensorvaerdi. - Systemet skal afkale.
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YLEISTA

Lue huolellisesti tésta kdyttooppaasta ohjeet keraamisen
lieden turvalliseen asennukseen, kdyttoon ja huoltoon. Sdilyta
opas my6s myohempaa kayttoa varten.

Kaikki asennusta koskevat kytkennét (sahkoliitannét) voi
suorittaa vain valtuutettu ammattilainen voimassa olevien
saaddsten mukaisesti.

1.1 Induktio:

Induktioperiaate perustuu fyysiseen magneettivuon tiheys-
ilmiéon .

Paaasiallisesti tama ilmio mahdollistaa lammittavan energian
suoran siirtymisen generaattorista keittoastiaan ilman
vdlivaiheita (eron perinteisiin keittotasoihin verrattuna néet
kuvasta 1).

1.2 Edut:

Sahkoliesiin verrattuna keraamisen lieden kdytossa on
seuraavat edut:

-Turvallisempi: lasipinnalla Ildmpdtila on alhainen.
-Nopeampi: ruokien lammitysajat ovat lyhemmat.
-Tarkempi: taso reagoi valittomasti valintoihin.
-Tehokkaampi: 90% prosenttia saadusta energiasta muuttuu
lammoksi.

Lisaksi poistettaessa kattila tasolta, ldamman siirto keskeytetaan
valittdmasti estden turhat lampohaviot.

Jarjestelma tunnistaa automaattisesti myos jokaisen kattilan
erikokoisen halkaisijan sovittaen tehotason juuri kyseiselle
mitalle sopivaksi.

Tama mahdollistaa erilaisten kattiloiden kdyttamisen, kunhan
niiden halkaisija ei ole yli 10% suurempi tai 40% pienempi kuin
keittotasossa olevat merkinnat (kuva 4B).

Varoitus: mikali kdytetdan kattilaa, jonka halkaisija on yli
40% pienempi kuin lasissa oleva merkintd, voi tapahtua, ettd
keittoalue ei kytkeydy paalle.

1.3 Keittoastiat (kuva 4A):

Induktioperiaate kdyttda hyvaksi magnetismia [dmmon
tuottamiseen.

Siksi keittoastioiden valmistusmateriaalien tulee siséltaa
magneettista materiaalia. Pienelld magneetilla voit helposti
tarkistaa onko astiasi magnetoituva.

Tarkeaa:

Valttadksesi keittotason vahingoittumisen huomioi seuraavat
seikat:

-Keittoastiat, joiden pohja on epétasainen.

-Metalliset keittoastiat, joiden pohja on emaloitu.

-Al4 kdyta keittoastioita, joiden pohja on epétasainen
vilttadksesi keittoalueen pinnan naarmuuntumisen.

TURVALLISUUTEEN LIITTYVIA OHJEITA

Tatd laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai valvontaa tarvitsevien
henkildiden kayttéon. Alkaa paastako lapsia laitteen ulottu-
ville.Syddmen tahdistimien tai muiden samankaltaisten lait-
teiden kayttajien on tarkistettava keittoalueen ja tahdistimen
toimintojen yhteensopivuus ennen induktio-keittoalueen
kayttéonottoa.

Ennen koneen liittamista sahkoverkkoon:
-Tarkista tietolaatasta (joka sijaitsee laitteen alaosassa), etta

sahkoverkon jannite ja teho soveltuvat laitteeseen seké var-
mista liitdntapistorasian soveltuvuus. Epaselvissa tapauksissa
ota yhteytta patevaan sahkoasentajaan.

Tarkeaa:

-Valtd metallisten esineiden kuten veitsien, haarukoiden,
lusikoiden ja kattilankansien laskemista keittotasolle, koska
nama saattavat ylikuumentua.

-Kayton jélkeen kytke keittotaso pois paalta sen omasta
kytkimesta. Ala luota puuttuvista kattiloista kertoviin merk-
kivaloihin.

-Valta nesteiden ylikiehumista, kun keitat tai lammitat nesteita
alenna lampoa.

-Al3 jata keittotasoa palle kayttamattomana, &1 mydskaan
jata tyhjia keittoastioita kuumalle keittotasolle.

-Kun olet lopettanut keittotason kdyton, sammuta lammén-
vastus sen omasta kytkimestd ohjeen mukaisesti.

- Al4 kdyta kypsentamiseen alumiinifoliota, dldka koskaan laske
alumiinifolioon pakattuja tuotteita suoraan keittotasolle. Alu-
miinin sulaminen aiheuttaisi sille korjaamattoman vahingon.
-Al3 koskaan lammita ruokaa siséltavaa suljettua peltitélkkia
tai sailykepurkkia: se voi rajahtaal Tama varoitus koskee kaikkia
keittoalueita.

-Korkea tehon kaytto kuten esimerkiksi Booster -toiminto ei
sovellu joidenkin nesteiden kuumentamiseen kuten esimer-
kiksi kdristyksessa kaytettavaan oljyyn. Liiallinen kuumuus voi
olla vaarallinen. Naissa tapauksissa on suositeltavaa kayttaa
pienempéa tehoa.

-Keittoastiat tulee asettaa keittotasolle ja niiden on oltava
tason keskelld. Ald missadn tapauksessa aseta muita esineité
kattilan ja keittotason valiin.

-Korkeissa lampotiloissa laite véhentdad automaattisesti keit-
toalueiden tehoa.

Varoitus: dla kdyta hoyrypesuria.

Varoitus: jos pinta on vahingoittunut kytke keittotaso pois
paalta valttadksesi sahkoiskun.

Varoitus: laitetta ei saa kdynnistaa ulkoista ajastinta tai erillista
kaukosaadinta kayttamalla.

Téma laite on merkitty EU:n Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) -direktiivin 20002/96/EC mukaisesti.
Kayttdja osallistuu mahdollisten terveydelle ja ympaéristolle
haitallisten seurausten ehkdisemiseen havittdessaan laitteen
asianmukaisella tavalla.

Laitteen pakkauksessa mukana oleviin asiakirjoihin

merkitty -merkki osoittaa ettei kyseinen laite kuulu ta-
mmm |ousjatteisiin, vaan se on varta vasten toimitettava sahko-
ja elektroniikkalaiteromun kerdyspisteeseen kierratysta var-
ten. Havita laite noudattamalla paikkakuntasi jatehuoltoa
koskevia saadoksia. Lisatietoja taman laitteen kerdyksestd,
kasittelysta ja kierratyksestd ota yhteys paikkakuntasi jate-
huoltoon, talousjatteiden kerdyspisteseen tai liikkeeseen
josta laite on hankittu.

ASENNUSOHJEET

N@ma asennusohjeet on tarkoitettu valtuutetun ammattilaisen
kayttoon ja ne koskevat laitteen asennusta, sadtoa ja huoltoa
voimassa olevien saadosten mukaisesti.

Asennus (Kuva 6):
Keittotaso on valmistettu sijoitettavaksi tydtasoon kuvan
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mukaan. Aseta varustuksiin kuuluva tiiviste keittotason
ympdrille ja tydnnd se upotusreikdan (leikkausreian koko,
katso kuva 6 B). Kiinnita keittotaso ty6tasoon neljan tuen
avulla, kiertamadlla niita sopivasti tason paksuuden mukaan
(kuva 6A). Jos keittotason alaosa on asennuksen jalkeen
helppopéasyinen, eristyslevyn G asennus on valttamaton
(kuva 9A). Noudata vaadittuja asennusmittoja (kuva 9B). Jos
keittotaso asennetaan uunin paalle eristyslevy ei ole tarpeen
(kuva 10A-10B).

Tarkeda: uunissa taytyy olla tuuletin jos se asennetaan
induktiokeittoalueen alle. Al3 kiyta induktiokeittoaluetta jos
PYROLYYTTINEN puhdistustoiminto on kdynnissa.

Huomio: ilmankiertoa varten, induktiokeittotason ja
minkad tahansa sen alle asennetun laitteen vélilld taytyy olla
vahintaan 40 mm vahimmaisvali (kuva 10B). Takaa aina sopiva
ilmankierto. llmankierron takaamiseksi keittiokalusteessa
taytyy olla sopivia ilmanvaihtoaukkoja (kuva 9A-10A),
vaadittujen mittojen mukaan (kuva 9B-10B).

Sahkdliitannéat (kuva.2B - kuva.3B):

Ennen sahkdliitdntojen suorittamista on varmistettava seu-
raavat seikat:

-Maadoitusjohto on 2cm muita johtoja pidempi.
-Kytkenndn ominaisuudet vastaavat tydtason alaosaan kiin-
nitetyn arvokilven merkintdja.

-Kytkenndn maadoitus on tehokas ja vastaa voimassa olevia
saadoksia.

Mikali kodinkoneen mukana ei ole toimitettu kaapelia, tulee
kayttaa seuraavan tyyppistd kaapelia:

“"HO5V2V2-F’, tehoille 6400 Watt:n saakka kaapelin poikki-
leikkauksen tulee olla véhintdaan 2.5 mm?, taman ylittaville
tehoille vahintdan 4 mm2.

Kaapelin lampétila ei saa ylittdad missaan kohdassa 50°C ym-
pariston lampdatilaa. Laite on tarkoitettu liitettévaksi pysyvasti
sdhkoverkkoon ja tdman vuoksi tulee asettaa moninapainen
katkaisija, jonka kontaktien valinen avautuma on vahintdan 3
mm ja joka soveltuu tietolaatan osoittamalle kuormitukselle ja
joka on voimassa olevien mddrdysten mukainen (kelta/vihreaa
maadoitusjohdinta ei tule katkaista kytkimelld). Laitteiston
asennuksen jalkeenkin moninapaisen katkaisijan tulee olla
helposti saavutettavissa.

KAYTTO JA HUOLTO

« Kaytto (Kuva 2):

A =ON/OFF -ndppdin

B =Keittoalueen ndytto

C =Keittoalueen valitsin

D = Ajastimen Néppdin “-"/ Nappdain “-"
E =Ajastimen Nappdin “+"/ Ndappdin “+"
F =Ajastimen ndytto

I =Desimaalipisteen osoitin

« Kaytto (Kuva 3):

A =ON/OFF -ndppdin

B =Keittoalueen ndytto

B1=Keittoalueen R2 ndyttd - Ajastimen ndytto
B2=Keittoalueen R3 ndytto - Ajastimen naytto
C =Keittoalueen valitsin

D = Ajastimen Néppdin “-"/ Nappdin
E =Ajastimen Nappain “+"/ Nappain “+”
I =Desimaalipisteen osoitin

u_n

« Kadytto (Kuva 4):
A =ON/OFF -nédppdin

M1= Keittoalueen R1 ndytto

M2= Keittoalueen R2 ndytto - Ajastimen ndyttod
M3= Keittoalueen R3 ndytto

N = Ajastimen ndytto

C =Keittoalueen valitsin

D = Ajastimen Nappain “-"/ Nappain “-"

E = Ajastimen Nappdin “+"/ Ndppdin “+"

I =Desimaalipisteen osoitin

-Kytke keittotaso paalle painamalla ndppdinta “ON/OFF".
Kaikille naytdille tulee ndkyviin 20 sekunniksi nollia ja
desimaalipisteet vilkkuvat.

Jos taman ajan sisalla ei suoriteta minkaanlaista toimenpidetta,
keittotaso sammuu.

-Keittoalue voidaan kdynnistda valitsemalla yhden
nappdimista “C".

-Vastaavat numerot ilmestyvat ndytdlle, alue, jolle asteet
valitaan, on variltéan kirkas kun taas muiden alueiden vari
on vaaleampi.

-Halutun tehotason sadatamiseksi, kdyta ndppaimia “+" tai “-".
-Néppéimella “«" teho siirtyy suoraan kohtaan 9.

-Jos noin 10 sekunnin kuluttua ei suoriteta mitdan
toimenpidettd, ndyton véri palautuu alkuasetukseen. Taso
jatkaa normaalia keittotoimintoa.

-Jos teho on asetettu kohtaan 0, keittoalue sammuu.
-Keittoal ttamiseksi valitse vastaava ndppéin
“C"ja aseta keittotaso kohtaan 0.

-Vastaavat numerot ilmestyvat naytolle, alue, jolle asteet
valitaan, on variltéan kirkas kun taas muiden alueiden véri
on vaaleampi.

-Kaikkiin toimenpiteisiin on yhdistetty piip-aani.

-Kun keittotaso “C” asetetaan asentoon OFF ja lasipinnan
lampatila ylittad noin 65C°, aluetta koskevassa naytossa nakyy
kiinteasti palava merkki “H".

Varoitus:

Sahkopiirien vahingoittumisen estamiseksi taso on varustettu
turvajarjestelmalld, joka estda ylikuumenemisen. Mikéli tasoa
kaytetaan pitkaan korkeilla tehotasoilla, se voi valiaikaisesti
sammuttaa yhden tai useampia paalle kytkettyja alueita siihen
saakka, ettd palataan asetetuille lampatilatasoille. Véliaikaisesti
sammutetun alueen ndytélla vaihtelevat tehotaso ja E/2.
Naytto lopettaa vilkkumisen, kun kypsennysalue kytketaan
uudelleen paalle.

« Lukitustoiminto:
Jotta keittotason kaytto voidaan estad lasten tai valvottavien
henkildiden puolesta, kaikki toiminnot voidaan lukita
toimimalla seuraavasti:
1- Laita keittotaso padlle (jos se on sammutettu)
nappdintd“ON/OFF painamalla”. Keittoalueiden tulee olla
sammutettuina.
2- Paina samanaikaisesti ndppdinta ja alueen R2
ndppdintd (kuva 2) tai R4 (kuva 3) tai R3 (kuva 4)
omistamasi mallin mukaan.
3- Paina toisen kerran vain keittoalueen nappdinta R2
(kuva 2) tai R4 (kuva 3) tai R3 (kuva 4) omistamasi mallin
mukaan.
Naytolle ilmestyy “L” -kirjain, joka osoittaa ettd toiminto on
paalla.
Mikali yksi tai useampi alue on vield kuuma, vastaavilla
naytoilla vilkkuvat vuorotellen kirjaimet “H” ja “L".
-Lukitustoiminnon kytkemiseksi pois paalta sammuta
keittotaso (jos se on vield paalld) painamalla ndppdinta
“ON/OFF”.
-Kun se on sammutettu, laita taso uudelleen paalle.
-Paina samanaikaisesti nappainta “-” ja alueen R2

u_u
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nappainta (kuva 2) tai R4 (kuva 3) tai R3 (kuva 4)
omistamasi mallin mukaan.
-Paina toisen kerran vain ndppainta “-".
-Kaikille naytoille ilmestyy muutaman sekunnin ajaksi
nollia.
- Jos keittotaso sammutetaan LUKITUS -toiminnon ollessa
paalld, sama tila vallitsee kun taso kdynnistetdan seuraavan
kerran, eli LUKITUS -toiminto on paalla.
-Jos keittotaso on paalld ja avaintoiminto on kytketty pdalle,
nappain ON/OFF toimii siita huolimatta.

« Magneettianturi:
-Taso on varustettu kattila-anturilla, joka osoittaa kattilan

poistamisen tunnuksella =.
Jos lasipinta on vield lammin tulee nékyviin tunnus H

vuorotellen = symbolin kanssa.

« Ylivuotosuoja:

Taso on varustettu turvajarjestelmalld, joka asettaa kaikki levyt
OFF-asentoon ja kytkee pdalle turvalukon, jos ohjausalueella
A havaitaan nestetta tai esineita.

Naytolle tulevat nékyviin vilkkuvat tunnukset E r U 3,
jotka voidaan kytked pois paalta poistaen esine tai neste. Taso
sammuu automaattisesti.

« Ajastin:

Huom: Ajastin voidaan aktivoida samanaikaisesti kaikille

keittoalueille.

Téman toiminnon avulla on mahdollista maaritelld valitun

kypsennysalueen automaattinen sammutusaika (1-99

minuuttia).

Aktivointi:
1- Valitse keittoalue “C".
2- Aseta keittotaso.
3- Paina samanaikaisesti ndppaimia“+”ja“-". Desimaalipiste
“s"alkaa vilkkua. Ajastimen aika visualisoidaan vastaaville
naytaille.
4- Saada 10 sekunnin sisalla aikaa nappdimia “+” ja
“-" kdyttamalla. Painamalla suoraan ndppadinta “-", aika
asetetaan 30 minuuttiin.

3/4 liekin malli:
-Jos desimaalipiste visualisoituu “s” ndytéille, ajastin on
paalla.
-Kypsennyksen aikana ajastimella asetettu aika ei
visualisoidu.
-Keittoalueen ajastimen jaljelle jadvan ajan
visualisoimiseksi on valittava keittoalue ja painettava
samanaikaisesi nappdimia“+”ja“-""B1"ja"B2"naytoille (4
liekin malli) ja naytaille“M2"ja“N" (3 liekin malli) ilmestyy
jaljelle jaava aika.
-Ajan loppua osoittaa piip-aani ja ajastimen ndyttéjen
vilkkuminen. Adnimerkin keskeyttimiseksi paina mité
nappainta tahansa. Jos d@nimerkin annetaan soida, se
sammuu noin 2 minuutin kuluttua.

2 liekin malli:
-Jos desimaalipiste visualisoituu “s” ndytaille, ajastin on
paalla.
-Desimaalipisteen vilkkuminen osoittaa aluetta jossa
on alhaisin ajastimen aika eli alue, joka sammuu
ensimmaiseksi. Ajastimen ndytto visualisoi jaljelle jadvaa
aikaa seuraavaksi sammuvaan alueeseen.
-Keittoalueenajastimenjaljellejadvan ajanvisualisoimiseksi:
valitse haluamasi alue, paina samanaikaisesti ndppaimia
“+" ja "', jonka jalkeen ajastimen “F” naytolle ilmestyy
jaljelle jaava aika.
-Ajan loppua osoittaa piip-aani ja ajastimen ndyttdjen

vilkkuminen. Aénimerkin keskeyttdmiseksi paina mita
nappadintd tahansa. Jos danimerkin annetaan soida, se
sammuu noin 2 minuutin kuluttua.

Kytkedksesi ajastintoiminnon pois paalta ennen asetetun
ajan kulumista umpeen valitse keittoalue ja paina
samanaikaisesti nappaimia “+" ja Painamalla toiseen
kertaan ndppdinta “-" asetetaan aika kohtaan 0. Sen jalkeen

keittoalue jatkaa normaalia toimintaansa.

u_n

« Minute Minder (Countdown):
Tata toimintoa voidaan kayttaa sekd paalla etta pois paalta
olevilla keittoalueilla ettd ajastintoiminto kytkettyna.
-Minute Minderin avulla voidaan ohjelmoida ldhtolaskenta
1:std 99:dan minuuttiin.
Kun aika kuluu umpeen, taso antaa danimerkin vaihtamatta
paéllad olevia toimintoja.
Aktivointi:
1- Toiminto aktivoituu kun keittotaso on paalla.
2- Paina samanaikaisesti ndppaimia “+"ja“-".
3-Saada 10 sekunnin sisdlla aikaa nappaimia “+” ja
“-" kayttamalla. Painamalla suoraan nappainta “-’, aika
asetetaan 30 minuuttiin.
3/4 liekin malli:
-Jos mikaan alue ei ole p&alld tai taso deaktivoidaan
painamalla nédppaintd ON/OFF, ndyttdjen R2 ja R3
desimaalipiste alkaa vilkkua.
-Jos keittotaso laitetaan paédlle Minute Minder -toiminto
aktiivisena, kaikille ndytaille ilmestyy nollia. Painamalla
samanaikaisesti nappdimia “+” ja “-’, jéljelle jaava aika

ilmestyy.
-Visualisoidaksesi jaljelle jadvaa Minute Minderin aikaa,
paina samanaikaisesti ndppaimia “+" ja “-". “B1" ja “B2"

naytdille (4 liekin malli) ja ndytaille “M2” ja “N” (3 liekin
malli) ilmestyy jaljelle jaava aika.
-Ajan loppua osoittaa piip-aani ja ajastimen nayttojen
vilkkuminen. Aanimerkin keskeyttamiseksi paina mita
nappadintd tahansa. Jos danimerkin annetaan soida, se
sammuu noin 2 minuutin kuluttua.

2 liekin malli:
-Jos ajastimen nayttd “F” tai taso kytketddn pois paalta
nappdimelld ON/OFF, visualisoimme jaljelle jaavaa
Minute Minderin aikaa.
-Jos Minute Minder ja Ajastin ovat paalld, ndytto “F”
ilmoittaa aikaa seuraavaan ajan umpeen kulumiseen.
Jos kyseessa on Ajastintoiminto, alueeseen kuuluva
desimaalipiste vilkkuu.
-Ajan loppua osoittaa piip-aani ja ajastimen nayttojen
vilkkuminen. Aanimerkin keskeyttamiseksi paina mita
ndppédintd tahansa. Jos danimerkin annetaan soida, se
sammuu noin 2 minuutin kuluttua.

Kytkedksesi Minute Minder -toiminnon pois paalta
ennen asetettua aikaa, paina samanaikaisesti nappaimia
“+" ja “-". Painamalla toiseen kertaan ndppdintd “-" aika
asetetaan nollaan. Sen jélkeen keittoalue jatkaa normaalia
toimintaansa.

Minute Minder-ja Ajastin -toimintoa voidaan kayttaa
samanaikaisesti.

« Booster-toiminto (Fig.2-3-4):

Omistettavasta mallista riippuen laite on varustettu
Booster jarjestelmalld, joka mahdollistaa kypsennysaikojen
lyhentdmisen kayttden nimellistehoa suurempaa tehoa
rajoitetun ajan.

Talla toiminolla varustetut keittoalueet on osoitettu kuvassa
2-3-4 kirjaimella (Z).
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1- Sen aktivoimiseksi, laita keittoalue paalle asettamalla
tehotaso kohtaan 9.
2- Painamalla ndppdinta “+" ndytolle visualisoituu kirjain
“P".
-Booster -toiminto voidaan aktivoida samanaikaisesti kaikille
kyseiselld toiminnalla varustetuille alueille.
-Booster -toiminto aktivoituu noin 5 minuutiksi, jonka jalkeen
keitto jatkuu tasolla 9.
-Tamén toiminnon keskeyttamiseksi valitse haluamasi
keittoalue ja paina ndppadinta “-", kunnes haluamasi taso
saavutetaan.
-Kaikkiin toimenpiteisiin on yhdistetty piip-aani.
-Booster ei vdlttamatta aktivoidu jos keittoalue (osoitettu
kirjaimella (Z)) on ollut aikaisemmin paalla korkealla
lampétilalla.

« Tehon integroitu ohjaus (Kuva 5):

Jokaisessa vaiheessa (tdma on jaettu kahteen alueeseen
pystysuoralla viivalla: F1 ja F2) voidaan kayttaa 3700W:n
maksimitehoa.

Jos se ylitetdan esimerkiksi Boosterin aktivoimisella,
ohjelmisto laskee automaattisesti edelld valitun alueen tehoa,
kunnes sallittu teho saavutetaan.

Rajoitetun tehon alueen néytto alkaa vilkkua noin 3 sekunnin
ajan. Taman ajan kuluessa tehotasoa voidaan muuttaa.

« Huolto (Kuva 8):

Irrota kiinni palanut lika ja pisaratahrat kodinkoneen mukana
pyynnosta toimitettavan puhdistuskaapimen avulla.

Pyyhi lammitettava alue SIDOL, STAHLFIX tai vastaavilla
erikoispuhdistusaineilla puhdistusliinaa kdyttden, huuhdo
hyvin vedelld ja kuivaa puhtaalla liinalla.

Irrota vélittdmasti puhdistuskaapimen (vaihtoehtoinen) avulla
keittotasoon vahingossa tarttunut alumiinifolio, sulanut
muovi, sokeri tai sokeripitoisen ruuan tahteet.

Nain véltyt mahdolliselta keittotason vahingoittumiselta.
Ald missaan tapauksessa kayta karkeita puhdistusvalineita tai
voimakkaita puhdistusaineita kuten uuninpuhdistussuihketta
tai tahranpoistoainetta.

VALMISTAJA EI VASTAA VAHINGOISTA JOTKA JOHTUVAT
YLEISTEN TURVALLISUUSSAADOSTEN LAIMINLYONNISTA.
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« Virhekoodit:

Virhekoodi: | Kuvaus: Mahdollisia syita ovat: Hairiosta palautuminen:

C Keittoalue voidaan Kyseessa ei ole virhe. Kayttaja Sopiva kattila tulee asettaa
konfiguroida, jos "C" palaa on huoltovalikossa. vastaavalle keittoalueelle.
kiintedna.

C/- Keittoalue konfiguroidaan, Kayttaja on huoltovalikossa, Odota, kunnes symboli “-"ilmestyy
jos vilkkuva "C" nakyy. Kun kyseessd ei ole virhe. tai keskeytd konfigurointi painamalla
konfigurointi onnistui, valintanappainta: “C” lakkaa
vastaavalle ndytolle ilmestyy “-". vilkkumasta.

Kun “-" ei ndy, tarkista
mahdolliset E/5:n syyt.

E Jokaisella keittoalueella Kayttaja on huoltovalikossa, Manuaalinen konfigurointi.
vilkkuva "E" osoittaa, etta kaikki | kyseessa ei ole virhe.
konfiguroinnit poistetaan.

E/2 Lampétilan rajat on ylitetty. Sahkolampadtila liian korkea. Jarjestelman tulee jaahtya.

E/3 Sopimaton kattila. Kattila saa aikaan moduulille 1. Virhe poistuu automaattisesti 8
virheellisen kayttopisteen, sekunnin kuluttua ja keittoaluetta
joka voi tuhota laitteita, esim. voidaan kayttaa uudelleen. Mikali
IGBT:n. muita virheitd ilmenee, kattila tulee

vaihtaa.

E/4 Induktio moduulia ei ole Induktiomoduulia ei ole 1. Poista keittolevyn konfigurointi
konfiguroitu. konfiguroitu. ja laita manuaalinen konfigurointi

paalle.

2. Kéynnista kayttoliittyman
huoltovalikko induktiomoduulin
konfiguroimiseksi.

E/5 Kayttoliittyman ja Induktiomoduulissa ei ole Ota yhteys tekniseen huoltoon.
induktiomoduulin vélilld ei ole | virransyottoa.
viestintaa.

E/6 Paavirran hairio. 1.Vika paavirran taajuuden Ota yhteys tekniseen huoltoon.

havainnossa.
2. Ylijannite.

E/8 Vika tuulettimessa. Viallinen tuuletin tai Ota yhteys tekniseen huoltoon.
ohjauselektroniikka.

E/9 Viallinen T-anturi induktorilla. Anturin signaali Ota yhteys tekniseen huoltoon.
voimassaolevan alueen
ulkopuolella; vika anturissa tai
elektroniikassa.

E/A Induktiomoduulin laitevika. Moduulin itsetarkastus on Ota yhteys tekniseen huoltoon.
havainnut viallisen laitteiston.

E/C Konfigurointi epdonnistui. 2 keittoalueet on tarkoitettu 1. Poista silld hetkelld paalla
samalle kayttoliittymén osalle. | oleva manuaalinen konfigurointi

huoltovalikon avulla.

E/H Maarétty anturin arvo. - Jarjestelman tulee jaahtya.

-54-




GENERELT

Les ngye innholdet i denne bruksanvisningen da den
inneholder viktig informasjon angdende sikkerhet ved
installasjon, bruk og vedlikehold.

Ta vare pa bruksanvisningen for senere bruk.

Alt som har med installasjon (elektriske koblinger) ma utfores
av fagkyndig personell i henhold til gjeldende regelverk.

1.1 Prinsippet med induksjon:

Systemet for koking ved induksjon baserer seg pa det fysiske
fenomenet magnetisk induksjon.

Det viktigste kjennetegnet til dette systemet er at den
genererte varmen viderefores direkte til kokekaret uten andre
mellomledd (forskjellig fra de tradisjonelle koketoppene,
se Fig.1).

1.2 Fordeler:

hvis man sammenligner med de tradisjonelle elektriske
koketoppene er induksjonskoketoppen:

-Sikrere: lavere temperatur pa glassets overflate.

-Raskere: hurtigere oppvarming av maten.
-Ngyaktigere: toppen reagerer gyeblikkelig pa dine
kommandoer.

-Mer effektiv: hele 90% av energien blir overfort til varme.
Dessuten, nar kasserollen er flernet fra platen, vil overfaringen
av varme avbrytes umiddelbart og dermed unngas det
ungdvendige tap av varme.

Systemet gjenkjenner automatisk ogsa den forskjellige
diameteren til hver enkelt kasserolle, og benytter passende
energiniva for hvert mal.

Dette gjor det mulig & bruke kasseroller av forskjellige
starrelser, sa lenge diameteren deres ikke er storre enn 10%
eller mindre enn 40% i forhold til tegningen pa kokeplaten
(Fig.4B).

Advarsel: Hvis det brukes en kasserolle med en diameter som
er mer enn 40% mindre enn glassets tegning, kan det hende
at kokaplaten ikke slas seg pa.

1.3 Beholdere for koking (Fig.4A):

Koking ved induksjon bruker magnetisme for overfering
av varme. Beholderne mé derfor inneholde jern. Dere kan
undersgke om pannen er magnetisk ved bruk av en enkel
magnet.

Viktig:

For & unnga skader pa koketoppens overflaten, bruk ikke:
-Beholder med ikke helt flat bunn.

-Metallbeholder med emaljert bunn.

-Ikke bruk kokekar med ujevn bunn. Dette for & unnga a skrape
opp overflaten pa koketoppen.

SIKKERHETSANVISNINGER

Dette produktet er ikke beregnet for barn eller personer som
ma overvakes. Pass pa at barn ikke leker med produktet.

For brukere av hjertestimulator og andre apparater er det
viktig & undersgke for man bruker induksjonsplaten at sti-
mulatoren er kompatibel med apparatet.

For modellen tilkobles el-nettet:
-Kontrollere merkeskiltet (plassert pa apparatets nedre del)
for a sikre at spenningen og kraften stemmer overens med

stremnettets data og at stikkontakten er passende. | tilfelle
tvil, kontakte en kyndig elektriker.

Viktig:

-Metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler, skjeer eller lokk
ber ikke legges pa overflaten til koketoppen pa grunn av at
de kan bli varme.

-Etter bruk, sla av koketoppen ved hjelp av dens komman-
doanordning og stol ikke pa kokekarsensoren.

-Unnga overkok av vaeske, bruk derfor lavere varme for opp-
kok eller oppvarming av vaeske.

-lkke la varmeelementene veere paslatt med tomme panner/
stekepanner eller uten kokekar.

-Nar man er ferdig med kokingen, sla av effekten ved hjelp av
bryteren som beskrives lenger nede pa siden.

-Bruk aldri aluminiumsfolie under koking, og legg aldri
produkter som er innpakket i aluminium pa koketoppen.
Aluminiumen vil smelte og edelegge produktet.

-Ikke varm blikkbokser som inneholder mat uten ferst @ dpne
dem, de kan eksplodere! Denne advarselen gjelder for alle
typer kokeplater.

-Bruk av hoy effekt som funksjonen Booster egner seg ikke
for oppvarming av enkelte vaesker som for eksempel frityrolje.
Den hoye varmen kan vaerefarlig. Til dette anbefales bruk av
lavere effekt.

-Beholderne ma plasseres direkte pa koketoppen og midt
pa platen. Man ma aldri sette andre gjenstander mellom
kokekaret og koketoppen.

-I situasjoner med hegy temperatur, vil apparatet automatisk
senke effektnivaet til kokesonen.

Viktig: det ma ikke brukes damprengjerer.

Viktig: hvis overflaten er sprukket, sla av produktet for a unnga
eventuelle elektriske stot.

Viktig: apparatet bor ikke settes i drift ved bruk av en ekstern
timer eller en separat fiernkontroll.

Dette apparatet er merket i samsvar med det europeiske dirke-
tivet EC/96/2002, "Waste Electrical and Electronic Equipment”
(WEEE). Ved & forsikre seg om at dette produktet blir avsatt pa
korrekt mate vil brukeren bidra til & hindre potensielt negative
effekter for miljg og helse.

Symbolet pa produktet, eller i den medfelgende doku-

mentasjonen viser til at dette produktet ikke ma behand-
mmm |es som husholdningsavfall, men ma leveres inn til spe-
sialinnsamling for elektriske og elektroniske produkter for
resirkulering. Man ma kvitte seg med apparatet slik lokale
regler for avsetting og resirkulering tilsier. For naermere infor-
masjon om behandling, gjenvinning og resirkulering av
dette produktet ma man kontakte det lokale avfallsselskap,
offentlig kontor med ansvar for seppelinnsamling eller butik-
ken der produktet ble kjgpt.

INSTALLASJONSINSTRUKSER

Disse instruksjonene er rettet mot en installeringsekspert,
og er en hjelp under installasjon, regulering og vedlikehold i
overensstemmelse med de regler som er gjeldende.

Oppstilling (Fig.6):
Husholdningsmaskinen er realisert for innbygging i en
arbeidsbenk, slik som illustrert i figuren.
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Predisponere forseglingsmaterial langs hele koketoppens
omkrets (utskjeeringsmal se Fig.6B) og sett den inn i
innbygningsapningen.

Blokker husholdningsmaskinen pa arbeidsoverflaten ved
hjelp av de 4 stgttene og snu den ut ifra arbeidsoverflatens
tykkelse (Fig.6A).

Hvis den nederste delen av apparatet er tilgjengelig fra nedre
delav mgbelet etter installasjon, er det ngdvendig a installere
en skillevegg G (Fig.9A) ved a ta i betraktning de indikerte
avstandene (Fig.9B).

Hvis man installerer en ovn under, er dette ikke nedvendig
(Fig.10A - 10B).

Viktig: dersom en stekeovn befinner seg under
induksjonstoppen er a foretrekke at den er utstyrt
med en avkjglingsvifte. lkke bruk koketoppen mens
rengjeringsfunksjonen PIROLITICA er i funksjon.

Vaer oppmerksom: for at det skal kunne sirkulere s mye
frisk luft som mulig, mé& det veere en avstand pa minst 40
mm mellom modulen og et hvilket som helst apparat
installert under induksjonstoppen (Fig.10B). Man ma tillate en
passende lufting. For a tillate sirkulasjon av frisk luft, ma det
veere apninger i kjgkkenmgblene (Fig.9A - 10A). Respektere
antallene som indikert i Fig.9B - 10B.

Elektriske koblinger (Fig.2B - Fig.3B):

For man utferer de elektriske koblingene mé& man forsikre
seg om at:

-Den elektriske jordkabelen ma veaere 2 cm. Lenger i forhold
til andre kabler;

-Anleggets kjennetegn tilfredsstiller de indikasjoner som er
gitt pa identifikasjonsskiltet som befinner seg pa den nedre
delen av arbeidsbenken;

-Anlegget er utstyrt med en jording som er i henhold til
gjeldende regelverk.

I tilfelle hvitevaren ikke er ustyrt med kabel, benytte typen:
“HO5V2V2-F" for effekt pa opptil 6400 Watt, kabelens tverr-
snitt ma vaere pa minimum 2.5 mm?, mens den for hgyere
effekter ma veere 4 mm?>.

Kaleben ma under ingen forhold na en temperatur som er
50°C hgyere enn romtemperaturen.

Apparatet er ment for & kobles konstant til el-nettet, Det
er derfor ngdvendig a sette inn en flerpols-bryter, med en
minimumsavstand pa 3 mm mellom kontaktene, som har
dimensjoner i overensstemmelse med kraften angitt pa
merkeskiltet og i samsvar med gjeldende regler (jordet gul/
gronn ledning ma ikke brytes av med en bryter).

Nar apparatet er ferdig installert ma flerpols-bryteren vaere
lett tilgjengelig.

BRUK OG VEDLIKEHOLD

« Bruk (Fig.2):

A = ON/OFF tast

B =Display for kokesone

C =Tast for valg av kokesone
D =Tast"-"/Tast"-"for Timer

E =Tast"+"/Tast"+" for Timer
F =Display for Timer

I =Indikator for desimalpunkt

« Bruk (Fig.3):

A = ON/OFF tast

B =Display for kokesone

B1= Display for kokesone R2 - Display for Timer
B2=Display for kokesone R3 - Display for Timer

C =Tast for valg av kokesone
D =Tast"-"/Tast"-"for Timer

E =Tast"+"/Tast"+" for Timer

I =Indikator for desimalpunkt

« Bruk (Fig.4):

A = ON/OFF tast

M1=Display for kokesone R1

M2= Display for kokesone R2 - Display for Timer
M3=Display for kokesone R3

N =Display for Timer

C =Tast for valg av kokesone

D =Tast"-"/Tast"-"for Timer

E =Tast"+"/Tast"+" for Timer

I =Indikator for desimalpunkt

-For asla pé koketoppen trykker man pa“ON/OFF"tasten, pa
alledisplay vil mani cirka 20 sekunder se null-tall og blinkende
desimalpunkt.

Hvis ingenting utfgres innen denne tiden, slar toppen seg
av.

-Det er mulig & sla pa kun en kokesone ved & velge en av
“C’-tastene.

-Displayet viser tilsvarende tall; de som tilhgrer sonen for
grader vil veere intense, mens de andre vil vaere svakere.
-For & regulere til @nsket ytelsesniva, bruker man tastene “+
eller”-".

-Ved a velge tasten “-', plasser ytelsesnivaet seg direkte pa
9.

-Hvis ingenting utferes innen cirka 10 sekunder, gar
graderingen pa displayet tilbake til den innledende. Toppen
vil fortsette sin normale koking.

-Huvis ytelsesnivaet stilles inn pa 0, slar kokesonen seg av.
-For a sla av kokesonen velger man tilherende “C"-tast og
plasserer kokenivaet pa 0.

-Displayet viser tilsvarende tall; de som tilhgrer sonen for
grader vil veere intense, mens de andre vil vaere svakere.
-Alle inngrep kobles til et lydsignal “BIP".

-Nar man plasserer en kokesone”C"pa OFF, og glassoverflaten
har en temperatur pa mer enn cirka 65°, viser sonens display
en vedvarende “H".

"

Advarsel:

For & forhindre at de elektroniske kretsene skades, er komfyren
utstyrt med en varmevernsinnretning. | situasjoner der
apparatet brukes ved hgye ytelsesnivaer over lang tid, kan
det hende at komfyren kobler ut én eller flere av de aktiverte
sonene midlertidig, inntil temperaturen kommer tilbake til
innstilt niva. P& displayet som tilsvarer kokesonen som har
blitt slatt av midlertidig, vises ytelsesnivaet vekselvis med E/2.
Dette vil slutte & blinke nar kokesonen har blitt reaktivert.

« Lasefunksjoner:
For & hindre at barn eller personer med behov for tilsyn tar
koketoppen i bruk, kan dennes funksjoner blokkeres. Dette
gjer man pa felgende mate:
1-Sla pa toppen (hvis den er av) gjennom“ON/OFF"tasten.
Kokesonene ma veere av.
2-Trykk samtidig pa“-"tasten og tasten som tilhgrer sone
R2 (Fig.2), R4 (Fig.3) eller R3 (Fig.4), alt etter hvilken modell
man har.
3-Trykk en til gang kun pa tasten som tilherer kokesone
R2 (Fig.2), R4 (Fig.3) eller R3 (Fig.4), alt etter hvilken modell
man har.
Pa displayet vises bokstaven “L". Dette betyr at funksjonen
er aktivert.
Hvis en eller flere soner fremdeles er varme, vil tilhgrende
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display vise vekselsvis bokstavene “H" og “L".
-For & deaktivere lasefunksjonen slar man av toppen
(hvis den er pa) gjennom “ON/OFF” tasten.
-Etter at toppen er slatt av, slar man den pa igjen.
-Trykk samtidig pa “-" tasten og tasten som tilhgrer sone
R2 (Fig.2), R4 (Fig.3) eller R3 (Fig.4), alt etter hvilken modell
man har.
-Trykk en til gang kun pa “-" tasten.
-Alle display viser null-tall i noen sekunder.
-Hvis man slar av toppen nar LASE-funksjonen er aktivert, vil
denne befinne seg i samme situasjon nar den slas pa igjen.
Det vil si at LASE-funksjon er aktivert.
-Hvis komfyren er paslatt og lasefunksjonen er aktivert, vil
knappen ON/OFF fortsatt virke.

« Magnetisk sensor:
-Komfyren er utstyrt med en pannesensor, nar pannen fiernes

eller posisjoneres feil, vil = symbolet vises.
Hvis overflaten pa glasset fortsatt er varm, vil Hvises vekselvis

med symbolet —.

« Overflytsikkerhetsinnretning:

Komfyren er utstyrt med et sikkerhetssystem som flytter alle
varme plater til OFF-posisjon og aktiverer sikkerhetslasen nar
vaesker eller andre gjenstander oppdages pa kontrollpanel.

Disse symbolene vil blinke pa displayet:E r
De kan deaktiveres ved a flerne gjenstanden eller vaesken.
Komfyren vil sla seg av automatisk.

« Timer:

Merk: Timer kan aktiveres pa alle kokesonene samtidig.

Denne funksjonen tillater & bestemme tid (1 til 99 min) for

automatisk avslaing av den valgte kokesonen.

Aktivering:
1-Velg kokesone “C".
2-Still inn kokeniva.
3-Trykk samtidig pa tastene “+” og “-". Desimalpunktet
begynner & blinke “+". Tid for Timer vil vises pa tilhgrende
display.
4-Reguler tideninnen cirka 10 sekunder gjennom tastene
“+"0g"-"Ved a trykke direkte pa“-"tasten, stilles tiden inn
pa 30 minutter.

Versjon med 3/4 kokepunkt:
-Hvis desimalpunktet”s”er synlig pa displayet, betyr dette
at Timer er aktivert.
-Timers forhandsinnstilte tid vises ikke pa displayet under
koking.
-For & vise Timers gjenvaerende tid for en kokesone, ma
man velge gjeldende kokesone og trykke samtidig pa
tastene “+" og “-". Pa display “B1” og “B2" (versjon med
4 kokepunkt) og pa display “M2" og “N” (versjon med 3
kokepunkt) far man frem gjenvaerende tid.
-Utgatt tid indikeres gjennom et lydsignal “BIP” og ved at
display for Timer blinker. For & avbryte lydsignalet trykker
man pa en hvilken som helst tast. Hvis lydsignalet ikke
avbrytes manuelt, stanser det automatisk etter cirka 2
minutter.

Versjon med 2 kokepunkt:
-Hvis desimalpunktet”s”er synlig pa displayet, betyr dette
at Timer er aktivert.
-Et blinkende desimalpunkt indikerer sonen hvor Timers
tid er lavest, og dermed sonen som forst vil bli slukket.
Timers display viser gjenvaerende tid for neste sone som
vil bli slukket.
-For a vise gjenvaerende tid for Timer for en kokesone:
velg gjeldende kokesone, trykk samtidig pa “+” og

u_n

, gjenveerende tid vil deretter vises pa Timer “F” sin
display.

-Utgatt tid indikeres gjennom et lydsignal “BIP” og ved at
display for Timer blinker. For & avbryte lydsignalet trykker
man pa en hvilken som helst tast. Hvis lydsignalet ikke
avbrytes manuelt, stanser det automatisk etter cirka 2
minutter.

For & deaktivere Timer-funksjonen for innstilt tid, velger
man gjeldende kokesone og trykker samtidig pa tastene“+"og
“-"\led & trykke en til gang pa“-"tasten, plasserer man tiden pa
0. Kokesonen fortsetter deretter sin normale funksjon.

» Minute Minder (Countdown):
Denne funksjonen kan anvendes bade for aktiverte/
deaktiverte kokesoner og for soner med innfart Timer.
-Minute Minder tillater 4 stille inn en nedtelling som gar fra
1 til 99 minutter.
Nér innstilt tid er ferdig, vil koketoppen gi fra seg et akustisk
signal uten at de funksjonene som er aktiverte forandres.
Aktivering:
1-Funksjonen aktiveres nar koketoppen er pa.
2-Trykk samtidig pa tastene “+" og “-".
3-Regulertiden innen cirka 10 sekunder gjennom tastene
“+"0g"-".Ved & trykke direkte pa“-"tasten, stilles tiden inn
pa 30 minutter.
Versjon med 3/4 kokepunkt:
-Hvis ingen av sonene er aktivert, eller hvis koketoppen
deaktiveres gjennom ON/OFF tasten, begynner
desimalpunktet pa display R2 og R3 a blinke.
-Hvis toppen slas pa nar funksjonen Minute Minder er
aktivert, vil man kunne se null-tall pa alle display. Ved &
velge “+" og “-" tastene samtidig, vises gjenvaerende tid.
-For 4 vise gjenvaerende tid for Minute Minder trykker
man samtidig pd tastene “+” og “-". P display tilherende
“B1” og “B2" (versjon med 4 kokepunkt), og pa display
“M2"0g"N"(versjon med 3 kokepunkt), vises gjenvaerende
tid.
-Utgatt tid indikeres gjennom et lydsignal “BIP” og ved at
display for Timer blinker. For @ avbryte lydsignalet trykker
man pa en hvilken som helst tast. Hvis lydsignalet ikke
avbrytes manuelt, stanser det automatisk etter cirka 2
minutter.
Versjon med 2 kokepunkt:
-Hvis Timers display “F’, eller toppen, deaktiveres gjennom
ON/OFF tasten, vises gjenveerende tid for Minute
Minder.
-Hvis bdade Minute Minder og Timer er aktivert, viser
display “F” den tiden som gar ut ferst. Hvis det dreier
seg om Timer-funksjonen, blinker desimalpunktet til
tilherende sone.
-Utgatt tid indikeres gjennom et lydsignal “BIP” og ved at
display for Timer blinker. For a avbryte lydsignalet trykker
man pa en hvilken som helst tast. Hvis lydsignalet ikke
avbrytes manuelt, stanser det automatisk etter cirka 2
minutter.

For & deaktivere funksjonen Minute Minder for innstilt tid
trykker man samtidig pa tastene “+” og “-". Ved a trykke en til
gang pa“-"tasten, plasseres tiden pa null. Kokesonen fortsetter
deretter sin normale funksjon. Det er mulig 8 anvende Minute

Minder og Timer samtidig.

« Booster (Fig.2-3-4):

Med utgangspunkt i modellen du har, er apparatet utstyrt
med et system Booster som gjor det mulig & fremskynde
koketiden, ved & bruke hgyere effekt enn den nominelle
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innenfor en bestemt tidsramme.
Kokesonene som er utstyrt med denne funksjonen indikeres
i Fig.2-3-4 med bokstaven (Z).
1-For & aktivere funksjonen slar man pa den aktuelle
kokesonen og plasserer den pa ytelsesniva 9.
2-Narman trykker pa“+"tasten, viser displayet bokstaven
“P".
-Booster-funksjonen kan aktiveres samtidig pa alle egnede
soner.
-Booster-funksjonen vil vaere aktivert i cirka 5 minutter.
Etterpd fortsetter kokingen ved niva 9.
-For & avbryte denne funksjonen, trykker man pa gjeldende
sone og “-"tasten helt til man kommer til @nsket niva.
-Alle inngrep kobles til et lydsignal “BIP".
-Det kan forkomme at Booster ikke aktiverer seg hvis
kokesonen (indikert med bokstaven (Z)) ble aktivert forut
med heyt temperaturniva.

«Integrerende styring av ytelsen (Fig.5):

Hver fase (denne er deltinn i to soner i vertikal linje: F1 og F2)
eristand til 3 anvende en maksimal ytelse pa 3700W.

Hvis man overgar denne grensen, for eksempel gjennom
aktivering av Booster, senker koketoppens software
automatisk ytelsen for sonen som ble valgt forut, helt til den
nar tillatt grense.

Display for sonen med begrenset ytelse blinker i cirka 3
sekunder. Under denne tidsperioden har man mulighet til &
endre pa ytelsesnivaet.

« Vedlikehold (Fig.8):

Fjern eventuelle matrester og fettdraper fra overflaten ved a
bruke en spesiele skrape (ekstrautstyr).

Rengjer det oppvarmede omradet pa best mulig méte ved
a bruke SIDOL, STAHLFIX eller andre lignende produkter
sammen med en papirduk. Skyll deretter av med vann og
terk med en ren duk.

Fjern umiddelbart (ved hjelp av den spesielle skrapen som er
ekstrautsyr) aluminiumsbiter, smeltet plast, sukkerrester og alt
annet med heyt sukkerinnhold fra den varme overflaten.

P& denne maten unngar man a skade platetoppens overflate.
Bruk aldri slipemiddel eller kjemiske rengjeringsmidler som
f.eks. spray for stekeovn eller flekkfjerner.

PRODUSENTEN AVSTAR FRA ALT ANSVAR DERSOM DE

VANLIGE SIKKERHETSFORSKRIFTENE OG FORSKRIFTENE
BESKREVET OVENFOR IKKE BLIR HOLDT.
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« Feilkoder:

Feilkode: | Beskrivelse: Mulige arsaker: Feil gjenoppretting:

C Kokesonen kan konfigureres Det er ikke en feil, bruker erinne | En egnet panne ma plasseres pa den

hvis en stillestaende “C" vises. pa service-menyen. aktuelle kokesonen.

C/- Kokesonen konfigureres hvis Bruker er inne pa service- Vent pa symbolet “-"eller avbryt

en blinkende “C” vises. Etter en menyen, det er ikke en feil. konfigureringen ved a trykke pa
suksessfull konfigurering, viser valgtasten, slik at “C” slutter a blinke.
tilhgrende display “-".
Hvis “-"ikke kommer til syne,
vennligst kontroller mulige
arsaker for E/5.
E En blinkende “E” pa hver Bruker er inne pa service- Manuell konfigurering.
kokesone indikerer at alle menyen, det er ikke en feil.
konfigureringer vil bli slettet.

E/2 Temperaturgrenser er overgatt. | Elektronisk temperatur er for Systemet ma kjole seg ned.
hoy.

E/3 Uegnet kjele. Kjelen lager et uegnet 1. Feilmeldingen slettes automatisk
driftspunkt pa modulen. Dette etter 8s og kokesonen kan anvendes
kan gdelegge anordningen, pé nytt. Skulle det komme opp flere
f.eks. IGBT". feil, ma kjelen byttes ut.

E/4 Ikke konfigurert Induksjonsmodulen er ikke 1. Slett varmeplatens konfigurering og

induksjonsmodul. konfigurert. aktiver den manuelle konfigureringen.
2. Start Ul service-menyen for a
konfigurere induksjonsmodulen.

E/5 Ingen kommunikasjon mellom | Induksjonsmodulen er ikke Ta kontakt med teknisk servicesenter.

Ul og induksjonsmodul. tilkoplet strgm.

E/6 Forstyrrelse pa hovedlinje. 1. Feil under frekvensdetektering | Ta kontakt med teknisk servicesenter.
av hovedlinjen.
2. Overspenning.

E/8 Feil pa viften. Vifte eller kontroll for elektronikk | Ta kontakt med teknisk servicesenter.
er skadet.

E/9 Skadet T sensor eller induksjon. | Sensorsignal utenfor gyldig Ta kontakt med teknisk servicesenter.
omrade; sensor eller elektronikk
er skadet.

E/A Induksjonsmodulens hardware | Skade pa anordningens Ta kontakt med teknisk servicesenter.

er skadet. hardware ble oppdaget under
modulens selvtesting.

E/C Feil konfigurering. 2 kokesoner er tildelt samme Ul | 1. Slett den aktuelle konfigureringen
element. / manuelle konfigureringen med

service-menyen.

E/H Fast sensorverdi. - Systemet ma kjole seg ned.
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SVERIGE

INFORMATION

For viktiga rad om sakerhet vid installation, anvandning och
underhall bérinnehéllet i bruksanvisningen ldsas noggrannt.
Behallinstruktionsboken for eventuella framtida behov. Instal-
lationen (elektriska anslutningar) maste utforas av elektriker
eller annan specialiserad tekniker enligt gallande lagar.

1.1 Induktionsprincipen:

induktionssystemet for glaskeramikhallar grundar sig pa ett
fysiskt fenomen kallat magnetisk induktion.
Grundldggande i detta system &r en induktionsspole som
alstrar varmen genom elektromagnetiska falt direkt till kastrul-
len utan mellanliggande medel (till skillnad frén traditionella
spishallar, se Fig.1).

1.2 Fordelar:

Om man jamfor glaskeramikhallen med traditionella elektriska
spishallar ar den nya induktionshéllen:

-Sédkrare: lag temperatur pa glashallens yta.

-Snabbare: kortare tilllagningstid.

-Mer exakt: glaskeramikhdllen reagerar genast pa touchkon-
trollen.

-Effektivare: 90% av den anvanda energin forvandlas till
varme,

Nar kastrullen tas bort fran spishallen avbryts dessutom
varmeoverféringen omedelbart. P& sa satt undviks onddig
varmeforlust.

Systemet kdnner automatiskt av kastrullernas olika diametrar
och anpassar effektnivan till kastrullens diameter.

Pa detta sétt kan kastruller med olika dimensioner anvéndas,
under forutsattning att kastrullens diameter inte &r storre
an 10 % eller mindre an 40 % i forhéllande till trycket pa
spishéllen (Fig.4B).

OBS! Om du anvénder en kastrull med en diameter som &r
mindre an 40 % i forhallanden till trycket pa glaset, kan det
hénda att spishallen inte kopplas till.

1.3 Kokkarl (Fig.4A):

Induktionshéllen (fér matlagning) anvéander sig av ett mag-
netiskt falt for att producera varme. Kokkarlen maste darfor
innehalla jarn. Det & mojligt att kontrollera om kokkarlet
innehaller jarn med en magnet.

Viktigt:

For att undvika permanenta skador pa glaskeramikhéllens
yta anvéand ej:

-Kéarl som inte har fullstandigt platt botten.

-Metallkdrl med emaljerad botten.

-Anvénd inte kérl som har ojamn skrovlig botten, for att
undvika att hallens yta repas.

SAKERHETSANVISNING

Denna glaskeramikhdll bor ej anvandas av barn eller andra
personer som behdver tillsyn. Se till att barn inte leker med
glaskeramikhéllen.

For personer med pacemaker eller liknande ar det viktigt att
kontrollera om denna kan stéras av glaskeramikhallen.

Innan apparaten ansluts till elnétet:
-Kontrollera typskylten (sitter pa apparatens nedre del) for att
vara saker pa att spanning och effekt 6verensstammer med

nétets och att anslutningskontakten ar av ratt typ. Radfraga
en kompetent eltekniker om du har problem.

Viktigt:

-Metallféremal som till exempel knivar, gafflar, skedar eller
kastrullock bor ej laggas pa glaskermikhallens yta da dessa
kan hettas upp.

-Efter anvandningen stéang av kokzonen med touchkontrollen,
forlita er inte pa sensorn (som kanner av kastrullen).
-Undvik att spilla vatskor; for att koka eller vdarma vatskor
minska istdllet vdrmen.

-Lédmna inte kokzonen péslagen med tomma kastruller eller
stekpannor, ej eller helt utan kokkarl.

-Nér nianvént klart kokzonen stang av den med touchkontrol-
len som beskrivet nedan.

-For atttilllaga mat anvand aldrig bitar av aluminiumfolie och
légg aldrig produkter i aluminiumfolie direkt pa kokzonen.
Aluminiumfolie smélter och skadar oéterkallerligt glaskera-
mikhéllen.

-Véarm aldrig en konservburk av plat som innehéller livsmedel
utan att forst ha 6ppnat den: den kan da explodera! Denna
varning galler ocksa alla andra typer av kokhallar.
-Anvéandandet av en hdg effekt som med Booster funktioner
anintetillimpningsbar vid uppvarmning av vissa vatskor som
till exempel olja for fritering. Overdriven virme kan vara farlig.
| dessa fall rekommenderas en mindre hog effekt.

-Karlen maste placeras direkt pa spishallen och de maste
vara centrerade. Satt aldrig nagonting mellan kastrullen och
spishallen.

-Vid héga temperaturer minskar enheten automatiskt ef-
fektnivan av kokzonerna.

Varning: anvand inte anga vid rengoring.

Varning: om ytan ar sprucken, stang genast av hallen for att
undvika eventuella elektriska stotar.

Varning: du far inte anvdnda en extern timer eller separat
fjarrkontroll for att satta pa apparaten.

Den hér apparaten 6verensstammer med europadirektivet
2002/96/EG, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Genom att forsékra sig om att den har produkten
elimineras pa ratt satt, bidrar anvandaren till att forebygga
eventuella negativa foljdrisker for miljé och hélsa.

Symbolen pa produkten eller pa bifogad dokumentation

indikerar att den har produkten inte ska behandlas om
mmm hushallsavfall utan ska verlamnas till lamplig avfallssta-
tion for atervinning av elektriska och elektroniska apparater.
Kassera enligt géllande lokala normer for avfallshantering. For
ytterligare information om hantering och atervinning av
produkten, kontakta det lokala kontoret, uppsamllingsstation
for hushallsavfall eller affaren dér produkten inhandlats.

BRUKSANVISNING FOR INSTALLATIONEN

Foljande instruktioner galler endast installatéren och &r en
guide for installationen, regleringen och underhallet enligt
gallande regler och lagar.

Placering och installering (Fig.6):

Kokhéllen ar konstruerad for att monteras in i en arbetsbank,
sasom visas pa bilden.

Légg det medfoljande isoleringsmaterialet runt hela kokhal-
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lens omkrets och for in deti halrummet dér hallen inmonteras
(utskdrningens dimensioner Fig.6B).

Fixera kokhdllen pa arbetsbénken med hjélp av de 4 stéden,
genom attvrida dem pa lampligt satt beroende pa tjockleken
pa arbetbankens skiva (Fig.6A).

Om den nedre delen av apparaten, efter installationen, &r
atkomlig, @r det nédvéndigt att montera en mellanplatta G
(Fig.9A) och respektera de angivna avstanden (Fig.9B).

Om héllen &rinstallerad ovanpa en ugn, ér inte mellanvdaggen
nodvandig (Fig.10A - 10B).

Viktigt: om en ugn &r placerad under induktionshéllen
skall den helst vara forsedd med flakt for avkylning. Anvand
inte induktionshallen medan PYROLYSRENGORINGEN &r
i funktion.

Varning: for att sa mycket kall luft som mgjligt skall kunna
cirkulera, maste det vara ett minimumavstand pa 40 mm
mellan enheten och andra apparater som installerats under
induktionshéllen (Fig.10B). | varje fall méste luftcirkulationen
vara tillrdcklig. For att cirkulation av kall luft skall mojliggoras,
maste det finnas 6ppningar i kdksinredningen (Fig.9A - 10A),
och vérdena i Fig.9B -10B maste respekteras.

Elektriska anslutningar (Fig.2B - Fig.3B):

Innan ni paborjar de elektriska anslutningarna forsékra er
om att:

-jordkabeln ar 2cm ldngre an de andra ledningarna;
-elanldaggningen motsvarar anvisningarna pa lappen som ar
fast pa undersidan av arbetsytan;

-elanldaggningen &r utrustad med jordkabel i enlighet med
géllande regler och lagar i landet.

Om spishéllen inte &r forsedd med kabel ska féljande typ
anvandas:

"HO5V2V2-F" for effekter upp till 6 400 Watt ska kabeltvar-
snittet vara minst 2,5 mm? medan for hogre effekter ska
kabeltvérsnittet vara 4 mm?2 Kabeln fér inte vid nagon punkt
na en temperatur pa som ar 50 °C hogre 4n rumstemperaturen.
Utrustningen dr avsedd att vara permanent ansluten till elna-
tet och av den anledningen maste en flerpolsbrytare instal-
leras som har en 6ppning pa minst 3mm mellan kontakterna
och som &r anpassad till effekten som anges pa markplaten
och 6verensstammer med gallande nationella normer (den
gulgrona jordkabeln fér inte avbrytas fran brytaren). Nar
installationen av utrustningen &r klar ska det vara enkelt att
komma at flerpolsbrytaren.

BRUKSANVISNING OCH UNDERHALL

« Anvédndning (Fig.2):

A = ON/OFF knapp

B = Display Kokzon

C =Knapp for val av kokzon
D=Timer "-"knapp/”-" knapp
E =Timer "+"knapp/”"+” knapp
F =Timer display

I = Decimalpunktsindikator

« Anvédndning (Fig.3):

A =ON/OFF knapp

B =Display Kokzon

B1=Display Kokzon R2 - Display Timer
B2=Display Kokzon R3 - Display Timer
C =Knapp for val av kokzon

D =Timer "-"knapp/’-" knapp

E =Timer "+"knapp/"+" knapp

I =Decimalpunktsindikator

« Anvéndning (Fig.4):

A =ON/OFF knapp

M1=Display Kokzon R1

M2= Display Kokzon R2 - Display Timer
M3= Display Kokzon R3 - Display Timer
N =Display Timer

C =Knapp for val av kokzon

D =Timer"-"knapp/“-" knapp
E =Timer"+"knapp/“+"” knapp
I =Decimalpunktsindikator

-For att satta pa spishallen tryck pa “ON/OFF’, ett antal nollor
kommer att visas under ca 20 sekunder pa samtliga display
med blinkande tiondelar.

Om ingen ytterligare mandver utfors under den har tiden
kommer spishallen att stangas av.

-Det ar majligt att satta pa en kokzon genom att vélja en av
“C"knapparna

-Motsvarande nummer kommer att visas pa displayen; i den
onskade zonen kommer gradinstéllningen vara hdgre dnide
andra.

-For att uppna 6nskad effekt anvand knapparna “+" eller
-Genom attanvanda knappen "-"gar effekten automatiskt till
9.

-Om ingen ytterligare operation utférs inom 10 sekunder
atergar displayens gradinstéllning till den ursprungliga.
Spishéllen fortsatter sin normala funktion.

-Om gradinstallningen ar “0” kommer kokzonen att stangas
av.

-For att stanga av en kokzon sétt motsvarande “C"knapp pa 0.
-Motsvarande nummer kommer att visas pa displayen; i den
onskade zonen kommer gradinstéllningen vara hdgre dnide
andra.

-Samtliga mandvrar foljs av ett aukustiskt "PIP".

-Nér en kokzon “C” &r installd pa “OFF” och temperaturen pa
glasets yta 6verstiger 65°C kommer ett“H” visas med fast sken
pa den intresserade zonens display.

un

Varning!

For att undvika skador pa elkretsarna &r spishéllen forsedd
med ett sékerhetssystem mot 6verhettningen.Vid situationer
med lang tillagningstid med hdga effektnivéer, kan spishéllen
stanga av en eller flera tillslagna varmezoner tillfalligt tills
temperaturerna atergdr till instéllda nivaer. Pa displayen for
den tillfalligt avstangda zonen visas omvaxlande effektnivan
och forkortningen E/2. Displayen slutar att blinka nar
varmezonen satts pa igen.

» Nyckelfunktioner:
For att undvika att spishéllen anvands av barn eller andra
personer som behover vervakning dr det majligt att blockera
samtliga funktioner genom att gora foljande:
1- sétt pa spishallen (om den &r avstangd) genom att
tryck pa “ON/OFF” knappen. Samtliga kokzoner méste
vara avstangda.
2- tryck samtidigt pa “-"knappen och knappen for val av
zon R2 (Fig.2) eller R4 (Fig.3) eller R3 (Fig.4) beroende pa
vilken modell som anvands.
3- tryck ytterligare en gang pa knappen for val av zon R2
(Fig.2) eller R4 (Fig.3) eller R3 (Fig.4) beroende pa vilken
modell som anvénds.
Bokstaven “L” kommer att visas pa displayen for att indikera
att funktionen &r aktiv.
Om en eller fler zoner fortfarande ar varma kommer
bokstéverna“H” och “L" visas i intervaller.
-For att deaktivera nyckelfunktionen stang av spishéllen
(om den &r pd) genom att anvanda “ON/OFF".

u_m
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-Nér den val r avstangd, satt pa den igen.
-Tryck samtidigt pa “-"knappen och knappen for val av
zon R2 (Fig.2) eller R4 (Fig.3) eller R3 (Fig.4) beroende pa
vilken modell som anvands
-Tryck ytterligare en gang pa “-"knappen.
Ett antal nollor kommer att visas pa displayen i nagon
sekund.
-Om spishallen stdngs av nar NYCKELFUNKTIONEN &r aktiverad
kommer den att forbli aktiv ndr man satter pa spishallen nasta
gang.
-Om spishallen ar paslagen och nyckelfunktionen &r aktiv,
fungerar ON/OFF-knappen anda.

« Magnetisk detektor:
-Spishéllen &r forsedd med en kastrulldetektor.

. N u «
Detinnebar att symbolen = ; visas nar kastrullen tas bort eller
om den &r oldmplig. Om glasytan fortfarande &r varm visas i

. u u
stéllet symbolen H omvaxlande med symbolen —.

« 0.S.D. (Overflow Safety Device):

Spishéllen &r forsedd med ett sékerhetssystem som stanger
av alla varmezoner och som kopplar in safety lock om vatskor
eller féremal finns pd mandverpanelen. Pa displayen blinkar

symbolernaEt’ 03

Dessa slutar att blinka nar foremalet eller vatskan tas bort.
Spishéllen stangs av automatiskt.

« Timern:

Observera: Timern kan aktiveras pa samtliga kokzoner

samtidigt.

Med hjalp av den hér funktionen kan du faststélla en tid (fran

1 till 99 minuter) efter vilken den valda varmezonen stangs

av automatiskt.

Aktivering:
1- Valj kokzon “C".
2- Stall in 6nskad kokniva.
3-Tryck samtidigt pa “+” och “-” knapparna.
Decimalpunkten “«” kommer att bérja blinka. Timerns
tidsinstallning kommer att visas i de olika displayerna.
4- Reglera tiden genom att anvdanda knapparna “+” och
"-"inom 10 sekunder. Genom att trycka direkt pa“-"stalls
tiden in pa 30 minuter.

Versionen med 3/4 kokplattor:
-Om decimalpunkten “s” syns pa displayen &r Timern
aktiv.
-Under tillagningen visas inte den tidigare instéllda tiden
pa Timern.
-For att visa aterstaende tid for en viss kokzon maste
man valja den kokzonen och samtidigt trycka pa “+"” och
“." knapparna. Aterstaende tid kommer att visas i “B1”
och “B2" (versionen med 4 kokplattor) och i“M2" och “N”
(versionen med 3 kokplattor).
-Nar tiden tar slut hors ett aukustiskt "PIP” och Timerns
display blinkar. Tryck pa valfri knapp for att avbryta
bade ljudet och blinkiningen. Om inget gors avbryts det
automatiskt efter circa 2 minuter.

Versionen med 2 kokplattor:
-Om decimalpunkten “s” syns pa displayen ar Timern
aktiv.
-Den blinkande decimalpunkten”s"visar den kokzon som
har lagst tid kvar pa Timern, alltsa den zon som kommer
att stangas av forst. Timerns display visar aterstaende tid
for ndsta zon som kommer att stangas av.
-For att visa aterstaende tid for en viss kokzon: valj
6nskad zon och tryck samtidigt pa “+” och “-" knapparna,
aterstaende tid visas pa Timerns “F" display.

-Nar tiden tar slut hors ett aukustiskt “PIP” och Timerns
display blinkar. Tryck pa valfri knapp for att avbryta
bade ljudet och blinkiningen. Om inget gors avbryts det
automatiskt efter circa 2 minuter.

For att deaktivera Timer funktionen innan installd tid
gatt ut valj 6nskad kokzon och tryck samtidigt pa “+” och “-"
knapparna. Vélj ytterligare en gang “-"knappen och stéll in
tiden pa “0" Kokzonen kommer nu att fortsatta sin normala

funktion.

« Minute Minder (Countdown):

Den har funktionen kan anvandas béde med aktiverad/

deaktiverad kokzon och med Timern installd.

-Med funktionen Minute Minder gar det att aktivera en

nedrakning som stalls in fran 1 till 99 minuter.

Nar installd tid har 16pt ut avger spishéllen en ljudsignal utan

att ndgon av de aktiva funktionerna dndras.

Aktivering:
1- Funktionen aktiveras nar spishallen &r pa.
2- Tryck samtidigt pa “+” och “-" knapparna.
3- Stéllin tiden genom att trycka pa“+” och“-"knapparna
inom 10 sekunder. Genom att direkt trycka pa “-" stlls
tiden in pa 30 minuter.

Versionen med 3/4 kokplattor:
-Om ingen zon &r aktiv eller om spishéllen deaktiveras
med “ON/OFF” knappen kommer decimalpunkten pa R2
och R3 displayerna borja blinka.
-Om spishdllen satts pa nar funktionen Minute Minder
ar aktiv kommer ett antal nollor visas pa samtliga display.
Genom att trycka pa “+” och “-" samtidigt kommer
aterstaende tid att visas.
-For att visa Minute Minders aterstdende tid tryck
samtidigt pa “+” och “-" knapparna. Aterstaende tid
kommer att visas pa“B1” och “B2" displayerna (versionen
med 4 kokplattor) och pa“M2" och “N” (versionen med 3
kokplattor).
-Nér tiden tar slut hors ett aukustiskt “PIP” och Timerns
display blinkar. Tryck pa valfri knapp for att avbryta
béde ljudet och blinkiningen. Om inget gors avbryts det
automatiskt efter circa 2 minuter.

Versionen med 2 kokplattor:
-Om Timerns “F” display eller spishéllen deaktiveras
genom att trycka pa “ON/OFF"knappen kommer Minute
Minders aterstaende tid att visas.
-Om Minute Minder och Timern ar aktiva kommer “F”
displayen att visa tiden som haller pa att ga ut. Om det
handlar om Timer funktionen kommer decimalpunkten
blinka i den intresserade zonen.
-Nér tiden tar slut hors ett aukustiskt “PIP” och Timerns
display blinkar. Tryck pa valfri knapp for att avbryta
béde ljudet och blinkiningen. Om inget gors avbryts det
automatiskt efter circa 2 minuter.

For att deaktivera Minute Minder funktionen innan
installd tid gatt ut tryck samtidigt pa “+" och “-" knapparna.
Vdlj ytterligare en gang “-"knappen och stéll in tiden pa noll.
Kokzonen kommer nu att fortsatta sin normala funktion.
Det &r mojligt att anvdanda Minute Minder och Timern
samtidigt.

« Booster (Fig.2-3-4):

Beroende pa vilken modell du har kan utrustningen vara
utrustad med ett Booster-system som medger att forkorta
tillagningstiderna. Detta sker genom att en effekt som &rhogre
an nominell effekt anvands under en faststalld tidsperiod.
De kokzoner som kan anvénda denna funktion &r anvisade i
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Fig. 2-3-4 med bokstaven (Z).
1- For att aktivera den satt pa 6nskad zon och sétt nivan
pao.
2- Genom att trycka pa “+"knappen kommer bokstaven
"P"visas.
-Booster-funktionen kan aktiveras samtidigt pa samtliga
zoner.
-Booster-funktionen kommer att vara aktiv i ca 5 minuter och
sedan ga tillbaka till niva 9.
-For att avbryta denna funktion valj 6nskad zon och tryck pa
"-"knappen tills dnskad niva uppnas.
-Samtliga mandvrar bekréftas med en aukustisk "PIP"signal.
-Det dr mojligt att Booster-funktionen inte aktiveras om
kokzonen (indikerad med bokstaven (Z)) tidigare aktiverats
med héga temperaturnivaer.

« Integrerad effektstyrning (Fig.5):

Varje fas (delad i tva vertikala zoner: F1 och F2) kan klara en
maximal effekt pa 3700W.

Om denna grédns overskrids, genom till exempel aktivering
av Booster-funktionen, kommer mjukvaran automatiskt att
sanka effekten pa senast valda zon tills den nar en acceptabel
niva.

Den begrénsade zonens display kommer att borja blinkaica 3
sekunder under vilka det & majligt att andra effektnivan.

« Underhall (Fig.8):

Avldgsna eventuella matrester och stank fran arbetsytan
genom att anvdnda den speciella skrapan (tillgénglig pa
forfragan).

Rengor kokzonerna sa nogrannt som majligt genom att an-
vanda SIDOL, STAHLFIX eller liknande produkter och en allduk
ellerannan pappershandduk, skolj med vatten och torka med
en ren pappershandduk.

Avldgsna omedelbart (med den speciella skrapan eller annan
valfri sddan) bitar av aluminium- eller plastfolie som rakat
smalta, sockerrester eller matrester med hog sockerhalt. . P&
detta satt undviks majliga skador pa ytan.

Anvand aldrig stélull eller harda rengdringssvampar som river
ytan eller irriterande kemiska medel, som till exempel sprayer
for att reng6ra ugnar, eller flackborttagningsmedel.

TILLVERKAREN AVSAGER SIG ALLT ANSVAR | FALL DAR

GALLANDE SAKERHETSREGLER OCH OVANSTAENDE
REGLER INTE FOLJTS.
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« Felkoder:

Felkod: Beskrivning: Méjliga orsaker: Majliga orsaker:

C Kokzonen kan konfigureras om | Inget fel, anvandaren &r i En passande kastrull maste placeras pa
“C"lyser med fast sken. servicemenyn. kokzonen.

C/- Kokzonen kommer att Anvandaren &r i servicemenyn, | Vénta pa“-“symbolen eller avbryt
konfigureras om “C” blinkar. inget fel. konfigurationsaktiviteten genom att
Efter en lyckad konfigurering trycka pa knappvalet och “C" kommer
visas “-" i motsvarande display. inte att blinka langre.
Om "-"inte visas kontrollera
mojliga orsaker i E/5.

E Ett blinkande “E"i varje Anvandaren &r i servicemenyn, | Manuell konfiguration.
kokzon betyder att samtliga inget fel.
konfigureringar kommer att
raderas.

E/2 Temperaturgranserna ar Elektroniktemperaturen for Systemet maste kylas ned.

overskridna. hog.

E/3 Olamplig kastrull. Kastrullen skapar en 1. Felet upphdvs automatiskt efter 8
felaktig operationspunkt pa sekunder och kokzonen kan anvandas
modulen vilket kan forstora igen. Om liknande problem uppstar
utrustningen, t.ex IGBT. igen kan det vara nédvandigt att byta

kastrull.

E/4 Ej konfigurerad Induktionsmodulen &r ej 1. Radera kokplattans konfigurering

induktionsmodul. konfigurerad. och aktivera den manuella
konfigureringen.
2. Starta Ul servicemeny for att
konfigurera induktionsmodulen.

E/5 Ingen komunikation mellan Ul | Ingen stromtillforsel till Kontakta din servicetekniker.

och induktionsmodulen. induktionsmodulen.

E/6 Effektstorning. 1. Brist i effektfrekvens Kontakta din servicetekniker.
diagnostisering.
2. Overspanning.

E/8 Flaktfel. Flakt- eller kontrollelektronik Kontakta din servicetekniker.
ar defekt.

E/9 Trasig T sensor pa induktorn. Sensorsignal utanfér gallande Kontakta din servicetekniker.
grans; sensor eller elektronik
ar defekt.

E/A Hardvarudefekt pa Defekt hardvaruutrustning Kontakta din servicetekniker.

induktionsmodul. upptackt av modulens
sjalvkontroll.

E/C Konfigurationsfel. 2 kokzoner ar kopplade till 1. Radera nuvarande konfiguration,
samma Ul-element. manuell konfiguration med

servicemeny.

E/H Fast sensorvérde. - Systemet maste kylas ned.
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PYCCKUN

OBLLEE ONMUCAHUE

BHMMaTenbHO MpoymnTaiiTe HacToALME UHCTPYKLNN, TaK
KaK B HUX MPUBOAATCA BaXKHble CBeAeHns o Ge3onacHoCTn
MOHTaXa, 3KCNayaTaumnm n TeXHNYECKOro o6CnyXnuBaHua
nzpenua. CoxpaHnTe 3TV MHCTPYKUUM AN1A UX nocneayloLein
KOHCymbTaLmu. Bce onepauym no MOHTaxy (3neKTpuyeckomy
NOAK/IOYEHI0) AOMKHbI BbIMONHATLCA KBANMGULIMPOBAHHbBIM
NepCcoHanom B COOTBETCTBIV C JENCTBYIOLIMIA HOPMATUBaMM.

1.1 MpvHUMN NHAYKUUK:

WNHAYKUMOHHAA TEXHONOMMA NPUroTOBNEHNA OCHOBaHa Ha
dU3nYeckom ABNEHNN MAarHUTHOW MHAYKUMK. OCHOBHOM
XapakTepuUCTUKOW 3TON CUCTeMbl ABNAeTCA npAmMan
nepeaava sHepruv reHepaTopom Ha KacTtptonio (B oTnuuve
OT TPaANLMOHaNbHBIX KOHPOPOK — cM. Puc.1).

1.2 Mpenmyuwecrea:

B cpaBHEHWN C 3NEKTPUYECKMU BaPOUHBIMU NAHeNAMY Balla
BapoyHas NaHenb:

-be3onacHee: cTekNAHHaA NOBEPXHOCTb HarpeBaeTcs
MeHblue.

-BbicTpee: MeHblUee BpemA HarpeBa NpoAyKTOB.

-TouHee: BapoyHas nNaHeNb MFHOBEHHO pearmpyeT Ha BaLiu
KOMaHfbl.

-2 PekTnBHee: 90% nornoLjaemon sHeprum npeobpasyetca
B TENNO.

Bonee Toro, cpasy nocnie cbema ropuka ¢ naoCKoCTy,
nepepaya Tenna ToTyac npekpaLlaeTca, no3sonaa nsbexarb
HeHYHOro pacceaHus Tenna.

CuncTtema Takxke aBTOMaTUYeCKM pacrno3HaeT Apyroi AnameTp
KaX/[oro oTAeNbHOro roplika, NPUMeHAA ANA KaXXaoro
pasmepa COOTBETCTBYIOLMIA YPOBEHb MOLLHOCTH.

3T0 NO3BONAET UCMOJb30BaTb FOPLUKM Pa3HbIX pa3mMepoB, Npu
YCNOBUY YTO VX AnameTp He 6onee 10% nnu He meHee 40% no
OTHOLUEHWIO K cepurpadum Ha NoBepxHoOCTX Bapku (Puc.4B).
BHMMaHwme: npy ncnonb3oBaHUM ropluka AriameTpom MeHee
40% no OTHOLWEHWIO K cepurpadun Ha CTekne 30Ha BapKu
MOXET He BK/IOUNTHCA.

1.3 Mocyna ana npurotoBneHus (Puc.4A):

B MHAYKUMOHHOM MPUrOTOBAEHUU Af1A FeHepauuu Tenna
ncnonb3yeTca marHetvam. CnefoBaTenibHO NOCyAa AO/MKHA
6bITb 3roTOBIEHA N3 MATEPANOB, COAEPXKALLMX Xene30. Bbl
MOXeTe NPoBepuTb MaTepuran Ballei Nocyabl Npy NoMoLm
NpOCTOro MarHuTa.

BaxkHo:

Bo n36exaHne HenonpaBMMOro NOBPEXAEHUA NOBEPXHOCTU
BapPOYHOW NaHeNn He NCNonb3ynTe:

-Mocypy ¢ HepOBHLIM AHOM.

-MeTannmueckyto nocyay C SManMpoBaHHbIM AHOM.

-He ncnonb3yiite nocyay ¢ WepLiaBbiM AHOM BO n3bexaHune
LiapanuH Ha NOBEPXHOCTY BapOYHO MaHenu.

MPABWJIA BE3OMACHOCTHU

[laHHOE V3aenue He MOXeT UCNOoNb30BaTbCA AeTbMU UK
HeAeecnoco6HbIMM NMLAMU.

He paspeluaiite AeTAM UrpaTthb ¢ GbITOBbIM 311EKTPONPUGOPOM.
HocvTenu MnnaHTMPOBaHHbIX 31EKTPOKAPAVOCTUMYNIATOPOB
nepeg 1Cnosib30BaHNEM MHAYKLVIOHHON BapOUHON MaHenu
[OSKHbBI MPOBEPUTD, YTOGbI BapouHas naHenb He co3AaBana

Nomex KapAnoCTMynaTopy.

Mepepn noacoeanHeHNEM MOAENN K IIEKTPUYECKO ceTu:
-MpoBepbTe, YTOObI HaMpPsXKeHUE U MOLHOCTb, YKa3aHHble
Ha NacnopTHON Tabnuuke (PacnoNOXKeHHON B HUKHEN
4acTu n3genva), COOTBETCTBOBANN 3NeKTPUYECKON ceTn,
1N 4yTOGbl 3NEeKTpUYeckas po3eTka COOTBETCTBOBanNa
LTencenbHoO BUNKe usgenua. B cnyyae COMHeHMI Bbi3oBUTE
KBanMGpMUMPOBAHHOTO SNEKTPUKa.

BaxHo:

-He KnaamTe Ha BapouHylo NaHenb Takue MeTannnyeckme
npeamMeTbl Kak HOXU, BIASIKY, TOXKW WIIN KPbILLKM, TaK Kak OH
MOTYT HarpeTbca.

-Mocne Ucnonb3oBaHMA BbIKMIOUMTE BapOUHYIO NaHesb npun
MOMOLLM CMeLuanbHO KOMaHAbl, He Monarascb Ha CeHCop
06Hapy»KeHWA Nocyabl.

-/36eraiiTe yTeuek XKuUAKOCTE, NOITOMY peKOMeHayeTcA
MOHV3UTb MOLLHOCTb ANA KUMAYEHWA TN HarpeBa XUAKOCTEVA.
-He ocTaBnAiTe NHAYKUNOHHbIE KOHGOPKHM BKITIOUEHHBIMMN
C MYCTbIMK KacTPIONAMU UK CKOBOPOJaMU Unu Bosce 6e3
nocyabl.

-Mo 3aBepWwWeHWN NPUTOTOBNEHUA BbIKAUYUTE
COOTBETCTBYIOLLYI0 KOHPOPKY NPU MOMOLM KOMaHfbI,
OMUCAHHOW HIXKe.

-Hnkorga He ncnonb3yinte ANA NPUroTOBNEHUA NNCTbI
anoMH1eBo GoNbri M HUKOTAA He MoMeLLaiiTe Ha BapOUHyto
naHenb NPOAYKTbl, 3aBepHyTble B GONbry. ATIOMUHMI MOXKET
pacnnaBMTbCA 1 HENOMpPaBMMO NOBPEANTD Balle usgenuve.
-HuKorpa He pa3orpeBariTe 3aKpbITble XeCTAHbIE KOHCEPBHble
6aHKM C NpoAyKTamu: 6aHKa MOXeT B30pBaTbCs! ITO NpaBuio
OTHOCWTCA KO BCEM OCTaslbHbIM TVMaM BapOUHbIX NaHesneil.
-MoBblWweHHan MOLWHOCTb, Hanpumep, dyHKumMA Booster, He
MOXET UCMONb30BaTbCA ANIA HarpeBa HEKOTOPbIX XUAKNX
BelecTB (Macno Ana ¢ppuTiopa U T.n.). YpemepHbiit Harpes
MoXeT 6bITb onaceH. B Takmux cnyyasax pekomeHpyetca
MCMOJb30BaTb MEHbLLYIO MOLLHOCTb.

-EMKocTV cnepyeT ycTaHaBNMBaTb HEMOCPECTBEHHO Ha
BapOYHYI0 NOBEPXHOCTb 1 06A3aTeNbHO MO LeHTpy. Hn B
KOeM CJlyyae He BCTaBNANTe MOCTOPOHHME NpeaMeTbl MeXay
KacTptonen 1 BapoUYHOI NOBEPXHOCTbIO.

-B cuTyaumax noBbiweHHOW TemnepaTypbl npubop
aBTOMATMYECKM YMEHbLIAeT MOLLHOCTb B 30HaX Harpesa.

BHUMAHUE: He ncnonb3yiite NapoBo YACTALMIA arperart.
BHUMAHME: ecnvi noBepxHOCTb BapOYHON NaHenu TpecHyna,
BbIK/TIOUNTE U3aenie BO n3bexaHune yapoB TOKOM.
BHUMAHMUE: HeBO3MOXXHO BK/IOUeHMe NPpr6opa C NOMOLLbIO
nynbTta Y ¢ AUCTaHUMOHHOrO Talimepa.

[laHHOe u3penve nmeeT MapKUPOBKY COOTBETCTBUA
Eeponennckomy Hopmatusy 2002/96/EC, YTunusauyna
SNEeKTPUYECKNX 1 INeKTPOHHbIX n3aenuii (WEEE). MposepbTe,
4TO6bl MO OKOHYAHUK €ro Cpoka Cnyx6bl AaHHOe n3genue
6bI10 CAaHO B YyTWb. ITUM Bbl MOMOXeTe COXPaHUTb
oKpy»KaloLLyto cpeqy.

MBoOn Ha U3genun Unu B NPUNArawILEncs K Hemy
Enon(ymemaumm 03HayaeT, YTo AaHHOe u3genve He
= [10/1XKHO PAcCMaTPUBATHCA KaK 6bITOBble OTXOAbI, @
LOKHO 6bITb CAAHO B CMeuManbHbIl LEHTP yTUim3aumm,
3aHUMAOWMUNCA YHUUTOXKEHNEM DNEKTPUUYECKNX U
3M1eKTPOHHbIX NPM60POB. M3aenne AoMKHO ObITb CAaHO B
yTU/b B COOTBETCTBMM C MECTHBIMW HOPMAaTUBaMM Mo
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YyTUAN3aLMM OTXOAO0B. 33 AOMONHUTENbHBLIMIA CBEAEHUAMN
KacaTenbHO 06PabOoTKM, yTUIN3aLMM N YHAUTOXKEHA AAHHOTO
n3genns obpawaintecb B MecTHoe otgeneHue cbopa
[OMaLUHVX 6bITOBbIX MPUBOPOB WM B MarasuH, B KOTOPOM
6bI710 KyrneHo nsgenve.

WHCTPYKLUU MO MOHTAXY

[laHHbIe IHCTPYKLV NPeAHa3HaueHb 4/1A CNeLVanm3npoBaHHOro
nepcoHana 1 cnyxxar B Kauectse PyKOBOACTBA ANIA MOHTaxa,
HaCTPOWKUN 1 TEXHUYECKOTO O6CNYXMBaHUA U3enns B
COOTBETCTBUU C AeMCTBYIOLLVIMU 3aKOHAMU1 1 HOPMATMBaMM.

MpuHuMn ¢pyHKUnMoHupoBaHus (Puc.6):

[laHHbI 6bITOBOW 3neKTponprbop npeaHasHauyeH ANA
YCTaHOBKM B KYXOHHbII TOM, KaK NOKa3aHO Ha COOTBETCTBYIOLLEM
pucyHke. HaHecuTe npunaraiolleeca repmeTusmpyouiee
BelecTBO NO BCeMy NepumMeTpy BapOYHON NaHenu u
BCTaBbTe NaHeslb B OTBEPCTME B KyXOHHOM Tone (pa3mepbl
oTBepcTUA cmoTpuTe Ha Puc.6B). 3akpenuTe nspenve Ha
KYXOHHOM Tore npu nomolyn 4 pepxateneil, NOBEPHYB
MX Hapnexauwmm o6pa3om B 3aBUCMMOCTU OT TOMLMHbI
KyxoHHoOro tona (Puc.6A). Ecnv nocne MoHTaxa HUXHAA
4acTb U3eNNA 0CTaeTCA BUAVMON, HeOBXOANMO YCTaHOBUTL
pasgenutenbHyio naHenb G (Prc.9A), cobniopas ykasaHHble
paccTosaHua (Pruc.9B). Ecnm BapouHas naHenb ycTaHaBIMBaeTcA
Haj AyxoBbIM WKadom, pasaenvtenbHasn naHenb He TpebyeTca
(Pnc.10A - Puc.10B).

Ba)HO: ecnu NoA UHAYKLMOHHON BapOUYHON NaHenbio
pacnonaraeTcs fyxoBoW WKad, pekomeHAyeTcs, YTo6bl OH 6bin
OCHalLleH OXNaAnTeNbHbIM BEHTUIATOPOM. He nonb3yiitech
VHAYKLVIOHHO BAPOYHOI NaHeNblo, Koraa BKloyeHa GyHKLMA
MUPONTUTUYECKOW uncTkm fiyxoBoro wkada.

BHumaHwme: ana unpKkynauuym Hapnexauwero obbema
oxnaxfjallero Bo3ayxa HeobxoAnMo npefycmoTpeTb
MWHMManbHoe paccTosHve 40 MM MeXZy KYXOHHbIM
3N1EMEHTOM U Nto6bIM ObITOBBIM 31eKTponprubopom,
BCTPOEHHbIM NMOJ MHAYKLUUOHHOW BapOYHOW MaHenblo
(Pnc.10B). B nio6bom cnyyae fgomkHa 6biTb ob6ecneyeHa
Hagnexauwana BeHTUNAUMA. [ina obecneyeHna LMpKynaummn
BO3JyXa OXNIAXXAEHUA B KYXOHHOM 3/IeMeHTe AOJIKHbI
6biTb MpesycMoTpeHbl oTBepcTna (Prc.9A -10A), cobnofan
pasmepbl, yKasaHHble Ha Pnc.9B - 10B.

AnekTpunyeckmne coeguHeHns (Puc.2B - Puc.3B):

Mepen aneKTpUYeCKNM NOAKMIOUEHVIEM U3[eNNA NPoBepbTe
cnepyloulee:

-3NeKTPUYECKNI MPOBOJ, 3a3eMIEHNA AOMKEH ObiTb Ha 2 CM
[IMHHee Apyrix NpoBOJOB;

-XapaKTepPUCTUKN 060pYy[OBaHNA [OMKHbI COOTBETCTBOBATb
3HaYEHMAM Ha NacnopTHON TabMUKe, PaCNONOKEHHON CHU3Y
paboueir naHeny;

-060pyAoBaHMe [OMKHO 6biTb OCHaLeHO 3GdeKTUBHBIM
3a3emsieHneM, COOTBETCTBYIOLMM HOPMaM M MONIOXKEHUAM
[leNCTBYIOLEro 3akoHoAaTeNbCTBa.

B cnyuae ecnv anekTpo6bITOBOM Nprbop He OCHaLLeH kabenem,
MCMONb3yiTe 3TOT TUM:

“HO5V2V2-F" onsa mowHocTu Ao 6400 BaTT ceueHvie Kabens
[IO/MKHO COCTaBNATb MAHUMYM 2,5 MM?, a inA 6onee BblICOKOW
MOLLHOCTY - 4 MM2. TemniepaTypa NpoBOAA 3NEKTPONUTaHUA HUA
B OAHO TOUKe He AOMKHa NpeBbiwaTb Ha 50°C TemnepaTtypy
nomewenna. ObopynoBaHne npeaHasHayeHo AnA
NOCTOAHHOIO MOAK/IOYEHVIA K CETV 3NIEKTPONUTAHMA, TO3TOMY
Heob6XOANMO YCTaHOBUTb MHOTOMOJMAPHBIN Pa3beanHUTENb
C MUHMMaNbHbIM PAaCcCTOAHMEM MeXAy KOHTaKTamu 3 MM,

COOTBETCTBYIOWMI HAarpy3Ke, yKasaHHON Ha MacrnopTHOM
Tabnmuke, 1 JeNCTBYIOWMM HOpMaTBaM (KenTo-3eneHbli
NPOBO/ 3a3eMJIEHNA He BOKEH NPEPbIBATLCA KOMMYTaTOPOM).
Mo 3aBepweHny MOHTaXa M3Aennsi MHOTOMONSAPHbIN
pasbeaviHUTENb [OMKeH ObITb IErKO[OCTYMHbBIM.

SKCMNYATALUA N TEXHUYECKOE
OBC/TYXXUBAHUE

» Ucnonb3oBanue (Puc.2):

A =KHonka BKJ1/BbIKJ1

B = /lucnnein Bapo4YHOI1 30HbI

C = KHomKa Bbl6opa BapOUYHOW 30HbI
D = KHonka “-"/ KHonka “-" Taiimep
E =KHonka“+"/ KHonka “+" Taimep
F =[ncnnen taiimepa

I =WHAnKaTop AecATUYHOIN TOUYKN

» Ucnonb3oBaunue (Puc.3):

A =KHonka BKJ1/BbIKJ1

B = [lncnneii BApo4HOI 30HbI

B1= [lncnnei BapouHoii 30Hbl R2 - ilucnnen Tanimepa
B2= [lncnnei BapouHoii 30Hbl R3 - iucnnen Tanimepa
C = KHomnKa Bbl6opa BapOUYHOW 30HbI

D = KHonka “-"/KHonka “-" Taiimep

E =KHonka“+"/KHonka “+" Taiimep

I =WHpuKaTop AecATUYHON TOYKN

u_n

« Ucnonb3osaHue (Puc.4):

A =KHonka BKJ1/BbIKN

M1=[lucnneii BapouHoii 30HbI R1

M2= Jucnnei Bapo4Hoii 30Hbl R2 - iucnnei Taiimepa
M3= [lucnneir Bapo4yHoi 30HbI R3

N =[lucnnen taiimepa

C =KHonkKa Bbl6opa BapoOUYHOI 30HbI

D =KHonka"-"/KHonka “-" Talimep

E =KHonka“+"/KHonka“+" Tanimep

I =WHAnKaTop AeCATUYHON TOYKN

u_n

-[lnA BKNIOYEHUA BapOYHOW MaHenu cnefyeT HaxaTb Ha
KHonky “BKJI/BbIKJT", Ha Bcex ancnnenx B TedeHune 20 cekyHA
NOABATCA HYNIN C MUTAOLLMMI A€CATUYHBIMY 3HAKaMU.

Ecnn B TeyeHme 3Toro BpemeHu He ByaeT npousseaeHo
HMKaKNX AeiCTBII, BAPOUYHAA NaHenb BbIKMIOUUTCA.
-MOXHO BKIOUNTb OfHY 30HY HarpeBa, BblOpaB OAHY ©3
KHOMoK “C”.

-Ancnnei NokaxeT COOTBETCTBYlOWME MoKasaTenn.
MokaszaTenb, OTHOCAWMIACA K HeobxohuMoW 30He, ByaeT
BbIA€/IEH, @ OCTa/IbHble NoKa3aTenu 6yayT nokasaHol 6onee
Ccnabbim LIBETOM.

-[nA perynnpoBaHUA Xenaemoro ypoBHA MOLWHOCTH,
BbIOPaTh KHOMKY “+" unmn “-".

-HaxaB Ha KHonKy “-", ypoBeHb MOLWHOCTY NeperaéT NpAmMo
Ha 9.

-Ecnu B TeuyeHune nocnepyownx 10 cekyHp He 6yayT
BbIMOMHEHbI HUKaKNe AeNCTBUA, AUCNEN NPUMET OObIYHbIV
BUL.

BapouHana nNoBepxHOCTb MPOAOXKUT CBOK HOPManbHYI0
pab6ory.

-Ecnn ypoBeHb MOLHOCTI YCTaHOBNEH Ha HOJb, BapOYHas
NMOBEPXHOCTb BbIKOYaeTCA.

-[inA BbIKNIOYEHNA OAHON BapOYHOM 30HbI HaXXMUTE Ha
COOTBETCTBYHOLLYIO KHOMKY “C” 1 NOCTaBbTe ypOBEHb FOTOBKMN
Ha 0.

-Avcnneil nokakeT COOTBETCTBYOLWME NoKasaTenu.
MokaszaTenb, OTHOCAWMIACA K HeobxonuMoW 30He, ByaeT
BblfjefieH, a ocTasbHble Nokasatenu 6yayT nokasaHbl 6onee
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cnabbim LBETOM.

-TBce onepaLu conpoBoXAatloTcs 3ByKOBbIM CUTHANOM.
-Ecnu npw BbiknioueHun (OFF) 30HbI HarpeBa“C” Temnepatypa
CTEKNAHHOW NOBEPXHOCTU NPeBbILIAET 65°, Ha AnCNee 3Ton
30HbI NOABUTCA CUrHANM3aLMA B BUAe cBeTALlenca 6ykabl “H'.

BHumaHue:

C uenblo 3aWuTbl SNEKTPOHHON CXeMbl BapoyHas naHenb
oCHallleHa cuctemoit 6e3onacHoCTV NPOTUB Neperpesa. B
cnyvasx npofo/MKUTENbHOIO MPUrOTOBNEHNA Ha BbICOKMX
YPOBHAX MOLYHOCT BO3MOXHO BPEMEHHOE OTKJIloYeHne
ofiHO 1 6onee 30H Ha Bpems, HeobXoAMMOe ANA NOHVKEHUA
TemnepaTypbl O CTaHAAPTHbIX NapameTpoB. Ha ancnnee
BPEMEHHO BbIKJIIOYEHHO 30HbI Byl T YepejoBaTbCA YPOBEHD
molyHocTv 1 E/2. TMocne Bo306HOBNEHNA PaboTbl 3TON 30HbI
CBETOBaA CUrHanM3auua npekpaLaeTcs.

« OyHKumAa Kniou:

MoxHo 3a6n0K/MpoBaTh Bce GYHKLMM BapOUHOI NaHenw,

4TOGbI ATV UM NNLA, KOTOPbIE HYXXAAIOTCA B KOHTPOJIE, He

MOTIIM €10 NONb30BaTbCA. [INA 3TOro He06X0AMMO BbIMONHNUTD

cnefytolre onepawum:
1-BkntounTe BapouHyto NaHesb (€C/IM OHa BbIKMOYEHa),
HaxaBs Ha kHonky “BKJ1/BbIKJ1". BapouHble 30Hbl JOMXHbI
6bITb BbIKJIIOYEHDI.
2-OfHOBPEMEHHO HaXXMUTe Ha KHOMKY “-" 1 Ha KHOMKY
30Hbl R2 (Pnc.2) nnu R4 (Puc.3) nnmn R3 (Puc.4), B
3aBMCUMOCTM OT NPUOBPETEHHO BamM1 MOAENU.
3-MNOBTOPHO HAXXMUTE TO/NBKO Ha KHOTKY BapOYHO 30HbI
R2 (Puc.2) unn R4 (Puic.3) nnu R3 (Puc.4), B 3aBUCMOCTU
OT NPKYOBPETEHHOI BaMI MOZENN.

Ha gucnnee nossutca 6yksa “L’, oHa yKa3blBaeT Ha TO, YTO

dyHKLMA Bblna BKOYEHA.

Ecnu oAaHa MNU HECKONbKO 30H elé ropayune, TO

COOTBETCTBYIOLWME ANCTIEN BYAYT NOOYEPERHO MOKa3bIBaTh

6ykBbl “H"n“L".
-na oTknioveHnA GyHKLUMM Koy BbIKNOUMTE NaHenb
(ecnu oHa BKtoueHa), HaxaB Ha KHonKy “BKJ1/BbIKJT".
-Mocne BbIKNIOYEHVA CHOBA BK/IIOUUTE NaHenNb.
-OfHOBPEMEHHO HaXXMUTE Ha KHOMKY “-" 11 Ha KHOMKY 30HbI
R2 (Puc.2) unn R4 (Puic.3) nnu R3 (Puc.4), B 3aBUCMOCTH
OT NPMOGPETEHHO BaMy MOAeNW.
-MOBTOPHO HaXXMUTE TONbKO Ha KHOMKY
-B TeueHune HeckonbKMx ceKyHA BCe aucnnen 6yayT
noKkasbiBaTb HyNN.

- Ecnv naHenb BbIK/OYaeTCA C BKIOYEHHON dyHKLMeEN

KIOY, To npm nocnepaytolem BKlOYeHUM NaHeny oHa byaeT

HaxoAMTbCA B TOM >Ke COCTOAHNM, T.€. C BKNOUYEHHON GYHKLMe

Ktou.

-Ecnn BapouHan naHenb BKOUeHa U GYHKLMA KIIOY Toxe

BKJlloueHa, KHonKa “BKJ1/BbIKJ1” Bcé paBHo byaeT paboTaTb.

u_n

« MarHuTHbI Nenexrartop:
-BapouHas naHesnb OCHalyeHa neneHraTopom KacTplonb
(ropLKOB), MPU OTCYTCTBUM WS HECOOTBETCTBUN KOTOPbIX

NOABNAETCA 3HAYOK — .
O HeoCTbIBLUEN CTEKNAHHOW NMOBEPXHOCTN CBUAETENbCTBYET

3Havok 1 yepepyrowwmnca c = .

« 3awuTHanA 6nokuposka (Overflow Safety Device):
BapoyHana naHenb OoCHaljeHa 3aWMWTHOW cucTemMon,
ycTaHaBnvBatoLwen Bce KOHGopkn B nonoxeHvie BbIKJI. n
3a4eliCTBYIOLLE 3aLMTHYI0 610KMPOBKY Npy 06HaPYKEHNM
XKNAKOCTEW MAKN NOCTOPOHHUX MPEAMETOB Ha MaHenu
ynpasneHua. B KauecTBe cUrHanuMsauum Ha gucnnee

nosensiotca sHaukm £ KOTOpble UCYE3HYT Cpasy

nocse yaaneHuA XngKkoctn uian NnOCTOPOHHUX NpegMeToB.
BapouHaﬂ MaHesib BbIKIIOUYNTCA aBTOMATUYECKN.

« Tanimep:
MpumeyaHmne: MOXXHO OIHOBPEMEHHO BKlounTL TaliMmep Ha
BCEX BaPOUHbIX 30HaX.
[laHHaA GyHKLMA AT BO3MOXHOCTb YCTaHOBUTH Bpems (0T 1
110 99 MIHYT) [1/1A aBTOMaTUYECKOTO BbIKJIIOUEHVIA BbIGPaHHOM
BapO4HOI 30HbI.
Kak 3apeiicTBoBaTb Talimep:
1-BbI6paTb BapouHyto 30Hy “C".
2-YcTaHOBUTE YPOBEHb FOTOBKU.
3-OAHOBPEMEHHO HAaXXMUTE Ha KHOMKM “+” 11 “~". HauHET
MUraTb [lecATUYHas Touka “". Bpems Taimepa 6ynet
nokasaHo Ha COOTBETCTBYIOLUMX JUCTINEAX.
4-TMpumepHo 3a 10 cekyHA oTperynupyinTe Bpema C
NMOMOLLbI KHOMOK “+” 1 “-". ECnn Hanpamyto HaxaTtb Ha
KHOMKY “-’, Bpems 6yAeT yCTaHOBNEHO Ha 30 MVHYT.
Bepcua c 3/4 kondpopkamu:
-Ecnu Ha gucnnesx nokasbliBaeTca AeCATUYHAs TOUKa “o”)
3HauuT, yto Tarimep paboTaeT.
-Bo Bpema rotoBkn paHee yctaHoBfneHHoe Ha Tamepe
BPeMA MoKa3blBaTbCA He OyaeT.
-inA nokasa ocTaBLUerocsa BpemeHu Talimepa BapoyYHoii
30HbI CieAyeT BblbpaTb HEOOXOAUMYIO BapOUHYIO 30HY 1
OAHOBPEMEHHO HaxaTb Ha KHonku “+" 1 “-". Ha gucnneax
“B1” n "B2" (BepcuA ¢ 4 KoHGOPKaMM) 1 Ha Ancnneax
“M2" n “N” (Bepcus ¢ 3 KoHdopKamu) byaeT nokasaHo
OCTaBLLeecs Bpems.
-3BykoBoii curHan «bUM» n muranne ancnnees Taimepa
coobLaT, 4To BpemMA ncTekno. Haxmurte Ha niobyto
KHONMKY, YTOObI BbIKNIOUNTL 3BYKOBOW curHan. Ecnm xe
3BYKOBOW CUIHaN OCTaBUTb BKIIOUYEHHBIM, OH BbIKJTIOUNTCA,
NPYIMEPHO, Yepes 2 MAHYTHI.
BapwmaHT ¢ 2 KoHdpopKamu:
-Ecnu Ha gucnnesx NokasblBaeTca AeCATUYHAsS ToUKa “o",
3HAYUT, YTO Talimep paboTaeT.
-MuvraHue pecATUYHON TOUKM yKa3biBaeT Ha 30HY C
HalMeHbLIM BpeMeHeM TaiiMepa 1, ClefoBaTeNibHO, Ha
30HY, KOTOpaA BbiKNUNTCA nepso. fincnnen Tanmepa
nokaxeT ocTaBlleecs BpeMsa ANiA 30Hbl, KOTOpas
BbIK/TIOUUTCA CriefytoLeit.
-[lna nokasa ocTaBLlueroca BpeMeHn Taimepa BapoyHom
30HbI BblbepuTe HEOOXOAVMYIO 30HY, OBHOBPEMEHHO
HaXXMUTe Ha KHOMKK “+” 1 “-", nocne 3Toro Ha gucnnee
Taimepa “F” 6yfeT nokaszaHo ocTaBLUeecs Bpems.
-3BykoBol1 curHan «bUMM» n muranve gucnnees Tanvepa
coobuaT, uTo Bpema ncTekno. Haxmute Ha nobyio
KHONMKY, 4TO6bl BbIKNIOUNTL 3BYKOBOW curHan. Ecnm xe
3BYKOBOW CUrHan OCTaBUTb BKJTIOUYEHHBIM, OH BbIKITIOUNTCA,
NPUMEpPHO, Yepes 2 MUHYTbI.

[na oTknioyeHna ¢pyHkumnm Talimepa Ao ncrevyeHmns
YCTaHOBJIEHHOTO BpeMeHU Bbibepute Heobxoanmyio
BapPOUHYIO 30HY 1 OHOBPEMEHHO HaXXMUTE Ha KHOMKK “+" 1
“-". ECnv NOBTOPHO Ha)aTb Ha KHOMKY “-", BpemsA BO3BpaTUTCA
Ha 0.Mocne 3T0ro, BapoyHas 30Ha NPOAOIKUT CBOIO OObIYHYI0

pab6ory.

«Taiimep o6paTHoOro otcyéra (06paTHbIN OTCUET):

[laHHaA GyHKLMA MOXKeT MCMOsb30BaTbCA KaK C BKOUYEHHbIMM/
BbIK/IOYEHHbIMI BaPOYHbIMI 30HaMW, Tak U C BKITIOUYEHHBIM
TanMepom.

-Taiimep o6paTHOro oTcUYéTa AaéT BO3MOXKHOCTb HACTPOUTb
YCTaHOBJIEHHDI 06PATHbIN OTCYET, HauUMHasA ¢ 111 4o 99 MUHYT.
Mocne ncreveHnA yCTaHOBIEHHOTO BPEMeHU naHesb n3aact
3BYKOBOW CUrHa, He U3MeHSAA BKIOUYEHHbIE GYHKLMN.
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Kak 3apeiicTBoBaTh Talimep:
1- OyHKUMA BKNIOYaeTCA, Korfa NaHenb BKOYeHa.
2-OaHOBPEMEHHO HaXKMUTE Ha KHOMKKM “+" 1 “~".
3-MpumepHo 3a 10 ceKyHA oTperynupyinte Bpemsa
NOoMOLLbI0 KHOMOK “+” 1 “=". ECin HanpAmyto HaXaTb Ha
KHOMKY “~, Bpems 6yAeT ycTaHOBNEHO Ha 30 MUHYT.

Bepcus c 3/4 kondpopkamm:

-Ecnu HaxaTb Ha kHonky BKJ1/BbIKJI, koraa He paboTaeTt Hu

OoflHa 13 30H UK Korfa naHenb OTK/oYeHa, Ha aucnnesx R2

1 R3 HauHET MUraTh fecATYHasA TouKa.
-Ecnn naHenb BKoYaeTca ¢ BKNIOUEHHOW yHKLMEN
Taimepa o6paTHOro otcuyéra, Ha BCex Aucnneax
noapnAwTca Hynu. Ecnu ogHoBpeMeHHO HaxaTb Ha
KHOMKM “+" 1 “-", GyfieT NoKa3aHO OCTaBLLeecs Bpems.
-inAnokasa octasLLerocs BpemeHu Talimepa o6paTHoro
OTCY€Ta, OAHOBPEMEHHO HaXXMUTe Ha KHOMKK “+" n “-".
Ha gucnneax “B1” v “B2” (Bepcua ¢ 4 KoHpopKamu) 1 Ha
ancnnesx “M2” n “N” (Bepcua ¢ 3 KoHpopkamm) byaeTt
noKasaHo ocTaBLUeecs BpeMms.
-3ByKkoBoi1 curHan «BUM» n muraHve gucnnees Tanimepa
coobwat 06 ncteyeHun BpemeHn. Haxmurte Ha nobyto
KHOTMKY, YTO6bI BbIK/IOUNTL 3BYKOBOW CurHan. Ecnn xe
3BYKOBOW CMrHaN OCTaBUTb BKITIOUYEHHbIM, OH BbIK/TIOUUTCA,
NPUMEpPHO, Yepes 2 MUHYTbI.

Bepcus ¢ 2 koHpopKamu:
-Ecnn oTtkntoyatotca gucnneun “F” Tanmepa unn cama
BapoOYHaA naHenb, TO HaxaB Ha kHonky BKJI/BbIKJI,
6yneT nokasaHo ocTaBLUeecs BpemA Talimepa o6paTHoro
oTcyéra.
-Ecnmn 6binn BknioueHbl Talimep o6paTHOro orcuéra n
Taiimep, Ha aricninee“F” 6yaeT nokasaHo Bpems, KoTopoe
ncTeyéT paHblie apyroro. Ecnu 3to Bpema oTHocuTcA
K dyHKUMn Talmep, byfeT Muratb AecATUYHAA TOYKa,
KOTOpas COOTBETCTBYET HEOOXOAVMON 30HE.
-3ByKkoBoi1 curHan «BUM» n muraHve gucnnees Tanimepa
coobwat 06 ncteyeHun BpemeHn. Haxmute Ha nobyto
KHOIMKY, YTO6bI BbIK/IOUNTL 3BYKOBOW CurHain. Ecnn xe
3BYKOBOW CUrHa/ OCTaBUTb BKIIIOYEHHBIM, OH BbIKMIOUMNTCS,
NPUMEpPHO, Yepes 2 MUHYTbI.

[na oTknioueHna ¢pyHKuumn Talimepa o6paTHOro orcuyéra
AO NCT ycT 0 Bp O[AHOBpPEMEHHO

un

HaXXMUTe Ha KHOMKM “+"11“~". ECI NOBTOPHO HaXKaTb Ha KHOMKY
“-" Bpema 6ynet Bo3BpalleHo Ha 0. [Mocne 3Toro BapoyHan
30Ha NMPOAOIIKNT CBOIO 06bIYHYI0 paboTy.

MoHO 0fHOBpPEMeHHO Kcronb3oBaTh Taiimep o6paTHOro

oTtcyéra n Talimep.

«Byctep (Puc.2-3-4):
B 3aBM1CMOCTMN OT NP1OGPETEHHO BaMy MOAENM, YCTPONCTBO
MoXeT 6bITb 06opyfoBaHo cuctemoln bycrep, koTopas
No3BOJIAET YCKOPWUTb BPEMS FOTOBKM, NYTEM MPVIMEHEHNA B
TeyeHve onpeaeNéHHOro MPOMeXyTKa BPEMEHM MOLLHOCTY,
NPeBbILIAIOLLE HOMVHANbHYIO.
30HbI FOTOBKM, OCHALLEHHbIE AAHHON GYHKLMEN, MOKa3aHbl
Ha PucyHkax 2-3-4 6yksoii (Z).
1- Ans BKNloYeHWA faHHON GYHKUUM cnepyeT BKAUYNTb
HEOOXOANMYI0 BapOUYHYIO 30HY, MOCTaBUB YPOBEHb
MOLLUHOCTM Ha 9.
2- HaxkaB Ha KHOMKyY "+, Ha Ancnnee byaeT nokasaHa 6yKea
“P".
-OyHKUmio BycTep MOXHO OAHOBPEMEHHO BKJIIOUUTb Ha BCEX
NOAKMIOYEHHbIX BAPOUHbIX 30HaX.
-OyHKuna Byctep 6yaeT HaxoAUTbCA BO BKIIOYEHHOM
COCTOAHUW, NPVMEPHO, 5 MUHYT, MO UCTEYEHWNIO KOTOPbIX
roToBKa NPOAOMKNTCA B COOTBETCTBUM C YPOBHEM 9.
-nA BbIKNOYEHUA AaHHON QYHKLMM AepXKNTe B HaXaToM

COCTOAHMM KHOMKY HEOOXOAMMOIA BapOUYHOW 30HbI 1 KHOMKY
“-" 0 Tex nop, noka He byAeT nokasaH HeObXOAVMbIN YPOBEHb.
-Bce onepauun 6yayT conpoBoxaaTbcA aKyCcTUYeCKNM
curHanom «bAMM».

-OyHKUMA BycTep MOXeT He BKJIIOUMTLCA, eCv BapouHas
30Ha (yka3aHHas 6ykBon (Z)) 6bina paHee BKIOYEHA C
YPOBHAMM BbICOKOV TeMMNepaTypbi.

*Bctp ynp wHocTtu (Puc.5):

Kaxpablil yyacTok (naHenb pa3feneHa Ha ABe 30Hbl MO
BepTMKanbHom nuHum: F1 n F2) MoXeT ncnonb3oBatb
MaKCrManbHY MOLLHOCTb paBHyto 3700 BT.

Ecnu npeBbilwaeTca gaHHaA MOLWHOCTb, Hanpumep, npu
BKMoueHUn GyHKUMmn Byctep, nporpammHoe obecneyeHvie
ABTOMATMYECKM CHUXKAET MOLLHOCTb PaHee BbIOPaHHOW 30HbI
TakK, YToObl BEPHYTLCA K JOMYCTUMOW MOLLHOCTU.

[lncnneit 30Hbl C OrpaHNYEHHOW MOLLHOCTbIO HAYHET MUraTb
B TeUeHve, NpUMepHo, 3 cekyHp. B TeyeHne sToro BpemeHmn
MOXHO U3MEHNTb YPOBEHb MOLYHOCTH.

TexHuueckoe o6cnyxuanue (Puc.8):

Ypanute BO3MOXHble OCTaTKM MULLU M Kanam upa C
NOBEPXHOCTV BaPOYHOI NaHeN NPy NOMOLLM CreLnanbHOro
CKpebKa, KOTOPbIi MOXHO 3aKa3aTb OTAENbHO.
ONTYMaNbHLIMU CPeACTBAMY ANA YNCTKN KOHGOPOK ABNAIOTCA
SIDOL, STAHLFIX unu nofo6Hble cpeacTa n bymakHoe
KyXOHHO€ MOJIoTeHLe, 3aTeM OMONIOCHUTE BOAOW M HACcyXo
BbITPUTE YNCTON TPAMKON.

Mpy Nnomowm cneymanbHOro ckpebka (Mo 3akasy) cpasy xe
ypananTe ¢ BapOYHOW NaHenu ciayvyaiHo pacnnasuBLUMECA
KYCKI anioMyHVEeBOM Gonbri v NAacTMacChbl UK caxapa v
NPOAYKTOB C BbICOKVM COfiepKaHreM caxapa. Takum o6pasom
Bbl COXPaHWTE NOBEPXHOCTb Ballell BapOYHOW NaHenu.
KaTteropuueckn 3anpewjaeTtcs ncnonb3oBatb abpasusHbie
ryo6KM 1M KOppO3uiiHble XUMMUYECKIE CPEACTBA TaKkne Kak
CpeacTBa Af1A YNCTKM AYXOBbIX WKadoB B GannoHunKax nam
NATHOBbIBOAMTENN.

NPOU3BOJAUTE/Ib BAPOYHOW MAHENN CHUMAET C
CEBA BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb 3A CBOE U3AENINE
B C/IYYAE HECOBJIIOAEHUA CTAHAAPTHbIX MPABU
BE3OMACHOCTU U BbILIEYKA3AHHbIX UHCTPYKLUIA.

-68 -



«Koabi ownbok:

3HaYyeHnem.

Kop
OnucaHune: Bo3MoOXHbIe NpUYNHbBI: YcTpaHeHue owm6Kn:

owmn6Kn:

C MO>HO BbINOHNTL 370 He owwKbKa, Nonb3oBaTtenb | Ha BapouHylo 30HY HEO6X0AMMO
KOHMrypaLuio BapoUHo HaxoauTca B CepBUC-MeHIo. NoCTaBWTb NOAXOAALLYIO CKOBOPOAY.
30Hbl, €C/IM MPUCYTCTBYET
cTaTnyeckan byksa “C".

C/- BapouHas 30oHa 6yfeT OT0 He olwmnbKa, Nonb3oBaTenb | MNogoXaute NosBNEHUS 3HaKa “-" nnn
KOHbUrypupoBaHa, ecim HaxoauTca B CepBUC-MeHIO. BbIMOJIHWTE aBapUiiHOe NpeKpalleHre
NpUCyTCTBYET MUraloLas pPaboT No KOHGUrypaLmu, HaxaB Ha
6yksa “C". Mocne ycnewHoro HeobXxoAVMYyI0 KHOMKY, 1 6ykBa “C”
3aBepLUeHnA KoHUrypaumm 6onblue He byaeT MuraTb.

Ha ancnnee 6yaeT nokasaH
3HaK"-". Ecnn 3HaKk “-" He
6yneT nokasaH, HeobxogMmo
MPOKOHCYNBTUPOBATLCA

C pa3aenom «BosmoxHble
npuynHb» B E/5.

E Ecnu muraet 6ykea “E” Ha 370 He owmbKa, Nonb3oBaTtenb | PyyHas KoHbUrypaums.
KaXk[l0/ BapOUHOW 30He, HaxoawnTca B CepBUC-MEHIO.
3HAUWNT, UTO BCe KOHPUrypaLmu
6bInn CTEPTDI.

E/2 Bbiny npeBbiLIeHb! CnuwKom BblcoKas Cnctema JOMmKHa OXN1aANTbCA.
TemnepaTypHble OrpaHUYeHrA. | NeKTPOHHaA TemnepaTtypa.

E/3 Henopxopawmin ropLuok. lopLliok co3paér B moayne 1. OwnbKa aBTOMATNYECKM CTPaeTCs

HenpasubHyto pabouyto Yepes 8 ceKyHA 1 BapoyHas 30Ha

TOUKY, KOTOpPasA MoXeT MO>eT CHOBa UCMoNb3oBaTbcA. Ecnm

MCMOPTWTb TaKMe YCTPONCTBa, | OyAyT NpoAomKaTb MPOUCXOANTb

Kak BTU3. OLWNGKUN, HEOBXOAMMO 3aMEHUTD
FOPLLOK.

E/4 He 6bin KOHOUrypupoBaH VHAYKUMOHHBIN Moaynb He 1. CTepeTb KOHUrypaLmo BapoyHOI

VHIYKUVIOHHbIN MOAY b, 6b11 KOHGUIypUpPOBaH. NaHenun v BKNIOUNTb PYUHyto
KOHUrypauuio.
2. Bknountb Cepauic-meHio Ul ana
KOHOUrypaLum MHAYKLMOHHOTO
mogynsa.

E/5 OrtcyTtctBre casu mexay Ul n OTCyTCTBME 3NEKTPUYECKOro CBA3aTbCA C CEPBUCHON CITYXKOOW.
VHAYKUVIOHHBIM MOAYNeM. MUTaHNA Ha UHAYKLIMOHHOM

mopyne.

E/6 NHTepdepeHuma B cnucteme 1. HencnpaeHocTb npun CBA3aTbCsA C CEPBUCHOI CIY>KOOM.
nuTaHus. onpepeneHnm rmaBHoro

nuTaHmA.
2. MepeHanpsxeHue.

E/8 HencnpasHocTb BeHTUnATOpa. | [ledpeKTHbIi BEHTURATOP Unn CBA3aTbCA C CEPBUCHON CITYXKOOW.

3NeKTPOHHOE yrnpaB/eHye.

E/9 NedekTHbii fatunk T Ha CurHan pgaTtuvka 3a npegenamyi | CBA3aTbCA C CEPBUCHON CIy»KO0M.
VHAYyKTOpeE. A0MNYyCTUMOrO Nopora;

OePEeKTHDIV SNeKTPOHHbI
AaTumK.

E/A [edeKkT annapaTtHbix cpefcTs ledekT ycTponcTtea CBA3aTbCA C CEPBUCHON CITYXKOOW.
Ha UHAYKLUVIOHHOM Mopyne. annapaTHbiX CPeacTs,

06Hapy»eHHbI cucTemon
CaMOKOHTPONA MOAyNA.

E/C Mpobnema koHpurypaumm. 2 BapOYHble 30Hbl Obinn CTepeTb TEKYLLYIO pyUYHyio
npefHa3HaueHbl 1 OAHOTO U | KoHUrypauuio ¢ nomoLybio Cepauc-
TOro xe anementa Ul MEHI0.

E/H AaTumK C NOCTOAHHEIM - CrcTtema OMKHa OXNajUTbCA.

-69 -










3LIP0310



