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Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder consulta-lo a
qualguer momento. No caso de venda, cesséo ou mudanca,
assegure-se que 0 mesmo permanece com o aparelho para
informar o novo proprietario sobre o funcionamento e sobre as
respectivas adverténcias.

! Leia com atengdo as instrugdes: ha informacdes importantes
sobre ainstalacdo, a utilizagdo e a seguranca.

Posicionamento

! As embalagens n&o sdo brinquedos para as criancas e devem
ser eliminadas em conformidade com as regras de colecta
diferenciada (veja em Precaugdes e Conselhos).

! Ainstalacdo deve ser realizada segundo estas instrugoes e por
pessoal profissional qualificado. Uma instalacdo errada pode
causar danos a pessoas, animais ou objectos.

Encaixe

Para garantir um bom funcionamento do aparelho é necessario

que o mével seja de caracteristicas adequadas.

e omaterial do plano de apoio deve resistir a uma temperatura
de aproximadamente 100°C;

e sedesejar instalar o plano de cozedura sobre um forno, este
deve ser equipado com de um sistema de arrefecimento com
ventilagao forgada;

* evite instalar o plano de cozedura sobre uma maquina de
lavar louga: se for faze-lo, instale um elemento de separagéo
entre os dois aparelhos com retengéo hermética;

e conforme o plano de cozedura que desejar instalar (veja
figuras), o v&o do movel deveré ter as seguintes dimensges:

Ventilacao

Para consentir uma adequada ventilag&o e para evitar

0 superaquecimento das superficies ao redor doaparelho, o planode

cozeduradeve ser posicionado:

* aumadistancia minima de 40 mm da parede de trés;

¢ deformaamanter uma distancia minima de 20 mm entre o
vao para o encaixe e 0 moével abaixo dele.

e Os moveis situados ao lado, com altura superior aquela do
plano de trabalho, devem ser situados ao menos 600 mm do
bordo do mesmo plano.

Fixacao
Ainstalacao do aparelho deve ser realizada sobre uma superficie de

apoio perfeitamente plana.
As deformacbes eventualmente provocadas por uma fixacéo
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errada poder&o alterar as caracteristicas e as performances do
plano de cozedura.

O comprimento do parafuso de regulagdo dos ganchos de fixagéo
deve ser configurado antes da sua montagem, conforme a espessura
do plano de apoio:

e 30mm de espessura: parafuso 23 mm;

e 40 mm de espessura: parafuso 13 mm.

Para a fixagdo proceder da seguinte maneira:

1. Com os parafusos sem ponta, parafusar as 4 molas de
centragem nos furos colocados no centro de cada lado do
plano;

2. introduza o plano de cozedura no vao do moével a exercer uma
adequada pressado no inteiro perimetro para o plano de cozedura
prender-se perfeitamente no plano de apoio.

3. para os planos com perfis laterais: apés ter inserido o plano de
cozeduranomavel, inserir os 4 ganchos de fixacdo (cada um
COmM 0 seu perno) no perimetro inferior do plano de cozedura,
parafusando-0s com os parafusos compridos com ponta até que
o vidro fique aderente ao plano de apoio.

!E indispensavel que os parafusos das molas de centragem
sejam acessiveis.

YEm conformidade com as normas de seguranca, depois de
instalar o aparelho encaixado, ndo deve ser possivel o contacto
com componentes eléctricos.

! Todos os componentes de garantia da protec¢do precisam
estar presos de modo que ndo possam ser tirados sem o
emprego de umaferramenta.

Ligacao eléctrica

! Aligacdo eléctrica do plano de cozedura e a de um eventual
forno de encaixar precisam ser realizadas separadamente, seja
por razdes de seguranca eléctrica, seja para facilitar uma
eventual remoc&o do forno.

Ligacdo monofasica
O plano esté provido de cabo de alimentacéo ja ligado e

predisposto na fabrica para a ligacdo monofasica. Efectuar a
ligacdo dos fios de acordo com a tabela e 0s desenhos a seguir:

Tenséo tipo e

frequéncia rede Cabo eléctrico

Ligagéo fios

= verde/amarelo

N: os 2 fics azuis juntos
L: marromjunto ao preto

OE@®

220-240V 1+N ~ —
50 Hz

Outros tipos de ligacoes

Se o sistema eléctrico corresponder a uma dessas
caracteristicas:

Tens&otipoefrequénciaderede

® 400V -2+N ~50Hz

0 220-240V 3 ~ 50 Hz
® 400V 3 - N ~ 50 Hz
* 400V -2+2N ~50Hz

Soltar os cabos e efectuar a ligacdo dos fios de acordo com a
tabela e os desenhos a seguir:

Tensao tipo e P . g
frequéncia rede Cabo eléctrico Ligacdo fios
400V - 2+N~ == verde/amarelo;

50 Hz P
= N: os 2 fios azuis juntos
220-240V 3 ~ .
50Hz L1: preto
L2: marrom
400V 3-N~ 50Hz
= verde/amarelo;
N1: azul
400V - 242N ~ N2: azul
50 Hz
L1:preto
L2: marrom

Ligacdo do cabo de alimentacado a rede

No momento de efectuar a ligagéo directamente narede, instalar
entre o aparelho e a rede um interruptor omnipolar com uma
aberturaminima de 3 mm entre os contactos.

YO técnico instalador é responsavel pela realizagao certa da

ligagao eléctrica e da obediéncia das regras de seguranga.

Antes de efectuar a ligac&o, certifique-se que:

¢ atomadatenha umaligacéo aterra e sejaem conformidade
com alegislagao;

* atomada tenha a capacidade de suportar a carga maxima de
poténcia da maquina, indicada na placa de identificacdo
colocada no aparelho;

e atensdo de alimentacdo seja entre os valores da placa de
identificacao;

¢ atomada seja compativel com a ficha do aparelho. Em caso
contrario, substitua atomada ou a ficha; ndo empregue
extensOes nem tomadas multiplas.

! Depois de ter instalado o aparelho, 0 acesso ao cabo eléctrico

e atomada da corrente deve ser facil.

'O cabo nédo deve ser dobrado nem comprimido.

10 cabo deve ser verificado periodicamente e substituido

somente por técnicos autorizados.

! A empresa exime-se de qualquer

responsabilidade se estas regras nao forem

obedecidas.

! Nao remover ou substituir por motivo algum o cabo

de alimentacdo. A eventual remocéo ou substituicé&o

do mesmo fara decair a garantia e a marca CE. A

INDESIT exime-se de qualquer responsabilidade por

incidentes ou danos derivados da substituicao/

remogao do cabo de alimentagao original. Admite-se
exclusivamente a substituicdo com uma peca de
reposicao original, efectuada por pessoal autorizado

INDESIT.




Descricao do aparelho

Painel de comandos

O painel de comandos descrito a seguir esta representado para fins explicativos: pode ndo ser uma exacta

reproducdo do modelo comprado.

Display TIMER
DE PROGRAMAGCAO
Indicador luminoso Indicador luminoso Botéo
ZONA DE COZEDURA SELECCIONADA ZONA DE COZEDURA AUMENTAR TEMPO
Inchadores de Botao Indicador luminoso PROGRAMADA Botao
POTENCIA e de BOOSTER BOOSTER ON/OFF
CALOR RESIDUO

. g. . 8. .

Teclas de SELECGAO DAS
ZONAS DE COZEDURA

SR
[T (28] e
[83] mm

[
130

_ @ + (D .w Indicador
‘ luminoso ON/OFF
EO ° Indicador luminoso
j COMANDOS

| BLOQUEADOS

Botdes SELECGAO DA POTENCIA
DAS ZONAS DE COZEDURA
Indicador luminoso
CONTADOR DE MINUTOS

Botdo BLOQUEIO
DOS COMANDOS

Bot&o TIMER DE
PROGRAMAGAO
Botao
DIMINUIR TEMPO

e Botdo AUMENTAR TEMPO para aumentar o
tempo do timer (veja Inicio e utilizagdo).

e Botdo DIMINUIR TEMPO para diminuir o tempo
do timer (veja Inicio e utilizag&o).

e |ndicador luminoso ZONA DE COZEDURA
SELECCIONADA indica que a zona de cozedura
relativa foi seleccionada e sdo portanto possiveis
as varias regulacoes.

* Botsdo SELECCAO ZONA DE COZEDURA para
seleccionar a zona de cozedura desejada.

e Indicador POTENCIA sinaliza visualmente o nivel
de calor alcangado.

e Botdo ON/OFF para ligar e desligar o aparelho.

¢ |ndicador ON/OFF: sinaliza se o aparelho esta
aceso ou apagado.

e Botao TIMER DE PROGRAMAGAO para regular a
programacédo da duracédo de uma cozedura (veja
Inicio e utilizacdo).

 Display TIMER DE PROGRAMACAO: visualiza
as escolhas relativas a programacéo (veja Inicio e
utilizag&o).

e |ndicadores luminosos ZONA DE COZEDURA
PROGRAMADA: indicam as zonas de cozedura
quando se inicia uma programacao (veja Inicio e
utilizag&o).

e Botdo BLOQUEIO DOS COMANDOS para
impedir modificagdes acidentais das regulacdes
do plano de cozedura (veja Inicio e utilizacdo).

e |ndicador luminoso COMANDOS BLOQUEADOS:
sinaliza o bloqueio dos comandos (veja Inicio e
utilizag&o).

e Botdo SELECCIONAR POTENCIA DAS ZONAS
DE COZEDURA para ligar a chapa e regular a
poténcia (veja Inicio e utilizacdo).

e |ndicador luminoso CONTADOR DE MUNITOS
indica que esta activo o contador de minutos.

e Botdo BOOSTER para ligar a super alimentacéo -
3000 W - da zona de cozedura (veja Inicio e
Utilizag&o).

e |ndicador luminoso BOOSTER indica que esta
activa a funcéo de super alimentagdo booster.

! Este produto satisfaz os requisitos impostos pela
nova Directiva Europeia sobre a limitacdo dos
consumos energéticos em stand-by.

Se ndo se efectuarem operacfes por 2 minutos,
depois que os indicadores de calor residuo e da
ventoinha (se presentes) se desligarem, o aparelho
coloca-se automaticamente na modalidade “off
mode”.

O aparelho voltara para a modalidade operativa ao
carregar na tecla ON/OFF.




Inicio e utilizacao

! A cola aplicada nas guarni¢Oes deixa alguns tracos de
graxa no vidro. Antes de utilizar o aparelho, €
recomendavel elimina-la com um produto ndo abrasivo
especifico para a manutengdo. Durante as primeiras horas
de funcionamento, pode ser que note odor de borracha,
que em todo o caso logo desaparecera.

! Quando o plano de cozedura for ligado electricamente,
toca um breve sinal acustico depois de alguns segundos.
Somente neste ponto sera possivel ligar o plano de
cozedura.

Ruidos do normal funcionamento do plano

de cozedura:

e Zumbido: deve-se a vibracéo dos elementos metalicos
dos quais sao constituidos o indutor e a panela e gera-
se pelo campo electromagnético necessario para o
aquecimento; aumenta com o aumento do nivel de
poténcia do indutor.

e |eve assobio: manifesta-se quando a panela
disposta sobre a zona de cozedura esta vazia; o ruido
desaparece assim que de adicionam alimentos ou
agua.

e Crepitagdo: é um barulho produzido pelas vibragcoes
do material do fundo da panela quando é atravessado
pelas correntes parasitas devidas ao campo
electromagnético (indug&o); pode ser mais ou menos
intenso conforme o material do fundo da panela e
diminui se as medidas da panela aumentam.

¢ Forte assobio: manifesta-se quando funcionam
contemporaneamente os dois indutores na mesma
vertical, com a méaxima poténcia, e/ou se naquele maior
estiver activada a funcéo booster e o outro for
autorregulado. O barulho diminui assim que se reduz o
nivel de poténcia do indutor autorregulado; manifesta-
se especialmente quando o fundo da panela é feito de
camadas de varios materiais.

¢ Ruido da ventoinha: para o correcto funcionamento
do plano e para garantir a seguranga da parte
electronica contra possiveis superaquecimentos, é
necessario accionar uma ventoinha. A ventoinha
funciona na maxima poténcia quando o indutor grande
esta no maximo nivel de poténcia ou quando esta
activada a fung&o booster; em todos 0s outros casos,
funciona com poténcia média conforme a temperatura
detectada. Além disto, é possivel que a ventoinha
continue a funcionar mesmo depois da desactivacdo
do plano, se a temperatura detectada for elevada.

Os ruidos elencados devem-se a tecnologia de indugéo e

ndo indicam necessariamente defeitos de funcionamento.

! Uma prolongada presséo das teclas = e + permite um

avancamento rapido dos niveis de poténcia e dos minutos
do timer.

I
Acender o plano de cozedura

Para acender o plano de cozedura manter pressionada a

tecla @ por aproximadamente um segundo.

Acender as zonas de cozedura

Cada uma as zonas de cozedura é accionada mediante

um botéo de seleccéo e um dispositivo de regulagéo

da poténcia composto pelos botbes de seleccdo da

poténciade 0a9.

e Para colocar em funcionamento uma zona de cozedura,
carregue no respectivo botdo de comando e definaa
poténcia que desejar mediante os botbes de seleccao da
poténciade 0a?9.

Desligar as zonas de cozedura

Para desligar uma zona de cozedura, seleccione-a

mediante o respectivo botdo de selecgéo e

e Carregue no botéo de seleccao da poténcia 0: a
poténcia volta imediatamente para 0 e a zona de
cozedura desliga-se.

Funcao booster

Para acelerar os tempos de aquecimento, em algumas
zonas de cozedura, é possivel activar a funcao booster

carregando na tecla /@ O indicador luminoso

situado ao lado da tecla acende-se. Esta funcéo
superalimenta a poténcia a 2000W ou 3000W conforme a
grandeza da zona de cozedura interessada.

O Booster interrompe-se automaticamente depois de 4
minutos. Até quando o booster de uma das zonas de
cozedura estiver activado, a zona de cozedura
correspondente anterior ou posterior terd a poténcia
limitada (por ex.: se esta activo o booster na chapa
posterior esquerda, diminui a poténcia da chapa anterior
esquerda). Para ulteriores esclarecimentos, consulte a
Descricédo técnica dos modelos.

Programar a duracao de uma
cozedura

! E possivel programar contemporaneamente todas as
zonas de cozedura para uma duracao de cozedura entre
1e 99 minutos.

1. Seleccione a zona de cozedura mediante o respectivo
botéo de seleccéo.
2. Regulagéo da temperatura

3. Carregue no botdo de programacao @




3. Defina a duragéo da cozedura que desejar mediante 0s
botdes = e +

4. Carregue na tecla @ para confirmar.

A contagem regressiva do timer comecara imediatamente.
No final da cozedura programada seré indicado por um
sinal sonoro (que toca 1 minuto) e a zona de cozedura se
apagara.

Repita o procedimento descrito acima para cada chapa
que deseja programar.

Visualizacdo em caso de programacéo
multipla.

Quando uma ou mais chapas foram programadas, o
display indicara o tempo faltante da chapa que esta mais
préxima ao fim do tempo programado, indicando a sua
posicdo com o piscar do correspondente indicador
luminoso. Os indicadores luminosos das outras chapas
programadas estdo acesos.

Para visualizar o tempo faltante das outras chapas

programadas, carregue varias vezes na tecla @: serdo

mostrados em sequéncia e no sentido horario os tempos
de toda as chapas programadas, a partir da anterior
esquerda.

Modificar a programacéao

1. Carregue vérias vezes na tecla @ até que seja
mostrado no display o tempo da chapa que se deseja
modificar.

2. Carregue nas teclas = e + para programar 0 novo
tempo.

3. Carregue na tecla @ para confirmar.

Para cancelar uma programagéo, efectue as operacoes
descritas acima. No ponto 2 carregue na tecla -: a
duracao desceréa progressivamente até desligar-se no 0. A
programagao ira zerar-se e o display saira da modalidade
de programagao.

O contador de minutos

O plano de cozedura deve estar aceso.

O contador de minutos consente programar uma duracdo
de até 99 minutos.

1. Carregue no botéo de programagéo @ até que o

indicador do contador de minutos se acenda.
2. Defina a duracédo que desejar mediante os botdes = e

+.

3. Carregue na tecla @ para confirmar.
A contagem regressiva do timer comecara imediatamente.

Depois que tiver passado o tempo tocara um sinal
acustico (por 1 minuto).

Bloqueio dos comandos

Quando um plano de cozedura estiver a funcionar, é
possivel bloquear os comandos para evitar riscos de
modifica¢des acidentais das regulagdes (criancas,

operacdes de limpeza etc.). Carregando no botdo |r0 0S

comandos se bloquearéo e o indicador luminoso situado
acima do botédo se acendera.

Para voltar a modificar as regulacées (por. exemplo
interromper a cozedura), sera necessario desbloquear os

comandos: carregue no botao |r0 por alguns instantes;

o indicador luminoso se apagara e 0s comandos se
desbloquearao.

Desligar o plano de cozedura

Carregue no botao @; o aparelho se desligara.

Se os comandos do aparelhagem estiverem bloqueados,
continuar&o bloqueados mesmo depois de ter acendido
novamente o plano de cozedura. Para poder acender
novamente o plano, sera necessario primeiro desbloquear
0s comandos.

Modo “demo”

E possivel programar um modo demo no qual o painel de
comandos funciona normalmente (inclusos os comandos
relativos a programacgé&o), mas os elementos aquecedores
néo se acendem. Para activar o modo “demo” o plano
deve estar aceso e todas as chapas devem estar
apagadas:

® pressionar e manter pressionados contemporaneamente

0s botbes + e = por 6 segundos. Quando vencer o

tempo de 6 segundos o indicador ON/OFF e o indicador
de BLOQUEIO DOS COMANDOS irdo piscar por um

segundo. Soltar os botdes + e ™ e carregar no botéo

e odisplay indicara as escritas DE e MO e o plano ira
desligar-se;

® no proximo acendimento, o plano estard no modo
“demo”.

Para sair desta modalidade, seguir o procedimento
descrito acima. O display indicaréa as escritas DE e OF e 0
plano ird desligar-se. No préximo acendimento funcionara
normalmente.




Conselhos praticos para utilizar esta
aparelhagem

! Utilize um recipiente cujo material de fabricacéo seja
compativel com o principio da indugéo (material
ferromagnético). E recomendado o emprego de panelas
de: ferro gusa, ago esmaltado ou inoxidavel especial para
inducdo. Para certificar-se da compatibilidade de um
recipiente é suficiente fazer um teste com um iman.

MATERIAL ADEQUADO MATERIAL NiO ADEQUADO

K

Ferro gusa Cobre,
Aluminio, Vidro, Terracota,
Ceramica, Inox ndo magnético

A o esmaltado

- Inox especial

Para obter as melhores performances do plano de

cozedura:

e Empregue panelas com fundo chato e elevada
espessura, para ter a certeza que havera uma perfeita

® que a panela esté levantada

Aquecimento excessivo

No caso de superaquecimento dos componentes
electronicos, o plano de cozedura desliga-se

automaticamente e no display aparece I~ seguido por um

numero intermitente. Esta mensagem desaparece e o
plano volta a ser utilizavel mal a temperatura desceu a um
nivel aceitavel.

Interruptor de seguranca

O aparelho é dotado de um interruptor de seguranca que
desliga as zonas de cozedura automaticamente quando é
alcancado um tempo maximo de utilizacdo a um
determinado nivel de poténcia. Durante uma interrupcéo de
seguranga, o display indicara “0".

Exemplo: a chapa posterior direita estd programada no 5,
enquanto a chapa anterior esquerda no 2. A posterior
direita ir4 desligar-se apds 5 horas de funcionamento, a
anterior esquerda apo6s 8 horas.

aderéncia a zona de aquecimento. Nivel de poténcia Limitacio da duragio de
B P functionamento em horas
Iy =] 1 9
T 2 8
e Empregue panelas com didmetro suficiente para cobrir 3 7
inteiramente a zona de aquecimento, de maneira que
se aproveite inteiramente o calor disponivel. 4 6
5 5
= 6 4
7 3
e Certifique-se que o fundo das panelas esteja sempre 8 2
perfeitamente enxuto e limpo, para assegurar uma
aderéncia certa e uma longa durabilidade nao somente 9 1

das zonas de cozedura, mas também das proprias
panelas.

e FEvite utilizar as mesmas panelas que emprega nos
queimadores a gas: a concentragdo de calor nos
queimadores a gas podera deformar o fundo das
panelas, que desta maneira perdera aderéncia.

Dispositivos de seguranca
Deteccdo de recipientes

Cada uma das zonas de cozedura é equipada com um
dispositivo de deteccao de panela. A chapa emite calor
unicamente se houver uma panela de medidas adequadas
narespectiva zona de cozedura. O indicador a piscar
pode indicar:

* uma panelaincompativel

* uma panela de diametro insuficiente

Sinal acustico

Algumas anomalias, nomeadamente:

e um objecto (panela, talher etc.) foi deixado mais de 10
segundos na area de comandos;

e um derramamento na area dos comandos,

® uma presséo exercida por muito tempo em um botéo,
podem provocar uma sinaliza¢do acustica. Resolva a
causa do mau funcionamento para o sinal sonoro
deixar de tocar. Se a causa da anomalia nao for
removida, o sinal acustico persistird e o plano ira
desligar-se.




- Conselhos praticos para a cozedura
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Precaucoes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em conformidade
com as normas internacionais de seguranca. Estas
adverténcias sao fornecidas por razdes de seguranca e
devem ser lidas com atencéo.

c Este aparelho é em conformidade com as seguintes
Directivas da Comunidade Europeia:

-2006/95/CEE de 12.12.06 (Baixa Tens&o) e posteriores

modificacdes

-2004/108/CEE de 15/12/04 (Compatibilidade

Electromagnética) e posteriores modificagdes

- 93/68/CEE de 22/07/93 e posteriores modificagdes.

- 1275/2008 stand-by/off mode.

Seguranca geral

!Controlar que a tomada de ar através da grelha do ventilador
nao esteja obstruida. O plano de encaixar, de facto,
necessita de uma correcta ventilagdo para o arrefecimento
dos componentes electrénicos.

'E desaconselhavel instalar um plano de cozedura de

inducdo em cima de uma geladeira sob uma banca (calor) ou

em cima de uma méaquina de lavar (vibragées). O espaco
necessario para a ventilacdo dos elementos electronicos
seriainsuficiente.

e Este aparelho foi concebido para utilizacdo de tipo ndo
profissional no &mbito de moradas.

e Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre, mesmo
num sitio protegido, porque € muito perigoso deixa-lo
exposto a chuva e temporais.

¢ N&ao toque na maquina se estiver descalco, ou se as suas
maos ou pés estiverem molhados ou humidos.

¢ Este aparelho deve ser empregado para cozer alimentos,
somente por pessoas adultas e segundo as instrugdes
apresentadas neste folheto. Ndo utilize o plano como
superficie de apoio ou como téabua de cortar.

¢ Aplacade vitroceramica € resistente as batidas
mecanicas, entretanto pode rachar-se (ou eventualmente
partir-se) se for batida com um objecto pontiagudo, como
um utensilio. Nestes casos, desligue imediatamente o
aparelho darede de alimentacéo e contacte a assisténcia
técnica.

¢ FEvite que 0 cabo de alimentag&o de outros
electrodomésticos encoste-se em partes quentes do plano
de cozedura.

e Na&o se esqueca que atemperatura das zonas de cozedura
permanece muito alta pelo menos trinta minutos depois de
apagadas. O calor residuo € sinalizado também por um
indicador (veja Inicio e utilizag&o).

¢ Mantenha a devida distancia da placa quaisquer objectos
que podem se derreter, por exemplo, objectos de plastico,
de aluminio ou produtos com um alto contetdo de acucar.
Preste muita atencdo com as embalagens e as peliculas
de plastico ou aluminio: se deixa-los sobre as superficies
enguanto ainda estiverem quentes ou mornas, podem

causar um dano grave a placa.

¢ Certifique-se que as pegas das panelas fiquem sempre
viradas para o lado interno do plano de cozedura para
evitar batidas acidentais.

e Nao puxe pelo cabo para desligar a ficha da tomada
eléctrica, pegue pela ficha.

e N&o realize limpeza nem manutencdo sem antes ter
desligado a ficha da rede eléctrica.

e Na&o é previsto que este aparelho seja utilizado por
pessoas (incluso criangas) com reduzidas capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais, por pessoas inexperientes
ou gue n&o tenham familiaridade com o produto, a ndo ser
que seja vigiadas por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga ou que tenham recebido instrugoes preliminares
sobre o uso do aparelho.

e Adverténcia para os portadores de pacemaker ou
outros dispositivos médicos implantaveis activos:
O plano de cozedura é conforme a todas as normativas em
vigor em matéria de interferéncias electromagnéticas.

Este produto responde portanto perfeitamente a todos os
requisitos de lei (directivas 89/336/CEE). Foi projectado de
modo que n&o crie interferéncias a outras aparelhagens
eléctricas utilizadas, desde que as mesmas também sejam
conformes as directivas acima citadas.

O plano de cozedura por indugdo gera campos
electromagnéticos de curto alcance.

Para evitar qualquer risco de interferéncias entre o plano
de cozedura e o pacemaker, este Ultimo devera ser
realizado em conformidade com as normativas em vigor.
Emrelacéo aisto, podemos garantir unicamente a
conformidade do nosso produto. Parainformacgdes sobre a
conformidade ou eventuais problemas de
incompatibilidade, contacte 0 seu médico ou o fabricante
do pacemaker.

¢ Na&o permita que as criangas brinquem com o aparelho.

Eliminacao E

]

¢ FEliminagao do material de embalagem: obedega as regras
locais, de maneira que as embalagens possam ser
reutilizadas.

e Adirectiva Europeia 2002/96/CE relativa aos residuos de
equipamentos eléctricos e electrénicos (REEE) prevé que
0s electrodomésticos ndo devem ser eliminados no normal
fluxo dos resfduos soélidos urbanos. Os aparelhos ndo mais
utilizados devem ser recolhidos separadamente para
optimizar a taxa de recuperacao e reciclagem dos
materiais que 0s compdem e impedir potenciais danos a
salde e ao meio ambiente. O simbolo da lixeira cancelada
esta indicado em todos os produtos para lembrar o dever
de colecta selectiva.

Para maiores informagdes sobre a correcta eliminagéo dos
electrodomésticos, os proprietarios poderéo contactar o
servico de colecta publico ou os revendedores.




Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica

Antes de realizar qualquer operagéo, desligue o
aparelho da alimentacéo eléctrica.

Limpeza do aparelho

! Evite o emprego de detergentes abrasivos ou
corrosivos, tais como sprays para churrasqueiras e
fornos, tira-manchas e produtos contra ferrugem,
detergentes em pod e esponjas com superficie
abrasiva: podem arranhar irremediavelmente a
superficie.

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou
de alta pressédo para limpar a aparelhagem.

e Para a manutengao ordinaria, é suficiente lavar o
plano com uma esponja humida e, em seguida,
enxugar com papel absorvente de cozinha.

e Se o0 plano estiver muito sujo, esfregue com um
produto especifico para limpeza de superficies
em vidro ceramica *, enxague e enxugue.

e Para tirar as acumulacdes de sujidade maiores,
use uma espatula apropriada. Intervenha assim
que possivel, sem aguardar que o aparelho
arrefeca, para evitar que residuos grudem.
Podem ser obtidos excelentes resultados se usar
uma esponja especial de fios de aco inoxidavel -
especifica para planos em vidro ceramica-
molhada de agua e sabé&o.

e No caso em que no plano de cozedura tenham-se
acidentalmente fundidos objectos ou materiais
como plastico ou acucar, remova-os
imediatamente com a espatula, até que a
superficie esteja ainda quente.

e Depois de limpo, o plano poderé ser tratado com
um produto especifico para a manutencéo e a
proteccdo: a pelicula invisivel deixada por este
produto protegeré a superficie se algo for
derramado durante a cozedura. E recomendavel
realizar estas operagées com o aparelho morno
ou frio.

* | embre-se sempre de enxaguar com agua limpa e
enxugar o plano com cuidado: para ndo acontecer
de residuos de produtos grudarem-se na
sucessiva cozedura.

Quadro em aco inoxidavel (somente nos
modelos com moldura)

O aco inoxidavel pode manchar-se por causa da
alta quantidade de calcario na 4gua em contacto
durante muito tempo com o metal, ou por causa de
produtos de limpeza muito agressivos que
contenham fésforo.

E aconselhavel enxaguar com agua abundante e
enxugar com cuidado, depois de ter limpado o
plano. Se for derramada agua, enxugue-a
rapidamente com cuidado.

! Alguns planos de cozedura tem uma moldura de
aluminio parecida com o ago inoxidavel. Nao utilize
produtos para a limpeza e o desengorduramento
nao idéneos para o aluminio.

Desmontar o plano

Caso seja necessario desmontar o plano de
cozedura:

1. remova os parafusos que fixam as molas de
centragem nos lados;

2. solte os parafusos dos ganchos de fixacdo nos
angulos;

3. extraia o plano de cozedura do vdo do movel.

! Recomendamos que se evite tentar o acesso aos
mecanismos internos para tentar uma reparagédo. Em
caso de avaria, contactar a Assisténcia técnica.
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Descricao técnica dos
modelos

O sistema por inducéo é o processo de cozedura mais rapido que existe. Ao contrério das chapas
tradicionais, ndo é a zona de cozedura que se aquece: o calor é gerado directamente no interior da panela, a
qual deveré possuir necessariamente um fundo em material ferromagnético.

Planos de cozedura KIO 642 DD Z KIO 644 DD Z

KIO 642 DD B KIO744 DD Z

KIO 744 DO B
Zonas de cozedura Poténcia (em W) Poténcia (em W)
Traseiro esq. | 1400 - 600 se Dia. Dir.* | 1400 — B 2000* — 600 se Dia. Dir.*
Traseiro dir. | 2200 - B 3000* | 2200 — B 3000* - 1600se Dia. Esqg.*
Dianteiro esq. | 2200 - B 3000* | 2200 — B 3000* - 1600se Tras. Dir.*
Dianteiro dir. | 1400 — 600 se Tras. Esq.* | 1400 - B 2000* — 600 se Tras. Esq.*
Poténcia total 7200 7200
Legenda:

|. = zona de cozedura de inducéo simples

B = booster: a zona de cozedura pode ser super alimentada com 3.000 W.

* = a poténcia maxima é limitada até que o booster esteja activo na zona de cozedura posterior relativa (veja
Inicio e utilizacdo).
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Instalacja

! Nalezy zachowac niniejszg instrukcje, aby moc z niej
skorzystac¢ w kazdej chwili. W razie sprzedazy, odstgpienia
lub przeniesienia urzadzenia, nalezy si¢ upewnic, czy
instrukcja zostata przekazana wraz z nim, aby nowy
wiasciciel ptyty grzejnej mogt sie zapoznac z jej dziataniem i z
wiasciwymi ostrzezeniami.

! Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje: zawiera ona wazne
informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Elementy opakowania nie sa zabawkami dla dzieci i nalezy je
usunac zgodnie z normami dotyczacymi selektywnego
gromadzenia odpadoéw (patrz Zalecenia i srodki ostroznosci ).
! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z niniejszymi
instrukcjami przez wykwalifikowany personel. Niewtasciwa
instalacja moze spowodowac szkody w stosunku do 0sab,
zwierzat lub mienia.

Zabudowa

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urzgdzenia, mebel musi

posiada¢ odpowiednie wasciwosci:

* blat musi by¢ wykonany z materiatu odpornego na ciepto, na
temperature okoto 100°C;

* jesli ptyta grzejna ma byc¢ zainstalowana na piecu, musi on
posiadac system chtodzenia z wentylacjg wymuszona;

+ nalezy unikac instalowania ptyty grzejnej na zmywarce: w
przypadku takiej konieczno$ci, umiesci¢ pomiedzy dwoma
urzadzeniami szczelny element oddzielajacy;

+ w zaleznosci od plyty grzejnej, jaka ma byc zainstalowana
(patrz rysunki), wewnetrzna czesc mebla powinna miec
nastepujace wymiary:

Obieg powietrza

Aby umozliwi¢ wiasciwy obieg powietrza i aby unikngé

przegrzania powierzchni wokét urzadzenia, plyta grzejna powinna byé

umieszczona:

+ wodlegtosci co najmniej 40 mm od tylnej Sciany lub;

+ wtaki sposdb, aby zachowac odlegto$¢ minimum 20 mm
pomiedzy przestrzenig do zabudowy a znajdujgcym sie pod
nig meblem.

+ Mebleznajdujace sie obok, aktdrych wysokos¢ przekracza wysokosc plyty
roboczej, powinny zosta¢ odsuniete przynajmniejna 600 mmod krawedzi
phyty robocze;.

SZUFLADY

5mm p

H Ao

min. 40 mm

—

]] min. 20 mm

PIEKARNK
WENTYLATOROWY

min. 40 mm

~77 >\ PRZEDNIA CZESC
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B \USTAWIANIA

E \ PLYTY GRZEJNEJ
\ 1
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Mocowanie

Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane na idealnie ptaskim blacie.
Ewentualne odksztatcenia, spowodowane nieprawidtowym
zamocowaniem, moga by¢ przyczyng zmiany wtasciwosci
urzadzenia i, w konsekwencji, wptywajgc niekorzystnie na
jego prace.

Dtugos$¢ sruby regulacyjnej uchwytoéw mocujacych nalezy ustawié
przed ich zamontowaniem, na podstawie grubosci blatu:

+ grubo$¢ 30 mm: Sruba 23 mm;

* grubo$¢ 40 mm: Sruba 13 mm.

W celu zamocowania urzgdzenia nalezy wykonac¢ nastepujace
CZynnosci:

1. Przy pomocy krotkich srub bez tha przykrecic 4 sprezyny
centrujgce do otwordw umieszczonych w srodkowej czesci
kazdego boku ptyty;

2. umiesci¢ ptyte grzejng w meblu, wysrodkowac jq i

wywrze¢ odpowiedni nacisk na caty jej obwdd, tak aby piyta
dobrze przylegata do blatu.

3. w przypadku ptyt z profilami bocznymi: po zainstalowaniu
piyty grzejnej w meblu umiesci¢ 4 uchwyty mocujace (kazdy
ze sworzniem) na dolnym obwodzie ptyty grzejnej i przykrecic
je dtugimi Srubami z tbem w taki sposdb, aby szkto przylegato
do blatu.

! Sruby sprezyn centrujacych musza pozostaé dostepne.

! Zgodnie z normami bezpieczenstwa, po zabudowaniu
urzadzenia nie powinien by¢ mozliwy kontakt z jego
elementami elektrycznymi.

! Wszystkie czesci, ktdre stanowig zabezpieczenie, powinny
by¢ zamocowane w taki sposdb, aby nie mozna byto ich zdjgé
bez uzycia narzedzia.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

! Podtgczenie do sieci elektrycznej ptyty grzejnej oraz
ewentualnego pieca do zabudowy powinno by¢ wykonane
oddzielnie, zardwno ze wzgledow bezpieczenstwa
elektrycznego, jak i dla utatwienia czynnos$ci zwigzanych z
wyjmowaniem pieca.

Podtaczenie jednofazowe

Plyta jest wyposazona w kabel zasilajacy przygotowany do
podtaczenia jednofazowego. Nalezy potaczy¢ przewody
zgodnie z tabelg i z rysunkami umieszczonymi ponizej:

+400V 3-N~50Hz
+400V-2+2N~50Hz

Oddzieli¢ kable i potaczy¢ przewody zgodnie z tabelg i z
rysunkami umieszczonymi ponizej:

Typowe napiecie i
czestotliwos¢ sieci

Kabel elektryczny

Potaczenie przewod 6w

400V - 2+N ~ 50 Hz

=
==

= z6My/zielony; N: 2

przewady niebieskie

Typowe napiecie i Pofaczenie

czestotliwos$¢ sieci Kabel elektryczny przewodow
= z0tty/zidony, N:
2 przewody

niebieskie razem L:
brazowy razemz

OE&®

220-240V 1+N~ S
50 Hz

czarnym

Inne typy podtaczen

Jesliinstalacja elektryczna posiada jedng z nastepujgcych
cech:

Typowe napiecie i czgstotliwos¢ sieci

+400V - 2+N ~50 Hz

¢ 220-240V 3 ~50 Hz

220-240V 3 ~50Hz
razem L1: czarny

L2: brazowy

= z6My/zielony; N1:
niebieski

N2: niebieski

L1: czany

L2: brazowy

@
®
©
©

400V 3-N~ 50Hz

400V - 2+N ~ 50 Hz

/{’f’%

Podtaczenie kabla zasilajacego do sieci

W przypadku bezposredniego podtgczenia do sieci pomiedzy
urzadzeniem a siecig, nalezy zainstalowac wytgcznik
wielobiegunowy z minimalnym otwarciem miedzy stykami
Wwynoszacym 3 mm.

! Instalator odpowiada za prawidtowe wykonanie podtgczenia

elektrycznego i za zachowanie norm bezpieczenstwa.

Przed podtaczeniem urzadzenia, nalezy sie upewnic czy:

* gniazdko posiada uziemienie i jest zgodne z obowiazujacymi
przepisami;

+ gniazdko jest w stanie wytrzymac maksymalne obciazenie
mocy urzadzenia wskazane na tabliczce znamionowej
plyty;

* napiecie zasilania odpowiada warto$ciom podanym na
tabliczce znamionowe;j;

+ gniazdko jest kompatybilne z wtyczkg urzadzenia. Jesli
gniazdko nie jest kompatybilne, nalezy wymieni¢ gniazdko
lub wtyczke; nie stosowac przedtuzaczy ani rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzagdzenia kabel elektryczny i gniazdko

pradu powinny by¢ tatwo dostepne.

! Kabel nie powinien by¢ pogiety ani przygnieciony.

! Kabel elektryczny musi byc okresowo sprawdzany i

wymieniany wylacznie przez autoryzowany personel

techniczny.

! W przypadku nieprzestrzegania tych zasad,

producent nie ponosi ¢adnej

odpowiedzialnoceci.

' Nie usuwac ani zamienia¢ przewodu zasilajacego z jakiego

kolwiek powodu. Usunigcie lub wymiana bedzie powodem

utracenia gwarancji i znaku CE. INDESIT zwolniony jest z

jakiejkolwiek odpowiedzialnosci za wypadki lub szkody

wynikajace z usuniecia lub wymiany oryginalnego przewodu
zasilajacego. Dozwolona jest tylko wymiana przewodu na

oryginalny, a wymiany ma dokona¢ upowazniony personel z

INDESIT.
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Opis urzadzenia

Panel sterowania

Opisany tu panel sterowania jest przedstawiony jako przyktad: nie musi by¢ dokfadnie taki sam, jak panel

zainstalowany w zakupionym urzadzeniu.

Wyswietlacz REGULATORA
CZASOWEGO PROGRAMOWANIA

Kontrolka WYBRANEGO Kontrolka ZAPROGRAMOWANEGO Przycisk do
POLA GRZEJNEGO POLA GRZEJNEGO ZWIEKSZENIA CZASU
Wskazniki MOCY i Przycisk Kontrolka Przycisk
CIEPLA SZCZATKOWEGO BOOSTER BOOSTER ON/OFF

g.

Przyciski WYBORU
POL GRZEJNYCH

D

\
(s. -
HE BEE B
) (] ) ) ) ) ) () 4

|
L] L]
8. . 30 | W
Booster — ° Kontrolka
EEOEINNO oo
=0 o Kontrolka
J BLOKADY
|

STEROWANIA

* Przycisk POWIEKSZA CZAS aby powiekszy¢
czas timera (patrz Uruchomienie i uzytkowanie).

+ Przycisk SKROCA CZAS aby skrécié czas timera
(patrz Uruchomienie i uzytkowanie).

» Kontrolka WYBRANEGO POLA GRZEJNEGO
wskazuje, ze dane pole grzejne zostalo wybrane,
a wiec mozliwe sa rézne regulacje

* Przycisk WYBORU POLA GRZEJNEGO do
wybrania zadanego pola grzejnego.

* Wskaznik MOCY: wizualnie sygnalizuje osiggniety
poziom ciepta.

* Przycisk ON/OFF do wlaczania i wylaczania
urzadzenia.

» Kontrolka ON/OFF: sygnalizuje, czy urzadzenie
jest wlaczone, czy wylaczone.

* Przycisk REGULATORA CZASOWEGO
PROGRAMOWANIA do regulacji programowania
czasu trwania gotowania (patrz Uruchomienie i
uzytkowanie).

* Wyswietlacz REGULATORA CZASOWEGO
PROGRAMOWANIA: wyswietla dane dotyczace
programowania (patrz Uruchomienie i
uzytkowanie).

» Kontrolki ZAPROGRAMOWANEGO POLA
GRZEJNEGO: wskazuja pola grzejne przy
rozpoczynaniu programowania (patrz Uruchomienie
i uzytkowanie).

Przyciski WYBORU
MOCY PLYT GRZEJNYCH

Przycisk
BLOKADY STEROWANIA
Przycisk REGULATORA

CZASOWEGO PROGRAMOWANIA
Kontrolka Przycisk do
MINUTNIKA SKROCENIA CZASU

* Przycisk BLOKADY STEROWANIA do
zapobiegania przypadkowym zmianom parametrow
przy regulacji plyty grzejnej (patrz Uruchomienie i
uzytkowanie).

+ Kontrolka BLOKADY STEROWANIA : sygnalizuje
zablokowanie sterowania (patrz Uruchomienie i
uzytkowanie).

* Przycisk ZWIEKSZENIA MOCY PLYTY do
wigczania ptyty i do regulacji mocy (patrz
Uruchomienie i uzytkowanie).

* Kontrolka MINUTNIKA wskazuje, ze minutnik jest
wlaczony

* Przycisk BOOSTER stuzy aby dojs¢ do
dotadowania — 3000 W — strefy gotowania (patrz
Uruchomienie i uzytkowanie).

+ Wskaznik BOOSTER wskazuje, ze wiaczona jest
funkcja dotadwania booster.

! Ten produkt spetnia wymogi dyrektywy
wspolnotowej dotyczacej ograniczenia zuzycia
energii w trybie czuwania.

Jesli przez 2 minuty nie sa wykonywane zadne
operacje, po wylaczeniu wskaznika ciepta
resztkowego i wentylatora (jesli obecne),
urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb ,,off
mode”.

Urzadzenie powraca do trybu aktywnego po
nacisnieciu przycisku ON/OFF.

15



Uruchomienieii
uzytkowanie

! Klej stosowany do uszczelek pozostawia na szkle
ttuste plamy. Przed przystgpieniem do eksploatacji
urzgdzenia zaleca sie usungc te plamy przy pomocy
odpowiedniego produktu nieposiadajacego wtasciwosci
Sciernych. Podczas pierwszych godzin dziatania
urzgdzenia moze by¢ wyczuwalny zapach gumy, ktory
jednak szybko zanika.

! Kiedy ptyta grzejna zostanie podtgczona do zasilania
elektrycznego, po kilku sekundach witgcza sie krotki
sygnat dzwiekowy. Dopiero po tym sygnale mozna
wiaczy¢ ptyte grzejna.

Hatasliwo$¢ podczas normalnej pracy ptyty grzejne;j:

+ Szum: Spowodowany jest wibracjg metalowych
elementdéw z jakich zbudowany jest induktor i garnek,
wytwarza sie wiec pole magnetyczne niezbedne do
rozgrzania granka; wzrasta stopniowo i
proprcjonalnie do wzrostu poziomu mocy induktora.

+ Lekkie gwizdanie: Zdarza sig jesli na pole grzejnym
stoi pusty garnek; gwizdanie zniknie jesli do garnka
zostanie dodana potrawa lub woda.

+ Trzeszczenie: Jest to hatas wytworzony wibracjami
surowcem dna garnka przez ktore przechodzg prady
pasozytnicze w wyniku pola magnetycznego
(indukcja): moze by$ mniej wiecej natezony w
zaleznosci od tego z jakiego surowca dno jest
wykonane i zmniejsza sie jesli wymiary garnka sg
wieksze.

* Intensywne gwizdanie: Ma miejsce, kiedy pracujg
jednoczesnie dwa induktory na tym samym pionie
przy maksymalnej mocy i/lub gdy na tym wiekszym
wigczona zostata funkcja booster a drugi jest
autoregulowany. Hatas zmniejsza sie jak tylko obnizy
sie poziom mocy induktora autoregulujacego sie;
zwykle zdarza sie kiedy dno garnka wykonane jest z
réznych surowcow.

+ Hatasliwo$¢ wentylatora: Majac na celu
prawidtowe dziatanie ptyty i aby zabezpieczy¢ czesci
elektroniczne przed ewentualnym rozgrzaniem nalezy
wigczy¢ wentylator. Wentylator pracuje przy
maksymalnej mocy jesli induktor ustawiony jest na
maksymalnym poziomie mocy lub kiedy wtgaczona jest
funkcja booster; we wszystkich innych przypadkach
pracuje przy mocy posredniej w zalezno$ci od
odczytanej temperatury. Mozliwe jest wiec, ze
wentylator bedzie nadal pracowat nawet po
wytaczeniu ptyty gdy odczytywat bedzie wysokg
temperature.

Przedstawione typy hatasu spowodowane sg

technologia indukcyjnosci i nie zawsze sa oznaka

wadliwej dziatalnosci.

! Dluzsze nacisniecie przyciskéw = i + umozliwia

szybki wybdr poziomdédw mocy i minut regulatora

czasowego.
Wiaczanie ptyty grzejnej

Ptyte grzejng wtacza sie trzymajgc wcisniety przycisk
@ przez okoto sekunde.

Wiaczanie pél grzejnych

Kazda ptyta jest wtgczana za pomocg przycisku wyboru

oraz regulatora mocy sktadajacego sie z

przyciskdw wyboru mocy od 0 do 9.

+ Aby wiaczy¢ ptyte grzejng, nalezy nacisngc
wiasciwy przycisk i ustawi¢ zgdang moc za pomocg
przyciskow mocy od 0 do 9.

Wytaczanie pdl grzejnych

Aby wytgczy¢ pole grzejne, nalezy je wybrac za

pomoca jego przycisku wyboru i
+ Przycisngc¢ przycisk wyboru mocy 0: moc wraca do
poziomu 0 i ptyta wytaczy sie.

Funkcja booster

Aby przy$pieszy¢ czas podgrzewania, w niektérych
strefach gotowania nalezy witaczy¢ funkcje booster

przyci$nieciem przycisku /. Zaswieci sie
wskaznik nad przyciskiem. Ta funkcja dopetnia moc z
2000W do 3000W w zaleznosci od wielkosci strefy
gotowania.

Booster przerywa sie automatycznie po 4 minutach.
Dopoki booster jednej ze stref gotowania jest aktywny,
wéwczas wiasciwa strefa gotowania przednia lub
tylnia bedzie miata moc ograniczong (np. Jesli booster
ptyty tylniej lewej jest aktywny, obniza sie moc ptyty
przedniej lewej). Dodatkowe informacje znajduja sie w
Opisie technicznym modeli.

Programowanie czasu trwania gotowania

! Mozna zaprogramowac rownoczesnie wszystkie pola
grzejne na czas od 1 do 99 minut.

1. Wybrac¢ pole grzejne za pomocg wtasciwego
przycisku wyboru.

2. Ustawic jego temperature.

3. Nacisna¢ przycisk programowania @

3. Ustawi¢ zadany czas gotowania za pomocg
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przyciskow = i +

4. Potwierdzi¢ naciskajgc przycisk @

Odliczanie wsteczne regulatora czasowego rozpoczyna
sie natychmiast. Po zakonczeniu zaprogramowanego
czasu gotowania wigcza sie sygnat dzwiekowy (na 1
minute), a pole grzejne wytacza sie.

Wyzej opisang procedure nalezy powtdrzyc¢ dla
wszystkich pdl grzejnych, ktére majg by¢
zaprogramowane.

Wyswietlanie w przypadku zaprogramowania
wigkszej liczby pél

W przypadku zaprogramowania jednego pola lub ich
wiekszej liczby, na wyswietlaczu pokazany jest
pozostaty czas dla pola, ktérego zaprogramowany czas
dziatania konczy sie najwczesniej. Pozycja tego pola
jest wskazana poprzez pulsowanie jego kontrolki.
Kontrolki pozostatych zaprogramowanych bedg swiecity
sie.

Aby wyswietli¢ pozostaty czas innych
zaprogramowanych pol, nalezy kilkakrotnie nacisng¢
przycisk @: zostang wyswietlone kolejno w kierunku

zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara czasy
wszystkich zaprogramowanych pél, poczynajac od
przedniego lewego.

Zmiana zaprogramowanych ustawien

1. Kilkakrotnie nacisng¢ przycisk @ az wyswietli sie
czas pola, ktéry ma by¢ zmieniony.

2. Korzystajac z przyciskéw = i + ustawi¢ nowy
czas.

3. Potwierdzi¢ naciskajac przycisk @

Aby usunac zaprogramowane ustawienia, nalezy
wykonac wyzej opisane czynnosci. W punkcie 2
nacisnac przycisk =: Czas stopniowo sie zmniejsza az

do wylaczenia 0. Zaprogramowane ustawienia zostaja
wyzerowane i wyswietlacz wychodzi z trybu
programowania.

Minutnik
Ptyta grzejna musi by¢ wtgczona.

Minutnik umozliwia ustawienie czasu do 99 minut.

1. Naciskac przycisk programowania @ azdo

zaswiecenia sie kontrolki minutnika.
2. Ustawi¢ zadany czas gotowania za pomocg

przyciskow = i +

3. Potwierdzi¢ naciskajac przycisk @
Odliczanie wsteczne regulatora czasowego rozpoczyna

sie natychmiast. Po uptywie ustawionego czasu wtgcza
sie sygnat dzwiekowy (na 1 minute).

Blokada sterowania

Kiedy ptyta grzejna jest w trakcie pracy, mozna
zablokowac jej sterowanie, aby unikngé
niebezpieczenstwa przypadkowej zmiany ustawien
(dzieci, czynno$ci konserwacyjne, itp.). Po naci$nieciu

przycisku |r0 sterowanie zostaje zablokowane i

wigcza sie kontrolka umieszczona nad tym przyciskiem.
Aby przywréci¢ mozliwo$é dokonywania regulacji (np.
przerwaé¢ gotowanie), nalezy odblokowac sterowanie:

nacisng¢ na chwile przycisk EO kontrolka wytaczy
sie, a sterowanie zostanie odblokowane.

Wytaczanie ptyty grzejnej

Po nacisnieciu przycisku @ urzgdzenie wytacza sie.
Jesli sterowanie zostato zablokowane, pozostanie ono
zablokowane rowniez po ponownym wigczeniu ptyty
grzejnej. Aby moc ponownie wtaczy¢ ptyte, nalezy
najpierw odblokowac jej sterowanie.

Tryb ,demo”

Mozna ustawic tryb demonstracyjny, w ktorym panel
sterowania dziala w normalny sposéb (w tym komendy
zwiazane z programowaniem), ale elementy grzejne nie
wlaczaja sie. Aby aktywowac tryb ,demo”, plyta musi
byc wlaczona, a wszystkie pola grzejne musza byc
wylaczone:

+ Nacisng¢ i przytrzymac rownoczesnie nacisniete

przez 6 sekund przyciski + i =. Po uptywie 6

sekund kontrolka ON/OFF i kontrolka BLOKADY
STEROWANIA pulsuja przez jedng sekunde. Zwolni¢

przyciski + i = inacisng¢ przycisk @;

+ na wyswietlaczu pojawi sie napis DE i MO, a ptyta
wylgczy sie;

* po kolejnym wigczeniu ptyta bedzie dziata¢ w trybie
,demo”.

Aby wyjsc z tego trybu, nalezy wykonac wyzej opisane
czynnosci. Na wyswietlaczu pojawi sie napis DE i MO, a
plyta wylaczy sie. Po kolejnym wlaczeniu plyta bedzie
dzialac normalnie.
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Praktyczne porady dotyczace
uzytkowania urzadzenia

! Uzywane do gotowania naczynia powinny by¢
wykonane z materiatu nadajgcego sie do stosowania na
ptytach indukcyjnych (z materiatu ferromagnetycznego).
Zaleca sie uzywanie garnkow z: zeliwa, stali
emaliowanej lub specjalnej stali nierdzewnej
dostosowanej do ptyt indukcyjnych. Aby upewnic sieg,
czy naczynie jest odpowiednie, wystarczy
przeprowadzi¢ probe z magnesem.

ODPOWIEDNI MATERIAL NIEODPOWIEDNI MATERIAL

-

Zeliwo Miedz,
Stal emaliowana Aluminium, Szkto, Terakota,
Specjalna stal Ceramika,

nierdzewna Stal nierdzewna niemagnetyczna

Ponadto, aby uzyskac jak najlepsze wyniki uzytkowania

ptyty grzejnej:

+ Stosowac garnki z ptaskim dnem i znacznej grubosci,
aby mie¢ pewnos¢, ze doktadnie przylegajg do pola
grzejnego.

j\

Stosowac garnki o $rednicy wystarczajacej do
catkowitego przykrycia pola grzejnego, tak aby
zapewni¢ wykorzystanie catego ciepta;

e

Upewni¢ sie czy dno garnka jest zawsze doktadnie
osuszone i czyste, aby zagwarantowac¢ doktadne
przyleganie i dtugotrwato$¢ uzytkowania zaréwno pol
grzejnych, jak i garnkow.

+ Unika¢ stosowania tych samych garnkow co
uzywane na palnikach gazowych: skupienie ciepta w
przypadku palnikéw gazowych moze odksztatci¢ dno
garnka, przez co nie bedzie on doktadnie przylegac;

Urzadzenia zabezpieczajace

Rozpoznawanie naczyn

Kazde pole grzejne posiada system rozpoznawania
naczyn. Pole grzejne wydziela ciepto wytacznie, jesli
znajduje sie na nim garnek o dostosowanej do niego
wielko$ci. Pulsujaca kontrolka moze wskazywac na:
+ nieodpowiedni garnek

* garnek o zbyt matej Srednicy

* uniesienie garnka

Przegrzanie

W przypadku przegrzania elementow elektronicznych
ptyta grzejna wytacza si¢ automatycznie, a na

[
wys$wietlaczu pojawia sie symbol ), po ktérym
nastepuje pulsujaca cyfra. Komunikat ten znika i ptyta

grzejna moze by¢ znowu uzytkowana zaraz jak tylko
temperatura spadnie do akceptowalnego poziomu.

Wytacznik bezpieczenstwa

Urzadzenie jest wyposazone w wytgcznik
bezpieczenstwa, ktéry automatycznie wytacza pola
grzejne, kiedy zostanie osiggniety graniczny czas ich
uzytkowania na danym poziomie mocy. W przypadku
zadziatania wytgcznika bezpieczenstwa wyswietlacz
wskazuje ,0".

Przyklad: prawe tylne pole grzejne jest ustawione na 5,
natomiast lewe przednie pole grzejne na 2. Prawe tylne
pole wylaczy sie po 5 godzinach dzialania, lewe
przednie po 8 godzinach.

Graniczny czas dzialania

Poziom mocy w godzinach

9
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Sygnat dzwiekowy

Niektore anomalie, takie jak:

* umieszczenie przedmiotu (garnka, sztuéca itp.) na
ponad 10 sekund w strefie panelu sterowania,

+ zalanie strefy panelu sterowania,

+ dtugi nacisk na jakis przycisk, mogg spowodowac
wigczenie sie sygnatu dzwiekowego. Aby przerwaé
sygnat dzwiekowy, nalezy usungc¢ przyczyne
nieprawidtowosci dziatania. Je$li przyczyna anomalii
nie zostanie usunieta, sygnat dzwiekowy pozostanie
wigczony a ptyta wytgczy sie.
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Praktyczne porady dotyczace gotowania
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Zalecenia i srodki ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane zgodnie z
migdzynarodowymi normami bezpieczenstwa. Ponizsze
ostrzezenia dotyczg zasad bezpieczenstwa i nalezy je uwaznie
przeczytac.

c Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi
dyrektywami unijnymi:

-2006/95/EWG z 12/12/06 (Niskie napiecie) wraz z pdzniejszymi

zmianami

-2004/108/EWG z 15/12/04 (Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna)

wraz z pozniejszymi zmianami

- 93/68/EWG z 22/07/93 wraz z pdzniejszymi zmianami.

- 1275/2008 stand-by/off mode.

Ogodlne zasady bezpieczenstwa

! Sprawdzac, czy wlot powietrza poprzez kratke wentylatora
nigdy nie jest zatkany. Zabudowana ptyta grzejna wymaga
dobrego obiegu powietrza dla zapewnienia chtodzenia elementow
elektronicznych.

! Odradza sie instalacje indukcyjnej ptyty grzejnej na lodéwce

podblatowej (ciepto) lub na pralce (wibracje). Przestrzen do

wentylacji elementow elektronicznych bytaby niewystarczajaca.

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego.

* Nie nalezy instalowac urzadzenia na zewnatrz, nawet w
zadaszonym miejscu, poniewaz wystawienie go na dziatanie
deszczu i burz jest bardzo niebezpieczne.

+ Nie dotykac urzadzenia stojac przy nim boso lub majac mokre
albo wilgotne rece badz stopy.

+ Urzadzenie stuzy do gotowania potraw i powinno by¢
uzywane jedynie przez osoby doroste, zgodnie ze
wskazdwkami zawartymi w niniejszej instrukcji. Nie uzywac
ptyty w funkcji pdtki lub deski do krojenia.

* Plyta szklano-ceramiczna jest odporna na uderzenia, moze
jednak ulec uszkodzeniu (lub ewentualnie peknieciu), jesli
zostanie uderzona ostrym przedmiotem, np. jakims narzedziem.
W takim przypadku nalezy natychmiast odlaczyc urzadzenie od
zasilania elektrycznego i wezwac Serwis Techniczny.

+ Nalezy uwazac, aby przewody zasilajgce pozostate domowe
urzadzenia elekiryczne nie stykaly sie z rozgrzanymi
elementami plyty grzejne;j.

* Nie nalezy zapominac, ze temperatura pdl grzejnych pozostaje
wysoka przez co najmniej trzydziesci minut po ich wylaczeniu.
Cieplo szczatkowe jest rowniez sygnalizowane przez
odpowiedni wskaznik (patrz Uruchomienie i uzytkowanie).

+ Utrzymywac w odpowiedniej odlegtosci od ptyty grzejnej kazdy
przedmiot, ktdry moze sie stopic, np. przedmioty plastikowe,
aluminiowe lub produkty z duzg zawarto$cig cukru.
Szczegdlnie uwazac na wszelkie opakowania i tasmy
plastikowe lub aluminiowe: ich pozostawienie na jeszcze
gorgcych lub cieptych powierzchniach moze spowodowac
powazne uszkodzenie piyty.

+ Nalezy sie upewniac, czy uchwyty garnkow sg zawsze
zwrdcone w kierunku wewnetrznej czesci piyty grzejnej, aby
unikng¢ ich przypadkowego potracenia.

Nie wyciggac¢ wtyczki z gniazdka ciggnac za kabel - nalezy
trzymac za wtyczke.

Nie czysci¢ urzadzenia ani nie wykonywac czynnosci
konserwacyjnych bez uprzedniego odtgczenia wtyczki od sieci
elektryczne;.

Nie jest przewidziane, aby urzadzenie byto uzywane przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwo$ciach
fizycznych lub umystowych, przez osoby bez doswiadczenia
lub bez znajomosci urzadzenia, chyba ze pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo, jak rowniez przez
osoby, ktore nie zostaty zapoznane ze wstepnymiinstrukcjami
dotyczgcymi uzytkowania urzadzenia.

Ostrzezenia dla oséb z pacemaker lub innych urzadzen
czy implantéw medycznych aktywnych:

Strefa gotowania spetnia wszelkie aktualnie obowigzujace
normy zwigzane z interferencjami elektromagnetycznymi.
Produkt ten wiec spetnia wszelkie wymagania prawne
(dyrektywy 89/336CEE). Zostato zaprojektowane w taki
sposodb, aby nie tworzy¢ zaktdcen w innych urzadzeniach
elektrycznych uzywanych, pod warunkiem, ze i te urzadzenia
spetniajg wymagania takich norm.

Ptyta grzejna indukcyjna wytwarza pola magnetyczne o matym
zasiegu.

Aby unikna¢ jakiekolwiek zagrozenie zaktdcenia pomiedzy plytg
grzejng i pacemaker, to pacemaker ma by¢ wykonany w mys|
aktualnie obowigzujacych norm.

W tym wiec przypadku mozemy zagwarantowac jedynie
zgodnos¢ naszego produktu z normami. Aby uzyskac
informacje zwigzane ze zgodnos$cig z normami i ewentualnymi
problemami niezgodnosci nalezy zwrdcic sie do lekarza lub do
producenta pacemakera.

Nie dopusci¢ aby dzieci bawity sie urzadzeniem.

Utylizacja E

I
Utylizacja opakowania: nalezy stosowac sig do lokalnych
przepisow, dzieki temu opakowania bedg mogty zostaé
poddane reutylizacii.
Dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego oraz elektronicznego (RAEE)
przewiduje, ze domowe urzgdzenia elektryczne nie mogg
podlegac zwyktemu cyklowi utylizacji statych odpadow
miejskich. Zuzyte urzadzenia powinny by¢ zbierane oddzielnie
w celu zoptymalizowania stopnia odzysku i recyklingu
materiatow, ktdre zawierajg, oraz aby zapobiec potencjalnym
szkodom dla zdrowia i Srodowiska. Symbol przekreslonego
kosza umieszczony na wszystkich produktach przypomina o
obowigzku selektywnego gromadzenia tych odpaddw.
W celu uzyskania blizszych informaciji dotyczacych
prawidtowego ztomowania sprzetu domowego, uzytkownicy
moga sie zwroci¢ do whasciwych stuzb miejskich lub do
skupujacych go sprzedawcdw.
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Konserwacjai utrzymanie

Odtaczenie pradu elektrycznego

Przed kazdg czynnoscig nalezy odtaczy¢ urzadzenie
od sieci zasilania elektrycznego.

Mycie urzadzenia

! Unika¢ stosowania Srodkéw czyszczgcych o
wihasciwosciach sciernych lub korozyjnych, takich jak
produkty w sprayu do barbecue i piecykow,
odplamiacze i Srodki przeciwrdzewne, detergenty w
proszku oraz gabki z powierzchnig Scierajgca: moga
one w sposob nieodwracalny zarysowac
powierzchnie.

! Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie nalezy
uzywac oczyszczaczy parowych lub
wysokocisnieniowych.

« W ramach zwyktej konserwacji wystarczy
przemywac ptyte wilgotng gabka i osuszac jg
papierowym recznikiem kuchennym.

« Jesli ptyta jest szczegdlnie silnie zabrudzona,
wyczyscic jg przy pomocy odpowiedniego
produktu do czyszczenia powierzchni szklano-
ceramicznych, sptukac¢ i osuszyc.

* W celu eliminacji najtrudniejszych do usuniecia
zanieczyszczen postugiwac sie odpowiednig
skrobaczkag. Usuwac zanieczyszczenia zaraz jak
tylko jest to mozliwe, nie czekajgc az urzadzenie
ostygnie, tak aby resztki zywnos$ci nie stwardniaty.
Znakomite wyniki mozna uzyskac¢ stosujac gabke
druciang ze stali nierdzewnej - specjalng do
szklano-ceramicznych ptyt grzejnych - nasgczong
wodg i mydtem.

« Jesli na ptycie grzejnej stopig sie przypadkowo
przedmioty lub materiaty, takie jak plastik albo
cukier, nalezy je usung¢ przy pomocy skrobaczki,
dopoki powierzchnia jest jeszcze ciepta.

* Po oczyszczeniu ptyta moze zosta¢ pokryta
odpowiednim produktem do konserwacji i ochrony:
jego niewidoczna warstwa chroni powierzchnie w
przypadku wykipienia potraw podczas gotowania.
Zaleca sie wykonywanie tych czynnosci, gdy
urzgdzenie jest letnie lub zimne.

* Nalezy pamieta¢, aby zawsze sptukac ptyte
czystg wodg i doktadnie jg osuszyc¢: resztki
produktow mogtyby bowiem przyklei¢ sie do jej
powierzchni podczas nastepnego gotowania.

Rama ze stali nierdzewnej (tylko w modelach z
ramka)

Na stali nierdzewnej moga powstac plamy w
przypadku pozostawienia na jej powierzchni przez
dluzszy czas bardzo twardej wody lub w przypadku
stosowania srodkéw czystosci zawierajacych fosfor.
Zaleca sie obficie sptukac i doktadnie osuszy¢ plyte
po umyciu. W przypadku rozlania wody, nalezy jg jak
najszybciej doktadnie wytrzec.

! Niektore ptyty grzejne majg ramke aluminiowa,
ktora jest podobna do ramki ze stali nierdzewnej. Nie
nalezy stosowac produktow do mycia i odtluszczania
innych niz przeznaczone do aluminium.

Demontaz ptyty

W razie koniecznosci zdemontowania ptyty grzejnej:
1. odkrecic¢ sruby przy pomocy ktorych sprezyny
centrujgce sg przymocowane do bokdéw ptyty;

2. poluzowac Sruby uchwytéw mocujgcych w rogach;
3. wyjac ptyte grzejng z mebla.

! Odradza sie ingerencje w wewnetrzne mechanizmy
urzgdzenia z zamiarem dokonania naprawy. W
przypadku awarii skontaktowac sie z Serwisem.
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Opis techniczny modeli

grzejnych, nie rozgrzewa sie strefa gotowania: Ciepto wytwarzane jest bezposrednio wewnatrz garnka, ktéry

- System indukcyjny jest procedurg gotowania szybsza jak istnieje. W odréznieniu do tradycjonalnych ptyt
P
ma koniecznie posiada¢ dno z materiatu termomagnetycznego.

Plyty grzejne KIO 642 DD Z KIO 644 DD Z

KIO 642DD B KIO 744 DD Z

KIO 744 DO B
Pola grzejne Moc (wW) Moc (wW)
Tylne lewe | 1400 — 600 se Ant. Sx* | 1400 — B 2000* — 600 se Ant. Sx*
Tylne prawe 1 2200 — B 3000* | 2200 — B 3000* - 1600 se Ant. Dx*
Przednie lewe 12200 — B 3000~ 12200 — B 3000* - 1600 se Post. Sx*
Przednie prawe I 1400 — 600 se Post. Dx* I 1400 — B2000* — 600 se Post. DX*
Moc catkowita 7200 7200
Legenda:

| = strefa gotowania z indukcjq prostg

B = booster: Strefa gotowania moze by¢ dopetniana do 3000 W

* = moc maksymalna jest ograniczona dopdki aktywny jest booster we wiasciwej strefie gotowania tylniej (patrz
Uruchomienie i uzytkowanie).
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Installatie

!Bewaar dit instructieboekje zorgvuldig voor eventuele
raadpleging in de toekomst. Wanneer u het product weggeett,
verkoopt, of wanneer u verhuist, dient u dit boekje bij het
apparaat te bewaren zodat waarschuwingen en informatie
betreffende werking voorhanden blijven.

! Lees de instructies aandachtig door: u vindt er belangrijke
informatie betreffende installatie, gebruik en veiligheid.

Plaatsing

! Hetverpakkingsmateriaal is niet bestemd voor kinderen en dient
daarom te worden verwijderd volgens de geldende normen voor
gescheiden afvalverzameling ( zie Voorzorgsmaatregelen en
advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een bevoegde
installateur en volgens de instructies van de fabrikant. Een
verkeerde installatie kan schade berokkenen aan personen,
dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het

keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

¢ hetkeukenblad moet uit hittebestendig materiaal zijn
vervaardigd en een temperatuur van circa 100°C kunnen
verdragen;

¢ als de kookplaat boven een oven wordt geinstalleerd moet
deze zijn voorzien van een geforceerd geventileerd
afkoelingssysteem;

e installeer de kookplaat nooit boven een afwasautomaat: indien
u dittoch doet, breng dan een waterdichte afscheiding aan
tussen de twee apparaten;

¢ naar gelang het type kookplaat dat u wenst te installeren (zie
afbeeldingen), moet het keukenmeubel de volgende
afmetingen hebben:

Ventilatie

Teneinde een correcte ventilatie te bereikenen

eenoververhitting van de opperviakken rondom hetapparaat te

voorkomen, moet de kookplaat geinstalleerd worden op:

® op een minimum afstand van 40 mm van de achterwand;

® 0p zodanige wijze dat er een minimum afstand overblijft van 20
mm tussen het inbouwmeubel en het onderstaande meubel.

* De meubels die direct naast de kookplaat staan en hierboven
uitsteken, moeten op minstens 600 mm van de rand van de
plaat staan.

min. 40 mm L

5mm p

H Ao

e -
]] min. 20 mm
HETELUCHTOVEN

min. 40 mm

KOOKPLAAT
ONDERSTEBOVEN

P ~

VOORZIJDE VAN

/ \ DE KOOKPLAAT
\ 1
\\ /\/’

~_ -7 . KEUKENBLAD
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Bevestigen

Het apparaat moet op een absoluut horizontaal opperviak worden
geinstalleerd.

Eventuele door onjuiste installatie veroorzaakte vervormingen
kunnen de eigenschappen en de prestaties van de kookplaat
aantasten.

De lengte van de regelschroef van de bevestigingshaken moet op
basis van de dikte van het keukenblad worden ingesteld voordat de
haken worden gemonteerd:

¢ als de dikte 30 mmis: schroef 23 mm;

e als de dikte 40 mmis: schroef 13 mm.

Voor het bevestigen moet u als volgt te werk gaan:

1. Draai met korte, puntloze schroeven de 4 centreringsklemmen
in de openingen in het midden van elke zijde van het blad vast;
2. zet de kookplaatin het midden van de opening van het
keukenmeubel door gelijke druk uit te oefenen op de hele omtrek
totdat de kookplaat perfect aansluit op het keukenblad.

3. voor een blad met zijprofielen: nadat u de kookplaat in het
keukenmeubel heeft geplaatst moet u de 4 bevestigingshaken
aan de onderste rand van de kookplaat vastschroeven met
gepunte, lange schroeven, net zolang tot het glas goed aan het
blad vastzit.

! De schroeven van de centreringsklemmen moeten te allen tijde
bereikbaar blijven.

!Volgens de veiligheidsnormen mag er geen contact meer
mogelijk zijn met de elekirische onderdelen nadat het apparaat is
ingebouwd.

! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig worden
bevestigd dat ze niet kunnen worden verwijderd zonder
gereedschap te gebruiken.

Elektrische aansluiting

! De elektrische aansluitingen van de kookplaat en de eventuele
inbouwoven moeten apart worden uitgevoerd, zowel om
elektrische veiligheidsredenen als om de oven eventueel
eenvoudiger te kunnen verwijderen.

Eenfasige aansluiting

De kookplaat is voorzien van een voedingskabel bestemd voor
een eenfasige aansluiting. Voer de draadverbinding uit zoals
aangegeven in de volgende tabel en tekeningen:

Spanningstype en

netfrequentie Elektrische kabel

Draadverbinding

= geel/groen;

220-240V 14N ~ ==t @ [N: de 2 blauwe draden
50 Hz % (W |samen
(L) |L:bruin en zwart
samen

Andere soorten aansluitingen

Als het elektrische net overeenkomt met een van de volgende
karakteristieken:

Spanningstype en netfrequentie

® 400V - 2+N ~ 50 Hz

 220-240V 3 ~ 50/Hz

* 400V 3-N~50Hz

® 400V -2+2N ~50Hz

Scheid de kabels en voer de draadverbinding uit zoals
aangegeven in de volgende tabel en tekeningen:
Spanningstype en

netfrequentie Elektrische kabel Draadverbinding
400V -E';rN ~ 50 ® = geellgroenN: de 2
== ™ blauwe draden samenL1:
220-240V 3~ wart
50Hz @) | zwa
@ L2 bruin
400V 3-N~50Hz

= geel/groen;N1: blauw

A=
200V - 242N ~ 22 % N2: blauw
50 Hz L1: zwart
© .
@ L2 bruin

Het aansluiten van de voedingskabel aan het

elektrische net

Bij een rechtstreekse aansluiting op het net moet u tussen het

apparaat en het net een meerpolige schakelaar aanbrengen met

een minimum afstand van 3 mm tussen de contacten.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte elekirische

aansluiting en de inachtneming van de veiligheidsnormen.

V6or het aansluiten moet u controleren dat:

* de contactdoos geaard is en voldoet aan de geldende
normen,

¢ hetstopcontactin staatis het maximale vermogen van het
apparaat te verdragen, zoals aangegeven op hettypeplaatje
dat zich op het apparaat bevindt;

¢ de spanning zich bevindt tussen de waarden die staan
aangegeven op het typeplaatje;

¢ de contactdoos en de stekker overeenkomen. Als dat niet zo
is, dient u ofwel de stekker ofwel de contactdoos te
vervangen; gebruik geen verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten de elekirische

kabel en de contactdoos gemakkelijk te bereiken zijn.

! De kabel mag niet gebogen of samengedrukt worden.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden gecontroleerd en mag

alleen door erkende monteurs worden vervangen.

! De fabrikant kan nergens aansprakelijk voor

worden gesteld als deze normen niet worden

nageleefd.

! Verwijder of vervang de voedingskabel voor geen enkele reden.

De eventuele verwijdering of vervanging doet de garantie en de

CE markering vervallen. INDESIT kan niet aansprakelijk worden

gesteld voor ongelukken of schade die het resultaat zijn van de

vervanging/verwijdering van de originele voedingskabel. De

vervanging met een origineel onderdeel is alleen toegestaan

indien uitgevoerd door een erkende INDESIT technicus.
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Beschrijving van het
apparaat

Bedieningspaneel

Het bedieningspaneel dat hier wordt beschreven en afgebeeld geldt alleen als voorbeeld: het is mogelijk dat

het niet exact overeenkomt met het door u aangeschafte model.

Toets
SELECTIE KOOKGEDEELTES t

Controlelampje

Display
PROGRAMMERINGSTIMER

Controlelampje Toets

GESELECTEERD KOOKGEDEELTE GEPROGRAMMEERD KOOKGEDEELTE TOENAME TIJD
Aanwijzers Toets Controlelampje Toets
STROOMSTERKTE en BOOSTER BOOSTER ON/OFF
RESTERENDE WARMTE
| [
L] L]
B. . 8.1|. 8. 8. . 2328

AP

L] ‘ w
nnnnn —_ Controlelampje
@El (D ¢ ‘ ON/OFF
=0 o — | Controlelampje
BLOKKERING
| BEDIENINGSPANEEL

Toets

Toets TOENAME TIJD om de tijd van de timer toe
te laten nemen (zie Starten en gebruik).

Toets AFNAME TIJD om de tijd van de timer af te
laten nemen (zie Starten en gebruik).
Controlelampje GESELECTEERD
KOOKGEDEELTE geeft aan dat het betreffende
kookgedeelte geselecteerd is en dat u het kunt
regelen.

Toets SELECTEREN KOOKGEDEELTE om het
gewenste kookgedeelte te selecteren
AanwijzerVERMOGEN: geeft het bereikte
warmteniveau aan.

Toets ON/OFF voor het in- en uitschakelen van het
apparaat.

Controlelampje ON/OFF: geeft aan of het apparaat
in- of uitgeschakeld is.

Toets PROGRAMMERINGSTIMER om de
programmering van de kookduur te regelen (zie
Starten en gebruik).

Display PROGRAMMERINGSTIMER: toont de
keuzes betreffende de programmering aan (zie
Starten en gebruik).

Controlelampjes GEPROGRAMMEERD
KOOKGEDEELTE: tonen de kookgedeeltes aan
als u een programmering start (zie Starten en
gebruik).

Toets BLOKKERING BEDIENINGSPANEEL om te
voorkomen dat er ongewilde wijzigingen aan de
regeling van het kookvlak worden uitgevoerd (zie
Starten en gebruik).

Toets SELECTIE
VERMOGEN KOOKZONES

BLOKKERING
BEDIENINGSPANEEL

Toets

PROGRAMMERINGSTIMER

Toets
AFNAME TIJD

Controlelampje
TIMER

e Controlelampje BLOKKERING
BEDIENINGSPANEEL: toont dat de blokkering
van het bedieningspaneel heeft plaatsgevonden
(zie Starten en gebruik).

e Toets SELECTEREN KOOKZONES om de
kookplaat aan te zetten en het vermogen te
regelen (zie Starten en gebruik).

e Controlelampje TIMER geeft aan dat de timer
actief is.

e BOOSTER toets om het extra vermogen - 3000 W
- van de kookzone in te schakelen (zie Starten en
gebruik).

e BOOSTER controlelampje, geeft aan dat het
'booster' extra vermogen actief is.

! Dit product voldoet aan de eisen die gesteld
worden door de nieuwe Europese Richtlijn voor
energiebesparing voor apparaten in de standby-
stand.

Wanneer 2 minuten lang geen handelingen worden
uitgevoerd gaat het apparaat, na het uitgaan van de
waarschuwingslampjes voor restwarmte en voor de
ventilator (indien aanwezig), automatisch in de “off
mode”.

Door op de ON/OFF toets te drukken, keert het
apparaat weer terug in de operationele stand.
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Starten en gebruik

! De lijm die gebruikt is voor de afdichtingen laat wat vetvlekjes
achter op het glas. Voordat u het apparaat gebruikt raden wij u
aan de vlekken te verwijderen met een speciaal niet-schurend
schoonmaakmiddel. Gedurende de eerste paar uur dat u het
apparaat gebruikt kan het zijn dat u een rubbergeur ruikt. Deze
zal echter snel wegtrekken.

! Als de kookplaat elektrisch wordt aangesloten hoort u na enkele
seconden een kort geluidssignaal afgaan. Alleen dan kunt u de
kookplaat aanzetten.

Geluiden normale werking kookplaat:

e Zoemen: geluid geproduceerd door het trillen van de metalen
onderdelen waarvan de inductor en de pan zijn gemaakt en
wordt gevormd door het elektromagnetische veld dat
noodzakelijk is voor de verwarming. Dit neemt toe bij het
toenemen van het vermogen van de inductor.

e Zacht fluiten: dit hoort u als een lege pan op de kookplaat
wordt gezet. Het geluid verdwijnt zodra u voedsel of water in
de pan doet.

¢ Knetteren: dit geluid wordt geproduceerd door het trillen van
het materiaal van de bodem van de pan als er parasitaire
stromingen plaatsvinden gevormd door het
elektromagnetische veld (inductie). De intensiteit kan variéren
aan de hand van het materiaal waarmee de bodem van de
pan gemaakt is en wordt minder naarmate de afmetingen van
de pan toenemen.

* Hard fluiten: u hoort dit geluid als de twee inductoren op
dezelfde verticale lijn tegelijkertijd op maximum vermogen
werken en/of als op de grootste de boosterfunctie is ingesteld
en de ander op zelfregeling staat. Het geluid wordt minder als
u hetvermogen van de zelfregelende inductor lager zet. Dit
doet zich vooral voor als de bodem van de pan bestaat uit
verschillende lagen van verschillende materialen.

¢ Geluid van de ventilator: voor een juist gebruik van de
kookplaat en om de veiligheid van het elektronische gedeelte
te behoeden voor eventuele oververhitting is het noodzakelijk
de ventilator in te schakelen. De ventilator draait op maximaal
vermogen als de grote inductor op maximaal vermogen staat
of als de boosterfunctie is ingeschakeld. In alle andere
gevallen draait hij op middelmatig vermogen aan de hand van
de waargenomen temperatuur. Het is bovendien mogelijk dat
de ventilator blijft draaien nadat u de kookplaat heeft uitgezet,
als de waargenomen temperatuur zeer hoog is.

De genoemde geluiden zijn het resultaat van de

inductietechnologie en zijn niet noodzakelijkerwijs

functioneringsdefecten.

! Als ulang op de toetsen drukt = en + kunt u de stroomsterkte
en de minuten van de timer snel laten toenemen.

Inschakelen kookplaat

Druk ongeveer 1 seconde op de knop @ voor hetinschakelen
van de kookplaat.

Inschakelen kookzones

ledere kookzone wordt in werking gesteld door middel van een

selectietoets en een regelsysteem voor de stroomsterkte,

bestaande uit selectietoetsen voor een vermogen van tussen de

Oende?9.

¢ Voor hetin werking stellen van een kookzone drukt u op de
betreffende toets en stelt u de gewenste stroomsterkte in (van
0tot 9) door middel van de selectietoetsen.

Uitschakelen kookgedeeltes
Voor het uitschakelen van een kookgedeelte kiest u dit door

middel van de selectietoets en:

* Druk op de selectietoets voor het vermogen O: het vermogen
gaat onmiddellijk terug naar 0 en het kookgedeelte gaat uit.

Booster functie

Om de verwarmingstijd te versnellen kunt u in enkele kookzones

de booster functie activeren door op de toets te

drukken. Het controlelampje boven de toets gaat aan. Deze
functie verhoogt het vermogen tot 2000 W of 3000 W, aan de
hand van de grootte van de gekozen kookzone.

De boosterfunctie stopt na 4 minuten automatisch. Zolang de
booster van een van de kookzones actief is, zal het gedeelte
daarvoor of daarachter slechts over een beperkt vermogen
beschikken (bv.: als in de kookzone linksachter de booster actief
is, zal het vermogen in de kookzone linksvoor afnemen). Voor
verdere informatie kunt u de Technische beschrijving van de
modellen raadplegen.

Programmering kookduur

! Alle kookgedeeltes kunnen tegelijkertijd geprogrammeerd
worden voor een tijdsduur van tussen de 1 en de 99 minuten.

1. Kies het kookgedeelte door middel van de betreffende
selectietoets.

2. Regel de temperatuur.

3. Druk op de programmeertoets @

3. Stel de gewenste kookduur in door middel van de toetsen = en

+.

4. Bevestig door op de toets @ te drukken.

De timer begint gelijk met aftellen. Het einde van de
geprogrammeerde kooktijd wordt aangegeven door een
geluidssignaal (van 1 minuut) waarna het kookgedeelte uitgaat.
Herhaal de hierboven beschreven procedure voor iedere
kookplaat die u wilt programmeren.

Visualisatie bij een meervoudige programmering.
Indien een of meer kookplaten zijn geprogrammeerd vertoont het
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display de resterende tijd van de kookplaat die als eerste eindigt,
terwijl hij de positie ervan aanduidt door middel van het
betreffende controlelampje dat knippert. De controlelampjes van
de andere geprogrammeerde kookplaten zijn aan.

Om de resterende tijd van de andere geprogrammeerde
kookplaten te visualiseren moet u een aantal keren op de toets
@ drukken: met de klok mee zullen, de een na de ander, de

tijlden van alle geprogrammeerde kookplaten worden getoond, te
beginnen met de kookplaat linksvoor.

Het wijzigen van een programmering

1. Druk een aantal keer op de toets @ totdat de tijd van de
kookplaat die u wilt wijzigen verschijnt.

2. Druk op de toetsen = en + voor hetinstellen van de nieuwe
tiid.
3. Bevestig door op de toets @ te drukken.

Om een programmering te annuleren moet u bovenstaande
handelingen uitvoeren. Bij punt 2 drukt u op de toets = de duur
vermindert langzaamaan tot aan de uitschakeling 0. De
programmering wordt gewist en het display verlaat de
programmeringsmodus.

De timer

De kookplaat moet aan zijn.
Met de timer kunt u een duur tot aan 99 minuten instellen.
1. Druk op de toets programmering @ totdat het controlelampje

van de timer aangaat.
2. Stel de gewenste kookduur in door middel van de toetsen = en

+.

3. Bevestig door op de toets @ te drukken.

De timer begint gelijk met aftellen. Als de tijd verstreken is hoort u
voor de duur van 1 minuut een geluidssignaal.

Blokkering van het bedieningspaneel

Als de kookplaat in werking is kunt u het bedieningspaneel
blokkeren om een ongewenst aanraken te vermijden (kinderen,
schoonmaakhandelingen, enz.). Door op de toetsE;O te

drukken zal het bedieningspaneel worden geblokkeerd. Het
controlelampje boven de toets gaat aan.

Als u het bedieningspaneel weer wilt gebruiken (bv. als u wilt
stoppen met koken) moet u de blokkering uitschakelen: druk even

op de toets | ro; . Het controlelampje gaat uit en het
bedieningspaneel wordt weer geactiveerd.

Uitschakelen kookplaat

Druk op de toets @; het apparaat gaat uit.

Als het bedieningspaneel is geblokkeerd, blijft dit ook
geblokkeerd nadat u de kookplaat opnieuw inschakelt. Als u de
kookplaat opnieuw wiltinschakelen moet u eerst het
bedieningspaneel deblokkeren.

“Demo” modus

Het is mogelijk een demomodus in te stellen waarbij het
bedieningspaneel normaal functioneert (de opdrachten
betreffende de programmering inbegrepen), maar waarbij de
verwarmingselementen niet aangaan. Om de “demo” modus te
activeren moet de kookplaat aanstaan en alle stralingselementen
uit:

¢ Druk tegelijkertijd 6 seconden lang op de toetsen + en=.

Zodra de 6 seconden zijn verstreken zullen de controlelampjes
ON/OFF en BLOKKERING BEDIENINGSPANEEL een seconde

lang knipperen. Laat de toetsen + en = los endruk op de

toets @;

¢ hetdisplay toont om de beurt de tekst DE en MO en het
kookvlak gaat uit;

¢ devolgende keer dat u de kookplaat inschakelt zal hij zich in
de “demo” modus bevinden.

Om deze modus te verlaten volgt u de boven beschreven
procedure. Het display toont om de beurt de tekst DE en OF en
hetkookvlak gaat uit. Als u het kookvlak weer inschakelt zal het
gewoon functioneren.

Praktische tips voor het gebruik van het
apparaat

! Gebruik pannen die gemaakt zijn van materiaal dat geschikt is
voor inductie (ferromagnetisch materiaal). Wijraden het gebruik
aan van pannen van: gietijzer, geémailleerd staal of speciaal
inductie roestvrij staal. U kunt zelf testen of een pan geschikt is
door hem uit te proberen met een magneet.

GESCHIKTE MATERIALEN ONGESCHIKTE MATERIALEN

X
H N Gietijzer Koper,
Ge'mailleerd staal Aluminium, Glas, Terracotta,
~ Speciaal roestvrij staal  Aardewerk, Niet magnetisch roestvrij staal

Om optimale resultaten te bereiken met de kookplaat:
e Gebruik alleen pannen met een dikke, platte bodem zodat ze
perfect aansluiten op het verwarmingsviak.
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¢ Gebruik pannen die groot genoeg zijn om de kookplaat geheel
te bedekken zodat alle beschikbare hitte wordt benut.

e T

Houd de bodem van de pannen altijd goed schoon en droog
zodat ze goed aansluiten op het kookvlak. Dit verlengt de
levensduur van zowel de pannen als het kookvlak zelf.

¢ Vermijd dezelfde pannen te gebruiken die u ook op een
gasfornuis heeft gebruikt: de warmteconcentratie van
gasbranders kan de bodem van pannen vervormen, waardoor
ze niet goed meer aansluiten.

Veiligheidssystemen
Pannensensor

leder kookgedeelte is voorzien van een systeem dat waarneemt
of er een pan op staat. De plaat straalt alleen warmte uit als er
een pan van de juiste afmetingen op staat. Het knipperende
controlelampje kan betekenen:

e datde pan niet geschiktis

e datde pan een te kleine diameter heeft

* datde pan niet goed aansluit

Oververhitting

In het geval van oververhitting van de elektronische onderdelen_

[t
gaat de kookplaat automatisch uit en verschijnt op het displayl

gevolgd door een knipperend nummer. Deze boodschap verdwijnt
en u kunt de kookplaat weer gebruiken zodra de temperatuur tot
op een acceptabel niveau is gezakt.

Veiligheidsschakelaar

Het apparaat beschikt over een veiligheidsschakelaar die de
kookgedeeltes automatisch uitschakelt als de tijdslimiet voor een
bepaald vermogensniveau is bereikt. Tijdens deze
veiligheidsonderbreking vertoont het display het cijfer “0”.

B.v.: de kookplaat rechtsachter staat op 5, terwijl de plaat
linksvoor op 2 staat. De plaat rechtsachter zal automatisch na 5
uur uitgaan, de plaat linksvoor na 8 uur.

Vermogensniveau Beg!renzing van de
werkingsduur in uren
1 9
2 8
3 7
4 6
5 5
6 4
7 3
8 2
9 1

Geluidssignaal

Enkele storingen, zoals:

e eenvoorwerp (pan, bestek, enz.) dat meer dan 10 seconden
op het bedieningspaneel ligt,

e gemors op het bedieningspaneel,

* eenlange druk op een toets, kunnen een geluidssignaal
veroorzaken. Verwijder de oorzaak van de storing en het
geluidssignaal houdt op. Als de oorzaak van de storing niet
wordt verwijderd blijft het geluidssignaal gaan en wordt het
kookvlak uitgeschakeld.
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- Praktische kooktips
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Voorzorgsmaatregelen

en advies

! Dit apparaat is ontwikkeld en gefabriceerd volgens de
geldende internationale veiligheidsvoorschriften. Deze
aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u dient ze
derhalve goed door te nemen.

c Dit apparaat voldoet aan de volgende EU Richtlijnen:
- 2006/95/EEG van 12/12/06 (Laagspanning) en

daaropvolgende wijzigingen

- 2004/108/EEG van 15/12/04 (Elektromagnetische

Compatibiliteit) en daaropvolgende wijzigingen

- 93/68/EEG van 22/07/93 en daaropvolgende wijzigingen.

- 1275/2008 stand-by/off mode.

Algemene veiligheidsmaatregelen

!Controleer dat de luchttoevoeropening van het rooster van de
ventilator niet verstopt is. De inbouwkookplaat moet voorzien
zijn van een goede ventilatie voor het afkoelen van de
elektronische componenten.

'Het is niet aan te raden de inductiekookplaat boven een

koelkast te plaatsen (hitte) of boven een wasautomaat

(trillingen). Er zou geen voldoende ruimte zijn voor de

ventilatie van de elektronische elementen.

e Ditapparaat is vervaardigd voor niet-professioneel gebruik
binnenshuis.

* Hetapparaat dient niet buitenshuis te worden geplaatst,
ook niet in overdekte toestand. Het is erg gevaarlijk als het
in aanraking komt met regen of onweer.

e Raak het apparaat niet aan als u blootsvoets bent of met
natte of vochtige handen of voeten.

* Hetapparaat dient om gerechten te koken. Het mag
uitsluitend door volwassenen worden gebruikt en alleen
volgens de instructies die beschreven staan in deze
handleiding. Gebruik het kookvlak niet om voorwerpen op
te plaatsen en ook niet als snijplank.

¢ Het glaskeramische kookvlak is bestand tegen
mechanische stoten. Het kan echter worden beschadigd
(of barsten) als het wordt geraakt door een puntig object,
bijvoorbeeld door gereedschap. Als dit gebeurt moet u
onmiddellijk het apparaat afsluiten van de elektrische
stroom en contact opnemen met de Technische Dienst.

¢ Voorkom dat elektrische snoeren van andere kleine
keukenapparaten op warme delen van de kookplaat
terechtkomen.

¢ Vergeet niet dat de temperatuur in het kookgedeelte
aanzienlijk hoog blijft tot minstens 30 minuten nadat u het
heeft uitgeschakeld. De resterende warmte wordt
aangeduid door een aanwijzer (zie Starten en gebruik).

e Houd voorwerpen die kunnen smelten op afstand van de
kookplaat, zoals bv. plastic, aluminium of suikerhoudende
etenswaren. Let vooral op plastic of aluminium
verpakkingen en folie: als u ze op het nog warme of lauwe
kookvlak neerlegt, kunt u zware schade aanrichten.

¢ Richt de handvaten van de pannen altijd naar de
binnenzijde van de kookplaat zodat u er niet per ongeluk

tegenaan stoot.

e Trek nooit de stekker aan het snoer uit het stopcontact,
maar pak altijd de stekker direct beet.

* Maak het apparaat niet schoon of voer geen onderhoud uit
als de stekker nog in het stopcontact zit.

e Ditapparaat mag niet worden gebruikt door personen
(kinderen inbegrepen) met een beperkt lichamelijk,
sensorieel of geestelijk vermogen of personen die niet de
nodige ervaring of kennis hebben met het apparaat, tenzij
onder toezicht van een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het apparaat
werkt.

e Mededeling voor dragers van een pacemaker of
een ander actief ingeplant medisch apparaat:

De kookplaat voldoet aan alle geldende normen
betreffende elektromagnetische storing.

Dit product is aldus in volkomen overeenstemming met de
voorschriften van de wet (richtlijn 89/336/EEG). Het ontwerp
is zodanig gepland dat het geen storingen veroorzaakt bij
andere elekirische apparaten die worden gebruikt, mits ook
dezen voldoen aan bovengenoemde normen.

De inductieplaat creéert elektromagnetische velden op
korte afstand.

Teneinde ieder risico van storing tussen de kookplaat en
de pacemaker te vermijden moet deze laatste ook voldoen
aan de geldende normen.

Wat dat betreft kunnen wij slechts de conformiteit van ons
eigen product garanderen. Voor informatie omtrent
conformiteit of eventuele problemen verzoeken wij u zich
tot uw behandelende arts te wenden of tot de fabrikant van
de pacemaker.

¢ Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

Afvalverwijdering E

I

* Het verwijderen van het verpakkingsmateriaal: houdt u aan
de plaatselijke normen zodat het materiaal hergebruikt kan
worden.

¢ De Europese richtlijn 2002/96/EG, betreffende afgedankte
elektrische en elektronische apparatuur (AEEA), voorziet
dat huishoudelijke apparatuur niet met het normale afval
mag worden meegegeven. De verwijderde apparaten
moeten apart worden opgehaald om het terugwinnen en
recyclen van de materialen waaruit ze bestaan te
optimaliseren en te voorkomen dat er eventuele schade
voortvloeit voor de gezondheid en het milieu. Het symbool
van de afvalemmer met een kruis staat op alle producten
om de consument eraan te herinneren dat dit gescheiden
afval is.
Om meer informatie te verkrijgen betreffende een juiste
verwijdering van huishoudapparaten kan de consument
zichrichten tot de gemeentelijke reinigingsdienst of de
verkopers.
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Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten

Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige
handeling overgaat.

Reinigen van het apparaat

! Vermijd het gebruik van schuurmiddelen of
bijtende middelen, zoals sprays voor barbecues en
ovens, vlekkenmiddelen, roestverwijderende
producten, schoonmaakmiddelen in poedervorm of
schuursponzen: deze kunnen het oppervlak
onherstelbaar krassen.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het
reinigen van het apparaat.

e Voor normaal onderhoud moet u de kookplaat met
een vochtige spons reinigen en afdrogen met
keukenpapier.

e Als de plaat erg vuil is moet hij worden
schoongemaakt met een speciaal middel voor
keramiekplaten. Daarna moet u hem afspoelen en
afdrogen.

e Voor het verwijderen van hardnekkig vuil kunt u
een hiervoor bestemd schrapertje gebruiken. Doe
dit zo snel mogelijk voordat het apparaat afkoelt,
zodat de etensresten niet aankoeken. Uitstekende
resultaten bereikt u ook met een speciaal voor
keramiekplaten vervaardigd roestvrij staal
sponsje dat u in een sopje doopt.

e Als er op de kookplaat onverhoopt voorwerpen of
plastic materiaal of suiker zouden smelten, moet
u ze onmiddellijk met het schrapertje verwijderen
zolang het oppervlak nog warm is.

e Als de plaat is schoongemaakt, kan hij worden
behandeld met een speciaal product voor
onderhoud en bescherming: het onzichtbare
laagje dat dit product achterlaat beschermt de
plaat in het geval er iets overkookt. Dit soort
handelingen moeten worden uitgevoerd als de
plaat lauw of koud is.

e Vergeet niet de kookplaat altijd met schoon water
af te spoelen en goed af te drogen: restjes
schoonmaakmiddel kunnen de volgende keer dat
u kookt aankoeken.

Raamwerk van roestvrij staal(alleen bij modellen
met lijst)

Roestvrij staal kan vlekken gaan vertonen als er voor
langere tijd kalkhoudend water op blijft liggen of als
gevolg van gebruik van schoonmaakmiddelen die
fosfor bevatten.

Spoel en droog de kookplaat altijd goed af nadat u
hem heeft schoongemaakt. Droog gemorst water
altijd meteen goed af.

! Enkele kookplaten hebben een lijst van aluminium
die lijkt op roestvrij staal. Gebruik voor het reinigen
en ontvetten geen producten die niet geschikt zijn
voor aluminium.

De kookplaat verwijderen

Als u de kookplaat uit elkaar moet halen:

1. verwijder de schroeven die de
centreringsklemmen aan de zijkant vasthouden;

2. maak de schroeven van de bevestigingshaken op
de hoeken los;

3. haal de kookplaat uit het meubel.

! U mag nooit aan het interne systeem sleutelen om
een reparatie proberen uit te voeren. Als er een
storing is moet u contact opnemen met de Service
Dienst.
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Technische beschrijving
van de modellen

Het inductiesysteem is het snelste kooksysteem dat er bestaat. In tegenstelling tot de traditionele kookplaten
wordt niet het kookgedeelte verwarmd: de warmte wordt direct binnenin de pan gecreéerd, die daarom
noodzakelijkerwijs een bodem van ferromagnetisch materiaal moet bezitten.

Kookplaten KIO 642 DD Z KIO 644 DD Z

KIO 642 DDB KIO 744 DD Z

KIO 744 DO B
Kookgedeeltes Vermogen (in W) Vermogen (in W)
Linksachter I 1400- 600 als Linksvoor* 1 1400 — B 2000* — 600 als Linksvoor*
Rechtsachter 12200 — B 3000* | 2200 — B 3000* - 1600 als Rechtsvoor*
Linksvoor 12200 — B 3000* 12200 — B 3000* - 1600 als Linksachter*
Rechtsvoor | 1400 — 600 als Rechtsachter* | 1400 — B 2000* — 600 als Rechtsachter*
Totaal vermogen 7200 7200
Legenda:

| kookgedeelte met eenvoudige inductie

B = booster: de kookzone kan over een extra vermogen van 3000 W beschikken

* = het maximale vermogen wordt beperkt terwijl de booster in het kookgedeelte erachter actief is (zie Starten
en gebruik).
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MoHTaX

! BaXkHO COXpaHWTb ;aHHOE PYKOBOACTBO AJ15 €10
rnocneayoLLmx KOHCyNbTauuu. B cnyyae npogaxu, nepeaayu
M3AENWS UK NpY Nepeese Ha HOBOE MECTO XUTENbCTBA
HeobxoauMo NpoBEPUTL, YTOObI PYKOBOACTBO OCTaBanoch
BMECTE C U3AenneMm, ans Toro YTobbl ero HoBbLIM BriageneL, Mor
03HaKOMWTLCS C NPaBUNamMuy AKCNTyaTauum v ¢
COOTBETCTBYOLLMMU MPeyNPEXOEHUSIMN.

! BHMMaTenbHO NpoumMTanTe MHCTPYKLMI: B HUX COepKaTCs
BakHble CBeZIEHUS O MOHTaXe M3LeNus, ero KCnyataLumm n |
6esonacHocTu.

L min. 40 mm L

e -

PacnonoxeHue

! He paspellanTe 0eTsaM Urpathb € ynakoBOYHbIMM
maTepuanamu. YnakoBka AOmkHa ObiTb YHUYTOXEHA B
COOTBETCTBUM C MpaBunamm cbopa mycopa (cm.
lpedocmopoxHocmu u pekomeHOayuu).

! MoHTax 13genus Npon3BoANTCS B COOTBETCTBUM C AaHHLIMM
VHCTPYKLMSIMU KBANMULMPOBaHHLIMU CriELManmcTamu.
HenpaBunbHbIi MOHTaX U3AENNS MOXET CTaTb NPUYMHON
NOBPEXAEHUS UMYLLLECTBA W NPUYMHUTB YLLepO Niogsam 1
JOMALLHVM XXUBOTHbIM.

p min. 20 mm

5mm p
H A

BeHTunuposaHHas
AYyXOBKa

BCTPOEHHbIN MOHTaX min. 40 mm

[ns o6ecneyeHns CTIPaBHOMO (YHKLIMOHMPOBAHNS
BCTPaMBaeMOro 13genust KyXOHHbIA MOAYTb JOITKEH UMeTb
COOTBETCTBYIOLLME XapPaKTEPUCTMKUA:
*  TMOBEPXHOCTb KyXOHHOTO TOMa oSikHa ObiTb 13 MaTepuana,
YCTOMUMBOrO K TemnepaTtype npumepHo 100°C;
*  €CIvi BapoYHasi MaHerb yCTaHaBMBaETCs Haa AyXOBbIM o
LUKadhoM, OH [10IHKeH ObITb OCHALLIEH CUCTEMOI OXIaXaEeHNS .’ >, MEPEAHAA YACTb
' \ BAPOUHOVI NAHEN

/

C NPUHYANUTENBHOW BEHTUNSALMEN. !

* He peKOMeHyeTCs yCTaHaBNMBATb BAPOYHYH NaHerb Hap \ /
MOCyAOMOEYHbIMY MaLLMHaMu: NPy HEO6X0aAUMOCTH I RN
YCTaHOBUTE MEXAY BAPOYHOW NaHErbIO 1 NOCYAOMOEYHOM \
MaLUMHON repMETUYHYI0 Pa3aenuTeribHyH BCTaBKY; '

* B 3aBWCWUMOCTY OT MOAESIM BAPOYHON NaHENM, KOTOPYHO Bbl MEPEBEPHYTA

’ BAPOYHAA MAHEIb
yCTaHaBMnvBaeTe (CM. CXeMbl), pa3mMepbl HALLN B KYXOHHOM —
Mozyne AOMKHbI BbITb CrieayoLwYMm:

KYXOHHbIN

1y

[

BenTunaumsa

[ns obecneyeHns Hagnexallien BeHTUNALUM U BO U3bexaHne

neperpesa npuneraroLwnx NoOBepxXHOCTEN Bapo4yHadA naHenb

OOJKHa ObITb yCTaHoBIeHa:

*  Ha MVHMManbHOM paccTosiHUM 40 MM OT 3aiHEN CTEHKM;

*  Mexay NPOEeMOM M0A BapOUHYH NaHerb 1 pacnosioXXeHHbIM
CHW3Y KyXOHHbBIM 311EMEHTOM [I0ITKHO ObITb PAaCCTOSIHME He \
meHee 20 Mm. 7 | |E | = ‘

®  KyXOHHbIE 3reMeHTbI, PacroNnoXeHHbIE PSAOM C KyXOHHOM
MIIMTON, BbICOTa KOTOPbIX NMPEBbILLAET YyPOBEHL BAPOYHO
naHenw, AOIHKHbI HAXOAUTLCS Ha paccTosiHNe He MeHee 600
MM OT Kpasi BapOYHOW NaHenu.

h Top

,_____
|
|
|
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KpenneHue

W3penve omkHo BbITb yCTaHOBNEHO Ha MAeanbHO POBHOU
MOBEPXHOCTU.

Bo3amoxHble aechopmaLmi, Bbi3BaHHbIE HEMPaBUbHbLIM
KpensieHneM, MOryT MPUBECTU K USMEHEHNSM XapaKTepucTuK v
3KCMnyaTaLyoHHbIX Ka4eCTB BApO4HOM NaHemnu.

[nunHa perynsunoHHOro BUHTa KPENEXHbIX KPIOKOB
perynupyertcs nepef Hayanom MoHTaxa no TOMLLMHE KYXOHHOTO
Tona:

* TonwwmHa 30 MM: AnMHa BUHTa 23 MM;

* TonwwHa 40 mm: anvHa BuHTa 13 MMm;

Mopsinok kpenneHus n3nenus:

1. Tp1 NOMOLLM KOPOTKMX TYMbIX LLIYPYNOB NPUBUHTUTE 4
LIEHTPOBOYHbIE NPY>KUHBI B OTBEPCTUSX, PACTONOXKEHHBIX MO
6okam Bapo4HOW NaHenu;

2. BcraBbTe BapoyHyto NaHesb B NpOeM B KyXOHHOM MOAyIe,
BbIPOBHSIMTE Y Crierka HaXKMWTeE B LIEHTP BMIIOAb A0 MAEanbHOro
npuneraHns BapoyHoOM NaHesm K NoBEPXHOCTM KyXOHHOTO Tona.
3. ANnsl Bapo4HbIX naHenem ¢ 6okoBbIMU NPOdUNAMM: BCTABUB
BapPOYHYH0 MaHENM B HULLY KyXOHHOTO MOZynsi, BCTaBbTe 4
KpEenexXHbIX KPtoKa (Kaxablvi CO CBOMM LUTUAITOM) NO HYBKHEMY
nepyMeTpy BapOYHOM NaHesu, 3akpy4nBas vx AMvHHbIMU
OCTPbIMU BONTamMM 40 TEX NOP, NOKa CTEKINO He ByaeT NNoTHO
npuneratb K KyXOHHOMY Tory.

! BaxHO, UTOObI LLYpYMbl LLEHTPOBOYHbIX NPYXKWUH OCTaBaNMCh
JOCTYMHbIMM.

! B cooTBETCTBUV C NpaBUniamm 6e30MacHOCTY NOCHe YCTaHOBKM
M3LENNS B KYXOHHbIM MOZYMb AOIKHA BbITb UCKITHOYeHa
BO3MOXHOCTb KacaHus! K 31IEKTPUYECKMI YaCTSIMM.

! Bce 3aLMTHbIE 3MeMeHTbI AOMKHbI ObiTb 3aKpenneHb! Takum
06pasom, 4Tobbl X MOXHO ObINO CHATbL TOMBKO MPY MOMOLLIX
cneLmansHOro MHCTPYMEHTa.

3HeKTpVI'-IeCK09 noakn4yeHue

! SﬂeKTpI/ILIeCKOG noakn4yeHne Bapo4yHOU naHenn n
BO3MOXHOro BCTpamMBaeMoro yxoBoro mKacba AOJTKHO
BbINOJTHATLCA pa3aesibHO Mo NpuynHam 6e3onacHoCTK, a Tak xe
[ONA Nerkoro CbemMa yxosoro LIJKa(*)a.

MoHodpa3Hoe coefmHeHue

BapoyHasi naHenb ocHallleHa ceTeBbIM kabenem,
paccynTaHHbIM Ha MOHO(ba3Hoe QneKTponnuTaHune.
MoacoeanHnTe NPoBOAa B COOTBETCTBMM C TAONULEN 1
npmuBeaeHHbIM HXe CXxeMaM:

Tunosoe
HanpsXxeHve n
Yyacrora ceTu

MoacoepnHeHne

A neKTpuy eCKuU NnpoBoa npoBoAoB

== XENTO-3eMNeHbIil;

N: 2 cuHuin nposoda
BMECTE Ha

L: Kopu4HeBbIi BMECTE C
YepHbIM

220-240B 1+N ~ é’//'
50 My

GO0

Opyrve Tunbl coeauHeHUN

Ecnu anekTponpoBoaka COOTBETCTBYET OAHOM U3 CIIEAYHOLLMX
XapaKTEPUCTHK:

TrnoBoe HanpskeHne 1 YacToTa ceTu

*400B-2+N~50Ty

+220-240B3~50T1

+400V3-N~50Tu

+400B - 2+2N ~ 50 Iy

PasnenuTe npoBoaa 1 noacoeanMHUTe NPOBOAHMKM B
COOTBETCTBUM C TabIINLIEN 1 NPUBEOEHHBIM HIKE CXEMaM:

Tunosoe
HanpsXeHue n
yacroTa ceTu

400B -2 +N~
50 'y

MopacoeavHeH e

D NeKT puy eCKUit NpoB oA, NPoBOAOE

== XenTo-3eneHblil,
N: 2 cuHwi nposoaa
220-240B 3 ~ BMecCTe Ha

S0 My L1:4epHblit

400V 3-N~ 50Ty L2: kopnyHeBbIN

—: )XenTo-3eneHbli;

N1: cuHui
400B -2 +2N ~ N2: cnHui
50 'y
L1:4epHbin

L2: kopnyHeBbIn

MoacoennHeHne ceteBoro kabens m3genua K ceTu
3NeKTponnTaHus

B Crny4ae npAMOoro NoAKNtYeHnA U3aenusa K cetn HeOGXOJJ,VIMO
YCTaHOBUTb MeXaYy U3aerimem 1 aneKTpu4eCckon CETbo
MHOrononsapHbIKM pas3begnHuTeslb C MUHUMalbHbIM
PacCTOSIH1EM MEXAY KOHTaKTamMu 3 MM.

! OneKTPOMOHTEP HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a NPaBUIIbHOE
MOAKIOYEHNE N3AENNS K ANEKTPUYECKOM CETU 1 3a cobrntogeHne
npasun 6e3onacHoCTy.

Mepen OCyLLECTBMNEHNEM SNEKTPUYECKOTO NOACOEANHEHNS

HeoBX0AMMO NPOBEPUTL CrieayHoLLee:

* ceTeBasi po3eTKa AOMKHa ObITb COEAMHEHA C 3a3EMITEHNEM 1
COOTBETCTBOBATL HOPMATHBAM;

* ceTeBas po3eTka [4oKHa ObITb pacyuTaHa Ha
MaKcUMarbHyHo NoTpe6nsemyto MOLLHOCTL U3aenus,
yKa3aHHY0 Ha NacropTHOW TabrnYKe C TEXHUYECKUMM
XapaKTepucTuUKamu;

*  HanpsKeHWe ¥ YacToTa ToKa CETU [JOIKHbI COOTBETCTBOBATh
ANEKTPUYECKIM AaHHBIM U3AENNS;

* ceTeBasi po3eTKa A0MKHa ObITb COBMECTUMA CO
LUTerncenbHOW BANKOM 13genus. B npoTueHoM criyyae
3aMeHNTE PO3ETKY UMM BUIKY; HE UCTIONb3YUTE YANMHUTENN
VNN TPOUHMKU.

! NIagenune gomKHO ObITb YCTAHOBIIEHO TakMM 06pa3oM, 4TOObI
ceTeBou kabenb 1 ceTeBast po3eTka Obinv NErko AOCTYMHbI.

! CeTeBow kabenb U3genus He AOMKEH ObITb COTHYT UK CXaT.
! PerynspHo npoBepsmTe COCTOSHME CETEBOTO kabens 1 npu
HeoBXoaMMOCTH MOpyYauTe ero 3aMeHy TOMNbKO
YMOMHOMOYEHHbIM TEXHWKaM.

! Mpon3BoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
nocnepcTBUsi HecobNAEHUSA NepevYnucneHHbIX Bbille
TpeboBaHuUU.

! KaTeropunyeckm 3anpeLlaeTcs OTCOEANHATb U HE 3aMEHSATb
ceTeBoi kabesb. B cnyyae 0TcoeanHEHUs U 3ameHbl
CeTeBOro kabens rapaHTus Ha U3genve aHHynMpyeTcsl, PaBHO

KaKi Ma' IMCM&LNDESMMMC@—
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OnucaHue nigenus

MaHenb ynpaBneHus

[MaHenb ynpasieHusa, onncaHne KoTopou npuBoaAUTCA HUXE, CIY>XUT TOJTIbKO B Ka4eCTBe npumepa: oHa MOXET He B
TOYHOCTU COOTBETCTBOBaTb Bawen mogenu.

[vcnneii TAMMEPA

NPOrPAMMUPOBAHUA
Vinavkatop
BbIBPAHHOU Wuavkatop 3ANPOrPAMMUPOBAHHOM KHorka
BAPOYHOW 30HbI BAPOYHOM 30HbI YBENMWYEHUE BPEMEHU
WHaukaTopbl KHonka WHaukaTop KHonka
MOLLHOCTU n BOOSTER BOOSTER BKI./BbIKN.
OCTATOYHOIO TEMNA
\ [
L] L]
s, . & |l 8 . & . 32
Konku BbIBOPA — @ + (D . WHankatop
BAPOYHOM 30HbI ‘ BKI./BbIK.
7 . . =0 o Mnavkatop
() (] Ba] Cal ) Ca) (] () (] (A ) Vst
‘ 3ABNOKUPOBAHbDI
Kronka BIIOKUPOBKU!
. YMNPABJIEHUU
KHorku BbIBOPA KHonka TAUMEPA
MOLLHOCTU BAPO4HbIX 30H NPOrPAMMWUPOBAHUA
Mnaukatop KHonka
TAUMEPA YMEHbLUEHVE BPEMEHU

Knonka YBENMUYEHUE BPEMEHMW gns
yBEnuM4eHns BpeMeHun tanmepa (cM. BknoyeHve n
akcnnyaTaums).

KHonka YMEHbLUEHUE BPEMEHMU ans
YMEHbLLEHNs1 BpeMeHn Tarimepa (cMm. BkntodeHune n
akcnnyaTaums).

Wuaoukatop BbIBPAHHAA BAPO4YHASA 30HA
nokasblBaeT, YTO COOTBETCTBYIOLLAS BapoyHas
30Ha Obina BbibpaHa u criefoBaTenbHO BO3MOXHO
NPON3BECTN HACTPOUKN ee PYHKLMN.

KHonka BbIBOP BAPOYHOW 30HbI cnyxut ans
BblIGOpa HY>XHOM BapOYHOW 30HbI.

WHgunkatop MOLUHOCTD: nokasbiBaeT ypoOBEHb
Harpesa.

KHonka ON/OFF (BKI./BbIKI1.) cnyxut ans
BKIIOYEHUSA U BbIKMIOYEHNS U3Aenus.

Muaukatop ON/OFF (BKI./BbIKIL.): nokasbiBaeT
COCTOSIHWE U3LEennsi, BKITIOYEHO WM BbIKIIOYEHO.
KHonka TAUMEP NMPOrPAMMUPOBAHUA
CMYXXUT ANSA HAaCTPOUKM MPOAOIPKUTENBHOCTM
npurotoBneHuns (cMm. BkroyeHue u aKcrimyamayus).
Ouncnnen TAMUMEPA NMPOrPAMMUPOBAHUA:
nokasblBaeT pasnnyHble HaCTPOUKM
nporpammupoBanus (cMm. BkriroueHue u
SKCrilyamauyusi).

WHpukatopsl SAMMPOrPAMMUPOBAHHDIE
BAPOYHbIE 30HbI: nokasbiBaloT BapoyHble 30HbI
nocrne 3anycka nporpaMMmpoBaHus ( cm.
BkriroyeHue u akcrnnyamayus).

* KHonka BJTIOKUPOBKA YIMNPABIEHWUU cnyxut
ANs 3alWmnTbl YyNpaBneHun BapoyHOU naHenu ot
Cry4YauHblX U3MHeHWUn (cMm. BkroyeHue u
SKCrilyamauyusi).

* Wnankatop YNPABINEHUA 3ABITIOKUPOBAHDI
nokasblBaeT, YTO yrnpaBneHus 3abnokMpoBaHsbl (
cM. BkrmodeHue u sKcrinyamauyus).

* KHonkn BbIBOP MOLLHOCTU BAPO4YHbIX 30H
cryxaT Ans BKIOYEeHNS BapOYHOW 30HbI U1
perynsumMm MoLHOCTU Harpesa (cm. BknioyeHue un
akcnnyaTaums).

* WNnpoukatop TAMMEP nokasbiBaeT, 4TO Tanmep
BKIIOYEH

* KHonka BOOSTER cnyxut ans BKMOYeHUS
JononHutensHoro anekrtponutanus — 3000 BT —
WHOYKUMOHHON KOHMOPKK (CM. BKrroueHue u
SKCrTyamauyusi).

* WHankatop BOOSTER nokasbiBaeT, 4TO OyHKUUS
BONbTOA00aBOYHOr0 YCTPOWMCTBA BKIOYEHA.

! laHHOe nsgenue otBevaeT TpeboBaHMAM HOBOW
EBponerickort AnpekTnBbl MO OrpaHUyeHmto
3HepronoTpebreHns B pexmMme aHeprocbepexxeHus.
Ecnu B TeyeHue 2-x MUHYT He Npou3BOAUTCA
HUKaKUX OeVCTBUN NOocCre BbIKMYeHus
MHOAUKATOPOB OCTAaTOYHOIO Tensia u BeHTUnNATopa
(ecnu oHU NpUCYTCTBYIOT), Usgenue
aBToOMaTU4ecKku nepexoaut B pexmm «BbIKI1.».
BosBpaT usgenus B pabouun pexmm
npounssoaunTca kHonkow BKI1./BbIKJ1.
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BKknwouyeHue
aKcnnyarauus

! Ha cTeknsHHOM NOBEPXHOCTU BAPOYHOM NaHeNn MoryT
6bITb BUAHBI canbHble Crieabl OT Kiesl, HAHECEHHOTO Ha
npoknaaku Mepen Ha4yanom akcnsyatauum nsgenus
crefyeT yaanuTb creabl Knes npu noMoLLmM cneyuanbHoro
HeabpasuBHOro MotoLLero cpefcTea. B nepBbie yachl
paboTbl Bbl MOXETE MOYYBCTBOBATL 3anax XKeHou
PEe3UHbI, KOTOPbIM BbICTPO NponagaerT.

! Yepes HeCcKOmKo cekyH nocne nogcoeanHeHns
BapOYHOW NaHeNN K CETU 3NEeKTPONUTaHUSA BKIOYaeTCs
KOPOTKWUM 3BYKOBOW CUrHas. TONbKO NOCNe 3TOr0 MOXHO
BK/TOYUTb BapOYHYI0 NaHenb.

HopmanbHbIi LWyMOBOW YpOBEHb BaPOYHOW NaHenu:

« T'ypeHue: BbI3BaHO BUOpaLMen MeTannmyeckmx
3M1EMEHTOB, U3 KOTOPbIX COCTOUT UHAYKTOP, U
KacTptonu, obpasys anekTpomarHuTHoe none,
Heobxoanmoe ans Harpeea. OHO yBenn4nBaeTcs no
Mepe NOBbILLEHUS MOLLHOCTY MHAYKTOPA.

+ Jlerkui cBUCT: CMbILIEH B CriyYae NOMeELLEHUS Ha
BapOYHyto 30HY NycToii kacTptonu. CBUCT nponagaer,
Kak TONbKO B KaCTprono 6yayT NonoxeHbl NpoaYyKThl
UMW HanuTa XaKoCTb.

+ TNoTpeckuBaHue: 3TOT 3BYyk 06pa3syeTcs Bubpaymen
maTtepumana, ©3 KoToporo M30roTOBJIEHO AHO KacTponu,
NPOHW3bIBAEMOTO NapasnTHbIM TOKOM, CO34aBaeMbIM
3NeKTPOMarHWTHbIM Nonem (MHAYKUMen).
MoTpeckuBaHne MoxeT 6bITb Bonee nnm mexHee
CUIIbHBIM B 3aBUCUMOCTH OT MaTepuana, U3 KotToporo
M30roTOBMEHO OHO KAcTPIONN, U COKpallaeTcs B
cnyvae Kactptonu 6onbLIoro pasmepa.

* CUNbHbIA CBUCT: CNbILIEH NP O4HOBPEMEHHOA
paboTe ABYX MHAYKTOPOB, PACNOSIOXEHHbIX MO OJHON
BEpTUKanNM, Npy MakcMmanbHON MOLLHOCTU U/unu Koraa
Ha 6onbLUeM MHAYKTOPEe BKNoYeHa PyHKLUA
BONbTOA406aBOYHOrO YCTPOWCTBA, a APYromn ABnseTcs
camoperynupyembim. CBMCT COKpalLaeTcs npu
NMOHWXEHUN MOLLHOCTH CaMoperynmpyemMoro MHAyKTopa.
OcobeHHO OH CnblleH, Korga AHO KacTpronu
M3roTOBMNEHO U3 CONEB Pa3HbIX CN1aBoB.

« lUym BeHTMRATOpA: ANa ucnpasHow paboTol
BapOYHOMN NaHENN N ANS 3alUThl ANEKTPOHHOM YacTu
0T BO3MOXHOrO neperpesa HeobXxoaMMo BknoYaThb
BeHTUNATOP. BeHTnnsaTop pabotaeT ¢ MakcuManbHOW
MOLLHOCTbI0, KOraa 60nbLION MHAYKTOP BKMHOYEH Ha
MakcuMarbHy MOLWHOCTb, MW KOr4a BKIIOYEHO
BONbTOA06aBOYHOE YCTPOCTBO. BO BCEX OCTanbHbIX
cnyyasx BeHTUnaTop paboTaeT co cpeaHei
MOLLHOCTbI0 B 3aBUCUMOCTW OT OTMe4aeMon
TemnepaTypbl. KpoMe TOro BEHTUNATOP MOXeT
npogomnkatb paboTaTb Takxe Nocre BbIKMHYeHNs
BapOYHOW NaHenu, ecnu ee Temnepartypa octaeTcs
BbICOKOMN.

MepeyncneHHble Bbile WYMbl NPUCYLLN

MHAYKLULMOHHON TeXHONOIrUU U He obA3aTenbHO

O3Ha4YalT HencnpaBHOCTU B pa60Te n3genus.

! Tlpn ANUTENbHOM HaXaTW Ha KHOMKU — 1 +

npouncxoanTt 6bICTpaﬂ CMeHa ypoBHEN MOLHOCTU N MUHYT

Tanvepa.

Bkn4yeHne BapOYHOWU naHenwu

Bkniounte BapoyHylo NaHenb, Haxas KHOI'IKy@
NPUMEPHO Ha OAHY CeKyHAY.

Bkno4yeHue BAPOYHbIX 30H

Kaxpas 3oHa Bapquoﬁ BKInto4YaeTcda npu noMmoLu KHONKKn

W perynsitopa MOLHOCTH, COCTOSILLErO 13 KHOMOK

Bbl6opa mowHocTh o1 0 o 9.

» [1ns BKNIOYEHUS OOAHON N3 BaPOYHbIX 30H HAXMUTE
COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY W HACTPOWTE HYXHYIO
MOLLHOCTb MpU NOMOLLM KHOMOK BbIGOpa MOLLHOCTM OT
0 po9.

BbiknioyeHue BApPOYHbIX 30H

[ns oTKNtoYeHUs BapOYHOU 30HbI BbIGepuTe ee npu

NMOMOLLM COOTBETCTBYHOLLEN KHOMKKU M 3aTem:

+ Haxmute kHoNKy Bbibopa MoLyHOCTH 0: MOLLHOCTb
HemeaneHHo yMeHbwntca Ao 0, u JaHHas 30Ha
BapOYHOW NaHenun oTKNIYnTCS.

BonbTono6aBo4yHoOe yCTPOMUCTBO
booster*

[ns yckopeHus Harpeea HEKOTOPbIX BAPOUYHbIX 30H MOXHO
BKMIOYMTb BONbTOA06aBOYHOE YCTPOMCTBO NPY NOMOLLY

KHOMKWU / BkntovaeTcs WHOWKATOP Ha KHOMKe.

OTa yHKumMs gobasnset mowHoctn fo 2000 BT unm 3000
BT B 3aBMCMMOCTYM OT pa3mepa faHHON BapOYHOMN 30HbI.
BonbTono6aBoyYHOE YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKM
oTknovaeTcs yepes 4 muHyThl. o Tex nop, noka byget
BKITOYEHO BONbTOA06aBOYHASA DYHKLMS OQHON U3
BapOYHbIX 30H, COOTBETCTBYOLLAA NepeaHas Unu 3agHas
BapoyHas 30Ha byaeT paboTaTh C COKpaLLeHHOM
MOLLHOCTbIO (HanpuMep, eCn BKIIOYEHO
BONMbTOA06aBOYHOE YCTPONCTBO NEBOW 3aHel BapOYHON
30Hbl, MOHUXKAETCA MOLHOCTb NTEBOW NepeaHet BapovHOn
30Hbl). bonee nogpobHbIe pasbsCHEHUS CMOTPUTE B
TexHn4eckom onncaHum Moaenen.

MporpammupoBaHue
NPOAONIKUTENbHOCTU NPUroTOBIIEHUSA

! MOXXHO OJHOBPEMEHHO HAaCTPOUTb BCE BAPOYHbIE 30HbI
Ha npurotosneHune ot 1 40 99 MUHYT.

1. BeibpaTb BapOUHYHO 30HY NpU NOMOLLK
COOTBETCTBYIOLLEN KHOMKM BbIGOPA.

2. HacTpouTb TemnepaTtypy BapoYHOW 30HHbI.
3. HaxaTtb KHOMKy nporpaMMmMpoBaHuns @
3. HacTpouTb HYXHY NPOAOIMKUTENBHOCTb
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NMPUroToBNeHna Nnpm NOMoLKM KHOMNOK ~u +

4. MopTBEpPANTb HACTPOMKM NPY MOMOLLM KHOMKK @
O6paTHbI 0TCHET TallMepa HaunHaeTcs cpasy xe. o
3aBEPLUEHNM 3a4aHHOr0 NPUroTOBNEHNA pa3gaeTcs
3BYKOBOW curHan (B TeyeHme 1 MUHYTHI), U BApoyHas
30Ha BbIKMOYaeTcs.

MoBTOPUTE BbILEONUCAHHYIO ONepaumnio A5 Kaxaom
BApPOYHOI 30HbI, KOTOpYto TpebyeTca
3anporpammmnpoBarTsb.

Busyanusauua B cnyyae nporpammMupoBaHus
HEeCKONbKUX BapO4HbIX 30H

B cnyyae nporpammvpoBaHus O4HOW NN HECKOMbKNX
BapOYHbIX 30H Ha AUCMIee NoKasbliBaeTCs oTcyeT
BPEMEHWN BapOYHOMN 30HbI, HA KOTOPOI NPUrOTOBIIEHUE
Brnvxe BCEro K 3aBepLUEHNIO, C yKa3aHWeM ee NoMNoXeHus
COOTBETCTBYHLINM MUTAKOLWKUM MHANKATOPOM.
NHankaTopbl Apyrux 3anporpaMMMpoOBaHHbIX BapOYHbIX
30H OCTaTCH BKIIOYEHHBIMU.

[lna Bu3yanusaunm ocTaBLIErocsi BpeMeH!
MPUroTOBNEHNS OCTanbHbIX 3aNPOrpaMmMmnpPOBaHHbIX

BAPOYHbIX 30H HAXMWNTE HECKOJTIbKO pa3 KHOMKY @Z Ha

aucnrnee nocrnegoBaTtesibHO U MO YaCcoOBOW CTpesike 6y,qu
MOKa3aHO BpeM4A BCeX 3anporpaMmMmnpoBaHHbIX BAPOYHbIX
30H, Ha4YMHa4a C nNeBon nepeaHeun.

M3mMeHeHUe nporpammMupoBaHus

1. HaxmuTe HeckonbKo pas KHOMKY @ 00 Tex nop, noka
He 6yaeT nokaszaHo BpeMsi BAPOYHOM 30HbI, KOTOPOE
TpebyeTca U3MEHUTD.

2. [pn NOMOLLM KHOMOK ~— © + 3ajavte HOBYIO

NPOAOXUTENbHOCTb.

3. [MoaTBEpPANTE HACTPOMKY NPY MOMOLLA KHOMKK @

,D,J'IFI OTMEeHbl NnporpaMmmMmnpoBaHnsa BbiNONMHUTE ONUCaHHbIE

Bbllle onepauum. B nyHKTe 2 HaXMUTE KHOMKY ~ :

NPOAOMXUTENBHOCTL CTAHET NOCTENEHHO YObIBaTh
BNNOTb A0 BbikntoueHus 0. MporpammupoBaHue 6yaet
06OHyneHo, 1 gucnnemn BeIMAET U3 pexnma
nporpaMmmmpoBaHus.

Tanumep

BapouHasa naHenb gomkHa 6biTb BKIOYEHA.
Taumep cnyxuT 4ns HAaCTPOMKN NPOJOIKUTENBHOCTH
MPUroToBNEHNS BNNOTb A0 99 MUHYT.

1. HaxmunTe KHOMNKy nporpaMMmMpoBaHuns @ 4o Tex nop,

noka He 3aropuTcs UHAUKaToOp Tanmepa.
2. HactpouTe HyXHYI0 NPOAOIMKUTENbHOCTb

NMPUroToBNeHna Nnpm NnOMoLKM KHOMOK ~u +

3. [MoaTBEpPANTE HACTPOMKY NPY MOMOLLA KHOMKK @

O6paTHbIM OTCHYET Taumepa HaunHaeTcs cpasy xe. o
NCTEYEHNN 3aaHHOrO BPEMEHM BKMIOYNTCS 3BYKOBOM
curHan (Ha 1 MuHyTy).

BnoknpoBka ynpaBneHun

B npouecce yHKLNOHMPOBAHUS BapOYHOM NaHenu
MOXHO 3abnokupoBaTh ee ynpaBrieHus Bo usbexaHue
CNyyYanHoro N3MeHeHus HacTpoek (AeTu, B npoLecce

y6opku 1 7.4.). Tpn NOMOLLM KHOMKK |r0 ynpasneHus

610KMPYIOTCS, M MHAMKATOP Hag STOM KHOMKOM
3aropaetcs.

Ons pa3bnoknpoBku ynpasneHuu (Hanp., Ans
npepbIBaHUS NPUrOTOBNEHMS) HE0BX0AMMO: HaxaTb

KHOMKY |r0 Ha HeCcKOJIbKO CeKyH[, MHAMKaTOp noracHerT,
¥ ynpaBneHusl pasbnokupyroTcs.

Bbikn4yeHne Bapo4YHOW NaHenwu

,D,J'Iﬂ BbIKIMIOYEHNA N3genua HaxxMnuTe KHOMKY @

Ecnu ynpaBneHus Bapo4HOU naHenm Gbinu
3a6M10KMPOBaHbI, OHM OCTaHyTCA 3a6110KMPOBAHHBIMY
Takxe Nnocrie NOBTOPOTro BKITYEHUS BAPOYHON NaHENM.
[ns noBTOPOro BKIKOYEHUS BAPOYHOU NaHenm
Heo6Xxo4MMO cHayana pa3trnokMpoBaTh ynpaBneHns.

Pexum «demo»

MoXxHO 3aaTb JEMOHCTPALMOHHBIN PEXUM, B KOTOPOM
naHenb ynpaeneHun paboTaet kak 06bI4HO (BKNtoYas
KHOMKW NPOrpaMMUpOBaHUS), HO HarpeBaTenbHble
3MeMeHTbI He BKMoYatoTes. [Ina nepexofa B pexum
«[AEeMOo» BapoyHas naHenb JomkHa OblTb BKNOYEHa, a BCe
BAPOYHbIE 30HbI BbIKMIOYEHbI:

* HaxmuTte u gepxute 0AHOBPEMEHHO HaXaTbIMU KHOMKM

+ n =~ B TeyeHne 6 cekyHA. Mo ncreyeHnmn 6 cekyHa

nugmkatop ON/OFF n ungnkatop BITOKMPOBKA
YMPABJIEHWW 3amuratoT Ha ogHy cekyHay. OTnycTute

KHOMKKU + = 1M HaxXMuTe KHOMKY @;

* Ha pgucnnee noseutca Hagnucb DE n MO, n BapoyHas
naHenb BbIKMHYUTCS.

* MpuW nocrnegyoLem BKIIOYEHNN BapoYHas naHesb
BKIt0YaeTcs B pexume “demo”.

[lna oTMeHbl 3TOro pexuma BbINOMHUTE onepauum B
onucaHHOM BbIle nopsake. Ha gucnnee nosiButcs
Hagnucek DE v OF, n BapoyHasa naHenb Bbiknouutes. Mpu
nocnegyLlem BKNIOYEHUN BapoyHas naHenb BKYaeTcs
B paboyem pexunme.

npaKTI/I‘-IeCKVIe COoBeThbl NO JIKcnnyaTauun
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n3genuna

! icnonb3yuTe nocyny 3 matepuana, noaxoasLero ans
MHOYKUWOHHOTO HarpeBaHus (peppomarHuTHbIn
maTepuan). PekomeHayeTcsa ucnonb3oBaTh nocyay us:
YyryHa, amanvpoBaHHOM CTanv unu cneyunanbHou cTanu
ANa MHOYKUMOHHOro HarpesaHus. [1ns npoBepku
MPUrogHOCTU NOCYAbI AOCTATOYHO UCMOMb30BATh MarHuT.

NOAXOAALLUA MATEPWUAT HEMOOXOOALLNA MATEPUAN

K

YyryH Meap,
Gmanuposauﬂan AniomuHwnia, Ctekno,
ctanb CneumanbHasa "nuHa, Kepamuka,
HepX<aBeloLLan cTanb HemarHutHas HeprkaseloLan cTanb

Kpome Toro ans 6onblue apHeKTUBHOCTN BAPOYHOU
naHenu cnegyer:

* Wcnonb3oBaTb nocyay ¢ NAOCKUM TOMCTbIM IHOM,
MaeanbHO NpuUnerakwLLIMm K 30He Harpeea;

j\

Mcnonb3oBath nocyay ¢ LHOM Takoro guameTpa,
4TOGbI MOMHOCTLIO 3aKPbITh BAPOUHYH 30HY NS
ONTUMasIbHOIO UCMONb30BaHMS BCETO BblAENseMOro
Tenna.

%—m oy

MpoBepnTb, 4TOBbI AHO MCMOMb3yeMou NocyAbl 6bIn0
BCera CoBepLUEeHHO CyXUM 1 YACTbIM AN MAeanbHOro
npuneraHnsa K BApOYHOW 30He W AN [ONToro cpoka
cnyx0bl Kak BAPOYHOW NaHenu, Tak 1 camoun nNocyabl.

* He cnegyert ucnonb3oBaTb Ha fJaHHOU BapOYHOM
naHenu nocyay, UCNonb30BaHHYI Ha ra3oBbIX
KOH(hOpKax. KOHLEHTpauus Tenna Ha rasoBblX
KOHpopKax MmoxeT gedopmMupoBaTb AHO NMOCYAbI U
HapyLWUTb NpuUneraHne K BapoyHOU 30He;

3awuTHbIe yCcTpOoUCTBa
CeHcop Hanuuua nocyasbl

Kaxxpgas BapoyHasi 30Ha yKOMMIIeKTOBaHa CEHCOPOM
Hanuuusa nocyabl. KoHhopka BeiAeNseT Tenno ToNbKo Npu

Hanuuuu Ha Hew Nocyabl C pasmepamu,
COOTBETCTBYHOLWMMMN aHHOW KOHdopke. Muratowum
WHAUKaTOP MOXET 03HavaTb:

* Henogxopsuas nocyaa

+ rocyfa HenoaxoAsLlero AuameTpa

* ocyAa cHATa C BAPOYHOW 30HbI

MeperpeB

B Ccliy4yae neperpeBa 3/1€KTPOHHbIX KOMMNNEKTYLWUX
Bapo4yHada naHellb aBTOMaTU4YeCKM OTKNOYaeTCqd, N Ha

avcnnee nosiensieTcs I ¢ MUrawwwmMm kogom. 1o

cooblieHe NponaaaeT, U BapoyHas naHenb
BO3BpalLaeTcs B pabounm pexum, korga TemnepaTypa
onyckaeTcsi 40 AOMYCTUMOrO YPOBHSI.

MpepoxpaHUTenbHbIN BbIKNOYaTeNb

N3penue ocHalleHo npedoxpaHuTenbHbIM
BbIKIOYaTeNnem, aBToOMaTUYECKN OTKIYaoLWNM
BapOYHble 30Hbl MO UCTEYEHUUN BPEMEHM
PYHKLMOHMPOBAHWUS AHHOTO YPOBHSA MOLLHOCTK. B
npouecce aBapvMHOro OTKIIOYEHUS Ha gucnnee
nosisnsetcsa «0».

MpumMep: 3agHAA NpaBas BapovHas 30Ha HacTpoeHa Ha 5,
nepefHsAs nesas BapoyHas 30Ha HacTpoeHa Ha 2.
3agHas npaBas BapoyHasi 30Ha OTKNYaeTcsa Yyepes 5
Yyaca paboTbl, NepeaHsa nesas Yyepes 8 4acos.

Makc. kon-Bo 4yacoB
pyHKLMOHNpPOBaHUSA

YpoBeHb MOLHOCTU

9
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3ByKOBaA CUrHanusauus

HekoTopble HencnpaBHOCTMN Takne Kak:

+ Kakou-nubo npegmer (nocyaa, CToNoBbIM Npubop u
T.4.) HaxoANUTCS B 30HE ynpasneHun 6onee 10 cekyHA.

* yTYeKka XMAKOCTMW Ha 30HY ynpaBneHuu;

* NPV ANMTENbHOM HaXaTumn Ha KHOMKY MOXeT
BKMIOYMTLCSA 3BYKOBOW CUTHAM. YCTPaHUTE NPUYNHY
HEWCNpPaBHOCTU NS ralweHns 3ByKOBOW CUrHANM3aumu.
Ecnv npuynHa HencnpaBHOCTW He ByaeT ycTpaHeHa,
3BYKOBOW CUTHam He racutcs, ¥ BapoyHas naHenb
BbIKNIOYaETCH.

40
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NMpeaoCTOpPOXHOCTU U

peKkoMeHaauum

! Vagenue cnpoeKkTMpoBaHoO W U3roTOBMEHO B COOTBETCTBUM C
MG)K,El,yHGpOJZLHbIMVI HopmaTuBamu no 6630I‘IaCHOCTVI.
HeO6XOJ1I/IMO BHUMATENbHO NPOYNTaTh HaCToALLNE
npe,qynpemeHml, COCTaBleHHbIe B Lienax BaLleun
GesonacHocTy.

c [aHHoe obopynoBaHue oTBeYaeT TpeboBaHUAM
HKeyka3aHHbIX JupekTus EBponenckoro

Coobuectsa:

- 2006/95/CEE ot 12/12/06 (Hu3koe HanpsixeHne) ¢

nocreayoLLM1 U3MEHEHUSMM

- 2004/108/CEE ot 15/12/04 (OnekTpoMarHuTHas

COBMECTUMOCTb) 1 MOCINEAYIOLLMMM USMEHEHUSIMM

- 93/68/CEE ot 22.07.93 ¢ nocneaytoLLmMm U3MeHEHUSIMU.

- 1275/2008 stand-by/off mode.

O6wume npaBuna 6e3onacHoOCTH

! TpoBepbTe, 4TOOLI BEHTURALMOHHASA peLLeTka Bceraa obina

OTKpbITOW. BcTpanBaemas BapoyHas naHenb Tpebyet

3P HEKTUBHON BEHTINALIMM NS OXNAXKAEHUS SNEKTPOHHbIX

KOMMOHEHTOB.

! He pekomeHayeTcs ycTaHaBNMBATL UHOYKLMOHHYO BAPOUHYHO

naHesb HaZ XONoANIIbHUKOM, BCTPOEHHBIM MOZ KyXOHHbIM

TOMOM (TEMJI0) UNW HaZ CTUPanbHOW MaLLMHOW (BUOpaLK).

3a3op, HeobXxoaAUMbIN AN BEHTUNALMMN SNEKTPOHHBIX

KOMMOHEHTOB B 3TUX Cyyasx OyaeT HeJOCTaTOuHbIM.

+ [laHHOe u3aenve npegHasHavaeTcs ans
HenpogeCcMoHanbLHOro UCMOMb30BaHUS B AOMALLHUX
YCIOBYSIX.

+ 3anpeLuaeTcs ycTaHaBNMBaTh M3LENME Ha YNnLe, AaxXe nog
HaBECOM, TaK Kak BO3e/CTBWE Ha HEro AOXASA M rpo3bl
SBNAETCS YPE3BbIHANHO ONACHbIM.

* He npukacauTech K U3nenuio BNaxHbIMU pykamu, 50CUKOM
1IN C MOKPbIMU HOramu.

* WM3penue npegHasHaveHo Ans NPUroTOBNEHMS NMULLEBbIX
NPOZYKTOB, MOXET ObITb UCMOb30BAHO TOMNLKO B3POCbIMMU
nnLamm B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMSIMU, NPUBEAEHHBIMM B
[laHHOM TEXHWYECKOM PYKOBOACTBE. He ucnonsaymte
BapOYHYO NaHeNb B KAYECTBE CTONa UM A1 Hapesku
NPOZYKTOB.

+ Crekrnokepamuyeckas Bapo4Hasi NaHemnb yCTon4mBa k
MEXaHWYeCKIM yaapam, TeM He MEHEE OHa MOXET TPECHYTb
(vnm paxe pa3buTtbecs) Npy yaape oCTpbiM NPeaMeToM Uiu
VHCTPYMEHTOM. B 3TOM cnyyae HesameaMTensHO
OTCOEAMHUTE U3ENMe OT CETU ANEKTPONUTAHMS 1
obpaTtuTech B LIeHTp TexHu4eckoro obenyxmBaHms.

*  WM3beraute KacaHusi CETEBbIX LUHYPOB APYrnX ObITOBbIX
3neKkTponprBOopOB K ropsi4uM YaCTSM BAPOYHOMN NaHENK.

+ [lomHuTe, 4TO TEMMEPATYpa BapOUHbIX 30H OCTAETCS O4EHb

BbICOKOW B Te4eHne TpuauaT MUHYT NOocIe UX BbIKITKYEeHUA.

OcTaTo4HOE TENso NokasbiBaeTCs Takke MHAUKATOPOM (CM.
BrrirodeHue u aKkcriyamauyusi).

+  [epxvTe Ha Be3onacHOM paccTOSHWAW OT BapOYHOW NaHeNu
ntobble NpeaMeThl, KOTOPble MOTYT pacnnaBUTLCS,
HanpumMep, nnacrtmacca, antoMnHUM Unn usgenna n3 caxapa.
ObpaLuaunTte 0co60e BHUMaHWE Ha yNakoBOYHbIE
maTepuarbl, NONN3TUIEHOBYIO UK alTlOMUHUEBYIO MNIEHKY:
€CIT OCTaBWUTb 3TV MaTepuarbl Ha eLle ropayen unu Tennou
MOBEPXHOCTU, OHU MOTYT CEPLE3HO NOBPEAUTL BAPOUYHO

naHenb.

+ Cnepute, 4TOObI PYYKM KAaCTPHOMb HA BAPO4HOM NaHenNu
Obinn BCeraa NoBepHyTbI TakuM 06pa3om, 4Tobbl Bbl HE
MOFTIV CIyYanHO 3a€Tb WX.

* He TaHuTe 3a ceTeBOU Kabenb Ans 0TCOeANHEHNS BUMKM
130enus u3 CETEBOMU PO3ETKM, BO3bMUTECH 32 BUMKY PYKOU.

+ [lepen Ha4anoM YMCTKM UMM TEXHUYECKOrO 0BCMyXMBaHMA
U30enus BCeraa BblHMauTE LUTENCENbHYH BATKY U3
CeTeBOU PO3ETKM.

+  JkennyaTaums usgenus nuuamu (BkYvas aeten) c
OrpaHNYeHHbIMMU (PU3NYECKMM, CEHCOPHBIMM UMK
YMCTBEHHbBIMV CIOCOBHOCTSMM, HEOMbBITHLIMU TULAMM 1IN
nnuamu, He3HaKOMbIMU C NPaBUaMy 3KCNyaTaLmm 4aHHOrO
u3nenus, 3anpeLlaetcs 6e3 KOHTPONS CO CTOPOHbI UL,
0TBevaroLLero 3a ux 6esonacHocTb, v 6e3 obyveHus
npaBuWnam nofb30BaHWs U3AenueM.

+ [lpepynpexneHue ans Hocutenen
3NEeKTPOKapANOCTUMYNATOPOB UMK APYIUX
MeAULMHCKUX UMMMaHTUPOBAHHbLIX annaparos:
BapouHasi naHenb NOMHOCTLI0 COOTBETCTBYET BCEM
[EVCTBYIOLLM HOpPMATUBaM MO 3N1IEKTPOMAarHUTHbIM
nomexam. [103ToMy JaHHOE U3Aenme NONHOCTLH OTBEYaeT
BceM TpeboBaHuMsM 3akoHa (avpekTvebl 89/336/CEE).
W3penue 6bino n3roToBneHo Takum 0bpasom, 4Tobbl He
c03aaBaTh MOMEX AMEKTPUHECKM NprbBopam, Npu yCroBum,
YTO 3TN NPMBOPbI TakKe COOTBETCTBYIOT BhiLLIeyKa3aHHbIM
HopmMaTvBaM. MIHayKTMBHas BapoyHas naHess obpasyeTt
3reKTPOMarH1THbIE Nons Manoro AnanasoHa.

Bo n3bexaHne nomex mexay Bapo4HOW NaHesbio n
3MNEKTPOKaPAVOCTUMYNATOPOM MOCNEAHU AOIMKEH
COOTBETCTBOBATb AEMCTBYIOLLMM HOPMaTMBaM.

Mo3ToMy Mbl MOXeEM rapaHTMpOBaTb COOTBETCTBIE
HOpMaTMBaM TOMbKO HaLliero u3aenus. 3a uHdopmavmeii o
COOTBETCTBUM M 0 BO3MOXHbIX Npobriemax 13-3a
HECOBMECTMMOCTY obpaLLanTech K Ballemy nevatlemy Bpady
UINK K NPOV3BOANTENIO 3MEKTPOKapANOCTUMYNATOpA.

* He paspelualite 4eTaM UrpaThb C ObITOBEIM
3neKTponprubopoM.

YTunusauusa

I

* YHUYTOXeEHMe ynakoBOYHbIX MaTepuanos: cobntogamTe
MECTHbIE HOPMAaTMBbI C LieSTbto MOBTOPHOIO UCMOb30BaHUS!
YNaKoBOYHbIX MaTEPUAsIOB.

+ CornacHo EBponevckou upektuse 2002/96/CE kacaTensHo
YTUNM3aLMMN SMEKTPOHHBIX U SMEKTPUYECKUX
3NEKTPONPUGOPOB 3NEKTPONPUBOPLI HE AOMKHbI
BbIOpachiBaTLCs BMECTE C 0BbIYHBIM FOPOLCKMM MYCOPOM.
BeiBeeHHbIe 13 CTposi Nprbopbl AOIMKHLI cCOBMpaThLCs
OTAEMNbHO A1 ONTUMM3aLMM UX YTUNKU3ALIMN W pekynepaLimm
COCTaBMSIOLLMX MX MaTeprarnos, a Taike s 6e3onacHocTu
OKpYXXatoLLien cpefibl U 300poBbs. CMBON 3a4epkHyTas
MyCOpHasi KOP3WHKa, UIMEHOLLIMMCS Ha BCEX NpnUBopaXx, CyuT
HanoMWHaHUEM 06 NX OTZENbHOM yTUNM3aLMK.
3a 6onee noapobHOM MHGOPMaLMen 0 NpaBUNbLHOM
yTUnu3aLmm GbITOBbIX 3MEKTPONPUBOPOB Nosb30BaTENM
MOryT 06paTUTLCA B CrieLmanbHyH rocyiapCTBEHHYHO
OpraH13aLmio UM B MarasuH.
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TexHun4yeckoe

obcnyXnBaHu n yxon

OTKno4YeHune ANeKTponnuTaHusa

Mepen Havyanom kakou-nmbo onepawmm no
obCnyXnBaHNIO NN YUCTKE OTCOEAMHUTE nU3genve ot
CeTV 3NeKTponuTaHus.

Yuctka nsgenusn

! He cnegyet nonb3oBaTbCcs abpasvBHbIMU UMK
KOPPO3MBHBIMU YUCTALMUMU CPeaCcTBaMU TakMMm Kak
cnpav AN YMCTKM OyXOBOK W MaHraros,
NSATHOBLIBOAMTENWN UNW CPEeACTBa ANA yAaneHus
p>XaBYMHbI, MOPOLLKOBLIMU YACTALLMMMN CpeacTBaMu
nnun abpasmBHbIMU ryGKammn: OHM MOryT HeobpaTmo
nouapanaTtb NOBEPXHOCTb U3Aenus.

! He ucnonb3yute napoBble YUCTsLLME arperaTtbl Unm
arperatbl Nof BbICOKUM AaBleHUEM A1 YNCTKM
nsgenus.

* B kayecTBe perynspHoro yxoga AOCTaTOYHO
BbIMbITb BApOYHYIO MaHesnb BRaxHou ryékou u
3aTeM NpoTepeTb HAaCyX0 KYXOHHbIM GyMakHbIM
MOMOTEHLIEM.

* Ecnn Bapo4HaaA naHesrnb CUJ1bHO 3arpda3HeHa,
ncnonb3ynte cneumanbHoe 4HUCTALLlee CcpencTBO
Aana cTeknokepamMmn4yecknx rnoBepxHOCTeEMN,
OnoJiIoCHUTE BOAOU U NPOTPUTE HACyXo.

* [Ona yganeHust ocobo CUNbHbIX 3arpsi3HeHnn
ucnonb3yute crneymnanbHbiv cKpebok. Yaanante
3arpsi3HeHNss He3aMeanMTenbHO, He LOXMAasiCb
oxnaxaeHusa n3genus, Bo nsbexaHue
3aTBepaeBaHus octatkoB nuwm. OyeHb yoobHa
OIS YUCTKM BapOYHOM NMaHenu mouarnka ua
NPOBOSIOKN U3 HepXXaBeloLen ctanu, cneumanbHo
ONs CTEeKNoKepaMU4ecKknx NOBEPXHOCTEN,
CMOY€EHHas1 B MbIlIbHOM pacTBOpeE.

« Ecnu Ha BapoyHOM nNaHenu criy4anHo
pacnnasunnck kakne-nubo npegmeTsbl UNn
nnacTUKoBble MaTepuarnsl Unu caxap,
He3aMeanuTenbHO yaanuTe ux ckpebkoMm c elle
ropsiyen NoBepXHOCTH.

* [lo 3aBepLUEeHNN YNCTKN BapOYHas NaHenb MOXeT
ObITb 06paboTaHa cneumanbHbIM 3aLWUTHBIM
CpefCcTBOM NSt yxofa 3a CTeKnokepamuyeckumm
MOBEPXHOCTAMMU: 3TO CpeAcTBO 06pasyeT Ha
MOBEPXHOCTU BapOYHOU MaHenu HeBUAMMYHO
3aLUMTHYIO NIEHKY, NPeLOoXPaHSIOLLYIO
MOBEPXHOCTb B Crlyyae yTeyek nuile B rnpolecce
npuroToBreHusi. PekomeHayeTcsi Npov3BoanTb
4YNCTKY, KOr4a BapoyvHasi NaHenb efBa Tennas unm
XornoaHas.

« CnepyeT Bcerga ononackuBaTb BapoyHyH NaHesb
YMCTOM BOZOW U HACyxO BbITUPATb: BO3MOXHbIE
OCTaTKN YUACTSLUMX CPeACTB MOryT 3aTBepAeTb npu
nocrneayoLlen roToBke.

CTpyKTypa 13 HepxaBelolwen ctanu (TONbko B
Moensax ¢ pamkou)

Ha NOBEPXHOCTUN M3 HepXKaBelLwen ctann MmoryTt
obpasoBaTbCs NATHA OT BoAbl C 60MNbLINM
CofepXXaHneM M3BECTU, ecnu oHa byaer
BO3enNCTBOBaTb Ha NOBEPXHOCTb B Te4YeHune
ANNTenbHOro BpeMeHu, Unu npmn ncnosib3oBaHnn
YMCTALWMX CPEACTB, coaepxalunx gocdop.
PeKomeHnyeTm TWaTeslbHO OMNOJIOCHYTb N BbITEPEeTb
BapO4HY NnaHesb Nnocrne YncTku. B cny4ae
CllydanHoro nposnneaHna BOoAbl He3aMennnuTeribHO
yoanute ee.

! HekoTopble BapoYHble NMaHeny ocHalleHbl
antoOMVHUEBOM PAMKOU, MOXOXEWN Ha HEpPXXaBEHLLYHO
cTanb. [Ins YMCTKM paMKku He MUCnornb3yuTe CpeacTBa,
HenpurogHble ANs antoMUHUS.

Mopsanok AoeMoHTaXxa Bapo4yHoOM
naHenu

Mpy HeobxoaMMOCTM AEMOHTUPOBATL BAPOYHYHO
naHenb:

1. CHUMUTe Wypynbl, Kpenswue c6okoB
LIEHTPOBOYHbIE MPYXKWHBbI;

2. ocnabbTe LWypynbl KPEMEXHbBIX KPIOKOB MO yrram;
3. BblHbTE BapOYHYH NaHenb M3 HULLK.

! He pekomeHayeTcs OTKpbIBaTb BHYTPEHHME
KOMMJiekTyrumne ana nonbiTkM CaMOCTOATESIbHO
BbINOJIHATb PEMOHT. B Cly4yae HeucnpaBHOCTU
obpalanTtech B LieHTp TexHuyeckoro obcnyxvmBaHus.
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TexHU4YecKkoe onmcaHue
MoAenen gt

CucrtemMa MHOYKUMOHHOIO HarpeBaHus sIBNSETCA CaMOW ObICTPOM U3 CYLLECTBYHOLUMX TEXHOMOrMMIN Harpesa. B
OTIMYMe OT TpaAuUMOHarbHbIX KOH(OPOK Harpes NPOU3BOANTCH HEe BapOYHOM 30HOWM: HarpeeaeTcs
HenocpeaCcTBEHHO COAEPXKUMOE KaCcTpHNnu, AHO KOTOPOWN 06A3aTenbHO A0MKHO ObiTh N3 heppoMarHuTHOro
MaTepuana.

Moaenu BapoyYHbIX KIO 642 DD Z KIO 644 DD Z
naHenew KIO 642 DD B KIO 744 DD Z

KIO 744 DOB
BapoyHble 30HbI MowHocrtb (BT) MouwHocTb (BT)
3agHAs nesas I 1400 — 600 ecnu MNepeaHsa Jlesas™* 1 1400 — B 2000* — 600 ecnu MNepegHss Jlesasa™®
3agHsas npasas 12200 — B 3000* | 2200 — B 3000* - 1600 ecnwu NepegHas MNpasas™®
MepegHsia nesasi 12200 — B 3000* | 2200 — B 3000* - 1600 ecnun 3agHsas Jlesasa*
MepenHsis npaas | 1400 — 600 ecnn 3agHas MNpasas* 1 1400 — B 2000* — 600 ecnu 3agHsasa Npasas*
O6Las MoLHOCTb 7200 7200

YcnoBHble 0603Ha4YeHuUsn:

| = BapoyHasa 30Ha C NPOCTOM MHAOYKUMEN

B = BonbTog06aBOYHOE YCTPONCTBO: UHAYKLUMOHHAsS BapoyHas 30Ha MOXET UMEeTb AOMOSTHUTENbHOE
anektponutaHne 3000 BT

* = MakcumanbHas MOLHOCTb ByaeT orpaHuyeHa OO TeX Mop, Moka BKMYEHO BONMbTOA00aBOYHOE YCTPOMCTBO
COOTBETCTBYIOLLEN 3aAHEN UHAOYKUMOHHOW BapOYHOM 30HbI (CM. BkntoueHune u akcnnyatauus).
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