Haushaltsgeradte

BCCl6*

cooiooo

[ |

(RUS) MHCTPYKLUA MO SKCIMITYTALUMUM...............
(DE) BEDIENUNGSANLEITUNG..........cciinicnnnnnnnnns

IOAK-1367 / 8045713
(05.2011./1)



YBAXAEMbI/ MOKYNATESb,

MnuTa «Hansa» o6beguHseT B cebe TakvMe kayecTBa, Kak UCKITHUYUTENbHAs NMpoCcToTa 9KC-
nryaTauum n ctonpoueHTHasi adhpeKkTUBHOCTL. Mocne npoyTeHnst HCTpyKUMK y Bac He BO3-
HUKHET 3aTpyaHEeHW No 06CnyXMBaHMUIO NINTLI.

MnuTa, Npu BbiNycke ¢ 3aBoAa, Nepes ynakoBKON Gbina TllaTenbHO NpoBepeHa Ha crneuu-
anbHbIX CTeHAax Ha npeaMeT 6e3onacHOCTU N paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMATENLHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiictBa. CrnefjoBaHME U3NOXEHHBIM B HEWl yKasaHWAM NpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
Nnofb30BaHme MANTON.

MHCTpyKUMIO criedyeT COXpaHWUTb M AepKaTb B NIErko A0CTynHoM mecte. Bo nsbexaHue He-
CYaCTHbIX cry4aeB HeobxoAyMMo nocrieqoBaTenbHO cobntoaaTh NONOXKEHUS UHCTPYKLMK MO
aKcnnyaraumu.

BHumaHue!

MnnTON NONb30BaTbHCA TOMNBKO NMOCMNE 03HAKOMIIEHUS C AAHHOW MHCTPYKUMEN.

MnuTa npegHa3HavyeHa UCKMYUTENBHO AS AOMALLHEro NCMOoNb30BaHuS.

M3roToBuTenb ocTaBnsaeT 3a cobor NpaBoO BHECEHWS N3MEHEHWUI, HE BNUSIOLLMX Ha paboTy
yCTpONCTBA.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

® Bo Bpewms pabotbl 06opyaoBaHue HarpeBaetcs. CrniegyeT cobnogaTe OCTOPOXKHOCTb, He
npuKacaTbCs K ropsiyMM HYacTsiM BHYTPY LyXOBKW.

©® Ocoboe BHMMaHWe cniegyet obpaTuTb Ha AeTen OKOMo MuThl.

Mpsimoi kOHTaKT ¢ paboTatoLen NAUTOM rPo3nT oXorom!

® HeobxoammMo crneanTb, YTOObI Mernkoe KyxoHHoe 00opyLoBaHMe M NpoBoAa He comnpuka-
canucb C HarpeTon OyxXOBKOW U BapOYHOWN NMOBEPXHOCTLIO, MOCKOMbKY M30MALMs 3Toro obo-
PYLOBaHWSA He paccyvTaHa Ha BbICOKME TemnepaTypbl.

® Henb3si octaBnsaTe Nnty 6€3 NnpucmoTpa Bo BpeMs xapeHus. Macna u Xupbl MOryT 3a-
ropeTbCs BCNEACTBUE BbIKUMAHUS UMW HarpeBaHus.

® He ponyckaTb 3arpsi3HeHVs1 BapOYHOW MOBEPXHOCTU W 3anUBaHUS €€ XKUAKOCTbI Npu
Bapke. OcobeHHO 3TO KacaeTcs caxapa, KOTOpbI CBOMM BO34ENCTBMEM MOXET MOBPEAUTH
Kepamuyeckoe nokpbiTre. BosHukatoLwme 3arpsisHeHNst yaanaTe HEMEeANEHHO.

® 3anpeLlaeTcsi CTaBUTb Ha HarpeTble 30Hbl NOCYAY C MOKPbIM JHOM, 3TO MOXET NPUBECTU
K NMOSIBMEHMIO Ha NaHemnu HeCMbIBaeMbIX MATEH.

® /Icrnonb30oBaTh TONMbKO PEKOMEHA0BaHHY0 M3roTOBUTENEM MOCyAY, Kak MpefHas3HaYeHHYo
ONst ynoTpebneHnsi ¢ Kepammyeckowm NnTow.

® Ecnv noBepxHOCTb NaHeny TPECHYNa, BbIKMOYUTL NINTY, YTOObI UCKIOYNUTL BO3MOXHOCTb
yLapa TOKOM.

® He BkMovaTb BapoyHyto NaHenb 6e3 NocTaBneHHoWm Nocyabl.

® 3anpeLyaeTcs NCnonb30oBaTb NOCYAY C OCTPbIMU KPasiMu, KOTOPble MOTYT MOBPEAUTb Ke-
pamMu4eckyto naHernb.

® Hernb3a CMOTPETh Ha pa3orpeBatoLLmecs (He 3akpbiTble MOCYA0N) KOH(OPOYHbIE 30HbI.

® He cneqyet cTaBuUTb Ha OTKPbITYO ABEpLY AyXOBKW nocyny Becom bonee 15 Kr, Ha Bapoy-
HY0 NOBEPXHOCTb — Bonee 25 kr.

® He ncnonb3oBaTth rpybble YUCTALME CPEACTBA UMM OCTPble NpeaMeThl AN YUCTKU CTe-
KON ABepLbl, OHM MOryT nouapanaTb NMOBEPXHOCTb W MPUBECTU K MOSIBMEHWIO TPELUMH Ha
cTekne.

® Henb3a Nonb3oBaTbCs TEXHUYECKU HEUCTPaBHOW NNUTON. Bce n3bsiHbl JOMKHBI yCcTpa-
HSTbCS TONbKO KBanMULMPOBaHHbIM NEPCOHANoM.

® B niobom crnyvae TEXHUYECKOW HEUCTNPABHOCTW, HEMEASIEHHO OTKIOYMTL 3MNeKTponuTa-
HVe NAnTbl U COOBLLMTL O HEOOXOAMMOCTU PEMOHTA.

©® HeyKoCHUTENbHO crnefoBaTh ykasaHusM M PYKOBOACTBAM [aHHOW MHCTpyKuun. He noa-
nyckaTb K aKCrnnyaTauum nuu, He 03HaKOMIEHHBIX C ee CoaepXXaHNeM.

® [1Na YCTKU NNUThI HEMb3st UICNONb30BaTh 060pyA0BaHNE NAPOBOA OYUCTKU.



KAK 9KOHOMUTb JJNIEKTPO3HEPTUIO

PaumonanbHoe ncnonb-
30BaHWE 3NEeKTPOSHEeprum
NO3BOJIIET HE TOJIbKO CHU-
3UTb pacxofbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKPY>KaloLLYyt0 cpeay.
BbinonHeHve cnepyowmnx
NpPOCTbIX NPaBuUI NO3BONUT
[o6UTbCA HanmMy4yLWMX pe3ynsTaToB:

—

®[IpyMeHeHne COOTBETCTBYIOLLEN MoCcyabl
ONS NPUrOTOBMNEHNS MULLIN.

KacTptonm ¢ nnockum v TONCTbIM OHULLEM
MO3BOMNSAIOT CIKOHOMWUTL A0 TPETU BMEKTPO-
3Heprmmn. Hy>kHo NOMHUTB O KpbILLKE, B NPO-
TMBHOM criyyae notpebneHne sHeprum Bos-
pactaet B4eTBepO!

®[logbop nocyapl AnNsi NPUrOTOBIEHUST CO-
OTBETCTBEHHO HarpeBaTenbHOW 30He.
Mocyna Hukorga He JomkHa OblTb MeHbLUe
HarpeBaTernbHOW NANTKU.

oCrneanTb 3a YNCTOTON KOH(DOPOK M AHULL,
KacTptornb.

3arpssHeHns npenaTcTBYOT TennoobmeHy
— CWUMbHO NpuropesLUas rps3b MOXHO yaa-
NWTb TONbKO CPEeACcTBamMU, B CBOK O4epefb
NMPUYMHSIIOLLMMW BPES, OKPYXKatoLLen cpeae.

®l/136eraTb U3NULLIHEro «NOAMMsAbIBaHUS B
KacTptonmy.

He oTkpbiBaTh 6€3 HEOOXOAMMOCTU ABepLy
OYXOBKM.

®CBOEBpEMEHHOE OTKIMHYEHUE U UCMOSb-
30BaHMe OCTaTOYHOro Tenna.

OB cnyyae ANWTENbHOMO MPUIOTOBMEHNS
MULLY BbIKMOYaTb KOHAOPKM 3a 5 -10 MUHYT
[0 KOHua. 3TuM akoHomuTcs okono 20%
3Heprum.

®l/Icnonb3oBaHne OyXOBKW TOMbKO A Npu-
roToBNeHuns 6onbLIoro oobema nuLLn.
Msico Becom 0 1 Kr BbIrOAHEN NPUrOTOBUTb
B KacTpoyie Ha BapoO4YHOM MOBEPXHOCTU.

®l/Icnonb3oBaHne OCTaTOMHOrO Tenna Aay-
xoBku. Ecnn 6niogo rotoButca Gonee 40
MUWHYT OTKIOYUTb AyX0BKy 3a 10 MUHYT 0
KOHLIa NPUroTOBMEHUSI.

BHumaHue! Ecnu wucnomnbsyetca Tanmep,
YCTaHOBWTb €ro Ha 6onee KOPOTKOE BPEMSI.

® AKKypaTHO 3aKpblBaTb ABEPLY AYXOBKM.
3arpsisHeHHble YNMOTHUTENU ABepLbl Ay-
XOBKY CMOCOBCTBYIOT NoTepe Tenna. 3arpss-
HEHWS1 Ha YMNOTHUTENSIX CNEAYET YCTPaHsTb
cpasy.

®He pacnonarante nauTy BOGNM3KM XOno-
ONINBHUKOB/MOPO3UIbHBIX Kamep

Bes HeoGX0AMMOCTIN BO3pacTaeT notpedne-
HWe aNeKTpuYecTBa



PACMNAKOBKA

Y

Ons TPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLlULLEHO
OT MNOBpPEeXAEHUN YNaKkoBKON.
Mocne ypmaneHus ynakoBKw,
npocum Bac nsbaBuTbes oT ee
yacTtel cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuiepba okpykatoLLen cpeae.

Bce martepuanbl, cnonb3oBaHHbIe Afis U3-
rOTOBMNEHNs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
nognexart nepepaboTke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLUM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKW NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLEecce pacnakoBKN Herb3si
nognyckatb Aeten

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4yaHwn cpoka ucnorb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3sl BbIOPOCUTb, kak 0bblu-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaTh B MYyHKT Npu-
B cVa v nepepaboTku anekTpuye-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O06 3TOM MHOPMMPYET 3HAK, PaACMONOXeEH-
HbI Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYKLMM MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY UCMOMb30BaHUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, NCNonb3oBaHWI0 MaTte-
pvanoB Unv MHOM opMON NCMONb30BaHNS
OTCINY>KVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIN BKNaz B COXpaHEHWE OKpY-
Xarowlen cpeapl.
CBefeHnsi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTK-
nM3auum Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMNyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

KoHgbopku Kepamuyeckol naHenu

Pyuku ynpaerne-
HUSsT KOHGbopKamu

KonmponbHas
namna pabomal
nnaumel Xxenmasi

Pyyka usmeHeHus
ycmaHos8oK (-) / (+)

Pyuku ynpaene-
HUST KOHQbOpKamu

Tatmep

KHOIKa 201Mo8bIxX
npoapamm

Pyuka ebibopa
yHKUUU Oyxo8KU

KpenineHue dsepupbi
Oyx08KU

kHorika ECO cbe-
PeXeHUs1 aHepauu

KHOIMKa U3MeHEeHUSsI
memnepamypbl

kHonka CLEAN
oyuueHusi dyxoeKku

KHOIMKa MeHr



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

KoHghopka kepamuyeckol naHesnu

Ykazamerb Haecpeesa rnorsis

3a 32113175/ 12cm
4a @ 14,5 cm

5a @17 /@D 26,5 cm

6a @ 14,5 cm

OcHalleHne NnnThbl - nepeyeHb:

\

Pewemxa ons epuns lModdoH dns xapku [ModdoH Ons ebineyku™

(pewemka 0ns cywku)

Bepmen —u sunku*

*Onsi onpeaeneHHbiX Moaenemn



MOHTAX

MopgrotoBka cToneWwWHULbI MeGENnn K MOHTaXy NNUTbI

e KyxOHHOE nomeLleHne AOMKHO ObiTb CyXum ¥ NPOBETPUMBAEMbIM, UMETb WCMPaBHYIO
BEHTUNALUMIO, a PacronoXeHne QyxXOBKW OOMKHO obecneynBatb CBOGOAHLIM JOCTYM K
anemMeHTam ynpasneHus. [nuTta narotosneHa B kateropum Y.

e TonuwmHa crtonewHuybl mebenu gomkHa obiTe oT 28 o 40 mm, rmybruHa cToneLHuLbI
MuHumMyMm 600 mm. CtonewHuua AomkHa ObITb MIOCKOW, C XOPOLUO YCTaHOBMEHHBIM
ypoBHeM. CnefyeTt MOMHUTBL O YCTPaHEHWM LEenNn CO CTOPOHbLI CTEHbI U MPeAoXpaHeHN
CTOMELLHNLbI OT 3aTEKOB 1 BRaru.

e PacctosHne wMexay Kpaem OTBepCTUs M Kpaem CTOMeLHuUbl crnepean OOmMKHO
cocTaBnsATb MUHMMYM 60 MM, a c3agn — MUHUMYM 50 MM.

e Mebenb Anst MOHTaXa OIMKHA UMEeTb 0BMMLIOBY, a TaKkKe Krewn Ans ee NpuKnenBaHus,
yctonumBble ana Temnepatypbl 100 rpagycoB C. [locrneactBrEM HEBbLIMOMHEHMS
AaHHoro TpeboBaHua moxeT ObiTb Aedopmaumsa NoBepxHOCTU nmbBo OTknemBaHue
06nnLoBKN.

e Kpas noBepxHOCTW [OMKHbl OblTb MPefoXpaHeHbl MaTepuarnom, YCTOWYMBBIM K
NPOHVKHOBEHWIO Briaru.

e OTBepcTME B CTONELUHMLE BbINOMHUTL COrNAacHo pa3mepam, NoAaHHbIM Ha puUCyHKe 1.

560

min
50 «—

490

min
—160



MOHTAX

MoHTax nnuTbl B cTONELWHULEe mebenu

e B cnyvae Hanuumsi cTonewHuubl TonwmuHon 38 MM, Ans BCTpauMBaHUSA MnuTbl HAQo
ucnone3oBatb 4 pyykn «A». Cnocob MOHTaxa nokasdaH Ha puc. 2 n 3. [lpu Hanuymm
CTOMELLHULbI TOMLLUMHOWN 28 MM, KpOME pydek «A» criegyeT AONONHUTENBHO NCMONb30BaTh
4 pepeBsiHHbIe konoaku pasmepoM 15 /15/ 50 mm. Cnoco6 mMoHTaxa nokasaH Ha puc. 4
nb.

MposepuTb, 4TOOLI NPOKNaaka NAOTHO Npunerana K nnuTe.

Jlerko npukpyTUTL PyYkM nog nranMTon.

OuyncTUTL CTONELUHULY, BIOXUTb NAWUTY B OTBEPCTUE U MPMXKaTb K CTOMELLHMLE.
YCTaHOBUTL Py4kM NEPNEHANKYNAPHO K Kpato NAWTLI U OKPYTMTL O yropa.

5 4
1 1 X/ 1 - cTonewHunua
— = 2 - BUHT
= 3 - kpenexHas
@ py4ka
: 4 - HarpeBaTenbHas
A — nnuTta
| 5 - npoknagka
1 A \ 3 NnTbI
l 560
Lo
g w
320
o
[}
® 3
466

min
—r60
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MOHTAX

MoHTaX NnuTbl B cTONELWwHuue

5 4
X/ 1 - cTonewHMua
— 2 - BUHT
= 3 - KpenexHas py4ka
@ . 4 - HarpeBaTenbHas
: nnura
e | g5 5 - npoknagka nnuTbl
A ! | - 6 - HepeBsiHHas!
Konogka
1 & P Q

l 560
Lo
gw == =

270 50—
® |
(o))
<
| 416 50—
| il

S o == ==
g © ;
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MOHTAX

MoHTax fyXOBKU:

NOAroTOBUTb OTBEPCTME C pa3Mepamu,
yKa3aHHbIMU Ha PUCYHKY A.

NpW OTKITFOYEHHOM MUTAHUW NOAKIYNTD
OYXOBKY K 9IEKTPOCETH,

YaCTMYHO BCYHYTb AyXOBKY B npeaBapu-
TENbHO MPUrOTOBMNEHHOE OTBEPCTBUE B
Mebenu n coeanHUTb OYXOBKY C MAHENbo
KoHdpopok (puc. B).

HeoOXxo4MMO MPOBECTM NOACOEAVHEHME
3aHynALLWEero Npoeoaa naHenu (KEnTo-
3€MEHbIN) C 3aHYNALWMM 3aXUMOM
Oyx0BKkM (0D0O3HaYeHne), Haxoasawmumcs
nobnmnaocTn rHéan,

NMOMHOCTBI MOMECTUTL AYXOBKY B OTBEP-
CTBUE, 3aKPENUB €€ YeTbipbMs bonTamm
B MecCTax, Noka3aHHbIX Ha puc. C.

Puc.A

AW

AN
AN

Puc.B

Puc.C

BHumaHme!
MoHTa)x npon3BoanTb Npu
OTKIMOYEHHOM 3NEeKTPONUTaHUN.

12



MOHTAX

MogknoyeHne NNUTbI
K aneKTponpoBogke

BHumaHme !

MopkmntoyeHre K NPOBOAKE MOXET BbIMOMHATE KBAaNUMULMPOBAHHbIV CNeunanmncT No MOHTa-
XY C COOTBETCTBYIOLLMM AOMYCKOM. 3anpeLlaeTcsi CaMOBOIbHO NPOU3BOANTL NEPEHaCcTPoOWi-
Ky UMM N3MEHEHNSI B ArEeKTPOMPOBOAKE.

YkasaHus ong cneuyanuncra no MOHTaxy.

MnuTa paccuntaHa Ha nNuTaHve nepemMeHHbIM TpexdasHbiM Tokom (400B 3N ~50Iu). Ho-
MUHarnbHOE HanpshKeHue HarpesaTenbHbIX arnemeHToB coctasndet 230 B. lMepeknioyeHune
NNUTLI ANst NMTaHusa ogHodasHbiM TokoM (230 B) ocyLuecTBRsieTcs YCTaHOBKOW MOCTKA Ha
naHenu noaknioyYeHs B COOTBETCTBUM C NpuriaratoLencss CXeMor CoOeaUHEHUN.

Cxema coegvHEeHUI HaxoauTCA PsSOoM C pacrnpedenuTenbHbIM WMTKOM NnnTbl. [JocTyn K
LLMTKY BO3MOXEH MOCMEe CHATUSA KOXyXa, OTBUHTUB KPENeHUss OTBEPTKON. Hy>XHO MOMHUTL
0 NpaBuIIbHOM BbIGOPE COEANHUTENBHOTO Kabens, y4nTbiBaTb TUM NOACOEANHEHNS U HOMU-
HamnbHY MOLLHOCTb NnnThl. CoeanHUTENbHbIN kKabenb cneayeT 3akpenuTb B OTTSKKE.

13



MOHTAX

BHumaHue!
CneayeT NOMHUTb O NOAKIMIOYEHUM HYNEBON

uenn K 3aXumy Ha pacnpeaenutenbHoOM

LMTKe, 0603HAaYEHHOro CYMBOJSIOM @ («3a-

3eMneHune»). ANeKTponpoBoaKa, NuTatoLLas
MAUTY, OOIPKHA MMETb BbIKIOYaTENb 3aLly-
Tbl, MO3BOMSIOLIMIA NpepBaTh Nogady Toka
npy BO3HWKHOBEHUW aBapWMHOW CUTyaLuu.

PaccTtosiHne mexgy pabouvMmu KOHTakTamm
BbIKMIOYaTENs 3auThbl JOMKHO COCTaBNATh
MUHUMYM 3 MM.

Cnocob nogkmYeHns, OTNMYalLWUnCs ot
MoKasaHHOTO Ha CxeMe, MOXET MPUBECTU K

NoJIOMKe NInThbI.

CXEMA BO3MOXHbIX MOOAKNIOYEHUN
BHumanune! HanpsbkeHne HarpeBaTtenbHbix anemeHToB 230 B)

PekomeHngyembin Tmn
coeVHUTENBHOro

5 4
4-5, npoBop 3aluTbl Ha @ 5/8
(«3a3emMneHne») P

oS
. @
BHvmMaHwue! B ntobom coeguHeHnn 3alnTHbIV NPOBOA, AOMKEH ObITb O
©
COEANHEH C KOHTaKTOM @ («3a3emnexune») PE X
1 2 3
1| B cet 230 V ogHocbasHoe /O—O—O
NOAKNI0YEHNE C HyneBbIM NpoBoAoM, | 1N~ H HO5VV-F3G4
MOCT CBA3bIBAET KOHTaKTbl 1 -2-3 1 5 4
4-5,3awmTa Ha @(«3aaeMneHme»). PE/«8N/,O—O
2| Cetb 400/230 V gByxdasHoe 1/'(1) A A
NOAKMIOYEHNE C HelTpanbio, MOCT - 2N~ L 2"
KOHaTKThbl 2-3 1 4-5, 3awuTa Ha ®@ 5 a HOSVV-F4G2,5
@ («3a3emneHune) PE/ON/'O_O
3| Cetb 400/230 V Tpexdastoe ¢ 1 2 3
HenTparnbo, MOCT - KOHTaKTbl 4-5, Lj/fol_yfoi/,o
nposofa assl 1, 2 1 3, HelTpans 3N~ L HO5VV-F5G1,5|

MpoBoga hasbl - L1 =R, L2=S, L3=T; N - HenTpanb; PE — 3awnTHbIN HONb

14




SKCIITYATALUA

Mepea nepBbIM BKIOYEHNEM [YXOBKU

® CHSATb 3M1IEMEHTbl YyNakoBKW, O4UCTUT
OYyXOBOW LWKad OT CpeAacTB habpuyHon
KOHCepBaLuu,

@ BbIHYTb 060pPYAOBaHME AYXOBOrO LWKada
N YMbITb TEMNSION BOAON ¢ fobaBneHvem
MOIOLLIEro cpeactsa AnA MbITbA MOCY-
abl,

® BKIHOYUTb BEHTUNALUNIO B NOMeLweHnn
NN OTKPbITb OKHO,

® OCTOPOXHO HaXaTb PyyKy BbIKIo4aTens
1 NOBEPHYTb BMPaBo Ha No3nLuI0 [j nnm
(cmoTpu pasgen «Pa6ota nporpam-
maTtopa ¥ yrnpasneHve obcnyxuBaHnem
OYXOBKM),

® porpetb OyXOBKy (B Temnepatype 250
rpagycoB C okorno 30 muH.), ybpaTb 3a-
rPSA3HEHNS U TLATENbHO BbIMbITh

Py4kn BbIknoyaTenen «cnpstaHbl» B nNaHe-
nv ynpaenenns. [Onsa Toro, 4Tobbl BbIOpaTh
xenaemyo yHKUMIO cnegyer:
1.0CTOPOXHO HaxaTb py4Ky U OTMYCTUTb,

2. YCTaHOBUTb Ha BblOpaHHOW OyHKLMWN.
0O603Ha4eHMs py4ki BbikIo4aTens Ha ee 6o-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT O4epenHbIM
YHKUUSIM JYXOBKW.

15

BaxHo!

[yxoBow LWwKad crnegyet MblTb TONbKO
Tennown BoAoW ¢ AobaBrneHnem He-
6onbLLIOro KoNMyecTsa CpeacTea Ang
MbITbSI MOCYAbI.

BHumaHue!

B nnutax ¢ o6o3HayeHnem Gykson
,0” nepen Hauyanom askcnnyatauum
NpoBEPUTb KPEMneHne HarpesaTens
B 6OKOBbIX CTEHKAX OyXOBOrO LWkada,
B CIlyyae HenpaBUIbHOTO KPEMeHnst
HarpeBarterns Hago NoAHATb ero BBEPX
1 BIOXWTb B CrieyuanbHble BblEMKUN B
OOKOBbIX CTEHKax AyXOBOro Lukada.

BHumaHue!

B cnyyae nepBoro BKIOYEHMS QyXOB-
KN NN OTKIKOYEHUA U3 3J'IeKTpI/NeCKOl7I
CeTV 1 04epefHOM MOAKIIOYEHNM ee,
3aropaeTtca ykasartens yacoB 12:00

N MUraeT curHan cruMmBona @ Cne-
[lyeT yCTaHOBUTb aKkTyaribHOe BpeMst
C MOMOLLbIO PYYKM BbIKIHOYATENS 13-
MEHEHWI YCTaHOBOK "|.

YcTaHoBka BpeMeHu ByfeT 3anvcaHa
B MaMsiTV YacoB, eCIU HVKaKWE n3me-
HeHus He ByLoyT BBEAEHbI B TeYeHune
5 cekyHn unu ByaeT HaxaTta KHomka

B cny4yae oTcyTCTBMSI YCTAaHOBKM
nokasarernew akTyanbHOro Bpeme-
HU Ha Yyacax - AyXOBKa paboratb
He OyaeT!
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YnpaBneHue paboton KOHPOPOK KepaMU4eCKoWn naHenum
Bbi6op nocyabl

MpaBunbHO I'IO/:I,OGpaHHaﬂ nocyaa AOJKHa MMETb BEJTUYUHY U cbopMy I'IpVI6]'IM3MTerIbHO
COOTBeTCTByIOLIJ,VIVI NOBEPXHOCTN MCI'IOJ'IbSyeMOVI KOHbopKn. He cnegyert ncnonb3oBaTb nocyay
¢ 6onblWwmM nnm BbINYKNbIM HOM. Hy)KHO NOMHWUTb, YTO Nocyaa AO0JPKHa UMETh TLlaTenbHO
no,q06paHHyro KPbILUKY. PeKOMEH,D,yeTCH ncnonb3oBatb nocyny C TONCTbIM JINTbIM OHOM.
38Fpﬂ3HeHHble NOBEPXHOCTUN KOHGOPOK U nocyabl NPenATCTBYOT TeI'IJ'IOO6MeHy.

d =
4 7 \
HenpaBuibHO npaBuiibHO HenpaBUIibHO

MonGop MoLWwHOCTK HarpeBaHuA

KoHopK/ MMEIOT pasnnyHyo MOLLHOCTbL HarpeBaHusi. Ee MOXHO perynnposart,
noBopaynBasi pyyky Brpaso U BMeBO.

e MVH. Mogorpes

1 TyweHne oBoLlen, MeaneHHas Bapka ,/ \\
e Bapka cynoB, 60MbLLOro konuyecTsa eapl

2 MepneHHas xapka

o [lpurotoBneHue Ha rpune msica, pbibbl

3 MAKC. BbicTpoe pasorpeBaHue, 6bICTpas Bapka, xxapka

0 BbikntoyeHune
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BaxHo!

PaspewaeTcs BKNoYeHNE KOHMOpPKN
NOBOPOTOM PYYKM CTPOro MO 4acoBOW
cTperike. BknioyeHne B MPOTMBOMONOXHOM
HanpaBneHUM MOXeT NoBpefuTb
BblKNtoyaTens.*

N

B grnanasoHe ,0 ¢ 1 ¢ 2 « 3" pyyku paboTtaet
BHYTPEHHEE Mosie HarpeBa U MOXHO NITaBHO
perynmpoBaTb KONM4eCcTBO NoAaBaeMoro Ha
nocyay Tenna. BpemeHHbIN nepeBoq pyyku
B nonoxexue -CO («rycaTHMLa»), BKIOYaeT
BHellHee none. C 3TOro MOMEHTa MOXHO
NnnaBHO perynupoBaTb KOMMYECTBO Tenna
obonx HarpeBaTenbHbIX NONen (BHELWHee
N BHYTPEHHEE) MOCKOSIbKY BHYTPEHHUN
nepekntoyaTenb BbIKMIOYUT 06a Noss TONbKo
nocre yCTaHOBKM MONOXeHUs1 py4dkun Ha 0.

N
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Ykaszartenb HarpeBa nons

Korna TemnepaTypa KOHOPKM MpEeBbLICUT
50°C, HauMHaeT CBETUTbCH COOTBETCTBYIOLLEE
none. CBeyeHne ykasaTensi Harpesa Nons
npenoxpaHsieT OT Cry4alHOro NPUKOCHOBEHUS
K ropsiuent KoHdopke. [locne BbIKMOYEHNS
nonsi HarpeBaHusi B HEM, eLLe NPUMepHo 5 —
10 MUH., COXpaHSIETCS HAKOMeHHas aHeprus,
KOTOPYH MOXHO MCMOMb30BaTb, Hanpumep,
0511 nogorpesa Unu NoaaepXXaHnst B TeNsom
COCTOSIHUWN NMPUTOTOBIEHHbIX Ontoa, He
BKITHOHasi KOH(POPKY.
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Pa6ora nporpammartopa
M ynpaBrieHne AYyXOBKOWM

3Ha4yeHue nuKTorpaMmm 1 CUMBOJIOB

- KHOMMKa rotoBbIX nporpaMmm

- KHOMKa U3MEHeHUs! TeMnepaTypbl
[wenu] - kHOMKa MeHI0
- KHOMKa CBepexeHUst SHeprum
- KHOMKA OYULLIEHWST Iy XOBKY
¥ - ocselyeHme ayxoBoro Lkaca
* pa3Mopo3ka
.
-] - koHew npouecca

|9 - npogomxuTensHocTL BpemeHm
npouecca

- aBTOMartun4yeckoe OTKIH4YeHne
Hanps>XeHuna

0 - OrokupoBKa

@ - YCTaHOBKa BpeMeHU

18

[\ - Taiivep

‘ - 3KOHOMUSI SHEPTUM
f) - 30H4

[T] - roTtoBas nporpamma
N

'I(l')r - YnCTKa OYXOBKM

L J-YypOBEHb, NONOXeEHNE 6nopa
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1.BknoyeHue AyxXOBKM.

BHuumanue! Mporpammatop rotos k pabo-
T€ TONbKO NocCJie YCTaHOBKM BpeMeHn Ha
Yacax.

B cnyyae nepBoro BKMIOYEHUST AYXOBKN WK
OTKITIOYEHMNS N3 SMEKTPUYECKON CETU U OYe-
penHOM ee BKIIYEHUNW, 3aropaeTcs ykasa-
Tenb Bpemenn 12:00 n muraet cumBon
CnepyeT ycTaHOBUTL akTyarbHOE BPeMsi C
NMOMOLLbIO MOBOPOTHOW PYYKM U3MEHEHMS
yCTaHOBOK |"|.

®

YcTaHOBKa BpeMeHU 6y,u.eT 3anncaHa B na-
MSTW YacoB, €Cfin B TedeHne 5 CekyHa He
6y,EI,yT BBe€AEHbl HUKaKne M3MeHeHua mnnu

OyoeT Haxara KHomka

B cny4yae oTcyTCTBMA yCTaHOBKM MOKa-
3aTernen akTyanbHOro BpeMeHM Ha yacax
- AyxoBKa pabotaTtb He bypet!

2.YcTaHoBKa TanmMmepa

Haxarb KHOMKy @ 1 fdepxatb O MOMEHTa,
noka HayHeT muraTb CUMBOI (Tanmep).
MokasaHuna BpemeHn “00:00” 3aropatotcs
BMECTO JEeNCTBUTENbHOIO BpEMEHU. YCTaHO-
BUTb TaiMep C NMOMOLLIbIO MOBOPOTHOW PYYKM
N3MeHEeHUs1 yCTaHOBOK |"| (c ToyHOCTBIO A0
OfHOW MWHYTbI). YcTaHOBKa ByaeT 3anucaHa
B NMamsiTh, ecnv B TedeHne 5 cekyHa He ByayT
BBeJeHbl HUKaKne M3MeHeHus unu byaer Ha-

Xata KHoMKa @'
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3aropuTcs nokasaresib akTyarnbHOro BpeMe-
HUW, cMMBON 4\ BbIKIlOYaeTCs.

3BYKOBOW cuUrHan pasgaeTcs nocrne ucreve-
HVS NpefBapuTENbHO 3a1aHHOMO BPEMEHM (2
3BYKOBbIX CMrHarna — nepepbiB — 2 3BYKOBbIX
curHana). 3BykoBble curHanbsl 6yayT no-
BTApPSITbCSA C MHTEPBANoM Yepes Kaxable 3
cekyHObl B TeveHue 1 MuHyTbl. CumBon Q
OyaoeT Bce Bpems murathb.

UTtobbl BbIKMOYUTL 3BYKOBOW CUrHam, Hago
HaxaTb NtoOY0 KHOMKY, YCTAHOBUTL PY4Ky
BbIKMOYaTensi AyXoBky B nosuumm «0» nnm
NMOBEPHYTb MOBOPOTHYK PYYKY WU3MEHEHUSsI
ycTaHoBOK. [locne oTKNYeHUs 3ByKOBOIO
curHana, cumBson ll (Tanmep) bynet Bbl-
KITHOYEH.

3.YcTaHOBKa BpeMeHU NpPOAOIIKUTENb-
HOCTM npouecca

HaxaTb 1 aepxatb KHOMKy @ 00 MOMEHTA,
foka HauHeT muraTs cumeon | (Bpems npo-
LOMMKUTENBHOCTU NpoLiecca) — 3TO BO3MOXXHO
TOMNbLKO TOrAaA, KOrAa NOBOPOTHAS PyyKa dOyHK-
umn |__| haxoauTest B nio6Goi Opyrov no3numm
kpome ,0“). MokasaHnsa Bpemenn “00:00"3a-
rOpUTCS BMECTO AEACTBUTENBHOIO BPEMEHMN.
YCTaHOBUTb BpeMs NpPOOOMKUTENbHOCTU
rpouecca C NOMOLLbI0 MOBOPOTHOM PYYKM
N3MEHEHUSI YCTaHOBOK |"|. YcTaHoBka npo-
OOMKUTENbHOCTM NpoLecca byaer 3anucaHa
B NaMsTK, eCnn B Te4eHue 5 cekyHa He OyayT
BBe[EHbl HUKaKMe U3MeHeHNs Unu Byaer Ha-

XaTta KHOrMKa @
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3aropuTtcst nokasaTtenb 06paTHOro otcyeTta
BPEMEHM NPOAOIMKMTENBHOCTU Npouecca,
Cc/YMBON 'ﬂ OyaeT BKMHOYEH.
3ByKOBOW curHan pasgaetcs nocrne ucre-
YeHUs npeaBapuUTENbHO YCTAHOBIEHHOTO
BpEeMEHM NpoJOIMKUTENBHOCTU npouecca (4
3BYKOBbIX CUIHamna — nepepbiB — 4 3BYKOBbIX
curHana). 3ByKOBble CUrHamnbl NOBTOPSIOT-
csl Kaxable 3 CeKyHAbl B TEYEHME OfHOWA
MUHYTbI. 3aropaeTcs nokasatenb BpeMeHU
,00:00”, a cumBon |"| (BpeMs NpodomKuTENb-
HOCTW Mpouecca) Bce BPpEMS MUraeT.
YUTo6bI BbIKIMOYMTL 3BYKOBOW CUrHar, Hago
HaxkaTb NOOYI KHOMKY, YCTAHOBUTb MOBO-
POTHYIO PyyKy dyHKUMI B nosmumio ,0“ nnm
NMOBEPHYTb MOBOPOTHYIO PYYUKY W3MEHEHUN
yCTaHOBKM. [locne BbIKMOYEHNS 3BYKOBOTO
curHana, Ha Tabno nokasbiBaeTcs akTyanb-
Hoe BpeMmsi 1 usbpaHHas OyHKLUS, CUMBOST
(BpeMs NpoJoMmKMTENBHOCTM NpoLecca)
BbIKITHOYEH.

4.YcTaHOBKa BpeMeHU NPoAoIKUTEeNbHOCTH
npouecca U BpeMeHU OKOHYaHuUA
(pexxum onospaHus)
Korma CI/IMBOJ'II"I (BpEMSI MPOAOIKUTENBHOCTM
npouecca) BKIOYEH, crieqyeT HaxaTtb U
AepxaTtb B TAKOM MOMOXEHUN KHOMKY
10 MOMEHTA, Noka Ha4YHET MUraTb CUMBOI
(koHeL, npouecca). 3aropuTcsa nokasaTernb
aKTyanbHOro BPEMEHWN.YCTaHOBUTb KOHeL,
BPEMEHN MNPOAOIMKMTENBHOCTM npouecca
C MOMOLLIbIO NMOBOPOTHOW PYYKM U3MEHEHUSI
yCTaHOBOK. YCTaHOBKa KOHLA BpPEMEHM
npoaoKMTENbHOCTM npouecca byaer
3anuncaHa B NamMsATH, ECNN B Te4eHNe 5 cekyHz
He ByayT BBeOEHbI HUKaKME N3MEHEHUS 1IN
ecnu BydeT HaxaTa KHomka @ CumBon
(koHeL, npoLiecca) BKITHOYEH.
Mocne ncTeyeHUss BpeMeHN ono3gaHus,
nporpaMmaTtop MNepekritovaeTcs Ha Pexum
(BpEMS NPOAOIHKMUTENBHOCTM MpoLiecca).
3aropuTtcst nokasartenb 06paTHOro otcyeTta
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BPEeMEeHU MPOAOIMKXUTENBHOCTU NpoLecca,
cvMMmBOn (koHeL, nmpouecca) BbIKMOYEH,
cumBorn (BpemMsa mpogomKnTENnsLHOCTH
npoLecca) BKITHOYEH.

3BYKOBOW CUrHasn pasgaeTcs Nnocrie UCTeYeHNs
npegBapuTenbHO YCTaHOBIIEHHOMO BPEMEHM
NPOAOIMKUTENBHOCTU Npouecca (4 3ByKOBbIX
CurHamna — nepepbiB — 4 3KyKOBbIX CUrHana).
3ByKOBble CUrHarnbl OyayT MOBTOPATHCHA Yepes
Kaxable 3 CeKyHbl B TEHEHNE OAHOW MUHYThI.
Baroputca nokasartenb Bpemenu ,00:00” a
cMMBOnN (BpeMS NpPOAOMKUTENBHOCTU
npowecca) Bce BpeMs MUraeT.

YT0Obl BbIKMIOYNTL 3BYKOBOW CUTHan,
Hafgo HaxaTb Noby KHOMKY, YCTaHOBUTb
MOBOPOTHYIO PYYKY (YHKLUM B MO3NLMIO
,0“ UMM NoBEepHYTb NMOBOPOTHYI PYYKYy
N3MeHEeHWU yCTaHOBOK. [locrne BbIKMoYeHus
3BYKOBOIO CMrHana Ha tabno nokasbiBaeTcs
aKTyanbHOe BpeMs 1 nsbpaHHas dyHKUMS,
cumBon (BpeMSA NpoJoImKUTENbHOCTH
npouecca) BbIKIoYeHa.

Y7100 bI numkBuaupoBaThb
YyCTaHOBKMU, Kacawlnecss BpeMeHU
npoAoNXUTENbLHOCTU npouecca, nuéo
KOHLA BpPeMeHU NPOoAOIKUTENbHOCTHU
npouecca, nu6o tTanmepa, cneayet
HaXaTb U NpuaepxaTb KHOMKU @
B TeuyeHue 3 cCeKyHA, BCe yCTaHOBKMU
BpeMeHu 6yayT NUKBUAMPOBAHDI.
JNukBupaumsa yctaHoBOK BpeMeHu GyaeT
BO3MOXHa TONbKO TOrAa, Korga ogHa w3
¢yHKUMN perynsiTopa BpeMeHu (Bpems
npoAonX1MTeNnbLHOCTU npouecca, nuéo
KOHel BPeMeHU NPOAOIKUTENbHOCTHU
npouecca, nM6o nokasatenb BpeMeHM)
ObINN paHblUue YCTaHOBIEHbI.
BHumaHue!
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5.YnpaBneHue [yxoBKOW

5.1 Bo3MOXHbIe NosioXKeHUsi NOBOPOTHOWM
PY4ku cyHKLMIA OyXOBKM.
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HyneBasi ycTaHOBKa
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He3aBUCUMOe OoCBelleHne AYyXOBKU

< C MOMOLLbIO YCTAaHOBKM MOBOPOTHOM

PYYKM B J@HHOM MO3MLUK 3aropaeTcs
CBET B AyXOBOM LUKady.

2235

BKIOYEH BEPXHUMA U HUXKHUIA Ha-
rpeBartesnb

YcTaHOBKa NMOBOPOTHOW PYy4YKM B
[AaHHOW No3uuMu No3BOSseT Harpe-
BaTb [IyXOBKY KOHBEHLMOHAaIbHbIM
cnocobom . lMpekpacHo noaxoaut
ansa neyvenus 6nog n3 Tecrta, pbibbl,
msica, xneba, nuuLbl (06s13aTeNbHbLIM
SIBNSIETCA NpeaBapuTenisHoe pasorpe-
BaHWe AYXOBKU, @ TaK XXe NPUMEHeHne
TEMHbIX NPOTUBEHEN), MPOLeCC neye-
HWS1 HA OZLHOM YPOBHE.

IpaHuubl Temnepatypsl: 30 - 280 °C.
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BbIKITIOYeH BEHTUNSATOP, a Takxke
BEePXHUI U HUXKHUW HarpeBaTtenb.
B naHHom paboyert no3muun
NOBOPOTHOW py4Yku AyxoBka pabo-
TaeT B pexume «TECTO» KoHBeH-
LiMoHarnbHas yxoBKa C BEHTUIATOPOM
(cyHKUMS

pekomeHAyeTcs BO BpPeMsi npoLecca
neveHusi) Pexxum Temneparypsl: 30-

E03 ':l ':‘: :l 5
. <t
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BKIntoYeHbl pyHKumu «F’PUTMb» mn
«BEPTEN»

OyHkumna «BEPTEJ» - 3anekaHue
6niog Ha BepTene. MpaHuubl Temne-
patypbl: 30-280°C.

OL':l-li:

At A
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BKntoyeHa pyHkuus «PUTb»
B3anekanve «PUINb» go pymsHocTtu
ontoga, NnpuMeHsieTca A1 3anekaHus
ManeHbKUX MopuUuin MsAca: CTEWNKOB,
LHMLUenen, pbibbl, TOCTOB, KONGACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 6nwao0 He
MOXeT ObITb TOnwe 2-3 cM, B Npo-
Lecce 3anekaHus 6nogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha [ipyryto CTOPOHY).
MpaHuubl Temnepatypbl: 30-280°C.

29§
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BKNtoYeH BeHTunATop u «F’PUNMb»
B paHHOM no3numMm NOBOPOTHOM
pYy4KM oyxoBKa paboTaeT B hyHKLMM
«'PUJIb» ¢ BeHTMnNsaTopom. Mcnonb-
30BaHve AaHHOW OYHKLMM B NPaKTHKe
MO3BOMSIET YCKOPUTL NpOoLECC 3arne-
KaHWsi 1 yCUNUTb BKYCOBbIE Ka4yecTBa
onoaa.

Ipanunubl Temnepatypsbl: 30-280°C.

r
- b

pyHKUMA «YcuneHHbin «FTPUTTb»
(«Cynnep-Ipunb»)

BkntovyeHve yHKUUN «YCUNEHHbIN
«PUJIb» nosBonsieT Ha 3anekaHune
npuv OAHOBPEMEHHO BKJTHOYEHHOM
BepxHeM HarpesaTtene. [laHHas
yHKLIMSI NO3BONET NPUMEHSTL Gornee
BbICOKYIO TEMMNepaTypy B BEpPXHel pa-
bouen yacTn QyxOBKM, B pesyrbsrare
yero 6noga 6onbLue 3apyMsiHUBaKOT-
s, AaHHas PYHKLKMS NO30MSET Takke
Ha 3anekaHne 60nbLLMX NOPLMA.
paHnLUbl TEMNepaTypbl:

30-280°C.

L -0
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BKIHOYE€Ha TEPMOBEHTUNALMUA
YcTaHoBKa MOBOPOTHOW pYYKuU
B dyHkumm «BKIMKOYEHUWE
TEPMOBEHTUIIALWN»no3Bonset
HarpeBaTb OYXOBKY «NPUHyAUTENb-
HbIM» CNOCOBOM C NMOMOLLbI0 TEPMO-
BEHTUNATOPA, KOTOPbIN PaCMONOXeH
B LleHTpanbHOM YacTu 3aHEN CTEHKN
OyX0BOro wwkada. B koHBeHUMoHarb-
HbIX JyXOBKax B MpoLEecce neyvyeHus
npumeHstoTca 6onee HU3KNe Temne-
paTypbl.

Monb3oBaHWe gaHHbIM cnocobou Ha-
rpeBaHus NO3BOMNSIET HA paBHOMEPHOE
pacnpegeneHve Tenna Bokpyr bnioaa,
KOTOpPOE HaxOAUTCs B AYXOBKE.
MpuroToBrneHne roToBbiX (3amopo-
XeHHbIX) 6nog — BbiNeyka, kapTo-
denb «dpuy, nuuua.
PasmopaxuBaHue (Mco, dpyKThl,
oBoLWK, xnebobynoyHble n3genus),
B cCnyyae penukaTHbix 6nwog (ans
ynotpebneHus B Cbipom Buae, Ha-
npumep, knybHuKa) — HarpeBaHue He
Bkrtoyaetcs. [pu pasmopaxusaHuu,
HanpumMep, Msica — TepMocTar ycTa-
HOBUTb Ha Temnepatypy o 50 — 70
rpagycos C.

CyweHune dpykToB, rpuboB (Ha He-
CKOIbKMX YPOBHSIX, Temnepartypa oT
50 — 80 rpagycos C).

MpaHunubl Temnepatypbl: 30-280°C.
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@

BKJ1HOYE€H TEPMOBEHTUNATOP U HUXK-
HUW HarpeBaTenb

B gaHHOM NonoXeHuM NOBOPOTHOWN
pyyku OyxoBka paboTaer B pexume
TEPMOBEHTUNALMM U BKIHOYEHHOTO
HWXXHEro HarpeBaTtens, 4To NpuBoauT
K MOBbILLEHUIO TEMMNepaTypbl OT CMo-
coba neveHus. bonbluee KONNYECTBO
Tenna GyaeT HaxoouTbCsl B HWXKHEN
yacTu BbINEKaeMoro, Hanpumep,
NPUroTOBMNEHNE «MOKPOMN» BbINEYKHU,
nuuubl. MpaHuubl Temnepatypbl: 30-
280°C.

BKJIOYEeH BepXHUM HarpeBaTeslb
YcTaHoBKa MOBOPOTHOW pYy4Ykn B
OAHHOM MONOXEHUW MO3BOMSAET Ha-
rpeBaTb OYXOBKY WUCKMOYUTENBHO C
NMOMOLLIbIO BEPXHEro HarpeBaTens.
MopopymsaHMBaHMe BbINEYKN, Nopne-
KaHue cBepxy, AONOMHUTENbHOE AO-
nekaHue. paHnubl TeMnepaTtypbl:
30-230°C.

03 ':!‘:t 3 1
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BKITHOYEH HWXXHUW HarpeBaTerb

B gaHHOM nonoxxeHun NoBOPOTHOMN
pYYKM LyXOBKa HarpeBaeTcsl UCKIH-
YNTEMbHO C MOMOLLBIO HWXHErO Ha-
rpeeatensd. 3anekaHne TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BnaxHasa» BbiNevka u
Bblineyka ¢ (OPYKTOBON HAYMHKOM)
MpaHuubl Temnepatypbl: 30-240°C.

" 2d:d5
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BkrntoyeHHbIN BEHTUNATOP.

B gaHHOM MonoxeHWuM NOBOPOTHOW
PYyYKU OyXOBKa CIYXMUT ANs pa3Mo-
paxXmBaHWs KOHAMTEPCKMX U xnebo-
OynOYHbIX U3aenuin.

O :‘:’:::':‘ *
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BknioyeHa ¢dyHkuua «FPUNb»
U BepxHuUW HarpeBaTenb («Cyn-
neplpunb»), a Takke QyHKUUA
«BEPTEIJ»
CoepguHeHune dyHkunn «Cynnep-
Mpune» ¢ dyHKunen «BEPTEI»
MpaHuLbl TeMnepaTypbl:
30-280°C.
% 23:2C
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5.2 N3ameHeHne U NokasaHusi Ha Tabno
yCTaHOBKM TemnepaTypbl

Mpennonaraemo HyHasi BbicoTa Temnepary-
Pbl 4515 NporpamMMMbl NOSIBIIAETCA Ha Tabrno
nocre n3dpaHns yHKLMN JyXOBKM |_| 370
CUrHanuampyeTcsi MuratoLLmMm cumaosiom °C.
C uenblo NOCTENEHHbIX U3MEHEHWIA yCTa-
HOBOK Temnepatyp (kaxable 5°C) cnegyet
NPUMEHUTHL NMOBOPOTHYIO PYYKY M3MEHEHWN
YCTaHOBOK |"|. YcTaHoBKa TeMneparypbl Oy-
[OEeT 3anucaHa B NaMaTu, eCnv HUKakne apy-
rMe u3mMeHeHusi He GyayT BBeEHbI B TEHEHNE
5 cekyHa, nmbo ByoeT HaxaTa KHonka

nnbo ByaeT Haxara KHomMka . ameHeHne
YCTaHOBKM TeMnepaTypbl BO Bpemsi paboThbl
nporpaMmMbl MOXET ObITb CAENnaHo HaxkaTnem

KHOMKA .

AKTyanbHasi Temnepartypa 6yaeT nokasaHa B
NPOLEHTHOM COOTHOLLEHWUM NPEABAPUTENBHO
YCTaHOBIEHHOW BbICOTbI TEMNEpaTypbl Ha
CUMBONax TepMoMeTpa:

25% 50% 75% 100%

O || |

® &6 0 O
Ecnn noBopoTHas pyyka yHKUMIN OyXOBKM
yCTaHoBreHa B noroxeHuu ,0“ v aktyanbHas
Temnepartypa AyXoBku npesbiwaeT 60°C,
CMMBON TepMOMeTpa BKYaeTcs, 4Tobbl
NHOPMUPOBaTL NONb3oBaTenNs O TOM, YTO
AyxoBka Harpeta. Ecnu TemnepaTtypa ay-
XOBKM Hxke Yem 60 °C, cumBon TepMoMeTpa
BbIKITHOYEH.

5.3 ®dyHkumsa KO

C nomoLubio dyHKLUMN KO MOXKHO 3KOHOMUTL
3HEpPruto, MyTeM UCMoNb30BaHNSI OCTATOYHO-
ro Tenna B NOAKMYEHHOM YCTpowncTBe. Bo
Bpems paboTel B pexume 3KO, perynsTtop
BPEMEHU BbIKIIOYAET paboTatoLlee yCcTpon-
CTBO B onpefeneHHoe /3agaHHoe/ Bpems
nepen KOHLOM ero paboTbl.
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®PyHkuma OKO moxeT ObITb akTMBMPOBaHa,
Korga BKITHOYEHbI CrnedyoLwme HarpeBaTtenb-
Hble YHKLUN:

D&

Ons BknioyeHns dyHkumm KO Hago ycTa-
HosuTs |9 (BpemMs NpoAOMKUTENbHOCTH
npowecca) unm | (Bpemsi NpoaomKUTENb-
HOCTM nmpouecca) u (koHeL, BpeMeHn
NpoaoImKUTENBHOCTU Npouecca). Perynstop
BpeMeHMN OTKMNoyaeT paboTatoliee ycTpon-
CTBO BO BpeM4, onpenerieHHoe CXeMow
,KOHeL, paboTbl YCTPONCTBA MUHYC BpeMS
NPOAOIPKUTENBHOCTU MCMOMNb30BaHNSA OCTa-
TOYHOro Tenna”.

AktuBmsauunsa gyHkumm IKO.

Mocne n3bpaHua kakon-nmbo cyHKLMK
HarpeBaHusl, KOTopasi AeNCTBYET BMeCTe C
dpyHkumen OKO, Hago ycTaHOBUTL |"| (Bpe-
MS MPOAOIKUTENBHOCTU MpoLecca) nnu |
(Bpemsi NpoaomKUTENBHOCTU NpoLiecca) 1
(koHeL, BpeMEHN NPOAOIMKMUTENBHOCTM NPO-
uecca). 3aTeM crnefyeT HaxaTb KHOMKY .
Ha Tabno nosiBuTCSt CMBOI NnoaTBEPX-
Aaowmin uyto dyHkums KO BknoYeHa.

YTtobbl BbIkMOUMTL yHKUMo OKO, cnegyet

HaXKaTb KHOMKY E B0 N3MEHUTL Nonoxe-
HWe NMOBOPOTHOWM PYYKU (PYHKLUUIN AYXOBKW.
Korga dyHkumnss SKO BbikntoyeHa, CMMBOI

TakKKe BbIKITHO4EH.

3BYyKOBOWN curHan pasgaetcs (4 3BYKOBbIX
curHana / nepepbiB / 4 3BYKOBbIX CUrHana)
nocrne OKOHYaHus NpegBapuTenbHO ycTa-
HOBIIEHHOTO BPeMeHU. 3BYKOBble CuUrHarnbl
MOBTOPSIIOTCS B MHTEpBarnax Yepes Kaxaple
3 cekyHAbl B Te4eHne 1 MuHyTbI. 3aropaeTcs

nokasartenb BpemeHn “00:00” a cumeon
MUraeT Ha Tabno.
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YT06bl BbIKMOYUTL 3BYKOBOW CUrHan, Hago
HaxxaTb NoOYI0 KHOMKY, YCTaHOBUTb MOBO-
POTHYIO PYYKY PYHKLIMI OYXOBKM B MO3ULMIO
,0“ NN NOBEPHYTb MOBOPOTHYIO PYYKY |"‘|
. Mo okoHuyaHWM npouecca Ha Tabno noka-
3bIBaeTCs akTyanbHoe Bpemsi u n3bpaHHas
YHKUNS OyXOBKM.

Ecnun nonb3oBatenb Xenaet akTUBMPOBaTb
dpyHkumo KO BMecTe ¢ yHKUMEN Harpe-

BaHUA, HO HUKAKON PEXNUM (Bpems npo-
OOIMKUTENBHOCTM MpoLiecca) unm (npo-
OOIMKUTENbHOCTbL MpoLecca) u (koHeL

BPEMEHN MPOAOCIMKUTENBHOCTM npoLecca)
He Obln yCTaHOBIEH, pa3gaeTcst AONTumn

3BYKOBOW CUrHar, a CMMBON MUraeT Ha
Tabno oguH pa3s (okorno 0,3 cekyHAbl), YTO-
6bl NoMHOPMUPOBaTL MOMNb30BATENS, YTO
pabota dyHkumm KO ¢ BbIBpaHHbLIM Harpe-
BaTeNbHbIM PEXVMOM paboTbl HEBO3MOXHA
UK, YTO BBEAEHHbIE AaHHbIE HE[OCTaTOYHBbI.
PyHKUMS

OKO focTynHa TonbKO B Cryyae, eCriv pexum
(BpemMs NpoJomMKMTENBHOCTN NpoLecca)
coctasnsetr 10 MuHyT unu 6onee 10 MuH.
Ecnu BknoyeH 30HO ONA U3MepeHuna Tem-
nepaTtypbl Msica, TO LeneBasi Temnepartypa
30HAa ANna u3MepeHus Temneparypbl Msca
pomxkHa 6biTb He MeHee, YeM Ha 3 rpagyca
BblLLIE aKTyarnbHON TeMnepaTypbl 3oHAa And
n3mMepeHus Temneparypbl Maca.

®yHkuma IKO BbIkNOYEHa aBTOMAaTUYECKH,
ecnu pexum || (BpeMsi IPOaOIMKUTENBHOCTH
npoLiecca) unu ueneeas Temnepartypa 3oHaa
ONsi U3MepeHns TemnepaTtypbl Msica bynet
nU3MeHeHa 1 OyaeT MUHMMarbHO HUXe OT
AaHHbIX pexumoB. PyHkums OKO Takxke
OyneT aBTOMaTUYECKU BbIKITHOYEHA, ECINU [0-
nylieHa owmnbka, cBsi3aHHas C 30HAOM AN
N3MepeHusi TeMmnepaTtypbl Msica.
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YcTaHoBMeHve pexuma |->| (Bpems npogorn-
XWUTENbHOCTU npolecca) unu (Bpemsi
NPOOOMKUTENBHOCTY NMpoLiecca) u -ﬂ (koHeL
BPEMEHMN MPOJOIMKNTENBHOCTM npoLecca)
He ABNATCA BaXXHbIMW B Clly4ae Npurotos-
NeHUsi NPOAYKTOB C UCMONb30BaHMEM 30HAA
Ona npoaykToB. B Takom cny4yae, KHOMKYy

crnepyeT HaxaTb mnocnefHew, nocne
BBeOeHNA BCexX TemMnepaTtypHbIX yCTAHOBOK,
KacatoLLmxcsl AyX0BOro Lkada v 30HAa 13-
MepeHua Temnepartypbl MAca.

5.4 ®yHkuma «Steam Clean» - YucTtka

napom
YucTka AyxoBOro Lwkada napom.

B MucKy, mocTaBneHHy Ha NepBbIi CHU3Y
ypoBeHb AyxoBku Hanutb 0,25 n Bogbl (1
CcTakaH), 3aKpbiTb ABepuy AyXOBKW. Ong
BKITHOYEHUS PYHKLUMM «HncTka I'IaROM» Hago

HaxaTb KHOMKY . CwvmBon -|(l_|l)|- muraet
Ha Tabrno. MNporpammaTop ycTaHaBnuBaeT
TemnepaTtypy aBToMaTU4eCKu, a Takke Bpe-
MS HarpeBaHusi (Bpemsi npogomKMTENb-
HOCTM npoLecca) yctaHoBneHo Ha 0:30).
Bpemsi npogonmkuMTensHOCT! Nporpammbl 1
TemnepaTtypa nosiBnsTcA Ha Tabno. Mpa-
dmyecKknii cuMBON AyXOBKW MUraeT BMecTe
C npegnaraembiM, Haubonee ontumanb-
HbIM, PEXMMOM HarpeBaHus QYCTaHOBVITb
MOBOPOTHYIO PYYKY (PYHKLMIN OYyXOBKU Ha
peKkoMeHAyeMbIN pexuMm HarpeBaHus. Pe-
rynaTop BpeMeHU NOoATBEPAUT MpaBuIibHOe
NONOXEHMe KOPOTKVM 3BYKOBbIM CUTHAsOM

1 BKITHOMEHWEM CUMMBONa 1(l_|l)r Ecnn peko-
MEeHOyeMbI peXuM HarpeBaHus He Oyaet
BblOpaH B TeveHne 10 cekyHa, nporpamma
OygeT aHHynupoBaHa. TemnepaTypbl Ang
dyHKumm «HumcTtka napomy : 50°C
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YUT06bI @aHHYNMPOBAaTL NPOLIECC YNCTKM Ly XO-
BOro LKacda I'IaiOM (Steam Clean), Hago Ha-

XaTb KHOMKY U U3MEHNTL NOTOXEHNe
NMOBOPOTHOM PYYKM PYHKLIMI OYyXOBKMU.

Korga npouecc 4ncTku AyxoBoro wwkada
napom (Steam Clean) aHHynupoBaH, npo-
rpammmatop byaet pabotaTb Takke, kak npu
HOpManbHOM pexume paboTbl (YCTaHOBKU
Takue e, Kak U B MporpaMmax npurotoene-
HUS MULLK).

3BYKOBOW curHan pasgaetcs (4 3ByKOBbIX CUT-
Hana/ nepepbiB/ 4 3ByKOBbIX CUrHanNa) nocne
ncTeveHust NnpeaBapuTenbHO YCTaHOBMIEHHOTO
BpeMeHU. 3BYKOBbIE CUrHarbl MOBTOPSOTCA
Kaxkable 3 cekyHAbl B Te4eHne OAHON MUHY-
Thl. 3aropagcn ykasatens Bpemenn “00:00”

a cumBon -&)r MUraeT Ha Tabno.

YUT06bI BBIKINIOYNTL 3BYKOBOW CUrHan, cnegy-
€T HaxaTb byt KHOMKY, YyCTaHOBUTb MO-
BOPOTHYH PYyYKy (OYHKLMIA OYyXOBOrO Likada
B no3vuumn ,0” nnmn NoBepHyTb NOBOPOTHYHO
PYYKy M3MEHEHW YCTaHOBOK. [locne OKOH-
YaHusa npouecca Ha Tabno nokasbiBaeTcs
aKkTyarnbHOe BpeMsi.
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5.5 Ucnonb3oBaHue 30HAa TemMnepaTtypbl

[ononHuTenbHbIV 30HA ANA U3BMEPEHUSA TEM-
nepartypbl Msica MOXeT OblTb UCMONb30BaH
nyTem NoAcoeaUHEHNs ero K po3eTke 30HAa
B AyxoBke. CmBoOn 3oHAa /7 Ons usmepe-
HMS TemnepaTypbl Msica UHOPMUPYET, YTO
30HA NOACOeAMHeH. YcTaHoBNeHa npeano-
naraemas BbicOTa TemnepaTtypbl Ansi 3oHAa
60°CkoTOopast MOXeT ObITb U3MEHEHA C MO-
MOLLIbKO MOBOPOTHOM PYYKH |“| C TOYHOCTbIO
0o 1 rpagyca C B rpaHuuax ot 30 1o 99°C. Bo
Bpemsi paboTbl B JaHHOM pexxume Ha Tabno
rnokasblBaeTCsl akTyanbHasi TemnepaTypa
30HAa Anst U3MepeHUst TeMnepaTypbl Msica.

TemnepaTypy MOXHO U3MEHATb B npouecce

paboThl HaXKaTUEM KHOMKM . MokaxeTcs
npeaBapuTenbHO yCTaHOBIEHHAs Temne-
paTypa 30HAa, OHa MOXET BbITb M3MeHeHa
C MOMOLLbIO MOBOPOTHOW PYYKM |"|. Ecnu
HUKaKne 3MeHEeHUs He BBeeHbl B TeueHue
5 cekyH[, nokasbliBaeTca Temnepartypa,
yCTaHoBMNeHHas Ans AyxoBkW. [laHHasa Tem-
nepaTtypa MOXeT U3MEHATLCA C MOMOLLbHO
nosopotHoi pyukn || Yeranoska temnepa-
Typbl 30HAA ANS U3MEpPeHuss TemnepaTypbl
Msica M ycTaHOBKa TemnepaTypbl AYXOBKU
OyayT 3anucaHbl B NamMaTW, €Cnn HuKakue
n3MeHeHus1 He ByayT BBeAEHbI B TeYeHne 5

CEKYH[ UMW, ECINW HaXaTb KHOMKY unu
KHOMKY :

Tabno TemnepaTypbl NokasbiBaeT akTyasb-
HOe BpeMmsi, akTyarbHyo Temneparypy 30HAa
AN M3MepeHnst Temneparypbl Msica, CUMBOM
/? (3oHA Ana namepeHua Temnepartypbl
MsICa) BKIOYEH.
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B cny4yae M3MeHeHus nonoxeHus noBo-
POTHOW py4kn OYHKLIMIA OYXOBKM, OyaeT BO3-
OBHOBMEH PEeXUM YCTaHOBKM TemnepaTtypbl
30HAa ANA 3MEepPeHNs TeMmnepaTtypbl Msca u
PEXUM YCTaHOBKM TemMnepaTtypbl JyXOBKW.

3ByKOBOW curHan pasgaetcs (4 3BYKOBbIX
curHanal/ nepepbis/ 4 3ByKOBbIX CUrHana) no-
crne [OCTWXKEHWS NnpeaBapuTenbHO yCTaHoB-
NEeHHOoN TemnepaTypbl. 3ByKOBblE CUTHarbI
NMOBTOPSOTCH Kaxable 3 CeKyHAbI B TEHYEeHne

OfHOW MVHYTbI. Ha Tabno mwuraet /Q M ak-
TyarnbHasi Temnepartypa 30oHaa.

YUT06bI BLIKIIOYMTL 3BYKOBOW CUrHan cnegyet
HaxkaTb NIoBYH0 KHOMKY, yCTaHOBUTL NMOBOPOT-
HY0 PyYKy PYHKLMM AYXOBKU B nosmuum ,0”
Uy NOBEPHYTb PYYKY W3MEHEHUN yCTaHo-
BOK. [locne okoH4aHusi npouecca Ha Tabno
MoKaxeTcs akTyarnbHoe BpeMmsi.

TenmepaTypHbIM 30HOOM peKoMeHAyem
nonb30BaTbCA NPU NEYEeHUM Nopuun msaca
Becom 1 kr 1 bonee.

He pekomeHOyeTcs NpMMeHsTb Temnepa-
TYPHbIA 30HA ANSA NEeYeHUss Msica C KOCTbio
1 Msica NTuLpl.

B cnyyae Henonb3oBaHWs TemnepaTtypHbIM
30HOOM CrefyeT ero BblHYTb U3 PO3eTKM
n pasMecTuTb 3a npeagenamm Oyxosoro
wkada.
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BHUMAHUE!

MOXHO NMPUMEeHATb TemnepaTypHble
30HAb! UCKMIOYUTENBHO U3 KOMMMEKTa
obopyaoBaHus ayxoBku!

TemnepaTypbl Ans TepMo3oHAa

PasHoBugHoCTb Temnepatypa
msca [°C]
CBWHUHA 85-90
loBsigMHa 80 -85
TensatuHa 75 -80
BapaHuHa 80 -85

Onydb 80 - 85
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5.6 loTOBBLIE NpPOrpamMmbI

®PYHKLMSA rOTOBbLIX NpOrpamMmm JaeT BO3MOX-
HOCTb MCNOMb30BaTb PeLEnTbl, NPeaoXeH-
Hble 1 3anucaHHble B nporpamme. [oToBble
nporpamMmmbl 06bEAMHAT onpeaeneHHble
BMAbl HarpeBaHUsi Unu KoMbMHauuM BMOOB
HarpeBaHu1s C COOTBETCTBYIOLLIMM NMPOMEXYT-
KOM BpeMmeHu paboTbl yCTPOMCTBA, KOTOPHLIN
3aBUCUT OT Beca NpuUrotaenMeBaemblx nNpo-
OyKTOB

WHcTpykumum obenyxuBaHna 6yayT uHdop-
MMpPOBAaTL O TOM, Kakasi U3 npegrnonaraeMbIx
nporpaMM MOXeT GbiTb UCMob3oBaHa Ans
NPUroTOBMEHUS] AAHHOTO BUAA MPOAYKTOB.
YUToObl aKkTVBMPOBATbL FOTOBYIO MPOrpaMmy,

Hago HaxaTb KHOMKY , Koraa noBopoT-
Has py4ka dyHKLUMIA AyXOBKW yCTAHOBMEHa B
nonoxexHun ,0”. Muraet cumson (peuen-
Typa), Ha Tabno muraet o6o3Ha4veHune ,P01”.
[oToBas nporpamma MOXeT bbITb 3ameHeHa ¢
nomoLLbto noBopoTHoi pyyku [, Ecn Bbi-
HpaHHas nporpammMa paboTaeT BMECTE C 30H-
[OM ANs U3BMEePEHUst TeMNepaTypbl 1 30HA He
NOAKIOYEH UMK, ecnu NporpaMmMa paboTaeT
6e3 30HAa ANs n3MepeHus TemnepaTypbl
MSiCa M 3TOT 30HA NOAKMIOYEH, Torga MuraeT
CcUMMBON 30HAa f) Y1066l NOATBEPAUTL Bbl-
6op nNporpamMMbl, HaO HaXaTb KHOMKY
, KOPOTKMI 3BYKOBOW CUrHamn 3a3By4uT, €Cnu
coeAMHeHne 30HA4a ANst U3MepeHus Temne-
paTypbl NO3BOMSIET NEPENTU K criedytoLemy
atany. Ecnu kHonka He OydeT HaxaTa B
TeueHne 10 cekyHa, nporpamma OyoeT aH-
HynuposaHa. Ecnu BbibpaHHas nporpamma
3aBUCUT OT BeCa NPeaSIOKEHHbIX NPOAYKTOB
- Ha Tabno mwuraet Benu4vMHa Beca. Benu-
YMHa Beca MOXET U3MEHSTBCS C MOMOLLbIO
MOBOPOTHON PYYKY |“~| Yto6bI noaTBEPANTL
BbIOOp Mporpammbl, Hafo HaxaTb KHOMKY
, Pa3facTcs KOPOTKMI 3BYKOBOW CUTHar.
Ecnu kHonka He OyaeT Haxara B TedeHne
10 cekyHa, nporpamma OyaeT aHHynuMpoBa-
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Ha. B npaBoi yactn Tabno muraeTr cvMBOn
OyXOBK/ BMECTE C peKOMEeHAYyeMbIM BUAOM
HarpeBaHus. B cnyyae nporpamm, B KOTO-
pbIX HE NMPUMEHSETCHA 30HA ONA N3MEPEHNS
Temneparypsbl, Ha Tabrno nosBnseTcs Bpems
NPOAOIMKUTENBHOCTY MPOrpaMMbl U YCTaHOB-
neHHasi Temnepartypa. B criyyae nporpamm, B
KOTOPbIX MPMMEHSIETCH 30HA, NS U3MEPEHNS
Temnepartypbl, Ha Tabrno NokasbIBaeTCA akTy-
anbHoOe Bpems U yCTaHOBMEHHasa Temnepa-
Typa 30HAa. YCTaHOBUTbL MOBOPOTHYIO PYUKy
YHKUMIA OYXOBKU |:| Ha BWA HarpesaHus,
ONA KOTOpPOro pekomeHayeTcs BblbpaHHas
nporpamma. PerynaTtop BpeMeHu nogTBepx-
[aeT NpaBuUIbHOE MONOXEHNE KOPOTKUM
3BYKOBbIM curHanom. Bpewms npopormxu-
TENbHOCTU MporpaMmel U TemnepaTypa no-
ABNAIOTCA Ha Tabno. B cnyvae nporpamm,
B KOTOPbIX HEOOXOAMMO MPUMEHEHME 30HAa
ONS n3MepeHnst TemnepaTypsbl, akTyanbHas
Temneparypa 30HJa 3aropaeTcsl B MOMEHTe,
Korga BKIMIOYaeTcs rnaBHas nporpaMmma.
Ecnn pekomeHayembini BUA HarpeBaHus He
Oynet n3bpaH B TeyeHne 10 cekyHa, npo-
rpamma GyaeT aHHynMpoBaHa.

HaxaTb KHONKy B TevyeHue npepj-
BapuUTENbHOro HarpeBaHWs UMW rfaBHON
nporpaMmmMbl B Nto6on MOMEHT B npoLiecce
paboThbl, C Lienbio NPOBEPKN YCTaHOBKM NPo-
rpammbl. Homep nporpammel v Bec (B cryyae
NPUMEHEeHWs) 3aropatoTcsa Ans nporpamm, B
KOTOPbIX HE NCMONb3YeTCs 30HA AN n3mepe-
HMS TeMnepaTtypbl, NNy NoKasblBaTCs HOMEpP
nporpamMmmbl 1 yCTaHOBIIEHHasA TeMnepaTtypa
3oHga. OpHako, B AA@HHOM Criydae HeBO3-
MOXHO MOANMULIMPOBAHNE 3TUX YCTAHOBOK.
Ecnu Bl xoTuTe n3ameHuTb napameTpbl, Hago
3aKOHYUTbL NporpamMmy M 3aHOBO BBECTU
yCTaHOBKY NporpaMmbi.
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B cnyyae, korga napameTpbl Mporpammbl
(BpemMsa MpoaoSKUTENbHOCTH Npolecca,
TemnepaTypa, ycTaHOBeHHasi Temnepatypa
30HZa) OyayT U3MEeHSTLCS BO BPEMS MOJb-
30BaHKs rOTOBOI Nporpammoii, cumeon [1J]
BbIKIHOYaeTCs.

UToObl aHHynMpoBaTb Npouecc, Hago U3-
MEHWUTb MONOXEHNEe NMOBOPOTHOW PYYKM
YHKUNIA [YXOBKN.

B cnyyae nporpamm, B KOTOpbIX HE Npume-
HAETCS 30HA AN U3MepeHust Temneparypbl,
3BYKOBOW CurHan pasgaetca (4 3BYKOBbIX
curHana/ nepepbiB / 4 3ByKOBbIX cuUrHana)
nocre UcTedeHuss npeaBapuTenbHO ycTa-
HOBMEHHOro BpeMeHW. 3BYyKOBble CUrHambl
OyayT NOBTOPSTLCH C MHTepBanamu B 3 ce-
KyHObl B TE4EHVe OfHON MUHYTbI. 3aroputcs
ykasaTtenb BpemeHun ,00:00” n HayHeT Muratb
cumeon [T].

B cnyyae ncnonb3oBaHnsa nporpaMm, B Ko-
TOPbIX NPYMEHSIETCA 30HA ANA U3MepeHus
Temnepatyp, pasgaertcs 3ByKOBOW curHan (4
3BYKOBbIX CUrHamna / nepepbiB / 4 3ByKOBbIX
curHana) nocne AOCTUXEHWS NpeasapuTenb-
HO YCTaHOBMNEHHOW TemnepaTypbl BHYTPU
npurotoensiemoro 6nioga. 3BykoBble CUrHa-
nbl ByayT NOBTOPATLCHA C MHTepBanamu B 3
CeKyHAbl B Te4eHne ogHou MuHyTbl. Ha Tabno
HayHeT MuUraTb CMBO }9 ,aKTyanbHas Tem-
nepatypa soHaa u cumson [1].

YCTaHOBUTb NMOBOPOTHYIO PYYKY OYHKLNNA
OYXOBKM B nornoxeHun ,0” unu Haxatb nio-
Oyt0 KHOMKY, C Lienbi YCTPaHEeHNS 3ByYaHUs
curHana okoH4aHusa npouecca. [locne
OKOHYaHWs npouecca Ha Tabno nossuTcs
aKkTyarnbHoe BpeMs.

B cnyuae BbiGopa nporpaMmbl ¢ npeasa-
puTenbHbIM HarpeBaHuem, OyXoBKa npeg-
BapuUTeNibHO HarpeBaeTcsl 40 HeoBGxoanmon
YyCTaHOBMEHHON TeMnepaTtypbl nepej Ha-
yanom rnaBHoi nporpammbl. Bo Bpewms
npeaBapuTensHOro HarpesaHus cumeon [1]
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BKIoYeH. B cnyyae nporpamm, B KOTOPbIX He
NPUMEHSIETCA 30HA, ANS U3MEPEHUSA Temne-
paTypbl, 3aropaeTcsl BpeMsi NPOAOIKMUTENb-
HOCTM 1 TemnepaTypa yCTaHOBMEHHasi Ons
rraBHoN NporpaMmel. B cryyae nporpamm, B
KOTOPbIX MPUMEHSIeTCS 30HA AN U3MepeHNs
Temnepartypbl, Ha TaGMNo NokasbIBAETCs akTy-
anbHoe BpeMsi 1 yCTaHOBIeHHasi TeMnepary-
pa 3oHAa. TepMOMeETp Ha Tabrno rnokasbiBaeT
NPOLIEHTHbIN YPOBEHb AOCTUIHYTON TEMNepa-
TYpbl, YCTAHOBIEHHOW AN AyXOBKM.

3ByKoBOW curHan (4 3ByKOBbIX curHamna/
nepepbIB/ 4 3ByKOBbIX CUTHaNa), a Takke Mu-
raHve cumeona [I] nndopmupyeT o Tom, 4to
AOCTUrHyTa TemnepaTtypa, yCTaHOBIeHHas
ONsi AYXOBKKM). 3BYKOBOW CUIHam MOXET ObITb
BBIKMIOYEH MyTEM HaxaTus NoOO0N KHOMKK.
[Mocne BbIKMOYEHUSA 3BYKOBOrO CuUrHana,
muratowme cumeonsl [T = uHdbopmunpyiot
0 JOCTWKEHWN TeMnepaTypbl NnpeaBapuTerb-
HOro HarpeBaHus. YTobbl BKMIOYUTb rIaBHYHO
nporpammy, cnegyeT BNOXuTb 6niogo B
AYXOBKY W HaxaTb KHOMKY . Ansa npo-
rpaMMm C npeaBapuvTenbHbIM HarpeBaHWeM
HEBO3MOXHO YCTaHOBKa KOHL @ BPeMEeHU
NPOAOIMKUTENBHOCTU MpoLiecca.



SKCIITYATALUA

FoToBbIe NporpaMmmbl

Mporpamma DyHKUMNA MpoaomkuTenbLHOCTb YcTtaHoBneHHas YpoBeHb
AyxoBku/ BpemeHu/ Temnepartypa

HarpeTta Temnepartypa 3oHAa
o1 85°C 180°C 3
CBVHUHA @]
o2 80°C 180°C 3
ropsaauHa
o3 75°C 170°C 3
TenaTMHa
M04 ntuua - 85 min 190°C 3
Kypuua
o5 90 min 180°C 3
nTuua - ytka
o6 115 min 170°C 2
nTuua - rycb
M07 nuyua [j 40 min 200°C 3
TONCTbIN
HUWXHUIA Cron Harperta
o8 20 min 200°C 3
3aMOpOXeHHas
LA Harpeta
o9 @ 20 min 175°C 3
3aMOpOXeHHas
pbiGa HarpeTa
10 20 min 180°C 3
3aMOpOXEHHas
3anekaHka Harpeta
M1 C] 40 min 200°C 3
3aMOpOXeHHast
Nasann’ Harpeta
Mn12 [j 20 min 225°C 3
3aMOpPOXEHHbIN
kapTodenb Harpeta
,opn”
M13 [:] 30 min 175°C 3
cbiny4yee TecTo

HarpeTta
Mn14 30 min 175°C 3
TECTO C
pykTamm HarpeTa
Mn15 E] 10 min 200°C 3
TecTo-ponnaga

HarpeTa
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SKCIITYATALUA

5.7 bnokaga nporammaropa

YUT06bI BKMOUMTL Briokagy nporpammaTtopa
Hago OfHOBPEMEHHO AepXaTb KHOMKY

" Ha MPOTSHKEHUM 3 cekyHa. 3aroputcst
cumMmBon 6rokagbl T™° MoATBEpPXAaoLLMi
BKItOYEHME Briokabl.

CneayeT NnoMHUTBL, 4TO ecnu Brnokapja
BKJIIOYEHA, TO MOXHO €€ BbIKTH4YNTb TOMbKO
OAHOBPEMEHHbIM HaXaTnem KHOMOK

n przycisku . 3BYKOBOW CurHar, ykasbl-
BalOLWMA Ha owwunbKy, (QoNrMi OAMHapPHbIN
3BYKOBOW CUrHan) MHpOpMUpPYET, 4YTO Kakasi-
TO KHOMKa MI1 MOBOPOTHASA pyyKa U3MEHEHWUIA
YCTaHOBOK ObINnv 3aTPOHYThI BO BpeMS BKIHO-
YeHHon brnokaapl.

Korpa nporpammartop 3abnokvpoBaH, HeT
BO3MOXHOCTM MOAUMULMPOBATL Nporpammy
N ee cneunaneHble dyHkuMn. N3menexne
MOSIOXEHMS NMOBOPOTHON PYYKM MPW BKIIHO-
YeHHOW Ornokage npvBedeT K BbIKIOYEHWIO
paHee yCTaHOBMEHHON (PYHKUWMK, HAYHET
murate cumBon 6rnokagbl r=°,pasgactcs
3BYKOBOW CUrHar, yKasblBatoLuii Ha oLGKY.
Ecnu py4ka byHKUMIA AYXOBKM yCTAHOBMEHA B
nonoxexnun ,0”, cuMBon GNokaabl BKMOYEH.

5.8 3BykoBOM cCUrHan, ykasbiBalOWMn Ha
IKCnIlyaTalMOHHYHO OLUNOKY

[MporpammaTop nsgacTt oguHapHbIA 4ONrnn
3BYKOBOW CUrHan B criyyae LOMyLeHNs 3KC-
nryaTauMoHHON OWMGKM (OWMBKM Nonb3o-
BaTensi). Takue aKcnnyaTauuoHHbIe OLLINMOKM
BKMOYalT B cebsi: HaxaTne HeaKTUBHbIX
KHOMOK, MOBOPaYMBaHUE PYYKU U3MEHEHWS
YCTAHOBOK B HEAKTMBHOM HanpaseHnn unm
OeNCcTBUSA, KOTOpble HE MOryT MPUBECTU K
KakuM-nmbo M3MEHEHUsM coepX)aHus
napameTpoB.
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5.9 BbikntoyeHue 3ByKa

CyLiecTByeT BO3MOXHOCTb BbIKITIOYEHUS
3BYKOBbIX CUrHamnoB rnporpammMaropa. Yro-
6bl BbLIKNIOYUTL 3BYK Nporpammaropa, Hago
NMOBEPHYTb PY4Ky s HanpaBneHuu OBu-
)XEHUS NPOTMB YacoBOW CTPENKW U HaxaTb

KHOIMKY @ ] . YT1006bI CHOBA BKITHOUYNTbL
3BYK, HaZ10 MOBEPHYTb Py4Ky |"| B Hanpaene-

HUW OBMXXEHUS MO YAaCOBOW CTPESKE U HaxaTb

KHOTKY @ 7 .

CnegyeT o6paTTb BHUMaHUe Ha TO, YTO B
pexumMme BbIKIIOYEHHOTO 3Byka OyayT Bbi-
KMioYeHbl 3BYKU MOATBEPXKOEHUS U 3BYKO-
Bble CUrHarbl, ykasblBatlolime Ha OLMGKY
3KcnnyaTauum, HoO He GYAYT BbIKMIOYEHSI
3BYKOBbIE CUrHamnbl perynstopa BpeMeHU
(BpeMs NPOAOMKXUTENBHOCTU Mpouecca U
perynsiTop BpemeHu).

5.10 ABTOMaTn4yeckoe OTKIOYEHUe U3
cetn

[MporpammaTtop OTKNIOYUT 3NeKTpuveckune
NOACMCTEMbI OT CETU HanpsKeHus, ecnm
pyyka yHKUMIA OYXOBKM |_| HaxoauTcs
B Kakon-nubo apyron nos3vumm kpome «0»
yepes onpeferneHHbl 0Tpe3ok BpemeHn. B
3aBMCMMOCTM OT TeMnepaTypbl B yXOBOM
wikady, JaHHOEe BPEMSI COCTaBnseT oT 2 A0
10 vyacos.

CumBon @ (aBTOMaTVNeCKOG OTKNK4YeHne
OT ceTun Hal'lpﬂ)KeHVlﬂ) MuraetT, ecrnm npo-
rpaMmMaTop OTKIKOYUIT BCE 3J1EKTpU4YecKkmne
noacucTeMbl.

YT06blI CHOBa BKIOYMTL AYXOBKY, Hafo
YCTaHOBUTbL MOBOPOTHYIO PYYKY |_| B no-
3nuum “0”.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue neyku

OBGxapuBaHve NPOMCXOONT B pe3yrkTaTe BO3-
OENCTBMSA Ha NULLy MHpaKpacHbIX Nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[ns BKNOYEHUS NEYKN HYXKHO:

YCTaHOBUTL PyYKy AYXOBKU B MONOXEHME,
0603Ha4YeHHOE CMMBOOM ,
Pa3zorpeTb Ayx0BKY B TEYEHME 5 MUHYT
(Npw 3akpbITON ABEPLE OYXOBKU).
MocTaBUTb B AYXOBKY MOAHOC C MpO-
OYKTaMy MUTaHUSi Ha COOTBETCTBYHOLLMIA
pabounii ypoBeHb, a B criyvyae obxapu-
BaHWs Ha BeEpTESe - pacronoXuTb HEMo-
CPEeACTBEHHO NOA, HUM (HWKe BepTena)
NOAAOH ANS CTEKAMLWEro Xupa,
O6xapuBaHue criefyeT OCyLLeCTBNATbL
Npw 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

BHumaHue!

Korma ncnonb3yetca gyxoBka, Ao-
CTYMHbIE YaCTW MOTYT HarpeTbCs.
PekxomeHpyeTca He mognyckaTb K
[YyXOBKe [eTen.
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SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTen no3BonsieT xapuTb rotoBsiLieecs
B OYXOBKe Onwogo, nepeBopaymMBas ero.
[MmaBHbIM 06pa3oM OH CNyXUT AN Noaxa-
puBaHUSA NTULUbI, LWALLNbIKOB, konbacok u
T.M. BkrntoyeHne 1 BbIKMIOYEHNE OBUXKEHUS
BepTena OCyLeCTBNAETCS OQHOBPEMEHHO
C BKITHOHYEHMEM U BbIKITKYEHNEM OnepaLmu
noxxapuBaHusa - .

Mpun ncnonb3oBaHUM OQHON U3 ATUX PYHKLNIA
B MpoLecce NoaxapnuBaHnst MOXET NPON30M-
TV BPEMEHHas OCTaHOBKa ABWraTens unm
U3MEeHeHWe HanpasreHus BpallieHus. ITo
He BNUSIET Ha BPeMsi U Ka4ecTBo obxapu-
BaHUS.

BHumaHue!

BepTten He vMeeT OTAENbHOM PyyKu
yrnpaBneHus.

*Onsi onpeaeneHHbix Mogenem
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MpurotoBnenve britoga Ha BepTene:

NOMEeCTUTb NULLYY Ha BepTen U 3akKpenntb
npuv NOMOLLN BUNOK,

pamMKy BepTerna pasmMecTUTb B JyXOBKE Ha
3 cHudy paboyem ypoBHe ,

KOHeL, BepTena BCTaBUTb B 3axBaT ABUra-
Tens. Obpatute BHMMaHWe Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTannmyeckon 4actu 3axsata
onvpanacb Ha pamky,

BbIKDYTUTb PYKOSATKY,

BCTaBMUTb MOAHOC Ha CaMbIl HUXHUIA
YPOBEHb KaMephbl JyXOBKM,
OGxapuBaHvne crefyeT OCyLLEeCTBNSATb
npun 3aKpbITON ABEPLE AYXOBKU.




NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

PekomeHayeTcst BbinekaTb NMUMPOrM Ha NOAAOHAaX, SBNSALUXCA 3aBOACKON
OCHaCTKOW NNnTbI,

Bbineyky MOXHO NMpou3BoauTb B hopMax M Ha nogaoHax MpOMbILLIIEHHOTO
Npoun3BOACTBA, KOTOpble CTaBATCA Ha GOkoBble HanpasnswLye. Ona npuro-
TOBIEHUSA NPOAYKTOB NUTaHUA PeKOMeHAYeTCS UCMOoNb30BaThb NOAAOHbI
YepHOro LBeTa, NOCKOJIbKY OHM Jy4lle NMPOBOAAT TENs0o U CoKpaljaloT
BpeMs NPUroToBreHus,

He pekomeHayeTcs NpUMeHATbL (OOPMbI U MOAAOHBI CO CBETON U briecTsLlen
NMOBEPXHOCTbIO NPY 0ObIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIM N HUXKHUI HarpesaTenu),
NpUMeEHEHVEe Takon NOCyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HE NponeYeTcs
CHU3Y,

Mpu ncnonb3oBaHMKM KOMbLEBOro HarpeBaTens npenBapuTEnbHbIV MPOrpes
DyXOBKM He obsi3aTeneH. [ns npoymx pexvMoB, nepes npuroToBrieHneM npo-
OYKTOB JYXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepepn TeM, Kak BbIHYTb NMUPOTY U3 JYyXOBKM, HY)KHO MPOBEPUTHL UX FOTOBHOCTb
npv NOMOLLM MAnoYkM (KoTopas AOIMKHA OCTaTbCs CYXON U YUCTON),
PekomeHayeTcst ocTaBUTh BbINeEYKy B IyXOBKE HA 5 MUHYT Nocne ee BbIKIoYe-
HYS,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C UCMOMb30BaHNEM (YHKLUUK Lmp-
Kynauum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIYHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO U BEPXHEro Harpesarensl),

MapameTphbl BbINeYkn, NprMBeAEeHHbIE B Tabnuuax cnpaBoYHble, U MOTYT MEHSATb-
CSl B COOTBETCTBMM C BaLLMM OMNbITOM U BKyCaMmMu,

Ecnn ceegeHus B KynUHapHbIX KHWUrax 3Ha4yMTENbHO OTIIMYAKTCA OT HaLUUx
pekoMeHaaLMIi, MPOCUM PyKOBOACTBOBATLCS HACTOSILLEN UHCTPYKLNEN.

MopxxapuBaHue mMsica

B oyxoBKe roToBMTCS MSACO nopLmnsimy 6onee 1 kr. MopLuum, BeC KOTOPbIX MEHbILLE,
pPEeKOMEHAYEeTCS rOTOBUTbL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na NnpurotToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpoYHyto MOCyAY, C py4-
KaMu, He noaaaroLLMMUCS BO3AECTBUIO BLICOKO TeMneparyphl,

Mpv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM HA PELLIETKE UK BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAA0H C HEGOMbLIMM KONMMYECTBOM BOAb,

MUWHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBepHyTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCe BhINEYKN BPEMS OT BPpEMEHM NonmueaTh MACO Bbl-
OensioLyMCca COKOM UMK ropsiveri ConeHon Boaow, NonmMBaTh MSICO XONMOAHOM
BOZOW HE peKOMeHayeTCs.
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NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Tun pyxoBku BCCI168499030

Bug M- Mporpamma DyHKUUN Temnepatypa | YpoBeHb Bpems [MuH.]
BbIMNe4YkKu M -pyvHas AYXOBKMU:
npoaykr yCcTaHOBKa
E n1s O 160 - 200 2-3 30 - 50
AR\ s O 160 - 180 2 20 - 40*
AR\ M4 140 - 160 2 10 - 40*
‘A@ rnos 200 - 230 1-3 10-20
T M O 210 - 220 2 45-60
<< o9 160 - 180 2-3 45-60
< M 190 2-3 60-70
‘// M 230 - 250 4 14-18
v M O 225 - 250 2 120 - 150
v ro2 160 - 180 2 120 - 160
S M OJ 160 - 230 2 90-120
S Mo 160 - 190 2 90 - 120
&) o4 200 - 220 2-3 50 - 60
&) M O 160 - 180 2 45 -60
&) M 175 - 190 2 60 - 70
£ M O 190 - 210 2 40- 50
é”“) M 170 - 190 3 40 - 50

* nogaHHoe BPEMS KacaeTCsl BblNEeKaeMoro B ManeHbKnx dhopMoykax

BHumaHue!

[MapameTphbl, NnpuBeeHHbIE B Tabnuuax sBnsTCS CnpaBOYHbIMU U MOTYT USMEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyJIMHapHbIX npUCTpacTui 1 onbliTa.
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

AKKypaTHOCTb Nosnb3oBaTensa v noagepxa-
HWE MMUTbI B YNCTOTE U ee NpaBuiibHoe Co-
JepXaHne B 3HAUUTENbHOW Mepe npopre-
BalOT CPOK ee B6e3aBapuiiHON paboTsbl.
Mepen 4MCTKOW MAWUTY HYXXHO BbIKMHOYUTD,
obpatmB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4ToObl
BCE PYYKM HaxXoOWNUCb B MOJOXEHUMU " /
,0”. YUNCTKY MOXXHO MPON3BOANTL TOMbKO MO-
cne Toro, Kak nnuTa OCTbIHET.

Kepamunueckasi naHenb

@ [laHenb YUCTUTCS PErynsipHo, Nocne Kax-
A0ro mcnonb3oBaHus. 1o Mepe BO3MOXHO-
CTN peKomMeHAyeTCA MbITb NnnuTy Tennomn
BOAOW (Nocne TOro, Kak noracHeT ykasaTtenb
HarpeBa nong). He cnepyetr ponyckaTb
CUIbHOTO 3arpsi3HEHUs] BapOYHOM MOBEPX-
HOCTU, OCOBEHHO NPUropaHnsa U HaKUMu.

® He crnepyeT NpPYMEHSATb YnCTSLWme cpea-
CTBa C CUNbHbIM abpa3uBHbIM CBOWCTBOM
— Hanpumep, NOPOLLKK, cogepxalume abpa-
3uBbl, abpasvBHble MacTbl, Nemsy, meTarn-
nuyeckne moyanku v T.n. OHu moryT no-
uapanaTtb MOBEPXHOCTb MaHenu, HaHoCS
HenonpaBnMble MOBPEXAEHNS.

He cnepyet npu 4ncTke NPUMEHSTb «aKTuB-
Hble, ObICTPOYNCTALLMEY CPEACTBA.

® CunbHble 3arpsA3HEHUs Ha NaHenu MOX-
HO OTCKOONMUTbL cneumanbHbIM CKPeOKOM.
[Mpu 3TOM HYXHO crneguTb 3a TeMm, YTobbl He
NoBpPeaANTb paMy KepamMU4eCKOW MaHenu.

5

S a

o

Ckpebok 0nsi oyucmku naum
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BHumMaHue! OcTpyto rpaHb HeobxoamMmo 3a-
KpbITb MyTEM NepemMeLleHns kopnyca ckpeb-
Ka (gocTtatovHo ABwKeHusa nanbua). Npu
npyMeHeHUn cobnogaTe OCTOPOXHOCTb,
CyLLEeCTBYeT OMacHOCTb nopesa, U He Jony-
ckaTb nornagaHus ckpebka B pyku AeTen.

® PekoMeHOyeTCsl NPYMEHEHUE YUCTSLLUX
U MOKLLMX CPeacTB MSArkoro AelcTBus,
CXO[HOro Ha3HaueHusi, Hanpumep, BCSKOro
poAa XMOKOCTU 1 3MYNbCUN ANs yaaneHus
xupa. MNpy OTCYTCTBUM HYXXHbIX CPEeACTB,
COBETYEM MPUMEHUTb TENnnyw Body C Ao-
GaBneHneM XMUOKOCTU ANst MbITbsi nocyabl
WUNN CPEeAcTB Ansl YUCTKU Hep)KaBeroLimx
pPaKoBUH.

[nsa MbITbst 3ManMpoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN
cnepnyeT MUCMNonb30BaTh XUAKOCTU C MATKAM
AencTBueM. Henb3ast ynotpebnatb Ynctsiume
cpeactBa ¢ abpasnBHbIMU CBOWCTBaAMMY,
Takue, Kak YMCTALLME NMOPOLLKM ¢ abpasu-
BaMu, abpasunBHble nacTbl, abpasnBHbIE
KaMHUW, Nem3y, MeTannmMyeckme modasnku u
T.0. MNnUTbl ¢ HepXaBelLwWMMM NaHeNAMU
HeobxoauMo TLaTenbHO OTMbITb Nepes Ha-
yanom akcnnyartauun. Ocoboe BHUMaHWE
HY>XHO 06paTWTb Ha yaarneHue ocTaTkoB Kresi
C MEeTasnMyecknx NoBEPXHOCTEN OT 06EPTKM,
yAarneHHoW Npu MOHTaxe, a Takke Krnenkomn
NEHTbI, UICMONb30BaHHON NPY yNaKkoBKe Niu-
Tbl. Pabo4uyto NOBEPXHOCTb HYXXHO YUCTUTb
perynsipHo, Nocrne Kaxaoro UCrnosib30BaHus.
Henb3s ponyckaTb 3HAYUTENBHOMO 3arpss-
HEeHUs1 BapO4YHON MOBEPXHOCTU, OCOBEHHO
NPUropaHnm.



OBCITYXUBAHUE N YXO4

[yxoBka

[lyXoBKy crieflyeT YiCTUTb NOCHe Kaxaoro
MCMNOJIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKe BKIKH4YaeTca
ocBelleHne, 4YTo no3BondeT ynyywnTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

Kamepy oyxoBKv HAANEXUT MbITb TONBKO
Tennow Bogon ¢ gobasneHnem Hebormnb-
LLOro Konmn4yecTtBa XUAOKOCTU ONA MbITbA
nocyapl.

MapoBas unctka «Steam Clean»
Cnoco6 gencTBuin onucaH B pasgene
«Pabota nporpammaropa v ynpasneHue
OYXOBKOW», CM. MyHKT 5.4.

Mocne oKoHYaHWs npoLecca YUCTKM, OT-
KPbITb ABEPY OyXOBKM, BbITEPETH OyXOBOM
WwKad M3HYTPY TryOGKOM nnm TPANKoWn, 3a-
TeM BbIMbITb TEMNMOW Boaow ¢ Aobasne-
HUEeM XXUOKOCTU ANA MbITbA NOCyAblI.

Mocne MbITbA KaMepbl AyXOBKW ee crie-
[YyeT BbITEPETH HACYXO.

BHumaHue!

[nga 4mucTkn 1 nopgaepxaHusa B pa-
fo4YeM COCTOAHUU CTEKIAHHbIX MOo-
BerHOCTeVI He NPUMEHATb YNCTALLne
cpencTsa, cogepxalume abpasmsbl

3ameHa namMno4Kku ocBeLleHUs
AYXOBKMU

Ona vcknwo4YeHUA BO3MOXHOCTM MNO-
paxxeHUA 3NIeKTpn4eCKMM TOKOM nepen
3aMeHOoMn NaMno4Kku yﬁe,qMTer, 4yTo
YCTPOVICTBO BbIKJTHOY€HO.

® Bce pyyku ynpaBreHusi YCTaHOBUTb B
nonoxexHve ,,®” [ ,0” | 1 BbIKNOYNTb
niTaHue,

©® BbIBEpPHYTb M MPOMbITH KOMNMaK JlaMnoyKu,
BbITEPETb €r0 Hacyxo.

® BbIBEpHYTb OCBETUTESBHYIO NTAMMOYKY U3
rHesga, npu HeobxoaMMOCTU 3aMeHUTb
ee He HOBYH
— ramnoyka BbICOKOTEMMNepaTypHasi

(300°C) ¢ napameTpamu:
- HanpsixeHne 230
- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

e ~

Jlamnioyka Oyxoeku

® BsepHyTb namnouky. O6paTute BHUMa-
HU1e Ha NPaBUIbHYH YCTaHOBKY NIAaMMOYKY
B KEpaMMYeCcKoe rHesao.

® BBepHyTb KOMMak nammoyku.

37



OBCINYXXUBAHUE U YXOQO

CHsATMe aBepLbl

[Ons 6onee ynobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU U €€ YNCTKM MOXHO CHATb ABEep-
uy. s STOro Hy>kHO ee OTKPbITb, MOAHATb
npegoxpaHuTenb, HaXOAALWUNCS B NeTne.
[Bepuy cnerka MpuKpbITb, MPUMOAHATb U
BbIABVHYTb Bnepea. [ns ycTaHOBKM ABEpPLbI
B MMAMTY MOBTOPUTb AENCTBMA B oBpaTHON
nocrnegoBatensHocTu. Npu ycTaHoBKe cne-
ayeT ob6patuTb BHMMaHue Ha npaBuibHOE
coBMelleHue vacten netnu. MNocne ycta-
HOBKM BEPLbl YXOBKM HY>HO 06s3aTensHO
onycTUTb NpefoxpaHuTens. B npoTtvBHOM
cnyyae, npuv NonbITKe 3aKkpbiTUS OABEPLb
MOryT GbITb NOBPEXAEHbI NETNN

OmodsuHymb ripedoxpaHumesiu nemersib

CHAITUe BHYTPEeHHero cTtekna

1. C nomoupblo KpecTtoobpasHON OTBEPTKM
OTBUHTUTbL BWHTbI, PACMONOXEHHbIE B
6okoBbIX 3allenkax (puc. A).

2. 3awenky BbITOMKHYTb C MOMOLLbIO Mi10-
CKOW OTBEPTKM U BbIHYTb BEPXHIOH NiaH-
Ky asepupl (puc. A, B).

3. BHyTpeHHee CTekIo BblHYTb U3 Kpenre-
HUs (B HUXHeN Yactu asepubl) (puc. C).

3a. BblHyTb cpegHee cTekno.

4. [lomMbITb CTEKNO TENson BOOAOW C He-

GonbLwnm Konn4yecTtesom Yucrawero
cpencrea.
YT1006bI YCTaHOBUTb CTEeKno, crneanyet
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noctynatb B 06paTHOI7I o4yepeaHoCTn.
[Magkast YyacTb CTekna LOrKHa Haxo-
ONTbCA CBEpPXY.

CHssmue eHympeHHe20 cmekrna



OBCITYXUBAHUE N YXO4

[lyxoBky 060pyaoBaHbl NErko BbIHUMAEMbIMU
MPOBOMOYHbIMY HaMNpaBnsWUMK (NECTHU-
Lamn) BKNaabILen OyXOBKU*.

[lyXOBKU MMEIOT HeprKaBetoLL e BblABMKHbIE
HanpaBsnawLue BKNaabIen, NpUKpennéH-
Hble K MPOBOMOYHbLIM HanpasnawwuM. Ha-
npaensowue crnegyet BblHAMATb U MbITb
BMECTE C NPOBOMOYHbLIMY HANPaBNAOLLYMU.
Mepen pasmelieHneM Ha HUX MNPOTUB-
HeW cregdyeT WX BbICYHYTb (ecnu OyxoBka
ropsiyasi, HanpaensioLLMe CeAYET BbICYyHYTb,
3auennsas 3agHuii Kpa NOTUBHS 3a YNopsbl,
HaxoAsLLMecs B NepefHeit 4acTy BbICYHYTbIX
HanpaBsIsoLLMX) U 3aTEM BCYHYTb BMECTe C
3ManMpoBaHHbIM NMPOTUBHEM*.

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem

Mepuopnyeckuin ocMoTp
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MNMoMumo pencTBuin, HeobXxoanMbIX ANs
NOAAEPKAHUS AYXOBKU B YMCTOTE, Crie-
ayer:

npoBOAUTL Mepuoguyeckne NnpoBeEpPKU
paboTbl 3N1IeMEHTOB yNpaBneHnust N pa-
6oumnx rpynn nnutbl. Mocne nctedeHuns
rapaHTUIHOrO CpokKa, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Npon3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOrO COCTOSIHWUSI MIUTbI B Cep-
BWCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSTb BbISIBMIEHHbIE 3KCMyaTaLoH-
Hble fedekTbl,

npy HeobXOAMMOCTU NPOBECTU 3aMEHY
BblLLeALWnNX U3 CTpos Aetanemn u y3nos

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ©
perynsumMoHHble paboTbl JOIMKHbI
NPOU3BOAMTBECA COOTBETCTBYHOLLNM
CEpPBUCHbIM LIEHTPOM WX MacTe-
poM, MMeKLWMM Heobxoaumyto
KBanuuKkaumo 1 JOnyck.



NOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxxgon aBapuinHou cuTyauumn crnegyer:
BbiknounTh paboune yanbl JyXOBKM
OTcoeanHnTb anekTponuTaHme

BbizBaTb MmacTepa

HekoTopble menkue gedekTbl NONbL30BaTENb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHuam

B Tabnuue. Mpexae, Yem obpalLaTbCs B CEPBUCHBIA LIEHTP, MPOCMOTpUTE Tabnuuly.

MNMPOBNEMA

NPUYNHA

OEVCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHua

MpoBepuTbL NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLUnii 3a-
MEHUTb

2. Qucnnen Tamepa noka-
3biBaet ,12:00”

MpuGop 6bIn OTKNIOYEH OT
CeTV N BpeMEHHO npona-
10 HanpsbkeHve

YCTaHOBUTL TEKyLLEE BPEMSI
(cM. VIHCTpykumMs mo akc-
nnyaTauuu Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEPHYTa wunu

neperoperna

MoakpyTUTL MK 3aMeHUTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nnuTbl)
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TEXHUYECKUE OAHHDBIE

HomuHanbHoe HanpshkeHue: 400/230V~50 'y,
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 10,2 kBt

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / IIYBUHA / BBICOTA) 59,5/57,5/59,5cm

MonesHbIn 06bem OyxoBKU*® 56 - 64 nuTpoB
OHepreTuyeckas kateropusi Ha aTUKETKe
Bec oK. 44 xr

CootsetcTByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304
0bObeMm 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKM — yKa3aH
Ha 3TUKETKE SHEepreTnyeckon apdeKTUBHOCTHU.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Elektroherd verbindet auBergewdhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter
Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird
die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Elektroherd das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf Sicherheit
und Funktionstlichtigkeit berpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit
griffbereit ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mégliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung ver-
traut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen
Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

® Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien Sie vorsichtig und
vermeiden Sie das Berihren der heif3en Innenteile des Herdes.

® | assen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt an den Herd! Gefahr von Verbrennun-
gen bei direktem Kontakt mit dem eingeschalteten Herd!

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
berlGihren oder auf den Kochflachen aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebe-
standig ist.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch
Uberhitzen oder Uberlaufen selbst entziinden.

® Kochplatte von Verschmutzungen und Gbergelaufenem Kochgut freihalten. Dies
betrifft insbesondere Zucker, der mit dem Glaskeramik-Kochfeld reagiert und
dadurch eine bleibende Beschadigung verursachen kann. Etwaige Verschmut-
zungen sind laufend zu beseitigen.

® Zur Vermeidung von irreversiblen Veranderungen des Kochfelds darf Geschirr
mit feuchtem Boden nicht auf warme Kochflachen gestellt werden.

® Nur Kochgeschirr verwenden, das nach Herstelleragaben fur die Verwendung
auf Glaskeramik-Kochfeldern geeignet ist.

® Bei Feststellung einer Beschadigung des Kochfelds — Kratzern, Rissen oder Ab-
splitterungen — ist der Betrieb des Herdes sofort abzubrechen und die Reparatur
bei der Kundendienststelle zu melden.

® Das Kochfeld nicht einschalten, ohne vorher ein Kochgeschirr darauf zu stellen.

® Scharfkantiges Geschirr, das eine Beschadigung des Kochfelds verursachen
kann, darf nicht benutzt werden.

® Nicht auf die sich vorheizenden (nicht mit Geschirr Uiberdeckten) Halogen-Koch-
flachen schauen.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht tiber 15 kg darf nicht auf die gedffnete Bac-
kofentir und Kochgeschirr mit einem Gewicht Gber 25 kg auf die Kochflachen
gestellt werden.

® Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegenstande zur Glasreinigung ver-
wenden; sie kdnnen die Oberflache zerkratzen, was dazu flihren kann, dass das
Glas springt.

® |n nicht betriebsfahigem Zustand darf der Herd nicht benutzt werden. Samtliche
Mangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Bei Betriebsstérungen, die durch technische Mangel verursacht sind, muss
unbedingt die Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden.

® Die Grundsatze und Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung sind unbedingt
zu beachten. Personen, die mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung nicht ver-
traut sind, durfen den Herd nicht bedienen.

® Zur Reinigung des Herdes keine Dampfreiniger verwenden.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwor-
tlich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

® Das richtige Kochgeschirr benutzen.
Topfe mit flachem und dickem Boden sparen
bis zu 1/3 an Strom. Deckel nicht verges-
sen, sonst ist der Stromverbrauch 4-mal so
hoch!

® Kochgeschirr auf die Kochflache abs-
timmen.

Das Kochgeschirr sollte nie kleiner als die
Kochflache sein.

® Kochflachen und Topfboden stets sau-
ber halten.

Verschmutzungen stéren die Warmeubertra-
gung — sind sie erst einmal stark eingebrannt,
ist die Reinigung oft nur noch mit umweltbe-
lastenden Mitteln moglich.

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

Rechtzeitig herunterschalten und Re-
stwdrme nutzen.

Bei langen Garzeiten 5-10 Minuten vor Ende
der Garzeit ausschalten. Sie sparen bis zu
20% an Strom.

® Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.

45

® Nachwiarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschaltuhr ent-
sprechend kirzere Garzeiten einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Tirdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
nétig.



AUSPACKEN

Y

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpa-
ckung gegen Beschadigung
gesichert. Nach dem Aus-
packen entsorgen Sie bitte
umweltfreundlich die Verpa-
ckungsteile.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Benut-

zung des Gerats darf es nicht

zusammen mit dem gewohnli-

chen Hausmull entsorgt werden,

sondern ist an eine Sammel- und
I Recyclingstelle fur Elektro- und

elektronische Gerate abzuge-
ben. Dartber werden Sie durch ein Symbol
auf dem Gerat, auf der Bedienungsanleitung
oder der Verpackung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.



BEDIENELEMENTE

Glaskeramik-Kochfeld
Kontrollleuchte
gelb (Betrieb-
sanzige)
Schalter fir Koch- Schalter fiir Koch-
flachen flichen
Backofen-Funkti-
Einstellregler onsregler
()7 (+)
Tdrgriff
Zeit schaltuhr
Energie-Sparbetrieb
Back-/Bratprogramme ECO

Reinigung des

Temperatureinstellung Backofens CLEAN

Menu
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IHR HERD STELLT SICH VOR

Glaskeramik-Kochfeld

3a @21/017,5/ 312 cm
4a @ 14,5 cm

5a @17 /@D 26,5 cm

6a @ 14,5 cm

Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung:

. Grillrost

Backblech* (Gitterrost)

Bratblech

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Vorbereitung der Arbeitsplatte der Kiichenmébel fiir den Einbau des
Kochfelds

e Der Kiichenraum sollte trocken und luftig sein und eine gute Belliftung haben; die
Aufstellung des Gerates sollte einen freien Zugang zu allen Steuerelementen sicher-
stellen. Der Herd entspricht der Warmeschutzklasse Y, d.h. er darf nur auf einer Seite
neben héheren Kiichenmdbeln oder Wanden eingebaut werden.

e Die Arbeitsplatte des Mébels muss zwischen 28 und 40 mm dick und mindestens 600
mm tief sein. Sie muss flach sein und waagerecht liegen. Die Arbeitsplatte ist an der
Wand gegen uberlaufende Flussigkeiten und Feuchte abzudichten.

e Der Abstand zwischen der Ausschnittkante und der Kante der Arbeitsplatte sollte vorne
mind. 60 mm und hinten mind. 50 mm betragen.

e Die Einbaumébel missen auf der Oberflache furniert und die zum Verkleben eingesetz-
ten Klebstoffe gegen die Temperatur von 100°C bestandig sein. Bei Nichterflllung dieser
Anforderung kann es zur Verformung der Oberflaiche und zum Ablésen des Furniers
kommen.

e Die Ausschnittkanten sollten mit einem gegen Aufquellen der Feuchtigkeit bestandigen
Mittel geschiitzt sein.

e Den Ausschnitt in der Arbeitsplatte nach Maflen gemaf Zeichnung 1 vorbereiten.

560

50 [«

@

min

490

min
—r60
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INSTALLATION

Montage des Kochfeldes in der Arbeitsplatte der Kiichenmobel

e Fir die Befestigung einer 38 mm dicken Arbeitsplatte sind 4 Halteklammern “A” einzu-
setzen. Die Montage ist der Abb. 2 und Abb. 3 zu entnehmen. Fiir die Befestigung einer
28 mm dicken Arbeitsplatte sind neben den Halteklammern “A” zusatzlich 4 Holzstlcke
mit Maflen von 15x15x50 mm einzusetzen. Die Montage ist der Abb. 4 und Abb. 5 zu
entnehmen.

e Die Kochfelddichtung auf ihre Unversehrtheit und ihren genauen Sitz am Kochfeld ber-
prufen.

e Die Halteklammern von der Unterseite der Arbeitsplatte leicht anschrauben.

e Die Arbeitsplatte sauber machen, das Kochfeld in die Offnung einsetzen und bis zur
Arbeitsplatte andrticken.

e Die Halteklammern vertikal zum Kochfeldrand einstellen und bis zum Anschlag an-

schrauben. 5 4
— 1 - Arbeitsplatte
@ 2 - Schraube
3 - Halteklammer
e 4 - Kochfeld
A 5 - Kochfelddichtung
|
1 > \3
l 560
o
g w
320

©
490

466

min
—r60
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INSTALLATION

Einbau des Kochfeldes in der Arbeitsplatte der Kiichenmébel

5 4
X/ 1 - Arbeitsplatte
2 - Schraube
3 - Halteklammer
— | 4 - Kochfeld
@ — 5 - Kochfelddichtung
o [ s 6 - Holzstlck
A |
1 6 2 \g
l 560
Lo
g w0 == —
b 270 | 50 Lf
® 3
<
| 416 50—
ﬁf il

min
—160
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INSTALLATION

Einbau des Backofens:

® Offnung im Umbauschrank fiir den Ein-
bau des Backofens nach den auf der
MaRskizze angegebenen Abmessungen
vorbereiten (Abb.A),

® Dbeiabgeschalteter Stromversorgung den
Backofen an das Stromnetz anschlie-
Ren,

® den Backofen ein Stlick weit in den vor-
her angefertigten Umbauschrank schie-
ben und an das Kochfeld anschlief3en
(Abb.B).

® unbedingt die Nullungsleitung des Koch-
felds (gelb-griin) an die in der Nahe der
Steckdosen platzierte Nullklemme des
Backofens (Bezeichnung) anschlieRen,

® den Backofen vollstéandig in den Umbau-
schrank schieben und mit vier Schrauben

AN

an den auf der Skizze dargestellten Stel-  Apb. B
len in dieser Position sichern (Abb.C).

Abb. C

Achtung!
Der Einbau muss bei abgeschalteter Stro-

Abb. A
bb mversorgung durchgefihrt werden.
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INSTALLATION

Elektrischer Anschluss

Achtung!

Der Anschluss an das Stromnetz darf
nur durch eine autorisierte Elektro-
fachkraft erfolgen, die beim ortlichen
Energieversorgungsunternehmen
zugelassen ist. Nicht autorisierte
Personen durfen keine willkurlichen
Verénderungen oder Anderungen an
der Elektroinstallation vornehmen.

Hinweise fiir die Elektrofachkraft

Das Gerat ist fur den Anschluss an Dreh- und
Wechselstrom (400V 3N~50Hz) ausgelegt.
Die Nennspannung der Heizelemente be-
tragt 230 V. Die Anpassung des Gerates
fur den Einphasenstrom (230 V) ist durch
entsprechende Uberbriickung auf der An-
schlussleiste gemalk dem nachfolgenden
Schaltplan méglich. Als Netzanschlussleitung
ist ein entsprechend ausgelegter Leitungstyp
unter Berlcksichtigung der Anschlussart und
Nennleistung des Herdes zu wahlen.

Die Anschlussleitung ist in der Entlastungs-
einrichtung zu befestigen.

Anschlussdose o6ffnen: Zum Entriegeln
Schraubendreher ansetzen (1) und gering-
fugig nach unten bewegen (2).
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Achtung!

Es ist zu beachten, dass der Schutzleiter an
die Klemme der mit gekennzeichneten An-
schlussleiste angeschlossen werden muss.
Die Elektroinstallation des Herdes sollte mit
einem Notschalter ausgestattet sein, der im
Notfall das ganze Gerat vom Netz abschaltet.
Der Abstand zwischen den Arbeitskontakten
des Notschalters muss mind. 3 mm betra-
gen.

Vor Anschluss des Herdes an das Stromnetz
sind die Informationen auf Typenschild und
Schaltplan durchzulesen.




INSTALLATION

Anschluss-Schaltplan

Schema maoglicher Anschliisse
Achtung! Spannung der Heizelemente 230V.

zleiter auf @

Empfohlene Art
der Anschluss-
leitung
Achtung! Im Falle jedes der Anschlisse ist der Schutzleiter
vom Netz mit der Klemme @ PE verbunden werden.
1.| Bei 230V Netz Einphasenanschluss mit Be- 1/N~ A 2 2
triebsnull. Briicken verbinden die Klemmen |.1/'C O—0
1-2-3 sowie Klemmen 4-5 Schutzleiter auf ® 5 a4 HOSVV-F3G4
PE,/'O, ,J: :
2.| Bei 400/230 Netz Zweiphasenanschluss mit | 2/N~ 1/'6 ;/6_6
Betnebs.null. Brlicken Yerblnden Klemmen L T HO5VV-F4G2,5
2-3 sowie 4-5. Schutzleiter auf @ 5 a4
3.| Bei400/230V Netz Dreiphasenanschluss mit 3/N~ il 2 3
Betriebsnull. Briicken verbinden 4-5. Phasen LJ/'OL;/v?Vfo
reihenfolge nach 1-2-3. Null auf 4-5, Schut- HO5VV-F5G1,5

L1=R L2=S L3=T N=neutrale Leitung

PE=Schutzleiter
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BEDIENUNG

Vor dem ersten Einschalten des
Backofens

® \Vorhandene Verpackungsteile entfernen,
den Backofen-Innenraum von Konservie-
rungsmitteln reinigen,

® Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen,

® Raumluftung einschalten oder ein Fenster
offnen,

® Den Regler leicht driicken und nach rechts

auf E] oder drehen (siehe Kapitel:
Funktionsweise des Programmierers und
die Backofen-Steuerung),

® Backoffen (bei 250°C circa30 Minuten
lang) aufheizen, Verschmutzungen ent-
fernen und genau reinigen.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewunschte Funktion zu wahlen:

1. den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

2. auf die gewtlinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.
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Wichtig!

Den Backofen-Innenraum darf nur mit
warmem Wasser und etwas Spullmit-
tel gereinigt werden.

Hinweis!

In den Geraten, deren Baumodell
mit dem Buchstaben ,0” gekennze-
ichnet ist, die Lage des Heizkorpers
an den Seitenwanden des Backo-
fen-Innenraums vor Betriebsbeginn
Uberprifen. Ist die Befestigung des
Heizkorpers nicht ordnungsmaRig,
den Heizkdrper hochheben und in
die Mulden an den Seitenwanden des
Backofen-Innenraums einschieben.

Hinweis!

Beim ersten Start des Backofens bzw.
bei dessen Wiedereinschalten nach
dem vorherigen Trennen vom Versor-
gungsnetz erscheint auf dem Display
die Uhrzeit ,12:00“ und das Symbol

(. blinkt. Die aktuelle Uhrzeit mit
dem Einstellregler |"| einstellen.
Die eingestellte Uhrzeit wird in der Uhr
gespeichert, falls keine Anderungen
innerhalb von 5 Sekunden vorge-
nommen werden oder die Taste @
gedriickt wird.

Erst nach der Einstellung der ak-
tuellen Uhrzeit ist der Backofen
betriebsbereit.



BEDIENUNG

Schalter fiir Kochflachen

Das richtige Koch- und Backgeschirr

Die BodengréRe und -form des richtigen Kochgeschirrs sollte der Flache der jeweiligen Koch
flache moglichst genau angepasst sein. Geschirr mit konvex oder konkav geformtem
Boden darf nicht verwendet werden. Es ist zu beachten, dass zum Kochgeschirr immer
passende Deckel verwendet werden. Es empfiehlt sich, Kochgeschirr mit dickem Boden und
einer schwachen Innenwdlbung zu verwenden.

Verschmutzte Kochstellen- und Geschirroberflachen verhindern eine vollstdndige Warme-
ausnutzung.

/Q\
= =) N

FALSCH FALSCH RICHTIG
e |

N
FALSCH

Die Kochflachen verfiigen Uber eine differenzierte Heizleistung. Die Heizleistung lasst sich
stufenweise regulieren, indem man den Schalter nach rechts oder links dreht.

Die Kennzeichnungen auf der Auf3enseite des Reglers entsprechen den einzelnen Positionen
der Heizleistung der jeweiligen Kochflachen.

Die richtige Heizleistung

Beispiele fiir Reglereinstellungen

0 Aus

° MIN. Warmhalten ,/ \\
1 Dinsten von Gemusen,Schonendes Kochen

° Kochen von Suppen, mehreren Speisen

2 Schwaches Braten

° Anbraten von Fleisch, Fisch

3 MAX. Schnelles Erwarmen, Schnellkochen, Braten
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BEDIENUNG

VergroRerte Kochflache einschalten

Wichtig!

Das Einschalten der Kochflache darf
nur durch das Drehen des Reglers
im Uhrzeigersinn erfolgen. Das Ein-
schalten in der Gegenrichtung kann
den Regler beschadigen*

N\

Bei einer Schalterstellungvon ,0 @1 @ 2 ®
3" ist die innere Kochflache in Betrieb und die
Warmemenge fir das Kochgeschirr ist leicht
regulierbar. Kurzes Drehen des Schalters auf
die Position — (O schaltet die uRere Kochfla-
che ein. Ab jetzt Iasst sich die Warmemenge
von beiden Kochflachen leicht regulieren,
denn der innere Schalter wird beide Koch-
flachen erst nach Rickstellung des Reglers
auf die 0-Position abschalten.

N
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Restwarmeanzeige

Wenn die Temperatur einer Kochflache 50°C
Ubersteigt, wird dies durch das Leuchten
eines entsprechenden Restwarmeanzeige-
feldes signalisiert.

Das Leuchten der Restwarmeanzeige warnt
den Bediener vor einem zufélligen Beriihren
der heiRen Kochflache.

Nach Ausschalten der Heizleistung kann fur
5-10 Minuten die angefallene Restwarme
noch fiir verschiedenen Zwecke genutzt wer-
den, z.B. zum Aufwarmen oder Warmhalten
von Speisen, ohne dass die Heizleistung
eingeschaltet werden muss.



BEDIENUNG

Funktionsweise der Programmierein-
heit und die Backofen-Steuerung

Bedeutung der Piktogramme und Symbole

- Back-/Bratprogramme
- Temperatureinstellung
\E’ - Menu
- Energie-Sparbetrieb
- Reinigung des Backofens
C) - Beleuchtung des Backofens
* - Auftauen

.
| - Prozessende
|+ - Prozessdauer
& - Automatische Abschaltung
r—o - Sperre

(® - Zeiteinstellung

- Minutenuhr

- Energie-Sparbetrieb
- Sonde

- Back-/Bratprogramm

LB @D

- Reinigung des Backofens

L J- Ebene, Position der Speise
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BEDIENUNG

1.Einschalten des Backofens.

Hinweis: Erst nach der Einstellung der ak-
tuellen Uhrzeit ist die Programmiereinheit
betriebsbereit

Beim ersten Start des Backofens bzw. bei
dessen Wiedereinschalten nach dem vorheri-
gen Trennen vom Versorgungsnetz erscheint
auf dem Display die Uhrzeit ,12:00“ und das
Symbol blinkt. Die aktuelle Uhrzeit mit
dem Einstellregler |"| einstellen.

u

i ©

Die eingestellte Uhrzgit wird in der Uhr ge-
speichert, falls keine Anderungen innerhalb
von 5 Sekunden vorgenommen werden oder

die Taste @ gedriickt wird.

Erst nach der Einstellung der aktuellen
Uhrzeit ist der Backofen betriebsbereit.
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2.Minutenuhr

Die Taste @ driicken, bis das Symbol ll
(Minutenuhr) zu blinken beginnt. Auf dem Dis-
play erscheint “00:00” statt der tatséchlichen
Uhrzeit. Die Minutenuhr mit dem Einstellreg-
ler |"| (auf eine Minute genau) einstellen. Die
Zeiteinstellung wird gespeichert, falls keine
Anderungen innerhalb von 5 Sekunden vor-

genommen werden oder die Taste @
gedrickt wird.

Die aktuelle Uhrzeit wird angezeigt, das
Symbol L\ ist eingeschaltet.

Das Tonsignal ertént nach Ablauf der vor-
eingestellten Zeit (2 Tonsignale — Pause — 2
Tonsignale). Die Sequenz der Tonsignale wird
im Abstand von 3 Sekunden circa eine Minute
lang wiederholt. Das Symbol Q blinkt die
ganze Zeit. Um das Tonsignal auszuschalten,
eine beliebige Taste driicken, den Backofen-
Regler auf ,,0“ drehen oder den Einstellregler
umdrehen. Nach dem Ausschalten des
Tonsignals ist das Symbol JA\ (Minutenubhr)
eingeschaltet.
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3.Einstellung der Prozessdauer

Die Taste @I driicken und anhalten, bis das
Symbol | (Prozessdauer) zu blinken beginnt
(es ist moglich, wenn sich der Regler der
Backofen-Funktion |_| sich in einer anderen
Stellung als ,0“ befindet). Auf dem Display
erscheint “00:00” statt der tatsachlichen Uhr-
zeit. Die Prozessdauer mit dem Einstellregler
[*~|. (auf eine Minute genau) einstellen. Die
Einstellung der Prozessdauer wird gespei-
chert, falls keine Anderungen innerhalb von
5 Sekunden vorgenommen werden oder die

Taste @' gedruckt wird.

Die Uhr lauft dann rickwarts ab, das Symbol
|'ﬂ ist eingeschaltet.

Das Tonsignal ertdnt nach Ablauf der vor-
eingestellten Prozessdauer (4 Tonsignale
— Pause — 4 Tonsignale). Die Sequenz der
Tonsignale wird im Abstand von 3 Sekunden
circa eine Minute lang wiederholt. Auf dem
Display erscheint “00:00”, und das Symbol
| (Prozessdauer) blinkt die ganze Zeit.

Um das Tonsignal auszuschalten, eine belie-
bige Taste driicken, den Funktionsregler auf
,0“ drehen oder den Einstellregler umdrehen.
Nach dem Ausschalten des Tonsignals wird
auf dem Display die aktuelle Uhrzeit und die
gewahlte Funktion angezeigt, das Symbol |'P|
(Prozessdauer) ist eingeschaltet.

4.Einstellung von Prozessdauer und
Prozessende (Verzégerung)

Wenn das Symbol |"| (Prozessdauer) ein-

geschaltet ist, die Taste @ drticken und
anhalten, bis das Symbol -ﬂ (Prozessende)
zu blinken beginnt. Es wird die aktuelle
Uhrzeit angezeigt. Das Prozessende mit dem
Einstellregler einstellen.
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Die Einstellung fir das Prozessende wird ge-
speichert, falls keine Anderungen innerhalb
von 5 Sekunden vorgenommen werden oder

die Taste @ gedrickt wird. Das Symbol
- (Prozessende) ist eingeschaltet. Nach
Ablauf der Verzdgerung schaltet sich die
Programmiereinheit aufi"l (Prozessdauer)
um. Die auf die Prozessdauer eingestellte
Uhr lauft dann riickwarts ab, das Symbol -Pl
(Prozessende) ist ausgeschaltet, das Symbol
|"| (Prozessdauer) ist eingeschaltet.

Das Tonsignal ertént nach Ablauf der vo-
reingestellten Prozessdauer (4 Tonsignale
— Pause — 4 Tonsignale). Die Sequenz der
Tonsignale wird im Abstand von 3 Sekunden
circa eine Minute lang wiederholt. Auf dem
Display erscheint “00:00”, und das Symbol|"|
(Prozessdauer) blinkt die ganze Zeit.

Um das Tonsignal auszuschalten, eine belie-
bige Taste driicken, den Funktionsregler auf
,0“ drehen oder den Einstellregler umdrehen.
Nach dem Ausschalten des Tonsignals wird
auf dem Display die aktuelle Uhrzeit und die
gewahlte Funktion angezeigt, das Symbol |"|
(Prozessdauer) ist ausgeschaltet.

Um die vorgenommenen Einstellungen
fir die Prozessdauer, das Prozessende
oder die Minutenuhr zuriickzusetzen,

die Tasten @ driicken und circa 3
Sekunden lang anhalten. Danach werden

alle Zeiteinstellungen geldscht. Die Zeite-
instellungen kénnen nur dann zuriickge-
setzt werden, wenn eine der Funktionen
fiir die Zeiteinstellung (Prozessdauer oder
Prozessende oder Minutenuhr) zuvor ein-
gestellt wurde.
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5.Backofen-Steuerung

5.1 Mogliche Stellungen des Backofen-
Funktionsreglers

0 Nullstellung

Y|
s
Ly
Xy

S Unabhéangige Backofen-Beleuch-
/< tung
Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

% 22:39

——) Unter- und Oberhitze
Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.
Temperaturbereich: 30-280°C.
*gdids

————
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bl

Gebldase sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkémmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).

Temperaturbereich: 30-280°C.

'n:r
T ,m'rci
Lo (U @y

Grill und DrehspieR eingeschaltet.
Funktion Drehspie® - Grillen oder
Braten am Drehspiel3.
Temperaturbereich: 30-280°C.

b3 ':lci :n:
—
3 nn°c
'. u

'J

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie flr
Toasts, Wirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).
Temperaturbereich: 30-280°C.

& 22:45
— o™
- ‘c i
v 280°%"
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Grillen)

Geschmacks der Speise.

Temperaturbereich: 30-280°C.

N/\I\A\A Gebldase und Grillhitze (Umluft-

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Girillpro-
zesses und eine Verbesserung des

— Supergrill

gegrillt werden.

Temperaturbereich: 30-280°C.

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine hohere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstlck wird starker gebraunt;
auch grofiere Portionen kdnnen so

P |
L Sancl,
||
v 2B0°§

HeiBluft

Durch das Drehen des Reglers auf die
Funktion ,HeiRluft” wird der Backofen
zwangsweise mit Hilfe eines an der
Backofen-Rickwand zentral ange-
brachten Umluftgeblases beheizt.
Im Vergleich zum herkdmmlichen
Backofen erfolgt das Backen bei
niedrigeren Temperaturen.

Diese Beheizungsart erméglicht eine
gleichmaRige Warmeverteilung um
das sich im Backofen befindende
Backgut herum.

Zubereitung von (tiefgefrorenen)
Fertiggerichten — Kuchen, Pizza,
Pommes frites.

Auftauen (Fleisch, Obst, Gemise,
Geback) — bei feinen Gerichten
(zum Verzehr im Rohzustand — z.B.
Erdbeeren) wird die Beheizung nicht
eingeschaltet, beim Auftauen von
beispielsweise Fleisch muss der
Thermostat auf 50 — 75°C eingestellt
werden.

Trocknen von Obst, Pilzen (auf meh-
reren Ebenen, Temperaturen: 50
—80°C).

Temperaturbereich: 30-280°C.

#2235

i e !
N §

|. o ey
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Q

HeiBluft und Unterhitze

Durch Drehen des Reglers auf diese
Position werden Heilluft und Unterhit-
ze eingeschaltet und die Temperatur
im unteren Bereich des Backofens
wird erhéht. Die Zufuhr einer grof3en
Warmemenge erfolgt von unten.
Diese Funktion ist flir saftige Kuchen,
Pizza gut geeignet. Temperaturbe-
reich: 30-280°C.

Oddzg
e

®een-l

4

Oberhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Oberhitze.

Anzuwenden z.B. beim Anbraunen,
Nachbacken von der Oberseite oder
bei zusatzlichem Nachbraten.
Temperaturbereich: 30-230°C.

©22:35
8l s

Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstfillung).
Temperaturbereich: 30-240°C.

@ ':l l:l :lC
— -
Iy
LuULl e
Geblase

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, dient der Backofen zum Auf-
tauen von SiRwaren und Geback.

ol =g =0 b= R
— -
N
L J

Grill und Oberhitze (Supergrill) und
DrehspieR

Verbindung der Supergrill-Funktion
mit der Drehspie3-Funktion.
Temperaturbereich: 30-280°C.
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5.2 Anderung und Anzeige der Tempera-
tureinstellung

Die werkseitig voreingestellte Temperatur
far ein Programm wird nach der Wahl der
Backofen-Funktion |_| auf dem Display
angezeigt. Dies wird durch das blinkende
Symbol °C signalisiert. Um die Anderung der
Temperatureinstellungen stufenweise (jeweils
um 5°C) vorzunehmen, den Einstellregler|"|
betatigen. Die Temperatureinstellung wird ge-
speichert, falls keine Anderungen innerhalb
von 5 Sekunden vorgenommen werden oder

die Taste @ oder gedriickt werden.

Die Anderung der Temperatureinstellungen
kann, wahrend ein Prmm lauft, nach der
d

Betatigung der Taste | 4° | erfolgen.

Die aktuelle Temperatur wird als Prozentsatz
der voreingestellten Temperatur auf dem
Thermometer-Symbol angezeigt:

25% 50% 75% 100%

U [ | [ |
| | | | | |
® & ¢

Steht der Regler der Backofen-Funktion auf
,0“und Uberschreitet die aktuelle Temperatur
im Backofen 60°C, leuchtet das Thermome-
ter-Symbol, womit signalisiert wird, dass der
Backofen heil} ist. Ist die Temperatur im Back-
ofen niedriger als 60°C, ist das Thermometer-
Symbol ausgeschaltet.
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5.3 ECO-Funktion

Mit der ECO-Funktion lasst sich die Energie
durch die Verwendung der Restwarme im
angeschlossenen Gerat einsparen. Arbeitet
das Gerat in der Betriebsart ECO, schaltet
der Zeitregler das angeschlossene Gerat zu
einem bestimmten Zeitpunkt vor dem Prozes-
sende aus.Die ECO-Funktion kann aktiviert
werden, wenn folgende Beheizungsfunktio-
nen eingeschaltet sind:

OREe0REeeE

Um die ECO-Funktion einzuschalten, die
Taste |'ﬂ (Prozessdauer) oder |'ﬂ (Prozess-
dauer) und -Pl (Prozessende) driicken
und einstellen. Der Zeitregler schaltet das
angeschlossene Gerat zu einem Zeitpunkt,
der nach folgender Regel berechnet wird:
“Ende des Geratbetriebes minus Dauer der
der Nutzung der Restwarme” aus.

Aktivierung der ECO-Funktion.

Nach der Wahl einer beliebigen Beheizungs-
funktion, die mit der ECO-Funktion kombi-
nierbar ist, die Taste |"| (Prozessdauer) oder
|'ﬂ (Prozessdauer) und -ﬂ (Prozessende)
dricken und einstellen. AnschlieRend die

Taste . driicken. Auf dem Display leuchtet

das Symbol . auf, mit dem signalisiert wird,
dass die ECO-Funktion ebenfalls eingeschal-
tet ist.Um die ECO-Funktion auszuschalten,

die Taste driicken oder die Stellung
des Backofen-Reglers andern. Ist die ECO-

Funktion ausgeschaltet, ist das Symbol ’
ebenfalls ausgeschaltet.Das Tonsignal (4
Tonsignale — Pause — 4 Tonsignale) ertont
nach Ablauf der voreingestellten Zeit fiir die
Prozessdauer. Die Sequenz der Tonsignale
wird im Abstand von 3 Sekunden circa eine
Minute lang wiederholt. Auf dem Display

erscheint “00:00”, und das Symbol ‘ blinkt
die ganze Zeit.
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Um das Tonsignal auszuschalten, eine belie-
bige Taste driicken, den Regler der Backofen-
Funktion auf ,0“ stellen oder den Regler |“|
umdrehen. Nach dem Prozessende erschei-
nen auf dem Display die aktuelle Uhrzeit und
die gewahlte Backofen-Funktion.

Wenn der Benutzer die ECO-Funktion mit
einer entsprechenden Beheizungsfunktion
aktivieren will, wobei weder die Werte fir |'ﬂ
(Prozessdauer) noch fir [ (Prozessdauer)
und (Prozessende) eingestellt wurden,
ertdnt einmal ein langes Tonsignal und auf
dem Display erscheint einmal das Symbol

(circa 0,3 Sekunde), was bedeutet, dass
die ECO-Funktion mit der ausgewahlten
Beheizungsfunktion nicht kombinierbar ist
oder dass die eingegebenen Werte nicht
ausreichend sind.

Die ECO-Funktion kann nur dann verfligbar,
wenn der Wert fi]rl"l (Prozessdauer) 10 Mi-
nuten oder mehr betragt. Ist die Fleischsonde
zur Temperaturmessung angeschlossen,
muss die Zieltemperatur der Fleischsonde
mindestens um 3 Grad hdher sein als die
aktuelle Temperatur der Fleischsonde. Die
ECO-Funktion wird automatisch ausgeschal-
tet, wenn der Wert flr |"| (Prozessdauer)
oder die Zieltemperatur der Fleischsonde
geandert wurde und niedriger als der Min-
destwert ist. Die ECO-Funktion wird ebenfalls
automatisch ausgeschaltet, nachdem ein
mit der Fleischsonde verbundener Fehler
aufgetreten ist.

Die Einstellungen fir |"| (Prozessdauer)
oder flr |"| (Prozessdauer) und fur -ﬂ (Pro-
zessende) sind ohne Bedeutung, wenn die
Zubereitung der Speisen unter Einsatz der
Nahrungssonde erfolgt. In diesem Falle soll
man die Taste am Ende dricken, d.h.
nachdem alle Temperatureinstellungen fir
den Backofen-Innenraum und die Temperatur
der Fleischsonde eingegeben worden sind.
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5.4 Funktion Steam Clean
Dampfreinigung des Backofen-Innenraums.

In eine in die erste Einschubleiste von unten
gestellte Schissel 0,251 Wasser (1 Glas)
gielRen, Backofentur schlieRen.

Um die Funktion Steam Clean zu aktivieren,

die Taste driicken. Dann blinkt das Sym-

bol 1(l_|?r auf dem Display. Die Programmier-
einheit stellt die Temperatur automatische
Einstellung und die Dauer der Beheizung |"|
(die Prozessdauer wird auf 0:30 eingestellt)
ein. Die Dauer dieser Betriebsart und die
Temperatur werden auf dem Display ange-
zeigt. Das graphische Symbol des Backofens
blinkt samt der empfohlenen Beheizungsart
E]. Den Regler der Backofen-Funktion auf
die empfohlene Beheizungsart drehen. Der
Zeitregler bestatigt die korrekte Lage mit
einem kurzen Tonsignal und das Symbol

1@. leuchtet auf. Wird die empfohlene
Beheizungsart innerhalb von 10 Sekunden
nicht gewahlt, wird die Betriebsart geldscht.
Die Temperatur fiir die Funktion Steam Clean
betragt: 50°C

Um den Prozess der Dampfreinigung (Steam
Clean) zu léschen, die Taste driicken
oder die Stellung des Reglers der Backofen-
Funktion andern. Ist der Prozess der Dampf-
reinigung des Backofen-Innenraums (Steam
Clean) geldscht, arbeitet die Programmierein-
heit wie bei einer gewdhnlichen Betriebsart
(die Einstellungen entsprechen den Gar-
programmen).Das Tonsignal (4 Tonsignale
— Pause — 4 Tonsignale) ertdnt nach Ablauf
der voreingestellten Zeit. Die Sequenz der
Tonsignale wird im Abstand von 3 Sekunden
circa eine Minute lang wiederholt. Auf dem
Dlsplay erscheint “00:00”, und das Symbol

1WT blinkt die ganze Zeit. Um das Tonsignal
auszuschalten eine beliebige Taste drticken,
den Regler der Backofen-Funktion auf ,0“
drehen oder den Einstellregler umdrehen. Ist
der Prozess beendet, wird auf dem Display
die aktuelle Uhrzeit angezeigt.
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5.5 Einsatz der Thermosonde

Die zusatzliche Fleischsonde zur Tempe-
raturmessung kann durch deren Anschluss
an die im Backofen-Innenraum befindliche
Steckdose verwendet werden. Leuchtet
das Symbol der Sonde }9 die der Tempe-
raturmessung von Fleisch dient, bedeutet
es, dass die Fleischsonde angeschlossen
wurde. Der werkseitig fur die Fleischsonde
voreingestellte Temperaturwert betragt 60°C
und kann mit dem Einstellregler |“| im Tem-
peraturbereich von 30 bis 99°C auf einen 1°C
genau geandert werden. Wahrend dieser
Betriebsart wird die aktuelle Temperatur der
Fleischsonde angezeigt.

Die Einstellung der Temperatur kann wah-
rend des Prozesses durch das Drlicken der

Taste . geandert werden. Die eingestellte
Temperatur der Fleischsonde wird angezeigt
und kann mit dem Einstellregler|“|. geandert
werden. Werden innerhalb von 5 Sekunden
keine Anderungen vorgenommen, wird die
fur den Backofen-Innenraum eingestellte
Temperatur angezeigt. Dieser Wert kann mit
dem Einstellregler |~ geandert werden. Die
Temperatureinstellungen der Fleischsonde
und Temperatureinstellungen des Backofen-
Innenraums werden gespeichert, wenn keine
Anderungen innerhalb von 5 Sekunden vor-

genommen werden oder weder die Taste
noch die Taste gedruckt werden.

Auf der Temperaturanzeige erscheint die
aktuelle Uhrzeit, die aktuelle Temperatur der
Fleischsonde, das Symbol )'? (Fleischsonde)
ist eingeschaltet.

Wird die Stellung des Reglers der Backofen-
Funktion geandert, wird der Modus fir die
Einstellung der Temperatur der Fleischsonde
und des Backofens abgerufen.
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Das Tonsignal (4 Tonsignale — Pause — 4
Tonsignale) ertdnt nach Ablauf der vore-
ingestellten Temperatur. Die Sequenz der
Tonsignale wird im Abstand von 3 Sekunden
circa eine Minute lang wiederholt. Auf dem

Display blinkt das Symbol /? und die aktuelle
Temperatur der Fleischsonde.

Um das Tonsignal auszuschalten, eine
beliebige Taste driicken, den Regler der
Backofen-Funktion auf ,0“ drehen oder den
Einstellregler umdrehen. Ist der Prozess
beendet, wird auf dem Display die aktuelle
Uhrzeit angezeigt.

Die Fleischsonde empfehlen wir beim Braten
von gréReren Fleischstiicken (1kg und mehr)
zu benutzen.

Die Fleischsonde ist dagegen beim Braten
von Fleisch mit Knochen oder von Gefliigel
nicht zu empfehlen.

Wenn die Fleischsonde nicht eingesetzt
wird, soll sie aus der Steckdose im Backo-
fen-lnnenraum gezogen und auferhalb des
Backofen-Innenraums aufbewahrt werden.

Hinweis!

Nur die Fleischsonde, die zum Zu-
behdr des Backofens gehdrt, darf
verwendet werden.

Temperaturen der Fleischsonde

Fleischsorte Temperatur [°C]
Schweinefleisch 85-90
Rindfleisch 80 -85
Kalbfleisch 75-80
Lammfleisch 80 -85
Wildfleisch 80 -85
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5.6 Back-/Bratprogramme

Die Funktion der Back-/Bratprogramme er-
moglicht, von den gespeicherten Back- und
Bratrezepten Gebrauch zu machen. Die vore-
ingestellten Back-/Bratprogramme verbinden
eine bestimmte Beheizungsart oder eine
Kombination der Beheizungsarten mit einer
bestimmten Betriebsdauer, die vom Gewicht
der zuzubereitenden Speise abhangig ist.

Die Hinweise informieren dartiber, welches
von den gespeicherten Programmen fir
eine bestimmte Lebensmittelsorte gewahlt
werden darf. Um ein Back-/Bratprogramm
zu aktivieren, die Taste , dricken,
wenn der Regler der Backofen-Funktion auf
“0” steht, das Symbol [ (Rezept) blinkt
auf dem Display die Kennzeichnung “P01”.
Das Back-/Bratprogramm kann mit dem
Einstellregler |"|. geandert werden. Wenn
das gewahlte Programm zusammen mit der
Fleischsonde arbeitet und diese Sonde nicht
angeschlossen ist oder wenn das Programm
ohne Fleischsonde arbeitet und die Sonde
angeschlossen ist, blinkt dann das Symbol
der Fleischsonde f).Um das gewahlte Pro-

gramm zu bestatigen, die Taste ,dr[]cken.
Ein kurzes Tonsignal wird ausgel6st, wenn
nach dem Anschlielen der Fleischsonde
zur Temperaturmessung der Ubergang zur
nachsten Stufe moglich ist. Wenn die Taste
innerhalb von 10 Sekunden nicht ge-
drickt wird, wird das Programm geldscht. Ist
das gewahlte Programm vom Gewicht des
Bratstlicks abhangig, blinkt das Gewicht auf
dem Display. Das Gewicht kann im Anschluss
mit dem Einstellregler |"|geéndert werden.
Um das gewahlte Programm zu bestatigen,
die Taste , dricken. Ein kurzes Tonsi-
gnal wird ausgeldst. Wenn die Taste
innerhalb von 10 Sekunden nicht gedrtickt
wird, wird das Programm geldscht. Das
Symbol des Backofens mit der empfohlenen
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Beheizungsart wird rechts auf dem Display
angezeigt.Bei Programmen, bei denen die
Fleischsonde nicht eingesetzt wird, werden
die Programmdauer und die eingestellte
Temperatur auf dem Display angezeigt. Bei
Programmen, bei denen die Fleischsonde
eingesetzt wird, werden die aktuelle Uhrzeit
und die eingestellte Temperatur der Sonde
angezeigt. Den Regler der Backofen-Funk-
tion |_| auf die Beheizungsart, fiir die das
gewahlte Programm empfohlen wird, drehen.
Die korrekte Stellung wird durch den Zeitre-
gler mit einem kurzen Tonsignal bestatigt. Die
Programmdauer und die Temperatur werden
auf dem Display angezeigt. Bei Programmen,
bei denen die Fleischsonde zur Temperatur-
messung erforderlich ist, wird die aktuelle
Temperatur der Sonde erst dann angezeigt,
wenn das Hauptprogramm aktiviert wird. Wird
die empfohlene Beheizungsart innerhalb
von 10 Sekunden nicht gewahlt, wird das
Programm gel6scht.

Die Taste wahrend des Vorheizens oder
des Hauptprogramms zu einem beliebigen
Zeitpunkt des Prozesses driicken, um die
Programmeinstellungen zu uberprifen.
Die Programmnummer und das Gewicht
(in entsprechenden Programmen) werden
fur Programme angezeigt, in denen die
Fleischsonde zur Temperaturmessung nicht
eingesetzt wird, oder die Programmnummer
und die eingestellte Temperatur der Sonde
werden angezeigt. In diesem Falle ist es
aber nicht mdglich, diese Einstellungen zu
andern. Wenn man die Parameter andern
will, muss das Programm beendet und die
Programmeinstellungen erneut eingegeben
werden. Werden die Programmparameter
(Prozessdauer, Temperatur, eingestellte
Temperatur der Sonde) geandert, wahrend
das Back-/Bratprogramm lauft, wird das
Symbol [1] ausgeschaltet. Um den Prozess
zu léschen, soll man die Stellung des Reglers
der Backofen-Funktion andern.
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Bei Programmen, bei denen die Fleischson-
de zur Temperaturmessung nicht eingesetzt
wird, ertdnt das Tonsignal (4 Tonsignale/
Pause/4 Tonsignale) nach Ablauf der einge-
stellten Zeit. Die Sequenz der Tonsignale wird
im Abstand von 3 Sekunden circa eine Minute
lang wiederholt. Auf dem Display erscheint
“00:00”, und das Symbol [I] blinkt.

Bei Programmen, bei denen die Fleischson-
de zur Temperaturmessung eingesetzt wird,
ertdnt das Tonsignal (4 Tonsignale/Pause/4
Tonsignale), nachdem die voreingestellte
Temperatur im Inneren der Speise erreicht
worden ist. Die Sequenz der Tonsignale wird
im Abstand von 3 Sekunden circa eine Mi-
nute lang wiederholt. Auf dem Display blinkt
das Symbol f) die aktuelle Temperatur der
Sonde und das Symbol [T].

Den Regler der Backofen-Funktion auf “0”
drehen oder eine beliebige Taste driicken, um
das Tonsignal am Prozessende zurlickzuset-
zen. Nach dem Prozessende wird auf dem
Display die aktuelle Uhrzeit angezeigt.

Ist ein Programm mit Vorheizen gewahilt,
wird der Backofen auf die erforderliche und
eingestellte Temperatur vor Beginn des
Hauptprogramms vorgeheizt. Wahrend des
Vorheizens ist das Symbol [] eingeschaltet.
Bei Programmen, bei denen die Fleischsonde
zur Temperaturmessung nicht eingesetzt
wird, werden die Dauer und die eingestellte
Temperatur fiir das Hauptprogramm angeze-
igt. Bei Programmen, bei denen die Fleisch-
sonde zur Temperaturmessung eingesetzt
wird, werden auf dem Display die aktuelle
Uhrzeit und die eingestellte Temperatur der
Sonde angezeigt. Der Thermometer zeigt
auf dem Display den prozentualen Wert
der bereits erzielten Temperatur, die flir den
Backofen eingestellt wurde.

Das Tonsignal (4 Tonsignale/Pause/4 Ton-
signale) und das blinkende Symbol [1J
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signalisieren, dass die fir den Backofen
eingestellte Temperatur erreicht wurde.Das
Tonsignal kann durch Driicken einer beliebi-
gen Taste ausgeschaltet werden. Nach dem
Ausschalten des Tonsignals signalisieren
die blinkenden Symbole [1] dass die
Vorheiztemperatur erreicht wurde. Um das
Hauptprogramm zu aktivieren, die Speise in
den Backofen hineinschieben und die Taste

. dricken. Fur Programme mit Vorhe-
izen kann das Prozessende nicht eingestellt
werden.

Die Zusammenstellung der Back-/Bratpro-
gramme ist den nachfolgenden Seiten der
Betriebsanweisung zu entnehmen.
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Back-/Bratprogramm
Programm Funktion des Dauer/ Voreingestellte Stufe
Backofens/ vorge- | Temperatur der Temperatur
heizt? Sonde

PO1 @] 85°C 180°C 3
Schweinefleisch
P02 ® 80°C 180°C 3
Rindfleisch
P03 ® 75°C 170°C 3
Kalbfleisch
P04 85 min 190°C 3
Geflugel-Hahnchen
P05 - 90 min 180°C 3
Gefligel-Ente
P06 - 115 min 170°C 2
Geflugel-Gans
P07 Pizza mit dic- [z] 40 min 200°C 3
kem Boden heizt

vorgeheiz
P08 Tiefgefrorene 20 min 200°C 3
Pizza vorgeheizt
P09 ) 20 min 175°C 3
Tiefgefrorene Fische voreizt
P10 @ 20 min 180°C 3
Tiefgefrorene Toasts voreizt
P11 C] 40 min 200°C 3
Tiefgefrorene .
Lasagne vorgeheizt
P12 [j 20 min 225°C 3
Tiefgefrorene )
Pommes frites vorgeheizt
P13 C] 30 min 175°C 3
Streuselkuchen heizt

vorgeheiz
P14 ® 30 min 175°C 3
Obstkuchen voreizt
P15 10 min 200°C 3
Roulade E]

vorgeheizt
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5.7 Sperre der Programmiereinheit

Um die Sperre der Programmiereinheit zu be-

tatigen, die Tasten @ und drticken und
circa 3 Sekunden lang anhalten. Das Symbol

der Sperre = mit dem die Einschaltung der
Sperre bestatigt wird, beginnt zu leuchten.

Bei einer eingeschalteten Sperre muss da-
rauf geachtet werden, dass sie nur durch
gleichzeitiges Druicken der Taste @ und der
Taste . ausgeschaltet werden kann. Ein
Fehler-Tonsignal (ein langes Tonsignal) weist
darauf hin, dass eine beliebige Taste oder
der Einstellregler bertihrt wurden, wahrend
die Sperre eingeschaltet war.

Wenn die Programmiereinheit gesperrt ist,
besteht eine Mdglichkeit, weder das Pro-
gramm noch dessen Funktionen zu &ndern.
Wird die Stellung des Reglers bei einge-
schalteter Sperre geandert, wird die zuvor
eingestellte Funktion ausgeschaltet, blinkt
das Symbol der Sperre r°,und das Fehler-
Tonsignal wird ausgel6st. Steht der Regler
der Backofen-Funktion auf “0”, ist das Symbol
der Sperre eingeschaltet.

5.8 Fehler-Tonsignal

Die Programmiereinheit 16st ein langes
Tonsignal aus, wenn ein Betriebsfehler
(Fehler des Benutzers) vorliegt. Zu solchen
Betriebsfehlern gehéren Dricken inaktiver
Tasten, Drehen des Einstellreglers in eine
inaktive Richtung oder sonstige Handlungen,
die zu einer Anderung der Parameter fiihren
kénnen.
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5.9 Ausschalten der akustischen Signale

Es besteht die Méglichkeit, die akustischen
Signale der Programmiereinheit auszuschal-
ten. Um die Programmiereinheit leise zu
stellen (den Ton auszuschalten), den Einstell-
regler |"| im Gegenuhrzeigersinn drehen und

die Taste ("] und [ & ] driicken. Um den Ton
wieder einzuschalten, den Einstellregler |"|

im Uhrzeigersinn drehen und die Taste
und drucken.

Es ist darauf zu achten, dass die Bestati-
gungssignale und die Fehler-Tonsignale im
aufleise gestellten Modus ausgeschaltet sind.
Die Tonsignale des Zeitreglers (Prozessdauer
und Zeitregler) sind nicht ausgeschaltet.

5.10 Automatische Abschaltung der
Stromversorgung

Die Programmiereinheit schaltet die elektri-
schen Baugruppen von der Stromversorgung
ab, wenn sich der Regler der Backofen-Funk-
tion |_| in einer anderen Stellung als “0” Gber
eine bestimmte Zeit befindet. Je nach der
Temperatur im Backofen-Innenraum betragt
diese Zeit von 2 bis 10 Stunden.

Das Symbol © (automatische Abschaltung
der Stromversorgung) blinkt, nachdem alle
elektrischen Baugruppen von der Program-
miereinheit abgeschaltet wurden.

Um den Backofen wieder einzuschalten,
den Regler der Backofen-Funktion |_| auf
“0” drehen.
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

® Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Girill,
gekennzeichnet ist,[”]

® Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentir) durchwar-
men,

® Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger H6he im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fiir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

® Gegrillt wird bei geschlossener Back-
ofentdir.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat hei werden. Kinder fern
halten!
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Es wird empfohlen:

die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

gréRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Rickseite
umwenden.
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DrehspieR

Mit dem Drehspiell kbnnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Geflugel,
Schaschlik, Bratwirsten u.a. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des Drehspief3antriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten
der Betriebsmodi —

Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der DrehspiefRantrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geéndert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funk-
tionsweise und Qualitat des Grillprozesses.

72

Die Vorbereitung des Grillguts flr den
DrehspieR:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

® Grillgut aufspief3en und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstiick des DrehspielRes in die An-
triebskupplung einschieben, wobei die
Nut im Metallteil des Drehspiel3griffes
auf den Auflagerahmen aufliegen muss.
Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und
die Tur leicht schlielRen




BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kénnen auch handelsubliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeulbertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
héngig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbulchern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Softe oder mit
heiRem, gesalzenem Wasser begiel3en, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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Backofen typ BCC168499030

Art Geback P-Programm | Backofen-| Temperatur | Einschubhéhe | Garzeit [min]
M -von Hand | funktionen

= P15 O 160 - 200 2-3 30 - 50
AR P13 O 160 - 180 2 20 - 40*
A P14 140 - 160 2 10 - 40*
D PO8 @) 200 - 230 1-3 10-20

= M O 210 - 220 2 45 - 60

< P09 160 - 180 2-3 45-60

> < M 190 2-3 60 - 70
/j M 230 - 250 4 14 - 18
J M O 225 - 250 2 120 - 150
J P02 160 - 180 2 120 - 160
) M d 160 - 230 2 90 - 120
S PO1 160 - 190 2 90 - 120
&) PO4 200 - 220 2-3 50 - 60
&) M O 160 - 180 2 45 - 60
&) M 175-190 2 60 - 70
£ M O 190 - 210 2 40- 50
£ M 170 - 190 3 40-50

* Kleingeback

Achtung!
Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
ten. Dabei nicht vergessen siche-
rzustellen, dass sich alle Schalter
in Position ,,®”/,0” befinden.
Lassen Sie den Herd vollstdandig
auskiihlen, bevor Sie mit der Re-
inigung beginnen.

Glaskeramik-Kochfeld

® Das Kochfeld regelmaRig nach jedem
Gebrauch reinigen. Es empfiehlt sich, das
Kochfeld nach Moéglichkeiten im warmen
Zustand (nach dem Erléschen der Re-
stwarmeanzeige) zu reinigen. Eine starke
Verschmutzng des Kochfeldes, insbeson-
dere das Einbrennen von Uberlaufenem
Kochgut vermeiden.

® Keine aggressiven Scheuermittel, wie z.B.
Scheuerpulver mit Schleifmitteln, Scheu-
erpasten, -steine, Bimssteine, Stahlwolle
usw. verwenden. Diese kdnnen die Koch-
feld-Oberflache verkratzen und bleibende
Beschadigung verursachen.
Bei der Reinigung darf kein Cillit zugege-
ben werden.

® Grobe, fest an das Kochfeld anliegende
Verschmutzungen kénnen mit einem spe-
ziellen Klingenschaber beseitigt werden,
dabei muss darauf geachtet werden, dass
der Rahmen des Glaskeramik-Kochfeldes
nicht beschadigt wird

%‘Q
QDO be)
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Achtung! Die scharfe Schneide
ist immer durch die Verschiebung
des Halters (Daumendruck) zu si-
chern. Beim Benutzen vorsichtig
vorgehen — Verletzungsgefahr! Von
Kindern fernhalten.

® Schonende Reinigungs- und Waschmittel

gemal den Anweisungen verwenden,
z.B. Fett I16sende Flissigkeiten oder
Emulsionen aller Art. Besonders emp-
fehlenswert sind Spezialwasch- und
reinigungsmittel, wie COLLO Luneta,
Sidol Stahlglanz, Stahl-Fix sowie War-
tungsmittel wie Cera-Fix. Sind keine
dieser Mittel erhaltlich, empfiehlt sich eine
Lésung aus warmem Wasser mit Zugabe
von Splmitteln oder Spezialreinigern fur
Spllen aus Edelstahl.

Zum Waschen und Reinigen der Koch-
feld-Oberflache ein weiches Tuch mit
guter Saugkraft verwenden.
Glaskeramik-Kochfeld nach jeder Reini-
gung trockenreiben.

Besonders darauf achten, dass das Koch-
feld nicht beschadigt wird und keine tiefen
Kratzer und Absplitterungen entstehen,
wie sie durch das Herunterfallen von
Metalldeckeln oder anderen Gegenstan-
den mit scharfen Réandern verursacht
werden.



Backofen

® Den Backofen nach jedem Gebrauch

reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

Dampfreinigung - Steam Clean

Die Vorgehensweise ist dem Kapitel
Funktionsweise der Programmiereinheit
und Backofen-Steuerung, Ziffer 5.4 zu
entnehmen.

Nach der Dampfreinigung die Backofentur
offnen, den Innenraum des Backofens
mit Schwamm oder Tuch wischen und
anschlieBend mit warmem Wasser und
etwas Spulmittel reinigen.

Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.

ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

® Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gluhlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe
® Die Glihlampe genau in die Keramikfas-

sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.
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Backofentiir aushdngen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum Iasst sich
die Backofentlir aushadngen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken. Tur
leicht zudriicken, anheben und nach vorne
herausziehen. Das Einsetzen der Backofen-
tir erfolgt in umgekehrter Reihenfolge. Beim
Einsetzen sicherstellen, dass die Aussparung
des Scharniers richtig zu dem Haken des
Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentiir
beschadigt werden.

Klappbiigel nach oben driicken

Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines Kreuzschraubendrehers
sind die Schrauben an den seitlichen
Schnappverschlissen herauszudrehen
(Zeichnung A).

2. Schnappverschlisse mit Hilfe eines fla-
chen Schraubenziehers herausdriicken
und die obere Leiste der Tur herauszie-
hen. (Zeichnung A, B).

3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
(Zeichnung C).

. Mittlere Scheibe herausnehmen.

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und

einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.
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Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufiihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Herausnahme der inneren Scheibe



® Der Backofen ist mit den leicht heraus-

nehmbaren Leitschienen* (Leiterférmig
angeordnet) fur die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedriickt werden.

Ausbau der Backblechtrdger
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Technische Kontrolliiberpriifungen

AuBer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

® Funktionsprifungen fir Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfiihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
Kontrolliberpriifung des Gerats in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.

® Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

® Eine regelmalige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchfihren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zustandige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.



WENN’'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:

e Baugruppen des Gerates ausschalten

e Stromzufuhr des Gerats abschalten

e Reparatur anmelden

e Einige kleine Stérungen kénnen vom Benutzer gemaR den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der
Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM URSACHE MASSNAHMEN
1. Das Gerat funktioniert | Stromausfall Sicherungen im Haus
nicht. prufen, durchgebrannte

Sicherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige | Die Stromzufuhr fir das | Aktuelle Uhrzeit einstellen

erscheint die Uhrzeit Gerat wurde abgeschaltet | (siehe Bedienung Zeitschal-
,12:00” oder es gab einen kurz- tuhr)

zeitigen Stromausfall.
3. Backofen-Beleuch- Gluhlampe gelockert oder | Glihlampe zudrehen oder
tung ist ausgefallen beschadigt durchgebrannte Backofen-

Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine

Pflegehinweise)
TECHNISCHE DATEN
Nennspannung 400/230V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 10,2 kW
Ausmalle des Gerats (HxBxT) 59,5/57,5/59,5cm
Nettovolumen des Backofens* 56-64 Liter
Energieeffizienzklasse auf dem Energieetikett
Gewicht ca. 44 kg

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

* nach EN 50304
Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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