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MULTICOOKER
The multicooker is intended for cooking.

For your information:

All pictures in this manual are given for reference only.
The unit shown in the pictures can be slightly different
from the purchased one.

DESCRIPTION

CENOUP WP

Body

Control panel

Display

Lid

Lid opening button
Carrying handle

Steam release openings
Steam valve

Power cord connector

. Heating element

. Temperature sensor

. Bowl

. Steam cooking basket
. Soup ladle

. Spatula

. Measuring cup

Display and control panel

. “Start” button with indicator
. “Menu” button

. “Minutes” button

. “Bread” button

. “Time” button

. “Hours” button

. “Multicook” button

. “Timer” button with indicator
. “Taste” button

26.

“Keep warm/Stop” button with indicator

Additional accessories:
27.Yoghurt cups

28.
29.

Lids
Tray

For additional protection it is reasonable to install
a residual current device (RCD) with nominal op-
eration current not exceeding 30 mA. To install RCD
contact a specialist.

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read this instruction manual care-
fully. Keep this manual for future reference.

Use the unit for intended purposes only, as specified in
this manual. Mishandling the unit can lead to its break-
age and cause harm to the user or damage to his/her
property.

Before using the unit, closely examine the power
cord and the power cord connector located on the
unit body and make sure that they are not damaged.
Never use the unit if the power cord or power cord
connector is damaged.

Before switching the unit on make sure that voltage
of the mains corresponds to unit operating voltage.
Power cord is equipped with “euro plug”; plug it into
the socket with reliable grounding contact.

Do not use adapters for plugging the unit in.

Make sure that the power cord is properly inserted
into the corresponding connector of the unit body
and the socket.

Use only the supplied power cord, do not use a
power cord of other units.

Use the supplied removable parts only.

Place the unit on a flat heat-resistant surface away
from sources of moisture, heat and open flame.
Correct work of the unit is possible at the height of
0-2,000 meters above the sea level.

Place the unit with free access to the mains socket.
Use the unit in places with proper ventilation.

Do not expose the unit to direct sunlight.

Do not place the unit too close to walls and furni-
ture walls.

Provide that the power cord does not contact with
hot surfaces and sharp furniture edges. Avoid dam-
aging the isolation of the power cord.

Do not touch the power cord or power plug with
wet hands.

Do not immerse the unit, the power cord and power
plug into water and other liquids.

If the unit was dropped into water, unplug it immedi-
ately. Do not put your hands into water! Apply to the
authorized service center for further use of the unit.
Do not insert foreign objects into the openings of
the unit or between its parts.

Provide that edges of clothes or foreign objects do
not get between the lid and unit body.

Do not leave the operating unit unattended, always
switch the unit off and unplug it when you are not
using it.

To avoid injury do not bend over the steam release
openings and opened bowl.

Do not touch the lid during operation, open the lid by
pressing the lid opening button.

Be very careful when opening the multicooker lid.
Keep the steam release openings clean, clean them
when they get dirty. Do not cook products which
may block the steam valve in the multicooker.
Never use the unit without the installed bowl and do
not switch the multicooker on without products and
sufficient amount of liquid in the cooking bowl.

Do not use the multicooker if the silicone gasket on
the inner surface of the lid is damaged.

Follow the recommendations in the recipe book for
amount of dry products and liquids while cooking.
Do not remove the bowl during operation.

Do not cover the multicooker during operation.
Watch the level of liquid remaining in the bowl dur-
ing steam cooking.

Do not carry the unit during operation. Use the car-
rying handle; unplug the unit, remove the bowl with
products and let it cool down preliminary.



« The lid, cooking bowl and body parts heat up
strongly during operation, do not touch them, use
potholders if you need to take out the hot bowl.

« Clean the unit regularly.

« For children safety reasons do not leave polyethyl-
ene bags, used as a packaging, unattended.

e Attention! Do not allow children to play with poly-
ethylene bags or packaging film. Danger of suf-
focation!

« Never allow children to use the unit as a toy.

« This unit is not intended for usage by children or
disabled persons unless they are given all the nec-
essary and understandable instructions by a person
who is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger that can be
caused by improper usage of the unit.

« Children and disabled people can use the unit under
supervision only.

* Do not use the unit outdoors.

* Never pull the power cord when disconnecting the
unit from the mains, take the power plug and care-
fully pull it out of the socket.

* Never use the unit if the power cord or the power
plug is damaged, the unit works improperly or af-
ter it was dropped. Do not try to repair the unit by
yourself. Contact an authorized service center for
all repair issues.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE
ONLY

BEFORE THE FIRST USE

— Unpack the unit, remove any stickers and package
materials that can prevent unit operation.

— Place the unit on a flat, dry, heat-resistant surface
away from water, moisture and open flame. Dis-
tance to the nearest surfaces should be at least
20 cm.

Attention! Do not place the unit near bath tubs,

kitchen sinks or other containers filled with water.

Note: After unit transportation or storage at low tem-

perature keep it for at least two hours at room tempera-

ture before switching on.

— Open the lid (4) by pressing the button (5).

— Remove the steam valve (8), dissemble it, wash and
dry carefully (pic. 1). Assemble the steam valve and
install it back to its place.

— Wash all removable parts with a soft sponge and
neutral detergent, then rinse in running water and
dry.

— Wipe the unit body with a soft damp cloth. Let the
unit dry.

USING OF THE COOKING BOWL (12)

* Use the unit and its parts for the intended purposes
only. Do not use the cooking bowl (12) with other
heating units or cooking surfaces.

« Do not use the unit if the bowl (12) is damaged.

« Do not replace the bowl (12) with any other con-
tainer.
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* Always make sure that the heating surface and the
bottom of the bowl (12) are clean and dry.

« Do not use the bowl (12) for mixing products. Never
chop the products in the bowl (12) to avoid damage
of non-stick coating.

* Never leave or keep any foreign objects in the bowl
(12).

* When cooking stir the products in the bowl (12) only
with the plastic soup ladle (14) or spatula (15).

« Do not use metal objects which can scratch the non-
stick coating of the bowl (12).

« After cooking dishes with spices and seasonings
wash the bowl (12) right after cooking.

« Toavoid damage of the non-stick coating do not put
the bowl (12) into cold water right after cooking, let
it cool down preliminary.

¢ The bowl (12) is not intended for washing in the
dishwashing machine.

Current time setting

« Insert the power cord into the connector (9), insert
the plug into the socket.

* Press and hold the “Hours” button (22) or “Min-
utes” button (19), indication will start flashing on
the display.

« Setthe current time by pressing “Hours” button (22)
or “Minutes” button (19).

* Press the “Start” button (17) or wait for 10 seconds
to keep the settings.

* Use the “Hours” button (22) or “Minutes” button
(19) to check the current time.

CONTROL PANEL BUTTONS (2)

“Start” Button (17)

Use the button to switch the program on and keep set-
tings of the current time.

“Menu” Button (18)

Press the button (18) to choose automatic cooking
program.

“Minutes” (19) and “Hours” (22) buttons

Use the buttons to set the current time and duration of
cooking.

“Bread” Button (20)

Use the button (20) to quickly switch to the “Bread”
program.

“Time” Button (21)

Use the button (21) to switch to cooking time setting
mode.

“Multicook” Button (23)

The “Multicook” program allows the user to set the tem-
perature and cooking duration independently. Use the
button (23) to quickly switch to this program.

“Timer” Button (24)

Use the button (24) to set the cooking end time.
“Taste” Button (25)

Use the button (25) to quickly switch to the “Rice”
program and select the program: glutinous, brown,
fluffy rice.

“Keep warm/Stop” (26) Button

Use the button (26) to reset settings, switch the cooking
off, and switch the keep warm mode on/off.
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COOKING PROGRAMS

# Program Cooking time Delayed start: Keep warm
1 Rice 15-45 minutes available available

2 Jelly 2 -8 hours available available

3 Porridge 20 minutes - 1 hour 10 minutes available available

4 Steam 20 minutes - 2 hours 30 minutes available available

5 Stew 30 minutes - 3 hours available available

6 Pudding 30 minutes - 2 hours available available

7 Soup 1-4hours available available

8 Jam 20 minutes - 4 hours available available

9 Boil 10 minutes - 2 hours available available

10 |Yogurt 6 - 10 hours no no

1 Baking 40 minutes - 2 hours no available

12 Roasting 5 minutes - 1 hour no no

13 Bread 30 minutes - 3 hours no no

14 Multicook 1 minute - 24 hours available available

Note: foreign objects, dirt and moisture in the process

* In “Baking” mode do not open the lid till the bak-
ing is finished.

« To avoid scorching of the product upon termination
of the “Baking” program, cancel the keep warm
function by pressing the “Stop” button (26).

* In "Roasting” mode the unit operates similarly to a
stove, the user has to watch the readiness of food
during cooking and switch the unit off by himself
when the food is ready.

« Do not use the keep warm mode to heat up cold
products.

* See recipes of dishes in the recipe book (sup-
plied with the unit). All recipes are to be taken
as recommendations, as the amount and pro-
portions of the ingredients required for the rec-
ipes may vary depending on local peculiarities
of the food and altitude above sea level.

USING OF THE MULTICOOKER

— Put the necessary ingredients into the bowl (12).

Note: Make sure that the ingredients and liquids level

do not exceed the maximal mark “8”. The maximal mark

for porridges (except rice) - 6, maximal mark for other

products and liquids — “8”.

— If you steam products, pour water into the bowl (12)
so that boiling water doesn’t reach the bottom of
the basket (13). Put the basket (13) with products
into the bowl (12).

— Place the bowl (12) in the process chamber. Make
sure that the bowl (12) is placed evenly and is in
secure contact with heating element (10) surface.

Note:

* Do not use the bowl (12) for washing cereals and
chopping products, this can damage the non-stick
coating.

« Wipe the outer surface and the bottom of the bow!/
(12) dry before use. Make sure that there are no

chamber and on the bottom of the bowl.

* In the middle of the heating element ( 10) there is a
temperature sensor ( 11). Make sure that the move-
ment of the sensor ( 11) is not limited.

— Close the lid (4) tightly.

— Insert the power cord into the connector (9), and in-
sert the cord plug into the socket, the display (3) will
light up and you will hear a sound signal. The unit is
ready for use.

— Choose a cooking program:

a) automatic programs (except “Rice”)

Choose an automatic cooking program by pressing the

“MENU” button (18).

b) “Rice” program

Choose the “Rice” program by pressing the “Taste”

button (25). Consequently press the “Taste” button

to choose the desired program: glutinous, brown or
fluffy rice.

c) “Multicook” program

To choose the “Multicook” program press the “Mul-

ticook” button (23) and set the temperature with the

“Hours” (22) and “Minutes” (19) buttons.

d) “Bread” program

Press the button (20) to quickly switch to the program.

— Press the “Time” button (21), and then set the de-
sired cooking time with the “Hours” (22) and “Min-
utes” (19) buttons.

— Set the delayed start function (available for some
programs. See “Cooking Programs”). Press the
“Timer” button (24), then set the end cooking time
with the “Hours” (22) and “Minutes” (19) buttons.
If you want to start cooking immediately, skip this
step.

— To start cooking press the “Start” button (17).

— A sound signal will inform you that cooking is fin-
ished.



— In certain programs the unit switches to the keep
warm mode automatically (see “Cooking Pro-
grams”), “Keep Warm” sign will light up on the dis-
play (3) and operation time of the unit in this mode
will be shown. To switch the keep warm off press the
“Stop” button (26).

— To force the unit to switch from the standby mode
to the keep warm mode press the “Keep warm” but-
ton (26). To switch this function off press the but-
ton (26) again.

Note:

« Despite the unit keeps the ready dish warm for 24
hours, it is not recommended to leave the cooked
food in the multicooker bowl! for a long time, be-
cause this may spoil the food.

* Do not use the keep warm mode to heat up prod-
ucts.

Attention!

* Do notleave the unit unattended during cooking
and in the keep warm mode.

* To avoid burns be very careful when opening the
multicooker lid (4), do not bend over the open-
ing (7) during unit operation and do not place
open parts of your body above the bowl (12)!

e During the first operation of the multicooker
some foreign smell from the heating element
can appear. It is normal.

e Watch the food during cooking, if necessary,
stir the products with a plastic soup ladle (14) or
spatula (15). Do not use metal objects that can
scratch the non-stick coating of the bowl (12).

— Switch the unit off by unplugging it, and let the unit
cool down completely.

“YOGURT” PROGRAM

— Pour leaven and milk into the cups (27) in the pro-
portion 1:10.

Note: Use natural yogurt with minimum shelf-life free of

additives and coloring agents as a leaven. You can make

leaven by yourself from special bacteria leaven (you can
find it in a drugstore or in health food stores) following
the instructions attached.

— Place the tray (28) into the bowl (12), and then yo-
ghurt cups in it.

— Place the bowl (12) into the process chamber, se-
lect the “YOGHURT” program and set the cooking
time (see “Using of the multicooker”).

Attention! Do not move the unit during its operation.

— Cover cups with ready yoghurt with lids (29) and
place into the fridge for several hours to stop bac-
teria growth.

You can add fruit, jam and honey in the ready natural

yogurt.

CLEANING AND CARE

¢ Unplug the unit and let it cool down.

« Clean the unit body (1) and lid (4) with a slightly
damp cloth, and then wipe dry.

< Remove the protection screen of the lid (4) by
pressing the button on the inner side (pic. 2), wash
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the screen with warm water and neutral detergent,
dry it thoroughly. Install the lower part of the screen
into the grooves of the lid and press the upper part
until click.

* Remove the steam valve (8), dissemble it, wash and
dry thoroughly (pic. 1) Assemble the steam valve
and install it back to its place.

* Wash all removable parts with a soft sponge and
neutral detergent, then rinse in running water.

« Do not place the cooking bowl (12) in the dishwash-
ing machine.

* Wipe the surface of the heating element (only when
itis cold), never let water get inside the unit body.

« Do not immerse the body, the power cord and
power plug into water and other liquids.

« Do not use abrasive and aggressive detergents for
washing the unit and accessories.

STORAGE
* Unplug the unit and clean it.
* Keep the unit away from children in a dry cool place.

DELIVERY SET
Multicooker — 1 pc.
Bowl - 1 pc.

Yoghurt cups with lids — 5 pc.
Tray for cups — 1 pc.

Steam cooking basket - 1 pc.
Soup ladle - 1 pc.

Spatula - 1 pc.

Measuring cup — 1 pc.
Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220 V ~ 50 Hz
Maximal power consumption: 860 W
Bowl capacity: 4 L

The manufacturer preserves the right to change the
specifications of the unit without a preliminary notifica-
tion.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be ob-
tained from the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this guar-
antee.

C€

This product conforms to the EMC-Re-
quirements as laid down by the Council
Directive 2004,/108/EC and to the Low Vol-
tage Regulation (2006/95/EC)
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MULTIKOCHER
Der Multikocher ist fur die Nahrungsmittelzubereitung
bestimmt.

Zur Kenntnis:

Alle Abbildungen in dieser Bedienungsanleitung sind
nur flr die anschaulichen Erklarungen angegeben. Sie
kénnen sich vom gekauften Gerat geringfligig unter-
scheiden.

BESCHREIBUNG

Gehéduse

Bedienungsplatte

Bildschirm

Deckel

Taste der Deckeldffnung

Tragegriff

Dampfablasslocher

Dampfventil

Anschlussstelle des Netzkabels

10. Heizelement

11. Temperatursensor

12. Behalter

13. Schale fiirs Dampfkochen

14. Schopfkelle

15. Schaufel

16. MeBbecher

Bildschirm und Bedienungsplatte

17. ,Start“-Taste mit Betriebskontrolleuchte

18. ,Menii“-Taste

19. ,Minuten“-Taste

20. ,Brot“-Taste

21. ,Zeit“-Taste

22.,Stunden“-Taste

23. ,Multikoch“-Taste

24. , Timer“-Taste mit Betriebskontrolleuchte

25. ,Geschmack“-Taste

26. ,Temperaturhaltung t°/Stop“-Taste mit Betriebs-
kontrolleuchte

Zusitzliches Zubehor:

27.Joghurtglaser

28. Deckel

29. Tablett

CoNoGOhwD =

— Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den
FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie
sich daflir an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Elektrogerats lesen

Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und

bewahren Sie diese fur weitere Referenz auf.

Benutzen Sie dieses Gerat nur bestimmungsmaBig und

laut dieser Bedienungsanleitung. Nicht ordnungsge-

maBe Nutzung des Geréats kann zu seiner Stérung fiih-

ren, einen gesundheitlichen oder materiellen Schaden

beim Nutzer hervorrufen.

* Vor der Nutzung des Geréts priifen Sie das Netzka-
bel und die Anschlussstelle des Netzkabels, die sich

am Gehause des Gerats befindet, aufmerksam, und
vergewissern Sie sich, dass sie nicht beschadigt
sind. Es ist nicht gestattet, das Geréat zu benutzen,
wenn das Netzkabel oder die Anschlussstelle des
Netzkabels beschadigt ist.

Vor dem Einschalten des Geréts vergewissern Sie
sich, dass die Netzspannung und die Betriebsspan-
nung des Gerats libereinstimmen.

Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker” ausge-
stattet; schalten Sie diesen in die Steckdose mit si-
cherer Erdung ein.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim An-
schlieBen des Gerats an das Stromnetz.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel in die An-
schlussstelle am Gehduse des Gerats und in die
Steckdose fest gesteckt ist.

Benutzen Sie nur das Netzkabel, das mitgeliefert
ist. Benutzen Sie das Netzkabel von anderen Ge-
raten nicht.

Benutzen Sie nur jene abnehmbaren Teile, die zum
Lieferumfang gehoren.

Stellen Sie das Gerat auf einer geraden hitzbestan-
digen Oberflache fern von Feuchtigkeits-, Warme-
quellen und offenem Feuer auf.

Der korrekte Geratebetrieb ist auf der Hohe von 0
bis zu 2000 Meter Gber dem Meeresspiegel mog-
lich.

Gewadhren Sie einen freien Zugang zur Steckdose
bei der Gerateaufstellung.

Benutzen Sie das Gerat in gut bellfteten Raumen.
Setzen Sie das Gerat direkten Sonnenstrahlen nicht
aus.

Stellen Sie das Gerat in direkter Nahe von Wanden
und Mdobel nicht auf.

Vermeiden Sie die Berlihrung des Netzkabels mit
heiBen Oberflachen sowie mit scharfen Mobelkan-
ten. Vermeiden Sie die Beschadigung der Netzka-
belisolation.

Greifen Sie das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen nicht.

Tauchen Sie nie das Gerat, das Netzkabel oder den
Netzstecker ins Wasser oder andere Flussigkeiten.
Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, trennen Sie
es vom Stromnetz sofort ab. Dabei tauchen Sie ihre
Hande ins Wasser nicht ein. Wenden Sie sich an ei-
nen autorisierten Kundendienst hinsichtlich weite-
rer Nutzung des Gerats.

Stecken Sie fremde Gegenstande in die Offnungen
und zwischen die Gerateteile nicht.

Achten Sie darauf, dass die Kleiderkanten und
fremde Gegenstande zwischen den Deckel und das
Gehéuse des Gerats nicht gelangen.

Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt. Schalten
Sie das Gerat immer aus und trennen Sie es vom
Stromnetz ab, wenn Sie es nicht benutzen.

Um die Verletzungen zu vermeiden, beugen Sie sich
Uiber den Dampfablassléchern und iber dem geoff-
neten Deckel nicht.
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« Beruhren Sie den Deckel wahrend des Betriebs des
Gerats nicht, 6ffnen Sie den Deckel durch das Drii-
cken der Taste der Deckel6ffnung.

« Seien Sie beim Offnen des Deckels des Multiko-
chers sehr vorsichtig.

« Halten Sie die Dampfablasslécher sauber, reini-
gen Sie sie im Falle einer Verschmutzung. Berei-
ten Sie die Nahrungsmittel, die zur Verstopfung
des Dampfventils flihren kénnen, im Multikocher
nicht zu.

< Esist nicht gestattet, das Gerat ohne aufgestellten
Behélter zu benutzen, sowie den Multikocher ohne
Nahrungsmittel oder ohne reichende Fliissigkeits-
menge im Behalter einzuschalten.

« Es ist nicht gestattet, den Multikocher bei der be-
schadigten Silikondichtung an der inneren Seite des
Deckels zu benutzen.

< Beider Nahrungsmittelzubereitung befolgen Sie die
Empfehlungen beziiglich der Menge der trockenen
Nahrungsmittel und der Flissigkeiten, die im Koch-
buch angegeben sind.

*« Nehmen Sie den Behalter wéhrend des Betriebs
des Gerats nicht aus.

« Decken Sie den Multikocher wahrend des Betriebs
nicht ab.

< Wahrend des Dampfkochens beachten Sie den
Stand der gebliebenen Flissigkeit im Behalter.

< Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des Be-
triebs zu Ubertragen. Benutzen Sie den Tragegriff;
trennen Sie das Gerat vorher vom Stromnetz ab und
lassen Sie es abkihlen.

« Wahrend des Betriebs erhitzen sich der Deckel, der
Behalter und die Gehduseteile sehr stark, beriihren
Sie diese nicht. Falls Sie den heiBen Behalter her-
ausnehmen miissen, benutzen Sie die Topfhand-
schuhe.

« Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die Plas-
tiktliten, die als Verpackung verwendet werden, nie
ohne Aufsicht.

e Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsge-
fahr!

« Es ist nicht gestattet, das Gerat den Kindern als
Spielzeug zu geben.

+ Dieses Gerat darf von Kindern und behinderten
Personen nicht genutzt werden, auBer wenn die
Person, die flir ihre Sicherheit verantwortlich ist, ih-
nen entsprechende und verstandliche Anweisungen
Uiber sichere Nutzung des Gerats und die Gefahren
bei seiner falschen Nutzung gibt.

* Kinder und behinderte Personen dirfen das Gerat
nur unter Aufsicht benutzen.

« Esist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu benut-
zen.

< Esist nicht gestattet, das Gerat beim Abtrennen am
Netzkabel zu ziehen, halten Sie den Netzstecker
und ziehen Sie diesen aus der Steckdose vorsich-
tig heraus.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn der
Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt ist, wenn
Storungen auftreten und wenn es heruntergefallen
ist. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbsténdig zu re-
parieren. Bitte wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, falls Probleme mit dem Gerat auftreten.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUS-
HALT GEEIGNET

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

— Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung heraus
und entfernen Sie alle Aufkleber und Verpackungs-
materialien, die die Nutzung des Gerats storen.

— Stellen Sie das Gerat auf einer geraden, trockenen,
hitzbestdndigen Oberflache fern von Einwirkung
von Wasser, Feuchtigkeit und offenem Feuer auf.
Der Abstand von den nachstliegenden Oberflachen
soll nicht weniger als 20 cm betragen.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Gerét in der

Néhe von Badewannen, Waschbecken und anderen

mit Wasser gefiillten Behiilter aufzustellen.

Anmerkung: Falls das Gerét unter niedrigen Tempera-

turen transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie

es vor der Nutzung bei der Raumlufttemperatur fiir nicht
weniger als zwei Stunden bleiben.

— Offnen Sie den Deckel (4), indem Sie die Taste (5)
driicken.

— Nehmen Sie das Dampfventil (8) ab, nehmen Sie
es auseinander, spiilen Sie es und trocknen Sie es
sorgfaltig ab (Abb. 1). Setzen Sie das Dampfventil
zusammen und stellen Sie es zurtick auf.

— Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit einem wei-
chen Schwamm und einem neutralen Waschmittel,
splilen Sie diese mit Leitungswasser und trocknen
Sie diese ab.

— Wischen Sie das Gehduse des Gerats mit einem
feuchten Tuch ab. Lassen Sie das Gerat vollstan-
dig trocknen.

VERWENDUNG DES BEHALTERS (12)

* Benutzen Sie das Gerat und seine Teile nur bestim-
mungsmaBig. Es ist nicht gestattet, den Behdlter
flir Nahrungsmittelzubereitung (12) auf Heizgerate
oder Heizoberflachen zu stellen.

« Esist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn
der Behalter (12) beschadigt ist.

« Ersetzen Sie den Behdlter (12) mit anderer Schale
nicht.

« Achten Sie darauf, dass die Oberflache des Heiz-
elements und der Boden des Behalters (12) sauber
und trocken sind.

« Benutzen Sie den Behalter (12) fir Nahrungs-
mittelmischung nicht. Zerkleinern Sie nie die
Nahrungsmittel direkt im Behélter (12), um die Be-
schadigungen der Antihaftbeschichtung zu ver-
meiden.

« Lassen und bewahren Sie keine fremden Gegen-
stande im Behalter (12).
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* Ruhren Sie die Nahrungsmittel im Behalter (12) nur
mit der Plastik-Schopfkelle (14) oder der Schau-
fel (15).

« Benutzen Sie keine Metallgegenstande, die die An-
tihaftbeschichtung des Behdlters (12) zerkratzen
kénnen.

* Bei der Gerichtzubereitung mit Krautern und Ge-
wirzen, ist es empfohlen, den Behalter (12) sofort
nach der Zubereitung abzuwaschen.

* Nach der Beendigung der Nahrungsmittelzube-
reitung stellen Sie nie den Behdlter (12) unter das
Kaltwasser sofort auf, da es zur Beschadigung der
Antihaftbeschichtung fiihren kann, lassen Sie ihn
abkuhlen.

* Der Behilter (12) ist fiir Waschen in der Ge-
schirrspiilmaschine nicht geeignet.

Einstellung der aktuellen Zeit

« SchlieBen Sie das Netzkabel an die Anschlussstelle
(9) an, stecken Sie den Netzstecker in die Steck-
dose.

< Dricken und halten Sie die ,Stunden“-Taste (22)
oder die ,Minuten“-Taste (19), die Angaben auf dem
Bildschirm werden blinken.

« Stellen Sie die aktuelle Zeit ein, indem Sie die
»Stunden“-Taste (22) oder die ,Minuten“-Taste (19)
berthren.

* Zur Speicherung der Einstellungen beriihren Sie die
LStart“-Taste (17) oder warten Sie 10 Sekunden ab.

e Zur Durchsicht der aktuellen Zeit driicken und halten
Sie die ,Stunden“-Taste (22) oder die ,Minuten*-
Taste (19).

TASTEN DER BEDIENUNGSPLATTE (2)
»Start“-Taste (17)

Benutzen Sie die Taste zum Programmanfang und zur
Speicherung der Einstellungen der aktuellen Zeit.
»Menii“-Taste (18)

Driicken Sie die Taste (18) zur Wahl des automatischen
Zubereitungsprogramms.

»Minuten“-Taste (19) und ,,Stunden“-Taste (22)
Benutzen Sie die Tasten zur Einstellung der aktuellen
Zeit und der Zubereitungsdauer.

»Brot“-Taste (20)

Benutzen Sie die Taste (20) zum schnellen Umschalten
aufs ,Brot“-Programm.

»Zeit“-Taste (21)

Benutzen Sie die Taste (21) zum Umschalten auf den
Betrieb der Einstellung der Zubereitungszeit.
»Multikoch“-Taste (23)

Das ,Multikoch“-Programm lasst die Temperatur und die
Zubereitungsdauer selbststandig einstellen. Benutzen
Sie die Taste (23) zum schnellen Umschalten auf dieses
Programm.

»Timer“-Taste (24)

Benutzen Sie die Taste (24) zur Einstellung der Koche-
nende-Zeit.

»Geschmack®“-Taste (25)

Benutzen Sie die Taste (25) zum schnellen Umschalten
aufs ,Reis“-Programm und zur Wahl des Unterpro-
gramms: klebriger, brauner, kdrniger Reis
sTemperaturhaltung t2/Stop“-Taste (26)

Benutzen Sie die Taste (26) zum Riicksetzen der Einstel-
lungen, zum Ausschalten der Zubereitung, sowie zum
Ein-/Ausschalten des Betriebs der Temperaturhaltung.

KOCHPROGRAMME

# Programm Zubereitungs-zeit Startriick-stellung Temperatur-haltung

1 Reis 15-45 Minuten zugénglich zuganglich

2 Siilze 2-8 Stunden zuganglich zuganglich

3 Brei 20 Minuten — 1 Stunde 10 | zuganglich zuganglich
Minuten

4 Dampfkochen 20 Minuten - 2 Stunden zuganglich zuganglich
30 Minuten

5 Schmoren 30 Minuten — 3 Stunden zuganglich zuganglich

6 Auflauf 30 Minuten - 2 Stunden zuganglich zugéanglich

7 Suppe 1-4 Stunden zuganglich zuganglich

8 Konfitlire 20 Minuten - 4 Stunden zugéanglich zuganglich

9 Kochen 10 Minuten - 2 Stunden zuganglich zuganglich

10 Joghurt 6 -10 Stunden nein nein

1" Backen 40 Minuten — 2 Stunden nein zuganglich

12 Rosten 5 Minuten - 1 Stunde nein nein

13 Brot 30 Minuten - 3 Stunden nein nein

14 Multikoch 1 Minute - 24 Stunden zuganglich zuganglich
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Anmerkung:

« Offnen Sie den Deckel vor der Beendigung der Zu-
bereitung im ,,Backen“-Betrieb nicht.

* Um Anbrennen des Produkts nach der Beendigung
des ,Backen”-Programms zu vermeiden, brechen
Sie die Funktion der Temperaturhaltung ab, indem
Sie die , Stop“-Taste (26) beriihren.

* Im ,Résten“-Betrieb funktioniert das Geréat wie ein
Kochherd, und der Benutzer soll die Gare von den
Nahrungsmitteln selbstdndig priifen und das Ge-
rat ausschalten, wenn die Nahrungsmittel garfer-
tig sind.

* Benutzen Sie den Betrieb der Temperaturhaltung
flir Aufwdrmung von kalten Nahrungsmitteln nicht.

* Die Gerichtsrezepte sehen Sie im Kochbuch (mit-
geliefert). Alle Rezepte sind zur Empfehlung ange-
geben, weil sich die fiir die Rezepte notwendigen
Zutatenmengen und Proportionen abhéngig von
den regionalen Besonderheiten der Nahrungsmit-
tel, sowie von der Héhe lber dem Meeresspiegel
unterscheiden kénnen.

VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

Legen Sie die notwendigen Nahrungsmittel in den

Behélter (12) ein.

Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der Stand von

Zutaten und Flissigkeiten nicht Gber der Maximal-

marke «8» ist. Die Maximalmarke fiir verschiedene

Breie (auBer Reis) ist «6», die Maximalmarke fir an-

dere Nahrungsmittel und Fliissigkeiten ist «8».

Wahrend des Dampfkochens gieBen Sie Wasser in

den Behalter (12) so ein, dass das kochende Was-

ser den Boden der Schale (13) nicht beriiht. Stellen

Sie die Schale (13) mit Nahrungsmitteln in den Be-

halter (12) ein.

Stellen Sie den Behalter (12) in die Arbeitskammer

des Geréts ein. Vergewissern Sie sich, dass der Be-

hélter (12) aufrecht steht und sich mit der Oberfla-
che des Heizelements (10) eng beriihrt.

Anmerkung:

¢ Benutzen Sie den Behilter (12) fiirs Waschen
von Griitzen und Schneiden von Nahrungsmit-
teln nicht, das kann zur Beschédigung der Anti-
haftbeschichtung fiihren.

* Wischen Sie die AuBenseite und den Boden des
Behiilters (12) vor der Nutzung ab. Vergewis-
sern Sie sich, dass es keine fremden Gegen-
stiande, Verschmutzungen und Feuchte in der
Arbeitskammer und auf dem Boden des Behil-
ters (12) gibt.

¢ Im Zentrum des Heizelements (10) befindet sich

der Temperatursensor (11). Achten Sie darauf,

dass die freie Bewegung des Temperatursen-
sors (11) nicht verhindert ist.

SchlieBen Sie den Deckel (4) dicht zu.

SchlieBen Sie das Netzkabel an die Anschluss-

stelle (9) an und stecken Sie den Netzstecker in die

Steckdose, der Bildschirm (3) leuchtet auf und ein

Tonsignal ertont. Das Gerat ist betriebsbereit.

Wahlen Sie ein Kochprogramm:
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a) automatische Programme (auBer ,Reis“-Pro-

gramm)

Wahlen Sie das Programm der automatischen Nah-

rungsmittelzubereitung, indem Sie die ,MENU“-Taste

(18) bertihren.

b) ,,Reis“-Programm

Waéhlen Sie das ,Reis“-Programm, indem Sie die

,Geschmack“-Taste (25) berthren. Wahlen Sie das

gewlinschte Programm, indem Sie die ,Geschmack®-

Taste (25) konsequent berlihren: klebriger, brauner

oder korniger Reis

c) ,Multikoch“-Programm

Zur Wahl des ,Multikoch“-Programms beriihren Sie die

»Multikoch“-Taste (23) und stellen Sie die Temperatur

mittels der ,Stunden“-Taste (22) und der ,Minuten-

Taste (19) ein.

d) ,,Brot“-Programm

Beriihren Sie die Taste (20) zum schnellen Umschalten

aufs Programm.

Bertihren Sie die ,Zeit“-Taste (20), und dann stel-

len Sie die gewiinschte Zubereitungszeit mittels

der ,Stunden“-Taste (22) und der ,Minuten“-Taste

(19) ein.

Stellen Sie die Startriickstellung-Funktion (ist fir

einige Programme zuganglich. Siehe «Kochpro-

gramme»). Berlihren Sie die ,Timer“-Taste (24),

dann stellen Sie die Kochenende-Zeit mittels der

»Stunden“-Taste (22) und der ,Minuten“-Taste (19)

ein. Lassen Sie diesen Schritt aus, wenn Sie die Zu-

bereitung sofort beginnen méchten.

Zum Beginn der Zubereitung beriihren Sie die

»Start“-Taste (17).

Bei der Beendigung der Zubereitung ertdnt ein Ton-

signal.

In einigen Programmen schaltet sich das Gerét in

den Betrieb der Temperaturhaltung automatisch um

(siehe «Kochprogramme»), auf dem Bildschirm (3)

leuchtet das Symbol «Temperaturhaltung t*» auf und

wird die Betriebszeit des Geréts in diesem Betrieb
angezeigt. Zum Abbrechen der Temperaturhaltung

beriihren Sie die ,Stop“-Taste (26).

Sie kdnnen das Gerat aus dem Wartezustand in

den Betrieb der Temperaturhaltung zwangsweise

umschalten, indem Sie die ,Temperaturhaltung
t°“-Taste (26) berlihren. Zum Abbrechen dieser

Funktion beriihren Sie die Taste (26) nochmals.

Anmerkung:

« Trotzdem das Gerét die Temperatur des fertigen
Gerichts bis 24 Stunden unterhélt, lassen Sie die
zubereiteten Nahrungsmittel im Behdlter fiir lange
Zeit nicht bleiben, denn es kann zum Verderben der
Nahrungsmittel fiihren.

* Benutzen Sie den Betrieb der Temperaturhaltung
fliir Aufwdrmung von Nahrungsmitteln nicht.

Achtung!

¢ Lassen Sie das Gerét widhrend der Zubereitung
und im Betrieb der Temperaturhaltung nie un-
beaufsichtigt

e Um die Verbriihungen zu vermeiden, seien Sie
sehr vorsichtig, wenn Sie den Deckel (4) off-
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nen, beugen Sie sich nie iiber dem Dampfab-
lassloch (7) widhrend des Betriebs des Gerits,
halten Sie offene Korperteile iiber dem Behil-
ter (12) nicht!

* Beim ersten Einschalten des Geréts kann ein
Geruch von Heizelement entstehen, es ist nor-
mal.

e Wihrend der Zubereitung priifen Sie die Gare
von Nahrungsmitteln auf, bei der Notwendig-
keit riihren Sie diese mit der Plastik-Schopf-
kelle (14) oder mit der Schaufel (15). Benutzen
Sie keine Metallgegenstinde, die die Antihaft-
beschichtung des Behilters (12) zerkratzen
koénnen.

— Trennen Sie das Gerat ab, indem Sie den Netzste-
cker aus der Steckdose herausziehen, und lassen
Sie das Gerat abkuhlen.

JOGHURT-PROGRAMM

— GieBen Sie Sauerteig und Milch im Verhaltnis 1:10in
die Glaser (27) ein.

Anmerkung: Als Sauerteig benutzen Sie Naturaljoghurt

ohne Zusatzstoffe und Farbemittel mit minimaler Auf-

bewahrungsfrist. Den Sauerteig kénnen Sie auch aus
speziellem Bakterien-Sauerteig selbstdndig zubereiten

(Sie kénnen ihn in Apotheke oder im Laden fiir gesunde

Erndhrung finden), indem Sie die beigelegte Anweisun-

gen befolgen.

— Stellen Sie das Tablett (28) in den Behélter (12) ein,
darin stellen Sie die Joghurtglaser ein.

— Stellen Sie den Behalter (12) in die Arbeitskammer,
wahlen Sie das ,JOGHURT“-Programm und stellen
Sie die Zubereitungszeit ein (siehe «Verwendung
des Multikochers»).

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Geradt wiahrend

des Betriebs umzustellen.

— Bedecken Sie die Joghurtglaser mit den Deckeln
(29) und stellen Sie diese in den Kihlschrank fiir
einige Stunden ein, um das Bakterienwachstum zu
stoppen.

Sie kénnen Friichte, Konfitlire, Honig in den fertigen

Naturaljoghurt zugeben.

REINIGUNG UND PFLEGE

* Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat abkiihlen.

* Wischen Sie das Gehause (1) und den Deckel (4)
mit einem leicht angefeuchteten Tuch und danach
trocknen Sie diese ab.

*+ Nehmen Sie den Schutzschirm des Deckels (4),
indem Sie die Taste an der inneren Seite driicken
(Abb. 2), waschen Sie den Schutzschirm mit Warm-
wasser und einem neutralen Waschmittel und trock-
nen Sie ihn sorgféltig ab. Setzen Sie den Unterteil
des Schutzschirms in die Aussparungen des De-
ckels ein und driicken Sie den Oberteil bis zum Ein-
rasten der Sperre.

*+  Nehmen Sie das Dampfventil (8) ab, nehmen Sie
es auseinander, spiilen Sie es und trocknen Sie es
sorgféltig ab (Abb. 1). Setzen Sie das Dampfventil
zusammen und stellen Sie es zuriick auf.

* Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit einem wei-
chen Schwamm und neutralem Waschmittel ab,
splilen Sie diese mit Leitungswasser ab.

« Es ist nicht gestattet, den Behalter (12) in der Ge-
schirrsptilmaschine zu waschen.

« Wischen Sie die Oberflache des Heizelements (nur
wenn es abgekiihlt ist), lassen Sie das Wasser auf
keinen Fall innerhalb des Gehauses des Gerats ein-
dringen.

« Tauchen Sie das Gehause des Gerats, das Netzka-
bel und den Netzstecker ins Wasser oder andere
Flussigkeiten nicht.

« Benutzen Sie abrasive und aggressive Waschmit-
tel fiir die Reinigung des Gerats und des Zubehors
nicht.

AUFBEWAHRUNG
* Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz ab und rei-
nigen Sie es.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiih-
len und fir Kinder unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Multikocher — 1 St.

Behalter — 1 St.

Joghurtglaser mit Deckeln — 5 St.
Tablett fir Glaser — 1 St.

Schale fiirs Dampfkochen — 1 St.
Schopfkelle — 1 St.

Schaufel - 1 St.

MeBbecher - 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220 V ~ 50 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 860 W
Fassungsvermogen des Behélters: 4 |

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design und
technische Eigenschaften des Geréts ohne Vorbenach-
richtigung zu veradndern.

Nutzungsdauer des Gerdts betrdgt 3 Jahre.

Gewabhrleistung

Ausflihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, bekom-
men. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wah-
rend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den
Check oder die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den For-
derungen der elektromagnetischen Vertrag-

c € lichkeit, die in 2004/108/EC Richtlinie des
Rates und den Vorschriften 2006/95/EC liber
die Niederspannungsgeréate
sind.

vorgesehen



MYJIbTUBAPKA
MynbTuBapka npegHasHadeHa AN MpUroToBfeHUs
nmLm.

K ceepenuio:

Bce pycyHKM B AAHHON MHCTPYKLMK NPUBELAEHbI TONBbKO
Ona HarnsaHocT o6bsicHeHM. OHM MOTYT HECKOBbKO
OT/IMYaTbCSs OT NPMOBPETEHHOro BamMun YCTPOIACTBA.

OMUCAHUE

1. Kopnyc

2. Mawnenb ynpaBneHuns

3. Oucnnein

4. Kpblwka

5. KnaBuia oTKPbITUS KPbILLKU
6. Pyuka ons nepeHocku

7. OtBepcTus BbIxOda napa

8. MMapoBoii knanaH

9. Pa3béMm anst NoAKNoYEHNS CEeTeBOro LHypa
10. HarpeBaTenbHbIin aneMeHT
11. Jat4mk Temneparypbl

12. Yawa

13. JToToK Ans roToBKM Ha napy
14. MonoBHUK

15. Jlonatka

16. MepHbIli cTakaH4mK

Avcnneii u naHens ynpasneHus

17. Knonka «CtapT» C MHAMKATOPOM

18. KHonka «MeHto»

19. KHonka «MuHyTbI»

20. KHorka «Xne6»

21. KHonka «Bpems»

22.KHorka «Yacbl»

23. KHorka «MynbeTunosap»

24.KHorka «Taimep» C UHANKATOPOM

25. KHornka «Bkyc»

26.KHonka «[MoppepxaHne Temnepartypol t°/CTon» c
MHOMKATOPOM

JononHuTtenbHble akceccyapbl:

27. CtakaH41Ku gns rorypra

28. KpbiLuku

29.MopHoc

— Ana 0ononHWTENbHOW 3alMThl B LNy NUTaHWs Le-
necoobpasHo yCTaHOBUTb YCTPOMCTBO 3aLLMTHOMO
oTknoyeHns (Y30) ¢ HoMUHanbHbIM TOKOM cpaba-
TbiBaHWS, He npesbiwatoLwmm 30 MA, Ans yCTaHOBKU
Y30 obpartuntechb K cneumnanucTy.

MEPbI BEBOMACHOCTU

Mepep, Havanom akcnayataummn anektTponpubéopa BHU-
MaTeflbHO MNpouYuTaiiTe HACTOALLYI0 WHCTPYKLUMIO MO
aKcnyaTaumm 1 coxpaHuTte eé Afis UCNoNb30BaHUS B
KayecTBe CMpaBOYHOro mMarepuana.

Mcnonb3yiTe yCTPOCTBO TONIBKO MO €ro NpsiMoOMy Ha-
3HAYEHMIO, KaK U3NIOXEHO B AaHHON MHCTPyKUMKn. He-
npaewibHOEe o6paLleHne ¢ NPMBGOPOM MOXET MPUBECTYU
K ero nosoMKe, NPUYNHEHMIO Bpeda Nosib3oBaTesio v
€ro MyLLeCTBY.
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Mepen ucnonb3oBaHveM npubopa BHUMATENbHO
OCMOTPUTE CETEBOW LUHYP N Pa3bém AN NoaKIo-
YeHUs CeTeBOro LUHypa, PacrosIOXeHHbI Ha Kop-
nyce npubopa, ybeamTech B TOM, YTO OHU HE UMEIOT
nospexaeHvii. Npu Hannunm NoBpeXAEeHUn ceTe-
BOrO LUHYypa uau pasbEmMa CeTeBoro LHypa He uc-
nonb3ynTe Nproéop .

Mepep, BKIO4EHNEM YCTPONCTBa yOeanTech B TOM,
4YTO HarnpskeHue SNIeKTPUHEeCKONn CeTn COOTBET-
cTBYeT paboyemy Hanps>KEHWNIO yCTPOMCTBA.
CeTeBoi LWHYP CHabXEH «€BPOBUSIKOW»; BKJIOYANTE
€€ B 3/IeKTPUHECKYIO PO3ETKY, UMEIOLLYIO HaAEX-
HbI KOHTaKT 3a3eMJIEHNS.

Mpy NOAKNOYEHMN YCTPOMCTBA K 3NEKTPUHECKOW
CeTu He UCMOJb3YNTEe NepPexXOaHNKN.

CnepnuTe 3a TeM, 4TOObI CETEBOW LUHYP Obl1 NAOTHO
BCTaBJ/IEH B Pa3bEM Ha KOpMyce yCTPOWCTBa U B ce-
TEBYIO PO3ETKY.

Vicnonbayite TOIbKO TOT CETEBOW LUHYP, KOTOPbIA
BXOAMWT B KOMMNEKT NOCTaBKW, HE UCMONb3YNTe ce-
TEeBOW LUHYP OT APYruX YCTPOWCTB.

Vicnonbayiite TONbKO Te CbEMHbIE AeTanu, KoTopble
BXOAAT B KOMMJIEKT NOCTaBKMW.

Pa3meLllarnite yCTPONCTBO HA POBHOW TEMIOCTOMKOM
NOBEPXHOCTU, BAASM OT UCTOYHUKOB BNlaru, Tenna n
OTKPbLITOrO OrHs.

KoppekTHasa paboTa yCcTpoincTBa BO3MOXHO Ha Bbl-
cote 0-2000 MeTpOB Hap, ypOBHEM MOPS.
YcTaHaBnMBainTe yCTPONCTBO Tak, 4ToObl AOCTYN K
ceTeBoil po3eTke Obln CBOOOAHBIM.

Micnonb3ynte yCTPOWCTBO B MECTax C XOpOLuen
BEHTUAAUMEN.

He nopgeprante
COJTHEYHBIX NyHen.
He pasmewarite npubop B HenocpencTBEHHOW
©61130CTN OT CTEHbI N CTEHOK Mebenu.

He ponyckaiTe CONpUKOCHOBEHWUSI CETEBOIO LLUHYpa
C ropsi4MMu NOBEPXHOCTAMU N OCTPLIMU KPOMKaMU
mebenu. M3beraite NOBPEeXAEHUS N30NSUMN Ce-
TEeBOro LWHypa.

3anpeLlaeTca MOKpPbIMU pykamu 6paTbcs 3a ceTe-
BOW LUHYP W BUKY CETEBOIO LUHYpPA.

He norpyxariTe ycTpOMCTBO, CETEBOW LLIHYP N BUSKY
CeTeBOro LWHypa B BOAY WY B NtoOble Apyrne Xua-
KOCTW.

B cnyvae napeHus npubopa B BOAy HEMEANEHHO
OTKJIIOYUTE ero OT dNeKTpu4eckon cetu. MNpun aTom
HW B KOEM Clly4ae He onyckarTe B Boay pyku. 1o Bo-
npocy AanbHelLero ncnonb3osaHus npuéopa 06-
patuTecb B aBTOPWU30BAHHbLIN (YNMONHOMOYEHHbIN)
CEPBUCHbIN LLEHTP.

He BcTaBngnte NoCTOPOHHME NpPeaMeThl B OTBEP-
CTUS UNN Mexay AeTansimMu yCTPOonCTBa.

Cnenute 3a TeM, 4TOObI Kpasi ogexabl UM NocTo-
POHHME npeaMeTbl He nonanu Mexay KPbILLKOW w1
Kopnycom npuéopa.

He ocrtaBnaiite ycTtpolicTBO 6e3 npucmoTpa,
BCerga BblkloyanTe Npubop 1 OTKoYanTe ero ot
QANIEKTPUHECKOWN CETU, €CIIN Bbl UM HE MOJIb3yeTeCh.

npvbop BO3AEWCTBUIO MPSMbIX
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Bo nsbexaHre onacHOCTU NOy4YeHNs TPaBM He Ha-
KJIOHANTECH HaA, OTBEPCTUAMW BbIXOAA Napa 1 Hag,
OTKPbITOM KPbILLIKOWA.

He npukacaiitechb K KpbiLLKe BO BpeMsi paboTbl, OT-
KpbIBaliTe KPbILLKY, HAXUMas Ha KnaBuLLY OTKPbI-
TUS KPbILLUKK.

OTKpbIBasi KPbILKY MYNbTUBAPKK,
KpParHIOI OCTOPOXHOCTb.
CopepxunTe B YNCTOTE OTBEPCTUSA BbIXOAA Napa, a B
cnyyae 3arpa3HeHns OTBepcTui oyuwwanTte nx. He
roToBbTE B MYJIbTMBAPKE NPOAYKThI, KOTOPbIE MOTYT
npvBecTu K 3abrBaHMIO NAPOBOro KianaHa.
Karteropuyecku 3anpeliaercs akcnayataums npu-
6opa 6e3 ycTaHOBMEHHOM Yaluu, 3anpeliaeTcs
BK/IO4aTb My/bTMBapKy 6e3 npoaykToB U 6e3 Ha-
JIN4NS JOCTAaTOHHOMO KOIMYECTBA XUAKOCTY B Halle
OJ191 NPUrOTOBJIEHNS NPOAYKTOB.

3anpeLlaeTcs UCMNob30BaTk MyNbTUBAPKY MPU Ha-
NINYUN NOBPEXAEHUI CUIMKOHOBOW MPOKNaAKu Ha
BHYTPEHHEV CTOPOHE KPbILLKM.

Mpu NpUroToBNEHNM NPOAYKTOB cOBNOaaniTe peko-
MeHJaummn, NpMBeAEHHbIE B KHWUre peLenToB, B OT-
HOLLUEHMM KONMMYeCTBa CyxMX MPOAyKTOB U 06bEMa
Heo6X0ANMON XMAKOCTU.

He BbliHMMaWTe vawy BO Bpemsi paboTbl YCTPOM-
cTBa.

He HakpbiBaiiTe MynbTUBapKy BO BPeMs paboThl.

B npouecce rotoBku Ha napy cneavTe 3a ypoBHeEM
XWIOKOCTW, OCTaBLUENCS B yaLle.

3anpeLlaeTca NepeHocuTb YCTPOMNCTBO BO BPeEMS
paboTbl. Mcnonb3yiite pyuky AAs NepeHockw,
npeaBapuTesIbHO OTKJIIOYMB YCTPOMCTBO OT CeTu,
BbIHYB Yally C NPOAYKTaMU 1 AaB €My OCTbITb.

Bo Bpemsi paboThl KpbILLKa, Yalua Ans NpuroTosne-
HWS NPOAYKTOB, a Takxe AeTann Koprnyca CUnbHO
HarpeBaloTCcs, He NMpukacamTecb K HUM, Npu HeO6-
XOAMMOCTM BbIHYTb FOPSYYIO Yally, MCMONb3yinTe
KYXOHHbIE pyKaBuLibl.

PerynapHo nposoauTte 4ncTky npubopa.

3 coobpaxeHnin 6e3onacHoCTn AeTell He OCTaB-
nAiTe NOANITUNEHOBbLIE MaKeTbl, UCNONb3yeEMble B
Ka4yecTBe ynakoBku, 6e3 npucmoTpa.

BHumanume! He paspeluarite 4etsam urpartb C rosm-
STUIEHOBLIMU NakeTamu Win yrnakoBOYHOM MEH-
ko#i. OnacHocTb yayuwbs!

He paspeluaiite oeTam ncnonb3osarb Npubop B ka-
4YeCTBe UMPYLLKM.

JlaHHoe yCTPOMCTBO He npeaHasHadYeHo Ans uc-
NnoJib30BaHNS AeTbMW W JIIOAbMU C OrpaHuyeH-
HbIMW  BO3MOXHOCTSIMU, €CAN TOJSIbKO JNLOM,
oTBevalLWwyM 3a Mx 6e30MacHOCTb, UM He AaHbl
COOTBETCTBYIOLLME U MOHATHBIE UM WMHCTPYKLMN
o0 6e30nacHOM MONb30BaHUM YCTPOWCTBOM U Tex
0OMNacHOCTSX, KOTOPbIE MOTYT BO3HMKATb MPU €ro He-
NPaBUILHOM MUCMOJIb30BAHUN.

Jetn 1 niopn ¢ orpaHNyeHHbIMM BO3MOXHOCTAMU
MOryT MOJSIb30BaTbCH MPUOOPOM TONMBKO MNOJA, Ha-
6ntoaeHneM OTBETCTBEHHbIX B3POCbIX.
3anpeLlaeTca McnonbL30BaTb NPUOOP BHE Nome-
LLLEHUIA.

cobnioparite
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*  OTkJII04as yCTPOWMCTBO OT 371eKTPOCETU, HUKOraa He
népranTe 3a CETeBOW LUHYP, BO3bMUTECH 32 ceTe-
BYIO BUJIKY U @KKypaTHO U3BNEKNTE €€ U3 PO3ETKU.

+ 3anpeLuaeTcs UCMONbL30BaTb YCTPONCTBO MpU Ha-
JINYUN NOBPEXAEHNI CETEBOI BUJIKW NN CETEBOIO
LLHYpa, ecnn YCTPOCTBO paboTaeT ¢ nepebosamu, a
TaKxe nocne ero nageHus. He noitaitecb camocTo-
ATeSIbHO PEeMOHTMPOBAaTb YCTPOMCTBO. [10 BCEM BO-
npocam peMoHTa o6paLanTecb B aBTOPU30BaAHHbIN
(YNONHOMOYEHHbIN) CEPBUCHbIN LEHTP.

YCTPOMNCTBO NPEAHA3HAYEHO TOJIbKO A4J15
BbITOBOIO UCI10JIb30BAHUS

NEPEA NEPBbIM NCMOJIb3OBAHUEM

V3BneknTe yCTPOMCTBO U3 YyNakoBKW, yaanuTte Jio-
Oble HakNekn 1 ynakoBOYHblE MaTepuanbl, MeLua-
lowme paboTe ycTpoincTea.

YcTtaHOBUTE YCTPONCTBO Ha POBHOWM CyXOW Tenno-
CTOVKOM MOBEPXHOCTWU, BAANU OT BO3AENCTBUSA
BOJbI, CbIPOCTU U OTKPBLITOrO OrHA. PacctosiHne oo
6nvxanLmx NOBEPXHOCTEN OONXKHO ObiTb HE Me-
Hee 20 cMm.

BHUM ! He p jiTe ycTpoiicTeo B6/m3n
BaHH, PaKoOBUH NN ApYrux EMKoOcTeli ¢ BOAOM.
Mpumeyanue: [loce TPaHCIOPTUPOBKN NN XPaHEHUS
YCTPO¥CTBa Mpu MOHWXEHHOV TemrepaTtype Heobxo-
AUMO Bbiiepxartb ero rpv KOMHaTHOM Temrieparype He
MeHee /ByX 4acoB.

OTKpoWiTe KPbILLKY (4), HaxaBs Ha knasuwy (5).
CHuMuTEe napoBoi knanaH (8), pas3bepute ero,
NpoMoiiTe 1 TwatenbHo npocywuTe (puc. 1). Cobe-
puTe NapoBO KflanaH U yCTaHOBUTE ero Ha MecCTO.
BbiMoliTe BCE CbEMHbIE AeTanu MSrkon rybkon ¢
HenTpasibHbIM MOIOLWMM CPEACTBOM, OMOJSIOCHUTE
NPOTO4HOW BOAOW 1 NpocyLunTe.

Kopnyc ycTpoincTBa NpoTpuTe BAAXHOWN TKaHbIO.
JaiTe yCTPONCTBY BbICOXHYTb.

MPABWUJIA NOJIb30OBAHUSA YALLEM (12)

YCTPOWCTBO M €ero gertanu UCnonb3ynute CTPOro no

Ha3HadYeHuto. 3anpeLaeTcs MCMnoibL30BaTh Yally Ans

NpUroToBAEHNS NPOAYKTOB (12), ycTaHaBnuBas eé Ha

HarpesaTtesnbHble NPUOOPbLI UM BapOYHblE MOBEPXHO-

CTW.

* He ncnonb3ynTe yCTPOMCTBO C NOBPEXAEHHON Ya-
wew (12).

* He 3ameHnsiiTe yawy (12) apyroit EMKOCTbIO.

* Cnepute 3a TeM, YTOObI MOBEPXHOCTb HAarpeBaTesb-
HOro anemeHTa 1 AHO Yaww (12) Bcerga Gbinn Ymn-
CTbIMU U CYXUMWA.

* He ncnonbayiite yawy (12) B kayecTBe EMKOCTV ANst
CMeLUVBaHus NPoaykToB. Hukoraa He namensyante
NPOAYKTbI HENOCPEACTBEHHO B Yalue (12) Bo n3be-
XaHuve NoBpPexXaeHNst aHTUMPUrapHoOro NOKPbITUS.

* Hwukorga He ocTaBnsiite 1 He xpaHuTe B Yawe (12)
Kakne-nnbo NOCTOPOHHWNE NpeaMeThbl.

* Bo Bpem$si NpuroToBieHs NPoaykToB B Yalie (12)
nepemewmnBanTe X TOMbKO MIACTUKOBLIM MOJIOB-
HUKOM (14) unn nonarkow (15).



* He vcnonbayiite metananyeckve npegmMeTbl, KOTo-
pble MOryT nouapanatb aHTUNPUrapHoe MoKpbITUe
Yawwm (12).

* Tpu npurotoBneHuun 61104 C UCNONb30BaHMEM NPU-
npas 1 cneuui cpasy nocsne NpuroToBIEHNS PeKo-
MeHIyeTCs BbIMbITb valuy (12).

* Bo n3bexaHve NoBpexaeHns aHTUNPUrapHoro no-
KPbITUS MOC/Ie OKOHYaHWUS NPUrOTOBAEHNS NPOOYK-
TOB He nomeluaiiTe vawy (12) cpady nog XonoaHyo
BOY, JaiTe el cHavyana OCTbITb.

* Yawa (12) He npeaHa3HaYeHa AN MbITbSl B M0~
CYAOMOEYHON MaluuHe.

.

HacTpoiika Tekyuiero BpemeHun

« [lopcoeamHuTe ceTeBOl LWHYp K pasdbémy (9),
BCTaBbTE BUJIKY LLUHYPA B 3/IEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

* HaxmuTe 1 yoepxusaiTte KHOMKY (22) «4acbl» unm
(19) «MuHyTbI», NOKa3aHWa Ha aucnnee 6yoyT Mu-
ratb.

* YcTaHOBWTE TeKyLlee BPeMms, KacasiCb KHOMOK (22)
«Hacbl» nnn (19) «MuHyTbI».

e [1ns coxpaHeHus HacTPOeK KOCHUTECH KHOMNKK (17)
«CTapT» nnu nogoxaute 10 cekyHa.

e [na npocMoTpa TeKyllero BPEMEHU Haxmute u
yaepxuBante KHonky (22) «Yacbl» nam (19) «Mn-
HYTbI».

KHOMNKW NAHEJIU YIIPABJIEHUS (2)

KHonka (17) «CtapTt»

Mcnonbayite kHonky (17) ona 3anycka nporpaMmbl 1
COXPaHEeHUs HaCTPOEK TEKYLLEro BpEMEHW.

NMPOrPAMMbI MPUTOTOBJIEHUS

PYCCKUM

KHonka (18) «MeHio»

Haxunmarite kHonky (18) ans BbiGopa aBTOMarn4eckomn
nporpaMMbl NPUroTOBIEHNS.

KHonku (19) «MuHyTbI» 1 (22) «Hacbi»

Vicnonb3ynTte KHOMKM ANns HaCTPOWMKW TeKyLlero Bpe-
MEHU 1 NPOAOIKUTENBHOCT NPUrOTOBIEHNS.

KHonka (20) «Xne6»

Mcnonbayite kHonky (20) ana GbICTporo nepexoga kK
nporpaMmme «Xneb».

KHonka (21) «Bpemsi»

McnonbayiTe kHoNky (21) ans nepexona B pexvm Ha-
CTPOWIKN BPEMEHMN MPUIOTOBNIEHUS.

KHonka (23) «MynsTunosap»

Mporpamma «MynbTunosap» NO3BOSIAET CAMOCTOSA-
TeNbHO YCTaHOBUTb TemnepaTtypy v MNpOoAO/KUTENb-
HOCTb NpUroTosneHus. Vicnonbayiite kHOMKy (23) ansa
ObICTPOro nepexoaa k AaHHO nporpamMmme.

KHonka (24) «Taiimep»

Mcnonb3yiTe kHOMKy (24) AN yCTaHOBKU BPEMEHU, K
KOTOPOMY NpuUroToBneHne 6yaeTt 3aBepLUeHO.

KHonka (25) «Bkyc»

McnonbayiTte kHOMKy (25) ana GbICTporo nepexoda kK
nporpamme «Puc» 1 Bbibopa NoanporpaMmbl: ANMKUIRA,
OypbIii, paccbinyaTblii puc.

KHonka (26) ««MopanepxaHue Temnepartypbl t'/
Cron»

Mcnonbayiite kHOMKy (26) ans cbpoca HacTpoek, Bbl-
KJTIOYEHWS NPUrOTOBIEHNS, & TaKXKe BKIIIOHEHWS/BbIKITIO-
YeHus pexnma noaaepxaHvs Temneparypei.

# Mporpamma Bpems npurotosneHus OTNOXEHHbIN cTapT Moanepxanue
TemMnepartypbl

1 Puc 15-45 MuHyT LOCTYMHO LOCTYNHO

2 Xonopev, 2-8 yaca [OCTYMNHO [LOCTYMNHO

3 Kawwa 20 MUHYT — 1 yac 10 MUHYT [OCTYMNHO [OCTYMNHO

4 Ha napy 20 MuHYT — 2 yaca 30 MUHYT [OCTYMNHO [OCTYMNHO

5 TywuTb 30 MuHyT — 3 yaca [OCTYMNHO [OCTYMNHO

6 3anekaHka 30 MuHYT — 2 4yaca [OCTYMNHO [OCTYNHO

7 Cyn 1-4 yaca [OCTYMHO LOCTYNHO

8 BapeHbe 20 MuHYT — 4 yaca [OCTYMNHO [OCTYMNHO

9 Baputb 10 MMHYT — 2 4aca [OCTYMNHO [OCTYMHO

10 | Worypt 6-10 yacos HeT HeT

1 Bbineuka 40 MUHYT — 2 Yaca HeT [OCTYMNHO

12 MoaxapreaHne 5 MUHYT — 14ac HeT HeT

13 | Xne6 30 MuHyT — 3 yaca HeT HeT

14 MynbTunosap 1 MuHyTa -24 4aca [OCTYMNHO [OCTYMNHO
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Mpumeyanus:

B pexvime «Bbirne4ka» He OTKpbIBaUTE KPbILLUKY A0
OKOHYaHwus1 rpoLecca rnpuroToBJIeHUS.

Bo unsbexaHne noaropaHusi npoaykra rnocse 3a-
BepLUeHnsi porpamMmsl «Bbineyka» oTMeHUTe
QyHKUMIO rioanepxaHusi Temreparypbl, KOCHYB-
LmMch KHorku (26) «Cton».

B pexume «[logxapvBaHne» ycTporicTBo pabotaet
0 aHanorum ¢ ManNToM, 1 MoJsib30BaTeslo Heobxo-
AUMO C/1eanTb 3@ rOTOBHOCTbIO MPOAYKTOB CaMo-
CTOSITEJIbHO, @ TakXe OTK/IIo4aTb YyCTPONCTBO, Koraa
npoayKTsl 6yAyT roToBbI.

He ucrnionb3yiite pexum riogaepxaHus tTemnepa-
TYPbl A4J151 pa3orpesa X0/104HbIX MPOAYKTOB.
PeuenTtbl Gnioa cMoOTpuUTe B KHUre peLentoB
(BxoAMT B KOMMIEKT nocrtasku). Bce peuents!
HOCSIT pekoMeHaaTesIbHbIfi xapakTep, TaK Kak
TPebyembie A peLienTtoB 06bEMbI U COOTHO-
LIeHUs] UHIPeANEeHTOB MOryT BapbUpOBaTbCsl
B 3aBUCUMOCTMU OT PernoHasibHOW crneundukmn
npoAyKTOB U BbICOTbI Has, ypOBHEM MOPS.

.
MUCNOJIb3OBAHUE MYJIbTUBAPKU

MomecTnTe HeobxoAMMble WHrpedueHTbl B Yally
(12).

Mpumevanune: Cneante 3a TeM, 4TOObl OOLEM WH-
rpeaneHToB v XUAKOCTEN He MpeBbILLas yPOBHS MaK-
cuMasibHol OTMeTku «8». OTMeTka Makcumyma Assi
pPasnyHbIX Kal (Kpome puca) — «6», oTMeTka Makcu-
MaJsIbHOro YPOBHS 4J151 OCTaJIbHbIX MPOLAYKTOB U XULKO-
cTel — «8».

Ecnv Bbl roTOBUTE NPOAYKTHI HA Napy, HanenTe soay
B yawly (12) Tak, 4ToGbI KMNSLLAS BOAA HE Kacanach
nHa notka (13). Ycranosute notok (13) ¢ npoayk-
Tamu B Yawwy (12).

YcraHoBuTe yYawwy (12) B paboyyto kamepy yCcTpoii-
cTBa. Ybeautechb B TOM, 4TO Yawa (12) yctaHoBneHa
6e3 NepekoCcoB 1 NIOTHO CoMpukacaeTcs C NOBEpX-
HOCTbIO HarpeBaTesnibHoro anemexTa (10).

Mpumeyanus:

He ncnone3ysite yatuy ( 12) 415 MbiTbs1 KPYN 1 PE3KN
MPOAYKTOB, 3TO MOXET 0BPEAUTL aHTUNpPUrapHoe
rOKpbITHE.

lNepen ncrnosib30BaHMeM BbITPUTE BHELLHIOW 10-
BEPXHOCTb M AHO 4awum ( 12) Hacyxo. Ybeantech B
TOM, 4TO B pabouyeri kamepe v Ha AHe Haium (12) HeT
MOCTOPOHHUX MPEeAMETOB, 3arPsi3HEHUN 1 Baaru.

B cepeaviHe HarpeBatesbHoro anementa (10) Ha-
xoauTcs gatumk Temnepatypsl (11). Cneaute 3a
TeM, 4Tobbl ABuxeHve aatyvika (11) He 6bi1o orpa-
HUYEHO.

[MNOTHO 3aKPONTE KPBbILLKY (4).

MopocoenvHuTe ceTeBOl LWHYP K pasdbémy (9), a
BWJIKY CETEBOIO LLIHYpa BCTABLTE B AJIEKTPUHECKYIO
po3eTKy, 3aroputcsa aucnneii (3) 1 pasgacrcs 3By-
KOBOW curHan. YCTpoicTBO rotToBo Kk paboTe.
Bbibepute nporpaMmmy nNpuroToBieHUs:
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a) aBToMaTu4yeckue nporpammsi (kpome «Puc»)
Bbibepute nporpaMmMy aBTOMaTU4e€CKOro NpUroToBse-
HUs, kacasacb kHornkK (18) «MEHIO» .

6) nporpamma «Puc»

Bbibepute nporpammy «Puc», kacascb KHOMKU (25)

«Bkyc». MocnenoBartenbHO kKacasch KHOMKM (25) «Bkyc»,

BbiGEpUTE Xenaemyio Noanporpammy: annkuii, Gypolin

WM paccbinyarbiii pyc.

B) nporpamma «MynbTunosap»

Jns Bbibopa nporpamMmbl «MynbsTUNOBap» KOCHUTECH

KHOMKM (23) «MynbTUNOBap» N HACTPONTE TEMNepaTypy

KHonkamu (22) «Hacbl» 1 (19) «MuHyTbI».

r) Mporpamma «Xne6»

MpukocHUTech k kHorke (20) ans GLICTPOro nepexona

K nporpamme.

— KocHutech kHonku (21) «Bpemsi», a 3atem ycraHo-

BUTE XeSlaemMoe BPems NPUroTOBJIEHUSA KHOMKaMmn

(22) «Hacbi» 1 (19) «MuHyTbI».

HacTporite GyHKUMIO OTAOXEHHOro crapta (4o-

CTYNHO Ansi HekoTopblix nporpamm. Cm. «Mpo-

rpaMMbl NPUrOTOBAEHUS»). KOCHUTECH KHOMKW (24)

«Talimep», 3aTem kHonmkamu (22) «Hacel» n (19)

«MWHYTbI» YCTaHOBUTE BPEMS, K KOTOPOMY MPUro-

TOBJIEHNE OO/KHO OblTb 3aBepLueHo. Mponyctute

[AHHbIN LWar, ecnn XoTUTe HavaTb MPUroToBJieHNe

HeMeJIeHHO.

Ana Havana npurotoBfIEHUA MPUKOCHUTECHL K

KHonke (17) «CtapT».

3BYKOBOI CUrHan CooBLLMT O 3aBEPLLUEHUN MPUro-

TOBJIEHNUS.

B onpepeneHHbix nporpammax yCTPOWCTBO aB-

TOMATU4ECKN MEePexoiuT B pexunm nogaepxaHus

Temnepartypsbl (CM. «[TIporpamMmbl NPUrOTOBNIEHNS»),

Ha aucnnee (3) 3aropuTcs cumBon «opaepxaHune

t°»> 1 BypeT oTpaxarbcst Bpems paboTbl yCTpocTBa

B OaHHOM pexume. [na OoTMeHbl noanepxaHvs

Temnepatypbl MPUKOCHUTECH K KHOMKe (26) «CTon».

Bbl MOXeTe npuHyauTesbHO nepesBecTn YCTPOW-

CTBO M3 pexuma OXuaaHus B pexum noggepxa-

HWS TemMnepaTtypbl, MPUKOCHYBLUMCL K KHOMKe (26)

«[MopaepxaHune t'». 0nsg OTMEHbI AaHHON DYHKLMK

NPUKOCHUTECH K KHOMKe (26) NOBTOPHO.

Mpumeyanus:

* HecmoTps Ha TO, 4TO YCTPOMCTBO roanepxusaet
Temneparypy rotoBoro 6awoza no 24 4yacos, He
pekoMeHAyeTcsl OCTaBJ/IsITb MPUrOTOBJIEHHbIE PO-
AYKTbl HAZOJIr0 B Halle, Tak Kak 3T0 MOXeT cTaTb
NPUYNHON MOPYY MPOAYKTOB.

* He ucnonb3dyiite pexum riogaepxaHus temnepa-
TYpbl AJ151 pa3orpesa rnpoayKToB.

Buumanune!

He ocraBnsiite ycTporicTBo 6e3 Hag3opa B npo-

uecce npuroToBJIeHUs1 U B pexxnme noanepxa-

HUs Temneparypsl.

Bo n36exaHue oxoros, cobniogaiiTe OCTOPOX-

HOCTb, OTKpbIBasi KpbiKy (4), He HaK/IOHSi-

Tech Hag orBepcTuem (7) B npoyecce paborTsl,

He pacrionaravite OTKPbITble y4acTKu Tesia Hapn

yawei (12)!



lpyn nepBOM WUCMOJIL30BaAHUN MYJIbTUBAPKUN
BO3MOXXHO 0sIBJIeHNE NOCTOPOHHEro 3anaxa ot
HarpeBaTeJsIbHOro 3JIeMeHTa, 3To 4OoNnycTUMO.
Cneaute 3a roToBHOCTbIO MNPOAYKTOB B MpPO-
uecce npuUroToBsiIeHUs, NPU Heob6XoANMOCTU
nomeLwunsaniTe nPoAyKTbl MN1acCTUKOBbLIM IM0JI0B-
Hukom (14) mnn nonarkon (15). He ucnosnb-
3yiiTe MeTannnyeckue npeameTbl, KOTopblie
MOryT noyapanatb aHTUNPUrapHoe rokKpbITue
yawm (12).

BbikntounTe yCTpONCTBO, BbIHYB CETEBYIO BUSIKY N3
PO3EeTKU, 1 AaNTe eMy MOJSIHOCTLIO OCTbITb.

MPOrPAMMA «MOTYPT»

Hanelite B cTakaH4nkun (27) 3akBacky U MONOKO B
nponopuun 1:10.

MpumeyarHune: B kadecTBe 3akBacku UCOJL3YNTE
HaTypasibHbIi orypt 6e3 [o6aBoK v Kpacutener ¢
MUHUMAJIbHLIM CPOKOM XpaHeHus. Takxe 3akBacky
MOXHO MPUroTOBUTL CaAMOCTOSITEJIbHO U3 CrieLmnaibHOM
OakTepuasbHOW 3akBacku (npuobpetaeTcsi B anteke
wnn marasuHax 340p0BOro NMUTaHus), crenyite uH-
CTPyKUMK, npuiaraemor K 3akBacke.

MoaHoc (28) yctaHoBuTe B Yawy (12), B Heé — cTa-
KaH4MKW Ons norpyTa.

YctaHoBuTe vawy (12) B paboyyto kamepy, Bbibe-
pute nporpammy «MIOTYPT» 1 yctaHoBUTe Bpems
NPUroToBfieHNs (CM. «/cnonb3oBaHve MybTU-
BapPKU»).

BHumanue! Bo Bpemsi paboTbl yCTPOWCTBO HeJb3s
nepemeLyars.

CTakaH4MKM C roTOBbIM MOIYPTOM 3aKPOTE KPbILL-
KamMy (29) 1 nomMecTuTe B XONOAMIBHUK Ha He-
CKOJIbKO 4acoB, 4TOObl MNPUOCTAHOBUTL POCT
BGakTepuit.

B roToBbIli HaTypanbHbI KOrypT Bel MoxeTe 006aBUTb
GPYKTbI, BapeHbe, Me.

YUCTKA N yXopn

V3BneknTe BUSIKY CETEBOIO LLHYPa U3 aekTpuye-
CKOW PO3EeTKM 1 JainTe yCTPONCTBY OCTbITb.
MpoTpuTte Kopnyc (1) v KPbILLKY (4) cnerka BNaxHomn
TKaHblO, MNOC/E Yero BbITPUTE HACYXO.

CHMMUTE 3almTHBIA 3KpaH KpbIwKu (4), Haxas
Ha KNaBuLIy Ha BHYTPEHHeW CTOpoHe (puc. 2),
NPOMONTE 3KpaH Tenson BOAOW C HenTpasibHbIM
MOIOLLMM CPEeACTBOM U TLATESIbHO MPOCYLUUTE.
BcTaBbTe HUXHIOIO YacTb 9KpaHa B Masbl KPbILLKKU
M HaXMUTE Ha BEPXHIOID 4acTb [0 Lienyka pukca-
TOopa.

CHumMuTe napoBoit knanaH (8), pasbepute ee, Npo-
MoViTe ¥ TwaTenbHo npocynte (puc. 1). Cobepute
napoBoOW KnanaH 1 yCTaHOBUTE ero Ha MecTo.

Bce CbEMHble aeTann BbIMOWTE MSIrKol rybkon ¢
HEenTpasbHbIM MOWLWNM CPEACTBOM, OMOJSIOCHUTE
NPOTO4HOM BOOOWN.

3anpelaeTcsa nomellarsb Yawy (12) B nocynomo-
€YHYIO MaLLVHY.

[MpoTpnTe NOBEPXHOCTb HarpesaTtesibHOro ane-
MeHTa (TOJIbKO B OCTbIBLLEM COCTOSIHUN), HN B KOEM
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cjlydae He [oryckanTe nonagaHus BOAbl BHYTPb
Kopnyca.

* He norpyxarite Koprnyc, CEeTeBOoN LLHYP U BUSIKY Ce-
TEBOro LWHypa B BOAy Wau B Nobble Apyrue xua-
KOCTW.

* He ncnonbayiite ans 4icTkm npubopa 1 akceccy-
apoB abpasvBHblE U arpeccuBHble MolOLLME Be-
LecrTea.

XPAHEHUE

¢ OTKNIOYMTE YCTPOCTBO N NPOU3BEANTE €ro YMUCTKY.

* XpaHuTe YyCTPOMCTBO B CYyXOM NPOXNagHOM MecCTe,
HefOoCTYNHOM ANst feTen.

KOMMNNEKTALUSA

MynbtnBapka — 1 WT.

Yawa - 1 wt.

CrakaH4vKn ans horypra ¢ Kpbllkamu — 5 wr.
lMoaHoC Ana ctakaH4nkos — 1 WT.

JI0TOK Onsl roTOBKW Ha napy — 1 wt.

MonoBHWK — 1 WT.

JNonatka — 1 WT.

MepHbIi cTakaH4mK — 1 wr.

MHCTpyKums — 1 WwT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
Onektponutanue: 220 B ~ 50 Iy

MakcumanbHas noTpebnsiemas MoLLHoCTb: 860 BT
O6BEM Yawm: 4 n

MponaBoanTes ocTaBseT 3a cobovi NPaBo N3MEHsITb
XapakTepucTvku rnpméopa 6e3 npeasapuTesbHOro yse-
JIOMJIEHUSI.
Cpok cnyx6bi npubopa — 3 roga

@

ME 61

JlaHHoe wu3zpenve CcoOOTBETCTBYeT BCEM
TpebyeMbiM eBPOMNeiCKUM Y POCCUNCKUM
cTaHgapTam 6e30rnacHOCTY U TUreHbI.

Mpounasoautens: AH-AEP MPOOAKTC MvbX, ABcTpusi
Hoibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpusi
CpoenaHo B Kutae.



KA3AKLLA

MYNbTUNICIPTIL
MynbTuniciprils TamakTbl Nicipy YLUiH apHanfaH

Manimert peTiHge:

BepinreH

GacwbinbikTarbl  Gapnblk  cypeTTep

TyciHAipMenepaiH KepHeKTINir YwWiH faHa KenTipinreH.
Onap caTbin anblHFaH KypbinfFbiAaH epekweneHyi MyMKiH.

CUNATTAMACHI

1. Kopnycbl

2. backapy Takracbl

3. Oucnnen

4. Kaknafbl

5. KaknakTbl awy nepHeci

6. Tacbimangay TyTKachl

7. by wbifapyfa apHanfaH caHbinay

8. by kynakwwacsbl

9. XKeninik 6ayapbl KOCyFa apHarFaH afbiTna

10. KpI3abIpfbill 3nemMeHT

1.
12

Temnepatypa 6epriLi
. TocTtafaH

13. byra nicipyre apHanfaH Tabak
14. Oxay

15
16

. Kanag
. ©nweyiw crakaH

[Oucnnen xaHe 6ackapy TakKrachbl
17. Kepcerkiwi 6ap «CtapT» 6aTbipMachl

18
19
20
21

22
23
24
25
26

. «Ma3zip» 6aTbipmachl

. «MuHyTTap» 6atbipMachl

. «HaH» 6aTtbipmacsl

. «YakbIT» 6atblpMachbl

. «Carattap» Gatblpmachl

. «MynbTracnasiubl» 6atbipmMacs

. Kepcertkiwi 6ap «Taiimep» 6aTbipmachl

. «Jam» BaTbipmacs!

.Kepcertkiwi 6ap «TemnepatypaHbl caktay t°/Cton»
6aTblpmacsl

Kocbimwia xababikTap:

27
28
29

. VlorypTke apHanfaH cTakaHLianap
. Kaknakrap
. Tabak

KocbiMwa KopfaHbIC YLiH KopekTeHAipy TisberiHe
KOpFaHbIC axblpaTbiiy KypbinfbicbiH (KAK) 30 MA-
[eH acnaiTblH HOMUHangbl icke KOCbINy TOFbIMEH
opHaTtkaH aypbic. KAK opHaTkaH kesge MamaHfa
xabapnackaH »eH.

KAYINCI3OIK WWAPATIAPBI

Ky

PbINFbIHBI ICKE KOCY >k8He nanpanaHy angbiHaa

HYCKaymnbIKTbl 3eMiH KOWbIN OKbIMN LWbIFbIHbI3. XOHE OHbl
KerneLlekTe aHblkTaManblk MaTepuan peTiHae nanganaHy
YLUIH cakTan KOMbIHbI3.

Ky
Ge|

Acnantbl

pbINFbIHBI TEK Tikenei MakcaTbl 6oWblHIWA faHa,
pinreH GaclwbinblKTa >KasbinfaHaan naiganaHbiHpbI3.
aypbic navpanaH6ay OHblH - Gy3blnyblHa,

nanganaHyLbifa HeMece OHbIH MyniriHe 3VUsH KenTipyiHe
aKenyi MyMKiH.
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KypbinfFblHbl Naiaanady angbliHaa, xeninik Gayapl
KeHe acnanTtbiH KopnycbliHAaFbl keninik  6ay
arblTnacblH 3eMiH KOMbIN Kapan LbIFbIHbI3, ONapablH
6yniHbereHiHe ke3 »eTki3iHi3. Acnantbl OyniHreH
xeninik 6aymeH Hemece >xeninik 6ay arbiTnacbIMeH
naviganaH6aHbI3.

Icke Kocy angblHAa, 3neKkTp XKeniCiHiH KepHeyi
KYPbINFbIHBIH, JXYMbIC KepHeyiHe caliKkec KeneTiHiHe
KO3 XKETKIi3iHi3.

XKeninik WHyp «eypoarblpTeTikneH» xabablKTanfaH;
OHbl Xepre ceHimai KocbinFaH 6GainaHbicbl 6Gap
QMeKTp allasnbifbliHa KOCbIHbI3.

KypbInfFbIHbI Xerire KOCKaH ke3ae ayblCTbIpFbILLTapAbl
naviganaH6aHbI3.

Xeninik 6ay Kypbinfbl KOprycbiHAafFbl Calikec
arblTnara xaHe Xeninik alanbikka Tbifbl3 canbiHyblH
KaparanaHpl3.

KeTkisinim kuHarblHa KipeTiH xeninik Gayapl faHa
nanganaHbiHbI3 XeHe OHbl Backa KypbliFbinapmMeH
naviganaH6aHbI3.

Tek KeTKi3y KMHafblHa  KipeTiH
GernwekTepai faHa naaanaHblHbI3.
KypbinFblHbl  Ty3y  bICTbikka Tesimai  6GetTe,
cyAaH, blIFanfaH >kaHe allblk OTTaH anwak
OpHanacTbIpbIHbI3.

KypbInfFbIHbIH, AYPbIC XYMbIC iCTeyi TeHi3 AeHreniHeH
0-2000 M-re MyMKiH.

XKeninik awanblkka epkiH >xeTyre GonatbiHaan etin
KYPbIIFbIHbI OPHANACTbIPbIHbI3.
KypbInfFbiHbI - xengeTici
nanganHbiHbI3.
KypbinfFbiFa  Tikenew
TUri36eHis.
KypbinfFbiHbl - KabblpFa MeH >xuhasgblH - Tikenen
KacblHAa OpHanacTbipMaHbI3.

XKeninik 6aydblH bICTBIK XOHe YLKip GeTTepmeH
XKaHacyblHa xon  6Gepmeris. Keninik  6ay
OKLLaynaHybIHbIH ByniHyiH 6onapipMaHbI3.

XKeninik Gayabl xeHe xeninik 6ayablH anbIpTeTiriH
Cynbl KONIMEH YCTaMaHbI3.

KypbInfFbiHbl, Keninik  Gayabl  Hemece xeninik
6ayablH anbIpTeTiriH CyFa Hemece ke3-kenreH Gacka
CyWbIKTbIKTapFa MaTblpMaHbI3.

Acnan cyfa Tycin KeTKeH xafrgawga, OHbl Aepey
XenigeH axblipaTbiHpl3. Con ke3fe ewbip xarganga
KOmMbIHbI3Abl CyFa canMmaHbl3. AcnanTtbl KewiHri
nanganaHy cypafbl GoWblHWA  TyblHABIrEprec
KbI3MeT kepceTy opTarnbifbiHa xabapnacbiHpi3.

BeTeH 3aTTapabl KypbinfbiHbIH - CaHblnaynapbiHa
Hemece Kkes-kenreH Gacka GernLiekTepiHiH apacbiHa
canmaHpi3.

KuvimHiH  weTTepi Hemece GeTeH 3aTTapablH
acnanTbiH Kaknafbl MEeH Koprnycbkl apacbklHa TycneyiH
KaparanaHpl3.

KypbinbifblHbl  kapaycbld  kangblpMaHbi3.  Erep
acnanTbl nanganaH6acaHbl3, OHbl dpKaLlaH XenifeH
axblpaTbiHbI3.

Kyniktepre >on 6epmey  yuwiH
KaKnafblHbIH YCTIHEH TOHBEH3.

anbiH6anbl

Xakcbl  Keprnepae

KYH caynenepiHiH acepiH

ByLublFapFbILL



YKyMbIC yakbITbIHAA KaKNakka KOnblHbI3Obl TUTi36eHi3,
KaKrnakTbl ally nepHeciHe 6acbin, KaknakTbl allblHpbI3.
MynbTunicipriln  KkaknafblH awkaHga aca cak
60nbIHbI3.

By WwbiFapaTbiH caHblinaynapapl Ta3anbikTa CakTaHbl3,
nactaHy xafgavibiHoa, onapabl TasanaHbid. by
KynaKliacblHblH, GiTenin kanyblHa okene anaTbiH
Taramaapabl MynbTUnicipriluTe AanbiHaoaMaHbI3.
AcnanTbl OpHaTbiNfaH TOCTaFaHCbl3, COHbIMEH
KaTap TocTaraHAarbl CYMbIKTbIKTAPChI3 XaHe/Hemece
TaramMaapcbl3 naaanaHyra kataH TbiibiM canblHabl.

KaknakTblH ilKi >KafblHOAFbl CUIIMKOH TOCEHiL
GyniHreH kesge MynNbTURICIpriwTi  NanganaHyra
TbINbIM canblHagbl.

Tarampapabl nanblHOaraH kesne, Kypfak

TafamaapablH Kenemi >xoHe CyWblKTapAblH KaxeTTi
kenemi GonblHWa ApavibiHaay opicTepi GovbiHWa
KiTanTa KenTipinreH yCbiHbICTapAbl CaKTaHpl3.

KypbinFbl  XyMbiC icTen TypFaHga TocTaraHAabl
LUbIFAPMaHbI3.

MynbTunicipriwTi  XymblC  yakbITbiHAa  Gypken
XannaHbl3.

Byfa nicipy npoueciHge TocTafraHga Kanfad

CYMbIKTbIKTbIH A€HIreNiH kadarnaHbl3.

KypbInfFbiHbI XXyMbIC iCTErEH Xaraanaa Taceimangayra
ThIibIM canblHaabl. KypbinfbiHbl anabiH-ana xeniaeH
axbIpaTbin XaHe OfaH cankblHaayra yakblT Gepin,
TacbiManaayfa apHarnfaH canTbl nanganaHbiHbI3.
JKymbIC icTereH yakblTTa kaknak, TaramaapAbl
JanblHOayFa apHanfaH ToCTafaH »aHe Kopnyc
GenwekTepi kbizaabl, Onapra KonbiHbI3abl TUri30eHi3,
bICTbIK TOCTaFaHAbl LublFapy KkaxkeT 6Gonfanaa,
acxaHarblk KonFantapbl nanganaHbiHbI3.

AcnanTbl yakblTbiHAa Tasanan TypbiHbI3.
BananapablH Kayinciagiri makcaTtblHoa opay peTiHae
naganaHbinatbiH NONUITUINEH KanTapabl Kapaycbl3
KanabipMaHbl3.

Haszap ayodapsbiHbi3! bBananapra nonusmuneH
KanmapmeH Hemece Kanmama yndipMeH olHayfra
pykcam bepmeHi3. TyHwbIrFy Kayni!

Bananapra acnanTbl OMbIHLLbIK peTiHAE navaanaHyfFa
pyKcaT eTneHis.

Bananap Hemece MyMKiHAIKTEpi  wekTeyni
agampapablH - Kayincisgiri  ywiH »kayan 6epeTiH
TyNfFaMeH acnanTbl Kayincia nanganaHy >XaHe OHbl
aypbic nanpanaHbaraH kesge nanga  GonaTtbiH
KayinTep Typarnbl CONKEC XaHe TYCIHIKTI HycKaynblKTap
GepinreH 6ornmaca, GepinreH Kypbinfbl onapablH,
naiiganaHyblHa apHanvaraH.

KypbinFblHbl ~ Gananap Hemece  MyMKiHAiKTepi
lwekTeyni agampap epecekTepaiH 6akblnaybiMeH
naiganaHyra 6onagpi.

KypbinFblHbl GenmeneH ThiC xepae naiganaHyra
TbINbIM canbiHagbl.

YKeninik 6ayabiH anbIpTETIriH allanbikTaH cyblpFaHaa,
elwkawaH GaynaH TapTnaHbl3, an keninik GayabiH
ambIpTETIriHEH YCTaHbI3 k8He OHbl abainan
allanblKTaH LUblfapbiHbI3.

XKeninik aiblp TeTikTiH Hemece 6ayablH GyniHyi
KesiHae, erep on ipkinicneH ictereHae Hemece cyfa

19

KA3AKLLUA

TYCKEHHEH KeWiH KypbliFbiHbl NainaHyra ThbilbiM
canblHagbl. KypbinfblHbl ©3 6eTiHi3beH >xeHaeyre
ThipbicnaHbl3. Bapnbik xxeHaey cypakrapbl 6oMbIHLIA
TyblHAbIFEPNIEC KblI3MET KepceTy opTanblfblHa
xabapnacblHbi3.

K¥PblIIFbl TEK T¥PMbICTA FAHA KOJIJAHYFA
APHAIJIFAH.

Anrfaw nanganaHap angbiHga

Hazap aydapbiHbi3!
KO/KYFblwumapOblH Hemece cyra mosbl

KypbinfbiHbl  OpayAaH LWblFapbiHbi3, KypPbINFbIHbIH,
XKYMbIC iCTeyiHe Kedepri >KacaWTblH Ke3-KenreH
XancblpManapbl XOWbIHbI3.

MynbTuniciprilwTi Ty3y, Kypfak, bICTbikka Te3iMai
6eTTe, cydaH, biFangaH keHe allblk OTTaH anak
opHanacTblpblHpI3. EH xakblH 6GeTTepre AemniHri
KawwbIKTbIK 20 CM-AeH keM GornmMaybl Kepex.
Acnanmsbi eaHHanapOblH,
6acka

bIdbIcMapObIH KacblHOa OpHanacmbipMaHbI3.
Eckepmne: KypblinfbiHbl meMeH memmnepamypa Ke3iHoe
machbiMmandaraH Hemece caKkmaraH xardalida oHbl 6ernime
memrnepamypacbiHOa eki carammaH KemM emec yakbim
ycmaraH XeH.

KaknakTbl (4) 6aTtbipmara (5) 6acbin alublHbI3.

By kynakwacbiH (8) LWeLiHi3, OHbl GernweKTeris,
XKybIHbI3 X8He >Kakcbinan KypfaTbiHbi3 (cyp. 1). By
KynakwacblH KypacTbIpbiHbI3 8HEe OHbl OpHbIHA
OpHaTbIHbI3.

Bapnblk wewwinmeni GenwekTepai 6eitapan >xyfbiLl
3aTbl Gap Kymcak bICKbILIMNEH XYbIHbI3, afblH CyMeH
LUAbIHbI3 )XOHE KYPFaTbIHbI3.

Kypbinfbl  KOpPNyCblH AbIMKbINT MaTaMeH CYpPTiHi3.
KypbinfbiFa Kyprayra yakblT 6epiHis.

TOCTAFAHObI (12) NAWOANAHY EPEXEJEPI

KypbInfFbiHbI koHe OHbIH GernLekTepiH kataH MiHAEeTi
GolblHWA faHa nanganadbiHbi3. TocTaraHabl (12)
6acka Kbl3gblpFbil acnantapMeH Hemece 6eTTepmeH
nanganaHyfa TbiblM canblHabl.
KypbInfFbiHbI GyniHreH TOCTaFraHMeH
naviganaH6aHbI3.

TocTaraHapl (12) 6acka biabICNeH anMacTbipMaHbI3.
Kbl3gblpFbll anemeHTTiH 6eTi xaHe TocTaraH (12)
Ty6i Tasa xaHe Kyprak 6onyblH kagaranaHbI3.
ToctaraHabl (12) Tarampapabl  apanacTtbipyfFa
apHanfaH bigblc peTiHge nanganaHbaHnbi3. Kytore
Kapcbl kabaTTblH GyniHyiHe »on 6epmey yLWiH
ellkalaH Tafamaapabl Tikenen TtocTaFaHHbiH (12)
iwiHae ycaktamaHbl3.

TocTafaHHbIH (12) iwiHae kaHdai Aa Gip 3aTTapabl
6eTeH kanablpMaHbI3.
ToctaraHparbl (12) Tarampapabl
oxaymeH (14) Hemece kanakneH
apanacTbipbIHbI3,

TocTaFaHHbIH (12) kytore kapcbl kabatbliH Gyngipe
anatbiH MeTann 3aTTapabl naiaanaHbaHbl3.
OempeyiwTepi 6ap Tarampgapapl nicipin 6onfaHHaH
KeniH TocTaraHabl (12) gepey Xyy kepek.

(12)

TeK nnacTuk
(15) rfaHna
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+ Tarampapgbl danbiHoan GonFaHHaH KeniH kytore
kapcbl kabaTtTbliH GyniHyiHe >on 6epmey yuiH,
TocTaFaHabl (12) GipaeH cyblk cyAblH acTbliHa
canmMaHpl3, oFaH ayeni cankbiHaayFa yakbIT 6epiHis.

* ToctafaH (12) bigbic XyaTblH MaluMHaga >XyyFa
apHanvaraH.

AfbIMaaFbl yakbITTbl 6antay

* Xeninik Gaygbl afbiTnara (9) KOCbIHBI3, >Xeninik
6ayablH anbIpTETIriH allanbikka canblHbi3.

*  «Carat» (22) Hemece «MuHyT» (19) GaTbipmacbiH
Gacbin yctan TypblHbI3, Aucnnenaeri kepcetinimaep
JKaHbIM-COHei.

* «Carat» (22) Hemece «MuHyT» (19) GaTbipmacbiH
TYPTiN, afblMAarbl yakbITTbl Genrinexjs.

» banTtaynapgbl caktay yuwiH «CTtapT» 6aTbipmMachblH
(17) 6acbiHbI3 Hemece 10 ceKyHA KYTiHi3.

*  ArbiMOafbl yakbiTThl Kapay YLwiH «CaraTt» (22) Hemece
«MuHyT» (19) 6aTbipmacklH 6ackIn ycTan TypbiHbI3.

BACKAPY TAKTACbIHbIH (2) BATbIPMATNAPDI
«CTtapt» 6aTbipMacshl (17)

BarpapnamaHbl icke KOCy >X8He afblMaarbl yakblT
GanTaynapblH cakTay yLiH 6aTblpMaHbl nanganaHbiHbI3.
«Mazip» 6aTbipmacsi (18)

ABTOMaTTbl JaiiblHaay GafpapnamachbiH TaHgay YL
6aTbipmaHbl (18) 6acbiHbI3.

DAVBIHOAY BAFOAPITAMATAPDI

«MuHyTTap» (19) xaHe «CaratTap» (22) 6aTpmachbl
AfbIMAarbl YaKbITTbl XaHe AaiiblHAay y3aKTbiFblH GanTay
ywiH 6atbipManapabl naganaHbiHbI3.

«HaHn» 6aTbipmachi (20)

«HaH» GafpapnamacsiHa xefen kelly yiiH 6aTbipMaHbl
(20) nanpanaHbiHbI3.

«YakbIT» 6aTblpmachl (21)

[anbiHpay yakbiTbiH 6anTay pexuMiHe Kely YLiH
6aTbipmaHbl (21) nanganaHbiHbI3.

«MynbTuacnaswsbi» 6aTsipMacsi (23)
«MynbTracnasibl» 6argapnamacsl panbiHaay
TeMnepaTypachl MeH y3aKTbifblH 63 GeTiHi3beH Genrineyre
MyMKiHAIK Gepeni. BepinwreH Gargapnamara xbingam
KeLly yuiH 6aTbipMaHbl (23) nanganaHblHpI3.

«Tanmep» 6aTbipmachl (24)
[anbliHOoay askTtanaTtblH  yaKbITTbl
6aTbipmaHbl (24) nanganaHbiHbI3.
«[dam» 6aTblpmachl (25)

Genriney  ywiH

«Kypiww» 6arpapnamacbiHa Xbingam KoLy
ywiH  GaTbipMaHbl  (25) nanganaHbiHbi3  KeHe
GaffapnamallbikTel  TaHAaHbI3:  kabbickak, KOHbIP,

yrinmeni kypitw.

«TemnepaTypaHbl t° cakray/Cton» 6aTbipmachi (26)
Bantaynapgp! ewipy, AavibiHAaydbl COHAIPY, CObIHMEH
KaTap TemnepaTtypaHbl CakTay PexuMiH Kocy/ceHaipy
yLiH 6aTtbipMaHbl (26) naiganaHbIHpI3.

# Barnapnama [anbiHaay yakbITbl Keninre kanabipbinFan | TemnepaTtypaHbl cakray
cTapt

1 Puc 15-45 MuHyT KeTimai xetimai
2 ToHbGa 2-8 carat xKeTimai xetimai
3 Botka 20 MuHyT —1 carat 10 MUHYT XeTimai XeTimai
4 Byra nicipy 20 MuHyT —2 carat 30 MUHYT XeTimai XeTimai
5 BykTbipy 30 MuHyT =3 cafat xeTimai xeTimai
6 KemeLu 30 MUHYT —2 cafar xKeTimai xetimai
7 Kexe 1-4 carat xeTimai xetimai
8 Tocan 20 MWHYT — 4 cafaT KeTimai xetimai
9 IMicipy 10 MyHYT — 2 cafar xetimai xetimai
10 |Vorypt 6 —10 cafaT WOK KOK

1 HaH nicipy 40 MunHyT —2 carar HKOK XeTimai
12 Kyblpy 5 MUHYT —1cafat XKOK KOK

13 HaH 30 MuHYT -3 cafaT XKOK JKOK

14 MynbTnacnaswel |1 MUHYT -24 carat xeTimai xeTimai
Eckepmy:

*  «HaH nicipy» pexumiHOe OalibiHOay npouyecs askmarnraHra OeliH Kaknakmabl awnaHbi3.
*  Han kytin kemneyi ywiH «HaH nicipy» 6ar0apanamacsl askmarnfaHHaH keliH «Cmon» 6ambsipmacsiHa (26) 6acbin

memnepamypaHbl cakmay Kbi3MemiH Kepi kalmapbiHbI3.

*  «Kybipy» pexumi newneH 6ipdeli xymbic icmelidi xaHe natidanaHyuwbl mafamoapObiH 0alibiH 60mybIH 63 bemiHwe
KaldaranaliObl, cobiHMe Kamap maramiap OalibiH 6onFaHoa, KypbinfbiHbl COHOIPEODI.

»  TemnepamypaHbl cakmay pexumiH cankbiH maramOapOsibl bicmbl yywiH natidanaHbaHbI3.

e Taramdapdbiy OalibiHOay adicmepiH dalibiHOay adicmepi kmiabbiHaH KapaHbI3 (KemKi3iniM XuHaFbIHa
kipedi. Bapnbik OalibiHOay adicmepi ycbiHbiIcmbIK cunamma 6onadbi, cebebi dalibiHday adicmepiHe
Kaxxemmi Kypamdac 6enikmepdiH kenemOepi MeH KambIHacmapbl aliMaKkmbiK epeKwerslikmepae XaHe
meHi3 deHeeliiHeH 6uikmiziHe 6alinaHbicmbl ©32epin obIMpPybl MYMKIH.
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MYNBTUNICIPTIWTI NANOANAHY

— KaxerTi kypampac 6Geniktepai
carnblHpl3.

Eckepmne: Kypamdac 6enikmep xoHe cyUbIKmbiKkmap

makcumanobl benei (8) OeHeeliHeH acbin KemmeyiH

KkalaranaHbl3. Opmypni 6omkanapra (KypiwmeH

backanapra) apHanfaH Makcumym beneici — «6», 6acka

maramOap MeH cylibIKmbIKmapfa apHarnfaH Makcumarnobl!

OeHeeli 6enzici - «8».

— Erep Ci3 taf,ampapabl 6yfa daiiblHaacaHbi3, cyabl
TocTaraHFa (12) kaiHan xaTtkaH cy TabktbiH (13)
TyGiHe TUMeTMUHIAe eTin KyMbiHbI3. Tarampapbl 6ap
TabakTbl (13) TocTaraHFa (12) opHaTbIHbI3.

— TocTtafaHabl (12) KypbInfFbIHbIH XXYMbIC KamepacbliHa
OpHaTbIHbI3. TocTafaHHbIH  (12)  kucanman
OpHaTbINFaHbIHA XOHE Kbl3AbIpFbill 3neMeHTTiH (10)
6eTiMEeH ThIFbI3 XaHacaTblIHbIHA KO3 XETKI3iHi3.

Eckepmy:

e TocmaraHObl (12) xapmanapObl Xyy XoHe
maramOapObl mypay ywiH natidanaHbaHbi3, 6yn
Kytoze Kapcbl Kabammel 6yndipe anaobis.

* [atdanaHy andbiHOa, mocmaraHHbIH («12) cbipmKbl
6emiH xoHe mybiH Kyprambin cypmiHi3. XXymbic
KamepcblIHOa xoHe mocmaraH (12) mybiHoe 6emeH
3ammapObiH, nacmaHyObiH XoHe binfanoblH XOK
EKeHIHe Ke3 XEemKIi3iHi3.

e Kbi30biproiw  anemeHmmid  (10) opmackiHOa
memnepamypa bepaiwi (11) opHanackaH. bepaiwmiH
(11) Ko3ranbiCbl wWekmenveaeHiH KadaranaHbi3.

— KaknakTtbl (4) TbiFbI3 abblHbI3.

—  Xeninik Gayabl afbiTnara (9) KObICHbI3, an >eninink
6ayablH anbipeTeTiriH awarnbikka canblHbi3, Auchnen
(3) >xaHagbl >XoHe QAOblObICTbIK CUrHaM LblFagbl.
KypbInfbl )yMbIC icTeyre AanblH.

— [JavibiHoay 6aFgapnamachiH TaHaaHbI3:

a) aBTOMaTThbI

TocTaraHfa (12)

6arpapnamanapbl  («KypiwTteH»
6ackacbl)
«MEHIO» 6GaTtbipmacbiHa (18) 6Gacbkin, aBTOMaTThl
fanbiHgay 6araapnamachiH TaHaaHbI3.
6) «Kypiw» 6argapnamacbl
«dam»  GaTtblpmacbiH  (25)  6acbin,  «Kypiw»

GafgapnamacblH TaHaaHbl3. «[am» GatbipmacbiH (25)
kesekTen Gackin, kaxeTTi 6aFgapanamMbllUKTbl TAHAAHbI3:
»abblckak, KOHbIP Hemece yriniMeni KypiLu.

B) «MynbTuacnaswbi» 6argapnamacsl

«MynbTnacnaswel» 6afagpnamacblH  TaHgay  YLWiH

«Mynbtacnaswbl» 6atbipmacbiH (23) 6acbiHbI3 keHe

TemnepatypaHbl «CararTtap» (22) xaHe «MuHyTTap» (19)

6aTblpmMacbiMeH TaHAaHbI3.

r) «Han» 6argapnamacbl

Barpapnamara >xbingam kewly yuwiH 6atbipmanbl (20)

6acbIHbI3.

—  «YakplT» GaTblpmacbklH (21) GacbiHbl3, CopaH KewiH
KaXKeTTi AanblHaany yakbiTblH «Carattap» (22) xaHe
«MuHyTTap» (19) 6atbipmacbiMeH Genrinexis.

— KeiiHre kanablpbinifaH cTapT KbI3METIH (kenbip
Gargapnamanap  ywiH  keTimMai)  6anTaHbi3.
«JanbiHpay 6GarpapnamanapbiH» Kap. «Tanmep»
GaTblpmachlH (24) 6acbiHpI3, conaH keitiH CaratTtap»
(22) xeHe «MuHyTTap» (19) 6GaTblpMacbiMeH

nanblHgany asktanaTblH  yakbITTbl  Genrinexis.
Erep pepey panbiHgoayabl 6acTafbiHbl3 kence, 6yn
Kagamabl TacTan KeTiHi3.

— JaibiHpayobl 6actay ywiH «CtapT» 6aTtbipmachiH
(17) 6acbiHbI3.

— [OblbbiCTbIK  cUrHan  paibiHAanyAblH — askranybl
Typansl 6enri 6epegi.

— bBenrini 6ip 6argapnamanapga KypbinFbl aBToMaTTbl
TemnepaTtypaHbl  cakTay pexuMiHe  kewledi
(«Oaiibinpay 6argapanamanapbiHy kap.), aucnnenge
(3) «t° cakray» TaHbachl kepiHeAi )aHe KyprblfbIHbIH
6yn pexvmae XymbiC icTey yakbiTbl KepceTinesi.
TmnenpatyHbl cakTayabl Gonabipmay ywiH «CTon»
GaTblpmachlH (26) 6acbiHbI3.

— Cis moxbypnen KypbinfbiHbl  KYTY PeXWMiHEH
TemenapyTaHbl cakTay pexvMiHe aybICTbipa anachbis,
6yn ywiH «t° cakray» 6aTbipMacbiHa (26) 6acbiHbI3.
BepinreH kbiameTTi 60abIpMay yLiH 6aTbipMaHbl (26)
Kavitanan 6acbliHbl3.

Eckepmy:

*  KypbinfbiHblH 0aliblH maramMHbIH memnepamypacbiH
24 caramka OelliH cakmal anamblHbIHa Kapamacmar,
OalbiH 6onFaH maramOapObl mocmaraHOa y3akka
Kanobipy ybiCbIHbIMalidbl, cebebi byn maramoapdbiH
OyniHyiHiH cebebi 60rybl MyMKiH.

«  TemnepamypaHbl cakmay pexumiH maramoapob!
bICbIMY YWiH natidanaHb6aHbI3.

Ha3sap aydapbiHbi3!

¢ KypbinfbiHbl OaliybiHOay npoueciHOe xaHe
memMnepamypaHbl caKkmay pexumiHoe Kapaycbi3
KandbipMaHbi3.

¢ Kyliikmepde xon 6epmey ywiH Kaknakmbi (4)
awkaHOa cakK 605bIHbI3, caHblnaynapobiH (7)
ycmiHeH XyMbIc yakbimbIHOa MeHG6eHi3, OeHeHIH
awbiK 6enikmepid (12) mocmaraHHbIH ycmiHeH
ycmamaHbi3!

e  Mynbmunicipeiwmi anfawkbl nalidanaHraH
Ke3de KbI3ObIpFbiW 3. 6 uic
natida 6osnybl MyMKiH, 6yn Kanbinmbl Ky6binbic.

¢ [aiibinday npouyeciHde maramOAapObiHq OalibiH
6onybiH KadarFanaHbi3, Kaxem 6onfFaHOa
maramO@apObl nnacmuk oxxaymeH (14) Hemece
KkanakneH (15) apanacmbipbiHbi3. TocmaraHHbIH
(12) kyroce Kapcbl KabambiH 6yndipe anambiH
Memann 3ammapObi natidanaHb6aHbi3.

— Keninik anblpTeTikTi alwanbIKTaH CybIpbin, KYPbINFbIHbI
COHAIPIHI3, XoHe OfaH TOMblK canblkHAayFa yakbIT
BepiHis.

«AOrYPT» BAFOAPITAMACHI

— CrakaHwanapra (27) awbITKbIHbI xaHe cyTTi 1:10
KaTblHaCbIHAA KYMbIHbI3.

Eckepmy: Awbimkbl pemiHOe Kocnanapbl XoHe

bosiFbiLIMapbl X0K eH a3 cakmary mepisimi 6ap maburu

tioeypmmsbl KOCbIHbI3. COHbIMEH Kamap awbIMKbiHbI
e3 beminizbeH apHalibl bakmepuandbl auwbimKbliOaH
dalibiHOal anacki3 (OepixaHanapda Hemece canayammsbl
mamakmaHy OykeHOepiHeH cambin asnblHbI3), carblHfaH

HyCKayrbIKmbl OpbIHOaHbI3.

— TabakTtbl (28) TocTaraHfa (12) opHaTblHbI3, OFaH —
orypTka apHarnfaH ctakaHwwanappl canbiHbi3.




KA3AKLLA

ToctaraHapbl (12) XyMbIC KamepacbliHa CarblHbI3,
«/OTYPT» GargapnamacblH  TaHAaHb3  XaHe
haiblHaay yakbliTblH Genrinenia («MynbstunicipriwTi
naigananyapl» kap.).

Hazap aydapbiHbi3! Xymbic icmezeH yakbimma
KYpbInFbiHbl macbiMandayra 6onmatliosbl.

HaiiblH norypTbl 6ap cTkaHwanapabl kaknakrapMeH
(29) xabblHbI3 oHe OakTepusinapAblH ecyiH
TOoekTaTy YLWiH TOHasbiTKbllKa 6GipHele caraTka
canbin KOMbIHbI3.

[aiibiH Tabura rioryptka Cis xemictepai, TocanTbl, 6anabl
Koca anacbl3.

TA3ANAY X8HE KYTIM

YKeninik 6ayabiH anibIpTETIriH alanbliKTaH CybIpbiHbI3
KOHE KypbINnFbiFa cankbiHaayFa yakblT GepiHi3.
Kopniyc (1) neH kaknakTbl (4) cen AbIMKbI MaTameH
CYPTiHi3, codaH KemiH KypFaTbin CYPTiHi3.

KaknakTblH (4) KOpFaHbIC 9KpaHbIH iLKi XaFblHAaFbl
nepHere Gacbin WweLwiHi3 (cyp. 2), AkpaHabl Geitapan
KyFbILW 3aTbl Gap Xbifbl CyMEH >XYbIHbI3 XaHe
axkblcnan KypfaTblHbl3. OKpaHHbIH TemeHri 6eniriH
KaknakTarbl OWbIKTapFa cCanblHbl3 XKOHe >O,Fapfbl
XKaFblHa BGeKiTKILLTIH WhbIPTbINbIHA AeiH canblHbI3.
By kynakwacbiH (8) LeLiHi3, OHbl GenweKTeHi3,
KYbIHBI3 JXOHe >Kakcbinan KypratbiHbi3 (cyp. 1). By
KYMNaKLIacblH KypacTbIpbiHbI3 X8HE OHbl OPHbIHA
OpHaTbIHbI3

Bapnblk wewinmeni 6enwekTepai 6eitapan xyfbiLl
3aTbl 6ap KyMcak bICKbILIMEH XYbIHbI3, afblH CyMeH
LaNbIHbI3 XaHE KypFaTbiHbI3.

TocTaraHabl (12) bigbiC XyaTblH MallMHarFa canyra
TbIbIM carnblHagbl.

KbI3abIpfFblll  31eMeHTTiH 6eTiH (canbikH KyhiHOe
faHa) CypTiHi3, ewo6ip >xafgaiga KopnycTblH illiHe
cyablH TUIOIHE Ko GepMeHis.

KypbinfbiHbl, >xeninik 6Gayabl Hemece xeninik
GayablH anbIpTEeTiriH CyFa Hemece ke3-kenreH Gacka
CYMbIKTbIKTApFa MaTbipMaHpI3.

KaxxalTbiH XyFblll 3aTTap MeH KaTTbl biCKbILUTAPAbI
nanganaHyfa TbiiblM canbiHabl.

CAKTANYbI
KypbInfFbiHbI
XKYPri3iHi3.
KypbinfbiHbl - KypFak, cankbiH, GananapablH Kombl
XKETNEenTiH xepae cakaTaHbl3.

. COHAIPIHI3 eHe OHbl Tasanagybl

XABObIKTANYbI

Mynbtunicipriw — 1 gH.

ToctaraH — 1 aH.

Kaknaktapbl 6ap WorypTka apHasnfaH crakaHwanap —
5 OH.

CrakaHwanapfa apHarnfaH Tabak — 1 agH.
Byra nicipyre apHanfaH Tabak — 1 oH.
Oxay — 1 AH.

Kanak — 1 aH.

Onuweyiw ctakaH — 1 gH.

Hyckaynbik — 1 aH.

22

TEXHUKANDBIK CUMATTAPbI
KopekTenaipy kepHeyi: 220 B ~ 50 'y,
Makcumangbl TyTbiHY KyaTbl: 860 BT
TocTafaH kenewmi: 4 n

BHOipywi KypbinFblnapdbliH cunammamarnapbiH anobiH-na
Xxabaprnaycbl3 e32epmy KyKblfblH cakmatiobl.

KypbinfbiHbIH KbI3Mem emy mMep3iMi - 3 Xbis.

FapaHTuAnbIK MiHAeTTINIri

lapaHTuANbIK Xargangarbl kapanbin xatkaH Genwekrep
OvnepaeH Tek caTbin anblHFaH agamfa faHa Gepinegi.
Ocbl rapaHTuUAnbIK  MiHOETTINiriHAer  warbiMaanfaH
Xarganaa TenereH Yek Hemece KBUTAHUMSIChbIH KepceTyi
KaXeT.

]

Byn mayap EMC — xardatinapra calikec
kenedi Heeiszi MiHoemmemenep 2004/108/
EC [epekmusaHbiH epexenepiHe
eHeisineeH TemeHei EpexenepliH
Pemmenyi (2006/95/EC)
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Multicooker
Multicooker-ul este destinat pentru prepararea mancarii.

Spre cunostinta:
Toate figurile din acest ghid poarta un caracter explicativ.
Acestea pot sa difere putin de aparatul procurat.

DESCRIERE

. Carcasa
Panou de comanda
Display
Capac
Tasta deschidere capac
Maner pentru transportare
Orificii de iesire abur
Supapa de aburi
Racord pentru conectarea cablului de alimentare
10. Element de incalzire
11. Senzor de temperatura
12. Bol
13. Tava pentru gatire la aburi
14. Polonic
15. Spatula
16. Pahar de masura
Display si panou de comanda
17. Buton «Start» cu indicator
18. Buton «Meniu»
19. Buton «Minute»
20. Buton «Paine»
21. Buton «Timp»
22.Buton «Ore»
23. Buton «Multibucatar»
24.Buton «Timer» cu indicator
25. Buton «Gust»
26. Buton «Mentinere temperatura t°/Stop» cu indicator
Accesorii suplimentare:
27. Paharute pentru iaurt
28. Capace
29. Platou

CONDO MO

— Pentru o protectie suplimentara instalati in circuitul
de alimentare un dispozitiv pentru curent rezidual
(RCD) al carui curent nominal de declansare sa nu
depaseasca 30 mA, pentru instalarea RCD apelati
la un specialist.

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie prezenta instructiune de exploatare ina-
inte de utilizarea aparatului electric si pastrati-o pentru
consultari ulterioare.

Utilizati dispozitivul doar in scopurile pentru care a fost
creat aga cum este descris in aceasta instructiune. Ope-
rarea gresita a aparatului poate duce la defectarea Iui,
cauzarea de prejudicii utilizatorului si proprietatii acestuia.

+ TInainte de utilizarea aparatului examinati atent cablul
de alimentare si racordul pentru conectarea cablului
de alimentare, situat pe carcasa aparatului, asigurati-
va ca acestea nu prezinta defectiuni. Nu utilizati apa-
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ratul daca este deteriorat cablul de alimentare sau
racordul cablului de alimentare.

Tnainte de a pune aparatul in functiune asigurati-vé
ca voltajul sursei de alimentare corespunde cu cel
mentionat pe aparat.

Cablul de alimentare este prevazut cu fisa de tip
«euroy; introduceti-o doar in priza prevazuta cu im-
pamantare.

Nu utilizati piese intermediare pentru conectarea
aparatului la reteaua electrica.

Aveti grija ca cablul de alimentare sa fie introdus per-
fect in racordul de pe carcasa aparatului, iar fisa ca-
blului de alimentare sa fie introdusa in priza electrica.
Utilizati doar cablul de alimentare furnizat impreuna
cu aparatul si nu folositi cabluri de alimentare de la
alte dispozitive.

Utilizati doar acele piese detasabile care sunt furni-
zate Tmpreuna cu aparatul.

Plasati aparatul pe o suprafatd plana, rezistenta la
caldura, departe de surse de apa, umezeala si foc
deschis.

O functionare corectd a aparatului este posibila la
o Tnaltime de 0-2000 metri deasupra nivelului marii.
Plasati aparatul astfel, incat accesul la priza elec-
trica sa fie liber.

Utilizati aparatul in locuri cu o buna aerisire.

Feriti aparatul de actiunea razelor directe ale soa-
relui.

Nu plasati aparatul in apropiere imediata de pereti si
suprafetele mobilierului.

Feriti cablul de alimentare de contactul cu suprafetele
fierbinti sau muchiile ascutite ale mobilierului. Evitati
deteriorarea izolatiei cablului de alimentare.

Nu atingeti cu mainile ude cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare.

Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare in apa sau alte lichide.

in cazul in care aparatul a c&zut in ap& deconectati-I
imediat de la retea. In acelasi timp, nici intr-un caz nu
introduceti mainile in apa. Cu probleme referitoare la
utilizarea ulterioara a aparatului apelati la un centru
service autorizat.

Nu introduceti obiecte straine in orificiile dintre pie-
sele aparatului.

Aveti grija ca marginile hainelor sau obiectele straine
sa nu patrunda intre capacul si carcasa aparatului.
Nu l&sati aparatul nesupravegheat. Intotdeauna opriti
aparatul si deconectati-I de la reteaua electrica daca
nu Tl folositi.

Pentru a preveni pericolul traumatismelor nu va aple-
cati de asupra orificiilor de iegire a aburului si de asu-
pra capacului deschis.

Nu atigeti capacul in timpul functionarii, deschideti
capacul apasand pe tasta pentru deschiderea ca-
pacului.

Fiti extrem de precauti atunci cand deschideti capa-
cul multicooker-ului.

Mentineti curate orificiile de iesire a aburului, in caz
de murdarire, curatati-le. Nu gatiti in multicooker ali-
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mente care ar putea duce la infundarea supapei de
aburi.

Este categoric interzisa exploatarea aparatului fara
bolul instalat, precum si este interzisa pornirea multi-
cooker-ului fara alimente si fara o cantitate suficienta
de lichid in bolul pentru prepararea alimentelor.

Nu utilizati multicooker-ul daca este deteriorata gar-
nitura de etansare de silicon de pe partea interioara
a capacului.

Atunci cand gatiti alimentele respectati recomanda-
rile din cartea de retete privind cantitatea alimentelor
uscate si volumul necesar de lichid.

Nu scoateti bolul in timpul functionarii aparatului.

Nu acoperiti multicooker-ul in timpul functionarii.
Urmairiti nivelul de lichid rdmas in bol in procesul de
gatire la abur.

Nu mutati aparatul in timpul functionarii. Utilizati ma-
nerul pentru transportare, decupland in prealabil apa-
ratul de la retea, scotand bolul cu alimente si lasand
aparatul sa se raceasca.

Tn timpul functionarii capacul, bolul pentru prepararea
alimentelor, precum si piesele carcasei se incalzesc
puternic, nu le atingeti, daca este necesar sa scoateti
bolul fierbinte utilizati manusi de bucatarie.

Efectuati cu regularitate curatarea aparatului.

Din motive de siguranta a copiilor nu lasati pungile
de polietilena, folosite in calitate de ambalaj, fara su-
praveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor s& se joace cu pungile
de polietilend sau pelicula pentru ambalare. Pericol
de asfixiere!

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu
aparatul.

Acest aparat nu este destinat pentru folosire de catre
copii sau persoane cu abilitati reduse decét in cazul
n care li se dau instructiuni corespunzatoare si clare
de catre persoana responsabila cu siguranta lor cu
privire la folosirea sigura a aparatului si despre ris-
curile care pot aparea in caz de folosire inadecvata.
Dispozitivul poate fi utilizat de catre copii si persoane
cu dizabilitati numai sub supravegherea adultilor.

Nu utilizati aparatul in afara incaperilor.

Niciodata nu trageti de cablul de alimentare atunci
cand deconectati aparatul de la reteaua electrica,
apucati de fisa de alimentare si extrageti-o cu grija
din priza electrica.

Nu folositi aparatul daca sunt deteriorate fisa sau
cablul de alimentare, daca acesta functioneaza cu
anomalii, sau daca a cazut. Nu incercati sa reparati
singuri aparatul. Pentru reparatii apelati la un centru
service autorizat.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI CASNIC

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Scoateti aparatul din ambalaj, indepartati orice eti-
chete si materiale de ambalare care ar impiedica
functionarea aparatului.

Plasati aparatul pe o suprafata plana, uscata, rezis-
tenta la caldura, departe de actiunea apei, umezelii i

a focului deschis. Distanta pana la cele mai apropiate
suprafete trebuie sa constituie minim 20 cm.

Atentie! Nu pozitionati aparatul Idnga vane, chiuvete
sau alte recipiente cu apa.

Remarca: In caz de transportare sau péstrare a apara-
tului la temperaturi joase, acesta trebuie tinut la tempe-
ratura camerei minim doud ore.

Deschideti capacul (4), apasand pe butonul (5).
Scoateti supapa de aburi (8), dezasamblati-o, clatiti-
o si uscati-o bine (fig. 1). Asamblati supapa de aburi
si instalati-o Tn pozitia initiala.

Spalati toate accesoriile detagabile cu un burete
moale si un agent de curatare neutru, clatiti sub jet
de apa si uscati.

Stergeti carcasa aparatului cu un material umed. La-
sati aparatul sa se usuce.

REGULI DE UTILIZARE A BOLULUI (12)

Utilizati aparatul si accesoriile acestuia strict conform
destinatiei. Nu utilizati bolul pentru prepararea ali-
mentelor (12) plasandu-l pe aparate de incalzit sau
suprafete de gatit.

Nu utilizati aparatul daca bolul este deteriorat (12).
Nu fnlocuiti bolul (12) cu un alt recipient.

Aveti grija ca suprafata elementului de incalzire si
fundul bolului (12) intotdeauna sa fie curate si uscate.
Nu utilizati bolul (12) in calitate de recipient pentru
malaxarea alimentelor. Niciodata nu maruntiti alimen-
tele nemijlocit in bol (12) pentru a evita deteriorarea
invelisului anti-aderent.

Niciodata nu lasati si nu pastrati in bol (12) obiecte
straine.

in timp ce gétiti alimentele in bol (12) mestecati-le
numai cu polonicul de plastic (14) sau spatula (15).
Nu utilizati obiecte metalice care pot zgaria invelisul
anti-aderent al bolului (12).

Daca gatiti mancarea folosind condimente si miro-
denii este necesar sa spalati bolul imediat dupa uti-
lizare (12).

Dupa terminarea gatirii alimentelor, pentru preveni-
rea deteriorarii invelisului anti-aderent, nu introdu-
ceti imediat bolul (12) in apa rece, mai intai pemiteti-i
sa se raceasca.

Bolul (12) nu este destinat pentru spalare in masina
de spalat vase.

Setarea timpului curent

Cuplati cablul de alimentare la racord (9), introduceti
fisa cablului in priza.

Apasati si mentineti apasat butonul (22) «Ore» sau
(19) «Minute», indicatiile pe display vor clipi.

Setati timpul curent atingdnd butoanele (22) «Ore»
sau (19) «Minute».

Pentru a salva setarile atingeti butonul (17) «Start»
sau asteptati 10 secunde.

Pentru vizualizarea timpului curent apasati si men-
tineti apasat butonul (22) «Ore» sau (19) «Minute».

BUTOANELE PANOULUI DE COMANDA (2)
Butonul (17) «Start»
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Utilizati butonul pentru pornirea programei si pastrarea
setarilor timpului curent.

Butonul (18) «Meniu»

Apasati butonul (18) pentru selectarea programei de
gatire automata.

Butoanele (19) «Minute» si (22) «Ore»

Utilizati butoanele pentru setarea timpului curent si a
duratei de preparare.

Butonul (20) «Paine»

Utilizati butonul (20) pentru a trece rapid la programul
«Paine».

Butonul (21) «Timp»

Utilizati butonul (21) pentru a trece in regimul de setare
a timpului de preparare.

Butonul (23) «Multibucatar»

PROGRAME DE PREPARARE

Programul «Multibucatar» va permite sa setati singuri
temperatura si durata de preparare. Utilizati butonul (23)
pentru a trece rapid la aceast program.

Butonul (24) «Timer»

Utilizati butonul (24) pentru setarea timpului catre care
prepararea va fi incheiata.

Butonul (25) «Gust»

Utilizati butonul (25) pentru a trece rapid la programul
«Orez» si pentru a selecta subprogramul: orez lipicios,
brun, bob cu bob.

Butonul (26) ««Mentinere temperatura t°/Stop»
Utilizati butonul (26) pentru anularea setérilor, oprirea
gatirii, precum si pentru pornirea/oprirea regimului men-
tinere temperatura.

# Program Timp de preparare Pornire intarziata Mentinere temperatura
1 Orez 15-45 minute accesibil accesibil
2 Piftie 2-8 ore accesibil accesibil
3 Terci 20 minute —1 ora 10 minute accesibil accesibil
4 La aburi 20 minute —2 ore 30 minute accesibil accesibil
5 Calire 30 minute -3 ore accesibil accesibil
6 Budinca 30 minute —2 ore accesibil accesibil
7 Supa 1-4 ore accesibil accesibil
8 Dulceata 20 minute — 4 ore accesibil accesibil
9 Fierbere 10 minute — 2 ore accesibil accesibil
10 laurt 6 -10 ore nu nu

" Coacere 40 minute -2 ore nu accesibil
12 Prajire 5 minute —1 ora nu nu

13 Péaine 30 minute -3 ore nu nu

14 Multibucatar 1 minut -24 ore accesibil accesibil

Remarca:

+ In regimul «Coacere» nu deschideti capacul pané la incheierea procesului de preparare.
* Pentru a evita arderea alimentului dupé incheierea programului « Coacere» anulati functia de mentinere a tempe-

raturii atingadnd butonul (26) «Stop».

« In regimul «Préjire» functioneazé ca o plita si utilizatorul trebuie s& urméreascé singur gradul de preparare a ali-
mentelor, precum si s& opreascéa aparatul atunci cand alimentele vor fi gata.

*  Nu utilizati regimul de mentinere a temperaturii pentru incélzirea alimentelor reci.

* Retetele bucatelor le puteti vederea in cartea de retete (este incluséd in setul de livrare). Toate retetele
poarta un caracter de recomandare, deoarece volumul si proportiile ingredientelor pot varia in functie de
specificul regional al alimentelor si inaltimea deasupra nivelului marii.

UTILIZAREA MULTICOOKERULUI
— Asezati ingredientele necesare in bol (12).

Remarca: Urmariti ca ingredientele si lichidele s& nu depédseasca nivelul gradatiei maxime «8». Gradatia maxima
pentru diferite terciuri (afard de orez) — «6», gradatia nivelului maxim pentru celelalate alimente si lichide — «8».
— Dacé gétiti alimentele la aburi turnati apa n bol (12) astfel, incat apa clocotinda s& nu se atinga de fundul tavii

(13). Instalati tava (13) cu alimente in bol (12).

— Instalati bolul (12) in camera activa a aparatului. Asigurati-va ca bolul (12) este instalat uniform si adera etans la

suprafata elementului de incalzire (10).
Remarca:

*  Nu utilzati bolul (12) pentru spélarea crupelor si tdierea alimentelor, acest lucru poate deteriora invelisul anti-ade-

rent.
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+ Inainte de utilizare stergeti suprafata exterioars si
fundul bolului (12) péné la uscare. Asigurati-vd ca
in camera activa si pe fundul bolului (12) nu exista
obiecte straine, murddrie si umezeala.

« In mijlocul elementului de incélzire (10) se afla sen-
zorul de temperaturd (11). Aveti grijd ca migcarea li-
bera a senzorului (11) sa nu fie limitata.

— Inchideti etans capacul (4).

— Cuplati cablul de alimentare la racord (9), iar fisa
cablului de alimentare introduceti-o in priza, se va
aprinde display-ul (3) si va rasuna un semnal sonor.
Aparatul este gata pentru utilizare.

— Selectati programul de preparare:

a) programe automate (afara de «Orez»)

Selectati programul de preparare automatd atingand

butonul (18) «MENIU» .

b) programul «Orez»

Selectati programul «Orez», atingdnd butonul (25)

«Gust». Apasand consecutiv butonul (25) «Gust», selec-

tati subprogramul dorit: orez lipicios, brun sau bob cu bob.

c) programul «Multibucatar»

Pentru selectarea programului «Multibucatar» atingeti

butonul (23) «Multibucatar» si setati temperatura cu

butoanele (22) «Ore» si (19) «Minute».

d) Pogramul «Paine»

Atingeti butonul (20) pentru a trece rapid la program.

— Atingeti butonul (21) «Timp», iar apoi setati timpul
dorit de preparare cu butoanele (22) «Ore» si (19)
«Minute».

— Setati functia pornire intarziata (accesibila pentru ca-
teva programe. Vezi «Programe de preparare). Atin-
geti butonul (24) «Timer», apoi cu butoanele (22)
«Ore» si (19) «Minute» setati timpul catre care prepa-
rarea trebuie incheiata. Omiteti acest pas daca doriti
sa incepeti prepararea imediat.

— Pentru a incepe gatirea atingeti butonul (17) «Start».

— Semnalul sonor va comunica despre incheierea pre-
pararii.

— In anumite programe aparatul trece automat in regi-
mul de mentinere a temperaturii (vezi «Programe de
preparare»), pe display (3) se va aprinde simbolul
«Mentinere t°» si va fi afigat timpul de functionare a
aparatului in acest regim. Pentru anularea mentinerii
temperaturii atingeti butonul (26) «Stop».

— Puteti muta fortat aparatul din regimul de asteptare in
regimul de mentinere a temperaturii atingand butonul
(26) «Mentinere t°». Pentru anularea acestei funclii
atingeti repetat butonul (26).

Remarca:

* Desi aparatul mentine temperatura mancarii prepa-
rate pand la 24 de ore, nu se recomanda s&a lasati
alimentele preparate pentru mult timp in bol, deoa-
rece acest lucru poate cauza alterarea alimentelor.

* Nu utilizati regimul de mentinere a temperaturii pen-
tru incélzirea alimentelor.

Atentie!

e Nu lasati aparatul fard supraveghere in procesul
de preparare si in regimul de mentinere a tem-
peraturii.

e Pentru a evita arsurile fiti precauti atunci cadnd
deschideti capacul (4), nu va aplecati de asupra
orificiului (7) in procesul functiondrii, nu expu-
neti partile deschise ale corpului de asupra bo-
lului (12)!

e La prima utilizare a multicooker-ului este posibila
aparitia unui miros strain de la elementul de in-
calzire, acest aspect este unul normal.

e Urmariti gradul de preparare a alimentelor in pro-
cesul de preparare, in caz de necesitate meste-
cati alimentele cu polonicul de plastic (14) sau cu
spatula (15). Nu utilizati obiecte metalice care pot
zgaria invelisul anti-aderent al bolului (12).

— Opriti aparatul scotand fisa din priza si permiteti-i sa
se raceasca complet.

PROGRAMUL «IAURT»

— Turnati in paharute (27) maiaua si laptele in propor-
tie 1:10.

Remarca: Utilizati in calitate de maia un iaurt natural faré

adaosuri si coloranti cu un termen de pdstrare minim.

De asemenea puteti prepara maiaua singuri din maia

bacteriand speciald (procurati in farmacii sau magazinele

de alimentatie sdnétoasa), urmand instructiunile anexate.

— Instalati platoul (28) in bol (12), iar in acesta paharu-
tele pentru iaurt.

— Agezati bolul (12) In camera activa, selectati progra-
mul «IAURT» si setati timpul de preparare (vezi «Uti-
lizarea multicooker-ului»).

Atentie! Aparatul nu trebuie mutat in timpul functi-

onarii.

— Inchideti p&harutele cu iaurtul preparat cu capacele
(29) si introduceti-le in frigider pentru cateva ore pen-
tru a Tncetini cresterea bacteriilor.

Puteti adauga in iaurtul natural preparat fructe, dulceata,

miere.

CURATARE Sl INTRETINERE
Scoatetl fisa cablulw de alimentare din priza si permi-
teti aparatului sa se raceasca.

« Stergeti carcasa (1) si capacul (4) cu un material usor
umezit, apoi stergeti pana la uscare.

« Scoateti ecranul de protectie al capacului (4), apa-
sand pe tasta de pe partea interioara (fig. 2), spalati
ecranul cu apa calda si un agent de curatare neutru
si uscati bine. Introduceti partea inferioara a ecranu-
lui in canelurile capacului si apasati pe partea supe-
rioara pana la clicul fixatorului.

« Scoateti supapa de aburi (8), dezasamblati-o, spa-
lati-o si uscati-o bine (fig. 1). Asamblati supapa de
aburi si instalati-o Tn pozitia initiala.

« Spalati toate piesele detagabile cu un burete moale
si un agent de curatare neutru, clatiti sub jet de apa.

* Nu introduceti bolul (12) in masina de spalat vase.

« Stergeti suprafata elementului de incalzire (numai in
stare racita), nici intr-un caz nu permiteti patrunderea
apei in interiorul carcasei.

* Nu scufundati carcasa, cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare in apa sau alte lichide.

* Nu utilizati pentru curatarea aparatului si a accesorii-
lor agenti de curatare abrazivi si agresivi.



ROMANA/ Moldoveneasca

PASTRARE

» Deconectati aparatul si efectuati curatarea acestuia.

» Pastrati aparatul la un loc uscat si racoros, inaccesi-
bil pentru copii.

CONTINUT PACHET

Multicooker — 1 buc.

Bol — 1 buc.

Paharute pentru iaurt cu capace — 5 buc.
Platou pentru paharute — 1 buc.

Tava pentru gatire la aburi — 1 buc.
Polonic — 1 buc.

Spatuld — 1 buc.

Pahar de masura — 1 buc.

Instructiune — 1 buc.

SPECIFICATII TEHNICE

Tensiune de alimentare: 220 V ~50 Hz
Consum maxim de putere: 860 W
Capacitate bol: 4 |

Producétorul isi rezerva dreptul s& modifice caracteristi-
cile aparatelor fara preaviz.

Termenul de functionare a aparatului - 3 ani.

Garantie

in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de
garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonului de
platéd sau a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpadrarea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor EMC,
intocmite in conformitate cu Directiva
C € 2004/108/EC i Directiva cu privire la elec-
trosecuritate/joasa tensiune (2006/95/EC).
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Multifunkéni hrnec
Multifunk&ni hrnec je ur€en k pfipravé potravin.

Upozornéni:

V8echny obrazky v této priru€ce jsou uvedeny pouze pro
znazornéni vysvétleni. Mohou se liSit od pfistroje, ktery
jste si zakoupili.

PO

CENOU LN

15.
16.

PIS

Plast’

. Ovladaci panel

Displej

Poklice

Klavesa otevirani poklice
Uchyt na prenaseni
Otvory pro vystup pary
Parni ventil

Pripojka privodniho kabelu

. Topné téleso

. Teplotni snimac¢

. Nadoba

. VloZka pro vareni v pare
. Nabéracka

Obracecka
Odmérka

Displej a ovladaci panel

17.
18.
19.
20.
21.
22.
283.
24.
25.
26.

Tlacitko Start s kontrolkou

Tlagitko Menu

Tlagitko Minuty

Tla&itko Chléb

Tlagitko Doba

Tlagitko Hodiny

Tlagitko Multikuchar

Tlagitko Casovag s kontrolkou

Tlagitko Chut’

Tlagitko UdrZovani teploty t /Stop s kontrolkou

Dopliikové prislusenstvi:

27.
28.
29.

Kelimky na jogurt
Vicka
Tac

Pro vy38i bezpecnost se doporuduje instalovani do
elektrického obvodu proudového chrani¢e (RCD)
s jmenovitym rezidualnim proudem neprevySujicim
30 mA, pro instalaci RCD se obrat'te na odbornika.

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred uvedenim elektrického pfistroje do provozu si po-
zorné prectéte tuto prirucku a uschovejte si ji jako zdroj
potfebnych informaci.

PouZivejte pfristroj pouze pro ucely, k nimZ je urCen,

jak

je popsano v této priru€ce. Nespravné zachazeni s

pristrojem muZe zpusobit jeho poruchu, $kodu na zdravi
uZivatele nebo na jeho majetku.

Pred zapojenim pfistroje peclivé zkontrolujte pfi-
vodni kabel a pFipojku pfivodniho kabelu umisténou
na télese pristroje, a ujistéte se, Ze nejsou posko-
zeny. NepouZivejte pristroj s poSkozenym privodnim
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kabelem, vidlici pfivodniho kabelu a pfipojkou pfi-
vodniho kabelu.

Pred zapnutim se presvédcte, Ze napéti v elektrické
siti odpovida provoznimu napéti pristroje.

Sitovy kabel je vybaven vidlici s uzemnénim, zapo-
jujte ji do fadné& uzemnéné zasuvky.

NepouZivejte adaptéry pfi zapojeni pfistroje do sité.
Dohlizejte, aby privodni kabel byl fadné zapojen do
pripojky na télese pfristroje a do elektrické zasuvky.

PouZivejte jenom pfivodni kabel, ktery je soucasti
baleni, nepouZivejte privodni kabel od jinych pfi-
stroju.

PouZivejte jenom prisluSenstvi, které se dodava
spolu s témto spotrebiCem.

Umistujte pristroj na rovném teplovzdorném povr-
chu, ve vzdalenosti od zdroju vody, tepla a otevie-
ného ohné.

Spravné fungovani pfistroje je mozné v 0-2000 me-
tech nadmorské vysky.

Umistujte pfistroj tak, aby elektricka zasuvka byla
snadno pristupna.

PouZivejte multifunkéni hrnec v mistech s dobrym
vétranim.

Nevystavuijte pristroj pusobeni pfimého slune¢niho
zareni.

Neumistujte pfistroj v bezprostredni blizkosti zdi a
nabytku.

Nedopoustéjte, aby se privodni kabel dotykal hor-
kych a ostrych povrch(. Vyvarujte se poskozeni izo-
lace pfivodniho kabelu.

Nikdy se nedotykejte pfivodniho kabelu nebo vidlice
privodniho kabelu mokryma rukama.

Neponotujte pfistroj, pfivodni kabel ani vidlici pfi-
vodniho kabelu do vody nebo jakékoli jiné kapaliny.

Pokud by pristroj spadl do vody, okamZité odpojte
ho od sité. Pri tom v Zddném pfipadé neponorujte
ruce do vody. Ohledn& moZnosti dal§iho pouZivani
pristroje se poradte v autorizovaném servisnim
stredisku.

Nevkladejte cizi predméty do otvor(i nebo mezi sou-
Castky pristroje.

Dbejte na to aby volné visici okraje odévu a jiné
predméty se nedostaly mezi poklici a télesem pfi-
stroje.

Nikdy nenechavejte pfistroj bez dozoru, vzdy od-
pojte pristroj od sité pokud ho nepouZivate.

Aby nedoslo k urazu nenaklanégjte se nad otvory pro
vystup pary a nad otevienou poklici.

Nedotykejte se poklice za provozu, otevirejte poklici
stisknutim klavesy otevirani poklice.

Dbejte zvySené opatrnosti pfi otevirani poklice mul-
tifunk&niho hrnce.

UdrZujte v Cistoté otvory pro vystup pary, oCistéte je
v pfipadé zaSpinéni. Nezpracovavejte v multifunké-
nim hrnci potraviny, které mohou zpUsobit ucpani
parniho ventilu.

V Zadném pripadé nepouZivejte pristroj bez vioZzené
do né&j ohrivaci nadoby a také nikdy nezapinejte mul-
tifunk&ni hrnec bez potravin a dostate¢ného mnoz-
stvi vody v nddobé& na pfipravu jidel.



* Nikdy nepouZivejte multifunkni hrnec s poSkoze-
nym silikonovym tésnénim na vnitfni stran& poklice.

« P¥i pripravovani jidel dodrZujte doporu&eni tykajici
se mnoZstvi suchych potravin a tekutin, uvedena
v knize recepta.

« Nevyndavejte nadobu za provozu pristroje.

«  Multifunk&ni hrnec za provozu nezakryvejte.

* Kontrolujte hladinu zbylé v hrnci tekutiny pfi vareni
v pare.

« Nikdy neprenaSejte pfistroj za provozu. PouZijte
uchyt pro prenaseni, predem odpojte pfistroj od
sité, vyndejte nadobu s potravinami a nechte ho vy-
chladnout.

e Za provozu se viko multifunkéniho hrnce, nadoba a
take Casti plasté pristroje silné zahfivaji, nedotykejte
se jich, pokud potfebujete vyndat horkou nadobu
pouZijte kuchyriské rukavice.

* Pravidelné Cistéte pfristro;j.

»  Kvlli bezpe&nosti déti nenechavejte bez dozoru ige-
litové sacky, pouZité pri baleni.

¢ Upozornéni! Nedovolujte détem aby si hraly s ige-
litovymi sacky a balici folii. Nebezpec¢i zaduseni!

* Nedovolujte détem aby si s pristrojem hraly.

* Tento spotfebi€ neni ur€en pro pouZivani détmi
nebo osobami se snizenymi schopnostmi, pokud
osoba odpovédna za jejich bezpe€nost jim neda od-
povidajici a srozumitelné pokyny k bezpe¢nému po-
uZiti pristroje a nepouci je o nebezpeci vyplyvajicim
z jeho nespravného pouZiti.

« Détiaosoby se snizenymi schopnostmi mohou pou-
Zivat pFistroj jenom pod dohledem dospélych.

* Nikdy nepouZivejte pristroj vné budovy.

« P¥i odpojovani pfistroje od elektrické sité nikdy ne-
tahejte za privodni kabel, vezméte se za sit'ovou vi-
dlici a opatrné vytahnéte ji ze zasuvky.

* Nikdy nepouZivejte pristroj pokud ma poSkozeny
privodni kabel nebo sitovou vidlici, ma preruso-
vany chod a také po jeho spadnuti. Nikdy se nepo-
kouSejte pristroj samostatné opravit. Pro eventualni
opravu se obratte na autorizované servisni stfe-
disko.

SPOTREBIC JE URCEN POUZE K POUZITI V DOMAC-
NOSTI

PRED PRVNiIM POUZITIM

— Vyndejte pristroj z obalu, odstrarite veSkeré nalepky
a obaloveé matridly, prekazejici provozu pfristroje.

— Umistéte pfristroj na rovném, suchém, teplo-
vzdorném povrchu ve vzdalenosti od zdroja vody,
vihkosti a otevieného ohné. Vzdalenost mezi pfi-
strojem a nejbliz8imi predmé&ty musi byt nejméné
20 cm.

Upozornéni! Neumist'ujte pfFistroj v blizkosti van,

umyvadel a jinych nadrZi s vodou.

Poznamka: V pripadé prepravovani nebo skladovani

pristroje pri nizké teploté, je treba ho nechat pfi poko-

jové teploté po dobu nejméné dvou hodin.

— Otevrete poklici hrnce (4) stisknutim tlagitka (5).

— Sundejte parni ventil (8), rozeberte ho, umyjte a da-
kladné osuste (obr. 1). Sestavte parni ventil a na-
montujte ho na své misto.

— Umyjte v8echny odnimatelné ¢asti mékkou houbou
s neutralnim mycim prostfedkem, oplachnéte je te-
kouci vodou a osuste.

— Vngjsi plast’ otfete lehce navlhcenym hadfikem.
Nechte pfistroj vyschnout.

PRAVIDLA POUZiVANi NADOBY (12)

* PouZivejte multifunk¢ni hrnec a vyjimatelnou na-
dobu pouze k G&elim, k nimz jsou uréeny. Nikdy
nepouzivejte nadobu (12), pro pfipravu pokrma na
jinych zahfivacich pfistrojich nebo povrSich.

* NepouZivejte pristroj s poskozenou nadobou (12).

* Nenahrazujte nadobu (12) jinou nadobou.

« Dbejte, aby povrch topného télesa a dno ohfivaci
nadoby (12) byly vZdy Cisté a suché.

* NepouZivejte nadobu (12) jako nadobi na michani
potravin. Aby nedo$lo k poSkozeni neprilnavého
povlaku nikdy nekrajejte potraviny pfimo v nadobé
(12).

* Nikdy nenechavejte a neskladujte v nadobé (12) ja-
kékoli cizi predméty.

* Be&hem pfipravy jidel michejte potraviny v nadobé
(12) pouze umélohmotnou nabérackou (14) nebo
obraceckou (15).

* NepouZivejte kovové predméty, které by mohly po-
Skodit nepfilnavy povlak nadoby (12).

* Po varfeni jidel s pouZitim kofeni a pfisad je tfeba
hned umyt nadobu (12).

* Aby nedoslo k poSkozeni nepfilnavého povlaku ne-
davejte nadobu (12) pod proud studené vody hned
po ukon&eni pripravy pokrmt, nechte ji nejdfiv vy-
chladnout.

* Nadoba (12) neni uréena k myti v my&ce nadobi.

Nastaveni aktualniho ¢asu

» Zapojte kabel do pfipojky (9), vloZte vidlici kabelu
do zasuvky.

« Stisknéte a podrzte tlacitko (22) Hodiny nebo (19)
Minuty, idaje na displeji budou blikat.

» Nastavte aktudlni ¢as dotyky na tlacitka (22) Hodiny
nebo (19) Minuty.

* Pro uloZeni nastaveni dotknéte se tlacitka (17) Start
nebo pockejte 10 vterin.

* Pro zobrazeni aktuélniho €asu stisknéte a podrzte
tlacitko (22) Hodiny nebo (19) Minuty.

TLACITKA NA OVLADACIM PANELU (2)

Tlaéitko (17) Start

PouZivejte tlagitko pro spusténi programu nebo ukladani
nastaveni aktualniho ¢asu.

Tlacitko (18) Menu

Zmacknete tlacitko (18) pro volbu automatického pro-
gramu pripravy.

Tlacitko (19) Minuty a (22) Hodiny

PouZivejte tlaCitka pro nastaveni aktualniho ¢asu a doby
pripravy.



PROGRAMY PRiPRAVY

¢. Program Doba pfipravy OdloZeny start UdrZovani teploty

1 Ryze 15-45 minut je dostupny je dostupné

2 Huspenina 2-8 hodiny je dostupny je dostupné

3 Kase 20 minut -1 hodina 10 je dostupny je dostupné
minut

4 V pare 20 minut -2 hodiny 30 je dostupny je dostupné
minut

5 Duseni 30 minut -3 hodiny je dostupny je dostupné

6 Nakyp 30 minut -2 hodiny je dostupny je dostupné

7 Polévka 1-4 hodiny je dostupny je dostupné

8 Zavarenina 20 minut - 4 hodiny je dostupny je dostupné

9 Vareni 10 minut — 2 hodiny je dostupny je dostupné

10 Jogurt 6 —10 hodin neni neni

1 Pecivo 40 minut -2 hodiny neni je dostupné

12 Smazeni 5 minut —1 hodina neni neni

13 Chléb 30 minut -3 hodiny neni neni

14 Multikucha¥ 1 minuta -24 hodiny je dostupny je dostupné

Tlagitko (20) Chléb

PouZivejte tlacitko (20) pro rychly pfechod k programu
Chléb.

Tlacitko (21) Doba

PouZzivejte tlacitko (21) pro prechod do rezimu
nastaveni doby pripravy.

Tlagitko (23) Multikuchafr

Program Multikuchaf umozZziiuje ru¢ni nastaveni
teploty a doby pripravy. PouZivejte tlagitko (23) pro
rychly prechod k tomuto programu.

Tlagitko (24) Casovaé

PouZivejte tlacitko (24) pro nastaveni ¢asu, ke kterému
priprava jidla bude ukon¢ena.

Tlagitko (25) Chut’

PouZivejte tlacitko (25) pro rychly prechod k programu
RyZe a pro volbu podprogramu: lepiva, hnéda, sypka
ryze.

Tlagitko (26) Udrzovani teploty t°/Stop

PouZivejte tlacitko (26) pro zruSeni nastaveni, zastaveni
pripravy a také pro zapnuti/vypnuti rezimu udrZovani
teploty.

Poznamka:

* VreZimu Pecivo neotevirejte poklici dokud program
pripravy neskondi.

* Aby se jidlo nepripalilo, po ukonc¢eni programu Pe-
¢ivo zruste funkci udrZzovani teploty dotykem na tla-
Citka (26) Stop.

* VreZimu SmaZeni hrnec funguje podobné sporaku
a uZivatel musi kontrolovat pripravu jidla samo-
statné a také vypnout pristroj, aZ bude jidlo hotové.

* NepouZivejte funkci udrZovani teploty k ohrivani
studenych potravin.

* Recepty pokrmu najdete v knize recepti (je
soucasti baleni). Vsechny recepty maji pouze
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charakter doporuceni, nebot’ uvedené v recep-
tech mnozZstvi a poméry ingredienci se mohou
lisit dle mistnich specifik potravin a nadmor-
ské vysky.

POUZITi MULTIFUNKENIHO HRNCE

— VloZte potifebné potraviny do nadoby (12).

Poznamka: Dbejte na to, aby potraviny a tekutiny ne-

presahovaly maximalni hladinu oznacenou 8. Znacka

maximalni hladiny pro rizné kase (kromé ryZe) je 6,

znaCka maximalni hladiny pro ostatni potraviny a te-

kutiny je 8.

— Pokud vafite v pare nalijte vodu do nadoby (12)
tak, aby vrouci voda se nedotykala dna viozky (13).
Umistéte vlozku (13) s potravinami do nadoby (12).

— VloZte nadobu (12) do vnitfniho prpstpru pristroje.
Presvédcte se, Ze nadoba (12) je vloZena rovné a
tésné doléha na povrch topného télesa (10).

Poznamka:

*  NepouZivejte nadobu (12) k myti krup a krajeni po-
travin, tim byste mohli poskodit neprilnavy poviak.

* Pred pouZitim otrete vnéjsi povrch a dno nadoby
(12) do sucha. Presvédcte se, Ze ve vnitfnim pro-
storu a na dné nadoby (12) nejsou cizi predméty,
znecisténi ani voda.

* V prostredni ¢asti topného télesa (10) je umistén
teplotni snimac ( 11). DohliZejte na to, aby pohybu
snimace ( 11) nic nebranilo.

— Tésné zavrete poklici (4).

— Zapojte privodni kabelu do pfipojky (9) a vidlici
privodniho kabelu zapojte do zasuvky, pfi tom se
rozsviti displej (3) a zazni zvukovy ton. PFistroj je pfi-
praven k provozu.

— Zvolte program pfipravy:



a) automatické programy (kromé RyZe)

Vyberte program automatické pfipravy dotykem na

tlacitko (18) MENU.

b) program RyzZe

Vyberte program RyZe dotykem na tlagitko (25) Chut'.

Opakovanymi dotyky na tlacitka (25) Chut’ zvolte poza-

dovany podprogram: lepiva, hnéda, sypka ryze.

c) program Multikucha¥

Pro volbu programu Multikuchaf se dotknéte tlacitka

(23) Multikuchar a nastavte teplotu tlacitky (22) Hodiny

a (19) Minuty.

d) program Chléb

Dotknéte se tlacitka (20) pro rychly prechod k pro-

gramu.

Dotknéte se tlacitka (21) Doba, pak nastavte poZa-

dovanou dobu pfipravy tlagitky (22) Hodiny a (19)

Minuty.

Nastavte funkci odloZeného startu (je dostupné pro

nékteré programy. Viz Programy pfipravy). Dotknéte

se tlagitka (24) Casovaé&, pak pomoci tlagitek (22)

Hodiny a (19) Minuty nastavte ¢as, ke kterému pfi-

prava jidla bude ukon&ena. Vynechejte tento krok,

pokud chcete zadit s pfipravou okamZité.

Pro spusténi procesu pripravy dotknéte se tlacitka

(17) Start.

Zvukovy ton oznami ukon&eni pripravy.

Po urditych programech pfistroj automaticky prejde

do reZimu udrZovani teploty (viz Programy pfipravy),

na displeji (3) se objevi znacka UdrZovani t° a bude
se odpocitavat doba provozu pfistroje v tomto re-

Zimu. Pro zruSeni reZimu udrZovani teploty dotknéte

se tlagitka (26) Stop.

MdUZete ru¢né prevést pristroj do rezimu udrZovani

teploty dotykem na tlagitko (26) Udrzovani t°. Pro

zru8eni této funkce opakované se dotknéte tla-

Citka (26).

Poznamka:

* PrestoZe pristroj je schopen udrZovat teplotu ho-
tového pokrmu do 24 hodin, nedoporucujeme ne-
chavat pfipravené pokrmy v nadobé multifunkéniho
hrnce na delsi dobu, nebot’ kvili tomu by se mohly

zkazit.

*  NepouZivejte reZim udrZovani teploty k ohfivani po-
travin.

Upozornéni!

* Nenechavejte pristroj bez dohledu béhem pri-
pravy jidel a v reZimu udrZovani teploty.

* Aby nedoslo k popareni, dbejte zvySené opatr-
nosti pFi otevirani poklice (4), nenaklanéjte se
nad otvorem (7) za provozu, nedavejte nechra-
néné casti téla nad nadobu (12)!

e PFi prvnim pouZiti multifunkéniho hrnce se mize
objevit zvlastni zapach z topného télesa, to je
bézZné.

* DohliZzejte na proces pripravy jidla, podle po-
tfeby michejte potraviny plastovou nabérac¢kou
(14) nebo obraceckou (15). NepouZivejte ko-
vové predméty, které by mohly posSkrabat ne-
prilnavy povlak nadoby (12).
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Vypnéte pfristroj vyndanim vidlici pfivodniho kabelu
ze zasuvky a nechte ho vychladnou.

PROGRAM JOGURT

Nalijte do kelimku (27) jogurtovou kulturu a mléko
v poméru 1:10.

Poznamka: Jako jogurtovou kulturu muZete pouZit pii-
rodni jogurt bez prisad a barviv s minimaini trvanlivosti.
Také miZete pripravit kulturu samostatné ze specialniho
zakvasu obsahujiciho bakterie (prodava se v lékarndch
a obchodech se zdravou vyZivou) pii dodrZovani pokynt
z pribalového letaku.

VloZte do nadoby (12) tac (28), pak kelimky na jo-
gurt.

VloZte nadobu (12) do vnitfniho prostoru, zvolte pro-
gram JOPGURT a nastavte dobu pfipravy (viz PouZiti
multifunk&niho hrnce).

Upozornéni! Za provozu se s pristrojem nesmi
hybat.

Kelimky s hotovym jogurtem zaviete vicky (29) a
uloZte do ledni€ky na nékolik hodin, aby se zasta-
vil rGist bakterii.

Do hotového pfirodniho jogurtu muaZete ptidat ovoce,
dZem nebo med.

CISTENi a UDRZBA

* Vyndejte vidlici pfivodniho kabelu z elektrické za-
suvky a nechte pfistroj vychladnout.

« Offete plast’ (1) a poklici (4) vihkym hadfikem, pak
utfete do sucha.

* Sundejte ochranny kryt poklice (4) stisknutim kla-
vesy na vnitfni strané (obr. 2), umyjte kryt teplou
vodou s neutralnim mycim prostfedkem a dukladné
osuste. VloZte dolni ¢ast krytu do draZek na poklici a
zatlacte na horni ¢ast, aby se ozvalo klapnuti.

* Sundejte parni ventil (8), rozeberte ho, umyjte a dli-
kladné osuste (obr. 1). Sestavte parni ventil a na-
montujte ho na své misto.

e VSechny odnimatelné soucastky umyjte mékkou
houbou s neutrdlnim mycim prostfedkem, pak
oplachnéte tekouci vodou.

* Nikdy nemyjte nadobu (12) v my&ce nadobi.

« Otrete povrch topného télesa (jenom za studena),
v Zadném pripadé nedopoustéjte, aby se voda do-
stala dovnitt plasté pristroje.

* Neponofujte téleso, pfivodni kabel ani vidlici pfivod-
niho kabelu do vody nebo jiné kapaliny.

« Nikdy nepouZivejte k myti pristroje a prisluSenstvi
abrazivni a agresivni myci prostredky.

SKLADOVANi

« Odpojte pristroj a proved'te jeho &isténi.

« Skladujte pristroj v suchém chladném misté mimo
dosah déti.

OBSAH BALENI

Multifunk&ni hrnec — 1 kus
Nadoba - 1 kus

Kelimky na jogurt s vicky — 5 kust
Tac na kelimky - 1 kus



VloZka pro vareni v pare — 1 kus
Nabéracka - 1 kus

Obracecka - 1 kus

Odmeérka - 1 kus

UZivatelska prirucka — 1 kus

TECHNICKE PARAMETRY
Napajeni: 220 V ~50 Hz
Maximalni prikon: 860 W
Objem nadoby: 4 |

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit parametry pristroje
bez pfedchoziho oznameni

Zivotnost pFistroje - 3 roky.

Zaruka

Podrobné zaru€ni podminky poskytne prodejce pfi-
stroje. Pri uplatiiovani narokt b&hem zaruéni Ihuty je
tfeba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkim na
elektromagnetickou kompatibilitu, stano-

c € venym direktivou 2004/108/EC a predpi-
sem 2006/95/CE Evropské komise o niz-
konapétovych pristrojich.
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MynbriBapka
MynbTiBapka npuaHadeHa ans npuroTyBaHHs ixi.

Ao ysaru:

Bci manoHkn B JaHOMy KepPiBHULITBI NMpUBEOEH! nunLle
AN HA0YHOCTI NOSICHEHb. BOHWM MOXYTb Aekinbka Bif-
pi3HATMCS Big, Np1AGaHOro NPUCTPOIo.

onuc

. Kopnyc

MaHenb ynpasBniHHS

Auncnnen

Kpuwka

Knasiwa BiAKPUTTS KPULLIKK

Pyudka ona nepeHeceHHs

OTBOpM BMXOAY Napy

Maposuii knanaH

Po3’im ang nigkno4eHHs MepexeBoro WHypa

10. HarpiBanbHuii enemeHT

11. Jatymk Temneparypu

12. Yawa

13. JloTOoK AN roTyBaHHS Ha napy

14. OnonoHuk

15. Jlonatka

16. MipHuiA cTakaH4mk

Avcnneii Ta naHenb ynpaeniHHA

17. Knonka «CtapT» 3 iHAMKaTOpoMm

18. KHonka «MeHto»

19. KHonka «XBuanHu»

20. KHorka «Xni6»

21. KHonka «4ac»

22. KHonka «fognHmn»

23. KHonka «MynekTikyxap»

24.KHornka «Taimep» 3 iHAMKaToOpOM

25. KHonka «Cmak»

26. KHonka «[igTpumka Temnepatypu t /Cton» 3 iHAM-
KaTtopom

AopaTkosi akcecyapum:

27. CTakaH41Kku gns norypry

28. Kpuiukn

29.NipHoc

CENOUP WP

— [na [0opaTtkoBOro 3axvcTy [OUINbHO BCTAHOBUTU
B NIAHLIIO3i XUBNEHHSA NPUCTPIN 3aXUCHOIO BifK/O-
YyeHHs (M3B) 3 HOMiHANbHMM CTPYMOM Crpaubo-
BYBaHHS, L0 He nepesuilye 30 MA, ANng yCTaHOBKM
M3B 3BepHITbCH 00 daxiBus.

3AXOAUN BE3MNEKU

lMepen noyaTkom ekcrnyarauii enekTponpuiany yBaxHo
npouunTaiiTe AilcHe KePiBHULITBO MO ekcruyartadii, i 36e-
pexiTb NOro A9 BUKOPUCTAHHA B SKOCTI J0BIAKOBOIO
marepiany. BUKOpUCTOBYNTE MPUCTPI anwe no noro
NPSMOMY MPU3HAYEHHIO, K BUK/1aAEeHO B JAHOMY KepiB-
HUUTBI. HenpasusibHe NOBOAXEHHS 3 MPUNagoM Moxe
NPUBECTN A0 MOro MOJSIOMKW, CPUYMHEHHS LLKOAW KO-
puctysayesi abo 10ro MariHy.

* [lepen BMKOPUCTaHHAM npuiany yBaxHO OMMsiHbTE
MepexeBuin WHyP i po3’iM Ans NiAKIOYEeHHA Me-
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YKPAIHbCKA

pexeBOro LHypa, pO3TalloBaHWN Ha KOPMycCi
npunaay, nepekoHamTecs, Wo BOHM HE MaloTb Mo-
LIKOAXEHb. He BMKOPUCTOBYNTE npwunag, npwu no-
LIKOAXEHOMY MepexeBOMy LIHypi abo po3’emi
MepexeBoro wHypa.

Mepen BKIOYEHHSIM MPUCTPOIO NEPEKOHANTECS, WO
Hanpyra enekTpu4yHoi Mepexi Bianosinae pobouil
Hanpyai NpUcTpolto.

MepexeBuit WHYp 3a6e3neyeHnii «<€BPO BUIKOIO»;
BKAOYanTe ii B pO3ETKY, WO Ma€ HaAIMHUA KOHTaKT
3a3eMJIeHHs.

Mpy NiAKIOYEHHI NPUCTPOIO 40 Mepexi He BUKO-
PUCTOBYINTE NEPEXiAHNKN.

CrexTe 3a TUM, Wo6 MepexeBuii LUHYP ByB LLiNbHO
BCTaB/IEHWI B PO3’IM Ha KOPMNYCi NPUCTPOIO | B Me-
pexeBy pO3eTKy.

BukopucToByliTe NuLLe Mepexesuii LHYP 3 KOMM-
JIEKTY NOCTa4aHHs | He BUKOPUCTOBYIMTE MepeXeBui
LUHYP Bif, iHLWMX NPUCTPOIB.

BurikoprCTOBYIMTE NMLLIE 3HIMHI AeTani, LWo BXOAATb B
KOMMMJIEKT NOCTa4yaHHs.

Po3milllyiTe NpUCTpIi Ha PIBHI TenNOCTIiNKiA no-
BEPXHi Aaneko Bif axepen Bonoru, Tenna i Biakpu-
TOro BOTHIO.

KopekTHa po6oTa NMpMCTPOIO MOXIMBA HA BUCOTI
0-2000 meTpiB Hag, piBHEM MOPSI.

BcTaHoBnionTe NpUCTpiit Tak, Wob AoCTyn A0 Mepe-
XeBOi po3eTku 6yB BiNbHUM.

BukopucToByiite NpuCTpii B MIiCLUAX 3 XOPOLLIOKO
BEHTUSISALLIEIO.

He nippasanTe npunag, Ajii NPSMUX COHAYHUX NPO-
MEHiIB.

He poamiwyiite npunan B 6e3nocepenHii 6113b-
KOCTI Bif, CTiHW i CTIHOK MebniB.

He ponyckainTe 3iTKHEHHS MepexeBOoro LUHypa 3
rapsiyvMu NOBEPXHAMM i FOCTPUMU KPOMKaMK Me-
6niB. YHMKaTe MNOLLKOOXEHHS i3onsuii Mepexe-
BOrO LUHYpa.

3ab0opOoHSETLCA OpaTnCs 3a MEPEXEBUIA LUHYP i
BUJIKY MEPEXEBOr0 LLUHYPa MOKPUMUN pyKamu.

He 3aHyploinTe NpuUCTpIi, MepexesBuii LUHYP i BUNKY
MepexeBoro LHypa y Boay abo 6yap-ski iHLWi pi-
OVHN.

B pasi napiHHsa npunaay y BOAY, HEramHoO BifKto-
ynte noro Big, Mepexi. MNpu uboMy y XOOHOMY
BMNAAKY He OnyckanTe y BoAy pyku. 3 NUTaHHS No-
[anbLIOro BUKOPUCTaHHA Npunagy 3BepHiTbCA B aB-
TOPU30BAHWUI CEPBICHUIN LEHTP.

He BcTaBnsiite CTOpoHHI NpeameTn B oTBOpY abo
MiX JeTansiMu NpucTpolo.

CrexTe 3a TUM, o6 kpai oasry abo CTOPOHHI npea-
METU He Nonanm MiX KPULLKOK i KOprycom npu-
napy.

He 3anuwarite npuctpin 6e3 Harnsay, 3aBxan Bu-
MuUKanTe npunag i BigknoyamnTe Noro Big, Mepexi,
AKLLO Bu im He kopucTyeTecs.

LLLo6 YyHUKHYTU Hebe3nekn OTPUMAHHA TpaBM He
HaxunsanuTecs OTBOpPamMun BUXoAY napy i Hag, Biokpu-
TOIO KPULLKOIO.



YKPAIHbCKA

He Topkaiiteca kpuiiku nig, 4ac poboTw, BiaKpu-
BaMTe KPULLKY, HAaTUCKYIO4M HA Knasilly BiAKPUTTS
KPULLKK.

JoTpumyittecst kpaHboi 06epexHOCTi, BiakpuBa-
104N KPULLIKY MYSbTIBAPKU.

MicTuTte B 4NCTOTI OTBOPW BUXOAY Nnapy, B pasi 3a-
OpyAHeHHs, oumnwariTe ix. He rotyite B MynbTiBapLi
NPOAYKTU, SiKi MOXYTb NPMBECTM A0 3abMBaHHS Na-
POBOro Knanaxa.

KareropnyHo 3aBOpPOHSAETLCS eKcrayaTauis npu-
napy 6e3 BCTaHOBMEHOI Yalli, a Takox 3ab0opoHs-
€TbCS BKJIIOYATU MynbTiBapKy 6e3 nNpoaykTis i 6e3
HasfBHOCTi AOCTaTHLOI KiNIbKOCTI PiAvHM B Yawli ong
NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB.

3ab0pPOHSETLCA BUKOPUCTOBYBATY MYNbTiBapKY Npwu
MNOLLKOOXKEHIN CUNIKOHOBIN NPOKMaALi Ha BHYTPILU-
Hill CTOPOHI KpULLIKA.

Mpv npuroTyBaHHi NPOAYKTIB, AOTPUMYHATECH pe-
KOMeHAauin, npueeneHnx B KHU3I peuenTis, no
KiNbKOCTi CyxuX NPOAYKTIB i KiNIbKOCTi HeobXiaHOI
pionHNn.

He BuiimaiiTe Yaluy nig 4ac po6oTu NPUCTPOIO.

He HakpwvBaiTe MyneTiBapKy nig, 4ac poboTu.
CTexTe 3a piBHEM PiAMHK, WO 3anuLLnIacs, B HaLi
B NPOLLECi FOTYBaHHSA Ha napy.

3ab0pOoHSETLCA NEPEHOCUTI NPUCTPIN Nif Yac po-
60Tn. BrkopucTOBYliTE pyuKy ANSi MEPEeHECEHHs,
3aspjanerigb BiOKNOYMBLUM NPUCTPIN Big Mepexi,
BUMHSABLUM Hawy 3 npoaykramu i Aaswn Momy
OCTUTHYTW.

Mip yac poboTn KpULLKa, Yala Anst NPUroTyBaHHS
NPOAYKTIB, a Tak Ae AeTani KOpnycy CUAbHO Harpi-
BalOTbCS, HE TOpKaNTecs A0 HUX, NPU HEOOXIAHOCTI
BUMHATY rapsvy Yatly, BUKOPUCTOBYIMTE KyXOHHI py-
KaBuLi.

PerynsipHo npoBOAbTE HYULLIEHHSA Npunaay.

3 MipkyBaHb 6e3neku Aiteli He 3anuiiaiiTe nosnie-
TUIEHOBI NakeTwn, BUKOPWUCTOBYBAHI B SIKOCTI yna-
KOBKM, 6e3 Harnagy

YBara! He nossonsvite 4itam rpatu 3 nosieTuieHo-
BUMY naketamu abo niiskoto. Hebeaneka 3agyxun!
He posBonsiTe OiTAM BUKOPUCTOBYBATWU Npunag, B
AKOCTI irpaLUKu.

JaHvii NpUCTPIin He NPU3HA4YeHUn ONs BUKOPUC-
TaHHA OiTbMU | NOABMU 3 OOMEXEHUMWU MOXIN-
BOCTSIMU, SIKLL,O JIMLLIE 0CO6OI0, LLO BiANoBigae 3a ix
6e3neky, iM He JaHi BiANoBiAHI i 3pO3yMiNi HUM iH-
CTPYKUii Npo 6e3neyHe KOPUCTYBaHHS MPUCTPOEM
i Tiel Hebe3neku, ska MoXe BUHMKATK Npu AOro He-
npasnIbHOMY KOPUCTYBaHHI.

Litn i nioan 3 06MEXeHUMN MOXINBOCTSIMIN NOBU-
HHi KOpUCTYBaTUCH NPUNALOM NiULIEe Nif crnocTepe-
XEHHAM JOPOCNX.

3ab0pOoHSETLCS BMKOPUCTOBYBATW Npunag nosa
MPUMILLEHHAMMN.

Bioknioyatoum NpucTpin Big, enekTpomMepexi, Hikonm
HEe CMUKalTe 3a MEepexeBWUi LUHYP, Bi3bMIiTbCS 3a
MepexeBY BUJIKY i aKypaTHO BUTSATHITb ii 3 pO3eTKu.
3ab0pOoHAETLCA BUKOPUCTOBYBATUM MPUCTPIA Npu
NOLUKOAXKEHHI MepexeBoi BUnkn abo MepexeBoro
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LWHYpa, KO BiH Npauoe 3 nepebosiMm, a Takox
nicna noro nagiHHa. He Hamaravtecsi camOCTIiHO
peMOHTYBaTV NPUCTPIA. 3 yCiX NUTaHb PEMOHTY
3BepTanTecs B aBTOPU30BAHNIA CEPBICHUN LEHTP.

MPUCTPIVI TPU3HAYEHN JINLLIE /1151 MOBYTOBOIO
BUKOPUCTAHHS

I1EPE,C|, NEPLUAM BUKOPUCTAHHAM

BuUTArHiTe NPUCTPIN 3 ynakoBkun, BuaanuTe 0yab-ski
HakNewnky i nakyBasibHi mMartepianu, WO 3aBaxaloTb
pPo6OTI NPUCTPOIO.

BcraHoBuTE NPUCTPIN Ha PIBHIN, CyXill, TENIOCTINKIN
noBepxHi Janeko Bif, Aii BoAn, BOrKOCTI i BIAKPUTOrO
BOMHIO. BiactaHb 00 HaGAMX4MX NOBEPXOHb Mae
6yTn He meHwe 20 cMm.

YBara! He po3amiwyiite npucTpivi no6am3y BaHH,
pakoBuH abo iHLLUNX EMHOCTEN 3 BOAOIO.

Mpumitka: B pasi TpaHcrnopTyBaHHs abo 36epiraHHs
PUCTPOIO MPY 3HWXEHIN TemnepaTtypi HeobXiaHo Bu-
TPUMATU FOro npuv KiMHaTHIv Temneparypi He MeHLue
ABOX rOANH.

BiokpuiiTte kpuLky (4), HaTUCHYB knasiwy (5).
3HiMiTb NapoBwuii knanax (8), po3bepiTb oro, nNpo-
MuiiTe | peTenbHo npocywwunte (man. 1). 36epiTb Na-
POBUI KNlanaH i BCTaHOBUTE Oro Ha MicLie.
BumuiiTe BCi 3HIMHI feTani M’aKolo ryGkoto 3 Hel-
TpanbHUM MUKOYMM 3aC060M, OBMONOCHITL MPOTOY-
HOI0 BOAOIO | npocyLlunTe.

Koprnyc npucTpoto npoTpiTb BOJSIOrOI0 TKAHWHOIO.
Jlalite NpnCTPOIO BUCOXHYTU.

MPABWUJIA KOPUCTYBAHHS YALLEIO (12)

MpucTpili i oro aetani BUKOPUCTOBYNTE CTPOro 3a
npr3Ha4yeHHsaIM. 3a60POHAETLCSH BUKOPUCTOBYBATH
yawly anst npuroTtyBaHHs NpoaykTie (12), BCTaHOB-
notoym ii Ha  HarpiBasnbHi npunagyn abo BapwibHi
NOBEPXHI.

He BMKOPUCTOBYMTE NPUCTPIN 3 NOLLKOAXEHOIO Ha-
weto (12).

He 3amiHtonTe yawly (12) iHLwo eMKicTIO.

CrexTe 3a TUM, 06 NOBEPXHS HArpiBasbHOro ene-
MEHTY i AHO yYawli (12) 3aBxam 6ynm YucTUMHK i cy-
XUMU.

He BrkopucToByiiTe yally (12) B AKOCTi EMKOCTI Anst
3MillyBaHHS NpoaykTiB. Hikonn He noppibHionTe
npoaykTn 6esnocepeaHbo B Yawi (12) Wwob yHMK-
HYTW NOLLKOAXXEHb aHTUNPUraPHOrO MNOKPUTTS.
Hikonu He 3anuwaliite i He 36epiraitTe B yawi (12)
AKi-Hebylb CTOPOHHI NpeamMeTy.

Mip vac npuroTyBaHHA NPoAyKTiB B Yawwi (12) nepe-
MilLyiTe iX Nnlie NNacTUKOBMM OMOJIOHUKOM (14)
abo nonatkoto (15).

He BuKOpuCTOBYIMTE MeTanesi npeameTtu, fki Mo-
XyTb NOAPSNATV aHTUNPUrapHe NOKPUTTS Yawwi (12).
Mpun npurotyeaHHi 6104 3 BMKOPUCTAHHSM MpU-
npas i crneui, Biapasy nicnsg NPUroTyBaHHSA Peko-
MEHIYETbCA BUMUTM HaLwuy (12).



* Ticns 3akiH4eHHs NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB, LIO6
YHUKHYTU MNOLUKOOXEHHS aHTUNpUrapHoro no-
KPUTTS, He nomiwanTte vawy (12) Bigpasy nig xo-
NOAHY BOAY, AalTe ih CnoYaTKy OCTUMHYTH.

*  Yawa (12) He npu3Ha4YeHa AN MUTTS B NOCYA0-
MWIAHIA MaLLWHI.

HanawTyBaHHS NnoTO4YHOro yacy

« Mip’epHaiiTe MepexeBuin WHYpP A0 po3’emy (9),
BCTaBTE BUJIKY LLIHYpa B PO3ETKY.

* HatucHiTb i yTpumy#iTe kHOMKy (22) «fopmHn» abo (19)
«XBUNNHW», CBIOYEHHS Ha aucnnei 6anmaTumyTb.

* BcTaHOBWTE NOTOYHMIA Hac, TOPKaOYMCb KHOMOK
(22) «fopmHn» abo (19) «XBUNUHM».

* JAns 36epexXeHHs HanawTyBaHb TOPKHITLCA KHOMKM
(17) «CtapT» abo noyekaiTte 10 cekyHn,

* [na nepernsagy NOTOYHOMO HYacCy HATUCHITL i yTpu-
MyiTe KHOMKyY (22) «foanHn» abo (19) «XBUnnHW».

KHOMNKW NAHEJ1I YIPABJTIHHS (2)

KHonka (17) «CtapTt»

BukopucToByiiTe KHOMKY A 3anycky nporpamu i 36e-
pPeXeHHs HanalwTyBaHb MOTOYHOIO Yacy.

KHonka (18) «MeHio»

Hatuckyiite kHonky (18) ans BM6opy aBTOMATUYHOI NPO-
rpamMu NpuUroTyBaHHs.

MPOrPAMU NPUTOTYBAHHS

YKPAIHbCKA

KHonku (19) «XBunuuwn» i (22) «foamun»
BukopurcTOBYINTE KHOMKM AJ19 HANALLTYBaHHA NOTOYHOIO
yacy i TpmBanocTi npurotyBaHHs. Knonka (20) «Xni6»
BukopucToByiiTe kHomky (20) ans LWBMAOKOro nepexoay
A0 nNporpamm «Xni6».

Knonka (21) «4ac»

BukopucToByiiTe KHOMKY (21) Ans nepexopy B pexum
HanawTyBaHHS Hacy NPUroTyBaHHS.

KHonka (23) «Mynbtikyxap»

Mporpama «MynbTikyxap» 003BOJIIE CAMOCTINHO BCTa-
HOBUTW TEMMeparypy i TPMBaNICTb NPUroTyBaHHa. Bu-
KOPUCTOBYITE KHOMKY (23) Ans WBWAKOro nepexoany Ao
AaHoi nporpamu. KHonka (24) «Taiimep»
BukopucToByiiTe KHOMKY (24) Anst ycTaHOBKM Yacy, A0
SIKOro NPUroTyBaHHs Oyae 3aBepLUeHO.

Knonka (25) «Cmak»

BukopucToByiiTe KHOMKY (25) ANs LWBNOKOrO nepexony
A0 nporpamu «Puc» i BMOGOPY nignporpamMu: AnnKui,
Oypwii, po3cKnyacTuii puc.

KHonka (26) ««MiaTpumaHHa Temnepartypm t°/
Cron»

BukopucToByiiTe KHOMKyY (26) Ana CKMAaHHSA HanawTy-
BaHb, BUKJTIOYEHHS NMPUIOTYBAHHS, & TAKOX BKITIOHEHHS/
BUKJIIOHEHHS PEXMMY MiATPUMKMN Temnepatypu.

# Mporpama Yac npurotyBaHHs BipknapeHuii crapTt MigTpyumaHHa
TeMnepatypu

1 Puc 15-45 xBuUnunH [OCTYMHO [OCTYMHO

2 Xonogeup 2-8 roguHn [OCTYMHO [OCTYMHO

3 Kawa 20 xBunuH —1 rogmHa 10 xBunuH [OCTYMNHO [OCTYMNHO

4 Ha napy 20 xBUnnH —2 roanHn 30 XBUANH [OCTYMHO [OCTYMHO

5 Facutn 30 xBUAMH -3 roanHn [OCTYMNHO [OCTYMHO

6 3anikaHka 30 XBUUH —2 roanHN [OCTYMNHO [OCTYMHO

7 Cyn 1-4 rognHmn LOCTYMHO LOCTYMHO

8 BapeHHs 20 XBWUIVH — 4 rOoNHN LOCTYMHO LOCTYMHO

9 Baputu 10 XBUANH — 2 rOANHN [OCTYMHO [OCTYMHO

10 Norypt 6 —10 roauH Hi Hi

1 Buniyka 40 XBUNH —2 roauHN Hi [OCTYMNHO

12 MincmaxysBaHHa | 5 xBunuH —1 rognHa Hi Hi

13 Xni6 30 XBUNWH -3 roanHn Hi Hi

14 MynbTikyxap 1 xBunuHa -24 roguHu [OCTYMNHO [OCTYNHO

Mpumitka:

* Y pexumi «Buniyka» He BigKpuBanTe KPULLIKY 10 3aKiHYEHHS MPOLLECY MPUroTYBaHHS.
* o6 yHUKHYTW MigropsiHHS NPOAYKTY riC/s 3aBepLIEHHS nporpamuv «Buniyka» BiaMiHUTE @YHKUIO niaTpumMKmn

Temneparypu, TOPKHYBLUNCH KHOMKU (26) «CTor».

* Y pexumi «[ligcmaxyBaHHS» MPaLoe ro aHasaorii 3 NanTolo i KOPUCTyBa4YeBi HEOBXIAHO CTEXUTH 3@ FOTOBHICTIO
rPOAYKTIB CAMOCTIiHO, @ TaKOX BiAK/I04aTV NMPUCTPIN, KoM NpoayKTy 6yayThb roToBi.

*  He BUKOPUCTOBYITE PEXUM MIATPUMKN TEMIepaTypu AJ1s PO3irpiBaHHS XON04HVX MPOAYKTIB.

* Peuentu 651104 ANBITbCS B KHU3i peLenTiB (BXOANUTb B KOMIJIEKT NMOCTa4yaHHs). Bci peuenTtn HOCATh
peKkoMeHAauiiHnii xapakTep, OCKi/lbku NoTpiGHi Ans peuenTtiB 06’emu i cniBBigHOLUIEHHS iHrpeRieH-
TiB MOXXYTb BapiloBaTUCs 3aJ1€XXHO Bif perioHanbHoi cneungikv npoayKTiB i BUICOTU Haa piBHEM MOPS.



YKPAIHbCKA

BUKOPUCTAHHA MVYJIbTIBAPKU

— MomicTnTb HeobXiaHi iHrpeaieHTn B yawy (12).

Mpumitka: Ctexte 3a TuM, W06 iHrpeaieHTV i pianHn

He repeBuLLyBaIN PiBHS MakCUMaJIbHOI BIAMITKYN «8».

Biamitka makcumymy A5 Pi3HUX Kall (OKpiM pucy)

— «6», BiAMITKA MakCUMasibHOro PiBHS AJ1s1 iHLLNX PO~

AYKTIB | pianH — «8».

— $kwo Bu rotyete npoaykTv Ha napy, Hanninte soay
B yawy (12) Tak, Wwob kunnsya Boga He Topkanacs
nHa notka (13). BcranosuTte notok (13) 3 npoayk-
Tamu B yawy (12).

— BcraHoBuTe yawy (12) B pobovy kamepy NpUCTPoLo.
MepekoHariTecs, wo Yawa (12) BctaHoBneHa 6e3
NepeKoCiB i LiJIbHO CTUKAETLCS 3 NMOBEPXHEI0 Harpi-
BasibHOro enemMeHTy (10).

Mpumirka:

* He BukopucToByiiTte yauuy ( 12) ans MutTs Kpyn i pi-
3aHHs1 MPOAYKTIB, Lie MOXE rOLKOANTU aHTUMpu-
rapHe rokpuTTs.

e [lepen BUKOPUCTAHHAM BUTPITH 3O0BHILLUHIO 10~
BepxHIo i AHO Hawi (12) gocyxa. [MepekoHaviTecs,
140 B pobodili kamepi i Ha AHi YaLi ( 12) Hemae cTo-
POHHIX MpeaMeTiB, 3abpyAHEHb i BOIOrN.

* B cepeauHi HarpiBanbHoro enemeHTty (10) 3Haxo-
antbes gatumk Temnepatypu (11). Cnigkyiite 3a
MM, 106 pyx aarymka (11) He 6yB oOMexeHui.

— LinbHO 3akpuiiTe KPULLIKY (4).

— [Mig'enHanTe mepexeBuin WHYp A0 po3’emy (9), a
BWUJIKY MEPEXEBOrO LLHYpa BCTaBTe B PO3ETKY, Cna-
naxHe gucnneri (3) i NponyHae 3BYKOBWI CUrHan.
MpucTpili rotoBmiA A0 Ppo6oTK.

— BwbepiTb Nnporpamy npuroTyBaHHs:

a) aBToMaTU4Hi nporpamm (okpim «Puc»)

BubepiTb nporpamy aBTOMATUYHOrO NPUrOTYBaHHS,

TOopKato4mcb KHOMkM (18) «MEHIO» .

6) nporpama «Puc»

Bunbepitb nporpamy «Puc», Topkawumcb KHomMku (25)

«Cmak». NocnifoBHO TOPKa4MCh KHOMKM (25) «Cmak»,

BMOepiTb GaxaHy nignporpamy: nunkuin, Gypuii abo

pO3cmMn4acTuin puc.

B) nporpama «MynbTtikyxap»

Ons Bnbopy nporpamun «MynbTikyxap» TOPKHITbCS

KHOMKM (23) «MynbTikyxap» i HanaLwTyTe TemnepaTypy

KHOMKamu (22) «froguHm» i (19) «XBUAUHN>.

r) Mporpama «Xni6»

JOTOPKHITbCS A0 KHOMKK (20) AN LWBNAOKOrO nepexony

[0 nporpamu.

— TopkHiTbCs KHOMKM (21) «YHac», a NoTiM BCTaHOBUTE
GaxaHuii Yyac MpUroTyBaHHS KHonkamu (22) «lo-
OVHW> i (19) «XBUNWHW».

— Hanawrtyinte @yHKUilO BigknageHoro crapty (Oo-
CTyNHO Ana aeskux nporpam. Ous. «Mporpamu
NPUroTyBaHHs). TOPKHITLCS KHOMKM (24) «Talimep»,
noTiM KHonkamu (22) «foamHu» i (19) «XBUAUHWU»
BCTAHOBWTE 4ac, A0 SIKOro NPUroTyBaHHS Mae GyTun
3asepuueHe. [ponyctuTe JaHnin KPoK, AKLLO Xo4eTe
no4arun NPUroTyBaHHA HeramHo.

— [nsa nouatky MpuUroTyBaHHA [OTOPKHITbCA 00
KHOMKM (17) «CTapT».

— 3BYKOBMWIA CUTHan MoBiAOMWUTL MPO 3aBEPLUEHHS
NPUroTyBaHHS.

— Y neBHUX nporpamax npucTpin asBToMaTtu4yHO ne-
pexoauTb B pexXuM NiagTPUMKW Temneparypu (avs.
«Mporpamn NpuroTyBaHHs»), Ha aucnnei (3) cna-
naxHe cumson «[ligTpumka t™» i BinGMBaTUMETLCS
Yyac pob6oTU NPUCTPOIO B AaHOMY pexumi. [nsa Bin-
MiHX NiATPUMKW TemnepaTypu AOTOPKHITLCS 00
KHOMKM (26) «CTon>».

— Bw moxeTe npuMmycoBO nepeBecTn NPUCTPIn 3 pe-
XUMY O4iKyBaHHA B pPexXum MiaTpUMKM Temnepa-
TYpW, OOTOPKHYBLUMCbL A0 KHOMKW (26) «MiaTpnmka
t'». Ana BiOMiHWM Oa@HOi PYHKUIT AOTOPKHITLCA 00
KHOMKM (26) NOBTOPHO.

Mpumitka:

*  He guBnayuce Ha Te, WO NPUCTPI MiATPUMYE TEM-
neparypy rorosoro 6nwo4a Ao 24 rogvH, He pe-
KOMEHAYETbCS 3anniat rpurotoBaHi npoaykTn
HaZnoBro B 4allli, OCKI/IbKW L@ MOXe CTaTu rpuymn-
HOIO rCyBaHHS MPOAYKTIB.

* He BUKOpUCTOBYITE pPexuM MMiATPUMKN Temrnepa-
Typu AJ151 PO3irpiBaHHS NPOAYKTIB.

YBara!

e He 3anuwarite npuctpivi 6e3 Harnsgy B npo-
ueci npuUroTyBaHHs i B pexxumi nigTpumMkn tem-
neparypu.

¢ LUo6 yHukHYyTM OnikiB, ROTpUMYiTECS 06epex-
HOCTI, BigkpuBaloyn Kpuwiky (4), He Haxunsi-
Tecs Hag oTtBopom (7) B npoueci po6oru, He
po3TalioByiiTe BiAKPUTI [iNSHKW Tina Hapg 4a-
wero (12)!

e [pu nepLwomy BUKOPUCTaHHi My/IbTiBapKun MOX-
JInBa rnosisa CTOPOHHbLOIO 3anaxy Big Harpisasb-
HOro es1IieMeHTy, Le [onycTumo.

e CrTexTe 3a roTtoBHICTIO NMPOAYKTIB B npoueci
npuroTyBaHHs, nNpu HeobXiAHOCTI nomilyiTe
npoAyKTU N1acTUKOBUM OrosioHukom (14) a6o
nonartkoro (15). He BukopuctoByiite mertanesi
npeamMeTn, siki MOXYTb noapsanaTn aHTunpu-
rapHe nokpuTTs Yawi (12).

—  BUWMKHITb NPUCTPIN, BUNHABLUN MEPEXEBY BUIKY 3
PO3eTKW, i ante NOMy NOBHICTIO OCTUTHYTW.

MPOrPAMA «AOr'YPT»

— Hanwuiite B cTakaHumkmn (27) 3akBacky i MOJIOKO B
nponopuii 1:10.

Mpumitka: B SKOCTi 3aKkBacku BUKOPUCTOBYHITE HaTy-

panbHuii iiorypt 6e3 4o6aBok i papOHUKIB 3 MiHiMaslb-

HUM TepMiHOM 30epiraHHsi. Takox 3akBacky MOXHa

npuroTyeaTu caMocCTiliHO i3 creuianbHOi GakTepiriHOI

3akBacku (npuabasarite B anteli abo mara3vHax 340-

pPOBOro XxapyyBaHHs1), CAIAyo4YY IHCTPYKUIi, Lo [oaa-

€TbCS [0 Hel.

— [MigHoc (28) BcTaHoBUTE B Yawy (12), B Hei — cTa-
KaHYMKM ons horypry.

— BcraHosuTe vawy (12) B pobouy kamepy, BM6epiTh
nporpamy «/IOFYPT» i BCTaHOBWTE 4ac MPUroTy-
BaHHA (OVB. «BUKOPUCTAHHS MYNbTIBAPKU»).

Yeara! Iig yac po6oTn NPUCTPIii He MOXHa nepe-

Miwgaru.



— CrakaH4vKy 3 roTOBMM OrypTOM 3aKpuinTe KpuLu-
Kamu (29) i nomicTUTE B XONOAMNBHUK Ha AeKinbka
rOAVH, Wo6 NPUNUHUTIL 3pOCTaHHs BakTepii.

Y rotoBuin HaTypanbHwuin MoryptT Bm moxeTe popatm

PYKTH, BapeHHs, Mes.

YULLEHHA TA aornaa

BuiimMiTb BUSIKY MepexeBoro LuHypa 3 pPO3eTKW i
panite NPUCTPOIO OCTUTHYTU.

MpoTpiTe kopnyc (1) i KpULKY (4) 3nerka BOOro
TKaHWHOIO, NiCNSA HOro BUTPITL AOCyXa.

3HIMIiTb 3aXMCHWUIA eKpaH KPULLKK (4), HATUCHYB Ha
KNaBiLLly Ha BHYTPILLHI CTOPOHI (Man. 2), npomuiite
eKpaH Ternaol BOAOO 3 HENTPaIbHUM MUIOHUM 3a-
coboM i peTenbHO NpocyLumTe. BeTaBTe HUXHIO Yac-
TUHY eKpaHy B Nasu KPULLKW i HATUCHITb Ha BEPXHIO
4YaCTUHY [0 KnauaHHs dikcaropa.

3HiMiTb napoBuit knanaH (8), pos3bepitb ii, npo-
MUiiTe | peTenbHo npocywwmnte (man. 1). 36epitb Na-
POBUI KNlanaH i BCTaHOBUTE Oro Ha MicLe.

Bci 3HiMHI geTani BUMUitTE M’SKOIO TYOKOIO 3 Hell-
TpaslbHUM MUIO4UM 3aCOO60M, OBMOJIOCHITL NpO-
TO4YHOIO BOAOIO.

3abopoHsETLCA Momiwatn Yawy (12) B nocyno-
MUIAHY MaLUUHY.

[MpoTpiTb MOBEPXHIO HarpiBasibHOro efemMeHTy
(Smwe y 3axonosoMy CTaHi), Y XXOAHOMY BUNAAKY He
ponyckarnTte nonagaHHs BOAW BCEpeanHy Koprycy.

He 3aHyptorite KOpryc, MepexeBuin LIHYpP i BUIKY
MepexeBoro LHypa y Bogy abo 6yap-ski iHWi pi-
OVHN,

He BMKOPWUCTOBYINTE OIS YULLEHHS npunagy i ak-
cecyapiB abpa3unBHi i arpecuBHi MUY PEYOBUHU.

3BEPIFAHHSA

BiaxniounTe NpucTpiit | BUPOBIiTh Oro YALLEHHS.
36epiraiiTe NpUCTPiA B CyxOMYy, MPOXOJIOAHOMY,
HeAOCTYNHOMY Ans AiTen Micui.
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YKPAIHbCKA

KOMMNNEKTALIA

MynbtiBapka — 1 wt.

Yawa - 1 wr.

CTakaHuvKn ans Korypty 3 Kpuwikamum — 5 wwT.
MipHoC Ans cTakaHyukie — 1 WT.

JloTOK Onsl roTyBaHHA Ha napy — 1 Wwt.
OnonoHuK — 1 Wr.

Jlonatka — 1 Wr.

MipHuin cTakaH4mk — 1 Wt

IHCTpyKUifa — 1 WwT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKMU

Hanpyra xuBneHHs: 220 B ~50 Iy,
MakcumanbHa CroxmBaHa NoTyxHictb: 860 BT
O6’em vawwi: 4 n

BupobHuk 3anmiuae 3a coboro npaso 3MiHIoBaTH
xapaktepucTuku npunany 6e3 nonepenHbLoro
NOBIAOMJIEHHSI.

TepmiH cnyx6u npunagy — 3 poku.

FapanTia

JloknagHi yMOBW rapaHTii MOXHa oTpumartu B aunepa,
Lo Npodas AaHy anaparypy. Mpu npen’sasnexHi 6yab-
AKOI MpeTeH3ii NPoTArom TepMmiHy Aii AaHoi rapaHTii
BapTO Npen’aBUTK Yek abo KBUTAHLLIO MPO MOKYMKY.

q3

Jlannii Bupi6  Bignosinae  BUMOram
A0  e/IeKTPOMAarHiTHOi  CyMICHOCTI, L0
npea’sasnsoTeess anpekTueolo 2004/108/
EC Pagn €Bponu i pO3rnopsiaXeHHIM
2006/95/EC no HW3bKOBOJILTHUX anapa-
Typax.



BEJIAPYCKA4

MYJIbTbIBAPKA
MynbThiBapka Npbi3Ha4aHa ans npbirataBaHHs exbi.

Aa yeari:

Yce ManioHKi ¥ Aans3eHbiM KipayHIiLTBE MpbiBeA3eHb
TONbKI ONA HarnagHacui TAYMaqaHHsyY. FHbl MOrylb
Hekanbki afpo3HiBauLa an HabbiTai npbinaasl.

AMICAHHE
. Kopnyc
MaHanb KipaBaHHA
Hbicnnen
Beuka
Knasiwa agkpbiuusa Bevka
Pyudka ona nepaHocki
ALOTyNiHbI BLINCLSA Napbl
Mapasbl knanaH
PasgbiM Ans NnaaknioyaHHA ceTkasara LWHypa
10. HarpaBanbHbl 91eMeHT
11. Jatyblk Tamneparypbl
12. Yapa
13. Jlatok ons rataBaHHs Ha napbl
14. AnanoHik
15. Nanatka
16. MepHas LwknsHayka
Abicnnen i naHanb KipaBaHHS
17. Knonka «CtapT» 3 iHAbIkaTapam
18. Knonka «MeHto»
19. KHonka «XBiniHbI»
20. KHorka «Xne6»
21. KHonka «4ac»
22. KHonka «MangsiHbl»
23. KHonka «MynbTbinoBap»
24.KHorka «Taiimep» 3 iHabIKaTapam
25. KHonka «Cmak»
26.KHonka «MapTpeiMaHHe Tamnepartypsbl t/Cton» 3
iHOpIKaTapam
JAanaTtkoBbis aKkcacyapbl:
27. WknaHauki ons érypta
28. Beuki
29.NagHoc

CENOUP WP

— [na papaTtkoBal axoBbl MATa3rofgHa ycraHaBsiub Y
NaHUYyri CilkaBaHHA Npbliagy axoyHara agkio4sHHSA
(MAA) 3 HamMiHasIbHbIM TOKaM CNpaLoyBaHHS, SKi He
nepasbiwae 30 MA, ana ycraHoyki NMAA 3BsapHiLecs
Aa crieuplisnicra.

MEPbI BACMEKI
Mepan navatkam akcnayartaubli  anekTpanpbibopa
yBaxnisa npadybiTanue canpaygHae kipayHiursa na
aKcrnayataupli, i 3axaBanle Aro s BblKapbiCTaHHA ¥
AKacui AaBekaBara Maropbissly.
BbikapbicTOyBariLue npbinagy TOMbKi Na fe npambiM
NPbI3HAY3HHI, AK BbIKNaA3eHa Y JaaseHbiM KipayHiuTse.
HsinpaginbHbl 3BapOT 3 Npbibopam MoXa npbiBeCLi fa
Aro NanoMKi, MPbIYbIHEHHSA LUKOAbI KapbiCTady Ui Siro
Maémacuj.
* lepap
arnensble  CceTkasbl

BblkapbiCTaHHeM npbibopa  yBaxnisa
WHYp i pasgbiM - 4ns
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NagkIlo4dHHA ceTkasara LWHypa, SKi pa3mMeLuyaHbl
Ha Kopnyce npbibopa, nepakaHanuecs, LWTO SHbI
He maloub nawkoaXxaHHsay. He BbikapbicTOYBanLe
npbIGOP NPbl NALLIKOAXAHLIM CETKaBbIM LUHYPbI L
pasapiMe ceTkasara LuHypa.

lMepan ykAO4Y3HHEM Mpbiiagbl nepakaHanuecs,
LITO HanpyxaHHe 3neKTpblYHaW CeTki aanasspae
npauoyHamy HanpyxaHHIO npbiiagb.

CeTkaBbl LWHYp 3abscneyaHbl «eypasinkai»;
yKnoyanue sie ¥ paseTky, fkas mae Haa3enHbl
KaHTaKT 3a39MJIEHHS.

Mpbl  Nagkn4YaHHi  nNpblnagbl
BblKapbICTOYBanLe nepaxaaHiki.
CavublLie 3a TbiM, Kab CeTkaBbl LUHYP OblY LUYblIbHA
yctayneHbl y pasgbiM Ha Kopryce npbuiagbl iy
CeTKaBylo pa3eTky.

BbikapbicTOyBanue TOMbKi CeTKaBbl LWHYP 3
Kamnsekrta nacTtayki i He BblkapbliCTOYBanue
CeTKaBbl LLUHYP aj, iHWbIX Npbinag,.
BblkapbicTOyBanue TONbKi 34bIMHbIA A3Tani, sKig
yBaxoA3siLb y KamMriekT nacrayki.

Paamsawyarue npbiiagy Ha poyHan
uennaycrtornisan nasepxHi yoaneybiHi an KpbiHiL,
Binbraui, Usnna i agkpbitara arHio.

KapakTHaa npaua npbiiagbl MardbiMa Ha BblLWbIHi
0-2000 meTpay Haz y3poyHeM Mopa.
YcraHnaynisaviLe npeinagy Tak, ka6 poctyn pa
ceTkaBaw pa3eTki 6bly cBaOOAHBIM.
BblkapbicTOyBaliLe npbinagy y mecuax 3 nobpai
BEHTbINSALbISINA.

He napsipraiiue npbi6op y3A3€siHHIO Npambix
COHEeYHbIX MPamMsAHEY.

He pasmswsyaiiue npeibop y
6ni3kacLi af, CusiHbl | cLeHak Mabni.
He panywuanue cyaoTbiky ceTkasara LiHypa 3
rapaybiMi NaBepxHsMi i BOCTPbIMI KaHTami Mabni.
Mazbsrariue nawkoAXaHHS i3ansubli ceTkasBara
LHypa.

3abapaHsieuua 6pauua 3a ceTkaBbl LUHYP i BiNKy
ceTkasara LLUHypa MOKpPbIMi pyKami.

He anyckanue npbiiagy, ceTkaBbl LUHYP i Bifky
ceTkaBara LWHypa y Baay Ui ntobbls iHLWbIA BaaKacLj.
Y BbiNnaaky naaaeHHs npeibopa y Bagy, HeagknagHa
agknoybile Aro ag, cetki. pbl ratbiM Hi ¥ AkimM
pase He anyckanue y Bagy pyki. Ma nbitaHHi
faneiniiara BblkapblCTaHHS Npbi6opa 3BspHiLecs ¥
ayTapbi3aBaHbl CAPBICHbI LRHTP.

He ycraynariue cTapoHHis npagmeTbl Y aaTysiHbl Ui
namix gatansami npbinaabl.

CaublLe 3a TbiM, Kab Kpai an3exbl Lj CTapoHHis
npagmeTbl He naTpanini namik Bedkam i koprnycam
npbibopa.

He nakipaiue npbinagy 6e3 Harnsgy, 3aycénbl
BbIK/IIOYanLe npbIGop i agknoyalile Aro af ceTki,
Kani Bbl iM He kapbicTaeuecs.

Ka6 nasberHyub Hebscneki atpbiMaHHa Tpaymay,
He Haxinanuecs Hag, aaTyniHami BeliCLS napebl i Hag,
aaKpbITbIM BEYKaM.

na ceTtki  He

HenacpagHan



He pakpaHaiiuecs pga Beyka nag4ac npaubl,
afKpblBariLe Be4yka, HauiCKaluybl Ha Knasiwy
afKpbILLUSA BeyKa.

ByasbLe BenbMi acuapoXHbIS, agKpblBaloybl Bevka
MyJbTbIBAPKI.

TpbiManue ¥ 4bICUiHI aaTyniHbl BblIACUA napel, Y
BbINAAKy 3abpyndxBaHHS ybicuile iX. He ratyiue ¥
MyJibTbiBapLLbl MPaAyKThl, SKiS MOryLb NpbiBeCUi Aa
3abiBaHHa nNapasora knanaHa.

KatarapblyHa 3abapaHseuua  akcnayataubls
npeibopa 6e3 ycTaHoyneHalt 4apbl, a Takcama
3abapaHseuua Ykayaub MynbTbiBapky 6e3
npagykrtay i 6e3 HasiyHacLji JactaTkoBai KosbKacLi
BaAKacLi ¥ 4apbl 4J19 npbirataBaHHs npagykray.
3abapaHseuua BblkapbiCTOYBaLb MyNbTbIBAPKY
npbl NawkoA)XaHanm cinikoHaBar npaknagubl Ha
YHYTpaHbIM 6OKY Beuka.

lMpbl  nNpbirataBaHHi  npaaykTay  BbIKOHBaWLe
pakamMeHaaubli, NpbiBeA3eHbIs Y KHi3e pauanTtay, na
KOnbKacLi Cyxix npagykTay i KonbkacLi HeabxoaHan
BaaKacLi.

He pactaBariue 4apy nagdac npaupl npbinagb.

He HakpbliBanLe MynbTbIBAPKY Nag4ac npaup.
CaublLie 3a y3poyHeM nakiHyTai Bagkacui ¥ yapbl
nagyac rataBaHHs Ha napsbl.

3abapaHsieluua nepaHoCiub npbinagy nagyac
npaubl. BbikapbiCTOyBanLe py4ky Ans nepaHocki,
nanspagHe aaknoublywbl npblagy apg  CeTki,
BbIHAYLLIbI Hapy 3 NpaaykTami i Aayuibl €M acTbilb.
Mapgyac npaubl Beyka 4vapa 4S8 npbirataBaHHs|
npagykray, a TtakcamMa QAaTtani kKopnyca MouHa
HarpaBsawlouua, He pJarbikanuecs pga ix, npsbl
HeabxopHacui pacraub rapadyio vapy,
BbIKapPbICTOYBaNLLE KYXOHHbIS PyKaBiLlbl.

ParynsipHa npaBoa3bLe 4bICTKY Npbibopa.

3 MepkaBaHHSy 6sicneki A3suei He nakipaliue
noniaTblNIeHaBbIA NakeTbl, KA BbikapbliCTOyBatoLLa
¥ sikacui ynakoyki, 6e3 Harnsay.

YBara! He pgassansviue pa3eusm rynsaub 3
noniaTeiNeHaBbiMi  naketami Ui naéHKau.
He6scneka yayuwiua!

He pasBansiiue A3eusM BblkapblCTOYBaLb Npbi6op
Y iKacuj Lauki.

JanseHas npbiiaga  He  npbidHadaHa  ong
BblKapbICTaHHA A3eLbMi i Ntoa3bMi 3 abMexxaBaHbIMi
MardbiMacLUsaMmi, kani Tonbki acobaw, sikas agka3sae
3a ix OsAcneky, iM He pan3eHbl agnaBefHbis
i 3pasymenbia iM iHCTPyKubli npa 6scneyHae
KapblCTaHHe npblnagani i Teix Hebsicnekax,
AKiS MOryub Y3HiKaub Npbl i€ HANPaBsifibHbIM
BbIKapbICTaHHi.

[3eui i noasi 3 abmexaBaHbiMi MardbiMacusmi
naBiHHbl KapbicTauua npbibopam TOMbki Nag,
HasipaHHeM JapocbiX.

3abapaHsieuua BblkapbiCToyBaub NpbIGop na-3a
namMsiLLKaHHAMI.

Apxknioyalodbl nNpbiagy an anekTpaceTki, Hikoni
He Tysalue 3a CeTkaBbl LUHYp, BasdbMilecs 3a
CeTKaBYIO BiJIKy i akypaTHa BbILArHiLe fe 3 paseTki.
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3abapaHsieuua BblkapbiCTOYBaLb  Npbiagy
npbl NawkoAXaHHi ceTkaBal BiNki Ui ceTkasara
LWHypa, kani sHa npauye 3 nepabosimMi, a Takcama
nacns se naaseHHs. He cnpabyiiue camacToiiHa
pamaHTaBaLb npbiiagy. a ycix nbiTaHHAX PaMOHTY
3BsApTarnuecs y aytapbidaBaHbl COPBICHbI LBHTP.

MPLIJIALA TPbIBHAYAHA TOJIbKI AJ19 BbITABOMA
BbIKAPBICTAHHS

NEPAA NEPLUBIM BblIKAPbICTAHHEM

JacTtaHble npbinagy 3 ynakoyki, 3HiMiue nobbis

Haknenki i ynakoBayHbl MaTIPbIAbLI,  AKiA
3aMiHaloupb npaubl Npbinagbl.

YcraHaBiue npbiiagy  Ha o poyHan,  cyxom,
uennaycronnisan naeBepxHi  ypaneubiHi - apg

y3043€esiHHA Babl, Cbipacui i agkpblTara arHio.
Apnernacub fa Hanbniskix naBepxHsay nasiHHa OblLb
He meHel 20 cm.

YBara! He pa3amsiwsaiile npsinagy 361i3Ky BaHHay,
pakasiH Ui iHWbIX EMicTacysly 3 Bafoun.

Hararka: Y Bbinaaky TpaHcrnaptaBaHHs Ui 3axoyBaHHs
npbinansl npbl NaHxaHai Tamnepartypbl HeabxoaHa
BbITPbIMAL|b 51€ Pkl Nakaésari TaMmrneparypbl He MeHew
A3BIOX raA3iH.

Ankpbliile Bevka (4), HauicHyYLbI Knasiwy (5).
3HiMiue napaebl knanaH (8), pasbspbiue fro,
npamMbiiue i crapaHHa npacywbiue (man. 1).
365pbile Napasbl knanaH i ycrtaHasile Aro Ha
Mecua.

BbiMbiliLe yce 3ObIMHbIA AaTani Mskkain ryokan
3 HelTpasibHblM MbIHBIM CPOAKaM, ananacHiue
nparo4Han Bafon i npacyLubiue.

Kopnyc npbiiagsl nparpelue BifibrOTHAM TKaHiHaw.
Jariue npbinanse BoblCaxHyLib.

MPABLJ1bl KAPBICTAHHS YAPAW (12)

Mpbinagy i e patani BbikapbiCTOyBavue crpora
na npbi3Ha4aHHi. 3abapaHsieLla BblkapblCTOYBaLb
yapy Ans npeirataBaHHs npagykray  (12),
ycTaHayniBatoybl ie Ha HarpasasibHblst MPbLIGOPbI Li
BapayHbIA NaBepxHi.

He BbikapbiCTOyBanLe npbinagy 3 nawikoaxxaHam
yapaii (12).

He 3amsaHsaiiue yapy (12) iHwar émicTacuio.
Cauybllue 3a TbiM, kab naBepxHs HarpaBajbHara
anemeHTa i AHO Yapbl (12) 3aycénbl Obini YbICTIMI
i cyximi.

He BbikapbicToyBariue yapy (12) y akacui émictacui
ON19 3MeLLBaHHS npaaykTay. Hikoni He 3ppabHsaiiue
npapykTel HenacpagHa y 4apel (12) y nasbsiraHHe
NawKoOXaHHAY aHTbINpbirapHara nakpbILUs.

Hikoni He nakipariue i He 3axoysaviue y 4apbl (12)
AKisi-HeOy/A3b CTAPOHHIS NpagMeThbl.

Mapyac npeirataBaHHa npagyktay y dapel (12)
3MeluBariLe ix TOSIbKi MaacTblkaBbiM anajsoHikam
(14) ui nanatkaw (15).
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* He BblkapbICTOyBaliLe MeTaniyHblg NpagMeTsbl, Kia
MOryub nagpanaub aHTbiNpbirapHae nakpbiLué
Yapbl (12).

e [pbl npbirataBaHHi cTpay 3 BblKAPbICTAHHEM
3anpay i cneuplid, agpady nacnsg npbirataBaHHA
pakameHayeuLa BbiMbILb Hapy (12).

* [lacna 3akaH4sHHS MpbiraTaBaHHA npapykray,
Kab nasberHylpb NawKoAXaHHS aHTbiNpbirapHara
nakpbiLLs, He 3mMsawyaiue vapy (12) agpasy napg
XanoaHyto Baay, fanue € cnadatky acTbilb.

¢ Yapa (12) He npbi3HayaHa Ang Mbluus Y
nocyaambiiiHai MalubiHe.

Hactpoiika 6sryyara yacy

« [apgknioyblue ceTkaBbl LWHYp Aa pasgbima (9),
ycTayue BifIKy LWHypa ¥ paseTky.

* HauicHiue i yTpbiMniBaiiue kHomky (22) «MaagiHbl»
ui (19) «XBiniHbl», cBegYaHHi Ha Abicnnei 6yayub
Mmipraub.

* YcraHasiue 65ryybl 4ac, JakpaHaloybiCca Aa KHonak
(22) «rapginbl» Ui (19) «XBiniHbI».

* [1ns 3axaBaHHS HACTPOeK AakpaHiuecs Aa KHomnak
(17) «CtapTt» Ui navakarue 10 cekyHa,

« JAna nparnsgy OGdaryd4ara 4acy HauicHiue i
yTpbiMniBaiue kHonky (22) «Map3iHbl» ui (19)
«XBiniHbI».

KHONMKI NAH3J11 KIPABAHHSA (2)

KHonka (17) «CtapTt»

BbikapbiCTOYBarLe KHOMKY Ans 3arycky nparpamsbl i
3axaBaHHs HacTpoek Gsiryyara vacy.

MPArPAMbBI NMPbIFTATABAHHSA

KHonka (18) «MeHio»

Hauickaiue kHonky (18) ons Bbibapy aytamarbiuHamn
nparpambl npbirataBaHHs.

KHonki (19) «XBiniHbi» i (22) «Fap3iHb»
BbikapbICTOYBaliLe KHOMKi 415 HACTPOIKI 6sryyara yacy
i npausrnacui npsirataBaHHs.

KHonka (20) «Xne6»

BbikapbicToyBariue kHomnky (20) ans xyTkara nepaxony
Aa nparpamsbl «Xneb».

Kuonka (21) «Hac»

BbikapbicToyBariLe kHOMKy (21) Ana nepaxony y paxbim
HACTPOMKi Hacy npbirataBaHHs.

KHonka (23) «MynbeTbinosap»

Mparpama «MynbsTbinoBap» AasBanse camMacToinHa
yCTaHaBiupb TaMneparypy i npauariacLb npbirataBaHHs.
BblikapbicToyBaliLe KHOMKY (23) ans xyTkara nepaxoay
[a jaaseHan nparpamsi.

KHonka (24) «Taiimep»

BblikapbicToyBaliLe KHOMKyY (24) ons ycraHoyki yacy, oa
sikora npbirataBaHHe Oya3e 3aBeplLuaHa.

Knonka (25) «Cmak»

BblikapbicTOyBaliLe KHOMKY (25) ans xyTkara nepaxoay
Aa nparpamel «Pbic» i BbiGapy nagnparpambl: inki,
Oypbl, pacchIniCTbl PbIC.

KHonka (26) «MaarpsimaHHe TamnepaTypsi t°/
Cron»

BobikapbicTOyBaiue kHonky (26) nana  ckigBaHHs
HaCTPOEK, BbIK/IIOYAHHA MNpbIraTaBaHHA, a Takcama
YKOYBHHA/BLIKJIIOYOHHSA  PAXbIMY  NaaTpbIMaHHA
Tamnepartypbl.

# Mparpama Yac npbirataBaHHs ApknaaseHbl cTapT MaarpbimaHHe
TaMneparypbl

1 PbiC 15-45 xBiniH pactynHa pactynHa

2 Xanagsew, 2-8 raasiHbl pacTynHa nacrynHa

3 Kawa 20 xBiniH —1 raagziqa 10 xsiniH [acTynHa [actynHa

4 Ha napsl 20 xBiniH —2 raa3iHbl 30 xBiniH pactyrnHa pactynHa

5 Tywbiub 30 xBiniH -3 ran3iHbl pactynHa pactynHa

6 3angakaHka 30 xBiniH —2 raaziybl pacTynHa [acrynHa

7 Cyn 1-4 rap3iH [acTyrnHa [actynHa

8 BapaHHe 20 xBiniH — 4 ragziHbl pacrynHa [acrtynHa

9 Bapbliupb 10 xBiniH — 2 raa3iHbl pactynHa nacrynHa

10 |Erypr 6 —10 ragsin HAMa HAMa

1" Bbineuka 40 xBiniH -2 raag3iHbl HAMa pactynHa

12 MapcmaxsaHHe 5 xBiniH —1ragsiHa HAMa HaMa

13 | Xneb 30 xBiniH -3 raaziHbl HAMa HAMa

14 MynbTbinoBap 1 xBiniHa -24 rapgiHbl [acTtyrnHa pactynHa
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Hararka:

* Y paxeime «Bbineyka» He agkpbiBalvile Bedyka ga
3aKkaH4YdHHSI NpaL3cy rnpbirataBaHHs.

* Kab nasberHyub nagrapaHHsi npaaykta nacnas
3aBAPLIGHHS nparpamMsl  «Beinedka», aaMmsHilue
QYHKLUbIO nagTpbIMaHHs ToamMmreparypsl,
JakpaHyyLubicsi Aa KHorki (26) «Cton».

* Y paxeime «[lagcmaxsaHHe» rpaiye rna aHasorii
3 naiTori i kapbicTayy HeabxogHa caubilub 3a
ratoBaculo rnpazgykray camactoviHa, a Takcama
agkaoyaub npeliagy, kanai npagyktel  0yaylb
ratoBbisi.

* He BbikapbiCTOYBaiLe pPaxbiM MNaaTPbIMaHHS
ToMreparypbl  AJ1s1  pa3arpaBaHHs  XaaoaHbIX
npaaykray.

* Pauantel cTpay rnsa3iue y KHize pauyantay
(yBaxoa3iub y KamniaekT nacrtayki). Yce
pauanTel HocCsLUb pakameHaaLbliHbI
xapaktap, 60 narpabaBaHbig AN payuanTay
a6’émbl i cyagHoOCiHbl iHrpaAbleHTay Moryub
Bap’ipaBauuya y 3anexHacui ag pariasHanbHan
cneubipiki npagykTay i BbilbIHi Haf y3pPOyHeM
Mopa.

BbIKAPbICTAHHE MVYJ1bTbIBAPKI

— 3wmsAcuiue HeabXoAHbIS iHFP3AbIEHTbI Y Yapy (12).

Harartka: Caubiye 3a TbiM, Kab iHrp3AbleHTb! | BaakacLi

He nepas.billani Y3pOoyHIO MakciMabHai aa3Haki «8».

AnsHaka Makcimymy A7 PO3HbIX Kall (akpamsi pbicy)

- «6», aa3Haka MakcimasnbHara y3pOoyHsi A1 acTaTHix

npaaykTay i Baakacusy - «8».

— Kani Bbl ratyeue npagyktbl Ha napbl, Hanile sagy
¥ vapy (12) Tak, kab kinsyas Baga He AakpaHanacs
nHa natka (13). YcraHasiue natok (13) 3 npagykrami

V uapy (12).
— YcraHaBiue 4Yapy (12) y npauoyHylo kamepy
npbinagel. MepakaHaliuecs, wTo 4vapa (12)

ycTaHoyneHa 6e3 nepakocay i WyblnbHa AaTblikaeuua
[a naBepxHi HarpaeanbHara anemeHTa (10).

Hararka:

* He BbikapeicTOyBaviue 4apy (12) ana mbiyus
Kpyrn | pa3ki rpagyktay, rata Moxa nalukoA3ilb
aHTbIMNPbIrapHae rnakpbILLeé.

e [lepan BblkapbICTaHHEM BbITPbILE BOHKaBYHO
naBepxHIo i AHO Yapsbl ( 12) Hacyxa. [NepakaHariuecs,
LITO Y npaLoyHa kamepsl i Ha AHe Yapbl (12) Hama
CTapOHHIX npaameTtay, 3abpyaxBaHHsY i Bisibradi.

* Y cspaasiHe HarpaBanbHara anemeHta (10)
3Haxoasiuua aardbik Tamnepartypsl (11). Ca4vbiue
3a TbiM, kab pyx gatybika ( 11) He bb1y abMmexaBaHsbl.

— LW4ybinbHa 3a4biHiLe Beyka (4).

— Mapknioybilie ceTkaBbl LWHYpP Aa pasgeima (9),
a BiNKy ceTkaBara LwHypa Yycrayue Y paseTky,
3arapbluua abicnneii (3) i pasgacua rykasbl CirHas.
Mpbinaga ratoea ga npadbl.

— AbspsblLe nparpamy npbirataBaHHs:

a) ajTamaTbl4HbIg NparpamMbl (akpams «Pbic»)

AbsipbiLle nparpamy aytamarblyHara npbiraTaBaHHS,

AakpaHatoybicst KHorki (18) «MEHIO».

6) nparpama «Pbic»
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AbsipbiLe nparpamy «PbiC», [akpaHaloybiCs KHOMKI
(25) «Cmak». MNacnspoyHa pakpaHatoybics KHOMKi (25)
«Cmak», absipblLe XadaHylo nagnparpamy: ninki, 6ypsl
Li paccbInicTbl pbIC.

B) nparpama «MynbTrbinosap»

Jns Bbibapy nparpamel <MynbTbinosap» AakpaHilecs aa

KHOMKi (23) «MynbTbinoBap» i HACTPONLLE TaMnepaTypy

KHoMkami (22) «fangiHbl» i (19) «XBiniHbI».

r) Mparpama «Xne6»

JakpaHiuecs pa kHonki (20) gna xyTkara nepaxony na

nparpambl.

— JakpaHriuecss pa kHonki (21) «Yac», a 3aTbim
yCTaHaBile XafaHbl 4ac npbirataBaHHA KHOMKami
(22) «MapgiHbi» i (19) «XBiNiHbI».

— Hactponue yHKUbIlO aaknagseHara crapTty
(AactynHa ona Hekatopblx nparpam. M. «Mparpamsl
npeirataBaHHs»). Jlakpaniuecsa pna kHonki (24)
«Talimep», 3aTbiM KHOMkami (22) «fan3iHb» i (19)
«XBiniHbl» YCTaHasile 4Yac, Ja skora npbirataBaHHe
naBiHHa Obllup 3aBepluaHa. [Mpanycuiue nAanseHsbl
KPOK, Kani >apaeue nadaub npbirataBaHHe
HeazknagHa.

— [Ana nasatky npbirataBaHHsA gakpaHiuecs Aa KHOMKi
(17) «CrapT».

— [TykaBbl cirHan nasepamiub npa 3aBsAPLUIHHE
npbirataBaHHs.

— Y BbI3Ha4aHbIX nparpamax npbinaga ayramarbiyHa
nepaxoAgiub y PaxbIM NaATPbIMAHHSA TaMMepaTypbl
(rn. «lMparpambl npbirataBaHHsa»), Ha Abicnei
(3) 3arapbiuua 3Hak «MagTpbiMaHHe t°» i Gynse
afnocTpoysaLLa Hac npawbl npbiags! ¥ 4aa3eHbim
paxbiMe. [1na agMeHbl NaaTpbiMaHHA TaMnepaTypbl
nakpaHiuecst ga kHorki (26) «Cton».

— Bbl moOxaue npbiMycoBa nepasecui npbuiagy
3 PaXbIMy 4akaHHsa Y pPaXbIM MNaATPbIMaHHS
TamMnepaTtypbl, AakpaHyywbica Aa KHonki (26)
«MaprpbiMaHHe t*». na agmeHbl gaaseHan QyHKLbli
[akpaHiuecs na kHonki (26) naytopHa.

Hararka:

*  Harnenssiybl Ha Toe, LUTO Mpbliaga naatpbiMsiisae
Tomneparypy ratoBari cTpaBsbl Aa 24 raasiv, He
pakameHayeLa nakigaub rnpbirataBaHbis NPagyKTbl
Hagoyra y yapbl, 60 rata Moxa ctalb npblYybiHai
rcyTbl IPaAyKTay.

* He BbikapbiCTOYBaMLe pPIXbIM MNaATPbIMaHHS
ToMreparypbl 4/ pa3arpaBaHHs npasykTay.

YBara!

e He nakigariue npbinagy 6e3 Harnsgy nag4Yac
npeirataBaHHsl i Yy paxsiMe nagTpbiMaHHs
TIMneparypsl.

¢ Kab nazberHyus anékay, 6ya3bLie acLsiPOXHbIsl,
aakpsiBaloybl Beyka (4), He Haxinavuyecs Hapg
aaryniHavi (7) nagyac npaubl, He pa3MsiLuyanue
aakpbIThis yyacTki Lena Hag Yapaii (12)!

e [lpbl nepLwsIM BbIKapPbICTaHHIi MY/bTbIBapPKi
MarybiMa 3’syJIeHHe CTapoOHHsIra naxy apg
HarpaBasibHara 3/ieMeHTa, rara ganyl4yasbHa.

e Caubiye 3a raToBacuio npaayktay nag4ac
npsiraTaBaHHs, npsl HeabxoagHacuyi
nameLwusaiiie npaaykTbel  naacTbiKaBbiM
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ananoHikam (14) ui nanarkan (15). He
BbIKapbICTOyBaliLle MeTaniyHbls npaamMeTsl,
AKis Moryub nagpanaub aHTbinpbirapHae
nakpbiLL€ 4apbl (12).

BbikntoublLe npbuiagy, BbIHAYLbI CETKABYIO BiSIKY 3
paseTki, i garue én uankam acTbilb.

MPArPAMA «EFYPT»

Haniue V wknsHauki (27) 3akeBacky i manako Y
npanopupli 1:10.

Hararka: Y skacui 3akBacki BblkapbiCTOyBaliLe
HaTypasibHbl Erypt 6e3 nagatkay i papbaBasnbHikay
3 MiHIMasbHbIM T3PMiHaM 3axoyBaHHsl. Takcama
3akBacky MOXHa rpbiraraBalb camacToviHa
ca creupisiibHali  6akTIpbIsibHAK — 3akBacki
(HabbiBasiue y antaubl Ui kpamax 3gaposara
cifikaBaHHs1), y aanaBeaHacli 3 IHCTPYKLbISIV, siKasi
a sie rnpbikaaa3eHa.

MapgHoc (28) ycraHaBiue y uvapy (12), y se -
LWKNSHaYKi ansa érpyTa.

YcrtaHaBiue 4Yapy (12) y npauoyHyio kamepy,
abapoiue nparpamy «ETYPT» i ycraHasiue 4ac
npbirataBaHHs (M. «BblkapbiCTaHHE MYJILTbIBAPKI»).
YBara! lNag4ac npaubl npbinagy Henbra
nepacoysaltib.

LLknaHa4ki 3 ratoBbiM Erypram 3adblHile Beykami
(29) i 3amsacujue ¥ xanansinbHik Ha Hekanbki raasiH,
Kab MpbINbIHiLL POCT GAKTIPbIN.

Y ratoBbl HatypanbHbl €rypT Bbl mMoxaue papaub
capasiHy, BapaHHe, MES,

YbICTKA I Agornaa

BoiugrHiue Bifiky ceTkasara LWHypa 3 paseTki i ganue
npbinaase acTbilb.

Mpatpbiue kopnyc (1) i Bevka (4) 3nérky BinbroTHam
TKaHiHaM, Nacssa 4aro BbITPbILLE HACyxa.

3HiMiLe axoyHbl akpaH Beuka (4), HaUiCHYYLbI Ha
KNaBilly Ha YHyTpaHblM GOKy (Man. 2), npambliue
aKpaH uénnan Bagon 3 HenTpasibHbIM MbIAHLIM
cpojkam i ctapaHHa npacyLubile. Yctayue HiXKHIO
4aCTKy 9KpaHa Y nasbl BeYKa i HaLiCHiLLe Ha BEPXHIO
4acTKy Aa NCTpbIyKi pikcartapa.

3Himiue napasebl knanaH (8), pasbspeile fro,
npamMbiiue i crapaHHa npacywbiue (man. 1).
36spbille nNapasbl kfnanaH i ycraHaeile Aro Ha
Mecua.

Yce 34bIMHbIA A3Tani BbIMbILE MsIKKal rybkam
3 HelTpasibHbIM MbIHBIM CPOAKaM, ananacHiue
nparo4Han Bagon.
3abapaHseuua 3mswYalb
NOCYAaMbIViHYIO MaLLbIHY.
MpaTpbiue naBepxHO HarpaBajbHara asemeHTa
(TonbKi ¥ acTblywbiM CTaHe), Hi ¥ 9kim pase He
jpanyckarnue TparjieHHs Bagpbl YHYTp kopnyca.

He anyckariue koprnyc, ceTkaBbl LIHYp i BiJIKy
ceTkasara LWHypa y Baay Ui ntobbis iHLWbIA BaaKacLj.
He BbikapbicTOyBaile pAas  4bicTki  npbibopa
i akcacyapay abpagiyHbis i arpaciyHbi MblAHbISA
P34bIBbI.

sapy  (12) y
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3AXOYBAHHE

* Agknoubiue npbinagy i 3pabiue sie YbICTKY.
3axoyBaiiue npbiagy Y CcyxiM, npaxanofHbiM,
HeJaCTyNHbIM AJ19 A39Uel MeCLibl.

KAMNNEKTALLbIA
MynbTtbiBapka - 1 wr.
Yapa - 1wt

LLiknsiHauki ana érypra 3 Bedkami - 5 Wr.
MapgHoC ang wknsHayak - 1 wr.

JlaTtok ans rataBaHHsA Ha napbl - 1 WT.
AnanoHik - 1 wT.

Nanatka - 1 Wwrt.

MepHas wknaHayka - 1 wr.

IHCTPYKUbIA - 1 WT.

TOXHIYHbIA XAPAKTAPbICTbIKI
HanpyxaHHe cinkaBaHHs: 220 B ~50 Iy,
MakcimanbHas cnaxbsiBaHas maryTHacLb: 860 BT
AG’ém yapbl: 4 n

BriTBOpLA nakinae 3a cabovi npasa 3MsiHsILb
XapakTapbICTbIKi Npbibopa 6e3 nansapaaHsra
anaBssiLLYOHHSI.

Tapmix cnyx6bi npbiGopa - 3 ragsl.

FapaHTbig

MappabszHae anicaHHe ymoy rapaHTbliHara
abcnyroyBaHHsA MOryT OblLb aTpbiMaHbl y Taro Aslnepa,
y sakora Obina HabbiTa TaxHika. [Mpbl 3Bapoue 3a
rapaHTbliHbIM abcnyroyBaHHem abaBa3koBa NaBiHHA
ObILb Npaa’ayneHa kynyas anbbo kBiTaHUpls ab annaue.

q3

Jan3seHsl Bbipab annassgae
narpabaBaHHsiM EMC, sikisi Bbika3aHbl

y abipakTeiBe EC 89/336/EEC, i
nanaxaHHsIM 3aKoHa ab MpbITPbIMAIBAHHI
HanpyxaHs (2006/95/EC)



Ko’p xil taom pishirgich
Ko’p xil taom pishirgich ovqat pishirish mo’ljallangan.

Ma’lumot uchun:

Qo’llanmadagi rasmlarning hammasi faqat ko’rsatib tus-
huntirish uchun berilgan. Ular xarid qilingan jihozdan bir
oz farq qilishi mumkin.

QISMLARI

1. Korpus

2. lIshlatish paneli

3. Displey

4. Qopqoq

5. Qopgogni ochadigan tugma

6. Ko'tarish dastagi

7. Bug’ chigadigan o’'ri

8. Bug’ klapani

9. Elektr shnur ulanadigan o’rni

. Qizitgich

. Harorat ko’rsatgichi

. Idish

. Bug'da pishirishga ishlatiladigan lappak
Cho’mich

. Kaftgir

. O’Ichov idishi

Displey va ishlatish paneli

17. Chiroq go’yilgan «Boshlash» tugmasi
18. «Menyu» tugmasi

19. «Dagiga» tugmasi

20. «Non» tugmasi

21. «Vagt» tugmasi

22. «Soat» tugmasi

23. «Ko'p xil pishirgich oshpaz» tugmasi
24. Chiroq qo’yilgan «Taymer» tugmasi
25. «Ta’b» tugmasi

26. Chiroq qo'yilgan «lssiq saqlash t°/To’xtatish» tugmasi
Qo’shimcha gismlari

27.Yogurt bardoglari

28. Qopgoqlar

29. Patnis

— Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun jihoz quvvat
oladigan elektr manbaiga nominal ishlab ketadigan
tok kuchi 30 mA dan oshmaydigan himoya o’chirish
moslamasini (HO’M) o’rnatish to’g’ri bo’ladi, HO’'Mni
o’rnatish uchun mutaxassisni chagqiring.

EHTIYOT CHORALARI

Elektr jihozini ishlatishdan oldin qo’llanmasini diggat bilan

o'gib chiging, keyinchalik kerak bo’lganda o’gib bilish

uchun saglab olib qo’ying.

Jihozni fagat magsadiga muvofiq, qoidasida aytilgandek

ishlating. Jihoz noto’g’ri ishlatilsa buzilishi, foydalanuvchi

yoki uning mulkiga zarar gilishi mumkin.

« Jihozni ishlatishdan oldin elektr shnurini, jihoz
korpusidagi elektr shnuri ulanadigan o’rnini diggat
bilan qarab, biror joyi shikastlanmaganini tekshirib
ko’ring. Elektr shnuri yoki elektr shnuri ulanadigan
o'rni shikastlangan jihozni ishlatmang.
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O’ZBEKCHA

Ishlatishdan oldin elektr manbaidagi tok kuchi jihoz
ishlaydigan tok kuchiga to'g’ri kelishini tekshirib
ko’ring.

Elektr shnuriga Yevropa standartidagi vilka
biriktirilgan, uni yerga ishonchli tutashgan rozetkaga
ulang.

Jihozni elektrga ulaganda o’tkazgich ishlatmang.
Elektr shnuri jihoz korpusidagi ulanadigan o’rni bilan
rozetkaga zich birikkan bo’lishi kerak.

Faqat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan elektr
shnurini ishlating, boshqga jihozlar elektr shnurini
ishlatmang.

Faqat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan olinadigan
gismlarni ishlating.

Jihozni tekis, issigga chidamli, suvdan, is-
siq chigaradigan manbaalardan va ochiq olovdan
nariroqga qo’ying.

Jihoz faqat dengiz sathidan 0-2000 metr baland
joyda to’g’ri ishlashi mumkin.

Jihozni rozetkaga qo’l uzatish oson bo’ladigan joyga
qo’ying.

Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.
Jihozga quyosh nuri tushmasligi kerak.

Jihozni devorga, mebelga yaqin go’ymang.

Elektr shnuri issiq yuzalarga, mebel o’tkir girrasiga
tegmasin. Elektr shnur izolyatsiyasini shikastlantirib
go’ymang.

Elektr shnuri bilan elektr vilkasini xo’'l qo’l bilan
ushlab ta’qgiglanadi.

Jihozni, elektr shnurini va elektr vilkasini suvga yoki
boshqa suyuglikka solmang.

Jihoz suvga tushib ketsa uni tez elektrdan ajratib
qgo’ying. Jihoz suvga tushib ketganda suvga aslo
qo’l tekkizmang. Jihozni ishlatish mumkinligini bilish
uchun vakolatli xizmat markaziga olib boring.
Jihozning ochiq joylariga, gismlari o’rtasiga yot jism
kiritmang.

Jihoz korpusi bilan qopgog’i orasiga kiyim cheti yoki
biror buyum kirib qolmasligiga garab turing.

Jihozni garovsiz qoldirmang, ishlatiimayotgan bo’lsa
jihozni albatta o’chirib, elektrdan ajratib qo’ying.
Jarohat olmaslik uchun bug’ chigadigan joylariga,
ochilgan qopqgog'’i ustiga engashmang.

Jihoz ishlayotganda qopqog’iga qo’l tekkizmang,
tugmasini bosib jihoz gopgog’ini oching.

Ko’p xil taom pishirgich qopqgog’ini ochganda juda
ehtiyot bo’ling.

Bug’ chigadigan o’rinlarini toza tuting, kirlangan
bo’lsa tozalab qo’ying. Ko’p xil taom pishirgichda
bug’ klapanini to’ldirib qo’yishi mumkin bo’lgan ovgat
pishirmang.

Idishi qgo’yilmagan jihozni ishlatish gatiyan
ta’'qgiglanadi, shuningdek, ovqat pishadigan idishiga
masalliq solinmagan, suyuqlik yetarli quyilmagan
ko’p xil taom pishirgichni ishlatish ham ta’qgiglanadi.
Qopqoq ostidagi silikon zichlagichi shikastlangan
ko’p xil taom pishirgichni ishlatish ta’qgiglanadi.
Ovqat pishirganda reseptlar kitobidagi qurug masalliq
bilan suyugqlik miqdori hagidagi tavsiyalarga amal qi-
ling.



O’ZBEKCHA

Jihoz ishlayotganda idishini olmang.

Ko’p xil taom pishirgich ishlayotganda ustini yopib
go’ymang.

Ovqat bug’da pishayotgan bo’lsa idishida gancha suv
golganiga qarab turing.

Ishlayotgan jihozni joyidan ilish ta’giglanadi.. Jihozni
oldin elektrdan ajratib oling, masalliq solingan idishini
chigarib oling va jihoz sovushini kutib turing, so’ng
dastagidan ushlab joyidan oling.

Jihoz ishlayotganda qopqog’i, ovqgat pishiriladigan
idishi va korpusidagi gismlari gizib ketadi, ularga qo’l
tekkizmang, issiq idishini olish kerak bo’lsa oshxona
qo’lqopi ishlating.

Jihozni vaqtida tozalab turing.

Bolalarni ehtiyot qgilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz qoldirmang.

Digqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang.
Bo’g’ilish xavfi bor!

Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’ynashlariga ruxsat
bermang.

Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar ularga
jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini to’g’ri va tushunarli
qgilib o’rgatishmagan va noto’g’ri ishlatiiganda ganday
xavf bo’lishi mumkinligini tushuntirishmagan bo’lishsa
jihoz bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
ishlatishiga mo’ljallanmagan.

Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlar fagat
kattalar garab turgandagina jihozni ishlatishlari kerak.
Jihozni xonadan tashqarida ishlatish ta’'giglanadi.
Jihozni elektrdan ajratganda elektr shnuridan ushlab
tormang, elektr vilkasidan ushlab, sekin rozetkadan
chigarib oling.

Elektr vilkasi, elektr shnuri shikastlangan, ishlab-
ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni ishlatish
ta'giglanadi. Jihozni o’zingiz ta’'mirlashga harakat
gilmang. Ta'mirlatish uchun vakolatli xizmat
markaziga olib boring.

JIHOZFAQATUYDAISHLATISHGAMO’LJALLANGAN

BIRINCHI MARTA ISHLATISHDAN OLDIN

Jihozni qutisidan oling, ishlashiga xalaqgit beradigan
yelimlangan yorliglari, o’rashga ishlatilgan ashyolarni
olib tashlang.

Jihozni tekis, quruq, issiqgga chidamli, suv, zax va
ochiq olov tegmaydigan joyga qo’ying. Yaginidagi
yuzalar bilan jihoz o’rtasida kamida 20 cm ochiq joy
bo’lishi kerak.

Diqqat! Jihozni vanna, qo’l yuvgich yoki suv solingan
boshqa idishlar yaqginiga qo’ymang.

Eslatma: Jihoz sovuqda olib kelingan yoki turgan bo’lsa
ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona haroratida turishi
kerak.

Tugmasini (5) bosib qopgog'ini (4) oching.

Bug’ klapanini (8) oling, ochib yuving, yaxshilab qu-
riting (1-rasm). Bug’ klapanini yig'ib, joyiga qo’ying.
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Olinadigan gismlarining hammasini mo”tadil yuvish
vositasida yuving, oqgib turgan suvda chaying va qu-
ritib oling.

Jihoz korpusini nam mato bilan arting. Jihozni quri-
tib oling.

Idishini (12) ishlatish qoidalari

Jihoz bilan uning gismlari fagat nimaga mo’ljallangan
bo’lsa, shunga ishlatilishi kerak. Ovqat pishadigan
idishini (12) qiziydigan jihozlarga, ovqat pishiriladigan
sahnlarga qo'yib ishlatish ta’qiglanadi.

Idishi (12) shikastlagan jihozni ishlatmang.

Idishining (12) o’rniga boshqa idish ishlatmang.
Qizitgich yuzasi bilan idishining (12) osti doim toza
va quruq bo’lishiga garab turing.

Idishni (12) masalliq aralashtirishga ishlatmang.
Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi uchun
hech gachon masalligni idishning (12) o’zida
maydalamang.

Hech qachon idishga (12) biror buyum solib
qo’ymang, uni biror buyum saqlashga ishlatmang.
Ovgat pishirayotganda idishdgi (12) ovqgatni
faqat plastik cho’mich (14) yoki kaftgir (15) bilan
aralashtiring.

Idishning (12) kuydirmaydigan qoplamasini tirnashi
mumkinligi uchun metall asbob ishlatmang.

Ovqat ziravor va maza beruvchi solib pishirilgan
bo’lsa ovgat olinishi bilan idishini (12) yuvib qo’yish
kerak.

Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi uchun
pishgan ovqat olinishi bilan idishinga(12) sovuq suv
tekkizmang, oldin sovushini kutib turing.

Idish (12) idish yuvadigan mashinada yuvishga
mo’ljallanmagan.

Soatni to’g’rilash

Elektr shnurini ulanadigan o’rniga (9) kiritib qo’ying,
shnur vilkasini rozetkaga ulang.

«Soat» (22) yoki «Dagiga» tugmasini (19) bosib
ushlab turing, displeydagi ragamlar o’chib-yona
boshlaydi.

«Soat» (22) yoki «Daqiga» tugmasiga (19) barmoq
tekkizib soatni to’g’rilab qo’ying.

Soat to’g’rilanishini saglab qo’yish uchun «Boshlash»
tugmasini (17) bosing. Yoki 10 sekund kutib turing.
Vaqtni bilish uchun «Soat» (22) yoki «Dagiga»
tugmasini (19) bosib ushlab turing.

ISHLATISH panelidagi (2) tugmalar

«Boshlash» tugmasi (17)

Bu tugma dasturni ishlatish va soat to’g’rilanishini saqglab
qo’yishga ishlatiladi.

«Menyu» tugmasi (18)

Bu tugma (18) o’zi pishiradigan dasturni tanlashga
ishlatiladi.

«Daqiqa» (19) va «Soat» (22) tugmasi

Bu tugmalar soatni to’grilashga va ovgat pishadigan
vaqtni belgilab qo’yishga ishlatiladi.

«Non» tugmasi (20)



Bu tugma (20) «Non» dasturiga tez o’tish uchun
ishlatiladi.

«Vaqt» tugmasi (21)

Bu tugma (21) ovqat pishiriladigan vaqtni to’g’rilashga
o’tish uchun ishlatiladi.

«Ko’p xil pishirgich oshpaz» tugmasi (23)

«Ko’p xil pishirgich oshpaz» dasturida ovqat pishadigan
harorat bilan vaqt go’lda to’g’rilab go’yiladi. Bu tugmani
(23) bosib tez shu dasturga o’tsangiz bo’ladi.

«Taymer» tugmasi (24)

O’ZBEKCHA

Bu tugma (24) ovgat pishishi tugaydigan vaqtni belgilab
go’yishga ishlatiladi.

«Ta’b» tugmasi (25)

Bu tugma (25) «Guruch» dasturiga tez o’tib uning
ichidagi dasturlarni tanlashga ishlatiladi: yumshoq,
qo’ng'ir, donador guruch

«Issiq saqlash t°/To’xtatish» tugmasi (26)

Bu tugmani (26) bosib to’g'rilashlarni bekor gilish, ovqat
pishirishni to’xtatish, issiq saglash usulida ishlashni
ishlatish/o’chirish mumkin.

OVQAT PISHIRISH DASTURLARI

# Dastur Pishish vaqti Keyinga surish Issiq saqlash

1 Guruch 15-45 daqgiga mumkin mumekin

2 Xolodes 2-8 soat mumkin mumkin

3 Yorma 20 dagiga —1 soat 10 mumkin mumkin
daqgiqa

4 Bug’'da pishirish 20 dagiga —2 soat 30 mumkin mumkin
daqgiqa

5 Dimlash 30 dagiga —3 soat mumkin mumkin

6 Qizitib pishirish 30 dagiqa —2 soat mumkin mumkin

7 Sho’rva 1-4 soat mumkin mumkin

8 Murabbo 20 daqgiga — 4 soat mumkin mumkin

9 Qaynatish 10 daqiga — 2 soat mumkin mumkin

10 Yogurt 6 —10 soat yo'q yo'q

1" Pishiriq 40 daqgiga -2 soat yo'q mumekin

12 Qovurish 5 dagiga —1 soat yo'q yo'q

13 Non 30 dagiqa —3 soat yo'q yo'q

14 Ko'p xil pishirgich oshpaz | 1 dagiqa -24 soat mumkin mumkin

Eslatma:

* «Pishirig» dasturida pishiriq pishguncha jihoz qopqog’ini ochmang.

» Ovqat kuyib qolmasligi uchun «Pishiriq» dasturining ishi tugashi bilan «To’xtatish» tugmasiga (26) barmoq tekkizib
issiq saqlash usulida ishlashini o’chirib qo’yish kerak.

*  «Qovurish» usuli plitaga o’xshab ishlaydi, shuning uchun foydalanuvchi ovqat pishishiga o’zi qarab turishi, ovqat
pishgandan keyin jihozni o’zi o’chirishi kerak.

» Issiq saqlash usulini ovqat isitishga ishlatmang.

* Ovqat reseptlari reseptlar kitobida yozilgan (jihozga qo’shib beriladi). Hamma reseptlar faqat tavsiya qilib
berilgan, sababi masalliq miqdori bilan nisbati hududning o’ziga xosligi va dengiz sathidan balandligiga
qarab boshqacha bo’lishi mumkin.

KO’P XIL TAOM PISHIRGICHNI ISHLATISH

— Masalligni idishga (12) soling.

Eslatma: Masalliq bilan suyuqlik ko’p ekanini bildiradigan «8» belgisidan oshib ketmasligiga qarab turing. Yormalar

uchun (guruchdan tashqari) ko'p belgisi «6» bo’ladi, boshqa masalliq bilan suyuqlik uchun esa ko’p belgisi «8»

hisoblanadi.

— Agar ovgat bug’da pishadigan bo’lsa idishga (12) suvni qaynaganda lappak (13) ostiga tegmaydigan qilib quyish
kerak. Masalliq solingan lappakni (13) idish (12) ichiga qo’ying.

— Idishni (12) jihoz ish bo’'lImasiga qo’ying. Idish (12) qiyshaymasdan, qgizitgich (10) yuzasiga zich tegib turishi kerak.

Eslatma:

» Idishni (12) donli masalligni yuvishga, masalliq to’g’rashga ishlatmang, kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanishi
mumkin.

* Ishlatishdan oldin idish (12) sirti bilan ostini quriguncha artib oling. Ish bo’lmasi bilan idish (12) ostida biror yot
Jism, kir, suv bo’lmasligi kerak.

* Qizitgich (10) o’rtasiga harorat ko'rsatgichi (11) qo’yilgan. Ko'rsatgich (11) harakati cheklanib qolmasligiga qarab
turing.
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O’ZBEKCHA

Qopqgog'ini (4) zich yoping.

Elektr shnurini ulanadigan o’rniga (9), elektr vilkasini
esa rozetkaga ulang, displey (3) yorishadi, ovoz
eshitiladi. Jihoz ishlatishga tayyor bo’ldi.

Ovqat pishadigan dasturni tanlang.

a) o’zi pishiradigan dasturlar («Guruch» dan
tashqari)

«MENYU» tugmasiga (18) barmoq
pishiradigan dasturlardan bittasini tanlang.
b) «Guruch» dasturi

«Ta’b» tugmasiga (25) barmoq tekkizib «Guruch»
dasturini tanlang. «Ta’b» tugmasiga (25) ketma-ket
barmoq tekkizib ichki dasturlardan bittasini tanlang:
yumshoq, go’ng’ir, donador guruch.

c) «Ko’p xil pishirgich oshpaz» dasturi

«Ko’p xil pishirgich oshpaz» dasturini tanlash uchun
«Ko’p xil pishirgich oshpaz» tugmasiga (23) barmoq
tekkizing, «Soat» (22) va «Dagiga» tugmalari (19) bilan
haroratni belgilab go’ying.

d) «Non» dasturi

Dasturga tez o'tish uchun shu tugmaga (20) barmoq
tekkizing.

«Vagt» tugmasiga (21) barmoq tekkizing, so'ng
«Soat» (22) va «Daqgiga» tugmalari (19) bilan
pishadigan vaqtini belgilab qo’ying.

Pishish boshlanadigan vaqt keyinga surilishini
to'g’rilab qo’ying (ba’zi dasturlarda ishlatsa bo’ladi.
«Pishirish dasturlari» bo’limiga garang). «Taymer»
tugmasiga (24) barmoq tekkizing, so’ng «Soat» (22)
va «Daqiqa» tugmalari (19) bilan ovqat pishadigan
vaqtni belgilab qo’ying. Agar ovqat pishirishni hozir
boshlamoqchi bo’lsangiz bu bosqgichni o’'tkazib
yuborasiz.

Ovqgat pishishi boshlanishi uchun
tugmasiga (17) barmoq tekkizing.
Ovqat pishganini bildirib ovoz eshitiladi.
Ba'zi dasturlarda jihoz o'zi issiq saglash usuliga
o'tib ishlay boshlaydi («Pishirish dasturlari» bo’limiga
garang), displeyda (3) «lIssiq saglash t°» alomati
ko’rinadi va jihoz shu usulda ishlayotganda yonib
turadi. Issiq saqlash usulida ishlashini bekor gilish
uchun «To'xtatish» tugmasiga (26) barmoq tekkizing.
«Issiq saqglash t°» tugmasiga (26) barmoq tekkizib
jihozni kutish usulidan issiq saqlash usuliga o0’zingiz
ham o’tkazsangiz bo’ladi. Bu usulda ishlashini bekor
qgilish uchun tugmaga (26) yana bir marta barmoq
tekkizing.

Eslatma:

Jihoz pishgan ovqatni 24 soatgacha issiq saqlagani
bilan ovqatni idishda ko’p qoldirish tavsiya qilinmaydi,
sababi ovqat buzilishi mumkin.

Issiq saqlash usulini ovqat isitishga ishlatib bo’Imaydi.
Diqqat!

Ovqat pishayotganda va issiq turganda jihozni
qarovsiz qoldirmang.

Kuyib qolmaslik uchun qopqog’ini (4) ochganda
ehtiyot bo’ling, ovqat pishayotganda bug’
chiqadigan teshiklari (7) ustiga engashmang,
badanning ochiq joylarini idish (12) ustiga
yaqinlashtirmang!

tekkizib o’zi

«Boshlash»
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e Ko’p xil taom pishirgich birinchi marta
ishlatilganda qizitgichdan bir oz hid chiqishi
tabiiy hisoblanadi.

Pishayotgan ovqatga qarab turing, zarur bo’lsa
ovqatni plastmassa cho’mich (14) yoki kaftgir
(15) bilan aralashtirib qo’ying. Metall asbob
ishlatmang, idishning (12) kuydirmaydigan
qoplamasi shikastlanishi mumkin.

Elektr vilkasini rozetkadan chigarib jihozni o’chiring,
to’liq sovushini kutib turing.

«YOGURT» DASTURI

Bardoglarga (27) 1:10 nisbatda achitgi bilan sut
quying.

Eslatma: Achitqiga qo’shimcha va rang aralashtiriimagan,
saqlanish muddati eng kam tabiiy yogurt ham ishlatsa
bo’ladi. Qo’llanmasida aytilganlarga amal qilib achitqini
maxsus bakteriyali achitqi ishlatib 0’zingiz ham
tayyorlasangiz bo’ladi (dorixona yoki sog’lom ovqat
do’konlarida sotiladi).

Patnisni (28) idish (12) ichiga qo’'yasiz, unga esa
yogurt bardoglari qo’yiladi.

Idishni (12) ish bo’'Imasiga solib jihozni «<YOGURT»
dasturida ishlashga o’tkazing, tayyor bo’ladigan
vagtini belgilab qo’ying («Ko’p xil taom pishirgichni
ishlatish» bo’limiga garang).

Diqqat! Ishlayotgan jihozni joyidan olmaslik kerak.
Yogurt tayyor bo’lganidan keyin bardoglar qopgog'ini
(29) yopib, bakteriyalar ko’payishini to’xtatish uchun,
bir ikki soat sovutgichga olib qo’ying.

Tayyor yogurtga meva, murabbo, asal go’shish mumkin.

TOZALASH VA EHTIYOT QILISH

Elektr vilkasini rozetkadan chigarib olib jihoz
sovushini kutib turing.

Korpusi (1) bilan gopqog’ini (4) nam mato bilan
arting, so’'ng qurug mato bilan artib quriting.

Ich tomonidagi tugmasini bosib qopqoq (4)
berkitgichini oling (2-rasm), berkitgichni mo”tadil yu-
vish vositasi qo’shilgan iliq suvda yuving, yaxshilab
quriting. Berkitgich pastini qopgoqgdagi ochiq
joyga tushirib, mahkamlagichdan shiqillib ovoz
eshitilguncha, ustidan bosib joyiga biriktirib qo’ying.
Bug' klapanini (8) oling, ochib tozalab yuving,
yaxshilab quriting (1-rasm). Bug' klapanini yig'ib
yana joyiga qo'ying.

Hamma olinadigan qismlarini mo”tadil yuvish
vositasida xo’llangan yumshoqg g'ovak bilan yuving,
oqib turgan suvda chaying.

Idishini (12) idish yuvadigan mashinaga solish
ta’'qgiglanadi.

Qizitgich ustini ( sovugandan keyin) artib oling,
korpusi ichiga hecham suv tushirmang.

Korpusi, elektr shnuri va elektr vilkasini suvga yoki
boshga suyuglikka solish ta’qgiglanadi.

Jihoz bilan gismlarini tozalashga qirib tozalaydigan
vositalar, agressiv yuvish vositalari ishlatmang.

SAQLASH
Jihozni o’chirib, tozalab oling.



O’ZBEKCHA

« Jihozni quruq, salgin va bolalarning qo’li yetmaydigan
joyga olib qo’ying.

TO’PLAMI

Ko’p xil taom pishirgich — 1 dona.

Idish — 1 dona.

Qopqoqli yogurt bardoglari — 5 dona.

Bardoglar go’yiladigan patnis — 1 dona.

Bug’'da pishirishga ishlatiladigan lappak — 1 dona.
Cho’mich — 1 dona.

Kaftgir — 1 dona.

O’Ichov idishi — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

TEXNIK XUSUSIYATI

Ishlaydigan tok kuchi: 220 V ~ 50 Hz
Eng ko’p ishlatadigan quvvati: 860 W
Idishining sig'imi: 4 |

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatini o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

Jihoz ishlaydigan muddat — 3 yil.

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga murojaat
qgiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshqa bir
moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko’rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida (2006/95/EC) aytilgan
YAXS talablariga muvofiq keladli.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

[ata npon3BOACTBA U3LENVS yKadaHa B CEPUHOM HOMepe Ha Tabnnyke ¢ TEXHUHECKUMU AaHHbIMU. CepuiiHbli
HOMep npeAacTaBnsieT coboi 0AVMHHAALATU3HAYHOE YMCNO, NEPBblE YeTbipe Lndpbl KOTOporo o6o3HavaloT aary
npounssoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX O3Ha4aeT, YTo usgenve 6610 NPOM3BEAEHO B UIOHE
(wecTori mecsau) 2006 ropa.

Kz

By/ibIMHbIH, LWbIFapbINFaH Mep3iMi TexHuKanblk AepekTepi 6ap kectegeri cepusanblk Hemipae kepceTinreH. Cepusnbik
HeMmip OH Gip caHHaH Typapdbl, OHbIH OipiHLI TepT caHbl LWbliFapy MepsiMiH Gingipedi. Mbicanbl, cepusinelk HOMIp
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yribiM 2006 XbINablH MayCbiM ariblHAA (anTbIHLWbI ait) xacanfaHblH Gingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicatad in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém &isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni €islo, z nichZ prvni ¢tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napftiklad sériové €islo 0606xxxxxxx znamena, Ze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata Bnpo6HMLTBa BUPOOY BKkadaHa B CEPIIHOMY HOMEPI Ha Tabnuuui 3 TexHiYHUMK AaHumun. CepiliHnii Homep
npeacTasnse co600 0OAVHAALSTU3IHAYHE YMCNO, NepLUi YHOTUPU UMPKM SKOro 03HavaloTb AaTy BUpobHuUTBa. Ha-
npvknag, cepinHuii Homep 0606xxxxxxx O3Ha4ae, WO BMPIO OyB BUrOTOBNEHWUIA B YEPBHI (LLOCTWIA Micsaub) 2006
POKY.

BEL

[Jata BbiTBOpYacLi Bbipaby nakasaHa Yy CepbliiHbIM Hymapbl Ha Tabnidyke 3 TaxHiYHbIMI Aan3eHbiMi. CepbliHbl
Hymap npagcrtaynse caboto aagiHauuarae YbiCo, NepLubls 4aTbipbl Ni46Obl Skora abasHavaroLpe AaTy BLITBOPYACLY.
Hanpebliknag, cepbiiHbl HyMap 0606xxxxxxx adHadvae, WTo Bbipab Obly 3po6ieH Y 4apBeHi (LocTbl MecsL,) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko’rsatilgan. Seriya ragami
o’n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chiqarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.



