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MULTICOOKER
The multicooker is intended for cooking and warming
of food.

Description
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Multicooker body

Lid opening button
Bowl

Protection screen clamps
Protection screen
Multicooker lid
Carrying handle

Power cord connector
Display

Control panel

Steam valve

Steam release opening
Heating element
Temperature sensor
Soup ladle

. Measuring cup
17.
18.
19.

Spatula
Power cord
Steam cooking basket

Control panel

20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.

“STOP/Keep warm” button

“RICE” button

“DELAYED START” button

“HOURS” button

“MINUTES” button

“TIMER” button

“MENU” button

“START” button

Additional accessories: Yogurt cups

Attention!
For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA. To install the RCD contact
a specialist.

SAFETY MEASURES
Before using the multicooker, read this instruction
manual carefully and keep it for future reference.

Use the multicooker for intended purpose only, as it
is stated in this instruction manual. Mishandling the
unit can lead to its breakage and cause harm to the
user or damage to his/her property.

Before using the unit, examine the power cord and
the power cord connector located on the unit body
closely and make sure that they are not damaged.
Never use the unit if the power cord, plug or power
cord jack is damaged.
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Before switching the unit on make sure that voltage
of the mains corresponds to unit operating voltage.
Power cord is equipped with “euro plug”; plug it into
the socket with reliable grounding contact.

Do not use adapters for plugging the unit in.

Make sure that the power cord is properly inserted
into the corresponding connector of the multi-
cooker and power plug - in the socket.

Use only the supplied power cord, do not use a
power cord of other units.

Use only the removable parts supplied with the unit.
Place the unit on a flat heat-resistant surface away
from sources of moisture, heat and open flame.
Place the unit with free access to the mains socket.
Use the unit in places with proper ventilation.

Do not expose the unit to direct sunlight.

Do not place the unit close to walls and furniture.
Free space above the multicooker should be at least
30-40 cm.

Avoid contact of the power cord with hot and sharp
subjects. Avoid damaging the isolation of the power
cord.

Do not touch the multicooker body, power cord or
power plug with wet hands.

Do not immerse the unit, the power cord and power
plug into water or any other liquids.

If the unit was dropped into water, unplug it imme-
diately, and only then take it out of water. Apply to
the authorized service center for the further use
of the unit.

Do not insert foreign objects into steam release
openings, and make sure that foreign objects do
not get between the lid and body of the multicooker.
Do not leave the unit unattended. Always unplug the
unit when you are not using it.

To avoid burns do not bend over the steam release
opening and open the lid. Be very careful when
opening the multicooker lid during and immediately
after cooking. Danger of burns by hot steam!
When the multicooker is operating in “Roasting”
mode, do not bend over the unit to avoid burns by
splattering hot oil.

Do not use the unit without installed bowl and also
without liquid and/or products in the bowl.

Follow all the recommendations for amount of dry
products and liquids.

Do not remove the bowl during operation.

Do not cover the unit during operation.

Do not carry the unit during operation. Use the car-
rying handle, unplug the unit and let it cool down
preliminary.

The body and inner parts of the unit heat up during
the operation. Do not touch them with open body
parts or bare hands, if you need to take the hot bowl
out, use thermal protective potholders.
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» Clean the unit regularly.

« Do not allow children to use the unit as a toy.

« For children safety reasons do not leave polyethyl-
ene bags, used as a packaging, unattended.

e Attention! Do not allow children to play with poly-
ethylene bags or packaging film. Danger of suf-
focation!

« This unit is not intended for usage by children or
disabled persons unless they are given all the nec-
essary and understandable instructions by a person
who is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger that can be
caused by improper usage of the unit.

« Children and disabled people can use the unit under
supervision only.

* Do not use the unit outdoors.

* Never pull the power cord, when disconnecting the
unit from the mains, take the plug and remove it
carefully from the socket.

« Never use the unit if the power cord or the power
plug is damaged, the unit works improperly or af-
ter it was dropped. Do not try to repair the unit by
yourself. Contact an authorized service center for
all repair issues.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE
ONLY

USING OF THE COOKING BOWL (3)

» Use the multicooker and its removable bowl (3) for
the intended purposes only. Do not use the cook-
ing bowl (3) with other heating units or cooking
surfaces.

« Do notreplace the bowl (3) with any other container.

* Always make sure that the heating element (13)
surface and the bottom of the bowl (3) are clean
and dry.

* Do not use the bowl (3) for mixing products. Never
chop the products in the bowl (3) to avoid damage
of non-stick coating.

* Never leave or keep any foreign objects in the bowl
(3).

< Stir the products in the bowl (3) only with the spat-
ula (17). You can also use wooden, plastic or silicon
accessories.

« Do not use metal objects that can scratch the non-
stick coating of the bowl (3).

» Do not tap on the inner surface of the bowl (3).

« After cooking dishes with spices and seasonings
wash the bowl (3) immediately (see chapter “Clean-
ing and care”).

« Toavoid damage of the non-stick coating do not put
the bowl (3) into cold water right after cooking; let it
cool down preliminary.

VT-4206.indd 5

ENGLISH

* The bowl (3) is not intended for washing in the dish-
washing machine.

Before the first use

1. Unpack the unit, remove any stickers and package
materials that can prevent unit operation.

2. Place the unit on a flat, dry, heat-resistant surface
away from water, moisture and open flame. Distance
to the nearest surfaces should be at least 20 cm.

Attention! Do not place the unit near bath tubs,

kitchen sinks or other containers filled with water.

Note: After unit transportation or storage at low

temperature it is necessary to keep it for at least two

hours at room temperature before switching on.

3. Open the multicooker lid (6) by pressing the but-
ton (2).

4. Remove the protection screen (5) by pressing the
clamps (4).

5. Remove the steam valve (11) (pic. 1) and dissemble
it by turning its lower part in position ﬁ .

6. Wash all the removable parts (steam valve (11), pro-
tection screen (5), bowl (3), steam cooking basket
(19), soup ladle (15), spatula (17) and measuring cup
(16)) with a soft sponge with some neutral detergent,
then rinse with running water and dry.

7. Wipe the unit body with a soft damp cloth. Let the
unit dry.

8. Combine the valve parts by matching ledges on the
lower part with grooves on the upper one and turn
the upper part clockwise till locking (position @).

9. Install protection screen (5) and the steam valve (11)
back to its place.

Using of the multicooker

1. Put the necessary products into the bowl.

Note: Make sure that the products and liquids level

doesn’t exceed the maximal mark. The maximal mark

for porridges (except rice) - 3 I, maximal mark for other
products and liquids - “CUP”.

2. Place the bowl (3) in the process chamber. Make
sure that the bowl (3) is placed evenly and is in se-
cure contact with heating element (13) surface.

Note:

Do not use the bowl (3) for washing cereals and

chopping products, this can damage the non-stick

coating.

Wipe the outer surface and the bottom of the bowl (3)

dry before use. Make sure that there are no foreign

objects, dirt and moisture in the process chamber and
on the bottom of the bowl.

In the middle of the heating element (13) there is a

temperature sensor ( 14). Make sure that the movement

of the sensor ( 14) is not limited.
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3. If you steam food, insert the basket (19) with prod-
ucts and pour water in the bowl (3) so that boiling
water doesn’t reach the bottom of the basket (19).

4. Close the lid (6) of the multicooker until click.

5. Insert the power cord into the connector (8), insert
the power plug (18) into the socket.

6. Tochoose an automatic cooking program, press the
“MENU” button (26) repeatedly till the necessary
program appears on the display the indicator of the
chosen program will start blinking.

7. Cooking time in different programs is set by default,
but it can vary within the set range. Press the “Timer”
button (25) to change cooking time, then set the
time with the “HOURS” (23) n “MINUTES” (24) but-
tons (see Table 2).

8. Press the “START” button (27) to start cooking.

Note:

If an emergency power cutoff happens during cooking,

the unit keeps the cooking program settings for 40

minutes. If the power gets normal within 40 minutes

after the cutoff, the unit will continue operating
automatically. If the emergency power cutoff lasts more
than 40 minutes, preset the unit again.

9. Watch the food during cooking, if necessary stir the
products with a plastic soup ladle (15) or spatula
(17), intended for using with non-stick coating.

Attention! To avoid burns by hot steam and oil be

very careful when opening the multicooker lid (6),

be very careful, don’t bend over the unit and don’t

place your hands above the bowl (3)!

Don’t use metal objects which can scratch the bow!

(3) or make cracks.

Do not open the lid (6) during baking.

10. When the cooking is over you will hear 5 sound sig-
nals, and the unit will be switched to the keep warm
mode, operation time in this mode will be shown on
the display starting from “0:00”.

Note: Despite the unit keeps the ready dish warm for

24 hours, itis not recommended to leave the food in this

mode for too long, because this may lead to changing

of taste and color of the products.

Do not use the keep warm function for heating up the

products.

After steam cooking do not remove the food with bare

hands, use kitchen tools.

11. To switch the selected mode off press the “STOP/
Keep warm” button (20).

Control panel buttons (10)
Every pressing of the control panel buttons (10) is
accompanied by a short sound signal.

“STOP/Keep warm” button (20)
After the cooking ends the unit will be switched to the
keep warm mode automatically. You can activate the
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keep warm function by yourself. To do this, press the
“STOP/Keep warm” button (20) once, operation time
in this mode will be shown on the display starting from
“0:00”. The ready dish can be kept warm up to 24 hours.
To stop the keep warm mode press “STOP/Keep warm”
button (20) again.

Note: This function is not intended for heating up the
products.

“RICE” Button (21)

By pressing this button you can select necessary mode
of rice cooking: “Glutinous rice”, “Fluffy rice” and
“Brown rice”.

Cookingrice

* Measure the required amount of rice with a measur-
ing cup. Rinse the rice with running water. Rinse till
the water is clear.

* Putthe rice into a bowl. Pour the necessary amount
of cold water into the bowl till the required mark on
the CUP scale which corresponds to the number of
measuring cups. You can add water to your taste.
Add salt and spices to your taste. Close the lid.

« Select the necessary mode to cook rice (“Glutinous
rice”, “Fluffy rice” or “Brown rice”) pressing the
“RICE” button (21).

« You can set the rice cooking time in each mode.

* Press the “TIMER” button (25), “TIMER” indication
will appear on the display.

* Using the “MINUTES” button (24) set the cook-
ing time.

Time of cooking in “RICE” mode (Table 1)

Program Duration Set by default
(hours) (hours)

“Glutinous rice” | 0:20 - 0:30 |0:20

“Fluffy rice” 0:15-0:30 |0:15

“Brown rice” 0:25-0:40 |0:30

* Press the “START” button (27) to start cooking.

« After cooking is finished you will hear 5 sound sig-
nals, the unit will be switched to keep warm mode.

* To switch the multicooker off press the “STOP/Keep
warm” button (20).

Note: After cooking is finished, do not open the lid,

leave the rice for 10-15 minutes to soak.

“Delayed START” Button (22)

You can preset the cooking end time. This function

is available in the following modes: “Yogurt”, “Rice”,

“Steaming”, “Porridge”, “Soup”, “Cereal”, “Stewing”.

« Select one of the modes indicated above by press-
ing the “MENU” button (26).
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* You can change the product cooking time. Press
the “Timer” button (25), and then set the time with
the “HOURS” (23) and “MINUTES” buttons (see
Table 2).

* Press the “Delayed START” button, the “Delayed
start” sign and indication of the chosen mode will
start flashing on the display.

*  Press the “HOURS” (23) and “MINUTES” (24) but-
tons to set the cooking end time.

* Press the “Start” button (27) to switch the delayed
start function on, indication and unit operation time
in the chosen mode will be shown on the display,
and “Delayed START” indication of the delayed start
mode.

Example:

If the duration of the chosen program is 30 minutes, and
the dish should be cooked in 3:30, the unit will remain in
standby mode for 3 hours, and cooking time of the set
mode and “Delayed start” mode indication will be shown
on the display. When the cooking start time is reached,
you will hear a sound signal, “Delayed start” indication
will be switched off, countdown of the cooking time wiill
start and “Timer” indication will appear. The cooking
process will start and it will end up in 30 minutes.

“HOURS” (23) and “MINUTES” (24) buttons

Use the buttons (23) and (24) to set the current
cooking time, cooking time in programmed modes of
the multicooker and to choose the cooking end time in
“Delayed Start” mode.

Current time setting

Press and hold the “HOURS” (23) or “MINUTES” (24)
button for about 3 seconds, there will be a short sound
signal, and digital time value will be flashing on the
display (9).

Set the current time (23 Hr) by consequent pressing or
holding the “HOURS” (23) and “MINUTES” (24) buttons.
To finish time setting press the “START” button (27).
The current time will appear on the display (9) and the
divisional dots “:” will be flashing.

“Timer” Button (25)
This button is intended to enter the cooking time settings
in your chosen program.

“Menu” Button (26)

* Press the button (26) repeatedly to choose one of
the programmed cooking modes: “Yogurt”, “Rice”,
“Steaming”, “Reheat”, “Porridge”, “Roasting”, “Bak-
ing”, “Soup”, “Cereal” or “Stewing”. You can change
the product cooking time. Press the «Timer» button,
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and then set the time with the “HOURS” (23) and
“MINUTES” (24) buttons.

Cooking modes (Table 2)

Program Duration Set by default
(hours) (hours)
“Yogurt” 0:10 - 10:00 | 6:00
“Steam cooking” 0:05-1:00 |0:20
“Reheat” 0:10-0:40 |0:20
“Porridge” 0:40-3:00 |0:50
“Roasting” | -------- 0:45
“Baking” 0:25-2:00 |0:50
“Soup” 0:30-3:00 |0:50
“Cereal” 0:30-2:00 |0:40
“Stewing” 0:20-1:00 |0:50
Note:

In “Baking” mode do not open the lid till the baking is
finished.

After baking is finished, switch the “Keep warm” mode
off immediately pressing the “Stop/Keep warm” button
(20) so the baked food will not burn.

“Yogurt” mode

Make the tastiest natural yogurt of milk and leaven. Use

yogurt or prebiotics as a leaven, which you can buy at

the pharmacy. Yogurt making recipes in more detail you

can look up in the “Recipe Book”.

1. Pour leaven and milk in proportion 1:10 into the yo-
gurt cups (28) and insert the cups into the bowl (3).

Note:

Use natural yogurt with minimum shelf-life free of

additives and coloring agents as a leaven. You can make

leaven by yourself from special bacteria leaven (you can

find it in a drugstore or in health food stores) following

the instructions attached.

2. Choose the “Yogurt” program, set the cooking time
in the range from 6 to 8 hours.

Attention!

Do not move the unit during its operation.

3. Put aready yogurt in the refrigerator in order to pre-
vent bacteria growth.

You can add fruits, jam and honey in the ready natural

yogurt.

Dough proofing

Also the temperature mode of this function is perfect for
dough proofing.

Dough proofing is a stage of dough making which
takes place right before baking. During the proofing the
dough ferments intensively, restores its structure and
grows in size significantly. One of the main conditions
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of successful process is absence of draughts and
maintenance of constant temperature (about 40°C) and
air humidity level. In factory conditions special cabinets
are used for this. You can create professional conditions
for dough proofing at home, using the multicooker VT-
4206 in the “Yogurt” mode.

Example:

400 g of flour

350 ml of milk (can be mixed with water)
Salt

Sugar

1.5 teaspoons of yeast powder

1.5 tablespoons of butter

Mix all dry ingredients then add milk. Whisk the mixture
in a mixer thoroughly, put it into the bowl.

Press the “Menu» button (26) and select “Yogurt» mode.
Time of yogurt making is within the range 6-10 hours (6
hours by default).

To set the dough proofing time press the “TIMER» button
(25), and then set the time “10:00“ with the “HOURS”
button Then press the “MINUTES” button (24), time
indication “00:00” will be shown on the display. Now set
necessary dough proofing time using “HOURS” (23)
and “MINUTES” (24) buttons (recommended time is 1
hour). Press the “Start” button (27) to start operation of
this mode.

Note:

For the best result do not open the lid of the unit till the
mode operation is finished.

Note:

In “Baking” mode do not open the lid till the baking
is finished.

After baking is finished, switch the “Keep warm”
mode off immediately pressing the “Stop/Keep
warm” button (20) so the bakery will not burn.

If you steam products, pour water in the bowl! (3) so
that boiling water doesn’t reach the bottom of the
basket (19).

In the “Roasting” mode the unit operates similarly
to a stove, the user has to watch the food during
cooking and switch the unit off by himself when the
food is ready.

Attention!

All recipes are given for reference only as the
required amount and proportions of the ingredients
may vary depending on local peculiarities of the
food and altitude above sea level.

“START” Button (27)
Press the “START” (27) button once to launch the
chosen program. When the cooking time is up, the
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cooking mode will be switched off automatically and the
“Keep warm” mode will be activated.

To switch the selected mode off press the “STOP/Keep
warm” button (20).

Cleaning and care

1. Unplug the unit and let it cool down.

2. Wipe the unit body (1) and the lid (6) with a damp
cloth.

Wash all removable parts with a soft sponge with
some neutral detergent, then rinse with running
water.

Dry the bowl (3), protection screen (5) and steam
valve (11) carefully before installing them to their
places.

Never use abrasives and coarse sponges.

Do not immerse the unit, the power cord and power
plug into water or any other liquids.

3.

Delivery set

Multicooker (with removable protection screen and
steam valve) - 1 pc.

Bowl - 1 pc.

Steam cooking basket - 1 pc.

Soup ladle - 1 pc.

Spatula - 1 pc.

Measuring cup — 1 pc.

Instruction manual — 1 pc.

Yogurt cups — 6 pcs.

Technical specifications

Power supply: 220-240V ~ 50/60 Hz
Maximal power consumption: 800 W
Bowl capacity: 5 L

The manufacturer preserves the right to change design
and specifications of the unit without a preliminary
notification.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained
from the dealer from whom the appliance was purchased.
The bill of sale or receipt must be produced when making
any claim under the terms of this guarantee.

q3

This product conforms to the EMC-Require-
ments as laid down by the Council Directive
2004/108/EC and to the Low Voltage Regu-
lation (2006/95/EC)
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MULTIKOCHER
Der Multikocher ist fiir die Zubereitung und Aufwarmung
von Nahrungsmitteln bestimmt.

Beschreibung
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Gehéause des Multikochers
Taste der Deckel6ffnung
Behalter

Halterungen des Schutzschirms
Schutzschirm

Deckel des Multikochers
Tragegriff

Anschlussstelle des Netzkabels
Bildschirm

Bedienungsplatte

Dampfventil

Dampfablassloch

Heizelement
Temperatursensor

Schopfkelle

Messbecher

Netzkabel
Schale fiirs Dampfkochen

Bedienungsplatte

20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.

»,STOP/Temperaturhaltung“-Taste
,REIS“-Taste
,STARTRUCKSTELLUNG*-Taste
,STUNDEN“-Taste

+MINUTEN*“-Taste

,TIMER“-Taste

L,MENU“-Taste

L,START“-Taste

Zusétzliches Zubehor: Joghurtgldser

Achtung!

Als zusatzlicher Schutz

ist es zweckmaBig, den

FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis des Multikochers aufzustellen.
Wenden Sie sich dafiir an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Multikochers lesen
Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie diese fiir weitere Referenz auf.

Benutzen Sie den Multikocher nur bestimmungs-
maBig und laut dieser Bedienungsanleitung. Nicht
ordnungsgemaBe Nutzung des Gerats kann zu sei-
ner Storung fiihren, einen gesundheitlichen oder
materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

Vor der Nutzung des Geréts priifen Sie aufmerksam
das Netzkabel und die Anschlussstelle des Netzka-
bels, die sich am Geh&use des Gerats befindet, und
vergewissern Sie sich, dass sie nicht beschadigt
sind. Es ist nicht gestattet, das Geréat zu benutzen,
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wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder die An-
schlussstelle des Netzkabels beschadigt sind.

Vor dem Einschalten des Geréts vergewissern Sie
sich, dass die Netzspannung und die Betriebsspan-
nung des Gerats (ibereinstimmen.

Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker” ausge-
stattet; schalten Sie diesen in die Steckdose mit si-
cherer Erdung ein.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim An-
schlieBen des Gerats an das Stromnetz.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel in die An-
schlussstelle am Gehduse des Multikochers und
der Netzstecker in die Steckdose fest gesteckt sind.
Benutzen Sie nur das mitgelieferte Netzkabel. Be-
nutzen Sie keine Netzkabel von anderen Geréaten.
Benutzen Sie nur die abnehmbaren Teile, die zum
Lieferumfang gehéren.

Stellen Sie das Gerat auf einer geraden hitzbestan-
digen Oberflache fern von Feuchtigkeits-, Warme-
quellen und offenem Feuer auf.

Gewahren Sie einen freien Zugang zur Steckdose
bei der Gerateaufstellung.

Benutzen Sie das Gerat in gut bellifteten Raumen.
Setzen Sie das Gerat direkten Sonnenstrahlen nicht
aus.

Stellen Sie das Gerat in direkter Nahe von Wanden
und Mdbel nicht auf.

Der Abstand tiber dem Multikocher soll nicht weni-
ger als 30-40 cm betragen.

Vermeiden Sie den Kontakt des Netzkabels mit hei-
Ben und scharfen Oberflachen. Vermeiden Sie die
Beschadigung der Netzkabelisolation.

Greifen Sie das Gehduse des Multikochers, das
Netzkabel und den Netzstecker mit nassen Han-
den nicht.

Tauchen Sie nie das Gerat, das Netzkabel oder den
Netzstecker ins Wasser oder andere Fllssigkeiten.
Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, nehmen Sie
unverziglich den Stecker aus der Steckdose, erst
danach diirfen Sie das Gerat aus dem Wasser he-
rausnehmen. Wenden Sie sich an einen autorisier-
ten Kundendienst hinsichtlich weiterer Nutzung des
Gerats.

Stecken Sie keine fremden Gegenstande in die
Dampfablasslécher und achten Sie darauf, dass
keine fremden Gegenstande zwischen den Deckel
und das Gehause des Multikochers gelangen.
Lassen Sie das Geréat nie unbeaufsichtigt. Trennen
Sie das Gerat vom Stromnetz ab, wenn Sie es nicht
benutzen.

Um Verbriihungen zu vermeiden, beugen Sie sich
liber dem Dampfablassloch und uber dem geo6ff-
neten Deckel nicht. Seien Sie sehr vorsichtig, wenn
Sie den Deckel des Multikochers wahrend und un-
mittelbar nach der Nahrungsmittelzubereitung 6ff-
nen. Dampfverbriihungsgefahr!
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< Wenn Sie den Multikocher im ,Rosten“-Betrieb
benutzen, beugen Sie sich iber dem Gerat nicht,
um Verbrennungen mit heiBen Olspritzern zu ver-
meiden.

« Benutzen Sie nie das Gerat ohne aufgestellten Be-
halter, sowie ohne Flussigkeiten und/oder Nah-
rungsmittel im Behalter.

» Folgen Sie den Empfehlungen zur Menge der tro-
ckenen Nahrungsmittel und der Fliissigkeiten.

« Nehmen Sie den Behélter wiéhrend des Betriebs
des Gerats nicht aus.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des Be-
triebs zu decken.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des Be-
triebs zu tragen. Benutzen Sie den Tragegriff; tren-
nen Sie das Gerat vorher vom Stromnetz ab und
lassen Sie es abkihlen.

* Wahrend des Betriebs werden das Gehause und die
Innenteile stark erhitzt. Bertihren Sie sie mit unge-
schitzten Korperteilen oder Handen nicht; falls Sie
den heiBen Behalter herausnehmen miissen, be-
nutzen Sie hitzebestandige Topfhandschuhe.

« Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

« Esist nicht gestattet, den Multikocher den Kindern
als Spielzeug zu geben.

* Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die Plas-
tiktliten, die als Verpackung verwendet werden, nie
ohne Aufsicht.

e Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastikt ten oder
Folien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

+ Dieses Gerat darf von Kindern und behinderten
Personen nicht genutzt werden, auBer wenn die
Person, die flir ihre Sicherheit verantwortlich ist, ih-
nen entsprechende und versténdliche Anweisungen
iber sichere Nutzung des Geréats und die Gefahren
bei seiner falschen Nutzung gibt.

» Kinder und behinderte Personen dirfen das Gerat
nur unter Aufsicht benutzen.

« Esist nicht gestattet, das Geréat drauBen zu benutzen.

* Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abtrennen
vom Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten Sie
den Netzstecker und ziehen Sie diesen aus der
Steckdose vorsichtig heraus.

« Esist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn
der Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt ist,
wenn Stérungen auftreten und wenn es herunterge-
fallen ist. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstan-
dig zu reparieren. Bitte wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst, falls Probleme mit dem
Gerat auftreten.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

VERWENDUNG DES BEHALTERS FUR
NAHRUNGSMITTELZUBEREITUNG (3)
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* Benutzen Sie den Multikocher und seinen abnehm-
baren Behélter (3) nur bestimmungsmaBig. Es ist
nicht gestattet, den Behdlter (3) fir Nahrungsmit-
telzubereitung zu benutzen, indem Sie ihn auf Heiz-
gerate oder Kochflachen aufstellen.

« Ersetzen Sie den Behélter (3) mit anderer Schale
nicht.

« Achten Sie darauf, dass die Oberflache des Heizele-
ments (13) und der Boden des Behalters (3) immer
sauber und trocken sind.

« Benutzen Sie den Behalter (3) fiir Nahrungsmittel-
mischung nicht. Zerkleinern Sie nie die Nahrungs-
mittel direktim Behalter (3), um die Beschadigungen
der Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

» Lassen und bewahren Sie keine fremden Gegen-
stdnde im Behalter (3).

« Rihren Sie die Nahrungsmittel im Behalter (3) nur
mit der Schaufel (17), dafiir kbnnen Sie auch Holz-,
Plastik- oder Silikonbesteck benutzen.

« Benutzen Sie keine Metallgegensténde, die die An-
tihaftbeschichtung des Behdlters (3) zerkratzen
kénnen.

* Klopfen Sie auf die Innenseite des Behalters (3)
nicht.

* Nach der Zubereitung der Gerichte mit Krautern und
Gewiirzen waschen Sie den Behélter (3) sofort ab
(siehe die Abteilung ,Reinigung und Pflege“.)

* Nach der Beendigung der Nahrungsmittelzube-
reitung stellen Sie nie den Behalter (3) unter das
Kaltwasser sofort auf, da es zur Beschadigung der
Antihaftbeschichtung fiihren kann, lassen Sie ihn
abkuihlen.

« Der Behdlter (3) ist fiirs Waschen in der Geschirr-
spulmaschine nicht geeignet.

Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung heraus
und entfernen Sie alle Aufkleber und Verpackungs-
materialien, die die Nutzung des Gerats storen.

2. Stellen Sie das Gerét auf einer geraden, trockenen,
hitzbestandigen Oberflache fern von Einwirkung von
Wasser, Feuchtigkeit und offenem Feuer auf. Der
Abstand von den néchstliegenden Oberflachen soll
nicht weniger als 20 cm betragen.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Gerét in der

Nihe von Badewannen, Waschbecken und anderen

mit Wasser gefiillten Behéltern aufzustellen.

Anmerkung: Falls das Gerdt unter niedrigen

Temperaturen transportiert oder aufbewahrt wurde,

lassen Sie es vor der Nutzung bei der Raumtemperatur

fiir nicht weniger als zwei Stunden bleiben.

3. Offnen Sie den Deckel des Multikochers (6), indem
Sie die Taste (2) driicken.

4. Nehmen Sie den Schutzschirm (5) ab, indem Sie die
Halterungen (4) driicken.
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Nehmen Sie das Dampfventil (11) ab (Abb. 1), dann
drehen Sie es auf, indem Sie seinen Unterteil in die
Position @ stellen.

Waschen Sie alle abnehmbaren Teile (das Dampfven-
til (11), den Schutzschirm (5), den Behalter (3), die
Schale fiirs Dampfkochen (19), die Schopfkelle (15),
die Schaufel (17) und den Messbecher (16)) mit wei-
chem Schwamm und einem neutralen Waschmittel
ab, spulen Sie diese mit Leitungswasser und trock-
nen Sie diese ab.

Wischen Sie das Gehduse des Gerdts mit einem
feuchten Tuch ab. Lassen Sie das Gerat abtrocknen.
Setzen Sie die Teile des Dampfventils zusammen,
indem Sie die Vorspriinge am Unterteil mit den Aus-
sparungen am Oberteil zusammenfallen lassen, und
drehen Sie den Oberteil im Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten (Position @).

Stellen Sie den Schutzschirm (5) und das Dampfven-
til (11) zurtick auf.

Verwendung des Multikochers

1. Legen Sie notwendige Nahrungsmittel in den Be-
halter ein.

Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der Stand

von Zutaten und Flissigkeiten nicht (iber der

Maximalmarke und nicht unter der Minimalmarke ist.

Die Maximalmarke fiir verschiedene Breie (auBer Reis)

ist 31, die Maximalmarke fiir andere Nahrungsmittel und

Fliissigkeiten ist «CUP».

2. Stellen Sie den Behalter (3) in die Arbeitskammer des
Geréts ein. Vergewissern Sie sich, dass der Behélter
(3) aufrecht steht und sich mit der Oberflache des
Heizelements (13) eng berthrt.

Anmerkung:

Benutzen Sie den Behélter (3) fiirs Waschen von

Griitzen und Schneiden von Nahrungsmitteln nicht,

das kann zur Beschédigung der Antihaftbeschichtung

fiihren.

Wischen Sie die AuBenseite und den Boden des

Behalters (3) vor der Nutzung ab. Vergewissern Sie sich,

dass es keine fremden Gegensténde, Verschmutzungen

und Feuchte in der Arbeitskammer und auf dem Boden

des Behalters (3) gibt.

Im Zentrum des Heizelements (13) befindet sich der

Temperatursensor (14). Achten Sie darauf, dass die

freie Bewegung des Temperatursensors (14) nicht

verhindert ist.

3. Fur das Dampfkochen stellen Sie die Schale (19) mit

den Nahrungsmitteln auf und gieBen Sie Wasser in

den Behalter (3) so ein, dass das kochende Wasser

den Boden der Schale (19) nicht beriiht.

SchlieBen Sie den Deckel des Multikochers (6) bis

zum Einrasten.

SchlieBen Sie das Netzkabel an die Anschlussstelle

(8) an und stecken Sie den Netzstecker (18) in die

Steckdose.

VT-4206.indd 11
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6. Um ein automatisches Kochprogramm zu wahlen,

driicken Sie die MENU-Taste (26) konsequent bis

die Anzeige des notwendigen Programms auf dem

Bildschirm erscheint, dabei beginnt die Anzeige des

gewahlten Programms zu blinken.

Die Zubereitungszeit in den angebotenen Program-

men ist voreingestellt, aber kann sich variieren. Um

die Zubereitungszeit zu dndern, driicken Sie die Ti-
mer-Taste (25), dann stellen Sie die Zeit mittels der

Tasten (23) “STUNDEN” und (24) “MINUTEN” ein

(siehe Tabelle 2).

Driicken Sie die “START”-Taste (27), um die Zuberei-

tung zu beginnen.

Anmerkung:

Falls wahrend der Zubereitung die Stromversorgung

unterbricht, speichert das Gerét die Einstellungen

des Kochsprogramms wéhrend 40 Minuten. Falls
die Stromversorgung wéahrend 40 Minuten nach
der Unterbrechung wiederhergestellt wird, wird der

Gerdtebetrieb automatisch fortgesetzt. Falls die Dauer

der Stromversorgungsunterbrechung 40 Minuten

libersteigt, programmieren Sie das Gerét erneut.

9. Wahrend der Zubereitung prifen Sie die Gare von
Nahrungsmitteln auf, bei der Notwendigkeit riihren
Sie die Nahrungsmittel mit der Plastik-Schopfkelle
(15) oder -Schaufel (17), die fir die Benutzung mit
Antihaftbeschichtung vorgesehen ist.

Achtung! Um die Verbrennung durch Dampf oder OI

zu vermeiden, seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie

den Deckel des Multikochers (6) 6ffnen, beugen

Sie sich iiber dem Geriét nicht und halten Sie ihre

Hénde iiber dem Behdlter (3) nicht.

Benutzen Sie keine Metallgegenstinde, die den

Behiilter (3) zerkratzen oder zur Entstehung von

Rissen fiihren kénnen.

Offnen Sie den Deckel des Multikochers (6)

wéhrend des Backprozesses nicht.

10. Nach der Beendigung der Zubereitung erténen 5
Tonsignale, das Gerét schaltet sich in den Betrieb
der Temperaturhaltung um, auf dem Bildschirm wird
die Laufzeit in diesem Betrieb, beginnend mit “0:00”,
angezeigt.

Anmerkung: Trotzdem das Gerét die Temperatur des

fertigen Gerichts bis 24 Stunden unterhélt, lassen Sie

die Nahrungsmittel in diesem Betrieb fir lange Zeit
nicht bleiben, denn es kann zur Geschmacks- und

Farbverdnderung der Nahrungsmittel fiihren.

Benutzen Sie den Betrieb der Temperaturhaltung fiir

Aufwdrmung von Nahrungsmitteln nicht.

Nach dem Dampfkochen von Nahrungsmittel nehmen

Sie diese mit ungeschiitzten Handen nicht, benutzen

Sie Kochbesteck.

11. Um den eingestellten Betrieb auszuschalten, dru-
cken Sie die ,STOP/Temperaturhaltung“-Taste (20).

8.
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Tasten der Bedienungsplatte (10)
Bei jedem Dricken der Funktionstasten
Bedienungsplatte (10) ertont ein Tonsignal.

der

»STOP/Temperaturhaltung“-Taste (20)

Nach der Beendigung des Kochprogramms schaltet
sich das Gerat in den Betrieb der Temperaturhaltung
automatisch um. Sie konnen die Funktion der
Temperaturhaltung selbstandig aktivieren. Driicken Sie
dafir die ,STOP/Temperaturhaltung“-Taste (20) einmal,
auf dem Bildschirm wird die Laufzeit in diesem Betrieb,
beginnend mit “0:00”, angezeigt. Das Gericht kann im
Betrieb der Temperaturhaltung bis 24 Stunden bleiben.
Driicken Sie die ,STOP/Temperaturhaltung“-Taste
(20) nochmals, um den Betrieb der Temperaturhaltung
auszuschalten.

Anmerkung: Diese Funktion ist fir Aufwdrmung von
Nahrungsmitteln nicht vorgesehen.

»REIS“-Taste (21)

Sie konnen den gewiinschten Betrieb der
Reiszubereitung mittels dieser Taste wahlen: ,Klebriger
Reis", ,Korniger Reis“ und ,Brauner Reis"” .

Reiskochen

Messen Sie die notwendige Menge Reis mit dem
Messbecher ab. Waschen Sie Reis mit Leitungswas-
ser ab. Waschen Sie den Reis ab, bis das Wasser
durchsichtig ist.

Legen Sie den gewaschenen Reis in den Behalter
um. GieBen Sie die notwendige Menge Kaltwasser
in den Behalter bis zum Zeichen auf der Skala CUP,
das der Anzahl der Messbecher entspricht, ein. Auf
Wunsch kénnen Sie die Wassermenge nach lhrem
Geschmack etwas erhthen. Salzen Sie den Reis,
geben Sie Gewiirze nach Geschmack zu. SchlieBen
Sie den Deckel.

Wahlen Sie den gewiinschten Betrieb des Reis-
kochens mittels der ,REIS“-Taste (21) (,Klebriger
Reis", ,Korniger Reis" oder ,Brauner Reis").

Die Reiszubereitungszeit kdnnen Sie in jedem Be-
trieb einstellen.

Driicken sie die “TIMER”-Taste (25), die Anzeige “Ti-
mer” wird auf dem Bildschirm angezeigt.

Stellen Sie die Zubereitungszeit mittels der
“MINUTEN”-Taste (24) ein.

Zubereitungsdauer im ,,Reis“-Betrieb (Tabelle 1).

Programm Dauer Voreingestellt
(in Stunden) | (in Stunden)
“Klebriger Reis” | 0:20 — 0:30 0:20
“Korniger Reis” | 0:15-0:30 0:15
“Brauner Reis” | 0:25-0:40 0:30
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Driicken Sie die ,START“-Taste (27), um das Kochen
zu beginnen.

Nach der Beendigung der Zubereitung erténen 5
Tonsignale, das Gerat schaltet sich in den Betrieb
der Temperaturhaltung um.

Um den Multikocher auszuschalten, driicken Sie die
“STOP/Temperaturhaltung”-Taste (20).
Anmerkung: Nach der Beendigung des Kochens
offnen Sie den Deckel nicht, lassen Sie den Reis fiir 10-
15 Minuten, damit er durchgetrénkt werden kann.

»STARTRUCKSTELLUNG*-Taste (22)

Mit dieser Funktion kdnnen Sie die Kochenende-Zeit im
voraus programmieren. Diese Funktion ist fiir folgende
Betriebe zuganglich: ,Joghurt”, ,Reis”, ,Dampfkochen®,
,Brei“, ,Suppe“, ,Griitze“, ,Schmoren*.

Wahlen Sie einen von den obenerwéhnten Betrieben
mittels der ,MENU*“-Taste (26).

Sie kénnen die Kochzeit andern. Driicken Sie die
»Timer“-Taste (25), und dann stellen Sie die Zeit mit-
tels der ,STUNDEN*“-Taste (23) und der ,MINUTEN*-
Taste (24) ein (siehe Tabelle 2).

Driicken Sie die ,STARTRUCKSTELLUNG“-Taste
(22), dabei beginnen die Aufschrift ,Startriickstel-
lung” und die Anzeige des gewahlten Betriebs auf
dem Bildschirm zu blinken.

Stellen Sie die Kochenende-Zeit mittels der
~STUNDEN"“-Taste (23) und der ,MINUTEN“-Taste
(24) ein.

Driicken Sie die START-Taste (27) zum Einschal-
ten der Startriickstellung-Funktion, auf dem Bild-
schirm wird die Anzeige und die Laufzeit des Gerats
im gewahlten Betrieb, sowie die Anzeige des Start-
riickstellung-Betreibs ,STARTRUCKSTELLUNG* an-
gezeigt.

Beispiel:

Falls die Dauer des gewéhlten Programms 30 Minuten
betrdgt, und das Gericht nach 3:30 zubereitet werden
muss, wird das Gerédt im Wartezustand 3 Stunden
lang bleiben, dabei werden die Zubereitungszeit
des eingestellten Betriebs und die Anzeige des
,Startriickstellung“-Betreibs auf dem  Bildschirm
angezeigt. Nach dem Ablauf der bis zum Beginn
der Gerichtszubereitung gebliebenen Zeit ertont ein
Tonsignal, erlischt die ,Startriickstellung“-Anzeige
, beginnt das Riickabzdhlen der Zubereitungszeit
und erscheint die ,Timer“-Anzeige. Dann beginnt die
Zubereitung, die in 30 Minuten beendet wird.

»STUNDEN®- und (24) ,,MINUTEN“-Tasten (23)
Benutzen Sie die Tasten (23) und (24) zur Einstellung
der aktuellen Zeit, der Zubereitungszeit in den
programmierten Betrieben des Multikochers und zur
Wahl der Kochenende-Zeit im ,Startriickstellung®-
Betrieb.

12
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Einstellung der aktuellen Zeit

Driicken und halten Sie die ,STUNDEN®“-Taste (23) oder
die ,MINUTEN"“-Taste (24) fir ungefahr 3 Sekunden, ein
kurzes Tonsignal ertdnt, und die Ziffernwerte werden auf
dem Bildschirm (9) blinken.

Stellen Sie die aktuelle Zeit (die Zeit wird in 24-Stunden-
Format eingestellt) ein, indem Sie die ,STUNDEN"“-
Taste (23) und die ,MINUTEN"“-Taste (24) konsequent
driicken oder halten.

Driicken Sie die ,START“-Taste
Zeiteinstellung zu beenden.

Auf dem Bildschirm (9) wird die aktuelle Zeit angezeigt
und werden die Trennpunkte «:» blinken.

(27), um die

sTimer“-Taste (25)
Diese Taste ist zum Eintritt in den Betrieb der Einstellung
der Zubereitungszeit in dem von lhnen gewahliten
Programm bestimmt.

«Menii“-Taste (26)

Wahlen Sie einen von den programmierten Kochbe-
trieben durch mehrmaliges Driicken der Taste (26):
w~Joghurt”, ,Reis“, ,Dampfkochen®, ,Aufwarmung®,
»Brei“, ,Rosten”, ,Backen®, ,Suppe*, ,Gritze" oder
~Schmoren®. Sie kdnnen die Zeit der Nahrungsmit-
telzubereitung andern. Driicken Sie die ,Timer®-
Taste (25), und dann stellen Sie die Zeit mittels der
+STUNDEN"“-Taste (23) und der ,MINUTEN“-Taste
(24) ein .

Kochbetriebe (Tabelle 2).

Programm Dauer Voreingestelit
(in Stunden) | (in Stunden)

‘Joghurt” 0:10 - 10:00 | 06:00
“Dampfkochen” | 0:05 - 1:00 0:20
“Aufwarmung” | 0:10 - 0:40 0:20

“Brei” 0:40 - 3:00 0:50
“Rosten” | -------- 0:45
“Backen” 0:25 - 2:00 0:50

“Suppe” 0:30 - 3:00 0:50
“Grutze” 0:30 - 2:00 0:40
“Schmoren” 0:20 - 1:00 0:50

Anmerkung:

Offnen Sie den Deckel des Multikochers vor der
Beendigung der Zubereitung im ,Backen“-Betrieb
nicht.

Nach der Beendigung des Backens schalten Sie sofort
den Betrieb der Temperaturhaltung aus, indem Sie die
»Stop/Temperaturhaltung“-Taste (20) driicken, damit
das Gebéck nicht anbrennt.

»Joghurt“- Betrieb
Bereiten Sie den schmackhaftesten Naturaljoghurt

VT-4206.indd 13
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aus Milch und Sauerteig. Benutzen Sie Joghurt

oder Prebiotiks, die in Apotheken erhdltlich sind, als

Sauerteig. Sehen Sie ausfiihrliche Joghurtrezepte im

»,Rezeptbuch“ nach.

1. GieBen Sie Sauerteig und Milch im Verhéltnis 1:10
in die Joghurtglaser (28) ein und stellen Sie die Jo-
ghurtglaser in den Behalter (3) ein.

Anmerkung

Als Sauerteig benutzen Sie Naturaljoghurt ohne

Zusatzstoffe — und  Farbemittel — mit  minimaler

Aufbewahrungsfrist. Den Sauerteig kénnen Sie auch

aus speziellem Bakterien-Sauerteig  selbstdndig

zubereiten (Sie kénnen ihn in Apotheke oder im

Laden fiir gesunde Erndhrung finden), indem Sie die

beigelegten Anweisungen befolgen.

2. Wahlen Sie das Joghurt-Programm, stellen Sie die
Zubereitungszeit im Intervall von 6 bis 8 Stunden ein.

Achtung!

Es ist nicht gestattet, das Geradt widhrend des

Betriebs umzustellen.

. Stellen Sie den fertigen Joghurt in den Kiihlschrank,
um das Bakterienwachstum zu stoppen.

Sie konnen Friichte, Marmelade, Honig in den fertigen

Naturaljoghurt zugeben.

Gare

Der Temperaturbetrieb dieser Funktion ist auch fir die
Gare ideal.

Die Gare ist die Stufe der Teigzubereitung unmittelbar
vor dem Backen. Wahrend der Gare findet eine intensive
Géarung statt, die Teigstruktur wird wiederhergestellt,
der Teig steigt viel an. Eine der Hauptbedingungen des
erfolgreichen Prozesses ist das Fehlen von Zugluft und
Unterhaltung einer konstanten Temperatur (ungeféhr
40°C) und Luftfeuchtigkeit, wofiir spezielle Schranke
in Industriebedingungen verwendet werden. Mit dem
Multikocher VT-4206 kénnen Sie im ,Joghurt-Betrieb
die professionellen Garbedingungen zu Hause schaffen.

Beispiel:

400 g Mehl

350 ml Milch (kann mit Wasser vermischt werden)
Salz

Zucker

1,5 Teeloffel Trockenhefe

1,5 Essloffel Milchbutter

Alle trockenen Zutaten vermischen, am Ende Milch
zugeben. Mit dem Mixer sorgféltig schlagen, in die
Schale auslegen.

Den ,Joghurt“-Betrieb mittels der ,Menii“-Taste (26)
wahlen. Die Joghurtzubereitungszeit liegtim Intervall von
6 bis 10 Stunden (voreingestellt 6 Stunden).

Um die Garzeit einzustellen, driicken Sie die ,TIMER"-
Taste (25), und dann stellen Sie die Zeit ,,10:00“ mittels
der ,STUNDEN“-Taste (23) ein. Dann driicken Sie die
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sMINUTEN“-Taste (24), auf dem Bildschirm wird die
Zeitanzeige «0:00» angezeigt. Jetzt stellen Sie die
notwendige Gérzeit mit den Tasten (23) ,STUNDEN“ und
(24) ,MINUTEN" ein (die empfohlene Zeit ist 1 Stunde).
Driicken Sie die ,Start“-Taste (27), um diesen Betrieb zu
starten.

Anmerkung

Um das beste Ergebnis zu erreichen, &ffnen Sie den
Deckel des Geréts bis zur Beendigung des Betriebs
nicht.

Anmerkung

Offnen Sie den Deckel des Multikochers vor der
Beendigung der Zubereitung im ,,Backen“-Betrieb
nicht.

Nach der Beendigung des Backens schalten Sie so-
fort den Betrieb der Temperaturhaltung aus, indem
Sie die “STOP/Temperaturhaltung”-Taste (20) drti-
cken, damit das Geback nicht anbrennt.

Beim Dampfkochen von Nahrungsmitteln gieBen
Sie Wasser in den Behélter (3) so ein, dass ko-
chendes Wasser den Boden der Schale (19) nicht
bertihrt.

Im “Résten”-Betrieb funktioniert das Gerét wie ein
Kochherd, und der Benutzer soll die Gare von den
Nahrungsmitteln selbstandig priifen und das Ge-
rat ausschalten, wenn die Nahrungsmittel garfer-
tig sind.

Achtung!

Alle Rezepte sind zur Empfehlung angegeben,
weil sich die fiir die Rezepte notwendigen
Zutatenmengen und Proportionen abhéngigvon den
regionalen Besonderheiten der Nahrungsmittel,
sowie von der Hohe iiber dem Meeresspiegel
unterscheiden kénnen.

»START“-Taste (27)

Dricken Sie die ,START“-Taste (27) einmal, um das
gewdhlte Programm zu starten. Nach der Beendigung
der eingestellten Zubereitungsdauer wird der Betrieb
automatisch ausgeschaltet und wird der Betrieb der
Temperaturhaltung aktiviert.

Zur zwangslaufigen Unterbrechung der Zubereitung
driicken Sie die ,STOP/Temperaturhaltung“-Taste (20).

Reinigung und Pflege
1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat abkiihlen.
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Wischen Sie das Gehause (1) und den Deckel (6) mit
einem feuchten Tuch ab.

Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit weichem
Schwamm und einem neutralen Waschmittel ab, spu-
len Sie diese mit Leitungswasser ab.

Trocknen Sie den Behdlter (3), den Schutzschirm
(5) und das Dampfventil (11) sorgfaltig ab, bevor Sie
diese zurtick aufstellen.

Es ist nicht gestattet, Abrasivmittel und harte Birs-
ten zu benutzen.

Tauchen Sie nie das Gerat, das Netzkabel oder den
Netzstecker ins Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Lieferumfang

Multikocher (mit abnehmbarem Schutzschirm und
Dampfventil) — 1 St.

Behalter - 1 St.

Schale fiirs Dampfkochen — 1 St.

Schopfkelle — 1 St.

Schaufel - 1 St.

Messbecher — 1 St.

Bedienungsanleitung — 1 St.

Joghurtglaser - 6 St.

Technische Eigenschaften
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 800 W
Fassungsvermogen des Behalters: 51

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Gerdts ohne
Vorbenachrichtigung zu verdndern.

Die Nutzungsdauer des Geréats betrdgt 3 Jahre

Gewihrleistung

Ausflihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Geréte verkauft hat, bekom-
men. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wah-
rend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den
Check oder die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.

q3

Das vorliegende Produkt entspricht den For-
derungen der elektromagnetischen Vertrag-
lichkeit, die in 2004/108/EC Richtlinie des
Rates und den Vorschriften 2006/95/EC (iber
die Niederspannungsgerdte vorgesehen
sind.
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3almMTHBIN 3KpaH

Kpbilka MynbTMBapKM

Pyuka os1s nepeHockum

Pasbem ans noaknioyYeHns CeTeBoro LWHypa
Auncnnen

. Manenb ynpaesnexnus

. Maposow knanaH

. OTBEpCTME BbIXOAA Napa

. HarpesatenbHblit anemMeHT
. Jatunk Temnepatypbl

MonoBHMK

. MepHbIi cTakaH
. Jlonatka

18.
19.

CeTeBoit LWHYpP
MopnoH Ana roToBku Ha napy

MaHenb ynpaBneHns

20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.

KHonka «CTOlN/MopaepxaHne Temneparypbi»
KHonka «PUC»

KHonka «CTAPT OTNOXEHHBbI»

KHonka «4ACbI»

KHonka «MUHYTbI»

KHonka «TAUMEP»

KHonka «MEHIO»

KHonka «CTAPT»

28. [lononHutenbHbie akceccyapbl: CTakaH4yuk s Ho-

rypra

BHumaHue!

[ns [ONONHUTENbHOM 3aLMTI LLenecoobpasHo yCcTaHo-
BUTb B LENU NUTAHUS MYNbTMBAPKM YCTPOMCTBO 3aLUUT-
HOro oTknoyeHus (Y30) ¢ HOMUHaNbHBIM TOKOM cpa-
6aTbiBaHMA, He npesbiwaowmm 30 MA, ANs yCTaHOBKM
Y30 obparnTech k CneunanmcTy.

MEPbI BESOMACHOCTU

Mepen HayanoMm aKcnayaraumMu MynbTUBapKM BHUMA-
TENbHO MPOYUTANTE HACTOALLEE PYKOBOACTBO MO 3KC-
nayaraumm, U COXpaHuTe ero Ans UCrob30BaHUs B Ka-
4ecTBe CNPaBOYHOro Marepuana.

Vcnonb3yiiTe MynsTUBApKy TOMbKO MO ee NPSIMOMY
Ha3HAYEeHMIO, KakK W3JIOXKEHO B [JAaHHOM PyKOBOJ-
cTtBe. HenpaBunbHoe obpatleHne C yCTPOWCTBOM
MOXeT MPUBECTU K ero MosioMKe, MPUHUHEHUIO
BpeAa nosib3oBaTesiio U ero MMyLLLECTBY.

Mepepn, NCNONL30BAHMEM YCTPONCTBA BHUMATENIbHO
OCMOTPWTE CETEBOW LWHYP W rHe3[0 AN1A MoAKIIo-
YeHNs CEeTeBOro LUHYpa, PaCrOfOXEHHbIA Ha KOp-
nyce ycTpoictsa, ybeauTech, 4TO OHW He MMELoT
nospexaeHnin. He mncnonbayiite yCTPOMCTBO npwu
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NMOBPEXAEHHOM BWIKE CETEBOrO LUHYPa, CETEBOM
LWIHYPE UM pa3beMe CETEBOIO LLUHYPA.

Mepen BkOYEHNEM yCTPONCTBA yOeamTeCh, YTO Ha-
NPsSKEHNE SNEKTPUYECKON CETU COOTBETCTBYET pa-
604eMy HaNpPsXXEHWIO YCTPOICTBA.

CeTeBoW LUHYP CHabXeH «eBPOBUIKO»; BKOYaTe
ee B PO3ETKY, MMEIOLLYIO HaAeXHbIi KOHTaKT 3a-
3eMneHus.

Mpy NOAKNIOYEHMN YCTPONCTBA K CETU, HE UCMOSb-
3yliTe NEPEXOLHVKN.

Cnegute 3a TeM, 4TOObl CeTeBO LWHYP Gbln NIOTHO
BCTaBfieH B MHE3[40 HA KOPMyce MyNbTMBapKM, a
BWJIKA CETEBOrO LUHYpa B PO3ETKY.

Vicnonb3yinTe TONbKO CETEBOW LLUHYP M3 KOMIMIEKTa
NMOCTaBKM N HE UCMOJIb3YITE CETEBON LUHYP OT APY-
rMX YCTPOWNCTB.

Vicnonb3yinTe TONbKO T€ CbEMHbIE AeTann, KOTOpbIe
BXOOSAT B KOMIMIEKT MNOCTaBKM.

Pasmelaiite ycTpoOMCTBO Ha POBHOW TEMIOCTONKON
NMOBEPXHOCTW BAANN OT MCTOYHUKOB BRaru, Tenna u
OTKPBITOrO OrHS.

YcTaHaBnmBanTe yCTPOMCTBO Tak, YTOObl OOCTYN K
CeTeBoil po3eTke Oblf CBOOOAHBLIM.

Vicnonb3yinTe yCTPOMCTBO B MECTaxX C XOPOLUEN BEH-
TUNAUMEN.

He nopBeprainTe yCTPOICTBO BO3AENCTBUIO MPSIMbIX
COJIHEYHBIX JIyYEeNn.

He pasmeLLaiite yCTPONCTBO B HEMOCPEACTBEHHOMN
61130CTN OT CTEH N Mebenu.

CB06GOAHOE NPOCTPAHCTBO Han MYyNbTUBAPKOW
[OJIXHO ObITb HEe MeHee 30-40 cm.

He ponyckaiTe CONMPMKOCHOBEHUS CETEBOrO LLHYpa
C ropsiYMMM 1 OCTPLIMU NOBEPXHOCTAMU. N36eraiite
NOBPEXAEHUS U30MALMM CETEBOIO LLUHYPA.
3BanpewaeTcs 6paTbCs 3a KOPMYC MySbTMBAPKW,
CEeTEBOW LUHYP W BWJIKY CETEBOrO LUHYpPa MOKPbIMU
pykamu.

He norpyxarite yCTPOINCTBO, CETEBOW LUHYP U BUSKY
CEeTEBOro LWHypa B BOAY Wau niobble apyrue xua-
KoCcTU.

Ecnu ycTpoMcTBO ynano B BOAY, HEMEOJEHHO
BbIHbTE CETEBYIO BUJIKY U3 PO3ETKU, TOJIbKO MOCne
3TOr0 MOXHO A0cTaTb Npubop 13 Boabl. Mo Bonpocy
[anbHenLwero ncnosib3oBaHnsa ycTpocTea obpartun-
TeCb B aBTOPU3OBAHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

He BcTaBnsiite NOCTOPOHHWE MPEOMETbI B OTBEP-
CTUsi BbIXOZA napa 1 cneguTe 3a TeM, 4Tobbl NOCTO-
POHHWE MPEAMETbI HE MOMNanu MeXAy KPbILWKOW n
KOPMYyCOM My/LTUBAPKW.

He octaBnsaiite ycTpoincTBOo npucmoTpa. Bcerga
OTK/IOYaTE YCTPONCTBO OT CETU, €CAN Bbl UM HE
nonb3yeTech.

Bo usbexaHme OXOroB He HakJOHAWTECb Hapg,
0TBEPCTMEM [AJiIS1 BbIXOAA Napa M Hapd OTKPbITON
Kpbilwkoi. Cobnopante KpanHIOl OCTOPOXHOCTb,
OTKPbIBasi KPbILLKY MYyIbTMBAPKMA BO BPEMSI U He-
NMOCPEACTBEHHO MOCHNE NPUrOTOBAEHWUS MPOAYKTOB.
Puck oxora napom!

Mpu paboTe MynbLTUBapPKK B pexume «[oaxapusa-
Hue», BO n3bexaHue nosy4eHnss 0XXoros 6pbidramu

30.05.2013 15:26:06



PYCCKUH

ropsiyero Macria He HakJIOHINTeCb Hapn YCTPOWn-
CTBOM.

Kateropuyeckn 3anpeljaeTcs  akcnayaraums
ycTpoiicTBa 6e3 yCTaHOBIEHHOW Yaluun, a Takxke 6e3
XNOKOCTEN 1/Mnn NPpoAyKTOB B YaLLe.

CTtporo cobnopante pekoMmenaaumm no o6bemy cy-
XUX NPOAYKTOB U XWUIOKOCTEN.

He BbIHMMaliTe Yally BO Bpemsi paboThl yCTPOMCTBA.
He HakpblBaiTe yCTPOCTBO BO Bpemsl paboTbl.
3anpeLlaeTca NepeHoCUTb YCTPOWUCTBO BO BpeMsi
paboTbl. icnonbayiiTe pyyky Ans nepeHocku, npea-
BapuUTENbHO OTK/IOYMB YCTPOWCTBO OT CETUM U [aB
€My OCTbITb.

Bo Bpems paboTbl KOPMNyC YCTPONCTBA U BHYTPEH-
HWe feTanu HarpesaloTcs. He npukacainTech K HUM
He3aLMLLIEHHBIMW yHacTKaMn Tena Uam pykamu, 41o
Obl BbIHYTb FOPAYYIO Yally, UCMOJIb3YNTE KYXOHHble
TepMO3aLLMTHbIE PyKaBULbI.

PerynsipHo NpoBOAMTE YMCTKY YCTPOICTBA.

He paspeluaiite 4eTamM UCMNonb30BaTb MybTUBAPKY
B KQYeCTBE UMPYLLIKW.

N3 coobpaxeHuin 6e3onacHOCTM AeTell He ocTaB-
NANTE NONNATUIEHOBbLIE MaKeTbl, UCNONb3yeMble B
Ka4yecTBe ynakoBku, 6e3 npucMmoTpa.

BHumanune! He paspeluavite agetsim nrpatb C r1o-
JINATUIIEHOBbIMU rakeTaMmu Uim yrnakoBOYHOM ryieH-
Kovi. OmacHOCTb yayLubs!

JlaHHOe YCTPOMCTBO He MpeaHasHavyeHo Ans uc-
nofb30BaHUs AETbMU U NIOABMU C OrPaHUYEHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMW, €C/IM TOJNIbKO NIMLLOM, OTBevalo-
LM 3a X 6€30MaCHOCTb, MM He AaHbl COOTBETCTBY-
IOLLME U MOHATHbIE UM MHCTPYKUUN O 6e30nacHoM
MCMNONb30BaHUN YCTPONCTBA U TEX OMACHOCTSX, KO-
TOPbIE MOryT BO3HMKATb NPW €ro HenpaBUbHOM UC-
nonb30BaHUM.

et v niogn ¢ orpaHNYeHHbIMY BO3MOXHOCTAMU
MOryT MOJSIb30BaTbCS YCTPOMCTBOM TOJIbKO MO, Ha-
6no0eHeM B3POCHbIX.

3anpeLyaeTcs UCNofib30BaTb YCTPOMCTBO BHE MO-
MELLEHN.

OTko4ast yCTPOMCTBO OT 3N1EKTPOCETU, HAKOrAA He
TAHWUTE N He AepraiiTe 3a CEeTEBOW LUHYP, BO3bMU-
TeCb 3a CETEBYIO BUJIKY U akKypaTHO U3BMEKUTe ee

HaBMMBas €e Ha HarpeBaTesibHble NPUBopPbl UNn
BapO4HbIE NOBEPXHOCTN.

He 3ameHsiiTe vawly (3) Ha APYryio EMKOCTb.
CnepuTte 3a TeM, 4TOObl MOBEPXHOCTb HarpeBaTesb-
Horo anemeHTa (13) n gHo Yawmwm (3) Bceraa Obinu 4m-
CTbIMU U CYXIMW.

He ncnonbayiite yawy (3) B Ka4eCTBe €MKOCTU OJist
CMeLUVBaHUs NPoaykToB. Hukorga He namensyaiite
NpOAyKTbl HEMOCPEACTBEHHO B Yawe (3) Bo n3be-
XaHne NoBpexaAeHUiA aHTUNPUrapHOro NOKPbLITUS.
Hukorpa He ocTaBnsiite 1 He xpaHuTe B yalle (3) ka-
Kre-nnbo NOCTOPOHHWNE NPEAMETHI.

MpoaykTbl B Yawe (3) nepemMeluvBaiTe TONbKO N0~
narkon (17), Takxxe MOXHO MCNONb30BaTb AEPEBSH-
Hble, MNAaCTUKOBbIE NIV CUIMKOHOBbLIE akceccyapbl.
He vcnonbayiite metannn4eckne npegmeTsl, KOTo-
pble MOryT MOBPEAUTb aHTUMPUrapHOE MOKPbITUS
Yawm (3).

He cTyunTe no BHYTPEeHHEeN NoOBEPXHOCTH Yatwum (3).
Mocne npurotoBnexHua 6104 C MCNONb30BAHMEM
npunpas v cneumini HeobxoouMO cpasy BbIMbITb
Yawy (3) (cm. pasgen «HucTtka n yxon»).

Mocne OKOHYaHWSi MPUrOTOBIEHUS MPOAYKTOB, BO
n3bexaHvie NoBPeXAeHNs aHTUMPUIrapHOro NOoKpPbI-
VS, He nomeLlanTe vawy (3) cpasy noa XoNoAHY0
BOJY, JaiTe el cHa4ana ocCTbITb.

Yawa (3) He npenHasHayYeHa Anst MblTbst B NOCYA0-
MOEYHOM MaLUnHe.

Mepep nepebiM NCNonb3oBaHNEM

1.

M3BneknTe yCTPOMNCTBO M3 YNakoBKW, yOanuUTe Jio-
Oble HaKIeNKN 1N YNakoBOYHbIE MaTepuarbl, MeLlato-
wue paboTe ycTpoincTea.

YcTaHoBUTE YCTPOMCTBO HA POBHOW CyXOM Tenso-
CTOIKOW NOBEPXHOCTM BAANM OT BO3LAENCTBUSA BOAbI,
CbIPOCTU 1 OTKPBLITOrO OrHsl. PaccTtosiHue no 6nvxarn-
LUMX MOBEPXHOCTEN AOMKHO BbITb HE MeHee 20 cMm.

BHumaHune! He pa3meLjarite ycTposictBo BOM3N
BaHH, PaKkOBUH WJIN APYruX eMKOCTel ¢ BOAOW.
Mpumeyvarue: [1ocne TPaHCNIOPTUPOBKUN UITN XPAHEHNST
yCTpoOVicTBa Mpu MOHWXEHHOV Temrepatype Heobxo-
AMMO BbliepxaTb ero rpuv KOMHaTHOV TemMreparype He
MeHee [IByX 4acoB.

13 PO3ETKM. . 3. OTKpOIiTE KPbILLKY MYALTUBAPKY (B), HaXaB Ha Kna-
3anpeLlaeTca MCMNoibL30BaTb YCTPOWCTBO MpU Mo- Buwy (2)
BPEX/AEHUM CETEBOMA BUMKN UM CETEBOTO LIHYPA, 4. CHUMUTE 3alMTHBIA 3kpaH (5), HaxaB Ha dukca-
ecnn oHo paboTtaeT ¢ nepebosiMu, a Takxe Mno- Topbi (4)
cne ero nageHus. He nbitaiiTeCb CaMOCTOSITENILHO : o

A o 5. CHumuTe napoBoii knanaH (11) (puc. 1) n packpytute
PEMOHTUPOBATL YCTPOACTEO. [0 BCeM BoMpocam €ro, MOBEPHYB HIKHIOIO Er0 YacTb B MONIOXEHVE @
pemMoHTa obpallanTechb B aBTOPU3OBAHHbIN CEPBUC- o N :

6. BbIMOITE BCE CbEMHbIE AeTanu (NapoBOW KnanaH

HbI LEHTP.

(11), 3awmTHbIN 3akpaH (5), vawy (3), noaaoH Ans

roToBku Ha napy (19), nonosHuk (15), nonatky (17)
1 MepHbIV cTakaH (16)) markoi rybkoii ¢ pobasne-
HVEeM HeNTpanbHOro MOIOLLLEro cpeacTBa, onosoc-
HUTE NPOTOYHOI BOAOW U NPOCYLLUTE.

Kopnyc ycTpoicTBa NMpOTPUTE BRAXHOW TKaHbIO.
JlainTe yCTPOMCTBY BbICOXHYTb.

CoeavHuTe 4acTu KnanaHa, CoBMECTUB BbICTYMbI HA
HWXKHE 4acTu C yrnybneHnsMu Ha BEpXHEl 1 noBep-

YCTPOUACTBO IPEAHASHAYEHO TOJIbKO 4151
BbITOBOIO UCI10JIb30OBAHUSA

MPABUJIA NOJIb3OBAHUA YALUEA AJ19 MPUIO-

TOBJIEHUSAA NPOAYKTOB (3) 7.

*  lcnonb3yiiTe MynbTMBAPKY U €€ CbEMHYIO valy (3)
TONbKO MO Ha3Ha4YeHuio. 3anpeliaeTcs UCnonbL3o- 8.
BaTb yawy (3) 419 NPUroToBNEeHMS NPOAYKTOB, yCTa-
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HUTE BEPXHIOK YacTb MO 4YaCOBOW CTpeske A0 Guk-
cauuu (nonoxexve ﬂ)'

9. YcTtaHoBMTE 3aLMTHBIN 3KpaH (5) 1 napoBoii knanaH
(11) Ha mecTo.

Ucnonb3oBaHue MynsTMBapKu

1. NMomecTute HeOOXOAMMbIE UHFPEAVEHTbI B HaLlly.

Mpumevanune: Cnegute 3a TeéM, 4T0ObI UHIPEANEHTbI

W XUAKOCTU HE [PEBbILLAIN YPOBHS MAaKCUMAsbHOM

OTMETKU U He OblIN MEHbLLUE OTMETKM MUHUMAasbHO-

ro ypoBHsi. OTMeTKa MakcuMyma AJ1s Pas/inyHbIX KaLl

(kpome puca) — 3 71, OTMETKa MakCcuMasbHOro YPOBHS

/7151 OCTasIbHbIX MPOAYKTOB U XuakocTemn — «CUP».

2. YcraHoBuTe yawy (3) B pabouyylo kamepy yCTpoOW-
cTBa. Y6enutech, 4to yawa (3) yctaHoBneHa 6e3 ne-
PEKOCOB M MJIOTHO COMPUKACcaeTCs C MOBEPXHOCTbIO
HarpeBaTenbHOro anemexTa (13).

Mpumeyvarne:

He ncrnone3ysite yatuy (3) 4151 MbITbs1 KPYIT M PE3KM PO~

JAYKTOB, 3TO MOXET M0BPEANTb aHTUINPUIrapHOe MOKPbI-

Tme.

lMepen vcrnonbL30BaHNEM BbITPUTE BHELLHIOW MOBEPX-

HOCTb 1 AHO Yalm (3) Hacyxo. Ybeautecn, 4To B pabo-

qevi kamepe v Ha AHe HaLum (3) HeT MOCTOPOHHUX Npea-

METOB, 3arpsi3HeHu v Biaru.

B cepeanHe HarpesaTenbHoro anemerTta ( 13) Haxoaut-

cs1 gar4uk Temnepatypsl ( 14). Cnegute 3a TeM, 4TOObI

aBvxeHne aarduka ( 14) He 6bis10 orpaHn4eHo.

3. Ecnu Bbl roToBUTE NPOAYKTHI HA Napy, yCTaHOBUTE
nopaoH (19) ¢ npoayktamun n HanewTte B Yawy (3)
BOAY TakMM 06pa3om, 4ToObl KMNsiLLas BOAA HE Ka-
canacb gHa nognoHa (19).

4. 3akpowiTe KpbILLIKY MynbTUBapku (6) Ao wenyka.

5. lNopcoennHnTe aNeKTPUYECKUIA LWHYP B padbem (8),
a BWUJIKY CETEBOrO LWHypa (18) BCTaBbTE B 9NEKTPU-
YeCKyto po3eTky.

6. Ons BbiGopa aBTOMATMYECKOW MNporpammbl Npu-
roTOBJIEHWS NMOCNEA0BaTENbHO HaXMUMaWTe KHOMKY
(26) «<MEHIO» no nosiBneHusi Ha aucnnee nHoMKa-
TOopa HeobxoAMMO NPOrpamMmel, MPU 3TOM CaM UH-
OMKaTop BbIGpaHHOW NPOrpaMMbl HAYHET MUraTb.

7. Bpems nNpurotoBNeHUs B MNPEAJIOXKEHHbIX MNpPO-
rpaMmMax yCTaHOBJIEHO MO YMOJIHYAHUIO, HO MOXeT
BapbMpoBaTbCs. [N N3MEHeHUs1 BPEMEHU NPUro-
TOBNEHNSI HAXXMUTE Ha KHOMKY (25) «Taimep», 3aTem
YCTaHOBUTE BPEMS C MOMOLLBIO KHOMOK (23) «4AChI»
1 (24) «<MUHYTbI» (cm. Tabn. 2).

8. HaxmuTe Ha kHonky (27) «CTAPT» gns Havana npo-
Lecca NpuroToBaeHus.

Mpumeyvanne:

Ecnv B npouecce npurotoBaeHust npon3onaeT aBapuii-

HOE OTKJIIO4YEeHNE 371eKTPONUTaHUS, yCTPOKCTBO coxpa-

HUT HaCTPOVIKV MPOrpaMmbl MPUroTOBIEHUS B TEYEHNE

40 muHyT. Ecniv nuTaHmne BocctaHoBUTCS B TedeHne 40

MUHYT NOC/1€ OTKJIIOYEHWIS, YCTPOMCTBO aBTOMAaTN4eCKu

nponomxuT paboty. Ecnv npoponxutesnbHOCTL asa-

PUAHOIO OTKJIIOYEHUST 31eKTPOIHEPIN NpeBbIcuT 40

MUHYT, pou3BeanTe MOBTOPHOE MPOrpamMM1poBaHne

yCTpovicTBa.
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9. Cneaoute 3a roToBHOCTbIO MPOAYKTOB B MpOLLECCE
npuroTosneHud, npu HeO6XOD,VIMOCTI/I nomMmeLwn-
BanTe MNpPOAYKTbl MNACTUKOBBLIM MOSIOBHMKOM (15)
nnu nonartkow (17), NpMrogHon ons Ncnonib30BaHns
C aHTUMPUrapHbIM MNOKPLITUEM.

BHumaHue! Bo nszbexxaHne 0OXOros rnapom M mac-

JIOM, OTKPbIBasi KpbILKY MynabTUBapku (6), cobnio-

Aaiite KpaiHIoOl OCTOPOXXHOCTb, HE HaKJIOHINTECh

Haz yCTPOMCTBOM M He rnomeLyaiiTe pykun Haza 4a-

weii (3).

He ucnone3yiite merannnyeckue npeamMeTbl, KO-

TOpble MOryT nouapanars Yawy (3) nam npuBecTu

K BOBHUKHOBEHWIO TPELLUH.

He otkpbiBaviTe KpbilLKy My/ibTUBapku (6) Bo Bpemsi

BbIMEeYKH.

10. Mocne 3aBepLleHnss NPUrOTOBAEHUS, NPO3BYYUT 5
3BYKOBbIX CUrHANIOB, YCTPOCTBO NepenaeT B pexmnm
nogaepxaHus Temnepatypbl, Ha gucnnee Oyaet
oTobpaxarbcs Bpemsi paboTbl B AHHOM pexXunme,
HaymHas ¢ “0:00”.

MpumeyvaHune: HecMoTpsi Ha TO, YTO YCTPOWVCTBO MoA-

JZepxuBaeT Temrepartypy rotoBoro 6;104a 4o 24 4acos,

He peKkoMeHAyeTCsl OCTaB/IATb €AYy B 3TOM PexXvMe Ha-

J0JIr0, Tak Kak 3T0 MOXET PuUBECTU K UBMEHEHUIO BKY-

ca v uyseta npoayKToB.

He ucrnionb3yiite pexum rnoaaepxaHus Temneparypbl

/151 pa3orpesa npoayKTOB.

lMocne npuroToBneHns NPOAYKTOB Ha napy HEe BbIHU-

Mavite npoaykTbl PyKamu, 0JIb3YATECh KYXOHHbIMU

MPUHaANEXHOCTIMU.

11. ns BbIK/OYEHUS 334aHHOrO pexuma paboTbl Ha-
xmuTe kHorky (20) «CTOTlM/MoonepxaHue temne-
partypbl».

KHonku naHenu ynpaeneHnus (10)
Kaxpoe Haxatne akTMBHbIX KHOMOK MaHenu ynpasne-
Hus (10) conpoBOXaaeTCs 3BYKOBLIM CUrHAIOM.

KHonka (20) «CTOMN/MoppepxaHue Temneparypbi»
[Mocne okoHYaHWUst NporpamMmMbl MPUrOTOBAEHUS YCTPO-
CTBO @aBTOMATUYECKM MEPEXOaUT B PEXMM MOALepXKa-
HUS TemnepaTypbl. Bbl MOXeETE CaMOCTOSITENBHO aKTU-
BMpOBaTb GYHKUMIO NnoaaepxaHus temnepartypbl. Ons
aTOro HaxmMuTe kHonky (20) «CTOM/MopaepxaHne Tem-
neparypbl» 0auH pas, Ha aucnnee 6yaeT oToGpaxarbes
Bpemsi paboTbl B JAHHOM pexume, HadymHas ¢ “0:00”. B
pexvMe NoaaepxaHns Temneparypbl 611040 MOXET Ha-
XOAMTbCS 00 24 yacoB. [ns OTKIOYEHUS pexmrmMa noa-
nepXaHusi TeMmneparypbl HaxmuTe KHorky (20) «CTOIM/
MonnepxaHve TemnepaTypbl» eLwe pas.

Mpumeyanne: [laHHas QyHKUMS HE npeaHasHavyeHa assi
pasorpeBa rnpoayKTos.

Knonka (21) «<PUC»

C NoMOoLLLbIO A@aHHOW KHOMKM Bbl MOXeTe BbiGpaTb He06-
XOAVMBIA PEXUM MPUroTOBNIEHNS puca: «JInnkuin puc»,
«Paccbinyarbii puc» 1 «Bypblii puc».
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MpurotoBnexHue puca

OTmepbTe HeoBX0aMMOe KOIMYECTBO pUca MePHbIM
CTakaH4ymkom. [pomonTe puc NPOTOYHOM BOAOW.
MpombiBaTh pyUC HEOBXOANMO [0 TEX MOP, Noka Boaa
HE CTaHET NPO3PaYHON.

Mepenoxnte NpoMbITLIN puc B 4Yawy. Hanewnte B
yally Heo6x0AMMOe KOIMHECTBO XOJIOAHOM BOAR! A0
oTMeTkM Ha wkane CUP, cooTBETCTBYIOLLEN Konnye-
CTBY MEPHbIX CTakaH4uKoB. Mpwu XxenaHum konuye-
CTBO BOAbl MOXHO HEMHOrO yBENIMYUTb NO CBOEMY
BKycy. [oconute, nobaesTe cneunmn no Bkycy. 3a-
KPOWTE KPbILLKY.

C nomoubio kHonku (21) «PUC» BbiGepute Heo6-
XOOAMMBIA PEXUM MPUroToBneHus puca («Jiunkuin
puc», «Paccbinyarbli puc» nnmn «Bypelin puc»).

Bbl MOXeTe 3agatb BpemMs NMpUroTOBJIEHUS puca B
KaXA0M 13 PEXUMOB.

Haxmute Ha kHomky (25) «TAMMEP», Ha aucnnee
NOSABUTCH MHAMKaUUS «Tanmep».

C nomoubto kHonkn (24) «MUHYTbI» yctaHoBUTE
BPEMS MPUrOTOBIEHUS.

MpoAoMKNTENBHOCTb MPUrOTOBJIEHUA B peXume
«Puc» (Tabn. 1)

Mporpamma Mpoponxu- | YctaHOBNEHO No
TENbHOCTb | YMOJNYaHUIO
(B yacax) (Byacax)
«Jlunknia puc» | 0:20 - 0:30 0:20
«Paccbinyatbiin | 0:15 - 0:30 0:15
puc»
«BypbIit puc» 0:25-0:40 |0:30

Y106bl Ha4YaTb NPUrOTOBJIEHNE, HAXMUTE KHOMKY
(27) «CTAPT».

lMocne 3aBeplueHWss NPUrOTOBAEHUS MPO3BYYUT 5
3BYKOBbIX CUTHANIOB, YCTPOMCTBO NEPENAET B PEXMM
noaaepxaHvs Temneparypbl.

[ns OTKNIOYEHUST MYNILTUBAPKM HAXMUTE Ha KHOMKY
(20) «CTOIM/MopaepxaHne TeMneparypbl».
Mpumeyvanune: Mo okoH4YaHUM rpouecca npuroTosse-
HUSI HE OTKPbIBaKTe KPbILLUKY, OcTaBbTe puc Ha 10-15
MUHYT, 4TOObI OH MPONUTAJICS.

KHonka (22) «CTAPT OTNnOXEeHHbI»

C nomMoLLbto 3TOM BYHKLMN MOXHO 3apaHee 3anporpam-
MMPOBaTb, K KAKOMY BPEMEHW NPOLLECC NPUrOTOBAEHUS
nuwim 6yaeT 3aBepluieH. [JaHHas GyHKUMS 40CTyrnHa Ans
pexumoB: «MorypT», «Puc», «Bapka Ha napy», «Kawua»,
«Cyn», «Kpyna», «TylueHune».

C nomoLubto kHonku (26) «MEHIKO» BeibepuTe oanH
13 NePeYNCIEHHbIX BbILLE PEXVMOB.

Bbl MOXeTe N3MEHUTb BPEMS NMPUrOTOBAEHNS NPO-
aykTa. Haxmunte Ha kHonky (25) «Tanmep», a 3atem
YCTaHOBUTE BPEMS C MOMOLLIbIO KHOMOK (23) «<4ACbI»
n (24) <MUHYTbI» (cm. Tabn. 2).
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HaxmuTe Ha kHoMKy (22) «CTAPT OTNOXEHHbIN»,
npu 3TOM Ha AUCIIee HAYHET MUraTb Haanuch «OT-
JIOXEHHbI CTapT» M MHOMKAUMS BblOpaHHOro pe-
Xvma.

KHonkamu (23) «<HACbI» n (24) <MUHYTbI» ycTtaHo-
BUTE BPEMS, K KOTOPOMY 6711040 A0JIKHO ObITb Mpu-
rOTOB/NEHO.

Haxmute kHonky «CtapT» (27) ons BKIOYEHMS
OYHKLMN OTIOXKEHHOMO CTapTa, Ha aucnnee 6yaeT
oTob6paxarbcs MHAnKaumsa n BpemMs paboTbl yCTPOii-
CTBa B BLIOPAHHOM pexrMe, a Takke MHAMKALMS pe-
Xunma oTnoxeHHoro ctapta «CTAPT OTNIOXEHHbIN».

Mpumep

Ecnv npoaoixXnTeibHOCTb BbIGpaHHOW MporpamMMbl CO-
crasnisieT 30 MuHyT, a 6711040 [OIKHO ObITb MPUrOTOB-
neHo vyepes 3:30, To ycTporicTBO GyaeT HaxoAUTbCS B
pexvme oxuaanvs 3 yaca, npv aTom Ha avcrisiee oynet
0T06pPaxaTbCsi BDEMS MPUrOTOBIEHUS YCTAHOBIEHHOIO
pexuma v nHankaumns pexmma «OT/I0XKEHHbIV CTapT».
o pocTuxeHuy BpeMeHu, OCTaBLIerocsi 40 Hadana
nipurotoBnieHns 6711042, MPO3BYYUT OAMH 3BYKOBOW CUT -
Han, vHamkaums «OTI0XEHHbIA CTapT» OTKJIIOHYAETCS,
Ha4YHEeTCs 0OpaTHbIVi OTCYET BPEMEHU MPUrOTOBIEHUS
Y nosiBUTCS mHAvkaums «Tarimep». HayHeTcs npouecc
rPUroToBIEHWs], KOTOPbLIV GyaeT 3aBeplueH 4Yepe3 30
MUHYT.

KHonku (23) «<4ACbI» u (24) <MUHYTbI»
Mcnonb3yinte kHonku (23) n (24) ons HaCTpoOnkn Te-
KYLLEro BPEMEHWN, BPEMEHU NMPUrOTOBNIEHUS B 3anpo-
rpPaMMMPOBAHHBIX PEXMMaX MyNbTUBAPKU U NPK BblIGO-
pe BpemMeHU, Yepes KOTOpPOoe MPOLECC MPUrOTOBNIEHMS
nuwy 6yaet 3aBeplueH, B pexume «CTAPT OTnoXeH-
HbIi».

YcTaHOBKa TeKyLL,Eero BpeMeHu

Haxmnte n yoepxusarite kHorky (23) «HACbI» nnn (24)
«MWUHYTbI» okono 3 cekyHn, pa3gactcs KOPOTKUIA 3BY-
KOBOW cuUrHan, n umdpoBble 3HAYEHNSA BPEMEHW HA ANC-
nnee (9) 6yayT Muratb.

MocnenoBaTenbHO HaXkuWMas UM yaepXuBasi KHOMKM
(23) «<HACbI» 1 (24) «MWHYTbI», ycTaHOBUTE TekyLLee
BpeMs (Bpems ycTaHaBnmBaeTcs B dopmarte 24 yacos).
J1ns 3aBepLUEHMS YCTAHOBKN BPEMEHWN HKMUTE KHOMKY
(27) «CTAPT».

Ha oucnnee (9) oto6pasnTcs Tekyliee Bpems n pasae-
JINTESIbHbIE TOUKM «:» OyayT MUraTh.

KHonka (25) «Taiimep»

JlaHHas KHomnka NpeaHa3HayYeHa AJ1s BXOAA B PEXUM Ha-
CTPOWiKM BPEMEHW NPUrOTOB/IEHNS B BbiOpaHHOW Bamn
nporpamme.

KHonka (26) «MeHio0»

[MOBTOPHBLIMYK HaxaTusaMu KHOMKK (26) Bbibepute
OAMH 13 3anporpamMMUPOBaHHBIX PEXUMOB MPUro-
ToBneHus: «Aorypt», «Puc», «Bapka Ha napy», «Pa-
3orpeB», «Kawa», «[logxapusaHue», «Bbineuka»,
«Cyn», «Kpyna» nnun «TyweHune». Bbl MOXeTe name-
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HUTb BPEMS NMPUrOTOBJIEHNSA NPOAYyKTa. HaxmuTe Ha
KHOMKy (25) «Talimep», a 3aTem yCTaHOBUTE BPEMS C
nomoLubto kHonok (23) «4ACbI» u (24) <MUHYTbl».

Pexumbl npurotoBnexus (Tabn. 2)

Mporpamma Mpoponxu- | YctaHoBNEeHO
TENbHOCTb | MO YMOJIYaHUIO
(Buyacax) (Buyacax)

«MorypT» 0:10 - 10:00 |6:00

«Bapka Ha napy» |0:05-1:00 |0:20

«Pasorpes» 0:10-0:40 |0:20

«Katwua» 0:40-3:00 |0:50

«MopyxapusaHme» 0:45

«Bbineyka» 0:25-2:00 |0:50

«Cyn» 0:30-3:00 |0:50

«Kpyna» 0:30-2:00 |0:40

«TyweHune» 0:20-1:00 |0:50

MpumeyaHue:

B pexume «Bbineyka» He OTKPbIBANATE KPbILLKY MY/IbTU-
BapKU [0 OKOHYaHWs IPOLIECCa MPUroTOBIEHWS].

MNMocne OkOHYaHMS MpoLecca BbINeYKM HeobxoaAMMOo
cpasy OTKNouMTb pexuMm «[opaepxaHne Temnepary-
pbl», HaxaB Ha kHomky (20) «Cton/MopaepxaHue Tem-
neparypbl», 4TOObI BbiNeyka He NoAropena.

Pexwum «MorypTt»

MpUroToBLTE BKYCHENLLWIA HATYpPasbHbIA KOrYpPT N3 MO-

noka 1 3akBacku. B kavecTBe 3akBacku MCMONb3ynte

AOrypT nnun npobroTrKKN, KOTOPbIE MOXHO KYNAUTb B ar-

Teke. MoapobHblie cnocobbl NPUrOTOBNEHMS AOTYPTOB

cMoTpuTe B «KHUre peLenToB».

1. Haneiite B cTakaHumkm gns orypTa (28) 3akBacky u
MOJ10KO B nponopummn 1:10 n yctaHOBUTE CTakaHYnKn
BHYTPb Yawwwm (3).

MpumeyaHne

B kayecTBe 3aKkBacku WCMOJb3YHTE HATypPasbHbIA HOo-

rypt 6e3 106aBOK 1 KpacuTesner ¢ MUHUMAaslbHbIM CPO-

KOM XpaHeHusi. Takxe 3aKkBacKy MOXHO MPUroTOBUTH

CcaMoCToATENIbHO M3 creumanbHoi 6akTepuaabHOi

3akBacku (npuobpeTtarite B anteke wanu Mara3vHax

370pPOBOIro NUTaHWUS), caeays npuaaraeMori K He vH-

CTPYKLMN.

2. BeiBepuTte nporpammy «MorypT», yctaHoBUTE Bpems
NPUroTOB/IEHMS B Ananas3oHe oT 6 10 8 yacos.

Buumatnue!

Bo Bpemsi paGoTbl yCTPOWCTBO Hesb3sl rnepeme-

warb.

3. TOTOBbI NOrypT NOMECTUTE B XOJIOAUBHUK, YTOObI
NPUOCTaHOBUTL POCT GakTepuii.

B roToBbIli HAaTypanbHblii HOrypT Bbl MoXxeTe n06aBUTbL

bpYKThl, BAPEHbE, M,

PaccToiika Tecta
TemMnepaTypHbIi PeXnM OaHHOM YHKUMK Takxke nae-
aNbHO NOAXOAMT AJIS PacCTOVKM TecTa.
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PYCCKUM

Paccroiika Tecta — aTtan nNnpuroToBneHus Tecta Hemno-
CpeACcTBEHHO nepep,  BbiNeykon. Bo Bpems paccTonku
NPOVCXOANT UHTEHCUBHOE BPOXEHNE, BOCCTaHABNMNBA-
€eTCs CTPYKTypa TecTa, OHO 3Ha4YUTENbHO yBeNn4MBaeT-
cs B pasmepe. OOHVM 13 OCHOBHbIX YCJIOBUIA ycneLu-
HOro NPOLLECC SIBNAETCA OTCYTCTBME CKBO3HAKOB U MOA-
[epXxaHne NocTosiHHOW Temnepatypbl (okono 40°C) un
BJIQXHOCTM BO3yxa, AJ151 HEro B MPOMbILLIEHHBIX YCII0-
BUSIX UCMOJIb3YIOTCA cneuuanbHble wkadbl. C noMoLLbio
MynsTUBapkmn VT-4206 B pexume «AorypT» Bbl cMOXeTe
co3aatb NPodecCcroHanbHble YCI0BUSA AN PacCTONKM
TecTtay cebs goma.

Mpumep:

400 rp. myku

350 M. Monoka (MOXHO cMeLLaTb C BOAOWM)
Conb

Caxap

1,5 4.1, cyxux Apoxxken

1,5 cT.n. cnvBOYHOro macna

Bce cyxue HrpeaneHTbl cmeLaTtb, B KOHLE  A06aBuTb
MO0KO. TwarenbHo B3GUTb MUKCEPOM, BbUIOXWTb B
yaiuy.

C NoMOLLBIO KHOMKM (26) «MeHio» BbiGpaTh pexum «/o-
rypT». Bpems npurotoBneHns morypra HaxoamTcs

B AnanasoH 6-10 yacoB (No ymonyaHuio 6 4acos).

Jlns yCcTaHOBKM BpeMeHW A1 PaCCTOMKM TecTa HaxXMuTe
Ha KHOMKy (25) «TAIMEP», a 38aTem ycTaHoBUTE Bpems
«10:00» ¢ nomotupio kHomku (23) «4ACbI». 3atem Ha-
XMUTE KHOMKy (24) «sMWHYTbI», Ha aucnnee otobpa-
3uTCca Hamkaums spemerm «0:00». Tenepb C NOMOLLbIO
KHonok (23) «4ACbl» 1 (24) <MUHYTbl» yctaHoBMTE He-
obxoamMmoe BpeMs Onsi paccToliku TecTa (pekomeHay-
emoe Bpems 1 4ac). Haxmute kHonky (27) «CTtapT» Ans
Hayana paboTbl AaHHOMO pPexuma.

Mpumeyvarnne

Ana nonyyenns Hanny4Lero pe3dynsrata He OTKpbIBavi-
Te KPbILLKY YCTPOMCTBA 4O OKOHYaHWUS PEXMMA.

Mpumeyarnne

B pexuvme «Bbine4ka» He OTKpbIBaniTe KPbILLKY MyJlb-
TUBaPKW [0 OKOHYaHWS MpoLecca rnpuroToBIEHUSI.
lMocne okoHyaHs npouecca Bbineyku HeobXxoaMmo
cpasy OTKIIYNUTL pexumM «llogaepxaHve Temnepa-
Typbl», HaxaB Ha kHorky (20) «Cton/lMoanepxaHne
Temrnepartypbl», 4T00bI Bbirleyka He noaropena.
Ecnn BblI rotoBuTe NpOAyKThl Ha napy, Hasneunte B
qawly (3) Boay Takum 06pa3om, 4TOObl KunsLias
BOoJa He kacanack aHa noaaoHa (19).

YctporicTBo B pexume «[loaxapuBaHue» paboTtaet
o aHasnaormn ¢ rJmMToN 1 rosbL30BaTesto Heobxo-
AUMO C/eanTb 3@ FOTOBHOCTBLIO MPOAYKTOB CamMo-
CTOSITEJIbHO, a TakXe OTKJIo4ath YyCTPOWCTBO, Koraa
npoayKkTel 6yayT roToBbI.

BHumaHune!

Bce peuentsl HOCAT peKOMeHAaTesbHbIA Xapak-
Tep, Tak Kak Tpebyemsie Al peyenToB 06bEMbl U
COOTHOLUEHUS] UHIPEeANEHTOB MOryT BapbUpoBaThb-
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PYCCKUHA

Csl B 3aBUCMMOCTU OT PEruoHasibHoW crieundukun
npoAyKTOB 1 BbICOTbI HaZ yPOBHEM MOpS.

KHonka (27) «CTAPT»

HaxmuTe kHonky (27) «CTAPT» oavH pas osis 3anycka
BbIOpaHHOW MporpamMmbl. Mo OKOHYaHWUKU YCTAHOBNEH-
HOI MPOJOMKUTENBHOCTM NPUrOTOBAEHNS NPOUCXOANT
aBTOMaTM4eCKOe OTKJIIOYEHNE PeXVMa 1 aKTUBaLMS pe-
xuma «lopaepxaHve Temneparypbi».

[na npyHyaMTENLHOM OCTAHOBKM NpoLuecca NpuroTos-
neHns HaxmuTe kHonky (20) «CTOIl/MopnepxaHne
TeMneparypbi».

YucTtka u yxopn,

1. V3BneknTe BUNKY SNEKTPUHECKOrO LUHYPa U3 3fek-
TPUYECKOWN PO3ETKN U AaliTe YCTPONCTBY OCTbITb.

2. MpoTpute Kopnyc (1) 1 KPbILLKY (6) BAAXHOM TKaHLIO.

3. Bce cbemHble aetann BbIMOWTE MSArkol rybkoi ¢
[06aBfeHneM HENTpasbHOro MOIOLLEr0 CPEncTBa,
OMOJIOCHUTE NPOTOYHOM BOAON.

4. TwaTenbHO NpocylimnTe Yawy (3), 3aLMTHbLIN 3KpaH
(5) n napoBoii knanaw (11) npexae Yem yctaHaBn-
BaTb VX HA MECTO.

5. 3anpewaeTcs Mcnonb3oBaTb abpa3nBHbIe MotoLmne
CPeACTBa N XeCcTKne ryoku.

6. He norpyxaiite yCTPOACTBO, 3NEKTPUHECKUIA LLUHYP
M BWUIKY 9NEKTPUYECKOro LUHypa B BOAY WUAWU OpYy-
rve XuaKkocTu.

KomnnekTauus

MynbTrBapka (CO CbeMHbIM 3aLLMTHBIM 3KPAHOM 1 na-
POBbIM KNnanaHom) — 1 Wr.

Yawa - 1w

MoaaoH ans rotoBku Ha napy — 1 Wr.

MonoBHMK — 1 WT.

Jlonatka — 1 wrt.

MepHbIli cTakaH — 1 WT.

MHcTpykums — 1 Wit

CrakaH4unku ans riorypra — 6 Wwr.

TexHU4Yeckue xapakTepUCTUKMU
OnekTponuTtaHue: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHas notpebnsemas MowHocTb: 800 BT
O6bem yawm: 5 n

lMpoussoanTess coxpaHseT 3a cobowi NpaBo U3MEHSITb
An3ariH U TeXHUYECKNE XapakTepUCTUKU YCTPOVCTBa
6e3 npeaBapuUTesIbHOro yBEAOMIIEHUS.

Cpok cnyx6bl ycTporicTea - 3 roga

/JlaHHoe n3nenvne cooTBeTCTBYET BCEM Tpebye-
MbIM €BPONeNCKUM 1 POCCUICKUM CTaHaapTam
ME61 6e30M1acHOCTU U MUINEeHbI.
Mpoussogutens: AH-AEP NMPOOAKTC Mv6X, ABcTpus
Howbayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpus
Caoenano B Kutae.
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MynbTUNICIPrILW
MynbeTuniciprin - TamakTbl
apHanfaH

nicipy >&He bICbITY YLUiH

Cunatramacsl

MynbTunicipriw kopnycbl
KaknakTbl ally nepHeci

Backapy Takrachbl

TocTafaH

KopfraHbIC aKpaHbl
MynbTunicipriw kaknarbl
Tacbimangay TyTKachbl

>Keninik 6ayabl kocyFa apHanfaH afbiTna
9. [ucnnen

10. Backapy Takracol

11. By kynakwacsl

12. By WbIFapyFa apHarnfaH caHbinay
13. KbI3abIpFbill anemMeHT

14. Temnepartypa Gepriwi

15. Oxay

16. ©nweyiw crakaH

17. Kanak

18. XKeninik 6ay

19. byra nicipyre apHanfaH Tabak

N AN~

Backapy Takracbl

20. «CTOMN/TemnepaTypaHbl caktay» 6atbipmachl

21. «Kypiw» BaTbipmach

22. «KeitiHre kanabipbinradH CTAPT» 6aTbipmach!

23. «CAFATTAP» 6atbipmacs!

24. <MVHYTTAP» 6aTblpmachl

25. «TAMIMEP» GaTblpmachl

26. «MO3IP» 6aTtbipmachl

27. «CTAPT» 6aTblipmacs!

28. Kocbimwa  xabdbikmap: Mozypmke —apHanraH
cmakaHwanap

Hasap aypapbIHbI3!

KocbiMwa  KopfaHbIiC YWiH KopekTeHaipy TisberiHe
KOpFaHbIC axblpaTtblny KypbinfbickiH (KAK) 30 mMA-geH
acnanTbiH HOMUHANAb! iCke KOCbINy TOFbIMEH OpHaTKaH
aypbic. KAK opHaTkaH ke3ge MamaHfa xabapnackaH xeH.

KAYINCI3AIK LUAPANAPDBI

KypbinFblHbl  nakganaHy — angbliHga — HyckaymnbiKTbl

3eMiH KOMbIM OKbIN LUbIFbIHBI3. X8HE OHbl KereluekTe

aHblKTamanblk MaTepvan peTiHAe nanganady yLiH
caKTan KoMblHbI3.

*  KypbinfblHbl Tek Tikenen makcaTtbl 6GoMblHWA
faHa, ©OepinreH GacwbinbiKTa asblnFaHaamn
nanganadbiHpl3. AcnanTbl Aypbic nanganaH6ay
OHbIH, Oy3binyblHa, NaipanaHyllbiFa Hemece OHbIH
MyririHe 3uUsiH KenTipyiHe aKenyi MyMKiH.

« KypbinfblHbl NaipanaHy anaeliHAa, xeninik 6ayabl
XKOHe acnanTblH KOprycbliHAaFbl keninik 6ay
afbITNacblH 3eWiH KOMbIN kapan LWblfbIHbI3, onapabiH
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KA3AKLLUA

6yniHbereHiHe ko3 »eTki3iHi3. AcnanTbl OyniHreH
xeninik 6aymeH Hemece xeninik 6ay afbiTnacbiMeH
naviganaH6aHbi3.

Icke Kocy angblHOa, SMeKkTp XeniciHiH kepHeyi
KYPbINFbIHBIH XKYMbIC KEpHeyiHe caiikec KeneTiHiHe
KO3 XETKi3iHi3.

Keninik WHyp «eypoanblpTeTiKNeH» XabablKTanfaH,;
OHbl JXepre ceHiMai KocbinFaH GannaHbicbl 6Gap
3reKTp allanblifblHa KOCbIHbI3.

KypbInfbiHbI Xerire KOCkaH ke3ae aybiCTbIpFbiLLUTapab!
naviganaH6anbI3.

XKeninik 6ay KypbInfbl  KOpMNyCblHAAFbI  CaKec
arblTnara xaHe Xeninik alasnblkka Tbifbl3 canblHybIH
KafaranaHbl3.

KeTkizinim >kuHarbiHa KipeTiH »keninik 6ayabl faHa
nanaanaHbiHbI3 XeHe OHbl Backa KypbinfFbliapmMeH
naviganaH6anbI3.

Tek XKeTKi3y JKMHafblHa  KipeTiH
GenwekTepai FaHa nNaganaHblHbI3.
KypbinfbiHbl  Ty3y  bICTblikka Tesimai 6GetTe,
cyAaH, blFanfaH XeHe alblk OTTaH anwak
opHanacTbIpbIHbI3.

>Keninik awanblkka epkiH xeTyre GonatbiHAan eTin
KYPbINFbIHbI OPHANACTbIPbIHbI3.

anblH6anbl

KypbinfFblHbl  XenpeTici  akcbl  xepnepge
nanganHbiHbI3.

KypbinfFbiFa  Tikenen KyH caynenepiHiH oacepiH
TUri36eHis.

KypbinfblHbl - KabbipFa MeH xuhasgbiH  Tikenewn

KacblHAa@ opHanacTbipMaHp!3.
MynbTunicipriwTii yeTiHgeri 6oc keHicTik 30-40 cm-
OeH Kem bonmaybl kepek.

XKeninik 6ayablH bICTBIK XoHe YLWKip 6eTTepmeH
XaHacyblHa xon  6GepmeHis.  XKeninik  6ay
oKLaynaHyblHbIH ByniHyiH 6onabipMaHbi3.

XKeninik 6ayabl xeHe xeninik 6ayablH anbIpTeTiriH
Cynbl KONMEH yCTamaHbI3.

KypbinfFblHbl, >xeninik 6Gayabl Hemece eninik
6ayablH anbIpTETIriH CyFa Hemece ke3-kenreH Gacka
CYMbIKTbIKTapFa MaTbipMaHp!3.

Acnan cyfa Tycin KeTKeH afrfgaiga, OHbl gepey
xenigeH axblpaTtbiHbi3. Con ke3ge ewbip xarfganaa
KOMbIHbI3Abl CyFa canmaHbl3. Acnantbl KewniHri
nanganaHy cypafbl GoWblHWA TyblHObITEPIEC
KbIBMET KepceTy opTarnbifbiHa XxabapnacbiHbI3.

BeTeH 3artTapabl KypbinfbiHbIH - CaHblnaynapbiHa
Hemece Kkes-kenreH Gacka GerniiekTepiHiH apacbiHa
canmaHpl3 xaHe 6OTEH 3aTTapAblH acnanTbiH Kaknarbl
MEH KOpryCbl apacblHa TycneyiH kaaaranaHpl3.
KypbinbifbiHbl  Kapaycbl3  kanabipMaHbi3.  Erep
acnanTbl naganaHbacaHpl3, OHbl 8pKallaH enigeH
aXblpaTbIHpI3.

Kyiktepre >xon 6epmey ywWwiH OywbliFaprbill
KaknafblHbIH YCTiHEH TeHOeHi3. MynbTunicipriw
KaknafblH Taramgapabl Nicipy yakbiTblHAA >oHe
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Tikenew nicipin 6onfaHHaH keWiH awkaHaa aca cak
6onbIHbI3. ByFa kyiin kany kayni 6ap!

*  Kypbinfbl  «Kyblpy» GaFgapnamacbiHaa XyMbicC
icTereH yakbITTa, bICTBIK Malfa Kyiin kanmay yLliH
acnanTblH YCTiHEH TOHOEHI3.

e AcnanTbl OpHaTbllfaH TOCTAfFaHCbI3, COHbIMEH
KaTap TocTaFaHAarbl CYMbIKTbIKTApPChI3 XaHe/Hemece
TaraMmaapcbl3 NaaanaHyra kataH TbiibiM canblHaabl.

*  Kypfak TaramaapablH XeHe CYMbIKTbIKTapAblH kenemi
6oMbIHLLIA YCbIHBICTAPAb! KaTaH CaKTaHbI3.

e KypblnFbl XyMbIC icTen TypfaHda TocTaraHabl
LUbIfapMaHpI3.

*  Kypbinfbl )XyMbIC YakbITbiHAA GypKen >xannaHbI3.

*  KypbInfbiHbl XXYMBbIC iCTErEH Xaraanaa TaceiMangayfra
ThIibIM canbiHaAbl. KypbinfbiHbl angbiH-ana xenigeH
axbIpaTbin XaHe OfaH cankblHgayfra yakblT Oepin,
TacbiManaayfa apHanfaH canTbl nanganaHbiHbI3.

*  JKyMbIC icTereH yakbITTa Kypblsifbl KOPMYChbl XXOHEOHbIH,
iwki GenwekTepi Kkbizagbl, Onapfa KomnbiHbI3AbI
TUri36eHi3, bICTbIK TOCTafaHAbl LbIFAPY KaxeT
6onFfaHaa, acxaHanblk KonFanTapbl NanganaHblHbI3.

* Acnantbl yakbiTblHA@ Tazanan TypblHbI3.

« bBananapra acnantbl OMbIHLWbIK PETIHAE NanganaHyra
pyKcaT eTneHis.

« bBananapgblH kayinciaairi MakcatbiHAa opay peTiHae
navpanaHblnatbiH MONUITUNEH KanTapabl kapaycbl3
KanablpMaHbI3.

e Hasap aydapbiHbI3! bBananapra nonuamuieH
KanmapmeH Hemece Kanmama yndipMeH olHayfa
pykcam 6epmeHi3. TyHwbIFy Kayni!

« bananap Hemece MyMKiHAiKTEpi  wekTeyni
apampapablH  Kayincisairi  ywiH >kayan 6epeTiH
TyNfFaMeH acnanTbl Kayincia nanganaHy aHe OHbl
aypbic nawpganaHbaraH kesge navga  GonaTbiH
KayinTep Typarnbl CONKEC XaHe TYCIHIKTI HyckaynblKTap
GepinreH Gonmaca, GepinreH Kypbinfbl oOnapabliH
naiiganaHybliHa apHanvaraH.

¢ KypbinfbiHbl  Gananap Hemece  MyMKiHAiIKTepi
lwekTeyni agampap epecektepdid 6akbinaybiMeH
navipanaHyra 6onagpil.

* KypbinfblHbl GenveneH ThiC Xepae nanpanaHyra
TbINbIM canblHagbl.

«  Keninik 6ayablH anbIpTETIriH awanblkTaH cyblpFaHaa,
ewkawaH GayaaH TapTnaHpel, an xeninik 6ayabiH
anbIpTeTiriHEH yCTaHbI3 8He OHbl abannan
allanblKTaH LUblfapblHbI3.

* Keninik awblp TeTikTiH Hemece 6ayablH OyniHyi
KesiHae, erep on ipkinicneH ictereHae Hemece cyfa
TYCKEHHEH KeWiH KypblifbiHbl NainaHyfra ThbibiM
canbiHagbl. KypbinfblHbl ©3 6eTiHi3beH >xeHaeyre
ThipbicnaHbl3. Bapnblk xxeHaey cypakTapbl GoiibiHLLA
TyblHABIFEPrEC KbI3MET  KepceTy opTanbifbiHa
xabapnacblHbI3.

K¥PbI/IFbl  TEK T¥PMbICTA FAHA KOJIOAHYFA
APHATIFAH.
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TAFAMOAPObI OAVBLIHOAYFA APHATFAH
TOCTAFAH[bI (3) MTAWOATIAHY EPEXENEPI

MynbTUnICipriliTi XKeHe OHbIH, LWiLLNMeni TocTaraHblH
(3) kataH MiHaeTi GoMblHWA faHa nNapanaHblHbI3.
ToctaraHabl (3) Gacka Kbl3gblpfbill acnantapMeH
Hemece BeTTepMeH naviaanaHyfa TbibiM canbliHaabl.
TocTtaraHabl (3) 6acka blgbiCNeH anMacTbipMaHbI3.
Kpl3abIpFbIWThIH aneMeHTTiH (13) 6eTi xxaHe TocTaraH
(3) Ty6i Tasa xaHe Kyprak 6onybIH KagaranaHpl3.
TocTaraHgbl (3) Tarampapabl apanacTbipyfa
apHanfaH bigbic peTiHge nanpanaH6aHbi3. Kykore
Kkapcbl kabaTTblH OGyniHyiHe »on 6epmey yLWiH
ellkallaH Tafamaapabl Tikenew TocTaFaHHbiH (3)
iwiHae ycakTamaHbl3.

TocTaraHHbIH (3) iwiHOe kaHgaw fa 6Gip Gacka
3aTTapabl KanabipMaHbl3.

ToctaraHgarbl (3) Tarampgapabl Tek kanakneH (17)
faHa apanacTblpbiHbI3, He 6onmaca afall, nnacTuk
Hemece CUNMKOH XababIkTapAbl naiaanaHbiHpI3.
TocTafaHHbIH (3) Kytore kapcbl kabaTbliH 6yngipe
anaTtbiH MeTann 3aTTapapl naaanaHbaHbI3.
TocTafFaHHbIH (3) iLLKi XaFbIHaH YpMaHbI3.
[empeyiwTtepi 6ap Tarampapgp! nicipin GonFaHHaH
KeWiH TocTaraHabl (3) Aepey Xyy kepek («Tasanay
XaHe KyTiMi» TapayblH kap.).

Taramgapabl faibiHgan 6onFaHHaH KewiH Kkykore
Kapcbl kabartTbliH 6GyniHyiHe >on ©Gepmey yLiH,
TocTafraHabl (3) 6GipaeH cyblk CyablH acTbliHa
canmMaHpl3, oFaH ayeni cankblHaayFa yakbIT 6epiHia.
ToctaraH (3) blAbIC XyaTblH MaluMHaga Xyyfa
apHanwvaraH.

Anrfaw naiaanadap angbiHaa

1.

KypbinfbiHbl  OpayAaH LblFapbiHbI3, KypPbINFbIHbIH,
XYMbIC icTeyiHe kedepri >XacalTblH Ke3-KenreH
Xancblpmanapabl )XOMbIHbI3.

KypbinfFbiHbl Ty3y, Kypfak, bICTblkka Tesimai 6eTTe,
CyfaH, biNfanjaH >XeHe allblK OTTaH anwak
opHanacTbipblHbl3. EH xakblH ©eTTepre AeniHri
KawbIKTblk 20 CM-AeH keM GorMaybl Kepek.

Haszap ayOdapbiHbi3! Acnanmbl eaHHanapOblH,
Ko/mKyrblwmapOblH Hemece cyFa monbl 6acka
bIObIcMapObIH KacbiHOa OpHaslacmbipPMaHbI3.
Eckepmne: KypblinfbiHbl meMeH memnepamypa Kke3iHoe
macbiMandaraH Hemece cakmaraH xardalida oHbl 6esime
memnepamypacbiHOa eki carammaH KeM eMecC yakbim
ycmaraH XeH.

3.

4.

MynbTunicipriw kaknafrbiH (6) 6aTbipmara (2) Gackin
allblHbI3.

BekiTkiwTepre 6ackin (4), KopfaHbiC 3kpaHabl (5)
LeLLiHi3.

By kynakwacbiH (11) wewiHi3 (cyp.1) >xaHe OHbl
BypaHbI3, OHbIH TeMeHTri GeniriH ﬁ KyMiHe BypbIHbI3.
Bapnbik wewinveni 6enwekTtepai (6y kaknafbiH
(11),kopraHbic akpaHAabl (5), TocTaraHabl (3), Oyra
nicipyre apHanfaH TabakTel (19), oxayael (15),
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KanakTel (17) >xoHe enwWenTiH cTakaHwaHbl (16))
GenTapan Xyfbll 3aTbl Gap >Xymcak biCKblLIMNEH
XYbIHbI3, @fblH CYMEH LUaNbIHbI3 XaHE KYPFaTbiHbI3.
KypbingFbl  KOPNYCbiH  AbIMKbINT  MaTaMeH CypTiHi3.
KypbinfbiFa Kyprayra yakblT 6epiHi3.

TemeHri GeniriHaeri  LWbIFbIHKbINAPAbLI  XKOFapFbl
XKaFblHAaFbl OMbIKTAPMEH CoMKeCTeHAipin, Kynakwa
GenikTepiH KOCbIHbI3 XaHe Xofapfbl BeniriH carat Tini
GolblHIWa BekiTinreHre feniH BypaHsi3 (G Kymi).
KopraHbic akpaHabl (5) xaHe by kaknafbiH (11) opHbIHa
OPHAaTbIHbI3.

MynbTunicipriwTi nanaanaHy

1. KaxeTTi kypampaac Geniktepai TocTaraHFa canblHbl3.

Eckepmne: Kypamdac 6enikmep xaHe cylblKkmbiKmap

makcumandbl  6enei  OeHeeliHeH acbinm  KemneyiH

KalaranaHbi3.  ©Opmypni  6omkanapfa  (KypiwmeH

backanapra) apHanfaH Makcumym 6beneici — 3 1, 6acka

maramdap MeH cylblkmbiKmapfa apHasFaH Makcumanobl

OeHeell 6eneici — « CUP».

2. ToctaraHabl (3) KypbIMfblHbIH XYMbIC KamepacblHa
opHaTbIHbI3. TocTaraH (3) KucaiMar opHaTbinFaHbiHa
XoHe KbI3AbIpFbill 3aneMeHTTiH (13) 6eTiMeH Tbifbl3
)XaHacaTblHbIHA KO3 XETKi3iHj3.

Eckepmy:

TocmaraHObl  (3) xapmanapObl Xyy YWiH XoHe

maramOapObl mypay ywiH natidanaHbaHbi3, 6yn Kytoee

Kapcbl kabammabi 6yndipyi MyMKiH.

lMnatidanaHy andbiH0a, mocmaraHHbIH (3) CbIPMKbI

b6emiH xoHe myb6iH Kyprambir CypmiHi3 XyMbIC kKamepach!

MeH mocmaraHHbIH (3) mybiH0e 6emeH 3ammapObiH,

71acmbIH XaHe bliiFanobliH XOK EKeHIHe K3 XemKi3iHi3

Kb130bIpFbiw anemeHmMmiH (13) opmacbiHOa

memnepamypa 6epeiwi (14) opHanackaH. Bbepeiw (14)

KO3FasbICbl WeKmenmeyiH KadaranaHbi3.

3. Erep Ci3 Tarampapabl 6yfa pgaiiblHoacaHbl3,

Tarampapbl 6ap TabakTel (19) TocTaraHfa (3)

OpHaTbIHbI3, CyAbl ToCcTaraHfa (3) KamHan >xaTkaH cy

TabakTbiH (19) TyGiHe TMMeNTiHAeN eTin KyNbIHbI3.

MynbTunicipriu  kaknafblH (6) WbIpTbINFa  AeWiH

XKabblIHbI3.

YKeninik 6ayabl afbinara (8) KOCbIHbI3, Xeninik 6ayablH

anblpTeTiriH (18) awanbikka canbiHbI3.

ABTOMaTThl nicipy GafgapnamacbiH Tanday YLiH

avcnnenge kaxetTi Gargapnamara kapcel Gargap

naiiga Gonfadra geniHn «MO3IP» GaTbipmachklH (26)

KesekTen OacblHpI3, CON Kesde icke KOCbIMy/)yMbIC

icTey kepceTKiLli xaHbln-coHe GacTangbl.

¥cblHbINFaH Garpapnamanapparbl  Nicipy  yakbiTbl

earepTinmMereH kyiae GenrineHreH, 6ipak GenrineHreH

aykplM LUeriHge e3repTinyi MyMmKiH. [icipy y3akTbIfbIH
6antay ywiH «Tanmep» 6GatblpmacbiH (25), copaH

keriH «CAFATTAP» (23) xeHe «MUHYTTAP» (24)

bartbipmanapbiMeH 6enrineria (Kecte 2 kap.).

HanbiHoay npoueciH 6actay ywiH  «CTAPT»

GaTbipmMachbiH (27) 6acbiHbI3.
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Eckepmy:

Eeep nicipy npoueciHOe anammal 351eKmpKopeeiHiH CoOHyi

6borica, Kypblinfbl ricipy 6ardapnamacsiHbiH 6anmaynapbiH

40 muHym 6olbl cakmaliobl. Ezep kopekmeHOipy 40

MUHYm iwiHOe KannbiHa Kesice, Kypiibifbl asmomammel

JKYMbICbIH Xanracmbipadbl. Ezep anekmp aHepausiHbIH

anammebl ceHyi 40 MuHymman acbin Kkemce, KypbifbiHbl

Kalima b6arOaprnamarayobl Xy3e2e acbipbiIHbI3.

9. Micipy npoueciHae TarampapablH nicyiH GankaHbI3,
KaxeT GonfFaHga TaraMaapAbl NNacTUK oxayMmeH
(15) Hemece kytore kapcbl kabaTneH navpanaHyra
apHanfaH kanakneH (17) apanacTbIpbiHpI3.

Ha3ap aydapbiHbi3! Byra xaHe maliFa Kydin kanmay

ywiH, mynbmunicipaiw kaknarbiH (6) awkaHda, eme

caK 60sbIHbI3, KypnbiFbl ycmiHeH meH6eHi3 aHe

KOJIbIHbI3ObI mocmaraHHbIH (3) ycmiHeH co36aHbi3.

Byn binFa/mKuHaybiWwmblH MOosbin KemyiHe akenyi

MYMKiH.

TocmaraHObl (3) mbIpHali anamblH  Hemece

wbIimbIHayFa aKesie anambIH Memasn 3ammapobl

natidanaHbaHbi3.

Han nicipy yakbimbiHOa

KaKnarbIH awnaHbi3.

10. Nicipy asikTanfaHHaH keWiH, 5 AbIObICTLIK curHan
LWblFaapl, KYpbINFbl TEMNepaTypaHbl caktay pexumiHe
Kkewepni, gucnnenge OepinreH pexumaeri XymbiC
yakbITbl «0:00» 6actan kepcetineai.

Eckepmy: Kypbirirbl nickeH mafamMHbIH memiepamypachiH

24 caramka OeliiH cakmall anambiHblHa KapamacmaH,

mamakmbi 6y pexumoe Kerke Kanobipy YCbiHbIIMaUObl,

cebebi byn maramOapdbiH byriHyiHe eKemnyi MyMKiH.

TemnepamypaHbl cakmay pexumiH maramoapob! bicbimy

ywiH natidanaHb6aHbI3.

TaramOapOb! 6ymeH nicipin 6onFaHHaH KeliH marFamoapOb!

KO/bIHbI36EH WhblfapMaHbl3, acxaHasblK xabobiKmapob!

natidanaHblHbI3.

11. BenrineHreH pexumai ceHaipy yuwiH «Cton/
TemnepatypaHbl caktay» 6aTtbipmaceiH (20) 6acbiHpI3.

mynbmunicipeaiw  (6)

Backapy TakracbiHbIH (10) 6aTbipmanapbl
Backapy TaktacbiHbiH (10) GenceHai 6aTbipmanapbliHbiH
ap B6acbinybl AbIOLICTbIK CUTHANMEH cyrnemMenaeHesi.

«Cton/TemnepaTtypaHbl caktay» 6aTbipMachi (20)
Micipy Garpapnamacbl asikTanFaHHaH KewWiH Kypbinfbl
aBTOMaTTbl TeMMepaTypaHbl cakTay pexumiHe kewegi. Ci3
o3 6eTiHi3beH TemnepaTypaHbl cakTay PeXuMiH Kbl3aMeT
icke koca anacbi3. Anst Byn ywin «CTton/TemnepatypaHsbl
cakTay» 6aTblpmacbiH (20) 6ip peT 6acbiHbI3, Aucnnenae
GepinreH pexvmae xymbic icTey yakbiTel 0:00 Gactan
KepceTineai. TemnepaTypaHbl cakTay pexvuMiHge Taram
24 caraTka feviiH 6ona anagbl. TemnepaTypaHbl cakTay
pexumiH ceHaipy ywiH «Crton/TemnepartypaHbl cakray»
6aTblpmackiH (20) TaFbl 6acbiHpI3.

Eckepmy: bepinzeH Kbiamem maramOapObl biCbimyFa
apHanvaraH
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«Kypiw» 6aTbipmachi (21)

BepinreH GaTblpMa kemeriMeH Ci3 KypiwTi nicipyaiH
KaXXEeTTi peXuMiH Tanaan anacbld: «XKabbickak Kypily,
«YrineTiH Kypiw» xaHe «KOHbIp KypiLL».

KypiwTi nicipy

*  OnwenTiH cTakaHMeH KypilUTiH KaXeTTi kenemiH
enwen anbiHpi3. KypiwTi afbiH CymeH XyblHbI3. Cy
Mengip 6onfFaHFa AeiH KypiLTi Xyy KaxeT.

*  KybinFaH KypilwTi ToCTaFaHFa canbliHpl3. TocTaraHfa
OrnLeNTiH CTakaHLwanapablH caHblHa CaKec KeneTiH
6araHgarbl CUP GenriciHe geniH cyblK CyablH KaXeTTi
KenemiH KyWblHpI3. KaxeT 6GonfaHga cyblk CyAblH
KenemiH Tanfamfa GannaHbiCTbl can kebentyre
6onapbl. TysgaHbi3, AaMAaeyiwTepdi Tanfamfa
6arinaHbICTbl KOCbIHBI3. KaknakTbl xabblHbI3.

*  «KYPIW» 6aTtbipmacel (21) kemeriMeH KypiwTi
nicipyAiH, KaXeTTi pexumiH TaHdaHbl3 («Kabbickak
KypiL», «YrineTiH Kypiw» xaHe «KOHbIp KypiLL»).

«  Cis KkypiwwTi nicipy yakbITblH apbip pexvumae Genrinen
anacsbi3.

«  «TAVIMEP» BaTtbipmacbiHa (25) 6acbiHpI3, gucnnenge
«Taimep» kepceTinimi nanga Gonagpbl.

*  «MUHYTTAP» 6GaTbipmacbiHbiH, (24)
fdavibiHaany yakblTbiH Genrinexis.

KemerimeH

«Kypiw» pexuminae nicipy y3aktbiFbl (Kecte 1)

Barnapnama ¥3aKTbifbl ©3repTinmereH
(caraTneH) 6enrineynep
(caraTneH)
«Kabbickak kypiw» | 0:20 — 0:30 0:20
«YrineTiH Kypiw» 0:15-0:30 0:15
«KOHbIp KypiLL» 0:25-0:40 0:30

« TMicipyni 6actay ywiH «CTAPT» GaTblpmacbliH (27)
BacbIHbI3.

« Tlicipy askTanfaHHaH KeliH 5 AblObICTbIK curHan
LbIFaAbI, KypbinFbl TEMNEpaTypaHbl cakTay pexvmiHe
Keluen,.

e MynbtunicipriwTi ceHaipy YLLiH «cTon/
TemnepatypaHbl caktay» 6atbipmachiH (20) 6acblHbI3.

Eckepmy: [licipy npouecci askmanfaHHaH KeUiH

Kaknakmsl — awnaHbl3,  Kypiwmi  10-15  mMuHymka

KanoblpbiHbI3, O/ CiHyi Kepex.

«KewniHre kanablpbinFbiH CTAPT» 6aTbipMachi (22)

Ci3 Kan yakplTTa nicipy npoueci askranaTbiHbiH angblH-

ana Gargapnamanan anacbel3. bBepinreH kbiameT keneci

pexumaepae MymkiH: «Morypt», «Kypilwy», «Byra nicipy»,

«BoTkar, «Kexer, «XKapma», «ByKTbIpy».

*+ «M33IP» 6Gatbipmackl (26) kemerivMeH xofapblga
atanfaH pexvmaepaiH 6ipeyiH TaHAaHbI3.

« Cis TafampgapgblH AanblHOany YyakblTblH e3repTe
anachbi3,. «Taiimep» 6GaTbipmacbiHa (25) 6acblHbI3,
an copaH keiH yakplTTbl «CAFATTAP» (23) >xoHe

«MUHYTTAP» (24) 6GatbipmanapbiMeH 6Genrinexis
(Kecrte. 2 kap.).

*  « Keminre kangbipbinFaH CTAPT» GaTtbipmacbkiHa
(22) 6acbiHbI3, ocbl Kke3ge aucnnenge «KemiHre
KanAablpblNFaH CcTapT» >Ka3ybl XoHe TanAanfaH
PEXUMHIH, KepceTiniMi )aHbin-ceHeai 6acTanabl.

+  «CAFATTAP» (23) xoHe «MWHYTTAP» (24)
GaTblpManapbiMeH TaFram MiCeTiH yaKbITTbl Genirnexjs.

* KeiHre KanablpbifiFaH CTapT KbIBMETIH iCke KOCY YLUiH
«CTAPT» 6aTblpmackiH (27) 6acbiHbI3, Aucrnenge
KYPbINFbIHbIH, TaHAanfFaH pexuMaeri Xymbic icTey
yaKblTbl, CObIHMEH KaTap KeWiHre kanablpbiiFaH
ctapT kepcertinimi «KeliHre kangpipbinFaH CTAPT»
KepceTinesi.

Ynei: Ezep maHOanraH 6arOapnamaHbiH y3akmbifbl 30

MuHym 6ornca, an maram 3:30 carammaH keliH 0alibiH

Gony kepek 6orica, oHOa Kypbisifbl Kymy pexumiHoe 3

caram 6onadbl, ocbl kKe30e Oucrnelide benzineHzeH

pPexXuMmHiH  OalibiHOany  yakbimbl  xoHe  «KeliHee

KanobipbiriFaH — cmapm»  Kepceminimi  kepceminedi.

TaramObl OalibiHOayFra KanfFaH yakbimka xemkeHoe, 6ip

ObIbbicmblK cueHna whbiFadbl, «KeliHee KandbipbirFaH

cmapmy Kepceminimi ceHedi, dalibiHOay yaKblMbIHbIH

Kepi caHafbl 6acmanadbl xoHe «Talimep» Kepceminimi

natida 6onadsl. CodaH KeliH nicipy npoyeci bacmanalsl,

on 30 MuHymmaH KeliiH asikmanaosbi.

«CAFATTAP» (23) xaHe «MUHYTTAP» (24)
6aTbipManapbl
Batbipmanapapl  (23) keHe (24) MynbTURICIPrilITIH

GargapnamanaHfaH pexuaepidae nicipy yakbiTelH 6anTtay
yWiH xoaHe «KeWiiHre kKanaplpbinFaH CTapT» pexuMiHae
TamakTbl Nicipy npoueci askTanaTtblH yakbITTbl TaHAaFaH
Kesae nanaanaHbiHbI3.

Arbimparbl yakbITTbl 6enriney

«CAFATTAP» (23) Hemece «MUHYTTAP» (24)
6aTblpmackiH 3 cekyHAaTa Tasty 6ackin yctan TypbiHbI3,
KblCka AbIGbICTbIK CUrHan LblFadbl, xaHe aucnnengeri (9)
yaKbITTbl HCaHAbI KepceTiniMaepi xaHbln-ceHepi.
«CAFATTAP» (23) )xaHe «MNHYTTAP» (24) 6aTtbipmachiH
KesekTen 6acbin Hemece ycTan Typbin, aFrbiMAaFbl yakbITTbl
GenrineHis (yakblT 24 cafat niwimiHge G6enrineHesi).
Benrineyni askray ywiH «CTAPT» 6GaTbipMacbiH (27)
6acbIHbI3.
[vcnnenge (9) arbimMaarbl yakblT KepceTineai >xoHe
BGeneTiH HYKTENEP «:» XaHbIMN-CoHes;.

«Tanmep» 6aTbipmachl (25)

Bepinren 6GaTbipma Ci3beH TaHganfaH 6Gargapnamaga
[anblHOay YyakblTblH Gantay pexumiHe Kipy — YLiH
apHanfaH.

«Maz3ip» 6aTbipmachi (26)
* batbipmaHsbl (26) kantanan 6acbin 6argapnaManaHfraH
pexmaepain GipeyiH TaHaaHbs: «MorypT», «Kypiww,
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«byfa nicipy», «blcbiTy», «BoTtka», «Kybipy»,
«Han nicipy», «Kexe», «Kapma» Hemece
«BykTbIpy». Ci3 nicipy yakblTblH e3repTe anachbi3.
«Taimep» 6GaTtblpmacbiH (25) 6acblHbI3, coaaH
keiH «CAFATTAP» (23) xeHe «MUHYTTAP» (24)
GaTblpManapblHblH KeMeriMeH yakbITTbl Genrineyre
Gonaabl.

Nicipy pexumpaepi (Kecte 2)

Barpapnama | ¥3akTbirbl | ©3reprinmereH
(caraTneH) |yakbiBT

OenrineHreH
(caraTneH)

«MorypT» 0:10 — 10:00 | 6:00

«byra nicipy» [0:05-1:00 |0:20

«blcbiTy» 0:10 - 0:40 |0:20

«Botka» 0:40-3:00 |0:50

«Kyblpy» | —mmeeee- 0:45

«HaH nicipy» | 0:25-2:00 |0:50

«Kexe» 0:30 —3:00 |0:50

«Kapma» 0:30 —2:00 |0:40

«ByKTbIpY» 0:20 - 1:00 |0:50

Eckepmy:

«HaH nicipy» pexuminde nicipy npoueci askmarnraHfa
deliiH Mynbmunicipeiw KaknarbiH awnaHbi3.

HaHob! nicipy npoueci askmanraHHaH KeliH, HaH Kydin
kemneyi  ywiH  «Cmon/TemnepamypaHbl  cakmay»
6ambipmacbkiH (20) 6acbin, « TemnepamypaHbl cakmay»
pexumiH 6ipdeH ceHOipy Kepex.

«MorypT» pexumi

ToTTi TabuFK KOrypTThI CYT NEH aLbITKbIAAH AaNbIHAAHBI3.

AwbITKkbl peTiHae paopixaHga catbin anyFa 6onatbiH

NOrypTTbl HemMece nPOOMOTWKTEPAI  NaipanaHblHbI3.

MorypTTapasl faiibiHaayasiH HakTbl aaicTepiH «[ibiHaay

apicTepi kiTabblHaH» KapaHbI3.

1. CrakaHwanapfa (28) awbITkbiHbI *aHe cyTTi 1:10
KaTblHacblHAa@ KyMblHbI3, >8He cTakaHwanapgbl
TOCTaFaHHbIH (3) ilWiHe canblHbI3..

Eckepmy

Awbimkbl pemiHde Kocnanapbl xoHe 60sFbILmapb!

JKOK eH a3 cakmarny mepisimi 6ap maburu to2ypmmebl

KOCbIHbI3. COHbIMEH Kamap auwbIMKbIHbI 63 6emiHi36eH

apHatibl bakmepuandbl awbimkbidaH OatibiHOal

anacebl3 (OapixaHanapda Hemece canayammai

mamakmaHy OykeHOepiHeH cambirn arnbIHbI3), canbIHFaH

HycKayrbIKMbl OPbIHOAHbI3.

2. «Morypt» 6arnapnamachiH TaHAaHbI3 XaHe AanbiHaay
yaKbITblH 6-8 cafaT aykbiMblHAa GenrineHis.

Ha3sap aydapbiHbi3!

XymMbic icmezeH yakbimma KypbinFbiHbl

macbimandayra 6osmaliobl.

3. [anblH norypTThl 6akTepusnapablH 6CyiH TOKTaTy YLUiH
TOHa3bITKbILLKa GipHelle caFaTka casbin KOWbIHpI3.

KA3AKLLUA

[aiibii Tabura orypTka Ci3 xxemictepai, TocanTbl,
Ganabl koca anachbl3.

Kambipabl keTepy

BepinreH KbI3MeTTiH TemnepaTypanblk pexuMi Kambipabl
KeTepyre eH Xakcbl kenegi.

Kambipabl keTepy — Oyn kambipapl nicipy anaeiHAa
panbiHaay Ke3eHi. KeTepy kesiHOe KapkblHObl ally
Xypeai, kKaMblpAblH KypblbIMbl KannbiHa keneai,

OHbIH Kenemi aHarypnbim ecepi. CaTTi NpoLEeCcCTiH, Heriari
wapTTapbliHblH,  Gipi Gonbin, caman xenaiH 6Gonmaybl
XeHe TypakTbl TemnepaTtypaHbl (40°C Tasy) xeHe aya
bINFanAbInbIFbIH cakTay ecentenesi, 6yn yLwiH eHAipicMTik
Xargannapaa apHanbl WwkadddTap naganaHbinagbl..
VT-4206 mynsTunicpiriwi kemerimen «/orypT» pexuminae
Ci3 @3 yMiHi3ae kamblpabl kKeTepyaiH, kacibu xargannapbiH
Xacaw anacbl3.

Mbican:

400 rp. yH

350 mn. cyT (cymeH apanacTblpyra 6onaapl)
Tys

KaHT

1,5 W.K. KypFaK aLlbITKbI

1,5 a.k. capbl man

Bapnbik Kypfak Kypampaac Geniktepai apanacTbipblHbI3,
COHpIHAA CYT KOCbIHbI3. Xakcbinan MukcepMeH GyrFaHbI3,
TOCTaFaHfa canbiHbI3.

«Masip» GaTblpmacsl (26) kemeriMeH «/lorypT» pexumin
TaHOaHbI3. l7loryp'rTb| panbiHaay yakelTbl 6-10 cafaT
aykpIMblHA@ XaTbIp (LwapT bovibiHWa 6 carar).

Kamblpabl  keTepy  YWiH  yakbITTbl  GenrinereHge,
«TAAMEP» 6atbipMacbiH  (25) 6acbiHbi3, an cogaH
keriH «CAFATTAP» 6aTbipmacblHbiH (23) KemeriMeH
yakpITThl «10:00» 6enrinexis. CogaH keriH «kMUHYTTAP»
6aTblpmachlH (24) 6acbIHbI3, aucnnenae «0:00»
yakplT kepceTinimi nanga 6Gonagbl. EHai « CAFATTAP»
(23) »xxeHe «MUHYTTAP» (24) 6aTblpMacbiHbIH kKeMeriMeH
Kamblpabl  KeTepyre KaXeTTi  yakblTTbl  GenrineHis
(ycbiHbINATBHIH - yakbIT 1 cafaT). BepinreH peXuMHIH
XyMbICbIH 6acTay ywiH «CtapT» 6aTbipmackliH (27)
6acbIHbI3.

Eckepmy

EH XaKcbl Homuxeae xXemy yWiH pexum askmarnfaHfa
OelliH Kypblnifbl KaknarbiH auwnaHbi3.

Eckepmy:

e «HaH nicipy» pexumiHde OalibiHOay npouyecs
asikmarnfraHfa 0eliH Kaknakmbl aunaHbi3.

*  Han kytiin kemneyi ywiH «aH nicipy» 6ardapnamachi
asKkmanfaHHaH KeliH memnepamypaHbl cakmay
pexumiH  «Cmon./TemnepamypaHbl  cakmay»
6ambipmacsiHa (20) 6acnbin, 6ipdeH coHAipy Kaxem.

e Eeep Ciz maramOapObl b6yra OalibiHOacaHbI3,
maramOapbl 6ap mabakmbi (19) mocmaraHra (3)
OpHambIHbI3, cyObl mocmaraHra (3) KaliHarn xamkaH
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KA3AKLLA

cy mabakmbiH (19) mybiHe mumeldmiHdel emin
KYUbIHbI3.

*  «Kybipy» pexumi newrmneH 6ipdell Xymbic icmelioi
XoHe natidanaHywbl mafamOapobiH OalibiH 601ybIH
03 bemiHwe kadaranalidbl, cbiHMe kamap maramoap
OallbiH 6onfaHoa, KypbinfbiHb! COHOIPEO.

Ha3sap ayoapbiHbi3!

Bapnbik dalibiHAay adicmepi ycbIHbICMbIK
cunamma 6onadsl, cebebi dalibiHAay adicmepiHe
Kaxxemmi Kypamdac 6enikmepdiH kenemoepi MeH
KambIiHacmapbl aliMaKmbIK epeKwersnikmepae aHe
meHi3 deHeeliiHeH 6uikmiziHe 6alinaHbicmbl e32epin
obIMpPYbl MyMKIH.

«CTAPT» 6atblpmachl (27)

TaHpanfaH Gargapnamadbl icke kocy yuwiH «CTAPT»
6aTbipmacklH (27) 6ip peT 6acblHbI3, GenrineHreH nicipy
yaKkbITbl asikTanFaHHaH KewiH PEeXWMHIH aBTomaTtTbl
COHyi xaHe «TemnepaTypaHbl CakTay» PEeXUMHIHIH icke
KOCbInybl Xy3ere acafbl.

Micipy npoueciH Max6Gypnen TokTaty yuwiH «CTOM/
TemnepatypaHbl cakTay» 6atbipmackiH (20) 6acbiHbI3.

Ta3anay oHe KyTim

1. Xeninik 6ayablH anbIpTeTiriH awanbIkTaH CyblpbiHbI3
XKOHe KypbInfblFa cankbiHaayFa yakbiT 6epiHi3.

2. Kopnyc (1) neH kaknakTbl (6) AbIMKbIT MaTameH
CYPTiHi3.

3. bapnblk wewinveni GenwekTtepai GeniTapan Xyfbiw
3aTbl 6ap XyMCak bICKbILUMEH XXYbIHbI3, afblH CyMeH
LUIANbIHbI3 XaHE KypFaTbiHbI3.

4. ToctaraHgbl (3), KopfaHbIC 3KpaHAbl (5) xoHe Oy
KaknarblH (11) OpHbIHA KOWFaHFa [AeWiH >Kakcbinan
KYPFaTbIHbI3.

5. KaalTbiH Xyfblll 3aTTap MEH KaTTbl bICKbILLTApPAbI
navpanaHyfa TbifibIM canbiHaAbl.

6. KypbinfblHbl, keninik 6ayabl Hemece keninik
GayablH anbIpTeTiriH cyfa Hemece kes-kenreH 6acka
CYMbIKTbIKTAapFa MaTblpMaHbI3.

XKeTkisinim xuHarbl

MynbeTuniciprill (weLwinmeni KopfaHbIC 3KpaHbl MeH Oy
Kaknarbl 6ap) — 1 AH.

ToctaraH — 1 gH.

Byra nicipyre apHanfaH Tabak — 1 gH.

Oxay — 1 gH.

Kanak — 1 gH.

©nuweyiw ctakaH — 1 gH.

Hyckaynbik — 1 gH.

MorypTka apHarnfaH ctakaHwanap — 6 aH.

TexHUKanbIK cunaTTapbl
Onektpkoperi: 220-240 B ~ 50/60 'y
Makcumangbl TyTbiHy KyaTsl: 800 BT
ToctaraH kenemi: 5 n

OHOipywi KypbinfblnapdbiH cunammamarnapbiH anobiH-ra
xabapnaycbl3 e32epmy KyKblfblH cakmadiosbl.

KypbinfbiHbIH KbiI3Mem emy Mep3iMi - 3 Kbin

FapaHTuAnbIK MiHAeTTINIri

FapaHTUANbIK xafganaarsl kapanbin xatkaH Genwektep
aunepaeH Tek caTtbin anbiHFaH agamfa faHa 6epineqi. Ocbl
rapaHTuAnbIK MiHOETTINIrHAEr WwarbimaanfaH xarfganaa
TernereH Yek Hemece KBUTaHLMACHIH KOPCETYi KaXKeT.

q3

Bbyn mayap EMC — xardatinapra calikec
kenedi Heeisai MiHoemmemenep 2004/108/
EC [depekmusaHbiH epexernepiHe
eHeizineeH TemeHei EpexenepdiH
Pemmenyi (2006/95/EC)
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ROMANA/ Moldoveneasca

MULTICOOKER

Multicooker-ul

este destinat pentru prepararea si

incalzirea mancarii.

Descriere

CoNOGOhwND =

Carcasa multicooker

Buton deschidere capac

Bol

Fixatoare ecran de protectie

Ecran de protectie

Capac multicooker

Maner pentru transportare

Racord pentru conectarea cablului de alimentare
Display

. Panou de comanda

. Supapa de aburi

. Orificiu iesire abur

. Element de incalzire

. Senzor de temperatura

. Polonic

. Pahar de masura

. Spatula

. Cablu de alimentare

. Platou pentru gatire la aburi

Panou de comanda

.Buton
. Buton
.Buton
.Buton
.Buton
.Buton
.Buton
. Buton
28.

«STOP/ Mentinere temperatura»
«OREZ»

«PORNIRE fintarziata»

«ORE»

«MINUTE»

«TIMER»

«MENIU»

«START»

Accesorii suplimentare: Paharute pentru iaurt

Atentie!

Pentru o protectie suplimentara instalati in circuitul de
alimentare un dispozitiv pentru curent rezidual (RCD) al
carui curent nominal de declansare sa nu depaseasca 30
mA, pentru instalarea RCD apelati la un specialist.

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie acest ghid de utilizare inainte de
exploatarea multicooker-ului si

pastrati-l pentru consultari ulterioare.

Utilizati multicooker-ul doar in scopurile pentru care
a fost creat asa cum este descris in aceasta instruc-
tiune. Operarea gresitda a aparatului poate duce la
defectarea lui, cauzarea de prejudicii utilizatorului si
proprietatii acestuia.

Inainte de utilizarea aparatului examinati atent cablul
de alimentare si racordul pentru conectarea cablului
de alimentare, situat pe carcasa aparatului, asigurati-
va ca acestea nu prezinta defectiuni. Nu utilizati apa-
ratul daca este deteriorat cablul de alimentare sau
racordul cablului de alimentare.

inainte de a pune aparatul in functiune asigurati-vé
ca voltajul sursei de alimentare corespunde cu cel
mentionat pe aparat.
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Cablul de alimentare este prevazut cu fisa de tip

«euroy; introduceti-o doar in prizaé prevazuta cu im-
pamantare.

Nu utilizati piese intermediare pentru conectarea
aparatului la reteaua electrica.

Aveti grija ca cablul de alimentare sa fie introdus per-
fect in racordul de pe carcasa aparatului, iar fisa ca-
blului de alimentare sa fie introdusa in priza electrica.
Utilizati doar cablul de alimentare furnizat impreuna
cu aparatul si nu folositi cabluri de alimentare de la
alte dispozitive.

Utilizati doar acele piese detasabile care sunt furni-
zate Tmpreuna cu aparatul.

Plasati aparatul pe o suprafata plana, rezistenta la
caldura, departe de surse de apa, umezeala si foc
deschis.

Plasati aparatul astfel, incat accesul la priza elec-
trica sa fie liber.

Utilizati aparatul in locuri cu o buna aerisire.

Feriti aparatul de actiunea razelor directe ale soa-
relui.

Nu plasati aparatul in apropiere imediata de pereti si
suprafetele mobilierului.

Spatiul liber de asupra multicooker-ului trebuie sa
constituie minim 30-40 cm.

Feriti cablul de alimentare de contactul cu suprafetele
fierbinti sau muchiile ascutite ale mobilierului. Evitati
deteriorarea izolatiei cablului de alimentare.

Nu atingeti cu mainile ude carcasa multicooker-ului,
cablul de alimentare si fisa cablului de alimentare.
Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare in apa sau alte lichide.

Daca aparatul a cazut in apa scoateti imediat fisa
din priz&, si numai dupa aceasta puteti scoate apa-
ratul din apa. Cu probleme referitoare la utilizarea
ulterioara a aparatului apelati la un centru service
autorizat.

Nu introduceti obiecte stréine in orificiile de iesire a
aburului si aveti grija ca obiectele straine sa nu pa-
trunda intre capacul si carcasa multicooker-ului.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat. Intotdeauna opriti
aparatul si deconectati-I de la reteaua electrica daca
nu fl folositi.

Pentru a preveni arsurile nu va aplecati de asupra ori-
ficiilor de iesire a aburului si de asupra capacului des-
chis. Fiti extrem de precauti atunci cand deschideti
capacul multicooker-ului in timpul si nemijlocit dupa
prepararea alimentelor. Pericol de oparire cu abur!
La functionarea aparatului in regimul «Prdjire», pen-
tru a evita arsurile de la stropii de ulei fierbinte nu va
aplecati de asupra aparatului.

Este categoric interzisa exploatarea aparatului fara
bolul instalat, precum si fara lichide si/sau alimente
n bol.

Respectati cu strictete recomandarile privind volumul
ingredientelor uscate si a lichidelor.

Nu scoateti bolul in timpul functionarii aparatului.
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ROMANA/ Moldoveneasca

* Nu acoperiti aparatul in timpul functionarii.

*  Nu mutati aparatul in timpul functionarii. Utilizati ma-
nerul pentru transportare, decupland in prealabil apa-
ratul de la retea si lasandu-| sa se raceasca.

« in timpul functiondrii carcasa aparatului si piesele
interioare se incalzesc. Nu le atingeti cu partile ne-
protejate ale corpului sau mainile, pentru a scoate
bolul fierbinte utilizati manusi de bucétarie cu pro-
tectie termica.

» Efectuati cu regularitate curatarea aparatului.

« Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu
multicooker-ul.

« Din motive de sigurantd a copiilor nu Iasati pungile
de polietilena, folosite in calitate de ambalaj, fara su-
praveghere.

e Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace cu pungile
de polietilend sau pelicula pentru ambalare. Pericol
de asfixiere!

* Acest aparat nu este destinat pentru folosire de catre
copii sau persoane cu abilitati reduse decét in cazul
n care li se dau instructiuni corespunzatoare si clare
de catre persoana responsabila cu siguranta lor cu
privire la folosirea sigura a aparatului si despre ris-
curile care pot aparea in caz de folosire inadecvata.

« Dispozitivul poate fi utilizat de catre copii si persoane
cu dizabilitati numai sub supravegherea adultilor.

* Nu utilizati aparatul in afara incaperilor.

« Niciodatad nu trageti de cablul de alimentare atunci
cand deconectati aparatul de la reteaua electrica,
apucati de figsa de alimentare si extrageti-o cu grija
din priza electrica.

* Nu folositi aparatul daca sunt deteriorate fisa sau
cablul de alimentare, daca acesta functioneaza cu
anomalii, sau daca a cazut. Nu incercati sa reparati
singuri aparatul. Pentru reparatii apelati la un centru
service autorizat.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI CASNIC

REGULI DE UTILIZARE A BOLULUI

PREPARAREA ALIMENTELOR (3)

« Utilizati multicooker-ul si bolul detasabil al acestuia
(3) doar conform destinatiei. Este interzisa utilizarea
bolului (3) pentru prepararea alimentelor plasandu-I
pe aparate de incalzit sau suprafete de gatit.

* Nu fnlocuiti bolul (3) cu un alt recipient.

* Aveti grija ca suprafata elementului de incalzire (13)
si fundul bolului (3) sa fie intotdeauna curate si us-
cate.

* Nu utilizati bolul (3) in calitate de recipient pentru mi-
xarea alimentelor. Niciodatd nu maruntiti alimentele
nemijlocit in bol (3) pentru a evita deteriorarea inve-
lisului anti-aderent.

* Niciodatd nu lasati si nu pastrati in bol (3) obiecte
straine.

* Mestecati alimentele in bol (3) numai cu spatula (17),
pentru acest scop puteti utiliza accesorii de lemn,
plastic sau silicon.

« Nu utilizati obiecte metalice care pot sa deterioreze
invelisul anti-aderent al bolului (3).

PENTRU

VT-4206.indd 28

* Nu bateti pe partea interioara a bolului (3).

» Daca gatiti mancarea folosind condimente si mirode-
nii este necesar sa spalati bolul (3) imediat dupa utili-
zare (vezi titlul «Curéatare si intretinere»).

* Dupa terminarea gatirii alimentelor, pentru a preveni
deteriorarea inveligului anti-aderent, nu introduceti
imediat bolul (3) in apa rece, permiteti-i sa se ra-
ceasca mai intai.

« Bolul (3) nu este destinat pentru spalare in masina
de spalat vase.

nainte de prima utilizare

1. Scoateti aparatul din ambalaj, indepartati toate mate-
rialele de ambalare si orice etichete care ar impiedica
functionarea aparatului.

2. Asezati multicooker-ul pe o suprafata plana, uscata si
rezistentd la caldurd departe de actiunea apei, ume-
zelii si a focului deschis. Distanta pana la cele mai
apropiate suprafete trebuie sa constituie minim 20 cm.

Atentie! Nu plasati aparatul Idnga vane, chiuvete sau

alte recipiente cu apa.

Remarca: Dupéa transportarea sau péastrarea aparatului

la temperaturi joase, acesta trebuie tinut la temperatura

camerei minim doua ore.

3. Deschideti capacul multicooker-ului (6), apasand pe
tasta (2).

4. Scoateti ecranul de protectie (5), apasand pe fixa-
toare (4).

5. Scoateti supapa de aburi (11) (fig.1) si desurubati-o
rotind partea sa inferioara in pozitia ﬁ

6. Spalati toate accesoriile detasabile (supapa de aburi
(11), ecranul de protectie (5), bolul (3), platoul pen-
tru gatire la aburi (19), polonicul (15), spatula (17) si
paharul de masura (16)) cu un burete moale ad&du-
gand un agent de curatare neutru, clatiti cu apa cur-
gatoare si uscati.

7. Stergeti carcasa aparatului cu un material umed. L&-
sati aparatul sa se usuce.

8. Asamblati partile supapei aliniind iesiturile de pe par-
tea inferioara cu adanciturile de pe partea superioara
si rotiti partea superioara in sensul acelor de ceasor-
nic pana la fixare (pozitia e).

9. Instalati ecranul de protectie (5) si supapa de aburi
(11) la loc.

Utilizarea multicooker-ului

1. Asezati ingredientele necesare n bol.

Remarca: Urmériti ca volumul ingredientelor si lichidelor

sd nu depdseascé nivelul gradatiei maxime si s& nu se

situeze mai jos de gradatia nivelului minim. Gradatia

maxima pentru diferite terciuri (afard de orez) — 3 I,

gradatia maximéd pentru celelalte alimente si lichide —

«CUP».

2. Instalati bolul (3) in camera activa a aparatului. Asigu-
rati-va ca bolul (3) este agezat uniform si adera etans
la suprafata elementului de incalzire (13).

Remarca:

Nu utilizati bolul (3) la spélarea crupelor si taierea

alimentelor pentru a nu deteriora invelisul anti-aderent.

Inainte de utilizare stergeti suprafata exterioard si fundul
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bolului (3) pénd la uscare. Asigurati-va cad in camera

activa si pe fundul bolului (3) nu exista obiecte straine,

murdarie si umezeala.

In mijlocul elementului de incalzire (13) se afla senzorul

de temperatura (14). Aveti grija ca miscarea liberd a

senzorului (14) sa nu fie limitata.

3. Daca gatiti alimentele la aburi instalati platoul (19) cu
alimente si turnati apa n bol (3) astfel, incat apa fier-
banda sa nu se atinga de fundul platoului (19).

4. Tnchideti capacul multicooker-ului (6) pané la clic.

5. Cuplati cablul electric la racordul (8), iar fisa cablu-
lui de alimentare (18) introduceti-o in priza electrica.

6. Pentru selectarea programului automat de preparare
apasati consecutiv butonul (26) «MENIU» pana pe
display va fi afisat indicatorul programului necesar, in-
dicatorul programului selectat va incepe sa clipeasca.

7. Timpul de preparare in programele propuse este setat
implicit, dar poate varia. Pentru a schimba timpul de
preparare apdsati pe butonul (25) «Timer», apoi setati
timpul cu ajutorul butoanelor (23) «ORE» si (24) «MI-
NUTE» (vezi Tabelul 2).

8. Apasati pe butonul (27) «START» pentru a incepe pro-
cesul de preparare.

Remarca:
Daca in procesul de preparare se va produce o pana de
curent aparatul va pastra setarile programului de preparare
timp de 40 de minute. Dacéd alimentarea cu energie va fi
reluata timp de 40 de minute dupa deconectare, aparatul
isi va continua automat functionarea. Dacé durata penei
de curent va depdsi 40 de minute efectuati programarea
repetata a aparatului.

9. Urmariti gradul de preparare a alimentelor in procesul
de gatire, in caz de necesitate mestecati alimentele
cu polonicul de plastic (15) sau spatula (17), care este
potrivita pentru utilizare pe invelisuri anti-aderente.

Atentie! Pentru a preveni arsurile cu aburii si uleiul

fiti extrem de precauti atunci cédnd deschideti

capacul multicooker-ului (6), nu va aplecati de asupra
aparatului si nu pozitionati méinile de asupra bolului

3).

Nu utilizati obiecte metalice care pot zgéria bolul (3)

sau pot duce la aparitia fisurilor.

Nu deschideti capacul multicooker-ului (6) in timpul

coacerii.

10. Dupa fincheierea prepararii vor rasuna 5 semnale
sonore, aparatul va trece in regimul de mentinere a
temperaturii, pe display va fi vizualizat timpul de func-
tionare in acest regim incepand cu “0:00”.

Remarca: Desi aparatul mentine temperatura mancarii

preparate pana la 24 de ore, nu se recomandé sé lasati

mancarea in acest regim pentru mult timp, deoarece
acest lucru poate duce la schimbarea gustului si culorii
alimentelor.

Nu utilizati regimul de mentinere a temperaturii pentru

incélzirea alimentelor.

Dupé prepararea alimentelor la aburi nu scoateti

alimentele cu mainile, utilizati ustensile de bucétarie.

11. Pentru a opri regimul de functionare setat apasati bu-
tonul (20) «STOP/Mentinere temperatura».

Butoanele panoului de comanda (10)
Fiecare apasare a butoanelor active ale panoului de
comanda (10) este insotitd de un semnal sonor.

Butonul (20) «<STOP/Mentinere temperatura»

Dupa incheierea programei de preparare aparatul
trece automat in regimul de mentinere a temperaturii.
Puteti s& activati singuri functia mentinere temperatura.
Pentru aceasta apasati butonul (20) «STOP/Mentinere
temperatura» o data, pe diplay va fi afigsat timpul de
functionare in acest regim fncepand cu “0:00”. in
regimul de mentinere a temperaturii mancarea poate sta
pana la 24 de ore. Pentru a opri regimul de mentinere
a temperaturii apasati butonul (20) «STOP/Mentinere
temperatura» inca o data.

Remarcéa: Aceasta functie nu este destinatd pentru
incélzirea alimentelor.

Butonul (21) «OREZ»

Cu ajutorul acestui buton puteti selecta regimul necesar
de preparare a orezului: «Orez lipicios», «Orez bob cu
bob» si «Orez brun».

Prepararea orezului

* Masurati cantitatea necesara de orez cu paharul de
masura. Spalati orezul in apa curgatoare. Orezul tre-
buie spalat pana apa nu va deveni transparenta.

* Mutati orezul spalat in bol. Turnati in bol cantitatea
necesara de apa rece pana la gradatia de pe scala
CUP, care corespunde numarului de pahare de ma-
surd. La dorintd cantitatea de apa poate fi marita
dupa gust. Sarati, addugati condimente dupa gust.
Tnchideti capacul.

» Cu ajutorul butonului (21) «<OREZ» selectati regimul
necesar de preparare al orezului («Orez lipicios»,
«Orez bob cu bob» sau «Orez bruny).

» Puteti seta timpul de preparare a orezului in fiecare
dintre regimuri.

» Apasati pe butonul (25) «TIMER», pe display va
apare indicatia «Timer».

« Cu ajutorul butonului (24) «MINUTE» setati timpul
de preparare.

Durata de preparare in regimul «Orez» (Tabelul 1)

Program Durata (in ore) |Setat implicit
(in ore)

«Orez lipicios» 0:20 — 0:30 0:20

«Orez bob cu bob» | 0:15 — 0:30 0:15

«Orez brun» 0:25 - 0:40 0:30

» Pentru a incepe prepararea apasati butonul (27)
«START».

» Dupa incheierea prepararii vor rasuna 5 semnale
sonore, aparatul va trece in regimul de mentinere a
temperaturii.

29
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* Pentru oprirea multicooker-ului apasati pe butonul
(20) «STOP/Mentinere temperaturé».
Remarca: Dupa terminarea procesului de
preparare, fard a deschide capacul, ldsati orezul
pentru 10-15 minute ca acesta sa se imbibe.

Butonul (22) «<PORNIRE intarziata»

Cu ajutorul acestei functii puteti programa timpul catre

care procesul de preparare a mancarii va fi incheiat.

Aceasta functie este accesibila in regimurile: «laurty,

«Orez», «Gatire la aburi», «Terci», «Supd», «Crupey,

«Calire».

«  Cu ajutorul butonului (26) «<MENIU» selectati unul din
regimurile enumerate.

* Puteti schimba timpul de preparare a alimentelor.
Apasati pe butonul (25) «Timer», iar apoi setati timpul
cu ajutorul butoanelor (23) «ORE» si (24) «MINUTE»
(vezi Tabelul 2).

« Apasati pe butonul (22) «PORNIRE fintarziata», pe
display va incepe sa clipeasca inscriptia «Pornire in-
tarziata» si indicatia regimului selectat.

« Setati cu butoanele (23) «<ORE» si (24) «<MINUTE»
timpul catre care mancarea trebuie sa fie preparata.

« Apasati butonul «Start» (27) pentru pornirea functiei
pornire intarziata, pe display va fi afisata indicatia si
timpul de functionare a aparatului in regimul selectat,
precum si indicatia regimului pornire intarziatd «POR-
NIRE intarziata».

Exemplu

Daca durata programului selectat constituie 30 de minute,
iar mancarea trebuie gatita peste 3:30 ore, atunci
aparatul se va afla in regimul de asteptare 3 ore, pe
display va fi afisat timpul de preparare a regimului setat
si indicatia regimului «Pornire intérziatd». La atingerea
timpului rémas péna la inceperea prepararii mancarii va
résuna un semnal sonor, indicatia «Pornire intarziatéd» se
va deconecta, va incepe numdrarea inversa a timpului
de preparare si va apare indicatia «Timer». Va incepe
procesul de preparare care va fi incheiat peste 30 de
minute.

Butoanele (23) «ORE» si (24) <MINUTE»

Utilizati butoanele (23) si (24) pentru setarea timpului
curent, timpului de preparare in regimurile programate ale
multicooker-ului si la selectarea timpului dupa expirarea
caruia procesul de gatire a mancarii va fi incheiat in
regimul «PORNIRE fintarziata».

Setarea timpului curent

Apasati indelung butonul (23) «<ORE» sau (24) «<MINUTE»
circa 3 secunde, va rasuna un semnal sonor scurt si
indicatiile cifrice ale timpului de pe display (9) vor clipi.
Apasand consecutiv sau mentinand butoanele (23)
«ORE» si (24) «<MINUTE», setati timpul curent (timpul
este setat in formatul 24 ore).

Pentru incheierea setdrii timpului apasati butonul (27)
«START».

Pe display (9) va fi afisat timpul curent si punctele de
separatie «:» vor clipi.

Buton (25) «Timer»
Acest buton este destinat pentru intrarea n regimul setarii
timpului de preparare in programul selectat de D-voastra.

Buton (26) «Meniu»

+ Apasand repetat butonul (26) selectati unul din re-
gimurile de preparare programate: «laurt», «Orezy,
«Gatire la aburi», «incalzire», «Terci», «Prajire»,
«Coacere», «Supd», «Crupe» sau «Calire». Puteti
sa modificati timpul de preparare a alimentului. Apa-
sati pe butonul (25) «Timer», iar apoi setati timpul cu
ajutorul butoanelor (23) «ORE» si (24) «MINUTE».

Moduri de preparare (Tabelul 2)

Program Durata Setat implicit
(in ore) (in ore)
«laurt» 0:10 — 10:00 6:00
«Fierbere la aburi» | 0:05 - 1:00 0:20
«incélzire» 0:10 — 0:40 0:20
«Terci» 0:40 — 3:00 0:50
«Prajire» - 0:45
«Coacere» 0:25 - 2:00 0:50
«Supa» 0:30 — 3:00 0:50
«Crupe» 0:30 — 2:00 0:40
«Calire» 0:20 — 1:00 0:50
Remarca:

In regimul «Coacere» nu deschideti capacul multicooker-
ului pé&na la incheierea procesului de preparare.

Dupa incheierea procesului de coacere este necesar sa
opriti imediat regimul «Mentinere temperatura», apasand
pe butonul (20) «Stop/Mentinere temperatura», pentru ca
copturile sa nu se arda.

Regim «laurt»

Preparati un iaurt gustos si natural din lapte si maia. In

calitate de maia utilizati un iaurt sau probiotice pe care le

puteti procura la farmacie. Modurile de preparare detaliate

a iaurturilor le puteti vedea in «Cartea de retete».

1. Turnati in pdharutele pentru iaurt (28) maiaua si lap-
tele in proportie 1:10 si instalati paharutele in interi-
orul bolului (3).

Remarca

Utilizati in calitate de maia un iaurt natural fard adaosuri si

coloranti cu un termen de péstrare minim. De asemenea

puteti prepara maiaua singuri din maia bacteriana specialé

(procurati in farmacii sau magazinele de alimentatie

sdndtoasd), urmand instructiunile anexate.

2. Selectati programul «laurt», setati timpul de preparare
n diapazonul cuprins intre 6 si 8 ore.

Atentie!

Aparatul nu trebuie mutat in timpul functionarii.

3. laurtul preparat puneti-l in frigider pentru a ncetini
cresterea bacteriilor.

Puteti adauga in iaurtul natural preparat fructe, dulceata,

miere.
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Cresterea aluatului

Regimul termic al acestei functii de asemenea este
perfect pentru cresterea aluatului.

Cresterea aluatului este o etapa de preparare a aluatului
nemijlocit inainte de coacere. in timpul cresterii are loc
fermentarea intensiva, este restabilitd structura aluatului,
acesta creste considerabil in dimensiuni. O conditie de
baza a unui proces reusit consta in lipsa curentilor de
aer si in mentinerea temperaturii (in jur de 40°C ) si a
umiditatii aerului constante, Tn conditii industriale n
acest scop fiind utilizate dulapuri speciale. Cu ajutorul
multicooker-ului  VT-4206 in regimul «laurt» veti putea
crea conditii profesionale pentru cresterea aluatului la
dumneavoastra acasa.

Exemplu:

400 g de faina

350 ml lapte (se poate amesteca cu apd)
Sare

Zahar

1,5 lingurita de drojdie deshidratata

1,5 lingura de masa de unt

Toate ingredientele uscate trebuie amestecate, adaugati
la urma laptele. Bateti bine cu mixer-ul, agezati in bol.

Cu ajutorul butonului (26) «Meniu» selectati regimul
«laurty. Durata de preparare a iaurtului se incadreaza
ntr-un diapazon cuprins intre 6-10 ore (implicit 6 ore).
Pentru setarea timpului de crestere a aluatului apasati pe
butonul (25) «TIMERY, iar apoi setati timpul «10:00» cu
ajutorul butonului (23) «ORE». Apoi apasati butonul (24)
«MINUTE», pe display va fi afigsata indicatia
timpului «0:00». Acum cu ajutorul butoanelor (23) «ORE»
si (24) «<MINUTE» setati timpul necesar pentru cresterea
aluatului (timpul recomandat 1 ora). Apasati butonul (27)
«Start» pentru a porni acest regim.

Remarca

Pentru a obtine un rezultat optim nu deschideti capacul
aparatului pana la oprirea regimului.

Remarca

In regimul «Coacere» nu deschideti capacul multicoo-
ker-ului pana la incheierea procesului de gatire.
Dupa incheierea procesului de coacere este necesar
sd opriti imediat regimul «Mentinere temperaturé»,
apasand pe butonul (20) «STOP/Mentinere tempera-
turd», pentru ca copturile sa nu se arda.

Dacéa gatiti alimentele la aburi turnati in bol (3) apa
astfel, incat apa clocotinda séa nu se atingéd de fundul
platoului (19).

In regimul «Prajire» aparatul functioneazé ca o plita
si utilizatorul trebuie sa urmareasca singur gradul de
preparare a alimentelor, precum si s& opreasca apa-
ratul atunci cand alimentele vor fi gata.

Atentie!

Toate retetele poartd un caracter de recomandare,
deoarece volumul si proportiile ingredientelor pot
varia in functie de specificul regional al alimentelor si
inaltimea deasupra nivelului marii.
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Buton (27) «<START»

Apasati butonul (27) «START» o datd pentru a porni
programul selectat. Dupa incheierea duratei de preparare
setate are loc oprirea automata a regimului si activarea
regimului «Mentinere temperatura».

Pentru oprirea fortatd a procesului de preparare apasati
butonul (20) «STOP/Mentinere temperatura».

Curatare si intretinere

1. Scoateti fisa cablului de alimentare din priza electrica
si permiteti aparatului sa se raceasca.

Stergeti carcasa (1) si capacul (6) cu un material
umed.

Spaélati toate piesele detasabile cu un burete moale
si un agent de curatare neutru, clatiti sub jet de apa.
Uscati bine bolul (3), ecranul de protectie (5) si supapa
de aburi (11) Tnainte de a le instala la loc.

Este interzisa utilizarea agentilor de curatare abrazivi
si a buretilor aspri.

Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si fisa ca-
blului de alimentare in apa sau alte lichide.

2.

3.

Continut pachet

Multicooker (cu ecran de protectie detasabil si supapa de
aburi) — 1 buc.

Bol — 1 buc.

Platou pentru gatire la aburi — 1 buc.

Polonic — 1 buc.

Spatuld — 1 buc.

Pahar de masura — 1 buc.

Instructiune — 1 buc.

Paharute pentru iaurt — 6 buc.

Specificatii tehnice

Alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consum maxim de putere: 800 W
Capacitate bol: 51

Producétorul isi rezerva dreptul s& modifice designul si
caracteristicile tehnice ale aparatului fara preaviz.

Termenul de functionare a aparatului - 3 ani

Garantie

in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugdm sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de
garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonului de
platé sau a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpadrarea produsului dat.

C€

Acest produs corespunde cerintelor EMC,
intocmite in conformitate cu Directiva
2004/108/EC i Directiva cu privire la elec-
trosecuritate/joasa tensiune (2006/95/EC).
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MULTIFUNKCNi PARNi HRNEC

Multifunk&ni parni hrnec je ur€en pro pripravu a ohfev
jidla

Popis

®NOGahr®D =

= ©
o -

12
13

17

Télo multifunk&niho parného hrnce
Tlagitko otevreni poklice

Misa

Fixatory ochranného stinitka
Ochranné stinitko

Poklice multifunk&niho parniho hrnce
Drzadlo k prenaseni

Konektor pro napajeci kabel

Displej

. Ovladaci panel
1.
. Otvor pro vystup pary
. Topné téleso

14.
15.
16.
. Lopatka
18.
19.

Parni ventil

Teplotni ¢idlo
Nabéracka
Mérna sklenice

Sit'ovy kabel
Panev pro vareni v pare

Ovladaci panel

20.
21.
22.
23.

Tlagitko ,,STOP/UdrZovani teploty“
Tlagitko ,RYZE*

Tlacitko ,START odloZeny ,,
Tlagitko ,HODINYY*

24, Tlagitko «MINUTY»

25.
26.
27.
28.

Tlagitko ,CASOVAC*
Tlacitko ,MENU “
Tlagitko ,, START
Dodatecné prislusenstvi: Jogurtové kelimky

Upozornéni!

Pro dodate¢nou ochranu je vhodné instalovat do ob-
vodu napajeni multifunk&niho parniho hrnce proudovy
chrani¢ (RCD) se jmenovitym proudem provozu, nepre-
sahujicim 30 mA, pro instalaci RCD obrat'te se na od-
bornika.

BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred pouZitim multifunk&niho parniho hrnce si pozorné
prectéte tento navod a zachovejte ho pro pouZiti v bu-
doucnu jako informaéni material.

PouZivejte multifunkéni parni hrnec pouze k ur€e-
nému ucelu, jak je popsano v tomto navodu. Ne-
spravné zachazeni s pristrojem mize vést k jeho
poskozeni, poranéni uzivatele nebo zpusobit $kodu
jeho majetku.

Pred pouZitim pristroje si pozorné prohlédnéte na-
pajeci kabel a konektor pro napajeci kabel, ktery
se nachazi na spotrebici, a ujistéte se, Ze nejsou
poskozené. NepouZivejte pfistroj, pokud doslo k
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poskozeni vidlice napajeciho kabelu, samotného
kabelu nebo konektoru napajeciho kabelu.

Pred zapnutim pfistroje zkontrolujete, zda napéti
elektrické sité odpovida provoznimu napéti pfi-
stroje.

Privodni kabel je opatfen ,euro-vidlici, zapinejte ji
do elektrické zasuvky, kterd ma spolehlivé uzem-
néni.

P¥i pfipojeni zafizeni k elektrické siti nepouZivejte
adaptéry.

Dbejte na to, aby sit'ovy kabel byl pevné zasunut do
prislusného konektoru na téle multifunkéniho par-
niho hrnce a vidlice napajeciho kabelu - do elek-
trické zasuvky.

Pouzivejte pouze napajeci kabel z kompletace ba-
leni a nepouZivejte sitovy kabel od jinych spotre-
bi¢u.

PouZivejte pouze odnimatelné ¢asti, které jsou sou-
¢éasti dodavky.

Umistujte pristroj na rovny povrch, tepelné odolny,
vdali od zdrojli vihkosti, tepla a otevieného ohné.
Umistéte spotrebic tak, aby pfistup k sitové zasuvce
byl volny.

PouZivejte spotfebi¢ v mistnostech s dobrym vét-
ranim.

Nevystavujte zafizeni plsobeni pfimého slunec-
niho zareni.

Neumistujte pfistroj v bezprostredni blizkosti zdi a
stén nabytku.

Treba nechat mezeru nad spotiebi¢em alespori 30-
40 cm.

Kontrolujte, aby nedoS$lo ke kontaktu napdjeciho
kabelu s horkymi povrchy a ostrymi okraji. Dbejte
na to, aby nedoslo k poskozeni izolace napajeciho
kabelu.

Je zakazano dotykat se téla multifunk&niho parniho
hrnce, napajeciho kabelu a vidlice napajeciho ka-
belu mokryma rukama.

Neponoftujte pristroj, napajeci kabel a vidlici napaje-
ciho kabelu do vody nebo jakychkoliv jinych tekutin.
Pokud pfistroj spadl do vody, okamZité vytahnéte si-
t'ovou vidlici ze zasuvky, pouze pak mlzete vyjmout
spotiebi¢ z vody. Ohledné dalSiho vyuZiti zafizeni
obrat'te se na autorizované servisni stredisko.
Nevkladejte cizi predméty do otvora pro vystup pary
a kontrolujte, aby cizi predméty nespadaly mezi po-
klici a kryt multifunk&niho parniho hrnce .
Nenechavejte spotrebi¢ bez dohledu. VZdy odpojte
zatizeni od sit&, pokud ho nepouZzivate.

Chcete-li predejit popaleni, nenaklanégjte se nad ot-
vorem vystupu pary a nad otevienou poklici. Bud'te
velmi opatrni pfi sejmuti poklice multifunk&niho par-
niho hrnce bé&hem pfipravy jidla a také hned po do-
kon&eni vareni. Riziko popaleni parou!

P¥i provozu multifunk&niho parniho hrnce v reZimu
,Opékani“, aby nedoslo k popaleni stfikanim hor-
kého oleje nenaklanégjte se nad pfistrojem.
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« Je prisné zakazano pouZivat pristroj bez instalované
misy, a také bez tekutych produktli a/nebo potra-
vin v mise.

« Pfisné dodrzujte doporuceni, pokud jde o objem
pevnych potravin a tekutych produkta.

* Nevyjimejte misu b&éhem provozu pristroje.

» Nezakryvejte zafizeni za provozu.

* Je zakdzano prenaSet spotrebi¢ béhem provozu.
Pouzijte k prenaseni drzadlo, a to po predbézném
odpojeni zafizeni od elektrické sité a vychladnuti.

* Za provozu télo pfistroje stejné jako vnitfni sou-
Castky se silné ohrivaji. Nedotykejte se jich ne-
chranénymi ¢astmi téla nebo rukama pro vyjmuti
horké misy pouZijte kuchyriské rukavice s tepelnou
ochranou.

« Pravidelné Cistéte pfristro;j.

* Nedovolte détem pouZivat multifunk&ni parni hrnec
jako hracku.

« Kvlli bezpedi déti nenechavejte pouzité v obalu ige-
litové sacky bez dohledu.

e Pozor! Nedovolujte détem hrat si s igelitovymi
sacky nebo obalovou folii. Nebezpec¢i uduseni!

« Tento pristroj neni ur€en pro déti a zdravotn& po-
stizené osoby; pokud ovSem osoba, odpovédna za
jejich bezpeci, neda vhodné a jasné pokyny pro bez-
pe€né pouZivani zafizeni a varovani o nebezpeci,
ktera muZou vzniknout pfi jeho nespravném pouZiti.

« Dé&ti a zdravotné postizené osoby mohou pouZivat
pristroj pouze pod dohledem dospélych.

« Je zakazano pouzivat zafizeni mimo domacnost.

« P¥i odpojeni pfistroje od elektrické sité nikdy neta-
hejte za kabel, uchopte sitovou zastrcku a opatrné ji
vytahnéte ze zasuvky.

« Je zakazano pouzivat zarizeni, pokud je poskozena
sitova vidlice nebo napdjeci kabel, pokud pfistroj
pracuje preruSovang, a také po jeho padu. Ne-
pokousejte se samostatné opravit spotiebi¢. Pro
v8echny otazky opravy zafizeni obrat'te se na autori-
zované servisni stredisko.

PRISTROJ JE URCEN POUZE PRO POUZITi V DO-
MACNOSTI

PRAVIDLA PRO POUZITi MiSY NA VARENi POTRA-

VIN (3)

*  Multifunk&ni parni hrnec a odnimatelnou misu (3)
pouZivejte podle pfimého urceni. Je zakazano pou-
Zivat misu (3) pro pfipraveni potravin na jinych top-
nych zarizenich nebo na varnych povrsich.

* Nenahrazujte misu(3) jinou nadobou.

« Zajistéte, aby povrch topného télesa(13) a spodek
misy (3) byly vZdy Cisté a suché.

*  NepouZivejte misu (3) jako kontejner pro michani
produktd. Nikdy nerozméliiujte potraviny ptimo v
mise (3), aby nedoslo k poskozeni nepfilnavé vrstvy.
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« Nikdy nenechavejte a neskladujte v mise (3) které-
koliv cizi pfedméty.

« Potraviny v mise (3) michejte pouze lopatkou (17),
mUiZete také pouzivat dfevéné, plastové nebo siliko-
nové doplriky.

* NepouZivejte kovové predméty, které mohou po-
Skrabat neprilnavou vrstvu misy (3).

* Neklepejte na vnitfni povrch misy (3).

« P¥i vareni jidel s bylinkami a korenim je tfeba oka-
mzité umyt misu (3).(viz &l. ,Cist&ni a udrzba“)

« Po dokon€eni pfipraveni potravin, aby nedoslo k
poSkozeni nepfilnavého povrchu nepokladejte misu
(3) ihned pod studenou vodou, nechte ji nejdfive
vychladnout.

«  Misa (3) neni ur¢ena pro myti v my&ce na nadobi.

Pred prvnim pouZitim

1. Vybalte pfistroj, odstrarite vSechny Stitky a balici
materialy, které prekazeji provozu pfristroje.

2. Nainstalujte jednotku na rovny, suchy povrch te-
pelné odolny, vdali od vody, vihkosti a otevieného
plamene. Vzdalenost od téchto ploch nesmi byt
mensi nez 20 cm.

Pozor! Neumist'ujte pfistroj v blizkosti vany, umy-
vadla a jinych nadob napinénych vodou.

Poznamka: Po prepravé nebo skladovani spotiebice
pri nizké teploté, je nutno uchovavat ho pri pokojové
teploté po dobu nejméné dvou hodin.

3. Sejméte poklici multifunkéniho parného hrnce (6)
stisknutim tlagitka (2).

4. Sejméte ochranné stinitko (5) stisknutim fixatoru (4).

5. Vyjméte parni ventil (11) (obr. 1) a odSroubujte ho
otacenim spodni ¢asti do polohy @ .

6. Umyjte v8echny odnimatelné &asti: (parniventil (11),
ochranné stinitko (5), misu (3), panev na vareni v
pare (19), nabéracku (15), lopatku (17) a odmérku
(16), mékkou houbou s neutralnim mycim prostred-
kem, oplachnéte pod tekouci vodou a osuste.

7. Télo zafizeni otfete vlhkym hadfikem. Nechte pfi-
stroj vyschnout.

8. Sestavte ¢€asti ventilu zarovnanim vystupkt na
spodni ¢asti s drazkami na horni a oto¢te horni ¢ast
ve sméru hodinovych rucitek do zajisténé polohy
(poloha @ ).

9. Nainstalujte ochranné stinitko (5) a parni ventil (11)
na svoje misto.

Pouziti multifunkéniho parniho hrnce

1. VloZte potfebné ingredience do misy.

Poznamka: Ujistéte se, Ze prisady a tekutiny neprekra-
Cuji maximalni droveri a neklesaji pod minimalni rysku.
Maximalni zna¢ka pro rizné kase (kromé ryZe) - 3 |,
maximalni hodnota pro zbyvajici pevné potraviny a ka-
paliny - ,CUP*,
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2. Umistéte misu (3) v pracovni komore zafizeni. Ujis-
téte se, Ze misa (3) je instalovana bez zeSikmeni a je
v tésném kontaktu s povrchem topného télesa (13).

Poznamka:

NepouZivejte misu (3) na myti kroupy a krdjeni potravin,

muZe to poskodit nepfilnavy povrch.

Pred pouZitim otfete vnéjsi povrch a dno misy (3) dosu-

cha. Ujistéte se, Ze v pracovni komore a na dné misy (3)

nejsou Zadné cizi predméty, Spina a viaha.

Ve stredu topného télesa( 13) je Cidlo teploty ( 14). Kont-

rolujte, aby pohyb ¢idla nebyl omezen.

3. Pokud budete vafit potraviny v pare, umistéte panev
(19) s potravinami a nalijte do misy (3) vodu tak, aby
se vrouci voda nedotykala dna panve (19).

4. Zavrete poklici multifunk&niho parniho hrnce (6), do-
kud nezapadne.

5. Zapoijte napajeci kabel do konektoru (8), a vidlici na-
pajeciho kabelu(18) vlozZte do elektrické zasuvky.

6. Chcete-li vybrat programy automatického vareni,
opakované tisknéte tlacitko (26) ,MENU" , a7 se
na displeji objevi Indikator potfebného programu,
pfi tom samotny indikator zvoleného programu za-
¢ne blikat.

7. Doba vareni v navrhovanych programech je nain-
stalovana ve vychozim nastaveni, ale maze se lisit.
Chcete-li zménit dobu vareni, stisknéte tlacitko (25)
,Casovat®, pak nastavte ¢as pomoci tlacitek (23),
,HODINY“ a (24) ,MINUTY" (viz Tab. 2).

8. Stisknutim tlacitka (27) ,START" zahdjite proces va-
feni.

Poznamka:

Pokud v procesu vareni dojde k vypadku napdjeni, za-

fizeni zachova nastavené hodnoty programu vaieni po

dobu 40 minut. Pokud je napajeni obnoveno béhem 40

minut po vypnuti, zafizeni automaticky obnovi provoz.

Pokud doba trvani vypadku pfesahne 40 minut, prepro-

gramujte zarizeni.

9. Kontrolujte pripravenost potravin pfi vareni, pokud
je to nutné, michejte produkty plastovou nabérac-
kou (15), nebo lopatkou (17), vhodnymi pro pouZiti
ve spotrebicich s nepfilnavym povrchem.

Pozor! Aby se predeslo popaleninam od pary a

oleje, pri otevieni poklice multifunkéniho parného

hrnce (6), bud’te velmi opatrni, nenaklanéjte se nad

hrncem a nedavejte ruce nad misu (3).

NepouzZivejte kovoveé predméty, které by mohly po-

Skrabat misu (3) nebo zptsobit prasknuti .

Neotvirejte poklici multifunkéniho parného hrnce

(6) za provozu.

10. Po dokon&eni reZimu vareni se ozvou 5 zvukovych
signalu, pristroj se prepne do rezimu udrzeni teploty,
na displeji se zobrazi doba provozu v nastaveném re-
zimu, zacinaje od “0:00”.

Poznamka: Nehledé na to, Ze zarizeni udrZuje teplotu

hotového jidla béhem 24 hodin, nedoporuéuje se ne-

chavat jidlo v tomto reZimu na delsi dobu, protoZe by

mohlo dojit k zméné chuté a barvy potravin.

NepouZivejte reZim udrZovani teploty k ohfevu potravin.

Po vareni potravin v pare nevyndavejte potraviny ruka-

ma, pouZivejte kuchyriské doplriky.

11. Pro vypnuti zvoleného provozniho reZimu, stisknéte
tlagitko (20) ,STOP / Udrzovani teploty*“.

Tlagitka na ovladacim panelu (10)

KaZdé stisknuti aktivnich tlacitek na ovladacim panelu
(10) je doprovazeno zvukovym signalem.

Tlaéitko (20) ,,STOP/UdrZovani teploty*

Po dokon&eni programu vareni potravin zafizeni se au-
tomaticky prepne na rezim udrZovani teploty. MizZete
ru¢né aktivovat funkci udrzovani teploty. K tomuto uc¢elu
stisknéte tlacitko (20) ,STOP/UdrZovani teploty“ jednou,
na displeji se zobrazi doba trvani zvoleného rezimu, za-
Cinaje od ,,0:00“. V rezimu udrZovani teploty pokrm muze
zlstavat az 24 hodin. Chcete-li vypnout rezim udrzovani
teploty, stisknéte tlagitko (20) ,,STOP / udrZzovani teplo-
ty“ znovu.

Poznamka: NepouZivejte funkci udrZovani teploty pro
ohrev potravin.

Tlagitko (21) ,,RYZE“

Pomoci tohoto tlagitka muZete zvolit poZadovany re-
Zim vareni ryZe: ,Lepkava ryze“, ,Sypka ryze“ a ,Hnéda
ryze“.

Priprava ryZe:

* Odmérte pozadované mnozstvi ryZe odmérkou.
Oplachnéte ryzi pod tekouci vodou. Myjte ryzi, do-
kud voda nebude prahlednou.

« Nasypte distou ryZi do misky. Nalijte do misy po-
tfebné mnozstvi studené vody do znacky na stupnici
CUP, odpovidajici po¢tu odmeérek. Je-li treba, mu-
Zete pridat vodu podle vasi chuti.. Osolte, pridejte
koreni podle chuti. Zaviete pokilici.

«  Pomoci tlagitka (21) ,RYZE“ zvolte pozadovany re-
Zim vareni ryZe (,Lepkava ryze“, ,Sypka ryze“ nebo
,Hné&da ryze“).

* MduZete nastavit dobu vareni ryZe v kazdém rezimu.

«  Stiskn&te tlagitko (25) ,CASOVAC® se na displeji se
zobrazi indikace ,Casova&“.

* Pomocitlagitka (24) ,MINUTY* nastavte dobu vareni.

Doba trvani vareni v rezimu ,,Ryze* (Tab. 1)

Program Doba Vychozi nastaveni
(v hodinach) | (vhodinach)

«Lepkava ryze» | 0:20 — 0:30 0:20

«Sypkaryze» |0:15-0:30 0:15

«Hnédaryze» |0:25-0:40 0:30

*  Pro spusténi vareni stisknéte tlacitko (27) «START>.

34
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Po dokonc&eni vareni ozve se 5 pipnuti, pfistroj se
prepne do reZimu udrZeni teploty.

Chcete-li vypnout multifunkéni parni hrnec, stisk-
néte tlacitko (20) «<STOP / UdrZovani teploty.»
Poznamka: Po dokonceni procesu vareni, neotevirejte
poklici, nechte ryZi po dobu 10-15 minut, aby se nasdk-
la.

Tlagitko (22) ,,START odloZeny“

Pomoci této funkce muZete predem naprogramovat,
ke které dobé by mél byt dokon&en proces vareni. Tato
funkce je k dispozici pro rezimy: ,,. Jogurt®, ,Ryze“, ,Va-
feni v pare“, ,Kase“, ,Polévka“, ,Kroupy*, “Duseni*
Pomoci tlagitka (26) ,MENU*, vyberte jeden z vySe
uvedenych rezima.

MUzZete zménit dobu pfipraveni potraviny. Stisknéte
tlagitko (25) ,Casovag®, pak nastavte &as pomoci
tlacitek (23), ,HODINY* a (24) ,MINUTY* (viz Tab. 2).
Stisknéte tlacitko (22) ,START OdloZeny“ na displeji
bude blikat napis ,OdloZeny start” a indikace zvole-
ného rezimu.

Tlagitky (23) ,HODINY* a (24) ,MINUTY* nastavte
Cas, ke kterému ma byt jidlo uvarené.

Stisknéte tlacitko ,Start” (27), aby aktivovat funkci
odloZeného startu, na displeji se zobrazi indikace a
Cas provozu ve vybraném reZimu, a také indikace re-
Zimu odloZeného startu ,START odloZeny.“

Priklad

Pokud doba trvani programu je 30 minut a jidlo by mélo
byt uvarené za 3:30, bude zafizeni setrvavat v pohoto-
vostnim reZimu 3 hodiny a na displeji se bude zobra-
zovat doba pripraveni nastaveného reZimu a indikace
reZimu ,,OdloZeny start“. Po dosaZeni Casu zbyvajiciho
do zacatku vareni, uslysite jedno pipnuti, indikace ,,Od-
loZeny start” se vypne, zacne zpétné odpocitavani casu
vafeni a zobrazi se indikace ,Casova&®. Zaéne proces
vareni, ktery bude dokonéen béhem 30 minut.
Tlacgitka (23),,HODINY* a (24),,MINUTY*

Tlacitka (23) a (24) se pouzivaji k nastaveni aktualniho
Casu, doby pfipravy potravin v nastavenych reZimech
multifunk&niho parniho hrnce a pfi nastaveni doby trva-
ni program( v rezimu ,START odloZeny ,,.

Nastaveni aktualniho €asu

Stisknéte a podrZte tlagitko (23) ,HODINY“ nebo (24)
»MINUTY“ po dobu kolem 3 sekund, ozve se kratké pip-
nuti a digitalni hodnoty ¢asu na displeji (9) budou blikat.
Opakovanym stisknutim nebo podrZzenim tlacitek (23)
,HODINY“ a (24) ,MINUTY*, nastavte aktualni Cas (Cas
se nastavuje ve formatu 24 hodin).

Pro dokonceni nastaveni ¢asu, stisknéte tlacitko (27)
~START".

Na displeji (9) se zobrazi aktualni ¢as a délici tecky ,,:“
budou blikat.

Tlagitko (25) ,,Casova&*

Pomoci tohoto tlacitka vstoupite do reZimu nastaveni
doby vareni ve zvoleném Vami programu.

VT-4206.indd 35

35

Tlagitko ,,Menu“

Opakovanym stisknutim tlacitka (26) zvolte jeden
z prednastavenych rezim(: ,Jogurt“, ,Ryze“, ,Va-
feni v pare,“ ,Ohrev”, ,Kase", ,Opékani“, ,Peceni“,
LPolévka“, ,Kroupy ,nebo“ Duseni ,. MUZete zménit
dobu vareni potraviny. Stiskn&te tlagitko (25) ,Ca-
sovac“, pak nastavte ¢as pomoci tlagitek (23), ,HO-
DINY“ a (24) ,MINUTY.“

ReZimy pripraveni (Tab. 2)

Program Doba trvani | Vychozi
(v hodinach) | nastaveni
(v hodinach)
«Jogurt» 0:10-10:00 |6:00
«Vareniv pare» |0:05-1:00 0:20
«Ohtev» 0:10 - 0:40 0:20
«Kase» 0:40 - 3:00 0:50
«Opékani» | -------- 0:45
«Pec&eni» 0:25 -2:00 0:50
«Polévka» 0:30 - 3:00 0:50
«Kroupy» 0:30 - 2:00 0:40
«Dugeni» 0:20 - 1:00 0:50
Poznamka:

V reZimu ,Peceni“ neotevirejte poklici multifunkéniho
parniho hrnce pred koncem procesu vareni.

Po ukonceni procesu peceni je tfreba okamzité vypnout
rezim ,Udrzovaniteploty“ stisknutim tlacitka (20) ,Stop /
Udrzovani teploty”, aby se pecivo nepodpalilo.

ReZim ,Jogurt”

Pripravte si lahodny pfirodni jogurt z mléka a kvasnic.

Jako zakvas pouzijte jogurt nebo probiotika, které mu-

Zete koupit v lékarné. Podrobné metody pro pripravu

jogurtu naleznete v ¢asti ,Knihy recept(.

1. Nalijte do jogurtovych kelimku (28) kvasnici a mléko
v poméru 1:10 a umistéte kelimky dovnitf misky (3).

Poznamka

Jako zakvas, pouZivejte prirodni jogurt bez pfisad a

barviva s minimalni trvanlivosti. Také si muZete pripra-

vit zdkvas samostatné ze specidlni bakterialni kvasnice

(muZete koupit v Iékdarné nebo obchodech se zdravou

vyZivou), s dodrZzenim pfiloZenych instrukci.

2. Nastavte program ,Jogurt“, nastavte dobu pfipra-
veni v rozmezi 6 az 8 hodin.

Pozor!

Béhem provozu pristroj nelze presunovat.

3. Hotovy jogurt dejte do chladnitky aby zastavit riist
bakterii.

Do hotového pfirodniho jogurtu muaZete pridat ovoce,

dzem, med.

Kynuti tésta
Teplotni rozsah této funkce je také idealni pro kynuti
tésta.
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Kynuti tésta — faze pripraveni té€sta té€sné pred pecenim.
Bé&hem kynuti probiha intenzivni fermentace, obnovuje
se struktura tésta, tésto vyrazné se zvétSuje. Jednou z
hlavnich podminek Usp&sného procesu je nepritomnost
pruvanu a udrzeni stalé teploty (kolem 40 ° C) a vihkos-
ti vzduchu, coz v primyslovém prostredi se dosahuje
pomoci specialnich skfini. Pomoci multifunkéniho par-
niho hrnce VT-4206 v rezimu ,Jogurt®, mGzZete vytvorit
profesionalni podminky pro kynuti tésta u sebe doma.

Priklad:

400 g. mouky

350 ml. mléka (muZete michat s vodou)

Sal

Cukr

1,5 1Zicky suSeného droZdi

1,5 IZice masla

V8echny suché sloZzky se smichaji, na konci pridejte
mléko. Opatrné vy$lehejte mixérem, vylejte do misy.
Tlacitkem (26) ,Menu“ nastavte rezim ,Jogurt“. Doba
pripraveni jogurtu se pohybuje v rozmezi 6 az10 hodin
(vychozi nastaveni 6 hodin).

Pro nastaveni doby pro kynuti tésta, stisknéte tlacitko
(25) ,CASOVAC* a pak nastavte &as ,10:00%, pomo-
ci tlacitka (23) ,HODINY". Poté stisknéte tlacitko (24)
,MINUTY*, na displeji se zobrazi indikace ¢asu ,0:00“.
Nyni tlagitky (23) ,HODINY* a (24) ,MINUTY" nastav-
te poZadovanou dobu kynuti tésta(doporu¢ena doba
-1hodina). Stisknéte tlacitko (27) ,Start“ pro spusténi
tohoto rezimu.

Poznamka

Pro dosaZeni nejlepsich vysledk(, neotvirejte poklici
pristroje prfed koncem reZimu.

Poznamka

V rezimu ,Peceni“ neotevirejte poklici parniho hrnce
pred koncem procesu vareni.

Po dokon&eni procesu peceni je tfeba okamZité
vypnout rezim ,UdrZovani teploty” stisknutim tla-
Citka (20) ,Stop / Udrzeni teploty“, aby se nepod-
palilo pecivo.

Pokud vafite produkty v pare, nalijte do misky (3)
vodu tak, aby vafrici voda se nedotykala dna panve
(19).

Zatizeni v rezimu ,,Opékani“ funguje na zpusob spo-
réaku a uZivatel musi kontrolovat pfipravenost potra-
vin samostatnég, v ru¢nim reZimu a také odpojovat
zarizeni, kdyz potraviny budou hotové.

Pozor!

VSechny recepty maji povahu doporuceni, protoZze
poZadované podle recepti objemy a poméry jed-
notlivych sloZek mohou se lisit v zavislosti na mistni
specifice potravin a nadmorské vysce.

Tlaéitko (27) ,,START*

Stisknéte tlacitko (27) ,Start“ jednou pro spusténi zvo-
leného programu. Po dokon&eni nastavené doby vareni
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reZim se vypne automaticky a aktivuje se rezim ,Udrzo-

vani teploty*.

Pro nucené zastaveni procesu vareni, stisknéte tlacitko

(20) ,STOP / Udrzovani teploty.“

Cisténi a tidrzba

1. Vytahnéte vidlici elektrického kabelu z elektrické za-

suvky a nechte pristroj vychladnout.

Otrete télo pristroje(1) a poklici (6) vihkym hadfikem.

V8echny odnimatelné ¢asti myjte mékkou houbou

s neutralnim mycim prostfedkem a pak oplachnéte

pod tekouci vodou.

. Dlkladn& osuste misu (3), ochranné stinitko (5) a
parni ventil (11), pred jejich instalaci na misté.

. Je zakazano pouzivat abrazivni Cistici prostfedky
nebo tvrdé houbicky.

. Neponotujte spotrebi&, napajeci kabel a vidlici napa-
jeciho kabelu do vody nebo jinych tekutin.

2.
3.

Kompletace

Multifunkéni parni hrnec (s odnimatelnym ochrannym
stinitkem a parnim ventilem) - 1 ks.

Misa - 1 ks.

Panev pro vareni v pare - 1 ks.

Nabéracka - 1 ks.

Lopatka - 1 ks.

Odmeérka - 1 ks.

Navod k obsluze - 1 ks.

Kelimky na jogurt - 6 ks.

Technické parametry
Napajeni: 220-240 V ~50/60 Hz
Maximalni prikon: 800 W
Kapacita nadoby: 5|

Vyrobce si vyhrazuje si pravo na zménu designu a spe-
cifikace zafizeni bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pFistroje - 3 roky
Zaruka
Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pristro-

je. PFi uplatiiovani narokd béhem zaruéni Ih{ty je treba
predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

q3

Tento vyrobek odpovidéd poZadavkim na
elektromagnetickou kompatibilitu, stano-
venym direktivou 2004/108/EC a predpi-
sem 2006/95/CE Evropské komise o niz-
konapétovych pristrojich.

30.05.2013 15:26:07



MVYJIbTIBAPKA
MynbTiBapka  npu3HaveHa
pogsirpiBaHHsa iXi.

005 NPUrOTYBaHHSA i

Onuc
Kopnyc mynbTiBapku
Knagilwa BigKpuTTS KPULLKM
Yawa
®dikcaTopu 3aX1CHOro ekpaHy
3axuncHuin expaH
Kpuiuka myneTiBapkm
Pydka ons nepeHeceHHs
P0o3’iM 4N niaknio4eHHs MepexeBoro LHypa
Oucnnen

. MaHenb ynpasniHHs

. Maposwuii knanax

. OTBIp BMUXOAY Napy

. HarpisanbHuin enemeHT

. Jatunk Temnepartypu

. OnonoHnk

. MipHui1 ctakaH

. Jlonatka

18. MepexeBuii LWWHYP

19. NigaoH ANa rotTyBaHHA Ha napy

CENDGOMWN =

MaHenb ynpaBniHHA

20. KHonka «CTOMN/MigTpumMka Temneparypu»

21. KHorka «PUC»

22.KHonka «CTAPT BigknageHuin»

23. KHonka «rOANHW»

24. KHonka «XBUJTNHW»

25. Knonka «TAVIMEP»

26. KHonka «MEHIO»

27. KHornka «CTAPT»

28. [lonatkosi akcecyapu: CTakaH4vKu 151 A0rypTy

VBara!

[Ona  popatkoBOro 3axucTy  AOUINbHO B JlAHLo3i
KUBJIEHHSA MyJSIbTIBAPKN BCTAHOBUTU npuUCTpin
3axucHoro BigknoyeHHs  (M3B) 3  HOMiHanNbHUM

CTPYMOM CrnpauboByBaHHs, WO He nepesuye 30 MA,
nns yctaHoBku MN3B 3BepHiTbCcsa f0 daxiBug.

3AXOAN BE3MNEKU

lMepen nouyatkom ekcrnyartauii MynbTiBapku yBaxHO

npounTanTe uen NocibHMK No ekcnnyatauii i 36epexiTb

MOro Ons  BUKOPWUCTAHHA B  SKOCTI  [0BiIOKOBOro

martepiany.

* BukopucToByiTe MynbTiBapKy nuwie no ii npsMomy
NPU3HAYEHHIO, SIK BUKJTAAEHO Y AAHOMY MOCIGHUKY.
HenpaBunbHe MNOBOAXEHHA 3 MPUCTPOEM MOXEe
NPVBECTN A0 MOr0 MOJSIOMKW, CIPUYMHEHHS LLKOOM
KOpUMCTyBa4eBi abo MOro MaiHy.

« Tepepn BMKOPUCTaHHSAM Mpuiagy yBaxHO OMSHbTE
MepPEeXeBU LIHYP i FHI3A0 A5 NiAKIIYEHHS Mepe-
>KEBOrO LUHYpa, po3TalloBaHWii Ha KOpnyci npunaay,
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nepekoHanTecs, WO BOHW HE MalOTb MOLUKOAXEHb.
He BWKOPWCTOBYMTE MPUCTPIA 3a HASIBHOCTI MNO-
LLKOAKEHb, BUIKM MEPEXEBOTO LLIHYPa MEPEXEBOro
LwHypa abo po3’iMy MepexeBoro LUHypa.

Mepen BKIOYEHHSIM NPUCTPOIO NEepPeKoHanTeCs, LWo
Hanpyra B eNeKTpuYHiii Mepexi Binnosinae pobouii
Hanpysi NpucTpoto.

MepexeBuii WHYp 3a6e3ne4yeHnin «eBpPO BUIKOID»;
BK/lO4awTe ii B pO3eTKy, L0 Ma€E HaAINHUIA KOHTaKT
3a3eMJIeHHS.

Mpw NigKNOYeHHI NPUCTPOIO A0 MEpPEXi, He BUKO-
PUCTOBYINTE NEPEXIOHUKN.

CrexTe 3a T!M, Wo6 MepexeBuii LWHYp OyB LWiNbHO
BCTaB/IEHNI B THI3A0 Ha KOPMyCi MynbTiBapku, a
BUIKA MEPEXEBOro LUHypa He BCTaBfieHa B efiek-
TPUYHY PO3ETKY.

BUKOPWCTOBYITE NULLIE MEPEXEBUIA LUHYP 3 KOMM-
NeKTY NoCTavaHHs i He BUKOPUCTOBYITE MEPEXEBUIA
LUHYP Bif, iHLUMX NPUCTPOIB.

BukopuCTOBYIiTE NnLle Ti 3HIMHI aeTani, aki BXoaaTb
B KOMMJIEKT MOCTa4YaHHS.

PoamilLyrite npucTpiii Ha PiBHIA TENNOCTINKIA No-
BEPXHi, Aaneko Bif, AXepen Bonoru, Tenna i Biakpu-
TOrO BOTHIO.

BcTaHoBntonTe NpUCTpIl Tak, Wob AoCTyn A0 Mepe-
XeBOi po3eTky 6yB BiflbHUM.

BukopucToByiiTe npunag, B MiCLSX 3 XOPOLLOKO BEH-
TUNAUIED.

He nippasarite NnpucTpin gji NpsMmMx COHAYHUX NPO-
MEHIB.

He po3amilyiite npucTpin B 6e3nocepeHin 61m3b-
KOCTI Bifi, CTeH i me6niB.

BinbHuUin NpocTip Hap MynbTiBapkolo mae Oyt He
meHw 30-40 cm.

He ponyckanTe 3iTKHEHHS MepexeBoro LwHypa 3 ra-
pAYMMUM | TOCTPMMK NOBEPXHSIMKU. He ponyckarite
MOLLKOAXKEHHS i30M15Lii MEPEXEeBOro LUHypa.
3ab0opoHsETbCA BpaTncsa 3a KOpryc MynbTiBapKu,
MEPEXEBUN LUHYP | BUKY MEPEXEBOIO LUHypa MO-
KPUMU pykamu.

He 3aHyptoinTe NpUCTpiin, MEPEXEBUIA LLHYP i BUKY
MEpPEeXeBoro wHypa y Bogy abo 6yab-fKi iHWi pi-
LVHN.

FKLLO NPUCTPIl BNaB y BOAY, CNif, HEraiHO BUNHATY
MepexeBy BUIKY 3 PO3ETKU, i TibKM MiCAs Lporo
MOXHa Aictatu npunag, 3 Boau. 3 nNuUTaHHs nopanb-
LOr0 BUKOPUCTAHHS MPUCTPOIO 3BEPHITLCA B aB-
TOPU30BaHUI (YNOBHOBAXEHNIN) CEPBICHUI LLEHTP.
He BcTaBnsiniTe CTOPOHHI MpeaMeTn B OTBOPU BU-
XOAy Napu Ta CTeXTe 3a TUM, o6 CTOPOHHI Npea-
METV He nonaav MOMIX KPULIKOK Ta KOPMycOoM
MYNbTiBAPKU.

He 3anuwaiite npuctpiii 6e3 Harnsay. 3aBxaun Big-
KSKoYariTe NpUCTpil BiO, Mepexi, SKLWO BU iM He KO-
pucTyeTecs.
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LLLo6 YyHUKHYTU ONikiB HE HaXMNANTEeCa Had, OTBOPOM
ANs BUXOAy napy i Hag BIOKPUTOK KpuLiKo. [o-
TPUMYITECA KpaliHbOi 0BEpPEXHOCTI, BiAKPMBaOHN
KPWLLKY MYyNbTiBapku B 4ac i 6esnocepenHbo nicns
NPUroTyBaHHs NPoAyKTiB. PU3uk oniky napom!
Mpn poboTi mynbTiBapkKn B pexumi «Mligcmaxy-
BaHHS», WOO YHUKHYTM OMiky Gpu3kamu rapsyoro
Macsa He HaxunsanTecs Ham NPUCTPOEM.
KaTteropniHo 3aBOpOHAETLCS eKkcryaTauis npu-
CTpoto 6e3 BCTaHOBNEHOI Yallli, a TakoxX 6e3 piaviH i
NPOAYKTIB B HaLLi.

CTporo noTpumyiiTecs pekomeHgalii 3a 06’emMom
CYyXUX MPOAYKTIB i PianH.

He BuiimaiiTe Yaluy nig 4ac po6oTu NPUCTPOLO.

He HakpwuBaiiTe npucTpiii nig yac pob6oTu.
3ab0pOoHAETLCA NePEeHOCUTM NPUCTPIN Nig, Yac po-
60TV. BUKOPUCTOBYIiTE PYyYKYy AJIS NEpPeHEeCeHHs,
3aspanerigb BioKMOYMBLUM NPUCTPIN Big Mepexi i
[aBLUM NOMY OCTUTHYTW.

Mip yac po6oTN KOPMYC NPUCTPOIO | BHYTPILLHI Ae-
Tani HarpiBatoTbCa. He TopkamTecs HUX He3axuLle-
HUMM AinsHKamu Tina abo pykamu, Ko HeobxioHo
BUAHATU rapsady 4valwy, BUKOPUCTOBYMTE KYXOHHI
TEPMO3aXMCHI pyKaBuLi.

PerynsipHO NpoBOALTE YULLLEHHSI MPUCTPOIO.

He possonginte AiTAM BUKOPUCTOBYBATU MYNbTi-
BapKy B SIKOCTI irpaLuKu.

B uinax 6esnekun giteit He 3anuwianTte nonietune-
HOBIi MakeTu, WO BMKOPUCTOBYIOTLCS SIK YNakoBKa,
6e3 Harnaay.

YBara! He possonsvite aitam rpatu 3 rosietuie-
HOBVMMU nakeTamu abo nakyBasibHOIO MJ1iBKOK. 3a-
rpo3a sayxu!

JaHuii NpucTpin He NPU3HAYEHWIn ONS BUKOPUC-
TaHHA OiTbMMW i I0OABMU 3 OOMEXEHUMU MOXIIN-
BOCTAMMU, AKLLO NnLLe 0cob0l10, Lo BianoBiaae 3a ix
6e3neky, iM He daHi BiAnoBiaHi i 3p03yMini HUM iH-
CTPYKLUii Npo 6e3neyHe BUKOPUCTAHHS NPUCTPOIO i
Tiei HebGe3neku, ka MOXyTb BUHMKATL NPU MOro He-
npaBnIbHOMY KOPUCTYBaHHI.

Litn i niogn 3 06MeXeHNMU MOXJIMBOCTAMU MOXYTh
KOPUCTYBaTMCSA NPUCTPOEM JIMLLIE Mifl, CMIOCTEPEXEH-
HAM JLOPOCINX.

3ab0pOHSAETLCS BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIA nosa
MPUMILLEHHSAMMN.

BumMmukaloum NpuCTpiii Big, enekTpoMepexi, Hikonu
He TAMHITb 3a MepeXeBuin LUHYP, Bi3bMIiTbCH 3a Me-
pexeBy BWIKY i akypaTHO BUTATHITbL ii 3 enekTpuy-
HOI PO3EeTKM.

3abopOHSIETLCS BUKOPUCTOBYBATW Mnpunag, npu no-
LUKOOXKEHHI MepexeBoi BWiku abo MepexeBoro
LUHYpa, SKLLO BiH NpaLtoe 3 nepebosiMum, a Takox nicns
1noro nagiHHA. He Hamaraiitecs CaMOCTINHO PEMOHTY-
BaTW NPUCTPIi. 3 YCiX NTaHb PEMOHTY 3BepTaiTecs Ao
aBTOPV30BAHOIO CEPBICHOMO LIEHTPY.
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NMPABUWJIA KOPUCTYBAHHSA
NMPUrOTYBAHHSA NPOAYKTIB (3)
BukopucTtoByiite MynbTiBapky Ta il 3HiMHY yawy (3)
TiNIbKM MO NPU3Ha4YeHHI0. 3a60POHAETLCA BUKOPUC-
ToByBaTV yYawy (3) ANA NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB,
BCTaHOBJOIOYM ii HA HarpiBanbHi Npunaan abo Ba-
PWNbHI MOBEPXHI.

He 3amiHtoiiTe yawly (3) iHLWOI EMKICTIO.

CrexTe 3a TMM, o6 NOBEPXHS HarpisasbHOro ene-
MeHTy (13) i gHo yawi (3) 3aBxan Gynm YncTumm i
CYyXMMMU.

He BukopuctoByiTe yawwy (3) B 9KOCTi EMKOCTI ans
3MilWyBaHHA npoaykTiB. Hikonu He noppibHoliTe
npoaykTy 6e3nocepenHbo B Yawi (3) wob yHUKHYTU
MOLLUKOAXEHb aHTUMPUIrapHOro MNOKPUTTS.

Hikonu He 3anuwaiiTe i He 36epiraiiTe B yawwi (3) Aki-
Hebyab CTOPOHHI NpeaMeTy.

Mpooyktn B vawi (3) nepemiwynte nuwe nonat-
Kol (17), TakoX MOXHa TakOX BUKOPUCTOBYBATU
[epeB’sHi, NNacTukoBi abo CUNIKOHOBI akcecyapu.
He BuKOpUCTOBYINTE MeTanesi npegmeTu, ki Mo-
XYTb MOLUKOAUTU aHTUNPUrapHe NoKpuUTTs yawi (3).
He cTykaiiTe no BHYTPILLHi NoBepxHi YaLwui (3).
Micna npuroTyBaHHs 6104 3 BUKOPUCTAHHAM MpPU-
npas i cnewit HeobXiAHO BigpPa3dy BUMUTK yawly (3)
(amB. po3ain «HuLleHHs i gornagy»).

Micna 3akiH4eHHA NpoLecy NPUroTyBaHHA NPoAyK-
TiB, W06 YHUKHYTU MOLUKOAXXEHHSI aHTUMPUIrapHOro
nokpuTTA He nomiwante vawy (3) Bigpasy nig xo-
NI0OHY BOAy, AalTe ih cnoyaTky OCTUTHYTU.

Yawa (3) He npu3HayeHa g MUTTS B NOCYAOMUIA-
Hili MaLLVHI.

YAWIEIO AN«

Mepep nepLUM BUKOPUCTAHHAM

1. BUTArHiTE NPUCTPIN 3 yNnakoBku, BuaanuTe 6yab-sKi
HakNenkn i nakyeasnbHi MaTepianu, WO 3aBaxamTb
po6OTi NpUCTPOIO.

BcTaHoBUTE NPUCTPIV Ha PIiBHIlA, CyXii, TENNOCTINKIN
noBepPXHi Aaneko BiA Aii BoAW, BOrKOCTI i BiAKPUTOro
BOrHIO. BiocTaHb 00 HaWGAMXKYMX MOBEPXOHb Mae
6yt He meHwwe 20 cMm.

YBara! He poamiwyiite npucTpii no6aun3y BaHH,
pakoBuH abo iHLWnX EMHOCTEV 3 BOAOIO.

Mpumitka: [licns TpaHcriopTysaHHs abo 36epiraHHs
npunagy npu  3HWXEHii  Temnepartypi HeobXxigHO
BUTPUMATM OO NMpu KiMHATHIV TeMnepartypi He MeHLLe
[JBOX rOAUH.

3. Biokpuinte kpuwiky MmynbtiBapku (6), HaTUCHYB Ha
Knasiwy (2).
4. 3HiMiTb 3axucHuii ekpaH (5), HaTuckylo4n Ha dik-
cartopu (4).
5. 3HiMiTb naposuin knanaH (11) (man.1) po36epiTb
1i0ro, 06epHYBLUV HUXHIO YaCTUHY B NMOMOXEHHS ﬁ .
38
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6. BumwniiTe BCi 3HIMHI aeTani (naposuii knanat (11), 3a-
XUCHWUIA ekpaH (5), Yawy (3), NiAO0oH AN roTyBaHHS
Ha napy (19), ononoHwuk (15), nonatky (17) i MipHuiA
cTakaH4yuk (16)) M’ikoto rybkoto 3 4OAABAHHSAM Hell-
TpanbHOro MMIYOro 3acoby, 0BMOMOCHITE MPOTOY-
HOI BOAOIO i mpocyLunTe.

7. Kopnyc npucTpolo NPOTPITb BOSIOFOI0 TKAHWHOIO.
Jlalite NpuCTPOIO BUCOXHYTU.

8. 3’epgHaeTe yacTWHUM KnanaHa, NoeAHaBLUM BUCTYNU
Ha HWXHI 4aCTUHN 3 MOrNMGNEHHSMU Ha BEPXHil
YaCTUHI | MOBEPHITb BEPXHIO YACTUHY 3@ FOAMHHUKO-
BOIO CTPINKOI0 A0 dikcaLii (MONOXKEHHS @).

9. BcTraHoBUTE 3axmUcHUIA ekpaH (5) i napoBuii knanaH
(11) Ha micue.

BukopucTtaHHs mynbTiBapkmn

1. TNomicTuTe HeOBXiaHI iHrpeaieHTn B yaLly.

Mpumitka: CrexuTe 3a TUM, W06 iHFPediEHTV i piauH1 He

nepesuLLyBaIv PIBHS MaKCUMAaJIbHOI BIAMITKU | HE HUXYe

3a BIAMITKY MiHIMasibHOro piBHS. Bigmitka makcumymy ass

Pi3HMX KaLL (OKpiM pucy) — 3 11, BiAMITKa MakCuMasibHOro

PIBHS 1151 OCTaHHIX MPOAYKTIB i pianH — «CUP».

2. BcraHoBute yauy (3) B poboyy kamepy npucTpoto.
MepekoHarTecs, Wwo Yawa (3) BcTaHoBneHa 6e3 ne-
PEKOCIB | LWiNIbHO CTUKAETLCA 3 MOBEPXHEI0 Harpi-
BasibHOro enemeHTy (13).

Mpumitka:

He BukopucToByviTe yaluy (3) an1s MUTTS Kpyn i pidaHHS

npoaykTiB, Le MOXe [OWKOAUTA aHTUNpurapHe

MOKPUTTS.

lNepen BUKOPUCTaHHAM BUTPITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO

i AHO yawi (3) aocyxa. lNepekoHawiTecs, o B PO6OYiIl

kamepi i Ha AHi YaLi (3) Hemae CTOPOHHIX NpeamMeTiB,

3a6pyAHEHb | BOIOM.

B cepeavHi HarpiBanbHoro enemeHTy ( 13) 3HaxoanTbCs

aarduk Temneparypu (14). Ctexte 3a Tum, LWo6 pyx

nar4uka ( 14) He 6yB 0OMexXeHu .

3. 9Kuo BM roTyeTe NPOAYKTU HA Napy, yCTaHOBITb Mig-
[OH (19) 3 npoaykTamun HanwuiiTe B Yawy (3) Boay Tak,
wo6 kMnnaya Boga He Topkanacs aHa ninaoHy (19).

4. 3akpuiiTe KpULLKY MynbTiBapku (6) A0 KnauaHHs.

5. Mip’enHainTe MepexeBnin LIHYp B po3’iM (8), a BUnKy
MepexeBoro LwHypa (18) BcTaBTe B pO3eTKY.

6. [Ons Bnbopy aBTOMAaTUYHOI NporpamMm NpuroTyBaHHs
nocnifoBHO HATUCKYTe KHoMKy (26) «MEHKO» oo no-
SABM Ha aMcnnei iHaukatopa HeobxioHoI nporpamu,
npv LUbOMy cam iHaukaTop B1MGpaHoi Nnporpamm no-
YyHe 6numatu.

7. Yac npurotyBaHHsi B 3amnpONoOHOBAHUX Mporpamax
BCTAHOBJIEHMIA 32 YMOBYAHHSAM, aJle MOXE BapitoBa-
TICA. Jns 3MiHM Yacy NpuUroTyBaHHA NPOAYKTIB Ha-
TUCHITb KHOMKY (25) «Tanmep», NOTIM BCTaHOBUTE
Yyac 3a Jonomoroto kHonok (23) «FOOUHW» i (24)
«XBUJINHW» (ouB. Tabn. 2).

8. HatucHiTb Ha kHonKy (27) «CTAPT» anst no4arky npo-
LLleCcy NPUroTyBaHHs.

YKPAIHbCKA

Mpumitka:

SKwo B npoueci npurotyBaHHs CTAHETbCS aBapiriHe

BIAKJIIOYEHHS] €/IeKTPOXUB/IEHHS!, MPUCTPIi 36epexe

HanalTyBaHHs MPorpamun fMpurotTyBaHHs npotsrom 40

XBUWH. SIKLLO XWBJIEHHSI BiOHOBUTLCS rpoTsarom 40

XBUIMIH MIC/IS BiOKJ/IIOYEHHSI, MPUCTPIi aBTOMaTnyHO

npoAoBXuTb PoOOTY. SIKLWO TpuBanicTe asapiriHoro

BIAK/TIOYEHHS] €N1EKTPOEHEPrii nepeBuLLmnTL 40 XBUJIVH,

3P0O6UTBL MOBTOPHE MPOrpamyBaHHs MPUCTPOIO.

9. CrexTe 3a roTOBHICTIO NPOAYKTIB B NPOLECi NpUro-
TyBaHHS, Npu HEOoOXiAHOCTI MOMILLYTEe NPOAYKTU
NIacTMKoBMM OnonoHukom (15) abo nonatkoto (17),
NnPVAaTHOK AN BUKOPUCTAHHA 3 aHTUMpUrapHum
NOKPUTTSM.

YBara! LLjo6 yHukHyTH onikiB napom i macsom,

BiAKpuBan KPULLKY MYynbTiBapKn (6),

AoTpumyiitecss KpaliHboi 00epeXxXHOCTi, He

HaxunsTecs Hag NPUCTPOEM i He nomiljanTe pyku

Hag 4aweio (3)!

He BukopucroByrite meTaneBi npeameTu, sKi

MOXYTb nogpsnarun yawy (3) abo npuBecTn Ao

BUHUKHEHHS TPILLMNH.

He Biakpusaiite kpuwwky mynstiBapku (6) nig 4ac

BUIMIYKN.

10. Micns 3aBepLUEHHS NPUroTyBaHHS MPO3BY4UTb 5
3BYKOBWX CUTHaNIB, NPUCTPIN Neperae B pexum nig-
TPUMKWU Temnepartypu, Ha aucnnei BigobpaxysaTn-
MeTbCS Yac poboTN B AAHOMY PEXMMI, NOYMHAIOHN
3 «0:00».

Mpumitka: He pauvenguuce Ha Te, WO MPUCTPIA

niaTpymMye Temnepartypy rotosoro b6soaa 4o 24 roavH,

He PEeKOMEHOYETbCS 3ainat igy B LbOMY Pexumi

HaZoBIro, OCKIJIbKU Lie MOXEe MpuBeCTy 0 3MiHWN CMaKy i

KOJIbOPY MPOAYKTIB.

He BUKOPUCTOBYHTE pexuM MiATPUMKA TemrnepaTypu

A4J151 PO3irpiBaHHs MPOAYKTIB.

llicns npuroTyBaHHSI NPOAYKTIB HA napy He BuiManiTe

npoAYyKTY pyKamu, KOPUCTYITECS KYXOHHUM HaYNHHSIM.

11. N BUKJIIOYEHHS 3a4aHOro pexumy poboTu Ha-
TUCHITb kHOMKY (20) «CTOMM/MiaTpuMaHHa Temne-
parypu».

KHonku naHeni ynpaeninHg (10)
KO>He HaTUCHEHHS aKTUBHWX KHOMOK NaHeni ynpaBniHHs
(10) cynpoBOAXYETLCA 3BYKOBUM CUIHANIOM.

KHonka (20) «CTOM/MiaTpyumaHHa Temnepatypu»

Micna 3akiH4eHHa nporpamu NpuUroTyBaHHA MPUCTPIN
aBTOMATUYHO MEPexXoauTb B PEXMM  MNIATPUMKN
Temneparypu. Bu MoxeTe CamMOCTINHO akTuByBaTu
bYHKUjIO NiaTPUMKM Temnepatypu. [ns Lboro HaTUCHITb
KHonky (20) «CTOM/NiaTpuMaHHa Temneparypu» OAUH
pa3, Ha amcnnei BigobpaxyBaTMMETbCA 4Yac PoboTU
B [aHOMy pexumi, nounHawoum 3 «0:00». Y pexumi
nigTpUMKK Temnepatypu 611040 MOXe 3HaxoaomuTUCs
[0 24 roaviH. [ns BiOKMIOYEHHS pexuMmy niaTpumMKu
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TemMnepaTypu  HaTUCHITb  KHOMKY
MigTpyMaHHsa TeMnepaTtypu» Lwe pas.
lpumitka: [aHa QyHKUIS He rnpudHadeHa aJs
po3irpiBaHHsI MPOAYKTIB.

(20) «CTOM/

Knonka (21) «PUC»

3a [onoMorol AaHoi KHOMKWM BW MOXeTe BMOpaTu
HEOOXiOHWIA PEexXMM MNPUroTYBaHHS pucy: «JIUnkunin
puc», «<Poscunyactui puc» i «bypuin puc».

MpuroTyBaHHs pucy

Bigmipsiite HeobxiaHy KinbKiCTb pUCy MipHMM CcTa-
KaH4YMKoM. MpomMuinTe puc NPOTOHHOI BOAOIO. [1po-
MUBATN pUC HEOOXiAHO A0 TUX Mip, NOKM BoAa He
cTaHe Npo30poto.

Mepeknapite NpoMuTUA puc B Yawy. Hanuinte B
Yally HeoOXioHY KinbKiCTb XONOAHOI BOAW OO Bifg-
MiTkK Ha wkani CUP, BignoBigHii KinbkoCTi MipHUX
cTakaH4yukiB. 3a 6axaHHAM KinbkKiCTb BOAM MOXHa
TPOXu 36iNbLWIMTK 32 CBOIM cMakoMm. MNoconuTe, Oo-
[anTe cneuii 3a CMakoM. 3aKpUinTe KPULLIKY.

3a gonomoroto kHomku (21) «Puc» Bnbepitb He0b-
XiAHUA PEXVM NPUrOTYBAHHA PUCY («JTNMKUIA pUcC»,
«PoacunyacTuin puc» abo «bypuii puc»).

Bu MoxeTe 3apaTti 4ac NPUroTyBaHHS PUCY B KOX-
HOMY 3 PEXUMIB.

HatucHiTe Ha kHonky (25) «TAMMEP», Ha aucnnei
3’ABUTbLCSA iHOMKauisa «Tarimep».

3a ponomoroto kHonku (24) “XBUJIMHbI”  ycTaHo-
BiTb YaC NMPUroTyBaHHS.

TpuBanictb NPUroTyBaHHs B peXxumi «Puc» (Tabn. 1)

Mporpama TpuBanictb BcTaHoBneHo 3a
(y roamHax) YMOBYaHHAM
(y roauHax)
«Jlunkuii puc» | 0:20 - 0:30 0:20
«Poacunyactuin | 0:15 - 0:30 0:15
puc»
«Bypwnit puc» 0:25 - 0:40 0:30

LLlo6 no4aty npuroTyBaHHs, HATUCHITb KHOMKY (27)
«CTAPT».

Micna 3aBepLleHHsA MPUroTyBaHHA MPO3BY4UTL 5
3BYKOBUX CUrHanis, NPUCTPIN nepenge B Pexum
niaTpUMKM TEMNepaTypu.

Jn§ BiAKNOYEHHS MYNIbTIBAPKU HATUCHITb HA KHOMKY
(20) «CTOM/NigTpUMaHHs TemnepaTypu».
Mpumitka: licns 3akiH4€HHS MPOLECY MPUroTYBaHHS
He BinkpuBaKTe KpulKy, 3aavwTe puc Ha 10-15
XBW/INH, 11406 BiH MPOCOYUBCS.

KHonka (22) «CTAPT BigknapeHuii»

3a ponomoroto uiei  dyHKUii MOxHa 3aspanerigb
3anporpamyBsaru, 0 IKOro 4acy NpoLec NPUroTyBaHHs
xi 6yne 3aBeplieHuii. JaHa yHKUiS O0CTynHa Ans
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pexwumis: «MorypT», «Puc», <Bapunso Ha napy»,«Katwa»,
«Cyn», «Kpyna», «[aCiHHs».

3a ponomorot kHornku (26) «MEHIO» BuGepiTh
OOVH 3 NepepaxoBaHX BULLLE PEXMMIB.

By MOXeTe 3MiHUTK Yac NPUroTyBaHHS NMPOAYKTY.
TopKHITbCS KHOMKK (25) «Talimep», @ NOTIM BCTAHO-
BUTE Yac 3a gonomoroto kHonok (23) «FOANHW» i
(24) «<XBUIINHW» (omB. Tabn. 2).

HatucHite kHonky (22) «CTAPT BigknageHuii», npu
LbOMY Ha aucnnei noyHe 6numary Hanuc «Bigkna-
[eHuiA cTapT» i iHaMKaLis BU6paHoro pexmnmy.
Kronkamu (23) «FOONHW» i (24) «XBUJTMHW>» BCTa-
HOBUTE Yac, A0 fKoro 65080 mMae 6yTn NMpuUroTo-
BaHe.

HatucHite kHonky «CTtapT» (27) Ans BKJIIOYEHHS
bYHKLUIT BioKnaaeHoro ctapTy, Ha gucnnei Binobpa-
>KYBaTMMETbCS iHAMKaLis | Yac po6oTN NPUCTPOIO B
BUOPaHOMY peXnMmi, a Takox iHAMKaLia pexumy Bia-
knapeHoro ctapty «CTAPT BioknageHuin».

lMpuviknan:

Skwo TpuBanictb BubpaHoi nporpamu cknagae 30
xBunvH, a 6nwgo mae 6ytn npurotoBaHe Ao 3:30,
TO MPUCTPIV 3HAXOAUTUMETLCS B PEXUMI YekaHHs 3
roaviHW, Npu LboMY Ha aucrnei BiaobpaxyBaTumMeTbCcs
4ac npuroTyBaHHs BCTAHOBJIEHOIr0 PEXUMY i iHAMKaLis
pexumy «BigknageHnwi ctapt». [licns [OCArHEHHs
4acy, WO 3a/MLUMBCSI A0 [104aTKy rPUroTyBaHHS
6noaa, Npo3ByYnUTb OANH 3BYKOBUI CUIHAI, iHAMKALLS
«BigknaneHni  cTapT»  BIAKIOYAETLCS, [MOYHETHLCS
3BOPOTHUI  BIAJIIK 4acy MpuroTyBaHHs | 3’SBUTbCS
iHamkauis «Tavimep». [TOYHETLCS MPOLEC NPUroTYBaHHS,
skuii Oyae 3asepLueHnii yepe3d 30 XBUINH.

Knonkwn (23) «rOAUHW» i (24) «XXBUJIUHWN»
BukopuctoByiite  kHonku  (23) i (24) pna
HanalTyBaHHS NMOTOYHOrO Yacy, Yacy NPUroTyBaHHSA B
3anporpaMoBaHnX pexvnmMax MynbTiBapky i npu BuGopi
yacy, 4Yepes3 AKWiA Mpouec MpuroTyBaHHA ixi Oyae
3aBepLueHunin, B pexxumi «CTAPT BioknaneHuii».

YcTaHOBKa NOTOYHOIO Yacy

HaTucHiTb i yTpumyiiTe kHonky (23) «FOAMHW» abo (24)
«XBWUJIMHN» 6n113bko 3 cekyHz, Npu LibOMY MpoJiyHae
KOPOTKMNI 3BYKOBUI CUTHAN, | LMPPOBI 3HAYEHHS Hacy
Ha aucnnei (9) No4HyTb Gnrumaru.

MocninoBHO HaTMCKylO4YM abo yTpUMYtoUM KHOMKK (23)
«FOOVHW> i (24) «<XBUJIMHW», BCTaHOBUTE NOTOYHUIA
4ac (4ac BCTaHOBNIOETLCA Y popmarti 24 roavH).

[na 3aBeplleHHs YCTaHOBKW Yacy HATUCHITb KHOMKY
(27) «CTAPT».

Ha pmcnnei (9) 6yne Bigobpaxatucs NOTOYHWIA Yac i
pO34iNoBi Kpanku «:» 6yayTe 6nMmaru.

KHonka (25) «Taiitmep»

JaHa kHOMka npusHayeHa O BXOAY B PexXuM
HanalwTyBaHHSI Yacy NpUroTyBaHHs y BubpaHii Bamu
nporpami.

30.05.2013 15:26:08



KHonka (26) «MeHio»

*  TlOBTOPHUMW HATUCHEHHSIMW KHOMKW (26) Bu-
6epiTb OAMH i3 3anporpaMoBaHVX PEXUMIB Mpu-
roTysaHHs: «Morypt», «Puc», «BapuBo Ha napy»,
«PogirpiBaHHs», «Kawa», «ligcmaxyBaHHs», «Bu-
niyka», «Cyn», «Kpyna» abo «[aciHHsa». Bu moxeTe
3MIHUTU Yac MPUroTyBaHHSA MPOAYKTY. TOPKHITbCS
KHOMKK (25) «Taiimep», a NOTIM BCTAHOBMTE Yac 3a
pornomoroto kHonok (23) «FOANHW» i (24) «XBU-
JIMHW> (omB.

Pexxumu npurotyeaHHs (Ta6n. 2)

Mporpama TpuBanicte | BctaHoBneHo
(yropuHax) | 3a yMOBYaHHAM
(y ropmHax)
«Morypt» 0:10 - 10:00 |6:00
«Bapwveo Ha napy» | 0:05-1:00 |0:20
«PogirpiBaHHs» 0:10-0:40 |0:20
«KaLwa» 0:40-3:00 |0:50
«MipcmaxyBaHHSA» | -------- 0:45
«Buniyka» 0:25-2:00 |0:50
«Cyn» 0:30 - 3:00 0:50
«Kpyna» 0:30 - 2:00 0:40
«[aciHHs» 0:20-1:00 |0:50
Mpumitka:
Y pexumi «Bunidka» He BigKpuBaKWTE  KPULLKY

MYJIbTIBAPKM 40 3aKIHYEHHS MPOLECy rNpuroTyBaHHsI.
Micns 3akiHYeHHs npouecy Buniyku HeobxiaHo Biopasy
BIAKNIOUMTN  pexuM  «[ligTpuMaHHsa  Temneparypu»,
HaTuckyloum Ha kHomky (20) «Cton/MigTpymaHHs
Temneparypu», o6 BuUMi4Ka He nigropina.

Pexum «Morypt»

MpuroTyiiTe AyXe CMayHUI HaTypanbHW MNOrypT 3

MOJIOKa i 3aKBacku. B AKOCTi 3aKBaCcku BUKOPUCTOBYIMTE

norypt abo npebioTikv, AKi MOXHa KynuTyu B anTteuj.

JeTtanbHi cnocobu NpuUroTyBaHHS MOrypTiB AMBUTECS B

«KHM3i peuenTiB».

1. Hanwiite B cTakaHuuky ons norypty (28) 3akBacky i
Mosioko B nponopuii 1:10 i BCTaHOBUTE CTakaH4YMKK
BCepeavHy yaui (3).

Mpumitka

Y 9KoCTi 3aKkBacKkv BUKOPUCTOBYHITE HATYPaJIbHUIA OrypT

6e3 nobaBok i ¢apbHUKIB 3 MiHIMarIbHUM TePMiHOM

30epiraHHsl. Takox 3akBacky MOXHa [puUrotTysatu
caMoCTiliHO 3i cneujanbHoi 6akTepiasbHOi 3akBacku

(npupbarite B anteui abo mara3vHax 340POBOro

Xap4yBaHHs1), AOTPUMYIOYNCh IHCTPYKLII, L0 AOAAETHCS

0 Hei.

2. Bubepitb nporpamy «/IOMYPT», ycTaHOBITb Yac npu-
roTyBaHHs B AlianasoHi Big, 6 10 8 roauvH.

YBara!

Mg yac pob6oTuy NPUCTPIi He MOXHa nepemiwyaTu.

a4
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3. ToToBUWIA AOrypT MOMICTUTL B XONOAWMNbHUK, LWOG
NPU3YNUHUTK PiCT BakTepii.

Y rotoBui HaTypanbHWin norypt Bu moxeTe popatm

bpPyKTU, BapeHHs, Mea.

Po3croiika Ticta

TemneparypHuii pexmnm faHoi GyHKLIT TakoxX igeanbHo
rnacye njisi po3CToliKuM TicTa.

Posctorika TicTa — eTan npurotyBaHHa  TicTa
6e3nocepenHbo nepen BunikaHHaM. Mig 4ac po3CTonKm
BinOyBa€eTbCA IHTEHCUBHE OPOAIHHS, BiOHOBMIOETLCS
CTPYKTypa TicTa, BOHO 3HAYHO 36iNbLUYETLCS B PO3MIpI.
OOHMM 3 OCHOBHMX YMOB  YCMILLHOrO Mpouecy €
BiCYTHICTb npoTsarie i nigTpYMaHHA NOCTIiHOT
Temnepatypu (npuénmnsHo 40 °C) Ta BoNorocTi nosiTps,
OJ11 HOro B MPOMMCIIOBUX YMOBaxX BUKOPUCTOBYIOTHCS
cneuianbHi - wadwn. 3a [JonomMoroio  MynbTiBapku
VT-4206 y pexumi «MorypT» BU 3MOXeTe CTBOPUTU
npodecioHanbHi  YMOBWU NS pO3CTOWKK Ticta y cebe
BOOMA.

Mpwuknag:

400 r 6opoLuHa

350 mMn Mosioka (MoXHa 3Mmillati 3 BOAOI0)
Cinb

Llykop

1,5 4.0, cyxux apixxaxis

1,5 cT.n. BEPLUKOBOro Macna

Bci cyxi iHrpeaieHTn 3miwaru, B KiHUi JOAATM MOJIOKO.
PeTenbHO 306MTK MiKCEPOM, BUKNACTU B YaLlly.

3a Aonomoroio KHomku (26) «MeHio» BMbGepiTb pexum
«MorypT». Yac npuroTysaHHs Morypty € B AianasoHi
6-10 roguH (3a ymoBYaHHSAM 6 roauvH).

[na ycTaHOBNEHHA 4Yacy pAfns pPO3CTOWKWM  TicTa,
TOPKHITbCA KHOMKKM (25) (25) «TAWMMEP», a notim
yCTaHoBiTb 4Yac «10:00», 3a gornomMorot KHomku (23)
«TOAVNHW>. NMoTiM HATUCHITbL KHOMKY (24) «XBUAWHW», HA
aucnnei BinobpasnTbes iHaukauia yacy «00:00». Tenep
3a,40MOMOrot0 KHOMNOoK (23) «[oanHn» Ta (24) «XBnnnHm»
YCTaHOBITb HEOoOXiAHWI 4Yac Ans pPO3CTOMKWM TicTa
(pekomeHpoBaHuit yac 1 roguHa). HaTUCHITb KHOMKY
(27) «CTapTt» Ans no4atky po6oTun 4aHOro Pexmmy.
Mpumitka

ns  oTpuMaHHs  Havkpawjoro — pesynbraty — He
BifKpUBaNTE KPULLIKY MPUCTPOIO A0 3aKiHYEHHS PEXUMY.

Mpumitka

* Y pexumi«Bunidka» He BiAKPUBaAITE KPULLKY MYJ/IbTi-
BapKu [0 3aKiHYeHHS POoLeCcy NpuUroTyBaHHsI.

* [licns 3akiH4YeHHsI Mpouecy BurMiykn HeobXigHO
Bigpasy BigK/MOYNTN pexum «[linTpuMaHHs Tem-
neparypu», HaTuckywun Ha kHorky (20) «Crorn/
MigTpumarHs Temnepatypu», Wwob Bumiyka He nig-
ropina.
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e Skwo BW rotyete npoaykTu Ha napy, Haavite B
vauy (3) Boay Tak, Lwob kurnasya Boga He Topkasiacs
JAHa nigaoHy (19).

e [lpuctpii y pexumi “lligxaptoBaHHs” npauyre 3a
aHaJsiorieto 3 NanNToIo | KOPUCTyBayy HeOOXiAHO cTe-
XKWUTW 3@ rOTOBHICTIO MPOAYKTIB CAMOCTIVHO, a TakoX
BUMMKATV MPUCTPIV, KO/ NPOAyKTU OyAyTb rOTOBI.

YBara!

Bci peuenTtun maioTe pekoMeHAauiliHUIA xapakTep,
TOMy WO moTpi6Hi Ans peuentieB o6’emun Ta
CniBBiAHOLLIEHHS iHrpeaieHTiB MOXYTb BapitoBaTucs
3as1eXHo Big perioHasibHOT cnieungikn NPoAyKTiB Ta
BUCOTU Hap piBHEM MOPS.

KHonka (27) «CTAPT»

HatucHite kHonky (19) «CTAPT» oguH pa3 ans
3anycky BuGpaHoi nporpamu. [licna  3akiHY4eHHs
BCTAHOBJIEHOI TPUBANOCTI NPUroTyBaHHS BiAOyBaETbCH
aBTOMATUYHE BiK/TIOYEHHS PEXMMY | aKTMBALLS PEXMMY
«[ligTpuMaHHa Temneparypm».

Ans nNpuMycoBOi  3yMUHKM MNPOLECY MNPUroTYBaHHS
HATUCHITb KHOMKY (20) «CTOM/MiaTpMaHHs
Temneparypu».

YuweHHa Ta gornag,

1. BuUTArHiTL BUIKY MEPEXEBOIO LLHYPa 3 eNeKTPUYHOI
PO3ETKM | faiTe NPUCTPOIO OCTUTHYTU.

2. Mpotpite kopnyc (1) i kpuLKy (6) BOMOrol TKaHW-
HOI0.

3. Bci 3HiIMHI geTani BUMUiATE M’SIKOI0 IYyOKOIO 3 HeW-
TpanbHUM MUIOYMM 3aCOB0M, 0BMOSIOCHITL MPOTOY-
HOIO BOJOIO.

4. PeTenbHO NpocyLlumnTe Yawy (3), 3axncHuii ekpaH (5)
i napoBui knanaH (11) nepLu HiX BCTaHOBOBATY iX
Ha Mmicue.

5. 3ab0pOoHAETLCS BUKOPUCTOBYBATM abpas3nBHi MUtoYi
3acobu i XOPCTKi ryoku.

6. He 3aHyploiiTe NpUCTPIi, MEPEXEBUIA LLHYP | BUIIKY
MEPEXEBOro LWHypa y Boay abo B Oyab-sKi iHLi pi-
ANHN.

KomnnekTauia

MynbTiBapka (i3 3HIMHUM 3aXMCHUM EKPaHOM i MapoBUM
KnanaHom) — 1 wr.

Yawa - 1wt

MipooH ona rotysaHHs Ha napy — 1wt

Ononoxuk — 1 wt.

Jlonatka — 1 wr.

MipHuit cTakaH — 1 wT.

IHCTpyKLUis — 1 WwT.

CrakaH4nku ans Norypry 3 Kpuwikamu — 6 Wwr.

TexHiuHi xapakTepucTUKn
EnektpoxunsneHHs: 220-240 B, ~ 50/60 Iy
MakcumanbHa noTyxHicte: 800 BT

06’eM vawwi: 5n

BupobHuk 36epirac 3a coboto rnpaBo 3MiHBaTU
AN3aiiH | TexHiYHi xapakTepucTuku npuctpoo 6e3
rnonepeaHbOro rnoBiAOM/IEHHS

TepMmiH cnyx6u npucTporo - 3 pokn

FapaHTia

JloknagHi yMOBW rapaHTii MOXHa oTpumaTtu B Aunepa,
o npoaae AaHy anapartypy. Mpu npen’seBnexHHi 6yab-
SIKOi MPeTeH3ii NpoTArom TEPMIiHy Aji 4aHOT rapaHTii Bap-
TO Npea/’ssBUTU Yek ab0 KBUTAHLLIO MPO NOKYMKY.

Janwii  Bupi6  Bianosigae  BuMoOram
10 e/IeKTPOMArHiTHOi  CyMIiCHOCTI, Lo
npea’asnsoTecs anpektusoo 2004/108/
EC Pagmn €Bponu i pPO3nopsaxXeHHIM
2006/95/EC 10 HN3bKOBOJIbTHMX anapary-
pax.

3
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MVYJIbTbIBAPKA
MynbTbiBapka npbidHavaHa  ans
paszarpaBaHHs exbl.

npbirataBaHHs i

AnicaHHe

Kopnyc mMynbTbiBapKi

Knagilwa aakpbILLs Bevka

Yapa

dikcatapbl axoyHara akpaHa
AXOYHbI 3KpaH

Beyka MynbTbIBapKi

Pydka onst nepaHocki

PazabiM Ana naanyysHHS ceTkasara LHypa
Jbicnnen

10. MaHanb kipaBaHHsS

11. Mapasbl knanaH

12. ApTyniHa Bbliicus napbl

13. HarpaBasbHbl 31eMeHT

14. Jatybik TOMNepaTypbl

15. ManoyHik

16. MepHas LwKnsHKa

17. Nanatka

18. CeTkaBbl LLHYP

19. NapaoH Ans rataBaHHA Ha napy

CENDGOMWN =

MaHanb KipaBaHHA

20. KHornka «CTOr/MNaaTpbiMaHHe TaMneparypbl»
21. KHorika «PbIC»

22.KHonka «CTAPT agknag3eHbl»

23. KHorka «FAA3IHbI»

24. KHonka «XBIJTIHbI»

25. Knonka «TAVIMEP»

26. KHonka «MEHIO»

27.Knonka «CTAPT»

28. [lanatkoBbisi akcacyapsl: LLknsHayki 4ns érypra

Yeara!
Ona papatkoBali axoBbl M3Ta3rogHa Y naHuyri
CinkaBaHHsA MyJibTbiBapKi  YCTaHasiub  npbiiagy

axoyHara agknoyaHHaA (MMAA) 3 HamiHaNbHBIM TOKaM
cnpauoyBaHHs, siki He nepasbiiae 30 MA, Ansa YcTaHoYKi
MAA 3BsipHiLEeCcs fa cneupianicTa.

MEPbI BACMEKI
Mepapn navarkam akcnyaraubli MynbTbiBapKi yBakisa
npayblTanue canpaygHae kipayHiurea na akcnayaraubli

i 3axaBalue €Aro AN BbIKAPbICTAHHA Y  AKacLi
faBegkasara MaTapbisly.
* BbikapbicTOyBaliLe MyNnbThiBAPKY TOMbKI na se

npambiM NPbI3HAY3HHI, SIK BblK1aA3€eHa Y Aaa3eHbIM
KipayHiuTBe. HAnpasinbHbl 3BapoT 3 npbiiagan
MO>Xa MpbIBECL Aa fe NnasoMKi, NpblYbIHiUb LWKOOY
KapbICTayy Ui Aro Mmaémacti.

+ Tepan BbikapbicTaHHEM npbiGopa  yBaxsisa
arnensble CeTKaBbl LWHYP | rHA340 A4Ans
NagkNiOY43HHA CceTkaBara LIHypa, pasMellyaHbl
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Ha Kopnyce npbibopa, nepakaHanuecs, LWTO SHbI
He mMawoub nawikoaxaHHsy. He BbikapbiCTOyBanLe
npbinagy Npbl HAgYHACL NawKoaAXaHHAY Binki ceT-
KaBara LUHypa, ceTkaeara LUHypa uj pasgbiMa ceT-
KaBara LHypa.

Mepapn yknio4aHHEM Npbiiagbl nepakaHamLecs, LWTo
Hanpyra anekTpbl4Han ceTki aanaesaae npauoyHamn
Hanpyse npbuiagbl.

CeTkaBbl WHYP 3absicnevaHbl «eypasinkaii»; yko-
Yariue sie ¥ paseTky, sikas Mae Haa3eWHbl KaHTakT
3a39MNEHHS.

Mpbl  magnyy4sHHi  npbliagbl
BblKapbICTOYBanLe nepaxagHiki.
Caublue 3a TbiM, kab ceTkabl WWHYP Obly LYblbHA
ycTayneHbl y rHa300 Ha KOprnyce MynbTbiBapki, a
Biflka ceTkapara LHypa yctayneHa y pas3eTky.
BblkapbICTOYBalLLEe TONbKi CETKaBbl LUHYP 3 Kamn-
nekTa nactayki i He BbIKapbICTOYBaviLle CeTKasbl
LUHYP af, iHWbIX Npbinaga,.

BbikapbicTOyBalLe TOMbKi Thbi 34bIMHbIA A3Tani,
SKist yBaxoA3sLb Yy KAMMIeKT nacrayki.
Pasmsawyainue npsinagy Ha poyHaim
uennaycronnisan naBepxHi BoAOANb af KPblHiL,
BiflbraLli, LensbiHi i aakpbiTara arHio.

Ycranéyeaiiue npbinagy Tak, kab ooctyn ga ceTtka-
BaW paseTki O6bly BOJIbHbIM.

BbikapbicToyBaliLe npbinagy ¥ mecuax 3 gob6pai
BEHTbIALbISINA.

He napggspranue npbuiagy Y3O3esHHIO npamblix
COHEYHbIX MPaMSAHEY.

He pasmswvaiiue npbinagy y HenacpagHain 6nis-
Kacui ag cueH i Mabni.

CeabogHas npacrtopa Hajg MyJibTbiBapkai naBiHHA
Obiub He MeHel 30-40 cm.

He panywyainue cynoTbliky ceTkaBara LuHypa 3
rapaybiMi i BOCTPbIMi NasepxHsami. He ganylwyanue
nawKoAXKaHHS i3ansubli ceTkasara WHypa.
3abapaHseuua 6pauua 3a Kopnyc MysbTbiBapKi,
CeTKaBbl LUHYP i BiNIKy ceTkaBara LHypa MOKPbIMi
pykami.

He anyckariue npbinagy, CeTKaBbl LWHYP i Bifky CET-
KaBara LWHypa y Baay Ui Mobblst iHLLbISA BaAKaCLL.
Kani npeinaga 3Baninacs y Bagy, HeagknagHa
BbIMiLle CETKaBylO BifIky 3 paseTki, TONbki nacns
raTara MOXHa Aacrtaub Npbi6op 3 BaAbl. MNa nbiTaHHi
faneniuara BblkapblCTaHHS Npbliabl 3BepHeLiecs Y
ayTapbi3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl) CIPBICHbI LIIHTP.
He ycraynanue cTtapoHHia npagmeTbl § aaTysiHbl
BbIiCLUA Mapbl i cayblle 3a TbiM, Kab CTAPOHHIA
npagmeTbl He naTpanini namik Be4kam i koprnycam
MYnbTbIBapPKi.

He nakipaviue npbinagy 6e3 Harnspy. 3aycénpl
afknyanue npbiagy ap ceTvki, Kani Bbl € He
KapblCTaeLecs.

Y nasbsaraHHe anékay He Haxinaiuecs Hag aaTty-
niHan gns BbIACUA Napbl i HaL aakpbITbIM BEYKaM.

pna  cetki, He
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3axoyBariLe KpanHIo acLSaPOXHACLLb, aAKPbIBAKOYbI
Beyka MynbTbiBapki nagyac i HenacpagHa nacns
npbirataBaHHa npanykray. Pbi3bika anéky napai!
Mpbl npaubl MynbTbiBapKi ¥ paxbiMe «[Magcmax-
BaHHe», kab mnasberHyup aTpbiMaHHA anékay
nblpckami rapayara macna, He Haxingnuecs Hap
npbiiagan.

KaTarapbiyHa  3abapaHsieuua  aKcrnyaraubis
npbinagbl 6e3 ycranseBaHan Yapbl, a Takcama 6e3
Bagkacuay i/ui npagykray y yapbl.

CTpora BblIKOHBaWLEe pakameHaaLpli na ab’éme cyxix
npagykray i Bagkacusy.

He BbiMaiue yapy nagyac npawbl npbinaabl.

He HakpsbiBaiiLe npbiiagy nagdac sie npaubl.
3abapaHsieuua nepaHociub npbinagy nagdac
npaubl. BbikapbiCToyBanue pyyky Ojs MEpPaHOCKI,
nanapagHe agknoyblyLLbl Npbinagy af cetki i gayLbl
€1 acTbllb.

Mapgyac npaubl KOpPNyc npbuiafbl i YHyTpaHbis
naTtani Harpasawoouua. He parteikahiuecs pa  ix
HeabapoHeHbIMI Y4acTkaMi Liena i pykami; kani He-
abxoHa AacTalb rapadylo 4apy, BblkapbiCTOYBaiLe
KYXOHHbISi T9PMaaxoyHbIsi pyKaBiLibl.

ParynspHa npaBoasiue YbIiCTKy Npbliaabl.

He pasBanaiiue A3eusiMm  BblkapbiCTOYBaLlb
MYJbTbIBAPKY Y SKacuji Lauki.

3 MepkaBaHHAY Osicneki A3suer He nakiganue
MoNiaThINEHABLIS MakeTbl, BbIKAPbICTOYBaAHbIA Y
sikacLi nakaBaHHs, 6e3 Harnsay.

VBara! He passansiue pn3eusm rynsub 3
noniaTelieHaBbIMi  naketami Ui rnakaBasbHav
nnéxkavi. Hebsicneka yaywia!

Japs3eHas npbuiaga  He  npbi3HavyaHa  Aans
BblKapbICTAHHA A3€eLbMi i IoA3bMi 3 abMexaBaHbIMi
mardbiMacusami, kKani Tonbki acobam, skia aakas-
BaloUp 3a ix 6scneky, He Jaas3eHbl aanaBeaHbis i
3pasymenbls iIHCTPYKLbli Npa 6sicneyHae kapbICTaHHe
npbinagan i Teix Hebacnekax, sKis Moryup y3Hikalb
npbl i€ HAMPaBiNbHbIM KapbICTaHHI.

[3eui i nioasi 3 abmexaBaHbIMi MardsiMacuUaMi MO-
ryub Kapbeictauua npbiiagar TOnbKi nag HasipaH-
HEM CTanbIX.

3abapaHsieLa BblkapbiCTOyBaUb Npbinagy na-3a
namsLLKaHHAMI.

Apknioyatoybl Npblnagy ag, anekTpaceTki, Hikoni He
USrHile i He Ty3alilue 3a ceTkaBbl LUHYP, BasbMi-
Lecsa 3a ceTkaBylo BifIKY i akypaTHa BblUdrHiue se 3
AneKTpbl4yHal paseTki.

3abapaHsieuua BblkapbiCTOyBaub npbinagy npbl
naLuKoXaHHi ceTkaBai BifiKi Lj ceTkaBara LUHypa,
Kani sHa npauye 3 nepabosmMi, a Takcama nacns sie
naa3eHHsl. He cnpabyiiue camacToiiHa pamaHTa-
BaLb npbinagy. Ma ycix nbiTaHHAX PaMOHTY 3BApTan-
Luecst y ayTapbi3aBaHbl (ynayHaBaXaHbl) C3PBICHbI
LBHTP.

MPbIJIALA MPbISBHAYAHA TOJ1bKI 4J151 BbITABOTA
BbIKAPbICTAHHS

MPABIJIA

KAPBICTAHHS YAPAN Ang

MPbIFTATABAHHS MPALAYKTAY (3)

BbikapbiCTOyBaiLe MynbTbiBapKy i € 34bIMHYIO
Yyapy (3) Tonbki ma npbi3HaYaHHi. 3abapaHseuua
BblkapblCTOYBaub 4apy (3) Ana npbirataBaHHs
npaaykTay, yctaHaynisaloybl i€ Ha HarpasasibHbIS
npbI6OPLI Ui BapayHbls NaBepxHi.

He 3amsaHsiiue yawy (3) iHwai émictacuto.

Caublle 3a TbiM, kab naBepxHs HarpaBanbHara
anemeHTa (13) i aHO Yapsbl (3) 3aycénbl Obini YbICTbIMI
i cyximi.

He BblkapbicToyBaiue 4Yapy (3) y skacui émictacui
LNs 3MeLLBaHHS npaaykTay. Hikoni He 3apabHsiiue
npagykTbl HenacpagHa ¥ vawsl (3), kab He ganyc-
LiLlb NALIKOAKAHHSA aHTbINpbirapHara nakpbiLLs.
Hikoni He nakiganue i He 3axoysaliue ¥ yawbl (3)
AKif-Hebyn3b NaboYHbIS NPaaMETbI.

MpaaykTbl ¥ 4apbl (3) 3meLBaiiLe Tonbki nanarkan
(17), MOXHa Takcama BblKapbICTOYBaLb ApayisHbIs,
nnacTbiKaBbIg L CiNikOHaBbIS akCacyapbl.

He BbikapbICTOyBanLe MeTaniyHblia NpagMeTsl, saKis
MOryLb nawkoAdilup aHTbiNpbirapHae nakpblLLE
yauwbl (3).

He cTtykariue na yHyTpaHai naBepxHi yapsbl (3).
Macna npbirataBaHHa CcTpay 3 BblKAPbICTAHHEM
3anpay i cneublii HeabxoaHa agpasy BbiMblLb Yapy
(8) (rn. yacTky «YbIiCcTKa | BOrNAA»).

3akoHuYbIYLLIbI NpbiraTaBaHHe NpagykTay, He 3MsLl-
yanue wawy (3) appasy nap xanogHylo Bagy,
ka6 nasberybl nNawkKoOAXaAHHA aHTbiNpbirapHara
nakpbluus, — ganue € cnavarky acTbilpb.

Yawa (3) He npbi3HaYaHas Ans Mblyus Y
nacynambleyHai MaLlblHe.

nepan nepLbiM BblKapbiICTAHHEM

1.

JacTtaHblue npbulagy 3 nakaBaHHA, adybicuiue apg,
No6bIX Hanenak i nakaBanbHbIX MaTapbIfnay, skia 3a-
MiHaloLb Npaubl Npbinaabl.

YcTtanonue npbiiagy  Ha o poyHanm,  Cyxown,
uennaycronnisain naBepxHi ypaneybiHi an y3ase-
SIHHS BaAbl, BOSIKACL, | aakpbITara arHio. Agnernacub
[a Halbniskix naBepxHay naeiHHa Obllb HE MeHel
20 cm.

VBara! He msicuyiiye npbinagy 367i3Ky BaHHay,
pakasiH ui iHWwbIx EmicTacusay 3 Bafou.

Harartka:

lMacns TpaHcnapTaBaHHS Ui 3axoyBaHHS

npbliaabl npbl nadixaHar Tamneparypbl HeabxoaHa
BbITPbIMALb 1€ MPbI Nakaésavi TaMeparypbl He MeHel
/3BIOX raA3iH.

3.

4.
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AIKpblliLe Beyka MynbTbiBapki (6), HauiCHYYLWbl Ha
Knasiuy (2).
3HiMiue axoyHbl
dikcarapsl (4).

aKkpaH (5), HauicHyyWwbl Ha
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5. 3Himiue napasbl knanad (11) (man.1) i packpyuiue
Aro, NaBAPHYYLLbI HXXHIO YacTKy Y CTaHoBiWwW4a @ .

6. Bbimbllile yce 3abiMHbIA A3Tani (napasbl Knanad
(11), axoyHbl akpaH (5), yapy (3), nagaoH aonsa rata-
BaHHA Ha napy (19), nanasiHik (15), nanarky (17) i
MEPHYIO LIKNsHauky (16)) msikkan rybkaii 3 nagaH-
HEM HeunTpasibHara MblliHara CPOAKY, ananacHiue
nparo4Han Bafon i npacyLubiLe.

7. Kopnyc npbinagpl nparpbiue BiNbroTHaM TKaHiHai.
Jariue npbinaase BoblCaxHyLib.

8. 3nydbile YacTki knanaHa, CyMacUiyLbl BbICTYrMbl Ha
Ha HiXKHSA YacTupbl 3 NarnblbNeHHaMi Ha BepxHS i na-
BSIPHILLE BEPXHIOK YaCTKy Na rafa3iHHikaBam CTpanupl
pa dikcaubli (CTaHoBILIYa ﬁ).

9. Ycranwoiiue axoyHbl akpaH (5) i napasbl knanat (11)
Ha Mecua.

BbikapbiCTaHHe MynbTbIBapKi

1. 3mecuiue HeabxoaHbIs IHFP3AbIEHTHI Y Hapy.

Harartka: Caybiue 3a TbiM, kab iHrp3AbIeHTs! | BagkacLi

He nepasbiliasni Y3poyHs MakciMasibHav aa3Haki

i He Obini HXX9V ansHaki MiHiManbHara Y3pOyHIO.

AnsHaka Makcimymy A7 PO3HbIX Kall (akpamsi pbicy)

— 3 1, ag3Haka mMakcimanbHara y3poyHsl 4/ acTaTHixX

npagyktay i Bagkacusy — «CUP».

2. Ycranoviue Yapy (3) y npauoyHyto kamepy npbliagbl.
MepakaHaiiuecs, wTo 4yapa (3) ycranseaHa 6e3
nepakocay i WybifbHa AaTblkaelua 3 NaBepxHsi Ha-
rpaBanbHara anemeHTa (13).

Hararka:

He BbikapbicToyBaviue 4apy (3) ans Mbiuus Kpyn

i p33aHHs npagyktay, rara Moxa nalkoasilb

aHTbINPbIrapHae nakpbiLLE.

lNepan BbikapbICTAHHEM BbITPbILE BOHKABYIO NaBEePXHIO

i gHO 4Yapwel (3) Hacyxa. [lepakaHaviyecs, LWTO Y

npawoyHai kamepsl i Ha AHe Yapbl (3) HAMa CTapOHHIX

npaameTay, 3abpyaxBaHHsy i Binibradi.

Y capansiHe HarpasasnbHara anemenTa( 13) 3Haxoasiuua

Aardbik Tamnepartypsbl (14). Caybiue 3a TeiM, kab pyx

farybika ( 14) He 661y abMmexaBaHsbI.

3. Kani Bbl ratyeue npagyKkTbl Ha napy, yctaHasiue nag-
noH (19) 3 npagyktami i Haniue ¥ vapy (3) Bagy Ta-
KiM YblHaM, kab kinsyas Baga He gakpaHanacs gHa
napnoxa (19).

4. 3aublHiue Beyka MynbTbiBapKi (6) Aa wyayyka.

5. MaanyybiLe aNeKTPbIYHbI LWHYP Y pa3apiM (8), a Binky
ceTkaBara wHypa (18) ycrayue Y 9nekTpblyHyto pa-
3eTKy.

6. [nsBbibapy ayTamaTbidHai nparpambl NpbirataBaHHs
nacnsgoyHa Hauickaliue kHorky (26) «MEHIKO» na
3’AyNeHHs Ha apicnsei iHablkatapa HeabxoaHaw
nparpamsbl, Npbl raTbiM caMm iHAblkaTap BblbpaHai
nparpambl Na4yHe mMipraup.

7. Yac npbirataBaHHa Y npanaHasaHbix nparpamax
ycTansiBaHbl Na 3May4yaHHi, ane moxa sap’ipasauua.
Jns 3MeHbl Yacy npbiraTaBaHHS HauiCHiLe KHOMKY

BEJIAPYCKA4

(25) «Tarimep», 3aTbiM yCTaHaBiLe 4ac 3 ganamo-
rai kHonak (23) «FAA3IHbI» i (24) «XBUTIIHbI» (rn.
Tabn. 2).

8. HauicHiue Ha kHonky (27) «CTAPT» pna navartky
npawacy npbirataBaHHs.

Hararka:

Kani nap4ac npbirataBaHHs agbyaseuua aBapbliiHae

anKkloYs9HHe 3/1eKTpacinkaBaHHsl, npbiiana 3axaBae

Hanagabl nparpamel npbirataBaHHs Ha npausry 40

XBiniH. Kani cinkaBaHHe aaHoBiLLa Ha npausry 40 xBiniH

nacnsi agk/lo4YdHHS, rpblnaaa ayramarbiyHa rnpausrHe

npaudy. Kani npausrnacub aBapbliHara ankito49HHS
anekTpasHeprii  nepassbiciub 40 xBiniH, Bbipabile
nayTtopHae rnparpamaBaHHe rpbliasb.

9. CayblLe 3a raroBaculo npagyktay nagdac
npbirataBaHHs, Npbl HeabxogHacui nameluBanue
npagykTbl NiacTbikaBbiM nanasiHikam (15) ui na-
natkan (17), npblgatHanm [ns BblKapbiCTaHHA 3
AHTbINPbIrapHbIM NaKPbILLEM.

VBara! Ka6 nas6ernyus anékay napaii i macnam,

aakpbiBalo4Ybl Bevka MynbTbiBapki (6), 6yasbue

BeJIbMi  acLsipOXHbIsl, He Haxinauuecss Hapg

npbinaga i He 3amsLwwYaiue pyki Hag Yapavi (3).

He BbikapbicTOYBaviLle MeTaniyHbls npaamMeTsl,

sAKkis Moryub nagpanaub 4apy (3) ui npbiBecui ga

Y3HIKHEHHS1 PACKOJIIH.

He apkpsbiBaiiyue Beyka MynbTbiBapki (6) nag4ac

BbIneYKi.

10. Macns 3aBAPLISHHS MpbirataBaHHa nparyvaup 5
rykaBblX CirHanay, npbifaga naponas3e y paxbim
naaTpbiMaHHa TamnepaTtypbl, Ha Abicnnei 6yase
agnocTpoysaLlLa Yac npaubl Y AaA3eHbIM PaxXbIMe,
naybiHanbHa 3 «0:00».

Hararka: Hsrnenssdsl Ha T0e, LITO  rpbliaga

naaTpbiMaiBae TaMnepaTypy ratoBaii CTpasBbl Aa 24

raasiH, He pakameHgyeuua nakigaub exy Y rotbiM

paxeimMe Hagoyra, 60 rata Moxa fnpbiBecui 4a 3MeHb!

CMaKky i Konepy rnpagykray.

He BbIKapbICTOYBakiLe PIXKbIM naaTpbIMaHHs

TOMMepartyphbl [/151 pasarpaBaHHs NpagykTay.

lMacnsi npeirataBaHHa  npagykray Ha napsl  He

BbIMaviLe npaaykTbl pykami, KapbICTaiLecss KyXOHHbIMI

npblnagami.

11. Ona BbIKMIOYSHHS 3ajaf3eHara paxbiMy npaubl
HauicHiue kHonky (20) «CTOM/MNanTpbiMaHHe
TaMnepaTypbl».

KHonki naHani kipaBaHHsa (10)
Ko>HbI HaLiCK akTblyHbIX KHOMNAk naHani kipasaHHs (10)
cynpasajxaeuua rykaBbiM CirHanam.

KHonka (20) «CTOMN/MapTpbiMaHHe TaMnepaTypbi»
Macns kaHyaTka nparpamel MnpbirataBaHHs npbinaga
ayTamaTtblyHa Mepaxoa3iub Yy PaXbiM  NaATPbIMAHHS
Tamnepatypbl. Bbl MoXale camacToiiHa akTbliBaBalb
OYHKUBIIO NaaTpbiMaHHS TaMnepatypbl. Ons ratara
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BEJIAPYCKA4

HauicHiue  kHomky  (20) «CTOIM/MaaTpbiMaHHe
TamMnepatypbl» aA3iH  pas3, Ha abicnnei  6yase
agfilocTpoysauLla 4ac npaubl Y Aan3eHblM paxbiMe,
naybiHanbHa 3 «0:00». Y paxbiMe naaTpbiMaHHs
TamMnepaTypbl CTpaBa MoXxa 3HaxoA3iuua aa 24 raasiH.
[Nt anKMoYaHHA PaXbIMy NaaTpbIMaHHS TamMnepaTypbl
HauicHiue  kHomky  (20) «CTOIM/ManTpbiMaHHe
TaMMNepaTypbl» ALLIY3 pas.

Hatatka: [anseHasi QyHKUbIS He rpbi3HayaHa Aass
pasarpaBaHHs nNpaaykTay.

KHonka (21) «PbIC»

3 panamorali fanaseHai kKHoOmMki Bbl Moxaue abpaup
HeabxoHbl PAXKbIM NpbiraTaBaHHs pbicy: «Jlinki pbiC»,
«PaccbInicTbl pbIC» | «<Bypbl pbIC».

MpbirataBaHHe pbicy

Anmepaiiue HeabxoHYI0 KObKaclb PbiCy MepHai
WKnsHa4kan. lMpambiiile pbic npaTtoyHan Badown.
MpambiBaub pbic HeabxogHa AaTynb, Nakysb Baga
He cTaHe npaspbicTan.

Mepaknaagdiue npamelThl pbIC Y Yapy. Haniue ¥ yapy
HeabxoHYI0 KONbKacub xanogHai Badbl Aa aa3-
Haki Ha wkane CUP, agnaBegHai konbKacLi MepHbIX
LwiknsaHavak. Mpbl xagaHHi Konbkacub Bafbl MOXHA
TPOXi NaBsniybILb Ha CBOW rycT. Macaniue, papanue
cneupli na rycue. 3ayblHiLe Beyka.

3 opanamorai kHonki (21) «PblC» abspsbiue
HeabxoOHbl P3XbIM MpbirataBaHHs pbicy («Jlinki
pbIC», «PaccbinicTbl pbiC» Lj «Bypbl pbiC»).

Bbl MoXale 3apaub 4ac npbirataBaHHS pbicy Y
KOXHbIM 3 PaXKbIiMay.

HauicHiue kHonky (25) «TAMMEP», Ha pbicnnei
3’aBiyya iHaplikaupla «Tanmep».

3 panamorait kHomnki (24) «XBUIIHbIl» ycTtaHasiue
4yac npbirataBaHHs.

Mpausirnacub npbiraTaBaHHA y paxbiMe «Pbic»
(Ta6bn. 1)

Mparpama Mpausrnacub | YcTtansaeaHa
(y rapsinax) na

3May4aHHi
(y rapsinax)

«Jlinki pbic» 0:20 - 0:30 0:20

«PaccbinicTbl 0:15-0:30 0:15

pbIC»

«Bypbl pbIC» 0:25-0:40 0:30

Ka6 nmavaup npbirataBaHHe, HaujcHiLe KHOMKy (27)
«CTAPT».

Macna 3aBAPLISHHA NpblraTtaBaHHSa nparyybiup 5
rykaebIx cirHanay, npbinaga nsponase y paxbim
NaaTpbIMaHHS TaMNeparypbl.

[na agKnioY3aHHA MyNbThiBapKi HALLICHILLE HA KHOMKY
(20) «CTOM/NaaTpbiMaHHe TaMnepaTypbl».
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Harartka: [Na kaH4atky npauacy rnpbirataBaHHs
He afgkpbiBavile Beyka, nakiHbue pbic Ha 10-15
XBiniH, kab EH nparniraycsi.

KHonka (22) «CTAPT apknap3eHbi»

3 panamorai raTaii  dyHKUbli  MOXHA 3aranass
3anparpamasaup, Aa Kora 4acy npauac npbirataBaHHs
exbl 6ya3e 3aBepLuaHbl. [laaseHas GyHKUbIsS JacTynHas
ana paxeimay: «Erypt», «Pbic», «BapaHHe Ha napy»,
«Kawa», «Cyn», «Kpynbl», «TyLLOHHE>.

3 panamoratii kHonki (26) «MEHIO» absipbiLe ansiH 3
nepanivyaHbiX BbILL3K PaxbIMay.

Bbl MOXaLe 3MsHiLp Yac npbirataBaHHs NpagykTy.
HauicHiue kHonky (25) «Taimep», 3aTbiM ycTaHa-
BiLle yac 3 Aanamorai kHonak (23) «FAA3IHbI» i (24)
«XBUTIHbI» (rn. Tabn. 2).

HauicHiue kHonky (22) «CTAPT apgknan3eHbi»,
npbl r3TbiM Ha AblCrUiei nayHe mipraub  Hag-
nic «AaknagseHbl CTapT» i iHAblKaubla abpaHara
PIXbIMY.

KHnonkami (23) «FAA3IHbl» i (24) «XBU1IHbI»
ycTaHaBilue 4ac, Oa skora CTpaBa naBiHHA Obllb
npbirataBaHa.

HauicHiue kHonky «CtapT» (27) ONns YKIOY9HHS
byHKUbI aaknaadeHara ctapTty, Ha abicnnei 6yase
aancTpoyBaLlLa iHabIKaLbIs | Yac npaubl npbliaabl
¥ abpaHbIM paxbIMe, @ Takcama iHAbIKaLbls PAXKbIMY
apknanseHara crapty «CTAPT agknan3eHbi».
lpbiknan

Kani npausirnacub abpaHadi nparpamsl ckianae
30 xBiniH, a cTpaBa naBiHHa Obilb pbiraTaBaHa
npa3 3:30, 1O npbnaga 6ya3e 3Haxoasiuua y
PaXbIMe YakaHHs 3 raf3iHbl, rpbl roTeIM Ha AbICraei
ananocTpyeyua 4Yac npbirataBaHHsl  ycTassiBaHara
PaXbIMy | iHObIKAUbIS — PIXbIMY — «AOKNa43€Hbl
crapt». lla gacsirHeHHi Yacy, nakiHyrara ga naqarky
npbirataBaHHsl CTpaBbl, Mparyybiub aA3iH rykasbl
cirHan, iHabikaubis «AAKnaa3eHbsl CTapT» agkaoyaelua,
nayHeuua 3BapOTHbl aaJliKk 4acy rnpbirataBaHHs i
3’aBiyua iHabIkaubis «Tavimep». [layHeuua npausac
rpbirataBaHHs, siki 6ya3se 3aBepluaHbl npa3d 30 XBisliH.

KHonki (23) «TAA3IHbI» i (24) «XBIJ1IHbI>»
BbikapbicToyBaiiue kHonki (23) i (24) ans Hanagbl
Gsiryyara yacy, 4acy npbirataBaHHs y 3anparpamaBaHbixX
PaxbIMax MynbTbiBapKi i Npbl BeIGapbl Yacy, npas skoe
npauac npbirataBaHHa exosl Oya3e 3aBepliaHbl, Y
paxbime «CTAPT agknaaseHbl».

YcraHoyka 6sryyara yacy

HaujcHiue i yTpbimniBariue kHonky (23) «FAO3IHbI»
ui (24) «XBIIHbIl» kans 3 cekyHA, nparyybilb KapoTKi
ryKaBebl CirHan, i niub6aBblg 3HAY3HHI Yacy Ha apicnnei (9)
nayHyLb Mipraup.

MacnspoyHa Hauickaloubl Ui YTpbIMAliBaloybl KHOMKI (23)
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«TAA3IHbl>» i (24) «XBIJ1IHbI», ycTaHaBiue 6sryybl 4ac
(vac yctaHaynisaeuua y dapmaue 24 ragsin).

[nsa 3aBAPLUSHHSA YCTaHOYKI Yacy HauicHiLe KHOMKY (27)
«CTAPT».

Ha pgbicnnei (9) apnioctpyeuua 6srydsl  vac i
pas3n3anAabHbIA KPOMKi «:» 6yayLib Miraup.

KHonka (25) «Taiimep»

JanseHan KkHomka npbi3HadYaHa Ana  nepaxogy Y

P3XbIM HACTPOWKI Yacy npbirataBaHHs y abpaHai Bami
nparpame.

KHonka (26) «MeHio»

« TMayTopHbIMi HauickaMi KHonki (26) BbiGApbILe aa3iH
3 3anparpamaBaHbix pP3XblMay MpbiraTaBaHHN:
«ErypT», «Pbic», «BapaHHe Ha napy», «Pasarpa-
BaHHe», «Kawa», «[lagcmaxeaHHe», «Bbineuka»,
«Cyn», «Kpynbi» Ui «TylaHHe». Bbl MOXaLle 3MsHiLb
Yyac npblrataBaHHa npagykTy. HauicHiue kHomnky (25)
«Talimep», 3aTbiM yCTaHaBiLe 4yac 3 ganamoran KHO-
nak (23) «FTAO3IHbI» i (24) «XBIJIHbI».

PaXbIMbl NpbirataBaHHs (Ta6n. 2)

Mparpama Mpaugarnacub | YcTanaeaHa na
(yrapsinax) |3may4aHHi
(y rapsiHax)
«Erypt» 0:10 - 10:00 | 6:00
«BapaHHe Ha 0:05-1:00 0:20
napy»
«PazarpaBaHHe» 0:10 - 0:40 0:20
«Kawa» 0:40 - 3:00 0:50
«MapgcmaxsaHHe» | -------- 0:45
«Bblineyka» 0:25-2:00 0:50
«Cyn» 0:30 - 3:00 0:50
«Kpyna» 0:30 -2:00 0:40
«TyLLI3HHE» 0:20 - 1:00 0:50
Hararka:
Y paxeime «Bbineyka» He agkpbiBaKue Beyka

MY/IbTbIBAPKI Aa KaHYaTKa rnpaLacy rpblrataBaHHs!.
Macns kaH4yaTka npauacy Bbineyki HeabxoaHa aapasy
agKnoybilb  PaxbIM  «[laaTpbiMaHHe Tamnepatypbl»,
HauiCHyywbl Ha kHonky (20) «Crton/MagrpbiMaHHe
TaMneparypsbl», kab BbiNeyka He Haarapana.

Paxbim «ErypTt»

MpbiraTyiiue HaiCMadHbl HaTypasibHbl ErypT 3 Manaka i

3akBacki. Y sikacu 3akBacki BblkapbicToyBaiiLe ErypT Ui

npebruoTukK, SKia npagawuua y antakax NaapabssHolis

cnocabbl naapbIxToyki érypray rsaziue y «KHize

pauanTay».

1. Haniue V wknsHauki ons éryprta (28) 3akBacky i
Manako Yy npanopubli 1:10 i ycTanonue wknsHauki
ycapaasiHe yapbl (3).

BEJIAPYCKA4

Hararka

Y skacui 3akBacki BbIKapbICTOYBauiLe HaTypasibHbl

érypt 6e3 pagartkay i ¢papbaBasnbHikay 3 MiHiMaibHbIM

TOPMiHaMm 3axoyBaHHs. Takcama 3akBacky MOXHa

npbiratasaLb camacToliHa ca creublsisibHai

6akTapbis/ibHali 3akBacki (HabbiBaviue y antaubl Ui

Kpamax 3aaposara cinkaBaHHs1), y apanaBeaHacui 3

IHCTPYKUbISIV, sikasi ga sie npbikaaa3eHa.

2. Bbibapbiue nparpamy «ErypT», ycTaHasiue 4ac rata-
BaHHS Y iHTOpBane af 6 na 8 ransiH.

VBara!

Magyac npauel Npblagy Hesbra nepacoyBaub.

3. latoBbl ErypT 3mscuiue Yy xanaasinbHik,
NPbIMbIHiLb POCT 6aKTAPBINA.

Y ratoBbl HaTypanbHbl Erypt Bbl

cafaBiHy, BapaHHe, MEL.

Kab

Moxaue fagaub

PacToiika uecra

TomneparypHbl PaxbiM AanseHar @yHKUbli Takcama
in@anbHa NaabIxoA3ilb AN PacCTONKi LecTa.
Pacctoiika uecta - 9Tan npbirataBaHHsA
HenacpagHa nepag Beineyka. [Magyac paccToliki
angbbiBaeyua iHTAHCIYHae 3akicaHHe, agHaynseuua
CTPyKTypa UecTa, $HO 3HayHa nassniyBaeuua Yy
namepbl. AOHOW 3 acCHOYHbIX YMOY nacnsxosara
npauacy 3’ayngeuua aacyTHacUb  CKPa3HAKOY i
nagTpbIMaHHe nactasHHan Tomnepatypbl (kans 40°C)
i BinbroTHacui naBeTpa, A8 Yaro Yy MpambICNOBbIX
YyMOBax BbIKapbICTOYBaloLLA CreubisfbHbiA wadbl. 3
nanamorai MynsTeiBapki VT-4206 y paxbiMe «ErypT» Bbl
3MoOXaLLe CTBapblLb NpadecCiiHbig YMOBbI 4J19 PACCTONKI
uecrta y cBaén xaue.

uecra

Mpbiknag;:

400 rp. myki

350 mn manaka (MoxHa 3mMsLuaLb 3 Bafoii)
Conb

Llykap

1,5 4. . cyxix opoxgxay

1,5 CT. 1. cMeTaHkoBara macna

Yce cyxis iHrpaAbleHTbl 3MsLalb, Yy KaHUbl Aafaub
manako. CtapaHHa y36iLb Mikcepam, BbinaxXbiLb ¥ 4apy.
3 panamorait kHomki (26) «MeHio» abpaub P3axbiM
«ErypT». Yac npeirataBaHHs érypta 3Haxoagiuua
nbisnadoHe 6-10 raasid (na amayyaHHi 6 ragsin).

JAna ycrtaHoYki yacy Ans paccToWKi uecta HauicHiue
KHOMKy (25) «TAIMEP», 3aTbiM ycTaHasiLle 4ac «10:00»
3 panamorai kHonki (23) «FAL3IHbl». 3aTbiM HauicHiue
KHONky (24) «XBIJIHbl», Ha abicnnei apniocTpyeuua
iHOblkaupbls yacy «0:00». 3apas 3 ganamorai kHonak (23)
«FAO3IHbl» i (24) «XBUlIHbl» ycTaHaBiue HeabxoaHbI
yac Ansg paccToWki uecta (pakamenHgyembl 4yac 1
rapgiHa). HauicHiue kHonky (27) «Ctapt» ons nadarky
npaupl aaseHara paxbiMy.
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VT-4206.indd 47

30.05.2013 15:26:08



BEJIAPYCKA4

Haratka
Lna atpbimMaHHsI Havinenwara BblHIKY HEe aakpbliBanLe
Beyka npbibopa Aa 3akaH4Y3HHS PIXbIMY.

Haratka

Y poaxbivMe «Bbine4yka» He ankpbiBavile Bedka
MYJIbTbIBaPKI Aa KaH4aTka rpawacy rnpbirataBaHHs.
lMacna kaH4aTka npauacy Bbine4ki HeabxonHa
aapasy afkaoubiub  PaxXbiM  «[lagTpbiMaHHe
TamMneparypbl», HalicHyyLLUbl Ha kHorky (20) «Ctorn/
lMaaTpbiMaHHe TamMrepaTypbi», kab Bbinedyka He
Haarapana.

Kani Bbl ratyeue npaaykTel Ha napy, Hasiue y 4apy
(3) Baay Takim ybiHam, kab Kins4asi Baga He gakpa-
Hanacsi agHa naagoHa (19).

lMpbinana y paxeime “lMaacmaxsaHHe” npavye na
aHasorii 3 naiTou, i kapbictTady HeabxoaHa caybilb
3a ratoyHacuto npagykray camactoriHa, a Tak-
cama aakoHaLb npbliaay, Kani npagyktsl OyayLb
rarosbisl.

YBara!

Yce payanTel HOcALb paKamMmeHAaublfHbI XapaKTap,
60 HeabxoaHbIA AN PAY3NTay a6’EMbl i cyanHOCIHbI
iHrpaabieHTay Mmoryus Bap’ipaBauuya y 3anexHacui
an parisHanbHavi cneubiiki npanykTay i BbILUbIHI
Hapg y3poyHeM mopa.

KHonka (27) «CTAPT»
HauijcHiue kHonky (27) «CTAPT» angiH pas ans 3anycky

abpaHain nparpambl. [a kaHyaTky YcTansiBaHara
npausrnacuj npbirataBaHHs apbbiBaeLLa
aytamatbliHae afgk/lo4aHHE PaAXKbIMY | akTbiBaubls

PaxbIMY «[NaATpbiMaHHE TaMMepaTypbi».

Jns npbiMycoBara NpbInbIHKY NPaL3Ccy npbiraTaBaHHs
HaujcHiue KHOMKy  (20) «CTOMM/MapTpbiMaHHe
TOMMEepaTypsbl».

YbicTKa i pornap
1. BbIMiuge Binky anekTpblyHara WwHypa 3 a1eKTpblyHamn
paseTki i faliue npbinaase acTbilb.

2. MMpatpbiue kopnyc (1) i Beyka (6) BinbroTHam Tka-
HiHal.
3. Yce 3abIMHbISt A3Tani BbIMbIliLe MsKKan rybkar 3 ga-

[AaHHEM HeWTpanbHara MbliiHara cpoaKy, onosoc-
HUTE npaToyHal BaLon.
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4. CrapaHHa npacylubile 4apy (3), axoyHbl akpaH (5)
i napasbl knanaH (11) nepw 4YeiM yctanéyeaup ix
Ha Mecua.

5. 3abapaHsfeuua BblkapbiCToyBaub abpasiyHbis
MbIHbIS CPOAKI | LBEPAbIA ry6Ki.

6. He anyckailiue npbinagy, ceTkaBbl LUHYP i BinKy

anekTpblyHara wHypa y Bagy ui ¥ nobbia iHWbISA
BaaKkacli.

KamnnekTaubia

MynbThiBapka (Ca 3ObIMHbIM  aXOYHbIM 3KpaHam i
napasbIM knanaHam) - 1 wt.

Yapa - 1wt

MapnoH Ansa rataBaHHsa Ha napy — 1 Wt

ManoyHik — 1 wr.

Nanatka — 1 wrt.

MepHas wknaHka — 1 Wwr.

IHCTpYKUbIS — 1 WT.

LLiknsiHauki ana érypta — 6 Wwt.

TaXHi4HbIS XapaKTapbICTbIKi
OnekTpacinkaBaHHe: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcimanbHas cnaxbiBaHas maryTHacub: 800 BT
AG’&M vapbl: 51

BbiTBOpLA 3axoyBae 3a cabovi npaBa 3MsIHSILb Abl3aiiH i
TOXHI4YHbIS XapaKTapbICTbIKi pblnaabl 6e3 nanspaaHsra
anassiLLY3HHSI.

Tapmin cnyx6bi npbinagb - 3 ragbl

FapaHTbIf

MappabsizHae anicaHHe ymMoy rapaHTbliHara
abcnyroyBaHHs MOryT ObiLb aTpbiMaHbl y Taro Abinepa,
y sakora Obina HabbiTa TaxHika. [Mpbl 3Bapoue 3a
rapaHTbliiHbIM abcnyroyBaHHeM abaBsa3koBa MaBiHHA
ObILb Npag’syneHa kynyas ansbo kBiTaHUpbls ab annave.

q3

JanseHbl Bbipab aanassgae natpabaBaH-
Ham EMC, sikisi Bbika3aHbl Y [blDIKTbIBE
2004/108/EC, i nanaxaHHsIM 3akoHa ab
npbITPLIMAIBaHHI HanpyxaHHs (2006/95/
EC)
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KO’P XIL TAOM PISHIRGICH
Ko’p xil taom pishirgich ovgat pishirish va isitishga

mo’ljallangan.

Qismlari

1. Ko'p xil taom pishirgich korpusi
2. Qopgog’ini ochadigan tugma

3. Idishi

4. Berkitadigan to’siqg mahkamlagichi
5. Berkitadigan to’siq

6. Ko’p xil taom pishirgich qopgog’i
7. Ko'taradigan dastak

8. Elektr shnur ulanadigan o’rni

9. Displey

10. Ishlatish paneli

11. Bug’ klapani

12. Bug’ chigadigan o’rni

13. Qizitgich

14. Harorat ko'rsatgichi

15. Cho’'mich

16. O’Ichov idishi

17. Kaftgir

18. Elektr shnuri

19. Bug'da pishirishga ishlatiladigan lappak

Ishlatish paneli

20.
21.
22.
283.
24.
25.
26.
27.
28.

«TO’XTATISH/Issiq saqlash» tugmasi
«GURUCH» tugmasi

«BOSHLASHNI keyinga surish» tugmasi
«SOAT» tugmasi

«DAQIQA» tugmasi

«TAYMER» tugmasi

«MENYU» tugmasi

«BOSHLASH» tugmasi

Qo’shimcha idishi: Yogurt bardoqlari

Diqqat!

Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun ko’p xil taom pishir-
gich quvvat oladigan elektr manbaiga nominal ishlab
ketadigan tok kuchi 30 mA dan oshmaydigan himoya
o’chirish moslamasini (HO'M) o’rnatish to’g’ri bo’ladi,
HO’Mni o’rnatish uchun mutaxassisni chaqiring.

EHTIYOT CHORALARI

Ko’p xil taom pishirgichni ishlatishdan oldin qo’llanmasini
diggat bilan o’qib chiging, keyinchalik kerak bo’lganda
0'qgib bilish uchun qo’llanmasini saglab olib go’ying.

Ko’p xil taom pishirgichni fagat magsadiga muvofiq,
KynnaHmacuga aytilgandek ishlating. Jihoz noto’'g’ri
ishlatilsa buzilishi, foydalanuvchi yoki uning mulkiga
zarar qilishi mumkin.

Ishlatishdan oldin elektr shnurini, jihoz korpusidagi
elektr shnuri ulanadigan o’rnini diggat bilan garab,
biror joyi shikastlanmaganini tekshirib ko’ring. Elektr
vilkasi, elektr shnuri va elektr shnur ulanadigan o’rni
shikastlangan jihozni ishlatmang.
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O’ZBEKCHA

Ishlatishdan oldin elektr manbaidagi tok kuchi jihoz
ishlaydigan tok kuchiga to’g’ri kelishini tekshirib
ko'’ring.

Elektr shnuriga Yevropa standartidagi vilka
biriktirilgan, uni yerga ishonchli tutashgan rozetkaga
ulang.

Jihozni elektrga ulaganda o’tkazgich ishlatmang.
Elektr shnuri jihoz korpusidagi ulanadigan o’rniga,
elektr vilkasi esa rozetkaga zich birikkan bo’lishi
kerak.

Faqat jihozning o'ziga qo’shib beriladigan elektr
shnurini ishlating, boshqga jihozlar elektr shnurini
ishlatmang.

Faqat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan olinadigan
gismlarni ishlating.

Jihozni tekis, issigga chidamli, suvdan, issiq
chigaradigan jihozlar va ochiq olovdan nariroqqa
qo’ying.

Jihozni rozetkaga qo’l uzatish oson bo’ladigan qi-
lib go’ying.

Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.
Jihozga quyosh nuri tushmasligi kerak.

Jihozni devorga, mebelga yaqin go’ymang.

Ko’p xil taom pishirgich ustida kamida 30-40 cm
ochiq joy bo’lishi kerak.

Elektr shnuri issiq yuzalarga, mebel o’tkir girrasiga
tegmasin. Elektr shnur izolyatsiyasini shikastlantirib
go’ymang.

Ko’p xil taom pishirgich korpusini, elektr shnuri
elektr vilkasini xo’l go’l bilan ushlash ta’qgiglanadi.
Jihozni, elektr shnurini va elektr vilkasini suvga yoki
boshqa suyuglikka solmang.

Jihoz suvga tushib ketsa elektr vilkasini tez
rozetkadan chiqgarib oling, shundan keyingina jihozni
suvdan olsa bo’ladi. Jihozni ishlatish mumkinligini bi-
lish uchun vakolatli xizmat markaziga murojaat qiling.
Bug’ chigadigan joylariga biror buyum kiritmang, ko’'p
xil taom pishirgich korpusi bilan eshigi orasiga biror
buyum kirib golmasin.

Jihozni qarovsiz qoldirmang. Ishlatiimayotgan bo’lsa
jihozni albatta elektrdan ajratib qo’ying.

Kuyib qolmaslik uchun bug’ chigadigan joyiga,
ochilgan qopqog’i ustiga engashmang. Ovqgat
pishayotganda va pishishi bilan ko’p xil taom pishir-
gich qopgog’ini ochganda juda ehtiyot bo’ling. Bug’
kuydirishi mumkin!

Ko'p xil taom pishirgich «Qovurish» usulida
ishlayotgan bo’lsa, gizigan yog’ sachrab kuydirmasligi
uchun, jihoz ustiga engashmang.

Idishi go’yilmagan, idishiga masalliq Ba/yoki suyuqglik
solinmagan jihozni ishlatish gat'iyan ta’qiglanadi.
Qurug masalliq bilan suyuglik migdori hagidagi
tavsiyalarga gat'iy amal qiling.

Jihoz ishlayotganda idishini olmang.

Ishlayotgan jihoz ustini yopib go’ymang.

Ishlayotgan jihozni joyidan olish ta’qgiglanadi.
Ko’'targanda dastagidan ushlab ko’taring, oldin jihozni
elektrdan ajratib qo’ying, sovushini kutib turing.
Jihoz ishlayotganda korpusi bilan ichidagi gismlari
gizib ketadi, ularga qo’l , terining ochiq joylarini

va
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O’ZBEKCHA

tekkizmang, issiq idishini olish kerak bo’lsa issiq
o’tkazmaydigan oshxona qo’lqopi ishlating.

« Jihozni vaqtida tozalab turing.

« Bolalar ko’p xil taom pishirgichni o’yinchoq gqilib
o'ynashlariga ruxsat bermang.

« Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz qoldirmang.

* Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang.
Bo’g’ilish xavfi bor!

* Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar ularga
jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini to’g’ri va tushunarli
qilib o’rgatishmagan va noto’g’ri ishlatilganda ganday
xavf bo’lishi mumekinligini tushuntirishmagan bo’lishsa
jihoz bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
ishlatishiga mo’ljallanmagan.

+ Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlar fagat
kattalar qarab turgandagina jihozni ishlatishlari kerak.

» Jihozni xonadan tashqarida ishlatish ta’giglanadi.

« Jihozni elektrdan ajratganda elektr shnuridan ushlab
tormang, elektr vilkasidan ushlab, sekin rozetkadan
chiqgarib oling.

» Elektr vilkasi, elektr shnuri shikastlangan, ishlab-
ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni ishlatish
ta’giglanadi. Jihozni o’zingiz ta’'mirlashga harakat
gilmang. Ta’mirlatish uchun vakolatli xizmat
markaziga olib boring.

JIHOZFAQATUYDA ISHLATISHGA MO’LJALLANGAN

OVQAT PISHIRILADIGAN

qoidalari

+ Ko’p xil taom pishirgich bilan idishini (3) fagat nimaga
mo’ljallangan bo’lsa, shunga ishlatilishi kerak. Ovgat
pishadigan idishini (3) qiziydigan jihozlarga, ovqat
pishiriladigan sahnlarga qo’yib ishlatish ta’qgiglanadi.

» Idishining (3) o’rniga boshqa idish ishlatmang.

* Qizitgich (13) yuzasi bilan idishining (3) osti doim
toza va quruq bo’lishiga garab turing.

« Idishni (3) masalliq aralashtirishga ishlatmang.
Kuydirmaydigan qoplamasi  shikastlanmasligi
uchun hech gachon masalligni idishning (3) o’zida
maydalamang.

* Hech gachon idishga (3) biror buyum solib go’ymang,
uni biror buyum saglashga ishlatmang.

* Ovqat pishirayotganda idishdagi (3) ovqatni fagat
kaftgir (17) bilan aralashtiring, yog'och, plastik yoki
silikon oshxona asboblari ham ishlatsa bo’ladi.

+ Idish (3) kuydirmaydigan qoplamasini tirnashi
mumkinligi uchun metall asbob ishlatmang.

+ Idish (3) ichiga urmang.

+ Ovqgat ziravor va maza beruvchi solib pishirilgan
bo’lsa ovqat olinishi bilan idishini (3) yuvib go’yish
kerak («Tozalash va ehtiyot gilish» bo’limiga garang).

» Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi uchun
pishgan ovgat olinishi bilan idishiga (3) sovuq suv
tekkizmang, oldin sovushini kutib turing.

+ Idish (12) idish yuvadigan mashinada yuvishga
mo’ljallanmagan.

Idishini  (12) ishlatish

Birinchi marta ishlatishdan oldin

1. Jihozni qutisidan oling, ishlashiga xalaqgit beradigan
yelimlangan yorliglari, o’rashga ishlatilgan ashyolarni
olib tashlang.

2. Jihozni tekis, qurugq, issiqga chidamli, suv, zax va ochiq
olovdan nariroq joyga qo’ying. Yaginidagi yuzalar bilan
jihoz o’rtasida kamida 20 cm ochiq joy bo’lishi kerak.

Diqqat! Jihozni vanna, qo’l yuvgich yoki suv solingan

boshqa idishlar yaqiniga qo’ymang.

Eslatma: Jihoz sovuqda olib kelingan yoki turgan bo’lsa

ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona haroratida turishi

kerak.

3. Tugmasini (2) bosib ko’p xil taom pishirgich gopgog’ini
(6) oching.

4. Mahkamlagichini (4) bosib berkitadigan to’sig’ini (5)
oling.

5. Bug'’ klapanini (11) oling (1-rasm), pastini ﬁtomonga
o'tkazib bo’shating.

6. Olinadigan gismlarining hammasini (bug’ klapani (11),
berkitadigan to’sig’i (5), idishi (3), bug'da pishirishga
ishlatiladigan lappagi (19), cho’'michi (15), kaftgiri
(17) va o’Ichov idishini (16)) mo’tadil yuvish vositasida
xo’llangan yumshoq g’ovak bilan yuving, oqib turgan
suvda chaying, quritib oling.

7. Jihoz Kkorpusini nam mato bilan arting. Jihozni quri-
tib oling.

8. Pastidagi chigib turgan joyni ustidagi chuqur joyga
tushirib klapan gismlarini yig'ing, yuqori gismini soat
mili tomonga burab mahkamlang (8 holatida bo’ladi).

9. Berkitish to’sig’i (5) bilan bug’ klapanini (11) joyiga
qo’ying.

Ko’p xil taom pishirgichni ishlatish

1. Masalligni idishga soling.

Eslatma: Masalliq bilan suyuqlik ko’p belgisidan oshib

ketmasligiga va kam belgisidan tushib ketmasligiga qarab

turing. Yormalar uchun (guruchdan tashqari) ko’p belgisi —

31 bo’ladi, boshqga masalliq bilan suyuqlik uchun esa ko'’p

belgisi « CUP» belgisi bo’ladli.

2. Idishni (3) jihoz ish bo’lmasiga soling. Idish (3)
giyshaymasdan, qizitgich (13) yuzasiga zich tegib tu-
rishi kerak.

Eslatma:

Idishni (3) donli masalligni yuvishga, masalliq to’g’rashga
ishlatmang, kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanishi
mumkin.

Ishlatishdan oldin idish (3) sirti bilan ostini quritib artib
oling. Ish bo’lmasi bilan idish (3) ostida biror yot jism, Kir,
suv bo’lmasligi kerak.

Qizitgich (13) o’rtasiga harorat ko’rsatgichi (14) qo’yilgan.
Ko’rsatgich (14) harakati cheklanib qolmasligiga qarab
turing.

3. Agar ovqat bug'da pishadigan bo’lsa masalliq solingan
lappakni (19) qo'ying, idishga (3) suvni gaynaganda
lappak (19) ostiga tegmaydigan qilib quyish kerak.

4. Ko'p xil taom pishirgich gopgog'ini (6) shigillagan ovoz
eshitilguncha yoping.

5. Elektr shnurini ulanadigan o’rniga (8), elektr shnur (18)
vilkasini esa rozetkaga ulang.
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6. O’zi pishiradigan dasturni tanlash uchun displeyda
dastur ko'rsatgichi ko’ringuncha «MENYU» tugmasini
(26) ketma-ket bosing, tanlangan dastur ko’rsatgichi
o’chib-yonib turadi.

7. Dasturlardagi ovgat pishadigan vaqgt oldindan
belgilab qo’yilgan, lekin o’zgartirilishi mumkin. Ovgat
pishadigan vaqtni o’zgartirish uchun «Taymer»
tugmasini (25) bosing, so’ng «SOAT» (23) va
«DAQIQA» tugmalarini (24) bosib vagtni belgilab
go’ying (2-jadvalga garang).

8. Ovgat pishishi boshlanishi uchun «BOSHLASH»
tugmasini (27) bosing.

Eslatma:

Ovqat pishayotganda elektr quvvati kelmay qolsa jihoz 40

dagqiqa to’g’rilab qo’yilgan ovqat pishirish dasturini saqlab

turadi. Agar 40 daqgiqada elektr quvvati kelsa jihoz o0’zi is-
hini davom ettiradi. Agar elektr quvvati 40 daqiqadan ko’p
kelmasa jihozni qayta dasturlab qo’yish kerak.

9. Pishayotgan ovgatga garab turing, zarur bo’lsa
plastik cho’'mich (15) yoki kaftgir (17) bilan ovgatni
aralashtirib  turing, kuydirmaydigan qoplamali
idishlarga ishlatiladigan boshqa oshxona asboblari
ham ishlatsa bo’ladi.

Diqqat! Bug’ yoki yog’ kuydirmasligi uchun ko’p xil

taom pishirgich qopqog’ini (6) ochganda juda ehtiyot

bo’ling, jihoz usmiga engashmang, qo’lingizni idish

(3) ustiga keltirmang.

Idishga (3) tirnaydigan yoki darz ketkazishi mumkin

bo’lgan metall asboblar ishlatmang.

Pishiriq pishayotganda ko’p xil taom pishirgich

qopqog’ini (6) ochmang.

10. Ovgat pishganidan so’ng 5 marta ovoz eshitiladi, jihoz
ovqatni issiq saglash usuliga o'tib ishlay boshlaydi,
displeyda “0:00” dan boshlab shu usulda ishlash
vagti ko’rinadi.

Eslatma: Jihoz pishgan ovqatni 24 soatgacha is-

siq saqlagani bilan bu usulda ko'’p ishlatish tavsiya

qgilinmaydi, sababi, ovqat mazasi bilan ranggi o’zgarishi
mumkin.

Issiq saqlash usulini ovqat isitishga ishlatmang.

Bug’da pishgan ovqatni qo’l bilan olmang, oshxona

asboblari ishlating.

11. Belgilangan usulda ishlashini o’chirish uchun
«TO’XTATISH/Issiq saglash» tugmasini (20) bosing.

Ishlatish panelidagi (10) tugmalar
Ishlatish panelidagi (10) tugmalar bosilganda ovoz
eshitiladi.

«TO’XTATISH/Issiq saqlash» tugmasi (20)

Ovgat pishirish dasturi tugagandan keyin jihoz o'zi issiq
saqglash usuliga o'tib ishlay boshlaydi. Jihozni o’zingiz
ham issiq saglash usuliga o’tkazib ishlatsangiz bo’ladi.
Buning uchun «TO’XTATISH/Issiq saglash» tugmasini
(20) bir marta bosing, “0:00” dan boshlab displeyda jihoz
shu usulda ishlaydigan vaqt ko’rinadi. Jihoz 24 soatgacha
ovqgatni issiq saqlab turadi. Bu usulda ishlashini to’xtatish
uchun yana bir marta «TO’XTATISH/Issiq saqlash»
tugmasini (20) bosing.

Eslatma: Bu usul ovqat isitishga mo’ljallanmagan.
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«GURUCH» tugmasi (21)

Bu tugmani bosib guruch pishadigan usulni tanlashingiz
mumkin: «Yumshoq guruch», «Donador guruch» va
«Devzira guruch».

Guruch pishirish

* O'lchov idishi bilan pishiriladigan guruchni o’lchab
oling. Guruchni oqgib turgan suvda yuving. Guruch
suv tiniq bo’lguncha yuviladi.

*  Yuvilgan guruchni idishga soling. O’lchov idishiga
teng miqdorni bildiradigan CUP chizig'iga yetkazib
idishga suv quying. Ta’bga garab quyiladigan suvni
ko’paytirsa ham bo’ladi. Ta’bga qarab tuz, ziravor
soling. Qopgog'ini yoping.

*  «GURUCH» tugmasi (21) bilan guruch pishadigan
usulni tanlang («Yumshoq guruch», «Donador gu-
ruch» yoki «Devzira guruchy).

« Har bitta pishirish usulida guruch gancha vaqt pishis-
hini 0’zingiz ham belgilab qo’ysangiz bo’ladi.

*« «TAYMER» tugmasini (25) bosing, displeyda
«Taymer» yozuvi ko’rinadi.

+  «DAQIQA» tugmasi (24) bilan pishadigan vaqtini
belgilab qo’ying.

«Guruch» usulida ovqat pishadigan vaqt (1-jadval)

Dastur Pishadigan | Belgilab qo’yilgan
vaqti vaqt (Soat)
(soat)

«Yumshoq guruch» | 0:20 — 0:30 | 0:20

«Donador guruch» | 0:15-0:30 |0:15

«Devzira guruch» 0:25-0:40 |0:30

*  Pishirish boshlanishi uchun «cBOSHLASH» tugmasini
(27) bosing.

* Guruch pishganidan so’ng 5 marta ovoz eshitiladi
va jihoz ovqatni issiq saqlash usuliga o’tib ishlay
boshlaydi.

« Ko'p xil taom pishirgichni o’chirish uchun
«TO'’XTATISH/Issiq saglash» tugmasini (20) bosing.

Eslatma: Guruch pishgandan keyin jihoz qopqog’ini

ochmang, 10-15 dagiqa dam yedirib qo’ying.

«BOSHLASHNI keyinga surish» tugmasi (22)

Jihozni bu usulda ishlatib ovqat pishishi gachon tugashini

belgilab qo’ysangiz bo’ladi. Bu usulni «Yogurt», «Guru-

ch», «Bug'da pishirish», «Yorma», «Sho’rva», «Donli
ovgat», «Dimlash» usullarida ishlatsa bo’ladi.

«  «MENYU» tugmasi (26) bilan yuqoridagi ishlash
usularidan bittasini tanlang.

+ Ovqgat pishadigan vaqgtni o’zgartirib qgo’ysangiz
bo’ladi. Buning uchun oldin «TAYMER» tugmasini
(25) bosing, so’ng «SOAT» (23) va «DAQIQA»
tugmasi (24) bilan ovgat pishadigan vaqtni belgilab
go’ying (2-jadvalga garang).

*« «BOSHLASHNI keyinga surish» tugmasini (22)
bosing, displeyda «Boshlashni keyinga surish» yozuvi
o’chib-yona boshlaydi va tanlangan usul yorishadi.

*  «SOAT» (23) va «DAQIQA» tugmasi (24) bilan ovgat
pishishi tugaydigan vaqtni belgilab qo’ying.
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* Keyinga surish usuli ishlashi boshlanishi uchun
«Boshlash» tugmasini (27) bosing, displeyda shu
usul ko’rsatgichi bilan tanlangan usulda jihoz gancha
vaqt ishlashi hamda «Boshlash keyinga surilgan»
yozuvi ko'rinadi.

Misol

Agar tanlangan dastur 30 daqiqa ishlasa, ovqat 3:30

daqgiqadan keyin pishishi kerak bo’lsa jihoz 3 soat ku-

tish holatida turadi, displeyda belgilangan usulda ovqat
pishadigan vaqt bilan «Boshlash keyinga surilgan»
yozuvi ko’rinadi. Ovqat pishishi boshlanadigan vaqt
bo’lganida bir marta ovoz eshitiladi, «Boshlash keyinga
surilgan» yozuvi o’chadi, teskari vaqt hisobi boshlanadi
va «Taymer» yozuvi ko’rinadi. Ovqat pishishi boshlanib
30 dagigadan so’ng tugaydi.

«SOAT» (23) va «DAQIQA» tugmasi (24)

Bu tugmalar (23) va (24) soatni to’g’rilashga, ko’p xil
taom pishirgich dasturidagi ovqgat pishadigan vaqtni
o'zgartirishga, «BOSHLASHNI keyinga surish» usulida
esa ovqat pishishi gachon tugashini belgilab gqo’yishga
ishlatiladi.

Soatni to’g’rilash

«SOAT» (23) yoki «DAQIQA» tugmasini (24) taxminan
3 sekund bosib ushlab turing, qgisqa ovoz eshitiladi,
displeydagi (9) vaqt ragamlari o’chib-yona boshlaydi.
«SOAT» (23) va «DAQIQA» tugmasini (24) ketma-ket
bosib yoki bosib ushlab soatni to’g’rilab qo’ying (vaqt 24
soat usulida ko'rsatiladi).

Vaqt to’g’rilanishini  tugatish uchun
tugmasini (27) bosing.

Displeyda (9) soat ko'rinadi, «:» ajratish nuqtalari o’chib-
yona boshlaydi.

«BOSHLASH»

«Taymer» tugmasi (25)
Bu tugma tanlangan dasturda ovqat pishadigan vaqtni
o’zgartirib go’yishga ishlatiladi.

«Menyu» tugmasi (26)

* Bu tugmani (26) ketma-ket bosib dasturlab go’yilgan
ovgat pishirish usullaridan bittasini tanlaysiz:
«Yogurt», «Guruch», «Bug'da pishirish», «lsi-
tish», «Yorma», «Qovurish», «Pishiriq», «Sho’rvax,
«Donli ovgat» yoki «Dimlash». Ovgat pishadigan
vaqtni o’zgartirib qo’ysangiz bo’ladi. Buning uchun
«Taymer» tugmasini (25) bosing, so'ng «SOAT» (23)
va «DAQIQA» tugmasi (24) bilan ovgat pishadigan
vaqtni belgilab qo’ying.

Ovqat pishirish usullari (2-jadval)

Dastur Pishadigan vaqti | Belgilab
(soat) qo’yilgan
vaqt
(soat)
«Yogurt» 0:10 — 10:00 6:00
«Bug'da 0:05 - 1:00 0:20
pishirish»

«lsitish» 0:10 — 0:40 0:20
«Yorma» 0:40 — 3:00 0:50
«Qovurish» | == 0:45
«Pishirig» 0:25 - 2:00 0:50
«Sho'rva» 0:30 — 3:00 0:50
«Donli ovgat» 0:30 — 2:00 0:40
«Dimlash» 0:20 - 1:00 0:50
Eslatma:

«Pishiriq» usida pishiriq pishmaguncha ko’p xil taom pis-
hirgich qopqog’ini ochmang.

Pishiriq pishishi bilan, kuyib ketmasligi uchun, «To’xtatish/
Issiq saqglash» tugmasini (20) bosib jihoz «Issiq saglash»
usulida ishlashini o’chirish kerak.

«Yogurt» usuli

Sut bilan achitgidan juda mazali yogurt tayyorlasangiz

bo’ladi. Achitgiga yogurt yoki dorixonada sotiladigan

probiotik ham ishlatsangiz bo’ladi. Yogurt tayyorlash

tafsiloti «<Reseptlar kitobida» berilgan.

1. Yogurt bardoglariga (28) 1:10 nisbatda achitqi bilan
sut quyib bardoglarni idishga (3) qo’ying.

Eslatma:

Achitgiga qo’shimcha va rang aralashtiriimagan, saqlanish

muddati eng kam tabiiy yogurt ham ishlatsa bo’ladi.

Qo’llanmasida aytilganlarga amal qilib achitqini maxsus

bakteriyali achitqi ishlatib o’zingiz ham tayyorlasangiz

bo’ladi (dorixona yoki sog’lom ovqat do’konlarida sotiladi).

2. «Yogurt» dasturini tanlang, tayyor bo’ladigan vagtini 6
soatdan 8 soatgacha belgilab qo’ying.

Diqqat!

Ishlayotganda jihozni joyidan olmaslik kerak.

3. Bakteriyalar ko’payishini to’xtatish uchun tayyor
yogurtni sovutgichga olib qo’ying.

Tayyor yogurtga meva, murabbo, asal go’shsangiz

bo’ladi.

Xamir oshirish

Jihoz bu usulda ishlagandagi harorat xamir oshirishga
ayni mos keladi.

Xamir pishirishdan oldin oshirib olinadi. Xamir oshganda
xamirtirush ko’payib xamir tarkibi o’zgaradi, = xamir
ko'tarilib hajmi oshadi. Xamir yaxshi oshishi uchun unga
yelvizak tegmasligi, harorat bir xil (taxminan 40°C daraja)
bo’lishi, havo nam bo’lishi kerak, buning uchun sanoatda
alohida shkaflar ishlatiladi. VT-4206 ko’p xil taom pishirgi-
chini «Yogurt» usulida ishlatsaniz uyingizda xamir ishlab
chiqarishdagi kabi oshadigan sharoit bo’ladi.

Misol:

400 gr. un

350 ml sut (suv bilan aralashtirsa bo’ladi)
Tuz

Shakar

1,5 choy qoshiq qurug xamirturush

1,5 osh goshiq sariyog’
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Quruq masalligning xammasi aralashtirilib oxirida sut
qo’shiladi. Mikser bilan yaxshilab aralashtiring.

«Menyu» tugmasini (26) bosib jihozni «Yogurt» usulida
ishlashga o'tkazing. Yogurt 6-10 soat atrofida tayyor
bo’ladi (6 soatda tayyor bo’lishi belgilab go’yilgan).

Xamir oshadigan vaqtni belgilash uchun «TAYMER»
tugmasini (25) bosing, so’ng «SOAT» tugmasi (23) bilan
vaqtni «10:00» ga o’tkazib qo’ying. So’'ng «DAQIQA»
tugmasini (24) bosing, displeyda «0:00» ko’rinadi. Endi
«SOAT» (23) va «DAQIQA» tugmasi (24) bilan xamir
oshadigan vaqtni belgilab qo'ying (1 soatga qo'yish
tavsiya qilinadi). Jihoz shu usulda ishlashi uchun
«Boshlash» tugmasini (27) bosing.

Eslatma:
Natija yaxshi bo’lishi uchun xamir oshayotganda jihoz
qopgog’ini ochmang.

Eslatma:
«  «Pishirig» usulida pishiriq pishguncha jihoz qopqgog'ini
ochmang.

« Pishiriq pishgandan so’ng, kuyib ketmasligi uchun,
«To'xtatish/Issiq saglash» tugmasini (20) bosib «ls-
siq saqlash» usulida ishlashini o’chirib qo’yish kerak.

* Agar ovgat bug'da pishadigan bo’lsa idishga (3) suvni
gaynaganda lappagi (19) ostiga tegmaydigan qilib
quyish kerak.

*  «Qovurish» usulida jihoz oddiy plitadek ishlaydi, shu-
ning uchun foydalanuvchi ovgat pishishiga o’zi garab
turishi, jihozni ham o’zi o’chirishi kerak.

Diqqat!

Reseptlarning hammasi faqat tavsiya qilib berilgan,
sababi ishlatiladigan masalliq miqdori bilan nisbati
mahsulot o’sgan hududning o’ziga xosligi bilan
uning dengiz sathidan balandligiga qarab boshqacha
bo’lishi mumkin.

«BOSHLASH» tugmasi (27)

Tanlangan dasturni ishlatish uchun «BOSHLASH»
tugmasini (27) bir marta bosing. Ovgat pishadigan vaqt
tugagandan keyin tanlangan usulning ishlashi to’xtaydi va
jihoz «lIssiq saglash» usuliga o'tib ishlay boshlaydi.
Ovgat pishishini ozingiz to’xtatmoqchi  bo’lsangiz
«TO’XTATISH/Issiq saqglash» tugmasini (20) bosing.

Tozalash va ehtiyot gilish

1. Elektr vilkasini rozetkadan chigarib oling, jihoz
sovushini kutib turing.

2. Korpusi (1) bilan gopgog’ini (6) nam mato bilan arting.

3. Olinadigan gismlarining hammasini mo”tadil yuvish
vositasida xo’llangan yumshoq g'ovak bilan yuving,
oqib turgan suvda chaying.

4. Joyiga qo'yishdan oldin idishi (3), berkitgich to’sig’i (5)
va bug’ klapanini (11) yaxshilab quritib oling.

5. Tozalashga qirib tozalaydigan vositalar, qattiq g’ovak
ishlatish ta’qgiglanadi.

6. Jihozni, elektr shnurini va elektr vilkasini suvga yoki
boshqa suyuglikka solmang.

To’plami

Ko’p xil taom pishirgich (olinadigan berkitgich to’sig’i va
bug’ klapani bilan) - 1dona.

Idish — 1 dona.

Bug'da pishirishga ishlatiladigan lappak — 1 dona.
Cho’mich — 1 dona.

Kaftgir — 1 dona.

O’Ichov idishi — 1dona.

Qo’llanma — 1 dona.

Yogurt bardog’i — 6 dona.

Texnik xususiyati

Ishlaydigan tok kuchi: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Eng ko'p ishlatadigan quvvati: 800 W
Idishining sig’imi: 5 |

Ishlab chigaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
ko’rinishi va xususiyatlarini o’zgartirishga huqugi bo’ladi.

Jihoz ishlaydigan muddat — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga murojaat
qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshqa bir
moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti hisoblanadi.

q3

Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko’rsatmasi aso-
sida belgilangan va Quvvat kuchini belgilash
Qonunida (2006/95/EC) aytilgan YAXS tala-
blariga muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jata npon3BoACTBa U3Oenns ykasaHa B CEpUIHOM HOMEpE Ha Tabnmyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. CepuiiHbli
HoMep npeacTaBasieT coboi 0AMHHAALATU3HAYHOE YUCHO, NEPBble YeTbipe Lndpbl KOToporo 060o3HavaloT gary
npounssoAacTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX O3Ha4aeT, YTo usgenvie 6610 NPOM3BEAEHO B UIOHE
(wecTom mecsu,) 2006 rona.

Kz
ByMbIMHBIH, LbIFapbinFaH Mep3iMi TEXHVKanbIK aepektepi 6ap kecTeferi cepusinblk Hemipae kepceTinreH. Cepusinblk
HeMip OH Gip caHHaH Typadbl, OHbIH GipiHWI TEPT caHbl LblFapy Mep3iMiH Gingipeai. Mbicanbl, cepusnbik Hemip

0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yinbiM 2006 bINabiH MaychiM arbiHAA (anThIHLWbI alt) xacarnfaHblH 6ingipesi.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna cad produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni Cislo, z nichZ prvni ¢tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napftiklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, Zze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

[Jata BupoGHMLTBa BMPOOY BKadaHa B CEPIMHOMY HOMEPI Ha TabnuuLi 3 TeXHIYHUMU faHuMu. CepiliHuii Homep
npencTasnsie co60l0 0AVHAALUATU3HAYHE YMCIO, NEPLUI HOTUPU LMdPK SKOro 03HavaloTb Aaty BUpobHMLTBa. Ha-
npuknag, cepiiHmii Homep 0606xXXxxXx O3Hayae, Lo BMPiO OyB BUrOTOBNEHWI B YEPBHI (LLOCTUIA Micsiub) 2006
POKy.

BEL

[Jata BbiTBOpYacLi Bbipaby nakadaHa Yy CepbifiHbiM Hymapbl Ha Tabiuyke 3 TOXHiYHbIMI Aaa3eHbIMi. CepbliHbl
Hymap npapacraynsie cabolo aggiHauuaTae Ybicno, nepLubls 4aTblpbl 1i4Obl Skora abasHavatoLb AaTy BbITBOPYACLL.
Hanpeiknag, cepbiiiHbl HyMap 0606Xxxxxxx agHadae, WTo Beipab Gbly 3po6eH Y 4apBeHi (LocTbl MecsL) 2006 roaa.

uz
Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorligdagi seriya ragamida ko'rsatilgan. Seriya ragami

o’n bitta raqamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 vyili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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