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You have decided to purchase a new microwave oven from
Neff. We would like to thank you for your confidence in us and
we hope that you will have many years of enjoyment and
cooking pleasure with your new appliance at the heart of your
kitchen.

Please read the instruction manual to ensure that you make
full use of all the technical benefits your microwave oven has
to offer.

Dear customer,

The detailed table of contents guides you quickly to all the
important information:

It will provide you with important safety information.

You will be familiarised with the individual components of your new
appliance.

And we will show you how to make settings step by step.

The tables list numerous well-known dishes and typical settings.
All these dishes are tested in our cooking studio.

In the unlikely event of a malfunction, look here for information on how
to rectify minor faults yourself.

Have fun cooking.
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A Safety information

Beforeinstallation

Damage during transport

Transporting the appliance

Electrical connection

Installation and connection

Safety information

Read this instruction manual carefully. Only then will
you really be able to operate your appliance safely and
correctly.

Please keep the instruction and installation manuals
in a safe place. Please include these manuals if you
pass on the appliance to a new owner.

Check the appliance for damage after unpacking it.
Do not connect the appliance if it has been damaged
during transportation.

Do not carry or hold the appliance by the door handle.
The door handle cannot support the weight of the
appliance and could break off.

Only a licensed expert may connect the appliance.
Warranty claims for damage caused by incorrect
connection will not be accepted.

Please observe the special installation instructions.

This appliance is intended for domestic use only. It
must only be used for food and drinks preparation.

Adults and/or children must not operate the appliance
without supervision

if they are not physically or mentally capable of so
doing or

if they lack the knowledge and experience to
operate it correctly and safety.

Never let children play with the appliance.



Hot cooking compartment

Hot accessories

Damaged cooking
compartment door or door
seal

Heavily corroded surfaces

Casing open

Risk of burning.

Never touch the hot surfaces of heating and cooking
appliances. Open the cooking compartment door
carefully. Hot steam may escape. Small children must
be kept at a safe distance from the appliance at all
times.

There is a risk of fire.
Never store combustible items in the cooking
compartment.

Never open the cooking compartment door if smoke
can be seen in the appliance. Switch off the
appliance. Pull out the mains plug or switch off the
circuit breaker in the fuse box.

There is a risk of a short-circuit.

Never trap cables of electrical appliances in the
cooking compartment door when it is hot. The cable
insulation could melt.

Risk of burning.

Never use to prepare food containing large quantities
of drinks with a high alcohol content. Alcohol vapours
may ignite in the cooking compartment. Use only
small quantities of drinks with a high alcohol content
and open the cooking compartment door carefully.

Risk of burning.
Always use an oven cloth or oven gloves to remove
hot accessories from the appliance.

There is a risk of serious damage to health

Never use the appliance if the cooking compartment
door or the door seal is damaged. Microwave energy
may escape. Do not use the appliance again until it
has been repaired.

There is a risk of serious damage to health

The surface of the appliance could rust through over
time if it is not cleaned properly. Microwave energy
may escape. Clean the appliance on a regular basis.

There is a risk of electric shock.
Never remove the casing. The appliance is a
high-voltage appliance.



Hot or humid environment

Incorrect repairs

Information on the
microwave

Preparing food

Ovenware

There is a risk of serious damage to health
Never remove the casing. It prevents microwave
energy from escaping.

There is a risk of a short-circuit.
Never expose the appliance to excessive heat or
moisture.

There is a risk of electric shock.

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be
carried out, and damaged power cables replaced, by
one of our experienced after-sales engineers.

You must not open the casing. The appliance is a
high-voltage appliance. The casing prevents
microwave energy from escaping.

If the appliance is faulty, switch off the circuit breaker
in the fuse box or disconnect the appliance at the
mains. Call the after-sales service.

There is a risk of fire.

Only use the microwave to prepare food which is fit for
consumption. Using the microwave for other
purposes may be dangerous and may result in
damage,

e.g. heated slippers and grain or cereal pillows could
catch fire, even several hours later.

There is a risk of injury.

Porcelain or ceramic ovenware can have small
perforations in the handles or lids. These perforations
conceal a cavity below. Moisture that has penetrated
this cavity could cause the ovenware to crack.

Only use ovenware that is suitable for use in a
microwave.

There is a risk of burns.

Hot food can heat up ovenware. Always use an oven
cloth or oven gloves to remove ovenware and
accessories from the cooking compartment.



Microwave power and time

Packaging

Drinks

There is a risk of fire.

Do not select a microwave power or time setting that
is higher than necessary. The food could catch fire
and cause damage to the appliance. Follow the
information provided in this instruction manual.

There is a risk of fire.
Never heat food in heat-retaining packages.

Do not leave food heating unattended in containers
made of plastic, paper or other combustible materials.

There is a risk of burns.

Airtight packaging may burst when food is heated.
Follow the information provided on the packaging.
Always use an oven cloth or oven gloves to remove
meals.

There is a risk of scalding

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is
heated. This means that the liquid reaches boiling
temperature without the usual steam bubbles rising to
the surface. If the container is only shaken a little, the
hot liquid can suddenly boil over and spatter.

When heating liquids, always place a spoon in the
container. This will prevent delayed boiling.

There is a risk of explosion.
Never heat drinks or other food in containers that have
been tightly sealed.

Never overheat alcoholic drinks.



Baby food

Foods with a shell or skin

Drying food

Food with a low water
content

Cooking oil

Causes of damage

Water in the hot cooking
compartment

Cooling with the appliance
door open

There is a risk of burns.

Never heat baby food in closed containers. Always
remove the lid or teat.

Stir or shake well after the food has been heated. This
ensures even heat distribution.

Check the temperature of the food before it is given to
the child.

There is a risk of burns.

Never cook eggs in their shells. Never reheat
hard-boiled eggs as they can explode even after
microwave operation has ended. The same applies to
shellfish and crustaceans.

Always prick the yoke when baking or poaching eggs.

Always prick the skin of foodstuffs with solid peels or
skins such as apples, tomatoes, potatoes and
sausages before cooking to prevent the peel or skin
from bursting.

There is a risk of fire.
Never use the microwave to dry food.

There is a risk of fire.
Never defrost or heat food with a low water content,
e.g. bread, at too high a power or for too long.

There is a risk of fire.
Never use the microwave to heat cooking oil on its
own.

Never pour water into a hot cooking compartment.
This will generate water vapour. The temperature
change can cause damage to the ceramic floor panel.

Only leave the cooking compartment to cool with the
door closed. Do not trap anything in the appliance
door. Even if the door is only open by a small gap, the
fronts of adjacent units may be damaged over time.



Heavily soiled seal

Operating the microwave
without food

Appliance door used as an
area for standing or placing
objects

Moist food

If the seal is very dirty, the appliance door will no
longer close properly during operation. The fronts of
adjacent units could be damaged. Always keep the
seal clean.

Only switch on the microwave if there is food in the

cooking compartment. Without food, the appliance
may overload. An exception to this rule is for a short
ovenware test (See Notes on ovenware).

Do not stand or place anything on the open appliance
door. Do not place ovenware or accessories on the
appliance door.

Do not keep moist food in the cooking compartment
for extended periods with the door closed. This will
damage the enamel.

Environmentally-friendly disposal

2

Dispose of packaging in an environmentally-friendly
manner.

This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2002/96/EU on Waste Electrical
and Electronic Equipment - WEEE.

The directive gives a framework for the collection
and recycling of old appliances, which is valid across
the EU.



Your new appliance

In this section, you will find information on
the control panel
the operating controls
the shelf heights

the accessories

Control panel

Electronic clock

]
(90] [re] eee) foo] fod i~ 20:0 ©

|OOOOC|) © &

Microwave Series of Rotary selector Programme/ Control elements
power operations kg button
settings Clock function Main switch Programme selector
button
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Operating controls

Operating controls Use

90 Selects 90 watt microwave power setting.
180 Selects 180 watt microwave power setting.
360 Selects 360 watt microwave power setting.
600 Selects 600 watt microwave power setting.
1000 Selects 1000 watt microwave power setting.
030) Selects a series of operations.

ld

Clock function button

Selects the desired clock function.

Rotary selector

Makes settings within a clock function.

Main switch

Switches your appliance on and off.

Pk

Selects automatic programmes.

Programme selector

Sets the programme or weight.

M) Selects a memory function.
Starts oven operation.
Stops oven operation or cancels a setting.

Microwave power settings
and operating controls

Pop-out selectors

When you press a button, the relevant item lights up

in the display.

Rotary and programme selectors can be pushed in
and popped out. Press the selector to push it in or

pop it out.

11



Shelf positions
The accessories can be inserted into the cooking
compartment at 4 different levels.

Ovenware can also be placed on the oven floor
(level O).

Accessories
Your appliance is equipped with the following
accessories:

NN, For avemmiar, cake s

grilling and frozen meals.

You can pull the wire
rack two thirds of the
way out without it
tipping. This allows
meals to be removed
easily.

12




Cooking
compartment

Cooling fan

The appliance is equipped with a cooling fan. The fan
may run on even if the oven has been switched off.

Notes

The cooking compartment remains cold during
microwave operation. The cooling fan will still switch
on. The fan may run on even when microwave
operation has ended.

Condensation may appear on the door panel, interior
walls and floor. This is normal and does not affect
microwave operation. Wipe away the condensation
after cooking.

13



Before first use

Setting the clock

Changing the clock

Cleaning the
accessories before
use
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This section explains all that you need to do before
using your appliance for the first time to prepare food.
First of all, please read the section entitled Safety
precautions.

How to set the clock once your appliance has
been connected to the mains

.00 and the <I>© symbols light up in the display.

1. Set the current time using the rotary selector.
2. Press the < clock function button.
Your setting is then applied.

To change the clock subsequently, press the «» clock
function button repeatedly until the <|> and &
symbols light up. Use the rotary selector to change
the time.

Note

In order to reduce the energy consumption of your
appliance in standby, you can switch off the clock
display. Refer to the section entitled Electronic clock.

Before using the accessories, clean them thoroughly
using a cloth and soapy water.



Switching the appliance on and off

Switching on

Switching off

Switch your microwave oven on and off using the
main switch.

Press the main switch.
The (@] symbol lights up. Your appliance is ready for
use.

Buttons 90, 180, 360, 600 or 1000 W for selecting
a microwave power setting

{88 button = series of operations
fis button = automatic programmes
M) button = memory programme

Please refer to the individual sections for information
on how to make the settings.

Press the main switch.
The symbol goes out. The appliance switches off,
and the clock appears again.

15



The microwave

Notes regarding
ovenware

Suitable ovenware

Unsuitable ovenware

Ovenware test
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Microwaves are converted to heat in foodstuffs. You
will find information about cookware and how to set
the microwave.

Note

In the Tested for your in our cooking studio section,
you will find examples for defrosting, heating and
cooking with the microwave oven.

Suitable dishes are heat-resistant ovenware

made of glass, glass ceramic, porcelain, ceramic or
heat-resistant plastic. These materials allow
microwaves to pass through.

You can also use serving dishes. This saves you
having to transfer food from one dish to another.

You should only use ovenware with decorative gold or
silver trim if the manufacturer guarantees that they are
suitable for use in microwaves.

Metal ovenware is unsuitable.
Metal does not allow microwaves to pass through.
Food in covered metal containers will remain cold.

Caution Metal - e.g. a spoon in a glass - must be kept
at least 2 cm from the oven walls and the inside of the
door. Sparks could destroy the glass on the inside of
the door.

Do not switch on the microwave unless there is food
inside.

The following ovenware test is the only exception to
this rule.



Microwave power
settings

Setting the
microwave

Perform the following test if you are unsure whether
your ovenware is suitable for use in the microwave:
Heat the empty ovenware at maximum power for
between 30 and 60 seconds. Check the temperature
of the ovenware during this period. The ovenware
should still be cold or warm to the touch. The
ovenware is unsuitable if it becomes hot or sparks are
generated.

Use the button to set the desired microwave power.

90 watts for defrosting delicate foods

180 watts for defrosting and continued cooking

360 watts for cooking meat and heating delicate foods
600 watts for heating and cooking food

1,000 W for heating liquids

When you press a button, the selected power
lights up.

Note

The microwave power can be set to 1,000 watts
for a maximum of 30 minutes. A cooking time of
90 minutes is possible with all other power settings.

Example: microwave power setting 600 W, cooking
time 10 minutes.

1. Press the main switch.
The [@ symbol lights up. The appliance is ready for
use.

2. Press the button for the microwave power setting
you require.
The selected power setting lights up and a
suggested cooking time is displayed.

3. Set the cooking time using the rotary selector.

4. Press the [= button.
The operation starts. You will see the cooking time
counting down.

17



The cooking time has
elapsed

Opening the appliance
door during operation

Changing the cooking time

Changing the microwave
power setting

Cancelling the operation
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A signal sounds. Microwave operation has finished.
To stop the signal, press the < clock function button.
Switch off the main switch or make new settings.

Operation is paused. Press the [ button after closing
the door. The operation continues.

This can be done at any time. Change the cooking
time using the rotary selector.

Press the button for the new microwave power
setting. Use the rotary selector to set the cooking time
and restart the microwave.

Press and hold the [s=] button for approx. 4 seconds,
and switch off the main switch.

Notes

When you switch on the appliance with the main
switch button, the highest microwave power always
appears in the display as a suggestion.

If you open the appliance door during cooking, the fan
may continue to run.



1,2,3 series of operations

When setting a series of operations, you can set up to
three microwave power settings and times.

In this section, you will learn how to set a series of
operations.

Ovenware Always use heat-resistant cookware which is suitable
for microwaves.

Setting a series of
Operations Prerequisite: switch on the main switch. Your
appliance is ready for use.

1. Press the {8 button.
The [l lights up for the first operation in the series.
2. Set the first microwave power setting and cooking
time.
3. Press the [flJ button again.
The [ lights up for the second operation in the
series.
4. Set the second microwave power setting and
cooking time.
5. Press the [fd button again.
The [ lights up for the third operation in the series.
6. Set the third microwave power setting and cooking
time.
7. Press the =1 button.
Operation begins. The total cooking time is shown
in the display and the currently activated operation

is lit.
The cooking time has A signal sounds. The series of operations is finished.
elapsed You can stop the audible signal early by pressing the

< clock function button. Switch off the appliance or
make new settings.

19



Opening the appliance
door during operation

Changing the setting

Cancelling operation

Pausing operation

Cancelling the setting

20

Operation is paused. The microwave is interrupted.
The cooling fan may continue to run. Press the
button again after closing the door. Operation will then
continue.

Changes can only be made before operation begins.
Press the [ button to go to the desired setting, and
make the changes.

Press the illuminated button for the set microwave
power setting. Make new settings or switch off the
appliance.

Press the [s#] button to pause the operation. Press the
button again to resume the operation.

Press and hold the [s=] button for a few seconds and
switch off the main switch. Or press the [s»] button
twice and switch off the main switch.



Automatic programmes

Setting the
programme

The automatic programmes enable you to prepare
food very easily. You select the programme and enter
the weight of your food. The automatic programme
makes the optimum setting. You can select from

9 programmes.

When you have selected a programme, set the oven
as follows. Switch on the main switch.

Example in the diagram: programme 2 with 1 kg
weight.

1. Press the s button.
The first programme number appears in the clock
display.

ccoo e o || 2
x

2. Use the programme selector to select the required
programme.

00 © O D o on

21



Programme has finished

Changing the programme

Cancelling the programme

Changing the cooking time

22

3. Press the % button again.
The clock display suggests .58 kg.

00 © O D 2 00
x

4. Set the weight using the rotary selector.

00 © O D o oh

5. Press the [=] button.
The programme starts. The cooking time counts
down in the display and the 1=l symbol appears.

A signal sounds. The appliance stops heating. 00:00
appears in the display.
Press the s« button and switch off the main switch.

Once the oven has started, the programme number
and weight cannot be changed.

Press and hold the =] button for a few seconds and
switch off the main switch. The appliance is switched
off.

With automatic programming, you cannot change the
cooking time.



Notes for the
automatic program

Defrosting

Boiled potatoes

Remove the food from its packaging and weigh it. If
you are unable to enter the exact weight, enter the
closest possible weight.

Place the food in a shallow, microwaveable dish,
e.g. a glass or china plate. Do not cover the dish.

Place the food in the cold oven.

You will find a table showing suitable foods,
respective weight ranges and the necessary
accessories attached to these notes.

It is not possible to set a weight outside of the weight
range.

With lots of dishes, a signal will sound after a certain
length of time. Turn the food or stir it.

If possible, freeze and store food flat and in
portion-sized quantities at -18 °C.

Place the frozen food on a shallow dish, e.g. a glass
or porcelain plate.

After defrosting, allow the food to defrost for a further
15 to 90 minutes until it reaches an even temperature.

Liquid will be produced when defrosting meat, poultry
or fish. Drain off this liquid when turning meat and
poultry and under no circumstances use it for other
purposes or allow it to come into contact with other
foods.

Bread should only be defrosted in the required
amounts, as it quickly becomes stale.

After turning, remove any minced meat that has
already defrosted.

whole poultry should be placed in the dish breast-side
down and poultry portions skin-side down.

Cut into equal sized pieces. Add a little salt and a
tablespoon of water for every 100 g of potatoes.

23



Vegetables

Rice

Fish

Standing time
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Vegetables, fresh: cut into equal sized pieces. Add
one tablespoon of water for every 100 g vegetables.

Vegetables, frozen: this programme is only suitable for
blanched, not pre-cooked vegetables. The
programme is not suitable for frozen vegetables in
cream sauce. Add 1 to 3 tablespoons of water. Do not
add water to spinach or red cabbage.

Do not use boil-in-the-bag rice.

Add two to two and a half times the amount of water
to the rice.

Fish fillet, fresh: add 1 to 3 tablespoons of water or
lemon juice.

Some dishes need to stand in the oven after the
programme has ended.

Dish Standing time
Vegetables approx. 5 minutes
Boiled potatoes approx. 5 minutes
Pour off the remaining water.
Rice 510 10 minutes
Meat loaf 10 minutes




Programme table

Progr. no. Suitable foodstuffs Weight Ovenware onthe
rangeinkg  cookingcompartment
floor
Defrosting
1 Loaf of bread* Wheat bread, mixed wheat 0.20-1.50  Shallow ovenware
bread, wholemeal bread without a lid
2 Minced meat* Minced meat made from beef, 0.20-1.00  Shallow ovenware
lamb, or pork without a lid
3 Poultry portions* Chicken thigh, half chicken 0.20-1.20  Shallow ovenware
without a lid
4 Fish fillet* Fillet of pike, cod, rosefish, 0.20-1.00  Shallow ovenware
pollock, pike-perch without a lid
* Observe the turning signals.
Cooking
5 Vegetables, fresh* Cauliflower, broccoli, carrots, 0.20-1.00  Qvenware with lid
kohlrabi, leeks, peppers,
courgettes
6 Vegetables, frozen* Cauliflower, broccoli, carrots, 0.20-1.00  Qvenware with lid
kohlrabi, red cabbage, spinach
7 Boiled potatoes* Waxy potatoes, fairly waxy 0.20-1.00  Qvenware with lid
potatoes, floury potatoes
8 Rice, long grain rice* 0.10-0.50  Deep ovenware with lid
9 Steam fresh fish fillet* Fillet of pike, cod, rosefish, 0.20-1.00  Qvenware with lid

pollock, pike-perch

*

Observe the turning and stirring signals.

25



Memory

Storing settings in
the memory

Storing a different setting
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Memory gives you the option to store your own
programmes and call them up again. You have two
memories for storing programmes: “M1” and “M2”.
Memory is useful for dishes that you prepare
particularly often.

In this section, you will read about
How to store programmes in the memory

How to start the memory function

Example: storing in memory location "M1”.

1. Press the main switch.
The (@] symbol lights up. Your appliance is ready
for use.

2. Press the button for the microwave power setting
you require.
The power setting lights up and a suggested
cooking time is displayed.

3. Set the duration using the rotary selector.

4. Press and hold the M] button for a few seconds.
A signal sounds and "M1” appears in the clock
display for the first memory location.

You can select "M1” or "M2” using the programme
selector.

5. Press and hold the M) button for a few seconds.
A signal sounds. The setting is stored and can be
started at any time.

Make the new settings and store. The old settings are
overwritten.

Notes

The programmes which have been set remain stored
even if there is a power cut.

You can also store the Series of operations.



Starting the
memory function

The cooking time has
elapsed

Pausing

Cancelling the setting

The stored settings for your dish can be started at any
time.

1. Press the main switch.
The (@] symbol lights up. Your appliance is ready
for use.

2. Press and hold the [M] button for a few seconds.

3. Select "M1” or "M2” using the programme
selector.

4. Press the [=] button.

The memory function starts. You can see the cooking
time =1 counting down in the display.

Notes

Once the appliance has been started, you can no
longer change the memory location.

The programmes which have been set remain stored
even if there is a power cut.

A signal sounds. The memory has finished. You can
stop the audible signal early by pressing the <= clock
function button. Press the (=] button and switch off the
appliance at the main switch or make new settings.

Press the =] button or open the appliance door.
Operation is paused. After closing the door, press
the [ button again. Operation will then continue.

Press the [s«] button twice or open the appliance door
and press the [s=] button once.

27



Electronic clock

Your appliance has various clock functions. In this
section, the following are explained:

The clock display
How to set the timer

How to switch off your appliance automatically
(cooking time)

How to set or change the clock

Clock display
a>AP ©
L o o |
min U=
| |
Clock function button  Rotary selector
Clock function Use
A\ Timer You can use the timer as an egg timer or a kitchen timer.
The appliance does not switch on or off automatically.
-1 Cooking time The appliance switches off automatically after a set cooking
time (e.g. #:3 hours).
©  Clock Setting the clock

28



Notes:

Between 22:0 and 5:55, the clock display

is dimmed, if no settings are made or no clock
functions are activated during this time.

When using the timer L) and cooking time -1
clock functions, a signal sounds and the
corresponding symbol flashes when the set time
has expired. To stop the audible signal early,
press the clock function button.

If required, you can correct the setting using the
rotary selector.

If you wish to cancel a setting, turn the set time
back to &:05 and switch the appliance off.

Switching the clock display 1. Press and hold the clock function button «» for
off and on 6 seconds.

The clock display switches off. If a clock function is
activated, the corresponding symbol remains lit.

2. Press and hold the clock function button «» for
6 seconds.

The clock display switches on.

29



Timer

30

1. Press the clock function button <« repeatedly until
the symbols <[> and Q) are lit.

2. Use the rotary selector to set the cooking time
(e.g. 5:00 minutes).
The setting is automatically applied. The time is
displayed once more and the timer counts down.

3. A signal sounds once the time has elapsed.
Press the clock function button «». The time
reappears in the display.



Cooking time

The cooking time has
elapsed

Changing the cooking time

Cancelling the cooking
time

Checking time settings

Automatic switch-off after a set cooking time.

1. Set the grill or a microwave power setting.

2. Press the clock function button <« repeatedly until
the symbols <|> and 1=l are lit.

3. Set the cooking time using the rotary selector
(e.g. {:30 hours).
The setting is automatically applied.

4. Press the =] button.
The set cooking time counts down.

A signal sounds. The appliance stops heating.

The display shows 0:00.

Press the [s#] button and switch off the main switch.
The microwave is switched off.

You may change the cooking time at any time.

Using the rotary selector, turn the cooking time back
to 0:00. The change is accepted after a few seconds.
The cooking time has been cancelled.

If several time-setting options have been set,

the corresponding symbols appear in the display.
The <> symbol appears in the foreground,

in front of the time-setting options symbol.

To check the kitchen timer £\, cooking time =1 or
time (®, press the clock function button < repeatedly
until the <I> symbol is in front of the relevant
time-setting option. The relevant value will appear for
a few seconds in the clock display.
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Setting the clock
1. Press the clock function button <« repeatedly until
the symbols <[> and © are lit.
2. Set the right time using the rotary selector.
The setting is automatically applied.
Changing the clock E.g. from summer to winter time.

Make the settings as described in steps 1 and 2.
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Changing the basic settings

Basic settings

Basic setting

Your appliance has various basic settings which are
preset in the factory. However, you can change these
basic settings as required.

The table lists all of the basic settings and the options

for making changes.

Options

Explanation

c ¢ Signal duration

{ = medium = 2 minutes

2 = short = 10 seconds
3 =long = 5 minutes

Signal after the cooking time has
elapsed

cZ  Button tone;
{=on

Button tone:
Z = off

Confirmation tone when a button
is pressed

The appliance must be switched off.

1. Press and hold the % button for a few seconds.
The first basic setting appears in the clock display.

2. Press the i button repeatedly until the required
basic setting is displayed.

3. Use the programme selector to select the required

setting.

4. Finally, press and hold the fs button for a few

seconds.

All settings are applied.

You may change the settings at any time.
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Care and cleaning

Cleaning agents

34

If carefully cleaned and taken care of, your microwave
oven will remain fully functional and in a good
condition for a long time to come. This section
explains how to properly care for and clean your
appliance.

Danger of short-circuiting.
Never use high-pressure cleaners or steam jets.

Risk of burning.
Do not clean the appliance immediately after
switching it off. Allow the appliance to cool down.

Notes

Slight differences in the colours on the front of the
appliance are caused by the use of different materials,
such as glass, plastic and metal.

Shadows on the door panel which look like streaks
are light reflections from the oven light.

Unpleasant smells, e.g. after preparing fish, can be
removed quite easily. Add a few drops of lemon juice
to a cup of water. Place a spoon in the container to
prevent delayed boiling. Heat the water for 1 to

2 minutes at the maximum microwave power setting.

Surfaces are different and damage caused by using
the wrong cleaning agent can be avoided by
observing the information in the table below.

Do not use:

any caustic or abrasive cleaning agents

metal or glass scrapers to clean the glass in the
appliance door.

metal or glass scrapers to clean the door seal.
any coarse scouring pads or cleaning sponges

Rinse out new sponge cloths thoroughly before use.



For easier cleaning

Area

you can switch on the oven light. Open the appliance
door to do so.

Cleaning agents

Appliance front

Stainless steel

Hot soapy water:
Clean using a dish cloth and then dry with a soft cloth.

Do not use metal or glass scrapers for cleaning.

Hot soapy water:

Clean using a dish cloth and then dry with a soft cloth. Remove
any flecks of limescale, grease, starch and egg white
immediately. Corrosion can form under such marks.

Special stainless steel cleaning agents can be obtained from the
after-sales service or from specialist retailers.

Cooking compartment

Cooking compartment made of
stainless steel

Hot soapy water or a vinegar solution:

Clean using a dish cloth and then dry with a soft cloth.

For heavy soiling:

Only use oven cleaner in a cold oven.

Do not use oven spray or other aggressive oven cleaners or

abrasive materials. Scouring pads, rough sponges and pan
cleaners are also unsuitable. These agents scratch the surface.

Allow the interior surfaces to dry thoroughly.

Glass cover for the cooking
compartment light

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth.

Door panels Glass cleaner:
Clean with a dish cloth.
Do not use glass scrapers.
Door seal Hot soapy water:

Do not remove.

Clean with a dish cloth; do not scrub.
Do not use metal or glass scrapers for cleaning.

Accessories

Hot soapy water:
Soak and then clean with a dish cloth or a brush.
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Faults and repairs

It is not always necessary to call the after-sales
service. In some cases, you can take remedial
action yourself. You will find some tips for
troubleshooting in the following table.

Risk of electric shock.

Work on the appliance electronics must only
be carried out by an expert

During work on the appliance electronics,

the power supply to the appliance must be
disconnected. Switch off the circuit breaker or
take out the fuse in your household fuse box

Malfunction table
If one of your dishes does not turn out as you had
hoped, please refer to the Tested for you in our
cooking studio section. You will find many cooking
tips and tricks there.
Problem Possible cause Remedial action/notes
The appliance does not work. The plug is not plugged into  Plug it in.

the mains.

Power cut Check whether the kitchen light
switches on.

Blown fuse Look in the fuse box to make
sure that the fuse for the
appliance is OK.

Incorrect operation Switch off the circuit breaker in
the fuse box. After approx.

10 seconds, switch it on again.
The appliance is not in operation. The [s= button was not Press the [s=] button or switch
A cooking time appears in the pressed after the setting had  the appliance off using the
display. been made. main switch.
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Problem

Possible cause

Remedial action/notes

The microwave does not switch on.

The door is not properly
closed.

Check whether food residue or
a foreign object is trapped in
the door.

The [= button was not
pressed.

Press the [s=] button.

It takes longer than before for the
food to heat up.

The microwave power setting
is too low.

Select a higher microwave
power setting.

You have placed a larger
amount of food than normal
in the appliance.

Double the amount = almost
double the cooking time.

A signal sounds. The two dots in
the display are flashing.

The appliance is in
demonstration mode.

1. Press the [IEf button.

2. Press and hold the % button
for 3 seconds.

The demonstration mode is
deactivated.

The appliance switches off shortly
after starting. Error message “H95”
appears in the display.

The door is not properly
closed.

Open the door again and close
it properly, if this does not help,
contact the after-sales service.

Error message “Er1” appears in the
display.

The temperature sensor is
faulty.

Call the after-sales service.

Error message “Er11” appears in
the display.

The buttons are dirty or the
mechanics have jammed.

Press all buttons several times
and, if this does not help,
contact the after-sales service.

Error message “Er4” appears in the
display.

There is extreme overheating
(possibly a fire inside).
Microwave power setting too
high.

Do not open the door.
Disconnect from the mains or
switch off the fuse in the fuse
box and allow to cool down.

Error message “Er18” appears in
the display.

Technical fault.

Call the after-sales service.

A

Risk of electric shock.

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be
carried out by one of our trained after-sales engineers.
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Replacing the oven
light bulb

38

The oven light bulb is replaceable. Heat-resistant 25
V, 240 W halogen bulbs can be obtained from the
after-sales service or a specialist retailer.

Always remove the new halogen bulb from the
packaging using a dry cloth. This increases the
service life of the bulb.

1. Unplug the appliance from the mains or switch off
the circuit breaker in the fuse box.

2. Open the appliance door.
Undo the two screws from the right and left of the
oven.

3. Place a tea towel in the cold oven to prevent
damage.
Carefully lift out the appliance.

4. Undo the screw from the lamp cover on the

left-hand side wall and remove the cover. (Fig. A)
Pull out the halogen bulb. (Fig. B).




Replacing the glass cover

5. Insert the new halogen bulb. (Fig. C)

6. Screw the lamp cover in place.
Reassemble the appliance in the reverse order.

7. Remove the tea towel. Switch the circuit breaker in
the fuse box back on or plug in the mains plug.

If the glass cover in the oven is damaged, it must be
replaced. You can obtain covers from the after-sales
service. Please supply your appliance’s E number and
FD number.
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After-sales service

Our after-sales service is there for you if your
appliance should need to be repaired. You will find the
address and telephone number of your nearest
after-sales service point in the phone book. The listed
after-sales service centres will also be pleased to give
you the details of an after-sales service point near you.

E number and FD number Please quote the E number (product number) and the
FD number (production number) of your appliance
when contacting the after-sales service.

The rating plate bearing these numbers can be seen
when you open the appliance door.

You can make a note of the number of your appliance
and the telephone number of the after-sales service in
the space below to save time should it be required.

‘E no. FD no.

‘Aﬂer-sales service &

Please note that a visit from an after-sales service
engineer is not free of charge, even during the
warranty period.
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Technical data

Power supply

220-240 V, 50 Hz

Maximum total
connected load

1,180 W

Microwave power
setting

1,000 W (IEC 60705)

Microwave frequency 2,450 MHz

Fuse min. 10 A

Dimensions (HxWxD)

- appliance 45.9x59.6 x56.3 cm
- cooking compartment 242 x44.5x 34.7 cm
VDE approved Yes

CE mark Yes

This appliance corresponds to the standards

EN 55011 and CISPR 11.
Itis a Group 2, Class B product.

Group 2 means that microwaves are produced for the
purpose of heating food.

Class B indicates that the appliance is suitable for
domestic use.
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Dishes tested for you in our cooking
studio

Here you will find a selection of dishes and the ideal
settings for them. We show you which microwave
power setting is best for your dish and there are tips
about cookware and preparation.

Notes

The values in the table always apply to dishes placed
in a cold and empty cooking compartment. Only
preheat the appliance if this is specified in the tables.
Before use, remove any accessories from the cooking
compartment that you will not be using.

Only line the accessories with greaseproof paper after
preheating.

The times specified in the tables are only guidelines.
They depend on the quality and consistency of the
food.

Use the accessories supplied. Additional accessories
may be obtained from specialist retailers or from the
after-sales service.

Always use an oven cloth or oven gloves when taking
accessories or cookware out of the cooking
compartment.

Defrosting, heating
up and cooking The following tables provide you with numerous options
with the microwave  and settings for the microwave.

The times specified in the tables are only guidelines.

They may vary according to the ovenware used, the
quality, temperature and consistency of the food.

Time ranges are often specified in the tables. Set the
shortest time first and then extend the time if
necessary.
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Defrosting

It may be that you have different quantities from those
specified in the tables.

A rule of thumb can be applied:

Double amount - just under double cooking time,
half amount — half the cooking time.

Stir or turn the food several times during the heating
time. Check the temperature.

Place the frozen food in an open container. Place the
ovenware on the wire rack.

Turn or stir the food once or twice during the
defrosting time. Large pieces of food should be turned
several times.

Liquid will be produced when defrosting meat, poultry
or fish. Drain off this liquid when turning meat and
poultry and under no circumstances use it for other
purposes or allow it to come into contact with other
foods.

Leave defrosted items to stand at room temperature
for a further 10 to 30 minutes so that the temperature
can stabilise. The giblets can be removed from poultry
at this point.

Amount  Microwavesetting in watts Notes
Time in minutes

Whole joints of meat 800¢g 180 W, 15 min. + 90 W, 15 - 25 min. Turn several times.

e.g. beef, pork or veal 1,000g 180 W, 20 min. +90 W, 20 - 30 min.

(with or without bones) 1,500g 180 W, 25 min. +90 W, 25 - 35 min.

Diced or sliced beef, 200¢g 180 W, 5-8min. + 90 W, 5 - 10 min. Separate the parts when

pork and veal 5009 180 W, 8-11min. +90W, 10 - 15 min.  turning.
800 ¢ 180 W, 12 - 15 min. + 90 W, 15 - 20 min.

Mixed minced meat 200¢g 180 W, 2min. + 90 W, 5 - 10 min. Freeze flat if possible. Turn
500¢g 180 W, 6 min. + 90 W, 8 - 13 min. several times during defrosting
800¢g 180 W, 10 min. + 90 W, 15 - 20 min. and remove meat which has

already been defrosted.

Poultry or poultry 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10 - 15 min. Turn several times.

portions 1,200g 180 W, 15 min. +90 W, 20 - 25 min.

Fish 4009 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. Separate defrosted items.

fillet, fish steak, slices

Whole fish 300 ¢ 180 W, 3 min. + 90 W, 10 - 15 min. Turn half way through.
60049 180 W, 8 min. + 90 W, 15 - 25 min.
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Amount

Microwave setting in watts
Time in minutes

Notes

Vegetables e.g. peas 300 ¢

180 W, 10 - 15 min.

Fruit 300 ¢ 180 W, 6 - 9 min. Stir carefully during defrosting
e.g.raspberries 5009 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. and separate the defrosted
parts.

Butter 125¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 1 - 2 min. Remove all the packaging.
2509 180 W, 1 min. + 90 W, 2 - 4 min.

Whole loaf 500¢g 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. Turn half way through.
1,000g  180W, 12 min. + 90 W, 10 - 20 min.

Dry cakes 5009 90 W, 10 - 15 min. Separate the pieces of cake

e.g. creaming method 7509
cakes

180 W, 5 min. +90 W, 10 - 15 min.

when turning them. Only for
cakes without icing, cream or
creme patissiere.

Juicy cakes 5009
e.g. fruit cake and quark ~ 750 g
cake

180 W, 5 min. +90 W, 15 - 20 min.
180 W, 7 min. +90 W, 15 - 20 min.

Only for cakes without icing or
gelatine.

Defrosting, heating up or
cooking frozen food

44

Always place the ovenware on the cooking

compartment floor.

Always cover the food. If you do not have a suitable
cover for your container, use a plate or special

microwave foil.

Take ready meals out of the packaging. They will heat
up more quickly and evenly in microwaveable

ovenware.

The different components of the meal may not require
the same amount of time to heat up.

Food which lies flat will cook more quickly than food
which is piled high. You should therefore distribute the
food so that it is as flat as possible in the container.

Stir or turn the food two or three times during the
defrosting, heating or cooking time.

After heating, allow the food to rest for a further

2 - 5 minutes until it reaches an even temperature.

This will help the food retain its own distinct taste, so it
will require less seasoning.



Amount  Microwave settingin  Notes
watts
Time in minutes
Menu, plated meal, 300-400g 600 W, 8 - 13 min.
ready-made meals in
2 to 3 parts
Soups 400 ¢ 600 W, 8 - 12 min.
Stews 500¢ 600 W, 10 - 15 min.
Meat in sauce e.g. goulash 500¢ 600 W, 10 - 15 min.  Separate the pieces of meat
when stirring.
Fish, e.g. fillets 400 g 600 W, 10 - 15 min.  You may add water, lemon juice
or wine.
Bakes 450 g 600 W, 10 - 15 min.  Use the wire rack to place the
e.g. lasagne and cannelloni ovenware on.
Side dishes 250 ¢ 600 W, 3 - 7 min. Add a little liquid.
rice and pasta 500¢ 600 W, 8 - 12 min.
Vegetables e.g. peas, broccoli 300 g 600 W, 7 - 11 min. Add water to cover the base of
and carrots 600 g 600 W, 14 - 17 min.  the dish.
Creamed spinach 450 g 600 W, 10 - 15 min.  Cook without adding any water.

Heating food

Always place the ovenware on the cooking
compartment floor.

Always cover the food. If you do not have a suitable
cover for your container, use a plate or special
microwave foil.

Take ready-to-eat meals out of the packaging. They
will heat up more quickly and evenly in microwaveable
ovenware. The different components of the meal may
not require the same amount of time to heat up .

When heating liquids, always place a spoon in the
container to prevent delayed boiling. When delayed
boiling occurs, this means that the liquid reaches
boiling temperature without the usual steam bubbles
rising to the surface. Even if the container only vibrates
a little, the hot liquid can suddenly boil over or spatter.
This can cause injuries and burns.

Stir or turn the food several times during the heating
time. Check the temperature.
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After heating, allow the food to rest for a further 2 to
5 minutes until it reaches an even temperature.

Quantity Microwave power Notes
setting in watts,
cooking time in
minutes
Full meal, one-course meal, 600 W, 5 - 8 mins
ready meal (2 - 3 items)
Drinks 125 ml 1000 W, ¥2 - 1 min Place a spoon in the
200 ml 1000 W, 1 - 2 mins container. Do not overheat
500 ml 1000 W, 3 - 4 mins alcoholic drinks. Check
during heating.
Baby food, e.g. feeding 50 ml 360 W, ca. Y2 min No teats or lids. Always shake
bottles 100 ml 360 W, %2 - 1 min well after heating. You must
200 ml 360 W, 1 -2 mins check the temperature!
Soup, 1cup 175geach 600W,2-3
2 cups 175geach 600W,3-4
4 cups 175geach 600W,6-8
Meat in sauce 500 ¢ 600 W, 7 - 10 mins Separate the slices of meat.
Stew 400 ¢ 600 W, 5 - 7 mins
800 g 600 W, 7 - 8 mins
Vegetables, 1 portion 150 g 600 W, 2 - 3 mins
2 portions 300 ¢ 600 W, 3 - 5 mins
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Cooking food

Food which lies flat will cook more quickly than food
which is piled high. You should therefore distribute the
food so that it is as flat as possible in the container.

Cook the food in covered ovenware. Food should be
stirred or turned during cooking.

This will help the food retain its own distinct taste, so it

will require less seasoning.

After cooking, allow the food to rest for a further 2 to
5 minutes until it reaches an even temperature.

Amount Microwave settings in watts Notes
Time in minutes
Fresh whole 1.2 kg 600 W, 22 - 25 min. Turn half way through the
chicken without cooking time.
giblets
Fresh fish fillet 400 g 600 W, 7 - 12 min.
Fresh 250 ¢ 600 W, 5 - 10 min. Cut vegetables into pieces of
vegetables 500¢ 600 W, 10 - 15 min. equal size. Add 1 to 2 table-
spoons of water per 100 g of
vegetables.
Side dishes e.g. 250 ¢ 600 W, 8 - 10 min. Cut potatoes into pieces of
potatoes 500¢ 600 W, 12 - 15 min. equal size. Add 1to 2
750 ¢ 600 W, 15 - 22 min. tablespoons of water per
100 g and sir.
Rice 125¢ 600W, 4 -6+ 180 W14 -16 min.  Add double the amount of
250 ¢ 600W,6-8+180W 14 -16 min.  liquid.
Sweets e.g. 500 ml 600 W, 5 - 7 min. Stir the pudding thoroughly
pudding using an egg whisk 2 to
(instant), 3 times during the cooking.
fruit, compote 500 g 600 W, 9 - 12 min.
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Tips for microwave
operation

No settings are given for
specified amounts of food.

Increase or decrease the cooking times according to the
following rule of thumb:

Double the amount = almost double the time

Half the amount = half the time

The food becomes too dry.

Set a shorter cooking time next time or select a lower
microwave setting. Cover the food and add more liquid.

After the time has elapsed, the
food is not defrosted, is not hot
or is not cooked.

Set a longer time. Larger amounts and deeper dishes take
longer to cook.

At the end of the cooking time,
the food is overcooked on the
outside but undercooked in the
middle.

Stir the food during the cooking time and next time select a
lower setting and a longer duration.

After defrosting, the poultry or
meat is cooked on the outside
but still frozen in the middle.

Next time select a lower microwave setting. In addition, turn
large amounts of meat or poultry frequently when defrosting.
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Test dishes in accordance with
EN 60705

The quality and function of microwave appliances are
tested by testing institutes using the following dishes.

Solo microwave cooking

Dish

Microwave power setting in W and
cooking time in minutes

Notes

Egg and milk custard,
1000 g

600 W, 11 - 12 mins + 180 W,
10 - 15 mins

Place the Pyrex dish on the oven
floor.

Sponge, 475 g

600 W, 8-10 mins

Pyrex dish, 22 cm diameter

Meat loaf, 900 g

600 W, 25 - 30 mins

Pyrex cake dish, 28 cm long

Solo microwave defrosting

Dish Microwave power setting in W and Notes
cooking time in minutes
Meat, 500 g Programme 2, 500 g Place the ovenware on the

or
180 W, 7 mins + 90 W 8 - 12 mins

cooking compartment floor.
Place the ovenware on the wire
rack.
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Notes
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@E FF

Ha adquirido un nuevo microondas de Neff. Nos gustaria
agradecerle la confianza depositada en nosotros y esperamos
que disfrute del placer de cocinar con este nuevo ingrediente
fundamental en su cocina durante mucho tiempo.

Estimado/a cliente/a:

Le recomendamos leer estas instrucciones de uso con el fin
de aprovechar al maximo las prestaciones técnicas del
microondas.

Gracias a su detallado indice encontrara rapidamente
cualquier informacion necesaria:

Ademas, se incluyen notas importantes en materia de seguridad.
Conoceré en detalle todas las partes de su nuevo aparato.
Aprendera a realizar los ajustes paso a paso.

En las tablas podra consultar los valores de ajuste necesarios para
preparar los platos mas habituales. Todos estos platos han sido
probados en nuestro estudio de cocina.

En caso de que surja alguna incidencia, aqui figuran las informaciones
necesarias para solucionar las pequenas averias.

Esperamos que disfrute cocinando.
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A Consejos y advertencias de

seguridad

Antes del montaje

Danos derivados
del transporte

Transportar el aparato

Conexion eléctrica

Instalaciéon y conexion
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Le recomendamos leer con atencion las siguientes
instrucciones de uso. Sdélo asi se puede manejar €l
aparato de forma correcta y segura.

Conservar las instrucciones de uso y montaje. En
caso de traspasar el aparato debe incluirse el manual
correspondiente.

Al desembalar el aparato, debe comprobarse su
estado. El aparato no debe conectarse en caso de
haber sufrido dafos durante el transporte.

No transportar ni sujetar el aparato por el asa de la
puerta. El asa de la puerta no aguanta el peso del
aparato y puede romperse.

La conexion del aparato debe realizarse
exclusivamente por un técnico especialista
autorizado. La garantia no cubre los dafios que se
produzcan como consecuencia de una conexion
incorrecta del aparato.

Tener en cuenta las instrucciones especiales de
montaje.



Consejosy
advertencias para
su seguridad

Compartimento de coccién
caliente

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para
su uso doméstico. Utilizar el aparato unicamente para
la preparacion de alimentos.

Los niflos y adultos no deben manejar el aparato sin
vigilancia
en caso de que sufran alguna disminucion de sus
capacidades fisicas o mentales, o

en caso de que no tengan los conocimientos o la
experiencia suficiente para manejar el aparato de
forma correcta y segura.

No dejar que los ninos jueguen con el aparato.

iPeligro de quemaduras!

No tocar las superficies calientes de los aparatos
calefactores y de coccion. Abrir la puerta del
compartimento de cocciéon con cuidado. Puede salir
vapor caliente. Mantener alejados a los nifos
pequenos.

iPeligro de incendio!
No introducir objetos inflamables en el compartimento
de coccion.

No abrir la puerta en caso de que salga humo del
aparato. Apagar el aparato. Extraer el enchufe o
desconectar el fusible de la caja de fusibles.

iPeligro de cortocircuito!

No fijar cables de conexion de aparatos eléctricos a la
puerta caliente del compartimento de coccion. El
aislante del cable puede derretirse.

iPeligro de quemaduras!

No preparar comidas utilizando grandes cantidades
de bebidas alcohdlicas de alta graduacion. Los
vapores del alcohol pueden incendiarse en el
compartimento de coccion. Utilizar bebidas
alcohdlicas de alta graduacion solo en pequenias
dosis y abrir la puerta del compartimento de coccion
con cuidado.
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Accesorios calientes

Puerta o junta de la puerta
del compartimento de
coccion deteriorada

Superficies oxidadas

Carcasa abierta

Entorno caliente o himedo

Reparaciones inadecuadas
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iPeligro de quemaduras!
No extraer los accesorios calientes del aparato sin
utilizar agarradores.

iPeligro de riesgos importantes para la salud!

No utilizar el aparato si la puerta o la junta de la puerta
del compartimento de coccion esta dafada. Puede
producirse un escape de energia de microondas. El
aparato puede volverse a utilizar una vez se haya
reparado.

iPeligro de riesgos importantes para la salud!

Si la superficie del aparato no se limpia correctamente
puede oxidarse con el paso del tiempo. Puede
producirse un escape de energia de microondas.
Limpiar el aparato con regularidad.

iPeligro de descarga eléctrical
No retirar la carcasa del aparato. El aparato funciona
con alta tension.

iPeligro de riesgos importantes para la salud!
No retirar la carcasa del aparato. Evita escapes de
energia de microondas.

iPeligro de cortocircuito!
No exponer el aparato a fuentes intensas de calor y
humedad.

iPeligro de descarga eléctrical

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.
Unicamente los técnicos de nuestro Servicio de
Asistencia Técnica debidamente instruidos estan
autorizados para realizar reparaciones y cambiar el
cable de suministro de electricidad.

No abrir nunca la carcasa del aparato. El aparato
funciona con alta tension. La carcasa evita escapes
de energia de microondas.

En caso de que el aparato esté defectuoso,
desconectar el fusible de la caja de fusibles o
desenchufar el aparato. Ponerse en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica.



Consejosy
advertencias sobre
el microondas

Preparacién de alimentos

Recipientes

Potencia y tiempo del
microondas

Envases y envoltorios

iPeligro de incendio!

Utilizar el microondas exclusivamente para la
preparacion de alimentos apropiados para el
consumo. Otras aplicaciones pueden resultar
peligrosas y ocasionar danos.

Por ejemplo, en caso de calentar almohadillas
rellenas de semillas o granos, estas pueden
incendiarse incluso al cabo de unas horas.

iPeligro de lesiones!

Los recipientes de porcelana o ceramica pueden
presentar finos orificios en asas y tapas. Estos orificios
ocultan huecos. La posible humedad que haya
penetrado en estos huecos puede hacer estallar el
recipiente.

No utilizar recipientes que no sean aptos para €l
microondas.

iPeligro de quemaduras!

Los alimentos calientes pueden calentar el recipiente.
Extraer siempre los recipientes o accesorios del
compartimento de cocciéon con un agarrador.

iPeligro de incendio!

No programar el microondas a una potencia o
duracion demasiado elevadas. Los alimentos pueden
incendiarse y danar el aparato. Seguir las
indicaciones de estas instrucciones de uso.

iPeligro de incendio!
No calentar alimentos en envases de conservacion
del calor.

No calentar sin vigilancia alimentos en recipientes de
plastico, papel u otros materiales inflamables.

iPeligro de quemaduras!

Los envoltorios sellados de algunos alimentos pueden
estallar. Seguir las indicaciones del envoltorio o
envase. Extraer siempre los platos con un agarrador.
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Bebidas

Alimentos para bebés

Alimentos con cascara o
piel
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iPeligro de quemaduras!

Al calentar liquidos puede producirse un retardo de
ebullicion, Esto quiere decir que se puede alcanzar la
temperatura de ebullicion sin que aparezcan las
burbujas de vapor habituales. Un ligero movimiento
del recipiente es suficiente para hacer que el liquido
caliente empiece de repente a hervir y salpicar
intensamente.

Al calentar liquidos introducir siempre una cuchara en
el recipiente. De este modo se evitan los retardos de
ebullicion.

iPeligro de explosion!
No calentar nunca liquidos u otros alimentos en
recipientes tapados.

No calentar bebidas alcohdlicas a temperaturas
demasiado elevadas.

iPeligro de quemaduras!

No calentar alimentos para bebés en recipientes
tapados. Retirar siempre la tapa o la tetina.
Remover o agitar bien tras el calentamiento. De este
modo, el calor se reparte uniformemente.

Controlar la temperatura antes de alimentar al bebé.

iPeligro de quemaduras!

No cocer huevos con cascara. No calentar huevos
duros. Pueden reventar incluso una vez finalizado el
funcionamiento del microondas. Esto también es
aplicable a los crustaceos.

Con huevos fritos 0 huevos pasados por agua debe
pincharse previamente la yema.

En caso de alimentos con piel dura, como p. €j.
manzanas, tomates, patatas o salchichas, la piel
puede reventar. Antes de calentar, pinchar la cascara
o la piel.



Secar alimentos

Alimentos con poco
contenido en agua

Aceite de mesa

Causas de danos

Agua en el compartimento
de coccidn caliente

Enfriar con la puerta
abierta

Junta muy sucia

Funcionamiento del
microondas sin alimentos

Puerta del aparato como
superficie de apoyo

Alimentos hiimedos

iPeligro de incendio!
No secar alimentos con el microondas.

iPeligro de incendio!

Los alimentos con poco contenido en agua, como p.
gj. el pan, no se deben descongelar o calentar a
demasiada potencia o durante demasiado tiempo.

iPeligro de incendio!
No calentar aceite de mesa con el microondas.

No derramar agua en el compartimento de coccion
caliente. Se formara vapor de agua. El cambio de
temperatura puede ocasionar dafos en la placa base
de ceramica.

Dejar que el compartimento de coccion se enfrie
Unicamente con la puerta cerrada. No fijar nada en la
puerta del aparato. Aun cuando la puerta sélo se
encuentre ligeramente abierta, los frontales de los
muebles contiguos pueden danarse con el tiempo.

Si la junta presenta mucha suciedad, la puerta del
aparato no cerrara correctamente. Los frontales de
los muebles contiguos pueden deteriorarse. Mantener
la junta siempre limpia.

Encender el horno solo si previamente se han
introducido alimentos en el compartimento de
coccion. El aparato podria sobrecargarse sin
alimentos. En todo caso se permite una prueba breve
del recipiente (Véanse las Indicaciones relativas a los
recipientes).

No apoyarse ni sentarse en la puerta abierta del
aparato. No colocar recipientes ni accesorios sobre la
puerta del aparato.

No conservar alimentos humedos durante un periodo
prolongado en el compartimento de coccion cerrado.
El esmalte puede danarse.
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Eliminacién de residuos respetuosa con
el medio ambiente

60

hi¢

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta identificado conforme a la Directiva
de Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos
RAEE 2002/96/CE (waste electrical and electronic
equipment -WEEE).

Esta directiva define el marco de actuacion para la
retirada y el reciclaje de aparatos usados en todo el
territorio europeo.



Su nuevo aparato

En este capitulo se presenta informacion sobre
el panel de mando
los elementos de mando
las alturas de insercion

los accesorios

Panel de mando

Reloj digital

:

|OOOOC|)Q © 9 ® O

Potencias del Selector Tecla de Elementos
microondas Tecla de giratorio programa’/kg de mando
funcionamiento Interruptor principal Selector de
secuencial programas
Tecla de
funcionamiento
del reloj
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Elementos de
mando

Elementos de mando

Utilizacion

90 Seleccionar la potencia del microondas de 90 W
180 Seleccionar la potencia del microondas de 180 W
360 Seleccionar la potencia del microondas de 360 W
600 Seleccionar la potencia del microondas de 600 W
1000 Seleccionar la potencia del microondas de 1000 W
(IR Seleccionar el funcionamiento secuencial.

ld

Tecla de funciones de tiempo

Seleccionar la funcion de tiempo deseada.

Mando giratorio

Configurar una funcion de tiempo.

Interruptor principal

Encender y apagar el aparato.

Pk

Seleccionar el programa automatico.

Selector de programas

Seleccionar el programa o el peso.

M Para seleccionar un modo de memoria.
Iniciar el funcionamiento del horno.
Interrumpir el funcionamiento del horno o cancelar la

configuracion.

Niveles de potencia del
microondas y elementos
de mando

Mandos retractiles

Cuando se pulsa cualquier tecla se ilumina el
indicador correspondiente.

El mando giratorio y el selector de programas son
retractiles. Presionar el correspondiente mando para
enclavarlo o desenclavarlo.
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Alturas de insercion
Los accesorios pueden colocarse en el comparti-
mento de coccion en 4 alturas diferentes.

También pueden colocarse recipientes encima de la
solera (altura 0).

Accesorios
Su aparato esta equipado con los siguientes
accesorios:

b o Parrilla

///////////I \\\\\\\\\\\ para recipientes, moldes

para pasteles, piezas de
grill y platos congelados.

Pueden extraerse dos
terceras partes de

la superficie total de la
parrilla sin que ésta
vuelque. De esta
manera, los alimentos
pueden retirarse con
facilidad.
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Compartimentode
coccién

Ventilador El aparato esta equipado con un ventilador. El
ventilador puede seguir funcionando aunque ya se
haya desconectado el aparato.

Consejos y advertencias

Durante el funcionamiento del microondas, el
compartimento de coccion permanece frio. El
ventilador se activa igualmente. Puede seguir
funcionando incluso si el microondas ya no esta en
funcionamiento.

Puede aparecer agua condensada en la ventana de la
puerta, en las paredes interiores y en la base. Se trata
de algo normal y el funcionamiento del microondas no
se ve perjudicado. Limpie el agua condensada tras la

coccion.
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Antes del primer uso

Ajustar la hora

Modificar la hora

Limpieza previa de
los accesorios

En este capitulo se indican los pasos que deben
seguirse antes de utilizar el aparato por primera vez.
Leer antes el capitulo Consejos y advertencias de
seguridad.

cOmo ajustar la hora tras la conexion eléctrica del
aparato

En la pantalla de la hora se iluminan 5:55 v los

simbolos <|>®.

1. Ajustar la hora actual con el mando giratorio.
2. Pulsar la tecla de las funciones de tiempo «».
Se ha adoptado el ajuste.

Para cambiar la hora, pulsar la tecla de las funciones
de tiempo < hasta que se enciendan los

simbolos <>y ©. Cambiar la hora actual con el
mando giratorio.

Nota

Para reducir el consumo cuando el aparato esta en
el modo "stand by” se puede apagar la pantalla de la
hora. Consultar al respecto el capitulo Reloj digital.

Antes de utilizar los accesorios, limpiarlos a fondo con
agua con un poco de jabdén y un pano de limpieza.
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Encender y apagar el aparato

Encender

Apagar

66

El microondas se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Pulsar el interruptor principal.
El simbolo (@] se ilumina. El aparato esta listo para su
funcionamiento.

Tecla 90, 180, 360, 600 o 1000 W para la potencia
del microondas

Tecla [lJ = funcionamiento secuencial
Tecla s = programa automatico
Tecla [M] = programa de la memoria

Consultar los capitulos correspondientes para mas
informacion sobre el modo de programar.

Pulsar el interruptor principal.
El simbolo desaparece. El aparato se apaga; la hora
se vuelve a mostrar.



El microondas

Consejosy
advertencias de los
recipientes

Recipientes apropiados

Recipientes no adecuados

Prueba de la vajilla

Las microondas se transforman en calor dentro de los
alimentos. Le presentamos toda informacion
necesaria sobre recipientes y sobre como programar
el microondas.

Nota

En el capitulo Platos probados en nuestro estudio de
cocina encontrara ejemplos sobre cémo descongelar,
calentar y cocinar con microondas.

Son adecuados los recipientes resistentes al calor de
vidrio, vitroceramica, porcelana, ceramica o plastico
resistente al cambio de temperatura. Estos materiales
dejan pasar las microondas.

También puede utilizar recipientes para servir. Asi no
tiene que trasvasar los alimentos.

Utilizar recipientes con decoracion dorada o plateada
solo si el fabricante garantiza que son aptos para
microondas.

Los recipientes de metal no son aptos.
El metal no deja pasar las microondas. La comida en
recipientes de metal cerrados no se calienta

jAtencion! Los metales - p. gj., la cuchara en un
vaso - deben estar separados al menos 2 cm de las
paredes del horno y de la parte interior de la puerta
del horno. La formacion de chispas podria destruir el
vidrio interior de la puerta del aparato.

No encienda nunca el microondas sin alimentos en su
interior, con excepcion de la prueba de la vajilla
siguiente.
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Niveles de potencia
del microondas

Programar el
microondas

68

Si no esté seguro de si su recipiente es adecuado
para el microondas, efectle el siguiente test:
Introducir el recipiente vacio en el aparato durante 72
hasta 1 minuto a la potencia méxima. Comprobar
continuamente la temperatura. El recipiente deberia
estar frio o templado. Si se calienta o se generan
chispas, no es adecuado para el microondas.

Con las teclas ajustar la potencia del microondas
deseada.

Qow para descongelar alimentos delicados

180 W para descongelar y continuar la coccion

360 W para cocer carne y para calentar alimentos
delicados

600 W para calentar y cocer alimentos

1000 W para calentar liquidos

Al pulsar una tecla se ilumina la potencia
seleccionada.

Nota

El nivel de potencia del microondas de 1000 W sélo
se podra ajustar para un maximo de 30 minutos.

En el resto de potencias se podran ajustar programas
con una duracion del ciclo de coccion de hasta

90 minutos.

Ejemplo: potencia del microondas 600 W, duracion
10 minutos.

1. Pulsar el interruptor principal.
El simbolo (@] se ilumina. El aparato esta listo para
su funcionamiento.

2. Pulsar la tecla correspondiente al nivel de potencia
deseado del microondas.
Se ilumina la potencia seleccionada y se muestra
una duracion recomendada.



La duracioén ha finalizado

Abrir la puerta del aparato
durante el funcionamiento

Modificar la duraciéon

Modificar la potencia del
microondas

Cancelar el funcionamiento

3. Programar la duracion con el mando giratorio.
4. Pulsar la tecla [,

Se inicia el funcionamiento. Se muestra el
transcurso de la duracion programada.

Suena una senal. El funcionamiento del microondas
ha finalizado. El tono de aviso se puede apagar con la
tecla de las funciones de tiempo <. Apagar el
interruptor principal o volver a programar el aparato.

El funcionamiento se interrumpe. Tras cerrar la
puerta, pulsar la tecla [=]. El funcionamiento se
reanuda.

Se puede realizar en cualquier momento. Modificar la
duracion con el mando giratorio.

Pulsar la tecla correspondiente al nuevo nivel de
potencia del microondas. Programar la duracion con
el mando giratorio y volver a iniciar.

Mantener pulsada la tecla (=] durante unos segundos
y apagar el interruptor principal.

Consejos y advertencias

Durante la configuracion se ilumina siempre la
potencia maxima del microondas a modo de
recomendacion.

El ventilador sigue funcionando aunque se abra la
puerta del aparato.
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Funcionamiento secuencial 1,2,3

Recipientes

Programar el
funcionamiento
secuencial

La duracioén ha finalizado

70

En el funcionamiento secuencial se pueden
programar hasta tres potencias y tiempos para
el microondas.

En este capitulo se ofrece informacion sobre como
programar el funcionamiento secuencial.

Utilizar siempre un recipiente resistente al calor y apto
para el microondas.

Condicion: encender el interruptor principal.
El aparato esta listo para su funcionamiento.

1. Pulsar la tecla [
Se ilumina el simbolo [ correspondiente a la
primera fase del funcionamiento secuencial.

2. Programar el primer nivel de potencia del
microondas y la duracion.

3. Volver a pulsar la tecla (.
Se ilumina el simbolo [ correspondiente a la
segunda fase del funcionamiento secuencial.
4. Programar el segundo nivel de potencia del
microondas y la duracion.
5. Volver a pulsar la tecla (.
Se ilumina el simbolo [ correspondiente a la
tercera fase del funcionamiento secuencial.
6. Programar el tercer nivel de potencia del
microondas y la duracion.
7. Pulsar la tecla [
Se inicia el funcionamiento. En el indicador se
muestra la duracion total y se ilumina la fase activa
del funcionamiento secuencial.

Suena una senal. El funcionamiento secuencial ha
finalizado. El tono de aviso se puede apagar con la
tecla de las funciones de tiempo <. Apagar el
aparato o volver a programarlo.



Abrir la puerta del aparato
durante el funcionamiento

Modificar la configuracion

Cancelar el funcionamiento

Interrumpir el
funcionamiento

Cancelar la configuracion

El funcionamiento se interrumpe. El microondas
interrumpe el programa. El ventilador de refrigeracion
puede seguir funcionando. Tras cerrar la puerta,
volver a pulsar la tecla [=]. El funcionamiento se
reanuda.

Las modificaciones solo son posibles antes de iniciar
el funcionamiento. Seleccionar el ajuste deseado con
la tecla [l y modificarlo.

Pulsar la tecla iluminada correspondiente al nivel de
potencia programado del microondas. Volver a
programar el aparato o apagarlo.

Pulsar la tecla [], el funcionamiento se interrumpe.
Pulsar la tecla [=], el funcionamiento se reanuda.

Mantener pulsada la tecla (] durante unos segundos
y apagar el interruptor principal. O pulsar dos veces la
tecla =] y apagar el interruptor principal.
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Programa automatico

Seleccionar el
programa

72

Con el programa automatico pueden prepararse
platos de forma sencilla. Seleccionar el programa e
introducir el peso de los alimentos. El programa
automatico configura el programa 6ptimo. Pueden
seleccionarse hasta 9 programas.

Una vez seleccionado un programa, proceder del
modo siguiente. Encender el interruptor principal.

Ejemplo de la imagen: programa 2 con 1 kilo de peso.

1. Pulsar la tecla %.
En la pantalla de la hora se muestra el primer
programa.

ccoo e o || 2
x

2. Seleccionar el programa deseado con el selector
de programas.

00 © O D o on




El programa ha finalizado

Modificar el programa

Cancelar el programa

Modificar la duraciéon

3. Volver a pulsar la tecla %.
En la pantalla de la hora se muestra el peso

recomendado &i.50 kilogramos.

00 © O D 2 00
x

4. Programar el peso con el mando giratorio.

00 © O D o oh

5. Pulsar la tecla 1.
Se inicia el programa. Se muestra el transcurso del
tiempo recomendado y el simbolo -1

Suena una senal. El aparato deja de calentar. En el
indicador se muestra 00:00.
Pulsar la tecla [ y apagar el interruptor principal.

El nimero de programa y el peso no pueden
modificarse tras el inicio del programa.

Mantener pulsada la tecla (=] durante unos segundos
y apagar el interruptor principal. El aparato se apaga.

La duracion del programa automatico no se puede
modificar.
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Consejosy
advertencias sobre
los programas
automaticos

Descongelar

74

Extraer los alimentos del envoltorio y pesarlos. Sino
se puede indicar el peso exacto, redondearlo hacia
arriba o hacia abajo.

Colocar el alimento en una vajilla plana, adecuada
para el microondas, p. €j. un plato de vidrio o
porcelana y sin tapa.

Introducir los alimentos con el horno frio.

A continuacion de las indicaciones se ofrece una
tabla donde se pueden consultar los alimentos
adecuados, la correspondiente gama de peso y los
accesorios necesarios.

No se pueden ajustar pesos que estén fuera de la
gama de peso indicada.

Durante la coccion de algunos platos sonaré un tono
de advertencia después de un cierto tiempo. Significa
que hay que dar la vuelta al alimento o removerlo.

Congelar los alimentos a -18 °C en posicion horizontal
y repartidos en porciones adecuadas.

Colocar los alimentos congelados en un recipiente
plano, p. gj. un plato de cristal o de porcelana.

Una vez que los alimentos estén descongelados,
dejarlos reposar durante 15 a 90 minutos para
compensar su temperatura.

Cuando se descongela carne, ave o pescado se
desprende liquido. Retirar este liquido al darle la
vuelta a la carne. No volverlo a utilizar en ningun caso
ni ponerlo en contacto con otros alimentos.

Descongelar sélo la cantidad necesaria de pan, pues
el pan se pone duro rapidamente.

Retirar la carne picada descongelada tras darle la
vuelta.

Si la carne de ave es una pieza entera, colocarla en el
recipiente por el lado de la pechuga; si se trata de
trozos, por el lado de la piel.



Patatas cocidas con sal

Verduras

Arroz

Pescado

Tiempos de reposo

Cortarlas en trozos iguales. Anadir una cucharada de
agua y un poco de sal por cada 100 g de patata.

Verduras, frescas: cortarlas en trozos iguales. Anadir
una cucharada de agua por cada 100 g.

Verduras, congeladas: Unicamente son apropiadas
las verduras escaldadas, no precocinadas. Las
verduras ultracongeladas con salsa de nata no son
apropiadas. Anadir entre 1 y 3 cucharadas de agua.
Para espinacas y col lombarda, no anadir agua.

No utilizar arroz en bolsa de coccion.

Anadir dos partes o dos partes y media de agua al
arroz.

Filete de pescado, fresco: anadir entre 1y 3
cucharadas de agua o zumo de limoén.

Algunos platos precisan un tiempo de reposo dentro
del horno al finalizar el programa.

Plato Tiempo de reposo

Verduras aprox. 5 minutos

Patatas cocidas con sal aprox. 5 minutos

Escurrir previamente el agua

acumulada.
Arroz de 5 a 10 minutos
Asado de carne picada 10 minutos
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Tabla de programas

N.° progr. Alimentos adecuados Margende  Recipiente enbase
pesoenkg  del compartimento
de coccion
Descongelar
1 Pan entero* Pan de trigo, pan de mezclade 0,20 - 1,50  Recipiente plano sin
trigo, pan integral tapa
2 Carne picada* Carne picada de vacuno, 0,20-1,00  Recipiente plano sin
cordero, cerdo tapa
3 Trozos de ave* Muslo de pollo, medio pollo 0,20-1,20  Recipiente plano sin
tapa
4 Filete de pescado* Filete de esturién, bacalao, 0,20-1,00  Recipiente plano sin
gallineta ndrdica, abadejo, lucio tapa
* Prestar atencion a la sefial para dar la vuelta.
Cocer
5 Verduras, frescas* Coliflor, brécol, zanahorias, 0,20-1,00  Recipiente cerrado
colinabo, puerro, pimenton,
calabacines
6 Verduras, congeladas®  Coliflor, brécol, zanahorias, 0,20-1,00  Recipiente cerrado
colinabo, lombarda, espinacas
7 Patatas cocidas con sal*  Patatas rojas, blancas o 0,20-1,00  Recipiente cerrado
harinosas
8 Arroz, arroz de grano 0,10-0,50  Recipiente alto con tapa
largo*
9 Rehogar filete de Filete de esturion, bacalao, 0,20-1,00  Recipiente cerrado

pescado fresco*

gallineta ndrdica, abadejo, lucio

*

Prestar atencion a las sefiales para dar la vuelta y remover.
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Memoria

Guardar
configuraciones en
la memoria

Guardar otra configuracion

La memoria ofrece la posibilidad de memorizar
programas personalizados y después activarlos.
Estan disponibles dos posiciones en la memoria "M1”
y "M2”. La funcidon de memoria resulta especialmente
Util para platos que se preparan con frecuencia.

En este capitulo se describe

cdmo guardar en la memoria

como activar la memoria

Ejemplo: configurar la posicion de memoria "M1”.

1.

Pulsar el interruptor principal.
El simbolo (@] se ilumina. El aparato esta listo para
su funcionamiento.

. Pulsar la tecla para ajustar el nivel de potencia del

microondas deseado.
Se ilumina la potencia y se muestra una duracion
recomendada.

Ajustar la duraciéon con el mando giratorio.

Mantener pulsada la tecla M) durante unos
segundos.

Suena una sefal y en la pantalla de la hora se
muestra “M1” para la primera la posicion de
memoria.

Con el selector de programas se puede seleccionar
“M1 ” O i(M2|!.

5. Mantener pulsada la tecla [M] durante unos

segundos.
Suena una sefal. La configuracion se ha
guardado y puede iniciarse en cualquier momento.

Volver a programar y guardar. Se sobrescriben las
configuraciones anteriores.
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Activar memoria

La duracioén ha finalizado

Interrumpir

Cancelar la configuracion

78

Consejos y advertencias

Los programas configurados permanecen guardados
en la memoria incluso después de un corte en el
suministro eléctrico.

Las configuraciones guardadas para un plato se
pueden iniciar en cualquier momento.

1. Pulsar el interruptor principal.
El simbolo (@] se ilumina. El aparato esta listo para
su funcionamiento.

2. Mantener pulsada la tecla M) durante unos
segundos.

3. Seleccionar con el selector de programas “M1”
O HMZ!J.

4. Pulsar la tecla [,

Se inicia la memoria. En el indicador se muestra el
transcurso del ciclo de coccion programado -1

También se puede guardar la funcion secuencial.
Consejos y advertencias

La posicion de la memoria no puede modificarse tras
el inicio del programa.

Los programas configurados permanecen guardados
en la memoria incluso después de un corte en el
suministro eléctrico.

Suena una sefnal. La memoria ha finalizado. El tono
de aviso se puede apagar con la tecla de las
funciones de tiempo «». Pulsar la tecla [+ y apagar el
aparato con el interruptor principal o volver a
programarlo.

Pulsar la tecla [s=| o abrir la puerta del aparato. El
funcionamiento se interrumpe. Tras cerrar la puerta,
volver a pulsar la tecla [=]. El funcionamiento se
reanuda.

Pulsar dos veces la tecla [s=) o abrir la puerta del
aparato y pulsar una vez la tecla [s].



Reloj electrénico

Pantalla de la hora

Este aparato presenta distintas funciones de tiempo.
En este capitulo se describe

la pantalla de la hora
como programar el temporizador

como apagar el aparato de modo automatico
(duracion de funcionamiento)

coOmo ajustar o modificar la hora

a>AP ©

h D0

min (. 41

© O

Tecla de funciones  Mando giratorio
de tiempo

Funcién de tiempo Aplicacion
Q Temporizador El temporizador puede emplearse como un contador de tiempo
de huevo o un reloj temporizador de cocina.
El aparato no se enciende y se apaga de forma automatica.
[ Duracion de El aparato se apaga automaticamente tras haber trgnscurrido la
funcionamiento duracion de funcionamiento programada (p.ej., {:3¢ horas).
©  Hora Ajustar la hora.
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Consejos y advertencias:

La pantalla de la hora se oscurece de 2200 a
5:59 si durante este tiempo no se realizan ajustes
ni se activa ninguna funcion de tiempo.

Con las funciones de tiempo “Temporizador” Ly
“Duracion de funcionamiento” 1 suena una
senal tras haber transcurrido el tiempo
programado y el simbolo correspondiente
parpadea. Pulsar la tecla de las funciones de
tiempo para apagar la senal.

En caso necesario, la configuracion puede
corregirse con el mando giratorio.

Para cancelar la configuracion, retroceder el

tiempo programado a &:04 y apagar el aparato.
Apagar y encender la 1. Mantener pulsada la tecla de las funciones de
pantalla de la hora tiempo < durante unos segundos.

La pantalla de la hora se apaga. Mientras una
funcion de tiempo esta activa, el simbolo
correspondiente permanece iluminado.

2. Mantener pulsada la tecla de las funciones de
tiempo < durante unos segundos.

La pantalla de la hora se enciende.

Temporizador

1. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de
tiempo < hasta que se iluminen los simbolos <>

y Q.
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Duracion de
funcionamiento

La duracioén ha finalizado

2. Programar la duracion con el mando giratorio
(p-€j. 5:00 minutos).
La configuracion se aplica de modo automatico.
A continuacion se vuelve a mostrar la hora y el
tiempo de la alarma empieza a transcurrir.

3. Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal.
Pulsar la tecla de las funciones de tiempo «». Se
muestra de nuevo la hora.

El aparato se apaga automaticamente una vez
transcurrida la duracion programada.

1. Programar un nivel de potencia del microondas.

2. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de
tiempo <= hasta que se iluminen los simbolos <>
y =l

o~
(J)

3. Programar la duracion de funcionamiento con el
mando giratorio (p.ej., {:34 horas).
La configuracion se aplica de modo automatico.
4. Pulsar la tecla [,
Se inicia el transcurso de la duracion de
funcionamiento programada.

Suena una senal. El aparato deja de calentar. En el
indicador se muestra 0:00.

El tono de aviso se puede apagar con la tecla de las
funciones de tiempo «».
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Modificar la duraciéon

Cancelar la duracion

Consultar los ajustes de
tiempo

Ajustar la hora

Cambiar la hora

82

La duracion se puede modificar en cualquier
momento.

Restablecer la duracion del ciclo de coccion a 0:00
con el mando giratorio. El cambio se aplica tras unos
segundos. La duracion se ha cancelado.

En caso de haber programadas varias funciones de
tiempo, en el indicador se iluminan los simbolos
correspondientes. El simbolo <|> se sittia delante del
simbolo de la funcién de tiempo en primer plano.

Para consultar el reloj temporizador de cocina &), la
duracién de funcionamiento -1 o la hora ®, pulsar
repetidamente la tecla de las funciones de tiempo «»
hasta que el simbolo <[> se sitlie delante de la
funcién de tiempo correspondiente. El valor
correspondiente se muestra durante unos segundos
en la pantalla de la hora.

1. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de
tiempo < hasta que se iluminen los simbolos <>

y Q.

2. Ajustar la hora actual con el mando giratorio.

3. Pulsar la tecla de las funciones de tiempo «».
Se aplica la configuracion.

P. gj., del horario de verano al de invierno.

Efectuar la programacion como se describe en los
puntos 1y 2.



Modificar los ajustes basicos

Ajustes basicos

Ajuste basico

Este aparato presenta distintos ajustes basicos que
vienen configurados de fabrica. No obstante, estos
ajustes basicos se pueden modificar segun sea
necesario.

En la tabla se especifican todos los ajustes basicos y
Sus opciones de seleccion.

Opciones Aclaracion

c { Tono de aviso de duracion

{ = medio = 2 minutos

Sefal una vez transcurrida una
duracion

c = breve = 10 segundos
= = largo = 5 minutos

cZ  Sonido de tecla:
{ = encendido

Sonido de tecla:
Z = apagado

Sonido de confirmacion al pulsar
una tecla

Pulsar el interruptor principal.
El simbolo (@] se ilumina. El aparato esta listo para su
funcionamiento.

1. Mantener pulsada la tecla % durante unos
segundos.
En la pantalla de la hora se muestra el primer
ajuste basico.

2. Pulsar repetidamente la tecla % hasta que se
muestre el correspondiente ajuste basico.

3. Configurar el ajuste deseado con el selector de
programas.

4. Para finalizar, mantener pulsada la tecla s durante
unos segundos.

Todos los ajustes se han aplicado.

Los ajustes pueden volverse a modificar en cualquier
momento.
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Cuidados y limpieza

Productos de
limpieza

84

El microondas mantendra durante mucho tiempo su
aspecto reluciente siempre y cuando se lleven a cabo
la limpieza y los cuidados pertinentes. A continuacion
se describen los cuidados y la limpieza 6ptimos para
el aparato.

iPeligro de cortocircuito!
No utilizar limpiado de alta presion ni por chorro de
vapor.

iPeligro de quemaduras!
No realizar la limpieza inmediatamente después de la
desconexion. Dejar enfriar el aparato.

Consejos y advertencias

Es posible que aparezcan diferentes tonalidades en el
frontal del aparato debido a los diferentes materiales
como el vidrio, plastico o metal.

Las sombras con forma de estrias apreciables en el
vidrio de la puerta son los reflejos luminosos de la
lampara de iluminacién del horno.

Los olores desagradables, como los que se generan
después de preparar un pescado por gjemplo, se
pueden eliminar facilmente. Afadir unas gotas de
limdén a una taza con agua. Introducir una cuchara en
el recipiente para evitar el retardo de ebullicion.
Calentar el agua entre 1y 2 minutos a la méxima
potencia del microondas.

Tener en cuenta las indicaciones de la tabla para no
danar las distintas superficies del aparato empleando
un limpiador inadecuado.

No utilizar lo siguiente:

productos de limpieza abrasivos o acidos,

rascadores para metal o vidrio para la limpieza del
cristal de la puerta del aparato,



Para facilitar la limpieza

Zona

rascadores para metal o vidrio para limpiar la junta
de la puerta,

esponjas o estropajos duros.

Lavar bien las bayetas nuevas antes de utilizarlas.

es posible encender la bombilla del horno. Abrir con
cuidado la puerta del aparato.

Productos de limpieza

Frontal del aparato

Acero inoxidable

Agua caliente con un poco de jabdn:
Limpiar con un pafio humedecido en agua con jabon y secar
con un pafio suave.

No utilizar rascadores para metal o vidrio para la limpieza.
Agua caliente con un poco de jabdn:

Limpiar con un pafio humedecido en agua con jabon y secar
con un pafio suave. Limpiar inmediatamente las manchas de
cal, grasa, almidon y clara de huevo, pues podria formarse
corrosion debajo de estas manchas.

Puede adquirir productos especificos para limpieza de acero en
el servicio de asistencia técnica 0 en comercios especializados.

Compartimento de coccidn

Compartimento de coccion de
acero inoxidable

Agua caliente con un poco de jabén o agua con vinagre:
Limpiar con un pafio humedecido en agua con jabon y secar
con un pafio suave.

En caso de mucha suciedad:
Utilizar solo los limpiadores para hornos cuando el aparato esté
frio.

No utilizar spray para hornos ni otros productos de limpieza
agresivos o abrasivos. Tampoco es apropiado utilizar estropajos
ni esponjas asperas, ya que rayan la superficie.

Dejar secar las superficies interiores por completo.

Vidrio protector de la ldmpara del
compartimento de coccion

Agua caliente con un poco de jabdn:
Limpiar con un pafio de limpieza.

Cristales de la puerta

Limpiacristales:
Limpiar con un pafio de limpieza.
No utilizar rascadores para vidrio.

Junta de la puerta

Agua caliente con un poco de jabdn:

iNo quitarla! Limpiar con un pafo de limpieza sin frotar.
q p p

No utilizar rascadores para metal o vidrio para la limpieza.
Accesorios Agua caliente con un poco de jabon:

Poner en remojo y limpiar con un pafio o cepillo.
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Averias y reparaciones

Tabla de averias

Averia

No siempre es necesario llamar al Servicio de
Asistencia Técnica. En muchos casos, las averias
pueden ser solucionadas por el propio usuario.

En la tabla siguiente se presentan algunos consejos

para subsanar las averias.

iPeligro de descarga eléctrical

Las reparaciones en el sistema electronico deben
realizarse exclusivamente por un técnico

especialista

Las reparaciones en el sistema electronico del
aparato deben efectuarse siempre sin corriente
eléctrica. Accionar el fusible automatico o
desatornillar el fusible de la caja de fusibles de

sSu vivienda

Si no se obtienen los resultados esperados de un
plato, consultar el capitulo Platos probados en
nuestro estudio de cocina. En este capitulo se
describen consejos y sugerencias para cocinar.

Posible causa

Solucidn/consejos

El aparato no funciona.

El enchufe no estd conectado.

Conectar el enchufe.

Corte en el suministro
eléctrico

Comprobar si funciona la luz de
la cocina.

Fusible defectuoso

Comprobar en la caja de
fusibles que el fusible del
aparato funciona
correctamente.

Manejo incorrecto

Desconectar el fusible de la
caja de fusibles. Volver a
conectarlo transcurridos unos
10 segundos.

El aparato no funciona. En el

indicador se muestra una duracion.
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No se ha pulsado la tecla
después de programar el
aparato.

Pulsar la tecla [ 0 apagar el
aparato con el interruptor
principal.



Averia Posible causa Solucidn/consejos
El microondas no se enciende. La puerta no se ha cerrado Comprobar si la puerta se
completamente. atasca por restos de alimentos

0 alglin cuerpo extrafo.

No se ha pulsado la tecla [s=.

Pulsar la tecla [s.

Los alimentos se calientan mas
lentamente que antes.

Se ha programado una
potencia de microondas
demasiado baja.

Seleccionar una potencia de
microondas mayor.

Se ha introducido una
cantidad mayor a la habitual
en el aparato.

El doble de cantidad requiere
casi el doble del tiempo de
coccion.

Suena una sefial. Los dos puntos
del indicador parpadean.

El aparato se encuentra en el
modo demo.

1. Pulsar la tecla [

2. Mantener pulsada la tecla %
durante 3 segundos.

El modo demo se ha
desactivado.

El aparato se apaga poco después

del inicio del programa. En el
indicador se muestra el mensaje
de error “H95".

La puerta no se ha cerrado
correctamente.

Volver a abrir la puerta y
cerrarla correctamente; si el
problema no se soluciona,
avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

En el indicador se muestra el
mensaje de error “Er1”.

El sensor de temperatura esta
defectuoso.

Ponerse en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica.

En el indicador se muestra el
mensaje de error “Er11”.

Las teclas estan sucias o el
mecanismo esta atascado.

Pulsar varias veces todas las
teclas; si no se soluciona el
problema, avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

En el indicador se muestra el
mensaje de error “Er4”.

Se ha producido un
sobrecalentamiento excesivo
(eventualmente fuego en el
interior).

Potencia del microondas
demasiado elevada.

No abrir la puerta, desconectar
el enchufe o el fusible de la
caja de fusibles y dejar que el
aparato se enfrie.

En el indicador se muestra el
mensaje de error “Er18”.

Fallo técnico.

Ponerse en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica.

iPeligro de descarga eléctrical

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.
Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal
del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.
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Cambiar la lampara
del horno

88

La lampara del horno puede cambiarse facilmente. En
el Servicio de Asistencia Técnica o en comercios
especializados pueden adquirirse lamparas
haldgenas de 25 W, 240V resistentes a la
temperatura.

Extraer siempre la lampara haldgena nueva del
embalaje con un pano seco. De este modo se
prolonga su vida Util.

1.

Desconectar el fusible de la caja de fusibles o
desenchufar el aparato.

. Abrir la puerta del aparato.

Desatornillar los dos tornillos situados a la derecha
€ izquierda del horno.

Poner un pafio de cocina dentro del horno frio
para evitar dafos.

Retirar la puerta del aparato con cuidado.
Desatornillar los tornillos de la tapa de la lampara
situada en la placa lateral izquierda y retirarla.
(figura A)

Extraer la lampara halégena. (figura B)




Sustituir el vidrio protector

5. Colocar la nueva lampara halégena. (figura C)

6. Atornillar la tapa de la lampara.
Volver a montar el aparato siguiendo los mismos
pasos en orden inverso.

7. Retirar el pano de cocina. Volver a conectar el
fusible de la caja de fusibles 0 enchufar el aparato.

El vidrio protector del horno debe sustituirse en caso
de presentar dafos. Los vidrios protectores pueden
adquirirse de nuestro Servicio de Asistencia Técnica.
Indicar el nUmero de producto (E) y el nUmero de
fabricacion (FD) del aparato.
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Servicio de Asistencia Técnica

Numero de producto (E) y
numero de fabricacioén (FD)
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Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra
a su disposicion siempre que necesite la reparacion
de su aparato. En la guia telefénica figuran el nimero
de teléfono vy la direccion del Servicio de Asistencia
Técnica mas cercano a su domicilio. Asimismo,
cualquiera de nuestros centros del Servicio de
Asistencia Técnica le informara encantado sobre la
delegacion del Servicio de Asistencia Técnica mas
cercana a su domicilio.

Al contactar con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica, indicar el nUmero de producto (E) y el
numero de fabricacion (FD) del aparato.

La etiqueta de caracteristicas con los
correspondientes nimeros se encuentra en el interior
de la puerta del horno.

A fin de evitarse molestias en caso necesario, le
recomendamos anotar los datos de su aparato asi
como el numero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica en el siguiente apartado.

IN°E: N.° FD:

‘ Servicio de Asistencia Técnica &

Recuerde que, en caso de manegjo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.



Datos técnicos

Suministro eléctrico 220-240V, 50 Hz

Consumo total maximo 1180 W

Potencia del microondas 1000 W (IEC 60705)

Frecuencia de las 2450 MHz
microondas
Fusible 10 A min.

Dimensiones (AlxAnxF)

- aparato 45,9 x 59,6 x 56,3 cm

- compartimento 24,2 x 44,5 x 34,7 cm
de coccion

Homologacion VDE si

Distintivo CE si

Este aparato cumple la normativa EN 55011 o
CISPR 11.
Es un producto del grupo 2, clase B.

El grupo 2 indica que los microondas se fabrican con
el fin de calentar alimentos.

La clase B indica que el aparato es apropiado para su
uso privado en el ambito doméstico.
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Sometidos a un riguroso control en
nuestro estudio de cocina

92

Aqui se encuentra una seleccion de platos y los
ajustes Optimos para ellos. Se detallan las potencias
del microondas apropiadas para los respectivos
platos. Asimismo figuran consejos sobre recipientes y
el modo de preparacion.

Consejos y advertencias

Los valores de la tabla son validos para la preparacion
de alimentos con el compartimento de coccion vacio
y frio. Precalentar solamente cuando asi se
especifique en las tablas.

Antes de proceder a su utilizacion, retirar todos los
accesorios del compartimento de coccién que no
sean necesarios.

Cubrir los accesorios con papel de hornear una vez
precalentado el aparato.

Las indicaciones de tiempo que figuran en las tablas
deben entenderse como valores orientativos. Vienen
determinados por la calidad y la composicion de los
alimentos.

Utilizar el accesorio suministrado. Los accesorios
adicionales estan disponibles como accesorio
especial en los comercios especializados o en el
Servicio de Asistencia Técnica.

Utilizar siempre un pano apropiado para retirar los
accesorios o los recipientes calientes del
compartimento de coccion.



Descongelar,
calentary cocer
con el microondas

Descongelar

En las siguientes tablas aparecen muchas posibilidades
y caracteristicas de regulacion para el microondas.

Las indicaciones de duracion que aparecen en las
tablas son solamente valores orientativos. Dependen
del recipiente, de la calidad, temperatura y estado de
los alimentos.

En las tablas se indican casi siempre los margenes de
tiempo. Ajustar primero la configuracion de tiempo
mas corta e ir aumentando el tiempo segun sea
necesario.

Es posible que cocine cantidades distintas a las
indicadas en la tabla.

Para ello existe una regla préactica:

Doble cantidad - casi el doble de duracion,
media cantidad — mitad de duracion.

Dar la vuelta o remover las alimentos varias veces
mientras se estan calentando. Controlar la temperatu-
ra.

Introducir los alimentos congelados en un recipiente
sin tapa. Colocar el recipiente sobre la parrilla.

Dar la vuelta o remover los alimentos 1 0 2 veces.
Silas piezas son grandes, darles la vuelta varias
Veces.

Cuando se descongela carne, ave o pescado se
desprende liquido. Retirar este liquido al darle la
vuelta a la carne. No volverlo a utilizar en ningun caso
ni ponerlo en contacto con otros alimentos.

Dejar reposar los alimentos descongelados entre 10y
30 minutos a temperatura ambiente para compensar
su temperatura. En este momento se pueden extraer
las visceras de las aves.
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Cantidad

Potenciasdel microondas, Vatios
Tiempo, minutos

Consejosy advertencias

Carne en piezas 800 g 180 W, 15 min. + 90 W, 15 - 25 min. Dar la vuelta varias veces.
de vaca, cerdo, ternera 1000 g 180 W, 20 min. + 90 W, 20 - 30 min.
(con o sin hueso) 1500 g 180 W, 25 min. + 90 W, 25 - 35 min.
Carne troceada 0 en 200¢g 180 W, 5-8min. + 90 W, 5 - 10 min. Separar los trozos cuando se
filetes de vaca, cerdoo 500 g 180W,8-11min. +90 W, 10 - 15 min.  les dé la vuelta.
ternera 800 ¢ 180 W, 12 - 15 min. + 90 W, 15 - 20 min.
Carne picada, mezcla 200 ¢ 180 W, 2min. + 90 W, 5 - 10 min. Los trozos deben ser lo mas
5009 180 W, 6 min. + 90 W, 8 - 13 min. finos posible cuando se
800 g 180 W, 10 min. + 90 W, 15 - 20 min. congelen. Darles la vuelta
varias veces y retirar la carne
que ya esté descongelada.
Aves 0 piezas de ave 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10 - 15 min. Dar la vuelta varias veces.
1200 ¢ 180 W, 15 min. + 90 W, 20 - 25 min.
Pescado 4009 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. Separar unos de otros los
Filete, rodajas trozos descongelados.
Pescado entero 300 g 180 W, 3 min. + 90 W, 10 - 15 min. Dar la vuelta de vez en
600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 15 - 25 min. cuando.
Verdura, p. €j., guisantes 300 g 180 W, 10 - 15 min.
Fruta, 300 g 180 W, 6 - 9 min. Darles la vuelta entremedias
p. €., frambuesas 5009 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. con cuidado y separar las
descongeladas.
Mantequilla 125¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 1 - 2 min. Retirar el envoltorio
250 ¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 2 - 4 min. completamente
Pan, entero 50049 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. Dar la vuelta de vez en
1000 g 180 W, 12 min. + 90 W, 10 - 20 min. cuando.
Pastel, seco 500¢g 90 W, 10 - 15 min. Separar los trozos de pastel
p. €., de masa batida 750 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. cuando se les dé la vuelta.
S6lo para pasteles sin
glaseado, nata o crema.
Pastel, jugoso 5009 180 W, 5 min. + 90 W, 15 - 20 min. S6lo para pasteles sin
p. €., pastel de frutaso 750 ¢ 180 W, 7 min. + 90 W, 15 - 20 min. glaseado o gelatina.

de cuajada
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Descongelacion, )
calentamiento o coccién de
alimentos congelados

Colocar siempre la vajilla sobre la base del comparti-
mento de coccion.

Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de una
tapa adecuada para el recipiente, utilizar un plato o
papel especial para microondas.

Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se
utiliza vajilla apta para microondas, se calientan mas
rapida y uniformemente.

Los distintos componentes de los alimentos pueden
presentar también diferencias en el tiempo que
necesitan para calentarse.

Cuanto menor sea la altura de los alimentos, con
mayor rapidez se cocinaran. Por tanto, conviene
colocar las viandas de la forma mas aplanada posible
dentro del recipiente.

Debe darse la vuelta o remover los alimentos de
2 - 3 veces mientras se estan calentando.

Una vez calentados, dejar reposar los platos de
2 a 5 minutos para que se iguale la temperatura.

Los alimentos suelen conservar su sabor caracteris-
tico. Por esta razdn, el empleo de sal u otros
condimentos debe ser moderado.

Cantidad  Potencias del Consejos y advertencias

microondas, Vatios
Tiempo, minutos

Menu, plato combinado, plato ~ 300-400g 600 W, 8 - 13 min.

precocinado 2-3 componentes

Sopas 400 g 600 W, 8 - 12 min.

Potajes 500 ¢ 600 W, 10 - 15 min.

Carne en salsa, p.ej. gulasch 500¢ 600 W, 10 - 15 min. Separar 10s trozos de
carne cuando se les dé la
vuelta.

Pescado, p.gj., filete 400 ¢ 600 W, 10 - 15 min. De ser necesario, anadir
agua, zumo de limdn o
vino.

Gratinados, p.gj., lasafia, 450 ¢ 600 W, 10 - 15 min. Utilizar la parrilla como

canelones superficie para la vajilla.
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Cantidad Potencias del Consejos y advertencias

microondas, Vatios

Tiempo, minutos
Guarniciones 250 ¢ 600 W, 3 - 7 min. Afadir algo de liquido.
arroz, pastas 500 ¢ 600 W, 8 - 12 min.
Verdura, p.j., guisantes, 300 ¢ 600 W, 7 - 11 min. Cubrir el fondo del
broculi, zanahorias 600 g 600 W, 14 - 17 min. recipiente con agua.
Espinacas con nata 450 g 600 W, 10 - 15 min. Cocinar sin afiadir sal.

Calentamiento de
alimentos
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Colocar siempre la vajilla sobre la base del comparti-
mento de coccion.

Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de una
tapa adecuada para el recipiente, utilizar un plato o
papel especial para microondas.

Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se
utiliza vajilla apta para microondas, se calientan mas
rapida y uniformemente. Los distintos componentes
de los alimentos pueden presentar también diferen-
cias en el tiempo que necesitan para calentarse.

Cuando se calienten liquidos, introducir siempre una
cuchara dentro del recipiente para evitar el retardo de
ebullicion El retardo de ebullicion es un fendbmeno en
el cual se alcanza la temperatura de ebullicion sin que
asciendan las tipicas burbujas de vapor. La mas leve
sacudida del recipiente basta para que se inicie una
ebullicion tardia y el liquido caliente se derrame o
salpique con fuerza. Esto puede ocasionar lesiones y
guemaduras.

Dar la vuelta o remover las alimentos varias veces
mientras se estan calentando. Controlar la tempe-
ratura.

Una vez calentados, dejar reposar los platos de 2 a
5 minutos para que se iguale la temperatura.



Cantidad

Potencia del

microondas en vatios,

duracién en minutos

Indicaciones

Mend, plato cocinado, plato
listo (2 - 3 componentes)

600 W, 5 - 8 min

Bebidas 125 ml 1000 W, ¥2 - 1 min Introducir la cuchara en el
200 ml 1000 W, 1 -2 min recipiente. No sobrecalentar
500 ml 1000 W, 3 - 4 min bebidas alcohdlicas.
Controlar el proceso.
Alimentos para bebé, p. €j., 50 ml 360 W, aprox. ¥2 min Sin tetina o tapa. Agitar
biberones de leche 100 ml 360 W, ¥2 - 1 min siempre bien después de
200 ml 360 W, 1-2min calentar. Controlar siempre
la temperatura.
Sopa, 1 taza 175 g/ud. 600W,2-3
2 tazas 175 g/ud. 600W, 3-4
4 fazas 175 g/ud. 600W, 6 -8
Carne en salsa 500 ¢ 600 W, 7 - 10 min Separar los filetes de camne.
Cocido 400 g 600 W, 5 -7 min
800 g 600 W, 7 - 8 min
Verduras, 1 racion 150 g 600 W, 2 - 3 min
2 raciones 300¢ 600 W, 3 - 5 min
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Coccion de alimentos

Cuanto menor sea la altura de los alimentos, con
mayor rapidez se cocinaran. Por tanto, conviene
colocar las viandas de la forma mas aplanada posible

dentro del recipiente.

Cocinar los alimentos en recipientes tapados. Es
conveniente removerlos o darles la vuelta

entremedias.

Los alimentos suelen conservar su sabor caracteris-
tico. Por esta razdn, el empleo de sal u otros condi-

mentos debe ser moderado.

Una vez cocinados, dejar reposar los platos de 2 a
5 minutos para que se iguale la temperatura.

Cantidad Potencias del microondas, Vatios Consejos y advertencias
Tiempo, minutos
Pollo sin 1200 g 600 W, 22 - 25 min. Dar la vuelta tras la mitad
visceras, fresco del tiempo.
Filete de 400 g 600 W, 7 - 12 min.
pescado, fresco
Verdura, fresca 250 g 600 W, 5 - 10 min. Cortar la verdura en trozos
500 ¢ 600 W, 10 - 15 min. de igual tamario. Afadir
1 - 2 cucharas de agua por
cada 100 g de verdura.
Guarniciones, 250 ¢ 600 W, 8 - 10 min. Cortar las patatas en trozos
p.ej., patatas 500¢ 600 W, 12 - 15 min. de igual tamafo. Afadir
750 g 600 W, 15 - 22 min. 1-2 cucharadas de agua por
cada 100 g, remover.
Arroz 125¢ 600 W, 4 -6+ 180W 14 -16 min.  Afadir doble cantidad de
250 ¢ 600W,6-8+180W 14 -16 min.  liquido.
Platos dulces, Remover bien el flan de
p.ej., flan 500 ml 600 W, 5 - 7 min. 2 - 3 veces con el batidor.
(instantaneo),
fruta, compota 500¢ 600 W, 9 - 12 min.
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Consejos practicos
para usar el
microondas

No se encuentran referencias en
el cuadro orientativo relativas a
la cantidad de alimento que se
desea preparar.

Prolongar o reducir en tal caso la duracion del ciclo de coccion
en funcion de la siguiente regla basica:

Doble cantidad = casi el doble de tiempo de coccion
Mitad de la cantidad = mitad del tiempo de coccion

El alimento sale demasiado
Seco.

Ajustar un tiempo de coccion mas corto o seleccionar una
potencia del microondas menor la proxima vez. Cubrir el
alimento con una tapa y agregar mas liquido.

El alimento no se ha
descongelado, no esta caliente o
no esta en su punto, a pesar de
haber transcurrido el tiempo
programado.

Aumentar la duracion del ciclo de coccidn. Las grandes
cantidades de comida y los alimentos mas altos necesitan mas
tiempo para cocerse.

Una vez transcurrido el tiempo
de coccidn, el plato esta
demasiado caliente en los
bordes pero en el centro todavia
no esta listo.

Remover el alimento durante el ciclo de coccion. Seleccionar la
préxima vez una potencia menor y un tiempo de coccion mas
prolongado.

Después de la descongelacion,
las aves o la carne se han
empezado a cocer por fuera,
pero por dentro todavia no estan
descongeladas.

Seleccionar una potencia inferior la proxima vez. Si se trata de
grandes cantidades de comida, dar la vuelta varias veces a los
alimentos que se descongelan.
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Comidas normalizadas segun EN 60705

Existen institutos que verifican la calidad y el
funcionamiento de los aparatos microondas a partir

de estos platos.

Cocer en el microondas

Plato Potencia del microondas en vatios,
duracion en minutos

Consejos y advertencias

Mezcla de leche 600 W, 11-12 min + 180 W, 10-15 min
y huevos, 1000 g

Colocar el molde de pirex en la
base del horno.

Bizcocho, 475 g 600 W, 8-10 min

Pirex, @ 22 cm

Asado de carne 600 W, 25-30 min
picada, 900 g

Molde rectangular de pirex, 28 cm
de longitud

Descongelar en el

microondas

Plato Potencia del microondas en vatios, Indicaciones
duracion en minutos

Carne, 500 ¢ Programa 2, 500 g Colocar el recipiente en la base
0 del compartimento de coccidn.

180 W, 7 min + 90 W 8-12 min

Colocar el recipiente sobre la
parrilla.
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@E FF

Ayarint| TeAdTiooa, ayannté meAdm),

Arogaoioate kKal ayopdoate Uia Kavoupyla OUCKEUN
Hikpokupdtwy g Neff. Tla aut v euriotoolvn B€houpe va
oag euxaplotriooupe Bepud Kat eATtiCoupe, va €xere PeydAn
kavortofnon oto payeipepa Kal va xalpeote yia ToAd xpdvia
Vv véa 0ag OUoKeur), TNV Kapdld g koudivag oag.

la va Propelte va ekUeTaMeuTelte OAQ Ta TEXVIKA
TTAEOVEKTUATA TNG OUCKEUNG HIKPOKUPATWY, dlaBdote
TIOPAKAAD auTég TIQ odnyleq xpriong.

O Aertropepr|q Tivakag Teplexopévay oag kabodnyel ypriyopa
oe OAeG TIQ ONUAVIIKEG TIANPOPOP(EG:

EdW Ba Bpelte onuavtikég TIANEOPOpEeq yia v acpdAsla.
Oa yvwpioete Ta dldpopa Pépn TNG kavoupylag 0ag CUCKEUNG.
Yag delxvoupe Priua mpog Pripa, Twg TPETel va pubuilete.

>toug Tiivakeg Ba Bpeite TOAA ouvnBlopéva @ayntd Kal TIWES PUBuIoNG.
‘OAa dokipdotnkay oto dIKO HaG epyaAoTr PO UAYELPIKNAG.
Kal oe meplmTwon tou mapouctaotel kdrote pia BAARn, 3w Ba Bpelte
TTANPOMOPIES, [e TIOIO TEATIO UMOPE(Te va QVTIMETWTToETE POVOL(EQ) 0aQ
TIG HIKPEQ PAGREQ.

KaAy dlaokédaon oto payeipeual
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A YmodeiEeic aopaleiag

Mpiv TV
TOTTOOETNON
Znpég pPeTAPOPAg

MeTa@opd TnG OUOKEUNG

HAekTpiky ouUvdeon

TomoB€Tnon Kai ouvdeon

Ymodei&eig yia
Sk} oag
acpdAeia
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AloBAoTe TIAPAKAAWD TIPOCEKTIKA QUTEG TIG 0dnyieg
Xprong. Mdvo TéTe uropelte va XEIPIOTETE TN OUOKEUN
ofyoupa kal owotd.

DUAGETE KAAA TIG 0dnYiEeq Xpriong Kal ouvapUOASYNoNg.
Ye Tep{mTwon ToU TIAPAXWENOETE TN OUCKEUr Og
Kdrolov dA\o, dwote padl kal Tig odnyieg.

Metd Tnv agaipeon and ) cuokeuaoia, eAEyETe T
OUOKeUn|. 2e Tep(mrwon ¢nuIdg Katd ) hetapopd dev
ETIUTEEMETAl VA OUVOEOETE TN OUOCKEUN).

Mn UETAPEQETE 1] PNV KEATATE TN OUCKeur] artd T
AaB ™g méptac. H Aapr ™mg mdptag dev aviéxel To
Bd&pog T™Q ouokeung Kat UTopel va omdoel.

Mdvo évag adeloUxoq eyKaTaotdrng ermTpENeTal va
OuvOEDEL TN OUCKeur]. Ze Tep(MmTwon JnNUIWY TIoU
opefhovtal oe AdBog ouvdeon, dev €XeTe kavéva
dlikalwua eyyunong.

MpooéETe TIAPAKAAW TIG eldIkég 0dnyieq TomoBEMONG.

AuT) 1 ouokeur] TIPooP(eTal PAVO yla TNV OIKIOKY
XPrON. XENOLUOTIOIE(TE TN OUOKEUT| ATOKAEIOTIKA Yia TNV
TIAPAOKEUT] PAYNTWV KAl TIOTWY.

H ouokeury dev emitpénetal va Tebel TOTE oe Aeltoupyia
and eviAikeg kal Tadld Xwpelg errpnon,
oétav de Bplokovral oe KAAY| QUOIKH 1| TIVEUUATIKA
kardotaon n

étav Toug AUTIEL 1) YV@OoN Kal 1 eurelpia, va
¥elplovtal ™ ouokeur] owotd Kal ofyoupa.

Mnv agrjvete Toté va Ttaifouv Ta madlid pe T
ouoKeun.



ZeoTOG XWPOQ
HayeIpEUATOg

Kautd e&aptipara

XaAaopévn mépta Xwpou
payeipéuaTtog 1 ToIhoUxa
népTag

ZKOUpPIaopEVEG
EMPAVEIEG

Kivduvog eykaupdtwy!

Mnv OKOUUTNOETE TIOTE TIG KAUTEQ ETUPAVEIES TWV
OUOKEUWY B8puavong Kal payelpéuatog. AvoiEte
TIPOOEKTIKG TNV TOETA TOU XWPEOU UAYEIPEUATOC.
Mropel va eE€NBel kautdg atudg. Kpatdre Ta pikpd
nadid mdvrote Pakpld.

Kivduvog mupkayidg!
Mnv ToroBetelte TIOTE eUPAEKTA QVTIKE(UEVA PEOQ OTO
XWPO UAYEIPEUATOC.

Mnv avolyete TOTE TV TIOPTA TOU XWPEOU
gayelpéuatog, étav dnuioupyeltal kamvog uéoa otn
OUOKeUT|. ATtevepyoTIoloTe T OUOKEUT|. AQAIPEoTE TO
Qg and my nplda 1 kareBdote/EefdwoTe TNV AoPAAela
OTO KIBWTIO TWV ACPAAELWV.

Kivduvog BpaxUKUKAGUATOG!

Mn paykwvere TIOTE Ta KAADDIA oUvdeEONg TwV
NAEKTPIKWOV OUOKEUWY OTn (e0Tr TIOPTA TOU XWOEOU
payelpéuatog. H pévwon Twv kaAwdiwv propel va
ADOoEL.

Kivduvog eykaupdtwy!

Mnv Tapaokeudlete Qayntd pe peydAeq moodtnTeq
duvat®y ovorveupatwdn motwyv. Ot atuol Tou
OWVOTIVEUUATOG UTTOPOUV va avapAeXToUv HEoa OTO
XWPO HAYEIPEUATOG. XPENOLUOTIOETE YOV UIKPEQ
noodtnteg and duvatd OWVOTIVEUUATWIN TOTA Kal
QavolyeTe TIPOOEKTIKA TNV TOPTA TOU XWPEOU
HayelpéuaTog.

Kivduvog eykaupdtwy!
Mnv aropakpuveTe Ta Kautd eEapTtriuata moté Xwpeig
mdotpeg amd Tn OUOKEUN.

Kivduvog ooBapric BAABNg g uyelag!

Mn XPNOWUOTIOIETE TIOTE TN OucKeur], étav n TOPTA TOU
XWEOU HAYEIPEUATOC 1 N TOoloUxa TG mépTag €xouv
urtootel {nuid. ‘ETol umopel va eEENBeL evépyela
HIKPOKUUGTWY. XENOLUOTIOWOTE TN CUCKEUN, agouU
TPWTA TNV ETIOKEUAOETE.

Kivduvog ooBapric BAABNg g uyelag!

Ye Tep{mtwon avernapkouq kabaplopol priopel va
OKoUPIAoEL KAl va TPUTHOEL N eTIPAVEId TNG OUCKEUNQ
he To Tépaoua tou xpovou. ETol uropel va eEENDeL
evEpYela UIKPOKUUATWY. KaBapilete Tn ouokeur| TAKTIKA.
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Avoixté mepiBAnpa

s

ZeoTo R uypo
nep1Baiiov

AKATAAANAEG EMIOKEUEQ

Ymodei&eig yia 1o
Poupvo
MIKPOKUUATWV

MpocTolpacia TPOPipwV

Mayeipiké okelog
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Kivduvog nAektpomAngiag!
Mnv apaipéoete ToTé To TePiBAnuUa. H ouokeur
Aettoupyel pe ugPnAf Tdon.

Kivduvog ooBapric BAABNg g uyelag!

Mnv apaipéoete ToTé To TEPIBANuUa. To TeplBAnua
npootatevel ard Ty €000 TNG eVEPYELG
HIKPOKUUATWV.

Kivduvog BpaxUKUKAGUATOG!
Mnv ekBETETE TN OUOKEUT| TIOTE O PeydAn Zéomn 1
uypaoia.

Kivduvog nAektpomAngiag!

Ol akatdMnAeg emtiokeusq elval emikivduveg. Mévo évag
TEXVIKOG TOU TUNUATOG €EUMNPEETNONG TIEAATAY,
ekrnadeupévog amd eudg, ETITEEMETAl VA EKTEAEDEL TIQ
ETIOKEUEQ KAl VA QVTIKATAOTHOEL TA XAAAoUEva KaAwdla
oUvOEONG.

Mnv avolyete ToTé 10 TIEPBANUA. H ouokeur Aettoupyel
he uynAn tdon. To mepiBAnua mpootatevel ard Tnv
€E0D0 NG eVEPYEIAS HIKPOKUUATWY.

Edv n ouokeur] €xel BAARN, kateBdote/EeBldwate TNV
avtioTolxn aopAAeld OTO KIBWTIO TWV ACPAAEIWY 1|
TPaprEte To @I and v npida. KaAéote Tnv umnpeoia
TEXVIKNG €EUTINEETNONG TIEAATWY.

Kivduvog mupkayidg!

XpnolUoTIolE(TE TO POUPVO UIKPOKUUATWY UOVO yid TnV
TIAPAOKEUT|] TPOPIUWY, TIOU &ival KATAANAQ yla
KatavaAwon. AMEQ XPrjoelg Urmopoulv va KAtaoTtouv
eMk{ivduveq Kal va TIPOKAAEOOUV CNUIEG.

Ma mapddelypa Propolv va avagAextouv ol (eoTéq
navtéQAeg, Ta {e0Td OAKOUAJKIA [e OTIOpOUS Kal
ANUNTEIOKA aKOUA KAl YETA artd WPEG.

Kivduvog Ttpauuatiopou!

Ta okeun and TopoeAdvn Kal Kepauikd UNKS uropel va
€xouv TIOAU UIKPEQ TEUTEG OTIG AABEQ Kal OTa KATIAKIAL
Miow ard autég TIq TEUTES UMAPXEL €vag Kevog
XWPog. H uypaocia mou €xel eloxwperoel otov Kevod
XWpo uropel va ondoel Ta okeun.



Ba@pida 1ox00og Kal
XPOVOG MIKPOKUHATWV

ZuoKeuaoieg

MoTta

Mn xpnotuorolelte Toté okeln, Ta oroia eival
AKATAANAQ YIa TA UIKPOKUUATA.

Kivduvog eykaupdtwy!

Ta kautd @ayntd uropolv va Ceotdvouv Ta okeun.
ArouakpUvere Ta okeln 1) Ta eEaptiuara and 1o Xweo
HayelpéuaTog TAVTOTE We [ia Tudotpa.

Kivduvog mupkayidg!

Mn puBuiete moTé pia oAU ugnAf Babuida 1oxvog 1
TOAU UUNAS XPOVO UIKPOKUPATWY. Ta Tpé®IUa priopolv
va ava@Aextolv Kal va KAtaoTpéWouv Tn OUCKEUN).
AkoAouBrioTe Ta OTOIXE(@ TIOU QvaPEPOVTAl O AUTEQ TIQ

odnylegq xprong.

Kivduvog mupkayidg!
Mn Ceotaivete ToTé @aynTd p€oa Og OUCKeUQoieq yla
™ dlampenon g Beppokpaciag.

Mn Ceotaivete TOTE YwpIQ emutrjpnon TeOPIUa o
doxela amd mAaotikd, xapti 1 dAa edpAekTa UAIKA.

Kivduvog eykaupdtwy!

Y& 0epo0Teywq KAelopéva Tpdgiua propel va okdoel 1
ouokeuao(a. MpoogEre Ta otoixela mdvw ot
ouokeuao(a. ATOPAKPUVETE Ta PAyNTA TIAVTOTE e
rudotpeq.

Kivduvog Cepatioparog!

Katd 1o Zéotapa uypwv Propel va mpokUyel uia
emBpdaduvon Bpaopou. AuTé onuaivel, 6Tt Bepuokpacia
Bpaopou emtuyxdveral, xwplg va aveBaivouv ol
XAPAKTNPLOTIKEG PUOCADeG atpou. ‘HOn n mapauiken
dévnon tou doxelou uropel va odnynoel oe EAPVIKN
uriepxelhlon kal oe TuTolAioyaTa Tou Kautod uypou.
Katd 1o Zéotapa Twv uypwv torobetelte mdvrote uéoa
oto doxelo éva koutdAl. ‘Etol arogelyete Tnv
emBpdAduvon Tou PBpaocuou.
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Bpe@ikég TPOPEQ

Tpo@ipa pe kéEAUQOG 1
néroa

ZRpavon TpoPiuwv

Tpogpipa pe eAdyiorn
TMEPIEKTIKOTNTA OE VEPO

AGd1 @ayntou
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Kivduvog ékpnéng!
Mn Ceotaivete TOTE TOTA KAl GANA TEOPIUA OE
EPUNTIK& KAelotd doxela.

Mn Ceotaivete TOTE OWOTIVEUUATWAN TIOTA 0 TIoAU
uPnAY Bepuokpaoia.

Kivduvog eykaupdtwy!

Mn Ceotaivete TIOTE BPEPIKEG TPOPEG PEOA O KAEIOTA
doxela. ATIOHAKPUVETE TIAVTOTE TO KATAKL 1) TO
eri\actpo.

Metd 1o Céotapa kouvdte 1| avakatelUete TAvToTe KAAdL.
‘ETOl KaTavEPeTAl N BePUATNTA OUOLOUOoPMA.

EAEyxete TN Beppokpacia, Tipotol dWOETE TNV TPOYY
oto madl.

Kivduvog eykaupdtwy!

Mn payelpelere TOTE Ta Auyd OTo KEAUPOC. Mn
Ceotaivete TIOTE OPIXTORPACUEVa auyd. AuTd propouv
va okAoouv EaQVIKG emiong kal PETA TN Aettoupyia
HIKpOKUGTWY. AUTO 1oxUel emiong kal yia ta
OOTPOKOELD).

>Ta auyd pdria fj ota auyd Tooé TEEMel TpwTa va
TPUTTOETE TOV KPOKO.

Ye TPOPIUA He OKANPO KEAUPOQ 1| TEToa, 0w
T.X. UAAQ, vroudteg, Tatdreq 1) Aoukdvika, efval
duvatdv va okdoel To kEAUpog 1 1 métoa. lMpwv 1o
CéoTaua TEUMMOTE To KEAUPOG 1 TNV TIETOA.

Kivduvog mupkayidg!
Mnv &Enpaivete TOTE TA TEOPIUA OTO POUPVO
HIKPOKUATWY.

Kivduvog mupkayldg!

Mn Eemaywvete 11 un CeotaiveTe TA TPOPIUA UE HIKEY
TIEPLEKTIKATNTA vepoU, Onwg TLY. Wwul, pe TIOAU uWnAY
Babuida oxvog 1) via oAU xpovo.

Kivduvog mupkayidg!
Mn Ceotaivete TOTEé povo Tou To AAdL payntol OTo
@OUPVO  IKPOKUUATWY.



Aitieq Twv {nuIWV

Nepd oT1o TeoTO XWPO
HayeipEUaTog

Kpuwua pe avoixri
mOPTA OUOKEUNG

MoAU Acpwpévn TolpoUxa
oTeyavorioinong

AeiToupyia MIKPOKUHATWV
XWpPIg TPOPIpa

H mépra Tng ouokeuriq
WG KAadioua i wg
em@dveia evamodeong

Yypd TpooIua

Mn xUvete TOTE vepd péoa oto (e0Td XWEO
payelpéuatog. Ala@opeTikd dnuioupyouvtal udpdatpol.
Me v aAayr) Tng Bepuokpaciag propolv va
TpoKUWOoUV {NUIEG OTNV KePAIKY) TIAGKA Tou TidTou.

AQriOTE TO XWPEO HAYEIPEUATOS VA KPUWOoeL Pévo, dtav
elval kKAelotég. Mn paykwvete Tinmota oty mépta g
ouokeung. Akdua kat étav 1 mépta sival avorrr), €oTw
Kal Aiyo, prropoulv va xaAdoouv e To TéPAoua Tou
XPOVOU Ol YEITOVIKEQ TIPOCOWEIS TWV VTOUAQTILAV.

Edv n tololxa oteyavoronong eival TOAU AepwuEVN,
dev KAglvel TIAEOV OWOTA 1 TIOETA TG OUCKEUNG Katd
™ Aetroupyia. Ot YeITovikég TIPOOOWEIG TWV VTOUAATTILWV
prropouv va xaAdoouv. Alatnpeite Tnv Toluouxa
oteyavoroinong ndvrote kadapn.

O€teTe TO POUPVO HIKPOKUUATWY Oe Aettoupyia pévo pe
ToMoBeTNUEVA TPOPIUA HECA OTO XWPEO HAYEIPEUATOG.
Xwplg teépIua Ba prnopoloe va umep@opTwoel N
ouokeur|. EEaipeon artoteAel uia odvroun SoKIUY
okeloug (BASme Yrodeikeic oxetikd e Ta Uayelpikd
okeun).

Mnv aveBaivete 1) pnv KdBeote TIAvw OTNV AVOLXTY
népTa TNG OUCKeUNg. Mnv TOTIOBETETE KavEVA UAYEIQIKO
okelog 1 eEdpTnua TIAvw oTnv TOPTA TNG OUCKEUNC.

Mnv aroBnkelete Uypd TPOPIUA VI UEYAAN XPOVIKN

OIAPKEID OTOV KAEIOTO XWPEO HAYEPEUATOS. To edayié
KATAOTPEPETAL.
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Andoupon OUHPWVA HE TOUC
Kavoveg mPOOoTaciac Tou
nepIfAlAovToqg

110

B

ArooUpeTe TN OUOKeuaoia oUUPWVA Je ToUG Kavoveg
npootaciag Tou TepIBAANOVTOC.

AuTh) 1 ouokeur elval XapakTNEIOUEVN OUUPWVA Je TNV
eupwraikr odnyia 2002/96/EK Tiepl nAeKTpIkEQ Kal
NAEKTPOVIKEG TIONIEQ OUOKeUEQ (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpoBAgmel To TAQIOIO yia pid MIoTEOPT Kal
a&loronon Twv ANV OUCKEUWY [e LloxU og OAn Tnv
EK.



H kaivouUpyia oag ocuokeun

Ye autd To KePdAalo Ba Bpeite MAnpopopieg yia
1o T1edi0 Xelplopoy
TA OTOLKEl XElpIopoU
Ta UYn TOTIOBETNONG

Ta eEapmuara

Medio xeipiopou

HAEKTPOVIKG POAOL

]
200

v

|OOOOC|) © ® O

loxug AkoAoubia [ePLOTPOPIKAG [TArKtpO 2Toxela xeplopou
MKPOKUPATWY AELTOUPYLOV dlakdrmg npoypduuaroq/
MAnkTpo Agttoupyiag ) Kl)fwv Alakdrmg  emAoyng
T0U POAOYI0U Kevipikdg dlakdmmg TPOYPAPHATOS
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IToIXEia XEIPIoHOU

ZToIXEin XeIpIopoU

Xprion

90 Eruhoyn) mg wxuog pikpokupdtwv 90 W
180 Eruhoyn) mg wxuog pikpokupdtwy 180 W
360 Eruhoyn) mg wxuog pikpokupdtwy 360 W
600 Eruhoyn) mg wxuog pikpokupdtwy 600 W
1000 Eruhoyn mQ oxUo¢ pikpokupdtwv 1000 W
0EE Erhoyr) ™ akoAouBiag AELToupyL@v.

-

[MTAfKtpo Aettoupyiag tou poAoylou

Eruhoyn me emBupnmig Aettoupyiag poAoytod.

Meplotpopikdg  dlakemmg

Extélean pubuioswy eviog pag Asttoupyiag poAoytod.

Keviplkdg dakommng

Me autd evepyorole(te Kal QMEVEPYOTIOIETE ) OUOKEUN 0QG.

P

ErAoyn ToU QUTOMATOU OUCTAUATOC TIPOYPAUUATWV.

Algkommg  €mA0OYNS TPOYPAUUATOG

PuBuiote 10 Tpoypappa 1 1o BApog.

v

Me autd eruh€yete pa Asttoupyia Memory.

Me autd &ekwvdte ) Aettoupyia Tou @oUpvou.

Me autd otapatdre m Aettoupyia ToU GoUpPvou 1 OPNVETE T
puBpLOM.

Ba@pideg 10x00¢G
MIKPOKUUATWV KaI
oaTolxeia Xeipiopou

BuBiZ6pevor SiakonTeg
€MAOYNG
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‘Otav natroete éva TANKTPO, avdBetl n ekdotote
Evoelln.

O TeploTPoPIKAG SIAKATTING Kal 0 dIAKATTING ETIAOYTQ
npoypduuarog eival Bubilduevol. MNa aopdNion Kat
anacpdNon mariote Tov ekAoToTe JIAKATTTN ETIAOYNC.



“Yyn TomoB£Tnong

Ta eEapmjuara urmopolv va TorofemBolv uéoa oto
XWPO HAYEIPEUATOS 0 4 DAPOPETIKA Uyn.

To uavelplkd okelog UTopPe(Te va To TOTIoBEToETE
eniong kat orov mdro Tou Goupvou (Uwog 0).

EEapTiipara

H ouokeury oag elval eEomAlopévn de Ta akdéAouba

eEapmuara:

—

PP}

il

NN

Zxapa

YIa HAYEIPIKA okeun,
POPUES YAUKWY, KopudTia
KOEATOG YlA VKPIA Kal
KatePuyuéva payntd.

Mropelte va TpaprEete
€Ew TN oxdpa kard Ta
duo TpiTa, Xwplg va
avarpartel. ‘Etol uropoulv
va agatpebolv eUkoAa
Ta eayntd.
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Xwpog
HayEIPEPATOG

Avepiotipag YuEng H ouokeun| elval eEomAiopévn W' évav avelotrpa
WUEng. O aveulompag uropel va ouvexioel va
Aettoupyel, akoua kat étav 1 ouckeur €xel Tebel Ndn
ekTéq Aettoupyiag.

Ymodei&eig

>N AeIToupyid UIKPOKUMATWY O XWPEOG MAYEIPEUATOS
napapével kpuog. MapdN autd evepyoroleTal o
aveplotipac YPueng. O aveplopag YUENg uropel va
ouvexioel va Aertoupyel akéua kat étav n Aertoupyia
MIKPOKUUGTWY €xel NN oTauaTtrioel.

310 TCAML NG TIOPTAG, OTA €0WTEPIKA TOLXWUATA KAl
oTov TIATO TNG OUCKeUNQ UTopel va mapouaciaotel
uypaoia. Auté elval k&t To Kavovikd, 1 Aeltoupyia Twv
HIKpOKUMGTWY dev emmpeddetal and autd. Xpouyyiote
™V uypaocia PeTd To pavelpeua.
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Mpiv TNV mpwTtn XPrion

Ye autd To KepdAalo, Ba Bpelte dAa OTL Tpémel va
KAveTe, TPOTOU TIAPAOKEUAOETE YA TIPWTN Popd éva
@aynté Pe Tn ouckeury oag. AlaBdote TpwTa To
KedAalo Yrodeilelc aopaleiag.

Tov TPATO TIoU PUBUIZETe TNV pA TNG OUOKEUNQ
0ag WETA ard uia NAeKTPIK ouvdeon

el

Pu6upion 1ng o o
J a 2mv 08ovn evdelEng Tou poAoylod avaBel Ll Kal Ta
wpag oUpBora <I>O

1. PuBuiote ue Tov TEPIOTEOPIKG SIAKATTTN TNV
TPEYOoUOA WPEA.

2. TMatote 1o MAAKTPO Aeltoupyiag Tou POAOYIOU .
H puBuiory oag elodyetal OTn PvrUn TNG OUOKEUNQ.

AMNayq TG wpag Ma va aMd3&ete v wpa ek Twv UCTEPWY, TIATHOTE TO
TTAKTPO Aeltoupyiag Tou PoAoYIoU < TOOEQ (POPEQ,
uéxol va avagouv ta oldpBora <> kar ©. ANMGETE ue
TOV TIEPIOTPOPIKG BIAKATITN TV TEEXOUOA WPEA.

Ynédeign

Ma va Pewoete v KatavdAwon evépyelag otn
Aettoupyla etolpdtnTag (Stand by) Tng ouokeurq oag
UITopelTe va arevepyortoioete Ty 08dvn évdelEng
Tou poloylou. BAEme eriong oto kepdAalo
HAeKTPOVIKG POACI .

ApXIKOGQ
KABaPIOHOG Tov e puramos méor xat éva mad
SEG PTAHATWYV kabaplopou.
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Evepyormoinon kai armevepyoroinon
TNG OUOKEUNRG

Me Tov Kevipikd OLaKATTIN evepyoTioleiTte Kal
QTIEVEQYOTTOIE(TE TN OUOKEUT] UIKPOKUUATWV.

Evepyomoinon Matrote Tov KEVIPIKG BLaKATTTN.
To oUuBoAo avdBel. H ouokeury oag Bploketal oe
eTOOTNTA Aeltoupylag.

MAkTPo 90, 180, 360, 600 ©{ 1000 W via pia
Babuida 1oxU0C UIKPOKUUATWY

MAfkTeo BB = AxkolouBia Asttoupyidv
MAAKTPO %6 = AuTOMATO OUOTNUA TIOOYPAUUATWY
M\ Ktpo M = Mpdypaupa Memory
Tov TPdTIO PUBUIONG, Urtopelte va Tov dlaBdoete ota
EexwploTd KepAAala.

Amnevepyoroinon MatroTte Tov KEVIPIKG BLaKATT.
To oUuBoAo ofrjvel. H ouokeur) arevepyoroleltal,
n wpa eupavicetar £avd.
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O ¢poUpPVOC HIKPOKUHATWYV

Ynodei&eig yia 1o
HaYEIPIKO OKEUOGQ

KatdAAnAo payeipiko
oKeUog

AkatdAnAo payeipiko
oKeUog

Aokiyry payeipikou
oKeUOUGQ

Ta UIKEOKUUATA HETATPEMOVTIAL HECA OTA TEOPIUA O€
Bepudmra. EdW Ba Bpeite mAnpopopieq yia To
payelplkd okelog Kal priopeite va dlaBAcETe TIWG
PUBUCeTe TO POUPVO UIKPOKUUATWY.

Yrnédeign

310 KepdAalo Aokiudotnkav yia £odg, oto OIKO Uag
eoyaotniplo uayelpikne Ba Bpeite mapadelypara yia 1o
Eendywua, To Zéotaua Kal To pavelpeua pe
HIKpoKUpaTa.

KatdMnAa elfval upipaxa payelpikd okedn and yua,
UQAOKEPAUIKO UAIKG, TIOPOeAAvN, KePAUIKS 1) avBekTIKO
ot BepudTNTa TIAACTIKO UAIKG. Ta pIKpoKUATa
dlartepvolv autd ta UAIKA.

MTTope(Te va XPNOIUOTIOINCETE eTiong Kal okeun
oepPlpioparog. ‘ETol €EOIKOVOUETE XPOVO.
XpnolUoTiole(Te Ta pavelplkd okedn e XPUOoapEvieg 1
aonuévieg dlaKoounoelg uévo Tdéte, dtav o
KATAOKeUAOTHG eyyudrtal, OTl To okelog elval KAaTAAANAo
yia pIKpoKUuarta.

AkatdMnAa efval YeTaAAIK& okeun.
Ta pikpokUpara de dlariepvolv To PéETalo. Ta gayntd
napapévouv oe KAEloTd PETAAIKE doxela kpua.

MNpocoxn! Eva PeTaMIKO owua - T.X. TO KOUTAAL OTo
TotpL - TIPETEL va améxel To Aiydtepo 2 cm and ta
TOIXWUATA TOU (POUPVOU Kal TNG e0WTEPIKAG TTIAeUPAQ
™g Téptag. Ot oruverpeg UIopolv va KATaoTpEPouv
TO e0WTEPIKO YUQN Tng méptag.

Mnv evepyorowoeTe TIOTE TO POUPVO  UIKPOKUUAETWY
XWPIG paynta.

H pévn eEaipeon eival n akdAoubn Sokiur] Hayelplkou
okeUoug,.
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loxUg
MIKPOKUUATWV

PUOuion Tou
poupvou
MIKPOKUUATWV
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Edv dev elote ofyoupol(eg), 6Tl Ta pAYeEPIKA 0ag okeun
efval katdMnAa yia pikpokUuata, KAvete v akdAoudn
QOKIUN:

TomoBetote 10 Adelo okelog via % wg 1 AemTd e
péylotn 1oy péoa otn ouokeur]. EASYETe evdidueoa
Bepuokpaocia. To okelog TpETel va eival kKpuo 1 va
€xel T Bepuokpaocia Tou xeplol. EQv Tto okelog €xel
CeotaBel TIOAU 1| dnuioupyouvtal oTiverpeg, Téte dev
elval katéd\nho.

Me ta MAMKTpa pubuiCete v ermbuunt Baduida
10XUOG  HIKPOKUUATWY.

90 W yla 10 &emdywyua euaiobntwv gayntwv

180 W yla 10 &emdywua Kar m OuveéxLon Tou
MAYELPENATOS

360 W yla 10 payeipepa KpEAtog Kat yw to (Eotaua
€uaiodntwy ayntwv

600 W yla 10 {€0tapa Kat 10 payeipepa gayntwv

1000 W yla 10 {€0Tapa uypwv

‘Otav natroete éva TIAKTEO, avdBel n eTiAEYUEVN
loYUg.
Ynédeign

Tnv 10U PIKpokupdtwy Twv 1000 W priopelte va ™
pubuioete 10 TIOAU yia 30 Aemrd. Xe kdBe GAAN
Babuida oxUog eival duvarr] pia XPOovikr] dldpKela HEXOL
90 Aerttd.

Mapddetyua: loxug uikpokupdtwy 600 W,
didpkela 10 Aerttd.

1. TMatiote Tov Keviplkd dlakOTTN.
To oUuBoAo avéBel. H ouokeur| Bplokeral oe
eTOOTNTA AelToupyiag.

2. TatoTte TO TIAKTEO Via TNV ermbuunt) Babuida
10XUOG  HIKPOKUUATWY.
H emiAeypévn 1oxUg avdfel Kal Uia TIPOTEVOUEV
dldpkela eppavicetal.

3. PubBuiote pe TOV TIEPIOTPOPIKS BLAKATTIN TN XPOVIKN
dldpKeLa.



H xpovik didpkeia
TeAeiwoe

Ev3didpeco dvolypa Tng
mépTaAG TNG OUOKEUNG

ANayn Tng didpkeiag

ANayr TnG 10XU0G
HIKPOKUHATWV

Alakomy TG AeiToupyiag

4. Mamote 1o TAIKTPO [,
H Aertoupyia Eekivd. H xpovikr) dldpkela TEExel
oavepd.

‘Eva onjua nxel. H Aertoupyia Twv UIKQOKUPATWY €XEL
Tepuatiotel. Mriopelte va oprioeTe TO NYNTIKO orjua
MEOWPEA e To TANKTPO AelToupylag Tou POAOYIOU .
KAelote Tov Kevipikd SlakarTmn 1) pubuiote ek VvEou.

H Aettoupyia orapard. Metd 1o kAelolgo g méptag,
natmote 1o TIARKTPO [=. H Asttoupyia ouvexileta.

Autd elval ortotedr)iote duvatd. AMNAETE ue Tov
TIEQIOTPOPIKG DIAKATITN TN XEOVIKY JIAPKELQ.

MatoTe 10 MANKTPO Yla Tnv kawoupyla oxu
HIKpOKUUGTWY. PuBuiote pe Tov TeploTpo®IKd dIAKATTTN
™ didpkela kal Eekwviore Eavd.

Kpamote mammuévo 1o TIANKTPO yia pepikd
OeUTEPOAETTTA KAl KAE(OTE TOV KevIPIKG JLaKOTTTN.

Yrodei&eig

‘Otav pubuitete, avdBel mdvrote wg mEATAON N
UPnAGTEEN BaBuda 10XU0G MIKPOKUUATWY.

‘Otav avoitete evdidueoa v mépTa TG OUCKEUNG,
Uropel 0 aveplotpag va ouvexioel va Aettoupyel.
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AxkoAoubOia Asitoupyiwv 1,2,3

Mayeipiké okelog

Pu6uion 1ng
akoAoubiag
AsiTOUPYIWV

H xpovik didpkeia
TeAeiwoe

‘Avolyuya Tng méprTag Tng
OUOKEUNG Katd Tn
Sidpkela TNG Aeiroupyiag
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>V akoAouBia AeToupylwy UTope(Te va pubuioete
HEXPL Kal TEelg Babuideg 1oxUog Kal XPovikég dldpKeleq
HIKPOKUUATWV.

Ye autd 1o kepdAalo pabaivete, Mwg va pubuilete v
akoAouBla AsttoupyLav.

Xpnoluoriolefte mdvtote avBekTikd ot Bepudtra
payelplkd okeldn, KAatdMnAa yia goUpvo UIKPOKUUATWY.

MpoUmdBeon: AvoiEte Tov Keviplkd dlakdT. H ouokeun
oag Bplokeral oe eTopdTNTa Agttoupyiag.

1. Mamjote 10 MAfKkTEO [RR.
To [ yia v et akoAoudia Asrroupylwv avapel.
2. PuBuiote v 1@ 1oXU MIKOOKUUATWY Kal TN
XPOVIK] JIAPKELQ.
3. Mamote Eavd T0 MARKTpo (R,
To B yia ™ deUtepn akoAoubia Astoupyldv avdapel.
4. PuBuiote ™ deUtepn oYU UIKPOKUUATWY Kal TN
XPOVIK] JIAPKELQ.
5. Mamote Eavd To MARkTpo [E.
To [ yia v tpin akoAoudia Asrtoupylwv avael.
6. PuBuiote v T 10XU UIKPOKUPATWY KAl TN
XPOVIK] JIAPKELQ.
7. TMatiote 10 MAAKTPO [,
H Asttoupyla Eekivd. Xy évdelEn eupavidetal n
OUVOAIKY) OIdPKEIa KAl N evepyortomnuévn akoAoubia
AerToupyIwy avdagel.

‘Eva onjua nxel. H akoloubia Aetroupyltwv €xel
Tepuatiotel. Mropelte va oprioeTe TO NYNTIKO orjua
MEOWPEA de To TANKTPO Aeltoupylag Tou POAOYIOU <.
ArtevepyoTtoljoTe T OUCKeur| 1] pubuiote Tnv ek véou.

H Aertoupyia otauatd. H Asttoupyia Tou @oupvou
Hikpokupdtwy dlakérretal. O aveplompag YUENg
urtopel va ouvexioel ™ Aertoupyia. Metd To KkAglolo
me néprag, nammore Eavd 1o MAKTPO [+, H Asttoupyia
ouveyietau.



ANayr Tng pupiong

Alakomy TG AeiToupyiag

ZTagdtnua TG
AsiToupyiag

ZBAoIpo Tng puBpiong

M aMayn efval pévo duvarr| mpwv v ekkivnon. Me
10 TAAkTPo [ mepdote omy emBuUNT PUBUIoN Kal
aMd@Ete .

MatioTe 10 PWTIOUEVO TINKTEO Yid T puBuLouévn 1oxU
HIKpoKUpGTwy. PuBuiote ek véou 1] artevepyortojoTe
ouoKeun.

Matote To TAKTEO [, N Asrroupyia otapatd. Mamote
To TANKTPO [, N Aertoupyia ouvexiCetal.

Kpamote mammuévo 1o TIANKTPO yia pepikd
OeUTEPOAETTTA KAl KAE(OTe Tov Keviplkd dlakdrn. H
TIATrOTe TO TIAKTEO dUo Qopég Kal KAsiote Tov
KEVTPIKG dLaKATTTN.
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AuTopaTo ouoTNHA TIPOYPUHHATWYV

Pu6pion
npoypappaTog

122

Me 10 autduato oUoTNUA TIPOYPAUUATWY UMoPe(Te va
napaokeudoete TIOAU eUkoAa Ta @ayntd. ETuAéETe To
MEOYPAUUA Kal dwoTe To BApog tou ¢ayntol. Tnv
©Baviky) pudulon TNV avaAapBdavel To autdéuato ouotnua
Tpoypauudtwy. Mropelte va emAéEete avdueoa oe

9 mpoypduuara.

ApoU eTINEEETE éva TIPOYPAUUA, pubuioTe wg eENG.
Avo(ETe TOV KeviplkO JlaKATTTN.
Mapddelyua oty ekoéva: Mpdypauua 2 pe 1 KNG
Bdpog.
1. MNamote 10 MANKTPO b
>y 08dvn évdelEng tou poloyloU eugavifetal o
TPWTOG apPIBUdS TTEOYPAUMATOG.

ccoo e o || 2
x

2. EmAéEre pe to OIaKATT Aoy TPOYPAUUATOS
TO embuunTd MEOYPAUUA.

00 © O D o on




To mpoypappa Teheiwoe

AAMayry mpoypduparog

Alakony mpoypdppaTog

AMNayn Tng didpkeiag

3. MNamote &avd 10 MANKTPO .
>y 08dvn vdelEng Tou poAoyiol eupavieTal wg

npotevépevo Bapoc H.58 KAG.

00 © O D 2 00
x

4. PuBuiote ue Tov TEPIOTPOPIKG SIAKATTTN TO BAPOC.

00 © O D o oh

5. Mamote 10 TIARKTEO [,
To mpdypapua Eekivd. H xpovikr dldpkela TPEXEL
@avepd Kal gpgavidetal To ouupBoAo -,

‘Eva onua nxel. H ouokeur| otauatrd va Bepuaivel. >tnv
évdelEn @aivetar 00:00.

Matote 10 TANKTPO KAl QTIEVEQYOTIONOTE TOV
KEVTPIKG dLaKATTTN.

Metd tTnv ekkivnon dev umopel va aAAdEel TIAov O
aplBudg TPoypdUpaTog kat To BApog.

Kpamote mamuévo 1o TIANKTPO yia Pepikd
OeUTEPOAETTTA KAl KAE(OTE TOV KevTPIKG JaKOTTTN.
H ouokeur| elval artevepyortoinuévn.

310 autéuato oUoTnUa TIPOYPAUUATWY dev UMope(te va
aM\dEete ) didpkela.
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Ynodei&eig yia 1o
auTéparto
ouoTnua
TIPOYPAHMHATWV

Zenmdywpa

BpaoTég mardreg Xwpig
PAouda

124

BydAte Ta Tpd@ua artd 1 ouckeuaoia kal Cuylote Ta.
Edv dev urmopelte va dwoere To akplBEg Rdpog,
OTPOYYUAOTIOINOTE TO TIPOG TA endvw 1 TIPS Ta KATW.

ToroBetioTe Ta TPOPIUA Oe éva KATAAnAo yia
HIKpoKUUaTa, pnxd Hayelpikd okeuog, TiX. éva Baldkt 1
éva TIATO amd TIoPOEAAVN KAl Un XENOLUOTIOmoeTe
Kavéva KATtdkl.

TomoBemoTe Ta TPOPIUA Péoa OToV KpUo Qoupvo.

‘Evav Tiivaka pe KatdAnAa tpdolua, Tnv ekdotote
neploxn) BApoug kal Ta anapaimra eEaptiuara da
Bpelte oto TtéA0og oTig umodeiEelq.

H pubuion yia ta Bden mou Bpiokovtal €Ew amd tnv
rieploxn) Bdpoug dev elival duvar.

Ye MOANA @aynTtd petd ard Alyo xpdvo akoute éva
ofua. upiote Ta TPOGIUA 1] AvaKaTéWTe Ta.

Maywote kal anobnkedore Ta TEOPIUA KATA To duvatd
oe AeTTéq Pepideg otoug -18 °C.

TomoBetioTe Ta KateYuyuéva Tpdeplua mdvw o éva
pnxo okevog, TLX. éva YudAivo Tidro 1| éva tidro
TTIOPoEAAVNG,.

Metd 1o Eendywua apriote Ta TEOPIUA aképa 15 usxpl
90 Aertd vyia v e€looppdrnon Mg Beppokpaciag.

Katd 1o Eemdywua Tou KEEATOS, TWV TIOUAEPIKWY 1
Twv Papiwv dnuoupyeital uypd. Katd 1o yuploua
AMoMaKPUVETE aAUTd To UYPO Kal 0e Kauia Teplmrwon
UNV TO XENOLUOTIOINOETE 1] UNV TO aQrjoeTe va €pBel oe
enaen pe AAa TedPIUA.

Zemaywote 10 Ywui pévo otnv anapaitnt moodtmra.
AlAQOPETIKA prtaylatevsl ypriyopd.

ATToPaKPUVETE HETA TO YUPIOPA Tov NdN EETTAYWHEVO
KIG.

ToroBetore To OAOKANEO TIOUAEQIKS TIPWTA [e TN
Heptd Tou otrBoug, TA KOPUATIA TIOUAEQIKWV [e TN
peptd g TéToag mAvw OTo Payelplkd okeuog.

Koyte TIg matdreg o€ OUOIOHOPPA HeYAAd KOopATLAL.
Ma ké&Be 100 yp. mardreg mpoobéote pia Koutahd
vepd Kal Afyo aAdrL.



Aayavika

PG

Wapi

Xpdévol npepiag

Aaxavikd, @péoka: Koyte ta Aaxavikd oe Opotdpop®a
peydAa koppdtia. a kdBe 100 yp. mpooBéote pia
KouTaNl& vepd.

Aaxavikd, kateyuyuéva: KatdMnAa eival pévo
Cepatiopéva, un Bpaouéva Aaxavikd. Ta katayuyuéva
Aaxavikd pe odAtoa ocavtlyl dev eival KAtAAAnAQ.
MpooBéate 1 €wg 3 KOUTANEG vepd. XTO OTavAKL Kal
010 KOKKIVO AdYavo [nv TipooBgoete vepo.

Mn xpnolporoijoete pUQl 0 GAKOUAAKL HAYEIPEUATOG.
MpooBéate vepd dUo €wg OUOUIOL POPES TNG
noodtntag tou pudiou.

DINETO Yaptol, ppéoko: MpooBéote 1 €wg 3 KOUTAANIEQ
vepd 1] XUPSG Agpoviou.

Meplkd @ayntd xpeidlovral, PeTd To TEAOG TOU
TPEOYPAUUATOG, akdua Afyo Xpdvo npediag oto @oupvo.

daynto Xpdvog npepiag

Aayavikd niepimou 5 Aertd

Bpaotég matdreg xwpig riepirou 5 Aemtd

QAouda lMpwta xuote 10 vepod ToU
ONULUpYNRBnKe.

Pult 5 €wg 10 Aerttd

Untog Kipdg 10 Aemtd
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Mivakag

TIPOYPAHMHATWV
ApiBpdg KatdAAnAa Tpogipa Neproyi Mayeipiké oKkevog
mipoypayp- dpouc o€ GTOV MATO TOU XWPOU
parog KIAG payeipéparog
Zenaywpa
1 Wwpi oAdkAnpo* 21TapEVI0 Ywii, Nuieuko 0,20 - 1,50 Pnxd avowyto
Ywpi, Ywpi pavpo MAYEWIKO OKEUOG
2 Kipde* Kipdg Bodwvog, apviolog, 0,20 - 1,00 Pnxd avowyto
XOLpWvOg MAYEIPIKO OKEUOQ
3 Koppdtia Mroutia kotdrouAou, piod 0,20 - 1,20  Pnx6 avowyto
TIOUAEPIKV* KOTOTOUAQ MAYEIPIKO OKEUOQ
4 O\ET0 Yaplou™* O\ET0 amo &pia, 0,20 - 1,00 Pnxd avowyto
UMaKaALGPO, UMapUIouvL, MAYEWIKO OKEUOG

oohopd Bahdoong, Aoutoo

* Tlpoo€€te 10 onua yw 1o yuplopa.

Mayeipepa
5 Nayavikd, opeoka* Kouvouridl, prpékoAo, 0,20 - 1,00  KAel0t0 payepiko
Kapdta, YOyYUAOKQAWRN, oKelog
PG00, TUMEPLES,
KOAOKUBaKLa
6 Aayavikd, Kouvouri®l, pmpokoAo, 0,20 - 1,00  KA€lOTO payelpiko
Kateyuypeva* Kapdta, YOYYUAOKQAWRN, oKelog

KOKKIVO Adyavo, omavaxt

7 Bpaotég matdreg 2KANPES, oxeddv okAnpéc 11 0,20 - 1,00  KA€lOTO payepiko

XWpIC pAovda* MOAGKES (TTOU AlVOWV 0TO oKelog
Bpdowo) martdreg
8 Puq, poQt ya ruAdaor* 0,10 - 0,50  WnAd, KkAewTo
MAYEWIKO OKEUOG
9 20Tdploa GpETKoU O\ET0 amo &pia, 0,20 - 1,00  KA€lOTO payelpiko
QUETOU Yaplol™ UTaKaALGpo, Urappurouvt, oKelog

oohopd Bahdoong, Aoutoo

*  Tpoo€€te ta onuata ya 1o YOplopa Kat 10 avakdtepa.
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Memory

AmoOnkeuon
pubpicewv oTn
Memory

Amofrikeuon piag AAAng
pupIoNg

H Memory (Mvijun) ocag divel ) duvardmra va
arnoBnkevoete dlkd 0aC TPOYPAUMATA Kal va Ta
avakaAéoete Eavd. ‘Exete om didBeor) oag duo Béoelq
arobrikeuong "M1” kat "M2”. H Aettoupyia Memory
efval katdM\nAn yia @ayntd, mou Tapackeuddovtal
TIOAU  ouyvd.

Ye autd To KePdAalo uropeite va dlaBdoeTe,
Tov TPOMOo Tou arnobnkeletal T Memory

Tov TPOTO TIou Eekivdre ™ Memory

Mapddetyua: KatdAnyn g 6€ong amobrikeuong "M1”.

1. TMatote Tov Keviplkd dlakATTTN.
To oUuBoAo avdBel. H ouokeury oag Bploketal oe
eTOOTNTA Aeltoupylag.

2. TMatote TO TIAKTEO Yia TNV ermbuunt) Babuida
10XUOG  HIKPOKUUATWY.
H Babuida 1oxvog avdBel Kal pia TipoTelvopevn
dldpkela eppavicetal.

3. PuBuiote pe Tov TIEPIOTPOPIKG BIAKATTTN TN XPOVIKY|
dldpKeLa.

4. Kpamote natmnuévo 1o mAfktpo M yia peplkd
deutepOAerTTa.
‘Eva onjua nxel kat oy 08évn évdelEng tou
poloyloU esuavidetar "M1” yia Tnv mpwtn Béon
arodrikeuong.

Me 1O OlaKATTTN eTAOYAG TIPOYPAUUATOS UTTOPETE va
eMNEEETE TO "M1" 1} TO "M2".

5. Kpamote namuévo 1o TANKTeo M yia pepiké
deutepOAerTTaL.
‘Eva onua nxel. H pubuion €xel arobnkeutel Kat
urtopel va Eekivrioel omoTedN|oTe.

PuBuiote kal arobnkedote ek véou. Ot aAiég pubuioelq
ETIYPAPpOVTAlL.
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Ekkivnhon Memory

H xpovik didpkeia
TeAeiwoe

ZTagdrnua

ZBAoipo Tng puBpiong

128

Ymodei&eig

Ta pubulopéva TPOYPAUUATA TTIAPAUEVOUY
arnoBnkeupéva eriong kal perd and pia dlakor
peuuarog.

Mrope(te va amobnkedoeTe emiong kal v akoAoubia
AEITOUPYIWV.

Tig anobnkeupéveg pubuioelg yia 1o eayntd oag
UTToPe(Te va TIQ EEKIVIOETE OTIOTEDNTIOTE.

1. TMatote Tov Keviplkd dlakOTTTN.
To oUuBoAo avdBel. H ouokeury oag Bploketal oe
eTOATNTA Aeltoupyiag.

2. Kpamote natmuévo 1o TAfkTpo M) yia peplkd
deutepOAeTTTAL.

3. Me T0 JIaKATTIN ETIAOYNG TIPOYPAUUATOS ETIAEETE
0 "M1” 1§ T0 "M2".

4. Tatiote T0 MAAKTPO [,

H Memory Eekivdel. H xpovikr] didpkela =1 Tpéxel
@avepd oty €voelen.

Yrodei&eig

Metd Tnv ekkivnon dev uropelte va aAdEeTe Tia
Béon arobrikeuong.

Ta puBulopéva TPOYPAUUATA TIAPAUEVOUV
arnobnkeupéva eriong kal perd and pia dlakor
peuuarog.

‘Eva onfua nxel. H Memory TteAelwoe. Mrnopefte va
oprjoete TO NYNTIKS orua TIPdwEA e TO TTIANKTPO
Aettoupylac Tou POAOYIOU <. MaToTe TO TANKTEO [,
QTIEVEQYOTTOI|OTE TN OUCKEUN UE TOV KEVTPIKG OIaKATTN
| pubuiote TNV ek VvEou.

Matote 10 TANKTPO i avoiEre v TéPTA T™Q
ouokeung. H Aertoupyia otapatd. Metd 1o KAeloo
namote Eavd to TIAAKTPO . H Asitoupyia ouveyiZeta.

Matiote 10 TANKTPO dUo Qopég 1| avoiEre v
néPTA TNG OUOKEUNG Kal TIATAOTE TO TIANKTPO Vel
®opd.



HAekTpOVIKO

000vn €évdeiEng
TOU poAoylou

Aeitoupyia pohoyiou

POAOI

H ouokeur| oag éxel didpopeq Aettoupyieq poAoytou.
Ye autd To KepdAalo oag eEnyouue

™V 08dvn évdelEng Tou pPoAoylol

nwg va pubuiete To PoASL ouvayepuol oUVTOUOU
XpOvou

TOV TPATIO TIOU QTIEVEQYOTIOIETE QUTOUATA TN
ouokeur] oag (dldpkela Aettoupyiac)

WS va pubuiCete 11 va aAAAleTe TNV wpa

a>AP ©

LI o i |
min (. 41

| |
I I
[MAKtpo Agttoupyiag [ePLOTPOPIKAG

TOU poAoytou dlakdrmg

Xprion

Al PoAGt ouvayeppold alvVTOpOU
Xpovou

Mropeite va xpnowomomoete 10 POAGL OUVAYEPUOU OUVTOWMOU
XPOvou, Omwg €va PoAdL auywv 1) €va poAdL ouvayepuou
Koudivag.

H ouokeur) dev evepyoroleitat 1 arevepyoroletar autopara.

[ Adpkela Aettoupyiag

H ouokeun amevepyortoteltat autopata PeTd amod pa puBuapeévn
dldpKkela Aetroupyiag (ry. 30 @peg).

© Npa

Pubuion meg wpag.
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Angvepyoroinon Kai
gvepyoroinon_Tng
o0ovng évéeiEng Tou
poAoyiou
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Ymnodei&eig:

Metagy /200 kat 5:59 n wpa pewdveral n
QWTEVOTNTA TNG 086vNg évdelEng Tou PoAoytou,
étav oe autd TO XPOVIKO dldotnua dev
TPAYMATOTOMoeTe Kapia pubuion 1) étav dev eival
evepyoromnuévn kapia Aerroupyia poAoylou.

>TQ Aettoupyieg poAoylol PoAdL cuvayeppou
olvtopou xpovou L kat Aidpkela Asttoupyiag =
nxel LeTd To Mépag Twv pubuicewv éva orua Kal
avaBooBrivel To avtiotorxo oUpBoAro. a Tov
MEOWPEO TEQUATIONO TOU NYNTIKOU ONUATOG TIATHOTE
TO TIANKTPO AelToupylag Tou poAoyiou.

Ye meplmTwon Tou XpelddeTal, UMopETe va
dlopBwaoeTe T PUBUION 0ag [e ToV TIEPLOTPOPIKS
BLAKATTTN.

‘Otav BéAete va oprjoete pia pubuion, yuplote
T0 puBuIopévo Xpdvo Tiow oto 400 kal
QTIEVEQYOTTO|OTE TN OUOKEUN).

. Kpatriote matnuévo To TARKTPO Asitoupyiag tou

POAOYIOU <> VIO HePIKA DeUTEPOAETTTA.

H 08dévn €vdelEng Tou poAoyiol artevepyoTioleTal.
‘Otav ula Aetrtoupyia poloyiou efval evepyortoinuévn,
napapével To avtiotolxo OUUBOAO AVAUUEVO.

. Kpatriote matnuévo To TARKTPO Asitoupyiag tou

POAOYIOU <> VIO HePIKA DeUTEPOAETTTA.
H 08dévn €vdelEng Tou poAoylol evepyoTioleTal.



PoA0| ouvaysppou
OUVTOHOU XPOVOU

. MNatote 1o MARKTPO Agttoupylag Tou POAOYIOU «»
1608Q POPES, MEXPL va avdouv ta oluBoia <>
kar Q

. PuBuiote pe tov meplotpo@ikd dlakdTn TN dldpKela

(mx. 5:00 Aertd).

H pubuion elodyetal autopata otn Jvriun g
ouokeung. Metd eppaviCetal Eavd n wpa kat To
POASL ouvayepuoU OUVTOPOU XPAVOU TPEXEL

. Metd ™ AfEn tou xpdvou nxel éva orjua.

Matmote To TARKTPO Asltoupyiag Tou POAOYIOU <».
H wpa eupavicetal Eavd.
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Aidpkeia
AsiToupyiag

H didpkeia éAn&e

ANayn Tng didpkeiag

IBAoIo TNG didpKeIag

ESakpifwon Twv
pPUBHICEWV TOU XpOvou

132

Autéuatn artevepyortoinon Petd amd uia PUBUIoUEVN
dldpKeLa.

1. PuBuiote wa 10XUQ HIKPOKUUATWY.

2. TMatote 1o TMARKTPO Aettoupyiag Tou poAoylol
T60eQ POPEQ <= TOOEQ POPEG, WEXOL va avAyouv Ta
oUuBora <> kat -,

3. PuBuiote pe Tov TEPIOTPOPIKG BIAKATTTN TN SldPKea
Asttoupylac (. {30 dpeg).
H pubuion elodyetal autépata otn Jvriun g
OUOKEUNG.

4. Mamote T0 TIAKTPO [,
H pubuiléuevn didpkela Astoupyiag TPEXEL

‘Eva onfua nxel. H ouokeur) otapatd va Bepuaivel.
>ty évdelen oaiveral 0:00.

Mriopelte va oprjoete To NYNTIKG orjua TIPdwPEa e
TO TIMKTPO Aeltoupyiag Tou POAOYIOU <».

Mriope(te va aAAAEETE OTIOTEDNMOTE TN XPOVIKY|
dldpKeLa.

Ertavapépete pe Tov TeploTpoIkd dIAKATTTN TN
XPOVIK] dldpkela Eavd oto 0:00. Metd ard peplkd
deuTepOAETTTA elodyeTal N aAayr) Ot UvAun g
ouokeung. H xpovik dldpkela oprioTnKe.

Edv elval puBuiopéveg meploodtepeq Aeltoupyieq Tou
¥xpovou, avdpouv Ta avtiototxa oUuBoAa otnv €vOelen.
Mrmpootd ard 1o oUuBoAo TG Asttoupyiag Tou xpdvou
0e MPMOTO TMAGvo, Bploketal o oluporo <>



Pu6upion 1ng
wpeag

ANayry Tng wpag

Ma va eEakpIBWoeTe T0 POASL ouvayeppoU koulivag L),
™ didpkela Asttoupyiag 1 1 mv wpa O, namote To
TTARKTPO Aettoupylag Tou PoAoYIoU < TOOEQ (POPEG,
uéExpL va Bploketal To oluporo <> pmpootd and my
ekdotote Aettoupyia xpdvou. H avtiotoryn Tiun
ep@aviCetal yia pepikd deutepdAerta otnv 08dvn
gvdelEng Tou poAoyiou.

1. TMatote To TMANKTPO Aeltoupyiag Tou POAOYIOU «»
1608Q POPEG, MEXPL va avdyouv Ta ouuBoia <>
kar ©

2. PuBuiote pe Tov TEPIOTEOPIKG SIAKATTIN TNV
TPEYOoUOa WPEA.

3. TMatote 1o MANKTPO Aeltoupyiag Tou POAOYIOU .
H pubuion oag elodyetal OTn PvrUn TNG OUCKEUNQ.

M.x. and KAAOKAIPWVY O XEIUEQIV] WPA.

PuBulote, énwg meptypdgetal ota onuela 1 kal 2.
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AANayn TV BACIKWV pudpicEWV

Baoikég pubpioeiq

Baoikég puBpioeig

H ouokeury oag €xel dldpopeg Baoikég pubuioelg, ol
ortoleq elval TIPoPPUBUIOUEVES artd TO €PYOOTACIO.
Autég TIQ Baolkég pubuicelg umopeite duwg, oe
replrtwon mou xpelddetal, va TG aAGEETe.

Jtov Tiivaka Ba Bpelte dAeq TIQ Baoikég pubuioelq kal
TIg duvatdtnteg aAayng.

AuvvaréTnTeg Egnynon

c {  Adpkewa onpatog

Z = Mip = 10 deutepéAertta  Ifpa petd m AqEn g

{ = Mémpa = 2 Aertd 3 = Meydhn = 5 Aemtd XPOVIKNC dldpKelag
c£  Hyoq mAfKtpou: ‘Hyog mAAKTpOU: 2nua empeaiwone katd to
{ = 0n c = 0ff Mamua evog MANKTPOU
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MatioTe ToV KEVIPIKG OIAKATTTN.
To oUuBoAo avéBel. H ouokeur| Bploketal oe
eTOUOTNTA Aeltoupylag.

1. Kpamote mamuévo 1o MANKTPO b6 yla depikd
deuTepOAeTTTA.
>y 08dvn evdelEewv TOU poAoyloU eugavidetal n
PwTN Baciky pubuion.

2. lMamote 10 MANKTPO % TOOEQ (POPES, HEXPL va
eu@aviotel 1 avtiotolxn Bacikr puBuion.

3. ExteAéore pe To OIAKATT ermAoyng TPOYPAUUATOS
™y ermbuunm) eubuion.

4. >T0 TEAOG KPATHOTE TIATNUEVO TO TIAMKTPO % yia
HePIKA OeUTEPOAETTTA.

‘OAec ol pubuioelq €xouv sloaxBel otn pvAun ™Q
OUOKEUNG.

Mrope(te omotednnote va aMd&ete Eavd TIq pubuicelg
0ag.



dpovTida Kai

YANKG ka@apiopou

KaBapiopog

Me KaAr} @povtida Kal TPoOeKTIKG KaBaploud, dlatnpel
N OUOKeUr MIKPOKUPATWY Yl TIOAU Xpdvo Tnv wpaia
TOU eu@AVION Kal TN AeToUPYIKATNTA Tou. Edw
TIEQPLYPAPOUE e TIOIO TEATIO TIPEMEL VA (PPOVTI(ETE Kal
va KaBapilete owotd T OUOKEU 0ag.

Kivduvog BpaxUKUKAGUATOG!
Mn XOENOILOTIOIE(TE TIOTE OUOKEUES KABAPIOUOU UYNANG
T{eong 1) OUOKEUESQ ekTOEEUONG ATHOU.

Kivduvog eykaupdtwy!
Mnv Tipaypatorioleite Tov kabaplopd apéows Perd Tnv
artevepyoroimon. AQriote T OUCKEUr] va KPUWOEL

Yrnodei&eig

Mikpég dlagopEg OtV ATIOXPWON OTNV UTTEOCTIVA
MAeUPd TG OuoKeung dnuioupyouvtal and Ta
DAPOPETIKA UNIKE, Omwg YUOA!, TIAAOTIKO 1| HETAAAO.

O1 okiéq oto T¢aul NG TPTAg, Tou Holdlowv e
avtavyeleg/vepd, elval avtavakAdoelg Tou ewTtdg TNG
AQUTIAG TOU POoUPVOU.

MTope(Te va arouakpUveTe TIG dUCAPEDTEG OOMEG,

TLX. META amd To payelpepa Yaplod, 1oAY arAd. BdAte
Hepikég otaydveg Xupd Agpoviod o' éva eAIT¢avt vepou.
TomoBetmoTe €va KoutdAl péoa oto doxelo, yia va
arnoguyete TV emPBpdduvon Tou Bpacuou. Zeotaivete
To vepd via 1 éwg 2 Aemtd pe T MEYIOTN toxXU
HIKPOKUUETWY.

Ma va unv urootolv {nuiEg ol dldpopeg emipdveleq
and AdBog UAIKA kaBaplopou, TipocéEte Ta oTolxela
ToU avagépovtal oTov Ttivaka.
Mn xpenotuoroleite
loxupd Kabaplotikd 1) UAIKG Tpwpiuarog,
EUotpeg WETAAMOU 1) YuaAlol yia Tov KaBaplopd Tou
YUaAloU otnv mépTa TG OUCKEUNG.
EUoTtpeg PETAAOU 1) yuaAioU vyia Tov kaBaplopd Tng
Tolpouxag g néptag.
okANPd olpuata TPWIHATog Kal opouyydpla
Kabaplopou
Mplv ) xprion TAUveTe KaAd Ta Kavoupyla
opouyyapdrava.
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Ma gukolia oTov
Kafapioud

Neproxn

uropeite va avayete Tn Aduma tou goupvou. AvoiEte
yla autd Tnv mépTa TNG OUCKEUNG.

YMkd kaBapiopou

Mrpootivr) TIAEUPA OUOKEUNG

Avo&eidbwtog xaAupag

Ze0T10 OlGAupa amoppuravtikol Tudtwy:
KabBapiote ' €va mavi kaBaplopgou Kat gTeyvwote W €va HaAako
mnavi.

Mn xonoworoteite &Uatpeg petdAAou i yuaAwol yla Ttov
Kadaplapo.

Ze0T10 OlGAupa amoppuravtikod Tudtwv:

KabBapiote ' €va mavi kaBaplopgou Kat gTeyvwote W €va PaAako
ravi. ATopakpUveTe QUEOWS TOUC AekEdEC amd dAata
aoBeatiou, Almog, Kopv QAGoup Kai aompadt auyou. Kaww art’
autoug Toug Aek€deC propel va dnuoupynBel didBpwar.

2mv urmpeoia TeXVIKNG e&urmpemong meAatwv N 0ta eLdka
Kataotuata priopeite va mpoundeuteite ta €dkA KaBaploTka
avo&eidwtou yAAuBa.

Xwpog payelpgparog

XWpog payelpepatog amno
avo&eidwto xaAupa

Ze0T10 OlGAUPa amoppumavikou tudtwv n EOGveEPo:
KaBapiote ' €va mavi kaBaplopgou Kat gTeyvwote W €va HaAako
mnavi.

Y& mepimwon oxupng pumnavang:
XpNOWOTomoTE Ta AroppeUTAvTIKA QoUpvou HOVO OTOvV KPUo
Goupvo.

Mn xpnoworoteite omPEL NAEKTPIKOU GOUPVOU Kat GAAa duvard
QroppuTavTika @oupvou 1) UANIKA tpwipatog. AkatdAAnAa eivat
€Miong ta oUppata TPWiparog, ta Tpaxld ogouyydpla kat ta
Kabaplotkd katoapoAwv. Autd t@ UAIKG dnuioupyouv
YPATOOUVIEG 0TIV ETILPAVELQ.

AQNOTE I E0WTEPIKEG ETUPAVELIEG VA OTEYVODOOUV KAAA.

[udAvo kdAuppa e Adumag tou
XOPOU HAYEIPEUATOC

Ze0T10 OlGAupa amoppuravtikol Tudtwv:
KaBapiote ' €va mavi kabapiopou.

TCawa moptag

Yypo KkaBaplopou TCaplwy:
KaBapiote |’ €va mavi kabaplopou.
Mn ypnoworoteite EUatpeg yuahlou.

Towouxa me moptag
Mnv mv agapéoete!

Ze0T10 OlGAupa amoppuravtikol Tudtwv:
KaBapiote |’ €va mavi kaBaplopou, pnv tpiBete.

Mn xonoworoteite &Uatpeg petdAou i yuaAwol yla Ttov
Kabaplapo.

E&apmuarta

Ze0T10 OlGAupa amoppuravtikol Tudtwy:
Mouhidote kat kaBapiote W €va mavi kabapwopou N
Bouptaa.
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BAABEC KAl EMOKEUEQ

Nivakag BAaBwv

BAdpn

Aev efval TIAVTOTE AMAEA(TTO To KAAEOUA TNG
UTNPEEoiag TEXVIKNG €EUTINEETNONG TEAATWY. Y€ UEPIKEG
TIEQUTTWOEIG UTTOPE(TE va QVTIMETWTI{oETE oL (Blol Ta
opdAuata. Xtov akéAoubo Tiivaka Ba Bpelte UEPIKEG
OUMPBOUASG Yl TNV QVTIKETWTION TOU OPAAUATOG.

Kivduvog nAektpomAngiag!

Ol gpyaoieq ota NAeKTPOVIKA NG OUCKEUNG
ETITEEMETAL VA TIpAyaTorolouvTal Yévo arnd

gvav eldIKEUPEVO TeXVITN

Katd Tig epyacieq ota nAeKTPOVIKA TNG OUOKEUNQ
BETeTe TN OUOKeUr) OMWOdNTOTE eKTOC PEUNATOG.
KateBdote v autduatn acpdiela 1 EeRdOwaTe TNV
Q0QAAela OTO KIBWTIO TWV AOPAAEldV TG Katolkiag

0ag

Edv éva eayntd dev Tétuxe KaAd, avarpgEre
TAPAKaAW oTo KePpdAalo Aokiudotnkav yia €0dg, oto
JIKG Hag epyaotriplo uayelpikic. Exel 6a Bpelte TOMEQ
OUMPBOUASG kal umodeltelg yia 1o pavelpeua.

Meavi aitia

AvTipeTmon/Ynodeigeig

H ouokeun) de Aettoupyel.

0 peupatoMmmg (o1g) dev
elvat ouvdedeEVOC.

TomoBemate 10 peuNaToAnTIm
(p1Q) omv mpida.

Awakor| peupatog

EAéyEte, av avaBel n Adura
Tou dwyariou.

H aopdAewa eivar xahaopévn

Kowtd€te o010 KiBwto twv
QOQAAEWY, €AV 1 AOQAAEW Yl
T OUoKeur eivat evia&el.

Eogalpévoe Xelplopog

KateBaote/EeBlowote my
Q0QAAEW 0TO KIBATIO TWV
aoQarelv. Metd amd mepimou
10 OeutepbAerta avepdote/
Bdwate mv &avd.

H ouokeuny de Bploketal oe

Aettoupyia. >mv €vdelEn Ppioketat

M XPOoVIKr Oldpkela.

Metd ) puBuon dev mamenke
10 TAKTPO o).

Mamote 10 TARKTPO (=] 1
QrEVEPYOTOMOTE TN OUOKEUN
ME TOV KEVIPIKO dlakdrm.
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BAGBn

MBavi aitia

AvTipeTmon/Ynodeigeig

Ta pikpokUpata dev TiBevtal o€
Aettoupyia.

H mopta dev eivat teleing
KAELOTH).

EAEyEte, edv €xouv payKWOEL
UTtoAgippata gayntou 1 KArowo
EEV0 owpa oty mopta.

To TAAKTPO dev TatrenkKe.

Matote 10 TAKTPO [,

Ta @ayntd C(eotaivovtat apydtepa
ar’ 0,1t PEXPL TWPa.

PuBuiomke pa oAU pHikpn
Baduida w0xU0g HIKPOKUMATWY.

EruAé€te wa peyalutepn
Babuida wxUog HIKPOKUMATWY.

2T OUOKEUT TOToBETBNKE Hia
peyalltepn moootta ar’ 0,1
OuvViBwg.

A\ TioooTTa - oxEdOV
dImAdalog xpovog.

‘Eva onua nyxel. H dvw-kdtw tekeia
omv €voelEn avapoaprvel.

H ouokeur| Bpioketat om
Aettoupyia mapouaiaong.

1. Mamote 10 TAAKTPO (IR
2. Kpamjote mamuévo

T0 TANKTPO 5@ yua

3 Odeutepoera.

H Aettoupyia mapouaciaong
elval amevepyorompevn.

H ouokeur) arevepyoroteitat Aiyo
META ™V ekkivnan. Xmv EvOELEn
eppavifetal 10 privupa opAaAparog
"H95”.

H mopta dev eivat KAEwopEvn
000Td.

Avoi€te mv mdpta akdua pa
@opd Kat KAelote v 0wOTA,
€dv autd de Bonbael,
€1d0momate v Urmpeaia
TEXVIKNG €&UMMPEmMaNG
TIEAQT)V.

2mv €vdel€n epoavidetal 10 prvupa
0@aiuatog "Er1”.

0 awdnmpag mg
Beppokpaciag eiva
EAATTWUATIKOG.

Kak€éote mv ummpeoia TeXVIKIG
€EUMMPEMONG TIEAATWV.

2my évdelEn epgaviCetar o prvupa
0@aAuatog "Er11”.

Ta mAnkTpa eival Aepwpéva
N 0 UNXaviopog eivat
MAYKWUEVOQ.

Mamote 0Aa Ta TIAKTPQ
TIOMEC QOpES, €dv autd de
BonBdel, ewdomomate my
UTNPE0ia  TEXVIKNG
€EUMMPEMONG TEEAATWV.

2my évdelEn epgaviCetar o prvupa
o@ahuatog "Erd”.

Yrdpyel pa Peyaan
umepBEpUavan
(evdexopévg wTd atov
E0WTEPIKO XWPO).

oAU peydAn woxug
MKPOKUPATWY.

Mnv avoigete v mopra,
Tpapnéte 10 peupatomm (L)
arnd mv mpida 1 KateBdote/
EePdwote v aopdlela ato
KIBOTIO TWV QOQAAELRV, aQnaTe
T0 QOUPVO VA KPUWOEL

2mv €vdel€n epoaviCetal 10 prvupa
0QaAuatog "Er18”.

Texviko eAdtiopa.

Kak€éote mv ummpeoia TeXVIKIG
€EUMMPEMONG TEEAATWV.
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AMayn Tng
Aaurmag Tou
Poupvou

Kivduvog nAektpomAngiag!

Ol akatédMnAeg emtiokeusg elval emikivouveg.

Ol eTOKEUEG eTUTPETETAL va YivovTal pévo amd vav
TEXVIKO TOU TUAHPATOG €EUTNPETNONG TIEAATAY,
ekradeupévo ard eudg.

Tn Adurma tou @oUpvou UTIopelte va Tnv aAdEeTe.
Adurieg ahoydvou, Twv 25 W, 240 V avBekTkég ot
Bepuokpaocia, Ba Bpelte otV ummpeeoia TEXVIKAQ
eEUTNEETNONG TEAATWY 1) ota eIdIkd KATAOTHUATA.

Bydlete v kawvoupyla Aduma aloydévou TAVIOTE JE
éva oteyvo mavi and v ouckeuacia. ‘ETol peyaAwvel n
dldpkela {wng g Adurnag.

1. KareBdore/EeBdwoTe TV aoPAAeld OTO KIBWTIO TWV
AOPAAEIWY 1] TPAPRNETE TO PEUMATONATTIN (PIQ) aTtd
™mv npica.

2. Avoi€te v TéPTA NG OUCKEUNG.

Adote Tig dUo Bideg defld kal aplotepd oTO
@oupvo.

3. TormoBemote pia TeToéta Koudivag péoa otov Kpuo
@oUpvo, Yla V' arno@uyete TUXOV {nUIES.

INKWOTE TIPOOEKTIKA TN OUOKEUN.

4. Njote T Bda oto kamdkl ™G AAQUMag oto aplotepd
TAeUPIKG Tolxwua Kal apaipéote To Kamdkl. (Ek. A)
Apaipéote ) Adurna aloydvou. (Eik. B)
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AMayrj Tou yudAivou
KAaAUppATOG
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5. ToroBemote v Kawvoupyla Adura aAoyoévou.
(Ex. C)

6. Bdwote 1o Kardkl g Adurag.

TomoBetote Eavd Tn ouokeur pe Tnv avtBetn
oelpd.

7. Agaipéote TnV TETOETA NG Koudivag.
AveBdote/Bldwote Eavd v aopdAela oto KIBWTIO
TWV QOQOALIY 1) CUVOEOTE TO PEUPATONATTIN (PIG)
oty Tpida.

Edv 10 YudAivo KEAUpPUA pé€oa oTo (oUpvo EXel
urootel dnuid, TIPEMeL va avtikataotabel. AVTAAGKTIKA
KaAUpaTa Propeite va TpounBeuteite and my
UTneeoia TexVIKng eEurnEETong TEAATwY. AwOoTte
TaPaKaAd Tov aplBud E kat tov apbud FD g
OUOKEUNG 0ag.



Yrinpeoia TeXVIKAG €EurnpErnong
nmeAaTwWv

Edv n ouokeur| oag Tpénel va eToKeUaoTel, Bplokeral
ot dldBeor] oag n urmpEeoia TeXVIKAG eEUTMEETNONG
TV TMeAATWV pag. H dledBuvon kat o aplBuog
TNAEPWOVOU TNG TTANCIECTEENG UMNPEECIAC TEXVIKAG
eEUTNEETNONG TTEAATWY BploKovTal oTov TNAEPWVIKO
KatdAoyo. AkOUa Kal Ta KEvTpa O€PPIQ TIEAATWV TIoU
oag divoupe, Ba oag umodelEouv suxaplotwg v
UTINPEEoia TeXVIKNG eEUMNPEETMONG TwV TIEAATWV HAG
oTov TOMO Katolkiag oag.

Api1Bpog E kai Edv {nmoete ) OIK| HAG UTINEEOIA TEXVIKNG

apidpég FD €EUTINEETNONG TIEAATAY, OWOTE TIAPAKAAW Tov aplBud E
Kal Tov aplBpd FD TG ouokeung oag.
Tnv mvakida TUTIou e Toug aplbpolq autouq UTTopElTe
va v Bpelte, avolyovtag tnv mépTa TNG OUCKEUNC.
Ma va pn xeslaotel va Pdxvere TOAU, 0e TEPITTTWOoN
Tou Xpelddetal, uropeite va ypdyere edw Ta otolxela
NG OUOKeUNg 0ag Kal Tov aplBud mAepwvou Tng
UTneeoiag TeXVIKAG eEUTNPETONG TIEAATAV.

Ao, E ApS. FD

‘Ynnpeo(a TEXVIKNG €EUTNPEMONC MEAQTWY =&

MpooéEte, OTL 1 emiokePn TOU TEXVIKOU TOU TUNUATOG
€EUTINEETNONG TIEAATWY OTN TEPITTTwon evég
e0QaAUévou xelplopoU dev efval dwpedyv, akdua kal
Katd T dldpkela Tou Xpdvou g eyyunong.
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Texvika oToixeia
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Mapoxn pelpatog

220-240 V, 50 Hz

Mgylom OUVOAIKT|
guvdedepevn LoXUG
peuparog

1180 W

loxug pkpokupdtwy

1000 W (IEC 60705)

2UXVOTTa  HIKPOKUUATWY

2450 MHz

Aogpalela

eldy. 10 A

Awgtdoelg (YxMxB)
- 2U0Keun
- X0pog payepgparog

45,9 x 59,6 x 56,3 cm
24,2 x 44,5 x 34,7 cm

‘EAeyxoq VDE

vat

2nua CE

vat

Auth) n ouokeur| avrtartokpivetat oto mpdturio EN 55011

A CISPR 11.

Eivar éva mpoidv g ouddag 2, 1éd&n B.

Oudda 2 onuaivel, 6Tl dnuloupyouvVTal PIKPOKUUATA UE

OKOTIO TN Bépuavon Twv TEOPIUWY.

TAEN B dnAwvel, 6Tl n ouokeur] eival KatdAMnAn yia

OIKIOKY) XEroN.



AoKiyaoTnkav yia £0dg, oTto OIKO
HOG EPYAOTHPIO HAYEIPIKAG

EdW Ba Bpelte uia ermAoyr amd gayntd Kat TIig
avtioTolxeg 10avikEg pubuicelg. ag deixvoupe, Tola
Babuida 1oxU0g UIKPOKUPATWY elval KAaTaAnAdTeEEN Yia
10 Qaynté oag. Oa Bpelte CUPPOUAEG yia TA UAYEIPIKA
okeln Kal yia v TipoeTolacta.

Ymodei&eig

Ol Tipég Twv TIVAKwY (oXUoUV TIAVTOTE Yia TNV
TOMoBETNON 0g KPUO Kal AdEl0 XWEO HAYEIPEUATOG.
MpoBepudvete pévo, étav avagpEpeTal OTouG TIVAKEG.
Mplv T xprjon arouakpuvere OAa Ta eEaptriuata ard
TO XWPO payelpéuarog, ta omoia de Xpeldleote.

YKemddete Ta eEQAPTUATA e AAdOXaPTO WETA TV
poBgpuavon.

Ol Tiuég Tou XPAVoU OTOUG TIVAKES efval evOEIKTIKEQ
TIwéQ. Autég eEaptwvrtal ard v TodTNTA Kal
oloTtaon Twv TPOPIHWY.

Xpnolgoroote ta ouprapadiddpeva eEapTriuara.
MpdoBeta eEapTriuaTa UMopeire va Tta mpopunbeutelte
wq edkd eEaptuata ora eldIkd KATaoTAUaTa 1) omyv
UTneeoia TEXVIKNG €EUTINEETNONG TTEAQTAV.
Xpnoluoriolefte mdvrote midotpeg, étav B€AeTe va
BydAete KauTd €EQPTAMATA 1) UAYEIPIKA oKeun ard To
XWPO UAYEIPEUATOC.

Zendaywpa,

CSIOTGHCI Kal >toug akdAouBoug Tiivakeg Ba Bpelte TIOAEQ
Ve duvardtnTeg Kal TIUES PUBUIONG Yia To @oupvo

I‘GYS'PC,I‘G He HIKPOKUATWV.

MIKPOKUHATA

Ol Tipég Tou XPAVoU OTOUG TIVAKES efval evOEIKTIKEQ
TIWES. AUTEQ Ol TIUEQ eEapTwvtal ard TO PAYEIPIKO
okelog, v ToldtnTa, ™ Bgpuokpacia kat Tn ouotaon
TWV TEOPIUWY.

Jtoug Tiivakeg dlvovtal TIOAMEG POoPEQ TIEPIOXES
XPOVIKNG dldpkelag. Pubuiote mpwTta To HIKPATEQO
XpOvo Kal mapatelveté tov, edv elival anapalmro.
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Zenmdywpa

Mropel va oupBel va éxete dIAPOPETIKES TIOOGTNTEG,

ar’ autég TIoU avapgPovTal OToug TIIVAKEG.

la To oKoTd autdv UTdpxel évag TIPAKTIKOG kavévag:
AmAdola oodtnTa — Tiep{mou AMAGoLa XPOVIKA
OIAPKELD, MIoN TIOOOTNTA — WMoY XEOVIKH dldpkelal.

Evdidueoa Tpérel va avakatéPere 1) va yuploete Ta
eayntd Teploodtepeq PopEg. EASyxete Tn Beppokpaocia.

TomoBetoTe Ta katePuyuéva Tpdoiua o’ éva avolytod
doxelo. TomoBemote 10 OKelog TAvw OTn oxdpea.

luplote 1) avakatéyte ta Qayntd evdldueoa
1 -2 @opéc. Ta peydAa KouudTia TIpénel va Ta
yuploete TIOMEG POpPEQ.

Katd 1o Eemdywua Tou KEEATOS, TWV TIOUAEPIKWY 1|
Twv Paptwyv dnuoupyeital uypd. Kard 1o yuploua
ATMoMaKPUVETE aAUTd TO UYPO Kal 0e Kauia Teplmrwon
UNV TO XENOIUOTIOINOETE 1) UV TO AQrjoeTe va €pbel
oe enagn pe dANa TpdeIua.

Aopriote Ta Eemaywuéva TPOPIUA VA NEEUACOUY aKOua
10 - 30 Aertd oe Bgpuokpaoia mepIBAMNoOVTOG, yia
v e€looppdrnon TG Bepuokpaciag. Xta TOUAEPIKA
urtopeite Uetd va BydAete Ta evidobia.

Moodtnta  loxug mikpokupdtwv, Watt Ynodeigeig
Xpovog, Aenrd
Kp€ag o' éva koppdt, 800 g 180 W, 15 + 90 W, 15 -25 ['upiote 10 TIOAAEQ QOPEQ.
Bodwa, xowpwd, pooydpt 1000 g 180 W, 20 + 90 W, 20 - 30
(ue kat Xwpig kokaho) 1500 g 180 W, 25 + 90 W, 25 - 35
Kp€ag oe koppdta 1 200 ¢ 180 W,5-8+ 90W,5-10 Katda 1o yuplopa xwpilete
e QEteg, BodwO, 500 g 180 W, 8 - 11 + 90 W, 10 - 15 1@ Kouudtia peta&u Toug.
X0wo, pooxapt 800 ¢ 180 W, 12 - 15 + 90 W, 15 - 20
Kiude, avauelktog 200 g 180 W, 2 + 90 W, 5 - 10 Katayoyete tov Kud oe
500 g 180 W, 6 + 90 W, 8 - 13 nmhatd Koppdtia pe 600 10
800 g 180 W, 10 + 90 W, 15 - 20 duvatd IKpOTEPO TdYO0Q.
lupilete OV Kiud
€vOlaueoa TIOAES QOPEQ
Kal Qaropakpuvete 10 non
EeMaywUEvo Kpeag.
Moulepikd 1 Koppdtia 600 g 180 W, 8 + 90 W, 10 -15 [upiote 10 TIOAAEQ QOPEQ.
TIOUAEPIKWV 1200 g 180 W, 15 + 90 W, 20 - 25
Wdpt 400 ¢ 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 Xwpilete 1@ Eenaywpéva

Q\ETO, UMPL{OAES
yaplol, QETEQ
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MogdTnTa

loyug pikpokupdtwv, Watt
Xpdvog, Aentd

Ynodeigeig

Wapt, oAOkAnpo 300 g 180 W, 3 + 90 W, 10 -15 [uplote 10 evdidpeoa.
600 g 180 W, 8 + 90 W, 15 - 25
Aayavikd, my. pru¢éha 300 g 180 W, 10 - 15
®poura, 300 g 180 W, 6 - 9 Avakatevete ta gpouta
LY. Batopoupa 500 ¢ 180 W, 8 + 90 W, 50 - 10 €vOLAUEDT TIPOOEKTIKA Kal
Eexwpilete 1a Eenaywpéva
Kopudtia peta&u Toug.
Boutupo 125 ¢ 180 W, 1 + 90 W, 1-2 Apaipéate eviede m
250 ¢ 180 W, 1 +90W, 2-4 ouoKeuaoia.
Wopi, oAdkAnpo 500 ¢ 180 W, 8 + 90 W, 5 -10 [uplote 10 evdidpeaa.
1000 g 180 W, 12 + 90 W, 10 - 20
['Aukd, oteyva 500 g 90 W, 10 - 15 Katd to yupopa xwpiete
LY. KEK 750 g 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 T0 KOPpdtia tou YAuKou
petaéu toug. Mdvo yua
YAUKA Xwpig yAdgo, oavtiyi
N KPEWQ.
['Aukd, Coupepd 500 g 180 W, 5 + 90 W, 15 - 20 Mdvo yua yAuka xwpig
TLX. YAUKG @poUTwy, 750 g 180 W, 7 + 90 W, 15 - 20 yAdoo 1| Cehativa.

ToUpta pulnBpag

Zenmdywpa, {éoTtapa 1
HAYEIPEPA KATEYUYHEVWV

QaynTav

TomoBetioTte TO HAYelPIKS okelog otov TATO Tou
XWEOU HAYEIPEUATOC.

KaAdrttete mtdvtote Ta gayntd. Edv dev €xete éva
KATAAMNAO KATIdKL yla To OkeUog 0ag, XENOlUoTiooTe
éva TUATO 1) eldIK PepBpdvn yia UIKPOKUUATA.

Apalpéote Ta ETolua Ppayntd amnd Tn ouokeuaoia. e
Hayelplkd OKEUOG KATAAMNAO YA UIKPOKUUATA
Ceotaivovtal Ta payntd ypnyopdtepd Kal Opoldpop®a.
Ta dlaPopeTIKA ouoTaTikd Tou payntol de Ceotaivovtal
To (dlo ypriyopa.

Ta Aemtd @ayntd payepevovral ypnyopdtepa amd ta
¥ovipd. ' autd Kartavéuete Ta Gayntd péoa oto
okelog 0e WIKPS katd To duvardv UPog.

Evdidueoa Tpérel va avakatéPere 1) va yuploete Ta
eayntd 2 - 3 Qopsa.

Metd To Céotaua agrote Ta Gayntd va neeuroouv
akéua 2 - 5 Aemrd via v e€looppdrmon tng
Bepuokpaociag.
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H xapakmptotiky yeuon twv gaynt@v dlatnpesital oe
peydAo Babud. '’ autd uropelte va xenoldoroleite
OIKOVOMIKA TO OAATL KAl TA PITAxapIkd.

MoodTnTa loxug mikpokupdrwv, Watt  Ymodeigeig
Xpdvog, Aentd

Mevou, @ayntd pepidag, €too  300-400 ¢ 600 W, 8 - 13

Qayntd 2-3 ouotatkwy

Joumeg 400 ¢ 600 W, 8 - 12

dayntd katoapoAag 500 g 600 W, 10 - 15

Kp€ag oe odAtoa, .. ykouhag 500 g 600 W, 10 - 15 Katd 1o avakdtepa
XWpi(ete Ta Koppdta Tou
Kp€atog HeTagy Ttoug.

Wapt, .. Koppdua QUEToU 400 g 600 W, 10 - 15 MpooBEate evdeXOUEVIG
vepo, Yupo Agpoviou 1
Kpaot.

20UQAE, TLY. Aaldvia, 450 ¢ 600 W, 10 - 15 Xpnouloroleite m oxapa

Kavvehovia wg emgdvela evarobeang
Yld T0 HayEKd OKEUOC.

Mpdobeta 250 g 600 W, 3 -7 lpooBgate Aiyo uypod.

puL, Cupapka 500 g 600 W, 8 - 12

Aayavikd, Ty urudéla, 300 ¢ 600 W, 7 - 11 pooBgate 010 PayelPIKo

UMPOKOAO, Kapdta 600 g 600 W, 14 - 17 oKeUog vepd, (OTIOU va
KaAupBel o mdrog.

Aleopévo omavaxt 450 ¢ 600 W, 10 - 15 Mayepéyte 10 XWPIQ

TIPOOBETO VEPO.

ZéoTapa ¢ayntwv
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TomoBetioTe TO HAYelpKS okelog otov TATO Tou
XWEOU HAYEIPEUATOC.
KaAdrttete mdvtote Ta gayntd. Edv dev €xete éva

KATAAMNAO KATIdKL yla To OKeUog 0ag, XENOlUoTooTe
éva TUATO 1) eldIK PepBpdvn Yia UIKPOKUUATA.

Apalpéote Ta ETolua payntd amnd Tn ouokeuaoia. e
Hayelplkd OKeUOG KATAAMNAO YA UIKPOKUUATA
Ceotaivovtal Ta gayntd ypnyopdtepd Kal Opoldpop®a.
Ta dlagopeTIKA ouoTaTikd Tou payntol de Ceotaivovtal
To dlo ypriyopa.



Katd 1o {éotapa Ttwv uypwv Torobetelte mdvrote uéoa
oto doxelo éva KOUTAAL, yla va aro@uyete v
eMBEAdUVON Tou Bpacuol. Xe TeplmTwon ermpBedduvong
10 Bpaopou emtuyxdveral n Bepuokpacia Bpacuou,
XwpIg va aveBaivouv ol XapaKMEIoTIKES PUOANDEQ
atyou. ‘HoN n mapauikery dévnon tou doxelou uropel
va odnynoel oe EQQVIKY uttepxelNion kal og TutolNouata
Tou KautoU uypou. Autd Umopel va TIPOKAAEDEL
TPAUUATIOPOUG Kal eykauuata.

Evdidueoa Tpérel va avakatéPere 1) va yuploete Ta
eayntd Teploodtepeq Popeg. EASyxete Tn Beppokpacia.
MeTtd 1o Zéotapa aprote Ta Qayntd va neeurnoouv yia
2 éwg 5 AemTd yla TNV OPOIOUOP®N KATavour g
Beppokpaociag.

MoodTnTa loxug pikpokupdtwv, W Ynodeigeig
didpkela o¢ Aentd
Mevou, @aynto pepidag, 600 W, 5 - 8 Aemtd
€010 GaynTo
(2 - 3 ouotatkwv)
Motd 125 ml 1000 W, % - 1 Aemtd ToroBetote €va KOUTAAL
200 ml 1000 W, 1 - 2 Aemtd uéoa ato doxeio.
500 ml 1000 W, 3 - 4 Aemtd Mnv uriepBeppaivete Ta
OlVOTIVEUPATWON TIOTA.
EAEyxete evdlaueoa.
BpepKES TPOPES, TLY. 50 ml 360 W, mepimou %2 Aemté  Xwpig B1Aactpo N KarmdkL.
MIOUKAAdKLa yla YAAa 100 ml 360 W, %2 - 1 Aemto Metd 10 C€otapa kouvdte
200 ml 360 W, 1 - 2 Aemtd TIAVTOTE TO WUMOUKAAL KaAd.
EAEyyete omwaodnmote m
Beppokpaaial
zouma, 1 @AItCawt aré 175 yp. 600 W, 2 - 3
2 QAit¢avia arié 175 yp. 600 W, 3 - 4
4 o\t{avia arié 175 yp. 600 W, 6 - 8
Kp€ag oe odAtoa 500 yp. 600 W, 7 - 10 Aemtd Xwpilete 1C pEteg TOU
Kp€atog HeTagy Ttoug.
ToupAou 400 yp. 600 W, 5 - 7 Aemtd
800 yp. 600 W, 7 - 8 Aemtd
Aayavikd, 1 pepida 150 yp. 600 W, 2 - 3 Aemtd
2 Jepideg 300 yp. 600 W, 3 - 5 Aemtd
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Mayeipepa ¢ayntwv

Ta Aertd @ayntd payelpedovral ypnyopdtepa amnd ta
¥ovipd. ' autd Kartavéuete Ta Gayntd péoa oto
okelog 0e WIKPO Katd To duvardv UPog.

MayelpeUere Ta PayNTd 0 KASIOTO HAYEIPIKO OKEUOC.
Ta gayntd Tpénel evdldueca va avakateutolv 1 va

yuploouv.

H xapakmpetotiky yeuon twv gaynt@v dlatnpesital oe
peydAo Babud. '’ autd uropelte va xpnoluoroleite
OIKOVOMIKA TO OAATL KAl TA PITAxapikd.

MeTd 1o payelpepa a@riote Ta Gayntd va neeurioouv
yia 2 €wg 5 AeTTA yid TV OUOIOMOP®N KATAVOUY| TNG

Beppuokpaociag.
MogdtnTa loxug pikpokupdtwv, W Ynodeigeig
Xpdvog, Aentd
Kotémouho eviehwg 1200 g 600 W, 22 - 25 luplote 10 KOTGrOUAO petd
XWpIg evidabia, ™V TapEAEUON TOU WooU
PpEDKO Xpovou.
O\ET0 Yaplou, 400 ¢ 600 W, 7 - 12
QPETKO
Nayavikd, @pEaka 250 ¢ 600 W, 5 - 10 Koyte ta Aaxavikd oe
500 g 600 W, 10 - 15 opowdpopea peydha Koppdra.
MpooBEate 1-2 KoutaALEQ
vepd ava 100 yp.,
QVAKATEYTE.
MpdoBeta, m.y. 250 ¢ 600 W, 8 - 10 Koyte g mardreg oe
natdreg 500 g 600 W, 12 - 15 opowdpopda peydha koppdra.
750 ¢ 600 W, 15 - 22 MpooB€ate mepimou 1 cm
vepd 010 doyeio, avakaréyte
TG MATATEC.
Pult 125 ¢ 600 W, 4 - 6 + 180 W 14 - 16  TpooBEate m dumAdola
250 g 600 W, 6 - 8 + 180 W 14 - 16  moootta uypou.
[Auka oaynra, my. 500 ml 600 W, 5 -7 Avakatéyte mv KpEua
KpEpa (kpua evdldyeoa Kakd 2 - 3 QopEq.
TIapaoKeun),
@poUta, Koumoota 500 g 600 W, 9 - 12
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ZUHBOUAEQ
OXETIKA PE Ta
MIKPOKUpATa

Ae Ba Bpeite kavéva oToixeio
puBpIONS yio TRV MOGOTATO TOU
(QaynTou Tou E€TOIPAONTE.

Aukdvete N pelwvete g dldpkeleg Ynoiuatog oUPPWVA PE TOV
aKOAOUBO TIPAKTIKO Kavova:

AuAdowa mogdmta = 0xedov OutAdolog xp6vog

pon moodmta = WO0G6g Xpovog

To @aynté OTEYvwoE TOAU.

PuBuiote mv enduevn @opd €va PIKPOTEPO XPOVO WAYEIPEUATOS
N eMAEETE Wia xaunAotepn oYU MIKPOKUUATWY. ZKEMALETE T0
Qaynté Kal TPOOBETETE TEPLOOOTEPO UYPO.

Meta tnv nmapéleuon Tou Xpovou
T0 Qaynté dev Eemdywoe, d¢
{eoTdBnke [ dev Yrdnke.

PuBuiote meploodtepo xpdvo. Ot peyaAutepeq MOOOMTEG Kal Ta
Xovipd ¢ayntd ypetdloviat mePLOGOTEPO.

Meta tnv nmapéleuon Tou Xpovou
payeipépatog 1o QaynTo eivai
e€wTepIKG TOAU {eaTd, oTn péon
Opwg dev eivar akdpa Eroipo.

Avakarevete evdldpeoa Kat ETUAEETE TV EMOPEVN POPA HIa
XQUNAOTEPN oYU Kat pa peyaAutepn Olapkela.

Metd to &emdywpa 10 MOUAEPIKG 1
10 Kpéag civar eEwTepikd [N
payeipepévo, ahAd otn péon dev
€xel akopa Eemaywaoel.

EruAé€te mv emduevn @opd pa MIKPGTEPN OXU UIKQOKUUATWV.
Edv €xete tpooa ya &emdywua peyAAng moodmrag yupiote Ta
TIOMEQ (QOPEC.
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dayntd dokipwv katd EN 60705

H moldmra kat n Aeroupyia Twv CUOKEUWY
HIKPOKUUATWY eAEyxovTal amd Ta epyactrjpla SOKIUWY
pe Bdon autd ta gayntd.

Mayeipepa pe
MIKpoKUUaTa “o6Ao”

daynté loxug pikpokupdtv W, Ynodeigeig
didpkela o¢ Aentd
Meiypa auywv- 600 W, 11-12 Aertta + 180 W, ToroBemate ™ @Opua TUPEE aTov

ydhaktog, 1000 yp. 10-15 Aertd

MAto 10U PoUPVou.

Mavteomavy, 475 yp. 600 W, 8-10 Aemd

dopua TupeE, @ 22 cm

WUntég kdg, 900 yp. 600 W, 25-30 Aemd

MakpGOTEVN) QGPUA TUPEE, WAKOG
28 cm

Zendywpa pe
MIKpoKUpaTa “o6Ao”

Ynodeigeig

daynto loxug pikpokupdtwv W,
didpkela o¢ Aentd

Kp€ag, 500 yp. Mpdypaupa 2, 500 yp.
I

180 W, 7 Aertd + 90 W 8-12 Aerttd

ToroBemote 10 OKEWOS OTOV TATO
TOU XWPOU MAYEIPEUATOG.
TomoBemote 10 OKEUOG MAvw 0T
oxapa.
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Bbl nprobpenn HoBbIM MUKpoBONHOBLIN Mpubop Neff. Mbl
UCKpeHHe 6Gnarojapvm Bac 3a [LOBepue, OKa3aHHoe Halen
dupme, N HajeemcA, 4TO Bbl nony4uTe HesabbiBaemoe
YAOBONLCTBME OT MPUrOTOBNEHUA ONI0A, a TakXe HalLeXHoro
N BEPHOro MOMOLLHUKA Ha KyXHe.

YBaxkaembll KNNEHT

Ana Toro, 4tobbl B MonHOM o6beMe Monb30BaTbCA BCEMU
TeXHN4eCKMMun npenmyuecteaMmm MUKPOBOJIHOBOIO anGOpa,
I'IO)KaJ'IyVICTa, n3y4ynTe LnaHHOe pPYKOBOACTBO MO
aKcnnyaTauun.

OrnaBneHne no3ponuT Bam ObICTPO HalWTU BCHO
HeobxoAMMYI0  MHCbOpMAaLLMIO:

3necb Bbl 03HAKOMUTECH C BaXKHbIMU yKazaHnAMn no 6e3onacHocTu
n

y3HaeTe HiaHCbl OTAEJibHbIX Y350B Bawero HoBoro npmﬁopa.

A Mbl, CO cBoen CTOPOHbI, NMOMOXeM Bam HacTpouTb ero B
COOTBETCTBMMN C BawnMn npeannoyHTeHnAMNn.

B Tabnuuax Bbl Hannérte pekomeHAauuu No MNpPUroTOBReHWO 6mo4 1
Hy>XHble ycTaHoBKW. Bce peuenTsl M ycTaHOBKU Obinn
npeaBapuUTeNbHO MPOTECTUMPOBAHbI B HAWen KyXHe-CTyAWUW.

B ciyHae BO3HMKHOBEHWA HeuncnpaBHOCTU 34eCb Bbl HanpéTte
VIH(*)OpMaLLVI}O, KaK CaMuM YCTpaHUTb MeNKne Henonaaku.

Haneemca, 4To npuroTtoBneHne nuwu A0CTaBUT BaM MHOro
NPUATHBIX MUHYT.
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A TlpaBuna TexHUKn 6e3onacHocTU

Mepea MOHTaX>XoOM

MoBpexaeHua npu
TpaHCNOPTUPOBKE

TpaHcnopTupoBKa
npubopa

Moakno4vyeHne K
AJIeKTPOCETU

YcTaHoBKa ”
noAakJiro4yeHue

Yka3zaHua no
6e3onacHocTU
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BHyuMaTenbHO n3y4nTte AaHHOe pPYKOBOACTBO MNO
aKcnyaTauun. OHO nomMoXXeT BaMm Hay4nTbCA
npasujibHO ” 6e3onacHO Monb30BaTbCA I'IpMﬁOpOM.

XpaHuTe PyKOBOACTBO MO 3KCryaTauum U MOHTaXy
B HageXHoM MecTe. Mpu nepenfadve npubopa HOBOMY
Bnagenbuy He 3abyabTe NepeaaTb TakXe 3Tu
LLOKYMEHTHBI.

Pacnakyinte n ocmoTpute npubop. B cnyyae
obHapy>XeHVA MOBPEXAEHUN, CBA3AHHBLIX C
TPaHCMOPTUPOBKON, He MOAKMN4YanTe ero.

He nepeHocute npubop 3a py4ky ABepubl. Py4ka
LBepubl He paccyuTaHa Ha Bec npubopa U MOXeT
cnomarhbcA.

Moaknto4eHne np|/|60pa LOJDKEH Npon3BOAUTb TOJIbKO
KBaJ'IVIq)MLLMpOBaHHbIVI cneunanunct. nOBpe)K,lJ,eHVIH
n3-3a HenpasuNbHOro noAkKnw4YeHnA NpPpUBOAAT K
CHATUO FapaHTMVIHbIX 06A3aTenbCTB.

CobniofaiiTe crneunanbHble MHCTPYKLWM MO MOHTaxy.

JanHbin npubop npeaHasHa4eH TOMbKO ANA
6bITOBOro Mcnonb3oBaHuA. Mcnonb3yiite npubop
TONbKO ANA NPUroToBNeHusa 6mo4 U HanuTKOB.

3anpeuaeTcA ucrnonb3oBaHne npubopa 6e3
npucMoTpa B3pPOCHAbIMU U AETbMU B CNEAYOWNX
chyyanAx:

npy HanM4YUU OrpaHNHeHuin Mo PU3NHECKOMY Uu
NCUXUHECKOMY COCTOAHMUIO;

npu OTCYTCTBMM HEOOXOAMMBIX 3HaHWA W oMbiTa
no npasunbHOMY U 6e30nacHoMy MONb30BaHWIO
npuéopom.



lopayaa pabouyasa
Kamepa

Fopadune
MpUHaANIeXXHOCTU

MoBpeXxaeHue ABepLibl
npubopa unn ee
ynjaoTHUTENA

Hukorna He nossonAvTe AetAM 6GanoBaTbCA C
npuéopom.

OnacHocTb oxoral

He npvkacaiTecb K ropAYvMMm BHEWHUM
NMOBEPXHOCTAM HarpeBaTeNbHbIX NpUbOpoB ¥ MAWT.
OTkpbiBaiTe ABepb npubopa € OCTOPOXXHOCThHO. U3
Hee MOXeT BblpBaTbCcA ropA4ni nap. He nossonainTe
LeTAM MNoAXOAMTb 6an3Ko.

OnacHocTb Bo3ropaHuA!
He xpaHuTe nerkoBocnnameHswW/eCA MPeAMETHl B
pabo4eli kamepe AyXoBOro uwkada.

He oTkpbiBaiTe ABepuy npubopa, ecnu BHYTpU
obpaszoBancA AbiM. Bbiknwounte npubop. OTcoeanHuTe
npubop OT SNEeKTPOCeTU UNU BbIKNOHUTE
COOTBETCTBYIOWNI NpefoxpaHuTens B 6noke
npenoxpaHuTenen.

OnacHOCTb KOpPOTKOro 3amblKaHuA!

He ponyckaiTe 3allemneHnA COeANHUTENbHBIX
NPOBOLOB 3NEKTPONPMOOPOB ropA4Yei ABepLen
npubopa. NzonAumA kabenAa MOXXeT pacnnaBUTLCA.

OnacHocTb oxoral

3anpeuaeTtcA rotoBuTb 6noga ¢ 6onbwmm
KONIM4ECTBOM ankorofibHblX HanuTkoB. [lapebl ankoronA
MOryT BCMbIXHyTb B paboqelt kamepe. JobasnAanTte B
6niopa TONbKO Hebonbloe KONMYeCTBO HAMUTKOB C
BbICOKMM COAEpXXaHNeM cnvpta U OCTOPOXKHO
OTKpbIBaNTe ABEpLLY.

OnacHocTb oxoral

Mpy BbiHMUMaHUM M3 npubopa ropA4UX
NPUHaANEXXHOCTEN MM MOCyAbl UCMONb3ynTe
npuxBaTKu.

CyuwecTByeT onacHocTb cepbe3Horo yuepba
340pOoBbIo!

He ucnonb3yinte npubop, ecnu noBpexAeHbl ABepLa
UM ee ynnoTHUTeNb. BO3MOXeH BbIXO4 SHeprum
MUKPOBOJIH HapyXy. [NpnbopoM MOXXHO MONb30BaTbCA
TONILKO MOcCNe Haanexauero pemoHTa.
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Mpop>xaeeslwune CyliecTByeT onacHoCTb Cepbe3Horo yuepba
NOoBEpPXHOCTU 30pOBbLIO!
HepocTtaTtoyHaa o4mncTka I'IOBerHOCTel7I MOXeT
npmBecTn CO BpeMeHeM K prxaBneHuo I'IpMGOpa.
Bo3MOXeH BbIXOA, SHEPrum MUKPOBOJSIH HapyXy.
PerynapHo nposoaute o4ucTKy npubopa.

CHATBIN Kopnyc OnacHocTb yaapa Tokom!
Hukorna He cHumanTe koprnyc ¢ npubopa. lMpubop
paboTaeT MOA BbICOKMM HanpAXXeHUeM.

CylwecTByeT OnacHOCTb cepbe3Horo yuepba
340poBbIo!

Hukorpa He cHumanTe kopnyc ¢ npubopa. Kopnyc
obnagaet 3alWWTHLIMX CBONCTBaMW W He MO3BOAAET
BbIITM 3HEPruM MUKPOBOJH 3a npepensl npubopa.

Fopauve wunu BRaXkHblie OnacHoCTb KOPOTKOro 3amblkaHus!

npeamMeTbl PAAOM C He nonbayiiTech MpUGOPOM MPU CAMWKOM BLICOKOI
npu6opom TemnepaType Wiu CbIpOCTU.
HekBanudomumpoBaHHbIi OnacHocTb yanapa Tokom!

peMoHT Mpy HeKBanMAUUMPOBAHHOM PEMOHTE MpuGop MOXeT

CcTaTb WCTOYHWKOM oOMacHoCTW. Jltlobble PEeMOHTHbIe
paboTbl U 3amMeHa MPOBOAOB U TPy6 LOMKHbI
BbIMONHATLCA TOJIBKO CreuuanicTaMmy CepBUCHON
cnyx6bl, NpoweawuMn crelmansHoe o6y4eHue.

Hukorna He BckpbiBanTe kopriyc npubopa. lMpubop
paboTaeT MOA BBLICOKMM HanpsxeHuem. Kopnyc
obnapaeT 3aWMWTHBIMKM CBOMCTBAMMW W He MNO3BONAET
BbINTY 3HEPrMM MUKPOBONH 3a npegensl npubopa.

Ecnn npubop HewucnpaseH, OTKN4UTE
npefoxpaHnTens B 6N0Ke npeaoxpaHuTenen vmm
BbIHbTE BWIKY CETEBOro npoBOAa W3 PO3ETKU.
BeizoBute cneuunanucta CepBUCHON cny»6bl.
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YKa3zaHua no
MCMNOJIb30BaHUIO
MUKPOBOJIHOBOIO
pexunma

MpuroTtoBneHue nuuwun

Mocyaa

MowHOCTb MUKPOBOJIH U
BpeMA BO34eNCTBUA

YnakoBkKa

OnacHocTb Bo3ropaHua!

McnonbayiiTe pexxnum MUKPOBOMH TONbKO ANA
NMPUroTOBNEHNA MPUrOAHLIX ANA 3TOr0 MPOAYKTOB.
Jlio6oe apyroe ucnonb3oBaHWe MOXXeT ObITb
ornacHbIM UM cTaTb MPUHMHON MOBPEXAEHWIA.
Hanpumep, KpynAHble UnM 3epHOBblE MOAYWEYKM Mpu
pa3orpeBaHnM MOryT BCMbIXHYTb.

OnacHocTb TpaBmMupoBaHuA!

B py4kax u Kpblwkax chapdopoBoii 1 KepamuyHeckon
nocyabl Moryt ObITb Menkue AbIpo4KW, 3a KOTOPbIMU
HaxopaATcA nycToTbl. lNpu NPOHWKaHWM B 3TWU NYCTOThI
Bnarm nocyna MOXeT TPEeCHYThb.

He nonb3yiTecb MocynoN, HenpurogHow AnA
MCMONb30BaHNA B MWKPOBONHOBOM pPEXMME.

OnacHocTb oxcoral

Mpn pasorpeBaHun 6Gniofa mnocyfna TOXe MOXET
HarpeTbcA. YTo6bl BbHYyTb MOCYAY U
NPUHAANEXXHOCTHW, WCMONb3YyWTe MNPUXBATKMN.

OnacHocTb Bo3ropaHuA!

Henb3A ycTaHaBnuBaTb CAUWKOM 60Mbly0 MOWHOCTb
UM OYeHb AnuTenbHoe BpemA. MpoaykTbl MoOryT
BCMbIXHYTb M noBpeAnTb npubop. Bceraa cneayiite
yKasaHuAM, MNpYBeAEeHHbIM B AAHHOM PYKOBOALCTBE
no aKcnnyataLlum.

OnacHocTb Bo3ropaHuA!
Hukoraa He pasorpeBaiiTe ely B TepMOCTaTUYeCKOMN
ynakoBKe.

PasorpeBaTb NpoAYKThblI B KOHTeVIHean n3
nnacTtMacchbl, 6ymar|/| mnn ppyrmux BocnnamMeHAwnxea
npeamMmeToB MOXHO TOJIbKO Nnon HabnoaeHveM.

OnacHocTb oxcoral

FepMeTNYHO 3anaAHHaA ynakoBKa MpW HarpeBaHum
MOXXET fonHyTb. MpuaepXxmBarTeck yKasaHuid,
NMpuBELEHHbIX Ha ynakoBke. BblHMMaAa 6nopa, Bcerpa
nonb3yiTechb MnpuxBaTkamm.
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Hanutkun

[JeTckoe nuTaHue

MpoAyKTbl B KOXype
WIN CO LWKYpKOMn
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OnacHocTb ownapuBaHuAl

Mpy pasorpeBaHNN >XUAKOCTU BO3MOXHO
3anasabiBaHve 3akunavuA. B aTom cnydae
TemnepaTypa 3akunaHuAa pocturaeTtcA 6e3
06pa3oBaHMA B XKMAKOCTU XapaKTepHbIX My3bIPbKOB.
Jaxke npu He3HaYUTENBHOM COTPACEHUM EMKOCTU
ropAYaA MUAKOCTb MOXET BHe3arnHO Ha4daTb CUJLHO
Kunetb n 6pbi3rathb.

Mpy HarpeBaHUM >XMAKOCTU Bceraa khnagute B
eMKOCTb NOXKy. Bnaropapa aTomy yaaeTcA
nsbexartb 3aLepXKu 3akunaHuA.

OnacHocTb B3pbiBal
Hukoraa He pasorpeBaiiTe eay WM HanuTKU B
NAOTHO 3aKpbITOW nocyae.

Henb3A cunbHO HarpeBaTb ankorojibHble HamnuTKW.

OnacHocTb oxoral

He pasorpeBaiiTe neTckoe NMTaHWe B 3aKpbITOW
nocyne. Bcerna cHumaliTe KpbiWKY WAM COCKY.
Mocne HarpeBa XOpowo nepeMewanTe uav
B3bontanTe copepxnmoe, 4Tobbl TEMNO PaBHOMEPHO
pacnpefenunoce no BceMy oObemy.

Mepen TeM kKak KopMmuTb pebeHka, MpoBepbTe
TemnepaTtypy.

OnacHocTb oxoral

Henb3a BapuTb AMua B ckopnyne. Hukoraa He
pasorpeBante BapéHble Auua, OHM MoryT
B30pBaTbCA Aa)ke Mocle MpekpaleHnA BO3L4eNCTBUA
MUWKPOBOJNIH. OTO OTHOCUTCA TakXe K MoAaockam |
pakoobpasHbIM.

Mpn NPUroTOBREHUM ANHHULbBI-TNA3YHbU HYXHO
HaKoNoTb >KENToK.

Y NpOAYKTOB MWUTAHWA C XXECTKOW KOXYpPOW Wnu
WKypKoW, Hanpumep ABNOK, TOMAaTOB, KapTodens,
COCUCOK, KOXypa MOXEeT NOMHyTb. Hakonute KoxXypy
UM WKYpPKY nepes MNpuroTOBEHUEM.



Cywka npoaykToB

MpoAyKTbl € HU3KUM
coaepiXXaHuem Brnaru

PacTtutenbHoe macno

Mpu4nHbI
noBpeXXaAeHun
Bopa B ropa4ienn kamepe

OxnaxaeHue npubopa c
OTKpPbLITON ABepLein

CunbHoe 3arpasHeHue
ynjaoTHuTenen

PeXxum MMKpPOBOJIH npu
nyctom npubope

Wcnonb3oBaHue Asepubl
npubopa B KavecTBe
CUAEHbA WIN MOJIKU

BnaXHble MpPOAYKThI

OnacHocTb Bo3ropaHuA!
He cywuTe npoAyKTbl B PeXWMe MUKPOBOJH.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

He pasmopaxuBaiTe MU He roToBbTe MPOAYKTblI C
HU3KUM COAep)XaHneM BOAbl, Hanpumep xneb6, npu
BbICOKOM MOLWHOCTM MUKPOBOMH WM CAWWKOM AOAroe
BpemA.

OnacHocTb BO3ropaHus!
Hukorna He pasorpeBante pacTuTeNbHOE Macno B
peXxMme MWUKPOBOJH.

3anpellaetcA HanueBaTb BOALY B ropadyto pabo4yto
Kamepy. OTO MOXeT npuBecTM K obpasoBaHuio napa.
MN3-3a ObICTPOro M3MeHeHuA TemnepaTypbl MOryT
BO3HUKHYTb MOBPEXAEHVNA Ha KepamMu4ecKon HVKHeN
naHenu.

Pabo4yo kKamepy crneayeT oxnaxaaTb TOMbKO C
3aKkpbiTo ABepuen. 3anpewaeTcA UKCMpoBaTb
LBepLy B OTKPbITOM COCTOAHWUM KaKUM-nn6o
npeametoM. Jlaxe ecnu agepua npubopa 6yaet
NPOCTO MPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO MOXET
NPVBECTU K MOBPEXAEHUID COCEAHUX MebenbHbIX
dacanos.

Ecnu ynnoTHUTENb ABepLbl CUIIBHO 3arpAsHEH,
IBepua He OyneT MNOTHO 3akpbiBaTbCcA. JTO MOXET
NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO MOBEPXHOCTY CTOALLEN
pAaoom mebenu. Cneaute 3a YUCTOTOW YMNOTHUTENA
ABepLpbl.

Bkntoyante pexMum MWKPOBOAH TONBKO MPWU Hann{mn
npoayktoB B paboqen kamepe. B npotuBHoM cny4ae
BO3MOXHa neperpy3ka npubopa. WcknoyeHvem
ABNAETCA KpaTKOBPEMEHHaA npoBepKa Mocybl

(cM. YkasaHuAa o ucrosib30BaHWIO MOCYAbI).

He caauWTecb U He CTAHOBUTECb Ha OTKPLITYIO
nBepuy npubopa. He ctaBbTe nocyay u
NPUHALNEXHOCTV Ha ABepLy.

He LepXxute BlaXKHble NPOAYKTbl B 3aKprTOIZ
paGO‘-IeVI Kamepe B Te4HeHune ANNTeNIbHOro BpeMeHWU.
OT0 MOXeT npmuBeCcTn K NOBPEeXAEeHUo aMaln.
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I'Ipanm bHaA YTWIN3aunNAa YyNnaKOBKU
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B

YTUNUanpynTe ynakoBky C coGnoaeHWeM npasun
aKonornyeckolt 6e3onacHoCTu.

JaHHbil npubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM
eBponenckum Hopmam 2002/96/EG pnA
9NEKTPUHECKUX U 3NEeKTPOHHbIX npubopoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
JlaHHble HOpMbI OnpeAenAlT AeUCTBYOWME Ha
TeppuTopun EC npaBuna BosBpaTa W yTunmsauum
cTapolt 6bITOBON TEXHUKM.



Baw HoBbIM npubop

B aTton rnaBe Bbl nonyynte uHdopmauuo o
naHenu ynpaeneHus
afemMeHTax ynpasieHuA
YPOBHAX YCTaHOBKMU

NPpUHaLANE>XXHOCTAX

MaHenb
ynpasJsieHuA

3J'IeKTpOHHbIe Hachbl

]
200
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MowHocTb | Cneanytowmi MoBOPOTHbIN KHonka OnemMeHTbI
MVKPOBOJIH pexum nepekniodatens | "Mporpamma/kr” ynpasJieHuA
DyHKUMOHaNbHaA naBHbIN Py4ka Bbl6opa

KHOMKa BblKNO4aTeNb nporpamm
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OJIeMEeHTbI

ynpasJsieHuA

JneMeHTbI ynpaBneHuA Wcnonb3oBaHne

90 Bbi6op molHocTM MuKposonH 90 BatT

180 Bbi6op molHocTM MukposonH 180 BatT

360 Bbi6op molHocTM MuKposonH 360 BatT

600 Bbi6op MolHoOCTM MuKposonH 600 BatT

1000 Bbl6bop MouwHocTM MukposonH 1000 Batr

(IR Bbi6Op AOMONHUTENLHOMO PeXuMma.

- Bbi6op Tpebyemoi hyHKLUM BpemeHW.

dDyHKLMOHaNbHAA KHOMKa

MoBOpPOTHBLIA NepeknoHaTenb BbinonHeHWe yCTaHOBOK B pamkax onpeneneHHow
OYHKLMN BpPEMEHM.

naBHbIA BbIKNOHaTEND BkniodeHne u BbikntodeHve npubopa.

g Bbibop nporpamMMbl @aBTOMaTUHECKOro MpUroTOBAEHUA.

MepeknioHaTens nporpamm Bbibop mporpamMmbl unu Beca.

Bbibop pexuma namaryl.

) BkntodeHne pexuma AyxoBoro wkada.

BbikniodeHre pexxuma ByxoBoro wkada unm cbpoc
yCTaHOBKM.

MouwHocTb MUKPOBOJIH U I'Ipvl Ha)KaTnn Ha KHOMKY 3aropaeTtcAd

9JiIeMeHTbl ynpaBJieHuA COOTBETCTBYIOWAaA WHANKALUA.
YTannmeBaemble MoBOPOTHLIM NepeknoHaTenb U nepeknoHaTenb
nepekJsto4yarenmn nporpaMM MOryT yTannnBaTbCA B MaHelNb

ynpasneHuAa. HTobel 3admkcmpoBaTb MU
pactukenpoBaTh nepeknoHaTeNb, HAXXMUTE Ha Hero.

162



YpoBHM

YCTaHOBKMU MprHaANEXXHOCTM MOXHO pasmelatb B paboqein
Kamepe Ha 4 pasNnyHbIX YPOBHAX.

Takxe MnocyLy MOXXHO ycTaHaBnvMBaTb Ha AHO
oyxoBoro wkada (Ha yposeHb 0).

|
MpuHaaneXxHocTn

B komnnekTauuto Bawero npubopa BxoaAT
cneaywouwme nNpUHaLNEXXHOCTU:

—

PP}

il

NN

PewéTka

AnA nocynbl, coopMm AnA
BbINEYKW, MPUroTOBAEHWA
B rpune v nNpuroTos-
neHvA 6noa rny6okon
3aMOpO3KM.

PeweTka He onpoku-
HeTcA Jaxe ecnu ee
BbIABUHYTb U3 [YyXOBOro
wkada Ha ABe TpeTu.
Takum o6pa3om roToBble
6niopa MOXHO nerko
BbIHUMATb.

163



BHyTpeHHee
npoCTpPaHCTBO

Oxnaxagatowmmn
BEHTUATOP
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Mpubop ocHawéH oxnaxiawwmM BEHTUIATOPOM.
BeHTunATOp MOXeT nmpofomkaTb paboTaTb Aaxe
nocne BbIKNoHeHWA npubopa.

YKkazaHuAa

Bo BpeMA paﬁOTbI B MWKPOBOJIHOBOM pexunme
npmﬁop He HarpeBaeTcA. Tem He MeHee, BKIOHaeTcA
oxnaxkaawwmn BEHTUNATOP. BeHTl/IJ'IHTOp MOoXeT
npoaojnKkaTb paﬁOTaTb AaXKe noclne Bblkno4YeHuA
MUNKPOBOJIHOBOIO pexunma.

Ha cTekne aepubl, BHYTPEHHUX CTEHKax W AHe
pabo4ein kKamepbl MOXXeT 06pas3oBbiBaTbCA
KOHZeHcaT. OTO HopManbHOe ABNEHWe, He
oKasblBawllee OTpuLLaTEeNbHOro BO3AENCTBMA Ha
oyHKUMOHMpoBaHne npubopa. Mo OKoHYaHuM
NpUroToBNEHNA MPOCTO BbITPUTE KOHAEHCAT.



Nepen nepBbIM UCMNOJIb30BaHUEM

YcTaHoBKa
BPEMEHU CYTOK

N3meHeHne BpemeHun
CYTOK

MpeaBapuTenbHaA
YyucTKa
npuHagneXxHocTten

N3 aToi rnaBbl Bbl y3HAaeTe O TOM, YTO Bbl LONXHbI
chenaTb, Nepel TeM Kak B MepBbli pa3 HavaTb
roToBUTb €ly B MVKPOBOMHOBON ne4n. [pexae
BCEro, BHUMaTenbHO u3dy4ute rnasy ‘lpasuna
TeXHuKu be3ornacHocTun".

KakK nocne noakn4eHnA npmﬁopa K 39neKTpoceTun
YyCTaHOBUTb BpeMA

Ha avcnnee BpeMeHu BbicBeuvBawoTca J:0L 1

cumsonel <P>O.

1. YcTaHoBUTE Tekyliee BPeMs CYTOK MOBOPOTHELIM
nepeknio4aTenem.

2. HaxXmuTe (yHKUMOHANBbHYIO KHOMKY <».
YcTaHoBKa MpvHMMaeTcs.

YTo6bl B AanbHeMWeM M3MEeHWTb BPeMA CYTOK,
HaXXMMaliTe Ha DYHKLMOHANbHYI0 KHOMKY A0 Tex
nop, noka He BbicBeTATCA cumsonbl <> n ©.
M3meHNTe Tekyllee BPemA CYTOK MOBOPOTHbLIM
nepekniodaTenem.

YkazaHue

YT106bl yMeHbWwUTL noTpebneHne SneKkTpo3Heprumn
BaWMM MprbOpPOM, MOXXHO OTKNOHWTL AMCMAEn
BpemeHn. JnA noayYeHws LOMNOMHUTENLHON
MHCpOpMaLMN CM. TnaBy OJNIEKTPOHHbIE Hachl.

Mepen nepBbIM WCMONL30BaHWEM TLLATENbHO
NOYNUCTUTE MPUHAANEXHOCTU MPU MOMOLLY MbINBHOrO
pacTBopa W MArKOW TPAMOHKN.
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BkiiloyeHue un BbiKJlo4YeHUe npubopa

Bknio4veHne

Bbiknio4vyeHne

Bknio4eHve U BbIKNOHeEHVEe MMKpOBOﬂHOBOVI ne4u
ocyluecTBnAeTCA rnaBHbIM BblKNlo4HaTeNeM.

Ha)xmuTe rnaBHbI BbIKIOYaTENb.
BeicBeunBaeTtca cumson [@. Mpubop rotoB k paboTe.

KHonkn Bbibopa MowHocTn MukposonH 90, 180,
360, 600 nnn 1000 BT

Kuonka [} = AoMoOAHWUTENbHbIN peXxium

KHonka % = mporpamMmbl aBTOMaTUHeCcKOro
NpUroTOBNEHUA

Kuornka (M| = mporpamMmebl U3 NamATu

MonpobHee o mpouenypax yCTaHOBKM 4uTanTe B
OTLENbHbIX rnaBax.

Ha)xmuTe rnaBHbI BbiKNHOYaTENb.
CumBon racHeT. lMpubop BbiKNOHaeTcA, Ha Aucnnee
CHOBa MOABNAETCA BpeMsA CYTOK.

MukpoBOJiHbI
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MUWKPOBOJIHEI MPOHUKAIOT BHYTPb MPOAYKTOB W
npeobpasytoTcA B Tenno. 34echk NpvBeAeHa
VHgopMauma o rocyae U o6 ycTaHoBKax pexuma
MVKPOBOJIH.

YkazaHue

B rnaBe [potectupoBaHo anA Bac B Hawesi
KyXHe-CTyAuu TNpUBEAEHO MHOXXEeCTBO MNpUMepoB
pasMopaxkvBaHuA, pasorpeBaHVA M MPUrOTOBMEHNA
6104 B MUKPOBOMHOBOM peXUME.



YKka3aHuAa no
BbiObOpy nocyabl

PekomeHayemaa nocyaa

Henoaxopawaa nocyaa

MpoBepka nocyabl

McnonbayiiTe »Kaponpo4Hyio Mocyay W3 CcTekna,
CTeKnokepamuku, capdopa, Kepamuku unm
TEPMOCTONKOM MnacTMacchl. AT MaTepuansl
NponyckatoT MUKPOBOJIHBI.

CepBrpoBo4HaA Mnocyfa TakXe MOAXOAUT ANA 3TOro
pexuma. Takum ob6pasoM, He HyXHO nepeknagbiBaTb
6niofa U3 OA4HOM MocyAbl B APYryto.

Mcnonb3oBaTk mocyay C 3010TbIM WAM cepebpAHbIM
OPHaMEHTOM MOXHO TONbKO B TOM cllydae, ecnu
M3roToBMUTENb MOCYAbl rapaHTUpPyeT eé MnpuroLHOCTb
ANA MWKPOBOMHOBOIrO pexuma.

MeTannandeckana nocyfa He NOAXOAMUT ANA
MUWKPOBONIHOBOIO peXxuma,

TaKk Kak meTann He nponyckaeT MWKPOBOJHBI.
B 3akpbiToi MeTannuM4eckon nocyne 6nioja He
pasorpeBatoTcA.

BHumanue! Cneante 3a Tem, 4Tobbl MeTann,
HanpumMmep NoXkKa, 6bin Ha pPaccTOAHWM He MeHee
2 CM OT CTEHOK AyXOBOro wkada U BHYTpPEeHHel
CTOpOHbI ABepLbl. VcKpoBble paspAfbl MOryT
noBpeAunTb CTEKNO ABepLbl.

Bknio4aTb pexxume MUKPOBOMH C MyCTOW MOCYZAol
3anpelaeTca.

EAVHCTBEHHBIM UCKIOHEHMEM ABNAETCA OMMCaHHbIi
HWXe TecT.

Ecnn Bbl He yBepeHbl, 4TO nocyAa MoAXOAWUT ANA
MWKPOBOJIH, NPOV3BEeAUTE Clefylollyo MPOBEPKY:
noctaBbTe MycTylo nocyay Ha 1/2-1 MuHyTy B
npubop npu MakcumanbHoi MouwHocTu. [Mocne aToro
npoBepbTe Temnepatypy. lNocyna nomkHa ObITb
XONOAHOW MNIN HarpeTbCcA A0 TemnepaTypsbl,
Jonyckawleri NpUKOCHOBEHWe pykow. Ecnu nocyna
CUNBbHO HarpeBaeTcA WNN MPOUCXOAUT WCKPEHWe, TO
OHa HernpurogHa.
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3Ha4yeHuAa
MOLWHOCTHU
MUKPOBOJIH

YcTaHoBKa
MOLWHOCTU
MUKPOBOJIH

168

C nomouwblo 3TUX KHOMOK Bbl MoxeTe YCTaHOBUTb
Heoﬁxon.mmy}o MOWHOCTb MWKPOBOIJIH.

90 Bt ANA pasmMopa)kmBaHWA HeXHbIX 6ntos,

180 BT ANA pa3MopaxvMBaHuA U LOBeAeHuA A0
rOTOBHOCTY

360 Bt ANA TylWweHWA MAca W pas3orpeBaHuA

HEXHbIX 6noa

600 BT ANA pasorpeBaHuA 6nw4 U AoBeAeHUA

X AO rOTOBHOCTU

1000 Bt AnA pasorpeBaHuA XXUAKOCTeW

I'Ipvl HaXXaTnn Ha KHOMKY 3aropaeTtcAd BblﬁpaHHaH
MOLWHOCTb.

YkazaHue

MakcumanbHylo MoWHOCTb MukpoBosnH B 1000 BT Bl
MOXeTe YCTaHOBUTb Makcumym Ha 30 MuHyT. [lpn
ApYrvx MOLIWHOCTAX BPEMA MPUroTOBAEHUA MOXeT
cocTaBNATb A0 90 MUHYT.

Hanpumep: mMowHocTb MUKpoBonH 600 BT, BpemsA
npurotoBieHnAa 10 MUHYT.

1.

Ha)xmuTe rnaBHbI BbIKIOYaTENb.
BeicBeunBaeTtca cumson [@. Mpubop roTtos K
paboTe.

Haxxmute KHoOnkKy Tpebyemon MOLHOCTK
MUKPOBOJIH.

Ha aucnnee BbicBe4mBaeTcA BbiGpaHHOE 3HaYeHue
MOLHOCTM U MOABNAETCA peKoMeHAyemMoe BpeMA
NPUroTOBNEHNA.

MoBOpPOTHLEIM MepeknoyaTenemM ycTaHOBUTE BpeMsA
NPUroTOBNEHNA.

Haxmute KHOMKy [,
Pexum BknovaeTcA. HadnHaeTcA OTcHéT
BPEMEHW.



Mo mncrtedeHUn BpemMeHU

OTKpbiBaHNE ABepLUbl
npubopa BO Bpema
paboThl

N3meHeHne BpemeHun
MpUroToBJIEHUA

N3meHeHne mMowHoOCTU
MUKPOBOJIH

OTmeHa pexxuma

PazpgaétcA 3BykoBoM curHan. MWKpPOBOMHOBLIA PEXUM
3aBepwéH. Bbl MoxeTe 3apaHee OTKO4YUTbL 3BYKOBOW
curHan PyHKLMOHANBLHOMW KHOMKOM 4acoB «».
Bbiknio4nTe rnaBHbI BbIKNOHaTEND WA BbIMONHUTE
HOBbIE YCTaHOBKMU.

PaboTta npuocTtaHaBnueaeTcA. [locne 3akpeiBaHWA
ABepLbl HaXMUTe KHomky [=]. Mpnu6op BO30GHOBAAET
paboTy.

OTO BO3MOXHO B ntoboii MOMEHT. M3ameHuTe BpemA
NPUroTOBNEHNA MOBOPOTHBLIM MepeknoYaTenem.

Haxxmute KHOMKY Tpe6yeM017| MOWHOCTN MUWKPOBOIJIH.
YcTaHoBUTE BpeMA npuroToBneHmnA NOBOPOTHLIM
nepeknw4artenemMm M CHoBa BKJO4HUTE I'IpVI60p.

YnepxxuBante KHOMKY Ha)xaToll B Te4deHue
HEeCKONbKUX CEKYHA, W BbIKIIOYNTE NaBHbIi
BbIKNoYaTENb.

YKkazaHuAa

Bo BpeMA BbINOJIHEHNA YCTAHOBOK Bceraa
BbiCBe4MBaeTCA B Ka4ecCTBe peKOMeH.ﬂ.yeMOVI
HanbonblaA MOLHOCTb MWKPOBOJIH.

BeHTunATOop MOXeT npojomkatb paboTaTb Aaxe
npy OTKpbIBaHUM ABepLbl Npubopa BO Bpems
NPUrOTOBNEHUA.
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OononHutenbHbin pexum 1,2,3

Mocyaa

YcTaHoBKa
crneayloummnx
pexxumos

Mo mncTtedeHUn BpemMeHU

170

JlononHnTenbHbIN peXxnmMm no3BonAeT YyCTaHOBUTb A0
Tpex 3Ha4Y€HUN MOLLHOCTM MUWKPOBOJIH N BpeMeHn
npuroToBlieHnA.

N3 aToln rnaBbl Bbl y3HaeTe, KaKk YyCTaHOBUTb
LLOMOJNIHUTENbHBIN pexunm.

Bceraa wucnonbayiTe >KaponpoyHyo mnocyay,
MOAXOAAWYIO ANA MUKPOBONHOBOW MEHN.

HeobxoanMble YCnOBWA: BKOYWTE FNaBHbIN
BblKno4aTenb. lMNpubop rotoB K paboTe.

1. HaxmuTte kHonky (.
BoicBeunBaeTcA cumBon ] nepeoro
LOMOJIHUTENIBHOrO  peXxKuma.

2. YctaHoBUTE nepsoe 3Ha4YeHMe MOLHOCTU
MUKPOBOJIH N BpeMeHu npuroToBiieHnA.

3. MoBTOpHO HaXXMmuTe KHomKky (.
BoicBeunBaeTcA cumBon [ BTOporo
LOMOJIHUTENIBHOrO  peXxKuma.

4. YctaHoBUTE BTOpOe 3Ha4YeHne MOUWHOCTU
MUKPOBOJIH N BpeMeHUn npuroToBiieHnA.

5. ToBTOpHO HaXKMuTe KHomKky (.
BoicBeunBaeTcA cumBon [l TpeTbero
LOMOJIHUTENIBHOrO  peXxKuma.

6. YctaHoBUTE TpeTbe 3Ha4YeHne MOLHOCTU
MUKPOBOJIH N BpeMeHUn npuroToBiieHnA.

7. Haxmute KHomky [,
Pexxum BknodaeTcA. Ha avcnnee BpemeHn
oTobpaxaeTca obuwee BpemA MNPUroTOBAEHWA
N aKTVBHbIA AOMNONHUTENBHBIN PEXUM.

PaspaértcAa 3BykoBolM curHan. JlononHWUTENbHbIN
pexxum 3aBepwéH. Bbl MoxeTe 3apaHee OTKMO4YUTb
3BYKOBOW CUrHan (pyHKLMOHaNbHOMW KHOMKOM 4YacoB
<. Bbikniounte npubop unu BbINONHWTE HOBbIE
YyCTaHOBKM.



OTKpbiBaHNE ABepLUbl
npubopa BO Bpema
paboThl

N3meHeHne ycTaHOBOK

OTmeHa pexuma

OcTaHoBKa peXxxuma

OTmeHa ycTaHOBOK

Pa6oTta npuoctaHaBnmBaeTcA. ['eHepupoBaHune
MVKPOBOJIH MpepbiBaeTcA. Oxnaxkjatwowmni BEHTUNATOP
MOXEeT nposomkaTb paboTaTb. [Mocne 3akpbiBaHWA
ABepLbl MOBTOPHO HaXKMuTe KHOMKY [=]. Mpubop
Bo306HOBNAET paboTy.

MN3mMeHeHMe yCTaHOBOK BO3MOXXHO TOMBKO A0
3anycka. Belbepute Tpebyemyio yCTaHOBKY KHOMKOM
(0 n BHecuTe M3MeHeHMA.

HaxmuTe cBeTAlWYCA KHOMKY YCTAHOBNEHHOM
MOLLHOCTV MWKPOBOJH. BbIMNONHWUTE HOBbIE YCTAHOBKM
UM BbIKIOHMTE MprGOop.

Haxmute KHomky [w], pa6oTa npuocTaHaBnMBaeTcH.
Haxmute KHomky [=], npu6op Bo306HOBNAET paboTy.

YnepxuBaiite KHOMKY HaXkaToll B Te4eHue
HECKOJNIbKUX CEKYHZ, U BbIKNOYUTE TNaBHbIii
BblKNloYaTenb. Unn ABaXKAbl HaXXMUTE KHOMKY
U BbIKNIOYMTE NaBHbLIA BhbIKNOHaTENb.
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NMporpamma aBTOMaTU4E€CKOIro
NPUroToBJIEHUA

HacTponka
nporpamm

172

C nomoubio nporpamMmel aBTOMaTU4eCKoro
npuroToBneHna Bbl MoXXeTe O4eHb MPOCTO FOTOBUTH
6nopa. HyxkHo BbIGpaTb nporpamMmy M yKasaTb BecC
npoaykToB. OnNTUManbHY YCTaHOBKY MPennoXuT
nporpaMma aBTOMaTU4eCcKOro MpuroToBiieHnA. Bbl
MoXeTe BblbpaTb OAHY M3 9 nporpamm.

Ecnn nporpamMmma Bb|6paHa, BbINOJIHNTE HaCTpOVIKVI
KaK onvcaHo nanee. BknounTe rnasHbiin
BblKNto4aTeb.

Mpumep Ha pucyHke: nmporpamMma 2 anA Beca 1 Kr.

1. Haxmute KHOMKy %.
Ha aucnnee BpemeHM MOABAAETCA MEPBbIA HOMEpP
nporpamMmsil.

ccco e o ||
x

2. BblbepuTe HyXHyl0 NporpaMmMy C MOMOLWbIO PY4HKU
BbiGopa MnporpamMm.

00 © O D o on




Mo 3aBepuweHUn
nporpamMmbl

N3meHeHne nporpamMmbl

OTMeHa nporpamMmbl

N3meHeHne BpemeHun
MpUroToBJIEHUA

3. ToBTOPHO HaXXMWUTE KHOMKY %
Ha avcnnee BpemeHu oTobpakaeTcA
4.50 kunorpaMm B KadecTBe peKOMeHAYeMoro

Beca.

00 © O D 2 00
x

4. YctaHoBUTE Hy)KHbIIZ BeC NOBOPOTHbIM
nepekn4artenem.

00 © O D o oh

5. Haxmute KHomky [,
MporpamMma akTuBUavpyeTcA. Ha aucnnee
oTobpaxkaeTcA OTCHET BPEMEHW MPUrOTOBNEHUA U
3aropaeTtcA cumBon -l

PaspaértcAa 3BykoBon curHan. lMpubop nepectaét
HarpesaTtbcA. Ha awucnnee BbicBe4mBaeTcA 00:00.
Haxmute KHOMKy M BbIKNIOYWUTE rNaBHbIN
BbIKNO4aTENb.

Mocne 3anycka nporpammsl BbibpaTb Apyryto
nporpamMMy WM U3MEHUTb BEC YXXe HEeBO3MOXHO.

YaepXvBante KHOMKY HaxaTon B Te4eHue
HECKONbKMX CEeKYHA, W BbIKNOHYUTE [NaBHbIN
BblKNnto4aTenb. Mpubop BbIKNOYEH.

Mocne 3sanycka nporpaMMbl aBTOMATUHECKOro
NPUroTOBNEHNA M3MEHWTb BPEeMA MPUroTOBNEHMA
yXXe Henb3A.
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YKa3zaHua no
ycTaHOBKe
nporpamMmmbl
aBTOMaTU4eCKoro
npUroToBJIeHUA
6niopn

Pa3mopaxxusaHue
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BbiHbTE NPOAYKT M3 YyNakKOBKM U B3BeCbTe e€ro. Ecnn
TOYHbLIN BEC HEW3BECTEH, TO BBEAUTE
I'IpVIﬁﬂI/I3I/ITeJ1bHOG 3Ha4veHune.

MonoXute NPoAyKT Ha MPUrOAHY0 ANA MWKPOBOMH
NNOCKYI0 MOCYAy, Hanpumep, CTEKNAHHYIO Wnnu
dhapdopoByl0 Tapenky U He HakpbiBanlTe ero
KPbILWKOW.

Knaaute npolyKTbl B OCTbIBWMIA AyXOBOW wWkadp.

Ta6m/|u,y C noaxopaAwunmMun npoayktamu, anana3oH
Beca U CMNnUCoK I'Ipl/lHa,lJ,ﬂe)KHOCTeVI Bbl HallpeTe B
NpUNoXXeHnu.

BelbvpaTb Bec, npesblwawWunii AuanasoHa Beca
Henb3aA.

Mpy MPUroTOBNEHUU HeKOoTOopbiX 6niod 4epes
HEKOTOpoe BpeMA pasfaeTcA curHan. OTO O3HavaeT,
4YTO MPOAYKTHI CleAyeT nepemMewars Wnu
nepeBepHyThb.

Mo BO3MOXXHOCTV 3amMopaxkmBanTe MNPOLYKTHI
TOHKMMUW KycKamu U XpaHuTe npu TemnepaType
-18 °C.

YKnaablBainTe 3aMOpOXeHHble MPOAYKTbI B MNOCKYIO
nocyay, Hanpumep, B CTEKNAHHY UM hapdpopoByio
Tapenky.

Mocne BbINOAHEHMA MNporpaMmMbl pasMopa’KMBaHNA
OCTaBbTe NPOAYKT ele Ha 15-90 MuHyT AnA
BblpaBHMBaHUA TemnepaTypbl.

Mpy pasMopaxkuBaHuy MAca, NTULbl MAKM PbiGbl Ha
Tapenky cTeKkaeT XUAKOCTb. Hu B koem cnydae
HeNb3A UCMONb30BaTh €€ ANA AanbHellwen roTOBKY,
OHa TakXe He JAOMKHa conpukacaTbCA C APYrvMU
NpoAyKTamu.

PaamopaxuBaiiTe xneb6 ToNbkO B HEOOXOAMMbIX
KonuM4ecTBax, Tak Kak OH ObICTPO 4epcTBeeT.

Y)Xe pasmMopoXKeHHbIN chapw BbHMMaNTe nocne
nepeBopaqvBaHuA.

Lenyto nTuuy yknaabiBaiiTe B MOCYLy TpYZLKOW BHU3,
KYCOYKM MTULLbI - KOXKEW BBEPX.



OTtBapHoMn KapTodpesb

OBoluu

Puc

Pbi6a

Bpema BbiaepXKu

MopexbTe Ha KyCO4YKM OAMHAKOBOM BenUYuMHbl. Ha
kaxxable 100 r kaptochena nobaBbTe OAHY CT. N.
BOAbl N HEMHOro Ccou.

OBolwn, cBeXWe MPOAYKTbl MOPEeXbTe Ha KYCOYKM
olMHaKoBol BenuuuHbl. Ha kaxable 100 r pobaBbTe
OLHY CTOJIOBYIO JOXKY BOZAbI.

3aMopoXKeHHble OBOWM: MOAXOAAT TONBKO
6naHwWMpoBaHHble, a He MPUrOTOBMEHHblE Mepes
3amMopo3kol oBown. He noaxoZAT oBoww rny6okon
3aMOpO3KM CO CNMBO4YHBIM coycoM. Jlo6aBbTe 1-3 CT.
n. BoAbl. AnA wnuHaTa M KpPacHOKOYaHHOWM KanycTl
BoAy Anob6aBnATb He cneayer.

He VICI'IOJ'Ib3yIZTe puc 6bICTpOFO npuroToBneHnA B
nakeTunkax.

JobaBbTe BOAYy B KoJlmn4ectBe, B ABa - ABa C
NOSIOBUHOW pasa npesblllaowemMm Koin4ecTtBo puca.

PoibHoe chune, cBexue npoaykThbl: nobaBbTe
1-3 CTONOBbLIX NOXKW BOAblI UM AMMOHHOIO COKa.

HekoTopble 6niofa nocne npuroToBneHus TpebytoT
elle HEeKOTOPOro BPEMEHU BbILEPXKKM.

Bnioao BpeMaA BblAEPXKU
Osoun OK. 5 MUWHYT
OTBapHoi kapTodenb OK. 5 MUHYT

Mepen atum cnente
obpasoBaBlyocA BoOAY.

Punc 5-10 MUHYT

MacHow pyneTt 10 MUHYT
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Tabnvua

nporpamMmm
Homep Moaxoasawne Avana3oH Mocyna Ha aHe
npor- npPoAYKTbI Beca, Kr paboueli kKamepbl
paMmmbl
Pa3mopaxusaHve
1 Xneb uenvkom* MuweHn4HbI xneb, xne6 0,20 - 1,50 TnockaAa OTKpbITanA

n 6yno4kM n3 MyKu
rpyboro nomona

nocyna

2 MacHon chapw* Dapw roBAXuN, 0,20 - 1,00 TnockaA OTKpbITaA
6apaHuii, CBUHOMN nocyaa
3 Kyckn nTuubl® KypuvHble 6&apbIwwKu, 0,20 - 1,20 MnockaA OTKpbITaA
LbINNEHOK MNOAOBMHKaMM nocyna
4 Pbi6Hoe donne* dune wykun, TPECKH, 0,20 - 1,00 TMnockaAa OTKpbITaA
nococA, MOPCKOro nocyna
OKYHA, canibl, cyfaka
* He 3abbiBaiiTe nocne curHana nepesopa4qvBaTb 611040.
JloBeaeHne LO FOTOBHOCTU
5 Osouwu, ceexuve LiBeTHasa kanycTa, 0,20 - 1,00 3akpblTaa nocysna
NPOAYKTbI* 6poKKONN, MOPKOBb,
Konbpabu, 3eneHbin nykK,
chafkvnm neped,
LYKKWHU
6 Osouwwy, LiBeTHaAa kanycTa, 0,20 - 1,00 3akpbiTaa nocysna
3aMOpOXKeHHble" 6poKKONN, MOPKOBb,
Konbpabu,
KpacHOKO4aHHanA
KanycTa, wnuHaT
7 OTBapHoi HepaccbinyaTbiit, 0,20 - 1,00 3akpblTaa nocyna
KapTodens” cnabopaccbeinyaTtbii 1
paccbin4aTbiii
KapTodenb
8 Pwuc, 0,10 - 0,50 Bebicokana 3akpbiTasn
LAVHHO3EpPHBIN nocyaa
puc*
9 dune ceexen dune wWykn, TPecku, 0,20 - 1,00 3akpblTaa nocyna
pbIBbl, LLEANKOM, nococA, MOPCKOro
TyweHne* OKYHA, canibl, cyfaka

*

He 3abbiBanTe nocne curHana nepesopaymBaTb U nepemMewnBaTb 6nono.
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NMNamAaTb

CoxpaHeHune
YCTaHOBOK B
namAaTu

CoxpaHeHue apyrux
yCTaHOBOK

®YHKUMA NamATM MO3BONIAET COXpaHATb U B ntobol
MOMEHT BbI3blBaTb WMHAMBUAYANbHO COCTaBEHHbIE
nporpaMmmbl. [lnA 8TO MPefyCMOTPEHbl ABe AYENKn
namAtTv "M1" n "M2". Llenecoo6pasHo ucnonb3oBaTb
yHKUMIO namMATKU AnA 65104, KOTOpble Bbl FOTOBUTE
Yauie Bcero.

N3 aToin rnaebl Bbl Yy3HaeTe,
KaK COXpaHATb nporpamMmbl B namATn ”

KaK 3anyckaTb nporpamMmmbl U3 namMmATU

Hanpumep: BbibepuTe A4qeiiky namATn «M1».

1. HaXmute rnaBHbIi BbIKNOYaTENb.
BeicBeunBaeTtca cumson [@. Mpubop roTtos K
paboTe.

2. HaxmuTe KHOMKy Tpebyemon MOLWHOCTU
MUKPOBOJIH.
Ha aucnnee BbicBe4mBaeTcA BbiGpaHHOE 3HaYeHue
MOLWWHOCTM U MOABNAETCA npeAnaraemMoe BpemA
BbIMOJIHEHUA.

3. YctaHoBuUTE BpeMA npuroToBneHmnA NOBOPOTHLIM
nepekn4artenem.

4. Jlepxute Haxaton kHornky M B TeueHue
HECKOJNbKUX CeKYHA,
PaspaétcA curHan v Ha Aucnnee BpemeHu
noAenAeTcA «M1» AnA nepBoi AYeiikM MaMATW.

Py4koi Bblbopa mporpaMM MOXHO MNepeknoHnTbCA
Ha A4enky namAtn «M1» uan «M2».

5. Jlepxute Haxaton kHornky M B TeueHue
HECKOMNbKNX CEKYHA.
PaspaétcAa curHan. YctaHoBka coxpaHAeTcA B
namMAT N MOXeT OblTb 3anyweHa B nobon
MOMEHT.

BbinonHuTe HoBble YCTaHOBKN W COXpaHUTe UX B
namMmAaTun. CTapre YCTaHOBKK MNpu 3TOM He
COXpaHAKTCA.
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AKTNBN3auuAa
hbyHKUMM namMAaATU

Mo mncTtedeHUn BpemMeHU

OcTaHoBKa

OTmeHa ycTaHOBOK
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YKkazaHuAa

YcTaHoBNEHHbIE nporpamMmbl COXPaHAKTCA B NaMATU
N nocne OTKJ4YeHNA 3NeKTPO3Heprun.

Bbl MoXxeTe COXpaHUTb YCTaHOBKW ANnA chepyiwouwero
AONOJIHNTENIbHOIro  peXxnma.

COXpaHéHHbIe B MaMATU YCTaHOBKMU MOXXHO
aKTnBnu3npoBsaTb B nobor MOMEHT.

1. HaxxmuTe rnaBHbIn BbIKNOHaTEND.
BoicBeunBaeTcA cumeon [@). Mpubop roToB K
paboTe.

2. Jlepxute Haxkaton kHornky M B TeueHue
HECKOMNbKNX CEKYHA.

3. Py4kon Bbibopa MnporpamMm MOXKHO MEepPEeKNioHUTLCA
Ha A4enky namAtn «M1» uan «M2».

4. Haxmute KHomky [,

Mporpamma u3 namATW akTuBM3MpyeTcA. Ha awucnnee
Ha4ynHaeTcA OTCYET BpeMeHW BbINOAHeHuA -

YKkazaHuAa

Mocne sanycka nporpamMMbl M3MeHUTb HOMep AYeliKu
namMATU y>XXe HEeBO3MOXXHO.

YcTaHoBNEHHbIE nporpamMmbl COXpaHAKTCA B NaMATU
N nocne OTKJHYeHNA 3NeKTPO3Heprun.

PaspaértcA 3BykoBOM curHan. BbinonHeHve
nporpaMmbl M3 nNamATK 3aBeplweHo. Bbl MoxeTe
3apaHee OTKIIH4YMTb 3BYKOBOW curHan
OYHKLLMOHANBHON KHOMKOM 4YacoB «». Hakmute
KHOMKY N BbIKNOYNTE MpubOp rnaBHbIM
BbIKJiloHaTENEM WM BLINOJHUTE HOBblE YCTaHOBKMU.

Haxmute KHOMky UM OTKponTe ABepuy npubopa.
Pa6oTta npuocTtaHaBnuBaeTcA. [Mocne 3akpbiBaHWA
ABepLbl MOBTOPHO HaXXMuTe KHomMKy [=]. Mpubop
B0306HOBNAET paboTy.

JBaxzabl HaXMUTe KHOMKY UM OTKpOWTe ABepLy
npubopa M OAMH pa3 HaXXMUTE KHOMKY [w],



QJIEKTPOHHbIE 4acChl

Ovcnnen ana
oTobpaxeHua
hyHKUMNN
BpeMeHMU

Baw npubop nmeeT pasnuyHble YHKLUN BpeMeHU.
N3 aTon rnaebl Bbl y3HaeTe,

4YTO npeacTtaBnAeT coboit ancnnen BpemMeHn
KaK yCTaHaBlnBaTb TaVlmep

Kak ycTaHOBUTb Npubop Ha aBToOMaTU4eckoe
BbIKJlOHEHUE (BPeMA BbINOJHEHUA)

KaK YCTaHOBUTb UIN NU3MEHUTb BpeMA CYTOK.

a>AP ©

h 0

min (. 41

© O

PyHKLMOHaNbHaA MoBOPOTHLIN
KHOMKa nepeknioyaTens
DyHKUNN BpEeMeHN Wcnonb3oBaHue
Q Tanmep TalimMep MOXXHO WCMONb30BaTb, Hampumep, Npu Bapke
AUl MM Kak 0Obl4HbIN GbITOBOW TavimMep.
Mpubop He BKNO4aeTcA W He BblkNoYaeTcA
aBTOMaTU4ECKW.
=1 Bpemsa BbinonHeHuA Mo ncTe4eHWn yCTaHOBNEHHOO BPEMEHW BbIMONHEHUA

(Hanpumep, {30 4acos) npubop aBTOMaTUHECKM
BbIKIOHAETCA.

© Bpema cyTok

YcTaHoBKa BpemMeHu.
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Bknio4yeHune m
BbIKJIlOYEHME aucnJen
BpeMeHU
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YKkazaHua:

Mexay Z2:00 v 5:55 vacamu avcnnein racHer,

ecnm B 3TOT MPOMEXYTOK He BbIMOJHATCA
HUKaKMe YCTaHOBKW W HE aKTMBU3VPOBaHbI
HUKaK1Me (OYHKLUM BpPeMEHN.

Mo wncte4eHun BpemeHu, YyCTaHOBNEHHOro AJNA
oyHKUMI Taiimepa () U BpemMeHU BbINOIHEHNA
[-l, pasmaeTcA 3BYKOBOM curHan v Ha Aucnnee
MUraeT COOTBETCTBYHOWMWA cuMBOA. HTO6BI
3apaHee OTMEHWUTb 3BYKOBOW CWUrHan, HaXmute
OYHKLMOHANBHYIO KHOMKY.

Mpy HeoBXOAMMOCTU MOXHO KOpPPeKTUpoBaThb
YCTaHOBKM MOBOPOTHbIM MepeKmnioHaTenem.
Ecnu Bbl xO0TUTE COPOCUTbL YCTAHOBKY, BEpHUTE
ycTaHoBNieHHoe BpeMA Ha [:00 v BbKnwounTe

npuéop.
Haxmute n yaepxusanTe (PyHKLMOHANBHYIO
KHOMKY <> B TE4YeHMEe HECKONIbKUX CEKYHA.

Jucnnent BbiknodaeTcA. Ecnv oaHa u3 dpyHKuUMiA
BPEMEHN aKTWBHA, COOTBETCTBYIOWMA CUMBON
NpoAomKaeT ropetb.

Haxmute n yaepxuBaiiTe (OyHKLMOHABHYIO
KHOMKY «» B TEYEHWe HEeCKONbKMX CEKYHA.

Juvcnneit BKNoHaeTcA.



Tanmep

HaxxumaiiTe (oyHKLMOHANBHYIO KHOMKY
4acoB «» LO Tex Mop, Moka He 3aropATcA

cumeonel <> u .

2. nOBOpOTHbIM nepekn4yartenemMm ycTtaHOBUTE BpeMA

(Hanpumep 500 MunyT).

YcTaHOBKa aBTOMaTUHeCKM MNpuHUMaeTcA. 3aTem
CHoBa 0TOOpa3nTcA BpeMA CYTOK, U Tanlmep
Ha4YHET OTCYET.

Mo ucTe4eHUn yCTaHOBNEHHOTO BPEMEeHU
paspaéTcA 3BYKOBOMW curHan.

Haxmute yHKUMOHANBHYIO KHOMKY <. Ha
Jvcnnee cHoBa MOABAAETCA WHAMKALMA BpPeMeHU
CYTOK.
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Bpema
BbIMNOJIHEHUA

Mo mncTtedyeHUn BpemMeHU

N3meHeHne BpemeHun
MpUroToBJIEHUA

C6poc BpemeHu
npuroTosJieHuA
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ABTOMAaTU4ECKOE BbIKMKOYEHME MO UCTEHEeHUU
YCTaHOBJIEHHOIO BpeMeHn

1. YcTaHOBUTE MOLWHOCTb MWKPOBOJIH.

2. Haxumalite yHKLMOHANbHYIO KHOTMKY
4acoB <~ [0 TeX Mop, Noka He 3aropATcA
cumeonel <> u 2.

3. lMoBOpOTHLIM MepekiioHaTeNieM YCTaHOBUTE BpeMs
BbIMONHEHUA Mporpammel (Hanpumep, 30 4).
YcTaHOBKa aBTOMaTMHecKu MPUHUMAETCA.

4. Haxmute KHomky [,

HaunHaeTcA OTCYET YCTaHOBNEHHOrO BPEMEHM
BbIMONHEHWA.

PaspaétcAa 3BykoBon curHan. lMpubop nepectaét
HarpeBaTbcA. Ha aucnnee BbicBe4dnBaeTcA 0:00.
CurHan MOXXHO OTKOYNUTbL 3apaHee C MOMOLLbIO
OYHKLLMOHANBHON  KHOMKN «»-.

Bbl MOXeTe W3MeHUTb BpemMA B nobori MOMEHT.

CbpocbTe ycTaHoBneHHoe BpemMA Ha 0:00
NOBOPOTHLIM MepeknoyaTenem. Hepes HeCcKonbko
CekyH, ycTaHoBka 6yaneT npuHATa. Bpewmn
npurotoBneHua cbpacsiBaeTcA.



3anpoc ycTaHOBOK
BpeMeHu

YcTaHoBKa
BpeMeHun

N3meHeHne BpemeHun
CYTOK

Ecnu BBLINONHEHO HECKONbKO HACTPOEeK BpemeHu, Ha
avcnnee 6yayT ropeTb COOTBETCTBYIOUWME CUMBOIbI.
Meped CUMBONOM YCTaHOBKM BpeMeHU, KoTopas
oTobpaxkaeTcA Ha aucrinee, ctouT cumson <|>.

YTo6bl 3anpocuTb MokasaHuA Taimepa L\, BpewmA
BbinonHeHusa =1 unn Bpema cytok O, Haxumarite
PYHKUMOHANBHYI0 KHOMKY <= AO Tex nop, noka
nepen COOTBETCTBYHOIWEN YCTAHOBKON BPEMEHU He
noasuTtcAa cumson <|>. CooTBeTcTBylollee 3Ha4eHue
Ha HeCKONbKO CeKyHA, MOABMAETCA Ha Aucnnee
BpEMEHM.

1. HaxumaiTe yHKUMOHANBbHYIO KHOMKY «» A0 TeX
nop, noka He saropaTcA cumeonbl <> n Q.

2. TMoBOPOTHLIM MepeknoYaTeNemM yCcTaHOBUTE
Tekyliee BpemA CyTOK.

3. HaxmuTe yHKLMOHANLHYIO KHOMKY <».
YcTaHoBKa npuHMMaeTcA

Hanpumep, npu nepexofe ¢ NeTHero Ha 3uMHee
Bpems.

BbINonHWTE yCTaHOBKY, Kak OMMWCaHO B MyHKTax
1n 2
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N3meHeHne 6a30BbIX YCTaHOBOK

BazoBble
yCTaHOBKU

BasoBasa ycTaHOBKa

Mpubop unmeeT pasnu4Hble 6a30Bble YCTaAHOBKM,
KoTopble 6binv caenaHbl Ha 3aBofe. OpgHako B
chy4yae HeobXOAMMOCTU Bbl MOXETe WU3MEHUTb 9TU
6a3oBble yCTaHOBKW.

B Tabnuue npeacrtaesneHbl BCe BO3MOXHbIe 6a3oBble
YCTaHOBKN M BapuWaHTbl U3MEHEeHNA WX 3Ha4eHWi.

Bo3MOXXHble 3Ha4eHuA MoAacHeHuAa

c {  TlpoAomKxnTenbHOCTb C = kopoTkaa = 10 cekyHa CurHan no ucTeyeHuu
3BYKOBOIO curHana 3 = ANMHHAA = 5 MUHYT BPEMEHW NPUrOTOBNEHNA
{ = cpenHnaA =
2 MUHYTHI

cC  3BYK HaXaTtua KHOMOK: 3BYK Ha)kaTuA KHOMOK: CurHan noATBepXXAeHWA

{ = BKNIOY&H

C-’ = BbIKN npy HaXXaThn KHOMKU
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Ha)xmuTe rnaBHbIi BbIKNYaTENb.
BeicBeunBaeTtca cumson [@. Mpubop rotoB Kk paborTe.

1. Haxmute 1 yaepxusante pyHKLMNOHANBHYIO
KHOMKY %@ B TeYeHMe HEeCKONbKUX CEeKYHA.
Ha pucnnee vacoe noAsnAeTcA nepsaA 6a3osaA
yCTaHOBKa.

2. HaxwumariTte KHOMKY %, Moka He MoABMTCA
Hy>XHaA 6a3oBaA ycTaHOBKA.

3. C nomolwbio ¢ nomMoubld py4ku Bblibopa
nporpaMM BHECUTE BbIOpPaHHYO YCTaHOBKY.

4. B 3aknio4HeHune noaepxute HakaTon KHOMKY fi¢ B
Te4eHNne HEeCKOJIbKUX CeKYHA.

Bce u3meHeHusa 6a30Bbix YCTaHOBOK MNpu 3TOM
NPpUHUMaKTCA.

Bbl MoxeTe B no6oe Bpems CHOBa W3MEHUTb
YCTaHOBKMU.



Yxoa n o4UCTKa

Yucrawume
cpeacTBa

I'Ipvl TWaTenbHOM yXoAe N O4YUCTKe Bala
MNKPOBOJIHOBaAA MNe4b HaAoNro COoxXpaHuT CBOKO
npmBneKkaTenbHOCTb U d)yHKLI,I/IOHaJ'IbHOCTb. B naHHOM
PYKOBOACTBE MO 3KcnjyaTtauum npuBoauUTCA onncaHune
npaBuibHOro yxona wu npanmbHoﬁ O4YUCTKU npmﬁopa.

OnacHOCTb KOPOTKOro 3amblkaHuA!
Hukoraa He uMcnonb3yinTe O4YUCTUTENU BLICOKOTO
JaBNeHVA 1 NapocTpyiHble O4MCTUTENMN.

OnacHocTb oxoral
BbinonHANTE OYUCTKY TOMBKO MOCAE BbIKNOHEHWA
npubopa. Ob6A3aTenbHo AanTe npubopy OCTbITh.

YKkazaHuAa

Hebonbwye LBETOBbIE OTAMHMA Ha nepep,HeVl naHenn
npmﬁopa BO3HMKAOT K3-3a pas3n4dHbIX MaTepunanos,
TakKnX Kak CTeKkno, nhactmacca unm metani.

TeHn Ha cTekne ABepLbl, BbIrNALALME Kak pPasBOLbI,
Ha camMoM [eNe ABMNAIOTCA CBETOM, OTPaXKEHHbIM OT
Namnoykn B AYXOBOM WKady.

HenpvATHble 3anaxu, Hamp., nocne MpUroToBAEHMA
pbIbbl, MOXHO Nerko ycTpaHuTb. Haneite B 4Hawky
BOAbl M [06aBbTE HECKONbKO Kanefb JMMOHHOIO
coka. lNonoxute Tyaa noXKeyky, 4ToObI
npefoTBpaTUTbL 3anasabiBaHne obpasoBaHuA
ny3blpbkoB. HarpesaiTe BOAYy B Nequ B TeYeHue
1-2 MWHYT NpU camon BbLICOKON MOLLHOCTK
MUWKPOBOJIH.

YT106bl He AOMYCTUTb MOBPEXAEHUA Pa3NU4HbIX
NMOBEPXHOCTEN B pe3ynbTaTe MNpUMeEHEHWA
HeMoAXoAAWMX HYUCTAWMX CPeACTB, cneaynTe
yKasaHuAM, npuBeféHHblM B Tabnuue.

He wucnonb3ynte

eakune unn aﬁpaSMBHble HYMUCTALWLMNEe CpeacTBa,

MeTannn4yeckue CerGKVI mnn CerﬁKI/I AnA CTekna
anAa O4YUCTKM CTekna ABepubl,

MeTannn4yeckue CerﬁKVI mnnn CerﬁKVI anAa
CTEeKJIAHHbIX rIOBeprOCTeVI 4nA O4YUCTKU
ynnoTHuUTenAa ABepubl,

XECTKME MoHanku u ry6ku.

Mepes ynoTpebneHvem TiLaTenbHO MoWTe Ty6ku Ans
MbITbA MOCYAbL.
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Ana 6onee nérkom
O4YUCTKUN

30Ha o4ncTKHU

Bbl MOXETe BKMIOHUTb NaMno4kKy B ALyXOBOM lwkady.
JnAa aToro oTkpomte ABepuy npubopa.

YucTAwme cpeacTea

MepeaHAna naHenb npubopa

HepxxaBetowan crtanb

[opA4MA MbINbHBIA pacTBop:
04MCTUTE C MOMOLLBLIO MArKOM TPAMOYKW, a 3aTem
BbITPUTE AOCYyXa.

He I/ICI'IOJ1I:3yI7ITe ANA HYUCTKM MeTaln4deckune CerﬁKl/I
nnn CerﬁKl/I AONA CTeKNAHHbIX I'IOBerHOCTeI7I.

[opA4MA MbINbHBIA pacTBop:

04MCTUTE C MOMOLLBLIO MArKOM TPAMOYKW, a 3aTem
BLITPUTE Aocyxa. HemeaneHHo ypananTe MATHa W3BECTW,
Xupa, Kpaxmana u AuvdHoro 6enka. Moa Takumu
NATHAMW MOXXET BO3HMKATb KOPpO3uA.

CneumanbHble cpeicTBa ANA YUCTKU MeTannm4eckux
n3nenuin MoXKHoO npuobpecT B CepBUCHOM cnyx6e unu
B CreuunanM3vpoBaHHOM MarasuHe.

Pabo4aa kamepa

BHyTpeHHVe MoBepxXHOCTU U3
HepXxaBetolen cTamm

[opAYMA MbINbHBIM pacTBOP MAM pacTBOpP YKcyca:
04UCTUTE C MOMOLbLID MArKOW TPAMOYKKU, a 3aTeM
BbITPUTE A0CyXa.

I'IpM CUNIbHOM 3arpA3HeHnn:
I/ICI'IOﬂb3yIZTe cpeACTBO ANA HYUCTKU AYXOBOK TOJIbKO
nocne oxnaxaeHuA npmﬁopa.

He ucrnonbayiite HW cripen ANA AyXOBbIX WKAcOB, HU
nobble Apyrve arpeccyBHble OHYUCTUTENW ANA AYXOBbIX
wkacpoB, a Takxxe abpasvBHble HUCTAWME CPEACTBA.
Kpome TOro, He MOAXOAAT XXECTKME MoHanku, rpybble
ry6ku n cpencTsa AnA YUCTKKM nocynbl. Bce atu
cpencTBa LapanalT BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU.

Xopolwo npocywnTe BHYTPEHHWE MOBEPXHOCTY.

CTeKknAHHbIA KoNnak Nnammno4ku
B pabo4eit kKamepe

[opA4MA MbINbHBIA pacTBop:
O4YNCTUTE C MOMOLbLIO MAFKOWM TPAMOYKMN.

Ctékna AsepLpbl

CpeacTBO ANA O4YUCTKM CTEKON:
04MCTUTE C MOMOLLBID MAFKOW TPAMOYKN.
He uvcnonb3ynte ckpebok AnA CTEKON.

He cHumainTe ynnoTHWTEeNb
ABepLbl!

[opA4MA MbINbHBIA pacTBop:
04MCTUTE C MOMOLbLIO MArKOM TpAMo4ku. He TpuTe!

He I/ICI'IOJ1I:3yI7ITe ANA HUCTKM MeTann4eckune CerﬁKl/I
nnn CerﬁKl/I ONA CTEeKNAHHbIX I'IOBerHOCTeI7I.

anIHa,D.J'Ie)KHOCTVI

[opA4MA MbINbHBIA pacTBop:
npefBapuTeNbHO 3aMo4uTe, a 3aTeM O4UCTUTE C
MOMOLLbI0O MAFKON TPAMOYKN UAW WETKW.
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HeucnpaBHOCTU N PEMOHT

Tabnuua
HeucrnpaBHOCTEMN

HeuncnpaBHoCTb

BbizoB cepBucHol cnyxbbl TpebyeTcA He Bceraa.
B HekoTOpbIX cly4aAX Bbl camMn MOXeTe YCTpaHuUTb
Hernonaakn. B npuBenéHHON Hwxe Tabnuue Bbl
HaiiaéTe HeCKONbKO COBETOB MO YCTPaHEHWIo

HeVICI'IpaBHOCTeVI.

OnacHocTb yaapa Tokom!

PaboTbl Hap anekTpoHukom npubopa AOMKHbI
NPOBOAUTLCA TOMBLKO CreunanncTom

Bo BpemA paboT c anekTpoHukon npubop
HeobxoamMmMo obecTo4nTb. BknoynTe 3aluTHYO
aBTOMaTUKy WAW BblHbTE MPefOXpaHWUTENb U3
6noka npepoxpaHuTenen

Ecnn Bam He BnonHe ypanock 6nopo, obpatutech
K rnase ‘llpoTecTupoBaHo ANA Bac B Hauweus
KyxHe-cTyaun". B Hell Bbl HanféTe MHOXECTBO
pekoMeHAauui no npuroToBieHuio 604,

Bo3moxxHaa npuvnHa

YcTpaHeHue/yka3aHua

Mpubop He paboTaerT.

Bunka He BCTaBneHa B
po3eTky.

BcTaBbTe BUNKYy B pO3ETKY.

OTKnoHeHne MpoBepbTe, ropUT nn namna

3N1eKTPO3Heprum Ha KyxHe.

HeucnpaseH MpoBepbTe, B MOpAAKE 1K

npeaoxpaHnTenb npeaoxpaHuTens npubopa B
6noke npepoxpaHuTenen.

HenpasunsHoe OTKNo4MTE NPeAoXpaHnTENb

“crnonb3oBaHve B 6noke npenoxpaHuTenen.

Bknio4nte ero onATb
npyMepHO 4Yepes
10 cekyHA.

Mpubop He paboTaeT. Ha
Aucnnee BbICBEYMBAETCA BpeMA
NpUroTOBNEHUA.

Mocne ycTaHOBKM He 6bina
Ha)kaTa KHomka [

Haxxmute kHomky [+ unu
BbIKNtO4MTE MNpubop ¢
NMOMOLWbIO FNaBHOMO
BbIKNIOHaTENA.
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HeucnpasHocTb

Bo3moxxHaa npu4nHa

YcTpaHeHue/yka3aHuA

MWKpOBOMHOBLIN PEXWUM He
BKNtOHaETCA.

JlBepua 3akpbiTa HEMIOTHO.

MpoBepbTe, He 3axkaTbl Nn
ABepueli ocTaTKu NUWKU UIn
NMOCTOPOHHNE MPEeAMEThI.

He 6bina HaxaTta
KHoMKa .

HaxkmuTe KHomky [,

Bnioga pasorpesatoTcA
MeAneHHee, YeM O0O6bIHHO.

YcTaHoBNEHa CAUWKOM
HM3KaA MOLULHOCTb
MUKPOBOJIH.

YcTtaHoBUTE 6onee BLICOKYHO
MOIHOCTb MUKPOBOJIH.

B npubope HaxoauTcA
6onbwuin 06BLEM
NPOAYKTOB, 4eM O0ObIHHO.

JlBOMHOM OO6BEM MNOHTU
yZABavBaeT BpeMA
NpUroTOBNEHUA.

Paspaétca 3BykoBoW curHan.
Ha aucnnee mwuraet
LBOeTOo4ME.

Mpnbop paboTaeT B
pexume AeMOHCTpaLLuu.

1. Haxxmute kHonky (2.
2. JlepXute KHOMKy i
Ha)xaTol B Te4eHue

3 CeKyHA.

Pexxum pemoHcTpaumm
L.eaKTVMBU3NPOBaH.

Mpubop oTkno4aeTcA BCKope
nocne 3anycka. Ha aucnnee
BbICBe4MBaeTCcA coobuieHre ob
owunbke "HI5".

JlBepua 6bina 3akpbiTa
HenpaBWbHO.

OTkpoWiTe ewwé pa3 AsepLy
N 3akponTe eé npasBuibHO,
ecin 3TO He MOMOXET,
obpaTuTecb B CEPBUCHYIO
cnyxoy.

Ha aucnnee BbicBe4nBaeTcA
coobuweHne ob ownbke "Ert".

JaTynk Temnepatypel
HeucnpaseH.

BbizoBuTe cneumanvcTa
CepBUCHOW CNyXO6bl.

Ha aucnnee BbicBeunBaeTcA
coobuweHne ob owunbke "Er11".

KHomkun 3arpASHUINCb U
3anagaror.

Heckonbko pa3 HaxXmuTe Ha
BCE KHOMKW, eciau 3TO He
nomoxxeT, obpaTutecb B
CepByCHYIO cnyx0y.

Ha aucnnee BbicBeunBaeTcA
coobuweHne ob ownbke "Er4".

CunbHbI neperpes
(BO3MOXHO, BHYTPU OFOHb).
Cnnwkom Bbicokasn
MOILHOCTb MUKPOBOJIH.

He oTkpbiBaa ABepuy,
BbIHbTE BWUIKY W3 PO3ETKM
Unn OTKNoHUTE
npefoxpaHutens B 6noke
npeaoxpaHvuTenen, nante
npubopy OCTbITb.

Ha aucnnee BbicBe4nBaeTcA
coobuweHne ob owunbke "Er18".

TexHu4eckan
HencnpaBHOCTb.

BbizoBuTe cneumanvcTa
CepBUCHOW CNyXO6bl.

A
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OnacHocTb yaapa Tokom!

Mpn HekBanMMUMPOBAHHOM pEMOHTEe npubop MoXeT
cTaTb UCTOYHWKOM onacHOCTU. [loaToMy pPeMOHT
LOMKEH MPOU3BOAUTLCA TONBKO CreLuanucTom
CepBUCHON cnyxObl, NpoweawyM cneumanbHoe

oby4eHue.



3amMeHa JlaMno4ku
B AYXOBOM

wkadpy

Bbl MOXeTe BBLIKNOYNTL aMMo4Ky B [LYXOBOM
wkadpy. TepMOyCTONHMBLIE ranoreHHble nammnoHKu
25 B 240 BT Bbl moxeTe npuobpectu B CepBUCHOM
cnyxbe v cneunanuaMpoBaHHbIX MarasuHax.

Bcerpa BbHMMaNTE HOBYK ranoOreHHyl Nammnoyky w3
YyNakoBKM TOMBKO CYXVMM MONOTEHUeM. JOTO NpoanuT
CpOK CNy>X6bl NamMnoYKu.

1.

Bbiknio4nTe npepoxpaHuTens B 6noke
npefoxpaHuTenen UnN BbiHbTE U3 PO3ETKU
CeTeBON WHYP.

OTkponte aBepuy npubopa.
BeiBMHTUTE 06a BMHTa crpaBa U cheBa B
nepesHen 4YacTy LOKONA.

Bo un3bexaHne MNOBPEXAEHWUN MONOXWUTE B
XONOAHBIN AYyXOBOM WKad KYXOHHOE MONOTEHLE.
AKKypaTHO u3BleKkuTe npubop.

BbIBUHTUTE BUHT Ha KOXyXe Namroqku Ha neBou
60KOBOW CTEHKE U CHUMWUTE KpbIWKy (puc. A).
N3Bneknte ranoreHHyto namnodky (puc. B).

6. npl/IBVIHTl/ITe Ha MeCTO KOXYX JNaMmno4Ku.

MpousBeaute MoOHTa)k npubopa B obpaTHOM
nocnefoBaTeNbHOCTY.
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3ameHa cTeKJAaHHOro
KoJinaka

7. BbHbTe nocyaHoe nonoTeHue. CHoBa BKOYMTE
npeAoxpaHuTens B 610oKe MNpefoxpaHuTenen wnu
BCTaBbTE B PO3ETKY CETEeBOW WHYP.

Ecnn cTeknAHHbIA Konnak nammnoykn B LYXOBOM
wkadyy MOBpPEeXAeH, ero crneayeTt 3ameHuTb. HoBbI
Konnak MOXHO npuobpectn Hepes CepBUCHYIO
cnyx6y. MNpyv 3TOM HYXHO yKasaTb HOMep u3genva
(Homep E) n 3aBoackont Homep (Homep FD) Bawero
npubopa.

CepBucHaa cnyxba

Homep E n Homep FD
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Ecnn Baw npubop HyXpaeTcA B peMOHTe, Hawa
CepBucHaa cnyxb6a Bcerna K Bawum ycnyram.
Anpec 1 Homep TenedhoHa OGnvkanwen MacTepcKoWn
Bbl Hanpéte B TenedoHHOM crpaBoqHuKe. B
CEPBUCHBIX LLEeHTPax, yKasaHHbIX B AaHHOM
pykoBoAcTBe, Bam Takxe Has3oByT anpec
6nvxanwern mMacTepcKon.

Mpn BbIZoBe cneuunanucta CepBUCHOW CNyXO6bI
BCerfa ykasbiBanTe Homep u3genvA (Homep E) n
3aBoAckon Homep (Homep FD) Bawero npubopa.
drpMeHHyto Tabnuyky ¢ Homepamu Bbl yBuaute npu
OTKpbITUM ABepLbl npubopa.

YT1obbl He TpaTWUTb BpPemMA Ha MOUCK 3TUX HOMEpPOB,
BNMWKUTE UX W TenedOHHbIN HOMEpP CEepPBUCHOWN
cnyx6bl 34echb.

‘Homep E Homep FD

‘ CepsucHan cnyxba =

O6paTuTe BHMMaHWe, Y4TO BM3UT crneuunanMcta
CEPBUCHON CcNy>XObl ANA yCTpaHeHWA MOBPEXAEHUN,
CBA3aHHbIX C HEMpaBWibHbIM YXOAOM 3a Npubopom,
LlaXxe BO BpemMA AENCTBUA rapaHTUM He ABNAETCA
6ecnnaTHbIM.



TexHu4eckue

XapakKTepuctTuku

3J'IeKTpOI'IMTaHVIe

220-240 B, 50 Iy

Makc. obuwan
notpebnaeman
MOLWHOCTb

1180 Bt

MouwHoCcTb MUKPOBOSH

1000 BT (IEC 60705)

YactoTa MUKpOBOAH

2450 Mry

MpenoxpaHutens

MUH. 10 A

Paamepbl (BxIUxI)
- npubopa
- pabo4yen kamepsl

45,9 x 59,6 x 56,3 cm
242 x 44,5 x 34,7 cm

MpoeepeH VDE na
(Coto3 HemeLKmx
9N1eKTPOTEXHUKOB)
3Hak CE na

JanHbim npubop cooTBeTcTBYeT Hopmam EN 55011 n

CISPR 11.

910 npubop rpynnel 2, knacca B.

MpuHaAneXXHOCTb K rpynne 2 o3HadaeT, 4To npubop

npeagHasHa4eH TONbKO ANA Harpesa MnuuieBbIX

NPOAYKTOB.

npl/IHa,D,J'Ie)KHOCTb K Knhaccy B cBnaeTenbCTByeT, 41O
I'Ipl/lﬁop npeagHasHa4eH AnAa 6bLITOBOrO UCMONL30BaHWA.
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NMpoTecTpoBaHO ANA Bac B Hawewn

KyXHe-CTyauun
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B npunoxeHHbIx Tabnauuax Bbl Hangéte 6onblon
Bbl6op 6nt04 M ONTUManbHble YCTAHOBKW ANA WX
npurotoBneHua. Mbl pacckaxkem Bawm, kakoii
MVKPOBOJIHOBLI/ PEXUM Jlyyle BCero noaxoauT ANA
BblbpaHHOro 6niopa. Kpome TOro, Bbl noay4ute
COBEeTbl MO BbLIGOPY MOCYAbl U MPUrOTOBAEHUIO MULLM.

YKkazaHuAa

3Ha4veHuA, npuBenéHHble B Tabnuue, AENCTBUTENbHbI,
ecnn Bbl ycTaHaBnvBaeTe OnOAO B XONOAHYH U
nycTtyto pabodyto kamepy. lNpeaBapuTenbHbIN
pasorpeB Hy)KeH TONbKO B TOM cry4ae, ecium 3To
ykasaHo B Tabnuuax.

Mepen wvcnonsb3oBaHvem npubopa ybepute K3 Hero
BCE MNPUHALNEXHOCTW, KOTOpble BaM He
noHazobaTcsa.

BeicTunaiite NnpUHaANe>XxHoCTHn 6ymar017| ANA BblNeYKn
TOJIbKO Nocne ux npeaBapuTenbHOro pasorpesa.

3HayeHVs BpeMeHu, ykasaHHble B Tabnuuax,
ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHbIMU. OHWM 3aBUCAT OT
KayecTBa, KONMYecTBa U CBOWCTB WCMONb3YyeMbIX
NPOAYKTOB.

Mcnonb3yiiTe BXoAAwMe B KOMMNEKT MOCTaBKM
npUHaANeXHOCTU. JloMoNHUTENbHLIE MPUHAANEXHOCTU
Bbl MOXeTe MpuobpecTn Yepes CepBUCHYIO CNy>xXGy
UM B CMeuManusypoBaHHOM MarasuHe.

Bcerna wvcrnonb3yiite NpuxBaTku NpU BbIHUMaHUM
ropAYUX MpUHAANEXHOCTel UM nocyabl U3 pabodeit
Kamepbl.



Pa3mopaxxusaHue,
pa3orpeBaHue u
noseaeHve 6niop,
A0 rOTOBHOCTMU
npu nomoliuun
MUKPOBOJIH

Pa3mopaxxusaHue

B chepywowmnx Tabnnuax npmBeneHbl npumepsbl
pas3nn4HoOro ucnosib3oBaHMA ne4dYn M yYCTaHOBOYHblE
3Ha4YeHnA MUKPOBOJIH.

3HayeHVA BpemeHu, ykasaHHble B Tabnuue,
ABNAIOTCA OPUEHTMPOBOYHbIMU. OHU 3aBUCAT OT
nocyZibl, TeMrnepaTtypbl, a Takke OT Ka4decTBa U
CBOWICTB MPOAYKTOB.

B Tabnuue 4acto yKa3blBaeTcA Anana3oH 3Ha4eHun
BpeMeHu. CHavana yCTaHOBUTE CaMOe KOPOTKoe
BpemMA, a 3atemM npu HeobxoAMMOoCTH yBenn4bTe ero.

MoxeT cny4uTbcA Tak, 4TO o6bem
npuroTaBAvBaeMbiX NPOAYKTOB OTnM4HaeTcA OT
yKasaHHoro B Tabnuue.

B atom cny4ae mencTtByeT obuee npasBuno:

JBoiiHon obbem - YABOEHHaA MPOAOIKUTENLHOCTb,
MONOBUHHBLIN O6bEM - MONOBMHA MPOAOMKUTENBHOCTM.

B npouecce pasmopaxusaHvuA nonycdabpukaT Hy>KHO
HECKONbKO pa3 nepeMewaTtb Ui NepeBepHyThb.
Cnennte 3a TemnepaTypoil.

MoNoXnTe 3aMOPOXEHHBLIN MPOAYKT B OTKPbITYIO
nocyny. MocTaBbTe MOCYyAy Ha PEWETKY.

B npouecce pasmopaxuBanuAa 1 - 2 pasa
nepeBepHyTb MM nepemMewaTb. Bonbuve Kycku
HY>XHO MepeBopayMBaTb HECKONbKO pas.

Mpy pasmopaxkuBaHuy MAca, NTULbl MAKM PbiGbl Ha
Tapenky cTeKkaeT XUAKOCTb. Hu B koeMm cnydae
HeNb3A UCMoNb30BaTh €€ ANA AanbHellen roTOBKY,
OHa TakXe He JAOMKHa conpukacaTbCA C APYrvMU
NpoAyKTamu.

OcTaBbTe pa3sMOpPOXKEHHbIe MPOAYKThI eweé Ha

10 - 30 MWHYT MpM KOMHATHON TemnepaType ANA
BblpaBHMBaHWA TemnepaTypsbl. [locne aTtoro nTuuy
MOXXHO MOTPOWUTb.
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O6btem MowHOCTE MUKPOBOJIH, BaTT

Bpema, MuHyT

YKazaHuAa

MAaco kyckom 800r 180 W, 15 + 90 W, 15 - 25 Heckonbko pa3s
(roBAAuHa, 1000 r 180 W, 20 + 90 W, 20 - 30 nepeBepHyThb.
CBWHWMHa, TenATuHa) 1500 r 180 W, 25 + 90 W, 25 - 35
(c kocTtAMKN 1 6Ges)
Maco kyco4kamu 200 r 180 W, 5 -8 +90 W, 5 -10 Mpn nepesopa4qmBaHun
uan noMTuKamm 500 r 180 W, 8 - 11+ 90 W, 10 - 15 OTAENUTb YacTu Apyr
(roBAAunHa, 800 r 180 W, 12 - 15 + 90 W, 15 - 20 ot apyra.
CBUHWHA, TenATUHa)
MacHon dapuu, 200r 180 W, 2 + 90 W, 5 - 10 Mpu 3amoparkmBaHum
CMeLlaHHbI 500 r 180 W, 6 + 90 W, 8 - 13 caoenaTtb Kak MOXHO
800 r 180 W, 10 + 90 W, 15 - 20 6onee TOHKUI cnow. Bo
BpemA
pasmopaxusaHua
HecKosbKo pas3s
nepeBepHyTb, CHUMaA
yXXe pasMOpPOXKEHHbIN
dapu.
MTyua unn Hactn 600 r 180 W, 8 + 90 W, 10 - 15 Heckonbko pa3s
NTULbI 1200 r 180 W, 15 + 90 W, 20 - 25 nepeBepHyTh.
Pri6a 400 r 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 OTpenutb
(doune, BUTOHKM, pasMopOoXeHHble YacTu
NOMTUKNM) Apyr oT Aapyra.
Pbi6a Tywkomn 300r 180 W, 3 + 90 W, 10 - 15 BpemAa oT BpemeHu
600 r 180 W, 8 + 90 W, 15 - 25 nepesopa4yvBaTb.
Osoww, Hanpumep, 300 r 180 W, 10 - 15
ropotuuek
DpyKThI, 300r 180 W, 6 -9 B npouecce
Hanpumep, manuHa 500 r 180 W, 8 + 90 W, 5 - 10 pasmopaxxvsaHuA
OCTOPOXHO MepemMelartb
N OTAENUTb
pasMopOoXeHHble YacTu
Apyr oT Aapyra.
CnmBo4Hoe Macno 125 r 180 W, 1 + 90 W, 1 - 2 MonHoCTbIO CHATL
250r 180 W, 1 +90 W, 2-4 yNaKoBKY.
Xneb, uenmkom 500 r 180 W, 8 + 90 W, 5 - 10 BpemAa oT BpemeHn
1000 r 180 W, 12 + 90 W, 10 - 20 nepesopa4yvBaTh.
Bbine4yka, cyxan, 500r 90 W, 10 - 15 Mpn nepeBopa4qmBaHun
Hanpvmep, nMpor 750 r 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 oTAEeNnUTb YacTu nupora

13 cpobHoro TecTta

Apyr oT apyra. Tonbko
ONA Bbineykn 6e3
rnasypu, CIvBOK U
Kpema.
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O6bem MowHOCTbL MUKPOBOJIH, BaTT Yka3zaHua
Bpema, MuHyT

Bbine4ka, co4Han 500 r 180 W, 5 + 90 W, 15 - 20 TonbkO ANA BbINeYKn
Hanpumep, 750 r 180 W, 7 + 90 W, 15 - 20 6e3 rnasypu u
OPYKTOBLIN MMpPOT, xenatuHa.
TBOPOXHbIA TOPT
Pa3mopaxxusaHue, YcTaHoBUTE MNOCYyAy Ha AHO Neu4u.
pa3orpesaHue wuaun

AoBejeHue
3aMOpPOXKEHHbIX

nonycpabpukatos Ao

FOTOBHOCTU

MonydhabpukaTbl Bcerfa HY)XHO HakpbiBaTb. Ecnun y
Bac HeT noaxoafwemn KpblwkW AAA MOCYAbI,
MCMONb3yNTe Tapenky WAM crneuuanbHylo MAeHKy AnA
MUWKPOBONIHOBbIX MeYe.

BeliHbTe nonydabpukatsl u3 ynakosku. B
cneuvanbHoOn nocyae ANA MUKPOBOJIHOBbIX NEYen OHU
pasorpesatoTcA 6GbiICTpee M paBHOMEpPHee.

Pa3nuyHble KOMMOHeHTbl nonydabprkaTta MoOryT
pasorpeBaTbCcA C pasnu4Hon 6bICTPOTOMN.

Mnockne nonycabprkaTel AOXOAAT LO FOTOBHOCTU
6bicTpee, 4eM BbicOKMe. [loaTomy cneayet
pas3noxutb nonydgabpukaTbl B €MKOCTU KakK MOXXHO
6onee TOHKMM ClOEM.

B npouecce pasmopaxuaHua nonydabpvkaT Hy>XHO
2 -3 pasa nepemewaTtb UM MNepeBepHyTb.

Mocne pasorpeBaHusA ocTaBbTe 6niofo ele Ha
2 -5 MUHYT ANA BbIpABHWBAHWA TemrepaTypsbl.

OpvrvHanbHeli BKyC 6nofa B 3HAYUTENBHON CTeneHn
coxpaHAeTcA. MoaToMy comu 1 cneuni MOXXHO
MHOro He po6aBnATb.

O6bem

MowHocTb MUKPOBOJIH, BaTT YKa3aHua
Bpema, MuHyT

bniopa ana
OLHOBPEMEHHOIro
NPUroTOBNEHWA,
nonycabpukatbl 13
2 - 3 KOMMOHEHTOB

300-400 r 600 BT, 8 - 13

Cynbl 400 r 600 BT, 8 - 12
Pary 500 r 600 Bt, 10 - 15
Maco ¢ coycom, 500 r 600 Bt, 10 - 15 Mpn nepemewnsaHnm

HanpumMep, rynaw

OTLEeNNUTb KYCO4KMU
MAca Apyr oT Apyra.
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O6bem

MolwHocTb MUKPOBOJIH, BaTT YKasaHua

Bpema, MuHyT

Pbi6a, Hanpumep, 400 r 600 Bt, 10 - 15 Mpn HeobxoanmocTn

Kyckn dounne nobasutb BOAY,
JIVIMOHHBIN COK  WAn
BVHO.

3anekaHkn, Hanpumep, 450 r 600 Bt, 10 - 15 Wcnonb3ynte peweTky

nasaHbf, KaHHeNnoHu B KayecTBe MOACTaBKM
ANA nocynabl.

"apHvpbI 250 r 600 BT, 3 -7 Jlo6aBnTb HeMHoro

Purc, makapoHbl 500 r 600 Bt, 8 - 12 XKNOKOCTW.

Osoww, Hanpumep, 300 r 600 BT, 7 - 11 BnuTe B nocyay Boay,

ropouek, 6pokkonu, 600 r 600 BT, 14 - 17 Tak 4T06bl 6bINO

MOPKOBb 3aKpbITO AHO.

WnuHaT 450 r 600 BT, 10 - 15 FoToBUTL 6e3

nobaBneHvA BOAbl.

Pa3orpesaHue 6snioa
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YcTaHoBUTE nocyay Ha AHO ne4Yu.

MonydhabpukaTbl Bcerfa HY)XHO HakpbiBaTb. Ecnun y
Bac HeT noaxoafwen KpblwkW AAA MOCYAbl,
MCMoNb3yNTe Tapenky WAM crneuuanbHyo MAeHKy AnA
MUWKPOBONIHOBbIX MeYe.

BeliHbTe nonydpabpukatsl u3 ynakosku. B
cneuvanbHOM nocyae ANA MUKPOBOJNIHOBbLIX MeYen OHU
pa3orpesatoTcA ObicTpee M paBHOMepHee. Pasnn4Hble
KOMMOHEHTHLI nonychabprikata MOryT pasorpeBaTtbCA C
pasnnM4Hon ObICTPOTON.

Mpu pasorpeBe XWAKOCTW Bcerja knaauite B
€MKOCTb 4alHyl0 NOXKY BO u3bexxaHne 3alLepxku
3akunanvA. MNpu 3anepxke 3akunaHuA TemnepaTtypa
3akunaHvA pocturaetcA 6e3 obpasoBaHuA B
YKMIAKOCTM XapaKTepHblX My3blpbKoB. Jake npu
He3Ha4YUTENBHOM COTPACEHUN EMKOCTU >XUIAKOCTb
MOXEeT Ha4daTb OypHO KuneTb uan 6pbi3raTb, YTO
MOXXET MPMBECTN K OXXOram.

B npouecce pasmopaxusaHvuAa nonycabpukaT Hy>KHO
HECKONbKO pa3 fepemMewaTtb Ui NepeBepHyThb.
Cneante 3a TemnepaTypoil.

Mocne pasorpeBaHusA ocTaBbTe 6niofo ele Ha
2 -5 MUHYT ANA BbIpaBHWBAHWA TemmepaTypsbl.



O61LEM

MowHOCTE MUKPOBOJTH
(BT), Bpema
NpUroToBJieHNA (MUH)

YKazaHuAa

Bniopa ana
OAHOBPEMEHHOro
NpUroToBAEHUA,
nonychabpukathbl

(U3 2 - 3 KOMMOHEHTOB)

600 BT, 5 - 8 MuH

Hanutkn 125 mn 1000 BT, %2 - 1 MWH MonoxuTb B EMKOCTb
200 mn 1000 BT, 1 - 2 MuH NoXxkKy. He neperpeBaTtb
500 mn 1000 B, 3- - 4 MuH ankorosibHble HarnuTKW.
BpemAa oT BpemeHu
NPOBEPATb.
JleTckoe nuTaHve, Hanp., 50 mn 360 BT, npyMm. b MUH Be3 cockn unn KpbIWKK.
6y TbINOYKM C MONOHHON 100 mn 360 BT, b - 1 MuH Mocne pasorpesaHvA
CMecChbto 200 mn 360 Bt, 1 - 2 MuH XOpOWO BCTPAXHYTh.
Ob6AzaTensHO
KOHTpONNpoBaTb
TemnepaTtypy!
Cyn, 1 vawka 175 r 600 BT, 2 - 3
2 Yawku no 175 r 600 Br, 3 - 4
4 4vawkun no 175 r 600 Br, 6 - 8
Maco B coyce 500 r 600 BT, 7 - 10 mMuH OTaenTb NOMTUKU
MAca Apyr oT Apyra.
Pary 400 r 600 BT, 5 - 7 MuH
800 r 600 BT, 7 - 8 MuH
Osowwn, 1 nopuma 150 r 600 BT, 2 - 3 MuWH
2 nopuwuu 300 r 600 BT, 3 - 5 MuH
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MpuroTtoeneHue 604

Mnockne nonychabpukaTbl AOXOAAT AO FOTOBHOCTU
6bicTpee, 4eM BbicOkMe. [loaTomy cneayet
pas3noxutb nonygabpukaTbl B €MKOCTU KakK MOXXHO
6onee TOHKMM ClOEM.

JloBoaute nonydpabprkaTtel LO FOTOBHOCTW B
3aKpbITO mnocyzse. B npoLecce NpUroToBneHWA Kx
HY>XHO MepeMewrBaTh UM NepeBopaquBaTh.

OpuvryHanbHeli BKyC 6niofa B 3HAYUTENBHON CTemneHn
coxpaHAeTcA. MoaToMy comu 1 cneuni MOXXHO
MHOro He po6aBnATb.

Mocne pasorpeBaHuA ocTaBbTe OnioA0 elle Ha
2 -5 MUHYT ANA BbIpaBHWBAHWA TemmepaTypsbl.

O61em MouwHocTb MUKPOBOJIH, BaTT YkasaHuAa
Bpema, MuHyT
LibinneHok 1200 r 600 BT, 22 - 25 Mo ucTe4eHMn MNONOBUHBI
LLeNIMKOM, BPEMEHU MepeBEpPHYTh.
napHonm,
MOTPOLEHbIN
Pbi6Hoe chune, 400 r 600 BT, 7 - 12
napHoe
MpurotoBnenne 250 r 600 BT, 5 - 10 MopesaTb oBowM Ha
CBEeXWX 500 r 600 Bt, 10 - 15 KYCO4KM OAMHaKOBOW
oBoluen BenM4YMHbl. Ha Kakable
100 r pobaBbTe
1-2 CTONO- BbIX NOXKU
BOAbl, Nepeme- wanTe.
"apHuWpbl, 250 r 600 BT, 8 - 10 Mope3aTtb kapTodhens Ha
Hanpumep, 500 r 600 BT, 12 - 15 KYCO4KM OAMHAKOBOMN
KapTodens 750 r 600 BT, 15 - 22 BeNn4uHel. Bnutb B
nocyany BOAY MpUM. Ha
1 cM 1 nepemewars.
Puc 125 r 600 BT, 4 - 6 + 180 BT 14 - 16  [lobaBuTb ABOWHOE
250 r 600 BT, 6 - 8 + 180 BT 14 - 16  KOAM4ECTBO XUAKOCTW.
Cnankue 500 mn 600 BT, 5 -7 B npouecce
6nioaa, npuroTosneHnAa 2-3 pasa
Hanpumep, XOpoLo nepemelaTb
nyauHT NYAUHT BEHYMKOM.
(pacTBOpPUMBIA),
dOPYKTHI, 500 r 600 Bt, 9 - 12
KOMMoT
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PekoMeHaauum no
NCMNOJ1Ib30BaHUIO
MUKPOBOJIH

Bbl He moXxeTe HalTu
napameTpbl YCTaHOBKU ANA
npuUroTaBJNBaemMoro
o6bemMa nNpoAyKTOB.

YMeHbWUTE UM yBeNM4bTe BPeMA MpPUroTOBNEHUA,
NPUMEHAA crefylollee NPoCcToe MpaBuio:
JlBoliHO/i 06beM = BpemsA MPUrOTOBNEHUA MOYTH
BABOE YBeNMYMBaEeTCA
MonoBuHa obbema = Bpems MPUroTOBNEHUA
HaronoBMHY YMEHbLAETCA

Bnoao nony4unocob
CJIMWLKOM CYXUM.

B cneaylowmnii pa3 BbiCTaBbTE MeHblEe Bpems
NMPUrOTOBNEHWUA WMAW MEHbIWY MOWHOCTb MUKPOBOJH.
3akponte 6noa0 Kpbiwkol 1M pobaBbTe Gonblie
YKUAKOCTMW.

Bnoao no ucred4eHnun
YCTaHOBJIEHHOIO BpEeMeHU
elwe He pa3MoOpoO3nUSIOChb, He
pa3orpenocb wWiau He
roToBo.

BeicTaBbTe 6Gonbliee BpeMA MPUrOTOBNEHUA.
MpurotoBneHve 6Gonbwnx 06bEMOB MNPOAYKTOB U
BbICOKMX 6mion TpebyeT Gonblie BpeMeHu.

Mo ucTeveHnn BpemeHn
npurotoeneHna 6a1040 y
60opTuKa neperpenocb, a B
cepeauvHe ewe He roToBO.

BpemAa oT BpemMeHu nomelwusanTe 6040 1 B
CneAyoWwmnii pa3 BbiCTaBbTe MeHbLY MOUHOCTb U
Gonbliee BpeMA MPUrOTOBEHUA.

Mocne pasmopakusaHuA
nTuLa WM MAco
pPasMopo3UINCE TOJILKO
CHapyXu.

B cneaytowuii pa3 BbiCTaBbTe MEHbLY MOWHOCTb
MUKPOBOSH. [Mpy pasmopakmBaHum 6GofbLumx
NPOAYKTOB UX HEO6X0AMMO MOCTOAHHO
nepeBopaqMBaTh.
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KoHTponbHble 6noaa B
cooTBeTcTBUN ¢ EN 60705

Ha npmMepe 39TUX 6non npon3BOANTCA NpoBepKa
Ka4ecTtBa W NpPaBUNbHOCTU (*)yHKLI.VIOHVIpOBaHVIH
MI/IKpOBOJ'IHOBOIZ ne4dyn KOHTpoMpywuwnmMn opraHammu.

MpuroToBneHue TOJILKO
C MUKpPOBOJIHAMU

Bnioao MowHocTb MUKPOBOJIH, BT YkasaHuAa
Bpema npurotosneHna, MUH

OmneT, 1000 r 600 BT, 11-12 muH + 180 BT, MoctaBuTb chopmy Pyrex Ha
10-15 MuH [HO AyxoBOro wkada.

Buckeut, 475 r 600 BT, 8-10 MuUH

dopma Pyrex, @ 22 cm

MaAcHow pyner, 600 BT, 25-30 MuH
900 r

MpAamoyronbHaA copma Pyrex,
AnvHon 28 cMm

Pa3mopaxkusaHue TOJILKO
C MUKpPOBOJIHAMMU

YKazaHuAa

Bnoao MolwHOCTb MUKPOBOJIH, BT
Bpema npurotoBneHUA, MUH
Msaco, 500 r Mporpamma 2, 500 r
nunm

180 BT, 7 MmuH + 90 BT 8-12 MuH

YcTaHoBMTe nocyay Ha [AHO
pabo4eit Kamepbl.
MocTaBbTe nocyasy Ha
pewweéTky.
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