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A ZNUAVTIKEG UTTODEIEEIC AOPAAEING

AI0BAOTE TTPOOEKTIKA aUTEC TIC 0dnyiec. Movo
TOTE PTTOPEITE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN
olyoupa Kol 0woTa. GUAGETE TIC 0dnyieg
XPNoNG Kal OUVOPHOAOYNONG VIO HICK
apyoTePN XpNon n via Tov emMopevo 1I0I0KTATN.
AUTI N OUOKEUN TTPOOPICETOI POVO VIO TV
TomoBeTnon. MNpooekte TIC €101IKEC 0ONYiEC
OuUVOPPOAOYNONC.

MeTd TNV adaipeon amd TN CUCKEUOOIA,
ehey&Te TN ouokeun. 2e epimrwon ¢NUIAC
KOTQ TN HeTOdopa pnv TNV oUvOEOETE.

Movo evac adelouxoC eyKOTAoOTATNC
EMITPETIETOI VO OUVOEODE! TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. 2e mepimTwon ¢nuiwv ou odeilovTal oe
A&BoC ouvdeon, dev ExETE KAVEVD DIKAIWUO
gyyunong.

AUTI N OUOKEUN TTPOOPICETOI POVO VIO TV
OIKIOKI) XPNOoN KOl TO OIKIGKO TTEPIBGAOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO VIO ThV

2

mopoaokeun GaynTwyv Kol ToTwv. KaTd TN
dIGPKEIO TNC AEITOUPYIAC EMTNPEITE TN
OUOKeUN. XpNnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN YOVO O€
KAEI0TOUC XWPOUC.

AUTI N OUOKEUN EMITPETETAI VO
xpnoipgomoindei amod madid Avw TwV 8 eTWV
KOl OO ATOUO PE PEIWUEVEC PUOIKEC,
aIoONTAPIEC 1N TIVEUUATIKEC IKOAVOTNTEC N HE
QVETIOPKI EUTIEIIO N YVWON, OTOV
EMTNPEOUVTAI I €EQV EXOUV AGBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aoPaAn xpnon TNG OUOKEUNG
QO VOl GTOPO TTOU €ival UTTEUBUVO VIO TNV
QOPAAEIG TOUC KOl EXOUV KOTOVONOE!I TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

To moudid dev emTPEMETAI VO TTAICOUV PE TN
ouokeun. O KaBapIiopOC Kol n ouvTnpnon amno
TO XpNoTn dev EMTPETETOI VO
TPAYUOTOTTIOINO0UV OO TTAIOIN, EKTOC EQV
eival 8 eTWV Kol Gvw Kol ETITNPEOUVTAL.



Kpaotare T TaidiG TTOU €ival KATW TWV 8 ETWV
HOKPIQ OO TN OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvoeong.

TomoBeTeite T €EQPTHPOTA TTAVTOTE OWOTA

HEOO OTO XWPO HAVEIPEUATOC. BAeme

lMepiypagrn eCaptnuatwy oTIC 0dnyiec xpnonc.

Kivouvog rmupkayiig!

= To amoOnNKeEUPEVO OTO XWPO HOYEIPEUATOC
EUPAEKTO QVTIKEIJEVOL UTTOPOUV VO
avadAeyouv. Mnv TommoBeTeiTe TTOTE
eUPAEKTO QVTIKEIJEVOL HEOOL OTO XWPO
HayeEIpEPOTOC. MnNV avoiyeTe TTOTE TNV TOPTA
TNC OUOKEUNG, OTAV ONUIOUPYEITOI KOTTVOC
HEOOL OTN OUOKEUr. ATTevEQYOTTIOINOTE TN
OUOKEUN Kol TOOPRNETE TO PEUPOTOANTITN
(p1c) amo TnVv mpida i kaTelBaoTe/EeBIdwoTe
TNV aodpOAEI OTO KIBWTIO TwV GOPOAEIWV.

= H pn evdedelypevn Xpron TnG CUOKEUNC
eival emKivouvn Kol UTTIOPEI VO TIPOKOAEOEI
nuieg. Na mapadelyua umopouV Vo
avadAeyouv ol (eoTec TavTOdAeC, Ta (0T
OOKOUAOKION e OTTOPOUC Kol dNUNTPIOKG
OKOHO KOl HETG OTTO WPEC. XPNOILOTIOIEITE
TN OUOKEUN POVO VIO TNV TTOPAOKEUN
daynNTWV KOl TTOTWV.

" Ta TpOdIpG prmopouv va avadAeyouv. Mn
(EOTAIVETE TTIOTE TPOPIUG PEOT OE
ouokeuaowoieg yvia Tn dioTrhenon TNG
BepUOKPOOIAC.

Mn CeoTaliveETE TTOTE XWEIC EMITAENON
TPOdIHa 0g doxeia armd TAGOTIKO, XAPTi N
OAMO eUPAEKTO UAIKO.

Mn puBuileTe TTOTE PIG TTOAU peyoAn Bobpida
IOXUOC N TTOAU PEYAAO XPOVO HIKOOKULOTWV.
AKOAOUBNOTE T OTOIXEIO TTOU GVOPEPOVTA
o€ auTec TIC odnyiec xpnong.

Mnv &npaiveTe ToTE TO TPODIUG OTO GOUPVO
HIKOOKUUOTWV.

Mn EemaywveTe N pun (eOTAIVETE TTOTE TAK
TOODIUO PUE PIKEM TIEPIEKTIKOTNTO VEPOU,
OMWC TL.X. Ywui, Y€ TOAU peyaAn Babuida
IOXUOC HIKPDOKUHOTWY 1 VIO TTOAU XPOVO.

= To AadI daynTou pmopei va avadAeyei. Mn
(eoTaiVETE TTIOTE POVO TOU TO AAdI paynToU
0TO POUPVO PIKPOKUUOTWV.

Kivouvog £€kpnéng!

To uypa 1 AN TPOPILG O EPUNTIKA KAEIOTO
doxeia PmmopouUV va ekpayouv. Mn CeoTaiveTe
TTOTE UYPG 1 GAO TPOPILOL OE EPUNTIKA
KAeI0TO Doxeia.

Kivduvog coBapng BA&BNG TnG uyeiag!

= >e MEPITTWON AVETOPKOUC KOOAPIOUOU
HTTOPEI VOL OKOUPIAOE! KOI VO UTTOOTE! (NIt N
emavela TNC ouokeunc. Etol pmopei va
eleNbel evepyela HIKpOoKUPATWY. KabapileTte
TOKTIKO TN OUOKEUN KOI OTTOUOKPUVETE
QUEOWC TG UTTOAEIPUOTO TV TPODIPWV.

KpoaTaTe TO XWPO HAYEIPEPATOC, TNV
TOIJOUXO OTEYOVOTIOINONG TNG TMOPTAC, TNV
TOPTO KOI TO KAEIOTPO TNG MOPTAC TTAVTOTE
KoOapa, BAETE emiong oTo KEGOAQIO
@povTida Kol KaBapIoUOC.

= ATTO pIot XoAaopEVN TTOPTA TOU XWPEOU
HOVEIDEUOTOC I OO PIO XOGAGOHEVN
OTeyavoTioinon TNG MOPTAC UTTOPET v
eeNbel evepyela JIKPOKUPATWY. Mn
XONOIYOTIOIEITE TTOTE T OUOKEUTN), OTAV N
MOPTO TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC N N
OTeyavoTioinon TNE MOPTAC EXOUV UTTOOTEI
(NUIG. KOAEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNG
eunmnpeTNoNG TTEAATWV.

B 3TIC OUOKEUEC XWPIC KAAUpUO TIEPIBANUOTOC
eEePXETAI EVEPYEIO HIKOOKUPATWY. Mnv
adalIpeiTE TTOTE TO KAAUPUO TTEPIBANUOTOC.
2€ TIEPITITWON €PYOOIWV OUVTNPENONG N
EMMOKEUNC KOAEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNG
eunnpeTNoNG TEAATWV.

Kivduvog nAekTpomAniag!

= O1 aKOTOAMNAEC ETTIOKEUEC €ivail eMIKIVOUVEC.
MOVO evac TEXVIKOC TOU TUNHOTOC
efunnpeTnong MEAGTWY, EKTTAIOEUPEVOC QTTO
EUAC, EMTPETETAI VO EKTEAEOEI TIC ETIOKEUEC
KOl VO QVTIKOTOOTIOEl T XOGAGOPEVT
KoAWOIa ouvdeonc. Eav n cuokeun exel
BAGBN, ToaRAETE TO peupaToAnTTN (PIC) MO
Vv mpida ) kaTelBaoTte/EeBIdwoTe TNV
QOPAAEIC OTO KIBWTIO TV GOHOAEIWV.
KaAEoTE TNV UTINPECIQ TEXVIKAC
eutINPETNONC TTEATWV.

E3TO KOUTG HEPN TNC OUOKEUNC PTTOPEI VO
NWOEl N HOVWON TWV KOAWDIWV Twv
NAEKTPIKWY OUOKEUWV. Tal KOAWDIX
oUVOEDONC TWV NAEKTPIKWY OUOKEUWV OV
EMTPETIETOI VO £p0O0OUV TTOTE O€ eMadr) e T
KOWUTOL HEPN TNC OUOKEUNC.

= M e10XwpENON UYPOoIiaC Ymopei va
mpokKaAeoel pia NAekTpomAngia. Mn
XONOIYOTIOIEITE OUOKEUEC KOBOPIOHOU
UWNANC TTieonc N ouokeueg ekTo&euonc
oTHOU.

= Mo EAOTTWUOTIKI) OUOKEUN UTTOPEI VO
TPOKOAEoe! pia nAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTIOTE PIO XOGAGOUEVN OUOKEUN.
TpaBnéte 10 peupaToAnTTn (PIC) OO TNV
mpida 1) kaTeRaoTe/EeB1dwoTe TNV aodaAeia
0TO KIBWTIO TwV aodaAeiwv. KaAeoTe Tnv
UTINPEOCIa TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TIEAGTWV.

" H ouokeun Aeitoupyei pe uwnAn Taon. Mnv
adaIPEOETE TTOTE TO TTEPIBANUOL.

Kivduvog eykaupaTog!

= H ouokeun (eoTaiveTal TTOAU. Mnv
OKOUPTIOTE TTOTE TIC (E0TEC E0WTEPIKEC
eMOAVEIEC TOU XWPOU HOYEIDEUOTOC N TA
OepuavTIKO oToIXeio. APrVETE TN OUOKEUN



TAavVTOTE VO Kpuwoel. Kpatare Ta maudicx
HOKPIOG.

= Ta e€opThuaTa N Ta okeun CeoTaivovTal
PO TTOAU. ATTOUOKQUVETE TG KOUTG OKEUN
N eEQPTAPOTO OTIO TO XWPO HOAYEIPEPUATOC
TOVTOTE PE PIO THIAOTPO.

= OI aTUOI TOU OIVOTIVEUHOTOC PTTOPOUV VO
avodAeyoUv HEOO OTOV KOUTO XWPO

payelpeparoc. Mnv mapaokeualete paynta

He peyoAec moooTnTeC DUVOTWV
OIVOTIVEUHOTWON TTOTWV. XPNOIUOTIOIEITE
HOVO PIKPEC TTOOOTNTEC ATIO OUVOTO

OIVOTIVEUHOTWON TTOTA. AVOIYETE TIDOOEKTIKO

TNV MOPTO TNG OUOKEUNC.

= Ta TPOPIUG pe OKANPO KEAUPOC N TIETOO
PUTTopouv, KaTa Tn dIGPKEIR, aAG emmiong

OKOUO KOI HETG TO (EOTOHO, VO OKOOOUV PE

duvapn. Mn payeipeleTe TTOTE T GUYQ OTO
kKeEAUDOC 1 pn (eoTAVETE TTOTE TAK

odixToBpaopeva auya. Mn poyeipeueTe MOTE

OOTPOKOEION. 2TO QUYA LATION I OTOL GUY XK

TTOOE TIPETTEI TTPWTO VO TPUTTNOETE TOV KPOKO.

270 TPODIUG pe OKANPO KEAUDOC 1) TTETOQ,
OnWC T.X. UNAQ, VTOUATEC, TTATOTEG N
AOUKQVIKQ, €ival OUVOTOV VO OKQOEI TO
keEAUdOC 1 n meToa. Mpiv To (EOTOUO
TOUTINOTE TO KEAUDOC N TNV TIETOO.

= H BeppoTnTa oTIC Bpedikec Tpodec dev
KOTaveueTal opolopopda. Mn leoTaiveTe
moTe BPePIKEC TPOPEC PEOO OE KAEIOTO
doxeia. ATTOHOKPUVETE TTAVTOTE TO KOTIOKI N
TO ONAaOTPO. MeTA TO (EOTOON KOUVOTE N
QVOKOTEUETE TTAVTOTE KOAG. EAEyXxeTe Tn
BepUOKPOOIR, TTPOTOU OWOETE TNV TPODN
oTo Taudi.

" Ta CeoTa daynTa eKAUOUV BepuoTnTa. ETOI
UTTOPOUV TO JAVEIPIKG OKeun va (eoTabouv
TTOAU. ATTIOUOKPUVETE TG OKEUN 1 TO
eCopTNUOTO MO TO XWPO HAYVEIPEUATOC
TTOVTOTE PE HIO THIAOTPO.

B >e 0EPOOTEYWE KAEIOPEVD TPODIUO UTTOPEI
VO OKQOEI N ouokeuooia. MNpooexeTe
TAVTOTE TO OTOIXEIO TTAVW OTN CUOKEUOOIAL.
Byadlete T poynTa MAVTOTE PE TIAOTPEC
KOudivag armo TO XWPO HOVEIPEUOTOC.

Kivduvog {epaTiopaTog!

= KoTh TO QVOIYUO TNG TTOPTAC TNC OUOKEUNC
ptopei va e€eNBel KauTOC OTHOC. AvoiyeTe
TTPOOEKTIKG TNV TOPTO TNC OUOKEUNC.
Kpatare Ta maudix HOKPIA.

= Me 1O vspo OTOV KOUTO XWwPO uavapsuowoc
UTIOOSI VO 6nu|oupvnee| KOUTOC uépowuoc
Mn XUVETE TTIOTE VEPO PEOO OTOV KAUTO XWPO
HOVEIPEUOTOC.

= Kot TO (EOTOHO UYPWY PUTTOPE! VO TIPOKUWYEI
pio empBpaduvon Bpoaopou. AuTo onpaivel,
OTI BepuoKpaoia BEAoHOU EMTUYXAVETA,
XWPIC Vo aveBaivouv 01 XOpOKTNPIOTIKEC
duoaidec aTpou. HON n mapauikpn dovnon
Tou doxeiou pmopei va odnynoel oe Eadvikn
UTIEPXEIAION KOl O TTIITOINIOUOTO TOU KOUTOU
uypou. KaTd To (EOTapO TOTIOBETEITE
TAVTOTE €VQ KOUTOAI peoat oto doxeio. ETol
amodpeuyetal n empBpaduvon Tou Bpaopuou.

Kivduvog TpaupaTiopou!

" TO YPOTOOUVIOPEVO YUGAI TNC TTOPTAC TNC
OUOKeUNC umopei va payioel. Mn
xpnolgomoleite EUOTPEC YuaAiou, duvaTa N
TPOXIO UNKG KOOOpIopoU.

" To akOTAANAO OKEUOC PTTOPEI VO payioEl.
Ta okeun and MOPOEAAGVN KAl KEPOUIKO
UAIKO PTTOPEI VO €XOUV TTOAU PIKPEC TPUTIEC
OTIC AGBEC KO OTO KOTTOKIA. [1iow oo auTeS
TIC TOUTIEC UTTOPXEI EVOC KEVOC XWPOC. H
UYPOOIO TTOU EXEI EI0XWPENOEI OTOV KEVO
XWPO UTTOPEI VO OTTAoEI TO OKeUn.
XPNOIYOTIOIEITE HOVO OKEUN, KATOAMNAG VIO
HIKOOKUUOTQL.

AiTieg TV NIV

Npocoxn!

m [1oAU Aepwpévn oteyavotmoinon: Edv n oteyavoroinon givail oAU
Aepwpévn, Oev KAgivel TAEOV 0WOTA N TTOPTA TNG OUOKEUNG KOTA

N Asitoupyia. O1 YEITOVIKEC TIPOOOWYEIC TWV VTOUAATTIQV UTTOPOUV
va XaAGdoouv. AIoTnPEEITE TNV OTEYAVOTIOINON TTAVTOTE KOBAP.

m /\eITOUpPVIO PIKPOKUUGTWV XWPic daynTd: H AeiToupyia TNG
OUOKEUNC XWPIC paynTa 0TO XWPEO JayelpeuaTog odnyei oe
uttep®OPTWON. MNV evepyoTToIgiTE TTOTE TN CUOKEUN XWPIG daynTa
UEOO OTO XWPO pavelpepoTog. EEaipeon amoTeAel pia ouvtoun
SOKIUN payelpikou okeloug (BAeTe kehaaio DoUpvog
UIKPOKUUGTWVY, Mayelpikd okeUog.

m [10T-KOPV HIKPOKUPGTWY: Mn puBuidete MOTE HIG TTOAU peyGAn
10XU HIKPOKUPGTWY. XpnaolyotolnoTe To moAU 600 W. TomobeTeite
TN OOKOUAQ TOU TTOTI-KOPV TIAVTOTE TIAVW O’ éval YUuGAivo maro. O
Oiokog pmopei va payioel Adyw uttepdOPTWONG.

ZUMPBOUAEC VIX TNV EVEPYEIX KXI TO TIEPIBXAAOV

Edw 6o Bpeite oUUBOUAES, MWC UTTopPEITE Vo e€0IKOVOUNOETE

eVEPYEIQ KOTG TO WAOIUO 0TO GOUPVO KO TTWC TTPETIEI VO OTIOCUPETE

OWOTA TN CUOKEUN OGGC.

EZolkovOunon eVEPYEIXG

MpoBepudivete TO GOUPVO POVO, OTAV AVADEPETAI OTN CUVTOYH N
OTOUG TTIVOKEG TwV 0dnyIwv XpHong.

Xpnolyotolgite oKoUpeg, Bauueveg HaUPES N euayie GOpUES
YnoipaTtog. AuTéG amoppodoUlv Tn BepudTNTA ISIGITEQT KOAG.
AvoiyeTe 600 viveTal AiydTepo Tnv TOPTO TNG CUOKEUNG KOTA TN
OIGPKEIO TOU LOYEIPEUOTOC, ) TOU YNOIPOTOG.

Mep10oOTEPO YAUKAG TO WveTE KAAUTEPD TO VO PIETA TO GANO. O
XWPOG HOYEIPEUOTOC eival akopa (eoTdC. ETol prmopei va peiwbei o
XPOVOC YNOoIPOTOC Vio To deUTEPO YAUKO.



e peyGAoUG XPOVOUC LOYEIDEUOTOC UTTOPEITE VO OTTEVEQYOTIOINOETE
To doupvo 10 AetrTdx piv TN AHEN TOU XPOVOU YNOIUOTOC KOl VO
eKueTaMeUTEITE £TOI TNV UTTOAOITIN BEPUOTNTA VIO TNV OAOKANPWON
TOU YnoiyaTog.

ATTOGUPON GUHPWVX LIE TOUG KKVOVEQ
TIPOCTACIXG TOU TIEPIBXAAOVTOG

ATooUpPETE TN OUOKEUGOIO CUUPWVD e TOUC KOVOVEG TIPOCTOOING
Tou TePIBAAOVTOG.

H Kaivoupyia 60§ GUGKEUR

e auTd To Kehahaio Ba Bpeite mMAnpodopieg yia
m 1O T1edio xelpIopou

MNedio xeipiopoU

HAeKTPOVIKO poAOI

(0] {rec)fo] o] 0] i

000000 © O

odnyia 2002/96/EK mepi NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWY
ToAIwV ouokeuwv (waste electrical and electronic
equipment-WEEE). H odnyia kabopilel Ta mAaioIa yia TNV
amooupon Kol a&lomoinon TV AWV CUCKEUWY PE I0XU OE
OAn Tnv EE.

ﬁ AuT n ouokeun &xel onuoavOei oupdwva pe Tnv Eupwmaikn

H TO OTOIXEio XelpIopou

O 000000

AxolouBia

BoBpidec 1oxUoc
AeIToupyIOV

HIKDOKUPOTWY dIOKOTTNG

MAAKTPO AgiToupyioc Tou poAoyiol

ZTOIXEIX XEIPIGHOU

Edw emeényolvTal T OTOIXEIO XEIPIOUOU QO OpIoTEPG TTPOC TO
oefian oto medio xelpiopou.

MepIoTPODIKOC

ZToIxEix XeIpI Xpron
Glou
90 EmAoyr) TG 10XU0G HIKPOKUUGTWY 90 W
180 EmAoyr Tng 10XU0¢ HIKpOoKUPaTwyY 180 W
360 EmAoyr Tng 10XU0¢ HIKpoKUpaTwy 360 W
600 EmAoyr) Tng 10XU0G¢ HIKpOKUPATwY 600 W
900 EmAoyr Tng 10XU0¢ HIKpOoKUPATwY 900 W
EE EmAoyr TnG okoAouBiog AsIToupyiov
<[> MANKTPO AgiToupyiog Tou poAoyioU
EmAoyr) Tng emOupuntC AsIToupyiag Tou poAo
yiou
MepIoTPOPIKOC EkTeAeon puBuioewy evidc IS ASITOUPVIaG
SIOKOTITNG poAoyiou.

KevTpikog O10KO
mrng

Me auTO evePYOTTOIEITE KOI OTIEVEQYOTIOIEITE TN
OUOKeUr 00G.

b

EmAoyr) TOU QUTOUOTOU CUCTALIOTOC TTPOYPOIL
UATWV

AlakOTTNG €mAO
YNG mpoypappa
TOG

PubuioTte To mpoypoppa 1 To B&pog.

O Me auTO avoiyeTe TNV TOPTA TNG OUOKEUNG.
CIEAadp & Me auTO emAeyeTe pia amo TIC TPEIG Babuideg
] MéTpiax WYNoIUOTOG OTO VKPIA.

FlAuvard

M] EmAoynn Memory (Mvrun)

\
Mpoypoppa/
MANKTpPO "kg"

NiokoTTne JT0IXElON
EMAOYNG TIPOYPAULIOTOC | XEIPIOHOU

KevTpIKOg dIoKOTTNC

SToIxEix XEIPI Xpnon
Glou
SUvTopo mMATnua = Ekkivnon/Ztapdtnua Tng

Aeitoupyiag MapaTeTapevo MATNUO = AIGKOTIN
NG AeIToupyiag

BaOpideg 10XU0G HIKPOKUMATWV KXI OTOIXEIX XEIPICHOU
OT1av atoeTe eva MANKTPO, avapel n ekdoToTe evoelgn.

BuOigopevol diakomTeg EMAOYRG

O mepIoTPOPIKOG BIAKOTITNG KOl 0 BIGKOTTNG ETMAOVYAC
mpoypAuuaToq eival BuBidouevol. Mo aodaAion Kal armachaAion
TTOTAOTE TOV eKAOTOTE OIOKOTITN ETMAOVYNC.

EExpTNHOTX

Madi pe Tn CUOKEUN OOG UTTGPXOUV OUVNUUEVO To aikOAOUOO
eCapTruoTa:

AT
[ "

Zxapa

Q¢ emdaveia evandbeong yio
UaVEIPIKG OKeUN 1 VI Yoo OTO
VKPIA KOl WHOIUO OYKPOTEV.

FuaAivo Tayi

Mmopei va xpnoipotmoindei we
TTPOOTOoIG OTO Ta TOIANICUOTA, OTOV
Whvete TPOPIPG ameubeiag emdvw oTn
oxX&pa Tou YKpIA. TommoBeTeiTe yI' auTO
N oXAPO OTO YUGAIVO TOWi.

To yudAivo Tayi pmopei va
XpnolpormoinOei emong we HayeIpIko
OKeUOC OTN ASITOUPYIG PIKPOKUUGTWV.



MpoioVTX TNG UTINPECIXG TEXVIKNAG EEUTINPETNONG TEAXTWV

0 TIC OIKIOKEG OOC OUOKEUEC UTTOPEITE VO OyOPAOETE OTNV
UTINEECIa TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAGTWY, OTO EIOIKA KATAOTAUOTO
1 hueoou Tou dladikTUoU (Internet) via opiopéveg Xwpeg OTo e-Shop

(NAeKTPOVIKO KATAOTNUA) TOt KATAAANAGL UAIKG GpovTiOag Kai
KOOapIopoU ) A eE0PTAUOTA. AWOTE VIO QUTO TOV EKAOTOTE
apIBUO TTPOIOVTOC.

Mavid ppovTidag via emddveleg avoleidwTou ApIBUOC TTPoIdVTOC
XOAURBa 311134

Meiwvel TV KaTakadion TG pumavong. Me Tov euToTIONO JE Eva
€101kd AadI TpaypoTomolEiTal IBAVIKG N GPovTIOO TWV EMOAVEIWY
TWV OUOKEUWV avoLeidwTou xGAURa.

KaBapIoTiko Cehe yKPIA doupvou ApIBUOG TIPOIOVTOC

Mo Tov KABaPIoPO TOU XWPOU poayelpeuaTod. To (eAé eival doopo.

463582
Mavi kaBapiopou amd piIkpoiveg pe KuweAwtn ApiBuog mpoidvTog [B10iTEPO KATAANAO VIO TOV KOOAPIoUO euaiocOnTwy empaveiny,
doun 460770 OMWC T.X. YUOAI, UOAOKEPOUIKO UAIKO, avoEeidwTo XGAUBQ 1 aAoupi-

vio. To mavi KaBapIouoU oTmopaKPUVEL P’ €Vl TIEPOOUG TNV UYEN
Kol Aimwdn pumavon.

XWpog HAYEIPEPATOC

H ouokeun oag €xel Evav aveuioTnpa Yuéng.

AvepioThpOG YUENG

H ouokeun eival e€omAiopévn W’ evav avepiotTnpa wuéng. O
QVEUIOTHPOC UTTOPEI VO ouvexioel va AeIToupyel, akOUa Kol OTav n
ouoKeur exel Tebei Ndn ekTOC AeIToupyiag.

Yrodei&eig

H 3TN ASITOUPYIO HIKPOKUUGTWY O XWPOG HOYEIPEUOTOC TIOPOUEVEI
KpUoG. MapdN autd evepyoroleital o aveploThpag wuéng. O
aveploThpag YUEng umopei va ouvexioel va AeiToupyei aKOUa Kol
OTOV N ASITOUPYIO HIKPOKUUATWY €xel dN OTAUOTHOEL.

m 210 TCOUI TNG TTOPTAC, OTA E0WTEPIKA TOIXWHOTO KOI OTOV TIATO
TNG OUCKEUNC UTTOPEI VO TTapoUsIaoTel uypaoia. AuTO gival KATI
TO KOVOVIKO, N ASITOUPYIO TWV PIKPOKUUGTWY Oev ennpeddeTal
oo auTO. ZPouyyioTe TNV UYPOOoIal HETG TO PayEipeUaL.

Evepyorroinon Kol GrmevepyorToincn TG GUCKEUNG

Me Tov KevTpIKO BIGKOTITN EVEPYOTIOIEITE KOl QTIEVEPYOTIOIEITE TN
OUOKEUN PIKPOKUUGTWV.

Evepyomoinon
1.71aTNOTE TOV KEVTPIKO OIOKOTITN.

H ouokeun evepyotmolgital. To oupBoAo avagel.
2. EmAEETE pia Aeitoupyia:

m [1A\fkTp0 90, 180, 360, 600 4 900 W via pia Babpida 10xUo¢
UIKPOKUUGTWV

m MARkTpo HEE = AkohouBia AsiToupyiwv

Mpiv TNV mpwTN XPRnon

e auTO To KePAAQIO utopeite va diafAoeTe,

B TIWC VO pUBUIoceTe TNV WPO TNG CUOKEUNG OGC META OTTO HICK
NAEKTPIKHA ouvdeon

B TIWC VO KaBOPIioeTe TN OUOKEUN OGC TIPIV TNV TTPWTN XPNon
PUOpION TG WPOQ

STV 086vn £v3eIEng Tou poloyiol avdRouv LT kol To
ouppora <>@.

1. PuBpioTe pe Tov IepIoTPodIKO SIGKOTITN TNV TPEXOUOO WPO.

2.TMoTHoTE TO TTANKTPO ASITOUPYIGC TOU POAOVYIOU «».

m [AAKTPOo B = AUTOUOTO CUCTNUG TIPOYPOUUGTWY
= NMAkTeo ) ) B = via 10 vkpiA, eAadpd, pétpia f duvard
m MARktpo M = Mpdypaupa Memory

Tov TpOTO PUBUIoNG, UopeiTe va Tov JloBAoeTe OTA EeXWPIOT
KehaAala.

Armtevepyortoinon

MoThoTe Tov KevTplikd O1aKOTTN. To oUUBOAO oBnfvel. H cuokeun
QTIeEVEPYOTIOIEITA, N WPG epdavideTar Eava.

H puBuion oog elodyeTal 0Tn PvAUn TNG CUOKEUNG.

AN\ayr) TG WPOG

Mo va aMGEETE TNV WPO EK TV UOTEPWY, TIOTHOTE TO TTANKTPO
AeIToupyiag Tou poAoyioU € TOOEC GOPEC, UEXP! VO AVAWYOUV TG
ouppora <D kai ©. AMAETe Le Tov TTEPIOTPOMIKS BIOKATITA TNV
TPEXOUOO WPO.

YTodeIEn: Mo va UEIWOETE TNV 2KOTOVARAWCN EVEPYEING OTN
AeiIToupyia eToipoTnTag (Stand by) TNG CUOKEUNG OO UTTOPEITE VO
aTmevepyotoInoeTe TNV 08ovn evdelénc Tou poAoyiol. BAEme emiong
0TO KeEGOAQIO HAEKTOOVIKO POAO!.

OEPUAVON TOU XWPOU HXYEIPEUARTOG

Mo va armopokpuveTe TN HUPWOIG TNG VEOC OUOKEUNG, BepuadveTe
TOV GOEI0 KOl KAEIOTO XWPO LOYEIPEUATOG.

MpooelTe, VO UNV UTIAPXOUV UTTOASIUPOTO TNG OUOKEUBGOIOG,
T.X. KOUUGTIO OTUPOTIOP, OTO XWPO UAVEIPEUATOG.

OeppaveTe TO XOPO HoyelpéuoToc 30 Aemrd pe o Tkpih [ .
Ymodeign: E¢aepioTe TNV Kouliva, 6on wpa {eoTaivel N CUOKEUT.
1.TlathoTe Tov KeEVTPIKO DIOKOTTN.

To oupRoio [@ avdper.
2. MarroTe To mMARkTPo [ .

Stnv &vaelEn eudoavidetar (04 min.



3. PuBuioTe pe tov mepioTpodiko diakomnTn 30 AemTd.
4.TMotnoTe To TMARKTPO () .
H Aeitoupyia Eekiva.

Ymodeign: Meta Tn AREn Tou xpovou nxei eva orpa. MNatnoTte 1o
mARKTEOo [ Kol KAEIOTE TOV KEVTPIKO DIOKATITH.

O $poUpPVOC HIKPOKUNATWV

To HIKPOKUUOTG UETATPETTOVTOI PEOO OTA TPODIUGL 0 BepudTNTAL.
Tn ouoKeun UIKPOKUUGTWY UTIOPEITE VO TN XPNnoluoTmoinoeTe "oOAo"
OnA. povn Tng, 1 oe ouvduaouod pe To VKPIA. Edw Ba Bpeite
mAnpodopiec via TO YOYEIPIKO OKEUOG Kal ummopeite va dlaBaoeTe
WG pubUiCeTe TO GOUPVO PIKPOKUUATWV.

YTodeIEn: 10 KEDAARIO "AOKIHGOTNKAY VIO €0GG, OTO JIKO HOG
epyaoTHPIO payelpikNg" Ba Bpeite TaPadeiyUOTO VIa TO EEMAYWUQ,
TO (EOTOUO KOl TO poyeipeua ge GoUpvo PIKPOKUUATWV.

YToOEIEEIC YIX TO HAYEIPIKO OKEUOG

KoT&AANAO HOYEIPIKO OKEUOG

KaTaAnAa gival TTUPIPOXO JOYEIPIKG oKeUn armd YUOA,
UOAOKEPQAUIKO UAIKO, TTOPOEAAVN, KEPOUIKO I avOEKTIKO OTN
OeppdTNTO TMAGOTIKO UAIKO. T HIKQOKUUOTO SIGTIEPVOUV QUTA T
UNIKQL.

MmopeiTe va XpnoIUOTIOINOETE EMMIONG Kol oKeun 0epRIPIoUaTOC.
‘ETol e€oikovopeite XpOvo. XpnOIUOTIOIEITE T UAyEIPIKA OKeUN pe
XPUOODEVIEC 1 aonuévieg BIGKOOUNOEIC JOVO TOTE, OTOV O
KOTOIOKEUGOTNC EYYUATAI, OTI TO OKEUOC €ival KATAMNAO VI
UIKPOKULIOTO.

AKQTGAANAO POYEIPIKO OKEVOG

AKOTOMNAG gival HETOAIKG OKeUn. Ta piIkpokupoTa Og dlamepvouv
TO YETOMO. Ta daynTd TTOPOUEVOUV 08 KAEIOTA PETOAMIKG doxeia
Kpua.

MNpocoxr!

Anpioupyia NAeKTPIKWV OTIVONPwV: Eva HETOMIKO Oua - TI.X. TO
KOUTGAI OTO TIOTHPI - TIPETIEI VO ATTEXEl TO AiyOTEPO 2 cm amo To
TOIXWHOTO TOU GOUPVOU KOl TNV €0WTEPIKN TTAeUp& TNG MOPTAC. OI
omvORPEC UTTOPOUV VO KATOOTPEWOUV TO E0WTEPIKO YUOAI TNG
mOPTOG.

AOKIUN HOyEIPIKOU OKEUOUG

Mnv evepyormoinoeTe TOTE TO GOUPVO UIKPOKUUATWY XWPIC daynTa.
H povn e&aipeon eival n akoAoudn dokiur payelpikoU oKeUoug.

Edav dev eioTe oiyoupol(eg), OTI T HayeEIpIKG OOG okeun eival

KOTOMNAQ VIO HIKQOKUUOTA, KAVETE TNV 0lKOAoUON SOKIUN:

1. TomoBeThoTe TO GOEI0 OKEUOG VIO V2 €WC 1 AeTITO Pe TN PEYIoTN
10XU JEOQ OTN CUOKEUN.

2. EAeyETe evOidiueca TN BePUOKPOTIO.

To OKeUog TTPETEI VO €ival KPUO ) vai €xel TN BepUoKpoaoia Tou
xeplou.

Edv To okeUog €xel (eoTaBei TOAU ) dnuioupyoUvTal OTvVOnPeg,
TOTE Oev eival KATAMNAO.

BaOuideC 10XUOC HIKPOKUMATWV

Me Ta TANKTPO puBuilete Tnv emBbuunTr Babuida 10XU0C
UIKPOKUUOTWV.

AkoAoubBix AeiToupyiwv 1,2,3

>Tnv akoAoubia AeIToupyiwv Prmopeite va pubuioeTe SIGOOXIKG UEXPI
Kol Tpelg DIOPOPETIKEG pubuioeIg Kol PETG va EeKIVAOETE.

e auTd To KehAAaIo pabaiveTe, TwG va pubuideTe TNV aKoAouBia
ASITOUPYIQV.

KabopioTe Tov KPUO XWPO HOyEIPEUATOC He (e0TO BIGAULO
OTIOPPUTIOVTIKOU TTIATWV.

KaBaxpIGpog Twv eEXpTNHETWV

[MpoToU XpnOoIUOoTIoINCETE TO EEAPTALOTA VIO TTPWTN GOPV,
KoBapioTe To KOAG pe (e0TO OIGAULO GTIOPPUTTOVTIKOU TTIATWY KOl
EVO HOAGKO TTaVi KaBaplopou.

Q0 W vIa TO EemAywua euaiodnTwV daynTwv

180 W VIO TO EEMAYWUO KOl TN OUVEXION TOU POYEIPEPD
TOG

360 W VIO TO LOYEIPEUD KPEDTOC Kall YIol TO (EOTAUO gVl
ooONTWV daynTwWV

600 W VIO TO (EOTOUG KOl TO poyeipepa paynTwv

900 W VIa TO (EOTOUO UYPWV

Ynodei&eig

m OTav moThoeTE Eva MANKTPO, QvaBel N emAsyuevn 10XUG.

m Tn Bobuida 10XU0C HIKPOKUUGTWY Twv 900 W pmopeite va Tn
puBuioete To MOAU yia 30 AemTa. >e k&Be AN Babpida 1oxU0g
eival duvaTn pia Xpovikr diGpkela pexpl 1 wpa kal 30 AemTd.

PUOuION TOU poUPVOU HIKPOKUHKTWV
Mapadeiyua: loxug pikpokupatwy 600 W, didpkeia 10 AemTd.

1.MlathoTe Tov KEVTPIKO DIOKOTTN.

H ouokeun BpiokeTal oe €TOIUOTNTA ASITOUPYIOC KOl TO
oupBoio [@) avaBel.

2. [MoThoTe To MANKTPO yia TNV emBOupunTtn Babuida 1oxUog
UIKPOKUUOTWV.

H emAeyuevn 10XUC avafel Kal pIa TPoTeIVOpEeVn BIAPKEID
eudpavideTal.

3. PuBuioTe pe Tov ePIoTPOPIKO DIGKOTITN TN XPOVIKH JIGPKEIQL.
4. MoThoTe To MARKTPO ().
H Aeiroupyia Eekiva. H xpovikr didpkeia Tpexel dpavepa.

H xpovikn didpKela TEAEiwoE

Eva onua nxei. H Aeitoupyia Twv HIKQOKUPATWY €XEl TEQUOTIOTEI.
Mmopeite va ofnoeTe TO NXNTIKO ONHUG TTPOWPG LE TO TTANKTOOA»>.
ATIEVEPYOTIOINOTE TN CUOKEUN e TOV KEVTPIKO SIGKOTITN 1) pubuioTte
€K VEOU.

AAAayr) TnG SIGPKEING

AMGETE pe Tov TIEPIOTPODIKO BIOKOTITN TN XPOVIKI OIGPKEICL.

AN\QYR TG 1I0XUOG HIKPOKUHKTWV

MoTAOTE TO TIANKTEO VIO TNV KOIVOUPEYIO IOXU HIKPOKUUGTWY.
PubuioTe pe Tov mepIoTPodIKO BIGKOTTN TN IGPKEIR KOl EEKIVIOTE
Eava.

Aiakor Tng AeiToupyiag

KpaTnoTe TOTNUEVO TO TIANKTOO VIO HEPIKA OEUTEPOAETITOL KOl
KAeioTe Tov KeVTPIKO OIOKOTTN.

Ymodei&n: Otav avoifete evdiGiueoa TNV MOPTA TNG OUOKEUNG,
UTIOPEI O QVEUIOTAPOG VO CUVEXIOEI VO AEITOUPVEI.

Mayeipiko okeU0Gg

XpNOoIUOTIoIEITE TTAVTOTE QVOEKTIKA OTN BEpUOTNTO PHAVEIPIKG OKeUn,
KOTOAMNAQ viar dOUPVO UIKPOKUUGTWV.



PUOpIoN TG akoAouBixg AsiToupyiwv
MpoUmndBeon: AvoilTe Tov KeVTPIKO dIoKOTTN. H cuokeur oag
BpiokeTal 0g eTOINOTNTO ASITOUPYIOG KOl TO oUUBoAO avael.
1.MarroTe To MARKTPo (.

To [ vio TNV TPGTN alkoAouBia AeiToupyIGV avépel.
2. PubpioTe TNV MPwTN 10XU PIKPOKUUGTWVY KAl TN XPOVIKN IGPKEIX.
3.MornoTe Eavd To MARKTPo (.

To @ yio T SeuTepn akoAouBia AeiToupyiwv avapel.
4.PuBpiote Tn deUTePN 10XU UIKPOKUUGTWY KOl TN XPOVIKI OIGPKEI.
5.MornoTe Savd To ARKTPo (.

To @ yio TNV TpiTn oKkoAouBia AsIToupyIby ovEpel.
6. PubpuioTte TNV TPITN 10XU PIKPOKUUGTWV KAl TN XPOVIKN SIGPKEIX.
7.MorAoTe To MARKTPO ().
H Aeiroupyia Eekiva. STnv 08ovn evdeiéng Tou poAoyiou eudavileTal
N GUVOAIKN BIGPKEIO KOI N EVEQYOTTOINUEVN GKOAOUBIa AeITOUPYIWV
avapel.
H xpovikn didpkeIx TEAEIWOE

Eva onua nxei. H akoAoubia AeIToupyiov €xel TEpUOTIOTEL. MmopeiTe
va OBAOETE TO CHUG TTPOWPO e TO TTANKTPO ASITOUPYIOG TOu
poAoyioU €. ATIEVEQYOTIOINGTE TN OUCKEUN I pUBUIOTE TNV €K VEOU.

Wrio1ho 6TO YKPIA

e auTO TO KEPAAQIO UTopEiTe Vo dIaBAoETE, TWC VO pubuileTe TO
VKPIA.
PUOuION TOU YKPIA

O1 akOAouBeg Babuidec YnoiuoTog OTO YKPIA BpioKovTal 0TNn
d1ai0eon oac:

MARkTpo [ FkpIA, ehadpd
MARkTeo [ FKPIA, PETPIC
MARkTPO [ FKPIA, duvatd

MNopddelypa otnv eikodva: TkpiA, petpia [ 15 AemTd.

1.TloTAOTE TOV KEVTPIKO BIOKOTTN.
To oupBoAo avaBel. H ouokeun oog BpiokeTal oe eTOINOTNTO
AeiToupyiog.

2.MarAoTe To MARKkTpo (.

3TNV 0080vn evdelEng Tou PoAoyiou eudavieTal PIo TTPOTEIVOUEVN
SIGPKEIQ.

<« B
i,

min (.

© O D OOO&O

Agitoupyiax MikroKombi

3’ QUTA TNV TTePIMTWOoN To YKPIA BPICKETAI O ASITOUPYIO CUYXPOVWC
ye To PIKpoKUpaTa. Me To HIKpOKUUGTa T daynTa 00C eival
VPNYOPOTEPO ETOINO KO TIOPOA” aUTG POOOKOKKIVICOUV TTIOAU KOAG.

MmopeiTte va evepyotioinoete mPoOobeTa OAeC TIC BaBpidec 10xU0C

8

AVOIYHO TNG TTOPTAG TNG CUCKEUNG KATX TN SIXPKEIX TNG
AeIToupyiag

H Aesitoupyia otapaTd. O aveploTnpog wuéng umopei va ouvexioel
N AeiToupyia. MeT& TO KAgioIpo TNG MOPTAGC, TIOTHOTE TO
mAfAkTpo (). H Aeimoupyia ouvexiZeTal.

ANy TRG pUOUIONG

Mia aAayn gival uovo duVaTH TIPIV TNV ekkivnon. Me To

ARkTpo [ mepdote oTnV emBupNTA PUBHION Kol OAGETE TN.
Alakomn Tng AsiToupyiag

MoThoTe To GWTIOUEVO TTANKTPO YIa TN pubuiopevn 10XU
UIKPOKUUGTWY. PuBuioTe ek VEOU | OTIEVEQYOTTIOINOTE TN CUOKEUN.
STAMATNHX TNG AEITOUPYIaG

MothoTte To MARkTEo [, N AeToupyia oTapard. MoTAOTE TO
nmAnkTeo [, n Aeimoupyia ouvexiZeTal.

YmodeiEn: Mmopeite vo oUVOUAIOETE €TMONG TO YKPIA PE TNV
okoAouBia AeiToupyiwv. PuBuioTe mpwTa TNV okoAouBia
ASITOUPVYIQV.

3.TupioTte Tov TIEPIOTPODIKO SIBKOTITN, VIO VO OGAMAEETE TNV
TPOTEIVOUEVN BIGPKEID.

A’
© O D ® O 0000

4.MoThoTe To TARKTPO ().
H xpoviknh didpkeia TpeExel dpavepa.

H xpovikr didpKela TEAEiwoE

‘Eva ofua nxei. Mmopeite va oBnoete 1o NXNTIKO OHUG TTPOWPS UE
TO MAAKTPO ASITOUPYIOG TOU POAOYIOU «». ATIEVEQYOTIOINOTE TN
ouoKeun 1 pubuioTe TNV €K VEOU.

ATIEVEPYOTTOINGCN TNG GUCKEUNG

KpathoTte matnuevo To TANKTPO [ via pepIK& OeUTEPOAETITGL KOl
kAeioTe Tov KevTpIkO OIOKOTTN. H ouckeur) eival amevepyomoinuévn.
AN\ayEg TwV puBpicEWV

Mmopeite va oMGEeTe TN BaBpida YnoiuaTog 0To YKPIA
oTToTEDATIOTE UE TO EKAOTOTE TANKTPO. TN OUVEXEIQ TIOTHOTE TO
mARKTEO (B

Ymodeign: Otav avoifeTe evdiGiueoa TNV TOPTA TNG OUOKEUNG,
UTIOPEI O QVEUIOTHPOC VO CUVEXIoEl VO ASITOUPVEI.

UIKPOKUUGTWV.
E€aipeon: 900 kau 600 W.



PUOpion MikroKombi

MNopdadeiypo: MikpokUpoTa 360 W, 17 Aerrrér ko TkpiA, duvard [F].
1. Avoi€te Tov KeVTPIKO IOKOTTN.
To oUpRoio [@ avdpel.
2. MarroTe To MARKTEO "TKEIA" [Fl.
Mia mpoTeivopevn didpkela eudavideTal.
3. PuBpioTe pe tov mepioTpodIkO SIGKOTTN TN XPOVIKA JIGPKEIQL.

4.MathoTe To TAAKTPO via TNV emBupnTr) Babpuida 10xU0¢
UIKOOKUUGTWY.

H évdei&n avapel.
5. MoTRoTe To MARKTPO [&).
H Aesitoupyia Eekiva. H xpovikr didpkeia TpExel avepd.

H xpovikn didpkela TEAEiWOE

Eva onua nxei. H ouvduaouévn Asitoupyia €xel TEPUOTIOTE.
Mmopeite va of3HoeTE TO NXNTIKO ONUG TTIPOWPEG UE TO TIANKTPO

Memory

H Memory (Mvhun) oag divel Tn duvaTdTNTa VO armobnKeuoeTe
OIKEC 0OC pubuioeIC Kal va TIC avakoAeoeTe Eava. Exete otn
d160e0on oag duo Beoelg amobrkeuong "M1" kol "M2". H Aeiroupyia
Memory eival KaTGAMNAN, OTav TOPAOKEUALETE EVa GaynTO CUXVO.

e auTd To KehAAaio pmopeite va diafBdoeTe,
= TOV TPOTO TTou amobnkeueTal TN Memory
®m TOV TPOTOo Tou &ekivaTe Tn Memory

AmmoOnKeucon HIXG GAANG pUOHIONG
PubuioTe kal amobnkeloTe ek véou. O1I MONEG pubuioelg
emyp&dovTal.

Amofnkeucn piog XAANG puOpIoNg

PubuioTe kal amobnkeloTe ek véou. O1I MONEG pubpioelg
eMmypadovTal.

Yrodei&eig

m To pUBUIOPEVD TTIPOYPAUUGTO TTOPOPEVOUV OTTOBNKEUUEVD ETTIONG
KOl JETA OO pIa SIGKOTIN PEUUOTOC.

m Mmopeite emiong va anmoBnkeUoeTe TO VKPIA, TN AsIToupyia
MikroKombi kai Tnv akoAouBia AeiToupyiwv.

Ekkivhon Memory

Tic amoBnkeupéveg pubpioeig via To daynTd OOG UTTOPEITE VA TIC
EekivroeTe omoTednToTE.

1.MaTthoTe Tov KeEVTPIKO OIoKOTTN.

To oupBoio avaBel. H ouokeun oog BpiokeTal oe eTOINOTNTO
AelIToupyioag.

HAEKTPOVIKO POAOI

H ouokeur) oag exel D1adopeg AeIToupyieG pOAOYIOU.

e auTd TO KehAAaio oag eEnyoupe

m TNV 000vn evoeiEng Tou poAoyiol

B TG Vo pubpideTe TO POAOI cuvayepUoU OUVTOLIOU XPOVOoU

B TIWG VO OTIEVEQYOTIOIEITE AUTOUOTO TN CUOKeEUN 00¢ (SIGpKeEIa
AeiToupyiog)

B TG Vo pubpideTe 1 va aAaleTe TNV WEA.

AeIToupyiog Tou PoAoyIoU «». ATTEVEQYOTIOINOTE TN OUOKEUN N
pubuioTe TNV €K vEou.

ANQYEG TV puBPicEWV

Mmopeite V' aMOEeTe omOTEBATIOTE TO YKPEIA 1) TN XPOVIKN SIGPKEIX.

STAMATNPX TNG AEITOUPYIG

AVOIETE TNV TTOPTA TG OUCKEUNG A TIOTAOTE TO TAAKTPO (&) H
AeiToupyia oTapaTd. MeTd TO KAioIUo TNG MOPTAC Mot oTe Eava TO
mAnkTpo (. H Aeitoupyio ouvexiceTal.

AVOIYHX TG TOPTAG TNG CUCKEUNG KATX TN SIXPKEIX TNG
AelToupyiag

H Aeiroupyia otapaTd. O aveploThpog Yuéng umopei va ouvexioel
n AeiToupyia. MeT& TO KAgioIO TNG MOPTOGC, TTOTHOTE TO
nAnkTpo (. H Aeitoupyio ouvexiceTal.

Alakor Tng AeiToupyiag

KpaTnoTe MoTNUEVO TO TIANKTOO VIO HEPIKG OEUTEPOAETITOL KOl
OTIEVEQYOTIOINOTE PE TOV KEVTPIKO SIGKOTTN TN OUOKEUN.

2, KpoThoTe ToTnpévo 1o TARKTP0o M) via HepIkG SeuTEpOAETTA.

3. Me 1o dIoKOTTN €MAOYAC TTPOYPAUUaTOC emAéETe TO "M1" i) TO
IIM2II.

4. MorhoTe To MARKTPO ().

H Memory Eekivael. H xpovikn didpkela 1=l Tpexer pavepd otnv

evoeltn oe avTtioTpodn peTpnon.

Ymodei&n: Meta Tnv ekkivnon dev pmopeite var oAAGEETE Ta TN

Beon amobnkeuong.

Ymodei&n: O1 amobnkeupéveg pubpioeig SiarnpouvTal emong Kal

UETG QO pIa OIGKOTI PEUUOTOC.

H xpoviki didpkela TEAEiwoE

Eva onua nxei. H Memory teAeiwoe. Mmopeite va ofroeTe To
NXNTIKO ONUG TTPOWPEO LE TO TANKTPO ASITOUPYIOG TOU pOAoVYIOU «».
Me Tov KevTpIkO OIGKOTITN QMEVEPYOTIOINOTE TN CUOKEUN N pubuioTte
€K VEOU.

STAMATNPX TNG AEITOUPYIaG

[MoThoTE TO TIANKTPO 1 avoite TNV MOPTA TNG OUOKEUNG. H
AeIToupyic oTaPATA. MeTd TO KAEIOIHO TTIOTAOTE Eavd TO TAAKTPO ().
H AeiToupyia ouvexileTal.

ZpAocIpo TNG pUBHIONG

KpaTnoTe ToTNUEVO TO TIANKTOO via pepikd deutepoAerTa. H
pubuion ofnoTtnke. PubuioTe ek vEOU 1 QMevVEPYOTTIOINOTE TN
OUOKEUI e TOV KEVTPIKO BIOKOTITN.



000vn £vdei&€ng Tou poloyiou
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MAAKTPO AeIToupyiog TOU poAoyiou I'Isblomod)ch')c SloKOTTNG

AeiToupyia poAoyiou Xpnon

MmopeiTe va XpnoIUOTIOINOETE TO
POAOI cuvayepPUOU CUVTOUOU XPOVOoU,
OTWG EvVa POADI QUVWV 1) EVO POAOI
ouvayeppou koudivag. H cuokeun
Oev evEPYOTIOIEITAI I ATEVEPYOTTOIEI
TOI QUTOUOTO

[\ PoAdI ouvayeppol
OUVTOHOU XpOVOU

H ouokeun amevepyoToleiTal auTd
JOTO PETA OO pio puBuiouéevn O1Gp
kela Aeitoupyiag -

(mx. 30 dpeg)

21 Aidpkela AeiToupyiog

© Qpa PuBuion TNg wpag

Ynodeieig

m Meto€U 22:00 kot 5:59 n opa peiovetar n dwTevOTATA TNS

0006vNng evdelEng Tou poloyioy, OTAV 0g QUTO TO XPOVIKO
diaoTnua dev TTPOYLOTOTIOINOETE Kapia pUuBuion f oTav dev eival
EVEPYOTIOINUEVN Kapia AsiToupyia poAoyiou.

m 2TIC AeiToupyieg poAoyioU PoAdI cuvayeppoU OUVTOLOU
xpovou L) kar Aidpkeia Aeiroupyiog 1=l nxel petd To mépac Twv
pubuioewv Eva onua Kol avaBoofrvel To avTioTolixo oupBolo. lMNa
TOV TIPOWPO TEPUOATIONO TOU NXNTIKOU ONUOTOC TIATAOTE TO
TANKTPO ASITOUPYIOG TOU POAOYIOU <b>.

m Otav 6eAeTe va of3noeTe pia pubuion, yupiote To puBUIoOPEVO
XPOVO THOW OTO 1:341 KOl QMEVEPYOTOINGTE T GUCKEUT.

B Je TIepInTwon ou xpeladeTal, urmopeite va 01opBwoeTe Tn puBuUIoH
O0G YE TOV TIEPIOTPOPIKO OIGKOTTTN.

Amnievepyorioinon Kol evepyomoinon Tng 00ovng £vaeesi§ng Tou
poAoyiou

1. KpatnoTe maTnuéevo To TANKTPO ASITOUPYIOG TOU poAoyiou<am
VIO UEPIKG DEUTEPOAETITO.

H 0Bdvn evdeitng Tou poloyioU amevepyoroleital. OTav pio
AeIToupyia POAOYIOU €ival evepyOTIOINUEVN, TTAPAUEVE! TO
avTioToIXO oUuBoAO dwTIOUEVO.

2. KpaThoTe MOTNUEVO TO TIANKTPO ASITOUPYIGG TOU poAoyioU <
VIO UEPIKG DEUTEPOAETITON.

H 0Bdvn évdel&ng Tou poloyioU evepyoTolgiTal.

PoAoI cuvayepoU GUVTONOU XPOVOU

1.MaThoTe To TARKTEO AeiToupyiog Tou pooyiot <> Tdoec dopéc,
péxpl va avayouv To cupRoia <> kai L.

10

2. Me Tov epIoTPOodIKO OIOKOTITN PUOUIOTE TN XPOVIKN JIGPKEIN
(T1.X. 500 AeTITaY).

H pubuion eiodyeTal GUTOUOTO OTN PVAUN TNG CUOKEUNG. MeTd
eudavidetal Eava N wPa Kol To POAOI cuvVayEPUOU OUVTOLIOU
XPOVOU TPEXEL.

A1xpKEIX AEITOUPYITG
AuTOUOTN aTTevepyoTioinon PETA ammd pio pubpiouevn SIGPKEIQL.
1. PubpioTe 1O YKPIA ) 1o BaOpida 10XU0C HIKPOKUUGTWV.

2.MoTrhoTe To MANKTPO ASITOUPYIaG Tou poAoyiou TOoeC GOPEG,
péxpl vo avayouv Ta oUpBora <> kai 1.

3. PuBupioTe pe Tov meploTpodikd SIaKOTTN TN SIAPKEIO AEITOUPYIaG
(mx. 30 woa).
H puBuion eioGyeTal QUTOUOTO OTN PYVAUN TG OUCKEUNG

4.MoThoTe To TARKTPO ().

H pubuidpevn dIGpKeIa AsITOUpYiag TPEXE!.

H dikpkeliax €Ange
Eva onua nxei. H ouokeur| otapoTd va Bepuaivel. Stnv evoeién

daiveral 0:00. Mmopeite va oroeTe To NXNTIKO ONUG TTPOWPO PE TO
TANKTPO <>,

ANAayr) TG SI1&pPKEING
AMGETE pe Tov TIEPIOTPODIKO DIGKOTTN TN XPOVIKI OIGPKEIQL.

ZBRoiyo Tng SIXPKEING
EmavadepeTte pe Tov epIioTpodIkO SIGKOTITN TN XPOVIKN JIAPKEIN

Eavda 010 0:00. MeTd amd pepIkd SeUTEPOAETITAl EI0AYETAI N GAAOT)
oTn PvAUN TNG OUOKEUNG. H xpovikr didpKelia oRAOTNKE.

E&akpifwon Twv pubuiceEwv Tou Xpovou

Edv eival pubuiopévec eploodTeEPEC ASITOUPYIEG TOU XPOVOU,
QVABOoUV TO QVTIOTOIXG oUPBoAa oTnv evdelén. MmpooTd amo To
OUMBOAO TNC AeITOUPYInG TOU XPOVOU Og TTPWTO TIAGVO, BPioKeTal TO
oupBoro <>.

Mo va eEaKPIBOOETE TO POAGI cuvayeppoU koudivac LN, T
Sidpkeia Aerroupyiac 21 v wpa O, maThoTe To TARKTPO <A
TO0EC DOPEC, PEXP! va BpiokeTal To olpRoro <> umpooTd amod Tnv
eKAOTOTE AeIToupyia Tou Xpovou. H avrioToixn Tiun eudavieTal via
uePIKG deuTepOAeTTa OTNV 000vVN £vOeIEng Tou poAoyiou.

PUOuION TG WPAQ

Mmopeite va oMGEETE TNV WP, OTav eV eival evepyoTioiNUEVN
Kopiot &GAN AeiToupyia Tou poAoyiou.



1. MoTAoTe To MARKTPO Aemoupyiac Tou pohoyiot <> Tooec dopéc,
péxp! vo avawouv Ta oupBoia <> kai .

2. PuBpioTe pe Tov mepIoTpodIkO SIGKOTTN TNV TPEXOUOO WPEO.

ANy TV BXCIKWV pudHicEwV

H ouokeun oag €xel diadpopeg Baolkeg pubuioelg, TIC omoieg
utropeite val oMGEeTe OTTOTEDNTIOTE.

3.MoTRoTe To MARKTPO AeiToupyiac Tou poAoyiou <|D>.
H pubuion ocag eioGyeTal oTn PvrAUn TNG OUOKEUNG.
AAAayr) TG WPOG

.X. amd KAAOKQIPIVE OE XEIUEPIVA WPO.

PubuioTe, OMwg meplypddeTal oTa onueia 1 kai 2.

Baoikég pubpicelg

>Tov Tivaka Ba Bpeite OAeC TIC BOOIKEG PUBUIOEIC KO TIG
duvaTdTNTEG GAOYNAG.

Baoikn pubuion AuvaToTnTEG

EZfiynon

c | ANIGPKEID CAUOTOC:

{ = Mikpr) = 10 deuTepdAeTTOL

AIGpKeEIa OHUOTOC:
c= METpIa = 2 AenTT&
3 = MeydAn = 5 Aertd

Ao petd TN ANEN TNG XPOVIKAG OIGPKEIOG

cZ 'Hxoc nmAikTpou: Hyo¢ TARKTPOU:
{=0n c= Off

SAua emBeBaiwong KOTA To MATNUO €VOG TTANKTPOU

MoThoTe Tov KeVTPIKO dlokOMTN. H cuokeur) BpiokeTal og

TOINOTNTA ASITOUPYIOC Kol TO OULBOAO avagel.

1. KpoThoTe marnuevo 1o TANKTPO P via HEPIKG DEUTEPOAETITO.
>Tnv 0606vn évdelEng Tou poAoyiou eudavileTal N TEWTN BOOIKA
pubuion.

2. MatoTe To MANKTPO b TOoEG GOPECS, PEXD! VO eUdPaVIOTEI N
avTioToIxn Baoikr pubuion.

PpovTida KXl KXOXPIGHOC

Me koA dpovTida Kol TIPOCEKTIKO KaBapIouo, diaTnpei N OUOKeUn
UIKPOKUHGTWV YIO TTOAU XpOVO TNV wPaia Tou eudavion Kol Tn
ASITOUPYIKOTNTG Tou. EOW Teplypddoupe pe Tolo TPOTIO TTPETIEN VO
dpovTileTe KOl Vo KaBapideTe OWOTA TN OUOKEUr OOC.

A Kivduvog nAekTpormAngiog!
Mia e10XwpENonN UYPOoIoG PTTOPEl Vo TTIPOKAAEDE! HIo NAeKTPOTANEI.

Mn xpnoIUoTIoIEITE OUCKEUES KOBAPIOUOU UWNANG mieong f
OUOKEUEG ekTOEEUONC aTUOU.

A Kivduvog eykaUpaTog!
Mnv kaBapileTe MOTE TN OUOKEUN OUEOWC PETA TNV
amevepyormoinon. AGnoTe TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

A Kivduvog TpaupaTicuou!

TO YPOTOOUVIOUEVO YUOAI TNG TTOPTAC TNG OUCKEUNG UTTopPEl Vo
pavyioel. Mn xpnotuoroleite EUOTPEC YUGAIOU, OUVOTA 1 TROXIG UAIKG
KoOapiopou.

Yrodei&elg

m Mikpeg d1adopES OTNV ammOXPWaoN OTNV UTTPOOTIVH TTASUP& TNG
OuoKeung dnuIoupyouVvTal omd Ta DIGOPETIKA UAIKA, OTTWC YUOA,
TAGOTIKO N ETOAO.

m O1 oKIEG OoTO TG TNG TTOPTOG, TTOU PoIGdouV he avTauyeleg/vepd,
gival avTavoKAAOEIG TOU PWTOC TNG AGUTIOG Tou Gpoupvou.

3. EkTeAéoTe pe To BIaKOTTN eMAOYAC TTPOYPAUUOTOG TNV emOuunTn
pubuion.

4,570 TENOC KPOTAOTE TTATNUEVO TO TTANKTPO P VIO HEPIKG
OeuTePOAETITO.

OAeg ol puBuioelg €xouv elooxBei 0Tn PvAUN TNG CUOKEUNG.

Mmopeite omotednmoTe va aMageTe Eava TIC pubpiceig 0ag.

m To gpayie yrnveTtal oe oAU uynAeg Bepuokpaoieg. ETol umopouv
va ONUIoupynOoUV HIKPEC XPWHOTIKES DIadoPEC. AUTO eival KATI
TO KOVOVIKO Kol eV Exel Kapia emppon mavw otn Aeitoupyia. Ol
vwvieg oTIC AenrTeg Aapapiveg O yivovTal TeAeing euayie. MNa autd
umopei va eival Tpaxieg. H mpooTaoia armo digpBpwon dev
ennPEEeAdeTal Ao AUTO.

m MTopeiTe Vo OTIOUOKPUVETE TIC OUOBPEDTEG OOUEG, TI.X. UETA OTTO
TO paveipeua yoaploU, oAU omAd. BAATE LEPIKEG OTAYOVEG XULO
AepovioU o’ eva GNITCOvI vepoU. ToToBeTOTE VA KOUTON PECO
oTo doxeio, yio va amopuyeTe TNV emBpaduvon Tou Bpacuou.
ZeoTaivete TO vepod yia 1 €wg 2 AeTA Ye TN PEYIoTN 10XV
UIKPOKUUOTWV.

YAIK& KxOapioHoU

Mo va unv umooToUv ¢nuiec ol diadopeg emdaveleg amod AdOOC
UNKO KaBapiopou, TTpooelTe TO OTOIXEIO TTOU avoidEQOVTAI OTOV
mivaka. Mn xpnolporoleite

B 10XUPG KOOOPIOTIKG 1) UNIKG TRIWIPOTOG,

m EUoTpeg peTGMOU N yuoioU via Tov KaBapIopo Tou YUOGAIOU oThv
TOPTO TNG OUOKEUNG,

m UoTpeC PeTaAOU 1 YUGAIOU yio ToV KaBapiopd Tng
oTeyavoroinong TG mMOPTaC,

B OKANPG& oUPUATO TPIYIPOTOG KOl 0houyyapia Kabapiouou,
B 10XUPG GAKOOAOUXO KOBAPIOTIKA.
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Mpiv TN Xpron TAUVETE KOAG TO KOIVOUPYIO OPOUYYOPOTIAVO.

Nepioxn

YAIK& KaOapIopoU

Nepioxn YAIK& KB oxpiGOU
MmpooTivi) TAsUP& Ze0TO SIGAUUO OTTOPPUTTAVTIKOU THATWV:
OUOKEUNC KabopioTe P’ eva mavi KaBapliopyoU Kal oTe

YVQOTE Y’ Vo HOAGKO TTavi. Mn xpnoIUoTIoN-
eite uyp& kKabapliopol TCapinv, EUOTPEG
UETGAOU 1) YUOAIOU yIO TOV KABOPIoUO.

TC&uIa TOPTOC

Yypo kabapiopoU TCoUIWV:

KabapioTe W’ eva mmavi kabapiopyou. Mn
xpnoipotoleite EUOTPEG YUOAIOU.

S>Teyavoroinon Tng
mOPTOC
Mnv Tnv adaipeoeTe!

Ze0TO SIGAUUO OTTOPPUTTAVTIKOU THATWV:
KabaopioTe Y’ eva mavi kabapiopou, unv
TpiBeTe. Mn xpnoluotoleite EUOTPEG PETOA-
Aou 1) yuoAioU yia TOV KaOapIopo.

AvoleidwToc XAAUBaCg

Ze0TO SIGAUUO GTTOPEUTTAVTIKOU TATWV:
KabapioTte Y’ éva mavi KaBopIouoU Kol oTe
YVQOTE W’ €V HOAGKO TTavi. ATTOPOKPUVETE
OUEOWC TOUg Aekedeg amd GAaTa aofe
oTiou, Aiog, Kopv GAGoUP Kol aoTTpadI
auyou. K&Tw o’ auTtoug Toug Aekedeg
umopei va dnuioupynBei didBpwon. TNV
UTINPECIA TEXVIKNG eEUTINPETNONG TTEAGTWY
1 oTa eI0IKG KATOOTAUOTO UTTOPEITE VOl
mpounBeuTeiTe Ta €I0IKA KABAPIOTIKA QVO
EeidwTou XOGAUBO.

XOAUBO

E€apThuoTa

Ze0TO SIGAUUO OTTOPPUTTAVTIKOU THATWV:

MouANiGioTe Kol KaBapioTe P’ eva TIavi
KoBapIouou 1 pia BoupToa.

XWPOGC UOVEIPEUATOC
oo avoeidwTo

Ze0TO SIGAUUO ATTOPEUTIAVTIKOU TIATWYV 1
&idovepo:

KabapioTe P’ €va Tavi KaBopIiopou Kol oTe-
VVWOTE W’ EVO HOAGKO TIOWVi.

Se MepinTwon YeyaAng pumavong: Xpnoluo-
TTOINOTE TG GTIOPPUTIAVTIKA GoUpVOoU HOVO
0OTOV KPUO XWPO UAYEIPEUATOG. XpNOIUO-
TTOINOTE KOAUTEPO EVO OPOUYYaPI avoEei-
dwTou XGAUBo. Mn xpnolyotoleite ompel
NAEKTPIKOU doUpvou Kol GANG SUVOTO
OTTOPPUTIOVTIKG GOUPVOU N UAIKG TRIWIHG-
TOG. AKATGAMNAG gival emiong Ta OUPUOTO
TPIYIHOTOG, TG TOOXIG ODOUYYAPIC KOl T
KOOOPIOTIK& KOTOOPOAWV. AUTA TG UAIKG
dnuioupyouUV YPOATOOUVIEG OTNV EMOAVEIQ.
AP OTE TIC E0WTEPIKEG EMPAVEIEC VO OTE-
YVQWOOUV KOAG.

BAXBEC KXI ETMOKEUEQ

Aev eival TAVTOTE OTTOPAITNTO TO KAGAECUO TNG UTINEECIAG TEXVIKNAG
eutnpPeTNOoNG MEAOTWV. 2€ PEPIKEG TIEPITITWOEIC UTTOPEITE VO

Nivakag BAxBwvV

QVTIUETWTTIOETE OI iI0101 TO OPAALOTA. 2TOV GKOAOUBO TTivaka Ba
BpeiTe PEPIKEG CULPBOUAEC VIO TNV QVTIUETWITION TOU OGAALGTOC.

BA&BN

Méavn auTia

AvripeTwmon/Ynodeigeig

H ouokeun e AeiToupyei

H aoddAela gival xahaopevn

KoIta&te oTo KIBWTIO TwV a0daAEIWV, EAV N GOPO-
ASIO YIOL TN OUOKEUN gival evTagel.

O peupoToAnTTNG (PIg) dev eival ouvdedeue-
Yol

TomoBeTroTe TO PEUUATOANTITN (PIG) oTNV TPIdaL.

AlakoT peUPOTOC

EAeyETe, av avaBel n Aduma Tou dwuaTiou.

EopaApevog xelpiopog

KatepRaoTe/EeB10woTe TNV 0P GAEI OTO KIBWTIO TWV
aodoAeiwv. MeTd amd mepimou 10 deuTepOAeTTa
avepaote/BidwoTe TNV Eava.

>Tnv evdeln avaBoofrvouv Tpia
undevIKa.

AlakoTtm peUPOTOC

PuBuioTe TNV wpa omod TNV opxn.

H ouokeun &g BpiokeTal oe AsiToup
yia. ZTnv evoelEn BpiokeTal pia Xpo-
VIKN) OIQPKEIQ.

MeTd Tn pUBuIon Sev MaThONKe To MARKTEO [,

MoThoTe TO TANKTPO Il OTIEVEQYOTIOINOTE TN
OuUoKeur).

O $oupvoC UIKPOKUUGTWV Oev TiOe
VTOI O€ AeIToupyia.

H mopTa dev eival TeAeing KAeIOTH.

EAeyETe, edv €xOUV HOYKWOEl UTTOASIUPOTO doynToU
N kamolo £&vo owpa oTnv mopTa. BeBaiwbdeite, 611 01
emdaveleg oTeyavormoinong sival kabapeg. Kol
TaETE, €AV N OTEyOvVOoTIOiNON TNG TTOPTAC €ival OTPIY-
pévn.

To nAAkTeo [ Sev maTrOnkKe.

MoThoTte To TARKTPO ().

Ta payntd {eoTaivovTal apyoTEPD
o1’ O,TI UEXP! TWPO.

PubuioTnke pio pikpr) Bobpuida 10XU0C UIKPOKU

UATWV.

EmAe&te pia upnAdTepPn 10X0.

>Tn OUOKeun ToToBeTAONKE UG HeyoAUTEPN
moooTNTG AT’ O,TI OUVABWC.

AITTAN moooTNTa - 0XeOOV BIMAGOIOG XPOVOG

Ta paynTd ATAV MO KPUG o’ O,TI CUVAOWG.

AvakaTeyTe 1 yupioTe evdidueoa To paynTo.

Eva onua nxei. H dvw-KaTw TeAeia
otnv &voei&n avapBoofnvel.

H ouokeun BpiokeTal oTn AsITOUpyia TAPOUOI

oong.

1. MornoTe To MARKTPOo (.

2. KpaTtroTe maTnuevo 1o MANKTEO Sig via
3 deuTepoOAeTTO.

H AeiToupyia apoucicong gival armevepyoToinpéevn.
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MnVUPOTX OPXAUARTOG

e 0pIoUEVD UNVUPOTO OQGALOTOC UTTIOPEITE VO QVTIUETWITIOETE Ol
id101 Tot opAAPOTAL.

MRvupo 6pXAPATOG Méavn auTia

AvTipeT®TION / YIOJEIEN

>Tnv evoelln eudavieTal TO pAVUPO OHGALC

H nopTa dev eival KASIoUEVN 0woTA.

AvoilTte Kol KAeioTe Eava TN OUOKEUN Je TO

ToG "E723", nAnkTpo M.
>tnv evdeidn epdaviCeTal To Privupa odoAUua  TexVIKO EAOTTWHO. KaA&oTe TNV UTINPECIa TEXVIKNG €EUTINEETNONG
Tog "Ert", "Er4", "Er18", "E305". TEAATQV.

>Tnv evoelln eudavieTal TO pAVUPO OHOALC
ToG "Er11". "To MANKTPO pAyKWoe"

Ta MANKTPO gival Aspwpeva 1 o pnxavi  Matnote OAa Ta TANKTPO apkeTEG Gope. Kabapi-
OpOC €ival HOYKWUEVOG.

oTe TO TMANKTPO Pe eva 0Teyvo Tavi. Avoi&Te Kal
KAgioTe TNV TOPTA TNC oUoKeung. Eav auto &g Bon-
Bael, eIOOTOINCTE TNV UTINPEECIO TEXVIKNG €EuTnPE-
TNONG TTEAGTRV.

YT peoia TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV

Ed&v n ouokeun oag TIpETel va ETOKEUAOTEl, BpiokeTal otn dicBeon
00G N utinpeoia TexVIKNAG eEUTNPEETNONG TWV TTEAGTWV TNG ETAIPEING
uag. Epeic Bpiokoupe mavToTe pio KATGAMNAN AUon, emiong Kal yio
TNV amoduyr| TV TTEPITTWV EMIOKEYEWV TOU TEXVIKOU.

Api16uog E ka1 axpi®pog FD

Avadepete 01O TNAeDWVNUG ToV apIOuod TPoidvTog (ApiB. E) kail Tov
apIBuo kaTaokeung (ApiB. FD), yia va prmopoUpe va oG
Bonbnooupe cwoTd. Tnv mvakido TUTTOU Pe TOUG apIBUoUC auToUg
utopeite va TNV BpeiTte, avoiyovTag TNV TOPTa TG OUOKEUNG, dedid.
Mo va un xpelaoTel va waxveTe TTOAU, 0e TTEPITTwOon Tou XPeI&leTal,
UTIOPEITE VO YPAWETE €dw TG OTOIXEIG TNG CUOKEUNG OOC KOl TOV
apIBUO TNAEDWVOU TNG UTINEECIAC TEXVIKNG €EUTINPETNONG TIEAGTWV.

Ap16. E Ap16. FD

Yrnpeoia TEXVIKAG
€EUTINPETNONG TTEAGTOV T

MpooelTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUNUOTOG eEUTTNEETNONG
TEAGTWV OTN TEPIMTWON evog eopaAUEVOU XeIpIoUoU dev eival
dwpedv, aKOUO Kal KaTd Tn dIGPKEIR TOU XpOVOoU TNG eyyunong.
Ta oToIxXeia EMKOIVWVIOG OAWV TWV XWPWV Oa Ta BpeiTe OTOV VoK
Ymnpeoieg Texvikng eEumnPETNoNG TIEAATWY TIoU TTapadideTal Yadi.

EVTOAN €MOKEUNG KXI GUBOUAEG o€ TepimTwon BAGBNG
GR 2104 277 701

EumoTteuTeite Tnv eunelpia Tou kataokeuaoTh. ETol e€aodahileTe,
OTI N EMOKEUN VIVETOI OO EKTTAIBEUPEVOUG TEXVIKOUG TOU O€PPIC,

mou eival eEomMAIoPEVOI e TO YWNOIO AVTAAAGKTIKG yIa TN OIKT) 0OQ
OIKIOIKI) CUOKEUT).

AuTn n ouokeur avTomokpiveTal oTo poTuno EN 55011 ) CISPR
11. Eival éva mpoidv Tng opddag 2, Taén B.

Ouada 2 onuaivel, 0TI dNUIOUPYOUVTAI HIKPOKUUGTA e OKOTIO TN
Oepuavon Twv Tpodiywv. Tagn B dnAwvel, 0TI N ouokeur eival
KOTGAANAN yIO OIKIOKT Xpron.

TeXVIK& OTOIXEIX

230V, 50 Hz
1990 W

Mapoxn peuuoTog

MevioTn ouvoAikn ouvdedeuevn
10XUGC PEUOTOC

[OXUG HIKPOKUUGTWV 900 W (IEC 60705)

SUXVOTNTO PIKPOKUUATWV 2450 MHz
IKPIA 1300 W
Aodpaieia ehax. 10

AlaoTdoelg (YxIMxB)

38.2 x 59.5 x 32.0 cm
220 x 350 x 270 mm

- Juokeun

- XWPOG UOYEIPEUOTOC

‘EAeyxog VDE Nai
>hua CE Nai

AUTOHXTO CUCTHHO TIPOYPXHHATWV

Me TO QUTOUOTO CUOTNUG TTPOYPOUUGTWY UTTOPEITE VOl
TTOPOOKEUAOETE TTOAU eUKOAD Ta daynTd. EMAEETE TO MPOYPOPUG
Kol OwoTe To B&pog Tou paynTou. Tnv 1davIKr pubuion TV
avOAOUBAVEl TO GUTOUOTO CUCTNUO TIPOYPOUUGTWY. MTopeiTe va
emAe&eTe avapeoa oe 10 TPOYPAUUATO.

PUOpION TTPOYPRHMATOCG
Adou emAeEeTe eva TPOYPAUUG, pubBuioTe WG e&Ng.
Moapadelyua otnVv eikova: Mpoypoppa 2 pe 1 KIANO Bapod.

Avoifte Tov KeEVTPIKO OIOKOTTN.

1.MathoTte To MANKTPO %,
>Tnv 006vn £vdeIEng Tou poAoyiou eudavideTal 0 TTPWTOC APIOUOS
TTPOYPAUUOTOG.

[

00 © O D 2 00
x
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2. EmAeETe pe To JIGKOTITN €MAOYNG TTPOYPAUUATOC TO emMBUPNTO
TTPOYPOUUAL.

[

L gn

OO0 © O D ©® O O

3.MatoTte Eava To TANKTPO P,
>Tnv 006vn evdelEng Tou pohoyioU eudavileTal WS TTPOTEIVOUEVO
Bapoc H.50 kiAd.

5.MorAoTe To TARKTPO [&l.

To mpoypappa Eekiva. H xpovikr didpkeia TpExel avepd Kol
sudaviceTar To cUpBoAo =21

To Mpoypappax TEAEIWOE

Eva onua nxei. H ouokeur) otapoTd va Bepuaivel. STnv evoeién
daivetan 00:00. MNoTHoTE TO TANKTPO KOl QTTEVEPYOTIOINOTE TOV
KEVTPIKO BI0KOTITN. Mmopeite va oBA0ETE TO NXNTIKO ONUG TTPOWPN
e TO TIANKTPO AEITOUPYIOG TOU pOAoyIoU «».

AA\QYH TTPOYPAUHATOG

MeTd Tnv ekkivnon dev pumopei va oMa&el TAEov 0 apIBuoOS
TTPOYPAUUOTOC KOl TO B&POG.

AAMQyr TNG SIXPKEING

3TO QUTOUOITO CUCTNUG TTPOYPOUUGTWY Ogv UTTopeiTe va aAGEeTe Tn
OIGPKEID.

AIXKOTIH) TPOYPXMHATOG

KpaThoTte matnuevo To TANKTPO (& yia pepikd SeuTepOAETTOl KOl
KAeioTe TOV KeVTPIKO OIOKOTTN. H OUCKeUr) gival amevepyoroinuévn.

Ymodei&eIg YIX TO XUTOPXTO GUOTHHX
TTPOYPAMHKTWV
Ymodei&eig

m ByoATe Ta TpOIUG omO TN cuoKeuaoia Kail CuyioTe To. Eav dev
utopeite va dwoeTe TO OKPIREG B&POC, OTPOYYUAOTIOINOTE TO
TTPOC TO EMAVW N TTPOC TO KATW.

m XPNOIUOTIOIEITE VIO TG TIOOYPAUUOTO TIAVTOTE LOYEIQIKO OKEUOG
KOTAAMNAO yIOl HIKPOKUUOTQ, TL.X. OTTO YUOA, KEPAUIKO I TO
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VUGAIVO Tawi. MpooelTe yI' auTtd TIC umodeitelc eCapTNUATWY OTO
TMIVOKO TTPOYPOUUGTWY.

m TomoBeTnOTE TO TPOPIUO HECK OTNV KPUG OUOKEUN.

m Evav mivoka pge KatdAAnAa ToOdIUa, TNV EKAOTOTE TIEPIOXN
Ba&poug kal Ta amapaitnTa e€apTRUATA O BpeiTe O0TO TEAOG OTIC
utodeikelq.

m H pUBuion via Ta B&pn mou Bpiokovtal €€w amd TNV TTEPIOXN
Ba&poug dev eival duvaTr).

B Je TOMG daynTa YeTd omd Aiyo XpOvo akoUTe éva onua. MupioTte
TO TPODIUG ) GVOKOTEWYTE TAL.

SeNAywpo

Yrodei&eig

m [laywoTe Kol armoBnKeloTe Ta TOOPIUG KOTG TO OUVATO 0g AETITEC
uepideg otoug -18 °C.

m TomoOETAOTE T KATEWUYHEVD TPODIUG TTAVW O° Eva pnxd OKeUOG,
T.X. VO YUGAIVO TTIATO 1) EVa TTIATO TTopoeAdvng.

m MeTa 10 Eembywua adnoTe Ta TPOPILG akoua 10 €wg 30 Aentd
via TNV €€looppomnon TnG BepUOKPAOIag.

B KoTd TO EEMAYWHUO TOU KPEATOC, TWV TTOUAEPIKWY I TV YAPIWV
dnuioupyeital uypd. KoTd To yUPIoUO ATTOUOKPUVETE QUTO TO
UYPO KGOI OE KOWIa TTERITITWAON PNV TO XPNOIUOTIOINGCETE ) YNV TO
adpnoete va £pBel oe emadr pe GAG ToOPIUa.

m TomoBetnoTe 1o BodIvO, TO GPVIOIO KOl TO XOIPIVO KPEQG TTOWTO
ye TN pepI& Tou AITTOUG TTPOG TO KATW TTAVW OTO HUavVeEIpIKO OKeUOG.

B ZeToyWOoTe TO YWHI HOVO TNV QmopaiTnTn TO0OTNTO.
AIGPOPETIKA prTayIoTeUE!l YPNYOPO.

B ATTOUOKPUVETE PETG TO yUpPIoUa Tov NON EEMOYWUEVO KIUA.

m TomoBeTnoTE TO OAOKANPO TIOUAEPIKO TIPWTO UE TN UEPIG TOU
0TNOOUC, TO KOUUATIO TTOUAEPIKWY UE TN HEPIA TNG TIETOOC TIAVW
OTO UAVEIPIKO OKEUOG.

Noara&reg

Yrodei&elg

m BpaoTég moTdTeg Xwpic dAouda: KoyTe TIC 0g opoldpopda
ueyoAa koppartia. MNa kabe 100 yp. MaTdTEG MPOOOEDTE
2 KOUTONIEG VEPO KOl Aiyo OAGTI.

m BpaoTég moTdTeg ye pAouda: XpnoIyoTioInoTe MaTATEG TOU i010U
ueyeboug. MAUVTE TIC Kol TpUTNoTE TN GAOUDD LEPIKESG POPEC.
B&ATe TIC TOTATEG, OTOV €ival OKOUO UYPEG, HECO O' éval
HayeIpIKO OKeUOG XWPIG vepo.

PulI

Yrodei&eig

m To pudl adpilel TOAU OTO payeipeua. XpNOoILOTIOINOTE VI’ aUTO Eva
WNAO PaYEIPIKO OKEUOG Pe Kamakl. PubuioTe To KaBapod Bapog

(xwpic uypo). MpoobeaTe vepd dUO WS dUOUIoI POPEC TNG
mooOTNTAC Tou pudiou.

m Mn xpnoigotmoinoeTe pudl 0e OOKOUAGKI UOYEIPEUOTOG.
AoXaVIK&

Yrodei&elg

m AaxoVvik®, Gpeoka: KOWTe T AOXAVIKG 0 OLOIOHOPHa UeYOAT
KkoppaTio. MNa kaBe 100 yp. mpooBeoTE 2 KOUTGAIEG TNG COUTIOG
vepo.

B AaXoVIK®, KoTeyuypeva: KataAAnAa eival povo CepaTiopéva, un
TTPORPACUEVO AOXAVIKA. TO KATAWUYHEVD AGXAVIKG PE OOATOO
oavTlyi dev gival KaTdAMNAa. MpooBeoTe 1 €wg 2 KOUTOAIES vepd
ava 100 yp. 2TO OTTOVOKI KOI OTO KOKKIVO AGXOVO NV
mpooBeoeTe vepo.

WnTég MATATEG OTO PoUpPVO

Y1ode1En: XpnolyomoinoTe MoTATEG TOU idIou PeyeBoug. MAUVTE TIG
Kol TputmoTe TN GAoUda pepIKES Gopeg. TomoBeTHOTE TIC TIATATEG
TAVW OTN OX&Pa, OTAV gival OKOUO UYPEG.

MiG& KOTOTTOUAX

Y1odeIEn: TomoOeTrOTE TO HIOK KOTOTIOUAX PE TN HEPIK TNG TIETOOG
TPOC TO EMAVW TTAVK OTN OXAPa. Mo va OUMEYeTaAI TO AiTTog N o
XULOC TOU KPEQTOC TTOU OTAlEl, TOTIOBETEITE TN OXAPO OTO YUGAIVO
TOWi.



Xpovol npepicg

Mepik& dpaynTd xpeldlovTal, HETA TO TEAOG TOU TTPOYPAUUATOG,
oKOua Ailyo XpOVo npeuiag oto Gpoupvo.

daynTo Xpovog npepiag

AOXOVIK& mepimou 5 Aent&

Nivakxg MPoypoUU&TWV

daynTo Xpovog npepiag

MoTdTeg mepimou 5 Aemntd. MNpoTa xUoTe TO vepO TToU
dnuioupynonke.

Pul 5 ewg 10 AenTdx

ApiBuogmpo  KaT&AANAx TpOdIux MNepioxn B&poug ce  MayeIpIKO OKEUOG / EEXPTHHATA,
YPXHUHOXTOG KIAK Uyog TomoB£TNONG

Senaympo

P1 Kpeag Kol TouAepikd Wnto, Aenmd KopuaTIa KpeaTog, 0,2 - 2,0 KIAG Pnx6 okeUog XwPIiC KATTOKI.
KIUGC, KOTOTIOUAO, KOTQ, TIATTIC

p2 Wapl OAOKANPO wapl, GIAETO waplou, umpioAa wapiou 0,1 - 1,0 KIA& Pnx6 okeUog XwPIiG KATTOKI.
Wi Kal YAUKG™® 0,2 - 1,5 KIA& Pnxo okeUog XwPIiG KATTOKI.

P3 Wi, 0AOKANPO, OTPOYYUAO ) HOKPOUAD, YwUi og
dETEC, KEIK, YAUKO pe payId, YAUKO pe dpouTa
Mayeipepa
Marareg 0,2 - 1,0 kI\& SKeUOG Ue KATOKI.

P4 BpaoTeg matareg Xwpig dAoUda, BPaoTEC TTOTATEG UE
dAouda

P5 Pul 0,05 - 0,3 KIA& WnAO oKelOG Pe KOTGKI.
Aaxovikd, Gpeoka 0,15- 1,0 kiA& >KeUOG UE KATOKI.

P6 Kouvouridi, umpokoAo, KapdTa, YoyyuAoKp&uRn,
TTPACO0, TITIEPIEG, KOAOKUBAKIO
AOXQVIKG, KATEWUYUEVD 0,15-1,0 KIA& >KeloG Je KOTIOKI.

P7 Kouvouridi, umpokoAo, KapoTa, YOyYUAOKPGURN, KOK-
KIVO AGXOVO, OTTOVOKI

P8 WYnreg mataTeg oto dpoupvo 0,2 - 1,5 KIA& Sxapa
Bapoc k&be motaTog mepimou 200 yp. - 250 vyp.

P9 SoUdAE, KATEWUYUEVO TI.X. Aalavia 0,3-1,0 KIA&

P10 KoTomouAo, picd 0,5-1,8 kI\& FuGAIvo TOWi Kol ox&pa

MP0ooEETE TO ONUGTA VIO TO QVOAKATEUO KAl TO YUPIOUQL.

* AKOTOMNAeG eival TOUPTEG Ye OAVTIVI, YAUKG UE KPEUQ, VAUKG e YAGOO 1) pe (eAaTiva.

AOKINXOTNKAXV YIX EGXC, OTO OIKO MG EQPYXOTNPIO HAYEIPIKNG

Edw 6o Bpeite pia emAoyr) omd GaynTd Kol TIC AVTIOTOIXEC IOQVIKES
pubuioeig. 2ag deixvoupe, moia Babuida 1I0XU0C HIKPOKUUATWY gival
KOTOAMNAOTEPN vIa TO daynTd 00¢G. O BpeiTe CUPPBOUAES VIO Tl
UOVEIPIKG OKEUN KAl VIG TNV TIPOETOIUCOIO.

Yrodei&elg

m OI TIUEC TV TIVOKWY I0XUOUV TIAVTOTE VIO TNV TOTTOBETNON OE
KPUO Kol &delo XWPOo pavelpeuaToq. MpoBepudveTte povo, oTav
avapEPETAl OTOUG TTVaKEG. MpIv TN Xpron OMouaKPUVETE OAG T
eCaPTHUOTO aTTO TO XWPO HOYEIPEUOTOC, Ta otToia de XpeldleoTe.

m OI TIHEC TOU XPOVOU OTOUG THVOKEG eival eVOEIKTIKEC TIMEC. AUTEC
e€apTVTal OmO TNV TIOIOTNTO KAl TN 0UOTAON TWV TPOPIUWV.

m XpnolgotmoinoTte Ta oupmapadidopeva e€aptnuaTa. MNpoobeTa
eCapThuoTa PUrmopeite va Ta TpounBeuTeite WG eI0IKG eEapTrUOTO
oTa €10IKG KOTOOTHUOTO I OTNV UTINEECIA TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TEAXTRQV.

m XPNOIUOTIOIEITE TTAVTOTE TIACTPEC, OTAV BEAETE Vo ByGAeTe KOUTH
eCOPTAUOTO ) HAVEIPIKG OKEUN OO TO XWPEO UOAVEIPEUATOC.

ZEMAYWHX, (EOTAUX KXI HAYEIPEU HE
MIKPOKUHOXTX

>TOUC oKOAoUBOUG TTivaKeg Ba BpeiTe TTOMEG duVATOTNTEC KA TIUEG
pubuIong yio To GOUPVO UIKPOKUUGTWY.

O1 TIHEG TOU XPOVOU OTOUG TTIIVOKEG €ivail eVOEIKTIKEG TIUEG. AUTEC Ol

TINEC eEOPTWVTAI ATTO TO PAYEIPIKO OKEUOC, TNV TTOIOTNTA, TN
BepUOKPOCIa KOl TN oUOTAON TwV TPODIPWV.

>ToUuC TivaKeg OivovTal TTOMEC POPEC TIEPIOXEC XPOVIKNG BIGPKEIOG.
PubuioTe MpWTA TO PIKPOTEPO XPOVO KOI TTOPOTEIVETE TOV, €AV gival
omopaiTnTO.

Mmopei va oupBei va exeTe SIadOPETIKEG TTOCOTNTEG, O’ AUTEG TTOU
avadEPOVTAI OTOUG THVOKEG. 10l TO OKOTIO QUTOV UTIGPXEI EVOG
TTPOKTIKOG KAVOVOG:

AmAGoIo TOoOTNTO - 0XedOV BIMAGCIa DIGPKEIX,

Mior) moocoTNTA - pion SIGPKEIX.

EvOiGueoa pEmel Vol QVOKATEWETE 1 vl YupioeTe T paynTa
eploooTeEPEG POoPEC. EAsyxeTe TN Beppokpaaia.

SEMAYOUX

Ynodei&eig

m TOomoOETNOTE TO KATEWUYHEVD TOODIUO O’ €val avoIxXTO Ooxeio
TTAVW OTOV TTATO TOU XWPEOU HOYEIPEUOTOC.

m [upioTe 1 avokoTeWTe Ta HaynTd evdidueoa 1 €wg 2 dopeg. Ta
UEYOAAQ KOUPOTIO TIQETIEI VO TG YUPIOETE TTOMEC POPEC.

m KoTd TO EeMOyWUO TOU KPEATOC, TWV TTOUAEPIKWY 1 TV YAPIWV
dnuioupyeital uypd. KaTtd To yUPIOUO GITOUOKOUVETE GUTO TO
UYPO KOl 0g KOUIa TIEPITITWON YNV TO XPNOIUOTIOINGCETE N YNV TO
apnoete va £pBel oe emadr pe GAG ToOdIUaL.

m AdnoTe Ta Eemaywpeva TPOPIUG Vo npepnoouv akopa 10 €wg
30 Aentar oe Beppokpacia TEPIBAAMOVTOG, yia TNV €§1000POTNON

NG OePUOKPOOIOG. ZTO TTOUAEPIKG prtopeiTe YeTd va ByaAeTe Tor
evToohia.
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SEMAYWUX

B&pog

loxUg HIKpOKUHATWV o€ W, JIXPKEIX OE
AenTd

Yrodei&eig

Kpeac oAOkANpo, Bodivo, pooxapiolo 800 yp. 180 W, 15 Aerrtar + 90 W, 15-25 Aemtcx [upioTe MOANEG PopEQ
) XOIPIVO (Mg KOl XwPIG KOKKAAX) 1 KIS 180 W, 20 Aermax + 90 W, 20-30 Aermra
1,5 KIAG 180 W, 25 Aemrtar + 90 W, 25-30 Aemrax
Kpeag oe koppaTia f peteg, Bodivo, 200 yp. 180 W, 5-8 Aerrtax + 90 W, 5-10 Aemtdi KaTtda To yUpIoua XwpioTe Ta Eemaywpeva
HOOXOpIOIO N XOIPIVO 500 yp. 180 W, 8-11 Aerrréi+ 90 W, 10-15 herrgy KOHMATIO HETO&D TOUG
800 vp. 180 W, 12-15 Aenrtax + 90 W, 15-20 Aent&x
KIu&g, avAuEeIKTOC 200 vp. 90 W, 10-15 Aentt&x [upioTe TOMEG GOPEG, ATTOUOKPUVETE TO
500 yp. 180 W, 5 Aerrd + 90 W, 10-15 Aerdi KPEG Tou £xel NoN &emayeoel
800 vp. 180 W, 10 Aerrtax + 90 W, 15-20 Aemtcx
[MOUAEPIKG 1) KOPUATION TIOUAEPIKWV 600 vp. 180 W, 8 Aetrréx + 90 W, 10-15 Aentdx [upioTe MOANEG PopES
1,2 KING 180 W, 15 Aeritax + 90 W, 20-25 Aemtdx
DINeTO Yaplou, umpICOAa wapiou N 400 vp. 180 W, 5 Aerrrax + 90 W, 10-15 Aentd XwpioTe Ta EEMAYWUEVO KOUUATIO ETOEY
deTEC Yapiou TOUG
Wapl, oAOKANPO 300 vyp. 180 W, 3 Aenttax + 90 W, 10-15 Aemtdx lupioTe evdiGiueoa
600 vp. 180 W, 8 Aetrtrx + 90 W, 15-20 Aentdi
AOXOVIKS, TI.X. GPOKAC 300 vp. 180 W, 10-15 Aemtd
®pouTa, m.X. PpapToudl 300 vp. 180 W, 6-9 Aentdi AvokoTeyTe evOIGUEON TTIDOOEKTIKA, XWPI-
500 vp. 180 W, 8 AerTés + 90 W, 5-10 Aerrmax S(IECTO( EeTTOyWUEVO KOUUATION UETOEY
BouTtupo, Aiwaoipo 125 yp. 180 W, 1 Aenitd + 90 W, 1-2 Aemtd AdaipeaTe evTEAWG TN CUOKEUOOIO
250 vp. 180 W, 1 Aetrtd + 90 W, 2-4 AenTdx
Wwpi oAOKANpo 500 vp. 180 W, 8 Aetrrax + 90 W, 5-10 Aentcx lupioTe evdidiueoa
1 KIANO 180 W, 12 Aerrtar + 90 W, 10-20 Aemrax
FAUKO, OTeEYVO, TLX. KEIK 500 vp. 90 W, 10-15 Aentt&x MOVO VIa YAUKG XwpPIiC YAACO, oavTIyi 1
750 yp. 180 W, 5 AerTd + 90 W, 10-15 Aerdi KPEWQ, XWPIOTE TO KOUGTIO TOU YAUKOU
ueta&U Touc
FAUKO, Coupepd, T.X. YAUKO dpouTwy, 500 yp. 180 W, 5 Aerrréx + 90 W, 15-20 Aentdi MOVO VIa YAUKG XwpPIiC YAACO, OovTIyi 1
TOUPTG LUZHBPOG 750yp. 180 W, 7 Aermdi + 90 W, 15-20 Aermmex Gehariva

SEMAYWHA, (ECTOPX 1) HAYEIPEPUX KATEWUYHEVWOV GAYNTOV

Ynodeieig

B APQIpEDTE TA ETOIUG OyNTA QMO TN OUOKEUOOIO. 2€ PAYEIQIKO
OKeUOC KOTGMNAO via pikpokUpaTa {eoTaivovTal Ta daynTd

2 ewg 3 popeg.

m EvOiGpeoa TIPETEl VO GVOKOTEWYETE 1) VO YUpIioeTe Ta poaynTd

m MeTa 10 (eoTapa adnoTe To GaynTa VO NPEUNCOUY VIO 2 €wG
5 Aentdx yia TNV €€lo0ppomMNon TNG BepUOKPAIag.

vPNYopOTEPQ Kol opoiopopda. Ta dIodopeTIKG CUCTOTIKG TOU
daynTou &g CeoTaivovTal TO iBI0 YPNYOPA.

m Ta AetiTd poynTd payeipelovTal YpnyopoTEPD OTIO Ta XOVTPd. 1
QUTO KOTAVEUETE TO GAYNTA HECO OTO OKEUOC OE HIKPO KOT& TO
duvaTov UYog. Aev TipeTel va ToTToBeTeITE TA TPODIUG TO EVO
TAVW OTO GANO.

m KoAUnTeTe mavToTe To paynTa. EGv dev €xeTe eval KATGMNAO
KOTTAKI VIO TO OKEUOG OOG, XPNOIUOTIOINOTE VA THMATO 1) 181K
ueuBpavn VIo JIKQOKUUOTAL.

m XPNOIUOTIOIEITE TTAVTOTE KOTAAMNAG YAVTIO ) TIIROTPEG, OTAV
BeleTe va BYGAETE Tl THIOTIKG/ HAVEIQIKG OKEUN.

B H xopoKTNPIoTIKA yeuon Twv GpaynTwv dIATNPEITAI 08 HeEYAAO
BaBpuo. '’ auTd PrmopeiTe va XPNOIUOTIOIEITE OIKOVOUIKG TO OAGTI
KOl TOL UTTOXOPIK O,

Y1odeIEn: TomobeTr0TE TO OKEUOG OTOV TIATO TOU XWPEOU
UOVEIPEUATOG.

SeNAywpd, (ECTAPA | HAYEIPEPX KaTE- B&pog
YUYHEVWV GAYNTWV

loxUg HIKpOKUp&TWY o W,
SIXPKEIX OE AETITX

Yrodei&eig

Mevou, ¢paynTd pepidag, etoiuo dpayntd  300-400 yp. 600 W, 8-13 Aentd
(2-3 ouoTaTIKWY)
Souma 400 vyp. 600 W, 8-12 Aemrdx
Moyvi 500 vyp. 600 W, 10-15 Aenrtcx
DETEG ) KOUPATIO TOU KPEATOG 0€ 0GATon, 500 yp. 600 W, 10-15 Aerrax Kat& To avOoKATEPO XWPICETE TO KOPUATIO
T.X. YKOUAQIG TOU KPEQTOG PeTalU TOug
Wapl, T.X. KOUPOTIO QIAETOU 400 vp. 600 W, 10-15 Aerrtcx MpoobeaTe evdEXOUEVWC VEPO, XUUO Aeuo-
vioU 1 Kpooi
SoUudAE, X, Aaldvia, KavveAovia 450 yp. 600 W, 10 - 15 Aernrtcx XpnoIUoTIolgiTe TN OXAPa WG emdAveln
evamnobeong via TO Payelpikd OKeUOG.
MpoobeTa, 1.X. PUJI, HOKOPOVAKIO 250 yp. 600 W, 3-7 Aentcx MpooBeaTe Aiyo uypod
500 vyp. 600 W, 8-12 Aenrtdi
AOXOVIKA, TL.X. OPOKAC, UTTPOKOAO, KapoTa 300 vp. 600 W, 7-11 Aentdx MpooBeoTE OTO POyEIPIKO OKEUOG VEPO,
600 vp. 600 W, 14-17 Aerrés WOTIoU Vo KoAudBei o maTog
AAECUEVO OTIOVAKI 450 yp. 600 W, 10-15 Aentcx MoayelpeyTe XwPIic TPooBnKn vepou
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ZEOTUUA PAYNTWV

A Kivduvog ZepaTioparog!

KaTta 1o {E0TOUO UYPWV UTTOPEI Vol TIPOKUWE! pia emBpaduvon
Bpoaopou. AuTtd onuaivel, OTI BEPUOKPACIA BPOCUOU EMTUYXAVETA,
XWPIC Vo aveBaivouv Ol XapOaKTNPEIoTIKES GUOCAIdeg aTuou. HON n
mapapikpn ddvnon Tou doxeiou pmopei va odnynoel oe Eadvikn
utiepxeiNion Kol 0 MTOINoUOTa TOU KaUuTOoU Uuypou. Katd To
(EOTOUO TWV UYPWV TOTTOOETEITE TTAVTOTE PEOO OTO DOXEID Evar
KOUTOAL. ETol amodeuyeTte Tnv emBpaduvon Tou Bpaopuou.

MNpocoxn!

Eva HETOAMIKO CQUO - TI.X. TO KOUTGAI OTO TIOTH|QI - TTPETTIEI VO ATTEXEI
TO AyOTEPO 2 cm OmO TA TOIXWHOTO TOU GOUPVOU KOl TNG
E0WTEPIKNG TAEUPAC TNG TTOPTAG. OI omvOnpec Umopouv va
KOTOOTPEWOUV TO €0WTEPIKO YUOA TNG MOPTOGC.

Ynodei&eig

B ADQIPEDTE TA ETOILG OyNTA QMO TN OUOKEUOOIO. 3€ LOYEIPIKO
OKeUOC KOTGMNAO yia piIkpokUpaTa {eoTaivovTal Ta daynTd
VPNYOPOTEPO Kol opoIOpopda. Ta SIdOPETIKG CUCTOTIKA TOU
daynToU Og CeoTaivovTal TO iBI0 YPYOPA.

m KoAUnTeTe MavToTe TO paynTa. EGv dev €xeTe eva KATAMNAO
KOTTGIKI VIO TO OKEUOG OOGC, XPNOIUOTIOINOTE VO THATO 1) e18IKN
UEUBPAVN VIO HIKPOKUUOTAL.

m EvOidpeoa MPETEl VO OGVOKOTEWYETE 1) VO yupioeTe Ta poynTd
mePIoooTEPEC GPOPEC. EAEyxeTe TN Beppokpaaia.

m MeTa 10 deoTapa adnoTe T GaynTd Vo NPEUNOOUY VIO 2 €wG
5 AenTd yia TNV €€lo0ppommnon TNG 6epUOKPaoiag.

m XPNOIUOTIOIEITE TIAVTOTE KOATOANAG YAVTIO I TIAOTPEG, OTAV
OeAeTe Vo BYAAETE TOl THIOTIKG/OYEIPIKG OKeUn.

Ymodei&n: TomoOeToTE TO OKEUOG OTOV TTATO TOU XWPEOU
UOVEIPEUATOG.

ZEOTUUX GAYNTWOV Bapog loxUg HIKpOKUp&TWV o W, Ymodeigeig
SIXpPKEIX 0E AEMTA
Mevou, dpaynTd Lepidag, ETOILO 600 W, 5-8 Aerrtcx -
daynTd
(2-3 ouoTaTIKQWV)
MoTd 125 ml 900 W, V2-1 AeniTO TomoBeThoTE Eval KOUTOAI HEOO OTO TIOTAPI, PNV UTIEE-
200 ml 900 W, 1-2 Aerés ﬁzggmvsm TO OIVOTIVEUUOTWAN TIOTA, eAeyXeTe evdIa-
500 ml 900 W, 3-4 Aemrtax
Bpedikeg Tpodeg, T.X. UmoukaAakia 50 ml 360 W, mepimou 2 AenTo MeTd TO CEOTOUO KOUVAOTE N QVOKATEWTE KOAX TIG
VIO YOAS 100 ml 360 W. o-1 AenTo UIKPEC PIGAEC XWPIC BNAQCTPO N KOTIGKI, EAEYETE
’ onWodNTIOTE TN BEPUOKPOOIn
200 ml 360 W, 1-2 Aeritcx
Souma 1 dAITCav oo 175 600 W, 1-2 Aetitax -
vp.
Souna, 2 pATCOVIO oo 350 600 W, 2-3 Aerrtcx -
vp.
Kpeag oe oGATOO 500 vyp. 600 W, 7-10 Aetit&x XwpileTe TIC GETEC TOU KPEATOCG PETAEU TOUC
Moyvi 400 vyp. 600 W, 5-7 Aerrtax -
800 vp. 600 W, 7-8 Aetrrdx -
Aoxovike, 1 pepida 150 yp. 600 W, 2-3 Aeritcx -
AoxoviKe, 2 pepideg 300 vyp. 600 W, 3-5 Aemrtax -

Mayeipepa paynTomv
Yrodei&eig

m To AenTd paynTa PayeIpeUoVTal YPNYopOTEQO OO TO XOVTPA. 1
QUTO KOTOVEUETE T GAYNTA YECO OTO OKEUOC OE HIKPO KOTA TO
duvaTov UYogc. Aev TIPETEl VO TOTTOOETEITE T TPODILG TO EVO
TAVw OTO GAAO.

m MoayelpeueTte Ta aynTd o KAEIOTO payelpikd okelog. Edv dev
EXETE EVO KATGAANAO KOTTAKI VIO TO OKEUOG OOG, XPNOIUOTIOINoTE
&va TMATOo 1) e1dIkn peuBpavn via HIKPOKULOTO.

m H XopoKTNPIOTIKA yeuon TwV GpaynTwv dIaTNPEITal 08 HeyAAO
BaBpuo. '’ auTd propeite va XPNOIUOTIOIEITE OIKOVOUIKG TO OAGTI
KOl TOL UTTOXOPIK O,

m MeTa TO payeipepa aprote Ta GaynTd Vo NEEPNOOUV VIG 2 €wG
5 AenTdx yia TNV €€l00ppoTMNoN TNG 6ePUOKPACIagG.

m XPNOIUOTIoIEITE TIAVTOTE KOATAANAG YAVTIO I TIAOTPEG, OTAV
OeAeTe Vo BYAAETE TOl THIOTIKG/OYEIPIKG OKeUn.

Mayeipepa ¢paynTomv Bapog loxUg pikpokupaTwv oe W, 8ikp- Ymodei&eig
KEIX 0 AEMTX
OAOKANPO KOTOTMOUAO, GPECKO Xwpic 1,2 KIAG 600 W, 25-30 Aerrtcx lupioTe peTd TNV MapeAeuon Tou PIcoU Xpovou
evrootia
DINETO YaploU, GPPEOKO 400 vyp. 600 W, 7-12 Aentt&x -
Aaxavike, Gpeoka 250 vp. 600 W, 5-10 Aerttar KowTe T AOXOVIKG OE OUOIOUOPPDO HEYGAQ KOUUO-
500 yp. 600 W, 10-15 Aerrméx na.

e kaBe 100 yp. Aaxavika mpoobeoTe 1 €WC
2 KOUTOAIEG VEPO.
AvoKoTeueTe evOIGUEOD
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Mayeipepa paynTev B&pog loxUg pikpokupaTwv o W, 8ikp- Ymodei&eig
KEIX 0 AETITK
MoTdTeg 250 vyp. 600 W, 8-10 Aentt&x KowTe TIC TOTATEC 0 KOUUATIO idlou peyedoud.
500 vp. 600 W, 10-15 Aerés iilpKéO(eS 100 yp. mpooBeoTe 1 €WC 2 KOUTOAIEG
750 vp. 600 W, 15-22 Aertx AvoKoTeueTe evOIAPEOD
Pud 125 yp. 600 W, 4-6 Aerrtx + MpooBeoTe TN AIMAGOIO TTOCOTNTA UYPOU
180 W, 14-16 Aentax
250 yp. 600 W, 6-8 AettTdx +
180 W, 14-16 Aentax
FAUKG daynTd, T1.X. TTOUTIYKO (KpUok 500 ml 600 W, 5-7 Aetitdx AvoKoTEWTE eVOIGPECO TNV TTIOUTIVKOL KOAG pE TO
TTOPOOKEUN) XTUTINTAPI 2 €0C 3 GOPEC
®pouTa, KOUTOOTO 500 vyp. 600 W, 9-12 Aentt&x -

ZUMPBOUAEG OXETIKX ME TO HIKPOKUMXTX

Ae pmopeite va Bpeite Kaveva OTolxeio pubuiong yia TNV moocoTNT
TOU paynToU TTOU ETOINAOOTE.

AUENoTE I PEIWOTE TOUG XPOVOUG LOYEIPEUOTOC OUUDWVD UE TOV KO
AoUBO TTPOKTIKO KOvOvaL:

AmAGoIa ToooTNTa = 0XedOV BIMAGCIOC XPOVOG
Mior ToooTNTA = PICOC XPOVOC

To ¢daynTd OTEYVWOE TTOAU.

PubBuioTe Tnv enopevn ¢popd Eva PIKPOTEPO XPOVO UAVEIPEPOTOC 1) €M
AeETe o XapunAoTepn BoBpida 1I0XU0C HIKPOKUUGTWY. SKETAOTE TO
daynTO Kl TPOOBEDTE TIEPIOOOTEPO UYPO.

MeT& TnVv MopeAeuon Tou xpovou To paynTod dev emdywoe, de
CeoTaOnke N dev Ynonke.

PubuioTe mepioodTePo Xpovo. O ueyaAUTEPEG TTOOOTNTEC KOI TG XOVTPA
daynT& xpeldlovTal TTIEPIocOTEPO XPOVO.

MeT& TNV MOPEAEUON TOU XPOVOU UAVEIPEUATOC TO GaynTo eival
eCwTePIKA MTOAU e0TO, OTN PEON OUWC OV eival KOO ETOILO.

AvakaTeueTe evOIGUeoa Kal EMAEETE TNV emopevn Gop& Uit XAUNAOTEPN
Babuida 10XU0C KOl pIc peyoAUTEPN SIGPKEID.

MeT& To EeTOyWHO TO TTOUAEPIKO 1) TO KPEOG gival eEWTEPIKG RN
yavelpeuevo, oMa 0T peon Oev exel KOG EEmaywoel.

EmAegTe TNV endpevn dpopd pia pIKkpOTEEN BabUida 1I0XU0C HIKPOKUPG
Twv. Eav €xete peyaAn moooTnTa TRodidwy yia EEMAYWUO YUPIOTE TO ETTi-
0oNG OPKETEC POPEC.

Ymodei&eIg yix TO YRGIMO GTO YKPIA

Ynodeieig

m OAec ol avadepopeved TIHES eival eVOEIKTIKES TIUECG, TIOU UTTOPOUV
Vo ETORBAOAMOVTOI avAAoya e Tn oUoTaon TwV TPOGIUWV.

B ZeTAUVETE TO KPEOG e KPUO VEPO KOl OTEYWWOTE TO YE XOPTI

Koulivag. AAGTIOTE TO KPEAC UETG TO WNOIUO OTO YKPIA.

WhveTe OTO YKPIA TTAVTOTE TTAVW OTN OXAPO e KAEIOTH TNV TTOPTO

TOU XWPOU UOYEIPEUATOC Kal unv TpoBeppuaiveTe.

m [0 VO GUMEVYETOI O XUPOC TOU KPERTOGC, TOTTOOETNOTE TN OXAPO
TAVW OTO YUGAIVO TOWi.

m [UpioTe T KOPUATIO TOU KPEGTOC VIO VKPIA PE JIa TOIUTda Tou
VKPIA. EQv TPUTINOETE TO KPEAG U’ VA TIPOUVI, TOTE TO KPEAC
XAVEl XUUO KOl OTEYVWVEL.

B To KOKKIVO Kpeag T.X. Bodivo podilel ypnyopOoTEPO OTO TO
QVOIXTOXPWHO UOOXOPIoIO ) X0IPIVO KPEQG. TO KOUUATIO TOU
KPEOQTOC TTOU WHVOVTOI OTO YKPIA OTIO GVOIXTOXPWHO KPEAG N
GINETO WaploU gival CUXVA PHOVO oTnV e€wTepIKN emdavela
ehadppd podIoUEVD, OTO E0WTEPIKO €ival TTOPOAN auTd
KoAownueva Kol Coupepa.

NoocoTnTa B&pog BaOuida ynoigarog  AIXPKEIX GE AETMTA
OTO YKPIA

MmpiloAeg of3Epkou 3 WG 4 KoupaTIO mepimou amd 1200 vp. & 1n mAeupd: miepinou 15
TIEPITIOU 2 CM XOVTPEG 2n mAeupa: miepimou 10 - 15
AOUKQAVIKO OXAPOC 4 £wWC 6 KOUUOTIO mepimou amd 150 yp. & 1n mAeupd: miepimou 10 - 15

2n mAeupa: miepimou 10 - 15
MmpiloAa yoaplou™* 2 £WC 3 KOUUATIO mepimou amd 150 yp. # 1n mAeupd&: miepinmou 10

2n mAeupa: miepimou 10 - 15
Yapl, oOAOKANpO* 2 £WC 3 KOUUGTIO mepimou amd 150 yp. # 1n mAeupd: miepinou 15
T.X. TEOTPOdEG 2n mAeupa: miepimou 15 - 20
Ywpi TOOT (TPownoIpo) 2 £WC 6 PETEC - & 1n nmAeupd: miepinou 4

2n mAeupa: Tiepimou 4
TooT ykpaTIve 2 WG 6 PeETEC - & AvaAoya pe Tnv emoTtpwon: 5-10

*

Mponyoupéevwe aAeiyte TN oxapa e AGdI.

FKPIA GUVOUXOHEVO ME HIKPOKUMOTX

Ynodeieig

m Xpnolgotoleite TN oX&pa w¢ emavela evamdbeong via To
HaveIPIKO OKeUOG.

m XPNOoIUOTIOIEITE VIO TO WYNOIUO 0To GoUpPVo pia wnAn ¢opua. ETol
UEVEl O XWPOG UOVEIPEUATOC KABAPOTEPOG.

m XPNOIUOTIOIEITE VIO TG COUPAE KOl TG OYKPOTEV VOl EYBGAO, pNXO
UaveIPIKO OKEUOG. XTa OTeVA, WNAG PayelpIKG okeln Ta poynTd

18

XPEIACOoVTal TIEPICOOTEPO XPOVO KOl WAVOVTAI OTNV EMTOV®
emdavein TP TTOAU.

m AOKIUGOTE, AV TO UAVYEIPIKO OKEUOG XWPAEI OTO XWPO
UOVEIPEPOTOC. Aev ETTPETETAI VA €ival EYAGAO.

m [1pIv TO KOWIUO, adrOTE TO KPEAC VO NEEUNOCEI OKOUO 5 €wg
10 Aertra. ‘ETO1 poIip&deTal 0 XUMOG TOU KPEOTOG OLoIOpopda Kal
Oev XUVETOI KATA TO KOWIHO.



m To OOUDAE KaI TG OYKPOTEV TIPETIEI CUVEXIOOUV TO POYEIPEPT
OKOUO 5 AeTITG OTNV OTIEVEQYOTIOINUEVN OUOKEUT).

m PuBpifeTe MAVTOTE TO PEYIOTO XPOVO LOVEIPEUOTOC. EAEyXeTE TO
daynTd oUPPWVA UE TO HIKPOTEPO QvVAPeEPOUEVO XPOVO.

Bapog loxUg pIKpoKupaTwv, W BaBpida Ai&pkelx o Ymodbei&eig
YnoigoTog AenT&
OTO YKPIA

Xolpivd ynto*, mepimou 750 yp. 360 W ] 35-40 Aenrtdt TupioTe TO peTd amd 15 Aentd

T.X. OBE€PKOC TTePITIOU.

WnToC KINAG nepimou 750 yp. 360 W miepitou 25

TO MOAU 7 cm UWog AETIT

KoTomouAo, KOuPEVo 0N mepimou 1200 360 W 40 AenTai

uéon vp.

Koppdara KoTOTouAoU, mepimou 800 yp. 360 W 20-25 Aenrtdt TOTIOBETNOTE TG YE TN PEPIG TNG

T.X. KOTOTTOUAO OTQl TEOOEPN TETOOC TIPOG TG EMAVKW. Mnv Ta
yupioerTe.

>T1HB0C Mamog mepimou 800 yp. 180 W 25-30 Aenrtdt ToTOBETNOTE TG YE TN PEPIG TNG
TETOOC TIPOG TG EMAVK. Mnv Ta
yupioerTe.

MaoTiTolo mepimou 1000 360 W ] 25-30 Aenrta [NoomoioTe pe Tupi.

(oo TTPOUAVEIPEUEVD UAIKA)  yp.

MoTaTeG OYKPOTEY mepimou 1000 360 W nepimou 35

(oo WUEC TATATEG) TO TTOAU VP AenTdx

3 cm uyog

Yapl, oyKpoTeV mepimou 500 yp. 360 W 15 Aenita Mponyoupévwg EeMaywoTe TO
KOTEWYUYHEVO WAPL.

SoudAe pe pulndpa nepimou 1000 360 W ] 20-25 AemTax

TO MOAU 5 cm Uyog vp.

1] L 1]

daynTax doKIpwv Kt EN 60705

H 1o16TNTa KOl N AEITOUPYIO TV CUOKEUWV UIKPOKUUGTWY

eAeyxovTal amd To €PYOOTNPIO DOKIPWY e Baon auTd Ta daynTa.

SUudwva pe To mpoTuro EN 60705, IEC 60705 i DIN 44547 kai

EN 60350 (2009)

Mayeipep HE HIKPOKUMOXTX "GOAO"

daynto loxUg HIKpOKUHATWV W, SIXPKEIX OE AEMTA Ymodeign

Meiyua auyov-yOAOKTOC, 600 W, 11-12 Aerrrax + 180 W, 8-10 Aent&x

1000 vp.

Dopua TTUPEE

Mavteonavi, 475 yp. 600 W, 7-9 Aerrtdx

Dopua TUPEE @ 22 cm.

Wntog Kipag, 900 yp. 600 W, 25-30 Aemitcx

MokpooTtevn ¢opua TUPEE*, ufkog 28 cm

* XpnOIUOTIOIEITE TN OXAPO WG EMPAVEIR EVATTOOEONC VIO TO HAVEIPIKO OKEUOC

ZEMAYWHX ME MIKPOKUHXTX "GOAO"

daynto loXUG HIKPOKUN&TWV W, SIXPKEIX GE AETTT

Yrodeign

Kpeag, 500 vp. Mpoypopua 1, 500 yp.

n
180 W, 8 Aerrrax + 90 W, 7-10 Aetrrax

Dopua upet, @ 24 cm

Mayeipe HE HIKPOKUMOTX KO YKPIA

daynto
KEIXK 0 AETITK

loxUg piIKpoKUpaTwWV o W, BaBuida YynoipaTog oTo YKPIA, dikp-

Yrodeieig

Moatdarec oykpaTey, 1100 yp.

360 W, + Bodpida wnoigoatoc o1o vkpiA [T, 30-35 Aerrdx

STPOYYUAN dopua TTupet, &
22 cm

Muka -

Ae ouvioTaTai

KoTomouAo, piod mepimou 1100
Yp.

360 W + Badpida wnoipotog o1o ykeiA [, mepimou 40-45 Aentd

>Xapa, YUGAIVO Tayi
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A\ Important safety information

Read these instructions carefully. Only then
will you be able to operate your appliance
safely and correctly. Retain the instruction
manual and installation instructions for
future use or for subsequent owners.

This appliance is only intended to be fully
fitted in a kitchen. Observe the special
installation instructions.

Check the appliance for damage after
unpacking it. Do not connect the appliance
if it has been damaged in transport.

Only a licensed professional may connect
appliances without plugs. Damage caused
by incorrect connection is not covered
under warranty.

This appliance is intended for domestic use
only. The appliance must only be used for
the preparation of food and drink. The
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Additional information on products, accessories, replacement
parts and services can be found at www.neff-
international.com and in the online shop www.neff-
eshop.com

appliance must be supervised during
operation. Only use this appliance indoors.

This appliance may be used by children
over the age of 8 years old and by persons
with reduced physical, sensory or mental
capacity or by persons with a lack of
experience or knowledge if they are
supervised or are instructed by a person
responsible for their safety how to use the
appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with the appliance.
Children must not clean the appliance or
carry out general maintenance unless they
are at least 8 years old and are being
supervised.



Keep children below the age of 8 years old
at a safe distance from the appliance and
power cable.

Always slide accessories into the cooking
compartment correctly. See "Description of
accessories in the instruction manual.

Risk of fire!

= Combustible items stored in the cooking
compartment may catch fire. Never store
combustible items in the cooking
compartment. Never open the appliance
door if there is smoke inside. Switch off
the appliance and unplug it from the
mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box.

= Using the appliance for anything other
than its intended purpose is dangerous
and may cause damage, e.g. heated
slippers and grain or cereal pillows may
catch fire, even several hours later. The
appliance must only be used for the
preparation of food and drink.

= Food may catch fire. Never heat food in
heat-retaining packages.
Do not leave food heating unattended in
containers made of plastic, paper or other
combustible materials.
Do not select a microwave power or time
setting that is higher than necessary.
Follow the information provided in this
instruction manual.
Never use the microwave to dry food.
Never defrost or heat food with a low
water content, e.g. bread, at too high a
microwave power or for too long.

= Cooking oil may catch fire. Never use the
microwave to heat cooking oil on its own.

Risk of explosion!

Liquids and other food may explode when
in containers that have been tightly sealed.
Never heat liquids or other food in
containers that have been tightly sealed.

Risk of serious damage to health!

= The surface of the appliance may become
damaged if it is not cleaned properly.
Microwave energy may escape. Clean the
appliance on a regular basis, and remove
any food residue immediately. Always
keep the cooking compartment, door seal,
door and door stop clean; see also
section Care and cleaning.

= Microwave energy may escape if the
cooking compartment door or the door
seal is damaged. Never use the appliance
if the cooking compartment door or the

door seal is damaged. Contact the after-
sales service.

= Microwave energy will escape from
appliances that do not have any casing.
Never remove the casing. For any
maintenance or repair work, contact the
after-sales service.

Risk of electric shock!

= [ncorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out and damaged
power cables replaced by one of our
trained after-sales technicians. If the
appliance is defective, unplug the
appliance from the mains or switch off the
circuit breaker in the fuse box. Contact the
after-sales service.

= The cable insulation on electrical
appliances may melt when touching hot
parts of the appliance. Never bring
electrical appliance cables into contact
with hot parts of the appliance.

" Penetrating moisture may cause an
electric shock. Do not use any high-
pressure cleaners or steam cleaners.

= A defective appliance may cause electric
shock. Never switch on a defective
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box. Contact the after-sales
service.

= The appliance is a high-voltage appliance.
Never remove the casing.

Risk of burns!

=" The appliance becomes very hot. Never
touch the interior surfaces of the cooking
compartment or the heating elements.
Always allow the appliance to cool down.
Keep children at a safe distance.

= Accessories and ovenware become very
hot. Always use oven gloves to remove
accessories or ovenware from the cooking
compartment.

= Alcoholic vapours may catch fire in the hot
cooking compartment. Never prepare food
containing large quantities of drinks with a
high alcohol content. Only use small
quantities of drinks with a high alcohol
content. Open the appliance door with
care.

= Foods with peel or skin may burst or
explode during, or even after, heating.
Never cook eggs in their shells or reheat
hard-boiled eggs. Never cook shellfish or
crustaceans. Always prick the yoke when
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baking or poaching eggs. The skin of
foods that have a peel or skin, such as
apples, tomatoes, potatoes and sausages,
may burst. Before heating, prick the peel
or skin.

" Heat is not distributed evenly through
baby food. Never heat baby food in closed
containers. Always remove the lid or teat.
Stir or shake well after the food has been
heated. Check the temperature of the food
before it is given to the child.

= Heated food gives off heat. The ovenware
may become hot. Always use oven gloves
to remove ovenware or accessories from
the cooking compartment.

= Airtight packaging may burst when food is
heated. Always observe the instructions
on the packaging. Always use oven gloves
to remove dishes from the cooking
compartment.

Risk of scalding!

= \When you open the appliance door, hot
steam may escape. Open the appliance
door with care. Keep children at a safe
distance.

= \Water in a hot cooking compartment may
create hot steam. Never pour water into
the hot cooking compartment.

= There is a possibility of delayed boiling
when a liquid is heated. This means that
the liquid reaches boiling temperature
without the usual steam bubbles rising to

Energy and environment tips

Here you can find tips on how to save energy when baking and
roasting and how to dispose of your appliance properly.

Saving energy

Only preheat the oven if this is specified in the recipe or in the
operating instruction tables.

Use dark, black lacquered or enamelled baking tins. They
absorb the heat particularly well.

Open the appliance door as little as possible during cooking,
baking or roasting.

It is best to bake several cakes one after the other. The cooking
compartment is still warm. This may reduce the baking time for
the second cake.

Your new appliance

This section provides information regarding
m the control panel
m the operating controls
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the surface. Even if the container only
vibrates a little, the hot liquid may
suddenly boil over and spatter. When
heating, always place a spoon in the
container. This will prevent delayed
boiling.

Risk of injury!

= Scratched glass in the appliance door
may develop into a crack. Do not use a
glass scraper, or sharp or abrasive
cleaning aids or detergents.

= Unsuitable ovenware may crack. Porcelain
or ceramic ovenware can have small
perforations in the handles or lids. These
perforations conceal a cavity below. Any
moisture that penetrates this cavity could
cause the ovenware to crack. Only use
microwave-safe ovenware.

Causes of damage

Caution!

m Heavily soiled seal: If the seal is very dirty, the appliance door
will no longer close properly during operation. The fronts of
adjacent units could be damaged. Always keep the seal
clean.

m Operating the microwave without food: Operating the
appliance without food in the cooking compartment may lead
to overloading. Never switch on the appliance unless there is
food in the cooking compartment. An exception to this rule is
a short crockery test (see the section "Microwave, suitable
crockery").

m Microwave popcorn: Never set the microwave power too
high. Use a power setting no higher than 600 watts. Always
place the popcorn bag on a glass plate. The disc may jump if
overloaded.

For longer cooking times, you can switch the oven off
10 minutes before the end of the cooking time and use the
residual heat to finish cooking.

Environmentally-friendly disposal
Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance complies with European Directive
ﬁ 2002/96/EC on Waste Electrical and Electronic

Equipment (WEEE). The directive gives a framework for
the collection and recycling of old appliances, which is
valid across the EU.



Control panel

Electronic clock
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Microwave Series of

Rotary
power settings operations

selector

Clock function button

Operating controls

Each of the operating controls will be explained below in the
same order as they appear on your control panel (from left to
right).

Operating con- Use

trols

90 Selects 90 watt microwave power
180 Selects 180 watt microwave power
360 Selects 360 watt microwave power
600 Selects 600 watt microwave power
900 Selects 900 watt microwave power
() Selects a series of operations

<> Clock function buttons

Select the desired clock function

Rotary selector  Makes settings within a clock function.

Main switch Switches your appliance on and off.

Pg Selects automatic programmes
Programme Sets the programme or weight.
selector

] Opens the appliance door.

] low Selects one of the three grill settings.
] medium

] high

] Selects the memory

Press briefly = starts/pauses operation

Press and hold = cancels operation

Microwave power settings and operating controls

When you press a button, the relevant item lights up on the
display.

Pop-out selectors

Rotary and programme selectors can be pushed in and
popped out. Press the selector to push it in or pop it out.

Accessories
The following accessories are supplied with your appliance:

%ﬁ /// “ \\\\ ‘ﬁ\ t’vai:eez;:(;ksurface for setting down

cookware or for grilling and
browning.

\
Programme/ | Programme Operating
kg button selector controls
Main switch

Glass pan
This can act as a splash guard if
you are grilling food directly on the

wire rack. For this, place the wire
rack in the glass pan.

The glass pan can also be used as
cookware for microwave operation.

After-sales service products

You can obtain suitable care and cleaning agents and other
accessories for your domestic appliances from the after-sales
service, specialist retailers or (in some countries) online via the
e-Shop. Please specify the relevant product number.

Cleaning cloths for Article no. Reduces the build-up of dirt.

stainless steel sur- 311134  Impregnated with a special

faces oil for perfect maintenance of
your appliance's stainless-
steel surfaces.

Oven/grill cleaning Article no. For cleaning the cooking
gel 463582  compartment. The gel is
odourless.

Microfibre cloth with Article no. Especially suitable for clean-

honeycomb struc- 460770  ing delicate surfaces, such as

ture glass, glass ceramic, stain-
less steel or aluminium. The
microfibre cloth removes lig-
uid and grease deposits in
one go.

Cooking compartment
Your appliance has a cooling fan.

Cooling fan

The appliance is equipped with a cooling fan. The fan may run
on even if the oven has been switched off.

Notes

m The cooking compartment remains cold during microwave
operation. The cooling fan will still switch on. The fan may run
on even when microwave operation has ended.

m Condensation may appear on the door window, interior walls
and floor. This is normal and does not adversely affect
microwave operation. Wipe away the condensation after
cooking.
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Switching the appliance on and off

Switch your microwave oven on and off using the main switch.

Switching on
1.Press the main switch.

The appliance switches on. The symbol lights up.
2.Select a function:

m 90, 180, 360, 600 or 900 W button for a microwave power
setting

= (89 button = series of operations

m % button = automatic programmes
= [ [ ] button = for low, medium or high grill
= (M) button = memory programme

You can read how to make settings in the individual sections.

Switching off

Press the main switch. The symbol goes out. The appliance
switches off, and the clock appears again.

Before using the appliance for the first time

In this section, you can read about
m How to set the clock after connecting up your appliance
m How to clean your appliance before using it for the first time

Setting the clock

0:.00 and the <ID>® symbols light up in the clock display.

1.Turn the rotary selector to set the time of day.

2.Press the «» clock function button.

Your setting is applied.

Changing the clock

To subsequently change the clock time, press the «»clock
function button repeatedly until the <|[> and @ symbols light
up. Use the rotary selector to change the time of day.

The microwave

Microwaves are converted to heat in foodstuffs. You can set the
microwave on its own or in combination with the grill. Here you
will find information about cookware and how to set the
microwave.

Note: In the Tested for you in our cooking studio section, you
will find examples for defrosting, heating and cooking with the
microwave.

Notes regarding ovenware

Suitable ovenware

Suitable dishes are heat-resistant ovenware made of glass,
glass ceramic, porcelain, ceramic or heat-resistant plastic.
These materials allow microwaves to pass through.

24

Note: In order to reduce the energy consumption of your
appliance in standby, you can switch off the clock display.
Refer to the section entitled Electronic clock.

Heating up the cooking compartment

To remove the new appliance smell, heat up the cooking
compartment when empty and with the oven door closed.

Make sure that the cooking compartment contains no leftover
packaging, €.g. polystyrene pellets.
Heat the cooking compartment for 30 minutes with the [ Grill.
Note: Keep the kitchen ventilated while the appliance is heating
up.
1.Press the main switch.

The [@] symbol lights up.
2.Press the [] button.

{0:00 minutes appear in the display.
3.Use the rotary selector to set 30 minutes.
4.Press the [ button.

Appliance operation begins.

Note: A signal sounds once the time has elapsed. Press the [7]
button and switch off the main switch.

Once the cooking compartment has cooled, clean it with hot,
soapy water.

Cleaning the accessories

Before you use the accessories for the first time, clean them
thoroughly with hot soapy water and a soft dish cloth.

You can also use serving dishes. This saves you having to
transfer food from one dish to another. You should only use
ovenware with decorative gold or silver trim if the manufacturer
guarantees that they are suitable for use in microwaves.

Unsuitable ovenware

Metal ovenware is unsuitable. Metal does not allow microwaves
to pass through. Food in covered metal containers will remain
cold.

Caution!

Creation of sparks: metal - e.g. a spoon in a glass — must be
kept at least 2 cm from the oven walls and the inside of the
door. Sparks could destroy the glass on the inside of the door.



Ovenware test

Do not switch on the microwave unless there is food inside. The
following ovenware test is the only exception to this rule.

Perform the following test if you are unsure whether your
ovenware is suitable for use in the microwave:

1.Heat the empty ovenware at maximum power for 2 to
1 minute.

2. Check the temperature occasionally during that time.
The ovenware should still be cold or warm to the touch.

The ovenware is unsuitable if it becomes hot or sparks are
generated.

Microwave power settings
Use the button to set the desired microwave power.

a0 W for defrosting delicate foods

180 W for defrosting and continued cooking

360 W for cooking meat and heating delicate foods
600 W for heating and cooking food

900 watts for heating liquids

Notes

m When you press a button, the selected power lights up.

m The microwave power can be set to 900 watts for a
maximum of 30 minutes. With all other power settings a
maximum cooking time of 1 hour 30 minutes is possible.

1, 2, 3 series of operations

You can use the series of operations function to set up to three
different consecutive settings and then start.

In this section, you can find out how to set a series of
operations.

Ovenware

Always use microwave-safe, heat-resistant ovenware.

Setting a series of operations

Prerequisite: switch on the main switch. Your appliance is ready
for operation and the symbol lights up

1. Press the [ button.
The | for the first operation in the series lights up.
2. Set the first microwave power setting and cooking time.
3. Press the [ button again.
The [ for the second operation in the series lights up.
4. Set the second microwave power setting and cooking time.
5. Press the [ button again.
The [ lights up for the third operation in the series.
6. Set the third microwave power setting and cooking time.
7.Press the [ button.
Operation begins. In the clock display, the total cooking time is
displayed and the currently activated operation is lit.
The cooking time has elapsed

A signal sounds. The series of operations has finished. To stop
the signal, press the «» clock function button. Switch off the
appliance or make new settings.

Setting the microwave
Example: microwave power 600 W, cooking time 10 minutes

1. Press the main switch.
The appliance is ready for operation and the symbol lights
up.

2. Press the button for the microwave power setting you require.

The selected power setting lights up and a suggested
cooking time is displayed.

3.Set the cooking time using the rotary selector.

4.Press the [ button.

Operation begins. The cooking time starts counting down in the
display.

The cooking time has elapsed.

A signal sounds. The microwave operation has finished. You
can stop the audible signal by pressing the<a» button. Switch
off with the main switch or make new settings.

Changing the cooking time

Change the cooking time using the rotary selector.

Changing the microwave power setting

Press the button for the new microwave power setting. Use the
rotary selector to set the cooking time and restart.

Cancelling operation

Press and hold the button for a few seconds and switch off
the main switch.

Note: If you open the appliance door during cooking, the fan
may continue running.

Opening the appliance door during operation

Operation is suspended. The cooling fan may continue to run.
After closing the door, press the button. Operation
continues.

Changing the setting

Changes can only be made before operation begins. Press
the [l button to go to the desired setting, and make the
changes.

Cancelling operation

Press the illuminated button for the set microwave power
setting. Make new settings or switch off the appliance.
Pausing operation

Press the button to pause the operation. Press the button
to continue operation.

Note: You can also combine the grill with a series of
operations. First, set the series of operations.
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Grilling
In this section, you can find out how to set the grill.

Setting the grill

The following grill settings are available:

(] button Low grill
[ button Medium grill
] button High grill

Example in the picture: 7] medium grill, 15 minutes.
1.Press the main switch.
The symbol lights up. Your appliance is ready for use.

2.Press the [7] button.
The clock display suggests a cooking time.

@ Pl
(Lt

min (00

© O D OOO&O

MicroCombi operation

This involves simultaneous operation of the grill and the
microwave. Using the microwave makes your dishes ready
more quickly, but they are still nicely browned.

You can select any microwave power setting.
Exception: 900 and 600 watt.

Setting MicroCombi

Example: microwave 360 W, 17 minutes and [¥] high grill.
1.Switch on the main switch.
The [@ symbol lights up.

2.Press the [¥] grill button.
A suggested cooking time is displayed.

3.Set the cooking time using the rotary selector.

4. Press the button for the microwave power setting you require.
The display lights up.

5.Press the [ button.

Operation begins. The cooking time starts counting down in the
display.

Memory

The memory gives you the option of saving your own settings
and calling them up again. You have two memory locations
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3.Turn the rotary selector to change the suggested cooking
time.

oy
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4.Press the [ button.
The cooking time starts counting down in the display.

The cooking time has elapsed

A signal sounds. You can stop the audible signal early by
pressing the «» clock function button. Switch off the appliance
or make new settings.

Switching off the appliance

Press and hold the button for a few seconds and switch off
the main switch. The appliance is switched off.

Changing the settings

You can change the grill setting at any time by pressing the
relevant button. Then press the button.

Note: If you open the appliance door during cooking, the fan
may continue to run.

The cooking time has elapsed

A signal sounds. Combination mode has finished. You can stop
the audible signal early by pressing the «» clock function
button. Switch off the appliance or make new settings.
Changing the settings

You can change the grill setting or cooking time at any time.

Pausing operation

Open the appliance door or press the button. Operation is
suspended. Press the button again once you have closed
the door. Operation continues.

Opening the appliance door during operation

Operation is suspended. The cooling fan may continue to run.
After closing the door, press the button. Operation
continues.

Cancelling operation

Press and hold the button for a few seconds and switch off
the appliance with the main switch.

available, namely "M1" and "M2". The memory is useful if you
prepare one meal particularly frequently.

In this section, you can read about



m how to save the memory
m how to start the memory

Saving another setting

Enter and save the new setting. The old settings are
overwritten.

Saving another setting

Enter and save the new setting. The old settings are
overwritten.

Notes

m The programmes which have been set remain stored even if
there is a power cut.

m You can also store settings for the grill, MicroCombi mode
and the series of operations.

Starting the memory function

You can start cooking at any time using the settings saved for
your dish.

1. Press the main switch.
The symbol lights up. Your appliance is ready for use.
2.Press and hold the (M) button for a few seconds.

Electronic clock

Your appliance has various clock functions.
In this section, the following are explained:
m The clock display

m how to set the timer

m how your appliance is automatically switched off (cooking
time)

m how to set or change the clock.

Clock display

>ABP O
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Clock function button Rotary selector

Clock function Use

[ Timer You can use the timer as an egg timer or
a kitchen timer. The appliance does not

switch on or off automatically

|-l Cooking time The appliance switches off automatically
after a set cooking time 1=l

(e.g. {30 hours)

®© Clock Setting the clock

Notes

m Between the times 22:00 and 5:55 the clock display is
dimmed if you do not make any settings in that period or no
clock function is activated.

m When the Timer [ and Cooking time 1=l clock functions are
in use, a signal sounds after the settings have elapsed and

3.Select "M1" or "M2" using the programme selector.
4. Press the [l button.

The memory function starts. The |=I cooking time counts down
in the display.

Note: Once operation has started, you can no longer change
the memory location.

Note: Saved settings are retained even after a power cut.

The cooking time has elapsed

A signal sounds. The memory function has finished. You can
stop the audible signal early by pressing the «» clock function
button. Press the main switch to switch off the appliance, or
make new settings.

Pausing operation

Press the button or open the appliance door. Operation is
suspended. After closing the door, press the button again.
Operation continues.

Cancelling the setting

Press and hold the button for a few seconds. The setting is
cancelled. Make new settings or switch the appliance off at the
main switch.

the corresponding symbol flashes. To stop the audible signal
before it finishes, press the clock function < button

m If you wish to cancel a setting, turn the set time back to {:0/0

and switch the appliance off.

m The setting can be corrected using the rotary selector if
necessary.

Switching the clock display on and off
1. Press and hold the clock function button<a» for a few
seconds.

The clock display is switched off. If a clock function is active,
the associated symbol remains illuminated.

2.Press and hold the clock function button<a» for a few
seconds.

The clock display switches on.

Timer

1. Press the <|[>clock function button repeatedly until the <|[>
and £\ symbols light up.

Naiul

2.Set the duration using the rotary selector (e.g. 5:0 minutes).

The setting is applied automatically. Then the clock is
displayed again and the minute minder starts counting down.

Cooking time
Automatic switch-off after a cooking time setting has elapsed.
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1.Set the grill or a microwave power setting.

2. Press the clock function button until the <][[> and 21 symbols
light up.

3. Set the cooking time using the rotary selector.
(e.g. {30 hours).
The setting is applied automatically

4.Press the [ button.
The set cooking time counts down.

The cooking time has elapsed

A signal sounds. The appliance stops heating. The display
shows 0:00. You can cancel the audible signal before it has
finished by pressing the < button.

Changing the cooking time

Change the cooking time using the rotary selector.

Cancelling the cooking time

Using the rotary selector, turn the cooking time back to 0:00.
The change is applied after a few seconds. The cooking time
has been cancelled.

Changing the basic settings

Your appliance has various basic settings which you can
change at any time.

Checking time settings

If several time-setting options have been set, the corresponding
symbols appear in the display. The <|[[>symbol is in the
foreground in front of the time function symbol.

To check the kitchen timer £\, cooking time =1 or clock

time (O, press the < button repeatedly until the <|[[> symbol
is in front of the appropriate time function. The relevant value
will appear for a few seconds in the clock display.

Setting the clock

You can only change the clock when no other clock function is
active.

1.Press the clock function<][> button repeatedly until the <|[>
and @ symbols light up.

2.Turn the rotary selector to set the time of day.

3.Press the <|> clock function button.
Your setting is applied.

Changing the clock
e.g. from British Summer Time to Greenwich Mean Time.
Make the settings as described in steps 1 and 2.

Basic settings

In the table, you will find all the basic settings and options for
changing them.

Basic setting Options

Explanation

c | Audible signal duration:

Audible signal duration:
{= short = 10 seconds

Z = medium = 2 minutes
7 =long = 5 minutes

Signal after the cooking time has elapsed

B_utton tone:
C = off

-2 Button tone:
{=on

Confirmation tone when a button is pressed

Press the main switch. The appliance is ready for operation and
the [@ symbol lights up.

1.Press and hold the %g button for a few seconds.
The first basic setting appears on the clock display.

2.Press the % button repeatedly until the required basic setting
is shown.

Care and cleaning

With careful care and cleaning your microwave oven will retain
its looks and remain good order. We will explain here how you
should care for and clean your appliance correctly.
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3.Make the desired setting using the programme selector.
4.Finally, press and hold the % button for a few seconds.
All settings are applied.

You can change the settings at any time.

A Risk of electric shock.!

Penetrating moisture may cause an electric shock. Do not use
any high-pressure cleaners or steam cleaners.



A Risk of burns!

Never clean the appliance immediately after switching off. Let
the appliance cool down.

/\ Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may develop into a
crack. Do not use a glass scraper, or sharp or abrasive
cleaning aids or detergents.

Notes

m Slight differences in colour on the front of the appliance are
caused by the use of different materials, such as glass,
plastic and metal.

m Shadows on the door panel which look like streaks, are
caused by reflections made by the oven light.

m Enamel is baked on at very high temperatures. This can
cause some slight colour variations. This is normal and does
not affect their function. The edges of thin trays cannot be
completely enamelled. As a result, these edges can be
rough. This will not impair the anti-corrosion protection.

m Unpleasant odours, e.g. after fish has been prepared, can be
removed very easily. Add a few drops of lemon juice to a cup
of water. Place a spoon into the container as well, to prevent
delayed boiling. Heat the water for 1 to 2 minutes at
maximum microwave power.

Cleaning agents

To ensure that the different surfaces are not damaged by using
the wrong cleaning agent, observe the information in the table.
Do not use

m sharp or abrasive cleaning agents,

m metal or glass scrapers to clean the glass in the appliance
door,

m metal or glass scrapers to clean the door seal,
m any coarse scouring pads or cleaning sponges,
m cleaning agents with high concentrations of alcohol.

Wash new sponge cloths thoroughly before use.

Faults and repairs

It is not always necessary to call the after-sales service.
Sometimes, you can find a remedy yourself. You will find some
tips for troubleshooting in the following table.

Malfunction table

Area Cleaning agents

Appliance front Hot soapy water:

Clean using a dish cloth and then dry
with a soft cloth. Do not use glass clean-
ers or metal or glass scrapers for clean-

ing.

Stainless steel Hot soapy water:

Clean using a dish cloth and then dry
with a soft cloth. Remove flecks of
limescale, grease, starch and albumin
(e.g. egg white) immediately. Corrosion
can form under such residues. Special
stainless steel cleaning agents can be
obtained from the after-sales service or
from specialist retailers.

Cooking compart- Hot soapy water or a vinegar solution:

ment made of stain- Clean using a dish cloth and then dry

less steel with a soft cloth.
If the oven is very dirty: use oven
cleaner, but only when cooking com-
partment is cold. It is best to use a stain-
less-steel sponge. Do not use oven
spray or other aggressive oven cleaners
or abrasive materials. Scouring pads,
rough sponges and pan cleaners are
also unsuitable. These scratch the sur-
face. Allow the interior surfaces to dry
thoroughly.

Glass cleaner:
Clean with a dish cloth. Do not use a
glass scraper.

Door panels

Door seal
Do not remove.

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth; do not scrub. Do
not use a metal or glass scraper for
cleaning.

Accessories Hot soapy water:
Soak and then clean with a dish cloth or

a brush.

Problem Possible cause

Remedy/information

The appliance does not work Faulty circuit breaker

Look in the fuse box and check that the circuit
breaker for the appliance is in working order.

Plug not plugged in

Plug in the plug

Power cut

Check whether the kitchen light works.

Incorrect operation

Switch off the circuit breaker in the fuse box.
Reconnect it after approx. 10 seconds.

Three zeros appear in the display. Power cut

Reset the clock.

The appliance is not in operation. A The button was not pressed after the set- Press the button or switch the appliance off.

cooking time appears in the dis-
play.

ting had been made.

The microwave does not switch on. The door was not fully closed.

Check whether food residues or foreign objects
are trapped in the door. Make sure that the seal
surfaces are clean. Check whether the door seal
is twisted.

The button has not been pressed.

Press the [ button.
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Problem Possible cause

Remedy/information

It takes longer than before for the

The microwave power setting is too low.

Select a higher power setting.

food to heat up.
placed in the appliance.

A larger amount than usual has been

Double the amount = almost double the time

The food was colder than usual.

Stir or turn food during cooking.

A signal sounds. The colon in the
display is flashing.

The appliance is in demonstration mode.

1. Press the (188 button.
2. Press and hold the % button for 3 seconds.

The demonstration mode is deactivated.

Error messages

You can take remedial action yourself for some error
messages.

Error message Possible cause

Remedy/Note

Error message "E723" appears in the dis-
play.

The door is not properly closed.

Open the appliance with the @] button and
close it again.

Error message "Er1", "Er4", "Er18" or "E305" Technical malfunction.

appears in the display.

Call the after-sales service.

Error message "Er11" appears in the dis-

play. "Button jammed" has jammed.

The buttons are dirty or the mechanism Press all the buttons several times. Clean

the buttons with a dry cloth. Open and
close the appliance door. If this does not
help, consult the after-sales service.

After-sales service

Our after-sales service is there for you if your appliance needs
to be repaired. We will always find the right solution in order to
avoid unnecessary visits from a service technician.

E number and FD number

When calling us, please give the product number (E no.) and
the production number (FD no.) so that we can provide you with
the correct advice. The rating plate bearing these numbers can
be found on the right-hand side when you open the appliance
door. To save time, you can make a note of the number of your
appliance and the telephone number of the after-sales service
in the space below, should it be required.

Group 2 means that microwaves are produced for the purpose
of heating food. Class B states that the appliance is suitable for
private households.

Technical data

Power supply 230V, 50 Hz

Maximum total connected load 1,990 W

Microwave power setting 900 W (IEC 60705)

E no. FD no.

Microwave frequency 2,450 MHz
Grill 1300 W
Fuse min. 10 A

Dimensions (HxWxD)

After-sales service

- appliance

38.2 x 59.5 x 32.0 cm

- cooking compartment

220 x 350 x 270 mm

Please note that there will be a fee for a visit by a service
technician in the event of a malfunction, even during the
warranty period.

Please find the contact data of all countries in the enclosed
customer service list.

To book an engineer visit and product advice

GB 0844 8928989
Calls from a BT landline will be charged at up to
3 pence per minute. A call set-up fee of up to 6 pence
may apply.

IE 01450 2655

Trust the expertise of the manufacturer, and rest assured that
the repair will be carried out by trained service technicians
using original spare parts for your domestic appliance.

This appliance corresponds to the standards EN 55011 and
CISPR 11. It is a Group 2, Class B product.
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VDE approved

yes

CE mark

yes




Automatic programmes

The automatic programmes allow you to prepare food very
easily. You select the programme and enter the weight of your
food. The automatic programme makes the optimum setting.
You can choose from 10 programmes.

Setting a programme

Once you have selected a programme, set the oven as follows.

Example in the picture: programme 2 with a weight of
1 kilogramme.

Switch on the main switch.

1.Press the % button.
The first programme number appears on the clock display.

00 © O D 2 00
x

2.Use the programme selector to select the required
programme.

-
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3.Press the % button again.
.50 kg is suggested as the weight in the clock display.

5. Press the [ button.

The programme starts. The cooking time counts down and
the I=1 symbol appears.

The programme has ended

A signal sounds. The appliance stops heating. 00:00 appears
in the display. Press the button and switch off the main
switch. You can stop the audible signal early by pressing the
<» clock function button.

Changing the programme

Once you have started the programme, the programme number
and weight cannot be changed.

Changing the cooking time

With automatic programmes, you cannot change the cooking
time.

Cancelling the programme

Press and hold the button for a few seconds and switch off
the main switch. The appliance is switched off.

Notes on the automatic programmes

Notes

m Take the food out of its packaging and weigh it. If it is not
possible to enter the exact weight, you should round it up or
down.

m For the programmes, always use microwave-proof
cookware such as glass, ceramic, or the glass pan. Observe
the accessories tips in the programme table.

m Place the food in the cold appliance.

m A table of suitable types of food with appropriate weight
ranges and the accessories required can be found in the
section after the notes.

m It is not possible to set a weight outside the weight range.

m With many dishes, a signal sounds after a certain time. Turn
or stir the food.

Defrosting

Notes

m As far as possible, freeze and store food flat and in portion-
sized quantities at -18 °C.

m Place the frozen food on a flat dish, e.g. a glass or porcelain
plate.

m After defrosting in the appliance, leave the food to continue
defrosting for a further 10 to 30 minutes until it reaches an
even temperature.

m Liguid will be produced when meat, poultry or fish is
defrosted. Drain off this liquid when turning meat and poultry
and under no circumstances use it for other purposes or
allow it to come into contact with other foods.

m Place beef, lamb and pork on the cookware fatty-side down
first.

m Bread should only be defrosted in the required amounts, as it
quickly becomes stale.

m After turning, remove any minced meat that has already
defrosted.

m Whole poultry should be placed in the cookware breast-side
down and poultry portions skin-side down.
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Potatoes

Notes
m Boiled potatoes: cut into equal sized pieces. Add a little salt
and 2 tablespoons of water for every 100 g of potatoes.

m Potatoes boiled in their skins: use potatoes of equal size.
Wash the potatoes and prick the skin several times. Place the
wet potatoes in a dish. Do not add water.

Rice

Notes

m Rice foams a lot during cooking. Therefore, use a high-sided
dish with a lid. Enter the uncooked weight (without liquid).
Add two to two and a half times the amount of liquid to the
rice.

m Do not use boil-in-the-bag rice.
Vegetables

Notes

m Fresh vegetables: cut into pieces of equal size. Add
2 tablespoons of water for every 100 g vegetables.

m Frozen vegetables: this programme is only suitable for
blanched, not pre-cooked vegetables. It is not suitable for

Programme table

frozen vegetables in cream sauce. Add 1 to 2 tablespoons of
water per 100 g. Do not add water to spinach or red
cabbage.

Baked potatoes

Note: Use potatoes of equal size. Wash the potatoes and prick
the skin several times. Place the potatoes on the wire rack
while they are still damp.

Chicken halves

Note: Place the chicken halves on the wire rack with the skin
side facing up. Place the wire rack in the glass pan so that it
catches the dripping fat or meat juices.

Resting times

Some dishes need to rest in the oven after the programme has
ended.

Dish Resting time

Vegetables approx. 5 minutes

Potatoes approx. 5 minutes. First pour off the
remaining water.

Rice 5 to 10 minutes

Progr. no. Suitable food Weight range in kg Cookware/accessories, shelf height

Defrost

P1 Meat and poultry - Joints - Flat pieces of meat- 0.2 - 2.0 kg Shallow cookware without lid
Mince - Chicken, poulard, duck

p2 Fish: whole fish, fish fillet, fish cutlet 0.1-1.0 kg Shallow cookware without lid
Bread and cake* 0.2-15kg Shallow cookware without lid

P3 Bread, whole, round or long, bread in slices,
sponge cake, yeast cake, fruit flan
Cooking

P4 Potatoes 0.2-1.0 kg Dish with lid
Boiled potatoes, potatoes boiled in their skins

P5 Rice 0.05- 0.3 kg High-sided dish with lid
Fresh vegetables 0.15-1.0 kg Dish with lid

P6 Cauliflower, broccoli, carrots, kohlrabi, leeks,
peppers, courgettes
Frozen vegetables 0.15-1.0 kg Dish with lid

P7 Cauliflower, broccoli, carrots, kohlrabi, red cab-
bage, spinach

P8 Baked potatoes 0.2-1.5kg Wire rack
Weight per potato approx. 200 g - 250 g

P9 Frozen bake, e.g. lasagne 0.3-1.0 kg

P10 Chicken, halved 0.5-1.8 kg Glass pan and wire rack

Observe the signals for stirring and turning.

* Cream cakes, buttercream cakes, cakes with frosting, icing or gelatine are unsuitable.

Tested for you in our cooking studio.

Here you will find a selection of recipes and the ideal settings
for them. We show you which microwave power setting is best
for your dish and there are tips about cookware and
preparation.

Notes

m The values in the table always apply to food placed into the
cooking compartment when it is cold and empty. Only
preheat the appliance if the table specifies that you should do
so. Before using the appliance, remove all accessories from
the cooking compartment that you will not be using.
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m The times specified in the tables are only guidelines. They
depend on the quality and consistency of the food.

m Use the accessories supplied. Additional accessories may be
obtained from specialist retailers or from the after-sales
service.

m Always use an oven cloth or oven gloves when taking
accessories or cookware out of the cooking compartment.



Defrosting, heating up and cooking with the
microwave

The following tables provide you with numerous options and
settings for the microwave.

The times specified in the tables are only guidelines. They may
vary according to the ovenware used, the quality, temperature
and consistency of the food.

Time ranges are often specified in the tables. Set the shortest
time first and then extend the time if necessary.

It may be that you have different quantities from those specified
in the tables. A rule of thumb can be applied:

Double the amount - almost twice the cooking time,

Half the amount - half the cooking time.

Stir or turn the food several times during the heating time.
Check the temperature.

Defrosting

Notes

m Place the frozen food in an open container on the cooking
compartment floor.

m Turn or stir the food once or twice during the defrosting time.
Large pieces of food should be turned several times.

m Liguid will be produced when meat, poultry or fish is
defrosted. Drain off this liquid when turning meat and poultry
and under no circumstances use it for other purposes or
allow it to come into contact with other foods.

m Leave defrosted items to stand at room temperature for a
further 10 to 30 minutes so that the temperature can even
out. The giblets can be removed from poultry at this point.

Defrosting Weight

Microwave power setting in watts,

Notes

cooking time in minutes

Meat, whole pieces of beef, veal or 800 g

180 W, 15 mins + 90 W, 15-25 mins

Turn several times

pork (on the bone or boned) 1 kg 180 W, 20 mins + 90 W, 20-30 mins
1.5 kg 180 W, 25 mins + 90 W, 25-30 mins
Meat in pieces or slices of beef, 200 g 180 W, 5-8 mins + 90 W, 5-10 mins Separate the defrosted parts when
veal or pork 500 g 180 W, 8-11 mins + 90 W, 10-15 mins _ 1uMing
800 g 180 W, 12-15 mins + 90 W, 15-20 mins
Minced meat, mixed 200 g 90 W, 10-15 mins Turn several times, remove meat
500 g 180 W, 5 mins + 90 W, 10-15 mins which has already defrosted
800 g 180 W, 10 mins + 90 W, 15-20 mins
Poultry or poultry portions 600 g 180 W, 8 mins + 90 W, 10-15 mins Turn several times
1.2 kg 180 W, 15 mins + 90 W, 20-25 mins
Fish fillet, fish steak or slices 400 g 180 W, 5 mins + 90 W, 10-15 mins Separate defrosted parts.
Whole fish 300 g 180 W, 3 mins + 90 W, 10-15 mins Turn during defrosting.
600 g 180 W, 8 mins + 90 W, 15-20 mins
Vegetables, e.g. peas 300 g 180 W, 10-15 mins
Fruit, e.g. raspberries 300 g 180 W, 6-9 mins Stir carefully during defrosting and
500 g 180 W, 8 mins + 90 W, 5-10 mins separate any defrosted parts.
Butter, defrosting 1259 180 W, 1 min + 90 W, 1-2 mins Remove all packaging.
250 g 180 W, 1 min + 90 W, 2-4 mins
Loaf of bread 500 g 180 W, 8 mins + 90 W, 5-10 mins Turn during defrosting.
1 kg 180 W, 12 mins + 90 W, 10-20 mins
Cakes, dry, e.g. sponge cake 500 g 90 W, 10-15 mins Only for cakes without icing, cream or
750 g 180 W, 5 mins + 90 W, 10-15 mins créme patissiére, separate the pieces

of cake.

Cakes, moist, e.g. fruit flan, cheese- 500 g

180 W, 5 mins + 90 W, 15-20 mins

Only for cakes without icing, cream or

cake 750 g

180 W, 7 mins + 90 W, 15-20 mins

gelatine

Defrosting, heating up or cooking frozen food

Notes

m Take ready meals out of the packaging. They will heat up
more quickly and evenly in microwaveable ovenware. The
different components of the meal may not require the same
amount of time to heat up .

m Food which lies flat will cook more quickly than food which is
piled high. You should therefore distribute the food so that it
is as flat as possible in the ovenware. Different foodstuffs
should not be placed in layers on top of one another.

m Always cover the food. If you do not have a suitable cover for
your ovenware, use a plate or special microwave foil.

m Stir or turn the food 2 or 3 times during cooking.

m After heating, allow the food to stand for a further 2 to
5 minutes so that it can achieve an even temperature.

m Always use an oven cloth or oven gloves when removing
plates from the oven.

m This will help the food retain its own distinct taste, so it will
require less seasoning.

Note: Place the ovenware on the cooking compartment floor.

Defrosting, heating up or cooking fro- Weight
zen food

Microwave power setting in
watts, cooking time in minutes

Notes

Menu, plated meal, ready meal
(2-3 items)

300-400 g

600 W, 8-13 mins
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Defrosting, heating up or cooking fro- Weight

Microwave power setting in

Notes

zen food watts, cooking time in minutes
Soup 400 g 600 W, 8-12 mins
Stew 50049 600 W, 10-15 mins
Slices or pieces of meat in sauce, e.g. 500 g 600 W, 10-15 mins Separate the pieces of meat when stir-
goulash ring
Fish, e.qg. fillets 400 g 600 W, 10-15 mins possibly add water, lemon juice or wine
Bakes, e.g. lasagne, cannelloni 450 g 600 W, 10-15 mins Use the wire rack to place the cook-
ware on.
Side dishes, e.g. rice, pasta 250 ¢ 600 W, 3-7 mins Add a little liquid
500 g 600 W, 8-12 mins
Vegetables, e.g. peas, broccoli, carrots 300 g 600 W, 7-11 mins Add sufficient water to cover base of
600 g 600 W, 14-17 mins ovenware
Creamed spinach 450 g 600 W, 10-15 mins Cook without additional water

Heating food
/\ Risk of scalding!

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is heated.

Caution!

Metal - e.g. a spoon in a glass - must be kept at least 2 cm
from the oven walls and the inside of the door. Sparks could

This means that the liquid reaches boiling temperature without

the usual steam bubbles rising to the surface. Even if the
container only moves a little, the hot liquid can suddenly boil
over and spatter. When heating liquids, always place a spoon in

the container. This will prevent delayed boiling.

Notes

irreparably damage the glass on the inside of the door.

m Take ready meals out of the packaging. They will heat up
more quickly and evenly in microwaveable ovenware. The

different components of the meal may not require the same

amount of time to heat up .

m Always cover the food. If you do not have a suitable cover for
your container, use a plate or special microwave foil.

m Stir or turn the food several times during the heating time.
Check the temperature.

m After heating, allow the food to stand for a further 2 to
5 minutes so that it can achieve an even temperature.

m Always use an oven cloth or oven gloves when removing
plates from the oven.

Note: Place the ovenware on the cooking compartment floor.

Heating food Weight Microwave power setting in Notes
watts, cooking time in minutes
Menu, plated meal, ready meal 600 W, 5-8 mins -
(2-3 components)
Drinks 125 ml 900 W, V2-1 mins Place a spoon in the glass; do not overheat
200 mi 900 W, 1-2 mins alcoholic drinks; check occasionally while
heating
500 ml 900 W, 3-4 mins
Baby food, e.g. baby bottle 50 ml 360 W, approx. 2 min Bottles without teat or lid; shake or stir well
100 ml 360 W, o-1 mins after heating and ensure that you check the
temperature
200 ml 360 W, 1-2 mins
Soup 1 cup 175 g 600 W, 1-2 mins -
each
Soup, 2 cups 350 g 600 W, 2-3 mins -
each
Meat in sauce 500 g 600 W, 7-10 mins Separate the slices of meat
Stew 400 g 600 W, 5-7 mins -
800 g 600 W, 7-8 mins -
Vegetables, 1 portion 150 g 600 W, 2-3 mins -
Vegetables, 2 portions 300 g 600 W, 3-5 mins -

Cooking food

Notes

m Food which lies flat will cook more quickly than food which is
piled high. You should therefore distribute the food so that it
is as flat as possible in the ovenware. Different foodstuffs

m Cook the food in ovenware with a lid. If you do not have a
suitable lid for your ovenware, use a plate or special
microwave foil.

should not be placed in layers on top of one another.
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m This will help the food retain its own distinct taste, so it will
require less seasoning.



m After cooking, allow the food to stand for a further 2 to
5 minutes so that it can achieve an even temperature.

m Always use an oven cloth or oven gloves when removing
plates from the oven.

Cooking food Weight Microwave power setting in Notes
watts, cooking time in minutes
Whole chicken, fresh, no giblets 1.2 kg 600 W, 25-30 mins Turn halfway through the cooking time
Fish fillet, fresh 400 g 600 W, 7-12 mins -
Fresh vegetables 250 g 600 W, 5-10 mins Cut vegetables into pieces of equal size;
500 g 600 W, 10-15 mins Aqd 1 tp 2 tbsp lwater per 100 g of vegetables;
Stir during cooking
Potatoes 250 ¢ 600 W, 8-10 mins Cut the potatoes into pieces of equal size;
500 g 600 W, 10-15 mins Aqd 1 to 2 tbsplwater for every 100 g;
Stir during cooking
750 g 600 W, 15-22 mins
Rice 1259 600 W, 4-6 mins + Add double the amount of liquid
180 W, 14-16 mins
250 g 600 W, 6-8 mins +
180 W, 14-16 mins
Sweet foods, e.g. blancmange 500 ml 600 W, 5-7 mins Stir the blancmange thoroughly 2 to 3 times
(instant) during cooking using an egg whisk.
Fruit, compote 500 g 600 W, 9-12 mins -

Microwave tips

You cannot find any information about the settings for the
quantity of food you have prepared.

Increase or reduce the cooking times using the following rule of
thumb:

Double the amount = almost double the cooking time
Half the amount = half the cooking time

The food has become too dry.

Next time, set a shorter cooking time or select a lower microwave
power setting. Cover the food and add more liquid.

When the time has elapsed, the food is not defrosted, hot or
cooked.

Set a longer time. Large quantities and food which is piled high
require longer times.

When the time has elapsed, the food is overheated at the
edge but not done in the middle.

Stir it during the cooking time and next time, select a lower micro-
wave power setting and a longer cooking time.

After defrosting, the poultry or meat is defrosted on the out-
side but not defrosted in the middle.

Next time, select a lower microwave power setting. If you are
defrosting a large quantity, turn it several times.

Tips for grilling

Notes

m All the values given are guidelines and can vary depending

on the properties of your food.

m Rinse meat in cold water and dab it dry with kitchen towel. Do

not add salt to the meat until it has been grilled.

m Always grill on the wire rack with the cooking compartment

door closed and do not preheat.

m Place the wire rack on the glass pan so that this catches the
meat juices.

m Use tongs to turn the pieces of food you are grilling. If you
pierce the meat with a fork, the juices will run out and it will
become dry.

m Dark meat, e.g. beef, browns more quickly than lighter-
coloured meat such as veal or pork. When grilling light-
coloured meat or fish fillets, these often only brown slightly on
the surface, although they are cooked and juicy on the inside.

Quantity Weight Grill setting Cooking time in minutes

Neck steaks 3 to 4 pieces approx. 1,200 g each # 1st side: approx. 15
approx. 2 cm thick 2nd side: approx. 10-15
Grilled sausages 4 to 6 pieces approx. 150 g each # 1st side: approx. 10-15

2nd side: approx. 10-15
Fish steak* 2 to 3 pieces approx. 150 g each # 1st side: approx. 10

2nd side: approx. 10-15
Fish, whole* 2 to 3 pieces approx. 150 g each # 1st side: approx. 15
e.g. trout 2nd side: approx. 15-20
Bread (pre-toasting) 2 to 6 slices - # 1st side: approx. 4

2nd side: approx. 4
Toast with topping 2 to 6 slices - # Depending on topping: 5-10

*  Grease the wire rack first with oil.
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Combined grill and microwave m Check that your cookware fits in the cooking compartment. It
should not be too big.

m Leave the meat to rest for another 5-10 minutes before
carving it. This allows the meat juices to be distributed evenly

m Use a high-sided dish for roasting. This keeps the cooking so that they do not run out when the meat is carved.
compartment cleaner.

Notes
m Use the wire rack to place the cookware on.

m Bakes and gratins should be left to cook in the appliance for

m Use large shallow coqkware for bakes and lgratins. Food a further 5 minutes after the appliance has been switched off.
takes Iontger to cook in narrow, deep containers and browns = Always set the maximum cooking time. Check the food after
more on 1op. the shorter time specified.

Weight Microwave power Grill setting Cooking time in Notes
setting in watts minutes

Joint of pork*, approx. 750 g 360 W ] 35-40 mins Turn after approx. 15 minutes.

e.g. neck

Meat loaf approx. 750 g 360 W ] approx. 25 mins

max. 7 cm deep

Chicken, halved approx. 1,200 g 360 W # 40 mins

Chicken portions, approx. 800 g 360 W ] 20-25 mins Place with the skin side up. Do

e.g. chicken quarters not turn.

Duck breast approx. 800 g 180 W # 25-30 mins Place with the skin side up. Do

not turn.

Pasta bake approx. 1,000 g 360 W ] 25-30 mins Sprinkle with cheese.

(made from pre-cooked

ingredients)

Potato gratin approx. 1,000 g 360 W ] approx. 35 mins

(made from raw potatoes)

max. 3 cm deep

Fish, scalloped approx. 500 g 360 W # 15 mins Defrost frozen fish before cook-

ing.

Quark bake approx. 1,000 g 360 W ] 20-25 mins

max. 5 cm deep

Test dishes in accordance with EN 60705

The quality and correct operation of microwave appliances are

tested by testing institutes using these dishes.

In accordance with EN 60705, IEC 60705, DIN 44547 and

EN 60350 (2009)

Solo microwave cooking

Dish Microwave power setting in watts, cooking time in Note

minutes

Custard, 1,000 g 600 W, 11-12 mins + 180 W, 8-10 mins Pyrex dish

Sponge, 475 g 600 W, 7-9 mins Pyrex dish, dia. 22 cm.

Meat loaf, 900 g 600 W, 25-30 mins Pyrex loaf dish*, 28 cm long

* Use the wire rack to place the cookware on.

Solo microwave defrosting

Dish Microwave power setting in watts, cooking time in minutes Note

Meat, 500 g Programme 1, 500 g Pyrex dish, dia. 24 cm

or
180 W, 8 mins + 90 W, 7-10 mins
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Microwave and grill cooking

Dish

Microwave power setting in watts, grill setting,
cooking time in minutes

Notes

Potato gratin, 1,100 g

360 W + [T grill setting, 30 - 35 mins

Round Pyrex dish, dia. 22 cm

Cake

Not recommended

Chicken, halved approx. 1,100 g

360 W + [¥] grill setting, approx. 40 - 45 mins

Wire rack, glass pan
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A\ Indicaciones de seguridad importantes

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Solo asi se puede manejar el
aparato de forma correcta y segura.
Conservar las instrucciones de uso y
montaje para utilizarlas mas adelante o
para posibles futuros compradores.

Este aparato ha sido disefiado
exclusivamente para su montaje
empotrado. Prestar atencion a las
instrucciones de montaje especiales.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido dafnos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los danos
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provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disenado para uso
doméstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.Vigilarlo mientras esta funcionando
y emplearlo exclusivamente en espacios
cerrados.

Este aparato puede ser utilizado por nifios
a partir de 8 anos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O que carezcan de experiencia 'y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los danos que se pudieran
ocasionar.



No dejar gue los niinos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
niN0sS a menos que sean mayores de 8
afos y lo hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

Introducir los accesorios correctamente en
el compartimento de coccion. Véase la
descripcion de los accesorios en las
instrucciones de uso.

iPeligro de incendio!

= | 0s objetos inflamables que pueda haber

en el compartimento de coccion se
pueden incendiar. No introducir objetos
inflamables en el compartimento de
coccion. No abrir la puerta en caso de

que salga humo del aparato. Desconectar

y desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles.

= Un uso del aparato diferente al
especificado puede ser peligroso y

provocar danos. Por ejemplo, en caso de
calentar zapatillas o almohadillas rellenas

de semillas o granos, estas pueden
incendiarse incluso al cabo de unas
horas. Utilizar el aparato exclusivamente
para preparar alimentos y bebidas.

® | 0os alimentos se pueden incendiar. No
calentar alimentos en envases de
conservacion del calor.
No calentar sin vigilancia alimentos en
recipientes de plastico, papel u otros
materiales inflamables.
No programar el microondas a una

potencia o duracion demasiado elevadas.

Atenerse a las indicaciones de estas
instrucciones de uso.

No secar alimentos con el microondas.
Los alimentos con poco contenido de
agua, como p. €j. el pan, no se deben
descongelar o calentar a demasiada
potencia de microondas o durante
demasiado tiempo.

= E| aceite de mesa puede inflamarse. No
calentar aceite de mesa con el
microondas.

iPeligro de explosion!

Los recipientes herméticamente cerrados
con liquidos u otros alimentos pueden

explotar. No calentar nunca liquidos u otros

alimentos en recipientes herméticamente
cerrados.

iPeligro de danos importantes para la
salud!

" La superficie del aparato podria sufrir
dafnos si se limpia incorrectamente. Puede
producirse un escape de energia de
microondas. Limpiar el aparato con
regularidad y retirar inmediatamente los
restos de alimentos. Mantener siempre
limpios el compartimento de coccion, la
junta de la puerta, la puerta y el tope de la
puerta; véase el capitulo Cuidados y
limpieza.

= Si esta danada la puerta del
compartimento de coccion o la junta de la
puerta, la energia del microondas puede
salir. No utilizar el aparato si la puerta o la
junta de la puerta del compartimento de
coccion esta dafnada. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

= En un aparato sin carcasa la energia de
microondas sale al exterior. Nunca se
debe retirar la carcasa. Llamar al Servicio
de Asistencia Técnica cuando sea
necesario realizar trabajos de
mantenimiento o reparacion.

iPeligro de descarga eléctrica!

= | as reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio de Asistencia
Técnica debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de
la red o desconectar el fusible de la caja
de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

= E| aislamiento del cable de un aparato
eléctrico puede derretirse al entrar en
contacto con componentes calientes. No
dejar que el cable de conexidon de un
aparato eléctrico entre en contacto con
los componentes calientes.

" | a humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

= Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

= E| aparato funciona con alta tension. No
retirar la carcasa del aparato.
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iPeligro de quemaduras!

= E| aparato se calienta mucho. No tocar la
superficie interior del compartimento de
coccion cuando esta caliente ni los
elementos calefactores. Dejar siempre
que el aparato se enfrie. No dejar que los
ninos se acerguen.

= Los accesorios y la vajilla se calientan
mucho. Utilizar siempre agarradores para
sacar los accesorios y la vajilla del
compartimento de coccion.

= | os vapores de alcohol pueden inflamarse
cuando el compartimento de coccion esta
caliente. No preparar comidas utilizando
grandes cantidades de bebidas
alcohdlicas de alta graduacion. Si se
utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion, hacerlo en pequefias
cantidades. Abrir la puerta del aparato
con precaucion.

= | os alimentos con cascara o piel dura
pueden reventar durante el calentamiento
o incluso una vez finalizado. No cocer los
huevos con la cascara o calentar huevos
duros. No cocer crustaceos. A los huevos
fritos y los huevos al plato primero se les
debe pinchar la yema. En los alimentos
con la piel dura, como p. €]. manzanas,
tomates, patatas o salchichas, la piel
puede reventar . Antes de calentarlos se
debe pinchar la cascara o la piel.

= E| calor no se distribuye uniformemente
en los alimentos para bebés. No calentar
alimentos para bebés en recipientes
tapados. Retirar siempre la tapa o la
tetina. Remover o agitar bien tras el
calentamiento. Comprobar la temperatura
antes de dar el alimento al bebé.

= | as comidas calentadas emiten calor. Los
recipientes que las contienen pueden
estar muy calientes. Utilizar siempre un
agarrador para sacar la vajilla o los
accesorios.

= | os envoltorios sellados de algunos
alimentos pueden estallar. Observar
siempre las indicaciones del embalaje.
Utilizar siempre un agarrador para sacar
los platos del compartimento de coccion.

iPeligro de quemaduras!

= Al abrir la puerta del aparato puede salir
vapor caliente. Abrir la puerta del aparato
con precaucion. No dejar que los nifios se
acerqguen.

= Si se introduce agua al compartimento de
coccion puede generarse vapor de agua
caliente. No derramar agua en el
compartimento de coccion caliente.

= Al calentar liquidos puede producirse un
retardo de la ebullicion. Esto quiere decir
que se puede alcanzar la temperatura de
ebullicion sin que aparezcan las burbujas
de vapor habituales. Un ligero movimiento
del recipiente es suficiente para hacer que
el liguido caliente empiece a hervir de
repente y a salpicar intensamente.
Colocar siempre una cuchara en el
recipiente al calentar. De esta manera se
evita el retardo de la ebullicion.

iPeligro de lesiones!

= Sji el cristal de la puerta del aparato esta
danado, puede romperse.No utilizar
rascadores para vidrio o productos de
limpieza abrasivos 0 corrosivos.

= | a vajilla no adecuada para el microondas
puede reventar. Los recipientes de
porcelana o ceramica pueden presentar
finos orificios en asas y tapas. Estos
orificios ocultan huecos. La posible
humedad que haya penetrado en estos
huecos puede hacer estallar el recipiente.
Utilizar exclusivamente vajilla adecuada
para el microondas.

Causas de danos
jAtencion!

m Junta muy sucia: Si la junta presenta mucha suciedad, la
puerta del aparato no cerrara correctamente. El frontal de los
muebles contiguos puede deteriorarse. Mantener la junta
siempre limpia.

m Funcionamiento del microondas sin alimentos: El
funcionamiento del aparato sin alimentos provoca una
sobrecarga del mismo. No conectar el aparato sin que haya
alimentos en el compartimento de coccion. En todo caso se
permite una prueba breve de la vajilla (véase el capitulo
Microondas, recipientes).

m Palomitas para microondas: No programar el microondas a
una potencia demasiado alta. Utilizar una potencia maxima
de 600 W. Disponer siempre la bolsa de palomitas sobre un
plato de cristal. El cristal puede estallar por sobrecarga.

Consejos para ahorrar energia y sobre medio ambiente

En este capitulo se ofrecen consejos sobre como ahorrar
energia al asar y hornear, y sobre como desechar el aparato
de manera adecuada.
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Ahorrar energia

Precalentar el horno sdlo cuando asi se indique en la receta o
en las tablas de las instrucciones de uso.



Utilizar moldes para hornear oscuros, lacados o esmaltados en
negro. Absorben mejor el calor.

Abrir la puerta del aparato lo menos posible durante la
coccion, el horneado o el asado.

Si desea cocer en el horno varios pasteles, se recomienda
hacerlo de modo seguido. EI compartimento de coccion se
mantiene caliente. De este modo puede reducirse el tiempo de
coccion para el segundo pastel.

En los tiempos de coccidn largos, se puede apagar el horno
10 minutos antes del término del tiempo y aprovechar el calor
residual para terminar.

Su nuevo aparato

En este capitulo se presenta informacion sobre
m el panel de mando,

Panel de mando
Reloj digital

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

X

Este aparato cumple con la Directiva de Residuos de
Aparatos Eléctricos y Electrénicos (RAEE) 2002/96/
CE. Esta directiva define el marco de actuacion para la
retirada y el reciclaje de aparatos usados en todo el
territorio europeo.

m |los elementos de uso

O © O

00000

| © 0000000

Potencia del
microondas

Funcionamiento
secuencial

Mando

Tecla de las funciones de tiempo

Elementos de mando

En este capitulo se describen los elementos de mando que
presenta el panel de mando de izquierda a derecha.

Elementos de Uso

mando

90 Seleccionar la potencia del microondas de
90 W

180 Seleccionar la potencia del microondas de
180 W

360 Seleccionar la potencia del microondas de
360 W

600 Seleccionar la potencia del microondas de
600 W

900 Seleccionar la potencia del microondas de
900 W

() Seleccionar el funcionamiento secuencial

<> Tecla de las funciones de tiempo

Seleccionar la funcion de tiempo deseada

Mando giratorio  Configurar una funcion de tiempo.

Interruptor princi- Encender y apagar el aparato.

giratorio

Selector
de programas

Elementos
de mando

Programa/
tecla kg

Interruptor principal

Elementos de Uso

mando

(] minimo Seleccionar uno de los tres niveles de grill.
] medio

] maximo

(M) Seleccionar la memoria

Pulsacidn breve = iniciar/interrumpir el fun-

cionamiento Pulsacion larga = cancelar el
funcionamiento

Niveles de potencia del microondas y elementos de mando
Cuando se pulsa cualquier tecla se ilumina el indicador
correspondiente.

Mandos retractiles

El mando giratorio y el selector de programas son retractiles.
Presionar el correspondiente mando para enclavarlo o
desenclavarlo.

Accesorios
Este aparato incorpora los siguientes accesorios:

Parrilla
como superficie para colocar la

pal A7TTTTTN
Pg Seleccionar el programa automatico H }
Selector de pro- Seleccionar el programa o el peso.

gramas

] Para abrir la puerta del aparato.

vajilla o para asar al grill y gratinar.
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Bandeja de vidrio

Sirve de proteccion contra
salpicaduras cuando se asan los
alimentos al grill directamente
sobre la parrilla. Para ello, colocar
la parrilla en la bandeja de vidrio.

La bandeja de vidrio puede
utilizarse también como recipiente
en el modo microondas.

Articulo del Servicio de Asistencia Técnica

Los productos de cuidado y limpieza u otros accesorios
adecuados para sus electrodomésticos se pueden adquirir a
través del Servicio de Asistencia Técnica, en comercios
especializados o en la tienda online del pais en cuestion.
Indicar el nimero de articulo correspondiente.

Pafno de microfibras N.° de
con estructura de  articulo
celdas 460770

Especialmente indicado para
la limpieza de superficies deli-
cadas como, p. €j., vidrio,
vitroceramica, acero inoxida-
ble o aluminio. El pano de
microfibra elimina liquidos y
grasa en una sola pasada.

Toallitas para el cui- N.° de
dado de superfi- articulo
cies de acero 311134
inoxidable

Evita que la suciedad se
incruste. Impregnadas con un
aceite especial, estas toallitas
limpian con eficacia las
superficies de aparatos de
acero inoxidable.

Encender y apagar el aparato

El microondas se enciende y se apaga con el interruptor
principal.
Encender

1.Pulsar el interruptor principal.
El aparato se enciende. El simbolo se ilumina.
2.Seleccionar una funcién:

m Tecla 90, 180, 360, 600 6 900 W para la potencia del
microondas

m Tecla [Jgf) = funcionamiento secuencial

Antes del primer uso

En este capitulo se describe
m cOmo ajustar la hora tras la conexion eléctrica del aparato
m como limpiar el aparato antes del primer uso

Programar la hora
sl nlxl

En la pantalla de la hora se iluminan :ww vy los

simbolos <|>®.

1.Programar la hora actual con el mando giratorio.
2.Pulsar la tecla de las funciones de tiempo «».

42

Gel limpiador para N.° de
hornos articulo
463582

Para limpiar el compartimento
de coccion. El gel es inodoro.

Compartimento de coccion
Su aparato incorpora un ventilador.

Ventilador

El aparato esta equipado con un ventilador. El ventilador puede
seguir funcionando aungue ya se haya desconectado el
aparato.

Notas

m Durante el funcionamiento del microondas, el compartimento
de coccion permanece frio. El ventilador se activa
igualmente. Puede seguir funcionando incluso si el
microondas ya no esta en funcionamiento.

m Puede aparecer agua condensada en la ventana de la
puerta, en las paredes interiores y en la base. Se trata de
algo normal y el funcionamiento del microondas no se ve
perjudicado. Limpie el agua condensada tras la coccion.

m Tecla ' = programa automatico
m Tecla [ [F] ] = para el grill minimo, medio o méximo
m Tecla M = Programa Memoria

Consultar los capitulos correspondientes para mas informacion
sobre el modo de programar.

Apagar

Pulsar el interruptor principal. El simbolo se apaga. El
aparato se apaga; la hora se vuelve a mostrar.

Se aplica la configuracion.



Modificar la hora

Para cambiar la hora, pulsar repetidas veces la tecla de las
funciones de tiempo «» hasta que se iluminen los simbolos
> y ©. Cambiar la hora actual con el mando giratorio.

Nota: Para reducir el consumo cuando el aparato esta en el
modo "stand by" se puede apagar la pantalla de la hora.
Consultar al respecto el capitulo Reloj digital.

Calentar el compartimento de coccion

A fin de eliminar el olor a aparato nuevo, calentar el
compartimento de coccion vacio y con la puerta cerrada.

Asegurarse de que no haya restos del embalaje en el
compartimento de coccion, p. €j., bolas de poliestireno.

Calentar el compartimento de coccién durante 30 minutos con

el grill (77 .

Nota: Ventilar la cocina mientras el aparato se calienta.

El microondas

Las microondas se transforman en calor dentro de los
alimentos. Se puede utilizar unicamente el microondas o
combinado con el grill. Le presentamos toda la informacion
necesaria sobre recipientes y sobre como programar el
microondas.

Nota: En el capitulo "Platos probados en nuestro estudio de
cocina" encontrara ejemplos sobre como descongelar, calentar
y cocinar con microondas.

Consejos y advertencias de los recipientes

Recipientes apropiados

Son adecuados los recipientes resistentes al calor de vidrio,
vitroceramica, porcelana, ceramica o plastico resistente al
cambio de temperatura. Estos materiales dejan pasar las
microondas.

También puede utilizar recipientes para servir. Asi no tiene que
trasvasar los alimentos. Utilizar recipientes con decoracion
dorada o plateada soélo si el fabricante garantiza que son aptos
para microondas.

Recipientes no adecuados

Los recipientes de metal no son aptos. El metal no deja pasar
las microondas. La comida en recipientes de metal cerrados
no se calienta

jAtencion!

Formacion de chispas: Los metales, p. ej. la cuchara en un
vaso, deben estar separados al menos 2 cm de las paredes
del horno y de la parte interior de la puerta del horno. La
formacioén de chispas podria destruir el vidrio interior de la
puerta del aparato.

Prueba de la vajilla

No encienda nunca el microondas sin alimentos en su interior,
con excepcion de la prueba de la vajilla siguiente.

Si no esta seguro de si su recipiente es adecuado para el
microondas, efectue el siguiente test:

1.Introducir el recipiente vacio en el aparato durante 2 -
1 minuto a la potencia maxima.

2.Comprobar la temperatura de tanto en tanto.
El recipiente deberia estar frio o templado.

Si se calienta o se generan chispas, no es adecuado para el
microondas.

1. Pulsar el interruptor principal.
El simbolo [@) se ilumina.

2.Pulsar la tecla [ .
En el indicador se muestra {3:05 min.

3. Ajustar 30 minutos con el mando giratorio.
4.Pulsar la tecla [ .
Se inicia el funcionamiento.

Nota: Una vez transcurrido el tiempo se oye una sefal. Pulsar
la tecla [7] y apagar el interruptor principal.

Limpiar el compartimento de coccidn, una vez enfriado, con
agua caliente con un poco de jabon.

Limpiar los accesorios

Antes de utilizar los accesorios por primera vez, limpiarlos a
fondo con agua caliente con un poco de jabdn y un pano de
limpieza suave.

Potencias del microondas
Con las teclas ajustar la potencia del microondas deseada.

Q0 W para descongelar alimentos delicados

180 W para descongelar y continuar la coccion

360 W para cocer carne y para calentar alimentos
delicados

600 W para calentar y cocer alimentos

900 W para calentar liquidos

Notas

m Al pulsar una tecla se ilumina la potencia seleccionada.

m La potencia del microondas 900 W unicamente se puede
programar para un maximo de 30 minutos. Para el resto de
potencias se puede programar una duracion de hasta 1 hora
y 30 minutos.

Programar el microondas

Ejemplo: potencia del microondas 600 W, duracion
10 minutos.

1. Pulsar el interruptor principal.

El aparato esta listo para su funcionamiento y el simbolo
se ilumina.

2. Pulsar la tecla para ajustar el nivel de potencia del
microondas deseado.

Se ilumina la potencia seleccionada y se muestra una
duracion recomendada.

3. Programar la duracion con el mando giratorio.

4.Pulsar la tecla .

Se inicia el funcionamiento. Se muestra el transcurso del ciclo
de coccidn programado.

El tiempo ha transcurrido

Suena una sefal. El funcionamiento del microondas ha
finalizado. El tono de aviso se puede apagar antes de tiempo
con la tecla <. Apagar con el interruptor principal o volver a
programarlo.

Modificar la duracion

Modificar la duracion con el mando giratorio.
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Modificar la potencia del microondas

Pulsar la tecla para ajustar el nuevo nivel de potencia del
microondas. Ajustar la duracién con el mando giratorio y volver
a iniciar.

Cancelar el funcionamiento

Mantener pulsada la tecla [8& durante unos segundos y apagar
el interruptor principal

Nota: El ventilador sigue funcionando aunque se abra la puerta
del aparato.

1,2,3 Funcionamiento secuencial

En el funcionamiento secuencial se pueden programar hasta
tres configuraciones diferentes y, a continuacion, iniciar el
funcionamiento.

En este capitulo se ofrece informacion sobre cémo ajustar el
funcionamiento secuencial.

Recipientes

Utilizar siempre recipientes resistentes al calor y aptos para el
microondas.

Programar el funcionamiento secuencial

Condicion: encender el interruptor principal. El aparato esta
listo para su funcionamiento y el simbolo se ilumina

1.Pulsar la tecla (0.

Se ilumina el simbolo [ correspondiente a la primera fase del
funcionamiento secuencial.

2. Ajustar el primer nivel de potencia del microondas y la
duracion del ciclo de coccion.

3.Volver a pulsar la tecla g0,

Se ilumina el simbolo @ correspondiente a la segunda fase
del funcionamiento secuencial.

4. Ajustar el segundo nivel de potencia del microondas y la
duracion del ciclo de coccion.

5.Volver a pulsar la tecla g0,

Se ilumina el simbolo [ correspondiente al tercer
funcionamiento secuencial.

6. Ajustar el tercer nivel de potencia del microondas y la
duracion del ciclo de coccion.

Asar al grill

En este capitulo se describe cémo programar el grill.

Programar el grill
El aparato dispone de los siguientes niveles de grill:

Tecla [] Grill bajo
Tecla[™] Grill medio
Tecla [®] Grill fuerte

Ejemplo en imagen: grill medio [7] 15 minutos.

1.Pulsar el interruptor principal.

El simbolo se ilumina. El aparato esta listo para su
funcionamiento.
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7.Pulsar la tecla [&).

Se inicia el funcionamiento. En la pantalla de la hora se
muestra la duracion total y se ilumina el funcionamiento
secuencial activo.

La duracion ha finalizado

Suena una sefal. El funcionamiento secuencial ha finalizado.
La senal se puede apagar con tecla de las funciones de
tiempo «». Apagar el aparato o volver a programarlo.

Abrir la puerta del aparato durante el funcionamiento

El funcionamiento se interrumpe. El ventilador de refrigeracion
puede segquir funcionando. Tras cerrar la puerta, pulsar la
tecla (). El programa continda.

Modificar la configuracion

Las modificaciones solo son posibles antes de iniciar el
funcionamiento. Seleccionar el ajuste deseado con la tecla (g
y modificarlo.

Cancelar el funcionamiento

Pulsar la tecla iluminada correspondiente al nivel de potencia
programado del microondas. Volver a programar el aparato o
apagarlo.

Interrumpir el funcionamiento

Pulsar la tecla [, el funcionamiento se interrumpe. Pulsar la
tecla (& se reanuda el funcionamiento.

Nota: El grill también se puede combinar con el
funcionamiento secuencial. Programar primero el
funcionamiento secuencial.

2.Pulsar la tecla 7).

En la pantalla de la hora se muestra una duracion
recomendada.
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3.Girar el mando giratorio hasta modificar la duracion
recomendada.

D O 0000

4.Pulsar la tecla ).
Se muestra el transcurso del ciclo de coccidon programado.

Funcionamiento MicroCombi

El grill funciona simultdaneamente con el microondas. El
microondas se encarga de tener el plato listo con mayor
rapidez y, ademas, con un bonito dorado.

Se pueden activar todos los niveles de potencia del
microondas.
Excepcion: 900 y 600 W

Programar el MicroCombi

Ejemplo: microondas a 360 W, 17 minutos y nivel de grill
maximo [¥].

1.Encender el interruptor principal.
El simbolo [@] se ilumina.

2. Pulsar la tecla Grill [=).
Se muestra una duracion recomendada.

3.Programar la duracion con el mando giratorio.

4. Pulsar la tecla para ajustar el nivel de potencia del
microondas deseado.

El indicador se ilumina.
5.Pulsar la tecla [&).

Se inicia el funcionamiento. Se muestra el transcurso del ciclo
de coccidon programado.

Memoria

La memoria ofrece la posibilidad de guardar configuraciones
personalizados y después activarlas. Estan disponibles dos
posiciones en la memoria "M1"y "M2". La funcion de memoria
resulta especialmente Util cuando un mismo plato se prepara
con frecuencia.

En este capitulo se describe
m como guardar en la memoria
m como activar la memoria

Guardar otra configuracion

Volver a ajustar y guardar. Se sobrescriben los ajustes
anteriores.

Guardar otra configuracion

Volver a ajustar y guardar. Se sobrescriben los ajustes
anteriores.

La duracién ha finalizado

Suena una sefal. El tono de aviso se puede apagar con la
tecla de las funciones de tiempo «». Apagar el aparato o
volver a programarlo.

Apagar el aparato

Mantener pulsada la tecla [8& durante unos segundos y apagar
el interruptor principal. El aparato se apaga.

Modificar los ajustes

El nivel de grill se puede modificar con la correspondiente tecla
en cualquier momento. A continuacion, pulsar la tecla ().

Nota: El ventilador puede seguir funcionando aungue se abra
la puerta del aparato.

La duracién ha finalizado

Suena una sefal. El funcionamiento combinado ha finalizado.
El tono de aviso se puede apagar con la tecla de las funciones
de tiempo «». Apagar el aparato o volver a programarlo.
Modificar los ajustes

El nivel de grill o la duracién del ciclo de coccién se pueden
modificar en cualquier momento.

Interrumpir el funcionamiento

Abrir la puerta del aparato o pulsar la tecla (. El
funcionamiento se interrumpe. Tras cerrar la puerta, volver a
pulsar la tecla [). El programa continta.

Abrir la puerta del aparato durante el funcionamiento

El funcionamiento se interrumpe. El ventilador de refrigeracion
puede seguir funcionando. Tras cerrar la puerta, pulsar la
tecla [@). El programa continta.

Cancelar el funcionamiento

Mantener pulsada la tecla [8& durante unos segundos y apagar
el aparato con la tecla.

Notas

m Los programas configurados permanecen guardados en la
memoria incluso después de un corte en el suministro
eléctrico.

m También se pueden guardar las configuraciones del grill, del
funcionamiento MicroCombi y de la funcion secuencial.

Activar memoria

La configuracion guardada para un plato se puede iniciar en
cualquier momento.

1. Pulsar el interruptor principal.

El simbolo se ilumina. El aparato esta listo para su
funcionamiento.

2.Mantener pulsada la tecla [M] durante unos segundos.
3.Seleccionar con el selector de programas "M1" 0 "M2".
4.Pulsar la tecla [l.

Se inicia la memoria. En el indicador se muestra el transcurso
del tiempo programado =l
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Nota: La posicion de memoria no puede modificarse tras el
inicio del programa.

Nota: La configuracion guardada se conserva incluso después
de un corte en el suministro eléctrico.
La duracion ha finalizado

Suena una sefal. La memoria ha finalizado. El tono de aviso se
puede apagar con la tecla de las funciones de tiempo «».
Apagar el aparato con el interruptor principal o volver a
programarlo.

Reloj digital

Este aparato presenta distintas funciones de tiempo.

En este capitulo se explica
m la pantalla de la hora
m como programar el temporizador

m como apagar el aparato de modo automatico (duracién de
funcionamiento)

m como ajustar o modificar la hora.

Pantalla de la hora

S>AP O

h (1 I

min (2 - 1 4

(=)

@

Tecla de funciones de‘tiempo Mando giratorio

Funcion de tiempo  Uso

El temporizador puede emplearse
como un contador de tiempo de huevo
o un reloj temporizador de cocina. El
aparato no se enciende o se apaga de
forma automatica

[\ Temporizador

[->| Duracién de fun- El aparato se apaga automaticamente

cionamiento tras haber transcurrido la duracién de
funcionamiento programada =
(p. ej. {:38 horas)
® Hora Programar la hora
Notas

m Entre las Z2:00 vy las 5:59, 1a pantalla de la hora se

oscurece si durante este tiempo no se realizan ajustes o si
no hay ninguna funcién de tiempo activa.

m Con las funciones de tiempo Temporizador £) y Duracién de
funcionamiento =l suena una sefal tras haber transcurrido
el tiempo programado y el simbolo correspondiente
parpadea. Pulsar la tecla de las funciones de tiempo «»
para apagar la sefal.

m Si se desea borrar el ajuste, poner el tiempo ajustado a

.00 v desconectar el aparato.

m En caso necesario, la configuracion puede corregirse con el
mando giratorio.
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Interrumpir el funcionamiento

Pulsar la tecla o abrir la puerta del aparato. El
funcionamiento se interrumpe. Tras cerrar la puerta, volver a
pulsar la tecla [&. El programa continda.

Borrar el ajuste

Mantener pulsada la tecla durante unos segundos. La
configuracion se ha cancelado. Volver a realizar los ajustes o
desconectar el aparato con el interruptor principal.

Apagar y encender la pantalla de la hora
1.Mantener pulsada la tecla de las funciones de tiempo
<@»durante unos segundos.

La pantalla de la hora se apaga. Cuando una funcion de
tiempo esta activa, el simbolo correspondiente permanece
iluminado.

2.Mantener pulsada la tecla de las funciones de tiempo
<q»durante unos segundos.

La pantalla de la hora se enciende.

Avisador de tiempo

1.Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de
tiempo <> hasta que se iluminen los simbolos <> y .

2.Programar la duracion de funcionamiento con el mando
giratorio (p. ej. 5:04 minutos).
La configuracion se aplica de modo automatico. A
continuacion se vuelve a mostrar la hora y el tiempo del

avisador empieza a transcurrir.

-
U

Duracion de funcionamiento

El aparato se apaga automaticamente una vez transcurrida la
duracion programada.

@

1.Programar el grill o un nivel de potencia del microondas.



2. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo
hasta que se iluminen los simbolos <[> vy IDI.

3. Configurar la duracion de funcionamiento con el mando
giratorio
(p. ej. &30 hora).
La configuracion se aplica de modo automatico

4.Pulsar la tecla .
Se inicia el transcurso de la duracion de funcionamiento.

La duracion ha finalizado

Suena una senal. El aparato deja de calentar. En el indicador
se muestra 0:00. El tono de aviso se puede apagar antes de
tiempo con la tecla .

Modificar la duracion

Modificar la duracion con el mando giratorio.

Cancelar la duracion del ciclo de coccion

Restablecer la duracién del ciclo de coccion a 0:00 con el
mando giratorio. El cambio se aplica tras unos segundos. La
duracion se ha cancelado.

Modificar los ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos que el usuario
puede modificar en todo momento.

Consultar los ajustes de tiempo

En caso de haber programadas varias funciones de tiempo, en
el indicador se iluminan los simbolos correspondientes. El
simbolo <|[> se sitia delante del simbolo de la funcién de
tiempo en primer plano.

Para consultar el reloj avisador £\, la duracién de
funcionamiento 12l o la hora (©, pulsar repetidamente la

tecla < hasta que el simbolo <|[> se sitte delante de la
funcion de tiempo correspondiente. El valor correspondiente se
muestra durante unos segundos en la pantalla de la hora.

Programar la hora

La hora unicamente se puede modificar cuando ninguna otra
funcion de tiempo esta activa.

1. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo
<> hasta que se iluminen los simbolos <[>y @.

2. Programar la hora actual con el mando giratorio.

3.Pulsar la tecla de funcionamiento del reloj <|>.
Se aplica la configuracion.

Modificar la hora
P. ej., del horario de verano al de invierno.
Ajustar como se describe en los puntos 1y 2.

Ajustes basicos

En la tabla se especifican todos los ajustes basicos y sus
opciones de seleccion.

Ajuste basico Opciones

Aclaracion

- { Tono de aviso de duracion:
{ = breve = 10 segundos Z = medio = 2 minutos

3 = largo = 5 minutos

Duracion del tono de aviso:

Sefal una vez transcurrida una duracién

- Sonido de tecla:

S_onido de tecla:
{ = encendido

C = apagado

Sonido de confirmacion al pulsar una tecla

Pulsar el interruptor principal. El aparato esta listo para su
funcionamiento y el simbolo se ilumina.

1. Mantener pulsada la tecla %@ durante unos segundos.
En la pantalla de la hora se muestra el ajuste basico.

2. Pulsar repetidamente la tecla % hasta que se muestre el
correspondiente ajuste basico.

Cuidados y limpieza

El microondas mantendra durante mucho tiempo su aspecto
reluciente siempre y cuando se lleven a cabo la limpieza y los

3. Configurar el ajuste deseado con el selector de programas.

4. Para finalizar, mantener pulsada la tecla & durante unos
segundos.

Todos los ajustes se han aplicado.

Los ajustes pueden volverse a modificar en cualquier
momento.

cuidados pertinentes. A continuacion se describen los
cuidados y la limpieza 6ptimos para el aparato.
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A iPeligro de descarga eléctrica!

La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica.
No utilizar ni limpiadores de alta presion ni por chorro de
vapor.

A iPeligro de quemaduras!
No limpiar el aparato directamente tras desconectarlo. Dejar
que el aparato se enfrie.

A iPeligro de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta dafado, puede
romperse.No utilizar rascadores para vidrio o productos de
limpieza abrasivos o corrosivos.

Notas

m Es posible que aparezcan diferentes tonalidades en el frontal
del aparato debido a los diferentes materiales como el vidrio,

plastico o metal.

m Las sombras con forma de estrias apreciables en el vidrio de

la puerta son los reflejos luminosos de la lampara de
iluminacion del horno.

m El esmalte se quema cuando se alcanza una temperatura
muy elevada. Esto puede dar lugar a la aparicion de
pequenas diferencias de color. Este fendmeno es normal y
no afecta al funcionamiento del horno. Los bordes de las

bandejas finas no pueden esmaltarse por completo. Por este

motivo pueden resultar asperos al tacto, La proteccion
anticorrosiva no se vera afectada.

m Los olores desagradables, como los que se generan
después de preparar un pescado por ejemplo, se pueden
eliminar facilmente. Afiadir unas gotas de limon a una taza

con agua. Introducir una cuchara en el recipiente para evitar
el retardo de ebullicion. Calentar el agua entre 1y 2 minutos

a la maxima potencia del microondas.

Productos de limpieza

Tener en cuenta las indicaciones de la tabla para no dafar las

distintas superficies del horno empleando un limpiador
inadecuado. No utilizar

m productos de limpieza abrasivos o corrosivos,

m rascadores para metal o vidrio para limpiar el cristal de la
puerta del aparato,

m rascadores para metal o vidrio para limpiar la junta de la
puerta,

m estropajos o esponjas duras,

Averias y reparaciones

No siempre es necesario llamar al Servicio de Asistencia
Técnica. En muchos casos, las averias pueden ser

Tabla de averias

m productos fuertes que contengan alcohol.

Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

Zona

Productos de limpieza

Frontal del aparato

Agua caliente con un poco de jabon:
Limpiar con un pafo humedecido en
agua con jabdn y secar con un pano
suave. No utilizar limpiacristales o ras-
cadores para metal o vidrio para la lim-
pieza.

Acero inoxidable

Agua caliente con un poco de jabon:
Limpiar con un pafo humedecido en
agua con jabdn y secar con un pano
suave. Limpiar inmediatamente las man-
chas de cal, grasa, almiddn y clara de
huevo. Debajo de estas manchas puede
formarse corrosion. En el Servicio de
Asistencia Técnica o en comercios
especializados se pueden adquirir pro-
ductos de limpieza especificos para
acero.

Compartimento de
coccion de acero
inoxidable

Agua caliente con un poco de jabén o
agua con vinagre:

Limpiar con un pafo humedecido en
agua con jabdn y secar con un pano
suave.

Si la suciedad es intensa: utilizar solo
los limpiadores para hornos cuando el
compartimento de coccion esté frio. Uti-
lizar preferentemente una esponja de
acero inoxidable. No utilizar spray para
hornos ni otros productos de limpieza
agresivos 0 corrosivos. Tampoco es
apropiado utilizar estropajos ni esponjas
asperas, ya que rayan la superficie.
Dejar que las superficies interiores se
sequen por completo.

Cristales de la puerta

Limpiacristales:
Limpiar con un pafo de limpieza. No uti-
lizar rascadores para vidrio.

Cierre hermético de

Agua caliente con un poco de jabon:

la puerta Limpiar con un pafo de limpieza sin fro-

iNo quitar! tar. No utilizar rascadores para metal o
vidrio para la limpieza.

Accesorios Agua caliente con un poco de jabon:

Poner en remojo y limpiar con un pano
o cepillo.

solucionadas por el propio usuario. En la tabla siguiente se
presentan algunos consejos para subsanar las averias.

Averia Posible causa

Solucidén/consejos

El aparato no funciona

El fusible esta defectuoso

Comprobar en la caja de fusibles que el fusible
del aparato funciona correctamente.

No se ha conectado el enchufe a la toma

de corriente

Conectar el enchufe

Corte en el suministro eléctrico

Comprobar si funciona la lampara de cocina.

Manejo incorrecto

Desconectar el fusible de la caja de fusibles.
Volver a conectarlo transcurridos unos
10 segundos.

En el indicador parpadean tres
Ceros.
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Corte en el suministro eléctrico

Volver a ajustar la hora.



Averia Posible causa

Solucion/consejos

El aparato no funciona. En el indi-

cador se muestra una duracion. programar el aparato.

No se ha pulsado la tecla después de

Pulsar la tecla 0 desconectar el aparato.

El microondas no se enciende.

La puerta no se ha cerrado completamente. Comprobar si la puerta se atasca por restos de

alimentos o algun cuerpo extrano. Comprobar
que la superficie de la junta esté limpia. Com-
probar si la junta de la puerta esta doblada.

No se ha pulsado la tecla [

Pulsar la tecla ().

Los alimentos se calientan mas len- Se ha programado una potencia baja del

tamente que antes. microondas.

Seleccionar una potencia superior.

Se ha introducido una cantidad mayor a la

habitual en el aparato.

Una cantidad doble supone casi el doble de
tiempo

Los alimentos estan mas frios de lo habi-

tual.

Remover o dar la vuelta a los alimentos de vez
en cuando.

Suena una sefal. Los dos puntos
del indicador parpadean.

El aparato se encuentra en el modo demo.

1. Pulsar la tecla {30

2. Mantener pulsada la tecla % durante
3 segundos.

El modo demo se ha desactivado.

Mensajes de error

Algunos mensajes de error pueden ser solucionados por el
propio usuario.

Mensaje de error Posible causa

Solucion / indicacion

En el indicador se muestra el mensaje de error

"E723". mente.

La puerta no se ha cerrado correcta-

Abrir el aparato con la tecla @] y volver a
cerrarlo.

En el indicador se muestra el mensaje de error Fallo técnico.

"Er1", "Er4", "Er18", IIE305II.

Ponerse en contacto con el Servicio de
Asistencia Técnica.

En el indicador se muestra el mensaje de error
"Er11". "Tecla atascada"

Las teclas estan sucias o el meca-
nismo esta atascado.

Pulsar varias veces todas las teclas. Lim-
piar las teclas con un pafio seco. Abriry
cerrar la puerta del aparato. Si no se solu-
ciona el problema, avisar al servicio de
asistencia técnica.

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicidon siempre que necesite la reparacion de su aparato.
Encontraremos la solucidn correcta; también a fin de evitar la
visita innecesaria de un técnico de servicio.

Numero de producto (E) y nimero de
fabricacion (FD)

Indicar el niumero de producto (E-Nr.) y el de fabricacién (FD-
Nr.) para obtener un asesoramiento cualificado. Si abre la
puerta del aparato, a la derecha encontrara la placa de
caracteristicas con estos numeros. A fin de evitarse molestias
en caso necesario, le recomendamos anotar los datos de su
aparato asi como el numero de teléfono del Servicio de
Asistencia Técnica en el siguiente apartado.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 351 352

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.

Este aparato cumple la normativa EN 55011 o CISPR 11. Es
un producto del grupo 2, clase B.

El grupo 2 indica que los microondas se fabrican con el fin de
calentar alimentos. La clase B indica que el aparato es
apropiado para su uso privado en el ambito doméstico.

Datos técnicos

E-Nr N.° de fabri- Suministro de corriente eléc- 230V, 50 hz
: cacion trica
Consumo total maximo 1990 W
Servicio de Asistencia Potencia del microondas 900 WW (IEC 60705)
Tecnica Frecuencia del microondas 2450 MHz
En caso de manejo incorrecto, la asistencia de un técnico de Gl 1300 W
servicio no es gratuita, incluso aunque todavia esté dentro del Fusible min. 10 A

periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Dimensiones (AlxLxAn)

- Aparato 38.2 x59.5 x 32.0 cm
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- Compartimento de coccidén 220 x 350 x 270 mm

Homologacién VDE si

Distintivo CE si

Programa automatico

Con el programa automatico pueden prepararse platos de
forma sencilla. Seleccionar el programa e introducir el peso de
los alimentos. El programa automatico configura el programa
optimo. Pueden seleccionarse hasta 10 programas.

Seleccionar el programa

Una vez seleccionado un programa, proceder del modo
siguiente.

Ejemplo de la imagen: programa 2 con 1 kilogramo de peso.

Encender el interruptor principal.

1.Pulsar la tecla fx.
En la pantalla de la hora se muestra el primer programa.

ey P

00 © 0 D 2 00
x

2.Seleccionar el programa deseado con el selector de
programas.

[l

-

OO0 © O © OO0

3.Volver a pulsar la tecla 5.
En la pantalla de la hora se muestra el peso recomendado
.50 kilogramos.
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4.Seleccionar el peso con el selector de programas.

5.Pulsar la tecla [&).

Se inicia el programa. Se muestra el transcurso del tempo
recomendado y el simbolo I-.

El programa ha finalizado

Suena una senal. El aparato deja de calentar. En el indicador
se muestra 00:00. Pulsar la tecla (8 y apagar el interruptor
principal. El tono de aviso se puede apagar con la tecla de las
funciones de tiempo<».

Modificar el programa

El numero de programa y el peso no pueden modificarse tras
el inicio del programa.

Modificar la duracion
La duracién del programa automatico no se puede modificar.

Cancelar el programa

Mantener pulsada la tecla [8& durante unos segundos y apagar
el interruptor principal. El aparato se apaga.

Consejos y advertencias sobre el programa
automatico

Notas

m Sacar el alimento de su envase y pesarlo. Si no se puede
introducir el peso exacto, redondear hacia arriba o hacia
abajo.

m Para estos programas utilizar siempre recipientes adecuados
para el microondas, p. ej. recipientes de vidrio o ceramica o
la bandeja de vidrio. Observar las indicaciones relativas a
accesorios en la tabla de programas.

m Colocar los alimentos dentro del aparato cuando esté frio.

m A continuacién de estas indicaciones se presenta una tabla
en la que figuran alimentos adecuados, el margen de peso
correspondiente y los accesorios necesarios.

m No es posible programar pesos que no estén incluidos en el
margen de peso.

m En muchos platos suena una sefal cuando transcurre cierto
tiempo. Dar la vuelta o remover los alimentos.

Descongelar

Notas
m Congelar los alimentos a -18 °C en posicion horizontal y
repartidos en porciones adecuadas.



m Colocar los alimentos congelados en un recipiente plano,
p. €j., un plato de cristal o de porcelana.

m Una vez que los alimentos estén descongelados, dejarlos

reposar de 10 a 30 minutos para compensar su temperatura.

m Cuando se descongela carne, ave o pescado se desprende
liquido. Retirar este liquido al darle la vuelta a la carne. No
volverlo a utilizar en ningln caso ni ponerlo en contacto con
otros alimentos.

m Colocar la carne de vacuno, cordero o cerdo en el recipiente
con la parte de la grasa hacia abajo.

m Descongelar solo la cantidad necesaria de pan, ya que de lo
contrario se pone rapidamente duro.

m Retirar la carne picada que ya se haya descongelado al darle
la vuelta.

m Si el ave es entera, colocarla en el recipiente por el lado de
la pechuga, si se trata de trozos de ave, por el lado de la
piel.

Patatas

Notas

m Patatas cocidas con sal: cortar en trozos iguales. Afadir dos
cucharadas de agua y un poco de sal por cada 100 g de
patata.

m Patatas hervidas sin pelar: utilizar patatas de igual tamano.
Lavar y pinchar varias veces la piel. Colocar las patatas
todavia humedas en un recipiente sin agua.

Arroz

Notas

m El arroz genera abundante espuma durante la coccion.
Utilizar un recipiente alto y con tapa. Introducir el peso bruto

Tabla de programas

(sin liquido). Anadir dos partes o dos partes y media de
liquido al arroz.

m No utilizar arroz en bolsa de coccion.
Verduras

Notas

m Verduras frescas: cortar en trozos iguales. Anadir dos
cucharadas de agua por cada 100 g.

m Verduras congeladas: unicamente son apropiadas las
verduras escaldadas, no precocinadas. La verdura
ultracongelada con salsa de nata no es adecuada. Ahadir
entre 1y 2 cucharadas de agua por cada 100 g. Para
espinacas y col lombarda no afiadir agua.

Patatas al horno

Nota: Utilizar patatas de igual tamano. Lavar y pinchar varias
veces la piel. Colocar las patatas todavia humedas en la
parrilla

Mitades de pollo

Nota: Colocar las mitades de pollo en la parrilla con la parte de
la piel hacia arriba. Con el fin de recoger la grasa y el jugo de
la carne que se desprenden, colocar la parrilla en la bandeja
de vidrio.

Tiempos de reposo

Algunos platos precisan un tiempo de reposo dentro del horno
al finalizar el programa.

Plato Tiempo de reposo

Verduras aprox. 5 minutos

Patatas aprox. 5 minutos. Escurrir previamente el
agua acumulada.

Arroz de 5 a 10 minutos

N.° progr. Alimentos adecuados Margen de peso en kg Recipiente/accesorio, altura de
insercion

Descongelar

P1 Carne y ave-asado-piezas de carne poco gruesas-carne 0,2-2,0 kg Recipiente plano sin tapa.
picada-pollo, capdn, pato

P2 Pescado Pieza de pescado entero, filetes o rodajas 0,1-1,0 kg Recipiente plano sin tapa.
Pan y pastel* 0,2-1,5 kg Recipiente plano sin tapa.

P3 Pan entero, hogaza o barra, pan en rodajas, pastel de
masa de bizcocho, pastel de levadura, pastel de frutas
Cocer

P4 Patatas 0,2-1,0 kg Recipiente con tapa.
Patatas cocidas con sal, patatas hervidas sin pelar

P5 Arroz 0,05-0,3 kg Recipiente alto con tapa.
Verduras frescas 0,15-1,0 kg Recipiente con tapa.

P6 Coliflor, brocoli, zanahorias, colinabo, puerro, pimiento,
calabacines

p7 Verdura congelada 0,15-1,0 kg Recipiente con tapa.
Coliflor, brocoli, zanahorias, colinabo, col roja, espinacas

P8 Patatas al horno 0,2-1,5 kg Parrilla
Peso por patata, aprox. 200 g-250 g

P9 Producto para gratinar congelado, p. €j., lasana 0,3-1,0 kg

P10 Pollo, medio 0,5-1,8 kg Bandeja de vidrio y parrilla

Prestar atencion a las sefiales para remover y dar la vuelta.

* No son apropiadas las tartas de nata, tartas de crema, pasteles con cobertura, glaseado o gelatina.
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Platos probados en nuestro estudio de cocina

A continuacién presentamos una seleccion de platos y los
ajustes optimos para ellos. Se detallan las potencias del
microondas apropiadas para los respectivos platos. Asimismo
figuran consejos sobre recipientes y el modo de preparacion.

Notas

m Los valores de la tabla son validos para la preparacion de
alimentos con el compartimento de coccion vacio y frio.
Precalentar solamente cuando asi se especifique en las
tablas. Antes de proceder a su utilizacion, retirar todos los
accesorios del compartimento de coccidn que no sean
necesarios.

m Las indicaciones de tiempo que figuran en las tablas deben
entenderse como valores orientativos. Vienen determinados
por la calidad y la composicion de los alimentos.

m Utilizar el accesorio suministrado. Los accesorios adicionales
estan disponibles como accesorios especiales en los
comercios especializados o en el servicio de asistencia
técnica.

m Utilizar siempre un pafio apropiado para retirar los
accesorios o los recipientes calientes del compartimento de
coccion.

Descongelacion, calentamiento y coccién
con el microondas

Las siguientes tablas muestran numerosas posibilidades y
valores de ajuste para el microondas.

Las indicaciones de tiempo que figuran en las tablas deben
entenderse como valores orientativos. Dependen del

recipiente, de la calidad, de la temperatura y del estado de los
alimentos.

En las tablas se indican casi siempre los margenes de tiempo.
Ajustar primero la configuracion de tiempo mas corta € ir
aumentando el tiempo segun sea necesario.

Es posible que se cocinen cantidades distintas a las indicadas
en la tabla. Para ello existe una regla practica:

El doble de cantidad requiere casi el doble del tiempo de
coccion,

mientras que la mitad de la cantidad supone la mitad de
tiempo.

Dar la vuelta o remover los alimentos varias veces mientras se
estan calentando. Controlar la temperatura.

Descongelar

Notas

m Introducir los alimentos congelados en un recipiente
descubierto sobre la base del compartimento de coccion.

m Entretanto, dar la vuelta o remover los alimentos 1 6 2 veces.
Si las piezas son grandes, darles la vuelta varias veces.

m Cuando se descongela carne, ave o pescado se desprende
liquido. Retirar este liquido al darle la vuelta a la carne. No
volverlo a utilizar en ningun caso ni ponerlo en contacto con
otros alimentos.

m Dejar reposar los alimentos descongelados entre 10 y
30 minutos mas a temperatura ambiente para homogeneizar
su temperatura. En este momento se pueden extraer las
visceras de las aves.

Descongelar Peso Potencia del microondas en vatios, Indicaciones
duracion en minutos
Carne entera de buey, ternera o 800 g 180 vatios, 15 min. + 90 W, 15 min. dar la vuelta varias veces

cerdo (con o sin huesos)

1 kg 180 W, 20 min. + 90 W, 20-30 min.

1,5 kg 180 W, 25 min. + 90 W, 25-30 min.
Carne en tacos o filetes de buey, 200 g 180 W, 5-8 min. + 90 W, 5-10 min. al dar la vuelta, separar las partes
ternera o cerdo 500 g 180 W, 8-11 min. + 90 W, 10-15 min. _ déscongeladas
800 g 180 W, 12-15 min. + 90 W, 15-20 min.
Carne picada, mezcla 200 g 90 W, 10-15 min. dar la vuelta varias veces, extraer la
500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. came descongelada
800 g 180 W, 10 min. + 90 W, 15-20 min.
Ave o trozos de ave 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min. dar la vuelta varias veces
1,2 kg 180 W, 15 min. + 90 W, 20-25 min.
FiI((ajtes, trozos o ventresca de pes- 400 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. separar las partes descongeladas
cado
Pescado entero 300 g 180 W, 3 min. + 90 W, 10-15 min. dar la vuelta de vez en cuando
600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 15-20 min.
Verdura, p. €j., guisantes 300 g 180 W, 10-15 min.
Fruta, p. €j., frambuesas 300 g 180 W, 6-9 min. remover con cuidado de vez en
500 g 180 W, 8 min. + 90 W, 5-10 min. |cauda;nsdo, separar las partes desconge-
Mantequilla, descongelar 125 g 180 W, 1 min. + 90 W, 1-2 min. retirar todo el envoltorio
250 g 180 W, 1 min. + 90 W, 2-4 min.
Pan entero 500 g 180 W, 8 min. + 90 W, 5-10 min. dar la vuelta de vez en cuando
1 kg 180 W, 12 min. + 90 W, 10-20 min.
Pasteles secos, p. €j., pasteles de 500 g 90 W, 10-15 min. solo para pasteles sin glaseado, nata
masa de bizcocho 750 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. 0 crema, separar las porciones del

pastel

Pasteles jugosos, p. €., pasteles de 500 g

180 W, 5 min. + 90 W, 15-20 min.

fruta o de requeson 750 g

180 W, 7 min. + 90 W, 15-20 min.

solo para pasteles sin glaseado, nata
0 gelatina
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Descongelacion, calentamiento o coccion de alimentos
congelados

Notas

m Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se utilizan
recipientes aptos para microondas, se calientan mas rapida
y uniformemente. Los distintos componentes de los
alimentos pueden presentar también diferencias en el tiempo
que necesitan para calentarse.

m Cuanto menor sea la altura de los alimentos, con mayor
rapidez se cocinaran. Distribuir los alimentos en la medida
de lo posible en posicion plana dentro del recipiente. No es
aconsejable poner los alimentos en capas, unos encima de
otros.

m Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de una tapa
adecuada para el recipiente, utilizar un plato o papel especial
para microondas.

m Entretanto, dar la vuelta o remover los alimentos 2 6 3 veces.

m Una vez calentados, dejar reposar los platos de 2 a
5 minutos para homogeneizar su temperatura.

m Utilizar siempre manoplas o agarradores para retirar el
recipiente.

m Los alimentos suelen conservar su sabor caracteristico. Por
esta razén, el empleo de sal u otros condimentos debe ser
moderado.

Nota: Colocar el recipiente en la base del compartimento de
coccion.

Descongelacion, calentamiento o coc- Peso
cion de alimentos congelados

Potencia del microondas en
vatios, duracion en minutos

Consejos y advertencias

Menu, plato cocinado, plato listo 300-400 g 600 W, 8-13 min.
(2-3 componentes)
Sopa 400 g 600 W, 8-12 min.
Cocidos 500 g 600 W, 10-15 min.
Filetes o tacos de carne en salsa, p. €j., 500 g 600 W, 10-15 min. separar las piezas de carne al remover
gulasch
Pescado, p. €j., filetes 400 g 600 W, 10-15 min. si procede, agregar agua, zumo de
limoén o vino
Gratinados, por ejemplo, lasafia, cane- 450 g 600 W, 10 - 15 min. Utilizar la parrilla como soporte para el
lones recipiente.
Guarniciones, p. €j., arroz, pasta 250 g 600 W, 3-7 min. afiadir algo de liguido.
500 g 600 W, 8-12 min.
Verduras, p. €j., guisantes, brécol, 300 ¢ 600 W, 7-11 min. cubrir el fondo del recipiente con agua
zanahorias 600 g 600 W, 14-17 min.
Espinacas a la crema 450 g 600 W, 10-15 min. cocer sin afiadir agua

Calentamiento de alimentos

A iPeligro de quemaduras!

Al calentar liquidos puede producirse un retardo de ebullicion,
Esto quiere decir que se puede alcanzar la temperatura de
ebullicion sin que aparezcan las burbujas de vapor habituales.
Un ligero movimiento del recipiente es suficiente para hacer
que el liquido caliente empiece a hervir de repente y a salpicar
intensamente. Al calentar liquidos introducir siempre una
cuchara en el recipiente. De este modo se evitan los retardos
de ebullicion.

jAtencion!

Los metales, p. e]. la cuchara en un vaso, deben estar
separados al menos 2 cm de las paredes del horno y de la
parte interior de la puerta del horno. La formacién de chispas
podria destruir el vidrio interior de la puerta del aparato.

Notas

m Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se utilizan
recipientes aptos para microondas, se calientan mas rapida
y uniformemente. Los distintos componentes de los
alimentos pueden presentar también diferencias en el tiempo
que necesitan para calentarse.

m Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de una tapa
adecuada para el recipiente, utilizar un plato o papel especial
para microondas.

m Dar la vuelta o remover los alimentos varias veces mientras
se estan calentando. Controlar la temperatura.

m Una vez calentados, dejar reposar los platos de 2 a
5 minutos para homogeneizar su temperatura.

m Utilizar siempre manoplas o agarradores para retirar los
recipientes.

Nota: Colocar el recipiente en la base del compartimento de

coccion.
Calentamiento de alimentos Peso Potencia del microondas en Consejos y advertencias
vatios, duracion en minutos

Menu, plato cocinado, plato listo 600 W, 5-8 min. -
(2-3 componentes)
Bebidas 125 ml 900 W, V2-1 min. Intrqducir la cuchara en el vaso, no sobrecalentar

200 ml 900 W, 1-2 min. bebidas alcohdlicas; controlar el proceso

500 ml 900 W, 3-4 min
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Calentamiento de alimentos Peso

Potencia del microondas en

Consejos y advertencias

vatios, duracion en minutos

Alimentos para bebé, p. €j., bibero- 50 ml 360 W, aprox. Y2 min. Después de calentar, agitar o remover bien los
nes 100 ml 360 W, V-1 min. biberones sin tetina ni tapadera y controlar siem-
pre la temperatura
200 ml 360 W, 1-2 min.
Sopa 1 taza de 175g 600 W, 1-2 min. -
Sopa 2 tazas de 3560 g 600 W, 2-3 min. -
Carne en salsa 500 g 600 W, 7-10 min. Separar los filetes de carne
Cocido 400 g 600 W, 5-7 min. -
800 g 600 W, 7-8 min. -
Verduras, 1 racién 150 g 600 W, 2-3 min. -
Verduras, 2 raciones 300 g 600 W, 3-5 min. -

Coccion de alimentos

Notas

m Cuanto menor sea la altura de los alimentos, con mayor
rapidez se cocinaran. Distribuir los alimentos en la medida

de lo posible en posicion plana dentro del recipiente. No es
aconsejable poner los alimentos en capas, unos encima de

otros.
m Cocinar los alimentos en recipientes tapados. Si no se

dispone de una tapa adecuada para el recipiente, utilizar un

plato o papel especial para microondas.

m Los alimentos suelen conservar su sabor caracteristico. Por
esta razon, el empleo de sal u otros condimentos debe ser
moderado.

m Una vez cocidos, dejar reposar los platos de 2 a 5 minutos
para homogeneizar su temperatura.

m Utilizar siempre manoplas o agarradores para retirar los
recipientes.

Coccion de alimentos Peso Potencia del microondas en Consejos y advertencias
vatios, duracion en minutos
Pollo entero, fresco, sin visceras 1,2 kg 600 W, 25-30 min Dar la vuelta una vez transcurrida la mitad del
tiempo.
Filete de pescado, fresco 400 g 600 W, 7-12 min -
Verduras, frescas 250 g 600 W, 5-10 min. Cortar las verduras en trozos iguales;
500 g 600 W. 10-15 min anadir 1 ¢ 2 cucharadas de agua por cada
’ ' 100 g. de verdura;
remover de vez en cuando
Patatas 250 g 600 W, 8-10 min. Cortar las patatas en trozos iguales;
500 g 600 W. 10-15 min anadir 1 ¢ 2 cucharadas de agua por cada
’ — 100 g de patatas;
750 g 600 W, 15-22 min. remover de vez en cuando
Arroz 125 ¢ 600 W, 4-6 min. + Afiadir doble cantidad de liquido
180 W, 14-16 min.
250 g 600 W, 6-8 min. +
180 W, 14-16 min.
Dulces, p. €j., pudin (instantaneo) 500 ml 600 W, 5-7 min. Remover bien el flan 2 ¢ 3 veces durante el
proceso con la varilla batidora.
Fruta, compota 500 g 600 W, 9-12 min. -

Consejos practicos para usar el microondas

No encuentra ninguna indicacion para la cantidad de ali-
mento preparada.

Prolongar o reducir el tiempo de coccidon segun la siguiente regla:
Doble cantidad = casi el doble de tiempo
La mitad de cantidad = la mitad de tiempo

El alimento ha quedado muy seco.

Ajustar la siguiente vez un tiempo de coccidén mas breve o selec-
cionar una potencia de microondas inferior. Destapar el alimento y
afiadir mas liquido.

Una vez transcurrido el tiempo, el alimento aun no esta des-
congelado, no se ha calentado o no esta cocido.

Ajustar un tiempo mas largo. Las cantidades mas grandes o ali-
mentos mas gruesos precisan mas tiempo.

Una vez transcurrido el tiempo de coccion, el plato se ha
calentado excesivamente por el exterior, pero aun no esta
listo en el centro.

Remover de vez en cuando y seleccionar la préxima vez una
potencia mas baja y una duracion mas larga.

Una vez descongelado, el ave o la carne ha empezado a
cocerse por el exterior pero aun no se ha descongelado del
todo en el centro.

Seleccionar la proxima vez una potencia de microondas mas baja.
Si se trata de grandes cantidades, dar la vuelta al alimento varias
veces.
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Consejos y advertencias para asar al grill

Notas

m Todos los valores indicados son de referencia y pueden
variar en funcion de las caracteristicas del alimento.

m Lavar la carne con agua fria y secarla con un poco con papel

de cocina. Salar la carne después de asarla al grill.

m Asar al grill siempre directamente sobre la parrilla con la
puerta del compartimento de coccion cerrada y no

precalentar.

m Para recoger el jugo de la carne, colocar la parrilla en la

bandeja de vidrio.

m Dar la vuelta a las piezas de asado con unas pinzas de
barbacoa. Si se pincha la carne con un tenedor, ésta pierde

jugo y se seca.

m La carne oscura, p. €j., de vaca o buey, se dora con mas
rapidez que la carne blanca de ternera o de cerdo. Los

trozos de carne blanca asados al grill o el filete pescado
presentan con frecuencia un color ligeramente dorado en la
superficie, pero en el interior estan hechos y jugosos.

Cantidad Peso Nivel de grill Tiempo en minutos
Filete de pescuezo 3 a 4 unidades aprox. 1200 g [F 1.er lado: aprox. 15
aprox. 2 cm de grosor 2.° lado: aprox. 10 - 15
Salchichas para asar 4 a 6 unidades aprox. 150 g # 1.er lado: aprox. 10 - 15
2.° lado: aprox. 10 - 15
Rodajas de pescado* 2 a 3 unidades aprox. 150 g # 1.er lado: aprox. 10
2.° lado: aprox. 10 - 15
Pescado, entero* 2 a 3 unidades aprox. 150 g # 1.er lado: aprox. 15
p. €j. truchas 2.° lado: aprox. 15-20
Pan de molde (tostar previa- 2 a 6 rebanadas - # 1.er lado: aprox. 4
mente) 2.° lado: aprox. 4
Gratinar tostadas 2 a 6 rebanadas - # En funcién de la capa: 5 -10

* Untar primero la parrilla con aceite.

Grill combinado con microondas

Notas

m Utilizar la parrilla como soporte para el recipiente.

m Utilizar un molde alto para el asado. De este modo el

compartimento de coccion

m Para los gratinados utilizar un recipiente grande y plano. En

se mantiene mas limpio.

recipientes estrechos y altos las comidas necesitan mas
tiempo de coccion y se oscurecen mas por la superficie.

m Comprobar si la vajilla entra bien en el compartimento de
coccion. No debe ser demasiado grande.

m Antes de cortar la carne dejarla reposar de 5 a 10 minutos
para que sus jugos se distribuyan de forma homogénea y no

se pierdan al cortarla.

m Los souflés y gratinados deben dejarse otros 5 minutos en el
aparato una vez desconectado.

m Ajustar siempre el tiempo de coccion maximo. Comprobar el
estado de los alimentos tras el tiempo mas corto indicado.

Peso Potencia del microon- Nivel de Tiempo en  Consejos y advertencias
das en vatios grill minutos

Asado de cerdo*, aprox.750 g 360 W ] 35-40 min. Transcurridos aprox.

p. €j., pieza de pescuezo 15 minutos, dar la vuelta a la
carne.

Asado de carne picada aprox.750 g 360 W ] aprox. 25

max. 7 cm de altura min.

Pollo, mitades aprox.1200 g 360 W # 40 min

Piezas de pollo, aprox.800 g 360 W ] 20-25 min. Colocar con el lado de la piel

p. ej., cuartos de pollo hacia arriba. No dar la vuelta.

Pechuga de pato aprox.800 g 180 W # 25-30 min. Colocar con el lado de la piel
hacia arriba. No dar la vuelta.

Gratinado de pasta aprox.1000 g 360 W ] 25-30 min. Espolvorear con queso.

(con ingredientes precoci-

nados)

Gratinado de patatas aprox.1000 g 360 W ] aprox. 35 min

(con patatas crudas) max.

3 cm de altura

Pescado, gratinado aprox.500 g 360 W & 15 min. Descongelar previamente el
pescado congelado.

Gratinado de requeson aprox.1000 g 360 W ] 20-25 min.

max. 5 cm de altura
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Comidas normalizadas segun EN 60705

Existen institutos que verifican la calidad y el funcionamiento de
los aparatos microondas a partir de estos platos.

Segun las normas EN 60705, IEC 60705 o. DIN 44547 y
EN 60350 (2009)

Cocer en el microondas

Plato Potencia del microondas en vatios, duracion en Nota
minutos
Mezcla de leche y huevos, 600 W, 11-12 min. + 180 W, 8-10 min. Molde de vidrio pyrex
1000 g
Bizcocho, 475 g 600 W, 7-9 min. Molde de vidrio pyrex @ 22 cm.
Asado de carne picada, 600 W, 25-30 min Molde de vidrio pyrex*, 28 cm de longitud
900 g

* Utilizar la parrilla como soporte para el recipiente

Descongelar en el microondas

Plato Potencia del microondas en vatios, duracion en minutos Nota
Carne, 500 g Programa 1, 500 g Pyrex, @ 24 cm
o bien,

180 W, 8 min. + 90 W 7-10 min.

Cocer en el microondas en combinacién con el grill

Plato Potencia del microondas en vatios, nivel de grill, duracion en Consejos y advertencias
minutos
Gratinado patata, 1100 g 360 W, + nivel de grill 7], 30-35 min. Recipiente pyrex redondo, @
22 cm
Pasteles - No se recomienda
Pollo, mitad, aprox. 1100 g 360 W + nivel de grill [¥], aprox. 40-45 min. Parrilla, bandeja de vidrio

56



OrnaBneHue

BarKHble NPaBUIa TEXHUKN BE30MACHOCTH. ..c.cucurmerenrrereerassserananes 57
[TPUUNHBI MOBPREXKAEHUM ..ottt eee et re et ersteebeese e eaeenas 59

PexkomeHAaaLMHU N0 3KOHOMUU 3NTIEKTPOIHEPrUK U oXpaHe
OKPYIKAIOLLIEN CPEADI c.eerrrerrssmssmerssessansans

OKOHOMUA 3NEKTPOIHEPTUMN

MpaBnabHAA YTUANSAUNA YMAKOBKM c..cueeveeerereeresieseesessesieeressessessasenns 60
BaLU HOBBIN MPUBOP ...ueereerererersssasscssssessessmssssssesssasesasssssasasanas 60
[TAHEb YMPABMEHMA .eveeeeeeresveeeetestesieeete st ese e srese e ressesssessasseseesessenens 60
ONEMEHTBI KCTUTYATALMM ..eeveveneeeeeresieseeseresteeesessessesestessesesessassessssassens 60
TTPUHAINIEIKHOCTM et eeeaeete ettt ettt etesteeve et e eteeaeessasesteebeeneenaennas 60
(0T LU =Lz I =1V =] o= RSO 61
BKNHOUEHHUE W BBIKNHOUEHNE MPUBOPA ....c.cuecnreceeerenerereesassesananes 61
BRITIOUBHIIE ..ttt 61
BBIKITIOUBHME ...ttt 61
Mepen NepBbIM UCNONb3OBAHUEM ......cccumessnmemssnerssmensssersssansssnnansn 61

YcTaHOoBKa BPEMEHN CYTOK
Harpes padoueit KaMepbi...............

QuucTka NpuUHaaNEeXHOCTEN...........
MMKPOBOJIHDI .......coviamisannsannnsans
YkasaHua no BeIOOPY nocysl
MOLLHOCTD MUKDOBOSTH ..vecveetieiureereeiteeeteeseesseesreesteesteessseseessneensesnseessens

YCTaHOBKA MOLUHOCTU MUKDPOBOJSTH w.evevierereeteeaieieeteereeieresve e sreevenas 62
JONONHUTENBHBIN PEHUM 1, 2, 3. 63
o037 - TSRS 63
YCcTaHOBKA AOMONHUTE/TBHOIO PEXKMUMEL...u..vicueeerereereereeiereereeeesreereenes 63
TMPUTrOTOBAEHUE HA FPUJIE ....oceeeriirisanisssnssssnemsnssssns s s e s s sansassnnass 63
YcTaHOBKA pexuma NMPUroTOBAEHUA HA TPUSIE ..ecueeeeeereeeeee v 63
PEHUM «<MUKPOKOMOMY ....cecrereernrsnsscsseserseesessesesesssasesasssssasasnas 64
YcTaHOBKA PEXUMA «MUKPOKOMOM ......cevveeeeeeerrereieresreieeeeresressereanens 64
L F= 1T E = 64
CoXxpaHEHNE APYTUX YCTAHOBOK ...vevvereererereseesesieseesessessesesessessessesessenes 64
3anyck nporpamm 13 namaTu

ONEKTPOHHDBIC HACDI...ciiiueissmrssnrrinssisnssssssssassnssssnssssnssssnsssssnnssssnss

Hdvicnneit ana oToBpaxeHnsa MYHKLUNNA BPEMEHM .....c.cceeeveveeerrerenenas 65
TAAMED ettt ettt ettt ettt et et e e ae et et e et ae et eaeeaeens 65
BPEMA BBIMOSTHEHMA ..ottt ettt ettt tete et eaeeaeeneeae s 65
YCTAQHOBKA BPEMEHU CYTOK evvevirerieresiseesaesessesesessessessssssessessssassessssansens 66
U3MEHEHHE BA30BBIX YCTAHOBOK ....c.cerurucesscsreseeressesesssasssmsasssanas 66
BAB0OBBIE YCTAHOBKM ...cceeueeieiteeiieie sttt sttt sttt bnte et b enee e
YXOZ Ml OUMCTHA weerrrnnmeerrrsssnssmssssssnsssssssssssmsssssmnssssnsssnssssnssssnsnnnnsnssen
UNCTALLNE CPELCTBA wveeveerieiteeiueeereeiteeseesteesreeteesteessaessessesesseesseessessseens
HencnpaBHOCTU U PEMOHT...............

Tabnvua HeMcnpaBHOCTEN .....

CepsucHan cnym6a........

HOMED E 1 HOMED FD ettt
TexHWYeCcKne xapakTeprucTukm

«lporpammMbl aBTOMaTUYECKOIO MPUrOTOBIACHHUA ..ceeriruersssnnnns 68
HaCTPOMKA MPOTPAMMBDBI ....veveceieieeteeteeteeteereetesteeteereestereeseesaesteeseesaenaens 68

PekomeHaaumm no nporpamMamM aBToMatuyeckoro npuroToBNeHUA

MpoTtecTMpoBaHo AnA Bac B Hallel KyxHe-CTyaAuM
PasmopaxuBaHue, pasorpesaHune 1 agoseaeHve 6104 A0

FOTOBHOCTU MNPV MOMOLLUN MUKPOBOJTH w.eveeveeeeeeeresieseeisresaeaesesresnesessenns 70
PekomeHgaumnm no MCnosib30BaHNO MUKPOBOIHOBOM MEYH ........... 73
PekomeHaaunm no NPUrOTOBAEHMIO HA TPUME ..ccueeceereecreeereeveeereeans 73
punb B KOMOUHALMM C MUKPOBOIHAMY

HKoHTponbHble 6ntona B cooteeTcTBUM ¢ EN 60705.................... 74

[MpuroToBNEHME TOJIBKO C MUKPOBOJIHAMM .........
PasmopaxunsaHue T0/IbkO ¢ MUKPOBO/IHAMM
[MpuroToBNEHME NULLN HA TPUSIE C UCNOIb30BAHMEM MUKPOBOJH .75
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odumumnansHom cante www.neff-international.com u Ha caite
WHTEepHeT-MarasnHa www.neff-eshop.com

/\ Ba)KHble npaBuna TeXHWKU 6e3onacHOCTH

BHumatensHo npoyntante gaHHoe
pykoBoACTBO. OHO MOMOXET BaM HayuUTbCA
npaBWIbHO 1N 6e3onacHo Nob30BaThLCA
npuoéopom. CoxpaHAnTe pyKoBOACTBO MO
aKcnyaTaumm N NHCTPYKLMKO MO MOHTaXy
ONA AanbHEenLWero Ucnosib3oBaHuAa uan anAa
nepegayv HOBOMY BiadesibLly.

[laHHbI Npnbop NpeaHasHaueH
UCKTIOUUTENBbHO [/1A BCTpanBaHuA.
Cobntoaante cneumanbHble MHCTPYKLMUK MO
MOHTaXYy.

Pacnakyiite n ocmotpute npudop. He
noakntouanTe npnoop, ecsiv oH Obin
NoBPEX/JEeH BO BpeMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npudopa 6e3 WTencenbHon
BWIKM OO/HKEH MPOU3BOAUTE TOIBKO
KBa/IMPULMPOBAHHbLIN CNeuUnaimncr.
[ToBpexaeHnA n3-3a HenpaBuIbLHOIO

NOAK/MOYEHMA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUHbIX 00A3aTEeNbCTB.

OT1oT Npubop npeaHasHayeH TobKO A1A
JOMallHEero ncnosib3doBanua. Vicnonbsymnrte
npuodop TObKO A1A NPpUroToBneHua 6104 un
HanutkoB. Cneante 3a NpnOGoOpPOM BO BpeEMHA
ero padoTtbl. Micnonb3yrte npnodop TObKO B
3aKPbITOM NMOMELLEHNN.

Hetn 0o 8 net, nanua ¢ orpaHnYeHHbIMN
brsnYecKnmMmu, yMCTBEHHbLIMUN 1
NCUXNYECKMMU BOSMOXHOCTAMU, a TaKXe
nvua, He obnajatowme AoCTaTOUHbIMU
3HaHMAMK O Npudope, MOryT NCMNONL30BaTh
NPrOOoP TOIbKO Mo MPUCMOTPOM 1L,
OTBECTBEHHbIX 3a X 6€30MacHOCTb, UK
nocne NoApoOHOro NHCTPYKTaxa U
OCO3HaHWA BCEX OMacHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKcnnyataumen npudopa.
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[etam He paspeluaeTca urpatb ¢ NpudopPoOMm.
OuuncTka n obcnyxnsaHve npudopa He
LOJIKHbI MPON3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
[IOMNYCTUMO, TOJIbKO €C/IM OHU cTaplue 8 neT u
NX KOHTPOIMPYIOT B3POC/IbIE.

He pnonyckaute geten mnaawe 8 nert K
npuoopy 1 ero CETEBOMY MPOBOAY.

Bcerna cneaute 3a NpaBu/IbHOCTBIO
YCTaHOBKW NPUHAANEXHOCTEN B pabouyto
Kamepy. CMm. onvcaHne npuHaQIeXXHOCTEN B
PYKOBO/ACTBE MO aKCnyataunmn.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

= CnoxeHHble B paboueln kamepe
NIerkoBOCMN/1IaMeHAoLWNECA NMPeaMeTbl MOryT
saropeTbcA. He xpaHute B padouen kamepe
NlerkoBocnaMmeHsatowmneca npeameTsl. He
OTKpbIBaKTe ABepLy npudopa, ecnm BHYTPU
npnoopa odpasoBasnca AbiM. Bbikntounte
Npundop, BbIHETE BU/IKY CETEBOrO NpoBoOAa
N3 PO3IETKN WK OTKIOUMNTE
npenoxpaHuTens B 610Ke
npeaoxpaHuTenen.

" /lcnonb3oBaHume npudopa He no
Ha3HaAUYEeHNIO ONacHO U MOXET NPUBECTUN K
nonomke. Hanpumep, KpynaHbie Uam
3EPHOBbIE MOAYLIEYKN MPU pas3orpeBaHunm
MOTYT BCMbIXHYTb. Vicnonb3ynte npndop
TONBKO AN1A NPUroToBAEHNA Ot00 1
Harn1TKOB.

" [1poayKTbl MOTYT BOCM/1aMeHUTLCA. Hnukoraa
He pasorpesanTe NPoayKThbl NMUTAHWA B
TEPMOCTATMYECKOM YNaKOBKE.
Pasorpesartb NPOAYKTbl B KOHTEMHEPAX U3
nnacTtMacchl, Gymaru nam gpyrmx
BOCM/IAMEHAIOLMXCA NPeaMETOB MOXHO
TONIbKO NOoA HabMtOAEHUEM.

Henb3a ycTaHaBvBaTbh CANLLIKOM OO/bLLYHO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJTH U/ OYEHb
onuTensHoe BpemA. Bcerna cnenynte
yKasaHuAM, NpuBEAEHHbBIM B JAHHOM
PYKOBOZCTBE MO 3KCMyarauunm.

He cywmnTe NpoayKTbl B MUKPOBO/IHOBOM
peXnmMe.

He pasmopaxuBanTte 1 He roTOBbTE
NPOAYKTbl C HU3KUM COAEPXXAHNEM BOAbI,
Hanpumep, x1e0, NPU BLICOKOW MOLLHOCTH
MUKPOBOJTH WU C/IULLIKOM [ONITO€ BPEMA.

= Macno ana NpUroToBAEHNA ML MOXET
3aropeTbcA. Hukoraa He pasorpesante
pacTUTENIbHOE Macno B MUKPOBOJIHOBOM
pexume.

OnacHoCTb B3pbiBa!

>Knakoctu nnn gpyrve npoayKTbl MUTaHWA B
MIOTHO 3aKPbLITON MOCYAEe MOryT B30OPBATbCA.
Hukorga He pasorpesanTe XUAKOCTU Un
Apyrne npoaykTbl MUTAHUA B MI0THO
3aKpbITON NOCyae.
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BbiCcOKaa onacHOCTb AnA 3.£|OpOBbFI!

= HepnocrtatoyHaa ounMCTKa MOXET NPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO MOBEPXHOCTN. BO3MOXKEH
BbIXO 3HEPTUN MUKPOBOJIH HapYXy.
Ounwarite NpnOopP CBOEBPEMEHHO 1 cpasy
Xe yaanante U3 Hero octaTkmy NpoayKToB.
Bcerna cogepxute B unctote padouyto
Kamepy, ynioTHeHWe ABepLbl, ABepLy U
orpaHnymnTenb OTKPbIBAHWA ABEPLbI;

CM. TN1aBy «¥X04 v OYNCTKa».

= Yepes noBpexaEHHYo ABeply padouel
Kamepbl UK e€ ynaOTHUTEb MOXET
BbIXOAUTb SHEPIruA MUKPOBOJH. He
MCNOoNbL3YNTE NPMOOP, eCN MOBPEXAEHbI
ABepLa uin eé ynnotHutTenb. BeizoBute
crneumanmcTa CepBUCHOM CyXObl.

=Y npudopos 6e3 3almTHOro Koprnyca
SHEPrnA MUKPOBOJTH MOXET BbIXOANUTb
Hapy>xy. Hukorga He CHMManTe 3alUnTHbIN
kopnyc. [1nA ocyuecTBneHna
NPOMUNAKTUKM U PEMOHTA BbI3blBANTE
CEPBUCHYHIO CNyxOy.

OnacHocTb yaapa TOKoMm!

" [1pn HEKBA/IMMULNPOBAHHOM PEMOHTE
NprOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTu. JltoOble peMOHTHbIE PadoThl K
3aMeHa NpoBOAOB M TPYO AO/MKHbI
BbIMO/IHATLCA TO/IbKO CrneuvanmcTamm
CEepBUCHOM CNy>Obl, NpoLleawnMm
cneunansHoe obyueHune. Ecnu nprubop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUIKY CETEBOr0
NpoBOAa U3 PO3ETKM UNN OTKHOYUTE
npenoxpaHuTens B 6/10ke
npenoxpaHutenen. BolzoBuTte cneunanncra
CEPBUCHOW CNYXObl.

" [pu cunbHOM Harpese npudopa nlonauma
kabena moxeT pacnnasutbca. Cnegute 3a
TeM, uToObl Kabesb He conpukacanca ¢
ropAYNMN YaCcTAMU SNEKTPONPUOOPOB.

" [lpoHMKatolanA Biara MOXeT NpuUBecT K
yaapy a1eKTpUYeCkM TOKOM. He
NCMONb3YNTE OUNCTUTENb BICOKOIO
OaBNeHnA NN NapoCTPYMHbIE OUUCTUTENN.

" HencnpaBHbIM NprMOop MOXET OblTb
NPUUYNHOW MOopaxeHna TOKOM. Hukoraa He
BK/tOUalTe HemncnpasBHbli Nprnoop. BeiHbTE
N3 PO3ETKN BUJIKY CETEBOIO NPoBOAa WUaN
BbIK/THOYUTE NPefoxpaHuTens B 610Ke
npenoxpaHutenen. BoizoBuTte cneunanncra
CEPBUCHOM CNYXObl.

= [Mpubop padoTaeT Noa BbLICOKMM
HanpAxeHneM. Hukoraga He BCKpbiBanTe
Kopnyc npuodopa.

OnacHocTb oMora!

= [Mpnbop CTaHOBUTCA OYEHb ropAYMM. He
npuKacamnTecb K ropaYnM BHYTPEHHUM
NoBEPXHOCTAM npudopa nan



HarpesaTeibHbIM 3/1eMeHTaM. Beceraga
nasante npudopy ocTbiTb. He nossonante
AEeTAM NoaxoanTb BM3KO K ropayemy
npnoéopy.

" [MprHaANEXHOCTU UK Nocyaa OYeHb
ropauyme. Ytobbl n3Bneyb ropAadyto nocyay
AN NMPUHAANEXHOCTU N3 padoyein KaMmepsl,
BCerza WUCnonb3ynTe npuxsaTku.

" [apbl cnupTa B ropayen padouen kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpeLlaeTca roToBUTb
6ntoaa, B KOTOPbLIX MCMOMb3YHOTCA HAMUTKU C
BbICOKMM COZEPXXaHneMm crnmpTa.
[obasnante B 6/1t04a TObKO HeDO/bLLOE
KO/IMYECTBO HAMUTKOB C BbICOKUM
cogepxaHuem cnmpta. OCTOPOXHO
OTKpONTe ABeply npudopa.

" [1poayKTbl C TBEPLOW KOXXYPOWN NN LLUKYPKOW
MOIYT «B30pBaTbCA» BO BPEMA U MOCNE
HarpesaHuA. Henb3A BapuTh AMLA B
CKOp/yne 1 pasorpesartb BapéHble AlLa.
Hukorga He BapuTe MOJIJTIKOCKOB U
pakoobpasHbIX. [Mpyn NPUroToBNEHUM
ANYHULbI-MTa3YHbU HYXXHO HAKOJ/10Tb XXENTOK.
Y NpoayKTOB MUTAHUA C XXECTKON KOXXYPOWn
AW LLKYPKOW, Hanpumep, A610K, TOMaToB,
KapTodesa, COCUCOK, KOXypa MOXeT
NIOMHYTb. HaKonTe KOXypy Win LWKYPKY
nepen npPUroToB/IEHMEM.

= [leTcKOe nuUTaHne NporpeBaeTcA He
PaBHOMEPHO. He pasorpeBaunte AeTCKOe
nnuTaHne B 3akpbiTou nocyae. Beceraga
CHUMaNTE KPbILLKY WK COCKY. [locne
Harpesa TLlaTe/bHO NEPEMeLLanTe Unu
B3OoNTaNTEe coaepxmumoe; nepea Tem Kak
KOPpMUTb pedeHka, 00A3aTe/IbHO NPoBEPLTE
Temneparypy.

= PagorpeTtble 6ntoaa otaatoT Tensno. MNocyna
MOXXEeT CU/IbHO HarpeBaTbeA. YToObl U3BIeUb
nocyay v NpuUHaANEXHOCTU U3 padouen
KaMepsbl, Bceraa Mcnoablynte npuxBaTku.

" [epMeTUYHO 3anaAHHaA yrnakoBka npu
HarpeBaHu MOXeT NoMnHyTL. Bceraa
cobntoganTe ykazaHua Ha ynakoske. YToObl
n3BneYsb 6to0aa 13 padoyer Kamepsl,
BCerga UCnonb3ynTe NpuxeBaTku.

OnacHocTb owunapusaHuA!

= |13 OTKPbLITOM ABEPLbI Npudopa MoXeT
BbipBaThCA ropAunin nap. OCTOPOXKHO
OTKpoWTe ABepuy npudopa. He nossonante
OeTAM NoaxoanTb 6/1IM3KO K ropAaYeMy
npuoopy.

= [Mpn ncnonbL3oBaHuUK BoAbl B padoueit
Kamepe MOXeT 0OpasoBaThCA ropaAYni
BOAAHOW nap. 3anpellaeTca HannBaTb BOAyY
B ropAYyto padouyto Kamepy.

" [1pn HarpeBaHUM XNUOKOCTN BOSMOXHA
3afepxkKa 3akunaHua. B atom cnyvae
TemnepaTtypa 3akunaHua gocturaeTtca 6e3
006pasoBaHMA B XXUOKOCTN XapaKTepHbIX
Ny3blPbkKOB. [laxe npn HE3HAUUTESIbBHOM
COTPACEHNN EMKOCTUK ropAYan XXMOKOCTb
MOXET BHE3AMHO HauaTb CUIbHO KUMETb U
Opbi3raTh. [pun HarpesaHun Bceraga Knaante
B EMKOCTb JTOXKY. OTO MOMOXET 1n3bexarb
3a0ePXKN 3aknnaHuA.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

" [ouapanaHHoe CTEKNO ABepLbl Npubopa
MOXeT TPecHYTb. He ncnonsaynte ckpedku
ONA CTeKNa, a Takxe egkne n adpasvBHbIe
yMCTALLNE cpeacTaa.

" Henoaxoaauwaa nocyga MOXeT SIONHYTh. B
pyYykKax 1 Kpbllkax gapdopoBon n
KepamunyecKkon nocyabl MoryT ObiTb Mekme
ObIPOYKN, 38 KOTOPbLIMU HAXOAATCA MyCTOThI.
[Mpy NPOHMKaHUKN B 3TW MYCTOThI BNarun
nocyaa MOXEeT TPECHYTb. VIcnonb3ynTte
cneumanbHyto nocyay AnAa MUKPOBOHOBBIX
neven.

MpuunHbl NOBpeAeHUN

BHumaHue!

m CunbHOe 3arpasHeHne ynnotHutenen: Ecam ynnoTHuTeNb
[IBepLbl CUILHO 3arpaAsHEH, Asepua He OyaeT NNOoTHO
3aKpbIBaTLCA. ITO MOXET NPUBECTU K NMOBPEXAEHUIO COCeaHNX
MebenbHbIX thacanos. Cneaute 3a YMCTOTON YNIOTHUTENA
nBepLbl.

m PexuM MUKPOBOSH Npu nyctom npudope: PadoTta npubopa 6es
YCTaHOB/EHHbIX B HEro 610 BeaéT K neperpyske. BkatouaTb
pPEXUM MUKPOBOJIH C MyCTOW NOCYAoN 3anpeLiaeTcs.
VickntoueHnem ABNAETCA KpaTKOBPEMEHHAaA NpoBepKa nocydbl
Ha NPUroaHOCTb: CM. M. «MUKPOBO/IHbI, NOCyAa».

= [MONKOPH B MMKPOBOJIHOBOW Neun: Hukoraa He yctaHasanBamnTe
cnumwKom 6onbluyo MowHocTs. Makcumym 600 BT. MakeTuku ¢
NMonNKOPHOM BCeraa knaaute Ha cteknAHHoe 6nono. M3-3a
NepPerpyskn CTEKIO MOXET TPECHYTh.

PekomeHaauuM N0 SKOHOMUU ANEeKTPO3HEepPIrun U oxpaHe

OKpyMatroLieu cpeabl

B aTOM pasaene Bbl HANAETe pAO PeKOMeHAaUWl, Kak COKOHOMUTb
3M1EKTPOSHEPINIO B MPOLECCE BbINEKAHMA N XapeHUA N Kak
npaBWAbHO YTUIM3MPOBATL AyXOBOW LWKad.

OKOHOMMUA INEKTPOIHEPruu

MpenBapuTenbHO HarpeBamnTe AyxoBOK WKad TONbKO B TOM Criyyae,
€C/N 3TO yKagaHo B peuenTe uau B Tadnuuax pykoBOACTBa Mo
aKcnnyataumu.
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cnonb3yite TEMHbIE, MOKPLITLIE YEPHBLIM 1AaKOM UK
aMannpoBaHHble PopMbl AnA BbinekaHnA. OHKU nornoLwatT Tenao
0COBEHHO XOPOLLO.

Kak MOXHO pexxe OTKpblBaliTe ABepLy npudopa BO BPeEMA TylleHus,
BbINEKaHWA UIN XapeHua NPoayKTOB.

Hecko/bko MMPOroB siydlle BCero neys oavH 3a Apyrum. Padouasn
Kamepa ocTaérca TENOoN, 3a CUET Yero Bpemsa BbiNekaHnA BTOPOro
nnpora MOoXeT YMEHbLINTLCA.

Mpu ANUTENbHOM BPEMEHW NPUrOTOBNEHNA OyXOBOW WKag MOXHO
BbIK/IOUNTL 38 10 MUHYT O OKOHYAHWUA NPUrOTOBNEHMA U
MCMonb30BaTh OCTATOUMHOE TEnao AnA AoseaeHwa 6nwha Ao
rOTOBHOCTM.

Balu HoBbI npubop

OTa rnaBa coaepXuT nHhopmaunto o

B NnaHenn ynpasneHuna

NaHenb ynpaBneHua

I'IpaBuanaﬂ yTUnu3auua ynakoBKku

YTUNn3npynTe ynakoBky ¢ COOM0AeHNEM MPaBW 3KON0MMUYECKON
6e30nacHoOCTL.

[aHHbIi Nprudop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM
eBponelicknum HopMmam 2002/96/EG ana anekTpuyeckux n
3NEeKTPOHHBIX Npudopos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). laHHble HOpMbI onpeaenatoT
[encTeylolwme Ha Tepputopun EBpocotosa npasuna
BO3BpaTa M yTuansaumum ctapbix Npnuéopos.

B 3/1eMeHTbl SKcnayataunn

INEKTPOHHbIE YaChl

\

000000 © O

O 000000

\
MouHocTh [10BOPOTHHIN

MUKPOBOJTH

Cnenytowmn
PEXUM

DyHKLKOHANBbHAA KHOMKA

OnemeHTbI 3KC nnyatauuu

B oToi rnaBe onMChLIBAKOTCA 9/1EMEHTHI YpaBaeHns,
pacnonoXeHHble B IEBOV 1 MPaBOI YacTu naHenu ynpasneHus
nPUGOPOM.

nepekatyaresb

dnemeHTbl 3Kc  Ucnonb3oBaHue

nnyaTtauuu

90 BbiBepute MOLWHOCTL MUKPOBOAH 90 BT.
180 BbibepuTe MOLHOCTbL MUKPOBOH 180 BT.
360 BbiBepute MoLHOCTL MUKpoBoaH 360 BT.
600 BbiBepute MoLHOCTL MUKpoBOAH 600 BT.
900 BbiBepute mMoLHOCTb MuKpoBoaH 900 BT.
17 BLIGOP AOMO/HUTENLHOTO PeXuMa

<> DYHKLUMOHANbHBLIE KHOMKM

Bbibop xenaemoi yHKLUNM BPEMEHN

[MoBOPOTHbLIN BbinonHeHre ycTaHOBOK B paMkax onpeaenéx

nepekntoyarenb  HOW (YHKUUM BPEMEHMN

[NaBHLIN BLIKMO — BK/toueHne 1 BoiktoueHne npubéopa
yaTesb

Pk Bbibop nporpamMmmbl aBTOMaTnyeckoro npuro

TOB/IEHUA

Pyuka BbiBopa
nporpamm

Bbibop nporpammbl i Beca

O C e& noMoLLbiO OTKPbLIBAETCA ABepLa npu
6opa.
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KHonka Pyuka Bbi6opa ANEMEHTbI

«[porpamma/Kr» | IporpaMm ynpassneHua

['NaBHbIA BbIKKOUATENb

OnemeHTbl 3KC Ucnonb3oBaHue

nnyatauuu

lenabblit BbiGoOp 0HOTO 13 TPEX PEXMMOB rpUnA

FICpeanwii

®leunbHbiit

M] BbiBop namaTu

BhicTpoe HaxaTtue = 3anyck/ oCTaHOBKa
paboThl; yaepXMBaHWe HaxaTol = NpepbliBa-
Hue padoThbl

MouwHocTb MWUKPOBOJIH U 3JIEMEeHTbl ynpaBleHUuA
[Mpn HaxaTum KHOMOK 3aropaeTcA COOTBETCTBYOLLAA UHAMKALMA.

YtannuBaemble nepexno4yaTenu

[MOBOPOTHbLIN NepekoyaTesb U NepekaoyaTeslb Nporpamm MoryT
yTananeaTtheCA B NaHesb ynpasneHus. Ytolbl 3adukcuposaTb nnm
pachukcnpoBaTtb NepekaYaTeNb, HAXXMUTE Ha HErO.
NMpuHagnemHoCTH

B KOMMMeKT NocTaBKu Ballero npuoéopa BXOAAT creaytolne
NPUHAANEXHOCTH:

AL AN
a |

PelwéTKa

Mcnonb3yiite B KauecTBe NoacTaBKu
OnAa nocyabl Uan onAa rpuna v
3anekaHua.




CTeKNnAHHbIA NPOTUBEHDb
McnonbdyetcA B ka4ecTBe 3aLinThl OT
pas3bpbi3rnBaHnA, Koraa npoayKThl
XapATCA HENOCPEACTBEHHO Ha
pelwéTtke. Bcerna ycraHasnunBaiTe
PeLETKY B CTEK/AHHBINA NPOTUBEHb.

CTekNAHHbI NPOTUBEHL MOXHO
MCNONb30BaTh B MUKPOBOSIHOBOM
pEXMME M Kak nocyay.

Homepa apTUKynoB AnA 3aKa3a Yepes CePBUCHYIO CIYHOY

CneuvannanpoBaHHble CPeacTsa A1A yxoaa 3a Balum ObiTOBbLIM
NPMOBOPOM 1 NPUHAANEXHOCTAMU U ANA UX OUNCTKMA MOXHO
npuoBpecTy B creumanianpoBaHHOM MarasmHe, Yepes CEPBUCHYHO
cnyx0y, a B HEKOTOPbIX CTpaHax yepes UHTepHeT-MarasuH. [nAa
3TOro HeoBXoAMMO yKasaTb HOMEep apTukyna.

CandeTtkn AnAa NnonnpoBku noBepxHocTen n3 Aptukyn Ne 311134
BbICOKOKAYECTBEHHOW CTaN

He nonyckante oTnoxeHusa 3arpAsHeHnin. CneumnanbHbli NPOnuTbI-
BaloOLLUUIA COCTaB Ha MacnAHOM OCHOBE 3a00TUTCA O BHELIHUX
NOBEPXHOCTAX NPMOOPOB U3 HEPXKaBEtOLLen cTanu.

lenb-cpeacTBO ANA OYUCTKU AyXOBbIX WKa-  ApTukyn Ne 463582

dos

[na ounctku padoueln kamepsl. bes sanaxa.

Candetka 13 MMKpoduoépsLl ¢ AYENCToi ApTtukyn Ne 460770

CTPYKTYpOW

CneuuansHo pagpadoTaHa A1Aa OUUCTKU YyBCTBUTE/bHBIX BHELLIHMX
NOBEPXHOCTEW, HAaNpUMep, CTekNa, CTEeKIOKepaMnkn, Hepxxaseto-
e ctanu nnu antoMmnHna.QueHb XOPOoLWOo YAANAET XUAKOCTY 1
macna.

Pa6ouan Kamepa
MpnBop 060pyaoBaH OXNaXKAAKOLUM BEHTUIATOPOM.

OxnampaarolMin BEHTUNATOP

Mpnbop OCHAaLIEH oxaxaatoWmM BEHTUIATOPOM. BeHTunatop
MOXeT npoaomkaTb padoTaTb Aaxe Nnocse BbikaoueHua npudopa.

YKa3aHufA

= Bo Bpema padoTbl B MUKPOBOSIHOBOM pexume npudop He
HarpeBaeTcA. TeM He MeHee, BKAtoUaeTca oxnaxaatoLni
BEHTUNATOP. BEHTUNATOP MOXET nNpoao/xaTs padoTaTth gaxe
noc/ne BbIKTOUYEHNA MUKPOBOSTHOBOrO PeXnmMa.

m Ha cTekne aBepLbl, BHYTPEHHUX CTEHKAxX 1 AHEe padoueit Kamepbl
MOXET 00pasdoBbLIBATLCA KOHAEHCAT. OTO HOPMasIbHOE ABNEHuE,
He okasblBatollee oTpuLaTebHOro BO3AENCTBUA Ha
hyHKUMOHUPOBaHMe npudopa. Mo OKOHYaHUN NPUrOTOBAEHNA
NPOCTO yAanuTe KoHOeHcar.

BKNnroueHue U BbiKnroueHue npubopa

BktoueHune 1 BbIktOUEHNe MI/IKpOBOJ'IHOBOVI neymn ocyulecTsnAeTcA

rNaBHbIM BbIK/TIOYaTENIEM.

BknroueHue

1. HakmuTe rnaBHbIi BbIKOUATESb.
Mpu6op BkatouaeTca. MNoaenaeTcA cumson [@).

2. Bblbepute yHKLMIO:
m KHonka 90, 180, 360, 600 nan 900 BT = MUKPOBO/THbI
m KHonka [J8 = nononHuTenbHbIi pexum

lNMepen nepBbIiM UCNONIb3OBaHUEM

3 aToli rnaBbl Bbl y3HaeTe:

B Kak nocne nofakaueHnsa npuodopa K 91eKTPOCeTH YCTaHOBUTL
Bpems

B Kak OuYnCTUTL NpMBOopP nepea NepsbiM UCMONL30BaAHNEM

YcTtaHOBKa BpeMeHU CYTOK

Ha avcnnee ana oToBpaxkeHna dyHKLWIA BpeMeHn roput a0 v

cumsonsl <> .

1.YcTaHoBUTE TeKyllee BPEMA CYTOK MOBOPOTHbLIM
nepektoyaTenem.

2. HaxxmuTe YyHKUMOHA/IbHYIO KHOMKY <«p.

m KHonka % = nporpammbl aBTOMaTUYeCcKoro npuroToB/ieHua

m Kronka [ [T [®] = ana cnaboro, cpefHero nau CunbHoro
rpunA.

m KHonka [M] = nporpammbl U3 NnamATu
MoapoGHee 0 Npoueaypax yCTaHOBKM UnTaliTe B OTAE/bHbIX
rnaBax.

BbiKnroyeHue

HaxxmuTe rnasHbIin BbiktouaTenb. CUMBON racHer. Mpudop
BbLIK/IOYAETCA, Ha AMCNIee CHOBa NOABNAETCA BPEMA CYTOK.

YcTaHoBKa NpuHUMaEeTcs.

U3meHeHHe BPeMEeHHU CYTOK

Y1o0bl B AasbHENLLEM U3MEHUTL BPEMA CYTOK, HaXKUMamnTe Ha
(hYHKUMOHabHYO KHOMKY <€», 10 TEX NOp, NOKa CHOBa He
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saropatca cumeossl <> n . Mamenute Tekyllee Bpema cyTok
NOBOPOTHLIM NEPEK/oYaTeNeM.

YKasaHue: Y1o0bl yMeHbLNUTb NOTpedneHne anekTposHeprm
BalUM NPrOOPOM, MOXHO OTKIIOUUTL Auchnel BpeMeHn. [na
noslydeHnsa AONONHUTENbHON NHDOPMALIMK CM. TNaBy 3/1IeKTPOHHbIE
yachl.

Harpes pa6ouen Kamepbl

Y1obbl yCTPaHUTL 3anax HOBOro npudopa, Harpente nycrom
3aKPbITbIA AYXOBON WKad.

Y6enumtecs, UTo BHYTPU AyXOBOro Lukada He ocTanch
yNakoBOYHble MaTepwvasibl, HaNpuMep, YacTUYKK cTuponopa.

Mporpeiite padouyto kamepy B TeueHne 30 MUHYT B pexume
NPUroToBNEHNA rpuUnAa ™.

YKasaHue: Bo Bpemsa HarpesaHua npuéopa NpoBeTpUBanTe KyxXHIO.

MUKpPOBONHbLI

MUKPOBO/HLI MPOHMKAIOT BHYTPL MNPOAYKTOB 1 NpeodpasytoTcA B
Tenno. Bbl MOXETe UCMO/b30BaTh KAaK OfHU MUKPOBOSIHLI, TaK 1
MUKPOBOJIHbI B KOMOVMHUPOBAHHOM PEXMUME B COUETaHUMN C FPUIEM.
3neck npueeaeHa MHhopMaumna o nocyae u 06 ycTaHOBKax
pexuma MUKPOBOSIH.

Yka3saHue: B rnase «[1poTtectmpoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-
CTyAUU» NPUBEAEHO MHOXECTBO MPUMEPOB pasdMopaxmBaHus,

pasorpesaHnA 1N NpuUroToBieHnA 6non B MWKPOBOJ/IHOBOM peXunme.

YKasaHuA no Beibopy nocyabl

PexkomeHayeman nocyna

icnonb3yiTte )aponpo4Hyto NOCyay M3 CTekNa, CTEKIOKEPaAMMKML,
daphopa, kKepaMnku uin TePMOCTONKON MaacTMacchl. ITn
mMaTepuasnbl NPonycKatT MUKPOBOJSTHbI.

CepBMpPOBOYHAA Nocyda Takxe noaxoauT AnA 3TOro pexunmMa.
Takum 00pas3om, He HY>XXHO nepeknaabiBaTb 61t0aa U3 04HON
nocyasl B Apyryto. Micnonb3oBaTtk NOCyay € 30/10TbIM UK
cepebpAHbIM OPHAMEHTOM MOXHO TO/IbKO B TOM Cllyyae, ecnu
N3roTOBUTENb NOCYAbl rapaHTUpyeT eé NpUroaHoCTbL AnA
MUKPOBO/THOBOrO pexunmMa.

Henoaxonsawaa nocyaa

MeTannuyeckan nocyda He NOAXOAWT AA MUKPOBOSHOBOIO
pexunma, Tak Kak Metaan He NponyCcKaeT MUKPOBO/IHbI. B 3akpbiTon
MeTanImueckoin nocyae 6no0a He pasorpeBatoTca.

BHumaHue!

NckpeHwve: cneante 3a Tem, UTOObI METaIN, HANPUMEP STOXKA, OblN
Ha pacCTOAHUM HE MEHeEe 2 CM OT CTEHOK AyxXOBOro wwkada u
BHYTPEHHEN CTOPOHLI ABEPLbl. VICKpoBble pa3pAabl MOryT
noBpeanTb CTEKNO ABEPUbI.

lMpoBepKa nocyAabl

Bk/touaTb pexMm MUKPOBOJIH C MyCTOW NOCYAON 3anpeLiaeTcs.
EAVHCTBEHHBIM UCK/IOUEHEM ABNAETCA ONMUCAHHLINA HUXE TecT.

Ecnu Bbl He yBepeHbIl, UTo nocyna noAxoauT A1A MUKPOBOJH,
Npou3BeanTE CEeAyHOLLYIO MPOBEPKY:

1.nocTaBbTe NycTyto nocyay Ha 2—1 MuHyTy B npubop npu
MaKCVMMasIbHOW MOLLHOCTH.

2.Bo Bpemsa NpuroToBAEHMA NPOBEPANTE TEMMNEPATYPY.

Mocyna ao/xHa OblTb XONOAHON UK HArpeTbeA A0 TemnepaTypbl,
[lonyckatollen NPUKOCHOBEHME PYKOW.

Ecnv nocyna cunbHO HarpesaeTca UM NPOUCXOAUT UCKPEHUE, TO
OHa HenpuroaHa.

MoLHOCTb MUKPOBOJH

C noMoLLbio 3THX KHOMOK Bbl MOXETe YCTaHOBUTb HEOOXOAUMYHO
MOLIHOCTb MUKPOBOJTH.
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1. Ha)xmuTe rnaBHbIi Bblk/IOYaTE b,
Baropwutca cumeon (@) .
2. Haxmute kronky [ .
Ha aucnnee nossutca {0:00 MuH.
3.YcraHoBute 30 MUHYT C MOMOLLLIO MOBOPOTHOMO Mepek/toyaTena.
4. Haxmute kHonky [ .

Pexxnm Bkntovaetca.

YKa3saHue: [10 ucteuyeHnn BpeMeHn pasgaérca curHan. Haxmure
kHonky [T 1 BbIKOUMTE FNaBHBINA BbIKIOUYATENb.

Joxautecs, korga padoyas kamepa OCTbIHET, U NPOTPUTE e
roOpAYMM Mbl/IbHbIM PACTBOPOM.

OuuncTKa npuHaaneHocTteun

[Mepen nepBbIM UCMOL30BAHMEM TLLATENBHO OYNCTUTE
NPUHAANEXHOCTN FOPAYNUM Mbl/IbHBIM PACTBOPOM U MATKOW
TPAMNOYKOW.

90BT [NA pasMopaXmnBaHnaA HEeXHbIX 0100

180BT ONA pagMopaxmBaHnA U JOBeAEeHNA [0 roToB
HOCTU

360BT [NA TylWeHnA MAca 1 pasorpeBaHnsa HexXHbIX 610

600BT OnA pasorpesanuna 67104 v AoBeaeHuA Ux 4o
rOTOBHOCTU

900BT [NA pa3orpeBaHna XnaKocTewn

YKasaHua

m [pKn HaxaTuM Ha KHOMKy 3aropaeTtcA BbiOpaHHaA MOLLHOCTb.

m MakcvManbHyto MOLWHOCTL MUKpoBoH 900 BT MOXHO
ycTaHaBnmBatb MakCuMym Ha 30 MuHyT. [py ApYrMx MOLHOCTAX
BPEMA NPUrOTOBNEHMA MOXET COCTaBNATL A0 1 yaca 1 30 MUHyYT.

YcTtaHOBKa MOLHOCTHU MUKPOBOIJIH

MprMep: MOLWHOCTL MUKPOBOAH 600 BT, BpeMA NpurotToBneHns
10 MUH.

1. HakmuTe rnaBHbIi BbIK/OUATE b,
MpuBop BKIOYEH 1 rOTOB K paboTe. 3aropaetca cumson (@),

2. HaxxmuTe KHOMKy TpeByeMoi MOLHOCTA MUKPOBOJTH.

Ha aucnnee BbicBeunBaeTcA BblépaHHoe 3HayeHne MOLWHOCTU U
NOABNAETCA npeanaraemMoe BpemMA BbINOSTHEHNA.

3.YcTraHoBUTE BPEMA NPUrOTOB/IEHUA MOBOPOTHLIM
nepekntoyaTeseM.

4. Haxmute kHonky ().
Pexxunm BkatouaetcA. HaumHaeTcA OTCUET BPEMEHM.

Mo ucteueHuu BpeMeHHU NpUroToByieHUA

Pasnaétca 3ByKOBOIN curHan. MUKPOBO/THOBbLIV PEXUM 3aBEPLLIEH.
3BYKOBOW CUrHaM MOXHO 3apaHee OTK/UNTb KHOMKON <.
Bbikntounte Nnpudop rnaBHbIM BbIKKOUYATENEM UN BLINOHUTE
HOBbIE YCTaAHOBKM.

U3meHeHUe BpeMeHH BbiNONHEHUA

VI3meHnTe BpemA NpuroToBIEHMA MOBOPOTHLIM MEPEK/OYaTENIEM.

U3smeHeHUe MOLLHOCTHU MUKPOBOJIH

HaxkmnTe KHOMKY APYrov MOLWHOCTU MUKPOBOJH. YCTaHOBUTE
BPEM#A BbIMNO/IHEHUA MOBOPOTHLIM MepekstoyaTenemM n CHoBa
BK/IIOUMTE NPMOop.

OTmeHa pemunma

Ynepxusarite KHOMKY [ HaxXaTol B TeUEHNE HECKOMbKUX CeKYH/ U
BbIK/IIOUNUTE MNaBHbIN BbIKOUATE b.



YKasaHue: BeHTunaTop MOXeT npoaosmxatk padoTaTb gaxe npu
OTKPbIBAHMM ABEPLbLl Nprudopa BO BPEMA NPUrOTOBIEHUA.

ononHuTenbHbIA peum 1, 2, 3

LononHWUTENbHbIN pPexnM No3BoONAET nocnenoBare/ibHO 3aaaTh, a
3aTeM aKTUBM3NPOBATb A0 TPEX Pas/INMUHbIX YCTaHOBOK.

B oTOWi rnaBe Bbl y3HaeTe, Kak ycTaHaBAMBAETCA [OMNOHUTEbHbIN
PEXUM.

Nocyna

Bcerna ncnonbadyinte )xaponpouHyto nocyay, NoAXoAALlyto Ana
MUKPOBO/THOBOM MeYu.

YcTaHOBKa AOMNOJIHUTENbHOIo pexuma
YcnoBwue: BKIOUUTb FaBHbIi BbiktouaTenb. Mprndop BKAOUEH 1
roToB K padote. 3aropaetca cumpon [@).
1. Haxxmute kronky [JER.

BbicBeunBaeTca cumsonl] NepBoro 4ONOAHUTENLHOMO PeXUMAL.

2.YcTaHoBUTE NEepBOE 3HAYEHMNE MOLUHOCTU MUKPOBOJTH 1 BpeMA
NPUroToBaEHNA.

3.MoBTOPHO HaxmuTe KHonky [IFA.
BbicBeunBaeTcA cMMBOE BTOPOro [ONOMHUTENBHOMO PeXuma.

4.YCTaHOBUTE BTOPOE 3HAYEHNE MOLIHOCTY MUKPOBOJIH U BPEMEHN
NPUroToBaeHNA.

5. MoBTOPHO HaxmuTe KHonky [IEH.
BobicBeunBaeTcA cuMBol TpETbEro AOMNOMHUTENBHOMO PeXMMa.

6.YCcTaHoBUTE TPETLE 3HAUEHNE MOLUHOCTU MUKPOBOJIH U BPEMA
NPUroToBEHNA.

7. Haxxmute kHonky (.

NMpuroToBneHue Ha rpune

B aTOW1 rnaBe Bbl NpoUYnTaETE, KAK HACTPOUTL FPWJIb.

YcTtaHOBKa peX1uma NpuroToBsieHUA Ha rpune
Kakue pexuMbl rpuna MMetoTcA:

Kronka [7] Cnabblil Harpes rpuna
Kronka [7] CpenHwii Harpes rpuna
Kronka [¥] CwNbHbI Harpes rpuna

MprMep Ha PUCYHKE: CPEeaHUIA TpU/b Ml 15 MUHYT.

1. HakmuTe rnaBHbI BbIKOUATESb.
Moagnaetca cumson [@. Mpubop rotos K padoTe.

2. Haxmute kronky [

Ha ancnnee BpemMeHn noasnqaeTcA pekomMeHagyemMmoe BpemMA
NPUroToBaEHNA.

© O D OOO&O

Pexum BktoyaeTca. Ha ancnnee BpemeHn otoBpaxkaetca obliee
BpemMA npurotToBneHnAa n aKTMBHbIVI ﬂOI'IOJ'IHVITGﬂbeIVI PeXxnm.
Mo ucTeueHUn BpeMeHU NPUTroTOBNEHUA

Paspgaétca curHan. Cneaytowmii pexxmm 3aBepluéH. Bbl MoxeTe
3apaHee OTK/OUNTL 3BYKOBOW CUrHan yHKUMOHaNbHOWM
KHOMKOWN «4». BbiK/tounTe Npruoop Uan BbiNOJHUTE HOBbLIE
yCTaHOBKM.

OTKpbiBaHUe ABepLbl npubopa Bo Bpema paboTs

PadoTa npuoctaHasnmeaetca. OxnaxaaloWwmnii BEHTUAATOP MOXET
npofomKath padotats. Mocne 3akpbiBaHWA ABEPLIbI HAXMUTE
kHonky ). Pa6oTa Bo3oBHOBNAETCA.

U3meHeHHe ycTaHOBOK

MNa3meHeHne yCTaHOBOK BO3MOXHO TOMbKO A0 3anycka. Beibepute
Tpebyemyto ycTaHoBky kHonkoii [l n BHecuTe usMeHeHus.
MpekpaweHune paboTel npubopa

HaxxmnTe CBETALLYOCA KHOMKY YCTAHOBIEHHOW MOLLHOCTK
MUKPOBOJTH. BbINONHUTE HOBbLIE YCTAHOBKM UK BLIK/IOUUTE NPUOop.
MpuoctaHoBKa peuma

Haxmute KHONKy ), padoTa npurocTtaHaenusaetca. Haxmute
kHonky [, paBoTa B AaHHOM pexume NPOAOIXUTCA.

YKasaHue: MOXHO Takke KOMOUHMPOBATL MPU/b C
[ONOSTHUTENbHBIM pexnMoM. CHavana yctaHoBuTe
[OMOSTHUTENbHBIA PEXUM.

3. UYT0OBbl U3MEHUTL BPEMA NPUITOTOBNEHWA, MOBEPHUTE NOBOPOTHbIN
nepekstoyatessb.

oy
© O D ® O 0000

4. Haxxmnte kHonky (B,
HaunHaeTca OTCUET BPEMEHMW.

Mo ucteueHUU BpeMeHU NPUTOTOBNEHUA

Pasnaétca curHan. Bel MOXeTe 3apaHee OTK/IOUNTL 3BYKOBOW
curHan yHKUMOHaIbHOW KHOMKOW Yacos «». Beikntouute npuéop
WA BbINOSIHUTE HOBbIE YCTAHOBKMU.

BoikntoueHune npubopa

YaepxuBante kKHOMKy [ HaxaTol B TeUeHUE HECKOJIbKUX CEKYH/ U1
BbIK/IOUMTE TNaBHbIM BblKtouatesb. [pubop BhIKIOUEH.
U3meHeHHe yCTaHOBOK

Bbl MOXeTE B NIOOOA MOMEHT U3MEHUTb PEXUM FPUNA HAXATUEM
COOTBeTCTBYIOLIEN KHOMKK. Mocne aToro HaxmuTe KHonky [H.
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YKaszaHue: BeHTUNATOp MOXeT npoao/mkath padoTtath Aaxe npu
OTKPbIBAHMM ABepLbl Nprdopa BO BPEMA NPUrOTOBAEHUA.

Perum «MUKpOKOMOU»

B naHHOM ciyyae rpusib BKIOUAeTCA OAHOBPEMEHHO C
MUKPOBOMIHAaMK. bnarogapa MykpoBoiHaMm 6ntoaa ObicTpee
rOTOBATCA W MPU 3TOM XOPOLIO NOAPYMAHUBAIOTCA.

Bbl MOXeTe noakntouaT MUKPOBOIHOBLIE NEeYn PasHol MOLHOCTMW.
VMckntouenne: 900 n 600 BrT.

YcTtaHoBKa pexuma «MUKpoKomOu»

MpumMep: MMKPOBO/HbLI 360 BT, 17 MUHYT 1 PEXMUM CUIbHOIO rpunA

1. HaxXmute rnaBHbIR BbIK/OUATENb.
Mossnaetca cumson [@).
2. Haxxmute kHonky rpuna [F.
[MoAaBnAeTcA pekoMeHayeEMOe BpeMA NPUroTOBIEHNUA.

3.YcTaHoBUTE BPEMA NPUIOTOBNEHUA NMOBOPOTHLIM
nepekoyaTenem.

4. HaxxmuTe KHOMKY Tpe®yeMOon MOLHOCTU MUKPOBOSIH.
BeicBeunBaeTcA COOTBETCTBYOLLAA UHAMKAUMA.

5. Haxmute kHonky [
Pexunm BkntouaeTcA. HaunHaeTca OTCUET BPEMEHM.

MamAaTtb

DyHKUMA NaMATU NO3BOSIAET COXPaHATb U B OO0 MOMEHT
BbI3bIBATb MHAMBMAYa/bHLIE YCTAHOBKW. [INA 9TO NpeayCMOTPEHbI
nse Aauenkn namAatn «M1» n «M2». 310 LenecoodpasHo, ec/u Bbl
roToBUTE Kakoe-HMBydb 611000 OYEHb YacTo.

B aToii rnaee Bbl y3HaeTe:
B Kak COXpaHATb NporpaMmMbl B NaMATn 1
B Kak 3anyckaTb nporpamMmmbl U3 NamaTu.

CoxpaHeHHWe ApPYrux yCTaHOBOK

BbINOMHUTE HOBbIE YCTAHOBKU 1 COXpaHuTe ux B namatn. Ctapsbie
YCTaHOBKM MPU 9TOM HE COXPaHAIOTCA.
CoxpaHeHHue ApYyrux yCTaHOBOK

BbinonHute HoBbIE YCTAHOBKW U COXpaHUTe X B NaMATH. CTapre
YCTAHOBKW MPW 9TOM HE COXPaHAKOTCA.

YKasaHuA

m YCTaHOB/IEHHbIE NPOrpaMMbl COXPaHATCA B NaMATU U NOC/e
OTK/TIOYEHNA SNEKTPOIHEPTNN.

= Bbl MOXeETE coxpaHuTb YCTaHOBKW ONA pexunma rpuna,
<<’\/|I/IKpOKOM6VI>> n cneaytowero JONO/JIHUTENTIbHOIoO pexunma.

3anycK nporpamMm U3 namfaTH

COXpaHéHHbIe B NamMATN YCTaHOBKN MOXHO aKTUBU3NPOBaTb B
NtoBON MOMEHT.

1. HaxXmute rnaBHbIR BbIK/OUATENb.
Moagnaetca cumeon [@. Mpubop rotos K padoTe.

ANEeKTPOHHbIE Yachl

Baw npubop nmeeT pasninuHblie MyHKLMN BPEMEHM.
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Mo ucteueHUU BpeMeHU NPUTOTOBNEHUA

Pasnaétca curHan. Pabota B KOMOMHUMPOBAHHOM pPeXume
3aKOHuUeHa. Bbl MOXeTe 3apaHee OTK/IUNTL 3BYKOBOW CUMHa
DYHKUMOHAIbHOW KHOMKOW YacoB <. BbiktounTe npudop umm
BbINOJIHUTE HOBbIE YCTAHOBKM.

U3meHeHHe yCTaHOBOK

Pexxum rpuna unm Bpema npuroToBaeHUA MOXHO U3MEHUTb B
000N MOMEHT.

MNpuocTaHOBKa pexuma

OTKpoiiTe ABepLY Npuéopa unn Haxmute kHonky [, PadoTa
npuocTaHaenmeBaeTcA. [ocne 3akpbiBaHUA ABEPLILI CHOBA HaXMUTE
kHonky ). Pa6oTa Bo3oGHOBNAETCA.

OTKpbiBaHHe ABepLUbl Npubopa Bo Bpemsa paboTbl

PadoTa npuocTtaHasnmueaeTca. Oxnaxaatowmnii BEHTUAATOP MOXET
npofomkath padoTtatk. Mocne sakpbiBaHWA ABEPLbI HAXMUTE
kHonky ). Pa6oTa Bo3oGHOBNAETCA.

OTMmeHa pemunma

Ynepxusarite KHOMKY (8] HaxxaTol B TEUEHNE HECKObKUX CeKYH/ U
BbIK/IIOUMTE MNaBHbI BbiKNtoUaTelb npuodopa.

2. [lepxute HaxaTol kHonky [M] B TeUeHNe HeCKONLKIX CeKyH.

3. Pyukoli BeiGopa Nporpamm MOXHO NMEPEKTIOUNTLCA Ha AYEKY
namatn «M1» nnm «M2».

4. Haxmute kHonky ().

Mporpamma 13 NamATy akTUBM3MpyeTca. Ha amcnnee HaunHaeTca
OTCYUET BpemeHu npurotosnexunal->l.

YKa3zaHue: [1ocne 3anycka nporpammMbl U3MEHUTb HOMEP AYENKN
NamATA YXXe HEBO3MOXHO.

YKazaHue: BeeEHHble B MaMATb YCTAHOBKM COXPaHAIOTCA B
NamATA 1 NOC/IE OTKIIIOYEHUA SNTEKTPOIHEPTUN.

Mo ucteueHuu BpeMeHHU NpUroToByieHUA

Paspnaétca curHan. BeinonHeHne nporpammsl U3 NaMATh
3aBeplleHo. Bbl MOXeTe 3apaHee OTK/IIOUYNTb 3BYKOBOW CUrHa
DYHKUMOHAIbHOW KHOMKOW YacoB <. BeiktounTe npuoop
rnaBHbIM BbIK/TKOYATENEM UAN BbIMONHUTE HOBbIE YCTAHOBKM.

anOCTaHOBKa pexuma

HaxxmuTe kHoMKy (& nnn otkpoiite asepuy npubopa. Padota
npuocTaHasnuneaeTcsa. Nocne 3akpblBaHNA ABEPLibl MOBTOPHO
HaxxmuTe KHonky (. PaBota Bo306HOBNAETCA.

OTMeHa ycTaHOBOK

Hepxute HaxkaTom KHOMKY B TeYeHNEe HEeCKOJIbKNX CeKyHA.
YcraHoBKa CépaCblBaeTCH. BbinonHute HoBbiE YCTaHOBKWU Unn
BbIKTKOUNTE I'Ipl/léOp rNaBHbIM BbIK/TlOYaTE1EM.

3 aTolh rnaBbl Bl y3HaeTe:



H 0 aucnnee anAa otobpaxeHusa MyHKUUIA BPEMEHN
B Kak yCTaHOBWTb TariMep

B Kak yCTaHOBUTbL NPMOOP Ha aBTOMATUYECKOE BbIK/HOUEHNE
(BpeMA BbINONHEHNA)

B KaK yCTaHOBUTb W1IN N3MEHUTb BPEMA CYTOK.

LOucnnein ana otobpameHnsa GyHKUUN BpeMeHU

<>
|

2.YcTaHOBUTE BPEMA NMPUTOTOBNEHUA NOBOPOTHLIM
nepeknouyatenem (Hanpumep, 5:00 MuHyT).

YcTtaHoBKa aBToMarmyeckn npuHnumaetca. [llocne a1oro cHosa
oTobpaxaeTcA BpemMa CYTOK, a TaiMep HauMHaeT OTCUET
BPEMEHMN.

I I
DOyHKUMOHANbHAA KHOMKa [TOBOPOTHbIN NepektoyaTesb

DyHKUMHK BpeMeHHn Ucnonb3oBaHue

Talimep MOXHO MCNONbL30BaTh,
Hanpumep, Npu Bapke ANULL AN Kak
00bluHbIN ObITOBON Talimep. Mpnbdop
He BK/IIOYaEeTCA U He BbIK/ItoYaeTcA
aBTOMAaTUUYECKU.

[\ Taiimep

1 MpoaomKUTENBLHOCTb
padoTl

Mo NCTEeYEHUN YCTaHOBNEHHOMO BPE
MEHW BbINonHeHua -1
(Hanpumep, {30 4) npudop aBToMa-

TUYECKN BbIK/THOYaeTCA.

© Bpema cyTok YcTaHoBKa BPEMEHU CYTOK

YKasaHuf

m Mexay 22:00 v 5:55 yacamu avcnneit racHet, ecnu B 3T0T

NPOMEXYTOK BPEMEHU Bbl HE AenaeTe Kakux-mmoo YyCTaHOBOK UK
ecnn HYHKLUMN BPEMEHMN HE aKTUBU3MPOBaHbI.

m 1o NCTEeUEHUN BPEMEHW, YCTaHOBIEHHOro A1A MYHKLWIA
Talimepa [\ 1 BpeMeHw BbinonHeHua -, pasnaérca 3ByKoBoi
CWUTHa U Ha AUCNee MUraeT COOTBETCTBYIOLWMNIA CUMBOS. YTOObI
3apaHee OTMEHWTb 3BYKOBOW CUMHASI, HAXKMUTE (PYHKLIMOHAbHYIO
KHOMKY <P,

m EC/u Bbl XOTUTE COPOCUTL YCTAHOBKY, BEPHUTE YCTAHOBEHHOE
BpeMmA Ha L0 Hasan v BbIKMOUNTE NPUOOP.

m [Mpn HEOBXOAUMOCTU MOXHO OTKOPPEKTMPOBAThL YCTAHOBKM
NOBOPOTHbLIM NepekstyaTenem.

BxnroueHue U BbIKNOUEHUE AUCTNEA BPEMEHHU
1. Haxmute 1 yaepxmeante yHKUMOHAbHYIO KHOMKY <@ B
TeYEHNEe HEeCKObKUX CeKyHA.

Hducnneli BpeMeHn BbikatouaeTcA. Ecnm oaHa n3 pyHKUNiA
BPEMEHWN aKTUBHA, COOTBETCTBYIOLMIA CUMBON NPOAO/IKAET
ropethb.

2. HaxxmuTe v yaepxmnsanTe MyHKUMOHATbHYIO KHOMKY <@ B
TeYEHNEe HEeCKObKUX CEeKyHA.

[ducnnen BpeMeHn BkItoYaeTcA.
Tanmep

1. Haxwimalite dyHKUMOHanbHyto kHonky <|> ao Tex nop, noka He
3aropatca cumeonbl <[> u Q).

BpemA BbINOSIHEHUA

ABTOMaTUYECKOE OTK/IIOUEHNE Yepes 3aaHHOE BPeEMA
npuUroToBaeHnA

1. BKtounTe pexum rpunsa uinm MUKPOBOH C OHUM U3 3HAUEHUN
MOLLHOCTH.

2. Haxxmmarite hyHKUMOHANBHYIO KHOMKY, NOKa He 3aropATcA
cumeonsl <[> n 5.

3. HOBOpOTHblM nepeknyarenem yCTaHOBMTe BpemMA BbINOJIHEHUA.
(Hanpumep, 30 uack).
VCTaHOBKa aBToMatnyeckun npuHMmMaeTcA.

N
W,

HauHE&TcA OTCUET YCTAHOBIEHHOrO BPEMEHU NMPUrOTOBIEHUA.

@
4. Haxmute kHonky ().

Mo ucteueHuu BpeMeHH

Pasnaétca 3ByKoBoW curHan. Mpubop nepectaét HarpesatheA. B
cTaTycHon cTpoke noAasnsaercA 0:00. CurHan MOXHO 3apaHee
OTK/IHOUNTb KHOMKON <>,

U3meHeHHe BPpeMeHHU BbINOJIHEeHUA
VI3mMeHnTe BpemMA NpUroToBIEHMA MOBOPOTHLIM MEPEKIOYATENIEM.

C6poc BpeMeHN NpUroToBseHnA

CbpocbTe ycTaHoBneHHoe Bpema Ha 0:00 NOBOPOTHbLIM
nepekstoyatenem. Yepes HeCKONbKO CEKyHA ycTaHoBKa Byaet
npuHATa. Bpema npurotosneHuna copacuiBaeTcA.

3anpoc ycTaHOBOK BpeMeHH!

Ecnv BbINOAHEHO HECKOBKO HACTPOEK BPEMEHW, Ha AMCTee
ByoyT ropeTb COOTBETCTBYIOLUME CUMBOLI. [1epea CUMBOIOM
YCTaHOBKMW BPEMEHU, KOTOPbI 0TOBPaxaeTca Ha aucnnee, CTOUT
cumon <>

YToBbl 3aNpOCUTL NokasaHuAa Talimepa &), Bpema

npurotosnenus =1 unu spema cytok (O, Haxumaiite KHONKy <A
[0 Tex Nop, Noka nepea COOTBETCTBYIOLUEN YHKUMIA BPEMEHW He
nossutca cumeon <|>>. CooTBeTcTBylOLIEE 3HAUEHUE HA
HECKO/TIbKO CEKYH/ NMOABMNAETCA Ha AUChn/iee BPpeMeHN.
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YcTaHOBKa BpeMeHHU CYTOK 2.YcTaHoBuUTE Tekyllee BPEMA CYTOK MOBOPOTHbLIM
nepektoyaTenem.

Bbl MOXETE U3MEHUTL BPEMA CYTOK, TOJIbKO €C/M HU OAHa 13
DYHKLUNI BPEMEHN HE aKTUBHA.

1. Haxxumaiite dyHkumoHansHyto kHonky <|D>, noka He saropatca

cumeonsl <> v @

3. HaxmuTe thyHKUMOHANbHYIO0 KHOMNKY <JD>.
YcTaHoBKa nNpuHUMaeTcs.

U3meHeHHe BpeMeHU CYTOK
Hanpumep, npu nepexoae C NETHEro Ha 3NMHee BPeMA.
BbinosHUTE YCTAHOBKY, Kak OnucaHo B NyHkTax 1 u 2.

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTaHOBOK

Baw npnbop nmeeT pasninuHblie 6a30Bble YCTAHOBKW, KOTOPLIE Bbl BasoBble YCTaHOBKHU

MOXeTe B I000N MOMEHT U3MEHUTL.
B Tabnuue npeactasneHbl BCe BO3MOXHbIE 0a30Bble YCTAHOBKM U
BapuaHTbl U3MEHEHUA X 3HAUYEHWN.

BasoBaf yctaHOBKa Bo3moHble 3HaueHuA MoAcHeHunA

Ing ! [MpoaoIXUTENBHOCTD 3BYKOBOIo [Mpoao/MKUTENBHOCTb 3BYKOBOIo curHana: CwurHan no oKoH4yaHumn BpeMeHU NpuroToBieHnA

curHana: C = cpenHuii = 2 MUHYTHI

{ = KOpOTKW = 10 CekyHa 7 = ANVHHBIA = 5 MUHYT
cC 3BYK HaXaTua KHOMOK: 3BYK HaxaTtnA KHOMOK: CurHan noaTBep XXAeHWA Npu HaXKaTu KHOMKM
1 Z 3 _
| = BK/ C = BbIKN
Haxxmute rnaBHbIi Buikntouatesb. MNpudop rotos kK padoTe, roput 3.3apaite Tpedyemyto yCTaHOBKY Py4Ykoil Bbidopa Nporpamm.
cumson [@. 4.B 3aK/I0ueHNe NOAEPXKUTE HAXATOM KHOMKY 5 B TeueHue
1. lepXXnte Haxxato KHOMKY 5@ B TEUYEHUE HECKONbKUX CEKYHA. HECKOJTbKUX CEKYHA.
Ha nucnnee BpemeHu noABNAETCA Nepsan 6asoBan yCTaHOBKA. Bce nameHeHna 6asoBbIX YCTAHOBOK MPW 3TOM MPUHUMAIOTCA.
2. Haxwmalite KHOMKY %6, noka He OyneT oToOpaxareCa HyxHan Bbl MoxeTe B to60e BpeMA CHOBa W3MEHUTb Balll YCTAHOBKMU.

6asoBan yCTaHOBKa.

Yxoa U OUUCTKA

Mpwu TIWaTeNbHOM yXO[e U OYMCTKE Balla MUKPOBO/IHOBAA Neyb YKa3aHuA
HaA0/Ir0 COXPAaHUT CBO NPUBEKATENILHOCTb U
(byHKUMOHANbHOCTb. B AaHHOM pyKOBO/CTBE MO 3KCMyatauuu
NpYBOANTCA ONMUCaHWe NPaBUIbHOIO yXoaa 1 NPaBUbHOW OYUCTKY

m Hebonblune LBETOBLIE OT/INUMA Ha nNepeaHen naHenn npudopa
BO3HUKAOT 13-3a Pas/INUYHbIX MaTepPUanoB, TakKMUX Kak CTEK/I0,
nnactmacca unu metans.

npuoéopa.

m TeHn Ha cTekne ABepLbl, BbIrAAALNE KaK pa3Bobl, Ha CaMoM
A OnacHocTb yaapa Tokom! nene ABNAIOTCA CBETOM, OTPAXEHHbLIM OT /IaMMNOYKK B AyXOBOM
[MpoHuKatoLlaa Bnara MOXeT NPUBECTU K yaapy SNEKTPUYECKUM WwKacpy.
TOKOM. He ncnonbadymnte ouncTuTenb BbICOKOrO AaBEHUA UK m [pn 0YeHb BLICOKMX TemnepaTypax amasib MOXEeT Bbiropars.
NapoCTPYyiiHbIE OUNCTUTENN. Bcnenctene 3Toro BOSMOXHbI HE3HAYUTESIbHBIE PA3/IMUmnA B

LuBeTe aMann. ITo HOPMasibHO U He OKasbiBaeT BANAHUA Ha

A OnacHocTb oMXora! (byHKLlVIOHVIpOBaHVIe. Kpaﬂ TOHKOIo NPOTUBHA HE MNOJIHOCTbLIO

NOKPbLITbI 3Maibio U MOTYT 6bITb C/ierka wepwaBblMI. 39T0 He
OKasblBaeT oTpuuaTtesibHoro BanAHMA (byHKLll/IIO 3awunTbl OT
KOPPO3UK.

He unctute npubop cpady nocne sbikaoueHna. O6asaTebHO
nante npuéopy OCTbITb.

A OnacHocTb TpaBMUpPOBaHHA! m HenpuATHble 3anaxu, Hanpumep, Nocae NPUroToBAEHMA Pbibl,

MOXHO JIerKO YCTpaHuTb. Haneite B valuky Boabl 1 foOaBbTe

HECKOJ/IbKO Karesb IMMOHHOIO coka. MofoxuTe Tyaa NoxKy,

yToObl NPEAOTBPATUTL 3anasabiBaHne 00pas3oBaHNA Ny3blPbKOB.

yncTALme cpeacTsa. HarpeBaiite Bofly B neun B TedeHme 1-2 MUHYT Npu camon
BbICOKOM MOLIHOCTU MUKPOBOJSIH.

MouapanaHHoOe CTeKN0 ABePLbl NPMBopa MOXeT TPeCHyTb. He
NCronb3yinTe cKpedKn AnA CTekNa, a Takxke eakve u adpasnBHble
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YucTAawme cpeacTea

YToOBbl HEe AONYCTUTL MNOBPEXAEHNA PA3/INYHBIX NOBEPXHOCTEN B
pesy/nsraTe NPUMEHEHUA HEMOAXOAAWMX YNCTALMX CPECTB,
cnenynTe ykasaHuaMm, npuseaéHHbIM B Tadnuue. He ncnonbayiite

u eakune nnm aépa3l/lBHble yncrTAame cpeacTea,

B MeTaimdyeckne CeréKI/I nn CeréKI/I ONnA CTEKNAHHBLIX
I'IOBerHOCTeVI ONnA OYNUCTKKU yNNOTHUTENA ABEPLbI.

m MeTaimdyeckne CeréKI/I nn CeréKI/I ONnA CTEKNAHHBLIX
I'IOBerHOCTeVI ONnA OYNUCTKKU YNNOTHUTENA ABEPLbI,

B KECTKME MOYaSIKM N WETKN,

B uKUCTALME CPeacTBa, codepxallne O0/bLION NPOLEHT aKoross.

Mepen ynoTpedneHnem TilatenbHO MoTe ryOkn AnA MbiTbA
nocyasbl.

30Ha OUMUCTKH Yucrawme cpeacTBa

[MepeaHaa naHeb
npudopa

fopAYNA MbINbHBIA PacTBOP:

QUYMCTUTE C MOMOLLLIO MAFKON TPAMOYKM, a
3aTem BbITpUTE Aocyxa. He ncnonwaynte
N8 YNCTKN MeTannyeckne ckpeodkm nnm
CKpeBKM anA CTEKNAHHbLIX MOBEPXHOCTEN.

30Ha OUUCTKH Yucrawme cpeAacTBa

MpuHaanexHoctn "opAYNA MbINbHBIV PacTBOP:
npeaBapuTenibHO 3aMounTe, a 3aTeM O4MnC-
TUTE C MOMOLLbLIO MAFKON TPAMOUKMN UK

LETKMN.

BHyTpeHHME noBepx
HOCTW U3 HepXaBeto-
wen cranu

"oOpAYNA MbINbHBIA PacTBOP UM PacTBOP
yKcyca:

QUYUCTUTE C MOMOLLLIO MATKOW TPAMOYKK, a
3aTeM BbITPUTE Jocyxa.

Mpun CUNLHOM 3arpASHEHUN: UCMONb3YITe
CpPeAcTBO AN1A YNCTKU JYXOBOK TO/IbKO
nocne oxnaxaeHnsa padouein kKamepsl.
Jlyulie Bcero BOCNonb30BaTbCA MOYaIKOWM
13 HepxaBetoller NpoBOIOKKU. He ncnonb-
3ylTe HU crnpen AnA OyXOBbIX WKadoB, HU
Ntodble Apyrue arpeccuBHbIE OUNCTUTENN
ONA [yX0BbIX LWKadoB, a Takxe adpasms-
Hble YMCTALLME cpeacTBa. Takxe He Noaxo-
[AT ANA OUNCTKM LiepoxoBaTkle ryoku,
LWETKM 13 rpyboro matepuvana u cpeactsa
[ONA OUMCTKKN KacTptonb. TN cpeacTea
LapanatoT NOBEPXHOCTb. XOPOLLO NPOCy-
LUINTE BHYTPEHHWE MOBEPXHOCTU.

Crtékna asepubl CpenctBa 4n1a OYUCTKU CTEKON:
OYUCTUTE C NMOMOLLBLIO MAMKON TPAMOUKU.

He ncnonb3syinte ckpe®ok ana CTEKON.

YnnoTHuTEe b ABEPLbI
He cHumartsb!

fopAYNA MbINbHBIA PacTBOP:

QUYNCTUTE C MOMOLLLIO MATKOW TPAMOUKMN.
He tpute! He ncnonbayiite AnA UncTku
MeTanInmueckmne ckpedkun unm ckpedkn ana
CTEK/IAHHbIX MOBEPXHOCTEN.

HeucnpaBHOCTU U PEMOHT

Bbl3oB cepBUCHON cnyxObl TpebyeTca He Bceraa. B HEKOTOPbIX
chnyyanx Bbl Camy MOXeTe YCTpaHWTb Henonaaku. B npueseaéHHowm

Tabnuua HeucnpaBHoOCTeWM

HepxaBetowana cTanib  [OpAYNA MblbHBI PacTBOP:

QUMCTUTE C NMOMOLLLIO MATKOW TPAMOYKK, a
3areM BbITpUTE gocyxa. HemeaneHHo yna-
NANTE NATHA U3BECTU, XMpa, Kpaxmana u
AvuHoro Genka. rNod TakKMMKU NATHAMU
MOXET BO3HMKaTb koppo3ua. Cneumnasnb-
Hble CpeacTBa 1A YNCTKM MEeTaNIMUYecKmx
nanenuii MOXHO NPUoOpPecTn B CEPBUCHOW
cnyx6e nnu B cneunanMsaMpoBaHHOM Mara
3UHe.

Huxe Tabnuue Bbl HAMOETe HECKO/IbKO COBETOB MO YCTPaHEHMUO
HencnpaBHOCTEN.

HeucnpaBHoch BoamorHan npuyuHa

YcTtpaHeHue/ yKazaHue

Mpubop He padoTaerT. HeucnpaBeH npenoxpaHuTesb.

[MpoBepbTe, B NOPAOKE W NPEAOXPAaHUTESb NPW-
6opa B 6/10Ke NpeaoxpaHUTenei.

Bunka He nogkntoueHa.

BcraBbTe BUSIKY B PO3ETKY.

OTkNtoyeHne OJIEKTPO3HEPI NN

MpoBepbTe, FOPUT NN Namna Ha KyxHe.

HenpasunsHaA oKcnnyartauna

OTkntounTe NpenoxpaHuTens B 6/10ke npenoxpaxHn
Tenen. BkiounTe ero onATb NPUMEPHO Yepes
10 cekyHa.

Ha ancnnee muratoT Tpu HYNA. OTkntoueHne OJIEKTPO3HEPI NN

3aHOBO YCTAHOBUTE BPEMA CYTOK.

Mpubop He padoTaeT. Ha gucnnee
NMoABNAETCA BpemMA NPpUroToBaeHnA.

Mocne ycTaHOBKM He Bbina Haxata KHonka [,

HaxkmuTte KHoMKy [ namn BeikntoumTe npudop.

MUVKPOBO/THOBLIN PEXMUM HE BK/toUa
eTcA.

[Bepua 3akpbiTa HEMTOTHO.

MpoBepbTe, HE 3axaTbl 1 ABEPLERn ocTaTKu NuLmn
AN NOCTOPOHHWE NpeameTsl. Yéeantech, uto
YNNOTHUTENbHLIE MOBEPXHOCTN HE 3arpA3HEHbI.
[MpoBepbTE, HE NEPEKPYYEH NN YNIOTHUTEND
NBepLbl.

He 6blna HaxaTa KHomnka ().

Haxmute KHonky (.

Bnoga pasorpesaloTca MeaneHHee,

yeM 0ObIUHO. BOJTHOBOW Meyun.

3aaaHa CAULWIKOM HM3KaA MOLHOCTb MUKPO

BbiBepuTe 6osee BbICOKYI MOLHOCTb.

B npubop nomelleHo 6onblie NPoayKTOB, YeM

00bIYHO.

Mpn yBENNYEHNN KONnYecTBa NpoayKTOB B ABa
pasa BpemMA NpUroTtoBeHnA NOYTN yaBanBaeTCA.

Bntopa xonoaHee, uem 0ObIUHO.

B npouecce npurotoBneHMA nepemelinsante nm
nepesopauvBante énoaa.
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HeucnpaBHoch BosmorHan npuynHa

YctpaHeHue/ yKazaHue

Pasgaértca curHan. Ha gucnnee
MUraeT ABOoeToune.

Mpnbop padoTaeT B pexxmme AeMOHCTPaLUN.

1. Haxmure krHonky [,

2. [lepxunTe HaxaTon KHOMKY £k B TeueHne Tpéx
CeKyH/.

Pexxnum aemoHcTpaunn 3aBepluéH.

Coob6ueHuna 06 owwnbke

Cnepytouime HeNcnpaBHOCTY Bbl MOXETE YCTPaHUTb
CaMOCTOATE/bHO.

CoobweHune 06 owmnbKe

Bo3amorHan npuyuHa

YctpaHeHue / yKa3aHue

Ha gucnnee BbicBeumBaeTtca coobuleHne 06
ownbke «E723».

[Bepua Oblna 3akpbiTa HENPaBWUILHO.

OTKpoiite npuéop kHonkoli @) v cHosa 3akpoiite
ero.

Ha gucnnee BbicBeunBaeTtca coobuleHne 00
owunbke «Eril», «Erd», «Er18», «<E305».

[aTunk TemnepaTypbl HeMcnpaBseH.

OBpaTntech B CEPBUCHYIO CyXOy.

Ha gucnnee BbicBeumBaeTtca coobuleHne 06
owunbke «Er11». «KHonka 3ananaet».

TexHnuyeckasa HeNCNpaBHOCTb.

HeCcKonbko pas Haxmute Ha BCe KHOMKW. Ipo-
TPUTE KHOMKMK CyxoW TpAno4kon. OTKponTe n
3akpoiite aBeply npudopa. Ecnm 3to He nomo-
XeT, 06paTUTECH B CEPBUCHYIO CITyXOY.

CepBucHana cnymoba

Ecnu Baw npubop Hy>xxaaeTcA B PEMOHTE, Halla cepBucHan cnyxoa
Bceraa K Bawum ycnyram. Mbl Bcerga ctapaemca HaiTu
noaxoasulee peleHune, YTodbl M3bexaTb B TOM UNC/E HEHYXHbIX
BbI30BOB CMeLnasiMcToB.

Homep E 1 Homep FD

[nAa nonyyeHnsa KBanmbuLMPOBaHHOMO 0OCTYXXMBAHMA NPU BbI3OBE
cneumanncTa CepBncHoi cnyxobl 00A3aTeIbHO YKasbiBanTe HoMep
nsnenva (Homep E) n 3aBoackor Homep (Homep FD) Bawero
npuéopa. GvpmeHHasa Tabimuyka ¢ HoMepaMu HaxoauTcA Ha
BHYTPEHHEI CTOPOHE ABepLbl cnpasa. YTobbl He TPaTUTL BPEMA Ha
NMOWUCK 3TUX HOMEPOB, BNULLINTE UX N TeNedOHHbI HOMEpP
CEepBUCHOW CNyObl 30€ECh.

Homep E Homep FD

CepseucHan cnywba ©

cneumanmcTaMm U ¢ UCNosib3oBaHMEM (PUPMEHHbIX 3amnacHbIX
yacren.

HaHHbIli npudop cooTtBeTcTByeT Hopmam EN 55011 n CISPR 11.
OTo npubop rpynnel2, knaccaBb.

MpUHAaNexXHOCTb K rpynne2 osHavaeT, uTo Npudop npeaHasHayeH
TOMIbKO ANA Harpesa NULLEBbLIX NPOAYKTOB. MPUHAANEXHOCTb K
Knaccy B cBuaoetensctByeT, uto npudop npeaHasHadyeH ans
ObITOBOrO UCMO/IL30BAHMA.

TexHUUEeCKHe XapaKTepPUCTUKHU

OnekTponutaHue 230 B, 50y

Makc. obulana notpebnaemasn 1990 Bt

MOLLIHOCTb

MOLLHOCTb MUKPOBOJTH 900 BTBT (IEC 60705)

YacTtora MUKPOBOJIH 2450 My
punb 1300 Bt
MpenoxpaHutens MuH. 10

OBpaTtute BHUMaHWe, UYTo BUSUT Crieumanmncta CepBUCHON CyXObl
[NA yCTpaHEeHWA NOBPEXAEHWIR, CBA3AHHbLIX C HEeNpPaBWU/bHbLIM
YyX0[IOM 3a NpUOOPOM, faxe BO BpeMA AeWCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA BecnnaTHbIM.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTalUA NPU Henonagkax

KoHTaKTHble AaHHble BCeX CTpaH Bbl Haligéte B NPUIOXKEHHOM
CMUCKE CEePBUCHBIX LIEHTPOB.

MoNoXNTECH HA KOMMNETEHTHOCTbL U3roToBMTENA. TOraa Bbl MOXeTe
ObITb YBEPEHBI, UTO PEMOHT OyaeT NPOU3BEAEH rPaMOTHbLIMM

Paamepsbl (BxLLUxI)

- npubopa 38.2 x 59.5 x 32.0 cm

- pabdoueli Kamepbl 220 x 350 x 270 Mm

MposepeHo VDE. Na

3Hak CE Oa

«MporpaMmbl aBBTOMaTUUYECKOIO NPUrOTOBJIEHUA»

C nomoLLbto NporpaMMbl aBTOMaTUYECKOro NPUroTOBNEHUA MOXHO
OUY€eHb MPOCTO roToBUTL Btoaa. Hy)HO BbIOpaTh nporpamMmy u
ykasaTtb BeC NpoaykToB. ONTUMasIbHYO YCTaHOBKY MPEAIOXUT
nporpamma aBToMaTu4yeckoro nNpUroToBaeHus. Bol MoxeTe
BbIBpaTh oaHy U3 10 nporpamm.

Hactpounka nporpaMmmbl

Mocne BbiGOpa NPOrpamMmmsl HEOOXOANMO BbINOSHUTL CNEAYHOLLYIO
yCTaHOBKY.

MprMep Ha pucyHke: nporpamma 2, Bec 1 Kkr.
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1. Haxxmnte KHonky 5.
Ha nucnnee BpemMeHu NOABNAETCA NEPBLIi HOMEP NPOrpamMbi.

OO0 © O D o O O

2. Buibepute TpebyemMyio Nporpammy C NoMOLLLIO NepektovaTtens
nporpamm.

OO0 © O

3.MOBTOPHO HaXXMUTE KHOMKY k.
Ha ovcnnee BpeMeHU NOABUTCA PEKOMEHIYEMbIN BEC LJ.

5. Haxmute kronky [

Mporpamma akTMBM3NpyeTCcA. HaunHaeTcA OTCUET BPEMEHM
NPUroToBAEHUA, a cUMBON 1=l 3akntouaeTca B CKOOKM.

Mo 3aBepLueHUU BbiNOJIHEHUA NporpamMmmMbl

Pasnaétca curHan. Mpubop nepecraHeT HarpesaTtheA. Ha ancnnee
BbicBeumaetcA 00:00. Haxxmute KHOMKY [8&) M BBIKIIOUWUTE F1aBHbIN
BblK/toUaTeNb. Bbl MOXETE 3apaHee OTK/IOUNTL 3BYKOBOW CUMHaN
PYHKUMOHANBHOW KHOMKOW «».

U3ameHeHHe nporpammbl

Mocne 3anycka nporpammMbl BLIOpATh APYryto NporpamMmy uam
M3MEHUTb BEC YK€ HEBO3MOXHO.

U3ameHeHHe BpeMeHU NPUroTOBJIEHHUsA

Mocne 3anycka nporpamMmmbl aBToMaTnyeCcKoro npuroToBieHnA
N3MEHNTb BPEMA NPUroTOB/IEHUA YXEe HEeN1b3A.

OTmeHa nporpammbl

YnepxvBarite KHOMKY Ha)aTomn B TEYEHNE HECKOJIbKNX CeKyHa n
BbIK/IIOYNTE NaBHbIA BbIKAOUATESb. |'|p|/|60p BbIK/THOYEH.

PexkomeHpauuu no nporpammam
aBTOMaTU4YeCKOro NPUroToBNEeHUA

YKasaHuAa

m BblHbTE NPOAYKT N3 YNakKOBKN 1 B3BECbTE €r0. Ecnu Bbl He
MOXeTe OnpeaennTb TOYHbIR BEC, TO OKpyrnnTe ero.

m [1nA nporpamm Bceraa Wcnonbayiite nocyay, npeaHasHauyeHHyo
IR MUKPOBOJIHOBO Meumn, HanpuMep, U3 CTekna, Kepamuku, uim
e CTeK/IAHHbIA NPOoTUBEHb. B Tabnuue nporpaMm Bbl HaiaeTe
pekomeHaauum no BeIGopyY NPUHAANEXHOCTEN.

m [ToMecTuTe NPOoAYKT B XONOAHbIA Npudop.

] Taénmuy pekomMeHayeMblX NPpOAYKTOB, AMana3oHOB Beca U
HEeoBOX0ANMbIX NPUHAONEXHOCTEN Bbl HAKAETE B NpMMeYaHmax K
pekoMmeHaaunam.

m HenbanA yCTaHaBNMBaTb BEC CBbllIE YKa3aHHOIo 3Ha4eHunA.

m [1py NPUroTOBAEHNM MHOTMX ONI0A Bbl YePEe3 HEKOTOPOE BPeMA
ycnbilwnTe curHan. MNepesepHuTe NPOAYKT UK NepemeLlanTe
ero.

PasmoparkuBaHue

YKa3aHuf
= [0 BO3MOXHOCTM 3aMOpaXxmBaiTe NPOAYKTbl TOHKUMK KyCKamu 1
XpaHuTe npu Temnepatype —-18 °C.

m YKnaablBante 3aMOpPOXEHHble NMPOAYKTbl B MIOCKYIO Nocyay,
Hanpumep, B CTEKNAHHYIO UK HapdopoByIO Tapesky.

= [locne BbINOMHEHMA NPOrpaMMbl Pa3MOpPaxXnMBaHUA OCTaBbTE
npoaykT ewé Ha 10 - 30 MUHYT 4NA BblpaBHMBaHMA
Temneparypsl.

= [1py pasmopaxuBaHun MAca, NTULLI UK PbIObl Ha Tapesky
CTeKaeT XUAKOCTb. Hu B Koem cnyyae Henb3A UCnob30BaTh €€
ONA fanbHenwwe roToBKKW, OHa Takxke He J0/MKHa conpukacaTbCA
C ApYrMMun npoayKramu.

m Knagute Ha nocyay roeaanHy, 6apaH|/|Hy N CBUHUHY XNPOBbLIM
CNOEM BHUS.

m PasmopaxusainTte xN1e0 TO/bKO B HEOOXOANMbBIX KONNUYECTBaxX, Tak
KakK OH 6bICTpO yepcCcTBeeT.

= Y)Xe pa3MOpPOXEHHbIA hapll BbIHMMANTE Nocne
nepesopaynBaHumA.

m Llenyto NnTuuy yknaabiBaiiTe B NOCYAY MPYAKOW BHIS, KYCOYKM
NTULbLI — KOXEN BBEPX.
HapTodenb

YKasaHua

m OTBapHOM KapToesb: MOPEXbTE Ha KYCOUYKM OANHAKOBOWN
BennunHbl. Ha kaxasle 100 r kapTodena nodaBbTe ABE CTONOBbIX
NIOXKMW BOAbI W LIEMNOTKY COMN.

m KapTodenb B MyHaMpe: KapTohennHbl A0NXKHbI OblTb MPUMEPHO
0[lIMHaKoBOro pasmepa. lNomorite KapTodenmHbl 1 NPOTKHUTE
KOXYPY B HECKO/bKMX MecTax. MonoxuTe ewe BnaxHboli
KapTodesnb B nocyay 6e3 Bobl.

Puc

YKasaHua

m [py Bapke Kpynbl 06pasyeTcA MHOMO MNeHbl. [103TOMy BO3bMUTE
BbICOKYIO MOCY/ly C KPbILIKONW. YCTaHOBUTE BEC Kpynbl (6e3
xuakoctu). JobasbTe B pUC ABa — [1Ba C MNOSOBUHON 06bEMA
XUOKOCTU.

m He ucnonbsyinte puc BbICTPOro NpUroToBNAEHNA B NakeTUKax.
OBowu

YKasaHua

B CBEeXWe OBOLLN: MOPEXbTE Ha KYCOUKN OAMHAKOBOWN BEUUMHBI.
Ha kaxable 100 r oBoulet foBaBbTe 2 CTONOBbIX JIOXKW BOAbI.

B 3aMOPOXEHHbLIE OBOLLUM: MOAXOAAT TO/bKO GNaHLINPOBaHHbIE, a
He MPUroTOB/NEHHbLIe Nepe/ 3aMOpPO3KOoN 0BoLWM. He noaxoaat
0BOLLUYM rNyOOKOI 3aMOPO3KM CO C/IMBOYHBIM COYCOM. Ha Kaxablie
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100 r no6aBbTe 1 - 2 CTO/IOBbLIX JIOXKW BOAbI. [1A WnuHaTta un
KpaCHOKOYaHHO KanycTbl BoAy [100aBNATb He creayerT.

HapTtodenb B ayxoBoM wiKady

YKa3saHue: Vicnonwayinte kaptodenb 0AMHAKOBOro pasmepa.
MomowiTe KapTodenvHbl 1 NPOTKHUTE KOXYPY B HECKObKMNX
MecTax. PaznoxuTte BnaxHblin kapTodenb HENOCPEACTBEHHO Ha
PELETKY.

MoNOBUHKH UbINNEHKA

YKasaHue: BoiknaasiBaite NONOBVMHKM NETYLIKA Ha PELWETKY KOXeN
BBepX. [nA 3a0epXxKu Xupa nav MACHOTO COKa yCTaHOBUTE
PELWETKY Ha CTEKAHHBIN NPOTUBEHD.

Ta6nuua nporpamm

BpeMH BblAEPHKHU

HekoTopble 61t0Aa No OKOHYaHUM NPOorpaMMbl CAeayeT OCTaBNATbL
B [lyXOBOM LUKa®dy A0 MOSHOIO NPUrOTOBIEHUA.

Bnrono Hepabouee nonomeHue

Osowm MNpum. 5 MUHYT

Kaptodenb Mpum. 5 MuHyT Cnelite 06pas3oBaBLLytoCH
BOAY.

Puc 5-10 MuHyT

MNporpamma N2 TlMoaxoxasLlMe NPOAYKTbI

JunanasoH Beca, Kr  [ocyna/ npMHaaneMHoOCTH, YpOBEHb

PasmopamuBaHue
P1 MAco 1 nTuua - apkoe - NOPUNOHHBIE KYCKK - mAcHoN 0,2-2,0 kr Mnockana nocyna 6e3 KPbILLKK
dapw - ubinNéHOK, NynApka, ytka
P2 Pbiba pbiBa Lennkom, peibHoe dune, poibHble KotneTol 0,1-1,0 kr MnockaA nocyna 6e3 KPbILLKK
Xne6 n nupor* 0,2-1,5 kr MnockaAa nocyna 6e3 KPbILLKK
P3 Xneo, uennkom, Kpyrablii Uamn NpoaonrosaThiin, xned
NIOMTVKaMK, cAoOHbIA NMUPOT, MMPOT 13 APOXXKEBOro
TecTa, (OPYKTOBLIN NMpoOr
JoBeaeHue A0 roTOBHOCTH
P4 KapTotenb 0,2-1,0 kr lMocyna ¢ KpbIWKOM
OTBapHoO kapTodenb, kapTodens B MyHANPE
P5 Puc 0,05-0,3 kr BelcokaA nocyaa C KpbIWKOW
OBolwu, cBexXne NpoayKTbl 0,15-1,0 kr lMocyna ¢ KpbIWKOM
P6 LiBeTHaA kanycTta, OPOKKOIU, MOPKOBb, KOMbpadu,
3€e/eHbln NyK, CNaakui nepeL, LyKKUHN
OBoLM, 3aMOPOXEHHbIE 0,15-1,0 kr lMocyna ¢ KpbIWKOM
P7 LiBeTHaA kanycTta, OPOKKOIU, MOPKOBb, KONbpadu,
KpacHOKOo4YaHHanA kanycTa, wnuHat
P8 KapTtodens B yxOBOM LIKady 0,2-1,5 kr PewéTtka
Bec Ha kapTodens ok. 200 r-250r
P9 3anekaHka, 3aMOpOXeHHas, Hanpumep, nasaHbsa 0,3-1,0 kr
P10 LIbinnéHok, pasdpes3aHHblin nononam 0,5-1,8 kr CTekNAHHBIA NPOTMBEHb W peLLéTKa

CurHanbl K MOMeLIMBaHWIO U nepesopa4vynBaHuO

* Henb3A BbiNekaTb TOPTbl CO C/MBKaMW, NMUMPOrn C KPEMOM, MUPOTKU C 3a/IMBKOW, rnasypbio Uan € XenatmHoOM.

MpotecTupoBaHo AnA Bac B Halwen KyxHe-CTyAUU

B npunoxeHHbix Tabnuuax Bel Hanaéte 6onbwon Beidop 6ntoa u
ONTMMasIbHble YCTAaHOBKM 1A UX NPUroTOBAEHMA. Mbl pacckaxem
Bam, Kakoi MUKPOBOJIHOBbLIA PEXUM flydllle BCEero NoAXOAMT AnsA
BbiOpaHHoro 6sto00a. Kpome Toro, Bbl NOSyyYnTe COBETHI NO BhIGOPY
nocyabl U NPUFOTOBAEHMIO MALLN.

YKasaHuA

m 3HaueHuA, npuBeaéHHble B Tabnuue, AeCTBUTENbHbI, 8CNN Bbl
ycTaHaB/mBaeTe 011000 B XONIOAHYO 1 MyCTyto padouyto Kamepy.
MpenBapuTenbHbIN Pa3orpes UCNONb3YNTE, ECIN TOIbKO 3TO
ykagaHo B Tabnuuax. MNepen ncnonb3oBaHnem npmoopa ydepute
13 Hero Bce NpuHaaNexHOCTU, KOTOPbIE BaM He noHaao0ATcA.

m 3HauyeHnA BPEMEHU, yKasaHHble B Tabnuuax, ABNATCA
OPUEHTUPOBOYHBIMU. OHU 3aBUCAT OT KayecTBa U CBOWCTB
NPOAYKTOB.

m /lcnonb3syiTte BXOAALIME B KOMMNEKT NOCTABKN NPUHAANEXHOCTHU.
JononHuTenbHble NPUHAANEXHOCTU MOXHO NPUoBpecTn B
CepBUCHOI cnyx6e nin B Cneunann3npoBaHHOM MarasmHe.

m Bcerga ncnonbdyinte NpuxBaTky NPU BbIHUMAHUM FOPAYMX
NPUHAANEXHOCTEN UK NoCcyabl 3 padouein Kamepsl.
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PasmoparkusaHue, pa3orpesaHue u gosegeHue
6nroa A0 roTOBHOCTHU NPY NOMOLLM MUKPOBOJTH

B cneaytowmx Tabnuuax npueeaeHsl Npumepsl pasinyHoro
MNCMNOIb30BaHUA NMEYN U YCTAHOBOUHbLIE 3HAYEHMA MUKPOBOSIH.

3HaueHuA BpeMeHU, ykasaHHble B Tadnumuax, ABNATCA
OPUEHTUPOBOYHbLIMKU. OHM 3aBUCAT OT NOCY/lbl, TeMnepatyphbl, a
TakXe 0T KayecTBa 1 CBOMCTB NPOAYKTOB.

B Tabnuue yacto ykasbiBaeTcA AvanasoH 3HaYeHWUIn BpEMEHN.
CHauyana yCcTaHOBWUTE cCamOe KOPOTKOE BpeMms, a 3aTeM npu
HeoBOX0ANMOCTUN YBENNULTE Ero.

MOXET CnyumnThecaA Tak, UTo 0ObEM NPUroTaBIMBAEMbIX MPOAYKTOB
OT/IMYaeTCA OT ykasaHHOro B Tabnuue. B aToM cnydyae neiicTsyeT
obuiee npaBuio:

[IBOViHOV 0OBbEM MOUTU BABOE YBE/MUMBAET BPEMA NPUroTOBEHNA,
nosoBrHa o0bEMa CoKpallaeT BpeMa NpuUroToB/IeHNA BABOE.

B npouecce pasmopaxusaHua nonydadpukaT Hy)>KHO HECKOJIbKO
pas nepemellaTb nv nepeBepHyTb. Cneante 3a Temnepartypon.

PasmopamuBaHue

YKa3aHuf

m [TocTaBbTe 3aMOPOXEHHbIE NPOAYKTHl B OTKPLITYIO EMKOCTb Ha
PELETKY.



®m B npouecce pasmopaxuBanua 1 - 2 pada nepeBepHyTb Un
nepemeLwlartsb. Bonbline KYCKUN HY>XHO nepeBopavnBatb
HECKO/bKO pas.

= [Mpn pasmMopaxmnBaHuM MAca, NTUUbLI UK PbIOLI HA TapesKy
CTEeKaeT XMUAKOCTb. Hu B KOeM cryyae Henb3A UCMNo/b30BaTh eé

ONA fansHenwen roToBKN, OHa Tak)e He Ao/MKHa conpukacaTbea
C ApyrumMu NpoaykKTamu.

m OcTaBbTe pa3MopoXeHHble NPoAyKThl ewé Ha 10 - 30 MUHYT Npwn
KOMHaTHOW TemnepaTtype A1A BblpaBHUBaHWA TEMNePaTypsbl.
[Mocne aToro NTULy MOXHO NMOTPOLWMUTL.

Pa3smopanmBaHue Bec

MoLuHocTb MMKpOBONH, BT, Bpema npu-

YKasaHuf

roToBneHuAa, MUH

[oBAAMHA, TENATUHA UM CBMHUHA Kyc- 800 r

180 BT, 15 muH + 90 BTt, 15-25 MuH

KOM (Ha KOCTK 1 6e3 KOocTn)

Heckonbko pasd nepeBepHyTb

1 kr 180 BT, 20 muH + 90 BT, 20-30 MuH
1,5 kr 180 BT, 25 muH + 90 BT, 25-30 MuH
['oBAAMHA, TENATUHA WU CBUHMHA 200r 180 BT, 5-8 muH + 90 BT, 5-10 MuH [Mpu nepeBopaunBaHnM OTAENUTb PA3MOPO
Kycoukamun uam nomMTmKkamm 500 r 180 BT. 8-11 MuH + 90 BT. 10-15 mun )KEHHble YacTu Apyr OT Apyra
800 r 180 BT, 12-15 muH + 90 BT, 15-20 MuH
MsacHol tapll, CMeLllaHHbIRN 200r 90 BT, 10-15 MuH Bo BpemA pasmopaxmnBaHua HECKO/IbKO pas
500 r 180 BT. 5 M + 90 BT. 10-15 mun nepesopaynBanTe, BbIHUMAA yXe pasmopo-
’ ’ YKEHHbIV hapL
800 r 180 BT, 10 muH + 90 BT, 15-20 MuH
[MTnua uenukom nnm Kyckam 600 r 180 BT, 8 muH + 90 BT1, 10-15 MUH Heckonbko pasd nepeBepHyTb
1,2 kr 180 BT, 15 muH + 90 BT, 20-25 MuH
PriBHOE dune, pbiBHble KOoTaeTsl uan 400 180 BT, 5 muH + 90 BT1, 10-15 MUH OTOenAtb pa3mMoOpPOXEHHbIE YacTu Apyr OT
JIOMTUKM apyra
PbiBa uenmnkom 300r 180 BT, 3 MmuH + 90 BT, 10-15 MuH Bpema oT BpemeHn nepesopaunBaTb
600 r 180 BT, 8 MuH + 90 BT, 15-20 MuH
OBoLuu, Hanpumep ropoLlek 300r 180 BT, 10-15 MuH
®pyKTbl, ArOAbl, HAMNP., MasiMHa 300r 180 BT, 6-9 MuH Bpema oT BpemeHn OCTOPOXXHO nepeBopaun
500 r 180 BT. 8 MuH + 90 BT. 5-10 mun BaTb WU OTAENATb PA3MOPOXEHHbIE YaCTh
’ ’ apyr ot apyra
Pactonutb macno 1251 180 BT, 1 muH + 90 BT, 1-12 MuH BbIHYyTb 6711040 M3 YNakOoBKM
250r 180 BT, 1 muH 90 BT, 2-4 MuH
Xneb, uennkom 500r 180 BT, 8 muH 90 BT, 5-10 MuH Bpema oT BpemeHn nepesopavnBatb
1 kr 180 BT, 12 muH + 90 Bt, 10-20 MuH
Mupor, cyxoi, Hanp., cooOHbI nupor 500 r 90 BT, 10-15 MuH Tonbko AnA Bbineukn 6e3 rnasypu, CIMBOK U
7501 180 BT, 5 muH 90 BT, 10-15 MuH Kpema, OTAeNAiATe KyCky Apyr OT Apyra
Mupor, COYHbIV , Hanp., PPYKTOBBLI 500r 180 BT, 5 MuH + 90 BT, 15-20 MuH Tonbko AnA Bbineuku 6e3 rnasypu, CMBOK
nMpor, TBOPOXHbIA NMMPor 750 1 180 BT. 7 My 90 BT. 15-20 mun AN xenatuHa

PasmopamMBaHue, pasorpeBaHue unu noseneHue
3aMOPOXEHHbIX nony¢36pm(aTOB A0 rOTOBHOCTH

YKasaHufA

m BbiHbTe nonydadpukatsl M3 ynakoBku. B cneumnansHol nocyae
LA MUKPOBOJTHOBOW Meun OHW HarpesatoTca ObicTpee 1
paBHOMepHee. PasninuHble KOMNOHEHTbI nosydadprkaTra MoryT

HarpeBaTbCA C PasnNUYHO ObICTPOTOMN.

m [Mnockre nonyhadpukarbl 4OXOAAT A0 FOTOBHOCTU ObICTPEE, UEM
BbICOKME. [ToaTOMY crneayeT pasnoxutb nonydadpukarsl no
oéntoy Kak MOXHo 6onee TOHKUM cnoeM. [Npn 9ToM oTaesbHbIe

4yacTu He AO0/MKHbI NepeKpbIBaTh APYr Apyra.

m MonydabpukaTbl Bcerga Hy»KHO HakpbiBaTb. Ecnn y Bac HeT
NoAXOAALLEN KPbILWKK ANA NOcyabl, UCNONL3YNTE Tapenky uam

cneunanbHyto NNeHKy anAa MVIKpOBOJ'IHOBOVI neun.

m B npouecce pasmopaxuBaHua nonydadpukaT HyxHO 2-3 pasa
nepemMeLlatb Unn NepeBepHyTh.

m [ocne pagorpesaHua ocTaBbTe OM1t0A0 elWé Ha 2-5 MUHYT anA

BblpaBHUBAHWA TEMNEPATYpPbI.

= [InAa nssneyeHus nocynabl BCeraa VICI'IOJ'IbSyVITe NAOTHbIE
pyKaBuLbl U NPUXBATKK.

m OpurvHanbHbI BKyC 61t0[a B 3HAUUTENIbHON CTENeHN

COoXpaHAeTcA. |_|03TOMy COMN N CNEeUnit MOXHO MHOIO He

no6aenATb.

YKasaHue: YcTaHoBUTE Nocyay Ha AHO padouein Kamepsl.

PasmopamuBaHue, pasorpesaHue unu goseae- Bec

HUe 3aMOPOMEHHbIX nonydpabprKaTos f0
rOTOBHOCTH

MoLiHOCTb MUKPOBOJH, BT,
Bpema npuroTtoBneHusa, MMH

YKa3aHufA

MeHto, nopunoHHoe 61040, roToBoe 611100 300-400 r 600 BT, 8-13 MuH

(2-3 komMnoHeHTa)

Cyn 400 r 600 BT, 8-12 MuH

Pary 500 r 600 Bt, 10-15 MuH

JIoMTUKM nnmn Kycoukn MAca B coyce, Hanp., 500 r 600 BT, 10-15 MuH [Mpy nepeBopaumBaHnn OTAENNUTL KYCKN

rynsa MAca Apyr oT Apyra.

PbiBa, Hanpumep, Kycouku dune 400 r 600 Bt, 10-15 MuH MoxHO no6aBuTb BOAY, IMMOHHbIA COK
AW BUHO.

3anekaHku, Hanpumep nasaHbA, KaHHETI0HU 450 r 600 Bt, 10-15 MuH McnonbayliTe pelétky B KauecTBe nofa

CTaBkKW\ AnA nocynbl.
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PasmopamuBaHue, pasorpesaHue unu nosene- Bec MoLiHOoCTb MUKPOBOH, BT, YKazaHua

HUe 3aMOpPOMEHHbIX nonydpabprKaTos 0 Bpema npurotoBneHus, MUH

roTOBHOCTH

[[apHupsbI, Hanp., puc, MakapoHbI 250r 600 BT, 3-7 MuH [o6aBnTb HEMHOIO XWUIKOCTK
500r 600 BT, 8-12 MuH

OBoLwy, Hanp. ropoLlek, OPOKKOIU, MOPKOBb 300r 600 BT, 7-11 MuH Ho6aBnTb B nocyay BoAy, UYToObl NOKPbI-
600 1 600 BT, 14-17 mun /10Ck AIHO.

LLUnuHat 450 r 600 Bt, 10-15 MuH roToBUTL 6€3 foOaBneHnA BObl

PasorpesaHue 6ntoa

/\ Onacrocts ownapusanms!

Mpu pasorpeBaHnn XnaKocT BOSMOXHO 3anasibiBaHne
3akunaHuA. B aToM cnyyae Temnepartypa sakunaHusa 4oCTUraeTca
6e3 00pas3oBaHMA B XXUOKOCTM XapaKTePHbIX My3bipbKOB. Jaxe npu
HEe3HaUNTEeIbHOM COTPACEHUN EMKOCTY ropAYan XUaKOCTb MOXET
BHE3aMnHO HauaTb CUILHO KUMETb 1 Bpbi3rate. Mpu HarpesaHum
XMOKOCTW BCeraa Knaaute B EMKOCTb NIOXKY. Bnarogapsa atomy
yaaeTca usbexarb 3a0ePXKKN 3akunaHua.

BHumaHue!

Cnenute 3a TeM, UtoObl MeTas, HanpuMep NoxKa, Obla Ha
pPacCTOAHUN He MeHee 2 CM OT CTEHOK AyXOBOro Likada 1
BHYTPEHHEeN CTOPOHbLI ABepLbl. VICKpoBble paspaabl MOryT
noBpeanTb CTEKNO ABEPLIbI.

YKa3aHuf

m BblHbTe nonygadpukatsl M3 ynakoBku. B cneuvansHon nocyne
1A MUKPOBOJIHOBOI NEeun OHW HarpesatoTca ObicTpee n
paBHOMepHee. PasninuHble KOMMOHEHTLI Nonydadprkara MoryTt
HarpeBaTbCA C PasIMYHOM ObICTPOTON.

m Monydabdpukatbl BCerga Hy>HO HakpbiBaTb. Ecnn y Bac HeT
noaxoAALlEN KPbILKK ANA NOCyabl, UICNONbLIYNTE Tapenky uim
cneunanbHyto NIEHKY 1A MUKPOBO/THOBOW Meyun.

m B npouecce pasmopaxuaHma nonydadprkaT HyXXHO HECKOMbKO
pas nepemellaTb v nepesepHyTb. Cneante 3a Temnepartypo.

m [Nocne pagorpesaHua ocTaBbTe 61000 elé Ha 2-5 MUHYT ans
BblpaBHMBaHMA TEMNeparypbl.

= [InAa nssneyeHuna nocynabl BCeraa VICI'IOJ'IbSyVITe NAOTHbIE
pyKaBuLbl UK NPUXBaTKK.

YKasaHue: YcTaHoBUTE Nocyay Ha AHO padouein kamepsl.

PasorpeBaHnue 6niog Bec MowHOCTb MMKPOBOJH (BT), YKazaHuAa
BpeMA NPUroToBneHua (M1UH)

MeHto, NopurMoHHOe 611010, FOTOBOE 600 BT, 5-8 MuH -

6énono

(13 2-3 KOMMOHEHTOB)

Hanutkun 125 mn 900 BT, "2-1 MUH. [MoNOXUTL NOXKY B CTakaH, He neperpesartb asko-
200 Mn 900 BT, 1-2 My rO/lbHble HaNWTKK, BPEMA OT BPEMEHW NPOBEPATb
500 mn 900 BT, 3-4 MuH

[eTckoe nutaHue, Hanpumep GyTbl- 50 Mn 360 BT, 2 MuH ByTblnoukn 6e3 COCOK U KpbILIEK CTaBUTb Ha AHO,

IOYKM C MOJIOYHON CMECHLO 100 mn 360 BT, Vo-1 mMuH nocsie Harpesa XopoLlo nepemetlaTs Uan B30oNTaTh

coaepxunumoe, 00A3aTeslbHO KOHTPOMPOBATL TEMNe-

200 mn 360 BT, 1-2 MuH patypy.

Cyn, 1 Tapenka no175r 600 BT, 1-2 MUH. -

Cyn, 2 Tapenku no 350 r 600 BT, 2-3 MuH -

Msaco B coyce 500 r 600 BT, 7-10 MuH OToenutb NOMTUKK MAca Apyr OT Apyra.

Pary 400 r 600 BT, 5-7 MuH -
800 r 600 BT, 7-8 MUH. -

Osouwwu, 1 nopuma 150 r 600 BT, 2-3 MuH -

OBouu, 2 nopumm 300r 600 BT, 3-5 MuH -

MpuroToeneHue 6nton

YKasaHuA

m [nockue nonychadpukatsl AOXOAAT A0 FOTOBHOCTU ObICTPEE, YeM
BbICOKME. [To3TOMY crneayeT pasnoxutb nonydadprkaTsl no
ontoly Kak MOXHO 6onee TOHKUM cnoeM. [pu 9ToM oTaesbHbIe
4yacTu He AO0/KHbI NepeKpbiBaTh APYr Apyra.

m [oBoaute nonydabpukatsl 10 FOTOBHOCTU B 3aKPbITONM nocyae.
Ecnu y Bac HeT NoaxoasaLlen KpbILLKK AnA Nocyasl, UCNONb3yhTe
Tapesnky Wiy cneumasnbHyto NaeHKy 418 MUKPOBOJIHOBOWM neuw.

m OpurvHanbHbIN BKyC 61t0a B 3HAUUTENLHON CTENEHN
coxpaHaeTcA. [103ToMy Conv 1 CNeLNi MOXHO MHOIO He
noBaBnATh.

m [Nocne pagorpesaHua ocTaBbTe 0/1t0A0 elé Ha 2-5 MUHYT AnA
BblpaBHMBaHMA TeEMneparypbl.

= [InAa nssneyeHuna nocynabl BCeraa VICI'IOJ'IbSyVITe NAOTHbIE
pyKaBuLbl UK NPUXBaTKK.

Mpurotoenexue 6nron Bec MowHocTe MUKpOBOH (BT), YKazaHua
BpeMA NPUroToBreHna (MUH)
LIbinnéHoK uenblil, cBexune npo- 1,2 kr 600 BT, 25-30 MuH [MepeBepHYTb MO NUCTEYEHMM NONOBUHBLI BPEMEHU
OYKTbl, MOTPOLLEHBI NPUroToBEHNMA.
PriBHOE hune, cBexne NpoayKThl 400 r 600 BT, 7-12 MuH -
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MpuroToeneHue 6nroa Bec MowHocTb MUKpOBOJH (BT), YKazaHua
BpeMsA NPUroToBrieHUa (MUH)

OBoLuu, cBeXME NPOAYKThI 250 r 600 BT, 5-10 MuH. MopesaTb OBOLUM Ha KYCOYKU OAMHAKOBOW BENW-
5001 600 Br, 10-15 MuH VDI ,
Ha kaxable 100 r. oBoulein no6aBbTe 1-2 CTONOBbIX
NIOXKW BOAbI.
Bpema OT BpeMeHn nepemelunsanTe.

KapTtomens 250 r 600 BT, 8-10 MuH MopesaTb KapTodeb Ha KYCOYKN OANHAKOBOM

500 r 600 B, 10-15 muH BENMHNHbI.
Ha kaxable 100 r. fo6asbTe 1-2 CTONOBbLIX JTOXKMN
750 r 600 BTt, 15-22 MuH BO/bI.

BpemA 0T BpeMeHn nepemelimBanTe.

Puc 125 r 600 BT, 4-6 MuH [oBaBuTthb BABOE OO/bLUE XUOKOCTU.
180 BT, 14-16 MUH.

250 r 600 BT, 6-8 MuH
180 BT, 14-16 MUH.

Cnagkue 6ntoaa, Hanp., nyauHr (6eic- 500 mn 600 BT, 5-7 MuH MyanHr 2-3 pasa XopoLlo nepemMellaTtb BEHUYMKOM.
TPOro NpPUroToBNEHUA)
DpPyKTbl, KOMMNOT 500 r 600 BT, 9-12 MuH. -

PeKomeHAaauMu no UCNosib30BaHUIO MMKpOBOﬂHOBOﬁ ne4yu

Bbl He MOXeTe HanTu anAa npurotasanMBaemMoro Koanyectsa npo YBeNnubTE WM COKPaTUTE BPEMA NPUTOTOB/EHNA, PYKOBOACTBYACH Cle-
OYKTOB YCTAHOBOYHbIX 3HaYEHWI. AyrowmnmM npasBuaom:

[BOViHOW 0OBEM MOUTK BABOE YBENMUMBAET BPEMA NPUrOTOBEHNA.
MonoBnHa oObEMa cokpallaeT BpeMs NPUroToBIeHWA BABOE

Bnoo nonyunnock CANWKOM CYXUM. B cnenytowmnii pas yctaHoBUTE MeHee NPOAO/IKUTENTbLHOE BPeMA Npuro
TOBNEHUA unu 6onee HU3KYK MOLIHOCTb MUKPOBOSH. HakpoliTe 6ntoa0
KPbILIKON 1 1oBaBbTe G0/bLUIE XUOAKOCTU.

Bnoao no ncteueHun BpeMeHu He pasdMopo3nioch, He pasorpe- YctaHoBuTe 6onee anutenbHoe Bpema. MpoayKTel 6onbliero odbéma un

NIOCb WX HEe AOLWIO A0 FOTOBHOCTMW. 6onbliei BbICOThl TPeOYOT AnA 00padoTku 6oNblle BPEMEHM.

Mo ucTeueHnn BpeMeHN NPUroToBaeHna 600 No KpaaM nepe B npouecce NpuroTosneHuna nepemMeluvBainte 61000 U B cneaytowmii

rpeTo, a cepeavHa eweé He COoBCeM roToBa. pas yctaHoBuTE 00nee HU3KYIO MOLIHOCTb Unn 6onee anuTensHoe
Bpems.

Mocne pasmopaxuBaHuA NTULA WU MACO CHapPYXW MArknue, a B cneaytowmii pas Beidepute 60see HU3KOE 3HAYEHNE MOLIHOCTU MUK

BHYTPM elWeé He oTTaanu. poBOSH. Mpu GonbloM 06bEME PasMopaxmBaeMblx NPOAYKTOB

HECKOJ/IbKO pas nosopauvBaiite Ux BO BPEMA PasMopakmBaHuA.

PEKOMeH.EIaLIMVI no anl’OTOBHEHMI-O Ha rpune m [InA 3a0epXKn MACHOrO COKa yCTaHOBUTE PELLETKY Ha
CTEK/IAHHbIV NPOTUBEHS.

YKasaHuf .
m [lepeBopaumnBarite Kycku nNpu NOMOLUM WMNUOB AnA rpunda. Ecnn

m Bce npuBeaeHHble 3HaYeHnA ABNAKTCA OPUEHTUPOBOYHBIMU, OHU NPOTKHYTb MACO BI/IJ'IKOVI, COK BbITEYET N MACO NOJNTYYNTCA CYXUM.

MOIyT BapbMpPOBAaTLCA B 3aBUCMMOCTU OT CBOMCTB MPOAYKTOB.
m TeMHOe MACO, HanpuMep roBaavHa, NoAPyMAHMBaeTCcA BbicTpee,

= ONONOCHUTE XONOAHOE MACO W BBITPUTE HACYXO OYyMaXHbIM yem TenATUHaA WK CBMHUHA. CHapYXKU KYCKW CBET/IONO MACAa UK
nonotexuem. Conute MACO TONLKO NOC/E NPUFOTOBNEHNA Ha PLIBHOrO (hune YacTo BbiBAOT MWL CNErka KOPUYHEBOrO LBeTa,
rpune. a BHYTPU OHW Y>K€ rOTOBbIE U COYHbIE.

m [0TOBbTE Ha rpwie Bcerga Ha peweTke Npu 3akpbITon ABeEpLE
padoueli KaMmepbl U HUKOr4a He BbINOMHANTE NpeaBapuTebHbIl

pasorpes.
06béMm Bec Pexum rpunsa Bpemsa npurotoBneHusa, MMH
CTekun 13 Wewkn 3-4 wr. npum. no 1200 r & OpHa ctopoHa: okono 15
TO/NLMHOW OT OKO/I0 2 CM Hpyraa ctopoHa: okono 10-15
Konbacku 4-6 wr. npum. no 150 r # OpnHa cTopoHa: okono 10-15
Hpyraa ctopoHa: okono 10-15
PbiBHbIE KOTNETbI* 2-3 wr. npum. no 150 r # OpHa ctopoHa: okono 10
HpyraA ctopoHa: ok. 10-15
PbiBa uenmnmkom* 2-3 wr. npum. no 150 r & OpHa ctopoHa: okono 15
Hanpumep, popenb HpyraA ctopoHa: ok. 15-20
Xne® ana TocTOB (Npeasapu- 2-6 NOMTMKOB - & OpHa cTtopoHa: okono 4
TeNbHO 00XapwuTh) [pyraa ctopoHa: okosno 4
3anekaHune TOCTOB 2-6 NOMTMKOB - & B 3aBMCUMOCTU OT HaumHKK: 5-10

* [lpenBaputesibHO CMaxbTe PEeLETKY pacTUTE/IbHbIM Mac/IOM.

fpunb B KOMOUHaUUK ¢ MUKPOBOJIHAMH m [11A apeHnA NCNOoNb3yiTe BbICOKYIO (DOPMy. OTO MO3BOANT
y COXpaHnTb padouyto Kamepy B UNCTOTE.
KasaHuA

m Vicnonbaylite pewéTky B KauecTse NoACTaBKy 418 NOCYbl.
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®m [InA NpUrotToBneHnA 3anekaHoK NCnonbayiTe O0sbLLYHO, NIOCKYHO
nocyny. B y3koii, Beicokol nocyae 6ntoao Oyaet roToButbCA
[I0NbLIE Y MOXET NOAropeTb CBEpXY.

m [poBepbTe, noaxoamT nn Bawa nocyna K padouyeit kamepe. OHa
He [0/MKHA OblTh CAMWKOM OO/bLLOMN.

= [locne BbINOHEHUA NPOrpaMmMbl PasMopaxmnBaHUA OCTaBbTe
nPOAYKT eweé Ha 5 — 10 MUHYT ANnA BbipaBHMBAHWA TEeMNepPaTypbl.

Toraa cok pacnpenennTca no Kycky MAca paBHOMEPHO U He
OyaeT BbiTeKaTb NPU HapesaHuu.

m OcTaBnAnTe 3anekaHku 1 rpateHbl NOCTOATL B BbIK/KOUEHHON
neun ewé 5 MUHyT.

m Bcerna yctaHaBnmBaite MakcumasnnbHoe BpeMaA NpuroToBIeHUA.
MpoBepAliTe roTOBHOCTb 6/1toaa Yepes KOPOTKME 3aaaHHble
NPOMEXYTKN BPEMEHM.

Bec MolluHoCTb MUKPOBOSH, Pexum Bpema npuro YKasaHuna
BT rpunsa TOBJIEHHUA,
MUH
CBUWHMHA ONA XapKn*, ok. 750 r 360 Bt ] 35-40 mmH  Yepe3 15 MUHYT NepeBEPHYTH.
Hanpumep, KycoK Wewu
MscHol pyneT oK. 750 1 360 Bt ™ OK. 25 MUH
Makc.7 cM BbICOTOM
LIbinnéHOK, paspes3aHHsbii ok. 1200 r 360 Bt & 40 MUH
nononam
LIbinnéHok, kycoukamu, oK. 800 r 360 Bt ™ 20-25 MuH [MonoxuTb KOXen BBepx. [NepeBo-
Hanpumep, YeTBepTMHKA LbIM- paunBaTth He TpedyeTca.
NéHKa
YTuHan rpyanka ok. 800 r 180 Bt ] 25-30 MuH  TlonoxuTb KOXel BBepX. MNepeso-
paumBath He TpedyeTcA.
3anekaHka 13 makapoH ok. 1000 r 360 Bt ] 25-30 mvH  [locbinaTb CbIPOM.
(v3 npeaBapuTenbHO obpado-
TaHHbIX MHIPEANEHTOB)
KapTodenbHaa sanekaHka ok. 1000 r 360 BT ™ OK. 35 MUH
(n3 ceiporo kaptodena)
Makc. 3 CM BbICOTOW
3aneuyéHHan pbia ok. 500 r 360 Bt & 15 MuH 3aMOpPOXKEHHYIO PhIBY Hy>XHO
npeasapuTeNbHO PasmMopo3nTh.

TBOPOXKHAA 3aneKaHka ok. 1000 r 360 Bt ] 20-25 MUH

Makc. 5 cM BbICOTOM

KoHTponbHbie 6ntoaa B cootBeTcTBUU ¢ EN 60705

Ha npumepe aTux 61104 NPpOM3BOAUTCA NMPOBEPKAa KayecTsa U
NpPaBUIbHOCTU MYHKLUMOHMPOBAHMA MUKPOBOIHOBOI Neun
KOHTPOIMPYIOWMMMN OpraHamu.

B cootBeTcTBUKM co ctaHgapTtom EN 60705, IEC 60705 unn
DIN 44547 n EN 60350 (2009)

anrOTOBHEHMe TOJIbKO C MUKPOBOJIHAMH

Bnrono

MouwHocTb MWKPOBOJIH, BT, BpeMA BbINONIHEHUA, MUH

YKa3aHue

Owmnert, 1000 r

600 Bt, 11 - 12 muH. + 180 BT, 8 - 10 MuH.

®dopma 13 TEPMOCTONKOro cTekna

buckeut, 475 r 600 BTt, 7 - 9 MUH.

dopma 13 TepMOCTONKOro ctekna @ 22cm

MacHow pynert, 900 r 600 BT, 25-30 MuH

MpAamMoyronbHaA opma M3 TEPMOCTOMKOIO
cTekna*, 28 cm anuvHom

*MicnonbadyinTe pewéTky B kKa4yecTBe NOACTaBKM ANA NOCcyabl.

PasmopamuBaHue TOJIbKO C MUKPOBOJIHAMH

Bnrono

MowHocTb MWKPOBOJIH, BT, BpeMA BbINOJIHEHUA, MUH

YKa3aHue

Msaco, 500 r Mporpamma 1, 500 r
nnn

180 Bt, 8 MuH. + 90 BT, 7-10 MuH.

Pyrex, @ 24 cm
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anrOTOBHEHMe nNULLHX Ha rpune ¢ ucnosib3osaHnemMm MUKPOBOJIH

Bnrono

MolluHoCTb MMKPOBOJH (BT), pexum rpuna, Bpema NpUroToBneHua YKasaHua
(MHH)

KapTothensHasa 3anekaHka,
1100 r

360 BT, + pexum rpuna [, 30-35 MuH. Kpyr Pyrex, @ 22 cm

Mupor

He pekomeHayeTcA
LibinnéHoK, paspesarHbii nono- 360 BT, + pexum rpuna [, ok. 40 -45 MuH. CTeKNAHHbIA NPOTUBEHb U
nam ok. 1100 r peweéTtka
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	[el] Οδηγíες χρήσεως 2
	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	: Σημαντικές υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Μόνο τότε μπορείτε να χειριστείτε τη συσκευή σίγουρα και σωστά. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την τοποθέτηση. Προσέξτε τις ειδικές οδηγίες συναρμολόγησης.
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Τοποθετείτε τα εξαρτήματα πάντοτε σωστά μέσα στο χώρο μαγειρέματος. Βλέπε Περιγραφή εξαρτημάτων στις οδηγίες χρήσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Τα αποθηκευμένα στο χώρο μαγειρέματος εύφλεκτα αντικείμενα μπορούν να αναφλεγούν. Μην τοποθετείτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα μέσα στ...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η μη ενδεδειγμένη χρήση της συσκευής είναι επικίνδυνη και μπορεί να προκαλέσει ζημιές. Για παράδειγμα μπορούν να αναφλεγούν οι ζεστές...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Τα τρόφιμα μπορούν να αναφλεγούν. Μη ζεσταίνετε ποτέ τρόφιμα μέσα σε συσκευασίες για τη διατήρηση της θερμοκρασίας. Μη ζεσταίνετε ποτ...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το λάδι φαγητού μπορεί να αναφλεγεί. Μη ζεσταίνετε ποτέ μόνο του το λάδι φαγητού στο φούρνο μικροκυμάτων.


	Κίνδυνος έκρηξης!
	Τα υγρά ή άλλα τρόφιμα σε ερμητικά κλειστά δοχεία μπορούν να εκραγούν. Μη ζεσταίνετε ποτέ υγρά ή άλλα τρόφιμα σε ερμητικά κλειστά δοχεία.

	Κίνδυνος σοβαρής βλάβης της υγείας!
	■ Σε περίπτωση ανεπαρκούς καθαρισμού μπορεί να σκουριάσει και να υποστεί ζημιά η επιφάνεια της συσκευής. Έτσι μπορεί να εξέλθει ενέργει...
	Κίνδυνος σοβαρής βλάβης της υγείας!
	■ Από μια χαλασμένη πόρτα του χώρου μαγειρέματος ή από μια χαλασμένη στεγανοποίηση της πόρτας μπορεί να εξέλθει ενέργεια μικροκυμάτων. ...

	Κίνδυνος σοβαρής βλάβης της υγείας!
	■ Στις συσκευές χωρίς κάλυμμα περιβλήματος εξέρχεται ενέργεια μικροκυμάτων. Μην αφαιρείτε ποτέ το κάλυμμα περιβλήματος. Σε περίπτωση ε...


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες. Μόνο ένας τεχνικός του τμήματος εξυπηρέτησης πελατών, εκπαιδευμένος από εμάς, επιτρέπετα...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Στα καυτά μέρη της συσκευής μπορεί να λιώσει η μόνωση των καλωδίων των ηλεκτρικών συσκευών. Τα καλώδια σύνδεσης των ηλεκτρικών συσκευ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Η συσκευή λειτουργεί με υψηλή τάση. Μην αφαιρέσετε ποτέ το περίβλημα.


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ τις ζεστές εσωτερικές επιφάνειες του χώρου μαγειρέματος ή τα θερμαντικά στοιχεία. Αφήν...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Τα εξαρτήματα ή τα σκεύη ζεσταίνονται πάρα πολύ. Απομακρύνετε τα καυτά σκεύη ή εξαρτήματα από το χώρο μαγειρέματος πάντοτε με μια πιάσ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι ατμοί του οινοπνεύματος μπορούν να αναφλεγούν μέσα στον καυτό χώρο μαγειρέματος. Μην παρασκευάζετε φαγητά με μεγάλες ποσότητες δυ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Τα τρόφιμα με σκληρό κέλυφος ή πέτσα μπορούν, κατά τη διάρκεια, αλλά επίσης ακόμα και μετά το ζέσταμα, να σκάσουν με δύναμη. Μη μαγειρεύ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η θερμότητα στις βρεφικές τροφές δεν κατανέμεται ομοιόμορφα. Μη ζεσταίνετε ποτέ βρεφικές τροφές μέσα σε κλειστά δοχεία. Απομακρύνετε ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Τα ζεστά φαγητά εκλύουν θερμότητα. Έτσι μπορούν τα μαγειρικά σκεύη να ζεσταθούν πολύ. Απομακρύνετε τα σκεύη ή τα εξαρτήματα από το χώρ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Σε αεροστεγώς κλεισμένα τρόφιμα μπορεί να σκάσει η συσκευασία. Προσέχετε πάντοτε τα στοιχεία πάνω στη συσκευασία. Βγάζετε τα φαγητά π...


	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Κατά το άνοιγμα της πόρτας της συσκευής μπορεί να εξέλθει καυτός ατμός. Ανοίγετε προσεκτικά την πόρτα της συσκευής. Κρατάτε τα παιδιά ...
	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Με το νερό στον καυτό χώρο μαγειρέματος μπορεί να δημιουργηθεί καυτός υδρατμός. Μη χύνετε ποτέ νερό μέσα στον καυτό χώρο μαγειρέματος.

	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Κατά το ζέσταμα υγρών μπορεί να προκύψει μια επιβράδυνση βρασμού. Αυτό σημαίνει, ότι θερμοκρασία βρασμού επιτυγχάνεται, χωρίς να ανεβ...


	Κίνδυνος τραυματισμού!
	■ Το γρατσουνισμένο γυαλί της πόρτας της συσκευής μπορεί να ραγίσει. Μη χρησιμοποιείτε ξύστρες γυαλιού, δυνατά ή τραχιά υλικά καθαρισμού.
	Κίνδυνος τραυματισμού!
	■ Το ακατάλληλο σκεύος μπορεί να ραγίσει. Τα σκεύη από πορσελάνη και κεραμικό υλικό μπορεί να έχουν πολύ μικρές τρύπες στις λαβές και στ...

	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	■ Πολύ λερωμένη στεγανοποίηση
	■ Λειτουργία μικροκυμάτων χωρίς φαγητά
	■ Πόπ-κορν μικροκυμάτων




	Συμβουλές για την ενέργεια και το περιβάλλον
	Εξοικονόμηση ενέργειας
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος


	Η καινούργια σας συσκευή
	Πεδίο χειρισμού
	Στοιχεία χειρισμού
	Βαθμίδες ισχύος μικροκυμάτων και στοιχεία χειρισμού
	Βυθιζόμενοι διακόπτες επιλογής

	Εξαρτήματα
	Προϊόντα της υπηρεσίας τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών

	Χώρος μαγειρέματος
	Ανεμιστήρας ψύξης
	Υποδείξεις




	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της συσκευής
	Ενεργοποίηση
	1. Πατήστε τον κεντρικό διακόπτη.


	2. Επιλέξτε μια λειτουργία:
	Απενεργοποίηση
	Πριν την πρώτη χρήση
	Ρύθμιση της ώρας
	1. Ρυθμίστε με τον περιστροφικό διακόπτη την τρέχουσα ώρα.



	2. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιού ON.
	Αλλαγή της ώρας
	Υπόδειξη

	Θέρμανση του χώρου μαγειρέματος
	Υπόδειξη
	1. Πατήστε τον κεντρικό διακόπτη.


	2. Πατήστε το πλήκτρο ( .
	3. Ρυθμίστε με τον περιστροφικό διακόπτη 30 λεπτά.
	4. Πατήστε το πλήκτρο … .
	Υπόδειξη
	Καθαρισμός των εξαρτημάτων
	Ο φούρνος μικροκυμάτων
	Υπόδειξη
	Υποδείξεις για το μαγειρικό σκεύος
	Κατάλληλο μαγειρικό σκεύος
	Ακατάλληλο μαγειρικό σκεύος
	Προσοχή!

	Δοκιμή μαγειρικού σκεύους
	1. Τοποθετήστε το άδειο σκεύος για ½ έως 1 λεπτό με τη μέγιστη ισχύ μέσα στη συσκευή.




	2. Ελέγξτε ενδιάμεσα τη θερμοκρασία.
	Βαθμίδες ισχύος μικροκυμάτων
	Υποδείξεις

	Ρύθμιση του φούρνου μικροκυμάτων
	1. Πατήστε τον κεντρικό διακόπτη.

	2. Πατήστε το πλήκτρο για την επιθυμητή βαθμίδα ισχύος μικροκυμάτων.

	3. Ρυθμίστε με τον περιστροφικό διακόπτη τη χρονική διάρκεια.
	4. Πατήστε το πλήκτρο ….
	Η χρονική διάρκεια τελείωσε
	Αλλαγή της διάρκειας
	Αλλαγή της ισχύος μικροκυμάτων
	Διακοπή της λειτουργίας
	Υπόδειξη

	Ακολουθία λειτουργιών 1,2,3
	Μαγειρικό σκεύος
	Ρύθμιση της ακολουθίας λειτουργιών
	1. Πατήστε το πλήκτρο °±².




	2. Ρυθμίστε την πρώτη ισχύ μικροκυμάτων και τη χρονική διάρκεια.
	3. Πατήστε ξανά το πλήκτρο °±².

	4. Ρυθμίστε τη δεύτερη ισχύ μικροκυμάτων και τη χρονική διάρκεια.
	5. Πατήστε ξανά το πλήκτρο °±².

	6. Ρυθμίστε την τρίτη ισχύ μικροκυμάτων και τη χρονική διάρκεια.
	7. Πατήστε το πλήκτρο ….
	Η χρονική διάρκεια τελείωσε
	Άνοιγμα της πόρτας της συσκευής κατά τη διάρκεια της λειτουργίας
	Αλλαγή της ρύθμισης
	Διακοπή της λειτουργίας
	Σταμάτημα της λειτουργίας
	Υπόδειξη

	Ψήσιμο στο γκριλ
	Ρύθμιση του γκριλ
	1. Πατήστε τον κεντρικό διακόπτη.


	2. Πατήστε το πλήκτρο (.

	3. Γυρίστε τον περιστροφικό διακόπτη, για να αλλάξετε την προτεινόμενη διάρκεια.
	4. Πατήστε το πλήκτρο ….
	Η χρονική διάρκεια τελείωσε
	Απενεργοποίηση της συσκευής
	Αλλαγές των ρυθμίσεων
	Υπόδειξη

	Λειτουργία MikroKombi
	Ρύθμιση MikroKombi
	1. Ανοίξτε τον κεντρικό διακόπτη.


	2. Πατήστε το πλήκτρο "Γκριλ" +.

	3. Ρυθμίστε με τον περιστροφικό διακόπτη τη χρονική διάρκεια.
	4. Πατήστε το πλήκτρο για την επιθυμητή βαθμίδα ισχύος μικροκυμάτων.

	5. Πατήστε το πλήκτρο ….
	Η χρονική διάρκεια τελείωσε
	Αλλαγές των ρυθμίσεων
	Σταμάτημα της λειτουργίας
	Άνοιγμα της πόρτας της συσκευής κατά τη διάρκεια της λειτουργίας
	Διακοπή της λειτουργίας
	Memory
	Αποθήκευση μιας άλλης ρύθμισης
	Αποθήκευση μιας άλλης ρύθμισης
	Υποδείξεις

	Εκκίνηση Memory
	1. Πατήστε τον κεντρικό διακόπτη.




	2. Κρατήστε πατημένο το πλήκτρο l για μερικά δευτερόλεπτα.
	3. Με το διακόπτη επιλογής προγράμματος επιλέξτε το "M1" ή το "M2".
	4. Πατήστε το πλήκτρο ….
	Υπόδειξη
	Υπόδειξη
	Η χρονική διάρκεια τελείωσε
	Σταμάτημα της λειτουργίας
	Σβήσιμο της ρύθμισης
	Ηλεκτρονικό ρολόι
	Οθόνη ένδειξης του ρολογιού
	Υποδείξεις
	Απενεργοποίηση και ενεργοποίηση της οθόνης ένδειξης του ρολογιού
	1. Κρατήστε πατημένο το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιούÁÀ για μερικά δευτερόλεπτα.




	2. Κρατήστε πατημένο το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιούÁÀ για μερικά δευτερόλεπτα.
	Ρολόι συναγερμού σύντομου χρόνου
	1. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιού KJ τόσες φορές, μέχρι να ανάψουν τα σύμβολα KJ και Q.

	2. Με τον περιστροφικό διακόπτη ρυθμίστε τη χρονική διάρκεια (π.χ. †:‹‹ λεπτά).
	Διάρκεια λειτουργίας
	1. Ρυθμίστε το γκριλ ή μια βαθμίδα ισχύος μικροκυμάτων.



	2. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιού τόσες φορές, μέχρι να ανάψουν τα σύμβολα KJ και x.
	3. Ρυθμίστε με τον περιστροφικό διακόπτη τη διάρκεια λειτουργίας (π.χ. ‚:„‹ ώρα). Η ρύθμιση εισάγεται αυτόματα στη μνήμη της συσκευής
	4. Πατήστε το πλήκτρο ….
	Η διάρκεια έληξε
	Αλλαγή της διάρκειας
	Σβήσιμο της διάρκειας
	Εξακρίβωση των ρυθμίσεων του χρόνου
	Ρύθμιση της ώρας
	1. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιού KJ τόσες φορές, μέχρι να ανάψουν τα σύμβολα KJ και 3.

	2. Ρυθμίστε με τον περιστροφικό διακόπτη την τρέχουσα ώρα.

	3. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιού KJ.
	Αλλαγή της ώρας
	Αλλαγή των βασικών ρυθμίσεων
	Βασικές ρυθμίσεις
	1. Κρατήστε πατημένο το πλήκτρο o για μερικά δευτερόλεπτα.



	2. Πατήστε το πλήκτρο o τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί η αντίστοιχη βασική ρύθμιση.
	3. Εκτελέστε με το διακόπτη επιλογής προγράμματος την επιθυμητή ρύθμιση.
	4. Στο τέλος κρατήστε πατημένο το πλήκτρο o για μερικά δευτερόλεπτα.
	Φροντίδα και καθαρισμός
	: Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	: Κίνδυνος εγκαύματος!
	: Κίνδυνος τραυματισμού!
	Υποδείξεις

	Υλικά καθαρισμού

	Βλάβες και επισκευές
	Πίνακας βλαβών
	1. Πατήστε το πλήκτρο °±².
	2. Κρατήστε πατημένο το πλήκτρο o για 3 δευτερόλεπτα.
	Μηνύματα σφάλματος


	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Αριθμός E και αριθμός FD
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης
	Τεχνικά στοιχεία


	Αυτόματο σύστημα προγραμμάτων
	Ρύθμιση προγράμματος
	1. Πατήστε το πλήκτρο o.
	Στην οθόνη ένδειξης του ρολογιού εμφανίζεται ο πρώτος αριθμός προγράμματος.



	2. Επιλέξτε με το διακόπτη επιλογής προγράμματος το επιθυμητό πρόγραμμα.
	3. Πατήστε ξανά το πλήκτρο o.
	Στην οθόνη ένδειξης του ρολογιού εμφανίζεται ως προτεινόμενο βάρος ‹.†‹ κιλά.

	4. Ρυθμίστε με το διακόπτη επιλογής προγράμματος το βάρος.

	5. Πατήστε το πλήκτρο ….
	Το πρόγραμμα τελείωσε
	Αλλαγή προγράμματος
	Αλλαγή της διάρκειας
	Διακοπή προγράμματος
	Υποδείξεις για το αυτόματο σύστημα προγραμμάτων
	Υποδείξεις
	Ξεπάγωμα
	Υποδείξεις

	Πατάτες
	Υποδείξεις

	Ρύζι
	Υποδείξεις

	Λαχανικά
	Υποδείξεις

	Ψητές πατάτες στο φούρνο
	Υπόδειξη

	Μισά κοτόπουλα
	Υπόδειξη

	Χρόνοι ηρεμίας

	Πίνακας προγραμμάτων
	Δοκιμάστηκαν για εσάς, στο δικό μας εργαστήριο μαγειρικής
	Υποδείξεις
	Ξεπάγωμα, ζέσταμα και μαγείρεμα με μικροκύματα
	Ξεπάγωμα
	Υποδείξεις

	Ξεπάγωμα, ζέσταμα ή μαγείρεμα κατεψυγμένων φαγητών
	Υποδείξεις
	Υπόδειξη

	Ζέσταμα φαγητών
	: Κίνδυνος ζεματίσματος!
	Προσοχή!
	Υποδείξεις
	Υπόδειξη


	Μαγείρεμα φαγητών
	Υποδείξεις


	Συμβουλές σχετικά με τα μικροκύματα
	Υποδείξεις για το ψήσιμο στο γκριλ
	Υποδείξεις

	Γκριλ συνδυασμένο με μικροκύματα
	Υποδείξεις



	Φαγητά δοκιμών κατά EN 60705
	Μαγείρεμα με μικροκύματα "σόλο"
	Ξεπάγωμα με μικροκύματα "σόλο"

	Μαγείρεμα με μικροκύματα και γκριλ



	Ú Table of contents[en] Instruction manual
	: Important safety information
	Read these instructions carefully. Only then will you be able to operate your appliance safely and correctly. Retain the instruction manual and installation instructions for future use or for subsequent owners.
	This appliance is only intended to be fully fitted in a kitchen. Observe the special installation instructions.
	Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been damaged in transport.
	Only a licensed professional may connect appliances without plugs. Damage caused by incorrect connection is not covered under warranty.
	This appliance is intended for domestic use only. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The appliance must be supervised during operation. Only use this appliance indoors.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capacity or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsible ...
	Children must not play with the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.
	Always slide accessories into the cooking compartment correctly. See "Description of accessories in the instruction manual.
	Risk of fire!
	■ Combustible items stored in the cooking compartment may catch fire. Never store combustible items in the cooking compartment. Never open the appliance door if there is smoke inside. Switch off the appliance and unplug it from the mains or switch ...
	Risk of fire!
	■ Using the appliance for anything other than its intended purpose is dangerous and may cause damage, e.g. heated slippers and grain or cereal pillows may catch fire, even several hours later. The appliance must only be used for the preparation of ...

	Risk of fire!
	■ Food may catch fire. Never heat food in heat-retaining packages. Do not leave food heating unattended in containers made of plastic, paper or other combustible materials. Do not select a microwave power or time setting that is higher than necessa...

	Risk of fire!
	■ Cooking oil may catch fire. Never use the microwave to heat cooking oil on its own.


	Risk of explosion!
	Liquids and other food may explode when in containers that have been tightly sealed. Never heat liquids or other food in containers that have been tightly sealed.

	Risk of serious damage to health!
	■ The surface of the appliance may become damaged if it is not cleaned properly. Microwave energy may escape. Clean the appliance on a regular basis, and remove any food residue immediately. Always keep the cooking compartment, door seal, door and ...
	Risk of serious damage to health!
	■ Microwave energy may escape if the cooking compartment door or the door seal is damaged. Never use the appliance if the cooking compartment door or the door seal is damaged. Contact the after- sales service.

	Risk of serious damage to health!
	■ Microwave energy will escape from appliances that do not have any casing. Never remove the casing. For any maintenance or repair work, contact the after-sales service.


	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out and damaged power cables replaced by one of our trained after-sales technicians. If the appliance is defective, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker...
	Risk of electric shock!
	■ The cable insulation on electrical appliances may melt when touching hot parts of the appliance. Never bring electrical appliance cables into contact with hot parts of the appliance.

	Risk of electric shock.!
	■ Penetrating moisture may cause an electric shock. Do not use any high- pressure cleaners or steam cleaners.

	Risk of electric shock!
	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

	Risk of electric shock!
	■ The appliance is a high-voltage appliance. Never remove the casing.


	Risk of burns!
	■ The appliance becomes very hot. Never touch the interior surfaces of the cooking compartment or the heating elements. Always allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.
	Risk of burns!
	■ Accessories and ovenware become very hot. Always use oven gloves to remove accessories or ovenware from the cooking compartment.

	Risk of burns!
	■ Alcoholic vapours may catch fire in the hot cooking compartment. Never prepare food containing large quantities of drinks with a high alcohol content. Only use small quantities of drinks with a high alcohol content. Open the appliance door with care

	Risk of burns!
	■ Foods with peel or skin may burst or explode during, or even after, heating. Never cook eggs in their shells or reheat hard-boiled eggs. Never cook shellfish or crustaceans. Always prick the yoke when baking or poaching eggs. The skin of foods th...

	Risk of burns!
	■ Heat is not distributed evenly through baby food. Never heat baby food in closed containers. Always remove the lid or teat. Stir or shake well after the food has been heated. Check the temperature of the food before it is given to the child.

	Risk of burns!
	■ Heated food gives off heat. The ovenware may become hot. Always use oven gloves to remove ovenware or accessories from the cooking compartment.

	Risk of burns!
	■ Airtight packaging may burst when food is heated. Always observe the instructions on the packaging. Always use oven gloves to remove dishes from the cooking compartment.


	Risk of scalding!
	■ When you open the appliance door, hot steam may escape. Open the appliance door with care. Keep children at a safe distance.
	Risk of scalding!
	■ Water in a hot cooking compartment may create hot steam. Never pour water into the hot cooking compartment.

	Risk of scalding!
	■ There is a possibility of delayed boiling when a liquid is heated. This means that the liquid reaches boiling temperature without the usual steam bubbles rising to the surface. Even if the container only vibrates a little, the hot liquid may sudd...


	Risk of injury!
	■ Scratched glass in the appliance door may develop into a crack. Do not use a glass scraper, or sharp or abrasive cleaning aids or detergents.
	Risk of injury!
	■ Unsuitable ovenware may crack. Porcelain or ceramic ovenware can have small perforations in the handles or lids. These perforations conceal a cavity below. Any moisture that penetrates this cavity could cause the ovenware to crack. Only use micro...

	Causes of damage
	Caution!
	■ Heavily soiled seal
	■ Operating the microwave without food
	■ Microwave popcorn




	Energy and environment tips
	Saving energy
	Environmentally-friendly disposal


	Your new appliance
	Control panel
	Operating controls
	Microwave power settings and operating controls
	Pop-out selectors

	Accessories
	After-sales service products

	Cooking compartment
	Cooling fan
	Notes



	Switching the appliance on and off
	Switching on
	1. Press the main switch.


	2. Select a function:
	Switching off
	Before using the appliance for the first time
	Setting the clock
	1. Turn the rotary selector to set the time of day.



	2. Press the ON clock function button.
	Changing the clock
	Note
	Heating up the cooking compartment
	Note
	1. Press the main switch.



	2. Press the ( button.
	3. Use the rotary selector to set 30 minutes.
	4. Press the … button.
	Note
	Cleaning the accessories
	The microwave
	Note
	Notes regarding ovenware
	Suitable ovenware
	Unsuitable ovenware
	Caution!
	Ovenware test
	1. Heat the empty ovenware at maximum power for ½ to 1 minute.




	2. Check the temperature occasionally during that time.
	Microwave power settings
	Notes

	Setting the microwave
	1. Press the main switch.

	2. Press the button for the microwave power setting you require.

	3. Set the cooking time using the rotary selector.
	4. Press the … button.
	The cooking time has elapsed.
	Changing the cooking time
	Changing the microwave power setting
	Cancelling operation
	Note
	1, 2, 3 series of operations
	Ovenware
	Setting a series of operations
	1. Press the °±² button.




	2. Set the first microwave power setting and cooking time.
	3. Press the °±² button again.

	4. Set the second microwave power setting and cooking time.
	5. Press the °±² button again.

	6. Set the third microwave power setting and cooking time.
	7. Press the … button.
	The cooking time has elapsed
	Opening the appliance door during operation
	Changing the setting
	Cancelling operation
	Pausing operation
	Note
	Grilling
	Setting the grill
	1. Press the main switch.


	2. Press the ( button.

	3. Turn the rotary selector to change the suggested cooking time.
	4. Press the … button.
	The cooking time has elapsed
	Switching off the appliance
	Changing the settings
	Note
	MicroCombi operation
	Setting MicroCombi
	1. Switch on the main switch.


	2. Press the + grill button.

	3. Set the cooking time using the rotary selector.
	4. Press the button for the microwave power setting you require.

	5. Press the … button.
	The cooking time has elapsed
	Changing the settings
	Pausing operation
	Opening the appliance door during operation
	Cancelling operation
	Memory
	Saving another setting
	Saving another setting
	Notes
	Starting the memory function
	1. Press the main switch.




	2. Press and hold the l button for a few seconds.
	3. Select "M1" or "M2" using the programme selector.
	4. Press the … button.
	Note
	Note
	The cooking time has elapsed
	Pausing operation
	Cancelling the setting
	Electronic clock
	Clock display
	Notes
	Switching the clock display on and off
	1. Press and hold the clock function buttonÁÀ for a few seconds.




	2. Press and hold the clock function buttonÁÀ for a few seconds.
	Timer
	1. Press the KJclock function button repeatedly until the KJ and Q symbols light up.

	2. Set the duration using the rotary selector (e.g. †:‹‹ minutes).
	Cooking time
	1. Set the grill or a microwave power setting.



	2. Press the clock function button until the KJ and x symbols light up.
	3. Set the cooking time using the rotary selector. (e.g. ‚:„‹ hours). The setting is applied automatically
	4. Press the … button.
	The cooking time has elapsed
	Changing the cooking time
	Cancelling the cooking time
	Checking time settings
	Setting the clock
	1. Press the clock functionKJ button repeatedly until the KJ and 3 symbols light up.

	2. Turn the rotary selector to set the time of day.

	3. Press the KJ clock function button.
	Changing the clock
	Changing the basic settings
	Basic settings
	1. Press and hold the o button for a few seconds.



	2. Press the o button repeatedly until the required basic setting is shown.
	3. Make the desired setting using the programme selector.
	4. Finally, press and hold the o button for a few seconds.
	Care and cleaning
	: Risk of electric shock.!
	: Risk of burns!
	: Risk of injury!
	Notes
	Cleaning agents

	Faults and repairs
	Malfunction table
	1. Press the °±² button.
	2. Press and hold the o button for 3 seconds.
	Error messages


	After-sales service
	E number and FD number
	To book an engineer visit and product advice
	Technical data


	Automatic programmes
	Setting a programme
	1. Press the o button.
	The first programme number appears on the clock display.



	2. Use the programme selector to select the required programme.
	3. Press the o button again.
	‹.†‹ kg is suggested as the weight in the clock display.

	4. Set the weight using the programme selector.

	5. Press the … button.
	The programme has ended
	Changing the programme
	Changing the cooking time
	Cancelling the programme
	Notes on the automatic programmes
	Notes
	Defrosting
	Notes
	Potatoes
	Notes
	Rice
	Notes
	Vegetables
	Notes
	Baked potatoes
	Note
	Chicken halves
	Note
	Resting times

	Programme table
	Tested for you in our cooking studio.
	Notes
	Defrosting, heating up and cooking with the microwave
	Defrosting
	Notes
	Defrosting, heating up or cooking frozen food
	Notes
	Note
	Heating food
	: Risk of scalding!

	Caution!
	Notes
	Note
	Cooking food
	Notes

	Microwave tips
	Tips for grilling
	Notes

	Combined grill and microwave
	Notes



	Test dishes in accordance with EN 60705
	Solo microwave cooking
	Solo microwave defrosting

	Microwave and grill cooking



	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	: Indicaciones de seguridad importantes
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Solo así se puede manejar el aparato de forma correcta y segura. Conservar las instrucciones de uso y montaje para utilizarlas más adelante o para posibles futuros compradores.
	Este aparato ha sido diseñado exclusivamente para su montaje empotrado. Prestar atención a las instrucciones de montaje especiales.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	Introducir los accesorios correctamente en el compartimento de cocción. Véase la descripción de los accesorios en las instrucciones de uso.
	¡Peligro de incendio!
	■ Los objetos inflamables que pueda haber en el compartimento de cocción se pueden incendiar. No introducir objetos inflamables en el compartimento de cocción. No abrir la puerta en caso de que salga humo del aparato. Desconectar y desenchufar el...
	¡Peligro de incendio!
	■ Un uso del aparato diferente al especificado puede ser peligroso y provocar daños. Por ejemplo, en caso de calentar zapatillas o almohadillas rellenas de semillas o granos, estas pueden incendiarse incluso al cabo de unas horas. Utilizar el apar...

	¡Peligro de incendio!
	■ Los alimentos se pueden incendiar. No calentar alimentos en envases de conservación del calor. No calentar sin vigilancia alimentos en recipientes de plástico, papel u otros materiales inflamables. No programar el microondas a una potencia o du...

	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite de mesa puede inflamarse. No calentar aceite de mesa con el microondas.


	¡Peligro de explosión!
	Los recipientes herméticamente cerrados con líquidos u otros alimentos pueden explotar. No calentar nunca líquidos u otros alimentos en recipientes herméticamente cerrados.

	¡Peligro de daños importantes para la salud!
	■ La superficie del aparato podría sufrir daños si se limpia incorrectamente. Puede producirse un escape de energía de microondas. Limpiar el aparato con regularidad y retirar inmediatamente los restos de alimentos. Mantener siempre limpios el c...
	¡Peligro de daños importantes para la salud!
	■ Si está dañada la puerta del compartimento de cocción o la junta de la puerta, la energía del microondas puede salir. No utilizar el aparato si la puerta o la junta de la puerta del compartimento de cocción está dañada. Avisar al Servicio ...

	¡Peligro de daños importantes para la salud!
	■ En un aparato sin carcasa la energía de microondas sale al exterior. Nunca se debe retirar la carcasa. Llamar al Servicio de Asistencia Técnica cuando sea necesario realizar trabajos de mantenimiento o reparación.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las reparaciones y la sustitución de cables de conexión defectuosos solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido. Si el aparato está averiado, de...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ El aislamiento del cable de un aparato eléctrico puede derretirse al entrar en contacto con componentes calientes. No dejar que el cable de conexión de un aparato eléctrico entre en contacto con los componentes calientes.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ El aparato funciona con alta tensión. No retirar la carcasa del aparato.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ El aparato se calienta mucho. No tocar la superficie interior del compartimento de cocción cuando está caliente ni los elementos calefactores. Dejar siempre que el aparato se enfríe. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los accesorios y la vajilla se calientan mucho. Utilizar siempre agarradores para sacar los accesorios y la vajilla del compartimento de cocción.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los vapores de alcohol pueden inflamarse cuando el compartimento de cocción está caliente. No preparar comidas utilizando grandes cantidades de bebidas alcohólicas de alta graduación. Si se utilizan bebidas alcohólicas de alta graduación, h...

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los alimentos con cáscara o piel dura pueden reventar durante el calentamiento o incluso una vez finalizado. No cocer los huevos con la cáscara o calentar huevos duros. No cocer crustáceos. A los huevos fritos y los huevos al plato primero se ...

	¡Peligro de quemaduras!
	■ El calor no se distribuye uniformemente en los alimentos para bebés. No calentar alimentos para bebés en recipientes tapados. Retirar siempre la tapa o la tetina. Remover o agitar bien tras el calentamiento. Comprobar la temperatura antes de da...

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes que las contienen pueden estar muy calientes. Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o los accesorios.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los envoltorios sellados de algunos alimentos pueden estallar. Observar siempre las indicaciones del embalaje. Utilizar siempre un agarrador para sacar los platos del compartimento de cocción.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Al abrir la puerta del aparato puede salir vapor caliente. Abrir la puerta del aparato con precaución. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ Si se introduce agua al compartimento de cocción puede generarse vapor de agua caliente. No derramar agua en el compartimento de cocción caliente.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Al calentar líquidos puede producirse un retardo de la ebullición. Esto quiere decir que se puede alcanzar la temperatura de ebullición sin que aparezcan las burbujas de vapor habituales. Un ligero movimiento del recipiente es suficiente para ...


	¡Peligro de lesiones!
	■ Si el cristal de la puerta del aparato está dañado, puede romperse.No utilizar rascadores para vidrio o productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
	¡Peligro de lesiones!
	■ La vajilla no adecuada para el microondas puede reventar. Los recipientes de porcelana o cerámica pueden presentar finos orificios en asas y tapas. Estos orificios ocultan huecos. La posible humedad que haya penetrado en estos huecos puede hacer...

	Causas de daños
	¡Atención!
	■ Junta muy sucia
	■ Funcionamiento del microondas sin alimentos
	■ Palomitas para microondas




	Consejos para ahorrar energía y sobre medio ambiente
	Ahorrar energía
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente


	Su nuevo aparato
	Panel de mando
	Elementos de mando
	Niveles de potencia del microondas y elementos de mando
	Mandos retráctiles

	Accesorios
	Artículo del Servicio de Asistencia Técnica

	Compartimento de cocción
	Ventilador
	Notas



	Encender y apagar el aparato
	Encender
	1. Pulsar el interruptor principal.


	2. Seleccionar una función:
	Apagar
	Antes del primer uso
	Programar la hora
	1. Programar la hora actual con el mando giratorio.



	2. Pulsar la tecla de las funciones de tiempo ON.
	Modificar la hora
	Nota
	Calentar el compartimento de cocción
	Nota
	1. Pulsar el interruptor principal.



	2. Pulsar la tecla ( .
	3. Ajustar 30 minutos con el mando giratorio.
	4. Pulsar la tecla … .
	Nota
	Limpiar los accesorios
	El microondas
	Nota
	Consejos y advertencias de los recipientes
	Recipientes apropiados
	Recipientes no adecuados
	¡Atención!
	Prueba de la vajilla
	1. Introducir el recipiente vacío en el aparato durante ½ - 1 minuto a la potencia máxima.




	2. Comprobar la temperatura de tanto en tanto.
	Potencias del microondas
	Notas

	Programar el microondas
	1. Pulsar el interruptor principal.

	2. Pulsar la tecla para ajustar el nivel de potencia del microondas deseado.

	3. Programar la duración con el mando giratorio.
	4. Pulsar la tecla ….
	El tiempo ha transcurrido
	Modificar la duración
	Modificar la potencia del microondas
	Cancelar el funcionamiento
	Nota
	1,2,3 Funcionamiento secuencial
	Recipientes
	Programar el funcionamiento secuencial
	1. Pulsar la tecla °±².




	2. Ajustar el primer nivel de potencia del microondas y la duración del ciclo de cocción.
	3. Volver a pulsar la tecla °±².

	4. Ajustar el segundo nivel de potencia del microondas y la duración del ciclo de cocción.
	5. Volver a pulsar la tecla °±².

	6. Ajustar el tercer nivel de potencia del microondas y la duración del ciclo de cocción.
	7. Pulsar la tecla ….
	La duración ha finalizado
	Abrir la puerta del aparato durante el funcionamiento
	Modificar la configuración
	Cancelar el funcionamiento
	Interrumpir el funcionamiento
	Nota
	Asar al grill
	Programar el grill
	1. Pulsar el interruptor principal.


	2. Pulsar la tecla (.

	3. Girar el mando giratorio hasta modificar la duración recomendada.
	4. Pulsar la tecla ….
	La duración ha finalizado
	Apagar el aparato
	Modificar los ajustes
	Nota
	Funcionamiento MicroCombi
	Programar el MicroCombi
	1. Encender el interruptor principal.


	2. Pulsar la tecla Grill +.

	3. Programar la duración con el mando giratorio.
	4. Pulsar la tecla para ajustar el nivel de potencia del microondas deseado.

	5. Pulsar la tecla ….
	La duración ha finalizado
	Modificar los ajustes
	Interrumpir el funcionamiento
	Abrir la puerta del aparato durante el funcionamiento
	Cancelar el funcionamiento
	Memoria
	Guardar otra configuración
	Guardar otra configuración
	Notas
	Activar memoria
	1. Pulsar el interruptor principal.




	2. Mantener pulsada la tecla l durante unos segundos.
	3. Seleccionar con el selector de programas "M1" o "M2".
	4. Pulsar la tecla ….
	Nota
	Nota
	La duración ha finalizado
	Interrumpir el funcionamiento
	Borrar el ajuste
	Reloj digital
	Pantalla de la hora
	Notas
	Apagar y encender la pantalla de la hora
	1. Mantener pulsada la tecla de las funciones de tiempo ÁÀdurante unos segundos.




	2. Mantener pulsada la tecla de las funciones de tiempo ÁÀdurante unos segundos.
	Avisador de tiempo
	1. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo KJ hasta que se iluminen los símbolos KJ y Q.

	2. Programar la duración de funcionamiento con el mando giratorio (p. ej. †:‹‹ minutos).
	Duración de funcionamiento
	1. Programar el grill o un nivel de potencia del microondas.



	2. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo hasta que se iluminen los símbolos KJ y x.
	3. Configurar la duración de funcionamiento con el mando giratorio (p. ej. ‚:„‹ hora). La configuración se aplica de modo automático
	4. Pulsar la tecla ….
	La duración ha finalizado
	Modificar la duración
	Cancelar la duración del ciclo de cocción
	Consultar los ajustes de tiempo
	Programar la hora
	1. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo KJ hasta que se iluminen los símbolos KJ y 3.

	2. Programar la hora actual con el mando giratorio.

	3. Pulsar la tecla de funcionamiento del reloj KJ.
	Modificar la hora
	Modificar los ajustes básicos
	Ajustes básicos
	1. Mantener pulsada la tecla o durante unos segundos.



	2. Pulsar repetidamente la tecla o hasta que se muestre el correspondiente ajuste básico.
	3. Configurar el ajuste deseado con el selector de programas.
	4. Para finalizar, mantener pulsada la tecla o durante unos segundos.
	Cuidados y limpieza
	: ¡Peligro de descarga eléctrica!
	: ¡Peligro de quemaduras!
	: ¡Peligro de lesiones!
	Notas
	Productos de limpieza

	Averías y reparaciones
	Tabla de averías
	1. Pulsar la tecla °±².
	2. Mantener pulsada la tecla o durante 3 segundos.
	Mensajes de error


	Servicio de Asistencia Técnica
	Número de producto (E) y número de fabricación (FD)
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías
	Datos técnicos


	Programa automático
	Seleccionar el programa
	1. Pulsar la tecla o.
	En la pantalla de la hora se muestra el primer programa.



	2. Seleccionar el programa deseado con el selector de programas.
	3. Volver a pulsar la tecla o.
	En la pantalla de la hora se muestra el peso recomendado ‹.†‹ kilogramos.

	4. Seleccionar el peso con el selector de programas.

	5. Pulsar la tecla ….
	El programa ha finalizado
	Modificar el programa
	Modificar la duración
	Cancelar el programa
	Consejos y advertencias sobre el programa automático
	Notas
	Descongelar
	Notas
	Patatas
	Notas
	Arroz
	Notas
	Verduras
	Notas
	Patatas al horno
	Nota
	Mitades de pollo
	Nota
	Tiempos de reposo

	Platos probados en nuestro estudio de cocina
	Notas
	Descongelación, calentamiento y cocción con el microondas
	Descongelar
	Notas
	Descongelación, calentamiento o cocción de alimentos congelados
	Notas
	Nota
	Calentamiento de alimentos
	: ¡Peligro de quemaduras!

	¡Atención!
	Notas
	Nota
	Cocción de alimentos
	Notas

	Consejos prácticos para usar el microondas
	Consejos y advertencias para asar al grill
	Notas

	Grill combinado con microondas
	Notas



	Comidas normalizadas según EN 60705
	Cocer en el microondas
	Descongelar en el microondas

	Cocer en el microondas en combinación con el grill



	î Оглавление[ru] Правила пользовани
	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данный прибор предназначен исключительно для встраивания. Соблюдайте специальные инструкции по монтажу.
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда следите за правильностью установки принадлежностей в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.
	Опасность возгорания!
	■ Сложенные в рабочей камере легковоспламеняющиеся предметы могут загореться. Не храните в рабочей камере легковоспламеняющиеся пред...
	Опасность возгорания!
	■ Использование прибора не по назначению опасно и может привести к поломке. Например, крупяные или зерновые подушечки при разогревании ...

	Опасность возгорания!
	■ Продукты могут воспламениться. Никогда не разогревайте продукты питания в термостатической упаковке. Разогревать продукты в контейн...

	Опасность возгорания!
	■ Масло для приготовления пищи может загореться. Никогда не разогревайте растительное масло в микроволновом режиме.


	Опасность взрыва!
	Жидкости или другие продукты питания в плотно закрытой посуде могут взорваться. Никогда не разогревайте жидкости или другие продукты п...

	Высокая опасность для здоровья!
	■ Недостаточная очистка может привести к повреждению поверхности. Возможен выход энергии микроволн наружу. Очищайте прибор своевремен...
	Высокая опасность для здоровья!
	■ Через повреждённую дверцу рабочей камеры или её уплотнитель может выходить энергия микроволн. Не используйте прибор, если повреждены...

	Высокая опасность для здоровья!
	■ У приборов без защитного корпуса энергия микроволн может выходить наружу. Никогда не снимайте защитный корпус. Для осуществления про...


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности. Любые ремонтные работы и замена проводов и труб должны выпо...
	Опасность удара током!
	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...

	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...

	Опасность удара током!
	■ Прибор работает под высоким напряжением. Никогда не вскрывайте корпус прибора.


	Опасность ожога!
	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!
	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность ожога!
	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...

	Опасность ожога!
	■ Продукты с твёрдой кожурой или шкуркой могут «взорваться» во время и после нагревания. Нельзя варить яйца в скорлупе и разогревать ва...

	Опасность ожога!
	■ Детское питание прогревается не равномерно. Не разогревайте детское питание в закрытой посуде. Всегда снимайте крышку или соску. Посл...

	Опасность ожога!
	■ Разогретые блюда отдают тепло. Посуда может сильно нагреваться. Чтобы извлечь посуду и принадлежности из рабочей камеры, всегда испол...

	Опасность ожога!
	■ Герметично запаянная упаковка при нагревании может лопнуть. Всегда соблюдайте указания на упаковке. Чтобы извлечь блюда из рабочей к...


	Опасность ошпаривания!
	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...
	Опасность ошпаривания!
	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.

	Опасность ошпаривания!
	■ При нагревании жидкости возможна задержка закипания. В этом случае температура закипания достигается без образования в жидкости хар...


	Опасность травмирования!
	■ Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.
	Опасность травмирования!
	■ Неподходящая посуда может лопнуть. В ручках и крышках фарфоровой и керамической посуды могут быть мелкие дырочки, за которыми находят...

	Причины повреждений
	Внимание!
	■ Сильное загрязнение уплотнителей
	■ Режим микроволн при пустом приборе
	■ Попкорн в микроволновой печи




	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии
	Правильная утилизация упаковки


	Ваш новый прибор
	Панель управления
	Элементы эксплуатации
	Мощность микроволн и элементы управления
	Утапливаемые переключатели

	Принадлежности
	Номера артикулов для заказа через сервисную службу

	Рабочая камера
	Охлаждающий вентилятор
	Указания




	Включение и выключение прибора
	Включение
	1. Нажмите главный выключатель.


	2. Выберите функцию:
	Выключение
	Перед первым использованием
	Установка времени суток
	1. Установите текущее время суток поворотным переключателем.



	2. Нажмите функциональную кнопку ON.
	Изменение времени суток
	Указание

	Нагрев рабочей камеры
	Указание
	1. Нажмите главный выключатель.


	2. Нажмите кнопку ( .
	3. Установите 30 минут с помощью поворотного переключателя.
	4. Нажмите кнопку … .
	Указание
	Очистка принадлежностей
	Микроволны
	Указание
	Указания по выбору посуды
	Рекомендуемая посуда
	Неподходящая посуда
	Внимание!

	Проверка посуды
	1. поставьте пустую посуду на ½–1 минуту в прибор при максимальной мощности.




	2. Во время приготовления проверяйте температуру.
	Мощность микроволн
	Указания

	Установка мощности микроволн
	1. Нажмите главный выключатель.

	2. Нажмите кнопку требуемой мощности микроволн.

	3. Установите время приготовления поворотным переключателем.
	4. Нажмите кнопку ….
	По истечении времени приготовления
	Изменение времени выполнения
	Изменение мощности микроволн
	Отмена режима
	Указание

	Дополнительный режим 1, 2, 3
	Посуда
	Установка дополнительного режима
	1. Нажмите кнопку °±².




	2. Установите первое значение мощности микроволн и время приготовления.
	3. Повторно нажмите кнопку °±².

	4. Установите второе значение мощности микроволн и времени приготовления.
	5. Повторно нажмите кнопку °±².

	6. Установите третье значение мощности микроволн и время приготовления.
	7. Нажмите кнопку ….
	По истечении времени приготовления
	Открывание дверцы прибора во время работы
	Изменение установок
	Прекращение работы прибора
	Приостановка режима
	Указание

	Приготовление на гриле
	Установка режима приготовления на гриле
	1. Нажмите главный выключатель.


	2. Нажмите кнопку (.

	3. Чтобы изменить время приготовления, поверните поворотный переключатель.
	4. Нажмите кнопку ….
	По истечении времени приготовления
	Выключение прибора
	Изменение установок
	Указание

	Режим «Микрокомби»
	Установка режима «Микрокомби»
	1. Нажмите главный выключатель.


	2. Нажмите кнопку гриля +.

	3. Установите время приготовления поворотным переключателем.
	4. Нажмите кнопку требуемой мощности микроволн.

	5. Нажмите кнопку ….
	По истечении времени приготовления
	Изменение установок
	Приостановка режима
	Открывание дверцы прибора во время работы
	Отмена режима
	Память
	Сохранение других установок
	Сохранение других установок
	Указания

	Запуск программ из памяти
	1. Нажмите главный выключатель.




	2. Держите нажатой кнопку l в течение нескольких секунд.
	3. Ручкой выбора программ можно переключиться на ячейку памяти «M1» или «M2».
	4. Нажмите кнопку ….
	Указание
	Указание
	По истечении времени приготовления
	Приостановка режима
	Отмена установок
	Электронные часы
	Дисплей для отображения функций времени
	Указания
	Включение и выключение дисплея времени
	1. Нажмите и удерживайте функциональную кнопку ÁÀ в течение нескольких секунд.




	2. Нажмите и удерживайте функциональную кнопку ÁÀ в течение нескольких секунд.
	Таймер
	1. Нажимайте функциональную кнопку KJ до тех пор, пока не загорятся символы KJ и Q.

	2. Установите время приготовления поворотным переключателем (например, †:‹‹ минут).
	Время выполнения
	1. Включите режим гриля или микроволн с одним из значений мощности.



	2. Нажимайте функциональную кнопку, пока не загорятся символы KJ и x.
	3. Поворотным переключателем установите время выполнения. (например, ‚:„‹ часы). Установка автоматически принимается.
	4. Нажмите кнопку ….
	По истечении времени
	Изменение времени выполнения
	Сброс времени приготовления
	Запрос установок времени
	Установка времени суток
	1. Нажимайте функциональную кнопку KJ, пока не загорятся символы KJ и 3

	2. Установите текущее время суток поворотным переключателем.

	3. Нажмите функциональную кнопку KJ.
	Изменение времени суток
	Изменение базовых установок
	Базовые установки
	1. Держите нажатой кнопку o в течение нескольких секунд.



	2. Нажимайте кнопку o, пока не будет отображаться нужная базовая установка.
	3. Задайте требуемую установку ручкой выбора программ.
	4. В заключение подержите нажатой кнопку o в течение нескольких секунд.
	Уход и очистка
	: Опасность удара током!
	: Опасность ожога!
	: Опасность травмирования!
	Указания

	Чистящие средства

	Неисправности и ремонт
	Таблица неисправностей
	1. Нажмите кнопку °±².
	2. Держите нажатой кнопку o в течение трёх секунд.
	Сообщения об ошибке


	Сервисная служба
	Номер E и номер FD
	Технические характеристики


	«Программы автоматического приготовления»
	Настройка программы
	1. Нажмите кнопку o.
	На дисплее времени появляется первый номер программы.



	2. Выберите требуемую программу с помощью переключателя программ.
	3. Повторно нажмите кнопку o.
	На дисплее времени появится рекомендуемый вес ‹.†‹.

	4. С помощью ручки выбора программ задайте нужный вес.

	5. Нажмите кнопку ….
	По завершении выполнения программы
	Изменение программы
	Изменение времени приготовления
	Отмена программы
	Рекомендации по программам автоматического приготовления
	Указания
	Размораживание
	Указания

	Картофель
	Указания

	Рис
	Указания

	Овощи
	Указания

	Картофель в духовом шкафу
	Указание

	Половинки цыплёнка
	Указание

	Время выдержки

	Таблица программ
	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания
	Размораживание, разогревание и доведение блюд до готовности при помощи микроволн
	Размораживание
	Указания

	Размораживание, разогревание или доведение замороженных полуфабрикатов до готовности
	Указания
	Указание

	Разогревание блюд
	: Опасность ошпаривания!
	Внимание!
	Указания
	Указание


	Приготовление блюд
	Указания


	Рекомендации по использованию микроволновой печи
	Рекомендации по приготовлению на гриле
	Указания

	Гриль в комбинации с микроволнами
	Указания



	Контрольные блюда в соответствии с EN 60705
	Приготовление только с микроволнами
	Размораживание только с микроволнами

	Приготовление пищи на гриле с использованием микроволн
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