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YBAXAEMbI MOKYMNATEb,

Mnuta «Hansa» obbeauHsieT B cebe TakMe Ka4yecTBa, KakK WCKMYUTENbHas npocTtoTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas adpdekTUBHOCTb. ocne NpoyuTeHnst MHCTPYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyOHEHUI MO 0GCNYKNBAHMIO MIUTbI.

MnuTa, nNpu BbINycke C 3aBoda, Nepen YNakoBKOW Obina TulaTenbHO NpoBepeHa Ha
creymnanbHbIX CTeHAaxX Ha npegmeT 6e3onacHOCTU U paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnefjoBaHUE U3NOXEHHBbIM B HEW yKasaHWsM MpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
Nnonb30BaHUe NIIUTON.

MHCTpyKUMIO criefyeT coxpaHuTb U AepxaTb B ferko AoCcTynHoM MecTe. Bo umsbexaHue
HeCcYacTHbIX Cry4aeB HeobxoaMMo nocrefoBaTeNbHO cobnoaaTth NMOMOXKEHUst UHCTPYKLUA
Mo aKcnnyaTauuu.

BHumaHue!

MnTOoN NONb30BaTHCA TOMBKO NOCME 03HAKOMIIEHUS C AAHHOW MHCTPYKLUMEN.

MnuTa NnpegHa3HavyeHa UCKMYUTENBHO ANS AOMALLHEro MCMNOoMb30BaHus.

MaroToBuTenb ocTaBnsaeTt 3a cobor NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWI, HE BNUSIOLWLMX Ha paboTy
yCTponcTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

BHumaHue! O6opynoBaHue 1 ero A0CTYMHbIE YacTu
HarpeBarTCa BO Bpemsa akcnnyaTtauuu. Bcerga
cnenyeT NOMHUTb, YTO CYLLECTBYET ONACHOCTb TPABMb,
NpY NPUKOCHOBEHNW K HArpeBaTeNbHbIM 3NIEMEHTaM.
[MoaTomy, BO Bpemsi paboTbl 060pyaoBaHus - 6biTb
ocobo 6antenbHbiMKn! [leTn mnagwe 8 neT He
OOMXHblI HaxoauTbcsa BO6NM3nM obopyaoBaHus, a
€CINn HaxodAaTcsl, TO Nod NOCTOSAHHbIM KOHTPONeM
B3pOCNOro OTBETCTBEHHOMO Nnua.

[aHHOoe 0bopyaoBaHME MOXET 00CNYXMBaATbCA ETbMU
BBO3pacTe OT 8 neT U cTapLue, Muamm ¢ prusnyecknmum,
MaHyasibHbIMU UM YMCTBEHHbBIMU OrPaHUYEHNSMUA,
nnbo nuuamMmmn ¢ HegoCcTaTOMHbLIM OMNbITOM U 3HAHUAMUN
Nno aKcnnyarauyum obopynoBaHust, Npu yCrnoBun, 4To
NPOUCXOANT 3TO NOA HAA30POM OTBETCTBEHHOIO NuuUa
NITN COrfIacHO C N3YyYEHHOW C OTBETCTBEHHLIM JINLOM
MHCTPYKUMEN JKCMyaTaunu.

BHumaHue! lNpurotoBrieHne Ha KYXOHHOW nnnTe
6ng Ha KUPY UK Ha pacTUTENbHbIX Macnax
06e3 Hag3opa, MOXET OblTb ONACHO U NPUBECTU K
noxapy.

HWKOI' A He npobynTe racntb oroHb Bogoun! CHavana
OTKIoUnNTE 060pYyaOBaHNE, a 3aTEM HAKPOWUTE OrOHb,
Hanpumep, KPbILLKOW UMM HEeBOCMNIaMeHSaLWNMCSA
OOESANoOM.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

BHumaHue! OnacHocTb noxapa! He cknagunpymnte
npeaMeTbl U BELLUM Ha NOBEPXHOCTU NNNTHI!

Ocoboe BHUMaHne obpatntb Ha aeten! [1eTn He moryT
urpatb obopynosaHuem! Ybpka n obcnyxmBaHue
obopynoBaHNA He MOTYT NMPON3BOAUTLCA AeTbMK Oe3
Hag30pa B3pOCHbIX.

Bo Bpems paboTbl obopyaoBaHue HarpeBaeTcs.
Cnepnyet cobntogatb OCTOPOXKHOCTb, HE MpUKacaTbCs K
rops4MM YacTam BHYTpU AyxoBku. Korga ncnonbayercs
OyXOBKa, OOCTYMHble 4YacTU MOryT HarpeTbCH.
PekomeHayeTca He noanyckaTb K AyXOBKe AETEN.

BHumaHue! He npyMeHAaTb 4na YNCTKM arpeCcCcmuBHbIX
MOILLINX NHUCTALLMX CPEACTB, OCTPbIX METANTUYECKUX
npeaMeToB ANs YMCTKM CTeKkrna ABepen, Tak Kak
AaHHble cpeacTBa MOryT rnouapanatb NoBepXHOCTb
N MPUBECTU K BO3HUKHOBEHMIO TPELLNH Ha CTEKIe.

BHumaHue. [1na ncknwo4yeHnsa BO3IMOXHOCTH
nopaxKeHUs afneKkTpu4eckuM TOKOM rnepen 3aMmeHou
namMmnoykn ybeanTtech, YTO YCTPONCTBO BbIKIHOYEHO.

[Mepen oTKPbITUEM KPbILLKK NSINTbI, PEKOMEHAYETCS
O4YUCTUTBL ee OT 3arpsa3HeHui. [pexae 4em onycTuUTb
KPbILWKY, PEKOMEHAOYETCA OxXJlaguTb BapPOYHYIO
MOBEPXHOCTb.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTHU

[ns YNCTKM KYXOHHOWN NMANTbI HEMNb3s MPUMEHATb
obopygoBaHue Ans YACTKN NapoMm.

® Bo Bpems paboTbl obopyaoBaHve HarpeBaeTcs. CnegyeT cobnogaTb OCTOPOXHOCTb, He
npuKacaTbCs K ropsiYMM YacTsiM BHYTPY SYXOBKMU.

® Ocoboe BHUMaHve cnedyet obpaTuTb Ha AeTel OKOMo NAuThbI.

MpsiMoi kOHTaKT ¢ paboTatoLen NAUTON rpo3nT oXxorom!

® Heobxoammo cneguTb, YTOObI Menkoe KyXxoHHOe o6opyaoBaHMe 1M NpoBoAa He Comnpuka-
canvcb C HarpeTon QyXOBKOW M BapOYHON MOBEPXHOCTbLIO, MOCKOMNbKY M3onauusi aToro obo-
PYOOBaHWA He paccyMTaHa Ha BbICOKME TeMnepaTypbl.

® Henb3si ocTaBnsATe NNMTY 6€3 NpUcMoTpa BO BpeMmsi xapeHusi. Macna v Xupbl MOryT 3a-
ropeTbCs BCNeACTBYE BbIKUNAHWSA UMW HarpeBaHus.

® He criegyeT cTaBUTb Ha OTKPbITYIO ABepLY AyX0BKv nocydy BecoM bonee 15 kr, Ha Bapoy-
HY0 NMOBEPXHOCTb — Gonee 25 kr.

® He ncnonb3oBaTh rpybble YMCTSLLME CPeACTBa UM OCTPble NPeaMETbl AN YUCTKN CTe-
KON ABepLbl, OHX MOTYT fnouapanaTtb NOBEPXHOCTb M MPUBECTU K MOSIBIEHWIO TPELUMH Ha
cTekne.

® Henb3sa cTaBuTb ropsyyto nocyay v vHble Belm (bonee 75°C), a Takke nerko Bocnname-
HAeMble MaTepuarnbl B ALWMUK LLKada.

® Henb3s NOMNb30BaTbCA TEXHUYECKM HEUCrpaBHOW NAMTON. Bce M3bsiHbl JOMKHBI yCTpa-
HATbCSI TOMNBKO KBaANMULMPOBaHHBIM NEPCOHANoM.

® B nobom cryyae TEXHUYECKON HeMCnpaBHOCTU, HEMEOSIEHHO OTKIOYUTL SreKTponuTa-
HWe NAWTbl 1 COOBLMTL O HEOBXOANMOCTM PEMOHTA.

® HeyKOCHUTENbHO CrefoBaTh yKa3aHWsAM U PyKOBOACTBaM AaHHOW MHCTpyKuun. He nog-
nyckaTb K 9KCnnyaTaumm nuu, He 03HaKOMITEHHbIX C ee codepXaHneM.

®060opynoBaHmne GbINo 3aNPOEKTVPOBAHO UCKIMIOYMTENBHO AN NPUroTOBIEeHNs nuwm. Bes-
Koe Apyroe ero npMmeHeHue (Hanpumep, oborpeBaHve NOMELLEHWS) ABNSAETCS HECOOTBET-
CTBYIOLLIMM €ro Ha3Ha4YeHMIo 1 MOXET ObITb OMaCHbIM.



KAK 9KOHOMWUTb JJIEKTPO3HEPTUIO

PaunonanbHoe ncnonb-
30BaHWE 3NEeKTPOSHEeprum
NO3BOJIIET HE TOJIbKO CHU-
3UTb pacxofbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKPY>KaloLLYyt0 cpeay.
BbinonHeHve cnepyowmnx
NPOCTbIX NPaBuUI NO3BONUT
[o6UTbLCA HanMyyLWMX pe3ynsTaToB:

—

®[lpyMeHeHne COOTBETCTBYIOLLEN MoCyabl
ONS NPUrOTOBMNEHNS MULLIN.

KacTptonm ¢ nnockum v TONCTbIM AHULLEM
MO3BONSAIOT CIKOHOMWUTL A0 TPETU BMEKTPO-
3Heprmumn. Hy>kHo NOMHUTBL O KpbILLKE, B NPO-
TMBHOM criy4yae notpebneHne sHeprum Bo3-
pacTaet B4eTBepO!

®[logbop nocyapl AnNsi NPUrOTOBIEHUST CO-
OTBETCTBEHHO HarpeBaTenbHOW 30He.
Mocyna Hukorga He JomkHa OblTb MeHbLUe
HarpeBaTernbHOW NANTKU.

oCrneanTb 3a YNCTOTON KOH(DOPOK M AHULL,
KacTptornb.

3arpssHeHus npenaTcTBYOT TennoobmeHy
— CWUMbHO NpuropesLlas rpsa3b MOXHO yaa-
NUTb TONbKO CPEeACcTBamMU, B CBOK O4epefb
NMPUYMHSIIOLLMMW BPES, OKPYXKatoLLen cpeae.

®l136eraTb U3NULLIHEro «NOAMMsAbIBaHUS B
KacTptonmy.

He oTkpbiBaTh 6€3 HEOOXOAMMOCTU ABepLy
OYXOBKM.

®CBOEBpEMEHHOE OTKIMHYEHUE U MCMOSb-
30BaHMe OCTaTOYHOro Tenna.

OB cnyyae ANWTENbHOMO MPUIOTOBMAEHNS
MULLY BbIKMOYaTb KOHAOPKM 3a 5 -10 MUHYT
[0 KOHua. JTuM akoHomuTcs okono 20%
3Heprum.

®l/Icnonb3oBaHne OyXOBKW TOMbKO A Npu-
roToBneHunst 6onbLIoro o6bema nNuLLn.
Msico Becom 0 1 Kr BbIrOOHEN NPUrOTOBUTbL
B KacTptoyie Ha BapoO4YHOM MOBEPXHOCTU.

®l/Icnonb3oBaHne OCTaTOMHOrO Tenna Aay-
xoBku. Ecnn 6niogo rotoButca Oonee 40
MWHYT OTKIOYUTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT 0
KOHLIa NPUroTOBMEHUS.

BHumaHue! Ecnu wucnomnbsyetca Tanmep,
YCTaHOBWTb €ro Ha 6onee KOpPOTKOE BPEMSI.

@>KapuTb C KOHBEKLMEN W MpU 3aKpbITON
OBepue [OyXOBKW. *AKKypaTHO 3aKkpbiBaTb
OBepLy OYXOBKU.

3arpsisHeHHble YNnoTHUTENW ABepubl Oy-
XOBKM CMOCOOCTBYHOT NoTepe Tenna. 3arpsas-
HEHWs Ha YNINOTHUTENSAX CrieayeT yCTPaHsTh
cpasy.

®He pacnonarante nauTy BOGNM3KM XOno-
ONINBHUKOB/MOPO3UIbHBIX Kamep

Bes HeoGX0AMMOCTIN Bo3pacTaeT notpedne-
HWe aNeKTpuYecTBa



PACIMAKOBKA
Ons TPaHCMNoOpPTUPOBKH
YCTPOWMCTBO 6bIO  3aLm-
WeHo OT MOBpPEXAEHWN

ynakoBkon. [locne ypane-
HMSA ynakoBku, npocuM Bac
n36aBMUTbCA OT ee uYacTen
cnocoboM, He HaHoCALWMM
yuiepba okpyxxatoLlen cpege.
Bce maTepumansl, ncnonb3oBaHHbIe Ans 13-
rOTOBMNEHNs ynakoBku, 6e3speaHsl, Ha 100%
nognexart nepepabotke n 0603HayeHbl Co-
OTBETCTBYIOLLMM 3HAKOM.
BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonunatuneHoBble NakeTbl, KyCKW neHomnmna-
CTa 1 T.N.) B NpoLecce pacrnakoBKu Herb3s
nognyckatb AeTen

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

[To okoH4YaHuUKM cpoka mcnorib-
30BaHMSA [aHHOE YCTPOWCTBO
Henb3sl BbIOPOCUTb, Kak 0bbIY-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crnegyetr caatb B MyHKT
npuema n nepepaboTkn anek-
TPUYECKMX WU 3MNEKTPOHHbIX
yctpoincts. O6 aToM MHbOopMK-
pyeT 3HaK, pacrnoroXeHHbIN Ha YyCTPOWCTBE,
WHCTPYKLMW NO 3KCMnyaTaumm 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY UCMOMb30BaHUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, NCNonb3oBaHWI0 MaTte-
pvanoB Unv MHOM opMON NCMONb30BaHNS
OTCINY>KVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLeCTBEHHbIV BKNaj B COXpaHeHWe OKpy-
Xarowlen cpeapl.

CBepgeHusi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYyHKTE yTU-
nM3auum Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMNyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA
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1 Pyuyka peaynamopa memmnepamypbl OyX08KU

1a Pyuka peaynssmopa memnepamypb! Oyxosku/ Py4ka Bbibopa ¢byHKUuu dyXoeKu™

2 Pyuka Bbibopa QyHKYUU Oyx08KU

3,4, 5, 6 Pyyku ynpaeneHusi KOHbopKkamu

7 KoHmpornbHasi namna mepmopeaynsimopa L

8 KonmpornbHas namna pabomsi naumsi R

9 KpenneHue deepusi dyxoeKu R — — —_§_I

10 Awux @

11 KoHghopku 8apoyHoU nogepxHocmu | |

12 Kpbiwka™

13 Talmep* 1a

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

OcHalleHune nnnThbl - nepeYyeHb:

[ModdoH Ons ebineqyku™ Pewemka ons epuns
(pewemka Onsi cywku)

Bepmen —u sunku*
lModdoH dns xapku*

*Onsi onpeaeneHHbix moaenemn
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MOHTAX

YcTaHOBKa NNUTLI

® KyxoHHOE noMeLleHne OOMKHO ObiTb Cy-
XM 1 MpOBETpMBAEMbIM, MMETb WUCMNpaB-
HYI0 BEHTUMSALMIO, @ PacnonoXeHne nnuTbl
JomkHO obecrneunBaTb CBOOOAHbLIN AOCTYN
KO BCEM areMeHTaM yrnpaBneHus.

® [InuTa C OOHOM CTOPOHbI MOXET cocen-
CTBOBaTb C BbICOKUM NPeaMETOM WUnu CTe-
Hon. ®ypHUTypa AnNs BCTPOWKM [OIMKHA
UMeTb OBNULIOBKY 1 KNew Ansi ee Npucoeau-
HeHWs O0mKeH obnagaTb TEPMOCTONKOCTbIO
100°C. HecobniogeHue aToro ycrnoBusi Mo-
XKET NpMBECTU K AedopmaLv NOBEPXHOCTH
NN obnNULOBKN.

® [lnuTa ycTaHaBnvMBaeTCA Ha TBEPAOM U
poBHOM nony (He ycTaHaBnuBaTb Ha Moa-
cTaBke).

® BLITSXKM criegyeT MOHTMpPOBaTb B COOT-
BETCTBUM C 3KCMIyaTauUMOHHBIMU UHCTPYK-
LUMSIMUA.

® [lepen HayanoMm MCMNOMNb30BaHUA MAUTY
Haf0 BbIPOBHATbL, YTO MMeeT ocoboe 3Ha-
YyeHne ana pacnpeneneHua XXnpa Ha CKoBO-
poake.

[nsa aToro npegHasHaveHbl perynvpyemble
HOXKW, OOCTYN K KOTOPbIM OTKpbIBaeTcd no-
cre BbleMKu Awmka. [ijnanasoH perynmpos-
Kn +/- 5 Mmm.
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MOHTAX

MopgknoyeHne NUTbI K neKTponpoBoAke

BHumaHme !

[MopkntoyeHre K NPOBOAKE MOXET BbIMOMHATL KBANMMULMPOBAHHbLINA CeumnanucT no MOHTaxy C COOT-
BETCTBYIOLLMM JOMYCKOM. 3anpeLLaeTcs CaMmoBOSIbHO MPOM3BOANTL NEPEHACTPONKY UM U3BMEHEHUS B
3MNeKTPONPOBOAKE.

YkasaHus 4ns cneymanmcTa no MOoHTaxy.

[MnuTa paccunTaHa Ha NUTaHe nepeMeHHbIM TpexdasHbiM Tokom (400B 3N ~50Iy). HoMuHanbHoe Ha-
npsKeHne HarpeBaTerbHbIX aremeHToB cocTaenseT 230 B. MNepekntoveHne nnuTbl 4Ns NMTaHUst O4HO-
asHbIM TokoM (230 B) ocyLuecTBnsieTcs yCTaHOBKOW MOCTKa Ha MaHenu NogktoyYeHnsi B COOTBETCTBUN
C npunararoLLencs CXeMon CoOeaUHEHNIA.

Cxema coefMHEHU HaXoQUTCA PSAAOM C pacnpeaenuTenbHbIM LUUTKOM NAnTbI. [JoCTyn K LWUTKY BO3MO-
)KEH MOCre CHATUS KOXyXa, OTBUHTUB KpenneHnst OTBEPTKON. Hy>XHO NOMHUTL O npaBuiibHOM Bbibope
COeaUHUTENBHOTO Kabens, yunTbiBaTb TUM NOACOEANHEHUS U HOMUHATBHYH MOLLHOCTb NnuTbl. Coeamn-
HUTENbHBIN kKabenb cneayeT 3akpenuTb B OTTSKKE.

BHyMaHwe!

CnepnyeT NOMHUTbL O MOAKIIOMEHUN HYNEBOW LIeNW K 3aXMMY Ha pacrnpenenuTeribHoM LWKTKe, 0603Ha-

YEHHOTro CMBOSIOM @ («3a3emneHne). SnekTponpoBoaka, MuTatLLas NanTy, AOMHKHA UMETb BbIKIHO-
yaTesnb 3aLMTbl, MO3BONSAOLLMI NPepBaTh NoAgady Toka Npy BO3HUKHOBEHWN aBapuinHon cutyaumu. Pac-
CTOsiHME MeXay paboymMm KOHTaKTaMu BbIKIOYaTENS 3alumThl OSHKHO COCTaBASATE MUHUMYM 3 MM.
Cnocob noakmoYeHns, OTMNYAIOLMIACA OT MOKA3aHHOIO Ha Cxeme, MOXET MPUBECTU K MOMOMKe nnu-
Thl.

CXEMA BO3MOXHbIX
NOAKNIOYEHUNA
BHumaHue! HanpspkeHne
HarpeBaTenbHbIX anemMeHToB 230 B)

=
B
s 2
39
® BHumaHue! B niobom coeanHeHnn % 0
3aLLMTHBIN NPOBOA, OOMKEH E‘ lcll:_)
ObITb COEANHEH C KOHTaKTOM 5 § =
(«3asemneHne») PE 35
o 88
0O O x
1 2 3
1| B cetn 230 V ogHodbasHoe /O—O—O
NOAKMOYEHNe C HyMNeBbIM NMPoBOAOM, | 1N~ H HO5VV-F3G4
MOCT CBA3bIBAET KOHTaKTbl 1 -2-3 1 5 4
4-5,3awmTa Ha @ («3a3emMneHue»). PE/8N/'()_O
1 2 3
2| Cetb 400/230 V fByxchasHoe 1/'C) VD—O
NoAKMIOYEHNE C HelTparnbto, MOCT - 2N~ L L
KOHaTKTbl 2-3 1 4-5, 3awuTa Ha ®@ 5 a HOSVV-F4G2,5
@ («3azemneHue») PE/ON/'O_O
3| Cerb 400/230 V TpexdpasHoe ¢ 12 3
HenTparnbo, MOCT - KOHTaKTbl 4-5, LJ/'OLV'OV'O
nposofa assl 1, 2 1 3, HelTpans 3N~ - HO5VV-F5G1,5|
4-5, npoBop, 3alWNThI Ha 5 4
(«3a3emneHune») @ 3 N/p_o

MpoBoga hasbl - L1 =R, L2=S, L3=T; N - HenTpanb; PE — 3awnTHbIN HONb
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SKCIITYATALUA

nepen nepBbIM BKMOYEeHUEM Kamepy AYXOBKW HY)XHO MbITb UCKITHO4YN-
NANTLI TenbHO Tension BoAon ¢ gob6aBrieHuem

HebGonbLIOro KonuyecTsa XuUAKoCTU AN
MbITbA NOCyAbl.
® yaannTb YaCTu yNakoBKU,

® aKKypaTHO (MEeANEeHHO) yaanuTb 3TUKET-
KM C ABEPOK AYXOBKM, €CNN Ha pame Co-
XPaHUTCA 3aMETHbIV cref, HYXHO paso-
rpPeTb kamepy AYXOBKW (CMOTPU HIKE) U
Ha HarpeTtoe CTeKNo AYyXOBKM MOOpbI3-
raTb XXWAKOCTbIO ANS MbITbS CTEKON U
BbITEPETH MSATKON TPSAMKOMN.

e 0cBOOOANTL AWK, OYUCTUTL Kamepy Ay-
XOBKM OT 3aBOACKUX CPeACTB KOHCcepBa-
umn,

® BbIHYTb COAEPXKMMOE IYXOBKM U NMPOMbITb
B Tensnon Boae ¢ gobaBneHnem Xuako-
CTV ANS MbITbS Nocyabl,

® BKIMIOYUTb BEHTUMALMIO B MOMELLEHUN
WM OTKPbITb OKHO,

e nporpeTb AyxoBky (250°C, B TeueHune 30
MWHYT), yAanuTb 3arpsisHeHus 1 Tuia-
TenbHO NOMbITb,

BHumaHue!

B nnnTax, 060opyaoBaHHbIX 3N1EKTPOH-
HbIM TaiMepoM , MOCIie NOAKIYEHNS
K ceTn aucnnen Gyger nokasblBaTb
,0.00” . Hy>XHO ycTaHOBUTb TekyLlee
BpeMs TanmMepa (CM. MHCTPYKLMIO
aKcnnyataumn Tanmepa).

Ecnu Tekylwee BpeMA He ycTa-
HOBIEHO, AyXOBKa paboTaTb He
O6yner.

® BbLINOMNHATL PaboThl ¢ cobNoaeHeM npa-
BMN 6e30nacHoCTU.
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SKCIITYATALUA

YnpaBneHue paboTon BapoyHOM NOBEPXHOCTU
Bbi6op nocyabl

YnpaeneHue paboToi KOHPOPOK MPOU3BOANUTCS NPU MOMOLLM YETLIPEX PYYEK, HAXOASALLMXCS
Ha naHenu ynpaeneHus nnuTbl. Mpaduyeckre CMMBOIbI, pa3MeLLEHHbIE Haz PydYKaMi, MHGOpP-
MUPYIOT O TOM, K KaKoii MaHenm oTHocuTcs pydka. MpaBunbHO nogo6paHHast nocyaa AomkHa
MMETb ANameTp AHa, NPUBNMU3NTENBHO PaBHbIA MOBEPXHOCTM UCTONb3YEMO HarpeBaTerbHOM
naHenu. He cneayeTt ucnosnb3oBath nocyay ¢ 60MbLUUM UK BbiNyKIbIM AHOM. PekoMeHayeTcs
NpUMeHeHVe cneumanbHoM Nocyabl C TONCTbIM NMUTbIM AHWLWEM. Hy)XHO MOMHUTbL O TOM, YTO
nocyaa AOoMmKHA MMETb NPaBUITbHO NOA0BPaHHYH KPbILLKY. MPsi3HbIE NOBEPXHOCTU HarpeBa-
TeNbHbIX MaHenen u Nocyabl He No3BOSAOT NOMHOCTHLI0 UCMONBL30BaTb TENO.

]
—— =1 -
HenpaBuinbHO npaBuiibHO HenpaBUIibHO

Mon6op MoLHOCTK HarpeBaHusA

MOLLHOCTb KOH(DOPKM MOXHO peryrmpoBaTtb, NaBHO Bpallasi pyyYky Bnpaso U Breso. Mpu
BKITHOYEHUM BAPOYHOW MOBEPXHOCTU, Ha NaHeNV ynpasrieHUsi 3aropaeTcs XenTasi CUrHanbHas
namMnouka.

[e}e)
oce

oMWH. Mopgorpes
1 TyweHwne oBoLlen, MeaneHHas Bapka

e Bapka cynos, 60mnbLLOro konuyecTsa eabl //

2 MegneHHas xapka

e [lpyrotoBneHune Ha rpune Msca, pbiobl w—
3 MAKC. BbicTpoe pa3orpeBaHue, bbicTpas Bapka,

xapka
0 BbikntoyeHne

BHumaHue!

MpenoxpaHsanTe Bapo4Hyt0 MOBEPXHOCTb OT KOPPO3un. BeiknovanTe KOHOPKY nepen cHa-
TUEM KaCTPIOMu.

He ocTaBnsanTe Ha BKMOYEHHOW KOHOPKN Nocyay ¢ 6nogamm, roToBALMMNUCS Ha Xupax u
Macre 6e3 NpUcMoTpa, ropsYnin XNpP MOXET 3aropeThbes.
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SKCIITYATALUA

DyHKUMM OYXOBKU U ee obCryxuBa-
Hue.

[lyxoBKa ¢ ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMEWN
(ctanpapTHas)

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCA BEPXHUM N HUX-
HVWM HarpeBaTensamMu, a Takke rpunem (ecnm
OH ecTb). PaboTta Takon AyxoBKu ynpasns-
€TCsi OQHON py4KoW, 0BCrnyxuBatoLen nepe-
KnovaTens Buaa paboTbl, COEANHEHHbIN C
perynatopom Temneparypbl

’_

=\

BHumaHue!
B momensax nnutbl, He obopypno-
BaHHbIX TPUIIEM, CMMBOJS1 Ha py4ke

yrpaBreHus OTCYTCTBYET.

Bo3moxHble nonoxeHus PY4KHU

LA, ABTOHOMHOE OCBeLleHue OYyXOBKU

< YCTaHOBMB Py4Ky B 3TO MOSIOXEHME,
Mbl BKJIlOY@eM OCBelLeHNe Kamepbl
AyxoBku. McnonbayeTcs, Hanpumep,
NPy MbITbE Kamepbl.

-
~

BKrnoYeHbl BepXHUM U HUXKHUWA Ha-
rpeBartenmu

TepmocTaTt No3BoNsAeT ycTaHaBnu-
BaTb Temnepartypy B ot 100°C po
250°C. lNMpuMeHATb ANSA BbINEYKW.

100-250
°C
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BkntoueH rpunb

YcTaHoBKa pyyku B 3TO NOMNOXEHWE
MO3BONSAET XapuUTb MULLY Ha rpune
Unu BepTene.

BknioyeH BepxHUM HarpeBaTtesnb
Mpy 3TOM NONOXEHUM PYYKM JyXOB-
Ka rpeeTcst NCKIIOYNTENBHO BEPXHUM
HarpeBatenem. [pyMeHsTb Npu Noa-
»Kap1BaHUU BbINEYKN CBEPXY.

BKknroyeH HXKHUIM HarpeBaTesb

B aTOM nonoxeHun pyyku OyxoBka
HarpeBaeTCsl TOMIbKO HWXHUM Ha-
rpeBartenem. NpumeHsaTb Npu noa-
)KapviBaHWM BbINEYKN CHU3Y.

BknioyeHune v BbIKnoYeHue AYXOBKU

[ns Toro, 4ToObl BKMOYUTL OYXOBKY, HYXXHO
® onpedenvTb HyXHble yCrosus paboThbl
Temneparypy 1 cnocob HarpeBaHus,

® yYCTaHOBUTbL PYYKY B HY>KHOM MOMNOXEHUU,
nosopaynBasa ee Bnpaso.

r
l'c| ©

R
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BkntoyeHre oyxoBKM COMPOBOXAAETCS CBE-
YeHVeM ABYX CUrHanbHbIX namnoyek, R v L.
[opeHne KoHTponbHOM namnoyvkn R uBeTa
curHanuaupyer o pabote gyxoBku. [Noracluas
L namnoyka nHdopMMpyeT 0 TOM, YTO B Ay-
XOBKe yCTaHOBMNach Hy>kHas Temnepartypa.
Ecnu kynnuHapHble pekomeHaaLumm CoBeTYOT
nomeLatb 6rtoao B pasorpeTyto AyX0BKY, 3TO
HY>XHO [ilenaTb He paHee NepBOoro OTKIMIOYEHNS
L koHTponbHOM namnoyku. B npouecce npu-
rotoBneHnsa L namnouka GyaeT Bkno4aTbes
W BbIKINOYaTbCA (NogaepXkaHve Temnepatypbl
BHYTPY AyX0BKM). R KOHTpOnbHas namnoyka
MOXET TaKXe ropeTb B MOMOXEHUN PYYKU
«OcBelLeHre KaMepbl JyXOBKMY.

BbikntoyeHne OyxOoBKU — ONS BbIKMHOYEHNS
OYXOBKM HY>XHO pYYKYy YCTaHOBWUTb B MOSO-
xeHue ,0”, noBepHyB ee BneBo. CurHansHas
naMnoyKa OOoMmKHa NoracHyThb.



SKCITYATALUUA

[lyxoBKa Cc ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMEWN
(ctanpapTHas)

[lyxoBKka MOXeT HarpeBaTbCA BEPXHUM W
HWKHWUM HarpesaTensiMu, rpunem. Ynpasre-
HUe paboTol OCYLLECTBMSETCS NPU NMOMOLLM
py4Ykn BbiGopa pexuma paboTbl OyXOBKU —
yCTaHOBKa 3aKJIl04aeTCcsi B MOBOPOTE PYYKM
Ha BbIOpPaHHY0 PYyHKLMIO.

a TaKkkKe pyyKM perynupoBaHus TeMneparypsl
— yCTaHOBKa 3aKIio4YaeTcs B MOBOPOTE PyyKi
Ha BbIOpPaHHYO BENUYMHY TemnepaTypsbl

BblkntoueHne ocyLLecTBNSIeTCS YCTaHOBKOW
obeunx py4yek B nornoxeHue , @/ ,0".

Bo3MOXHbIe NONOXEHUs PYUKU

. ABTOHOMHOE OCBeLLeHNe AyXOBKN

““A* YCTaHOBMB pyuKy B 3TO MOIIOXeEHME,
Mbl BKITHOYaEM OCBeLleHMe Kamepbl
OYXOBKM. McnonbayeTcs, Hanpumep,

npy MbITbe KaMepsbl.
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BkntoyeH rpunb

YcTaHoBKa pyyku B 3TO MOMNOXEHWe
MO3BONSAET XapuUTb MNULLY Ha rpune
unu seprene.

BkrniloueH BepXHUiA HarpeBaTesrb
Mpy1 3TOM NONOXEHWUW PYYKU [lyXOBKa
rPeeTcs UCKMYNTENBHO BEPXHUM
HarpeBatesneMm. MpyMeHsITb Npu Noa-
XapuBaHU BbINEYKN CBEPXY.

BknroyeH HUXKHUI HarpeBaTenb

B aTOM nonoxeHuu py4ku OyxoBka
HarpeBaeTCs TOMbKO HWXHUM Ha-
rpesatenem. pumeHaTb Npu noa-
KapviBaHWN BbINEYKN CHUSY.

BknroyeHbl BEPXHUA U HUXHUK
HarpeBaTenu

YcTaHOBKa py4ky B 3TO MOMOXEHMWE
npuBeAeT K HarpeBaHUo OYXOBKU
CTaH4apTHLIM CNoco6oM.

KoHTponbHas namna

L

|
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R

|
° 1=l ]

BkntoyeHve oyxoBKM CONPOBOXAAETCS CBe-
YeHveM OBYX cUrHarnbHbIX lamnoyek, R u L.
[opeHve koHTpornbHoW namnodkn R useta
curHanuaupyet o pabote gyxoBku. [Noracluas
L namno4ka nHgopmmpyet o ToM, 4TO B Ay-
XOBKE YCTaHOBWMAChb Hy>XHas Temneparypa.
Ecnu kynvHapHble pekomeHaaLumm CoBETYHOT
nomeLlats 6roa0 B pasorpeTyro AyXoBKy, 3TO
HY>KHO [ienaTb He paHee NepBOro OTKITIOYEHUS]
L KoHTponbHOM Nnamnoykn. B npouecce npu-
rotoBrneHuns L namnoyka Oygert BknoyaTbcs
1 BbIKITKOYATLCA (MopgaepkaHne TemnepaTypbl
BHYTPY OyX0OBKM). R KOHTpOnbHas namnoyka
MOXET TaKKe ropeTb B MOMOXEHUN PYYKM
«OcBelLeHre KaMepbl JyXOBKUY.



SKCIITYATALUA

[OyxoBKka ¢ eCTeCTBEHHOW KOHBEK-
uuen

[lyxoBKka MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM N HUX-
HWM HarpeBaTensimu, rpuneM. YnpasneHue
paboToi ocylecTBngeTca nNpu NOMoLm
PYyykun Bblbopa pexvmMa paboTbl AyXOBKW —
yCTaHOBKa 3aKr4aeTcs B NOBOPOTE Py4KU
Ha BbIOpaHHy yHKLMIO,

o

a TaKKe pyYKu perynmpoBaHusi TeMrneparypsl
— yCTaHOBKa 3aKI04aeTCsl B MOBOPOTE PYYKu
Ha BbIOpaHHYy0 BENUYMHY TEMNepaTyphbl

OC|

N

BhIKkntoYeHE OCYLLECTBMSETCS YCTaHOBKOM
06eunx py4ek B nonoxexHve , ®”/,0".

BHumaHwue!

BknwoyeHne HarpesaHus
(HarpeBaTtens

W T.N.) NOCre BKHOYEHNS Kakon-nnbo
dyHKLIMM JyXOBKM NPOM30MAAET TOMbKO
nocne Bbibopa TemnepaTtypsbl.

HyneBasi ycTaHOBKa

He3aBUCUMOE OCBELEeHUEe AyXOB-
KM

C noMoLLbl0 YCTaHOBKM NOBOPOTHOW
PYYKM B JAHHOW NO3WLMM 3aropaeTcs
CBET B JyXOBOM LUKady.

BcTpbi pasorpeB

BkrntoyeH BepXHUiA HarpeBaTenb,
yHKUMSI 3anekaHns ¥ BEHTUMATOP.
MpumeHsiecs Anst npeaBapuUTenbHOMo
HarpeBaHusi yXOBKU.

PasmopaxusaHue

Bkno4yeH TONbKO BEHTURATOP,
6e3 ncnonb3oBaHMsA Kakux-nnodo
HarpeBarenen.

Typ60 rpunb U KOHBeKLMUs

B aTOM nonoxeHun pyyka OyXOBKM
BbIMNOJTHAET (*)yHKLI,VIPO yCUneHHoro
HarpeBa c KoHBekUuel. Ha npakTuke
3TO MO3BOMSET YCKOPUTL NpoLiecc
06XapuBaHUA 1 yryyLLNTb BKYCOBbIE
KayecTBa rotossuweroca onwoaa.
MoaxapuBaHMe HeobxoaAMMO Mpo-
M3BOAUTb MPU 3aKpbITON ABepLe
[YXOBKM.

dyHkuma «YcuneHubin «F’PUMNb»
(«Cynnep-Ipunby»)

BkntoueHne yHKLUUN «YCUNEHHbIV
«PUJIb» nos3BonsieT Ha 3anekaHune
npu O4HOBPEMEHHO BKMHOYEHHOM
BepxXxHeM HarpesaTene. [JaHHad
yHKUMS NO3BOMET NPUMEHATL bonee
BbICOKYO TEMMNEPATYpPY B BEPXHEW pa-
bouel yacTu yXOBKU, B pesynbraTte
yero 6ntoga 6ornbLue 3apyMsHMBAKOT-
Cs1, [aHHasa PyHKLMA NO30MSIET Takke
Ha 3anekaHne 6onbLUNX MNOPLIMIA.



SKCIITYATALUA

>

BKrtoyeHa dyHkuus «F'PUTNb»
3anekaHve «PUJb» go pymsHocTtn
ontoaa, npyuMeHsieTca AN 3anekaHus
ManeHbKUX MOpLnin Msica: CTENKOB,
LWUHMLENen, pblObl, TOCTOB, KONGACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 640 He
MoxeT 6bITb ToMnwe 2-3 cm, B npo-
uecce 3arnekaHus 6nrogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha [PYry0 CTOPOHY).

BKIHOYEH HWXXHUMW HarpeBaTernb

B faHHOM nonoxeHwy NOBOPOTHON
PYYKU OyXOBKa HarpeBaeTcs MCKIto-
YATENBHO C MOMOLLLIO HUXKHEro Ha-
rpesatens. 3anekaHne TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BnaxHas» Bbinevka u
BbiNeyka ¢ pyKTOBON HAYNHKOW)

BKJTHOYEH BEPXHUA U HUXKHUWA Ha-
rpeBaTtesnb

YcTaHoBKa MOBOPOTHOW PYYKu B
[OAHHOW No3uuMu NO3BOMSET Harpe-
BaTb [IyXOBKY KOHBEHLMOHAambHbIM
cnocobom. lMpekpacHo noaxoouT
ansa neyvenus 6ntog n3 Tecrta, pbibbl,
msica, xneba, nuuubl (o6a3aTensHbIM
SIBNSIETCA NpeaBapuTenisHoe pasorpe-
BaHWe JyXOBKY, a TaK e NpPYMeHeHne
TEMHbIX NPOTUBEHEN), MPOLIECC Nneye-
HWUS1 HA OLHOM YPOBHE.

BbIKITIO4eH BEHTUNATOP, a TaKke
BEPXHUM U HUXKHUW HarpeBaTenb.
B paHHoM paboyer nos3vumm
NMOBOPOTHOW PyYky AyXOBKa paboTaeT
B pexxume « TECTO». KoHBeHLMOHamnb-
Has QyXOBKa C BEHTUNATOPOM (oyHK-
ums pekomMeHayeTcsi BO BpeMs
npolecca neyeHns).
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KoHTponbHas namna
L
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BkntoyeHve ayxoBKM CONPOBOXOAETCS CBE-
YeHVeM OBYX CUrHarnbHbIX flamnoyek, R u L.
[opeHune KOHTponbHOM namnoykn R uBeta
curHanuaupyet o pabote gyxoBku. [Noraclias
L namno4ka nHgopmmpyet o ToM, 4TO B Ay-
XOBKE YCTaHOBWMAChb Hy>XHas Temneparypa.
Ecnu kynvHapHble pekoMeHaaLum COBETYOT
nomeLlarb 640 B pa3orpeTyto AyXOBKY, 3TO
HY>KHO [ienaTb He paHee NepBOro OTKITIOYEHUS]
L KoHTponbHOM Nnamnoykn. B npouecce npu-
rotoBrneHuns L namnoyka Oygert BknoyaTbcs
1 BbIKMIOYaTLCS (NogaepkaHme Temnepartypbl
BHYTPY OyX0BKM). R KOHTponbHas namnoyka
MOXET TaKKe ropeTb B MOMOXEHUN PYYKU
«OcBelLeHre KaMepbl OyXOBKU».



SKCIITYATALUA

OdyxoBKka C NpUHyAUTENbHOWM
KOHBeKUuMen (C KOHBeKLuUen un
KOmnbLieBbIM

HarpeBaTenem)

[lyxoBKka MOXeT HarpeBaTbCsl MpU MOMOLLY
BEPXHETO U HKHEro HarpesaTenei neyku u
KONMbLEBOro Harpesatens. PaGoTa OyxoBKu
ynpaBnsieTcs npy NOMOLLM PyYKM BbiGopa
pexvMa paboTbl YXOBKM — YCTaHOBK a
3aKJIo4aeTcs B MOBOPOTE PYYKM B HYXKHOE
nonoxeHue,

a TaKKe pyYKu perynmpoBaHusi TeMrneparypsi
— yCTaHOBKa 3aKI04aeTCsl B MOBOPOTE PYYKH
Ha BbIOpaHHY0 BENUYMHY TEMNepaTypbl

BhIKkntoYeHe OCyLLECTBNSETCA YCTaHOBKOM
06eunx py4ek B nonoxexHve , ®”/,0".

BHumaHue!

BkntoyeHve HarpeBaHua (Harpesare-
NS 1 T.N.) NOcne BKIIOYEHUS KaKon-
nnbo pyHKUMM OYXOBKM Nponsonaet
ToNnbKo nocne Bbibopa Temnepary-
pbl.
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Hyneesasd yCTaHOBKa

He3aBUCUMOE OCBeLLeHNe [YXOBKU
C noMoLLbO YCTAaHOBKMN MOBOPOTHON
pYYK/ B JAaHHOW NO3WLMK 3aropaeTcs
CBET B yXOBOM LUKady.

BcTpbin pasorpes

BkntoyeH BepxHU HarpeBaTtenb,
yHKUMUS 3aneKaHns U BEHTUNATOP.
MpumeHsiecs onsa npegBapuTENbLHOIO
HarpeBaHus JyXOBKMU.

PasmopaxuBaHue

Bkno4yeH TOnNbKo BEHTURATOP,
6e3 ncnonb3oBaHMA Kakux-nnbo
HarpeBartenen.

Typ6o0 rpunb 1 KOHBEKUUSA

B 9TOM MONoOXeHuu pydka AyXOBKW
BbIMOMHSAET (PYHKUMIO YCUITEHHOrO
HarpeBa C KOHBeKLuet. Ha npakTuke
3TO MO3BOMSET YCKOPUTL MpoLecc
o6xapMBaHUS 1 yryyLWWUTb BKYCOBbIE
KayecTBa rotoesiuerocs 6nwoga.
MoaapuBaHve HeobxodMMO Npo-
M3BOAMTb MpU 3aKpPbITON ABepLe
[OYXOBKW.

¢yHKUMA «YcuneHHbin «FTPUTTb»
(«Cynnep-Ipunby»)

BkntoueHne yHKLUUN «YCUNEHHbIN
«PUJb» nosBonseT Ha 3anekaHue
npu OOHOBPEMEHHO BKMHOYEHHOM
BEpXHeM HarpesaTene. [JaHHas
(hYHKLMSI NO3BOSIET NPUMEHSITL Gonee
BbICOKYO TEMMNEPATYpPy B BEPXHEW pa-
Bouer yacTu yXOBKU, B pesyrnbraTte
yero 6ntoaa 6ornbLue 3apyMsAHUBAIOT-
Cs1, [aHHasa PyHKLMSA NO30MSET Takke
Ha 3anekaHune 6onbLUNX MOPLMIA.



SKCIITYATALUA

BKrtoyeHa dyHkuus «F'PUTNb»
3anekaHve «PUJb» go pymsHocTtn
ontoaa, npyuMeHsieTca AN 3anekaHus
ManeHbKUX MOpLnin Msica: CTENKOB,
LWUHMLENen, pblObl, TOCTOB, KONGACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 640 He
MoxeT 6bITb ToMnwe 2-3 cm, B npo-
uecce 3arnekaHus 6nrogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha [PYry0 CTOPOHY).
BKJTHOYE€H HWXKHUI HarpeBaTenb

B gaHHOM MonoXeHuu NOBOPOTHOW
PYYKM OyXOBKa HarpeBaeTcs MCKIHo-
YUTENBbHO C NMOMOLLBIO HUXKHEro Ha-
rpesatens. 3anekaHne TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BRaxHasi» BbiNeyka U
BbINeyka ¢ PPYKTOBON HAYNHKOW)

BKITHOYEH BEPXHUM M HUXKHUW Ha-
rpeBaTenb

YcTaHoBKa MOBOPOTHOW pYYKU B
[OAHHOW Mo3MuMM MO3BOSSIET Harpe-
BaTb [AYXOBKY KOHBEHLMOHaIbHbIM
cnocobom. lNMpekpacHo noaxoauT
ans neyveHus 6ntog n3 Tecrta, pbibbl,
msica, xneba, nuuLbl (06513aTenbHbIM
SIBNSIETCH NpeaBapuTenbHoe pasorpe-
BaHMWeE JYXOBKY, a TaK e NpYMeHeHne
TEMHbIX MPOTUBEHEN), NPOLIECC Nneve-
HWUS1 HA OHOM YPOBHE.

BKITIOYE€HA TePMOBEHTUNALMUA
YcTaHOBKa MOBOPOTHOW pPYYKU
B (pyHkuumm «BKJIOYHEHWE
TEPMOBEHTUITALUMNW»no3BonsieT
HarpeBaTb OYXOBKY «NPWHYAUTEmNb-
HbIM» CMOCOBOM C NMOMOLLbIO TEPMO-
BEHTUNATOPA, KOTOPbIV PACMONOXEH
B LleHTpanbHOWM YacTu 3aHeN CTEHKN
OyxoBoro wwkada. B koHBeHUMoHanb-
HbIX IyXOBKax B MpoLecce neyeHus
npumMmeHsitoTcs 6onee HU3KME Temne-
paTypbl.

Monb3oBaHMe gaHHbIM cnocobom
Ha- rpeBaHusi NO3BOSSIET PABHOMEPHO
pacnpenenvTb TEMO BOKpyr ontoaa,
KOTOpOE HaxoauTCs B AYyXOBKE.
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BbIKITIOYEH BEHTUNATOP, a TaKxke
BEPXHUN U HWXKHWUWA HarpeBaTenb.
B naHHon paboyert nosnuum
NMOBOPOTHOM PyyKM AyxoBka paboTtaeT
B pexxume « TECTO». KoHBeHLMoHanb-
Has QyXoBKa C BEHTUNATOPOM (dDyHK-
uuns pekoMeHAyeTcs BO BpeMms
npowecca neveHus).

BKITIOYEH TEPMOBEHTUIIATOP U HUXK-
HWW HarpeBaTenb

B gaHHOM nonoxxeHun noBOPOTHOMN
pyyku OyxoBka paboTaer B pexumMe
TEPMOBEHTUNALNN U BKITHOHYEHHOTO
HVXXHEro HarpesaTens, Y4To NpMBOANT
K MOBbILLEHUIO TeMNepaTypbl OT Cro-
coba neyeHust. borbLuee KONUMYeCTBO
Tenna OyaeT HaxoauTbCA B HWDKHEWN
YacTu BbiMeKkaeMoro, Hanpumep,
NPUrOTOBMNEHNE «MOKPOW» BbIMNEYKM,
nMuLbl.

®

KOHTpOHbHaﬂ naMmna
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BknoveHre AyxoBKM CONPOBOXAAETCS CBe-
YeHMeM [BYX CUrHarnbHbIX namnoyvek, Run L.
[opeHune koHTponbHOM namnodkn R uperta
curHanuanpyert o pabote gyxoBku. [Noracluas
L namnoyka nHpopmmpyeT o Tom, 4TO B Ay-
XOBKE yCTaHOBUNAacb HyHasi Temneparypa.
Ecnu kynnHapHble pekomeHaaLmm COBETYHOT
nomeLlats 6ro80 B pasorpeTyto AyXoBKy, 3T0
HY>XHO AienaTb He paHee NepBOro OTKIOYEHUS
L KoHTponbHOM Nnamnoykn. B npouecce npu-
rotoBneHnst L namnoyka 6yneT Bkro4aTbCs
1 BbIKMIOYaTbCS (NogaepxaHue Temneparypbl
BHYTPY AyXOBKM). R KOHTpOnbHas namnoyka
MOXET TaKXe ropeTb B MOMOXEHUN PY4YKM
«OcBelLeHre Kamepbl OyXOBKM».
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Ucnonb3oBaHue neykun

OBGxapuBaHve NPOMCXOONT B pe3yrTaTe BO3-
OENCTBMA Ha NULLy MHpaKpacHbIX nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[N BKMHOYEHNSA NEYKN HYXKHO:

@ YCTaHOBUTL PYYKY OYXOBKM B NMONOXEHUE,
0603HaYEHHOE CMMBOMOM «FpUnby ,

® Pa3orpeTtb OyXOBKY B TeH4EHUE 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITOM ABEpLIE OYXOBKN).

® [locTaBuTb B OyXOBKY NMOOHOC C MPOAYK-
TaMW MUTAHUS Ha COOTBETCTBYOLMIA pabo-
YU YPOBEHb, @ B Cryyae obxapuBaHus Ha
BEpTere - pacnonoXuTb HENMOCPeaCTBEHHO
noZ HUM (HWxe BepTena) noadoH Ans cTe-
KatoLLero xwpa,

® OO6GxapvBaHve crnefyeT OCyLLeCTBATb
Npw 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

Ona dyHKUMN «TPUMb» U KYCUNEHHbIN
rpunb» TemnepaTypy HyXHO yCTaHOBUTb
Ha 250°C, a ons pyHKUUM KKOHBEKLUA U
rpunb» Makcumym Ha 200°C.

BHumaHue!

Korga mncnonb3yetcs gyxoBka, Ao-
CTYMHbIE YACTU MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHpyeTcs He nopnyckaTb K
OyXOBKe feTen.

Ucnonb3oBaHune BepTena*

BepTten nossonseT xapuTb rotossiieecs
B AyXOBKe 6ntogo, nepesopaynBas ero.
[MaBHbIM 006pa3oM OH CRNYXUT AN NOoMXa-
pvBaHUSA NTULbI, LWALLMBIKOB, KONGacok un
T.N. BknoyeHve n BbIKNIOYEHNE ABWDKEHUS
BepTena OCyLleCcTBNSeTca O4HOBPEMEHHO
C BKIIOYEHMEM UM BbIKIIOYEHNEM Onepauunm
noakapuBaHust - «FPUnby .

Mpy ncnonb3oBaHWM OAHOM U3 3TUX DYHKLMI
B NpoLiecce NofKapunBaHnsa MOXeT NPOU30ii-
TV BpPEeMEeHHas OCTaHOBKa ABuratens unu
U3MEHEeHVe HanpasneHus BpaleHus. JTo
He BNUsieT Ha BPeMs M KayecTBO obxapu-
BaHUS.

*,D,J'Iﬂ onpeaeneHHbIX Mo,u,eneﬁ
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BHumaHue!
Bepten He vmeeT OTAenbHOM pyuyKu
yrnpaBneHuns.

[MpurotoBneHne ontoga Ha BepTene:

(cm. pucyHkn)
® OMECTUTb MULLLY Ha BEPTEN W 3aKpeENUTb
npy NOMOLLY BUOK,

pamKy BepTena pasmMecTuUTb B JyXOBKe Ha
3 cHu3y paboyem ypoBHE ,

KOHeL, BepTena BCTaBUTb B 3axBaT ABUra-
Tens. O6patuTe BHUMaHMe Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTannm4eckon 4actu 3axsaTa
onvpanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBUTb NMOAHOC Ha CaMbli HUXHUN
YpPOBEHb KaMepbl OyXOBKHU,

O6xapwvBaHve cregyeT OCyLeCTBNSATb
npwv 3aKpbITON ABepLE OYXOBKM.




NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B IYXOBKE - MPAKTUYECKUE COBETbI

Bbineyka

PekomeHayeTcst BbinekaTb NMUMPOrM Ha NOAAOHAaX, SBNSALUXCA 3aBOACKON
KOMNnekTauuen nnuol,

Bbineyky MOXHO Npor3BoanTh B hopmMax 1 Ha NOAA0HAX MPOMbILLIIEHHOTO MPo-
N3BOACTBA, KOTOPbIE CTaBATCA Ha OOKOBbIE HanpaensAoLLme. [ns npurotoBneHns
NPOAYKTOB NMUTaHWSA PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh NOAAOHbI YEPHOTO LiBETA,
MOCKOMbKY OHM Iy4Lle NpoBOAAT TEMNSO M COKpaLLaloT BPEMS NMPUTOTOBMNEHNS,
He pekomeHayeTcsa NpUMeHATbL (OOPMbI U MOAAOHBI CO CBETON U briecTsLlen
NMOBEPXHOCTbIO NMPY 0ObIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIN N HUXKHUIA HarpesaTenu),
NpUMeEHEHVEe Takon NOCyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HE NponeYeTcs
CHU3Y,

Mpu ncnonb3oBaHMKM KOMbLEBOro HarpeBaTens npenBapuTEnbHbIM MPOrpes
DyXOBKM He obsi3ateneH. [ns npoymx pexvMoB, nepes npuroToBrieHneM npo-
OYKTOB YXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepepn TeM, Kak BbIHYTb NMUPOTY U3 JYXOBKM, HY>KHO MPOBEPUTHL UX FOTOBHOCTb
npv NOMOLLM MAnoYKM (KoTopas AOIMKHA OCTaTbCs CYXON U YUCTON),
PekomMeHayeTcst ocTaBUThL BbINeYKy B AyXOBKE HA 5 MUHYT Nocne ee BbIKIoYe-
HYS,

Temnepatypa BbIMEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C UCMOfb30BaHNEM (OYHKLUN Lmp-
Kynauumm Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIMHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO N BEPXHErO HarpeBaTens),

lMapameTpbl BbINeYkn, NprMBeAeHHbIE B Tabnuuax cnpaBoYHbIe, U MOTYT MEHSATb-
CSl B COOTBETCTBMU C BaLLMM OMNbITOM U BKyCaMmMu,

Ecnn ceegeHus B KynUHapHbIX KHWUrax 3Ha4yMTeNbHO OTIIMYAKTCA OT HaluUx
pekoMeHaaLmMIi, MPOCUM PyKOBOACTBOBATLCS HACTOSILLEN UHCTPYKLNEN.

MopxxapuBaHue mMsica

B oyxoBKe roToBMTCS MSACO nopLmnsimy 6onee 1 kr. MopLuum, BeC KOTOPbIX MEHbILLE,
pPEeKOMEHAYEeTCS rOTOBUTbL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na NnpurotToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpoYHyto MOCyAY, C py4-
KaMu, He noaaaroLLMMUCS BO3AECTBUIO BLICOKO TeMneparyphl,

Mpv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM HA PELLIETKE UK BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAA0H C HEGOMbLIMM KONMMYECTBOM BOAb,

MUWHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBepHyTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCe BhINEYKN BPEMS OT BPpEMEHM NonmueaTh MACO Bbl-
OensioLyMCca COKOM UMK ropsiveri ConeHon Boaow, NonmMBaTh MSICO XONMOAHOM
BOZOW HE peKOMeHayeTCs.
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NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

[lyxoBkKka c ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMeNn (cTaHgapTHas)

Bua Buineukn ®yHKuMn Temneparypa YposeHs Bpems [MuH.]

npoaykT ATETM c € 9 ( L)
E O 160 - 200 2.3 30 - 50
D O 220 - 240 3 10-15

T O 210 - 220 2 45-60
D 230-250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S 0 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
é"‘) O 190 - 210 2 40 - 50

BHumaHue!

MapameTpbl, NpYBeAEHHbIE B TabnuLax sSiBMSTCS CNPaBOYHLIMU Y MOTYT U3MEHSITLCS B
3aBUCMMOCTU OT Balumx KynuHapHbIX MPUCTPaCTWIA 1 OnbiTa.
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NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

[lyxoBkKa ¢ ecTeCTBEHHON KOHBEKLMen

Bupa Bbineyku DyHKLUMN Temnepartypa YpoBeHb Bpems [MuH.]
npoaykT ATXZOTM . e ‘3 < L)
= OJ 160 - 200 2-3 30 - 50
E A 150 3 25-35
AR O 160 - 180 2 20 - 407
JAN 150 3 65 - 70
’A@ O 220 - 240 3 10-15
g1 O 210 - 220 2 45 -60
< 190 2-3 60 - 70
/j 230 - 250 4 14-18
XJ O 225 - 250 2 120 - 150
S O 160 - 230 2 90 - 120
& T 190 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45-60
£ 0 190 - 210 2 40- 50
£ T 170 - 190 3 40 - 50

BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBeAEHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs cnpaBOYHbIMU N MOTYT U3MEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyNIMHapHbIX NPUCTpPacTUi 1 onbITa.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B IYXOBKE - MPAKTUYECKUE COBETbI

[yxoBKa ¢ NPUHYAUTENbHON KOHBEKLMEN (C KOHBEeKLUUEN U KonbLeBbIM

HarpeBartenem)
Bua BLInevkn DyHKLMM Temnepatypa YposeHs Bpewms [MuH.]
npoay«kT XOBKM
poay A)|I:| c €9 (L)
E O 160 - 200 2.3 30-50
AR O 160 - 180 2 20 - 40*
AR 140 - 160 2 10 - 40*
D 200 - 230 1-3 10-20
<] O 210 - 220 2 45- 60
VD 160 - 180 2-3 45-60
D T 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
J 160 - 180 2 120 - 160
S O 160 - 230 2 90 - 120
S 160 - 190 2 90 - 120
@ X 190 2-3 50 - 60
@ OJ 160 - 180 2 45- 60
&) 175 - 190 2 60 - 70
%f@ OJ 190 - 210 2 40- 50
£ 170 - 190 3 40 - 50

BHumaHue!

[MapameTphbl, NnpuBeeHHbIE B Tabnuuax sBnsTCS CnpaBOYHbIMU U MOTYT USMEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyJIMHapHbIX npUCTpacTui 1 onbliTa.
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

AkKypaTHOCTb Mornb3oBaTens 1 nogaepxa-
HWE NMUTbI B YNCTOTE U ee NpaBunbHoe Cco-
[epXaHue B 3Ha4YUTENbHOW Mepe npopne-
BaloT CPok ee BGezaBapuiiHon paboTbl.
Mepen YMCTKOM MIWUTY HYXXHO BbIKIOYUT,
obpaTtneB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4ToObl
BCE PYYKM HaxXoOWUNUCb B MOMOXEHUU " /
,0”. YUNCTKY MOXHO MPON3BOANTL TOMbKO MO-
cne Toro, Kak nnunta oCTbIHET.

BapoyHasi NOBepXHOCThb

3arpssHeHnsi, HanpuMmep, NpUropeBLLMe
OCTaTKM MpPOAYKTOB MUTaHMUS, YAANsTCs
C MOBEPXHOCTU MNaHenen MSArKOM TPSnKon
(4epHyt0 MOBEPXHOCTb KOHMOPKM HENb3s
MbITb U YUCTUTB). PN 3TOM HMKENMPOBAH-
Hble oboga MOKTCS C MCMNONb30BaHUEM
XMOKOCTU ONS MbITbS1 MOCYAbl UMW MSTKMX
XUOKUX YUCTAWMX cpencTB. NMoBeEpXHOCTb
KOH(OOPKN BpeMsi OT BPEMEHU NpoTUpaeTcs
Ba3E€NMMHOBON WNN CUMMKOHOBOW CMa3sKoMW.
[ns aTon uenun Hemnb3s UCMOMb30BaTb XU-
BOTHbIE N PaCTUTENbHbIE XUPbI.

[ns MbITbs SManNMpPoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN
crnegyeT UCnonb3oBaThb XUAKOCTU C MSATKUM
AencrteueM. Henb3s ynotpebnaTb ynctawme
cpenctBa ¢ abpasvBHbIMU CBOWCTBaMU,
Takve, Kak 4MCTALmMe MOopoLlkM ¢ abpasu-
Bamu, abpasvBHble nacTbl, abpasvBHble
KaMHKW, nemsy, MeTannmyeckne moyanku u
T.N. MnnTbl ¢ HepxaBewLWMMN NaHeNnsaMn
HeobxoaMMO TLLaTeNbHO OTMbITb Nepes Ha-
yanom akcnnyartauum. Ocoboe BHUMaHue
HY>XHO 06paTnTb Ha yaaneHne ocTaTKoB Kres
C MeTannM4yeckmx rnoBepxHoCTen oT 06epTKy,
yAaneHHou nNpy MOHTaxe, a Takke Krewnkon
NEHTbI, NCMONb30BaHHON NPU yNakoBKe Niu-
Tbl. Pabo4yto NOBEPXHOCTb HYXHO YUCTUTb
perynspHo, nocre Kaxxgoro Cnonb30BaHUS.
Henb3sa gonyckatb 3Ha4YMTENbHOMO 3arpss-
HEeHVs BapO4HOM NOBEPXHOCTWU, O0COBEHHO
NPUropaHui.

*Ans onpeaeneHHblX mogenem

26

HyxoBka

e [lyxoBKy crieqyeT YACTUTb MOCIe KaXKaoro
ncnonb3oBaHus. Mpu YUCTKe BKIOYaeTCs
OCBELLEHNE, YTO NMO3BONSET YNyylInTb
BMAMMOCTb BHYTpM paboyero npocTpaH-
cTBa.

Kamepy oyxoBKv HAAMNEXUT MbITb TOJTbKO
Tennown Bogon ¢ gobasneHnem Heborb-
LLIOro KONMYecTBa XXWUAKOCTU ANS MbITbS
nocyapbl.

MapoBas uncrtka:*

- B MMCKY, NMOCTaBITEHHYHO Ha NEPBbIA CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKM HanuTb 0,25 n Boapl
(1 cTakaH),

-3aKpbITb ABEPLY OYXOBKMU,

-py4Ky perynstopa Temneparypbl yCTaHo-
BUTb B nonoxeHne 50°C, pydky Bbibopa
pexvnma paboTbl B MONMOXEHNE «HUKHUI
HarpeBaTenby,

-HarpeBaTb kamepy OyxoBku okoro 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEpLY OYXOBKW, BHYTPEHHUN
006beM KaMepbl NPOTEPETh TPAMKOWN UM
ryOKon, 3aTeM MpOMbITb TEMION BOAOW
Cc AobGaBneHnem XnaKocTu Ans MbITbst
nocyasbl.

BHumaHue. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYUCTKM MOXET MMETb BUA Kanesb
WM OCTaTKOB BOAbI MOA MIUTOMN.

Mocne MbITbst Kamepbl yXOBKKU ee cre-
OyeT BbITePETb HACyXO.

BHumaHue!

[ns 4ncTku 1 noaaepxaHua B pa-
60o4YEM COCTOSAHUM CTEKMSAHHbIX Mo-
BEPXHOCTEN HE NMPUMEHSITb YNCTALLME
cpencTea, cogepxalive abpasmsbl



OBCITYXXUBAHUE U YXOO

3amMeHa NnamMno4kn ocBeLeHUsi
OYXOBKMU

Ana McknoYeHUAs BO3MOXHOCTMU Mo-
paXeHWUsi ANeKTPMYECKUM TOKOM nepep
3amMeHOM namnoyku yb6eamrtecb, 4TO
YCTPONCTBO BbIKITHOYEHO.

Bce pyyku ynpaBneHus ycTaHOBUTb B
nonoxexHve ,e” [ ,0” | 1 BbIKNOYNTb
nutTaHue,

BbIBEPHYTb 1 NPOMbITb KOMaK JTaMMOYKK,
BbITEPETb €r0 HACyXo.

BbIBEpHYTb OCBETUTENMbLHYO NMAaMMOYKY 13
rHesga, npu HeobxogMMOCTM 3aMeHUTb
€e He HOBYIo

— namno4ka BbICOKOTEMMEpaTypHas
(300°C) c napameTpamu:

- HanpsixeHne 230

- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

~

—
Jlamniouka dyxoeku

BBepHyTb namnouyky. Obpatute BHUMA-
HWEe Ha NPaBUbHYO YCTAHOBKY NaMMOYKM
B KepaMuyecKkoe rHesno.

BBepHyTb Kornak namnoyku.
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Mepuoanyeckuin ocMoTp

MNMoMumo OencTBun, HeobxoanMbIX AN
nogaepXaHus nAnTbl B YMCTOTE, Cre-
ayeT:

NpPoBOAUTL Mepuoanyeckne npoBepKu
paboTbl 3NEMEHTOB ynpaBrneHus u pa-
6oumnx rpynn nnutkl. MNMocne nuctedeHus
rapaHTUHOIO Cpoka, MUHUMYM pa3 B
[OBa rofa, cnegyet npou3BoanTb OCMOTP
TEXHNYECKOro COCTOSIHUSI MIUTbl B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSTb BbISIBNIEHHbIE 3KCMyaTaLMoH-
Hble OedeKThl,

npv HeobxoouMOCTM MPOBECTU 3aMeEHY
BbILLEALINX U3 CTPOS AeTarnen 1 y3rnos

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE U
perynsaumoHHble paboTbl AOJIKHbI
NPOV3BOAUTLCSA COOTBETCTBYHOLLUM
CEPBUCHbIM LEHTPOM UIM MacTe-
poM, nMewwnum Heobxoanmyto
KBanMuKaLmo 1 AOMyckK.



OBCINYXXUBAHUE U YXOQO

CHsaTMe aBepLubl

[ns 6onee ygobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU U €€ YUCTKM MOXHO CHSATb ABEp-
uy. [Ins 3TOro Hy>XHO ee OTKPbITb, NOAHATL
npefoxpaHuTenb, HaXo4sAWMNCA B netne
(puc. A). iBepuy cnerka npyKpbITb, NPUNoa-
HSATb U BblABMHYTb Brieped. [Ons ycTaHoBKM
ABepubl B NIAUTY NOBTOPUTbL AEWCTBUSA
B obpaTHOM nocnepoeaTenbHocTu. Mpu
yCTaHOBKe criefyet o6paTntb BHUMaHune Ha
npaBuiibHOE COBMELLEHWE YacTeln neTnu.
Mocne ycTaHOBKM ABEPLbl OyXOBKN HYXHO
06513aTenbHO ONYyCTUTL NpefoxpaHuTens. B
NPOTMBHOM Crly4ae, Npu NoMbITKE 3aKPbITUS
ABepLbl MOryT ObITb MOBPEXAEHbI NeTNN

A

OmodsuHyms npedoxpaHumenu nemesib
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CHsATHe BHYTpeHHero crekna

C nomoLbto NfOCKOM OTBEPTKM  3a-
LenuTb 1 BblABMHYTb BEPXHIOK MIaHKy
[Bepen, OCTOPOXHO MPUNOAHATL €€ Mo
6okam (puc. B)

BbiHYTb  (BbITSAHYTb) MMaHKy BEpPXHUX
[Bepen, kak MokasaHo Ha puUcyHke (puc.
BwnC)




OBCITYXXUBAHUE U YXOO

3. BHyTpeHHee CTekIo BblHYTb 13 Kpenne-
HMS (B HWXKHEN YacTu aBepubl).

Pwuc. D,D1.

4. [loMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-
OOMbLUMM  KOMWYECTBOM  YUCTSLLIErO
cpencTea.

YT1OObl yCTAHOBWTbL CTEKMO, crneayer
noctynate B oOpaTHOW O4epesHOCTM.
[Mapgkas 4acTb cTekna [orfkHa Haxo-
ONTbCSI CBEPXY.

BHumaHue! He cnenyet BpaBnuBaTthb
BEepPXHIOKO MIaHKy OHOBPEMEHHO C
ob6eunx CTOpoH ABepen. [1ns Toro, 4to-
Obl NPaBWIbHO YCTAHOBUTL  BEPXHIOK
nnaHKy ABepeW, cnenyeT cHavana npu-
NOXWTb NEBbIV KOHEL, MNaHKM K ABEPSIM,
a npaBblii €€ KOHeL, pa3MacTUTb BAaB-
NUBaKLWMM OBWXKEHUEM [0 MOMEHTa
3BYKa «3allénkuBaHus». 3atem, C ne-
BOW CTOPOHbI TaK Xe BAABWUTb MMaHKy
[0 MOMEHTA 3BYKa «3aLlEnKMBaHUS».

21—\
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CHsimue 8HympeHHe20 cmekra.
2 cmeKnsiHHbIe.

CHsimue 8HympeHHe20 cmekrna.
3 cmekKrnsiHHbIe.
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NOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxxgon aBapuinHou cuTyauumn crnegyer:
BbikntounTtb paboymne yanbl NAnThbI
OTcoeanHnTb anekTponuTaHme

Bbi3BaTb macTepa

HekoTopble Mernkue gedekTbl NONb3oBaTeNb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHnam

B Tabnuue. MNpexae, Yem obpalLaTbCs B CEPBUCHbBIN LEHTP, NPOCMOTpUTE TabnuLy.

MNMPOBNEMA

NPUYNHA

OEVCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHua

MpoBepuTbL NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLUnii 3a-
MEHUTb

2. Oucnnen Taimepa noka-
3biBaet ,0.00”

Mpubop 6bIn oTKNOYEH
OT CETU UM BPEMEHHO
nponarno HanpshkeHne

YCTaHOBUTL TEKyLLEE BPEMSI
(cM. VIHCTpykumMs mo akc-
nnyaTauuu Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEPHYTa wunu

neperoperna

MoakpyTUTL MK 3aMeHUTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nnuTbl)
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TEXHUYECKUE OAHHDBIE

HomuHanbHoe HanpshkeHue: 230V/400V~50 Iy
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 9,6 kBT

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / IIYBUHA / BBICOTA) 60/60,5/85cm

MonesHbIn 06bem OyxoBKU*® 65-72 nuTtpoB
OHepreTuyeckas kateropus Ha aTUKeTKe

Bec oK. 47 kr
CooTBeTCTBYET HOPMATMBaM EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cormacHo EN 50304

06beM 3aBMCUT OT OCHALLEHNS AyXOBKW — yKasaH
B TEXHMYECKON XapakTepUCTVKE U Ha ITUKETKe
3HepreTn4eckon 3 HEeKTUBHOCTH.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Elektroherd verbindet aulergewéhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter Koch-
wirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird die
Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Elektroherd das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf Sicherheit
und Funktionstiichtigkeit Gberpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbereit
ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mégliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung ver-
traut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen
Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden wahrend der Benutzung heil3. Seien Sie
beim Beruhren sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren
sollten sich nicht in der Nahe des Gerats aufhalten.
Das Gerat darf von Kindern nur unter Aufsicht benutzt
werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8
Jahren) sowie von Personen, die nicht im vollen Be-
sitz ihrer korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten sind nur unter Aufsicht und gebrauchsan-
weisungsgemald benutzt werden. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Kinder durfen Reinigungsar-
beiten nur unter Aufsicht durchfuhren. Kinder durfen
das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Achtung! Erhitzen Sie Fett oder Ol niemals unbe-
aufsichtigt (Brandgefahr!).

Versuchen Sie Flammen niemals mit \Wasser zu-
l6dschen. Schalten Sie das Gerat aus und ersticken
Sie die Flammen z.B. mit einem Topfdeckel oder
einer nichtentflammbaren Decke.

Achtung! Verwenden Sie die Kochflache nicht als
Ablageflache (Brandgefahr!).
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SICHERHEITSHINWEISE

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs.
Seien Sie vorsichtig und vermeiden Sie das Beruhren
der heil3en Innenteile des Gerats.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung heil} wer-
den. Kinder fern halten.

Achtung. Verwenden Sie zur Reinigung der Koch-
flache keine aggressiven Putzmittel oder scharfen
Metallgegenstande, die die Oberflache beschadigen
konnten (Entstehung von Spriingen oder Brluchen).

Achtung.Um Stromschlage zu vermeiden, muss man
sich vor dem Wechsel die Gluhlampe vergewissern,
dass das Gerat abgeschaltet ist.

Es wird empfohlen die Abdeckung vor dem Offnen
von jeglicher Verschmutzung zu reinigen. Es wird
empfohlen die Oberflache der Kochplatte vor dem
Zudecken abkuhlen zu lassen.

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger ver-
wenden.
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SICHERHEITSHINWEISE

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien Sie vorsichtig und vermeiden
Sie das Beruhren der heiflen Innenteile des Herdes.

Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt an den Herd! Gefahr von Verbrennungen bei
direktem Kontakt mit dem eingeschalteten Herd!

Achten Sie darauf, dass elektrische Anschlussleitungen von mechanischen Kiichengeraten,
z.B. Mixer, keine heilRen Herdteile berthren.

Bewahren Sie in der Schublade keine leicht entziindlichen Stoffe auf, da diese sich wah-
rend des Betriebs des Backofens entziinden kdnnen.

Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ole und Fette kénnen sich infolge von
Uberhitzung entziinden.

Bei Betriebsstérungen darf der Herd erst nach der Beseitigung des Schadens durch eine
Fachkraft in Betrieb genommen werden.

Keine Gegenstande, die schwerer als 15 kg sind, auf der ge6ffneten Backofentiir abstel-
len.

Verboten ist die Durchfiihrung von Umbau- und Instandsetzungsarbeiten am Herd durch
unqualifizierte Personen.

Es wird empfohlen die Abdeckung vor dem Offnen von jeglicher Verschmutzung zu rei-
nigen. Es wird empfohlen die Oberflache der Kochplatte vor dem Zudecken abkuihlen zu
lassen.

Das Gerat ist ausschlieRlich zum Kochen im haushaltsiiblichen Rahmen ausgelegt. Ein
anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestimmungsgeman
und kann gefahrlich sein.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-
lich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

® Das richtige Kochgeschirr benutzen.
Topfe mit flachem und dickem Boden sparen
bis zu 1/3 an Strom. Deckel nicht verges-
sen, sonst ist der Stromverbrauch 4-mal so
hoch!

® Kochgeschirr auf die Kochplatte ab-
stimmen.

Das Kochgeschirr sollte nie kleiner als die
Kochflache sein.

® Kochplatten und Topfboden stets sau-
ber halten.

Verschmutzungen stéren die Warmeubertra-
gung — sind sie erst einmal stark eingebrannt,
ist die Reinigung oft nur noch mit umweltbe-
lastenden Mitteln moglich.

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentur nicht unnétig oft off-
nen.

Rechtzeitig herunterschalten und Rest-
waéarme nutzen.

Bei langen Garzeiten 5-10 Minuten vor Ende
der Garzeit ausschalten. Sie sparen bis zu
20% an Strom.

® Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.
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® Nachwiarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschaltuhr ent-
sprechend kiirzere Garzeiten einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
notig.



AUSPACKEN

Y

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpak-
kung gegen Beschéadigung
gesichert. Nach dem Aus-
packen entsorgen Sie bitte
umweltfreundlich die Verpak-
kungsteile.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.

38

AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmdill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Dariiber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Ge-
rat, auf der Bedienungsanleitung oder der
Verpackung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.



BEDIENELEMENTE

11

7 @l 8

34 000000 56

1 2

13 9
10

1 Backofen-Temperaturregler
1a Backofen-Temperaturregler/ Backofen-Funktionsregler*
2 Backofen-Funktionsregler

3, 4, 5, 6 Schalter fiir Kochplatte

7 Kontrollleuchte (Heizunganzeige) L
8 Kontrollleuchte (Betriebsanzeige) R

9 Tirgriff L= = = I
10 Schublade ‘ O
11 Kochmulde |

12 Abdeckplatte*

13 Zeit schaltuhr* 1a

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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IHR HERD STELLT SICH VOR

Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung FCE*:

Grillrost
(Gitterrost)

Drehspiel3*
Bratblech*

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Der richtige Einbauort

Der Kiichenraum sollte trocken und luftig
sein und eine gute Belliftung haben; die
Aufstellung des Gerates sollte einen
freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

Der Herd entspricht der Warmeschutz-
klasse Y, d.h. er darf nur auf einer Seite
neben héheren Kiichenmaébeln oder Wan-
den eingebaut werden. Die Einbaumdbel
missen Belage haben und die verwen-
deten Kleber miissen hitzebestandig sein
(100°C). Ist das nicht der Fall, so kann
dies eine Verformung der Belagflache
oder deren Ablésung verursachen. Falls
Sie die thermische Widerstandsfahigkeit
lhrer Klichenmodbel nicht kennen, sind
zwischen den Mobeln und dem Herd ca. 2
cm Abstand zu belassen.

Abzughauben sind gemafl den Anwei-
sungen aus den ihnen beigefligten Be-
dienungsanleitungen einzubauen.

Der Herd ist auf einer harten und ebenen
Bodenflache (nicht auf einem Untersatz)
aufzustellen.

Vor Beginn der Nutzung, ist der Herd in
der Ebene auszujustieren, was besonders
wichtig fur die gleichmaRige Verteilung
von Fett in den Bratpfannen ist. Dazu
sind die RegelfiiRe vorgesehen; sie sind
zuganglich, wenn man die Schublade
herauszieht. Regelbereich +/- 5 mm.
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INSTALLATION

Achtung!

Der Anschluss an das Stromnetz darf nur durch eine autorisierte Elektrofachkraft
erfolgen, die beim drtlichen Energieversorgungsunternehmen zugelassen ist. Nicht
autorisierte Personen dirfen keine willkiirlichen Veranderungen oder Anderungen an
der Elektroinstallation vornehmen.

Hinweise fiir die Elektrofachkraft

Das Gerat ist flir den Anschluss an Dreh- und Wechselstrom (400V 3N~50Hz) ausgelegt.
Die Nennspannung der Heizelemente betragt 230 V. Die Anpassung des Gerates fiir den
Einphasenstrom (230 V) ist durch entsprechende Uberbriickung auf der Anschlussleiste ge-
maf dem nachfolgenden Schaltplan moglich. Als Netzanschlussleitung ist ein entsprechend
ausgelegter Leitungstyp unter Berlicksichtigung der Anschlussart und Nennleistung des
Herdes zu wahlen.

Die Anschlussleitung ist in der Entlastungseinrichtung zu befestigen.

Achtung!

Es ist zu beachten, dass der Schutzleiter an die Klemme der mit gekennzeichneten An-
schlussleiste angeschlossen werden muss. Die Elektroinstallation des Herdes sollte mit
einem Notschalter ausgestattet sein, der im Notfall das ganze Gerat vom Netz abschaltet.
Der Abstand zwischen den Arbeitskontakten des Notschalters muss mind. 3 mm betragen.
Vor Anschluss des Herdes an das Stromnetz sind die Informationen auf Typenschild und
Schaltplan durchzulesen.

Anschluss-Schaltplan
Schema mdglicher Anschliisse
Achtung! Spannung der Heizelemente
230V.

Empfohlene Art
® Achtung! Im Falle jedes der Anschliisse ist | der Ar)schluss-
® der Schutzleiter vom Netz mit der Klemme leitung

PE verbunden werden.

1.| Bei 230V Netz Einphasenanschluss mit Be- 1/N~ A 2 2

triebsnull. Briicken verbinden die Klemmen L7 O—0—0
1-2-3 sowie Klemmen 4-5 Schutzleiter auf ® 5 a4 HOSVV-F3G4

Pg/or ;: :

2.| Bei 400/230 Netz Zweiphasenanschluss mit | 2/N~ V’éyfé_é
Betrlebs.null. Briicken Yerbmden Klemmen L T HO5VV-F4G2,5

2-3 sowie 4-5. Schutzleiter auf @ 5 a

Pg/gl ;: :

3.| Bei400/230V Netz Dreiphasenanschluss mit 3/N~ 1 2 3

Betriebsnull. Briicken verbinden 4-5. Phasen LV'oLy'Qg/'O
reihenfolge nach 1-2-3. Null auf 4-5, Schut- HO5VV-F5G1,5

zleiter auf @ 2 A

P \ IC O

L1=R L2=S L3=T N=neutrale Leitung PE=Schutzleiter
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BEDIENUNG

Vor der ersten Inbetriebnahme
des Gerates

®vorhandene Verpackungsteile vom Koch-
feld und vom Backofen entfernen, Schublade
entleeren, Backofen-Innenraum und Kochfeld
von Konservierungsmitteln reinigen,

® Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser und
etwas Spulmittel reinigen,

®Raumbeliftung einschalten oder Fenster
offnen,

®Backofen bei 250°C, etwa 30 min. einge-
schaltet lassen, Verschmutzungen entfernen
und genau reinigen, Kochplatten etwa 4 min.
ohne Kochgeschirr eingeschaltet lassen.

Wichtig!

Bei Backdfen mit Zeitschaltuhr er-
scheint nach dem Netzanschluss in
der Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,0.00”".
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschalt-
uhr einstellen. Ohne die Einstel-
lung der aktuellen Uhrzeit laRt sich
der Backofen nicht betreiben.

Wichtig!
Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen.
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BEDIENUNG
Schalter fiir Kochplatten

Sobald eine Kochplatte oder auch der Backraum eingeschaltet wird, leuchtet die Betriebs-
anzeige auf.

Die Kochplatten werden mit dem zugehdrenden 7-Takt-Schalter geregelt. Dieser bietet ne-
ben den Schaltstufen

0123
noch jeweils eine Zwischenstufe, die mit einem kleinen Punkt gekennzeichnet ist.

Diese Zwischenstufen werden gewahlt, wenn die Temperatur der nachstkleineren Stufe zu
niedrig und die der nachstgréReren Stufe zu hoch ware.

Damit ist es méglich, die jeweilige Temperatur der Menge und der Art des Kochgutes fein-
stufig anzupassen.

Die mit einem roten Punkt gekennzeichneten Blitz-Kochplatten haben einen Uberhitzungs-
schutz, damit die Platten bei Leerlauf oder Verwendung von falschen Geschirr vor zu hohen
Temperaturen geschitzt werden.

Achtung!

Die Abdeckplatte darf erst
heruntergeklappt werden, wenn alle
Kochplatten vollstandig
abgekiihlt sind.

Beispiele fiir Reglereinstellungen

0 Aus

° MIN. Warmhalten |

1 Diinsten von Gemusen,Schonendes Kochen ,/

° Kochen von Suppen, mehreren Speisen -
2 Schwaches Braten

° Anbraten von Fleisch, Fisch

3 MAX. Schnelles Erwarmen, Schnellkochen, Braten
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BEDIENUNG

Funktion und Bedienung des
Backofens

Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Das Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze
und Grillhitze (sofern vorhanden) erfolgen.
Die Betriebsteuerung dieses Backofens
erfolgt Uber einen Drehschalter, der den mit
dem Temperaturregler integrierten Betriebs-
wahlschalter bedient.

|—

Achtung!
In Herdmodellen ohne Girillhitze ist

die Stellung auf dem Drehschal-
ter nicht vorhanden.

Einstellungsmoglichkeiten des
Drehschalters

A, Unabhdngige Backofen-Beleuch-

A_/- tung

""" Durch das Drehen des Schal-
ters auf diese Position wird der
Backofen-Innenraum beleuchtet.
Verwenden Sie diese z.B. bei der
Reinigung des Backofeninnen
raums.

Unter- und Oberhitze
100-250 Der Thermostat ermdglicht Tempera-
°C  tureinstellung im Bereich von 100°C
bis 250°C. Zum Backen verwenden.

Grill

Diese Drehschalterstellung ermég-
licht das Grillen von Speisen auf dem
Rost oder dem Drehspiel3.

Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position ge-
dreht, erfolgt das Vorheizen nur bei
eingeschalteter Oberhitze. Wenden
Sie sie an z.B. beim Nachbacken
von oben.

Unterhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Unterhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten

Ein- und Ausschalten des Backofens

Zum Einschalten des Backofens ist folgendes

zu tun:

® die erforderlichen Betriebsbedingungen
des Backofens, Temperatur und Heizop-
tion festlegen,

® den Drehschalter in die gewtlinschte Stel-
lung bringen, indem Sie ihn ,nach rechts”
drehen.

k :

o o = ‘

I°c

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backo-
fenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die L Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die R Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.

Backofen ausschalten — um den Backofen
auszuschalten, den Drehschalter in Position
,0” bringen, indem Sie den Drehschalter
,nach links” drehen. Die Kontrollleuchte sollte
erléschen.



BEDIENUNG

Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewuinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position.

o

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlnschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

OC|

N

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter auf die ,®"/,0"-Position zu drehen.

Achtung!

Unabhéangig von der Wahl der Be-
triebsart schaltet sich die Vorheiz-
funktion (Ober-, Unter-, Grill- oder
Umlufthitze) erst dann ein, wenn die
Temperatur eingestellt wurde.
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Mogliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

Unabhéngige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
flr kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fiir
Toasts, Wiirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).

Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Oberhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von oben.

Unterhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Unterhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten.

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.




BEDIENUNG

Kontrollleuchte

L

|
Il ©

R
|
é\:\\

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backo-
fenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die L Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die R Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.
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Backofen mit Umluft (mit
Geblase)

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewilinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position,

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlinschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die , ®” / ,,0” Position zu drehen.

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Betrieb-
sart schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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Mégliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

. Unabhidngige Backofen-Beleuch-
A/~ tung
Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-

Innenraum beleuchtet.

Schnelles Aufheizen

Eingeschaltet sind die Oberhitze, der
Grill und der Ventilator. Zum Vorwar-
men des Backofens.

W

Auftauen
Eingeschaltet ist nur der Ventilator,
ohne Einsatz von Heizkorpern.

Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
Grill)

Durch Einstellen des Reglers in diese
Position werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise. Der Grillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofentir erfolgen.

Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine héhere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstiick wird starker gebraunt;
auch grofiere Portionen kdnnen so
gegrillt werden.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fir kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie flir
Toasts, Wirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).
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Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstfullung).

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

Gebldse sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkdmmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).

Iat

Kontrollleuchte

]
’ 'l ©

R
|
° 1=l ]

Das Einschalten des Backofens wird tber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backo-
fenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die L Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die R Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.
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Backofen mit HeiRluft (mit Ge-
blase und HeiRluft)

Der Backofen kann mit Unterhitze und Obe-
rhitze, Grillhitze und Heilluftheizung erwarmt
werden. Die Steuerung erfolgt mit Hilfe des
Backofen-Betriebswahlschalters — die Wahl
der gewunschten Funktion erfolgt durchs
Drehen des Drehschalters in die entspre-
chende Position,

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlnschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die , ®” / ,0” Position zu drehen.

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Betrieb-
sart schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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Mogliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

. Unabhdngige Backofen-Beleuch-
N~ tung
Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-

Innenraum beleuchtet.

Schnelles Aufheizen

Eingeschaltet sind die Oberhitze, der
Grill und der Ventilator. Zum Vorwar-
men des Backofens.

W

Auftauen
Eingeschaltet ist nur der Ventilator,
ohne Einsatz von Heizkorpern.

Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
Grill)

Durch Einstellen des Reglers in diese
Position werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise. Der Grillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofenttr erfolgen.

Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine héhere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstiick wird starker gebraunt;
auch groRere Portionen kdénnen so
gegrillt werden.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird

fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fiir
Toasts, Wirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).
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Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstflllung).

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

HeiBluft

Durch das Drehen des Reglers auf die
Funktion ,HeiRRluft” wird der Backofen
zwangsweise mit Hilfe eines an der
Backofen-Riickwand zentral ange-
brachten Umluftgeblases beheizt.
Im Vergleich zum herkdmmlichen
Backofen erfolgt das Backen bei
niedrigeren Temperaturen.

Diese Beheizungsart ermdglicht eine
gleichmaRige Warmeverteilung um
das sich im Backofen befindende
Backgut herum.

Gebldse sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkémmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).
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HeiBluft und Unterhitze
Durch Drehen des Reglers auf diese

Position werden Heibluft und Unterhit-
ze eingeschaltet und die Temperatur
im unteren Bereich des Backofens
wird erhdht. Die Zufuhr einer grofRen
Warmemenge erfolgt von unten.
Diese Funktion ist fur saftige Kuchen,
Pizza gut geeignet.

Kontrollleuchte

R
|
° 1=l ]

|
o

I°c

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backo-
fenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die L Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die R Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Grill,
gekennzeichnet ist,

Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentur) durchwar-
men,

Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger Hohe im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

Gegrillt wird bei geschlossener Backo-
fentdr.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 200°C einstellen.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat hei werden. Kinder fern
halten!

Es wird empfohlen:

® die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,

® Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

® grofere Speiseportionen erst kurz vor

dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,
die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Riickseite
umwenden.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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DrehspieR*

Mit dem Drehspiel3 kbnnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Gefligel,
Schaschlik, Bratwirsten u.d. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des DrehspiefRantriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten

der Betriebsmodi

Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der Drehspief3antrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geandert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funk-
tionsweise und Qualitat des Grillprozesses.

Die Vorbereitung des Grillguts fiir den
Drehspiel3:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

® Grillgut aufspiefien und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstick des DrehspieRes in die An-
triebskupplung einschieben, wobei die
Nut im Metallteil des DrehspielRgriffes
auf den Auflagerahmen aufliegen muss.
Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und
die Tur leicht schlieBen




BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es konnen auch handelstbliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeubertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig moglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberprift werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Gebéack noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle, diese kénnen jedoch abhangig von
eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbuichern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, berticksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von ber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Sof3e oder mit
heilem, gesalzenem Wasser begielRen, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit natiirlicher Konvektion

Art Gebick | Backofenfunktio-|  Temperatur Einschubhohe |  Garzeit [min]
nen . . D
— c € 3 \
E OJ 160 - 200 2-3 30- 50
AR\ O 160 - 180 2 20 - 40°
) 0 220 - 240 3 10-15
= O 210 - 220 2 45 - 60
/j 230-250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S = 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40 - 50

* Kleingeback
Achtung!
Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit Umluft (mit Geblase)

ArtGebick | Backofenfunktio-|  Temperatur Einschubhthe | Garzeit [min]
nen
— °C €9 Q)
E O 160 - 200 2-3 30-50
= 150 3 25-35
AR O 160 - 180 2 20 - 40°
AR 150 3 65- 70
D 0 220 - 240 3 10-15
<< O 210 - 220 2 45-60
VDY IS 190 2-3 60 - 70
D 230-250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S O 160 - 230 2 90 - 120
&) T 190 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40-50
£ T 170 - 190 3 40 - 50

* Kleingeback
Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit HeiBluft (mit Gebldse und HeiBluft)

Art Geback Backofenfunk- Temperatur Einschubhdhe Garzeit [min]
tionen

E O 160 - 200 2-3 30 - 50
m OJ 160 - 180 2 20 - 40*
AR 140 - 160 2 10~ 40°
&@ 200 - 230 1-3 10 - 20

VY O 210 - 220 2 45 - 60

<1 160 - 180 2-3 45 - 60

<X T 190 2-3 60 - 70
/j 230-250 4 14-18
v 5 225 - 250 2 120 - 150
v 160 - 180 2 120 - 160
) O 160 - 230 2 90 -120
> 160 - 190 2 90 - 120
@ T 190 2-3 50 - 60
& O 160 - 180 2 45 - 60
@ 175 - 190 2 60 - 70
é’é O 190 - 210 2 40 - 50
£ T 170 - 190 3 40 - 50

* Kleingeback

Achtung!
Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdénnen.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
ten. Dabei nicht vergessen sicher-
zustellen, dass sich alle Schalter
in Position ,,®”/,0” befinden.
Lassen Sie den Herd vollstdandig
auskiihlen, bevor Sie mit der Rei-
nigung beginnen.

Kochplatten

® Reinigen Sie die Kochplatten immer nur
mit einem trockenen Tuch oder mit einem
handelstblichen Pflegemittel. Sie kénnen
auch in regelmafRigen Abstanden einen
Tropfen Ol auftragen.

® Auf keinen Fall dirfen die Kochplatten
abgeschmirgelt werden.

® Feuchtigkeit (von Topfdeckeln oder Ab-
deckplatten, Ubergelaufenen Kochgut)
verkirzt die Lebensdauer der wertvollen
Platten. Rickstande von salzhaltigen
Flissigkeiten dringen in die Poren ein
und machen sie bald durch stetige Ro-
stabblatterung unbrauchbar.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Backofen

® Den Backofen nach jedem Gebrauch

reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas SpUlmittel reini-
gen.

Steam Clean-Dampfreinigung:*

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) giel3en,

— Backofenttir schlieRen,

— Backofen-Temperaturregler auf ,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf
L,Unterhitze” drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentlr 6ffnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

Nach der Reinigung Backofen-lnnenraum
trockenreiben.
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Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoRe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

Die Gluhlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:

— Spannung 230 V

— Leistung 25 W

— Fassung E14.

—y
Backofen-Gliihlampe

® Die Gliihlampe genau in die Keramikfas-

sung drehen.
Abdeckung einschrauben.
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Achtung!
Teleskopschienen nicht in der Spul-
maschine reinigen

Technische Kontrolliiberpriifungen

AufRer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

Funktionsprifungen fir Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfiihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
Kontrolliberprifung des Gerats in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.

Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

Eine regelmaRige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchfiihren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zusténdige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.
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Backofentiir aushangen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum I&sst sich
die Backofentlir aushangen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken (Abb.
A). Tur leicht zudriicken, anheben und nach
vorne herausziehen. Das Einsetzen der Bac-
kofentur erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aus-
sparung des Scharniers richtig zu dem Haken
des Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentiir
beschadigt werden.

A

Klappbligel nach oben driicken
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Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines flachen Schraubendre-
hers die obere TUrleiste herausheben,
indem sie fein an den Seiten angehoben
wird (Abb. B).

2. Die obere Tiurleiste herausnehmen.
(Abb.B, C)
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3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
Zeichnung D und D1.

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und
einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht
gleichzeitig an beiden Seiten der Tiir
eingedriickt werden. Zur korrekten
Montage der oberen Turleiste sollte zu-
erst das linke Ende an die Tur gelegt 22—
und anschlieRend das rechte Ende ein-
gedriickt werden, bis es ,einrastet”. An-
schlieRend die Leiste an der linken Seite
eindriicken, bis sie ,einrastet”.

1T———

Herausnahme der inneren Scheibe.
2 scheibe.

1 11

Herausnahme der inneren Scheibe.
3 scheibe.

59



WENN’'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:

® Baugruppen des Gerates ausschalten

Stromzufuhr des Gerats abschalten

Reparatur anmelden

Einige kleine Stérungen kdnnen vom Benutzer gemal den in der nachfolgenden Tabelle
angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kundendienst
oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der Tabelle
dargestellten Probleme durch.

PROBLEM URSACHE MASSNAHMEN

1. Das Geréat funktioniert | Stromausfall Sicherungen im Haus prifen,

nicht. durchgebrannte Sicherungen
ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige | Die Stromzufuhr fur das | Aktuelle Uhrzeit einstellen
erscheint die Uhrzeit | Gerat wurde abgeschaltet | (siehe Bedienung Zeitschalt-
,0.00” oder es gab einen kurzzei- | uhr)

tigen Stromausfall.

3. Backofen-Beleuchtung | Glihlampe gelockert oder | Gluhlampe zudrehen oder
ist ausgefallen beschadigt durchgebrannte Backofen-
Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine
Pflegehinweise)
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230/400V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 9,6 kW
Ausmalle des Gerats (HxBxT) 60/60/85cm
Nettovolumen des Backofens* 65-72 Liter
Energieeffizienzklasse auf dem Energieetikett
Gewicht ca. 47 kg

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

*nach EN 50304
Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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