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YBAXAEMbI MOKYMNATEb,

Mnuta «Hansa» obbeauHsieT B cebe TakMe Ka4yecTBa, KakK WCKMYUTENbHas npocTtoTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas adpdekTUBHOCTb. ocne NpoyuTeHnst MHCTPYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyOHEHUI MO 0GCNYKNBAHMIO MIUTbI.

MnuTa, nNpu BbINycke C 3aBoda, Nepen YNakoBKOW Obina TulaTenbHO NpoBepeHa Ha
creymnanbHbIX CTeHAaxX Ha npegmeT 6e3onacHOCTU U paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnefjoBaHUE U3NOXEHHBbIM B HEW yKasaHWsM MpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
Nnonb30BaHUe NIIUTON.

MHCTpyKUMIO criefyeT coxpaHuTb U AepxaTb B ferko AoCcTynHoM MecTe. Bo umsbexaHue
HeCcYacTHbIX Cry4aeB HeobxoaMMo nocrefoBaTeNbHO cobnoaaTth NMOMOXKEHUst UHCTPYKLUA
Mo aKcnnyaTauuu.

BHumaHue!

MnTOoN NONb30BaTHCA TOMBKO NOCME 03HAKOMIIEHUS C AAHHOW MHCTPYKLUMEN.

MnuTa NnpegHa3HavyeHa UCKMYUTENBHO ANS AOMALLHEro MCMNOoMb30BaHus.

MaroToBuTenb ocTaBnsaeTt 3a cobor NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWI, HE BNUSIOLWLMX Ha paboTy
yCTponcTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

e [pu paboTe ycCTPOWCTBO HarpeBaeTcsl. PekomeHayetcss cobntofaTb OCTOPOXHOCTb
YTOObI U HE KacaTbCs TOPSYNX BHYTPEHHMX YacTel OyXOBKU.

e CreguTe 3a 4€TbMM BO BPEMs! MOMb30BaHUSA NIMTOMN, NOCKOSbKY MM HE 3HAKOMb!
OCHOBbI ee paboTbl. B yacTHOCTM, NpUYMHOI OXxora pebeHka MOryT cTaTb KOH(OPKH, Ka-
Mepa [yXOBKW, peLLeTka, pamMa ABEepLbl, HAXOOALMECH Ha NIMTEe eMKOCTU C ropsunmMm
XKUOKOCTAMM.

e HyxHO creguTb 3a Tem, YTOGbI 3MEKTPUYECKMe NPoBoAa MEXaHNYECKOro KyXOHHOro 060-
pyaoBaHusa (MUKcepa, Hanprmep), He Kacamnuchb ropsiymx YacTen NiuThl.

e He cnegyet nomMeLlathb B LIKag JIErkOBOCMIaMEHSIIOLLIMECS MaTepumarbl, KOTOpble MOTYT
3aropeTbCcsl BO BpeMsi paboThbl JyXOBKU.

e He cnenyet oCtaBnATb NNUTY 6e3 npucMoTpa BO Bpems Xapku. Macno n xupsbl MoryT
3aropeTtbCa OT neperpesa.

e [Ipu 3akMnaHum KOHMOPKY MOXET 3annTb — CneaguTe 3a 3TUM.

e [locne noppexaeHua nnnTbl ee NCnonb3oBaHWe BO3MOXHO TOJbKO nocne ycTtpaHeHuda
Henonagkn cneunarnmncTom.

e He OTKpbIBaTb KpaH rasonposoga unn KnanaHa Ha GannoHe, He YGe,D,VIBLLIVICb, 4YTO BCe
KpaHbl NNINTbI 3aKpbIThbl.

e He pgonyckaTtb 3anuBa KOH(OPOK MK UX 3arpsi3HeHnst. 3arpsa3HeHHbIe ropenkn Heobxo-
AVMO OYMCTUTB U NPOCYLUUTL CPa3y e Nocrne Toro, Kak NnuTa OCTbIHET.

e He ctaButb nocyay HenocpeacTBeHHO Ha KOH(pOpPKM.

e Ha peleTKky Hag OTAeNbHOM KOHGOPKON MOXHO CTaBUTb NOCYAY, COAEPKMMOE KOTOPOWN
BecuT He 6ornee 10 kr, 06K BEC, KOTOPbLIV BblAEPXUT pelueTka — 40 Kr.

e He cTy4aTb MO pyykam 1 KOHOpKaMm.
e He ctaBuTb NpegmeThl Becom 6onee 15 kr Ha OTKpbITYO ABEPLY AYXOBKU.

e 3anpelyaetcsa nepegenbiBaTe U PEMOHTMPOBATL NAUTY NuamM 6e3 NpodeccnoHanbHoM
NMOArOTOBKMU.

e 3anpeLlyaeTcsi OTKPbIBaTb KpaHbl NINTbI, HE UMES B PyKe TOpsiLLei CNYKU U YCTPOK-
CTBa ANl 3aXuraHusi rasa.

e 3anpelyaeTcs 3a4yBaTh nnamsi KOHPOPKM.

e [lepeq OTKPbITUEM KPbILLKW NMUTbI, PEKOMEHAYETCS OYUCTUTL ee OT 3arpsisHeHuii. MNpe-
XAe YeM OMyCTUTb KPbILLKY, PEKOMEHOYETCSA OXNaAuTb BAPOYHYIO NMOBEPXHOCTb.

o CTeknsHHas KpblLKa MOXET TPECHYTb Npu HarpeBaHuu. [Noracute Bce KOHOPKM Nepeq,
TEM, KaK ee onycTuTb.

CMMBOI Ha CTEKIAHHON KpbILWKe NuTbl 03HavaeT: CTeknsHHAas Kpbillka Mo-
XET TPECHYTb NpU HarpeBaHuu. Moracute Bce KOHMOPKM Nepeq TeM, Kak ee
OnyCTUTB.




YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

] 3anpemaeT0ﬂ CamMoBOJfIbHas NepeHacTponka NnNuTbl Ha APYrov BUA rasa, nepemeLleHme
NAUTbI HA APYroe MecToO N BHECEHUE U3MEHEHMWI B CUCTEMY MUTaHUA. Takue onepauuun
MOXET NPOU3BOAUTb TOSTbKO YNONIHOMOYEHHbIW CreunanuncT.

e He I'IOJ'Ib3yI7ITer TBEpPAbIMU YUCTALLMMU BelleCcTBaMn UM OCTPbIMU MeTannm4yecknmm
npeamMeTtamMmun anda oO4YUCTKM CTeKna aBepubl, OHM MOryT nouapanaTtb NOBEPXHOCTb, YTO, B
CBOI0 o4epeab, MOXET NpUBECTU K NOABMEHUIO TPELLMH.

e He nognyckainTe K NnMTe ManeHbKUX AeTen U NuL, He 03HAKOMIIEHHbIX C MHCTPYKUMEN
no aKcnnyaTaumm.

e B CIYYAE NMOOO3PEHUNA HA YTEYKY TA3A:
3axuraTtb CNnYKK, KypUTb, BKIOYATH U BbIKMIOYaTb 311EKTPONPUOOpBI (3BOHOK, BbIKITHO-
YyaTenu) 1 Nonb3oBaTbCs MHBIMU 3NEKTPONPUGOPaMM N MEXaHUYECKUMY YCTPOMNCTBAMMU,
KOTOpble MOryT BbI3BaTb BO3HWKHOBEHUWE 3MEKTPUYECKOW UMK yaapHOW UCKpbl. B aTom
criyyae criefyeT HemeasieHHO 3aKpblTb KranaH Ha ra3oBoM GannoHe unu kpaH, nepe-
KPbIBaOLLMIA ra3oByl0 CUCTEMY, MPOBETPUTL NMOMELLEHNE, a 3aTeM BbI3BaTb crneuuanu-
CTa, YNONMHOMOYEHHOTO YCTPaHWUTb MPUUNHY YTEYKMU.

e [lpu nto6on rlpo6r|eme, BbI3BAHHOW TEXHUYECKMM U3bSIHOM, cnenyetr HemeaneHHo oT-
KINMHOYNUTb dNEeKTponnTtaHne ninTbl (I'IOJ'IbSyFICb YKa3aHuAaMU, N3noxxeHHbiMn BbILIJe) n no-
Tpe6OBaTb YCTpaHeHnaA HegocTaTka.

e Henb3a nogknovaTtb K ra30BOM CUCTEME aHTEHHbIE NPOBOAA, HanpuMmep, paguonpuem-
HUKOB.

e B cny4yae yteuyku rasa, Heobxoanmo nepekpbiTb A0CTYN rasa npu noMoLlun KpaHa.

e [Ecnu 3aroputcs ras, BbIXOASLWMIA U3 HErEepMETMYHOIO KranaHa rasoBoro 6annoHa, cre-
AyeT: HabpocuTb Ha GarnnoH BNaXHyH TPAMNKY Afs ero oxNnaxaeHusl, 3akpbiTb KrnanaH
6annoHa. Nocne oxnaxaeHus BbIHECTM GansoH Ha OTKPbITOE MPOCTPAHCTBO. 3anpeLla-
eTCsl MOBTOPHOE UCMOMNb30BaHNe NOBPEXAEHHbIX 6annoHoB.

e B cnyyae AnuTenbHOro nepepbiBa B MCMONb30BaHUM NIUTbI HEOOXOAUMO 3aKpbITh rnaB-
HbI KpaH rasoBoy cuctemMbl. Ecnu nnuta nogcoeavHeHa k rasoBoMy 6annoHy, ato gen-
CTBME BbIMOSTHAETCH NOCNe KaXaoro UCnonb30BaHns.

e [INd YnCTKM NAWTLI HEMb3S UCMOMNb30BaTh YCTPONCTBA NAPOBOWN YNCTKN.



KAK 3KOHOMUTb SHEPIUIO

ToT, KTO Nonb3yeTcsa 3Hep-

rMen OTBETCTBEHHO, SKOHO-

MUT He TOMMbKO AOMAaLLHUIA

OrogKeT, HO NpUHMMAaET Mo-

CUIbHOE y4YacTue B OXpaHe

== == okpyxawowen cpegbl. Mbl

MOXEM MOMOYb MyTEM 3KO-

HOMUK 3nekTpoaHeprun! [enaetca 310
Taknm obpasom:

e [lpaBunbHOE Ucnonb3oBaHWe NocyAbl
ANA NPUroToBIEeHUs NPOAYKTOB.
Mocyna Anst NpUMroToBnNeHst NPoaYyKTOB
He [orkHa ObITb MEHbLLE KOPOHbI Nna-
MEHM KOHMOPKK. [TOMHUTE O HaKpbITUK
nocyapbl KpbILLKaMu.

e Yucrora KOH(OPOK, peLlieTku, NiuThbl
noa roperikamm.
3arpssHeHns npensaTcTByOT nepenade
Tenna — NPOYHO MpUropeBLUNE 3arpss-
HEHUS1 HEPELKO MOXHO yAanuUTb TOMbKO
CpefcTBaMu, B CBOK oyepedb Mnpuym-
HSIOWMMN Bpes OKpyXalolen cpene.
Ocobyt0 YNCTOTY HYXXHO MoAAEpPXKMNBaTb
BO3Me paccekaTtenen nrnameHn 1 MHXek-
TOPOB KOH(POPOK.

e U3beratb HEHYXHOro «noArnsabiBa-
HUSA».

He ctonT 6€3 HeobxoaMMOCTH NOCTOSH-
HO OTKpbIBaTb ABEPLY OYXOBKU.

e lcnonb3oBaHue AYyXOBKMU TOJLKO NMpwU
NPUroToBrieHUN OGONbLUIOro Konuye-
CcTBa NPOAYKTOB.

Msico BecoMm MeHee 1 Kr BMornHe MOXHO
NPUrOTOBUTb HA OTHE FOPETKM.

e lcnonb3oBaHMe OCTaTOYHOro Temnna

DYXOBKMW.
B cnyuyae npurotoBneHuns npogykToB 60-
nee 40 MWHYT pekoMeHAOyeTCs BbIKIHO-
4nTb AyxoBKy 3a 10 MMHYT OO rOTOBHO-
cTu.

BHumaHue! B cnyyae ncnonb3oBaHusa Tan-
Mepa yCTaHOBUTb Gornee KOpPOTKOE BpeMs
npurotoBneHns bnioga.

MpuroToBneHue NPoAyKTOB C UCMOSb-
30BaHMEM KOHBEKLMU M 3aKpPbITON
ABepuen AyxoBKW. TwarenbHo 3a-
KPbITb ABepLy AYXOBKU.

Tenno yxoauT M3-3a 3arpsisHEHU Ha
[ABeple [OYXOBKU. 3arpsisHeHust nydlie
yOansiTb cpaay.

He ycTtaHaBnuBaTb NAUTY B Henocpe-
CTBEHHOW GfIM30CTM OT XONnoAUrbLHU-
KOB M MOPO3UNbHbIX Kamep.

Bes HeoBXoaMMOCTM BO3pacTaeT noTpe-
GreHve aneKTPOoIHePruu.



PACMNAKOBKA

Ons TPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLUULLEHO
OT MOBPEXOEHWN YNaKOBKOMW.
[Mocne ypmaneHusa ynakoBKw,
npocum Bac n3baBuTbcs OT ee
yacTew cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuepba okpyxatoLLen cpeae.

Bce maTtepuansl, NCMonb30BaHHbIE ANA U3-
roTOBIEeHust ynakoBku, 6e3speaHsbl, Ha 100%
nognexart nepepabotke n o603HavYeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLMM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBo4yHbIM MaTtepuanam
(monuaTtuneHoBble NakeTbl, KYCKW neHomnmna-
cTa 1 T.N.) B NpoLecce pacnakoBKN Henb3s
nognyckatb AeTewn

Y

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4YaHuUM cpoka MCnorb-
30BaHUS [OaHHOEe YCTPOWCTBO
Henb3s BbIOpPOCUTb, kak 0bbly-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaThb B MYyHKT Npu-
B cvia v nepepaboTKu AreKTpuYe-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O6 3TOM MHOPMMPYET 3HAK, PaACMONOXeEH-
HbI HA YCTPONCTBE, MHCTPYKLMMN MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee mcnonb3oBaHbl MaTtepuarnbl,
nognexalume NoBTOPHOMY MCMONb30BaHMUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, 1Cnonb3oBaHWi0 MaTte-
puanoB nnu MHoW OpMOK NCMONb30BaHUS
OTCINY>XVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLeCTBEHHbIV BKMNaj B COXpaHeHWe OKpy-
Xawowlen cpeapl.
CBepgeHusi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTU-
nM3aumMm Mcrnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

15

12 14
11 13
7 8
3,4 QOO 56
1 2
9

10

1 Pyuka peaynsimopa memrnepamypbl OyX08KU

2 Pyyka eblbopa hyHKUyuU OyX08KU

3,4, 5, 6 Pyuyku ynpaerneHusi 2a308bIMU KOHGhOpKamu
7 KoHmpornbHasi namna mepmopezynsimopa KpacHasi
8 KoHmponbHasi namna pabomsi naums! xenmasi

9 KpenineHue dsepupbl OyxoeKu

10 Awuk (0nsa onpedeneHHbIx modernel)

11 bonbwas KoHgopKa
12 CpedHsisi KoHghopKa
13 Pewemka

14 Manas KoH¢bopka
15 CpedHsisi KoHghopka
16 Kpbiwka
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OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

Manenn ynpasneHusa nnutel FCG*
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MOHTAX

Cnegywouwme ykasaHus npegHasHayeHbl
08 KBanupuumpoBaHHOro crneunanucTa no
MOHTaxy, yCTaHaBnMBaroLllero nnuty. Yka-
3aHUSA npegHasHadveHbl Ang obecneveHust
Hanbornee NPodeCCUOHaNbLHOro BbINOSHE-
HUA OENCTBUA, CBA3AHHBLIX C YCTaHOBKOW
yCTponcTBa.

YcTtaHoBKa NnuUThbI

e KyXOHHOE NomeLLeHNe JOIMKHO ObITb Cy-
XM 1 XOPOLLO nNpoBeTpnBaemMbiM, UMETb
MCMpaBHY BEHTUNALMIO COMTIacHO Aen-
CTBYROLWWMMN TEXHUYECKMMN HOpPMaMWU.
MpaBoBas 6asa, B COOTBETCTBUU C KO-
TOp0I7I oLeHnBaeTcAa NpUrogHoCTb Nome-
LeHna ana yCtaHOBKU ra3oBOW MINTHI.

e [lomelleHre [OMKHO MMETb CUCTEMY
BEHTUNAUNK, yOANAOLWYI0 U3 rnomMelle-
HUSA NPOAYKTbI FOPEeHus, BO3HMKaloLmne
npun ucnonb3oBaHUN NNAUTbI. Cucrtema
AOIMKHa COCTOATb U3 BeHTI/IJ'IFILlVIOHHOI7I
peLweTKn WUnun BbITAXKN.

e BbiTakku cnenyetr MOHTMpOBATb B CO-
OTBETCTBUN C YyKa3aHUAMU conpoBoau-
TeNbHOW 3KCNyaTaLMOHHON MHCTPYKLUU
K HUM. PacnonoxeHve nnutbl OOIMKHO
obecneuynBatb CBOOOAHLIN AOCTYM KO
BCEM 3MnemMeHTam yrnpasneHus.

e [lomelleHne AaomkHo obecneymBaTb [0-
CTyn BO3ayxa B 006beMe, HeoOxoanumom
Ons nonHoro cropaHusa rasa. O6bem
MocTynaroLLlero BO3fyxa [OOMKeH OblTb
He MeHee 2m3/4ac Ha 1 kBT MowHOCTM
ropenok. Bosgyx MoxeT noctynatb He-
NMOCPEACTBEHHO CHapyXW, Yyepes KaHan
avnametpom MUHMMYM100cm2 , nubo uns
coceHMX noMeLLeHni, 06opyaoBaHHbIX
BEHTUNALMNOHHBIMW KaHanamu, BbIXoOdA-
LMK HaPYXY.
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I
I

Min. 600 mm

Min. 420 mm
Min. 420 mm
Min. 700 mm

[o)e)e; 000

Ecnn  ycTponcTBO  3KcnnyaTupyetcs
WHTEHCMBHO B Te4yeHue AlnTeribHOro
BpeMeHN, MOXEeT BO3HUKHYTb Heobxo-
ONMOCTb OTKPbITb OKHa And ynyJlleHua
BEHTUNALNN.

[a3oBasi nnuTa, OTHOCUTENBHO Harpesa
OKpY>XatoLLMX MOBEPXHOCTEWN, SIBMSETCA
YCTPOWCTBOM KaTeropum X 1 B Ka4ecTse
TakoBOrO MOXET BCTpaMBaTbCs TOSb-
KO [0 BbICOTbI paboyert NOBEpPXHOCTU,
TO ecTb okono 850 MM OT OCHOBaHWUS.
BcTpauBaHue Bbllle yKazaHHOMO YPOBHS
He pekoMeHayeTCs..

Mo anekTponoTpe6neHuto:

- Knacc A.

Mo mecTonoNoOXeHuto:

- Ecnn nnurta ycrtaHoBneHa no
knaccy 2.1., To cornacHo pgeu-
CTBYWOWMM  cTaHpaptam  Ans
NoAaksYeHUsi rasa OOSMKHbl MUC-
Nnosib30BaTbCs TONbLKO rMOKue me-
TannM3anpoBaHHbIe TPyObl.

- Knacc 3 , ons Bapo4vHble NoBepx-
HOCTMW, yCTaHaBnuBaemble B Ky-
XOHHbIX GrioKax.



MOHTAX

MpuneratoLme NNockocT! MeGenu Oomk-
Hbl UMETb OBNMLOBKY, @ KINen Ans ux npu-
COeaVHeHVs BblaepXKnBaTh TemnepaTypy
100°C. HecobrntogeHve AaHHOro ycrnoBums
MOXXET NMPUBECTYU K AePOPMMPOBaHMIO MO-
BEPXHOCTU UMW OTKNENBaHMIO OGMULIOBKM.
Ecnu HeT yBepeHHOCTM B TEPMOCTOWKO-
CTV MeGenu, NAUTY HY>XHO BCTPOUTb, CO-
XpaHsisi 3a30p nNpumepHo B 2 cMm. CTeHa,
HaxoddaLlasacsa 3a NIMTon, AormkHa ObiTh
YCTOMYMBOW K BbICOKUM TemmnepaTtypam.
Mpn nonb3oBaHUKU NIUTOW, ee 3aHSs
YyacTb MOXeT HarpeBaTbcs Ha 50°C BbilLe
OKpy>KatoLLel TemnepaTypsbl.

MnuTty cnenyeT ycTaHaBnuBaTb Ha TBEP-
JOM 1 poBHOM nony (He Ucnonb3oBaTb
NoACTaBKM

Mepen akcnnyaTaumer NuTy HYXHO Bbl-
POBHSITL (3TO MMEET 3Ha4yeHue npexae
BCEro Ansi paBHOMEPHOTO pacnpeaeneHust
XUpa Ha ckoBopozKe). [ins aToro cnyxar
perynupyemble HOXKW, AOCTYM K KOTOPbIM
OTKpbIBAETCS Nocre CHATUA Awwka. Jua-
NasoH PEryriMpoBku +/- 5 Mm
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MoacoeguHeHne NANUTLI K
rasonposopy.

BHumaHue!

Mnuta gonxHa 6bITb Noacoeau-
HeHa K cucTeme C TeM TUMOM rasa,
ONs KOTOpOro npeaHasHa4vyeHa.
Mnuta ponxHa noaknw4YaTbCs
TONbKO CMeuuanMcTom, UMeroLWnMm
COOTBETCTBYHOLWME KBanudukaumo
M MNONMTHOMOU WS, U TOJNIbKO OH UMeeT
npaBo NepeknrvYeHUs NAUTbl Ha
ApYyrom Tvn rasa.

YKkasaHua ans cneuvanucta no MoOHTaxy
CneuunanucT No MOHTaXxy o6sa3aH:

MmeTb paspelueHne Ha paboTy C ra3oBbiM
obopyanoBaHuem,

O3HaKoOMUTLCA CO CBEAEHMSMU, HaXo-
OAWMMUCS Ha COMpPOBOAUTENBHON A0-
KyMeHTaLun, CPaBHUTb 3TN CBEAEHUS C
YCINOBUSIMN YCTaHOBKM.

NpoBepUTbL:

3(PPHEKTMBHOCTb BEHTUMALUN, TO €CTb
BO34yxoobmeHa B MoOMeLLeHuu,
repMeTUYHOCTb COEAMHEHUI Fa30BOW ap-
MaTypbl, paboTy Bcex yHKLMOHAMNbHbIX
yacTen NnuThbl,

CUCTEMY AMNEKTPOCHABXKEHNSA NNNTHI.



MOHTAX

BHumaHue!

MopkntoyeHne nnuTbl K 6anmoHy co
CXKMXKEHHbBIM ra3oM UIK K CyLLIeCTBY-
lOLLEN CUCTEME MOXET NPOU3BOANTL
TONMbKO MacTep, UMeLLNiA KBanudpu-
KaLuMo 1 JoMNyCK, MpU cobnoaeHUn u
BbIMOMNHEHNM Bcex npasun Gesonac-
HOCTW.

MnuTta ocHaweHa Tpybo4YHbIMM Bpe3kamu ¢
pe3bbon guameTtpom 1/2”. PekomeHpyeTcs
repmeTmsauns coeanHeHum TednoHoBOM
neHTon. MNpUMeHeHne Ype3MePHOro MOMeHTa
WX NaKIN MOXET NPUBECTYU K NOBPEXOEHNIO
COeOVHEHMS N ero pa3repMeTmu3auun.

Mpun nogkntoYeHUN NANTLI K CUCTEME C XUa-
KMM ra3om HyXHO Ha coeguHeHue R1/2”
HaBEpHYTb MeTannn4yeckuii NepexonHuK
AnNnHon MuHMMym 0,5 M ¢ nepexoaHUKoM Ha
Tpy6Ky 8x1mMM. [ns npvBUHYMBaHUS nepe-
XO[HMKA HEOOXOAMMO OTBUHTUTL MPYXKUHY
C neTnu Kpbiwku. NpoBoa noaBoda rasa He
OOIMKEH KacaTbCa MeTannuM4eckmx arnemeH-
TOB 3aJHeW naHenu NiuThbI.

B rasoBbix KpaHax (BeHTUNAX)
BMeCTO CMa3Ku Tuna conugon,
NPUMEHSIIOTCS TePMOYCTONYUBbIE
NpoKnaaKu.

14

BHumaHue!

Mo OKOHYaHUM MOHTaxa HYXHO
NPoOBEPUTb FEPMETUYHOCTb BCEX
coeauHeHVn, ucnonb3ysa Anst aToro,
HanpyvMep, MbIfIbHYO BOAY.
3anpeLyaeTtcsi NPoBepsATb repMeTny-
HOCTb NPW MOMOLLM OTHS.

MopkniovyeHmne NNUTbI K
SHEKTqueCKOﬁ cetun

Mpy npousBoacTBe NnuTa paccyuTaHa
Ha NMTaHue NnepeMeHHbIM 0aHOMa3HbIM
TokoMm (230B~50 'u) 1 ocHalleHa kabe-
nem nogkntoveHnsa 3 x 1,5 Mm2 gnvHomn
okono 1,5 M ¢ 3aKpbITON BUSKOM.

MHe3no  MOAKMIYEHUS]  3MeKTPOCEeTM
JOIMKHO ObITb 3aKPbITEIM W HE [OMK-
HO pacrionaraTbcs Hag nnuToi. Mocne
YCTaHOBKM MMWTbI HEOBXOAMMO, YTOObI
poseTka Obinia JOCTYMHOM ANs Monb30-
BaTens.

Mepen NoaKmoYeHeM NnUTbI K po3eTke
HY>KHO NMPOBEPUTL:

-BblAepXaT fn NpegoxXpaHUTENn U aek-
TPOMPOBOAKA Harpy3Ky MnuTbl,
-o6GopyaoBaHa v anekTpocuctema aeii-
CTBEHHOW CUCTEMO 3a3eMIIEHMS], COOT-
BETCTBYIOLLEN TpeboBaHWsAM AeiCTByo-
LUMX HOPM U pacropsPKEHW,

- [OCTYMHa 1K po3eTka.

MepekntoyeHne NAUTbI Ha
Apyrow Tun rasa.

OT1a paboTa MOXET ObITb BbINOMHEHA TONbKO
MacTepoM C HEOBXOAMMbBIM [OMYCKOM.
Ecnuras, koTopbIM AormkHa CHabXaTbCs NnuTa,
oTnMyaeTcs OT rasa, NpeAyCMOTPEHHOrO
npv 3aBoAckon yctaHoBke - G20 20 mbar,
HY>KHO 3aMEHUTb UHXEKTOPbl KOHGOPOK U
OTperynvMpoBathb nramsi.



MOHTAX

[ns nepekrnoyeHnst NnMTbl Ha Apyroi Tuna

rasa, Hy’>KHO Npon3BeCTun:

® 3aMeHy MHXEeKTOpoB (CM. Tabnuuy),
® peryrmpoBKy «3KOHOMHOIO» FOPeHMsI.

Fopenka Tuna B.S.I.

BHumaHue!

[nuTbl, NnocTaBnNsieMble NPOU3BOAUTENEM,
aHbl ANnA UCNosib30BaHUA Ma-
r’MCTparnbHOro rasa.

oTperynmupos

Tun rasa WHxekTop / anamertp
Manag CpegHsas BonbLias
G20/ 18-20 mbar 0,75 1,09 1,24
G30/28-30 mbar 0,52 0,67 0,84
Fopenka Tuna SOMIPRESS
Tun rasa WHxekTop / anamertp
Manas CpegHasa BonbLuas
G20/ 18-20 mbar 0,72 0,98 1,17
G30 / 28-30 mbar 0,52 0,67 0,83
MepekntoyeHue MepekntoyeHue c

Mnamsa ropenku

C XXMOKOTO Ha
HaTypanbHbIf ras

HaTypasibHOro rasa Ha
XKUOKun

[NonHoe

1. VIHXeKTop KOH(OpPKK
3aMeHUTb COrnacHo Ta-
onvue.

1. VIHxXeKTop KOHMopKM
3aMeHUTb CcOormacHo
Tabnuue

OKOHOMUYHOE

2.PerynvpoBOYHbIN BUHT
cnerka ocnabwTb n oTpery-
nMpoBaTh CUny nraMmeHu.

2.PerynvpoBOYHbIA BUHT
BKPYTUTb [10 yropa 1 npo-
BEPUTb CUIY MIIaMeHu.

[nsa BbINONHEHWS PETYIIMPOBKN HY>HO CHSATb PYYKU KPAHOB.
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MOHTAX

YcTaHOBNEHHbIe BHeWHUE KOHpOpKN
He HyXJalTca B perynupoBke nogauyu
BO3yXa.

HopmanbHOoe nmamMsa umMeeT BHYTpMU
cneundmryeckme KoHyCbl 3erneHo-rony6oro
uBeta. KopoTkoe wWymMHOe nnams, unu
ONVHHOE, XenToe M KonTdawee nnams, 6e3
SIBHO 3aMeTHbIX NMONOC CBUAETENbCTBYET
O HEeKayeCTBEHHOM rase B JOMalUHEM
ra3onpoBoAe, MOBPEXAEHNMN UMW 3arPsi3HEHNN
ropenkun. [Ina npoBepky NnamMeHu HyXHO
nporpetb KOH(OpKy B TeyeHne 10 MUHYT
MOMHbLIM OFHEM, 3aTeM NEepeBecTU PYuYKy
KpaHa Ha 3KOHOMHoe ropeHue. lNMnamsa He
[OJDKHO MOracHyTb UIM NepeckoYnTb Ha
WHXEKTOp

3ameHa uHxekmopa —
UH)XXEKMOop 8bIBUHMUMb
rpu MoMouwU mopyes8o20
Knoya ¢ Hacaokol 7 u
3aMeHUMb Ha Ho8bll, Co-
omeemcmeyuwyro mury
easa (cm. mabnuuy).

BHumaHue!

[MepeknioyeHne NAnTbl Ha OpPYroun
TWMN rasa, UM UHOro, Yem MMeeTcs
B AOMe, Tuna rasa, HaxoguTcs B
KOMNETEHLUN OTHOLLIEHUN macTep
— nonb3oBaTernb.
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PerynvupoBky KpaHOB Hy>XHO Mpou3BOAUTH
npy 3aXxcKeHHOW KOHMOpKe B MOMOXEHUM
3KOHOMHOE Mnamsi C UCMOoJNIb30BaHNEM
perynmpoBOYHOro BUHTA BEMUYNHON 2,5 MM
(cm. puc.).

KpaH BSI

BHumaHue!

Mocne perynupoBKM HYXHO
pa3MecTUTb ITUKETKY C yKasaHWeM
TMna rasa, Ha KOTOpbl HacTpoeHa
nnuTa.



SKCIITYATALUA

nepen nepBbIM BKIOYEeHUEM Kamepy AYXOBKW HYXXHO MbITb UCKITHO4YUN-
NANTLI TeNbLHO Tennon Bogon ¢ nobaeneHnem

HeGonbLOro KoNM4ecTBa XUAKoCTU Ans
MbITbS NOCYAbI.
e yaanuTb 4acTu YNakoBKM,
® aKKypaTHO (MEeANEeHHO) yaanuTb STUKET-
KV C JBEPOK JYXOBKM,

e 0CBOOOAUTL ALLMK, OUNCTUTL Kamepy Aay- MexaHunyeckun MUHYTHbIN Tanmep*
XOBKM OT 3aBOACKUX CPELCTB KOHCepBa-
Lmm,

® BblHYTb COAEPXXMMOE OYXOBKM 1 MPOMbITb
B Tennown Boge ¢ AobaBneHnem Xuako-
CTU ANsi MbITbs MOCyAbl,

e BK/OYUTb BEHTUMNALMIO B MOMELLEHUU
U OTKPbITb OKHO,

e rnporpeTb AyxoBky (250°C, B TeyeHune 30
MWHYT), yOAnUTb 3arpsi3HEHUs U TLla-
TENbHO MOMbITb,

MuHyYTHBI Taimep He ynpaBnsieT paboTon
nNAUTbl. OTO MPOCTO YCTPOWCTBO 3BYKOBOM
CcurHanu3aumm, HanomuHawlee o Heobxo-
OUMOCTM BBINOMHEHUS KPAaTKOBPEMEHHbIX
KyNUHapHbIX AencTBUi. [lnana3oH BpeMeHu
coctasnset oT 0 4o 60 MUHYT.

BHumaHue!

B nnuTax, 060pyaoBaHHbIX 3NEeKTPOH-
HbIM TallMepPOM , NOCHE NOAKMHHEHNS
K ceTn gucnnen Gyget nokasbiBaTb
,0.00” . Hy>HO yCcTaHOBUTb Tekyllee
Bpemsl TanmMepa (CM. UHCTPYKLUIO
aKcnnyatauuv Taimepa).

Ecnun Tekyuee BpemMsi He ycTa-
HOBIEHO, AyXOBKa paboTtaTb He
Oyner.

® BLINOMHATL paboThl ¢ cObNoaeHeM npa-
BMN 6e3onacHoCTH.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem
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SKCIITYATALUA

O6cnyxuBaHne KOHPOPOK BapOYHOM NOBEPXHOCTU

MopnGop nocyabl

Hy>xHo 0BpaLLaTe BHUMaHUE Ha TO, YTOObI
OnameTp OHa nocyapl Bcerga 6bin 60nb-
LLIe KOPOHbI MIIaMeHn KOHOPKK, a cama
nocyna Obina HakpbiTa KpbILWKONR. Peko-
MeHayeTcd, YToObl AMameTp KacTpromnu
6bin B 2,5 — 3 pasa b6onble gnametpa
KOHAPOPKM, TO €CTb Anst KOH(POPKK:
mMarnown — nocyga gnametpom ot 90 MM go
150 MM,

cpegHewn — nocyna agvametpom ot 160 o
220 Mm,

6onbLuon — nocyaa ¢ anametpom ot 200
00 240 MM, a BbiCOTa Nocyabl HE A0MKHA
npesbiWaTh AnamMmeTpa.

HenpaBunbHo

MpaBunbHoO

Pyuka ynpaBneHusi pa6oToit koHhopoK

Bbikrto4eHo

Bornbwoe nnams

OKoHoMHOoe nnams

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem
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3axuraHue koHOpOoK 6e3 arneKTponomkura

3axuraHve KOHHOPOK
C aneKTponomkurom*

3aXeYb CrnNYKy,

HaxkaTb PyYKy [0 OLLYTUMOrO COMpPOTUB-
NEHUs1 M NOBEPHYTb BMEBO [0 NOSIOXKEHUS
«6onbLuoe nnams» @& |

NOMKeYb ra3 CrnyKon

YCTaHOBUTb HY>XXHYIO BENIMYUHY NaMeHM
(Hanpumep, «3KOHOMHOE Nnams» @ )
BbIKIOUYUTL KOHEDOPKY NOCIE NPUroTOBNe-
HWSI NPOAYKTOB, NMOBEPHYB PYy4Ky BMpaBo
(nonoxeHue «BbIKITHOYEHO» ®).

/O

HaXkaTb KHOMKV anekTponogxura, o6o-
3HayeHHyto V ,

HaxaTb PyyKky AO yrnopa W MOBEepHyTb
BEeBO B MonoxeHue «bonbLuoe

nnava» @ ,

npuaepxatb 4O MOMEHTa 3aropaHusi
rasa,

YCTaHOBWTb HYXXHYIO BENUYMHY NNameHn
(Hanpumep, «3KOHOMHOE Nnams» & )
BbIKMHOYMTb KOHGOPKY NMocse NpUroTosre-
HMS NPOAYKTOB, MOBEPHYB PY4Ky BNpaBo
[0 NOMNOXEHNS «BbIKITIOYEHO» ®.

3axuraHve KOH(hOpPOK NOAKUIOM, coean-
HEHHbIM C py4Kon*

HaXaThb PyUKy O YNopa, NOBEPHYTb Brie-
BO [0 MONOXeEHUs! «GoMblLOe

nnams Gy¥k»

noaepXaTh A0 3aropaHus rasa,

nocre 3aropaHusi ocnabuTh AaBrneHne Ha
PYUKY M YCTAHOBUTb HYXHYIO BEMUUNHY
nnameHm



SKCIITYATALUA

BHumaHue!

B mopensx nnuThbl, OCHALLEHHbIX 3a-
LLIUTOWN BHELLHUX KOHAPOPOK OT YTEYKU
rasa, Npu 3axuraHum Hy>kHO B Teye-
Hue oT 2 oo 10 cek. yaepxvBaTb pyy-
Ky B nonoxeHun «bonbLioe nnamsi»
ans cpabatbiBaHUA 3aLUUTHI.

Bbi6op nnameHu KoHtopkn

[MpaBunbHO OTperynMpoBaHHble KOHMOPKM
nmeloT nnams ceetno-ronyboro useta u
OTYETNMBBIM BHYTPEHHNM KOHYCOM. BbiGop
BEMUYMNHBI NNaMEHN 3aBUCUT OT YCTaHOBKU
NOMNOXEHNS PY4KM KOHAOPKM:

6 6onbLloe nnavs
@ ManeHbkoe nnams («3KOHOMHOE»)
e KOHOPKa MnoratleHa (MepekpsbIT ras)

B 3aBucmmocTun ot ﬂOTp96HOCTVI MOXHO
NaBHO MEHATb BENTMYUHY NNamMeHn.

CpabaTbiBaHMe ra3-KOHTPoOns:

T P
HenpaBuUIlbHO npaBuibHO
BHumaHue!

BanpelyaeTtcs perynuposaTtb Benu-
YMHY NNamMeHn Mexay no3vumsimun
«KOHGOpKa noraiueHa» ® n «B6onb-
Lwoe nnams» 6

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem

Pa6oTa 3awmuTbl ra3-KOHTponb*

OTpenbHble Mogenu oGopyAoBaHbl aBTO-
MaTWUYECKON CUCTEMOI OTKITIOYEHUS NoAaYum
rasa B KOH(OpPKY B cryyae, Korga oHa no-
racna.

OTa cuctemMa 3awuliaeT OT BbiAeneHus
rasa, Korga nnamsi KOHOOPKU racHeT, Hanpw-
Mep, B pesysibTaTte 3anvBaHus.

MoBTOpHOE 3aXMraHue KOHDOPKKU NPOU3BO-
[AMTCS Nonb3oBaTenem.



SKCIITYATALUA

Skcnnyataums 3NeKTPUYecKon KOHPOPKN®.

HekoTopble mogenv o6opyaoBaHbl OOMOMHUTENBbHBIM SMEKTPUYECKUM HarpeBaTerbHbIM are-
MEHTOM (3MeKTpuyeckas KoHGopKa).

MoLLHOCTb KOH(OPKM MOXHO NMOCTENEHHO PErynMpoBaTh, BpaLlas pyyKky BNpaBo Unu BeBo.
Bkrto4eHWe naHenu cConpoBOXAAETCS 3aropaHNeM XeNTON CUrHanNbHOM NaMroYku Ha NaHenu
ynpasneHus.

e M/H. Mogorpes

1 TyweHwne oBowen, MeAeHHas Bapka ,/ \
e Bapka cynoB, 60nbLLOro konnyecTsa eabl

2 MepaneHHas xapka

e [lpurotoBneHve Ha rpune Msica, pbiobl

3 MAKC. BbicTpoe pasorpeBaHue, bbicTpas Bapka, apka

0 BbikntoyeHue

MpaBunbHo NnogobpaHHas KacTprossi 3KOHO- BHumaHwue!

MUT 3Hepruto. KacTpronst 4ormkHa MeTb Tor- Cnenute 3a YMCTOTOW KOHGPOPKM

CTOE€, NIOCKOE AHULLE C ANaMETPOM PaBHbIM - rps3Has naHenb He MCNonb3yeT

anameTpy KoHGOopku, T.e. 18 cM, NOCKOMbKY MOLLIHOCTb MOMHOCTbI0. 3alyuuianTe

B 9TOM cryvae TennoobmeH npoucxogut KOH(POPKY OT KOppOo3un. Bbiknoyam-

nydLue Bcero. Te KOHJOPKY nepea CHATUEM C Hee
KacTpronu.

He ocTtaBnanTe Ha BKIOYEHHON
KOH(pOpKe KacTpronb C NPoAyKTamu,
MPUrOTOBMEHHBIMW Ha X1pax, Macrne
6e3 npucmMoTpa — ropsAYmi XX1p MOXET
CaMOBOC1aMEHUTBCS.

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem
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SKCIITYATALUA

DyHKUMM OYXOBKU U ee obCryxuBa-
Hue.

[yxoBKa ¢ ecTeCTBEHHOW KOHBeKuuen
(cTaHpapTHas)

[lyxoBka MOXET HarpeBaTbCsl BEPXHUM N HUX-
HVMM HarpeBaTensamMu, a Takke rpunem (ecnm
OH ecTb). PaboTta Takon oyxoBKu ynpaBns-
€TCsi OQHON py4KoW, 0BCnyxuBatoLen nepe-
KnovaTens Buaa paboTbl, COEQNHEHHBIN C
perynaTtopom Temneparypbl

BHumaHue!

B momensax nnutel, He obopypno-
BaHHbIX TPUIIEM, CMMBOJS1 Ha py4ke
ynpaeneHusi [ OTCYTCTBYET.

Bo3moxHble nonoxeHus PY4KHU

, ABTOHOMHOe OCBeLleHue [YXOBKU
)" YCTaHOBMB pyuKy B 3TO MOMOXEHME,
' Mbl BKITHO4aEM OCBeLLeHUe KaMepbl
ZOyXOBKW. MicnonbayeTcs, Hanpumep,

Npu MbITbE Kamepbl.

N

4

50-250 BkntoueHbl BePXHUN U HDKHUIA
(OC) HarpeBaTenu
TepmocTaT No3BonsieT ycTaHaB-
nuBaTtb Temneparypy B ot 50°C
no 250°C. MpumeHATb Ans Bbl-
neykm.
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BknroueH HWKHUI HarpeBaTernb
B 3TOM NONoXeHun pyyKkn fyxoB-
Ka HarpeBaeTCsl TOMbKO HMXKHUM
HarpeBaTenem. [pumMeHsTb npu
NoapKapvBaHUN BbIMEYKN CHUSY.

BknioyeH BepxHU HarpeBa-
Tenb

Mpu 3TOM NONOXEHUM PyYKM Ay-
XOBKa rpeeTcs UCKIMHUYUTENBHO
BEPXHUM HarpeBaTenem. lMpu-
MEHATb NpU NOAXapuBaHum
BbIMEYKM CBEPXY.

BkntoyeH rpunb

YcTaHoBKa py4ku B 9TO NOMoXe-
HME MO3BOSSAET XKAPUTb NULLLY Ha
rpvne unu Beprene.

BknioyeHune v BbIKNKOYEHUE AYXOBKU

[nsi Toro, YTo6bl BKIOYUTL AYXOBKY, HY)XHO

® onpenennTb HyXHble yCNnoBuA paGOTbI

TeMneparypy u crnocob HarpeBaHW4,

® YCTaHOBWUTb PY4YKY B HYXXHOM NOJTIOXKEHUH,
nosopavnBasa ee Bnpaso.

BkntoyeHrne oyxoBKM COMPOBOXAAETCS CBE-
YeHVeM ABYX CUrHarnbHbIX JTaMMOYEK, XKENTown
1 KpacHon. lopeHmne KOHTPOSbHOM NammnoYkm
XKENToro LBeTa curHanuanpyet o pabote ay-
xoBkw. [Moraciuasi kpacHas namrnoyka nHepop-
MUPYET O TOM, YTO B JlyXOBKE yCTaHOBMUIACh
Hy)XHasa TemnepaTtypa. Ecnu kynuHapHble
pekomeHaaLmm COBETYIOT nomeLats bnogo
B pPa30rpeTyro AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTb He
paHee MepBOro OTKITHOYEHUS KPACHOW KOH-
TponbHOM namnoykn. B npouecce npurotos-
NeHns KkpacHas namnoyka byaeT BkroYaTbes
1 BbIKIIOYATLCA (NogaepKaHne Temnepatypbl
BHYTpY AyXOBkM). XXentas KOHTponbHas
namroyka MOXeT TaKkKe ropeTb B MONOXEHUN
py4kun «OcBeLleHre Kamepbl OYXOBKNY.

BbiknioyeHne OyxoBkM — ONSA BbIKMOYEHNS
AYXOBKM HYXXHO PYYKYy YCTaHOBWTb B MOMO-
xeHwue ,0”, noBepHyB ee BneBo. CurHanbHas
namnoyka OormKHa NoracHyThb.



SKCIITYATALUA

[lyxoBKa ¢ ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMEWN
(ctanpapTHas)

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM U
HVDKHUM HarpesaTensamu, rpunem. Ynpasne-
H1e paboTon OCyLLEeCTBMAETCS NPU MOMOLLN
py4ykn BbiGopa pexmma paboTbl AyXOBKM
— yCTaHOBKa 3aKI04aeTCs B NOBOPOTE PYYKM
Ha BbIGPaHHY PYHKLMIO.

a TaKke PyyKu perynmpoBaHusi TeMrneparypsi
— yCTaHOBKa 3aKIl04aeTCcsl B MOBOPOTE PYYKH
Ha BbIOpaHHY0 BENUYMHY TEMNepaTypbl

BbIkntoueHne ocyLLeCcTBNSIeTCS YCTaHOBKOW
obeunx py4yek B nonoxexue , @/ 0"

Bo3moxHble nonoxeHus PYYKH

JR , ABTOHOMHOe OcBeLueHWe AYXOBKU
=( )= YcraHoBMB py4Ky B 3TO MOMNOXEHME,
% Mbl BKITIOYaeM ocBeLeHre Kamepbi
ayxoBku. MicnonbayeTcsi, Hanpumep,

npy MbITbe KaMepbl.
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BknioyeHbl BEpXHUIM U HKHUN
HarpeBaTenu

YcTaHoBKa Py4Ku B 3TO NOMOXEHNE
npuBeOeT K HarpeBaHWio AyXOBKU
CTaHAapTHbIM CNOCOOOoM.

BknroyeH HXKHUI HarpeBaTenb
B 3TOM NONOXEHNM PYYKU OyXOB-
Ka HarpeBaeTCs TOMbKO HXKHUM
HarpesaTenem. [pumeHaTb Npu
NnoakKapvBaHWN BbIMEYKN CHUSY.

BkniovyeH BepxHUW HarpeBa-
Tenb

[Mpy 3TOM NONOXEeHUW pyyKkn ay-
XOBKa FPeeTcsl UCKIMYUTENBHO
BEPXHVUM HarpeBatenem. MNpume-
HSITb NPUW NOOXXapUBaHWMN BbINEYKN CBEPXY.

ARERE

BkntroyeH rpunb

YcTaHoBKa py4Yku B 9TO NONOXe-
HVe NO3BOSSET XKapWTb NULLY Ha
rpune wnu seprene.

B

BkntoveHve ayxoBku CONpOBOXAAETCS CBe-
YeHVeM ABYX CUrHarnbHbIX JTIaMMOYEK, XKeNTown
1 KpacHoW. lopeHmne KOHTPOSbHOM NammnoYkm
XKENToro uBeTa curHanusunpyer o pabote ay-
xoBkw. [Moraciuasi kpacHas namrnoyka nHegop-
MUPYET O TOM, YTO B JlyXOBKE YCTaHOBMUIach
Hy)XHasa Temnepatypa. Ecnu kynvHapHbie
pekomeHAaumm COBETYIOT nomeLats brogo
B pPa30rpeTyto AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTb He
paHee NepBOro OTKIIOYEHUS KPACHOW KOH-
TponbHOM namnoyku. B npouecce npurotos-
NeHns KkpacHas namnodka OyaeT BkioyaTbes
1 BbIKMIOYaTLCS (NogaepxaHue Temneparypbl
BHYTpY AyXx0Bku). XXentas KOHTponbHas
namrnoyka MOXeT TakKe ropeTb B MOIOKEHUN
pyykm «OcBelleHne kKamepbl AyXOBKNY.



SKCIITYATALUA

[dyxoBKa ¢ NpUHYAUTENbHOWN KOH-

BeKuuen

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM U
HKHUM HarpesaTensamu, rpunem. Ynpasne-
Hve paboTou OCyLLEeCTBASETCA NPY MOMOLLM
py4dkn Bblbopa pexuma paboTbl AyXOBKK
— yCTaHOBKa 3aKt04aeTCs B NOBOPOTE PYYKM

Ha BbIBPaHHY PYHKUMIO.

Q

a TaKkxe py4ku perynmposaHuna tTemnepartypbl
— YCTaHOBKa 3aKro4aeTcsa B NOBOPOTE PYy4Kn
Ha Bbl6paHHy|O BENMUYnHy Temnepartypbl

BbIkntoueHne ocyLLecTBNSeTCs YCTaHOBKOW

obeunx py4yek B nornoxeHue , @/ 0"

BHumaHue!

BknioyeHue HarpeBaHusA (Harpe-
BaTens U T.N.) Nocrne BKITHOYEHUS
Kakon-nm6o (pyHKUUN AYXOBKM
npoun3onaeT TomnbKo nocre Bbibopa
Temneparypbl.
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Bo3MOXHble NONOXeHUSA PYYKU Bbl-
6opa pexuma paboTbl AyXOBKU

)

4

ES

’ ABTOHOMHOE OcBeLleHne AYXOBKU

- YcTaHoBMB pyuKy B 3Ty nosuuuio,

Mbl BKITHO4aEM OCBELLeHUE KaMepbl
AyxoBku. Micnonb3yeTcst npu MbITbe
KaMepbl AyXOBKMU.

BHumaHue!

B aTOM NONoOXeHnn MoXeT 3aropeTb-
€S KpacHas namnoyka, HecMoTpsi Ha
TO, YTO AyXOBKa He ByAeT npu aToM
HarpeBaTbCs, KOrga pydku Bblibopa
pexuma paboTbl yxOBKU U Bbibopa
TemnepaTypbl AYXOBKW, HaxoasTcs
B Nntobom, Kpome Hynesoro, noso-
XKeHnw.

BkrtoyeHbl BePXHUMA U HOKHUM
HarpeBaTtenu

YcTaHoBKa pyUyKM B3TO MOTNOXEHWE
NPVBEAET K HAarpEBaHMWIO JyXOBKM
CTaH4apTHLIM Cnoco6oM.

Bknto4yeHbl KOHBEKLMSA, BEpX-
HUW U HWKHUW HarpeBaTesu.
B atom nonoxeHunn peanuayetcs
onepauusa «nupory. ObblyHas
OyXOBKa C BEHTUIATOPOM.

BHumaHue! —
Mpy BbINONHEHUM onepaumn A 1
YCTaHOBKE Py4KU B HyrNeBoe noroxe-
Hue, paboTaeT TOMNbKO KoHBEKUUS. B
3TOM MOMOXEHUN MOXHO OXNaxaaTb
KaMmepy AyXOBKW WIM NPOAYKTbI Mii-
TaHus.

BknroyeH rpunb
YcTaHoBKa py4ku - ob6xapmBaHue
Ha BepTene.



SKCIITYATALUA

YcuneHHbIn rpunb

BknioyeHue cyHKUMU «ycu-

JIeHHbIN rpunb» Nno3BonsieT

npousBoAuTb oGXapuBaHue

npu BKMNOYEHHOM OAHOBpeE-
MeHHO BepxHem HarpeBartene. OHa no-
3BONAAET Nnony4atb MOBbILWEHHYI TeM-
nepaTtypy B BepxHen 4yactu pabouyero
npocTpaHCTBa AYXOBKMW, YTO NPUBOAUT K
noApyMsiHMBaHuIo 6ntoaa, U Takke No3Bo-
nseT rotoBUThL 6onbLUMe Nopumm.

Typ60 rpunb U KOHBEKLUS

B aTOM NONoXeHnmn pyykn oyxoB-

Ka BbIMOSHAET (OYHKLMIO YCUIEH-

HOro HarpeBa C koHBekuuen. Ha

npakTuke 3TO MO3BOSSET YCKO-
pyTb MpoLecc obXapuBaHusa 1 ynyylieHue
BKYCOBbIX Ka4yeCTB roToBsLLerocsa onoga.
MopxapuBaHme HeobGXoAMMO NPOV3BOAUTL
npu 3aKpbITON ABEPLE AYXOBKU.
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[yxoBKa ¢ NPUHYAUTENbHON KOH-
BeKLMen (C KOHBeKUuen U Korsb-
LeBbIM HarpeBartesnem)

[JlyxoBka MOXeT HarpeBaTbCs NMpU MOMOLLY
BEPXHErO U HWXKHEro HarpesaTesei Neyku un
KONMbLEBOrO HarpesaTens. PaboTa OyxoBku
yNpaBrsieTcs npu nomoLUM pyyku BbiGopa
pexuma paboTbl AyXOBKM — yCTaHOBKa 3a-
KItoyaeTcsl B MOBOPOTE PYYKM B HYXKHOE
nonoxeHue,

QD

a TakKe pyyKku peryrimpoBaHns Temneparypbl
- YCTaHOBKa 3aKI04aeTCsi B MOBOPOTE PYYKM
Ha BblIOpaHHOe 3HayeHve TeMneparypbl

BbikntoyeHne npon3BOAUTCS YCTAHOBKOW
o6eunx py4yek B nonoxexuve , ®” /0"

BHumaHue!

BkntoyeHne HarpeBaHusa (Harpesa-
Tens v T.N.) Npu BKNOYeHUN nodon
bYHKLMM SyXOBKM NPOV30OAAET TOMNBKO
rocrne ycTaHOBKM TeMnepaTypsbl.
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Bo3MoxHbIe NONOXeHUs1 pyyku Bbibopa
pexxuma paboTbl OyXOBKU

» ABTOHOMHOe OCBelLleHMe Ay XOBKU-

N YCTaHOBKOW Py4KM B 3TO NOMNOXEHWE
Mbl BKMIOYaEM OCBeELLeHWe KaMepbl
OYXOBKM.

L)

d

[ ]
BkniouyeHa KOHBeKLuUs

I YcTaHoBKa py4ky B JaHHOE MOoxXe-

HMe MO3BONSET HarpeBaTb AYXOBKY

NPUHYAWUTENBHO NPY NMOMOLLM KOSb-

LieBOro HarpeBaTerssi U KOHBEKLUW, pacroso-

JKEHHOTO B LIEHTpe 3aHEN CTEHKM JyXOBKMU.

Vcnonb3oBaHue Takoro crocoba Harpesa-
HUA NO3BONIAET paBHOMEPHO pacnpenennTb
Tenno BOKpYr NpoaykToB, HaxoadwMxca B
OYyXOBKe.

MpeumyuiecTBa gaHHoro cnocoba Harpe-
BaHWNA:

YMeHbLIEHNE BPEMEHN HarpeBaHus
LOYXOBKU N UCKNKOYEeHMe 3Tana ee npen-
BapuUTENbHOIO Harpesa,

B03MOXHOCTb BbinekaTtb Ha ABYX paboumx
YPOBHSAX OOHOBPEMEHHO,

YMEHbLUEHME BbITEKAHUS XMpa N COKOB
N3 MSICHbIX brtog, YTo nydule coxpaHaeT
X BKyCOBble Ka4yeCTBa

YMeHbLUEHVE 3arpsi3HEHNsT kKamepbl ay-

XOBKM.
* BknroyeHa KOHBEKLUUS U HUXK-
HWW HarpeBaTenb
GEENES B stom nonoxeHuu pyyku gy-
XOBKa BbIMOMHSAET TENNO0OMeEH
Npu BKIKOYEHHOM HXKHEM oborpeBaTene, 4YTo
NPVBOAMWT K YCUNEHHOMY HarpeBaHuo

6ntoga cHuay.
N\/\/\ BKknio4yeHbl KOHBEKUUA U
* rpunb
B aTOM nonoxeHun oyxoBka Bbl-
NonHAET OYHKLMIO FpUnst C
KoHBekumeWn. MNMpumeHeHne aton
YHKUUM Ha MpaKTUKe NO3BOMSIET YCKOPUTb
npouecc o6XapuBaHUsa U yNyyLNTb BKYCO-
Bble kKa4yecTBa ontoga.
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[MogxapuBaHve Npon3BOaUTCSA NPU 3aKPbITON
ABepLe [yXOBKN.
BHumaHme!
Mpn BbINONMHEHWU onepayumu
CKOHBEKLUMSI» ) ,«KOHBeKuus +
HWXKHUI HarpeB» A, «KOHBeKLUS
W rpunb» /\i\’\ VI—yCTaHOBKe py4Ku
perynsaTopa Temneparypbl B Hyresoe
nonoxeHne paboTaeTt TONbKO BEHTU-
naTop. TakMm 06pa3om MOXKHO OXIax-
AaTb 6roao unn Kamepy OyXOBKW.

(AN BrntoyeH rpuns

YcTaHOBMB pyyKy B 3TO NOOXe-
HVWe, Npou3BoOAUM MNoa)xapuea-
Hve 6ntof TONbKO NPU BKITHOYEH-
HOM HarpeBsaTene neYku.

YcuneHHbi rpunb (Mpune
BEePXHUI HarpeBaTesnb)

BkntoyeHve yHKLMN «yCUneH-
HbIV rpUNbY» NO3BONSAET MOMAXa-
pviBaTb MPOAYKTbI NUTAHUS NPU OQHOBPEMEH-
HO BKIMIOYEHHOM BEpXHEM HarpesaTtene. 31a
YHKLMSA NO3BOMSAET NONYYNUTH NOBbLILLEHHYHO
TemnepaTypy B BepxHeln 4yactu pabouero
npocTpaHCTBa AYXOBKW, YTO NMPUBOAUT K
6onbluemy nogpymMsHuBaHuio bnitoga, u no-
3BOMISIET rOTOBUTb OOMbLUME NOPLUK.

BknioyeH BepxHUM HarpeBsa-
Tenb

B 3TOM NONOXEHUM pyyKn AyXoB-
Ka HarpeBaeTCs UCKITHYNUTENBHO
BEPXHUM HarpesaTenem. [Npu-
MeHsIeTCs Npu AoXapyBaHUm
BEPXHEN YacTU BbINEYKN.
BknioyeH HWXHUWA Harpesa-
Tenb

Mpy TakoM NONOXEHUW PyYKn Oy-
XOBKa rPeeTcst TOMbKO HUXHUM
Harpesatenem. lMprmMeHseTcs
npw NogXapuBaHun CHU3Y.

AR

BknioyeHbl BEpXHUI U HUXKHUNA
HarpeBaTenu.

YCcTaHOBKa py4ku B 9TO MOSO-
XeHue no3BonseT HarpeBaTb
OYXOBKY OObIYHBIM CMOCOBOM.



SKCIITYATALUA

BbicTpoe pasorpeBaHue AyXOBKU

B gyxoBKkax C KOHBEKUMEN U KONbLIEBbIM
HarpeBaTeneM, MOXHO BOCMOJNIb30BaTLCS
dyHKUMeNn BbicTporo pasorpesa — Temnepa-
Typa B yXOBKE B TeYEHME 4 MUHYT JOCTUTHET
150°C.

[NocnepoBaTtenbHOCTb onepawmim:

Pyuky BbIbopa pexxuma paboTbl AyXOBKM
YCTaHOBUTb B MOMOXEHNE «KOHBEKLMSA +
HWXHUWI HarpeBaTernby ,

Pyuky perynuposaHua Temnepartypbl
ycTaHoBuTb Ha 150°C,

[lyxoBka HarpeBaeTcs 4O TemnepaTypbl
150°C (nnm po yctaHoBneHHOW Ha 6onee
HW3KWIN YPOBEHb), OOCTMKEHNE KOTOPON
CUTHanNM3npyeTcsa ropsien KpacHom
KOHTPONbHON NaMMno4Kon perynsatopa
TemnepaTypbl,

Tenepb MOXHO CTaBUTb B yXOBKY NOAHOC
C Nporom,

Pyuky Bbibopa pexxuma paboTbl AyXOBKM
YCTaHOBWTbL Ha BbIOPaHHbIN cnocob Ha-
rpeBaHus, (cMm. pasgen

MpuroToBneHve B AyXOBKe — MPaKTUYeckne
COBETHI).
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BaxHo!

Mpu BbINONHEHMM BbICTPOro Harpe-
BaHWs B Kamepe LYXOBKU HE JOIMKHbI
HaxOAUTLCS HW MOAAOH C NMPOTOM, HUA
ApYyrue aneMeHTbl, He ABnfALmecs
yacTamu obopyaoBaHUSA AYXOBKU.
He pekomeHayeTcs nonb3oBaTbCs
yHKUMEN BbICTPOro HarpeBaHus npu
BKITHOYEHHOM TaniMepe.



SKCITYATALUA

Ucnonb3oBaHue neykun

O6xxapvBaHue NPOVCXOAMT B pe3yrsraTe BO3-
OENCTBMA Ha NuLLy MHpakpacHbIX nyyen,
co34aBaeMbIX Pa3orpeBLUNMCS rpUem.

[ns BKNOYEHUS NEYKN HYXKHO:

YCTaHOBUTL PyYKy AYXOBKW B MONOXEHME,
0603Ha4YEHHOE CMMBOMOM «FpUnby ,
PaszorpeTb Ayx0BKY B TEYEHME 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITON ABEpLE OYXOBKM).
MocTaBUTb B AYyXOBKY NOAHOC C Npo-
OYKTaMy MUTaHUSI Ha COOTBETCTBYIOLLMIA
pabounii ypoBeHb, a B criydyae obxapu-
BaHWs HA BeEpTEne - pacrofoXuTb HEMO-
CPEeACTBEHHO NoA HUM (HWKe BepTena)
NOALOH ANs CTEKAMLWEro Xupa,
O6xapuBaHue criefyeT OCyLLeCcTBNSATb
Npu 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKMU.

Ona dyHKUMN «TpUnb» U KYCUNEHHbIN
rpunb» TemnepaTtypy Hy»KHO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a anAa pyHKUUM «KOHBEKLUS U
rpunb» Makcumym Ha 200°C.
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BHumaHue!

Korga ucnonb3yeTtca ayxoBka, O0O-
CTYMHblIE YacTW MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHgyeTca He nognyckaTb K
OyXOBKe OeTen.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTen no3BonsieT xapuTb roToBsiLieecs
B OYyXOBKe Onwogo, nepeBopaymBas ero.
[MmaBHbIM 06pa3oM OH CNyXUT AN Noaxa-
puBaHUSA NTULUbI, LWALNbIKOB, kKonbacok n
T.M. BkrntoyeHne 1 BbIKMIOYEHNE OBUXKEHUS
BepTena OCyLeCTBNAETCS OQHOBPEMEHHO
C BKITHOYEHMEM U BbIKITOHYEHNEM OnepaLmu
nomkapusanus - [ [T “X*

[Mpun ncnonb3oBaHUM OQHON U3 ATUX ADYHKLMIA
B Mpouecce nogxapuBaHUs MOXET Mpo-
N30ATN BpeMEHHas OCTaHOBKa ABuratens
UNU U3MEHeHMEe HanpaBneHus BpalleHUs.
OTO He BNUSIET Ha BPeMs U KayecTBO obxa-
pUBaHUS.

BHumaHue!
BepTten He nMeeT OTAENbHOM PyyKU
yrnpaBneHus.

[MpurotoBneHne 6ntoga Ha BepTene:

(cm. pucyHkm)

® OMECTUTb MNULLY Ha BEPTEN M 3aKpenuTb
npy NOMOLLY BUIOK,

® pamKy BepTerna pa3MecTuTb B lyXOBKe Ha
3 cHn3y paboyem ypoBHe ,

e KOHeL BepTena BCTaBWTb B 3axBaT ABUra-
Tensi. ObpaTuTe BHUMaHWE Ha To, YTOObI
BblEeMKa MeTannM4yeckon YacTu 3axsaTa
onupanacbh Ha pamky,

® BbLIKDYTUTb PYKOSITKY,

e BCTaBMTb NMOAHOC HA CaMbl HUXHUN
YpPOBEHb KamMepbl AyXOBKU,

e OOGxapvBaHue crnegyeT OCyLeCTBNATb
Npuv 3aKpbITON ABEpPLE OYXOBKM.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem
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OBCITYXUBAHUE N YXOQ.

3aboTa nonb3oBaTtens O TEKyLEM MOA-
OepXKaHuUU NinTbl B YNCTOTE U NPaBUiibHOE
ee copepxaHue MMetoT GonbLioe BUsSIHUE
Ha npoaneHue cpoka ee GeszaBapuinHon
paboTbl.

Mepen HaYanNOM YUCTKU NAUTY HYXKHO Bbl-
KNO4NTb, o6pallass BHUMaHUe Ha TO, YTO-
Obl BCe PYyYKM HaxXoAuNuUcCh B NOJOXEHUU
,»,9®”1,,0”. YU4CTKY MOXXHO HaYMHaTb TONbKO
nocre Toro, Kak nfnTa ocThbIHeT.

KoHdpopku, pelueTtka, kopnyc niuThbl

e B cny4yae 3arpsaA3HeHuUss KOHOPOK n
peLUeTKN, UX HYXHO CHATb C NANUTbI U
NPOMbITb B TENMOW BoAe ¢ AobaBneHu-
eM CPeAcTB, yAansoLmX XUp 1 rpsasb.
3aTeM Hacyxo BbiTepeTb. [locne cHATUs
peLLeTKN TLaTeNbHO NPOMbITb NaHerb 1
BblTEPETb €€ MSArKON U CyXOW TPSINKOW.
Ocobyto 4YMCTOTY Hapo NoAAepXMBaThb
BO3r1e OTBEPCTUI rOpeHns paccekaTens
nnameHu, CM. pUcyHok Hmke. OTBepcTus
paccekaTens nnamMeHu HY>XHO YMCTUTb
Np¥ NOMOLLM TOHKOW MELAHON NPOBOSIOKM.
He cnepgyeTt ucnonb3oBaTb CTanbHYyO
MPOBOJIOKY W PACLLUMPSATb OTBEPCTUSI.

BHumaHwue!

YacTtun KoHPOpKM OMKHBI ObITb BCer-
Aa cyxumn. Kannu Bogbl MoryT npe-
NSTCTBOBATH BbIXOA4Y rasa v NpMBECTU
K Nroxon paboTte KOHOPKK.
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[na MblTbs1 3ManMpoBaHHbIX NOBEPXHO-
CTew crneayeT NCnonb30BaTh XUOKOCTU C
MSArKMM AencTBreM. Henb3asa ynotpebnarts
yncTAWKne cpencTea ¢ abpasnBHbIMU
CBOWCTBAMMW, Takue, Kak Ynctsaume no-
powkn ¢ abpasnBamu, abpasvBHbie
nacTbl, abpasnBHble KaMHU, Nema3y,
MeTannmMyeckue modanku u T.n. MNnutel ¢
Hep)XaBeLLMMN NaHeNsIMN HeodXxoanmMo
TWaTeNbHO OTMbITb Nepes Hayarom aKc-
nnyataumun. Ocoboe BHMMaHue HyXHO
06paTnTb Ha yoaneHue oCTaTKoB Kresi ¢
MeTannM4yeckmnx NoBepXHOCTEN oT 06epT-
KW, yOaneHHOW Mpu MOHTaxe, a Takke
KIEMKOW NeHTbl, UCMOMNb30BaHHON Mpwu
yrnakoBke nnuTbl. Pabo4yto noBepxHOCTb
HY>KHO YMCTUTb PErYyNSAPHO, NMOCMe Kax-
[0ro ncnonb3oBaHus. Henb3sa gonyckatb
3HAYMTENBHOMO 3arpsi3HEHNsT BapO4YHOMN
NOBEPXHOCTU, OCOBEHHO NPUropaHUNA.



OBCITYXXUBAHUE U YXOO

[yxoBka

[lyxoBKy criegyeT YACTUTb Nocre Kaaoro
MCMNOJIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKe BKIKH4YaeTca
ocBelleHne, 4YTo no3BondeT ynyywnTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

Kamepy 0yxOBKM HaANEXUT MbITb TOMNbKO
Tennow Bogon ¢ gobasneHnem Hebormnb-
LLOro Konmn4yecTtBa XUAOKOCTU ONA MbITbA
nocyapl.

MapoBas uncTKa:

- B MUCKY, NMOCTaBMNEHHYH Ha NepBbIi CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 crakan),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKHU,

-pyyKy perynsatopa remnepartypbl ycTaHo-
BUTb B nonoxeHue 50°C, py4ky Bbibopa
pexrmMa paboThbl B MOMOXEHNE «HWKHUMN
HarpeBaTenby,

-HarpeBaTb kamepy AyxoBku okorio 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKWU, BHYTPEHHUIA
o6bem kamepbl NPOTEpPETb TPSNKON UM
rybkon, 3ateM MpoMbITb TEMSON BOAOM
¢ nobaBneHvemM XUAKOCTU ANS MbITbs
nocyapl.

BHuumanme. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYUCTKN MOXKET UMETL BUZ Kanesb
Uy ocTaTKoB BOAbI NOA NIUTOMN.

Mocrne MbITbsi KaMepbl AyXOBKU ee cre-
OyeT BbITEPETb Hacyxo.

BHumaHue!

[ns 4icTkn 1 nogaepxaHua B pa-
B6o4YeM COCTOSAHUWU CTEKMSAHHbLIX Mo-
BEPXHOCTEN HE MPUMEHSATb YNCTALLNE
cpeacTsa, coaepxallune abpasvsbl

3amMeHa namMrno4ku ocBelleHust
OYXOBKM

Ona vcknwo4YeHUA BO3MOXHOCTM NO-
paxxeHUA 3NIeKTpun4YeCKMM TOKOM nepen
3aMeHOMn NaMno4Kku yﬁenMTer, 4yTo
YCTpOﬁCTBO BbIKJTHO4€HO.

e Bce pyyku ynpaBreHusi yCTaHOBUTb B
nonoxexHve ,,@®” [ ,0” | 1 BbIKMNOYUTb
nuTaHue,

e BbIBEpPHYTH 1 MPOMbITb KOMMAK NaMmnoyKu,
BbITEPETb €r0 Hacyxo.

e BbIBEpHYTb OCBETUTENBHYIO NAMMOYKY U3
rHesga, npu HeobxoaMMOCTM 3aMeHUTb
€€ He HOBYIo
— namnoyka BblCOKOTEMMNepaTypHasi
(300°C) c napameTpamu:

- HanpspkeHne 230
- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

)
gy
‘;I:ij
(S
Jlammnouka Oyxoeku
e BaepHyTb mamnouky. O6paTnte BHUMA-
H1e Ha NpaBUIbHYO YCTAaHOBKY MaMoYku

B Kepamun4yeckoe rHesgo.
° BBepHyTb KoJninak namMnoYku.
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OBCITYXUBAHUE U YXOO

CHsTMe aBepLbl

[ns 6onee ynobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU M €€ YNCTKM MOXHO CHATb ABep-
uy. [Ins 3TOro Hy>HO ee OTKPbITb, MOAHATb
npefoXpaHnTernb, HaxoadWMNes B netne.
[Bepuy cnerka NpuKpbITb, MPUMOAHATb U
BbIABUHYTb Bnepea. [ns ycTaHOBKM ABEpPLbI
B MMAWTY MOBTOPUTb AENCTBMA B 0BpaTHON
nocrnegoBatensHocTu. [Npu ycTaHoBKe cne-
AyeT ob6patuTb BHMMaHue Ha npaBuibHOE
coBMelleHue vacten netnu. MNocne ycrta-
HOBKM AiBEPLIbl AYXOBKU HY>KHO 06593aTenbHO
onycTuTb NpefoxpaHuTens. B npotveBHOM
crnyyae, npu MOMbITKE 3aKpbITUS OBeEpLbI
MOryT ObITb NOBPEXAEHbI NETNN

OmodsuHyms npedoxpaHumenu nemesib

CHsATHe BHYTpeHHero crekna

1. C nomoLplo KpecToobpasHon OTBEepPTKU
OTBUHTWTb BWHTbI, PaCMONOXEHHbIE B
6okoBbIX 3aLlenkax (puc. A).

2. 3alluenku BbITONKHYTb C NMOMOLLbIO No-
CKOW OTBEPTKYM U BbIHYTb BEPXHIO0 NiaH-
Ky ABepupbl (puc. A, B).

3. BHyTpeHHee CTEKIO BbIHYTb U3 Kpenne-
HMs (B HWXKHen Yactu aBepubl) (puc. C).

4. [lomMbITb CTEKIO TEMNSIOM BOOOW C He-

GonbLnm Konn4yecTtBoM YUCTALero
cpeacTea.
YTtobbl YCTaHOBUTb CTEKNo, cneanyet

noctynatb B O6paTHOIZ o4yepeaHoCTn.
[Magkast YyacTb CTekna LOrKHa Haxo-
ONTbCA CBEpPXY.

CHamue 8HYmMpeHHea0 cmekria



OBCITYXUBAHUE U YXOO

Mepuoanyeckuit ocMoTp

MomMumo aencTBui, HeobxoauUMBbIX AN Noa-
OepXaHus NNnUTbl B YUCTOTE, CNeayer:

NpoBOAUTL Mepuognyeckne NpoBEpPKU
paboTbl 3aNEMEHTOB yNpaBneHus n pa-
6ounx rpynn nnutbl. Mocne nuctedeHus
rapaHTMNHOIO CpoKa, MUHUMYM pa3 B
[Ba roga, cnegyet Npov3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOro COCTOSIHWUSI MInTbI B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

YCTPaHATb BbISABMNEHHbIE 3KCMTyaTaL oH-
Hble aedekThbl,

npu HeobxoaMMOCTM MPOBECTU 3aMeHy
BbILLEALLIMX U3 CTPOSI AeTanen n ysnos
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BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ©
perynsaumoHHble paboTbl AOJKHbI
NPOU3BOANTLCS COOTBETCTBYIOLLNM
CEepBUCHbIM LIEHTPOM UM MacTe-
poM, nMewwmnum Heobxoanmyto
KBanuukaumo 1 4onyck.



NMOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxxgown aBapvmnHON cutyauum cnegyet:
BblkntounTe paboyune y3nbl NAnThl
OTcoeanHNTb aneKkTponuTaHme

Bbi3BaTb macTepa

HeKOTOpre Mernkune ,Eleq:)eKTbl nofb3oBatesib MOXeT UCNpaBUTb CaM, cnenya ykadaHnam

B Tabnuue. Mpexae, Yyem oBpaLLaThCs B CEPBUCHbIN LIEHTP, MPOCMOTPUTE TabnuLy.

MNMPOBJIEMA

MPNYNHA

LOENCTBUA

1.He 3aropaetcsa koHdopka

3arpa3HUInCbL OTBEPCTUSA
paccekatensi nnaMmeHu

[MepekpbITb ra3oBbif kna-
naH, 3akpblTb rasosble
KpaHbl, NPOBETPUTL MOMe-
LLleHne, CHATb KOHMOPKY,
nNpoYNCTUTL 1 NPOAYTb OT-
BepcTUs

2.He paGoTaeT anekTpo-
noaXur

OTcyTCcTBUE TOKA

[MpoBepuTb NpenoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLlwni 3a-

NTh

OrtcyTcTBME rasa

Mo
MEHb

OTKpbITb KNanaH

3arpsA3HeHHbIN (MOKPbITHIN
XNPOM) 3NEKTPONOMKNT

Mounctutb

Pyuka kpaHa 6bina Haxata
HeJoCTaToOYHO A0MNTo

Mpuaepxatb HaXxaTyto py4-
Ky moka KoHdopka He 3a-
ropuTCst NOJTHOCTBIO

3.Nnams racHeT nocne 3a-
ropaHust KOHPOpKK

Pyuka kpaHa 6bina cnnwkom
ObICTpPO oTnyLLeHa

Mpuaepxatb pyyky B nono-
XeHun «bornblLuoe nnams»

4.2OnekTpuka He paboTaet

OTcyTCTBUE NUTaHNSA

[MpoBepuTb NpenoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLNn 3a-
MEHUTb

5.ucnnen Tanmepa nokasbl-
Baert ,0.00”

YCTPOWCTBO OTKIHO4ANoCh
OT CeTn U1 nMmernn MecTto
nepeboun nuTaHus

YcTaHoBUTb TeKyLLiee Bpemst
(cM. MHCTpyKumMsi no akc-
nnyartaumm Tanmepa)

6..He paboTtaet ocBelleHne
[YXOBKM

Jlamna BbIBEpHYyTa
neperopena

nnn

MoakpyTnTb UNM 3ameHnTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepxXaHve NnnTbl)
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NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

[ PeKomeHnyeTcg BbiNeKkaTb NMMPOrM Ha NMOAAOHAaX, SABMASIOLNXCA 3aBOACKOMN
OCHACTKOW NAnThbl,

[ BbII'IeLIKy MOXHO Npou3BOANTb B hopMax M Ha NOALOHAaX NPOMbILLIEHHOrO
npon3BoACTBa, KOTOPblEe CTaBATCA Ha ©okoBble Hanpasnswowue. Ona npuro-
TOBJ1eHUA NPOAYKTOB NUTaHUA pekoMeHayeTCcA ncnonb3oBaTtb NOAAOHLI
YepHoro uBeTa, MOCKOJNIbKY OHM Jydlle npoBOoAAT Tensio U cokpaiwaroT
BpemMsa npUurotoBneHus,

e He pekomeHayeTcst NPUMEHSTL (DOPMbI U MOAAOHBLI CO CBETION U GrecTsLLen
NOBEPXHOCTbLIO NPY 0BLIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUI U HUXKHWI HarpesaTenu),
NpPUMEHEHME Takol NocyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO He nponeyeTcs
CHM3Y,

[ [Mpn ncnonb3oBaHMK KONbLEBOrO HarpeBaTens npeasapuTenbHbIA NPorpes
LOYXOBKU HE obsizateneH. [ns npo4unx pexmmos, nepean npuroTtoBrneHnem npo-
OYKTOB yXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

[ Mepen Tem, kak BbIHYTb MNUPOIrn N3 OyXOBKWU, HY>XHO NPOBEPUTb UX TOTOBHOCTb
npuv NOMOLLKX Nnano4ku (KOTOpaH OOJKHa OCTaTbCA CyXOl7I n '-WICTOI7I),

e  PekoMeHOyeTCs OCTaBUTb BbINEYKy B AyXOBKE Ha 5 MUHYT nocre ee BbikMoye-
HUS,

e Temnepartypa BbIMEYKM, NMPUTOTOBIEHHON C UCMOMb30BaHNEM (YHKLUW LMp-
Kynaumm Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIMHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO U BEPXHEro Harpesarensl),

[ [MapameTpbl BbINeYkn, NpUBEAEHHbIE B Tabnuuax 1 n 1a CcnpaBO4HblE, N MOTYT
MEHATbCA B COOTBETCTBMM C BalUMM OMNbITOM N BKyCaMy,

e Ecnv cBefeHus B KyNMHAPHbLIX KHUrax 3HaYMTENbHO OTNIMYATCS OT HaluxX
pekoMeHaaLuui, NPOCMM PYKOBOACTBOBATLCS HACTOSAILLEN MHCTPYKLMEN.
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NPUrOTOBIEHUE MNMULLIXK B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbDI

TABJINLUA 1: nuporu

PyHKLUMA Oy XOBKU: HarpeBaTenb BepXHUN+HUKHUNA

konsekuna L

Bup BbIneyku : )\ spewa
ypoBeHb | Temneparypa |YPOBeHb | Temneparypa BbINEYKn
[*C] [*C]

Bbineyka B hopmax
Babka obbluHas/MpamopHas 2 170-180 2 150-170 60-80
Babka necoyHasi 2 160-180 2 150-170 65-80
OcHoBa ans TopTa 2-3 170-180 2-3 | 160-170 20-30
BuckBUTHBIN TOPT 2 170-180 30-40
®pyKTOBbIN NNPOT (MECOYHbIN) 2-3 160-180 60-70
TBOPOXHUK (NECOYHBbIN) 2 140-150 60-90
OpoxokeBas 6abka 2 160-180 2 150-170 40-60
Xneb (Hanpumep,
KPYMHO3EPHUCTbIN) 2 210-220 2 180-200 50-60
Bbineyka Ha nogHOCax U3 OCHACTKU MAUTbI
Mupor ¢ dopykTamut (necodHbIn) | 3 170-180 2 160-170 35-60
Mupor ¢ dpyKTamm (apoxokeBon) 2 160-170 30-50
Mnpor ¢ kpoLukomn 3 160-170 2 150-170 30-40
BuckBuTHBIN pyneT 2 180-200 10-15
Mvuua (Ha ToHKOM ocHOBE) 3 220-240 10-15
Muuua (Ha ToncTon ocHoBe) 2 190-210 30-50
Menkas Bbineyka
ManeHbkoe neyeHbe 3 160-170 2 150-160 10-30
PpaHuy3ckoe NMpoxHoe 3 180-190 2 170-190 18-25
Bese 3 90-110 80-90
MupoxxHoe co B3GUTLIMU
cnuBkamun 2 170-190 35-45
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BbINMEYKA B YXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJITULA 1A: MNMuporun
®yHKummn ayxosk Mupor:  (BePXHMI M HUXKHUI HarpesaTenu + KoHBekuus) A

BU[ BbIMEYKU TEMMNEPATYPA BPEMS BbIMYEKU
°Cl ( Mmn]

Bbineuyka B hopmax

Bese 80 60-70
Babka necoyHas 150 65-70
Babka apoxokeBas 150 60-70
Topt 150 25-35

Bbineyka Ha nogHOCcax U3 OCHACTKU NMUTbI

Mupor apoxokeBon 150 40-45

Mvpor ¢ kpoLukow 150 30-45

Jlenewka ¢ ppykramm 150 40-55

Buckeut 150 30-40
BHumaHue!

B ayxoBke, Npy UCNOb30BaHUM OYHKLMK «MPOT», HEOBXOAUM Npeasapw-
TerbHbIi HAarpeB kKaMmepbl PEKOMEHAYETCS FOTOBUTb Ha ra3oBbIX KOHGOPKaX
NIANTLI.

MopxxapuBaHue Msca

B oiyxoBKe rotoBMTCS MSACO NopLmsimu 6onee 1 Kr. MopLum, BeC KOTOPbIX MEHbILLE,
peKkoMeHOyeTCs roTOBUTh Ha ra3oBbIX ropernkax niuThl,

[na npurotoBneHUs pekoMeHayeTCsi NPUMEHSATb KaponpoYyHylo Mocyay, C
pyYkamu, He NoadatoLMMUCS BO3AENCTBUIO BLICOKOW TEMMNepaTypbl,

[Mpy NpUroToBREHMM MWLM Ha peLLETKE NN BepTesie Ha CaMOM HU3KOM YPOBHE
HY>XHO pa3mMmecCTuUTb NoAAO0H C HebOonbLUMM KONMYECTBOM BOAbI,

MUHUMYM OauH pas, Ha aTane MoNnyroTOBHOCTM, HY)XHO NepeBepHYyTb MSCO
Ha Opyryto CTOPOHY, B NPOLIECCE BbINeYkn BpeMs OT BpeMeHU MonmBaTh MSACO
BbIAENSAOLLMMCS COKOM UIM ropsiYelt CorieHon BoAoM, NonMBaTh MSACO XOMNOAHOM
BO/ION He pekoMeHayeTcs.
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJTAUA 2: MpurotoBneHune msaca

DYHKLNA AYXOBKU: BEPXHUN U HWKHWUWA HarpeBaTenu
TepMmoobopoTt )\
y':’::::""’ Temnepartypa [°C] Bpems*
MACO Y B MUH.
roBAOUHA Ha 1cm
PocTtbud nnu comne
C kpoBbto 3 250 12-15
Pa3sorpertasi gyxoBka
Co4HbIN 3 250 15-25
Pa3sorpertasi gyxoBka
MopapeHHbIi 3 210-230 25-30
Pa3sorpetasi gyxoBka
Xapkoe 2 2 160-180 200-220 120-140
CBUHUHA
Xapkoe 2 2 160-180 200-210 90-140
LnHka 2 2 160-180 200-210 60-90
dune 3 210-230 25-30
TENATUHA 2 2 160-170 200-210 90-120
BAPAHUHA 2 2 160-180 200-220 100-120
anyb 2 2 175-180 200-220 100-120
OOMALLHSAA NTULUA
LibinneHok 2 2 170-180 220-250 50-80
l'ycb (NpumMepHO.2Kr) 2 2 160-180 190-200 150-180
PbIBA 2 2 175-180 210-220 40-55

* yKa3aHHble B Tabnuue 3Ha4YeHusi OTHOCATCA K NpoayKTtaMm Becom 1 kr, B criyyae
ecnu nopuums 6osbLue, Ha KAXAbIM CNeAyrLWUA KUnorpaMmm HyXXHO NpMbaBuTb elle
30 - 40 MuHyT.

BHumaHue!

Ha aTtane nonyrotoBHOCTM MsicO nepeBepHyThb. Msico xopoLo
roTOoBUThL B }Kaponpo4Hou nocyae.
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJIUUA 3: YcuneHHbIn rpunb

DYHKLUN BYXOBKM: rpunb + BepXHUI HarpeBaTenu W
(ycuneHHbIn rpunb) ‘

MSACO Temnepatypa [°C] Bpewms npurotoBne-
HUA
LibinneHok ( 1,5 kr) 250 90-100
LibinneHok (2,0 kr) 250 110-130
Wawwmnbikk (1,0 kr) 250 60-70

TABNUUA 4: Npunb

DYHKLMN JYXOBKU: Mpunb @
MPOAYKT ey |Temneparypa [°C] | Bpewms [MuH.]
CropoHa 1 CTopoHa 2
CsuHom 6ok 4 250 8-10 6-8
CBUVHOW WHMLENb 3 250 10-12 6-8
LWawwnbik 4 250 7-8 6-7
Konbacku 4 250 8-10 8-10
Poctbud, (ctenk 1kg) 3 250 12-15 10-12
Tensuun budpLutekc 4 250 8-10 6-8
Tenaunn cTeik 4 250 6-8 5-6
Bapanuin 6ok 4 250 8-10 6-8
ArHaunin 6ok 4 250 10-12 8-10
MonosuHa upinnexka (no 500r) 3 250 25-30 20-25
PbibHoe dune 4 250 6-7 5-6
doperb (Ha 200 — 250r) 3 250 5-8 5-7
Xneb (TocTbl) 4 250 2-3 2-3
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJIULUA 5: BeHTUnATOp C Ne4komn

DYHKUUN BYXOBKM:

rpunb+KOHBEKLUA I

YPOBEHb TemMnepatypa
MSICO Bec(kr) C] Bpems
[MuH.]
CHU3y
CaWuHoe xapkoe 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Hora 6apaHbsi 2,0 2 170-190 90-110
PocTbud 1,0 2 180-200 30-40
LipinneHok 1,0 2 180-200 50-60
YTKa 2,0 1-2 170-190 85-90
lycb 3,0 2 140-160 110-130
MHperika 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

B npouecce Bbineykn nepeBopaymBaTth MSICO 1 NONMBAaTbL COYCOM UM FOPSIYE CONEHOW

BOOW.

BHumaHue!

I'Iapameprl, npmeBegeHHbIE B Ta6n|/|u,ax ABNAKTCA CNpaBOYHbIMU U MOTYT U3Me-

HATLCHA B 3aBUCMMOCTM OT Bawumnx KYNMHaPHbIX I'IpVICTpaCTI/IIZ M onbiTa.
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TEXHUYECKUE OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpsxeHue 230B~50 Iy,
HomuHanbHas mMoLHOCTb makc. 4,5 KBt
Pasmepbl NAnTbI (WWPWHA / IIYBUHA / BBICOTA) 50/60/85cm
MonesHbIn 06beEM OyXOBKU* 54-58 nutpos
OHepreTuyeckas kateropusi Ha aTUKeTKe
Bec npumepHo 41 kr

CootBetctByeT HopmaTneam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cormacHo EN 50304

06beM 3aBUCUT OT OCHALLEHNS AyXOB-
KM — yKa3aH B TEXHUYECKOMN XapaKTepu-
CTUKE N Ha ISTUKETKEe 3HepreTI/NeCKOl7I
adppekTnBHOCTL.
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STIMATI CUMPARATORI,
Acest Hansa produs este usor de utilizat si este foarte eficient. Dupa citirea acestui manual,
utilizarea aparatului va fi foarte usoara.

Inainte de a fi ambalat si de a parasi fabrica, aparatul a fost verificat din punct de vedere al
sigurantei si al functionalitatii.

Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie acest manual de utilizare.

Daca urmati aceste instructiuni veti putea evita eventualele probleme ce pot apare in urma
utilizarii aparatului.

Este important sa pastrati acest manual de utilizare intr-un loc sigur, astfel incat sa poata fi

consultat in orice moment.
Este necesar sa urmati aceste instructiuni cu atentie pentru a evita eventualele accidente.

Atentie!
Nu utilizati produsul inainte de a citi manual de utilizare.

Acest aragaz este destinat doar pentru uz casnic.

Producatorul isi rezerva dreptul de a realiza modificari fara a afecta functionarea produsu-
lui.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

e Aparatul devine fierbinte in timpul utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti partile fierbinti din
interiorul cuptorului.

e Nu lasati copiii in apropierea aragazului.

Daca aragazul functioneaza, contactul direct cu acesta poate produce arsuri!

e Asigurati-va de faptul ca aparatele de uz casnic, inclusiv cablurile de alimentare, nu ating
suprafata fierbinte a cuptorului sau a plitei, deoarece materialul izolator al acestora nu
este de obicei rezistent la temperaturi ridicate.

e Nu depozitati mteriale usor inflamabile in sertarul de sub aragay, deoarece acestea se
pot aprinde in timpul functionarii aragazului si exista pericol de incendiu!

e Nu lasati aragazul nesupravegheat atunci cand prajiti alimente. Uleiul sau grasimile pot
lua foc datorita supraincalzirii sau in cazul in care vor curge in foc.

e Auveti grija ca lichidele sa nu se reverse in timpul fierberii peste arzator.

e In cazul in care aragazul prezinta probleme in functionare, acestea trebuie remediate
numai de catre un tehnician calificat de la un centru de service autorizat.

e Nu deschideti robinetul de gaz sau butelia inainte de a verifica daca butoanele corespun-
zatoare arzatoarelor sunt inchise.

e Nu lasati ca pe arzatoare sa se acumuleze depozite de murdarie sau sa se reverse li-
chide peste acestea. In astfel de situatii, curatati suprafata arzatoarelor imediat dupa ce
acestea s-au racit.

o Nu asezati recipientele direct pe arzator.

e Nu asezati recipiente mai grele de 10 kg pe suportul de desupra arzatorului. Greutatea
totala a recipientelor asezate pe suportul de deasupra arzatoarelor nu trebuie sa depa-
seasca 40 de kg.

e Nu loviti butoanele si arzatoarele.

e Nu asezati pe usa cuptorului recipiente a caror greutate sa fie mai mare de 15 kg

e Orice verificare sau reparatie a aparatului trebuie realizata numai de catre un tehnician
calificat de la un centru de service autorizat.

e Nu deschideti butoanele aragazului daca aveti deja in mana un bat de chibrit aprins sau
o bricheta aprinsa.

e Nu stingeti flacara arzatorului sufland in aceasta.

e Curatati capacul aragazului in cazul in care acesta este murdar. Plita aragazului trebuie
sa fie bine racita inainte de a inchide capacul aragazului.

e Incazul in care capacul este din sticla, exista pericolul ca acesta sa se fisureze daca este
supraincalzit. Inchideti toate arzatoarele inainte de a inchide capacul de sticla.

e Nu modificati aragazul pentru a il adapta la alte tupuri de gaz, pentru a il amplasa intr-o
alta locatie sau pentru a il alimenta de la un alt tip de sursa de alimentare. Astfel de ope-
ratiuni trebuie efectuate numai de catre instalatori sau electricieni autorizati.

e Nu utilizati agenti duri de curatare sau obiecte metalice ascutite pentru a curata usa,
deoarece se poate zgaria suprafata acesteia, iar geamul se va fisura.

e Nu permiteti copiilor sau persoanelor neinstruite sa utilizeze acest aparat.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

e IN CAZUL IN CARE VI SE PARE CA SUNT SCURGERI DE GAZE, VA RECOMANDAM

SANU:
Aprindeti chibrituri, fumati, aprindeti lumina, apasati soneria, utilizati alte dispozitive elec-
trice sau mecanice care pot provoca scanteie. In astfel de situatii, inchideti imediat bute-
lia sau robinetul de la conducta de aliemntare cu gaze, aerisiti incaperea si contactati o
persoana autorizata care poate identifica de unde provine scurgerea de gaze.

e In cazul producerii unui incident provocat de o defectiune tehnica, scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza si apelati la un centru de service autorizat pentru a fi
reparat.

e Nu legati antene (ex. antena de la aparatul radio) la teava de gaze.

e In cazul in care scurgerea de gaze provine de la teava de gaze si se produce scanteie,
inchideti imediat robinetul tevii de gaze.

e In cazul in care scurgerea de gaze provine de la butelie si se produce scanteie: aruncati
imediat o patura uda peste butelie si inchideti butelia de la robinet. Dupa ce se raceste,
scoateti butelia afara. Nu utilizati butelii deteriorate.

e Daca nu veti utiliza aragazul pentru o perioada mai lunga de timp, inchideti robinetul de
la teava de alimentare cu gaze; daca utilizati o butelie, inchideti robinetul buteliei dupa
fiecare utilizare.

e Nu curatati aragazul cu ajutorul unui echipament pe baza de abur.
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CUM SA ECONOMISITI ENERGIE

Prin utilizarea energiei in-
tr-un mod responsabil nu
numai ca economisiti bani,
ci veti proteja si mediul in-
conjurator. Cum puteti face

==l 1= gcest lucru:

e Utilizati recipiente potrivite.
Recipientele cu baza plata, groasa, pot
economisi pana la 1/3 din energia elec-
trica. Acoperiti recipientele daca este
posibil, altfel veti economisi energie de
4 ori mai mult.

e Potriviti marimea recipientului cu su-
prafata zonei de preparare.
Recipientul nu trebuie sa fie mai mic de-
cat zona de preparare.

e Asigurati-va de faptul ca zona de pre-

parare si baza recipientului sunt cura-
te.
Murdaria impiedica transferul de caldura
iar resturile arse pot fi indepartate cu aju-
torul unor produse ce afecteaza mediul
inconjurator.

e Nu descoperiti recipientele prea des.
Nu deschideti usa cuptorului decat atunci
cand este nevoie.

e Opriti cuptorul la timp si utilizati cal-
dura remanenta.

e Atunci cand preparati alimente un timp
indelungat, opriti zonele de preparare cu
5 pana la 10 minute inainte de incheierea
procesului de preparare al alimentelor.
Se va economisi pana la 20% energie.

e Utilizati cuptorul atunci cand prepa-
rati cantitati mai mari de alimente.
Carnea de pana la un kilogram poate fi
preparata mai economic intr-un recipient
pe plita
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Utilizati caldura remanenta a cuptoru-
lui.

Daca timpul de preparare este mai mare
de 40 de minute, opriti cuptorul cu 10 mi-
nute inainte de a incheia.

Important!

Atunci cand utilizati un cronometru, se-
tati timpi de preparare mai scurti in func-
tie de alimentele preparate.

Doar gratarul cu ventilator ultra dupa ce
ati inchis usa cuptorului.

Asigurati-va de faptul ca usa cuptorului
este inchisa.

Nu instalati aragazul in apropierea frigi-
derului / congelatorului.

Consumul de energie va creste fara a fi
necesar acest lucru.



DESPACHETAREA

Y

In timpul transportului, a
fost utilizat material protec-
tor pentru a proteja aparatul
de eventualele avarii. Dupa
ce ati despachetat aparatul,
aruncati ambalajele intr-un
mod ce nu va afecta mediul
inconjurator.

Toate materialele utilizate ca ambalaje pot fi
reciclate; sunt 100% reciclabile si sunt mar-
cate cu simbolul corespunzator.

Atentie! In timp ce despachetati, tineti la dis-
tanta de copii materialele ambalajului.
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RECICLAREA APARATULUI

Aparatele vechi nu trebuie sa
fie tratate ca si gunoi menajer,
ci trebuie sa fie predate unui
centru de colectare si reciclare
al echipamentelor electrice

si electronice. Simbolul
inscriptionat pe produs, pe
manualul de utilizare sau pe
ambalaj indica faptul ca acest produs poate
fi reciclat.

Materialele utilizate in interiorul aparatului
sunt reciclabile si sunt etichetate cu in-
formatii privind acest lucru. Prin reciclarea
materialelor sau a altor componente ale
dispozitivului uzat, contribuiti la protejarea
mediului inconjurator.

Informatii privind centrele de reciclare pot fi
obtinute de la autoritatile locale.



DESCRIEREA APARATULUI

16 ” 15

12 // 14
11 13
7 L 8
3,4 56
1 2
9

10

1 Buton reglare temperatura

2 Buton pentru selectarea functiei cuptorului

3,4, 5,6 Butoane pentru controlul gazului in arzatoare
7 Semnal reglare temperatura luminat in verde

8 Semnal utilizare luminat in galben

9 Maner usa cuptor

10 Sertar”

*optional
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11 Arzator mare
12 Arzator mediu
13 Suport

14 Arzator auxiliar
15 Arzator mediu
16 Capac*



DESCRIEREA APARATULUI

15

12 14
11 13
7 8
3,4 56
1 2
9

10

1 Buton reglare temperatura

2 Buton pentru selectarea functiei cuptorului

3,4, 5,6 Butoane pentru controlul gazului in arzatoare
7 Semnal reglare temperatura luminat in verde

8 Semnal utilizare luminat in galben

9 Maner usa cuptor

10 Sertar”

*optional
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11 Arzator mare
12 Arzator mediu
13 Suport

14 Arzator auxiliar
15 Arzator mediu
16 Capac*



DESCRIEREA APARATULUI

o

e o

DO
) { )

N/ NLL

? Qo @
DO O
( (1)

Buton pentru controlul temperaturii

18 Aprindere piezoelectrica*

‘ @ @ @ @ @ @ 17 Supapa siguranta arzator*
\

Timer*

9o
/0 ‘

*optional
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INSTALARE

Aceste instructiuni se adreseaza unui insta-
lator specializat care va realiza instalarea
aragazului. Aceste instructiuni sunt oferite
pentru ca instalarea si operatiunile de in-
tretinere sa se realizeze in cele mai bune
conditii.

Instalarea aragazului

In bucatarie nu trebuie sa existe ume-
zeala si trebuie sa fie bine aerisita.
Incaperea trebuie sa fie echipata cu un
sistem de ventilatie pentru a evacua fu-
mul produs. Acest sistem poate fi com-
pus dintr-un ventilator sau o hota. Hota
trebuie sa fie instalata in functie de in-
structiunile producatorului. Aparatul tre-
buie sa fie instalat in asa fel incat sa fie
accesibile toate elementele de control.
Incapere trebuie sa asigure necesarul
de aer care sa permita combustia gazu-
lui. Necesarul de aer este de minimum
2m3/h pentru 1Kw pentru un arzator.
Necesarul de aer poate fi asigurat din
exterior, prin intermediul unui tub cu di-
ametrul de 100cm2 sau in mod indirect,
din incaperile alaturate care sunt preva-
zute cu conducte de ventilatie conectate
la exterior.

In cazul in care aparatul va fi utilizat o
perioada mai mare de timp, va fi nevoie
sa dechideti fereastra, pentru a imbuna-
tati ventilatia.
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\ HOOD

[
[

Min. 600 mm

Min. 420 mm
Min. 420 mm
Min. 700 mm

000 [e)e)e)

In ceea ce proveste protectia suprafete-
lor inconjuratoare la supraincalzire, ara-
gazul pe gaz este un aparat din clasa X
si poate fi incorporat in mobilier numai
pana la nivelul plitei cu arzatoare, circa
850 mm de la nivelul pardoselii. Nu este
permisa incorporarea peste acset nivel.
Invelisul sau furnirul utilizat trebuie sa
fie aplicat cu un adeziv termorezistent
(100°C). Acest lucru va preveni deforma-
rea suprafetei sau detasarea invelisului.
Daca nu sunteti siguri de rezistenta mo-
bilei, lasati un spatiu de aproximativ2 cm
in jurul aparatului. Peretele din spatele
aparatului trebuie sa fie rezistent la tem-
peraturi ridicate. In timpul utilizarii, par-
tea din spate a aparatului se incalzeste
la aproximativ 50°C peste temperatura
ambientala.
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e Aragazul trebuie sa fie instalat pe o po- Conectarea la gaze
dea dura, uniforma (nu il asezati pe un
suport).

e |nainte de a utiliza aragazul, acesta tre-

buie sa fie asezat la nivel, lucru important Atentie! . .
pentru distribuirea uniforma a grasimii Aragazul trebuie conectat numai
in tigaie. Ajustati picioarele aragazului la tipul de gaz pentru care a fost
dupa ce ati indepartat sertarul. Distanta realizat. Informatii referitoare la
de ajustare este de -/+ 5 mm. tipul de gaz la care poate fi co-

nectat acest aragaz se afla pe
placuta cu date tehnice. Conec-
tarea aragazului la teava de gaz
trebuie realizata numai de catre
un instalator autorizat.

Recomandari cu privire la conectarea la
gaze

Instalatorul care va realiza conectarea:

e Trebuie sa fie autorizat

e Trebuie sa cunoasca informatiile de pe
placuta cu date tehnice pentru a stii la
ce tip de gaz poate fi racordat acest ara-
gaz; informatiile de pe placuta cu date
tehnice trebuie comparate cu conditiile
de furnizare a gazelor si cu amplasarea
instalatiei.

e Trebuie sa verifice:

- modul de realizare a ventilatiei in incape-
rea in care va fi amplasat aparatul;

- etanseitatea conexiunilor si racordurilor
pentru gaze;

- modul de functionare a aragazului;

- daca sursa de alimentare cu energie elec-
trica este prevazuta cu impamantare.
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Avertizare!

Racordarea aragazului la teava de
gaze sau conectarea la butelie tre-
buie realizate numai de catre un in-
stalator autorizat, in conformitate cu
regulile referitoare la siguranta.

Aragazul este prevazut cu tevi de conectare
de 1/2”.

Una dintre tevi este sigilata cu un capac.

In momentul in care se va utiliza celalalt ter-
minal pentru racordare, cel inactiv trebuie
sigilat cu capacul respectiv.

In cazul modificarii terminalului, capacul tre-
buie insurubat cu stans cu ajutorul unei chei
franceze de 20 Nm. Se recomanda etansei-
zarea conexiunilor cu o banda de etanseiza-
re de teflon. In cazul in care se strange cu
o putere prea mare, exista riscul deteriorarii
conexiunii

In cazul conectarii aragazului la sursa de
alimentare cu gaze, trebuie utilizat un furtun
metalic cu lungimea de minimum 0,5 m si
capatul de 8 x 1 mm pentru a putea fi conectat
la terminalul R %%”. Pentru a putea insuruba
furtunul, trebuie sa desurubati arcul capa-
cului. Furtunul de gaze nu trebuie sa atinga
elementele metalice ale scutului din partea
din spate a aragazului.
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Avertizare!

La finalul racordarii, instalatorul tre-
buie sa verifice etanseitatea racor-
dului, de exemplu cu solutie de apa
cu sapun.

Nu utilizati surse de foc pentru a veri-
fica etanseitatea racordului la gaze.

Conexiuni electrice

Aragazul este realizat pentru a fi conec-
tat la o sursa de curent alternativ mono
fazic (230V 1N~50 Hz) si este prevazut
cu un cablu de alimentare 3 x 1,5 mm2
cu fir de conectare de 1,5 mm si stecher
prevazut cu un contact de protectie.
Priza trebuie sa fie prevazuta cu un pin
de protectie si nu trebuie sa fie amplasa-
ta deasupra aragazului. Dupa amplasa-
rea aragazului, priza trebuie sa fie acce-
sibila utilizatorului.

Inainte de a conecta aragazul la priza,
verificati urmatoarele:

daca siguranta si circuitul electric supor-
ta functionarea aragazului.

daca sursa de alimentare este prevazu-
ta cu un sistem de impamantare eficient
care sa corespunda reglementarilor si
standardelor in vigoare.

daca priza este usor accesibila.

Adaptarea aragazului la un alt tip
de gaze

Aceasta operatiune trebuie efectuata numai
de catre un instalator autorizat.

In cazul in care aragazul trebuie alimentat
cu tip de gaz decat cel pentru care a fost
setat din fabricatie, adica G20 20 mbar, du-
zele arzatoarlor trebuie schimbate si trebuie
realizat reglajul flacarii.
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In vederea adaptarii aragazului la un tip de
gaz diferit, trebuie sa procedati astfel:

e schimbati duzele (vezi tabelul de mai jos)
e reglati flacara ,economica”.

Atentie!

Aragazurile furnizate sunt prevazute cu ar-
zatoare adaptate din fabricatie pentru a fi ra-
cordate la tipul de gaz care este mentionat
pe placuta cu date tehnice si certificatul de

garantie.
B.S.l.
Tip duza
Tip de gaz (diametru)
auxiliar mediu mare
G20/ 18-20 mbar 0,75 1,09 1,24
G30/ 28-30 mbar 0,52 0,67 0,84
SOMIPRESS
Tip duza
Tip de gaz (diametru)
auxiliar mediu mare
G20/ 18-20 mbar 0,72 0,98 1,17
G30/28-30 mbar 0,52 0,67 0,83

Flacara arzator

Modificare de la gaz
lichid la gaz natural

Modificare de la gaz
natural la gaz lichid

de reglare si reglati inten-
sitatea flacarii.

Puternica 1. Modificati duza arzato-|1. Modificati duza
rului in functie de tabelele [arzatorului in functie de
de mai sus. tabelele de mai sus.

. 2.Desurubati usor surubul | 2.Insurubati usor surubul

Economica

de reglare pana la capat
si verificati intensitatea
flacarii.

Pentru a realiza reglajele, trebuie sa scoateti butoanele.
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Pentru suprafata arzatoarelor nu este nece-
sara reglarea aerului primar. O flacara co-
recta se distinge prin conuri de culoare ver-
de si albastra. In cazul in care flacara este
mica si slaba sau lunga, de culoare galbena
si fumega, inseamna ca gazul nu este de
calitate corespunzatoare si arzatorul este
deteriorat sau murdar.

Pentru a verifica flacara, incalziti circa 10
minute arzatorul la intensitate puternica si
apoi rotiti supapa arzatorului in pozitia eco-
nomic. Flacara nu trebuie sa se stinga sau
sa palpaie prin duza.

Schimbarea duzei — des-
urubati duza cu o cheie
speciala nr. 7 si inlocuiti-o
cu o duza noua, in func-
tie de tipul de gaz (vezi
tabelul)

Atentie!

Adaptarea aparatului pentru racor-
dare la un alt tip de gaz, diferit de cel
indicat pe placuta cu date tehnice,
trebuie realizata numai de catre un
instalator autorizat.
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Alimentarea arzatoarelor cu gaz se realizeaza
prin deschiderea si setarea butoanelor
normale, fig. Asi C. La cuptoarele cu dispozitiv
de siguranta, este utilizat un buton cu supapa
de siguranta, fig. B si C. Butoanele trebuie
reglate in timp ce arzatorul este deschis si
flacara—este setata-in—pozitia economica,

utilizand o surubelnia de 2,5 mm.

Buton BSI

Atentie!

Dupa finalizarea reglajelor, lipiti o eti-
cheta pe care sa fie indicat tipul de
gaz la care a fost adaptat aragazul.
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Inainte de prima utilizare . VR
MexaHnyeckm MUHYTHbLIN TanmMep

e Indepartati ambalajul, goliti sertarul, cu-
ratati interiorul cuptorului si plita

e Dezlipiti usor atichetele de pe usa cup-
torului. In cazul in care raman urme vi-
zibile pe geam, incalziti usor cuptorul si
aplicati pe zona respectiva spray pentru
curatarea geamurilor, apoi stergeti cu un
material textil moale.

e Scoateti si spalati accesoriile cuptorului
cu apa calda si detergent lichid.

e Porniti ventilatorul sau deschideti o fe- MuHyTHbIN Talimep He ynpaBnseT paboTon
reastra. NNUTbl. OTO NPOCTO YCTPOWMCTBO 3BYKOBOW

e |Incalziti cuptorul (la o temperatura de curHanuMsauum, HanoMuHatollee 0 Heobxo-
250°C timp de aproximativ 30 min), inde-  AMMOCTMK BbINOMHEHUS KPATKOBPEMEHHbIX
partati petele si spalati cu atentie KynMHapHbIX AeicTBuiA. [nanasoH BpemMeHu

e Va rugam sa respectati cu strictete in- cocrasnsiet ot 0 4o 60 MUHYT.
structiunile de utilizare ale acestui apa-
rat.

Important!

Pentru cuptoarele prevazute cu pro-
gramator electronic, timpul “12:00”
va incepe sa clipeasca pe afisaj,
deasupra conectarii la sursa de ali-
mentare.

Programatorul trebuie sa fie setat
in functie de timpul curent. (Vezi
Programator electronic). In cazul
in care timpul curent nu este
setat, utilizarea cuptorului nu este
posibila.

*optional
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Utilizarea arzatoarelor

Alegerea recipientelor

Va atragem atentia ca diametrul bazei
recipientului trebuie sa fie intotdeauna mai
mare decat coroana arzatorului. Dimensi-
unile recomandate pentru diametru trebuie
sa fie de 2,5 sau 3 ori mai mari decat
diametrul arzatorului, astfel:

Pentru arzatorul auxiliar — diametrul reci-
pientului trebuie sa fie cuprins intre 90 si
150 mm,

Pentru arzatorul mediu — diametrul reci-
pientului trebuie sa fie cuprins intre 160
si 220 mm,

Pentru arzatorul mare — diametrul reci-
pientului trebuie sa fie cuprins intre 200
si 240 mm, iar inaltimea recipientului nu
trebuie sa fie mai mare decat diametrul

sau.
=1

-,

-~

GRESIT

CORECT

Butoanele pentru controlul arzatoarelor

Pozitie ,inchis”

Pozitie

Pozitie

*optional

,flacara economica”

Jflacara puternica”

1
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Aprindere normala

Aprindeti un bat de chibrit

Apasati butonul si rotiti-l catre stanga, la
pozitia ,flacara puternica”

Apropiati chibritul aprins de arzator
Setati intensitatea flacarii (de exemplu, la
pozitia ,economic” 6).

Inchideti arzatorul la finalul prepararii, prin
rotirea butonului catre dreapta (in pozitia
inchis @).

*
Butonul pentru aprindere {\/

Apasati butonul pentru aprindere, marcat
cu simbolul

Apasati butonul corespunzator arzatorului
si rotiti-I la pozitia ,flacara

puternica”6,

Mentineti butonul apasat pana cand se
aprinde arzatorul.

Setati intensitatea flacarii (se exemplu,
economic 6)

Inchideti arzatorul la finalul prepararii, prin
rotirea butonului catre dreapta (in pozitia
inchis ® ).

Aprindere automata*

Apasati butonul si rotiti-I catre stanga, im
pozitia ,flacara puternica” &yx

Mentineti butonul apasat pana cand se
aprinde arzatorul.

Dupa aprinderea arzatorului, eliberati
butonul si setati intensitatea flacarii.
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Atentie!

La aragazurile prevazute cu supapa
de siguranta la arzator, mentineti
apasat butonul pentru aprindere timp
de 10 secunde, in pozitia ,flacara
puternica” pentru a activa dispozitivul
de siguranta.

Selectarea intensitatii flacarii

Un arzator reglat corect are flacara de culoare
albastru deschis, cu conuri interioare vizibile.
Selectarea intensitatii flacarii depinde de po-
zitia la care a fist setat butonul corespunzator
butonului respectiv:

NOMOXEHUS PYYKM KOHOPKM:
@ flacara puternica
6 flacara redusa (,flacara economica”)

® karzator inchis (alimentarea cu gaze este
oprita).

In functie de necesitati, intensitatea flacarii
poate fi reglata in permanenta.

CpabGaTbiBaHUue ras-KoOHTpons:

e N e A
GRESIT CORECT
Atentie!

Nu reglati flacara intre pozitia @ si
flacara puternica 4 .

*optional

57

Utilizarea supapei de protectie a arzatorului*

Unele modele sunt prevazute cu un sistem
automat care intrerupe alimentarea cu gaz a
arzatorului in momentul in care flacara dis-
pare.

Acesta este un sistem de protectie impotriva
scurgerilor de gaze, in cazul in care flacara
se stinge.

Utilizatorul trebuie sa intervina pentru a rea-
prinde arzatorul.
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PLITE ELECTRICE (Optional)*.

Pentru a porni plita dorita, rotiti butonul aferent ( marcat pe panoul de control ):

Puterea de iesire este controlata cu un rotactor cu 7 pozitii:

e MIN. Incalzire

1 Preparare lenta, fierbere inabusita a legumelor .

e Supe, recipiente mai mari ,/ \\
2 Frigere lenta

e Gratar, peste

3 MAX Incalzire rapida, preparare rapida, frigere

0 Oprire
In cazul primei unei folosiri, este recomandata Atentie !
utilizarea in gol timp de 30 minute pentru Atrag,et,i atentie la:
eliminarea umiditatii din izolatia plitei. - curatenia instalatiei — o instalatie
Utilizati vase cu fundul plat si nu mai mici in murdard nu suporta toat inte-
diametru decat diametrul plitei utilizate. nsitatea,
Dupa utilizare este recomandata ungeea - péziti instalatia de corozie,
plitei pentru a evita ruginirea acesteia. - deconectati instalatia nainte de a
lua vasele de pe ea,

- nu lasati fara atentie pe instalatia
conectata, vase cu bucate prep-
arate pe baza

grasimilor, uleiurilor, grasimile
infierbintate pot lua foc.
*optional
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Functiile cuptorului si utilizarea
acestuia

Cuptor cu convectie naturala
(conventional)

Cuptorul poate fi incalzit utilizand elementul
de incalzire inferior si cel superior si gratarul
(daca exista). Cuptorul este controlat cu
ajutorul unui buton, ce este utilizat ca si co-
mutator integrat impreuna cu butonul pentru
reglarea temperaturii.

Atentie!
In cazul modelelor ce nu au gratar,
pozitia [ nu se afla pe buton.

Pozitii posibile ale butoanelor

» Lumina cuptor separata
A Prin setarea butonului in aceasta
' pozitie, lumina din interiorul cuptorului
este pornita. Utilizati, de exemplu,
cand doriti sa curatati interiorul
cuptorului.

)

4

50-250 Elementul de incalzire superior
(OC) si cel inferior sunt pornite

Termostatul permite utilizatorului sa

seteze temperatura la o valoare cu-

prinsa 50°C si 250°C. Utilizati pentru coacere.
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Elementul de incalzire inferior

pornit. Atunci cand butonul este se-

tat pe aceasta pozitie, cuptorul este

incalzit cu ajutorul elementului de

incalzire inferior. Acesta esteutilizat
de exemplu pentru coacere finala de jos.

Elementul de incalzire supe-

rior pornit

Atunci cand butonul este setat

pe aceasta pozitie, cuptorul este

incalzit cu ajutorul elementului
de incalzire superior. Acesta este utilizat de
exemplu pentru coacere finala de su.

Gratarul pornit

Atunci cand butonul este setat
pe aceasta pozitie permite
rumenirea alimentelor pe gratar
sau pe rotisor.

Pornirea si oprirea cuptorului

Pentru a porni cuptorul trebuie sa:

e setati conditiile de functionare pentru cup-
tor, temperatura si modul de incalzire.

Setati butonul pe pozitia dorita rotindu-I
spre dreapta.

Pornirea cuptorului este indicata de doua
semnale luminoase, galben si rosu. Culoa-
rea galbena aprinsa semnifica faptul ca este
pornit cuptorul. Daca lumina rosie se stinge,
inseamna ca s-a atins temperatura setata.
Daca in reteta se precizeaza faptul ca ali-
mentele trebuie sa fie introduse in cuptorul
incalzit, acest lucru trebuie sa fie realizat
inainte ca lumina rosie sa se stinga prima
oara. Atunci cand coaceti, lumina rosie se
va aprinde si se va stinge temporar (pentru a
mentine temperatura din interiorul cuptorului).
Semnalul galben se poate aprinde atunci
cand butonul se afla in pozitia “iluminare
interior cuptor”.

Oprirea cuptorului — pentru a opri cuptorul, se-
tati butonul in pozitia “0”, rotind spre dreapta.
Lumina se va stinge.
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Cuptor cu convectie naturala
(conventional)

Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elemen-
tului de incalzire superior si inferior, precum
si cu ajutorul gratarului. Utilizarea cuptorului
este controlata cu ajutorul butonului pentru
functii — pentru a seta o functie anume trebuie
sa rotiti butonul in pozitia selectata,

4]

precum si butonul pentru reglarea temperatu-
rii — pentru a seta o anumita functie trebuie
sa rotiti butonul in pozitia selectata.

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor
butoane in pozitia , ®”/,0".

Atentie!

Atunci cand selectati orice functie de
incalzire (pornirea unui element de
incalzire, etc.) cuptorul va fi pornit
dupa ce a fost setata temperatura
cu ajutorul butonului de reglare a
temperaturii.

Posibile setari ale butonului pentru
functiile cuptorului

JA , Lumina pentru cuptor separata
S Daca setati butonul in aceasta pozi-
' tie, va fi aprinsa lumina in interiorul
cuptorului, de exemplu atunci cand
spalati interiorul acestuia.

Elementul superior si cel in-
ferior pornite

Setarea butonului in aceasta
pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit in mod conventional.

Elementul de incalzire inferior
pornit

Atunci cand butonul este setat
in aceasta pozitie, cuptorul este

incalzit doar cu ajutorul elementului de in-
calzire inferior,de exemplu pentru coacerea
finala de jos.

Element de incalzire superior
pornit

Setarea butonului in aceasta
pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit doar cu ajutorul elemen-

tului de incalzire superior pornit, deexemplu
pentru coacerea finala de sus.

Gratarul pornit

Setarea butonului in aceas-
ta pozitie permite rumenirea
alimentelor pe gratar.
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Posibile setari ale butonului pentru

Cuptor cu circulare automata a ae- functiile cuptorului

rului (functionare cu ventilator)

A, Lumina pentru cuptor separata

Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elemen- A I?aca S?tat' putonul 'n acgagta POZ"
' tie, va fi aprinsa lumina in interiorul

tului de incalzire superior si inferior, precum torului. d lu atunci d
si cu ajutorul gratarului. Utilizarea cuptorului cuplotr.u. utl, e elxemptu atunci can
este controlata cu ajutorul butonului pentru Spalall interiorul acestuia.

functii — pentru a seta o functie anume trebuie Atentie!
sa rotiti butonul in pozitia selectata, In aceasta pozitie, atunci cand setati
temperatura pe o alta pozitie decat
(:) 0, lumina rosie poate fi aprinsa, desi

cuptorul nu se incalzeste.

Elementul superior si cel in-
ferior pornite

precum si butonul pentru reglarea temperatu- Setarea butonului in aceasta
rii — pentru a seta o anumita functie trebuie pozitie permite cuptorului sa fie
sa rotiti butonul in pozitia selectata. incalzit in mod conventional.

G Ventilatorul, elementul de in-
* calzire superior si cel inferior
pornite
G Sctarea butonului in aceasta
pozitie este utila pentru coa-
cerea prajiturilor. Cuptor conventional cu
ventilator.
Atentie! —
Atunci cand functia _A_ a fost se-
lectata, insa butonul pentru reglarea
temperaturii este setat pe 0, doar
ventilatorul va functiona. Cu ajutorul
acestei functii puteti raci alimentele

Atentie! in interiorul cuptorului.
Atunci cand selectati orice functie de

incalzire (pornirea unui element de

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor
butoane in pozitia , ®”/,0".

incalzire, etc.) cuptorul va fi pornit Gratarul pornit

dupa ce a fost setata temperatura Setarea butonului in aceas-
cu ajutorul butonului de reglare a ta pozitie permite rumenirea
temperaturii. alimentelor pe gratar.
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UTILIZARE

Gratar combinat

(gratar si element de incalzire

superior)

Atunci cand este activata functia

“gratar combinat”, sepermite pre-
pararea alimentelor cu gratarul si elementul
de incalzire superior pornite simultan. Aceas-
ta functie permite obtinerea unei temperaturi
mai ridicate in partea superioara pentru a
rumeni alimentele si o portiune mai mare ce
va fi rumenita.

Ventilator si gratar combinat

pornit

Atunci cand butonul este setat

pe aceasta pozitie, cuptorul ac-

tiveaza functia gratar combinat
si ventilator. Aceasta functie accelereaza
procesul de prajire si imbunatateste gustul
alimentelor. Utilizati gratarul cu usa cuptorului
inchisa.
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Cuptor cu circulare automata a
aerului (include un ventilator si
un element de incalzire cu venti-
lator ultra)

Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elemen-
tului de incalzire inferior si cel superior, gra-
tarului si al elementului de incalzire cu ultra
ventilator. Utilizarea cuptorului este controlata
cu ajutorul butonului pentru functii — pentru a
seta o anumita functie, trebuie sa rotiti butonul
in pozitia selectata,

QD

si butonul pentru reglarea temperaturii — pen-
tru a seta o anumita functie, trebuie sa rotiti
butonul in pozitia selectata.

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor
butoane in pozitia , ®”/,0".

Atentie!

Atunci cand selectati o functie de in-
calzire (pornirea unui radiator, etc.),
cuptorul va fi pornit doar dupa ce a
fost setata temperatura.



UTILIZARE

Setari posibile cu ajutorul butonului pen-
tru functii

Lumina pentru cuptor separata

N\ ’

',O: Daca setati butonul in aceasta pozi-
tie, va fi aprinsa lumina in interiorul
cuptorului.

Ventilator ultra pornit
* Prin setarea butonului in pozitia “ul-
tra-fan” (ventilator ultra) se permite
incalzirea cuptorului intr-un mod
fortat cu ajutorul termo ventilatorului ce se
afla in partea centrala in spatele camerei
cuptorului.
Incalzirea cuptorului in acest mod este per-

misa circulatia caldurii in jurul recipientelor
ce se afla in interior.

Avantajele acestui mod de incalzire sunt:

e Reducerea timpului de incalzire al cup-
torului si eliminarea etapei de incalzire
initiala,

e Posibilitatea de preparare pe doua niveluri
simultan,

e Reducerea cantitatii de grasime si suc
ce iese din carne, rezultand un gust mai
bun.

e Se va reduce varsarea alimentelor in

interiorul cuptorului.
* Ventilator ultra si element de
incalzire inferior pornit
e Cu ajutorul acestei functii, se va
mari temperatura de jos pentru
alimentele preparate.

/MW Ventilator si gratar pornite
I Atunci cand butonul este setat

pe aceasta pozitie, cuptorul ac-
tiveaza functia

MomxapuBaHne NPOV3BOAUTCS NPU 3aKPbITON

asepue gyxosku.ventilator si gratar. Aceasta

functie permite accelerarea procesului de

prajire si imbunatatirea gustului alimentelor.

Utilizati gratarul doar cu usa inchisa de la
cuptor.

Atentie!

Atunci cand au fost selectate func-
tile A A X" insa butonul
pentru reglarea temperaturii se afla
pe pozitia 0, doar ventilatorul va fi
pornit. Cu ajutorul acestei functii,
puteti raci alimentele in interiorul
cuptorului.

(AANANA Cratar pornit

Setarea butonului pe aceasta po-
zitie permite rumenirea alimente-
lor doar cu ajutorul gratarului.

m Gratar combinat (gratar si ele-

ment de incalzire superior)
Atunci cand este selectata
aceasta functie, este permisa
rumenirea alimentelor cu ajutorul gratarului
si a elementului de incalzire superior. Aceasta
functie permite setarea unei temperaturi mai
ridicate in partea superioara a suprafetei de
preparare, rumenind mai bine si pe o supra-
fata mai mare.

Element de incalzire superior

pornit

Setarea butonului in aceasta

pozitie permite cuptorului sa fie

incalzit doar cu ajutorul elemen-
tului de incalzire superior pornit, deexemplu
pentru coacerea finala de sus.

Elementul de incalzire inferior

pornit

Atunci cand butonul este setat

in aceasta pozitie, cuptorul este
incalzit doar cu ajutorul elementului de in-
calzire inferior,de exemplu pentru coacerea

finala de jos.

Elementul de incalzire supe-

rior si inferior pornite

Setarea butonului in aceasta

pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit conventional.



UTILIZARE

Incalzirea rapida a cuptorului

In cazul cuptoarelor cu circulare automata a
aerului, echipate cu ventilator si element de
incalzire cu ventilator ultra, poate fi utilizata
functia de incalzire rapida — cuptorul ajunge
la temperatura de 150°C in aproximativ 4
minute.

Mod de utilizare:

Setati functia cuptorului pe pozitia ele-
ment de incalzire inferior si ventilator
ultra

Setati butonul pentru reglarea tempera-
turii pe pozitia 150°C

Cuptorul se incalzeste pana la tempera-
tura de 150°C (sau mai mica daca este
setata); atingerea temperaturii setate este
semnalizata prin stingerea luminii rosii a
butonului pentru reglarea temperaturii.

Introduceti tava in cuptor

Setati functia pe modul de incalzire se-
lectat, (vezi capitolul Prepararea in cuptor
— sfaturi practice).
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Important!

Atunci cand este selectata functia de
incalzire rapida, in interiorul cuptoru-
lui nu trebuie sa se afle nici o tava
sau alte recipiente.

Functia de incalzire rapida nu este
recomandata sa fie utilizata daca
este setat programatorul.



UTILIZARE

Utilizarea gratarului

Procesul de frigere se realizeaza cu ajutorul
razelor infrarosii emise asupra recipientului
de catre elementul de incalzire incandescent
al gratarului.

Pentru a porni gratarul trebuie sa:
e Setati butonul %ﬂru functii pe pozitia

marcata cu sau "X

e Incalziti cuptorul aproximativ 5 minute (cu
usa cuptorului inchisa).

e Introduceti tava pe nivelul potrivit de
preparare, iar daca frigeti pe gratar intro-
duceti pe nivelul urmator inferior o tava
colectoare (sub gratar).

e Inchideti usa cuptorului.

Pentru frigerea cu ajutorul functiei [~
si a gratarului combinat ™ , tempera-
tura trebuie sa fie setata pe 250°C, insa
functia gratar cu ventilator X" trebuie
sa fie setata la o temperatura maxima de

200°C.
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Atentie!

Prajirea se face cu usa cuptorului
inchisa.

Cand se utilizeaza functia de prajire
elementele cuptorului pot fi fierbinti.
Recomandam sa nu permiteti acce-
sul copiilor in apropierea cuptorului.



UTILIZARE

UTILIZAREA ROTISORULUI*

Rotisorul este folosit pentru rotirea mancarii
in timpul gatirii. Este indicat pentru pentru pui,
kebab, carnati, etc. La utilizarea rezistentei
superioare impreuna cu rezistenta grill.Roti-
sorul se poate opri intamplator sau schimba
rotatia. Aceasta nu influenteaza functionarea
cuptorului si calitatea frigerii @ @ X

Pentru a prepara mancarea :

e puneti tepusa si asigurati-o cu furca

e inserati cadrul 4 la nivelul , Ill , al cupto-
rului

e amplasati tepusa pe cadrul

e Inchideti usa cuptorului.

*optional
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CURATARE SI INTRETINERE

Prin curatarea si intretinerea corespunzatoa- Spalati elementele din email ale araga-
re a aragazului veti avea o influenta semnifi- zului cu produse lichide de curatare. Nu
cativa asupra evitarii erorilor de functionare utilizati pentru curatare produse puternic
a acestuia. abrazive, cum ar fi pudra abraziva, bureti

metalici, perii etc.

Inainte de a incepe sa utilizati aragazul
cu plita din inox, este foarte important sa
curatati bine suprafata de inox. Trebuie
sa indepartati resturile de lipici si foliile de
protectie care au fost utilizate pentru am-
balare. Plita trebuie curatata dupa fiecare
utilizare. Nu lasati sa se acumuleze foarte
multa murdarie pe plita, in special de la
alimente sau de la lichide. Se recomanda

. utilizarea unui produs ca Stahl-Fix pentru
Arzatoarele, suportul pentru recipiente curatarea initiala si pentru curatarea peri-
si interiorul aragazului odica a plitei de inox.

e In cazul in care arzatoarele si suporturile
pentru recipiente sunt murdare, acestea
pot fiindepartate si spalate cu apa calduta
si produse de curatare pentru ulei si gra-
simi. Stegeti apoi cu un material textil us-
cat. Dupa indepartarea suporturilor pentru
recipiente, puteti sa spalati suprafata plitei
si apoi sa o stergeti cu un material textil
moale. Verificati, in special, ca orificiile
pentru flacara sa fie curate (veziimaginea
de mai jos).Nu utilizati bureti metalici sua
substante de curatare abrazive.

Inainte de a curata aragazul, acesta tre-
buie sa fie oprit iar butoanele in pozitia
,»®”1,,0”. Nu curatati aragazul daca acesta
nu s-a racit complet.

Atentie!

Elementele arzatorului trebuie sa fie
in permanenta curate. Este posibil
ca particulele de apa sa impiedice
emisia de gaze si flacara arzatorului
sa fie incorecta.
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CURATARE SI INTRETINERE

Cuptor

e Cuptorul trebuie sa fie curatat dupa fieca-
re utilizare. Atunci cand il curatati, aprindeti
lumina din interiorul acestuia pentru a avea
0 mai buna vizibilitate

e |Interiorul cuptorului trebuie sa fie curatat
doar cu apa calda si o cantitate redusa de
detergent lichid.

e Curatare cu abur:
- Turnati 250ml de apa (1 pahar) intr-un
recipient si introduceti- in cuptor pe primul
nivel de jos.
-Inchideti usa cuptorului.
-Setati temperatura pe 50°C iar butonul
pentru functii in pozitia pentru elementul
de incalzire inferior.
-Incalziti interiorul cuptorului timp de 30
de minute.
-Deschideti usa cuptorului, stergeti inte-
riorul cu ajutorul unui prosop sau al unui
burete si spalati cu apa calda si detergent
lichid.
Atentie! Umezeala sau apa reziduala de
sub aragaz pot proveni de la curatarea cu
abur.

e Dupa curatarea interiorului cuptorului,
stergeti pentru a se usca.

Atentie!

Nu utilizati produse de curatare ce
contin materiale abrazive pentru
curatarea si intretinerea panoului
frontal din sticla.

Inlocuirea becului cuptorului

Pentru a evita pericolul de electrocutare,
asigurati-va de faptul ca aparatul este
oprit inainte de a inlocui becul.

e Setati toate butoanele de control pe
pozitia ,®” /,0” ,si scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza.

e Desurubati si spalati capacul becului, apoi
stergeti-I.

e Desurubati becul, introduceti altul nou
— un bec cu temperatura mai ridicata
(300°C) cu urmatorii parametri:

- voltaj 230 V
- Putere 25 W
- Filet E14.

Becul pentru cuptor

Infiletati becul si asigurati-va ca este bine
fixat.
Infiletati la loc capacul.



CURATARE SI INTRETINERE

Scoaterea usii

Pentru a avea un acces mai bun la interi-
orul cuptorului pentru a il curata, puteti sa
scoateti usa acestuia. Pentru acest lucru,
inclinati dispozitivul de prindere al usii, ridi-
cati si trageti spre dumneavoastra. Pentru a
pune usa la loc, faceti acelasi lucru in sens
invers. Asigurati-va de faptul ca balamalele
sunt fixate corespunzator. Dupa ce ati fixat
usa, dispozitivul de siguranta trebuie sa fie
coborat din nou cu atentie. Daca acesta nu
este setat, pot fi avariate balamalele atunci
cand se inchide usa.

L

Inclinarea dispzitivelor de siguranta ale
balamalelor

Scoaterea geamului interior

1. Cu ajutorul surubelnitei cu cap crestat
se vor desuruba suruburile aflate in ba-
lamalele laterale (des.A) .

2. Balamalele se scot cu ajutorul unei suru-
belnite drepte si se scoate sipca superi-
oara a usii (des. A, B).

3. Geamul interior se scoate din suporti

('In partea inferioara a usii ). (des.C).

69

. Se spala geamul cu apa calduta si cu o
mica cantitate de detergent.

Pentru a monta geamul din nou trebu-
ie sa actionam invers. Partea neteda a
geamului trebuie sa se afle in partea su-
perioara.

Scoaterea geamului interior



CURATARE SI INTRETINERE

Verificari periodice

In afara de curatarea aragazului, trebuie sa:

Realizati verificari periodice ale elemente-
lor de control si a unitatilor de preparare.
Dupa expirarea garantiei, apelati la un
tehnician autorizat pentru ca verificarea
aragazului sa fie realizata la un centru
de service autorizat, cel putin o data la 2
ani.

Reparati orice erori,

Realizati intretinerea periodica a unitatii
de preparare a aragazului.
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Atentie!

Toate reparatiile si activitatile norma-
le trebuie sa fie realizate de catre un
centru de service autorizat sau de
catre o persoana autorizata.



CUM SE PROCEDEAZA IN CAZ DE URGENTA

In caz de urgenta, trebuie sa:

Opriti toate unitatile de functionare ale aragazului
Scoateti stecherul cablului de alimentare din priza
Apelati la un centru de service autorizat

Unele erori minore pot fi rezolvate prin verificarea instructiunilor oferite in tabelul de mai
jos. Inainte de a apela la un centru de service autorizat, verificati urmatoarele puncte din

tabel

PROBLEMA

CAUZA

ACTIUNE

1.Arzatorul nu se aprinde.

Orificiile pentru flacara sunt
murdare.

Inchideti robinetul tevii de
gaze, inchideti butonul co-
respunzator arzatorului,
aerisiti incaperea, suflati
orificiile pentru flacara.

2.Aprinderea automata nu
functioneaza.

Este intrerupta alimentarea
cu energie electrica.

Verificati siguranta de la
panoul electric al locuintei;
in cazul in care siguranta
este arsa, inlocuiti-o cu o
siguranta noua.

Este intrerupta alimentarea
cu gaze.

Deschideti robinetul tevii
de gaze.

Aprinzatorul este murdar.

Curatati aprinzatorul.

Butonul nu este mentinut
apasat suficient.

Mentineti butonul apasat
pana cand apare flacara pe
coroana arzatorului.

3.Flacara se stinge imediat
dupa aprinderea arzatoru-
lui.

Butonul este eliberat prea
repede.

Mentineti butonul apasat
mai mult timp in pozitia
Jflacara puternica”.

4.Aprinderea electrica nu
functioneaza.

Este intrerupta alimentarea
cu energie electrica.

Verificati siguranta de la
panoul electric al locuintei;
in cazul in care siguranta
este arsa, inlocuiti-o cu o
siguranta noua.

5.Lumina cuptorului nu func-
tioneaza.

Becul este slabit sau ars.

Mentineti butonul apasat
mai mult timp in pozitia
Jflacara puternica”.

71




PREPARAREA IN CUPTOR — SFATURI PRACTICE

Coacere

e Varecomandam sa utilizati tavile furnizate impreuna cu aragazul.

e Puteti utiliza si alte recipiente ce trebuie sa fie asezate pe raftul de uscare;
este recomandabil sa utilizati tavi de culoare neagra, deoarece sunt mai bune
conductoare de caldura si scurteaza timpul de preparare.

e Tavile cu suprafete lucioase nu sunt recomandate atunci cand utilizati metoda
conventionala de incalzire (arzator superior si inferior). Partea inferioara a
prajiturii va fi arsa.

e Atuncicand utilizati functia ventilator ultra, nu este nevoie sa incalziti in prealabil
cuptorul, pentru alte tipuri de incalzire trebuie sa incalziti cuptorul inainte de a
introduce prajitura.

e |nainte de a scoate prajitura din cuptor, verificati daca este coapta, cu ajutorul
unui betisor din lemn (daca prajitura este gata, batul trebuie sa fie uscat si curat
dupa ce a fost scos din prajitura).

e Dupa ce ati oprit cuptorul este recomandabil sa lasati prajitura in interior timp
de 5 min.

e Temperatura utilizata in modul ventilator ultra este cu aproximativ 20 — 30 grade
mai mica decat in cazul prepararii normale (atunci cand utilizati elementul de
incalzire superior si cel inferior).

e Parametri de coacere oferiti in Tabelul 1 si 1A sunt aproximativi si pot fi corectati
bazandu-va pe propriile experiente si preferinte.

e Daca informatiile oferite in retete difera considerabil de valorile incluse in acest
manual de utilizare, respectati instructiunile din manual.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 1: Prajituri

Functiile cuptorului: Element de incalzire superior si inferior :

Ventilator ultra ,L

TIPUL DE PRAJITURA A PREPARARE
NIVEL [TEMPERATU{ NIVEL [TEMPERATU- il
RA[°C] RA[°C]
Coacere in tavi
Negresa 2 170-180 2 150-170 60-80
Pandispan 2 160-180 2 150-170 65-80
Blat pentru prajitura 2-3 170-180 2-3 160-170 20-30
Blat pentru tort 2 170-180 30-40
Prajitura cu fructe (baza crocanta) 2-3 | 160-180 60-70
Prajitura cu branza 2 140-150 60-90
(baza subtire crocanta)
Fursecuri 2 160-180 2 150-170 40-60
Paine 2 210-220 2 180-200 50-60
Coacere in tavile furnizate impreuna cu aragazul
Prajitura cu fructe (baza crocantel) 3 170-180 2 160-170 35-60
Prajitura cu fructe (cu drojdie) 2 160-170 30-50
Blat crocant 3 160-170 2 150-170 30-40
Rulada 2 180-200 10-15
Pizza (baza subtire) 3 220-240 10-15
Pizza (baza groasa) 2 190-210 30-50
Coacerea unor cantitati mici
Paine 3 160-170 2 150-160 10-30
Produse de patiserie 3 180-190 2 170-190 18-25
Bezele 3 90-110 80-90
Chifle 2 170-190 35-45

73



PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 1A: Prajituri

Functiile cuptorului: prajituri (element de incalzire superior si inferior i
+ ventilator) =

TIP PREPARARE TEMPERATURA TIMP PREPARARE
[°C] [min]

Coacere in tavi

Bezele 80 60-70
Pandispan 150 65-70
Fursecuri 150 60-70
Prajitura cu foi 150 25-35

Coacere in tavile furnizate impreuna cu aragazul

Aluat dospit 150 40-45

Blat crocant 150 30-45

Prajitura cu fructe 150 40-55

Blat pentru tort 150 30-40
Atentie!

Atunci cand utilizati functia prajitura a cuptorului, este nevoie sa incalziti in
prealabil cuptorul. Este recomandat al treilea nivel de jos pentru coacere

Rumenirea carnii

e Puteti prepara bucati de carne mai mari de 1 kg in cuptor, insa cele mici pot fi
preparate pe arzatorul cu gaz.

e Utilizati recipiente termorezistente atunci cand preparati carne in cuptor, cu
manere ce sunt de asemenea rezistente la temperaturi ridicate.

e Atunci cand preparati carne pe raftul de uscare sau pe gratar, va recomandam
sa asezati pe cel mai coborat nivel o tava cu apa.

e Este recomandabil sa intoarceti carnea cel putin o data in timpul prepararii si

sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa fierbinte cu sare — nu turnati apa rece
pe carne.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 2: Prepararea carnii in cuptor

Functiile cuptorului: Element de incalzire superior si inferior :
Ventilator ultra _J_

DNE“\IJEOLS TEMPERATURA [°C] TIMP

TIPUL DE CARNE IN MINUTE*

U=l Y=
CARNE DE VITA Ha 1 cm
Friptura de vita
In sange 3 250 12-15
Cuptor incalzit
suculenta (mediu) 3 250 15-25
Cuptor incalzit
bine preparata 3 210-230 25-30
Cuptor incalzit
Friptura 2 2 160-180 200-220 120-140
CARNE DE PORC
Friptura 2 2 160-180 200-210 90-140
Sunca 2 2 160-180 200-210 60-90
File 3 210-230 25-30
CARNE DE VITEL 2 2 160-170 200-210 90-120
CARNE DE MIEL 2 2 160-180 200-220 100-120
CARNE DE CAPRIOARA 2 2 175-180 200-220 100-120
CARNE DE PASARE
Pui 2 2 170-180 220-250 50-80
Gasca (aproximativ 2 kg) 2 2 160-180 190-200 150-180
PESTE 2 2 175-180 210-220 40-55

* cantitatile prezentate in tabel se refera la o portie de 1 kg, daca portia este mai mare,
se adauga cate 30 — 40 minute pentru fiecare kilogram suplimentar.

Atentie!
La jumatatea timpului de preparare, carnea trebuie sa fie intoarsa.
Este recomandabil sa preparati carnea in recipiente termorezistente.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 3: Gratar + rotisor

Functiile cuptorului: Gratar + element de incalzire superior W
(gratar combinat) ‘

TIPUL DE CARNE TEMPERATURA| TIMP DE PREPARARE
[°C] PE GRATAR
Pui (aproximativ 1,5 kg) 250 90-100
Pui (aproximativ 2,0 kg) 250 110-130
Shish kebab (aproxima- 250 60-70
tiv 1,0 kg)

TABELUL 4: Gratar

Functiile cuptorului: Gratar @
TIP ALIMENT NIVELPE | TEMPERATURA TE 'EMPE ED!EIP! RE E[PI IA"RA” IIREE]
[°cl PRIMA PARTE | ADOUA PARTE
Cotlete de porc 4 250 8-10 6-8
Snitel de porc 3 250 10-12 6-8
Shish kebab 4 250 7-8 6-7
Carnati 4 250 8-10 8-10
Friptura (aprox. 1kg) 3 250 12-15 10-12
Cotlet de vitel 4 250 8-10 6-8
Friptura de vitel 4 250 6-8 5-6
Cotlete de oaie 4 250 8-10 6-8
Cotlete de miel 4 250 10-12 8-10
Bucati de pui (5009) 3 250 25-30 20-25
File de peste 4 250 6-7 5-6
Crap (aprox. 200 — 250 g) 3 250 5-8 5-7
Paine (prajita) 4 250 2-3 2-3
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 5: Gratar cu ventilator
Functiile cuptorului: Gratar combinat + ventilator ”i“
Atentie!

Atunci cand utilizati aceasta functie, este recomandabil ca usa cuptorului sa fie
inchisa. Aceasta functie este recomandata pentru prepararea unor cantitati mari de

carne.
GREUTATE NIVEL TEMPERATURA TIMP PRE-
TIP DE CARNE DE JOS [°C] PARARE
[MINUTE]
Friptura de porc 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Pulpa de miel 2,0 2 170-190 90-110
Friptura de miel 1,0 2 180-200 30-40
Pui 1,0 2 180-200 50-60
Rata 2,0 1-2 170-190 85-90
Gasca 3,0 2 140-160 110-130
Curcan 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

In timpul prepararii trebuie sa intoarceti carnea si sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa
fierbinte cu sare.

Atentie!
Valorile oferite in Tabelele 2 — 5 sunt aproximative si pot fi modificate in functie de
experienta si de preferintele dumneavoastra
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DATE TEHNICE

Voltaj 230V ~ 50Hz

Putere Maxim 4,5 kW

Dimensiuni aragaz (IxLxA) 50/60/85cm

Capacitate utila cuptor* 54 -58 litri

Energie Vezi eticheta energetica
Greutate Aproximativ 41 kg
Respecta regulile UE EN 60335-1, EN 60335-2-6

* Conform EN 50304

Capacitatea depinde de reglajele cuptorului
— indicate in specificatiile tehnice si pe eticheta
energetica.
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FISE TEHNICE

Marca: Hansa

Model Clasa ener- Consum Capacitate Marime Timp Zgomot Grill
getica energetic utila preparare
cuptor .(bazat pe
incarcare
standard) [dB(A) re
[kWh] [ litri | [min] 1pW] [em?]
FCM6* A 0,75 53-58 medium 45 49 1330

Clasa energetica: A....G (A=economic...G=putin economic)
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