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YBAXAEMbI/ MOKYNATESb,

OyxoBka «Hansa» obbeauHseT B cebe TakMe KavyecTBa, Kak WCKNoYMTENbHasi NpocToTa
aKcnnyataumMm u ctonpoueHTHas apdekTUBHOCTL. [ocne NpoYTeHnst MHCTpYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPYyAHEHUI MO 0GCINYKUBAHMIO OYXOBKM.

[lyxoBka, Npu BbiNycke ¢ 3aBoAa, nepeq ynakoBkoi Obina TwaTtenbHO NpoBEpPeHa Ha cneuu-
anbHbIX CTeHAax Ha npeaMeT 6e3onacHOCTU N paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMATENLHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiictBa. CrnefjoBaHME U3NOXEHHBIM B HEWl yKasaHWAM NpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
nonb3oBaHne JyXOBKU.

MHCTpyKUMIO criedyeT COXpaHWUTb M AepKaTb B NIErko A0CTynHoM mecte. Bo nsbexaHue He-
CYaCTHbIX Cry4aeB HeobxoanMo nocrnenoBaTenibHO cobnoaaTh NONMOXEHUsT UHCTPYKLMK MO
aKcnnyaraumu.

BHumaHue!

[lyxoBKOW NOnNb30BaTbCs TONBKO NOCIE 03HAKOMITEHUS C AAHHOW MHCTPYKLUMEN.

[lyxoBka npegHa3HavyeHa UCKMYMTENbHO AS AOMALLHEro NCMNOoMb30BaHNS.

M3roToBuTenb ocTaBnsaeT 3a cobor NpaBoO BHECEHWS N3MEHEHWUI, HE BNUSIOLLMX Ha paboTy
yCTpoOncTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

® Bo Bpemsi paboTbl 06opyaoBaHue HarpesaeTcs. CrieayeT cobnogaTe OCTOPOXKHOCTb, He
npuKacaTbCs K FOpsiuMM YacTsM BHYTPU QYXOBKM.

® Ocoboe BHUMaHue cnenyetr 06paTVITb Ha JeTen oKomno OYXOBKW.
® Heobxoanmo crneauTb, YTOObLI Menkoe KyXOHHO€E o6opy,q03aHMe M npoBoda He cornpuka-
canuncb C HarpeTomn Ll,yXOBKOIZ N BapO4YHOWN NOBEPXHOCTbIO, NOCKOJIbKY n30nduna atoro obo-

pyooBaHuMA He paccynUTaHa Ha BbICOKME TeMnepaTtypbl.

® Henb3s ocTaBnsaTb OYyXOBKY 6e3 npucMoTpa BO BpeMms xapeHusi. Macna un xupbl MOoryT
3aropeTbCsa BCrieacTeBme BblIKMNaHUA U HarpeBaHUA.

® He cnepyeT CTaBWTb Ha OTKPbITYIO ABEPLLY AyXOBKM nocyny Becom Gonee 15 kr.
® He vcnonb3oBaTh rpybble YNACTSALLME CPEACTBA UM OCTPbIE MPEAMETLI AN YNCTKU CTe-
KON [ABepLbl, OHW MOTyT Mnoliapanatb NMOBEPXHOCTb M MPUBECTU K MOSIBIIEHUIO TPELUMH Ha

CcTekne.

® Henb3sa nonb3oBaTbCA TEXHUYECKN HEMCMPABHOMN /J,yXOBKOVI . Bce nabsaHbl gomkHbl yCTpa-
HATBLCS TONbKO KBANUMULMPOBAHHbLIM NEPCOHANOM.

® B nobom cny4yae TEXHMYECKON HEUCNPABHOCTWN, HEMEASIEHHO OTKMYUTL 3feKTponuTa-
HUe OYyXOBKU U coobWKNTL 0 HEOBXOANMOCTH peMoHTa.

[ HeyKOCHMTeJ'IbHO cnenoBatb yKa3aHUAM M pyKOBOACTBaM OaHHoM MHCTPYKUWNN. He nog-
nycKaTb K 3kcniyatauum nuu, He 03HakKOMJ1E€HHbIX C ee coaepXXaHnem.

® [1ns1 YNCTKN OYXOBKU HENb3A NCNONb30BaTb o6opy,c|,OBaH|/|e napoBOW OYUCTKN.



KAK 9KOHOMUTb JJNIEKTPO3HEPTUIO

PaumonanbHoe ncnonb-
30BaHME 3MEKTPOIHEPrK
NoO3BOMNSAET HE TOMbKO CHU-
3UTb pacxodbl, HO U coxpa-
HUTb OKpY>KaloLwylo cpeny.
==1 I==BruinonHeHne cneayoLwmx
MPOCTbIX NpaBui NO3BONUT
[0BUTLCA HAaMMYYLLUX pe3yrbTaToB:

®l/cnonb3oBaHne OyXOBKM TOMbKO ANs Npu-
rotoBneHuns 6onbLioro oobema nuLLn.
Msico Becom g0 1 Kr BbIrOOHEN NPUTOTOBUTD
B KacTptorie Ha BapO4YHOM NOBEPXHOCTU.

®//cnonb3oBaHMe OCTaTOMHOrO Tenna Aay-
xoBku. Ecnn Gniogo rotoeButcs Gonee 40
MWHYT OTKMOYMTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT O
KOHLIa NPUroTOBMNEHNS.

BHumanve! Ecnu wucnomnb3yetca Tanmep,
YCTaHOBWTL €ro Ha 6onee KOPOTKOe BpeMs.

® AKKypaTHO 3aKpbiBaTb ABEPLY [JyXOBKU.
3arpsi3HeHHble ynnoTHUTENW [ABepubl Ay-
XOBKM cnocobCTBYHOT NoTepe Tenna. 3arpss-
HEHUs Ha YNIOTHUTENSIX CriedyeT YCTPaHATb
cpaay.

®He pacnonarante nnuTy BOGMM3WM Xxono-
OWINbHUKOB/MOPO3MUITbHBIX Kamep

Bes3 HeobxogumocTn Bo3pacTtaeT notpebne-
HWe anekTpuyecTea



PACMNAKOBKA

Y

Ons TPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLlULLEHO
OT MNOBpPEeXAEHUN YNaKkoBKON.
Mocne ypmaneHus ynakoBKw,
npocum Bac nsbaBuTbes oT ee
yacTtel cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuiepba okpykatoLLen cpeae.

Bce martepuanbl, cnonb3oBaHHbIe Afis U3-
rOTOBMNEHNs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
nognexart nepepaboTke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLUM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKW NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLEecce pacnakoBKN Herb3si
nognyckatb Aeten

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4yaHwn cpoka ucnorb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3sl BbIOPOCUTb, kak 0bblu-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaTh B MYyHKT Npu-
B cVa v nepepaboTku anekTpuye-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O06 3TOM MHOPMMPYET 3HAK, PaACMONOXeEH-
HbI Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYKLMM MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY UCMOMb30BaHUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, NCNonb3oBaHWI0 MaTte-
pvanoB Unv MHOM opMON NCMONb30BaHNS
OTCINY>KVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIN BKNaz B COXpaHEHWE OKpY-
Xarowlen cpeapl.
CBefeHnsi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTK-
nM3auum Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMNyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

Tadmep
KonmpornbHas
namna mepmopeey- KoHmpornbHasi namna pabo-
nsmopa mbl Oyxo8Ku

Pyuka ebibopa

Pyuka peaynsmopa hyHKUUU OyX08KU

mewmnepamypbl
g
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Pyyka usmeHeHus Pyyka usmeHeHus
ycmaHo8oK ,,-” ycmaHo8oK “+”

KHOIMKa MeHr



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

OcHalleHne NnnTbI - NepeYeHb:

\

Pewemka 0ns epuns lModdoH dns xapku* [ModdoH Ons ebineqyku™

(pewemka Onsi cywkKu)

Bepmen —u sunku*

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem



MOHTAX

MoHTax gyxoBKu

KyxOoHHOe nomelleHne [OOMmKHO ObiTb Cy-
XUM Y NPOBETPUBAEMbIM, UMETb UCMPAaBHYHO
BEHTUNALUMIO, a PacrnorioXeHne [AyXOBKU
OOMmkHO obecneunBaTb CBOGOAHBIN AOCTYM K
anemeHTam ynpasneHusi. [lyxoBka n3rotos-
neHa B kateropuu Y. MeGenb AomkHa NMETb
06nMLOBKY, a Knew, KOTOPbIM OHa NpuKnee-
Ha, BblaepxuBaTb Temnepatypy 100°C. B
NPOTUBHOM Crly4ae BO3MOXHa Aedopmanms
NMOBEPXHOCTM UMK 06NMLOBKHN.

MogrotoBMTL OTBEPCTUNE C pasMepamu, yka-
3aHHLIMM Ha pUCYyHKax: A-yCcTaHOBKa mMop
KpbILLKON, B-BbicOKasi BcTponka. MNpu Hanu-
4nm B WIKady 3afHeN CTEHKU, B HEM HYXHO
Bblpe3aTb OTBEPCTUS ANS 3neKTPUYeCcKux
npoBoAoB. [MONHOCTLIO BCTaBUTL AYXOBKY B
OTBEpCTUE, 3aKpenuB ee YeTbipbMS BUHTa-
mu. (Puc.C).
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BHumaHme!
MoHTax Npon3BoaANTb NP OTKITHO-
YEHHOM 3MEKTPONUTaHUMN.
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SKCIITYATALUA

Mepea nepBbIM BKIOYEHNEM [YXOBKU

yAanuTb YacTu YNaKkoBKW,
aKKypaTHO (MeJIeHHO) yaanuTb STUKET-
KV C ABEPOK OYXOBKM,

OYUCTUTb Kamepy OYXOBKM OT 3aBOACKMX
cpencTB KOHcepBaLuu,

BbIHYTb COOEPXUMOE YXOBKMN U MPOMbITb
B Tennown Boge ¢ AobaBneHnem Xunako-
CTM AN MbITbS NOCYAbI,

BKIMOYNTb BEHTUMALMIO B MOMELLEHUN
UK OTKPbITb OKHO,

nporpeTb ayxoBky (250°C, B TeueHune 30
MUWHYT), yOanuTb 3arpsi3HeHVs U TLla-
TENbHO NOMbITb,
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BHumaHue!

B nnutax, obopynoBaHHBbIX
3NEKTPOHHbIM TanMepom , nocne
NOAKIIOYEHNS K ceTn aucnnen dyaert
nokasbiBatb ,12.00” .

HyXHO ycTaHOBUTbL Tekyluiee
Bpems TaMepa (CM. MHCTPYKLMUIO
aKcniyaTauumu Tanmepa).

Ecnun Tekyuee BpemAa He
yCTaHOBJIEHO, AyXOBKa pabortaTb
He OygerT.

BHumaHue!

ONeKTPOHHbLIM nNporpammMmaTtop
Ts ocHaweH ceHcoOpamwu,
o6cnyxnuBaeMbIMy NPUKOCHOBEHMEM
nanbyuem K O06O3Ha4YeHHOW
NMOBEPXHOCTHU.

Kaxxpoe nameHeHune yCTaHOBKU
CeHCopa noareepXxaaeTca 3ByKOBbIM
curHanom. NMoBepXHOCTb CEHCOPOB
cnenyet cogepXatb B YHACTOTE.

Kamepy AyXOBKU HYXXHO MbITb UCKITHOUM-
TeNnbHO Tension Boaon ¢ gobasneHuem
HebOOoNbLIOro KonnyecTBa XUOKOCTU Ans
MbITbS NOCYAbI.



SKCITYATALUUA

Tanmep

- Bpemsi paboThl
A - BPEMS! BbIKMOYEHMS

Al - Taiimep

9} - TeKyLiee Bpems

1 —kHomnka Bblibopa paboyen yHKUMK Npo-
rpammartopa

2 —KHoMka ,-"
3 —kHoMka ,+”

YCTAHOBKA TEKYLLErO BPEMEHM

[Mocne BKkNOYEHUsT B CETb UM MOBTOPHOTO
BKITHOYEHUS MOCIe OTCYTCTBUS HANpshKeHus
aucnnen nokasbiBaeT Bpems 12.00, a nawm-
noyka npy © muraer,

@®YyCTaHOBUTb TEKylllee BPeMS, UCMOoNb3ys
KHOMKN 2 1 3.
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[1o ncrte4yeHnmn oK. 5 cek. OT MOMEHTa OKOH-

YaHWs AENCTBUSA YCTAHOBKN BPEMEHU, HOBbIE

OaHHble 6yuyT COXpaHeHbl, a nnamMnoYka npu
noracHerT.

KoppekTupoBKy BpeMEHN MOXHO cAaenaTtb
nosxe, HaxkaB Ha KHOMKY 1 4O MOMEHTa, noka
namno4ka npu He Ha4YHET muratb. 3atem
MOXHO MOMNPaBUTb TEKYLLEE BPEMS.

BHumaHue!
Bes ycTaHOBKM TeKyLLero BpeMeHu
HEeBO3MOXHa paboTa JyXOBKM.
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SKCIITYATALUA

TAUMEP

Tanmep MOXHO aKkTuBMpoBaTb B NtoboM
MOMEHT, HECMOTPS Ha aKTMBHOE COCTOsIHME
apyrux doyHKUun nporpammaropa. [uanasoH
OTMEepMBaeMoro BpeMeHun COCTaBnseT oT
1 MUHYTbI 40 23 4YacoB U 59 MUHYT.

YT06bI YyCTAHOBWTL TaliMep, cnegyeT:

@Hax¥MaTb Ha KHOMKy 1 0 MOMeHTa, noka
namnoyka npu & He HAYHET MUraThb, AUCNen
nokaxert ,0.00”,

@ yCTaHOBUTbL BpeMms Taimepa KHoMKammu
3n2,

YcTaHoBMNEHHOE BpeMs TaiMepa BbICBETUTCS
Ha aucnnee, a namnoyka npu 3aropuTtcst
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Mo ncrteveHun YCTAaHOBNIE€HHOIo BpeMeHun
BKI1lOHaeTcaA 3ByKOBOl7I curHan, a namnodka
npu 13 BHOBb Ha4YMHaeT MUraTb,

®HaxaTb Ha kHonky 1, 2 unu 3, 4To6bLI OT-
KMOYMUTb CUrHamM, Nnamnodka rnoracHeT, Ha
avcnnee nosiBUTCA TeKyLlee BPeEMSI.

BHumaHue!

Ecnu 3BykoBOW curHan He OTKIo4aeT-
CS1 BPY4YHYH0, TO BbIKMOYMTCS aBTOMa-
TWUYECKM MO UCTEYEHNM OK. 2 MUHYT.
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NMONYABTOMATUYECKUW PEXUM
PABOTbI

YTto6bl fyXOBKa OTKITHOUMIIACh B YCTAHOBIEH-
HOe BpeMms, crieayerT:

®YyCTaHOBUTb PYYKY PYHKLIMIA AYXOBKU U pyY-
Ky peryrnvmpoBKu TeMrneparypbl B MONOXEHUS,
B KOTOpbIX AOIMKHa paboTaTb AyXOBKa,

@HaxyMaTb Ha KHOMKY 1 4O MOMEHTa, noka
namnoyka npu &9 He HaYHET MUraThb, HA AUC-
nnee nossutcs ,0.00”,

® ycTaHOBUTbL Tpebyemoe Bpems paboTbl
KHonkamu 3 1 2, B npegenax ot 1 MUHyThbI
no 10 yacos.

YcTtaHoBneHHoe BpeMs BydeT coxpaHe-
HO B MaMsATW YCTPOWCTBa MO UCTEYEHUU
OK. 5 cek., aucnnei BHOBb NMOKaXeT Tekylee

BpeMsi Mpy 3aropesLUeit namnoyke npu &,

[< |  Menu |

[Mo ucrteyeHun yctaHOBNEHHOrO BPEMEHMU
AYXOBKa OTKIIOYNTCH aBTOMATUYECKU, BKITHO-
UMTCSA 3BYKOBOII CUrHas, a namnodka npu &
HaYyHET MuUraThb;

® YCTAaHOBUTb PYYKU PYHKLUN OYyXOBKM
W perynvMpoBK/ TemrnepaTtypbl B MONOXEHNM

L,BbIKITIO4EHO”,

®HaxaTb Ha KHOMKY 1,2 nnu 3 , 4ToObI OTKMIO-
YMTb CUrHar, laMroyka noracHeT, a gucnnemn
NMOKaXeT TeKyllee Bpemsl.

BHumaHue!

B nyxoBkax, 060pya0oBaHHbIX OOHOM
py4KOM yrnpaBneHusl, pyyka yHKLMN
OYXOBKM COBMELLEHa C TepMopery-
NATOPOM.



SKCIITYATALUA

ABTOMATUYECKUIA PEXXUM PABOTbI

UTo6bl AyXOBKa BKOYMUIAch Ha onpepge-
NéHHoe BpeMs paboTbl M B YyCTAHOBIEHHOE
BpPeMsi OTKIoYMNach, crieayer yCTaHOBUTb
BpeMsi paboTbl 1 Yac 3aBepLUEHUst paboTbi:

@HaXMMaTb Ha KHOMKY 1 O MOMEHTa, noka
namnoyka npv & He HAYHET MUraTh, AnCrnen
nokaxert ,0.00”,

@ ycTaHOBUTL TpebyeMoe Bpems paboTbl
kHomkamu 3 u 2, B npegenax or 1 MUHyTHI
Ao 10 vacos.

YcTtaHoBneHHoe Bpemsi ByaeT coxpaHeHo
B NaMATN YCTPOWCTBA MO UCTEYEHUU OK.
5 cek., gucnnen BHOBb MOKaXeT Tekyliee

BpPEMS NpW 3aropeBsLUe namnoyke npu O;

@HaXMMaTb Ha KHOMKY 1 4O MOMeHTa, noka
namnouka npu A He HauHET murathb,

®yCTaHOBWTbL BPEMS OTKIIOYEHUS (OKOHYa-
HWS paboTbl) kHoMkamu 3 1 2, Bpems orpa-
HUYEHO - Makc. 23 4Yaca 1 59 MuHyr,

S ar
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@yCTaHOBUTL PYYKY (OYHKLIMIA JYXOBKU U pyY-
Ky perynMpoBKu TeMMNepaTypbl B MOSNOXKEHUS,
B KOTOPbIX AOMKHA paboTaTh AyXoBKa.
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Namnoukn npu € un A saxokeHsl, pabota ay-

XOBKM HAQYHETCSI C MOMEHTA, BbIYMCIIEHHOIO
13 pas3H1Lbl MEXAY YCTaHOBMEHHbLIM Bpeme-
HeM 3aBepLUeHNs paboTbl M YCTAHOBIEHHbIM
BpeMeHeM paboTbl, (Hanp. ecrv yCTaHOBIEH-
Hoe BpeMms paboTbl — 1 Yac, ycTaHOBNEHHOE
BpeMs 3aBepLueHns pabotbl — 14.00, AyxoBka
aBToMaTmyecku BknoumTes B 13.00).

Mocne ncTevyeHUss BpeMeHy 3aBeplieHus
paboTbl AyXOBKa aBTOMaTUYECKN OTKITHOYMT-
Csl, BKJTIOUYNTCS 3BYKOBOW CUrHam npu BHOBb
MuratoLleit namnoyke A |

® YyCTAHOBUTb PYYKU DYHKLMUIA OYXOBKU
N PErYNUPOBKN TEMMEPATYpbl B MNOMNOXEHME
L,BbIKITIOYEHO”,

®HaXaTb Ha KHOMKy 1, 2 unu 3, 4Tobbl OTKIHO-
YMTb CUrHar, namrno4yka noracHeT, a Ha Auc-
nrnee nosBUTCA TeKylLee Bpemsi.

BHumaHue!

B nio6on MOMEHT MOXHO MpoBEpPUTL
1 U3MEHUTb 3anporpaMMUpPOBaHHbIE
yCTaHOBKWN. KOppeKkTUPOBKY MOXHO
caenaTb crnegylowmm obpasom:

@ HaXUMaTb Ha KHOMKY 1 1O MOMEH-
Ta, Moka namno4yka npu BbIGpaHHON
YHKLMM HE HAYHET MUraTb,

®KHOMKaMM 2 1 3 U3MEHWTb YCTAHOB-
Ky NporpaMmmaTopa, B Criy4yae OTMEHbI
YCTaHOBKU

Ecnu nporpaMmaTop HaxoguTCs B pexume
nonyaBTOMaTUYECKOM UM aBTOMaTUYECKON
paboTbl, UBMEHEHWI1 B YCTAHOBKE TEKYLLErO
BPEMEHW NMPOU3BOAUTL HEMb3S.



SKCIITYATALUA

DYHKUMMN OyXOBKM U ee 06CnyKuBa-

Hue.
[lyxoBKa c ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMEWN

(ctanpapTHas)

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCA BEPXHUM 1 HUXK-
HWM HarpesaTensimu, rpuneM. YnpasneHue
paboTol ocylecTBngeTca nNpu NOMOLLU
pyykM BbibOpa pexvma paboTbl AyXOBKU —
yCTaHOBKa 3aK/4aeTca B NOBOPOTE Py4KU
Ha BbIGPaHHYI0 DYHKLMIO @ TaKkKe py4Kku
perynupoBaHns TemnepaTtypbl — yCTaHOBKa
3aKnio4aeTcsi B NOBOPOTE Py4kM Ha BblOGpaH-
HYI0 BENWYNHY Temnepartypbl
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BbIknoYeHre OCyLLEeCTBRSETCS YyCTaHOBKOM
06eunx py4yek B nonoxexve , ®”/,0".

BHumaHwue!
BknwouyeHune
(HarpeBaTens

W T.M.) NOCre BKMHOYEHNS Kakon-nnbo
YHKLMM SyXOBKM NPON3ONAET TONBbKO
nocne Bbibopa TemnepaTtypsbl.

HarpesaHun4d
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HyneBas ycTaHOBKa

He3aBUCUMOE OCBELEeHUEe AyXOB-
KM

C noMoLLbl0 YCTaHOBKM NOBOPOTHOW
PYYKM B JAHHOW NO3WLMM 3aropaeTcs
CBET B JyXOBOM LUKady.

BKITHOYEH BEPXHUMA M HUXKHUWA Ha-
rpeBaTenb

YcTaHoBKa MOBOPOTHOW PYyYKu B
OaHHONM MO3MLMK MO3BONSIET Harpe-
BaTb [AYXOBKY KOHBEHLMOHamNbHbIM
cnocobom . lNpekpacHo noaxoaut
Ons neyexus 6nrog U3 Tecta, pbibbl,
msica, xneba, nuuLbl (0653aTenbHbIM
ABNSETCS NpeABapuTenbHoe pasorpe-
BaHWe JyXOBKW, a TaK e NpUMeHeHne
TEMHbIX NMPOTMBEHEN), MpoLiecc neve-
HWUS1 HA OHOM YPOBHE.

BKJIHOYEeH BepXHUM HarpeBaTesnb
YcTaHoBKa NOBOPOTHOM PYyYKM B
OAHHOM MOSOXEeHWM MO3BOMSIET Ha-
rpeBaTb OYXOBKY WMCKIHOUUTENBHO C
NMOMOLLIbIO BEPXHErO HarpesaTens.
MogopymsiHnBaHWe BbINEYKKU, NOA-
nekaHue cBepxy, OOMOJNTHUTENbHOE
aonekaHuve.

BKJTHOYEH HWXXHUW HarpeBaTernb

B gaHHOM nonoxeHun noBOPOTHOMN
PYYKM OyXOBKa HarpeBaeTcs UCKMo-
YUTENbHO C MOMOLLbIO HUXKHEro Ha-
rpesatensd. 3anekaHne TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BnaxHasa» BbiNevka u
BblNeyka ¢ PPyKTOBOW HAYMHKON)



SKCIITYATALUA

BKrtoyeHa pyHkumnsa «FPUTb»
3anekanve «PUJ1b» go pymsaHocTtn
ontoaa, NpUMeHsIeTca AN 3anekaHus
ManeHbKnUx MOpLKnin Msca: CTENKOB,
LUHMLENen, pbiObl, TOCTOB, KONBACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 6nogo He
MOXeT ObITb Tonuwe 2-3 cm, B npo-
Lecce 3anekaHus 6nrogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha OPYryt CTOPOHY).
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KoHTponbHasa namna

BknioyeHne gyxoBKM COMpOBOXAaeTcs
CBeYeHMeM [OBYX CUTrHambHbIX NTaMMOYeK,
XENTON N KpacHOW. FopeHne KOHTPOSbHON
NaMMoYyKK XEeNnToro LBeTa CUrHanmsmpyeT o
paboTe OyXOBKMW.

Moracwas KpacHas namnoyka nHopmMmupyeT
0 TOM, YTO B AyXOBKE YCTaHOBWIaCh HyXXHas
Temnepatypa. Ecnv kynuHapHble pekomeH-
Aaummn coBeTytoT nomeluaTs 6niofo B paso-
rPeTyIo OyXOBKY, 3TO HY>XHO AienaTb He paHee
MepBOro OTKIOYEHNS KPaCHON KOHTPOMNbHON
namnoykun. B npouecce npurotoeneHns
KpacHas namnovka OyAeT BKMYATbCH U
BbIKNOYaTbCA (NogdepxaHve Temneparypbl
BHYTpPY AyXOBKMW). XKentas KOHTponbHas
namnoYka MOXeT TakkKe ropeTb B MONOXEHUN
pyykun «OcBeLLeHre Kamepbl AYXOBKUY.



SKCIITYATALUA

Wcnonb3oBaHue ne4vku

BHumaHue!
OBGxapuBaHve NPOMCXOONT B pe3yrTaTe BO3-
OENCTBMA Ha NULLy MHpaKpacHbIX nyyen,

Korga ucnonb3syetca AyxoBka, O0-
CO3aBaeMmbIX PasorpeBLUMMCS rPUmnem.

CTYMHbIE YaCTU MOFyT HarpeTbCs.
[N BKMHOYEHNSA NEYKN HYXKHO: PekomeHayeTcs He nognyckaTb K
® YCTaHOBUTbL PYYKY AYXOBKU B MONOXEHME, [OYXOBKe OeTeN.

0603Ha4YeHHOE CMMBOOM
® PasorpeTb AyXOBKY B TeYEHWE 5 MUHYT

(Mpw 3aKpbITOM ABEpLIE OYXOBKM).
® [locTaBuTb B AYXOBKY MOAHOC C Mpo-

OYKTaMy MUTaHUSI Ha COOTBETCTBYHOLLMIA

pabounii ypoBeHb, a B criydyae obxapu-

BaHWsI Ha BEPTESeE - PacronoXuTb HEMO-

CPEeACTBEHHO NoA, HUM (HWKe BepTena)

NOAAOH ANS CTEKAMLWErO Xupa,
® OO6xapuBaHue crieqyeT OCYLLeCTBMATb

Npw 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

Ona dyHKUMN «TPUNb» U KYCUNEHHbIN
rpunb» TeMnepaTypy HYy>XHO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a ansa pyHKLMN KKOHBEKLUSA U
rpunb» Makcumym Ha 200°C.
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SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTen no3BonsieT xapuTb rotoBsiLieecs
B OyXOBKe Onwogo, nepeBopaymMBas ero.
[MaBHbIM 06pa3oM OH CNyXUT AN Noaxa-
puBaHUSA NTULUbI, LWALWNbIKOB, kKonbacok u
T.M. BkrntoyeHne 1 BbIKMNIOYEHNE OBUXKEHUS
BepTena OCyLeCTBNAETCS OQHOBPEMEHHO
C BKITHOYEHMEM U BbIKITOYEHNEM OnepaLmu
nomxapusaHus

[Mpun ncnonb3oBaHUM OQHON U3 3ATUX ADYHKLMIA
B MpoLecce NomxapuBaHNst MOXET NMPON30N-
TV BpPEMEHHas OCTaHOBKa ABuraTens unuv
N3MEeHeHWe HanpasreHus BpalleHusi. ITo
He BNUSIET Ha BPEMSI U Ka4yecTBO obxapu-
BaHUSA.

BHumaHue!

BepTten He MMeeT OTAENbHOM PyyKU
yrnpaBneHus.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem
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MpuroTtoBnenve britoga Ha BepTene:

NOMEeCTUTb NULLYY Ha BepTen U 3aKpenntb
npuv NOMOLLN BUNOK,

pamMKy BepTerna pasmMecTUTb B yXOBKE Ha
3 cHu3y paboyem ypoBHe ,

KOHeL, BepTena BCTaBUTb B 3axBaT ABUra-
Tens. Obpatute BHMMaHWe Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTannmyeckon 4actu 3axsata
onvpanacb Ha pamky,

BbIKDYTUTb PYKOSATKY,

BCTaBMUTb MOAHOC Ha caMbIl HUXHUI
YPOBEHb KaMephbl JyXOBKMU,
OGxapuBaHune crefyeT OCyLLIEeCTBNSATb
npun 3aKpbITON ABEpLE AYXOBKU.




NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

PekomeHayeTcs BbiNekaTb MUMPOrY Ha NoAdoHaXx, ABMSOWMUXCS 3aBOACKON
OCHACTKOW NANTbI,

Bbineuky MOXHO MPOU3BOAMTL B popMax M Ha noadoHax MpPOMbILLNIEHHOTO
NpoM3BOACTBA, KOTOpble CTaBATCA Ha GOKoBble HanpaenawLive. Ans npuro-
TOBIEeHUsi NPOAYKTOB NMUTaHUSA PEKOMEHAYETCA UCMNOoNb30BaTh NOAAOHbI
YepHOro LBeTa, MOCKOJIbKY OHU Jly'dlle MPOBOAAT TEMNso U CoKpaluatoT
BpemMs NPUroToBrieHus,

He pekomeHayeTcs NpUMeHSTb hopMbl U NMOALOHBI CO CBETIION M BriecTsLlen
NOBEPXHOCTbLIO NPY 06LIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUI U HUXKHWI HarpesaTenu),
NpUMEHEHME Takol NocyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO He nponeyeTcs
CHM3Y,

Mepen TeM, Kak BbIHYTb NUPOTY U3 OYXOBKU, HY>XHO MPOBEPUTL UX FOTOBHOCTb
Npy MOMOLLY Nanoyku (KoTopasi AOSHKHa OCTaTbCs CYXOM U YNCTOW),
PekoMeHyeTCsi OCTaBUTb BbINEYKy B JyXOBKe Ha 5 MUHYT Mocre ee BbIKIoYe-
HUS,

MapameTpbl BbINeYkn, NpUBEAEHHbIE B TabnMLaXx cnpaBoYHbIe, U MOTYT MEHSATb-
CSl B COOTBETCTBUM C BaLLUM OMbITOM U BKycamu,

Ecnu cBeaeHWsi B KyNIMHaPHbIX KHWUrax 3HAYUMTENbHO OT/IMYAIOTCA OT HaLUUX
pekoMeHaaLuui, NPOCMM PYKOBOACTBOBATLCS HACTOSALLEN MHCTPYKLEN.

MopxxapuBaHue mMsica

B oyxoBKe rotoBMTCS MSACO nopLmnsimy 6onee 1 kr. MopLuum, BeC KOTOPbIX MEHbILLIE,
pEeKOMEHAYyEeTCS rOTOBUTbL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na NnpurotToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpo4YHyto MOCyAy, C py4-
KaMu, He NoaaaroLLMMUCS BO3AECTBUIO BLICOKO TeMneparyphl,

Mpv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM HA PELLIETKE UMM BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAAOH C HEGOMbLIMM KONMMYECTBOM BOAb,

MUWHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBepHYTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCE BbINEYKN BPEMS OT BpEMEHM NonmueaTh MACO Bbl-
OensioLWyMCca COKOM UMK ropsdeli ConeHoin Boaow, NonmMBaTh MSCO XONMOAHOM
BOJOW HE peKOMEeHayeTCs.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bua BbineuKm PyHKuny Temnepatypa YposeHs Bpems [Mun.]

npoaykT ATXZOE]KM c - ( L>
E O 160 - 200 2.3 30-50
AN\ 0 160 - 180 2 20 - 40*
D O 220 - 240 3 10-15

<X OJ 210 - 220 2 45- 60
/j 230 - 250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S 2 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45-60
% O 190 - 210 2 40 - 50

BHumaHue!

[MapameTphbl, NnpuBeAEHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs cnpaBOYHbIMU U MOTYT USMEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyJIMHapHbIX nNpUCTpacTuin 1 onbliTa.
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

AKKYpaTHOCTb MONb30BaTenNs U nopepxa-
HVWE OYXOBKM B YMCTOTE M €e NpaBuilbHOE
codepaHve B 3HauMTenbHoOW Mepe npop-
neBatoT Cpok ee GesaBapuiHON paboThl.
Mepen YNCTKON AYXOBKN HYXHO BbIKIIOYNTb,
obpaTtMB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4ToObl
BCE PYYKM HaxXoAMNUChb B MONoxeHuu ,@” /
,0”. YMCTKY MOXXHO NPOM3BOANUTL TOMBKO MO-
Ccre TOoro, Kak [yxoBKa OCTbIHET.

@ [lyxOBKYy CrieqyeT YUCTUTb NOCIE KaXKaoro
MCMNOJSIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKe BKIKH4YaeTcsa
ocBelleHne, YTo no3BondeT ynyywunTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

Kamepy oyxoBKv HAONEXUT MbITb TONBKO
Tennow Bogon ¢ gobasneHnem Hebormnb-
LLIOro Konn4yecTtBa XUAOKOCTU ONA MbITbA
nocyapl.

MapoBas unctka «Steam Clean»

- B MUCKY, MOCTaBIMEHHYIO Ha NEPBbIN CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKM HanuTb 0,25 n Boapl
(1 ctakan),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKMU,

-PYYKy perynsiropa Temneparypbl yCTaHO-
BUTb B nonoxeHue 50°C, py4yky Bbibopa
pexrMa paboThbl B MOMOXEHNE «HWKHUMN

HarpeBaTenb» [;]

-HarpeBaTb Kamepy AyxoBku okono 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKW, BHYTPEHHWN
06beM KaMepbl MPOTePeTb TPSANKOWA Unn
rybGkon, 3aTeM NPOMbITbL TEMNSIOW BOAON
c pobaBneHnem XWAKOCTU ANst MbITbS
nocyabl.

BHumaHune. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYMCTKM MOXET UMETb BUA Kanernb
WNW OCTaTKOB BOAbI NOA NINTON.

Mocne MbITbA KaMepbl AyXOBKW ee crie-
AyeT BbITEPETb HAaCyXo.
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BHumaHue!

Ons 4ncTkn 1 nogaepxaHua B pa-
6oYeM COCTOSHUWN CTEKMSAHHbLIX MO-
BEPXHOCTEN HEe NMPUMEHSATb YNCTALLME
cpencTea, coepxallive abpasvsbl

3aMeHa NamMno4ky ocBeLleHuUst
AYXOBKMU

Ona vcknw4YeHNsa BO3MOXHOCTM MNoO-
paxxeHUs1 3NIeKTPU4YECKMM TOKOM nepen
3aMeHOM namMno4yku yb6eguTtecb, 4TO
YCTPOMCTBO BbIKITHOYEHO.

® Bce pyyku ynpaBneHusi ycTaHOBUTb B

nonoxexwve ,,®” [ ,0” | 1 BbIKNOYUTb

nuTaHue,

BbIBEPHYTbL 1 NPOMbITL KOMNMAaK NamMmnoyKu,

BbITEPETH Er0 HACyXo.

BbiBEpHYTbH OCBETUTENBLHYIO NAaMMOYKy 13

rHesga, npy HeobxoouMOCTU 3aMEHUTb

€e He HOBYI

— NaMrnoyka BblCOKOTEMMNepaTypHas
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpspkeHne 230

- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

~

Jlamroyka OyxoeKku

BeepHyTb namnouky. O6paTute BHUMa-
HWe Ha NPaBUMbHYH YCTAHOBKY J1aMMOYKM
B KepamMuyeckoe rHesao.

® BBepHyTb Kornak namMnoyku.



OBCINYXWUBAHUE U YXOQO

CHsaTMe aBepLbl

[Ons 6onee ygobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU N €€ YNCTKN MOXHO CHATb ABep-
uy. [Ins 3TOro Hy>HO ee OTKPbITb, NOAHATb
npefoxpaHuTenb, Haxo4dAWMNea B netne.
[Bepuy cnerka npuKpbITb, MPUMOAHATb U
BbIABUHYTb Bnepea. [ns ycTtaHoBKU ABepLbl
B NAWUTY NOBTOPUTbL OEVCTBUS B 0OpaTHOM
nocneposarensHocTw. lNpn yctaHoBKe crie-
AyeT 06patuTb BHMMaHue Ha npaBuiibHOEe
coBMelleHne vacTten netnu. MNocne ycTa-
HOBKM ABEpPLbl AYXOBKM HY>XHO 06A3aTenbHO
onycTuTb NpefoxpaHuTens. B npotueBHOM
cnyyae, npuv nonbiTKe 3aKpbITUA ABepLbl
MOryT ObITb NOBpPEXAeHbI NETNN

OmodsuHymb npedoxpaHumenu nemesib

CHsATHe BHYTpPEeHHero crekna

1. C nomoLblo KpecToobpasHon OTBEPTKU
OTBWMHTUTb BWHTbI, PACMONOXKEHHbIE B
OokoBbIX 3awenkax (puc. A).

2. 3alenku BbITONKHYTb C NMOMOLLbO M0-
CKOW OTBEPTKU U BbIHYTb BEPXHIOO MNaH-
Ky asepupl (puc. A, B).

3. BHyTpeHHee cTekno BbIHYTb U3 Kpenne-
HUs (B HWXKHeN YacTu aeepubl) (puc. C).

4. [loMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-

oonbLnm Konmn4yecTtBoM YUcT4dlero
cpeacTea.
YTtobbl YCTaHOBUTbL CTeKNo, cnenyet

noctynatb B 06paTHOI7I o4yepeaHoCTn.
[Magkast YyacTb CTekna LOrKHa Haxo-
ONTbCA CBEpPXY.

CHssmue eHympeHHe20 cmekna



OBCITYXUBAHUE N YXO4

[yxoBka oGopyaoBaHa B JIErKO BbIHU-
MatoLLMecs: MPOBOSOYHbIE Hampasnsolme
(necTHMYKkKM) BKMagblWen [yxoBkM®, YToObI
BbIHYTb MX AN MbITbsl, HAOO MOTAHYTb 3a
3auenky, Haxoasulytocsa cnepeam (Z1), 3a-
TEeM OTKIOHWUTb Hanpasnsifowme U BblHYTb
c 3agHen 3auenkn (Z 2). Nocne mMbiTbs
HanpaBnswLWMxX, cregyet NoOMecTuTb X B
KpenexHble OTBEPCTUS OYyXOBKM, HaxaTb Ha
3auenkun (Z1nZ2).

*Ansi onpeaeneHHbix mogenem
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Mepuopnyeckuit ocMoTp

MNMoMumo aencTBuin, HeobxoanMbIX Ans
NOAAEPKAHUS AYXOBKU B YMCTOTE, Crie-
ayer:

npoBOAUTL Mepuoguyeckne NpoBEpPKU
paboTbl 3N1IeMEHTOB YyNpaBreHns N pa-
6oumnx rpynn nnutbl. Mocne nctedeHus
rapaHTUIHOrO Cpoka, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Nnpou3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOrO COCTOSIHWUSI MInTbI B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSATb BbISIBMIEHHbIE 3KCMyaTaLoH-
Hble fedeKTbl,

npy HeObXOAMMOCTU NPOBECTU 3aMEHY
BblLLeALWnX U3 CTpos Aetanemn 1 y3nos

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE M
perynsaumoHHble paboTbl AOKHbI
NPOV3BOAUTBLCS COOTBETCTBYHOLLUM
CEPBUCHbIM LEHTPOM UM macTte-
poM, nMewLwmnm Heobxoanmyro
KBanuurKkauu 1 Aonyck.



NOBEAEHUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgown aBapuinHoOW cuTyauumn crnegyer:
BbiknounTh paboune yanbl yXOBKM
OTcoeagnHnTb anekTponuTaHme

Bbi3BaTb MmacTepa

HekoTopble menkue gedekTbl NONbL30BaTENb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHuam

B Tabnuue. Mpexae, Yem obpalLaTbCs B CEPBUCHBI LIEHTP, MPOCMOTPUTE Tabnuuly.

MNMPOBNEMA

NPUYNHA

OEVCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHua

MpoBepuTL NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLUnii 3a-
MEHUTb

2. Qucnnen Tanmepa noka-
3biBaet ,12.00”

MpuGop 6bIn OTKNIOYEH OT
CEeTV U BpEMEHHO npona-
10 HanpsbkeHve

YCTaHOBUTL TEKyLLEE BPeMSI
(cM. VIHCTpyKumMst Mo akc-
nnyaTauuu Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEPHYTa wunu

neperopena

MoakpyTUTL MNM 3aMeHUTbL
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nNnuThl)
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TEXHUYECKUE OAHHDBIE

HomuHanbHoe HanpshkeHue: 230V~50 Iy,
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 3,3 kBT

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / IIYBUHA / BBICOTA) 59,5/57,5/59,5cm

MonesHbIn 06bem OyxoBKU*® 56-64 nuTtpoB
OHepreTuyeckas kateropusi Ha aTUKETKe
Bec oK. 35 kr

CootsetcTByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304
0bObeMm 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKM — yKa3aH
Ha 3TUKETKE SHEepreTnyeckon apdeKTUBHOCTHU.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Einbaubackofen verbindet auBergewdéhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter
Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird
die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Einbaubackofen das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf
Sicherheit und Funktionstiichtigkeit berpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbereit
ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mégliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung ver-
traut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen
Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

® Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien Sie vorsichtig und ver-
meiden Sie das Berlhren der heiflen Innenteile des Gerats.

® Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt an den Gerat! Gefahr von Verbrennungen
bei direktem Kontakt mit dem eingeschalteten Gerat!

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
bertihren aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebestandig ist.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch
Uberhitzen oder Uberlaufen selbst entziinden.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht Gber 15 kg darf nicht auf die ge6ffnete Backofen-
tar.

® Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegenstande zur Glasreinigung verwen-
den; sie kdnnen die Oberflache zerkratzen, was dazu fliihren kann, dass das Glas
springt.

® In nicht betriebsfahigem Zustand darf der Gerat nicht benutzt werden. Samtliche
Mangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Bei Betriebsstorungen, die durch technische Mangel verursacht sind, muss unbe-
dingt die Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden.

® Die Grundsatze und Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung sind unbedingt
zu beachten. Personen, die mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung nicht vertraut
sind, durfen den Geréat nicht bedienen.

® Dieses Gerat ist nicht fir eine Bedienung durch Personen mit eingeschrankten
physischen, psychischen bzw. sensorischen Fahigkeiten (darunter Kinder) bzw.
Personen ohne Kenntnis des Gerates vorgesehen, es sei denn, dies erfolgt unter
Aufsicht oder gemaR der Bedienungsanleitung des Gerates, die durch die fir die
Sicherheit verantwortliche Person tibergeben wurde.

® Es ist daflir zu sorgen, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

® Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger verwenden.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-
lich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

® Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.

® Nachwiarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschalt-
uhr entsprechend kiirzere Garzeiten
einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
notig.
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AUSPACKEN

Y

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpa-
ckung gegen Beschadigung
gesichert. Nach dem Aus-
packen entsorgen Sie bitte
umweltfreundlich die Verpa-
ckungsteile.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmdill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Daruber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Gerét,
auf der Bedienungsanleitung oder der Verpa-
ckung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.
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IHR HERD STELLT SICH VOR

Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung:

\ Grillrost

Backblech* (Gitterrost)

Drehspiel3*

Bratblech*

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Der richtige Einbauort

AN
® Der Kichenraum sollte trocken und luf-
tig sein und eine gute Bellftung haben;
die Aufstellung des Gerates sollte einen

freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

® Die Einbaumobel missen Belage haben
und die verwendeten Kleber missen
hitzebestandig sein (100°C). Ist das nicht
der Fall, so kann dies eine Verformung
der Belagflache oder deren Abldsung
verursachen. ™~

® Abzughauben sind gemafl den Anwei- P
sungen aus den ihnen beigefligten Be-
dienungsanleitungen einzubauen.

Einbau des Backofens: Seg
\\
.

@ Offnung im Umbauschrank fiir den Einbau
des Backofens nach den auf der Mal3skizze
angegebenen Abmessungen vorbereiten,

595

® den Backofen vollstandig in den Umbau-

schrank schieben und mit vier Schrauben an
den auf der Skizze dargestellten Stellen in
dieser Position sichern.
S

< | |
S
~ ,\ .

,/5@/ ]: %

\

K -

Achtung!
Der Einbau muss bei abgeschalteter Strom-
versorgung durchgefiihrt werden.
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INSTALLATION

Elektrischer Anschluss

® Den Backofen ist werkseitig an die Strom-
versorgung mit Einphasen-Wechselstrom
(230V ~50 Hz) ausgelegt und ist mit ei-
nem Anschlusskabel 3 x 1,5 mm?, 1,5 m
lang, mit Stecker mit Schutzkontakt aus-
gestattet.

® Die Anschlusssteckdose fir die Elektroin-
stallation muss mit einem Erdungsbolzen
ausgestattet sein, und darf sich nicht tber
dem Herd befinden. Nach Aufstellung des
Herdes ist es erforderlich, dass die An-
schlusssteckdose fiir die Elektroinstallation
fir den Nutzer jederzeit zuganglich ist.

® Vor dem Anschluss des Herdes an die
Steckdose ist zu priifen, ob:

— die Sicherung und die Elektroinstallation
die Belastung durch den Herd aushal-
ten,

— die Elektroinstallation ist mit einem wirk-
samen Erdungssystem ausgestattet,
welches die aktuellen Normen und Vor-
schriften erfullt,

— der Stecker leicht zuganglich ist.

Wichtig!

Sollte die nicht trennbare Leitung
beschadigt werden, so soll sie, um
einer Gefahr vorzubeugen, bei dem
Hersteller, in einer Fachwerkstatt
oder aber durch eine qualifizierte
Person ausgetauscht werden.



BEDIENUNG

Vor dem ersten Einschalten des
Backofens

vorhandene Verpackungsteile vom
Kochfeld und vom Backofen entfernen,
Backofen-Innenraum und Kochfeld von
Konservierungsmitteln reinigen,

Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen,

Raumbeliiftung einschalten oder Fenster
offnen,

Backofen bei 250°C, etwa 30 min. ein-
geschaltet lassen, Verschmutzungen
entfernen und genau reinigen, Koch-
platten etwa 4 min. ohne Kochgeschirr
eingeschaltet lassen.
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Wichtig!

Bei Backofen mit Zeitschaltuhr ersche-
int nach dem Netzanschluss in der
Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,12.00".
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschal-
tuhr einstellen. Ohne die Einstellung
der aktuellen Uhrzeit 1aRt sich der
Backofen nicht betreiben.

Wichtig!

Der elektronische Programmschalter
Ts ist mit Sensoren ausgestattet, die
durch Beruhren der gekennzeichne-
ten Oberflache mit den Fingern be-
dient werden.

Jede Umsteuerung eines Sensors
wird durch ein akustisches Signal
bestatigt. Die Oberflache der Senso-
ren muss sauber gehalten werden.

Wichtig!
Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen.
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Elektronische schaltuhr

— Garzeit

— Abschaltzeit

— Timer

— aktuelle Uhrzeit
— Signalleuchte

A
A\
V)

1 — Auswahlschalter fiir Zeitschaltuhr-Be-
triebsmodus

2 — -"-Taste

3 -, t’-Taste

AKTUELLE UHRZEIT EINSTELLEN

Nach Anschluss an das Stromnetz oder
Wiedereinschalten nach Stromausfall zeigt
die Zeit-Anzeige 12.00, und die Leuchte bei
@ blinkt,

eAktuelle Uhrzeit mit den Tasten 2 und 3
einstellen.

1
L

1
L

A

(
(

-

o

|
L.

I< | Menu | >
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Ca. 5 Sek. nach der Uhrzeit-Einstellung
werden die neuen Daten gespeichert und die
Leuchte bei @ erlischt.

Die Uhrzeit |aR3t sich spater durch Betatigung
von Schalter 1 korrigieren, bis die Leuchte
bei @ zu blinken beginnt. Danach kann die
Uhrzeit korrigiert werden.

Achtung!
Ohne die Uhrzeit-Einstellung lasst
sich der Backofen nicht einschalten.

!
_

RO
.-J

RO

RO

)
-

> ¢

-—
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TIMER

Der Timer l&sst sich jede Zeit aktivieren, ohne
dass die anderen Funktionen der Zeitschal-
tuhr aktiv sind. Der eingestellte Zeitraum
betragt von 1 Minute bis zu 23 Stunden 59
Minuten.

Die Einstellung des Timers geschieht folgen-
dermalden:

eTaste 1 drlicken, bis die Leuchte bei JA
zu blinken beginnt, auf der Zeit-Anzeige
erscheint ,0.00”,

eTimerzeit mit den Tasten 3 und 2 einstel-
len,

Die eingestellte Timerzeit erscheint auf
der Zeit-Anzeige, und die Leuchte bei A\
leuchtet.

Ist die eingestellte Zeit abgelaufen, ertont
ein Signalton, und die Leuchte beginnt bei
L) wieder zu blinken,

eTaste 1, 2 oder 3 drlicken, um den Signal-
ton abzuschalten, die Leuchte erlischt, und
auf der Zeit-Anzeige erscheint die aktuelle
Uhrzeit.

Achtung!

Wird der Signalton nicht manuell ab-
geschaltet, erfolgt das automatisch
nach ca. 2 Minuten.
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HALBAUTOMATIK-BETRIEB

Wenn Sie den Backofen per Schaltuhr ab-
schalten wollen, so geht’s:
eBackofen-Multifunktionsregler und Backo-
fen-Temperaturregler auf die gewinschten
Backofenfunktionen einstellen,

eTaste 1 driicken, bis die Leuchte bei &
zu blinken beginnt, auf der Zeit-Anzeige
erscheint ,,0.00”,

edie gewlinschte Garzeit mit den Tasten
3 und 2 von 1 Minute bis zu 10 Stunden
einstellen.

Die eingestellte Zeit wird nach ca. 5 Sek.
gespeichert, auf der Zeit-Anzeige erscheint
wieder die aktuelle Uhrzeit neben der aktiven
Leuchte bei & .

Ist die eingestellte Zeit abgelaufen,
schaltet

¢t
Ly
[< | Menu | >

der Backofen automatisch ab, ertont ein
Signalton, und die Leuchte bei & beginnt
zu blinken;

eBackofen-Multifunktionsregler und Bac-
kofen-Temperaturregler in AUS-Position
stellen,

eTaste 1, 2 oder 3 drlicken, um den
Signalton abzuschalten, die Leuchte er-
lischt, und auf der Zeit-Anzeige erscheint
die aktuelle Uhrzeit.

Achtung!

In den Backdfen mit einem Steu-
erregler ist der Backofen-Multi-
funktionsregler mit dem Backofen-
Temperaturregler integriert.
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VOLLAUTOMATIK-BETRIEB

Soll der Backofen flr eine gewiinschte
Garzeit einschalten und dann um eine be-
stimmte Zeit abschalten, sind Gardauer und
Abschaltzeit einzustellen.

e Schalter 1 driicken, bis die Leuchte bei
& zu blinken beginnt, auf der Zeit-Anzeige

erscheint ,0.00”,
e die gewlinschte Garzeit mit den Tasten

3 und 2 von 1 Minute bis zu 10 Stunden
einstellen.

Die eingestellte Zeit wird nach ca. 5 Sek.
gespeichert, auf der Zeit-Anzeige erscheint
wieder die aktuelle Uhrzeit neben der leuch-
tenden Leuchte bei &;

e Schalter 1 driicken, bis die Leuchte bei A
zu blinken beginnt,

e Abschaltzeit (Arbeitsende) mit den Tasten
3 und 2 bis maximal 23 Stunden 59 Minuten
einstellen,

¢t
R I N |
I< | mMenu | >

e Backofen-Multifunktionsregler und Backo-
fen-Temperaturregler auf die gewtnschten
Backofenfunktionen einstellen.
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Die Leuchten bei & und A leuchten, der Bac-
kofen schaltet sich ein zu dem Zeitpunkt, der
sich aus der Differenz zwischen der eingestel-
Iten Abschaltzeit und der eingestellten Garzeit
ergibt, (z.B. die eingestellte Garzeit betragt 1
Stunde, die eingestellte Abschaltzeit — 14.00,
die Einschaltzeit des Backofens — 13.00).

Wird die Abschaltzeit erreicht, schaltet der
Backofen automatisch ab, ertdnt ein Signal-
ton bei wieder blinkender Leuchte A,

eBackofen-Multifunktionsregler und Bac-
kofen-Temperaturregler in AUS-Position
stellen,

eTaste 1, 2 oder 3 driicken, um den Signal-
ton abzuschalten, die Leuchte erlischt, und
auf der Zeit-Anzeige erscheint die aktuelle
Uhrzeit.

Achtung!

Die programmierten Einstellungen
lassen sich jede Zeit tberprifen und
korrigieren. Und so geht’s:

e Taste 1 driicken, bis die Leuchte
bei der gewahlten Funktion zu blinken
beginnt,

e mitden Tasten 2 und 3 die Zeitschal-
tuhreinstellungen beim Loéschen der
Einstellungen éndern

Die Einstellung der aktuellen Uhrzeit I&sst
sich nicht verandern, wenn die Zeitschaltuhr
im Halbautomatik- oder Vollautomatik-Betrieb
arbeitet.
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Backofenfunktionen
Backofen mit natiirlicher Konvektion

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewlinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die
entsprechende Position. und des Tempe-
raturreglers — die Wahl der gewinschten
Backofentemperatur erfolgt durch Drehen auf
den entsprechenden Temperaturwert.

=l

- —8

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter auf die , ®” / ,0” Position zu dre-
hen..

Achtung!

Unabhéangig von der Wahl der Be-
triebsart

schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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0 Nullstellung

Unabhédngige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

Oberhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Oberhitze.

Anzuwenden z.B. beim Anbraunen,
Nachbacken von der Oberseite oder
bei zusatzlichem Nachbraten.

Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstfullung).
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Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fiir
Toasts, Wiurste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).
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Kontrollleuchte

Das Einschalten des Backofens wird uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte,

so ist die eingestellte Backofentemperatur
erreicht. Falls das Kochrezept empfiehlt,
die Speise in den vorgewarmten Backofen
zu stellen, sollte dies nicht vor dem ersten
Erléschen der roten Kontrollleuchte erfolgen.
Wahrend des Backens wird die rote Kontroll-
leuchte zeitweise sich ein- und ausschalten
(Thermostatfunktion des Backofens). Die
gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

® Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Grill,
gekennzeichnet ist,

® Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentir) durchwar-
men,

® Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger H6he im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fiir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

® Gegrillt wird bei geschlossener Back-
ofentur.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 200°C einstellen.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerdt hei werden. Kinder fern
halten!
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Es wird empfohlen:

die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

gréRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Rickseite
umwenden.
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DrehspieR*

Mit dem Drehspiel3 kdbnnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Geflugel,
Schaschlik, Bratwirsten u.a. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des Drehspief3antriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten
der Betriebsmodi

Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der DrehspiefRantrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geéndert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funk-
tionsweise und Qualitat des Grillprozesses.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Die Vorbereitung des Grillguts flr den
DrehspieR:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

® Grillgut aufspief3en und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstiick des DrehspielRes in die An-
triebskupplung einschieben, wobei die
Nut im Metallteil des Drehspiel3griffes
auf den Auflagerahmen aufliegen muss.
Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und
die Tdur leicht schlieRen




BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kénnen auch handelsubliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeulbertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberprift werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Gebéack noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
hangig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbuichern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Softe oder mit
heiRem, gesalzenem Wasser begiel3en, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Art Gebick | Backofenfunktio-|  Temperatur Einschubhthe | Garzeit [min]
nen
] 'C €9 ®
= O 160 - 200 2-3 30 - 50
AR O 160 - 180 2 20 - 40*
D O 220 - 240 3 10-15
<< O 210 - 220 2 45-60
// 230 - 250 4 14-18
XJ = 225 - 250 2 120 - 150
S O 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45- 60
£ O 190 - 210 2 40 - 50

Achtung!
Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
ten. Dabei nicht vergessen sicher-
zustellen, dass sich alle Schalter
in Position ,,®”/,0” befinden.
Lassen Sie den Herd vollstdandig
auskiihlen, bevor Sie mit der Rei-
nigung beginnen.

® Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

® Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

® Steam Clean-Dampfreinigung:
— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) giel3en,
— Backofentur schlieRen,
— Backofen-Temperaturregler auf ,,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf

L,Unterhitze” drehen [;]

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentir offnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

® Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.
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Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

® Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gluhlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Gluhlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe

® Die Glihlampe genau in die Keramikfas-
sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Backofentiir aushdngen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum Iasst sich
die Backofentlir aushadngen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken. Tur
leicht zudriicken, anheben und nach vorne
herausziehen. Das Einsetzen der Backofen-
tir erfolgt in umgekehrter Reihenfolge. Beim
Einsetzen sicherstellen, dass die Aussparung
des Scharniers richtig zu dem Haken des
Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentiir
beschadigt werden.

Klappbiigel nach oben driicken

Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines Kreuzschraubendrehers
sind die Schrauben an den seitlichen
Schnappverschliissen herauszudrehen
(Zeichnung A).

Schnappverschlisse mit Hilfe eines fla-
chen Schraubenziehers herausdriicken
und die obere Leiste der Tir herauszie-
hen. (Zeichnung A, B).

Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
(Zeichnung C).
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4. Die Scheibe mit warmem Wasser und

einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.
Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufiihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Herausnahme der inneren Scheibe



® Der Backofen ist mit den leicht heraus-

nehmbaren Leitschienen* (Leiterférmig
angeordnet) fur die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedriickt werden.

Ausbau der Backblechtrager

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Technische Kontrolliiberprifungen

AuBer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

Funktionsprifungen fir Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfiihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
Kontrolliberpriifung des Gerats in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.

Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

Eine regelmaflige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchfiihren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zustandige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.



WENN’'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:

e Baugruppen des Gerates ausschalten

e Stromzufuhr des Gerats abschalten

e Reparatur anmelden

e Einige kleine Stérungen kénnen vom Benutzer gemaR den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der

Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM URSACHE MASSNAHMEN
1. Das Gerat funktioniert | Stromausfall Sicherungen im Haus
nicht. prufen, durchgebrannte

Sicherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige | Die Stromzufuhr fir das | Aktuelle Uhrzeit einstellen

erscheint die Uhrzeit Gerat wurde abgeschaltet | (siehe Bedienung Zeitschal-
,12.00” oder es gab einen kurz- tuhr)

zeitigen Stromausfall.
3. Backofen-Beleuch- Gluhlampe gelockert oder | Glihlampe zudrehen oder
tung ist ausgefallen beschadigt durchgebrannte Backofen-

Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine
Pflegehinweise)
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 3,3 kW
Ausmalle des Gerats (HxBxT) 59,5/57,5/59,5cm
Nettovolumen des Backofens*® 56-64 Liter
Energieeffizienzklasse auf dem Energieetikett
Gewicht ca. 35 kg

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

* nach EN 50304
Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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