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CoBeTbl U NpaBusia TeXHUKU 6e30NacHOCTH

BHUMATEIbHO 03HAKOMBLTECH C UHCTPYKLMAMM, COAEePXaLUMMUCH B
JaHHOM pykosoacTee. CoxpaHuTe pyKOBOACTBA MO SKCryiyarauuy v
ycTaHoBke. B ciyyae nepegaun anektponpuoopa Opyromy JnLy,
nepenaite PyKoBOACTBA BMECTE C HUM.

37O PYKOBOACTBO MO SKCM/Iyatauuy NoaxoanT Kak s
HE3aBUCHMBbIX, TaK W O1A 3aBUCKUMbIX JyXOBbIX WKadoBs. B cnyuae
3aBUCUMbIX JYXOBbIX LWKA(POB 03HAKOMBLTECH C PYKOBOACTBOM MO
SKCMyaTaumnm, npuaaraeMbiM K BapOYHONM NaHenu, rae onucaxo,
Kak padoTaloT ee nepekoyaresnm.

MNMepen ycTaHOBKOWM

MoBpemaeHUA NpU TPaHCNOPTUPOBKE

MpoBepbTE COCTOAHME B1EKTPONPUOOPa NOCIE CHATUA C HEro
YyNakoBKW. B criyyae noBpexaeHunii, NpousoLLeLnx BO Bpems
TPAHCMOPTUPOBKW, HE MOAK/IYaNTE NPMOOP K CETH; CBAXMUTECH C
CEPBUCHBLIM LIEHTPOM 1 MOAanTe NMCbMEHHOE 3aAB/IeHne C
onucaHveM NoBpexaeHuii. B NpoTuBHOM criyyae y Bac He Oyaet
npasa Ha NnoJiyyeHne KoMneHcaumm.

MoxaKntoueHUe K aneKTpoceTn

MoaknoueHne an1eKTponproopa K CeTn MOXET NPOBOAUTLCA
TOJIbKO KBa/IMMULMPOBAHHLIM CrieumanncTtoM. B cnyuae
NOBPEXAeHWA Npudopa, CBASAHHbLIX C HEMPaBW/IbHLIM
NOAK/IIOUEHNEM K CETW, rapaHTn NpousBOAUTENA YyTpaumBaoT
cuny.

Mepen Hayanom SKCryaTaummn yoeanTech, YTo /1IeKTPOCETh B
BalleM [JOME MMEEeT 3a3eM/IeHNe 1 COOTBETCTBYET BCEM
TpeboBaHnAM GesonacHocTh. MoHTaxX 1 noaxktoyeHne npudopa
[IO/IXXEH MPOU3BOANTL TO/TbKO KBaMMULMPOBAHHbINA Creunasncr.
MNPV HEKOTOPbIX Ma/IOBEPOATHLIX OOCTOATE/ILCTBAX UCMOJIb30BAHNE
npvdopa 6e3 3a3eMIeHUA UK NPU HeNPaBUILHOW YCTaHOBKE
MOXET CTaTb NMPUUYNHON CEPLE3HbIX NMOBPEXAEHWA (TPABM 1 CMEpPTH
OT NMOPaXeHWA B/IEKTPUUYECKNM TOKOM). MponsBoanTess He HeceT
OTBETCTBEHHOCTMN 3a NpobaemMsl B padote npudopa 1 BO3MOXKHbIN
yLiep0, BbI3BAHHBIA HEMPAaBUIbHLIM MOOK/IOUEHNEM K 3/1EKTPOCETH.



CoBeTbl U npaBsvna TeXHUKHU 6e3onacHocTH

[aHHbin npubop npeaHasHayeH UCKIUNTENbHO A8 ObITOBOrO
NCMONb30BaHWA. McnosbayiiTe nproop TOMLKO AA NPUrOTOBIEHWA
NPOAYKTOB.

HenbsAa nonsbsosaTbeca Npudopom 6e3 npucMoTpa AeTAM U
B3POC/IbIM

B C OrPaHNYEHHbIMU HUBNYECKUMU U YMCTBEHHbLIMM
CMOCOBHOCTAMM, UK

® vuam 6e3 AoCTaTOUHbIX 3HaHWIA 1 OMbiTa.

He nossonaiite getam urpats ¢ npnbopom.

ABsepua ayxoBoro wwKada

Bo BpemA paboThbl Ayx0BOro Likada ero Asepua Ao/mKHa ObiTh
3akpbiTa. B Kauectse Mepbl NPeaoCTOPOXKHOCTU, PEKOMEHIyeTCA
BCeraa Jepxarb ABepLly OyXOBOro wkada 3akpbITON, JaXe eC/n
[IlyXOBOW WKad BbIK/IOYEH.

He onupalitech, He caanTechb W He urpainTe ¢ ABepLel OyXOBOro
WwkKaga, aaxe Korga oHa 3akpsbiTa.

FopAure BHYTPEeHHUE NOBEPXHOCTU AYXOBOro WKada

A OnacHOCTb Nony4YeHUA OXoros!

® Huvkorga He goTparnBanTech 10 BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTU
NyX0BOro wWKada unn HarpeBaTesbHbIX an1emeHToB. OTKpbIBaiTe
nBepLy AyXOBOro Likaga 0CTOPOXHO. VI3 Hero MOXeT BbINTK
ropAaYni nap. He paspeliante MasieHbKUM AETAM HaxoamTcA
BOMM3M AyXOBOroO Likada.

m Hvkoraa He feite Boay NPAMO Ha [HO rOPAYEro AyXOBOro
wKapa. ATO MOXKET NPUBECTU K 0OPA30BaHMIO TOPAYEro napa.

m He roTtoBbTe 6/t04a C MCMOML30BAHMEM OO/LLIOTO KOMYecTBa
KPEMKUX CNIMPTHBIX HAanWTKOB. Mapbl cnvpTa MoryT
BOCM/IAMEHWUTLCA BHYTPW AYyXOBOro WKada. Vicnonbayiite
KPEMKNe CrMPTHbLIE HAMUTKN TOSTbKO B HEOOJIbLUNX KONNYECTBaxX U
OTKPbIBaWiTe ABEPLY AyXOBOro WKada OCTOPOXHO.

A CyliecTByeT onacHOCTb noxapa!!

® HvKorga He nomellanTe BHYTPb AyXOBOro wkada
nerkoBocnaaMmeHaolmeca npeameTsl. He oTkpbiBaliTe AsepLy,
ecnn 13 npudopa BbIXOAUT AbIM. Beikatounte npudop. Mssnekute
LUTENCENbHYIO BUIKY U3 PO3ETKU UK OTKAOYUTE NAaBKUii
npeaoxpaHuTeNb Ha WUTe npeaoxpaHuTenen.

m [pu npeaBapuTeibHOM Harpese npudopa XopoLlo
3aduKcupyinTe Bymary Ans BbiNeUKW Ha AOMOMHUTEIbHOM
obopyaoBaHun. MNpu 0TKPbIBaHUM ABEPLLI Nprdopa BO3HUKAET
NPWUTOK BO3ayxa. bymara ana Bbineukn MOXET COMPUKOCHYTLCA C
HarpesaTeNbHLIMU 3/1IeMeHTaMun 1 3aropeTtheAd. Beerna
npvioasnveanTe Oymary AnAa BbiNeUkn nocyaov uam opmon.
MoKpbiBaliTe Gymaroi A8 BbINEUYKN TOTLKO HEOOXOAUMYIO
NMOBEPXHOCTb. bymara ons BeiNeUKN He JO/MKHA BbIXOAUTL 3a
npeaens JONOHUTELHOMO 000PYAOBaHNA.

A OnacHOCTb KOPOTKOro 3amblKaHUA!

Hukorga He 3akpennante coeanHUTe IbHbIe Kadenn
3M1EeKTPONPMOOPOB Ha ropAYEi ABepLie AyXOBOro wKada.
N301AUMOHHBI MaTepuan kabena MOXeT NOBPEeanTLCH.

Fopauee gononHuTensHoe o6opyAoBaHue U nocyaa

A OnacHOCTb Nony4YeHUA OXoros!

WN3Bnekaiite ropAayee nONoAHUTENLHOE 000PYAOBaHME U NOCYAY U3
[lyXOBOrO WKada C NOMOLLLIO NMPUXBATOK.

HenpaBunbHbIN pEMOHT

A OnacHOCTb NOpameHUA NEeKTPUYECKUM TOKOM!

HenpaBuibHO OTPEMOHTMPOBaHHbLI Npudop npeactasnaeT codow
OnacHoOCTb. PEMOHT JO/MKEH MPOU3BOANTLCA TOTILKO NEPCOHANIOM
CEPBMCHOrO LIeHTpa C COOTBETCTBYIOLLEN KBanudukaumen.
N3BNeKuTe LTEMNCEebHYIO BUKY U3 PO3ETKU UK OTKIOUMTE
NAaBKuIA NPefoXpaHuTe b Ha WWUTKe NpeaoxpaHuTenei, ecnm
npundop noepexaeH. CBAXUTECh C CEPBUCHBIM LIEHTPOM.

JononHuTenbHbie Mepbl 6e30NacHOCTH NpU o6paLLeHnu ¢
ABepuen

Mpu MPUrOTOBNIEHUN HEKOTOPLIX O/1t0/, KOTOPbLIE TPEBYIOT AOrOro
3anexkaHna Nnpu BLICOKOW Temneparype, AsepLa Ayx0BOoro ikada
MOXET Harpetbca. Eciv y Bac JoMa ecTb MasieHbKue OeTh, He
ocTasnAiTe nx 6e3 NPUcMoTPa BO BpeMa padoThl AyXOBOro Wwkada.

Kpome Toro, cywecTByeT cneumanbHoe YyCTPOWCTBO 3alliuThl,
npenoTBpallaiollee NpAMoe NMPYKOCHOBEHME K ABepLe JyXOBOro
wkada. 310 gononHuTensHoe obopynosaHune (671383) moxHO
3aKasaTb B Hallem CEepPBNCHOM LIEHTPeE.

an‘-IMHbI noapemneﬂuﬁ
BHumaHue!

m [JlononHuTensHoe oBopynoBaHue, nocyaa, NulleBas nieHka,
Oymara AnAa BbiNeuykn 1 altoMMHneBas honbra Ha JHe AyXOBOro
wkaga. Hukoraa He ctaBbTe MPOTUBHN U PELLIETKN Ha AHO
nyxoBoro wkaga. He nokpbiBalite AHO AyXOBOro Likada
NULLEBLIMI MAeHKaMK, hobroi unn dymaroi. Ecnm temnepatypa
yX0BOro WKaga ycTaHoBNeHa Ha O0TMeTKY Bbile 50 °C, He
CTaBbTe Ha ero AHO nocyay. OTO NPUBOAUT K Neperpesy
yx0BOro wkada. Bbl He cMOXeTe 0pUMeHTMPOBaTLCA Ha JaHHble
O BPEMEHW NpUroToBAEHNA 1 3anekaHua, 1, KpoMme Toro, 310
npuBeaeT K NoBPexaeHWo aManu.

m Bopa B ropAvem ayxoBowm lwikady. Henwe3Aa nnuTb BoOy BHYTPb
[yXOBOro wkada, korga oH Harpet. [Npu aTom obpasyeTcsa
BoaAHoi nap. OT koneBaHnA TemnepaTypbl dMasib, MPOTUBHMI 1
peweTKn MOryT MOBPEeANTLCA.

m XKuakne npoaykTel. He cneayert oCcTaBnATh XUAKUE MPOOYKTh
BHYTPW [yXOBOTO LKada C 3aKpbITOV ABepLei Ha AUTeIbHoe
BPEMA. OTO MOXET MPUBECTN K MOBPEXAESHNIO SMasU.

m OPYKTOBbLIN COK. [MpK NPUrOTOBAEHNN COYHBIX (PYKTOBbLIX
NMMPOroB He HaMnoIHAWTE NPOTUBEHb AOBEpXy. Kanatowwuin ¢
NPOTMBHA (PPYKTOBLIA COK OCTaBNAET NATHA, KOTOPbIE yAanTb
HEBO3MOXHO. 10 Mepe BO3MOXHOCTU UCMONL3YIATE FIyOOKuUiA
3MaMPOBaHHbIA NPOTUBEHD.

m OxnaxpaeHve ¢ oTKpbITON ABepuel. OcTaBnAnTe AyxoBoW wkad
OCTbIBaTh TO/ILKO C 3aKPLITON ABepLel. Jlulesbie naHenu
HaxoaALeica PAAOM C JyXOBbIM LKadom medenn co BpeMeHeM
MOFYT MOBPEeANTLCA, AaXe ecnv OH OyadeT OCThlBaTh CO Caerka
NMPUOTKPLITON ABEpLE.

m 3arpAsHeHve Npoknaakn ayxoBoro wkada: Ecnn npoknaaka
[lyXOBOTO WKada o4YeHb 3arpAsHeHa, BO BpeMa padoThl asepLa
wKaa naoxo 3akpbiBaeTcA. ATO MOXET NPUBECTM K
NMOBPEXAEHNIO NNLIEBLIX NaHenen HaxoasaLencsa Nnodan3ocTu
mebenn. Bceraa coaepxute Npokniaaky AyxOBOro wkada B
yuncToTe.

m [IBepua AyxoBoro wkada B KauecTBe ONMopHOM NOBEPXHOCTH.
Hvkoraga He onvpaiTech M He CaanTech Ha OTKPbLITYIO ABEPLYY
nyxoBoro wkada. Hukoraa He ctaBbTe Ha ABEpLYy AyXOBOro
wkata nocyay, NPOTUBHU UM PELLETKN.

m [NepeHocka anekTponpudopa. Hukorga He nepeHocuTe 1 He
yaepXxuBaiTe AaHHbIA 31eKTPonpruoop 3a PyyKy ABepLbl. Pyuka
[BEpLbl HE BbIAEPXMBAET Beca anekTponpundopa n MoxeT
nonomatbeA. CTekNo ABepLbl MOXET CMECTUTbCA MO OTHOLEHWIO
K nepenHen naHenu OyxoBoro wkada, n Asepua nepecraHeT
NAOTHO 3aKpblBaTbLCA.

m 3axapusaHue Ha rpune. [Npu 3axapuBaHuy NPOAyKTOB Ha rpuie
He cneayeT ycTaHaBIMBaTh YHUBEPCaNbHbINA TyOOKNA MPOTUBEHb
NNW NNOCKUIA NPOTUBEHb A1A AYyXOBOro wkada Bbille ypoBHA 3.
13-38a cnAbHOMO Xapa OHM MOryT AedOopMMpPOBaThCA M MOBPEANTb
amManb Npu ux nasnedeHnn. MicnonbayinTte ypoBHu 4 1 5 TONbKO
ONA 3axapvBaHMA HENMOCPEeACTBEHHO Ha pelleTKe.



Balwl HOBbIM AYXOBOM LWKa$

O3HakoMbTECh C BallMM HOBbIM [yXOBbIM Likadom. B naHHoM
pasaene onucaHbl MYHKUMK NaHenn ynpaBneHna n ee oTaesbHbIX
an1emeHToB. Kpome Toro, 3aech npeacrasieHa nHhopmauma o
[OMNONIHUTENIbHOM 000pYaOBaHUM 4/1A AyXOBOro WKada 1 ero
BHYTPEHHMX KOMMOHEHTaXx.

MaHenb ynpaBneHua

Mepen Bamu 00N BUA NMaHenu ynpasaeHus OyxoBoro wkada. Ha

WHOMKATOPHON NaHe He oToOpaxatoTCA BCE CUMBOSIbI

0OHOBPEMEHHO. B 3aBncvMocTy OoT Moenu npudopa, Aetasin MoryT

oTIn4aTbCA.
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[Nepekntouatensb KHoMKK ynpaBnexus Perynatop
BuiOOpa PyHKLNIA N MHAMKaTOpHaA naHesb TemnepaTtypsl
YTtannuBaemble NOBOPOTHbIE NepeKknoyarenu OTmeTKa Ha3HaueHue

B HeKoTOpbIX AyX0BbIX LiKadax NoBOPOTHbLIE NepeKyaTenm
ABIAIOTCA yTarn/MBaeMbiMi. YTOObI YTOMWUTL UIN BIABUHYTH
MOBOPOTHBIN MepekIYaTeslb, HAXXMUTE Ha Hero, Korga oH
HaxXOOUTCA Ha HY/1IeBOI OTMETKE.

KHonku

[Toa KakaoW KHOMKOW pacrnosioXeHbl ceHcopbl. He Haxnmante
KHOMKN C ycunuem. MNpocTo HaXM1Te Ha COOTBETCTBYIOLLNIA
CVYMBOJI.

MepekntouaTtens Boibopa GpyHKUUIA

Mepekntouaresb Boidopa MyHKUMIA NpeaHasHayeH ans seidopa
PasHbIX PEXMMOB Harpesa AyxoBoro wkada.

] Tpwab ¢ 6ONLLWOIA No-
WaabLo Harpesa

3axapvsaHue Ha rpune OudTek-
coB, K010acokK, TOCTOB U PbIOLI. [1po-
WCXOAWUT HarpeB BCEW MOBEPXHOCTH,
PAaCMONIOXKEHHOW Mo/ HarpesaTe/ib-
HbIM 3/IEMEHTOM TPU/IA.

(7] Tpwab ¢ Manoi nnowa-
[blO Harpesa

3axapvsaHue Ha rpune OudTek-
CoB, K010acoK, TOCTOB U PbiObl B
HeBO/bLWMX KoMYecTBax. Harpesa-
€TCA TOJIbKO LieHTpasIbHaA YacTb
HarpeBaTe/IbHOro a71emMeHTa rpuns.

O HwxHuii xap TomneHune, BbiNnekaHne 1 NnoapyMaHu-
BaHMe KOPOUKW. YKap noaaeTca HUx-

HVUM HarpesaTe/ibHbIM 3/1EMEHTOM.

OTmeTKa HasHaueHue

O Hynesaa otmeTka [yxoBoW WwKad BbIKIOUEH.

KonBekuna* BbinekaHne nMporos 1 KOHAUTEPC-
KuX nanennin. MoXHo rotToBuTb OAHO-
BPEMEHHO Ha [1ByX YPOBHAX.
Pacnono)eHHbll Ha 3aHeN CTeHKe
BEHTUNATOP PaBHOMEPHO pacnpene-
NAET )ap No BCEMY MPOCTPaHCTBY

AyXOBOro Likada.

E BepxHuit v HWKHWIA
xap*

MpUroToBIEHNE NNPOTOB, 3anekaHokK
1 HEeXMPHOro MACA, Hanpuvep Tesns-
TUHBl WX OWYW, HA OJHOM YPOBHE.
YKap noaaetca BEPXHUM 1 HUKHUM
HarpesaTesIbHbIM 3/IEMEHTOM.

X] Tpunb ¢ KOHBEKUMEH  3axapuaHue MAca, NTWLbl U POk,
[MToouepenHo BKAOYAKOTCA HarpeBa-
TeNbHbIA 9NEMEHT rPUNA 1 BEHTUNA-
TOp KoHBeKUuu. bnaroaaps
BEHTUNATOPY Xap OT rpuna LMPKYIn-

pPYeT BOKPYI MPOAYKTOB.

* Pexxum HarpeBa, UCnonb3yloLWmninca ana onpeaeneHns knacca
aHeproaddexkTnBHOCTN Mo Hopme EN60350.

PasmopaxnBaHue PasmopaxuBaHue, Hanpumep mAca,
nTUUbl, xneda 1 nuporos. bnarogapA
BEHTUNATOPY ropAYNA BO3AYX LIMPKY-

NMpyeT BOKpyr 6ntoaa.

[MooceeTtka BkntouaeTtcA namna noacBeTKM

BHYTPMW OyXOBOro wkaga.

* Pexxkum Harpesa, UCnonb3yloWwminca ana onpeaeneHns knacca
3HeproaddekTmBHOCTN No Hopme EN60350.

Mpwn BhIBOPE NOOOro pexxmma Harpesa 3aropaeTca noacseTka
BHYTPMW OyXOBOro liKada.



KHoNKu ynpaeJieHUA U UHAUKaTOpHaA naHelnb

KHOMKW npefHasHayeHbl 1A BKAOYEHUA Pas/inyHbIX
[IOMOIHWUTE/TbHBIX PYHKUMUIA. Ha nHOMKATOPHON naHenm
0OTOOPAXAatOTCA 3a4aHHbIE NapaMeTpbl.

KHonKa HasHaueHue

»$§ BbICTPbLIN Harpes OueHb ObICTPOE HarpeBaHne Jyxo-

BOro wkada.

0 DYHKUMA OUYNCTKM BkntoueHne yHKLUMM OUNCTKM camo-
OuMLLIaOLWMXCA MOBEPXHOCTEN

BHYTPM OyXOBOroO Likada.

® OyHKuMK Taimepa BuiGop 3BykoBOro TaiiMepa L), npo-
AO/DKUTENBHOCTWU MPUTrOTOBNEHUA —9,
BpeMeHn OKOHYaHUA
NPUroToBNeHnA (IL, n Tekywero

Bpemern O.

BrokupoBaHue v pasdroKupoBaHme
naHenun ynpasaeHus.

c= bnokuposka ot aeten

—  MuHyc YMeHbLUEHNE 3a4aHHbIX NapameTpoB.

+ [lntoc YBenuueHue 3agaHHbIX NapaMeTpoB.

Ha vHamkaTopHO naHenu keagpaTHble CKOOKK [ ] BblAenaoT
CUMBOJ, COOTBETCTBYIOLLMIA aKTMBMPOBAHHOM hyHKUMM TakMepa.

PerynaTtop Temneparypbi

Perynatop Temneparypsl npeaHasHadyeH ana sBeidopa Temneparypsl
WM CTEMNeHn Harpesa rpuns.

OTmeTKa 3HaueHue

Y Hynesana oTmeTka [lyxoBoW Likad He HarpesaeTcH.

50-270 [OwnanasoH Temne- TemnepaTypa BHYTPW OyXOBOrO
paryp wkada B °C.

I, I, Il Crtenenun HarpeBa CTeneHn Harpesa rpunsa ¢ Mason
rpuna nnowansto Harpesa ] n Gonbloii

nnowansto Harpesa [,

| = cTeneHb Harpesa 1, nerkui
Harpes

|l = cTeneHb HarpeBsa 2, cpegHuii
Harpes

Ill = cTeneHb HarpeBa 3, CU/IbHbIN
Harpes

clean OYHKLMA OYNCTKN

Bo Bpema HarpeBaHuA QyxOBOro WKada Ha UHANKATOPHON naHenu
csetntca cumeon (8). Bo BpemaA nepepbIBOB B HArpeBaHn OH
BbiK/toUYaeTcA. [pu UCNob30BaHUN MYHKUWA noacseTku (3] n
pasmopaxmsaHua (0¥ cumson He ceeTutcA.

YKasaHue: [1pn ncnonbL3oBaHumn rpuna Ha npotaxeHun Gonee 15
MUHYT YCTaHOBUTE TEPMOPErYNATOP Ha PEeXMM Nerkoro Harpesa.

BHyTpeHHee odopynoaaHMe AYX0BOro umad)a
B oyxoBom wkadgy MMeroTcA BEHTMAATOP W Namna.

BeHTUnatop

BeHTMnATOp BKAOYAETCA M BbIKIOUYAETCA MO Mepe
HeoOXoANMOCTU. ToPAUNA BO3AYX BbIXOAUT Uepesd BEPXHIOK YacTb
nsepubl. BHumarue! He 3akpbiBanTte oTBepcTne ansa BEHTUNALMN.
OTO MOXET NPUBECTU K NeperpeBaHunto AyxoBoro wkada.

BenTunatop npogosmkaet padoTath B TeUeHWEe OnpeaesieHHoro
BPEMEHW MOC/Ie BbIK/UYEHWA OyXOBOro WKada A1A YCKOPEHNA ero
oxnaxkaeHuA.

MoaceeTKa

Jlamna BHyTpW OyXOBOro Likada Bcerga cBeTUTCA BO BpeMa padoThl
AyxoBOro wkada. Tem He MEHEE, €€ TaKXe MOXHO BK/IKOUYUTb,
Koraa [yxoBon LKad BbIK/KOYEH, yCTAaHOBUB Nepek/tovaTens
BbIGOPA yHKLMIA Ha oTMeTKy (8.

LononHuTtenbHoe o6opynoBaHue

[nA ycTaHOBKWN NPOTUBHEN 1 PeLLeTOK B AyXOBOW WKad CcyllecTByeT
5 BO3MOXHbIX YPOBHEN.

[ononHuTensHoe oOopyaoBaHne ycTaHaBIMBaeTCA Ha
PaCMOIOKEHHbIE CripaBa 1 ClieBa KPIOUKW. YCTaHaBmsBaa peLleTkiu
1 MPOTUBHW, YOEONTECH, UTO OHU HAAEXHO 3aPUKCUPOBAHbI
Kptoukamu, B NMPOTVBHOM C/lyyae OHW MOryT yrnacTb.

|

Mpwn HarpesaHun NPOTUBHM MOTYT NOKopPoBUTLEA. MNocne nx
oCTblBaHWA Aedopmaumns ncuesaeT, 1 Ha ux padoTy OHa He BMAET.

Baw ayxoBoit wkad cHadeH TO/TbKO HEKOTOPLIMU 13
HVXKEeNepeUncIieHHbIX BUOOB JOMOMHUTELHOrO 000pYyA0BaHWA.

[ononHuTenbHble NPUHAANEXHOCTM ANA AyXOBOro wwkada MOXHO
nPVoBPEcT B CEPBUCHOM LIEHTPE, B CNeLnann3npoBaHHbIX
mMarasuHax uam 3akasatb yeped VIHTepHeT. Ykaxute aptukyn HEZ.

PeweTka

Cny>knT ona pasMeLleHns XapoBeH,
(hopM, NPOOYKTOB A/1A 3aXKaAPUBAHNA 1
3anexkaHnsa Ha PeLeTKe 1 3aMOPOXEH
HbIX G110,

Mnockui amanupoBaHHbIN
NpoTUBEHb ANA AYXOBOro LWKada
MpenHasHayeH 4aa NMPoros, neve-
HbA 1 APYrov MEeNKOW BbINEeUKU,

CtaBbTe NPOTMBEHb B AyXOBOW WKad
CKOLLUEHHbIM Kpaem K ABepLe.

YHuBepcanbHbii rny6okui
3ManupoBaHHbIA NPOTUBEHb
MpeaHasHayeH o8 NpUroToBaeHUA
COUHBIX MUPOrOB, BbIMNEYKN, 3aMOPO-
XeHHbIX 61104 1 3axapuBaHna 60Nb-
WX KYCKOB NMPOAYKTOB. Tako
NPOTUBEHb TaKXE MOXHO UCMOL30-
BaTh 41 cBopa Xunpa npu saxapvea-
HVUM MPOAYKTOB Ha peLleTKe.

CtaBbTe NPOTMBEHb B AyXOBOW LWKad
CKOLLUEHHbIM Kpaem K ABepLe.

Ocoboe gononHutensHoe obopyaosaHue

Ocoboe fononHUTENLHOE 000PY0BaHNE MOXHO NMPUOOPECT B
CEPBUCHOM LIEHTpe W B cneunanManpoBaHHbiXx marasnHax. B
Hawwux BpoLltopax n B IHTepHeTe Bbl HaaeTe WUPOKUii
ACCOPTUMEHT JOMOMHUTENLHOrO 000pyaAOBaHWA ANA AyXOBbIX
wkadoB. Hannune ocoBoro 4ONOSHUTENEHOMO 000PY.AOBAHUA U
BO3MOXHOCTb €ro 3akasa yepes VIHTepHeT B pasHbiX cTpaHax
pasnuyatoTcA. YTOUHMTE 3TU AaHHble B CONMPOBOXAAtoLWel OyXOBOW
wKad AOKyMeHTauuu.



He Bce ocoboe aononHuTensHoe odopyaoBaHue noaxoanT AnA
BCcex moaenei npudopos. MNMpu NOKynke Bceraa ykasblBaiTe TouHoe
HasBaHue (E-Nr.) mogenu Ballero npudopa.

Ocoboe nononHutensHoe obopynosaHue ApTukyn HEZ

HasHaueHue

[MpoTMBEHb ANA NULLbI HEZ317000

MaoeanbHO noaxoauT ANA NPpUroTOBAEHNA NULLbI, 3aMOPOXEHHbIX
npoayKToB Nan B0bLWNX KpYribiX NMPOros. [poTMBEHbL ANA N1uUbI
MOXET NCNOJIb30BATbCA BMECTO I'ﬂy6OKOI'O YHUBEpPCanbHOTo Nnpo-
TWBHA. YCTAHOBUTE NPOTUBEHb HA PELLETKY 1 cneﬂyMTe OaHHbIM,
npuBedeHHbIM B Tabnmuax.

MeTannnueckasn XapoBHsA HEZ6000

[laHHyt0 XapOBHIO MOXHO MCTMOJ/Ib30BATL Ha 30HAaX Harpesa A
XXapOBHW CTEK/IOKEPaMUUYECKMX BAPOUHbIX naHenein. OHa noaxo-
[UT /1A NPUIroTOB/IeHUA OO C UCMOMb30BAHMEM MHMPAKPACHbBIX
CEHCOPOB, a TakXe aBTOMAaTUUYECKNX MPorpaMm NnpuroToBIeHNA
nnn 3anekaHva. CHapYXu XKapOBHA SManMpoBaHHas, a UsHyTpn
MMEeeT NMPOTUBOMNPUrapPHOE MOKPbLITUE.

CreknAHHanA »KapoBHA HEZ915001

CTek/NIAHHAnA XapoBHA naeasbHO NOAXOANT ANA NPUrOTOBEHUA B
LlyXOBOM LKAy XapKoro 1 3anekaHok. OHa 0CoOEHHO XOPOoLLIO
MOAXOOUT ON1A aBTOMATUUECKMX NMPOrpamMmm NPUroToBNEHNA W 3ane-
KaHWA NPOJyKTOB.

MNepen nepBbIM UCMOJNIb30BAHUEM

3 aTOl rnasbl Bbl y3HAETE, UTO HEOOXOANMO CAE/AaTh C AyXOBbIM
wkadom nepen nepsbiM NpurotosneHnem 6nog. CHavana
npounTaiTe rnasy «[lpaBwia TexHUKN 6e30MaCHOCTU».

YcTtaHOBKa TeKyLlero spemMeHu

Mocne noaxkatoUeHnA NpPMOopPa K CETU Ha UHAMKATOPHOMN naHenw
3aropaetca cumeon (O u yeTbipe HynA. YcTaHoBUTE Tekyllee
BPEMA.
1. Haxxmute Ha kHonky (O.

Ha MHAMKATOPHOW NaHen oToOpasnTCA TeKyllee BPeMA (it
2.YcTaHoBuUTe TeKyllee BpeMA C MOMOLLbO KHOMOK + 1 —,

Yepes HeCKONbKO CEeKyHI Ha MHAMKatope NoABUTCA
YCTaHOBJ/IEHHOE BPEMA.

HarpeBaHue gyxoBoro wKada

[nAa ycTpaHeHna cneunuyeckoro sanaxa HOBOro
anekTponpudopa HarpenTe 3aKpbIThili MyCTON AYXOBOW LiKad.
Camblii 9heKTUBHbLIN pedynsTaT AaeT HarpesaHue AyXOBOro
WwKaa B TeUeHMe yaca B pexumMe BEPXHEro v HMKHEro xxapa npu
Temneparype = 240 °C. MNepen HarpesaHuem y6eauTecs, uTo
BHYTPY AyXOBOro Likada HeT 0CTaTKoB yrnakoBKU.

1.YcTaHOBWTE NepekoyaTens Bbl6opa hyHKLNIA Ha OTMETKY
BEPXHErO W HIWKHEro xapa (=.

2.YcTaHoBWUTE perynatop temnepartypbl Ha oTMeTKy 240 °C.

Mo ncteueHnn yaca oTkNtOUUTE AyxoBON wkad. [na aToro
YCTaHOBUTE Mepek/toyaTens Bbidopa MyHKLWA Ha HyNeByto
OTMETKY.

OuucTtKa I'IpOTMBHEﬁ U peLlleToK

Mepen NepsbIM UCMOML30BAHNEM NPOTUBHEN U PELLIETOK UX
HEeoBOXOoAVMO TLIATEIbHO MPOMbITh CaNIMETKON 1A MbITbA MOCYAbl C
BOJOW 1 HEOOMBLLIUM KOJIMYECTBOM Mbi/ia.

NMporpammupoBaHue AyXOoBOro wKada

CylecTByeT HECKO/IbKO CMOCOB0B NMPOrpaMMnpOBaHNA AyXOBOrO
wkada. Hmke onmcaHo, Kak 3agatb pexum 1 TemnepaTypy Harpesa
nnu cteneHb Harpesa rpuna. [yxoBoi wkad no3BonAeT 3aaath
BPEMA NMPUroTOBAEHNA (NMPOAOCIHKNTENBHOCTL NMPUrOTOBAEHMA) 1
BPEMA OKOHYaHMA NPUroTOBAEHMA Kaxkaoro 6atoaa. [insa nonydeHns
[OMOJIHUTENIbHOW MHGOPMaLMK CM. pasaen «/crnoib3oBaHmne
YHKUMI Tarimepa».

YKasaHue: PekomeHayeTca Bcera npeaBaputesisHo Harpesarb
[yX0BOW WKad nepen TeM, Kak NoMecTUTb B HEro NpoayKThl, BO
n3dexxaHne oBpasoBaHnAa N3BLITOUHOrO KOHAEHcaTa Ha CTekne.

Peum HarpeBa u TemnepaTypa

MpUMeEP Ha PUCYHKE: BEPXHUI 1 HWXHWUI xap =) ¢ Temnepatypoit
190 °C.

1. 3apaiTe pexum Harpesa ¢ NOMOLLbIO Nepek/toyatens Boldopa
byHKLMIA.




2.3apaiite Temneparypy Win CTeneHb Harpesa rpuid ¢ NoMOLLbIO
perysaTopa Temneparypbl.

[yxoBoW wkad Ha4yHeT HarpeBaTbCA.

BbiKntoueHWe AyxoBoro wwKaga

YcTaHoBUTE nepektoyaTens Beldopa MyHKUUA B HyneBoe
NoNIOXeHWe.

U3smeHeHHe yCTaHOBOK

MOXHO COOTBETCTBYIOLLMM PErYJIATOPOM B SI0O0H MOMEHT
N3MEHUTL BU Harpesa, TeMneparypy Wi pexnm rpuna.

BbiCTpbIi HarpeB

Mpn MCNoNb30BaHUN MYHKLMK ObICTPOro Harpesa AyxoBon WwkKad
OYeHb BbICTPO AOCTUraeT 3aJaHHOW TeMnepaTypsl.

DyHKUMIO BbICTPOro Harpesa cieayeT UCMHob30BaTh C
Temnepatypamu Bolilwe 100 °C. Ee MOXHO MCnonb30BaTh CO
cneayrowMmn pexnumami Harpesa:

m KoHeekuwa
m BepxHuii 1 HWxHUI xap &
m HukHwii xap O

[na nonyyeHna OAHOPOOHbLIX PE3Y/1LTATOB MPUrOTOBIEHWA 6104 He
KnaauTe NPOoAYKThl B yXOBOM WKad A0 OKOHYaHMA ObICTPOro
Harpesa.

1.3apaiite pexum Harpesa v Temneparypy.

2. KOPOTKO HaXMWUTE Ha KHOMKy » .

Ha nHaukatopHow nanenn sacsetutca cumaos »$%. [lyxosoi wkad
HaYyHEeT HarpesaTbCA.

OHKoHuaHue BbicTporo Harpesa

Paszpaetca 3BykoBoW curHasn. Cumson »% Ha nHAMKATOPHOM
naHenu racHet. lomecTuTe NPOAYKTLI B AYyXOBON WKad.

OTmeHa 6bicTpOro Harpesa

Haxxmute Ha kHOMKy »$%. CrumBon »$% Ha MHOMKATOPHOW naHenm
moracHer.

Ucnonb3oBaHue $yHKUUHU Tanmepa

B nyxoBom LWKady nmetoTca pasnnyHble yHKUMK Tarimepa.
Haxatvem kronkn (© BkioYaeTcA MeHIo 1 OCyLLeCTBIAETCA
nepexon oT 0AHOWN YHKLMN K Apyroi. Bo BpemA BBeaeHUA
HaCTPOEeK CUMBOJIbI (DYHKLNI TaliMepa cBeTATcA. KBaapaTHble
CKOOKM [ ] yKasbiBatoT Ha BbIOPaHHYIO DyHKUMIO TakMepa.
3anaHHoe anAa onpeaeneHHon MyHKUMK Taimepa BpeMa MOXHO
N3MEHUTb C MOMOLLbIO KHOMOK # 1 =, KOra CYMBO 3TOW PYHKLMM
oToOpaxaeTca B KBaApaTHbIX ckodkax [ ].

3ByKOBOM Tanmep

3BYyKOBOI Talimep padoTaeT He3aBMCMMO OT AyXOBOro Wwkada.
Talimep nogaeT ocoOblli 3BYKOBOW CUrHasi. OTo no3sosfeT
OT/INYNTb OKOHYAHWE BPEMEHM, 3af1laHHOro Ha 3ByKOBOM TaiiMepe,
OT curHana yHKUMM aBTOMaTUYEeCKOro OTK/ILOYEHNA AYXOBOro
wkada (No OKOHYaHWM BPEMEHW NPUroToBaeHna Onaa).

1. Haxmute Ha kronky (O oavH pas.
Ha nHaMKaTtopHOM naHeny 3acBETATCA CUMBOJIbI (DYHKLIIA
Taimepa, KBaapaTHble CKOOKK OyayT HAXoaUTbCA PAAOM C
cvmBosiom L.

2.3apaiTe Ha 3ByKOBOM TaiiMepe BPeMA C NMOMOLLbIO
KHOMOK + 1 —.

3HaueHune, cooTBeTcTBytollee KHonke += 10 MUHYT
3HaueHne, COOTBETCTBYOWIEE KHOMKE — =5 MUHYT

3ajaHHoe BpeMA 0ToOpasnTcA Yepes HECKObKO CEKyH.
HauHeTca oTcueT 3agaHHOro Ha TariMepe Bpemeru. Ha
VHOMKATOPHOI NaHenu 3acsetntca cumeon [] v Gyaet
oToOpaxaTbCA OTCUET BPEeMEHM, 3aJaHHOr0 Ha 3BYKOBOM TallMepe.
OcTanbHble CUMBOJLI (PYHKLIMIA TalimMepa noracHyT.

Mo UcTeueHMn 3afaHHOTO Ha 3BYKOBOM TaiiMepe BPeMeHH

PasnaeTca 3ByKOBOW curHan. Ha nHankatopHol naHenm
oToBpaxaloTeA LMdpsl Lit:bL. OTKIouMTE 3BYKOBOI TaliMep

Haxxatnem kHonkm (.

N3meHeHUe BpeMeHH, 3ajaHHOr0 Ha 3BYKOBOM Taimepe

N3ameHuTe Bpem#, 3aaaHHOe Ha 3BYKOBOM TaiMepe, C MOMOLLbIO
KHOMOK + 1 —. MIameHeHHoe BpemA 0ToOPasuTCA Yepes HEeCKOILKO
CeKyH.

OTMeHa BpeMeHU, 3ajaHHOro Ha 3ByKOBOM Talmepe

YCTaHOBWUTE BPEMA, 334aHHOE HA 3BYKOBOM TaiMepe, Ha i

HaXxaTueM KHOMKN =. VI3MeHeHHoe Bpema oToOpasnTca Ha
NHOMKATOPHOW NaHenn Yepesd HeCKO/IbKO CekyHA. 3ByKOBOW
TarMep BbIK/IIOUNTCA.

MpocmoTp 3aaaHHOro BpeMeHH

Mpn 0AHOBPEMEHHOM UCMO/b30BAHUN HECKOMBbKNX hYHKLIWIA
TaiMepa Ha UHAMKATOPHOW naHenn OyayT CBETUTLCA BCe
COOTBETCTBYOWNE CUMBOSILI, CUMBON DYHKLMKN Talmepa,
oTOBPaKAEMON HA UHANKATOPHOW NaHenn B AaHHbIA MOMEHT,
BblAeNeH KBaapaTHbIMU CKOOKaMU.

[lnA npocMoTpa BpemeHw, 3aaHHOro 3ByKOBOMY Taiimepy (),
BPEMEHW MPUrOTOBMEHNA <D, BPEMEHU OKOHUYaHWA
npurotoBnenusa (& unu Tekyero spemern (O Heckonbko pas
HaxkmuTe Ha kHorky (D, noka CUMBON HYXXHOI BaM YHKLMN He
OKaXKeTCA BblAesieH KBaapaTHbiMi ckoOkamu. Ha nHavkaTtopHo
naHesIn B TEYEHNN HECKOJbKUX CeKyHa 0ToOpasunTca
COOTBETCTBYIOLLEE BPEMHA.

npOﬂOH)'KMTeHbHOCTb npuUroToBJyieHUA

MOXHO 3a4aThb NPOAO/HKUTENBHOCTL MPUrOTOBNAEHMA Oaloaa B
ayxoBoM wkadgy. Mo ncreyeHnmn 3agaHHOro BPEMEHM
NPWUroTOBNEHNA [yXOBOW LWKad OTKIOUNTCA aBTOMATUYECKN. Takum
00pasom, BaM He NMPUaeTca OTPbIBATLCA OT APYrUX 3aHATUIA, UTOOI
BbIK/TIOUNTL JYXOBOW wWKad, 1 61040 He NepecTouT B JyXOBKe Mo
HeaoCMOTpY.

MpuMep Ha pUCYHKe: MPOAC/IXKNTENBHOCTL MPUrOTOBNEHNA —
45 MUHYT.

1.3apaiTe pexum Harpesa C NOMOLLbLIO nepeknoyatena soidopa
DyHKLMIA.

2.3apanTe Temnepartypy Wan CTerneHb Harpesa rpuas ¢ NoMoLlbio
perynaTopa Temneparypsi.



3. IBaxabl HaxkmuTe Ha kHonky (O.
Ha MHaMKaTopHOI naHenn otobpaxaioTca udpbl LaOo.
3acBeTATcA CUMBO/bLI YHKLUMI TaiiMepa, KBaapaTHbIe CKOOKM
OyayT PacmnosioXeHbl PALOM C CUMBOMIOM -5,

4. 3apante NpoAo/IXKUTENbHOCTb NPUrOTOBEHNA C MOMOLLbIO
KHOMOK + 1 —.

3HaueHune, cooTBeTcTBytolee KHomnke + = 30 MUHyT
3HaueHune, cooTBeTcTBytollee KHonke — = 10 MUHYT

Yepes HeCKObKO CEeKyH[ [yX0BOR Likad BkItouMTcA. Ha
MHOVMKaTOPHON NaHen oToOpaxaeTcA OTcUeT 3aaHHOro BPEMEeHM
NPUrOTOBNEHUA 1 CBETUTCA cMBON [<D]. OcTanbHble CUMBOSbI
(byHKUMI TalimMepa noracHyT.

Mo oKoOHYaHUX BpeMeHHU NPUroTOBIEHHUA

PasnaeTca 3ByKoBOW curHan. HarpeeaHue ayxoBoro wkada
npekpatlaetca. Ha uHaMkaTopHoi naHenn otoOpaxatoTcs LUMdpbl
O0:.00. Haxmute Ha kronky (O. 3agaiite NpoaomKUTENLHOCTb
NPWUroToBNEeHNA Apyroro 6/to4a ¢ MOMOLLBO KHOMOK + 1 =—. JInéo
aBaxasl Haxkmute Ha kHonky (O u ycTaHoBWTE Nepekouatens
BbiBOpa hyHKLMIA Ha HyneByto 0TMETKY. JlyxOBOii LKad BbIKAOUEH.

U3smeHeHUe 3aaaHHOro BpeMeHU NPUroToBNeHUsA

3ameHWTe BpemMA NPUroTOBAEHWA C MOMOLLBIO KHOMOK + 1 —.
I3MeHeHHoe BpemMAa 0ToOpasunTca Yepes HECKOIbKO CekyHa. Ecnu
3anporpaMmmMmMpoBaH 3BYKOBOW TaliMep, nepea M3aMeHeHnem
BPEMeH NpuUroTosieHna Haxmute Ha kHorky O.

OTMeHa BpeMeHU NPUroToBeHUnA

YCTaHOBUTE BPeMs MPUrOTOBAEHUA Ha D HaxaTewm

KHOMKN —. MameHeHHoe BpemA oToOpasnTcA Ha UHAMKATOPHOM
naHenn Yyepes HeCKO/bKO CekyHa. 3adaHHoe Bpemsa OTMEeHeHO.
Ecnu sanporpamMmmunpoBaH 3ByKOBOW TaliMep, nepen nameHeHnem
BPEMeHW NpuUroTosieHna Haxmute Ha kHorky (.

MpocmoTp 3agaHHOro BpemMeHH

Mpn 0OOHOBPEMEHHOM MCMOJIb30BAHMN HECKOJIbKUX DYHKLIMIA
TaiMepa Ha UHANKATOPHOW naHenn ByayT CBETUTLCA BCe
COOTBETCTBYlOLIME CUMBOJILI. CUMBON YHKUMM TaiMepa,
oTOOpaxaeMol Ha UHAMKATOPHOW NaHenn B AaHHbIA MOMEHT,
BblE/IeH KBaapaTHbIMK CKOOKaMMU.

[InA npocMoTpa BpeMeHu, 3a0aHHOro 3ByKoBoMy Taiimepy L),
BPEMEHW NPUroTOBAEHUA <D, BDEMEHU OKOHUaHWA
npurotosneHua (5 nan tekywero spemenn (O Heckonbko pas
HaxmuTe Ha kHonky (O, Moka CUMBOM HyXHOM BaM DYHKLMN He
OKaXeTCA BblAeNeH KBaapaTHbIMU CKOOKaMU. Ha nHaMKaTopHON
naHenn B TeUEHUN HECKO/IbKUX CeKyHa 0ToOpasuTcn
COOTBETCTBYIOLLEE BPEMS.

BpeMH OKOHYaHHUA NPUTOTOBJIEHUA

MOXHO 3aaTh OyX0BOMY LIKady BPeMsA, K KOTOPOMY Heo6X0aAMMO
NPUroToBUTL OnpeaeneHHoe 611000. [yxoBoii wKad BKAOUMTCA
aBTOMATMUECKM 1 BLIKIOUNTCA B 3adaHHOe Bpems. Hanpumep:
MOXHO YTPOM MOMOXUTL NPOAYKTHI B AYXOBOW WKad W
3anporpamMMmMpoBaTh ero Tak, 4tobsl Kk 06eay Balle 61040 OblI0
rOTOBO.

meliTe B BMOY, YTO NPW ANUTENLHOM NPeObIBaHUM B NyXOBOM
wKady HeKoTopsble NPOAYKTbl MOTYT MCMIOPTUTLCA.

Mpumep Ha pucyHke: cervac 10:30, BpemaA NpUroToBneHun
onoga — 45 MUHYT, AyX0BOW WKad Ao/KeH Buikmounteca B 12:30.

1. C nomolblo nepekatoyatena Buidopa MyHKUMI BeiBepuTe
HEeoOXoaNMbIi PEXUM Harpesa.

2.C nomMollbto perynatopa temnepaTypbl 3agante Temneparypy.
3. IBaxabl HaxkmuTe Ha kHonky (.

4. 3apaiiTe NPOAOMIKUTENLHOCTL NPUrOTOBAEHUA G MOMOLLBIO
KHOMOK + ” —.
5. HaxkmuTe Ha kHonky (O.

KsaapaTHbIMU cko6kamu BblaeneH cumeon (L. Ha vHavKaTopHO
naHenu nokasaHo Bpems, koraa 6140 OyaeT rotoso.

6. 3anaiTe Bpema OKOHYaHWA NPUroTOBAEHNA C MOMOLLbIO
KHOMOK + ” —.

Yepes HECKOSBKO CeKyHA 3aaaHHoe Bpema oTo0pasutca Ha
NHOMKATOPHOW NaHenu 1 AyxoBon WwKad nepenaeT B pexnm
oXmaaHua. Ha nHAMKaTopHOM naHen oToBpaxaeTca Bpema, Koraa
6ntono Byanet rotoso, cumson (L BblAENEH KBAAPATHBIMY CKOOKaMMU.
Cumonbl L) u O racHyt. Korna oyxoBoii Wwkad BkIouaeTcs, Ha
WHOMKATOPHOW NaHenn otodpaxaeTcA oTcUeT BpemMeHu
NPUrOTOBAEHUA, CUMBOA <L BblAENEH KBaAPATHLIMU CKOBKAMU.
Cumson (& racHer.

Mo oKoHYaHUX BpeMeHU NPUTroTOBNEHUA

PasfnaeTtca 3ByKOBOW curHan. HarpeeaHue ayxoBoro wkada
npekpatlaetca. Ha uHankaTtopHol naHenn oToOpaxatoTca Lndpsbl
0000, Haxmute Ha kronky (O. 3anaiite NpPoOaOHKNTENBHOCTb
NPWUroToBAEeHNA APyroro 6/t04a ¢ NOMOLLLIO KHOMOK + v =, JInéo
aBaxasl Haxmute Ha kHonky (O 1 ycTaHoBWTe Nepekioyatens

BbiBOpa MyHKLMIA Ha HyNeBYyt0 OTMETKY. JyXOBOW LIKad BbIKIOUEH.

U3meHeHUe BpeMeHU OKOHYaHUA NPUroTOBIIEHUA

N3meHnTe Bpema OKOHYaHUA NMPUroTOBAEHNA C MOMOLLbIO

KHOMOK + 1 —. /IameHeHHoe BpemAa oTobpasuntcA Ha
MHOMKATOPHON NaHenn Yyepes HeCcKosbKo cekyHa. Ecnn
3anporpammupoBaH 3BYKOBOW TaliMep, nepen MaMeHeHuem
BPEMEHN OKOHYaHWUA NMPUIrOTOBNEHWA ABaX/dbl HAXXMUTE Ha

kHonky (. He uameHsiiTe Bpema OKOHUaHWA NPUrOTOBNEHNA, ECNV
OTCYET 3a1aHHOr0 BPEMEHM y)Ke HavyaicA. TO MOXKET MOB/IMATL Ha
pesynbTaThl NPUroToBeHNA Gatoaa.



OTmeHa BpeMeHU OKOHYaHUA NPUroToBIeHUA

M3aMeHWTe BpeMa OKOHYaHNA MPUrOTOBAEHWA Ha Tekyllee BpeMs ¢
MOMOLLLIO KHOMKK =, MI3MeHeHHoe BpeMsa oTobpasnTca Ha
NHOMKATOPHOW NaHenu yepes HecKobKo cekyHa. [yxoBol wkad
BKNtOUMTCA. ECnn 3anporpamMmmmpoBaH 3ByKOBOW Tanmep, nepes
N3MEHEHVEM BPEMEHM OKOHUYaHWA MPUTrOTOBAEHWA ABaXIb
HakmuTe Ha kHorky (O,

MpocmoTp 3agaHHOro BpemMmeHH

MpW 0JHOBPEMEHHOM UCMO/L30BAHUN HECKObKMX (DYHKLIWIA
TaiMepa Ha UHANKATOPHOW naHenn ByayT CBEeTUTLCA BCe
COOTBETCTBYIOLNE CUMBOSILI. CUMBON DYHKUMM Tallmepa,
oToBpaxKaemol Ha UHANKATOPHOW NaHenn B AaHHbIA MOMEHT,
BblAENEH KBaAPaTHLIMU CKOOKaMU.

[lnA npocMoTpa BpemeHw, 3a4aHHOro 3ByKOBOMY Taiimepy (),
BPEMEHU NPUrOTOBNEHNA 5, BDEMEHN OKOHUYaHUA
npurotoenenua (& um Tekyero spemern O Heckonbko pas
HakmuTe Ha kHorky (O, noka CUMBOM HYXKHO BaM yHKLMM He
OKa)KeTCHA BblaesieH KBaapaTHbIMU cKoOKamu. Ha MHAMKATOPHOM
naHesIn B TEYEHUN HECKOJIbKUX CEeKyHI 0TOOPasnTca
COOTBETCTBYIOLIEE BPEMA,

BnoxkupoBKa ot geteun

B ayxosowm wkady vMmeeTca ON0OKMPOBKa OT AeTen,
npeaHasHayeHHaa ANA NpeaoTBpalleHns Cy4yanHoro BKAYeHUA
nmmn npudopa.

Mocne BKAUEHNA BIOKUPOBKN JyXOBOW WKad He pearvpyeT Ha
N3MeHeHune HacTpoek. Mpu BKIOUEHHOW BNOKMPOBKE OT AeTel
MOXHO MCMO/b30BaTh 3BYKOBOWN TaMep M MEHATb TeKyllee Bpema.

Ecnu 3aaaHbl pexum Harpesa 1 Temneparypa iMoo cTeneHb
Harpesa rpwia, 6/IOKMPOBKA OT AETEl NpepbiBaeT Harpes.

U3meHeHHe 6a30BbIX HACTPOEK

B ayxoBowm LKady MMeeTca HeCKObKO 0as30Bbix HacTpoek. WX
MOXHO MEHATb B 3aBMCUMOCTU OT NOTPeOHOCTEN NnonbL3oBaTens.
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Ba3oBble HaCTPOMKH BapuaHT ! BapuanT . BapuaHT 3

- OToBpaxeHne Teky-  MOCTOAH- TONBKO MPU -~ -
Llero BpeMeHn Ha Hoe* HaxxaTum
aKkpaHe kHonku ©

o2 ONUTensHOCTL 3BYKO-  MPUO. npunon. npunon.
BOrO curHana no 10 cek. 2 MUH.* 5 MUH.
OKOHYaHUV 3aaaH-
HOro BPEeMeHM Npuro-
TOBMEHUA UK BPe
MeHW, 3a0aHHOro Ha
3BYKOBOM Tanimepe

- 3 Bpewma oxuaaHua 0o npuon. npunon. npunon.
npUMeHeHa HOBOM 2 Cek. 5 cek.* 10 cek.

HaCTPOWKM

* HauanbHaA HacTpolika, 3agaHHas nponssoanTenem

TeKywiee BpemA

[Mocne nepsBoro noakatouyeHna npudopa unm céoq B nogave
3/1EKTPO3HEPIMY Ha MHOMKATOPHON naHenn 3aropaetca cumson O
1 yeTbipe Hy/A. YCTaHOBUTE TEKyLlee BPeMs.
1. Haxxmute Ha kHonky (.

Ha nHaOMKaTopHON naHem oToOpaxaeTca Tekylliee

Bpema 200

2.YcTaHoBUTE TeKyllee BpemA C MOMOLLbI KHOMOK + 1 —,
Yepes HeCKO/bKO CEeKYHA Ha nHamMKaTope noABuTCA
yCTaHOBIEHHOE BPeMsA.

U3meHeHue TeKyLiero BpemeHu

Opyrue dyHKUUM TaiMepa A0/KHbI ObiTb OTK/IIOYEHbI.

1. Haxxmute Ha kHonky (® ueTbipe pasa.

Ha nHaMKaTOPHOM naHen 3acBEeTATCA CUMBOJIbI PYHKLIUIA
Talimepa, kBaapaTHbIMK ckobkamu BoiaeneH cumson (.

2./13meHnTe Tekyllee BpemMA C MOMOLLbIO KHOMOK + 1 —,
Yepes HeCKObKO CEeKYHA Ha nHaMKaTope noABUTCA
yCTaHOBIEHHOE BPEeMSA.

OTKNOYEeHMe UHAWKaLUWU BpeMeHHU CYTOK

Bbl MOXeTe BbIKNOUNTL MHANKAUMIO BPEMEHM CYTOK. Kak aTo
chenatb, ONncaHo B rnaese «/ameHeHne 6a30BbiX YCTaHOBOK».

BkntoueHue GNOKMPOBKM OT JeTel

DOYHKLUMM aBTOMATUYECKOrO OTK/IOYEHUA MO 3aAaHHON
NPOAOKUTENBHOCTN NPUrOTOBAEHNA 1 MO 3aJaHHOMY BPEMEHN
OKOHYaHUA MPUrOTOBMEHUA AOMKHbI ObITh OTK/OUEHBI.

Haxkmute Ha KHOMKY C= W YAEPXUTE ee NMPUMEPHO 4 CeKyH.bI.

Ha nHamMKaTopHoW naHenu noABMTCA CUMBON C=. BoknpoBka oT
netel BKAOYEHa.

OTkntoueHne BNIOKUPOBKK OT AeTei
HaxmMute Ha KHOMKY C= v yaepxuTe ee NpuMepHO 4 CeKyHabl.

CumBON C= Ha MHAMKATOPHOW naHesnu racHeTt. bnokuposka oT
netei oTkYeHa.

[pyrue dyHKuMK Taimepa A0/WKHbI ObiTh OTK/OUEHDI.

1. Haxxmute Ha kHonky (O v yaepxuTe ee MpUMeEpPHO 4 CeKyHAbI.
Ha nHaukaTopHoi naHenn noAasmTcA 6asoBaA HACTPolKa
TeKyLLIEro BPEMEHW, Hanpumep c {, ecnv Boidpan BapuaHt .

2. 1ameHnTe 0a30BYI0 HACTPOMKY C MOMOLLBIO KHOMOK + ¥ =,

3.lMoaTBepanTe BBEAEHWE HOBOM HACTPOKN HaxaTtuem kHomkn (O,

Ha nHavKaTopHON naHenv noAsuTcAa creaytoulan 6asosan
HacTpoiika. Haxatvem kHonkn (O MOXHO OCYLWECTBAATL Nepexos
MeXay BCeMW JOCTYMHbIMM HACTPOMKaMM, a C MOMOLLLIO

KHOMOK + ¥ = MOXHO MEHATb 3aaHHbIe napameTpbl.

4.[1nf BbIXOAA V3 MEHIO HACTPoeK Haxmute Ha kHonky (O u
YOEPXNUTE e NPUMEPHO 4 CeKyH[bl.

Bce 6a3oBble HACTPOWKM COXPaHEH®I.

BazoBble HACTPONKN MOXHO CHOBA W3MEHUTL B 1000E BPeMA.



DYHKLUHUA OUUCTKHU

DOYHKLNA OUNCTKN BOCCTAHAB/INBAET CaMOOUNLLAIOLLNECH
MOBEPXHOCTW BHYTPY JyXOBOro Wwkada.

B HekoTopbIX Oyx0BbIX WKadax 3aaHAA, BEPXHAA UM BOKOBbIE
BHYTPEHHME MOBEPXHOCTN MOMYT OblTb MOKPbITHI MOPUCTLIM
KepamnyeckUM MoKpbITeM. Takoe NOoKPbLITE BMUTLIBAET OPbI3TN
npu BbiNeKaHun 1 3axkapuBaHu NPoAyKTOB U pacTBOPAET MX B
npouecce padoTbl AyxoBOro wkada. JaHHas dyHKUMA nNossonaeT
BOCCTaHaBNMBaTbL T€ caMooumLLatoLnMeca NoBEPXHOCTH, KOTOPbIe
y)Ke He MOryT npaBu/IbHO OYMLLATLCA CAMOCTOATE/BbHO.

Mepen ounucTHOM

/3BnekuTe 13 AyxoBoro wkada nocyay 1u AononHUTENbHOE
ofopyaoBaHue, He noanexallee aBTOMaTUYECKOW OUNCTKe
(peweTKu, NPOTUBHN Be3 crneunanbHOro NoKPLITUA).

OuuCTHa fHA U 3MaNMPOBaHHbIX CTEHOK AYXOBOrO LWKada

Mepen BKAYEHNEM (YHKLIMN aBTOMATUUYECKOW OUNCTKM
HEOOXOANMO OYMCTUTL BHYTPEHHME NMOBEPXHOCTW AyXOBOro wkada,
KOTOPbIE HE AB/AIOTCA CaMOOUMLLAIOWMMICA. B NpOTUBHOM Criyyae
Ha HUX MOABATCA HeyJa/IAeMble MATHA.

[MonbaylhTeck candeTkon AnA MblTbA NOCYAbl U ropAYen BOAON C
HeOONbWMUM KOIMYECTBOM 0OLIYHOMO MOIOLLEro CPeacTBa Unm
yKkcyca. B crnyyae cunbHbIX 3arpAasHeHnii BOCNoNb3ynTech
MeTaIMYecKon MOYaIKON U3 TOHKOW CTanu Wan crneumanbHbim
CPEACTBOM ANA OUUCTKM AyXOBbIX LKahOoB. Mofb3yNTECH MU,
TONBLKO Koraa AyxoBoW Wkad xonoAHbld. He nonb3yntech
METaIMUYECKO MOUYaIKON 1 CpeacTBamMu 1A OUMCTKU AyXOBbIX
WKahOoB A1 OYNCTKM CaMOOUMLLAIOWMXCA MOBEPXHOCTEN.

MporpammupoBaHue
OumncTka ANNTCA NPYMEPHO OMH Yac.

1.YcTaHoBUTE NepektoyaTess BbIGopa hyHKLUNIA Ha OTMETKY
KoHBeKLMK [Z]

2.YcTaHoBUTe perynatop Temnepartypbl Ha OTMETKY clean.

3. Haxxmute Ha KHOMKY .:.

Yxoa v ouucTKa

Baw ayxoBoit WwKad Hagonro CoxpaHuT cBoit 6ecTALLNA BUa v
OyneT 6e3ynpeyHo padoTaTb NPU HAIMYUN COOTBETCTBYIOLLErO
yxo[a 1 ouncTkuy. [lanee onmcaHo, Kak YNCTUTb JyXOBOK wKad u
YXaXMBaTh 32 HUM.

YKa3zaHuA

m [lepeHAA naHeb OyxX0BOro wkada MoXeT npuodpectu
pasnnyHble OTTEHKM, CBA3AHHbLIE C MCMOb30BaHNEM Pa3HbIX
martepuasnos; cTekna, nnactMmacchl 1 metanna.

m TeHu Ha cTekne ABepLbl, KOTOPbIE MOXHO MPUHATL 3a rPA3b,
ABNAIOTCA OTPaXXeHWeM cBeTa laMnbl MOACBETKN AyXOBOro
wkadga.

m [TpW JOCTUXKEHUM OUYEHb BBICOKMX TEMMepaTyp aMasb obropaer.
OTO MOXET NMpuBecTy K ee HebonbloMy oOecLBeUVBaHNID. ITO
HOpMasibHOE ABMEeHNe, He BAvAtoLLee Ha pabdoTy AyXOBOro
wkada. Kpaa TOHKUX MPOTUBHEN HEBO3MOXHO MOSTHOCTLIO
MOKPbITb BManbto, MOSTOMY OHU MOMYT MOKas3aThCA LepLlaBbiMm
Ha OLLyMb, XOTA 3TO HE B/ANAET Ha UX 3alUWUTy OT KOPPO3UK.
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Ha WHOMKATOPHOW maHenn 3acBeTUTCA CUMBON .:¢. Ha
NHAOVKATOPHOW NaHesn oTodpaxaeTca BPEMA OKOHUAHUA OUNCTKN,
a cumson (& BblenAeTcA KBaapaTHLIMKM ckobkamu. OuucTka
HauHeTCcA uepes HeCKOobKOo cekyHa. OTcueT BpemeHn Oyaet
0TOBPaXKaTbCA HA UHAVKATOPHON NaHenw, a cuMeon <L ByaeT
BblAeNleH KBaapaTHbIMU ckoBkamu. Cumson (b racHer.

Mocne OKOHYaHUA OYUCTKH

PasfgaeTtca 3ByKOBOW curHan. HarpeeaHue ayxoBoro wkada
npekpatlaeTca. Ha nHaMKaTopHOM naHenu oTobpaxatoTca undpsl
o000, Oeaxabl Haxmnte Ha kHonky (O 1 ycTaHosuTe
nepekntoyaTens Bbidopa MyHKLUMA Ha OTMETKY O. JlyxoBoii wKad

BbIK/TIOYNTCA.

OTMeHa nporpamMmmMbl OUUCTKU

HaxmuTe Ha KHOMKY .:2 1 yCTaHOBUTE Nnepek/oyaTtes Beldopa
yHKUMA Ha OTMeTKY O. [lyXxoBOW LiKag BbIKIHOUMTCA.

3anepriKa BpeMeHU OKOHUYaHUA OUMCTHU

Bpema OKOHUYaHUA OYUCTKM MOXHO W3MEHWUTb. Tak, Hanpumep,
MOXXHO BbIMOJ/IHATbL OUNCTKY HOUbLIO, C TEM UTOObI UCMO/L30BATbL
[lyXOBOW LWKad B TeUeHne aHA.

3anporpamMmMmupyiiTe AyxoBoOW Wkad Tak, Kak 3TO onMcaHo B
nyHkTax 1-3. lNepen Tem, Kak Ha4yHeTCcA o4ncTKa, 3aaanTe
3a71€PXKY BPEMEHM OKOHYAHMA OUYUCTKN C MOMOLLIbIO KHOMOK +
n-—.

[yxoBol wkad nepenneT B pexumMm oxuaaHna. Ha nHaMkatopHon
naHesm oToBpaxaeTcA BPeMA OKOHYaHUA 0unCTKH, a cumeon (b
BblAENAETCA KBaApaTHbIMU CKoOKaMu. Koraa HauHeTcsa ouncTka,
ByneT oToBpaKaThCA NPOAOCMIKUTENBHOCTb OUNCTKM, & CUMBON <5
6yneT BblAeneH keaapaTHbIMU ckoBkamu. Cumson (& racHer.

MNocne oUUCTKHU

Mocne Toro, Kak BHYTPEHHAA YacTb AyXOBOro Likada NoMHOCTLIO
OCTbIHET, YAanmuTe oCTaTKu COMM C CaMOOUMLLIaI LLMXCA
NMOBEPXHOCTEN C MOMOLLLIO BA&XKHOW TPAMOUKN.

Morowime cpeacrtea

MpyMUTE BO BHUMaHWE yKasaHua NaHHOR Tadanubl, YToObl He
NOBPEaUTbL Pas/INUHbIE MOBEPXHOCTM AyXOBOro wkKada
NCMO/Ib30BAHMEM HEMOAXOAALIEr0 MOKLWEro cpeacTsa. Henban
1CMO/b30BAaTH

m a0pasmBHbIE WM KUC/IOTHbIE MOOLLME CPEaCTBa,
B CWIbHOAENCTBYIOWME CPEACTBa, CoaepKalime CnvpT,
B METa/IINYECKNE UK XKECTKNE ryoku,

® YCTPOWCTBA A/IA OUNCTKM MO/ AaBNEHNEM UK C UCMOMb30BAHNEM
CTpyM napa.

Mepen NepsbiM UCMOJIb30BAHWEM XOPOLLO MPOMOINTE HOBbIE MATKUE
ryOKV v candetkn A8 MblTbA MOCydbl.



YuacToK Motowme cpeacrtea

[lepenHaa naHesnb oyxo-
BOro wkada

Fopavas Boaa ¢ HEBOMbLIVM KONNYECT-
BOM Mbifa:

OUMCTUTbL CaNIPETKON 1A MbITbA
NOCYAbl U BLITEPETh HACYXO MATKOM
TPATMOYKOW. He MCnonbL30BaTh K-
KOCTb [/1A MbITbA CTEKO/ ¥ CKPeOoK
[U1A CcTekna.

HepyxaBetowan
cTanb

rODFNaH BOoAda C HEeBONbLUUM KOTMYECT-
BOM Mbla:

OUMCTUTL CaNIPETKON /1A MbITbA
NOCYAbl U BLITEPETh HACYXO MATKOM
TpAnoykoit. Heobxoanmo cpagy yaa-
JIATb MATHA OT BOAbI, XUPA, KYKypys-
HOrO Kpaxmasa u ANYHOro Beska,
MOTOMY UTO MO/ HUMU MOXET HauyaTbCA
NpOoLECC KOpposun MeTasna.

B cepBUCHbIX LigHTpax 1 crneuvanmsu-
POBAHHbLIX MarasnHax MOXHO NMpPUoo-
pecTu cneunanbHble cpeacTsa no
YyXO[ly 3a HepaBeloLlein cTanbto, noa-
Xo4fLmMe AnA UCMob30BaHNA Ha rops-
YuX MOBEPXHOCTAX. Takne motoLme
cpeacTsa cneayeT HaHOCUTh OYEHb
TOHKOW MAKOW TPAMOYKOWN.

YKWOKOCTb A8 MbITbA CTEKON:

OYMCTUTb C MOMOLLLIO MATKON TPA-
noyku. He ncnosib3osarb CKPeBoK ad
cTekna.

Crekno

>+<VI,EIKOCT!> AnA MbITbA CTEKOJT:

OYMCTUTb C MOMOLLLIO MATKON TPA-
MOYKW. He MCnonb3oBaTth A8 OUNCTKM
CMUPT, YKCYC U Apyrue adpasusHble
WM KUC/IOTHbIE MOIOLLME CPEeacTBa.

VHavKaTopHan
naHenb

YKWOKOCTb AN MbITbA CTEKON:

OYMCTUTb C MOMOLLLIO MATKON TPA
noyku. He ncnosib3osarb CKPeBoK ad
cTekna.

CTtekna gsepubl

OcHoBaHWe BLIABMXHOW  [opAvyan Boaa ¢ HeBOMbLIMM KONUYEeCT
TENeXKW AyXoBOro Likada BOM MOMOLWEro CpeacTsa v Boaa ¢
YKCYCOM:
OUYUCTUTL C MOMOLLbIO candeTkn aAnA
MbITbA MOCYyAbl.

CTeKknAHHbIA Konnak
Nlamnbl NOACBETKN AyXO-
BOro wkada

lopAvyan BoJa ¢ HeOObWIWM KOMNYECT-
BOM Mbl/ia:

OUYMCTUTL C MOMOLLBLIO candeTkn anqA
MbITbA NMOCYAbl.

[Mpoknaagka (He cHumatb) [opAvana Boda ¢ HEOOMbLIUM KOJTMYECT-
BOM Mblfia:
OUYUCTUTL C MOMOLLLIO candeTkn aAnA

MbITbA Mocyabl. He TepeTs.

HononHuTtensHoe o6opy-
[oBaHue

lopAvyan BoJa ¢ HeOO/bWIWM KOMNYECT-
BOM Mblia:

OCTaBUTb OTMOKaTb, a 3aTeM O4YNCTUTb
C NMOMOLLbLIO caneTkn AnA MbITbA
nocyabl NN LWETKK.

BHumaHue!

m He ncnonbsyiite abpasnBHblie MotoLLne cpeacTsa. OHM LapanatoT
1 NMOBPEXAAIOT CMOW MOPUCTOrO MOKPLITHA.

m He o6pabartbiBaiiTe NOBEPXHOCTb C KEPAMUYECKUM MOKPLITUEM
CPEeacTBOM /1A OUNCTKM AyXOBbIX WKaMOB. ECAN XnaKoCTb AnA
OUMCTKM [yXOBbIX LWIKAMOB CAyYaitHO nonaaeT Ha NoKpbITHE,
HEMEe/IEHHO yaanmTe ee ¢ NOMOLLLIO NYOKN 1 BOMbLLIOTO
KOMMYeCTBa BObI.

OuuCTHKa fHa U 3MaNMPOBaHHbIX CTEHOK AYXOBOrO LWKada

[MonbaynTeck candeTkon AN MblTbA NOCYAbl U ropAYen BoAON C
HeOONbWMM KOIMYECTBOM 0ObIYHOMO MOKOLLIErO CPeacTBa Wn
yKcyca.

B cnyyae cunbHbIX 3arpA3HEHWI BOCMNOL3YNTECH METa/ITNYECKON
MOYasIKOW 13 TOHKOW CTann Uan crieumnasnbHbIM CPeacTBOM AsiA
OUMCTKM AyXOBbIX WKAdOB. [01b3yNTECH UMK, TONIBKO KOrAa
NyX0BOW LWKad X0noAHbI. He nonb3yitecb Metanimyeckom
MOYasKoW 1 cpeacTBaMm AA OUUCTKU JyXOBbIX LKAMOB 417 MbiTbA
CaMOOUNMLLAIOLIMXCA NMOBEPXHOCTEN.

PYHKLUHUA NOACBETKH

[ina obneryeHna OUNCTKM AyXOBOrO LKada MOXHO BK/IKOUUTH
HaxoOALLYIOCA BHYTPU HEro namny noACBETKM.

BKnroueHue noAcBeTKU AYXOBOro LWKada

YcTaHoBIUTe Nepekniouatens Bobidopa GyHKUNIA Ha oTMeTKy £,
Nlamna saropuTtca. Perynatop Temnepatypbl AO/MKEH HAX0AWUTbCA
Ha Hy/neBOW OTMETKe.

OTHNOYeHWe NOACBETKU AYXOBOro LWKada

YcTaHoBUTE Nepektoyatess Bbibopa hyHKUMIA Ha OTMETKY O.

OTcoenuHeHue HarpesaTeJibHOro 3JyieMeHTa

rpuna

[na obneryenna npouecca OYNCTKN B HEKOTOPLIX AYXOBbIX LiKadax

HarpeBaTe/bHbIAN 9N1EMEHT rPUAA MOXHO OMYCTUTb.

A CyuwiecTByeT OnacHOCTb Nojsly4eHus oxoros!!

[yxoBoli wKad AoMKeH OblTb XOMOAHBIM,

1.71oTAHUTE 3aXMM OTCOEANHAEMOro HarpeeaTelbHOro a/eMeHTa
rpuna Bnepea v NoATONKHUTE ero BBEPX A0 Ledka (PUCyHok A).

2. OgHOBPEMEHHO BO3bMUTECH 3@ HarpeBaTe/bHbI 3NEMEHT rpuaa
N OnycTuTe ero (pucyHok B).

S \

OuMncTHa CaMOOYMLLAIOLLIMXCA BHYTPEHHUX NOBEPXHOCTEN
AYXO0BOro wKada

B HEekoTOpbIX AyX0BbIX LKahax 3aaHAA, BEPXHAA WM OOKOBbIE
BHYTPEHHME NMOBEPXHOCTN MOMYT OblTb MOKPbITHI MOPUCTLIM
KepamnyeckM MoKpbITeM. Takoe NOoKPbITUE BMUTLIBAET OpbI3ru
npw BbiNeKaHun 1 3axkapuBaHu NPoAyKTOB 1 PacTBOPAET UX B
npouecce padoTbl AyX0BOro Likada. Yem Boille Temnepatypa v
yeM Jonblle padoTaeT AyxoBOit WKad, TeM Nydlle pesynbTaT.

DYHKLUNA OYNCTKN NMO3BOJIAET BOCCTAHAB/IMBATL TE
CaMoOUNLLAIOLLIMECA NOBEPXHOCTH, KOTOPbLIE YXXE HE MOTyT
NpaBuIbHO OYMLLATLCA CaMOCTOATEbHO. OBpaTnTecs K
pasneny «DyHKLUME OUYNCTKI».

Hebonblioe n3MeHeHve LBeTa NoKpLITUA He BAMAET Ha
3HEKTUBHOCTb Er0 CaMOOUNCTKU.

[Mocne OKOHYaHUA OUUCTKM CHOBA 3aKPENUTE HarpesaTe/bHbIV
3NEMEHT rpuna Beepxy. CMeCcTuTe 3axXnmM rpunA BHU3 1 BCTaBbTe
HarpeBaTe/IbHbIN 31EMEHT Ha MECTO.
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UsBneueHue BbInBM)'I-(HOﬁ TeneMKu U3 oyxoBoro 4. OTKpyTWTE NIeBblE U NMpaBble 3aXMMbl U CHUMUTE UX (pucyHok C).
umad)a 13BNeKnTe BepxHee CTEK/IO.

[na oBneryeHna oUNCTKM BHYTPEHHUX MOBEPXHOCTEN OyXOBOro
WwKada BbIABVXKHYIO TENEXKY MOXHO BbITalUWTb. N3BNEKUTE TENEXKKY
13 OyxoBOro wkada ao ynopa. BosbMutech 3a Tenexky cnesa u
crnpaea, cnerka npunoaHuMmTe n nseneknte ee. OCTOPOXKHO
MOCTaBbTE €€ Ha MIOCKY NMOBEPXHOCTb. [1oa AHOM AyXOBOro
WwKada HaxodATcA Xpynkue aetany.

OuncTute cTekna ¢ NOMOLLbLIO CPeACTBa A1 MbITbA CTEKOS U
MAFKOWN TPATIOUKN.

He ncrnonbayiite aBpasuBHbIe WK Bbi3biBAOWME KOPPO3UIO

MOlOLLIE CPeACTBa, CKPEOKW I/1A CTeK/a U XeCTKue

/ MeTaININYeckne ryoku, Tak Kak 3T0 MOXET MPUBECTU K
NOBPEXOEHWIO CTek/a.

Mocne OUNCTKM YCTAHOBUTE TEEXKY JyXOBOro Likada Ha MecTo,

BbIMOJIHUB TE e JeiCTB1A B 00paTHOM MOpAIKeE. MonTan

B cnyuyae nBepel ¢ ABOWHbLIM CTEKIOM BbiNoNHUTE Aelicteua 3-5.

YcTaHoBKa M CHATUE CTeKoN ABepLbl 1.BcTaBbTe BHYTPEHHEE CTEK/IO NMOA HAKTOHOM B HUKHIOK YacTb
[na oBneryeHnsa OUNCTKIN CTEKIO U3 TENEXKMN AyXOBOro LiKada nBepubl (pUCyHOK A).
MOXHO W3B/ieYb. Mpwn ycTaHOBKe CTEKON cneauTe, utoObl Haanuchk right above
BHW3Y crieBa Oblna nepeBepHyTON.
HAeMoHTam
2.YCTaHOBWTE NEBbLIE U MpaBble 3aXMMbl 1 3aKPYTUTE UX
1. BuiTalmTe BbIABMXKHYIO TENEXKY M3 OYyXOBOro wkada. (pucyHok B).

2. CHUMUTE BEPXHIOKD KPbILWKY ABepLbl. [11A 9TOoro oTBUHTUTE
BMHTbI, PACMOJ/IOXEHHbIE C/lIEBa U CrpaBa, (PUCYHOK A). E ‘L

3.Moanepxunsaiite cTekna odermMmn pykammn 1 n3BnekuTe ux no —

HanpaB/AeHMIO BBEPX (PUCYHOK B).

[MonoxmTe Ux Ha NONOTEeHLe PYYKON BHU3. HmkHee cTekno

CHaOXEeHO KptouKamu, 1 U3BMeKaTb ero 3 AsepLibl JyX0BOro

wkada He cneayer.

‘ 3. BcTaBbTe cTekna B pamy ABepLbl.
]@ ) 4.YCTaHOBUTE KPbILLKY 1 NPUBUHTUTE ee. Ecnv He nonyyaetca
‘ 3aBUHTUTb KPbILLKY, NPOBEPLTE, NPaBUALHO /1N YCTAaHOBEHbI

cTekna B pamy.
5. 3a1BMHbTE BbIABUXKHYIO TEIEXKY AYXOBOrO LiKada.

&/

Monb3yiTech AyxOBLIM LUKAGOM TOMLKO NOCNe NpaBuibHOM

Ecnv ABEepUbl UMEIOT TPONHOE CTEK/IO, HEOBXOAMMO BbINOMHNTL YCTaHOBKM CTEKON.

[OMOMHUTENbHbIE AENCTBUA:

UTto genaTtb B cyiydyae HeucCnpaBHOCTH

YacTo Mefikne Hemonaaku MOXHO Nerko ycTpaHuTs camomy. MNepea
TeM, Kak CBA3aTbCA C CEPBUCHbBIM LIEHTPOM, NONpoodyiiTe peLlnTb
npo6semy ¢ MOMOLLbIO creaytoLleln TadnnLibI.

Henonapka Bo3morHan PeweHue/coBeThl
npu4mnHa

Ha uHamkatop- Co6oii B nogaye CHOBa yCTaHOBUTE Tekyllee
HOW MaHenn CBe- 3/IEKTPOIHEPT . BPEMSA.

Tabnuua HenonagokK Tnren onmson (O
n Hyau.
Henonanka Bo3moxHana PeweHue/coBeTbl -
npuumHa Lyxosoit wkad  KoHTakTbl 3anbl- [loBepHWUTE nepeksoyarenm
- He HarpeBaeTcA. NWAWCH. HECKO/bKO pas B 000WX
Hyxosoli WwKad  lMoBpexaeH npe- MpoBepbTe, UTOOLI Npeaoxpa- HanpaBneHuaAXx.
He paBoTaer. [OXpaHuTesb. HWUTENb Ha WUTKEe HaxoauacA

B Hagnexauem CoCToAHUN.

C6oit B nogaye [poBepbTe, BKAOYAETCA N
3NEKTPOSHEPINN. CBET Ha KyXHe 1 padoTatoT Nn
Apyrvie an1ekTponpuoops.
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Coob6uweHusa 06 ownbke

Ecnun Ha nHavkaTtopHoW naHenun noasnaeTca cooblleHne 06
owudke ¢ cUMBOOM £, Haxmute Ha kHonky (B. CooBlieHune
ncuesHeT. 3agaHHoe AnAa GyHKUWUA Taimepa BpeMsa cTupaeTca.
Ecnv cooBuleHne 06 owndke He NCUE3HET, CBAXMUTECH C
CEPBUCHBLIM LIEHTPOM.

Cnenytowme cooblieHna 06 olndke Mory OblTb YCTPAHEHbl CaMUM
nosib30BaTeNEM.

CoobuieHre 06 BosmomHan PewueHune/coBeThbl
owmnbre npuuMHa
Eoll OaHa 13 KHoMok 1o ouepean HaxMuTe Ha Bce

Oblna Haxara B
TeyeHne CauL-
KOM MPOOO/IK-
TE/IbHOrO Bpe
MEHU Wnn ee
3aKVHWIO.

KHOMKW. NMpoBepbTe, HET N
3aK/IMHEHHbIX, 3anaBLnx nam
3arpA3HEHHbIX KHOMOK.

A CyLuecTByeT OnacHOCTb NOpameHUs 3NeKTPUUECKUM
TOKOM!!

HenpaBuibHO OTPEMOHTMPOBaHHbLIM Npudop nNpeactasnaeT codoi
OnacHoOCTb. PEMOHT JO/MKEH MPOU3BOANTLCA TOSTILKO NEPCOHANIOM
CEPBWCHOrO LIeHTpa C COOTBETCTBYIOLLEN KBanudukaumen.

CepBucHana cnymoba

Ecnv Baw nprbop Hy)xgaeTcA B PeMOHTE, Halla cepBucHas ciyxoa
Bcerda K Balwum ycnyram. Mbl Bcerga ctapaemca HanTm
noaxofdliee peleHne, Ytodbl N3BexaTb B TOM YNCE HEHYXKHbIX
BbLI3OBOB CMeLuasMcToB.

Homep E u Homep FD

[na nonyyeHns KBanmduUMpoBaHHOrO 00CyXMBaHMA NPU BLISOBE
crneunanncTa CepBUCHON CyxObl 00A3aTebHO yKasbhiBaiTe HOMep
nsnenva (Homep E) n 3aBoackoi Homep (Homep FD) Bawero
npudopa. dupmeHHaa Tadnmyka ¢ HoMepamMu HaxoauTca crnpasa
cBoKy Ha ABepLe AyxoBoro wkada. Ytodsl He TpaTuTh Bpemsa Ha
MOWCK 3TUX HOMEPOB, BIULIUTE UX N TeNedOHHbI HOMepP
CEepBUCHOW CNyXObl 30€Ch.

3ameHa NnaMno4YKU B YXOBOM LUKadpy

Ecnn namnouka B OyxoBOM WwKady NoBpexaeHa, ee cneayet
3aMeHWTb. 3anacHble TEPMOYCTOMUMBBLIE NAMMOYKN MOXKHO
nprnoBpecTy B CEPBUCHOM LEHTPE MUK B Creumann3npoBaHHbIX
marasmHax. MIcnonbayiTte TONbKO N1aMMnOYKi 3TOro Tuna.

A CyLlecTBYyeT ONacHOCTb NOpareHUA 3NeKTPUUECKUM
TOKOM!!

OTkMtounTe NPUOOP OT BNEeKTPoceTn. Y6eamTech, YTo OH
MOJIHOCTLIO OTK/IIOUYEH.

1.loMecTiTe BHYTPb XOM0AHOrO JyXOBOro LiKada KyXOHHOe
nosioTeHUe BO M3bexaHne noBpexaeHuii.

2. CHMMUTE 3aLUMTHBIV KOAMakK naMnbl; OTBUHTUTE €ro, NoBOpaYmBan
BNEBO.

3.3ameHunTe NaMnoyky Ha HOBYIO aHaforMyHoro Tuna.
4.CHOBa 3aBWHTUTE 3alUUTHBIA Ko/nak.

5. 13BNeKNTE KyXOHHOE MONOTEHLE U CHOBA MOAKIOUMUTE NPUOOP K
3/IEKTPUYECKON CETU.

3aluMTHBLIA KOoNnaK namnbl

Ecnu 3alinTHbIR KO/INaK fammbl MOBPEXOEH, ero creayeT 3aMeHUTb.
3alinTHbIe KOMMaky MOXHO NMPUMOBPECTM B CEPBUCHOM LIEHTPE.
CooBLWuTe Npu 3TOM CEPUNHBLIA 1 3aBOACKOI HOMEpP CBOEro
anekTponpudopa.

Homep E Homep FD

CepsucHan cnymba

O6patnTe BHUMAHWE, YTO BUSUT CreLnanncTa CepBUCHON CyxObl
[U1A YCTPaHEeHVA NOBPEXAEHWA, CBA3AHHBLIX C HEMPaBU/IbHbIM
YyX040M 3a NpuroopoM, Aaxe BO BPEMA OEVCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA GecnnaTHbIM.

3afABKa Ha PEMOHT U KOHCY/bTauMA Npu Henonaakax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl Hanaérte B NpuIoXXeHHOM
CMUCKe CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

MonoXnTechb Ha KOMMNETEHTHOCTb U3roTOBUTENA. TOraa Bbl MOXeTe
OblTb YBEPEHbI, UTO PEMOHT OyAeT NPOU3BEaEH rPaMOTHLIMY
creunanncTaMmmn 1 ¢ UCNosb30BaHNEM DUPMEHHbIX 3anacHbIX
yacTten.
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CoBeTbl N0 3KOHOMWU 3NEKTPOIHEPrMU U OXpPaHe OKpYHaroLlen

cpeanbl

B naHHOM pasaene Bbl HaaeTe COBETbl O TOM, KaK COKOHOMUTH
3/IEKTPOSHEPI VIO B MPOLIECCE BbINEKAHWUA U KapeHus, a Takxke O
TOM, Kakim 00pasom crieayeT NoCTynThb ¢ 0TpadoTaBWwmm
3NEKTPONPUBOPOM.

OKOHOMMUA AJIEKTPO3HEepruu

m Bkntouaiite oyxoBoi WwKkad AnA npeasapuTensHOro Harpeea,
TO/IbKO €C/K 3TO yKasaHo B peLenTte uam B Tadauvuax
npuroTosneHna 61to4.

®m Vicnonbayiite TeMHble POPMbI ANA BbiNEUKW, OKPaLlEHHbIe B
UepHbI LUBET WM MOKPbLITbE YepHO amManbto. OHKW nydlle
nornoLwatoT Tenno.

m [lBepua OyxoBoro LKada [o/mKHa ObiTh 3aKpbiTa BO BPEMA
NPUroTOBNEHMA NPOAYKTOB.

m Ecnu Bbl NeyeTe HECKO/IbKO MUPOroB, ydllie CTaBUTb X B
OyX0BOW WKad cpady oanH 3a Apyrum. Nocne BbinekanuA
nepBOro Nupora OyxoBon wkad Oynet ropayum. bnarogapa
3TOMY BpeMA BblNekaHuA BTOPOro nupora cokpatutca. Takxe

MOXXHO OJIHOBPEMEHHO MoMmelLLaTs B AyXOBOW Wwkad aBe
NPAMOYrO/IbHbIE (DOPMbI, CTABA UX PALOM.

m [Mpu npurotoBaeHUn B0, KOTOPbIE JO/MKHLI HAXOAUTLCA B
AyXOBOM wWKady ANUTETbHOE BPEMA, Bbl MOXETE BbIK/TIOYUTL
nyxoBon wkad 3a 10 MUHYT 40 OKOHYAHWUA BPEMEHN
NPWUroTOBNEHNA 1 A0BECTV G/10A0 A0 TOTOBHOCTU, UCMONb3YA
ocTaToOYHOE Tensao AyxoBoro wkada.

YTunusauma oTXoA0B C yueToM TpebGoBaHUM
OXpaHbl OKpYHatoLen cpeabl

YTUNUSUPYIATE yNakoBKy Tak, YToObl He HAHECTW Bpe/l OKpYXaloLlei
cpene.

[aHHbIi TpuBop MapKMPOBaH B COOTBETCTBUN C
[vipekTnBoli 006 0TX04ax OT SNEeKTPUYECKUX U
3NEKTPOHHbIX npudopos WEEE 2002/96/CE. [lanHans
[MPEKTMBA pernaMmeHTMpyeT npoLecc yTuansauum v
BTOPWYHOIO MCMONb30BaHNA O0TPadoTaBLINX
3NeKTPONPMOOPOB Ha TeppUTOPUM BCero EBponeickoro
Cotosa.

NMpoTecTupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CTyaAUuU

B npunoxeHHbix Tabnmuax Bel Hanaéte 6onblwon Boidop Ontoa U
ONTUMAasIbHbIE YCTAHOBKMW /1A MX MPUrOTOBIEHUA. Mbl pacckaxem
BaM, KakoW BWUA Harpesa v Kakas Temneparypa Jyulle BCero
noaxoAAT AnA BeiBpaHHoro 6moga. B Hawer Tabnvue Bbl Hangére
yKasaHusa, Kakne npuHamIexHoCT! creayer UCrosib3oBath 1 Ha
KaKOV YPOBEHb UX yCTaHaBMBaTh. Kpome TOro, Bbl MOyunTe
COBEThI M0 BbIGOPY MOCYAbl U MPUrOTOBIEHWIO TNLL.

YKaszaHufA
®m 3HayeHun, npvBeaéHHble B TadnuLe, AeNCTBUTE bHbI, €C/N Bbl

ycTaHaBnnBaeTe 61040 B XONOAHYIO 1 MYCTyto padouyio Kamepy.

MpenBapuTebHbIA PAa30orpeB UCMONb3YRTe, EC/IN TOIbKO 3TO
yKasaHo B Tabnuuax. BeicTunaite npuHaanexHoct Oymaroi ans
BbINEUKM TOMbKO MOCE UX NPeaBapuTe/IbHOro pasorpesa.

m 3HaueHua BpeMeHu, ykasaHHble B TabnuLax, ABMAOTCA
OPUEHTUPOBOYHBIMU. OHK 3aBUCAT OT KauecTsa U CBOMCTB
NPOAYKTOB.

m VIcnonbayinTte BXOAALNE B KOMIMIEKT MNOCTaBKN MPUHALIEXHOCTU.
LONOHNUTENbHbIE NMPUHAANEKHOCTA MOXHO MPUOOPEeCcTH B
CEePBUCHON Cyx0e Uin B CneumainampoBaHHOM MarasmHe.

Mepen HavanoMm pabdoTsl yoepuTe 13 padoyeln kKamepsl Bce
JIMWHVE NPUHAANEXHOCTY 1 nocyay.

m Bcerpa ncnonbadyinTe npuxeaTtku, Koraa goctaére ropayne
NPVHAANEXHOCTU UK nocyay U3 padouein Kamepsl.

I'Iuporu U BbllNMeYyKa

BbineKaHUe Ha OJHOM YPOBHe
Jlyullie BCero BbineKaTb MMPOTY C MOMOLLBIO PEXUMA BEPXHETO 1
HKHEro xapa [=.

Mpu BbINEKAHUW B PEXMME KOHBEKLM [&] pekomeHayeTca
pasMeLlaTh AOMOHUTEIbHOe 000PYA0BaHNE Ha CleaytoLmX
YPOBHAX:

m [Mvporu B opmax: ypoBeHb 2
m [TMporn Ha NPOTUBHE: YPOBEHb 3
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BbineKaH1e Ha HECKOSIbKUX YPOBHAX
VicnonbayiiTe pexxnM KoHBekun [E).

BbicoTa pacnonoxeHuna NpoTUBHER NPKW BbiNekaHun Ha 2 YPOBHAX:
® OManmMpoBaHHbI NPOTUBEHb: YPOBEHbL 3
® AIIOMUHUEBBIA NPOTUBEHB: YPOBEHb 1

Bntoga, 0AHOBPEMEHHO NMoMeLaeMble Ha NMPOTUBHAX B yXOBOM
wKa, MOryT ObITb FOTOBbLI B PA3HOE BPEMHA.

B tabnuuax Bbl HaiaeTe MHOrOUMCIEeHHbIE PeKoMeHaauUmMn no
NPUroToBMEHMIO Kapkaoro Ontoaa.

[Tpy 0AHOBPEMEHHOM MCMNOAb30BAHUM 3 MPAMOYIO/IbHbIX (POPM
YCTaHOBUTE MX Ha PeLleTKy Tak, Kak NokasaHo Ha PUCYHKE.

¢Oprl ANA BbiNeKaHUA

Jlyywe Bcero noaxoaAaT TEMHble MeTa/IMYeckne Gopmbl Ana
BbiNeKaHuaA.

Mpy NCMoNL30BaHUM CBET/IbIX (HOPM 13 TOHKOIrO METaslia BpeMd
BbIMEKaHWA YBEMUMBAETCA, a NUPOT NOAPYMAHNBAETCA
HEepaBHOMEPHO.

Ecnu Bbl ncnonbayete CUNMKOHOBbLIE POPMbI, OPUEHTUPYNTECH Ha
XapaKTepucTUKM 1 peuenTsl nx narotoButens. CUIMKOHOBbIE
(hOPMBbI YACTO MeHbLLE MO pasmepy, YeM 0OblUYHbIE POPMBI,
NO3TOMY KOJIMYECTBO TecTa 1 peLenTtypa A1a HUX MOryT ObiTb
HECKOJIbKO MHbIMU,



Ta6nuubl

B Tabnuue npuseneHsl onTManbHbie PEXUMbI Harpesa ans
KaXxaoro Tuna nupora wan gecepta. Temnepatypa v Bpems
BbINEKaHWA 3aBUCAT OT KOJIMYECTBA U KOHCUCTEHLUM TecTa.
MosTomy B Tabnumuax Bceraa ykasbliBaeTca NPOMEXYTOK BPEMEHM.
CnepnyeT Bceraa HayMHaTh C camon HM3KOW TemnepaTtypsbl. Mpu
BbiNekaHun Ha Gosniee HU3KOW TemnepaTtype nonydaetca Oonee
pOBHaA 30/10TUCTaA Kopouka. B cnyyae HeoOxoanMocTn, B
cnenyowmin pas Temneparypy MOXHo ByneT yBemunTb.

Ecnu Bbl NpeaBaputenbHO HarpesaeTe AyxXOBOW LKad, ykazaHHoe
30eCb BpemA BbinekaHua cokpatutcA Ha 5-10 MuUHyT.

L1ono/iHNTEIbHYIO MHGBOPMALINKD MOXHO HaniTy B pasaesne «CoBeTs!
10 BbINEeKaHWI0», KOTOPbIA MPUBOANTCA NOC/Ie Tab/mL.

[na BbiNekaHua 0HOro TopTa Ha OAHOM YPOBHE NMOMEecTUTe PopmMy
Ha SMa/IMPOBaHHbIA MPOTUBEHD.

Mpu 04HOBPEMEHHOM BbINEKAHUN HECKOIbKMX TOPTOB MOXHO
MOMECTUTb HECKOJ/IbKO (hOPM BMECTE Ha PELLETKY.

Muporu, BbineKaemble B pop- Popma Ha peLUeTHe BbicoTa Pemwum HarpeBa Temnepartypa, ° Bpema npurotoene-
max HUA, MHH.
TopTt ®opma anAa nuporos us denon 1 = 220-240 40-50
xectm, @ 31 cu 1+3 190-200 35-45
[MMKaHTHBIA Nupor ®dopma 414 nuporos us denon 1 = 220-230 40-50
xectn, @ 31 cm
Mnporn* ®opma 414 Nnuporos us denon 2 = 180-200 50-60

xectu, @ 28 cm

* Y100bl OAHOBPEMEHHO UCTMEUYb HECKOJ/IbKO MUPOroB, YCTAHOBUTE Ha PELIETKY HECKOLKO (DOPM.

Muporu Ha NpoTUBHe Bbicota  Pemum HarpeBa Temnepartypa, ° Bpemsa npurotosne-
C HUA, MUH.
Mnuubl [MpoTnBEHb AN1A AyXOBOro lWkada 2 = 200-220 25-35
ANIOMVHMEBBIN MPOTUBEHbL + 1+3 170-180 30-40
NAOCKUI NPOTUBEHb ANA AYXO
BOro wkada
AMOMUHWEBLIN NPOTUBEHb + YHU- 1+3 170-180 30-40
BepcasbHbIN ryOOKNA NpoTH-
BEHb
Bbineuka 13 cnoeHoro tecta [MpoTnBEHb ANA AyXOBOro wWwkada 3 170-190 20-30
ANIOMUHMEBBIN MPOTUBEHb + 1+3 170-190 30-45
NAOCKUI NPOTUBEHb ANA AyXO-
BOro wkada
AMOMUHWEBLIN NPOTUBEHb + YHU- 1+3 170-190 30-45

BepcasibHbIN FyOoKuUii MpoTH
BEHb

JIONOIHWUTE bHBIN NMPOTYBEHb MOXHO MPUOOPECTU B CNELMaIM3MPOBaHHbLIX MarasuHax Wi B CEPBUCHOM LIEHTPE.

Xneb6 u xne6obynouHsie nsgenun BoicoTa Pemum HarpeBa Temnepatypa, Bpems npurotoene-
°C HUA, MUH.
Xneb n3 apoxxkesoro Tecta, 1,2 Kr OMaNMpOoBaHHbI NPOTUBEHb 2 = 270 8
MYKW* (C MpeaBapuTesbHbIM Harpe- 200 35.45
BOM)
Xneb un3 Tecta Ha 3aksacke, 1,2 kr OMaNMpoBaHHbIM NPOTUBEHL 2 = 270 8
MYKW* (C MpeaBapuTebHbIM Harpe- 200 40-50
BOM)
XneBobynouHble nsnenna OManMpoBaHHbI NPOTUBEHbL 3 = 200-220 20-20
(Hanpumep, pXxaHble)
* Hukoraa He newte BoAy NPAMO Ha AHO ropavyero AyxOoBoro wkada.
Bbineuxa BbicoTa Pemwum HarpeBa TemnepaTtypa, ° Bpemsa npurotosne-
(] HUA, MUH.
[MeueHbe OMaMpoBaHHbIN NMPOTUBEHb 3 = 150-160 20-30
ANOMUHMEBBIN NPOTUBEHb + nnoc-  1+3 140-150 25-30
KW NPOTUBEHb ANA AyXOBOro
wkada
ANOMUHMEBBIV NPOTUBEHb + YHU- 1+3 140-150 25-30
BEepCasibHbIN rNyOOKNA MPOTUBEHb
bBese OManMpoBaHHbI NPOTUBEHb 3 80-90 180-210
[MoHUYMKM OManMpoBaHHbIN NMPOTUBEHb 2 = 190-210 30-40

[ononHWTeIbHbIe MPOTYBHU MOXHO MPUOBPecTV B CreumannanpoBaHHbiX MarasmHax B KauecTBe JOMNOHUTEBHOTO OéODYﬂOBaHVIH.
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Bbineuka BbicoTa Penium HarpeBa Temnepartypa, ° Bpemsa npurotosne-
HUA, MUH.
MwHOansbHOe neyeHbe OManMpoBaHHbI NMPOTUBEHb 3 = 110-130 30-40
ANOMUHMEBBIN NPOTMBEHb + mnoc-  1+3 100-120 35-45
KW NPOTUBEHb ANA [yXOBOro
wkadga
AMOMUHMEBLIV NPOTUBEHb + YHU- 1+3 100-120 35-45

BepcasbHbIi TyOOKNA NPOTUBEHL

[ononHuTeNbHbIe MPOTUBHA MOXHO MPUOOPEcTV B Creumanns3vpoBaHHbiX MarasmHax B KauecTBe A0MOSHUTEIbHOMO OéODYﬂOBaHVIH.

npaKTVI‘-IeCKMe coBeThbl N0 BbliMNeKaHUro

Ecnu Bbl XOTWUTE NPUrOTOBUTL BI040 MO CBOEMY
peuenTy.

OpueHTUpYyiiTeCh Ha noxoxee O10a0, BKAOUYEHHOE B TabauLly.

Kak ysHaTb, roToB /i MUPOT 13 0e30P0XKEBOro
TecTa.

MpnbananTensHo 3a 10 MUHYT 10 OKOHYaHUA BPEMEHU BhiNeKaHWs, yKasaHHOro B
peLenTe, MPOTKHUTE MUPOT B CAMOW BbICOKOI TOUKE TOHKOW AePEBAHHOW MasiouKou.
Ecnv Ha nanoyke He ocTaHeTCA CNefoB TecTa, MUPOr roToB.

[Mupor nonyumnca NAoCKuMm.

B cnenyowunii pas ncnosb3yite MeHblle XUAKOCTU WK 3aaante Temneparypy Bbine-
kaHuA Ha 10 rpagycoB Huxke. Cneayinte ykasaHHOMY B pelenTe BpeMeHu, OTBeeH-
HOMy Ha B3OGuBaHWe TecTa.

Mpor XopoLo MOAHANCA B cepeanHe, HO ocTasicA
HU3KWUM MO KpanAM.

He cmasbiBainTe hopmy. Koroa nupor 6yaeT rotoB, OCTOPOXHO U3BEKUTE ero 13
dopMbI C MOMOLLLIO HOXA.

MUPOr CANWKOM MOAPYMAHWICHA CBEPXY.

MocTaBbTe NMUMPOr B AyXOBOM WKad Ha 6oee HU3KUI ypOBEHb, YyCTaHOBUTE Oonee
HWU3KYIO TeMnepaTypy BhiNekaHua W BbiNekanTe nupor vyTb 4OJbLUE.

[Mvpor BbIWeN CANWKOM CYXUM.

MMPOTKHWUTE FOTOBbIA NMUPOT NanoYKol B HECKONBbKUX MecTax. COPLISHUTE ero MpyKTo-
BbIM COKOM WAV KaKMM-HUOYOb anKoro/bHbIM HaNnMTKOM. B cneaytownii pas yctaHo-
BUTE TemnepaTypy BbinekaHna Ha 10 rpadycoB Bbille U COKpaTUTe Bpems
BbinekaHus.

Xned unm Bbineuka (HanpPUMep, TBOPOXHLIA MUPOT)
NoYYNINCh KPacuBbIMK, HO BHYTPW HE MPONeKInNCh
(nonyunnuch BnaxHble, C MOKPbLIMU ydacTKamm).

B cneayrowmin pas MCnonb3yinTe MeHbLLe XWUAKOCTV Y MoaepXunTte sale 61040 B
[yXOBOM WKady HEMHOro NoaosbLie npu 6osee HNU3KOW TemnepaTtype. B ciyvae
NMUPOroB C COYHOW HAUYMHKOMN, CHauana BbiNeKUTe KOP)X OCHOBaHMA. 3aTeM NockinbTe
3TOT KOPX KOJIOTBIM MUHAANEM UM MaHUPOBOYHBIMU CYyXapAMU U TOSIbKO NOTOM
BbIIOXWTE HauuHKy. Cneayinte ykasaHuAM pelenta u peKoMeHO0BaHHOMY BPEMEHW
BbinekaHus.

MeyeHbe NoAPYMAHWIOCH HEPOBHO.

YcraHosuTe Gosiee HU3KYI0 TeMrneparypy; Tak neueHbe NoApyMAHUTCA poBHee. Bhine-
KaiiTe camble HEXHbIE BUIbI MEUYEHbA B PEXUME BEPXHErO U HUXKHEro xapa = B oanH
ypOBeHb. BbicTynatowas Hag npotveHeM Oymara 1A BbiNeukn MOXKET TakKe B/INATh
Ha UMPKyAaLUMio Bodayxa. Bcerna obGpesaiite Gymary no pasmepy npoTUBHA.

DPYKTOBLIN MMPOr HEAOCTATOYHO MPOMNEYEH CHUBY.

B cneayrowmin pas yctaHoBUTE NUPOr Ha 60/1ee HNU3KNIA YPOBEHb.

BbiTekaeT hpyKTOBbI COK.

B cnenytowunii pas ncnonb3yiite yHUBepPCasbHbIi NPOTUBEHb, ECIN OH Y Bac UMeeTcA.

Menkasa Bbineyka 13 ApOXOKEeBOro Tecta cavnaeTca
BO BPEMA BblNMeKaHnA.

Crapaiitech 0CTaBNATb MEXAY M3AENNAMU PACCTOAHNE OKOMO 2 cM. Tak y Hux ByaeT
[OCTATOUYHO MecTa /1A YBeIMUYeHWs B pasMepax v noapyMAHMBAHMA CO BCEX CTOPOH.

Mpw BbINEKAHUW Ha [BYX YPOBHAX HA BEPXHEM MPO-
TUBHE MeyYeHbe 3apyMAHUIOCH OOJbLLE, YEM Ha
HUKHEM.

Mpw BbINEKaHWM Ha Pa3HbIX YPOBHAX BCErAa NOMb3YHTECh PEXMMOM KOHBEKLMU [Z].
Ecnu Bbl CTaBUTE HECKOJILKO MPOTUBHEN /1A OAHOBPEMEHHOIO BbIMNEKaHNA, 3TO He
3HAUWT, YTO OHU ByyT rOTOBbI OAHOBPEMEHHO.

[Mpw BbINEKAHUM MUPOroB C COYHOM HaYMHKOW oBpa-
3yeTcA BOAAHON KoHAeHcar.

Mpu BbiNEKaHn MOXeT 00Pa30BbLIBATLCA BOAAHOW Nap. YacTb 3TOro napa BbIXO4uT
yepes 0TBepCTVe B ABEpLE AyXOBOro wkada n MOXeT CKOHAEHCMPOBATLCA Ha
naHesnu ynpasieHna Uin Ha JIMLEBbIX NaHes ax Haxoaawenca nobams3ocTn medenn B
Buae Kanesb Boabl. C TOUKKU 3pEeHMA (U3NKK, 9TO HOPMa/IbHOE ABMIEHME.

Msaco, nTuua, pbiba

Mocyna

FopAYYyto CTEK/IAHHYIO MoCcyay ClefdyeT CTaBUTb Ha Cyxoe KyXOHHOe
nosoTeHue. Ecnn noctaBnTh ee Ha BAaXHOe Uan X0N04Hoe
OCHOBaHWe, CTEK/I0 MOXET SI0MHYTb.

MOXHO MCMONb30BaTh N0OYIO XaponpouHyto nocyay. Ana Hapehne
3axxapuBaHnA B0/bLWMX KYCKOB MPOAYKTOB MOXHO TakXe

MCMNO/Ib30BaTb SMaMPOBaHHbIA MPOTUBEHD.

[o6aBnainTe K NOCTHOMY MACY HEMHOIO XWAKOCTW. [IHO nocyabl
[IO/MKHO ObITb MOKPLITO CAI0OEM BO/bl TOMLLUMHON NPpUM. V2 CM.

Jlydle BCero noaxoamnT CTEKNAHHAA nocyaa. Yoeamtecs, uto

KPbILWKa KacTPo/IM XOPOLLO U MIOTHO 3aKPbIBAETCA.

Mpu xapeHun nodaBnaiTe JOCTATOYHOE KOMMUYECTBO XUOKOCTU.
[HO nocyabl AOKHO ObiTb MOKPLITO CIOEM BOAbLI TOAWMHOW 1-2 CM.

Mpu UCNONL30BAHUM AMaNVPOBAHHONM NOCYObl CleayeT 400aBIATL

B0bLIE XUAKOCTH.

KonnuecTtBo XnaKOCTK 3aBUCUT OT copTa MAcCa MU OT Marepuana
nocyabl. Ecav Bbl rOTOBUTE MACO B SMaMpPOBaHHOW NOCyae,

Mpu CNONB30BAHUM XaPOBEH U3 HepxKaBetoLell cTanu MACo ByaeT [062BAAVTE HEMHOTO BO/bIIE XUAKOCTH, UEM B CTEKNAHHYIO

Xy>Xe nNoapyMAHMBATLCA U AaXKe MOXET OCTaTbCA HEMPOXapeHHbIM.

nocyay.

B naHHOM cnyuyae cneayeTt yBENMYMTb BDEMA NPUTOTOBIEHNA.

ﬂOI'IOI'IHl/ITeI'IbeIe yKa3aHunA B Taf)nmuax:
MpurotoBneHne 6e3 KPbIWKK = 63 KPbILWKK
[MpUroToBNEeHNe C KPbIWKOW = Mo KPbILLIKOMN

Bceraa yctanaenvBaiTe nocyay no LEHTPY PeLeTku.
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Mocyna 13 HepXXasetoLLen CTanm He OYeHb NOAXOANT ANA XKapeHUa,
Mdaco 6yaneTt MeHblle NOAPYMAHMBATLCA U MEJIEHHEE TOTOBUTLCA.
[oToBLTE €ro npv 6onee BbLICOKOV Temnepatype w/unm donee
UINTENbHOE BPEeMA.



3axapuBaHue Ha rpune

Mpwn 3axapuBaHUn Ha rpuae Bceraa AepXute AsepLy JyXOBOro
WwKada 3aKpbITON.

[Mepen nomelleHnem NPOAYKTOB B AyXOBOW LiKkad anA
3a)apuBaHna Ha rpuae npeaBapuTesibHO HarpenTe ero B TeyeHune
NPUMEPHO 3 MUHYT.

MomecTnTe KYyCKu MPOAYKTOB MPAMO Ha peLlleTky. Ecin Bbl
FOTOBUTE TOJIbKO OAMH KYCOK MPOYKTa, ero Jyylle noMecTuTs B
LEHTP peLeTku.

YCTaHoBUTE SMaIMPOBaHHbLIN NPOTUBEHbL Ha ypoBeHb 1. Tyga Bynet
cTekaTb MACHOW COK, 1 AyXOBOW WkKad He 3arpAasHUTCA.

He yctaHaBnmBaiTe Ha ypoBeHb 4 unn 5 NnpoTuBeHb Ans AyXOBOro
wkada win yHMBepcanbHbli NPOTUBEHb. 104 BO3AeiCTBMEM
CWUIbHOTO Xapa OHW MOryT AeOopMMPOBaTLCA Y MOBPEANTL
BHYTPEHHIOKO YacTb AyXOBOro wkadga npu ux n3sneyeHunm.

Mo BO3BMOXHOCTU, BbIOMPANTE KYCKM OAWHAKOBOM TOMLWMHBI. Tak
OHV PaBHOMEPHO MOAPYMAHATCA Y COXPAHATCA COYHbIMUK. Due 1
CTEeNKMN CneayeT COMUTL MOC/E XapeHUa Ha rpune.

MepeBepHUTE KyCKW MO MPOLWECTBUN %3 BPEMEHW MPUrOTOBIEHUA,

HarpeBate/bHbli 31EMEHT rpPUAA BKIOYAETCA U BbIKIKOYaeTCA
aBTOMaTUYeCKN. OTO HOpPMaslbHOE ABeHMe. YacToTa BKIOYEHWIA 1
BbIK/TIOUYEHWNI 3aBUCUT OT 3aaHHON CTENEHW Harpesa rpuns.

Msaco

1o ncteyeHnn NONOBUHLI BDEMEHW NEPEeBEPHUTE KYCKK MACa.

Korga »apkoe OyaeT rotoBo, ero ciefyet oCTaBuTh elé Ha
10 MUHYT B BbIK/IIOYEHHOM 3aKPbLITOM AYXOBOM WWKady, YToObl MACO
Nydle NponMuTanoCh COKOM OT XapeHuA.

Mo OKOHYaHUN NPUrOTOBEHUA 3aBEPHUTE MACO B (POILIY U
OCTaBbTe B AyXOBOM lukady Ha 10 MUHYT.

MK MPUrOTOBIEHUN XKAPKOTO U3 CBUHWHBLI C KOXEW HaapexbTe
KOXY KPECT-HAKPECT 1 MOJIOXKMUTE MACO B NMOCYAY CHayana Koxen
BHWS.

Msaco Bec Mocyna BbicoTa Pewum HarpeBa Temnepatypa Bpewmsa npuro-
B °C, cTeneHb TOBNEHUA, MUH.
HarpeBa rpunsa
>Kapkoe 13 roBaauHbl 1,0 kr NMoA KPbILLKOWN 2 = 220-240 90
(Hanp., pedepHas 4acTb) 15k 5 = 510-230 110
2,0 kr 2 = 200-220 130
DunenHasa yacTb roBaaNHbI 1,0 kr 6e3 KPbILWKN 2 = 210-230 70
1,5 kr 2 = 200-220 80
2,0 kr 2 = 190-210 90
Mano npoxapeHHbIi pocTOnd 1,0 kr 6e3 KpbILWKK 1 X 210-230 40
Xopoluo npoxapeHHble BUPLLITEKCHI Pewetka 5 &) 3 20
Mano npoxapeHHble BUPLITEKCHI 5 &) 3 15
CBuHUHA 6e3 KoXuLbl 1 HapyxHoro 1,0 kr 6e3 KPbILWKN 1 190-210 100
cana (Hanp., WwerHanA 4yacTb) 15K 1 7 180-200 140
2,0 kr 1 X 170-190 160
CBUWHMHA C KOXMLEN 1 canom 1,0 kr 6e3 KpbILLKYK 1 x 180-200 120
(Hanp., cnMHHaA 4YacTb, OKOPOK) 15 kr 1 7 170-190 150
2,0 kr 1 X 160-180 180
KonueHasa peBepHan yacTb CBU- 1,0 kr NMoJ KPbILLKOWN 2 = 210-230 70
HUHBI HAa KOCTU
baTtoH n3 macHoro tapuwa 750 r maca  0e3 KPbIWKK 1 170-190 70
Kon6acku npuén. 750 r Pewetka 4 &) 3 15
3aneyeHHas TenATUHA 1,0 kr 6e3 KPbILWKHK 2 = 190-210 100
2,0 kr 2 = 170-190 120
BapaHba HoXka 6e3 KocTn 1,5 kr 6e3 KPbILWKHK 1 X 150-170 110

Mtnua
YKasaHHbIii B TaOnnLe BeC OTHOCUTCA K MOArOTOBMEHHOW K
3a)apuBaHnio 1 He hapLIMpoBaHHON NTULe.

CHauana ynoxure Lieaylo nTULy Ha PeLeTKy rpyakoi BHUS.
MepeBepHUTE €e MO UCTEUYEHUN %3 BPEeMEHW MPUTrOTOBIEHNA.

Kycku, pyneTsl 1 rpyaky UHAerku cnedyeT nepesopayvsats no
NCTEYEHUW MOMOBUHBLI BPEMEHW MPUroToBieHuA. KyCKu NTuLbl
JIyylle NepeBepHyTb MO UCTEUEHUN %3 BPEMEHUN MPUIrOTOB/IEHUA,

[Mpy NPUroTOBNEHUIN YTKW UK TYCA, MPOTKHUTE KOXY MTWLbI NO4
KpbIbAMW ONA BbITEKAHWA XNpa.

MT1ua NoNyYnTCA OYEeHb PYMAHON, C XPYCTALLER KOPOYKON, ecnn
HEe3a40/ro 10 KOHLA BPeMEeHW MPUroToBIeHNA cMagaTh ee
C/IMBOYHBLIM MacC/IOM, PaCTBOPOM COMW B BOAE WM aneslbCUHOBLIM
COKOM.

Ecnu Bbl Xapute NTuLy Ha rpune NpaMo Ha PeLleTKe, yCTaHoBUTe
3MaNMPOBaHHbIN NMPOTUBEHbL HA YPOBEHb 1.

Mrtuua Bec Mocyna BbicoTa Pewum HarpeBa Temnepatypa, Bpemsa npurotos-
°C NEeHUA, MUH.

[TonoBMHKN UbiNAeHKa, 1-4 WwTyKn 400 r kaxxpaA Pewetka 2 x 200-220 40-50
PasznenanHas kypuua 250 1 Kax- Pewetka 2 x 200-220 30-40

bl KYCOK
Llenas kypuua, 1-4 wrtykun 1,0 kr kaxgaa PeweTka X 190-210 50-80
Y1Ka 1,7 xr PeweTtka 180-200 90-100
l'ycb 3,0 kr PeweTtka 2 X 170-190 110-130

17



Mruua Bec Mocyna BbicoTa Pemwum HarpeBa Temnepatypa, Bpema npuroros-
°C NeHUA, MUH.
Monogasa nHaenka 3,0 kr Pewetka 2 x 180-200 80-100
2 HOXKW MHOEWKN 800 r kaxxpaAa Pewetka 2 x 190-210 90-110
Pbiba
MepeBepHUTE KyCKN PbiObl MO NMPOLIECTBUN %3 BPDEMEHM.
Llenyto pbiBy nepeBopaumsaTth He HyHO. CTaBbTe Lenyto poidy B
[yXOBOW WKad, YIOXMB ee OPIOLIKOM BHUS, CMIUHHBIM MAaBHUKOM
BBepX. [nA nogaep)xaHusa pbiObl B YCTONUYMBOM MOSTOXKEHUM
NoNIOXNTE B €€ XMBOT HapesaHHbIA KapTodenb an nocraBbTe
MasIeHbKUIA XKapOMpOYHbIA cocya.
Mpw 3anekaHny dune pbidbl J0OABLTE HECKOBKO CTONOBLIX SIOXEK
XWOKOCTU ANA TYLEHUA,
Ecnu Bbl apuTe pbiOy Ha rpune NpAMo Ha pelleTKe, yCTaHOBUTe
AMaMPOBaHHbIA NPOTUBEHb HA YPOBEHb 1.
Pbi6a Bec Mocyna BbicoTa Pemwum HarpeBa Temnepatypa Bpemsa npu-
B °C, cTeneHb rOTOBJIEHUA,
HarpeBa rpuna  MHWH.
Puiba Ha rpune 300 r Pewetka 3 &) 2 20-25
1,0 kr 2 X 180-200 45-50
1,5 kr 2 X 170-190 50-60
PbiBHbIE CTENKN 300 r kaxabli PeweTtka 4 &) 2 20-25

PexomeHgauum no HapeHWro B rpune

[lnAa Takoro Beca »apkoro B Tadnuue HeT  BoiBepute napameTpbl 4aa 6nvkaiiero 6onee NErkoro Beca v yBennybTe yKazaHHoe BpemMs

3HAYEeHWN. NPUroToBIEHUA.

Bbl X0TUTE NPOBEPWTL, FOTOBO /N Xapkoe. VIcnonL3yinTe TepMomMeTp AnA MAca (Bbl MOXeTe NprodpecTy ero B crneunain3npoBaHHOM
marasuHe) Uiy CHUMUTE «mpody NOXKKOWN». [N 9TOro NOXKKOWN HaaaBuTe Ha xapkoe. Ecnv oHo
TBEPAOE, 3HAYUT OHO rOTOBO. ECiM OHO MpoaaBIMBAETCA NTOXKKOM, TO ero Hado XapuTb eLlé.

YKapkoe camwKoMm TEMHOE, a Kopouka
mMecTamu noaropena.

MpoBepbLTE YPOBEHb YCTAHOBKMW 1 TEMMepartypy.

YKapkoe nosyuniock Xxopowo, a coyc noa- B cnemytowmii pas BO3bMUTE MOCYAy MEHbLIEro pasmepa uin nodasste 00/bLIe XUAKOCTU.

ropen.

YKapkoe nonyunnock XopoLo, HO Coyc
C/IMLLIKOM CBET/bIN U XNAKNIA

B cneaytowmii pas Bo3bMUTE Nocyay 60/bliero pasmepa uiv 4o0aBbTe MEeHbLUE XUAKOCTU.

Bo Bpem#a NpuroToBieHna Xapkoro odpa- 3ITO HOPMasIbHO 1 0OYCOB/IEHO 3aKOHaMKN MPU3NKK. Bosbluad YyacTb BOAAHOIO napa OTBOAMTCA

3yeTcA BOAAHOW nap.

yepes BbIxoabl Napa. OH MOXET KOHAEHCUPOBAaTLCA Ha XO0HON NaHenn BeikaYatenen nm

Ha Gnuanexatlern NoBEePXHOCTN MeBen 1 CTeKaTb KarIAMU Mo Hell.

3aneKaHKHu, cypne, TOCThI
Bcerna ctaBbTe hopMy Ha peweTky.

[Mpw 3anekaHun UNu 3axapusBaHuy NPOAYKTOB HENOCPEACTBEHHO
Ha pelueTke, 6€3 Nocyabl, MOCTaBLTE SMaSIMPOBAaHHbIV MPOTUBEHb
Ha ypoBeHb 1. Tak AyxOBoOW wWKad MeHblle 3arpasHMTCA.

CocToAHue sanekaHku Oyaer 3aBnceTb OT ee BbICOThI 1 OT pasmepa
nocyasl. [laHHble, npeacTasneHHbie B Tadnuue, ABIAIOTCA
OPUEHTUPOBOUYHBLIMMU.

Bnrono Mocyna Bbicota Pexum HarpeBa Temnepatypa Bpemsa npuro-
B °C, cTeneHb TOBJIEHUA,
Harpesa rpunsa MWH.
Cnapkwue cydne (Hanpumep, TBopoxHoe ®opma anAa cydne 2 = 180-200 40-50
cydne ¢ ppykrtamm)
[TMkaHTHblE 3anekaHKn n3d rotoseix Npo- Mdopma ana cydnae nin sma- 3 = 210-230 30-40
g;g:)oa (Hanpumep, 3anekaHka U3 Maka- MpPOBaHHbIA NPOTUBEHb 3 5 510-230 50-30
[MnKaHTHbIE 3aneKkaHkn 13 chipbix Mpo-  Dopma AnAa 3anekaHok unnm 2 160-180 50-70
OyKTOB* (Hanpumep, kapTodenbHasn AMa/IMPOBAHHbIV NMPOTUBEHb —
saneKarka) 2 X 160-180 50-70
MomxapuBaHue TOCTOB PeweTka 5 &) 3 4.5
[ToopymMAHMBaHME KOPOUKM Ha TocTax Pewetka 3+1 x 170-180 8-12

* BblcOTa 3anekaHku He AO/MKHA NpeBbiwaTh 2 CM.

18



Monydabpuratbi
Cnefyitte MHCTPYKUMAM NMPOU3BOAWUTENA HA YNaKoBKe.

MokpblBaA AONONHWTENbHOE 000pYyAOBaHKe OyMarow AnA BbiNeykuy,
ybeauTecs, uto aTa Oymara npuroaHa A8 UCnosb30BaHnAa npu
BbLICOKMX Temnepartypax. Pasmep Bymaru JO/KEeH COOTBETCTBOBATh
pasmepy 6/104a, KOTOpoe Bbl COBMPasTEeCh FOTOBUTL.

MonyYeHHbI peaynbTar NPAMO 3aBUCUT OT Tuna npodykTa. Coipbie
NPOAYKTbI MOTYT UMETb HEPABHOMEPHbIA OTTEHOK.

Bnrono DononHutenbHoe o6opynosa- BeicoTa Pemwum HarpeBa Temnepatypa, Bpemsa, MuH.
HUe °C

KapTohenb-hpu PeweTtka v smManupoBaHHblin 3 = 190-210 20-30
NPOTUBEHb

Muuua PelueTka 2 O 200-220 15-20

Muuua Ha Barete OMaIMpPOBaHHbLIN NPOTUBEHb 3 = 190-200 20-25

YKasaHue: B npoLecce npurotTosneHna 3aMOpOXeHHbIX MPOOYKTOB
NPOTMBEHb MOXET MOKOPOOUTLCA. MPUUMHON 3TOro ABMAETCA
nepenaj B Temneparypax, KOTOPbIi UCMbITLIBAET NPOTUBEHb. B
npoLlecce BbinekaHua gedopmanna nponagaer.

Ocobblie 6nrona

MpK HU3KUX TEMMepaTypax Xopowo MNosy4yaeTcA KpeMooOpasHbii

MOrypT 1 NPeKpacHO NOAXOANT APOXKEBOE TECTO.

MpwurotoBneHwue worypta

1.Bckunatute 1 autp monoka (3,5 % XMPHOCTW) 1 fante emy
oxnaauTtbea Ao Temnepatypsl 40 °C.

2. lo6aBbTe B Mosioko 150 r MorypTta (oxnaaeHHoro B
XONOAWNBHUKE) 1 Nepemelwlante.

3. Pasneiite cmech No yawkam uam BaHoukam 1 3aKpomnTe ux
NMULLEBON MAEHKOWN.

4.penBapuTenbHO HarpenTe AyxoBOW WkKad, CornacHo ykasaHuam
TabanLbI.

5.3aTem ycTaHOBWTE YallKn UM BGaHOUKM Ha AHO AyXOBOro WkKada
I FOTOBLTE COMIACHO yKasaHMAM.

Paccroiika apoxo«eBoro tecta

1.[1pUroToBbTE APOXKEBOE TECTO 0OLIUHLIM CocoOoM. [TomecTuTe
TECTO B XaPOMPOUHYIOD KEPaMUUYECKYO MOCYAy W HAaKPOWTE ero.

2.MpenBapuTensHO HarpenTe AyxoBOW WkKad, CornacHo ykasaHuam
TabAnLbI.

3. BulktounTte Npudop 1 NOCAe BbIKIIOUEHUA JanTe TecTy
NoAHATLCA BHYTPY LWKada.

Bnrono MNMocyna BbicoTa Pemwum HarpeBa Temnepartypa Bpemsa
I7IorypT YcTaHoBUTE Yallki  Ha AHO AyXOBOro [MpenBapuTenbHbI Harpes Npu 5 MUH.
nnn 6aHouKM wkada 50 °C
50 °C 8 u.
PaccToika apoxoke-  YCTaHOBMTE Xapor- Ha AHO AyXOBOro MpenBaputenbHbii Harpes npu  5-10 MUH.
BOro TecTta POYHYIO nmocyay wkada 50 °C,
BbIK/ItOYMTE Npudop 1 nomectute 20-30 MUH.
NPOXOKEBOE TECTO B AyXOBOW
wkad.
PasmoparmuBaHue
BpemA pasmopaxunsBaHua 3aBUCUT OT TUMa 1 KonndyecTsa
NpPOAYKTOB.
CnenyiiTe UHCTPYKUMAM NPOU3BOAUTENA HA YNakoBKe.
/13BNeKNTE 3aMOPOXKEHHbIE MPOAYKTbI N3 YNakKoBKW, MOMECTUTE VX B
COOTBETCTBYIOLLYO NMocyay, a 3aTemM Ha peLleTky.
MTuuy cneayeT yknaasiBath Ha 61000 rpyaKol BHUS,
3aMopoMeHHble NPOAYKTbI JAononHu- Bbicota Pemum HarpeBa Temnepartypa
TenbHoe o60-
pyaoBaHue
Hanpumep: TopThl CO CAMBKamK, C MaciAHbIM KPEMOM, C WOKO- PelweTtka 1 TepmoperynaTop A0HKEH

NaHOV WK CaxapHOW rnasypbio, PPYKThI, KypuLa, Koidacku u
MACO, X1e0, x1e000yNoUHbIe U3AEeNNA, MMPOTN 1 Apyras KOHOW-
Tepckan Bbineuka

HaxoauUTbCA Ha HyneBow
OTMETKE.
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CyweHue

McnonbayiiTe TOMIbKO KaYeCTBEHHbIE 1 XOPOLWO BbIMbIThbIE (PPYKTHI 1
oBOLLM.

[avite Boe cTeub 1 NoAOXaAMTE, Noka MPYKTbl (OBOLLUM) XOPOLWO
OOCOXHYT.

[ToKpoITe aManMpoBaHHbIN MPOTUBEHb W PELLETKY crieunansHom
Oymaroi AnAa BbiNeUKM UK BoLleHoW Bymaroi.

Mepuoanueckn nepesopaumBarite MPyKTbl (OBOLLM).

Koraa oHW noApyMAHATCA, AaiTe UM NOACOXHYTb U CHUMUTE C
oymaru.

Bnrono BbicoTa Pemum HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa npurotosneHus, 4.
C

600 r HapesaHHbIX ToMTUKaMu ABIOK 1+3 80 npuoén. 5 u

800 r Hape3aHHbIX Kycoukamu rpyLu 1+3 80 npuoén. 8 u

1,5 Kr cvB 1+3 80 npnba. 8-10 y

200 r uMCTbIX NPAHbLIX TPaB 1+3 80 npuén. 1y

anI'OTOBHeHMe BapeHbA

Mpu NPUIrOTOB/IEHWUN BaPeHbA OaHKWN 1 PE3UHOBbLIE MPOKIAAKN
[IO/DKHbBI ObITh YNCTBIMU U HAXOANTLCA B XOPOLIEM COCTOAHUN. 1o
BO3MOXXHOCTU, UCMOJb3YITE BaHKN OANHAKOBOro pasmepa. [JaHHbie
B TaBimLax COOTBETCTBYIOT KPYI/IbIM JIMTPOBLIM OaHKaMm.

BHumaHue!

He ucnonbayiite 6onee Boicokme unm 6onee 00beMHble BaHKK,
KpbILWKX C HUX MOFYT COpPBaTLCA.

Vicnonb3ynte TONbKO CBEXME PPYKTbI 1 OBOLLUM. XOPOLIO BbIMOWTE
nX.

Bpewms, ykaszaHHoe B Tabnmuax, ABIAETCA OPUEHTUPOBOUHLIM, OHO
MOXET U3MEHATLCA B 3aBMCUMOCTY OT TEMMNepaTtypbl B NOMELLEeHNN,
KonmuecTsa BaHOK, a TakKe KO/IMUYecTsa v Temrneparypbl nx
coaepxmumoro. MNepen BbIKIUYEHNEM OyX0BOro wkada yoeamTecs,
YTO BHYTPM GaHOK 00pas3oBaiMch Mysbipu.

MpurotosneHue

1. BblioXnTe MPyKThl UK OBOLWM B OaHKKW, HE HAMOMHAA WX A0
Kpaes.

2. Buitpute Kpaa 6aHoK; OHU JO/HKHbBI ObITh YNCTLIMU.
3.T1onoxunTe Ha Kaxayto OaHKy Pe3uHOBYIO MPOKIAAKY U KPbILKY.

4. 3akpoliTe 6aHKk1 ¢ NOMOLLbIO K/toua.

He ycTaHaBnuBaiite BHyTPb JyX0BOrO LWikada Gonee wectn 6aHoK
OIHOBPEMEHHO.

MporpammupoBaHue

1.YcTaHOBMTE AManMpOBaHHbIA NPOTUBEHb Ha YPOBEHb 2.
YcTtaHoBuTe BaHKM Ha NPOTUBEHb Tak, UTOOLI OHU HE
conpukacaancb Apyr ¢ opyrom.

2. Hanelite B N/IOCKWIA SMa/IMPOBaHHbI NMPOTUBEHb MOM-NUTPA
ropaueit Boabl (NpudansutensHo 80 °C).

3. 3akpoliTe ABepLy AyXOBOro Likada.

4.YcTaHoBUTE mepektoyaTesb Boibopa QyHKLMA Ha OTMETKY
HKHETO xapa (..

5.3apainte Temneparypy 170-180 °C.

MpurotoBneHue BapeHbA

MpumepHo uepes 40-50 MUHYT HaYHYT 00PAa30BbLIBATLCA
MHOTOUYNCNEHHbIE My3blpU. BbiKatounMTe OyxoBOW LuKad.

M3Bnekute 6aHku 13 AyxoBOro wkada npumepHo yepes 25-

35 MUHYT (B TeUeHne 3TOro BPemMeHu OHW AONAYT A0 rOTOBHOCTU
©narogaps octaTouHoMy Tenny). Ecnv octaBnTb MX OxnaxaaTbCs
BHYTPW AYXOBOro Likada B TeueHne 00nbero BpeMeHn, MoryTt
06paz3oBaThcA MUKPOOLI, CMOCOOCTBYIOLLNE OKUCIEHUIO BAPEHbA.

DpyKTbI B IMTPOBbIX GaHKax

C momeHTa NofABJIeHUA Ny3bipen

Ha octatouHom Tenne

Adnokn, cmopoavHa, KnyOHnKa OTK/TIOUNTL npuoén. 25 MUHyT
YepelwHa, aBprnkocsl, Nepcukn, cMopoanHa OTKOUNTb npuén. 30 MUHYT
AdnouHoe, rpylesoe Uan caMBoBoe Mope OTKOUNTb npuoén. 35 MUHyT

MpuroToBneHne OBOLLHbLIX KOHCEPBOB

Korga B 6aHkax HauHyT 0Bpas0BbIBATLCA MesK1e Ny3bipu, 3agaTe
Temnepatypy 120-140 °C. C 3T0ro MOMeHTa NpuroToBneHme
3aHumaeT 35-70 MUHYT, B 3aBUCUMOCTKL OT Tuna oBollei. 1o
NPOWECTBMN 3TOr0 BPEMEHM BbIKKOUNTE AyXOBON WKad u
[0OBeanTe KOHCEPBbI 0 FOTOBHOCTM NOA AECTBMEM OCTAaTOUYHOrO
Tenna.

OBoLM B XONOAHOM MapvHage B NUTPOBbLIX 6aHKax

C MmomeHTa nofBneHUnA nysbipen
npu Temnepatype 120-140 °C

Ha octatouHom Tenne

Orypubl

npunén. 35 MuH.

Ceekna

npunon. 35 MuH.

npunén. 30 MUH.

Bptoccenbckana kanycTta

npunosn. 45 MuH.

npunén. 30 MUH.

3eneHada acosnb, KonbLpadu, KpacHokavaHHad Kanycra

npunéa. 60 MUH.

npunoén. 30 MUH.

3eneHblin ropowek

npunéa. 70 MuH.

npunén. 30 MUH.

UsBneueHne 6aHOK U3 oyxoBoro wKada

Mocne 3aBeplleHns NPUroTOBAEHNA U3BNEKUTE BaHKN U3 AyXOBOro
wkada.
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BHumaHue!

He cTaBbTe ropaune GaHKu Ha XOMOAHYIO UM BNAXHYHO
NOBEPXHOCTb. BaHKN MOTYT NIOMHYTh.



AKpunamua B NnpoAayKTax

Akpunamua o6pasyeTcs, B NepByl0 ouepeab, B NpodyKTax 13
3/1aKOBbIX 1 KapTodesnd, NPUroTOBAEHHbIX MPW MOBbIWEHHbIX
TemnepaTtypax, Hanpvmep B )XKapeHoMm KapToderne, TocTax,
XNe600BYNOYHBIX U3AENNAX, XNede N MeNKOW Bbineuke (PasanuHbIX
BMOax neyeHobA).

CoBeTbl N0 NPUroTOBNEHUIO NPOAYKTOB C HU3KUM COAepHaHMeM aKpunammaa

O6wme coseTbl

m MakcumasibHO orpaHuuvBaiTe Bpema npuroToBIeHNA.

m V3beraiite N3NNWHEro 3axapuBaHuA NPOIyKTOB.

m MpoayKThl BO/LLIOrO pasmepa 1 TOSLMHBI COAePXaT Maslo akpuiaMmuia.

BbinekaHue B pexume BepxHEro 1 HMKHEro »apa npu Temnepatype He 6onee 200 °C
B pexume KoHBekUMM Mpu Temnepatype He 6onee 180 °C.
[leyeHbe B pexume BepxHEro 1 HKHero xapa npu temnepatype He 6onee 190 °C.

B pexume KoHBekUMM Mpu Temnepatype He 6onee 170 °C.

MpUCyTCTBME AL U ANYHOIO XENTKa CHKaeT o0pasoBaHve akpuiammuia.

KapTodenb-thpu, NpurotoBnAemMsbli B Ayxo- PacnpeaenvTe kapTtodenb No NPOTUBHIO PaBHOMEPHO, OAHUM crioeM. 3anekainTe Ha NpoTUBHE

BOM WKady

He MeHee 400 r kapTodena, YToObl OH HEe NMepecox.

KoHTponbHbie 6nroaa

31v Tabnnubl ObiM COCTaBAEHbI A/IA PA3IMYHBIX KOHTPOIMPYIOLLNX
OpraHoB, YToObl 0ONErUnTL NPOoLEeAYPY NPOBEPKN 1 TECTMPOBaHNA
PasHbIX JyX0BbIX LWKahOoB.

B cootsetctBum ¢ EN 50304/EN 60350 (2009) unn IEC 60350.

BbinekaHue

BbinekaHne Ha 2 ypoBHAX.

Bcerna yctaHaBnvBanTe yHUBEpPCanbHbIN FTyOOKUA NPOTUBEHb Ha
BEPXHWI YPOBEHb, & aItOMVHUEBBIA MPOTVBEHL ANA AYXOBOrO
wKada — Ha HUKHWUA YPOBEHD.

MacnaHoe neyeHse.
Bnoga, 0AHOBPEMEHHO NMOoMeLLaeMble Ha NMPOTUBHAX B JyXOBOW
WwKad, MOryThb ObITb FOTOBbLI B PA3HOE BPEMHA.

3aKpbIThin AGIOYHbIN NMUPOT Ha OJHOM YPOBHE.

YcTtaHoBuTe pa3beEMHbIE ('DODMbI TEMHOIo uBeTa Ha HEKOTOPOM
paccrtoArnn Apyr ot apyra.

3aKpbIThii AGIOUHBIA MMPOT Ha 2 YPOBHAX.

YcTaHoBUTE pasbeMHble (OpMbl TEMHOIO LiBETa OAHY Haa APYyroi.

Muporun B pasbeMHbix hopmMax ns Oenon xectu.

Bbinekaiite B pexxumMe BEPXHEro W HIKHEro xapa = Ha

ONHOM ypoBHe. Vcnonb3aylite amanpoBaHHbIi NPOTUBEHb BMECTO
peLleTky 1 NocTaBbTe Ha HEro pasbeMHble GOPMbI.

Bnrono MpoTuBHHU, coBeTbI U Npeao- BbicoTa Pemum HarpeBa Temnepatypa, Bpemsa, muH.
cTepexeHua °C
MacnsHoe neyeHbe (C NpeaBapuTenbHbIM  [110CKUA NPOTUBEHb ANA AyXo- 2 = 160-170 20-30
HarpeBomM™) BOro wkada
YHuBepcasnbHbIin ryooKnii 3 = 150-160 20-30
NPOTUBEHb
ANOMVHMEBBIN MPOTUBEHbL + 1+3 140-160 20-30
NAOCKUI NPOTUBEHL ANA AYXO
BOro wkada
ANOMVHMEBBIN MPOTUBEHb + 1+3 140-160 20-30
YHUBEPCabHbIN FYyOOKUA NPo
TUBEHb
Menkas Bbineuka, 20 nsgenunin OMaNIMpPOBaHHbLI NPOTUBEHL 3 = 150-170 20-30
Menkas Bbineuka, 20 nsgennin Ha Npo-  AIIOMUHUEBBIN MPOTUBEHbL + 1+3 140-150 30-40
TUBHE (C NpeaBapuTesbHbIM HarpeBoM™)  MAOCKUA NPOTUBEHb ANA AYXO-
BOro wkada
ANIOMVHMEBBIN MPOTUBEHb + 1+3 140-150 30-40

YHUBEPCabHbIN rNyOOKUIA NPo-
TUBEHb

* He ncnonbayinte dyHKUMIO OLICTPOrO Harpesa A1A NpeaBapuTesisHoro Harpeea AyxoBoro wkada.

PeweTkn 1 NpoTUBHK MOXHO NMPUOOPECTU B KAYECTBE AOMOMHUTEIbHOrO 000PYAOBaHWA B CNEeLUNann3npoBaHHbIX MarasuHax.
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Bnrono MpoTuBHK, coBeTbl U Npeao- BbicoTa Pewum HarpeBa Temnepatypa, Bpema, muH.
cTepexeHus °C
BuckeBuT Ha Boae (C NpeaBapuTEbHbIM PasbemHan hopma 1 = 170-180 30-40
HarpeBom™)
[110CKNA MUPOT N3 APOXKEBOro TecTa OMaMPOBaHHbLIM NPOTUBEHL 3 = 160-180 30-40
AJIIOMVHMEBBIN MPOTUBEHb + 1+3 150-160 30-45
NAOCKUIA NPOTMBEHb ANA AyXO-
BOro wkada
ANIOMVHMEBBIN MPOTUBEHb + 1+3 150-160 30-40
YHUBEPCanbHbIN FNyOOoKUiA Npo-
TUBEHb
3aKpbITbi ABNOUHBINA NUpOr 2 peleTkn + 2 pasbeMHble 1+3 170-180 60-70
dopmbl 13 Benoit xectn, & 20
cMm
OMaNMpOoBaHHbIN NPOTUBEHbL + 1 = 190-210 70-90

2 pasbeMHble POPMbI 13
6enoii xectn, @ 20 cm

* He ncnonbayinte dyHKUMIO OLICTPOrO Harpesa A8 NpeaBapuTeibsHoOro Harpeea JyxoBoro wkada.

PeweTtku 1 NpoTUBHM MOXHO MPUOOPECTU B KAYECTBE AOMOMHUTEIbHOrO 0O0PYAOBaHWA B CNELUNaM3npoOBaHHbIX MarasvHax.

3aapuBaHue Ha rpune

Ecnv npoayKTsl MoMelLlaoTCA HEeNMocpeaCTBEHHO Ha PeLleTKy,
nocTaBbTe SMaIMPOBaHHbIA NPOTUBEHb HA YPOBEHb 1. Takum
oBpasom, Tyaa OyaeT cTekaTb MACHOW COK, U AyXOBOW WKad

MeHblle 3arpA3HNTCA.

Bnrono HononHutenbHoe 060- BbicoTa Pemum HarpeBa CteneHb Bpemsa, MuH.
pyaoBaHue Harpesa rpunsa

[MTomxapvBaHne TOCTOB (NpeaBapuTesib- PeweTtka 5 &) 3 V2-2

HbIn HarpeB 10 MUH.)

Tenauba KoTneTa aAna ramoyprepa, 12 PeweTtka n amannposaH- 5+1 &) 3 25-30

WTYK* (6e3 NpeaBapuTebHoro Harpesa)

HbI NPOTUBEHb

* [epeBepHyYTb MO UCTEUEHUN %3 BPEMEHM.
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Rady i wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Przeczyta¢ uwaznie wskazowki zawarte w niniejszej instrukcji.
Zachowac instrukcje obstugi i montazu. Przekazujac urzadzenie
nowemu uzytkownikowi nalezy dotgczy¢ odpowiednig
instrukcje.

Ta instrukcja obstugi dotyczy zardwno piekarnikéw
niezaleznych, jak i piekarnikow wielofunkcyjnych. W przypadku
piekarnikow wielofunkcyjnych, przeczytac¢ instrukcje obstugi
dotgczong do ptyty, aby zapoznac¢ sie ze sposobem dziatania
pokretet.

Przed montazem urzadzenia

Uszkodzenia przy transporcie

Sprawdzi¢ stan urzadzenia po wyjeciu z opakowania. W
przypadku uszkodzen powstatych podczas transportu, nie
podtgczad urzadzenia, lecz skontaktowacd sie z Serwisem
Technicznym i przedstawi¢ na pismie opis powstatych szkdd,
gdyz w przeciwnym razie utraci sie prawo do jakiegokolwiek
odszkodowania.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Podtgczenie urzgdzenia powinno by¢ dokonane przez
upowaznionego technika specjaliste. W przypadku powstania
uszkodzen na skutek nieprawidtowego podtgczenia, gwarancja
urzgdzenia traci waznosg.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy upewnic
sie, ze instalacja elektryczna budynku posiada uziemienie i
spetnia wszelkie obowigzujgce normy bezpieczenstwa. Montaz i
podtgczenie elektryczne urzgdzenia powinny zosta¢ wykonane
przez upowaznionego technika. Uzytkowanie tego urzadzenia
bez uziemienia lub nieprawidtowo zainstalowanego moze
spowodowad, cho¢ w bardzo mato prawdopodobnych
okolicznosciach, powazne szkody (obrazenia i Smier¢ na
skutek porazenia prgdem). Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za nieprawidtowe funkcjonowanie
urzadzenia i za ewentualne szkody spowodowane przez
nieodpowiednie instalacje elektryczne.
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Rady i wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

To urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie do uzytku
domowego. Urzgdzenie powinno by¢ stosowane wytgcznie do
przygotowywania potraw.

Dzieci i dorosli nie powinni obstugiwac¢ urzgdzenia bez nadzoru,

m jesli posiadajg zmniejszone zdolnosci fizyczne lub umystowe,
lub

m jesli nie posiadajg odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia.

Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem.

Drzwiczki piekarnika

W czasie pracy piekarnika jego drzwiczki powinny pozostawac
zamknigte. Dla ostroznosci zaleca sig, aby drzwiczki piekarnika
byty zawsze zamkniete, réwniez wtedy gdy piekarnik jest
wytgczony.

Nie nalezy sie wieszaé sie, siada¢ ani bawi¢ drzwiczkami
piekarnika, réwniez wtedy gdy sg zamkniete.

Gorace wnetrze piekarnika

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

m Nie dotykac¢ nigdy wewnetrznych powierzchni piekarnika ani
elementdéw grzejnych, gdy sg gorgce. Ostroznie otwieraé
drzwiczki piekarnika. Gorgca para moze uchodzi¢ na
zewnatrz. Nie pozwala¢ matym dzieciom zbliza¢ sie do
urzadzenia.

m Nie wlewad wody do wnetrza rozgrzanego piekarnika. Moze
wowczas wytworzy¢ sie goragca para wodna.

m Nie przygotowywac potraw, uzywajgc w tym celu duzych
ilosci wysokoprocentowych napojéw alkoholowych. Opary
alkoholu mogq zapali¢ sie wewnatrz piekarnika. Uzywac
wysokoprocentowych napojow alkoholowych wytgcznie w
matych ilosciach i otwiera¢ drzwiczki piekarnika z
zachowaniem ostroznosci.

A Niebezpieczenstwo pozaru!

m Nie umieszczad przedmiotow tatwopalnych w piekarniku. Nie
otwierac drzwiczek w przypadku, gdy z urzgdzenia wydostaje
sie dym. Wytgczy¢ urzadzenie. Wyjacé wtyczke lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikow.

m Przy nagrzewaniu urzadzenia, dobrze zamocowad papier do
pieczenia do akcesoridw kuchennych. Gdy zostang
otworzone drzwiczki urzgdzenia, wytworzy sie przeciag.
Wodwczas papier do pieczenia moze zetkng¢ sie z
elementami grzejnymi i ulec zapaleniu. Zawsze mocowac
papier do pieczenia za pomocg naczynia lub formy. Przykryé
papierem do pieczenia tylko niezbedng powierzchnie. Papier
do pieczenia nie powinien przekracza¢ wymiaréw akcesorium
kuchennego.

A Niebezpieczenstwo zwarcia!

Nie mocowac nigdy przewodow przytgczeniowych urzadzen
elektrycznych w gorgcych drzwiczkach piekarnika. Warstwa
izolacyjna przewodu moze sie roztopic.

Gorace akcesoria kuchenne i naczynia

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Przy wyjmowaniu gorgcych akcesoridéw i naczyn z piekarnika
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Niewtasciwie przeprowadzone naprawy

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Niewtasciwie przeprowadzane naprawy stwarzajg powazne
zagrozenie. Do wykonywania napraw sg uprawnieni wytgcznie
odpowiednio przeszkoleni pracownicy Serwisu Technicznego.
Jesli urzadzenie jest uszkodzone, wyjac wtyczke lub wytgczydé
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikdw. Skontaktowac sie z
Serwisem Technicznym.
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Dodatkowe zabezpieczenie drzwiczek

Niektdre przepisy wymagajg pieczenia przez dtuzszy czas w
bardzo wysokiej temperaturze, w wyniku czego drzwiczki
piekarnika moga sie silnie nagrzaé. Jezeli w Panstwa domu sg
mate dzieci, nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage na ich
zachowanie podczas pracy piekarnika.

Dostepne jest zabezpieczenie dodatkowe, ktdre zapobiega
dotknieciu gorgcych drzwiczek piekarnika. To dodatkowe
akcesorium kuchenne (671383) mozna zamoéwic za
posrednictwem naszego Serwisu Technicznego.

Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

m Umieszczanie akcesoriow kuchennych, naczyn, folii, papieru
do pieczenia lub folii aluminiowej na dnie piekarnika: Nie
umieszczac akcesoriow kuchennych na dnie piekarnika. Nie
ostania¢ dna piekarnika folig ani papierem. Nie stawiac¢
naczyn na dnie piekarnika, jezeli zaprogramowana
temperatura przekracza 50 °C. Naczynie nadmiernie sig
rozgrzeje. Zaprogramowany czas gotowania i pieczenia
bedzie nieprawidtowy; dojdzie réowniez do uszkodzenia emalii.

m Woda w rozgrzanym piekarniku: Nie wlewac¢ wody do wnetrza
rozgrzanego piekarnika. Woda przeksztatci sie w pare
wodng. Zmiany temperatury mogg spowodowac uszkodzenie
emalii i akcesoriow kuchennych.

m Potrawy ptynne: Nie przechowywaé potraw ptynnych przez
dtuzszy czas we wnetrzu zamknietego piekarnika. Nastgpi
uszkodzenie emalii.

m Sok z owocow: Przy pieczeniu ciast z owocami nie napetniaé
zbyt doktadnie blachy. Sok z owocdw wyciekajgcy z blachy
moze pozostawi¢ plamy, ktérych nie bedzie mozna usungc.
W miare mozliwosci, stosowac gtebokg blache emaliowana.

m Otwieranie drzwiczek podczas stygniecia piekarnika: Zawsze
pozostawia¢ drzwiczki zamkniete podczas stygniecia
piekarnika. Jezeli drzwiczki bedg choc¢by nieznacznie
uchylone, fronty sgsiednich mebli mogg z czasem ulec
zniszczeniu.

m Bardzo zabrudzona uszczelka piekarnika: Jezeli uszczelka
piekarnika jest bardzo zabrudzona, drzwiczki nie zostajg
prawidtowo domkniete podczas pracy piekarnika. Zatem
fronty sgsiednich mebli mogg ulec zniszczeniu. Dbac¢ o
uszczelke piekarnika, aby zawsze byta czysta.

m Opieranie sie o drzwiczki piekarnika: Nie opierac sie ani nie
siada¢ na otwartych drzwiczkach piekarnika. Nie stawia¢
naczyn ani akcesoriow kuchennych na drzwiczkach
piekarnika.

m Transport urzgdzenia: Nie transportowac urzadzenia ani nie
przytrzymywacé go za pomocg uchwytu drzwiczek. Uchwyt
drzwiczek nie wytrzyma ciezaru urzgdzenia i moze sie
ztamac. Szyba w drzwiczkach moze ulec przesunieciu w
stosunku do przedniej scianki piekarnika.

m Pieczenie/smazenie na grillu; Przy pieczeniu/smazeniu na
grillu, nie nalezy umieszczac¢ gtebokiej blachy uniwersalnej
lub ptytkiej blachy do pieczenia na poziomie wyzszym niz 3.
Ze wzgledu na wysokg temperature, blachy mogg sie
odksztatcié oraz moze nastgpi¢ uszkodzenie emalii podczas
ich wyjmowania. W celu smazenia/pieczenia bezposrednio
na ruszcie, korzysta¢ wytgcznie z poziomu 4 i 5.



Nowy piekarnik w Panstwa kuchni

Oto Panistwa nowy piekarnik. W tym rozdziale zostajg
objasnione funkcje panelu sterowania i jego poszczegodinych
elementéw. Ponadto, rozdziat zawiera informacje na temat
akcesoriow kuchennych i elementéw znajdujgcych sie
wewnatrz piekarnika.

Panel sterowania

Ponizej znajdg Panstwo ogdlny opis elementdw panelu
sterowania. Na panelu wskaznikdw nie moga sie jednoczesnie
wyswietla¢ wszystkie symbole. Elementy panelu sterowania
moga sie rozni¢ w zaleznosci od modelu urzadzenia.

Pokretto

temperatury

Pokretto Przyciski kontrolne
funkciji i panel wskaznikéw
Chowane pokretta obrotowe Polozenie

W niektérych piekarnikach, pokretta obrotowe mogg zostaé
schowane. Aby wsungc¢ lub wysungc pokretto obrotowe, nalezy
je nacisnaé¢, gdy znajduje sie w pozycji zero.

Przyciski

Pod kazdym przyciskiem znajdujg sie czujniki. Nie naciskacé
mocno przyciskéw. Naciskac tylko odpowiedni symbol.

Zastosowanie

(7] Grill, mata powierzch-
nia

Do smazenia/pieczenia na grillu
niewielkich ilosci befsztykow, kiet-
basek, tostow i ryb. Nagrzewanie
srodkowej czesci elementu grzew-
czego grilla.

L] Ogrzewanie dolne

Duszenie w ttuszczu dan "confit",
pieczenie i przygotowywanie zapie-
kanek. Ciepto jest dostarczane
przez dolny element grzewczy.

Pokretto funkciji

Za pomocg pokretta funkcji mozna wybrac¢ funkcje grzewcza.
Potozenie Zastosowanie

o Pozycja zero Piekarnik jest wytgczony.

Nadmuch gorgcego Do pieczenia ciast i ciastek. Mozli-
powietrza* wos$¢ pieczenia na dwoch pozio-
mach. Dmuchawa umieszczona na
tylnej Sciance piekarnika rozprowa-
dza ciepto rdwnomiernie w catej
komorze piekarnika.

Rozmrazanie

Do rozmrazania np. miesa, drobiu,
chleba i ciast. Dmuchawa rozpro-
wadza nagrzane powietrze wokot
rozmrazanej potrawy.

Oswietlenie

Wiagczanie lampki oswietlajgcej
wnetrze piekarnika.

O Ogrzewanie gérnei Do pieczenia ciast, zapiekanek i
dolne* pieczeni z chudego miesa, np. z
cieleciny lub dziczyzny, na jednym
poziomie. Ciepto jest dostarczane
przez dolny i gorny element grzew-
czy.

%] Grill znadmuchem Do pieczenia kawatkdw miesa,

gorgcego powietrza  drobiu i ryb. Element grzewczy
grilla i wentylator wtgczajg sig |
wytgczajg na przemian. Dmu-
chawa rozprowadza powietrze roz-
grzane przez grill wokot
pieczonych potraw.

] Grill, duza powierzch- Do smazenia/pieczenia na grillu
nia befsztykdw, kietbasek, tostow i ryb.
Nagrzewanie catej powierzchni
pod elementem grzewczym grilla.

* Funkcja grzewcza, za pomoca ktorej okresla sie klase efek-
tywnosci energetycznej zgodnie z normg EN60350.

* Funkcja grzewcza, za pomocg ktdrej okresla sie klase efek-
tywnosci energetycznej zgodnie z normg EN60350.

Przy wybieraniu funkcji grzewczej wigcza sie lampka
oswietlajgca wnetrze piekarnika.
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Przyciski regulacji i panel wskaznikoéw

Przyciski stuzg do regulacji réoznych dodatkowych funkcji. Na
panelu wskaznikow pokazujg sie ustawione wartosci.

Przycisk Zastosowanie

»§§ Szybkie podgrzewa- Nagrzewanie piekarnika w wyjat-
nie kowo szybki sposdb.

Funkcja oczyszczania Uruchomienie funkcji oczyszczania
dla powierzchni samoczyszcza-
cych we wnetrzu piekarnika.

(® Funkcje regulacji
czasu

Wybdr ustawier minutnika 0,
czasu trwania gotowania f}), czasu
zakonczenia (5 oraz godziny O©.

= Funkcja zabezpiecze- Blokowanie i odblokowanie panelu

nia dzieci sterowania.
—  Mnigj Zmniejszenie zaprogramowanych
wartosci.
+ Wiecej Zwiekszenie zaprogramowanych

wartosci.

Na panelu wskaznikéw, nawiasy kwadratowe [ ] wskazujg
symbol odpowiadajgcy aktywnej funkcji czasu.

Pokretto temperatury

Pokretto temperatury stuzy do programowania temperatury lub
poziomu pracy grilla.

Potozenie Opis

) Pozycja zero Piekarnik nie grzeje.

50-270 Zakres tempera- Temperatura wnetrza piekarnika w
tury °C.

I, I, Il Poziomy pracy Poziomy pracy grilla o matej

grilla powierzchni [7] oraz o duzej
powierzchni (7).

| = poziom 1, tagodny
Il = poziom 2, sredni
Il = poziom 3, mocny

clean Funkcja oczyszczania.

Gdy piekarnik grzeje, na panelu wskaznikow pokazuje sie
symbol (8). Podczas przerw w nagrzewaniu, symbol gasnie.
Symbol nie zapala sie przy funkcji oswietlenia ani przy
funkcji rozmrazania [&9.

Wskazéwka: Gdy korzysta sie z grilla i zaprogramowany czas
pracy przekracza 15 minut, nalezy po uptywie tego czasu
przestawi¢ pokretto temperatury w tagodny tryb pracy grilla.

Whnetrze piekarnika
W piekarniku znajduje sie wentylator i lampka.

Wentylator

Wentylator wtgcza sie i wytgcza w razie potrzeby. Gorgce
powietrze uchodzi z piekarnika przez gorng czes¢ drzwiczek.
Uwaga! Nie zastania¢ szczeliny wentylacyjnej. Piekarnik moze
ulec przegrzaniu.

Wentylator nadal dziata przez pewien czas po wytgczeniu
piekarnika, aby umozliwi¢ jego szybsze ostygniecie.
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Oswietlenie

Lampka wewnatrz piekarnika pozostaje wtgczona podczas
pracy piekarnika. Tym niemnigej rowniez po wytgczeniu
piekarnika, mozna lampke wigczy¢, ustawiajgc pokretto funkciji
w pozyciji [8].

Akcesoria kuchenne

Akcesoria kuchenne mozna umieszcza¢ w piekarniku na 5
réznych poziomach.

Akcesoria ktadzie sie na haczykach umieszczonych z prawe;j i
lewej strony. Podczas montazu elementéw dodatkowych nalezy
upewnic¢ sie, ze sg bezpiecznie umocowane na haczykach i
uwazac, aby nie spadty.

Pod wptywem wysokiej temperatury akcesoria kuchenne moga
ulec odksztatceniu. Po ostygnieciu, odksztatcenie znika i nie
ma to wptywu na dziatanie akcesoridw.

Panstwa piekarnik jest wyposazony tylko w niektére sposrod
wymienionych ponizej akcesoriéw kuchennych.

Akcesoria sg dostepne w naszym Serwisie Technicznym, w
sklepach specjalistycznych lub w Internecie. Poda¢ numer HEZ.

Ruszt
Do naczyn, form, pieczeni, dan z
rusztu i potraw mrozonych.

Plytka emaliowana blacha do pie-
czenia
Do ciast, ciastek i herbatnikéw.

Wtozy¢ blache do piekarnika, usta-
wiajgc jg w ten sposob, aby obni-
zona krawedz byta skierowana w
strone drzwiczek.

Gleboka blacha emaliowana uni-

7 wersalna

Do ciast z mokrym wierzchem, cia-
steczek, potraw mrozonych i duzych
pieczeni. Moze by¢ takze uzywana

do zbierania ttuszczu podczas pie-
czenia bezposrednio na ruszcie.

Wtozy¢ blache do piekarnika, usta-
wiajgc jg w ten sposoéb, aby obni-
zona krawedz byta skierowana w
strone drzwiczek.

Specjalne akcesoria kuchenne

Specjalne akcesoria sg dostepne w naszym Serwisie
Technicznym lub w sklepach specjalistycznych. W naszych
katalogach oraz w Internecie prezentowana jest szeroka oferta
akcesoriow do piekarnika. Dostepnosé, a takze mozliwosé
zamowienia online specjalnych akcesoriow, zalezg od kraju
nabywcy. Szczegdtowe informacje na ten temat mozna znalezé
w dokumentacji dotgczonej do zakupionego urzgdzenia.



Nie wszystkie akcesoria sg odpowiednie dla kazdego
urzadzenia. Przy zakupie, nalezy zawsze podac¢ doktadng
nazwe (E-Nr) swojego urzgdzenia.

Specjalne akcesoria kuchenne Numer HEZ

Zastosowanie

Blacha do pizzy HEZ317000

Doskonata do pizzy, potraw mrozonych lub okragtych, duzych
ciast. Blacha do pizzy moze by¢ uzywana zamiast gtebokiej
blachy uniwersalnej. Umiesci¢ blache na ruszcie i postepowad
zgodnie ze wskazéwkami podanymi w tabeli.

Brytfanna metalowa HEZ6000

Brytfanna moze by¢ uzywana w strefach witroceramicznej ptyty
grzejnej, przeznaczonych na brytfanne, w kuchenkach z syste-
mem czujnikdw, a takze z programowaniem automatycznym
lub z automatycznym systemem pieczenia. Brytfanna jest z
zewnatrz pokryta emalig, a wewnatrz - warstwg zapobiegajaca
przywieraniu potraw.

Brytfanna szklana HEZ915001

Brytfanna szklana doskonale nadaje sie do przygotowywania w
piekarniku potraw duszonych oraz zapiekanek. W sposéb
szczegdlny nadaje sie do kuchenek z programem automatycz-
nym lub z automatycznym systemem pieczenia.

Przed pierwszym uzyciem

Niniejszy rozdziat zawiera informacje dotyczace czynnosci,

ktdre nalezy wykona¢ przed pierwszym uzyciem piekarnika.
Najpierw nalezy przeczyta¢ rozdziat Wskazdowki dotyczgce

bezpieczeristwa.

Programowanie godziny

Po podtaczeniu, na panelu wskaznikéw zapala sie symbol (i
cztery zera. Wyregulowaé godzine.

1.Nacisnaé przycisk O©.

Na wskazniku pokazuje sie godzina {2:00.
2.Wyregulowa¢ godzine za pomocg przycisku + lub —.
Po kilku sekundach pokazuje sie zaprogramowany czas.

Programowanie piekarnika

Istnieje wiele sposobdw programowania piekarnika. Ponizej
zostat opisany sposob programowania funkcji grzewcze;j i
temperatury lub poziomu pracy grilla. Piekarnik umozliwia
programowanie czasu gotowania (trwania) i czasu zakonczenia
gotowania kazdej potrawy. Aby uzyskac¢ wiecej informaciji,
zapozna¢ sie z rozdziatem Programowanie funkcji regulacji
czasu.

Wskazoéwka: Zaleca sie, aby zawsze nagrzewad piekarnik
przed wiozeniem potrawy, aby nie tworzyta sie nadmierna ilos¢
pary wodnej na szybie.

Wygrzewanie piekarnika

Aby usunag¢ zapach nieuzywanego urzgdzenia, nalezy zamkngé
i wygrzac pusty piekarnik. Najlepszy efekt mozna uzyskac
wiaczajac na godzine ogrzewanie gérne i dolne (&, przy
ustawieniu temperatury na 240 °C. Sprawdzi¢, czy wewnatrz
piekarnika nie pozostaty czesci opakowania.

1.Za pomocg pokretta funkcji wigczy¢ ustawienie ogrzewania
gérnego i dolnego &

2.7a pomocg pokretta temperatury ustawi¢ temperature
240 °C.

Po uptywie godziny wytgczy¢ piekarnik. W tym celu, przekrecic
pokretto funkcji do pozyciji zero.
Czyszczenie akcesoriow kuchennych

Przed pierwszym uzyciem akcesoriow kuchennych, nalezy
oczyscié¢ je doktadnie przy uzyciu Sciereczki i cieptej wody z
dodatkiem niewielkiej ilosci mydta.

Funkcja grzewcza i temperatura

Przyktad z rysunku: ogrzewanie gérne i dolne & w
temperaturze 190 °C.

1.Za pomocg pokretta funkcji wybrac¢ funkcje grzewcza.
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2.7a pomocq pokretta temperatury zaprogramowac
temperature lub poziom pracy grilla.

Piekarnik zaczyna sie nagrzewac.

Wytaczanie piekarnika
Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

Zmiana ustawien

Za pomocg odpowiednich przetgcznikdw mozna w kazdej
chwili zmienic¢ rodzaj grzania i temperature.

Szybkie podgrzewanie

Funkcja szybkiego podgrzewania stuzy do nagrzania piekarnika
do zaprogramowanej temperatury w krotkim czasie.

Funkcji tej uzywa sie zazwyczaj do temperatur powyzej 100 °C.
Nalezy stosowac nastepujace funkcje grzewcze:

m Nadmuch gorgcego powietrza

m Ogrzewanie gérne i dolne &

m Ogrzewanie dolne ]

Aby potrawa byta réwnomiernie upieczona, nie nalezy wstawiacé
jej do piekarnika przed wytgczeniem funkcji szybkiego
podgrzewania.

1. Wybrac¢ funkcje grzewczg i temperature.

2.Nacisngc¢ kréotko przycisk »§9.

Symbol »$$ zapala sie na panelu wskaznikdw. Piekarnik
zaczyna sie nagrzewacd.

Zakonczenie szybkiego podgrzewania

Rozbrzmiewa sygnat. Symbol »%$ na panelu wskaznikéw
gasnie. Wtozy¢ potrawe do piekarnika.

Wytaczanie funkcji szybkiego podgrzewania

Nacisngc przycisk »%5. Symbol »$% na panelu wskaznikdw
gasnie.

Programowanie funkcji regulacji czasu

Opisywany piekarnik posiada wiele funkcji regulacji czasu. Za
pomoca przycisku (® uaktywnia sie menu i dokonuje sie
zmiany na inng funkcje. Podczas wykonywania regulacji
ustawien, symbole czasu pozostajg zapalone. Nawiasy
kwadratowe [ ] wskazujg wybrang funkcje regulacji czasu.
Istnieje mozliwos¢ zmiany juz zaprogramowanej funkcji
regulacji czasu, bezposrednio za pomoca przycisku + lub —
pod warunkiem, ze symbol czasu bedzie sie znajdowat w
nawiasach kwadratowych [ ].

Minutnik

Dziatanie minutnika nie zalezy od dziatania piekarnika. Minutnik
posiada wtasny sygnat dzwiekowy. W ten sposdb mozna
odrdzni¢ zakonczenie czasu zaprogramowanego w minutniku
od automatycznego wytgczenia piekarnika (czasu trwania
gotowania).

1.Nacisnaé jeden raz na przycisk .
Na panelu wskaznikdw zapalajg sie symbole czasu, a
nawiasy kwadratowe znajduja sie przy ).
2. Zaprogramowac czas na minutniku za pomoca
przycisku + lub —.
Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi += 10 minut
Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi —= 5 minut
Zaprogramowane ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie
kilku sekund. Zaczyna sie odliczanie czasu na minutniku. Na
panelu wskaznikéw zapala sie symbol [£)] i pokazuje sie uptyw
czasu na minutniku. Pozostate symbole czasu gasna.

Po uptywie czasu zaprogramowanego na minutniku
Rozbrzmiewa sygnat. Na panelu wskaznikdw pokazuje
sie 00:00. Wylaczy¢ minutnik za pomoca przycisku .
Zmiana ustawien czasu minutnika

Zmieni¢ czas na minutniku za pomocg przycisku + lub —.
Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku
sekund.
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Usuniecie ustawien czasu w minutniku

Przywrécié ustawienia czasu minutnika 100 za pomoca
przycisku —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po
uptywie kilku sekund. Minutnik wytgcza sie.

Przegladanie ustawien czasu

W przypadku zaprogramowania rdznych funkcji regulacji czasu,
na panelu wskaznikéw wyswietlajg sie odpowiednie symbole.
Symbol funkcji regulacji czasu na pierwszym planie znajduje sie
w nawiasach kwadratowych.

Aby sprawdzié wskazania minutnika £, czas trwania
gotowania -5, czas zakoriczenia gotowania (& lub godzine ®,
nacisnaé kilkakrotnie przycisk ®, az w nawiasach
kwadratowych pojawi sie zgdany symbol. Odpowiednia wartos¢
pokazuje sie przez kilka sekund na panelu wskaznikow.

Czas trwania gotowania

Piekarnik umozliwia programowanie czasu trwania gotowania
dla kazdej potrawy. Po uptywie zaprogramowanego czasu
gotowania, piekarnik automatycznie sie wytgcza. W ten sposoéb
unika sie koniecznosci przerywania innych zaje¢ domowych, w
celu wytgczenia piekarnika, a takze zapobiega sie
przekroczeniu, na skutek nieuwagi, czasu gotowania.

Przyktad z rysunku: czas trwania gotowania 45 minut.

1.Za pomocg pokretta funkcji wybraé funkcje grzewcza.

2.7a pomocg pokretta temperatury zaprogramowac
temperature lub poziom pracy grilla.



3.Nacisna¢ dwukrotnie przycisk (®.
Na panelu wskaznikow pokazuje sie¢ L. Zapalaja sie
symbole czasu, a nawiasy kwadratowe ustawiajg sie przy 5.

4. Zaprogramowac czas trwania gotowania za pomoca
przycisku + lub —.

Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi + = 30 minut
Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi — = 10 minut

Po kilku sekundach wtgcza sie piekarnik. Na panelu
wskaz’nikc?w pokazuje sie uptyw czasu gotowania i zapala sig
symbol [-9]. Pozostate symbole czasu gasna.

Po uptywie czasu gotowania

Rozbrzmiewa sygnat. Piekarnik przestaje grza¢. Na panelu
wskaznikéw pokazuje sie G400, Nacisngé przycisk (.
Zaprogramowacé nowy czas gotowania za pomocg
przycisku + lub —. Albo nacisnaé dwa razy przycisk ® i
umiesci¢ pokretto funkcji w pozyciji zero. Piekarnik jest
wytgczony.

Zmiana czasu trwania gotowania

Zmieni¢ czas trwania gotowania za pomocg przycisku + lub —.
Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku
sekund. Jesli minutnik jest zaprogramowany, najpierw nacisngé
przycisk ©.

Anulowanie ustawienia czasu gotowania

Przywrdci¢ ustawienia czasu gotowania Hii:004 za pomoca
przycisku —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po
uptywie kilku sekund. Ustawienie czasu zostato skasowane.
Jesli minutnik jest zaprogramowany, najpierw nacisng¢
przycisk ©.

Przegladanie ustawien czasu

W przypadku zaprogramowania réznych funkcji regulacji czasu,
na panelu wskaznikéw wyswietlajg sie odpowiednie symbole.
Symbol funkcji regulacji czasu na pierwszym planie znajduje sig
w nawiasach kwadratowych.

Aby sprawdzi¢ wskazania minutnika £, czas trwania
gotowania <9, czas zakoriczenia gotowania (& lub godzine (®,
nacisnaé kilkakrotnie przycisk ®, az w nawiasach
kwadratowych pojawi sie zgdany symbol. Odpowiednia wartosé
pokazuje sie przez kilka sekund na panelu wskaznikdw.

Czas zakonczenia

W piekarniku mozna zaprogramowac godzine, o ktérej ma by¢
gotowe danie. Piekarnik wtgcza sie automatycznie i wytgcza o
zaprogramowanej godzinie. Np. mozna wtozy¢ potrawe do
piekarnika rano i zaprogramowa¢ piekarnik tak, aby potrawa
byta gotowa w potudnie.

Upewni¢ sie, ze potrawy nie zepsujg sie z powodu zbyt
dtugiego przebywania w piekarniku.

Przyktad z rysunku: jest godzina 10.30, czas gotowania wynosi
45 minut, a piekarnik powinien sie wytgczy¢ o godzinie 12.30.
1.Wyregulowac¢ pokretto funkciji.

2.Wyregulowa¢ pokretto temperatury.

3.Nacisna¢ dwukrotnie przycisk (.

4. Zaprogramowac czas trwania gotowania za pomoca
przycisku + lub —.

5.Nacisna¢ przycisk O©.
Nawiasy kwadratowe znajduja sie przy (&. Pokazuje sie
godzina, o ktdrej danie bedzie gotowe.

6.0podzni¢ czas zakonczenia gotowania za pomoca
przycisku + lub —.

Po kilku sekundach piekarnik pokazuje zaprogramowany czas i
zostaje ustawiony w potozeniu zwtoki czasowej. Na panelu
wskaznikéw pokazuje sie godzina, o ktdrej danie bedzie
gotowe, a symbol (& pojawia sie w nawiasach kwadratowych.
Symbol £) i ® gasnie. Gdy wigcza sie piekarnik, pokazuje sie
uptyw czasu gotowania, a symbol <D pojawia sie w nawiasach
kwadratowych. Symbol (& gasnie.

Po uptywie czasu gotowania

Rozbrzmiewa sygnat. Piekarnik Brzestaje grza¢. Na panelu
wskaznikow pokazuje sie G404, Nacisnaé przycisk (.
Zaprogramowac nowy czas gotowania za pomocg
przycisku + lub —. Albo nacisnaé dwa razy przycisk ® i
umiesci¢ pokretto funkcji w pozyciji zero. Piekarnik jest
wytgczony.

Zmiana ustawien czasu zakonczenia gotowania

Zmieni¢ ustawienia czasu zakonczenia gotowania za pomoca
przycisku + lub —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie
po uptywie kilku sekund. Jesli minutnik jest zaprogramowany,
najpierw nacisnaé dwa razy przycisk (®. Nie nalezy zmieniaé
czasu zakornczenia gotowania, jesli zaczeto sie juz odliczanie
zaprogramowanego czasu gotowania. Mogtoby to mie¢ wptyw
na ostateczne efekty gotowania.
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Usunigcie ustawien czasu zakonczenia gotowania

Przywrdci¢ ustawienia czasu zakonczenia gotowania zgodne z
aktualng godzing, za pomocg przycisku —. Zmienione
ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku sekund.
Piekarnik wtgcza sie. Jesli minutnik jest zaprogramowany,
najpierw nacisnaé dwa razy przycisk (.

Przegladanie ustawien czasu

W przypadku zaprogramowania réznych funkcji regulacji czasu,
na panelu wskaznikéw wyswietlajg sie odpowiednie symbole.
Symbol funkcji regulacji czasu na pierwszym planie znajduje sie
w nawiasach kwadratowych.

Aby sprawdzi¢ wskazania minutnika (), czas trwania
gotowania -5, czas zakonczenia gotowania (& lub godzine (®,
nacisnaé kilkakrotnie przycisk ®, az w nawiasach
kwadratowych pojawi sie zgdany symbol. Odpowiednia wartos¢
pokazuje sie przez kilka sekund na panelu wskaznikdw.

Funkcja zabezpieczenia dzieci

W celu unikniecia przypadkowego witgczenia piekarnika przez
dzieci, urzgdzenie jest wyposazone w funkcje zabezpieczenia
dzieci.

Piekarnik nie reaguje wéwczas na zadne ustawienie. Mozna
programowac minutnik i godzine przy witgczonej funkcji
zabezpieczenia dzieci.

Gdy funkcja grzewcza i temperatura lub poziom pracy grilla sg

zaprogramowane, funkcja zabezpieczenia dzieci przerywa
podgrzewanie.

Zmiana ustawien podstawowych

Opisywany piekarnik posiada rézne ustawienia podstawowe.
Ustawienia te mozna dostosowywac do potrzeb uzytkownika.

Ustawienia podstawowe Wybor {  WyborZ  Wyboér 3
c { Wskaznik czasu na zawsze* tylko za -
zegarze pomoca
przycisku
-2 Czas trwania syg- ok. 10 s ok. 2 min* ok. 5 min
natu po uptywie
czasu gotowania lub
czasu zaprogramo-
wanego na minut-
niku
= 3 Czas oczekiwaniana ok. 2 s ok. 5 s* ok. 10 s

zarejestrowanie usta-
wienia

* Ustawienie fabryczne
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Godzina

Po podtgczeniu lub po przerwie w zasilaniu, na panelu
wskaznikéw zapala sie symbol (® i cztery zera. Wyregulowaé
godzine.
1.Nacisnaé przycisk ©.

Na panelu wskaznikéw pokazuje sie godzina 2017,
2. Wyregulowaé godzine za pomocg przycisku + lub —.
Po kilku sekundach pokazuje sie zaprogramowany czas.

Zmiana ustawien godziny

Nie mozna wczesniej zaprogramowac innej funkcji regulacii

czasu.

1.Nacisnaé cztery razy przycisk (.
Na panelu wskaznikdw zapalajg sie symbole czasu, a
nawiasy kwadratowe znajduja sie przy .

2.Zmieni¢ godzine za pomocg przycisku + lub —.

Po kilku sekundach pokazuje sie zaprogramowany czas.

Wylaczanie wyswietlania godziny

Wyswietlanie godziny mozna wytgczy¢. Patrz rozdziat Zmiana
ustawien podstawowych.

Wiaczenie funkcji zabezpieczenia dzieci
Nie mozna wczesniej zaprogramowac czasu trwania ani czasu
zakonczenia gotowania.

Naciskac przycisk C= przez ok. cztery sekundy.

Na panelu wskaznikdw zapala sie symbol C=. Funkcja
zabezpieczenia dzieci zostata wigczona.

Wytaczenie funkcji zabezpieczenia dzieci
Naciskac przycisk C= przez ok. cztery sekundy.

Symbol C= na panelu wskaznikdw gasnie. Funkcja
zabezpieczenia dzieci zostata wytgczona.

Nie mozna wczesniej zaprogramowac innej funkcji regulacii
czasu.
1.Naciskaé przycisk ® przez ok. 4 sekundy.

Na panelu wskaznikdw pokazuje sie aktualne ustawienie

podstawowe godziny, np. ¢  dla Wyboru .

2.Zmieni¢ ustawienie podstawowe za pomocg
przycisku + lub —.

3. Potwierdzi¢ za pomoca przycisku (.
Na panelu wskaznikdw pokazuje sie nastepujgce ustawienie
podstawowe. Za pomoca przycisku (® mozna przej$é przez
wszystkie poziomy, a za pomocg przycisku + lub — zmieni¢
ustawienie.

4. Aby zakonczyé, naciskaé przycisk (© przez ok. 4 sekundy.
Wszystkie ustawienia podstawowe zostaty zarejestrowane.

Ustawienia podstawowe mozna ponownie zmieni¢ w dowolnym
momencie.



Funkcja oczyszczania

Funkcja oczyszczania regeneruje powierzchnie
samoczyszczace we wnetrzu piekarnika.

Tylna scianka piekarnika, scianki boczne lub $cianka gérna
moga by¢ pokryte warstwg ceramiczng o duzej porowatosci.
Warstwa ta pochtania zabrudzenia powstate podczas pieczenia
i smazenia oraz usuwa je w trakcie pracy piekarnika. Dzieki tej
funkcji, mozna regenerowac te powierzchnie samoczyszczace,
ktdre nie mogg sie juz prawidtowo oczysci¢ w sposob
samoistny.

Przed oczyszczaniem

Wyjaé¢ naczynia i nieodpowiednie akcesoria kuchenne z
wnetrza piekarnika.

Czyszczenie dna piekarnika i Scianek pokrytych emalig

Przed zaprogramowaniem funkcji oczyszczania, oczysci¢ we
wnetrzu piekarnika powierzchnie, ktére nie podlegajg
samooczyszczaniu. W przeciwnym przypadku pokazg sie
plamy, ktérych nie mozna usungg.

Uzywac Sciereczki i cieptej wody z niewielkg iloscig mydta lub
octu. W przypadku silnych zabrudzen, uzywaé¢ metalowego
zmywaka z cienkiego stalowego drutu lub specjalnego srodka
do czyszczenia piekarnikow. Stosowaé wytgcznie po
ostygnieciu wnetrza piekarnika. Nie czysci¢ powierzchni
samoczyszczacych metalowym zmywakiem ani srodkami do
czyszczenia piekarnikow.

Programowanie
Czyszczenie trwa okoto jednej godziny.

1.Ustawi¢ pokretto funkcji na nadmuchu gorgcego
powietrza [&.

2.Umiesci¢ pokretto temperatury na clean.
3.Nacisng¢ przycisk ..

Konserwacja i czyszczenie

Piekarnik zachowa przez dtugi okres czasu idealny wyglad i

sprawnos¢ dziatania pod warunkiem, ze bedzie w odpowiedni
sposdb czyszczony i poddawany zabiegom konserwacyjnym.
Ponizej opisano sposdb konserwacji i czyszczenia piekarnika.

Wskazowki

m Na przedniej sciance piekarnika mogg pojawic sie
przebarwienia spowodowane stosowaniem réznych
materiatow jak szkto, plastik lub metal.

m Przypominajgce brud, dobrze widoczne smugi na szybie
piekarnika to odbicia swiatta lampki piekarnika.

m W bardzo wysokiej temperaturze emalia ulega przypaleniu. Z
tego powodu moga wystgpi¢ niewielkie odbarwienia. Jest to
zjawisko normalne, ktdre nie wptywa na dziatanie piekarnika.
W przypadku cienkich blach, nie jest mozliwe catkowite
pokrycie emalig ich bocznych scianek. Z tej przyczyny,
wspomniane scianki mogg sta¢ sie szorstkie w dotyku. Nie
powoduje to jednak zniszczenia powtoki antykorozyjnej.

Symbol .:: zapala sie na panelu wskaznikéw. Pokazuje sie
godzina, o ktérej zakonczy sie czyszczenie, a symbol (&
pokazuje sie w nawiasach kwadratowych. Po uptywie kilku
sekund, rozpocznie sie proces oczyszczania. Na panelu
wskaznikéw wyswietla sie czas trwania procesu oczyszczania, a
symbol -5 pokazuje sie w nawiasach kwadratowych. Symbol (&
gasnie.

Po zakonczeniu czyszczenia

Rozbrzmiewa sygnat. P|ekam|k Brzestaje grza¢. Na panelu
wskaznikéw pokazuje sie G404 . Nacisnaé przycisk O dwa
razy i obrocié pokretto funkcji do pozycji 0. Piekarnik sig
wytgcza.

Anulowanie ustawienia oczyszczania

Nacisnac przycisk .:2 i ustawi¢ pokretto funkcji w pozycji o.
Piekarnik sie wytgcza.

Opoéznienie godziny zakonczenia

Istnieje mozliwos¢ zmiany godziny, o ktdrej ma zakonczy¢ sie
czyszczenie. W ten sposob, np. mozna wykonywac czyszczenie
noca, aby mozna byto uzywac piekarnika za dnia.

Zaprogramowac w sposob opisany w punktach 1 do 3. Przed
rozpoczeciem czyszczenia, opozni¢ czas zakonczenia za
pomocyg przycisku + lub —

Piekarnik przechodzi do trybu zwtoki czasowej. Na panelu
wskaznikéw pokazuje sie godzina, o ktdrej zakonczy sie
czyszczenie, a symbol (& pojawia sie w nawiasach
kwadratowych. Gdy zaczyna sie proces oczyszczania, pokazuje
sie czas trwania operaciji, a symbol <Y pokazuje sie w
nawiasach kwadratowych. Symbol (& gasnie.

Po oczyszczeniu

Po catkowitym ostygnieciu wnetrza piekarnika, oczysci¢
wilgotng szmatkg resztki soli z powierzchni samoczyszczacych.

Srodki czyszczace

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni piekarnika przez zastosowanie
nieodpowiednich srodkdw czyszczacych, nalezy uwzglednié
informacje zawarte w tabeli. Nie stosowad:

m Srodkoéw czyszczgcych kwasnych lub o wtasciwosciach
sciernych,

m produktdéw o0 mocnym dziataniu, ktére zawierajg alkohol,
m zmywakow lub twardych gabek,

m urzgdzen czyszczacych przy uzyciu wysokiego cisnienia lub
strumienia pary.

Doktadnie wyprac¢ kazdg nowgq sciereczke przed uzyciem.
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Strefa Srodki czyszczace

Przednia scianka piekar- Ciepta woda z niewielkg iloscig
nika mydta:
Oczysci¢ sciereczkg i osuszyé
miekka szmatka. Nie uzywac ptynu
do mycia szyb ani skrobakéw do
szkta.

Stal nierdzewna Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:

Oczysci¢ sciereczkg i osuszyé
miekkg szmatkg. Natychmiast zmy-
wac plamy z wapna, ttuszczu, maki
kukurydzianej i biatka jajka, gdyz
pod spodem moze pojawic¢ sie koro-
zja.

W punktach Serwisu Technicznego
lub w sklepach specjalistycznych
mozna naby¢ srodki do czyszczenia
stali nierdzewnej, ktére mozna stoso-
wac na rozgrzanej powierzchni.
Naktadac¢ srodek czyszczacy bardzo
cienkg szmatkg z miekkiego mate-
riatu.

Szkto Srodki do czyszczenia szyb:
Czyscic sciereczkg z miekkiego
materiatu. Nie uzywaé skrobaka do

szkta.

Wziernik Srodki do czyszczenia szyb:
Czyscic sciereczkg z miekkiego
materiatu. Nie stosowac alkoholu,
octu ani innych srodkéw do czysz-
czenia o wtasciwosciach sciernych

lub o kwasnym odczynie.

Srodki do czyszczenia szyb:
Czyscic sciereczkg z miekkiego
materiatu. Nie uzywac skrobakéw do
szkta.

Szyby w drzwiczkach

Dno wdzka piekarnika  Gorgca woda z odrobing mydta lub
woda z octem:

Czyscic sciereczka.

Szklana pokrywa lampki Ciepta woda z niewielkg iloscig
piekarnika mydta:
Czyscic sciereczka.

Uszczelka (nie zdejmo-
wac)

Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:
Czyscic sciereczka. Nie trzed.

Akcesoria kuchenne Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:
Odmoczy¢ i oczyscic¢ sciereczkg lub

szczoteczka.

Oczyszczanie powierzchni samoczyszczacych wewnatrz
piekarnika

W niektérych piekarnikach, tylna scianka wnetrza piekarnika,
scianki boczne lub scianka gdérna mogg by¢ pokryte warstwg
ceramiczng o duzej porowatosci. Warstwa ta pochtania
zabrudzenia powstate podczas pieczenia i smazenia oraz
usuwa je w trakcie pracy piekarnika. Im wyzsza temperatura i
dituzszy czas pracy piekarnika, tym lepszy efekt
samooczyszczania.

Dzieki funkcji oczyszczania, mozna regenerowac te
powierzchnie samoczyszczace, ktdre nie mogg sie juz
prawidtowo oczysci¢ w sposob samoistny. Odpowiednie
informacje mozna znalez¢ w rozdziale Funkcja oczyszczania.

Nieznaczne odbarwienie warstwy ceramicznej nie wptywa na
przebieg samooczyszczania.
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Uwaga!

m Nie uzywad srodkow czyszczgcych o wtasciwosciach
sciernych. Powodujg one porysowanie i uszkodzenie warstwy
0 wysokiej porowatosci.

m Nie czysci¢ warstwy ceramicznej srodkami do czyszczenia
piekarnikow. Jesli na skutek nieuwagi rozleje sie na nig
srodek do czyszczenia piekarnikdow, usungé go natychmiast
za pomocq gabki i duzej ilosci wody.

Czyszczenie dna piekarnika i Scianek pokrytych emalig

Uzywac Sciereczki i cieptej wody z niewielkg iloscig mydta lub
octu.

W przypadku silnych zabrudzen, uzywac¢ metalowego zmywaka
z cienkiego stalowego drutu lub specjalnego srodka do
czyszczenia piekarnikow. Stosowacd wytgcznie po ostygnieciu
whnetrza piekarnika. Nie czysci¢ powierzchni samoczyszczacych
metalowym zmywakiem ani srodkami do czyszczenia
piekarnikéw.

Funkcja oswietlenia

Aby utatwi¢ czyszczenie piekarnika, mozna wigczy¢ lampke
znajdujgcg sie wewnatrz piekarnika.

Wiaczanie lampki w piekarniku

Obrécié¢ pokretto funkcji do pozycji (2],

Lampka wtacza sie. Pokretto temperatury powinno by¢
wytgczone.

Wytaczanie lampki wewnatrz piekarnika

Obradci¢ pokretto funkcji do pozyciji 0.

Pochylanie elementu grzewczego grilla

Aby utatwi¢ czyszczenie, w niektdrych piekarnikach mozna
pochyli¢ element grzewczy grilla.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Piekarnik powinien by¢ zimny.

1. Pociggna¢ do przodu uchwyt pochylanego grilla i popchngé

go do gory, az rozlegnie sie klikniecie oznaczajgce, ze
zablokowat sie w odpowiednim potozeniu (rysunek A).

2.Jednoczesnie, przytrzymac element grzewczy grilla i pochylié¢
go w dot (rysunek B).

= =
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Po zakonczeniu czyszczenia, ponownie przesunac - kierujgc w
gore - element grzewczy grilla. Popchngé uchwyt stuzacy do
przytrzymania, w dot, i wsungé element grzewczy grilla.



Wyjmowanie ruchomego wozka piekarnika

Ruchomy wdzek moze zostac¢ wyjety, w celu utatwienia
oczyszczania wnetrza piekarnika. Wyjgé ruchomy wozek, do
oporu. Chwyci¢ wozek z lewej i z prawej strony, unies¢ go lekko
i wyjgc¢. Ustawi¢ ostroznie na ptaskiej powierzchni. W dolnej
czesci dna piekarnika znajdujg sie delikatne elementy.

t

7

Aby zamontowac drzwiczki piekarnika po ich wyczyszczeniu,
nalezy wykona¢ powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Montaz i demontaz szyby w drzwiczkach
piekarnika

Aby utatwi¢ czyszczenie, mozna wyjac szybe z wozka
piekarnika.

Demontaz

1. Wyjmowanie ruchomego wdzka piekarnika

2.7dja¢ gorng pokrywe wozka piekarnika. W tym celu odkrecic
sruby umieszczone po lewej i prawej stronie (rysunek A).

3. Przytrzymac rekami szyby (lewa i prawg) i wyjac je,
wysuwajgc do gory (rysunek B).
Umiescic je na scierce, uchwytem do dotu. Nie nalezy
wyjmowac z wozka piekarnika wewnetrznej szyby, ktéra nie
posiada haczykdw.

% O
&
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W przypadku drzwiczek z trzema szybami, nalezy rowniez
wykonac nastepujgcg czynnosc:

Co zrobi¢ w przypadku usterki

W przypadku wystgpienia usterki, czesto mozna usungc ja
samodzielnie w prosty sposoéb. Przed skontaktowaniem sie z
Serwisem Technicznym, zalecamy podjecie proby
samodzielnego usuniecia usterki z wykorzystaniem ponizszej
tabeli.

Tabela usterek

4. Odkreci¢ uchwyty po lewej i prawej stronie oraz wyjac je
(rysunek C).
Wyjaé gorng szybe.

Umy¢ szyby przy uzyciu ptynu do mycia szyb i Sciereczki z
miekkiego materiatu.

Nie stosowacd ptyndw o wiasciwosciach sciernych lub zrgcych,
skrobakow do szkta ani twardych zmywakow z metalu, gdyz
moga one uszkodzi¢ szybe.

Montaz

Drzwiczki z dwoma szybami: wykonac¢ czynnosci od punktu 3
do 5.

1.Wsungc¢ dolng szybe do tytu, pochylajgc jg (rysunek A).
Przy montazu szyb pamigtaé, aby znajdujacy sie na dole, po
lewej stronie, napis "right above", byt odwrdécony.

2.Zatozy¢ i przykreci¢ uchwyty z lewej i prawej strony

(rysunek B).

3.Wsunac¢ szyby we wspornik wozka.

4.Zatozy¢ i przykreci¢ pokrywe. Jesli nie mozna przykrecic¢
pokrywy, sprawdzi¢, czy szyby sg prawidtowo umieszczone
we wsporniku.

5.Zamykanie ruchomego wdzka piekarnika

Uzy¢ ponownie piekarnika dopiero po upewnieniu sie, ze
szyby zostaly prawidlowo zamontowane.

Usterka Mozliwa przy- Rozwigzanie/rady
czyna
Na wskazniku  Przerwa w Ponownie ustawi¢ godzine.

zapala sie ©®  dostawie pradu.

oraz zera.

Piekarnik nie W stykach znaj- Obrécic kilkukrotnie
grzeje. duje sie pyt. pokretta obrotowe w obu

kierunkach.

Usterka Mozliwa przy- Rozwigzanie/rady
czyna
Piekarnik nie Uszkodzony Sprawdzi¢ stan bezpiecz-
dziata. bezpiecznik. nika w skrzynce bezpieczni-
kow.
Przerwa w Sprawdzi¢, czy w kuchni

dostawie prgdu. dziata oswietlenie lub inne
urzgdzenia elektryczne.
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Komunikaty o btedach

Kiedy na panelu wskaznikdw pojawia sie komunikat o btedzie z
symbolem £, nacisnaé przycisk (®. Komunikat znika.
Ustawiona funkcja czasu zostaje skasowana. Jesli komunikat o
btedzie nie znika, powiadomi¢ Serwis Techniczny.

Anomalie wywotujgce nastepujgce komunikaty o btedach moga
by¢ rozwigzane przez samego uzytkownika.

Komunikat o Mozliwa przy- Rozwigzanie/rady

btedzie czyna
o Przycisk zostat Nacisnaé po kolei wszystkie

przyciski. Sprawdzi¢, czy
ktorys z przyciskéw nie jest
zablokowany, zakryty lub
brudny.

nacisniety zbyt
krotko lub jest
zablokowany.

Wymiana lampki w piekarniku

Jesli lampka w piekarniku jest uszkodzona, nalezy jg wymienic.
Lampki odporne na wysokg temperature jako czesci zamienne
mozna naby¢ za posrednictwem Serwisu Technicznego lub w
sklepach specjalistycznych. Zaleca sie uzywacé wytgcznie
lampek tego typu.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!
Odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej. Sprawdzié, czy jest
prawidtowo odtgczone.

1.W celu uniknigcia uszkodzen wtozy¢ sciereczke kuchenng do
zimnego piekarnika.

2. Wyja¢ szklany element ochronny, odkrecajgc go w lewa
strone.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Niewtasciwie przeprowadzane naprawy stwarzajg powazne
zagrozenie. Do wykonywania napraw sg uprawnieni wytgcznie
odpowiednio przeszkoleni pracownicy Serwisu Technicznego.

Serwis

W razie koniecznosci naprawy urzgdzenia nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem. Zawsze znajdziemy odpowiednie
rozwigzanie, rowniez aby unikng¢ zbednego wzywania
technikow serwisu.

Symbol produktu (E-Nr) i numer fabryczny
(FD-Nr)

Pracownikowi serwisu nalezy podac¢ symbol produktu (E-Nr)
oraz numer fabryczny (FD-Nr) urzadzenia, aby mogt on udzieli¢
kompetentnej pomocy. Tabliczka znamionowa z tymi numerami
znajduje sie z prawej strony na drzwiczkach piekarnika. Mozna
tu wpisac¢ dane urzgdzenia i numer telefonu serwisu, aby w
razie koniecznosci szybko je odnalezé.

E-Nr FD-Nr

Serwis
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3. Wymieni¢ lampke na lampke podobnego typu.
4. Ponownie wkreci¢ szklany element ochronny.

5.Wyjac¢ sciereczke kuchenng i ponownie podtgczy¢ urzadzenie
do sieci elektryczne,j.

Szklane elementy ochronne

Nalezy wymieniac¢ szklane elementy ochronne, ktére zostaty
uszkodzone. Szklane elementy ochronne mozna naby¢ w
Serwisie Technicznym. Nalezy woéwczas podaé numer produktu
i numer fabryczny urzadzenia.

Nalezy pamietac, ze wezwanie technika serwisu w przypadku
nieprawidtowej obstugi urzgdzenia jest odptatne réowniez w
okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisdw wszystkich krajow znajdujg sie w zatgczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 0801 191 534

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten sposéb
mozna zapewnic, ze naprawy przeprowadzane bedg przez
wykwalifikowanych technikdw serwisu, wyposazonych w
oryginalne czesci zamienne.



Rady dotyczace oszczedzania energii i ochrony srodowiska

naturalnego

Niniejszy rozdziat zawiera rady dotyczgce sposobdw
oszczedzania energii podczas pieczenia i smazenia w
piekarniku oraz wskazowki dotyczace utylizacji urzadzenia.

Oszczedzanie energii

m Nagrzewac piekarnik tylko w przypadku, gdy jest to zalecane
w przepisie lub w tabeli potraw.

m Uzywac form do pieczenia w ciemnych kolorach, pokrytych
czarnym lakierem lub emalig. Te formy najlepiej pochtaniajg
ciepto.

m Pamietaé, aby drzwiczki piekarnika byty zamkniete podczas
cyklu gotowania, pieczenia lub smazenia.

m Podczas pieczenia kilku ciast, zaleca sie je piec jedno po
drugim. Piekarnik bedzie rozgrzany, dzieki czemu pieczenie

drugiego ciasta zajmie mniej czasu. Mozna rowniez wktadacé
jednoczesnie dwie formy prostokagtne, jedna obok drugie;.

m Przy dtugich czasach gotowania/pieczenia, mozna wytgczyé
piekarnik na 10 minut przed uptywem czasu i wykorzysta¢
ciepto resztkowe w celu dogotowania/dopieczenia potrawy.

Utylizacja odpadow w sposdb przyjazny dla
srodowiska naturalnego
Zutylizowac¢ opakowanie w sposodb ekologiczny.

Niniejsze urzadzenie jest oznakowane jako zgodne z
E/ zapisami Dyrektywy 2002/96/CE dotyczacej odpaddéw

elektrycznych i elektronicznych. Dyrektywa ta okresla
zasady recyklingu i ponownego wykorzystania
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego na
terenie catej Unii Europejskie;.

Przetestowane w naszym studiu gotowania

Ponizej znajdg Panstwo przyktady potraw z optymalnymi dla
nich ustawieniami. Pokazemy Panstwu, jaki rodzaj grzania i
temperatura najlepiej nadajg sie do przyrzadzenia danej
potrawy. Podajemy wskazowki dotyczgace odpowiedniego
wyposazenia oraz wysokosci, na jakg nalezy wsuwac je do
piekarnika. Udzielamy porad dotyczgcych naczyn i
przygotowywania potraw.

Wskazowki

m Dane w tabeli zawsze dotyczg potraw wsunietych do zimnego
i pustego piekarnika.
Piekarnik podgrzewad tylko wowczas, gdy tak podajg tabele.
Wyposazenie wytozyé papierem do pieczenia dopiero po
podgrzaniu piekarnika.

m Podane w tabelach czasy sg wartosciami orientacyjnymi.

Zalezg one od jakosci i wtasciwosci produktéw spozywczych.

m Nalezy stosowaé dostarczone wyposazenie. Wyposazenie
dodatkowe mozna naby¢ w punkcie serwisowym lub sklepie
specjalistycznym.

Przed uzyciem piekarnika wyja¢ wyposazenie i naczynia, z
ktérych sie nie korzysta.

m Do wyjmowania gorgcego wyposazenia i naczyn z piekarnika
zawsze uzywac tapek kuchennych.

Ciasta i wypieki

Pieczenie na jednym poziomie

Przy ustawieniu z ogrzewaniem gdérnym i dolnym (& uzyskuje
sie lepsze wypieczenie ciast.

W przypadku pieczenia z nadmuchem gorgcego powietrza [&],
zaleca sie nastepujgce poziomy dla akcesoriow kuchennych:

m Ciasta w formach: poziom 2
m Ciasta na blasze: poziom 3

Pieczenie na kilku poziomach

Stosowad tryb z nadmuchem goracego powietrza [&.
Poziom pieczenia przy uzywaniu 2 poziomow:

m Blacha emaliowana: poziom 3

m Blacha aluminiowa poziom 1

Ciasta na blachach, ktére zostaty jednoczesnie umieszczone w
piekarniku, nie muszg by¢ gotowe w tym samym czasie.

W tabelach znajduje sie wiele rad dotyczgcych kazdej potrawy.

W przypadku jednoczesnego uzycia 3 prostokatnych form,
nalezy umiescic je na ruszcie, tak jak pokazano na rysunku.

Formy do pieczenia
Najlepiej nadajg sie ciemne metalowe formy do pieczenia.

W przypadku pieczenia w formach z cienkiego metalu lub
formach szklanych czas pieczenia wydtuza sig, a ciasto nie jest
réwnomiernie zrumienione.

W przypadku pieczenia w formach silikonowych nalezy piec
wedtug przepiséw producenta formy i przestrzegac jego
wskazowek. Formy silikonowe sg czesto mniejsze od zwyktych.
llos¢ sktadnikow i ciasta surowego moze odbiegac od tutaj
podanych.

Tabele

W tabeli znajdujg sie optymalne funkcje grzewcze dla kazdego
rodzaju ciasta lub deseru. Temperatura i czas pieczenia zalezg
od ilosci i konsystenciji ciasta. Z tego powodu, w tabelach
potraw podane sg zawsze zakresy czasu. Nalezy zawsze
zaczg¢ od najnizszego zakresu. W nizszej temperaturze
powierzchnia ciasto przyrumienia sie w sposdb bardziej
rownomierny. W razie koniecznosci, przy nastepnej okazji
bedzie mozna wydtuzyé czas.

Jesli piekarnik zostat nagrzany przed wstawieniem potrawy,
nalezy skréci¢ podany czas o 5 lub 10 minut.

Dodatkowe informacje znajdujg sie w dodatku do tabel, pod
tytutem: Sugestie dotyczgce pieczenia.

35



Aby piec tylko jedno ciasto na jednym poziomie, umiesci¢
forme na emaliowanej blasze.

Jesli pieczonych jest kilka ciast w tym samym czasie, mozna
umiesci¢ formy na ruszcie obok siebie.

Ciasta pieczone w formie Forma do postawienia na Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczenia w
ruszcie cza w °C minutach

Tarta FO(ma do tart z plaohy stalo- 1 O 220-240 40-50
wej ocynkowanej, @ 31 cm. 143 190-200 35.45

Quiche Forma do tart z blachy stalo- 1 O 220-230 40-50
wej ocynkowanej, @ 31 cm.

Ciasta* Forma do ciast z blachy stalo- 2 O 180-200 50-60

wej ocynkowanej, @ 28 cm.

* Aby upiec jednoczesnie wiecej niz jedno ciasto, nalezy umiescic¢ na ruszcie kilka form.

Ciasta pieczone w blasze do Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczenia w
pieczenia cza w °C minutach
Pizza Blacha do pieczenia 2 O 200-220 25-35
Blacha aluminiowa + ptytka 1+3 170-180 30-40
blacha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka 1+3 170-180 30-40
blacha uniwersalna
Ciasto francuskie Blacha do pieczenia 3 170-190 20-30
Blacha aluminiowa + ptytka 1+3 170-190 30-45
blacha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka 1+3 170-190 30-45

blacha uniwersalna

Dodatkowg blache do pieczenia mozna naby¢ w sklepie specjalistycznym lub za posrednictwem Serwisu Technicznego.

Chleb i butki Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczeniaw
cza w °C minutach
Chleb na drozdzach z 1,2 kg maki* Blacha emaliowana 2 O 270 8
(nagrzac piekarnik) 200 35.45
Chleb na zakwasie z 1,2 kg maki*  Blacha emaliowana 2 O 270 8
(nagrzac piekarnik) 200 40-50
Butki (np. zytnie) Blacha emaliowana 3 O 200-220 20-20
* Nigdy nie wlewac¢ wody bezposrednio do wnetrza nagrzanego piekarnika.
Ciastka Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczenia w
cza w °C minutach
Ciasteczka i herbatniki Blacha emaliowana 3 O 150-160 20-30
Blacha aluminiowa + ptytka bla-  1+3 140-150 25-30
cha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka bla- 1+3 140-150 25-30
cha uniwersalna
Bezy Blacha emaliowana 3 80-90 180-210
Paczki Blacha emaliowana 2 O 190-210 30-40
Kruche ciastka z migdatami Blacha emaliowana 3 O 110-130 30-40
Blacha aluminiowa + ptytka bla-  1+3 100-120 35-45
cha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka bla- 1+3 100-120 35-45

cha uniwersalna

Blachy dodatkowe dostepne sg jako opcjonalne akcesoria kuchenne w sklepach specjalistycznych.
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Porady i praktyczne wskazowki dotyczace

pieczenia

Pieczenie na podstawie wtasnego przepisu.

Porownac z podobnym produktem w tabeli potraw.

Sprawdzanie, czy ciasto jest juz upieczone.

Na okoto 10 minut przed uptywem czasu pieczenia podanego w przepisie,
nakiu¢ ciasto w najwyzszym punkcie cienkim drewnianym patyczkiem. Jesli
patyczek wychodzi z ciasta czysty (bez przyklejonych kawatkéw ciasta), ciasto
jest gotowe.

Ciasto jest mato wyrosniete.

Przy kolejnym pieczeniu dodac¢ mniej sktadnikdéw ptynnych lub zaprogramowac
temperature pieczenia o 10 stopni nizszg. Przestrzegaé czasdw mieszania odpo-
wiednich sktadnikdw podanych w przepisie na ciasto.

Ciasto dobrze wyrosto na srodku, ale przy brze-
gach jest nizsze.

Nie smarowa¢ formy ttuszczem. Po upieczeniu, ostroznie oddzieli¢ ciasto od
formy za pomoca noza.

Ciasto jest zbyt przyrumienione na wierzchu.

Wtozy¢ ciasto do piekarnika na nizszym poziomie, zaprogramowac nizszg tem-
perature pieczenia i pozostawi¢ w piekarniku na dtuze;.

Ciasto jest zbyt suche.

Po upieczeniu naktu¢ ciasto drewnianym patyczkiem w kilku miejscach. Spry-
skac ciasto kilkoma kroplami soku owocowego lub alkoholu. Przy kolejnym pie-
czeniu, zaprogramowac temperature pieczenia wyzszg o 10 stopni i skrécié
czas pieczenia.

Chleb lub ciasto (na przyktad, sernik) dobrze
wyglada z zewnatrz, ale w srodku ma zakalec
(jest wilgotne, a w niektdrych miejscach mokre).

Przy kolejnym pieczeniu, doda¢ mniej sktadnikéw ptynnych i pozostawi¢ w pie-
karniku na troche dtuzej, w nizszej temperaturze. W przypadku ciast z mokrym
wierzchem: najpierw przypiec spod. Posypac przypieczony spdd ciasta sieka-

nymi migdatami lub tartg butkg, a nastepnie natozy¢ warstwe wierzchnia. Prze-
strzegacd zalecen podanych w przepisie i podanego czasu pieczenia.

Ciastka przyrumienity sie nieréwnomiernie.

Ustawi¢ nizszg temperature; ciastka bedg upieczone bardziej rownomiernie.
Delikatne ciasta piec z ogrzewaniem gérnym i dolnym & na jednym poziomie.
Na nieprawidtowy przeptyw powietrza moze rowniez wptywacé wystajgcy papier
do pieczenia. Zawsze nalezy przycinaé¢ go do rozmiaréw blachy.

Ciasto z owocami jest zbyt jasne od dotu.

Nastepnym razem ustawic¢ ciasto o jeden poziom nizej.

Wycieka sok z owocow.

Nastepnym razem uzy¢ blachy uniwersalnej, jesli jest dostepna.

Mate ciastka drozdzowe moga przyklejac sie do
siebie podczas pieczenia.

Starac sie zachowac¢ miedzy nimi odstep okoto 2 cm. W ten sposdb bedg miaty
wystarczajgco duzo miejsca, aby wyrosngc i przyrumieni¢ sie z kazdej strony.

Podczas pieczenia na réznych poziomach,
ciastka na goérnej blasze majg ciemniejszy kolor
niz na dolnej.

Podczas pieczenia na réznych poziomach nalezy zawsze wybierac funkcje
grzewcza za pomoca nadmuchu goracego powietrza [&]. Mimo, Ze ciasta zostaty
wstawione do piekarnika jednoczesnie, niekoniecznie musza one by¢ gotowe w
tym samym czasie.

Podczas pieczenia ciast z mokrym wierzchem
pojawiajg sie skropliny pary wodne;.

Podczas pieczenia moze wytwarzac sie para wodna. Para czesciowo ulatnia sie
przez obramowanie drzwiczek piekarnika i moze osadzac¢ sie na panelu stero-
wania lub frontach sgsiednich mebli w postaci kropli wody. Jest to naturalne zja-
wisko fizyczne.

Mieso, dréb, ryby

Pieczenie mies
Do chudego miesa dodaé nieco wody. Spdd naczynia powinien

Naczynia byé zakryty na wysokosé ok. ¥4 cm.
Mozna stosowa¢ dowolne naczynie odporne na wysoka Do pieczeni duszonej doda¢ wiecej wody. Spdd naczynia
temperature. W przypadku duzych pieczeni, mozna rowniez powinien by¢ zakryty na wysoko$é 1 - 2 cm.
uzy¢ blachy emaliowane;. . . . . . . L

. o o . L llos¢ wody zalezy od rodzaju miesa i materiatu, z jakiego
Najbardziej odpowiednie sg naczynia szklane. Sprawdzi¢, czy wykonane jest naczynie. Jesli mieso przyrzadzane jest w
pokrywka rondla jest dopasowana i doktadnie zamyka brytfannie emaliowanej, nalezy dodac nieco wiecej wody niz do
naczynie. szklanego naczynia.
Jesli uzywa sig naczyn emaliowanych, nalezy dodac wigce; W miare mozliwosci nie nalezy uzywadé brytfann ze stali
ptynu. nierdzewnej. Migso gotuje sie wolniej i jest mniej rumiane.
Jesli uzywa sie rondli ze stali nierdzewnej, mieso nie Nalezy zwigkszy¢ temperature i/lub wydtuzy¢ czas gotowania.
przyrumieni sie za bardzo, a nawet moze okazac sie . . L .
niedogotowane. W tym przypadku, wydtuzy¢ czas gotowania. Pieczenie/smazenie na grillu

Dane podane w tabelach:
Naczynie bez pokrywki = otwarte
Naczynie z pokrywkg = zamkniete

Umieszczad naczynie zawsze posrodku rusztu.

Pieczenie/smazenie na grillu powinno zawsze sie odbywac przy
zamknietym piekarniku.

Aby piec/smazy¢ na grillu, nalezy nagrzewac piekarnik przez
okoto 3 minuty przed wtozeniem potrawy do piekarnika.

Gorace naczynia ze szkfa nalezy umieszczad na suchej écierce  Umiesci¢ kawatki bezposrednio na ruszcie. W przypadku
kuchennej. Szkto moze ulec peknieciu, jesli naczynie zostaje grillowania tylko jednego kawatka, lepszy rezultat osiggnie sig,

oparte na wilgotnym lub zimnym podtozu.

ktadac kawatek na w srodkowej czesci rusztu.

Umiescic¢ blache emaliowang na poziomie 1. W ten sposodb
mozna zebra¢ sok z miesa, dzieki czemu piekarnik bedzie
czystszy.

Nie umieszczac blachy do pieczenia ani blachy uniwersalnej na
poziomie 4 lub 5. Ze wzgledu na wysokg temperature, blachy
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moga sie odksztatci¢ i spowodowac uszkodzenia wnetrza
piekarnika podczas ich wyjmowania.

W miare mozliwosci, grillowac kawatki tej samej wielkosci.
Dzieki temu przyrumieniajg sie w jednolity sposdb i zachowujg
soczystosé. Nalezy soli¢ filety dopiero po usmazeniu ich na
grillu.

Obrdcic¢ kawatki po uptywie %3 czasu grillowania.

Element grzewczy grilla wtgcza sie i wytgcza automatycznie.
Jest to normalne zjawisko. Czestotliwosé wigczania i
wytgczania zalezy od zaprogramowanego poziomu pracy grilla.

Mieso
Kawatki miesa nalezy obracac¢ na drugg strone po uptywie
potowy czasu pieczenia.

Gdy pieczen jest gotowa, nalezy pozostawic jg jeszcze na
10 minut w wytgczonym, zamknietym piekarniku. Dzieki temu
S0S z miesa lepiej sie rozprowadza.

Gotowy befsztyk owingé w folie aluminiowg i wtozy¢ na
10 minut do wytgczonego piekarnika.

Stonine pieczeni wieprzowej ponacina¢ w kratke i wtozy¢
pieczen do naczynia, najpierw stoning do dotu.

Mieso Waga Naczynie Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas piecze-
cza w °C, poziom nia w minutach
pracy grilla
Wotowina duszona (np. zeberka) 1,0 kg zamkniete 2 O 220-240 90
1,5 kg 2 = 210-230 110
2,0 kg 2 = 200-220 130
Poledwica wotowa 1,0 kg otwarte 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
2,0 kg 2 = 190-210 90
Roastbeef, mato wysmazony 1,0 kg otwarte 1 210-230 40
Befsztyki, dobrze wysmazone Ruszt 5 ] 3 20
Befsztyki, mato wysmazone 5 ] 3 15
Mieso wieprzowe bez warstwy sto- 1,0 kg otwarte 1 190-210 100
niny (np. podgardie) 1,5 kg 1 % 180-200 140
2,0 kg 1 X 170-190 160
Mieso wieprzowe z warstwg sto- 1,0 kg otwarte 1 180-200 120
niny (np. topatka, golonka) 15 kg 1 170-190 150
2,0 kg 1 X 160-180 180
Zeberka wieprzowe wedzone, z 1,0 kg zamkniete 2 O 210-230 70
koscmi
Pieczen z mielonego miesa z 750 g otwarte 1 170-190 70
miesa
Kietbaski ok. 750 g Ruszt 4 ] 3 15
Pieczen cieleca 1,0 kg otwarte 2 O 190-210 100
2,0 kg 2 = 170-190 120
Udziec jagniecy bez kosci 1,5 kg otwarte 1 X 150-170 110

Dréb
Wagi podane w tabeli odnosza sie do drobiu gotowego do
upieczenia, bez farszu.

Umiesci¢ cate sztuki drobiu na ruszcie, na poczatku piersig w
dot. Po uptywie %3 szacowanego czasu, obrdcic.

Obrdcic¢ pieczone kawatki, udziec lub piers indyka po uptywie
potowy czasu pieczenia. Obrdcié kawatki ryby po uptywie %3
czasu.

Jesli piecze sie kaczke lub ges, nakiu¢ skére pod skrzydtami,
aby wyciekt ttuszcz.

Droéb tadnie sie przyrumieni i stanie chrupki, gdy mniej wiecej
pod koniec pieczenia zostaje nasmarowany mastem, wodg z
solg lub sokiem z pomaranczy.

Jezeli piecze sie na grillu, ktadgc bezposrednio na ruszcie,
nalezy umiescic¢ blache emaliowang na poziomie 1.

Drob Waga Naczynie Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczeniaw
cza w °C minutach

Potéwki kurczaka, od 1 do 4 czesci kazda czes¢ Ruszt 2 X 200-220 40-50

o0 wadze

400 g
Kurczak podzielony kazda czes¢ Ruszt 2 X 200-220 30-40

o0 wadze

250 g
Kurczak w catosci, 1 do 4 sztuk kazda sztuka Ruszt 2 X 190-210 50-80

o wadze 1,0

kg
Kaczka 1,7 kg Ruszt X 180-200 90-100
Ges 3,0 kg Ruszt X 170-190 110-130
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Drob Waga Naczynie Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczeniaw
cza w°C minutach
Mtody indyk 3,0 kg Ruszt X 180-200 80-100
2 uda indycze kazda czes¢ Ruszt X 190-210 90-110
0 wadze
800 g

Ryby
Obrdcic¢ kawatki ryby po uptywie %3 czasu.

W przypadku catych ryb, nie ma koniecznosci ich obracania.
Wtozy¢ do piekarnika catg rybe w jej naturalnej pozyciji; z
ptetwg grzbietowg skierowang ku gorze. Aby utrzymac

stabilnos¢ ryby, umiescié¢ w brzuchu ryby kawatki ziemniaka lub
maty pojemnik nadajgcy sie do pieczenia.

Jesli pieczone s3 filety rybne, dodac kilka tyzek ptynu w celu
przysmazenia.

Jezeli piecze sie na grillu, ktadgc bezposrednio na ruszcie,

nalezy umiescic¢ blache emaliowang na poziomie 1.

Ryby Waga Naczynie Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas piecze-
cza w °C, poziom nia w minu-
pracy grilla tach

Ryby pieczone na grillu 300 g Ruszt 3 ™ 2 20-25

1,0 kg 2 180-200 45-50

1,5 kg 2 X 170-190 50-60
Dzwonka ryby kazda czesé o Ruszt 4 ] 2 20-25

wadze 300 g

Porady dotyczace pieczenia mies i grillowania

Do pieczeni o tym ciezarze nie podano
w tabeli ustawien.

Zastosowac ustawienia dotyczgce pieczeni o nieco mniejszym lecz najbardziej zblizonym
ciezarze i wydtuzy¢ czas pieczenia.

Sprawdzanie, czy pieczen jest gotowa. Nalezy zmierzy¢ temperature miesa specjalnym termometrem (dostepnym w sklepie spe-
cjalistycznym) lub sprawdzi¢ stan upieczenia tyzkg. W tym celu nacisngc¢ tyzkg na pie-
czen. Jesli pieczen jest twarda, to znaczy, ze jest gotowa. Jesli ustepuje pod naciskiem,

nalezy jg jeszcze dopiec.

Pieczen jest za ciemna i miejscami ma
przypieczong skorke.

Nalezy sprawdzi¢ wysokos¢ wsuniecia i temperature.

Pieczen wyglgda dobrze, ale sos jest
przypalony.

Pieczen wyglgda dobrze, ale sos jest
zbyt jasny i wodnisty.

Nastepnym razem nalezy wybra¢ mniejsze naczynie do pieczenia lub dodac wigcej
wody.

Nastepnym razem nalezy wybrac¢ wieksze naczynie do pieczenia lub doda¢ mniej wody.

Podczas dolewania wody do pieczeni
powstaje para wodna.

Proces ten jest uwarunkowany fizycznie i zupetnie normalny. Duza czes$é pary wodnej
wydostaje sie przez wylot pary. Para moze osiadac¢ na chtodniejszym pulpicie obstugi lub
na sasiadujgcych frontach mebli, a nastepnie sie skraplad.

Zapiekanki, suflety, tosty
Zawsze stawia¢ naczynie na ruszcie.

Aby piec bezposrednio na ruszcie bez uzycia naczyn, wtozyé
blache emaliowang na poziom 1. W ten sposéb mozna
utrzymacd wiekszg czystosé piekarnika.

Stan przygotowywanej zapiekanki zalezy od wielkosci naczynia
oraz od wysokosci zapiekanki. Dane umieszczone w tabeli
stanowig jedynie wartosci orientacyjne.

Potrawa Naczynie Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas piecze-
cza w °C, poziom nia w minu-

pracy grilla tach

Suflety stodkie (np. suflet z twarogu z Forma do sufletéw 2 O 180-200 40-50

owocami)

Zapiekanki z dodatkami, z ugotowa-  Forma do sufletéw lub bla- 3 O 210-230 30-40

nych produktow (np. zapiekanka z cha emaliowana

makaronu) 3 O 210-230 20-30

Zapiekanki z dodatkami, z surowych  Forma do zapiekanek lub 2 160-180 50-70

DrOdlLJktOW (np. zapiekanka z ziem-  blacha emaliowana 5 160-180 50-70

niakdéw)

Przyrumienianie tostow Ruszt 5 ] 3 4-5

Zapiekanki na tostach Ruszt 3+1 X 170-180 8-12

* Wysokos¢ zapiekanki nie powinna przekraczac¢ 2 cm.
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Produkty gotowe

Uwzgledni¢ wskazowki producenta umieszczone na
opakowaniu.

W przypadku przykrywania akcesoriow kuchennych papierem
do pieczenia, sprawdzi¢, czy dany papier jest dostosowany do

wysokich temperatur. Dostosowac wielkos¢ papieru do
wielkosci dania, ktére bedzie przygotowywane.

Uzyskany wynik bedzie zalezat bezposrednio od rodzaju
potrawy. Produkty surowe mogg rézni¢ sie pod wzgledem
ksztattu i koloru.

Potrawa Akcesoria kuchenne Poziom Funkcja grzew- Temperaturaw Czas w minu-
cza °C tach

Frytki Ruszt lub blacha emaliowana 3 O 190-210 20-30

Pizza Ruszt 2 = 200-220 15-20

Pizza na butce Blacha emaliowana 3 O 190-200 20-25

Wskazéwka: Podczas pieczenia potraw mrozonych blacha
moze sie odksztatci¢. Jest to spowodowane réznicami
temperatur, na jakie narazone sg akcesoria kuchenne.
Odksztatcenie to znika w trakcie pieczenia.

Wyjatkowe potrawy

Przy niskich temperaturach uzyskuje sie smaczny, kremowy
jogurt oraz puszyste ciasto drozdzowe.

Przygotowanie jogurtu

1. Zagotowac 1 litr mleka (3,5 % ttuszczu) i pozostawic¢ do
ostygniecia do temperatury 40 °C.

2.Zmieszac z 150 g jogurtu (o temperaturze, w jakiej jest
przechowywany w lodowce).

3. Wlaé mieszanine do kubkow lub stoikow i zakry¢ je
przezroczystg folia.

4.Nagrzac piekarnik do zalecanej temperatury.

5.Nastepnie umiesci¢ kubki lub stoiki na dnie piekarnika i
przygotowac jogurt wedtug wskazowek.

Pozostawianie ciasta drozdzowego do wyrosniecia

1. Przygotowac ciasto drozdzowe w zwykty sposdb. Wylaé
ciasto do pojemnika z ceramiki odpornego na wysoka
temperature i przykryé go.

2.Nagrzac piekarnik do zalecanej temperatury.

3. Wytgczy¢ urzadzenie i pozostawi¢ ciasto drozdzowe do
wyrosniecia w wytgczonym piekarniku.

Potrawa Naczynia Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas
cza

Jogurt Umiesci¢ kubki lub na dnie piekarnika Nagrzac¢ piekarnik do 50 °C 5 min

stoiki 50 °C 8 h
Pozostawianie ciasta Umiesci¢ pojemnik na dnie piekarnika Nagrzac¢ piekarnik do 50 °C 5-10 min
drozdzowego do fdpomyt”a wysoka wylaczyé urzadzenie i wiozyé  20-30 min
wyrosniecia emperature ciasto drozdzowe do piekar-

nika.
Rozmrazanie
Czas trwania rozmrazania zalezy od rodzaju i ilosci potraw.
Uwzgledni¢ wskazowki producenta umieszczone na
opakowaniu.
Wyijaé zamrozone potrawy z pojemnika i umiesci¢ je w
odpowiednim naczyniu na ruszcie.
Umiesci¢ na talerzu drob, piersig w dot.
Produkty mrozone Akcesoria Poziom Funkcja grzew- Temperatura
kuchenne cza

Np. tarty ze Smietang, tarty z kremem maslanym, tarty z Ruszt 1 Pokretto temperatury

polewg czekoladowg lub lukrem, owoce, kurczak, kietbaski
i mieso, chleb i butki, ciastka i inne produkty cukiernicze

pozostaje w pozycji wytg-
czone;j.

Suszenie

Uzywac wytgcznie wysokiej jakosci owocow i warzyw oraz
doktadnie je myé.

Pozostawié, az odciekng i doktadnie wyschna.

Potozy¢ specjalny papier do pieczenia lub pergamin na blasze
emaliowanej i ruszcie.

Co jakis czas obraca¢ owoce i warzywa.
Po przyrumienieniu, osuszy¢ je i zdja¢ z papieru.

Potrawa Poziom Funkcja grzewcza Temperatura Czas pieczenia w godzi-
w °C nach

jabtka w plasterkach - 600 g 1+3 80 ok.5h

gruszki w kawatkach - 800 g 1+3 80 ok.8h

sliwki - 1,5 kg 1+3 80 ok. 8-10 h

ziota aromatyczne, oczyszczone - 200 g 1+3 80 ok. 1% h
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Pasteryzowanie dzeméw

Do celéw gotowania, stoiki i gumy elastyczne muszg by¢ czyste
i w idealnym stanie. Uzywa¢ w miare mozliwosci stoikdow o tych
samych wymiarach. Wartosci podane w tabelach odnoszg sie
do okragtych stoikdw o pojemnosci jednego litra.

Uwaga!

Nie uzywad stoikdw o wiekszej pojemnosci lub wysokosci.
Pokrywki moga peknad.

Uzywac wytgcznie owocow i warzyw w idealnym stanie. Przed
uzyciem, doktadnie je umyd¢.

Czasy podane w tabelach sg wartosciami orientacyjnymi. Moga
ulec zmianie zaleznie od temperatury otoczenia, liczby stoikow,
ilosci oraz temperatury zawartosci stoikdw. Przed wytgczeniem
urzadzenia, sprawdzié, czy wewnatrz stoikdw utworzyty sie
pecherzyki.

Przygotowanie

1.Wsypac owoce lub warzywa do stoikéw, lecz nie do petna.
2.0czysci¢ brzegi stoikéw; powinny by¢ czyste.

3.Umiesci¢ na kazdym stoiku wilgotng, elastyczng gume i
przykrywke.

4.Zabezpieczy¢ stoiki za pomocg metalowych uchwytow.

Nigdy nie umieszcza¢ naraz wiecej niz szes¢ stoikdw wewnatrz

piekarnika.

Programowanie

1.Umiesci¢ emaliowang blache na poziomie 2. Umiescic¢ stoiki
w taki sposdb, aby sie nie dotykaty.

2.Nalac 2 litra gorgcej wody (o temperaturze ok. 80 °C) na
blache emaliowana.

3.Zamkng¢ drzwiczki piekarnika.
4, Ustawié pokretto funkcji w pozyciji ogrzewania dolnego (..
5. Ustawi¢ temperature miedzy 170 a 180 °C.

Pasteryzowanie dzemoéw

Po ok. 40 - 50 minutach, w krotkich odstepach czasu,
zaczynajg sie tworzy¢ pecherzyki. Wytgczy¢ piekarnik.

Wyjac¢ stoiki z piekarnika po ok. 25 - 35 minutach (w tym czasie
wykorzystuje sie ciepto resztkowe). Jesli pozostawi sie na
dtuzej do schtodzenia w piekarniku, mogg wytworzy¢ sie
bakterie, ktdre spowodujg skisniecie marmolady.

Owoce w stoikach o pojemnosci jednego litra

od momentu pojawienia sie
pecherzykow powietrza i pary

Ciepto resztkowe

wodnej
Jabtka, porzeczki, truskawki Wytgczanie ok. 25 minut
Czeresnie, morele, brzoskwinie, porzeczki Wytgczanie ok. 30 minut
Mus z jabtek, gruszek, sliwek Wytgczanie ok. 35 minut

Pasteryzowanie warzyw

Gdy tylko zaczng sie tworzy¢ w stoikach mate pecherzyki,
ponownie ustawi¢ temperature na ok. 120 - 140 °C. Ok. 35 -
70 minut zaleznie od rodzaju warzyw. Po uptywie tego czasu,
wytgczy¢ piekarnik i wykorzystac ciepto resztkowe.

Warzywa w zimnej zalewie w stoikach o pojemnosci jednego
litra

W momencie pojawienia sie
pecherzykow 120-140 °C

Ciepto resztkowe

Ogorki - ok. 35 minut
Buraki czerwone ok. 35 minut ok. 30 minut
Brukselka ok. 45 minut ok. 30 minut
Fasola, kalarepa, kapusta czerwona ok. 60 minut ok. 30 minut
Zielony groszek ok. 70 minut ok. 30 minut

Wyjmowanie stoikow z piekarnika
Po zakonczeniu gotowania, wyjg¢ stoiki z piekarnika.
Uwaga!

Nie umieszczacé goragcych stoikdw na zimnym lub wilgotnym
podtozu. Stoiki mogg peknad.
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Akrylamid w produktach spozywczych

Akrylamid powstaje przede wszystkim w produktach
zbozowych i ziemniaczanych przygotowywanych w wysokich
temperaturach, np. we frytkach, tostach, butkach, chlebie i w
drobnych wyrobach cukierniczych (herbatnikach, ciastkach z
przyprawami korzennymi, ciastkach bozonarodzeniowych).

Zalecenia dotyczace przygotowania potraw z niska zawartoscia akrylamidu

Zasady ogolne m Ograniczy¢ czas pieczenia do minimum.
m Przyrumienia¢ potrawy, nie powodujgc nadmiernego przypiekania.
m Duze i grube potrawy zawierajg mato akrylamidu.

Pieczenie Z ogrzewaniem gornym i dolnym o temperaturze maks. 200 °C
Z nadmuchem gorgcego powietrza o temperaturze maks. 180 °C.
Ciasteczka i herbatniki Z ogrzewaniem gornym i dolnym o temperaturze maks. 190 °C.

Z nadmuchem gorgcego powietrza o temperaturze maks. 170 °C.
Jajko lub zottko zmniejsza wytwarzanie akrylamidu.

Frytki smazone w piekarniku Roztozy¢ na blasze rdwnomiernie jedng warstwe potrawy. Piec co najmniej 400 g na jed-
nej blasze, aby ziemniaki ulegty zeschnigciu.

Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty utworzone dla instytutéw testujacych w Szarlotka z wierzchnig warstwg ciasta na 1 poziomie:
celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli i przetestowania Umiesci¢ ciemne tortownice, zachowujgc miedzy nimi odstep.
réznych urzadzen. Szarlotka z wierzchnig warstwg ciasta na 2 poziomach:

Zgodnie z norma EN 50304/EN 60350 (2009) lub IEC 60350, ~ Umiesci¢ ciemne tortownice, jedna nad druga.

Pieczenie

Pieczenie na 2 poziomach:
Zawsze umieszczaé gteboka blache uniwersalng na wyzszym
poziomie, a blache aluminiowg na nizszym.

Herbatniki maslane:
Ciasta na blachach, ktére zostaty jednoczesnie umieszczone w
piekarniku, nie muszg by¢ gotowe w tym samym czasie.

Ciasta w tortownicach z blachy stalowej ocynkowane;j:
Piec z ogrzewaniem gérnym i dolnym [Z] na 1 poziomie. Uzy¢
blachy emaliowanej zamiast rusztu i umiesci¢ na niegj

tortownice.
Potrawa Akcesoria kuchenne oraz Poziom Funkcja grzew- Temperaturaw Czas w
rady i wskazowki cza °C minutach
Herbatniki maslane (nagrzac¢ piekar- Ptytka blacha do pieczenia 2 O 160-170 20-30
nik) Gteboka blacha uniwersalna 3 O 150-160 20-30
Blacha aluminiowa + ptytka  1+3 140-160 20-30
blacha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gte- 1+3 140-160 20-30
boka blacha uniwersalna
Ciastka 20 sztuk Blacha emaliowana 3 O 150-170 20-30
Ciastka po 20 sztuk na blache Blacha aluminiowa + ptytka  1+3 140-150 30-40
(nagrzac piekarnik*) blacha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gte- 1+3 140-150 30-40
boka blacha uniwersalna
Biszkopt na wodzie (nagrzac piekar-  Tortownica 1 O 170-180 30-40
nik*)

* Nie uzywacd funkcji szybkiego podgrzewania do nagrzewania piekarnika.
Blachy do pieczenia i ruszty jako opcjonalne akcesoria sg dostepne w sklepach specjalistycznych.
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Potrawa Akcesoria kuchenne oraz  Poziom Funkcja grzew- Temperaturaw Czas w

rady i wskazowki cza ° minutach
Ptaski placek drozdzowy Blacha emaliowana 3 O 160-180 30-40
Blacha aluminiowa + ptytka 1+3 150-160 30-45
blacha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gte- 1+3 150-160 30-40
boka blacha uniwersalna
Szarlotka z wierzchnig warstwg ciasta 2 ruszty + 2 tortownice z bla- 1+3 170-180 60-70
chy stalowej ocynkowanej
@ 20 cm.
Blacha emaliowana + 1 O 190-210 70-90
2 tortownice z blachy stalo-
wej ocynkowanej @ 20 cm.
* Nie uzywac funkcji szybkiego podgrzewania do nagrzewania piekarnika.
Blachy do pieczenia i ruszty jako opcjonalne akcesoria sg dostepne w sklepach specjalistycznych.
Pieczenie/smazenie na grillu
Jesli ktadzie sie potrawe bezposrednio na ruszcie, umiescic
blache emaliowang na poziomie 1. W ten sposdb mozna
zebrac sok z miesa, dzieki czemu piekarnik bedzie czystszy.
Potrawa Akcesoria kuchenne  Poziom Funkcja grzew- Poziom pracy Czas w minu-
cza grilla tach
Przyrumienianie tostéw (nagrzac¢ piekar- Ruszt 5 ™ 3 V2-2
nik przez 10 min.)
Hamburger cielecy, 12 sztuk* (nie Ruszt + blacha emalio- 5+1 ™ 3 25-30
nagrzewac piekarnika) wana

* Obrécic¢ po uptywie %3 czasu.
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	2. Снимите верхнюю крышку дверцы. Для этого отвинтите винты, расположенные слева и справа, (рисунок A).
	3. Поддерживайте стекла обеими руками и извлеките их по направлению вверх (рисунок B). Положите их на полотенце ручкой вниз. Нижнее стекло ...
	4. Открутите левые и правые зажимы и снимите их (рисунок C). Извлеките верхнее стекло.

	Монтаж
	1. Вставьте внутреннее стекло под наклоном в нижнюю часть дверцы (рисунок A).
	2. Установите левые и правые зажимы и закрутите их (рисунок B).
	3. Вставьте стекла в раму дверцы.
	4. Установите крышку и привинтите ее. Если не получается завинтить крышку, проверьте, правильно ли установлены стекла в раму.
	5. Задвиньте выдвижную тележку духового шкафа.



	Что делать в случае неисправности
	Таблица неполадок
	Сообщения об ошибке
	m Существует опасность поражения электрическим током!!


	Замена лампочки в духовом шкафу
	m Существует опасность поражения электрическим током!!
	1. Поместите внутрь холодного духового шкафа кухонное полотенце во избежание повреждений.
	2. Снимите защитный колпак лампы: отвинтите его, поворачивая влево.
	3. Замените лампочку на новую аналогичного типа.
	4. Снова завинтите защитный колпак.
	5. Извлеките кухонное полотенце и снова подключите прибор к электрической сети.


	Защитный колпак лампы

	Сервисная служба
	Номер E и номер FD

	Советы по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии
	Утилизация отходов с учетом требований охраны окружающей среды

	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания
	Пироги и выпечка
	Выпекание на одном уровне
	Выпекание на нескольких уровнях
	Формы для выпекания
	Таблицы

	Практические советы по выпеканию
	Мясо, птица, рыба
	Посуда
	Жарение
	Зажаривание на гриле
	Мясо
	Птица
	Рыба

	Рекомендации по жарению в гриле
	Запеканки, суфле, тосты
	Полуфабрикаты
	Указание

	Особые блюда
	1. Вскипятите 1 литр молока (3,5 % жирности) и дайте ему охладиться до температуры 40 °C.
	2. Добавьте в молоко 150 г йогурта (охлажденного в холодильнике) и перемешайте.
	3. Разлейте смесь по чашкам или баночкам и закройте их пищевой пленкой.
	4. Предварительно нагрейте духовой шкаф, согласно указаниям таблицы.
	5. Затем установите чашки или баночки на дно духового шкафа и готовьте согласно указаниям.
	1. Приготовьте дрожжевое тесто обычным способом. Поместите тесто в жаропрочную керамическую посуду и накройте его.
	2. Предварительно нагрейте духовой шкаф, согласно указаниям таблицы.
	3. Выключите прибор и после выключения дайте тесту подняться внутри шкафа.
	Размораживание
	Сушение
	Приготовление варенья
	Внимание!
	Приготовление
	1. Выложите фрукты или овощи в банки, не наполняя их до краев.
	2. Вытрите края банок; они должны быть чистыми.
	3. Положите на каждую банку резиновую прокладку и крышку.
	4. Закройте банки с помощью ключа.

	Программирование
	1. Установите эмалированный противень на уровень 2. Установите банки на противень так, чтобы они не соприкасались друг с другом.
	2. Налейте в плоский эмалированный противень пол-литра горячей воды (приблизительно 80 °C).
	3. Закройте дверцу духового шкафа.
	4. Установите переключатель выбора функций на отметку нижнего жара $.
	5. Задайте температуру 170-180 °C.

	Приготовление варенья
	Извлечение банок из духового шкафа
	Внимание!




	Акриламид в продуктах
	Контрольные блюда
	Выпекание
	Зажаривание на гриле


	ë Spis treści[pl] Instrukcja obsługi
	Rady i wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Przed montażem urządzenia
	Uszkodzenia przy transporcie
	Podłączenie do sieci elektrycznej

	Rady i wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Drzwiczki piekarnika
	Gorące wnętrze piekarnika
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!
	m Niebezpieczeństwo pożaru!
	m Niebezpieczeństwo zwarcia!

	Gorące akcesoria kuchenne i naczynia
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!

	Niewłaściwie przeprowadzone naprawy
	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!

	Dodatkowe zabezpieczenie drzwiczek

	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!


	Nowy piekarnik w Państwa kuchni
	Panel sterowania
	Chowane pokrętła obrotowe
	Przyciski
	Pokrętło funkcji
	Przyciski regulacji i panel wskaźników
	Pokrętło temperatury
	Wskazówka

	Wnętrze piekarnika
	Wentylator
	Oświetlenie

	Akcesoria kuchenne
	Specjalne akcesoria kuchenne



	Przed pierwszym użyciem
	Programowanie godziny
	1. Nacisnąć przycisk 0.
	2. Wyregulować godzinę za pomocą przycisku @ lub A.


	Wygrzewanie piekarnika
	1. Za pomocą pokrętła funkcji włączyć ustawienie ogrzewania górnego i dolnego %.
	2. Za pomocą pokrętła temperatury ustawić temperaturę 240 ºC.

	Czyszczenie akcesoriów kuchennych

	Programowanie piekarnika
	Wskazówka
	Funkcja grzewcza i temperatura
	1. Za pomocą pokrętła funkcji wybrać funkcję grzewczą.
	2. Za pomocą pokrętła temperatury zaprogramować temperaturę lub poziom pracy grilla.
	Wyłączanie piekarnika
	Zmiana ustawień


	Szybkie podgrzewanie
	1. Wybrać funkcję grzewczą i temperaturę.
	2. Nacisnąć krótko przycisk c.
	Zakończenie szybkiego podgrzewania
	Wyłączanie funkcji szybkiego podgrzewania


	Programowanie funkcji regulacji czasu
	Minutnik
	1. Nacisnąć jeden raz na przycisk 0.
	2. Zaprogramować czas na minutniku za pomocą przycisku @ lub A.
	Wartość odpowiadająca przyciskowi @ = 10 minut
	Po upływie czasu zaprogramowanego na minutniku
	Zmiana ustawień czasu minutnika
	Usunięcie ustawień czasu w minutniku
	Przeglądanie ustawień czasu


	Czas trwania gotowania
	1. Za pomocą pokrętła funkcji wybrać funkcję grzewczą.
	2. Za pomocą pokrętła temperatury zaprogramować temperaturę lub poziom pracy grilla.
	3. Nacisnąć dwukrotnie przycisk 0.
	Na panelu wskaźników pokazuje się ‹‹:‹‹. Zapalają się symbole czasu, a nawiasy kwadratowe ustawiają się przy r.
	4. Zaprogramować czas trwania gotowania za pomocą przycisku @ lub A.

	Wartość odpowiadająca przyciskowi @ = 30 minut
	Wartość odpowiadająca przyciskowi A = 10 minut
	Po upływie czasu gotowania
	Zmiana czasu trwania gotowania
	Anulowanie ustawienia czasu gotowania
	Przeglądanie ustawień czasu

	Czas zakończenia
	1. Wyregulować pokrętło funkcji.
	2. Wyregulować pokrętło temperatury.
	3. Nacisnąć dwukrotnie przycisk 0.
	4. Zaprogramować czas trwania gotowania za pomocą przycisku @ lub A.
	5. Nacisnąć przycisk 0.
	Nawiasy kwadratowe znajdują się przy p. Pokazuje się godzina, o której danie będzie gotowe.
	6. Opóźnić czas zakończenia gotowania za pomocą przycisku @ lub A.

	Po upływie czasu gotowania
	Zmiana ustawień czasu zakończenia gotowania
	Usunięcie ustawień czasu zakończenia gotowania
	Przeglądanie ustawień czasu

	Godzina
	1. Nacisnąć przycisk 0.
	2. Wyregulować godzinę za pomocą przycisku @ lub A.
	Zmiana ustawień godziny

	1. Nacisnąć cztery razy przycisk 0.
	2. Zmienić godzinę za pomocą przycisku @ lub A.
	Wyłączanie wyświetlania godziny



	Funkcja zabezpieczenia dzieci
	Zmiana ustawień podstawowych
	1. Naciskać przycisk 0 przez ok. 4 sekundy.
	2. Zmienić ustawienie podstawowe za pomocą przycisku @ lub A.
	3. Potwierdzić za pomocą przycisku 0.
	4. Aby zakończyć, naciskać przycisk 0 przez ok. 4 sekundy.


	Funkcja oczyszczania
	Przed oczyszczaniem
	Czyszczenie dna piekarnika i ścianek pokrytych emalią

	Programowanie
	1. Ustawić pokrętło funkcji na nadmuchu gorącego powietrza N.
	2. Umieścić pokrętło temperatury na s.
	3. Nacisnąć przycisk u.
	Po zakończeniu czyszczenia
	Anulowanie ustawienia oczyszczania
	Opóźnienie godziny zakończenia

	Po oczyszczeniu

	Konserwacja i czyszczenie
	Wskazówki
	Środki czyszczące
	Oczyszczanie powierzchni samoczyszczących wewnątrz piekarnika
	Uwaga!
	Czyszczenie dna piekarnika i ścianek pokrytych emalią


	Funkcja oświetlenia
	Włączanie lampki w piekarniku
	Wyłączanie lampki wewnątrz piekarnika

	Pochylanie elementu grzewczego grilla
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!
	1. Pociągnąć do przodu uchwyt pochylanego grilla i popchnąć go do góry, aż rozlegnie się kliknięcie oznaczające, że zablokował się w odpowiednim położeniu (rysunek A).
	2. Jednocześnie, przytrzymać element grzewczy grilla i pochylić go w dół (rysunek B).


	Wyjmowanie ruchomego wózka piekarnika
	Montaż i demontaż szyby w drzwiczkach piekarnika
	Demontaż
	1. Wyjmowanie ruchomego wózka piekarnika
	2. Zdjąć górną pokrywę wózka piekarnika. W tym celu odkręcić śruby umieszczone po lewej i prawej stronie (rysunek A).
	3. Przytrzymać rękami szyby (lewą i prawą) i wyjąć je, wysuwając do góry (rysunek B). Umieścić je na ścierce, uchwytem do dołu. Nie należy wyjmować z wózka piekarnika wewnętrznej szyby, która nie posiada haczyków.
	4. Odkręcić uchwyty po lewej i prawej stronie oraz wyjąć je (rysunek C). Wyjąć górną szybę.

	Montaż
	1. Wsunąć dolną szybę do tyłu, pochylając ją (rysunek A).
	2. Założyć i przykręcić uchwyty z lewej i prawej strony (rysunek B).
	3. Wsunąć szyby we wspornik wózka.
	4. Założyć i przykręcić pokrywę. Jeśli nie można przykręcić pokrywy, sprawdzić, czy szyby są prawidłowo umieszczone we wsporniku.
	5. Zamykanie ruchomego wózka piekarnika



	Co zrobić w przypadku usterki
	Tabela usterek
	Komunikaty o błędach
	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!


	Wymiana lampki w piekarniku
	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	1. W celu uniknięcia uszkodzeń włożyć ściereczkę kuchenną do zimnego piekarnika.
	2. Wyjąć szklany element ochronny, odkręcając go w lewą stronę.
	3. Wymienić lampkę na lampkę podobnego typu.
	4. Ponownie wkręcić szklany element ochronny.
	5. Wyjąć ściereczkę kuchenną i ponownie podłączyć urządzenie do sieci elektrycznej.


	Szklane elementy ochronne

	Serwis
	Symbol produktu (E­Nr) i numer fabryczny (FD-Nr)
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki


	Rady dotyczące oszczędzania energii i ochrony środowiska naturalnego
	Oszczędzanie energii
	Utylizacja odpadów w sposób przyjazny dla środowiska naturalnego

	Przetestowane w naszym studiu gotowania
	Wskazówki
	Ciasta i wypieki
	Pieczenie na jednym poziomie
	Pieczenie na kilku poziomach
	Formy do pieczenia
	Tabele

	Porady i praktyczne wskazówki dotyczące pieczenia
	Mięso, drób, ryby
	Naczynia
	Pieczenie mięs
	Pieczenie/smażenie na grillu
	Mięso
	Drób
	Ryby

	Porady dotyczące pieczenia mięs i grillowania
	Zapiekanki, suflety, tosty
	Produkty gotowe
	Wskazówka

	Wyjątkowe potrawy
	1. Zagotować 1 litr mleka (3,5 % tłuszczu) i pozostawić do ostygnięcia do temperatury 40 °C.
	2. Zmieszać z 150 g jogurtu (o temperaturze, w jakiej jest przechowywany w lodówce).
	3. Wlać mieszaninę do kubków lub słoików i zakryć je przeźroczystą folią.
	4. Nagrzać piekarnik do zalecanej temperatury.
	5. Następnie umieścić kubki lub słoiki na dnie piekarnika i przygotować jogurt według wskazówek.
	1. Przygotować ciasto drożdżowe w zwykły sposób. Wylać ciasto do pojemnika z ceramiki odpornego na wysoką temperaturę i przykryć go.
	2. Nagrzać piekarnik do zalecanej temperatury.
	3. Wyłączyć urządzenie i pozostawić ciasto drożdżowe do wyrośnięcia w wyłączonym piekarniku.
	Rozmrażanie
	Suszenie
	Pasteryzowanie dżemów
	Uwaga!
	Przygotowanie
	1. Wsypać owoce lub warzywa do słoików, lecz nie do pełna.
	2. Oczyścić brzegi słoików; powinny być czyste.
	3. Umieścić na każdym słoiku wilgotną, elastyczną gumę i przykrywkę.
	4. Zabezpieczyć słoiki za pomocą metalowych uchwytów.

	Programowanie
	1. Umieścić emaliowaną blachę na poziomie 2. Umieścić słoiki w taki sposób, aby się nie dotykały.
	2. Nalać ½ litra gorącej wody (o temperaturze ok. 80 ºC) na blachę emaliowaną.
	3. Zamknąć drzwiczki piekarnika.
	4. Ustawić pokrętło funkcji w pozycji ogrzewania dolnego $.
	5. Ustawić temperaturę między 170 a 180 °C.

	Pasteryzowanie dżemów
	Wyjmowanie słoików z piekarnika

	Uwaga!



	Akrylamid w produktach spożywczych
	Potrawy testowe
	Pieczenie
	Pieczenie/smażenie na grillu
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