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/\ BarHble npaBUna TexHUKU 6e3onacHoOCTH

BHumatensHo npoyntamte gaHHoe
pykoBoACTBO. OHO MOMOXET BaM HayunTbCA
npaBuIbLHO 1N 6e3onacHo NobL30BATLCA
npudopom. CoxpaHaTe pyKoBOACTBO MO
aKcnayaTaumm N NHCTPYKLMIO MO MOHTaXy
ONA AanbHeuLWero Ucnoib3oBaHua Win ana
nepenavn HOBOMY BriadesbLly.

[laHHbI Npnbop NpeaHasHaveH
NCKTIOYNUTENBHO [/1A BCTpanBaHuA.
Cobntoaante cneumanbHble MHCTPYKLMK MO
MOHTaXxYy.

Pacnakyiite n ocmotpute npudop. He
noakatovanTe npmodop, ecam oH Obin
NoBpPeX/JeH BO BpemMA TPaHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npudopa 6e3 WTencebHOM
BUIKW OO/HKEH NPOU3BOAUTE TOIBKO
KBa/IMPULMPOBAHHbLIA CNELNancT.
[ToBpexaeHnA n3-3a HenpaBWILHOIO

NOAKMOYEHNA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiHbIX 00A3aTEeNbCTB.

OT1oT Npubop npeaHasHayeH ToAbKO A1A
JOMaLUHEro Ucnosib3oBaHuA. Micnonbaymre
npuOop TOMBbKO ANA NPpUroToBneHua 614 v
HanutkoB. CneanTe 3a NpudGoOpPoOM BO BpemA
ero padoTtbl. Vicnonbayrnte npnudop TObKO B
3aKPbITOM MOMELLEHNN.

et o 8 net, nanua ¢ orpaHUYeHHbIMN
brsnyecknmm, yMCTBEHHbLIMU 1
NCUXNYECKMMWN BOSMOXHOCTAMU, a TaKXe
nvua, He obnajatolme AOCTaTOUHbIMU
3HaHMAMK 0 Npudope, MOryT NCNONL30BaTh
Npuoop TObKO No4 NPUCMOTPOM JINL,
OTBECTBEHHbIX 3a X 6€30MacHOCTb, UK
nocne nNoApoOHOro MHCTPYKTaxa U
OCO3HaHWA BCeX OnacHOCTEeN, CBA3AHHbIX C
aKkcnayataumen npuodopa.



[letam He paspeluaeTtca urpatb ¢ npudopom.
OuuncTka n obcnyxnsaHve npubopa He
LIOJIKHbI MPON3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
[IONYCTUMO, TOJIbKO €C/IM OHU CTaplue 8 net u
NX KOHTPOIMPYIOT B3POC/IbIE.

He pnonyckaute geten mnaaawe 8 net K
npuoopy 1 ero CETEBOMY MPOBOAY.

Bcerna cneaute 3a NnpaBuIbHOCTLIO
YCTaHOBKW MPUHAANEXHOCTEN B padouyto
Kamepy. CMm. onvcaHne npuHapIexXHOCTeN B
PYKOBOACTBE MO 3KCnayataummn.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

= CnoxeHHble B pabouyeinn kamepe
NErkoBOCMN/IaMeHsAoLLNeCA NpeaMeTbl MOryT
saropetbca. He xpaHute B padouein kamepe
NerkoBocnaaMeHsaoLmneca npeameTsl. He
OTKpbIBanTe ABepLUy npudopa, ecnm BHyTPU
npnoopa obpasoBanca AbM. Bbikaounte
Npundop, BbIHETE BU/IKY CETEBOro NpoBoaa
N3 PO3IETKN WK OTKIOUNTE
npeanoxpaHuTens B 610Ke
npeaoxpaHuTenen.

" 13-3a CTpyn BO34yxa, NPOHUKAOLWEN B
nproop Npu OTKPbLIBaHUK ABepLbl, Oymara
[ON1A BbINEYKN MOXKET NOAHATLCA, KOCHYTbCA
HarpeBaTeIbHOro 31eMeHTa U BCMbIXHYTh.
[pn NpeaBapuTesibHOM Pas3orpeBe
o6A3aTenibHO 3akpennAante dymary ana
BbIMEUYKM B NPUHAANEXHOCTAX. Hanpumep,
nocTaBbTe Ha HE& KaCTPHIO N hopMy
ONA BblnekaHuA. Micnonb3ynte Bymary ana
BbIMEYKWN HY>XXHOIrO pasmepa, oHa He AO/KHa
BLICTyNaTb 3a Kpasa NpuUHaAIEeXHOCTEN.

OnacHocTb oMora!

" [Mpnbop CcTaHOBUTCA OYEHb ropAYMM. He
npukKacamTeCb K rOpAYNM BHYTPEHHUM
NoBEPXHOCTAM npudopa uin
HarpeBaTebHbIM 91eMeHTam. Beceraa
naBanTe npubopy ocTbiTb. He nossonanTe
OEeTAM NoaxoanTb BIM3KO K ropayemy
npnoéopy.

= [MprHaANEXHOCTU UK Nocyaa OYeHb
ropauyne. Ytobbl n3Bneyb ropAadyto nocyay
AN NPUHAANEXHOCTU N3 padoyein Kamepsl,
BCeraa WUCnonb3ynte npuxsaTku.

= [apbl cnupTa B ropayen padoyen kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpeLlaeTca roToBUTb
ontoaa, B KOTOPbLIX MCMOMNb3YHOTCA HAMUTKKU C
BbICOKMM COZEPXXaHWeMm crnmpra.
[obasnante B 6/1t04a TObKO HeDO/bLLOE
KO/IMYECTBO HAMUTKOB C BbICOKUM
cogepxaHuem cnmpta. OCTOPOXHO
OTKpOWTe ABeply npudopa.

OnacHocTb owunapusaHuA!

= B npouecce akcnnyaraumm OTkpbITele A1A
noctyna getanv npubopa CUnbHO
HarpesatoTcA. He npukacauntech K
packasieHHbIM detanAam. He noanyckanTe
neten 611sko K npuoopy.

= |13 OTKPbLITOM ABEPLbl Npudopa MoxXeT
BbipBaThCA ropAunin nap. OCTOPOXKXHO
OTKpoWTe ABepuy npudopa. He nossonante
OEeTAM NoaxoanTb O/IM3KO K ropAYeMy
npuoopy.

" [Mpwn ncnonb3oBaHWUK BoAbl B padoueit
Kamepe MOXeT 00Opa3oBaThCA ropAYni
BOAAHOW nap. 3anpellaeTca HanmBaTb BOAyY
B ropAYyto padouyto Kamepy.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

MouapanaHHoe CTEKNO ABepLbl Npudopa
MOXeT TPeCHyTb. He ncnonbaynte ckpedku
ONA CTeKNa, a Takxe egkune 1 adpasvBHbIE
yYMCTALUME CcpeacTaa.

OnacHocTb yaapa ToOKom!

" [1pn HeKBANMUPULMPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHoCTW.[103TOMy PEMOHT A0/IHKEH
NPON3BOANTLCA TO/IbKO CMELNaANUCTOM
CEepPBUCHOM CNYXObl, MpoLLeaWwnm
cneunansHoe obyyenHune.Ecnm npmnbop
HEeNCcnpaBeH, BbIHbTE BUIKY N3 PO3ETKN NN
OTKIOUNTE NpeaoxpaHnTens B 610ke
npenoxpanutenen. BolsoBute cneunanmcrta
CEPBUCHOM CYy»Obl.

" [pu cunbHOM Harpese npudopa U3onauma
kabena MoxeT pacnnasutbca. Cneante 3a
TeMm, uToObl Kabesb He conpukacanca ¢
ropAYNMN YacTAMU SNEKTPONPUOOPOB.

" [lpoHMKatoLwanA Bnara MOXeT NPUBECTA K
ynapy an1ekTpuyecknmM Tokom. He
NCMONBL3YNTE OUNCTUTENb BEICOKOIO
OaBNeHnA UM NapoCTPYMHbIE OUNCTUTENN.

" [1pn 3ameHe namnoyku B pabouen kamepe
YyUYuTbIBaANTE TO, YTO KOHTaKTbl B MATPOHE
Haxoa4ATcA noA HanpaxeHueMm. MNepen
CMEHOW 1aMMNOYKN BbIHETE BUIKY CETEBOIO
kKabena u3 po3eTKu NN OTKIHOUNTE
npenoxpaHuTens B 610Ke
npeaoxpaHuTenen.

= HencnpaBHbIN NpMOop MOXeT ObiTb
NPUUYNHOW MOPaxXeHa TOKOM. Hukoraa He
BK/ItOUalTe HencnpasHbl Npuoop. BbiHbTE
N3 PO3ETKN BUJIKY CETEBOIO NpoBOAa WUan
BbIK/TOYUTE NPEefoXpaHuTeNb B B10Ke
npenoxpanutenen. BolsoBuTte cneunanmncra
CEPBUCHOM CYyXObl.



OnacHocTb oMora!

Bo BpemMA ncnoib3oBaHnA QYHKUNN OYUCTKK
NpuOOP CTAHOBUTCA CHAPYXM OUYEHb FTOPAUNM.
He npukacamitech K Asepue npudopa. Jarnte
npuoopy OCTbITb. He no3sonAnTe AeTAM
noaxoanTb B/1IM3KO K ropayemMy npuoopy.

MpuuKnHbI NOBpeaeHUn
BHumaHue!

m [puHaanexHocTn, hosbra, neprameHTHaa Gymara uam nocyaa Ha
[He paboueil Kamepbl: He CTaBbTe MNPUHAANEXHOCTN Ha JHO
padoueli kamepbl. He HakpbiBaiiTe AHO padouent Kamepbl
donbroli noOoro BuaAa UM neprameHTHon Bymaroi. He crtaBbTe
nocyay Ha [HO padouyein Kamepsl, ecnv yCTaHOBNeHa
Temnepartypa Boile 50<°C. 3T0 NPMBEAET K UINULLIHEN
aKkyMynauuu tenna. Bpema BbinekaHua win xapexusa oynet
HapyLIEHO, YTO NPUBEAET K MOBPEXAEHUIO dManun.

m Boga B ropayelt kamepe: 3anpellaeTca HanmeaTb BOMY B
ropAuyto padouyto kamepy. OTO MOXET NPUBECTU K
o6pasoBaHuio nNapa. B pesynbrate M3MeHeHua TemnepaTypbl
BO3MOXHO MOBPEXAEHNE aMasn.

®m Bnaxhble NpoayKTbl: HE AEPXUTE BaXHbIE NMPOAYKTbl B 3aKPbLITOM
paboueii Kamepe B TeUYeHNe ANUTENIbHOrO BPEMEHU. ITO MOXET
NMPUBECTN K NOBPEXIECHWIO aMasIn.

Bawl HOBbIM AYXOBOM LUKad

O3HaKoMbTECH C BalLMM HOBbLIM JyXOBbIM LikadoM. B aaHHOM
pasaene onucaHbl GyHKUMM NaHenn yrnpasieHnAa U ee OTAebHbIX
3/1eMEHTOB. Kpome Toro, 3aech npeacrassieHa nHhopmauma o
[I0NONHUTENbHOM 000pPYAOBaHUN AN1A AYXOBOro LKada 1 ero
BHYTPEHHUX KOMIMOHEHTaX.

NaHenb ynpasneHua

Mepen Bamu oBLWMIA BUA NaHeNV ynpasieHna OyxoBoro wkada. Ha
WHAVKATOPHOW NaHenn He oToBpaxatoTCA BCE CUMBOJIbI
OAHOBPEMEHHO. B 3aBncuMocTr oT Moaenu npuéopa, Aetanu MoryT
OTnYaTbCA.

m COK OT (DPYKTOB: NPU BbINEKAHWUN COUYHBIX PPYKTOBLIX MUPOrOB HE
3anosHANTe NPOTUBEHbL Lie koM. Cok OT hpyKTOB OyAeT cTekaTb
C NPOTMBHA 1 OCTaBNATbL NATHA, KOTOPbLIE OyAeT NPaKTUYeCKn
HEBO3MOXHO yAanuTb. Icnonb3yinte no BO3MOXHOCTU Gonee
rny6oKWiA yHUBEPCA/bHbI NPOTUBEHD.

m OxnaxaeHue npudopa ¢ OTKPLITOW ABepLei: He ocTaBnAanTe
npuéop OCThIBaTL C OTKPLITONM ABepuel. Jaxe ecnu asepua
npuéopa 6yaeT NPOCTO NMPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO MOXET
NPUBECTM K NMOBPEXIEHUIO thacanos coceaHen medenun.

m CUNbHO 3arpA3HEH YNNOTHUTE b ABEPLbl: MPU CUTBLHOM
3arpAsHeHny ynnoTHUTeNA Aeepua npubéopa nepecraért
HOPMasIbHO 3aKPbIBATLCA. OTO MOXET NPUBECTU K NMOBPEXAESHUIO
NOBEPXHOCTU Npuneratollel kK npuéopy medenu. Cneamte 3a
UMCTOTON YNNOTHUTENA ABEPLIbI.

m /lcnonb3oBaHue ABepLbl Npudopa B KaUeCcTBe CUAEHbA U
NOJIKW: HEe CaauTeCh M HUUYEro He cTaBbTe Ha ABepuy npuoopa.
He ctaBbTe nocyay U NpuHaANexHOCTU Ha ABepLly.

m YcTaHoBKa NpUHamIexXHOCTen: B 3aBUCUMOCTM OT Tuna npudopa
NPUHaAANEXHOCTM MOTYT nouapanaTb CTeKNo ABepLbl npudopa
npu eé 3akpbiBaHuW. Beceraa yctaHaBnvMBanTe NPUHaANEXHOCTU B
padouyto kKamepy [0 ynopa.

m MNepewmelleHne npudopa: He nepeasuranTe NPMOOP 3a PyuKy
[BepLbl. Pyuka ABepLbl HEe paccumTaHa Ha Bec npudopa n MoXeT
cnomarbCs.

[NepekntoyaTenb
BblOOpa QyHKLMIA

YtannuBaembie NOBOPOTHbIE NepeKnroyaTenu

B HEekoTOpbIX AyX0BbIX LKahax NOBOPOTHLIE NepekstJaTenu
ABNAIOTCA yTananBaembiMu. YToObl YTOMUTL MW BbIABUHYTh
NMOBOPOTHBIA NepektouaTesb, HAXXMUTE Ha HEro, Koraa oH
HaxoaMTCA Ha Hy/1eBON OTMETKe.

KHonku

[Moa Kaxxaon KHOMKOW pacrnosioxXeHbl ceHcopbl. He Haxnmante
KHOMKW C ycunmem. NpocTo HaxMmMTe Ha COOTBETCTBYHOLLMNA
CUMBOJ.

KHoMKK ynpasnexus
N MHOMKaTOPHAaA naHesnb

Perynatop
Temnepartypbl




MepekntouaTensb Boibopa pyHKUMIA

Mepekntouatenb Boldopa GyHKUMIA NpeaHasHadeH ana sbidopa
pasHbIX PEXNMOB Harpesa AyXoBoro Likada.

PerynaTop Temnepatypbl

Perynatop TemnepaTypbl NpeaHasHayeH Ana Belbopa TemnepaTypbl
WKW CTEeNEeHN Harpesa rpuns.

OTmeTHa HasHaueHue

OTmeTKa 3HaueHue

O Hynesasa oTmeTka [yxoBoW wkad BbIKOYEH.

() Hynesana otmeTka [lyxoBoW wkad He HarpeBaeTcA.

KonBekuma* BbinekaHne nMporos 1 KOHAUTEPC
KUX n3aennin. MoxHo rotoBUTb OAHO-
BPEMEHHO Ha [ByX YpOBHAX. Pacno-
NIOXKEHHbIN Ha 3aHEeN CTeHKe
BEHTUNIATOP PaBHOMEPHO pacnpene
JIAET Xap no BCEMY MPOCTPAHCTBY

[yxOBOTO wkKada.

O BepxHuit u HUKHWIA [MpuroToBieHne NMPOroBs, 3anekaHoK
xap* N HEXMPHOro MAca, Hanpumep Tena-
TUHbI AU ANYK, HA OAHOM YPOBHE.
>Kap nogaetca BEPXHUM U HUKHUM
HarpeBaTe/ibHbIM 3/1IEMEHTOM.

BaxxapuBaHue mAaca, NTuLbl 1 PbiObI.
MoouyepenHO BKAOYAOTCA Harpesa-
TENbHbIV 9N1EMEHT FPUNA N BEHTUNA-
TOP KOHBeKuun. bnarogapa
BEHTUIATOPY >Xap OT rpuna UMPKyIn-
pyeT BOKPYr NPOAYKTOB.

X Tpwunb c KOHBEKLMEN

] Tpunb c Bonblioi N0 3axapusaHue Ha rpune BudLTek
Lwaasto Harpeea CoB, KonBacok, TOCTOB 1 PbIObl. Mpo-
NCXOAMT HarpeB BCEN NMOBEPXHOCTH,
pacno/IoKeHHOM Noa HarpesaTteb
HbIM 3N1E€MEHTOM FPUNA.

(] Tpunb ¢ manoi naowa 3axapusaHue Ha rpune GudLiTek
b0 Harpesa COB, KONBaCcoK, TOCTOB U PbIObI B
HebonblIMX KonnyecTBax. Harpesa-
€TCA TO/IbKO LIEHTpaibHanA 4acTb
HarpeBaTeNIbHOro a/IeMeHTa rpunsa.

) HwxkHuit xap TomsieHne, BeliNekaHne u NoAPYMAHK-
BaHWe KOpOoUKK. >Kap nogaeTcA HMxX-

HUM HarpesaTe/ibHbIM 3/1TEMEHTOM.

PaamopaxueaHue PasmopaxusaHue, Hanpumep MAca,
nTuubl, xneda n nuporos. bnaroaapsn
BEHTWIATOPY FOPAYMIA BO3AYX LIMPKY

nMpyeT BOKpyr Ontoaa.

[MoaceeTka BkntouaetcA namna noacBeTku

BHYTPY AyXOBOro Lwkada.

* Pexxum Harpesa, UCnob3ytoWmninca ana onpeneneHnsa knacca
3HeproamekTMBHOCTN No Hopme ENG60350.

Mpu BIOOPE NOOOro pexuma Harpesa 3aropaeTca noacBeTka
BHYTPW AyXOBOro Lwkada.

KHonKu ynpaBneHUA U UHAMKATOPHaA NaHenb

KHonkun npeaHasHa4vyeHbl AnA BKAKOYEHUA Ppa3/INYHbIX
[OMNOHUTENBHBIX DYHKLUMIA. Ha nHAMKaTOPHOW naHemn
oTobpaxatoTcA 3aaHHble napameTpsl.

KHonka HasHaueHue

OueHb BbICTPOE HarpeBaHue Ayxo
BOro Lwkada.

»$ BbICTPLIA Harpes

@O OyHKunK Taiimepa Bk/oueHue 38ykoBOro Taiimepa L) v
BbIGOP MPOAOIHKUTENLHOCTU

npurotosneHua -b.

BnokuposaHue 1 pasdnokupoBaHmne
naHenu ynpasneHus.

= bnokuposka oT getew

—  MwuHyc YMeHblUeHWe 3aAaHHbIX NapameTpoB.

+ [moc YBenuueHne 3aaHHbIX NapameTpos.

Ha nHamMkaTopHOW naHenu KeagpaTtHble CKOOKK [ ] BbloenatoT
CUMBOJ1, COOTBETCTBYIOLUMIA aKTUBMPOBAHHOM (hyHKLUMK Tanmepa.

50-270 [nanasoH Temne
paryp

Temnepatypa BHYTPU AyXOBOro
wkada B °C.

[, 11, 11 CrteneHun HarpeBa CTeneHun Harpesa rpunsa ¢ Manaon
rpuna nnowaabto Harpesa [7] n BonbLuoi

nnowanbto Harpesa [

| = cTeneHb Harpesa 1, nerkuia
Harpes

Il = cTeneHb Harpesa 2, cpeaHuin
HarpeBs

[ll = cTeneHb Harpesa 3, CUMbHbLIN
HarpeB

clean OYHKUNA OUNCTKU

Bo Bpemsa HarpeBaHua [yX0BOro wkada Ha MHOMKATOPHOW naHenm
cetutca cumeon (B). Bo BpemA NepepbiBOB B HAarpeBaHuu oH
BbIK/toYaeTcA. Mpu MCnonb3oBaHUN (YHKLIMA NOACBETKM n
pasmopaxmBaHua (6 CUMBOS He CBETUTCA.

YKasaHue: pu MCnonb3oBaHUM rpunia Ha NpoTaxeHun donee 15
MUHYT YCTaHOBUTE TEPMOPETY/IATOP Ha PEXUM NIEFKOro Harpesa.

BHyTpeHHUe aneMeHTbl AYXOBOrO WKada

BHyTpu oyxoBoro wkada HaxoauTca namnoyka. BeHtunatop
NPenATCTBYeT YPE3MEPHOMY HarpeBaHuto LyxOoBOro wkada.

BeHTUnarop

BeHTnnATOp BKJIKOUAETCA U BbIK/KOYAETCA MO MEPE
HeoOXxoanMOCTU. FopAUNIA BO3AYX BLIXOAMT YEpes3 BEPXHIOK YacTb
nsepubl. BHMMaHue! He 3akpbiBarite 0TBEpPCTUE ANA BEHTUAALINN.
OTO MOXET NPUBECTU K NEPErPEBaHNIO [yXOBOro Wwkada.

BeHTunaTop npogonxaeTt padotath B TeueHne onpeaeieHHoro
BPEMEHM MOC/e BbIK/IIOUYEHNA AyXOBOro WKada 41A YCKOPEHNA ero
oxNaxaeHus.

JNlamna

Jlamna BHYTPU AyX0OBOro Lukada CBETUTCA BO BpeMA padoThl
Ayx0BOro LWkada. Tem He MeHee, ee MOXHO BK/IOUMTb, AaXE KOraa
AyXOBOii WKadh BbIK/IOYEH, YCTAHOBUB Nepekoyares Bhibopa
thyHKLWIA Ha oTMeTKy [B].



NMpuHaaneHoCTH

MpnoBpeTéHHble NPUHAANEXHOCTU NOAXOAAT ANA NPUrOTOBEHUA
MHorux 6noa. CneamTe 3a NpaBuIbHOW YCTAaHOBKOM
npuHaanexHocTen B paboueli kamepe.

[na nydwero npurotosneHuna 6104, a Takxke Ana yaodctsa npu
oBpalleHun ¢ AyXOBbIM LIKAPOM eCTb BhIOOP CrneLmnaibHbIX
NPUHaANEXHOCTEN.

YcTaHOBKa NPOTUBHEN U pPeLUeToK

[nA ycTaHOBKM NPOTUBHEW U PELLETOK B AyXOBOW LUKa®
npeaycMoTpeHo 5 ypoBHeit. NMPOTUBHU U PELLETKU JOMKHbI ObITb
BCTaB/IEHbI B AyXOBOW LWKad A0 ynopa v He A0/KHbI KacaTtbeA
cTekna asepLbl.

[MPOTUBHU 1 PELIETKMN MOXHO U3BNEYUL N3 OyxoBoro wkada
Hano/0BUHY, 1O MOMEHTa dukcaunn. Taknm 06Da3OM Bbl CMOXETe
Nnerko agoctarb NpUroToB/1€HHbIE éntona na OyXoBOro wkada.

Mpw ycTaHOBKE MPOTUBHEN M PELIETOK B AYXOBOW LKad cneauTe,
yTOObI MBrMB HAXOAM/ICA Ha Aa/lbHEM OT Bac KOHUE. TO/IbKO TakuMm
06pasom OHU ByayT HAAEXHO 3aPUKCUPOBAaHbI.

———

B 3aBMCMMOCTM OT KOMMIEKTALMM JyXOBON LIKAd MOXET ObiTb
o6opynoBaH HanPasNALLMMU, PUKCUPYIOLLMMUCA NPY NOSHOM
BbIABVXEHUW. BnarogapA 3TOMy Bbl IErKO CMOXETE YCTaHOBUTb
NPOTUBHY 1 pelleTKu. YToBbl pasdnokMpoBaTb HanpasasaoLLme,
3a/1BMHLTE X B AyXOBOW WKad ¢ HEOONLLIUM YCUINEM.

YKa3zaHwue: [Npy HarpesaHun NPOTUBHI MOTYT NOKOPOOUTLCH.
Mocne Toro, Kak OHW OCTLIHYT, Aedopmalna UcCUesHEeT. ITO He
BAVAET HA HOPMa/IbHYIO BKCMyaTaUuio AyXoBOro Lkada.

Baw ayxoBoi wwkad cHabXeH TONbKO HEKOTOPbLIMU 13
HUXXENEepeUYncneHHbIX BUAOB AOMNOMHUTENBHOrO 000pYAOBaHMA.

[ononHuTeNbHbIE NPUHAANEXHOCTM AN1A AYXOBOro wkada MOXHO
nprodpecTn B CEPBUCHOM LIEHTPE, B CNEeLnaIn3npoBaHHbIX
mMarasmHax uamn 3akasatb yepes VIHTepHeT. YkaxuTe aptukyn HEZ.

PewleTKa

CnyuT anAa pasmelleHna XXapoBeH,
KOHOMTEPCKMX HOPM, NPOAYKTOB AnA
3a)xapuBaHuA 1 3anekaHua Ha
peLeTKe U 3aMOPOXEHHbIX B1toa.

MNomecTuTe peLleTky B AyXOBOW LiKad
WN3OrHYTOW CTOPOHON BHU3 ~—= TaKk,
yTOObI CO CTOPOHbLI ABEPLIbI OKa3asca
Kpawn 6e3 GopTuka.

MnocKn amanMpoBaHHbIN
NpPOTUBEHb ANA AyXOBOro WKada
MpenHasHaveH ana NMporos, neve-
HbA 1N APYrOV MENKON BbIMEUKMU.

CtaBbTe NPOTMBEHL B AyXOBOW WKad
CKOLLEHHbLIM KpaeM K asepLe.

YHuUBepcanbHbIi rny6oKuil
3ManupoBaHHbIW NPOTUBEHb
MpeaHadHayeH 4nA NPUroTOBAEHMA
COUYHbIX NMUPOroOB, BEIMEUKN, 3aMOPO-
XEHHbIX 61104 U 3axapuBaHuA O0sb-
LUINX KYCKOB NPOAYKTOB. Takom
NPOTUBEHb TAKXXE MOXHO MCMONBL30-
BaThb AnA cBopa xupa npu 3axapusa-
HMW NPOJYKTOB Ha pelleTKe.

CtaBbTe NPOTMBEHL B AyXOBOW WKad
CKOLLEHHbLIM KpaeM K asepLe.

Ocoboe gononHutensHoe o6opynoBaHue

Ocoboe gononHuTensHoe 06opynoBaHNe MOXHO NprnodpecTun B
CEepPBUCHOM LIEHTPE WK B Cneunann3mpoBaHHbIX MarasuHax. B
Hawwux Opouwtopax U B VMIHTepHeTe Bbl HageTe WNPOKUi
aCCOPTUMEHT AOMNONHUTENBHOro 060PYAOBaHMA ANA AYXOBbIX
wkatoB. Hannume oco®oro AONoMHUTENLHOrO 000pyAOBaHMA 1
BO3MOXHOCTb €ro 3akasa yepes VIHTEpHET B pasHbIX CTpaHax
pasnnyatoTcA. YTOUHUTE 3TW JaHHbIE B COMPOBOXAAOLWEN AYXOBON
wKag OOKyMeHTauum.

He Bce ocoBoe aononHutensHoe oOopynoBaHue nNoaxoauT AnA
BCex Moaenen npndopos. MNpu Nokynke Bceraa ykasbliBanTe TOUHOE
o6osHaueHue (E-Nr.) mogenu Balero npudopa.

Ocoboe gononHuTensHoe o6opyaosaHue ApTukyn HEZ

Ha3HaueHue

MNOCKMIN aManMpoBaHHbI NPOTUBEHL ANA HEZ361000 MpenHasHaveH AnA NMPOroB, NeYEHbA U APYroi MENKOM BbINMEYKN.

[yX0BOTO wWKada

YHuBepcasnbHbIn rny6okuii amanmposarHein - HEZ362000 [MpenHazHaueH AnA NPUroTOB/IEHUA COUHbIX NMUPOroB, BbINEUKK, 3aMOpPO-

NPOTVBEHb XEHHbIX ON0a 1 3axapuBaHma GO/bLINX KYCKOB NPOAYKTOB. Takow NpoTu-
BEHb TaKXe MOXHO MCNoNb30BaTh AnA cOopa Xupa npu 3axapusaHun
NPOAYKTOB Ha pelleTKe.

PelweTtka HEZ364000 CnyxuT ana pasmelleHna xapoBeH, GopM, NPOAYyKTOB ANA 3aapuBaHua
1 3aneKaHnsa Ha pelleTke U 3aMOPOXEHHbIX O/,

MpoTnBEeHb ANA NuLLbI HEZ317000 OnTManbHO NOAXOAWT ANA NPUrOTOBAEHUA NUUL, 3aMOPOXEHHbLIX MPOAYK-
TOB 1 OONbLWNX KPYrbIX NMMPOroB. MpoTUBEHb ANA NULLLI MOXET UCMOMb-
30BaTbCA BMECTO ryOOKOro yHMBEPCanbHOro NpoTuBHA. YCTaHOBUTE
NPOTUBEHb Ha PEeLIeTKY 1 cneayiTe AaHHbLIM, NMPUBEASHHLIM B Tadnmuax.

CTeknAHHaA »apoBHA HEZ915001 CTeknAHHaA xapoBHA naeanbHO NOAXOANT ANA NPUIOTOBIEHNA B lyXOBOM
Lkady *apkoro n 3anekaHok. OHa 0coGeHHO XOPOLWOo NOAXOAUT ANA
aBTOMAaTMUYECKNX NPOrpaMm NPUroToBAEHMA U 3anekaHuA NPOayKTOB.

TpoliHble BbIABMKHbIE Hanpasnaowme (non- HEZ368301 BblaBmKHbIE HanpaBnAoLWMe, ycTaHaBNnBaeMble Ha ypoBHAX 1, 2 1 3, nos-

HOe BbILlBI/I)KeHI/Ie)

BO/IAKOT NOJTHOCTLIO N3BJ/1EeYb N3 AyXOBOro wKaga NPOTUBHU NN PELLIETKMN,

n3bexan nx nepesopa4ynBaHuA.




lNepen nepBbiM UCNOJNIb30OBAaHUEM

3 aTolh rnaBbl Bbl y3HaeTe, UTo HeoOXoANMO caenaTth C AyXOBbIM
LKadom nepea nepsbiM NpUroTosneHvem 6noa. CHayana
npounTaite rnasy «[lpaBuia TexHUKU Ge30M1acHOCTU».

MNoaTeepmaeHWe NOKazaHUW UHAUKaATOpa

Mocne noakntoyeHmA OyxoBoro wKadga K 31eKTpoceTn Ha
WHOWKATOPHOM NaHenu muraet HoMb. Haxmute Ha KHOMKY @
MHankaTop noracHer.

HarpeBaHue ayxoBoro wiKada

[na ycTpaHeHna cneundunyeckoro 3anaxa HoBOro
anekTponpudopa HarpenTe 3aKpbITbili MYCTON AyXOBON LiKad.
Cambli 3hdeKTUBHbIN pedynbTaT AaeT HarpeBaHue AyXOBOro
lKaga B TeYEHME Yaca B PEXUME BEPXHETO N HKHENO xapa npu
Temneparype = 240 °C. Nepen HarpesaHuem y6eanTecs, Uto
BHYTPW AyXOBOro Likaga HET OCTATKOB YNaKoBKU.

1.YcTaHoBUTE nepekntoyaTtens Beldopa dyHKLUWA Ha OTMETKY
BEPXHEro v HibkHero xapa [=.

2.YcTaHOBWUTE pPerynatop temnepartypbl Ha oTMeTKy 240 °C.

Mo ncteyeHnn yaca OTKOYMUTE Ayx0BON Wkad. [na aToro
yCTaHOBUTE Nepek/touaTenb Beldopa MyHKLNA Ha HYNeByto
OTMETKY.

OuMuCTKa NPOTUBHEHN U peLleTOK

Mepen nepBbIM UCMONL30BAHNEM MPOTUBHEN N PELLIETOK KX
HeoOXxoanMO TLAaTEbHO NPOMbITb CanMETKON ANA MbITbA nocyabl C
BOAOV 1 HEOOMbLIMM KOIMUYECTBOM Mblf1a.

NMporpammupoBaHue AyXOBOro wKada

CyluecTByeT HECKO/IbKO CNOCOO0B BBEAEHWA NapaMeTpoB padoThl
[yx0BOro wkada. Huxe onncaHo, Kak 3aaaTb PEXUM 1
Temnepartypy Harpeea uam cteneHb Harpesa rpuna. [yxoBow wkad
No3BO/AET 3aaTb BPEMA NPUIrOTOBAEHNA (NMPOAOIHKUTENBHOCTD
NPUroToBAeHNA) Kaxaoro onoda. [na noaydyeHnsa AonoAHUTENbHON
NHMopMauun cM. pasaen «Mcrnoib3o0BaHne QyHKLUMA TariMepas.

Pexum HarpeBa u Temnepartypa

MpuUMep Ha PUCYHKE: BEPXHUM 1 HMxHWiA xap [E) ¢ TemnepaTypoi
190 °C.

1. 3apalite pexum Harpeea ¢ NOMOLLbLIO NepekoyaTend seldopa
PyHKLMIA.

2. 3apaiiTe TemnepaTypy WK CTeneHb Harpesa rpuaa ¢ NoOMOLLbIO
perynaTopa TemMneparypbi.

[yxoBoN Wwkad Ha4YHEeT HarpesaTbCA.

BbIKNnOUeHMe AYXOBOrO LWKada

YcTaHoBUTe nepekatouatenb BulBopa GyHKLUWIA B HyNeBoe
NONOXEHME.

U3ameHeHHe YyCTaHOBOK

MOoXHO COOTBETCTBYOLWUM peryiaTopomM B Moo MOMEHT
N3MEHUTb BUA Harpesa, Temnepartypy nin pexnMm rouna.

BbicTpbIK Harpes

Mpu MCNoNbL30BaHUK MYHKLUUK BbICTPOrO Harpesa AyxoBoW WwKad
OYeHb ObICTPO AOCTUraeT 3aaaHHOM Temneparypsl.

DOyHKUMIO OLICTPOrO Harpesa ciedyeT UCnob30BaTh C
Temnepatypamu Boitwe 100 °C. Ee MOXHO MCNonb30BaTh CO
cneayrowmMMm pexnmamn Harpesa:

= KoHBekuwA
B BepxHuii v HuxHuii xap &

m HwxHui xap &

Ona noslyyeHmnAa oAHOPOAHLIX Pe3yibTaToB NPUroToBIEHNA oénton He
Knaaute npoAyKTbl B ﬂyXOBOVI wKkag A0 OKOHYaHuUA 6bICTpOFO
Harpesa.

1. 3apaitte pexxum Harpesa u TemnepaTtypy.

2. KOPOTKO HaXMuTe Ha KHOMKyY » .

Ha nHaukaTopHoi naHenun sacsetutca cumson »$9. [lyxosoit wkad
HauHeT HarpeBaTbCA.

OKoHuaHHe 6bICTPOro Harpesa

PaspaeTtcAa 3ByKoBOW curHan. Cumson »% Ha MHOMKATOPHOWA
naHenu racHeTt. [omMmecTuTe NPOAyKThbl B AYXOBON LWKad.

OTmeHa 6bICTpOro Harpesa

Haxxmute Ha kHomKy »%%. CumBon »$% Ha MHAMKATOPHOWK naHenu
noracHer.



Ucnonb3oBaHue pyHKLUUN Tanmepa

B nyxoBom WiKady MMetoTcA pasnnyHble MyHKUMKM TarmMepa.
Haxatnem kronku (© BkloYaeTcA MeHIo 1 ocyLLecTBAAeTCA
nepexoa OT OAHON MYHKLUMK K Apyroi. Bo BpemA BBeaeHMA
HaCTPOEK CMMBOJIbI (DYHKLNIA Tarimepa cBeTATCA. KBagpaTtHble
cKOOKM [ ] ykasblBatoT Ha BbIOPaHHYIO yHKUMIO TaiMepa.
3agaHHoe AnA onpeaeneHHon QyHKUMK TanMmepa BpeMA MOXHO
N3MEHUTb C MOMOLLIO KHOMOK 4 1 =, KOraa CUMBOJ 3TON PYHKLIMK
oTobpaxaeTtca B KBaapaTHbIX ckodkax [ ].

3ByKOBOM Tanumep

3ByKOBOW Taiimep padoTaeT He3aBMCKUMO OT AyXOBOro LiKada.
Talimep nogaeT 0coOblili 3BYKOBOW CUrHas. OTO No3BoOAET
OT/INYNTb OKOHYAHWE BPEMEHW, 3a[1aHHOMO Ha 3BYKOBOM TalMepe,
OT curHana yHKUMM aBTOMaTUYEeCKOro OTKAOUEHNA AyXOBOro
wKada (N0 OKOHYaHUM BPEMEHW NPUroToBneHns 6aaa).

1. HaxXxmute Ha KHOMKy ® onuH pas.
Ha nHankaTopHOW naHenn 3acBeTATCA CMMBOJIbI (YHKLNIA
Taimepa, KBaapaTHble CKOOKM OyayT HAaXoaMTbCA PALOM C
cumsonom L),

2.3apainTe Ha 3ByKOBOM TaMepe BPEMA C NMOMOLLbIO
KHOMOK + 1 —.

3HaueHune, COOTBETCTBYOLLEE KHOMKE + = 10 MUHYT
3HaueHne, COOTBETCTBYIOLLEE KHOMKE = = 5 MUHYT

3aaaHHoe BpeMA 0ToOpasnTCcA Yepesd HECKO/IbKO CeKyH/I.
HauHeTca oTcueT 3a4aHHOro Ha TanmMepe BpemeHu. Ha
WHAOMKATOPHOW NaHenu 3acBEeTUTCA CUMBO [Q] n éynet
oToBpaxaTbCA OTCUET BPEMEHW, 3a[laHHOro Ha 3ByKOBOM Talimepe.
OcTanbHble CUMBOSbI YHKLNIA TaiMepa NoracHyT.

Mo ucteueHnH 3afaHHOro Ha 3BYKOBOM Taﬁmepe BpeMeHH

Pasnaetca 3ByKOBOW curHas. Ha nHankatopHom naHenm
NoABNAETCA CUMBOA . OTKIOUNTE 3BYKOBOI TaliMep HaxaTnem
kronku (.

U3meHeHHe BpeMeHH, 3afgaHHOro Ha 3ByKOBOM Taﬁmepe

N3meHuTe Bpems, 3aAaHHOe Ha 3BYKOBOM TaiiMepe, C MOMOLLbIO
KHOMOK + 1 =—. MIameHeHHoe BpeMsa 0ToBpasnTca uYepesd HEeCKO/bKO
CEeKyH[.

OTmeHa BpeMeHH, 3afaHHOIro Ha 3ByKOBOM Taﬁmepe

YCTaHOBUTE 3BYKOBOW TaliMep Ha {f HaXaTheM KHOMKU —.
N3meHeHHOoe BpeMAa 0ToOpasunTca Yepes HECKO/TbKO CeKyH.
3BYKOBOW TallMep BbIK/IOUNTCA.

MpocMoTp 3aaaHHOro BpemMeHU

Ecnu BK/IKOUYEHbI 3BYKOBOW TaliMep U hyHKUMA aBTOMaTUUYeCKOoro
OTK/TIOYEHWA, Ha MHAMKATOPHOW NnaHenn ByayT cBeTuTbcA oba
cumBona. B nepsyto ouepenb, Ha UHANKATOPHOM NaHenun
oTOOpaXxaeTcA OTCUYET BPEMEHH, 3a[1aHHOIrO Ha 3BYKOBOM TalMepe.
KeaapaTHble CKOBKM pacnonaraloTca paaoM ¢ cumsonom L.

[lnA npoBepKM 3a4aHHOro BPEMEHU NPUroTOBAEHUA <D HakMUTe Ha
kronky (©. KagpaTHble CkoOKM NepemMecTATCA K CUMBONY <D, a Ha
VHOVKATOPHOM NaHe B TeUEHUE HECKONbKUX CEKYH 0TOBpasnTCA
3aaHHOe BPEeMA NPUroTOBMEHUA.

n POAONTHKUTENbHOCTb NPUIroTOBNIEHUA

MoXHO 3aaaTb NPOAOSIKUTENNBLHOCTL MPUrOTOBNAEHUA Ooaa B
OyxoBoM wkady. o ncreyeHnn 3alaHHOro BPEMEHN
NPUrOTOBAEHNA AYXOBOW LUKA® OTKIIOUNTCA aBTOMATUYECKN. Taknum
o6pa3omM, BaM He NpPUAETCA OTPbLIBATLCA OT APYrUX 3aHATUN, UTOOLI
BbIK/TIOUNTb [IyXOBOW LKad, v 611040 HE NEPECTOUT B IyXOBKe Mo
HeOCMOTpY.

MprMep Ha PUCYHKe: NPOAO/IHKUTENBHOCTb

NPUroToBaeHna — 45 MUHYT.

1.3apaite pexum Harpesa ¢ NOMOLLbIO Nnepekntoyatens Beldopa
pyHKLMA.

2.3apaiTe Temnepartypy UM CTENEHb Harpesa rpuas ¢ NOMOLLbLIO
perynatopa Temneparypbl.

3. [Isaxabl HaxmuTe Ha kHonky O.
Ha MHAMKaTOpHOI NaHenu NoABUTCA CUMBOA L. 3acBeTATCA
CUMBOSLI PYHKLMIA TaliMepa, KBaapaTHble CKOOKK ByayT
pPacnonoXeHbl PAAOM C CUMBOJIOM 5.

] min

4.3apaliTe BpemMA NpuroToB/IeHUA C MOMOLLbIO KHOMOK + 1 —.
3HaueHune, cooTBeTCTBYIOWEE KHOMKE + = 30 MUHYT
3HauyeHune, COOTBETCTBYtOLIEE KHOMKE = = 10 MUHYT

Yepes HECKONBbKO CeKyH AyXOBOW wWwkad BkatoumTcA. Ha
WHAMKATOPHON NaHenun ByaeT oTodpaxaTbCA OTCUET BPEMEHU
NPUrOTOBAGHUA U CBETUTLCA cuMBON [D]. OcTanbHble CUMBOEI
PyHKUMI Tarimepa NoracHyT.

OKOHYaHue BpeMeHU NPpUroToByieHUA

Pasnaetca 3ByKOBOW curHan. HarpeeaHme ayxoBoro wkadga
npekpalaetca. Ha MHAMKATOPHOW NaHenu NoABNAETCA CUMBOS L.
Haxmute Ha kronky (O. 3apaiite HOBOe BPEMA NPUrOTOBMEHUA C
NOMOLLBIO KHOMOK + 1 —. JIn6o asaxabl Haxmute Ha kHonky (O u
yCTaHOBUTE nepektouaTenb Beldopa (MyHKLNA Ha HyNeByto
oTMmeTKy. [lyxoBOW WwkKad BbIK/IOUEH.

UsmeHeHue 3aaaHHOro BpeMeHU NpUroToBneHuA

VI3ameHnTe Bpema NpuroToBAEeHMA C MOMOLLLIO KHOMOK + 1 —.
N3meHeHHoe BpeMA oToOpasnTcA Yepes HeCKObKO CekyHa. Ecnum
3anporpammmpoBaH 3BYKOBOW TariMep, nepea U3MeHEHNEM
BPEMEHMN NPUroTOBNEHUA HaxxMuTe Ha kHonky (O.

OTmeHa BpeMeHU NPpUroToByieHUA

YCTaHOBWTE BPEMA NPUrOTOB/EHNA Ha i C MOMOLLBLIO KHOMKU —.
/iaMeHeHHOe BpeMsA 0ToBpa3nTCA Yepes HECKOMbKO CEeKyH.
3agaHHoe BpeMAa 0TMeHeHo. Ecv 3anporpaMMmupoBaH 3ByKOBOM
Talimep, Nepea U3MeHeHNeM BPEMEHU NPUrOTOBAEHUA HAXMUTE Ha
kronky (.

MpocmoTp 3aaaHHOro BpeMeHU

Ecnu BkIOUEHbI 3BYKOBOW TaiMep 1 (hyHKLMA aBTOMaTUYECKOro
OTK/IIOYEHUA, Ha UHANKATOPHON naHenu ByayT cBeTUThcA oba
cvmBona. B nepsyto ouepellb, Ha UHAMKATOPHON NaHeun
oTOBPaxXaeTCA OTCUET BPEMEHW, 3alaHHOIr0 Ha 3ByKOBOM TaiiMepe.
KeaapaTHble CKOBKM pacnonaraloTca pAaoM ¢ cUMBooM L.

[InA NpoBepKM 3aAaHHOrO BPEMEHU NPUrOTOBAEHUA <5 HaXMWUTE Ha
kronky (O. KeaapaTHble CkOBKM NepemMecTATCeA K CUMBOAY <D, a Ha
WNHOMKATOPHOW NaHenu B TeYEeHUe HECKOSbKIX CeKyHa oToOpasutca
3alaHHOe BPEeMs NpUroToBIEHUA.



BnoKkUpoBKa OT geTeun

B nyxoBom wkady nmeetca B110KMPOBKa OT AeTel,
npeaHasHaveHHan AnA NPefoTBPaLleHNA Cy4aiHoro BKIOYEHUA
nmu npuodopa.

Mocne BKAOUEHNA BNIOKMPOBKK [yXOBOW LiKad He pearnpyet Ha
N3MEHEHNE HAaCTPOEK. 3BYKOBOW TaiMep MOXHO MCMOb30BaTb
[axe nNpu BKOYEHHON BNOKMPOBKE OT JeTel.

Ecnun 3apaHbl pexum Harpesa v Temneparypa 1Moo cTeneHb
Harpesa rpuna, GNOKNPOBKa OT AeTel NpepbiBaeT Harpes.

DYHKLUHUA OUYHUCTKHU

DyHKLUMA OYMCTKN BOCCTaHaBAMBAET caMmooumiatomecs
NOBEPXHOCTU BHYTPU AyXOBOroO LiKada.

B HekoTopbIX AyxXOBbIX WKadax 3aAHAA, BEPXHAA UK OOKOBLIE
BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU MOTYT OblTb MOKPbITLI MOPUCTLIM
KepammnuyeckuM noKpbITueM. Takoe NOKpbITUE BNUTLIBAET OPbI3rn
Nnpu BbiNEKaHUM 1 3axapuBaHuy NPOLYKTOB U PACTBOPAET WX B
npouecce padoTkl AyxoBoro wkada. JaHHasa hyHKUMA No3BoNAeT
BOCCTaHaB/IMBaTb Te CaMOOUMLLAIOLIMECA MOBEPXHOCTU, KOTOPbLIE
VXK€ He MOTYT MpaBUIbHO OYMLLATLCA CaAMOCTOATENBHO.

Mepen o4unUCTKOM

Vi3Bnekute n3 gyxoBoro wkadga nocyay v AOMO/HUTENBHOE
obopyaoBaHue, He noanexallee aBTOMaTUYECKOW OUMCTKE
(peLeTku, NPOTUBHN 6e3 CneLmanbLHOro NoKPLITUA).

OuncTKa gHa 1 AManupoBaHHbIX CTEHOK AYyXOBOro umacpa

Mepen BKAOUYEHWEM DYHKLMN aBTOMATUYECKOW OUMCTKN
HEeoBOX0ANMO OUMCTUTb BHYTPEHHME NMOBEPXHOCTM AYXOBOrO LIKaMa,
KOTOPbIE HE ABNAKOTCA camoounllaoLnMmca. B NpoTuBHOM criyyae
Ha HWX NOABATCA HeyaanAemble NATHa.

MonbaynTeck candeTkon AnA MblTbA NOCYAbl U FOPAYERn BOAON C
He®OoNbLWMM KONMYECTBOM OOLIYHOrO MOILLEro cpeacTsa unm
yKkcyca. B cnyyae cunbHbIX 3arpasHeHnii BOCNOIb3ynTech

Yxoa U OUUCTKA

Bal oyxoBoit WwKad Hagoaro CoXpaHuT CBoW GaecTALnA BUa 1
O6ynet 6es3ynpeyHo padoTaTb NPU HaAIMUYMK COOTBETCTBYIOLErO
yxoda 1 ouncTku. [lanee onncaHo, Kak YiCTUTb AyXOBOW WkKadg K
yXaxunaatb 3a HUM.

YKasaHufA

m [epeaHAaA naHenb OyxXoBOro wKkada MoxeT npuodpectu
pasnuuHble OTTEHKW, CBA3AHHbLIE C MCMOL30BAHNEM Pa3HbIX
MarepuasnoB: CTekna, njactMacchl n metanna.

m TeHu Ha CcTekne ABepPLbl, KOTOPbIE MOXHO MPUHATL 3a rPAS3b,
ABNAOTCA OTPAKEHMEM CBETa N1amrbl NOACBETKM OyXOBOrO
wkada.

m [1pn AOCTUXEHWUM OUYEHb BLICOKMX TeMnepaTyp aMasib obropaer.
OTO MOXET NPUBECTU K ee HebobloMy 00ecLBeUMBaHNIO. ITO
HOpMasnbHOEe ABMEHUE, He BAMAtOLLEE Ha PadoTy AyXOBOro
wkaga. KpaAa TOHKUX NPOTUBHEN HEBO3MOXHO MOSTHOCTHIO
NMOKPbITb 3Masbio, MO3TOMY OHU MOTYT MOKasaTbCA LiepllaBbiMu
Ha OLLUyNb, XOTA 3TO HE BIMAET Ha MX 3alUTy OT KOPPOIUW.

BrnroueHue 6NOKUPOBKM OT AeTen
DyHKUMA aBTOMATUYECKOro OTK/IOUYEHNA MO 3aAaHHO
NPOAO/IKUTENBHOCTW NPUrOTOBAEHWA AOMKHA ObiTh BbIKMOYEHA.

HaxxmnTe Ha KHOMKY C= 1 yaepXuTe ee NpUMepHO 4 CeKyHabl.

Ha nHankaTopHOW naHenu noaBuTcA CUMBON C=. bnoknposka oT
[eTen BKUeHa.

OTKntoueHue 6rOKMPOBKU OT AeTein
Haxmute Ha KHOMKY C= 1 YAepXUTE ee NPUMEPHO 4 CeKyHUbl.

CuMBON C= Ha MHOMKATOPHOW naHenu noracHeT. Baokuposka ot
neTen oTkatoueHa.

METa/IIMYECKON MOYaIKON U3 TOHKOW CTanu Uan cneumnanbHbim
CpeacTBOM /1A OYUCTKU AyXOBbIX LKAdOB. [1oNb3yrTeECH UMW,
TO/IbKO KOrAa AyXOBOW LWiKad X0N0aHbIA. He nonb3yntech
MEeTa/IMYECKON MOYaNKoN 1 cpeacTBamMm A1A OUYNCTKN AyXOBbIX
LWKagoB A1A OUMCTKM CaMOOUMLLAIOLWMXCA MOBEPXHOCTEN.

MporpammupoBaHue
QuucTka 3aHumaet I'Ipl/léJ'II/I3I/ITeJ'IbHO OANH 4ac.

1. YcTaHoBUTE nepekoyatens Bbldopa MyHKUMIA Ha OTMETKY
YHKLMN KOHBEKUMM [Z].

2.YcTaHOoBUTE PETYNATOP TEMMepaTypbl HA OTMETKY clean.
Yepes yac oTkNoUNTE nepektovatesb Beldopa hyHKLNIA.

OTmeHa nporpaMmbl OYUCTKH
YcTaHoBWTE Nepektoyatesb Bbldopa GyHKUMA Ha OTMETKY O.

Mocne OUUCTHHU

lMocne Toro, Kak BHYTPEHHAA YacTb AyXOBOro Likaga NOSHOCTbIO
OCTbIHET, yAannTe 0CTaTKu COMN C CaMOOUMLLAIOLLIMXCA
NOBEPXHOCTEN C MOMOLLLIO BNAXXHOW TPAMOYKMN.

MotoLime cpeacTBa

MprvMUTE BO BHUMaHWE ykadaHuA AaHHOW Tabnuubl, YToObl He
NoBpPeanTb Pa3/IMYHbLIE MOBEPXHOCTU AYyXOBOroO LiKada
MCMNOb30BaHNEM HEMOAXOAALLEro Motollero cpeactea. Henbaa
1CMNO/b30BaTh

m adpasuBHbLIE WU KUC/IOTHbIE MOOLLME CPEaCTBa,
B CWIbHOAENCTBYIOLWME CPEACTBA, coaepKallime cnupT,
B METa/IIMYECKNe UK XKEeCTKne ryoxu,

B YCTPOWCTBA A/18 OUMCTKM NOA AABIEHNEM UK C UCMOb30BaAHNEM
CcTpyu napa.

Mepen NnepBbIM UCNOMIL30BAHNEM XOPOLLIO NMPOMOWTE HOBbIE MArKNE
ryOKu v candeTkn AnAa MblTbA NOCYAbl.



YuacTok Motowue cpeacTea

['opavanA Boga ¢ HEGO/bLIMM KOIMUECTBOM
Mblia:

OUNUCTUTL candeTKon ANA MbITbA NOCYabl U
BbITEPETL HACYXO MArKOW TPAMNOYKon. He
MNCMNOMb30BATb XUAKOCTb A/1A MbITbA CTEKO/
1 ckpebok aAnAa ctekna.

[MepeanHaa naHesb
OyX0BOro wkada

['opavanA Boga ¢ HEGO/bLIMM KOIMUECTBOM
Mblia:

OUUCTUTL candeTKOW ANA MbITbA NOCYAbI U
BbITEPETb HACYXO MAMKOWN TPAMOUKON.
Heobxoaumo cpasy yaanatb NATHA OT
BO[Ibl, XXMPa, KYKYpy3HOro Kpaxmana u and-
Horo 6esika, NOTOMY YTO NMOA HUMK MOXET
HauaTbCA NPOLIECC KOPPO3WU MeTanna.

Hepxasetowlan
cTasb

B cepBUCHbIX LEHTpax 1 cneuMannanpo
BaHHbIX MarasnmHax MOXHO NpProdpecTu
cneunanbHble CpeacTsa no yxoay 3a
Hep>kaBeloLLen CTanblo, noaxoaawme ana
MNCMNONBL30BAHWA HA FOPAYNX MOBEPXHOCTAX.
Takue motowume cpeacTsa cneayeTt HaHo
CUTb OYEHb TOHKON MAFKOWN TPAMOUKON.

Crekno JKnaKoCTb ANA MbITbA CTEKO:
OUYNCTUTbL C MOMOLLbIO MATKOW TPANOYKN.

He ncnonb3oBath cKpeboK Ans cTekna.

YKnaKocTb ANA MbITbA CTEKOS:

OUYNUCTUTbL C MOMOLLbIO MATKOW TPAMOYKN.
He ncnonb3oBath An1A OYUCTKU CAMPT,
YKCYC 1 Apyrue adpasuBHbIe UM KUCNOT
Hble MOlOLLME CpeacTBa.

VHaovkaTopHaA
naHesnb

YKNaKocTb ANA MbITbA CTEKOS:
OUYNUCTUTbL C MOMOLLbIO MATKOW TPAMOYKM.
He ncnonb3oBaTth cKpeboK Ansa cTekna.

Crekna aBepubl

CTteknAHHbI KoNnak  [opaAvas Boda ¢ HEOObWMM KOMMYECTBOM

nlaMnbl NOACBETKN Mblnia:

OyX0BOro wkada OUUCTUTL C MOMOLLLIO CaNnMeTKN ANA MbITbA
nocyasl.

[poknaaka ['opavanA Boga ¢ HeGO/bLIMM KOIMUYECTBOM

He cHumartsb! Mblna:

OUYUCTUTL C NMOMOLLBIO CanMeTky ANA MbITbA
nocynsl. He Tepetsb.

['opavanA Boga ¢ HeGO/bLIMM KOIMUYECTBOM
Mblfia:

OCTaBUTb OTMOKaTb, & 3aTEM OYUCTUTb C
NOMOLWbIO candeTkn ANA MbITbA NOCYdbl
VN WETKMN.

OnopHble peLeTkn
(Hanpasnalowme)

['opavanA Boga ¢ HeGO/bLIMM KOIMUECTBOM
Mblfia:

OYUCTUTL C NOMOLLbIO CandETKN ANA MbITbA
nocyasl nn WweTku. He octaenATb AnA
OTMOKaHWA N HE MbITb B MOCYOMOEYHOW
MallunHe.

BblaBm>XHbIE
HanpasnawoLwne

['opavanA Boga ¢ HeGO/bLIMM KOIMUECTBOM
Mblfia:

OCTaBUTb OTMOKaTb, & 3aTEM OYUCTUTb C
NOMOLWbIO candeTkn ANA MbITbA NOCYdb
WL WEeTKMN.

JononHutensHoe
obopyaosaHue

OuMcTHa caMOOUMLLAIOLLLUXCA BHYTPEHHUX NOBEPXHOCTEN
Ayxosoro wKada

B HEKOTOPbLIX AyXOBbIX LKahax 3aAHAA, BEPXHAA UM OOKOBbLIE
BHYTPEHHME NMOBEPXHOCTU MOTYT OblTh MOKPbLITLI MOPUCTLIM
KepaMmnyecknum nokpbiTuemM. Takoe NOKpLITUE BNUTLIBAET OpbI3rn
Npu BbiNEKaHUM N 3akapuBaHuy NPOOYKTOB U PACTBOPAET UX B
npouecce padoThl AyxoBOro wkada. Yem Boille Temnepartypa u
yeM fonblie padoTaeT AyxoBON wWKad, TeM nydlle pesynbTar.

DyHKLMA OYNCTKM NO3BOJSIAET BOCCTaHaBIMBATb Te
camoouuLaroLWmneca NOBEPXHOCTU, KOTOPLIE Y)Ke He MOryT
npaBWIbHO OUMLLATLCA caMocToATebHO. OBpaTtuTech K
pasneny «OYHKLUUA OYNCTKU».

Hebonbluoe nsMeHeHne LBeTa NOKPLITUA He BAMAEeT Ha
3(MHEKTUBHOCTb EIM0 CAMOOUNCTKU.
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BHumaHue!

m He ncnonsbaylite abpasmsHble Motone cpeactea. OHuM LapanatoT
1 MoBpexXAaatoT CN0N NOPUCTOro NOKPLITUA.

m He oBpabatbiBalite NOBEPXHOCTb C KEPaMUYECKUM MOKPLITUEM
CPeACTBOM A/1A OUNUCTKU [yX0BbIX WKadhoB. Ecam »unakocTs anAa
OUUCTKM OyXOBbIX LWIKAMOB CyyaHO NnonaaeT Ha NoKpbIT1e,
HeMea/IeHHO yaanuTe ee C NOMOLLbLIO ryOKU U O0NbLIOro
KOMUYEeCcTBa BOAbI.

OuMncTKa gHa 1 AMaNiMpoBaHHbIX CTEHOK A4yX0BOro umaq)a

Monbayntech candeTkon AnA MbITbA NOCYdbl U FOPAYERn BOAON C
He®Oo/bWMM KOMMYECTBOM OObIYHOTO MOKOLLEro cpeacTsa um
yKcyca.

B cnyuae cuibHbIX 3arpA3HEHNU BOCNONL3YNTECh METANIMUYECKON
MOYa/IKON U3 TOHKON CTann UK cneunanbHbiM CPeaCTBOM ANA
OUUCTKM OyXOBbIX WKAMOB. [10Nb3YNTECH UMK, TONBKO KOrAa
LlyxOBON LWKad XONOAHbIA. He NONL3yNTeCh METANINUYECKON
MOYaNKON 1 CpeacTBaMM ANA OYNCTKN AyXOBbIX LKAMOB A1A MblTbA
CaMOOUMLLAIOLLNXCA MOBEPXHOCTEN.

DYHKUUA NOACBETKHU

Ona 06NeryeHna OUNCTKU OyXoBOro LIJKa(ba MOXHO BK/THOYNUTb
HaxXOoAALYOCA BHYTPU HEro namMmny noacBEeTKU.

BknroueHre noacBeTKU AyX0BOro wKada

YcTaHoBUTe Nepek/iouatens BuiBopa MyHKUMI Ha oTMeTKy (2.
Namna 3aroputcA. Perynatop Temnepartypbl 4O/DKEH HAaXOAUTLCA
Ha HyNeBOW oTMeTKe.

OTHNOUYEeHUe NOACBETKU AyXoBoro umacpa

YcTaHoBWUTE nepektoyatess Bbidopa MyHKUMA Ha OTMETKY O.

OTcoeauHeHue HarpeBaTeJibHOro a3JyieMeHTa
rpuna

Ona oénerquMFJ npouecca O4YMCTKM B HEKOTOPbIX AYXOBbIX LWKahax
HarpesaTesibHbIN 3N1EMEHT rPUIA MOXHO OMNYCTUTb.

A CyliecTByeT OnacHOCTb NONy4YeHUA OWoros!!

[lyxoBoli wkad [o/xeH ObliTb XONOAHBIM.

1.710TAHUTE 3aXMM OTCOEANHAEMOrO HarpeBaTe/IbHOrO a/1eMeHTa
rpunAa Bnepen 1 NOATONKHUTE €ro BBEPX A0 WesuKa (pucyHok A).

2.0HOBPEMEHHO BO3bMUTECH 3a HarpeBaTe/IbHbIN 3NEMEHT rpunA
1 OnycTuTe ero (pPUCcyHok B).

=
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[Tocne oKOHYaHWA OUYUCTKM CHOBA 3aKpenuTe HarpeBaTeanbm
ONEMEHT Ir'punA BBEPXY. CMecTnTe 3aXnm rpunAa BHNU3 U BCTaBbTE
HarpeBaTeanbM ONEMEHT Ha MeCTO.



CHATHE M YCTaHOBKAa ONMOPHbIX peLUeToK
(HanpaBnArOLWKX) C NPaBOX U C JIEBOU CTOPOHbI

OnopHble peleTkn (HanpasnALwWwme), HaxoaAWwmMecA Ha NpaBomn u
NIEBON CTEHKax yxOBOro wkadga, MOXHO CHATb ANA OUNCTKW.
[lyxoBoli Wwkad OomKeH ObliTb XONOAHBIM.

CHATHE ONOPHbIX PeLUeTOK (HanpaBNAOLLKX)

1. MpunoaHUMUTE OMOPHYIO PELLETKY CNepean n CHUMUTE €€ C
KpenneHui (puc. A).

2.Mocne aToro NoTAHUTE OMOPHYHO PELIEeTKY Ha ceda 1 BbiTalmTe
ee 13 OyxoBoro wkadga (puc. B).

B —
D=

-

OuncTnte ONOpHbIE PEWETKM (HanpaBaAoLWmMe) C NOMOLLLIO
XUOKOCTU ANA MbITbA Nocydbl v ryOku. Ona yaaneHnsa CTONKUX
3arpA3HEHNI PEKOMEHIYETCA NOMb30BATLCA LLETKOWN.

YctaHoBneHue OMOPHbIX peLleToK (HanpaBnmou.mx)

1. CHauana BCTaBbTE OMOPHYIO peLleTKy B 3aHUIN nas v cnerka
OTO[BMHLTE e€ Hasaj (PUCYHOK A).

2.[locne aTOro BCTaBbTE €€ B NepeaHuii nas (pucyHok B).

E

o @

OnopHble peLeTky (HanpasnawLWne) yctaHaBIMBatoTCA C IEBOW U
C NpaBoi CTOPOHbI. MI30rHyTaA yacTb peLeTky Bceraa Ao/mKHa
ObITb HaNpaB/eHa BHUS.

CHATHE ¥ yCTaHOBKa ABepLbl AYXOBOro WwKada

[nAa obneryeHnsa oUNCTKK CTeka ABEpLY AyXOBOro Wkada MOXHO
CHATb.

MeTnn ABepLbl AyXOBOro Lkaha cHadXeHbl O/10KNPYOLWMM
ycTporictBoM. Korga 61okupytollee yCTPOMNCTBO HAaXoAUTCA B
3aKpPbITOM MOJIOKEHUN (PUCYHOK A), ABEPLY CHATb HENML3A. ECcnn
nocTaBuTb GIOKMPYIOLLEE YCTPONCTBO B OTKPLITOE MOSIOXEHNe AnsA
CHATMA ABepLbl (pPUCyHOK B), netnn 6nokupytoTca. B Takom
MOJIOXEHUN OHW HE MOTYT BHE3arnHo 3aKpbITbCA.

A CyluecTByeT onacHOCTb nony4yeHuna Tpasm!!

Ecnun netnu He 3aBM10KNPOBaHbI C MOMOLLLIO OTOKMPYHOLLErO
YCTPOMCTBA, OHU MOTYT PE3KO 3akpbiTbcA. Cneaute 3a Tem, YToObl
OnokuMpytoLme yCTPONCTBa Bceraa Obliv B 3aKPLITOM COCTOAHMM,
KpoMe Tex crlyyaes, Koraa BaM HeoOXoAMMO CHATb ABepLUy U
OTKPbITb A/1A 9TOro BN0KMPYIOLIME YCTPOWCTBRA.

CHATHe ABepLbI

1.TloNHOCTLIO OTKPONTE ABEPLY AyXOBOro Lkada.

2. OTkpoiTe 0Ba BMOKUPYIOLIMX YCTPONCTBA, PACMNONOXEHHbIX MO
JIEBYIO M NpaByto CTOPOHY ABEPLbI (PUCYHOK A).

3. 3akpoiTe aBepLy Ayx0BOro wkada Ao ynopa (pucyHok B).
BosbmuTeCh 3a ABEpLy 00enMu pykamu cnpasa 1 cnesa.
3akpoiTe ee YyTb MNIOTHEE Y CHUMMUTE.

YcTaHOBKa ABepLbl

CHoBa ycTaHOBWTE [BEpLlY, NOBTOPUB Te e AeUCTBMA B 0OpaTHOM
nopAmke.

1.Mpu ycTaHOBKE ABEPUbI CeanTe 3a Tem, uToObl 06e NeTiv TOUHO
BCTa/IN B COOTBETCTBYOLME Na3bl (PUCYHOK A).

2. HWHAA Npopesb B NeTNAX A0/KHA NonacTk B Naskl ¢ 00enx

3

/ \

CTOPOH (pucyHok B).
4//

Ecnu ycTaHoBKa netesb NpovsseaeHa HenpaswuisbHo, ABepla Oyaet
CTOATbL KPUBO.

3. CHoBa 3akpolite 6/10KMpytoLLne yCTponcTaa (pucyHok C).
3akpoiTe ABepLY AyXOBOro wkada.

A CyluecTByeT onacHoOCTb nony4yeHuna Tpasm!!

He kacalteck netnu, ecnu ABepla caMoCTOATEe/IbHO OTKUHYachb
nnn nNeTnAa pe3kKo 3akKpbliach. CaAxurechb ¢ CEPBUCHbBIM LIEHTPOM.
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CHATHE ¥ yCTaHOBKA CTEKON ABepLbl
Ona NyYwmnx pesynbratoB OUYNCTKN MOXXHO CHATb cTékna ABepLbl
[yx0BOToO wkada.

JdeMoHTa

1.CHumKTE ABepUy AyXOBOro WKada 1 NoA0XUTE ee Ha NONOTEHLE
PYYKOW BHUS.

2. CHUMUTE KPBbILLKY B BEPXHEW YacTy ABEPLbl AyXOBOro Likada.
[na 3TOro HaXXMUTE Ha A3bIYKK, PACMONOXKEHHbLIE C IEBON N C
npaBol CTOPOHbI ABEPLbI (puc. A).

3. MpunoaHumMnTE BEPXHEE CTEKIIO U U3BNAEKUTE ero (puc. B).

AN B

Ecnun B ABepLe TpoiHoe CTeK10, He0OX0AMMO BbINONHNUTL
[OMNONHUTENbHbIE AENCTBUA:

4. lMpunoaHUMnUTE CTEKNO U n3Bnekute ero (puc. C).

Ounctute crtekna ¢ NOMOLbO CpeacTsa AA MblTbA CTEKON U
MArKOW TKaHEBOW caneTku.

A OnacHocTb TpaBMMpPOBaHUA!

MouapanaHHoe CTeK0 ABepLbl NPudopa MOXeT TPeCHyTb. He
NCNob3yinTe CKPeBKN AnA CTekNa, a Takxke eakue n abpasmBHble
yucTAME CpeacTBa.

MoHTam

Ecnu B aBepue OBOMHOE CTEK/0, BLINONHUTE AelCTBMA 2—4.
Mpu cBopke ybeautecs, 4To Haanuck right above cneea BHU3Y
nepesepHyTa.

1.BcTaBbTe CTEK/I0 NOA HAK/TOHOM B HUXHIOKO YacTb ABEPLbI
(puc. A).

2.BcTaBbTe BepxHee CTeKN0 Noj Hak/IoHOM B 00a nasa B HUXHel
yacTtu ABepubl. [nagkaa NoBEpPXHOCTb CTekNa A0MHKHA OblThb

cHapyxu (puc. B).

3.YcTaHoBUTE KPbILWKY U NPUXMUTE €€e.
4.YcTaHoBuWTE ABEPLY OyXOBOro wkaga Ha MecTo.

nOI‘Ib3yFITer AYXOBbIM LIJKaq)OM TOJNIbKO nocne npaBuanoﬁ
YCTaHOBKHU CTEKOIJ1.

UTto oenatb B cliydae HeuCnpaBHOCTH

Yacto menkue Henosnaakn MOXHO Nerko ycTpaHuts camomy. Mepen
TeM, Kak CBA3aTbCA C CEPBUCHbLIM LIEHTPOM, Nonpodyiite pewunTb
npodsemMy C NOMOLLbLIO cneaytoLlel Tabaunbl.

Ta6bnuua Henonaaok

Bo3MomHana PeweHue/coBeTbl

npuyuHa

Henonaaka

Hyxoson wkad
He padoTaeT.

MoepexaeH npe [MpoBepbTe, UTOOLI Npenoxpa-
noxpaHuTens. HUTE/Ib Ha WWNTKE HaxoawcA
B HagiexalleM COCTOAHUN.

Mepebou ¢ noga [MpoBepbTe, BKAOUYAETCA NN
uen 31eKTpo CBET Ha KyxHe 1 padoTatoT /in
3Hepruu. apyrvue anekTponpruoopsi.

Ha nHankartop
HOWM naHenun
MUraeT HOJlb.

Mepebown ¢ noga Haxmute Ha kHonky (.
uen 31eKTpo-
aHEeprum.

HyxoBon wkad  KoHTaKTbl 3anbl
HE HarpeBaeTCA. NUIUCh.

[ToBepHUTE NepekaoyaTenn
HECKO/bKO pas B 060ux
HanpaBNeHNsaX.
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CoobLieHunsa 06 ownbre

Ecnun Ha uHOMKaTOPHOW NnaHenu nossnAeTca cooduleHne 06
ownBKe C CUMBONOM £, HaxkmuTe Ha KHonky (O. CooBlieHne
ncuyesHet. 3agaHHoe AnAa yHKUMIA Tallmepa Bpemsa cTupaeTca.
Ecnn cooblueHne 06 owmndKe He NCUYE3HET, CBAXUTECH C
CEPBUCHBLIM LIEHTPOM.

Cnepytolmne coobueHna 06 owmndke Mory ObiTb YCTPaHEHbI cCaMum
nonb3oBaTesieM.

CoobweHne 06 BosmorHan PelueHne/coBeThl
ownbre npuunHa
£ OnHa 13 kHonok [1o ouepean HaxxmuTe Ha Bce

Oblna HaxaTa B
TeyeHne cnuLl
KOM MPOAOIKM
TenbHOro Bpe-
MEHN nunu ee
3aK/IMHUIO.

KHOMKW. MpoBepbTe, HET K
3aK/IMHEHHbIX, 3anaBLUnX Uin
3arpASHEHHbIX KHOMOK.

A CyllecTByeT ONacHOCTb NOpPaMeHUA ANEeKTPUUECKUM
TOKOM!!

HenpaBuibHO OTPEMOHTUMPOBAHHbLIN NPUGop NpeactaenAeT codoin
ONacHOCTb. PEMOHT fO/MKEH NPOU3BOANTLCA TOSIBKO NEPCOHAIOM
CEPBMCHOrO LIEHTPa C COOTBETCTBYIOLIEN KBaNMdUKaUMen.



3ameHa NnaMnoyYKu B AYXOBOM LUKady

Ecnn namnouka B AyxoBOM WKady noBpexaeHa, ee cneayer
3ameHunTb. HoBble TepmocTolikme (go 300 °C) namnoukn anA
HanpaxeHna 220—240 B ¢ uokonem E14 n mouwHocThto 25 BT
MOXHO NPUOOPECTN B CEPBUCHOM LIEHTPE UK B
cneunanna3npoBaHHbIX MarasvHax. MIcnonb3ynTe ToNbKO NaMnoyku
3TOro TMna.

A CyLiecTBYyeT ONacHOCTb NOPaXeHUA INEeKTPUUECKUM
TOKom!!

OTkntounTe Npudop oT aneKTpoceTn. YoeamTech, YTo OH
NMOMHOCTBIO OTKJ/IOYUEH.

1.TlomecTute BHYTPb XOJIOLHOrO AyXOBOro Wwkada KyxoHHOe
NonoTeHLE BO n3bexaHne NoBpexaeHui.

CepBucHasn cnymoba

Ecnm Baw npubop Hy>XxaaeTcA B PEMOHTE, Hallla cepBucHan cnyxoa
BCeraa K Bawum ycnyram. Mbl Bcerga ctapaemca HaiTu
noaxoasilee pelleHne, YTodbl n3dexatb B TOM UNC/Ee HEHYXHbIX
BbI30BOB CMELNasncToB.

Homep E 1 Homep FD

[nAa nonyyeHnsa KeanmbuUmMpoBaHHOro 00CIYy>XMBaHMA NPY BbI3OBE
crneumnanncTa cepBncHom cnyxxobl 08A3aTeNbHO yKasbiBanTe Homep
nsnenva (Homep E) n 3aBoackor Homep (Homep FD) Bawero
npuéopa. GupmeHHasa Tabmyka ¢ Homepamu HaxoaMTCA crpasa
cBOKY Ha ABepLe AyxoBoro Lkada. Ytobbl He TpaTuTh Bpema Ha
NMOUCK 3TUX HOMEPOB, BNULLNTE X N TeNedOHHbIN HOMEpP
CEepPBUCHOW CNyObl 30€ECh.

2. CHUMUTE 3alUUTHBIR KONNaK namnbl: OTBUHTUTE €ro, nosopa4yneBan
BNEBO.

Homep E Homep FD

3. 3amMeHnTe namnouyky Ha HOBYtO aHa/lorMYHOro Tuna.
4. CHOBa 3aBUHTUTE 3alUUTHLIA KO/Nak.

5. 13BneKnTe KyXOHHOE MOMOTEHLE 1 CHOBA NOAKIOUMTE NPUOOP K
3NEKTPUYECKON CeTU.

3allMUTHbIM KONNaK naMnbl

Ecnn 3aLLll/ITHbIl7I Konnak namnbl NOBpexXaeH, ero caneayet 3aMeHuTb.
3allinTHbIE KOMMNaKM MOXHO NpMoBpecTy B CEPBUCHOM LIEHTPE.
CooBWwunTe nNpu 3TOM CEPUNHBINA 1 3aBOACKON HOMEP CBOEro
anekTponpudopa.

CepeucHan cnymba &

OBpatute BHUMaHNe, YTo BM3UT crieLnanncTa CepBuUcHoOm Cayxosbl
[NA yCTpaHEeHUA NOBPEXAEHWIN, CBA3AHHbLIX C HENpPaBW/IbHbIM
YX0Q0M 3a NpuOopoM, Aaxe BO BpemaA AeNCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA BecnnaTHbIM.

3aABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTallUA NPU HenonagxKax

KoHTaKTHble AaHHble BCcex cTpaH Bbl Hanaéte B NpUIOXKeHHOM
CMUCKE CEPBUCHbIX LIEHTPOB.

[MonoXmTecb Ha KOMMNETEHTHOCTbL U3roTOBUTENA. Toraa Bbl MOXeTe
ObITb YBEPEHbI, UTO PEMOHT OyaAEeT NPOU3BEAEH rPaMOTHbLIMM
cneumannctTaMmm U ¢ UCNosib3oBaHMEM (PUPMEHHbIX 3anacHbIX
yacren.

PekomeHaauuMM N0 aKOHOMUHU ANEeKTPO3HEepPIru U oxpaHe

OKpyMXatroLieun cpeabl

B aTOM pasaene Bbl HAaNAETe pAO peKOMeHaauUul, Kak COKOHOMUTb
3N1EKTPOSHEPINIO B MPOLECCE BbINEKAHMA N XapeHNA N Kak
NnpaBWAbHO YTUIM3MPOBATL AyXOBOW LWKad.

OKOHOMMUA INEKTPOIHEpPruu

m Bkntouaiite ayxoBoW WwKad Ana npeaBaputensHoro Harpesa,
TO/ILKO €C/M 3TO yKasaHo B pelenTte uam B Tabnaumuax
npuroToBneHuns 6toa.

m Vicnonbaynte TeMHble (DOPMbI /1A BbINEYKMN, OKPALIEHHbIE B
UEPHbIA UBET UM NOKPLITbIE YEPHON aManblo. OHK nydlle
nornowatT Tenno.

m [lBepua ayxoBoro Likada [0/mkHa OblTh 3aKpbiTa BO BPeMs
NPUroTOBAEHNA MPOAYKTOB.

m Ecnu Bbl NeyeTe HECKOBLKO NUPOTOoB, Jlydlle CTaBUTb UX B
[lyXoBOW WKad cpady oauH 3a Apyrum. Nocne BbinekaHuAa
nepBoro nNupora AyxoBon Lkad OyneT ropaunmM. bnaroaapsn
3TOMY BPEMA BbINEKaHWA BTOPOro Nupora cokpatuTcA. Takxe
MOXHO OAHOBPEMEHHO NomellaTb B AyXOBOW WKad ABe
NPAMOYroMbHblE (POPMbI, CTABA UX PAAOM.

= [1py NpuroToBneHNn B0, KOTOPbLIE AO/MKHLI HAXOAUTLCA B
[lyXOBOM LWKady AIUTENbHOE BPEMA, Bbl MOXETE BbIK/IOUNTb
nyxoBon wkad 3a 10 MUHYT 4O OKOHYaHUA BPEMEHMU
NPUroTOBNEHWA 1 OBECTU ONtOA0 A0 FOTOBHOCTU, UCMOMbL3YA
0oCTaTtoyHOe TeNIo AyxOBOro wkada.

YTUnusauma oTXoA0B C yueToMm TpeboBaHUM
OXpaHbl OKpY}arowien cpeabl

YTUNN3NpYITEe yNakoBKy Tak, 4ToObl He HAHECTU BPe OKpyXXatoLlei
cpene.

JaHHbili npnbop MapKnpoBaH B COOTBETCTBUN C
OupekTuBoi 06 oTxoaax OT S/IEKTPUYECKUX U
3NEeKTPOHHbIX Npudopos WEEE 2002/96/CE. [JaHHan
OVMPEKTMBA pernaMmeHTUpyeT NpoLece yTuamnsaumm m
BTOPUYHOIO UCMNONL30BaHMA 0TpadoTaBLLIMX
aneKkTponpndopoB Ha TeppuTopUnN BCcero EBponeinckoro
Cotoza.
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MpoTecTupoBaHo AnA Bac B Halwen KyxHe-CTyAUH

B npunoxeHHbix Tabnuuax Bel Hanaéte 6onbwon Beidop 6ntoa u
ONTUMasIbHble YCTAaHOBKM 1A UX NPUroTOBAEHMA. Mbl pacckaxem
BaM, KakOW BMA Harpeea v kakasa Temneparypa /yJdille Bcero
noaxoaAT aAnA seidpaHHoro 6ntoaa. B Halelh Tabnuue Bbl HannéTe
yKasaHusa, Kakme NpuHaanexHocT cneayeTt UCnosnb3oBaTb U Ha
KaKoW YpOBeHb UX ycTaHaBnvMBaTb. Kpome Toro, Bl noayunte
COBETbI NO BbIOOPY NOCYAbl M MPUTOTOBIEHUIO MULLN.

YKasaHuA
® 3HaueHun, npuseaéHHble B Tabnuue, AeVCTBUTEbHbI, €CNN Bbl

ycTaHaBnmeaeTe G010 B XO/IOAHYIO 1 NYCTYI0 padouyto Kamepy.

MpenBapuTenbHbIN Pa3orpes UCNOMb3YNTE, ECNIN TOIbKO 3TO
yKasaHo B Tabnuuax. BelcTunaite npuHaanexHoctT Gymaron ans
BbIMEYKMN TO/IbKO MOC/E UX NPEABAPUTENLHOIrO pas3orpesa.

m 3HauyeHnA BPEMEHU, yKasaHHble B Tabnuuax, ABNATCA
OPUEHTUPOBOYHBIMU. OHU 3aBUCAT OT KayecTBa U CBOWCTB
NPOAYKTOB.

m /lcnonb3syinTe BXOAALIME B KOMMNEKT NOCTAaBKN NPUHAANEXHOCTU.
JononHuTenbHble NPUHAANEXHOCTU MOXHO NpMoBpecTun B
CepBUCHOI cnyx6e Wi B Cneunann3npoBaHHOM MarasmHe.

Mepen Hayanom paboTbl yoepuTe 13 padouein kKamepsbl BCe
NHWE NPpUHAANEeXXHOCTn 1 nocyay.

m Bceraa ncnonbayiite npuxsaTtku, Koraa JocTaére ropadne
NPUYHAANEXHOCTV UK nocyady U3 padouein kamepsi.

Muporu u Bbineyka

BhineKaHUe Ha OJHOM YPOBHe
Jlyulle BCero BbinekaTb NMPOrK C NMOMOLLBIO PEXMMA BEPXHETO W
HWKHero xapa &

Mpu BbiNEKaHWN B PexnMe KOHBEKLIMK [&£] pekoMeHayeTcA
pasmMellatb AOMNOSIHUTEIbHOE 000PYAOBAHUE HA CReayroLmnX
YPOBHAX:

m [lvporu B hopmax: ypoBeHb 2
m [lporn Ha NPOTUBHE: YPOBEHL 3

BbineKaHWe Ha HECKONbKUX YPOBHAX

MicnonbayiiTe pexumM KoHsekUn [&).

BbicoTa pacnonoxeHna NpoOTUBHEN NP BbINEKAHUM Ha 2 YPOBHAX:
® OManMpOBaHHbIN NPOTUBEHL: YPOBEHL 3

® ANOMUHWEBBIN NPOTUBEHB: YPOBEHL 1

Bntopa, 0AHOBPEMEHHO MOMELLaeMble Ha MPOTUBHAX B AYXOBOW
lKad, MoryT ObiTb FOTOBbI B pasHoe BpeMs.

B Taénmuax Bbl HaneTe MHOIoYncCrneHHble pekoMmeHaaunm no
NPUroToBEHUIO Kaxkgoro 6oaa.

Mpu 0AHOBPEMEHHOM MCMNONL30BaHUN 3 MPAMOYTO/IbHLIX (HOPM
YCTaHOBUTE UX Ha PELLETKY Tak, Kak NoKasaHO Ha PUCYHKE.

¢OprI AnAa BbiMNeKaHuA

Nyuwe Bcero NnoaxoAAT TEMHblIE MeTaM4yeckne Gopmbl AnA
BblNeKaHus.

MpKn MCNoNb30BaHUK CBET/LIX HOPM U3 TOHKOrO MeTasnna Bpema
BbiNEeKaHWA yBeMUMBAETCA, a MMPOT NOAPYMAHNBAETCA
HepaBHOMEPHO.

Ecnu Bbl MCNonbayeTe CUNINKOHOBLIE (POPMBbI, OPUEHTUPYITECH HA
XapakTepUCTUKN U peLenTbl ux narotoButens. CUINKOHOBLIE
hopMbl YACTO MEHbLLE NO pasmepy, YeM 0OblUHbIE HOPMbI,
No3TOMY KO/IMUECTBO TECTA M peLenTypa Ana HUX MOryT ObiTh
HECKO/IbKO UHbLIMMW.

Tabnuubl

B tabnuue npmBeneHbl ONTUMabHLIE PEXUMbI Harpeea Anq
Kaxaoro Tvna nupora wan gecepta. Temnepartypa u Bpema
BblNeKaHWA 3aBUCAT OT KOJIMYECTBA U KOHCUCTEHUMMN TecTa.
MoaTomy B Tabnuuax Bceraa ykasblBaeTCA MPOMEXYTOK BDEMEHN.
CnepyeT Bcerga HaunMHaTb C Camoi HU3KOWM Temnepatypbl. [pu
BbiNekaHun Ha 6onee HU3KON TeMnepatype nosydvaerca donee
poBHaA 30/10TUCTaA Kopouka. B cnyvae HeobxoamMmocTu, B
cnenylowmin pas Temnepartypy MoxHo OyAeT YBENNUUTb.

Ecnu Bbl NpeaBapuTenbHO HarpesaeTe AyXOBOW LWKad, ykazaHHoe
3[1eCb BPeEMA BblNekaHna cokpatnutca Ha 5-10 MUHYT.

JlononHnuTeIbHy MHGOPMaLINKD MOXHO HalTh B pagaese «CoBeThl
10 BbINEKaHNKO», KOTOPbIN MPUBOAUTCA NOC/AE Tab/mL.

[nA BbiNeKaHuA 0HOro TopTa Ha OAHOM YPOBHE NoMecTUTe hopMy
Ha BManMPOBaHHbIA MPOTUBEHb.

[Mpn 0AHOBPEMEHHOM BbINEKAHUN HECKONBKUX TOPTOB MOXHO
NOMECTUTb HECKOJIbKO (DOPM BMECTE Ha peweTKky.

Muporu, BoineKaeMmble B PopMa Ha peLueTHe Boicota Pemum Temnepatypa, Bpema npurotoBne
dopmax HarpeBa °C HUA, MUH.
Topt dopma ansa nuporos 13 6enoi xectn, @ 31 cm 1 O 220-240 40-50
1+3 190-200 35-45
MUKaHTHbIA NUpor dopma ansa nMporos 13 6enoi xectn, @ 31 cm 1 O 220-230 40-50
Muporn* dopma ansa NMporos 13 6enoi xecTn, & 28 cm 2 O 180-200 50-60

* YToObl OAHOBPEMEHHO NCMEUYb HECKO/BKO MUPOroB, YCTAHOBUTE Ha PELLeTKY HECKOIbKO (hOPM.

Muporu Ha NpoTUBHe BbicoTa Pexum Temnepartypa, Bpemsa npurotos
HarpeBa °C NEeHWA, MUH.
Muubl MpoTnBEHb ANA OyXOBOro WkKada 2 O 200-220 25-35
ANOMUHMEBLI MPOTUBEHL + MIOCKUIA NPOTUBEHb 1+3 170-180 35-45
OnA OyxoBOro wkaga
ANOMUHMEBBIA NPOTUBEHL + YHMBEPCA/bHbI 1+3 170-180 35-45

rny©oKuii MPOTUBEHb

JononHUTENbHbIN NPOTUBEHbL MOXHO npmoépecm B crneunann3npoBaHHbIX Mara3mHax nainm B CEPBUCHOM LIEHTPE.
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Muporu Ha NpoTUBHE

BeicoTta Pewium  Temnepartypa, Bpema npurotos

HarpeBa °C NeHWd, MUH.
Bbineuka n3 cnoeHoro MpoTuBEHb ANA OYXOBOTO WKada 3 180-200 25-35
Tecra ANOMUHMEBBI NPOTUBEHb + MIOCKUIA NPOTUBEHDb 1+3 170-190 30-45
ONnA OyxoBoro wkada
ANOMUHMEBBIA NPOTUBEHb + YHUBEPCA/IbHBIN 1+3 170-190 30-45
rny6oKuiA NPOTUBEHb
MUpoxkn 6épek YHMBEpCabHbIA NPOTUBEHb 2 O 190-200 40-55

LononHUTENbHBbIV NPOTNBEHLb MOXHO npmoépecm B crneunann3npoBaHHbIX MarasmHax nainm B CEPBUCHOM LIEHTPE.

Xne6 n xne6obynouHble usnenua

Bbicota Pewum Temnepatypa, Bpemsa npuro

Harpesa °C TOBJIEHUA, MUH.
Xned na apoxokesoro Tecta, 1,2 Kr Myku* OMannpoBaHHbIA NPOTUBEHL 2 O 270 8
(c npeaBapuTebHLIM HAarpeBoM) 200 3545
Xned ua Tecta Ha 3akBacke, 1,2 Kr Mykun* OManMpoBaHHbIA NPOTUBEHL 2 O 270 8
(c npeaBapuTebHbIM HAarpeBoM) 200 40-50
XneBoBynouHble n3nenua (HanpuMmep, pxaHole) OManMpoBaHHbIN NPOTUBEHL 3 O 200-220 20-20

* Hukoraa He nevite BOAY NPAMO Ha AHO ropAYero AyxoBOro Lwkada.

Bbineuka Bbicota  Pemum Temnepatypa, Bpemsa npurotoBsne
HarpeBa °C HWUA, MMUH.
MeueHbe OMannpoBaHHbIn NPOTUBEHb 3 O 150-160 20-30
ANOMUHMEBBI NPOTMBEHb + MIOCKWIA NPOTUBEHL  1+3 S 140-150 20-30
ONnA OyxoBoro wkada
ANOMUHMEBBIA NPOTUBEHb + YHUBEPCA/IbHbI 1+3 S 140-150 20-30
rny6oKuiA NPOTUBEHb
Bese OMannpoBaHHbIN NPOTUBEHb B 80-90 180-210
MoHYMKM OMannpoBaHHbIA NPOTUBEHb O 190-210 30-40
MuHaanbHoe neyeHbe  OMasIMPOBAHHLIN NPOTUBEHD o 110-130 30-40
ANOMUHMEBBI NPOTMBEHb + MIOCKWIA NPOTUBEHL  1+3 = 100-120 35-45
ONnA OyxoBoro wkada
ANOMUHMEBBIA NPOTUBEHb + YHUBEPCA/IbHbIN 1+3 S 100-120 35-45

rny6oKuiA NPOTUBEHb

JononHutenbHble NPOTUBHU MOXHO npmoépecm B crneunann3npoBaHHbIX MarasmHax B Ka4ecTtBe AOMNO/THUTE/IbHOIO OéOpyﬂOBaHVIH.

I'IpaKTuqecuue COoBeTbl MO BbliMeKaHUo

Ecnu Bbl XOTUTE NPUroTOBWUTL B/11040 NO CBOEMY
peuenTy.

OpueHTMpyinTeCh Ha noxoxee ONOA0, BKAOUYEHHOE B TabuLLy.

Kak yaHaTb, roTOB /i1 NUPOT 13 OE30P0XIKEBOro
TecTa.

MpunbamanTensHo 3a 10 MUHYT 10 OKOHYaHMA BPEMEHW BbINEKaHuA, yKkasaHHOro B
peuenTe, NPOTKHUTE MUPOr B CaMOW BbICOKON TOYKE TOHKOW AepeBAHHON NasiouKoi.
Ecnu Ha nanouke He ocTaHeTcA cneaos TecTa, MMPOr roToB..

Mupor nosyynncAa nioCKnMm.

B cnenytowmii pa3 Mcnosb3ynTe MeHbLLE XUOKOCTU WK 3aaanTe TeMnepaTypy Bbine
kaHua Ha 10 rpagycoB Hwxe. Cnefynte ykasaHHOMY B peLenTe BPEMEHWN, OTBEAEH-
HOMy Ha B36vBaHuWe TecTa.

[Mupor xopoLwo NOAHANCA B CepeanHe, HO ocTascA
HNU3KUM MO KpaAM.

He cmasbiBainTe hopmy. Koraa nupor 6yaeT rotoB, OCTOPOXHO USBEKUTE ero 13
(HOPMbI C MOMOLLbIO HOXaA.

MUpor CAMWKOM NOAPYMAHWICA CBEPXY.

MocTaBbTe NMPOr B AyXOBOW WKag Ha ©onee HU3KUIN ypoBeHb, ycTaHOoBUTE Bonee
HN3KYIO TeMnepaTypy BbiNEKaHWA 1 BbiNeKamTe NMPOor YyTb AOJbLIE.

[Myupor BbIWeN CANLWLKOM CYyXUM.

MPOTKHUTE FOTOBLIA NUPOT NaNOUYKOl B HECKOBbKNX MecTax. COPLIBHUTE ero hpyKTo-
BbIM COKOM W/ KaKUM-HMBYb aKOro/bHLIM HAanUTKOM. B cneaytowmnin pas yctaHo-
BUTE Temnepartypy BbinekaHmA Ha 10 rpaaycoB Boille U COKpatute BpemA
BbiNeKaHuA.

Xned unu Bbineuka (Hanpumep, TBOPOXHLIA NMPOT)
NONYYNINCH KPACKBbIMU, HO BHYTPWU HE NMPOMNEKINUCH
(nonyunnncb BnaxHble, C MOKPbIMU y4acTKamu).

B cneayowmin pas UCnosb3yinTe MeHbLLEe XWUOKOCTM 1 NoaepXuTe Balle 61040 B
[lyXOBOM LIKady HEMHOrO NoaosbLie nNpu 6osee HU3KOW Temnepatype. B cnyvae
NMUPOroB C COYHON HAUMHKOW, CHauana BbiNeKUTe KOPX OCHOBaHMA. 3aTeM nockinbTe
3TOT KOPX KOMNOTbIM MUHAQIEM WX NAHUPOBOYHBLIMU CyXapfAMK 1 TONIbKO NMOTOM
BbITOXWTE HauuHKy. CneayinTe ykasaHMAM pelenTta u peKOMEeHA0BaHHOMY BPEMEHMU
BblnekaHus.

[NeyeHbe NOAPYMAHUIOCH HEPOBHO.

YcTaHoBuUTe Bonee HU3KYI0 TeMnepaTypy; Tak neveHbe noApyMAHUTCA poBHee. Boine-
KaiiTe camble HeXHbIE BUbI MEUYEHbA B PEXMME BEPXHErO U HUXHEro xapa = B oauH
ypOoBeHb. BbicTynatowas Haa npoTueHeM Oymara [41A BbiNeukn MOXKET Takxe BANATh
Ha UMpKynauuio Bosayxa. Beerga obpesaitte Bymary no pasmepy npoTUBHA.
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DpPYKTOBLIA NMUPOr HEJOCTATOYHO NPOMNeYeH CHU3Y. B creaytowmii pas ycTaHoOBUTE NMPOr Ha ©onee HU3KUIn YPOBEHb.

BbiTekaeT hpyKTOBbIN COK.

B cneaytowunii pa3 Mcnosb3ynTe yHUBEPCasbHbIA NPOTUBEHb, EC/IM OH Y Bac UMeeTCA.

Menkas Bbineuka 13 ApPOXOKeBoro Tecta cnunaetcA CrapanTech OCTaBAATb MEXY U3AEMAMU PACCTOAHME OKOMO 2 CM. Tak y Hux OyaeT

BO BpeMA BblNeKaHnA.

[OCTATOUYHO MecTa [/1A YBeIMUYEHNA B pasMepax U noApyMAHUBAHUA CO BCEX CTOPOH.

Mpu BbiNEKaHWN Ha ABYX YPOBHAX Ha BEPXHEM NPO
TUBHE NeyeHbe 3apyMAHUIOCH BObLLIE, YEM Ha
HUXKHEM.

Mpw BbiNeKaHWN Ha PasHbIX YPOBHAX BCErAa NOMb3yNTECh PEXUMOM KOHBEKLMU [Z].
Ecnmn Bbl cTaBUTE HECKO/ILKO MPOTUBHEN ANA OAHOBPEMEHHOMO BbiNeKaHuA, 9T0 He
3HAUMUT, UTO OHW ByayT rOTOBLI OJHOBPEMEHHO.

Mpu BbiNEeKaHUn NMPOroB C COUYHON HaYMHKON 0Bpa pu BbiNnekaHun MoXeT 00pas3oBbIBATLCA BOAAHOW Nap. YacTb 9TOro napa BbIXOAWT

3yeTcA BOAAHOW KOoHAeHcarT.

yepes OTBEPCTUE B ABEPLE AYXOBOro WkKada 1 MOXET CKOHAEHCMPOBATLCA Ha

naHenun ynpasneHna nan Ha nuuesbiX naHenAax HaxogasAlenca nodnnsocTn medenm B
Buae kanesnb BoAbl. C TOUKK 3pEeHnA PU3MKKN, STO HOPMa/IbHOE ABMIEHNKE.

Msaco, nTuua, pbiba

Mocyna

MOXHO MCNob30BaTh OBYIO XaponpouHyto nocyay. Ana
3axapmBaHuA B0/bLINMX KYCKOB MPOAYKTOB MOXHO TakxXe
MCMNONb30BaTh AMaMPOBAHHbLINA NPOTUBEHD.

J'IyuLue BCero noaxoanT CTekAHHaA nocyna. Véeumecn;, yTo
KpbIWKa KacTproM XOpoWwo U NJI0THO 3aKpbiBaeTCcA.

Mpu NCNONL30BAHUM 3MaNVPOBAHHOM NOCydbl cneayeT Ao6aBnATL
60/blUe XUOKOCTU.

Mpu MCNONBL30BAHMK XaAPOBEH U3 HEePXXaBetoLlel cTanu MAco ByaneT
Xy>Xe NOoAPYMAHMBATLCA U [aXKe MOXET OCTaTbCA HEMPOXAPEHHbIM.
B naHHOM cnyyae cnefyeT yBennunTb Bpema NpuroToBIeHNA.

ﬂ,OI'IOJ'IHI/ITeJ'IbeIe yKa3aHunAa B Taénmuax:
MpuroToBneHne 6e3 KpbilKK = 6e3 KPbILWKN
MpUroToBNEHNE C KPLIWKOM = NOA KPbILKOM

Bceraa ycraHaenmaniTe nocyay No LUEHTPY PELIETKMU.

[OpAYYI0 CTEKNAHHYIO MNOCYAY CNeayeT CTaBUTb Ha CyX0e KYXOHHOE
nonoTeHue. Ecnn noctaButb ee Ha BNaXHOE UM XON04HOE
OCHOBaHWe, CTEK/I0 MOXET JIOMHYTh.

MHapeHue

[oBaBnaiiTe K NOCTHOMY MACY HEMHOIO XWAKOCTU. [IHO nocyabl
[IO/KHO ObITb MOKPBLITO C/IOEM BOAbI TOMLUMHOW MPUM. 2 CM.

Mpu xapeHun noBaBnARTe 4OCTATOYHOE KOMNUYECTBO XUOKOCTU.

[HO nocyabl AOMKHO ObiTb MOKPLITO CNIOEM BOAbI TONLWMHON 1-2 CM.

KonnuecTBo XNOKOCTU 3aBUCUT OT copTa MAca K OT MaTtepuana
nocyabl. Ecnu Bbl roToBMUTE MACO B 3MaﬂMpOBaHHO|7| nocyne,
ﬂ.OéaBJ’IHVITe HEMHOIro GOJ'II:;LIJe XNOKOCTH, YeM B CTEK/TAHHYIO
nocyay.

lMocyna 13 Hep)kaBetoLen CTann He OYeHb NOAXOANT ANA XKapeHus,
MaAco 6yneT MeHblle NOAPYMAHUBATLCA Y MeAIeHHEeEe rOTOBUTLCH.
roTOBLTE €ro npu 6osee BLICOKOW Temnepatype u/unm donee
ONUTENBHOE BPEMA.

3amapuBaHue Ha rpune

Mpw 3axapunBaHny Ha rpuae Bceraa AepXuTe ABepLy AyXOBOro
lwKaga 3aKkpbITOM.

MNepel nomMelleHneM NPOAYKTOB B JyXOBOW LWKad anA
3axapuBaHuA Ha rpuie NpeaBapuTesbHO HarpenTe ero B TeYeHne
NPUMEPHO 3 MUHYT.

MomecTuTe KyCcKu NpoayKTOB NPAMO Ha pelleTKy. Ecnu Bbl
rOTOBUTE TOSILKO OAMH KYCOK MPOAYKTa, ero aydlle noMecTuTs B
LIEHTP PeLeTKMU.

YCTaHOBWUTE 3MaIMPOBaHHbLIN NPOTUBEHL HA YpOBeHb 1. Tyna Gynet
cTeKaTb MACHOW COK, 1 AyXOBOW WKad He 3arpAasHMTCA.

He ycTaHaBnuBanTe Ha ypoBeHb 4 UM 5 NpoTUBEHb ANA AYXOBOrO
lwKaga nnmn yHmeepcasbHbii NPOTUBEHb. 104 BO3AENCTBUEM
CUNBLHOIO Xapa OHW MOryT AedopMMpoBaThCA 1 NOBPEAUTb
BHYTPEHHIOIO YaCTb AYXOBOro wWKaga npu nx U3BneYeHum.

Mo BO3MOXHOCTH, BbIOMpaNTe KYCKN OAMHAKOBOW TOLWMHLI. Tak
OHW PaBHOMEPHO MOAPYMAHATCA U COXPAHATCA COYHbIMU. Dune n
CTeWKN crneayeT conuTb NOCAE XapeHua Ha rpune.

MepeBepHUTE KYCKU MO MPOLWECTBUM %3 BPEMEHW MPUroToBIEHUA.
Y/

HarpeBaTeanbM OJIEMEHT rpunAa BKAKOYAETCA N BblK/IlOYaeTCA
aBToMaTMyeckn. 370 HOpMasbHOE ABMeHne. YacTota BK/IIOYEHNIA 1
BbIK/ItOYEHWI 3aBUCUT OT 3a[1aHHOWN CTeneHn Harpesa rpunia.

Msaco

[To ncTeyeHnn NoNIoBMHLI BDEMEHU NEPEBEPHNUTE KYCKWN MAca.

Korna »xapkoe 6yaeT rotoBo, ero ciaeayet OCTaBUTh elé Ha
10 MUHYT B BbIK/IIOYEHHOM 3aKPLITOM AYXOBOM LWiKady, 4ToObl MACO
nydule nponntasioCb COKOM OT XXapeHuA.

[0 OKOHYaHWM MPUrOTOBIEHUA 3aBEPHUTE MACO B (MOJIbIY U
OCTaBbTe B AyXOBOM Likady Ha 10 MUHyT.

[Mpn NPUroTOBNEHUMN XKAPKOIro U3 CBUHUHbBI C KOXew Haapexete
KOXY KPeCT-HaKpecCT U NONOXNTE MACO B Nocyady CcHavyana KOXew
BHWS.

Msaco Bec Mocyna Bbicota Pemum Temnepatypa B °C, ypo- Bpemsa npuro
HarpeBa BeHb MOLLHOCTU FPUNA  TOBNEHUA, MUH.
>Kapkoe 13 ropaaunHbl 1,0 kr noAa KPbILWKOM 2 220-240 90
(Hanp., pebepHana yacTb) 15K 5 5 510-230 110
2,0 kr 2 o 200-220 130
dunenHana YacTb roBAANHbI 1,0 kr 6e3 KPbILWKK 2 O 210-230 70
1,5 kr 2 o 200-220 80
2,0 kr 2 = 190-210 90
Mano npoxapeHHbli pocTOund 1,0 kr 6e3 KpbILWKN 1 X 210-230 40
Xopowo npoxapeHHble OUMLITEKCHI* Pelwetka 5 ™ 3 20
Mano npoxapeHHble OUdLITEKCHI* 5 ™ 3 15
CBuHMHa 6e3 Hapy)XHOro cana 1,0 kr 6e3 KPbILWKK 1 190-210 100
(Hanp., LWeWHaA 4acTb) 15 Kkr 1 = 180-200 140
2,0 kr 1 X 170-190 160

* MNpeaBapuTenbHO HarpenTe AyxoBOM WkKad B TeYeHne 5 MUHYT.
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Msaco Bec Mocyna Bbicota Pemum Temnepatypa B °C, ypo- Bpemsa npuro
HarpeBa BeHb MOLYHOCTU FPUNA  TOBNEHWA, MUH.

CBWHMHA C HapyXHbIM casnioM 1,0 kr 6e3 KpbILWKN 1 180-200 120
(Hanp., CAMHHaA 4acTb, OKOPOK) 15”7 1 = 170-190 150

2,0 kr 1 X 160-180 180
KonueHan pebepHan yacTb CBUHMHLI 1,0 Kr noa KpbILWKOM 2 o 210-230 70
C KOCTAMU
baTtoH 13 mAacHoro tapwa 750 r maca  6e3 KpbILIKK 1 170-190 70
Konbacku npuoén. 750 r PelueTka 4 3 15
3aneueHHan TenAaTnHa 1,0 kr 6e3 KPbILWKK 2 O 190-210 100

2,0 kr 2 o 170-190 120
BapaHbA HOXKa 6e3 KOCTu 1,5 kr 6e3 KpbILWKN 1 X 150-170 110

* MNpenBapuTenbHO HarpenTe AyXOBON WKad B TeYEHNE 5 MUHYT.

MrTunua

YKasaHHbIl B Tadnuue BeC OTHOCUTCA K NMOArOTOBEHHON K
3aXapunBaHuio N He hapLIMPOBAHHON NTULE.

CHauana ynoxuTte uenyto NTULy Ha peLieTky rpyakoi BHUS.

MepeBepHUTE ee Mo NUCTeUYEHUN %3 BpeMeHW MPUroTOBIEHUA. COKOM

Kycku, pyneTtbl U rpyaKy MHOEWKW cnefsyeT nepesopadmsath no
MCTEYEHUN NONOBUHBLI BDEMEHU NPUrOTOBEHWA. KyCKIU NTHLbI
Nydlle nNepeBepHyTb N0 UCTEUYEHWUN 73 BPEMEHU NPUroTOBEHUA.

Mpw npurotoBaEHUMN YTKU U TYCA, NPOTKHUTE KOXY NTULIbI NOA
KpblbAMW ON1A BbITEKAHUA XNpPa.

MTrua NONYYNTCA OYEHb PYMAHON, C XPYCTALLEN KOPOYKOW, eCnn
Hes3a[0/ro [0 KOHLa BPEMEHU NPUroToBeHnsa cmasaTh ee
C/IMBOYHbLIM Mac/ioM, paCTBOPOM COJIM B BOJE UNN aneslbCUHOBbLIM

Ecnu Bbl XapuTe NTuly Ha rpuie NpAMOo Ha pelleTke, ycTaHoBuTe
3ManMpoBaHHbIN NPOTUBEHL HA YPOBEHL 1.

MTuua Bec Mocyna BbicoTa Pexum Temnepatypa, Bpemsa npuro
HarpeBa ° TOBNIEHUA, MUH.

MONOBMHKYK UbINAEHKa, 1-4 WTyKK 400 r kaxnaan PeweTtka 2 x 200-220 40-50

PasnenaHHan kypuua 250 r Kaxabli KycoK PeweTtka 2 X 200-220 30-40

Llenaa kypuua, 1-4 wrtykmn 1,0 kr kaxnaan PeweTtka 2 X 190-210 50-80

YTKa 1,7 kr PelweTtka 2 X 180-200 90-100

lycb 3,0 kr Pewetka 2 X 170-190 110-130

Monogada nHaenka 3,0 kr PeweTtka 2 180-200 80-100

2 HOXKUW UHOENKMN 800 r kaxnaan PeweTtka 2 X 190-210 90-110

Pbi6a

MepeBepHUTE KYCKN PbiObl MO NPOLLIECTBUN ¥3 BPEMEHMU.

Llenyto pbiBy nepeBopaumsath He HyxHO. CTaBbTe Lenyto pbidy B

[lyXOBOI WiKad, YIOXMB ee OPIOKOM BHU3, CMIUHHBIM MJ1aBHUKOM

BBEepPX. [nA noanepxaHua polObl B YCTONUMBOM MOJSIOXKEHNUM

NOJIOXMNTE B €€ XMBOT Hapes3aHHbIN KapTodesb UK NocTaBbTe

MaIEHbKNIA )XapOMnpPOYHbIA COCy.

Mpu 3anekaHnn dune poidbl 10BaBLTE HECKO/IBKO CTOMOBbLIX SIOXEK

XUIOKOCTU ANA TYLIEHWA.

Ecnm Bbl XapuTe pbi®y Ha rpune NnpAMO Ha pelleTke, yCTaHOBUTe

3MaIMPOBaHHbIN NPOTUBEHb HA YPOBEHbL 1.

Pui6a Bec Mocyna BeicoTta Permum Temnepartypa, Bpewms,

HarpeBa °C MHWH.

Benasa vnun apyras peia (uenaq), 600 r OMannpoBaHHbIn NPOTUBEHb 3 O 180-190 45-55

Hanpumep nopana

XrpHana pbifa (MansiMn Kyckamm), PelweTka* 2 O 180-190 45-55

HanpuMmep 0CoChb

®dapwmnpoBaHHana Mepsysa 1,0 kr OMannpoBaHHbIN NPOTUBEHb 3 O 180-190 55-65

* MNocTaBbTe 9MaIMPOBaHHbLINA NPOTUBEHL HA YPOBEHL 1.

17



PexomeHAauuu No yapeHUro B rpune

[nA Takoro Beca xapkoro B Tabnuue HeT BeiBepuTe napameTpbl Ana 6nmxaiwero 6onee NErkoro Beca u yBenunusTe ykasaHHoe Bpems
3HaYeHuNn. NPUroTOBNEHUA.

Bbl XOTUTE NPOBEPUTL, FOTOBO /I XapKoe. KVcnonbayite TepMomMeTp AnA MAca (Bbl MOXeTe NpruoOpecTu ero B cneunannsmpoBaHHOM
MarasuHe) U CHUMUTE «npody NOXKONM». [nA 9TOro NOXKOW HagaBute Ha xapkoe. Ecim oHo
TBEPOOE, 3HAaUMUT OHO roToBO. Ecnn OHO NpoaaBnMBaeTCA NIOXKOM, TO ero Hado XapuTb eLlé.

YKapkoe cnviKoM TEMHOeE, a Kopouka MpoBepbTE YPOBEHL YCTAHOBKM U TEMNepatypy.
MecTamu noaropena.

YKapkoe nosyunnock XopoLo, a coyc nofd- B cneayiowmnii pas BosbMUTE NOCYdy MeHbLIero pasmepa uiv 1odasbte 60bLIe XUOKOCTH.
ropern.

>Kapkoe nosyunnochb XOpoLlo, HO COyC B cneayowmin pas Bo3bMUTE nocydy 60/bllero pasmepa unm no0aBbTe MEHbLLE XUAKOCTH.
C/IMLLIKOM CBET/IbIA W XNAKUIA

Bo Bpema NpuUroToBneHnaA xapkoro odpa  3OTO HOpMasbHO 1 0OYCNOBAEHO 3aKOHaMM GU3NKKU. Bonbliaa YacTb BOAAHOMO napa oTBOAUTCA
3yeTcA BOAAHOW nap. uepes Bbixoabl napa. OH MOXEeT KOHAEHCUPOBATLCA Ha XON0AHON NaHenu BbikouaTenen nnn
Ha 6nmnanexatlelt NoBepxHoOCcT Mebenn 1 ctekartb KaniaMmn no He.

3aneKaHKu, cydne, TOCTbI
Bcerna crasbTte opMy Ha peLeTky.

[Mpun 3anekaHun nam 3axapueaHum NPOLYKTOB HEMNOCPEACTBEHHO
Ha pelleTke, 6e3 Nocyabl, NOCTaBbTE AMaIMPOBaHHLIA NPOTUBEHb
Ha ypoBeHb 1. Tak AyxOBOW LiKad MeHbLIE 3arpA3HUTCA.

CocTonAHWe 3anekaHku OyJeT 3aBUCETb OT e BbICOThI U OT pasMepa
nocybl. JaHHble, NpeacTaBneHHble B Tabnuue, ABNAITCA
OPUEHTUPOBOUHBIMU.

Bnrono Mocyna Bbicota Pewium Temnepatypa B °C, Bpemsa npuro
HarpeBa CTeneHb HarpeBa rpunA  TOBMNEHMUSA,

MUH.

Cnapkue cydne (Hanpumep, TBopoxHoe Dopma anAa cydne 2 O 180-200 40-50

cyne ¢ ppykramm)

MuKaHTHble 3aneKaHKn U3 roTOBbIX ®opwma anAa cydne wm ama 3 O 210-230 30-40

NpOAYKTOB (HanpuMep, 3arnekaHka u3 /IMPOBAaHHbIA NPOTUBEHb

MaKapoH) 3 o 210-230 20-30

MUKaHTHblE 3aneKaHKn U3 CbipbIX ®opma anAa 3anekaHok uam 2 X 160-180 50-70

NPOAYKTOB* (Hanpumep, kaptodenbHaa  3MasIMPOBaHHLIN NPOTUBEHb =

saneKaHKa) 2 X 160-180 50-70

MomkapyBaHue TOCTOB Pelletka 5 ™ 3 4-5

MoapyMAHMBAHME KOPOYKM Ha TOCTax Peletka 3+1 X 170-180 8-12

* BblcoTa 3anekaHku He [0/KHa NpeBbiWaTth 2 CM.

Mony¢pabpurarhbl
CnenyiiTe MHCTPYKUMAM NPOU3BOANTENA HA YNaKOBKE.

MokpblBaA 4ONOAHUTENBHOE 0O0PYyaOBaHWE ByMaron AnA BbiNeuku,
yBeautecs, 4to aTa Bymara npuroaHa AnAa UCMoNb30BaHUA Mpu
BbICOKUX Temnepartypax. Pasmep Bymaru Jo/mKeH COOTBETCTBOBATb
pasmepy 65t01a, KOTOPoe Bbl COOMPaeTeCh rOTOBUTS.

MonyyeHHbIn pesynsTaT NPAMO 3aBUCUT OT TUna npoaykTa. Chipbie
NPOAYKTbl MOTYT UMETb HEPABHOMEPHBIA OTTEHOK.

bnropo HononHutensHoe o6opynoeaHue BbicoTa Pexum Temnepatypa, Bpems,
HarpeBa °C MHWH.
KapTtodens-thpu PelleTka nnm aManMpoBaHHbIA NPOTUBEHb 3 O 190-210 20-30
Muuua PelieTka 2 O 200-220 15-20
Muuua Ha BareTe OManMpoBaHHbI NMPOTUBEHL 3 O 190-200 20-25

YKasaHue: B npolLiecce NnpurotoBeHNA 3aMOPOXEHHbIX NMPOAYKTOB
NPOTUBEHb MOXET NOKOPOOUTLCA. [PUUMHON 3TOro ABNAETCA
nepenag B Temneparypax, KOTOpblii UCMbITLIBAET NPOTUBEHbL. B
npouecce BbinekaHua aedopmaumnsa nponagaer.
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Ocobble 6nroaa

MpKn HA3KUX TemnepaTypax XopoLIOo NnosyyaeTca KpemMooOpasHhlii
MNOrypT 1 NpeKpacHo NOAXOANT APOXXKEBOEe TeCTo.

CHauana nsBnekuTe 13 AyxoBoro wkaga A0NONHUTENbHOE
obopyaoBaHue, a Takxe ONopHbIe PeLleTKn (Hanpaeaaowme),
yCTaHOB/IEHHbIE HA /IEBON U NPAaBON CTEHKE.

MpurotoBneHue noryprta

1. Bckunatute 1 nuTp monoka (3,5 % XMPHOCTW) U fante emy
oxnaanteea Ao Temnepatypbl 40 °C.

2. [lo6asbTe B MoIoko 150 r MorypTa (oxNaxaeHHOoro B
XONOAUNBHUKE) N NepeMellanTe.

3. Pasneite cMecb No vyawkam uin GaHoUKam 1 3aKpPonTe nx
NULEBON NIIEHKON.

4. [MpenBaputeNbHO HarpenTe AyxoBOW WKad, cornacHo
yKasaHUAM.

5.3artem ycTaHoBUTE Yallkn 1Unm 6aHOUKK Ha AHO [yXOBOro wkada
N TOTOBLTE COIMIACHO yKasaHWAM.

PaccToinKa apoxiKeBoro tecta

1. [pnroToBLTE APOXOKEBOE TECTO 0OLIUHLIM COCOOOM. MomecTuTe
TECTO B XaPOMPOUHYD Kepammniyeckyto nocyny U Hakpointe ero.

2.peaBapuTenbHO HarpenTe AyxXoBON Wkad), CornacHo
yKasaHUAM.

3. BuikntounTte npmudop 1 Nocne BbIKAOUYEHUA ganTe TecTy
NOAHATLCA BHYTPW LUKada.

bnropo Mocyna BbicoTa Pexum HarpeBa Temnepatypa Bpemsa
I7IorypT YcTaHoBUTE Yallku  Ha AHO AyXOBOro MpenBapuTenbHLIN Harpes nNpu 5 MUH.
nnu 6aHouKM lwkada 50 °C
50 °C 8 u.
PaccToiika apoxke YcTaHoBUTE »apon  Ha AHO AyXOBOro MpenBapuTenbHLIN Harpes nNpu 5-10 MUH.
BOro TecTa POYHYtO mocyay lwkada 50 °C,
BLIK/TIOUNTE NPMOOP 1 NOMECTUTe 20-30 MUH.
LPOXOKEBOE TECTO B AYXOBOW LWIKad.
Pa3|v|opa).|(|4 BaHUe N3BNEKNTE 3aMOPOXKEHHbBIE MPOAYKTHI U3 YNaKOBKWU, MOMECTUTE UX B

Bpema pasamopaxuBaHua 3aBUCUT OT TUMNa 1 KonmyecTea
NPOAYKTOB.

Cnenyinte MHCTPYKUMAM NPOWU3BOAUTENA Ha YNaKOBKE.

COOTBETCTBYIOLLYIO MOCY/ly, a 3aTEM Ha PELLETKY.
Mtuuy cnenyeT yknaabiBate Ha BI040 rPYAKON BHUS.

3amopoMeHHble NPOAYKTbI

Hanpumep: TOpTbl CO CAMBKAMM, C MAC/IAHLIM KPEMOM, C LLOKO/1aAHOMN

NN caxapHoW rnasypbito, MPyKThl, Kypuua, Kondacku u MAco, xneo,

xneéoéynquble n3aenna, nnporu 1n gpyraa KoOHANTepCcKanA Bbinevka

HAononHutenbHoe Bbicota Pewum  Temnepartypa
o6opynosaHue HarpeBa
Pewetka 1 TepmoperynaTop AOJHKEH

HaxoaWTbCA Ha HyNeBOM
OTMETKE.

CyweHue

Mcnonb3yiTe TOMbKO KaYeCTBEHHbLIE Y XOPOLLO BbIMbITbIE (DPYKTHI U
OBOLLM.

[avite BoAe CTeYb M NOAOXANTE, NOKa PPYKThl (OBOLLUM) XOPOLLIO
OOCOXHYT.

[MoKpONTE 3MaNMPOBaHHbIN NPOTUBEHb U PELLETKY CreunanbHom
Oymaroi AnA BbiNeYkn Uau BOLEHOW BGymaroi.

Mepuoanyeckn nepesopaymBante hpyKTbl (OBOLLN).

Koraa oHu noapyMAHATCA, JaiTe UM NOACOXHYTb U CHUMUTE C
oymaru.

Bnrono BeicoTa Pewum HarpeBa Temnepatypa, °C Bpemsa npurotoBneHms, u.
600 r HapesaHHbIX ToMTUKaMu AGI0K 1+3 B 80 npuén. 5y

800 r HapesaHHbIX Kycoukamu rpyLu 1+3 B 80 npunén. 8 u

1,5 kr cnuB 1+3 B 80 npudn. 8-10 y

200 r YnCTbIX NPAHbLIX TPaB 1+3 B 80 npunén. 112y
MpurotoBneHue BapeHbA MNpuroToenexue

Mpu NPUroTOBAEHUN BapeHbA BaHKy 1 Pe3VHOBbLIE NPOKIaAKM
[IO/MKHBI BblTh UNCTBIMU U HAXOAUTLCA B XOPOLLIEM COCTOAHMK. [0
BO3MOXHOCTU, UCMNONb3YTE BaHKM 0AMHAKOBOro pasmepa. JaHHbie
B Tab/MUax COOTBETCTBYIOT KPYI/IbIM SIMTPOBLIM BaHKaMm.

BHumaHue!

He ucnonbayinte 6onee Boicokne unm 6onee oObeMHble GaHKK.
KpBbILWKK C HAX MOTYT COpBaTbCA.

Ncnonb3yiite TONBKO CBEXME (DPYKTbl U OBOLLM. XOPOLIO BbIMOWTE
nX.

Bpewmsa, ykazaHHoe B Tadnunuax, ABAAETCA OPUEHTUPOBOUYHLIM. OHO
MOXET UBMEHATLCA B 3aBUCUMOCTM OT TeMMepaTypsl B MOMELLEHUM,
KonunuecTsa 6aHOK, a Takke KONMUYecTBa 1 TeMnepartypbl Ux
coaepXxmmoro. Nepes BbIKAOUEHMEM AYyXOBOro Likada yoeanTecsh,
yTO BHYTPU BGaHOK 00pasoBavCh My3bIpu.

1. BbloXXnTe GpyKThl UM OBOLM B GaHKK, HE HamnoHAA UX A0
Kpaes.

2. BbiTpuTe Kpaa 6aHOoK; OHW AO/XKHbI OblTb YNCTLIMU.
3.Monoxute Ha Kaxayto 6aHKy PesvHOBYIO MPOKNAAKY U KPbILLKY.
4. 3akpoliTe 6aHKn ¢ NOMOLLbIO K/toua.

He ycTaHaBnuBaiTe BHyTPb AyXOBOro Likada 6onee wectn 0aHoK
OAHOBPEMEHHO.

MporpammupoBaHue

1.YCcTaHOBMTE SMaMPOBaHHbIN NPOTUBEHL HA YPOBEHb 2.
YcTaHoBuUTe BaHKM Ha NPOTUBEHb Tak, YTOObl OHU He
conpvKacaaucb Apyr ¢ APYrom.

2.Hanelite B NOCKWI 3MaIMPOBAHHbIA NPOTUBEHb NOA-AUTPA
ropAayen Boabl (NpudnmauntensHo 80 °C).

3. 3akpoiiTe ABepLy AyxOBOro likada.

4.YcTaHoBWUTE nepek/toyatesb Beldopa MyHKLUNUIA Ha OTMETKY
HWKHero xapa [—.

5. 3apante Temneparypy 170-180 °C.
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n puUroToBfieHue BapeHbA

MpumepHo vepes 40-50 MUHYT HauHyT 00pPas30BLIBATLCA
MHOIFOUYMCEHHbIE NY3bIpU. BbikNtounte AyxoBON Wkad.

N3Bnekute BaHkn 13 OyxoBOro wkada npuMepHo yepes 25-

35 MUHYT (B TEUYEHME STOrO BPEMEHW OHWU AOWAYT [0 FOTOBHOCTYU
6naroaapaA ocTtatouHoMy Tenny). Ecnv ocTtaBuTb UX oxnaxaaTbea
BHYTPW [lyXOBOTrO LKada B TeuyeHne 6O/bLIEero BpEMEHU, MOTyT
06pasoBaThcA MUKPOOLI, CMOCOOCTBYIOLIME OKUCNIEHWIO BAPEHbA.

DpYKTbl B IMTPOBLIX GaHKax C MmoMeHTa NoABNEeHUA ny3bipen Ha octaTouHom Tenne
A6noku, cmopoavHa, KnyoHuka OTK/OUYNUTL npuén. 25 MuHyT
YepelwHa, abprKoChl, NePCUKK, CMOPOaNHA OTK/IIOUNTL npunén. 30 MUHYT
A6nouHoe, rpyliesoe UM CnvBoBoe nope OTK/IIOUNTL npunoén. 35 MUHyT

anrOTOBI‘IeHMe OBOLLHbIX KOHCEepBOB

Korna B 6aHkax HauHyT 00pa30BbIBATLCA MESKUE MNy3bipy, 3atanTe
Temnepatypy 120-140 °C. C aToro MomMeHTa NpuUroToBneHue
3aHumaet 35-70 MUHYT, B 3aBMCMMOCTM OT Tvna oBoLuen. 1o
NPOLWECTBMN 3TOMO BPEMEHW BLIKIOUMTE AYXOBOW LKad 1
[IOBEANTE KOHCEPBbI O FOTOBHOCTU NOA AENCTBMEM OCTaTOUYHOrO

Tenna.
OBowM B XONOAHOM MapvHaae B NIMTPOBbIX 6aHKax C MOMeHTa nofiBneHusa nysbipe npu  Ha octatouHom Tenne
Temnepatype 120-140 °C

Orypubl - npunén. 35 MuH.
Ceekna npuon. 35 MuH. npunén. 30 MuH.
Bptoccenbckan kanycra npuon. 45 MuH. npunén. 30 MuH.
3eneHana dacosnb, Konbpadu, KpacHoKauaHHaa Kanycra npuén. 60 MUH. npuoén. 30 MUH.
3eneHbli ropolek npunon. 70 MuH. npunén. 30 MuH.

UsBneueHne 6aHOK U3 AYXOBOroO WKada

[Mocne 3aBepLlUEeHNA NPUTOTOBNEHNA U3BIEKUTE 6aHKn 13 OyxXoBOro

wkada.

BHumaHue!

He cTaBbTe ropaune GaHky Ha XONOHYIO WK BAAXKHYIO

NMOBEPXHOCTb. BaHKM MOryT NOMHYTb.

AKpunamupa B npoAyKTax

Akpunamua obpasyertcs, B NepByto ouepeab, B NpoayKTax ns
311aKOBbIX U KapToMe s, NPUroTOBEHHBIX NMPY MOBbILWEHHbIX
Temnepartypax, HanpuMmep B XapeHoMm KapTodesne, TocTax,

XNeBoByNoUHbLIX n3aenmnax, xnede n Menkom
BMAax neyeHoA).

BbiNeuke (Pas/inyHbIX

CoBeThbl No MPUroToBNIEHUIO NPOAYKTOB C

HU3KUM coaepXaHueM akpunammaa

O6Lume coseTbl

® MakcumanbHO orpaHuumMBanTe Bpemsa NpuroToBAEHNA.
m Visberaiite U3NUWHEro 3axapuBaHua NPOayKTOB.
m [MpoaykTbl 6ONLLIOIO pasmepa 1 TOJLLMHLI CoAepyXaT Mano akpuiamuaa.

BbinekaHue B pexume BEpxXHEro 1 HMXKHEro xapa npu Temnepatype He 6onee 200 °C
B pexume KoHBeEKUMM Npun Temnepatype He 6onee 180 °C.
MeueHbe B pexume BEpXHEro 1 HWXKHEro xapa npu Temnepatype He 6onee 190 °C.

B pexume KoHBeKUMM Npun Temnepatype He 6onee 170 °C.
MpucyTCcTBME AlLlA U ANYHOIO XeNnTka CHkaeT odpasoBaHne akpunammuia.

Kaptodens-hpu, NPUroToBAAEMbIV B yXO-
BOM LUKady

Pacnpenenute kapTodenb No NPOTUBHIO PaBHOMEPHO, OAHUM C/loeM. 3anekanTe Ha NPoTUBHE
He meHee 400 r kapTtodensa, utToObl OH He Nepecox.
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KoHTponbHble 6ntoaa

Ot Tabnuubl ObiM COCTaBNEHbl A1A Pa3/IMUYHBIX KOHTPOMPYOLWNX
opraHoB, 4ToObl 06/1erUYnTb NPOLEeaYPY NPOBEPKM U TECTUPOBAHMA
pasHbIX AyXOBbIX WKadOB.

B cootBetcTBuM ¢ EN 50304/EN 60350 (2009) nnm IEC 60350.

BbineKkaHue

BeinekaHune Ha 2 ypoBHAX.

Bcerna yctaHaBnmBaite yHUBEPCa/bHbIV IyOOKMIA NPOTUBEHb Ha
BEPXHWIN YPOBEHb, a atOMUHWEBBIA NMPOTUBEHb A/1A AyXOBOIrO
lwKkaga — Ha HWKHUIA YPOBEHb.

MacnaHoe neveHbe.
Bntoga, 0AHOBPEMEHHO MOMeELLaeMble Ha NPOTUBHAX B AyXOBOW
Kad, MOryTb ObiTb FOTOBbLI B pasHOe BPEMA.

3akpbiThili AGIOYHbIN NMUPOT HA OJHOM YPOBHE.
YcTaHOBUTE pas3beMHbIE POPMbI TEMHOIO LIBETA HA HEKOTOPOM
paccTtoAaHuK Apyr OT Apyra.

3aKpbIThIli AGIOYHbIA MMPOT Ha 2 YPOBHAX.
YcTaHOBUTE padbeMHble (POPMbl TEMHOIO LiBETA OAHY Had APYroin.

Muporn B pasbeMHbix hopMax U3 Benoi XecTu.

Bbinekaiite B pexxMMe BEPXHEro u HikHero xapa = Ha

O[IHOM YpOBHe. VIcnonb3ynTe amaMpoBaHHbI NPOTUBEHL BMECTO
PELIETKN N NOCTaBbTE HA HEro pasbeMHbIE (HOPMbI.

bnrogo MpoTHUBHK, COBETbI U NpeaoCTEepPEHEHUA Bbicota Pemwum Temnepatypa, Bpems,
Harpesa °C MHWH.
MacnaHoe neyeHbe (C NnpeaBapuTesnbHbIM  [110CKUA NPOTUBEHL AN1A AyXOBOro wWkada 2 O 160-170 20-30
Harpesom”) YHuBepcasbHbIn rnyO0oKuii NpoTUBEHb 3 o 150-160 20-30
ANOMUHMEBBI NPOTUBEHL + MIOCKUI 1+3 = 140-160 20-30
NPOTUBEHb ANA AyXOBOro Likada
ANOMUHMEBBIV NPOTUBEHL + YHMBEPCANbHbLIA  1+3 S 140-160 20-30
rny©oKuiA MPOTUBEHb
Menkana Bbineuka, 20 nagenui OManMpoBaHHbIi NPOTUBEHb 3 O 150-170 20-35
Menkana Bbineuka, 20 nagenuii Ha Npo-  A/IIOMUHUEBbLIN NPOTUBEHb + NMIOCKNIA 1+3 140-150 30-40
TUBHE (C NpeaBapuTesibHbIM HarpeBoM™®)  MPOTMBEHb ANA AyXOBOro wkada
ANOMUHMEBBIV NPOTUBEHL + YHMBEPCANbHbLIA  1+3 140-150 30-40
rny©oKuiA NPOTUBEHb
BuckeuT Ha Boae (C npeaBaputensHbiM  PasbeMHas dhopma 1 O 170-180 35-45
HarpeBoM™)
MAoCKUA NMPOT 13 APOXXKEBOrO TecTa OManMpoBaHHbI NPOTUBEHb 2 O 160-180 30-40
ANOMUHMEBBIN NPOTUBEHbL + MNOCKUI 1+3 = 150-160 30-45
NPOTUBEHb ANA AyXOBOro Likada
ANOMUHMEBBIV NPOTUBEHL + YHMBEPCANbHbLIA  1+3 B 150-160 30-40
rny©oKuiA NPOTUBEHb
3aKpbIThiil AGNOUHBIN NPOr 2 pelleTkn + 2 pasbemHble Hopmbl U3 Genoin 1+3 B 170-180 60-70
xectn, @ 20 cm
OManmMpoBaHHbIi NPOTUBEHL + 2 padbeMHble 1 O 190-210 70-90

dopmbl U3 Genoi xectu, @ 20 cm

* He ncnonbayite yHKLUMIO ObICTPOrO Harpeea Ana NpeaBapuTesibHOro Harpeea ayxoBoro Lkada.
PelweTKn 1 NPOTUBHM MOXHO NPMOBPECTM B KA4YeCcTBe AOMOMHUTENBHOrO 000PYA0BaHMA B CNEUNaIn3npOBaHHbIX MarasmHax.

3aapuBaHue Ha rpune

Ecnm npoaykThbl NoOMeLaoTCA HEMOCPEACTBEHHO Ha PELLeTKY,
NnocTaBbTe dMa/IMPOBaHHbLINA NPOTUBEHb Ha YPOBEHb 1. Takum

obpaszom, Tyaa OyneTt ctekaTb MACHOW COK, U AyXOBOW WKad
MeHbLUEe 3arpA3HNTCA.

bnrono HononuutensHoe o6opyaosaHue BeicoTa Pexum  CreneHb Bpems,
HarpeBa HarpeBsa rpunfa  MMH.

MopxapuBaHne TOCTOB (NpeaBapuTenbHbli  Peluetka 5 ™ 3 Vo-2

HarpeB 10 MuH.)

TenaubA KOTNEeTa AnA raméyprepa, 12 wryk* Pelietka U aManmpoBaHHbIn Npotn  4+1 ™ 3 25-30

(6e3 npenBapuUTENbHOMO Harpesa) BEHb

* [epeBepHyTb N0 UCTEUEHUN %3 BPEMEHM.
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internetowym: www.bosch-eshop.com

A\ Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Zapoznanie sie z nig pozwoli na
bezpieczne i wtasciwe uzytkowanie
urzadzenia. Instrukcje obstugi i montazu
nalezy zachowac¢ do pozniejszego wglgdu
lub dla kolejnego uzytkownika.

Niniejsze urzgdzenie przeznaczone jest
wytgcznie do zabudowy. Nalezy
przestrzegac specjalnej instrukcji montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtagczy¢
wytgcznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkdd wynikajgcych z
niewtasciwego podtgczenia.
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Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Urzgdzenia nalezy
uzywac wytgcznie do przygotowywania
potraw i napojow. Nie zostawiac
wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.
Urzadzenia uzywac wytgcznie w
zamknietych pomieszczeniach.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w
wieku powyzej 8 lat oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi, a takze
0soby nie posiadajgce wystarczajgcego
doswiadczenia lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo lub zostaty pouczone,
jak wtasciwie obstugiwac urzgdzenie i sg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.



Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba
Ze majg one ukonczone 8 lat i sg
nadzorowane przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

Zawsze prawidtowo wsuwac wyposazenie
do komory piekarnika. Patrz Opis
wyposazenia w instrukcji obstugi.

Niebezpieczenstwo pozaru!

= Przechowywane w komorze gotowania
tatwopalne przedmioty mogg sie zapalic.
Nigdy nie przechowywac przedmiotow
tatwopalnych w komorze gotowania. Nigdy
nie otwiera¢ drzwiczek urzgdzenia, gdy
wydobywa sie z niego dym. Wytgczy¢
urzadzenie i wyciggngc wtyczke z gniazda
lub wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe,.

= W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje
przecigg. Papier do pieczenia moze
dotkng¢ elementow grzejnych i zapali€ sie.
Podczas podgrzewania piekarnika nigdy
nie ktas¢ papieru do pieczenia na
wyposazenie nie przymocowujgc go.
Papier do pieczenia nalezy zawsze
obcigzac¢ naczyniem lub formg do
pieczenia. Papierem do pieczenia wytozy¢
wytgcznie konieczng powierzchnie. Papier
do pieczenia nie moze wystawac poza
wyposazenie.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

= Urzgdzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy
nie dotyka¢ gorgcych powierzchni
wewnatrz komory gotowania ani
elementow grzejnych. Zawsze odczekac,
az urzadzenie ostygnie. Nie zezwalac
dzieciom na zblizanie sie!

= Akcesoria i naczynia bardzo sie
nagrzewajg. Do wyjmowania gorgcego
wyposazenia lub naczyn z komory
gotowania zawsze uzywac tapek
kuchennych.

= Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w
gorgcej komorze gotowania. Nigdy nie
przygotowywac potraw z duzg iloscig
wysokoprocentowych napojow
alkoholowych. Uzywac wytgcznie
niewielkich ilosci wysokoprocentowych
napojow. Ostroznie otwierac¢ drzwiczki
urzadzenia.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

= Dostepne elementy nagrzewajg sie
podczas eksploatacji. Nie dotykac
gorgcych elementow. Nie zezwalac
dzieciom na zblizanie sie.

= Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia
moze wydostawac sie gorgca para.
Ostroznie otwiera¢ drzwiczki urzgdzenia.
Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie!

= Woda w gorgcej komorze gotowania moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary
wodnej. Nigdy nie wlewac¢ wody do
gorgcej komory gotowania.

Niebezpieczenstwo obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

mogg pekngcC. Nie uzywac skrobaczki do

szkta, zrgcych ani szorujgcych srodkow

CzyszCzacy.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

= Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowig powazne zagrozenie.Naprawy
mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanych technikow
serwisu.Jesli urzgdzenie jest uszkodzone,
nalezy wyciggnac¢ wtyczke z gniazda lub
wytgczyC bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

" |[zolacja przewodu urzgdzenia
elektrycznego moze sie stopi¢ na
gorgcych czesciach urzadzenia. W
zadnym wypadku nie moze dojs¢ do
kontaktu przewodu przytgczeniowego z
gorgcymi czesciami urzadzenia.

= \WWnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

= Podczas wymiany zarowki w komorze
gotowania styki oprawki znajdujg sie pod
napigciem. Przed przystapieniem do
wymiany zarowki wyciggngc¢ wtyczke z
gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe,.

= Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢
do porazenia prgdem. Nigdy nie wtgczac
uszkodzonego urzgdzenia. Wyciggngc¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas samooczyszczania zewnetrzna
powierzchnia urzgdzenia jest gorgca. Nigdy
nie dotykaC drzwiczek urzadzenia.
Poczekac, az urzgdzenie ostygnie. Nie
zezwalac dzieciom na zblizanie sie!
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Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

m Wyposazenie, folia, papier do pieczenia lub naczynia na dnie
komory piekarnika: nie stawia¢ wyposazenia na dnie
piekarnika. Nie wyktadac¢ dna piekarnika folig, obojetnie
jakiego rodzaju, ani papierem do pieczenia. Nie stawia¢ na
dnie piekarnika zadnych naczyn, jesli ustawiona temperatura
jest wyzsza niz 50 °C. Dochodzi do przegrzania. Czas
pieczenia i smazenia ulega zmianie, a emalia zostaje
uszkodzona.

m Woda w goracej komorze piekarnika: nigdy nie wlewac¢ wody
do goragcej komory piekarnika. Powstaje para wodna. Nagta
zmiana temperatury moze prowadzi¢ do uszkodzenia emalii.

m Wilgotne produkty spozywcze: wilgotnych produktéw nie
przechowywac przez dtuzszy okres czasu w zamknietej
komorze piekarnika. Emalia ulega uszkodzeniu.

m Sok z owocow: na ciasta pieczone na blasze nie uktadac zbyt
duzo soczystych owocow. Skapujacy z blachy sok z owocow
pozostawia trwate plamy. W miare mozliwosci uzywac
gtebokiej blachy do pieczenia.

m Studzenie z otwartymi drzwiczkami urzgdzenia: podczas
studzenia komora piekarnika powinna by¢ zawsze zamknieta.
Nawet jesli drzwiczki urzadzenia sa tylko uchylone, fronty
sgsiadujgcych mebli mogg z czasem ulec uszkodzeniu.

m Mocno zabrudzona uszczelka drzwiczek: jesli uszczelka
drzwiczek jest mocno zabrudzona, podczas eksploataciji
drzwiczki nie zamykajg sie szczelnie. Fronty sgsiadujgcych
mebli moga ulec uszkodzeniu.Zawsze dbac o czystosé
uszczelki.

m Drzwiczki urzadzenia jako miejsce do siedzenia lub
odktadania przedmiotéw: nie stawac, nie siadac¢ ani nie
opierac sie na otwartych drzwiczkach urzadzenia. Nie stawia¢
naczyn i wyposazenia na drzwiczki urzadzenia.

m Wsuwanie wyposazenia: W zaleznosci od typu urzadzenia
wyposazenie moze zarysowac szybe drzwiczek podczas ich
zamykania. Wyposazenie nalezy zawsze wsuwac do oporu do
komory piekarnika.

m Transport urzgdzenia: nie podnosi¢ ani nie przenosic
urzadzenia trzymajgc za uchwyt drzwiczek. Ciezar urzgdzenia
przekracza wytrzymatos¢ uchwytu, ktéry moze sie urwac.

Nowy piekarnik w Panstwa kuchni

Oto Paristwa nowy piekarnik. W tym rozdziale zostaja
objasnione funkcje panelu sterowania i jego poszczegdlnych
elementéw. Ponadto, rozdziat zawiera informacje na temat
akcesoriow kuchennych i elementéw znajdujgcych sie
wewnatrz piekarnika.

Panel sterowania

Ponizej znajdg Panstwo ogdlny opis elementéw panelu
sterowania. Na panelu wskaznikdw nie moga sie jednoczesnie
wyswietla¢ wszystkie symbole. Elementy panelu sterowania
mogq sie rozni¢ w zaleznosci od modelu urzadzenia.

Pokretto
funkgji

Chowane pokretta

W niektérych piekarnikach, pokretta mozna chowac. Aby
wsungc¢ lub wysuna¢ pokretto, nalezy je nacisngc, gdy znajduje
sie W pozyciji zero.

Przyciski

Pod kazdym przyciskiem znajdujg sie czujniki. Nie naciskac
mocno przyciskow. Naciskac tylko odpowiedni symbol.
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Przyciski regulacji
i panel wskaznikow

Pokretto
temperatury




Pokretto funkcji

Za pomocg pokretta funkcji mozna wybrac funkcje grzewcza.

Polozenie Zastosowanie

o Pozycja zero Piekarnik jest wytgczony.

Nadmuch gorgcego
powietrza*

Do pieczenia ciast i ciastek. Mozli-
wos¢ pieczenia na dwdch pozio-
mach. Dmuchawa umieszczona na
tylnej sciance piekarnika rozprowa-
dza ciepto rownomiernie w catej
komorze piekarnika.

& Ogrzewanie gorne i
dolne*

Do pieczenia ciast, zapiekanek i
pieczeni z chudego miesa, np. z
cieleciny lub dziczyzny, na jednym
poziomie. Ciepto jest dostarczane
przez dolny i goérny element grzew-
czy.

Pokretto temperatury

Pokretto temperatury stuzy do programowania temperatury lub
poziomu pracy grilla.

Potozenie Opis

[ ) Pozycja zero Piekarnik nie grzeje.

50-270 Zakres tempera- Temperatura wnetrza piekarnika w
tury °C.

Poziomy pracy Poziomy pracy grilla o matej
grilla powierzchni [*] oraz o duzej
powierzchni (7.

| = poziom 1, tagodny

Il = poziom 2, Sredni
Il = poziom 3, mocny

clean Funkcja oczyszczania.

X Grill znadmuchem
goracego powietrza

Do pieczenia kawatkdow miesa,
drobiu i ryb. Element grzewczy
grilla i wentylator wtaczajg sie i
wytgczajg na przemian. Dmu-
chawa rozprowadza powietrze roz-
grzane przez grill wokot
pieczonych potraw.

] Grill, duza powierzch- Do smazenia/pieczenia na grillu
nia befsztykow, kietbasek, tostow i ryb.
Nagrzewanie catej powierzchni
pod elementem grzewczym grilla.

(*] Grill, mata powierzch- Do smazenia/pieczenia na grillu
nia niewielkich ilosci befsztykow, kiet-
basek, tostéw i ryb. Nagrzewanie
srodkowej czesci elementu grzew-
czego grilla.

Duszenie w ttuszczu dan "confit",
pieczenie i przygotowywanie zapie-
kanek. Ciepto jest dostarczane
przez dolny element grzewczy.

(L) Ogrzewanie dolne

Rozmrazanie Do rozmrazania np. migsa, drobiu,
chleba i ciast. Dmuchawa rozpro-
wadza nagrzane powietrze wokot

rozmrazanej potrawy.

Oswietlenie Wigczanie lampki oswietlajgcej

wnetrze piekarnika.

* Funkcja grzewcza, za pomocag ktorej okresla sie klase efek-
tywnosci energetycznej zgodnie z normg EN60350.

Przy wybieraniu funkcji grzewczej wigcza sie lampka
oswietlajgca wnetrze piekarnika.

Przyciski regulacji i panel wskaznikow

Przyciski stuzg do regulacji roznych dodatkowych funkcji. Na
panelu wskaznikow pokazuja sie ustawione wartosci.

Przycisk Zastosowanie

»$ Szybkie podgrzewa- Nagrzewanie piekarnika w wyjat-
nie kowo szybki sposdb.

(® Funkcje regulacii Wybraé funkcje minutnika £) i czas

czasu trwania gotowania -b.
c= Funkcja zabezpiecze- Blokowanie i odblokowanie panelu
nia dzieci sterowania.
—  Mnigj Zmniejszenie zaprogramowanych
+ W|ecej WartOéCi

Zwiekszenie zaprogramowanych
wartosci

Na panelu wskaznikéw, nawiasy kwadratowe [ ] wskazujg
symbol odpowiadajgcy aktywnej funkcji czasu.

Gdy piekarnik grzeje, na panelu wskaznikdw pokazuje sie
symbol (8). Podczas przerw w nagrzewaniu, symbol gasnie.
Symbol nie zapala sie przy funkcji oswietlenia [ ani przy
funkcji rozmrazania (¢9.

Wskazéwka: Gdy korzysta sie z grilla i zaprogramowany czas
pracy przekracza 15 minut, nalezy po uptywie tego czasu
przestawi¢ pokretto temperatury w tagodny tryb pracy grilla.

Whnetrze piekarnika

Wewnatrz piekarnika znajduje sie lampka. Dzieki wentylatorowi,
piekarnik nadmiernie sie nie nagrzewa.

Wentylator

Wentylator wigcza sie i wytgcza w razie potrzeby. Gorgce
powietrze uchodzi z piekarnika przez gérng czes¢ drzwiczek.
Uwaga! Nie zastania¢ szczeliny wentylacyjnej. Piekarnik moze
ulec przegrzaniu.

Wentylator nadal dziata przez pewien czas po wytgczeniu
piekarnika, aby umozliwi¢ jego szybsze ostygniecie.
Lampka

Lampka wewnatrz piekarnika pozostaje wtgczona podczas
pracy piekarnika. Tym niemniej rowniez po wytgczeniu
piekarnika, mozna lampke wtaczy¢, ustawiajgc pokretto funkcji
w pozyciji [8].
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Wyposazenie dodatkowe

Dostarczone wyposazenie dodatkowe nadaje sie do
przyrzadzania wielu potraw. Nalezy zwrdci¢ uwage na
prawidtowe ustawienie wyposazenia podczas wsuwania go do
komory piekarnika.

Aby potrawy byty jeszcze smaczniejsze, a obstuga piekarnika
jeszcze bardziej komfortowa, oferujemy szeroki wybor
wyposazenia dodatkowego.

wkladanie akcesoriéw kuchennych

Akcesoria kuchenne mozna umieszczac w piekarniku na
5 réznych poziomach. Nalezy wsuwac akcesoria kuchenne do
samego korca, aby nie dotykaty szyby w drzwiczkach.

Akcesoria mogg by¢ wyciggane do potowy, do pozyciji
ustabilizowanej. Dzieki temu, wyjmowanie potraw z piekarnika
jest bardzo utatwione.

Wsuwajgc akcesoria do wnetrza piekarnika, sprawdzié, czy
wygiecie znajduje sie w tylnej czesci akcesorium. Tylko w ten
sposodb akcesorium moze sie idealnie dopasowad.

—

W zaleznos$ci od wyposazenia, jesli urzadzenie posiada
wysuwane szyny, elementy te lekko sie zaczepiajg po
catkowitym wysunieciu. W ten sposéb mozna z tatwoscia
wtozyé akcesorium. W celu odblokowania, ponownie wsunaé
wysuwane szyny do wnetrza piekarnika, lekko naciskajac.

Wskazowka: Pod wptywem wysokiej temperatury akcesoria
kuchenne mogag ulec odksztatceniu. Po ostygnieciu,
odksztatcenie znika. Nie wptywa to na normalne dziatanie.

Panstwa piekarnik jest wyposazony tylko w niektére sposréd
wymienionych ponizej akcesoriow kuchennych.

Akcesoria sg dostepne w naszym Serwisie Technicznym, w
sklepach specjalistycznych lub w Internecie. Poda¢ numer HEZ.

Ruszt

Do naczyn, form do ciast i ciastek,
pieczeni, dan z rusztu i potraw mro-
zonych.

Wsunac¢ ruszt, tak by otwarta strona
byta skierowana w strone drzwi-
czek piekarnika, a wygiecie - w dot

N—

Ptytka emaliowana blacha do pie-
czenia
Do ciast, ciastek i herbatnikéw.

Witozy¢ blache do piekarnika, usta-
wiajgc jg w ten sposdb, aby obni-
zona krawedz byta skierowana w
strone drzwiczek.

Gleboka blacha emaliowana uni-
wersalna

Do ciast z mokrym wierzchem, cia-
steczek, potraw mrozonych i duzych
pieczeni. Moze by¢ takze uzywana
do zbierania ttuszczu podczas pie-
czenia bezposrednio na ruszcie.

Witozy¢ blache do piekarnika, usta-
wiajgc jg w ten sposdb, aby obni-
zona krawedz byta skierowana w
strone drzwiczek.

Specjalne akcesoria kuchenne

Specjalne akcesoria sg dostepne w naszym Serwisie
Technicznym lub w sklepach specjalistycznych. W naszych
katalogach oraz w Internecie prezentowana jest szeroka oferta
akcesoridow do piekarnika. Dostepnos¢, a takze mozliwosé
zamowienia online specjalnych akcesoriow, zalezg od kraju
nabywcy. Szczegodtowe informacje na ten temat mozna znalez¢
w dokumentacji dotagczonej do zakupionego urzadzenia.

Nie wszystkie akcesoria sg odpowiednie dla kazdego
urzadzenia. Przy zakupie, nalezy zawsze podac¢ doktadng
nazwe (E-Nr) swojego urzadzenia.

Specjalne akcesoria kuchenne Numer HEZ

Zastosowanie

Ptytka emaliowana blacha do pieczenia HEZ361000

Do ciast, ciastek i herbatnikéw.

Gteboka blacha emaliowana uniwersalna HEZ362000

Do ciast z mokrym wierzchem, ciasteczek, potraw mrozonych i
duzych pieczeni. Moze by¢ takze uzywana do zbierania ttusz-
czu podczas pieczenia bezposrednio na ruszcie.

Ruszt HEZ364000

Do naczyn kuchennych, form, pieczeni, dan z rusztu i potraw
mrozonych.

Blacha do pizzy HEZ317000

Doskonata do pizzy, potraw mrozonych lub okrggtych, duzych
ciast. Blacha do pizzy moze by¢ uzywana zamiast gtebokiej
blachy uniwersalnej. Umiescié¢ blache na ruszcie i postepowad
zgodnie ze wskazédwkami podanymi w tabeli.

Brytfanna szklana HEZ915001

Brytfanna szklana doskonale nadaje sie do przygotowywania w
piekarniku sztufad oraz zapiekanek. W sposéb szczegdlny
nadaje sie do kuchenek z programem automatycznym lub z
automatycznym systemem pieczenia.

Potréjne prowadnice do catkowitego wysuwa- HEZ368301

nia potraw

Szyny do poziomodw 1, 2 i 3 umozliwiajg catkowite wysuniecie
akcesoriow kuchennych bez ryzyka, ze sie przechyla.
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Przed pierwszym uzyciem

Niniejszy rozdziat zawiera informacje dotyczace czynnosci,
ktére nalezy wykonac przed pierwszym uzyciem piekarnika.
Najpierw nalezy przeczytaé rozdziat Wskazéwki dotyczace
bezpieczeristwa.

Zatwierdzenie wskaznika

Po podtgczeniu, na panelu wskaznikdw miga zero. Nacisngé
przycisk ® w celu zatwierdzenia. Pole wskaznikéw gasnie.

Programowanie piekarnika

Istnieje wiele sposobdw programowania piekarnika. Ponizej
zostat opisany sposob programowania funkcji grzewczej i
temperatury lub poziomu pracy grilla. Piekarnik umozliwia
zaprogramowanie czasu gotowania (czas trwania) kazdej
potrawy. Aby uzyskac wiecej informaciji, zapoznac sie z
rozdziatem Programowanie funkcji regulacji czasu.

Funkcja grzewcza i temperatura

Przyktad z obrazka: ogrzewanie gérne i dolne & w
temperaturze 190 °C.

1.Za pomocag pokretta funkcji wybrac funkcje grzewcza.

2.7a pomocg pokretta temperatury zaprogramowac
temperature lub poziom pracy grilla.

Piekarnik zaczyna sie nagrzewac.

Wygrzewanie piekarnika

Aby usung¢ zapach nieuzywanego urzgdzenia, nalezy zamkngé
i wygrzac pusty piekarnik. Najlepszy efekt mozna uzyskacé
wiaczajac na godzine ogrzewanie gérne i dolne &, przy
ustawieniu temperatury na 240 °C. Sprawdzi¢, czy wewnatrz
piekarnika nie pozostaty czesci opakowania.

1.Za pomocg pokretta funkcji wigczy¢ ustawienie ogrzewania
gdrnego i dolnego (=

2.7a pomocg pokretta temperatury ustawi¢ temperature
240 °C.

Po uptywie godziny wytgczy¢ piekarnik. W tym celu, przekrecic
pokretto funkcji do pozyciji zero.

Czyszczenie akcesoriow kuchennych

Przed pierwszym uzyciem akcesoriow kuchennych, nalezy
oczyscic¢ je doktadnie przy uzyciu sciereczki i cieptej wody z
dodatkiem niewielkiej ilosci mydta.

Wytaczanie piekarnika
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

Zmiana ustawien

Za pomocg odpowiednich przetagcznikdw mozna w kazde;j
chwili zmieni¢ rodzaj grzania i temperature.

Szybkie podgrzewanie

Funkcja szybkiego podgrzewania stuzy do nagrzania piekarnika
do zaprogramowanej temperatury w krotkim czasie.

Funkcji tej uzywa sie zazwyczaj do temperatur powyzej 100 °C.
Nalezy stosowac nastepujgce funkcje grzewcze:

m Nadmuch gorgcego powietrza
m Ogrzewanie gérne i dolne &
m Ogrzewanie dolne [£J

Aby potrawa byta réwnomiernie upieczona, nie nalezy wstawia¢
jej do piekarnika przed wytgczeniem funkcji szybkiego
podgrzewania.

1. Wybra¢ funkcje grzewczg i temperature.

2. Nacisna¢ krétko przycisk »§%.

Symbol »$$ zapala sie na panelu wskaznikéw. Piekarnik
zaczyna sie nagrzewac.

Zakonczenie szybkiego podgrzewania

Rozbrzmiewa sygnat. Symbol »$% na panelu wskaznikéw
gasnie. Wtozy¢ potrawe do piekarnika.

Wytaczanie funkcji szybkiego podgrzewania

Nacisngc¢ przycisk »$%. Symbol »% na panelu wskaznikdow
gasnie.
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Programowanie funkcji regulacji czasu

Opisywany piekarnik posiada wiele funkcji regulacji czasu. Za
pomoca przycisku © uaktywnia sie menu i dokonuje sie
zmiany na inng funkcje. Podczas wykonywania regulacii
ustawien, symbole czasu pozostajg zapalone. Nawiasy
kwadratowe [ ] wskazujg wybrang funkcje regulacji czasu.
Istnieje mozliwos¢ zmiany juz zaprogramowanej funkcji
regulacji czasu, bezposrednio za pomocg przycisku + lub —
pod warunkiem, ze symbol czasu bedzie sie znajdowat w
nawiasach kwadratowych [ ].

Minutnik

Dziatanie minutnika nie zalezy od dziatania piekarnika. Minutnik
posiada wtasny sygnat dzwiekowy. W ten sposdb mozna
odrézni¢ zakonczenie czasu zaprogramowanego w minutniku
od automatycznego wytgczenia piekarnika (czasu trwania
gotowania).

1.Nacisnac¢ jeden raz na przycisk QO.
Na panelu wskaznikdw zapalajg sie symbole czasu, a
nawiasy kwadratowe znajdujg sie przy 0.

2. Zaprogramowac czas na minutniku za pomoca
przycisku + lub —.
Wartos$¢ odpowiadajgca przyciskowi += 10 minut
Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi —= 5 minut

Zaprogramowane ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie
kilku sekund. Zaczyna sie odliczanie czasu na minutniku. Na
panelu wskaznikéw zapala sie symbol [L)] i pokazuje sie uptyw
czasu na minutniku. Pozostate symbole czasu gasna.

Po uplywie czasu zaprogramowanego ha minutniku

Rozbrzmiewa sygnat. Na panelu wskaznikdw pokazuje sie .
Wytaczyé minutnik za pomoca przycisku (©.

Zmiana ustawien czasu minutnika

Zmieni¢ czas na minutniku za pomocg przycisku + lub —.
Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku
sekund.

Usuniecie ustawien czasu w minutniku

Przywrdcié ustawienia czasu minutnika & za pomoca
przycisku —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po
uptywie kilku sekund. Minutnik wytgcza sie.

Przegladanie ustawien czasu

Gdy zaprogramowany jest minutnik i czas trwania, na panelu
wskaznikdw zapalajg sie oba symbole. Na pierwszym planie, w
sposéb widoczny biegnie czas minutnika. Nawiasy kwadratowe
znajdujg sie przy symbolu 0.

Aby przegladad czas trwania gotowania -5, nacisngé

przycisk (O. Nawiasy kwadratowe znajdujg sie przy symbolu <9,
a wartos¢ pokazuje sie przez kilka sekund na panelu
wskaznikdw.

Czas trwania gotowania

Piekarnik umozliwia programowanie czasu trwania gotowania
dla kazdej potrawy. Po uptywie zaprogramowanego czasu
gotowania, piekarnik automatycznie sie wytgcza. W ten sposdéb
unika sie koniecznosci przerywania innych zaje¢ domowych, w
celu wytgczenia piekarnika, a takze zapobiega sie
przekroczeniu, na skutek nieuwagi, czasu gotowania.

Przyktad z obrazka: czas trwania gotowania 45 minut.
1.Za pomoca pokretta funkcji wybrac funkcje grzewcza.

2.7a pomocg pokretta temperatury zaprogramowac
temperature lub poziom pracy grilla.
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3.Nacisna¢ dwukrotnie przycisk (®.
Na panelu wskaznikéw pokazuje sie . Zapalaja slie symbole
czasu, a nawiasy kwadratowe ustawiajg sie przy -9.

4. Zaprogramowac¢ czas trwania gotowania za pomocg
przycisku + lub —.

Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi + = 30 minut
Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi — = 10 minut

Po kilku sekundach wigcza sie piekarnik. Na panelu
wskaz’nikc}w pokazuje sie uptyw czasu gotowania i zapala sie
symbol [-9]. Pozostate symbole czasu gasna.

Po uptywie czasu gotowania

Rozbrzmiewa sygnat. Piekarnik przestaje grzac¢. Na panelu
wskaznikéw pokazuje sie &i. Nacisnaé przycisk .
Zaprogramowac nowy czas gotowania za pomocg
przycisku + lub —. Albo nacisngé dwa razy przycisk ®© i
umiesci¢ pokretto funkcji w pozyciji zero. Piekarnik jest
wytgczony.

Zmiana czasu trwania gotowania

Zmieni¢ czas trwania gotowania za pomocg przycisku + lub —.
Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku
sekund. Jesli minutnik jest zaprogramowany, najpierw nacisng¢
przycisk (.

Anulowanie ustawienia czasu gotowania

Przywréci¢ czas trwania gotowania i za pomoca przycisku —.
Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku
sekund. Ustawienie czasu zostato skasowane. Jesli minutnik
jest zaprogramowany, najpierw nacisnac przycisk Q.

Przegladanie ustawien czasu

Gdy zaprogramowany jest minutnik i czas trwania, na panelu
wskaznikow zapalajg sie oba symbole. Na pierwszym planie, w
sposdb widoczny biegnie czas minutnika. Nawiasy kwadratowe
znajduja sie przy symbolu ).

Aby przegladad czas trwania gotowania b, nacisnagé

przycisk (©. Nawiasy kwadratowe znajduja sie przy symbolu -5,
a wartos¢ pokazuje sie przez kilka sekund na panelu
wskaznikdw.



Funkcja zabezpieczenia dzieci

W celu unikniecia przypadkowego wtaczenia piekarnika przez
dzieci, urzadzenie jest wyposazone w funkcje zabezpieczenia
dzieci.

Piekarnik nie reaguje woéwczas na zadne ustawienie. Mozna
programowac minutnik przy witgczonej funkcji zabezpieczenia
dzieci.

Gdy funkcja grzewcza i temperatura lub poziom pracy grilla sg
zaprogramowane, funkcja zabezpieczenia dzieci przerywa
podgrzewanie.

Funkcja oczyszczania

Funkcja oczyszczania regeneruje powierzchnie
samoczyszczace we wnetrzu piekarnika.

Tylna scianka piekarnika, scianki boczne lub $cianka gérna
moga by¢ pokryte warstwg ceramiczng o duzej porowatosci.
Warstwa ta pochtania zabrudzenia powstate podczas pieczenia
i smazenia oraz usuwa je w trakcie pracy piekarnika. Dzieki tej
funkcji, mozna regenerowac te powierzchnie samoczyszczace,
ktdre nie moga sie juz prawidtowo oczysci¢ w sposob
samoistny.

Przed oczyszczaniem

Wyja¢ naczynia i nieodpowiednie akcesoria kuchenne z
wnetrza piekarnika.

Czyszczenie dna piekarnika i scianek pokrytych emalia

Przed zaprogramowaniem funkcji oczyszczania, oczysci¢ we
wnetrzu piekarnika powierzchnie, ktdre nie podlegajg
samooczyszczaniu. W przeciwnym przypadku pokazg sie
plamy, ktérych nie mozna usungc.

Uzywac sciereczki i cieptej wody z niewielkg iloscig mydta lub
octu. W przypadku silnych zabrudzen, uzywaé¢ metalowego

Konserwacja i czyszczenie

Piekarnik zachowa przez dtugi okres czasu idealny wyglad i

sprawnos¢ dziatania pod warunkiem, ze bedzie w odpowiedni
sposob czyszczony i poddawany zabiegom konserwacyjnym.
Ponizej opisano sposdb konserwacji i czyszczenia piekarnika.

Wskazowki

m Na przedniej Sciance piekarnika mogg pojawic sie
przebarwienia spowodowane stosowaniem réznych
materiatow jak szkto, plastik lub metal.

m Przypominajgce brud, dobrze widoczne smugi na szybie
piekarnika to odbicia swiatta lampki piekarnika.

m W bardzo wysokiej temperaturze emalia ulega przypaleniu. Z
tego powodu moga wystgpic¢ niewielkie odbarwienia. Jest to
zjawisko normalne, ktére nie wptywa na dziatanie piekarnika.
W przypadku cienkich blach, nie jest mozliwe catkowite
pokrycie emalig ich bocznych $cianek. Z tej przyczyny,
wspomniane scianki moga stac sie szorstkie w dotyku. Nie
powoduje to jednak zniszczenia powtoki antykorozyjnej.

Wiaczenie funkcji zabezpieczenia dzieci
Nie moze by¢ uprzednio zaprogramowana funkcja
automatycznego wytgczenia.

Naciskac przycisk c= przez ok. cztery sekundy.

Na panelu wskaznikow zapala sie symbol C=. Funkcja
zabezpieczenia dzieci zostata witgczona.

Wytaczenie funkcji zabezpieczenia dzieci
Naciskac przycisk c= przez ok. cztery sekundy.

Symbol = na panelu wskaznikéw gasnie. Funkcja
zabezpieczenia dzieci zostata wytgczona.

zmywaka z cienkiego stalowego drutu lub specjalnego srodka
do czyszczenia piekarnikdw. Stosowac wytacznie po
ostygnieciu wnetrza piekarnika. Nie czysci¢ powierzchni
samoczyszczacych metalowym zmywakiem ani srodkami do
czyszczenia piekarnikdw.

Programowanie
Czyszczenie trwa okoto jednej godziny.

1.U.stawic’ pokretto funkcji na nadmuchu gorgcego powietrza
=].

2.Umiesci¢ pokretto temperatury na clean.
Po uptywie godziny, wytgczy¢ pokretto funkciji.

Anulowanie ustawienia oczyszczania
Ustawi¢ pokretto funkcji w potozeniu o.

Po oczyszczeniu

Po catkowitym ostygnieciu wnetrza piekarnika, oczyscic
wilgotng szmatkg resztki soli z powierzchni samoczyszczacych.

Srodki czyszczace

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni piekarnika przez zastosowanie
nieodpowiednich srodkow czyszczacych, nalezy uwzglednié
informacje zawarte w tabeli. Nie stosowac:

m Srodkéw czyszczacych kwasnych lub o wtasciwosciach
Sciernych,

m produktdw o mocnym dziataniu, ktére zawierajg alkohol,
m zmywakow lub twardych ggbek,

m urzadzen czyszczgcych przy uzyciu wysokiego cisnienia lub
strumienia pary.

Doktadnie wyprac¢ kazdg nowa Sciereczke przed uzyciem.
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Strefa Srodki czyszczace

Przednia scianka
piekarnika

Ciepta woda z niewielkg iloscig mydta:
Oczysci¢ sciereczka i osuszy¢ miekka
szmatka. Nie uzywac ptynu do mycia
szyb ani skrobakdéw do szkta.

Stal nierdzewna Ciepta woda z niewielkg iloscig mydta:
Oczyscic sciereczka i osuszy¢ miekkag
szmatka. Natychmiast zmywac plamy z
wapna, ttuszczu, maki kukurydzianej i
biatka jajka, gdyz pod spodem moze
pojawi¢ sie korozja.

W punktach Serwisu Technicznego lub
w sklepach specjalistycznych mozna
naby¢ srodki do czyszczenia stali nie-
rdzewnej, ktdre mozna stosowac na
rozgrzanej powierzchni. Naktadac¢ sro-
dek czyszczacy bardzo cienkg szmatkg
z miekkiego materiatu.

Szkto Srodki do czyszczenia szyb:
Czysci¢ sciereczkg z miekkiego mate-
riatu. Nie uzywac skrobaka do szkta.
Wziernik Srodki do czyszczenia szyb:

Czysci¢ Sciereczka z miekkiego mate-
riatu. Nie stosowac alkoholu, octu ani
innych srodkoéw do czyszczenia o wtas-
ciwosciach sciernych lub o kwasnym
odczynie.

Szyby w drzwiczkach Srodki do czyszczenia szyb:
Czysci¢ Sciereczka z miekkiego mate-
riatu. Nie uzywac skrobakéw do szkta.

Szklana pokrywa
lampki piekarnika

Ciepta woda z niewielkg iloscig mydta:
Czysci¢ Sciereczka.

Uszczelka
Nie wyjmowac!

Ciepta woda z niewielkg iloscig mydta:
Czysci¢ Sciereczka. Nie trzec.

Kratki lub szyny Ciepta woda z niewielkg iloscig mydta:
Odmoczy¢ i oczysci¢ sciereczkg lub

szczoteczka.

Prowadnice Ciepta woda z niewielkg iloscig mydta:
Oczysci¢ za pomocg sciereczki lub
szczoteczki. Nie pozostawia¢ do odmo-

Czenia ani nie my¢ w zmywarce.

Akcesoria kuchenne  Ciepta woda z niewielkg iloscig mydta:
Odmoczy¢ i oczysci¢ sciereczkg lub

szczoteczka.

Oczyszczanie powierzchni samoczyszczacych wewnatrz
piekarnika

W niektérych piekarnikach, tylna $cianka wnetrza piekarnika,
$cianki boczne lub $cianka gérna moga by¢ pokryte warstwg
ceramiczng o duzej porowatosci. Warstwa ta pochtania
zabrudzenia powstate podczas pieczenia i smazenia oraz
usuwa je w trakcie pracy piekarnika. Im wyzsza temperatura i
dtuzszy czas pracy piekarnika, tym lepszy efekt
samooczyszczania.

Dzieki funkcji oczyszczania, mozna regenerowac te
powierzchnie samoczyszczace, ktére nie mogg sie juz
prawidtowo oczysci¢ w sposéb samoistny. Odpowiednie
informacje mozna znalez¢ w rozdziale Funkcja oczyszczania.

Nieznaczne odbarwienie warstwy ceramicznej nie wptywa na
przebieg samooczyszczania.
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Uwaga!

m Nie uzywac srodkow czyszczgcych o wtasciwosciach
Sciernych. Powodujg one porysowanie i uszkodzenie warstwy
0 wysokiej porowatosci.

m Nie czysci¢ warstwy ceramicznej Srodkami do czyszczenia
piekarnikéw. Jesli na skutek nieuwagi rozleje sie na nig
$srodek do czyszczenia piekarnikdw, usung¢ go natychmiast
za pomocag gabki i duzej ilosci wody.

Czyszczenie dna piekarnika i scianek pokrytych emalia

Uzywac Sciereczki i cieptej wody z niewielkg iloscig mydta lub
octu.

W przypadku silnych zabrudzen, uzywacé¢ metalowego zmywaka
z cienkiego stalowego drutu lub specjalnego srodka do
czyszczenia piekarnikdw. Stosowac wytgcznie po ostygnieciu
wnetrza piekarnika. Nie czysci¢ powierzchni samoczyszczgcych
metalowym zmywakiem ani srodkami do czyszczenia
piekarnikéw.

Funkcja os$wietlenia

Aby utatwi¢ czyszczenie piekarnika, mozna wtgczy¢ lampke
znajdujaca sie wewnatrz piekarnika.

Wiaczanie lampki w piekarniku

Obrécié pokretio funkcji do pozycji [8].

Lampka witgcza sie. Pokretto temperatury powinno byc¢
wytgczone.

Wytaczanie lampki wewnatrz piekarnika

Obracic¢ pokretto funkcji do pozycji O.

Pochylanie elementu grzewczego grilla

Aby utatwi¢ czyszczenie, w niektdrych piekarnikach mozna
pochyli¢ element grzewczy grilla.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Piekarnik powinien by¢ zimny.

1.Pociggng¢ do przodu uchwyt pochylanego grilla i popchngé

go do gory, az rozlegnie sie klikniecie oznaczajace, ze
zablokowat sie w odpowiednim potozeniu (rysunek A).

2.Jednoczesnie, przytrzymac element grzewczy grilla i pochyli¢
go w dot (rysunek B).

—X

Po zakonczeniu czyszczenia, ponownie przesungc - kierujac w
gore - element grzewczy grilla. Popchng¢ uchwyt stuzgcy do
przytrzymania, w dot, i wsung¢ element grzewczy grilla.



Zdejmowanie i zaktadanie kratek lub szyn z
lewej i prawej strony

Istnieje mozliwos¢ wyjecia kratek lub szyn z prawej i lewej
strony w celu ich oczyszczenia. Piekarnik powinien by¢ zimny.

Zdejmowanie kratek lub szyn
1.Unies¢ kratke lub szyne w przedniej czesci i zdjac ja
(rysunek A).

2. Nastepnie, pociagng¢ kratke lub szyne catkowicie do przodu
i wyjac ja (rysunek B).
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Czysci¢ kratki lub szyny ptynem do mycia naczyn i gagbkg. W
przypadku plam trudnych do usuniecia zaleca sie uzy¢
szczoteczki.

Zaktadanie kratek lub szyn

1. W pierwszej kolejnosci, wtozy¢ kratke lub szyny w tylny
rowek, naciskajgc troche do tytu (rysunek A),

2.a nastepnie wtozy¢ element w przedni rowek (rysunek B).
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Ustawienie kratek lub szyn mozna regulowac¢ w lewo i w prawo.
Zawsze ustawiac elementy wygieciem w dot.

Zdejmowanie i zaktadanie drzwiczek
piekarnika

Aby utatwi¢ demontaz drzwiczek piekarnika i mycie szyb
drzwiczek, istnieje mozliwos¢ zdjecia drzwiczek piekarnika.

Zawiasy drzwiczek piekarnika sg wyposazone w dzwignie
blokujgca. Jezeli dzwignia jest zamknieta (rysunek A), zdjecie
drzwiczek nie jest mozliwe. Po otwarciu dzwigni blokujgcej
mozna zdja¢ drzwiczki (rysunek B), zawiasy w drzwiczkach
zostajg zablokowane. Dzieki temu, drzwiczki nie zamkng sie w
nieoczekiwanym momencie.

A Niebezpieczenstwo obrazen!

Jesli zawiasy nie sg zablokowane za pomocg dzwigni
blokujgcej, drzwiczki mogg zamknac¢ sie w nieoczekiwanym
momencie. Pamietac¢, aby dzwignie blokujgce byty zawsze
zamkniete. Dzwignie powinny by¢ otwarte wytgcznie przy
zdejmowaniu drzwiczek.

Zdejmowanie drzwiczek

1. Otworzy¢ catkowicie drzwiczki piekarnika.

2. Wyja¢ obie dzwignie blokujgce umieszczone z prawej i z
lewej strony (rysunek A).

3.Zamkng¢ catkowicie drzwiczki piekarnika (rysunek B). Ztapaé
drzwiczki obiema rekami z lewej i prawej strony. Przymknac¢
drzwiczki jeszcze bardziej i wyciagnac.

Zakladanie drzwiczek
Zatozy¢ ponownie drzwiczki, wykonujgc opisane powyzej
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

1. Przy ponownym zaktadaniu drzwiczek pamietac, aby oba
zawiasy weszty doktadnie w odpowiednie otwory (rysunek A).

2. Dolny rowek zawiaséw powinien by¢ odpowiednio
dopasowany po obu stronach (rysunek B).

/ )

Jesli zawiasy nie zostang prawidtowo zamontowane, moze
wystgpi¢ nierdwne ustawienie drzwiczek w stosunku do
przedniej czesci piekarnika.

3. Ponownie zamkng¢ dzwignie blokujgce (rysunek C).
Zamkng¢ drzwiczki piekarnika.

A Niebezpieczenstwo obrazen!

Nie dotykac¢ zawiasdw, jezeli drzwiczki niespodziewanie
wypadng lub jezeli zawias nagle sie zatrzasnie. Skontaktowac
sie z Serwisem Technicznym.
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Montaz i demontaz szyb w drzwiczkach
Dla utatwienia czyszczenia mozna wymontowac szyby z
drzwiczek piekarnika.

Demontaz

1.Zdjac¢ drzwiczki piekarnika i potozy¢ je na szmatce, uchwytem
do dotu.

2.7dja¢ gorng pokrywe drzwiczek piekarnika. W tym celu,
nacisng¢ palcami na zaczep umieszczony po lewej i prawej
stronie (Rysunek A).

3.Podniesc¢ i wyjg¢ gorng szybe (Rysunek B).

AN B|

W przypadku drzwiczek z trzema szybami, nalezy rowniez
wykonac nastepujgcg czynnosc:

4.Podnies¢ i wyjac szybe (Rysunek C).

Umy¢ szyby przy uzyciu ptynu do mycia szyb i Sciereczki z
miekkiego materiatu.

Co zrobi¢ w przypadku usterki

W przypadku wystgpienia usterki, czesto mozna usunac ja
samodzielnie w prosty sposob. Przed skontaktowaniem sie z
Serwisem Technicznym, zalecamy podjecie proby
samodzielnego usuniecia usterki z wykorzystaniem ponizsze;j
tabeli.

Tabela usterek

Usterka Mozliwa przy- Rozwiazanie/rady
czyna
Piekarnik nie Uszkodzony Sprawdzi¢ stan bezpiecz-
dziata. bezpiecznik. nika w skrzynce bezpieczni-
kow.
Przerwa w Sprawdzi¢, czy w kuchni

dostawie prgdu. dziata oswietlenie lub inne
urzadzenia elektryczne.

Na wskazniku Przerwa w Potwierdzi¢ za pomoca

miga zero. dostawie pradu. przycisku O©.
Piekarnik nie W stykach znaj- Obrdcic kilkukrotnie gatki
grzeje. duje sie pyt obrotowe w obu kierun-

kach.
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A Niebezpieczenstwo obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia mogg pekngc. Nie
uzywac skrobaczki do szkta, zrgcych ani szorujgcych srodkow
Czyszczacy.

Montaz

Drzwiczki z dwoma szybami: wykona¢ czynnosci od punktu 2
do 4.

Po wykonaniu montazu, sprawdzi¢, czy napis "right above" na
lewej dolnej czesci jest odwrdcony.

1.Wsungc¢ szybe do tytu, pochylajgc jg (Rysunek A).

2.Wsuna¢ gorng szybe do tytu w oba wsporniki, pochylajac ja.
Gtadka powierzchnia powinna znajdowac sie na zewnatrz.

(Rysunek B)

3.Natozy¢ pokrywe i docisngc¢ ja.
4. Zatozy¢ drzwiczki piekarnika.

Uzy¢ ponownie piekarnika dopiero po upewnieniu sie, ze
szyby zostaly prawidiowo zamontowane.

Komunikaty o btedach

Kiedy na panelu wskaznikdow pojawia sie komunikat o btedzie z
symbolem £, nacisnaé przycisk (©. Komunikat znika.
Ustawiona funkcja czasu zostaje skasowana. Jesli komunikat o

btedzie nie znika, powiadomic¢ Serwis Techniczny.

Anomalie wywotujgce nastepujgce komunikaty o btedach mogag
by¢ rozwigzane przez samego uzytkownika.

Komunikat o
btedzie

Mozliwa przy-
czyna

Rozwigzanie/rady

£ Przycisk zostat
nacisniety zbyt
krotko lub jest
zablokowany.

Nacisngc po kolei wszystkie
przyciski. Sprawdzi¢, czy
ktorys z przyciskow nie jest
zablokowany, zakryty lub
brudny.

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!

Niewtasciwie przeprowadzane naprawy stwarzajg powazne
zagrozenie. Do wykonywania napraw sg uprawnieni wytacznie
odpowiednio przeszkoleni pracownicy Serwisu Technicznego.



Wymiana lampki w piekarniku

Jesli lampka w piekarniku jest uszkodzona, nalezy jg wymienic.

Lampki dziatajgce przy zasilaniu 220-240V, typu E14, o mocy

25W i odporne na wysokg temperature (T300 °C) mozna naby¢

za posrednictwem Serwisu Technicznego lub w sklepach

specjalistycznych. Zaleca sie uzywac wytgcznie lampek tego

typu.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej. Sprawdzi¢, czy jest

prawidtowo odtgczone.

1. W celu unikniecia uszkodzen wtozy¢ Sciereczke kuchenng do
zimnego piekarnika.

2. Wyja¢ szklany element ochronny, odkrecajac go w lewg
strone.

Serwis

W razie koniecznos$ci naprawy urzadzenia nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem. Zawsze znajdziemy odpowiednie
rozwigzanie, rowniez aby unikng¢ zbednego wzywania
technikéw serwisu.

Symbol produktu (E-Nr) i numer fabryczny
(FD-Nr)

Pracownikowi serwisu nalezy poda¢ symbol produktu (E-Nr)
oraz numer fabryczny (FD-Nr) urzadzenia, aby mogt on udzieli¢
kompetentnej pomocy. Tabliczka znamionowa z tymi numerami
znajduje sie z prawej strony na drzwiczkach piekarnika. Mozna
tu wpisa¢ dane urzadzenia i numer telefonu serwisu, aby w
razie koniecznosci szybko je odnalezé.

E-Nr FD-Nr

3. Wymieni¢ lampke na lampke podobnego typu.
4. Ponownie wkreci¢ szklany element ochronny.

5.Wyjac¢ Sciereczke kuchenng i ponownie podtgczy¢ urzadzenie
do sieci elektryczne;.

Szklane elementy ochronne

Nalezy wymienia¢ szklane elementy ochronne, ktdre zostaty
uszkodzone. Szklane elementy ochronne mozna naby¢ w
Serwisie Technicznym. Nalezy wowczas poda¢ numer produktu
i numer fabryczny urzadzenia.

Serwis

Nalezy pamietac, ze wezwanie technika serwisu w przypadku
nieprawidtowej obstugi urzgdzenia jest odptatne rowniez w
okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w zatgczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 0801 191 534

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten sposob
mozna zapewnic, ze naprawy przeprowadzane bedg przez
wykwalifikowanych technikdw serwisu, wyposazonych w
oryginalne czesci zamienne.

Porady dotyczace oszczednosci energii i ochrony srodowiska

Niniejszy rozdziat zawiera porady dotyczace oszczedzania
energii podczas pieczenia oraz prawidtowej utylizacji
urzgdzenia.

Oszczedzanie energii

m Nagrzewac piekarnik tylko w przypadku, gdy jest to zalecane
w przepisie lub w tabeli potraw.

m Uzywac form do pieczenia w ciemnych kolorach, pokrytych
czarnym lakierem lub emalig. Te formy najlepiej pochtaniaja
ciepto.

m Pamietac, aby drzwiczki piekarnika byty zamkniete podczas
cyklu gotowania, pieczenia lub smazenia.

m Podczas pieczenia kilku ciast, zaleca sie je piec jedno po
drugim. Piekarnik bedzie rozgrzany, dzieki czemu pieczenie

drugiego ciasta zajmie mniej czasu. Mozna rowniez wktadac
jednoczesnie dwie formy prostokatne, jedna obok drugiej.

m Przy dtugich czasach gotowania/pieczenia, mozna wytgczy¢
piekarnik na 10 minut przed uptywem czasu i wykorzysta¢
ciepto resztkowe w celu dogotowania/dopieczenia potrawy.

Utylizacja odpadow w sposob przyjazny dla
srodowiska naturalnego
Zutylizowacé opakowanie w sposdb ekologiczny.

Niniejsze urzadzenie jest oznakowane jako zgodne z
ﬁ zapisami Dyrektywy 2002/96/CE dotyczacej odpadow

elektrycznych i elektronicznych. Dyrektywa ta okresla
zasady recyklingu i ponownego wykorzystania
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego na
terenie catej Unii Europejskiej.
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Przetestowane w naszym studiu gotowania

Ponizej znajda Panstwo przyktady potraw z optymalnymi dla
nich ustawieniami. Pokazemy Panstwu, jaki rodzaj grzania i
temperatura najlepiej nadajg sie do przyrzadzenia dane;j
potrawy. Podajemy wskazowki dotyczgce odpowiedniego
wyposazenia oraz wysokosci, na jakg nalezy wsuwac je do
piekarnika. Udzielamy porad dotyczgcych naczyn i
przygotowywania potraw.
Wskazowki
m Dane w tabeli zawsze dotyczg potraw wsunietych do zimnego
i pustego piekarnika.
Piekarnik podgrzewac tylko wowczas, gdy tak podajg tabele.
Wyposazenie wytozy¢ papierem do pieczenia dopiero po
podgrzaniu piekarnika.

m Podane w tabelach czasy sg wartosciami orientacyjnymi.
Zalezg one od jakosci i wtasciwosci produktéw spozywczych.

m Nalezy stosowac dostarczone wyposazenie. Wyposazenie
dodatkowe mozna naby¢ w punkcie serwisowym lub sklepie
specjalistycznym.

Przed uzyciem piekarnika wyjg¢ wyposazenie i naczynia, z
ktérych sie nie korzysta.

= Do wyjmowania gorgcego wyposazenia i naczyn z piekarnika
zawsze uzywac tapek kuchennych.

Ciasta i wypieki

Pieczenie na jednym poziomie

Przy ustawieniu z ogrzewaniem gérnym i dolnym = uzyskuje
sie lepsze wypieczenie ciast.

W przypadku pieczenia z nadmuchem goracego powietrza [&],
zaleca sie nastepujgce poziomy dla akcesoridow kuchennych:

m Ciasta w formach: poziom 2
m Ciasta na blasze: poziom 3

Pieczenie na kilku poziomach

Stosowad tryb z nadmuchem goracego powietrza [E.
Poziom pieczenia przy uzywaniu 2 poziomow:

m Blacha emaliowana: poziom 3

m Blacha aluminiowa poziom 1

Ciasta na blachach, ktére zostaty jednoczesnie umieszczone w
piekarniku, nie musza by¢ gotowe w tym samym czasie.

W tabelach znajduje sie wiele rad dotyczgcych kazdej potrawy.

W przypadku jednoczesnego uzycia 3 prostokatnych form,
nalezy umiescic je na ruszcie, tak jak pokazano na rysunku.

Formy do pieczenia
Najlepiej nadajg sie ciemne metalowe formy do pieczenia.

W przypadku pieczenia w formach z cienkiego metalu lub
formach szklanych czas pieczenia wydtuza sie, a ciasto nie jest
rownomiernie zrumienione.

W przypadku pieczenia w formach silikonowych nalezy piec
wedtug przepiséw producenta formy i przestrzegac jego
wskazowek. Formy silikonowe sg czesto mniejsze od zwyktych.
llos¢ sktadnikdw i ciasta surowego moze odbiegac od tutaj
podanych.

Tabele

W tabeli znajdujg sie optymalne funkcje grzewcze dla kazdego
rodzaju ciasta lub deseru. Temperatura i czas pieczenia zalezg
od ilosci i konsystencji ciasta. Z tego powodu, w tabelach
potraw podane sg zawsze zakresy czasu. Nalezy zawsze
zaczg¢ od najnizszego zakresu. W nizszej temperaturze
powierzchnia ciasto przyrumienia sie w sposob bardziej
rownomierny. W razie koniecznosci, przy nastepnej okazji
bedzie mozna wydtuzy¢ czas.

Jesli piekarnik zostat nagrzany przed wstawieniem potrawy,
nalezy skroci¢ podany czas o 5 lub 10 minut.

Dodatkowe informacje znajdujg sie w dodatku do tabel, pod
tytufem: Sugestie dotyczace pieczenia.

Aby piec tylko jedno ciasto na jednym poziomie, umiescic
forme na emaliowanej blasze.

Jesli pieczonych jest kilka ciast w tym samym czasie, mozna
umiesci¢ formy na ruszcie obok siebie.

Ciasta pieczone w formie Forma do postawienia na ruszcie Poziom Funkcja  Tempera- Czas pieczenia
grzewcza turaw °C w minutach

Tarta Forma do tart z blachy stalowej 1 O 220-240 40-50
ocynkowanej, @ 31 cm. 113 190-200 3545

Quiche Forma do tart z blachy stalowe;j 1 O 220-230 40-50
ocynkowanej, @ 31 cm.

Ciasta* Forma do ciast z blachy stalowej 2 O 180-200 50-60
ocynkowanej, @ 28 cm.

* Aby upiec jednoczesnie wiecej niz jedno ciasto, nalezy umiesci¢ na ruszcie kilka form.

Ciasta pieczone w blasze do Poziom Funkcja Temperatura Czas pieczenia

pieczenia grzewcza w °C w minutach

Pizza Blacha do pieczenia 2 O 200-220 25-35
Blacha aluminiowa + ptytka blacha do 1+3 B 170-180 35-45
pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha 1+3 170-180 35-45
uniwersalna

Dodatkowg blache do pieczenia mozna naby¢ w sklepie specijalistycznym lub za posrednictwem Serwisu Technicznego.
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Ciasta pieczone w blasze do Poziom Funkcja Temperatura Czas pieczenia

pieczenia grzewcza w °C w minutach

Ciasto francuskie Blacha do pieczenia 3 180-200 25-35
Blacha aluminiowa + ptytka blacha do 1+3 170-190 30-45
pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha 1+3 170-190 30-45
uniwersalna

Pierogi tureckie bdrek Blacha uniwersalna 2 (] 190-200 40-55

Dodatkowg blache do pieczenia mozna naby¢ w sklepie specjalistycznym lub za posrednictwem Serwisu Technicznego.

Chleb i butki Poziom Funkcja Temperaturaw °C Czas pieczenia
grzewcza w minutach
Chleb na drozdzach z 1,2 kg maki* Blacha emaliowana 2 (] 270 8
(nagrzac piekarnik) 200 35.45
Chleb na zakwasie z 1,2 kg maki* Blacha emaliowana 2 (] 270 8
(nagrzac¢ piekarnik) 200 40-50
Butki (np. zytnie) Blacha emaliowana 3 (] 200-220 20-20
* Nigdy nie wlewa¢ wody bezposrednio do wnetrza nagrzanego piekarnika.
Ciastka Poziom Funkcja Temperatura Czas pieczenia
grzewcza w °C w minutach
Ciasteczka i herbatniki ~ Blacha emaliowana 3 150-160 20-30
Blacha aluminiowa + piytka blacha do 1+3 = 140-150 20-30
pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha uniwersalna 1+3 B 140-150 20-30
Bezy Blacha emaliowana 3 B 80-90 180-210
Paczki Blacha emaliowana 2 O 190-210 30-40
Kruche ciastka z Blacha emaliowana 3 (] 110-130 30-40
migdatarni Blacha aluminiowa + plytka blacha do pieczenia 13 [ 100120 3545
Blacha aluminiowa + gteboka blacha uniwersalna 1+3 100-120 35-45

Blachy dodatkowe dostepne sg jako opcjonalne akcesoria kuchenne w sklepach specjalistycznych.

Porady i praktyczne wskazéwki dotyczace

pieczenia

Pieczenie na podstawie wtasnego przepisu. Poréwnac z podobnym produktem w tabeli potraw.

Sprawdzanie, czy ciasto jest juz upieczone. Na okoto 10 minut przed uptywem czasu pieczenia podanego w przepisie,
naktu¢ ciasto w najwyzszym punkcie cienkim drewnianym patyczkiem. Jesli
patyczek wychodzi z ciasta czysty (bez przyklejonych kawatkéw ciasta), ciasto
jest gotowe.

Ciasto jest mato wyrosniete. Przy kolejnym pieczeniu dodac¢ mniej sktadnikéw ptynnych lub zaprogramowac

temperature pieczenia o 10 stopni nizszg. Przestrzega¢ czaséw mieszania odpo-
wiednich sktadnikdw podanych w przepisie na ciasto.

Ciasto dobrze wyrosto na srodku, ale przy brze- Nie smarowac formy ttuszczem. Po upieczeniu, ostroznie oddzieli¢ ciasto od
gach jest nizsze. formy za pomocg noza.

Ciasto jest zbyt przyrumienione na wierzchu. Wtozy¢ ciasto do piekarnika na nizszym poziomie, zaprogramowac nizszg tem-
perature pieczenia i pozostawi¢ w piekarniku na dtuzej.

Ciasto jest zbyt suche. Po upieczeniu naktu¢ ciasto drewnianym patyczkiem w kilku miejscach. Spry-
skac ciasto kilkoma kroplami soku owocowego lub alkoholu. Przy kolejnym pie-
czeniu, zaprogramowac temperature pieczenia wyzszg o 10 stopni i skrocic
czas pieczenia.

Chleb lub ciasto (na przyktad, sernik) dobrze Przy kolejnym pieczeniu, doda¢ mniej sktadnikdw ptynnych i pozostawi¢ w pie-

wyglada z zewnatrz, ale w srodku ma zakalec karniku na troche dtuzej, w nizszej temperaturze. W przypadku ciast z mokrym

(jest wilgotne, a w niektdrych miejscach mokre). wierzchem: najpierw przypiec spdd. Posypac przypieczony spdd ciasta sieka-
nymi migdatami lub tartg butka, a nastepnie natozy¢ warstwe wierzchnig. Prze-
strzegac zalecen podanych w przepisie i podanego czasu pieczenia.

Ciastka przyrumienity sie nieréwnomiernie. Ustawi¢ nizszg temperature; ciastka beda upieczone bardziej rownomiernie.
Delikatne ciasta piec z ogrzewaniem gérnym i dolnym (=) na jednym poziomie.
Na nieprawidtowy przeptyw powietrza moze réwniez wptywacé wystajgcy papier
do pieczenia. Zawsze nalezy przycina¢ go do rozmiaréw blachy.
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Ciasto z owocami jest zbyt jasne od dotu.

Nastepnym razem ustawi¢ ciasto o jeden poziom nizej.

Wycieka sok z owocow.

Nastepnym razem uzy¢ blachy uniwersalnej, jesli jest dostepna.

Mate ciastka drozdzowe moga przyklejac¢ sie do
siebie podczas pieczenia.

Starac¢ sie zachowac¢ miedzy nimi odstep okoto 2 cm. W ten sposdb bedg miaty
wystarczajgco duzo miejsca, aby wyrosngc i przyrumieni¢ sie z kazdej strony.

Podczas pieczenia na réznych poziomach,
ciastka na gdrnej blasze majg ciemniejszy kolor
niz na dolnej.

Podczas pieczenia na réznych poziomach nalezy zawsze wybiera¢ funkcje
grzewcza za pomoca hadmuchu goracego powietrza [E. Mimo, ze ciasta zostaty
wstawione do piekarnika jednoczesnie, niekoniecznie musza one by¢ gotowe w

tym samym czasie.

Podczas pieczenia ciast z mokrym wierzchem
pojawiajg sie skropliny pary wodne;.

Podczas pieczenia moze wytwarzac sie para wodna. Para czesciowo ulatnia sie
przez obramowanie drzwiczek piekarnika i moze osadzac¢ sie na panelu stero-

wania lub frontach sgsiednich mebli w postaci kropli wody. Jest to naturalne zja-

wisko fizyczne.

Mieso, dréb, ryby

Naczynia

Mozna stosowac¢ dowolne naczynie odporne na wysokg
temperature. W przypadku duzych pieczeni, mozna réwniez
uzy¢ blachy emaliowane;.

Najbardziej odpowiednie sg naczynia szklane. Sprawdzi¢, czy
pokrywka rondla jest dopasowana i doktadnie zamyka
naczynie.

Jesli uzywa sie naczynn emaliowanych, nalezy dodac wiecej
ptynu.

Jesli uzywa sie rondli ze stali nierdzewnej, mieso nie
przyrumieni sie za bardzo, a nawet moze okazac sie
niedogotowane. W tym przypadku, wydtuzy¢ czas gotowania.

Dane podane w tabelach:
Naczynie bez pokrywki = otwarte
Naczynie z pokrywkg = zamkniete

Umieszczac naczynie zawsze posrodku rusztu.

Gorgce naczynia ze szkta nalezy umieszczac na suchej scierce
kuchennej. Szkto moze ulec peknieciu, jesli naczynie zostaje
oparte na wilgotnym lub zimnym podtozu.

Pieczenie mies

Do chudego miesa dodac nieco wody. Spdd naczynia powinien
by¢ zakryty na wysokos¢ ok. 2 cm.

Do pieczeni duszonej dodac¢ wiecej wody. Spdd naczynia
powinien by¢ zakryty na wysokos¢ 1 -2 cm.

llos¢ wody zalezy od rodzaju miesa i materiatu, z jakiego
wykonane jest naczynie. Jesli mieso przyrzadzane jest w
brytfannie emaliowanej, nalezy dodac¢ nieco wiecej wody niz do
szklanego naczynia.

W miare mozliwosci nie nalezy uzywac brytfann ze stali
nierdzewnej. Mieso gotuje sie wolniej i jest mniej rumiane.
Nalezy zwiekszy¢ temperature i/lub wydtuzy¢ czas gotowania.

Pieczenie/smazenie na grillu

Pieczenie/smazenie na grillu powinno zawsze sie odbywac przy
zamknietym piekarniku.

Aby piec/smazy¢ na grillu, nalezy nagrzewac piekarnik przez
okoto 3 minuty przed wtozeniem potrawy do piekarnika.

Umiesci¢ kawatki bezposrednio na ruszcie. W przypadku
grillowania tylko jednego kawatka, lepszy rezultat osiggnie sie,
ktadac kawatek na w srodkowej czesci rusztu.

Umiesci¢ blache emaliowang na poziomie 1. W ten sposob
mozna zebrac¢ sok z miesa, dzieki czemu piekarnik bedzie
czystszy.

Nie umieszczac blachy do pieczenia ani blachy uniwersalnej na
poziomie 4 lub 5. Ze wzgledu na wysokg temperature, blachy
moga sie odksztatci¢ i spowodowac uszkodzenia wnetrza
piekarnika podczas ich wyjmowania.

W miare mozliwosci, grillowa¢ kawatki tej samej wielkosci.
Dzieki temu przyrumieniajg sie w jednolity sposob i zachowujg
soczystosé. Nalezy soli¢ filety dopiero po usmazeniu ich na
grillu.

Obrécic¢ kawatki po uptywie %3 czasu grillowania.

Element grzewczy grilla wtgcza sie i wytgcza automatycznie.
Jest to normalne zjawisko. Czestotliwos¢ wigczania i
wytgczania zalezy od zaprogramowanego poziomu pracy grilla.

Mieso

Kawatki miesa nalezy obracac¢ na drugg strone po uptywie
potowy czasu pieczenia.

Gdy pieczen jest gotowa, nalezy pozostawic jg jeszcze na
10 minut w wytgczonym, zamknietym piekarniku. Dzieki temu
S0S z miesa lepiej sie rozprowadza.

Gotowy befsztyk owing¢ w folie aluminiowg i wtozy¢ na
10 minut do wytaczonego piekarnika.

Stonine pieczeni wieprzowej ponacina¢ w kratke i wtozy¢
pieczen do naczynia, najpierw stoning do dotu.

Mieso Waga Naczynie @ Poziom Funkcja Temperaturaw °C, Czas pieczenia w
grzewcza poziom pracy grilla minutach

Sztufada wotowa (np. zeberka) 1,0 kg zamkniete 2 (] 220-240 90

1,5 kg 2 = 210-230 110

2,0 kg 2 = 200-220 130
Poledwica wotowa 1,0 kg otwarte 2 O 210-230 70

1,5 kg 2 = 200-220 80

2,0 kg 2 = 190-210 90
Roastbeef, mato wysmazony 1,0 kg otwarte 1 x 210-230 40
Befsztyki, dobrze wysmazone* Ruszt 5 ™ 3 20
Befsztyki, mato wysmazone* 5 ™ 3 15

* Podgrzewanie wstepne piekarnika przez 5 minut.
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Mieso Waga Naczynie Poziom Funkcja Temperaturaw °C, Czas pieczenia w
grzewcza poziom pracy grilla  minutach

Mieso wieprzowe bez warstwy stoniny 1,0 kg otwarte 1 X 190-210 100
(np. podgardie) 15 kg 1 T 180-200 140

2,0 kg 1 X 170-190 160
Mieso wieprzowe z warstwg stoniny 1,0 kg otwarte 1 X 180-200 120
(np. fopatka, golonka) 1,5 kg 1 T 170-190 150

2,0 kg 1 160-180 180
Zeberka wieprzowe wedzone, 1,0 kg zamkniete 2 (] 210-230 70
Z kosémi
Pieczen z mielonego miesa z 750 g otwarte 1 170-190 70

miesa
Kietbaski ok. 750 g Ruszt 4 ] 3 15
Pieczen cieleca 1,0 kg otwarte 2 (] 190-210 100

2,0 kg 2 = 170-190 120
Udziec jagniecy bez kosci 1,5 kg otwarte 1 x 150-170 110

* Podgrzewanie wstepne piekarnika przez 5 minut.

Drob
Wagi podane w tabeli odnoszg sie do drobiu gotowego do
upieczenia, bez farszu.

Umiesci¢ cate sztuki drobiu na ruszcie, na poczatku piersig w
dot. Po uptywie %3 szacowanego czasu, obrdcié.

Obrdcic¢ pieczone kawatki, udziec lub piers indyka po uptywie

potowy czasu pieczenia. Obréci¢ kawatki ryby po uptywie %
czasu.

Jesli piecze sie kaczke lub ges, nakiu¢ skdre pod skrzydtami,
aby wyciekt ttuszcz.

Droéb tadnie sie przyrumieni i stanie chrupki, gdy mniej wiecej
pod koniec pieczenia zostaje nasmarowany mastem, wodg z
solg lub sokiem z pomaranczy.

Jezeli piecze sie na grillu, ktadgc bezposrednio na ruszcie,
nalezy umiescic¢ blache emaliowang na poziomie 1.

Dréb Waga Naczynie Poziom Funkcja Temperatura Czas pieczenia
grzewcza Ww °C w minutach

Potowki kurczaka, od 1 do 4 kazda czes¢ o wadze Ruszt 2 x 200-220 40-50
Cczesci 400 g
Kurczak podzielony kazda czes¢ o wadze Ruszt 2 x 200-220 30-40

250 g
Kurczak w catosci, 1 do 4 sztuk  kazda sztuka o wadze 1,0 Ruszt 2 X 190-210 50-80

kg
Kaczka 1,7 kg Ruszt 2 X 180-200 90-100
Ges 3,0 kg Ruszt 2 X 170-190 110-130
Mtody indyk 3,0 kg Ruszt 2 X 180-200 80-100
2 uda indycze kazda czes¢ o wadze Ruszt 2 X 190-210 90-110

800 g

Ryby
Obrécic¢ kawatki ryby po uptywie %5 czasu.

W przypadku catych ryb, nie ma koniecznosci ich obracania.
Wtozy¢ do piekarnika catg rybe w jej naturalnej pozyciji; z
ptetwg grzbietowg skierowang ku goérze. Aby utrzymac

stabilnos¢ ryby, umiesci¢ w brzuchu ryby kawatki ziemniaka lub
maty pojemnik nadajgcy sie do pieczenia.

Jesli pieczone sg filety rybne, dodac kilka tyzek ptynu w celu
przysmazenia.

Jezeli piecze sie na grillu, ktadgc bezposrednio na ruszcie,
nalezy umiescic¢ blache emaliowang na poziomie 1.

Ryby Waga Naczynie Poziom Funkcja Temperaturaw Czas w
grzewcza °C minutach

Ryby, biata / mieszana (w catosci) 600 g Blacha emaliowana 3 O 180-190 45-55

np. dorada

Ryby ttuste (mate kawatki) np. tosos Ruszt* 2 O 180-190 45-55

Morszczuk faszerowany 1,0 kg Blacha emaliowana 3 O 180-190 55-65

* Umiescic¢ blache emaliowang na poziomie 1.
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Porady dotyczace pieczenia mies i grillowania

Do pieczeni o tym ciezarze nie podano Zastosowac ustawienia dotyczace pieczeni o nieco mniejszym lecz najbardziej zblizonym
w tabeli ustawien. ciezarze i wydtuzy¢ czas pieczenia.

Sprawdzanie, czy pieczen jest gotowa. Nalezy zmierzy¢ temperature miesa specjalnym termometrem (dostepnym w sklepie spe-
cjalistycznym) lub sprawdzi¢ stan upieczenia tyzkg. W tym celu nacisnac¢ tyzkg na pie-
czen. Jesli pieczen jest twarda, to znaczy, ze jest gotowa. Jesli ustepuje pod naciskiem,
nalezy ja jeszcze dopiec.

Pieczen jest za ciemna i miejscami ma Nalezy sprawdzi¢ wysokos¢ wsuniecia i temperature.
przypieczong skorke.

Pieczen wyglagda dobrze, ale sos jest Nastepnym razem nalezy wybra¢ mniejsze naczynie do pieczenia lub dodac wiecej
przypalony. wody.

Pieczen wyglagda dobrze, ale sos jest Nastepnym razem nalezy wybra¢ wieksze naczynie do pieczenia lub doda¢ mniej wody.
zbyt jasny i wodnisty.

Podczas dolewania wody do pieczeni Proces ten jest uwarunkowany fizycznie i zupetnie normalny. Duza czes$¢ pary wodnej
powstaje para wodna. wydostaje sie przez wylot pary. Para moze osiadac¢ na chtodniejszym pulpicie obstugi lub
na sgsiadujgcych frontach mebli, a nastepnie sie skraplac.

Zapiekanki, suflety, tosty
Zawsze stawia¢ naczynie na ruszcie.

Aby piec bezposrednio na ruszcie bez uzycia naczyn, wtozy¢
blache emaliowang na poziom 1. W ten sposéb mozna
utrzymac wieksza czystosc piekarnika.

Stan przygotowywanej zapiekanki zalezy od wielkosci naczynia
oraz od wysokosci zapiekanki. Dane umieszczone w tabeli
stanowig jedynie wartosci orientacyjne.

Potrawa Naczynie Poziom Funkcja Temperatura w °C, Czas pieczenia
grzewcza poziom pracy grilla w minutach

Suflety stodkie (np. suflet z twarogu z Forma do sufletow 2 = 180-200 40-50

owocami)

Zapiekanki z dodatkami, z ugotowanych  Forma do sujletéw lub 3 = 210-230 30-40

produktéw (np. zapiekanka z makaronu) blacha emaliowana 3 B 510-230 50-30

Zapiekanki z dodatkami, z surowychl Forma do zapiekanek 2 160-180 50-70

Eg\JNd)uktow (np. zapiekanka z ziemnia- lub blacha emaliowana 5 160-180 50-70

Przyrumienianie tostéw Ruszt 5 ] 3 4-5

Zapiekanki na tostach Ruszt 3+1 X 170-180 8-12

* Wysokos¢ zapiekanki nie powinna przekraczac¢ 2 cm.

Produkty gotowe

Uwzgledni¢ wskazéwki producenta umieszczone na

opakowaniu.

W przypadku przykrywania akcesoriow kuchennych papierem

do pieczenia, sprawdzic¢, czy dany papier jest dostosowany do

wysokich temperatur. Dostosowac wielkos¢ papieru do

wielkosci dania, ktére bedzie przygotowywane.

Uzyskany wynik bedzie zalezat bezposrednio od rodzaju

potrawy. Produkty surowe mogg rézni¢ sie pod wzgledem

ksztattu i koloru.

Potrawa Akcesoria kuchenne Poziom Funkcja Temperatura w Czas w minutach
grzewcza °C

Frytki Ruszt lub blacha emaliowana 3 O 190-210 20-30

Pizza Ruszt 2 O 200-220 15-20

Pizza na butce Blacha emaliowana 3 O 190-200 20-25

Wskazéwka: Podczas pieczenia potraw mrozonych blacha
moze sie odksztatci¢. Jest to spowodowane réznicami
temperatur, na jakie narazone sg akcesoria kuchenne.
Odksztatcenie to znika w trakcie pieczenia.
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Wyjatkowe potrawy

Przy niskich temperaturach uzyskuje sie smaczny, kremowy
jogurt oraz puszyste ciasto drozdzowe.

Najpierw wyjac z piekarnika akcesoria kuchenne oraz kratki lub
szyny z lewej i prawej strony.

Przygotowanie jogurtu

1. Zagotowac 1 litr mleka (3,5 % ttuszczu) i pozostawi¢ do
ostygniecia do temperatury 40 °C.

2.Zmieszac z 150 g jogurtu (o temperaturze, w jakiej jest
przechowywany w lodoéwce).

3.Wla¢ mieszanine do kubkow lub stoikdw i zakry¢ je
przezroczysty folig.

4.Nagrzac piekarnik do zalecanej temperatury.

5.Nastepnie umiescic¢ kubki lub stoiki na dnie piekarnika i
przygotowac jogurt wedtug wskazéwek.

Pozostawianie ciasta drozdzowego do wyrosniecia

1. Przygotowac¢ ciasto drozdzowe w zwykty sposob. Wylac
ciasto do pojemnika z ceramiki odpornego na wysokg
temperature i przykry¢ go.

2.Nagrzac piekarnik do zalecanej temperatury.

3. Wytgczy¢ urzadzenie i pozostawic¢ ciasto drozdzowe do
wyrosniecia w wytagczonym piekarniku.

Potrawa Naczynia Poziom Funkcja Temperatura Czas
grzewcza
Jogurt Umiescic¢ kubki lub na dnie piekarnika Nagrzac¢ piekarnik do 50 °C 5 min
stoiki 50 °C 8h
Pozostawianie ciasta Umiesci¢ pojemnik na dnie piekarnika Nagrzac¢ piekarnik do 50 °C 5-10 min

drozdzowego do
wyrosniecia

odporny na wysokg
temperature

wytaczy¢ urzadzenie i wtozy¢ ciasto  20-30 min
drozdzowe do piekarnika.

Rozmrazanie
Czas trwania rozmrazania zalezy od rodzaju i ilosci potraw.

Uwzgledni¢ wskazéwki producenta umieszczone na
opakowaniu.

Wyjgé zamrozone potrawy z pojemnika i umiescic je w
odpowiednim naczyniu na ruszcie.

Umiesci¢ na talerzu drob, piersig w dot.

Produkty mrozone Akcesoria Poziom Funkcja Temperatura
kuchenne grzewcza
Np. tarty ze $mietana, tarty z kremem maslanym, tarty z Ruszt 1 Pokretto temperatury pozo-

polewg czekoladowag lub lukrem, owoce, kurczak, kietbaski
i mieso, chleb i butki, ciastka i inne produkty cukiernicze

staje w pozycji wytgczone;j.

Suszenie

Uzywac wytagcznie wysokiej jakosci owocdw i warzyw oraz
doktadnie je my¢.

Pozostawic, az odciekng i doktadnie wyschna.

Potozy¢ specjalny papier do pieczenia lub pergamin na blasze
emaliowanej i ruszcie.

Co jakis czas obracac¢ owoce i warzywa.
Po przyrumienieniu, osuszy¢ je i zdja¢ z papieru.

Potrawa Poziom Funkcja grzewcza Temperaturaw °C Czas pieczenia w
godzinach

jabtka w plasterkach - 600 g 1+3 80 ok.5h

gruszki w kawatkach - 800 g 1+3 = 80 ok. 8 h

sliwki - 1,5 kg 1+3 B 80 ok. 8-10 h

ziota aromatyczne, oczyszczone - 200 g 1+3 = 80 ok. 12 h

Pasteryzowanie dzemoéw

Do celéw gotowania, stoiki i gumy elastyczne muszg by¢ czyste
i w idealnym stanie. Uzywa¢ w miare mozliwosci stoikdw o tych
samych wymiarach. Wartosci podane w tabelach odnosza sie
do okrggtych stoikdw o pojemnosci jednego litra.

Uwaga!

Nie uzywac stoikdw o wiekszej pojemnosci lub wysokosci.
Pokrywki moga peknac.

Uzywac wytgcznie owocow i warzyw w idealnym stanie. Przed
uzyciem, doktadnie je umyc.

Czasy podane w tabelach sg wartosciami orientacyjnymi. Moga
ulec zmianie zaleznie od temperatury otoczenia, liczby stoikéw,
ilosci oraz temperatury zawartosci stoikdw. Przed wytgczeniem
urzadzenia, sprawdzi¢, czy wewnatrz stoikdw utworzyty sie
pecherzyki.

Przygotowanie

1. Wsypac owoce lub warzywa do stoikdw, lecz nie do petna.
2. Oczysci¢ brzegi stoikéw; powinny byc¢ czyste.

3. Umiesci¢ na kazdym stoiku wilgotna, elastyczng gume i
przykrywke.

4. Zabezpieczy¢ stoiki za pomocg metalowych uchwytow.
Nigdy nie umieszczac naraz wiecej niz szesc¢ stoikdw wewnatrz
piekarnika.

Programowanie

1. Umiesci¢ emaliowang blache na poziomie 2. Umiesci¢ stoiki
w taki sposob, aby sie nie dotykaty.

2.Nalac¢ 2 litra gorgcej wody (o temperaturze ok. 80 °C) na
blache emaliowana.

3. Zamknac¢ drzwiczki piekarnika.
4. Ustawi¢ pokretto funkcji w pozycji ogrzewania dolnego .
5. Ustawi¢ temperature miedzy 170 a 180 °C.
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Pasteryzowanie dzemow

Po ok. 40 - 50 minutach, w krotkich odstepach czasu,
zaczynaja sie tworzy¢ pecherzyki. Wytgczy¢ piekarnik.

Wyijg¢ stoiki z piekarnika po ok. 25 - 35 minutach (w tym czasie
wykorzystuje sie ciepto resztkowe). Jesli pozostawi sie na
dtuzej do schtodzenia w piekarniku, moga wytworzy¢ sie
bakterie, ktdre spowodujg skisniecie marmolady.

Owoce w stoikach o pojemnosci jednego litra od momentu pojawienia sie pecherzykow Ciepto resztkowe
powietrza i pary wodnej

Jabtka, porzeczki, truskawki Wytgczanie ok. 25 minut
Czeresnie, morele, brzoskwinie, porzeczki Wytgczanie ok. 30 minut
Mus z jabtek, gruszek, sliwek Wytgczanie ok. 35 minut

Pasteryzowanie warzyw

Gdy tylko zaczng sie tworzy¢ w stoikach mate pecherzyki,
ponownie ustawi¢ temperature na ok. 120 - 140 °C. Ok. 35 -
70 minut zaleznie od rodzaju warzyw. Po uptywie tego czasu,
wytaczy¢ piekarnik i wykorzystac¢ ciepto resztkowe.

Warzywa w zimnej zalewie w stoikach o pojemnosci jednego W momencie pojawienia si¢  Ciepto resztkowe
litra pecherzykow 120-140 ¢C

Ogorki - ok. 35 minut
Buraki czerwone ok. 35 minut ok. 30 minut
Brukselka ok. 45 minut ok. 30 minut
Fasola, kalarepa, kapusta czerwona ok. 60 minut ok. 30 minut
Zielony groszek ok. 70 minut ok. 30 minut

Wyjmowanie stoikéw z piekarnika
Po zakonczeniu gotowania, wyjg¢ stoiki z piekarnika.
Uwaga!

Nie umieszczac goragcych stoikdw na zimnym lub wilgotnym
podtozu. Stoiki moga peknac.

Akrylamid w produktach spozywczych

Akrylamid powstaje przede wszystkim w produktach
zbozowych i ziemniaczanych przygotowywanych w wysokich
temperaturach, np. we frytkach, tostach, butkach, chlebie i w
drobnych wyrobach cukierniczych (herbatnikach, ciastkach z
przyprawami korzennymi, ciastkach bozonarodzeniowych).

Zalecenia dotyczace przygotowania potraw z niska zawartosciag akrylamidu

Zasady ogolne m Ograniczy¢ czas pieczenia do minimum.
m Przyrumieniac potrawy, nie powodujac nadmiernego przypiekania.
m Duze i grube potrawy zawierajg mato akrylamidu.

Pieczenie Z ogrzewaniem gornym i dolnym o temperaturze maks. 200 °C
Z nadmuchem gorgcego powietrza o temperaturze maks. 180 °C.
Ciasteczka i herbatniki Z ogrzewaniem gornym i dolnym o temperaturze maks. 190 °C.

Z nadmuchem gorgcego powietrza o temperaturze maks. 170 °C.
Jajko lub zottko zmniejsza wytwarzanie akrylamidu.

Frytki smazone w piekarniku Roztozy¢ na blasze rownomiernie jedng warstwe potrawy. Piec co najmniej 400 g na jed-
nej blasze, aby ziemniaki ulegty zeschnieciu.
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Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty utworzone dla instytutow testujgcych w
celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli i przetestowania
réznych urzadzen.

Zgodnie z normg EN 50304/EN 60350 (2009) lub IEC 60350.

Pieczenie

Pieczenie na 2 poziomach:
Zawsze umieszczac gtebokg blache uniwersalng na wyzszym
poziomie, a blache aluminiowg na nizszym.

Herbatniki maslane:
Ciasta na blachach, ktére zostaty jednoczesnie umieszczone w
piekarniku, nie musza by¢ gotowe w tym samym czasie.

Szarlotka z wierzchnig warstwg ciasta na 1 poziomie:
Umiesci¢ ciemne tortownice, zachowujgc miedzy nimi odstep.
Szarlotka z wierzchnig warstwag ciasta na 2 poziomach:
Umiesci¢ ciemne tortownice, jedng nad druga.

Ciasta w tortownicach z blachy stalowej ocynkowane;j:

Piec z ogrzewaniem gérnym i dolnym (= na 1 poziomie. Uzyd
blachy emaliowanej zamiast rusztu i umiesci¢ na niej
tortownice.

Potrawa Akcesoria kuchenne oraz rady i Poziom Funkcja Temperatura Czas w
wskazowki grzewcza w °C minutach

Herbatniki maslane (nagrzac¢ Ptytka blacha do pieczenia 2 (] 160-170 20-30

piekarnik’) Gtgboka blacha uniwersalna 3 B 150-160 20-30
Blacha aluminiowa + ptytka blacha 1+3 140-160 20-30
do pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha 1+3 B 140-160 20-30
uniwersalna

Ciastka 20 sztuk Blacha emaliowana 3 (] 150-170 20-35

Ciastka po 20 sztuk na blache Blacha aluminiowa + ptytka blacha 1+3 140-150 30-40

(nagrzac¢ piekarnik*) do pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha 1+3 = 140-150 30-40
uniwersalna

Biszkopt na wodzie (nagrzac Tortownica 1 (] 170-180 35-45

piekarnik*)

Ptaski placek drozdzowy Blacha emaliowana 2 (] 160-180 30-40
Blacha aluminiowa + ptytka blacha 1+3 150-160 30-45
do pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha 1+3 B 150-160 30-40
uniwersalna

Szarlotka z wierzchnig warstwg ciasta 2 ruszty + 2 tortownice z blachy 1+3 = 170-180 60-70
stalowej ocynkowanej @ 20 cm.

Blacha emaliowana + 2 tortownice z 1 (] 190-210 70-90
blachy stalowej ocynkowanej
@ 20 cm.

* Nie uzywac funkcji szybkiego podgrzewania do nagrzewania piekarnika.

Blachy do pieczenia i ruszty jako opcjonalne akcesoria sg dostepne w sklepach specjalistycznych.

Pieczenie/smazenie na grillu

Jesli ktadzie sie potrawe bezposrednio na ruszcie, umiescic

blache emaliowang na poziomie 1. W ten sposdb mozna

zebrac sok z miesa, dzieki czemu piekarnik bedzie czystszy.

Potrawa Akcesoria kuchenne Poziom Funkcja Poziom pracy Czasw

grzewcza grilla minutach

Przyrumienianie tostéw (nagrzac piekarnik Ruszt 5 ™ 3 -2

przez 10 min.)

Hamburger cielecy, 12 sztuk* (nie Ruszt + blacha emaliowana  4+1 ] 3 25-30

nagrzewac piekarnika)

* Obréci¢ po uptywie %5 czasu.
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	[ru] Правила пользовани 2
	î Оглавление[ru] Правила пользовани
	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данный прибор предназначен исключительно для встраивания. Соблюдайте специальные инструкции по монтажу.
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда следите за правильностью установки принадлежностей в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.

	Опасность возгорания!
	■ Сложенные в рабочей камере легковоспламеняющиеся предметы могут загореться. Не храните в рабочей камере легковоспламеняющиеся пред...
	Опасность возгорания!
	■ Из-за струи воздуха, проникающей в прибор при открывании дверцы, бумага для выпечки может подняться, коснуться нагревательного элемен...


	Опасность ожога!
	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!
	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность ожога!
	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...


	Опасность ошпаривания!
	■ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным деталям. Не подпускайт...
	Опасность ошпаривания!
	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...

	Опасность ошпаривания!
	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.


	Опасность травмирования!
	Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.
	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...

	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ При замене лампочки в рабочей камере учитывайте то, что контакты в патроне находятся под напряжением. Перед сменой лампочки выньте ви...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...



	Опасность ожога!
	Во время использования функции очистки прибор становится снаружи очень горячим. Не прикасайтесь к дверце прибора. Дайте прибору остыть....
	Причины повреждений
	Внимание!

	Ваш новый духовой шкаф
	Панель управления
	Утапливаемые поворотные переключатели
	Кнопки
	Переключатель выбора функций
	Кнопки управления и индикаторная панель
	Регулятор температуры
	Указание

	Внутренние элементы духового шкафа
	Вентилятор
	Лампа



	Принадлежности
	Установка противней и решеток
	Указание
	Особое дополнительное оборудование


	Перед первым использованием
	Подтверждение показаний индикатора
	Нагревание духового шкафа
	1. Установите переключатель выбора функций на отметку верхнего и нижнего жара %.



	2. Установите регулятор температуры на отметку 240 ºC.
	Очистка противней и решеток
	Программирование духового шкафа
	Режим нагрева и температура
	1. Задайте режим нагрева с помощью переключателя выбора функций.



	2. Задайте температуру или степень нагрева гриля с помощью регулятора температуры.
	Выключение духового шкафа
	Изменение установок
	Быстрый нагрев
	1. Задайте режим нагрева и температуру.

	2. Коротко нажмите на кнопку c.
	Окончание быстрого нагрева
	Отмена быстрого нагрева
	Использование функций таймера
	Звуковой таймер
	1. Нажмите на кнопку 0 один раз.




	2. Задайте на звуковом таймере время с помощью кнопок @ и A.
	Значение, соответствующее кнопке @ = 10 минут
	По истечении заданного на звуковом таймере времени
	Изменение времени, заданного на звуковом таймере
	Отмена времени, заданного на звуковом таймере
	Просмотр заданного времени
	Продолжительность приготовления
	1. Задайте режим нагрева с помощью переключателя выбора функций.

	2. Задайте температуру или степень нагрева гриля с помощью регулятора температуры.

	3. Дважды нажмите на кнопку 0.
	На индикаторной панели появится символ ‹. Засветятся символы функций таймера, квадратные скобки будут расположены рядом с символом r.

	4. Задайте время приготовления с помощью кнопок @ и A.
	Значение, соответствующее кнопке @ = 30 минут
	Значение, соответствующее кнопке A = 10 минут
	Окончание времени приготовления
	Изменение заданного времени приготовления
	Отмена времени приготовления
	Просмотр заданного времени
	Блокировка от детей
	Функция очистки
	Перед очисткой
	Очистка дна и эмалированных стенок духового шкафа
	Программирование
	1. Установите переключатель выбора функций на отметку функции конвекции N.




	2. Установите регулятор температуры на отметку s.
	Отмена программы очистки
	После очистки
	Уход и очистка
	Указания
	Моющие средства
	Очистка самоочищающихся внутренних поверхностей духового шкафа
	Внимание!

	Очистка дна и эмалированных стенок духового шкафа
	Функция подсветки
	Включение подсветки духового шкафа
	Отключение подсветки духового шкафа

	Отсоединение нагревательного элемента гриля


	: Существует опасность получения ожогов!!
	1. Потяните зажим отсоединяемого нагревательного элемента гриля вперед и подтолкните его вверх до щелчка (рисунок A).


	2. Одновременно возьмитесь за нагревательный элемент гриля и опустите его (рисунок B).
	Снятие и установка опорных решеток (направляющих) с правой и с левой стороны
	Снятие опорных решеток (направляющих)
	1. Приподнимите опорную решетку спереди и снимите ее с креплений (рис. А).



	2. После этого потяните опорную решетку на себя и вытащите ее из духового шкафа (рис. B).
	Установление опорных решеток (направляющих)
	1. Сначала вставьте опорную решетку в задний паз и слегка отодвиньте ее назад (рисунок A).


	2. После этого вставьте ее в передний паз (рисунок B).
	Снятие и установка дверцы духового шкафа
	: Существует опасность получения травм!!
	Снятие дверцы
	1. Полностью откройте дверцу духового шкафа.

	2. Откройте оба блокирующих устройства, расположенных по левую и правую сторону дверцы (рисунок A).
	3. Закройте дверцу духового шкафа до упора (рисунок B). Возьмитесь за дверцу обеими руками справа и слева. Закройте ее чуть плотнее и снимите
	Установка дверцы
	1. При установке дверцы следите за тем, чтобы обе петли точно встали в соответствующие пазы (рисунок A).


	2. Нижняя прорезь в петлях должна попасть в пазы с обеих сторон (рисунок B).
	3. Снова закройте блокирующие устройства (рисунок C). Закройте дверцу духового шкафа.

	: Существует опасность получения травм!!
	Снятие и установка стёкол дверцы
	Демонтаж
	1. Снимите дверцу духового шкафа и положите ее на полотенце ручкой вниз.


	2. Снимите крышку в верхней части дверцы духового шкафа. Для этого нажмите на язычки, расположенные с левой и с правой стороны дверцы (рис. A)


	3. Приподнимите верхнее стекло и извлеките его (рис. B).
	4. Приподнимите стекло и извлеките его (рис. C).
	: Опасность травмирования!
	Монтаж
	1. Вставьте стекло под наклоном в нижнюю часть дверцы (рис. А).



	2. Вставьте верхнее стекло под наклоном в оба паза в нижней части дверцы. Гладкая поверхность стекла должна быть снаружи (рис. B).
	3. Установите крышку и прижмите ее.
	4. Установите дверцу духового шкафа на место.
	Что делать в случае неисправности
	Таблица неполадок
	Сообщения об ошибке



	: Существует опасность поражения электрическим током!!
	Замена лампочки в духовом шкафу

	: Существует опасность поражения электрическим током!!
	1. Поместите внутрь холодного духового шкафа кухонное полотенце во избежание повреждений.


	2. Снимите защитный колпак лампы: отвинтите его, поворачивая влево.
	3. Замените лампочку на новую аналогичного типа.
	4. Снова завинтите защитный колпак.
	5. Извлеките кухонное полотенце и снова подключите прибор к электрической сети.
	Защитный колпак лампы
	Сервисная служба
	Номер E и номер FD

	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии
	Утилизация отходов с учетом требований охраны окружающей среды


	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания
	Пироги и выпечка
	Выпекание на одном уровне
	Выпекание на нескольких уровнях
	Формы для выпекания
	Таблицы
	Практические советы по выпеканию
	Мясо, птица, рыба
	Посуда
	Жарение
	Зажаривание на гриле
	Мясо
	Птица
	Рыба

	Рекомендации по жарению в гриле
	Запеканки, суфле, тосты
	Полуфабрикаты
	Указание

	Особые блюда
	1. Вскипятите 1 литр молока (3,5 % жирности) и дайте ему охладиться до температуры 40 °C.




	2. Добавьте в молоко 150 г йогурта (охлажденного в холодильнике) и перемешайте.
	3. Разлейте смесь по чашкам или баночкам и закройте их пищевой пленкой.
	4. Предварительно нагрейте духовой шкаф, согласно указаниям.
	5. Затем установите чашки или баночки на дно духового шкафа и готовьте согласно указаниям.
	1. Приготовьте дрожжевое тесто обычным способом. Поместите тесто в жаропрочную керамическую посуду и накройте его.

	2. Предварительно нагрейте духовой шкаф, согласно указаниям.
	3. Выключите прибор и после выключения дайте тесту подняться внутри шкафа.
	Размораживание
	Сушение
	Приготовление варенья
	Внимание!
	Приготовление
	1. Выложите фрукты или овощи в банки, не наполняя их до краев.



	2. Вытрите края банок; они должны быть чистыми.
	3. Положите на каждую банку резиновую прокладку и крышку.
	4. Закройте банки с помощью ключа.
	Программирование
	1. Установите эмалированный противень на уровень 2. Установите банки на противень так, чтобы они не соприкасались друг с другом.


	2. Налейте в плоский эмалированный противень пол-литра горячей воды (приблизительно 80 °C).
	3. Закройте дверцу духового шкафа.
	4. Установите переключатель выбора функций на отметку нижнего жара $.
	5. Задайте температуру 170-180 °C.
	Приготовление варенья
	Извлечение банок из духового шкафа
	Внимание!

	Акриламид в продуктах
	Контрольные блюда
	Выпекание
	Зажаривание на гриле






	ë Spis treści[pl] Instrukcja obsługi
	: Ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Zapoznanie się z nią pozwoli na bezpieczne i właściwe użytkowanie urządzenia. Instrukcję obsługi i montażu należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Niniejsze urządzenie przeznaczone jest wyłącznie do zabudowy. Należy przestrzegać specjalnej instrukcji montażu.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie bez wtyczki może podłączyć wyłącznie specjalista z odpowiednimi uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje szkód wynikających z niewłaściwego podłączenia.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenia należy używać wyłącznie do przygotowywania potraw i napojów. Nie zostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru. Urządzenia używać wyłącznie w zamkniętych pomiesz...
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 8 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Zawsze prawidłowo wsuwać wyposażenie do komory piekarnika. Patrz Opis wyposażenia w instrukcji obsługi.

	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Przechowywane w komorze gotowania łatwopalne przedmioty mogą się zapalić. Nigdy nie przechowywać przedmiotów łatwopalnych w komorze gotowania. Nigdy nie otwierać drzwiczek urządzenia, gdy wydobywa się z niego dym. Wyłączyć urządzeni...
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje przeciąg. Papier do pieczenia może dotknąć elementów grzejnych i zapalić się. Podczas podgrzewania piekarnika nigdy nie kłaść papieru do pieczenia na wyposażenie nie przymocowując go. Papier do ...


	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Urządzenie bardzo się nagrzewa. Nigdy nie dotykać gorących powierzchni wewnątrz komory gotowania ani elementów grzejnych. Zawsze odczekać, aż urządzenie ostygnie. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się!
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Akcesoria i naczynia bardzo się nagrzewają. Do wyjmowania gorącego wyposażenia lub naczyń z komory gotowania zawsze używać łapek kuchennych.

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Opary alkoholowe mogą zapalić się w gorącej komorze gotowania. Nigdy nie przygotowywać potraw z dużą ilością wysokoprocentowych napojów alkoholowych. Używać wyłącznie niewielkich ilości wysokoprocentowych napojów. Ostrożnie otwie...


	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Dostępne elementy nagrzewają się podczas eksploatacji. Nie dotykać gorących elementów. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się.
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Podczas otwierania drzwiczek urządzenia może wydostawać się gorąca para. Ostrożnie otwierać drzwiczki urządzenia. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się!

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Woda w gorącej komorze gotowania może prowadzić do powstania gorącej pary wodnej. Nigdy nie wlewać wody do gorącej komory gotowania.


	Niebezpieczeństwo obrażeń!
	Porysowane szkło lub drzwiczki urządzenia mogą pęknąć. Nie używać skrobaczki do szkła, żrących ani szorujących środków czyszczący.
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią poważne zagrożenie.Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych techników serwisu.Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć ...
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Izolacja przewodu urządzenia elektrycznego może się stopić na gorących częściach urządzenia. W żadnym wypadku nie może dojść do kontaktu przewodu przyłączeniowego z gorącymi częściami urządzenia.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Podczas wymiany żarówki w komorze gotowania styki oprawki znajdują się pod napięciem. Przed przystąpieniem do wymiany żarówki wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.



	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	Podczas samooczyszczania zewnętrzna powierzchnia urządzenia jest gorąca. Nigdy nie dotykać drzwiczek urządzenia. Poczekać, aż urządzenie ostygnie. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się!
	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!
	Nowy piekarnik w Państwa kuchni
	Panel sterowania
	Chowane pokrętła
	Przyciski
	Pokrętło funkcji
	Przyciski regulacji i panel wskaźników
	Pokrętło temperatury
	Wskazówka

	Wnętrze piekarnika
	Wentylator
	Lampka



	Wyposażenie dodatkowe
	wkładanie akcesoriów kuchennych
	Wskazówka
	Specjalne akcesoria kuchenne


	Przed pierwszym użyciem
	Zatwierdzenie wskaźnika
	Wygrzewanie piekarnika
	1. Za pomocą pokrętła funkcji włączyć ustawienie ogrzewania górnego i dolnego %.



	2. Za pomocą pokrętła temperatury ustawić temperaturę 240 ºC.
	Czyszczenie akcesoriów kuchennych
	Programowanie piekarnika
	Funkcja grzewcza i temperatura
	1. Za pomocą pokrętła funkcji wybrać funkcję grzewczą.



	2. Za pomocą pokrętła temperatury zaprogramować temperaturę lub poziom pracy grilla.
	Wyłączanie piekarnika
	Zmiana ustawień
	Szybkie podgrzewanie
	1. Wybrać funkcję grzewczą i temperaturę.

	2. Nacisnąć krótko przycisk c.
	Zakończenie szybkiego podgrzewania
	Wyłączanie funkcji szybkiego podgrzewania
	Programowanie funkcji regulacji czasu
	Minutnik
	1. Nacisnąć jeden raz na przycisk 0.




	2. Zaprogramować czas na minutniku za pomocą przycisku @ lub A.
	Wartość odpowiadająca przyciskowi @ = 10 minut
	Po upływie czasu zaprogramowanego na minutniku
	Zmiana ustawień czasu minutnika
	Usunięcie ustawień czasu w minutniku
	Przeglądanie ustawień czasu
	Czas trwania gotowania
	1. Za pomocą pokrętła funkcji wybrać funkcję grzewczą.

	2. Za pomocą pokrętła temperatury zaprogramować temperaturę lub poziom pracy grilla.

	3. Nacisnąć dwukrotnie przycisk 0.
	Na panelu wskaźników pokazuje się ‹. Zapalają się symbole czasu, a nawiasy kwadratowe ustawiają się przy r.

	4. Zaprogramować czas trwania gotowania za pomocą przycisku @ lub A.
	Wartość odpowiadająca przyciskowi @ = 30 minut
	Wartość odpowiadająca przyciskowi A = 10 minut
	Po upływie czasu gotowania
	Zmiana czasu trwania gotowania
	Anulowanie ustawienia czasu gotowania
	Przeglądanie ustawień czasu
	Funkcja zabezpieczenia dzieci
	Funkcja oczyszczania
	Przed oczyszczaniem
	Czyszczenie dna piekarnika i ścianek pokrytych emalią
	Programowanie
	1. Ustawić pokrętło funkcji na nadmuchu gorącego powietrza N.




	2. Umieścić pokrętło temperatury na s.
	Anulowanie ustawienia oczyszczania
	Po oczyszczeniu
	Konserwacja i czyszczenie
	Wskazówki
	Środki czyszczące
	Oczyszczanie powierzchni samoczyszczących wewnątrz piekarnika




	Uwaga!
	Czyszczenie dna piekarnika i ścianek pokrytych emalią
	Funkcja oświetlenia
	Włączanie lampki w piekarniku
	Wyłączanie lampki wewnątrz piekarnika

	Pochylanie elementu grzewczego grilla
	: Niebezpieczeństwo poparzenia!
	1. Pociągnąć do przodu uchwyt pochylanego grilla i popchnąć go do góry, aż rozlegnie się kliknięcie oznaczające, że zablokował się w odpowiednim położeniu (rysunek A).

	2. Jednocześnie, przytrzymać element grzewczy grilla i pochylić go w dół (rysunek B).
	Zdejmowanie i zakładanie kratek lub szyn z lewej i prawej strony
	Zdejmowanie kratek lub szyn
	1. Unieść kratkę lub szynę w przedniej części i zdjąć ją (rysunek A).



	2. Następnie, pociągnąć kratkę lub szynę całkowicie do przodu i wyjąć ją (rysunek B).
	Zakładanie kratek lub szyn
	1. W pierwszej kolejności, włożyć kratkę lub szyny w tylny rowek, naciskając trochę do tyłu (rysunek A),


	2. a następnie włożyć element w przedni rowek (rysunek B).
	Zdejmowanie i zakładanie drzwiczek piekarnika
	: Niebezpieczeństwo obrażeń!
	Zdejmowanie drzwiczek
	1. Otworzyć całkowicie drzwiczki piekarnika.

	2. Wyjąć obie dźwignie blokujące umieszczone z prawej i z lewej strony (rysunek A).
	3. Zamknąć całkowicie drzwiczki piekarnika (rysunek B). Złapać drzwiczki obiema rękami z lewej i prawej strony. Przymknąć drzwiczki jeszcze bardziej i wyciągnąć.
	Zakładanie drzwiczek
	1. Przy ponownym zakładaniu drzwiczek pamiętać, aby oba zawiasy weszły dokładnie w odpowiednie otwory (rysunek A).


	2. Dolny rowek zawiasów powinien być odpowiednio dopasowany po obu stronach (rysunek B).
	3. Ponownie zamknąć dźwignie blokujące (rysunek C). Zamknąć drzwiczki piekarnika.

	: Niebezpieczeństwo obrażeń!
	Montaż i demontaż szyb w drzwiczkach
	Demontaż
	1. Zdjąć drzwiczki piekarnika i położyć je na szmatce, uchwytem do dołu.


	2. Zdjąć górną pokrywę drzwiczek piekarnika. W tym celu, nacisnąć palcami na zaczep umieszczony po lewej i prawej stronie (Rysunek A).


	3. Podnieść i wyjąć górną szybę (Rysunek B).
	4. Podnieść i wyjąć szybę (Rysunek C).
	: Niebezpieczeństwo obrażeń!
	Montaż
	1. Wsunąć szybę do tyłu, pochylając ją (Rysunek A).



	2. Wsunąć górną szybę do tyłu w oba wsporniki, pochylając ją. Gładka powierzchnia powinna znajdować się na zewnątrz. (Rysunek B)
	3. Nałożyć pokrywę i docisnąć ją.
	4. Założyć drzwiczki piekarnika.
	Co zrobić w przypadku usterki
	Tabela usterek
	Komunikaty o błędach



	: Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	Wymiana lampki w piekarniku

	: Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	1. W celu uniknięcia uszkodzeń włożyć ściereczkę kuchenną do zimnego piekarnika.


	2. Wyjąć szklany element ochronny, odkręcając go w lewą stronę.
	3. Wymienić lampkę na lampkę podobnego typu.
	4. Ponownie wkręcić szklany element ochronny.
	5. Wyjąć ściereczkę kuchenną i ponownie podłączyć urządzenie do sieci elektrycznej.
	Szklane elementy ochronne
	Serwis
	Symbol produktu (E­Nr) i numer fabryczny (FD-Nr)
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki


	Porady dotyczące oszczędności energii i ochrony środowiska
	Oszczędzanie energii
	Utylizacja odpadów w sposób przyjazny dla środowiska naturalnego


	Przetestowane w naszym studiu gotowania
	Wskazówki
	Ciasta i wypieki
	Pieczenie na jednym poziomie
	Pieczenie na kilku poziomach
	Formy do pieczenia
	Tabele
	Porady i praktyczne wskazówki dotyczące pieczenia
	Mięso, drób, ryby
	Naczynia
	Pieczenie mięs
	Pieczenie/smażenie na grillu
	Mięso
	Drób
	Ryby

	Porady dotyczące pieczenia mięs i grillowania
	Zapiekanki, suflety, tosty
	Produkty gotowe
	Wskazówka

	Wyjątkowe potrawy
	1. Zagotować 1 litr mleka (3,5 % tłuszczu) i pozostawić do ostygnięcia do temperatury 40 °C.




	2. Zmieszać z 150 g jogurtu (o temperaturze, w jakiej jest przechowywany w lodówce).
	3. Wlać mieszaninę do kubków lub słoików i zakryć je przeźroczystą folią.
	4. Nagrzać piekarnik do zalecanej temperatury.
	5. Następnie umieścić kubki lub słoiki na dnie piekarnika i przygotować jogurt według wskazówek.
	1. Przygotować ciasto drożdżowe w zwykły sposób. Wylać ciasto do pojemnika z ceramiki odpornego na wysoką temperaturę i przykryć go.

	2. Nagrzać piekarnik do zalecanej temperatury.
	3. Wyłączyć urządzenie i pozostawić ciasto drożdżowe do wyrośnięcia w wyłączonym piekarniku.
	Rozmrażanie
	Suszenie
	Pasteryzowanie dżemów
	Uwaga!
	Przygotowanie
	1. Wsypać owoce lub warzywa do słoików, lecz nie do pełna.



	2. Oczyścić brzegi słoików; powinny być czyste.
	3. Umieścić na każdym słoiku wilgotną, elastyczną gumę i przykrywkę.
	4. Zabezpieczyć słoiki za pomocą metalowych uchwytów.
	Programowanie
	1. Umieścić emaliowaną blachę na poziomie 2. Umieścić słoiki w taki sposób, aby się nie dotykały.


	2. Nalać ½ litra gorącej wody (o temperaturze ok. 80 ºC) na blachę emaliowaną.
	3. Zamknąć drzwiczki piekarnika.
	4. Ustawić pokrętło funkcji w pozycji ogrzewania dolnego $.
	5. Ustawić temperaturę między 170 a 180 °C.
	Pasteryzowanie dżemów
	Wyjmowanie słoików z piekarnika
	Uwaga!
	Akrylamid w produktach spożywczych
	Potrawy testowe
	Pieczenie
	Pieczenie/smażenie na grillu








