B6BEBOOG B6BEBEBOOG

BEBEBBOOS

15 predkosci obrotowych
15 rychlosti otaceni

15 rychlosti otacania

15 viteze de rotire

15 ckopocTel 060poToB
15 060pOTHU CKOPOCTK

15 wBmaKocTen obepTaHHsA

15 rotation Speeds

Duzy pojemnik
Velkd nadoba

Velkéd nadoba
Container incapator
Bonblion ctakaH
lonam cvp

Benvka yvawa

Large container

Komfortowy uchwyt
Pohodlny drzak
Pohodlny drziak
Maner confortabil
Ypo6Has pyuka
Ypob6Ha gpbxKa
3pyuHa py4ka

Comfortable handle

LOA 900-}6¥

www.zelmer.pl
www.zelmer.com
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Blender reczny
Kitchen
Hand blender

G INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

\

G INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

@D |HCTPYKLIA 3 EKCITYATALYT

491

Blender reczny
Kitchen
Hand blender

Linia Produktéw ,,Nerro”
Product Line ,Nerro”

432
Czajnik
Kettle

BLENDER RECZNY BLENDER DE MANA BJEHAEP PYYHUI

Typ 491 6-11 Tip 491 24-29 Tun 491 44-50
NAVOD K POUZITI (RUJ VHCTPYKLMA MO SKCTYATALIAA @ USER MANUAL

MIXER SLEHAC BNEHAEP KITCHEN HAND BLENDER

Typ 491 12-17 Tun 491 30-36 Type 491 51-56
€D NAVOD NA OBSLUHU D yHCTPYKLMA 3A YIIOTPEBA

PONORNY MIXER PBYEH MACATOP

Typ 491 Tun 491

18-23

37-43

132016

Ekspres do kawy
Espresso machine

491
Blender reczny
Hand blender

ANANANANENEN

ZBElmer

www.zelmer.pl
www.zelmer.com
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m Szanowni Klienci!

Gratulujemy wyboru naszego urzadzenia i witamy wsréd
uzytkownikow produktow Zelmer.

W celu uzyskania najlepszych rezultatdw rekomendujemy
uzywanie tylko oryginalnych akcesoriow firmy Zelmer.
Zostaty one zaprojektowane specjalnie dla tego produktu.
Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi.
Szczegdlng uwage nalezy poswiecic wskazéwkom bezpieczen-
stwa. Instrukcje obstugi prosimy zachowac, aby mogli Paristwo
z niej korzystac rowniez w trakcie pozniejszego uzytkowania.

Wskazowki dotyczace bezpieczeristwa

i wlasciwego uzytkowania

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia zapoznaj
sie z tresciq cafej instrukcji obstugi.

Nalezy upewni¢ sie, ze ponizsze wskazoéwki zostafy
zrozumiane.

Niebezpieczeristwo! / Ostrzezenie!
Nieprzestrzeganie grozi obrazeniami

© Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli przewod zasilajacy
jest uszkodzony lub obudowa jest w sposéb widoczny
uszkodzona.

© Jezeli przewod zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszko-
dzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u wytworcy lub
w specjalistycznym zakfadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.

© Napraw urzadzenia moze dokonywaC jedynie prze-
szkolony personel. Nieprawidtowo wykonana naprawa
moze spowodowa¢ powazne zagrozenia dla uzytkow-
nika. W razie wystapienia usterek zwré¢ sie do specja-
listycznego punktu serwisowego.

© Urzadzenie powinno by¢ uzytkowane tylko wewnatrz
pomieszczen.

© Nie wyjmuj z naczynia elementéw roboczych, gdy
blender jest w ruchu.

© Nie dotykaj rekami elementéw wyposazenia bedacych
w ruchu, zwlaszcza niebezpieczne sg tarcze malak-
sera, ostrza tarczy kruszarki do lodu, noze nasadki mik-
sujacej i minimalaksera. Sg bardzo ostre! Nieostrozne
uzytkowanie moze prowadzi¢ do skaleczenia.

© Podczas pracy malaksera przed uruchomieniem upew-
nij sie iz pokrywa malaksera jest zamknieta.

© Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie
majace doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba
ze odbywa si¢ to pod nadzorem lub zgodnie z instruk-
cjq uzytkowania sprzetu, przekazanej przez osoby
odpowiadajace za ich bezpieczenstwo.

© Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie
sprzetem.

© Przed wymiang wyposazenia lub zblizaniem si¢ do

cze$ci poruszajacych sie podczas uzytkowania, nalezy
wytaczac sprzet i odigczy¢ od zasilania.

Nalezy zachowa¢ ostroznos$¢ podczas czyszczenia,
oprozniania pojemnika i manipulowania ostrzami tna-
cymi. Nieostrozne uzytkowanie moze prowadzi¢ do
skaleczenia.

Zawsze odtaczaj blender od zasilania, jezeli pozostaje
on bez nadzoru, oraz przed sktadaniem, rozktadaniem
lub czyszczeniem.

AN
Nieprzestrzeganie grozi uszkodzeniem mienia

Blender podtaczaj jedynie do gniazdka sieci pradu
przemiennego 230 V.

Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociagajac za
przewdd.

Nie narazaj blendera i wyposazenia na dziatanie tem-
peratury powyzej 60°C — mozesz go uszkodzi¢.

Nie zanurzaj napedu blendera, przektadni trzepaka,
pokrywy minimalaksera z przekfadnia, podstawy malak-
sera w wodzie, ani nie myj ich pod biezacg woda.

Nie przecigzaj urzadzenia nadmierng iloscig produktu,
ani zbyt silnym jego popychaniem.

Nie myj wyposazenia zamontowanego na napedzie.
Do mycia elementow zewnetrznych nie uzywaj agre-
sywnych detergentéw w postaci emulsji, mleczka,
past, itp. Moga one miedzy innymi usunag¢ naniesione
informacyjne symbole graficzne takie, jak: podziatki,
oznaczenia, znaki ostrzegawcze, itp.

Nie myj metalowych czesci w zmywarkach. Agresywne
$rodki czyszczace stosowane w tych urzadzeniach
powodujg ciemnienie w/w czesci. Myj je recznie, z uzy-
ciem tradycyjnych ptyndw do naczyn.

Nie uzywaj nasadki miksujacej bez zanurzenia jej
w produktach, w przypadku cieczy jej poziom nie powi-
nien przekracza¢ potowy wysokosci nasadki.

Uwazaj, aby nie zala¢ wodg wnetrza korpusu nasadki
miksujacej.

Nie uzywaj nasadki miksujacej i trzepaka dtuzej niz
3 min., a minimalaksera, malaksera i kruszarki do lodu
diuzej niz 2 min.

Nie przyciskaj dwoch przyciskow réwnoczesnie ((2)/
TURBO).

Wskazowka
Informacje o produkcie i wskazowki dotyczace

uzytkowania

© Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.

W przypadku wykorzystywania go do celéw biznesu
gastronomicznego, warunki gwarancji zmieniajq sie.

©® Producent nie odpowiada za szkody spowodowane

zastosowaniem blendera i jego wyposazenia niezgod-
nym z jego przeznaczeniem lub niewfasciwg obstuga.

491-006_v01

Notes



Budowa urzadzenia

© Naped

Q Przycisk wiacz/wytacz
© Przycisk ,turbo”

© Regulator predkosci

ELEMENTY NASADKI MIKSUJACEJ
© Nasadka miksujaca
O Pojemnik do miksowania ze skalg i pokrywka

ELEMENTY TRZEPAKA
@ Przektadnia trzepaka

© Trzepak

ELEMENTY MINIMALAKSERA

0 Pokrywka minimalaksera z przektadnig
@ Noz minimalaksera

@ Ostona

@ Pojemnik minimalaksera

ELEMENTY KRUSZARKI
@ Pojemnik kruszarki do lodu

@ Tarcza dwustronna kruszarki do lodu o granulacji pierw-
szego stopnia ,|” (mniejszy rozmiar 0) i drugiego stop-
nia ,I” (rozmiar wiekszy 0)

@ Wrzeciono

ELEMENTY MALAKSERA

@ Pokrywa malaksera

@ Popychacz

@ Podstawa malaksera

@ Pojemnik malaksera

€D) Ostona stata

€Y Zabierak tarcz

@ Tarcza dwustronna do plastréw grubych i cienkich
€D Tarcza dwustronna do widrek i przecierania

Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowej
wyrobu.
Dopuszczalny czas pracy uktadu napgedowego:

(Rys. A)

- znasadka miksujacq 3 min.
- ztrzepakiem 3 min.
-z minimalakserem 2 min.
- zmalakserem 2 min.
- zkruszarkg do lodu 2 min.
Czas przerwy przed ponownym uzyciem (min.) 20 min.
Hatas urzadzenia (Lwa) z:

- nasadka miksujacq 89 dB/A
- trzepakiem 70 dB/A
- minimalakserem 80 dB/A
- malakserem 87 dB/A
- kruszarkq do lodu 74 dB/A

491-006_v01

Blendery zbudowane sa w Il klasie izolacji, nie wymagaja

uziemienia @

Blendery ZELMER spetniajg wymagania obowigzujgcych norm.

Urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektyw:

- Urzadzenie elektryczne niskonapieciowe (LVD)
—2006/95/EC.

- Kompatybilno$¢ elektromagnetyczna (EMC)
—2004/108/EC.

Wyrdb oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowe;.

Deklaracja zgodnosci CE znajduje sie na stronie
www.zelmer.pl.
Specyfikacja wyrobu (Rys. B)

\/ podstawowe wyposazenie blendera
O wyposazenie dodatkowe do nabycia w hipermarketach,
sklepach AGD i w sprzedazy wysytkowej.

Uruchomienie urzadzenia i nastawianie

2adanego biegu

Z zamocowanym odpowiednim narzgdziem, widz wtyczke
do gniazdka i uruchom urzadzenie przyciskiem (2). Zadana
predkos¢ ustawiana jest w sposob ptynny poprzez umiesz-
czony powyzej regulator predkosci w zakresie biegow 1-15.
Najwyzsze obroty mozemy uzyskac niezaleznie od ustawio-
nego biegu przez wcisnigcie przycisku ,turbo”.

Urzadzenie pracuje tylko wtedy, gdy wcisniety
jest przycisk (2) lub ,,turbo”. Zwolnienie dowol-
nego przycisku powoduje natychmiastowe
wylaczenie napedu blendera.

Przygotowanie blendera do pracy

PRACA Z NASADKA MIKSUJACA (Rys. C)

Blender reczny ZELMER wraz z nasadka ma zastosowanie
przy przyrzadzaniu potraw, zywno$ci dla dzieci i napojow.
Szczegdlnie zalecany jest do rozdrabniania jarzyn gotowa-
nych i surowych, migkkich owocow (bez pestek), mieszania
ptynéw, przygotowania soséw, kreméw, zup, majonezéw, itp.

Przed zakfadaniem i zdejmowaniem nasadki
upewnij sie, czy wtyczka przewodu przytacze-
niowego jest odfgczona od gniazdka.

@ Napetij pojemnik, nie wigcej niz do zaznaczonego
poziomu MAX.

@Naléz na naped nasadke miksujacq w pozycji otwar-
tej zgodnie ze wskazéwkag na obudowie napedu i nasadki.
Nastepnie obré¢ naped wzgledem nasadki zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara (kierunek obrotu wskazuje strzatka), az
do momentu kliknigcia zaczepu (wskaznik na nasadce powi-
nien by¢ w pozycji zamknietej).

@ Wi6z wtyczke przewodu przytaczeniowego do gniazdka
sieci.

@ Umies¢ koniec nasadki miksujacej w przetwarzanym
produkcie.



@ Nastepnie wiacz urzadzenie poprzez nacisniecie przyci-
sku (2) i ustaw zadany bieg w zaleznosci od potrzeb.

Wskazowki eksploatacyjne

©® Demontaz nasadki przebiega w sposéb odwrotny do
montazu.

©® Czas pracy napedu blendera recznego wyposazonego
w nasadke miksujaca nie moze przekracza¢ 3 minut.
Przed dalszym uzyciem naped musi ostygnag.

® Po zakonczeniu pracy z nasadka miksujaca umyj ja
poprzez ponowne miksowanie czystej, cieptej wody.

©® W razie zalania wnetrza nasadki miksujacej, odwroé
ja i postaw ostrzem skierowanym ku gorze, az do
wyschniecia.

©® Po zakonfczeniu pracy wytacz urzadzenie i wyjmij prze-
wod przytaczeniowy z gniazdka zasilajacego.

III Urzadzenie pracuje tylko wtedy, gdy wcisniety
jest przycisk ,,power” lub ,,turbo”.

W zestawie dotaczony jest pojemnik do miksowania z uchwy-
tem utatwiajacym trzymanie podczas pracy. Mozna réwniez
stosowac inne pojemniki.

PRACA Z TRZEPAKIEM (Rys. G)

Blender reczny ZELMER wraz z trzepakiem ma zastosowa-
nie przy ubijaniu piany, $mietany, ucierania z6ttek z cukrem,
sporzadzania kremow, ciast na omlety i nalesniki, itp.

Przed zaktadaniem i zdejmowaniem trzepaka
upewnij sie, czy wtyczka przewodu przytacze-
niowego jest odfaczona od gniazdka.

@ Przed rozpoczeciem pracy w6z trzepak do przektadni.

@ Tak zmontowany element natéz na naped, w pozycji
otwartej zgodnie z wskazéwka na obudowie napedu i prze-
ktadni trzepaka. Nastepnie obr6¢ naped wzgledem przektadni
zgodnie ze wskazéwkami zegara (kierunek obrotu wskazuje
strzatka), az do momentu kliknigcia zaczepu (wskaznik na
przektadni powinien by¢ w pozycji zamknietej).

(®) Wioz wtyczke przewodu przytaczeniowego do gniazdka
sieci.

@ Umie$¢ koniec trzepaka wewnatrz pojemnika w przetwa-
rzanym produkcie.

@ Nastepnie wiacz urzadzenie poprzez nacisniecie przyci-
sku (2) i ustaw zadany bieg w zalezno$ci od potrzeb.

Wskazowki eksploatacyjne

©® Demontaz trzepaka przebiega w sposéb odwrotny do
montazu.

©® Najlepsze efekty uzyskuje sie w czasie pracy na 15
biegu.

® Czas pracy napedu blendera recznego wyposazonego
w trzepak nie moze przekracza¢ 3 minut. Przed dalszym
uzyciem naped musi ostygnac.

® Po zakonczeniu pracy wytacz urzadzenie i wyjmij prze-
wod przytaczeniowy z gniazdka sieci.

©® Mozna rowniez stosowaé pojemnik do miksowania dota-
czony do zestawu blendera.

Dla osiagniecia lepszego efektu pochyl trzepak
pod niewielkim katem i wykonuj koliste ruchy
w misce.

Poziom produktow znajdujacych sie w naczy-
niu nie powinien przekracza¢ wysokosci czesci
roboczej trzepaka (L).

3cm

PRACA Z MINIMALAKSEREM (Rys. D)

Blender reczny ZELMER wyposazony w minimalakser stuzy do
siekania miesa, sera, orzechow, cebuli, czosnku, marchwi, itp.

Przed zakfadaniem i zdejmowaniem napedu
blendera na minimalakser upewnij sie, czy
wtyczka przewodu przytaczeniowego jest odfa-
czona od gniazdka.

Przed pierwszym uzyciem umyj czesci majace kontakt
z przetwarzanym produktem.

Blender obstuguj tak aby byly dobrze widoczne oznacze-
nia zamkniecia/otwarcia umieszczone na wyposazeniu.

® Przed kazdorazowym uzyciem noza minimalaksera $cia-
gnij z ostrzy ostone.

@ Wioz néz do pojemnika, tak aby trzpien wystajacy

z pojemnika trafit w otwor noza.

@ Do pojemnika wsyp przetwarzany produkt. Napetnij pojemnik

minimalaksera, nie wigcej niz do zaznaczonego poziomu MAX.

@ Natéz pokrywe-przektadnie na pojemnik, trafiajac

wypustkami w rowki umieszczone w pojemniku i przekreé

wieko do oporu zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

@ Na tak zmontowany minimalakser natéz naped blendera,

w pozycji otwartej A zgodnie z wskazéwka na obudowie
napedu i pokrywie minimalaksera z przekfadnia.

@Nastepnie obro6¢ naped wzgledem przektadni zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara (kierunek obrotu wskazuje
strzatka), az do momentu kliknigcia zaczepu (wskaznik na

przektadni powinien by¢ w pozycji zamknietej ).

@ Wk’)i wtyczke przewodu przytaczeniowego do gniazdka
sieci.

@ Wiacz urzadzenie poprzez nacisniecie przycisku (2).
Ustaw zadany bieg w zaleznosci od potrzeb.

Ostrza noza minimalaksera sq bardzo ostre.
Zachowaj szczeg6lng ostroznos¢ podczas mon-
tazu i demontazu oraz w czasie czyszczenia. Dla
bezpieczenstwa przechowuj néz w osfonie.

Nie wolno rozdrabnia¢ zbyt twardych produk-

tow, takich jak: ziarna kawy, gatka muszkato-
towa, kostki lodu.

491-006_v01



Przed przystapieniem do siekania duzych
kawatkow produktow, pokrdj je na mniejsze -
kostki okofo 1 cm.

Nigdy nie roziaczaj pokrywy i pojemnika przed
zatrzymaniem obrotéw noza.

Wskazowki eksploatacyjne

©® Demontaz malaksera przebiega w sposdb odwrotny do
montazu.
® Czas pracy napedu blendera recznego wyposazonego
w malakser nie moze przekracza¢ 2 minut. Przed dal-
szym uzyciem naped musi ostygnac.
©® Nie wigczaj napedu bez wyposazenia.
©® Po zakonczeniu pracy wytacz urzadzenie i wyjmij prze-
wod przytaczeniowy z gniazdka zasilajacego.
©® Jezeli produkty przyklejg sie do noza lub do wewnetrz-
nych Scianek pojemnika to:
wyltacz urzadzenie,
- zdejmij naped, nastepnie pokrywe z przektadnia,
- usun produkty z noza i $cianek pojemnika,
- zmontuj ponownie urzadzenie - jak opisano powyzej,
kontynuuj prace.

Orientacyjne czasy przetwarzania wybranych pro-
duktoéw spozywczych dla zalecanego biegu

Produkt Zalgcany Czas )
bieg przetwarzania
200g
@ (500ml) [  TURBO 20-30s
=3 1em
250-300 g
(400500 ml) | TURBO 25:30's
B1cm
250
@@ (800mi)| g 40 155
114
300g
Q 500 mi 15
OQ% Gom) | oo | 40s+5s
300g
@ (=) A
200g "
(500 mi)
@@ +sTURBO | 108*9s
) 209
%ﬁ (600mh 1 TyrRBO 30s

Czas przetwarzania mozna skraca¢ w zaleznoci od potrzeby
uzytkownika, wtedy uzyskamy inng granulacje rozdrobnienia
produktow.
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PRACA Z MALAKSEREM

Charakterystyka urzadzenia

Blender reczny ZELMER wyposazony w malakser stuzy do
siekania, przecierania, krojenia w plastry i wiérka warzyw
i owocow.

Zastosowanie wyposazenia malaksera

Tarcza dwustronna do plastrow — stuzy do cigcia owocow
i warzyw (surowych, gotowanych) na plastry cienkie i grube.
Tarcza do plastrow ma ksztatt okragty, ostrza dwustronne
(jedna strona plastry cienkie, druga strona plastry grube).

Tarcza dwustronna do widrek i przecierania — stuzy do
rozdrabniania na wiorki i przecierania owocoéw, warzyw.
Tarcza do wiorek i przecierania ma ksztatt okragly, ostrza
dwustronne (jedna strona do wiérek np. marchewka, seler,
buraki gotowane, druga do przecierania — np.: na placki
ziemniaczane, ¢wikfa).

Zabierak tarcz - stuzy do mocowania wymiennych tarcz (do
plastrow, do widrek i przecierania).
Popychacz - stuzy do popychania produktu rozdrabnianego
za pomoca wszystkich tarcz, oraz zamykania leja wlotowego
pokrywy.
Osfony stafej uzywamy do wszystkich tarcz
malaksera.

Proces krojenia i przecierania nie moze by¢
dtuzszy niz 2 min. Po tym czasie przed kolej-
nym uzyciem blendera odczekaj, az naped
ostygnie.

Przygotowanie malaksera do pracy

Przed zaktadaniem i zdejmowaniem napedu
blendera na malakser upewnij sie, czy wtyczka
przewodu przytaczeniowego jest odfaczona od
gniazdka sieci zasilajacej.

Przed pierwszym uzyciem umyj czesci majace kontakt
z przetwarzanym produktem.

Blender obstuguj tak aby byly dobrze widoczne oznacze-
nia zamkniecia/otwarcia umieszczone na wyposazeniu.

Praca z malakserem (Rys. E)

@ PotéZ podstawe malaksera na twardej, ptaskiej i suchej
powierzchni. Zatoéz pojemnik malaksera na zaczepy mocu-
jace podstawy.

@ Zablokuj pojemnik.

Praca z malakserem (tarczami do plastréw, widrek
i przecierania) (Rys. F)

@ Umies¢ wybrang tarcze na zabieraku do tarcz (tarcze
dwustronne) tak, by ostrza przewidziane do pracy znalazty
sig na gorze.

@Umieéé narzedzie w pojemniku tak, by potaczyto sie
z watkiem napedu.




@ Zat6z ostone statg. Ostona moze by¢ umieszczona w pojem-
niku malaksera tylko w jednej pozycji, tak aby wystep ostony sta-
tej wszedt w wycigcie przy uchwycie pojemnika malaksera.

@ Zatdz pokrywe malaksera na zaczepy mocujace pojem-
nika (zwr6¢ uwage aby pokrywa byla zamocowana we
wszystkich zaczepach).

@ Zablokuj pokrywe.

(&) Natoz naped blendera (zamocowanie napedu blendera
mozliwe jest tylko z zamknieta pokrywa pojemnika). Nastep-
nie go zablokuj.

@ Regulatorem predko$ci ustaw wymagany bieg.
Umies$¢ we wnetrzu leja pokrywy przetwarzane produkty.

@ Przytéz popychacz do leja pokrywy tak by nie dociska¢
produktu przed wigczeniem urzadzenia (popychaj kolejne
partie produktéw gdy naped blendera jest wiaczony/tarcza
si¢ obraca).

Wi6z wtyczke przewodu przytaczeniowego do gniazda
sieci. Nastepnie uruchom urzadzenie poprzez naci$nigcie
przycisku (2) napedu blendera.

Po zakoriczeniu pracy malaksera (Rys. H)

@ Zwolnij przycisk (2) (lub TURBO w przypadku uzywania
tej predkosci).

@ Wyjmij wtyczke przewodu przytaczeniowego z gniazdka
sieci.

@ Odblokuj i wyjmij naped blendera (po catkowitym zatrzy-
maniu si¢ urzadzenia).

@ Wyjmij popychacz z leja pokrywy (aby otworzy¢ pokrywe
najpierw nalezy wyciagna¢/podnies¢ popychacz z leja).

® Odblokuj i otworz pokrywe.

(& Wyjmij ostong stata,

@ Wyjmij tarcze.

Odblokuj pojemnik.

@ Zdejmij pojemnik z podstawy.

Opréznij pojemnik z produktéw.

Wskazowki eksploatacyjne

Tarcza do wiérek i przecierania

©® Podczas pracy tarczy do wiérek i przecierania zaleca sie
stosowanie predkosci 15 lub TURBO napgdu blendera.

©® Do leja whozy¢ produkt obrabiany, przytozy¢ popychacz
(nie dociskac), wiaczy¢ naped blendera. Gdy urzadzenie
pracuje dociskac¢ popychacz z niewielkg sita.

® Po napetnieniu pojemnika do wartosci MAX zatrzymaj
urzadzenie, oproznij i zbierz $cinki zgromadzone na
tarczy.

Tarcza do plastrow

©® Podczas pracy tarczy do plastréw zaleca sig stosowanie
predkosci 15 lub TURBO blendera.

©® Zaleca sie wktada¢ produkty do leja w pozyciji pionowej
tak by wypetniaty catq przestrzen leja.

® Do leja whozy¢ produkt obrabiany, przytozy¢ popychacz
(nie dociskac), wtaczy¢ naped blendera. Gdy urzadzenie
pracuje dociska¢ popychacz z niewielka sita.
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® Po napetnieniu pojemnika do wartosci MAX zatrzymaj
urzadzenie, opréznij i zbierz Scinki zgromadzone na
tarczy.

PRACA Z KRUSZARKA DO LODU

Charakterystyka urzadzenia

Blender reczny Zelmer wyposazony w kruszarke do lodu
stuzy do rozdrabniania lodu i np. zamrozonych owocow.

Kruszarke mozemy uzywac wyfacznie z pojem-
nikiem i pokrywa minimalaksera!

Zastosowanie wyposazenia

Tarcza dwustronna - stuzy do kruszenia, rozdrabnia-
nia lodu i mrozonych owocéw. Tarcza ma ksztatt okragty,
ostrza dwustronne. Jedna strona stuzy do rozdrabniania
pierwszego stopnia ,I” (mniejsze kawatki rozdrobnionego
produktu), ktérg rozpoznajemy po obtrysku z tworzywa
w ksztalcie gwiazdki pietnasto ramiennej rys. 14a. Druga
strona stuzy do rozdrabniania drugiego stopnia ,|I” (wigksze
kawatki rozdrobnionego produktu) i 0znaczona jest gwiazdka
siedmio ramienna rys. 14b.

Wrzeciono - stuzy do mocowania tarczy.

Przygotowanie kruszarki do lodu

Przed zaktadaniem i zdejmowaniem napedu
blendera na kruszarke do lodu upewnij sie, czy
wtyczka przewodu przyfaczeniowego jest odfa-
czona od gniazdka sieci zasilajacej.

Przed pierwszym uzyciem umyj czesci majace kontakt
z przetwarzanym produktem.

Blender obstuguj tak aby byly dobrze widoczne oznacze-
nia zamkniecia/otwarcia umieszczone na wyposazeniu.

Praca z kruszarka do lodu (Rys. I)

Q) Poloz pojemnik minimalaksera na twardej, plaskiej
i suchej powierzchni.

@ Umies$¢ tarcze do lodu na wrzecionie (tarcza dwustronna)
tak, by ostrza przewidziane do pracy znalazly sie na gérze.

@ Umies$¢ tarcze z wrzecionem w pojemniku minimalaksera
tak, aby trzpien wystajacy z pojemnika trafit w otwor wrzeciona.
@Zak’)z pojemnik kruszarki do lodu na zaczepy mocujace
pojemnika minimalaksera. Nastepnie zablokuj pojemnik, prze-
krecajac go do wyczuwalnego oporu.

@ Umies$¢ w pojemniku przetwarzane produkty nie przekra-
czajac poziomu MAX.

Po napetnieniu pojemnika kruszarki (13) odpowiednig
ilo$cig obrabianego produktu (nie wiecej niz do poziomu
MAX) ustaw wrzeciono (15) centralnie (na $rodku) tak,
by ufatwic¢ jego poprawne zasprzeglenie z pokrywa mini-
malaksera (9).

@ Zatoz pokrywe mini malaksera z przektadnig na zaczepy
mocujace pojemnika kruszarki do lodu. Nastepnie zablokuj
pokrywe, przekrecajac ja do wyczuwalnego oporu.
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@ Na tak zmontowang kruszarke natéz naped blendera A .

©
Zablokuj naped blendera A.
(9 Wioz wtyczke przewodu przylaczeniowego do gniazda
sieci.
Uruchom urzadzenie poprzez naci$nigcie przycisku
TURBO napedu blendera.
©® Po zakonfczeniu pracy wytacz urzadzenie i wyjmij prze-
wod przytaczeniowy z gniazdka.
©® Demontaz kruszarki do lodu przebiega odwrotnie do jego
montazu.

Ostrza tarczy kruszarki sq bardzo ostre. Zacho-
waj szczegdblng ostrozno$¢ podczas montazu
i demontazu oraz w czasie czyszczenia.

Nie nalezy przekracza¢ maksymalnego poziomu
wsadu do pojemnika kruszarki.

Nigdy nie rozigczaj pokrywy i pojemnika przed
zatrzymaniem obrotéw tarczy.

Podczas pracy napedu blendera z kruszarka do lodu
uzywaj funkcji TURBO.

Wskazéwki eksploatacyjne

® Maksymalny poziom wsadu do pojemnika kruszarki
odpowiada pojemnosci 450 ml.
©® W przypadku zaklinowania si¢ produktéw ponad tarczg
wstrzasnij urzadzeniem.
® Jezeli produkty przyklejg si¢ do wewnetrznej Scianki
pojemnika minimalaksera uniemozliwiajac lub blokujac
w ten sposéb wyrzucanie z gornego pojemnika kruszarki
rozdrobnionego produktu:
- Wylacz urzadzenie.
- Zdejmij naped z pokrywa i pojemnikiem kruszarki do
lodu i innych produktow.
- Usun produkty z Scianki mini malaksera.
- Zmontuj ponownie urzadzenie — jak opisano powy-
zej, kontynuuj prace.
Przyktady zastosowania urzadzenia
Rozdrobnione produkty (np. owoce) za pomoca kruszarki do

lodu mozna wykorzysta¢ np. do przygotowania lodéw, jogur-
tow, deserow.

Zalecane stopnie granulacji dla danego produktu

o Zalecany Stopien
il bieg** granulacji
H,0
*@ | TurBO i
2
% TURBO !

* Maksymalny poziom wsadu do pojemnika kruszarki odpowiada
pojemnosci 450 ml.
** Nie uzywaj kruszarki do lodu i innych produktow diuzej niz 2 min.
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Czyszczenie i konserwacja

® Po kazdorazowym uzyciu wyposazenia napedu blen-
dera dokfadnie umyj cze$ci wyposazenia majace kontakt
z przetwarzanym produktem.

©® Naped blendera, przektadnie trzepaka, pokrywe minima-
laksera z przektadnig i podstawe malaksera czy$¢ wil-
gotng szmatkq z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Nie
zanurzaj ich w wodzie i nie myj w zmywarce poniewaz
grozi to uszkodzeniem urzadzenia!

©® Nasadke miksujaca umyj poprzez ponowne miksowa-
nie czystej, cieptej wody. Czesci metalowe umyj recznie
w wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, pozniej
dobrze wyptucz.

® Nie myj nasadki miksujacej ani innych czesci metalo-
wych w zmywarce.

® Zabrudzenia w szczelinach lub narozach usun szczo-
teczkg do mycia naczyn.

® Pod wplywem diugotrwatego uzytkowania moze wysta-
pi¢ przebarwienie elementéw wykonanych z tworzywa
sztucznego. Nie traktuj tego jako wady. Zabrudzenia
z soku z marchwi mozna tatwo usunaé, przecierajac
szmatka zwilzong olejem jadalnym.

® Po umyciu wyposazenie blendera wysusz i przechowuj
w suchym miejscu.

Ekologia — Zadbajmy o sSrodowisko

Kazdy uzytkownik moze przyczyni¢ sig do ochrony $rodowi-
ska. Nie jest to ani trudne, ani zbyt kosztowne. W tym celu:
opakowanie kartonowe przekaz na makula-
ture, worki z polietylenu (PE) wrzu¢ do kon-
tenera na plastik.

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego
punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie
w urzadzeniu niebezpieczne sktadniki mogq,
by¢ zagrozeniem dla $rodowiska.

Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi!!!

DANE KONTAKTOWE:

o zakup czesci eksploatacyjnych - akcesoriow
http://www.zelmer.pl/akcesoria-agd/

o salon firmowy - sprzedaz internetowa
salon@zelmer.pl

o wykaz punktow serwisowych
http://www.zelmer.pl/punkty_serwisowe/

o infolinia (sprzedaz, reklamacje, serwis)
801005 500

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane
zastosowaniem urzadzenia niezgodnym z jego przeznaczeniem lub
niewfadciwg jego obstuga.

Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili,
bez wczesniejszego powiadamiania, w celu dostosowania do prze-
pisow prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyjnych,
handlowych, estetycznych i innych.
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Vazeni zakaznici,

Blahopfejeme Vam k nakupu naseho pfistroje a vitame Vas
mezi uzivateli vyrobkd Zelmer.

Pro dosazeni nejlep$ich vysledkd Vam doporucujeme pouzi-
vat pouze originalni pfislusenstvi firmy Zelmer. Bylo vyvinuto
specialné pro tento vyrobek.

Prectéte si, prosim, peclivé tento navod k obsluze. Zvlastni
pozornost vénujte pokynam tykajicim se bezpeénosti. Navod
k obsluze si, prosim, uschovejte, abyste jej mohli pouzit
i béhem pozdéjsiho pouzivani pfistroje.

Bezpecnostni pokyny

Pred prvnim pouZitim si pozorné prectéte cely navod
k pouziti.

Ujistéte se, Ze jsou vam niZe uvedené pokyny srozu-
mitelné.

Nebezpeci'/Pozor!
Pfi nedodrzeni téchto zasad hrozi tiraz
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Nezapinejte zafizeni v pfipadé, Ze privodni $idra je
poskozena nebo zafizeni je viditelné poSkozeno.
Pokud dojde k poskozeni neoddélitelné pfivodni Shdry,
musi jej vyménit vyrobce, specializovany servis nebo
jina kvalifikovana osoba, aby nedoslo k ohrozeni.
Opravy smi provadét pouze kvalifikovana osoba.
Neodborné provedena oprava mlze vazné ohrozit
uzivatele. V pfipadé poruchy odevzdejte zafizeni do
servisni opravny.

Spotrebi¢ se smi pouzivat pouze v mistnostech.
Nevytahujte z nadoby pracovni prvky béhem prace
zafizeni.

Nedotykejte se rukama soucasti vybaveni, které jsou
v pohybu, zvlasté nebezpeéné jsou strouhaci kotouce,
bfity kotouce drtice ledu, Cepele mixovaciho nastavce
a minimixéru. Jsou velmi ostré. Neopatrné pouzivani
muze privodit zranéni.

Pfi préci s robotem se pred zapnutim ujistéte, zda je
viko robota zavrené.

Pfistroj neni uréen k tomu, aby jej obsluhovaly déti
nebo osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
psychickymi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSe-
nosti a znalosti prace s pfistrojem, nepouZivaji-li jej
pod dohledem nebo podle nédvodu k obsluze poskytnu-
tému osobou odpovédnou za jejich bezpe€nost.
Veénujte pozornost tomu, aby si déti s pfistrojem nehraly.
Pred vyménou nastro je nebo pfiblizenim k pohyblivym
Castem béhem pouzivani spotfebiC vypnéte a odpojte
od napéjeni.

Pri cisténi, vyprazdiovani nadoby a manipulaci
s ostfimi zachovejte opatrnost. Neopatrné pouzivani
muze privodit zranéni.

Mixér vzdy odpojujte od napajeni, zlstava-li bez
dozoru a pred skladanim, rozkladanim nebo Cisténim.

Pozor!
Pii nedodrZeni téchto zasad hrozi poskozeni

majetku

Zafizeni muze byt pripojovano pouze k elektrické siti
stfidavého napéti 230 V.

Nevytahuijte zastrcku ze zasuvky potahem za $idru.
Nevystavujte zafizeni teploté vysSi nez 60°C — mize
se poskodit.

Nenamacejte ve vodé pohon pfistroje, pfevod Slehace,
kryt minimixéru s pfevodem, podstavec robota, ani je
nemyjte pod tekouci vodou.

NepretéZujte pfistroj nadmérnym mnozstvim surovin
ani pfiliSnym péchovanim.

Neumyvejte soucasti zafizeni pfipevnéné k motoro-
vému bloku.

K myti vnéjSich casti nepouzivejte agresivni Cistici
prostredky jako jsou riizné emulze, miéka, pasty atp.
Mohou mj. setfit informacni grafické symboly jako
dilky, znaménka, varovné symboly atp.

Nikdy nedavejte do mycky kovové dily. Agresivni Cis-
tici prostredky pouzivané v myckach na nadobi mizou
vést k prebarveni téchto soucasti. Umyvejte je rucné
s pouzitim klasickych saponatovych pfipravkii na
nadobi.

Nepouzivejte nastavce k mixovani bez toho, abyste ho
ponofili do potraviny, kterou hodlate mixovat. V pripadé
tekutin jejich hladina nemize byt vySe nez polovina
vySky nastavce.

Dbejte, aby se voda nedostala dovnitf do téla mixova-
ciho nastavce.

Nepouzivejte mixovaci nastavec a Slehaci metly déle
nez 3 min., minimixér, robot a drtic ledu déle nez
2 min.

Nemackejte dvé tlaCitka soucasné ((2)/TURBO).

Pokyny
Informace o vyrobku a pokyny k pouZiti

Viyrobce nenese odpovédnost za Skody zplsobené
nespravnym pouzivanim spotrebice a pfislusenstvi
v rozporu s jeho urcenim.

SpotrebiC je urCen pro pouziti v domacnosti. Pfi pou-
zivani v gastronomickych zafizenich se méni zarucni
podminky.
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Popis zatizeni (Obr. A)
@ Pohonna jednotka

© Tlagitko zapnuté/vypnuté

© Tlagitko ,,turbo”

O Tiatitko pro zménu rychlosti

DILY MIXOVACIHO NASTAVCE
© Nastavec pro mixovani
© Nadoba k mixovani s odmérkou a tésnym poklopem

DILY SLEHACE
@ Prevodova jednotka metly

© Vetla

ELEMENTY MINIMIXERU

© Viko minimixéru s prevodovkou
@ N0z minimixéru

@ Ochranny obal

@ Nadoba minimixéru

DILY DRTICE

@ Nadoba drtice ledu

@ Oboustranny kotou¢ drti¢e ledu s granulaci prvniho
stupné ,I* (mensi velikost 0) a druhého stupné II*
(v&tsi velikost )

@ Vieteno

DILY ROBOTA

@ Kyt robota

@ Péchovadio

@ Podstavec robota

@ Nadoba robota

€D Staly kryt

€D Unaset kotougt

€3 Oboustranné struhadlo na tlusté a tenké platky

€D Oboustranny kotou¢ na strouhéni a pasirovani

Technické udaje

Technické daje jsou uvedeny na typovém Stitku spotfebice.
Maximalni pracovni doba pohonné jednotky:

- s mixovacim nastavcem 3 min.
- s metlou 3 min.
— s minimixérem 2 min.
- srobotem 2 min.
- sdrticem ledu 2 min.
Doba prestavky mezi jednim a druhym

spousténim zafizeni (min.) 20 min.
Hiugnost pfistroje s (Lwa):

- mixaznim nastavcem 89 dB/A
- metlickou 70 dB/A
- minimixérem 80 dB/A
- robotem 87 dB/A
- drti¢em ledu 74 dB/A
491-006_v01

Zafizeni maji Il. tfidu ochrany, uzemnéni neni nutné @
Mixer a Sleha¢ ZELMER splfiuji pozadavky platnych norem.
Zafizeni je shodné s pozadavky direktiv:

- Nizkonapétové elektrické zafizeni (LVD) — 2006/95/EC.
- Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.
Viyrobek je oznacen znackou CE na vyrobnim Stitku.

(Obr. B)

Specifikace vyrobku

\/ zakladni vybaveni mixeru a Slehace
Q© dopliikové prislusenstvi, které Ize zakoupit v prodejnach
se spotrebici.

Uvedeni zafizeni do provozu a ustaveni

zadané rychlosti

Po pfipevnéni vhodného nastavce pfipojte zafizeni k elek-
trické siti a stladte tlagitko (2). Zadana rychlost se déa sefi-
dit plynule pomoci otoéného knofliku pro regulaci rychlosti
rychlostnich stupiiti od 1-15. Nejvys$i otdcky mizeme zvolit
pfimo stisknutim tlacitka ,,turbo”.

Pristroj pracuje jen tehdy, je-li stisknuto tla-
Citko (2) nebo ,turbo”. Uvolnénim kteréhokoliv
tlacitka se mixér okamZité vypne.

Priprava mixeru a slehace k jednotlivym

funkcim

PRACE S NASTAVCEM PRO MIXOVANI (Obr. C)
Ruéni mixer ZELMER diky pouziti riznych nastavcl je uzi-
tecny v pfipravé jidel, détské a kojenecké stravy a napojd.
Doporu¢ujeme ho pro mixovani varené a syrové zeleniny,
mékkého ovoce (bez pecek), k michani tekutin, k pfipravé
Stavy, pripravé omacek, krémd, polévek, majonézy.

Pred nasazovanim a snimanim nastavce se
ujistéte, zda je zasuvka privodni Snry vyta-
Zena ze zasuvky.

@ Naplfite pracovni nddobu maximainé do vySe oznacené
¢arkou MAX.

(@) Nastavec k mixovani nasadte na pohon, v ote-
viené poloze presné podle pokynu na pohonné jednotce
a nastavci. Nasledné pootocte pohonnou jednotku ve sméru
pohybu hodinovych ru¢iéek (smér ukazuje Sipka), az ucitite,
Ze klikne zapadka a nastavec zaklapne (ukazatel na nastavci
musi byt v zaviené poloze).

() Zastréte zastrcku do sitové zasuvky.
@ Vlozte nastavec do zpracovavané hmoty nebo tekutiny.

() Pak pistroj zapnéte stisknutim tlacitka (2) a nastavte
pozadovany stupeni podle potieby.

Pokyny k provozovani
©® Demontéz nastavce probihd podobné jak montaz, jen
v obraceném poradi.

13



® Doba prace pohonné jednotky zafizeni vybaveného
nastavcem pro mixovani nemuze trvat déle nez 3 minuty.
Pfed dal$im pouZitim je tfeba pohonnou jednotku nechat
vychladnout.
©® Umyjte nastavec pro mixovani opétovnym mixovanim
Cisté, teplé vody.
©® Pokud se voda dostane dovniti mixovaciho nastavce,
obratte jej ostfim smérem nahoru a postavte na pod-
lozku do UpIného vysuSeni.
® Po zakonceni prace zafizeni vypnéte a odpojte ze sité
pfipojnou $idru.
Pristroj pracuje jen tehdy, je-li stisknuto tlacitko
»power” nebo ,,turbo”.

Sada obsahuije specialni nadobu s uchem, které slouZi k pfi-
drzovani zafizeni béhem provozu. Mizete téZ pouzivat jiné
nadoby.

SLEHACI A HNETACI METLY (Obr. G)

Ruéni $leha¢ ZELMER s metlou se mize pouzivat ke $lehani
snéhu, smetany, Zloutki s cukrem, michani krém0 a tést na
omelety a livance.

Pred nasazovanim a snimanim $lehace se ujis-
téte, zda je zasuvka privodni $idry vytaZena ze
zasuvky.

@ Pfed zahajenim prace vlozte metlicku do hnaci jednotky.

@Takto sestaveny prvek nalozte na pohonnou jednotku
v oteviené poloze, jak je napsano v pokynech na télese pre-
vodové jednotky metly. Nasledné otocte pohonnou jednotku
vzhledem k pfevodové jednotce ve sméru hodinovych ruci-
Cek (smér ukazuje Sipka), do chvile, aZz zaklapne (ukazatel
na pfevodové jednotce musi byt v uzaviené poloze).

@ Zasurite zastréku pivodni $iiiry do sitové zasuvky.
@ Ponofte $leha¢ do nadoby se zpracovavanou potravi-
nou.

@ Pak pfistroj zapnéte stisknutim tladitka (2) a nastavte
pozadovany stuper podle potfeby.

Pokyny k provozovani
® Demontdz metly probiha podobné jako montaz, jen
v obraceném poradi.
©® NejlepSich vysledka Ize dosahnout pouzitim vysokym
otacek — 15 stupen.
©® Nenechavejte bézet pfistroj vybaveny metlou bez pre-
ruSeni déle neZ 3 minut. Pfed dal$im pouzitim nechte
pohonnou jednotku vychladnout.
® Po zakongeni préace zafizeni vypnéte a odpojte pfipoj-
nou $idru ze sité.
©® Lze také pouzivat nadobu na mixovani pfipojenou k hné-
taci.
Aby se dosahlo lepsiho vysledku, naklorite Sle-
hac pod nevelkym thlem a provadéjte v misce
kruhové pohyby.
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MnoZstvi potravin nachazejicich se v nadobé
nesmi presahovat vysku pracovni ¢asti Slehaci
metly (L).

3cm L

POUZITi MINIMIXERU (Obr. D)

Rucni hnéta ZELMER vybaveny minimixérem slouzi
k sekani masa, syra, ofechd, cibule, ¢esneku, mrkve, suSe-
nych Svestek.

Pred nasazovanim hnaci jednotky mixéru
na minimixér a snimanim se ujistéte, zda je
zasuvka privodni Sritry vytaZzena ze zasuvky.

Pred prvnim poutzitim umyjte dily, které prichazeji do

styku se zpracovavanou surovinou.

Hnétac pouzivejte tak, aby byla dobre viditelna oznaceni

pro uzavreni/otevieni uvedena na vybaveni.

©® Pred kazdym pouziti noze minimixéru stahnéte z ostfi
ochranny obal.

) Viozte niz do nadoby tak, aby otvor v nozi zapad! do

koliku vy&nivajiciho z nadoby.

@ Do nadoby vsypte zpracovavany produkt.

Naplfite nadobu minimixéru maximainé do vyznacené trovné

MAX.

@ Nasadte viko - prevodovku na nadobu, zasunutim

vyliskli do draZek v nadobé a otocte vikem nadoraz ve sméru

hodinovych rucicek.

(@) Na takto pipraveny mixér nasadte pohon hnétace v ote-

viené poloze A dle ukazatele na krytu pohonu a viku pre-
vodovky mixéru.

() Na takto pipraveny mixér nasadte pohon hnétace v ote-
viené poloze dle sméru hodinovych rucicek na krytu pohonu
a prevodovce klepacky. Poté otote pohon vici prevodovee
v souladu s pohybem hodinovych ru¢iéek (smér pohybu zna-
zorfiuje Sipka), do doby kliknuti Uchytky (ukazatel na prevo-

dovce musi byt v uzaviené poloze A).

@ Vlozte zastrcku napajeciho kabelu do napajeci zasuvky.

@ Zapnéte spotfebi¢ zmacknutim tlacitka (2).

Nastavte pozadovany chod podle potfeby.
Ostii noZe minimiséru jsou velmi ostra. Pri
montazi a demontazi a pfi CciSténi dbejte
zvlastni opatrnosti. Z bezpecnostnich divodu
prechovavejte niz v ochranném obalu.

Nerozmélriujte prilis tvrdé suroviny jako je zrn-
kova kava, muskatovy orisek nebo kostky ledu.
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Velké kusy pred mixovanim nakrajejte na mensi
kousky, asi centimetrové.

Nikdy neuvolriujte kryt a nadobu, doku se neza-
stavi noZe.

Pokyny k provozovani
©® Demontaz mixéru provedte v opaném poradi nez
montaz.
©® Doba provozu pohonu ruéniho hnétace s mixérem nesmi
prekro¢it 2 minut. Pfed dal$im pouzitim musi pohon
vychladnout.
©® Neni-li nasazeno zadné prisludenstvi, pohon nezapi-
nejte.
® Po skoneni provozu vypnéte pfistroj a vytahnéte
zastrcku napéjeciho kabelu ze sitové zasuvky.
©® Prilepuji-li se produkty k nozi nebo k vnitfnim sténam
nadoby postupujte takto:
- zafizeni vypnéte,
- sejméte hnaci jednotku s krytem a nadobou drtice
na led,
- odstrarite ze stény naplf,
- opét pfistroj sestavte podle vySe uvedeného popisu
a pokraCujte v praci.

Orientacni doby zpracovani vybranych surovin
pro doporucovany chod

Surovi Doporuc¢ovana Doba
urovina -
rychlost zpracovani
2009
@ (500 mi) TURBO 20-30's
& 1cm
250-300 g
(400-500 ml) TURBO 25-30's
é& D 1cm
250 g
@ @ Goom) [ g1 155
1/4
300g
a 500 ml 15
DQCO) (500 mi) +TURBO 40s+5s
300g
@ (=) S
2009 5
500 ml
@@ ( ) +TURBO 155+5s
209
%ﬁ (500m) | TYRBO 0s

Zpracovani mUze byt krat$i podle potfeb uzivatele, pak zis-
kame jinou granulaci rozmélnéni suroviny.
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PRACE S ROBOTEM

Charakteristika spotrebice

Ruéni mixér ZELMER vybaveny robotem slouzi ke zpra-
covani zeleniny a ovoce: strouhani, pasirovani, krdjeni na
platky a viocky.

Pouziti prislusenstvi robota

Oboustranny kotou¢ na krajeni platkd — slouzi ke krajeni
ovoce a zeleniny (syrové i vafené) na tenké i tlusté platky.
Koutou¢ na krajeni platkl je kulatého tvaru, oboustranné
ostfi (jedna strana na tenké platky, druha na tlusté).

Oboustranny kotou¢ na strouhani a pasirovani - slouzi
k drobnéj§imu strouhani a pasirovani ovoce a zeleniny.
Kotou¢ na strouhani a pasirovani je kulatého tvaru, obou-
stranné ostfi (jedna strana na strouhani napf. mrkve, celeru,
varenou, druha na pasirovani — napf.: na bramboraky).

Unase¢ kotoucu - slouzi k pfipevnéni vyménnych kotoucu
(na krajeni platku, strouhani a pasirovani).
Péchovadlo - slouzi k péchovani suroviny zpracovavané
vSemi kotouci a k uzavirani plniciho otvoru v krytu.
Staly kryt pouZivame pro vSechny kotouce
robota.

Krajeni a pasirovani nemizZe byt delSi nez
2 minuty. Pak nechejte pfistroj vystydnout, nez
jej zase zacnete pouZivat.

Priprava robota k praci

Pred nasazovanim hnaci jednotky mixéru na
robot a snimanim se ujistéte, zda je zasuvka
privodni siidry vytaZena ze zasuvky.

Pred prvnim pouZitim umyjte dily, které pfichazeji do
styku se zpracovavanou surovinou.

Hnétac¢ pouZivejte tak, aby byla dobre viditelna oznaceni
pro uzavreni/otevieni uvedena na vybaveni.

Prace s robotem (Obr. E)

@ Postavte podstavec robota na pevnou rovnou a suchou
plochu Nasadte nadobu robota na pfipeviiovaci uchyty pod-
stavce.

@ Nadobu zajistéte.

Préace s robotem (kotouéi na krajeni platkd, strou-
hani a pasirovani) (Obr. F)

@ Nasadte vybrany kotou¢ na unase¢ tak, aby ostfi, ktera
maji pracovat, byla smérem vzhuru.

@ Do nadoby vlozte néstroj tak, aby se spojil s valcem
pohonu.

@ Nasadte staly kryt. Kryt mize byt v nadobé usazen
pouze v jediné poloze tak, aby vystupek stalého krytu zapadl
do vyfezu u drzadla nadoby robotu.

@Nasad’te kryt robotu na zapadky nadoby (dbejte, aby
viko bylo pfichyceno ve vSech bodech).
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®) zajistate kryt.

@ Nasadte hnaci jednotku (nasadit hnaci jednotku Ize
pouze tehdy, kdyZ je zavieny kryt nadoby). Pak ji zajistéte.
(@ Ovladanim rychlosti nastavte pozadovany chod.

Do plniciho otvoru v krytu vioZte suroviny.

@ PfiloZte péchovadlo do piniciho otvoru tak, aby suroviny
nebyly pfed zapnutim pfistroje tlaCeny (dalSi ¢asti ingredi-
enci pfitlaCujte, kdyz je hnaci jednotka zapnuta a kotou€ se
otadi).

Zapojte zastrku do elektrické zasuvky. Pak pfistroj
zapnéte stisknutim tlaitka (2) na hnaci jednotce.

Po ukonceni prace s robotem (Obr. H)

@Uvolnéte tlacitko (2) (nebo TURBO, pouzivate-li tuto
rychlost).

@ Vytahnéte zastréku pfivodni $idry ze zasuvky.
@ Odjistéte a sejméte hnaci jednotku (aZ se pfistroj zcela
zastavi).

@ \lyjméte péchovadlo z plniciho otvoru (aby se mohl ote-
viit kryt, musi se vytahnout péchovadlo z plniciho otvoru).

® Odijistéte a otevrete viko.

(® Vyjméte staly kryt.

@ Vyjméte kotout.

Uvolnéte nadobu.

@ Nadobu sejméte z podstavce.
Zpracované suroviny presypte.

Pokyny k provozovani

Kotoué na strouhani a pasirovani

©® Béhem prace s kotoucem na strouhani a pasirovani se
doporucuije rychlost 15 nebo TURBO.

® Do plniciho otvoru vloZte suroviny, pfilozte péchovadio
(ale nepfitlatujte) a zapnéte pfistroj. Kdyz pfistroj pra-
cuje, jemné tlacte na pé&chovadlo.

©® Kdyz uz je nadoba napinéna do hodnoty MAX; pfistroj
zastavte, nadobu vyprazdnéte a shrite i odfezky na
kotougi.

Kotou¢ na krajeni platku

©® Béhem prace s kotouéem na krajeni platku se doporu-
Cuje rychlost 15 nebo TURBO.

©® DoporuCuje se ingredience do plniciho otvoru vkladat
svisle tak, aby vyplfiovaly cely prostor valce.

® Do plniciho otvoru viozZte suroviny, pfilozte péchovadlo
(ale nepritlaCujte) a zapnéte pfistroj. Kdyz pfistroj pra-
cuje, jemné tlacte na pé&chovadlo.

©® Kdyz uz je nadoba napinéna do hodnoty MAX, pfistroj
zastavte, nadobu vyprazdnéte a shriite i odfezky na
kotouci.
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PRACE S DRTICEM LEDU

Charakteristika spotrebice

Rucni mixér Zelmer s drtiem ledu slouzi k rozméliovani
ledu a napf. zmrazeného ovoce.

Drti¢ ledu mizeme pouZivat vyhradné s nado-
bou a krytem minimixéru!

Pouziti pfisluSenstvi

Oboustranny kotou¢ — slouzi k drobeni, rozmélfiovani ledu
a mrazeného ovoce. Kotou¢ je kulaty, ostfi oboustranna.
Jedna strana slouzi k rozmélfiovani prvniho stupné I (mensi
kousky rozdrcené suroviny), kterou pozndme po umélohmot-
ném obvodé ve tvaru patnacticipé hvézdy, viz obr. &. 14a.
Druh& strana slouzi k rozmélfovani druhého stupné II*
(vetsi kousky rozdrcené suroviny) a je oznacena sedmicipou
hvézdou, viz obr. ¢. 14b.

Vieteno - slouzi k pfichyceni kotouce.

Priprava drtice ledu k praci

Pred nasazovaim hnaci jednotky na drti¢ ledu
a snimanim se ujistéte, zda je zasuvka privodni
Snury vytaZena ze zasuvky.

Pred prvnim poutzitim umyjte dily, které prichazeji do
styku se zpracovavanou surovinou.

Hnétac pouzivejte tak, aby byla dobre viditelna oznaceni
pro uzavreni/otevieni uvedena na vybaveni.

Prace s drtiem ledu (Obr. 1)

@ Postavte nadoby minimixéru na pevnou rovnou a suchou
plochu.

@ Nasadte kotou¢ na led na vieteno (oboustranny kotouc)
tak, aby ostfi, ktera maji pracovat, byla smérem vzh(ru.

@ Vlozte kotou€ s vietenem do nadoby minimixéru tak, aby
¢ep vyCnivajici z nadoby zapadlo do otvoru vietena.

@ Nasadte nadobu drtice ledu na Uchyty nadoby minimi-
xéru. Pak nadobu zajistéte tak, Ze ji otoCite na doraz.

@ Do nadoby vloZte suroviny, ale nepfekracujte trovent MAX.
Po napinéni nadoby drtice (13) odpovidajicim mnoz-
stvim zpracovavaného produktu (maximalné do urovné
MAX) umistéte vieteno (15) centralné (ve stiedu) pro
usnadnéni radného sprazeni s vikem mixéru (9).

(&) Nasadte viko minimixéru s prevodem na tchyty nadoby
drtice ledu. Pak kryt zajistéte tak, ze jej otoCite na doraz.

e
@ Na takto sestaveny drti¢ ledu nasadte hnaci jednotku A .

. o )
Hnaci jednotku mixéru zajistéte A.
@ Zapojte zastrcku do elektrické zasuvky.

Pristroj zapnéte stisknutim tlaCitka TURBO na hnaci jed-
notce.

® Na konci spotrebi¢ vypnéte a vytahnéte pfivodni $idru
ze zasuvky.
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©® Rozlozeni drti¢e ledu probihd v opatném pofadi nez
sestaveni.

Ostri kotouce drtice jsou velmi ostra. Zacho-
vejte zvlastni opatrnost béhem montaZe
a demontaze i béhem cisténi.

droveri

Neprekracujte  maximalni

v nadobé drtice.

naplné

Nikdy neuvolriujte kryt a nadobu, dokud se
kotou¢ nezastavi.

Pri ¢innosti hnaci jednoty s drticem ledu pouzivejte
funkci TURBO.

Pokyny k provozovani
©® Maximalni droven naplné do nadoby drtice odpovida
objemu 450 ml.
©® Pokud napli uvizne nad kotougem, pfistrojem zatfeste.
® Pokud se napl pfichyti k vnitini sténé nadoby, ¢imz zne-
moznuje nebo blokuje vyhazovani z horni nadoby drtice
rozmélnéné naplné:
- zafizeni vypnéte,
- sejméte hnaci jednotku s krytem a nadobou drtice
na led,
- odstrante ze stény napln,
- opét pfistroj sestavte podle vySe uvedeného popisu
a pokracujte v praci.

Priklady pouziti pristroje

RozméInéné suroviny (napf. ovoce) pomoci drtice ledu Ize
vyuZit napf. k pfipravé zmrzliny, jogurtu, zakusku.

Doporucené stupné granulace pro danou napli

Surovina* Doporuc¢ovana| Stupen
rychlost** | granulace
H,0
*@ : TURBO I
&
* TURBO |

* Maximaini troveri naplné do nadoby drtice odpovida objemu 450 ml.
** NepouZivejte drti€ ledu déle nez 2 min.

©® Pokazdém poutziti pfislusenstvi pohonu mixéru dikladné
umyijte dily pfisluSenstvi, které pfisly do styku se zpraco-
vavanymi surovinami.

©® Pohon mixéru, prevod Slehace, kryt minimixéru s prevo-
dem a podstavec robota Cistéte vihkym hadfikem s pfidav-
kem saponatu na myti nadobi. Nenamacejte je ve vodé
a nemyjte v mycce, jelikoz by se mohl pfistroj poskodit!

©® Mixovaci nastavec umyjte mixovanim Cisté teplé vody.
Kovové dily umyjte ruéné ve vodé s pfidavkem sapo-
natu, pozdéji dobfe oplachnéte.
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® Nemyjte mixovaci nastavec ani jiné kovové dily v mycce.

©® Nedistoty ve Stérbinach nebo rozich odstrante kartackem
na nadobi.

® Vlivem dlouhodobého pouZivani mohou ¢asti z umélé
hmoty zménit barvu. Nepovazuijte to za vadu. Znecisténi
zplisobenad mrkvovou $tavou Ize snadno odstranit hadfi-
kem navlhé¢enym jedlym olejem.

©® PrisluSenstvi po umyti osuste a uchovavejte na suchém
misté.

Ekologicky vhodna likvidace

Obalovy material jednodu$e neodhodte.
Obaly a balici prostredky elektrospotrebict
ZELMER jsou recyklovatelné, a zasadné
by mély byt vraceny k novému zhodnoceni.
Obal z kartonu Ize odevzdat do sbéren
starého papiru. Pytlik z polyetylénu (PE,
PE-HD, PE-LD) odevzdejte do sbéren PE
k opétnému zuzitkovani.

Po ukonceni Zivotnosti elektricky spotfebi¢ zlikvidujte pro-
stfednictvim k tomu ur€enych recyklacnich stfedisek. Pokud
ma byt spotebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje
se po odpojeni napajeciho pfivodu od elektrické sité jeho
odfiznuti, pfistroj tak bude nepouzitelny. Informujte se las-
kavé u Vasi obecni spravy o recyklaénim stfedisku, ke kte-
rému prislusite.

Toto elektrozafizeni nepatfi do komunalniho odpadu. Spo-
tfebitel pfispivé na ekologickou likvidaci vyrobku. ZELMER
CENTRAL EUROPE s.r.0. je zapojena do kolektivniho sys-
tému ekologické likvidace elektrozafizeni u firmy Elektrowin
a.s. Vice na www.elektrowin.cz.

Veskeré opravy svéite odbornikiim v servisnich stredis-
cich. Zaruéni i pozaruéni opravy osobné doru¢ené nebo
zaslané po$tou provadi servisni stfediska ZELMER - viz.
SEZNAM ZARUCNICH OPRAVEN.

Vyrobce ani dovozce neodpovidd za pfipadné $Skody zplsobené
nevhodnym pouzitim spotfebice v rozporu s navodem k obsluze.
Viyrobce si vyhrazuje pravo na provadéni konstrukcnich, estetickych
nebo jinych zmén za Gcelem pfizptisobeni vyrobku poZadavkim
norem, nafizeni nebo z divodd obchodnich a dalSich, bez pfedcho-
ziho ozndmeni téchto zmén.
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Vazeni Klienti,

BlahoZeldame Vam k vyberu ndSho zariadenia a vitame Vas
medzi pouzivatelmi vyrobkov Zelmer.

Ak chcete ziskat' najlepsie vysledky, odpori¢ame Vam pou-
Zivat len originélne prisluSenstvo firmy Zelmer. PrisluSenstvo
bolo navrhnuté Specialne pre tento vyrobok.

Prosime, pozorne si preCitajte tento névod na obsluhu.
Mimoriadnu pozornost venujte bezpe€nostnym pokynom.
Névod na obsluhu si uchovajte pre pripadne neskorSie pou-
Zitie pocas prevadzky spotrebica.

Bezpecnostné pokyny

Pred zacatim prace so spotrebi¢om sa podrobne oboz-
namte s obsahom tohto navodu na pouZitie.

Je potrebné, aby ste spravne porozumeli vSetkym niz-
Sie uvedenym pokynom.

Nebezpecenstvo! / Upozornenie!
Ak nedodrzite tieto pokyny, mézete sa zranit

18

Zariadenie sa nesmie zapinat, ak su napéjaci kabel
alebo teleso viditelnym spdsobom poskodené.

Ak sa neodpojitelny elektricky kabel poskodi, musi ho
vymenit vyrobca alebo Specializovany opravarensky
podnik alebo vykvalifikovana osoba, aby ste predisli
nebezpecenstvu.

Zariadenie mozu opravovat iba preskoleni zamest-
nanci. Nespravne vykonana oprava moze byt pricinou
vazneho ohrozenia pre pouzivatela. V pripade poruchy
sa obratte na Specializovany servis.

Zariadenie pouzivajte iba vo interiéroch miestnosti.
Nevyberajte z nadoby pracovnych prvkov, ak je mixér
v prevadzke.

Nedotykajte sa rukami pohybujucich sa prvkov vybavy.
Obzvlast nebezpecné su kotuce ponorného mixeéru,
ostré hrany kotucov drvia fadu, noZe mixujiceho
nastavca a minimixéru. Su velmi ostré! Neopatme
pouZivanie mdze spdsobit zranenie.

Pred zapnutim ponorného mixéru sa presvedcte, ze
kryt ponorného mixéru je zatvoreny.

Spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie osobami (vra-
tane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnost'ami, alebo s nedostatkom sku-
senosti a vedomosti, pokial’ im osoba zodpovedna za
ich bezpecnost' neposkytne dohl'ad alebo ich nepou-
¢ila o pouzivani spotrebica.

Dévajte si pozor, aby sa deti nehrali so zariadenim.
Pred vymenou prisluSenstva alebo pred priblizenim sa
k pohybujucim sa dielom pocas prevadzky, zariadenie
vypnite a odpojte od napajania.

Budte opatmi pri Cisteni, vyprazdriovani nadoby
a manipulacii s reznymi ¢elustami. Neopatrné pouziva-
nie méze sposobit zranenia.

Ak ponorny mixér nie je pod dohladom, alebo pred
zlozenim, rozkladanim alebo Cistenim, vzdy odpojte
ponorny mixér od napajania.

Pozor!
Ak nedodrzite tieto pokyny, mézete sposobit

Skodu na majetku

Ponorny mixér pripajajte iba k zasuvke striedavého
pradu 230 V.

Nevytahujte zastrcku zo sietovej zasuvky tahanim za
kabel.

Nevystavujte ponorny mixér a prislusenstvo posobeniu
teploty vysSej ako 60°C — moZzete ich poSkodit.
Neponarajte pohon ponorného mixéra, metlicku pre-
vodu, veko minimixéra s prevodom, stojan mixéra do
vody aj ich nemyte pod te¢licou vodou.

Nepretazujte zariadenie prili§ velkym mnoZzstvom pro-
duktu a prili§ jeho silnym postvanim.

Neumyvajte prisluSenstvo, ktoré je namontované na
pohone.

Na umyvanie vonkajSich prvkov nepouzivajte agre-
sivne Cistiace prostriedky ako napr. emulzie, mliecka,
pasty a pod. Tieto prostriedky mézu okrem iného
zotriet informacné grafické prvky, ako napr.: mierky,
oznacenia, vystrazné znacky a pod.

Kovové prvky sa nesmu umyvat v umyvackach riadu.
Silné Cistiace prostriedky, ktoré sa v tychto zariade-
niach pouzivaju, sposobia, Ze tieto prvky tmavnu.
Cistite ich rucne, pouZivajte tradiéné tekuté Cistiace
prostriedky.

Ponorny nastavec nepouzivajte bez ponorenia do pro-
duktov, v pripade tekutiny, jej hladina by nemala presa-
hovat polovicu vysky nastavca.

Budte opatrni, aby sa vodou nezalialo vnutro telesa
ponorného nastavca.

Nepouzivajte mixujici nastavec a metlicku dihSie nez
3 min. a minimixér, ponorny mixér a drvice ladu dihsie
nez 2 min.

Nesmiete stcasne stlaci t dva tlacidla ((2)/TURBO).

e | Pokyn
1 Informacia o vyrobku a pokyny, ktoré sa tykaju
pouZivania

Zariadenie je ur¢ené len pre domace pouzivanie. V pri-
pade, ak bude pouZivané za ucelom gastronomického
biznisu, v tomto pripade sa menia zaruéné podmienky.
Viyrobca nenesie zodpovednost za Skody sposobené
pouZitim ponorného mixéra a jeho prislusenstva v roz-
pore s jeho uréenim alebo nespravnou obsluhou.

491-006_v01



Konstrukcia zariadenia (Obr. A)

@ Pohon

© Tlacidlo zapnifvypni
© Tlacidlo ,turbo”
© Regulator rychlosti

PRVKY PONORNEHO MIXERA
© Ponomy nastavec
0 Nadoba na mixovanie so stupnicou a tesnou pokrievkou

PRVKY METLICKY

@ Prevod metlicky

© Metiicka

PRVKY MINIMIXERA

© Kryt minimixéra s prevodom
@ Noz minimixéra

@ Knt

@ Mini nadoba minimixéra
PRVKY DRVICA

@ Nadoba drviga ladu

@Dvojstranny kotu¢ ladu s granulaciou prvého stupna
7 (mensi rozmer 0) a druhého stupna II" (vacsi
rozmer ()

@ Vreteno

PRVKY MIXERA

@ Veko mixéra

@ Posuvac

@ Stojan mixéra

@ Nadoba mixéra

€D Pevny kryt

€D Unasac pre kottige

€3 Dvojstranny kot(i¢ na tenké a hrubé platky
@ Dvojstranny kot¢ na hoblinky a pasirovanie

Technické udaje

Technické parametre st uvedené na Stitku vyrobku.
Pripustny ¢as prevadzky pohonu:

- s ponornym nastavcom 3 min.
- s metlickou 3 min.
— s minimixérom 2 min.
— S ponornym mixérom 2 min.
- sdrvicom ladu 2 min.
Prestavka pred opatovnym pouzitim (min.) 20 min.

Deklarovana hodnota emisie hluku (Lws) tohto spotrebica je:
- 89 dB(A) - (s ponornym nastavcom),

- 70 dB(A) - (s metlickou),

— 80 dB(A) — (s minimixérom),

- 87 dB(A) — (s ponornym mixérom),

- T4 dB(A) - (drvicom ladu),

¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu vzhladom na
referencny akusticky vykon 1 pW.
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Ponorné mixéry sa vyrabaju v II. triede izolacie, nevyzaduju
uzemnenie @
Ponorné mixéry ZELMER vyhovujii poZiadavkam platnych
noriem.
Zariadenie vyhovuje poziadavkam smemic:
- Nizkonapéatové elektrické zariadenia (LVD)
- 2006/95/EC.
- Elektromagneticka kompatibilta (EMC) — 2004/108/EC.

Viyrobok je oznaceny oznacenim CE na vyrobnom Stitku.

Specifikacia vyrobku (Obr. B)

\/ zakladné prisluSenstvo ponorného mixéra
O doplnkové prislusenstvo, ktoré je mozné zakupit v predaj-
niach so spotrebi¢mi

Zapnutie zariadenia a nastavenie

pozadovanej rychlosti

Po namontovani prislu$ného nastavca vlozte zastrcku do
zasuvky a zapnite zariadenie tlacidlom (2). Pozadovanu
rychlost mozete nastavit plynulo pomocou nachadzajuceho
sa vysSie otoéného prepinaca v rozsahu rychlosti 1-15. Naj-
vy$Sie otaCky mdzete zapnut nezavisle od nastavenej rych-
losti stlaenim tlacidla ,,turbo”.

Zariadenie pracuje len vtedy, ak je vtlacené tla-
cidlo (2) alebo ,,turbo”. Uvol'nenie lubovolného
tlacidla spbsobi okamzité vypnutie pohonu
ponorného mixéra.

Priprava ponorného mixéra na prevadzku

Pouzitie ponorného nastavca (Obr. C)

Ponorny mixér ZELMER spolu s nastavcom mdzete pouzi-
vat' na pripravu jedal, vyZivy pre deti a napojov. Odporuca
sa najma na rozdrobovanie varenej a surovej zeleniny,
makkého ovocia (bez kostok), na mieSanie tekutin, pripravu
omacok, krémov, polievok, majonézy.

Pred naloZenim a snimanim nastavca sa uistite,
Ci je zastrcka napajacieho kabla odpojena od
zasuvky.

@ Napliite pohar maximalne do oznaéenej maximalnej hla-
diny MAX.

@ Ponorny nastavec nalozte na pohon, v otvorenej polohe
podla Sipky na telese pohonu a nastavca. Potom otocte
pohon voéi nastavcu v smere hodinovych ruciciek (smer ota-
¢ania ukazuje Sipka), az kym zamka necvakne (ukazovatel
na nastavci musi byt v zatvorenej polohe).

@ Vlozte zastrcku napéajacieho vodica do sietovej zasuvky.
@ Vlozte koniec ponorného nastavca do potraviny.

(5) Nasledne zapnite zariadenie (2) vtlacenim tlacidla
a nastavte pozadovanu rychlost podia potrieb.
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Prevadzkové pokyny

® Zapnite zariadenie stlacenim tlacidla a nastavte pozado-
vanu rychlost.

©® Doba nepretrzitej prevadzky ponorného mixéra s ponor-
nym nastavcom nesmie presahovat' 3 minuty. Pred dal-
§im pouzitim musi pohon vychladnut.

©® Umyte ponorny nastavec mixovanim Gistej, teplej vody.

® Ak dojde k zaliatiu vnutra mixujlceho nastavca, mixujuci
nastavec otocte a postavte ho ostrim smerom hore az
pokial nevyschne.

® Po ukonceni prevadzky, vypnite zariadenie a vytiahnite
napéjaci kabel zo sietovej zasuvky.

Zariadenie je v prevadzke ak je vtlacené tlacidlo
»power” alebo ,,turbo”.

Vo vybaveni najdete Specialnu nadobu s drziakom pre jed-
noduchsie drzanie pocas prace.
Mbzete pouzivat aj iné nadoby.

POUZITIE METLICKY (Obr. G)

Ponomy mixér ZELMER spolu s metlickou sa pouZiva na
Slahanie peny, smotany, utierani Zltkov s cukrom, pripravy
krémov a omeliet ¢i palaciniek.

Pred naloZenim a snimanim metlicky sa uistite,
Ci je zastrcka napajacieho kabla odpojena od
zasuvky.

@ Pred za¢atim prevadzky viozte metlicku do prevodu.

@ Tymto sposobom zmontovany prvok nalozte na pohon,
v otvorenej polohe podla Sipky na telese pohonu a prevode
metlicky. Potom otocte pohon voéi prevodu v smere hodinovych
ruciciek (smer otacania ukazuje Sipka), az kym zdmka necvakne
(ukazovatel na nastavci musi byt v zatvorenej polohe).

@ Vlozte zéstrcku napajacieho vodi¢a do sietovej zasuvky.
@ Viozte koniec metlicky do nadoby so spracovavanym
produktom.

@Nésledne zariadenie zapnite vtlatenim tlacidla (2)
a pozadovanu rychlost nastavte podla potrieb.

Prevadzkové pokyny

©® Demontdz nastavca prebieha v opa¢nom poradi ako
v pripade montaze.

©® Najlepsie vysledky dosiahnete pri prevadzke na vyso-
kych otackach — 15 rychlostny stupen.

©® Doba nepretrzitej prevadzky ponorného mixéra s metlic-
kou nesmie presahovat 3 minat. Pred dalSim pouZzitim
musi pohon vychladnut.

® Po ukonceni prevadzky, vypnite zariadenie a vytiahnite
napajaci kabel zo sietovej zasuvky.

©® Mozete tiez pouzivat pohar na mixovanie pripojeny
k sade ponorného mixéra.

Pre dosiahnutie lepSieho vysledku jemne
naklorite metlicku a vykonavajte kruhové
pohyby.
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Uroveri vyrobkov, ktoré sa nachadzajti
v nadobe, by nemala prevysit vysku pracovnej
Casti miesica (L).

3cm L

PRACA S MINIMIXEROM (Obr. D)

Ponorny mixér ZELMER vybaveny minimixérom sa pouziva
na sekanie masa, syra, orechov, cibule, cesnaku, mrkvy,
suSenych sliviek.

Pred nalozenim a snatim metlicky sa uistite,
Ze je zastrcka napajacieho kabla odpojena od
zasuvky.

Pred prvym pouZitim umyte diely, ktoré maju kontakt so
spracovanym produktom.

Ponorny mixér obsluhujte tak, aby boli dobre viditelné

oznacenia uzatvorenia /otvorenia umiestnené na zariadeni.

©® Pred kazdym pouzitim noza minimixéra stiahnite kryt
Z NOZOV.

@ Vlozte n6z do nadoby tak, aby do otvoru v noZzi zapadol

¢ap vycnievajlci z nadoby.

@ Do nadoby vsypte spracovavany produkt.

Naplfite pohar minimixéra maximéalne do oznacenej hladiny
- MAX.

@ NaloZte kryt-prevod na nadobu, vyénelky musia zapad-
nut do Zliabkov v nadobe a otocte viecko na doraz v smere
hodinovych ruciciek.

(@ Na takto nainstalovany minimixér nalozte pohon ponor-

ného mixéra, v otvorenej polohe A podla pokynov na
telese pohonu a veka minimixéra s prevodom.

@ Potom otocte pohon voéi prevodu v smere hodinovych
ruciciek (smer otdCania ukazuje Sipka), az kym zamka
necvakne (ukazovatel na prevode musi byt v zatvorenej

polohe ).
@ Vlozte zastrcku napajacieho vodic¢a do sietovej zasuvky.
@ Zapnite zariadenie vtlacenim tlacidla (2).
Nastavte pozadovanu rychlost podla potrieb.
NozZe minimixéra su velmi ostré. Bud'te velmi

opatrni pri montazi, demontazi a cisteni. Pre
bezpecnost uschovajte n6z v kryte.

Je zakazané rozdrobovat prilis tvrdé produkty,
ako napr. zrna kavy, muskatovy orech, kocky
ladu.
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Pred zacatim sekania velkych kuskov pro-
duktov, pokrajajte ich na mensie - kocky cca.
1cm.

Nikdy neodpdjajte veko a nadobu pred zastave-
nim otacok noza.

Prevadzkové pokyny

® DemontaZ mixéra prebieha v opachom poradi ako v pri-
pade montaze.
©® Doba nepretrzitej prevadzky ponorného ruéného mixéra
s mixérom nesmie presiahnut 2 minaty. Pred dalSim
pouzitim musi pohon vychladnut.
® Nevypinajte pohon bez prisluSenstva.
® Po ukonéeni prevadzky vypnite zariadenie a vytiahnite
napéjaci kabel zo sietovej zasuvky.
©® V pripade, Ze sa produkty prilepia k nozu alebo k vnutor-
nym stenam nadoby:
- zariadenie vypnite.
- pohon s vekom a nadobou drvi¢a fadu a ostatnych
produktov snimte.
- produkty zo stienky minimixéra odstrarite.
- zariadenie opatovne zmontujte - tak ako je to hore
popisané, pokraCujte v prevadzke.

Orientacny ¢as spracovavania vybratych potravin
pre odportiéanu rychlost’

PRACA S PONORNYM MIXEROM

Odporiéana Cas
izl rychlost’ prevadzky
2009
@ (500ml) | TURBO 20-30's
i3 1cm
250-300 g
N\ ., (40050m) | TURBO 2530's
éé b1cm
250
@ @ (500mi) | g1 15
1/4
300g
a 500 ml 15
DQCO) (500 ml) +TURBO 40s+5s
300g
15 10s
@D ()
2009 15
@@ COm | rurso | 18s*5s
) 209
%{ﬁ (500m) | TyRBO 30s

Cas prevadzky je mozné skratit podla potrieb pouZivatela,
vtedy ziskame in0 granulaciu rozdrobovania produktov.
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Charakteristika zariadenia

Ruény Blender ZELMER mé& ponorny mixér. Rucny Blender
slUZi na sekanie, pretieranie, krajanie zeleniny a ovocia.

Pouzivanie prisluSenstva mixéra

Dvojstranny koti¢ na platky — sliZi na rezanie ovocia
a zeleniny (surovych, varenych) na tenké a hrubé platky.
Koti¢ na platky ma okrahly tvar, dvojstranné noze (jedna
strana tenké platky, druha strana hrubé platky).
Dvojstranny kotii¢ na hoblinky a pasirovanie - slizi na
rozdrobovanie na hoblinky a pasirovanie ovocia, zeleniny.
Kotu¢ na hoblinky a pasirovanie méa okruhly tvar, dvojstranné
noze (jedna strana je ur¢ena na hoblinky napr. mrkva, zeler,
varena cvikla, druha na pasirovanie - napr.: na zemiakové
placky, ervend repu).

Unasac pre kotice — slUzi na pripeviiovanie nahradnych
kot€ov (na platky, hoblinky a pasirovanie).

Posuva¢ - sluzi na posuvanie rozdrobovaného produktu
pomocou vSetkych kotiCov a na uzatvaranie vtokového lie-
vika veka.

Stalu ochranu pouzivame pre vsetky kotice
ponorného mixéra.

Proces krajania a pasirovania neméze byt
dlhsi ako 2 min. Po tomto ¢ase pred dalsim
pouzitim ponorného mixéra pockajte az pohon
vyhladne.

Priprava ponorného mixéra na pracu

Pred naloZenim a snimanim pohonu ponorného
mixéra na mixér sa uistite, Ci je zastrcka napa-
jacieho kabla odpojena od zasuvky napdjacej
siete.

Pred prvym pouZitim umyte diely, ktoré budi mat’ kon-
takt so spracovavanym produktom.

Ponorny mixér obsluhujte tak, aby boli dobre viditelné
oznacenia uzatvorenia/otvorenia umiestnené na zaria-
deni.

Praca s ponornym mixérom (Obr. E)

Q) Stojan mixéra polozte na tvrdy, rovny a suchy povrch.
Nadobu mixéra naloZte na pripeviiujuce zamky stojana.

() Nadobu zablokuite.

Pouzivanie mixéra (kotu¢ov na platy, hoblinky
a pasirovanie) (Obr. F)

@Zvoleny kotu¢ umiestnite na unasac pre kotice (dvoj-
stranné kotlce) tak, aby noZe urcené na prevadzku boli
umiestnené hore.

@ Zariadenie umiestnite v nadobe tak, aby sa spojilo s hria-
defom pohonu.
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@Pevny kryt nalozte. Kryt mdze byt v nadobe mixéra
umiestneny len v jednej polohe, tak aby vystupok pevného
krytu voSiel do vykroja pri ru¢ke nadoby mixéra.

@Veko mixéra nalozte na zadmky pripeviujuce nadobu
(obrétte pozornost, aby kryt bol na vSetkych zdmkoch pri-
pevneny).

@ Veko zablokujte.

@ Pohon ponorného mixéra nalozte (pripevnenie pohonu
ponorného mixéra je mozné len s uzatvorenym vekom
nadoby). Nasledne ho zablokuijte.

(@ Regulatorom rychlosti nastavte pozadovani rychlost.
Vo vnutri lievika veka umiestnite spracovavané produkty.

@ Posuva¢ priloZte k lieviku veka tak, aby nedoslo ku tlaCe-
niu produktu pred zapnutim zariadenia (posUvaijte dalSie pro-
dukty, ak pohon ponorného mixéra je zapnuty/kotdc sa toci).

(9 Zastréku napéjacieho kabla viozte do zasuvky siete.
Nésledne zapnite zariadenie vtlaéenim tlacidla (2) pohonu
ponorného mixéra.

Po ukonéeni prace ponorného mixéra (Obr. H)

@ Ttlacidlo (2) uvolnite (alebo TURBO v pripade pouZiva-
nia tejto rychlosti).

@ Zastrcku napéjacieho kabla vytiahnite zo zasuvky siete.

@ Pohon ponorného mixéra odblokuijte a vytiahnite (po cel-
kovom zastaveni zariadenia).

@ Posuvac e z lievika veka vytiahnite (aby otvorit veko naj-
prv vytiahnite / podneste posuvac z lievika).

@ Veko odblokujte a otvorte.

@ Pevny kryt vytiahnite.

@ Kotag vytiahnite.

Nadobu odblokuite.

@ Nadobu snimte od stojana.
Nadobu vyprazdnite od produktov.

Prevadzkové pokyny

Kotu¢ na hoblinky a pasirovanie

©® Pocas prevadzky kotica k hoblinkam a pasirovani sa
odpor¢a pouzivat rychlost 15 alebo TURBO pohonu
ponorného mixéra.

©® K lieviku vlozte spracovavany produkt, prilozte posuvaé
(nepritlacat), zapnite pohon ponorného mixéra. Ak zaria-
denie je v prevadzke, postvac s nevelkou silou dotlacte.

® Po naplneni nadoby na hodnotu MAX zariadenie
zastavte, odrezky zhromazdené na kotuci vyprézdnite
a vyberte.

Kotu¢ na platky

® Pocas prevadzky kotica na platy sa odporica pouzivat
rychlost 15 alebo TURBO ponorného mixéra.

® Odportca sa vkladat' produkty k lieviku v zvislej polohe,
tak aby vypliiovali cely priestor lievika.

® Do lievika vlozte obrabany produkt, posuva¢ prilozte
(nepritiacajte), pohon ponorného mixéra zapnite. Ak
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zariadenie je v prevadzke, posuvac s nevelkou silou
dotlacte.

® Po naplneni nadoby na hodnotu MAX zastavte zariadenie,
vyprazdnite a vyberte odrezky zhromaZdené na kotuci.

POUZIVANIE DRVICA LADU

Charakteristika zariadenia

Ponorny mixér Zelmer je vybaveny drvi¢om [ladu, slizi na
rozdrvenie ladu a rozdrobenie napr. zamrazeného ovocia.

Drvi¢ méZeme pouZivat vyluéne s nadobou
a vekom minimixéra!

Pouzivanie prisluSenstva

Dvojstranny koti¢ — slizi na drvenie, rozdrobenie fadu
a mrazeného ovocia. Kotd¢ ma okrihly tvar, dvojstranné
noze. Jedna strana slizi na rozdrobenie prvého stupria ,I”
(mensie kusky rozdrobeného produktu), ktoru rozpoznavame
po tom, Ze sa tam nachadza nanesena z hmoty patnastra-
menna hviezdicka obr. 14a. Druha strana slizi na rozdro-
benie druhého stupria ,II” (vacsie kisky rozdrobeného pro-
duktu) a je oznacena sedemramennou hviezdickou obr. 14b.

Vreteno — slUZi na pripeviiovanie kotlca.

Pripravenie drvi¢a l'adu

Pred naloZenim a snimanim pohonu ponorného
mixéra na drvi¢ ladu sa uistite, Ci je zastrcka
napajacieho kabla odpojena od zasuvky napa-
jacej siete.

Pred prvym pouZitim umyte diely, ktoré maju kontakt so
spracovanym produktom.

Ponorny mixér obsluhujte tak, aby boli dobre viditelné
oznacenia uzatvorenia/otvorenia umiestnené na zaria-
deni.

Pouzivanie drvic¢a 'adu (Obr. I)

@Nédobu minimixéra poloZte na tvrdy, rovny a suchy
povrch.

@) Kotué na lad umiestnite na vreteno (dvojstranny kotuc)
tak, aby noze predpokladané na prevadzku boli hore.

@ Kotu¢ s vretenom umiestnite v nddobe minimixéra tak,
aby tffi vystavajuci z nddoby vosiel do otvoru vretena.

@ Nadobu drvi€a ladu naloZte na zédmky pripeviujice
nadobu minimixéra. Nasledne zablokujte nadobu, jej pooto-
¢enim na cititelny doraz.

@ V nadobe umiestnite spracovavané produkty a neprekro-
¢ujte MAX hladinu.

Po naplneni nadoby drvica (13) primeranym mnoZstvom
spracovaného produktu (nie viac ako na tdroveri MAX)
vreteno (15) nastavte centréalne (na stred) tak, aby ulah-
¢it jeho spravne spojenie s vekom minimixéra (9).
@Veko minimixéra s prevodom nalozte na zamky pripev-
fiujlice nadobu drvica fadu. Nasledne veko zablokujte jeho
pootocenim na citite/ny doraz.
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@ Na takym spdsobom zmontovany drvi¢ nalozte pohon

ponorného mixéra A . 8
‘ Pohon ponorného mixéra zablokujte A
@ Zastréku napajacieho kabla vioZte do zasuvky siete.

(19 Zariadenie zapnite vtlagenim tlacidla TURBO pohonu
ponorného mixéra.

® Po ukonCeni prevadzky zariadenie vypnite a napajaci
kébel vytiahnite zo zasuvky.
©® Demontaz drvi€a ladu prebieha opacne ako jeho montaz.

Noze kotuca su velmi ostré. Bud'te zvlast opa-
trni pocas montaze, demontaZe a pocas Ciste-
nia.

Je zakazané prekro¢it maximalnu hladinu
vstupu do nadoby drvica.

Nikdy veko a nadobu neodpajajte pred zastave-
nim otacok kottica.

Pocas prevadzky pohonu ponorného mixéra s drvicom
ladu pouZivajte funkciu TURBO.

Prevadzkové pokyny

©® Maximalna hladina vstupu do nadoby drvi¢a zodpoveda
objemu 450 ml.
® V pripade, ak sa zaklinuju produkty vysSie kotuca tak
zariadenim potrepte
® Ak sa produkty prilepia k vnatornej stienke nadoby
minimixéra a tymto spdsobom znemoznia alebo budi
blokovat vyhadzovanie rozdrobeného produktu z hornej
nadoby drvi¢a:
- zariadenie vypnite.
- pohon s vekom a nadobou drvi¢a fadu a ostatnych
produktov snimte.
- produkty zo stienky minimixéra odstrarite.
- zariadenie opatovne zmontujte — tak ako je to hore
popisané, pokracujte v prevadzke.

Priklady pouzZivania zariadenia

Rozdrobené produkty (napr. ovocie) je mozné pomocou drvica
[adu vyuZit napr. na pripravu zmrzliny, jogurtov, dezertov.

Odporucané stupne granulacie pre prislusny
produkt

" Odporacana|  Stupen
il rychlost ** | granulacie
H,0
*@ | TURBO i
2
% TURBO !

* Maximalna hladina vstupu do nadoby drvi¢a zodpoveda objemu
450 ml.

** Drvi€ ladu a ostatné produkty nepouzivajte dihie ako 2 min.
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® Vzdy po pouziti prislusenstva pohonu ponorného mixéra
dokladne umyte diely prisluSenstva, ktoré maju kontakt
S0 spracovanym produktom.

® Pohon blendera, metlicku prevodu, kryt ponorného
mixéru s prevodom a podstavec ponorného mixéru Cis-
tite vihkou handri¢kou s prisadou tekutiny na umyvanie
riadu. Neponarajte ich do vody a neumyvaijte v umyvacke
riadu, moZze djst k poSkodeniu zariadenia!

® Ponorny nastavec umyte opétovnym mixovanim Cistej,
teplej vody. Kovové diely umyte ru¢ne vo vode, dodajte
prostriedok na umyvanie riadu, neskor dobré vyplachnite.

® Ponorny nastavec a ostatne kovové diely neumyvaijte
v umyvacke riadu.

©® Za$pinenia v medzerach alebo naroziach odstrante kef-
kou na umyvanie riadu.

® Pod vplyvom dlhodobého prevadzkovania mdze vznik-
nut vyblednutie prvkov vyhotovenych z umelej hmoty.
Neberte to ako chybu. ZaSpinenia spdsobené $tavou
z mrkvy lahko odstranite, musite precistit handri¢kou
zvlhéenou jedalnym olejom.

® Po umyvani prisluSenstvo ponorného mixéra vysuste
a uschovajte na suchom mieste.

Ekologicky vhodna likvidacia

Obalovy material nevyhadzujte. Obaly
a baliace prostriedky elektrospotrebicov
ZELMER s recyklovatelné a z&sadne by
mali byt vratené na nové zhodnotenie. Kar-
tonovy obal odovzdajte do zberne starého
papiera. Vrecka z polyetylénu (PE, PE-HD,
PE-LD) odovzdajte do zberne PE na opé&-
tovné zuzitkovanie.

Po ukonceni Zivotnosti spotrebi¢ zlikvidujte prostrednictvom
na to uréenych recyklaénych stredisk. Ak ma byt pristroj
definitivne vyradeny z prevadzky, doporucuje sa po odpojeni
privodnej $ndry od elektrickej siete jej odstranenie (odreza-
nie), pristroj tak bude nepouzitelny. Tento elektrospotrebi¢
nepatri do komunalneho odpadu. Spotrebitel prispieva na
ekologicky likvidaciu vyrobku. ZELMER SLOVAKIA spol.
s.r.0. je zapojena do systému ekologickej likvidacie elektro-
spotrebicov u firmy ENVIDOM - zdruzenie vyrobcov. Viac na
www.envidom.sk.

Opravy spotrebicov si uplatnite u odbornikov v servis-
nych strediskach. Zaruéné a pozaruéné opravy doru-
¢ené osobne alebo zaslané postou prevadzaju servisné
strediska firmy ZELMER - vid ZOZNAM ZARUCNYCH
SERVISOV.

Vyrobca nezodpoveda za pripadné $kody spésobené pouZzitim zaria-
denia, ktoré sa nezhoduje s jeho uréenim alebo v dosledku jeho
nespravneho pouzivania.

Viyrobca si vyhradzuje prévo vykonat kedykolvek zmeny na vyrobku
bez predchadzajiceho upovedomenia za ucelom prispdsobenia
pravnym predpisom, normam, nariadeniam alebo z konstrukénych,
obchodnych, estetickych dévodov a inych dévodov.
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Stimati Clienti,

Va felicitam pentru ca ati ales aparatul nostru si va urdm bun-
venit in randul utilizatorilor de produse ale firmei Zelmer.
Pentru a obtine cele mai bune rezultate va recomandam sa
folositi doar accesoriile originale fabricate de firma Zelmer.
Accesoriile au fost proiectate special pentru acest produs.
Va rugam s& cititi cu atentie aceste instructiuni. O atentie
deosebitd trebuie acordata indicatiilor privind siguranta folo-
sirii aparatului. V& sfatuim s& pastrati instructiunile de utili-
zare, pentru a le putea folosi si mai tarziu, in cursul utilizarii
ulterioare a aparatului.

Indicatii privind siguranta

Inainte de a incepe folosirea dispozitivului luati la
cunostinta cuprinsul intregii instructiuni de deservire.

Asigurati-va cd toate indicatiile au fost foarte bine inte-
lese.

Pericol!/ Atentionare!
Nerespectarea regulilor poate provoca rani
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Nu puneti in functiune aparatul daca cablul de alimen-
tare este deteriorat sau daca observati deteriorari ale
carcasei.

Daca cablul de alimentare al masinii se va defecta, va
trebui sa fie inlocuit cu un cablu nou la producator sau
la un punct de servis specializat sau de céatre personal
calificat pentru a evita situatii periculoase.

Reparatiile aparatului pot fi efectuate numai de catre
personalul autorizat. Repratiile efectuate in mod neco-
respunzator pot pune in serios in pericol viata utilizato-
rului. In cazul in care apar deteriorari, va sfatuim sa va
adresati unui punct specializat de servis.

Dispozitivul trebuie sa fie intrebuintat in interior.

Nu scoateti din vase elementele care lucreaza cand
blenderul este in miscare.

Nu atingeti cu ména piesele din dotare, deosebit de
periculoase sunt discurile malaxrorului, taisul discului
pentru zdrobit gheata, cutitul ajutajului pentru mixare
si minimalaxorul. Sunt foarte ascutite! Manipulati-le cu
atentie ca sa nu va ranii.

Atunci céand folositi malaxorul, inainte de pornire tre-
buie sa verificati daca capacul malaxorului este inchis.
Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre per-
soane (printre care copii) cu abilitéti fizice, senzoriale
sau psihice limitate sau de catre persoanele care nu
au experienta sau nu stiu sa foloseasca aparatul, daca
nu au fost instruite in aceasta privinta de catre persoa-
nele raspunzatoare de siguranta lor.

Trebuie s& supravegheati copiii, s& nu se joace cu
aparatul.

Opriti si decuplati aparatul de la alimentare inainte de
a schimba elementele de dotare sau inainte de a va
apropia de piese in migcare.

Fiti atenti cand curatati aparatul, goliti vasul sau mani-
pulati cutitele. V& puteti rani daca nu sunteti atenti.
Decuplati mixerul intotdeauna cand réaméane nesupra-
vegheat, inainte de asamblare, dezasamblare si cura-
tare.

ff Atentie!
Nerespectarea poate provoca pagube materiale

Conectati blenderul numai la priza unei retele de curent
alternativ de 230 V.

Nu scoateti stecérul din priza tragand de cablul de ali-
mentare.

Nu expuneti blenderul si accesoriile sale la actiunea
unei temperaturi mai mari de 60°C.

Nu scufundati in apa si nu spalati sub jet de apa uni-
tatea de motor a mixerului, angrenajul batatorului,
capacul minimalaxorului cu angrenaj, suportul mala-
xorului.

Nu supraincarcati aparatul cu o cantitate prea mare de
produs sau prin impingerea lui prea tare.

Nu spalati accesoriile atunci cdnd sunt montate la uni-
tatea motor.

Pentru a curata elementele exterioare, nu folositi deter-
genti agresivi, sub forma de emulsii, paste etc. Ele pot
inlatura, printre altele, informatiile, simbolurile grafice,
care se afla pe dispozitiv, de ex. insemnarile, simbolu-
rile de avertizare etc.

Nu spalati partile metalice in magini de spalat vase.
Agentii agresivi de spalare utilizati in aceste masini
provoaca innegrirea componentelor la care ne-am
referit. Spalati-le manual, folosind un detergent obis-
nuit pentru vase.

Nu folositi accesoriul de mixare fara a-l introduce in
produsele ce trebuie mixate; in cazul unui lichid, nivelul
acestuia nu trebuie sa depaseasca jumatate din inalti-
mea accesoriului.

Fiti atenti ca interiorul dispozitivului de mixare s& nu se
ude.

Nu folositi ajutajul pentru mixare si batatorul mai mult
de 3 min., iar minimalaxorul, malaxorul i zdrobitorul
de gheatd mai mult de 2 min.

Nu apasati doua butoane deodata ((2)/TURBO).

Indicatii
Informatii despre produs si indicatii referitoare

la utilizarea acestuia

Acest dispozitiv este destinat utilizrii casnice. In cazul
in care este intrebuintat cu scopuri comerciale in gas-
tronomie, conditiile de garantie se schimba.
Producatorul nu raspunde pentru daunele cauzate de
folosirea mixerului sau a echipamentului sau in mod
incompatibil cu scopul sau sau de deservirea sa nepo-
trivita.

491-006_v01



Structura aparatului (Desen A)

@ Corp motor

Q Buton pornire/oprire

© Buton ,turbo”

© Potentiometru pentru reglarea vitezei.

ELEMENTELE DISPOZITIVULUI DE MIXARE
© Capat pentru mixare
o Vas pentru mixare, cu masura si capac inchis ermetic

ELEMENTELE BATATORULUI

@ Angrenaj batétor

© Batitor

ELEMENTELE MINIMALAXORULUI

© Capacul minimalaxorului cu transmisie
@ Cutitul minimalaxorului

@ Carcasa

@ Recipientul minimalaxorului

ELEMENTELE ZDROBITORULUI
@ Vasul zdrobitorului de gheata

@ Discul bilateral pentru zdrobitor de gheatd — granulare
de gradul "I” (dimensiune mai mica 2')) si de gradul "II"
(dimensiune mai mare 0)

@ Arbore

ELEMENTELE MALAXORULUI

@ Capacul malaxorului

@ mpingator

@ Suportul malaxorului

@ Vasul malaxorului

€D Protectia fixa

) Roata motrica

@ Discul bilateral pentru felii groase si subtiri
€D Discul bilateral pentru rzuire si faramitare

Date tehnice

Parametri tehnici prezentati pe tablita nominala a produsului.
Timpul permis de functionare a ansamblului unitatii motor:

- cu accesoriu de mixare 3 min.
- cu batator 3 min.
— cu minimalaxor 2 min.
- cu malaxor 2 min.
- cu zdrobitor de gheata 2 min.
Durata pauzei inainte de urmatoare utilizare (min.) 20 min.
Zgomotul aparatului cu (Lwa):

- Accesoriu de mixare 89 dB/A
- Batator 70 dB/A
- Minimalaxor 80 dB/A
- Malaxor 87 dB/A
- Zdrobitor de gheata 74 dB/A
491-006_v01

Blenderele sunt construite in clasa a Il-a de izolatie, nu nece-
sitd impamantare @

Blenderele ZELMER corespund cerinteleor normelor in vigoare.
Aparatele sunt in conformitate cu cerintele directivelor:

- Aparat electric de joasa tensiune (LVD) — 2006/95/EC.
- Compatibilitate electromagnetica (EMC) — 2004/108/EC.

Produs marcat cu semnul CE pe eticheta cu specificatii
tehnice.

Specificatiile produsului (Desen B)

\/ accesoriile de baza ale blenderului

O echipament suplimentar care poate fi cumparat in maga-
zine

Punerea in functiune a aparatului si stabilirea

vitezei dorite

Dupa ce a fost montat accesoriul corespunzator la blender,
introduceti stecarul in priza electrica si puneti in functiune
aparatul apasand butonul (2). Viteza dorita se regleaza trep-
tat, prin deplasarea butonului in intervalul de viteza 1-15.
Viteza cea mai mare de rotatie o puteti obtine, indiferent de
viteza stabilita, prin apasarea butonului ,turbo”.

Aparatul functioneaza numai atunci cand buto-

Ii‘ nul (2) sau "turbo” este apasat. Slabirea unui
alt buton duce la oprirea imediata a unitatii de
motor al mixerului.

Pregatirea blenderului pentru utilizare

UTILIZAREA CU ACCESORIU DE MIXARE (Desen C)

Blenderul de mana ZELMER cu accesoriu de mixare este
utilizat la prepararea unor feluri, a hranei pentru copii i
a bauturilor. Este recomandat in special la prepararea pas-
telor de legume fierte i la far&mitarea celor crude, a fructelor
moi (fara sdmburi), la amestecarea lichidelor, la prepararea
sosurilor, a cremelor, a supelor, a maionezelor.

Inainte de a fixa sau a scoate accesoriul asigu-
rati-va ca stecherul cablului de alimentare este
scos din priza.

@ Umpleti vasul, nu mai mult decat nivelul maxim (MAX)
marcat.

©) Montati accesoriul de mixare la unitatea motor, in pozi-
tie deschisd, dupa cum indicad semnul de pe carcasa unitatii
motor i a accesoriului. Pe urma rotiti unitatea motor fata de
accesoriu, in sensul miscarii acelor de ceasornic (directia de
rotatie esete indicatd de sageatd), pana in momentul in care
inchizatorul face ,click” (indicatorul de pe accesoriu trebuie
sa fie in pozitia inchis).

® Introduceti stecarul cablului de alimentare fin priza elec-
trica.

@A§ezat,i cap atul accesoriului de mixare in produsul ce
urmeaz & a fi preparat.
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@Apoi porniti aparatul apasand butonul (2) si alegeti
treapta potrivita.

Indicatii de exploatare

® La demontarea accesoriului se procedeaza invers ca la
montare.

©® Timpul de functionare a unitétii motor a blenderului de
ména cu accesoriu de mixare nu trebuie sa depaseasca
3 minute. Inainte de utilizarea urmatoare, unitatea motor
trebuie sa se raceasca.

® fInainte de utilizarea urmatoare, splati accesoriul de
mixare cu apa curata, calda.

@ n cazul in care interiorul malaxorului mixerului a intrat
in contact cu lichide, intoarceti-l si agezati-l cu lamele in
sus pana la uscare.

©® Dupé incheierea utilizérii, opriti aparatul si scoateti ste-
carul cablului de alimentare din priza retelei electrice.

Aparatul functioneaza doar atunci cand butoa-
nele ,,power” sau ,,turbo” sunt apasate.

Blenderul este livrat impreuna cu un vas special cu toarta
care faciliteaza tinerea sa in timpul utilizarii aparatului. Pot fi
folosite i alete vase.

UTILIZAREA CU BATATOR (Desen G)

Blenderul manual ZELMER, impreuna batatorul este uti-
lizat la batut frisca, smantana, la frecarea galbenusurilor
cu zahar, la prepararea cremelor sau a compozitiei pentru
omleta gi clatite.

inainte de a fixa sau a scoate batatorul asigu-
rati-va ca stecherul cablului de alimentare este
scos din priza.

@ Fixati batatorul in angrenaj inainte de a incepe folosirea
aparatului.

@Elementul montat astfel montati-l la unitatea motor, in
pozitia deschis, dupa cum indica sageata de pe carcasa uni-
tatii motor gi angrenajul batétorului. Pe urma rotiti unitatea
motor fata de angrenaj in sensul migcarii scelor de ceasor-
nic (directia de rotatie este indicata de ségeata), pana in
momentul in care elementul de prindere face ,clik” (indicato-
rul de pe angrenaj trebuie s fie in pozitia ,inchis”).

® Introduceti stecérul cablului de alimentare in priza retelei
de alimentare cu energie electrica.

@ Introduceti capatul batatorului in vas, in produsul ce tre-
buie preparat.

@Apoi porniti aparatul apasand butonul (2) si alegeti
treapta potrivita.

Indicatii de exploatare

©® Demontarea batatorului se face procedand in mod invers
ca la montarea sa.

©® Cele mai bune rezultate le obtineti cind se lucreaza la cu
0 viteza de rotatie mare — 15.

® Timpul de functionare a unitatii motor a blenderului de
mana nu poate depasi 3 min. Inainte de urmatoarea folo-
sire, unitatea motor trebuie sa se raceasca.
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® Dupa incheierea utilizarii, inchideti aparatul si scoateti
stecarul cablului de alimentare din priza electrica.

® Puteti de asemenea folosi recipientul pentru mixare aflat
in dotarea blenderului.

inclina,ti usor batatorul si faceti migcari rotunde
in vas ca sa obtineti un efect mai bun.

Nivelul produselor care se afla in vas nu poate
depasi inaltimea de lucru al telurilor (L).

3cm

LUCRU CU MINIMALAXOR (Desen D)

Blenderul de mana ZELMER este prevazut cu malaxor pen-
tru a toca carne, branza, nuci, ceapd, usturoi, morcovi si
masline uscate.

Asigurati-va ca stecherul cablului de alimen-
tare este scos din priza inainte de a fixa si de a
scoate unitatea de motor al mixerului pe/de pe
minimalaxor.

inainte de prima intrebuintare spalati piesele aparatului
care intra in contact cu produsul prelucrat.

Folositi blenderul in asa fel incat marcajele de inchidere/
deschidere amplasate pe accesorii sa fie vizibile.

® lnainte de fiecare utilizare a cutitului minimalaxorului,
scoateti carcasa de pe lame.

@ Introduceti cutitul in recipientul , astfel, incit orificiul cuti-

tului s& nimereasca in stiftul care iese din recipient.

@ Turnati in recipient produsul prelucrat. Umpleti vasul

minimalaxorului, fara a depasi nivelul - MAX marcat.

@ Montati capacul cu profil de prindere la recipient, astfel

incét profilurile sa intre in adanciturile din recipient si rotiti in

sensul miscarii acelor de ceasornic, pana simtiti rezistenta.

@ Puneti unitatea de motor a blenderului pe minimalaxorul

astfel montat, intr-o pozitie deschisa A , conform indicatiei
de pe carcasa unitatii de motor si capacul minimalaxorului cu
angrenaj.

@ Pe urma deplasati unitatea-motor in raport cu profilul de
prindere in sensul migcérii acelor de ceasornic (directia de
deplasare este indicata prin sageata), pana cand face click
elementul de prindere (indicatorul de pe profilul de prindere

trebuie sa fie in pozitia inchis ).

® Introduceti stecarul cablului de alimentare in priza retelei
electrice.

@ Porniti aparatul apasand butonul (2).

Alegeti treapta potrivita.

491-006_v01



Cutitele minimalaxorului sunt foarte ascutite.
Manipulati-le cu atentie in timpul montarii,
demontdrii si curatarii. Pentru a proteja cuti-
tele, pastrati-le in carcasa.

Zdrobirea produselor foarte tari, cum ar fi
boabe de cafea, nucsoard, cuburi de gheata,
este interzisa.

Pentru de a taia bucati mari de produs, taiati-le
inainte in bucati mai mici - cuburi de cca. 1 cm.

Nu demontati niciodata capacul si vasul inainte
de oprirea cutitului.

Indicatii de exploatare

©® Demontarea malaxorului se face invers decét s-a facut
montarea.
©® Timpul de utilizare a unitatii-motor a blenderului de
mana nu trebuie sa depaseasca 2 minute. inainte de
urmatoarea utilizare, unitatea-motor trebuie lasata sa se
raceasca.
©® Nu porniti unitatea de motor fara accesoriile montate.
©® Dupd incheierea utilizarii, inchideti aparatul si scoateti
stecarul din priza electrica.
® Daca produsele se vor lipi de cutit sau de peretii interiori
ai recipientului trebuie:
- Opriti aparatul.
- Scoateti unitatea de motor, cu capacul si zdrobitorul
de gheata.
~ Indepértati produsele de pe peretii malaxorului.
- Montati aparatul, aga cum este descris mai sus i
continuati sa lucrati.

Timpuri_orientative de prelucrare a produselor
alese si treptele recomandate.

Produs Treapta Timp de
recomandata| prelucrare
200 g
@ g fom (500ml)|  TURBO 20-30s
250-300 g
N b (400-500 ml) | TURBO 25-30s
éb p1cm
2509
@ @ (500mh | g1q 155
1/4
9 3009 15
(500 ml)
=2 +TURBo | 40s*9s
300g
@ (¢) i

491-006_v01

Treapta Timp de
Produs recomandaté | prelucrare
2009 15
500 ml
@Q@ S0m | ruRpo | 165*5s
o 209
}35%? (500ml) | TURBO 30s

Timpul de prelucrare poate fi mai scurt, in functie de nevoile
utilizatorului — atunci veti obtine altd granulare de macinare
a produselor.

LUCRUL CU MALAXORUL

Caracteristicile aparatului

Blenderul manual ZELMER dotat cu malaxor poate fi folosit
pentru a razui, faramita si felia legume si fructe.

intrebuintarea accesoriilor de malaxor

Discul bilateral pentru felii — se foloseste la tierea fruc-
telor si a legumelor (crude si fierte) in felii groase si subtiri.
Discul pentru felii este rotund iar muchia este bilaterala
(o margine este pentru taiere in felii groase, altd — pentru
felii subtiri).

Discul bilateral pentru razuire si faramitare - se foloseste
la razuirea si faramitarea fructelor si a legumelor. Discul pen-
tru razuire si faramitare este rotund iar muchia este bilate-
rald (o margine este pentru faramitare, de exemplu pentru
morcov, telind, sfecld fiarta, alta pentru rézuire, de exemplu
pentru placinte din cartofi, hrean).

Roata motrica — se foloseste la fixarea discurilor (de feliere,
de razuire, de faramitare).

Impingator — se foloseste la impingerea produsului maruntit
cu toate discurile si pentru inchiderea palnii din capac.

Capacul stabil trebuie folosit pentru toate dis-
curile malaxorului.

Procesul de taiere si razuire nu poate fi mai

lung de 2 minute. Apoi asteptati pana ce unita-
tea de motor se raceste.

Pregatire malaxor pentru lucru

inainte de a fixa sau a scoate unitatea de motor
al mixerului pe/de pe malaxor, asigurati-va ca
stecherul cablului de alimentare este scos din
priza.

inainte de prima intrebuintare, spalati piesele aparatului
care intra in contact cu produsul prelucrat.

Folositi blenderul in aga fel incat marcajele de inchidere/
deschidere amplasate pe accesorii sa fie vizibile.
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Lucrul cu malaxorul (Desen E)

@ Asezati suportul malaxorului pe o suprafata tare, neteda,
si uscatd. Fixati vasul malaxorului pe clemele de fixare ale
suportului.

(@ Blocatj vasul.

Intrebuintarea malaxorului (cu discuri pentru feli-
ere, razuire si faramitare) (Desen F)

@ Asezati discul ales pe roata motrica (discuri bilaterale) in
asa fel incat muchia cu care vreti sa lucrati sa fie sus.

@ Fixati discul in vas in asa fel incét s se cupleze cu arbo-
rele de transmisie.

@ Puneti protectia fixa. Protectia poate fi fixatad in malaxor
numai ntr-o pozitie, in asa fel incat capatul protectiei sa intre
in orificiul de langa méanerul vasului de malaxor.

®@ Fixati capacul malaxorului pe clemele de fixare ale vasu-
lui (capacul trebuie fixat cu toate clemele).

@ Blocati capacul.

® Fixati unitatea de motor a mixerului (fixarea unitatii de
motor a mixerului este posibila numai cu capacul inchis al
vasului). Blocati-o.

@ Setati treapta potrivita cu regulatorul de viteza.
Puneti produsele prelucrate in interiorul palnii din capac.

@ Introduceti impingéatorul in pélnie dar nu impingeti pro-
dusele inainte de a porni aparatul (fmpingeti produsul numai
atunci cand aparatul functioneaza si discul se roteste).

Introduceti stecherul cablului de alimentare in priza elec-
trica. Porniti aparatul prin apasarea butonului (2) mixerului.

Dupd ce ati terminat de lucrat cu malaxorul

(Desen H)

@Slébi;i butonul (2) (sau TURBO, daca folositi aceasta
functie).

@ Scoateti cablul de alimentare electrica din priza.

@ Deblocati si scoateti unitatea de motor a mixerului (dupa
ce aparatul de opreste).

@ Scoateti impingatorul din palnia capacului (pentru a des-
chide capacul trebuie s& scoateti mai intai impingatorul din
palnie).

@ Deblocati si ridicati capacul.

® Scoateti protectia fixa.

@ Scoateti discul.

Deblocati vasul.

@ Scoateti vasul de pe suport.

Goliti vasul.
Indicatii de exploatare

Discul pentru razuire si faramitare

@ In timpul folosirii discului pentru razuire si faramitare se
recomanda intrebuintarea vitezei 15 sau TURBO.

® Introduceti produsul prelucrat si impingatorul in pélnie
(nu Tmpingeti inca). Porniti aparatul. Impingeti ugor.
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©® Dupa ce umpleti vasul pand la valoarea MAX opriti apa-
ratul, goliti vasul si curatati discul de bucatile ramase.

Discul pentru feliere

@ In timpul folosirii discului pentru feliere se recomand
intrebuintarea vitezei 15 sau TURBO.

® Se recomanda introducerea produselor in palnie in pozi-
tie verticald, ca sa umple intreaga palnie.

® |Introduceti produsul prelucrat si impingatorul in pélnie
(nu fmpingeti inca). Porniti aparatul. Impingeti usor.

©® Dupa ce umpleti vasul pand la valoarea MAX opriti apa-
ratul, goliti vasul si curatati discul de bucétile ramase.

INTREBUINTAREA ZDROBITORULUI DE GHEATA

Caracteristicile aparatului

Mixerul de mé&na Zelmer este dotat cu zdrobitor de gheata,
care se foloseste la zdrobirea ghetii si, de exemplu, a fruc-
telor congelate.

Zdrobitorul de gheata poate fi folosit numai cu
vasul si capacul minimalaxorului!

Intrebuintarea accesoriilor

Discul bilateral - se foloseste la zdrobirea ghetii si a fructe-
lor congelate. Discul este rotund cu 0 muchie bilaterala. Una
serveste la zdrobire de gradul "I” (bucati mai mici de produs),
este marcata cu o steluta din plastic cu cincisprezece brate,
fig. 14a. Latura a doua serveste la zdrobire de gradul "II”
(bucati mai mari de produs) este marcata cu o steluta din
plastic cu sapte brate, fig. 14b.

Arbore - serveste la fixarea discului.

Pregatirea zdrobitorului de gheata pentru intrebu-
intare

Inainte de a fixa sau a scoate unitatea de motor al
mixerului pe/de pe zdrobitor de gheata, asigurati-
va ca stecherul cablului de alimentare este scos
din priza.

inainte de prima intrebuintare spalati piesele aparatului

care intra in contact cu produsul prelucrat.

Folositi blenderul in asa fel incat marcajele de inchidere/
deschidere amplasate pe accesorii sa fie vizibile.

Intrebuintarea zdrobitorului de gheati (Desen I)
@ Agezati vasul minimalaxorului pe o suprafata tare,
neteda, si uscata.

@A§ezat,i discul ales pe roata motrica (discul bilateral) in
aga fel Incat muchia cu care vreti sa lucrati sa fie sus.

@ Asezati discul cu arborele in vasul minimalaxorului in aga
fel incét boltul care iese din vas s intre in orificiul arborelui.
@ Fixati vasul zdrobitorului de gheatd pe clemele de fixare
ale vasului minimalaxorului. Apoi blocati vasul rotindu-I pana
ce simtiti rezistenta.

@ Introduceti produsele prelucrate in vas. Nu depasiti nive-
lul MAX.
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Dupa ce umpleti vasul zdrobitorului (13) cu o cantitate
potrivita de produs prelucrat (nu poate sa depaseasca
nivelul MAX), montati arborele (15) in mijloc in asa fel inc4t
sa facilitati cuplarea lui cu capacul minimalaxorului (9).

® Asezati capacul minimalaxorului cu angrenaj pe clemele
de fixare ale vasului de zdrobitor de gheata. Apoi blocati
capacul rotindu-I pana ce simtiti rezistenta.

@Montati unitatea de motor a mixerul pe zdrobitorul de

gheata fixat conform indicatiilor de mai sus A .

@

. ) [
Blocati unitatea de motor a mixerului A.

® Introduceti stecherul cablului de alimentare in priza elec-

trica.

Porniti aparatul prin apasarea butonului TURBO al unita-

i de motor de mixer.

©® Dupé ce incheiati intrebuintarea aparatului, opriti-l i
scoateti cablul de alimentare din priza.

©® Demontarea zdrobitorului de gheata se face in ordinea
inversa a montajului.

Muchiile zdrobitorului de gheata sunt foarte
ascutite. Manipulati-le cu atentie in timpul mon-
tarii, demontari i curatarii.

é Nu depasiti nivelul maxim al vasului de zdrobi-
tor de gheata.

Q Nu desfaceti niciodata capacul si vasul inainte
de oprirea rotatiilor de disc.

In timpul intrebuintdrii unititii de motor a mixerului cu
zdrobitor de gheata folositi functia TURBO.

Indicatii de exploatare

® Nivelul maxim de umplere a vasului zdrobitorului de
gheata echivaleaza cu 450 ml.
@ in cazul blocarii produselor deasupra discului scuturati
aparatul.
©® Daca produsele se lipesc de peretele interior al vasului
minimalaxorului $i prin asta se blocheaza aruncarea pro-
dusului maruntit din vasul de sus al zdrobitorului:
— Opriti aparatul.
- Scoateti unitatea de motor, cu capacul si zdrobitorul
de gheata.
- Indepartati produsele de pe peretii malaxorului.
- Montati aparatul, aga cum este descris mai sus i
continuati s& lucrati.

Exemple de intrebuintare a aparatului

Produsele maruntite cu ajutorul zdrobitorului de gheata
(de exemplu fructele) pot fi folosite pentru pregatirea inghe-
tatelor, iaurtului, deserturilor.
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Graduri de maruntire recomandate pentru unele
produse

Produs* Treapta Nivel de
recomandata* | maruntire
<> H,0
3'?% “|  TURBO HI
% TURBO !

* Nivelul maxim de umplere a vasului zdrobitorului de gheata echiva-
leaza cu 450 ml.

** Nu folositi zdrobitorul de gheata si alte produse mai mult de 2 minute.

©® Dupa fiecare folosire spalati echipamentul mixerului care
a intrat in contact cu produsul prelucrat.

® Corpul motor al blenderului, parghia batatorului, capacul
minimalaxorului cu parghia i suportul malaxorului trebuie
curatate cu o panza umeda cu putin lichid de spalat
vase. Nu scufundati in apa, nu spalati in magina de spa-
lat vase — asta va duce la deteriorarea aparatului!

® Accesoriul de mixare trebuie spalat prin mixarea de apa
curata calda. Piesele din metal se spald manual cu solu-
tie de spalat vase, iar apoi se clatesc.

©® Nu spalati accesoriul de mixare si alte piese din metal in
masina de spalat vase.

® Indepartati impuritétile din crapaturi sau colturi cu o peri-
uta de spalat vase.

©® Piesele facute din plastic se pot decolora din cauza folo-
sirii indelungate. Acesta nu este un defect. Murdariile din
suc de morcov pot fi curatate cu o carpa inmuiata in ulei
alimentar.

® Uscati echipamentul mixerului dupa ce il spalati si pas-
trati-l intr-un loc uscat.

Ecologia - ai grija de mediul inconjurator

Fiecare consumator poate contribui la protectia mediu-
lui inconjurator. Acest lucru nu este nici dificil nici scump.
Tn acest scop: cutia de carton duceti-o la
maculatura, pungile din polietilen (PE) arun-
cati-le in container pentru plastic.

Aparatul folosit duceti-I la punctul de colec-
tare corespunzator deaorece componentele
periculoase care se gasesc in aparat pot fi
periculoase pentru mediul inconjurator.

Nu aruncati aparatul impreund cu gunoiul menajer!!!

Producétorul nu este responsabil pentru eventualele daune cauzate
de o intrebuintare necorespunzétoare sau de nerespectarea regulilor
de intrebuintare.

Producétorul are dreptul sa modifice produsul in orice moment, fara
un anunt prealabil, in scopul adaptarii lui la noile ordonante, norme,
directive sau din motive de constructie, comerciale, estetice sau alte
motive.
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@ YBaaembie Knuentoi,

lMo3apaBnsiem Bac ¢ Bbibopom Hallero ycTpoicTsa u npu-
BETCTBYEM Cpeay nonb3oBaTener Toapamu Zelmer.

Yt06bl AOCTYL HaNMyYLLIMX PE3YNbTATOoB, Mbl PEKOMEHAYEM
1CMONb30BaTh TOMbKO OPUTMHANbHbIE akceccyapbl komna-
HUN Zelmer. OHM CNPOEKTUPOBAHbI CNeLmManbHO Ans 3Toro
npoaykTa.

lMpocvM BHUMATENBHO 03HAKOMUTLCS C HACTOSILLIEN UHCTPYK-
uveit no obenyxusanuio. Ocoboe BHUMaHWE Heobxoanumo
obpatutb Ha npaBunma TexHuku GesonmacHoctu. [lMpocum
COXPaHWTb MHCTPYKLMIO, YTOObI €10 MOXHO Gblno Monb3o-
BaTbCsl B X0fe AarnbHelilLel akcnnyaTauum npuéopa.

Yka3aHuA no TeXHMKe 6e30macHOCTH

" npasunbuoﬁ JKcnnyaTauum

eped esodom npubopa e 3kcnayamayuto 03HaKOMb-
meck ¢ codepxaHueM ecell UHCMPYKYUU no IKcniya-
mayuu.

Cnedyem y6edumbcsi, Ymo Huxecnedyoujue ykasa-
HUS NOHSIMHBI.

OnacHoctb! / BHUMaHue!
Hecobniopenne npaBun rpo3ut TpaBMamm

He BkntovaiTe npubop, ecnu NuTaioLLmii NOACOEANHI-
TenbHbIA NPOBOA WK KOPMYC MPUBOAA UMEIOT BUAN-
Mble NOBPEXAEHMS.

Ecnm 6ypet nopexaéH Heotaensembli kabenb nuta-
HUS, TO ero AOSMKEH 3aMEHUTb MPOW3BOAMUTENb MW
creLyan13vpoBalHas peMOHTHas Mactepckas nnbo
KBanMuLMpoBaHHOE NNLIO BO M3bexaHne BO3HMKHO-
BEHIS ONaCHOCTH.

PeMOHT npubopa MOryT BbIMOMHATL TONMBKO KBanu-
uLMpoBaHHble cneyyanmctel. HenpasunbHO BbInoA-
HEHHbIA PEMOHT MOXeT CO3AaTb CEpbe3Hyl Yrposy
Ans nonb3osatens. B cnyyae nosiBneHns Henonagok
pekoMeHfyemM 00paTUTbCs B CreLvan1avpoBaHHbIit
CEPBMCHbIN MyHKT.

MMpubop npeaHasHayYeH UCKMOYUTENBHO AnS UCMOMb-
30BaHMS BHYTPU NOMELLIEHUH.

He BblHMMaiiTE paboune 3aMemMeHTbl U3 Yaln JO Tex
nop, Noka MUKCEp He 3aKoH4UT paboTy.

He npukacaitech pykamu K BpalLlatoUMCcs dneMeH-
Tam, 0coBEHHO OnacHbl ANCKOBbIE TEPKM Manakcepa,
nes3Bus HOXa ANs KOMKW NbAa, nessus bneHaepHon
Hacagkn u MuHuManakcepa. OHM oveHb ocCTpbie!
HeocTopoxHoe Mcmonb3oBaHNe MOXET MPUBECTY
K TpaBmMam.

Bo Bpemsi paboTbl mManakcepa nepep BKIOYEHWEM
ybeanTech B TOM, 4TO KpbILLka Manakcepa 3akpbiTa.
He paspewaiite nomnb3oBatbcs MpubopoM AeTAM
11 L@M C orpaHnyeHHbIMU U3NYECKUMU, MaHyarb-
HbIMU 11 YMCTBEHHBIMM BO3MOXHOCTAMM, HE MMEIOLLM
ofbITa ¥ YMeHWsi, A0 TeX Nop, Noka ol He ByayT 0by-
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YeHbl 1 03HAKOMMEHbI C MHCTPYKUMEN Mo Kkcmnyara-
v npubopa.

He no3sonsitte AeTAM NOMb30BATLCS UMK UrPaTh NpU-
6opom.

Bcerga Bbikntovalite npubop M oTcoeauHsiiTe ero ot
CETV Nepes CMEHOM OCHALLEHNs U He AOTpar1BaiTech
[0 BpaLLatoLLNXCsl SNEMEHTOB BO BpeMs paboTbl.

Bo wnsbexanne nopes3oB cobniogaiite ocobyl 0CTO-
POXHOCTb BO BPEMSI OYUCTKW, OMOPOXHEHWS Yallu
1 YCTaHOBKY PEXYLUNX YacTeil.

Bcerga otcoeauHsiiiTe GrieHaep ot ceTu, ecnu Bl
VM He Nonb3yeTech UK nepes O4NUCTKOM, pa3bopkoi
1 COOPKOIA.

BHumaHue!
Heco6niopeHue 3Tux Tpe6oBaHmii MOXeT npu-

BeCTU K HaHeCeHuo ymepﬁa C06CTBEHHOCTH

Mopkntovaiite GrieHaep TOMbKO K CETU NepeMeHHOro
Toka 230 V.

He BblHMMaiiTe BUNKY W3 PO3ETKW, BbITArMBas ee 3a
npoBoA.

Yrobbl He AOMyCTUTL 40 Neperpesa MoTopa, He noa-
BepraiiTe 6reraep BO3AENCTBMIO TEMNEPATYPbI BbilLe
60°C.

He norpyxalite B Bogy Kopnyc npuBoaa, NEPEXOHUK
BEHYMKA, KPbILIKY MUHUManakcepa C NepexoaHuKoM,
OCHOBaHME Manakcepa B BOZY U He MOWTE NoA CTpyent
BOAb!.

He neperpyxaiite npubop Ype3mMepHbIM KONMYECTBOM
NpOAYyKTa 1 He NPOTanKMBaTe ero CMLKOM BbICTpo.
3anpeLLaeTcs MbiTb aNEMeHTbI B TO BPEMS], MoKa OHM
YCTaHOBMEHbI Ha MPYUBOZE.

He pexomeHayeTcs UCMonb30BaTh A1 MbITbS KOpMyca
arpeccyBHble [eTepreHTbl B BUAE MOMOYKa, MacTbl,
3MyNbCUM 1 T.M., KOTOPbIE MOTYT NoLjapanatk ouuLyae-
Myt0 MOBEPXHOCTb 1 CTEpeTb Hafanucu: rpacuyeckue
CMMBOTbI, ieNeHus, NpeaynpexaatoLLmne 3Haki v T.0.
He wmoliTe meTannuyeckue 3nemMeHTbl B MOCY[OMO-
eYHbIX MallMHax. ArpeccuBHble MOMLLME CPeacTBa,
KOTOpbIE MCMONMb3YIOTCS AN MbITbS B 3TUX ObITOBBIX
YCTPOIACTBAX, BbI3bIBAIOT NOTEMHEHWE B/Y 3NIEMEHTOB.
PekomeHayem MbiTb VX BPYYHYH C 1CMONb30BaHNEM
TPaANLMOHHBIX XUAKOCTE AN MbITbS NOCYAbI.

He pekomeHayeTcs ucnonb3oBaTb  OneHAEpHyto
Hacapky 6e3 norpyxeHus B npofykT. Ecnv npopyktom
ABNAETCS KMOKOCTb, €€ YPOBEHb He [OIKEH MpeBbl-
LuaTh NONOBWHbI BbICOTB! HACAAKM.

Cnepgure 3a Tem, 4T0BbI BHYTPb GrIEHAEPHOI HAacaaKu
He nonagana Boa.

3anpelaetcs pabotatb ¢ GrieHgepHoit HacamKoi
1 BEHYMKOM Bonee 3-x MUHYT, a C MUHUManaKkcepom
1 NpUCTaBKOM ANs KONKM Nbfa — 6onee 2 MUH.

He HaxumaliTe OfHOBpEMEHHO Ha ABe KHomku ((2)/
TURBO).
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CoBeTbl
MH(I)OpM&LIVIﬂ 0 nu3penun u pekomeHaauum no

€ro npumeHeHuo

[pnbop npegHasHayYeH UCKMKYMTENbHO ANs AOMall-
Hero nonb3oBaHus. B cnyyae mcrnonb3oBaHWs npu-
6opa B npodeccroHanbHOM racTpPOHOMUYECKOM Bun3-
Hece YCroBS rapaHTVs UI3MEHSIOTCS.

/13roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 33 BO3MOX-
HbIi yLiep6, NPUYMHEHHBIN B pe3ynbTaTe UCMoNb30Ba-
HUs Npubopa He Mo Ha3HaYeHMI0 UMW HEMPaBUNbHOMO
obpalLeHusi C HUM.

YctpoiicTBo Gnenpepa (Puc. A)

© Kopnyc npusona
© Kronka BKn./Bbikn,
© Kronka «turbo»

© Perynarop ckopocTn

3MEMEHTbI BNEHAEPHOW HACALKM
© brernepras Hacaaka
O CTakaH-mepKa C repMeTUYHON KPBILLKOI

QNIEMEHTbI BEHYMKA
@ MepexomHuk BeHuMKa

© Berunk

QNEMEHTbI MUHUMATAKCEPA

© Kpbiwka MuHMManakcepa ¢ nepexoaHNKoM
@ Nessve munnmanakcepa

@ Yexon Hoxa

@ Craxan munnmanakcepa

QNEMEHTbI NPUCTABKU ONA KONKWU NbOA
@ Yawa gns onkm nbaa

@ [ByXCTOPOHHM [MCKOBbII HOX-Tepka ANA KoMK/ Nbfa
C M3MenbYeHneM Nepeoi cTeneHm «I» (MeHbluero pasvepa
) n BTOpOI CTEneHm «lI» (BonbLuero pasmepa ()

@ Lepxatens

QNEMEHTbI MANAKCEPA
D Kpbiuka manakcepa

@ Tonkatens

@ Ocrosarve manakcepa

@ Yawa manakcepa

D) CrauvoHapHas kpbiluka

€D Llepxatens ans Tepok

@ﬂByXCTOpOHHﬂﬂ TepKa ANA Hapesku TONCTbIMUA U TOH-
KUMK NTOMTUKaMKN

B [1ByXCTOPOHHSS Tepka NS LIMHKOBKIA 1 NPOTUPaHIS
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TexHudyeckue [aHHble npubopa ykasaHbl Ha 3aBOLCKOM
wmTKe.
[LlonycTumoe Bpemsi HenpepbIBHOI paboTsl:

- ¢ brieHaepHoit Hacagkom 3 MUH.
—  C BEHYUKOM 3 MUH.
- C MMHMManakcepom 2 MUH.
- CManakcepom 2 MVH.
- CNpUCTaBKON 4NS KOMKM NbAa 2 MUH.
/HTepBan Mexay o4YepeaHbIMU BKIIOYEHNSMU 20 MuH.
YpoBeHb wyma (Lya):

- ¢ brieHaepHoit Hacagkom 89 dB/A
—  C BEHYMKOM 70 dB/A
- C MMUHMManakcepom 80 dB/A
- CManakcepom 87 dB/A
- CNpUCTaBKON 4NS KOMKM NbAa 74 dB/A

Bnenaeps! umetoT Il knace nsonsuun, He TpebytoT 3asemne-

HUA IE

Brexgepbl ZELMER oTBevatoT TpeboBaHMsIM COOTBETCTBYIO-

LUMX HOPM.

Mpubop oTBeyaeT TPebOBAHMAM AMPEKTVB:

- [vpektvBa no Hu3KkoBOMbTHOMY 0BopygoBaHuio (LVD)
- 2006/95/EC.

- [npexTvBa no anekTpoMarHuTHon coBmectumocTt (EMC)
—2004/108/EC.

Mpubop Mapk1poBaH 3Hakom cooTeeTcTaNs CE.

Cneuudukauua 6nengepa (Puc. B)

\/ OCHOBHOE OCHallleHne 6ner,epa

OJJ,OI'IOJ'IHVITeJ'IbHoe OCHalleHne, KOTopoe MOXHO npmoﬁpe-
CTW B MarasunHe

MepBblit nyck 6nenpepa n BbIGOp pexkuma
pab6otbi

YcTaHoBUTE HyXHYI0 Bam Hacapky, BMOXWUTE BUMKY B CeTe-
BYK0 PO3ETKY U BKMIOUMTE MPUBOP C MOMOLLBK KHOMKM (2).
Heobxoaumasi ckopocTb yCTaHaBNMBAETCS MNABHO C NOMO-
Lwblo perynsatopa ckopoctn 1-15. Haxumas Ha KHOMKY
«turbo» MOXHO HeMeAneHHO nepekntounTb Grexgep Ha
MaKcuManbHyIo CKOPOCTb, HECMOTPS Ha TO, Kakasi CKOpOCTb
YCTaHOBIEHA Ha PerynsTope CKopoCTU.

lpu6bop pabomaem monbLko 8 MoOM ciy4ae,
Ii‘ Ko020a Haxamb! KHonku (2) unu «turbo». Omia-

mue KakoU-nubo KHonKu npueodum K Hemed-

JIeHHOMY 8bIK/FYeHuUto npueoda 6r1eHdepa.

NoproToBKka 6nenpepa k paéore

PABOTA C BJIEHAIEPHOW HACAZIKOM (Puc. C)

Pyuron 6nenpep ZELMER ¢ Hacagkon noaxogut Ans npu-
TOTOBMEHUS AETCKOTO NUTaHUs 1 HanuTkoB. OCOBEHHO pexo-
MeHOyeTcst ANs U3MenbYeHNst BapeHbiX U ChIPbIX OBOLLEH,
MSrkux ppykToB (6€3 KOCTOYEK), CMELUMBAHMS HaMWTKOB,
MPUroTOBNEHNS COYCOB, KDEMOB, CYMNOB, MaoHe3a.
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[Meped ycmaHoekoll u cHamueM Hacadku y6e-
dumecb, Ymo eusKa numarow,e2o nodcoedu-
HumesnbHo20 Nnpogoda ebIHyma u3 po3emxu.

@ He HanonHsiATe cTakaH 6neHgepa Bbiwe oTMeTkn — MAX.

(@ Hapetbte BneHaepHyIo HacaKy Ha NPMBOA B OTKPLITOM
MONOXEHUM B COOTBETCTBUM C YKa3aHWsIMM Ha KOpnyce npu-
BOAA 1 Hacapake. 3aTeM NOBEpHUTE MPUBOA OTHOCKTEMNBHO
Hacagku B HampaBfieHWW MO 4acoBOW CTpenke (Hampas-
NeHne BpalLieHNs YkasaHo CTENKoW) [0 MOMEHTa, roka He
yCrbILLMTE LENYoK (ykasaTenb Ha Hacagke AOMKeH ObiTb
B 3aMKHYTOM MOMOXEHNM).

(3 BrioxwTe BUKy NUTaIOLLIETO MPOBOA B PO3ETKY.
(@ MorpyauTe GreHaepHYK HACAAKY B NPOAYKT.

@ Bkntounte npubop, Haxumas Ha KHOMKY (2) u yctaHo-
BUTe HeobXxoauMbIi Bam pexum paboTsl.

YkasaHus no akcnyyarauum

©® [leMoHTax Hacafku NpoucxoauT B 06paTHOM MOPSIAKe.

© Bpems HenpepbiBHO paboTbl pyyHoro 6neHaepa
¢ 6neHoepHol Hacagkol He [OMKHO MpeBblllaTb
3 MuHyTbI. [epen aanbHeNLLM UCronb3oBaHNeM fanTe
npu1BOAY OCTbITb.

©® Yr06bl BbIMbITL BNEHAEPHYIO HacaLKy, MOXHO HanUTh
B CTakaH-MEepKy YWCTYl0, TEMNy BOAY M BKIOYNTbL
BreHgep.

©® B cnyvae 3anuBaHWsi MUKCUPYHOLLEN Hacafku, nepe-
BEpPHUTE €€ U MOCTaBbTe OCTPUEM BBEPX [0 MOMHOTO
BbIChIXaHWS.

©® [locrie OKOHYaHMs paboTbl BCerga HeobX0AMMO OTKITHUYNTL
npubop 1 BbIHYTb BUIKY MUTAOLLETO MPOBOAA W3 PO3ETKY.

Mpu6op pabomaem monbko 8 mMoM cryyae,
K020a HaxambI KHONKU «power» unu «turbo»

B komnnekT GneHaepa BXoauT cneupanbHbii cTakaH ¢ pyy-
koi, 4ToBbl yA0BHee BbINo ero Aepxatb BO BpeMsi paboThl.
MoHo 1cronb3oBaTh Takke Apyryro nocysy.

PABOTA C BEHYMKOM (Puc. G)

PyyHoit 6nexnep ZELMER ¢ Hacagkoi-BEHUMKOM NOAXO-
IuT ans B30uBaHus 6ENKOB 1 CIMBOK, PACTUPaHUS KenTKoB
C caxapoM, Ansi MPUrOTOBSIEHUS! KPEMOB, OMIIETOB W BRMH-
YMKOB.

IMeped ycmaHoekoll u cHAMueM eeHYuka ybe-
dumeck, YMo eusIKa numarow,e2o nodcoedu-
HumesnbHo20 NPo8oda 8bIHyMa u3 po3emku.

QD) Mepen Hauanom paBoTbl BCTABLTE BEHYMK B MEPEXOTHUK.

(@ Takum 0Gpa3som coBpaHHbIi AEMEHT 3aKpenuTe Ha rpu-
BOZE B OTKPbITOM MOMOXEHNM B COOTBETCTBIM C YKa3aHUsAMM
Ha kopryce Mp1BOfa W Hacapke. 3aTem NoBEpHUTE NpUBOA
OTHOCUTENbHO HAca/KV B HANPaBNEHUN N0 YacoBOIA CTPENke
(HanpaBrieHWe BpalyeHWsi ykasaHo CTEnkoi) A0 MOMEHTa,
rnoka He YCrbILUMTE LUEenYOK (ykasaTenb Ha HacaKe AOMKEH
ObITb B 3aMKHYTOM NOMOXEHUN).

(3 BrioxuTe BUrky NUTAIOLLETO NPOBOAA B PO3ETKY.
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(@ Morpyaute BeHMK B IOCYAY C MPOAYKTOM.

@Bmoqme npubop, Haxumas Ha KHOMKy (2) u ycTaHo-
BUTE HeobX0aMMbIi Bam pexum paboTs!.

Yka3zaHus no akcnsyataumm

©® [lemoHTax Hacafikm NPOMUCXOANT B 0BpaTHOM nopsiake.

©® Haunyuwme pesynbTaThl AocCTAralOTCS npu paborte Ha
BbICOKMX 060poTax — 15 CkopoCTb.

©® Bpemsi HenpepbiBHOW paboTbl py4Horo GneHaepa
C HaCafIKoi-BEHYMKOM HE OSIKHO MPEBbILIATL 3 MUHYT.
lMepen ganbHeMWwMM UCMOnb3oBaHWEM JaiTe Npueogy
OCTbITb.

® [locne okoHyaHust paboTbl Beerfa HeobXoaMMo OTKITo-
4uTb NpUGOP M BbIHYTb BUMKY NUTAIOLErO MPOBOAA M3
pO3eTKY.

©® [Ins nepemelMBaHUS MOXHO Takke WCNONb3oBaTb
CTaKaH-MepKy, NMPUNOXEHHbIV B KOMMIEKTE.

Iil [Onsa Gonbwell aghgpekmueHoCmu 836UeaHUS

unu nepemewlugaHusi HaKIoHUMe 8eHYuK nNod
He6OMBWUM y2/10M U 8bINONHSAlMe Kpy2oesie
0BUXEHUSI.

YpoeeHb npodykmoe, Komopble Haxodsmcs
e yvawe - émkocmu, He OOMKeH npesbl-
wame ebicombl paboyell Yacmu eeHYuka-
mewanku (L).

3cm L

PABOTA C MUHUMATAKCEPOM (Puc. D)

PyuHoit 6neHpep ZELMER ocHalleH manakcepom Cryxut
ANA pe3aHns Maca, Cbipa, OPEX0B, Nyka, YECHOKa, MOPKOBH,
CYLUEHBIX CIMB.

leped ycmaHoekol u cHsamueMm npugoda
6neHoepa ¢ MUHUManakcepa y6edumech, Ymo
eunka numarouje20 NoAcoeduUHUMesNbHO20
npoeoda ebIHyma u3 po3emxu.

Meped nepebiM ekmtoYeHUeM npubopa mujamesnbHO
npomolime ece demanu, komopbie 6ydym conpuka-
cambCsl ¢ nuwesbIMU npodykmamu.

Heobxodumo obcnyxueams 6neHoep makum obpa-
30M, Ymobbl He nospedumb 0603HavyeHus1 3aKkpbimusi/
OMKPbIMUSI, HAHECEHHbIE Ha 3IeMeHMbI OCHALeHUSsI.

©® [lepep kaxabIM UCMOMb30BaHNEM HOXa MUHUManakcepa
CHUMUTE C HEro 3alUUTHYI0 HaKNaaky.

@ YcTaHoBuTE Ne3Bie B CTakaHe Tak, YTobbl oTBepcTue

nonarno Ha BbICTYN B CTaKaHe.

@B €MKOCTb HY)XHO BCbiNaTb NPOAYKT, KOTOPbIA nepe-
pabatbiBaeTcs. He HanonHsiTe emkocTb MUHMManakcepa
Bbllle 0TMeTKN — MAX.
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®YCTaHOBMTe KpbILKY — nepefavy Ha eMmKoCTb, YTODbI
KaHTbl MOManm B KaHaBKM, pasMeLLeHHble B eMKOCTU
11 NOBEPHITE KPbILLIKY K YNIOpY COrMacHo ABUXEHMIO YaCoBbIX
CTPENOK.

@ B takum 06pa3om cobpaHHbIit Manakcep BCTaBbTe Mpu-

BOA 6neHnepa B OTKPbITOM MONOXEHNUN A ZB COOTBETCTBUMN
C CMMBONamu Ha npusoge 6neH,uepa W KpbILLKEe MUHUManak-
cepa C nepexoHuKoMm.

® nMorom MOBEPHUTE MPUBOA MO OTHOLIEHMIO K Mepe-

Aade, COrMacHo ykasaHuam 4acos (HampasneHune obopoTta

noKasblBaeT CTpenka), A0 MOMEHTa 3allemreHns 3auena

(nokasaTenb Ha nepefaye AOMKEH HAXOAMTLCS B 3aKPLITOM
o

©]
MONOXEHNM A ).

(® Yerasbre BUNKY NPUCOEAMHUTENbHOTO kabens B nuTa-
TenbHy0 po3eTky.

@ Bkntounte npubop npu nomoLLm KHomkm (2).
YcraHoBuTe HeobxoauMbIin Bam pexum paboTbl.

Hox muHumanakcepa o4yeHb ocmpbii. Cobitio-
dalime ocobyr 0OCMOPOXHOCMb B0 B8PeMs
oyqucmku, pa3bopku u cbopku. B yensix 6e3o-
nacHocmu - xpaHume HoX ecez0a e 3aujum-
HoM yexiie.

3anpewaemcs uamenb4Yamb meepoble npo-
dyKmbI, makue Kak KogheliHble 3epHa, Myckam-
HbIU Opex, Kycoyku nbda u m.n.

KpynHble kycku npodykmos neped usmesnbye-
Huem cnedyem nopesamb Ha KybuKu pa3me-
pom okono 1 cm.

3anpewjaemcsi cHUMamb KpbIwKy 00 NOMHOI
0CMaHOBKU epauyeHusi HOXa.

YkazaHusa no akcnnyaraumu

©® [lemOHTaX Manakcepa OCyLyecTBRseTCs cnocobom npo-
TMBOMOMOXHOM MOHTaXY.
©® Paboyee Bpems npuBoaa py4Horo bneHaepa, ocHalleH-
HOTO ManakcepoMm He MOXeT npeBblwaTb 2 MUHYT. [lo
MOMEHTa Crieflyloliero nonb3oBaHnst MpUBOA Heobxo-
[AVIMO OXONOAMT.
© 3anpellaetca BkmoyaTb npueog OneHgepa 6e3 nog-
COEANHEHHON HacaaKy.
©® [lo okoH4aHUN paboTbl, BbIKNKYNTE NPUGOP W BbIHLTE
NPUCOEANHUTENbBHBIN Kabenb 13 po3eTky.
© Ecnu npopyKTbl MPUKNEATCS K Ne3BUSM UMK K CTEHKaM
BHYTPY CTakaHa, HeoBXoaNMo:
- BolkntounTs 6nexpep.
— CHatb brienep BMECTe C KPbILLKOI W yaluel Ans
KONKi NbAia 11 ApYruX NPOAYKTOB.
—  OuWMCTUTb CTEHKM CTakaHa MUHUManakcepa oT npu-
NMNLLEro NpoayKkTa.
— YCTaHOBMTL BCE 3NEMEHTbI Ha MECTO, Kak 3TO onu-
CaHo BbILLE, 1 MpofomKkaTh pabory.
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OpueHTMPOBOYHOE BPEMS U peKoMeHayemas CKo-
pPocTb nepepaboTkM U3OPaHHbLIX MULIEBLIX MpPO-
AYKTOB

MepepabatbiBaemblii |PekomeHpyemasi|  Bpems
npoayKT CKOpPOCTb | mepepaboTku
200r
@ (500 M) TURBO 20-30 cex
& 1cm
250-300 r
(400-500 mn) TURBO 25-30 cex
D1cm
250
@({) (500 wn) 810 15 cex
1/4
300r
D@O (500 wn) 15 40 cek
[ +TURBO +5 cek
3001
@ (@xso) 15 10 cek
200r
(500 mn) 15 15 cek
+TURBO +5 cek
20 r
ﬁe (500mn) | TURBO 30 cex

CTeneHb M3MENbYEHUs MPOAYKTOB 3aBUCUT OT BPEMEHM WX
nepepaboTkK, KOTOPOE MONb30BATENb MOXKET U3MEHSITb MO
mepe HafoGHOCTH.

PABOTA C MATAKCEPOM

OnucaHve npubopa

PyuHoit 6nenpep ZELMER ocHalLéH mManakcepoMm, KoTopblid
CYXUT ANS U3MenbYeHWsl, NPOTUPKM, LUMHKOBKM, Hapesk
CTPY’KKOI1 OBOLLEN W (DPYKTOB.

HasHayeHune aneMeHTOB Manakcepa

[IByXCTOPOHHSIA Tepka NS Hape3ku NOMTUKaMK — Npe-
HasHaueHa AN Hapesku OBOLIEN W (PPYKTOB TOMCTHIMU
W TOHKAMM FOMTUKaMW. Tepka [ NIOMTUKOB W LUMHKOBKM
YIMeET Kpyrnyio hopMy 11 ABYXCTOPOHHUE Ne3Bunst (0aHa CTo-
POHa Ansi TOHKOIA Hape3k, BTOpast st KPYMHON).

[IByXCTOpOHHAA Tepka ANA NPOTUPaHUA U LIMHKOBKM
— npefHasHayeHa ANs NpOTUPaHNA U LUNHKOBKM OBOLLEW
1 copykTOB. Tepka ANs NPOTUPAHWS U LLMHKOBKW UMEET Kpy-
rnylo popmy 1 ABYXCTOPOHHWE Ne3Bus (0fHa CTOPOHA Ans
LUNHKOBKW - Hamp. MOPKOBW, CemnbAepes, BapeHoW KpacHoi
CBeKIIbl, BTOpas - AN NPOTMPaHMS - Hanp. kapTodens Ans
KapTodenbHbIX ONagui, TEPTOro XpeHa).

[lepxaTtenb Ans Tepok — npeaHasHadeH Ans 3akpenmneHns
CMEHHbIX TepOK (ANs Hape3kn NOMTUKaMK, Ans NPOTUPaHKS
W1 LLIMHKOBKY).
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Tonkatenb — npefHasHayeH AN NpoTankueaHWs mnpo-
[AYKTOB, M3MeENbYAEMbIX C MOMOLLbIO BCEX ANCKOBBIX TEPOK,
a TakKe 3aKpbITUs 3arpy304YHON FOPIIOBUHBI.

CmauUOHapHaﬂ KpblWwka ucnonb3yemcsi €O
ecemu AuckoebIMU mé‘pkaMu Mainakcepa.

Mpouecc Hapesku u npomupaHusi He AoMKeH
npesbiwams 2 MuHymsI. leped danbHelwum
ucnonb3oeaHuem 6neHdepa Oalime npugody
ocMmbImsb.

MoaroToBka Manakcepa k pabore

IMeped ycmaHoekol u cHImuem npusoda 61eH-
depa ¢ Manakcepa yb6edumecb, Ymo eusnka
numarouwe20 nodcoeduHUMeNLHO20 NPoeoda
8bIHyma u3 po3emxu.

lMeped nepebiM eknmoYeHueM npubopa muamesnbHO
npomolime ece demanu, komopbie 6ydym conpuka-
cambCsl ¢ nuujesbIMu npodykmamu.

Heobxodumo obcnyxueamb 6r1eH0ep makum obpa-
30M, YmobbI He nospedumb 0603HaYeHUs 3aKpbimus/
OMKPBLIMUS!, HAHECEHHBIE Ha 371eMEeHMbI OCHALeHUs].

Pa6oTta ¢ manakcepom (Puc. E)

(D MocrasbTe 0CHOBaHME Manakcepa Ha TBEpAO, YNCTON
W CyXOM MOBEPXHOCTU. YCTAHOBMTE yally Manakcepa Ha
UKCATOPbI KDEMMEHNS B OCHOBAHNN.

@ 3abnokupyiTe yaluy.

PaboTta ¢ manakcepom (Tepkamu ans Hape3kun
JIOMTUKaMW, TepKkaMu Anda WWHKOBKU U NMPOTUpa-

Hus) (Puc. F)

(DYCTaHOBMTe HYXHyto Bam Tepky Ha aepxatenb (AByx-
CTOPOHHSA Tepka) Tak, 4Tobbl paboune nessust okasanuchb
CBEpXY.

@ nMowmecrure TepKy C AepxaTenem B yally TaK, YTobbl OH
ronan Ha ocb NPUBOAA.

(@) YcraHoBUTE CTALMOHAPHYIO KPBILKY. KpbILLKY MOXHO
yCTaHaBNMBaTh Ha Yalle Manakcepa TOMbKO B OJHOM Moso-
KEHWM TaK, YTOBbI BBICTYN B KPbILLKE MOMan B IpOpe3b OKONo
PYYKY YalLn Manakcepa.

(@) YcraHoBuTe KpbILKY Manakcepa Ha Kpemexble ame-
MeHTbl Ha valwe (obpalyaiiTe BHAMaHWe Ha TO, 4TOOGbI
KpblLLKa nonana Bo BCe 3aLienbi).

(5) 3abnokupyitte KpbILLKy.

@BCTaBbTe npveog GneHaepa (BneHoep MOXHO 3akpe-
MUTb TOMbKO Ha 3aKPbITON Kpbllke Yalum). 3abnokupyiite
6nexaep.

@ [Mpy nomoLLm perynsiTopa CKOPOCTM YCTaHoBUTE HEOHXO-
aumyto Bam ckopocTb.

(®) 3arpysute nepepabaTbiBaeMble MPOAYKTHI B 3arpy3oy-
HYIO FOPIIOBYHY.
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@ OcTopoxHo, Be3 ycunus BCTaBbTe TOMKaTenb B 3arpy-
304HYI0 TOPNIOBUHY 11 HE HauMHaiTe NpoTankueaTb NPOAYKT
[0 BKIKOYeHMs mpubopa (npoTankueaiiTe MpoAyKTbl mop-
LMAMK TOMBKO MY BKIKOYEHHOM Npueode bneHaepa v Bpa-
LaroLLeiics Tepke).

(0) BroxwTe BUrIKy 3MEKTPONPOBOAA B CETEBYID POIETKY.
Bkntounte npubop npu nomown kHOMkK (2) Ha npuBoge
BreHpepa.

Mocne okoH4aHusA paboTkI ¢ manakcepom (Puc. H)

@OTO)KMMTe kHonky (2) (unm TURBO, ecrm B AaHHbIi
MOMEHT UCMONb3yeTe LaHHbI PEXUM).

() BbiHbTe BAMKy NUTAOLLETO MPOBOJA 13 PO3ETKM,

@ Ot6oKupyitTe 1 CHUMUTE NpuBoA GrieHaepa (nogoxauTe,
noka GneHzaep NONMHOCTbIO OCTAHOBUTCS).

@ BbiHbTe TOMKaTenb U3 3arpy304HOM ropoBUHLI (YTOObI
OTKPbITb KPbILUKY, CHAYana HyXHO BbIHYTb Tomkatenb 3
3arpy304HOIA FOPIIOBHHBI).

(® CHumure KpbiLuKy.

(6) CHUMWTE CTALWMOHAPHYIO KPbILLIKY.
@ CHUMUTE TepKy.

Ot6nokupyiTe yaluy.

(@ Chumure yaluy ¢ noacTasku.
OnopoXHUTE Yallly 0T COAEPKNMOrO.

YkasaHua no akcnnyaraumm

Tepka Ans WWHKOBKW U NPOTMpPaHUA

©® [Ins WKHKOBKM M NPOTUPaHNS PEKOMEHAYeTCS yCTaHaB-
nueatk ckopocTb bnexaepa 15 unn TURBO.

©® 3arpysute nepepabatbiBaeMble MPOAYKTbI B 3arpy-
304HYI0 FOPIIOBMHY OCTOPOXHO, 6e3 ycunus. Bnoxwure
TonKaTenb U BKkMtouuTe BrneHaep. He HaumHaiiTe npo-
Tank1eaTb NpOAYKT A0 BKMKoYeHus 6nenpepa. Mpotan-
KuBaiiTe MpOoAYKTbl TONMbKO MPU BKIIOYEHHOM MpuBOLE
1 ¢ HeboMbLLMM ycunnem.

© CopepxuMoe YallM He [OIKHO MpeBblllaTb OTMETKM
MakcumanbHoit 3arpysku MAX. Ecnm ato npowsoLuno,
HY)XHO HEME[JIeHHO BbIKMIOYMTb MPNUBOpP, OMOPOXHNTH
11 O4UCTUTB [MCKOBYHO TEPKY OT OCTATKOB NPOAYKTA.

Tepka Ans Hape3ku NOMTUKaMM

© [Ins Hapeskn nOMTMKaMM PEeKOMEHAYEeTCs yCTaHaBnu-
BaTb ckopocTb 6nexaepa 15 unn TURBO.

©® PekomeHzyeTcs 3aknaabiBaTb NPOAYKTbI B 3arpy304Hyt0
rOpNOBIUHY BEPTUKAMNbHO Tak, YToBbl OHW PaBHOMEPHO
3anonHANM BCe NPOCTPAHCTBO FOPIOBHHbI.

©® 3arpysute nepepabaTbiBaemble NMPOAYKTbI B 3arpy-
304Hyl0 TOPNOBUHY OCTOPOXHO, Ge3 ycunusi. Bnoxute
TOnKaTenb U BKMtouMTe GreHaep. He HaumHaitte npo-
TankveaTtb NPOAYKT A0 BKroYeHus BrneHgepa. Mpotan-
KvBaiTe MPOAYKTbl TOMbKO MPW BKMIOYEHHOM MpUBOAE
1 ¢ HeboMbLLMM ycunrem.

© Copepx1Moe Yalui He AOMKHO MPeBbILLATbO OTMETKN
MakcumanbHon 3arpyskn MAX. Ecnn 370 nmpousoLuno,
HY)XHO HEME[MEHHO BbIKMIOYNTL MPUBOP, ONOPOXHUTL
11 OYMCTUTB [IMCKOBYIO TEPKY OT OCTATKOB MPOLYKTA.
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PABOTA C MPUCTABKOW ANs KONKW NIbA

OnwucaHue npubopa

PyyHoit 6nenaep Zelmer, OCHalLeHHbI MpUCTaBKOA Ans
KONKi NbAa, NpeaHasHayeH AN KoMk fbaa W, Hanp., 3amo-
POXEHHBIX PPYKTOB.

pucmaeky 0ns KonKu bOa MOXHO UCNO/L30-
8amb MOJIbKO CO CMaKaHOM U KPbIWKOU MUHU-
Manakcepa!

HasHayeHune ocHaweHus

[ByXCTOPOHHMIA ANCKOBbLIA HOX-TEpKAa — MpeHa3HaueH
ONS KOMKA N M3MENbYEHUS MbJa 1 3aMOPOKEHHBIX PpyK-
TOB. HoX-Tepka MMeeT kpyrnylo (opMy U [BYXCTOPOHHWE
nessust. OfHa CTOPOHA ANs U3MeNbYeHUs MePBON CTeNeHu
«l» (MeHbLUMe Kycku W3MENbY4aeMoro MpoaykTa), KOTopyio
MOXHO OTNMYWTb MO MSITHaZLATUMYYeBOi 3BE3LOYKE, pUC.
14a. BTopas CTOpoHa - Ansi U3MENbYeHNs BTOPON CTeneHu
«ll» (borblume Kycku M3Menbyaemoro npogykTta), 06o3Ha-
YeHa cemMunyyeBoi 38e3fo4Koi, puc. 14b.

Dlepxatenb — npeaHasHayeH ANs KpenneHus AMCKOBOrO
HOXa-TepKu.

MoaroToBka NpUcTaBKM ANA KONKK Nbaa

Meped ycmaHoekol u cHamuem npueoda
6neHdepa ¢ npucmaeku Ansi Konku ib0a ybe-
dumecb, Ymo euska numarowe2o0 nodcoedu-
HumenbHo20 NPoeoda ebIHyMa u3 po3emku.

lMeped nepebiM ekIHOYeHUeM npubopa MmujamesnbHO
npomolime ece demanu, komopbie 6ydym conpuka-
cambcsl ¢ nuujeebIMU npodykmamu.

Heobxodumo o6cnyxueamb 6neHdep makum obpa-
30M, YmobbI He nospedumb 0603HaYeHUs 3aKpbimus/
OMKPbLIMUS!, HAHECEHHBIE Ha 371eMEeHMbI OCHAWeHUsI.

Pa6ota c npucraBkoii ans konku nbaa (Puc. 1)

@ MocTaBbTe CTakaH MUHMManakcepa Ha TBepAoi, YnCTon
11 CyXOit MOBEPXHOCTM.

@ Yerarosure HOX-TEpKy NS KOMKK NbAa Ha fepxaTensb
(ABYXCTOPOHHMIT HOX) Tak, YToObl paboune nessus okasa-
TUCb CBEPXY.

@ lMomecTute HOX-TEPKY C AepxaTtefieM B CTakaH MUHU-
Manakcepa Tak, 4To6bI CTepXeHb B [HULEe Yalu nonan
B OTBEPCTUE B AepxaTene.

(@ YcraHoBuTe yallly NS KOMKX Nba Ha KpENeXHbIE are-
MEHTbI Ha CTakaHe MUHUManakcepa. 3abrokupyiite valuy,
nosopauuBast ee 7o yropa.

@Sarpyame B Yawy nepepabaTbiBaeMble MpOAYKTbl, HE
HanonHsss Bbile otMeTkn MAX.

3aepy3ume e yawy 0ns konku nb0a (13) coomeemcmey-
louee Konuyecmeo nepepabambieaeMo20 npodykma
(He 6onee, yem do ommemKu MaKcuManbHoU 3a2py3Ku
MAX) u nomecmume depxamenb (15) e cepeduHe (no
UeHmpy) cmakaHa MUHUMasnakcepa mak, Ymo6b! MOXHO
6b1710 J1€2KO 3aKPbIMb KPbIWKY MUHUManakcepa (9).
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(®) YcraHoBUTE KPbILLKY MUHUMANAKCEPA C MEPEXOMHIKOM
Ha KperexHble anemMeHTbl Yalum Ans korki nbaa. 3abnoku-
pyWTe KpbILLKY, TOBOpayuBas ee o yrnopa.

@ B YCTAHOBNEHHYIO TaKNM 06pa30M NpuCTaBky BCTaBbTe

npuBog b6nexHaepa A . 8
3abnokupyiTe npuBog bneHaepa A.
(@ Broxure BUIIKY SMEKTPONPOBOAA B CETEBYIO PO3ETKY.

BKJ'I}O‘-IVITe npubop npu nomoluy kHonkn «TURBO» Ha
npusofe bneHaepa.

® Tocrne oKoHYaHWs paBoTbl Beeraa HeOBXOANMO OTKIIO-
4uTb NPUGOP U BbIHYTH BUMKY MUTAIOLLErO MPOBOAA W3
pO3eTKY.

©® [leMOHTaX NpUCTaBKM NPOUCXOAMT B OﬁpaTHOM nopsake.

Q Jfuckoeblil HoOX-mepka 0N KoJKu Ib0a 0YeHb

ocmpeii.  Cobnrodaiime  ocobyro  ocmo-
POXHOCMb €0 8peMsi OHUCMKU, Pa36opku
u cbopku.

Codepxumoe Yawu Ons Konmku J5bda He
JOMKHO npesbiwamb OMMEMKU MaKcumarb-
HoU 3a2py3Ku.

Q 3anpewaemcsi cHumamb KpblwKy Ao nosiHou
0CMaHOBKU 8PpaujeHUsi HOXa-mepKu.

IMpu konke nbda socnonb3yiimeck gyHkyuel TURBO.

YKasaHua no akcnnyaraumu

© YpoBeHb MaKCUManbHOI 3arpy3ki YaLLv Ans Komnkv Nbaa
no otmeTkn MAX cooTBeTCTBYET eMkocTh 450 Mn.
© HekoTopble NPOAYKTLI MOrYT 3abnoKMpOBaTLCS Ha AnC-
KOBOM HOXe-Tepke. Ecnu 310 Npon3oLwwno, HeMeaneHHo
BbIKItOUMTE GrieHaep U BCTPSIXHUTE HUM
® Ecnm npogyKTbl NpUKMEWBAOTCS K BHYTPEHHUM CTEH-
kam CTakaHa MUHUManakcepa 1 6rokupyoT BbinaaaHue
M3MemnbYeHHOTO NPOoLyKTa W3 Yalm Ans KONKU Nbaa,
HeobXxoanmo:
- Bbikntounts 6nexpep.
—  CHsitb GrieHgep BMeCTe C KPbILKOW W valueit ans
KOMKV NbAa U APYrX NPOAYKTOB.
- OuMCTUTb CTEHKN CTakaHa MUHMManakcepa oT npu-
NIMNLLEro NpoAyKTa.
— YcTaHOBUTbL BCE 3NEMEHTbI Ha MECTO, kak 3T0 Onu-
CaHo BblLLE, W NpogomkaTh paboty.

HQMMeDbI 1cnonb3oBaHusA npubopa

M3MenbyeHHble B MpUCTaBKE AMS KOMKM Mbfa MPOAYKTbl
(Hanp. PYKTbI) MOXHO WCTIONb30BATL AMS MPUrOTOBEHNS
MOPOXEHOTO, I0TypTOB, ECEPTOB U T.MI.
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PekomeHgyemass cTeneHb U3MeNbueHusi  ans
N30paHHbIX NPOAYKTOB

e PekomeHngyemas| CreneHb
poay CKOpocTb* | u3MenbYeHus
e HO
33:‘%@ : TURBO HI
§>I¢ TURBO |

* YpoBeHb MaKCUManbHOA 3arpysku Yawu Ans Komkv nbpa o
oTmeTkn MAX cooTBeTCTBYET emkocTvt 450 mn.

** Banpelyaetcs paboTaTth C NPUCTABKON ANst KONKK MbAa U Apyrx
NpoflyKTOB Gonee 2 MuH.

OuncTKa n KOHcepBaLyua

©® T[locne kaxgoro mcrnonb3oBaHWsS anemMeHToB GneHaepa
TLaTenbHO NPOMONITE BCE fieTani, KOTopble conpukaca-
10TCSI C NULLEBLIMY NPOLYKTaMM

©® Kopnyc npuBoga OneHgepa, MepexofHUK  BeHYMKa,
KPbILLKY MUHWAManakcepa C nepexopHUKOM U OCHOBaHWe
Manakcepa crieflyeT npoTMpaTb BRaXHOM TPSNOYKOIA
¢ poGaBneHvem XUaKocTH NS MbITbsi nocyAdbl. He norpy-
XaliTe WX B BOfly W He MOIATE B MOCYAOMOEYHbIX MaLLMHaX,
MOCKOMbKY 3TO YrpoXaeT nospexaeHrem npubopal

©® UYro6bl BbIMbITL BMEHAEPHYI0 HACafKy, MOXHO HanWTb
B KyBLUMH BrieHaepa YucTyio, Tenmyio BOAY U BKIKOUYUTL
Brenpep. Metannuyeckne [eTanu MOWUTe BPYYHYH
B BOA€ C J00aBNEHWEM XUOKOCTU ANst MblTbsi MOCYAbI,
a 3aTeM TLLATENbHO OMONOCHNTE.

©® He wmolite 6rieHAEpHYIO HacaaKy U MeTannuyeckue ane-
MEHTbI B IOCYOMOEYHO MaLLMHE.

© 3arpssHeHue B LLENSX UMK yriax MouTe LUETOYKOM Anst
MbITbst MOCYAbI.

® [pu nepepaboTke NpOAYKTOB C BOMbLUMM COAEPKAHMEM
nUrMeHTa (Hanpumep, MOpKOBY) NNAcTMacCoBbIE YacTu
MOryT OKpacuTbes. ATO He sBRseTCs aedekTom. Mepen
TEM KaK MbITb OKPACUBLUMECS YacTy, MPOTPUTE WX car-
(heTKOM, CMOYEHHOI PacTUTENbHBIM MaCOM.

® Tlocre MbiTbsi AaiTe AeTansM OBCOXHYTb. XpaHuTe
BrieHaep v ero aneMeHTLI B CYXOM MecTe.

JKonorus — 3aboTa o okpyxaioLei cpege

Kaxaplit nonb3oBaTenb MOXET BHECTY CBOW BKNaj B OXpaHy
oKpyxatoLLel cpefpl. 310 He TpebyeT 0COBEHHbIX YCUnUt.
C aT0it Lenbio:

KapToHHble ynakoBki caaBaiiTe B Makynatypy. Monuatune-
HoBble Mewwku (PE) BbibpacbiBaitTe B KOHTENHEP, NpeaHa-
3HaYeHHbIV ANs NnacTuka.

HenpurogHbii npubop otaaiiTe B COOT-
BETCTBYIOWMIA NYHKT MO YTMAM3ALMK, T.K.
coaepxalyvecs B npubope BpefHble KOM-
MOHEHTbI MOTYT CO3AaBaThb Yrpo3y Ans OKpy-
XatoLLei cpegbl.

He ebibpacbiealime npubop emecme C KOMMYHalb-
HbIMu omxodamu!!!
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M3zomosumenb He Hecem OMEEMCMBEHHOCMU 3a B03MOXHbIli
ywep6, NpUYUHEHHBIU 8 pesynibmame Ucnonb308aHus npubopa He
NO Ha3HaYeHUIo UNU HeNPagubHO20 0BPAaUEHUS C HUM.

MN3zomosumenb coxpaHsem 3a coboll npago Ha Modugukayuro
npubopa & moboli momeHm 6e3 npedsapumesnibHo20 yeedomre-
HUSI, C Uenbio COBITI0OEHUS NPagosbIX HOPM, HOPMamUBHbIX akmos,
Oupekmug unu 88e0eHUSsI KOHCMPYKUUOHHbIX USMEHEHUL, a makKxke
N0 KOMMEPYECKUM, 3CMEemUYecKuM U Opy2um npuyuHaM.
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@ YBamaemu Knuentu,

Mo3ppassiBame By 3a n3bopa v fobpe Aowwny cpes noTpe-
6uTenute Ha npoaykTu Zelmer

3a nocturaHe Ha Hait-gobpu pesyntatv Bu npenopbysame
[a u3nonaeaTte camo OpUrvHaMHW akcecoapu oT upmata
Zelmer. Te ca NpoeKTMpaHu creLyanto 3a Tean NpoayKTy.
Mons npodyeTeTe BHUMATENHO Ta3W MHCTPyKUMS 3@ ymo-
Tpeba. OcobeHo BHUMaHWEe OBBbPHETE Ha MPenopbk1Te 3a
6esonacHocT. Monsi 3anaseTe MHCTpykuusiTa 3a ynotpeba,
3a [la MoxeTe Aa sl Non3BsaTe U No BPEMe Ha No-HaTaTblL-
HOTO W3non3BaHe Ha ypeaa.

Mpenopbku 3a 6esonacHocT

lpedu da 3anoyHeme Oa u3nonseame ypeda, 3ano3-
Halime ce ¢bC CbOBPKAHUEMO Ha ysaama UHCMpYyK-
yusi 3a ynompeba.

Bbrdeme cueypHu, 4e uspedeHume no dosny yKkasaHus
ca dobpe pa3bpaHu.

OnacHoct!/lpenynpexpaexue!
OnacHocT oT TenecHn nospeaun BCeacTene Ha
Hecna3BaHeTo

He BkmioyBaliTe ypeda, ako 3axpaHBawmsT kaben
€ roBpefeH unu 3abenexnTe nospeaa Ha kopnyca.
AKO HEOTKIIoYaeMnIT 3axpaHBaLy kaben ce NoBpeau,
TOW Cne/Ba fia € 3aMeHeH Npyu NpoM3BoANTENs, B Cre-
LiMan1CTMYHO PEMOHTHO NPEeANpUATUE UMK OT KBanu-
rLMpaHo nuLe, 3a Aa ce n3berHe OnacHocCT.

YpenobT Moxe Aa Gbae nmonpassH camo 0T 00y4YeHM
cneyvanucti. HenpaBunHO M3BbPLUEHUTE MOMPaBky
MoraT Aa MPUYMHAT CEpUO3Ha OMacHoCT 3a NoTpedu-
Tens. B cnyyai Ha HeunsnpaBHOCT ce 06bpHeTe KbM
creLyanuanpaH Cepaua.

YpenbT TpsioBa Ja 6b/ie 13non3saH camo B MOMELLEHMS.
He usBaxpaaiTe OT cbaa paboTHUTE enemeHTH, korato
nacaTopbT paboTy.

He ce pokocBaiiTe C pble A0 ABMKELnTe Ce ene-
MEHTM Ha 00opyABaHETO, 0COHEHO ONACHM Ca ANCKOBE
Ha KyXHeHckusi kombailH, ocTpueTa Ha fucka Ha Tpo-
LiaykaTa 3a nef, HOXOBETe Ha Mpucagkara 3a macu-
paHe W Ha KyXHeHCkns MuHMkomOGalH. Te ca MHoro
ocTpu! HeBHUMATENHOTO Mon3Baxe Ha ypeaa Moxe Aa
AoBefe A0 HapaHsBaHus.

[pn pabota Ha KyxHeHckusi kombailH ocurypete ce
npean 3adBUXKBaHETO My, Ye KanakbT Ha kombaiHa
€ 3aTBOPEH.

Tosn ypea He e nMpeAHasHayeH 3a u3nonasaHe oT
nuua (B TOBa YMCMO Jeua) C orpaHuyeHn uanye-
CKW, CETMBHM WNN MCUXMYECKA BB3MOXHOCTH, KaKTO
n ot nuua 6e3 onuT W Mo3HaBaHe Ha ypeaa, OCBEH
aKo ToBa He CTaBa noA HabMiofeHNe WNn CbIacHo
C MHCTpYKUMsTa 3a U3Mnon3BaHe Ha ypeaa, npeaaseHa
OT N1LaTa, OTFOBOPHM 3a TsXHaTa 6e30nacHoCT.
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He nossonsBaliTe Ha feLia Aa Cu UrpasT ¢ ypeaa.
N3kntoyeTe 1 oTCTPaHeTe ypeaa OT 3axpaHBalyara ro
Mpexa, Korato Bb3HamepsiBaTe Aa CMeHuTe obopya-
BaHETO Wnn fja ce npubnukuTe [0 YacTy, KOWUTo ce
ABUXAT N0 BPEME Ha MON3BAHETO Ha ypepa.

BbreTe BHUMATENHM MO BPEME Ha YNCTEHE Ha pexe-
LyuTEe HOXOBE W W3Npa3BaHe Ha kaHata. HeBHUmaTen-
HOTO MaHWMynMpaHe MOXe fa AoBefe A0 HapaHsBa-
HUS.

VI3kntoyBaliTe BUHar ypeaa oT 3axpaHBallaTa Mpexa,
korato e 6e3 Hafj30p, kakTo M npeay crnobssaHe, pas-
rnobsiBaHe 1 YncTeHe.

Buumannue!
OnacHoCT OT UMyLLLECTBEHI BPeAN BCIeACTBIE

Ha Hecna3BaHeTo

BkrioyBaiiTe nacatopa camo KbM €NeKTPUYECKN KOH-
TaKT ¢ npomeHnuB Tok 230 V.

He un3BaxpaiiTe Liencena oOT KOHTaKTa C AbpnaHe 3a
kaberna.

He w3naraitte nacatopa U HeroBuTe eNeMeHTU Ha
Bb3[ENCTBMETO Ha TemnepaTypa Hag 60°C.

He notansiite enekTpo3agBuXBaHETO Ha macatopa,
CbeAVHUTENS Ha pa3buBaLLMs MexaHU3bM, kanaka Ha
MUHVKYXHEHCKUSI KOMBaliH CbC CbeauHUTEN, NOACTaB-
KaTa Ha KyxHeHckust kombaliH BbB Bofa W HE TV MuiTe
nof Tevalla Boga.

He npeToBapBaliTe ypena ¢ NPeKOMEPHO KOMMYECTBO
MPOAYKTH, KAKTO W HE T MpUTUCKAITE TBBPAE CUMHO
¢ byranoto.

He mwitTe npucTaBkuTe, KOrato ca MOHTUPAHM KbM
3a[BKBALLMS MEXaHU3bM.

He nonsgaiiTe 3a MMEHETO Ha BLHLUIHUTE €neMeHTY
arpecvBHU MpenapaTtu kaTo: emyncun, Mneka, nactu
1 op. Te moraT aa OTCTpaHAT HaHeceHuTe WHdopma-
LIMOHHN CUMBOMM KaTo: ckanu, 0B03HaYeHus), npeay-
NPEAUTENHN 3HaLWM U fp.

He muiiTe MeTanHuTe YacTi B CbAOMUANHA MaLLVHA.
[pekaneHo CUMHUTE MOYMCTBALLM NpenapaTy, U3nona-
BaHV B Te3u ypeau, Npeau3BuKBaT MOTbMHSBaHE Ha
MeTanHuTe Yactu. Muitte rm pbyHo, ¢ 06MKHOBEH Mpe-
napar 3a MUEHe Ha CbjoBe.

He BkntoyBaiiTe npucTaBkaTa 3a nacvpaHe, 6e3 fa cte
S MOTOMUNM B NPOAYKTUTE, ako pa3bueate TEYHOCTH,
TAXHOTO HMBO He 6vBa Ja HafBuLWaBa MoOMoBUHATA
BMCOYMHA Ha MpuUCTaBKaTa.

BHuMmaBaliTe fa He 3aneeTe ¢ BoAa BbTpELLHATa YyacT
Ha Kopryca Ha nacupatuara npuctaska.

He ynotpebsiBaiite npucagkata 3a macupaHe u Taau
33 pasbuBaHe MO-AbMTO OT 3 MUH., @ KYXHEHCKUS
MUHKOMOalH, KyXHEHCKUs kombaliH 1 TpoLuaykara 3a
nef — No-AbAro 0T 2 MUH.

He Hatuckaiite fBa OyToHa efHOBpemeHHO ((2)/
TURBO).
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Yka3zaHue
WHdopmauma 3a npoayKTa v yKasaHns 0THOCHO

M0N13BaHETo My

ype,qLT € npefdHasHa4eH 3a nosfisBaHe B [OMalluHK
ycnosu4. B cnyqaﬁ, Ye Ce M3non3ea B 3aBefeHue 3a
06LLLeCTBeH0 XpaHeHe, yCnosuATa Ha rapaHuusTa ce
NPOMEHSAT.

TpOU3BOAUTENAT He OTroBapst 3a BPeAW, MPUYMHEHN
npu ynotpebata Ha nacatopa 1 HeroBoTo 06opyaBaHe
Mo HauuMH, HEOTroBapsill, Ha HEroBOTO MpeAHasHaue-
HIe, KaKTO 1 MOpazN HEMPaBMUIHOTO 0BCTYXBaHe.

YcTpoiicTBO Ha ypepa (Puc. A)

@ 3amsxaaLy MexaHnabm
© EyroH BrniousaHe / M3kniousaHe

© byron ,turbo”
© Perynatop Ha ckopocTTa

ENEMEHTU HA NMPUCAIKATA 3A NACUPAHE
© Mpucraska 3a nacvpare
o Cba 3a pa3buBaHe C MepuUTENHa Ckana 1 NTbTeH Kanak

ENNEMEHTU HA NPUCAKATA 3A PA3BMBAHE
@ CrepunnTen Ha npucTaskata 3a pasbusare
© Npuicraska 3a pasbusare

ENEMEHTW HA MMHUKYXHEHCKWUS! KOMBAWH
© Kanak Ha MMHUMIKCEPa CHC CheMHUTEN

Q@ Hox Ha muHuMnKcepa

@ Nnacrmacoso npukpwTve

@ Cva Ha muHumMnKkcepa

ENEMEHTU HA TPOLLAYKATA 3A NEQ
@ Kyna Ha Tpowaukara 3a nes

@ [OsyctpaHen auck Ha TpowadKkaTa 3a Nef C rpaHymu ot
nbpBa cTeneH,|” (no-mambk pasmep ot (1) v BTOpa CTe-
neH ,II” (paamep no-ronsim ot (:9)

@ Wnnngen

ENIEMEHTW HA KYXHEHCKNS1 KOMBAWH

@ Kanax Ha komBaitva

@ Mpubop 3a npuTyckaHe Ha npoaykTuTe(ByTano)
@ Nopcraska Ha komBaiiHa

@ Kana Ha komBaitHa

€D Mokputve Tpaitto

€D Bogwno Ha avckoseTe

€3 [lsycTpaHeH [uck 3a 6APO M THHKO psisaHe

€D [lsycTpareH auck 3a peHFoceaHe 1 npeLexzaHe
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TexHu4eckuTe NnapamMeTpy ca AafeHu Ha MHGopMaLMoHHaTa
Tabenka Ha ypepa.
[Jlonyctmo Bpeme Ha paGoTa Ha 3afBuxBaLLaTa cucTema:

— CrpucTaBkaTa 3a nacvpaqe 3 MUH.
- CnpucTaBkata 3a pa3busaHe 3 MUH.
- C MMHMMUKCEPa 2 MUH.
- C KyXHeHckus kombaitH 2 MUH.
- CTpowayka 3a neg 2 MUH.
lMounBKa npeau NOBTOPHO M3Mon3BaHe (MVH.) 20 MUH.
HwvBo Ha wym Ha ypega ¢ (Lwa):

— MpuCTaBKa 3a nacupaqe 89 dB/A
- mpucTaBka 3a pasbuBaHe 70 dB/A
- MMHMManakcep 80 dB/A
—  KyXHEHCKMST kombaiH 87 dB/A
— CTpoLlayKa 3a neq 74 dB/A

Macatopute umar Il knac nsonaums, He ce HYyX[asT oT 3a3e-

MsiBaHe @

Macatopute ZELMER oTroBapaT Ha W3ucKBaHWsiTa Ha
AeicTBaLLnTe CTaHAapTH.

YpeabT 0TroBapsi Ha U3NCKBaHUSITA HA AUPEKTUBMTE:

- HuckoBonTosu cbopwbxerus (LVD) — 2006/95/EC.

- EnextpomartutHa ceemectumoct (EMC) — 2004/108/EC.

YpenbT e 0603HayeH cbe 3Hak CE Ha uHopmaumoHHaTa
Tabenka.

CneyuduKaumna Ha u3genmeTo (Puc. B)

\/ OCHOBHY NPUHAANEXHOCTM Ha nacatopa

OJJ,OI'I'bJ'IHVITeJ'IHVI NPUHaANexXHoCT, KOUTO MoraT fa ce
KynAT OTAENHO B MarasnHnte

MyckaHe Ha ypeAa ¥ HacTpoiiKa Ha JKenaHaTa
CKopocT

Criefl MocTaBsiHe Ha CbOTBETHATA MPUCTaBKa MbXHETE LLer-
cena B KOHTaKTa M nycHeTe ypeaa C HaTuckaHe Ha byToHa (2).
YenaHata ckopocT ce HacTpoliBa nnasHo C NOMOLLTA Ha pas-
MONOXeHUs No-Tope perynaTtop B uHTepeana 1-15 ckopocr.
Hait-BucokuTe 060poTi MoraT fja ce JOCTUTHAT He3aBIUCUMO
OT HaCTPOEeHaTa CKOPOCT C HaTiCkaHe Ha 6yToHa ,turbo”.

Ypedbm pabomu camo mozaea, Ko2amo
e HamucHam 6ymoHbm (2) unu ,turbo”. Cnupa-
Hemo Ha Hamucka, Ha Kolimo u da e om 6ymo-
Hume, npedu3sukea eedHaza U3KITOYEaHe Ha
enlekmpo3adeuxeaHemo Ha nacamopa.

MoproroBKa Ha nacartopa 3a paﬁora

PABOTA C NMPUCTABKATA 3A NACUPAHE (Puc. C)

PvynnaT nacatop ZELMER c¢ npucraBkaTta 3a nacupaHe ce
1310Mn3Ba 3a NPUrOTBSIHE Ha ACTUS, ETCKW XpaHU 1 HaNWUTKA.
MpenopbyBa ce Hail-Beye 3a pa3ppobsiBaHe Ha BapeHw
11 CYpOBW 3emeHyyLy, Meku nnogose (6e3 cemky), pas3bbp-
KBaHe Ha TEYHOCT, MPUTrOTBSIHE HA COCOBE, KPEMOBE, CYMH,
ManoHesu.
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Mpedu nocmaesiHemo u cHeMaHemo Ha npuc-
maekama yeepeme ce, 0anu wencenbm Ha
npucbeduHumenHus kaben e uzgadeH om KOH-
makma.

@ HambnHeTe kaHata nog 0603Ha4eHoTo HMBo — MAX.

(@ Mocrasete npucraskata 3a pasbusaHe Ha 3aBUXBa-
WS MEXaHN3bM, B OTBOPEHO MOMNOXEHWE CbIMACHO YmbT-
BaHETO Ha KOpnyca Ha 3a[BWKBALLMA MEXaHU3bM 1 npuc-
TaBkata. Creq TOBa 3aBbpTETE 3afBIXBALLNA MEXAHNIBM
CMpsIMO MpUCTaBKaTa Mo NOCoka Ha YacoBHWKOBaTa CTPenka
(nocokaTa Ha 3aBbpTaHe € nokasaHa CbC CTPenka), [oKaTo
He LipakHe NPUKPenBalyAT eneMeHT (MHAWUKaTopbLT Ha
npuctaskata Tpsibea Aa 6bAie B 3aTBOPEHO MOMOKEHNE).

@ [TbxHeTe Wencena Ha 3axpaHBalLus kaben B enexkTpu-
YeCKMS KOHTaKT.

(® Mocrasete HakpaiHika Ha NpUCTABKATA 33 NACHpaHe
B NpepaboTBaHUs NPOAYKT.

@ TOBa BKIIYETE ypeda Ype3 HaTuckaHe Ha GyToHa (2)
1 n3bepeTe xenaHata ckopocT B 3aBUCUMOCT OT HyxaaTa.

Yka3zaHusa no exkcnnoaraumara

© [leMOHTaXbT Ha NPUCTABKUTE CTaBa Mo HauuH, obpaTteH
Ha MOHTaxa.

© BpewmeTo Ha pabota Ha 3aABMXBALLMS MeXaHW3bM Ha
pBYHMS macaTop C MpucTaBka 3a nacupaHe He 6vBa
na 6bae noseye ot 3 MuHyTw. Mpean aa 6bae n3nons-
BaH OTHOBO, 3afIBUXBALUMAT MexaHu3bM Tpsbea Aa
13CTHHE.

©® W3muiiTe npucTaBkaTa 3a nacupaHe ¢ pa3dbpkBaHe Ha
4ucTa, Tonna Bofa.

©® B cnyvait Ha 3anMBaHe Ha CMECUTENHWS HaKpanmHWK
OTBbTpe OObpHETE [0 W MocTaBeTe [0 M3CbXBaHe
C OCTPUETO, HACOYEHO Harope.

©® Cnep npukniousaHe Ha paboTata wskmioyeTe ypeaa
1 M3KNIoYeTe 3axpaHBalums kaben OT enekTpudeckus
KOHTaKT.

Ypedbm pabomu camo moz2aea, Ko2amo
e HamucHam 6ymoxsm ,,power” lub ,,turbo”.

B komnnexTa uMa cneupaneH cbp ¢ APbKKa, KOSTO yNecHsBa
IbpkaHeTo no Bpeme Ha pabota. MoraT fa ce w3nonasat
11 Apyrv CboBe.

PABOTA C NMPUCTABKATA 3A PA3BEUBAHE (Puc. G)

Pvynust nacatop ZELMER c npuctaBkata 3a pa3tuBaHe
ce npunara 3a pa3duBaHe Ha NsHa, CMeTaHa, pasdbusaHe
Ha XbATbLM CbC 3axap, NPUroTBsHe Ha KPEMOBE M TECTO 3a
OMMeTH ¥ ManaumHKu.

Mpedu da nocmaeume u cHememe pasbuea-
wus MexaHu3bM npoeepeme, 0anu ujencensm
Ha npuckeduHUMenHusi kaben e useadeH om
KoHmakma.

(D Mpeav na 3anouxete pabota BrioxeTe pasduBaLys
MexaH13bM B CbeVHUTENS.
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@ Taka crnobeHns eneMeHT nocTaBeTe Ha 3adBUKBALLNS
MexaHu3bM B OTBOPEHO MOMOXEHUE CbIMACHO YMbTBAHETO
Ha Kopryca Ha 3a[BWKBALUWS MEXaHW3bM W CbeauHUTENS!
Ha npucTaBkaTa 3a pasbusaHe. Crieq ToBa 3aBbpTeTe 3aji-
BUXBALLMS MEXaHU3bM CMIPSIMO CbeAMHUTENS MO NOCOKa Ha
YacoBHMKOBaTa CTperka (Mocokata Ha 3aBbpTaHe € foka-
3aHa CbC CTpenka), [OKaTo He LUpakHe MpUKPenBalLusT
enemMeHT (MHAMKaTOpbT Ha npucTaskata Tpsibea fa Gbae
B 3aTBOPEHO NOMOXKEHME).

() MbxHeTe Wencena Ha 3axpaHBaLys kaGen B enekTpy-
YECKNS KOHTaKT.

(@ Mocrasete kpasi Ha MPUCTABKATa 3a pasbuBaHe BbTPE
B Ch/la C NpepaBoTBaHHs MpoayKT.

(5 Cnien ToBa BKMioYeTe ype/a Upe3 HaTUckaHe Ha GyToHa
(2) v 3bepeTe KenaHaTa CKOPOCT B 3aBUCUMOCT OT HyxzaTa.

YkazaHus no ekcnnoarauusTa

©® [leMOHTaXbT Ha MpuCTaBkaTa 3a pa3buBaHe CTaBa Mo
HauuH, obpaTeH Ha MOHTaxa.

©® Hait-pobpu edextn ce nocturat npu paboTa Ha BUCOKM
0bopoTyn — 15 ckopocr.

© BpemeTo Ha paboTa Ha 3adBWXKBALLMS MEXaHW3bM Ha
PbYHMS MacaTop C npucTaBka 3a pasbuBaHe He GuBa
na 6bae noeve 0T 3 MuHyTy. Mpean ga 6bae nanons-
BaH OTHOBO, 3aJBWXBALLMSAT MeXaHu3bM TpsibBa fa
U3CTUHE.

©® Crnep npuknioyBaHe Ha pabotata wu3knioyeTe ypeaa
W U3KMIOYETe 3axpaHBalynsi kabenm OT enekTpu4ecKus
KOHTaKT.

® Moxe fa ce u3non3Ba CbbT 3a nacupaHe, KOUTO ce
Hamupa B KOMMNEKT ¢ nacaTopa.

Ii‘ 3a da nony4ume no-0o6bp ehekm HakoHeme

npucmaekama 3a pasbueaHe nod He20/5IM
bebJ U npaseme Kpb2006pasHU OBUXKeHUs
8 kaHama.

é Hueo Ha Hamupaujume ce e cb0a nPodyKmu He
mpsibea da npesuwaea eucoyuHa Ha pabom-
Hama Yacm Ha 6bpkaykama (L).

3cm L

PABOTA C MUIHUMUKCEPA (Puc. D)

PvynnaT nacatop ZELMER ¢ MuHMMUMKcep cnyxu 3a pas-
ppobsiBaHe Ha Meco, KallkaBan, Opexu, IyK, YeCbH, Mop-
KOBM, CyLLEHY CTIMBM.

Mpedu da nocmasume u cHememe esekmpo-
3adeuxeaHemo Ha nacamopa Om MUHUKYX-
HeHcKusi koM6aliH yeepeme ce, Ye wencenbm
Ha npucbeduHumenHus kaben e U3KIYeH om
KOHMakma.
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Mpedu nbpeama ynompeba usmuiime Yacmume, KOUMo
e uMam CbNpUKOCHOBeHUe ¢ npepabomeaHus npo-
aykm.

lMacamopa o6cnyxealime maka, 4e da ce euxdam
dobpe 0603Ha4YeHUsIMa 3ameOpPeHo/0MeOpPEHO, HaHe-
CeHU 8bpXy ypeoa.

©® [pean yn0Tpe6a Ha HOXa Ha MUHUKYXHEHCKNSA kombaitH
MaxHeTe Mnpo3pa4yHOTO nNiacTMacoBO MPUKPUTME OT
ocTpuetara.

(D) Crioxere Hoxa B Cbaa Taka, Ye OTBOPbT Ha HoXa f4a
noNaaHe B LUMNa, CThpYaLy oT Chaa.

@) Croxere B cbaa npepaBoTBaHKs MPOAYKT.

HambnHeTe kaHaTa Ha MUHUMUKCEpPA A0 HE MO-BUCOKO OT
0T6ens3aHoTo HMBo — MAX.

(3 MocraseTe Kanaka-CbeAMHUTEN Ha Cbaa, Taka Ye uaa-
TWHWTE Aa MonagHaT B yreuTe B CbAa W 3aBbpTeTe Kanaka
[JOKpaii N0 NocoKa Ha YacoBHUKOBATA CTPESKa.

@ Bbpxy Taka MOHTMPaHUS MUHUKYXHEHCKN komBaliH cno-
XeTe eNneKTpo3afBIKBaHETO Ha Bnexpepa B 0TBOPEHa Noau-

UMS A CbITIaCHO YKA3aHMETO, HAMMPALLO Ce Ha Kopryca Ha
3a[IBVKBAHETO W Karaka Ha MUHUKYXHEHCKIS KOMBaiH CbC
CbeaNHUTENS.

(®Cnen ToBa 3aBbpreTe 3a7BMKBALMA MEXaHU3bM

CMpsIMO CbEAMHUTENS! M0 NOCOKA HA YaCOBHUKOBATA CTPENka

(nocokaTa Ha 3aBbpTaHe e nokasaHa CbC CTPeska), AoKaTo

He LypakHe NpUKPENBaLLMST eNeMEHT (MHAMKATOPBT Ha Cbe-
()

(0]
AvHUTEns TpsibBa Aa Gbae B 3aTBOPEHO MONOXEHUE A ).

(6) MuxHeTe wencena Ha 3axpaHBaLys kaGen B enekTpy-
YECKNS KOHTaKT.

@ BkntoueTe ypena upes HaTuckaHe Ha byToHa (2).

I/I36epeTe KenaHata CKOPOCT B 3aBMCHUMOCT OT HyX-
pata.

Ocmpuemama Ha HOXa Ha MUHUKYXHEHCKUSI
KoM6aliH ca MHO20 ocmpu. 3anaseme U3KIlo-
YyumesniHoO 6HUMaHue no epeme Ha canobsea-
Hemo u pasanobsieaHemo, kakmo u no epeme
Ha noyucmeaHemo. 3a no-20/1Ma cu2ypHocm
CcbXpaHsealime HOXa 8 NIacmMacosomo npu-
Kpumue.

é He 6usa da ce paz6usam npekaneHo mebpdu
npodyKkmu Kamo: KagheeHuU 3bPHa, Myckamosu
opexu, 1edeHu 6yyKu.

é Mpedu da npucmbnume KbM HakbyeaHemo
Ha 2onemMume napyema om npodykma, pac-
¢hacosaiime 2u Ha no-manKku — Ha napyema

¢ 2o71emMuHa okoso 1 cm.

Hukoza He omdensime kanaka om Kynama
npedu HoXbm 0a e cnpsi.

YkazaHuA no ekcnnoarauusTa

©® [leMOHTaXbT Ha MUKCEpa CTaBa No HauwH, obpaTeH Ha
MOHTaXa.
©® BpemeTo Ha paboTa Ha 3aJBWXBALLMS MEXaHW3bM Ha
PbYHMS MacaTop ¢ MUKCep He G1Ba Aa Gbae noseye OT
2 MuHyTW. Mpeam a 6bae M3nonasaH OTHOBO, 3aJBVX-
BaLLMSAT MEXaHU3bM TpsibBa fja U3CTUHe.
©® He BknioyBaiiTe 3aABMKBALLMS MexaHNU3bM 6e3 obopya-
BaHETO.
©® Crep npukmioyBaHe Ha pabotata w3knioyeTe ypena
W U3KMIOYETe 3axpaHBalynst kabenm OT enekTpuyeckus
KOHTaKT.
©® AKO npopyKTMTe ce MpWnenBaT KbM HOXa UMW KbM
BbTPELLHUTE CTEHN Ha Cb/a, HanpaBeTe CreaHOTo:
- Wsknoyete ypepa.
- CHemeTe enekTpo3aaBWKBAHETO C kanaka U1 kynaTta
Ha TpoLlaykaTta 3a nef u Apyrv npoayKTu.
- OtcTpaHeTe NpOAyKTUTE OT CTEHUTE Ha MMHMKyX-
HeHCKUS KoMOalH.
- MoHTupaiiTe 0THOBO ypeda — KakTo € OnMuCaHo no-
rope v npogbkeTe pabotara.

OpueHTUPOBaYHO BpeMe 3a npepaboTBaHETO Ha
136paHu XpaHUTENTHN NPOAYKTU C NpenopbLYBaHa

CKOpPOCT

TR MpenopbyBaHa| Bpeme Ha
poRy cKopocT npepabotka
200
@ (500 mn) TURBO 20-30 cex.
B2 1cm
250-300 1
(400-500 mn) TURBO 25-30 cek.
éb\ b 1 oM
2501
@@ (500mn) | g.q 15 cex.
1/4
300r
Q 500 15 40 cek.
=2, | rreo | +sce
300r
@ (@xso) 15 10 cex.
(5002?21; 15 15 cex.
+TURBO +5 cex.
20 r
% (500mn) | TURBO 30 ce.

BpemeTo Ha npepaboTka MoXe fja ce CbKpaTy B 3aBUCUMOCT
OT HyXauTe Ha NoTPeBUTENs, Camo Ye Torasa L e Nony4m
Apyra rpaHynauvs npy pasgpobsisaHe Ha npoaykTuTe.

491-006_v01



PABOTA C KYXHEHCKUA KOMBAMH

XapakTepucTumka Ha ypeaa

PwuHusaT nacatop ZELMER, cHabzeH ¢ kyXHeHcku kombaitH,
CRyXW 3a peHAocBaHe, MpeuexpaHe, psidaHe Ha peseHu
11 CTPYXKM Ha NMOJOBE 1 3eNeHYyLM.

MpunoxeHne Ha 0GOPYABaHETO Ha KyXHEHCKMUS
KombaiiH

[lBycTpaHeH AMCK 3a psA3aHe BbB BUA Ha pe3eHN —
13MnON3Ba Ce 3a pA3aHe Ha MNofjoBe 1 3eneHyyLm (Cyposu
11 BApPEHMW) Ha TbHKU W efpu pe3eHn. [uUCKbT 3a peseHuTe
“Ma Kpbrna gopma, ocTpueTa ca ABYCTPaHHU( OT eaHata
CTpaHa 3a ThHKUTE, OT fipyraTa cTpaHa 3a eapuTe peseHn).

[lBycTpaHeH AMCK 3a peHAOCBaHe M mnpeuexaaHe —
u3nonssa ce 3a pasapobHsBaHe BbB hopMaTa Ha CTPyXKN
1 npeLexaaHe Ha NnoaoBe, 3eneryyLy. [IMckbT 3a peHaoc-
BaHe W MpeuexnaHe MMa Kpbrna dopma, ocTpueTaTa ca
ABYCTPaHHW (OT eiHaTa CTpaHa - 3a CTPYXKU, Hanpumep, oT
MOPKOBM, LieNHa, BapeHo LIBEKMNO, a JpyraTta cTpaHa — 3a
npeuexaaHe, HanpuMep, Ha NMynn oT CypoBM kapTodm 3a
kapTodeHn NUTKK, Ha BIA LUBEKIO, YNOTPeBSIBaHO C XPSiH).

Boavno Ha auckoBeTe — CriyXi 3a 3aKpenBaHe Ha CMeHs-
L1Te Ce AMCKoBE( 3a psi3aHe, 3a PeHJOCBaHE W NpeLiexaaHe).
ByTtano — cnyxw 3a nputickaHe Ha pa3npobsiBaHus NpoayKT

C MOMOLLTA Ha [MCKOBETE W 3a MPUKPUBAHE Ha BXoAsllaTa
(byHMs Ha Kanaka.

MocmosiHHOMO npukpumue ce usnonsea 3a
6CUYKU OUCKOBE Ha KyXHEeHCKUS KoMbaliH.

lpoyecbm Ha psizaHe U npeyexoaHe He MOXe
da mpae no-dbi20 om 2 MuH. Cned uzmuva-
Hemo Ha moea epeme npedu nopedHama yno-
mpeba noyakatime, dokamo He U3CMUHe eslek-
mpo3adeuxeaHemo.

MoaroToBka Ha KyXHeHCKUA koMOalH 3a paboTa

Mpedu nocmassHe u CHeMaHe Ha enekmpo3ao-

A 8uxeaHemo Ha nacamopa om KyXHeHCKUS KOM-
6aliH, yeepeme ce, ye wencenbm Ha npuche-
duHumenHusl kaben e usgadeH om 2He30omo
Ha 3axpaHeauwjama Mpexa.

Mpedu nbpeama ynompeba usmulime Yyacmume, KOUMO
wje uMam cbNPUKOCHOBEHUE ¢ npepabomeaHusi NPodyKm.
Macamopa o6cnyxeailime maka, 4e da ce euxdam
dobpe 0603Ha4YeHUsima 3ameopPeHo/0MmeOpPEHO, HaHe-
CeHU 8BbpXy ypeoa.

Pa6ota ¢ kyxHeHcknsa kombaiiH (Pur. E)

(D Mocrasete noaCTaBKaTa HA KyXHEHCKYS KOMGAiH BbpXY
TBbPAA, NMocka W Cyxa MoBbLPXHOCT. CrioxeTe kaHaTa Ha
KyXHeHcKus KomBaliH BbpXy 3ambHKITE, KOUTO S MPUKPENST
KbM MOACTaBKaTA.

@ HanpaseTe bnokupoBka Ha kaHata.
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Pabota C KyxHeHCkusi KombGaWH (guckoBe 3a
psA3aHe, peHAoCcBaHe 1 npeuexaaHe) (Pur. F)

(D Croxete M3BpaHis AnCK BbB BOAWNOTO HAa AMCKOBE
(OByCTpaHHM [ucKOBe) Taka, Ye OcTpueTaTta, KOuTo Lie
paboTaT ga 6baar oTrope.

@ BKapaﬁTe TO3M UHCTPYMEHT B KaHaTta 1 ro CBbPXeTe CbC
3adBnxBallns Ban.

@ CroxeTe TpalHoTO NOKPUTIE BbPXY KaHaTa Ha KyXHeH-
CcKkist KOMOAIH Taka, Ye 13gaTvHaTa Ha TPaHOTO MOKpUTUE
[a Bnese B npoLiena, HamupaLy ce Npu ApbxkaTa Ha kaHata
Ha KyXHEHCKWS KOMOaliH.

(@ Moctasete Kanaka Ha KyXHEHCKMA KOMGAWMH BBDXY
3aMbHKATE, KOUTO 3aKpenaT kaHata (oGbpHeTe BHUMaHWe
kanakbT Aa 6bae 3aKkpeneH ¢ BCUYKI 3ambHKM).

(5) HanpaseTe 6rokvpoBKa Ha Karnaka.

@CBbp)KETe €neKTpo3aABMKBaHETO C nacatopa (CBbp3-
BAHETO Ha eNeKTPO3aABIKBAHETO C Nacatopa e Bb3MOXHO
caMo Npu 3aTBOPEH kanak Ha kaHara) 1 cnef Toa Hamnpa-
BeTe ONOKMpOBKa Ha nacatopa.

(@) V3Bepere xenaHata CKOPOCT 4Ype3 Perynaropa Ha cko-
pocTuTe.

BKapaﬁTe npe3 ¢yHUsiTa Ha kanaka npepaboTaHuTe
MPOLYKTH.

@ Bkapaitte GyTtanoto BbB (byHMsiTa Ha kanaka Taka, 4e
[a He npuTICKa NPOAYKTUTE MPEeay BKIOYBAHETO Ha ypeaa
(nobyTBaliTe nopenHMTe MapTMOM Ha NpOAYKTWTE, KoraTo
€NeKTPO3aJBIKBAHETO Ha NacaTopa e BKIYEHO/ANCKa ce
BbPTH).

Broxete Liencena Ha npUcCbeANHUTENHUS kaben B rHe3-
[OTO Ha mMpexata. Crnep ToBa mycHeTe ypefa B [eliCTBUe
ypes HaTuckaHe Ha GyToHa (2) OT enexTpo3aaBIKBAHETO Ha
nacaropa.

Cnen npukniouBaHe Ha paboTaTa C KyXHEHCKMs

komb6aiH (Pur. H)

@ lpecTaHete fAa Hatuckate OytoHa (2) (wmm TURBO
B CMyyail Ha Non3BaHe Ha Taau CkopocT).

@I/IsaaneTe Ljencena Ha npuCbeauHUTENHUS kaben OT
KOHTaKTa Ha Mpexarta.

(3 NMpexpatete 61I0KMPOBKATA 1 U3BATETE ENEKTPO3AABIK-
BaHETO Ha macaTopa (Cnea MbAHOTO CvpaHe Ha ypeaa).

@ 3BapeTe 6yTanoTo ot hyHusTa Ha kanaka (3a Aa oTBO-
puTe Kanaka Hail-Hanpen TpsibBa ga ce u3Bagw/moBaurHe
ByTanoto ot dyHusTa).

(® Mpekparete GrIOKMPOBKATA M OTBOPETE KarNaKa.
(6) 3BapeTe TpaitHOTO noKpHTHE.

@ V13BapeTe aucka.

MpekpaTeTe GrokMpoBKaTa Ha kaHaTa.

(9) Caanere karata oT nofcTaBKara.

/3npasHeTe kaHaTa OT NPOAyKTUTE.
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Yka3aHusa no ekcnnoarauusTta

[uck 3a peHAoCBaHe M npeLexgaHe

©® T[loBpeMme Ha paboTa Ha Avcka 3a peHAOCBaHE U NpeLiex-
[iaHe NpenopbyBa Ce W3MOM3BaHETO Ha ckopocT 15 unm
TURBO 3a enektpo3aaBuxeaHeTo Ha bneHaepa.

©® BuB dyHnaTa ce cnara obpabotBaHus MpoaykT, npu-
TUCKa ce ¢ ByTanoTo (6e3 Aa ce HaTucka), Crief KOeTo ce
BKMIOYBA €MEKTPO3adBMKBaHETO Ha macartopa. Korato
ypeabT paboTu, cnessa Aa ce HaTucka byTanoTo ¢ Hero-
naMa cuna.

©® HanbfiBaHeTo Ha ypeda fo cronHoctta MAX, cnpete
ypera, uanpasHete n cbbepeTe oTnagbunTe OT AUCKO-
BeTe.

[uck 3a peseHn

©® T[lo Bpeme Ha paboTa Ha ucka 3a pe3eHi npenopbYBa ce
u3nonasaHe Ha ckopocT 15 unn TURBO Ha nacatopa.

© [lpenopbyBa ce Aa ce BkapBaT NPOAYKTUTE BbB (DyHM-
ATa BbB BEPTUKANHO MONIOXKEHWE 3a fa Ce 3ambiHu
LIANOTO NPOCTPaHCTBO Ha (pyHusITa.

©® BwnbB dyHusiTa ce cnara 0bpaboTeaHus npoaykT, ¢ byTa-
noto camo ce nputucka (6e3 ma ce Hatucka), crep
KOETO Ce BKItouBa B AeicTeie nacatopa. Korato ypembt
paboTw, ToraBa ce NpuTMcka ByTanoTo ¢ Heronsima cuna.

©® Cnep HambnBaHETO Ha kaHaTa Ao cToHocTTa MAX, cnpeTe
ypera, 13npasHeTe OTNagbLyTe, OCTaHamnM o aucka.

PABOTA C TPOLIAYKATA 3A NIEQ

XapakTepucTunka Ha ypeaa

PbuHuaT 6nexgep Ha dmpmata Zelmer e obopyasaH ¢ Tpo-
Layka 3a nef, KOATO Ce M3nonaea 3a pasgpobsBsaHe Ha nea
11 Apyrv 3aMpa3eHu Nnogose.

Tpowaykama 3a ned mMoxem 0a usnon3game
eduHCMeeHo ¢ Kynama u Kanaka Ha MUHUKYX-
HeHckusi kom6alH!

MpunoxeHue Ha 06opyaBaHETO

[iBycTpaHeH AMCK — CNyXu 3a TpoLleHe, pasppobsBaHe
Ha neq 1 3ampaseHy nnofose. [UckbT UMa Kpbrmna dopma
1 ABYCTpaHHK ocTpueTa. EfHaTa cTpaHa Ha vcka cnyxu 3a
pasapobsiBaHe OT mbpBa cTeneH ,I” (Mo-manku napyeta ot
pa3apobsBaHus NPOAYKT), KOATO pa3no3HaBame Mo YacTu-
LuTe OT NnacTMacy BbB hopmaTa Ha neTHajeceTpameHHa
3se3anyka (ur. 14a). [ipyrata ctpaHa Ha gucka cryxu 3a
pasapobsiBaHe OT BTopa cTeneH ,|I” (no-ronemu napyeta ot
pa3apobsBaHus NpoaykT) 1 obo3HayeHa e CbC cefmMopa-
MeHHa 3Be3auyka (dur. 14b).

Wnunpen - CNyXu 3a NpukpenaHe Ha aucka.

MpuroTesiHe Ha TpollaykaTa 3a neg

lpedu nocmaesiHemo u cHeMaHemo Ha eJiek-
mpo3adsuxeaHemo Ha 6meHdepa npoeepeme
danu wencenbm Ha nNpucbeQUHUMENTHUS
kaben e useadeH om 2He30omo Ha 3axpaHea-
wama mpexa.
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Mpedu nbpeama ynompeba usmuiime yacmume, KOUMo
e UMam CbNPUKOCHOBEHUE C NpepabomeaHusi NPodyKm.
Macamopa o6cnyxealime maka, ye da ce euxdam
dobpe 0603HayeHuUsima 3ameopeHo/omeopPeHo, HaHe-
CeHU 8bpXy ypeoda.

Paborta ¢ Tpowaykara 3a neg (®wur. 1)

@ﬂomaBeTe Kynata Ha MWHUKYXHEHCKWs KombailH Ha
TBbPAA, NNOCKa U Cyxa NOBLPXHOCT.

(@) Crioxete gvcka 3a Nled Ha WiMHZena (AUcKk ABYCTpa-
HeH) Taka, Ye ocTpueTa npefsuaeHu 3a padota ga Gbaat
oTrope.

() Croxere ancka ¢ whvHzena 8 KynaTta Ha MUHWKyXHEH-
CKMst KOMDalH Taka, Ye WMGTHT, CTbpyaly OT Kynata fa
Brese B 0TBOPA Ha LUNWHAEena.

(@ Mocrasete kynata Ha Tpowadkata 3a ned BbPXY
3aMBHKUTE, MPUKPENALM KyriaTa Ha MUHUKYXHEHCKUS KOM-
GaitH. Creg ToBa HanpaBeTe GrokupoBKa Ha kynata, kato
9 3aBbpTBATE [0 MOMEHTA, B KOWTO YCETUTE CbNPOTUBIIE-
HYe.

() Croxete npepaboTeaHuTe NPOAYKTU B KynaTa Kato He
HaZMWHaBaiiTe Haf MOCOYEHOTO HUBO.

Cned Hanb/ieaHe Ha Kynama Ha mpowaykama 3a y1ed
(13) cbc cbomeemHo konudecmeo Ha o6pabomeaHusi
npodykm( He noeeye om Hueomo MAX), nocmaseme
wnuHdena (15) yeHmpanHo (no cpedama) no makbe
HayuH, 4Ye da ynecHume He2080Mo NPaBUIIHO CbeAUHSI-
8aHe ¢ Kanaka Ha MUHUKYXHEHCKUS1 KoM6aliH (9).

@ [MocTaBeTe kanaka Ha MUHUKYXHEHCKMNA kombaitH CbC
CbenHUTENA BbPXY 3aMbHKUTE, NPUKPENALLN KynaTta Ha
TpowaykaTa 3a neq. Crnep ToBa HanpaseTte 6J'IOKMpOBKa Ha
Kanaka, KaTo ro 3aebpTBate 4O MOMEHTa, B KOMTO ycetute
CbNpoTUBNEHME.

(@) Bupxy Taka MOHTMpaHaTa Tpowadka 3a niefj nocTasere

eneKTpo3afBWKBaHETO Ha BreHaepa A .
(®) HanpaseTe GriOKMPOBKA Ha EMEKTPO3ABINKBAHETO Ha
o)

(]
bnexgepa A.

(9) Brioxere wwjenicena Ha MpUCHEAUHUTENHILS KAGEN B THE3-
AOTO Ha Mpexarta.

lycHeTe B AeiicTBUE ypesa 4pe3 HaTuckaHe Ha ByToHa
TURBO ot enektpo3aaBuxBaHeTo Ha bneHaepa.

©® Cnep npukniouBade Ha paboTata usknioyeTe ypega
Y U3BafieTe Lencena Ha MpUCheanHUTENHIUS kaben ot
KOHTaKTa.

©® [leMOHTaXbT Ha Tpollaykata 3a nef npoTuya obpaTHo
Ha HEHMS: MOHTaX.

Ocmpuemama Ha ducka Ha mpowaykama 3a

A ned ca MHo20 ocmpu. budeme 0cobeHO 8HU-
MameJtHu no epeme Ha MOHMaxa, OeMOHMaxKa
U Yucmeremo um.

ff He HadMuHaealime MaKcumalHOMO HUBO Ha
eJ/lacaHusi Mamepuan e Kynama Ha mpouway-
Kama.

491-006_v01



Hukoza He omdensiime kanaka u Kynama
npedu duckbm 0a e cnpsia da ce 8bpMU.

Mo epeme Ha paboma Ha enekmpo3adsuxeaHemo Ha
6nendepa ¢ mpowaykama 3a ned uznonseaiime QyHK-
uussma TURBO.

YkasaHusa no ekcnnoarauusTta

MakcumManHoTO HUBO Ha 3ambriBaHe Ha KynaTa Ha Tpo-

LaykaTta oTroBapsi Ha obem 450 ml.

B cnyyait Ha 3aknuHBaHe Ha NPOAYKTUTE U3BBLH AMCKA

pa3gpycaiite ypeaa.

Ako NpopyKTUTe Cce 3anenBar KbM BbTpeLLHaTa cTeHa Ha

KynaTa Ha MUHWKyXHEHCKMSt koMbaiH, npaBefkv HeBb3-

MOXHO Mnu 6OKMpaiiki NO TO3M HauMH U3BaXAAHETO Ha

pa3apobeHns MaTepuan oT ropHUS Cbj Ha TpolLaykaTa

3a neq:

- Viskniovete ypepa.

- CHeMeTe enekTpo3afBKBaHETO C Kanaka 1 kynata
Ha TpoLLaykaTa 3a negd v [Apyri npopyKTu.

- OtcTpaHeTe NpOAYKTUTE OT CTEHUTE Ha MUHUKYX-
HeHCKMs KoMbaiH.

- MoHTupaiiTe OTHOBO ypeaa — KakTo € OnMcaHo Mo-
rope v npoabxeTe pabotara.

Mpumepu 3a n3non3BaHeTo Ha ypeada

PasgpoGeHute NpoaykT( Hanpumep, Nogose) ¢ noMoLTa
Ha TpoLLayKaTa 3a Nnefj Morar [ja Ce M3nonasat 3a NpuroTes-
HETO Ha Crafloneay, kUcenn Mneka, 4ecepTy.

MpenopbY4BaHu cTeneHun Ha rpaHynauusa 3a gageH

npogykT
MpopykT* MpenopbuntenHa| CteneH Ha

ckopocT** rpaHynaums

ke g
@ TURBO I

% TURBO |

* MaKkcuManHoTo HMBO Ha 3ambriBaHe Ha KymaTta Ha Tpollaykarta
oTroBaps Ha 06em 450 ml.

** He uanponasaiite TpoLuaykaTta 3a nef 1 fpyri npoayKTv No-abiro
0T 2 MUH.

YucreHe v nopApbKKa

Cnep BCsAKo nonssaHe Ha 00OpyABaAHETO HA ENeKTpo-
3a[BWKBaHETO Ha GneHaepa, uamusainte gobpe Teau
€NeMeHTH, KOUTO Ca MManu CbNPUKOCHOBEHWE C Npepa-
BoTBaHMS NPOAYKT.

3agBukBaHeToO Ha nacatopa, NpefaskaTa Ha npuca-
kaTa 3a pa3buBaHe, kanaka Ha KyXHEHCKUS MUHUKOM-
BaliH Cc npefaBka M OCHOBATa Ha KyXHEHCKWsi koMbGaiH
noymncTBaiTe C BaxHa Kbprudka ¢ AobaBka Ha MUeLLO
CPELCTBO 3a CbaoBe. He rv noTansitTe BbB BoZa U HE T
MUITE B CbOOMMSNHA MALLMHA ThI KaTo MMa OnacHoCT
OT noBpexzaHe Ha ypepa!
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©® [puctaBkata 3a nacupaHe U3MMIATE Ype3 MUKCUpaHe
C yucTa, Tonna Bogda. MeTanHuTe 4actu ymuiiTe pbyHO
BbB Boja C AobaBka Ha mpenapat 3a MWeHe Ha mpu-
6opw, kaTo crnef Toa Jo6pe 1 U3nnakHeTe.

©® He muiiTe npucTaBkaTa 3a nacupaHe u Apyrute MeTanHu
4acTu B CbOOMUSAMHA MaLLMHA.

©® 3ambpcsBaHWsTa B OTBOpUTE U yneuTe OTCTpaHeTe
C YeTKa 3a M1eHe Ha CboBe.

© [log BnusiHWe Ha ObArOTPAHOTO U3MON3BaHe MOXe fa
ce MosiBM MOTbMHsIBaHe Ha enemeHTuTe, W3paboTeHu
0T nnactmaca. He ro npuemaite ToBa Kato AedekT.
3ambpcsiBaHETO OT COKa OT MOPKOBM MOXE NECHO Aa
ce MpemaxHe, kaTo ce MpeTpue C Kbpra HaBMaXHeHa
¢ Nvo.

©® Cnep uamuBaHeTo Ha obopyasaHeTo Ha Gnenpaepa,
W3CYLLETE IO U CbXPaHsIBaiiTe Ha CyX0 MSICTO.

Exonorus — [puxa 3a okonHara cpepa

Bceku notpebuten Moxe Aa AOMpUHECe 3a OnasBaHeTo Ha
oKonHata cpefia. ToBa He € TPYAHO HUTO Cckbro. 3a Tasu
Lien: KapTOHeHWTEe OMaKoBKM MpefaliTe 3a BTOPUYHM Cypo-
BWHW, nonvneTuneHosute nnukose (IE)

13XBbPNETe B KOHTEHEPa 3a nnacTmaca.

N3xabervs ypen npepalite B CbOTBETHMS

MYHKT 3a CbOMpaHe Ha ypeau, Tbid KaTo

HamupaLLuTe ce B ypeaa OnacHu CbCTaBHM

yactv morat Aa npeacrasnssar onactocT
3a OKorHaTa cpefa.

He usxenbpnsiime e koghu 3a 6umosu omnadnyu!!!

Mpoussodumensm He HOCU OME0BOPHOCM 3a Kakeumo u 0a
€ nospedu, KOUMO Ca pe3yImam Om He8oITHa UMU HenpasuHa yno-
mpeba.

Mpoussodumensm cu 3ana3ea npasomo da 8udOU3MEHSI NPOOY-
Kma no ecsiko 8peme, 3a 0a OM2080pU Ha 3aKOHOBUME pe2ynauuu,
Hopmu, Oupekmusu unu nopadu KOHCMPYKMUBHU, MbP20BCKU,
ecmemudecku unu Opyau ocHogaHusi, 6e3 Oa cbobwasa 3a mosa
npedeapumertHo.
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@

LanoBHi KnienTn,

Bitaemo Bac i3 BMGOpOM HalLoro NpUCTpoto Ta flackaso npo-
CUMO [0 CMiNbHOTK KOpUCTyBauiB ToBapiB Zelmer.

[inq Toro, o6 oTpUMaTM HankpaLyi pe3ynbTaTi, MU peko-
MeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATH TiMbKi OpUriHambHi akcecyapu
komnaHii Zelmer. BoHu CnpoekToBaHi cneLianbHO 4ns Lboro
NpoAyKTy.

lMpocvmo cTapaHHO MPOYMTaTH Lt iHCTPYKLto 3 06CyroBy-
BaHHs. OcobruBy yBary Tpeba 3BepHyTH Ha BKasiBki 3 Hes-
neku. [HCTpyKLito mpocumo 36eperTy, Wwob 3a HeobXigHICTIO
CKOPUCTATUCS HEtO Mif, 4ac KOPUCTYBAHHS Y MABYTHBOMY.

BKa3iBKM 3 TeXHiKu 6e3neKu iHanexHoi

eKcnnyarauii 6nenpepa

leped noyamkom ekcniyamayii npunady o3Haiiom-
mecb i3 3Mmicmom yciei iHcmpykyii 3 excniyamauii.

Cnid nepekoHamucs, ujo HagedeHi HUKYe 8Ka3ieKu 3po-
3ymini.
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He6e3neka! / onepepxenHa!
HepoTpumaHHA 3arpoxye TpaBMamu

HeBmuKaiiTenpucTpiit, siKLokabenb XuBreHHs abo
KOPMYC NOLUIKOZKEHI.

FAkwo Gyne MOLIKOMKEHWIA HeBif eaHyBanbHUA kabenb
KVBMNEHHS], TO WOr0 MOBWHEH 3aMiHWTK BUPOBHWK abo
creLjaniaoBaHa pEMOHTHA MalCTEPHS Y KBanidikoBaHa
0c06a 3 METOI0 YHUKHEHHS BUHUKHEHHS HE6E3neKu.
PeMoHT obriapgHaHHsi MOXe BUKOHYBATMCS TirbkW Mig-
TOTOBIEHUM NEPCOHANoM. HenpaBunbHO NpoBeLeHuiA
PEMOHT MOXE MPUBECTU A0 BUHUKHEHHS CEPIO3HOT
Hebe3nekn AnsA kopucTyBa4a. Y pasi BUSBMEHHS
pedekTiB, Tpeba 3BepHYTICS 3a MOpagolo Ao creLlia-
Ni30BaHOr0 CepBIiCHOTO LIEHTPY.

Ob6nagHaHHS MOBMHHO BMKOPWCTOBYBATUCS  TiMbKi
yCepeanHi MpUMILLEHD.

He BuitmaiiTe i3 yaLi poboui enemeHT, SKLLO GneH-
A€p npaLlioe.

He potopkaiitecb pykamu [0 €NEeMEHTIB OCHALLEHHS,
sKi pyXatoTbCsi, 0c06nMBO HeBE3neyHi AnckM 3miLLyBaya,
nesa Aucka po3mpibHioBada Ans NboAy, HOXi 3MiLuy-
BarnbHOi HacazKu Ta MiHi-3millyBaya. Boru ayxe roctpil
HeobepexHe KopuCTyBaHHS MOXe MPU3BECTM 4O TPaBM.
[ig Yac npavji amillyBaya nepes YBIMKHEHHSM Nepeko-
HalnTecs B TOMY, LUO KpULLKa 3MillyBaya 3akpuTa.

He nossonsiite kopucTyBaTica npunagom ocobam (y
T.4. [iTAM) 3 0OMEXEeHMM (i3MYHIMK, YyTTEBMMM ab0
iHTEneKTyanbH1MM 3hibHOCTIMM, SiKi He MatoTb AOCBIaY
abo 3HaHHS, SKLLO BOHW He ByayTb nif Harnsgom abo
[OK/ BOHW He MpOoWayTb HaBYaHHS LLOZO Cnocoby
KOpUCTYBaHHS, sike BefeTbcs ocobamu BinoBifanb-
HUMW 33 iXHI0 6e3neky.

He gonyckaitte, o6 ATy rpany 3 npunagom.

[Nepen 3amiHoto ocHalLeHHst abo HabnkeHHaM Ao yac-
TUH, SKi PyXaloTbCst Mif, Yac KOPUCTYBaHHS, Chid BUKITO-
4aTu OCHALLIEHHs! Ta BIAKIIOYNTY Bif, [PKEPENA XKUBMEHHS.

Cnig poTpumyBaTncs 06epexHOCTI Mif Yac YNLLEHHS,
OMOPOXHEHHS Yalli Ta MaHinyniBaHHA PiXy4YUMu
nesamn. HeobepexHe KOpUCTYBaHHA MOXe MpUBECTU
[0 NopaHeHHs.

3aBxau BigkniovanTe OneHgep Big mkepena Kue-
NEeHHS, SIKLO BiH 3anuiwaeTbes 6e3 Harnsay, a Takox
nepes CkrafaHHsAM, AEMOHTaXOM ab0 YMLLEHHSIM.

YBara!
HenOTpMMaHHﬂ 3arpoXye NoLKoAXKeHHAM

MaliHa

Bnenaep nigkntoyaiTe Tinbku 0 Mepexi nepemMiHHOro
ctpymy 230 B.

He BuTAraiite BUMKy 3 pO3eTkI TPMMato4M 3a NpPoBiA.
He ninpaBaiite GneHaep i komnnekTytoui BInvBY TeM-
neparypy e 60°C.

He 3aHyptoiite npuBig GrneHaepa, nepefayvy BiHYMKa,
KPULLKY MiHi-Manakcepa 3 nepexigHukom, nigcray 3mi-
LuyBaya y BoAy, He MUIATE iX Mif MPOTOYHOK BOAOH0.
He nepeBaHTaxyiiTe NpUCTPIN HaAMIPHOK KinbKiCTiO
MPOAYKTY, YY1 HAATO CUITBHUM LUTOBXaHHSM 10rO.

He muiiTe oCHaLLEeHHSI, BCTAHOBAEHOrO Ha NPUBOAI.
[ns MUTTS 30BHILLHIX ENEMEHTIB He BXuBaliTe arpe-
CVBHI Moy 3acoby y BUFMISiAi eMynbCii, Kpemy, nacTu
Ta iH. BOHM MOXyTb MiX iH. YCYHyTW HaHeceHi iHop-
MaUiiHi rpadiuHi cumBonK, TOGTO: LUKanM, Mo3Ha-
YeHHS,, NoNepeAXyBanbHi 3Hakv Ta iH.

He muiiTe MeTanesi YaCTVHM y NOCYAOMUIHIX MALLMHAX.
ArpecyBHI MUtoHi 3acobu, LLIO 3aCTOCOBYHOTLCA AMS O4N-
LUEHHS! LiIX NpUnagiiB, NPUBOASTH O MOTEMHIHHS BULLEB-
KasaHux YactuH. Muiite ix py4Hum cnocobom, 3 3acTocy-
BaHHSM TpaguLjiiiHVX 3acobiB Ans MUTTS nocyay.

He BxwuBaitTe 3wmillyBanbHy Hacagky 6e3 3aHypeHHs
il y npopykTax, y BUNaaKy pigvHw, ii piBeHb He noBu-
HEH NepeBuLLYBaTV NOMOBUHY BIUCOTY HACAAKM.

He ponyckaiite 3anvBaHHS BOLOK BHYTPILLHBOI Yac-
TUHW KOPNYCY 3MiLLyBanbHOI HaCaaKu.

He B1KopuCTOBYITE 3MiLLyBanbHy HacazKy Ta 36uBarnky-
BiHYMK JOBLLE, HiX NPOTAroM 3 XB., @ MiHi-Manakcep, 3Mmi-
LUyBaYy Ta po3apibHI0BaY 45 JTbOAY — [OBLLE, HiX 2 XB.
He HaTuckaiiTe Ha ABi KHOMKW ofHovacHo ((2)/TURBO).

e | BxasiBka
1 IHpopmaLia npo NpoAyKT Ta BKa3iBKM L1040
KOPUCTYBaHHA

ObragHaHHsl Mpu3HayeHe NS AOMALUHbOrO BUKO-
puCTaHHS. Y BUMaKy 10ro0 BUKOPUCTaHHS ANs Ljinei
rOCnoAapchKoi AifNbHOCTI Y chepirpoMaachkoro xap-
uyBaHHSI, YMOBW rapaHTii 3MiHIOIOTbCS.

BupobHuK He BignoBigae 3a 30uTkM, siki 3anopisHi
B pesynbTaTi KopUCTyBaHHs brieHAepoM Taloro ocHa-
LUEHHSIM He 3a iXHIM npuaHayeHHsM abo BHaCMigoK
HEBIZMOBIAHOrO 06CNYroByBaHHS.
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CKnapoBi YacTUHU 06NaAHAHHA (Man.A)

© Kopnyc npvsona

© Kronka BMYKaHHS/BUMMKaHHS
© Kronka ,turbo”

0 Perynsrop wenakocTi

ENIEMEHTU 3MILLYBAJIbHOI HACALIKU
O 3milyBanbHa Hacagka
0 lMocyauHa Ans 3MilLyBaHHS 3 MIPKOHO i LLjifbHOK KPULLIKOK

ENEMEHTU 3BUBATKHU
0 lMepexigHuk BiHYMKa

© Binunk

ENEMEHTU MIHI-MANAKCEPA

o Kpuiwka miHi-manakcepa 3 nepegayeto

@ Hix mini-vanaxcepa

@ 3axver

@ Yawa miHi-vanaxcepa

ENEMEHTU PO3[PIBHIOBAYA s nboay
@ Yawa posppibHiosaua ang nbopy

@ﬂBoﬁqumM [uck po3apibHioBaYa Ans Nbody 3 NepLumM

CTyneHeM rpanynsuii ,I” (MeHwmit posmip 0) Ta apy-
roro cTynens,|I” (po3mip BinbLunii 6)

@ Beperero

ENEMEHTU 3MILLYBAYA

@ Kpuwka swiwysava

@ Lurosxay

@ Migcrasa 3milyBaya

@ Ewumicrs smiwysava

€D Criitkuit saxvct

€D 3axonniosay auckis

@ [1BOGIYHWIA AUCK ANS TOBCTUX Ta TOHKMX LUMATKIB
@ [1B0GiYHMIA OnCK ANS CTPYXKKM Ta NPOTUPaAHHS

TexHiyHi napameTpu HaBedeHi Ha HOMIHaMbHIN naHeni cne-
Lndpikavyii npusogy.
[onycTmuir vac npaui NpuBigHOT cucTemu:

- 3i 3MilLyBanbHOI0 HacafKow 3 XBUNUHN
— 3 BiHYMKOM 3 XBUNMHN
- 3 MiHi-Manakcepom 2 XBUMWHY
- 3i amilwyBayem 2 XBUNUHK
- 3po3apibHIoBaYEM AN1s Nboay 2 XBUNMHY
TpvBanicTb Nnepepsu Nepes NOBTOPHUM

BMKOPUCTaHHSAM (XB.) 20 XBUMuH
LLym npunagy 3i (Lya):

- 3MilLyBarbHOI HacaaKow 89 dB/A
—  BiHYMKOM 70 dB/A
- MiHi-Manakcepom 80 dB/A
- 3MmillyBayem 87 dB/A
- po3apibHioBaY ANs Nboay 74 dB/A
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Bnenaepw BurotoBneHi 3a |l knacom isonsii. He Bumaratots

3a3eMniHHg @
Bnenpepn ZELMER BignosigatoTb BUMOram [itounx CTaH-
[apTis.
[Mpunag Bignosigae BUMOram AYPEKTUB:
- EnektpoobnaaHaHHs Hu3bkoi Hanpyru (LVD)

- 2006/95/EC.
- EnextpomartitHa cymicHicts (EMC) — 2004/108/EC.
MpopykT no3HaveH 3Hakom CE Ha wuTky.
Cneyundixanisa Bupo6y (Man.B)
\/ OCHOBHe OCHalLieHHs! brieHziepa

O AopaTkoBe OCHALLEHHS, MOXHA KyMATY B MarasiHax enek-
TPONoBYTOBOI TEXHiKM

3anyck npunapy i BCtaHOBNeHHA NoTpi6Horo
pexumy

13 3aKpinneHnM BIANOBIAHNM IHCTPYMEHTOM, yCTaBTe BUIKY
B PO3€ETKY i BBIMKHITb NPUCTPIl KHOMKOHO (2). MoTpibHa Wweuna-
KICTb BCTaHOBMIOETLCS MAABHUM CMOCO6OM 3a [OMoMOoro-
10BKa3aHOro BULLe perynstopa y AianasoHi pexumis 1-15.
HaiiBui 060poTi MOXHa OTpUMATH He3amnexHo BiA BCTa-
HOBEHOTO PEXUMY LUNSXOM HATUCHEHHS Ha KHOMKY ,turbo”.

lpucmpiti npayroe minbku modi, konu Hamuc-
Hyma KHonka (2) abo ,turbo”. 3einbHeHHs
6y0b-sIKOi KHONKU npugodumb 00 He2aliHo20
8UMKHEHHs1 npueody 61eHdepa.

MiproToBnenHa 6neHpepa Ao npawi

POBOTA 3 3MILLYBAJIbHOIO HACALKOIO (Man. C)

PyuHuit 6neHgep ZELMER pasom 3 Hacafikoto 3acToCOBY-
€TbCA ANS MPUroTyBaHHA CTpaB i HanoiiB ansa aiter. Oco-
6n1BO peKOMEHAYETbCA ANs PO3APIOHEHHS BapEHUX i CMPUX
0BOYIB, M'KINX PPYKTiB (Ge3 KICTOHOK), 3MiLLyBaHHS PEYOBHH,
MPUroTyBaHHs COYCIB, KpEMIB, CyMiB, MalloHe3iB.

lMeped ecmaHOBNEHHAM ma  3HIMaHHAM
Hacadku nepeeipme, 4u eunka npueoHyearnb-
HO20 Kabeso eiOKk/0YeHa 8i0 Po3emkKu.

@ HanoBHiTb YaLly, He 6irbLu, Sk 4O NO3HAYEHOTO PIBHS —
MAX.

@ 3MmiLLyBanbHy HacafKy YCTaHOBITb Ha MpWBIA, y BiokpUTe
MOMNOXEHHS, 3iAHO 3i BKa3iBKOK0 Ha KOpMyCi MPUBOAY i HACaKM.
[MoTimM NOBEPHITb NPUBIZL NO BiJHOLLEHHIO A0 HACaAKM 3rigHO
3 PYXOM CTPINOK TOAMHHMKA (HAMpPsSIMOK MOBOPOTY MOKasye
CTpinKka), A0 MOMEHTY 3alleMNeHHs 3adyery (BKasiBHWUK Ha
HacapLli NOBUHEH 3HAXOAUTMCS Y 3aKPUTOMY MOTIOKEHH).

@ YcraBTe BUIKY NPUELHYBANbHOIO kabento B PO3ETKY.

@\/CTaHoain KiHeUb 3MiLLyBanbHOI Hacafku y MpoaykTi,
L0 nepepobnseTbes.

@ [MoTiM yBIMKHITb MPUCTPIlA LLISXOM HATUCKaHHS HaKHOMKY
(2) i BCTaHOBITH MOTPIGHY LBMAKICTb Y 3aNexXHOCTi Big NoTped.
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BkasiBku 3 ekcnnyarauii

©® [lemoHTax HacafKku BiAbyBa€eTbCs y Cnocib 3BOPOTHIi A0
MOHTaXy.

©® Pobouynii yac npuBogy py4Horo BreHaepa, OcHaLLeHoro
3MilLyBanbHOK HAcagKold He MOXe MNepeBuLLyBaTy
3 xsunuH. Meped nopanbLUMM BUKOPUCTAHHAM MpUBIA
MOBWHEH OXOMOHYTH.

©® OuuncTiTb 3MillyBarbHy HacafKy LWMSXOM MOBTOPHOrO
3MilyBaHHsl 4MCTOl, TEmnoi BOAW MiCNs 3aKiHYEHHS-
npaui.

© Y BuNapaKy 3anvBaHHs MIKCylouOi HacaaKu, NepeBepHiTh
ii Ta nocTaBTe BiCTPSAM JOrOPY 4O MOBHOMO BUCUXAHHS.

©® [icns 3akiHYeHHs PobOTH BUMKHITL MPUCTPIN | BUAMITH
npueaHyBanbHUi kabenb 3 po3eTku.

Mpucmpiti npayroe minbKu modi, Kou Hamuc-
Hyma KHonka ,,power” a6o ,,turbo”.

Y Habopi fopaeTbCs CneLjianbHa Yalla 3 ByXom Ans noner-
LWEeHHs TpUMaHHA ii nig Yac npaui. MoxHa kopucTyBatmcs
TaKOX iHLUMM NOCYAOM.

POBOTA 3 BIHYMKOM (Man. G)

Pyynuit 6nenpep ZELMER pasom 3 BiHYMKOM BUKOpUCTO-
BYETbCA ANs 30MBaHHS MiHW, BEPLUKIB, PO3TUPAHHS XOBT-
KiB 3 LiyKpOM, NpUroTyBaHHs KpeMmiB Ta TicTa Ans OMneTis
i HANMUCHWKIB.

leped ecmaHoeneHHSIM ma 3HIMaHHSIM 8iH-
Yuka nepeeipme, 4Yu eusnka npuedHyeanbHo20
kabesnto gidknroyeHa eid pozemku.

@ [Mepen noyatkom pob0TH BCTAHOBITH BIHYMK Y Nepeaauy.

@ BcTaHoBneHMIT TakuM YMHOM €erfeMeHT Haknagitb Ha
npuBiA Y BIAKPUTE MOMOXEHHS, 3riBHO 3i BKA3IBKOIO Ha KOp-
nyci npueogdy i nepegadi BiH4Mka. oTiM NOBEpPHITL NpWBIA
Mo BiOHOLLEHHIO 4O nepefaYi 3rigHO 3 PYXOM FOAUHHUKOBUX
CTPINOK (HaNpsAIMOK NOBOPOTY MoKa3ye CTpinka), A0 MOMEHTY
3alluemreHHs 3adeny (BKasiBHWK Ha nepedadi NOBUHEH 3Ha-
XO[MTUCS Y 3aKPUTOMY MOMOXEHHI).

@ YcrasTe BUNKY NpueaHyBarnbHOro kabento Y PO3eTKy.

@ YCTaHOBITb KiHeLp BiHYMKa BCEpeAMHY Yalli y MpoayKT,
L0 NepepobnsAeTLCs.

@ [10TiM  YBIMKHITb MPUCTPIA  LUMSXOM HATUCHEHHS Ha
KHOMKY (2) Ta BCTAHOBITb NOTPIBHY LBUAKICTL Y 3aMeXHOCTI
B noTped.

BkasiBku 3 ekcnnyartauii

©® [lemoHTax BiH4MKa BiaOyBaeTbCst CNocobOM, 3BOPOTHIM
110 MOHTaXY.

© Haitkpalyi edekTi MOXHa oTpumaTy nig yac pobotn Ha
BUCOKNX 0BopoTax — 15 LWBKAKICTb.

©® Pobounin yac npuBogy py4Horo BreHaepa, OcHaLLeHoro
BiHYMKOM, He MOxe nepeBullyBaTi 3 xBununm. [Nepen
nofanbLUMM KOPUCTYBaHHSM MPWBIA MOBMHEH OXOMO-
HYTH.

©® icns 3akiHYeHHs pobOTK BUMKHITL MPUCTPIN | BUAMITH
npueaHyBanbHUi kabenb 3 po3eTku.
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©® MoxHa TakoX 3acTOCOBYBaTW Yally [Jisl 3MilllyBaHHS,
Lo AofaeThbes Ao Habopy GreHaepa.

[ns ompumaHHs Kpaw02o eghekmy Haxunimb
@iHYUK ni0 HesenmuKuM Kymom i eukoHylime
K0/10n00i6Hi pyxu y Mucyi.

é PigeHb npodykmie, kompi 3Haxo0mbCsl 8 Yauli
— EMKOCMI, He NOBUHEH nepesuujysamu eucomu
poboyoi yacmuHu 8iH4uka — mitanku (L).

3cm L

POBOTA 3 MIHI-MAITAKCEPOM (Man. D)

PyuHuit 6neHpep ZELMER ocHalLeHuid MiHi-Manakcepom,
KOTpWUA MpU3HAYeHWd Ans pisaHHs m'sica, Cupy, TOpiXis,
UMy, YacHNKY, MOPKBM, CyLLEHUX CTIUB.

Meped ecmaHOBMEHHAM Ma 3HIMaHHAM npu-
8ody 6neHOepa Ha 3miwyeay yneeHimbcs, Yu
eunkanpuedHyeanbHo20 kabent eidknoyeHa
8id posemku.

eped nepwum 8uKkopucmaxHsM nomuiime YacmuHu,
fIKi KOHmMakmyroms 3 npodykmom, komput nepepobs-
embcA.

Kopucmyiimecsi 6neHdepom makum YuHom, ujo6 dobpe
6ynu nomimHi No3HayeHHs 3akpummsi/eiOkpummsi, ea-
3aHi Ha OCHal eHHi.

©® T[lepen KOXHUM KOPUCTYBaHHSM HOXOM MiHiManakcepa
3HIMITb 3 Ie3 3axuCT.

®YCTaHOBin HiX B YaLly TaK, o6 BMCTYn HOXa 3Haxo-

[MBCS B OTBOPI YalLi.

@B yaly noTpibHO BCUMATM MPOAYKT, WO nepepobns-

€TbCsl. HanoBHiTh valy MiHi-Manakcepa He 6inbl, sk A0

no3HayeHoro pisHs MAX.

® Yerarosits KpULLKY — Nepefady Ha yaldy, wob BucTynm

MoTPanUIN Y kaHaBKW, PO3MILLiEHi B YalLli, | MOBEPHITb KPULLKY

[0 YNOpy 3riAHO 3 PXOM FOANHHUKOBUX CTPIMNOK.

@ Ha BCTaHOBMEHWA TakUM YMHOM MiHi-3MilLyBay nokmna-

JiTb npuBig 6nexaepa, y BiOKPUTOMY MONOXEHHI A Bigno-
BiAHO [JO HanpsIMKy CTPINKU Ha KOPMyCi NPUBOLY i KPULLKKA
MiHi-3MilyBaya 3 nepefaveto.

@ [MoTiM NOBEPHITL NPMBIL NO BIAHOLEHHID [0 nepeaavi
3riIHO 3 PYXOM TOANHHMKOBMX CTPINOK (HanpsIMOK MOBOPOTY
nokasye CTpinka), 0 MOMEHTY 3alLieMneHHs 3ayeny (Bkaais-
HWK Ha nepefavi NOBUHEH 3HAXOAUTUCS Y 3aKpUTOMY MOmo-

o
KEHHI A).

(6) Beraste BUnKy MPUERHYBAIBHOTO KAGEMO Y PO3ETKY-
KMBIEHHS.

@ YBIMKHITb MPUCTPIiA LLNSIXOM HATUCHEHHS Ha KHOMKY (2).
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BcTaHoBiTb NOTPIGHY LUBMAKICTb 3anexHO Bif NoTpedn.

ocobnueo obepexHi nid 4yac MoHmaxy ma
deMOHMaxy, a makox nid yac quujeHns. Ans
6e3neku Hix 36epizalime y 3axucmi.

c Jlesa Hoxa MiHi-vanakcepa 2ocmpi. bydbme

é He po3dpibHtolime Hadmo meepdi npodykmu,
mobmo: 3epHa Kaeu, MyckamHul 20piX, Kybuku
N1b00y.

é leped noyamkoM pi3aHHs1 8enuKux wmamkie
npodykmie, nopixme iX Ha MeHWwi — Ky6uKu
npu6nusHo 1 cm.

Q Hikonu He po3’edHylime kpuwKy ma 4awy 0o
npuUNuHeHHsi 06epmaHHsi HoXa.

BkasiBku 3 ekcnnyartauii

©® [lemoHTax Manakcepa BifbyBaeTbcs y cnocit 3BopoTHilt
110 MOHTaXY.
©® Pobouynin Yac npuBofy py4Horo BreHaepa, OCHaLLeHoro
Manakcepom He Moxe nepesuLLyBaT 2 XBunuH. Mepen
nofanbLUMM KOPUCTYBaHHSM MPWBIA MOBUHEH OXOMO-
HYTH.
©® He Bkntovaitte npuBig 6€3 oCHaLLEHHS.
©® [icns 3aKkiHYeHHs PobOTI BUMKHITL MPUCTPIN | BUAMITL
NpUeRHyBanbHUA kabenb 3 po3eTku.
©® Y pa3i npununaHHs NpoayKTiB 40 Hoxa abo 40 BHYTPILL-
HiX CTIHOK YaLLi NOTpibHO:
- BuMKHiTb npucTpin.
—  3HiMiTb MPWBIA 3 KPULLKOKO | YaLly po3ApibHI0-—Bava
ANS NbOAY Ta iHWWX NPOAYKTIB.
- YcyHbTe NpopyKTK 3i CTIHKW MiHi-Manakcepa.
— [lpoBeaiTb NOBTOPHWI MOHTaX 0BNafHaHHA — K Le
OMMCaHO BULLE, MPOAOBXYWNTE POBOTY.

OpieHTOBHMIN Yac nepepobku BUOPaHMX Npoayk-

TiB Xap4vyBaHHA Ansa |pekoMeHA0BaHOI WBNAKOCTI

PekomeHpoBaHa Yac
Mponykr WBUAKICTb nepepookm
200r
@ (500 mn) TURBO 20-30 ¢
i3 1cem
250-300 r
(400-500 mn) TURBO 25-30¢c
@ D1cm
250 r
@@ (500 mn) 8-10 15¢
1/4
300t
Q 15
OQ?D (500 mn) +TURBO 40c+5¢
300r
@ (=) S
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Mpoayr | PEINSMAORNR | et
200 r 15
@@ (500 mn) +TURBO 15¢c+5¢
20 r
% (500 wn) TURBO 30¢

Yac nepepobku MOXHa CKOPOYYBaTM Yy 3anmexHOCTi BiA
noTpedbn KopucTyBaya, TOAI OTPUMAEMO iHLY rpaHynsLio
po3apiGHEHHS NPOAYKTIB.

POBOTA 31 3MILLIYBAYEM

XapaKTepMCTMKa OsnaQHaHHﬂ

Pyunuit  6nenpep ZELMER obnapHanmii - 3milyBayem,
KOTPWIA MpU3HAYEHUA AN PO3APIOHEHHS, NepeTUpaHHs,
LUMHKYBaHHS Ta Hapi3kv CTPYXKOK OBOMIB i (PPYKTIB.

Mpu3HaYeHHA OCHaLLEHHA 3MilyBaYa

[B0GiYHMI AMCK ANS WMATKIB — CNyXUTb ANs pisaHHs
(DpYKTIB Ta OBOYIB (CUPWX, BapeHWX) y TOHKI Ta TOBCTI
wmatku. [uck Ans WMatkiB Mae kpyrny dopmy, 4BOGIYHi
nesa (oauH Bik TOHKI LWMaTK, [pYruil Bik TOBCTI WMaTKy).

[1BOGi4HMI AUCK ANA CTPYXKKM Ta NPOTUPAHHA — CIIYXWUTb
ANs po3apibHIOBaHHS Ha CTPYXKy Ta MPOTUPaHHS OBOMIB,
(pyKTiB. [IMCK AN CTPYXKM Ta NPOTUPaHHS Mae Kpyrny
chopmy, ABOGIYHI Ne3a (oamH bik Ans CTPyXKW, Hanp. MOpkBa,
cenepa, BapeHi Bypsiki, APy ANs NPOTMPBAHHS - Hanp.:
Ha KapTonnsHNKN BYPSKOBII Canar i3 XpoHOM).

XOMYTHK ANCKIB — CIIYXUTb ANS KPINNEHHS 3aMiHHNX AMUCKIB
(@ns Wwmatkis, CTPYXXKW Ta NPOTUPAHHS).

LitoBXa4 — CyXuTb [N1s1 LUTOBXaHHS NPOAYKTY, SKUiA po3-
ApiBHI0ETHCS 3@ JONOMOTOH BCIX AUCKIB Ta 3aKpUTTS BXIAHOT
KW KPULLIKA.

CmauioHapHa Kpuwika 8uKkopucmosyemscs 3i
ecima duckamu 3miwysaya.

Mpouec pizaHHA ma npomupaHHs He MOXe
npodoexysamucs 6inbwe 2 xa. Yepe3 eka3a-
Hull Yac neped HacmMynHUM KOpUCMYy8aHHSM
6neHOepom 3ayexalime Ao 0XOM0O0KEHHSI Npu-
8ody.

MigroToBka 3miwyBa4a oo poboTu

leped ecmaHoBMEHHAM ma 3HiMaHHSIM npu-
eody 6reHdepa Ha 3miyeay ynesHimbcs, Yu
8uslka npuedHysanbHO20 Kabeso eidkoYyeHa
8id pozemku.

Meped nepwum KopucmyeaHHsIM yMulime YacmuHu, siKi
KOHmakmytoms i3 npodykmom, sikuii nepepobIsiembCsi.
Kopucmyiimecsi 6neHdepom makum YuHoMm, ujo6 dobpe
6ynu noMimHi No3HayeHHs 3akpummsi/giOkpummsi, exa-
3aHi Ha OCHal eHHi.
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Po6orta 3i 3miwyBayem (Man. E)

@ [MoknaaiTe nmigcTasy 3wmillyBaya Ha TBepAy, NAocky Ta
Cyxy MOBEPXHI0. BCTaHOBITb €MHICTb 3MmilyBaya Ha Kpi-
NUMbHI 3a4enu NiacTaBy.

@ 3abnokyiTe eMHICTb.

Po6oTa i3 3miwyBayeM (Ouckamu Ana WMaTkis,
CTPYXKM Ta npoTupaHHs) (Man. F)

@ [MomicTiTb BUGpPaHWIA AUCK Ha XOMYTUKY ANCKIB (4BOGIYHI
[ucky) Tak, Wwob nesa nepepbaveHi ans poboTu 3Haxoau-
NICS HaBEPXY.

@nOMiCTin iHCTPYMEHT B €MHICTb Tak, Wob 3'eaHaBcs
3 Banv1KoM npuBogay.

@ BcraHoBiTh CTilikuit 3axucT. 3axuct moxe 6yTv BCTaHOB-
MEHUI B EMHOCTI 3MilLyBaya Tifbku B OAHOMY MONOXEHHI
TaK, Wob BUCTYN CTIKOro 3axu1cTy YBIMWOB y BUpi3 Gins
PYYKM EMHOCTi 3MmilLyBava.

@BCTaHOBin KPULLKY 3MillyBaya Ha KpinunbHi 3ayenu
€MHOCTI (3BepHiTb yBary, LWob kpuiwka Byna BCTaHOBNEHa
Y BCiX 3a4yenax)

@ 3abnokyiTe KpULLKY.

@ HaknapiTb npusia bnexaepa (kpinnenHs npueogy 6nen-
[epa MOXKIMBE TiNbKM i3 3aKpUTO0 KPULLKOK eMHOCTI). MoTim
3abnokyiiTe noro.

@ Perynsitopom LBMAKOCTI BCTAHOBITL NOTPIBHWIA Xif.
[MoMmicTiTb ycepeanHi nilikv KpULLKW NPOAYKTW, ki naaa-
toTbCst nepepobyi.

@I‘IpMKnauin LITOBXaY A0 TNiMKM KPULKM TaK, o6 He
[OTUCKATU MPOAYKTY MNepes  BKMIOYEHHsIM  0bnagHaHHs
(wToBXaMTE HACTYMHi NapTii NPOAYKTIB SKWO NpwBig GneH-
Aepa BKIoYeHuit/anck 0beptaeTbes).

YcTaBTe BUNKY NpWeaHyBanbHOrO kabemo A0 po3eTku

Mepexi. MoTiM 3anycTiTb 06nagHaHHs LWNSXOM HATUCHEHHS!
kHomkv (2) npusogy 6nexpepa.

Micns 3akiH4yeHHsA po6oTy 3i 3miwyBayem (Man. H)
@ 3BinbHITL kHoMKy (2) (@60 TURBO y BUnagky BXuBaHHsS
Ljiel LwBmMAKoCTi).

@BMVIMin BUNKY MpUeaHyBanbHOro kabemio 3 po3eTku
Mepexi.

@3HiMin Brokapy Ta BWIiMITL NpuBig Gnexpepa (nicns
MOBHOTO MPUNUHEHHS 06nagHaHHS).

@ BuiimMiTb LUTOBXaY 3 NiliK1 KpULLKW (LU0 BIAKPUTH KPULLKY
3no4aTky noTpibHO BUTSTHYTU/MIAHECTY LUTOBXAY 3 MiliKK).

@ 3HimiTb Briokady Ta BiAKPUATE KPULLIKY.
@ BuiMiTb CTilkuiA 3axucT.

@ BuiimiTb auck.

3HimiTb Briokagy eMHoCTi.

@ 3HiMITb EMHICTb 3 NifcTaBu.
OnopOXHITb EMHICTb Bif NPOAYKTIB.
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BkasiBku 3 ekcnnyarauii

[lnck Ans CTPYXKM Ta NPOTUPaHHS

©® [ig vac npaLli Ancky Ans CTPYXKKW Ta NPOTUPBAHHS PEKO-
MeHOYeTbCs 3acTocoBYBaTH LBMAKICTL 15 a6o TURBO
npusogy bnexaepa.

® Y nifky noknacTu NPOAYKT, Skuii nepepobnseTbes,
MpUKNacT WTOBXay (He [OTMCKATY), BKITKOYMTM MPUBIA
BrnenHpepa. Akwo obnaaHaHHs NpaLtoe A0TUCKATH LITOB-
Xau 3 HEBEIMKOIO CUMOH.

©® [licns HanoBHeHHs €eMHOCTi A0 3HadyeHHs MAX npu-
NUHITb 0BNagHaHHS, OMOPOXHITL Ta 36€epiTh 3anuLLKN,
HarpoMakeH Ha JuCKy.

Ouck gna wmarkis

® [ig vac npaui AucKy ANS LWMATKiB PEKOMEHAYETbCS
3acTocoByBaTh LWBmMakicTb 15 abo TURBO 6nexpepa.

© PekomeHOyeTbCA BKNapaTy NPOAyKTW B MiliKy Y BepTU-
kanbHOMY MOMOXeHHi TaK, o6 3anoBHUMM Linui npo-
CTip NiAKK.

® Y nifky noknacT NPOAYKT, skuii nepepobnseTbes,
MpUKNacTu WToBXay (He [OTMCKATW), BKMKOYUTW MPYUBIA
6neHpepa. Akwio obnagHaHHs NpaLltoe AOTMCKATH LUTOB-
Xau 3 HEBENMKOKO CUMOHO.

® T[licnsa HanoBHEHHS1 eMHOCTI 40 3HayeHHs MAX npu-
NUHITL 0BNafHaHHSA, OMOPOXHITL Ta 36epiTb 3anMLLKN,
HarpoMafpKeHi Ha MCKy.

POEOTA 3 PO3[IPIEHIOBAYEM ANA Nboay

XapakTepucTuka obnagHaHHS

PyyHuit 6rieHzep ocHalleHuit po3apibHioBayeM Ans NboAy,
KOTPUA MpU3HAYeHnit Ans noppibHeHHs Nnbofdy Ta, Hanp.,
3aMOpPOXEHMX (PPYKTIB.

Po30pi6Hi08a4Y MOXHa euKopucmosygamu
GUK/TIOYHO 3 4Yawlew ma KPUWKOK MiHi-
Mmanakcepa!

Mpu3HaYeHHA OCHALLEHHSA

[BOGiYHMI AUCK — CNyXuTb ANs APOONEHHs, KPULLEHHS
nboAdy Ta 3aMOpOXeHux pykTiB. [Iuck mae kpyrny copmy,
ABo6iYHI nesa. OauH 6ik NpuaHayeHnin Ans po3apibHIOBaHHS
nepLuoro cTyneHs ,|” (MeHLi LwmaTku po3gpibHeHoro npo-
BYKTY), SIKAA pO3NI3HAEMO 3a MNAcTMacOBUMHAMMUMEHHSM
y dopmi M'aTHapUATUNPOMEHEBOT 3ipouki Man. 14a. Hwwi
Oik npusHayeHWn Ans po3ppibHIOBAHHS OPYroro CTyneHs
LI (BinbLui WmaTkv po3ppibHEHOro NPOAYKTY) i NO3HaYeHuiA
CEMUMPOMEHEBOLO 3ipouKoto Mar. 14b.

BepeTeHo — npuaHayeHe Ans KpiNNeHHs ANCKiB.

MpurotoBneHHs po3apibHIOBaYa Ans Nboay

leped ecmaHoB/IEHHAM ma 3HiMaHHSM npu-

A eody 6neHdepa Ha po30pibHIoeay dnsi 1body
nepeeipme, Yu eunka npuedHyeanbHO20
Kkabento eidKroYeHa 8id po3emku.

Meped nepwium KopucmyeaHHsM ymulime YacmuHu, ski
KOHMaKmyome 3 NPOGYKMOoM, W0 nepepobasemsCs.
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Kopucmyiimecsi 6nendepom makum YuHoM, uj06 dobpe
6yn1u noMimHi No3HayeHHs 3akpumms/giokpummsi, eka-
3aHi Ha OCHaWeHHi.

Po6ora 3 po3gpi6HioBayem nboay (Man. |)

@ [NoknaaiTe yawy MiHi-Manakcepa Ha TBepay, nnacky Ta
CYXy MOBEPXHIO.

@nOMiCTin JMCK AN Nbody Ha BEepeTeHo (ABobidHui
AVCK) TakuM YnHoM, Wob nesa, npusHaderi ans pobotu,
3HaXOJMIMCS 3BEPXY.

@ [MoMmiCTiTb AMCK 3 BEPETEHOM Y Yally MiHi-Manakcepa
TaK, L4o0 CTepeHb, kil BUCTYNae 3 Yalli, NoTpanuB B OTBip
BEpeTeHa.

@ BcraHoBiTh Yally po3apibHioBaya Nbogy Ha KpinumbHi
3ayenn vawi Midi-manakcepa. [Motim 3abrokyiite vatuy,
noBepTatoyn ii 4O BiA4YTHOrO ynopy.

@HOMiCTin B yYally NnpoayKTW, siki nepepobnsioTees, He
nepeBMLLYIoYM MakcmarnbHoro pisHs MAX.

Micnsi HanoeHeHHs1 4Yawi po3dpi6Hiosaya (13) eidno-
8idHoOM Kinbkicmio npodykmy, sikuli nepepobnisiembcs
(He 6inbwe MakcumanbHozo pieHss MAX), ecmaHogimb
egepemeHo (15) uyeHmpanbHo (nocepeduHi) makum
YuHOM, W06 3abeaneyumu (i020 npasusibHe 3’¢0HaHHS
3 KpuwKor MiHimanakcepa (9).

@BCTaHOBin KUKy MiHi-Manakcepa 3 nepefavelo Ha
KpinunbHi 3a4eny valli poagpibHioBava Ans neogy. Motim
3abroKyiiTe KpULLKY, NOBEPTatouM ii 4O BiAYYTHOTO yropy.

@ Ha BCTaHOBNEHWA TakuM YMHOM PO3apiGHIOBaY Mokna-

AiTb npuBig 6neHaepa A . a

3abnokyiite npuBig 6nexpepa A .

(9 Beraste BUNKY MpUEAHYBanbHOrO kabemo y po3eTky

€TeKTPOMEPEX.

YBIMKHITb MPUCTPIli LIMSXOM HATUCHEHHS Ha KHOMKY

TURBO npusogy 6neHaepa.

© [licns 3akiH4eHHs poBOTI BUMKHITb MPUCTPIt Ta BUAMITH
npueaHyBanbHUin kabenb 3 po3eTky.

© [lemoHTax posfpiOHIOBaYa AN NbOAy NPOBOANTHLCA
NPOTUMEXHO AOTO MOHTAaXY.

Jlesa Oucky po3dpi6Hioeaya Odyxe 2ocmpi.
Bydbme ocobnueo obepexHi nid Yac MOHMaxy
ma deMOHMaxy, a Makox Nio Yac YU eHHsI.

He nepesuujyiime MaKkcumanbHO20 pigHS
noknadeHux npodykmie e yYawly pPo3dpi6HHo-
saya.

Hikonu He po3’edHyiime kpuwKy ma 4awy 0o
npunuHeHHs1 o6epmarHs Oucky.

id yac npayi npueody 6neHdepa 3 po3dpibHIO8aYeM
n1b0dy eukopucmosytime ¢yHkyito TURBO.
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BkasiBku 3 ekcnnyarauji

©® MakcumanbHuit piBeHb MOKNaAEHUX MPOAYKTIB B yally
poanpibHioBava Bignosiaae 06'emy 450 mn.
©® Y BunapKy 3aKynopeHHst NMPOAyKTiB HaZ AMCKOM NOTpsi-
CiTb NPUCTPOEM.
©® Y pasi npununaHHa NpOAYKTIB [0 BHYTPILHBOI CTiHKM
Jalui MiHi-manakcepa, yHEMOXNMBIOKYN a0 Brokytoum
TakM YMHOM BUCUMAHHSA 3 BEPXHBOI Yalli po3apibHIo-
Baya po3apibHEHOr0 NPOAYKTY:
- BuUMKHiTL npucTpin.
—  3HiMiTb NpUBIA 3 KPULLKOKO | YalLer po3apibHioBaya
ANs NbOAy Ta iHLWNX NPOLYKTIB.
- YcyHbTe npoayKTH 3i CTiHKM MiHi-Manakcepa.
- [poBeaiTb NOBTOPHMII MOHTaX 06MafHaHHs — sIK Lie
OMMCaHo BMLLE, NPOAOBXYITE poboTy.

Mpuknagv BUKOPUCTaHHA 00NagHaHHA

Po3anpibHeni npopykT (Hanp. dpykTh) 3a AONOMOrol0 po3-
Api6HIoBaYa Ans Nbofy MOXHA BUKOPUCTATI HANp. Ans npu-
roTyBaHHS MOpO3KBa, OrypTiB, AECepTiB.

PekomeHOoBaHi cTyneHi rpaHynsauii ana gaHoro
npoAaykTy

PekomeHgoBaHa
WBUAKICTL**

CTyninb

I3 rpaHynauii

*@ RO TURBO I
% TURBO |

* MakcumanbHUiA piBeHb NOKNaZAeHUX NPOAYKTIB B Yally po3apibHio-
Bava Bignosigae 06'emy 450 mn.

** He kopucTyiiTech po3apibHioBayeM AN Nbogy Ta iHLWKX NPOAYKTIB
GinbLue sik NpoTAroM 2 XB.

® T[licns KOXHOTO BMKOPUCTAHHS OCHALLEHHS NpUBOAY
Onexaepa cTapaHHO MOMWUITE YaCTUHW OCHALLIEHHS!, ki
KOHTaKTYIOTb i3 MPOAYKTOM, KOTPUIA NEpepobnseTbes.

©® [lpusig 6rexgepa, nepexigHuk — 36MBanKM-BiHYMKA,
KpULLKy MiHi-Manakcepa 3 nepexigHuKoM Ta migctaBy
3MillyBa4a Cnif 3 YUCTUTU 3BOMOXEHOK raHYipKoKw
3 0ZABaHHAM PianHV Ans MuTTS nocyay. He 3aHyproiite
iX y BOAY | He MWITE Y NOCYAOMMIAHIN MaLLVHi, TOMY O
Lie MOXe NMPUBECTU 10 MOLUKOIKEHHS obnagHaHHs!

© 3MmiyBanbHy HacafKy YMWIATE LUMSXOM MOBTOPHOMO
3MilLyBaHHs 4mucToi, Tennoi Boagu. MeTanesi YacTHM
yMuiiTe py4HuMm cnocobom y BoAi i3 AofaHHsM 3acoby
AN MATTS NOCyZy, Ni3Hille CTapaHHO CMOMOCHITb.

©® He muitTe 3milyBanbHy HacafKy M iHLWI MeTanesi Jac-
TUHW Y NOCYLOMUIAHIV MaLLIMHI.

© 3abpyaHeHHs y LinuHax abo kyTax yCyHbTe LiTKOK NS
MUTTS NOCYAY.

©® [lin BNIMBOM [OBrOTPMBANOrO KOPUCTYBaHHS MOXe
BMHWKHYTA 3MiHA KONbOPIB €neMeHTIB, BUrOTOBMEHNX
3 nnactmacu. Llporo He Tpeba BBaxatv Hepomikom.
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3abpyHEHHS MOPKBSHAM COKOM MOXHa NETKO YCYHyTH,
NpOTMPAIoYM TaHYipKOK, 3BONIOKEHOI MPOJOBONLYUM
Macrnom.

© T[licns YnLLEHHS OCHalLeHHsl BneHaepa BUCYLLITL oo Ta
30epiraiiTe y cyxomy MmicL.

Exonorisa - gaBaiite g6aTu npo foBkinna!

KoxHa ntoguHa Moxe 3pobuTi cBilt BHECOK

y CnipaBy OXOpOHU Mpupopy. Lle 30Bcim He

cknagHo i He noTpebye BuTpart. ns yboro

Crlif, 3[aTU KApPTOHHY YNaKoBKY Y MyHKT npu-

1lOMy MakynaTypu Ta BUKUHYTW nonieTune-

HOBi NaKET Yy KOHTENHep ANs nnacTMacy. [ ]
BignpaLboBaHuin npuCTpiit cnig BianaTy y BigMnOBIAHAN NyHKT
NpUAOMY, afke 1100 KOHCTPYKTUBHI eneMeHTU MOoXyTb BbyTn
Hebe3neyHNMN Ans HaBKOMMLLHBOTO CepefoBULLa.

He eukudatime npucmpiti pasom 3 nobymosumu gidxo-
damu!!!

TpaHcnopTyBaHHA i 36epiraHna

©® TpaHcnopyTBaHHs BUpOBY MOXe 3MilCHIOBATUCH yciMa
B1AAMM TPAHCMOPTY BIANOBIAHO 4O BUMOT Ta NpaBun AKi
Lil0Tb Ha KOHKPETHOMY BIZi TPAHCMOPTY.

©® [ig yac nepeBe3eHHs MOBWHHA BYTW yCyHeHa MOXNN-
BiCTb NepeMilieHHHsi BUpOBIiB BCEpeAnHi TapHCMOPHOTO
3acoby.

© Tlig 4ac TpaHCMPOTyBaHHS 3amni3HULEI0 NepeBe3eHHs
MOBWHHO 3AINCHIOBATUCA Y KPUTUX BaroHax abo KoHTel-
Hepax ApibHUMY Yu NOBArOHHUMU BigNpaBKamu.

© Tlig Yac TpaHcnopTyBaHHA BMPOBIB Ha Mnackux nignfo-
Hax BUMOr [0 TPaAHCTIOPTyBaHHS NOBWHHI BiANoBiAATA
TOCT 26663, abo FOCT 19848 — B pasi 3aBCTOCYBaHHS
ALLMKOBMX NiAAOHIB.

©® Cnocobu i 3acobu KpinneHHs, CXemMu P3MILLEHHs YrKo-
BaHMX BMPODIB (KiNbKICTb APYCIB, PAAIB) Y TPAHCTIOPTHIX
3acobax 3a3HaueHi Ha ynakoBLj.

© Bupo6y noBuHHi 30epiratics y onantoanbHMX CkNaackux
NpUMILLEHHsX npu Temnepatypi +5°C — +40°C. YmoBn
30epiraHHs noBuHHI Bugnosigatv — 1(1) FOCT 15150.

©® YMOBM CKNaflyBaHHS BUPOBIB 3a3HayeHi y TEXHIYHUX
yMOBaX.

BupobHuk He gidnogidae 3a MOXmuei NOWKOOKEHHS, CNPUYUHEH]
8UKOPUCMAHHAM NPUCMPOI0 He 3a NPU3HaYeHHsM abo Henpasurb-
HOI0 eKcniyamauiero.

BupobHuk 3anuwae 3a coboro npago y bydb-akull MomeHm, 6e3
nonepedHb020 NOBIOOMIIEHHS, 3MiHIOBamMU KOHCMPYKUjlo npunady
3 Memoro 3abeaneyeHHs (io2o 8idnosidHoCMi HOpMamueHUM akmam,
cmaHOapmam, dupekmugam, a Makox 3 KOHCMPYKUIUHUX, Komepyti-
HUX, eCMemuYHUX ma iHWUX NPUYUH.
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@ Dear Customer,

Congratulations on your choice of our appliance, and
welcome among the users of Zelmer products.

In order to achieve best possible results we recommend
using exclusively original Zelmer accessories. They have
been specially designed for this product.

Please read this instruction manual carefully. Pay special
attention to important safety instructions. Keep this instruction
manual for future reference.

Important safety instructions

Read this entire manual carefully before using the
appliance.

Make sure that you understand the below safety
precautions.

Danger!/Warning!
Health hazard

Do not use the appliance if the power cord is damaged
or the appliance has apparent damage.

If the non-detachable part of the cord is damaged,
it should be replaced by the producer or at a proper
service point or by a qualified person in order to avoid
any hazards.

Repairs may only be undertaken by qualified staff.
Repairs not properly carried out may result in serious
injuries to the user. In case of malfunction, contact
specialized service centre.

The appliance is intended for indoor use only.

Do not take any elements out while the blender is in
motion.

Do not touch the parts of the accessories which are in
motion — especially pay attention to the discs of the food
processor, blade discs of the ice processor, and mini
food processor and mixing attachment blades. They are
extremely sharp! Careless usage can result in injuries.
When operating the food processor make sure that its
lid is closed.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by
a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

Switch off and unplug the appliance before you
exchange the accessories or approach the parts
moving during operation.

You should be careful during cleaning, emptying
the container and manipulating with cutting blades.
Careless usage can result in injuries.

Always unplug the blender, when it is left unattended,
and before assembling, disassembling or cleaning.
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Caution!
Not observance can result in damage to

possessions

Plug the blender to the 230 Voltage alternating current
power supply.

Do not unplug the appliance by pulling the power cord.
Do not expose the blender to temperatures above
60°C - it may get damaged.

Do not immerse the blender motor, whisk gear unit,
the lid of mini food processor including gearbox or the
base of the food processor in water, do not wash them
under running water.

Do not overload the appliance with excessive amount
of the product, or too strong pushing.

Unplug the appliance before cleaning.

Do not use aggressive detergents such as emulsion,
milk, paste, etc. They can remove some applied
information graphic symbols such as: scales, markings,
warning signs, etc.

Do not wash metal elements in a dishwasher.
Aggressive cleaning detergents used in such
appliances cause tarnishing and dulling to metal
elements. Wash them in hands, using traditional dish
detergents.

Do not use plastic shaft if it is not immersed in
foodstuffs; in case there is liquid, its height should not
exceed half of the plastic shaft height.

Be careful, not to flood the inside of the casing of
mixing attachment.

Do not use the mixing attachment or the whisk for
more than 3 minutes, and the mini food processor,
the food processor or the ice processor for more than
2 minutes.

Do not press two buttons at a time ((2)/TURBO).

Suggestion
Information on the product and suggestions

forits use

The appliance is intended for domestic use. In case
it is used for food business purposes, the warranty
conditions shall change.

Manufacturer shall be not responsible for the damages
caused by unintended usage or improper handling
blender and its accessories.
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Appliance description

@ Drive

@ Button switch on/switch off
© “turbo” button

© Speed selector

MIXING ATTACHMENT SET
© Plastic shaft
@ 6.Beaker for mixing with scale and hermetic lid

WHISK SET

@ Whisk gear

© Whisk

MINI FOOD PROCESSOR SET

© Mini food processor cover with transmission
@ Mini food processor blade

@ Cover

@ Mini food processor container

ICE CRUSHER SET
@ The ice crusher container

@ Double- sided disc of ice crusher for first level
granulation | (smaller size 0) and second level
granulation “II” (bigger size 0)

@ spindle

FOOD PROCESSOR SET

@ Food processor lid

@ Pusher

@ Base of the food processor

@ Food processor compartment

€D Permanent guard

€9 Disc driver

€9 Double sided disc for thick and thin slices
@ Double-sided disc for chipping and purée

Technical data

Technical parameters are quoted at product nameplate.
Drive shaft maximum working time:

(Fig. A)

- with a plastic shaft 3 min.
- with whisk attachment 3 min.
- with the mini food processor 2 min.
- with food processor 2 min.
- with ice crusher 2 min.
Idle time before reusing (min.) 20 min.
Appliance noise with the (Lya):

- blending attachment 89 dB/A
- beaters 70 dB/A
- mini food processor 80 dB/A
- food processor 87 dB/A
- ice crusher 74 dB/A
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Blenders are manufactured in Il insulation class, they do not
require grounding @

ZELMER blenders comply with all current norms.

The appliance complies with current directives:

- Low Voltage Directive (LVD) — 2006/95/EC.

- Electro-magnetic compatibility (EMC) — 2004/108/EC.
The appliance is marked with CE symbol on its data plate.

Appliance specifications (Fig. B)

\/ basic blender accessories
QO additional equipment, which you can buy in shops.

Starting and setting the required speed

With the proper blade installed, plug the power cord into
the power supply outlet and get the appliance started
by pushing button (2). The blades can be smoothly set to
rotate at different speeds, which is easily set by turning the
speed selector in the range from 1-15. The highest rotation
is obtained by pushing the button “turbo”, no matter which
rotation is set on the speed selector.

The appliance is in operation only when the

Ii‘ switch (2) or ,turbo” is pressed. Releasing
of any switch shall cause the blender drive is
instantly off.

Preparing the blender to use

USING PLASTIC SHAFT (Fig. C)

ZELMER hand blender with the plastic shaft can be used for
home cooking, preparing foodstuffs for children and drinks.
It is especially recommended for pureeing cooked and raw
vegetables, soft fruit (with no stones), mixing up different
beverages or preparing dips, sauces, soups or other soft-
textured foods.

Before assembling on and removing the
attachment, make sure, that the plug of the
supplying cord is disconnected from the mains
supply outlet.

@ Fill up the beaker, no more than the MAX level.

@Attach plastic shaft to drive shaft , align them in the
position according to the indicators on the cover of the drive
shaft and the coupling. Then twist the drive shaft clockwise
(the direction is shown by the arrow) until you hear that it has
clicked (the indicator on the coupling should be in a closed
position.

@ Plug the power cord to the power supply socket.

@ Plunge the coupling in the products to be mixed.

() Then start — up the appliance pressing the (2) switch and
set the required gear as necessary.
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Operational guidelines

® To detach the plastic shaft, just follow the attaching
procedure in reverse order.

©® The working time of the blender with plastic shaft can not
exceed 3 minutes. Before reusing, the drive shaft must
cool.

©® Wash the plastic shaft by swishing it in clean, warm water.

©® |[fany fluid gets inside the blender attachment, turn it and
put with the blade up until it is dry.

©® When finished, turn the appliance off and unplug it by
disconnecting the cable cord from the power outlet.

The appliance operates only with the “power”
or “turbo” button pressed.

Included in the set you will find a special beaker with a handle
for mixing, which is easy and helpful to operate with. Other
jars may be used as well.

USING WHISK ATTACHMENT (Fig. G)

ZELMER hand blender with the whisk attachment purees
soups, whips up your favourite smoothies, mayonnaise or
creams and toppings for waffles and desserts, as well as
rubs egg yoke with sugar or prepares dough for pancakes.

Before assembling on and removing the whisk,
make sure, that the plug of the supplying cord
is disconnected from the socket.

@ Before operation insert the whisk into the gearbox.

@ Such assembled attachment attach to the drive shaft,
align them in the position according to the indicators on the
cover of the drive shaft and the whisk attachment. Then
twist the drive shaft clockwise (the direction is shown by the
arrow) until you hear that it has clicked (the indicator on the
coupling should be in a closed position).

@ Plug the power cord to the power supply socket.
(@ Plunge the end of the whisk inside the beaker into products.

@ Then start — up the appliance pressing the switch (2) and
set the required gear as necessary.

Operational guidelines

©® To detach the whisk attachment, just follow the attaching
procedure in reverse order.

©® For best results operate the appliance at high gear —
15th speed setting.

® The working time of the blender with whisk attachment
can not exceed 3 minutes. Before reusing, the drive shaft
must cool.

©® When finished, turn the appliance off and unplug it by
disconnecting the cable cord from the power outlet.

® You can also use the mixing container included with the
blender.

To obtain better results lean the whisk is
a small angle and make round movements with
it inside the bowl.
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The level of products placed in a bowl should
not exceed the height of the workspace of the
beater (L).

OPERATING THE MINI FOOD PROCESSOR (Fig. D)

ZELMER hand blender is equipped with a mini food
processor used to chop meat, cheese, nuts, onions, garlic,
carrots, and prunes.

Before assembling on and removing the
blender drive out of the mini food processor,
make sure that the plug of the supplying cord
is disconnected from the mains supply outlet.

Wash the parts in contact with processed product before
first usage.

Operate the blender so, that the closed/open marking
located on the appliance are well visible.

® Before each usage of the mini food processor knife,
remove the cover out of the blades.

@ Insert the blade into the container so that the protrusion

of the container fits the opening in the blade.

@ Put the food to be processed into the container. Fill in the

container. Do not exceed the marked MAX level.

@ Put the cover-transmission on the container. Make sure

the protrusions fit the openings in the container and turn the
lid clockwise until stop.

@ Place the blender motor in open position A on such
assembled mini food processor, in accordance with the
indicator on the motor casing and the lid of the mini food
processor including gearbox.

@Turn the motor clockwise relative to the transmission
(according to the direction of the arrow) until you hear a click
(the indicator on the transmission should be in the closed

G
position A).
@ Plug in the appliance.
@ Switch on the appliance pressing the switch (2).
Set the required gear as necessary.
The mini food processor blades are very
sharp. Be very careful during assembling,

disassembling or during cleaning. Store the
knife inside the cover for safety reasons.

It is not allowed to grind too hard products,
such as: coffee beans, nutmeg, ice cubes.
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Before shredding big pieces of the products
cut them into smaller ones - approximately
1 .cm cubes.

Never disassemble the lid from the container
before the disc stops rotating.

Operational guidelines

® The dismantling process should be done in reverse order
to assembly.
©® The operating time of the blended equipped with the food
processor cannot exceed 2 minutes. Allow the motor to
cool before proceeding.
® Do not start — up the motor without accessories.
©® When finished, turn the appliance off and unplug it by
disconnecting the cable cord from the power outlet.
® If the products stick to the blade or the walls of the
container:
- Switch off the appliance.
- Remove the drive with the lid and container of ice or
other products crusher.
- Remove the products out of the mini food processor
walls.
- Re-assemble the appliance — as defined above,
Continue the operation.

Approximate time for processing of selected
products for the recommended gear

Recommended | Processing
Product gear time
200 g
@ 21 (500 ml) TURBO 20-30's
cm
250-300 g
N (400-500 ml) TURBO 25-30's
‘& b1cm
2509
@@ Goom) | g4 155
1/4
300g
15
Ogg Go0m) | - Reo | 408+5s
300g
@ (¢=) B
2009 15
500 ml
@@ (500 mi) sTURBO | 158*5s
i o g
*\m (500m)|  TURBO 30

You can shorten the processing time as you wish, then you
obtain other granulation of grinded products.
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OPERATING THE FOOD PROCESSOR

The appliance characteristics

ZELMER Hand blender is equipped with a food processor
which is used for chopping, liquidizing, slicing, and grating
fruits and vegetables.

The application of the food processor accessories

Double - sided slicing disc - is used to slice fruit and
vegetable (raw, boiled) into thin or thick slices. The slicing
disc is round, with double -sided blades (one side for thin
slices, the other side for thick slices).

Double - sided chipping and puree disc - is used for
chipping and pureeing fruit and vegetables. Chipping and
puree disc is round, with double -sided blades (one side for
chipping i.e. carrots, celery boiled beetroots, the other side
for pureeing — i.e. for potato pancakes, beetroot salad).

Disc driver - is used for assembling discs (for slicing,
chipping and pureeing).

Pusher - is used for pushing product grinded with all discs
and closing the lid feed chute.

Use permanent guard for all shields of the food
processor.

The slicing and pureeing process cannot last
longer than 2 min. After this time, wait until
the motor cools down before next usage of the
blender.

Preparing the food processor to use

Before assembling on and removing the blender
drive out of the food processor, make sure that
the plug of the supplying cord is disconnected
from the mains supply outlet.

Wash the parts in contact with processed product before
first usage.

Operate the blender so, that the closed/open markings
located on the appliance are well visible.

Operating the food processor (Fig. E)

Q) Place the base of the food processor on firm, flat and
dry surface. Insert the food processor container into the base
fasteners.

@ Lock the container.

Operation with food processor (slicing disc,
chipping and puree disc) (Fig. F)

Q) Place the selected disc on the disc driver (double-sided
discs) so that the blades provided for operation are on
the top.

@ Insert the accessory inside the container, so that it is
connected with the drive shaft.

@ Insert the permanent guard. The guard can be assembled
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inside the food processor container in one position only, so
that the protrusion of the permanent guard is locked inside
the handle of the food processor container.

@ Insert the lid of the food processor into the fasteners of
the container (take care that the lid is fastened with all the
fasteners).

() Lock the lid.

@Insert the blender drive (assembling of the drive is
possible only when the container lid is closed). Then lock it.

@ Set the desired gear using the speed control knob.
Insert processed products into the lid chute.

@ Hold the pusher to the chute, so that it does not press
the product before start — up of the appliance (push the next
portions of products when the blender drive is in operation /
the disc is rotating).

Connect the plug into the mains supply outlet. Then start —
up the appliance pressing the switch (2) of the blender drive.

After finishing operating the food processor (Fig. H)
(@ Release the button (2) (or TURBO in case of using this
gear).

@Remove the plug of the supply cord from the mains
supply outlet.

(@) Unlock and remove the blender drive (after the appliance
stops completely).

@ Remove the pusher from the lid chute (in order to open
the lid it is necessary at first to removellift the pusher out of
the chute).

@ Unlock and open the lid.

@ Remove the permanent guard.

@ Remove the disc.

Unlock the container.

@ Remove the container from the base.
Empty the container removing the products.

Operating instructions

Chipping and puree disc

® During operation with chipping and puree disc it is
recommended to apply the blender drive speed 15 or
TURBO.

©® |Insert the processed product into the feed chute, hold the
pusher (do not press), switch on the blender drive. When
the appliance is in operation press the pusher with a bit
of power.

® When the container is filled up to MAX level, stop the
operation, empty it and collect the scrap accumulated on
the disc.

Slicing disc

©® During operation with slicing disc it is recommended to
apply the blender drive speed 15 or TURBO.

©® Itis recommended to insert the products onto the feed
chute in vertical position so that they fill in complete
space of the chute.
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® Insert the processed product into the feed chute, hold the
pusher (do not press), switch on the blender drive. When
the appliance is in operation press the pusher with a bit
of power.

® When the container is filled up to MAX level, stop the
operation, empty it and collect the scrap accumulated on
the disc.

OPERATION WITH ICE CRUSHER

The appliance characteristics

Zelmer hand blender is equipped with ice crusher which is
used for crushing ice and i.e. frozen fruits.

You can use the crusher only with the container
and lid of mini food processor!

Application of the accessories

Double-sided disc — is used for crushing, grinding ice and
frozen products. The disc is round, the blades are double-
sided. One side, which we recognize by the applied plastic
fifteen- pointed star, fig. 14a is used for first level grinding
,I” (smaller particles of grinded product), the other side is
used for second level grinding ,II” (bigger particles of grinded
product) and it is marked with seven-pointed star fig 14b.

Spindle - is used for fixing the disc.

Preparation of the ice-crusher

Before assembling and disassembling blender
motor drive On the ice crusher, make sure if
the supply cord plug is disconnected from the
mains supply outlet.

Wash the parts in contact with processed product before
first usage.

Operate the blender so, that the closed/open markings
located on the appliance are well visible.

Operation with ice crusher (Fig. 1)

@ Place the container of the mini food processor on firm,
flat and dry surface.

@) Place the disc for ice on the spindle (double - sided disc),
so that the blades provided for operation are on the top.

() Place the disc with the spindle inside the mini food
processor container so that the pivot protruding from the
container is inserted into the spindle orifice.

@ Insert the ice crusher container on the fasteners of the
mini food processor. Then lock the crusher container, turning
it until you can feel it is blocked.

@ Place the processed products inside the container not
exceeding MAX level.

When you fill up the crusher container (13) with
appropriate amount of processed product (do not
exceed MAX level) center the spindle (15) (put in the
middle) to enable its proper coupling with the mini food
processor lid (9).
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@ Insert the mini food processor lid including the gearbox
into the fasteners of the ice crusher container. Then lock the
lid turning it until you feel it is blocked.

@Insert the blender drive on such assembled ice

crusher A .
o)
Lock the blender drive A.

@ Connect the plug into the mains supply outlet.

Start-up the appliance pressing TURBO switch of the
blender motor drive.

© After operation, switch off the appliance and unplug it
from the socket.

©® Disassembling the ice crusher, proceed reverse to its
assembling.

The ice crusher blades are very sharp. Be very
careful during assembling, disassembling or
during cleaning.

Never exceed the maximum level of the ice
crusher input.

Never disassemble the lid from the container
before the disc stops rotating.

During operation of the drive of the blender with the ice
crusher use TURBO function.

Operational tips
® Maximum level of input of the ice crusher container
corresponds with the capacity of 450 ml.
©® Shake the appliance in case the products are clogged
over the disc.
® |In case the products get stuck to the inner wall of the
mini food processor container hindering or blocking
ejection of grinded product out of the upper container of
the ice crusher:
- Switch off the appliance.
- Remove the drive with the lid and container of ice or
other products crusher.
- Remove the products out of the mini food processor
walls.
- Re-assemble the appliance - as defined above,
Continue the operation.

Possible usage of the appliance

You can use products (i.e. fruit) grinded with the ice crusher
to prepare ice-cream, yoghurts, desserts.
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Recommended granulation level for given
product

Product* Recommended| Granulation
gear** level
HO
*&@ : TURBO I
s | TuReo |

* The maximum level of input to the ice crusher container corresponds
with the capacity of 450 ml.
** Do not use the ice and other products crusher longer than 2 min.

Cleaning and maintenance

©® After each use of the blender drive wash carefully the
parts in contact with processed product.

©® Clean the drive of the blender, the whisk gear, the mini
food processor cover with transmission, and the base of
the food processor with a damp cloth with the addition of
a dishwashing liquid. Do not immerse in water or wash in
dishwasher, as it can result in damage of the appliance!

® Wash the mixing attachment mixing clean warm water.
Wash manually the metal parts with water with dish
washing liquid, then rinse well.

® Do not wash the mixing attachment or other metal parts
in dishwasher.

©® Remove the dirt in gaps or corners with brush for
dishwashing.

® |In respect of long-term usage the elements made of
plastic can be discoloured. Do not treat it as a defect.

® You can easily remove the carrot juice stains with cloth
immersed in edible oil.

©® After washing the blender accessories dry them and
store in dry place.

Ecology - Environment protection

Each user can protect the natural environment. It is neither
difficult nor expensive.

In order to do it: put the cardboard packing
into recycling paper container; put the
polyethylene (PE) bags into container for
plastic.

When worn out, dispose the appliance to
particular disposal centre, because of the
dangerous elements of this appliance, which
can be hazardous for natural environment.

Do not dispose into the domestic waste disposal!!!

The manufacturer does not accept any liability for any damages
resulting from unintended use or inappropriate handling.

The manufacturer reserves his rights for modifying the product any
time in order to adjust it to law regulations, norms, directives, or due
to construction, trade aesthetic or other reasons, without notifying it
in advance.
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