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BLENDER SET
The blender set is intended for chopping, mixing and
beating products.

DESCRIPTION
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Rotation speed control knob

ON button “I”

Turbo mode button “II”

Motor unit

Blender attachment

Whisk gear

Whisk for beating/mixing of liquid products
Potato mash making attachment gear
Potato mash making attachment

. Pusher for cleaning of the cubic grid
. Pusher

Processing bowl geared lid

Cubic attachment driving shaft

Cubic attachment knife

Attachment with removable cubic grid
Locks

Cubic grid

Lock button of the processing bowl lid
Processing bowl!

Shredding/slicing disc

Processor chopping knife

Processor driving shaft

Measuring cup lid

Measuring cup

Safety measures

Before using the unit, read this instruction carefully and
keep it for future reference.

Use the unit according to its intended purpose only,
as it is stated in this user manual. Mishandling the unit
can lead to its breakage and cause harm to the user or
damage to his/her property.

Before connecting the unit to the mains, make sure
that the voltage specified on the unit corresponds to
your home mains voltage.

The blender set allows quick and effective opera-
tion, but continuous operation time should not ex-
ceed 1 minute while using the blender attachment,
whisk and the mash making attachment, and 20-30
seconds while chopping products in the processor.
Make at least a two-minute break between opera-
tion cycles.

Cool down hot products before using the blender
attachment.

Do not use the unit outdoors.

Use only the accessories supplied.

Before using the unit for the first time, wash all the
removable parts that will contact food thoroughly.
Before using the unit, make sure that all parts are
set properly.
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ENGLISH

* Place the bowl on a flat, stable surface.

* Products should be put into the bowl before switch-
ing the unit on.

« Do not overfill the chopper bowl with products and
watch the level of poured liquids.

» The blade of chopping knife is very sharp and can
be dangerous. Handle the knife very carefully!

« If rotation of the chopping knife is hindered, unplug
the unit and carefully remove products that prevent
blade rotation.

« Remove products and pour out liquids from the bowl
only after complete stop of the knife.

« Do not touch the rotating parts of the unit. Keep hair
or clothes edges away from the blender blades ro-
tating zone.

+ Do not leave the operating unit unattended. Al-
ways unplug the unit before cleaning or if you do
not use it.

« Do not use the unit near hot surfaces (such as gas
or electric stove, oven).

* Provide that the power cord does not touch sharp
edges of furniture and hot surfaces.

« Do not pull the power cord and do not twist it.

« Do not touch the plug with wet hands.

« Do not use the unit if the power cord is damaged.

« To avoid the risk of electric shock or fire, do not im-
merse the unit, the power cord and the plug into
water or other liquids. If the unit was dropped into
water:

— do not touch the water;

— unplug the unit immediately, and only then take you
may it out of the water;

— apply to an authorized service center for testing and
repairing the unit.

« For children safety reasons do not leave polyethyl-
ene bags, used as a packaging, unattended.

e Attention! Do not allow children to play with poly-
ethylene bags or packaging film. Danger of suf-
focation!

« Do not allow children to use the unit as a toy.

* Close supervision is necessary when children or
disabled persons are near the operating unit.

* This unit is not intended for usage by children or
disabled persons unless they are given all the nec-
essary and understandable instructions by a person
who is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger that can be
caused by improper usage of the unit.

» Do not switch the unit on without food inside.

« To avoid damages, transport the unit in original
package only.

« Do not try to repair the unit by yourself. If the unit mal-
functions, apply to the authorized service center.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE
ONLY
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ENGLISH

BEFORE USING THE UNIT

Note: After unit transportation or storage at low

temperature it is necessary to keep it for at least two

hours at room temperature before switching on.

— Wash the attachments that will contact food with
warm water and a neutral detergent and dry them
thoroughly before use.

— Wipe the motor unit (4), whisk gear (6) and pro-
cessing bowl geared lid (12) with a soft slightly
damp cloth.

Attention!

— Do not immerse the motor unit (4), whisk gear (6),
mash making attachment gear (8), processor bow!
geared lid (12), power cord and plug into water or
any other liquids.

— Do not put the attachments and bowls in a dish-
washing machine.

OPERATION TIME

Continuous operation time while working with
attachments (5, 7, 9) should not exceed 1 minute.
Operation time of the processor should not exceed 20-
30 seconds. Make at least a two-minute break between
operation cycles.

USING THE BLENDER ATTACHMENT

Warning: Before assembling make sure that the

plug is not inserted into the socket.

« Insert the blender attachment (5) into the motor
unit (4), and turn it counterclockwise until bumping.

« Insert the plug into the mains socket.

« Immerse the blender attachment (5) into the bowl
with products that you want to chop/mix; you can
use the measuring cup (24) for it.

Note: When using the measuring cup (24) for

chopping/mixing products, the amount of

ingredients should not exceed 200 ml. Otherwise
the mixed products can splash.

« To switch the blender on, press and hold the button
(2). Set the required operation speed (from 1 to 20)
using the control knob (1). Use this operation mode
for mixing liquid products.

< If you press and hold the button (3), the unit will op-
erate in the turbo mode, that is, at maximum rotation
speed. Use this operation mode for combined pro-
cessing of liquid and hard products.

Notes:

— Products should be put into the bowl! before the unit
is switched on.

— Before you start chopping/mixing, we recommend
to peel fruit, remove inedible parts, such as stones,
and to cut fruit into approximately 2x2 cm cubes.

« After you finish using the unit, take the plug out of
the socket and remove the blender attachment (5),
turning it clockwise.
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Attention!

— Do not remove the blender-attachment (5) during
operation.

— To avoid damage of the blades, do not process
too hard products such as cereals, rice, spices,
coffee beans, ice, cheese, frozen food.

— If the products are difficult to process, add
some liquid into the bowl.

USING THE WHISK

Use the whisk attachment (7) only to beat cream, make

biscuit dough or for mixing ready desserts.

Warning: before assembling make sure that the

plug is not inserted into the mains socket.

« Insert the whisk (7) into the gear (6).

* Insert the whisk gear (6) into the motor unit (4), and
turn it counterclockwise until bumping.

* Insert the plug into the mains socket.

* Put the whisk (7) into the bowl with products.

« Set the required operation speed (from 1 to 20) us-
ing the control knob (1).

« To switch the blender on, press and hold the but-
ton (2). Use this operation mode for mixing liquid
products.

« If you press and hold the button (3), the unit will op-
erate at maximum rotation speed.

» After you finish using the unit, take the plug out of
the socket, disconnect the whisk (7) from the gear
(6) and disconnect the gear (6) from the motor unit
(4) turning it clockwise.

Attention!

— Do not use the whisk (7) to make tight dough.

— Products for beating/mixing should be put into
the bowl before switching the unit on.

USING THE MASH MAKING ATTACHMENT

Attention!

— Use the attachment (9) to make mash from
boiled potatoes, carrots or other vegetables.

— To make mash, it is recommended to use mealy
sorts of potato.

— Do not immerse the mash making attachment
into boiling liquids, for example, when cook-
ing soup.

— Do not use the attachment (9) for process-
ing hard products and products that haven’t
passed temperature processing, because it
can damage the attachment.

Warning: before assembling make sure that the

plug is not inserted into the mains socket.

« Insert the attachment (9) into the gear (8).

* Insert the attachment gear (8) into the motor unit
(4), and turn it counterclockwise until bumping.

» Insert the plug into the mains socket.

*  Put the attachment (9) into the bowl with products.
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« Set the required operation speed (from 1 to 20) us-
ing the control knob (1).

« To switch the blender on, press and hold the but-
ton (2).

« When the button (3) is pressed, the unit operates at
maximal rotation speed.

» After you finish using the unit, take the plug out of
the mains socket, disconnect the gear (8) from the
motor unit (4) by turning it clockwise.

USING THE CHOPPING KNIFE (21)

Attention!

— Do not chop very hard products, such as nut-
megs, coffee beans and cereals.

Before you start chopping: remove bones, veins and

cartilage from meat; cut meat, onion, garlic, carrots etc.

into approximately equal slices; when chopping greens,

remove stems of herbs.

Chopping

Warning:

— Before assembling make sure that the plug is not in-
serted into the mains socket.

— Do not overfill the processing bowl.

Caution: The blades are very sharp!

« Set the driving shaft (22) on the axis of the process-
ing bowl (19).

* Remove the plastic protective cover from the blades
of the knife (21) and set the knife (21) on the splines
of the driving shaft (22).

« Put the products into the processing bowl (19).

« Install the geared lid (12) on the bowl (19).

* Press the lock button (18) and turn the geared lid
ﬂ counterclockwise, setting it to the position “

”, release the lock button (18) and make sure
that the geared lid (12) is fixed properly.

* Place the motor unit (4) on the geared lid (12) and
rotate it clockwise until it is fixed.

« Insert the plug into the mains socket.

« Setthe required speed (from 1 to 20) using the con-
trol knob (1).

« To switch the blender on, press and hold the but-
ton (2).

« When the button (3) is pressed, the knife rotates at
maximal rotation speed.

* Hold the motor unit (4) with one hand and the bowl
(19) with the other during operation.

* After using the unit, remove the plug from the mains
socket, disconnect the motor unit (4) from the
geared lid (12) by turning it counterclockwise.

« Then remove the geared lid (12) from the bowl (19),
pressing the lock (18) and turning the lid (12) clock-
wise.

« Carefully remove the knife (21), by taking the upper
part of the driving shaft (22).
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ENGLISH

+ Take the chopped products out of the processing
bowl (19).

« Clean, wash and dry all the used parts immediately
after the end of operation.

« Put the knife (21) into the plastic protective cover.

Attention! Continuous operation time of the unit

should not exceed 20-30 seconds.

USING THE SHREDDING/SLICING DISC

« Set the driving shaft (22) on the axis of the bowl
(19).

« Set the disc (20) on the driving shaft (22).

« Install the geared lid (12) on the bowl (19).

* Press the lock button (18) and turn the geared lid
(12) counterclockwise to the position “(%)”, release
the lock button (18) and make sure that the geared
lid (12) is fixed properly.

* Install the motor unit (4) on the geared lid (12) and
rotate it clockwise until it is fixed.

* Insert the plug into the mains socket.

« Setthe required speed (from 1 to 20) using the con-
trol knob (1).

« To switch the blender on, press and hold the but-
ton (2).

« When the button (3) is pressed, the disc rotates at
maximal rotation speed.

« Place the products into the chute of the lid (12),
use the pusher (11) for products feeding. Press the
pusher gently while feeding.

« After using the unit, remove the plug from the mains
socket, disconnect the motor unit (4) from the
geared lid (12) by turning it counterclockwise.

« Then remove the geared lid (12) from the bowl (19),
pressing the button (18) and turning the lid clock-
wise.

« Carefully remove the disc.

« Take the chopped products out of the processing
bowl (19).

« Clean, wash and dry all the used parts immediately
after operation .

USING THE CUBIC ATTACHMENT

Use the cubic attachment for cutting fruit and boiled

vegetables.

Attention!

— Do not process hard ingredients and frozen
food. It can damage the cubic attachment.

Warning: before assembling make sure that the

plug is not inserted into the mains socket.

* Open the locks (16), set the knife (14) on the cubic
attachment (15) and fix it with the locks (16).

* Match the groove on the cubic attachment (15) with
the ledge inside the processing bowl (19) (near the
handle) and install the attachment in the bowl (19)
(Pic. 1).
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ENGLISH

« Set the driving shaft (13) into the attachment (15).
Note: Check whether the attachment (15) is set
properly, otherwise the processor lid ( 12) will not close.
* Install the geared lid (12) on the bowl (19).

* Press the lock button (18) and turn the geared lid
(12) counterclockwise to the position “®”, release
the lock button (18) and make sure that the geared
lid (12) is fixed properly.

« Install the motor unit (4) on the geared lid (12) and
rotate it clockwise until it is fixed.

* Insert the plug into the mains socket.

» Setthe required speed (from 1 to 20) using the con-
trol knob (1).

« To switch the blender on, press and hold the but-
ton (2).

« When the button (3) is pressed, the knife rotates at
maximal rotation speed.

« Place the products into the chute of the lid (12),
use the pusher (11) for products feeding. Press the
pusher gently while feeding.

« After using the unit, remove the plug from the mains
socket, disconnect the motor unit (4) from the
geared lid (12) by turning it counterclockwise.

* Then remove the geared lid (12) from the bowl (19),
pressing the button (18) and turning the lid clock-
wise.

« Carefully remove the attachment (15).

« Take the chopped products out of the processing
bowl (19).

« Clean, wash and dry all the used parts immediately
after operation .

CLEANING THE UNIT

« Always switch the unit off and unplug it right after
operation or before cleaning.

* Clean, wash and dry all the used parts immediately
after operation.

« It is recommended to wash all removable parts in
warm water with neutral detergent. You can wash
the discs in a dishwashing machine.

« For easy cleaning of the cubic grid (17) take it out
of the attachment (15) and remove the remaining
products using the pusher (10).

« After processing salty or sour products, rinse the
used attachments with water immediately.

« Clean the motor unit (4) with a damp cloth.

« Do not use coarse sponges, abrasives and solvents
to clean the unit.

* Do not immerse the motor unit (4), whisk gear (6),
mash making attachment gear (8), processor bowl
geared lid (12) into water or any other liquids, do not
wash them in a dishwashing machine.

« For easy cleaning of the mash making attachment
(9) it is provided with removable spatulas. Place the
attachment (9) with spatulas turned towards you,
unscrew the lock, turning it clockwise (left thread)
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and remove the spatulas, wash them, wash the at-
tachment (9), do not let the detergent solution get
inside the attachment. Dry and assemble the at-
tachment (9), install the spatulas and fix them with
the lock, turning it counterclockwise (left thread).

«  While possessing products with strong dyeing prop-
erties (for instance carrot or beet-root) the bowls
and attachments can get colored, wipe them with a
cloth dampened in vegetable oil.

STORAGE

¢ Clean and dry the attachments thoroughly before
taking them away for storage.

« Do not wind the power cord around the motor unit.

« Keep the blender set away from children in a dry
cool place.

DELIVERY SET

Motor unit — 1 pc.

Blender attachment — 1pc.
Whisk gear — 1pc.

Whisk - 1 pc.

Mash making attachment gear - 1 pc.
Mash making attachment — 1 pc.
Geared lid - 1 pc.

Chopping knife — 1 pc.
Processing bowl — 1pc.
Shredding/slicing disc — 1pc.
Measuring cup — 1pc.
Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50/60Hz
Maximal power consumption: 1000 W

The manufacturer preserves the right to change
the specifications of the unit without a preliminary
notification.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be ob-
tained from the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this guaran-
tee.

q3

This product conforms to the EMC-Re-
quirements as laid down by the Council
Directive 2004,/108/EC and to the Low Vol-
tage Regulation (2006/95/EC)
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DEUTSCH

STABMIXER-SET
Das Stabmixer-Set ist fiir Zerkleinerung, Mischen
oder Schlagen von Nahrungsmitteln bestimmt.

BESCHREIBUNG

. Drehgeschwindigkeitsregler

. Einschalttaste ,I“

. Taste des Turbo-Betriebs ,II*

. Motoreinheit

. Stabmixeraufsatz

. Schlagbesengetriebe

. Schlagbesen fiirs Schlagen/Mischen von fliissi-
gen Nahrungsmitteln

8. Kartoffelplireeaufsatzgetriebe

9. Kartoffelpireeaufsatz

10. Stampfer fir Reinigung des Wiirfelgitters

11. Stampfer

12. Getriebedeckel des Prozessorbehdlters

13. Treibwelle des Wiirfelschneiders

14. Messer des Wirfelschneiders

15. Aufsatz mit abnehmbarem Wiirfelgitter

16. Halterungen

17. Wirfelgitter

18. Sperrtaste des Deckels des Prozessorbehélters

19. Prozessorbehalter

20.Hobel-/Raspelscheibe

21.Zerkleinerungsmesser des Prozessors

22.Treibwelle des Prozessors

23.Deckel des Messbechers

24.MeBbecher

NOoO O~ WN =

SicherheitsmaBnahmen

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats lesen Sie

diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und

bewahren Sie sie fiir weitere Referenz auf.

Benutzen Sie dieses Gerat nur bestimmungsmaBig

und laut dieser Bedienungsanleitung. Nicht

ordnungsgemaBe Nutzung des Gerdats kann zu
seiner Storung fiihren, einen gesundheitlichen oder
materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

+ Bevor Sie das Gerat ans Stromnetz anschlieBen,
priifen Sie, ob die Spannung, die am Gerat ange-
geben ist, und die Netzspannung in lhrem Haus
Ubereinstimmen.

« Das Stabmixer-Set ermdglicht eine schnelle und
effektive Nahrungsmittelbearbeitung; die unun-
terbrochene Betriebsdauer soll aber nicht mehr
als 1 Minute bei der Nutzung des Stabmixerauf-
satzes, des Schlagbesens und des Pireeauf-
satzes und nicht mehr als 20-30 Sekunden bei
der Zerkleinerung von Nahrungsmitteln im Pro-
zessorbehalter sein. Die Intervalle zwischen den
Betriebszyklen sollen nicht weniger als 2 Minu-
ten betragen.

+ Lassen Sie heiBe Nahrungsmittel vor der Nut-
zung des Stabmixeraufsatzes abkihlen.
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Es ist nicht gestattet, das Geréat drauBen zu be-
nutzen.

Benutzen Sie nur das Zubehor, das zum Liefer-
umfang gehdrt.

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats waschen
Sie sorgféltig alle abnehmbaren Teile, die mit Nah-
rungsmitteln in Beriihrung kommen werden.
Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme
des Gerats, dass alle Teile richtig aufgestellt sind.
Stellen Sie den Behalter auf einer geraden stabi-
len Oberflache auf.

Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter vor
der Einschaltung des Gerats ein.

Es ist nicht gestattet, den Behalter mit den Nah-
rungsmitteln zu Uberlasten, beachten Sie den
Flllstand der zugegebenen Flissigkeiten.

Die Schneidklinge des Zerkleinerungsmessers
ist sehr scharf und kann geféhrlich sein. Gehen
Sie mit dem Messer vorsichtig um!

Trennen Sie das Gerat im Falle der behinder-
ten Drehung des Zerkleinerungsmessers vom
Stromnetz ab und entfernen Sie vorsichtig die
Nahrungsmittel, die das Messerdrehen storen.
Nehmen Sie die Nahrungsmittel aus dem Behal-
ter heraus und gieBen Sie die Flissigkeiten erst
dann ab, wenn der Messerbetrieb vollig ange-
halten ist.

Es ist nicht gestattet, drehende Gerateteile zu
beruhren. Halten Sie Haar oder Kleidungskan-
ten vom Drehbereich der Stabmixeraufsatzmes-
ser fern.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbe-
aufsichtigt. Trennen Sie das Gerat vom Strom-
netz immer ab, wenn Sie es langere Zeit nicht
nutzen oder Reinigung vornehmen mdochten.
Benutzen Sie das Geréat in der Ndhe von hei-
Ben Oberflachen (Gas-, Elektroherd oder Back-
ofen) nicht.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heiBe
Oberflachen oder scharfe Kanten nicht berihrt.
Es ist nicht gestattet, am Netzkabel zu ziehen und
ihn zu verdrehen.

Bertihren Sie nie den Netzstecker mit nassen
Handen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen,
wenn das Netzkabel beschadigt ist.

Tauchen Sie nie das Gehause des Gerats, das
Netzkabel und den Netzstecker ins Wasser oder
andere Flussigkeiten, um das Stromschlag- und
Brandrisiko zu vermeiden. Falls das Gert ins
Wasser gefallen ist:

beriihren Sie das Wasser nicht;

trennen Sie es vom Stromnetz sofort ab, erst dann
kénnen Sie das Gerat aus dem Wasser holen;
wenden Sie sich an einen autorisierten Kunden-
dienst, um das Gerat prifen oder reparieren zu
lassen.
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DEUTSCH

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet wer-
den, nie ohne Aufsicht.

e Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten
oder Verpackungsfolien nicht spielen. Ersti-
ckungsgefahr!

« Esistnicht gestattet, Kindern das Gerat als Spiel-
zeug zu geben.

« Besondere VorsichtsmaBnahmen sind in den Fal-
len angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend der Nutzung des Geréats in der
Nahe aufhalten.

+ Dieses Gerat darf von Kindern und behinderten
Personen nicht genutzt werden, auBer wenn die
Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist,
ihnen entsprechende und verstandliche Anwei-
sungen Uber sichere Nutzung des Gerats und die
Gefahren bei seiner falschen Nutzung gibt

« Es st nicht gestattet, das Gerat ohne Nahrungs-
mittel einzuschalten.

+ Um Beschadigungen zu vermeiden, transportie-
ren Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu
reparieren. Im Storungsfall wenden Sie sich an
einen autorisierten Kundendienst.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM

HAUSHALT GEEIGNET

VORBEREITUNG ZUR INBETRIEBNAHME

Anmerkung: Nachdem das Gerét unter niedrigen

Temperaturen transportiert oder aufbewahrt

wurde, lassen Sie es vor der Nutzung bei der

Raumtemperatur nicht weniger als zwei Stunden

lang bleiben.

— Vor der Nutzung des Gerdts waschen Sie die
Aufsatze, die mit Nahrungsmitteln in Berlihrung
kommen werden, mit Warmwasser und neutra-
lem Waschmittel und trocknen Sie diese sorg-
faltig ab.

— Wischen Sie die Motoreinheit (4), das Schlag-
besengetriebe (6) den Getriebedeckel des Pro-
zessorbehalters (12) mit einem weichen leicht
angefeuchteten Tuch ab.

Achtung!

— Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit (4), das
Schlagbesengetriebe (6), das Plireeaufsatzge-
triebe (8), den Getriebedeckel des Prozessorbe-
hélters (12), das Netzkabel und den Netzstecker
ins Wasser oder andere Fllissigkeiten zu tau-
chen.

— Es ist nicht gestattet, die Aufsdtze und die Be-
hélter in der Geschirrspiilmaschine zu waschen.

BETRIEBSDAUER
Die ununterbrochene Betriebsdauer soll bei der
Nutzung der Aufsatzen (5, 7, 9) 1 Minute nicht
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Ubersteigen. Die ununterbrochene Betriebsdauer
bei der Zerkleinerung von Nahrungsmitteln im
Prozessor soll 20-30 Sekunden nicht Ubersteigen.
Die Intervalle zwischen den Betriebszyklen sollen
nicht weniger als 2 Minuten betragen.

NUTZUNG DES STABMIXERAUFSATZES

Warnung: Vergewissern Sie sich vor dem

Zusammenbau des Gerits, dass der Netzstecker

an die Steckdose nicht angeschlossen ist.

+ Setzen Sie den Stabmixeraufsatz (5) in die Mo-
toreinheit (4) ein und drehen Sie ihn entgegen
dem Uhrzeigersinn bis zum Einrasten auf.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

- Tauchen Sie den Stabmixeraufsatz (5) in einen
Behalter mit Nahrungsmitteln, die Sie mixen/
zerkleinern mochten, ein, daflir kbnnen Sie den
Messbecher (24) benutzen.

Anmerkung: Bei der Benutzung des

Messbechers (24) fiir Zerkleinerung/Mixen

fiillen Sie ihn iiber die Marke 200 ml nicht

ein. Anderenfalls konnen die vermischte

Nahrungsmittel verspritzt werden.

« Um das Gerat einzuschalten, driicken und hal-
ten Sie die Taste (2). Stellen Sie die gewiinschte
Drehgeschwindigkeit (von 1 bis 20) mit dem Reg-
ler (1) ein. Nutzen Sie diesen Betrieb, um fllissige
Nahrungsmittel zu mischen.

+ Beim Driicken und Halten der Taste (3) lauft das
Geréat im Turbo-Betrieb, d.h. mit der Héchstge-
schwindigkeit. Nutzen Sie diesen Betrieb, um
flissige und harte Nahrungsmittel zusammen zu
bearbeiten.

Anmerkungen:

— Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behélter vor
der Einschaltung des Geréts ein.

— Esistempfohlen, vor dem Zerkleinern/Mixen die
Friichte zu schélen und alle nicht essbaren Teile,
wie z.B. Fruchtkerne, zu entfernen, und Friichte
in ca. 2x2 cm groBe Wiirfel zu schneiden.

+ Nach der Nutzung des Gerats ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose und nehmen Sie
den Stabmixeraufsatz (5) ab, indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn drehen.

Achtung!

— Es ist nicht gestattet, den Stabmixeraufsatz (5)
wéhrend des Geréatebetriebs abzunehmen.

- Um die Beschéddigung der Klingen zu ver-
meiden, benutzen Sie das Gerit fiir die Bear-
beitung solcher harten Nahrungsmittel, wie
Griitzen, Reis, Gewiirze, Kaffeebohnen, Eis,
Kéase und eingefrorene Nahrungsmittel nicht.

— Wenn die Nahrungsmittel schwer zu bearbe-
iten sind, geben Sie eine kleine Menge Was-
ser zu.
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NUTZUNG DES SCHLAGBESENS

Nutzen Sie den Schlagbesenaufsatz (7) nur fir

Cremeschlagen, Zubereitung von Biskuitteig oder

Mischen von fertigen Desserts.

Warnung: vergewissern Sie sich vor dem

Aufbau des Geréts, dass der Netzstecker an die

Steckdose nicht angeschlossen ist.

« Setzen Sie den Schlagbesen (7) ins Getriebe
(6) ein.

- Setzen Sie das Schlagbesengetriebe (6) in die
Motoreinheit (4) ein und drehen Sie es entgegen
dem Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

« Tauchen Sie den Schlagbesen (7) in den Behalter
mit Nahrungsmitteln.

- Stellen Sie die gewilinschte Drehgeschwindigkeit
(von 1 bis 20) mit dem Regler (1) ein.

+ Um das Gerat einzuschalten, driicken und halten
Sie die Taste (2). Nutzen Sie diesen Betrieb, um
fl ssige Nahrungsmittel zu mischen.

« Beim Driicken und Halten der Taste (3) lauft das
Gerat mit der Hochstgeschwindigkeit.

+ Nach der Nutzung des Gerats ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus, neh-
men Sie den Schlagbesen (7) vom Getriebe (6)
ab und trennen Sie das Getriebe (6) von der Mo-
toreinheit (4) ab, indem Sie es im Uhrzeigersinn
drehen.

Achtung!

— Es ist nicht gestattet, den Schlagbesen (7)
zum Kneten harten Teigs zu nutzen.

— Legen Sie die Nahrungsmittel zum Schlagen/
Mischen in den Behilter vor der Einschaltung
des Gerits ein.

NUTZUNG DES PUREEAUFSATZES

Achtung!

— Der Aufsatz (9) wird fiir Zubereitung des Pii-
rees aus gekochten Kartoffeln, Karotten und
anderem Gemiise benutzt.

— Fiir Piireezubereitung benutzen Sie fallende
Kartoffelsorten.

- Es ist nicht gestattet, den Piireeaufsatz in
kochende Fliissigkeiten, z. B. wiahrend der
Zubereitung der Suppe, zu tauchen.

- Es ist nicht gestattet, den Aufsatz (9) fiir
die Bearbeitung von festen Nahrungsmittein,
sowie Nahrungsmitteln ohne vorherige Tem-
peraturbehandlung zu benutzen, da es den
Aufsatz beschéadigen kann.

Warnung: vergewissern Sie sich vor dem

Aufbau des Gerits, dass der Netzstecker an die

Steckdose nicht angeschlossen ist.

+ Setzen Sie den Schlagbesen (9) ins Getriebe
(8) ein.
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» Setzen Sie das Aufsatzgetriebe (8) in die Motor-
einheit (4) ein und drehen Sie es entgegen dem
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

« Tauchen Sie den Aufsatz (9) in den Behalter mit
Nahrungsmitteln.

« Stellen Sie die gewtinschte Drehgeschwindigkeit
(von 1 bis 20) mit dem Regler (1) ein.

+ Um das Gerat einzuschalten, driicken und halten
Sie die Taste (2).

+ Beim Driicken der Taste (3) lauft das Gerat mit
der Hochstgeschwindigkeit.

» Nach der Nutzung des Gerats ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus, trennen
Sie das Getriebe (8) von der Motoreinheit (4) ab,
indem Sie im Uhrzeigersinn drehen.

NUTZUNG DES ZERKLEINERUNGSMESSERS

(21)

Achtung!

— Es ist nicht gestattet, sehr harte Nahrungs-
mittel im Geréat zu zerkleinern, wie z.B. Mus-
katniisse, Kaffeebohnen und Getreide.

Vor der Zerkleinerung: entfernen Sie Knochen,

Sehnen und Knorpel aus dem Fleisch; schneiden

Sie Fleisch, Zwiebel, Knoblauch, Karotte usw. in

ungefahr gleiche Stiicke; entfernen Sie Stangel bei

der Zerkleinerung von Krautern.

Zerkleinerung

Warnung:

— Vergewissern Sie sich vor dem Aufbau des Geréts,
dass der Netzstecker an die Steckdose nicht ange-
schlossen ist.

— Uperfiillen Sie den Prozessorbehdlter nicht.

Achtung: Die Messerklingen sind sehr scharf!

« Stellen Sie die Treibwelle (22) auf die Achse des
Prozessorbehalters (19) auf.

» Nehmen Sie den Plastikschutz von den Messer-
klingen (21) ab und stellen Sie das Messer (21)
auf die Schlitze der Treibwelle (22) auf.

« Legen Sie die Nahrungsmittel in den Prozessor-
behalter (19) ein.

« Stellen Sie den Getriebedeckel (12) auf den Be-
halter (19) auf.

« Dricken Sie die Sperrtaste (18) und drehen Sie
den Getriebedeckel (12) entgegen dem Uhr-
zeigersinn in die Position “ ﬂ lassen Sie die
Sperrtaste (18) los und priifen Sie, ob der Getrie-
bedeckel (12) sicher befestigt ist.

« Stellen Sie die Motoreinheit (4) auf den Getriebe-
deckel (12) auf und drehen Sie sie im Uhrzeiger-
sinn bis zum Einrasten.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

« Stellen Sie die gewlinschte Drehgeschwindigkeit
(von 1 bis 20) mit dem Regler (1) ein.
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Um das Gerat einzuschalten, driicken und halten
Sie die Taste (2).

Beim Driicken der Taste (3) dreht sich das Mes-
ser mit der Hochstgeschwindigkeit.

Halten Sie die Motoreinheit (4) wahrend des Be-
triebs mit einer Hand und den Behalter (19) mit
der anderen.

Nach der Nutzung des Gerats ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose, trennen Sie die
Motoreinheit (4) vom Getriebedeckel (12) ab, in-
dem Sie sie entgegen dem Uhrzeigersinn dre-
hen.

Dann nehmen Sie den Getriebedeckel (12) vom
Behalter (19) ab, indem Sie die Taste (18) dri-
cken und den Deckel (12) im Uhrzeigersinn dre-
hen.

Nehmen Sie vorsichtig das Messer (21) heraus, in-
dem Sie den Oberteil der Treibwelle (22) halten.
Nehmen Sie die zerkleinerten Nahrungsmittel
aus dem Prozessorbehalter (19) heraus.

Gleich nach dem Gebrauch reinigen, spiilen und
trocknen Sie alle benutzten Gerateteile.

Legen Sie das Messer (21) in die Plastikschutz-
hlle.

Achtung! Die Dauerbetriebszeit des Geréts soll
20-30 Sekunden nicht iibersteigen.

NUTZUNG DER HOBEL-/RASPELSCHEIBE
Stellen Sie die Treibwelle (22) auf die Achse des
Behalters (19) auf.

Stellen Sie die Scheibe (20) auf die Treibwelle
(22) auf.

Stellen Sie den Getriebedeckel (12) auf den Be-
halter (19) auf.

Driicken Sie die Sperrtaste (18) und drehen Sie
den Getriebedeckel (12) entgegen dem Uhr-
zeigersinn in die Position “[]”, lassen Sie die
Sperrtaste (18) los und priifen Sie, ob der Getrie-
bedeckel (12) sicher befestigt ist.

Stellen Sie die Motoreinheit (4) auf den Getriebe-
deckel (12) auf und drehen Sie sie im Uhrzeiger-
sinn bis zum Einrasten.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
Stellen Sie die gewilinschte Drehgeschwindigkeit
(von 1 bis 20) mit dem Regler (1) ein.

Um das Gerat einzuschalten, driicken und halten
Sie die Taste (2).

Beim Driicken der Taste (3) dreht sich die
Scheibe mit der Hochstgeschwindigkeit.

Legen Sie die Nahrungsmittel ins Fullrohr des
Getriebedeckels (12) ein, benutzen Sie den
Stampfer (11) zum Férdern von Nahrungsmitteln.
Beim Fordern driicken Sie den Stampfer leicht.
Nach der Nutzung des Gerats ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose, trennen Sie die
Motoreinheit (4) vom Getriebedeckel (12) ab, in-
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dem Sie sie entgegen dem Uhrzeigersinn dre-
hen.

- Dann nehmen Sie den Getriebedeckel (12) vom
Behalter (19) ab, indem Sie die Taste (18) dri-
cken und den Deckel im Uhrzeigersinn drehen.

+ Nehmen Sie vorsichtig die Scheibe heraus.

« Nehmen Sie die zerkleinerten Nahrungsmittel
aus dem Prozessorbehalter (19) heraus.

« Gleich nach dem Gebrauch reinigen, spiilen und
trocknen Sie alle benutzten Geréteteile.

NUTZUNG DES WURFELSCHNEIDERS

Der Wiirfelschneider ist fiirs Schneiden von Friichten

und abgekochtem Gemiise geeignet.

Achtung!

Es ist nicht gestattet, harte Zutaten und ge-

frorene Nahrungsmittel zu bearbeiten. Sie

konnen den Wiirfelschneider beschédigen.

Warnung: vergewissern Sie sich vor dem

Aufbau des Gerits, dass der Netzstecker an die

Steckdose nicht angeschlossen ist.

* Machen Sie die Halterunden (16) auf, stellen Sie
das Messer (14) auf den Wirfelschneider (15)
auf und befestigen Sie es mittels der Halterun-
gen (16).

+ Lassen Sie die Aussparung am Wirfelschneider
(15) mit der Vorsprung innerhalb des Prozessor-
behalters (19) (neben dem Griff des Behalters)
zusammenfallen und stellen Sie den Aufsatz in
den Behélter (19) ein (Abb. 1).

- Setzen Sie die Treibwelle (13) in den Aufsatz
(15) ein.

Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der Aufsatz

( 15) richtig aufgestellt ist, anderenfalls schlieBt sich

der Deckel des Prozessorbehiilters ( 12) nicht.

« Stellen Sie den Getriebedeckel (12) auf den Be-
halter (19) auf.

« Dricken Sie die Sperrtaste (18) und drehen Sie
den Getriebedeckel (12) entgegen dem Uhr-
zeigersinn in die Position “ ()7, lassen Sie die
Sperrtaste (18) los und prifen Sie, ob der Getrie-
bedeckel (12) sicher befestigt ist.

- Stellen Sie die Motoreinheit (4) auf den Getriebe-
deckel (12) auf und drehen Sie sie im Uhrzeiger-
sinn bis zum Einrasten.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

« Stellen Sie die gewiinschte Drehgeschwindigkeit
(von 1 bis 20) mit dem Regler (1) ein.

« Um das Gerat einzuschalten, driicken und halten
Sie die Taste (2).

- Beim Driicken der Taste (3) dreht sich das Mes-
ser mit der Hochstgeschwindigkeit.

« Legen Sie die Nahrungsmittel ins Fillrohr des
Getriebedeckels (12) ein, benutzen Sie den
Stampfer (11) zum Férdern von Nahrungsmitteln.
Beim Fordern driicken Sie den Stampfer leicht.
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+ Nach der Nutzung des Gerats ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus, tren-
nen Sie die Motoreinheit (4) vom Getriebedeckel
(12) ab, indem Sie sie entgegen dem Uhrzeiger-
sinn drehen.

+ Dann nehmen Sie den Getriebedeckel (12) vom
Behalter (19) ab, indem Sie die Taste (18) dri-
cken und den Deckel im Uhrzeigersinn drehen.

+ Nehmen Sie vorsichtig den Aufsatz (15) heraus.

« Nehmen Sie die zerkleinerten Nahrungsmittel
aus dem Prozessorbehalter (19) heraus.

» Gleich nach dem Gebrauch reinigen, spiilen und
trocknen Sie alle benutzten Geréateteile.

REINIGUNG DES GERATS

« Trennen Sie das Gerat gleich nach der Nutzung
oder vor jeder Reinigung vom Stromnetz ab.

» Gleich nach dem Gebrauch reinigen, spiilen und
trocknen Sie alle benutzten Geréateteile.

« Es ist empfohlen, die abnehmbaren Teile mit
Warmwasser und neutralem Waschmittel abzu-
spllen. Die Scheiben kénnen in der Geschirr-
spulmaschine gewaschen werden.

« Fir eine handliche Reinigung des Wiirfelgitters
(17), nehmen Sie es aus dem Aufsatz (15) heraus
und entfernen Sie die Nahrungsmittel aus dem
Gitter mittels des Stampfers (10).

« Spiilen Sie die benutzten Aufsatze nach der Be-
arbeitung von salzigen und saueren Nahrungs-
mitteln mit Wasser sofort ab.

« Wischen Sie die Motoreinheit (4) mit einem ange-
feuchteten Tuch ab.

« Esist nicht gestattet, harte Schwamme, abrasive
Waschmittel und jegliche Losungsmittel fur die
Reinigung des Gerats zu benutzen.

« Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit (4), das
Schlagbesengetriebe (6), das Pireeaufsatz-
getriebe (8) und den Getriebedeckel des Pro-
zessorbehalters (12) ins Wasser oder andere
Flussigkeiten zu tauchen, sowie diese in der Ge-
schirrspulmaschine zu waschen.

* Zur Erleichterung der Reinigung des Pireeauf-
satzes (9) sind abnehmbare Fliigel vorgesehen.
Stellen sie den Aufsatz (9) mit den Fligeln zu
lhnen, drehen Sie die Halterung vorsichtig ab,
indem Sie diese im Uhrzeigersinn drehen (Links-
gewinde) und nehmen Sie die Fligel ab, wa-
schen Sie diese, waschen Sie den Aufsatz (9)
ab, dabei achten Sie darauf, dass keine Wasch-
I6sung in die Innenaushdhlungen des Aufsatzes
eindringt. Trocknen Sie und bauen Sie den Auf-
satz (9) zusammen, stellen Sie die Fligel auf und
befestigen Sie diese mit der Halterung, indem
Sie diese entgegen dem Uhrzeigersinn drehen
(Linksgewinde).
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+ Bei der Bearbeitung von Nahrungsmitteln mit
starken Farbeigenschaften (z.B. Mdhre oder ro-
ter Riibe) kdnnen sich die Aufsatze und die Be-
halter verfarben, wischen Sie diese mit einem mit
Pflanzendl angefeuchteten Tuch.

AUFBEWAHRUNG

» Bevor Sie das Gerat zur langeren Aufbewahrung
wegpacken, lassen Sie die Aufsatze vollig reini-
gen und trocknen.

«  Wickeln Sie das Netzkabel um die Motoreinheit
nicht auf.

+ Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fiir Kinder unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG
Motoreinheit — 1 St.
Stabmixeraufsatz — 1 St.
Schlagbesengetriebe — 1 St.
Schlagbesen — 1 St.
Pireeaufsatzgetriebe — 1 St.
Pireeaufsatz — 1 St.
Getriebedeckel — 1 St.
Zerkleinerungsmesser — 1 St.
Prozessorbehélter — 1 St.
Hobel-/Raspelscheibe — 1 St.
Messbecher — 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 1000 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Gerédts ohne
Vorbenachrichtigung zu verandern.

Nutzungsdauer des Gerits betréagt 3 Jahre

Gewabhrleistung

Ausfiihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, be-
kommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll
man wahrend der Laufzeit der vorliegenden Gewahr-
leistung den Check oder die Quittung tiber den An-
kauf vorzulegen.

q3

Das vorliegende Produkt entspricht den
Forderungen der elektromagnetischen
Vertraglichkeit, die in 2004/108/EC Richtli-
nie des Rates und den \Vorschriften
2006/95/EC (iber die Niederspannungs-
gerdte vorgesehen sind.
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PYCCKUH

BJIEHOEPHbIV HABOP

BnenaepHblii Habop NpeaHasHaveH ans
N3MeNbYEHNs, CMeLLNBaHNS 1 B36MBaHUS
NpoAYyKTOB.

OMUCAHUE

PerynsTop ckopocTu BpalleHus

KHornka Bkio4eHuns «I»

KHornka BkitoYeHust Typbopexunma «li»

MoTOopHBI 610K

Hacapka-6neHaep

PepnykTop BeH4mnka

BeHunk ans B3GUBaHWUS /CMELUMBAHUS KUAKNX

NpoAYyKTOB

8. Penyktop Hacagku Ofs NpuUroToBfieHWS KapTo-
denbHoro nope

9. Hacapgka ona npuroToBneHusi kapTodenbHOro
niope

10. Tonkatenb A9 O4UCTKN CETKU Hacaaku Ons Ha-
pesku kybukammn

11. Tonkatenb

12. Kpbilwka-peaykTop Yawm npoueccopa

13. MNMpuBOAHOI Ban Hacaaku Anst Hapeskn Kyérkamm

14. Hox Hacaaku ons Hapesku kybrkamm

15.Hacagka cO CbeMHOWN CETKOW OJ19 Hapes3ku Ky-
6rkamm

16. Pukcaropsl

17. CeTka pns Hapesku Kybukamu

18. KnaBuwa-dukcarop KpbILLKKX YaLLn npoueccopa

19. Yawa npoueccopa

20.4uck onst TEPKM/LIMHKOBKN

21. Hox-na3menb4ntens npoweccopa

22.MpvBoaHoOM Ban npoueccopa

23.Kpbllwka MepHOro ctakaHa

24.MepHblii cTakaH

NoopwN =

Mepbl 6e3onacHocTn

Mepen  Hayanom  akcniyatauum  yCTPOWCTBA

BHUMATENbHO npoqmaﬁTe HacTosLee

PYyKOBOACTBO MO 3KCrjlyataumm M CcOxXpaHuTe ero

0N UCMONb30BaHWUS B KayecTBE CMPaBOYHOMO

mMarepvana.

Mcnonb3yiiTe yCTPOWACTBO TOMBKO MO €ro NpsiMoMy

Ha3HaYeHWIo, Kak N3NTI0KEHO B @HHOM PYKOBOLCTBE.

HenpagunbHoe obpalleHne ¢ yCTPOMNCTBOM MOXET

NPUBECTM K €ro mMoJIOMKe, MPUYMHEHUIO Bpeaa

NnoJsib30BaTENIO UV €r0 UMYLLIECTBY.

« Tlpexae 4eM MOAK/YUTL YCTPOMCTBO K 9neK-
TpOCETU, NPOBEPLTE, COOTBETCTBYET NN Hanps-
XeHue, yKka3aHHOe Ha YCTPOICTBE, HaNPsKEHUIO
anekTpoceTu B Bawem gome.

« BneHpepHbIli HAGOP NO3BOSIET paboTaTh ObLICTPO
N 3ddEKTMBHO, HO MPXU 3TOM MNPOAOIIKUTENb-
HOCTb HenpepbiBHOM PaboTbl C HAcaaKo-6/1eH-
[,epOM, BEHYMKOM, HAcaKOoM Af1s MPUroTOBNEHMS!

VT-3401.indd 12

12

niope He [oskHa NpeBbilwaTb 1 MUHYTLI, NPY 13-
MeJib4eHMM NPOAYKTOB B NPOLLECCOPE NPOAOIKN-
TENbHOCTb PaboThl HEe AoMKHA npeBbiwaTh 20-30
cekyHa,. Mexay paboyvMu Lmknamu genavite ne-
pPEepbIB HE MEHEE ABYX MUHYT.

Mpwn ncnonb3oBaHUM Hacaaku-6neHaepa oxnax-
[anTe ropsyne NnpoayKThbl.

He ncnonb3yiite yCTPOMCTBO BHE NMOMELLEHWIA.
Mcnonb3dyinte TONbKO MPUHAONEXHOCTU, BXOAS-
e B KOMMIEeKT NoCTaBKU.

lMepen nepebiM NPUMEHEHMEM YCTPOMCTBA TLULA-
TeNlbHO MPOMOITE BCE CbeMHbIE AeTanu, KOTopble
OyAyT KOHTaKTUPOBaTb C MPOAYKTAMMN.

Mpexae 4eM Ha4yaTb NoNb30BaTLCS YCTPONCTBOM,
ybennTechb, Y4TO BCe AeTaNn YCTaHOB/EHbI Mpa-
BUJIbHO.

YcTaHaBnuBamTe yawy Ha POBHOWM YCTONYMBOWN
NMOBEPXHOCTU.

MpoaykThl MOMELLAIOTCS B Yally [0 BKIOYEHUS
YCTpOWCTBa.

He nepenonHainite yalwy npogyktamn u cnegure
3a YPOBHEM HANUTbIX XNAKOCTEN.

Pexyu.l.ee Nle3Bne HoXa-n3Mesnb4nTtens ocTpoe n
npeacrTaensieT onacHoctb. Obpaluaitecb C HO-
KOM KpaliHe OCTOPOXHO!

B cnyyae 3arpyoHeHus BpalleHUs HOXa-u3-
MenbynTeNs OTKIIoYUTE YCTPOMCTBO OT CETU U
aKkKypaTHO yganute NpoayKTbl, MeLlaoLme Bpa-
LLLEHNIO HOXa.

M3Bnekante NnpoaykTbl U CIVBANTE XUOKOCTU U3
Yaluu, TONIbKO NMoce MOJHOM OCTaHOBKW BpalLe-
HUSI HOXKaA.

He kacamtecb BpalLalOWMXCA YacTel YCTPOW-
cTBa. He ponyckaite nonagaHus BOMOC W
KpaeB O4exXAbl B 30HY BpaLLEHUs HOXen Ha-
cankun-6nengepa.

He ocTtaBnsainTe BkJIlOYEHHOE YCTPONCTBO 6€3
npucmoTpa.

Bcerma oTkio4anTe yCTPOMCTBO OT 3MeKTPOCEeTU
nepep, 41CTkon, unn ecnu Bel ero He ncnonb3yerte.
He ncnonbayiite ycTponCcTBO B6IM3M rOPsSYMX Nno-
BEPXHOCTEN (ra3oBas Uin anekTpuyeckas nanTa,
LyxoBOW wkad).

Cnegute, 4toObl CETEBOW LWHYP He Kacascs
OCTPbIX KPOMOK Mebenn 1 ropsiymx MnoBepxHO-
cTen.

He TaHWTe 3a CeTeBOW LUHYP, U HE Nepekpyyn-
BanTe ero.

He 6epuTecb 3a ceTeBylO BWUKY MOKPbIMWU pYy-
Kamu.

He ncnonbayitte yCTPOWCTBO C MNOBPEXAEHHbLIM
CeTeBbIM LLUHYPOM.

Bo wu3bexaHne mnopaxeHus 3eKTPUYecKnm
TOKOM W BO3ropaHusi He morpyxante Kop-
nyc yCTPOWCTBa, CETEBOW LUHYP W BWJIKY ceTe-
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BOrO LUHYpa B BOAY WU Apyrue xuakoctu. Ecnu
YCTPOWCTBO ynaso B BOAY:

— He KacanTecb BOApl;

— HeMenJIEHHO OTCOeAMHUTE ero OT CEeTU, TONbKO
nocse 3TOr0 MOXHO AOCTaTb YCTPOWCTBO U3
BOAbI;

— ob6paTutecb B aBTOPWU30BaHHbLI CEPBUCHbIN
LeHTP [N1s1 er0 OCMOTPa WM PEMOHTA.

* W3 coobpaxeHnin 6ezonacHoCT aeTeii He ocTaB-
NANTE NONUITUNEHOBbLIE nakeTbl, NCMOJIb3yeMble
B Ka4yecTBe ynakoBku, 6e3 npucmoTpa.

e Buumanme! He paspeluarite getsm urparb C r1o-
JINITUIEHOBLIMU NakeTaMu Wiau ryieHKowi. onac-
HOCTb yayuibs!

* He paspeliainte getsasmM MCMNoOnNb30BaTb YCTPON-
CTBO B KQ4€CTBE UTPYLLKN.

« bByanbte 0co6eHHO BHUMATENbHbI, €cnn nobnu-
30CTM OT paboTaloLero yCTpoicTBa HaxoaaTcs
[et Uan mua C OrpaHMyYeHHbIMU BO3MOXHO-
CTAMM.

« JaHHOe YyCTpOICTBO He npegHas3HayeHo nans
MCMNoJsib30BaHMA OeTbMU U nnuamMum C OorpaHu-
YEeHHbIMM BO3MOXHOCTAMMW, eCN UM HE OaHbl CO-
OTBETCTBYOLWME N MOHATHbIE UM MHCTPYKUMKN O
6e30MacHOM MOJIb30BAHUN YCTPOWCTBOM U Tex
0OMacHOCTSIX, KOTOPble MOryT BO3HMKAaTb MpU ero
HENpPaBUIbHOM MOJIb30BAHUN, JINLOM, OTBEYAIO-
UMM 3a nx 6e30MacHOCTb.

« He BkovainTe ycTponcTBo 6€3 NpoaykToB.

« Bo wu3bexaHne MOBpeXAeHWA nepeBo3nTe
YCTPOWCTBO TOJIbKO B 3aBOACKOW yNakoBKeE.

* He nbiTainTeCb CaMOCTOATENIbLHO PEMOHTMPOBATb
YCTPOMCTBO. [Mpn BO3HUKHOBEHUN HEUCMPABHO-
cTeil obpalaiiteCb B aBTOPU30BAHHBIA CEPBUC-
HbIA LEHTP.

YCTPOVICTBO [MPEAHA3HAYEHO TOJILKO A1
JOMALLIHETO NCIOJIbBOBAHMS

NMOAroToBKA K PABOTE

Mpumevanne: B ciyyae  TpaHCropTUPOBKU

WA  XpaHeHusi YCTPOKCTBa Mpu  MOHUXEHHOM

TeMmrneparype HeobXxoAuMO BbiAepxXaTb ero npu

KOMHAaTHoOV Temneparype He MeHee 1ByX 4acoB.

— Tlepen ncnonb3oBaHWEM YCTPOMCTBA NMPOMOKNTE
Hacaaku, KoTopble ByayT KOHTaKTUPOBATb C NPO-
OyKTaMu, Tersloin BOAOW C HeWTpasibHbIM MOIO-
LM cpencTtsoM M TWaTtesibHO NPoCcyLnTe nx.

— MoTopHbii 6nok (4), peaykTop BeHuyuka (6),
KPbILLIKY-peaykTop npoueccopa (12) npotpute
MSITKOM cnerka BNaXXHOW TKaHbO.

BHumanue!

— He norpyxaiite MOTOPHbIV 6510k (4), peaykTop
BeH4mka (6), peaykTop Hacanku assi npurotoB-
neHus: mope (8), KPbILLKY-PeayKTop Yaluu rpo-
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ueccopa (12), ceTeBoii LUHYP 1 BUJIKY CETEBOro
LUHYpa B BOAY Wi JOObIE APYrne XuakocTy.

— He nomewarite Hacaakm v EMKOCTY B MOCY.40MO-
4YHYI0 MaLLNHY.

NMPOAOJDKUTEJIbHOCTb PABOTbI
MpoAoMKUTENBHOCTL  HEMpepbIBHOM  paboThl  C
Hacagkamu (5, 7, 9) He posmxHa npesblwarts 1
MUHYTBI. [py nepepaboTke NPoayKTOB B NPOLLECCope
npPoaOO/MKNTENIbHOCTb pa6OTbI He [0JIKHa NnpeBbIllaTbh
20-30 cekyHa. Mexay pabounmmn Lmknamun genanTte
nepepbiB He MeHee OBYX MUHYT.

UCNOJIb3BOBAHUE HACAAKWN-BJIEHOEPA
Mpeaynpexaeune: nepen cb6opkori ybeamrecs,
YTO BMWJIKA CETEeBOro LWHypa He BCTaBJIeHa B
po3eTKy.

+ Bcrabre Hacaaky-6neHaep (5) B MOTOPHBI 610k
(4) 1 NoBepHUTE ee NMPOTMUB YaCOBOW CTPENKU A0
yrnopa.

+ BcTaBbTe CEeTeBYIO BUSIKY B PO3ETKY.

« Torpy3uTe Hacagky-6neHaep (5) B EMKOCTb C
npoaykTamMn, Kotopble Bbl xoTuTe namenbintb/
nepemMewarb, OJigd 3TOro0 MOXHO WCMOJIb30BaTb
MEepHbIV CTakaH (24).

Mpumeyanne: [Mpun wucrnonb3oBaHUN MeEPHOro

crakaHa(24)ananamenbyeHusi/nepemMeLunBaHns

npoAykToB OGBLEM WHrPeaueHTOB He [OJDKEH
npeBbiwate 200 ma. B npotuBHoMm cnyqae

BO3MOXHO pa36pbi3ruBaHne nepemeLunBaemMbix

MHrpegueHToB.

*  [nqa BKAOYEHUS YCTPOMCTBA HAXMUTE N yOEPXN-
BanTe KHOMky (2). Perynatopom (1) yctaHoBUTE
xenaemyio ckopocTb paboTbl 1-20. icnonb3yiite
NaHHbIA pexunm paboTbl A4S CMEeLINBaHUS XUa-
KNX NPOAYKTOB.

*  [pn HaxaTUn 1 yaepxaHum kHomnku (3) ycTpoin-
CTBO BKJIIOYUTCSI Ha MakCuMasbHbIX 06opoTax.
VMcnonbdyinte AaHHbIl pexum paboTbl Ans Co-
BMECTHOW 00paboTKy XMUAOKMX U TBEPAbIX NpO-
[YKTOB.

Mpumeyanune:

— [poaykTtbl nomeLlaioTcss B EMKOCTb 4O BKJ/IIOYE-
HWS yCTPOKCTBA.

— Nepepn Havyanom npouecca M3mMenbYeHusi/cme-
LWNBAHUA PEKOMEHOYEeTCA O4YUCTUTb KOXYPY C
GpPYKTOB, yoanuTb HecbeLoOHble 4YacTu, Takue
KaK KOCTOYKM 1 nope3atb PppyKTbl Kybrkamm pas-
MEpPOM OKOJ0 2X2 CM.

* [ocne 3aBepLUeHNs NCNOb30BaHUS YCTPOICTBA
BbIHbTE CETEBYIO BUJIKY M3 PO3ETKM U OTCcoean-
HUTe Hacaaky-6neHaep (5), noBepHyB ee Mo ya-
COBOW CTpeJsike.
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BHumanue!

Banpewaercs cHumarb Hacaaky-6neHgep
(5) Bo Bpemsi pa6orTbi.

YT106bI HE noBpeAnTs N1e3Bus He nepepaba-
TbIBaliTe CJ/IMLLKOM TBepAble rnpoayKTbl, Ta-
Kue Kak Kpynbl, puc, npunpassi, kogpe, nénq,
CbIp, 3aMOPO)XEHHbIE NMPOAYKTbI.

Tpy BO3HNKHOBEHNW TPYAHOCTEV Npu nepepa-
60TKe npoaykToB fob6aBbTe B EMKOCTb C IMpPO-
AYKTaM HEKOTOPOe KOJIN4eCTBO XXUAKOCTHU.

MUCNOJZIbBOBAHUE BEHYUKA

Mcnonb3dyite Hacagky-BeH4MK (7) TONMbKO Ans

B3OMBaHNA Kpema, MPUroToBAeHUs OUCKBUTHOMO

TecTa uim NepemMeLLBaHNS roTOBbIX AECEPTOB.

Mpeaynpexpaeune: nepen cbopkoii yéeautecs,

YTO BWJIKA CeTeBOro LUHypa He BCTaBJieHa B

po3eTKy.

« BcraBbte BeHuuk (7) B peaykTop (6).

* BcrtaBbTe penykTop BeHumka (6) B MOTOPHbIA
6510k (4) n NoBepHMUTE €ero MNpoTUB 4aCOBOW
CTpesnku Ao ynopa.

+ BcraBbTe ceTeByio BUNKY B PO3ETKY.

* OnycTtuTe BeH4YuK (7) B Nocyay C NpoayKTaMu.

* Perynatopom (1) yctaHOBUTE Xenaemyl CKO-
pocTb paboTbl 1-20.

* [Inqa BKJIIOYEHMS YCTPOMCTBA HAKMUTE U YAESPXM-
BaTe KHOMKY (2). Micnonb3yiite AaHHbIA pexum
paboThbl AN CMELLUMBaHUS XUAKUX MPOAYKTOB.

«  [pn HaxaTun 1 ygepxaHum KHonku (3) ycTpoii-
CTBO BKJIIOYNTCS HA MaKCUMasbHbIX 000pOTax.

« T[locne vMcnonb3oBaHWst YCTPOMCTBA BblHbTE Ce-
TEBYIO BUJIKY U3 PO3ETKU, BbIHbTE BEHYMK (7) 13
peayktopa (6), otrcoeouHute pepnykTop (6) oT
MOTOpPHOro 6noka (4), NOBEPHYB €ro Mo 4aco-
BOW CTperike.

Buumanne!

3anpelyjaercs ncnonb3oBarb BeHYUK (7) ans

3ameLunBaHus KPyToro tecra.

lMpoAykTel Ans B36uBaHus/cMeLUnBaHUs Mo-

MeLalTcs B EMKOCTb [0 BKJIIOYE€HUS yCTPOWi-

cTBa.

UCNOJZIb3OBAHUE
NMPUroTOBJIEHUA NIOPE
BHumanue!

Hacapka (9) ncnonb3yeTtcs ans npurorosJie-
HUS nope N3 BapeHoro kaprogesisi, MOPKOBU
WJIN Apyrvux oBoLLEM.

Ans npurorosneHus nope pekoMeHAyeTcs Uc-
nosib30BaTh KapTogesib pacchinyaTbiX COPTOB.
Banpewjaercs norpyxatb Hacagky A5 nNpy-
roToBseHUsi KapTogesibHOro mnwpe B K-
nawme Xu[kocTu, Hanpumep, BO BpeMs
NpPUroToBsieHNs cyna.

HACAOKMU ans
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He ucnonb3yrite Hacaaky (9) Ans nepepa-

60TKM TBEpAbIX NPOAYKTOB U NMPOAYKTOB, HE

noABeprHyThiX TemrnepaTrypHoii obpaborke,

MOCKOJIbKY 3TO MOXET MPpUBECTU K €€ no-

BpPEXAEHUIO.

Mpeaynpexpaeune: nepen cbopkoii yéeaurecs,

YTO BWJIKA CETEeBOro LUHypa He BCTaBJIeHa B

pO3eTKy.

« BcraBbte Hacazaky (9) B penykTop (8).

+ BcraBbte penyktop Hacagkv (8) B MOTOPHbINA
6nok (4) n nNoBepHWTE €ero MNpPOTUB 4acOBOW
CTpenku Jo ynopa.

+ BcraBbTe ceTeByio BUNKY B PO3ETKY.

« Onyctute Hacaaky (9) B nocyay ¢ NpoayKTamu.

*  Perynatopom (1) ycTaHOBUTE XeNnaemyl CKO-
pocTb paboTbl 1-20.

*  [nsa BKIIOYEHUS YCTPOMCTBA HAXXMUTE N YAEPXN-
BanTe KHOMKY (2).

« Tpwn HaxaTum kHomnku (3) ycTpoicTBo OyaeT pa-
60TaTb Ha MakcMMasbHbIX 060pOTax.

» [locne ncnonb3oBaHWNS YCTPOMCTBA BbIHLTE BUJSIKY

CEeTEBOrO LUHYpa U3 PO3eTKWU, OTCOEAVHUTE pe-

nykTop (8) ot MoTOpHOro 6510ka (4), NOBEPHYB €€

Mo 4acoBOW CTpesike.

UCNOJIb3OBAHUE HOXXA-USMEJIBYUTENSA (21)
Buumanue!

3anpewaercs namesnbyarb OYeHb TBepAble
npoAyKTbl, TaKMe KaK MYCKaTHble Oopexu,
3epHa koge u 3n1aku.

nepep, TeMm, KaKk Ha4yaTb U3MeNib4eHune:

YJZlaﬂI/ITe KOCTWU, XWJbl N XPALLM N3 MACa.
HapexbTe MSACo, NyK, YeCHOK, MOPKOBb U T.M. Ky-
COo4YKamMu npuMepHo O,ElMHaKOBOﬁ BENNYUNHbI.

Mpu u3menb4eHUn 3eneHwn, ypanute y Tpas
cTebnu.

UsmenbyeHune

Mpeaynpexaeune:

Mepen cb6opkoit ybeamTech, YTO BUIKA CETEBOIO
LUHYpa He BCTaBfeHa B PO3eTKY.

He nepenonHanTe Yawy npoleccopa.

OcCTOpOXHO: JIe3Bnsa HoXa o4eHb ocTpble!

+ YcTaHoBUTe MPMBOAHOW Ban (22) Ha OCb 4alum
npoueccopa (19).

*  CHMMUWTE NNacTUKOBYIO 3ALUUTY C NE3BUIA HOXa
(21) n yctaHoBUTE HOX (21) Ha WAULUBI NPUBO-
[Horo Bana (22).

* omecTtuTe NpoayKThl B Yally npoueccopa (19).

+ YctaHoBuUTe KpbILLKY-peaykTop (12) Ha vawy (19).

*  Haxmute Ha knaBuwwy ¢pukcartop (18) n nosep-
HUTE KpbILKY-peaykTop (12) npoTuB Yacosoin
CTPEenKu B NOJIOXeHne “ @”, OTNyCTUTE KNaBuLLy
dukcarop (18) n npoBepbTE HAOEXHOCTL dDurKca-
LMK KpbILKM-peaykTopa (12).
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* YcTaHOBUTE MOTOPHbIN 610K (4) Ha KPbILLKY-pe-
aykTop (12) n NnoBepHUTE MO 4aCOBOW CTpenke
no pukcaumn.

+ BcTaBbTe CeTeBYIO BUSIKY B PO3ETKY.

* Perynatopom (1) ycTaHOBUTE HYXHYI) CKOPOCTb
1-20.

o [Inqa BKIIOYEHNS YCTPOMCTBA HAXXMUTE N YOEPXN-
BaiTe KHOMKy (2).

*  TMpw HaxaTnm kHonkw (3) HOX ByaeT BpaLlLaTbCs ¢
MakcuMasibHbIMK 060pOoTaMu.

+ Bo Bpemsl paboTbl AepXute MOTOPHbLINA 650K (4)
OfLHOW pyKoM, a HaLy (19) apyroi.

« [locne ncnonb3oBaHUS yCTPONCTBA BbIHLTE BUJIKY
CEeTeBOro LWHypa uU3 po3eTku, OTCOeanHUTE MO-
TOPHbIV BnoK (4) OT KpbILKK peaykTopa (12), no-
BEPHYB €ro NPOTMB YaCOBOW CTPENKN.

+ 3atem cHUMUTE KpbIKy-peaykTop (12) ¢ vawm
(19), HaxkaB Ha knaBuLy (18) 1 NOBEPHYB KPbILLIKY
(12) no yacoBoli cTpesike.

+  Cobniogas 0CTOPOXHOCTb, U3BNEKUTE HOX (21),
B3SIBLUMCb 3@ BEPXHIOIO 4aCTb MPUBOAHOrO Bana
(22).

*  WN3Bneknte namenbyeHHble MPOAYKTbI U3 Halum
npoueccopa (19).

*  OuucTtute, NPOMONiTE U NPOCYLUNTE BCE UCMOJb-
3yeMble feTanu cpasdy nocne oKoH4aHus paboThl.

*  Momectute HOX (21) B NNACTUKOBLIM 3ALLUTHBIN
KOXYX.

Buumanne! Bpemsi HenpepbiBHON paboTbl He

AO0J/DKHO npeBbiwatb 20-30 cek.

UCNOJIb3OBAHUE AUCKA (TEPKA/

LUMHKOBKA)

+ YcraHoBUTe MPMBOAHON Ban (22) Ha oCb Hawwm
(19).

« YcraHoBuTe auck (20) Ha npuBoaHOW Ban (22).

* YcTaHoBMTE KpbIWKY-peaykTop (12), Ha yvawy
(19).

*  Haxmute Ha knaBuwy dukcatop (18) n nosep-
HUTE KPbIWKY-peaykTtop (12) npotue 4acosoii
CTpenku B nosioxxeHue “[]”, oTnycTuTe KnaBuy
dukcatop (18) n NnpoBepbTe HaAEXHOCTb dukca-
LMK KpbILKK-peaykTopa (12).

* YcTaHOBUTE MOTOPHBbIA 610K (4) Ha KpbILLKY-pe-
AykTtop (12) 1 NoBepHUTE MO 4aCOBOW CTpesnke
no pukcaumn.

« BcraBbTe ceTeByio BUNIKY B PO3ETKY.

*  Perynatopom (1) ycTaHOBUTE HYXHYIO CKOPOCTb
1-20.

*  1na BKIOYEHUS YCTPOMCTBA HAXMUTE U YAEPXM-
BaTe KHOMKY (2).

« [pwn HaxaTm kHonku (3) anck ByaeT BpawaTbcs
C MakcvMasbHbIMU 060pOTaMK.

+ TomecTuTe NPOoAyKTbl B FOPAOBUHY KPbILLkK (12),
0N NoAayYvM NpoaykKTOB UCMONb3yNTe TONKaTesb
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(11). Haxumaite Ha Tonkatenb C He3Ha4yuTeb-
HbIM yCunvem AJisi nogayu npoaykToB.

* [ocne ncnonb3oBaHUS YCTPOICTBA BbIHLTE BUJIKY
CEeTEBOrO LWHypa M3 po3eTKu, OTCOeaMHUTE MO-
TOPHbIV Bn0oK (4) OT KpbILWKK peaykTopa (12), no-
BEPHYB €ro NpOTMB YaCOBOM CTPENKU.

+ 3ateM cHUMUTE KpbIKy-peaykTop (12) ¢ vawum
(19), HaxaB Ha knaBuLLy (18) 1 NOBEPHYB KPbILLIKY
Mo 4acoBOW CTpesike.

+ Cobnionasi OCTOPOXHOCTb, U3BNEKUTE ANCK.

*  M3BnekuTe N3MeNbYEHHbIE MPOAYKTbI U3 yalin
npoueccopa (19).

*  Quuctute, NPOMOWTE N NPOCYLLNTE BCE UCMOJSIb-
3yeMble feTanu cpasdy nocne oKoH4aHus paboTol.

UCNOJIb3BOBAHME HACAOKU AJI9 HAPE3KU

KYBUKAMU

Hacapka pns Hapesku kybvkamu npepHasHavyeHa

05 Hape3kn GPYKTOB 1 OTBAPHbLIX OBOLLEN.

BHumanune!

Banpewaercsi nepepabarbiBaTh TBEpPAbIE UH-

rpeAneHTbl, a TakXe 3aMOPOXEHHble Ipo-

AykTel. OHM MOryT noBpeauTb Hacaaky AnNs

Hape3ku Kyoukamm.

Mpeaynpexpaeune: nepen cbopkori ybeanrecs,

YTO BUWJIKA CETeBOro LWHypa He BCTaBJIeHa B

poO3eTKy.

» Packpolite ¢pukcartopsl (16), yctaHoBUTE HOX (14)
Ha Hacaaky ans Hapesku kybukamu (15) n 3adpuk-
CUpYITE ero ¢ NomoLLbio gurkcaTopos (16).

» CoBmecTuTe na3 Ha Hacaake Ans Hapesku Kyou-
kamu (15) ¢ BbICTYNOM BHYTPM HaLum npoweccopa
(19) (B paiioHe py4ku 4Yalum) KU yCTaHOBUTE Ha-
cagky B yawy (19) (PUC. 1)

* YcrtaHoBuTe npuBogHon Ban (13) B Hacaaky (15).

Mpumeyanne: Cobnopgarite npaBnIbHOCTb

ycTaHoBku Hacaaku (15), B npoTuBHOM cJiy4ae,

KpblLlLka npoueccopa ( 12) He 3akpoeTcs.

* YcTaHOBUTE KpbIWKYy-peayktop (12), Ha vawy
(19).

*  Haxmute Ha knasuwy dukcarop (18) n nosep-
HUTE KPbILWKY-peaykTop (12) npoTuB 4YacoBou
CTpenku B nosioxxeHne “[]”, oTNnycTuTe KnaBuy
dukcatop (19) 1 npoBepbTe HAQEXHOCTb duKkca-
LK KpbiWKn-peaykTopa (12).

* YcTaHOBUTE MOTOPHbIA 610K (4) Ha KPbILLKY-pe-
ayktop (12) n noBepHUTE MO 4aCOBOW CTpESKe
no pukcaumn.

+ BcraBbTe ceTeByio BUNKY B PO3ETKY.

*  Perynatopom (1) ycTaHOBUTE HYXHYIO CKOPOCTb
1-20.

*  [nqa BKIIOYEHNS YCTPOMCTBA HAXXMUTE N YOEPXN-
BaTe KHOMKy (2).
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«  TMpw HaxaTnm KHOMKKM (3) HOX ByaeT BpallaTbes ¢
MakcuMasibHbIMK 060poTaMu.

* omecTuTe NpPoayKTbl B rOPSIOBUHY KPbIWKK (12),
ONs NoJayYn NpoAyKTOB WUCMONb3yWTe Tonkatesb
(11). Haxumaite Ha Tonkarenb C He3Ha4yuTesb-
HbIM yCcunanem gna nogadn rnpoaykToB.

« [locne ncnonb3oBaHUSA yCTPONCTBA BblHbTE BUJIKY
CEeTeBOro LWHypa M3 po3eTku, 0TCoeanHUTEe MO-
TOPHBIA 610K (4) OT KpbILLKK peaykTopa (12), no-
BEPHYB €ro NpoTMB YaCOBOM CTPESKU.

+ 3ateM cHUMUTE KpbIWKy-peaykTop (12) ¢ vawm
(19), HaxkaB Ha KnasuLy (18) 1 NOBEPHYB KPbILLIKY
Mo YacoBOW CTpesKe.

« Cobnioaas OCTOPOXHOCTb, WU3BEKUTE Hacaaky
(15).

*  V3Bnekute un3MmesibY4eHHble MPOAYKTbl M3 Hawiwn
npoueccopa (19).

*  Ouyuctute, NPOMOWTE N NPOCYLLNTE BCE UCMOJSIb-
3yeMble feTanu cpasy nocne okoH4aHust paboTbl.

YUCTKA YCTPOMNCTBA

+ [ocne okoHYaHust paboTbl MW Nepen YUCTKOWM
BCerga BbIK/lOYaNTe YCTPOWCTBO M OTK/OYanTe
€ro OT 3J1IeKTPoCeTH.

*  OuucTtute, NPOMONiTE U NPOCYLUNTE BCE UCMOJIb-
3yeMble feTanu cpasdy nocne oKoHYaHus paboThl.

* PekomMeHOyeTCs nNpOMbIBaTb CbeMHble JAe-
Tanu Ternsjon BOOOW C HENTpasibHbIM MOIOLLUM
cpeacTtsoM. MOXHO BOCMONBb30BATbCA MOCYAO-
MOEYHOW MaLLMHOW ON151 MblTbs1 ANCKOB.

*  OnaypnobcTBa YMCTKM ceTku (17) ons Hapesku Ky-
6ukamun, BbiHbTE ee n3 Hacagku (15) n yoanute
ocTaBLUNeCs NPOAYKTbl B CETKE C NOMOLLBIO TOJSI-
katens (10).

+ Tocne 06paboTKN CONEHbIX NN KUCAbIX NPOAYK-
TOB MCMNONb3yeMble Hacaaku HeoBXOAUMO cpasy
OMONOCHYTb BOAOW.

«  MoTopHbIn 650K (4) NPOTUPaATE BAAXHON TKa-
HbIO.

+ 3anpewaeTrcs UCnonb30BaTb OJIS YNCTKU XKECT-
Kue rybku, abpasvBHble YMCTAWME CPeAcTBa, a
TaKxe pacTBopuTenu.

« 3anpewiaetcs norpyxarb MOTOPHbIA 610k (4),
penykTop BeHuuka (6), pemykTop Hacagku pns
npuroToBneHus niope (8), KpblLLKY-peaykTop
Yawm npoueccopa (12) B Bogy unu nobble opy-
rve XuakocTu, a Tak e noMeLLaTb Ux B Nocyno-
MOEYHYIO MaLLuHy.

« [Ona obnerdyeHnst YNCTKN Hacaaku AJis MPUroTos-
neHunsa niope (9) NpeaycMoTpPeHbl CbEMHbIE NO-
natkn. PacnonoxuTe Hacagky (9) nonatkamu K
cebe, cobnoaas 0CTOPOXHOCTb, OTKPYTUTE PUK-
catop, NMoBOpayMBas €ro no 4YacoBOW CTpesike
(neeas pesbba) U CHUMUTE NoONaTkK, MOMONTE
1X, NpomMoiiTe Hacaaky (9), He monyckas nona-

VT-3401.indd 16

[aHNs MOIOLLEro pacteopa BO BHYTPEHHWE Mo-
noctun Hacagku. MpocylmTe n cobepuTte Hacaaky
(9), yctaHoBMTE nonaTkn u 3adukcupymte unx
dukcaTtopom, NoBopaymnBas ero npPoTUB YaCOBOWN
cTpenku (nesas peabba).

+ Tpw nepepaboTke NPOAYKTOB C CUJIbHBIMU Kpa-
CALWMMN CBONCTBAMMU (Hanpumep, MOPKOBU MU
CBeKﬂbI) Hacadkn n eMKOCTU MOryT OKpacuTbCH,
NPOTPUTE NX TKaHbIO, CMOYEHHOW PACTUTESNIbHLIM
Macsnom.

XPAHEHUE

« Tepepn Tem, kak yépaTb YCTPOWCTBO HA ANUTESb-
HOe XpaHeHve, NPOBeAMTE 4YMCTKY Hacagok u
TLWAaTeNbHO UX MPOCYLUUTE.

« He oGMmatbiBaiiTe CeTeBOl LUHYP BOKPYr MOTOP-
Horo 6510ka.

*  XpaHuTte 6neHOepHbIii HABop B CyxOM Mnpoxnag-
HOM MeCTe HeJOCTYNHOM AN15 AeTen.

KOMMJIEKT NOCTABKU
MoTOpHbIN 610K — 1 WT.
Hacapka-6neHpep — 1 wt.
PepnykTop BeH4mKka — 1 WT.

BeHunk — 1 wr.

PepnykTop Hacagku ans niope — 1T,
Hacapaka ans npyrotoBneHus nope — 1 wt.
Kpbiwka-peaykTop — 1 WwT.
Hox-namenpuntens — 1wT.

Yawa npoueccopa — 1 wT.

JANCK ANna TePKW/WMHKOBKM — TLUT.
MepHbI cTakaH — 1 W,
MHCTpyKums — 1 Wt

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKHU
HanpsixeHue nutaHus: 220-240B ~50/60 Iy,
MakcumanbHas notpebnsemas motHocTb: 1000 BT

lMpoussoanTens octasnseT 3a coboki npaso
U3BMEHSITb  XapakTepucTuku  yCTpowicTB  6e3
peaBapuTesIbHOIro yBEAOMIIEHUS.

Cpok cnyx06bl ycTposicTtBa — 3 roga.

JlaHHoe wu3genne cooTBeTCTBYeT BCEM
TpebyeMbIM eBPONeriCKUM U POCCUICKUM
MEei CraHaapram 6e30M1acHOCTU U TUrNEHbI.
Mpoussoautens: AH-LEP MPOLOAKTC IMOX, AB-
cTpust
Holibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpus
CpenaHo B Kntae.
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BNEHAOEPNIK XXUHAK
BrieHaepnik xuHak Taramaapabl ycary, apanacrbipy
Hemece GyriFay YLUiH apHarFaH.

CUNATTAMA

1. AViHanAapIpy XbiNgamablFbIHbIH peTTerii

2. Kocy Tynmeci «I»

3. Typbopexumai kocy Tyimeci «ll»

4. Motopnbl 6rnok

5. KoHnablpma-6neHaep

6. Bynraybiw 6aceHaeTkiLwi

7. CyWblk  a3blk-TynikTi ~ 6ynfayra/apanacTtbipyfa
apHanfaH bynraybiiu

8. Kapton e3be xacayfa apHanfaH KoHAblpMa
BGaceHaeTkiLi

9. Kapton e36eHi 83ipneiTiH KoHObIpMa

10. Tekwenen Typayfa apHanfaH canTama TopKesin
Tasanayfa apHarnfaH uTteprit

11. Utepriw

12. Mpoueccop TocTaraHbIHbIH Kaknak-6aceHaeTkiLli

13. Texkwenen Typayfa apHanfaH cantamaHblH XeTekLui
6iniri

14. Texkwenen Typayfa apHarnfaH cantama nblwarbl

15. Tekwenen Typayfa apHasnfaH anbiHbanbl Topkesi 6ap
cantamachbl

16. BekiTkiwTep

17. Texwenen Typayfa apHarnfaH TOpke3

18. Mpoueccop TocTaraHbl kKaknarblHbIH GekiTKiLL nepHeci

19. Mpoueccop TocTaraHbl

20. Yryre/ycatyfa apHanfaH anck

21. MNpoLeccopaplH ycakTafblLL Nblllafbl

22. MpoueccopaplH xeTekwi biniri

23. ©nweyiw cTakaH Kaknarbl

24.©nuweyiw cTakaH

Kayincisaik wapanapbl
KypbinfbiHbI kOCnac, nanganaH6ac xeHe peTtemec bypbiH

HYCKaynbIKTbl

MYKUAT  OKbIN LWbIfblHbI3 aHbIKTaMarnblK

martepuan peTinae nanganany yLiH cakTan KonbiHbI3.
KypbinfFblHbl OCbl HyckaynblkTa GasHaanfaHgan Tikenen
MakcaTbl GoiibiHIWA faHa nNaidanaHbiHbi3. KypbinfbiHbl
Aypbic nanganaHbay oHbIH By3binybiHa, NaiaanaHyLbiFa
Hemece OHbIH MYIIKIHE 3USIH Kenyi MYMKIH.

KypbIfFblHbI icke KOCYy angblHaa 3nekTp >XeniciHiH
KepHeyi ci3fiH yWiHi3aeri )XymbIC KepHeyiHe conkec
KeneTiHiHe Ke3 XEeTKI3iHi3.

BreHpepnik xuHaK Xbinaam XeHe YTbiMAbl XyMbIC
icteyre MymkiHaik 6epegi, 6ipak ocbl ke3ae canTama-
6neHaepmeH, KenipTkilneH, e3beHi AanbiHAANTBIH
canatamMameH Y3fikCi3 XXyMbIC icTey y3akTbifbl 1
MUHYTTa@H acnaybl TWiC, eHiMaepai npoueccop
TOCTafaHbl ilWiHAEe YCaKTafaH Kesfe XyMbIC icTey
y3akTbifbl 20-30 cekyHATaH apTblk Gonmaybl Kepek.
XKyMmbIc ke3eHaepi apacblHaa eki MUHYTTaH keM emec
y3inictep »xacan OTbIpbIHbI3.

KoHablpma-6neHaepai nanpganaHfFaH Ke3fe bICTbIK
eHiMaepAi cankbiHAaTbIN anbiHbI3.

KypbinfbiHbl 6enMeseH Thic xepae nanganaH6aHb3.
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KA3AKLLUA

Tek »eTKi3y XuHafblHa KipeTiH annabyvbimaapabl
faHa nanganaHbiHbI3.

KypbinfFblHbl  nanganaHy  angelHaa — 6apnblk
wewinmeni 6enikTepai )xymcak XyFfbiLLl 3aTNeH Xbirbl
CyAa XybIHbI3, LLANbIHBI3 XaHE Xakcblnan KenTipiHi3.
OpkawaH XymbicTbl Gactay angbiHaa 6Gapnbik
GenLuekTep AypbIC OPHATbINFAHbIH TEKCEPIHI3.
TocTaFaHapl Teric TypakTbl 6eTke opHanacTbIpbiHbI3.
OHiMaep KypbinFbiHbl KOCKaHFa AeWiH TocTaFaHfa
canblHagbl.

TocTtaraHFa eHiMaepai nblk TONTbIPMaHbBI3 XoHe
KyMbINFaH CyMbIKTbIKTapablH AEHIreniH kagaranaHpl3.
¥caTkblL-NbILLAKTbIH KECETiH Xy3i eTe eTKip XoHe
Kayin TeHpipeai. MMblwakTbl KongaHFaHaa eTe abai
6onblHbI3!

MblwakTapablH -~ Ke3gencok  TokTanm  kanybl
XaraanbliHAA, NbllwakTapabl 6ereTtereH asbik-TyNiKTi
)OI anablHAA, KYPbINFbIHbI XeNiAeH axblpaTblHbI3.
TocTaFaHblHAAFbl  @3blK-TYMIKTi  LWbIFAPyabl XaHe
CYMbIKTbIKTapAbl Terydi nbllak Tosblk TOKTaFaHHaH
KeWiH acaHbl3.

KypbinfFbiHbIH aiiHanatbiH GenikTepiHe KonbIHbI3Ab!
Turisbenis. Cantama-6neHaep nbllaKTapblHbIH,
aliHanbIn TypraH ayMarbiHa LWaLuTbiH HemMece KUiMHIH,
LUETIHIH TUIOIHE Xomn 6epMeH;3.

Icke KoCbInFaH KypbiFbiHbI kapaycbl3 KarnabipMaHp!3.
KypbinFbl apbip Tasanay angblHOa, XaHe Ci3 OHbl
navipananbaraH xarganga yHemi anekTp KeniciHeH
axblpaTynbl 6onybl THiC.

AcnanTbl bicTblK 6eTTEpAiH KacbiHAa nanganaH6aHbI3
(ra3 Hemece anekTp neLwi, TaHAbIP LWKad).

JKeni WHYpbIHbIK X1hasablH 6TKIP XUEeKTepiHe XoHe
bICTbIK 6eTTEpre TMMEYiH Kagaranan OTbIpbIHbI3.
XKeninik  WHypgaH TapTnaHbi3  XoHe
LUMbIPLIbIKTaMaHbI3.

>Keni awacbiH ¢y KONMMEH ycTamaHbI3.

AcnanTbl 6yniHreH xeninik 6aymeH nanganaH6aHbI3.
ToK COKKbICbIH Gonabipmay ywiH 6neHaepaiy
MoTOopIbIK 6eniriH cyra Hemece 6acka CyMbIKTbIKTapFa
6aTbipMaHbI3. Erep acnan cyfa kynaca:

CyFa KOMbIHbI3Abl CariMaHpI3;

OHbl [epey >XenifeH axblpaTblHbI3 X8He ocblaaH
KeWiH FaHa KypbiFbiHbI CyAaH anbin wWeiFyFa 6onaabl;
OHbl TEKkCcepy HeMmece >eHaey VYWiH Ten
TyblHObITEPNEC  (OKineTTi)  KbI3MeT  KepceTy
opTanbifbiHa xabapnacblHbi3.

BananapablH Kayinciagiri makcaTtblHaa opay peTiHae
navaanaHbinatbiH NONUITUINEH KanTapabl kapaycbl3
KanabipMaHbl3.

Haszap ayodapsbiHbi3! bananapra nonuamuneH
nakemmepMeH HeMece Kanmama ynoipiMeH oliHayra
pykcam 6epmeHi3. TyHwbIFy Kayni!
KypbinfblHbl  G6ananapfa  OMbIHLbIK
navipanaHyfa pykcaTt 6epmeHis.

Erep KypbinfFblHbl Gananap Hemee MyMKiHAIKTEpi
lekTeyni agampgap nanWganaHca, aca Hasap
B60nbIHbI3.

Byn kypbinFbl 6ananap MeH MyMKIHAIKTEpI LekTeyni
XaHaapAblH nanganaHybiHa apHanmaraH, on Tek,
onapablH KkayincisgiriHe >ayan 6epeTiH agaMMeH,

OHbI

peTiHae
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KA3AKLLA

onapfa kayincia nanganaHy Typarnbl TUICTi XaHe
TYCIHIKTI  HyckaynblkTap MeH KypbiffbiHbl  AYPbIC
nanpganaHbaraH xafgaga nanga Gonybl MyMKiH
KayinTep Typanbl TYCiHik GepinreH xafganga faHa
MYMKiH.

*  KypbinfbiHbl Taramaapchl3 icke KOCnaHbI3.

* bBysbinynapra xon 6epmey VYLWiH KypbinfbliHbl Tek
3aybITTbIK OpayAa FaHa TacbiManaaHbl3.

*  KypbinfbiHbl ©3 GeTiHi3beH >XeHAeyre TbipbiCnaHpI3.
AkaynbikTap naiga 6GonFaHga  TyblHObIrepriec
(exineTTi) Kbl3MeT KepceTy opTanbifbiHa
xabapracblHbI3.

K¥PbITIFbI TEK YWOE FAHA KONIOAHYFA APHATIFAH

X¥MbICKA OAWABIHABLIK

EckepTy: KypbinfolHbl  memeHzi memnepamypada
macbiMandaraHHaH Hemece cakmaraHHaH KeliH, OHbl
benmernik memnepamypada kemiHOe eki caram yaxbim
6olbl ycmay Kepek.

KypblnfFbiHbI NaganaHap angbliHaa eHivaepre TUETIH
ylWITbIKTapAbl GeiiTapan xyfbill 3aTbl 6ap Kbinbl
CYMEH XYbIHbI3 A2, OHbl 864eH KenTipiHi3.

Motopnbl 6mokTbl (4), KenipTkil peaykTopbiH (6),
npoLieccop TOCTaraHbIHbIH, Kaknak-peaykTopbiH (12)
XKyMcak can binfFangay MatameH CypTiHi3.

Ha3sap aydapbiHbi3!
—  Momopnbik 6nokmsi (4), bynfaybiu 6aceHOemKiwiH
(6), e3be xacayra apHanfaH KOHObIpMa

b6aceHOemkiwiH (8), npouyeccop mocmaraHbIHbIH
Kaknak-6aceHOemkiwiH (12), xeninik wHypObiH
awachblH XeHe XeniniKk WHYpObl Cyfa XoHe Ke3-
KeneeH cylbIKmbikmapFa casnyfa mbllibiM canbiHadkbl.
KoHObIpmanapob! xaHe bidbicmapdbl biObIC XyambiH
MawuHara carmaHbi3.

XX¥MbIC ICTEY ¥3AKTbIfbl

KoHnabipmanapmeH (5, 7, 9) yagikcida >xymbic icTey
y3akTbifbl 1 MWHYTTaH acnaybl kepek. OHimaepai
npoueccop iwiHae eHaey 6GapbicbiHA@ XyMbIC icTey
y3akTbifbl  20-30 cekyHATaH acnaybl Tuic. XKyMbIC
KeseHAepi apacblHAa eki MUHYTTaH keM emec y3inictep
Xacan OTbIpbIHbI3.

KOHObIPMA-ENEHOEPOI MAAOATNAHY

CakmaHobipy: Kypacmbipy andbiHOa, xeninik

6ay oanekmpnik awarnbikka canbiH6aFaHbIHa Ke3

JKemkKi3iHi3.

« Canrtama-6neHgepgi (5) Motopnbl 6nokka (4)
canblHpI3 Aa, OHbI caFar TiniHe Kkapcbl barbiTTa TyGiHe
neniH bypaHbi3.

«  Keninik alwaHbl 3NeKTp po3eTKacbiHa CyFbIHbI3.

» Cis ycaTkblHbl3/apanacTbIpfblHbI3 KenreH asblK-Tyniri
6ap biabicka kKoHAbIPMa-6neHaepai (5) canbiHbI3, 6yn
YLUIH enwenTiH cTakaHabl (24) nanganaHyra 6onagbl.

Eckepmy: OHiMOepdi ycakmay/apanacmbipy ywiH

enweyiw cmakaHObl (24) nalidanaHraH Ke3oe

uHepedueHmmep menwepi 200 Ma apmbiK 6onmMaybl
muic. KepiciHwe ardalida apanacmbipbinambsiH
uHepedueHmmep meainyi MyMKiH.
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*  KypbInfblHbl  KOCY YWIiH TyhmeHi (2) 6ackin,
yctan TypbiHbI3. PeTTeriwuner (1) KaxeTTi XyMbiC
XblNMgamabiFblH - OpHaTbin - anbiHpl3  (1-geH  20-
Ke AewiH). Bbyn >XymbiC pexuMiH Cyiblk eHimaepai
apanacTbipy YLiH naiaanaHblHpI3.

*  Tynmeni (3) Gacbin, ycrtan TypfaH Kesge Kypblifbl
Typbopexumainae, SFHU Makcumangbl aiHanbiMfa
Kocblnagbl. bepinreH XymbIC PeXUMiH CyWiblK XoHe
KaTTbl Tarampapabl 6ipre eHaey yLUiH naganaHbiHbI3.

Eckepmy:

—  A3biK-mynik biObiCka acrnan icke KocbliraHra OeliH

carblHaokbl.

¥camy/apanacmbipy npoueciH 6acmay andbiHOa,

JxemicmepdiH KabbifbiH apuly, cylekmep CcusKkmbi

xeniHbeldmin  6enikmepdi  xoto, xemicmepodi

yrkeHOiei 2x2 cM mekwernepe mypay YCbiHbInaosbl.

*  KypbinfbiHbl NanganaHbin GonFaHHaH KeiiH xeninik
LUHYPAbl 3MIEKTP po3eTKacblHaH CybIPbiHbI3 XaHe
cantama-bneHgepai (5) cafat TiniHiH GarbiTbiHAA
Gypan wewin anbiHbI3.

Hasap aydapbiHbi3!

KoHabipma-6neHpepai  (5) Xymbic

yaKbITbIHAA Wellyre TbibIM canbliHagbl.

lMbiwakmapdbl 6yndipmey ywiH xapma, Kypiw,
domOeyiwmep, Koghe, My3, My30ambiiiFaH a3biK-

ictey

mynik, cusKkmbl mbIM Kammbl 3ammapobl
eHOeMeHi3.
— OHimMdepdi mypay ke3iHde KubIHObIKMap

mybIHOaca, eHimOep casnbiHFaH bIObICKa KilukeHe
Menuwepode cylbIKMbIK KOCbIHbI3.

BWIFAYbIWTbI NAAOANAHY

KoHablpma-6ynFaybilwThl (7) TeK kpem, BUCKBUT KaMbIPbIH

Xacayfa Hemece [faviblH JdecepTTepdi apanactbipyfa

nanaanaHbiHbI3.

CakmaHObipy: Kypacmbipy andbiHOa, xeninik

6ay anekmpnik awanbikka canblHb6araHbIHa Ke3

JKemKi3iHi3.

« bynfaybiwTsl (7) 6aceraeTkiluke (6) canbiHpI3.

*  KenipTkilw penykTopbiH (6) moTopnbl Grokka (4)
canbliHpbI3 Aa, OHbl carar TifiHe Kapchbl 6afbiTTa TyGiHe
OeiH 6ypaHbI3.

*  Keninik alwaHbl 3NeKTp po3eTKacbiHa CYFbiHbI3.

« BynFrayblwThl (7) a3blk-Tyniri 6ap blabicka canbiHbI3.

e PetTeriwneH (1) KaXeTTi XYMbIC XblnAaMablfblH
opHaTbIn anbiHeI3 (1-AeH 20-ke aewin).

*  KypbinfblHbl KOCYy YLWiH TyiMmeHi (2) Gackbin, ycTan
TYPbIHbI3. Byn XyMbIC pexuMmiH CymblK eHimaepai
apanacTbIpy YLUiH nanganaHbiHbI3.

*  Tynmeni (3) Gacbin, ycTtan TypFaH kesge Kypblnifbl
MaKcumangpl aiiHanbiMFa Kocbinagbl.

*  KypbinfbiHbl NaiaanaHFaHHaH KeniH xeninik awaHbl
3MeKTP PO3ETKACbIHAH CybIPbIN TACTaHbI3, KOMIPTKILLT
(7) pepykTtopaaH (6) WhiFapbin anbiHbi3, peayKTopabl
(6) moTopnbl GriokTaH (4) cafaT TiniHIH GafFbITbIHAA
Gypan wweLwin anbiHpI3.

Ha3zap aydapbiHbi3!

Bynraybiwmsi (7) Koo KambipObl uney ywiH

natiGanaHyra mbilibIM casibiHalbl.
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KA3AKLLUA

Kenipmyze/apanacmeipyra apHanraH eHimdep
KYPbInfbIHbI KOCKaHFa OeliH biIObICKa canbiHadbl.

E3BE XACAYFA
BOCEHAETKILI
Ha3sap aydapbiHbi3!
KoHdbipma (9) nickeH kapmonmad,
)XoHe 6acKka KekeHicmepdeH e36e
natidanaHbinaosbl.

E36e xacay ywiH me3 yzinemiH

cypbinmapbIH natidanaHy ycbiHbINaobl.

Kapmon e36eciH »xacayra apHasnraH KOHObIpMaHb!

KaliHan xxamkaH cylbIKmbiKmapfa, Mbicanbl nicin

JKamKaH Kekeze caslyFa mblilibIM casibIHaobl.

KoHObipmaHbl  (9) Kammbl  maramMOapObl

memnepamypanblk eHOesiMe2eH mMmarFaMOapOobl

eHOey ywiH naitidanaH6aHbi3, ce6ebi 6yn OHbIH
6yniHyiHe akenyi MyYMKiH.

CakmaHobipy: Kypacmbipy andbiHOa, xeninik

6ay anekmprnik awanbikka canbiH6aFaHbIHa Ke3

JKemKiziHi3.

*  KoHnablpmaHbl (9) 6acenaeTkiluke (8) canbiHpI3.

* KoHablpma 6aceHaeTkiliH (8) moTopnbl 6rnokka (4)
canblHpI3 Aa, OHbl caFar TiniHe kapcbl 6afblTTa TybiHe
neniH 6ypaHbia.

«  XKeninik awaHbl aneKTp po3eTkacbliHa CyFblHbI3.

*  KoHablpmaHbl (9) a3blk-Tyniri 6ap biabicka canbiHbI3.

e PetTeriwneH (1) KaXeTTi XyMbIC XblnAamablfblH
opHaTbIn anbiHeI3 (1-AeH 20-ke Aewin).

*  KypbinfbiHbl KOCYy YLWiH TynmeHi (2) Gacbin, ycTan
TYPbIHBI3.

* bBatblpmacbkiH (3) GackaHaa KypbinFbl Makcumangbl
anHanbiMaapAa Xymblic icTengi.

*  KypbinfbiHbl naaanaHbin GonfFaHHaH KewniH xeninik
GayablH  alblpTeTiriH  awanblkTaH  CyblpblHbI3,
6acengeTkiwTi (8) caraT Tini GomMbliHWa Gypan
MOTOpIbIK BrokTaH (4) LWeLliHi3.

APHAIFAH KOHObIPMA

cabizdeH
JKacayra

kapmon

¥CAKTAFbILL NbIWAKTbI MANOANAHY (21)

Ha3sap aydapbiHbi3!

Xynap xaHrakmapbl cusikmsl, Koghe xxapmanapbi
JXoHe OoHOIi Oakbindap cusikmbl MbIM Kammbl
asblK-mynikmi matidanayra mbilibIM casbiHaobl.
Manpanayabl 6actay anpabiHAa: €TTiH CYMeKTepiH,
CiHipNepiH >kaHe LeMipLeKTepiH XOMbIHBI3;ET, NuA3,
capblMcak, cabi3 xaHe T.c.c.-napabl WwamameH Gipaen
Geniktepre 6eniHi3;wenTepaiH cabakTapblH XONbIHbI3.
¥cagmay

CakmaHOobIpy:

Kypacmebipy andbiHOa, xeninik 6ay anekmpinik
awarblKKa calbliHbaraHbIHa K63 XemKi3iHi3.
lMpoueccopObliH mocmaraHbIH
MonmbIpMaHbI3.

acblpa

AbGannaHnbi3: MblwakTbIH Xy3aepi eTe oTkip!

*  KeTtekwi 6inikTi (22) noueccop TocTaraHblHbIH OCiHE
(19) opHaTbIHbI3.

* TMblwak (21) Xy3gepiHaeri NNacTvkK KopfaHbIWThbI
anbIin TacTaHbI3 Aa, NblwakTel (21) xeTekwi GinikTiH,
olimakinTeriHe (22) opHaTbIHbI3.
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* ©OHimgepai npoueccopablH  TocTaFaHbiHa  (19)
canblHplI3.

+ baceHngeTkiw-kaknakTel (12) TocTaraHFa (19)
OpHaTbIHbI3.

» bBekiTkilw nepHeHi (18) H6ackin, kaknak-6aceHaeTKiwTi
(12) carart TiniHe kapcbl OafbiTTa E] KyniHe
OypaHpI3, GekiTkiw nepHeHi (18) xibepiHi3 ae Kkaknak-
6aceHaeTkiWTiH (12) ceHimai BekiTinreHiH TekcepiHia.

¢ Motopnbl 6nokTbl (4) Kaknak-6aceHgetkike (12)
OopHaTbIN, OHbI cafarT TiNniHiH 6arbiTbiHAA TYOiHE AewiH
OypaHpI3.

«  XKeninik awaHbl 3NeKTp po3eTKacbiHa CyFbIHbI3.

e PetteriwneH (1) KaXeTTi XYMbIC XbiNAaMablFblH
opHaTbIn anbiHpI3 (1-aeH 20-ke gewiH).

e KypbinfblHbl KOCY YLWiH TyiMeHi (2) Gacbin, ycrtan
TYPbIHBI3.

*  TynmeHi (3) GackaH Ke3ge nblwak Makcumangbl
aHanbIMMeH aiHanaTblH 6onaabl.

¢ Xymbic 6GapbicbiHga MoTopnbl 6rnokTel (4) 6ip
KonblHbI36eH, an TocTaraHapbl (19) eKiHLLi KOonbIHbI3OEeH
ycTan TypbiHbI3.

*  KypbinfblHbl navaanaHbin GonfFaHHaH KemniH xeninik
LWUHYp alacblH 3MeKTp PO3ETKACbIHAH CybIPbIHbI3,
MoTopnbl 6rokTel (4) kaknak-6aceHoeTkiwTeH (12)
carfaT TiniHe kapcbl 6arbiTTa Bypan axblpaTbiHpI3.

« OpaH KeliH Kaknak-pegyktopAbl (12) TocTaFraHHaH
(19), nepHeHi (18) Hacbin, kaknakTbl (12) caFaT TiniHiH
GarbITbiHAa Gypan weLwlin anbiHpI3.

e MbiwakTbl (21) abannan welFapbin anbiHpi3, 0N YLUiH
XeTekLwi BinikTiH (22) >xoFapfbl XafblHaH YCTaHbI3.

* Tllpoueccop TocTafaHblHaH (19) ycakTanfaH
eHiMAepAi WhiFapblHbI3.

* bapnblk navpganaHbinatbiH  GenwekTepai Kymbic
icten GonfaHHaH keniH GipaeH TasanaHbl3, XybIHbI3
XKoHe KenTipiHi3.

e MblwakTbl (21) NNacTUk KOPFaHbILL Kanka canbiHpI3.

Hasap aydapbiHbi3! [pu6opdbiH y30iKci3 XyMbiC

icmey yakbimbi 20-30 cekyHOmaH acnayb! Kepek.

YFYFE/XCATYFA APHANFAH OUCKIHI NAMOATNAHY

e Ketekwi 6inikTi (22) TOCTafFaHbIHbIH, OCiHe (19)
OpHAaTbIHbI3.

«  [uckiHi (20) xxeTekTik Ginikke (22) opHaTbIHbI3.

* baceHpeTkiw-kaknakTel (12) ToCcTaraHfa
OpHAaTbIHbI3.

« bBekitkiw nepHeni (18) Gackin, kaknak-6aceHOeTKILTI

(12) carart TiniHe kapcbl OafbiTTa ﬂ KyniHe
OypaHpI3, GekiTkiw nepHeHi (18) xibepiHi3 ae Kaknak-
6aceHaeTkiWTiH (12) ceHimai BekiTinreHiH TekcepiHia.

¢ Motopnbl 6nokTbl (4) kaknak-6aceHgetkike (12)
OopHaTbIN, OHbl cafarT TiNniHiH 6arbiTbiHAA TYOiHE AewiH
OypaHpI3.

«  XKeninik awaHbl 3NeKTp po3eTKacblHa CyFbIHbI3.

e PetteriwneH (1) KaXeTTi XYMbIC XbiNnAaMAblFblH
opHatbIn anbiHpI3 (1-aeH 20-ke gewiH).

e KypbinfblHbl KOCy YLWiH TylMeHi (2) 6acbin, ycrtan
TYPbIHBI3.

* TynmeHi (3) GackaH ke3ge AWCK Makcumangbl
aHanbIMMeH aiHanaTblH 6onaabl.

(19)
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KA3AKLLA

OHimaepai kaknakTblH (12) epHeyiHe canbiHbI3,
eHiMaepai apbl kapan 6Gepy ywiH wTepriwTi (11)
nanganaHbiHpi3. Tarampapabl 6epy yLiH uTepriwke
can KyL canbin 6acbiHbI3.

KypbinfFbiHbl Nanganaxbin 6onFaHHaH KeniH xeninik
LWUHYp allacblH 3MeKTp PO3ETKACbIHAH CybIPbIHBI3,
MoTopnbl 6rokThl (4) kaknak-6aceHoeTkiwTeH (12)
carfaT TiniHe kapcbl barbiTTa Gypan axblpaTbiHpI3.
OpaH KeWiH kaknak-pegyktopabl (12) TocTaFraHHaH
(19), nepHeHi (18) Bacbin, KaknakTbl caFaT TiMiHiH,
GarbITbiHAa Gypan weLlin anbiHpI3.
CakTbIKTbl cakTan AUCKiHI LblFapblHbI3.
Mpoueccop TocTaraHblHaH (19)
eHIMAEPAi WhiFapbiHbI3.

Bapnblk nanganaHbinatblH  GenwekTepai XyMbIiC
icten GonfaHHaH KeniH GipaeH TasanaHbl3, XyblHbI3
XKoHe KenTipiHi3.

ycakranfaH

TEKLLENEN TYPAUTbIH CAMTAMAHbBI MANOATNIAHY
Tekwenen TypanTbliH canTama >XeMmiCTepdi oHe cyfa
nicipinreH KekeHicTepai Typayfa apHarnfaH.

Ha3sap aydapbiHbi3!

Kammubi uHzpedueHmmepai, coHOal-aK
My30ambinFaH ©HiMAepdi mypayra mbilibiM

canbiHFaH. Onap mekwenep mypalumbiH
canmamaHbl 6ynoipyi MyMKiH.
CakmaHObipy: Kypacmbipy andbiHOa, xeninik

6ay anekmpnik awanbiKka canblHb6araHbIHa Ke3
JKemKIi3iHi3.

BekiTkiwTepai (16) awwbiHpbI3, NbiwakTbl (14) Tekwenen
TypawTblH canTamara (15) opHaTbiHbI3 X8HE OHbI
GekiTkiwTepain (16) kemerimeH GekiTiHi3.

Tekwenen TypalTblH canTamagarbl OWbIKTbl (15)
npoueccop TocTafaHbl (19) iwiHgeri aeHecke
(TocTaraH TyTkacbl anmarblHAA) KenTipiHi3 >XeHe
cantamaHbl TocTaraHfa (19) opHaTbiHbI3 (cyp. 1).
XKetekwi 6inikti (13) TocTaraHbiHbIH ocCiHe (15)
OpHaTbIHbI3.

Eckepmy: KoHObipmaHbi (15) opHamyObiH OypbicmblifbiH

cakmaHbI3, Kepi xardalida, rnpouyeccop Kaknarbl (12)

Kabblnmalobl.

« baceHpetkiw-kaknaktel (12) TocTaraHnfa (19)
OpHAaTbIHBI3.

BekiTkilw nepHeHi (18) 6acbin, kaknak-6aceHaeTKiLTi

(12) carat TiniHe kapcbl GafbiTTa @ KyWriHe
OypaHpI3, GekiTki nepHeHi (18) xibepiHi3 ae Kaknak-
6aceHaeTKiWTiH (12) ceHiMai GekiTinreHiH TekcepiHis.
MoTtopnbl 6nokTbl (4) kaknak-6aceHgeTkiwke (12)
OpHaTbIN, OHbI cafarT TiNniHiH 6arbiTbiHAA TYOiHE AeWiH
OypaHbI3.

>Keninik aliaHbl anekTp po3eTkacbiHa CYFbiHbI3.
PetTeriwuneH (1) KaxeTTi >XyMbIC >XblgamablFbiH
opHaTbIn anbiHeI3 (1-aeH 20-ke genin).

KypbinfFbiHbl KOCY YLWiH TyimeHi (2) Gackin, ycran
TYPbIHBI3.

TyvmeHi (3) 6ackaH Ke3fge nblllak Makcumangbl
arHanbIMMeH ariHanaTbiH 6onagpl.

OHimaepai kaknakTelH (12) epHeyiHe canblHpI3,
eHiMaepai apbl kapaw Gepy yuwiH wutepriwTi (11)
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nanganaHbiHpl3. OHimaepai G6epy YLWiH wTepriwke
Lamarbl faHa canmak Tycipin 6acbiHpI3.

KypbinfFbiHbl NanganaHbin 6onFaHHaH KeniH xeninik
LWIHYp alacblH 3MeKTp PO3ETKACbIHAH CybIPbIHbI3,
MoTOpnbl 6rokTel (4) kaknak-6aceHoeTkiwTeH (12)
caraT TiniHe kapcbl 6arbiTTa Bypan axblpaTbiHpI3.
OpaH kewiH kaknak-6aceHaeTkiwTi (12) TocTaraHHaH
(19), nepHeHi (18) Gacbin, kaknakTbl cafaT TiniHiH
GarbITbiHAa Gypan weLwin anbiHpI3.

CakTbIKTbl cakTan, KoHAbIpMaHbl (15) WbiFapbiHpI3.
Mpoueccop TocTaraHblHaH (19) ycakTanfaH
eHiMAepAi WhiFapblHbI3.

Bapnbik nanganaHbinatblH GenwekTepai XyMbiC
icten GonfaHHaH keniH GipaeH TasanaHbl3, XyblHbI3
XKoHe KenTipiHi3.

K¥PbINFbIHbI TA3SANAY

XKyMbICTbl  asikTaFaH caiblH Hemece Tasanay
angblHAa KypbInFbiHbl OLUIPIN, OHbl ANEKTP XeniciHeH
aXbIpaTbIHbI3.

Bapnblk nanganaHbinatelH GenwekTepai XyMbiC
icten GonfaHHaH keniH GipaeH TasanaHbl3, XyblHbI3
XKoHe KenTipiHi3.

AnblHGanbl GenwekTepiH GeriTapan  >yfbill Kypan
KOCbIFIFAH XbINbl CYMEH XyfFaH aypbic. Owuckinepai
XYY YWiH bIAbIC XyaTblH MalUMHaHbl NaipanaHyra
6onaabl.

Tekwenen Typayfa apHanfaH Topke3sai (17) Tasanay
bIHFaMNbl Gonybl ywWiH OHbl cantamagaH (15)
WbIFapblHpI3, XOHE Tepke3de kanfFaH eHiMaepai
nTepriwTiH, (10) kemeriMeH anbin TacTaHbI3.

Ty3obl Hemece KbIWKbI eHIMAepAi TyparaHHaH
KeniH navganaHbiFad cantamanapabl 6ipaeH cymeH
LuawbIn Xibepy Kaxer.

MoToprnbl 6nokTbl (4) biniFan MaTamMeH CypTiHi3.
KypbInfFbiHbl Tazanay yuwiH KaTTbl rybGKaHbl, >KyFbill
XOHe KaxaWTblH 3aTTapAbl, COHbIMEH KaTap KaHaaw
na 6ip epiTkiwTepai nanganadyra ThlibIM canblHaabl.
MoTopnbik 6nokTbl (4), 6ynFaybiw 6aceHaeTkiwiH (6),
e3be >xacayra apHanfaH KoHabipma 6aceHaeTkilwiH
(8), npoueccop TocTaraHblHbIH kaknak-6aceHaeTKiLLiH
(12) cyra xoHe Kke3-KenreH CyMbIKTbIKTapFa canyra,
COHbIMEH KaTap blAbIC XKyaTblH MaluMHanapaa xyyra
TbIbIM carnbiHagbl.

E36e xacayra apHanfaH koHgblpMaHb! (9) Tazanayabl
XKEeHingeTy MakcaTblHOa LWewinveni kanakrap
ke3genreH. KoHabipmaHbl (9) kanaktapbiH ©3iHidre
KapaTtbi OpHanacTbIpbiHbI3, abannbiKTbl cakTan,
GekiTkiwTi cafat Tini (conm aviHaneim) GoWbIHWA
Oypan, oHbl Oypan anbiHbI3, X8He Kanakrapgbl
LWeLwiHi3, onapabl XyblHbI3, KOHAbIPMaHbIH, (9) iLuKi
KyblCTapblHa CyAblH TUIOIHE KON 6epMel OHbI XKYbIHbI3.
KoHabipmaHbl (9) KypFaTblHbI3 >XK8HE KypacTblHbI3,
KanakTapAbl OpHaTbIHbI3 XaHe BekiTKiLTi caFaT TiniHe
Kapchl (con anHanbimM) 6ypan, onapabl 6ekiTHI3.
KywTi 6osirbi kacueTTepi Gap (Mbicanbl, cabis,
Kbl3blnLla) eHiMAepai eHaereH Kesae yLlwThikTap MeH
biAbICTap 60ANbIN Kanybl MYMKiH, onapgbl eciMAik
MaViblHa MarnblHFaH MaTaMeH CYpPTiHi3.
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CAKTAY

*  KypbinfbiHbl y3aK yakblT cakTayFa anbin Koumac
6ypblH canTamanapabl Tasanan, onapabiH 96aeH
KeNnTipiHi3.

*  Xeninik 6ayapl MOTOpnbIK 6GNokka opamaHbI3.

« bBneHnaepnik XuHakTbl Kyprak, cankblH, 6ananapabliH
KOMbl XXETNEWTIH Xepae cakTaHbi3.

XETKI3Y XXUHAFbI

Motopnbl 6nok — 1 AH.

KoHablpma-6nengep — 1 oH.

KenipTkiw peayktopbl — 1 aH.

KenipTkiw — 1 gH.

E36ere apHanfaH koHablpMa 6aceHaeTkiwi — 1 aH.
E36e xacayra apHanfaH koHabipMa — 1 gH.
Kaknak-6aceHaeTkiw — 1 gH.

YcakTarbill Nblwak — 1 AH.

Mpoueccop TocTaraHbl — 1 OH.
Ycatyra/maiganayra apHanfaH auck — 1 gH.
Onuweyiw cTakaH — 1 gH.

Hyckaynblk — 1 gH.
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KA3AKLLUA

TEXHUKATNbIK CUNATTAPDI
OnekTpkoperi: 220-240 B ~ 50/60 'y
Makcumanapl TyTbiHy KyaTbl: 1000 BT

OHOipywi KypbinfblnapOblH cunammamanapbiH andbiH-
na xabapnaycbl3 e32epmy KyKblfbIH cakmadiobl.

lMpu6opadbiH KbIZMem emy Mep3iMi — 3 Xbin

FapaHTuAnbIK MiHAeTTINIri

lapaHTuAnbIK Xaraantarsl kapanbin xatkaH Genwektep
AunepaeH Tek caTbin anblHFaH ajamfa faHa Gepinepi.
Ocbl rapaHTuAnNbIK  MiHAETTINiriHAeri  warbiMaanfax
Xaraanaa TenereH Yek Hemece KBUTaHUMSICBIH KepceTyi
KaxeT.

]

Byn mayap EMC — xardatinapra calikec
kenedi Hezizei MiHdemmemenep 2004/108/
EC [epexkmusaHbiH epexenepiHe
eHeisineeH TemeHei EpexenepliH
Pemmenyi (2006/95/EC)
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SET BLENDER
Set blender este destinat pentru tocarea alimentelor,
amestecarea sau baterea.

. DESCRIERE

Reglor viteza de rotire

Buton pornire «I»

Buton pornire regim turbo «lI»

Bloc motor

Accesoriu blender

Reductor accesoriu batator

Accesoriu pentru baterea /malaxarea alimentelor li-

chide

Reductor accesoriu pentru prepararea piureului de

cartofi

10. Accesoriu pentru prepararea piureului de cartofi

1. Tmpingétor pentru curatarea sitei accesoriului pentru
taiere cuburi

12. impingétor

13. Capac-reductor al bolului procesorului

14. Arbore motor al accesoriului pentru taiere cuburi

15. Cutitul accesoriului pentru taiere cuburi

16. Accesoriu cu sita detasabila pentru taiere cuburi

17. Fixatoare

18. Sita pentru taiere cuburi

19. Tasta fixator capac vas procesor

20. Bol procesor

21. Disc pentru radere/tocare

22. Cutit pentru maruntire al procesorului

23. Arbore motor al procesorului

24. Capac pahar de masura

25. Pahar de masura

NGO R LN

©

Masuri de siguranta

Cititi cu atentie prezenta instructiune de exploatare

fnainte de utilizarea aparatului si pastrati-o pentru

consultari ulterioare.

Folositi aparatul conform destinatiei si in scopurile

mentionate in prezenta instructiune. Utilizarea gresita a

aparatului poate duce la defectarea acestuia, cauzarea

de prejudicii utilizatorului si proprietatii lui.

-+ Inainte de a conecta la reteaua locald de curent asi-
gurati-va ca tensiunea de alimentare este identica cu
cea inscrisa pe aparat.

* Setul blender permite o operare rapida si eficienta,
in acelasi timp, durata de functionare continud nu
trebuie sa depaseasca 1 minut atunci cand sunt ata-
sate accesoriul blender, accesoriul batator, acceso-
riul pentru prepararea piureului si 20-30 de secunde
la maruntirea alimentelor in procesor. Faceti o pauza
de cel putin 2 minute intre ciclurile de lucru.

« Raciti alimentele fierbinti atunci cand folositi acceso-
riul blender.

* Nu folositi aparatul in afara incaperilor.

« Utilizati doar accesoriile incluse n setul de livrare.

+ nainte de prima utilizare a aparatului spalati bine
toate accesoriile detasabile care vor intra in contact
cu alimentele.

« Asigurati-va ca toate accesoriile sunt instalate corect
inainte de a folosi aparatul.
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Asezati bolul pe o suprafata plana si stabila.
Introduceti alimentele in bol pana la pornirea apa-
ratului.

Nu supraumpleti recipientul cu produse si urmariti ni-
velul lichidelor turnate in el.

Lama cutitului pentru maruntire este foarte ascutite
si poate prezenta pericol Manipulati cu grija cutitul in
timpul utilizarii!

Daca cutitul pentru maruntire se misca cu dificul-
tate, deconectati aparatul de la reteaua electrica si
indepartati atent alimentele care blocheaza misca-
rea cutitului.

Scoateti produsele si varsati lichidele din bolul doar
dupa oprirea completa a cutitului.

Nu atingeti partile rotative ale dispozitivul. Nu apro-
piati parul sau hainele de zona de taiere a cutitelor
accesoriului blender.

Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.
Deconectati aparatul de la reteaua electrica inainte
de curatare sau daca nu il folositi.

Nu folositi aparatul langa suprafete fierbinti (plite
electrice si de gaz, cuptoare).

Feriti cablul de alimentare de muchii ascutite si su-
prafete fierbinti.

Nu trageti de cablul de alimentare si nu il rasuciti.
Nu atingeti fisa cablului de alimentare cu mainile
umede.

Nu folositi aparatul daca cablul de alimentare este
deteriorat.

Pentru a preveni pericolul electrocutarii si incendiu-
lui nu introduceti corpul aparatului in apa sau alte li-
chide. Daca aparatul a cazut in apa:

nu atingeti apa;

scoateti imediat fisa din priza, doar apoi scoateti apa-
ratul din ap3;

adresati-va la un centru autorizat de deservire pentru
verificare sau reparatie.

Din motive de siguranta copiilor nu lasati pungile de
polietilena folosite ca ambalaj, fara supraveghere.
Atentie! Nu permiteti copiilor s& se joace cu pungile
de polietilena sau pelicula pentru ambalare. Pericol
de asfixiere!

Nu permiteti copiilor sa foloseasca dispozitivul in ca-
litate de jucarie.

Este necesara o atenta supraveghere atunci cand
aparatul este folosit de copii sau persoane cu diza-
bilitati.

Prezentul dispozitiv nu este prevazut pentru a fi utili-
zat de catre copii si persoane cu dizabilitati. Acestia
pot utiliza dispozitivul doar in cazuri in care persoana
responsabila pentru siguranta acestora le-a explicat
instructiunile corespunzatoare de utilizare a dispoziti-
vului si pericolele legate de utilizarea necorespunza-
toare a acestuia.

Nu conectati dispozitivul fara produse.

Pentru a evita deteriorarea, transportati dispozitivul
doar in ambalajul original.

Nu reparati singuri aparatul. Daca acesta prezinta
defectiuni apelati la un centru service autorizat.
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APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI CASNIC

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

Remarca: Dupé transportarea sau péstrarea aparatului
la temperaturi joase acesta trebuie tinut la temperatura
camerei minim doud ore.

Tnainte de a utiliza aparatul spalati accesoriile care
vor contacta cu alimentele in apa calda cu un agent
de curatare neutru si uscati-le bine.

Stergeti blocul motor (4), reductorul accesoriului ba-
tator (6), capacul reductor al bolului procesorului (12)
cu un material moale, usor umezit.

Atentie!

Nu scufundati blocul motor (4), reductorul acceso-
riului bétator (6), reductorul accesoriului pentru pre-
pararea piureului (8), capacul reductor al bolului
procesorului (12), cablul de alimentare si fisa cablului
de alimentare in apa sau alte lichide.

Nu introduceti accesoriile si recipientele in masina
de spalat vase.

DURATA DE FUNCTIONARE CONTINUA

Durata de functionare continua cu duzele (5, 7, 9)
nu trebuie sa depdseasca 1 minut. La maruntirea
alimentelor in procesor durata de functionare nu trebuie
sa depaseasca 20-30 secunde. Faceti o pauza de cel
putin 2 minute intre ciclurile de lucru.

UTILIZAREA ACCESORIULUI BLENDER
Avertisment: Inainte de asamblare asigurati-vd cd
fisa cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
Introduceti accesoriul-blender (5) in blocul motor (4)
si rotiti-l Tn sens contrar acelor de ceasornic pana
la capat.

Introduceti fisa de alimentare in priza electrica.
Introduceti accesoriul blender (5) in recipientul cu ali-
mentele pe care doriti sa le maruntiti/malaxati, pentru
aceasta puteti utiliza paharul de masura (24).
Remarca: Daca folositi paharul de masura (24)
pentru maruntirea/mixarea alimentelor volumul
ingredientelor nu trebuie si depaseasca 200 ml. in
caz contrar este posibila imprastierea ingredientelor
malaxate.

Pentru a porni aparatul apasati indelung butonul (2).
Cu ajutorul reglorului (1) setati viteza de functionare
dorita (intre 1 si 20). Utilizati acest regim pentru mi-
xarea alimentelor lichide.

La apasarea indelungad a butonului (3) aparatul va
functiona in regim turbo, adica, la turatii maxime. Fo-
lositi acest regim de functionare pentru procesarea
simultana a alimentelor lichide si dure.

Remarci:

Alimentele se vor introduce in recipient péna la por-
nirea aparatului.

Inainte de a incepe procesul de méruntire/malaxare
se recomanda sé decojiti fructele, sa inlaturati par-
tile necomestibile, asa ca s&mburii si sa taiati fructele
cuburi de aproximativ 2x2 cm.
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Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa din priza elec-
trica si detasati accesoriul-blender (5), rotindu-l in
sensul acelor de ceasornic.

Atentie!

Se interzice detasarea duzei-blender (5) in timpul
functionarii dispozitivului.

Pentru a nu deteriora lamele nu procesati ali-
mente prea dure ca crupele, orezul, condimen-
tele, cafeaua, gheata, cascavalul, alimentele
congelate.

Daca apar dificultati in timpul procesarii alimen-
telor adaugati in vasul cu alimente putin lichid.

UTILIZAREA ACCESORIULUI BATATOR

Utilizati duza-tel (7) doar pentru baterea cremelor,
prepararea aluatului de pandigpan, sau pentru
amestecarea deserturilor gata.

Avertisment: Inainte de asamblare asigurati-vd ca
fisa cablului de alimentare nu este introduca in priza
electrica.

Introduceti accesoriul batator (7) in reductorul (6).
Introduceti reductorul accesoriului batator (6) in blo-
cul motor (4) si rotiti-l in sens contrar acelor de cea-
sornic pana la capat.

Introduceti fisa de alimentare in priza electrica.
Introduceti accesoriul batator (7) in vasul cu ali-
mente.

Cu ajutorul reglorului (1) setati viteza de functionare
dorita (intre 1 si 20).

Pentru a porni aparatul apasati indelung butonul
(2). Utilizati acest regim pentru mixarea alimente-
lor lichide.

La apasarea indelunga a butonului (3) aparatul va
functiona la turatii maxime.

Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa din priza elec-
trica, scoateti accesoriul batator (7) din reductor (6),
detasati reductorul (6) de la blocul motor (4), rotindu-I
n sensul acelor de ceasornic.

Atentie!

Nu folositi accesoriul batator (7) pentru framanta-
rea aluatului vértos.

Alimentele care urmeaza a fi batute/malaxate se
vor introduce in vas pana la pornirea aparatului.

UTILIZAREA ACCESORIULUI PENTRU PREPARAREA
PIUREULUI

Atentie!

Duza (9) se utilizeaza pentru prepararea piureului
din cartofi fierti, morcovi sau alte legume.

Se recomanda pentru prepararea piureului utiliza-
rea soiurilor cartofului sfaramicios.

Nu scufundati duza pentru prepararea piureului
de cartofi in lichide clocotite, de exemplu, in tim-
pul prepararii supei.

Nu folositi accesoriul (9) pentru procesarea ali-
mentelor tari, care nu au fost prelucrate termic,
acest lucru poate duce la deteriorarea lui.
Avertisment: Inainte de asamblare asigurati-vd ca
fisa cablului de alimentare nu este introduca in priza
electrica.
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Introduceti accesoriul (9) in reductor (8).

Introduceti reductorul accesoriului (8) in blocul mo-
tor (4) si rotiti-l in sens contrar acelor de ceasornic
pana la capat.

Introduceti fisa de alimentare in priza electrica.
Introduceti accesoriul (9) in vasul cu alimente.

Cu ajutorul reglorului (1) setati viteza de functionare
dorita (intre 1 si 20).

Pentru a porni aparatul apasati indelung butonul (2).
Daca apasati butonul (3) aparatul va functiona la tu-
ratii maxime.

Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa cablului de
alimentare din priza, detasati reductorul (8) de la blo-
cul motor (4), rotindu-I in sensul acelor de ceasornic.

UTILIZAREA CUTITULUI PENTRU MARUNTIRE (21)
Atentie!

Este interzis sa maruntiti alimente prea dure asa
ca nucsoarele, boabele de cafea si cerealele.
inainte de a incepe maruntirea: indepértati oasele,
tendoanele si cartilagiile din carne;tdiati carnea, ceapa,
usturoiul, morcovul etc. bucati de aproximativ aceeasi
marime;indepartati tulpinile ierburilor atunci cand
maruntiti verdeata.

Maruntirea

Avertisment:

Inainte de asamblare asigurati-va ca fisa cablului de
alimentare nu este introduca in priza electrica.

Nu umpleti peste mésuréa bolul procesorului.

Atentie: Lamele cutitului sunt foarte ascutite!

Instalati arborele motor (22) pe axul bolului proce-
sorului (19).

Scoateti protectia de plastic de pe lamele cutitului
(21) si instalati cutitul (21) in sliturile arborelui mo-
tor (22).

Introduceti alimentele in bolul procesorului (19).
Instalati capacul-reductor (12) pe vasul (19).

Apasati pe tasta fixatoare (18) si rotiti capacul-reduc-
tor (12) in sens contrar acelor de ceasornic in pozitia

.

()
“ Q eliberati tasta fixatoare (18) si verificati daca
capacul-reductor (12) este fixat sigur.
Instalati blocul motor (4) pe capacul-reductor (12)
si rotiti in sensul acelor de ceasornic pana la fixare.
Introduceti fisa de alimentare in priza electrica.
Cu ajutorul reglorului (1) setati viteza de functionare
dorita (intre 1 si 20).
Pentru a porni aparatul apasati indelung butonul (2).
Daca apasati butonul (3) aparatul va functiona la tu-
ratii maxime.
in timpul utiliz&rii mentineti blocul motor (4) cu o
mana, iar bolul (19) cu alta.
Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa cablului de
alimentare din priza, detasati blocul motor (4) de la
capacul-reductor (12), rotindu-l in sens contrar ace-
lor de ceasornic.
Apoi scoateti capacul-reductor (12) de pe bol (19),
apasand pe tasta (18) si rotind capacul (12) in sensul
acelor de ceasornic.
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Detasati cu atentie cutitul (21), apucand de partea
superioara a arborelui motor (22).

Scoateti alimentele maruntite din bolul procesoru-
lui (19).

Curatati, spalati si uscati toate piesele folosite ime-
diat dupa utilizare.

Introduceti cutitul (21) in carcasa de protectie din
plastic.

Atentie! Durata de functionare continua nu trebuie sa
depdseasca 20-30 secunde.

UTILIZAREA DISCULUI PENTRU RADERE/TOCARE
Instalati arborele motor (22) pe axul bolului (19).
Instalati discul (20) pe arborele motor (22).

Instalati capacul-reductor (12) pe vasul (19).

Apasati pe tasta fixatoare (18) si rotiti capacul-reduc-
tor (12) in sens contrar acelor de ceasornic in pozi-
tia “ @ eliberati tasta fixatoare (18) si verificati daca
capacul-reductor (12) este fixat sigur.

Instalati blocul motor (4) pe capacul-reductor (12)
si rotiti in sensul acelor de ceasornic pana la fixare.
Introduceti fisa de alimentare in priza electrica.

Cu ajutorul reglorului (1) setati viteza de functionare
dorita (intre 1 si 20).

Pentru a porni aparatul apasati indelung butonul (2).
Daca apasati butonul (3) discul se va roti la tura-
{ii maxime.

Introduceti alimentele in deschiderea capacului (12),
pentru incarcarea alimentelor folositi mpingatorul
(11). Nu exercitati prea multa presiune pe impingator
atunci cand incarcati alimentele.

Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa cablului de
alimentare din priza, detasati blocul motor (4) de la
capacul-reductor (12), rotindu-l in sens contrar ace-
lor de ceasornic.

Apoi scoateti capacul-reductor (12) de pe bol (19),
apasand pe tasta (18) si rotind capacul in sensul ace-
lor de ceasornic.

Extrageti cu atentie discul.

Scoateti alimentele maruntite din bolul procesoru-
lui (19).

Curatati, spalati si uscati toate piesele folosite ime-
diat dupa utilizare.

.
.
.

.

UTILIZAREA ACCESORIULUI PENTRU TAIERE
CUBURI

Accesoriul pentru tdiere cuburi este destinat pentru
taierea fructelor si a legumelor fierte.

Atentie!

Nu procesati ingrediente tari, precum i alimente
congelate. Acestea pot deteriora accesoriul pentru
taiere cuburi.

Avertisment: Inainte de asamblare asigurati-vd ca
fisa cablului de alimentare nu este introduca in priza
electrica.

Deschideti fixatoarele (16), instalati cutitul (14) pe ac-
cesoriul pentru taierea cuburi (15) si fixati-l cu ajutorul
fixatoarelor (16).

Aliniati canelura de pe accesoriul pentru taierea cu-
buri (15) cu iesitura din interiorul bolului procesorului
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ROMANA/ Moldoveneasca

(19) (in zona manerului bolului) si instalati accesoriul
n bol (19) (fig. 1).

Instalati arborele motor (13) in accesoriul (15).
Remarca: Respectati corectitudinea instalarii
accesoriului (15), in caz contrar capacul procesorului
(12) nu se va inchide.

Instalati capacul-reductor (12) pe vasul (19).

Apasati pe tasta fixatoare (18) si rotiti capacul-reduc-
tor (12) in sens contrar acelor de ceasornic in pozi-
tia “()", eliberatj tasta fixatoare (18) si verificati daca
capacul-reductor (12) este fixat sigur.

Instalati blocul motor (4) pe capacul-reductor (12)
si rotiti in sensul acelor de ceasornic pana la fixare.
Introduceti fisa de alimentare in priza electrica.

Cu ajutorul reglorului (1) setati viteza de functionare
dorita (intre 1 si 20).

Pentru a porni aparatul apasati indelung butonul (2).
Daca apasati butonul (3) aparatul va functiona la tu-
ratii maxime.

Introduceti alimentele in deschiderea capacului (12),
pentru incarcarea alimentelor folositi impingatorul
(11). Pentru a incarca alimentele apasati usor pe
impingator.

Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa cablului de
alimentare din priza, detasati blocul motor (4) de la
capacul-reductor (12), rotindu-l in sens contrar ace-
lor de ceasornic.

Apoi scoateti capacul-reductor (12) de pe bol (19),
apasand pe tasta (18) si rotind capacul in sensul ace-
lor de ceasornic.

Scoateti cu prudenta accesoriul (15).

Scoateti alimentele maruntite din bolul procesoru-
lui (19).

Curatati, spalati si uscati toate piesele folosite ime-
diat dupa utilizare.

RATAREA APARATULUI

Dupa folosire sau fnainte de curatare intotdeauna
opriti aparatul si deconectati-I de la reteaua electrica.
Curatati, spalati si uscati toate piesele folosite ime-
diat dupa utilizare.

Se recomanda spalarea accesoriilor detasabile in
apa calda cu un agent de curatare neutru. Pen-
tru spalarea discurilor puteti folosi masina de spa-
lat vase.

Pentru o curatare mai comoda a sitei (17) pentru
taierea cuburi extrageti-o din accesoriul (15) si in-
laturati alimentele ramase in sitd cu ajutorul impin-
gatorului (10).

Dupa procesarea alimentelor sarate sau acre este
necesar sa clatiti imediat accesoriile utilizate cu apa.
Stergeti blocul motor (4) cu un material umed.

Nu utilizati bureti aspri, agenti de curatare abrazivi si
solventi pentru curatarea aparatului.

Nu introduceti blocul motor (4), reductorul accesoriu-
lui batator (6), reductorul accesoriului pentru prepa-
rarea piureului (8), capacul reductor al procesorului
(12) in apa sau alte licihide, nu le introduceti in ma-
sina de spalat vase.

cu
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Pentru o curatare mai usoara a accesoriului pentru
prepararea piureului (9) sunt prevazute palete deta-
sabile. Pozitionati cu prudenta accesoriul (9) cu pale-
tele spre sine, desurubati fixatorul, rotindu-I in sensul
acelor de ceasornic (filet pe stanga) si scoateti pa-
letele, clatiti-le, spalati accesoriul (9), fara a permite
detergentului sa patrunda in cavitatile interioare ale
accesoriului. Uscati si asamblati accesoriul (9), insta-
lati paletele si fixati-le cu fixatorul, rotindu-I in sens
contrar acelor de ceasornic (filet pe stanga).

La procesarea alimentelor cu proprietati de colorare
puternice (de exemplu, morcovul sau sfecla) acceso-
riile si vasele se pot colora, stergeti-le cu o carpa in-
muiata Tn ulei vegetal.

PASTRARE

inainte de a depozita aparatul spalati accesoriile si
uscati-le bine.

Nu infasurati cablul de alimentare in jurul blocului
motor.

Pastrati setul blender intr-un loc uscat si racoros, in-
accesibil pentru copii.

CONTINUT PACHET

Bloc motor — 1 buc.

Accesoriu blender — 1 buc.

Reductor accesoriu batator — 1 buc.
Accesoriu batator — 1 buc.

Reductorul duzei pentru prepararea piureului — 1 buc.
Accesoriu pentru prepararea piureului — 1 buc.
Capac-reductor — 1 buc.

Cutit pentru tocare — 1buc.

Bol procesor — 1 buc.

Disc pentru radere/tocare — 1 buc.

Pahar de masura — 1 buc.

Intructiune — 1 buc.

CARACTERISTICI TEHNICE
Alimentarea electrica: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consum maxim de putere: 1000 W

Producdtorul isi rezerva dreptul de a modifica
caracteristicile dispozitivelor fara anuntare prealabila.

Termenul de functionare a dispozitivului - 3 ani

Garantie

in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de
garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonului de
plata sau a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpararea produsului dat.

q3

Acest produs corespunde cerintelor EMC,
intocmite in conformitate cu Directiva
2004/108/EC i Directiva cu privire la elec-
trosecuritate/joasa tensiune (2006/95/EC).
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STOLNi MIXER
Stolni mixér je uréena pro zmé&lnéni, michani a slehani
potravin.

POPIS

SN, ON =

o

16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

Regulator rychlosti rotace

Tlacgitko zapnuti |

Tla&itko zapnuti rezimu turbo Il

Motorova jednotka

Mixovaci nastavec

Spojovaci jednotka metly

Metla pro $lehani/michani tekutych potravin
Reduktor nastavce na pfipraveni bramboroveé kase
Nastavec na bramborovou kasi

Pé&chovac pro ¢isténi mrizky nastavce pro krajeni na
kostky

. Pé&chovac

. Spojovaci viko nadoby procesoru

. Hnaci hidel nastavce pro nakrajeni na kosticky

. NUZz nastavce pro nakrajeni na kosti¢ky

. Nastavec s odnimatelnou mfiZzkou pro nakrajeni na

kosticky

Fixatory

Mf¥iZka pro nakrajeni na kosti¢ky
Tlacitko-fixator vika misy procesoru
Nadoba procesoru

Disk pro struhadlo/krajeni

Sekaci ndZ procesoru

Hnaci hridel procesoru

Viko mérné nadoby

Odmeérka

Bezpeénostni opatreni

Pred prvnim pouZitim elektrického pfistroje si pozorné
prectéte tuto uzivatelskou priru¢ku a uschovejte si ji jako
zdroj uzite€nych informaci.

Spotfebi€ pouZivejte pouze pro ucely, k nimZ je ur€en, jak
je popsano v této priruéce. Nespravné zachazeni muze
privést k jeho poskozeni, poranéni uzivatele nebo Skodu
jeho majetku.

Pred zapojenim pristroje do elektrické sité se pre-
svédcte, zda napéti uvedené na Stitku pristroje odpo-
vida napéti v elektrické siti ve vaSem domé. .

Stolni mixér vdm umozni pracovat rychle a efektivng,
ale doba nepfretrzitého provozu s nastavcem - roz-
mélfiovacem, Slehatem nebo nastavcem na pfipravu
bramborové kaSe nesmi prekrocit 1 minutu - pfi
zmél&eni potravin na procesoru proces nesmi pre-
kro¢it dobu 20-30 sekund. Mezi pracovnimi cykly
udélejte prestavku minimalné dvé minuty.

Pri pouzivani mixovaciho nastavce ochlazujte horké
potraviny.

NepouZivejte pristroj venku.

PouZivejte pouze prisludenstvi, které je soucasti to-
hoto baleni.

Nez pfristroj poprvé pouzijete, dikladn& umyjte
v8echny odnimatelné dily, které prichazeji do styku
s potravinami.
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NeZ zaCnete pfristroj pouZivat, presvédtte se Ze
vSechny soucastky jsou spravné smontovany.
PouZivejte pristroj vzdy na rovném stabilnim povrchu.
Vkladejte potraviny do nadoby pred zapnutim pri-
stroje.

Neprekracujte mnoZstvi surovin ani hladinu tekutin
pri zaplfiovani nadoby.

Cepel sekaciho noze je velice ostra a skyta nebez-
peci. Zachazejte s nozem se zvySenou opatrnosti!
Pokud by se sekaci n(iz zablokoval, nejprve odpojte
pristroj od sité a pak opatrné vyjméte obsah, ktery
zablokovani sekaciho noZe zplsobil.

Vyndavejte potraviny a vylévejte tekutiny z nadoby te-
prve po uplném zastaveni otaCeni nozZe.

Nedotykejte se pohybuijicich se ¢asti pristroje. Dbejte
na to, aby se do blizkosti nozi mixovaciho nastavce
nedostaly vlasy nebo ¢asti odévu.

Nenechavejte zapnuty pfistroj bez dozoru. Pristroj
musi byt odpojen od elektrické sité pred ¢isténim a
také v pripadech, pokud ho nepouZivate.
Nepouzivejte pfistroj v blizkosti horkych povrcht
(jako napriklad plynovy nebo elektricky sporak,
trouba ap.).

Dbejte na to, aby se sitovy kabel nedotykal ostrych
hran nabytku a horkych povrchd.

Nikdy netahejte za sitovy kabel ani ho neprekrucujte.
Nedotykejte se sit'ové vidlice mokryma rukama.
NepouZzivejte pristroj s poskozenym sit'ovym kabelem.
\tab Aby nedoslo k trazu elektrickym proudem nebo
vzplanuti, neponotujte téleso pfistroje, sitovy kabel
ani vidlici sitového kabelu do vody nebo jiné tekutiny.
Pokud by pfistroj spadl do vody:

nedotykejte se vody;

okamZité odpojte pristroj od elektrické sité a teprve
potom ho muZete vyndat z vody;

pro kontrolu a opravu pristroje je treba se obratit na
autorizovane servisni stredisko.

Kvuli bezpe&nosti déti nenechavejte bez dozoru ige-
litové sacky, pouZité pri baleni.

Upozornéni! Nedovolujte détem aby si hrédly s ige-
litovymi sa¢ky nebo obalovou folii. Nebezpeci za-
duseni!

Nedovolujte détem pouZzivat zafizeni jako hracku.
Bud'te zvlast’ opatrni, pokud v blizkosti zapnutého
pristroje jsou déti nebo osoby se snizenymi schop-
nostmi.

Tento pristroj by nemely pouzivat deti a osoby se
snizenymi telesnymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi. Ve vyjimecnych pripadech osoba, od-
povidajici za jejich bezpeci musi dat odpovidajici
pokyny k bezpecnemu pouziti pristroje a poucit o ne-
bezpeci vyplyvajicim z nespravneho pouziti.
Nezapinejte prazdnou pfistroj bez potravin.

Aby nedoslo k po8kozeni prepravujte pristroj pouze v
plvodnim obalu.

Nikdy se nepokousejte pristroj samostatné opravit. V
pripadé poruchy se obrat'te na autorizované servisni
stfedisko.
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SPOTREBIC JE URCEN POUZE PRO POUZITI V
DOMACNOSTI!

PRIPRAVA K POUZITi

Poznamka: Po prepravovani nebo skladovani pfistroje
pri nizké teploté je tfeba ho nechat pri pokojove teploté
po dobu nejméné dvou hodin.

Pred pouZitim vyrobku je tfeba nastavce, které budou
kontaktovat s potravinami, umyt teplou vodou a jem-
nym mycim prostredkem a pak je dikladné osusit.
Motorovou jednotku (4), spojovaci jednotku metly
(6), spojovaci viko nadoby procesoru (12) utrete
mékkym lehce navih&enym hadfikem.

Upozornéni!

Neponorujete motorovou jednotku (4), redukéni viko
(6), reduktor ndstavce na pripravu pyré (8), redukéni
viko misy procesoru ( 12), napdjeci kabel a zastréku
napéjeciho kabele do vody nebo jakychkoliv jinych
tekutin.

Nedavejte nastavce a nadoby do mycky nadobi.

DOBA PROVOZU

Doba nepfretrzitého provozu s nastavci (5, 7, 9) by
neméla prekro€it 1 minutu. PFi zpracovavani potravin v
procesoru délka nepretrzitého provozu nesmi presahovat
20-30 vtefin. Mezi pracovnimi cykly udélejte prestavku
minimalné dvé minuty.

POUZITi MIXOVACIHO NASTAVCE

Varovani: Pfed montovanim pFistroje se presvédcte,
Ze sit’ova vidlice neni zapojena do zasuvky.

Nasad'te mixovaci nastavec (5) na motorovou jed-
notku (4) a otocCte ho k zaraZce.

Zapojte sitovou vidlici do elektrické zasuvky.

Ponorte mixovaci nastavec (5) do nadoby s potra-
vinami které se chystate rozmé&lnit/smichat, mizete
k tomu pouZit odmérku (24).

Poznamka: PFi pouZiti odmérky (24) pro drceni /
michani potravin objem sloZek by nemél presahovat
200 ml. V opaéném pripadé je moZny rozstrik
michanych ingredienci.

Pro aktivaci pfistroje stisknéte a podrzte tlacitko (2).
Regulatorem (1) nastavte poZzadovanou rychlost ota-
Cek (od 1 do 20). PouZzijte tento rezim prace pro mi-
chani tekutych produkt.

Pokud stisknete a podrzite tlagitko (3), zafizeni se za-
pne v rezimu turbo, totiZ na maximalni otacky. PouZi-
vejte tento reZim pro spolecné zpracovani tekutych a
pevnych produktu.

Poznamky:

Potraviny davejte do nadoby pred zapnutim pristroje.
NeZ zacnete s drcenim/michdanim, doporudujeme
sundat s ovoce slupku, odstranit nejedlé ¢asti - na-
priklad pecky — a nakrdjet ovoce na kostky velikosti
2x2cm.

.
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« Po ukon&eni pouZivani pfistroje odpojte sitovou vid-
lici ze zasuvky a odpojte mixovaci nastavec (5) otoce-
nim ve sméru hodinovych rugicek.

Upozornéni!

Nikdy nesundavejte mixovaci nastavec (5) za
provozu.

Aby nedoslo k poSkozeni ostri, nedoporucCuje se
zpracovavat prilis tvrdé potraviny, jako jsou obiloviny,
ryZe, koreni, kava, led, syr, mraZené potraviny.
Mate-li néjaké problémy pfi zpracovani potravin, ma-
Zete pridat do nadoby s potravinami trochu vody.

POUZITi SLEHACE

PouZivejte nastavec metlu (7) jenom ke Slehani krému,
pripravé piskotového tésta nebo k michani hotovych
dezert(.

Varovani: Pfed montovanim pFistroje se presvédcte,
Ze sit’ova vidlice neni zapojena do zasuvky.

VloZte metlu (7) do spojovaci jednotky (6).

VloZte spojovaci jednotku metly (6) do motorové jed-
notky (4) a otocCte ji proti sméru hodinovych rucic¢ek
aZ na doraz.

Zapoijte sit'ovou vidlici do elektrické zasuvky.

Ponorte metlu (7) do nadoby s potravinami.
Regulatorem (1) nastavte poZadovanou rychlost ota-
Cek (od 1 do 20).

Pro aktivaci pristroje stisknéte a podrzte tlacitko (2).
PouZijte tento reZim prace pro michani tekutych pro-
dukt.

Pokud stisknete a podrzite tlagitko (3), zafizeni se za-
pne na maximalni otacky.

Po ukon&eni pouZivani pristroje odpojte sitovou vi-
dlici ze zasuvky, vyndejte metlu (7) ze spojovaci
jednotky (6) a odpojte spojovaci jednotku (6) od
motorové jednotky (4) otoCenim ve sméru hodino-
vych rucicek.

Upozornéni!

Nikdy nepouZivejte metiu (7) k michani tuhého
tésta.

Vkladejte suroviny uréené k slehani/michani do
nadoby pred zapnutim pFistroje.

POUZITi NASTAVCE NA PRIPRAVU BRAMBOROVE
KASE

Upozornéni!

Nastavec (9) se pouZiva k pripravé pyré z vare-
nych brambort, mrkve nebo jiné zeleniny.

Pro pfipravu bramborové kasSe doporucuje se
pouZivat rozsypavych brambor.

Je zakazano ponorovat nastavec na prFipravu
bramborové kase do vrouci tekutiny, napriklad
béhem pripravy polévky.

NepouZivejte nastavec (9) pro zpracovani pev-
nych potravin a vyrobk, které nejsou podrobeny
tepelnému zpracovani, protoZze by mohlo dojit k
jeho poskozeni.

Varovani: Pfed montovanim pFistroje se presvédcte,
Ze sit’ova vidlice neni zapojena do zasuvky.
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VloZte nastavec (9) do reduktoru (8).

Nasad'te reduktor nastavce (8) do motorové jed-
notky (4) a oto¢te ho proti sméru hodinovych ruci-
¢ek az na doraz.

Zapojte sitovou vidlici do elektrické zasuvky.
Ponorte nastavec (9) do nadoby s potravinami.
Regulatorem (1) nastavte poZzadovanou rychlost ota-
Gek (od 1 do 20).

Pro aktivaci pfistroje stisknéte a podrzte tlacitko (2).
Pri stisknuti tlacitka (3) pristroj bude pracovat na ma-
ximalnich otackach.

Po pouziti pristroje odpojte zastréku napajeciho ka-
belu ze zasuvky, odpojte reduktor (8) od bloku mo-
toru (4) otacenim ve sméru hodinovych rucicek.

POUZiVANiI SEKACIHO NOZE (21)

Upozornéni!

Nikdy nedrt’te prilis tvrdé suroviny jako jsou
muskatové orechy, kava nebo jina zrna.

NeZ zacnete drceni: odstrarite kosti, Slachy a chrupavky
z masa;nakrajejte maso, cibule, Cesnek, mrkev atp.
na kousky priblizné stejné velikosti; pfi drceni zeleniny
odstrarite stonky bylin.

Zmélceni

Varovani:

Pred montovanim pristroje se presvédcte, Ze sitova
vidlice neni zapojena do zdsuvky.

Nepreplriujte nadobu procesoru.

Bud'te opatrni: Cepele noze jsou velmi ostré!
Namontujte hnaci htidel (22) v ose nadoby proce-
soru (19).

Odstrarite plastovou ochranu z ostfi noze (21) a na-
stavte nuz (21) do zafezu hnaciho hidele (22).
Dejte potraviny do misy procesoru (19).

Uzaviete misu(19) vikem (12)

Stisknéte tlagitko-fixator (18) a oto&te reduk&nim vi-
kem (12) proti sméru hodinovych ruc¢i¢ek do polohy
“A”, uvolnéte tlacitko-fixator (18) a zkontroluje spo-
lehlivost fixace reduk&niho vika (12).

Nasad'te motorovou jednotku (4) na redukéni viko
(12) a otocte jim ve sméru hodinovych rucicek, do-
kud se nezajisti.

Zapojte sit'ovou vidlici do elektrické zasuvky.
Regulatorem (1) nastavte pozadovanou rychlost (od
1 do 20).

Pro aktivaci pFistroje stisknéte a podrzte tlacitko (2).
Pri stisknuti tlacitka (3) n(iz bude pracovat na maxi-
malnich otackach.

B&hem provozu drzte motorovou jednotku (4) jednou
rukou, a druhou rukou pridrZujte nadobu (19).

Po pouziti pristroje odpojte zastréku napajeciho ka-
belu ze zasuvky, odpojte motorovou jednotku (4) od
redukéniho vika (12) otacenim proti sméru hodino-
vych rucicek.
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Pak vyjméte kryt reduktoru (12) z misy (19), stisknu-
tim tlacitka (18) a oto€enim vika (12) ve sméru hodi-
novych rucicek.

Opatrné vyjméte nGz (21), pfitom drzte se za horni
¢ast hnaciho hridele (22).

Vyjméte zmél&ené potraviny z misy procesoru (19).
Vydcistéte, oplachnéte a osuste vSechny pouzité dily
ihned po dokonceni prace.

Dejte ntiZ (21) do plastového ochranného obalu.
Upozornéni! Doba nepretrZitého provozu nesmi
presahovat 20-30 sekund.

POUZITi DISKU PRO STRUHADLO/KRAJENI
Namontujte hnaci htidel (22) v ose nadoby proce-
soru (19).

Instalujte disk (20) na hnaci htidel (22).

Uzaviete misu(19) vikem (12)

Stisknéte tlacitko-fixator (18) a otoc¢te redukénim vi-
kem (12) proti sméru hodinovych ruc¢i¢ek do polohy
“Iuvoln&te tlagitko-fixator (18) a zkontroluje spo-
lehlivost fixace redukéniho vika (12).

Nasad'te motorovou jednotku (4) na redukéni viko
(12) a otocte jim ve sméru hodinovych rugicek, do-
kud se nezajisti.

Zapoijte sit'ovou vidlici do elektrické zasuvky.
Regulatorem (1) nastavte poZzadovanou rychlost (od
1 do 20).

Pro aktivaci pristroje stisknéte a podrzte tlacitko (2).
Pri stisknuti tlagitka (3) disk bude pracovat na maxi-
malnich otackach.

Dejte potraviny do hrdla vika (12), pro zakladani po-
travin pouZivejte péchovac (11). Mirné tlacte pécho-
vacem na potraviny.

Po pourziti pristroje odpojte zastréku napajeciho ka-
belu ze zasuvky, odpojte motorovou jednotku (4) od
redukéniho vika (12) otacenim proti sméru hodino-
vych rucicek.

Pak vyjméte reduk&ni viko (12) z misy (19), stisknu-
tim tlacitka (18) a oto¢enim vika ve sméru hodino-
vych rucicek.

Opatrné vyjméte disk.

Vyjméte zmél&ené potraviny z misy procesoru (19).
Vydcistéte, oplachnéte a osuste vSechny pouzité dily
ihned po dokonceni prace.

POUZiVANi NASTAVCE PRO KRAJENi NA KOSTKY
Nastavec pro krajeni na kostky je ur€en pro krajeni ovoce
avarené zeleniny.

Upozornéni!

Je zakdzano zpracovat pevné sloZky, stejné jako
mraZené potraviny. Tim by mohl byt ndstavec pro
krajeni na kostky poskozen.

Varovani: Pfed montovanim pristroje se presvédcte,
Ze sit’ova vidlice neni zapojena do zasuvky.
Rozevrete fixatory (16), instalujte niz (14) na nastavci
pro nakrajeni na kostky (15) a zajist&te svorkami (16).
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* Vystupek uvnitf misy procesoru (19) (v bodé ucha
misy) musi vejit do drazky na nastavci pro nakrajeni
na kostky (15) a pak umistéte nastavec do misy (19)
(Obr. 1).

« Instalujte hnaci hridel (13) na nastavci (15).

Poznamka: Dbejte na spravnou instalaci nastavce ( 15),

v opacném piipadé se (12) viko procesoru neuzavre.

* Nasad'te spojovaci viko (12) na misu (19).

« Stisknéte tlacitko-fixator (18) a otocte reduk&nim vi-
kem (12) proti sméru hodinovych ruci¢ek do polohy “

”, uvolnéte tlacitko-fixator (18) a zkontroluje spo-
lehlivost fixace reduk&niho vika (12).

» Nasad'te motorovou jednotku (4) na redukéni viko
(12) a otod&te jim ve sméru hodinovych ruci¢ek, do-
kud se nezajisti.

« Zapojte sitovou vidlici do elektrické zasuvky.

« Regulatorem (1) nastavte pozadovanou rychlost (od
1do 20).

« Pro aktivaci pristroje stisknéte a podrzte tlagitko (2).

*  P¥i stisknuti tlagitka (3) ndZ bude pracovat na maxi-
malnich otackach.

» Dejte potraviny do hrdla vika (12), pro zakladani po-
travin pouzivejte péchovac (11). Pro posouvani potra-
vin zatlaCte na péchovac s malym usilim.

* Po pouZiti pfistroje odpojte zastréku napajeciho ka-
belu ze zasuvky, odpojte motorovou jednotku (4) od
redukéniho vika (12) otagenim proti sméru hodino-
vych rucicek.

*  Pak vyjméte redukéni viko (12) z misy (19), stisknu-
tim tlacitka (18) a oto&enim vika ve sméru hodino-
vych rucicek.

* Opatrné vyndejte ntiz (15).

* Vyjméte zmél€ené potraviny z misy procesoru (19).

« Vycistéte, oplachnéte a osuste v8echny pouzité dily
ihned po dokond&eni prace.

CISTENI PRISTROJE

* PokaZdé po praci nebo pred ¢isténim vzdy vypnéte
zafizeni a odpojte ho od elektrické sité.

« Vycistéte, oplachnéte a osuste v8echny pouzité dily
ihned po dokond&eni prace.

« Doporuduje se proplachnout odnimatelné dily v teplé
vodé s jemnym ¢isticim prostfedkem. K myti téchto
soucastek muZete pouzit my¢ku nadobi.

* Pro pohodingjsi Cisténi mrizky (17) pro krajeni na
kostky vyndejte ji z nastavce (15) a odstrarite zbytky
potravin pomoci péchovace (10).

* Po zpracovani slanych nebo kyselych potravin oka-
mZzité oplachnéte vodou pouZité nastavce.

* Motorovou jednotku (4) otfete vihkym hadrikem.

* Nedoporuduje se pouZzivat k Cisténi pristroje tvrdé
houbicky, abrazivni prostfedky nebo rozpoustédia.

« Neponorujte motorovou jednotku (4), spojovaci jed-
notka metly (6), reduktor nastavce na pripraveni pyré
(8), redukéni viko misy procesoru (12) do vody nebo
jakychkoliv jinych tekutin, stejné jako do mycky.
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*  Pro usnadnéni ¢isténi nastavce na pripravu brambo-
rové kade (9) jsou dodany vyjimatelné lopatky. Umis-
téte nastavec (9) lopatkami k sobé&, budte opatrni,
vyjméte fixator ota¢enim ve sméru hodinovych ruci-
Cek (levy zavit) a vyjméte lopatky, umyjte je, oplach-
néte nastavec (9), snazte se, aby se myci roztok
nedostal na vnitfni povrch nastavce. Osu$te a smon-
tujte nastavec (9), nastavte lopatky a zajistéte je fi-
xatorem otacenim proti sméru hodinovych ruci¢ek
(levy zavit).

* Pri zpracovani silné barvicich surovin (napftiklad
mrkve nebo Cervené fepy) se nastavce a nadoby mo-
hou obarvit. Utfete je hadfikem namocenym v rost-
linném oleji.

USKLADNENI

« Pred dlouhodobym skladovanim pfistroje oCistéte
nastavce a dikladné je osuste.

» Nenavijejte sit'ovy kabel na motorovou jednotku.

« Uchovavejte stolni mixér v chladném a suchém misté
mimo dosah déti.

OBSAH BALENi

Motorova jednotka — 1 ks.

Mixovaci nastavec — 1 ks.

Spojovaci jednotka metly — 1 ks.

Metla - 1 ks.

Reduktor nastavce na bramborovou kasi — 1 ks.
Nastavec na pripraveni bramborové kase — 1 ks.
Spojovaci viko — 1 ks.

Sekacintiz - 1ks.

Nadoba procesoru — 1 kus

Disk pro struhadlo/krajeni — 1 ks.

Odmeérka - 1 ks.

UZivatelska prirucka — 1 ks.

TECHNICKE CHARAKTERISTIKY
Napajeni: 220-240V ~ 50/60 Hz
Maximalni ptikon: 1000 W

Vyrobce sivyhrazuje pravo ménit charakteristiky pfistroje
bez pfedchoziho oznameni.

Zivotnost pFistroje - 3 roky
Zaruka
Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pristroje.

P¥i uplatiiovani narokd b&hem zaruéni Ihuty je treba pred-
loZit doklad o zakoupeni vyrobku.

q3

Tento vyrobek odpovida poZadavkim na
elektromagnetickou kompatibilitu, stano-
venym direktivou 2004/108/EC a predpi-
sem 2006/95/CE Evropské komise o niz-
konapétovych pristrojich.
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YKPAIHbCKA

BJIEHOEPHUIN HABIP
BneHaepHuii Habip npusHaveHnin s NoapibHeHHs
NPOAYKTiB, 3MiLlyBaHHs ab0 36MBaHHS.

onuc
PerynioBanbHVK LUBUAKOCTI 06epTaHHs
KHonka BKNIOYEHHS «|»
KHomka BknoYeHHs Typbopexunmy «li»
MoTopHMIA 610K
Hacapka-6neHaep
PepnykTtop BiHO4Ka
BiHOYOK 0N 306MBaHHSA/3MilLyBaHHA  PiaKUX
NpOAyKTiB
8. Penyktop  Hacanku
KapTOMsSiIHOTrO Mope
. Hacapka ons npurotyBaHHsi KapTOMISHOIO niope
10. LUToBXa4 ONS OYMLLEHHS CiTKM Hacagoku ans
Hapi3kn Kybukammn
11. LWToBxay
12. KpuLuka-peaykTop valui npouecopa
13. MpuBOAHWIA Ban Hacaaku ASs Hapidky Kybukammn
14. Hixx Hacagku Ans Hapiskn Kyéukamum
15. Hacapka i3 3HIMHOI0 CiTKOI0 Anst Hapi3ku Kybrkamm
16. bikcaTtopm
17. CiTka ons Hapisku kybukamm
18. Knagilua-dikcatop KpuLKM YaLli npoliecopa
19. Yawa npouecopa
20.uck onsa TepKu/WNHKYBaHHS
21. Hixx-noapibHioBay npowecopa
22.MpuBOAHMIA Ban npouecopa
23.KpuLuka MipHOro ctakaHa
24. MipHuii cTakaH

Nook,wN =

0N NPUrOTYBaHHSA

3axoau 6e3neku

lMepen nouyatkoM ekcrulyatauii NPUCTPOID YBaXKHO
npoynTanTe L0 IHCTPYKUilo 3 ekcrniyatauii i
36epexiTh il 415 BUKOPUCTaHHS B IKOCTi AOBIAKOBOrO
marepiany.

BukopucToByiiTe NpuUcCTpiin ave no Moro npsaMomy
NPU3HAYEeHHIO, SK BWUKIAAEHO B [OaHii iHCTPYKLUi.
HenpasunbHe MOBOOXEHHA 3 MPUCTPOEM MOXe
NPUBECTM A0 MOro MOMOMKM, CAPUYUHEHHS LUKOAU
KopucTyBayesi abo 10ro MaiHy.

« Mepw HiX nigkmo4YnTM  NPUCTPIN Ao
efnekTpomepexi, nepesipTe, 4uM BigNoBigae
Hanpyra, BKa3aHa Ha nNpPUCTPOi, Hanpyai
enleKTpoMepexi y Balomy 6yanHKY.

+ bBneHpepHuii Habip [o3BONsSE npautoBatu

LWBMNAKO | eDEKTUBHO, ane npu upoMy TPUBanicTb
6eanepepBHOi PoHOTN 3 Hacaakol-61eHaepoMm,
BIHOYKOM, HACcafKol ANs NMPUroTyBaHHs niope
He MOBWHHA nepeBulyBaTn 1 XBUAUHU, NpU
noapibHeHHi NPOoAyKTIB B NPoLEecopi TpueBanicTb
po6oTn He noBuHHa nepesuwysatn 20-30
cekyHA,. Mix po6o4nmu Lmknamm pobite nepepsy
He MEeHLUE ABOX XBUINH.
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Mpwun BUKOPWUCTAHHI Hacapkn-6neHpepa
OXONOAXYWMTE rapsiyi NPOAyKTU.
He BUKOPUCTOBYNTE npucTpin nosa

MPUMILLLEHHAMMN.

BurikopucTtoByiTe nuwie Ti npunagas, saki BXooaTb
[0 KOMMNEKTY MOCTa4aHHs.

Mepep nepLuMM BXMBaAHHAM NPUCTPOIO PETENIbHO
NpoOMUITE BCi 3HIMHI AieTani, ki KOHTaKkTyBaTMYyTb
3 NpoayKTamu.

Mepw HiX no4atn KOPWUCTyBaTUCS MPUNAL0OM,
nepekoHanmTecas B TOMy, WO BCi pgetani
BCTaHOBJ/EHI MPaBUJIILHO.

BcraHosnioliTe Yally Ha PiBHil CTilKii NOBEPXHi.
MpoaykTn NoMiwaloTbCs B Hally A0 BKIOYEHHS
npuUCTPOIO.

He nepenosHiolTe Yally NPoAyKTaMu i CTexTe 3a
piBHEM HANNTUX PIOVH.

Pixydye neso Hoxa-noapibHioBaya oyxe roctpe i
MoOXe npencTaBnsTn HebGeaneky. 3seprantecs 3
HOXeM BKkpali 06epexHo!

B pasi yTpyaoHeHHs obepTaHHs  HOXa-
noppibHoBaya  BUMKHITb  NPUCTPili  BiA
eNeKTPUYHOI Mepexi i akypaTHO BuAaniTb

NPOAYKTH, L0 3aBaxatoTb 06EepTaHHIO HOXa.
Butarysatu npoayktu i 3amBatu piovHnM 3 Yawi
MOXHa NiLie nicns NMoBHOI 3yNUHKM 0BepTaHHs
HOXa.

He TopkamTtecsas 4acTuH nMpUCTPOIO, WO
obepratoTbca. He ponyckaiTe nonagaHHs
Bosoccs abo kpaiB oaary B 30HY oOepTaHHs
HOXIiB Hacaaku-6neHaepa.

He 3anuwaiite BkIOYEHWA npucTpiin  6e3
Harnagy. MpucTpin mae GyTn BioKIIOYEHWA Big,
efeKTpoMepexi BCAKUIA pa3d nepep, YMLLEHHAM,
a TakoX B TUX BUMNAAKax, KOAW BWU NOro He
BUKOPUCTOBYETE.

He BukopucToByiiTe MpUCTPIn Noban3dy rapsumx
NOBEPXOHb (Takux sik razoBa abo enekTpuyHa
nnuTa, oyxoea wada).

CrexTe 3a TuM, WO6 MepexeBuii LIHYp He
TOPKaBCS FOCTPUX KPOMOK MebniB i rapsymx
NOBEPXOHb.

He TArHiTh 3a MEpPEXEBUI LLIHYP | HE NepekpyyyinTe
noro.

He 6epiTbca 3a MepexeBy BWIKY MOKPUMMU
pykamu.

He BMKOPUCTOBYIMTE MPUCTPINA 3 MOLUKOAXEHUM
MEPEXEBUM LLIHYPOM.

LLLo6 YHWKHYTU NOpasku eneKTPUYHUM CTPYMOM
i cnanaxy He 3aHyploinTe KOpnyc MNPUCTPOIO,
MEPEXEBUIA LUHYP i BUIKY MEPEexXeBOro LHypa
y Boay abo B iHWi piavHW. AKLWO NpUCTPIin BNas
y Boay:

He TopkairTecs Boau;
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— Hera’Ho Big’efHaNnTe 1MOro Bif mepexi, i nuwe
nicnsa upOro MoXHa AictaTn NPUCTpI 3 BOOW;

— 4ans ornsay abo pemoHTy npunagy 3BepHITbCs
B aBTOPWU30BaHUI (YNOBHOBAXEHW) CepBICHUN
LLeHTP.

« B uinax 6esneku p[itein He 3anuwante
nosnieTUNeHOBI NakeTu, WO BUKOPUCTOBYIOTLCS 5K
ynakoBka, 6e3 Harnsay.

e YBara! He pgosBonsivite aAitTam rpatm 3
nosnieTnieHoBuMM rnaketamy abo nakyBasibHOK
rniskoto. 3arpo3a sayxu!

* He posBonsaiite AiTaM BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIN
B SIKOCTI irpaLuku.

« Bbyabte 0CO6MMBO yBaxHi, AKWO nobnanay Big,
NpaLooyoro NPUCTPOIO 3HAXOAATLCS AiTv abo
0Cco6u 3 06MEXEHNMUN MOXIIMBOCTAMMU.

« JaHuii nNpucTpin  He nNpu3HadYeHun ansg
BUKOPWUCTaHHS AiTbMU i ocobammn 3 06MeXeHnMn
MOXJIMBOCTSIMM, SKWO Auwe ocoboto, Lo
Bignosigae 3a ix 6e3neky iM He OaHi BianoBigHi
i 3po3yMmini HUMM iHCTPyKUjii nNpo 6e3neyHe
KOPWCTYBaHHSA MPUCTPOEM i Tiei Hebeaneku, ska
MOXYTb BMHMKaTU MNpU AOr0 HenpaBUIbHOMY
BUKOPUCTaHHI.

* He BmukariTe npucTpili 6e3 NpoaykTiB.

*+ LWo6 yYHWKHYTU MNOLWKOAXEHb MEepeBo3bTe
MPUCTPIN TiNbKM B 3aBOACHKIN yrakoBLj.

« He Hamarantecs CaMOCTINHO pPEMOHTyBaTU
npucTpin. Tpn BUMHWKHEHHI HecnpaBHOCTEN
3BepTanTecs no aBTOPN30BaAHOro
(YyNOBHOBaXEHOr0) CEPBICHOMO LIEHTPY.

MPUCTPIVL  [TPU3HAYEHNI
JIOMALLIHBOrO BUKOPUCTAHHS

TIIbKW - 4714

niaAroToBKA A0 POBOTU

Mpumitka: MNicns TpaHcnopTyBaHHsA abo 36epiraHHs

npunagy npu 3HWXEHI TemnepaTtypi HeobxiaHO

BUTPMMATM KOro npu KiMHaTHIA Temnepartypi He

MeHLLEe OBOX rOAMH.

— MNepen BMKOPUCTAHHAM MPUCTPOKD MpPOMUIATE
Hacagkn, fKi KOHTaKTyBaTUMyTb 3 MPOAyKTamu,
Tennoto BOAOIO 3 HENTpabHUM MUIOYUM 3aCO60M
i peTenbHO NpocyLunTe iX.

— MoTopHuii 6nok (4), penyktop BiHouka (6),
KPULLIKY-PeayKTop YaLui npouecopa (12) npoTpite
M’SIKOIO 311erka BOJIOrol0 TKaHUHOIO.

YBara!

— He 3aHyprosite moTopHuii 6710k (4), penyktop
BiHo4YKa (6), penyKTop Hacanku 4J1s MPUroTyBaHHS
mope (8), KpULLKY-peaykTop 4alui rpouecopa
(12), mepexeBuii LWHYP | BUIKY MepexeBoro
LHypa y Boay abo 6yab-sKi iHLLi piguHN.

— He nowmilavite Hacaaku i EMKOCTI B MOCYAOMUHY
MaLUnHy.
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YKPAIHbCKA

TPUBANICTb POBOTU

TpuBanictb 6e3nepepBHOi pPobOTM 3 Hacagkamu
(5, 7, 9) He NoBWHHa nepeBuwyBaTV 1 XBUINHW.
Mpun nepepobui NPoAykTiB B NpoLEecopi TpuBanicTb
po6oTn He noBuHHa nepesuyBatn 20-30 cekyHA.
Mix pobounmn umknamu pobiTb NepepBy He MeHLe
JLBOX XBUIVH.

BUKOPUCTAHHSA HACAOKWU-BJIEHOEPA
Monepea)xeHHs: Mepen 36MpaHHIM
nepeKoHalTecs B TOMy, LLO BUJIKA MEepPEeXeBoro
WIHYpa He BCTaBJIeHa B PO3€eTKY.

+ Bcrasrte Hacagky-6neHaep (5) B MOTOPHMIA 610K
(4) i 06epHITb 1i NPOTN rOAMHHUKOBOI CTPINIKA A0
ynopy.

+ BcraBte MepexeBy BUSIKY B €N1€KTPUYHY PO3ETKY.

+ 3aHypTe Hacapky-6nengep (5) B €MHiCTb 3
npoaykTamu, siki BU Xxo4eTe noapioHNTM/3miluaTin,
ONS UbOro MOXHa BUKOPUCTOBYBATU MipHUIA
cTakaH (24).

Mpumitka: lMpun BUKOPUCTaHHI MIPHOro crakaHa

(24) ans noapibHeHHs/3MillyBaHHS MNPOAYKTIB

06°eM iHrpepieHTIiB He NOBUHEH nepeBuLLyBaTh

200 mn. IHakwe mMoXxnuBe pPo36PU3KYyBaHHS

nepemilyBaHUX iHrpeaieHTIB.

*  JInqa BKIOYEHHS NPUCTPOIO HATUCHITB | yTPUMYinTE
KHOMKY (2). PerynioBanbHukom (1) BCTaHOBUTE
GaxaHy wBuakicte pobotn (Big, 1 po 20).
BukopucToByiiTe paHuii pexum poboTtu ans
3MiLLYBaHHS PiAKMX NPOAYKTIB.

* [pn HATUCHEHHi | yTpUMaHHi KHOMkM (3)
NPUCTPI BKNIOYUTBCA B TypBopexumi, TobTo
Ha MakcuManbHWX 3BopoTax. BukopucToByiiTe
OaHNn pexum poboTy ONns CninbHOi 06pPo6KKN
piokux i TBEPAMX NPOAYKTIB.

Mpumitkn:

*  [IpoaykTv NOMiLLaroTbCsl B EMHICTb [0 BK/IOYEHHS
npUCTPOIO.

- [lepegq no4atkoMm npouecy noApiOHeHHs [/
3MiLLyBaHHSI PEKOMEHAYETLCS OYUCTUTU LLKIPKY
3 PPYKTIB, BUOASINTA HEICTIBHI 4aCTUHW, Taki K
KiCTOYKM | nopizatn ppykTy Kybukamy po3mipom
67113bKO 2X2 CM.

« T[licna 3aBepLlIeHHA BUKOPUCTAHHA MPUCTPOIO
BUTATNHITbL MepexeBy BWIKY 3 eNeKTPU4HOI
po3eTkn i Bin’egHalite Hacaaky-6neHgep (5),
o6epHyBLUU ii 32 FOAMHHUKOBOIO CTPINKOIO.

YBara!

— 3abopoHsieTbCca 3HiMaTu Hacaaky-6reHpep
(5) nig 4yac po6otn.

— Lo6 He noLukoanTn nesa, He nepepobisite ayxe
TBEpAi NpoAyKTW, Taki K Kpyrnu, puc, npurnpasu,
KaBa, /i, CUp, 3aMOPOXEHI MPOAYKTH.

15.07.2013 11:37:00



YKPAIHbCKA

lMpy BUHWKHEHHI TPyAHOLUIB rpu nepepoobui
npoAaykTiB aoAanite B €MHICTb 3 npoayKkTamu
AESIKY KiTIbKICTb PiAVHN.

BUKOPUCTAHHSA BIHOYKA

BukopuctoByiiTte Hacagky-BiHOYOK (7) nuwe ans
36MBaHHA Kpemy, NPUroTyBaHHs OGiCKBITHOro TecTy
a60 nepeMillyBaHHSl FOTOBUX AECEPTIB.
MonepepxexHs: Mepep 36ipkoio nepekoHanTecs
B TOMY, LUO BWJIKA MEpPEXeBOro LUHypa He
BCTaBJIeHa B €JIeKTPUYHY PO3ETKY.

BcTaBTe BiHOYOK (7) B peaykTop (6).

BcTtaBTe peaykTtop BiHOuYka (6) B MOTOPHWMI 650K
(4) i 06epHiTb NOro NPOTU rOANHHUKOBOI CTPINIKN
[0 ynopy.

BcTtaBTe MepexeBy BUIIKY B €N1eKTPUYHY PO3ETKY.
OnycTtuTe BiHOYOK (7) B mocyA, 3 NpoayKTamMu.
PerynioBanbHukom (1) BcTaHoBuTe GaxaHy
wBKAKicTb pob6oTu (Big 1 mo 20).

Jnsa BKNOYEHHSA NPUCTPOIO HATUCHITL | yTPpUMYITE
KHOMKY (2). BukOpuCTOBYITE [aHUN pPexXum
po60TN ANs 3MiLLYBaHHS PiaKMX NPOAYKTIB.

[Mpun HATUCHEHHI | yTPUMaHHI KHOMNKW (3) NpucTpinn
BK/TIOYNTLCA HA MakKCUMaJibHUX 3BOPOTax.

* [licna BWUKOPUCTAHHA NPUCTPOID BUTATHITbL
MepexeBy BWIKY 3 eNIeKTPUYHOI pOo3eTKu,
BUTATHITL BiHOYOK (7) 3 peaykTtopa (6),

BiA enHaliTe penyktop (6) Big, MOTOpHOro 610Ky
(4), 06epHYBLUN MO0 32 FOAVUHHUKOBOIO CTPINIKOIO.
YBara!
3a60poHAETLCS BUKOPUCTOBYBATU BiHOYOK
(7) Ansa 3amicy KpyToro trecty
Mpoayktu Ana  36MBaHHS/3MilLyBaHHS
nomiwaloTbCsi B €MHICTb [0 BKJIIOYEHHS
NpUCTPOIO.

BUKOPUCTAHHSA HACAOKU ans
NMPUrOTYBAHHSA NMIOPE

YBara!

- Hacagka (9) BukopucToByeTbCsi ANSA

npuroTyesaHHsi niope 3 BapeHoi kapronni,
MoOpkBM a60 iHLINX OBOYIB.

Ansa npurotyBaHHsi nope peKoMeHAYETbCS
BUKOPUCTOBYBATU KapTOIMJIIO PO3CUMNYacTuUX
copriB.

3a60poHSIETbCS 3aHyploBaTN Hacaaky Ans
npuroTyBaHHs1 KapToOIJISHOro rnope B Kknnnsdi
piavHn, Hanpuknag, nig 4ac npurotyBaHHs
cyny.

He BukopucroByiite Hacagky (9) Aana
nepepo6ku TBepANX NPoAyKTIB i NpPoAyKTiB, HE
nigaaHux TemneparypHivi o6po6Li, oCKinbku
e Mo)xe rnpuUBeCTU A0 ii NOLUKOAXKEHHS.
MonepepxexHs: lNMepep 36ipkoio nepekoHanTecs
B TOMY, WO BWJIKA MEPEXEBOro LWHypa He
BCTaBJIeHa B €JIeKTPUYHY PO3EeTKY.
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BcraBTte Hacazaky (9) B penykTop (8).

BcTaBTe penykTop Hacaaku (8) B MOTOpHUIA 610K
(4) i 06epHiTb NOro NPOTU FOANHHUKOBOI CTPINIKK
[0 ynopy.

BcTaBTe MmepexeBy BUIKY B €N1EKTPUYHY PO3ETKY.
OnyctuTe Hacaaky (9) B nocyA, 3 npoaykTaMu.
PerynioBanbHukoM (1) BcTaHoBuUTE 6GaxaHy
wBuakicTb po6oTu (Big 1 mo 20).

[nsa BKNOYEHHSA NPUCTPOIO HATUCHITL | yTPUMYyITE
KHOMKY (2).

Mpn  HaTUCHeHHi kHonku  (3) nNpucTpin
npawjoBaTMMe Ha MakCUManbHVX 3BOPOTAX.
Micna BMKOPUCTaHHA MPUCTPOID BUMMITL BUIIKY
MepEeXeBOro LHypa 3 PpO3eTKkW, Bif’'egHanTe
penyktop (8) Bia MoTOopHOro 6noky (4),
06epHyBLUU ii 32 FOAMHHUKOBOIO CTPINKOLO.

BUKOPUCTAHHSA HOXKA-NOAPIBHIOBAYA (21)
YBara!

3abopoHsieTbCcsl noapi6HIoBaTn Ayxe TBepAi
npoAyKTH, Taki siIKk MyCKaTHi ropixn, 3epHa
KaBwu i 3nakn.

Mepen TMM, 9K novaTn noapiGHeHHs: BuaaniTbh
KiCTKM, XU i XPSILLi 3 M’sica;HapixXTe M’Sco, LmMbynio,

YaCHWK, MOPKBY i T.iH. wWMaToykamu npuban3Ho
O[HAKOBOI  BENWYMHW;NPU  NOAPIOHEHHI  3eneHi
BMOaniTb 3 Tpas ctebna.

MoapiéHeHHs

Monepepa)keHHs !

— [lNepen 36ipkoro nepekoHanTecs: B TOMY, LLIO BUSIKA
MEpEXEeBOro LHypa He BCTaB/ieHa B €/1IeKTPUYHY
pO3eTKy.

— He nepenosHiouiTe HYaLuy rpouecopa.
0O6GepexHo: Jle3aa HoXa Ayxe rocrpi!

BcTtaHoBuTE npuBOAHWMIA Ban (22) Ha BiCb YaLli
npouecopa (19).

3HIMiTb NNAaCTUKOBUIA 3axMUCT 3 ne3 Hoxa (21) i
BCTAHOBMUTE HixX (21) Ha wniuy npueigHOro Bany
(22).

MomicTuTe NpoaykTy B Yawy npouecopa (19).
YcTaHoBITb KpuULKy-peaykTop (12) Ha vaiuy (19).
HatucHite Ha knagiwy-dikcatop (18) i 06epHiTb
KpULKY-peaykTop (12) npotm roaMHHUKOBOI
CTPINKN B MONOXEHHS “ @ BiANycTUTE KNasily-
dikcatop (18) i nepeBipTe HapgjiiHicTb dikcauii
KpULWKN-peaykTopa (12).

BctaHoBUTE MOTOpPHWIA 610K (4) Ha KPULLKY-
penyktop (12) i obepHiTb ii 3a roAVHHWKOBOIO
CTpinkoto oo dikcauji.

BcTaBTe MepexeBy BUIIKY B €N1EKTPUYHY PO3ETKY.
PerynioBanbHukoM (1) BcTaHoBUTE 6GaxaHy
wBuakicTb po6oTu (Big 1 mo 20).

[nsa BKAOYEHHSA NPUCTPOIO HATUCHITL | yTPUMYyITE
KHOMKY (2).
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Mpun HaTUCHEeHHI KHonkK (3) Hixk oBepTaTnmeTbes
3 MakCUMasbHUMK 3BOPOTaMMU.

Mig yac pob6oTn TpumariTe MOTOPHWUA GNoK (4)
OoJHi€elo pykoto, a yawy (19) iHwoto.

MMicna BWUKOPUCTAHHA MNPUCTPOKD  BUTAMHITL
BUIKY MEPEXEBOro LWHypa 3 enekTpu4Hoi
po3eTku, Bif’eaHanTe MOTOPHWUIA Gnok (4) Big,
KpuwKkn-peaykTopa (12), obepHyBwn ii Npotn
rOOVHHUKOBOI CTPINKN.

MoTim 3HIMITb KpULLKY-peaykTop (12) 3 yawi (19),
HaTUCHYB Ha knasily (18) i 06epHYBLUM KPULLIKY
(12) 3a roAMHHNKOBOIO CTPINKOIO.
JoTprMytouncb 06epexXHOCTI, BUTAMHITb HixX (21),
B3SIBLUMCb 3@ BEPXHIO YaCTUHY MPUBIAHOMO Bany
(22).

* ButarHiTe noppibHeHi npoaoyktv 3  yYawi
npouecopa (19).

« Ouucrtute, npomuiiTe i npocywuTe BCi
BMKOPUCTOBYBaHi  geTtani  Bigpasy nicns

3akiH4eHHs1 po6oTU.

MomicTnte Hix (21) B NnacTMkoBUIA 3aXUCHUIA
KOXYX.

YBara! Yac 6e3nepepBHOi po60TU HE NMOBUHEH
nepesuwyBatn 20-30 ceKyHA.

BUKOPUCTAHHSA
LUMHKYBAHHA
BcTtaHoBuTE NpuBOAHWIA Ban (22) Ha BiCb 4aLi
(19).

BcrtaHoBute auck (20) Ha npuBoaHuiA Ban (22).
BctaHoBuTe Kpuwiky-peayktop (12), Ha wawy
(19).

HaTtucHiTb Ha knaBiwy-@dikcatop (18) i 06epHiTb
KPULLIKY-peayKTop (1?\D nPOTU TFOOVUHHUKOBOT
CTPINKM B NOSIOXEHHs “ 1”7, BignycTuTe knasiwy-
dikcatop (18) i nepeBipTe HagiHiCTb dikcauji
KpULKN-peaykTopa (12).

BctaHoBUTE MOTOpPHUIA 610K (4) Ha KPULLKY-
peaykTop (12) i 06epHiTb ii 3a roAMHHUKOBOIO
CTPINKOIO 00 dikcaui.

BcTaBTe MepexeBy BUIKY B €NEKTPUYHY PO3ETKY.
PerynioBanbHukoM (1) BcTaHoBUTE HaxaHy
wBuaKicTe pob6otu (Big 1 no 20).

Jns BKNOYEHHS NPUCTPOIO HATUCHITL | yTPpUMyITe
KHOMKY (2).

Mpun HaTUCHEHHI KHoMKK (3) Anck obepTaTnMmeTbes
3 MakCUMasbHUMK 3BOPOTaMMU.

MomicTuTe NpoaykTX B ropfoBuHY Kpuwku (12),
ONns nofadi NPOAyKTiB BUKOPUCTOBYMTE LUTOBXaY
(11). Hatuckyinte Ha wWTOBXady 3 HE3HA4YHUM
3ycunnsam gnsa nogadi npoaykTiB.

JNCKA anad TEPKW/

MMicna BWUKOPUCTAHHA MNPUCTPOKD  BUTAMHITL
BUSIKY MEPEXEBOro LWHypa 3 enekTpu4Hoi
po3eTku, Bif’eaHanTe MOTOPHWUIA Gnok (4) Big,
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KpuwKn-peayktopa (12), obepHysBwn ii Npotn
rOOVNHHWKOBOI CTPISNIKN.

MoTiM 3HIMITb KpuwKy-peaykTop (12) 3 yawi
(19), HaTuckytoum Ha knagiwy (18) i o6epHyBLIN
KPULLIKY 32 FOANHHMKOBOIO CTPINIKOIO.
JoTprMylouncb 06ePEXHOCTI, BUTATHITb AUCK.

* ButarHiTe noppibHeHi npoayktn 3 yawi
npouecopa (19).

*  QOuucTtute, npomuiiTe i npocywuTe BCi
BUKOPUCTOBYBaHi  geTtani  Bigpasy nicns

3aKiH4eHHs po6oTU.

BUKOPUCTAHHA HACAAKU [Ond HAPI3KU
KYBUKAMU

Hacapka pna Hapiskv kyGukamu npusHadeHa ans
Hapi3kn GPYKTIB i BiABapEeHNX OBOYIB.

YBara!

3abopoHsieTbCs nepepobnstu TBEPAI
iHrpenieHTn, a TakoX 3aMOPOXEHI MPOAYKTU.
BoHu MOXYTb rowKOANTH HacanKy AJs1 Hapi3ku
KyGukamu.

MonepeaxeHHs: Mepen 36ipkoio nepekoHanTecs
B TOMY, L0 BWJIKA MEPEXEBOro LHypa He
BCTaBJIeHa B €J/1IeKTPUYHY PO3eTKY.

PoakpiiTe dikcatopu (16), BcTaHOBUTE Hix (14) Ha
Hacagky ass Hapiskm kybukamm (15) i 3adikecyinte
noro 3a gonomoroto dikcatopis (16).

MoepHariTe Nna3 Ha HacaaLj A1 Hapi3ky Kybrkamum
(15) 3 BUCTYNnOM ycepeamHi Yawi npouecopa (19)
(y paioHi pyyku yawli) i BCTaHOBUTE Hacaaky B
vawy (19) (Man. 1).

BcTtaHoBuTe npwuBigHuii Ban (13) B Hacaaky (15).

Mpumitka: [otpumyrite npaBusibHICTb YCTaHOBKU
Hacaaku (15), iHakwe, kpuiika npouecopa (12) He
3aKpUETLCS.

YcTaHoBITb KpULKY-peaykTop (12) Ha yawy (19).

HatucHite Ha knagiwy-dikcatop (18) i 06epHiTb
KpULKY-peaykTop (12). npoTn roaMHHUKOBOT
CTPiNKM B nonoxexHs “L1” BignyctuTe knasiwly-
dikcatop (18) i nepeBipTe HapjrHiCTb dikcauii
KpULkn-peaykTopa (12).

BcTaHOBUTE MOTOPHMIA GnOK (4) Ha KPULLIKY-
penyktop (12) i obepHiTb ii 3a roAVHHWKOBOIO
CTpiNKoto Ao dikcaui.

BcTaBTe mepexeBy BUIIKY B €N1EKTPUYHY PO3ETKY.
PerynioBanbHukom (1) BcTaHoBuTe GaxaHy
wBuAaKicTe po6oTu (Big 1 mo 20).

[lns BKOYEHHS NPUCTPOIO HATUCHITL | yTPUMYInTE
KHOMKY (2).

Mpwn HaTUCHEeHHI KHomnkK (3) Hik oBepTaTnmeTbes
3 MakCUManbHUMK 3BOpOTamM.

MomicTuTe NPoAyKTN B rOPNOBUHY KpuLiku (12),
[1s nojadi NPOAYKTIB BUKOPUCTOBYMTE LUTOBXaY
(11). Ans nogayi NnpoaykTiB HATUCHITL Ha LWITOBXAY
3 HE3HAYHUM 3YCUIIAM.
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Micna BWUKOPUCTAHHA NPUCTPOKD  BUTAMHITbL
BUNIKY MEPEXEBOro LWHypa 3 €enekTPUYHOI
po3eTku, Big’enHalite MOTOpHWA 6ok (4) Big,
Kpuwwikn peaykTopa (12), obepHyBwn ii NpoTn
rOOVWHHUKOBOI CTPISIKN.

MoTiM 3HIMITb KpuUWwKy-peaykTop (12) 3 vaui
(19), HaTuckytloum Ha knasiwy (18) i o6epHyBLIN
KPULLKY 32 FOOWHHUKOBOI CTPINIKOIO.
JoTpuMytouncb 06epexHOCTi, BUTAMHITbL Hacaaky
(15).

BuTsArHite noppibHeHi npoayktTm 3 yawi
npouecopa (19).

OyuncTtute, npomMuiiTe i npocywuTe BCi
BUKOPUCTOBYBaHi  geTani  Bigpasy nicns

3aKiHYeHHs po6oTH.

YULLEHHSA NPUCTPOIO

VT-3401

Bcsikumii pas nicnsa 3akiHieHHs po6oTu abo nepep,
YULEHHAM BUMMUKaUTE MNPUCTPI i BigknoyanTe
10ro Bif, enekTpoMepexi.

OuucTtute, npomMuiiTe i npocywute BCi
BUKOPUCTOBYBaHi  AeTtani  Bigpasy nicns
3aKiHYeHHs1 po6oTH.

PekomeHOyeTbCA MpomMuBaTU  3HIMHI - getani

TEMI0I0 BOAOIO 3 HENTPaNbHUM MUIOYMM 3aCOB0M.
Ans  MuTTa OuCKiB MOXHa CKOpUCTyBaTucst
NOCYAOMUAHOIO MALLNHOIO.

Ansa 3py4yHOCTi YnwweHHs citkm (17) ana Hapiskn
Kybukamun BUTSMHITh ii 3 Hacapku (15) i Bupanute
npoayKTU, L0 3aNULLNINCS B CiTLj, 32 4OMOMOro
wToBxaya (10).

Micna 06pobkn conoHUx abo KUCAMX NPOAYKTIB
BUKOPWCTOBYBaHi Hacaaky HeoOXxioHO Bigpasy
06MNOIOCHYTY BOAOIO.
MoTopHuin  6nok  (4)
TKaHVHOIO.
3ab0pPOHSAETLCS BUKOPUCTOBYBATU AJ1S YULLEHHS
NPUCTPOIO XOPCTKI rybkn, abpasmBHi MutoYi
3acobu Ta PO3UYNHHUKM.

3a60poHSAETLCS 3aHYpIOBATV MOTOPHUIA 610K (4),
penykTop BiHo4ka (6), pepykTop Hacagku pns
NPUroTyBaHHs nope (8), KPULLIKY-peayKkTop yalli
npouecopa (12) y soay abo 6yab-aki iHLWi pigvHn,
a Tak caMo NOoMiLLAaTK ix B NMOCYAOMUAHY MaLLVHY.
Ana  nonerweHHs YULLEHHA Hacagku Ang
npuroTyBaHHa niope (9) nepenbayeHi 3HiMHI
nonatku. PoaTaluyinte Hacaaky (9) nonatkamu oo
cebe, OOTPUMYIOYMCb 0BEPEeXHOCTI, BiAKPYyTUTE
dikcaTtop, noeepTalyn MOro 3a roguHHUKOBOIKO
CTPiNKoto (niBe pi3bOneHHs) i 3HIMITb flonartku
nomuiite ix, npomMuiiTe Hacagky (9), He
[OMNyCcKalu MNonagaHHa MUIOYOro  PO3YUHY
Yy BHYTPIWHI MNOPOXHWHW Hacagku. [MpocywwmTe
i 36epiTb Hacagky (9), BCTaHOBMTE flONaTKU i

npoTtupanTte BOJIOro0
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3adikcynTe ix dikcatopom, NoBepTalyn MNoro
NPOTY FOANHHWUKOBOI CTPINKN (NliBE Pi3bONEHHs ).
Mpu nepepobui nNpPoAykTiB 3 CUJIbHUMU
dapbyBanbHYMN BNACcTUBOCTAMMK (Hanpuknag,
MopkBK abo Bypsika) Hacaaku i EMKOCTI MOXYTb
3a6apBUTKCS, MPOTPITb X TKAHNHO, 3MOYEHOI
POC/IMHHOLIO OJliEl0.

3BEPITAHHSA

Mepen TMM, 9k NpubpaTty NPUCTPI Ha TpuBane
36epiraHHs, NPOBEAiTb YMLLEHHS Hacagok i
pEeTenbHO ix NpocyLlmnTe.

He HamoOTyiniTe MepexeBuid LWHyp [A0BKONa
MOTOPHOrO 6710Ky.

36epirainte 6GneHpoepHMin  Habip B Cyxomy
NPOXON0AHOMY MiCLj, HEAOCTYNMHOMY ANS AiTEN.

KOMMJIEKT MOCTAYAHHSA
MoTopHuiA 610K — 1 WT.
Hacapka-6neHpgep — 1 wt.

PepnykTop BiHO4Yka — 1 WT.

BiHo4oKk — 1 WT.

Penykrtop Hacanku ans nope — 1 w.
Hacapka ans npurotyBaHHs niope — 1 wT.
Kpuvwka-penykrop — 1 wt.
Hix-nogpibHioBay - 1.

Yawa npouecopa — 1 wr.

JAnCK ANna TePKW/LWLMHKYBaHHS 1 LWT.
MipHuii cTakaH — 1 WT.

IHCTPyKUia — 1 wT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
EnexkTpoxusneHHsi: 220-240 B ~ 50/60 Ty,
MakcumanbHa cnoxmeaHa noTyXHicTb: 1000 BT

BupobHuk 3anviwae 3a cobolo rnpaBo 3MiHIOBaT
XapakTepucTukn npucTpoie 6e3 nonepeaHboro
MOBIJOMJ/IEHHSI.

TepmiH cnyx6m npucTpoio - 3 poku

FapaxTisa

JloknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpumaTtu B gune-
pa, Wo npoaas gaHy anaparypy. [Mpu npen’ sBneHHi
OyAp-sKOi NpeTeHsii NpoTaroMm TepMiHy Aji AaHoi ra-
paHTii BapTo npen’aBuTK Yek abo KBMUTAHLLtO NPOo Mo-
KYMKy.

Janvii  Bupi6  Bignosigae  BuMoram
0 e/1IeKTPOMAarHiTHoi  CyMICHOCTI, Lo
npea’seasoTecs avpektusoro 2004/108/
EC Pagn €Bponu 1i po3rnopsiaxXeHHsIM
2006/95/EC no H1U3bKOBOJIbTHUX arnapa-
Typax.

C€
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BNIBHAOAPHbLI HABOP
BnaHaapHbl HA6opP NpbI3HaYaHbl 419 ApabHeHHs,
3MeLLBaHHS | y36iBaHHA NpaaykTay.

AMICAHHE

ONoOGhLN=

Parynsartap xyTkacui Kpy4aHHs

KHonka YKNo4aHHS «I»

KHonka yko4aHHsA Typbapaxbima «1»

MatopHbl 6710k

Hacapka-6naHgap

PapykTap BeHua

BeHua ans y36iBaHHS /3MeLLBaHHS BaAKixX npagykTay
PapykTap Hacagki ons npbirataBaHHs 6ynb6siHora
nopa

Hacapka ons npbirataBaHHs 6ynb0aHora nopa

. LTypxay pns aybICTKi CeTKi Hacagki Ans Hapa3ski

Kybikami

. WTypxa4

. Beuka-pagykTap 4apbl npauacapa

. MpbiBaaHbLI Ban Hacaaki ans Hapaski kyGikami
. Hox Hacagki ans Hapas3ki kyGikami

. Hacapka ca 3abiMHal ceTkai ans Hapaski kybikami
. dikcatapsbl

. CeTka onist Hapaski kybikami

. Knagiwa-dikcarap Bevka 4apbl npauacapa

. Yapa npauacapa

. AbICK Ans Tapki/waTkaBaHHS

. Hox-3apabHanbHik npauacapa

.MpbiBagHbI Ban npauacapa

. Beuka mepHam LWKNSHKI

. MepHas wknaHka

Mepbi 6scnexi

Mepan navatkam akcnayataubli Npbiagbl yBaxnisa
npaybiTanue AaA3€eHYI0 IHCTPYKLBIO na aKcnayartaupli i
3axaBsaviLe sie )19 BbiKapbICTaHHA Y AkacLi AaBeakasara
MaTapbIsiy.

BbikapbiCTOyBarUe npbinagy TOoNbki na fe npamMbim
NPbI3HAY3HHI, SIK BblknaaadeHa y naaseHan iHCTpyKLbli.
HanpainbHbl 3BapoT 3 MpbUiagaii Moxa npbIBECL

na

1€ MasioMKi, NMPbIYbIHILL WKOAY KapbicTady Ui §iro

Maémacu.

Mepw 4bIM Nagnyybilub NPbINAAY Aa dnekTpaceTki,
npasepue, Ui agnassfae Hanpyra, nakasaHas Ha
npbiiazse, HanNpy3e anekTpaceTki y Baluan xaue.
BnaHpapHbl Habop AasBanse npauasalb XyTka
i adekTblyHa, ane npbl raTbiM npausrnacub
6ecnepanbiHHai npausl 3 Hacaakan-6naHaapam,
BeHuam, Hacapu(alh ANa npbirataBaHHsA Miopa He
naBiHHa nepasbllwaub 1 XBiniHbI, Npbl APabHEHHI
npagyktay y npauacapbl npausrnacup npatbl
He naBiHHa nepasblwaups 20-30 cekyHa. [Mamix
npauoyHbIMi Lblkiami pabiue nepanbiHak He MeHen
3a [O3Be XBifliHbl.

Mpbl BbIkapbICTaHHI Hacaaki-6naHaapa acTyaxarue
rapaybls NpaayKTbl.

He BblKapbiCTOYBalLe
namMsLKaHHAMI.

npeinagy  na-sa
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BblkapbiCTOYBaKLE TONbKi TOE npblnagnse, skoe
yBaxoAsiLb y KaMrniaekT nacrayki.

Mepan, neplwbiM yXbIBaHHEM MNpbINaabl CTapaHHa
npambliile yce 3ObIMHbIA A3Tani, fkia Oyayub
KaHTakTaBaLb 3 NpaayKTami.

Mepw 4biM nayvaub KapbicTauua npblIagon,
rnepakaHaiecs y TbiM, LUTO YCe A3Tani yctanasaHbl

npasinbHa.
YcTtanéysanue 4Yapy Ha poyHain yctonnisan
rnaBepxHi.
MpagykTbl 3MawWwyalouua y Yapy Aa YKIYSHHS
npbinagbl.

He nepanayHsiiue 4apy npagyktami i caybile 3a
Y3POYHEM HaniTbIx BaaKacusy.

Paxyyae n830 Haxa-3apabHaNbHika BesbMi
BOCTpae i yayndae Hebsacneky. 3esApTainueca 3
HaXKOM BeJibMi acusipoxHa!

Y BbINaaKy LSXKACLi KPYYIHHS Haxka-3apabHsNbHiKa
aaKIYbILE Npblnagy af CceTki i akypaTHa AacTaHbLe
nNpagyKThl, SKis nepatlkagxaoub KPYY3HHIO Haxa.
BbiMaub NpaayKThl i 3niBaLb BaaKacL 3 4Yapbl MOXHaA
TONbKi Macns noyHara npbinbiHKY KPYY3HHS Haxa.
He pakpaHnaiuecs pa 4Yactak npbiiagpl, ki
Kpyusuua. He panywyanue TpanieHHs Banacoy
Ui Kpaéy afasexbl Y 30HY KPYUY3HHS HaXOY Hacapaki-
6naHaapa.

He naxigaiue ykniodaHyto npbinagy 6e3 Harnagy.
Mpbinaga naeBiHHa Obllb aaKItoYaHa af 3neKkTpaceTKi
KOXHblI pa3 nepapj 4biCTKal, a Takcama Y TbIX
Bblnaakax, Kasi Bbl i€ He BblKapbICTOYBaeLE.

He BbikapbicTOyBaliLe npbiiagy 36Mi3ky rapaybix
naBepxHAY (Takix AK rasaBas Lj 9NeKTpblyHas niiTta,
nyxasas wada).

CaublLe 3a TbiM, kab ceTkaBbl LUHYP He JakpaHaycs
BOCTPbIX Kpa&y Mabni i rapaybix NaBepxHaY.

He usarHiue 3a ceTkaBbl LWHYP i HE NepakpyyBaniLe
aro.

He 6apbilecs 3a ceTkaByto BifIky MOKPbIMI pyKami.
He BblkapbICTOYBaliLe npbinagy 3 nawwkoaXKaHbIM
CEeTKaBbIM LLIHYPOM.

Y nasbsraHHe napasbl 3NeKTPbIYHLIM TOoKam i
y3rapaHHsa He anyckanue Kkopnyc npbliagbl,
CceTKaBbl LUHYP i BifIky ceTkaBara LuHypa Yy Bagy Ui
Y iHWbIS Bagkacui. Kani npbinaga 3saninacs y saay:
He JakpaHanuecs Baabl;

HeagknagHa agfyybiue se af, CeTki, i ToNbki nacns
raTara MoxHa gactaup npbiiagy 3 Bagbl;

Ons arnagy ui pamMoHTy npblibopa 3BspHiuecs Y
ayTapbl3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl) COPBICHbI LLIHTP.
3 MepkaBaHHSY 6scneki O3Auein He nakigaiue
MoNiSThIIEHABbLIA MakKeTbl, BbIKAPbICTOYBaAHbIA Y
AKacLi nakaBaHHs, 6e3 Harnsay.

VBara! He paseanssiue naseusm rynaub 3
noniaTelIeHaBbIMi - naketami Ui yrnakoBayHamn
nnéHkavi. Hebsicneka yaywwa!

He pasBansiue a3eusm BbikapblCTOYBaLb Npbliagy
¥ sKkacuj uauki.

Byasbue acabniBa yBaxniBbid, kani nabnisy apg
npbiagpl, skag npauye, 3Haxoassuua Aa3eui ui
acobbl 3 abmMexaBaHbIMi MardybiMacLAMi.
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BEJIAPYCKA4

JapseHas npbinaga  He npbi3HaYaHa  ans
BblKapbICTaHHS A3eLbMi i acobami 3 abmexaBaHbIMi
MardbiMacLsaMmi, kasni Tonbki acobaw, skas agkassae
3a ix OsAcneky, iM He pAans3eHbl annaBefHbis
i 3padymenbis iM iHCTpyKUbli ab 6acnevyHbIM
KapbICTaHHI Mpbinagar i Tbix Hebscnekax,
AKiS MOryub Y3Hikaub Npbl i€ HAMNPaBifibHbIM
BbIKapbICTaHHi.

He yknioyariue npbinagy 6e3 npagykray.

Kab6 nasberHyub nawkoaXaHHsY, nepaBo3bLe
npbinaay ToNbki y 3aBaACcKo ynakoyLibl.

He cnpabyiiLe camacToiiHa paMaHTaBaLb npbliaay.
Mpbl Y3HIKHEHHI  HACMpayHacusay 3sapTaiuecs Y
ayTapbl3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl) CIPBICHbI LLIHTP.

MPBIJIAAA TPBIBHAYAHA TOJIbKI AJ15 XATHSITA
BbIKAPBICTAHHS

NAOPLIXTOYKA A MPALbI

Harartka: [lacns TpaHcnaptaBaHHs Ui 3axoyBaHHS
npsinanel Npbl NaHkaHai Tamnepartypsl HeabxogHa
BbITPbIMALb 1€ MPbI 1akaésavi ToMrepaTypbl He MeHew
A3BIOX raa3iH.

Mepan BblkapbiCTaHHEM MpbUiagbl  Npambliile
Hacagki, sikia Oydyub KaHTakTaBaub 3 npagykTami,
Lénnai Bagon 3 HeMTpanbHbIM MbIiHBIM CPOOKAM i
cTapaHHa npacyLubiLe ix.

MartopHbl 610k (4), pagyktap BeHua (6), Beuka-
paaykTap Yapbl npauacapa (12) npatpbiue Msikkan
31ErKy BiNlbroTHaM TKaHiHal.

Vsara!

He anyckarile maTtopHbl 6710k (4), paaykTap BeHua
(6), paayKkTap Hacaaki 4151 npbirataBaHHs mopa (8),
BeyYka-paaykTap 4apbl npauacapa (12), cetkaBbl
LWIHYP | BifIKy ceTkaBara LuHypa Y BaAy Ui /o0bis
IHLLBIS BaAKacLj.

He amswwqariue HacaakiiEémictacuiy nocyaambiiHyo
MalLLbIHY.

NPALUSAMACLbDb NPALLbI

Mpausrnacub 6GecnepanbiHHalM npaubl 3 Hacagkami
(5, 7, 9) He nasiHHa nepasblwaub 1 XxBiniHbl. [pbl
nepanpawoyubl npagykTay y npauacapbl npausrnacub
npaubl He naeiHHa nepasbiwaLb 20-30 cekyHa,. Mamix
npawoyHbIMi Uplknami pabiue nepanbiHak He MeHen 3a
03Be XBiNiHbI.

BbIKAPbICTAHHE HACAAKI-BJIBHOAPA
Manapagxanue: Mepag 36opkar nepakaHauecs
¥ TbiM, LUTO BiJIKa ceTkaBara LUHypa He ycrtay/eHa
Yy pa3ertky.

Ycrayue Hacagky-6naHgap (5) y matopHbl 6nok (4)
i NaBapHiLe se cynpaub raasiHHikaBa CTpanki oa
ynopa.

YcTayue ceTkaBylo BiNKy ¥ 31EKTPbIYHYIO PAa3eTKy.
Marpysiue Hacapky-6naHpap (5) y éwmicracub
3 npagykTtami, ki Bbl Xagaeue 3apabHiub/
nepamMsiualb, A9 raTara MOXHa BblKapblCTOYBaLb
MEPHYIO LUKNSHKY (24).

Hararka: lNpbi BbikapbiCTaHHi MepPHaii LUKASIHKI (24)
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Ansa apabHeHHs/nepamMeLUBaHHA nNpaayKTay ab’ém
iHrpagbieHTay He naBiHeH nepasbiwaub 200 ma. Y
anBapoOTHbIM BbINaAKy MardbiMa pacribipCKBaHHe
iHrpaableHTay, WTo nepamMeLuBaiolLa.

[ns YKNOY3HHA Npbinagbl HaUCHILE i yTpbiMAiBaiLe
KHOMKY (2). ParynaTtapam (1) yctanionue xanaHyto
xyTkacub npaupl (ag 1 ga 20). BeikapbicToyBaiiue
[anseHbl PaxbiM Npaubl A8 3MELUBaHHSA Bafkix
npagykray.

Mpbl Haujicky i yTpbiMaHHi kHOMKi (3) npbiiaga
ykoubluua y Typ6apaxbiMe, rata 3Haublup Ha
MakciManbHbIX  3BapoTax. BblkapbicToyBanue
[ans3eHbl PaXbIM Npalbl 4518 CyMecHan anpawoyki
BaKiX i UBEPAbIX NpaaykTay.

Hararki:

lMpaaykTsl 3mMsLu4aroyLa ¥ EMicTacLb Aa YKTIOYIHHS
npbinaaas.

lMepan nadatkam npawuacy ApabHEeHHs/3MeLLIBaHHS
pakameHayeua aubicuiuyb JyniHy 3 caga.iHbl,
Bblaaniub HesAO0MbIs 4acTki, Takis sk KocTayki i
napa3aalb cagasiHy Kybikami namepam kassi 2x2 CM.
Macns 3aBSIPWAOHHS BbIKAPbICTAHHA Mpbliagbl
BbIMiLLe CETKaBYIO BiJIKy 3 3MeKTpbl4Hal paseTki i
apslyyblue Hacagaky-6naHgap (5), naBspHyyLbl e
na raasiHHikaBarn CTpanubl.

Veara!

BabapaHseyua 3abiMaub Hacaaky-6naHaap (5)
nag4yac npaubl.

Kab He nalukonsiub nésbl, He nepanpaloysalie
3aHanaTa UBEpAbIS MPaayKThbl, Takisi K KPYrbl, PbIC,
3anpasbl, KaBy, /1€, Cblp, 3aMapOXaHbisi IPaAyKTb.
lNpbl Y3HIKHEHHI UsKKacusly npbl nepanpawoyLbl
npagyktay napaviue y €émictacub 3 npagykrami
HEKaTopyro KoJIbKacLb BaaKacCLi.

BbIKAPbICTAHHE BEHLIA

BbikapbicTOyBaliLe Hacagky-BeHua (7) Tonbki ons
y36iBaHHA KP3aMy, NpbirataBaHHA GickBiTHara uecTa Ui
nepamMeLLBaHHs raToBbIX A3cepTay.

Mansapaanxaune: Mepapg 360pkaii nepakaHariuecs y
TbIM, WUTO Bi/IKa ceTkaBara LuHypa He ycTayneHa y
B/IeKTPbIYHYIO pa3eTKy.

Ycrayue BeHua (7) ¥ pagyktap (6).

YcTtayue panyktap BeHua (6) ¥ matopHbl 610K (4) i
naBsipHiLe Aro cynpaub rafsiHHikaBai cTpanki na
ynopa.

YcTayue ceTkaBylo Bifiky Y 91€KTPbIYHYIO pa3eTky.
Anycuiue BeHua (7) y nocyn, 3 npagyktami.
Parynatapam (1) ycranioiue XaaaHylo XyTkaclb
npaubl (ag 1 ga 20).

[ns YKNIOY3HHA Npbinagbl HaUCHILE | yTpbiMAiBaLe
KHOMKY (2). BbikapbicToyBalLe Oan3eHbl PaXbiM
npaubl 4n9 3MeLIBaHHsS BaaKix npaaykray.

Mpbl Haujicky i yTpbiMaHHi kHOMKi (3) npbiiaga
YKoYbILLA HA MaKCiMasibHbIX 3BapoTax.

Macns BblkapbICTaHHSA Mpbinagbl BbIMILE CETKaBYO
BiNIKY 3 9JIeKTpblyHA paseTki, BbIMiLe BeHLa
(7) 3 poapyktapa (6), agnydbiue pagyktap (6)
an MatopHara 6noka (4), naBspHYYWbI Aro na
rafi3iHHikaBar cTpanupl.
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Vsara!

— BabapaHsieyua BbiKapbICTOyBaLb BeHua (7) Ans
3amMeLluBaHHS KpyTora yecra.

— lMpaaykTtsl ansa y36iBaHHSI/3MeLBaHHS

avswyamoylya y émictacub aAa YKIOY3HHS
npbinaasi.

BbIKAPbICTAHHE HACAKI AJ19 NPbIFATABAHHSA

nwopP3

Vsara!

— Hacagka (9) BbikapbicTOyBaeuua Ans
npbiraTaBaHHs nwp3 3 BapaHai O6ynbobI,
MOPKBbI Ui iHLWai rapoAHiHbI.

— Ansa npeirataBaHHa nwOpP3 pakaMmeHAayeuua

BbiKapbicTOyBaub  6ynbby  pacchinicTbix
ratyHkay.
— 3abapaHseuyua anyckaub Hacagky Ans

npeirataBaHHs Oynb6ssHOra nwpa y Kins4bis
Bagkacui, HanpbIKnag, nagyac npbirataBaHHs
cyny.

— He BbikapbicTOYBaviye Hacanky (9) Ansa
nepanpayoyki uBEpAbIX npagyktay i
npapykTay, He nNagBeprHyTbiX TaMnepartypHaii
anpauoyluibl, NaKoJsbKi raTa Mox)a npbiBecui aa
sie naLKoaXXaHHS.

Manspagnxaune: Mepapg 360pkaii nepakaHaliuecs y

TbiM, LUTO Bi/IKa ceTkaBara LHypa He ycTayneHa y

B/IeKTPbIYHYIO pa3eTKy.

« Ycrayue Hacagaky (9) pagykTap (8).

* Ycrayue papykTap Hacagki (8) ¥ maTopHbl 610k (4)
i naBsipHiLe Aro cynpaub ragaiHHikaBar CTpanki ga
ynopa.

* Ycrayue CeTKaBylo BifIKY ¥ SNEKTPbIYHYIO Pa3eTKy.

« Anycuiue Hacagky (9) ¥ nocyn 3 npagykTami.

¢ Poarynatapam (1) ycTtanionue xagaHylo XyTkacupb
npaubl (ag 1 ga 20).

e [Ons YKIO49HHSA NpbInaabl HaUCHiLe | yTpbiMniBaliLe
KHOMKY (2).

« [pbl Hauicky kHoMKi (3) npbinaga 6yase npauasaub
Ha MakcimManbHbIX 3BapoTax.

¢ [lacns BblkapbICTaHHS Mpbiafbl BbIMILE Binky
ceTkaBara LUHypa 3 pas3eTki, agfydbile pagykTap
(8) ap martopHara 6noka (4), naBspHyyWbl e na
rafi3iHHikaBar cTpanupl.

BbIKAPbICTAHHE HAXKA-3APABHSAJIbHIKA (21)

Vsara!

— 3abapanseuya 3apabHsaub BesbMi UBEPAbIS
npaayKkTbl, TakKis K MyLUKaTOBbIsl apaxi, 3epHe
KaBbl i 360X0Ka.

Mepap TbiM, K NaYaub ApabGHeHHe: Bblaanile KOCTKi,

Xbllbl | XPaCTKi 3 Msica;HapaXLe Msaca, NyK, YaCHBbIK,

MOpPKBa i Aa T.M. KaBanaykami NpbikiagHa agHobKaBam

BeNiYbIHi;NPbl ApabHEHHI 3eNsHiHbl Bblaaniue ¥ TpaBbl

cuebnbl.

ApabHeHHe

ManspagxaHHe:

— [lepan 36opkaii nepakaHanLecs y TbiM, LUTO BiIKa
ceTkaBara LUHypa He yctayneHa y 37eKTPbIYHYO
paserky.
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— He nepanayHsviue 4apy rnpauacapa.

AcusipoxHa: JI€3bl Haxa BeJsibMi BOCTpbIa!

* Ycranioinue npbiBagHbl Ban (22) Ha BOCb 4apbl
npauacapa (19).

« 3Himiue nnacTtbikaBylo abapoHy 3 nésay Haxa (21)
i ycTanionue Hox (21) Ha wniupl NpbiBagHara Bana
(22).

«  3mscuiue npanykTel y yapy npauacapa (19).

« Ycranonue Beyka-pagykrtap (12), Ha yapy (19).

¢ HauicHiue Ha knaBiwy-dikcarap (18) i naBsipHiue
Beyka-pagyktap (12) cynpaub raasiHHikaBan
CTPaSKi § CTaHoBilWYa «@», agnycuiue Knasiwy-
dikcarap (18) i npaBepue Hag3serHacup dikcaupli
Beuka-pagykrtapa (12).

* Ycrtanoeue mMaTtopHbl 610K (4) Ha Beyka-pagykTap
(12) i naBapHiue na ragsiHHikaBain CTpanubl aAa
dikcaupli.

« YcTtayue ceTkaBylo BifIKy Y SIEKTPbIYHYIO Pa3eTKy.

¢ Parynarapam (1) yctanonue XagaHyilo XyTKacub
(ap 1 pa 20).

«  Ins YKNOY3HHS Npblnagbl HaUicHiLe i yTpbiMniBaliLe
KHOMKY (2).

* Tpbl Hauicky kHonki (3) HOX Oyase Kkpyuiuua 3
MakcimasnbHbIMi abapoTami.

* [Mapgyac npaubl TpbiMalile MaTopHbl 6510k (4) anHon
pykow, a yapy (19) opyroi.

¢ T[lacna BblKapbiCTaHHA Mpbliagbl BbIMILE Binky
ceTkaBara LHypa 3 9JIeKTpblYHAW paseTki,
agnyybllue mMaTopHbl 6nok (4) an Bevka-pagykrapa
(12), naBapHyywbl @ro cynpaub ragsiHHikasam
CTPaJIKi.

* 3artbiM 3HimMiue Beuka-pagykTap (12) 3 yapsbl (19),
HaLCHYYLWbI Ha knagiwy (18) i naBapHyyLwbl Beyka
(12) na rapgiHHikaBan CTPasLbI.

¢ BbIKOHBa4bl acuspoXHacUb, BbIMiLE HOX (21),
y3SYLIbICA 3@ BEPXHIO 4acTKy MnpbiBagHara Bana
(22).

*  BbImiue 3apo6HEHbIA NPagyKThl 3 Yapbl Npauacapa
(19).

* Ayblicujue, NpambliiLe i npacyLubiLe Yce aatani, aKia
BblKapbICTOYBanics, agpasdy nacns 3aBspLUSHHS
npaubl.

*  3mscuiue HoX (21) y nnacTbikaBbl axOYHbl KaXyX.

VBara! Yac GecnepanbiHHai npaubl He nasBiHeH

nepassbiwayb 20-30 cek.

BbIKAPbICTAHHE

LUATKABAHHSA

* Ycranonue npbiBagHbl Ban (22) Ha BOCb 4apsbl (19).

*  Ycramonue abick (20) Ha npbiBagHbl Ban (22).

* Ycranmonue Beyka-pagyktap (12), Ha yapy (19).

e HauicHiue Ha knaBiwy-dikcarap (18) i naBsipHiue
Beuyka-paayktap (12) cynpaub rag3siHHikaBal
CTPasiki § CTaHoBIW4a «@», aznycuiue Knasiwy-
dikcarap (18) i npaBepue HagseriHacup dikcaubli
Beyka-pagykrapa (12).

* Ycranoeue MaTopHbl 610K (4) Ha Beuyka-pagykTap
(12) i naBsipHiLe na ragdiHHikaBal CTpPanubl ga
dikcaupbli.

AbICKA ana TAPKI/
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BEJIAPYCKA4

YcTayue ceTkaByto Binky ¥ 9neKTPbIYHYO Pa3eTky.
Parynarapam (1) ycranioonue xagaHyl XyTkaclb
(ap 1 pa 20).

Jlna YKNOYSHHA Npblnagpl HaUicHiLe i yTpbiMniBaliLue
KHOMKY (2).

Mpbl Hauicky KHonki (3) Abick Oyase Kpyuiuua 3
MakcimManbHbIMi abapoTami.

3Mscuiue npaaykTbl Y rapnasiHy Bedvka (12), ans
nagaybl npagyktay BblKapbiCTOYBaMLe LWTypxay
(11). Hauickanue Ha wWwTypxa4y 3 ManaBaXHbIM
BbICiNkam gns nagaysl Nnpagykray.

Macna BblkapblCTaHHS Mpbliagbl BbIMiLEe  Binky
ceTkaBara LHypa 3 9NeKkTpblYHaW paseTki,
agnyyblue maTopHbl 610k (4) af Beyka-pagykrapa
(12), naBsipHyyWbl €ro cynpaub raadiHHikasan
CTP3JIKi.

3artbiM 3HiMiLe Beuka-pagykTap (12) 3 yapbl (19),
HaUiCHYYLWbI Ha Knagiwy (18) i naBspHyyLWbI Bevka
na rag3siHHikaBal cTpanupl.

3axoyBaloybl aCLSIPOXHACLLb, BbIMILLE AbICK.
BbiMiue 30po6HeHbIst MpaayKTbl 3 Yapbl npauacapa
(19).

Aybicuiue, NpambliiLe | npacyLbile yce Aatani, aKia
BblKapbICTOyBanics, agpasdy nacns 3aBspLUSHHS
npaupl.

BbIKAPbICTAHHE HACAZKI
KYBIKAMI

Hacapka ans Hapaski kybikami npbi3HavyaHa ans Hapaski
capaBiHbl i aaBapHOM rapogHiHbI.

Vsara!

BabapaHseyya nepanpauoyBaub UBEPAbIS
iHrpaAbIeHTbl, a Takcama 3aMapoXXaHbis
npaaykTel. SIHbI MOryub nawkoAa3iub acanky
AN Hap33Ki KyGikami.

ManspagxaHHe: MNepapa 36opkavi nepakaHaliuecs y
TbIM, LUTO Bi/IKa ceTkaBara LUHypa He yctayneHa y
3/IEKTPbIYHYIO Pa3eTKy.

PacublHiue dikcatapsl (16), yctantoliue HoX (14) Ha
HacaKy ona Hapaski kyGikami (15) i 3adikcyiiue aro
3 ganamorai dikcarapay (16).

Cymecuiue nasy Ha Hacagupbl Ans Hapa3ki Kybikami
(15) 3 BbICTYNnam ycsipaagiHe yapbl npauacapa (19)
(y paéHe pyuki 4apsbl) i ycTanionue Hacagky y 4apy
(19) (Man. 1)

Ycranioiiue npbiBagHbl Ban (13) y Hacaaky (15).
Hararka: 3axoyBavile npasinbHacLb ycTanéyki Hacaaki
(15), y anBapoTHbIM BbINaaKky, Beyka npauacapa ( 12) He
3ayblHilyLa.

Ycranioliue Bevka-paaykrap (12), Ha vapy (19).
HaujcHiue Ha knasiwy-dikcatap (18) i naesipHiue
Beyka-pagyktap (12) cynpaub raasiHHikaeamn
CTPa3fKi y CTaHOBIlYa « @», agnycuiue Knasily-
dikcarap (18) i npaBepue HaaseliHacub dikcaubli
Beyka-paaykrapa (12).

YcTtanioeue MaTopHbl 610K (4) Ha Bevka-pagykTap
(12) i naBapHiue na ragsiHHikaBa CTpanupl Aa
dikcaupli.

YcTayue ceTkaByto Binky ¥ 9neKTpbIYHYO paseTky.

Ansg HAP33KI

.

.
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Parynarapam (1) ycranioonue XagaHyl XyTkaclb
(an 1 pa 20).

Jna YKNoYaHHA Npblnagpl HaUicHiLe i yTpbiMniBaliLe
KHOMKY (2).

Mpbl Hauicky kHomki (3) Hox 6yase kpyuiuua 3
MakcimanbHbIMi abapoTami.

3msacuiue npaaykTbl Y rapnasiHy Bedvka (12), ans
nagaybl npagyktay BblKapbiCTOYBaMLE LWTypxay
(11). Ans napgaybl npagyktay Hauickamue Ha
LUTYpXay 3 HA3HAYHbIM HamMaraHHeM.

Macna BblKapblCTaHHS Mpbliagabl BbIMiLEe BinKy
ceTkaBara LHypa 3 9NeKTpbl4HaW paseTki,
agnyyblue mMaTopHbl 610K (4) af Beyka-pagykrapa
(12), naBsipHyyWbl Aro cynpaub raadiHHikasan
CTP3SIKi.

3artbiM 3HiMiLe Beuka-pagykTap (12) 3 yapbl (19),
HaUiCHYYLWbI Ha Knagiwy (18) i naBspHyYyLWbl Bevka
na ragsiHHikaBal cTpanupl.

AcusipoxHa BbIMiLe Hacaaky (15).

BbimMiue 30po6HeHbIsi NpaayKTbl 3 Yapbl npauacapa
(19).

Aybicuiue, NpambliiLe | npacyLbiLe yce astani, aKia
BblKapbICTOYBanics, aapasdy nacns 3aBspLUSHHS
npaupl.

YbICTKA NPbUJIAADI

KOoXHbl pa3 nacns 3aBsipLU3HHSA npaupl Ui nepag,
YbICTKalM BbIKMOYanLe npbiiagy i agknyanue se
af, anekTpaceTkKi.

Aybicuiue, NpambliiLe | npacyLbiLe yce astani, aKia
BblKapbICTOYBanics, agpasdy nacns 3aBspLUSHHS
npaupi.

PakameHayeuua npambiBaub 34bIMHbIS  AaTtani
uénnan Baaon 3 HEMTpasbHbIM MbIHBIM CPOAKAM.
Ans  Mbluus  aObickay  MOXHa — ckapbicTayua
nocyaamMbliHam MallbliHan.

[ns 3pyyHacui YbicTki ceTki (17) ons Hapaski
Kybikami BbimiLe sie 3 Hacapgki (15) i macTtaHbue
npagykTbl, NakiHyTblg Yy ceTubl, 3 panamoran
wrypxaya (10).

Macns anpauoyki canéHbix Ui Kicnbix npagykray

Hacagki, sKis BblkapbicTOoyBasics, HeabxogHa
aapasy ananacHyub Bafon.

* MatopHbl 650K (4) npauipaiue BinbroTHam
TKaHiHam.

+ 3abapaHfieyua BblkapbicTOyBaub ANS  YbICTKI

npbinagsl UBEpPAbIA ryoki, abpasiyHbls MbliiHbIA
CPOAKI i pacTBapanbHiki.

3abapaHseuua anyckaub MaTopHbl 650K (4),
pagyktap BeHua (6), pagyktap Hacagki ansa
npbiraTaBaHHs ntopa (8), Beuyka-pagykTap yapsbl
npauacapa (12) ¥ Bagy uj nobbis iHWbIS BagKacLi,
a ratak xa 3msiyailb ix y nocyAamMbliiHyI0 MaLLbIHY.
[N Nnanar4oHHS YbICTKI Hacagki Ana npbiratBaHHNA
nopa (9) npagyrnenxaHbl 3AbIMHbIA  fanarki.
Pasmsicuine Hacagky (9) nanatkami pa csbe,
3axoyBaloybl acuapoXHacLUpb, agkpyuiue dikcarap,
naBapoyBailoybl Aro na ragaaiHHikaBam CTPanubl
(neBas pasbba) i 3HiMiLe nanarki, nambliiue ix,
npambliiue Hacaaky (9), He AanyLyaloybl TpanJIeHHs
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MbliHara pacTBopa Ba YHYTPaHbig MapaxHiHbl
Hacagnki. Mpacyweiue i 36apbiue Hacaaky (9),
ycTaniovite nanatki i 3adikcyiriue ix dikcarapam,
naeapoyBatoybl ix Cynpaupb raadiHHikaBan CTPaSKi
(neBas pasbba).

Mpbl nepanpauoyubl npagyktay 3 MOLUHbIMI
dapbasanbHbIMi  ynacuiBacusami - (Hanpbiknag,
MOpKBbI Ui Bypakoy) Hacapaki i émictacui moryup
acdapbaBauua, nNpaTpbiue X TKaHiHai, 3mouvaHai
aneem.

3AXOYBAHHE

Mepap, TbiM, SiK NpbIOPaLLb NpbIIaay Ha npausrnae
3axoyBaHHe, NpaBaagiLe YbiCTKy Hacagak i nobpa
ix mpacyLbiLe.

He HamoTBaiiLe ceTkaBbl LUHYP Bakosl MatopHara
60ka.

3axoyBaiine 6naHAapHbl  Habop y  Ccyxim
npaxanofHbIM MeCLbl, HeJACTYNHbLIM AJ19 A3SLEN.

KAMIMJIEKT NACTAVKI

MatopHbl 610K — 1 WT.
Hacapka-6naHgap — 1 wt.

PapykTap BeHua — 1 W

BeHua — 1wt

PapykTap acagki ons mopa - 1 wt.
Hacagnka ons npbirataBaHHs nopa - 1 wr.
Beuka-pagyktap — 1 wt.
Hox-3apabHsanbHiK — 1 WT.

Yapa npauacapa - 1 wr.
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BEJIAPYCKA4

JbICK NS Tapki/LiaTkaBaHHa — 1wT.
MepHas wknsaHka — 1 Wwr.
IHCTPYKUbIS — 1 WT.

TIXHIYHbIA XAPAKTAPBICTbIKI
OnekTpacinkasaHHe: 220-240 B ~ 50/60 Iy
MakcimanbHas cnaxbiBaHas maryTHacub: 1000 BT

BeiTBOpUa nakigae 3a caboii npasa  3MSHSILb
XapakTapbICTbIKi npbinag 6e3 nanspagHsra
anaBsiILLYIHHSI.

TapmiH cayxO6bi npbinagbl - 3 ragbl

FapaHTbIf

MappabsisHae  anicaHHe  yMOy  rapadTbliiHara
abcnyroyBaHHs MOryT Bbilb aTpbiMaHbl y Taro abliepa,
y skora Obina HabbiTa TaxHika. [pbl 3Bapoue 3a
rapaHTbIiHbM abcnyroyBaHHem abaBsi3koBa nasiHHA
OblLb Npaf’syneHa Kynyas anb6o KeitaHubls ab annawe.

q3

JanseHnbl Boipab aanassaae
natpabaBaHHsiM EMC, sikisi Bbika3aHbl
AbipakTeiBe 2004/108/EC, i nanaxaHHIM
3akoHa ab npbITPbIMIIBAHHI HAMPYXaHHSI
(2006/95/EC)
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O’ZBEKCHA

BLENDER TO’PLAMI
Blender to’plami masalligni maydalash, aralashtirish yoki
ko’pirtirishga ishlatiladi.

ASOSIY QISMLARI

CENDO, LN~

10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

Aylanish tezligini o’zgartiradigan murvat

Ishlatish tugmasi «I»

Turbo holatida ishlatish tugmasi «II»

Motor bloki

Blender birikma

Ko’pirtirgich reduktori

Ko’pirtirgich/suyuq masalligni aralashtirgich
Kartoshka pyuresi tayyorlaydigan birikma reduktori
Kartoshka pyuresi tayyorlaydigan birikma
To'rtburchak to’g’raydigan to’rdan o’tkazuvchi turtgich
Turtgich

Prosessor idishi reduktor qopgog’i

To'rtburchak to’g’rovchi birikmani ishlatgich
To'rtburchak to’g’rovchi birikma pichog’i

To'ri olinadigan to’rtburchak to’g’raydigan birikma
Mahkamlagich

To'rtburchak to’g’raydigan to’r

Prosessor idishi gopgog’i mahkamlagichi tugmasi
Prosessor idishi

Qirg’ich/to’g’ragich gardish

Prosessor maydalaydigan pichog'i

Prosessor aylantirgichi

O’Ichov idishi qopgog'i

O’Ichov bardog'i

Ehtiyot choralari

Jihozni ishlatishdan oldin qo’llanmasaini diggat bilan
o'qib chiging, keyinchalik kerak bo’lganda o’qib bilish
uchun go’llanmasini saglab olib qo’ying.

Jihozni

fagat magsadiga muvofigq, qo’llanmasida

aytilgandek ishlating. Jihoz noto’g’ri ishlatilsa buzilishi,
foydalanuvchiga yoki uning mulkiga zarar gilishi mumkin.

Jihozni elektrga ulashdan oldin ishlaydigan elektr
quvvati uyingiz elektr tarmog’idagi quvvatga to’'g’ri
kelishini tekshirib ko’ring.

Blender to’plami tez va samarali ishlash imkoniyatini
beradi, lekin blender birikma, ko’pirtirgich va pyure
tayyorlaydigan birikma to’xtamasdan ishlaydigan
vagt 1 dagigadan oshmasligi, masalliq prosessor
bilan maydalanganda esa 20-30 sekunddan ko’p
ishlatiimasligi kerak. Ishlatilganidan so’ng yana
ishlatishdan oldin kamida ikki dagiga o’chirib turing.
Blender birikma ishlatilganda issiq masalligni sovutib
olish kerak.

Jihozni xonadan tashqarida ishlatmang.

Fagat jihozga qo’shib beriladigan gismlarni ishlating.
Birinchi marta ishlatishdan oldin jihozning masalliqga
tegadigan olinadigan gismlarini tozalab yuving.
Jihozni ishlatishdan oldin hamma qismlari to’'g’ri
go’yilganini garab ko’ring.
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Idishini tekis, gimirlamaydigan joyga qo’ying.
Masalliq jihoz ishlatilishidan oldin idishga solinadi.
Idishiga ortigcha masalliq solmang, quyilgan suyuglik
oshib ketmasligiga qarab turing.

Maydalash pichog'’ining tig'i juda o’tkir, shuning uchun
xaVvfli bo’ladi. Pichogni juda ehtiyot bo’lib ishlating!
Maydalagich pichogning aylanishi qgiyinlashib qolsa
jihozni elektrdan ajrating va ehtiyot bo’lib pichogning
aylanishiga xalaqit berayotgan masalligni olib
tashlang.

Pichogning aylanishi to’liq to’xtagandan keyingina
idishidagi masaligni oling yoki suyuglikni quyib oling.
Jihozning aylanadigan gismlariga qo’l tekkizmang.
Blender birikma pichog'i aylanayotgan joyiga soch
yoki kiyim chetini tekkizmang.

Elektrga ulangan jihozni qarovsiz qoldirmang.
Tozalashdan oldin va ishlatiimayotgan bo’lsa jihozni
albatta elektrdan ajratib qo’yish kerak.

Jihozni gizigan yuzalarga (gaz yoki elektr o’choq, is-
siq shkafga) yaqin joyda ishlatmang

Elektr shnuri mebelning o’tkir qirrasiga,
yuzalarga tegmayotganiga garab turing.
Elektr shnurini tortmang, aylantirmang.

Elektr vilkasini xo’l qo’l bilan ushlamang.
Elektr shnuri shikastlangan jihozni ishlatmang.
Tok urmasligi, yong’in chigmasligi uchun jihoz
korpusini, elektr shnuri va elektr vilkasini suvga yoki
boshga suyuglikka solmang. Agar jihoz suvga tus-
hib ketsa:

suvga qo’l tekkizmang;

jihozni tez elektrdan ajrating, shundan keyingina uni
suvdan olish mumkin bo’ladi;

Jihozni tekshirtirish yoki ta’'mirlatish uchun vakolatli
Xizmat markaziga olib boring.

Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz qoldirmang.

Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang.
Bo’g’ilish xavfi bor!

Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’ynashlariga ruxsat
bermang.

Ishlayotgan jihoz yaqginida bolalar yoki imkoniyati

issiq

cheklangan insonlar bo’lganda aynigsa ehtiyot
bo’ling.
Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning

xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar ularga
jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini to’g’ri va tushunarli
qgilib o’rgatishmagan va noto’g’ri ishlatiiganda ganday
xavf bo’lishi mumkinligini tushuntirishmagan bo’lishsa
jihoz bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
ishlatishiga mo’ljallanmagan.

Ovgat solinmagan jihozni ishlatmang.
Shikastlanmasligi uchun torozini fagat zavoddan
jo’'natilgan qutisida boshga joyga olib boring.

Jihozni o’zingizgi ta'mirlashga harakat gilmang. Biror
joyi buzilsa vakolatli xizmat markaziga olib boring.
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JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA MO’LJALLANGAN

ISHLATISHGA TAYYORLASH

Eslatma: Jihoz sovuq havoda olib kelingan yoki turgan

bo'lsa ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona haroratida

turishi kerak.

— Ishlatishdan oldin jihozning masalliqga tegadigan
gismlarini mo”tadil yuvish vositasi solingan ilig suvda
yuving.

— Motor bloki (4), ko’pirtirgich reduktori (6) va prosessor
idishi reduktor gopqog’ini (12) yumshoq nam mato
bilan arting.

Diqqat!

— Motor blokini (4), ko'pirtirgich reduktorini (6), pyure
tayyorlanadigan birikma reduktorini (8), prosessor
idishi reduktor qopgog’ini (12), elektr shnuri va elektr
vilkasini suvga yoki boshqa suyuqlikka solmang.

— Birikmalari bilan idishini idish yuvadigan mashinaga
solmang.

ISHLAYDIGAN VAQTI

Birikmalari (5, 7, 9) bilan to’xtovsiz ishlaydigan vaqti 1
dagigadan oshmasligi kerak. Masalliq prosessor bilan
ishlanganda esa jihoz 20-30 sekunddan ko’p ishlamasligi
kerak. Ishlatiiganidan so'’ng yana ishlatishdan oldin
kamida ikki dagiga o’chirib turing.

BLENDER BIRIKMANI ISHLATISH
Ogohlantirish: Yig’ishdan oldin elektr
rozetkaga ulanmaganini tekshirib ko’ring.

* Blender birikmani (5) motor blokiga (4) kiritib
oxirigacha soat miliga teskari burang.

« Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

« Blender birikmani (5) maydalanadigan/
aralashtiriladigan masalliq solingan idishga tushi-
ring, buning uchun o’Ichov idishini (24) ham ishlatsa
bo’ladi.

Eslatma: Masalligni maydalash/aralashtirish uchun

o’lchov idishi (24) ishlatilganda masalliq hajmi

200 ml dan ko’p bo’lmasligi kerak. Aksincha bo’lsa

aralashtirilayotgan masalliq sachrab ketishi mumkin.

¢ Jihozni ishlatish uchun tugmasini (2) bosib ushlab
turing. Murvatini (1) burab orasidagi kerakli tezlikka
(1 dan 20 gacha) qo’ying. Bu holatni fagat suyuq
masalligni aralashtirishga ishlating.

¢ Tugmasi (3) bosib ushlab turilsa jihozning turbo
holatidagi, ya'ni, aylanishi eng tez bo’ladi. Bu holatni
suyuq va qattiq masalligni birga aralashtirish uchun
ishlating.

Eslatma:

— Masalliq idishga jihoz ishlatilishidan oldin solinadi.

— Maydalashdan/aralashtirishdan oldin mevalarning
po’chog’ini  tozalash, yechilmaydigan qismlari,
masalan, danagini olib tashlash va 2x2 o’lchamda
to’rtburchak qilib to’g’rash kerak.

« Ishlatib bo’lgandan keyin jihoz elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling va soat mili tomonga
aylantirib blender birikmani (5) ajrating.

vilkasi
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Diqqat!

— Blender ishlayotganda blender birikmani (5) ajratish
ta’qiqlanadi.

— Tig’i shikastlanmasligi uchun yorma, guruch,
ziravor, qahva, muz, pishloq, muzlagan masalliqqa
o’xshash juda qattiq lliqni maydal. 1g.

— Ishlayotganda aylanishi qiyinlashsa masalliqqa bir
oz suyuqlik qo’shing.

KO’PIRTIRGICHNI ISHLATISH

Ko’pirtirgich birikmani (7) fagat krem ko’pirtirish, biskvitli

xamir tayyorlash yoki tayyor shirinlikni aralashtirishga

ishlating.

Ogohlantirish: Yig’ishdan oldin elektr

rozetkaga ulanmaganini tekshirib ko’ring.

« Ko'pirtirgichni (7) reduktorga (6) biriktiring.

« Ko'pirtigich reduktorini (6) motor blokiga (4) kiritib
oxirigacha soat miliga teskari aylantiring.

« Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

« Ko'pirtirgichni (7) masalliq solingan idishga tushiring.

¢ Murvatini (1) burab orasidagi kerakli tezlikka (1 dan
20 gacha) qo'ying.

¢ Jihozni ishlatish uchun tugmasini (2) bosib
ushlab turing. Bu holatni fagat suyuq masalligni
aralashtirishga ishlating.

« Tugmasi (3) bosib ushlab turilsa jihozning aylanishi
eng tez bo’ladi.

« Jihoz ishlatib bo’linganidan keyin elektr vilkasini
rozetkadan chiqaring, ko’pirtirgichni (7) reduktordan
(6) chigaring, soat miliga teskari burab reduktorni (6)
motor blokidan (4) ajrating.

Digqat!

— Ko'pirtirgichni (7) qattiq xamir qorishga ishlatish
ta’'qiqlanadi.

— Jihoz ishlatilishidan oldin masalliq idishga solingan
bo’lishi kerak.

vilkasi

PYURE TAYYORLANADIGAN BIRIKMANI ISHLATISH

Diqqat!

— Bu birikma (9) qaynatilgan kartoshka, sabzi va
boshqga sabzavotdan pyure tayyorlashga ishlatiladi.

— Pyurega kartoshkaning yumshoqroq pishadigan navi
ishlatilsa yaxshi bo’ladl.

— Kartoshka pyuresi tayyorlashga ishlatiladigan
birikmani gqaynab turgan suyuqlikka, misol uchun,
sho’rvaga tushirish ta’qiqlanadi.

— Birikmani (9) qattiq masalligni va pishmagan
masalligni maydalashga ishlatmang, birikma
shikastlanishi mumkin.

Ogohlantirish: Yig’ishdan oldin elektr

rozetkaga ulanmaganini tekshirib ko’ring.

« Birikmani (9) reduktorga (8) kiriting.

« Birikma reduktorini (8) motor blokiga (4) kiritib
oxirigacha soat miliga teskari burang.

« Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

+ Birikmani (9) masalliq solingan idishga tushiring.

vilkasi
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O’ZBEKCHA

Murvatini (1) burab orasidagi kerakli tezlikka (1 dan
20 gacha) qo'ying.

Jihozni ishlatish uchun tugmasini (2) bosib ushlab
turing.

Tugmasi (3) bosilsa jihoz oxirgi tezligida aylanadi.
Ishlatib bo’lgandan keyin elektr vilkasini roztekadan
chigarib oling, soat mili tomonga burab reduktorni (8)
motor blokidan (4) ajrating.

MAYDALAGICH PICHOQNI ISHLATISH (21)

Diqqat!

Muskat yong’og’i, qahva doni, don kabi juda
qattiq mahsulotni maydalash ta’qiqlanadi.
Maydalashdan oldin: go’shtning suyagi, paylari,
tog’ayini olib tashlang; go’sht, piyoz, sarimsoq, sabzi va
boshga masalligni taxminan bir hil o’lchamda to’g’rab
oling; maydalanadigan ko’katning poyasini olib tashlang.
Maydalash

Ogohlantirish:

Yig'ishdan oldin elektr vilkasi rozetkaga ulanmaganini
tekshirib ko’ring.

Prosessor idishini to’ldirib yubormang.

Ehtiyot bo’ling: Pichoq tig’i juda o’tkir!

Aylantirgich valni (22) prosessor idishi (19) o’qiga
kiydiring.

Pichogning (21) plastmassa g'ilofini oling, pichogni
(21) aylantirish validagi (22) joyiga kiygazing.
Masalligni prosessor idishiga (19) soling.

Reduktor gopgogni (12) idishga (19) qo'ying.
Mahkamlagich tugmani (18) bosing 2 reduktor
gopqgogni (12) soat miliga teskari burab “L” tomonga
o'tkazib qo’ying, mahkamlagich tugmani (18) qo'yib
yuboring, reduktor qopgoq (12) mahkam turganini
tekshirib ko’ring.

Motor blokini (4) reduktor qopgoqqa (12) biriktiring va
mahkamlanguncha soat mili tomonga burang.

Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

Murvatini (1) burab orasidagi kerakli tezlikka (1 dan
20 gacha) qo'ying.

Jihozni ishlatish uchun tugmasini (2) bosib ushlab
turing.

Tugmasi (3) bosilganda pichog’ining aylanishi eng
tez bo’ladi.

Ishlayotganda bir qo’l bilan motor blokini (4), ikkinchi
qo'l bilan esa idishini (19) ushlab turing.

Jihoz ishlatib bo’linganidan keyin elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling, soat miliga teskari burab
motor blokini (4) reduktor qgopgoqdan (12) ajrating.
So’ng tugmasini (18) bosib, qopgog’ini (12) soat mili
tomonga aylantirib reduktor gqopgoqni (12) idishdan
(19) oling.

Ehtiyot bo’lib, aylantirgich (22) yuqorisidan ushlab,
pichog'ini (21) oling.

Maydalangan masalligni prosessor idishidan (19)
oling.
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Ishlatib  bo’lish  bilan ishlatilgan
hammasini tozalab, yuvib, quritib oling.
Pichog’ini (21) berkitib turadigan plastik giniga solib
qo’ying.

gismlarining

Diqqat! Jihoz to’xtamasdan ishlaydigan vaqt 20-30
sekunddan oshmasligi kerak.

QIRG’ICH/TO’G’RAGICH GARDISHNI ISHLATISH
Aylantirish valini (22) idish (19) o’qiga biriktiring.
Aylantirish valiga (22) gardishni (20) kiydiring.
Reduktor qopgogni (12) idishga (19) qo’ying.
Mahkamlagich tugmani (18) bosing va reduktor
gopgogni (12) soat miliga teskari burab “ ﬁ tomonga
o'tkazib qo’ying, mahkamlagich tugmani (18) qo'yib
yuboring, reduktor gopgoq (12) mahkam turganini
tekshirib ko’ring.

Motor blokini (4) reduktor qopgoqgqga (12) biriktiring va
mahkamlanguncha soat mili tomonga burang.

Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

Murvatini (1) burab orasidagi kerakli tezlikka (1 dan
20 gacha) qo'ying.

Jihozni ishlatish uchun tugmasini (2) bosib ushlab
turing.

Tugmasi (3) bosilsa gardish oxirgi tezligida aylanadi.
Masalligni qopqgoq (12) og'ziga soling, masalligni
turtgich (11) bilan turtib kiriting. Masalligni kiritganda
turtgich salgina bosiladi.

Jihoz ishlatib bo’linganidan keyin elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling, soat miliga teskari burab
motor blokini (4) reduktor gopgoqgdan (12) ajrating.
So’'ng tugmasini (18) bosib, soat mili tomonga
aylantirib reduktor gopgogni (12) idishdan (19) oling.
Ehtiyot bo’lib gardishni oling.

Maydalangan masalligni prosessor idishidan (19)
oling.

Ishlatib  bo’lish bilan ishlatilgan
hammasini tozalab, yuvib, quritib oling.

gismlarining

TO’RTBURCHAK TO’G’RAYDIGAN BIRIKMASINI
ISHLATISH

To'rtbuchak to’'g’raydigan birikma meva bilan gaynatilgan
sabzavot to’g’rashga ishlatiladi.

Diqqat!

Birikmani qattiq, muzlagan masalliqqa ishlatish
ta’giqlanadi. Bunday masalliq to’rtburchak
to’g’raydigan birikmani buzishi mumkin.
Ogohlantirish: Yig’ishdan oldin elektr
rozetkaga ulanmaganini tekshirib ko’ring.
Mahkamlagichni  (16) oching, to’rtburchak
to’'g’raydigan birikmaga (15) pichog’ini (14) qo'yib
mahkamlagich (16) bilan mahkamlab qo’ying.
To'rtburchak to’g’raydigan birikmadagi (15) ochiq
joyni prosessor idishi (19) ichidagi chigib turgan joyga

vilkasi
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to’'grilab (idish dastagi tomonda bo’ladi) birikmani
idishga (19) o’rnating (1-rasm).

Aylantirgichni (13) birikmaga (15) kiriting.

Eslatma: Birikmani (15) to’g’ri o’rnating, aks holda
prosessor (12) qopqog’i yopilmaydi.

Reduktor qopgogni (12) idishga (19) qo’ying.
Mahkamlagich tugmani (18) bosing va reduktor
gopqgogni (12) soat miliga teskari burab * ﬂ tomonga
o'tkazib qo’ying, mahkamlagich tugmani (18) qo’yib
yuboring, reduktor gopgoqg (12) mahkam turganini
tekshirib ko'ring.

Motor blokini (4) reduktor qopgoqgqga (12) biriktiring va
mahkamlanguncha soat mili tomonga burang.

Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

Murvatini (1) burab orasidagi kerakli tezlikka (1 dan
20 gacha) qo'ying.

Jihozni ishlatish uchun tugmasini (2) bosib ushlab
turing.

Tugmasi (3) bosilganda pichog’ining aylanishi eng
tez bo’ladi.

Masalligni qopgoq (12) og'ziga soling, masalligni
turtgich (11) bilan turtib kiriting. Masalligni turtgich
bilan gattiq turtmang.

Jihoz ishlatib bo’linganidan keyin elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling, soat miliga teskari burab
motor blokini (4) reduktor qopgoqdan (12) ajrating.
So'ng tugmasini (18) bosib, soat mili tomonga
aylantirib reduktor qopgogni (12) idishdan (19) oling.
Ehtiyot bo’lib birikmani (15) chiqarib oling.
Maydalangan masalligni prosessor idishidan (19)
oling.

Ishlatib bo’lish bilan ishlatilgan
hammasini tozalab, yuvib, quritib oling.

.

gismlarining

JIHOZNI TOZALASH

Har safar ishlatilganidan keyin yoki tozalashdan oldin
jihozni o’chirib, elektrdan ajratib qo’ying.
Ishlatib bo’lish bilan ishlatilgan
hammasini tozalab, yuvib, quritib oling.
Olinadigan gismlarini mo”tadil yuvish vositasi solingan
iliq suvda yuvishni maslahat beramiz. Gardishlarini
idish yuvadigan mashinada yuvsa bo’ladi.

Tozalash oson bo’lishi uchun to’rtburchak
to’g’raydigan to’rini (17) birikmadan (15) oling,
turtgich (10) bilan to’rda qolgan masalliq goldig’ini
olib tashlang.

Sho’r, nordon masalliqgga ishlatilganidan keyin
birikmalarini tez suv bilan chayib oling.

Motor blokini (4) nam mato bilan arting.

Jihozni tozalashga qgattiq g'ovak, qirib tozalaydigan
vositalar, eritgich ishlatish ta’giglanadi.

Motor bloki (4), ko’pirtirgich reduktori (6), pyure
tayyorlaydigan birikma reduktori (8), prosessor
idishi reduktor gopqog’ini (12) suvga yoki boshga
suyuglikka solish, idish yuvish mashinasiga solish
ta’'qgiglanadi.

gismlarining
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O’ZBEKCHA

Pyure tayyorlanadigan birikmasini (9) tozalash
oson bo’lishi uchun kaftgiri olinadigan qilingan.
Birikmani (9) kaftgirini o’zingizga qaratib ushlang,
mahkamlagichini ehtiyot bo’lib soat mili tomonga
burab bo’shating (chap yo’l), kaftgirini ajratib oling,
yuving, birikmasini (9) yuving, yuvish eritmasini
birikmalari ichiga tushirmang. Birikmasini (9) quritib
oling, yig'ing, soat miliga teskari aylantirib kaftgirini
mahkamlagich bilan mahkamlab qo’ying (chap yo'l).
Ranggi chigadigan masalliqga (masalan, sabzi yoki
lavlagiga) ishlatilganda birikmalari bilan idishlari
bo’yalib qgolishi mumkin, shunday bo’lsa o’simlik
yog'iga namlangan mato bilan artib tozalang.

SAQLASH

Jihozni ko’p vagt saglashga olib go’yishdan oldin
birikmalarini tozalab, quritib oling.

Elektr shnurini motor blokiga o’ramang.

Blender to’plamini quruq, salqin, bolalarning qo’li
yetmaydigan joyga olib qo’ying.

TO’PLAMI

Motor bloki — 1 dona.

Blender birikma — 1 dona.

Ko’pirtirgich reduktor — 1 dona.
Ko’pirtirgich — 1 dona.

Pyure tayyorlanadigan birikma reduktori — 1 dona.
Pyure tayyorlanadigan birikma — 1 dona.
Reduktor qopgoq — 1 dona.
Maydalagich pichoq — 1 dona.
Prosessor idishi — 1 dona.
Qirg’ich/to’g’ragich gardish — 1 dona.
O’Ichov bardog'i — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

TEXNIK XUSUSIYATLARI
Ishlaydigan quvvati: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Eng ko'p ishlatadigan quvvati: 1000 W

Ishlab  chiqaruvchi oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirish huquqini saqlab qoladi.
Jihozning ishlash muddati — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga murojaat
qgiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshqa bir
moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti hisoblanadi.

]

Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko’rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida (2006/95/EC) aytilgan
YAXS talablariga muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

[ata npon3BOACTBA U3LENVS ykadaHa B CEPUIHOM HOMepe Ha Tabnnyke ¢ TeXHUHECKUMU AaHHbIMU. CepuiiHbli
HOMep npeacTaBnsieT coboi 0AVMHHAALATU3HAYHOE YUCNO, NEPBbIE YeTbipe Lndpbl KOToporo o6o3HavaloT aarty
npounssoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 060B6XXXXXXX O3Ha4aeT, YTo usgenvie Obi10 NPOU3BEAEHO B UIOHE
(wecTori mecsau) 2006 ropa.

KZ

By/bIMHbIH, LWbIFapbInNFaH Mep3iMi TexHuKanblk aepekTepi 6ap kecteaeri cepusanblk Hemipae kepceTinreH. Cepusinbik
HeMmip OH Gip caHHaH Typapdbl, OHbIH OipiHLWI TepT caHbl LWbliFapy MepsiMiH Gingipedi. Mbicanbl, cepusinblk HOMIp
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yribiM 2006 XbINablH MaycbiM avblHAa (anTbIHLLbI ait) xxacanfaHblH Gingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicatad in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém &isle na vyrobnim §titku s technickymi udaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni €islo, z nichZ prvni ¢tyfi islice znamenaji datum vyroby. Napftiklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, Zze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (8esty mésic) roku 2006.

UA

Jata BnpobHMLTBa BUPOOY BKkadaHa B CEPIHOMY HOMEPI Ha Tabnuyui 3 TexHiYHUMK AaHuMu. CepiliHnii Homep
npeacTasnse cob600 0AMHAALUATUIHAYHE YMCNO, NepLli YHOTUPY LMbpPKM SKOro o3HavatoTb AaTty BUpobHuuTea. Ha-
npvknag, cepinHuii Homep 0606xxxXXxx O3Ha4ae, WO BMPIO OyB BUrOTOBNEHWUIA B YEPBHI (LLOCTUIA Micaub) 2006
POKY.

BEL

Jata BbiTBOpYacLi Bbipaby nakasaHa Yy CepbliiHbIM Hymapbl Ha Tabnidyke 3 TaxHiYHbIMI Aan3eHbiMi. CepbliHbl
Hymap npagcraynse cabolo aagiHauLarae Ybicno, NepLubls 4aTbipbl Ni46bl Akora abasHavatoLpe AaTy BLITBOPYACLY.
Hanpsblknan, cepblitHbl HyMmap 0606xxxxxxx a3Hadae, LITo Bbipab 6bly 3pobneH Y 4apBeHi (LuocTbl MecsL) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko’rsatilgan. Seriya ragami
o’n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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