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BLENDER SET WITH PROCESSOR
FUNCTION

DESCRIPTION

1.

NoaMwN

8.

9

Motor unit

On/Pulse button

Turbo mode button

Speed control

Blender attachment

Whisk gear head

Whisks for beating and mixing liquid
products

Bowl for mixing products

Lid-gear

10. Motor unit clamping button

11.

Lid-gear clamping button

12. Clamps

13.
14.

Processor bowl lid
Pusher

15. Small pusher /measuring jug
16. Processor bowl

17.

Drive shaft

18. Blades
19. Grater-shredding disc
20. Dranic making disc

SAFETY MEASURES
Before using the unit read the instructions
carefully.
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Use the unit only for its intended purpos-
es, as described in the manual.

Before using the appliance for the first
time make sure that an electricity sup-
ply corresponds to the voltage of current
specified on the housing.

Use the processor on the flat stable sur-
face.

Be careful when you hold grater attach-
ments or blades as they have sharp edg-
es.

Never use the unit outdoors.

Always unplug the attachment before
cleaning, assembling, replacing the at-
tachments or if you do not use the unit.
Do not wash the motor unit under water.
In order to avoid risk of electric shock or

3

fire, do not immerse the motor unit into
water or other liquids. If the unit fell into
water:

do not touch water;

unplug the unit immediately, only after it
you can take the unit out of water;

apply to the authorized service center for
check or repair of the unit.

Do not put the attachments in a dish-
washing machine.

Do not touch rotating attachments of the
unit, wait until they stop completely.

Do not leave the operating unit unattend-
ed.

Provide that hair or clothes edges do not
getinto the rotating zone of the blades.
During operation do not push the prod-
ucts into the lid throat with your fingers or
any other objects. Use only the pusher
for this purpose.

Firstly remove the attachment with sharp
cutting edges from the bowl and then the
products.

Use only the attachments supplied with
the unit.

Before removing the attachment, let the
electromotor stop completely.

Switch off the processor and take the
plug from the socket, before removing
any attachment.

Do not overfill the processor bowl and
the bowl for mixing products.

Loading of products should be per-
formed before switching on the unit.

Do not mix/beat hot liquids, let them cool
down.

When processing products, which cre-
ate additional loading on the motor (for
instance, viscous products) we recom-
mend using the unit at high speed in or-
der to avoid stop of the motor during the
operation and its further malfunction.

Do not use the unit to mix/chop non-food
products.

Provide that the power cord does not
touch sharp objects or hot surfaces.
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+ Do not use the unit near hot surfaces
(gas or electric stove, oven).

Check the power cord and the plug peri-
odically. Do not use the unit if the power
plug or the cord is damaged.

Do not try to repair the unit by yourself. If
there are any damages in the unit apply
to the authorized service center.

Do not exceed the recommended quan-
tity of products while processing them.
Immediately after operation, switch off
the processor and take the plug out of
the socket.

Do not pull the power cord, do not twist it
and do not wind over the unit.

Do not touch the power plug with wet
hands.

Close supervision is necessary when
children or disabled persons are near the
operating unit.

This unit is not intended for usage by
children or disabled persons unless they
are given all the necessary instructions
on safety measures and information
about danger, which can be caused by
improper usage of the unit.

Keep the unit out of reach of children.
Do not allow the children to use the unit
as a toy.

The unit is intended for household usage
only.

PREPARATION FOR OPERATION
- Before using the unit, wash the attach-
ments contacting products, with warm
water with a neutral detergent, and dry
them thoroughly.
» Wipe the motor unit (1) with a soft, slight-
ly dampened cloth.
Do not immerse the motor unit (1), the
whisk gear head (6), and the lid-gear (9),
as well as the power cord and the power
plug into water or other liquids.
Do not place the attachments into the
dishwashing machine.
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USING THE BLENDER ATTACHMENT

NOTE: before assembling, make sure that

the power plug is not inserted into the

socket.

+ Insert the attachment (5) into the motor
unit (1) and turn it clockwise until clamp-
ing.

+ Insert the plug into the socket.

+ The unit is ready for operation.

+ Put the blender attachment (5) into the
bowl! with the products, which you want
to chop/blend or use the bowl for mixing
products (8).

Note:

Put the products into the bowl before
switching on the unit. Do not overfill the
bowl for mixing products (8).

Before blending, we recommend peel-
ing the fruits, removing inedible parts,
such as bones, cutting fruits into 2,5
cm cubes.

Be careful! The blade of the blender at-
tachment is sharp.

Do not blend/chop products without
water.

Time of continuous operation should
not exceed 30 sec.

+ Use the speed control (4) to set the re-
quired speed 1-7.

Press and hold the (2) button to switch
on the unit. Use this mode for blending
liquid products.

« When pressing Turbo (3) button, the unit
will be operating at maximal speed. Use
this mode for combined processing of
liquid and hard products.

After you finish operating the unit, take
the plug out of the socket, and then re-
move the attachment (5).

Clean and wash all the attachments,
which were used, immediately after op-
eration.

Do not remove the (5) attachment during
operation of the unit.
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+ Inorder not to damage the blades, do not
process very hard products, such as ice,
frozen products, grits, rice, seasonings
and coffee.

Using the whisk attachment

Use the whisk attachment only for making

cream, biscuit dough or mixing ready des-

serts.

NOTE: Before assembling, make sure that

the power plug is not inserted into the

socket.
+ Insert the whisks (7) into the gear head
(6).

+ Insert the gear head (6) into the motor
unit (1) and turn it clockwise until clamp-
ing.

+ Insert the plug into the socket.

+ Put the whisk attachment into the bowl
with products or use the bowl for mixing
products (8), use the control (4) to set
the required speed 1-7, press and hold
the (2) button during the operation. When
Turbo (3) button is pressed, the whisks
will rotate at maximal speed.

USING THE BLADES

The blade is used to chop meat, cheese,
onion, aromatic herbs, garlic, carrot, wal-
nuts, almond, and fruits.

Attention! Do not chop very hard prod-

ucts, such as nutmegs, coffee beans

and cereals.

Before you start to chop:
» Cut meat, cheese, onion, garlic, carrots
into (approximately equal) slices.

+ Remove stems from herbs, peel the
nuts.

+ Remove bones, tendons and cartilage
from meat.

» Remove the “protecting housing” from
the blades (18).

Chopping
NOTE: Do not overfill the processor bowl.
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Be careful: The blades are very sharp!

Always hold the blade by the plastic tip.

1. Put the drive shaft (17) on the proces-
sor bowl axis (16).

2. Put the blade (18) on the splines of the
drive shaft (17).

3. Put the products into the processor

bowl (16).

Put the lid (13) on the bowl (16).

Put the gear lid (9) and lock it on the

bowl (16).

6. Put the motor unit (1) on the gear lid (9)
and turn it clockwise until clamping.

7. Use the control (4) to set the required
speed 1-7. To switch on the unit, press
and hold the (2) button. When pressing
Turbo (3) button, the blade will rotate at
maximal speed. During operation hold
the motor unit (1) with one hand, and
the bowl (16) with the other hand.

8. After usage of the unit, take the plug
out of the socket, press the (10) button
and, holding it, disconnect the motor
unit (1) from the lid (9), rotating it coun-
terclockwise.

9. Then remove the gear lid (9) from the
bowl (16), by pressing the (11) buttons.

ok

Note: it is impossible to remove the
lid (9) from the bowl, if the motor
unit (1) is not disconnected.

10. Carefully remove the blade (18).

11. Remove the chopped products from
the processor bowl (16).

12. Clean, wash and dry all the used details
immediately after operation.

13. Put the protective housing on the blade
(18).

Attention! Time of continuous opera-
tion should not exceed 30 sec.

Using the discs with graters/shredders
1. Put the drive shaft (17) on the proces-
sor bowl axis (16)
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2. Set the required disc (19) or (20) on the
drive shaft (17).

3. Putthelid (13).

4. Put the gear lid (9) and lock it on the
bowl (17).

5. Put the motor unit (1) on the gear lid (9)
and turn it clockwise until clamping.

6. Use the control (4) to set the required
speed 1-7. To switch on the unit, press
and hold the (2) button. When pressing
Turbo (3) button, the blade will rotate at
maximal speed. During operation hold
the motor unit (1) with one hand, and
the bowl (16) with the other hand.

7. Put the products into the throat of the
lid (13); use the pusher (14) to supply
products. Slightly press the pusher to
supply products.

8. After usage of the unit, take the plug out
of the socket, press the (10) button and,
holding it, disconnect the motor unit (1)
from the lid (9), rotating it anti clock-
wise.

9. Remove the gear lid (9) from the bowl
(16), by pressing the (11) buttons.

10. Remove the chopped products from the
processor bowl (16).

11. Clean, wash and dry all the used details
immediately after operation.

Note:

To process products of small size (di-
ameter) set the pusher (14) into the lid
throat (13), and use the pusher (15) to
supply products.

CLEANING THE UNIT

» Always unplug the unit and switch it off
after operation and before cleaning.

» Clean, wash and dry all the used details
immediately after operation.

+ We recommend washing all the remov-
able parts with warm water with a neutral
detergent. You can use a dishwashing
machine to wash metal blades.

» Wipe the motor unit (1) with a damp cloth.
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Do not use hard sponges, abrasives, ag-
gressive cleaners, as well as solvents.

+ Do not immerse the motor unit (1) into
water or wash it under water.

+ While possessing products with strong
dyeing properties (for instance carrot
or beet-root) the attachments can get
colored, wipe the attachments using a
cloth, dampened in plant oil.

+ Do not wash the attachments if they are
on the motor unit (1), firstly remove the
attachments from the motor unit and
then wash them.

STORAGE

- Before taking the unit away, make sure
that the unit is unplugged.

+ Perform the requirements of the CLEAN-
ING THE UNIT section.

+ Keep the unitin a dry clean place.

Technical specifications

Power supply: 220-240V ~ 50 Hz
Maximal power consumption: 700 W
Capacity of plastic bowl of the chopper: 1,51
Measuring jug capacity: 800 ml

Specifications subject to change without
prior notice.

Service life of appliance - 3 years

GUARANTEE

Details regarding guarantee conditions can
be obtained from the dealer from whom
the appliance was purchased. The bill of
sale or receipt must be produced when
making any claim under the terms of this
guarantee.

This product conforms to the EMC-
Requirements as laid down by the
Council Directive 89/336/EEC
and to the Law Voltage Regulation
(73/23 EEC)

q3
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KUCHENMASCHINE-MIXER-SET

BESCHREIBUNG

8.

9

Noohkown -~

Motoreinheit

Einschalttaste

Taste des Betriebs Turbo
Geschwindigkeitsregler

Mixeraufsatz

Schlagbesengetriebe

Schlagbesen fiirs Schlagen und Mi-
schen von flissigen Nahrungsmitteln
Mixerbehélter fir Nahrungsmittel
Deckelgetriebe

10. Taste der Fixierung der Motoreinheit
11. Taste der Fixierung des Deckelgetrie-

bes

12. Fixiervorrichtungen

13. Deckel

des Kiichenmaschinenbehal-
ters

14. Stampfer

15. Kleiner Stampfer/Messbecher
16. Klichenmaschinenbehalter
17. Getriebewelle

18. Zerkleinerungsmesser

19. Reib- und Raspelscheibe
20.Reibscheibe

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats
lesen Sie aufmerksam diese Betriebsanlei-
tung durch.
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Nutzen Sie das Gerat nur bestimmungs-
gemanB, wie es in dieser Bedienungsan-
leitung beschrieben ist.

Vergewissern Sie sich vor dem Einschal-
ten des Geréts, dass die Netzspannung
mit der Spannung lhres Gerats iberein-
stimmt.

Nutzen Sie die Klichenmaschine auf einer
geraden, flachen und stabilen Oberflache
auf.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Reibauf-
satze oder Zerkleinerungsmesser in den
Handen halten, da diese sehr scharfe
Schneidekanten haben.

Esist nicht gestattet, das Gerat auBerhalb
der Raumlichkeiten zu nutzen.

7

e Schalten Sie das Gerat vom Stromnetz

immer ab, wenn Sie es langere Zeit nicht
nutzen oder vor der Reinigung, dem Auf-
bau oder Wechsel der Aufsatze.

Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit
unter Wasser zu spiilen.

Tauchen Sie das Gerat nieinsWasser oder
andere Flissigkeiten, um das Brand- und
Stromschlagrisiko zu vermeiden. Falls
das Gerat ins Wasser gefallen ist:

- beriihren Sie das Wasser nicht;

- ziehen Sie sofort den Netzstecker aus
der Steckdose, danach holen Sie das Ge-
rat aus dem Wasser;

- wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundenservicedienst, um das Gerat zu
prufen oder zu reparieren.

Es ist nicht gestattet, die Aufsatze des
Gerats in der Geschirrspllmaschine zu
waschen.

Es ist nicht gestattet, drehbare Teile des
Gerats zu berlihren, warten Sie ab, bis
der Elektromotor komplett stoppt.
Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie
unbeaufsichtigt.

Lassen Sie nicht zu, dass Haare oder
Kleidungskanten in den Drehbereich der
Messer gelangen.

Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel
wahrend des Betriebs des Gerats mit Fin-
gern oder anderen Gegenstanden in den
Deckelhals durchzustoBen. Nutzen Sie
daflir nur den Stampfer.

Nehmen Sie zuerst Aufsétze mit scharfen
Schneideklingen aus dem Behalter und
danach Nahrungsmittel heraus.

Nutzen Sie nur jene Aufsdtze, die zum
Lieferungsumfang gehoren.

Bevor Sie den Aufsatz abnehmen, war-
ten Sie ab, bis der Elektromotor komplett
stoppt.

Schalten Sie das Gerat aus, danach zie-
hen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose, bevor Sie den Aufsatz abnehmen.
Es ist nicht gestattet, den Kichenma-
schinenbehalter und den Mixerbehalter
zu Uberfillen.
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Geben Sie Nahrungsmittel vor der Ein-
schaltung des Geréts zu.
Mischen/schlagen Sie keine heien Flis-
sigkeiten, lassen Sie diese abkiihlen.

Bei der Verarbeitung von Nahrungsmit-
tel, die das Motor zusatzlich belasten
(z.B. zahflissige Nahrungsmittel) wird es
empfohlen, das Gerat mit der erhdhten
Geschwindigkeitsstufe zu nutzen, um die
Anhaltung des Motors wahrend des Be-
triebs des Gerats und dessen Beschadi-
gung zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zum Mi-
xen/Zerkleinern von unverzehrlichen Pro-
dukten zu nutzen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
heiBe oder scharfe Gegenstdnde nicht
berihrt.

Halten Sie das Netzkabel von heiBen
Oberflachen (Gas oder elektrischer Herd,
Backofen) fern.

Priifen Sie periodisch das Netzkabel und
den Netzstecker. Es ist nicht gestattet,
das Gerat zu nutzen, wenn das Netzkabel
oder der Netzstecker beschadigt sind.
Versuchen Sie es nicht, das Gerét selb-
standig zu reparieren. Bei der Feststel-
lung von Beschadigungen wenden Sie
sich an einen autorisierten Kundenser-
vicedienst.

Es ist nicht gestattet, die empfohlen Nah-
rungsmittelmenge wahrend ihrer Verar-
beitung zu Uberschreiten.

Schalten Sie die Kiichenmaschine gleich
nach der Beendigung des Betriebs und
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

Es ist nicht gestattet, das Gerat am Netz-
kabel zu ziehen, ihn abzudrehen und um
das Gerat zu wickeln.

Ziehen Sie nie den Netzstecker mit nas-
sen Handen aus der Steckdose.
Besondere VorsichtsmaBnahmen sind in
den Fallen angesagt, wenn sich Kinder
oder behinderte Personen wahrend der
Nutzung des Gerats in der Nahe aufhal-
ten.

oo

Dieses Geréat darf von Kindern und behin-
derten Personen nicht genutzt werden,
es sei denn ihnen eine angemessene und
verstandliche Anweisung tber die sichere
Nutzung des Gerdts und die Gefahren
seiner falschen Nutzung durch die Per-
son, die flr ihre Sicherheit verantwortlich
ist.

Bewahren Sie das Gerat in einem fir Kin-
der unzugéanglichem Ort auf.

Es ist nicht gestattet, das Geréat den Kin-
dern als Spielzeug zu geben.

Das Gerat ist nur fir den Gebrauch im
Haushalt geeignet.

VORBEREITUNG ZUR INBETRIEBNAH-

ME

Vor der Nutzung des Gerats waschen Sie
die Aufsatze, die mit Nahrungsmitteln in
Berihrung kommen werden, mit dem
warmen Wasser und neutralen Waschmit-
tel und trocknen Sie diese sorgfaltig ab.
Wischen Sie die Motoreinheit (1) mit
einem feuchten Tuch ab.

Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit
(1), das Schlagbesengetriebe (6) und
Deckelgetriebe (9), sowie den Netzste-
cker und das Netzkabel ins Wasser oder
andere Flissigkeiten tauchen zu lassen.
Es ist nicht gestattet, die Aufsatze des
Gerats in der Geschirrspllmaschine zu
waschen.

NUTZUNG DES AUFSATZMIXERS

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem
Aufbau des Gerats, dass der Stecker an die

Steckdose nicht angeschlossen ist.

o Stellen Sie den Mixer-Aufsatz (5) auf die

Motoreinheit (1) auf und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

e Stecken Sie den Netzstecker in die Steck-

dose.

e Das Gerit ist betriebsbereit.
e Tauchen Sie den Mixeraufsatz (5) in einen

Behalter mit Nahrungsmitteln ein, die Sie
mixen/zerkleinern mochten, oder nutzen
Sie den Mixerbehélter (8).
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Anmerkung:

Geben Sie Nahrungsmittel vor der Einschal-
tung des Geréts zu. Es ist nicht gestattet,
den Mixerbehdélter (8) zu (iberfiillen.
Entfernen Sie von den Friichten alle nicht
essbaren Reste, wie z.B. harte Friichtehaut
oder Kerne (Kirsche, Pfirsich) vor dem Mi-
xen, scheiden Sie Friichte in Stiicke ca. 2,5
cm.

Seien Sie vorsichtig! Das Messer des Mi-
xeraufsatzes ist sehr scharf.

Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel ohne
Wasser zu mischen/zerkleinern.

Der dauernde Betrieb des Geréts soll 30
Sekunden nicht (ibersteigen.

o Stellen Sie mit dem Geschwindigkeits-
regler (4) die notwendige Geschwindig-
keit 1-7 ein.

¢ Driicken und halten Sie den Einschalttas-
te (2), um das Gerat einzuschalten. Nut-
zen Sie den gegebenen Betriebsmodus,
um fliissige Nahrungsmittel zu mischen.

e Beim Driicken der Taste (3) wird der Mi-
xer mit maximaler Geschwindigkeit funk-
tionieren. Nutzen Sie den gegebenen
Betrieb, um fliissige und harte Nahrungs-
mittel zusammenzumischen.

e Schalten Sie das Gerats nach der Nut-
zung vom Stromnetz ab, danach nehmen
Sie den Aufsatz (5) ab.

¢ Reinigen Sie und waschen Sie alle Aufsat-
ze gleich nach der Nutzung des Geréts.

e Es ist nicht gestattet, den Mixeraufsatz
(5) wahrend des Betriebs des Gerats ab-
zunehmen.

¢ Um die Beschadigung von Messern des
Gerats zu vermeiden, nutzen Sie es fir
die Bearbeitung solcher harten Nah-
rungsmittel, wie Eis, eingefrorene Nah-
rungsmittel, Gritzen, Reis, Gewilrze und
Kaffeebohnen nicht.

Nutzung des Schlagaufsatzes

Nutzen Sie den Schlagbesenaufsatz nur fur
Cremeschlagen, Zubereitung von Biskuit-
teig oder Mischen von fertigen Desserts.
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WARNUNG: Vor der Montage vergewissern
Sie sich, dass der Stecker an die Steckdose
nicht angeschlossen ist.

e Setzen Sie den Schlagbesen (7) ins Ge-
triebe (6) ein.

e Setzen Sie das Getriebe (6) auf die Mo-
toreinheit (1) auf und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

o Stecken Sie den Netzstecker in die Steck-
dose.

e Tauchen Sie den Schlagbesen in den
Behalter mit Nahrungsmittel ein oder
nutzen Sie den Mixerbehalter (8), stellen
Sie mit dem Regler (4) die notwendige
Geschwindigkeit 1-7 ein, dricken und
halten Sie wdhrend des Betriebes des
Gerats die Taste (2). Beim Driicken der
Taste (3) wird sich der Schlagbesen mit
maximaler Geschwindigkeit drehen.

NUTZUNG DES ZERKLEINERUNGSMES-
SERS

Der Zerkleinerungsmesser ist fur die Zer-
kleinerung von Fleisch, Kase, Zwiebel,
Krauter, Knoblauch, Mdéhren, Walnuissen,
Mandeln, Friichten bestimmt.

Achtung! Es ist nicht gestattet, sehr har-
te Nahrungsmittel im Gerét zu zerkleinern,
wie z.B. Muskatnlisse, Kaffeebohnen und
Getreidekoérner.

Vor der Zerkleinerung:

e Schneiden Sie Fleisch, Kidse, Zwiebel,
Knoblauch, Méhren in gleiche Stiicke.

o Entfernen Sie Stdngel bei Krdutern, scha-
len Sie Niisse.

e Entfernen Sie Knochen, Sehnen und
Knorpel aus dem Fleisch.

o Nehmen Sie den Schutzdeckel vom Zer-
kleinerungsmesser (18) ab.

Zerkleinerung

WARNUNG: Es ist nicht gestattet, den Be-
hélter des Zerkleinerers zu Uberfillen.
Seien Sie vorsichtig: Messerklingen sind
sehr scharf!
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Halten Sie das Messer immer am oberen
Plastikendstuick.

1.

10.

1.

Setzen Sie die Getriebewelle (17) auf
die Achse des Kichenmaschinenbehal-
ters (16) auf.

Setzen Sie das Zerkleinerungsmesser
(18) auf die Schlitzen der Getriebewelle
(17) auf.

Geben Sie Nahrungsmittel in den Zer-
kleinerungsbehélter (16) zu.

Setzen Sie den Deckel (13) auf den Be-
halter (16) auf.

Setzen Sie das Deckelgetriebe (9) auf
den Behalter (16) auf und fixieren Sie
es.

Setzen Sie die Motoreinheit (1) auf das
Deckelgetriebe (9) bis zum Einrasten
auf.

Stellen Sie mit dem Geschwindigkeits-
regler (4) die notwendige Geschwindig-
keit 1-7 ein. Driicken und halten Sie die
Taste (2), um das Gerat einzuschalten.
Beim Driicken der Taste (3) wird sich
das Messer mit maximaler Geschwin-
digkeit drehen. Wahrend des Betriebs
halten Sie die Motoreinheit (1) mit einer
Hand und den Kiichenmaschinenbehal-
ter (16) mit der anderen.

Ziehen Sie den Netzstecker nach der
Nutzung des Gerats aus der Steckdose
heraus, driicken und halten Sie die Tas-
te (10) und nehmen Sie die Motoreinheit
(1) vom Deckelgetriebe (9) ab, indem
Sie diese im Uhrzeigersinn drehen.
Nehmen Sie danach das Deckelgetrie-
be (9) vom Kiichenmaschinenbehalter
ab, indem Sie die Taste (11) driicken.

Anmerkung: Sie kénnen das Deckelge-
triebe (9) vom Kiichenmaschinenbe-
hélter nicht abnehmen, wenn die Moto-
reinheit (1) nicht abgetrennt wurde.

Nehmen Sie vorsichtig das Zerkleine-
rungsmesser (18) heraus.
Nehmen Sie zerkleinerte Nahrungsmit-
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tel aus dem Kiuchenmaschinenbehalter
(16) heraus.

12. Reinigen, waschen und trocknen Sie

alle Gerateteile gleich nach der Nutzung
des Gerats.

13. Setzen Sie den Schutzdeckel auf das

Zerkleinerungsmesser (18) auf.

Achtung!
Der dauernde Betrieb des Geréts soll 30
Sekunden nicht (ibersteigen.

Nutzung von Reib- und Raspelscheiben

1.

Stellen Sie die Getriebewelle (17) auf
die Achse des Kichenmaschinenbehal-
ters (16) auf.

Stellen Sie die gewilinschte Scheibe
(19) oder (20) auf die Getriebewelle (17)
auf.

Setzen Sie den Deckel des Kiichenma-
schinenbehélters (13) auf.

Setzen Sie das Deckelgetriebe (9) auf
den Behdlter (17) auf und fixieren Sie
es.

Setzen Sie die Motoreinheit (1) auf das
Deckelgetriebe (9) auf und drehen Sie
diese bis zum Einrasten.

Stellen Sie mit dem Geschwindigkeits-
regler (4) die notwendige Geschwindig-
keit 1-7 ein. Driicken und halten Sie die
Taste (2), um das Gerat einzuschalten.
Beim Drlicken der Taste (3) wird sich
das Messer mit maximaler Geschwin-
digkeit drehen. Wahrend des Betriebs
halten Sie die Motoreinheit (1) mit einer
Hand und den Kiichenmaschinenbehal-
ter (16) mit der anderen.

Geben Sie Nahrungsmittel in den Hals
des Deckels (13) zu, nutzen Sie den
Stampfer (14) fir die Zufuhr der Nah-
rungsmittel. Driicken Sie leicht auf den
Stampfer fiir die Zufuhr von Nahrungs-
mitteln.

Ziehen Sie den Netzstecker nach der
Nutzung des Gerats aus der Steckdose
heraus, driicken und halten Sie die Tas-
te (10) und nehmen Sie die Motoreinheit
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(1) vom Deckelgetriebe (9) ab, indem
Sie diese im Uhrzeigersinn drehen.
Nehmen Sie danach das Deckelgetrie-
be (9) vom Kiichenmaschinenbehélter
(16) ab, indem Sie die Tasten (11) dri-
cken.

Nehmen Sie zerkleinerte Nahrungsmit-
tel aus dem Kiichenmaschinenbehalter
(16) heraus.

Reinigen, waschen und trocknen Sie
alle Gerateteile gleich nach der Nutzung
des Gerats.

10.

1.

Anmerkung: Setzen Sie den Stampfer ( 14)
in den Hals des Deckels ( 13) fiir die Bear-
beitung von kleineren (im Durchschnitt)
Nahrungsmitteln, nutzen Sie den Stampfer
(15) fiir die Zufuhr von Nahrungsmitteln.

REINIGUNG DES GERATS

¢ Schalten Sie das Gerat nach der Nutzung
oder vor der Reinigung vom Stromnetz
immer ab.

¢ Reinigen, waschen und trocknen Sie alle
Teile gleich nach der Nutzung des Ge-
rats.

e Es wird empfohlen, alle abnehmbaren
Teile unter dem warmenWasser mit einem
neutralen Waschmittel zu waschen. Sie
kénnen Metallmesser des Gerats in der
Geschirrspilmaschine zu waschen.

e Wischen Sie die Motoreinheit (1) mit
einem feuchten Tuch ab. Nutzen Sie
keine harten Birsten, Abrasiv- und Rei-
nigungsmittel, sowie keine Losungsmit-
tel.

e Esist nicht gestattet, die Motoreinheit (1)
ins Wasser zu tauchen oder mit Wasser
abzuspllen.

e Bei der Zerkleinerung von Nahrungsmit-
teln mit starken Farbeigenschaften (z.B.
Mohren, Rote Ribe) kdnnen sich Plastik-
teile des Gerats verfarben, Sie kdnnen di-
ese mit einem mit Pflanzendl angefeuch-
teten Tuch entfernt werden.

e Es ist nicht gestattet, Aufsatze zusam-
men mit der Motoreinheit (1) abzuspilen,

1

nehmen Sie diese von der Motoreinheit
ab und danach waschen Sie sie.

AUFBEWAHRUNG

e Bevor Sie das Gerét zur langeren Aufbe-
wahrung wegpacken, vergewissern Sie
sich, dass es vom Stromnetz abgeschal-
tetist.

e Halten Sie die Anforderungen des Ab-
schnitts REINIGUNG DES GERATS ein.

o Bewahren Sie das Gerat an einem kiihlen
Ort auf.

Technische Eigenschaften
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
Maximale Leistung: 700 W
Fassungsvermdgen des Zerkleinerungs-
kunststoffbehalters: 1,5 Liter
Fassungsvermogen des Messbechers: 800
ml

Der Hersteller behélt sich das Recht vor
die Charakteristiken des Gerdtes ohne
Vorbescheid zu andern.

Betriebslebensdauer des Gerédts — 3
Jahre

Gewihrleistung

Ausflhrliche Bedingungen der
Gewahrleistung kann man beim Dealer,
der diese Gerate verkauft hat, bekom-
men. Bei beliebiger Anspruchserhebung
soll man wahrend der Laufzeit der vorlie-
genden Gewahrleistung den Check oder
die Quittung Gber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt ent-
spricht den  Forderungen
der elektromagnetischen
Vertrédglichkeit, die in 89/336/
EWG -Richtlinie des Rates und
den \Vorschriften 73/23/EWG
liberdie Niederspannungsgeréte
vorgesehen sind.

q3
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PYCCKUMN

BJIEHAEPHbIA HABOP C ®YHKLUMUEN
KOMBAWHA

ONMUCAHUE

1. MoTopHbIn 610K

2. KHomka BKIOYEHWUSI/ MMMNYNbCHOIO pe-
Xuma

3. KHonka Typbopexunma

4. Perynatop CKOpOCTH

5. Hacapka-6nenpep

6. PenykTop npuBOAAa BEHYMKOB

7. Benunkn gna B3dGMBaHUA N cMeLLMBa-
HUS1 XXUOKMUX NPOAYKTOB

8. EMKOCTb ins cMeLLMBaHMA NPOaYKTOB

9. Kpblwka-penykTop

10. KHonka ¢pukcaumm moTopHoro 61oka

11. KHONKKn durkcaumm KpbIWKN-peaykTopa

12. dukcartopbl

13. Kpbiwka Yyawu npoueccopa

14. Tonkatenb

15. Manbii Tonkatenb / MEPHbIN CTakaH-
YK

16. Yawa npoueccopa

17. MNpuBogHoOM Ban

18. Hoxu

19. lInck ¢ TépkaMn-LLUIMHKOBKaMM

20. Onck-Tépka Ans NpuroToBieHus apa-
HUKOB

MEPbI BESOMNACHOCTHU

Mepepn ncnonb3oBaHMEM YCTPOCTBA BHU-
MaTenbHO NPOYNTANTE NHCTPYKLMIO.

» Vicnonb3yinte gaHHOEe yCTPONCTBO TOJSb-
KO MO ero Ha3Ha4YeHulo, Kak ONMcaHo B
WHCTPYKLMN.

Mepen NepBbIM BKIIOYEHVMEM MPOBEPLTE,
COOTBETCTBYET /I paboyee HanpskeHue
YCTPOICTBA HaNpPsXXEHUIO B 3/IEKTPOCETMU.
Vcnonb3ynte npoueccop Ha pPOBHOWM,
MAOCKOW, YCTOMYNBOM MOBEPXHOCTMU.
CobniopgalitTe  OCTOPOXHOCTb,  koraa
[epXuTe B pykax Hacagku- TEPKM wnuv
HOXW, TaK Kak OHW MMEIOT OCTPbIE PEXY-
Lme KPOMKN.

3anpeLLaeTcs MCNonb30BaTb YCTPONC-
TBO BHE MOMELLEHUIA.

1476.indd 12

Bcerga oTknoyanTe yYCTPOMCTBO OT
3NEKTPOCETUN NepPeS, YNCTKON, cOOpKOA,
CMEHOI HAacaZloK UV ecniv Bbl €ro He
ncnonb3yerte.

3anpeLaetcs nNpPoMbliBaTb  MOTOPHbINA
610K Nof, cTpyeli BOAbI.

Bo n3bexaHve nopaxeHus anekTpmuyec-
KWM TOKOM 1 BO3ropaHus He NorpyxanTe
MOTOPHbI 610K B BOAY UK APYTrne Xua-
kocTu. Ecnu ycTpoicTBO ynano B BOAY:
He KacanTech BOAbI;

HemMenJIeHHO OTCOEOUHUTE ero OT CETH,
M TOSIbKO MOCNIE 3TOr0 MOXHO AOCTaTb
YCTPOWCTBO U3 BOAbI;

obpaTntecb B aBTOPU30BAHHbIN (ynon-
HOMOYEHHbIN) CEPBUCHBIN LEHTP A4
0CMOTpa YCTPOKCTBA UM Er0 PEMOHTA.
He nomeLlualite Hacagku B NOCy0MOEY-
HYIO MaLLUWHY.

He kacaliTecb BpallalomMXcs Hacazok
YCTPOWCTBA, A0XANTECH VX NOJIHOW OC-
TaHOBKM.

He ocTtaBnsinTe yCTPOWNCTBO BK/IHOYEH-
HblM 6€e3 npucMoTpa.

He ponyckante nonagaHusi BOMOC Unu
KpaeB ofexabl B 30HY BpalleHUsi HO-
Xen.

Bo Bpems paboTbl 3anpeLLaercs npoTan-
KMBaTb NPOAYKTbl B FOPMAOBUHY KPbILLIKM
nanbLaMmn Unu Kakummn-nmbo npegmeTa-
Mu. [Ins 3TOoM uenn NonNb3ynTech TObKO
TOnKarenem.

CHavana u3BneknTe U3 eMKoCTu Hacaa-
KW C OCTPbIMU PEXYLLUMMUN KPOMKaMU, 1
VLB 3aTEM - MPOAYKThI.

Mcnonbaylite TONbKO Te HAacaaku, KOTo-
pble BXOASAT B KOMIMJIEKT NOCTaBKN.
Mpexpae 4eM CHATb Hacaaky, AOXAMTECH
MOJIHOM OCTAaHOBKW BpaLLEHUS 9N1EKTPO-
MoTOopa.

BbIknio4MTe NPOLECCOP U BbIHBTE BUJIKY
CETEBOro LUHypa M3 pPO3eTKW, Mnpexne
4YEM CHSTb C HErO KaKylo-nmbo Hacaaky.
He nepenonHaiTe vawly npoleccopa u
EMKOCTb A1 CMELUMBAHNS NPOAYKTOB.
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3arpysky npoaykToB MNpou3BoamMTE [0
BKJIIOYEHUS YCTPOMCTRA.

He cmelwmnBalite 1 He B3GUBaliTe rops-
yme XnaKocTu, [anTe UM OCTbITh.

Mpwn 06paboTke NPOAYKTOB, CO30AOLLMX
JOMNOJSIHUTENbHYIO HArpy3ky Ha MOTOp
(HanpumMep, BSA3KME NPOAYKTbI), PEKO-
MEHLYETCS MCMONb30BaTb YCTPOWCTBO
Ha MOBLILLEHHOW CKOPOCTU BO M3bexa-
HMEe OCTaHOBKM MOTOpa BO BpeMs pa-
0O0Tbl W MOCEeAYIOLLEro BbIXOAA €ro 13
cTpos.

3anpeLLaeTcs UCMNonb30BaTb YCTPOC-
TBO 4J19 CMELLVBAHUS NN U3MESIBYEHMS
HEeMNULLEBBIX MPOAYKTOB.

Cnegute, 4TOobObI CETEBOW LUHYP He Ka-
casncsl OCTpbIX NPEAMETOB UM FOPSUNX
MOBEPXHOCTEMN.

He ncnonbayitte ycTpoiicTBO BOAN3N rO-
pPSYNX NOBEPXHOCTEN (PSOOM C ra3oBoOi
VAN 9NEKTPUYECKOW MAUTOW, LYXOBbIM
wKagpom).

Mepuoanyeckn NpoBepsINTE COCTOSIHUE
CeTeBOro LWHypa u BuUiku. He ucnonb-
3yiTe YCTPOICTBO C NOBPEXAEHHBIM Ce-
TEBbIM LLUHYPOM W BUSTKOMA.

He nbiTainTecb camMoCTOATENIBHO PEMOH-
TMpOBaTb YCTPOWCTBO. [Mpu BO3HWUKHO-
BEHMM Henonagok obpallanTecb B aB-
TOPU30BaHHbIN (YNOMHOMOYEHHbIN) CEP-
BUCHbIN LEHTP.

He npeBblwante pekoMeHO4OBaHHbIN
o6beM MpPoOAYKTOB BO BpeMsi ux obpa-
60TKMW.

Cpasy xe nocne okoH4YaHus1 paboTbl Bbl-
KJIOYUTE NPOLLECCOP U BbIHLTE BUJIKY CE-
TEBOrO LUHYPa N3 PO3ETKU.

He TaHWTe 3a ceTeBOW LLHYP, HE nepe-
KpyyvBailTe U He HamMaTbiBalTe €ro Ha
KOpMyc yCcTpolicTBa.

He GepuTech 3a ceTeByt0 BUJIKY MOKPbI-
MUV pyKamu.

Cobniogalite 0cobyid OCTOPOXHOCTb,
korga nobnvsocTu oT paboTatoLLero yc-
TPOCTBA HAaxo4aTCs OETUM UM nuua C
OrpaHNYEHHBbIMN BO3MOXHOCTSIMU.
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PYCCKUM

- JlaHHOe YCTPOICTBO He npeaHasHa4eHo

07191 UICNONb30BaHUA AeTbMU U N0AbMU
C OrpaHMyeHHbIMU BO3MOXHOCTAMU. B
WNCKJIOYMTENbHBIX CllyHasix IMLOM, OTBE-
yalowmm 3a nx 6e30nacHOCTb, AOJIKHbI
OblTb AaHbl COOTBETCTBYIOLLME U MOHAT-
Hble UM NHCTPYKUUM 0 6e30nacHOM UC-
Nnonb30BaHMM YCTPOICTBA U TexX onac-
HOCTSIX, KOTOPblE MOryT BO3HMKaTb Mpwu
€ero HenpaewuIbHOM NUCMOJIb30BaHWUN.
XpaHuTe YCTPOWCTBO B HEOOCTYNMHOM
ONs neTten mecrte.

He paspelialite geTtsMm MUCMNofb30BaTb
YCTPOWCTBO B KQ4E€CTBE UTPYLLKMN.
YcTpolicTBO NpegHa3HayeHo ToSIbko ans
JOMaLLHEero Ncnosib30BaHus.

I'IOJJ,FOTOBKA KPABOTE

+ Mepen wcnonb3oBaHWEM YCTPOMCTBA
npoMoKiTe Hacafgku, KOTopble OyayT
KOHTaKTMPOBATb C MPOAYKTaMu, TEMNNon
BOJIOM C HENTPasibHbIM MOIOLLMM CPEAC-
TBOM U TLLATENBLHO NPOCYLUNTE UX.
MoTopHbI 610K (1) NpoTpUTE MSATKOMN,
cnerka BaXHOW TKaHbIo.

3anpeltaetcss norpyxatb  MOTOPHbIA
650k (1), peayktop BEHYNKOB (6), KpblLL-
Ky-penykTop (9), a Takxe BUIKY CETEBO-
ro LHypa W CeTeBOW LUHYpP B BOAY WX
Opyrve XnaKocTu.

He nomeLluaiiTe Hacagku B NoCyA0MOEY-
HYIO MaLLUWHY.

UCMNOJIbSOBAHNE HACAOKWU-BJIEH-
AEPA

NPEOYNPEXOEHUE:

nepen cbopkom

ybeanTech, 4TO BMUIIKA CETEBOIO LUHYpPa He
BCTaBJIEHA B PO3ETKY.
+ BcTtaBbTe Hacaaky (5) B MOTOpPHbIM 610K

(1) n noBepHUTE €€ NO YaCcOBOW CTPENKe
[0 dukcaumn.

+ BcTaBbTe CeTEBYIO BUKY B PO3ETKY.
+ YCTPOMCTBO rOTOBO K UCMOMb30BaHMIO.
+ MorpyaunTte Hacaaky-6neHgep (5) B no-

cyay C NpoaykTtaMu, KOTopble Bbl XOTUTE
M3MENbYNUTL UM NepemellaTb. ns a1o-
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PYCCKUMN

ro MOXHO WCMONb30BaTb €MKOCTb ANs
CMELUMBaHMA NpoaykTos (8).

Mpumeyanue:

3arpysky npoaykToB npou3soauTe 4o
BKJIlOYeHus ycrpoiictea. He nepenosi-
HSIliTe eMKOCTb A4J1s1 CMeLUNBaHNS Mpo-
AYKTOB (8).

lMepen Havyanom npouecca cmeLun-
BaHUs PEeKOMEHAYeTCSsl CHSITb KOXYpY
c ¢pykToB, ynanuTb HecbenoOHble
4acTu, Takne Kak KOCTOYKM, rnope3aTb
PpPyKTBI KYOUKaMn pa3mMepomM OKOJIO
2,5cm.

Cobnogaiite octopoxxHocTb! Hox Ha-
cagkun-6neHagepa oCTPbI.

He cmewmBanite n He wuamMmesnb4ante
npoAayKkTbl 6e3 BoAabl.

Bpemsi HenpepbiBHOV paboTbl HE [OJDK-
Ho npesBbiwaTth 30 cek.

Perynatopom (4) ycTaHOBUTE Xenaemyto
CKOpPOCTb paboThbl 1-7.

[nsa BKNIOYEHUS YCTPOMCTBA HAXMUTE U
YOEPXMBANTE KHOMKY (2). Ncnonb3dyinte
JaHHbIA pexumM paboTbl Ans cMeLumnBa-
HUS XXWAKMX NPOLYKTOB.

Mpw HaxkaTnum kHonkw Turbo (3) ycTponc-
TBO OyneT paboTaTb Ha MakCUMaJbHbIX
obopoTax. Micnonb3ayiTe AaHHbIN pexmnm
paboTbl AN ogHOBpeMeHHoW 06paboT-
KW XNOKNX U TBEPObIX MPOAYKTOB.

Mocne 3aBepLUEHNS UCNOB30BAHUS YC-
TPOIACTBA BbIHLTE CETEBYIO BUIKY U3 PO-
3€TKN, 3aTEM CHUMUTE Hacaaky (5).
OuuncTnTE M NPOMOITE BCE UCMONb3Yye-
Mble Hacakuy cpaldy MoC/ie OKOHYaHUS
paboThl.

3anpewaeTtca cHuMmaTtb Hacagky (5) Bo
Bpemsi paboTbl yCTPONCTBA.

Y106kl HE NOBPEaUTL Ne3BUs, He obpa-
OartbiBaiTe CNULLKOM TBeEpAble NMPOAYK-
Thl, TaKWe Kak: 1efl, 3aMOPOXEHHbIE NPO-
OyKTbl, Kpynbl, pUc, Npunpasbl 1 kode.
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Ucnonb3oBaHne Hacapgku pnsa s36uBa-
HUS

Wcnonb3yiiTe Hacagky pns B30MBaHuA
TONbKO AN NMPUrOTOBAEHNS Kpema, BUck-
BUTHOIO TECTa UM NEPEMELLNBAHUS rOTO-
BbIX IECEPTOB.

NPEOYNPEXIOEHME: Mepen cbopkoii
ybeanTech, 4TO BUIIKA CETEBOIO LUHYPA He
BCTaBJfIEHA B PO3ETKY.

+ BcTtaBbTe BeHuuMKkM (7) B penykTop (6).

+ BcTtaBbTe peaykTop (6) B MOTOPHbI 6510k
(1) ¥ NOBEPHMTE €r0 MO HaCOBOW CTPen-
Ke 0o pukcaumn.

BcTaBbTe ceTeBylo BUSIKY B PO3ETKY.
OnycTtuTe Hacaaky ons B36MBaHUs B NO-
Cyoy C npoaykTamu wuamv UCMonb3ynTe
€MKOCTb A1 CMeLUMBaHUS NPOAYKTOB
(8), perynsatopom (4) ycTaHOBUTE HYyX-
HYIO CKOPOCTb 1-7, HAOXXMUTE N YOEPXN-
BaliTe KHOMKY (2) BO Bpemsi paboTol. Mpun
HaxaTmm kHonku Turbo (3) BeH4Ynkmn Oy-
OyT BpawaTbCsl C MakCuManbHbIMU 060-
poTamu.

UCNOJIb3OBAHUE HOXEN

Hox wucnonb3dyetca pnnsi M3MesbyYeHus
Msca, cblpa, Jlyka, apoMaTU4eckmx Tpas,
4YeCHOKa, MOPKOBU, FPELKNX OPEXOB, MUH-
nans, ppyKkToB.

BHuumaHne! 3anpewjaercsi namesnbyarb
o4eHb TBepAble NMPOAYKTbl, Takne Kak
MycKkaTHble opexu, 3epHa Koge 1 3/1aku.

lMpexae 4em Ha4YaTb N3MeNIbYeHNe:

- HapexbTre MsicO, CbIp, /YK, YE€CHOK,
MOpPKOBb (MPUMEPHO OANHAKOBbLIMMN)
KycoyYkamm.

- Ypanure y tpaB cTe6sm, opexm o4ync-
TUTE OT CKOPJYNbl.

- Ypanute Kkoctun, Xunabl N Xpawm un3
Msica.

« CHUMUTeE «3aLUNTHbINA 4eX0J1» C HOXeW
(18).
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PYCCKUM

N3menbyeHne

MPEOYNPEXOEHWE: He nepenonHante

yawly npotieccopa.

OcTOpOXHO: J1e3BUS HOXA O4eHb OcTpble!

Bcerpa pepxunTe HOX 3a BEPXHUIA MnacT-

MacCOBbI1 XBOCTOBUK.

1. YcrtaHoBuTe npmnBoaHoM Ban (17) Ha ocb
yawm npoueccopa (16).

2. YcrtaHoBuTe HOX (18) Ha wnuubl Npu-
BogHoro Bana (17).

3. lMomecTnte NpoAyKThbl B Yally npouec-
copa (16).

4. YctaHoBuTe KpbIwKy (13) Ha yawwy (16).

5. YcrtaHoBuTe Kpbilwky-peanyktop (9) u
3adukcunpyinTe eé Ha yawe (16).

6. YctaHoBUTE MOTOPHbIN 6nok (1) Ha
KPbILWKY-penykTop (9) n nosepHuTe No
4acoBOW cTpenke go pukcaumn.

7. Perynatopom (4) yCTaHOBUTE HyX-
Hyl0 cKOpoCTb 1-7. [Ons BKOYEHUSN
YCTPOWCTBA HaXMUTE U yOepxuBalite
KHOMKY (2). Mpwn HaxaTun KHonku Tur-
bo (3) Hox OyaeT BpalwaTtbcs C Mak-
cuMasibHbiMM 0b6opoTamu. Bo Bpewms
paboThl AepXnTe MOTOPHbIN 610k (1)
OJHO pyKkoi, a yawy (16) — apyron py-
KOW.

8. lMocne ncnonb3oBaHUS yCTPOMCTBA Bbl-
HbTEe BUJIKY CETEBOIO LLHYpa U3 PO3EeT-
K1, HaXXMKUTe kKHornky (10) n, yaepxmsas
ee, OTCOeANHUTE MOTOPHLIM 6nok (1)
OT KpblWwKkK (9), NOBEPHYB €ro NpoTns
4acoBO CTPESKU.

9. 3aremM CHUMUTE KpbIKy-peaykTop (9)
c yawwm (16), Haxas Ha kHonku (11).
lMpumeyaHne: cHATb KpbiWwKy (9) c
4aLum HeBO3MOXXHO, €CJIN MOTOPHbIN
6510k (1) He oTcOeaANHEH.

10. Cobnogasi 0OCTOPOXHOCTb, U3BNEKUTE
HOX (18).

11. \3Bneknte un3Mesib4eHHbIE MNPOAYKThI
13 Yyawu npoueccopa (16).

12. OuncTnTe, NPOMOITE N NPOCYLLNTE BCE
Mcnonb3dyemMble AeTanu cpasy nocne
OKOHYaHus paboThbl.
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13. YcTaHOBUTE 3aLUUTHbIA YEeX0s Ha HOX
(18).

BHumaHune! Bpemsi HenpepbIBHOW pa-
60TbI He A0JKHO npeBbiwaTb 30 cek.

Ucnonb3oBaHne pUCKOB C TEpPKaAMu-

LUMHKOBKaMM

1. YcrtaHoBuTe npuBoaHo Ban (17) Ha ocb
yawm (16).

2. YcraHoBuTe Tpebyemblin anck (19) nnn
(20) Ha npuBogHoM Ban (17).

3. YcTaHoBMTE KpbILLKY Yallum Npoueccopa
(13).

4. YcTaHOBUTE KpbIWKY-peayktop (9) un
3adukcunpynTte e€ Ha vawe (17).

5. YcrtaHoBuTE MOTOpPHbIA Gnok (1) Ha
KPbILLKY-peaykTop (9) n noBepHuTe No
4acoBOW CTpenke 0o pukcaumn.

6. Perynatopom (4) yCTaHOBUTE HyX-
HylO cKkopocTb 1-7. [Ons BKAOYEHUS
YCTPOWCTBA HaXMUTE U yaep>XuBainTe
KHOMKY (2). Mpwn HaxaTtnn kHonkm Tur-
bo (3) Hox OyaeT BpallaTbCa C Mak-
cuManbHbiMu obopoTamu. Bo Bpems
paboThbl OepXnTe MOTOPHbLIN 650K (1)
0OHOM pyKoWn, a yawy npoueccopa (16)
Opyron.

7. MomecTuTe NpPOAYKTbl B TOPJOBUHY
Kpbiwkn (13), aAng nogayn nNpoaykToB
ncnonblynte Tonkareno (14). Haxwu-
MaliTe Ha ToJIKaTeNb C HEe3Ha4UTesb-
HbIM YCUIMEM AJ19 NOAAYUN MPOAYKTOB.

8. Tllocne ncnonb3oBaHUsa yCTPONCTBA Bbl-
HbTE BUJIKY CETEBOIO LUHYpPa U3 po3eT-
KW, HaxXMuTe KHorky (10) u, yaepxveas
ee, 0TCOeAMHUTE MOTOPHbLIN 6nok (1)
OT KpbiwKkK (9), NOBEPHYB €ro NPoTuB
4acoBOW CTPESIKN.

9. CHumwuTe KpbiwKy (9) ¢ yawm (16), Ha-
>KaB Ha KHomMkw (11).

10. N3BNEKNUTE M3MENBYEHHBbIE MNPOAYKThI
13 Yawwm npoueccopa (16).

11. O4yuncTuTe, NPOMONTE N NPOCYLLUTE BCE
ncnonb3yemMble AeTanu cpasy nocne
OKOHYaHus paboThbl.
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Mpumeyanune: Ons nepepaboTku npo-
AYKTOB HebOo/nbLIOro pa3mepa (Aua-
MeTpa) ycraHoBute Tosikaresnb (14) B
ropsioBuHy kpbiwiku (13), a ansa noga4yn
ucnosnb3yiite Mmasnbiii Tonkaresns (15).

YUCTKA YCTPOMUCTBA

- Bcerga BbikfoyaiTe yCTPOMCTBO U OT-
Knoyalite ero OT 9JIEKTPOCETU Mocne
OKOHYaHUS paboTbl UK Nepen YACTKOW.
Ounctute, NPOMONTE U NMPOCYLLINTE BCE
ncnonb3yemMble Aetann cpasy nocne
OKOHYaHus paboTbl.

PekomeHaoyeTcs npombiBaTb CbeMHble
AeTanu TenJon BOAOW C HEWTPasbHbIM
MOIOLLIUM cpeacTBOM. MOXHO BOCMOJb-
30BaTbCs MOCYAOMOEYHOM MallnHOMN
0151 MbITbSt METaNINTIMYECKNX HOXEN.
MoTopHbIli 610K (1) NpoTupanTe BaxxHOn
TKaHblo. He ncnonbayiTte xecTtkue ryoku,
abpasnBHble, arpeccuBHbIE YUCTALLME
cpencTea, a Takxke pacTBOPUTENM.
3anpewaeTcs norpyxatb MOTOPHbIA
6nok (1) B BOAY WM NMPOMbIBaTb €ro Nog,
CTpyewn BOAbI.

Mpn nepepaboTke NPOAYKTOB C CWJlb-
HbIMU KpacsLwMMK CBOCTBaMK (Hanpu-
Mep, MOPKOBM WAW CBEKJIbl) Hacaaku u
€MKOCTM MOryT OKpacuTbCsl, NPOTpUTE
WX TKaHblO, CMOYEHHOW PaCTUTESNIbHbIM
Macnom.

3anpewaeTcs NpoMbiBaTb  Hacagku
BMECTe C MOTOpHbIM 6510koMm (1), cHa-
yana CHUMMUTE UX C MOTOpPHOro 6soka 1
TOJIbKO MOCJe 3TOro NPoMbIBanTe.

XPAHEHUE

- Mepepn, Tem kak ybpaTb YCTPOWCTBO Ha
XpaHeHue, ybeamTech, Y4TO YCTPOWCTBO
OTKJTIO4EHO OT 3/IEKTPOCETU.

+ BoinonHute TpeboBaHus pasgena YMC-
TKA YCTPOWCTBA.

- XpaHuTe YCTPOWCTBO B CYXOM YUCTOM
MecTe.
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TexHUu4Yeckue xapakTepuCcTUKu
OnekTponuTtaHue: 220-240 B ~ 50 'y,
MakcumanbHas noTpebnsiemasi MoLL-
HocTb: 700 BT

O6beM NIacTUKOBOW HalLn N3MeNbINTeNs:
1,5n

O6bem mepHoro ctakaHa: 800 mn

MNpounsBoanTens ocTaBaser 3a coboki
rpaBo U3MEHSITb XapakTepUCTuKu rnpmnbo-
pa 6e3 npeaBapuTe/IbHOrO yBEAOMIIEHUS.
Cpok cnyx6bl npunbopa - 3 roga

C

ME 61

JlaHHoe u3nenve cooTBeTCTBYeT
BCeM TpeGyeMbIM eBpOMneiCKumM
u poccuiickum cTangapTam 6e30-
MacHOCTU U TUIMEHsI.

AH-EP NMPOOAKTC Nv6X, ABCcTpus

Holbayrioptens 38/7A, 1070 BeHa,
ABcTpus
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KOMBAWH KbISMETI BAP BNEHAEPIIK
XUHAK

CUNATTAMACHI

MoTopnbik 6enik

Icke Kocy 6aTbipmachl

Typ6opexum 6aTbipmacsl

XKbingamgblk peTTeriwi

KoHabipma - 6neHpep

BynraybilwTap xeTeriHiH, 6aceHaeTkiLli

CyibIK a3bIK-TYNiKTi OynFayra xaHe

apanacTbipyfa apHanfaH bynraybiutap

A3bIK-TYNIKTi apanacTblpyfa apHanfaH
bIAbIC

9. BaceHeTKill-Kaknak

10. MoTtopnbik 6nokThl 6ekiTy 6aTbipMachl
11. BaceHaeTkiw-KaknakTbl 6ekiTy
GaTbipmacshl

. BekiTkiwTep

. Mpoueccop TocTaraHbIHbIH, KaKNarbl
14. Ntepriw

15. Kiwi utepriw /enwenTiH cTakaHLwwa

16. MNpoueccop TocTaraHbl

17. XKeTekTik Ginik

18. Mbiwak

19. Ykkiw-ycaTKbILW ANCK

20. Anck-yKKiL

Nogrwh=

®

12
13

KAYINCI3OIK LUWAPANAPDI
* 3eliiH KOMbIN HYCKaymnbIKTbl OKbIM
LbIFbIHBI3.

* BepinreH KypbInfbiHbI HYCKaynbikTa
KepceTinreHaen Tek OHblH, MiHAETI
OoWblHLLA faHa naraanaHbiHbI3.

* AcnanTbl 3NeKTp XerniciHe Kocy anabliHAaa,

acnanTa KepCeTinreH KepHey anekTp
Xenicingeri KepHeyre cokec KeneTiHiHe
K63 XKETKI3iHi3.

* lMpoueccopapl Ty3y, Teric, XasblK,
TypakTbl 6eTTe NanganaHbiHbI3.

» KonblHbl3fa YKKiLL-KOHAbIpManapapl
Hemece MbllakTapabl ycTaranaa, abdan
GonbiHbI3, ce0ebi onapablH eTKip WeTTepi
Gap.

» KypbinfblHbl YAAEH ThIC NanganaHyra
ThibIM CarnblHFaH.

» OpKallaH KypbirfbiHbl Ta3anay,
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KypacTbIpy HeMece KOHAblpMarnapbIiH
aybICTbIpYy angbiHaa HeMece Ci3

OHbI NanganaHbaraHaa xenigeH
aXbIpaTbIHbI3.

ToK COKKbICbIH 6onabipmay YLUiH
6neHaepaiH, MoTopnbik GeniriH cyFa
Hemece 6acka CyMbIKTbIKTapFa
6aTtbipmaHbI3. Erep acnan cyra kynaca:
cyFa Kon TurisbeH;s;

OHbl Aepey XernifeH axblpaTbIHbI3, TEK
cofaH KeliH faHa acnanTbl cyaaH anyra
oonagbl;

OHbl TEKCEPY HEMECE XeHAeY YLUiH

Ten TybIHABITEPIIEC KbIBMET KOPCETY
opTanbifblHa XxabapnacbIHbI3.
KoHabipManapapl biabIC XyaTbiH
MallWHaFa canmaHpbl3.

KypbInfbIHbIH anHanbin TypraH
GernwiekTepiHe Kon TUri3beHi3.

Icke KoCbInFaH KypbInFbiHbI Kapaychbl3
KanablpMaHpI3.

LHawTblH HEMEece KWiIMHIH, LUETTEPiHIH,
nblWaKTapAblH aHany anmarbliHa TULoiHe
on 6epmeH;s.

KyMbIC icTey yakbITbiHAA a3blK-TYNiKTi
Kaknak ay3blHa caycakTapMeH Hemece
KaHpav ga bip satTapmeH utepye
TbIbIM canblHagbl. On yLWiH UTepriwTi
nanganaHbiHpbI3.

Oyeni biabiCTaH eTkip weTTepi 6ap
KOHAbIpManapAbl, an cogaH KewiH asblk-
TYNIKTi WbIFapbiHbI3.

JKeTK3inimM XXnHafbliHa eHEeTIH
KOHAbIpManapabl faHa nanganaHblHbI3.
KoHablpMaHbI WweLly anabiHaa, anekTp
MOTOPbI aiHanybIHbIH, TOMbIK TOKTaybIH
KYTiHi3.

KaHpan ga 6ip KOHAbIpMaHb! LweLly
angplHaa, npoueccopabl COHAIPIHI3 XXaHe
Xeninik 6ayablH, anbIpTETIriH alanbiKTaH
aXbIpaTbIHbI3.

Mpoueccopa TocTaraHbIH XXoHe a3sblk-
TYMiKTi apanacTtblpyfa apHarnfaH biabICTbl
acblpa TONTbIpMaHbI3.

A3bIK-TYMIKTi XXYKTeyai KypbINFbIHbI icke
KOCKaHfa OeWiH Xy3ere acblpblHbI3.
blcTbIK CyMbIKTLIKTapabl
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apanacTblpMaHpl3/0yFaMaHpl3, onapabliH
CyyblHa yaKbIT 6epiHi3.

MoTopabl KOCbIMLUA KYKTENTIH a3blK-
TYnikTi eHaereHae (Mbicanbl, KO
as3blK-TYNIKTi), MOTOPAbIH, XXYMbIC icTey
yakbITblHAA TOKTayblHa X8He KeliH iCTeH
LWbIFybIHA Xor 6epMey YLUiH KypbIrFbiHbI
)KOFapbl XblNgaMablKTa navganaHy
YCbIHbINaabl.

KypbInfblHbI TaFraMblk eMec eHiMaepai
apanacTblpyFa/ycaTyFa naganaHyra
ThiibIM canblHaabl.

>Keninik 6ayabIH bICTbIK 6eTTepMeH
Hemece Xunha3sabiH, yLKip OypbiluTapbiMeH
)aHacnayblH KagaranaHbi3.

AcnanTbl bICTbIK 6eTTepaiH kacbiHaa
narganaH6aHpI3 (ra3 Hemece 3nekTp
newi, TaHabIp WwKkad).

AcnanTbl 6yniHreH xeninik 6aymeH
nanganaHbaHpl3.

KypbinfFbiHbl ©3 6eTiHi36eH xeHaeyre
ThipbiCNaHbI3.

AkaynblkTap naga 6onfaHga
TYbIHAbLIFEPIeC KbI3MEeT KepceTy
opTarbifblHa XxabapnacbIHbI3.
A3bIK-TYMiKTI eHAey KesiHae onapabl
YCbIHbIIFaH KONIEMHEH acblpMaHbI3.
KyMbICThI icTen 6ornFaHHaH KeliH
acnanTbl XenigeH axblpaTblHbI3.
>Keninik 6aynaH TapTnaHbI3, OHbI
6ypamaHpI3, OHbl KOpMNycka opamaHbI3
KypbInFbiHbI Cynbl KONIMEH YCTamMaHpI3
Erep >xyMbIC icTen TypFaH acnanTbIH
KacblHAa 6ananap Hemece MyMKIHAIKTepI
WwekTeyni TynFanap 6onca, aca Hasap
OOonbIHBI3.

BepinreH Kypbinfbl 6ananapabiH HemMece
MYMKiIHAIKAEPI WwekTeyni agamaapablH,
KongaHyblHa, erep onapfa KypbUIFbIHbI
Kayincia navganany >xaHe onapabiH,
Kayincisgiri yLwiH >xayan 6epeTiH TynFaHbIH,
OHbl Aypbic NanganaHbaraH kesgeri
nariga 6ona anatbiH KayinTep Typansl
onapra TYCIiHIKTi HycKaynbikTap 6epinreH
6onmaca apHanMaraH.

KypbinfbiHbl GanananpabiH Konbl
KETMNENTIH XXepae CaKTaHbI3.
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» Bbananapfa KypblfiFbiHbl OMbIHLLbIK
peTiHAe nanganaHyra pykcar eTneHis.

» KypbinfFbl TEK TYypMbICTa NanganaHyra
apHanfaH.

XK¥MbICKA OANbIHAObIK

* AnFawkbl nanganady angbiHaa,
KYPbINFbIHbIH, a3bIK-TYIiKNeH
KaTblHacaTblH KOHAbIPManapAbl Xbinbl
cabblHabl CyFa XKybIHbI3, XXaHe onapabl
»aKcblnan KypraTbiHbI3.

MoTopnblk 6enikTi (1) )ymcak, cen
ObIMKbINT MaTaMeH CYPTiHi3

MoTopnblk 6rnokThl (1), GynFaybiwTap
6aceHaeTKiWiH (6), 6aceHaeTKiLL-
KaknakTbl (9), COHbIMEH KaTap Xeninik
6aynblH aibIPTETIriH XaHe xeninik 6ayab
cyra HeMece backa CyMbIKTbIKTapFa
MaTbIpyFa ThbIibIM canbiHaabl.
KoHabipManapapl biAbIC XyblaTbIH
MallWHaFa canmaHpbl3.

KOHObIPMA-BNEHAEPOI MANOANAHY

ECKEPTY: kypacTblpy angpiHaa,

Xeninik 6ayablH anbIpTETiri alwanbikka

canblHOaraHbIHa K3 KeTKi3iHi3.

» KoHablpMaHbl (5) MoTopribik 6riokka (1)
canblHbI3 XX8He OHbl cafFaT Tini OoMbIHLLA
GekiTinreHre geniH OypaHpbI3.

« XKeninik anblpTeTIiKTi alanbikka canbiHbI3.

« KypbInfbl nanganaHyra ganbiH.

 Ci3 ycaTKblHbI3/apanacTbIpfblHbI3 KenreH
asblK-Tyniri 6ap bigbicka KOHAbIpMa-
6neHaepai (5) canbiHbI3 HeMece a3bik-
TYMiKTi apanacTtblpyfa apHarnfaH biabICTbl
(8) nanpanaHbIHbI3.

Eckepmy:

AB3bIK-myikmi )ykmeydi KypbInfbIHbI

icke KockaHra OelliH Xy3ez2e acblpblHbI3.
A3bIK-mynikmi apanacmbipyra apHarnfaH
bIObICMbI (8) acbipa MonmbipMaHbi3.
Apanacmbipy npoueciH bacmay andbiHOa,
JxemicmepOiH KabbifbIH apwly, cylekmep
cusikmbl xxeniH6elmiH 6enikmepoi Xxoro,
xemicmepdi yrikeHdiai 2,5 cM mekwenepe
mypay ycbiHblnaokbl.
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Cak 6osbiHbI3! KoHObIpMa — 6rieHOep

nblWarbl 6MKip.

A3bIK-mynikmi cycbl3 MatidanamaHbi3.

Y30ikci3 xymbic icmey yakbimbi 30 cex.

Acniaybl Kepex.

* PetTeriwneH (4) KaxeTTi )XyMbIC
XblngamablFbiH (1-7) opHaTbIHBIS.

* KypbInfbiHbI icke Kocy YLUiH 6aTbipMaHbl
(2) BacbIHpI3 XaHe ycTan TypbIHbI3.
BepinreH XymbIC peXXUMIH CyMbIK
as3blK-TYNIKTIi apanacTbIpy YLWiH
nanganaHbiHbI3.

» BatbipmaHnbl (3) backaHaa KypbInfbl
MakcMManabl avHansimgapaa XyMbic
ictengi. bepinreH pexumai cynblk
XKeHe KaTTbl a3blK-TynikTi Gipre eHaeyre
nanganaHbiHpI3.

* KypbInfblHbI NanganaHbin 6onFaHHaH
KEeWiH >eninik anblpTeTIKTi allanblKTaH
CYbIPbIHbI3, COAaH KeliH KoHAbIMaHbI (5)
LUEeLLiHji3.

 MaiganaHbinaTbiH GapnbIk
KOHAbIpManapabl XyMubIc icTen
OonfaHHaH KeliH TasanaHbl3 XXaHe
XKYbIHbI3.

» KoHgpblpmaHbl (5) yMbic icTey
yakblTblHAA LUeLyre ThibIM canbiHaa.

* Mbiwakrapabl byngipmey yLliH My3,
My3aaTblnFaH asbIK-TyriK, XKapma, Kypill,
JamaeyilTep xaHe Kode CUSKTbI ThiM
KaTTbl 3aTTapabl OHAEMEH;3.

Bynrayfa apHanfaH KOHOAbIPMaHbl

nanaanaHy

Bynfayra apHanfaH KOHObIpMaHbl TEK

Kpem, BUCKBUT KambIpbIH Xacayfa Hemece

JalblH AecepTTepai apanacTblpyFa

nanganaHbiHpbI3.

ECKEPTY: kypacTbipy angbiHaa,

Xeninik 6ayablH, anbIpTeTir alwanbikka

canblHbaraHbIHa K3 »eTKi3iHi3.

» BynraybiwTap (7) 6acenaeTkiwke (6)
canblHbI3.

» BacengeTkiwTi (6) MoTopnbik 6nokka (1)
carnblHbl3 XXaHe OHbl cafaT Tini 6olbIHLLAa
GekiTinreHre geviH 6ypaHbI3.
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« XKeninik anbIpTeTIKTI alanbikka canblHbI3.

» Cis ycaTKblHbl3/apanacTblpfblHbI3 KenreH
asblK-Tyniri 6ap blgbicka KOHAbIpMa-
6neHaepai (5) canbiHbI3 HeMece a3blk-
TYNiKTi apanacTtblpyfa apHanfaH biabICThbl
(8) nanpanaHbIHbI3, PeTTeriineH (4)
KaXETTi XKYMbIC XblngamapblbiH (1-7)
OpHaTbIHbI3, 6aTbipMaHbl (2) 6acbiHbI3
»KoHe ycTan TypblHbI3. baTbipmaHbl
(3) backaHaa KypbINFbl Makcumanbl
arHanbiMgapaa KyMbiC icTeNA.

MbIWAKTbI NTANOANAHY

MblwakTbl eTTi, cy30eHi, Nnsasapl, xoLw
nicTi WwenTepai, capbiMcakTbl, cabi3ai,
rPeK >xaHfakTapblH, 6agamabl, Xemictepai
Manganayfa nanganaHbinagpl.

Hazap aydapbiHbi3! XKynap xaHrakmapbi
CUsIKmMbI, Kogbe xapmanapbl xXeHe 0oHOI
Oakblndap cuskmbl MbIM Kammbl a3biK-
mynikmi matidanayra mibiM carnbiHaobi.

Madiidanaydbl 6acmay andbiHOa:

* ETTi, cy36eHi, nua3abl, capbiIMcakTbl,
cobi3gi (wamameH Gipaent) Geniktepre
OeniHis.

 lllenmepdiH cabakmapbiH XOLibIHbI3,
JKaHFakmapObl KabbifblIHaH ma3anaHbl3.

* EmmiH cyldlekmepiH, CiHiprepiH xaHe
wemipuiekmepiH XolbIHbI3.

* [lbiwakmaH «KopraHbIC KabbiH» (18)
weuwliHi3.

Maddanay

ECKEPTY: MNMpoueccop TocTaraHbIH acbipa

TONTbIPMaHbI3.

Cak 6onbliHbI3: MNbiwakTap eTe eTkip!

OpKaLLaH NblLLaKTbl XXOfapfbl iNMeriHeH

yCTaHbl3.

1. TMpoueccop TocTaraHbIHbIH OCiHe (16)
XKeTekTik 6inikTi (17) opHaTbIHbI3.

2. TMbiwakTbl (18) xeTKTiK BinikTiH,
XbIpbIKTapbiHa (17) opHaTbIHBI3.

3. AS3bIK-TYNIKTi NpoLleccop TocTaraHblHa
(16) canbiHpI3.
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10.

11.

12.

13.

Kaknaktbl (13) TocTaraHfa (16)
OpHaTbIHbI3.

BaceHpeTkiw-kaknakTbl (9) TocataraHFa
(16) opHaTbIHbI3 aHe BeKITIH|3.
MoTopnblk 6nokThl (1) 6aceHaeTKiL-
Kaknakka (9) opHaTbIHpbI3 XKOHE OHbl
cararT Tini bonblHLA GekiTinreHre geniH
OypaHbI3.

PetTeriwineH (4) KaxeTTi )XyMbIC
XblngamabiFbiH (1-7) opHaTbIHpI3.
BaTbipmaHbl (2) 6acbiHbI3 aHe ycTan
TypbiHbI3. BaTbipmaHbl (3) 6ackaHaa
KYPbINFbl Makcumangbl anHansiMaapaa
XyMblic icTengi. XKymbic ictey
yakbITblHAa MOTOpPrbIK 6rokThl (1) Gip
KonbIHbI36eH, an TocTaraHabl (16)
6acka KonblHbI30eH yCTaHbI3.
KypblinfblHbl NaaanaHbin 6onfFaHHaH
KeWiH xeninik 6ayabiH, anbIpTeTiriH
alwarnblkTaH axblpaTblHpbl3, 6aTbipMaHbI
(10) 6acblHbI3 8He, OHbI ycTan Typbin,
MoTOprbIK 6rokThl (1) carat TiniHe
Kapcbl Oypan kaknakTaH (9) WweLliHi3.
CopaH keliiH 6aTtbipmanbl (11) 6ackin

OaceHaeTkill-kaknakThl (9) TocTaFaHHaH

(16) weLwwiHis.

Eckepmy: ezep MomopriblK 610K
(1) wewinmeezeH 6ornca, Kaknakmsl
(9) mocmaraHHaH wewy MyMKiH
6onmatiosl.

CakTbInbIKTbI cakTan nbiwakTbl (18)
LblFapbiHpbI3.

ManganaHfaH asblk-TyniKTi npoueccop
TOCTaraHblHaH (16) LWbIFapbIHbI3.
YKymbic icTen GonFaHHaH KeliH

6apnblk NanganaHbiniFaH 6enwektepai
TasanaHbl3, XYbIHbI3 )X8He KypFaTbIHbI3.
Mbiwakka KopfFaHbic kanTbl (18)
OpHaTbIHbI3.

Eckepmy!
Y30ikci3 xymbic icmey yakbimbi 30 cex.
acnaybl Kepek.
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YkkiwTepi/ycaTkbiwTapbl 6ap Auckinepgi
nanaanaHy

1.

2.

10.

XKetekTik 6inikTi (17) TOCTaraH ociHe
(16) opHaTbIHbI3.

KaxeTTi guckiHi (19) Hemece (20)
XeTekTik 6inikke (17) opHaTbIHbI3.
Mpoueccop TocTaraHblHbIH KaknafbIH
(13) opHaTbIHbI3.

TocTtaraHra (17) 6aceHaeTkilu-KaknakTbl
(9) opHaTbIHbI3 X8He GeKiTiHi3.
MoTopnbik 6nokTsl (1) 6aceHaeTkiLL-
Kaknakka (9) opHaTbIHbI3 XK8HE OHbl
caraT Tini bonbIHLLIA GekiTinreHre genid
OypaHbI3.

PetTerilineH (4) KaxeTTi )KyMbIC
XbingamabiFbiH (1-7) opHaTbIHBI3.
BatbipmaHbl (2) 6acbiHbI3 aHe ycTan
TypbiHbI3. BaTbipmaHbl (3) 6ackaHaa
KYPbINFbl Makcumanabl anHansiMaapaa
XyMbIc icTengi. XKymblic ictey
yakbITblHAa MOTOPNbIK 6rokThI (1) Gip
KonblHpI36eH, an TocTaraHabl (16)
6acka KonblHbI30eH YCTaHbI3.
A3bIK-TYMIKTi KAKNaKTbIH ay3blHa

(13) canbiHpI3, a3bIK-TYNIKTi UTEepyre
utepriwTi (14) nanganaHbiHbI3. A3biK-
YRIKTi UTepy YLWiH UTepriluke can Kyl
canbin 6acbiHbI3.

KypbinfbiHbl nanganaHbin 6onfaHHaH
KemiH xeninik 6ayablH, anbipTeTiriH
allanblKTaH axblpaTblHbI3, 6aTbipMaHbI
(10) 6acbIHbI3 x8He, OHbI yCcTan Typbin,
MoTOoprblK 6rokThl (1) carat TiniHe
kapcbl 6ypan KaknakTaH (9) LweLliHi3.
BatbipmaHbl (11) 6acbin 6aceHaeTKiLL-
kaknakTbl (9) TocTaraHHaH (16) WweLwliHi3.
ManganaHfaH asblk-TyniKTi npoueccop
ToCTaraHblHaH (16) LWbiFapbIHbI3.

. Xymbic icTen 6onfaHHaH keliH

GapnblK navganaHbinFad Genwekrtepai
TasanaHpl3, XyblHbI3 XaHe
KYpFaTblHbI3.

Eckepmy:
Kenemi (Ouamempi) opmatua a3blK-myrikmi
eHOey ywiH umepeaiwmi (14) Kkaknak

25.01.2011 12:48:39



ay3blHa (13) opHambiHbI3, an umepy ywiH
Kiwi umepeiwimi (15) naddanaHblHbI3.

K¥PbIJ1F bliHbl TA3SANAY
+ OpkKallaH XyMbIc icTen 6onFaHHaH KewniH
HemMece Tasanay anablHaa KypbiiFbiHbI
COHAIpPiHi3 XXeHe OHbl AMEKTP XeriCiHeH
aXblpaTblHbI3.

» Xymbic icten 6onFaHHaH KeliH
Gapnblk nanganaHbinFaH GenwekTtepai
TazanaHbl3, XYybIHbI3 )XaHEe KypFaTbiHpbI3.

* UWewinmeni 6eniktepai 6eiTapan xyfbiLl
3aTbl 6ap Xbifbl CYMEH XYY YCbIHbINAAbI.
MeTann nblwakrapabl Xyy YLWiH biabIC
XyaTblH MallMHaHbI NaganaHyra
bonagbl.

* Motopnblk 6nokThl (1) ObIMKbIN
MaTaMeH CYpTiHi3. KaTTbl biCKbILITapAbI,
Ka)kalTblH, arpeccusinbl TasanarbiL
3aTTapabl, COHbIMEH KaTap epiTkiTepai
navpanaHbaHbI3.

* Mortopnblk 6mnokThl (1) cyFa canyfa
HeMece afblH CyablH acTbiHAA XyyFa
ThlAbIM canblHaabl.

» KywTi 6osiFbil KacneTTepi 6ap asblk-
TynikTi (Mbicansl, cebi3ai Hemece
Kbl3bIfLLAHbI) eHAEreH kesae
KOHAbIpManap MeH bigbictap 6osnybl
MYMKiH, onapgpbl ecimaik MarbiHa
MaTbIpblfifaH MaTaMeH CYypTiHi3.

» KoHablpManapabl MOTOpPIbIK GrokneH
(1) Gipre xyyfa ThliblM canbliHagbl, ayeni
onapabl MOTOPIbIK GNOKTaH LWeLLiHi3
KOHe cofaH KemiH FaHa XYblHpI3.

CAKTAY

* KypbInfblHbl cakTayFa KovFaHra
OEeNiH, KyPbIFbl ANEKTP KeniCiHeH
aXblpaTblNfaHblHa KO3 XKETKi3iHj3.

» KYPbINFbIHbI TASAJIAY TapaybiHaarbl
Tanantapgbl OpblHAAHbI3.

* KypbInfblHbl KypFak Tasa xepae
caKTaHpI3.

TexHuKanbIK cunaTramanapbl
KopekTeHaipy kepHeyi: 220-240 B ~ 50 'y
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Makcumangbl TyTblHaTbIH KyaTbl: 700 BT
ManpanafbllTbIiH NIACTUK TOCTaFaHbIHbIH,
kenemi: 1,5 n

OrLwenTiH cTakaHHbIH kenemi: 800 mn

OHOipywi andbiH ana xabapnamacmaH
acnanmsiH cunammamarnapbiH eszepmyeae
KYKbITbl.

KypandbiH Kkbiamem emy mep3imi - 3
Kbl

FapaHTUANbIK MiHAaeTTINiri

[apaHTuANbIK XXafgangarsl Kaparnbin xxaTkaH
OernwekTep gunepaeH Tek caTbin anblHFaH
apjamra faHa Gepinegi. Ocbl rapaHTUANbIK
MiHOEeTTINiriHaeri warbiMaanfaH kafaanga
TenereH 4Yek HeMece KBUTAHUMSACHLIH
KepceTyi KaxeT.

Bbyn mayap EMC — xardalnapra
calikec kenedi Heaizai
Mindemmewmenep 89/336/EEC
LepekmusaHbiH epexenepiHe
eHaisineeH TemeHai
EpexenepdiH Pemmenyi (73/23
EEC)

q3
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SET BLENDER CU FUNCTIE DE ROBOT
DE BUCATARIE

DESCRIEREA PRODUSULUI
Ansamblu motor

Buton pornire

Buton regim turbo

Reglor viteza

Accesoriu blender

Reductorul mecanismului de actionare a
accesoriului batator

Accesoriu batator si malaxor pentru ali-
mente lichide

Bol pentru mixarea alimentelor
Capac reductor

Buton fixare ansamblu motor
Butoane fixare capac reductor
12. Fixatoare

13. Capac vas procesor

14. Tmpingétor

15. Impingé&tor mic/pahar de masura
16. Vas procesor

17. Arbore motor

18. Cutit

19. Disc razatoare-tocatoare

20. Disc razatoare

ook =

N

8.
9.
10.
1.

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie aceasta instructiune inainte

de utilizarea aparatului.

* Nu folositi aparatul pentru alte scopuri de-
cat cele mentionate in instructiuni.

« Tnainte de prima conectare asigurati-va ca
tensiunea sursei de alimentare corespun-
de cu tensiunea de functionare a aparatu-
lui.

* Manuiti cu grija accesoriile de razuit sau
cutitele, deoarece acestea au muchii taie-
toare ascultite.

* Nu folositi aparatul in afara incaperilor.

» Fisa trebuie scoasa din priza atunci cand
aparatul nu se utilizeaza, se curata, se
monteaza si demonteaza accesoriile.

* Nu spalati ansamblul motor sub jet de
apa.

» Pentru a preveni pericolul electrocutarii si
incendiului nu introduceti ansamblul mo-
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tor fn apé sau alte lichide. In cazul in care
aparatul a cazut in apa:

nu atingeti apa;

scoateti imediat fisa din priza, dupa care
scoateti aparatul din ap3;

apelati la un centru service autorizat pen-
tru verificari sau reparatii.

Nu spalati accesoriile in masina de spalat
vase.

Nu atingeti accesoriile Tn migcare ale apa-
ratului, agteptati pana acestea se vor opri
complet.

Nu Iasati aparatul sa functioneze nesupra-
vegheat.

Nu apropiati parul sau hainele de cutite n
timp ce aparatul functioneaza.

Nu impingeti ingredientele prin orificiul de
alimentare cu degetele sau alte obiecte.
Utilizati in aceste scopuri numai acceso-
riul pentru presare.

Mai intéi de toate scoateti din bol accesori-
ile cu margini taietoare ascutite, dupa care
scoateti alimentele.

Utilizati doar accesoriile livrate cu apara-
tul.

Permiteti ansamblului motor sa se opreas-
ca Tnainte de a demonta accesoriul.

Opriti procesorul si scoateti fisa din priza
fnainte de a demonta accesoriile.

Nu umpleti bolul procesorului si vasul de
mixare peste capacitatea maxima.
Introduceti alimentele in vas pana la porni-
rea aparatului.

Nu mixati/bateti lichidele fierbinti pana
acestea nu se vor raci.

La prelucrarea alimentelor care creeaza
o0 sarcina suplimentara asupra motoru-
lui (de exemplu, alimentele vascoase) se
recomanda folosirea aparatului la viteza
maxima pentru a evita oprirea motorului
n timpul functionarii si iesirea lui ulterioara
din functiune.

Nu folositi aparatul pentru mixarea sau
maruntirea produselor nealimentare.

Nu trageti cordonul de alimentare peste
muchii ascutite, feriti de suprafete fier-
binti.
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Nu folositi aparatul in apropiere de supra-
fete fierbinti (resou sau aragaz, cuptor).
Verificati periodic cablul de alimentare si
fisa. Nu folositi aparatul daca cablul de ali-
mentare sau fisa sunt deteriorate.

Nu reparati singuri aparatul. In caz de de-
fectiuni apelati la un service autorizat.

Tn timpul prelucrarii nu depasiti cantitatea
de produse recomandata.

Imediat dupa folosire opriti procesorul si
scoateti fisa din priza.

Nu trageti de cordonul de alimentare. Nu
rasuciti si nu infasurati corpul aparatului cu
acesta.

Nu atingeti fisa de alimentare cu mainile
ude.

Este necesara o atenta supraveghere
cand aparatul este folosit 1anga copii sau
persoane cu abilitati reduse.

Acest aparat nu este destinat pentru utili-
zare de catre copii sau persoane cu abili-
tati reduse, daca numai nu le-au fost facu-
te instructiuni clare si corespunzétoare de
catre persoana responsabila de securita-
tea lor privind utilizarea fara pericol a apa-
ratului si despre riscurile care pot aparea
in caz de utilizare incorecta.

Pastrati aparatul electric in locuri inaccesi-
bile pentru copii.

Supravegheati copii pentru a nu se juca cu
aparatul.

Aparatul este destinat numai utilizarii cas-
nice.

PRIMA UTILIZARE

+ Tnainte de folosirea aparatului spalati ac-
cesoriile care vor contacta cu alimentele in
apa calda cu agent de curatare neutru si
uscati-le bine.

Stergeti ansamblul motor (1) cu o carpa
moale usor umezita.

Nu introduceti ansamblul motor (1), re-
ductorul accesoriului batator (6), capacul
reductor (9), precum si fisa si cordonul de
alimentare n apa sau alte lichide.

Nu inserati accesoriile In magina de spalat
vase.
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UTILIZAREA ACCESORIULUI BLENDER

AVERTIZARE: inainte de asamblare asigu-

rati-va ca fisa de alimentare nu este introdu-

sa in priza.

* Montati accesoriul (5) in ansamblul motor
(1) si rotiti-l in sensul acelor de ceasornic
pana la fixare.

* Introduceti fisa de alimentare in priza.

» Aparatul este gata pentru utilizare.

* Introduceti accesoriul blender (5) in vasul
cu ingredientele pe care doriti s& le marun-
titi/mixati sau folositi bolul pentru mixarea
alimentelor (8).

Remarca:

Alimentele se vor pune in bol sau vas péna
la pornirea aparatului. Nu umpleti bolul de
mixare (8) peste capacitatea maxima.
Inainte de mixare se recomandé s& decojiti
fructele, sé inlaturati partile necomestibile,
asa ca samburii, s taiati fructele in cubulete
cu o marime de circa 2,5 cm.

Aveti grijd! Cutitul blenderului este ascutit.
Nu mixati/méruntiti alimentele féré apa.
Timpul de functionare continud nu trebuie sa
depéageasca 30 sec.

» Cu ajutorul reglorului (4) setati viteza de
functionare necesara 1-7.

Pentru a porni aparatul apasati si mentineti
apasat butonul (2). Utilizati acest regim de
functionare pentru mixarea alimentelor li-
chide.

Daca apasati butonul (3) aparatul va func-
tiona la rotatii maxime. Utilizati acest re-
gim de functionare pentru prelucrarea in
comun a alimentelor lichide si solide.
Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa din
priza, dupa care scoateti accesoriul (5).
Curatati si spalati toate accesoriile folosite
imediat dupa utilizare.

Nu demontati accesoriul (5) in timp ce
aparatul functioneaza.

Pentru a nu deteriora lamele nu prelucrati
alimente prea dure, asa ca gheata, ali-
mentele congelate, crupele, orezul, con-
dimentele si cafeaua.
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Utilizarea accesoriului batator

Utilizati accesoriul batator numai pentru bate-
rea cremei, prepararea aluatului de prajitura
sau pentru mixarea deserturilor pregatite.
AVERTIZARE: Tnainte de asamblare asigu-
rati-va ca fisa este scoasa din priza.

Montati accesoriul batator (7) in reductor
(6).

Montati reductorul (6) in ansamblul motor
(1) si rotiti-1 in sensul acelor de ceasornic
pana la fixare.

Introduceti fisa de alimentare in priza.
Introduceti accesoriul batator in vasul cu
alimente sau folositi vasul pentru mixarea
alimentelor (8), cu ajutorul reglorului (4)
setati viteza necesara 1-7, apasati si men-
tineti apasat butonul (2) in timpul functio-
narii. Daca apasati butonul (3) accesoriul
batator se va roti la turatii maxime.

FOLOSIREA CUTITULUI

Cutitul este folosit pentru maruntirea carnii,
casgcavalului, cepei, ierburilor aromatice,
usturoiului, morcovului, nucilor, migdalelor,
fructelor.

Atentie! Nu maruntiti alimente prea dure,
asa ca nucsoara, boabele de cafea i cere-
alele.

inainte de a incepe maruntirea:

» Taiati carnea, cascavalul, ceapa, usturo-
iul, morcovul in bucéti uniforme.

fnléturati cotoarele de pe ierburi, coaja de
pe nuci.

Inlaturati oasele, vinele si cartilajul din car-
ne.

Scoateti husa protectoare de pe cutit (18).

Maruntirea

ATENTIE: Nu umpleti bolul procesorului pes-

te capacitatea maxima.

Atentie: lamele cutitului sunt foarte ascutite!

Intotdeauna manuiti cutitul tinandu-I de coa-

da superioara de plastic.

1. Asezati arborele motor (17) pe axul bolu-
lui procesor (16).
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2. Montati cutitul (18) pe canelurile arbore-
lui motor (17).

Introduceti alimentele in bolul procesoru-
lui (16).

Asezati capacul (13) pe bolul (16).
Asezati capacul reductor (9) si fixati-l pe
bol (16).

Montati ansamblul motor (1) pe capacul
reductor (9) si rotiti-l in sensul acelor de
ceasornic pana la fixare.

Cu ajutorul reglorului (4) setati viteza ne-
cesara 1-7. Pentru a porni aparatul apa-
sati si mentineti apasat butonul (2). Daca
apasati butonul (3) cutitul se va roti la tu-
ratii maxime. Tn timpul functionarii menti-
neti ansamblul motor (1) cu o0 mana, iar
bolul (16) cu alta.

Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa
de alimentare din priza, apasati butonul
(10) si, mentinand-ul, decuplati ansam-
blul motor (1) de la capac (9), rotindu-I
contrar acelor de ceasornic.

Dupa care scoateti capacul reductor (9)
de pe bol (16) apasand butonul (11).

Remarca: capacul (9) nu poate fi scos de
pe bol daca ansamblul motor (1) nu este
decuplat.

10.
1.

Scoateti cu prudenta cutitul (18).
Scoateti alimentele maruntite din bolul
procesorului (16).

Curatati si spalati toate accesoriile imedi-
at dupa utilizare.

13. Asezati husa de protectie pe cutit (18).

12.

Atentie!
Timpul de functionare continud a aparatului
nu trebuie sé& depdseasca 30 sec.

Folosirea discurilor cu razatoare/tocatoa-
re
1. Asezati arborele motor (17) pe axul bolu-
lui (16).

Asezati discul necesar (19) sau (20) pe
arborele motor (17).

Asezati capacul bolului procesor (13).

2.

3.
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4. Asezati capacul reductor (9) si fixati-I pe
bol (16).

5. Asezati ansamblul motor (1) pe capacul
reductor (9) si rotiti in sensul acelor de
ceasornic pana la fixare.

6. Cu reglorul (4) setati viteza necesara
1-7. Pentru a porni aparatul apasati si
mentineti apasat butonul (2). Daca apa-
sati butonul (3) cutitul se va roti la turatii
maxime. In timpul function&rii mentineti
ansamblul motor (1) cu 0 mana, iar bolul
(16) cu alta.

7. Introduceti alimentele in orificiul capacu-
lui (13), pentru impingerea alimentelor
folositi impingatorul (14). Apasati usor
fmpingatorul atunci cand introduceti ali-
mentele.

8. Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa
de alimentare din priza, apasati butonul
(10) si, mentinand-ul, decuplati ansam-
blul motor (1) de la capac (9), rotindu-I
contrar acelor de ceasornic.

9. Scoateti capacul reductor (9) de pe bol
(16) apasand butonul (11).

10. Scoateti alimentele maruntite din bolul
procesorului (16).

11. Curatati, spalati si uscati toate accesorii-
le imediat dupa utilizare.

Remarca: Pentru prelucrarea alimentelor de
mdrimi mici (diametru) asezati impingatorul
(14) in orificiul capacului (13), iar pentru in-
troducerea alimentelor folositi impingéatorul
mic (15).

CuU RATAREA APARATULUI

+ Opriti aparatul si deconectati-l de la retea
dupa utilizare si inainte de curatare.

+ Curatati, spalati si uscati toate accesoriile
folosite imediat dupa utilizare.

» Se recomanda spalarea accesoriilor deta-
sabile in apa calda cu agent de curatare
neutru. Puteti folosi masina de spélat vase
pentru spalarea cutitelor metalice.

+ Stergeti ansamblul motor (1) cu o carpa ume-
da. Nu folositi bureti aspri, agenti de curatare
abrazivi sau agresivi, precum $i dizolvanti.
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* Nu scufundati ansamblul motor (1) Tn apa
si nu-| spalati sub jet de apa.

» La procesarea alimentelor cu proprietati
de colorare puternice (de exemplu, morco-
vul sau sfecla) accesoriile si vasele se pot
colora, stergeti-le cu o carpa inmuiata in
untdelemn.

» Nu spalati accesoriile impreuna cu ansam-
blul motor (1), demontati-le de pe ansam-
blul motor, dupé care curatati-le.

PASTRARE

« Tnainte de a depozita aparatul, asigurati-va
ca acesta este deconectat de la retea.

» Efectuati cerintele compartimentului CU-
RATAREA APARATULUI.

» Pastrati aparatul la un loc uscat si curat.

Specificatii tehnice

Tensiune de alimentare: 220-240 V ~ 50 Hz
Consum maxim de putere: 700 W
Capacitate bol plastic tocator: 1,51
Capacitate pahar de masura: 800 ml

Producatorul ii rezerveaza dreptul de a
schimba caracteristicile aparatelor fara
anuntare prealabila.

Termenul de exploatare a aparatului — 3
ani.

Garantie

Tn legatura cu oferirea garantiei pentru pro-
dusul dat, rugdm sa Va adresati la distribu-
itorul regional sau la compania, unde a fost
procurat produsul dat. Serviciul de garantie
se realizeaza cu conditia prezentarii bonului
de plata sau a oricarui alt document finan-
ciar, care confirma cumpararea produsului
dat.

Acest produs corespunde cerinte-
lor EMC, intocmite in conformitate
cu Directiva 89/336/EEC i Directi-
va cu privire la electrosecuritate/
Jjoasa tensiune (73/23 EEC).
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BLENDERNi SOUPRAVA S FUNKCi PRO-
CESORU

POPIS

Noohrwn =~

8.

9

10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

Motorovy blok

Zapinaci tlacitko

Pripinacek reZzimu turbo
Regulator rychlosti

Nastavec - blender

Reduktor nahonu krouZzk(
KrouzZky pro Slehani i michani tekutych
vyrobku

Nadrz pro michani vyrobku
Viko-reduktor

Tlacitko fixace motorového bloku
Tlacitka fixace vika-reduktoru
Boc¢ni drzaky

Viko CiSe procesoru

Zdvihatko

Malé zdvihatko /méfici sklenice
Cige procesoru

Hnaci htidel

Nuz

Disk struhadlo- kruhadlo

20. Disk- strouhac

BEZPECNOSTNi OPATRENI
Pred pouzitim vybaveni pozorné proctete
smeérnici.

1476.indd

PouZzijte tento pfistroj jen z jeho ucelu, jak
popsané v instrukci.

Pred prvnim spousténim se presvédcte,
zda li odpovida pracovni napéti vybaveni
napéti v elektrické siti.

Pouzijte procesor na pravidelném plo-
chém stalém povrchu.

Dejte pozor, kdy drZite v rukou nastavce-
struhadla nebo noZe protoze oni maji ost-
ré bfrity.

Nesmi se vyuZivat vybaveni vné prostoru.
VZdy odpojujte vybaveni od elektrické sité
pred Cisténim, montazi, vymeénou nastav-
ce, nebo pokud vy jeho ne pouZijete.
Nesmi se proplachovat pod proudem vody
motorovy blok.

V zamezeni zasahu elektrickym proudem
i vzniceni ne ponorujte motorovy blok ve
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vodu nebo dalSi kapaliny. Pokud pfistroj
upadnul ve vodu:

ne tykejte se vody;

bez meSkani odpojite jeho od sité, jen
nato on je k dostani z vody;

obrat'te se v autorizované servisni stfedis-
ko pro jeho prohlidku nebo opravu.

Ne stavte nastavce do mycky.

Ne dotykejte se obracejicich nastavci
vybaveni, doCkejte jich celkového zasta-
veni.

Ne nechavejte vybaveni zapnutym bez
dozoru.

Ne dopoustéjte dopadu vlasli nebo okraji
o8aceni v oblast ota¢eni noz(.

Béhem prace nesmi se protlacovat potra-
viny v hrdlo vika prsty nebo jakymi-nebo
vécmi. Pro ten GCel pouZivejte jen zdviha-
dlem.

Zpocatku vyndejte z nadrze nastavce s
ostrymi bfity a potom potraviny.

Pouzijte jen té nastavce, které jsou sou-
Casti dodavky.

Drive nez sejmout nastavec, dockejte cel-
kového zastaveni otaCeni elektromotoru.
Vypnete procesor i vytahnete vidlice sit'o-
vé 8idry ze zasuvky, dfive neZ sejmout s
néj ktery-nebo nastavec.

Ne preplnite €iSe procesoru a nadrz pro
michani.

Potraviny jsou v nadrzi do zapojeni pfistro-
je.

Ne mixujte/Slehejte horké kapaliny, dejte
jim vychladnout.

Pri zpracovani produktli, vytvarejicich
dodatkové zatizeni motoru (napfiklad,
vazké produkty) doporucCuje se provozo-
vat vybaveni na zvySené rychlosti v zame-
zeni zastaveni motoru bé&hem prace a
nasledujiciho vypadku.

Nesmi se vyuzit vybaveni pro mixovani/
rozméliovani ne potravinovych vyrobkd.
Dbejte, aby sit'ova Siilira ne tykala se ost-
rych predmétd i horkych povrchu.
Nepouzivejte pfristroj nablizku teplych
povrchl (plynovy nebo elektricky sporak,
pecici trouba).
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Diskontinualné kontrolujte sitovou Sidru i
vidlici. NepouzZivejte pristroj s poSkozenou
sitovou $idrou nebo vidlici.

Ne pokouSejte samostatné opravovat
vybaveni. Pri vyskytu defektli obracejte v
autorizované servisni stredisko.

Ne prekracejte doporutenou kapacitu
vyrobkd béhem jich zpracovani.

Vzapéti za skonceni funkci vypnete pro-
cesor i vytahnete vidlici sitové 8nlry ze
Zasuvky.

Ne natahujte za sit'ovou 8rilru, ne preta-
Cejte ji i ne ovijejte kolem korpusu vybave-
ni.

Ne berte za sitovou vidlici mokrym ruka-
ma.

Bud'te zejména pozorny, pokud blizko od
funguijiciho pfistroje jsou déti nebo osoby
s omezenymi moznostmi.

Definované vybaveni ne je ureno pro
pouziti déti i lidmi s omezenymi moznost-
mi, pokud jen jim ne dané vyhovuijici i jas-
né jim predpisy o bezpetném pouZivani
vybaveni i téch nebezpeci, které mohou
vznikat pfi jeho nespravném pouZivani
osobou, odpovidajici za jejich bezpec-
nost.

Chrarite spotfebi¢ v nepfipustném pro
déti misté.

Ne dovolujte déti vyuzit vybaveni jako
hracku.

P¥istroj je ur€eny jen pro domaci pouziti.

PRIPRAVA DO PROVOZU

Pred pouzitim vybavenivyslad’te nastavce,
které budou dotykat se produktu, teplou
vodou s neutralnim mycim prostfedkem i
peclivé ususite jich.

Motorovy blok (1) proSlapte mékkou, leh-
ce vihkou latkou.

Nesmi se ponorovat motorovy blok (1),
reduktor krouzkl (6), viko-reduktor (9), a
také vidlice sit'ové 8ilry i sitovou Siidru ve
vodu nebo dalsi kapaliny.

Ne stavte nastavce do mycky.
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VYUZITI NADSTAVCE - BLENDERU

VAROVANI: pfed montaZi se presvédite, Ze

vidlice sit'ové $iidry ne pripojena do zasuv-

Kky.

+ VloZte nastavec (5) v motorovy blok (1) a
obratte jeji v sméru hodinovych rucicek
do upevnéni.

+ VloZte sit'ovou vidlici do zasuvky.

+ Vybaveni hotové k pouZiti.

+ Potopite nastavec-blender (5) v nadobi
s produkty, které vy chcete rozemlit/pro-
michat nebo pouZijte nadrze pro michani
produkt(i(8).

Poznamka:

Potraviny jsou v nadrZze nebo nadobi do
zapnuti pfFistroje. Ne preplnite nadrZe
pro michani (8).

Pred zahajenim procesu mixovani se
doporuéuje ocistit slupku s ovocného,
oddalit nestravné dily, takové jak kos-
ticky, porezat ovoce do kostek ve vysi
kolem 2,5 cm.

Dejte pozor! NiuZ vybaveni je ostry.

Ne mixujte/rozmélnujte potraviny bez
vody.

Cas nepierusované prédce vybaveni nes-
mi prevysovat 30 sek.

Regulatorem (4)

rychlost funkci 1-7.

Pro spusténi vybaveni klepnéte i fixujte

tlac¢itko (2). Pouzijte tento provozni rezim

pro michani tekutych vyrobkd.

Pri stlageni tlacitka (3) vybaveni bude pra-

covat na maximalnich otackach. Pouzijte

tento provoznirezim pro spole¢né zpraco-

vani tekutych i tvrdych vyrobkd.

Po skonceni pouZiti vybaveni vytahnete

sitfovou vidlice ze zasuvky, poté svleCte

nastavec (5).

Ocistéte i vyslad'te vSichni pouZivané

nastavce vyrobku bezprostfedné po skon-

¢eni funkci.

+ Nesmi se snimat nastavec (5) béhem pra-
ce vybaveni.

+ Aby ne poskodit bFit, ne obrabéjte prilis

vloZte poZadovanou
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tvrdé potraviny, takové jak led, mrazené
potraviny, kroupy, ryzi, pochutiny i kavu.

Vyuziti nastavce pro sSlehani

PouZijte nastavec jen pro Slehani krémd, pri-
pravy piSkotového té&sta nebo michani pfi-
pravenych dezertu.

VAROVANI:pfed montaZi se presvédite, Ze
vidlice sitové 8iiliry ne zapojena do zasuv-
Kky.

Vlozte krouzky (7) v reduktor (6).

Vlozte reduktor (6) v motorovy blok (1) a
obrat'te jeji v sméru hodinovych rucicek
do upevnéni.

VloZte sitovou vidlici do zasuvky.

Stahujte nastavec pro Slehani do nadobi
s produkty nebo uzijte nadrze pro michani
potravin (8), regulatorem (4) vloZzte nut-
nou rychlost 1-7, klepnéte i fixujte tlacitko
(2) béhem prace. Pri stlageni tlacitka (3)
krouzky budou otacet se s maximalnimi
obraty.

VYUZITi NUZE

NGz se pouZiva pro rozméliiovani masa,
syru, cibule, aromatickych trav, Cesneku,
mrkvovy, vlagskych orechd, mandli, ovoc-
ného.

Pozor! Nesmi se drobit velmi tvrdé

potraviny, takové jak muskatovy orech,

zrna kavy i traviny.

Predtim jak zaéit rozmélnéni:

e Nakrojite maso, syr, cibule, ¢esnek,
mrkev na (priblizné stejné) kusy.

e Oddalite u travy stébly, ofechy ocCistite
od skorepiny.

e Oddalite kosti, pramene i chrupavky z
masa.

e Sviec¢te ochranny ram s noZe (18).

Rozmélnéni

VAROVANI:Ne pteplnite &ige procesoru.
Obezietné:brity noZe velmi ostry!

Vzdy drZite ndZ za vrchni upinaci ¢ep z umé-
&€ hmoty.
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1. Vlozte hnaci htidel (17) na osu CiSe pro-
cesoru (16).

. VloZte n(zZ (18) do zarez( hnaciho htideli
(17).

Umistéte potraviny v &iSi procesoru (16).
Vlozte viko (13) na ¢isi (16).

VloZte viko-reduktor (9) a zafixujte jeji na
CiSe (16).

. Vlozte motorovy blok (1) na viko-reduk-
tor (9) a obrat'te jeji v sméru hodinovych
ruci¢ek do upevnéni.

Regulatorem (4) vlozte nutnou rychlost
1-7. Pro zapnuti procesoru klepnéte i
fixujte tlacitko (2). P¥i stlaceni tlacitka (3)
nGz bude otacet se s maximalnimi zvraty.
B&hem provozu drzite motorovy blok (1)
jednou rukou (1), a &iSe (16) druhou.

Po skonceni funkci vytahnete vidlice
sitové 8nlry ze zasuvky, klepnéte tlacit-
ko (10) a fixujic jeji, odpojite motorovy
blok (1) od vika (9), otociv proti sméru
hodinovych rucicek.

Pote, sundejte viko-reduktor (9) s Cise
(16), klepnuv do tlacitka (11).

ok o

Poznamka: svlec viko (9) s Cise neni
mozné, jestli motorovy blok (1)neni
odpojeny.

10.
1.

Zachovajic opatrnost, vyndejte niz (18).
Oddalite rozméliiovani potraviny z &iSe
procesoru (16).

Ocistite i vyslad’te vSichni pouZivané sou-
Casti vyrobku bezprostfedné po skonce-
ni funkci.

13. Obleé&te ochranny kryt na nGiz (18).

12.

Pozor!
Cas neprerusované funkci nesmi je pre-
vySovat 30 sekund.

Vyuziti diska struhadel a strouhace

1. Vlozte hnaci htidel (17) na osu CiSe pro-
cesoru (16).

Vlozte nuZ (19) nebo (20) na hnaci htridel
(17).

VloZte viko &iSe procesoru (13).

2.

3.
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4.

5.

10.

1.

Vlozte viko-reduktor (9) i zafixujte jeji na
Cise (17).

Vlozte motorovy blok (1) na viko-reduk-
tor (9) a obratte jeji v sméru hodinovych
ruci¢ek do upevnéni.

Regulatorem (4) vloZte nutnou rychlost
1-7. Pro zapnuti procesoru klepnéte i
fixujte tlacitko (2). P¥i stlaceni tlacitka (3)
nlz bude otacet se s maximalnimi zvraty.
B&hem provozu drzite motorovy blok (1)
jednou rukou (1), a ¢iSe (16) druhou.
Viozte vyrobky do hrdla vika (13), pro
podavani vyrobk( uZivejte zdvihatko
(14). Ne tisknete silné na zdvihatko pro
podavani vyrobkd.

Po skonc&eni prace vytahnete vidlici sit'o-
vé Silry ze zasuvky, klepnéte tlacditko
(10) a fixujic jeji, odpojite motorovy blok
(1) od vika (9), otociv proti sméru hodi-
novych rucicek.

. Svlette viko (9) s CiSi (16), stisknuv tla-

¢itko (11).

Oddalite rozmélfiované potraviny z &iSe
procesoru (16).

Ocistite i vyslad’te vSichni pouzivané sou-
¢asti vyrobku bezprostfedné po skonce-
ni funkci.

Poznamka: Pro pFetvarFovani vyrobki
malého rozméru (diametru) viozte zdvi-
hatko (14) v hrdlo vika (13), a pro poda-
vani uZivejte malé zdvihatko (15).

CISTENi VYBAVENI

1476.indd

Po skonceni provozu nebo pred Cisténim
vzdy vypinejte vybaveni i odpojite jeji od
elektricke sité.

Ocistite i vyslad'te vSichni pouZivané sou-
Casti vyrobku bezprostfedné po skonceni
funkci.

Doporucuje se proplachovat vyménitelné
soucasti teplou vodou s neutralnim mycim
prostfedkem. Je mozné uzit myckou pro
myti ocelovych noZi.

Pouzijte do Cisténi motorového bloku (1)
lehce vihkou latku. NepouzZivejte tvrdé
hubky i brousici Cistici prostfedky, agre-
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sivni CistiCi prostfedky a také rozpousté-
dla.

Nesmi se ponorovat motorovy blok (1) do
vody nebo myt jeji pod proudem vody.

Pri pretvarovani vyrobkl se silnymi bar-
vicimi vlastnostmi (napfriklad, mrkvové
nebo burdk) nastavce i nadrze mudzZou
zbarvit se, proSlapte jich latku, namocené
do rostlinného oleje.

Nesmi se proplachovat nastavce spolu s
motorovym blokem (1), zpoCatku svlette
jich s motorového bloku i jen nato promy-
vejte.

Pred tym, jak oddalit vybaveni na sklado-
vani, presvédcte se, Ze ono odpojeno od
elektrické sité

Viykonejte stanoveni bodu CISTENI VYBA-
VENI.

Chrarite vybaveni v suchém &istém misté.

Technické charakteristiky

Napéti napajeni:220-240 v ~ 50 Hz
Maximalni spotifeba: 700 W

Kapacita plastikové ¢iSe rozmélnovace: 1,5
I

Kapacita méfici sklenice: 800 ml

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit cha-
rakteristiky pristroj bez predbézného
oznameni.

Zivotnost pfistroje - 3 roku

Zaruka

Podrobné zaru€ni podminky poskytne
prodejce pristroje. P¥i uplatiiovani naro-
ki béhem zaruéni Ih(ty je tfeba predlozit
doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadav-
kum na elektromagnetickou kom-
patibilitu, stanovenym direktivou
89/336/EEC a predpisem 73/23/
EEC Evropské komise o nizkona-
pétovych pfistrojich.

q3
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BJIEHOEPHUA HABIP 3 ®YHKLUIEIO
KOMBAWHA

onuc

NoaM~wN =

8.

9

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

MoTopHuin 610K

KHonka BKIIOYEHHS

KHonka Typ6opexumy

Perynatop wBeuakocTi

Hacapka - 6neHpep

PenykTtop npmBoay BiHOYKIB

BiHouku onst 36MBaHHS Ta 3MillyBaHHS
PiAKNX NPOAYKTIB

EMHICTb AN19 3MillyBaHHS NPOAYKTIB
KpuLika-penykTop

KHonka ¢ikcauii MoTopHOro 610Ky
KHonkn gikcauii KpMwKn-peaykropa
®dikcatopu

Kpuwwka Jawi nporecopa

LLItoBxau

Manuin lWToBXxay / MipHUI CTakaH4mK
Yawa npouecopa

MpuBogHWM Ban

18. Hix
19. lInck Tepka-LIMHKYBaHHS
20. Onck-Tepka

3AXOOU BE3NEKU
Mepen BUKOPUCTAHHSAM NPUCTPOIO YBAXKHO
npoynTanTe iIHCTPYKL,LO.

1476.indd

BukopuctoBynTe gaHuin NpuUCTpIn TiNbkn
3a I0ro NpU3HAYeHHsIM, K OMMCaHO B
IHCTPYKLT.

Mepepn nepLunm BKIKOYEHHAM NEPEBIPTE,
4yMBigNOBiga€e poboyaHanpyranpmucTpoto
Hanpysi B eN1eKTPOMEpPEXi.
BukopuctoBynTe npoLecop Ha piBHIM,
MAOCKIN, CTINKIN NOBEPXHI.

Bynbte 06epexHUMn, KoM TpUMaEeTe B
pykax Hacagku-Tepku abo HOXi, Tak §K
BOHM MaloTb FOCTPI PiXKydi KDOMKMU.
3abopoHsETLCA BMKOPWCTOBYBATU
NPUCTPIN N03a NPUMILLEHHSAMMU.

3aBxan Bigkno4arTe NpuUCTpii  BiA
Mepexi Nepes YNLLEHHSM, CKafaHHAM,
3MiHOI Hacagok abo AKWO BU MOro He
BMKOPWCTOBYETE.

30
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3ab0poHSETLCA npomMmBeaTtiu nig
CTPyMEHEeM BOAM MOTOPHWIA BNOK.

LLLo6 YHUKHYTU ypaXXeHHS eNnekTpU4HUM
CTPYMOM i 3aropsiHHA He 3aHyplonTe
MOTOPHWI 610K y Boay abo iHWi pignuHun.
AKLO NPUCTPIN ynae y BoAy:

- HE TOpKaWTeCb BOAM;

- HEramHo Big'eQHaNTE MOro Bif MEPEXI,
TiNbKM Micnsg UbOro MOXHa Aictatun
NPUCTPIN 3 BOOW;

- 3BEPHITbCS OO aBTOPM30BAHOMO
CEpBICHOrO  UEHTpY Ansa  ornsgy
npucTpoto, abo Noro PEMoHTY.

He po3miwynTe Hacagkm B nOCYAOMUNHY

MaLLWHYy.
He Topkantecb 06epToBUX Hacagok
NPUCTPOI, [Ao4YeKkanmTecs ix MOBHOI
3YMUHKN.
He 3anuwarite npucTpili BKIoYeHUM 6e3
Harnsay.

He ponyckaiTe nonagaHHs Bonoccs abo
KpaiB oaary B 30Hy o6epTaHHs HOXIB.
Mip, yac poboTM  3aBOPOHSETHLCSH
NPOLUTOBXYBATW MNPOAYKTU B FOPSOBUHY
KPUWKA  NanbusaMui  4n  Byab-9KkumMm
npegMeTamu. Onsa LbOro Mae
BMKOPMCTOBYBATUCS LUTOBXAu.

CnoyaTtky BUIAMITb 3 EMHOCTI Hacagku 3
rOCTPUMU PiXXY4MMM Kpalikamn, a noTiM
NpPoayKTU.

BukopuctoBynTe Tifbkn Ti Hacagkw, ski
BXOAATb Y KOMIMIEKT MOCTA4YaHHS.

Mepw Hix 3HATM Hacaaky, AovyekamTecsa
NOBHOI 3YMUHKN obepTaHHsA
eneKkTpomMoTopa.

BuMKHITE npouecop i BUIAMITb BUAKY
MEPEXEBOro LWHypa 3 PO3ETKU, nepLu
Hi>XX 3HATU 3 HBOTO Byab-AKYy HACAAKY.

He nepenoBHiONTE yawy npouecopa i
EMHICTb 151 3MiLLyBaHHSA NPOAYKTIB.
3aBaHTaXeHHs NpoAykTiB pobuTb A0
BKJTIOYEHHS MPUCTPOIO.

He 3miwyiite / 36mBaiiTe rapadi piguHm,
[anTe iM OXONOHYTU.

Mpn 06pobui NpoayKTiB, LLO CTBOPIOOTb
[O0ATKOBE HABAHTAXEHHS Ha MOTOP
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(Hanpwuknag, B'A3Ki npoaykTn)
peKoMeHAYETbCS BMKOPWCTOBYBATU
MPUCTPIN  Ha MNIABULLEHIN  LUIBWUAKOCTI,
Wo6 YHUKHYTM 3YMUHKM MOTOpa Mif Yyac
poboTn i noganbloro BuMxogy Moro 3
nany.

3abopoHsETLCA BMKOPWCTOBYBATU
NPUCTPIN ANna 3MillyBaHHSA / NoApPiOHEHHS
HEexXapy4yoBUX MPOAYKTIB.

Cnigkynte, Wo6 MepexeBui LUHYpP He
TOPKaBCH rOCTPUX NPEAMETIB i rapsymx

NMOBEPXOHb.
He BuKopucToBYyliTE NPUCTPIN NoGAM3Y
rapsymx MnoBepxoHb (rasoea  abo

€NeKTPUYHA NanTa, LyXOBKa).
MepioanyHO nepeBipsanTe Mepexesui
WHYp i Bunky. He BukopucToByinte
NPUCTPIA 3 NOLIKOAXEHUM MEPEXEBUM
LLUHYPOM ab0 BUAKOIO.

He HamararTecs caMOCTinHO
PEMOHTYBATU NPUCTPIN.

[Mpy BUHMKHEHHI Henonagok
3BepTalnTecs 0 aBTOPM30BAHOMO
CEepBICHOrO LEHTPY.

He nepeBuwynte  peKkOMEHOOBaHYy
KifIbKiCTb MPOAYKTIB Nif Yac ix 06pobku.
Bigpady X nicns 3akiH4eHHs poboTn
BUMKHITb MPOLECOP i BUAMITb BUKY
MEPEXEBOIO LLIHYpa 3 PO3ETKN.

He TarHiTh 3a WWHYpP, HE NEPEKPYYYNTE i HE
HaMOTYINTE NOro Ha KOPMyC NPUCTPOIO.

He ©Oepitbca 3a MepexeBy BUIIKY
MOKPUMU pyKamu.
Bynobte 0COGMMBO  yBaXHUMMW, AKLLO

nobnuay Bio NpucTpolo nepebyBaloTb
oitm  abo ocobu 3  oOMexXeHUMK
MOXJINBOCTSIMMU.

Lleii npuctpin He npu3HavyeHwuin ang
BUKOPUCTaHHA AiTbMW Ta fioabMU 3
0OMEXEHUMN  MOXIMBOCTAMU,  AKLLIO
Tinbkn ocobolo, €9ka Bignosigae 3a
ixHlO 6e3neky, iM He JaHo BiANOBIAHI
Ta 3pOo3yMifi  iM IHCTpyKUii wWwoao
6e3nevyHoro KOpMUCTyBaHHS NPUCTPOEM i
Tiei Hebeaneku, sika MoXe BUHUKHYTU NP
A0ro HenpaBWIbHOMY BUKOPUCTaHHI.
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« 36epiraiite nNpucTpiin B HEOOCTYNHOMY
ON§ oiTen micu,i.

+ He po3Bonanite AitaM BUKOPUCTOBYBATU
NPUCTPIN B SKOCTI irpaLuKku.

« Mpuctpin  Npu3HadYeHnin TiNbkn Ansa
JOMALLIHBLOIO BUKOPUCTAHHS.

niAroToBKA 40 POBOTU
« Mepen  BUKOPUCTAHHAM  MPUCTPOIO
npomMmunTe Hacagku, AKi OynyTb
KOHTaKTyBaTM 3 npoaykTamMu, Tensok
BOJI0t0 3 HEUTPASIbHUM MUAHMM 32COO0M
i peTenbHO NPOCYLWITh iX.

MoTopHuin 6nok (1) NpoTpiTb M'sIKOLO,
3N1erka BOn0roi TKaHNHOHO.

Hikonn He 3aHyploinTe MOTOPHWUI 610K
(1), peayktop BiHO4YKIB (6), KpULLKY-
penykTop (9), aTakox BUIKY i MepeXeBuii
LHYp Y BoAy abo iHLWi pianHN.

He po3miwynTe Hacagkm B nOCyoOMUNHY
MaLLWHY.

BUKOPUCTAHHA HACAOKMU-
BJIEHOEPA

NOMNEPEOXEHHA: nepen  36upaHHAM
nepekoHamTeChb, WO BWUJIKA MEPEXEBOro
LLIHYpa He BCTaBfieHa B PO3ETKY.

+ BcraBTte Hacagky (5) B MOTOpHMIA 610K
(1) i noBepHiTb ii 3a rOAWHHMKOBOIO
CTpiNKoto Ao dikcauii.

BcTaBTe MepexeBy BUKY B PO3ETKY.

+ MpucTpin roToBUIN 40 BUKOPUCTAHHS.
3aHypTe Hacaaky-6neHaep (5) B nocya 3
npoaykTamu, ki BU xo4eTe noapibHUTH
/ nepemiwatn abo BUKOPUCTOBYNTE
EMHICTb An5 3MiLlyBaHHSA NpoaykTis (8).

Mpumitka:

3aBaHTa)XkeHHs1 NPoAYKTIB pooUTH

A0 BKJIIOYeHHs npucTpoio. He
neperioBHIONTE EMHICTb AJ1s1
3MilyBaHHSs NPOARYKTIB (8).

lMepen no4atkom npouecy 3MillyBaHHS
PEKOMEeHAYETbCA OYUCTUTU LUKIPKY 3
bpyKTIiB, BUAANNTN HEICTIBHIi YacTUHN,
Taki sIK KicTo4Yku, nopisatn Kyb6ukamu
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PpykTn poamipom 6sm3bko 2,5 cm.
Byabre obepexnunmun! Hix Hacagkn -
6neHgepa rocTpui.

He 3miwyjiite / noapibHioiTe NpoayKkTn
6e3 Boau.

Yac 6e3nepepBHOi po60TH HE NOBUHEH
nepesuwjyBatu 30 cek.

Perynatopom (4) BCTaHOBiITb 6GaxaHy
WBMIKICTb poboTK 1-7.

» [na BK/IOYEHHSI NMPUCTPOIO HATUCHITDL i
yTpuMyliTe KHOMKy (2). BukopucTtoByiite
uen pexmm poboTu ANns 3MillyBaHHS
piaKnX NpoAayKTiB.

Mpn HatuckaHHi kHomkM (3) npucTpiin
Oyoe npauoBatM Ha  MakCUMasbHUX
obepTax. BukopucTtoByiite uein pexum
poboTn ans cninbHOi 06POOKN PIAKUX i
TBEPOUX MPOAYKTIB.

Micna  3aBepLUeHHs BUKOPUCTAHHSA
NPUCTPOIO BUIMITb BUJIKY MEPEXEBOrO
LIHYpa 3 PO3EeTKN, NOTiM 3HIMITb Hacaaky
(5).

OuncTiTbinpoOMUATE BCiBUKOPUCTOBYBAHI
Hacagoky Bigpasy nicng  3akiH4eHHS
poboTn.

3ab0opoHSETLCA 3HIMATK Hacaaky (5) nig
Yyac poboTV NPUCTPOIO.

LLlo6 He nowkoanTnnesa, He 06pobnsaiite
3aHAATO TBEPAI MPOAYKTU, Taki gk nig,
3aMOPOXEHI MPOAYKTW, Kpynu, puc,
npunpasu i Kaea.

BukopucTaHHg Hacagku ansa 36MBaHHS

BukopuctoByiiTe Hacagoky ansi 36vBaHHS

TiNbKM  ONS NPUroTYyBaHHS  KPEMy,

GickBiTHOro TicTa abo nepemilyBaHHs

roTOBWX OECEPTIB.

MOMNEPEOXEHHA: Mepen 36upaHHAM

NepekoHanTeCh, WO BWUIKA MEPEXEBOro

LUHYpa He BCTaB/eHa B PO3ETKY.

+ BcraBTte BiHOYKM (7) B peaykTop (6).

- BcraBTe peaykTop (6) B MOTOPHMI 610K
(1) i noBepHITb MOro 3a rOAVHHUKOBOLIO
CTPINKoIO £0 dikcaii.

- BcTaBTe MepexeBy BUIIKY B PO3ETKY.

1476.indd 32

32

+ OnycTiTb Hacaaky ons 36MBaHHSA B Nocyn,
3 npoayktamm abo BUKOPUCTOBYMTE
EMHICTb NS 3MillyBaHHS NPOAYKTIB
(8), perynatopom (4) BCTaHOBITb
NoTpibHY LWBMAKICTE 1-7, HATUCHITL |
yTpUMyiiTe KHOMKy (2) nig 4ac poboTw.
Mpu HaTuckaHHi KHOMKK (3) BIHOYKMK
6ynyTe 0b6epTatmcs 3 MakCUManbHUMMU
obopoTamm.

BUKOPUCTAHHA HOXXA

Hi>xk BUKOPUCTOBYETLCSA O NOAPIOHEHHS
M’qaca, cupy, umbyni, apoMaTUYHNX Tpas,
YacCHWMKY, MOPKBW, BOJIOCbKUX OPIXiB,
Murganto, GpykTis.

YBara! 3abopoHsieTbcs noapioHoBaTn
Ay>Xxe TBepAi npoAyKTH, TakKi IK MyCKaTHI
ropixu, 3epHa KaBu Ta 3/1aKu.

Mepen TMM sk Nnovyatun Nnoapi6HeHHs:

« Hapixrem'sico, cup, unbynio, 4acHuK,
MOpPKBY (NpuGIN3HO OL4HaKOBUMMU)
LIMaToYKaMmu.

- Buganitp y TpaB crebna,
OYUCTITH Bif LKapanynu.

« Buganite Kictkn, >uwim n xpawji 3
M’'sca.

ropixun

* SHIMiTb «3aXUCHWUIA YOXOJ1» 3 HOXa
(18).

MogpibHeHHs

MONEPEOXEHHA: He nepenosHionte

Yaluy npoLecopa.
Ob6epexHo: Jlesa Hoxa ayxe rocTpi!
3aBxanm TpuMamTe HiX 32 BEPXHIn
NaacTMacOBUIA XBOCTOBMIK.

BcTaHoBiTb NnpnBogHMiA Ban (17) Ha BiCb
Yawli npouecopa (16).
BcTtaHoBiTb  HixX  (18)
npueogHoro sany (17).
MoknagniTe NPOAyKTM BHaLLy npouecopa
(16).

BcTaHoBiTb kKpuwiky (13) Ha vawy (16).
BcTtaHoBITL Kpuwky-penyktop (9) Ta
3adikcynTe ii Ha Yawi (16).

Ha  Wwniun
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6. BcrtaHoBiTb MOTOpHWIA 6Gnok (1) Ha
KpuLKy-peayktop (9) i noeepHiTb 3a
rOAMHHUKOBOIO CTPINKOIO A0 dikcauii.

7. Perynatopom (4) BCTAHOBITb MOTPIOHY
wBmakicte  1-7.  Ona  BKOYEHHSA
MPUCTPOIKD  HATUCHITL | yTpuMyinTe
KHONKY (2). Mpwn HaTnckaHHi KHonkn (3)
HixOyne obepTaTncsa 3 MakCUMabHUMU
obopoTtamu. MNig yac poboTn TprumaiTe
MOTOpPHUIA 650K (1) opHielo pykoto, a
yawly (16) iHwoto.

8. TlicnaBMKOPMCTAHHA NPUCTPOIO BUAMITb
BUJIKY MEPEXEBOIO LUHYypa 3 PO3ETKM,
HaTUCHITb kKHoMKy (10) i, yTpumytoun
i, Big’egHanTe MoTOpHWUIA 6nok (1) Big
Kpuwikn (9), NOBEPHYBLUM MOro NpPOTH
rOAMHHUKOBOI CTPINKK.

9. TloTiM 3HIMITb KpuULLKy-peaykTop (9) 3
yawli (16), HaTuCcHyBLWIM Ha KHonKK (11).

Mpumitka: 3HaTN KPpULWKY (9) 3 YaLui
HEeMOXX/INBO, SIKLLO MOTOPHWIA 610K
(1) He Bip’egHaHNA.

10. JoTpumyioumcb 06epexHOCTi, BUAMITb
HiXX (18).

11. BulimiTe nogpibHeHi NnpoaykTn 3 4auli
npouecopa (16).

12. O4nCTiTb, NPOMUNATE i NPOCYLLIiTb BCI
BUKOPWCTOBYBaHI geTtani Bigpasy nicns
3aKiHYeHHs poboTu.

13. BCcTaHOBITb 3aXMCHUIA 4OXON Ha HiX
(18).

YBara!
Yac 6e3nepepBHOi po6OTU HEe NOBUHEH
nepesuwjyBsatu 30 cek.

BukopuctaHHa aumckiB 3 TepTtkamum /

LUIMHKYBaHHS
1. BcTaHoBiTb NpuBOAHUI Ban (17) Ha BiCb
yawli (16).

2. BcraHoBiTb NoTpibHMA auck (19) abo
(20) Ha npueogHu Ban (17).

3. BcCTaHOBITb KpuULIKY Yawi npouecopa
(13).
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4. BcTaHOBITb KpuLwKy-peayktop (9) Ta
3adikcynTe ii Ha vawi (17).

5. BcTtaHoBiTb MOTOpHUMIA 6Gnok (1) Ha
KpULKy-peayktop (9) i noBepHiTb 3a
rOAMHHNKOBOIO CTPINKOIO, A0 dikcau,i.

6. Perynatopom (4) BCTaHOBITb MOTPIOHY
wBuakicte  1-7.  [Ona  BKAOYEHHS
MPUCTPOID  HATUCHITL | yTpuUmMynTe
KHOMKY (2). Mpw HaTnckaHHi KHomnku (3)
HixOyzie 06epTaTnCsa 3MakCManbHUMMN
obopoTamu. MNig yac poboTn TpumainTe
MOTOpPHUIA 650K (1) ogHielo pykoto, a
Yawly npouecopa (16) iHwoto.

7. TIOMICTiTb NpPOAYKTM B TOPAOBUHY
Kpuwkn (13), ong nogadi NpPoAykTiB
BUKOPUCTOBYIMTE wToBXxay (14).
HartuckaiTe Ha wToBXay 3 HE3HAYHUM
3ycuanam gns nogadi NpoaykTis.

8. TlicnaBMKOPUCTAHHSAMPUCTPOK BUNMITb
BUJIKY MEPEXEBOIO LUHYypa 3 PO3ETKM,
HaTUCHITb kHoMKy (10) i, yTpumytoun
ii, Bia’egHainTe MoTOpHUIA Bnok (1) Big,
Kpuwkm (9), NOBEPHYBLUM MOro NpOTU
rOAMHHNKOBOI CTPISIKA.

9. 3HiMiTb Kpuwky (9) 3 yawi (16),
HaTUCHYBLUM Ha KHOMKK (11).

10. BuinmiTe nogpibHeHi npoaykTu 3 yauli
npouecopa (16).

11. O4unCTiTh, NPOMMNTE | NPOCYLWIiTb BCi
BMKOPWCTOBYBaHI AeTani Bigpasy nicns
3aKiH4eHHs poboTu.

Mpumitka: Ons nepepobku npoayKTiB
HeBeJInKoro po3mipy (giameTtpa)
BCTaHOBITb wroBxay (14) B rops10BuHy
kpuwku (13), a ana nona4i
BUKOPUCTOBYITE Masinn Lutosxa4 (15).

YULLEHHSA NPUCTPOIO

+ Micna 3akiHYeHHss poboTn abo nepeq
YULLEHHSM 3aBXAWN BUMUKANTE NPUCTPIN
i BigKO4HanTe NOro Bif, eNeKTpoOMeEpeEXi.

+ OyncTiTb, NPOMMNTE | MNPOCYLWIiTb BCi
BUKOPWCTOBYBAHI geTtani Bigpasy nicna
3aKiHYeHHs poboTu.

+ PekomeHnayeTbCc npomMuBaTtn  3HIMHiI
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petani Tenno BOAOK 3 HENTpasbHUM
MUIOYMM 3acob60M. MoxkHa ckopucTaTmcs
MOCYAOMMUMHIA - MaWMHOK 4OA9 MUTTH
MeTaneBnx HOXIB.

MoTopHWin 610K (1) NpOTUPAaTE BONOroo
TKaQHVHO. He BMKOPUCTOBYNTE XOPCTKI
rybku, abpasunBHi, arpecuBHi 3acobu ans
YULLLEHHSI, @ TAKOX PO3YUHHUKU.
3ab0pOoHSIETECS 3aHYpPIOBATN MOTOPHWUIA
6nok (1) y Bogy 4n npoMmBaTth Moro nig,
CTPYMEHeM BOOM.

Mpn nepepobui NPOAYKTIB 3 CUABHUMU
dapbyBanbHUMK B/IACTUBOCTAMM
(Hanpuknap, MopkBu abo  Bypsika)
Hacagkym i MICTKOCTi MOXYTb 3MIHUTMK
KONip, NPOTPITh iX TKAHNHOIO, 3MOYEHOI0
POCAVUHHMM MaC/IOM.

3ab0pOoHSIETECSA  MPOMUBATU  HAcaaKu
pa3omM 3 MOTOPHUM 6510kOM (1), cnoyarky
3HIMITb iX 3 MOTOpHOro 610Ky i nuwe
nicns uboro NpoMmnBanTe.

3BEPITAHHA

- Mepen TMM gk npubpaty NpUCTPI
Ha 36epiraHHs, nepekoHamrecs,
o npuUcTpin BiOK/IIOYEHO Big,
eneKTpoMepexi.

BukowHalite Bumoru poaginy YALLEHHA
MNMPUCTPOIO.

36epiraiiTe NPUCTPIA B CyXOMY HYMCTOMY
Mmicu,.

TexHiuyHi xapakTepucTukmn

Hanpyra xueneHHsi: 220-240 B ~ 50 'y,
MakcumanbHa ChoXmBaHa MOTYXHICTb:
700 Bt

O6c¢car nnacTMkKoBOi 4Yalwi noapidHoBaya:
1,5n

O6c¢ar mipHoro ctakaHa: 800 mn

BupobHuk 3anuwae 3a cobolo npaso
3MIHIOBaTV XapakTepucTku npunany 6es
ronepeaHLOro NOBIAOMJIEHHS.

Tepmin cnyx6m npunagy — 3 poku

34
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FapaxTis

JloknaaHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpuMaTm
B Aunepa, WO Npoaas AaHy anaparypy.
Mpun npepn’siBNeHHi Oyab-AKOi npeTeH3sii
NPOTAroM TEPMIHY Aii [aHoi rapaHTii
BapTO Npes’sBuUTKN Yek abo KBUTAHLLIO Npo
MOKYMKY.

HaHnn BUPIO Bianosinae
BUMOraMm [0 €/1eKTPOMAarHiTHoi
CYMICHOCTI, L0 Npesa’sBasioTbECS
anpektmnsBoro 89/336/€EEC Paau
€Bponu i PO3ropPsaXKXEHHIM
73/23 €EC no Hn3bKOBOJIbTHUX
anaparypax.

q3
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BJIEHAAPHbI HABOP 3 ®YHKLbIAW
KAMBAMHA

AMNICAHHE

1.

NoaMN

8.

9

MatopHbI 610K

KHonka YKno4aHHS

KHonka Typ6apaxbiMy

Parynatap xytkacui

Hacapka - 6neHgap

Papgyktap npbiBaga BeHuay

BeHubl gns y36iBaHHA | 3MeLLBaHHS
BaaKix npagykray

EmicTacup ana ameLlBaHHa npaaykTay
Beuka-pagykTtap

10. KHonka dikcalbli MaTopHara 6n1oka

11.

KHonki dikcaupli Beyka-pagykrapa

12. ®ikcartapsbl

13.
14.

Beuka 4apbl npavuacapa
LTypxay

15. Manbl Wtypxad /MepHas WwKnsHavyka
16. Yapa npauyacapa

17.

MpbIBagHbI Ban

18. Hox
19. [lbick Tapka-LlaTkoyka
20. [bick-Tapka

MEPbI BACHMEKI
MepanBbikapblCTaHHEM NPbINaabl yBaXliBa
npaybiTanye iHCTPYKLbIO.

1476.indd

BeikapbiCcTOYBalLe Oan3eHylo npbliagy
TOJSIbKi Na sie NPbI3HAY3HHI, SIK anicaHa y
IHCTPYKLbi.

Mepapn nepLibiM YKIIOYHSHHEM NpaBepLe,
ui  agnaeBagae npauoyHas  Hanpyra
npbiIaabl Hanpyae y anekTpaceTupl.
BrikapbiCTOYBalLEe npauscap Ha poyHaw,
NaoCKan, ycTomnisanm naBepxHi.

BynsbLe acuspoxHbIMi, Kani TpbiMaele
¥ pykax Hacagki-Tapki Ui HaXbl, 60 siHbI
MaloLb BOCTPbISt PaXy4blsi 6epaxki.
3abapaHsieyua BblKapbICTOYBaLb
npbiiagy na-3a namswKaHHsAMI.
3aycénbl apknoyaniue npbulagy  ag
anekTpaceTKi nepap, YbiCTkan, 36opkai,
3MeHal Hacapak Ui kKani Bbl sie He
BblkapbICTOYBaeLe.
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3abapaHsieyua npambiBaub nap 6pyén
BaZbl MaTOpPHbI 6J10K.

Kab nasberHyub napasbl 37eKTPblYHbIM
TOoKaM | y3rapaHHsl, He anyckanue
MaTopHbl 610K y Bafy L iHLWbIS BagKacw,.
Kani npbinaga 3saninacs y sagy:

He JakpaHaliuecs Baabl;

HeagknagHa agfyyblue sie ag ceTki,
TONbKI Macna ratara MOXHa jJacTtalpb
npbiiaay 3 Bagpl;

3BSpHiLEecs y ayTtapbl3aBaHbl CIOPBICHbI
US3HTPp 4na arnsgy npblnagbl, Ui sie
PaMOHTY.

He amsawyaniue Hacaakiy nocygamMmbliHY1O
MalLlbIHY.

He pakpaHainuecs kpyLesbHbIX Hacagak
npbinagbl, Aadakanuecsa ix noyHara
NPbIMNbIHKY.

He nakipanue npbinany yknodaHaih 6e3
Harnagy.

He panywuariue TpanjeHHs Banacoy ui
Kpaey aas3exbl ¥ 30HY KPYYIHHS HaXOY.
Mapyac npaubl 3abapaHsieua
npanixeaub NPaaykThbl Y rapaaeiHy Bevka
nanbuami Ui skimi-Hebya3b NpagmeTami.
Anga ratain MaTbl KapbICTanLecsa TONbKi
LITYpXa4ioM.

CnauaTtky BbIMiLE 3 EMicTacLi Hacaaki 3
BOCTPbIMi Pa)y4blMi 6epaxkami, a 3aTbiM
npaaykTbl.

BbikapbiCTOYBaKLe TOMbKi Tl HACaLKi,
AKia yBaxoa3supb y KaMnaekT nacrayki.
MepL YbiM 3HALb HAcaaKy, Aadakaliuecs
noyHara MpPbINbIHKY KPYY3HHS
anekTpamaropa.

Bhikntoyblue npauacap i BbIMiLE Binky
ceTkaBara LuHypa 3 paseTki, nepw 4biM
3HSILb 3 Aro skyto-Hebyn3b Hacaaky.

He nepanayHaniue 4apy npauacapa i
émMicTacub 15 3MELLBaHHS NpaaykTay.
3arpyxanue npagykTbl Aa YKIOY9HHS
npbinagpl.

He 3mewsaiue/y36iBaliLe rapadbis
BaJKacLi, ganue iMm acTbilb.
Mpbl  anpauoyubpl npagyktay, €Kkia

cTBapaloub [adaTkoByl0 Harpysky Ha
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Martop (Hampbiknag, rmenkisa npagykTbl)
pakameHayeLua BblKapbICTOYBaLlb
npbinagy Ha naggbiliaHaln xyTkacui, kab
naszberHyub MpbINbIHKY MaTopa nag4vac
npaupl i HACTyNHara BbIACcLUS Ao 3 Nagy.

3abapaHsieyua BblKapbICTOYBaLb
npbinagy Ans 3MeLlBaHHS/opabHeHHS
HexapyoBbIX NpaayKTay.

Cauble, kab ceTkaBbl LWHYpP He
JakpaHaycsi BOCTpbIX npagMmeTay i
rapaybix NaBepxHsy.

He BblKapbICTOyBanLe npbinagy

306Ni3Ky rapadbix NaBepxHay (rasasas ui
3ANEeKTPbIYHAN NaiTa, Ayxaeas wada).
MepbisobliHa  npasspaiue  CeTkaBsbl
WHYp i Binky. He BbikapbicTOyBanLe
npbinagy 3 nNawkoOXaHblM CEeTKaBbiM
LLUHYPOM Lij Binkan.
HecnpabyiilecamacToiiHapaMmaHTaBalb
npbinagy. lMpbl Y3HIKHEHHI Henanagak
3BspTanLecs ¥ aytapbi3aBaHbl COPBICHbI

LUSHTP.
He nepaBblwaliue pakameHoaBaHylo
Konbkacub  nNpagyktay nagdac  ix
anpauoyki.

Appasdy X nacns 3akaH4Y3HHS rnpaLbl
BbIK/IIOYbILLE Mpauacap i BbIMiLE BinNKy
ceTkaBara LUHypa 3 pa3eTki.

He wudarHiue 3a ceTkaBbl LWHYpP, He
nepakpy4sanLe i He HamMOoTBalLe Aro Ha
Kopnyc npbinaasbl.

He 651pbiLiecs 3a ceTKaByHo BiJIKY MOKPbIMi
pykami.

Bbya3bue acabnia yBaxniBbiMi, Kani
nabnisy ag npauaBanbHali npbliagb
3HaxoA3qauua Aseui  ui TBapbl 3
abmexaBaHbIMi MarybiMacLUsaMi.
JanseHas npblnaga He npbi3HadaHa
ON9 BblKapbICTaHHA A3eubMi i N0a3bMi
3 abmexaBaHbIMi MardybiMacusaMi, Kani
TOoNbKi acobam, ¢Kia agkasBaloub 3a
ix 6sicneky, He Aaa3eHbl agnaBeHbis
i 3pasymenbia iM  iHCTPyKUbli Mnpa
OsicneyHae KapbiCTaHHe Npblnagan i Tbix
Hebsicnekax, skis Moryup y3Hikaub npbl
HANPaBifbHbIM KapbICTaHHI €.

36
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+ 3axoyBanue npbuiagy Y HegacTynHbIM
0N n3auen mecupl.

+ HepasanainuenseusMmBbikapbICTOYBaLb
npbinagy y akacui Lauki.

+ Mpbinaga npbi3Ha4aHa  TOAbKi  Ans
XaTHsra BblkapblCTaHHS.
NAAPBIXTOYKA AA NMPALbI

+ Nepapn BblkapbICTAHHEM npbinagpl
npambliiue  Hacapgki, skia  6yayub
KaHTakTaBaup 3 nMpagyktami, uénnan

Ba0MN 3HENTPasIbHbIM MblIHBIM CPOAKAM
i cTapaHHa npacyLbILg iX.

+ MatopHbl 6510k (1) npaTpbiue MsiKKa,
3NErKY BiNbroTHaM TKaHiHaM.

- BabapaHsieyua anyckalb  MaTOpHbI
6nok (1), pagyktap BeHuay (6), Beuka-
paaykTap (9), a Takcama Bifiky ceTkaBara
LIHYpa i CeTKaBbl LWHYP Y Bagy Ui iHWbIA
BadKacLi.

+ Heamswvariue Hacaaki y nocyaambliiHyio
MaLLbIHY.

BbIKAPbICTAHHE HACAOKI-

BJIEHOAPA
MANAPSO>KAHHE: nepag 360pkKai
nepakaHamuecs, LWTO Binka ceTkaeara

LUHYpa He YcTayneHa y pa3eTky.

+ YcTtayue Hacagky (5) y maTtopHbl 610K (1)
i naesapHiLe e na ragsiHHikasam CTpanub
na dikcaupili.

+ YcTayue ceTkaBylo BifIKy y pa3eTky.

+ MNpbinaga ratoea Aa BblkapbICTaHHS.

+ MNarpysiueHacagky-6neHpap(5)ynocyas
npaaykTami, sikis Bbl>xagaele 3apabHiub/
nepamswaub Ui BblkapblCTOyBanLe
émicTtacub 019 3MELUBaHHA npagykTtay

(8).

Hararka:

3arpyxaiiue npanyktbl Aa YK/IIOY3HHS
npbinagsl. He nepanayHsiiye Emicracub
AN 3MeLUBaHHSA npaaykrTay (8).

Mepan nayatkam npauacy 3MeLIBaHHS
pakameHgyeuua aybicuiub JyniHy 3
capasiHbl, Bbiganiub Hess4OMbIs1 4acTKi,
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Takis K KocTadki, napa33aub cagaBiHy
kyOikami namepam kans 2,5 cm.
byasbuye acuysipoxxHbimi! Hoxx Hacapgki -
6s1eHgapa BoCTpbl.

He 3mewuBajiye/3apabHsarile npagyKTbl
6e3 Bagsbl.

Yac 6ecnepanbiHHaii npaybl He NaBiHeH
nepasbiwaub 30 cek.

Parynatapam (4) ycrtanioonue XagaHylo
XyTKacupb npaubl 1-7.

« [na  YkNOYSHHA  npbliagsl
i yTpbiMAiBariue KHOMKY

HauicHiue

(2).

BbikapbiCTOyBaliLe [Oan3eHbl  PaXbiM
npaubl ansa 3MeLlBaHHS BaaKix
npagykray.

Mpbl Haujicky kHornki (3) npbinaga 6yase
npauaeaupb Ha MakciManbHbIX abapoTax.
BbikapbiCTOyBaliLe gan3eHbl  PaXbiM
npaupl 4aa cymecHam anpawoyki BaaKix i
LBEPAbIX NpaaykTay.

Macns  3aBAPLWSHHSA  BbIKAPbICTAHHS
npbiiagbl BbIMiLe CEeTKaBylo Binky 3
paseTki, 3aTbiM 3HiMiLE Hacaaky (5).
Aubicuiue i npambiiue
BbIKAPbICTOYBaHbIA  HaCaaKi
nacsns 3akaH4aHHs nNpaupl.
3abapaHsieyua 3abiMaub Hacagky (5)
nag4vac npaupl Npbiaagb.

Ka6 He nawkoggiub  Nésbl, He
anpauoysanue 3aHaaTa UBEPAbIA
npaaykTbl, Takia gk nén, 3amapoaHsbis
npaayKTbl, KPYnbl, PbiC, 3anpassbl i Kaga.

yce
aapasy

BbikapbicTaHHe Hacagki ang y3b6iBaHHA

BbikapbicToyBaliue Hacanky s y36iBaHHSA

TONbKi  ONs  npblrataBaHHa — KPamy,

bickBiTHara uecta Ui nepamMelLBaHHs

raTtoBbIX A3cepray.

NANAP3O>XKAHHE: Mepan  36opkai

nepakaHamuecs, LWTO Binka ceTkaeara

LUHYypa He YcTayneHa y pa3eTky.

+ YcTtayue BeHubl (7) y paaykTtap (6).

+ Yctayue paayktap (6) y matopHbl 610K
(1) i naBspHiue aro na rag3siHHikaBamn
CTpanupl aa gikcaubli.
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+ YcTayue ceTkaBylo Bifiky ¥ pa3eTky.

+ Anycuiue Hacaaky ans y36iBaHHsA y nocyn,
3 npagyktami Ui BblKapbiCToyBalnue
émicTtacub 019 3MELUBaHHA npagykTtay
(8), poarynatapam (4) ycTanonue
naTtpabHyto xyTkacup 1-7, HauicHiue i
yTpbiMAiBaliLe KHOMKY (2) nagyac npaubl.
Mpbl Hauicky kHonki (3) BeHubl 6yayLb
KpyuiuLa 3 MakCiManbHbIMi 3BapoTaMmi.

BbIKAPBICTAHHE HAXKA
Hox BbikapbiCcTOyBaeLa ana apabHeHHs
Msca, Cblpa, Nyka, apamarbidHai Tpasbl,

YacHbIKy, MOPKBbI, TpaUKiXx apaxay,
MiHOana, cagaBiHbl.

YBara!

3abapaHseuya 3apabHAUb  BeJsibMi
uBépabisa npagykrsl, Takia K
MYyLUKaTOBbISI apa3xXi, 3epHa KaBbl i
TpaBa.

Mepang TbIM 5K NaYaub APaGHEeHHe:

« Hapaxue msica, cbip, JIyK, 4acHbIK,
MOpPKBY (npbiknagHa agaHOJIbKaBbIMi)
KaBanadkami.

« Boiganiye y tpaBbl cueb6nbl, apaxi
aysbicuiye ag wKkapayrniHsl.

+ Bblganiue KocCTKi, Xblabl i XpacTki 3
Msca.

+ 3Himiye "axoyHbl yaxon" 3 Haxa (18).

ApabHeHHe
NANAPSOXKAHHE:
Yyapy npauacapa.
AcuspoxHa: JIE3bl Haxka BebMi BOCTPbIS!
3aycénbl TpbiMalLe HOX 3a BEepXHi
njacrmacasbl XBacTaBiK.

He nepanayHaniue

. Yctanionue npbiBagHbl Ban (17) Ha BOCb
Yapbl npauacapa (16).
Yctanionue Hox (18)
npbiBagHara sana (17).
3mMsacuiue npagykTol ¥ Yapy npauacapa
(16).

Yctanionue Beyka (13) Ha yapy (16).

Ha  whiubl
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5.

6.

10.

11.

12.

13.

Yctanionue Bevka-pagykTap
3adikcynue aro Ha Yapebl (16).
Yctanionuye wMaTtopHbl 650k (1) Ha
Beyka-pagyktap (9) i naesapHiue na
ragdiHHikaBam CcTpanubl Aa dikcaupli.
Parynsatapam(4)ycTantoniuenatpabHyio
xyTkacup 1-7. Ana YKNOYSHHSA Npblaagpl
HaUiCHiue i YTpbiMaiBanue KHonky (2).
Mpbl Hauicky kHonki (3) Hox Oynse
Kpyuiuua 3 MakciManbHbIMi abapoTami.
Mapyac npaupl TpbiManLe MaToOpHbI
6nok (1) apgHoi pykoir, a uvapy (16)
iHWan.

Macns BblkapblCTaHHSA NpbInagpbl BbIMiLe
BiIKYy CeTkaBara LuwHypa 3 paseTki,
HauicHiue kHonky (10) i, yTpbiMAaiBaloybl
sle, agnydblle matopHbl 6nok (1) ag
Beyka (9), naBsaApHYyLWbl Aro cynpaub
rag3iHHikaBam CTPasnki.

3aTtbiM 3HiMilLe Bedyka-pagyktap (9) 3
yapbl (16), HauiCHyYLW bl Ha KHOMKI (11).

Q) i

Hararka: 3HsUub Be4dka (9) 3 4apsbl
Hemary4bimMa, KaJjli MaTopHbl 610k (1)
He afgny4aHbl.

BbiMile HOX, npbl
acuapoXHbIMi (18).
Bobimiue 30p06HEHbIS NpaaykThl 3 Yapbl
npauacapa (16).

AdbicuiLe, npambiile | npacywbiue
yce BblKapbICTOYBaHbl A3Tani agpasy
nacnsi kKaHyaTka npabl.

Yctantonue axoyHbl 4axo Ha HOX (18).

raTeiM 0Oya3sbLe

YBara! Yac 6ecnepanbiHHaii npaubl He
nasiHeH nepasbiwaypb 30 cek.

BbikapbiCTaHHe pbickay 3 Tapkami/
LaTKoykami

1.

2.

3.

Yctantonue npbiBagHbl Ban (17) Ha BOCb
yapsbl (16).

Ycranonuye narpabaBaHbl gbick (19) ui
(20) Ha npbiBagHbl Ban (17).
Yctanionue Bevka 4vapbl
(13).

npauacapa
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4.,

5.

9.
10.

11. Aybicuiue,

Yctanionue Bedka-pagykTap
3adikcynue aro Ha vyapsbl (17).
Yctanionuye MaTtopHbl 650k (1) Ha
Beyka-pagyktap (9) i naeBspHiue na
ragdiHHikaBam cTpanubl, Aa gikcaubli.
Parynsatapam(4)ycTanioiibenatpabHyio
xytkacup  1-7. Ona  YKIOY3HHSA
npbinagpl HauicHiue i yTpbiMaiBanue
KHOMKY (2). Mpbl Hauicky KHomki (3)
HOX Oyase kpyuiyua 3 MakcimasbHbIMi
abapoTami. Magyac npaupl TpbiMaiiue
MaTopHbl 610K (1) agHO pykon, a Hyapy
npayacapa (16) iHwbl.

3Macuiue  npagyktel Y rapnaaB.iHy
Beuka (13), ona nagadbl nNpagykTay
BblkapbiCTOyBanue wtypxad (14). Ona
nagaybl Mpagyktay Hauickanue Ha
LUTYpXay He BeSIbMi MOLLHA.

Macns BbIkapbICTaHHS Npblnaabl BbIMiLe
BiIKy CeTKaeara LHypa 3 paseTki,
HauicHiue kHonky (10) i, yTpbiMAiBaoybl
fe, aanyybile mMaTtopHbl 650k (1) ag
Beyka (9), naBspHYYLWbl Sro cynpalb
raa3iHHikaBam CTPasnki.

3Himiue Bedka (9) 3 vapbl
HaLICHYYLWbI Ha KHONKi (11).
BbimMiue 30p0o6HEHbIS NpanykThl 3 Yapsbl
npauacapa (16).

npameliiLe i npacywbiue
yce BblKapbICTOYBaHbI A3Tani agpasy
nacnsi 3akaH4Y3HHA npawbl.

9) i

(16),

Hararka: Qns nepanpayoyki
npagyktay HeBsislikara namepy
(AbismeTpa) ycranoniye wrypxad (14)
y rapnaBiHy Beyka (13), a ansa naga4bl
BbIKapbICTOYBaliLle Masbl LUTYpXa4y
(15).

YbICTKA NPbUJIAAbI

Macns 3akaH4Y3HHA npaubl Ui nepag,
YbICTKaM 3ayCEAbl BbIKNOYANLLE Npbliagy
i agknoyanue se ag anekTpaceTki.
AdbicuiLe, Npambiiile | npacywebilue yce
BblkapbICTOYBaHbIS AaTani agpasy nacns
3aKaH4Y3HHS Npaupl.
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BEJIAPYCKI

+ PakameHpgyeuua npambiBalb 34bIMHbIS
nartani uénnam Bagon 3 HEUTPasbHbIM
MbIHbIM CpoaKkam. MoxHa ckapbicTauua
nocygambliHamM MallblHan gas Mbluus
MeTaniyHbIX HaXOY.
MatopHbI6n0K(1)npauipaliueBinbroTHam
TKaHiHan. HeBbikapbICTOYBaNLELBEP OIS
rybki, abpasiyHblsl, arpaciyHblg CpPoOAKi
AN YbICTKi, a Takcama pacTBapasibHiki.
3abapaHsieyua anyckalb MaTopHbl 610K
(1) y Bagy ui npambiBaLb Sro nag 6pyén
Bagbl.

Mpbl  nepanpauoyubl npagyktay 3
MOUHbIMI  ynacuiBacusmi  dapbaBaHHS
(Hanpbiknag, MOPKBbI L Bypakoy) Hacaaki
i ewmictacyi Moryup adapbasauua,
npaTpbiLe iX TKAHHIO, 3MOYaHal aneem.
3abapaHsieyua npambiBaub —Hacagki
pa3am 3 MaTtopHbIM 6nokam (1), cnadarky
3HiMiue ix 3 maTopHara 6noka i Tonbki
nacns ratara npambiBanue.

3AXOYBAHHE

» Nepag, ToiM sk npbiGpaub npbLIagy
Ha 3axoyBaHHe, nepakaHainuecs, LWTo
npbinaga agkaloyaHa aj, a/1ekTpaceTki.

- BolkoHBanue natpabaBaHHi pasasena
YbICTKA MPbIIAObI.

- 3axoysariLe npbiiagy y CyxiM YbICTbIM
MecLbl.

TaXHi4HbIA XapaKTapbICTbIKi

Hanpyra cinkaBaHHsi: 220-240 B ~ 50 'y
MakcimanbHaa cnaxbiBaHas MaryTHacLpb:
700 Bt

AG’éM nnacTbikaBar Yapbl 3apabHsasbHika:
1,5n

AG’éM MepHait wknaHki: 800 mn

BbiTBOpPUa nakigae 3a caboi npasa
3MSHSILb XapakTapbICTbIKi rpbibopa 6e3
nanspagHsra naBegamaeHHsl.

TapmiH cnyx6si npeibopa - 3 ragsi
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FapaHTbIg
MappabsasHae anicaHHe ymoy
rapaHTbliHara abcnyroyBaHHa  MOryT

Oblub aTpbiMaHbl y Taro Aeliepa, y skora
Obina HabbiTa TaxHika. [lpbl 3Bapoue
3a rapaHTbliHbiM  abcnyroyBaHHEM
abaBa3koBa MNaBiHHA Oblub Npag’ayneHa
Kynyasi anb60 KBiTaHUbls abd annaue.

JanseHs! Bbipab aanassaae
narpabaBaHHsIM EMC, sikis
Bblka3aHbl Y AblpakTbiBe EC
89/336/EEC, i nanaxsHHSIM
3akoHa ab npbITPbIMIIBaHHI
HanpyxaHHs (73/23 EC)

q3
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Y3BEK

KOMBAYN FUNKSIYALI BLENDER

TO’PLAMI

ASOSIY QISMLARI

1. Motor bloki

2. Ishlatish tugmasi

3. Turbo holatga o’tkazib ishlatish tugmasi

4. Tezlikni o’zgartirish murvati

5. O’rnatma — blender

6. Ko’pirtirgich yurgazgichi reduktori

7. Suyuq masalliglarni ko’pirtirish va
aralashtirish uchun ko’pirtirgich

8. Masalligni aralashtirish idishi

9. Qopqog-reduktor

10.

Motor blokini mahkamlash tugmasi

11. Reduktor qopgog’ini mahkamlash

tugmasi

12. Mahkamlagichlar

13. Prosessor kosasi qopqog’i

14. Turtgich

15. Kichik turtgich/o’lchov bordog’i
16. Prosessor kosasi

17. Yurgazish vali

18. Pichoq

19. Qirg’ich-to’g’ragich gardish
20. Qirg’ich gardish

XAVFSIZLIK QOIDALARI
Jihozni ishlatishdan oldin foydalanish
goidalarini diggat bilan o’qib chiqing.

1476.indd

Jihozni fagat nima uchun
mo’ljallanganiga qarab, qo’llanmasida
aytilgandek ishlating.

Birinchi marta ishlatishdan oldin

jihoz ishlaydigan elektr quvvati elektr
tarmog’idagi quvvatga to’g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.

Prosessorni tekis, yotiq va
qo’zg’olmaydigan joyda ishlating.
Qirg’ichli o’rnatma yoki pichogni
qo’lingizga olganda ehtiyot bo’ling, sababi
ularning qirrasi juda o’tkir bo’ladi.

Jihozni xonadan tashqarida ishlatish
ta’qiglanadi.

Tozalashdan, yig’ishdan, o’rnatmalarini
almashtirishdan oldin va ishlatiimayotgan

40

vagtda jihozni doim elektrdan uzib
qo'’ying.

Motor blokini oqib turgan suvda yuvish
ta’qiglanadi.

Elektr toki urmasligi yoki yong’in
chigmasligi uchun motor blokini suvga
yoki boshqa suyuglikka solmang. Agar
jihoz suvga tushib ketsa:

suvga qo’l tekkizmang;

jihozni tez elektrdan uzing, fagat shundan
keyin jihozni suvdan olish mumkin
bo’ladi;

jihozni ko’rsatish yoki ta’'mirlatish uchun
vakolatli xizmat markaziga olib boring;
O’rnatmani idish yuvish mashinasiga
solmang.

Jihozning aylanayotgan o’rnatmalariga
qo’l tekkizmang, ular to’xtashini kutib
turing.

Ishlayotgan jihozni qarovsiz qoldirmang.
Pichoq aylanayotgan joyga sochingiz yoki
kiyimingiz chetini tekkazib yubormang.
Ishlayotgan vagtida masalligni gopqoq
og’ziga barmoq bilan yoki boshga buyum
bilan kirgazish ta’giglanadi. Buning uchun
faqat turtgich ishlating.

Oldin idishdan girrasi o’tkir o’rnatmalarni
chiqarib oling, shundan so’ng masalligni
olish mumkin.

Faqat jihoz bilan qo’shib beriladigan
o’rnatmalarni ishlating.

O’rnatmani chiqarib olishdan oldin elektr
motori to’liq to’xtashini kutib turing.

Biror o’rnatmasini chiqarib olishdan oldin
prosessorni o’chiring va elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling.

Prosessor kosasi bilan masalliq
aralashtiriladigan idishni to’ldirib
yubormang.

Jihozni ishlatishdan oldin masalliq solish
kerak.

Qaynoq suyugqliklarni aralashtirmang/
ko’pirtirmang, sovushini kutib turing.
Motorga ortiqcha yuk tushiradigan
masallig (misol uchun quyuq mahsulotlar)
aralashtirilganda, ishlayotgan vaqtida
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motor to’xtab golmasligi va buzilmasligi
uchun, jihozni yuqori tezlikda ishlatish
tavsiya etiladi.

+ Jihozni ozig-ovgat bo’lmagan
mahsulotlarni aralashtirish/maydalash
uchun ishlatish ta’qiglanadi.

* Elektr shnuri o’tkir buyumlar va issiq
yuzalarga tegmayotganiga garab turing.

+ Jihozni issiq yuzalar (gaz yoki elektr
plitasi, duxovka) yaqinida ishlatmang.

+ Elektr shnuri bilan vilkani doim tekshirib
turing. Elektr shnuri yoki vilkasi
shikastlangan jihozni ishlatmang.

+ Jihozni o’zingiz ta’'mirlashga harakat
gilmang. Biror joyi buzilganda vakolatli
xizmat markaziga olib boring.

+ Jihozga solingan masalligni tavsiya
gilingan miqdoridan oshirib yubormang.

+ Ishlatib bo’lishingiz bilan prosessorni
o’chiring va elektr vilkasini rozetkadan
chiqarib oling.

+ Elektr shnurini tortmang, uni aylantirmang
va jihoz korpusiga o’'ramang.

+ Elektr vilkasini xo’l qo’l bilan ushlamang.

* Ishlayotgan jihoz yaqinida bolalar yoki
imkoniyati cheklangan insonlar bo’lganda
aynigsa ehtiyot bo’ling.

* Ushbu jihoz bolalar va imkoniyati
cheklangan insonlarning ishlatishi uchun
mo’ljallanmagan, ularning xavfsizligi
uchun javob beradigan shaxslar jihozni
xavfsiz ishlatish qoidalarini to’liq va
tushunarli qilib o’rgatgan va u noto’g’ri
ishlatilganda ganday xavf bo’lishi
mumekinligini tushuntirgan hollar bundan
istisno qilinadi.

+ Jihozni bolalarning qo’li yetmaydigan
joyda saqglang.

+ Bolalar jihozni o’yinchoq qilib
o’'ynashlariga ruxsat bermang.

» Jihoz faqat xonadonda ishlatishga
mo’ljallangan.

ISHLATISHGA TAYYORLASH

+ Jihozni ishlatishdan oldin masalligga
tegadigan o’rnatmalarni mo”tadil yuvish
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vositasi solingan ilig suvda yuving, chayib
tashlang va yaxshilab quritib oling.

* Motor blokini (1) sal namlangan yumshoq
mato bilan arting.

» Motor bloki (1), ko’pirtirgich reduktori (6),
gopgoq reduktor (9), elektr shnur vilkasi
va elektr shnurini suvga yoki boshga
suyuglikka solish ta’qiglanadi.

* O’rnatmalarni idish yuvish mashinasiga
solmang.

BLENDERLI O'RNATMANI ISHLATISH
OGOHLANTIRISH: yig'ishdan oldin elektr
vilkasi rozetkaga ulanmaganini tekshirib
ko’ring.

» O’rnatmani (5) motor blokiga (1) qo’yib,
gotguncha soat mili tomonga buring.

« Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

« Jihoz ishlatishga tayyor bo’ldi.

* Maydalanishi/aralashtirilishi kerak bo’lgan
masalliq solingan idishga blenderli
o’rnatmani (5) tushiring yoki buning
uchun masalliq aralashtiriladigan idishni
(8) ishlating.

Eslatma:

Masalliqni jihozni elektrga ulashdan oldin
soling.

Masalliq solinadigan idishni (8) to’ldirib
yubormang.

Aralashtirishdan oldin mevalar po’stini
archib olish, danakka o’xshagan yeb
bo’lmaydigan joylarini olib tashlash va
mevalarni 2,5 sm o’lchamda to’rtburchak
qilib to’g’rash tavsiya etiladi.

Ehtiyot bo’ling. Blenderli o’rnatmaning
pichog’i o’tkir bo’ladli.

Suvsiz masalliqlarni aralashtirmang/
maydalamang.

Uzluksiz ishlaydigan vaqti 30 sekunddan
oshmasligi kerak.

* Murvatni (4) burib kerakli ishlash tezligini
belgilang 1-7.

« Jihozni ishlatish uchun tugmasini (2)
bosib ushlab turing. Ushbu ishlash
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holatini suyuq masalliglarni aralashtirish
uchun ishlating.

» Tugmasi (3) bosilganda jihoz eng yuqori
tezlikda ishlay boshlaydi. Bu ishlash
holatini suyuq va qattiq masalligni qo’shib
aralashtirganda ishlating.

+ Ishlatib bo’lgandan keyin jihoz elektr
vilkasini rozetkadan chigarib oling,
shundan so’ng o’rnatmasini (5) eching.

+ Ishlatib bo’lishingiz bilan ishlatilgan
o’rnatmalarini tozalab, yuvib oling.

+ Jihoz ishlayotgan vaqtida o’rnatmalarini
(5) yechib olish ta’qgiglanadi.

+ Tig'ini shikastlantirmaslik uchun muz,
muzlagan masalliq, don, guruch, ziravor
va qahva kabi gattiq mahsulotlarni
maydalamang.

Ko’pirtiradigan o’rnatmalarini ishlatish
Ko’pirtiradigan o’rnatmalarni faqat krem,
biskvitli xamir tayyorlash yoki tayyor
shirinliklarni aralashtirish uchun ishlating.
OGOHLANTIRISH: Yig'ishdan oldin elektr
shnuridagi vilka rozetkaga ulanmaganini
tekshirib ko’ring.

+ Ko'pirtirgichni (7) reduktorga (6) kiriting.

» Reduktorni (6) motor blokiga (1) kiriting
va mahkamlanguncha soat mili tomonga
aylantiring.

+ Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

» Maydalanishi/aralashtirilishi kerak
bo’lgan masalliq solingan idishga
ko’pirtiradigan o’rnatmani tushiring yoki
buning uchun masalliq aralashtiriladigan
idishni (8) ishlating, murvatni (4) burib
kerakli ishlash tezligini belgilang 1-7.
Ishlayotgan vaqgtida tugmasini (2) bosib
ushlab turing. Tugmasi (3) bosilganda
jihoz eng yuqori tezlikda ishlay boshlaydi

PICHOQNI ISHLATISH

Pichoq go’sht, pishloq, piyoz, ko’katlar
sarimsoq piyoz, sabzi, yong’'oq, bodom,
mevalarni maydalash uchun ishlatiladi.

Diqqat! Muskat yong’og’i, gahva doni
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va don kabi juda qattiqQ mahsulotlarni
maydalash ta’qiqlanadi.

Maydalashdan oldin:

» Go’sht, pishloq, piyoz, sarimsoq piyoz,
sabzini (taxminan bir xil o’lchamdagi)
bo’laklarga bo’lib chiqing.

* Ko’katlarning poyasini olib tashlang,
yong’oqni po’chog’idan tozalang.

» Go’shtning suyagi, payi va tog’ayini olib
tashlang.

» Pichogning (18) «himoya g’ilofini» yechib
oling.

Maydalash

OGOHLANTIRISH: Prosessor kosasini
to’ldirib yubormang.

Ehtiyot bo’ling: pichoq tig’i juda o’tkir
bo’ladi.

Pichogni fagat plastmassa dastagidan
ushlang.

1. YUrgazish valini (17) prosessor kosasi

(16) o’giga o’rnating.

2. Pichoqgni (18) yurgazish vali (17)
biriktirgichiga o’rnating.

3. Masalligni prosessor kosasiga (16)
soling

4. Qopgogni (13) kosaga (16) o’rnating.

5. Qopqoq reduktorni (1) qo’ying va
kosaga (16) mahkamlang.

6. Motor blokini (1) gopqoq reduktorga (9)
go'ying va mahkamlanguncha soat mili
tomonga aylantiring.

7. Murvat (4) bilan kerakli tezlikni tanlang
1-7. Jihozni ishlatish uchun tugmani
(2) bosib ushlab turing. Tugma (3)
bosilganda pichoq maksimal tezlikda
aylana boshlaydi. Ishlayotgan vaqtida
motor blokini (1) bir go’l bilan, kosani
(16) esa boshga qo’l bilan ushlab turing.

8. Ishlatib bo’lgandan keyin elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling, tugmani (10)
bosib turib, soat miliga teskari aylantirib,
motor blokini (1) gopgogdan (9) ajratib
oling.
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9.

10.

1.

12.

13.

SHundan so’ng tugmani (11) bosib
gopgoq reduktorni (9) kosadan (16)
ajratib oling.

Eslatma: agar motor bloki (1)
ajratiimagan bo’lsa qopgoqni (9) olib
bo’lmaydi.

Ehtiyot bo’lib pichogni (18) chigarib
oling.

Prosessor kosasidan (16) maydalangan
masalligni oling.

Ishlatib bo’lishingiz bilan ishlatilgan
gismlarning hammasini tozalab, yuvib
va quiritib oling.

Pichogni (18) himoya giladigan g’ilofiga
soling.

Diqqat! Uzluksiz ishlash vaqti 30
sekunddan oshmasligi kerak.

Qirg’ichli/to’g’ragichli gardishlarni
ishlatish

1.

2.

3.

YUrgazish valini (17) prosessor kosasi
(16) o’giga o’rnating.

Kerakli gardishni (19) yoki (20)
yurgazish valiga (17) o’rnating.
Prosessor kosasi qopgog’ini (13)
o’rnating.

Qopqgoq reduktorni (1) qo’ying va
kosaga (17) mahkamlang.

Motor blokini (1) gopgoq reduktorga (9)
go’ying va mahkamlanguncha soat mili
tomonga aylantiring.

Murvat (4) bilan kerakli tezlikni tanlang
1-7. Jihozni ishlatish uchun tugmani
(2) bosib ushlab turing. Tugma (3)
bosilganda pichoq maksimal tezlikda
aylana boshlaydi. Ishlayotgan vaqtida
motor blokini (1) bir qo’l bilan, kosani

(16) esa boshga qo’l bilan ushlab turing.

Masalligni gopgoq og’ziga (13) soling,
masalligni turtish uchun turtgich (14)
ishlating. Mahsulotni tushirish uchun
turtgichni sal bosing..

Ishlatib bo’lgandan keyin elektr vilkasini
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10.

1.

rozetkadan chigarib oling, tugmani (10)
bosib turib, soat miliga teskari aylantirib,
motor blokini (1) gopgogdan (9) ajratib
oling.

SHundan so’ng tugmani (11) bosib
gopgoq reduktorni (9) kosadan (16)
ajratib oling.

Prosessor kosasidan (16) maydalangan
masalligni oling.

Ishlatib bo’lishingiz bilan ishlatilgan
gismlarning hammasini tozalab, yuvib
va quritib oling.

Eslatma: O’lchami (diametri) kichikroq
masalligni maydalash uchun turtgichni (14)
qopqgoq og’ziga (13) qo’ying va masalligni
tushirish uchun kichik turtgichni (15)
ishlating.

JI

HOZNI TOZALASH

Ishlatib bo’lgandan keyin yoki
tozalashdan oldin jihozni o’chirib elektr
vilkasini rozetkadan chiqarib qo’ying.
Ishlatib bo’lish bilan ishlatilgan
gismlarining hammasi tozalab, yuvib va
quritib oling.

Yechiladigan gismlarini mo”tadil yuvish
vositasi go’shilgan iliqg suvda yuvish
tavsiya etiladi. Metall pichogni idish
yuvish mashinasida yuvish mumkin.
Motor blokini (1) nam mato bilan artib
oling. Buning uchun gattiq gubkalar, qirib
tozalaydigan, agressiv tozalash vositalari
va eritgichlar ishlatmang.

Motor blokini (1) suvga tushirish yoki ogib
turgan suvda yuvish ta’qiglanadi.

Ranggi chigadigan masalliglar (misol
uchun, sabzi, lavlagi) maydalanganda
o’rnatmalar bilan idish bo’yalib qolishi
mumkin, shunday bo’lganda ularni
o’'simlik yog'ida xo’llangan mato bilan
artib olish kerak.

O’rnatmalarni motor bloki (1) bilan
qo’shib yuvish ta’qiglanadi, oldin ularni
motor blokidan chiqgarib oling, shundan
so’ng ularni yuvish mumkin bo’ladi.
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SAQLASH

+ Jihozni saglashga olib go’yishdan oldin
elektr tarmog’idan ajratib olinganini
tekshirib ko’ring.

» JIHOZNI TOZALASH bo’limida aytilgan
talablarni bajaring.

+ Jihozni quruq va toza joyda saqlang.

Texnik xususiyatlari

Ishlaydigan elektr quvvati:

220-240 V ~ 50 Hz

Ist'emol giladigan maksimal quvvati: 700 W
Maydalagich kosasining sig’imi: 1,5 |
O’Ichov bordog’ining sig’imi: 800 ml

Wwnab dukapysqu onduHOaH
o020x1aHmMupmMacoaH Xuxo3
XycycusimnapuHu y3zapmupuul XyKyKUuHu
caknab Konaou.

Buyumning xizmat qilishining muddati
- 3yil

KadhonaT waptnapu

Yw6y xumxo3ra kacdonat 6epuil Macanacuga
Xyoyounm guvnep éku ywby Xuxo3 xapug
KWMUHrAH KOMMaHusira MypoXaaT KWUSUHT.
Kacca 4ekn Ekum xapugHu TacOuKIoB4M
bowka Gup mMonusiBUIA XxyxokaT KadonaT
Xn3MaTuHu GepuLl WwapTu xucobnaHagu.

Ywby xuxo3 89/336/5EC
Kypcammacu acocuda

beneunaHeaH ea Kyssam
Ky4uHu 6eneunaw KoHyHuda

(73/23 EQC) atimunzaH SXC
manabnapuea Mysoghuk kenaou.

a4
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate.
A serial number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the produc-
tion date. For example, serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured
in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigen-
schaften dargestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zah-
len bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer
0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jlata npon3BoacTBa N3aenms ykazaHa B CEpUNHOM HOMepPE Ha Tabinyke C TEXHUYECKUMN
LaHHbIMU. CepuiiHbI HOMEpP NpeacTaBAseT cob0M OANHHAALATU3HAYHOE YMCIO, NePBbIe
yeTblpe uudpbl KOTOporo obo3HavaloT Aary nNpou3BoacTea. Hanpumep, cepuiiHbii
HoMep 0606XXXXXXX 03HaA4YaeT, YTO n3aenme b0 NPON3BEAEHO B NIOHE (LLECTO MecsiL,)
2006 ropa.

KZ

By/bIMHBIH, LWbIFapbiniFaH Mep3iMi TEXHUKanblK gepekTepi 6ap kectegeri cepusnbik HOMIpae
kepceTinreH. Cepusanblk HOMIp OH Gip CaHHaH Typagabl, OHbIH GipiHWI TOPT CaHbl LWbiFapy
mMep3iMiH Ginaipeai. Meicanbl, cepuanbik Hemip 0606xxxxxxx Gonca, 6yn 6yibim 2006
XbINAblH MaycbiM anbiHAa (anTbIHLWbI ai) xacanfFaHblH 6ingipegi.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul
de serie reprezintd un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data
fabricarii. De exemplu, daca numarul de serie este 0606xxxxxxx, iTnseamna ca produsul
dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

Ccz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém Cisle na vyrobnim Stitku s technickymi ida-
ji. Sériové ¢islo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfi Cislice znamenaji datum vyroby.
Napfiklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebi¢ byl vyroben v ¢ervnu (Sesty
mésic) roku 2006.

UA

[ata BMpo6HUUTBa BUPOOY BKasaHa B CEPIMHOMY HOMepi Ha Tabnuyui 3 TeXHIYHUMMK
naHumu. CepiliHnin HoMep NpeacTaBise cCo600 OaNHAAUATU3HAYHE YACTO, MePLLi HOTMPN
uMdpu SKOro 03HavaTb Aaty BMpobHuuTBa. Hanpuknaa, cepiiHnii Homep 0606XXXXXXX
0O3Hayvae, Wo BMpib 6yB BUrOTOBNEHMIA B YEPBHI (LLOCTMIA Micsitb) 2006 poky.

BEL

Jata BblTBOpYacyj Bbipaby nakasaHa Yy CepbliHbIM HymMapbl Ha Tabsiuke 3 TOXHIYHbIMI
naaseHbiMi. CepbliiHbl HyMap npaacTaynse caboto agsiHauuartae Ybico, NepLubls 4aTbipbl
Nivbbl skora abasHavaroupb Aaty BelTBOpYacui. Hanpeiknan, cepbliiHbl Hymap 0606XXXXXXX
asHavae, WTo Bblpab 6bly 3pobieH Y 4apBeHi (LocTbl Mecs) 2006 roaa.
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uz

XKuxo3 uwnab ynkapunraH MyaaaT TEXHUK XyCyCcUaTnap KypcatunraH naexadagarv

cepusi pakamuaa kypcatunrad. Cepus pakamu yH 6utta coHgaH nbopart 6ynub ynapHuHr
OuprHYM TypTTacu nwnab Ymkapunrad BakTHU ndoaa atagn. Mmucon ydyH 0606XXXXXXX
cepusi pakamu xuxo3 2006 MUNHWHT MIoH onaa (ONTUHYM onaa) UWNab YMKaPUITaHIUIMHN
ovnanpagu.

uz

XKuxo3 uwnab ynkapunraH MyaaaT TEXHUK XyCyCcUaTnap KypcatunraH naexadagarv

cepusi pakamuaa kypcatunrad. Cepus pakamu yH 6utta coHgaH nbopart 6ynub ynapHuHr
OuprHYM TypTTacu nwnab Ymkapunrad BakTHU ndoaa atagn. Mmucon ydyH 0606XxXXXXXX
cepusi pakamu xnxo3 2006 MUNHWHT WIoH onaa (ONTUHYK onaa) UWNab YMKAPUITaHUIMHA
ovnanpagu.
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