» VITEK ToBAA TEXHMKA
u BbITOBAA TEXHUKA

VT-1475 W

Hand blender set

BneHpepHsblii Habop

UHCTpPYKUMSA NO 3KCNayaTauun

Manual instruction 3
IBE Die betriebsanweisung 7
WHCTpyKUMa no sKcnayaTaLum 12
MarpganaHy Hyckachl 16
B4 Instructiune de exploatare 20
Néavod k pouziti 24
[HCTpyKUiA 3 ekcrinyaTauii 28
[HCTPYKUbIA Na SKcnnyaTaubli 32
Foydalanish goidalari 36

www.vitek.ru




VT-1475.indd 2 01.12.2011 11:40:21
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HAND BLENDER SET VT-1475

Description

©COENOUAWN

. Removable blender-attachment
. Motor unit
. Maximal speed button “II”

On button “I”

. Attachments rotation speed control (1—38)
. Display

. Lid-gear

. Chopping knife

. Chopper bowl

10.Whisk gear

11.Whisk for beating/mixing liquid products
12.Measuring cup

13.Mounting brackets

SAFETY MEASURES
Before using the unit, read these instructions

carefully.

Keep these instructions for future

reference.

Before using the appliance for the first time
make sure that electricity supply corresponds
to the voltage of current specified on the
housing.

The blender set allows quick and effective
operation, but time of continuous operation
should not be more than 1 minute while
operation with the blender-attachment and
the whisk and not more than 20-30 seconds
while chopping products in the mini-chopper.
Make at least a two-minute interval between
operation cycles.

When using the blender attachment, cool
down hot products, maximal temperature of
products should not exceed 80°C.

Do not use the unit outdoors.

Use only the attachments supplied with the
unit.

Use the unit only for the intended purposes
as described in the manual.

Before using the unit for the first time, wash
all the removable details, which will contact
products, thoroughly.

Before using the unit, make sure that all the
details are set properly.

Use the unit on the flat stable surface.
Products should be put into the chopper bowl
before switching on the unit.
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Do not overfill the chopper bowl with prod-
ucts and watch the level of liquids.

The blades of the chopping knife are very
sharp and dangerous. Handle them very
carefully!

In case of difficulty in rotating of the chopping
knife, unplug the unit and carefully remove
products, which prevent the blades from ro-
tation.

Remove products and pour out liquids from
the chopper bowl only after complete stop of
the knife.

Do not touch the rotating parts of the unit. Do
not allow hair or clothes edges get into the
blades rotating zone.

Never leave the operating unit unattended.
Always unplug the unit before cleaning or if
you do not use it.

Do not use the unit near hot surfaces (gas or
electric stove, oven).

Provide that the power cord does not touch
sharp objects and hot surfaces.

Do not pull the power cord and do not twist
it.

Do not touch the plug with wet hands.

Do not use the unit if the power cord is dam-
aged.

Do not try to repair the unit yourself. If there
are any damages in the unit, apply to the au-
thorized service center.

In order to avoid risk of electric shock or fire,
do not immerse the unit into water or other
liquids. If the unit fell into water:

do not touch water;

unplug the unit immediately, only after it you
can take the unit out of water;

apply to the authorized service center for
testing and repair of the unit.

Do not allow children to use the unit as a toy.
Close supervision is necessary when children
or disabled persons are near the operating
unit.

This unit is not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all
the necessary instructions on safety mea-
sures and information about danger, which
can be caused by improper usage of the
unit.

The blender set is intended for household us-
age only.
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Preparation for operation

— Before using the unit, wash the blender-
attachment (1), the chopping knife (8), the
whisk (11), the chopper bowl (9) and the
measuring cup (12) with warm water and a
neutral detergent, rinse and dry

— Wipe the motor unit (2), the lid-gear (7) and
the whisk gear (10) with a soft slightly damp
cloth.

Attention! Do not immerse the motor unit (2),
the lid-gear (7) and the whisk gear (10), the
power cord and the power plug into water or any
other liquids.

Do not put the attachments and the bowls in a
dish wash machine.

Selection of the attachments rotation speed

— To select the attachments rotation speed
from 1 to 8, press and hold the (4) “I” button
and rotate the control (5). Modes change will
be displayed (6).

— For operation in the maximal speed mode,
press and hold the (3) “II” button. Numeric
value of the mode “9” will appear on the
display (6).

Note: Numeric value of the speed mode is
displayed (6) only at pressing and holding
the (4) “I” or (3) “lI” buttons.

Using the blender

WARNING: before assembling make sure
that the power plug is not inserted into
the socket.

— Insert the blender-attachment (1) into the
motor unit (2), by matching the marks on the
body of the attachment (1) and the motor
unit (2); turn the blender-attachment (1) until
bumping.

— Insert the plug into the socket. Indication in
the form of the power cord plug will appear
on the display (6). The blender is ready for
operation.

— Immerse the blender attachment (1) into the
bowl with the products, which you want to
chop/mix; you can use the measuring cup
(12) for it.
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— Select the required speed of the attachment
rotation, by pressing the holding the
corresponding button (4) “I” or (3) “II”.

Note: Products should be put into the bowl
before switching on the unit. Before
starting to chop/mix, we recommend to
peel fruit, remove non-edible parts, such
as bones, cut fruit into 2x2 cm cubes.

— After you finish using the unit, take the plug
out of the socket and remove the attachment

(1.

Attention!

e Do not remove the attachment (1) during
operation of the blender.

e In order not to damage the blades, do
not process too hard products such as
cereals, rice, seasonings, coffee beans,
ice, frozen products.

Using the whisk

Use the whisk attachment (11) only to make
cream, cook of sponge dough or mixing ready
desserts.

WARNING: before assembling make sure
that the power plug is not inserted into the
socket.

— Insert the whisk gear (10) into the motor unit
(2), by matching the marks on the body of the
gear (10) and the motor unit (2); turn the gear
(10) until bumping.

— Insert the whisk (11) into the gear (10).

— Insert the plug into the socket.

— Put the whisk (11) into the bowl
products.

— Select the required speed of the whisk
rotation, by pressing the holding the
corresponding button (4) “I” or (3) “II”.

— After you finish using the unit, take the plug
out of the socket, disconnect the whisk (11)
from the gear (10), and remove the gear (10)
from the motor unit (2).

with

Attention!

e Do not use the whisk (11) to make stiff
dough.

e Products should be put into the bowl
before switching on the unit.
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Using the mini-chopper

The mini-chopper is used to chop meat, cheese,
onion, herbs, garlic, carrots, walnuts, almonds,
fruits.

Attention!
Do not chop very hard products, such as
nutmegs, coffee beans and cereals.

Before you start chopping:

e (Cut meat, cheese, onion, garlic, carrots into
approximately equal slices.

e Remove stems from herbs, peel the nuts.

e Remove bones, tendons and cartilage from
meat.

e Toachievethebestresultsusetheinformation
in the table below.

Chopping

Be careful — the knife is very sharp! Always

hold the knife by the upper plastic end.

Set the knife (8) on the axis of the chopper
bowl (9).

— Put the products into the chopper bowl (9).

— Put the lid-gear (7) on the bowl (9).

— Put the motor unit (2) into the lid-gear (7)
matching the arrows on the motor unit (2
and the lid-gear (7), turn the motor unit (2
clockwise until bumping.

— Select the required speed of the chopping
knife rotation, by pressing and holding the
corresponding button (4) “I” or (3) “II”.

— During operation hold the motor unit (2) with
one hand and the chopper bowl (9) with the
other hand.

— After usage disconnect the motor unit (2),
turning it anti clockwise, and then remove the
lid-gear (7).

— Carefully remove the knife (8).

— Takethe chopped products out of the chopper
bowl (9).

)
)

—_——

Attention! Strictly follow the described
sequence of operations.

Cleaning

ATTENTION! The blades of the chopping
knife (8) are very sharp and dangerous.
Handle the knife (8) very carefully!
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— Unplug the unit before cleaning.

— Disconnect the attachment.

— Use a slightly damp cloth to clean the motor
unit (2) and the gears (7, 10).

— After processing of salty and sour products it
is better to rinse the knife (8) or the blender-
attachment (1) with water.

— While possessing products with strong dyeing
properties (for instance carrot or beet-root)
the bowls or the attachments can get colored,
wipe the attachments or the bowls using a
cloth, dampened in plant oil.

— Wash the attachments (1, 8, 11), the chopper
bowl (9) and the bowl (12) in warm soapy
water, rinse and dry.

DO NOT IMMERSE THE MOTOR UNIT (2) AND THE
GEARS (7, 10) INTO ANY LIQUIDS, DO NOT WASH
THEM UNDER A WATER JET OR IN A DISH WASH
MACHINE.

Cooking examples

Mayonnaise

Use the blender-attachment (1)
mayonnaise

to make

200-250 ml plant oil

1 egg (yolk and white)

1 tbs. of lemon juice or vinegar
Salt and pepper

Put all the ingredients into the measuring cup
(12) according to the order stated above.
Immerse the blender attachment (1) into the cup
(till the bottom). Switch on the blender at the
maximal rotation speed, by pressing and holding
the (3) “II” button, and wait till plant oil becomes
emulsion. Then, not switching off the unit, slowly
move the blender attachment (1) upwards and
downwards, until you get mayonnaise of the
desired consistency.

Guide on processing products in the mini-
chopper

Approximate cooking

Product type Weight time
Meat

(1 cm slices) 300g. 15 sec.
Greenery 50 g. 10 sec.
Nuts 150 g. 10 sec.
Cheese

(1 cm slices) 100 g. 10 sec.
Bread 80g. 10 sec.
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Storage Specifications
— The delivery set includes the brackets (13)  Power supply: 220-240V ~ 50/60Hz
which are fastened to the wall. Power consumption: 700 W

— You can set the motor unit (2) together with
the attachment (1) and the gear (10) with the  The manufacture preserves the right to change

whisk (11) on the brackets. the specifications of the unit withouta preliminary
— Clean the unit before taking it away for notification.

storage.
— Do not wind the power cord around the motor  Service life of the unit is at least 3 years

unit.
— Keep the blender set in a dry cool place, out Guarantee

of reach of children. Details regarding guarantee conditions can be

obtained from the dealer from whom the appli-

Delivery set ance was purchased. The bill of sale or receipt
Motor unit - 1 pc. must be produced when making any claim under
Blender-attachment - 1pc. the terms of this guarantee.
Lid-gear — 1 pc.
Chopping knife — 1 pc. This product conforms to the EMC-Re-
Chopper bowl - 1pc. quirements as laid down by the Council
Whisk gear — 1pc. c € Directive 89/336/EEC and to the Low
Whisk- 1pc. Voltage Regulation (73/23 EEC)

Measuring cup — 1pc.
Mounting brackets— 1pc.
Instruction manual — 1pc.
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MIXER SET VT-1475 °

Beschreibung
Abnehmbarer Aufsatz-Mixer °
Motoreinheit
Taste der maximalen Geschwindigkeit (Il) .
Einschalttaste ,I*
Regler der Aufsatzdrehgeschwindigkeit (1-8) .
Display
Deckelgetriebe
Zerkleinerungsmesser .
Zerkleinerungsbehélter

. Schlagbesengetriebe

. Schlagbesen flirs Schlagen/Mischen von e
flissigen Nahrungsmitteln

. Messbecher

. Aufhéngevorrichtung

SZ2O0ONOO RN

R
W N

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats lesen o

Sie aufmerksam diese Betriebsanleitung durch

und bewahren Sie diese fiir die weitere Nutzung

als Informationsmaterial auf.

e Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, pri- o
fen Sie, ob die Spannung lhres Gerats mit der
Netzspannung lhres Hauses tbereinstimmt.

e Das Mixer-Set ermdglicht eine schnelle und
effektive Nahrungsmittelverarbeitung, die
ununterbrochene Betriebsdauer soll jedoch e
1 Minute bei der Nutzung des Aufsatz-Mixers
und Schlagbesen und 20-30 Sekunden bei e
der Zerkleinerung von Nahrungsmitteln im
Mini-Zerkleinerer nicht (bersteigen. Inter-
valle zwischen den Betriebszyklen sollen e
nicht weniger als 2 Minuten betragen.

e Lassen Sie heiBe Nahrungsmittel bei der Nut-
zung des Aufsatz-Mixers abkihlen, die ma- e
ximale Temperatur der Nahrungsmittel soll
80°C nicht Ubersteigen.

e Es ist nicht gestattet, das Gerat auBerhalb e
der Rdumlichkeiten zu nutzen.

e Nutzen Sie nur Gerateteile, die zum Liefe- e
rungsumfang gehoren.

e Nutzen Sie das Gerdt nur bestimmungsge- e
maB, wie es in dieser Bedienungsanleitung
beschrieben ist. .

e Vor der ersten Inbetriebnahme waschen Sie
sorgfaltig alle abnehmbaren Teile, die mit
Nahrungsmitteln in Berihrung kommen wer-
den. .
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Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnah-
me des Gerats, ob alle abnehmbaren Ersatz-
teile richtig montiert sind.

Nutzen Sie das Gerat auf einer geraden sta-
bilen Oberflache.

Geben Sie Nahrungsmittel in den Mixerbe-
halter vor der Einschaltung des Gerats zu.

Es ist nicht gestattet, den Mixerbehalter mit
Produkten zu lberlasten, beachten Sie den
Flllstand der zugegebenen Fliissigkeiten.
Schneidmesser des Zerkleinerers sind sehr
scharf und gefahrlich. Gehen Sie damit vor-
sichtig um!

Schalten Sie das Gerdt im Falle der unvor-
gesehenen Unterbrechung der Drehung des
Zerkleinerungsmessers vom Stromnetz ab
und entfernen Sie vorsichtig Nahrungsmittel,
die das Drehen der Messer des Gerats blo-
ckieren.

Nehmen Sie Nahrungsmittel aus dem Mixer-
behalter heraus und gieBen Sie Fliissigkeiten
nur dann ab, wenn der Messerbetrieb kom-
plett unterbrochen ist.

Es ist nicht gestattet, drehbare Teile des Ge-
rats zu berlhren. Lassen Sie nicht zu, dass
Haare oder Kleidungskanten in den Drehbe-
reich der Messer des Aufsatz-Mixers gelan-
gen.

Lassen Sie das eingeschaltet Gerat nie unbe-
aufsichtigt.

Schalten Sie das Gerdt vom Stromnetz im-
mer ab, wenn Sie es langere Zeit nicht nutzen
oder vor der Reinigung.

Halten Sie das Netzkabel von heiBen Oberfla-
chen (Gas oder elektrischer Herd, Backofen)
fern.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel hei-
sse Oberflachen oder scharfe Kanten nicht
berthrt.

Es ist nicht gestattet, am Netzkabel zu ziehen
und ihn abzudrehen.

Ziehen Sie nie den Netzstecker mit nassen
Handen aus der Steckdose.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen,
wenn das Netzkabel beschadigt ist.
Versuchen Sie es nicht, das Gerat selbstan-
dig zu reparieren. Bei der Feststellung von
Beschadigungen wenden Sie sich an den au-
torisierten Kundenservicedienst.

Tauchen Sie das Gerat nie ins Wasser oder
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andere Flissigkeiten, um das Stromschlag-
und Brandrisiko zu vermeiden. Falls das Ge-
rat ins Wasser gefallen ist:

- beruhren Sie das Wasser nicht;

- Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der
Steckdose, danach holen Sie das Gerat aus
dem Wasser;

- wenden Sie sich an einen autorisierten Kun-
denservicedienst, um das Gerat zu prifen
oder zu reparieren.

e Esist nicht gestattet, das Gerat den Kindern
als Spielzeug zu geben.

e Besondere VorsichtsmaBnahmen sind in den
Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder be-
hinderte Personen wahrend der Nutzung des
Gerats in der Nahe aufhalten.

e Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, es sei
denn ihnen eine angemessene und verstand-
liche Anweisung Uber die sichere Nutzung
des Gerats und die Gefahren seiner falschen
Nutzung durch die Person, die fiir ihre Sicher-
heit verantwortlich ist.

e Das Mixer-Set ist nur flir den Gebrauch im
Haushalt geeignet.

Vorbereitung zur Inbetriebnahme

— Vor der Nutzung des Geréats waschen Sie den
Aufsatz-Mixer (1), den Zerkleinerungsmesser
(8), den Schlagbesen (11), den Mixerbehalter
(9) und den Messbecher (12) mit warmem
Wasser und neutralen Waschmittel, spilen
und trocknen Sie diese sorgfaltig ab.

— Wischen Sie die Motoreinheit (2),
das Deckelgetriebe (7) und das
Schlagbesengetriebe (10) mit einem leicht
anfeuchteten Tuch ab.

Achtung! Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit
(2), das Deckelgetriebe (2), das
Schlagbesengetriebe (10), das Netzkabel
und den Netzstecker ins Wasser oder andere
Fliissigkeiten tauchen zu lassen.

Es ist nicht gestattet, die Aufsétze des Geréts
in der Geschirrspiilmaschine zu waschen.

Auswahl der

Aufsatzdrehgeschwindigkeitsstufen

— Um die Aufsatzdrehgeschwindigkeitsstufe
von 1 bis 8 zu wahlen, driicken Sie und halten

VT-1475.indd 8

Sie die Taste (4) ,|“ und drehen Sie den Reg-
ler (5). Die Anderung der Geschwindigkeits-
stufen wird auf dem Display (6) angezeigt.

— Fir den Maximalgeschwindigkeitsbetrieb
driicken und halten Sie die Taste (3) ,II“. Auf
dem Display wird die Zahlenwerte des Be-
triebs ,9" angezeigt.

Anmerkung: Der Zahlenwert des
Geschwindigkeitsbetriebs wird auf dem
Display (6) nur beim Driicken und Halten
der Taste (4) ,,I“ oder (3) ,,II“ angezeigt.

Nutzung des Stabmixers

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem
Aufbau des Geriéts, dass der Stecker an die
Steckdose nicht angeschlossen ist.

— Setzen Sie den Aufsatz-Mixer (1) in die
Motoreinheit (2) ein, so dass die Pfeile am
Gehduse des Aufsatz-Mixers (1) und der
Motoreinheit (2) zusammenfallen, drehen Sie
den Aufsatz-Mixer (1) bis zum Anschlag.

— SteckenSiedenNetzsteckerindie Steckdose.
Auf dem Display (6) wird das Piktogramm in
der Form des Netzsteckers aufleuchten. Das
Gerat ist betriebsbereit.

— Tauchen Sie den Aufsatz-Mixer (1) in einen
Behalter mit Nahrungsmitteln ein, die Sie mi-
xen/zerkleinern moéchten, oder nutzen dafir
Sie den Messbecher (12).

— Wahlen Sie die notwendige
Aufsatzgeschwindigkeitsstufe, driicken und
halten Sie dabei entsprechende Taste (4) ,I*
oder (3) ,II*.

Anmerkung: Geben Sie Nahrungsmittel in

den Mixerbehilter vor der Einschaltung
des Gerdts zu.
Es wird empfohlen, alle nicht essbaren
Reste, wie z.B. harte Friichtehaut
oder Kerne (Kirsche, Pfirsich) vor der
Zerkleinerung/Mixen von Friichten zu
entfernen, Friichte in Stiicke ca. 2-5 cm
zu schneiden.

— Schalten Sie das Gerats nach der Nutzung
vom Stromnetz ab, danach nehmen Sie den
Aufsatz-Mixer (1) ab.
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Achtung!

» Es ist nicht gestattet, den Aufsatz-Mixer
(1) wéhrend des Betriebs des Geréts ab-
zunehmen.

« Um die Beschéddigung von Messern des
Gerits zu vermeiden, nutzen Sie es fiir
die Bearbeitung solcher harten Nah-
rungsmittel, wie Griitzen, Reis, Gewiirze,
Kaffeebohnen, Eis, eingefrorene Nah-
rungsmittel nicht.

Nutzung des Schlagbesens

Nutzen Sie den Schlagbesenaufsatz(11) nur fur
Cremeschlagen, Zubereitung von Biskuitteig
oder Mischen von fertigen Desserts.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem
Aufbau des Gerits, dass der Stecker an die
Steckdose nicht angeschlossen ist.

— Setzen Sie das Schlagbesengetriebe (10) in
die Motoreinheit (2) ein, so dass die Pfeile
am Gehduse des Getriebes (10) und der
Motoreinheit (2) zusammenfallen, drehen Sie
das Getriebe (10) bis zum Anschlag.

— Setzen Sie den Schlagbesen (11) auf das

Getriebe (10) auf.
— Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose.

— Tauchen Sie den Schlagbesen (11) in den
Behdlter mit Nahrungsmitteln.

— Wahlen Sie die notwendige
Aufsatzgeschwindigkeitsstufe des
Schlagbesens, driicken und halten Sie dabei
entsprechende Taste (4) ,1“ oder (3) ,II“.

— Schalten Sie das Gerat nach der Nutzung vom
Stromnetz ab, trennen Sie den Schlagbesen
(11) vom Getriebe (10) ab, nehmen Sie das
Getriebe (10) von der Motoreinheit (2) ab.

Achtung!

« Es ist nicht gestattet, den Schlagbesen
(11) fiir den festen Teig zu nutzen.

+ Geben Sie Nahrungsmittel in den Mixer-
behailter vor der Einschaltung des Gerits
zu.

Nutzung des Mini-Zerkleinerers

Der Mini-Zerkleinerer ist flr die Zerkleinerung
von Fleisch, Kase, Zwiebel, Krauter, Knoblauch,
Mohren, Walnissen, Mandeln und Friichten be-
stimmt.
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Achtung! Es ist nicht gestattet, sehr harte

Nahrungsmittel im Gerét zu zerkleinern,
wie z.B. Muskatniisse, Kaffeebohnen
und Getreidekorner.

Vor der Zerkleinerung:

e Schneiden Sie Fleisch, Kase, Zwiebel, Kno-
blauch, Moéhren in gleiche Stiicke.

e Entfernen Sie Stangel bei Krautern, schalen
Sie Nusse.

e Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel
aus dem Fleisch.

e Um die optimalen Zerkleinerungsergebnisse
zu erzielen, nutzen Sie die Angaben, die in
der Tabelle angegeben sind.

Zerkleinerung

Vorsichtig - das Messer ist sehr scharf!
Halten Sie das Messer immer am oberen
Plastikendstiick.

— Stellen Sie das Messer (8) auf die Achse des
Zerkleinerungsbehalters (9) auf.

— Geben Sie Nahrungsmittel in
Zerkleinerungsbehalter (9).

— Stellen Sie das Deckelgetriebe (7) auf den
Behalter (9) auf.

— Stellen Sie die Motoreinheit (2) in das
Deckelgetriebe (7) auf, so dass die Pfeile an
der Motoreinheit (2) und dem Deckelgetriebe
(7) zusammenfallen, drehen Sie die
Motoreinheit (2) im Uhrzeigersinn bis zum

den

Anschlag.
— Wabhlen Sie die notwen-
dige Geschwindigkeitsstufe des

Zerkleinerungsmessers, driicken und halten
Sie dabei entsprechende Taste (4) ,I“ oder
(3) 1"

— Halten Sie wahrend des Betriebs die
Motoreinheit (2) mit einer Hand und den
Zerkleinerungsbehalter (9) mit der anderen.

— Nehmen Sie die Motoreinheit (2) nach der
Nutzung des Zerkleinerers ab, indem Sie
die Motoreinheit gegen den Uhrzeigersinn
drehen, und nehmen Sie danach das
Deckelgetriebe (7) ab.

— Nehmen Sie vorsichtig
Zerkleinerungsmesser (8) heraus.

— Nehmen Sie zerkleinerte Nahrungsmittel aus
dem Zerkleinerungsbehalter (9) heraus.

das
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Achtung! Halten Sie sich streng an die be-
schriebene Reihenfolge der Handlungen.

Reinigung
ACHTUNG! Schneidmesser des
Zerkleinerungsmessers (8) sind sehr

scharf und gefahrlich. Gehen Sie mit dem

Zerkleinerungsmesser (8) vorsichtig um!

— Schalten Sie das Gerdt vor der Reinigung
vom Stromnetz ab.

— Nehmen Sie Aufsatze ab.

— Nutzen Sie fur die Reinigung der Motoreinheit
(2) und der Getriebe (7, 10) nur ein feuchtes
Tuch.

— Es wird empfohlen, das Messer (8) oder den
Aufsatz-Mixer (1) nach der Zerkleinerung von
salzigen und saueren Nahrungsmitteln mit
Wasser sofort zu spulen.

— Bei der Zerkleinerung von Nahrungsmitteln
mit starken Farbeigenschaften (z.B. Mohren,
Rote Rube) kdnnen sich Plastikteile des
Gerats verfarben, wischen Sie die Aufsatze
oder Behélter mit einem mit Pflanzendl ange-
feuchteten Tuch.

— Waschen Sie Aufsdtze (1, 8, 11), den
Zerkleinerungsbehalter (9) und den Behalter
(12) mit dem warmen Seifenwasser, spilen
Sie und trocknen Sie diese sorgfaltig ab.

ES IST  NICHT GESTATTET, DIE
MOTOREINHEIT (2) UND GETRIEBE (7,10) IN
BELIEBIGE FLUSSIGKEITEN ZU TAUCHEN,
SOWIE IN DER GESCHIRRSPULMASCHIENE
ZU WASCHEN.

Beispiele der Zubereitung von
Nahrungsmitteln
Mayonnaise

Um Mayonnaise zuzubereiten, nutzen Sie
den Aufsatz-Mixer (1)

200-250 ml Pflanzendl

1 Ei (Eigelb und Eiklar)

1 Loffel Zitronensaft oder Essig
Salz und Pfeffer nach Geschmack

Geben Sie alle Zutaten in den Messbecher (12)
in der angegebenen Reihenfolge zu. Tauchen
Sie den Aufsatz-Mixer (1) in Nahrungsmittel bis
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zum Becherboden ein. Schalten Sie die maxima-
le Geschwindigkeit des Mixers ein, driicken und
halten Sie die Taste (3) (Il), warten Sie, bis sich
das Pflanzendl in die Emulsion verwandelt.
Danach bewegen Sie langsam, ohne das Gerat
auszuschalten, den Aufsatz-Mixer von oben
nach unten, bis Sie Mayonnaise der gew(insch-
ten Konsistenz bekommen.

Hinweise zur Zerkleinerung von
Nahrungsmitteln im Mini-Zerkleinerer:

Nahrungsmittelart Gewicht Bearbe_lt-
ungszeit ca.
Fleisch
(in Stiicken Dicke 1cm) | 3009 15 Sek.
Griine 509 10 Sek.
Nisse 150¢g 10 Sek.
Kase
(in Stlicken Dicke 100g 10 Sek.
icm)
Brot 80g 10 Sek.
Aufbewahrung
— Die Aufhangevorrichtung (13), die an

die Wand befestigt
Lieferungsumfang.

— An der Aufhangevorrichtung (13) kann die
Motoreinheit (2) zusammen mit dem aufge-
stellten Aufsatz (1) und das Getriebe (10) mit
dem Schlagbesen (11) untergebracht wer-
den.

— Bevor Sie das Gerdt zur langeren
Aufbewahrung wegpacken, lassen Sie es
komplett reinigen.

— Wickeln Sie nie das Netzkabel
Motoreinheit.

— Bewahren Sie das Gerat in einem trockenen
und fiur Kinder unzuganglichem Ort auf.

wird, gehort zum

um die

Lieferumfang

Motoreinheit — 1 St.
Aufsatz-Mixer — 1 St.
Deckelgetriebe — 1 St.
Zerkleinerungsmesser — 1 St.
Mixerbehalter — 1 St.
Schlagbesengetriebe — 1 St.
Schlagbesen — 1 St.
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DEUTSCH

Messbecher - 1 St. Gewihrleistung

Aufhangevorrichtung — 1 St. Ausfuhrliche Bedingungen der Gewahrleistung

Bedienungsanleitung — 1 St. kann man beim Dealer, der diese Gerate ver-
kauft hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruch-

Technische Eigenschaften serhebung soll man wahrend der Laufzeit der

Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz vorliegenden Gewahrleistung den Check oder

Leistungsaufnahme: 700 W die Quittung Uber den Ankauf vorzulegen.

Der Hersteller behélt die Rechte vor, Das vorliegende Produkt entspricht

Verdnderungen in die Konstruktion des Geréts c € den Forderungen der elektromagne-
ohne vorzeitige Benachrichtigung vornehmen tischen Vertraglichkeit, die in 89/336/

zu dlirfen. EWG -Richtlinie des Rates und den Vor-
schriften 73/23/EWG Uiber die Nieder-
Nutzungsdauer des Geréts betrigt minde- spannungsgeréate vorgesehen sind.

stens 3 Jahre.

Der Produzent behdélt sich das Recht vor, die
Charakteristiken der Gerdte ohne Vorankiindi-
gung zu dndern.

1
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PYCCKUH

BJIEHAEPHbIA HABOP VT-1475

Onuncanune

1.
2.
3.

ok

No

—_ = O

12.
13.

CbeMHas Hacagka-6neHaep

MoTopHbIin 610K

KHoMka BKIOYEHNST MAKCMMabHOW CKOPO-
ctn «ll»

KHonka BKtoYeHns «I»

Perynatop ckopocTu BpalleHus Hacapok
(1-8)

Ouncnnen

Kpbiwka-penykrop

Hox-namensumrtens

Yawa yonnepa

. PepykTop BeHumka
. BeHuuk ans B3GMBaHWS/CMELLVBaHUSA XUA -

KX NPOAYKTOB
MepHbIli cTakaH
KpoHLWWTENH Ana nogBeLLIMBaHUS Ha CTeHe

MEPbI BEBOMNACHOCTU
Mepepn Havanom akcnnyatauumm anekTponpubo-

pa

BHMMATENIbHO O3HAaKOMbLTECb C HACTOSLLEN

WNHCTPYKLUMEN MO 9KCrlyaTaLummn 1 CoxpaHuTe ee
NS UCMOJMb30BaHUS B KayeCcTBe CrpaBO4YHOrO
marepvana.

Mpexne 4em NoAKNYUTL NPUOOP K anek-
TPOCETU MPOBEpLTE, COOTBETCTBYET SN Ha-
npsiXeHne, ykasaHHoe Ha npubope, Hanps-
SKEHMIO 9NEKTPOCETU B BaLLEM AOME.
BneHpaepHbiii Habop no3eonseT paboTark Obl-
CTPO 1 3P DEKTUBHO, HO MPU STOM NPOLOSIKN-
TeNbHOCTb HEMPEepPbLIBHOM PaboTkl HE JOSIXKHA
npesblwarb 1 MUH. Npu paboTe ¢ HacaaKomi-
6neHaepoM 1 BEHYMKOM, U He Bonee 20-30
CeKyHA, NP U3MENbYEHUN NPOAYKTOB B MUHN-
yonnepe. Mexzay pabouvmn Lmknamm genam-
TE nepepbiB HE MEHEE ABYX MUHYT.

Mpu wncnonb3oBaHUM Hacapku-6neHaepa
oxNaxpanTe ropsiyme MpOAyKTbl, MaKCu-
ManbHasa Temnepatypa npoaykToB He OOMX-
Ha npesbiwaTtb 80 C.

He ncnonbayiite npnbop BHE NOMELLEHWIA.
He ncnonb3yinTe NPUHAANEXHOCTU, HE BXO-
Osume B KOMNAEKT NOCTaBKU.

McnonbayliTe fAaHHbI Npnbop TONLKO MO ero
Ha3HA4YeHUIO, Kak ONMUCaHO B MHCTPYKLNN.
Mepepn, nepBbiM NpUMeHeHeM npubopa TLa-
TeNIbHO NPOMOTE BCE CbEMHbIE AETaNN, KOTO-
pble ByayT KOHTAKTUPOBATb C MPOAYKTaMMU.
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Mpexae Yyem HayaTb NONb30BaTbCs NPUBO-
poM, ybeauTech, YTO BCe AeTann yCTaHOBe-
Hbl MPaBUIBHO.

Mcnonb3yiite npnbop Ha POBHOW YCTONYU-
BOV MOBEPXHOCTW.

MpoaykTbl NOMeLLAnTCs B Yally yonnepa Ao
BKJIlOUEHMS nNpmbopa.

He nepenonHsiiTe yally yonnepa npoaykramm
1 CrnegvTe 3a YPOBHEM HANMUTBIX XXUOKOCTEN.
Pexylive nesBus HOXa-u3MenbintTens -
OCTpble 1 NPeACTaBAsioT onacHocTb. Obpa-
LanTeCh C HOXOM KpanHe OCTOPOXHO!

B cnyyae 3aTpyoHeHUsi BpalleHUs Hoxa-
M3MeNBINTENS OTKIIIOYNTE NPUOOP OT CETU 1
aKKypaTHO yaanuTe NpPOAYyKThbl, MellatoLlime
BPALLEHNIO HOXA.

M3Bnekartb NPoAYKTbl M CMBATb XUAKOCTU U3
YaLum yornepa MOXHO TOJIbKO MOCSE NOSHOM
OCTaHOBKM BpaLLEeHNst Hoxa.

He kacamTtecb Bpallalowmxcsa 4acTten npu-
6opa. He ponyckaiite nonagaHus BOMOC
VAN KPAeB OAeXabl B 30HY BPALLEHUS HOXEN
Hacaaku-6neHaepa.

He octaBnsiite BK/IOYEHHbIN Npubop 6e3
npucmMoTpa.

Bcerna oTkntoyarite npnbop oT 31eKTPpoceTn
nepen YNCTKON, a TakxKe B TEX CRy4asx, koraa
Bbl €r0 He MCNoJb3yeTe.

He wucnonbayiite npubop BOAM3U rOpPsSHMX
MOBEPXHOCTEN (Takmx Kak ra3oBasi Uin anek-
Tpuyeckas nanTa, LyxoBown wkad).

Cnepute, 4TOOblI CETEBOV LUHYP HE Kacancs
OCTPbIX KPOMOK ¥ FOpPsiyMX MOBEPXHOCTEN.
He TAHUTE 3a CEeTEBOW LUHYP N HE Nepekpy-
ymBamTe ero.

He Geputecb 3a ceTeByl0 BUSIKY MOKPbIMU
pykamu.

He ncnonb3yiite npubop ¢ NOBPEXOEHHbLIM
CETEBbLIM LLIHYPOM.

He nbiTanTecb CaMOCTOATENBHO PEMOHTU-
posatb npubop. MNpn BO3HNKHOBEHUN HENC-
npaBHOCTel obpallalitecb B aBTOPM30BaH-
HbIV (YNOSIHOMOYEHHbIN) CEPBUCHbIN LEHTP.
Bo n3bexaHne nopaxeHus 3NeKTpUHecKnm
TOKOM 1 BO3ropaHusi He Norpyxamte Kopnyc
npubopa B BOAY UKW APYrve XUAKocTu. Ecnm
npubop ynan B BOAY:

He kacaliTecb BOAbl;

HEMEOJIEHHO OTCOeAuHUTE €ero OT CeTw,
TOJIbKO MOCJIe 3TOr0 MOXHO AOCTaTb Npnbop
13 BOAbI;
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obpartuTech B aBTOPU30BaHHbI (YNOSHOMO-
YEHHbIN) CEPBUCHbIN LEHTP A1 ero ocMoTpa
VN PEMOHTA.

He paspeluaiite geTsm ncnonb3oBatb Npu-
60p B KA4ECTBE UrPYLLKMN.

Bynbte 0CO6EHHO BHUMATENbHbI, €CNN MO-
61130cTn OT paboTatowero npubopa Haxo-
OSTCA OETU UK ML C OrPaHNYEHHbIMY BO3-
MOXHOCTSIMU.

JanHbili npubop He nNpenHa3HayveH ans 1c-
nosnb3oBaHMs OETbMU U JvuaMu C orpa-
HUYEHHBIMU BO3MOXHOCTAMU. B unckmoun-
TesbHbIX Cly4asix NMuo, oTBevaloLlee 3a Ux
6e30MacHOCTb AO/MKHO AaTb COOTBETCTBYIO-
LME N NOHATHbIE MHCTPYKLMK 0 6e30MnacHOM
MCMNONb30BaHNN NPUBopa 1 TeX ONACHOCTSIX,
KOTOPble MOryT BO3HMKAaTb MpW ero Henpa-
BWUJIbHOM UCMOJIb30BAHUN.

BnenpepHbli Habop npefHasHayYeH TOJSbKO
0151 LOMALLIHErO UCTOJIb30BaHMS.

MoaroroBka k padorte

MNepepn ncnonb3oBaHveM nNpubopa NPOMo-
Te Hacaaky-6neHaep (1), HOX-U3MenbINTENb
(8), BeHumk (11), yawy yonnepa (9) 1 MepHbIi
cTakaH (12) Tenno BOOOI C HeEUTpasbHbIM
MOIOLLUMM CPEACTBOM, CMOJSIOCHUTE U BbICY-
wuTe.

MoTopHbIi 650K (2), KpbIWKY-peaykTop (7)
1 penykTop BeHumka (10) npoTpuTte MArkom,
crerka BnaXxHOM TKaHblo.

BHumanume! He norpyxavite MOTOPHbI 6710k
(2), KpbilKy-peaykTop (7), peaykTtop BEH-
quka (10), ceTeBovi LLHYP 1 BUIKY CETEBOIro
LHYpa B BOAY Wi /i00ble ApYrue XugkoCTu.
He nomelyarite Hacaakun n eMKOCTU B r10CYy-
JOMOEYHYIO MaLLUHY.

BbI6G0Op CKOPOCTY BpaLL,eHUsl Hacapo0kK

— [ns BbibOpa CKOPOCTM BpaLLEeHUsi Hacapok
oT 1 0o 8 HaxmuTe 1N yaepXuBamnTe KHOM-
Ky «I» (4) n nosopaymBante perynatop (5).
N3meHeHre pexrmMoB ByaeT oTpaxarbes Ha
oucnnee (6).

[Ons paboTbl B pexrMe MakCUMasibHOM CKO-
POCTUN HaXMUTE U yOEepXUBaNTe KHOMKY «ll»
(3). Ha gucnnee (6) otpasuTtcs yYnucnosoe
3HayYeHue pexunma «9».
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Mpumeyanume: Yncnosoe 3Ha4eHnEe CKOPOCT-
HOro pexwuma otobpaxaeTtcs Ha gucriee
(6) TONBKO NMpU HaxaTun v yAep>XxaHuu
KHorku «I» (4) nnun «ll» (3).

Ucnonb3oBaHue GneHgepa
MPEAYINPEXAEHUE: nepen cb6opkori ybe-
AWNTEeCb, 4YTO BUJIKA CETEeBOro LIHypa He
BCTaBJIEHA B PO3€ETKY.

BcTaBbTe Hacaaky-6neHaep (1) B MOTOPHBbIN
610K (2), COBMECTUB METKW Ha Kopryce Ha-
canku (1) n MmoTopHOM 6510Ke (2), noBepHUTE
Hacaaky-6neHaep (1) no ynopa.

BcTaBbTe ceTeByto BUIIKY B pO3eTKy. Ha auc-
nnee (6) 3aropuTcs nukTorpaMma B BuAe
BWJIKM CETEBOrO LWHYpa. Bnenpep rotos Kk uc-
NoNb30BaHMIO.

MorpyauTe Hacanky 6neHgepa (1) B nocyny
C NpoAyKTamu, KOTOpble Bbl XOTUTE U3MEb-
ynTb/NepemMeltarb, A 3TOr0 MOXHO uC-
noJsib30BaTb MEPHBIN cTakaH (12).

Bbibepute HE0OX0OUMYKO CKOPOCTb Bpalle-
HUS HacadKW, HaXxaB 1 yaepXuBas CoOOoTBeT-
CTBYIOLLYIO KHOTIKY «/» (4) v «II» (3).

Mpumeyanne: TlMpoaykTbl MOMeL4aOTCsl B
€eMKOCTb [0 BKJIlOYeHUs npuobopa.
Mepen Hayanom npoyecca namesib4eHus/
cMelnBaHusl PekoOMeHAYyeTCs OYUCTUTb
KOXYpPY C (ppyKTOB, yAannTe Hecbenoo-
Hble 4acTu, Takue Kak KOCTOYKU, 1 rope-
3arb ppyKTHI KyOUKaMU pa3MepPOM OKOJIO
2x2 cM.

Mocne 3aBepLUeHMS NCNOIb30BaHUSA NPUBO-
pa U3BNEKUTE CETEBYID BUJIKY U3 PO3ETKU U
CHUMUTE Hacaaky (1).

BHumaHune!

* 3anpewaercs cHumarb Hacagky (1) Bo
Bpems paboTtsl 61eHgepa.

« Yr1o6bI HE rmoBpeauTb JIe3BUS, He
nepepabarbiBaiiTe C/WLUKOM TBepAbie
npoaykTbl, Takue Kak Kpynbl, PUC,
npunpassl, koge, e[, 3aMOPOXEHHbIe
npoAyKTbI.

Ucnonb3oBaHue BEHYMKA
Vicnonb3ymnte Hacapgky-BeH4nk (11) Tonbko ans
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PYCCKUH

B306VBaHMIA KpemMa, npurotoBneHuns OMCKBUTHOIO
TeCTa U nepemMeLlBaHna rotoBbIX 4eCepPTOB.

MPEAYNPEXOEHUE: nepen cb6opkori ybe-
AWUTECb, 4YTO BUJIKA CETEeBOro LUHYypa He
BCTaBJieHa B PO3€TKY.

BctaBbTe penyktop Benyuka (10) B MOTOp-
HbI 6510K (2), COBMECTUB METKM Ha Kopryce
peayktopa (10) u moTopHOM Gnoke (2), no-
BepHuTe peayktop (10) go ynopa.

BctaBbTe Benuuk (11) B peayktop (10).
BcTaBbTe ceTeBylo BUKY B PO3ETKY.
Onyctute BeHuuk (11) B nocyny ¢ npoaykTa-
MU.

Bbibepute HeobXoaMMyl0 CKOPOCTb BpaLle-
HUS BEHYMKA, HAXaB 1 yaepXuBas COOTBET-
CTBYIOLLYIO KHOMKY «/» (4) unu «lI» (3).

[Mocne 3aBeplUeHMs WCMOJIb30BaHUSA MNpU-
60pa N3BEKNTE CETEBYIO BUJIKY U3 PO3ETKM,
oTcoenunHuTe BeH4uk (11) oT penykTopa (10),
cHumuTe pepykTop (10) ¢ moTopHoro 6noka
(2).

BHumanune!

3anpewaercsa wucronb3oBarb BeH4yuk (11)
A1 3aMeLUnBaHus KPYToOro Tecra.
MpoAykTbl nomewjalTcss B €MKOCTb 40
BKJIIOYEeHus1 npubopa.

Ucnonb3oBaHMe MUHU-4yonnepa
MuHn-4onnep wmcnonb3yeTcs ONA M3Menbye-
HUSA Msaca, Cbipa, iyka, apoMaTtuyeckux Tpas,
YeCHOKa, MOPKOBU, MPeLKNX OPEXOB, MUHAANS
1 PppPyKTOB.

BHumanme! 3anpewjaercs  uU3MesibyYaThb
o4YeHb TBEpAble NMPoAYKTbl, Takue Kak my-
cKaTHble opexu, 3epHa Koge u 3n1aku.

Mepep Tem, kak Ha4yaTb U3MeNbYeHUe:
HapexbTe Msico, cbip, NyK, YeCHOK, MOPKOBb
Kyco4kamMu NMprYMepHO OAMHaKOBOW BENUYN-
Hbl.

Yoanute y TpaB cTebnn, oOpexm o4ncTuTe ot
cKopaynebl.

Ynanute KOCTu, Xuibl N XPSALLN U3 Msca.

Lns OCTUXEHUSI ONTUMASIbHbIX PE3Y/bTaToB
BOCMONb3YyNTECh AAHHLIMU, NPUBEAEHHbLIMU
B Tabnuue.
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UamenbyeHne

OCTOpPOXHO - HOX O4eHb OcCTpbiii! Bcerga
AEepPXUTEe HOX 3a BePXHUI M1acTMacCOBbI
XBOCTOBMUK.

YctaHoBUTE HOX (8) Ha ocb Yawm yonnepa
(9).

[MomecTuTe NpoaykThl B Yawly yonnepa (9).
YctaHoBUTE KpPbILWKY-peaykTop (7) Ha yawy
(9).

BctaBsTe MOTOpPHbLIA 670K (2) B KPbILLKY-
penykTop (7), COBMECTMB CTPENKM Ha MO-
TOPHOM 6110Ke (2) 1 Kpbilke-peaykTope (7),
NOBEPHUTE MOTOPHbIA 60K (2) MO YacoBOW
CTpesike fo ynopa.

Bbibepute He0OXO0OUMYKO CKOPOCTb BpaLle-
HUS HOXA-U3MENBYNTENS, HAaXKaB N YOEPXn-
Basi COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY «|» (4) unu «l1»
(3).

Bo Bpemsa paboThbl AepPXMUTE MOTOPHBbI B/10K
(2) ogHOW pykown, a Yawy vonnepa (9) npu-
nepxueante opyron pykown.

[Mocne ncnonb3oBaHMs Yonnepa OTCOeANHN-
T€ MOTOPHbIN 610K (2), NOBEPHYB ero NpoTuB
4aCOBOW CTPESIKM, @ 3aTEM CHUMUTE KPbILLKY-
pepykTop (7).

Cobntopasi OCTOPOXHOCTb, U3BNEKUTE HOX (8).
M3Bneknte un3MeNbyYeHHble MNpPoAyKTbl U3
yawwm yonnepa (9).

BHumanue! CTporo npuaepxvBaiiTecb onu-
CaHHOW Nnocsief0BaTesibHOCTU [eNCTBUIA.

YucTtka

BHUMAHUE! Pexywmne ne3susi Hoxa-
namenbyntens (8) o4eHb OCTpbie u npens-
CTaBAsAIOT onacHocTb. O6palyaiTecb ¢ HO-
J)KOM (8) kparviHe OCTOpPOXXHO!

Mepen uncTkon npnbopa OTKIOYMTE €ro oT
3NIEKTPUYECKOM CEeTU.

OTcoeanHuTe Hacaaku.

[Ons ymctkn moTopHoro 6noka (2) n penyk-
TopoB (7, 10) ncnonb3dyinTe crnerka BRAXHYO
TKaHb.

Mocne 06paboTkM CONEHbIX NI KUCTTbIX NPO-
OYKTOB HEOOXOAMMO Cpa3y OMoNIOCHYTb BO-
0o HOX (8) nnn Hacaaky-6neHaep (1).

Mpu nepepaboTke NPOAYKTOB C CUbHBIMM
KpacsawymMm CBOMCTBaMKU (Hanpumep, Mop-
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KOBW WAN CBEK/bl) Hacagku WM eMKOCTU
MOFyT OKPacuTbCsl, MPOTPUTE HACALKU U
€MKOCTU TKaHblO, CMOYEHHOWN PACTUTESIbHBIM
Macrnom.

— [Tpomorite Hacazkm (1, 8, 11), yawy yonnepa
(9) n emkocTb (12) B TENNON MbIIBHOM BOAE,
OMOJIOCHUTE U NPOCYLUMTE.

BAMPELYAETCS] MOTPYXXATb MOTOPHbIVA
BJIOK (2) U PEAYKTOPBI (7, 10) B JIIOBbIE
XXUAKOCTU, A TAKXKE MPOMBIBATb UX
rnoa CTPYEW BOAbl WJIN MOMELLATb B
MOCYJOMOEYHYIO MALLIMHY.

Mpumepbl NPUroToBNIEHNS NPOAYKTOB
MaiioHes

[na npurotoBneHnss MamoHe3a UCMnob3yeTcs
Hacagka-6nengep (1)

200-250 mn pacTuTesibHoro macsaa

1 sviLo (XkenTok n 6es10K)

1 cTO/10Bas 10XXKKa IMMOHHOIO COKa W/v yKcyca
Cornb v nepeL rno BKycy

[MomecTnTe BCE MHIPEaUEHTbl B MEPHbI CTakaH
(12) B ykazaHHOM nopsiake. MNorpy3uTe Hacaaky-
6nengep (1) oo AHa eMkocTu. BkntounTte 6neHaep
Ha MakCUMaJsibHY0 CKOPOCTb BpaLLeHNs], HaXaB n
yaepxwmBas kHorky «ll» (3), poxauTtecb npespa-
LLEeHVs pacTUTENbHOIO Macna B 9My/bCuIO.
3arem, He BbikJto4as npnbopa, MeasIeHHo nepe-
MeLLanTe Hacaaky-6neHaep (1) BBepx 1 BHU3 OO
Tex rnop, noka He nony4mTe MaoHes Tpebyemoi
KOHCUCTEHLMN.

PekomeHaauum no nepepaboTke NPOAYKTOB
B MUHM-YOMnepe

Bec MpumepHoe
Tvn npoaykTa BpeMs rOTOBHOCTU
Msaco
(nomMTUKYM 300r 15 cek.
TONWMHON 1 CM)
3eneHb 50r 10 cek.
Opexu 150r 10 cek.
Cbip
(nomMTuKM 100r 10 cex.
TONWMHON 1 CM)
Xneb 80r 10 cek.
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XpaHeHue

— B komnnekT nocraBky BXOOAUT KPOHLUTENH
(13), KOTOPbIN KPENUTCSH K CTEHE.

— Ha kpoHwTelHe (13) MOXHO pPacrnonoXuTb
MOTOPHbIN GIOK (2) BMECTe C YCTaHOB/EH-
HOM Hacagkoln (1) n pegyktop (10) ¢ BEHYM-
KoM (11).

— Nepep Tem, kak yépatb npubop Ha ANNTENb-
HOE XpaHeHure, NPoBeanTe YNCTKY Nprbopa.

— He obmartbiBaiiTe CETEBO LUHYP BOKPYr MO-
TOPHOro 6510Ka.

— XpaHute 6neHaepHbIn Habop B CyXOM, Mpo-
XJ1alHOM MECTe HeLOCTYNMHOM OJ19 AeTeN.

KomnnekT noctaBku
MoTOpHBI 610K — 1 WT.
Hacapka-6neHgep — 1 wr.
Kpblwka-peayktop — 1 Wwr.
Hox-na3mensuntens — 1.
Yawa yonnepa — 1 wt.
Penyktop BeH4ymka — 1 Wwt.
BeHunk — 1 W

MepHbili cTakaH — 1 Wt
KpoHWTENH — 1 WT.
MHCTpyKumnsa — 1 Wr.

TexHu4eckue xapakTepucTmku
OnektponutaHne: 220-240 V ~ 50/60 Hz
MoTpebnsemas molHocTk: 700 BT

lMpou3sBoanTe L OCTaBSeT 3a COOOM NpasBo nU3-

MEeHSITb XapakTepucTuku npubopoB 6e3 npes-

BapunTesibHOro yBeoOMJ1IeHNS.

Cpok cnyx6bi npubopa - He MeHee 3 et
JlaHHoe  wu3genme  CcOOTBETCTBYET

@ BCceM TpebyeMbiM €BPONeNCKuM u

poccurickum ctaHgapTam 6e3onac-

HOCTU U TUTNEHBbI.

ME 61

Mpoussoantens: AH-LEP MPOLAKTC I'm6X,
ABCTpUSA

Horibayrioptensb 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpust
CpenaHo B Kutae.
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EHOEPIIK )KUHAK VT-1475

Cunarttamacsl

1.

Lewinmeni koHabIpMa-6neHaep

2. Mortopnblk 6ok

3. «ll» makcumangpl XblngamablKTbl iCke KOCy
GaTbipmachl

4. «l» icke Kocy B6aTbipmachl

5. KoHablpmanapablH aHany XblnaaMablFbIHbIK
petTeriwi (1—8)

6. [Hucnnen

7. baceHaeTkiw Kaknak

8. ¥caTkblWw-nbiwak

9. Yonnep TocTaraHbl

10. bynfaybiw 6aceHaeTKiLi

11. Cy¥iblK a3bik-TynikTi Bynrayra/apanactbipyFra
apHarnfaH bynraybiLu

12. enwewnTiH cTakaH

13. Kabblprara inyre apHanfaH KpOHLUTENH

KAYINCI3OIK LUAPATAPDI

OnekTp acnabbiH naganaHy angbiHaa G6epinreH
HYCKayrbIKTbl 3€MiH KOWbIM OKbIMN LWbIFbIHbI3, XXoHe
OHbl KeneluekTe aHblKTamanblK MarniMeT peTiHae
navganaHy yLiH caktan KoMbIHbI3.

AcnanTbl 3MekTp >KeniciHe Kocy anapiHAa,
acnanta  KepCeTifreH  kepHey  9nekTp
XeniciHaeri kepHeyre ConKec KeneTiHiHe ko3
JKETKISIHI3.

BbneHaepnik XuHak Xblngam XeaHe HaTwxeni

XKyMbIC icTeyre MyMKiHAiK ©Gepegi, 6ipak
COHbIMEH KaTap Y3AIKCi3 >yMbIC icTeyaiH
Y3aKTbIfbl  KOHObIPMa-6rieHaAepMeH  XXyMbIC

ictereH ke3ge 1 MUHYTTaH X8He MUHU-
yonnepae asblK-TyMiKTi ycakTaraH kesge 20-30
cekyHATaH acnaybl kepek. XKyMbIC LMKIAEPiHIH
apacbiH4a 2 MUHYTTaH keM emec ya3inictep
)KacaHpl3.

KoHablpma-6bneHaepai nangananraHga
bICTbIK @3bIK-TYIIKTi CybITbIHbI3, a3blK-TYNIKTiH

Makcumangbl  Temnepartypacbl  80°C-geH
acnaybl Kepek.

KypbInfFbiHbI ynaeH TbIC xepae
nanganaHbaHpi3.

YKeTkisiniM >xuHarblHa KipMeWnTiH xabablkTapabl
naviganaH6aHbi3.

BepinreH KYPbIFbIHbI HycKaynblkTa
KepceTinreHaen Tek oHblH MiHAeTi GolblHa
faHa nanganaHblHbI3.
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KypbinfblHbl  Naipganany angepiHoa Gapnbik
wewinveni  GenikTepai  KyYMcaK  KyFblLL
3aTneH Xbifbl CyAa XyblHbI3, LUANbIHbI3 XaHe
Xakcblnan KenTipiHi3.

OpkalwaH KymbicTbl  6actay  angbiHAa
nbllakTap GnorbiHbIH, AYPbIC OpHaTbINFaHbIH
TEKCEepiHi3.

AcnanTbl Ty3y, TypakTbl 6eTKe OpHaTbIHbI3 .
A3bIK-TYMiK Yonmnep ToCTafaHblHA acnan icke
KOCbIfFaHFa AeniH canbiHaabl.

Yonnep ToCTafaHblH a3blK-TYMKMEH acblpa
KYKTEMEHI3 KeHe KyWMblfiFaH CyMblkTapablH
OeHreniH kagaranaHbia.

Mblwaktap KysiHe KonblHbI3abl TUri36eHis,
nbllwakTblp eTkip. MbiwakTbl aca abannbikneH
nanganaHbiHbI3!

MblwakrapgblH,  Ke3gencok  TokTan  kanybl
XafgavblHAaa, nblluakTapabl 6ereTrereH asblk-
TYNIKTi KO0 angblHAa, KypbInfbiHbl XernigeH
aXbIPaTbIHbI3.

Yonnep TOCTaFaHblHOAFbI a3bIK-TYIKTi
WblFapyabl KOHEe CyMbIKTbIKTapabl — Terygi
nbllaktap  TOmblK  TOKTaFraHHaH  KeWiH
acaHpl3.

WawTelH  Hemece  KMIMHIH  LUETTEpIHIH
nbllakTapAblH anHany anmarbiHa TUOIHE Xor
6epmMeH;a.

KypbInfbIHbIK anHanaTblH GenikTepiHe
KOMbIHbI3Abl  TUri3teHis. LlawTbliH Hemece
KMIMHIH LIETTEepiHiH nMblwakrapdblH, anHany
aliMarblHa TUoiHe on GepMeH;s.
Icke  KocbinFaH KYPbINFbIHbI
KanablpMaHbI3.

Erep ci3 oHbl nanpanaHbacaHpi3 opkaluaH
KYPbINFbIHbI ANEKTP XXYMECIHEH aXblpaTbIHbI3.
AcnanTbl bICTbIK beTTepain, KacbliHOa
navganaHbaHbi3 (ra3 Hemece 3nekTp neLi,
TaHAbIp WwKad).

XKeninik 6ayablH bICTbIK BeTTepre xaHe YLLKIp
3aTTapra TUMeYiH bakbinaHbI3.

Keninik 6aynaH TapTnaHpl3, OHbl OypamMaHbI3.
KypbInfbiHbI Cyrbl KONTIMEH yCTamaHbl3

Kapaycbl3

Acnantbl OyniHreH xeninik GaymeH
nanaanaHbaHpli3.
KypbinfFblHbl  ©3  GeTiHi3beH  xeHAeyre

ThipbicnaHbl3. AkaynbikTap nanga GonraHaa
TybIHAbIrEprec Kbl3aMeT KepceTy opTarblfbliHa
XxabapracbIHbI3.

Tok COKKbICbIH Bonabipmay yuwiH GrneHaepain
MoTOopnblK  Genirin  cyfa Hemece Gacka
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CyMbIKTbIKTapfa 6GaTblpMaHbl3. Erep acnan
cyfa Kynaca:

- - cyFa Kon TurizbeHis;

- - OHbl Aepey XenigeH axblpaTbiHbI3, TEK
copaH KeWiH faHa acnanTbl cyaaH anyfa
6onagbl;

- - OHbl TEKCEPY HEMECE XeHfey YLUiH Ten
TYbIHABIFEPEC KbI3MET KOPCeTY OopTanbifbiHa
xabapnacblHpl3.

e bananapra KypbinfbiHbl OWbIHLLIbLIK PeTiHAE
naviganaHyra pykcaTt eTneHis.

e Erep xyMbIC icTeN TypFaH acnanTblH, KacbiHAa
Gananap Hemece MYMKIHAIKTepi LwekTeyni
Tynfanap 6onca, aca Hazap 00nbIHpI3.

e bepinreH Kypbinfbl GananapgblH  Hemece
MYMKiHAiKOepi LwekTeyni ajamMpapablin
KongaHyblHa, erep onapfa  KypblfbiHbl
Kayincis naviganaHy KoHe onapabiH,
Kayinciagiri ywiH >xayan 6epeTiH TynFaHblH
OHbl OypbiC nNavpanaHbaraH kesgeri namga
bona anaTbiH KayinTep Typanbel onapfa
TYCiHIKTI HyckaynbikTap ©OepinreH 6onmaca
apHanmMaraH.

o bneHaepnik XuHakK Tek ynae nanganaHyra
apHarnfaH.

XyMbicka a3ipneHy

- KypbmnfblHbl Nanganany anasiHaa 6apnbik
wewinmeni 6enikTepai )Kymcak >KyfbiLL
3aTMeH Xbinbl CyAa XyblIHbI3, LWANbIHbI3 )XoHe
)Kakcblnan KenTipiHi3.

- MoTopnbik 6n10KTbI (2), BynFaybiuTap
6aceHaeTkilwiH (10), 6aceHaeTKiL-KaknakTbl
(7) >»xymcak, can AbIMKbIT MaTamMeH CYpPTiHi3

Ha3sap ayaapbiHbI3! MoTopnbik 6nokThl (2),
GynraybiwTtap 6aceHaeTkiwwiH (10), 6aceHaeTkiL-
KaknakTbl (7), COHbIMEH KaTap eninik 6ayabiH,
anbIpTeTIriH XaHe xeninik 6ayabl cyra Hemece
6acka CyMbIKTbIKTapFa MaTblpyFa ThiibIM
canblHagbl.

KoHablpmanapap! biabIC XKyblaTblH MallMHara
canmMaHpl3.

KoHpbipmanapablH aiHany XbingamabiFbiH

TaHAay

- KonagplpmanapgpblH 1-aeH 8-re geniHri anHany
XblngamablFblH Tanday yLiH «I» 6aTbipmacbiH
(4) Bacbin ycTan TypbiHbI3 aHe peTTeriwTi (5)
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GypaHpI3. PexxumaepaiH esrepyi aucnnenge
(6) kepiHesi.

- Makcmangbl XbingaMablk PEXUMIHAE XKyMbIC
ictey yLwiH «ll» 6aTbipMacklH (3) 6acbin ycTan
TypbIHbI3. Aucnnenge (6) «9» pexumiHiH
caHAbl MaHi kepiHep,.

Eckepmy: XbindamObiK pexXumMiHin caHObI
MaHi ducnnetide (6) mek «l» (4) Hemece «ll»
(3) 6ambipmanapbl 6acbinbin mypraHOa FaHa
KepiHedi.

BneHpepai nanpganaHy
ECKEPTY: Kypacmbipy andbiHOa, xeninik 6ay
awarnbikKa casbiH6araHbIHA KO3 XemKi3iHi3.

- bneHaep-koHAbIpMaHbl (1) MoTOprbIK GrioKka
(2) canblHbI3 X8He OHbI caFar Tini bovbIHLLIA
GekiTinreHre aeniH GypaHpi3a.

- XKeninik anbIpTETIKTI alwanbikka canbiHbI3.
Ovcnnenpge (6) xeninik 6ayabiH anbipTeTiri
TypiHAeri NuKTorpamma xaHagbl. bnenaep
navpanaHyra gavbiH.

- Cis ycaTtkbiHpI3/apanacTbIpfblHbI3 KEnreH
asblk-Tyniri 6ap blabicka KOHAbIpMa-
6neHaepai (1) canblHbi3 Hemece a3blK-TYMiKTi
apanacTbipyFa apHanfaH biabicTbl (12)
nanganaHbiHpI3.

- (4) «I» Hemece (3) «ll» 6ambipmacskiH 6acbin
KaXeTTi )KyMbIC XbINAaMAbIFbIH OPHATbIHbI3.

Eckepmy: A3bik-mynikmi xykmeyoi
KYpbUIFbIHbI iCKe KOCKaHFa OeliiH Xy3e2e
acbipbiHbI3. Apanacmaeipy npoyeciH 6acmay
andbIHOa, XemicmepdiH KabbIFbIH apuwy,
cyliekmep cusikmbi xeniH6elmiH 6enikmepoi
JKoto, xemicmepdi ynkeHdiei 2x2 cm
mekwersnepe mypay yCbIHbINaobl.

- KypbInfblHbl NainganaHbin 6onfaHHaH KeniH
xeninik 6ayablH albIpTETIMH allanbIkTaH
CYbIPbIHBI3 XX8HEe KOHAbIPMaHbI (1) LWeLLiHi3.

Ha3zap ayodapbiHbi3!

e KoHabipmaHbl (1) >XyMmbIC icTey yakbITbiHAA
LeLyre TbifibIM canbiHAaA.

e [lblwakrapabl oynaipmey YLUiH My3,
My3[aTtbififaH  asbIK-TyMiK, Xapma, KypiL,
AampeyilTep xoaHe kode CUSAKTbI TbIM KaTTbl
3aTTapabl eHAEMEH3.
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BynfaybIwTbl naMaanaxy

Bynrayra apHanfaH KoHAblpMaHbl (11) Tek kpem,
OMCKBUT KaMbIpbIH Xacayfa Hemece JaiblH
AecepTTepai apanacTblpyfa nanganaHbiHpl3.

ECKEPTY: kypacmbipy andbiHOa,

Xeninik 6ayobiH alibipmemizi awanbiKka

casibiH6araHbIHa KO3 XemKi3iHi3.

- BbacengertkiwTi (10) moTopnbIK 6r10KKa (2)
canblHbI3 X8He OHbl cafaT Tini GonbiHLa
GekiTinreHre geniH GypaHpi3s.

- BbynraybiwTsl (11) 6acenaertkiwke (10)
canblHpI3.

- XKeninik avbIpTETIKTI alanbIikka canblHbI3.

- BbynraybiwTsl (11) a3bik-Tyniri 6ap bigbicka
canblHpI3.

- Cokec «I» (4) Hemece «lI» (3) BaTbipMackIH
Bacbin ycTan Typbin, OynFaybILTbIH KAXETTI
arHany xblngamabiflH TaHAaHbI3.

- KypbnfbiHbl Nanganaxsin 6onFaHHaH
KeniH xeninik 6ayaplH anblpTeTiriH
allanblKTaH CyblpbiHbI3, OyIiFaybILLThI
(11) 6acenpeTkiwTeH (10) axblpaTbiHbI3,
6aceHaeTkiLwTi (10) MoTOpIbIK BriokTaH (2)
LIeLLiHi3.

Hasap aydapbiHbi3!

e bBynraybiumsi (11) Kowo KambipObl uney
ywin natidanaHyra mblilibIM canbiHaobI.

o A3bIK-myisiK bIObICKa acnan icke
KochblsiFaHFa OeliH casibiHaobl.

MuHu-yonnepai nanganavy
MwuHKn-4onnep eTTi, cy36eHi, Nnsa3abl, XoLw
WicTi LWenTepai, capbiMcakTbl, cabiaai,
rpek >xaHFakTapbiH, 6agamabl, xxemictepai
Manganayfa navganaHbinagbl.

Haszap aydapsbiHbi3! XKynap xaHFakmapsbi
cusikmbl, koghe xxapmarsnapbl xaHe 0dHOI

Oakbindap cusiKmbl MbIM Kammabl a3biK-
mynikmi malidanayra miibiM casibIHaobl.

Manpanayabl 6actay angbiHaa:

o Emmi, cy36eHi, nus3dbi, capbIMCaKkmal,
co6i30i wamameH 6ipdeli 6enikmepze
6esiHi3.

o Lllenmepdi4y cabakmapbiH JXXOUbIHbI3,
XaHFakmapObl KabblFbIHaH ma3anaHbi3.

e Emmiyq cylekmepiH, CciHipnepiH xaHe
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wemipwekmepiH olbIHbI3.
o Onmumandbl Hamuxesiep2e xemy YwWwiH

kecmede KepceminzeH Manimemmepoi
natidanaHbiHbI3.
Madiidanay

Cak 60onbIHbI3 - NblakTap eTe eTkip! OpkallaH
MbILAKTbI XKOFapFbl MNAacTMace inMeriHeH
YCTaHbI3.

- Yonnep TocTaraHbIHbIH OCiHe (9) nbiwakTbl (8)
OpHaTbIHbI3.

- A3bIK-TyNiKTi Yornep TocTaraHbiHa (9)
carnblHpI3.

- Kaknaktbl (13) TocTaraHra (16) opHaTbIHbI3.

- bacenpeTkiw-kaknakTbl (7) TocTaranfa (9)
OpHAaTbIHBI3.

- Motopnbik 6n10KTbI (2) 6aceHaeTKiLL-Kaknakka
(7) opHaTbIHbI3 XeHe OHbI caFaT TiNni 6onbIHLWa
GekiTinreHre aeniH GypaHpia.

- (4) «I» Hemece (3) «lI» BaTbipmackiH Backin,
KaXeTTi )KYMbIC XbINAaMAbIFbIH OPHATbIHBI3.

- 2KyMmbIC icTey yakplTbiHAa MOTOPbIK GMOKTbI
(2) Bip KonbIHBI30EH, an Yyonnep TocTafraHbIH
(9) backa KonbIHbI3OEH YCTaHbI3.

- Yonnepai nanganaxbin 6onFaHHaH keniH
MOTOpnbIK BroKThI (2) caFaT TiniHe Kapchbl
Bypan kaknakTaH (7) WweLliHi3.

- CakTbInbIKTbl cakTan nbiwakTbl (8)
LUbIFapPbIHbI3.

- ManganaHfaH asbIK-TynikTi Yonnep
ToCTaFaHblHaH (9) LWbIFapbiHbI3.

Hazap aydapbiqbi3! CunammanraH
apekemmepOdiH ke3ekminiziH kKamax
caKkmaHbI3.

K¥PbINFbIHbl TA3ANAY

HA3AP AY[IAPbIHbI3! ¥camkbiw
nbiwakmabiH (8) )y3i eme emkip xaHe Kauin
meHOIipedi. Mbiwakmei (8) aca abalinan
natidanaHbiHbI3!

- 9pKallaH XyMbic icTen GonFaHHaH KewiH
Hemece Tasanay angbliHaa KypblifFbiHbl
COHAIPIHI3 XXaHEe OHbl 3MEKTP XeniCiHeH
aXblpaTbIHbI3.

- KoHabipmanapabl axblpaTbiHbI3.

- Mortopnblik 6110KTbI (2) xxeHebceHaeTKiwTepai
(7, 10) Tazanay yLUiH can AbIMKbIN MaTaHbl
naviganaHblHbI3 Crierka BnaxHyto TkaHb
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- Ty3abl HeMece KbILWKbIN a3blK-TYNiKTi
eHJereHHe KeniH nblwakTbl (8) Hemece
KOHblApMa-6reHaepai (1) con yakeiTTa CymeH
LIako Kaxer.

- KywTi 60safbiw kacueTTepi 6ap asbIK-TyNiKTi
(Mbicanbl, cabi3ai Hemece Kpi3blnLwaHbl)
eHereH Ke3fie KoHablpManap MeH biabicTap
605mybl MYMKiH, onapabl eciMaik MavibiHa
MaTbIpblIFaH MaTtaMeH CypTiHi3.

- Xywmbic icten 6onFaHHaH keWiH 6aprbik
naviganaHbinFaH 6enwekTepai TazanaHbi3,
XKYbIHbI3 XXOHE KypFaTblHbI3.

MOTOPIIbIK BJIOKTbI (2)
BOCEHAETKILITEPAI (7, 10) KE3-KEJITEH
CYNBIKTBIKTAPFA MATbIPYFA, COHbIMEH
KATAP AFbIH CYMEH XXYYfA HEMECE
bigbIC XYATbIH MALUUHAFA CAJTYFA
ThIUbIM CAJIbIHALbI.

A3bIK-TYNiKTi JanblHAayAblH Mbicanaapbl
MaitoHes

MaroHe3gi xacay yLiH koHAblpMa-6neHaepai (1)
nanganaHbiHpl3

200-250 mn ecimOik malibl

1 XymbIpmKa (capblybi3 XoHe aKybi3)

1 ac KacbIK NTUMOH WbIPbIHbI HEMECE CipKe Cybl
Ty3 xxoHe bypbiw KaxemiHwe

Bapnblk kypamaac 6eniktepai enwenTiH
cTakaHfa (12) kepceTinreH Ke3ekneH canbiHpI3.
Konabipma-6nenaepai (1) biablCTbiH, TYOiHE AeniH
TycipiHis. BneHgepai «ll» (3) 6aTbipmacbiHa
GacbIn ycTan Typblin, Makcumanapl
Xblngamablkka KOCbIHbI3, 6CIMAIK ManbIHbIH
aMynbCusiFa aviHanyblH KyTiHj3.

CopaH KeWiH, KypbInFbiHbI COHAIpMEN,
KoHabIpMa-6neHaepai (1) kaxeTTi KoonbiFbl 6ap
MalioHe3 arnfaHFa AeniH basty xofapbl eHe
TOMEH KO3FaHbI3.

MuHu-yonnepae a3bIK-TYNIKTI eHaey
6oMblIHWa 6acWbbIK

Asb_m-'rvnil( Canmarb [avibiHAaanyabIH
TYPI LaMaMeH yaKbITbl
ET

(kanbiHapiFb! 1 300 rp. 15 cek.

CM KecekTep)

LWen 50 rp. 10 cexk.

YKanrakTap 150 rp. 10 cexk.
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Cysbe

(kanbIHABIFbI 1 100 rp. 10 cek.
CM KecekTep)

HaH 80 rp. 10 cek.

Cakray

- KeTtkisinim xuHarbiHa KpoHLwTenH (13) kipeai,
on kabblprara GekiTineg,.

- KpoHuwrtewnHae (13) koHabipmacsl (1) 6ap
MoTOpIbIK BOKThI (2) xeHe BynFaybiwbl (11)
6ap 6aceHpaeTkiwTi (10) opHaTyFa 6onoagbl.

- AcnanTbl y3aK yakbITka cakTayfa KolraHra
OeliH, KYpbInfblHbl Ta3anaHbI3.

- Xeninik 6ayabl MOTOpPIbIK Griokka opaMaHbI3.

- Bnengepnik X1HaKTbl Kyprak, cankbiH,
GananapablH KOrbl XXETNENTIH xepae
caKTaHbI3.

TexHuKanblK ManimeTTep
KopekTeHaipy kepHeyi: 220-240 V ~ 50/60 'y,
Makcumangbl kyatbl: 700 BT

OHAipywi KypblInFbiHbIH cunammmarnapbiH anobiH-
ana xabapnaycbi3 e32epmy KyKblfblH cakmatiobl

KypbinfFbIHbIH KbI3Mem emy Mep3iMi - 3 Kbl

FapaHTUAnbIK MiHAOETTINIri

[apaHTuANnbIK kaFganparsl  Kapanbin  kKaTkaH
OenwekTep AunepaeH Tek caTbin anbiHFaH agamra
raHa 6epineni. Ocbl rapaHTUsANbIK MIHAETTINIriHAer
lWafbiMaanFaH xafganga TenereH 4Yek Hemece
KBUTAHLMACBIH KOPCETYi KaXeT.

byn mayap EMC — xardalinapra
calikec Kenedi Heaisai
Mindemmemenep 89/336/EEC
JlepekmueaHbIH epexenepiHe
eHeisineeH TemeHai EpexenepdiH
Pemmenyi (73/23 EEC)

q3
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ROMANA/ Moldoveneasca

SET BLENDER VT-1475

Descriere

SzoENOOR LN

—_
[CS AN\ ]

Duza-blender detasabila

Bloc motor

Buton de conectare a vitezei maxima «lI»
Buton de conectare «I»

Reulatorul vitezei de rotatie a duzelor (1- 8)
Display

Capac-reductor

Cutit pentru tocare

Recipientul chopperului

. Reductorul telului
. Tel pentru baterea/ amestecarea produselor

lichide

. Pahar cotat
. Consola pentru montare pe perete

MASURI DE SECURITATE

Tnainte de exploata dispozitivul electric cititi cu
atentie acest manual de exploatare si pastrati-o
pentru utilizare ulterioara in calitate de material

de

referinta.

nainte de a conecta dispozitivul la reteaua
electrica, verificati daca tensiunea indicata
pe dispozitiv corespunde cu tensiunea din
reteaua electrica a casei dumneavoastra.
Setul blender lucreaza repede si eficient, insa
timpul de functionare continua nu trebuie sa
depaseasca o minuta la utilizarea duzei-
blender si telului, si nu mai mult de 20-30
secunde la tocarea produselor in mini-chopper.
Faceti o pauza nu mai putin de 2 minute intre
ciclurile de lucru.

in caz de utilizarea duzei-blender raciti
produsele calde, temperatura maxima a
produselor nu trebuie sa depaseasca 80°C.
Nu utilizati dispozitivului in afara incaperilor.
Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse in
setul de livrare.

Exploatati dispozitivul doar conform destinatiei
indicate in instructiune.

Inainte de prima utilizare a dispozitivului spa-
lasi toate piesele detasabile care vor contacta
cu produse alimentare.

Tnainte de a utiliza dispozitivul, asigurati-vé ca
toate piesele sunt instalate corect.

Utilizati dispozitivul pe o suprafata plana, sta-
bila.

Plasati produsele destinate prelucrarii in chop-
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per Tnainte de a conecta dispozitivul.

Nu supraumpleti recipientul chopperului cu
produse si urmariti nivelul lichidelor turnate in
el.

Lamele cutjtului pentru maruntire sunt ascuti-
te si prezinta pericol. Manipulati cu cutitul cu
atentie!

in caz de incetinire a rotirii cutitului pentru ma-
runtire deconectati dispozitivul de la retea si
indepartati cu atentie produsele care impiedi-
ca rotirea.

Scoateti produsele si varsati lichidele din cupa
chopperului doar dupa oprirea completa a cu-
fitelor.

Nu atingeti partile mobile ale dispozitivul in
timpul rotirii lor. Evitati patrunderea parului sau
a capetelor hainei in zona de rotire a cutitelor
duzei-blender.

Nu lasati dispozitivul conectat fara suprave-
ghere.

Intotdeauna deconectati dispozitivul de la re-
tea Tnainte de curatare sau daca nu-l utilizati.
Nu utilizati dispozitivul in apropierea suprafete-
lor fierbinti (plita electrica sau aragaz, cuptor).
Aveti grija ca cablul electric sa nu se atinga de
margini ascutite si suprafete fierbintj.

Nu trageti de cablul electric, nu-l rasuciti.

Nu atingeti fisa cablului electric cu mainile
umede.

Nu utilizati dispozitivul daca cablul electric
este deteriorat.

Nu incercati sa reparati dispozitivul din proprie
initiativa. In cazul aparitiei deficientelor tehnice
adresati-va la un centru autorizat de service.
Pentru a evita riscul electrocutarii sau al
incendiilor nu scufundati dispozitivul in apa
sau n alte lichide. Daca dispozitivul a cazut
in apa:

nu atingeti apa;

deconectati imediat aparatul de la retea si nu-
mai apoi puteti sa-I scoateti din apa;
adresati-va la un centru autorizat de service
pentru verificare sau reparatie.

Nu permiteti copiilor s& se joace cu dispozi-
tivul.

Fiti deosebit de precauti daca in apropiere de
dispozitivul conectat se afla copii sau persoa-
ne cu dizabilitati.

Prezentul dispozitiv nu este prevazut pen-
tru a fi utilizat de catre copii si persoane cu
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dizabilitati. Acestia pot utiliza dispozitivul
doar in cazul in care persoana responsabila
pentru siguranta acestora le-a explicat
instructiunile corespunzatoare de utilizare a
dispozitivului si pericolele legate de utilizarea
necorespunzatoare a acestuia.

Set blender este destinat doar pentru uz in
conditji casnice.

Pregatlrea pentru exploatare

inainte de a utiliza dispozitivul, spalati duza-
blender (1) cutit pentru maruntire (8), tel (11),
cupa chopperului (9) si pahar cotat (12) cu apa
calda si un detergent neutru, clatiti-le si uscati-
le bine.

Blocul motor (2), capacul-reductor (7) si
reductorul telului (10) stergeti cu o bucata de
tesatura moale si umeda.

Atentie! Nu scufundati blocul motor (2), capacul-
reductor (7), reductorul telului (10), fisa cablului
si cablu electric in apa sau in alte lichide.

Nu plasati duzele si vasele in masina de spalat
vase.

Alegerea vitezei de rotatie a duzelor

Pentru a alege viteza de rotatie a duzelor 1- 8
apasati si tineti apasat butonul (4) «I» si rotiti
regulatorul (5). Schimbarea regimelor va fi
afisata pe displayiul (6).

Pentru a opera la viteza maxima, apasati si
tineti apasat butonul (3) «ll». Pe displayiul (6)
se va afiga valoarea numirica a regimului «9».

Remarca: Valoarea numerica a regimului de
accelerare va fi afisata pe display (6) numai
atunci cind apasati si tineti apasat butonul
(4) «I» sau (3) «lI».

Utilizarea blenderului

AVERTIZARE: inainte de montarea partilor
detasabile asigurati-va ca fisa cablului
electric nu este inclusa in priza.

— Introduceti duza-blender (1) in blocul motor

(2), reunind marcarea de pe carcasa duzei (1)

si blocul motor (2), rotiti duza-blender (1) pina

cind se opreste.

— Introduceti fisa cablului electric in priza. Pe
displayiul (6) se va ilumina o pictograma sub
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forma de figa cablului electric. Blenderul este
gata de utilizare.

Introduceti duza blenderului (1) in recipientul
cu produsele pe care doriti sa le tocati/
amestecati, puteti utiliza pahar cotat (12).
Alegeti viteza necesara de rotatie a duzei,
apasind si mentinind apasat butonul
corespunzator (4) «I» sau (3) «lI».

Remarca: Produsele se introduc in recipient
inainte de conectarea dispozitivului. inainte
de a incepe procesul de tocare/amestecare
curatiti coaja de pe fructe, indepartati partile
necomestibile cum ar fi seminte si taiati
fructele in cuburi de marimea 2x2 cm.

— Dupa finisarea utilizarii dispozitivului extrageti fisa

cablului electric din priza, detasati duza (1).

Atentie!

Se interzice detasarea duzei (1) in timpul
functionarii blenderului.

Pentru a nu deteriora lamele, nu prelucrati
produse extrem de dure, asa ca crupe,
orez, condimente, cafea, gheata, produse
congelate.

.

Utilizarea telului

Utilizati duza-tel (11) doar pentru baterea
cremelor, prepararea aluatului de pandispan, sau
pentru amestecarea deserturilor gata.

AVERTIZARE: inainte de asamblare asigurati-
va ca figsa cablului electric nu este pusa in
priza.

Introduceti reductorul telului (10) n blocul
motor (2), reunind marcarea de pe carcasa
reductorului (10) si blocul motor (2), rotiti
reductorul (10) pina cind se opreste.
Introduceti telul (11) in reductorul (10).
Introduceti fisa cablului electric in priza.
Introduceti telul (11) in vasul cu produse.
Alegeti viteza necesara de rotatie a telului,
apasind si mentinind apasat butonul
corespunzator (4) «l» sau (3) «lI».

Dupa ce atifinisat utilizarea dispozitivului scoteti
fisa cablului electric din priza, deconectati telul
(11) de la reductor (10), scoateti reductorul
(10) de pe blocul motor (2).
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Atentie!

Se interzice utilizarea telului (11) pentru fra-
mantarea aluatului vértos.

Produsele se introduc in recipient inainte
de conectarea dispozitivului.

Utilizarea mini-chopperului

Mini-chopperul se utilizeaza pentru tocarea
carnii, cascavalului, cepei, ierburilor aromatice,
usturoiului, morcovului, nucilor, migdalelor,
fructelor.

Atentie! Se interzice tocarea produselor foarte
dure, asa ca nuca de muscat, boabele de cafea
sau cereale.

inainte de a incepe procesul de tocare:

Taiati carnea, cascavalul, ceapa, usturoiul,

morcovul in bucati aproximativ egale.

o Inlaturati tulpinile ierburilor, curatati nucile de
coaja.

o Inliturati oasele, tendoanele si cartilajele din

carne.

Pentru a obtine rezultatele optimale utilizati

datele prezentate n tabel.

Tocare

Atentie lama cutitului este foarte ascutita!
intotdeauna tineti cutitul de coada superioari
din plastic.
Montati cutitul
chopperului (9).
Introduceti produsele in recipientul chopperului
(9).

Montati capacul-reductor (7) pe recipientul (9).
Introduceti blocul motor (2) in capacul-reductor
(7), reunind sageatele de pe blocul motor (2)
si capacul-reductor (7), rotiti blocul motor (2)
in directia acelor de ceasornic pina cind se
opreste.

Alegeti viteza necesara de rotatie a cutitului
pentru tocare, apasind si mentinind apasat
butonul corespunzator (4) «I» sau (3) «lI».

in timpul fuctionarii tineti blocul motor (2) cu o
mana, iar recipientul chopperului (9) retineti cu
alta mana.

Dupa utilizarea chopperului demontati blocul
motor (2), rotindu-I in directia invers acelor de
ceasornic, iar apoi scoateti capacul-reductor

).

(8) pe axul recipientului
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— Scoatetj, cu atentie, cutitul (8).

— Scoateti produsele tocate din recipientul
chopperului (9).

Atentie! Respectati strict succesiunea

actiunelor descrise.

Curatare

ATENTIE! Lamele cutitelor sunt foarte ascutite
si prezinta pericol. Manuiti cu cutitul (8) cu
mare atentie!

— Tnainte de curatare deconectati dispozitivul de la
reteaua electrica.

Detasati duzele.

Pentru curatarea blocului motor (2) si
reductoarelor (7, 10) utilizati o bucata de tesatura
putin umezita.

Dupa prelucrarea produselor sarate sau acre
este necesara clatirea imediata a cutitului (8) sau
duzei-blender (1).

— In caz de prelucrare a produselor cu proprietti
puternice colorante (de exemplu, morcov sau
sfecld) duzele sau recipientele se pot colora.
Pentru a le curata, stergeti-le cu o bucata de
stofa inmuiata in ulei.

Spalati duzele(1, 8, 11), recipientul chopperului
(9) si vasul (12) in apa calda cu detergent, clatiti-

le si uscatj-le bine.

SE INTERZICE SCUFUNDAREA BLOCULUI
MOTOR (2) SI A REDUCTOARELOR (7, 10)
iN ORICE FEL DE LICHIDE, PRECUM $I
SPALAREA LOR SUB JET DE APA SAU
PLASAREA LOR IN MASINA DE SPALAT
VASE.

Exemplele de pregatire a produselor
Maioneza

Pentru pregatirea maionezului se utilizeaza duza-
blender (1)

200-250 ml de ulei vegetal

1 ou (gélbenus si albus)

1 linguré de masa de suc de lamiie sau otet
Sare si piper dupa gust

Puneti toate ingredientele intr-un pahar cotat (12)
in ordine indicata. Scufundati duza-blender (1)
pina la fundul vasului. Porniti blenderul la viteza
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maxima de rotatie, apasind si mentinind apasat
butonul (3) «ll», asteptati transformarea uleiului
vegetal in emulsie.

Apoi, fara a deconecta dipozitivul, miscati
incet duza-blender (1) in sus si in jos pina cind
maionaza va obtine o consistenta dorita.

Ghid de prelucrare a produselor in mini-
chopper

Timpul
Tipul produsului | Greutate | aproximativ de
prelucrare
Carne
(felii cu grosime | 300 gr. 15 sec.
de 1 cm)
Verdeata 50 gr. 10 sec.
Nuci 150 gr. 10 sec.
Cascaval
(felii cu grosime | 100 gr. 10 sec.
de 1 cm)
Piine 80 gr. 10 sec.
Pastrare

Setul de livrare include o consola (13) care
fixeaza pe perete.

Pe consola (13) poate fi amplasat blocul motor
(2) impreuna cu duza fixa (1) si reductorul (10)
cu telul (11).

Tnainte de a stoca dipozitivul pe termen lung
efectuati curatarea aparatului.

Nu infasurati cablul electric in jurul blocului
motor.

Pastrati setul blender intr-un loc curat si uscat,

inaccesibil pentru copii.
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Set de livrare

Bloc motor — 1 buc.
Duza-blender — 1 buc.
Capac-reductor — 1 buc.
Cutit pentru tocare — 1 buc.
Recipientul chopperului — 1 buc.
Reductorul telului — 1 buc.
Tel — 1 buc.

Pahar cotat — 1 buc.
Consola— 1 buc.
Instructiune — 1 buc.

Caracteristici tehnice

Tensiunea de alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Putere de consum: 700 W

Producétorul isi rezerva dreptul de a modifica
caracteristicile  dispozitivului  fara instiintare
prealabila.

Termenul de functionare nu mai putin de 3
ani

Gwarancji

Szczegdtowe warunki gwaranciji, mozna otrzy-
mac¢ w punkcie sprzedazy, w ktérym nabyliscie
Panstwo dane urzadzenie. W przypadku zgfa-
szania roszczen z tytutu zobowigzan gwaran-
cyjnych, nalezy okaza¢ rachunek lub fakture
poswiadczajgce zakup.

Dany wyrob jest zgodny z wymaga-
niami odnosSnie elektromagnetycz-
nej kompatybilnosci, przewidzianej
dyrektywg 89/336/EEC Rady Europy
oraz przepisem 73/23 EEC o nizkowol-
towych urzgdzeniach.

C€

01.12.2011 11:40:24



CESKY

BLENDERNi SOUPRAVA VT-1475

POPIS

©ONOO AN~

Snimatelny nastavec-blender

Motorovy blok

Tlacgitko zapojeni maximalni rychlosti «II»
Tlagitko zapojeni «I»

Regulator rychlosti rotace nastavci (1—38)
Displej

Viko-reduktor

N(Z-rozméliiovac

Cige Sopperu

. Reduktor krouzku

. KrouZek pro Slehani a michani tekutin
. Méici sklenicka

. Konzola pro zavéSeni na sténé

BEZPECNOSTNi OPATRENI
Pred pocatkem poufZiti elektrického spotrebi-

Ce

pozorné proctete dany navod do provozu a

uschovejte jeji pro vyuZiti jako informacéniho ma-
terialu.

Pfed prvnim zapnutim presvédcte se, odpo-
vida li pracovni napéti vybaveni napéti v elek-
trické siti vaSeho bytu.

Blenderni souprava umoZzuje pracovat rych-
le i efektivng, ale pfitom doba nepretrzitého
fungovani ne maze prevySovat 1 minutu pri
prace s nastavcem- blenderem a krouzkem,
a nanejvys 20-30 vtefin pfi drceni potravin
v mini-Copperu. Mezi cykly udélejte prestavky
neméné dvou minut.

P¥i vykorigovani nastavce-blenderu ochlazuj-
te horké vyrobky, maximalni teplota vyrobku
ne musi prevySovat 80 C.

Ne uzivejte vybaveni vné prostoru.

Ne vykofristujte prisluSenstvi, ne patfici do
kompletu dodavky.

UZivejte daného pfistroje jenom do jeji pfimé-
ho ucelu, jak stanovené v navodu.

Pfed prvnim vyuZitim pfistroje peclivé vyslad'-
te v8e vymeénitelné soucasti, které budou
kontaktovat s potraviny.

Drive nez zaCat uzivat pristroje, presvédcte
se, Ze v8e soucasti jsou spravné smontova-
ne.

PouZijte procesor na pravidelném plochém
stalém povrchu.

Potraviny jsou v ¢iSe Copperu do zapojeni pfi-
stroje.
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* Ne preplnite CiSe Copperu produkty i dohle-
dejte za Urovnim nalitych kapalin.

« Brity noZe-drti€e jsou ostré i predstavuji ne-
bezpecdi. Obracejte se s noZzem krajné pozor-
ne!

* V pripadé nesnadnosti rotace noZe-drtice
odpojite vybaveni od sité i peclivé odklidite
potraviny, branici rotace noZe.

« Vytahejte potraviny i ced’te kapaliny z CiSe
Copperu, az po celkovém zastaveni rotace
noze.

« Ne tykejte se obracejicich dili vybaveni. Ne
pristoupejte dopadu vlasi nebo okraji osa-
ceni v oblast rotace noZe nastavce-blenderu.

* Ne nechavejte zapjaty pristroj bez dozoru.

* Vzdy vypinejte vybaveni od elektrické sité
pred ¢isténim, nebo pokud vy jeho ne pouzi-
jete.

* NepouZivejte pfistroje nablizku horkych po-
vrchu (plynovy nebo elektricky sporak, pecici
trouba).

- Sledite, aby sit'ova Siidra ne tykala se ostrych
kraju i horkych povrch.

« Ne natahuijte za sit'ovou $iiliru, i ne prekrucuj-
te jeji.

* Ne berte za sitovou zastréku mokrym ruka-
ma.

* NepouZivejte pfistroj s poSkozenou sitovou
Silirou.

* Nelze samostatné opravovat pfristroj. Pfi vy-
skytu poruch obracejte se v autorizované
servisni stredisko.

V zamezeni Uderu elektrickym proudem i vzni-

ceni ne ponorujte t€leso vybaveni ve vodu nebo

dal8i kapaliny. Pokud pfistroj upadnul ve vodu:

- Ne tykejte se vody;

- BezmeSkani odpojite jeji od sit&, jen nato pfi-
stroj je k dostani z vody;

- Obrat'te se v autorizované servisni stfedisko
pro jeho prohlidku nebo opravu.

* Ne dovolujte déti vyuZivat vybaveni jako hrac-
ku.

« Budte zejména pozorny, pokud blizko od fun-
gujiciho pfistroje jsou déti nebo osoby s ome-
zenymi moznostmi.

« Definované vybaveni ne je ur€eno pro pouZiti
déti i osoby s omezenymi moZnostmi, pokud
jim ne dané vyhovuijici i jasny jim predpisy o
bezpecném pouzivani vybaveni i téch nebez-
pecich, které mohou vznikat pfi jeho nesprav-
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ném pouzivani osobou, odpovidajici za jejich
bezpecnost.

Blenderni souprava je urtena jen pro domaci
pouziti.

Priprava k provozu

Pred pouZitim vybaveni vyslad'te nastavec-
blender (1), ndz rozmélfiovac (8), krouZek
(11), CiSe Copperu (9) i mérici sklenice (12),
teplou vodou s neutralnim mycim prostred-
kem, splachnete i vysusite.

Motorovy blok (2), viko-reduktor (7) i reduk-
tor krouzek (10) proslapte mékkou lehce vih-
kou latkou.

Pozor ! Ne ponorujte motorovy blok (2), viko-
reduktor (7), krouZek - reduktor ( 10), sitovou
Sridru i zastr¢ku sitové Sriary ve vodu nebo
Jjakékoliv dalsi kapaliny.

Ne vkladejte ndastavce i nadrZze do mycky.

Volba rychlosti rotace nastavcii

Pro vybér rychlosti rotace nastavcli od 1 do
8 klepnéte i fixujte tlacitko (4) « | » i obracejte
regulator (5). Zména rezim( bude odraZet se
na displeje (6).

Pro provoz v reZimu maximalni rychlosti klep-
néte i fixujte tlacitko (3) « Il ». Na displeje od-
razi ¢iselna hodnota rezimu « 9 ».

Poznamka: ¢iselna hodnota rychlostniho re-
Zimu zobrazuje na displeje (6) jen p¥i stlaceni
i fixaci tlacCitka (4) « | » nebo (3) « Il ».

Vyuziti blenderu

VAROVANI: Pfed montazipresvédéte se, Ze za-
strcka sit’ové Srilry ne zapojena do zasuvky.
VloZte nastavec-blender (1) v motorovy blok
(2), slouc€iv znacky na télese nastavce (1)
i motorového bloku (2), obratte nastavce-
blender (1) na doraz.

VloZte sitovou zastrCku do zasuvky. Na dis-
pleje (6) vzplane piktogram ve formé zastréky
sit'ové $ndry. Blender hotovy k pouZiti.
Ponorte nastavec blenderu (1) v nadobi s
produkty, které vy chcete rozemlit/promichat,
proto Ize vyuzit méf¥ici sklenice (12).

Vyberte poZadovanou rychlost otaceni na-
stavce, stisknete i fixujte odpovidajici tlacitko
(4) «1»nebo (3) « Il ».
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Poznamka: potraviny jsou v nadrZi do vmést-
kd pFistroje.
Pred zahajenim procesu rozmélnéni/
michani se doporucuje ocistit slupku s
ovoci, oddalit nestravné dily, takové jak
kosti¢ka, i porezat ovoce na kostky roz-
mérem kolem 2x2 cm .

Po skon&eni pouziti vybaveni vytahnete si-
tovou zastréku ze zasuvky i svle€te nastav-
ce (1).

Pozor!

e Nelze snimat nastavec (1) uprostred pra-
ce blenderu.

Aby ne poskodit ¢epele, ne pretvarujte
prilis tvrdé potraviny, takové jak kroupy,
ryzi, pochutiny, kava, led, mrazené po-
traviny.

Vyuziti krouzku

PouZijte nastavec-krouzek (11) jen pro Slehani
krému, pripravu piSkotového tésta nebo michani
pripravenych dezertd.

VAROVANI: Pfed montazi se presvédéte, Ze
zastrcka sit’ové Sriury ne namontovana do
zasuvky.

Vlozte reduktor krouzku (10) v motorovy blok
(2), slougiv znaceni na télese reduktoru (10) i
motorového bloku (2), obratte reduktor (10)
na doraz.

Vlozte krouzek (11) v reduktor (10).

VloZte sitovou zastréku do zasuvky.

Stahujte krouZek (11) v nadobi s produkty.
Vyberte poZzadovanou rychlost otaceni krouz-
ku, stisknuv i udrzujic odpovidajici tlacitko (4)
«|»nebo (3) «Il ».

Po skon&eni pouZiti vybaveni vytahnete sito-
vou zastréku ze zasuvky, odpojte krouzek (11)
od reduktoru (10), svle¢te reduktor (10) s mo-
torového bloku (2).

Pozor!

Nelze vyuZit krouZek (11) pro zadélavani
tuhého tésta.

® Potraviny jsou v nadrZi do zapnuti pristroje.

01.12.2011 11:40:24



CESKY

VyuZiti mini-Gopperu

Mini-Copper se pouziva pro rozmélnéni masa,
syru, cibule, aromatickych trav, cesneku, mrkve,
vlagskych orech(i, mandle i ovoci.

Pozor ! Nelze drobit velmi tvrdé potraviny,
takové jak musSkatovy ofech, zrna kava i
traviny.

Predtim, jak za€it rozmélnéni:

Nakrojite maso, syr, cibule, Cesnek, mrkev na
kusy priblizné stejné velkosti.

Odstranite u travy stébly, ofechy ocistite od
skorepiny.

Odstranite kosti, pramene i chrupavky z
masa.

Pro dosaZeni optimalniho vysledku pouZijte

predepsani, uvedenych v tabelach.

Rozmélnéni
Obezietné - ndZ je velmi ostry! VZdy drzite n(iz za
vrchni stopku z umélé hmoty.

- VloZte viko-reduktor (7) na €isi (9).

VloZte motorovy blok (2) ve viko-reduktor (7),
slouciv strelky na motorovém bloku (2) i viku-
reduktoru (7), obrat'te motorovy blok (2) ve
smeéru hodinovych ruci¢ek na doraz.

Vyberte poZadovanou rychlost otaceni noze
drtiCe, stisknuv i fixujic odpovidajici tlacitko
(4) «1»nebo (3) « Il ».

Bé&hem prace drzite motorovy blok (2) jednou
rukou, a ¢iSe Copperu (9) pridrzujte jinou rukou.
Za pouZiti Copperu odpojite motorovy blok
(2), otociv jeho proti sméru hodinovych ruci-
¢ek, a potom svlecte viko-reduktor (7).

Drzi¢ se opatrnosti, vyndejte nliZ (8).
Vyndejte rozmé&Inéné potraviny z CiSe Coppe-
ru (9).

Pozor ! Prisné sledujte popsanému postupu
éina.

Cisténi

POZOR! Brity noZe drtice (8) velmi ostré i
predstavuji nebezpeci. Obracejte se s
noZem (8) krajné pozorné !

Pred cCisténym vybaveni odpojite jeho od
elektrické sité.
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Demontujte nastavce.

PouZijte do leSténi motorového bloku (2) ire
duktoru (7, 10) lehce vihké latky.

Za zpracovani slanych nebo kyselych vy-
robk{ nutno hned oplachnout vodou nuz (8)
nebo nastavec-blender (1).

Pri pretvarovani vyrobk( se silnymi barvicimi
vlastnostmi (naptiklad, mrkvi nebo fepy) na-
stavce nebo nadrze mulzou zbarvit se, pro-
Slapte nastavce nebo nadrze latkou, namo-
¢enou v rostlinném oleji.

Promyjte nastavce (1, 8, 11), ¢iSe Copperu (9)
i nadrz (12) v teple mydlinové vodé, oplach-
nete i ususte.

NELZE PONOROVAT MOTOROVY BLOK
(2) A REDUKTORY (7, 10) V JAKEKOLIV
KAPALINE, A TAKE PROPLACHOVAT JEJICH
POD PROUDEM VODY NEBO UMIiSTOVAT DO
MYCKY.

PFiméry pripravy vyrobku

Majonéza

Pro pripravu majonézu se pouZivd ndstavec-
blender (1)

200-250 mililitr rostlinného oleje

1 vejce (Zloutek i bilek)

1 polévkova IZice citrénové Stavy nebo octu
Sul i pepr dle chuti

Umistéte vSichni pfisady v mérici sklenici (12)
v stanoveném radu. Ponorte nastavec-blender
(1) do dna nadrze. Zapnéte blender na maximal-
ni rychlost otaceni, stisknuv i fixujic tlacitko (3) «
Il », doCkejte aberaci rostlinného oleje v emulzi.
Potom, ne vypinajic vybaveni, pomalu premis-
tujte nastavec-blender (1) nahoru i doli do té
doby, dokud ne obdrZte majonéze poZadované
konsistenci.

Vedeni pro zpracovani vyrobkd v mini-¢op-
peru

Druh zboZi Vaha PFiblizny
¢as
hotovosti

Maso

(krajicek tloustkou 1 cm) 300g. | 15vi.

Zelenina 504g. 10 vt.
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CESKY

Méfici sklenice — 1 &t.

Orechy 1509 10 vt. »

Konzola - 1 &t.
Syr (krajicek tloustkou 1 cm) 100g. | 10vt. Instrukce — 1 &t.
Chléb 80g. 10 vt.

Technické charakteristiky

Uschovani Napéti napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz

- Do kompletu dodavky patfi konzola (13) ktera  Spotreba: 700 W
pripeviiuje k sténé.

- Na konzole (13) Ize rozmistit motorovy blok  Vyrobce nechava za sebou pravo ménit charak-
(2) spolu s nastavenymi nastavci (1) i reduk-  teristiky pristroji bez predbéZného uvédoméni.
torem (10) s krouzkem (11).

- Predtim, jak uklidit pfistroj na dlouhodobé Zivotnost pFistroje neméné — 3 roki
uskladnéni, proved'te Cisténi vybaveni.

- Ne ovijejte sitovou $iitru okolo motorového  Zaruka

bloku. Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce
- Chrarite blenderni soupravuvsuchém, chlad-  pfistroje. P¥i uplatiiovani narokd béhem zaruéni
ném misté nepripustném pro déti. Ihlty je treba predlozit doklad o zakoupeni vy-
robku.
Komplet dodavky
Motorovy kladka — 1 k. Tento vyrobek odpovida poZadav-
Nastavec-blender — 1 k. kim na elektromagnetickou kom-
Viko-reduktor — 1k. c E patibilitu, stanovenym direktivou
NGz-rozméliiovac — 1k. 89/336/EEC a predpisem 73/23/
Cise opperu - 1k. EEC Evropské komise o nizkonapé-
Reduktor krouzku - 1 k. t'ovych pristrojich.

KrouZek — 1 k.

27
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YKPAIHbCKUH

BJIEHOEPHUN HABIP VT-1475

Onuc

1.
2.
3.

o

No

—_ - O

12.
13.

3HiMHa Hacapaka-6neHaep
MoTopHuin 610k

KHonka BKJTIOYEHHS
LIBMAKOCTI «lI»

KHorka BK/IOYEHHS «I»
Perynstop wBuakocTi o6epTaHHA Hacamok
(1-8)

Oducnnen

Kpuwka-penykrop

Hix-noapibHioBay

Yawa yonnepa

MakcuMasnbHoi

. PepykTop BiHO4Ka
. BiHo4oK ans 36MBaHHS / 3MilLlyBaHHS PiaKMX

npoAaykTiB
MipHuin cTakaH
KpoHLwTenH ons niaBillyBaHHSA Ha CTiHi

3AXOAU BE3NEKU
[Mepen noyaTkom ekcnnyartauii enekrponpunagy
YBaXXHO NpoYmnTaTe Leli NocibHMK 3 ekcrniyarauji,

Ta

36epexiTb MOro Ans BUKOPUCTAHHSA B AKOCTI

[0BIAKOBOro marepiany.

Mepw HiXK NiaKNIoYnTN npunag  noo
efieKTpoMepexi, nepesipTe, 4YM BiANOBiOAE

Hanpyra, 3a3HayeHa Ha npwnagi, Hanpyai
eneKkTpoMepeXxi y BaLLoMy AOMi.
BnenpgepHuin  Habip [o03BONISIE  MpaLltoBa-

TN WBWAKO i edeKTMBHO, ane npu LbOMy
TpuBanictb 6e3nepepBHOi PO6OTU HE MOBUH-
Ha nepeBulLyBat 1 XBUIVHU Npu poboTi 3
Hacankol-61eHaepoM i BIHOYKOM, i He Binblue
20-30 cekyHA, nNpu noppibHeHHI NpoaykTiB B
MiHi-4onnepe. Mix po6ounmun uyknamm pobitb
nepepBy HE MEHLLIE ABOX XBUJINH.

Mpu BuKOpUCTaHHI Hacapku-b6neHgepa oxo-
NOOXYATE rapsdi NPOAYKTU, MakCUmasibHa
Temneparypa npoayKTiB HE NOBMHHA NEPEBU-
wysatu 80°C.

He BUKOPUCTOBYMNTE
MPUMILLEHHAMMN.

He BMKOPWUCTOBYMTE MPUHANEXHOCTI, WO He
BXOASTb B KOMIJIEKT MOCTaYaHHS.
BurkopucTOBYITE A@HWIA NpUNa NnLLE 3a A0ro
NPU3HA4YEHHSM, K OMUCAHO B IHCTPYKLI.
Mepen nepwum 3acTOCYBaHHAM MNpUNagy
peTenbHO NPOMUIATE BCi 3HIMHI aeTani, ski Oy-
OyTb KOHTaKTyBaTV 3 NPOAYyKTaMW.

npwnag nosa
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[MepLu HixX NoYaTn KOpUCTyBaTUCS NPUNagoMm,
nepekoHamTecs, WO BCi AeTani BCTAHOBEHI
npaBUIbHO.

BukopucToBynte npwunag Ha pPiBHINA CTIiNKin
NOBEPXHI.

MpoaykTn NOMILLLAIOTLCA B Yally yonnepa ao
BKJTIOYEHHS Npunaay.

He nepenosHionTe Yaluy yornnepa npoaykra-
MW | CTEXTE 3a PIBHEM HANNTUX PIONH.

Pixxyyi nesa Hoxa-nogpibHioBava rocTpi i cta-
HOBNSATL HebGe3neky. byapTe 3 HOXEM Bkpar
obepexHo!

Y Bunagky YTpPyOHEHHs obepTaHHs HoXa-
noapibHoBaYya  BiOKMOYITE  NPUCTPIN  Bif,
Mepexi i akypaTHO BuaaniTb NpoaykTw, LWO
3aBaxatoTb 06epTaHHIO HOXa.

BuimainTe npoaykTu i 3nMBanTe piayMHu 3 vaidi
yonnepa, Tifibk1 Micnsi NOBHOI 3ynuHKKM obe-
pTaHHA HOXa.

He Topkalitecs 06epTOBUX YaCTUH NPUCTPOLO.
He ponyckalite nonagaHHs Bosioccs abo kpais
ofary B 30HYy 00epTaHHs HOXIB Hacagku-
GneHgepa.

He sanuwaiite BKoYeHui npunag 6e3 Ha-
rmnany.

3aBxamn BigKo4anTe npucTpIn Bif,
enekTpoMepexi nepen, YNLWEHHSM, abo SKLLO
BU MOro He BUKOPUCTOBYETE.

He BrkopucTOBYITE Npunag nobanay rapsymx
NMoBepPXOHb (razoBa abo enekTpuyHa niuTa,
nyxosa wada).

CrexTe, w06 MepexeBuin LLIHYP HE TOPKaBCH
roCTpUX KpaiB Ta rapsymx NoOBEPXOHb.

He TArHiTe 3a MepexeBuii WHyYP, i HE nepe-
Kpy4ynTe noro.

He GepiTbCa 32 MepexeBy BUJIKY MOKPUMU
pykamu.

He BrukopucTOBYMTE Npunag, 3 NOLWKOOXEHUM
MEPEXEBMM LLHYPOM.

He HamararnTtecsi camMOCTIIHO PEMOHTyBaTtu
npunag,. [Mpy BUHUKHEHHI HeCcrnpaBHOCTEN
3BEPTANTECH [0 aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOIO
LLeHTpY.

LLL06 YHUKHYTN YPaXKEHHS €NEKTPUYHUM CTPY-
MOM i 3aropsiHHS He 3aHypIOMTE KOPMYC Npu-
cTpoto y BoAy abo iHLWi pignHW. FKLLO npunag,
ynaBy BOAy:

He TopKanTecs BOOM;

HeramHo Big'eQHanTe MOro Bif MepeXi, TilbKn
nicns ubOro MOXHa AicTaTu npunag, 3 BOAu;
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YKPAIHbCKUH

3BEPHITbCA [0 aBTOPM30BAHOIO CEpPBICHOro
LLeHTPY A/19 110ro ornsily abo PeMOHTY.

He posBonainte AOiTAM  BUKOPUCTOBYBATU
MPUCTPIV B AKOCTI irpaLLKu.

Byabte 0co6MMBO yBaXKHi, AKLLO NOGAM3Y Bif,
NpaLo4oro Npunagy 3HaxoasaTbcs At abo
0co6M 3 0OMEXEHUMU MOXJIVBOCTSIMM.

Ller npucTpin He Npu3HaYeHnii AN BUKOPU-
CTaHHA AOiTbMM Ta ocobamu 3 oOMeXeHUMU
MOXJIMBOCTAMM, AKLLIO iM He JaHO BignoBigHi
i 3po3yMmini iM iHCTPYKLIi Npo 6e3neyHe Kopu-
CTyBaHHSI MPUCTPOEM i Tiei Hebeaneku, sika
MOXe BWHMKATM MNPWU AOro HenpaBUbHOMY
KOpPUCTyBaHHi 0cob0l0, ska BiAMoBigae 3a ix
6eaneky.

BnengepHuii Habip NpuU3HaYeHWi Tinbkn Ons
[OMALLHBOIO BUKOPUCTAHHSI.

Migrotoeka go po6otu

MNepen BMKOPUCTAHHSAM MPUCTPOID MPOMUIA-
Te Hacapaky-6neHgep (1), HiX nogpiGHioBay
(8), BiHOYOK (11), yawy yonnepa (9) i MipHWIA
cTakaH (12), Tenno BOAOK 3 HENTPabHUM
MUIOYMM 3aC000M, CMOMOCHITL | BUCYLLITb.
MoTopHuit 6nok (2), KpuLKy-peaykTop (7) i
penykTop BiHo4ka (10) npoTpiTe M'siKOtO 3ner-
Ka BOJIOrO0 TKAHWHOIO.

YBara! He 3aHyprovite MOTOpHWI 610K (2),
KpuLKy-penykTop (7), peayktop BiHOYKa
(10), mepexeBuii LUHYP i BUIKY MEPEXHOIo
LHYypa y Boay abo 6yab-sKi iHLLI PiaVHN.

He poamilyvite Hacankv i MiCTKOCTI B r1ocy-
LJOMUVIHY MaLLUVHY.

BuGip wBuakocTi 06epTaHHA Hacagok

[Ona Bnbopy WBMAKOCTI 06epTaHHs Hacapok
Bif, 1,00 8 HATUCHITL | yTPUMYITE KHOMKY (4) «I»
i noBepTanTe perynsatop (5). 3miHa pexumis
6yne Binobpaxarucs Ha gucninei (6).

Ona  pobotn B pexmmi  MakCUManbHOI
LIBUAKOCTI HAaTUCHITb i YTPUMYNTE KHOMKY (3)
«ll». Ha gucnnei (6) mO3Ha4YUTLCS 4MCIOBE
3HAYEHHS peXUMY «9».

Mpumitka: YncnoBe 3Ha4eHHS LWUBUAKICHOro
pexumy BigobpaxaeTbca Ha agucnnei
(6) Tinbkn Npyu HaTUCKaHHI Ta yTPUMaHHI
kHonku (4) «I» abo (3) «ll».
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BukopucTtaHHa 6neHpepa

MOMNEPEA)XEHHS: nepen 36UpaHHIM
nepekoHanTecs, WO BUJIKA MEpPEeXHOro
WIHypa He BCTaBJ/ieHa B PO3€eTKY.

BcraBte Hacapgky-6neHgep (1) B MOTOpHMIA
610K (2), moegHaBLUM MITKM Ha KOPMyCi Ha-
cagku (1) i MmoTopHOMY 610U (2), NOBEPHITb
Hacanky-6nengep (1) oo ynopy.

BcTaBTte MepexeBy BUAKY B po3eTky. Ha
oucnnei (6) 3aropuTtbes nikTorpamMa y BUrnsai
BUJIKU MepeXHOro wHypa. bneHgep rotoBuii
0,0 BUKOPUCTAHHS.

3aHypTe Hacagky 6neHgepa (1) B nmocyn 3
npoayktamu, siki BM Xxo4yete noapibHuTn /
nepemillatu, 4as uboro MOXHa BUKOPUCTOBY-
BaTW MipHUIA CTakaH (12).

BubepiTe HEOOXiAHY LUIBUAKICTL 0OEpTaHHS Ha-
CajKu, HAaTUCHYBLUN | YTPUMYIOHYM BiAMNOBIgHY
KHOMKY (4) «I» abo (3) «lI».

Mpumitka: [MpoaykTn nomiwjaroTbCca
EMHICTb [0 BKJIIOYEHHS npunaay.
lMepen noyaTtkom npouecy nogpioHeHHs /
3MillyBaHHSI PEeKOMEHAYETbCSI OYUCTUTU
LIKiIPKY 3 PPYKTiB, BUAASTNTU HEICTIiBHI 4a-
CTUHM, Taki sIK KiCTOYKM i nopizaTn Kyo6u-
Kamu ppyKTU PO3MIPOM 6/IN3bKO 2X2 CM.

Micna 3aBepLUEHHS BUKOPUCTAHHS NPUCTPOO
BUMMITb MEPEXEBY BUJIKY 3 PO3ETKU i 3HIMITb
Hacagaky (1).

YBara!

3abopoHsieTbecs 3HiMaTn Hacagky (1) nig
yac po6otu 6neHgepa.

LLjo6 He nowwkoaNTY N1e3a He nepepoobisii-
Te 3aHanTo TBepAi NPoayKTU, Taki IK Kpy -
nu, puc, NpUNpaBsu KaBy, Jif, 3aMOPOXEHi
npoAayKTy.

BukopucraHHs BiHO4YKa

BukopucToByiiTe Hacagky-BiHO4OK (11) Tinbkn
0N 30MBaHHS KPeMy, NPUroTyBaHHs GiCKBITHOrO
TicTa abo nepemilllyBaHHs FOTOBUX OECEpPTIB.

MOMNEPEA)XEHHS: nepes 36UpaHHAM
nepekoHanTecs, L0 BUJIKA MEPEXHOro
LWHYpa He BCTaBJieHa B PO3eTKy.
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YKPAIHbCKUH

— BcraBte pepyktop BiHouyka (10) B MOTOp-
HUIN BNoK (2), NOEAHaBLUN MITKM Ha KOPMyCi
peayktopa (10) i moTopHOMy 6noui (2),
nosepHiTb peayktop (10) oo ynopy.

— Bcraste BiHO4OK (11) y penykTop (10).

— BcTaBTe mepexeBy BUISIKY B PO3ETKY.

— OnycrTiTb BiHOYOK (11) y nocyn, 3 npoaykra-
MU.

— BubepiTb HeobxigHy LWBMAKICTL obepTaH-

HA  BIHOYKA, HATUCHYBLUW i YTPUMYIOHYU
BiZNOBIAHY KHOMKY (4) «I» 260 (3) «lI».
— [licna 3aBepleHHs BUKOPUCTAHHA Mpu-

CTPOIO BUNMITb MEPEXEBY BUIKY 3 PO3ETKM,
BiZKMOYITb BiHO4YOK (11) Big peayktopa (10),
3HIMiTb peaykTtop (10) 3 MoTOpHOro 650Ky

().

YBara!

+  3a60pOoHSETHCS BUKOPUCTOBYBATH BIHOYOK
(11) ans 3amiwyBaHHs KPYTOro TicTa.

* [lMpoaykTn nomiwjaloTbCss B EMHICTb [0
BKJIIOYEHHS Npunaay.

BukopuctaHHe MiHi-yonnepa
MiHi-4onnepBMKOPUCTOBYETLCH ANANOAPIOHEHHS
Mm'sica, cupy, umbyni, apoMaTUYHUX TPaB, HaCHMKY,
MOPKBW, BOJIOCBbKMNX FOPIXiB, MUrAaM0 i PPyKTiB.

YBara! 3abopoHsieTbCcs1 NoapiGHIOBaTU AYXe
TBEepAi npoayKTu, Taki ssIKk MyCKaTHi ropixm,
3epHa kaBu Ta 3/1aKN.

Mepep TMM, SIK NO4YaTU NOAPIOHEHHSA:

e HapixTe M'sico, cup, LMY, YaCHWK, MOPKBY
LuMaToykamu nNpuban3HoO ogHaKoBOI BENNYM-
HW.

e Bupanite y TpaB ctebna, ropixu o41cTiTh Bif,
LKapanynu.

e Bupanitb KiCTKU, XU 1 XpsLLi 3 M'aca.

e N9 [OCATHEHHA ONTUMANIbHUX PEe3ynbTaTiB
cKkopucTanmTecs [OaHuMu, HaBeLeHMMW B
Tabnuu,.

MoapiGHeHHs

Ob6epexHo - HiK Ayxe roctpuii! 3aBxan
TPUMaNTe HiXK 3a BEPXHi nnaacTmMacoBui
XBOCTOBMK.

— BcTaHoBITb Hix (8) Ha Bicbk YaLui yonnepa (9).
— MomicTiTb NpoayKTW y yawy Yyonnepa (9).
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— BcraHoBITb KpULLKY-peaykTop (7) Ha yawy (9).

— BcTaBTe MOTOPHWMIA 6NOK (2) B KPULUKY-
penykTop (7), NOEOHABLUM CTPINKM Ha MO-
TOpHOMY 6noui (2) i kpuwui-penykTopi (7),
MOBEPHITb MOTOPHMUIN 610K (2) 32 FOANHHNKO-
BOIO CTPISIKOIO A0 yrnopy.

— BwubepiTb Heob6XigHY LIBUAKICTL O0BepTaHHS
HOXa noapibHIOBava, HAaTUCHYBLLUY | YTPUMY-
1041 BigNoBiaHY KHOMKY (4) «I» abo (3) «lI».

— MNig wac pob6oTn TpumanTe MOTOPHUIA Brok
(2) opgHieto pykoto, a yaity yonnepa (9) npu-
TPUMYITE iHLIOKO PYKOIO.

— [icna BuKoOpWCTaHHSA Yonnepa Big'enHanTe
MOTOPHUIA 610K (2), MOBEPHYBLUW A0ro Npo-
TN FOANHHWKOBOI CTPINKM, @ MOTIM 3HIMIiTb
KPULLKY-PeayKTop (7).

— [JoTpumyounce 06epeXHOCTi, BUAMITb HixX
(8).

— BwuiimiTe noapibHeHi NpoaykTX 3 valui Yornne-
pa(9).

YBara! Crtporo potpumyiitecss onucaHoi
nocnifoBHOCTI AQiN.

YuweHHsa

YBATA! Pixy4i ne3a Hoxa noppioHIoBavya
(8) Amyxe roctpi i craHoBnsaTh Hebe3rneky.
3BepraviTecs 3 HoxeM (8) Bkpari o6epexHo!

— Tlepen 4YUWEHHAM MNPUCTPOID  BiOK/OYITH
A0ro Bif, eNeKTPUYHOI Mepexi.

— Big'egHanTte Hacagoku.

— BwukopucTtoByriTe onsi YNLWEHHS MOTOPHOIO
6noky (2) i pepykTopis (7, 10) 3nerka Bonory
TKaHUHY.

— Micna 06pobkn cofioHMx abo  KUCAMxX
npoaykTiB HeobxiAHO Biopa3dy CrnoSIOCHYTU
BOAOtO HiX (8) abo Hacanky-6neHaep (1).

— [TMpw nepepobuj NpoaykTiB 3 CUbHUMUK dap-
OyBafibHUMU  BNACTUBOCTAMU  (Hanpuknag,
MOpPKBM 4n Oypsika) Hacagoku abo €MHOCTI
MOXYTb 3abapBUTUCS, MNPOTPITb Hacaakun
ab0 EMHOCTI TKAHWHOIO, 3MOYEHOIO POCIIVH-
HUM MacIioM.

— TMpomuinte Hacagkm (1, 8, 11), yawy yonne-
pa (9) Ta emMHicTb (12) B Tennii MUNbHIA BOAj,
0BNONOCHITL | NPOCYLWITh.

3ABOPOHSIETLCS 3AHYPIOBATU
MOTOPHWI BJIOK (2) | PEAYKTOPHU (7, 10)
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YKPAIHbCKUH

B BY/Ab-SIKI PIOUHU, A TAKO)X TPOMUBATU
Ix nig CTPYMEHEM BOAN ABO MOMILUATH
B 1oCY4OMUIAHY MALLINHY.

Mpuknagu NnpUroTyBaHHS NPOAYKTIB
MaiioHes

[na npyroTyBaHHa MaioHe3y BUKOPUCTOBYETHLCS
Hacanka-6neHaep (1)

200-250 mn pocavHHOro macna

1 aviLe (XOBTOK i 6isIOK)

1 cTos10Ba N10XKKa IMMOHHOIO COKy abo ouTy
Cinb i nepeup 3a cMakom

MomicTiTb BCi iHrpenjieHTn B MipHUiA cTakaH (12)
y 3a3HayeHoMy nopsiaky. 3aHypTe Hacapaky-
6nexHpep (1) 4o AHA EMHOCTI. YBIMKHITL OneHaep
Ha  MakcumanbHy  LWBUAKICTE  0OepTaHHs,
HaTUCHYBLUM | YTpUMYylO4M KHOMKy (3)
[oyekanTecs NepeTBOPEHHS POCIMHHOIO Macna
B EMYJIbCItO.

MoTiM, He BMMWKAIOYM MNPUCTPOI, MOBINLHO
pyxaiiTe Hacaaky-6neHgep (1) Bropy i BHM3 [0
TUX Mip, NOKN HE OTPUMAaETE MalioHe3 HeoOXiaHOT
KOHCUCTEHLU,i.

«ll»,

KepiBHMLTBO o nepepobLui npoAayKTiB B MiHi-
yonnepe

Tun npoaykTy Bara Eapcl/l6J'IVI3HVIVI
rOTOBHOCTI
M’aco
(cknboukmn 800 15 cexk.
.
TOBLUMHOW 1 CcM)
Senere 50rp. | 10cek.
lopixu 150 10 cek.
.
Cup
(CKMBOYKN 100 10 cexk.
.
TOBLUMHOW 1 CcM)
Xni6 80 rp. 10 cex.
306epiraHHs

— Y KOMMNIEKT NOCTa4aHHs BXOAMUTb KPOHLLTENH
(13) sknin KPINUTLCS 4O CTiHW.
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Ha kpoHwTenHi (13) MoXHa po3TallyBaTu
MOTOPHUIA 650K (2) pa3oM 3 BCTAHOBJIEHO
Hacaakoo (1) i pepyktop (10) 3 BiHOYKOM
(11).

Mepepn TvMm, sk NnpnbpaTty Npunaj Ha Tpusasne
36epiraHHsi, NPOBEAITb YACTKY MPUCTPOLO.

He Hakpy4yiiTe LUHYp XWBNEHHS Ha MOTOP-
HWi1 BOK.

36epirarite 6neHoepHUiA Habip B CyxoMmy,
NPOXONOAHOMY  MiCLi HefoCTynmHOMY  Ansi
oiten.

KomnnekT noctayaHHs
MoTopHuin 6510k - 1 WT.
Hacapka-6neHpep - 1 W
Kpuwka-penykTop - 1 wT.
Hix-noapibHioBay - 1wWT.
Yawa vyonnepa - 1 wT.
PepykTop BiHOYKa - 1 WT.
BiHOYOK - 1 WwT.

MipHuii cTakaH - 1 Wwr.
KpOHLWTENH - 1 WT.
IHCTPpYKUis - 1 WT.

TexHi4yHi xapakTepucTuku
Hanpyra xuBnenHs: 220-240 V ~ 50/60Hz
CnoxuBaHa noTyxHictb: 700 BT

BupobHuk 3anuiiae 3a coboto npaso 3MiHIOBaTU
XapakTepucTuky npwaagis 6e3 nonepenHboro
r10BIAOMJIEHHS].

TepmiH ciy>x6m npunany He MeHLLe - 3-X POKiB

FapaHTia

JloknagHi ymMOBM rapaHTii MOXHa oTpumaTu
B Aunepa, WO npodas gaHy anapatypy. Mpwu
npen’siBNeHHi  Oyab-sKoi  NpeTeHsii npoTarom
TepMiHy Aii 4aHOi rapaHTii BapTO Npea’sBUTU Yek
ab0 KBMUTAHLLiIO MPO MOKYTKY.

JaHnii BupIi6 Bigrnosigae BuMoram
A0 eNeKTPOMArHiTHoOi  CyMICHOCTI,
O 1pea’siBAsiioTbCS  ANPEKTUBOIO
89/336/€EC Paawn €sponu i po3mno-
psigxeHHsM 73/23 €EC no Hu3bko-
BOJILTHUX anapartypax.

q3
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BEJIAPYCKI

BJIEHAAPHbI HABOP VT-1475

AnicaHHe

1.
2.
3.

3abIMHas Hacaaka-6neHoap

MaTopHbI 6110k

KHOMka YKOY3HHA MakCiManbHam XyTKacLi
<<||>>

KHoMka YKIY3HHSA «I»
Parynatap xyTkacuij
(1-8)

Obicnnen
Beuka-pagykTtap
Hox-30pabHsANbHIK
Yapa 4yonepa

KPY4Y3HHS  Hacajak

. PapykTap BeHua
. BeHua gnsa y36iBaHHA /3MeLUBaHHS BaaKix

npagykray

. MepHas wknaxka
. KpaHWTaiH ana nagseLuBaHHs Ha CLsIHE

MEPbI BACMNEKI
MNepagnadaTkaMmakcryaralblianekTpanpsibopa

yBaxnisa
KipayHiuTBa na akcnyartaupbli, i

npaybiTanue canpaygHae

3axaBaniue

Aro OJ19 BblKapbICTAHHA Y skacli AaBenkaBara

MaTapbIsiy.
e MMepw 4blM nMagiyybilub MNpbiGOp  ga
afnekTpaceTki, npasepue, Ui agnassnae

Hanpyra, nakasaHas Ha npbl6opbl, Hanpyse
anekTpaceTki y Ballan xaue.

BnenpapHbln Habop passanse npauasaupb
XyTka | odekTblyHa, ane npbl raTbiM
npausrnacub 6ecnepanbiHHalW npaupl He
nasiHHa nNepasblllaLb 1 XBifiHbI NPbI NpaLbl 3
Hacagkan-6neHgapam i BeHuam, i He 60nbLL
3a 20-30 cekyHA, npbl ApabHEeHHi npaaykTay
y MiHi-4onepe. MamMixX npauoyHbIMi Ublknami
pabiue nepanbiHak He MeHen A3BIOX XBiJliH.
Mpbl  BbIKApbICTaHHI  Hacagki-6neHgapa
acTyoxanue rapaubis npagykThl,
MakciMmanbHas Tomnepartypa npagykray He
nasiHHa nepasbiwaup 80°C.
He BbikapbiCTOYBalLe
namsALLKaHHAMI.

He BbikapbiCTOyBanue npbinagnle, WTo He
YBaxoA3iub Y KaMrnnekT nactayki.
BbikapbicTOyBanLe Aan3eHbl npbiGop
TONMbKi NMa Aro MpbI3HAY3HHI, AK anicaHa Yy
IHCTPYKUbIi.

Mepan nepwbiM  yXbIBAHHEM

npeibop na-3a

npeibopa
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CcTapaHHa npambiiue yce 3abIMHbIS A3Tani,
aKia Oyayub KaHTakTaBalb 3 NpagykTami.
MepL 4ybiM Navaub kapbicTauua npbidopam,
nepakaHanuecs, WTo yce AaTani ycranssaHbl
npasifbHa.
BblkapbicTOyBaliLe
ycTonnisan naBepxHi.
MpagykTbl 3MsWYaloyLa y Yapy yonepa ga
YKJOY3HHSA npbibopa.

He nepanayHsiiue yapy yonepa npagykrami i
cayblLe 3a Y3pOYHEM HaniTbiX BagKacuay.
Paxyublsi né3bl Haxa-3apabHsANIbHIKa BOCTPbIS
i yaynaioup Hebacneky. 3espTaliueca 3
HaXXOM BeJibMi acuapoxHa!

Y BbiNnagky USXKKACLi KPYY3HHS  Haxa-
30pabHsanbHika akndblle npblnagy  ag
CceTKi i akypaTHa Bblganiue npagykrbl, SKis
3aMiHaoUb KPYY3HHIO Haxa.

Bbimaniue npagyktel i 3niBariue Bagkacui
3 4apbl 4ornepa TOJIbKi nacng noyHara
NPbINbIHKY KPYY3HHSA Haxa.

He pakpaHaiuecss KpyuesbHbIX —YacTak
npbinagbl. He panywdanue  TpansieHHs
Banacoy uj Kpaéy ansexbl Y 30HY KPYY3HHSA
Haxoy Hacagki-6neHpapa.

npbibop Ha poyHal

He nakipanue ykno4daHbl npblbop 6e3
Harnsay.
3aycénbl  agknovariue npeiagy  ag

3neKTpaceTKi nepaj YbICTKan, Ui Kani Bbl 9e
He BblKapbICTOYBaeLue.

He BbikapbicTOyBanue npblbop 365i3ky
rapaybix NaBepxHay (razaBas Ui 31eKTpblYHaAdA
nnita, gyxaeas wada).

Caublue, kab ceTkaBbl LUHYP He gakpaHaycs
BOCTpPbIX 6epaxkKoy i rapaybix NaBepxHsy.
He wugarHiue 3a ceTkaBbl LWHYP, i
nepakpyu4salie siro.

He OsapbiLecs 3a CETKaBylO BifKy MOKPbIMi
pykami.

He BblKapblCTOYBaNLe npbi6op 3
naLLKoAXaHbIM CETKABbIM LLUHYPOM.

He cnpabyiue camacToiiHa pamaHTaBalb
npbi6op. Mpbl Y3HIKHEHHI  HAcCnpayHacusy
3BApTaniuecs y aytapbi3aBaHbl C3PBICHbI
LLOHTP.

Y nasbsiraHHe napasbl 3NeKTPbIYHbIM TOKaM
i y3rapaHHsa He anyckanue Kopnyc npbinagbl
Yy Bagy Ui iHwWbIA Bagkacui. Kani npbi6op
3Baniyca y sagy:

He JakpaHanuecs Bagbl;

He
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— HeagknagHa agnydbiue Aro af CeTKi, TONbKi
nacns ratara MoOXHa JjacTtaub npbidbop 3
Bagbl;

— 3BsIpHiLecs Y ayTapbi3aBaHbl CAPBICHbLI LQHTP
ON§ 9ro arnsgy Li PaMoHTY.

e He pasBansiiue AO3eusiM BblkapblCTOYBaLb
npbinagy y skacui Lawki.

e bBynsbleacabnisayBaxniBbig, kaninabnizyan,
npauasasibHara npbibopa 3HaxoassuLa a3ew;j
Li aco0Obl 3 abMmexaBaHbIMi Mar4ybiMacLaMi.

e [lan3eHaa npbiaga He  Npbi3HayaHa
0151 BblKapbICTaHHA A3eubMi i acobami 3
abmexaBaHbIMi MardbiMacuami, kani iMm He
[af3eHbl aanaBefHbla | 3padymenbid  iM
iHCTPyKUbli npa 6scneyHae KapbiCTaHHE
npbinagan i Teix Hebsicnekax, sikis Moryub
y3HiKaLb Npbl € HAMNPaBifIbHbIM KapblCTaHHI
acobait, ikasi agKkasBae 3a ix 6scneky.

e brneHgapHbl HABoOp Npbl3HaYaHbl TOMbKi s
XaTHSAra BbIKapbICTaHHS.

MappbixTOoyKa Aa npawbl

lMepan BbikapbICTaHHEM MpbUlagbl NpamMblaLe
Hacaaky-6neHgap (1), HOX 34pabHANbHIK (8),
BeHua (11), yapy Yonepa (9) i MepHyto LLKJISHKY
(12), uénnaii BagoOM 3 HEWTPaSbHbIM MbIAHBIM
cpopkam, crnanacHiue i BbiCyLbILE.

MaTopHbl  6nok  (2), Beuka-papyktap (7) i
pagykTap BeHua (10) npatpbiue MsKkan 3nerky
BiNlbrOTHaM TKaHiHal.

YBara! He anyckaviLe matopHsbl 6710k (2), Bedka-
pagyktap (7), paayktap seHua (10), ceTkaBbl
LIHYP | BiNIKy ceTkaBara LuHypa y Bagy Ui
J1100bIST IHLLIbIS BAAKACLY.

He 3wmswvyaviue Hacaaki i

rocynambliiHylo MaLLbIHY.

émictacui 'y

BbiGap xyTKacLi Kpy4aHHS Hacagak

Ons BbiGapy XyTkacui Kpy4aHHs Hacapak ag, 1
na 8 HauicHiue i yTpbiMmaiBanue KHonky (4) «l» i
naeapouyBarie parynatap (5). 3MeHa paxbimay
6yn3e agnocTpoyBauua Ha apicnnei (6).

[ns npaupbl ¥ paxbiMe MakciMasibHam xyTkacui
HauicHiue i yTpbiMniBaiue kHonky (3)
Ha peicnnei (6) apab'euua nikaBae 3HAY3HHE
PAXbIMY «9».

«|I».

Haratka: JlikaBae 3HaysHHe XyTKkacHara
PaXbIMy agsilocTpoysaeuua Ha abicnnaei
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(6) TonbKi NpbI HaLicKy | yTPpbIMaHHi KHOMKi
(4) «I» ui (3) «Il».

BbiKkapbiCTaHHe GneHpapa
MNAMSP34>KAHHE: nepapg 360pkai
nepakaHasiuecs, LWWTO BiJIka ceTkaBara
WIHypa He ycTayseHa y pa3eTky.

— Ycrtayue Hacapgky-6neHgap (1) y mMatopHbl
650K (2), cymsicuiyLWbl na3Haki Ha Kopnyce
Hacagki (1) i maTopHbIM 610Ky (2), NaBapHiue
Hacaaky-6neHgap (1) pna ynopa.

— Ycrayue ceTkaBylo Binky Yy paseTtky. Ha
peicrinei  (6) 3arapelyua niktarpama Y
BbIMMAA3€e BiNKi ceTkaBara wHypa. bnengap
raToBbl 42 BbIKapPbICTAHHS.

— NMarpysiue Hacagoky ©6neHgapa (1) vy
nocyn 3 npagykrami, §kia Bbl Xajaeue
3apabHilb/nepamsiialb, Afis ratara MOXHa
BbIKapbICTOYBaLb MEPHYIO LUKASHKY (12).

— AGsIpbILe HeabxoOHYK XyTKacllb KPYY3HHS
Hacapgki, HauiCHyywbl i YyTpbiMAaiBatoYbl
aanaBenHyto KHOMKY (4) «I» ui (3) «lI».

Hararka: [pagykTtel 3msawyamouua y
émicracub Aa yK/o4Y3HHS npbioopa.
lMepan navYatkam npauyacy ApabGHeHHSs/
3MeLlUBaHHS pa3kaMmeHayeuua aybicuilb
nyniHy 3 cagasiHbl, Bbiganiub HeSIAOMbIS
yacrki, Takis sIK KocTadki i napa3aub
capasiHy kybGikami namepam kans 2x2
cm.

— [lacns 3aBAPLUSHHS BbIKAPbICTAHHS NPbIIaab!
BbIMiLLe CETKaBYIO BifIKy 3 paseTki i 3Himiue
Hacagky (1).

YBara!

e 3abapansieyuya 3abIMaub Hacagky (1)
nagyac npauysl 6neHgapa.

e Kab He nawkog3siub  Né€3bl, He
nepanpauoysaviye 3aHaaTa UBEPAbIS
npagyKTbl, Takisi sIK Kpyrnbl, pbIC, 3€pHa
KaBbl, 1€, 3aMapOXXaHblsl NPaayKTbl.

BbikapbicTaHHEe BeHUa

BbikapbicTOyBanue Hacaaky-BeHua (11) Tonbki
Onsy36iBaHHS Kp3aMy, NpbirataBaHHs GickBiTHara
LLecTa Ui nepameLlBaHHS raToBbix gacepTtay.
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BEJIAPYCKI

NAMSP34>KAHHE: nepan 360pkai
nepakaHasiuecs, LWTO BifIka ceTkaBara
LIHYpa He ycTayseHa y pa3eTky.

— Ycrayue pagyktap BeHua (10) y maTopHbl
650K (2), cymsicuiyLlwbl na3Haki Ha Kopnyce
papyktapa (10) i martopHbiM 6Gnoky (2),
nassipHiue pagyktap (10) ga ynopa.

Yctayue BeHua (11) y pagyktap (10).
YcTayue ceTkaByio BifIKy y paseTky.
Anycuiue BeHua (11) y nocyn, 3 npagykrami.
AbGspbILEe HEeabXOOHYI0 XyTKacCub KPYYOHHS
BEHLA, HauiCHyywbl i  YTpbiMAaiBatoYbl
afanaBeHyo KHOMKY (4) «I» wi (3) «lI».

Macnsa 3aBAPLUSHHS BbIKapbICTaHHS Npbinagpl
BbIMiLLE CETKABYIO BifIKY 3 paseTki, aasyybiue
BeHua (11) ap poagyktapa (10), 3Himiue
paaykTtap (10) 3 maTopHara 6noka (2).

YBara!

BabapaHseyya BblIKapbICTOYBaLub BeHLa
(11) Ans 3ameLuBaHHS KpyTOra uecra.
lMpanykTel amsawyaoyya y émicracyb aa
YKJII04Y3HHS NpbIOopa.

BbikapbicTaHHe MiHi-4yonepa

MiHi-4yonep BbikapbicTOyBaeLLUa ANs ApabHEHHS
Msica, Cbipa, Nlyka, apamarbl4HbIX TPaY, YHaCHbIKY,
MOPKBbI, FP3LKIX apaxay, MiHaans i caaasiHbl.

YBara! 3ab6apaHsieuuya 3apabHsLUb BenbMi
UBEPAbIS NPaayKTbl, TaKisg K MYLUKaTOBbIS
apaxi, 3epHa kaBbl i 300XXa.

Mepap, TbiM, 9K Navaub ApabHeHHe:
Hapaxue msaca, cbip, NyK, YacCHbIK, MOPK-
By KaBasadkami npbikiagHa aaHOoNbkaBar
BeSiYbIHI.

Bblpaniue ¥ TpaBbl cuebnbl, apaxi aybicLiue
af, WKapyniHbl.

Bblganive KOCTKi, Xbllbl | XpacTki 3 Maca.
nsa pacsaArHeHHs anTbiManbHbIX BbIHIKAY CKa-
pbICTaniLecs nan3eHbiMi, NpbiBEA3EHbIMI Y
Tabniubl.

OpaGHeHHe

Acusipo>XHa - HOX BesibMi BOCTpbI! 3aycénbl

TpbIMaliye HOX 3a BepxXHi nnaacTtmacasbl

XBacTasik.

— Ycranoiue Hox (8) Ha BOCb Yapbl Yonepa
(9).
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3mMsAcuiue npaaykTol Y Yapy yonepa (9).
YcTanioiue Beyka-pagykTap (7) Ha yapy (9).
YcTayLe MaTopHbl 610K (2) y Beuka-pagykrap
(7), cymsacuiywbl CTP3anki Ha MaTOpPHbLIM
650Ky (2) i Beuky-pagykTapsbl (7), naBspHiue
MaTopHbl 610K (2) Nna ragdiHHikaBai cTpasnLbl
aa ynopa.

AbGsipbiLle HEabXOOHYI XyTKaclb KPYY3HHS
Haxa  3apabHsnbHika, HauicHyywbl i
YyTpbIMAiBalOYbl aANaBedHY0 KHOMKY (4) «I»
i (3) «ll».

Magyac npaubl  TpbiMamue  MaTOPHbI
6nok (2) agHon pykon, a yapy 4orepa (9)
NPbITPbIMBANLLE iHLIAN PYKON.

[Macna BblkapbICTaHHA 4onepa aafydbiue
MaTopHbI 610K (2), NaBspHYYLLbI Aro cynpaub
raf3iHHikaBar CTpafki, a 3aTblM 3HiMiue
Beuka-pagykrap (7).

AcusipoxkHa BbIMiLe HOX (8).

BbiMiLe 30p06HEeHbIs npagykTbl 3 Yapbl HO-
nepa (9).

YBara! Ctpora npbiTpbiMBaliyecs anicaHa
nacnsgoyHacui A3esIHHSY.

YbicTKa

YBATIA! Pa)xyybisi né3bl Haxxa 3apabHsIbHIKa
(8) Bennbmi BOCTpbIs i yaynsioub Hebsicneky.
3Bapraliyuecas 3 Haxom (8) Benbmi
acusipoxxkHa!

Mepap, ybicTKam Npblnagpl agknoybiLe se ag,
AnNeKTpbl4HaM CeTkKi.
AnnydbiLe Hacaaki.
BblkapbiCTOYBaiLEe [A8 4YbICTKi MaTtopHara

6noka (2) i papykTtapay (7, 10) 3nérky
BiJIbFOTHYIO TKaHiHY.
— T[lacng anpauyoyki canéHbiX Ui  KiChablX

npagyktay HeabxofoHa appady ananacHyupb
BaAo HOX (8) ui Hacapky-6neHpap (1).

Mpbl nepanpauoyubl Npagyktay 3 MOUHbIMI
dapbyoubiMi - ynacuiBacuaMi - (Hanpbiknag,
MOpPKBbI Ui Oypaki) Hacaaki ui émicTacui
Moryub adpapbasaliLia, npaTpbiue Hacaaki L
EMicTacLi TKaHHIO, 3MO4YaHam aneem.
Mpambiniue Hacaaki (1, 8, 11), yapy 4yonepa
(9) i émictacup (12) y uénnai MblIbHaM
Baz3e, ananacHiue i npacyLubiue.
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BEJIAPYCKI

3ABAPAHSIELILIA AIMYCKALIb MATOPHbI
BJIOK (2) | POAYKTAPHI (7, 10) ¥ JIFOBbISI
BAOKACLII, A TAKCAMA T[IPAMbIBALb
IX NMAO BPYEW BAAbl LI 3MSILUYALL Y
MOCYAAMBbIAHYO MALLIBIHY.

Mpbiknagbl NpbiraTaBaHHA NpaaykTay
MasHas

[na nagpbIXTOyKi MasiHo3a BblkapbICTOYBaeuLa
Hacagaka-6nenpap (1)

200-250 mn aneto

1 svika (xxayTok i 651710K)

1 cTanoBas /ibiXKa LUbITPpbIHaBara coKy Lji BouaTty
Conb i nepad na rycue

3mMscuiLe Yce IHMP3AbIEHTbl Y MEPHYIO LLUKJISTHKY
(12) y nakagdaHbiM napazky. Marpysiue Hacaaky-
6neHpap (1) pa pHa éwmictacui. Yknoubiue
6neHgap Ha MakCiMasibHYH XyTKaCLb KPYYSHHS,
HauiCHyYLWbl i yTpbiMAaiBaloybl KHOMKY (3) «lI»,
[avakanuecs neparBapaHHa aneto y 9MynbCito.
3atbiM, He BbIKIOYAlOYbl Npbinagbl, NaBOJfibHA
nepacoyeanue Hacagky-6neHgap (1) yrapy
i YHI3 partynb, nakyfnb He arpbiMaeue MasHa3
natpabaBaHai KaHCICTIHLLbIi.

KipayHiuTBa na nepanpavoyubl npaaykray y
MiHi-yonepbl

Tbin npapykTa Bara I'IpblKnaA-H bt Hac
raToBacui

Msica

(nycTauki 300 rp. 15 cek.

TaywybiHEN 1 )

3engHina 50 rp. 10 cek.

Apaxi 150 rp. 10 cek.

Coip

(nycrauki 100 rp. 10 cek.

TaywybIHERN 1 )

Xne6 80 rp. 10 cek.
3axoyBaHHe

— ¥ kamnnekT nactayki YBaxoagillb KPAHLITAMH
(13), Aki mauyeuua aa cusiHbl.

Ha kpaHwTtaiHe (13) MOXHa pasmscuiub
MaTopHbl 6nok (2) pasam 3 ycTansBaHal
Hacaakan (1) i pagykTap (10) 3 BeHuam (11).
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— TMepap TbiM, $K npbiOpaub nNpbIGOP Ha
npausarnae 3axoyBaHHe, npaBsaa3ile YblCTKy
npbiiagpl.

He abmoTBaliue ceTkaBbl
MaTtopHara 6s10ka.
3axoyBalile 6GneHpapHbl Habop Yy Cyxim,
npaxanogHbiM MeCUbl, HeAacTynHbIM OJisi
n3suen.

LWHYP Bakon

KamnnekTt nacrayki
MaTtopHbl 6510K - 1 LWT.
Hacapnka-6neHgap - 1 wr.
Beuka-pagykTap - 1 Wwr.
Hox-3apabHsanbHiK - 1wWT.
Yapayonepa - 1 wr.
Papyktap BeHua - 1 wT.
BeHua - 1wt

MepHas wknaHka - 1 wr.
KpaHWwTamH - 1 wt.
IHCTPYKLUbIA - 1 WIT.

TaxHiYHbIA XapaKTapbICTbIKi
Hanpyra cinkaBaHHs: 220-240 V ~ 50/60Hz
CnaxbiBaHasa maryTHacub: 700 BT

BbiTBOpUa nakinae 3a caboli rnpaBa 3MsHSILb
XapakTapbICTbiKi npbibopay 6e3 nanspaaHsra
anaBsiLLY3HHS.

TapmiHn cnyx6bi npeibopa He MeHen - 3-x
ragoy

BeiTBOpUa nakigae 3a caboii npaBa 3MsHSLb
XapakTapbICTbiKi  rpblias 6e3 nanspaaHsra
anaBsiLLY3HHS

FapaHTbif

Mappabs3Hae anicaHHe yMOY rapaHTbliHara
abcnyroyBaHHS MOryT Obllb aTpbiMaHbl y Taro
opinepa, y akora Obina Habbita TaxHika. [pbl
3BapoLe 3a rapaHTbiiHbiM  abcnyroyBaHHEeM
abaBsizkoBa MaBiHHA Oblub Mpag’syneHa kyndyas
anb0o KBiTaHLbIA ab annade.

JanseHsl BbIpab aanassifae
natpabaBaHHsIM EMC, aKis
Bbika3aHbl Y AbipakTbise EC 89/336/
EEC, | nanaxsHHsAM 3akoHa ab
npPbLITPbIMAIBaHHI HanpyxaHHs1 (73/23
EC)

q3
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Y3BEK

BLENDER TO’PLAMI VT-1475

Asosiy gismlari

Olinadigan blender birikma

Motor bloki

Eng katta tezlikka o’tkazish tugmasi «ll»
Ishlatish tugmasi «I»

Birikmalar aylanish tezligini o’zgartirish
murvati (1-8)

Displey

Reduktor gopgog’i

Maydalash pichog’i

9. Chopper idishi

10.Ko’pirtirgich reduktori
11.Ko’pirtirgich/suyuq masalliglarni aralashtirgich
12.0’Ichov bardog’i

13.Devorga ilish uchun ilmoq

abkowd~

©o N

XAVFSIZLIK QOIDALARI

Elektr jihozini ishlatishdan oldin go’llanmasini

diggat bilan o’qib chiging, keyinchalik kerak

bo’lganda o’qib bilish uchun saglab olib qo’ying.

e Jihozni elektrga ulashdan oldin jihoz
ishlaydigan elektr quvvati uyingiz elektr

tarmog’idagi quvvatga to’g’ri kelishini tekshirib

ko’ring.

e Blender to’plami tez va samarali ishlash
imkonini beradi, lekin birikma blenderni
ishlatganda to’xtovsiz ishlaydigan vagqti 1
dagigadan oshmasligi, masalliq mini chopper
bilan maydalanganda esa 20-30 sekunddan
ko’p to’xtamasdan ishlamasligi kerak. Bitta
ishi bilan ikkinchi ishi orasidagi tanaffus
kamida ikki dagiga bo’lishi kerak.

e Birikma blender ishlatilganda issiq masalliq
sovugan bo’lishi kerak, masalligning harorati
ko’pi bilan 80°C darajadan oshmasligi kerak.

e Jihozni xonadan tashqarida ishlatmang.

e Jihoz bilan go’shib berilmagan gismlarni
ishlatmang.

e Jihozni fagat magsadiga muvofiq,
go’llanmasida aytilgandek ishlating.

e Birinchi marta ishlatishdan oldin masalligga
tegadigan yechiladigan gismlarini yaxshilab
yuving.

e Jihozni ishlatishdan oldin gismlari to’g’ri
qo’yilganini tekshirib ko’ring.

o Jihozni tekis, qo’zg'olmaydigan joyda
ishlating.
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Chopper kosasiga masalliq jihoz
ishlatilishidan oldin solinadi.

Chopper kosasasini to’ldirib yubormang,
gancha suyuglik quyulishiga qarab turing.
Maydalash pichog’ining tig'i juda o’tkir, xavfli.
Uni juda ehtiyot bo’lib ishlating!

Maydalash pichog’i giyin aylanayotgan
bo’lsa, jihozni elektrdan ajrating, pichogning
aylanishiga xalaqit berayotgan masalligni
ehtiyot bo’lib olib tashlang.

Pichogning aylanishi to’xtagandan keyingina
chopper kosasidagi masaligni oling yoki
suyuglikni quyib oling.

Jihozning aylanayotgan gismlariga qo'l
tekkizmang. Birikma blender pichog’i
aylanayotgan joyiga soch yoki kiyim chetini
tekkizmang.

Ishlayotgan jihozni garovsiz qoldirmang.
Tozalashdan oldin yoki ishlatmayotgan
bo’lsangiz jihozni albatta elektrdan ajratib
go'’ying.

Jihozni issiq joylarga (gaz yoki elektr plitasi,
duxovka shkafiga) qo’yib ishlatmang.

Elektr shnuri o’tkir burchaklarga, issiq joylarga
tegmasligiga qarab turing.

Elektr shnurini tortmang, aylantirmang.
Elektr shnurini xo’l go’l bilan ushlamang.
Elektr shnuri shikastlangan jihozni
ishlatmang.

Jihozni o0’zingiz ta’'mirlashga harakat gilmang.
Biror joyi nosoz bo’lsa vakolatli xizmat
markaziga olib boring.

Elektr toki urmasligi, yong'’in chigmasligi
uchun jihoz korpusini suvga yoki boshga
suyuqlikka solmang. Agar jihoz suvga tushib
ketsa

suvga qo’lingizni tekkizmang;

jihozni tez elektrdan ajrating, shundan
keyingina uni suvdan olish mumkin bo’ladi;
tekshirtirish yoki ta’mirlatish uchun vakolatli
xizmat markaziga olib boring.

Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’'ynashlariga
ruxsat bermang.

Ishlayotgan jihoz yaqinida bolalar yoki
imkoniyati cheklangan insonlar bo’lganda
aynigsa ehtiyot bo’ling.

Jihoz bolalar va imkoniyati cheklangan
insonlarning ishlatishi uchun mo’ljallanmagan,
ularning xavfsizligi uchun javob beradigan
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shaxslar jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini
to’lig va tushunarli gilib o’rgatgan va u
noto’g’ri ishlatilganda ganday xavf bo’lishi
mumkinligini tushuntirgan hollar bundan
istisno qilinadi.

e Blender to’plami fagat uy sharoitida
ishlatishga mo’ljallangan.

Ishlatishga tayyorlash

- Ishlatishdan oldin jihozning blender
birikmasini (1), maydalash pichog'’ini (8),
ko’pirtirgichini (11), chopper kosasi (9) bilan
o’lchov bardog’ini mo”tadil yuvish vositasi
bilan iliq suvda yuvib, chayib, quritib oling.

- Motor bloki (2), reduktor qopgoq (7),
ko’pirtigich reduktorini (10) namlangan
yumshoqg mato bilan arting.

Diqqat! Motor bloki (2), reduktor qopqog’i (7),
ko'pirtirgich reduktori (10), elektr shnuri va elektr
vilkasini suvga yoki boshqa suyugqlikka solmang.
Birikmalari bilan idishlarini idish yuvadigan
mashinaga solmang.

Birikmalari aylanish tezligini tanlash

- Birikmalari aylanish tezligini 1 dan 8 gacha
o’zgartirish uchun «I» tugmasini (4) bosib
turib murvatni (5) aylantiring. Qaysi holatda
ishlayotgani displeyda (6) ko’rsatiladi.

- Aylanishi eng tez bo’lishi uchun «II» tugmasini
(3) bosib ushlab turing. Displeyda (6) ish
holatining ragami «9» ko’rinadi.

Eslatma: «I» (4) yoki «ll» (3) tugmalari
bosilganda qaysi tezlikda ishlayotgani raqam
bilan displeyda (6) ko’rinadi.

Blenderni ishlatish

OGOHLANTIRISH: yig’ishdan oldin elektr
vilkasi rozetkaga ulanmaganini tekshirib
ko’ring.

- Birikma (1) korpusidagi belgini motor
blokidagi (2) belgiga to’g’rilab blender
birikmani (1) motor blokiga (2) biriktiring,
blender birikmani (1) oxirigacha burang.

- Elektr vilkasini rozetkaga ulang. Displeyda
(6) elektr vilkasi ko’rinishidagi belgi yonadi.
Blender ishlatishga tayyor bo’ladi.

- Blender birikmani (1) maydalanadigan/
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aralashtiriladigan masalliq solingan kosaga
tushiring, buning uchun o’lchov bardog’ini (12)
ishlatishingiz mumekin.

- «l» (4) yoki «ll» (3) tugmalarini bosib ushlab
birikma aylanadigan tezlikni tanlang.

Eslatma: Masalliqni idishga jihoz
ishlatilishidan oldin solish kerak.
Maydalashdan/aralashtirishdan oldin
mevalarning po’chog’ini tozalash,
yechilmaydigan qismlari, masalan,
danagini olib tashlash va 2x2 o’lchamda
to’rtburchak qilib to’g’rash kerak.

- Ishlatib bo’lgandan keyin jihoz elektr vilkasini
rozetkadan chiqgarib oling, birikmasini (1)
ajrating.

Diqqat!

» Blender ishlayotganda birikmasini (1)
chiqarib olish ta’qiqlanadi.

« Tig’i shikastlanmasligi uchun yorma,
guruch, ziravor, gqahva, muz, muzlagan
mahsulotga o’xshash qattiq mahsulotlarni
maydalamang.

Ko’pirtirgichni ishlatish

Ko'pirtirgich birikmani (11) fagat krem tayyorlash,
biskvitli xamir gilish yoki tayyor shirinliklarni
aralashtirish uchun ishlatiladi.

OGOHLANTIRISH: yig’ishdan oldin elektr
vilkasi rozetkaga ulanmaganini tekshirib
ko’ring.

- Reduktor(10) korpusidagi belgini motor
blokidagi (2) belgiga to’g’rilab reduktor
(10) korpusini motor blokiga (2) biriktiring,
reduktorni (10) oxirigacha burang.

- Ko’pirtirgichni (11) reduktorga (10) kiriting.

- Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

- Ko’pirtirgichni (11) masalliq solingan idishga
tushiring.

- «l» (4) yoki «ll» (3) tugmalarini bosib ushlab
ko’pirtirgich aylanadigan tezlikni tanlang.

- Ishlatib bo’lgandan keyin elektr vilkasini
rozetkadan chigaring, ko’pirtirgichni (11)
reduktordan (10) ajrating, reduktorni (10)
motor blokidan (2) chigaring.
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Diqqat!

» Ko’pirtirgichni (11) qattiq xamir qorishga
ishlatmang.

» Jihoz ishlatilishidan oldin masalliq idishga
solingan bo’lishi kerak.

Mini chopperni ishlatish

Mini chopper go’sht, pishloq, giyohlar, sarimsoq
piyoz, sabzi, yong'oq, bodom mag’zi va
mevalarni maydalashga ishlatiladi.

Diggat! Muskat yong'og'’i, gahva doni va don
kabi juda qattiq mahsulotlarni maydalash
ta’qiglanadi.

Maydalashdan oldin:

e Go’'sht, pishloq, piyoz, sarimsoq piyoz, sabzini
bir hil o’lchamda to’g’rab oling.

o Ko’katlarning poyasini olib tashlang,
yong’ogni po’chog’idan tozalang.

e Go’shtning suyagi, paylari, tog’ayini olib
tashlang.

e Natija optimal bo’lishi uchun jadvaldagi
ko’rsatgichlarga qarab ishlating.

Maydalash

Ehtiyot bo’ling — pichoq juda o’tkir! Pichoqni

faqat yuqoridagi plastmassa uchidan

ushlang.

- Pichogni (8) chopper kosasi (9) o’'giga
biriktiring.

- Masalligni chopper idishiga (9) soling.

- Reduktor qopgoqgni (7) kosaga (9)
mahkamlang.

- Motor blokidagi (2) ko’rsatgichni reduktor
qgopqgog’idagi (7) ko’rsatgichga to’g'rilab
motor blokini (2) reduktor qopgog’iga (7)
kiriting, motor blokini (2) soat mili tomonga
oxirigacha burang.

- «l» (4) yoki «ll» (3) tugmalarini bosib ushlab
maydalagich pichog’i aylanadigan tezlikni
tanlang.

- Ishlayotgan vaqtida bir qo’l bilan motor blokini
(2) ikkinchi go’l bilan esa chopper kosasini (9)
ushlab turing.

- Ishlatib bo’lgandan keyin soat miliga teskari
burab motor blokini (2) chigarib oling, keyin
reduktor qopgog'ini (7) yechib oling.

- Ehtiyot bo’lib pichog’ini (8) oling.
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- Maydalangan masalligni chopper kosasidan
(9) oling.

Diggat! Jihozni ishlatish ketma-ketligi aynan
yuqorida aytilgandek bo’lishi kerak.

Tozalash

DIQQAT! Maydalagichning pichog’i (8) juda

o’tkir bo’lgani uchun juda xavfli. Pichoqni (8)

olganda juda ehtiyot bo’ling

- Tozalashdan oldin jihozni elektrdan ajratib
qo’ying.

- Birikmasini ajratib oling.

- Motor bloki (2) bilan reduktorni 7, 10) nam
mato bilan artib tozalang.

- Tuzlangan yoki nordon masalliglar
maydalanab bo’linishi bilan pichoq (8) bilan
blender birikmani (1) sovuq suvda chayib
oling.

- Ranggi chigadigan masalliglar (misol uchun,
sabzi yoki lavlagi) maydalanganda birikmasi
yoki idishi bo’yalib golishi mumkin, shunday
bo’lganda o’simlik yog'ida namlangan mato
bilan arting.

- Birikmalarini (1, 8, 11), chopper kosasini (9),
idishni (12) ilig sovunli suvda yuving, chayib,
quiritib oling.

MOTOR BLOKI (2) BILAN REDUKTORNI (7,
10) HAR QANDAY SUYUQLIKKA SOLISH,
0OQIB TURGAN SUVDA YUVISH YOKI
IDISH YUVISH MASHINASIDA YUVISH
TA’QIQLANADI.

Masalligni tayyorlashga misol

Mayonez

Mayonez tayyorlash uchun blender birikma (1)
ishlatiladi.

200-250 ml o’simlik yog'i

1 dona tuxum (sarig’i bilan oqi)

1 osh qoshiq limon sharbati yoki sirka
Tuz, murch ta’bga qarab

Masalliglarni ko’rsatilgan tartib bilan o’lchov
bardog’iga (12) soling. Blender birikmani (1) idish
ostiga tushiring. «II» tugmasini (3) bosib ushlab
aylanish tezligini eng balandga qo’ying, o’simlik
yog'i emulsiyaga aylanguncha kutib turing.
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Shundan keyin, jihozni o’chirmasdan, mayonez
quyulguncha blender birikmani (1) pastga,
balandga ko'tarib tushiring.

Masalligni mini chopperda maydalash
bo’yicha tavsiyalar

Masalliq T Taxminan tayyor
nomi Og'irligi bo’ladigan vaqti
Go’sht
(qalinligi 1 300 gr. 15 sek.
cm tilim)
Ko’kat 50 gr. 10 sek.
Yong'oq 150 gr. 10 sek.
Pishloq
(qgalinligi 1 100 gr. 10 sek.
cm tilim)
Non 80 gr. 10 sek.
Saglash

- Jihoz bilan devorga biriktiriladigan ilmoq (13)
qo’shib beriladi.

- llmogga (13) birikmasi (1), ko’pirtirgichli (11)
reduktori (10) go’yilgan motor blokini (2)
biriktirish mumkin.

- Jihozni ko’p vaqtga saqlab olib qo’yishdan
oldin jihozni tozalab oling.

- Elektr shnurini motor blokiga o’ramang.

- Blender to’plamini quruk, salgin, bolalarning
qo’li yetmaydigan joyga qo’yib saqglang.
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Jihoz to’plami

Motor bloki — 1 dona.
Blender birikma — 1 dona.
Reduktor qopgoq — 1 dona.
Maydalash pichog’i — 1 dona.
Chopper kosasi — 1 dona.
Ko’pirtirgich reduktori — 1 dona.
Ko'pirtirgich — 1 dona.
O’Ichov bardog’i — 1 dona.
llmoq — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

Texnik xususiyatlari
Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Iste’'mol giladigan quvvati: 700 W

Ishlab chiqaruvchi oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatini o’zgartirish huquqini saqlab qoladi.

Jihozning ishlash muddati kamida 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida
hududiy diler yoki ushbu jihoz xarid giningan
kompaniyaga murojaat giling. Kassa cheki yoki
xaridni tasdiglaydigan boshga bir moliyaviy hujjat
kafolat xizmatini berish sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 89/336 YAES Ko’rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat

C € kuchini belgilash Qonunida (73/23
YAES) aytilgan YAXS talablariga
muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Seri-
ennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Beispiel
bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jlata Nnpon3BOACTBa U3AENNS yKa3aHa B CEPUIHOM HOMEpPEe Ha TabfinyKe C TEXHUYECKUMU AaHHbIMU. CepUHbI
HOMep npeacTaBnsieT coboi oAMHHAAUATU3HAYHOE YMCNO, NEPBbIE YeTbipe LMdpPbl KOTOPOro o6o3HavaloT Aary
nNpou3BOACTBaA. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX O3Ha4aeT, Y4To usaenvne Gbl10 NPOU3BELEHO B NIOHE
(wecTow mecsu) 2006 roaa.

KZ

By/bIMHbIH, LWbFapbInFaH Mep3imi TexHuKanblk Aepektepi 6ap kecteqeri cepusnblk Hemipae kepcetinreH. Cepusinblk
Hemip OH Bip caHHaH Typadbl, OHbIH OipiHWI TepT caHbl LibiFapy mepsimiH Gingipeai. Mbicanbl, cepusnbik HOMIp
0606xxxxxxx 6onca, 6yn Gyvbim 2006 >xbinabliH MaycbiM aibliHAA (anTbIHLLbI ait) xacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicatd in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotrebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaji. Sériové €islo je jedena-
ctimistni ¢islo, z nichZ prvni &tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové €islo 0606xxxxxxx znamena, Ze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata BnpobHMLTBa BUPOOY BkadaHa B CEPIiHOMY HOMEPI Ha Tabnuyui 3 TexHiYHUMK AaHuMu. CepiliHnii Homep
npeacTasnse co600 0AMHAALATU3HAYHE YMCNO, NepLli YHOTUPK UMdpPK SKOro o3HavaloTb AaTy BUpobHuuTBa. Ha-
npviknag, cepiiHuii Homep 0606xxxXxxx O3Ha4ae, WO BMPIO OyB BUrOTOBNEHWUIA B YEPBHI (LLOCTUIA Micaub) 2006
POKY.

BEL
[Jata BbiTBOpYacLi Bbipaby nakasaHa Yy CepbliiHbIM Hymapbl Ha Tabnidyke 3 TaxHiYHbIMI Aan3eHbiMi. CepbliliHbl
Hymap npagcrtaynse caboto aagiHauuarae YbiCio, NepLubls 4aTbipbl Ni46Obl Akora abasHavatoLpe AaTy BLITBOPYACLY.
Hanpebliknan, cepbiiHbl HyMap 0606xxxxxxx asdHadae, WTo Bbipab Gbly 3po6neH ¥ 4apseHi (LwocTbl Mecsil) 2006
ropa.

uz

Mahsulot ishlab chiqarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya raqamida ko’rsatilgan. Seriya ragami o’n bitta
raqamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chiqarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami 0606xxxxxxx bo’lsa,
mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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