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Wir freuen uns, dass Sie sich fiir dieses ausschlieflich zur Zubereitung von Lebensmitteln bestimmte Gerdt
entschieden haben.

Beschreibung

Sicherheitshinweise

I

A Motorblock

B Einschaltknopf

C MixfuP aus Plastik oder Edelstahl (je nach Modell)
D Becher mit Messeinteilung 0.8 |

E Kabelaufwicklung

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der ersten Inbetriebnahme Ihres Gerdts aufmerksam durch: bei unsachgemaper
Benutzung tGbernimmt der Hersteller keinerlei Haftung.

Uberlassen Sie niemals unbeaufsichtigten Kindern oder Personen das Gerdt, wenn deren physische oder sensorische
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen sie am sicheren Gebrauch hindern. Sie missen stets iberwacht
werden und zuvor unterwiesen sein. Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicher zu gehen, dass sie nicht mit dem
Gerdt spielen.

Versichern Sie sich, dass die auf dem Gerdat * angegebene Betriebsspannung der Spannung Ihrer Elektroinstallation
entspricht. Bei fehlerhaftem Anschluss oder falscher Handhabung erlischt die Garantie.

Bertihren Sie keine Teile, die sich in Bewegung befinden. Abb. 2
Beriihren Sie bei angeschlossenem Gerdt nicht das Messer des Mixfupes.

Stecken Sie Ihr Gerdt vor folgenden Eingriffen grundsdtzlich aus: Montage und Demontage des MixfuBes sowie
InstandhaltungsmaBnahmen an demselben. Abb. 3

Ziehen Sie stets den Stecker aus der Steckdose wenn Sie das Gerdt unbeaufsichtigt lassen.

Nehmen Sie das Gehduse des Gerdts nicht selbst auseinander. Beschrdnken Sie Ihre Eingriffe auf Reinigung und
normale Instandhaltung des Gerdts.

Wenn das Stromkabel oder die Steckdose beschddigt sind, darf das Gerdt nicht benutzt werden. Aus Sicherheitsgriinden
durfen diese Teile nur durch ein anerkanntes Servicezentrum (siehe Liste in dem Mixer beiliegenden Heftchen)
ausgewechselt werden.

Benutzen Sie zu Ihrer eigenen Sicherheit nur fur Ihr Gerdt passende Zubehor- und Ersatzteile.

Jede Benutzung sollte nicht Idnger als 30 Sekunden am Sttick dauern.

nbetriebnahme

Reinigen Sie die Zubehorteile vor der ersten Inbetriebnahme

mit Seifenwasser, spilen Sie sie ab und trocknen Sie sie

sorgfdltig.

Achtung: Setzen Sie den MixfuP nicht

Fillen Sie die Zubereitung in ein ausreichend hohes Gefdf3,
9 B auBerhalb der Zubereitung in Betrieb.

um Uberlaufen oder Spritzer zu verhindern.
Schrauben Sie den Mixfuf3 auf den Motorblock (A) und schlieBen Sie das Gerdt an. Abb. 4
Halten Sie den MixfuP auf den Boden des GefdBes und driicken Sie auf den Einschaltknopf (B).

Praktische Ratschlage

Um dem Uberlaufen des von Thnen benutzten GeféBes vorzubeugen, darf dieses hdchstens zu 2/3 gefiillt werden. Die
Zubereitung muss mindestens den Unterteil des MixfuBes bedecken, damit wirksam gemixt werden kann. Abb. 5

o
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Beim Mixen von heiffen Zubereitungen muss das Gemiisesuppe: maximal 30 Sekunden

Kochgeschirr von der Hitzequelle abgenommen 250 g Kartoffeln, 200 g Karotten, 1/2 Lach, 0,9 | Wasser.
werden. Bewegen Sie den Mixfuf3 im Kochgeschirr hin Milchshake: maximal 30 Sekunden

und her, um das Mixergebnis zu optimieren. 150 ml Magermilch, 50 g tiefgefrorenes Obst.

Bei der Verarbeitung von faserigen Lebensmitteln Mayonnaise: maximal 30 Sekunden

(Lauch, Sellerie usw.) muss der MixfuB im Laufe der 1 ganzes Ei, ‘I”Teelc‘iffel Senf, 1 EBIoffel Essig, Salz,
Benutzung regelmdBig gereinigt werden. Beachten Pfeffer, 250 mi Ol.

Sie dabei die Sicherheitshinweise betreffend die
Demontage und Reinigung desselben.

Bei Zubereitungen aus Obst mussen die Frichte
zuvor klein geschnitten und entkernt werden.

Zubereitung von Mayonnaise: Geben Sie die Zutaten
in einen Becher, stellen Sie den MixfuP auf den
Boden des Gefdfes, setzen Sie das Gerdt in Betrieb
und bewegen Sie es langsam von unten nach oben.

Der MixfuP ist nicht zur Bearbeitung von harten
Lebensmitteln wie Kaffee, Eiswurfeln, Zuckerstiicken,
Getreide und Schokolade geeignet.

Reinigung

Stecken Sie das Gercit vor dem Reinigen stets aus.
Tauchen Sie das Gerdt, das Stromkabel und den Stecker nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.

Der Motorblock (A) ist nicht spilmaschinenfest. Tauchen Sie ihn nicht ins Wasser und halten Sie ihn nicht unter laufendes
Wasser.

Reinigen Sie ihn mit einem feuchten Schwamm.

Der MixfuB (Messer nach oben), der Mixbecher, das Messer und der Becher des Mini-Fleischhackers sind
spulmaschinenfest.

Der MixfuP sollte nach jeder Benutzung und Demontage unverziiglich gereinigt werden.

Plastikteile, die unter Einwirkung von Lebensmitteln wie Karotten eine Farbung angenommen haben, werden mit einem
mit Speisedl getrdnktem Tuch abgerieben und dann wie gewohnlich gereinigt.

Aufbewahrung

Ihr ULTRA COMPACT-Mixer besitzt eine Kabelaufwicklung.

Verwenden Sie diese Kabelaufwicklung (E), um vor der Zubereitung des Rezeptes die gewlinschte Kabellinge
abzuwickeln. Abb. 6

Das Stromkabel nach jedem Gebrauch wieder aufwickeln (E). Abb. 7

ZUBEHOR

Von IThrem Handler oder einem anerkannten Servicezentrum konnen Sie folgendes Zubehorteil beziehen:
- Mini-Fleischhacker 150 ml: Teil-Nr. 5981 762.

Mit diesem Zubehor konnen Sie 30 g Rindfleisch in 3 Sekunden zerkleinern.

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

@ Ihr Gerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kdnnen.
< Geben Sie Ihr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

4
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Thank you for having chosen an appliance that is intended exclusively for the preparation of food.

Description

A Motor unit

B Start button

C Plastic or stainless steel blender shaft (according to model)
D 0.8 | graduated beaker

E Cord tidy

Safety instructions

Read the instructions for use carefully before using your appliance for the first time: in the event of any commercial use,
inappropriate use or failure to comply with the instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the
guarantee will not apply.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance by a person responsible for their safety. Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

Check that the power voltage indicated on the nameplate of the appliance* corresponds to that of your mains
installation. Any connection or handling error renders the guarantee invalid.

Never touch moving parts. fig. 2
Never handle the blade of the blender shaft when your appliance is connected.

Always unplug your appliance before performing any operations: assembly, disassembly and maintenance of the shaft.
fig. 3

Always unplug the appliance when it is left unsupervised.

Never disassemble the body of the appliance. You need only carry out standard cleaning and maintenance of the
appliance.

If the power cord or the plug is damaged, do not use your appliance. So as to avoid any danger, it is imperative that you
have them replaced by an approved service centre (see list in the hand blender booklet).

For your safety, only use accessories and spare parts that correspond to your appliance.

Do not operate it for more than 30 seconds each time.

Starting up / Use

Before using for the first time, clean the accessories in soapy
water. Rinse and dry thoroughly.
Warning: Do not operate the shaft

Place the ingredients in a large enough container to avoid
g 9 9 without any foodstuffs.

any splashes.

Screw the blender shaft onto the motor unit (A), then plug in the appliance. fig. 4

Immerse the shaft to the bottom of the container and press the start button (B).
Practical advice

The container that you are using should be a maximum of 2/3 full to avoid any overflow. The preparation should at least
cover the bottom of the blender to ensure efficient blending. fig. 5

Remove the cooking container from the heat source when blending hot preparations. Remember to move the blender
shaft around the container for optimal blending.

o
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For stringy foodstuffs (leeks, celery, etc.), clean the Vegetable soup: 30 seconds maximum

shaft reqularly during use, paying careful attention 250g of potatoes, 200g of carrots, 1/2 a leek, 0.9 | of
to the safety instructions for disassembly and water.

cleaning. Milk-shake: 30 seconds maximum

For fruit-based preparations, chop and stone the fruit 150mi of skimmed milk, 50g of frozen fruit.
beforehand. Mayonnaise: 30 seconds maximum

1 whole egg, 1 teaspoon of mustard, 1 tablespoon of

Making mayonnaise: put the ingredients in the vinegar, salt, pepper, 250ml of oil.

beaker, place the blender shaft at the bottom of the
container, start the appliance and move it slowly
upwards.

Do not use the blender shaft with hard foodstuffs
such as coffee, ice cubes, sugars, cereals and
chocolate.

Cleaning

Always unplug the appliance before cleaning it.

Never put the appliance, the power cord or the plug in water or any other liquid.

Never put the motor unit (A) in the dishwasher. Never immerse it in water or put it under running water.

Clean it with a damp sponge.

The blender shaft (blade pointing upwards), the beaker, the blade and the mini-mincer bowl are dishwasher safe.
We advise you to quickly clean the blender shaft after each use after disassembly.

Should the plastic parts become stained with foodstuffs such as carrots, rub them with a cloth dipped in a little cooking
oil and then clean as usual.

Storage

Your ULTRA COMPACT blender is equipped with a cord tidy.
Use the cord tidy to store the cord (E), pulling out the required length of power cord before preparing a mixture. fig. 6
After each use, store the power cord in the cord tidy (E) designed for this purpose. fig. 7

ACCESSORY

You can purchase the following accessory from your retailer or an approved centre:
- Mini-mincer 150 ml: ref. 5981 762.

This accessory will allow you to mince 30 g of beef in 3 seconds.

Environment protection first!

@ Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
2 Leave it at a local civic waste collection point.
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Dziekujemy za wybranie urzgdzenia, ktore jest przeznaczone do przygotowywania produktow spozywczych.

Opis
A Naped
B Przycisk uruchomienia

C Nasadka miksujaca plastikowa lub ze stali nierdzewnej
(zaleznie od modelu)

D Pojemnik z podziatka 0,8L
E Schowek na kabel

Zasady bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem zakupionego urzadzenia prosze starannie przeczyta¢ instrukcje obstugi:
nieprawidtowa obstuga zwalnia producenta z wszelkiej odpowiedzialnosci.

Urzadzenie nie powinno by¢ uzytkowane przez osoby (wiaczajac dzieci), ktore sg uposledzone fizycznie lub
umystowo, jak réwniez przez osoby nie posiadajgce doswiadczenia i wiedzy, z wyjatkiem przypadkoéw, kiedy
znajdujg sie one pod opiekg osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub zostaty przez nig poinstruowane
w zakresie uzytkowania urzadzenia. Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

Sprawdzi¢, czy napiecie domowej sieci elektrycznej jest zgodne z napieciem podanym na tabliczce znamionowe;j
urzadzenia *. Niewtasciwe podtgczenie do sieci powoduje utrate gwarancii.

Nie dotykac¢ nigdy czesci bedacych w ruchu. Rys. 2

Nigdy nie dotyka¢ noza na nasadce miksujacej, gdy urzadzenie jest podiaczone do sieci.
. Zawsze odtgczaé urzadzenie przed kazdg interwencjg: montaz, demontaz, konserwacja nasadki. Rys. 3
. Zawsze odtgczaé urzadzenie od zasilania, gdy jest pozostawione bez nadzoru.

Nigdy nie demontowac korpusu urzadzenia. Urzadzenie wymaga wytacznie takich interwencji jak czyszczenie i
konserwacja.

Jezeli kabel zasilania lub wtyczka sg uszkodzone, nie nalezy uzywaé urzadzenia. Aby zapobiec wszelkiemu
niebezpieczenstwu, przewdd musi by¢ wymieniony przez autoryzowany serwis (patrz lista w instrukcji miksera).

Dla Panstwa bezpieczenstwa, nalezy uzywac tylko oryginalnych akcesoriéw i czesci zamiennych
dostosowanych do urzadzenia.

Nie uruchamia¢ na czas dtuzszy niz 30 sekund za kazdym razem.

Uruchomienie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, dokfadnie umy¢
wszystkie akcesoria wodg z ptynem do mycia. Optukac i
doktadnie wysuszyc.

. Wtozy¢ produkty do naczynia o odpowiedniej wysokosci,
aby unikna¢ rozchlapywania potrawy.

Uwaga: Nie uruchamia¢ nasadki bez
obciazenia.
Dokreci¢ nasadke miksujacg na napedzie miksera (A), nastepnie wigczy¢ urzadzenie. Rys. 4
. Umiesci¢ nasadke miksujaca na dnie naczynia i przycisna¢ przycisk uruchomienia (B).
Wskazéwki praktyczne

Uzywane naczynie moze by¢ wypetnione maksymalnie do 2/3 pojemnosci. Zapobiegnie to przelewaniu sie
ptynu. Miksowany produkt musi przykrywac przynajmniej dolng cze$¢ miksera, aby zapewniony byt najlepszy
efekt miksowania. Rys. 5

Przed przystgpieniem do miksowania produktow cieptych nalezy zdja¢ garnek z elementu grzejnego kuchni. Dla
uzyskania najlepszego efektu miksowania nalezy porusza¢ nasadka miksujaca.

7
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. W trakcie miksowania regularnie oczyszczaé Zupa warzywna: 30 sekund maksimum
nasadke miksujacg z widknistych czesci 250g ziemniakdéw, 200g marchwi, 1/2 pora,
produktéw (por, seler, itd.), przestrzegajac przy tym 0,9L wody.
skrupulatnie zasad bezpieczenstwa dotyczacych Milk-shake: 30 sekund maksimum
demontazu i czyszczenia. 150ml chudego mleka, 50g zamrozonych owocdw.
. Przy przygotowywaniu potraw na bazie owocow, Majonez: 30 sekund maksimum
zaleca sie najpierw pokroi¢ owoce i usunag pestki. 1 cafe jajko, 1 fyzeczka musztardy, 1 fyzka octu

Przy przyrzadzaniu majonezu: Wiozy¢ produkty do winnego, scl, pieprz, 250 mi oleju.

pojemnika, nasadke miksujaca nalezy umiescic na
dnie pojemnika, wiaczy¢ mikser i poruszaé nim
powoli w kierunku z dotu do gory.
Nasadki miksujgcej nie nalezy uzywac¢ do
miksowania produktéw twardych, takich jak kawa,
16d, cukier, zboze lub czekolada.

Czyszczenie

Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy zawsze wyjac wtyczke z gniazdka.
Nie wkilada¢ urzadzenia, przewodu zasilajacego lub wtyczki do wody lub innych ptynow.

Napedu (A) nie nalezy nigdy wktada¢ do zmywarki do naczyn. Nie zanurza¢ go w wodzie i nie wktada¢ pod
biezacq wode.
Przetrze¢ go wilgotng $cierka.
Nasadka miksujgca (néz ustawiony do géry), pojemnik, néz i pojemnik minisieckacza mogg by¢ myte w
zmywarce.

. Zalecamy czyszczenie nasadki miksujgcej natychmiast po kazdym uzyciu, po demontazu.

. Wrazie zabarwienia czesci wyposazenia przez produkty spozywcze takie jak marchew, nalezy wytrze¢ je Scierkg
nasgczong olejem jadalnym. Nastgpnie nalezy je umyc jak zwykle.

Przechowywanie

Panstwa mikser ULTRA COMPACT posiada schowek na kabel.

Prosimy uzywac¢ schowka na kabel (E), aby wyciggna¢ kabel odpowiedniej diugosci przed przystapieniem do
przygotowania potrawy. Rys. 6

Po kazdym uzyciu, schowa¢ kabel zasilajacy w przeznaczonym do tego celu schowku na kabel (E). Rys. 7

AKCESORIA

U Panstwa dostawcy lub w autoryzowanym punkcie mozna zaopatrzy¢ si¢ w nastepujace akcesorium:
- Mini-siekacz 150 ml: symbol 5981 762.

Dzigki temu akcesorium mozna posiekaé 30 g wotowiny w 3 sekundy.

Bierzmy czynny udziat w ochronie srodowiska!

@® Twoje urzadzenie jest zbudowane z materiatow, ktére moga by¢ poddane ponownemu
przetwarzaniu lub recyklingowi.

S W tym celu nalezy je dostarczyé do wyznaczonego punktu zbidrki.

o
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Dékujeme vam, Ze jste se rozhodli pro pfistroj, ktery je uréen vyluéné k pfipravé potravin.

Popis

A Blok motoru

B Tlacitko pro uvedeni do provozu

C Ty¢ mixéru z plastu nebo nerezové oceli (podle modelu)
D Nadoba se stupnici 0,8 |

E Ulozeni $idry

Bezpecnostni Rady

Prectéte si pozorné navod k pouZiti pfed tim, nez pfistroj poprvé pouzijete: pouzivani v rozporu s navodem by
zbavovalo vyrobce veskeré odpovédnosti.

. Tento pfistroj neni uréen k tomu, aby ho pouzivaly osoby (vcetné déti), jejichz fyzické, smyslové nebo dusevni
schopnosti jsou snizené, nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a znalosti, pokud na né nedohlizi osoba
odpovédna za jejich bezpecnost nebo pokud je tato osoba prfedem nepoucila o tom, jak se pfistroj pouziva. Na
déti je tfeba dohlizet, aby si s pfistrojem nehraly.

Ovérte si, Ze napajeci napéti, které je uvadéno na popisném stitku pfistroje *, skute¢né odpovida napéti vasi
elektrické instalace. Jakékoliv chybné zapojeni nebo chybna manipulace vede k neplatnosti zaruky.

Nikdy se nedotykejte pohybuijicich se ¢asti, viz obr. 2.

Nikdy nemanipulujte s nozem tyCového mixéru ve chvili, kdy je pfistroj zapojen k siti.

Pred jakymkoliv zasahem vzdy odpojte pfistroj od sité: at pujde o montaz, demontaz ¢&i udrzbu tyce, viz obr. 3.
Pokud nechavate pfistroj bez dozoru, vzdy jej odpojte od elektrické sité.

Nikdy nedemontuijte télo pfistroje. Nepfislusi vam provadét jiny zasah nez obvyklé Cisténi a béznou udrzbu.
Nepouzivejte svuj pfistroj za situace, kdy je poskozen napajeci kabel nebo zastréka. Abyste se vyhnuli

veskerému nebezpedi, zasadné je davejte na vyménu do smluvniho servisniho stfediska (viz seznam uvedeny
v brozurce mixéru).

.V z4jmu své bezpecnosti nepouzivejte prisluSenstvi a dily jiné nez uréené pro vas pfistroj.
Pristroj nepouzivejte pro jednu operaci déle nez 30 sekund.

Uvedeni Do Provozu

Pfed prvnim pouZitim omyjte pfisluSenstvi mydlovou
vodou. Oplachnéte a peclivé osuste.
. Potraviny dejte do dostaten& vysoké nadoby, abyste se ~ Pozor: Nikdy nenechavejte tycovy
vyhnuli postikani. mixér bézet naprazdno.
Nasroubujte ty¢ mixéru na blok motoru (A), poté pfistroj zapojte do sité, viz obr. 4
. Ponorte ty€ na dno nadoby a stisknéte tlaitko pro uvedeni do provozu (B).
Praktické rady

Nadoba, kterou pouzivate, musi byt naplnéna maximalné do 2/3, abyste se vyhnuli preteeni. Pokrm uréeny k
mixovani musi minimalné zakryvat spodek mixéru, aby byla zaru€ena efektivnost mixovani, viz obr. 5.

Pfed mixovanim teplych pokrmi odstavte varnou nadobu ze zdroje tepla. Nevahejte pohybovat tyCovym
mixérem v nadobé v zajmu optimalizace mixovani.

o
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.V pfipadé vlaknitych potravin (porek, celer, atd.) Zeleninova polévka: maximalné 30 sekund
Cistéte tyCovy mixér pravidelné v pribéhu 250g brambor, 200g mrkve, 1/2 poérku, 0,9/ vody
pouzivani a pfi demontazi a ¢isténi se dusledné Miécny koktejl: maximalné 30 sekund
fidte bezpecnostnimi pokyny. 150ml odtuénéného mléka, 50g mrazeného ovoce.
PFi pripravé pokrml na bazi ovoce predem Majonéza; maximainé 30 sekund ) ’
nakrajejte a vypeckujte plody. 1 celé vejce, 1 kavova IzZicka horCice, 1 polévkova

i L . . i IZice octa, sul, pepr, 250 ml oleje.
Pro vyrobu majonézy: dejte potraviny do nadoby,

umistéte tyCovy mixér na dno, uvedte jej do
provozu a pomalu jim pohybujte zdola nahoru.
Nepouzivejte tyCovy mixér na tvrdé potraviny,
jakymi je kava, led, cukr, obili, Cokolada.

Cisténi

Pred Cisténim pfistroj vzdy odpojte od elektrické sité.
Nevkladejte pfistroj, pfivodni kabel nebo zastrcku do vody ani do jiné kapaliny.
Blok motoru (A) nikdy nedavejte do mycky nadobi. Nikdy ho nedavejte do vody ani pod tekouci vodu.
Cistéte ho vihkou houbou.

. Ty¢ mixéru (s nozem sméfujicim vzharu), nadobu, niz a nadobu minisekace Ize umyvat vmycce nadobi.
Radime vam vy istit tyCovy mixér rychle po kazdém pouZiti ihned po jeho demontazi.

.V pfipadé obarveni plastovych dili potravinami, jakymi je napfiklad mrkev, je dukladné otfete hadrem
namocenym do potravinarského oleje a poté pfistupte k obvyklému Cisténi.

Ukladani

. Vas mixér ULTRA COMPACT ma ulozny prostor pro kabel.

Ulozny prostor kabelu (E) pouZijite pfi odvinuti pozadované délky napajeciho kabelu pred pfipravou receptu,
viz obr. 6

Po kazdém pouziti ulozte napajeci kabel do ulozného prostoru kabelu (E), ktery je k tomu uréen, viz obr. 7

PRiSLUSENSTVI

U svého prodejce nebo ve smluvnim stiedisku si mizete opatfit nasledujici prislusenstvi:
- Miniseka¢ 150 ml: reference 5981 762.

S timto pfislu§enstvim mizete posekat 30 g hovéziho masa za 3 sekundy.

Podilejme se na ochrané zivotniho prostredi!

@ Vas pristroj obsahuje etné zhodnotitelné nebo recyklovatelné materialy.

< Svéfte jej sb&rnému mistu nebo, neexistuje-li, smluvnimu servisnimu stfedisku, kde s
nim bude naloZeno odpovidajicim zpusobem.

10
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Dakujeme Vam, Ze ste sa rozhodli pre pristroj, ktory je uréeny vyhradne na pripravu potravin.

Popis

Bezpecnostné pokyny

A Blok motora

B Tlacidlo na uvedenie do prevadzky

C Ty¢ mixéra z plastu alebo nerezovej ocele (podla typu)
D Nadoba so stupnicou 0,8 |

E Ulozeny priestor pre privodny kabel

Pred prvym pouzitim si pozorne precitajte navod na pouZitie: pouZivanie v rozpore s navodom by zbavovalo
vyrobcu vSetkej zodpovednosti.

. Tento pristroj nie je uréeny na to, aby ho pouzivali osoby (vratane deti), ktorych fyzické, zmyslové alebo dusevné

schopnosti su znizené, alebo osoby bez patricnych skusenosti a znalosti, pokial na nich nedozera osoba
zodpovedna za ich bezpecnost alebo ak ich tato osoba vopred nepoucila o tom, ako sa pristroj pouziva. Na deti
treba dozerat, aby bolo zaistené, Ze sa s pristrojom nebudu hrat.

Prekontrolujte, ¢i privodné napatie, ktoré sa uvadza na popisnom stitku pristroja * skuto¢ne zodpoveda napatiu
vasej elektrickej instalacie. Akékolvek chybné zapojenie alebo chybna manipulacia rusi zaruku.

Nikdy sa nedotykajte pohybujucich sa ¢asti. Obr. 2
Nikdy nemanipulujte s nozom ty€ového mixéra v okamihu, ked' je pristroj pripojeny k sieti.
Pred akymkolvek zasahom vzdy odpojte pristroj od siete: ¢i ide o montaz, demontaz, alebo udrzbu ty¢e. Obr. 3

. Ak nechavate pristroj bez dozoru, vzdy ho odpojte od elektrickej siete.

Nikdy nedemontuijte telo pristroja. Neprinalezi vam vykonat iny zasah nez obvyklé Cistenia a bezna udrzbu.

Pristroj nepouzivajte, ak je poskodeny privodny kabel alebo zastréka. Aby ste predisli akémukolvek
nebezpecenstvu, zasadne ich dajte vymenit do autorizovaného servisného strediska (pozri zoznam uvedeny v
brozdrke mixéra).

.V zaujme svojej bezpecnosti nepouzivajte prislusenstvo a diely iné nez prispdsobené pre Vas pristroj.

Uvedenie do prevadzky

Pristroj nepouzivajte na jednu operaciu dihsie ako 30 sekund.

Pred prvym pouzitim prisluSenstvo umyte mydlovou
vodou. Oplachnite ho a starostlivo vysuste.

Potraviny dajte do dostatoéne vysokej nadoby, aby ste Pc'>z9r:b l:lil;dy nf—:ndechévajte tycovy
predisli vyprskavaniu. mixer bezat naprazdno.

. Ty€ mixéra zaskrutkujte na blok motora (A) a potom pristroj zapojte do elektrickej siete. Obr. 4

Pr:

Ty¢ ponorte az na dno nadoby a stlacte tlacidlo na uvedenie pristroja do prevadzky (B).
aktické rady

Nadoba, ktoru pouzivate, moéze byt naplnena maximalne na 2/3, aby ste predisli prete¢eniu. Pokrm uréeny na
mixovanie musi zakryvat minimalne spodok mixéra, aby bola zaruena efektivnost mixovania. Obr. 5

Pred mixovanim teplych pokrmov odstavte varni nadobu zo zdroja tepla. Nevahajte pohybovat tyCovym
mixérom v nadobe v zaujme optimalizacie mixovania.
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.V pripade vlaknitych potravin (por, zeler, atd...) Zeleninova polievka: maximalne 30 sekind
Cistite tyCovy mixér pravidelne po¢as pouzivania a 250 g zemiakov, 200 g mrkvy, 1/2 pdru, 0,9 | vody.
pri demontazi a Ccisteni sa doésledne riadte Mlie¢ny koktail: maximalne 30 sekund
bezpecnostnymi pokynmi. 150 ml odtuéneného mlieka, 50 g zmrazeného
Pri priprave pokrmov na baze ovocia plody vopred ovocia. o )
nakrajajte a odkostkuite. Majonéza: maximalne 30 sekund

1 celé vajce, 1 kavova lyZicka horcice, 1 polievkova

Pri vyrobe majonézy: dajte potraviny do nadoby, lyZi¢ka octu, sol, ¢ierne korenie, 250 ml oleja.

umiestnite tyCovy mixér na jej dno, uvedte ho do
prevadzky a pohybujte zdola nahor.

. TyCovy mixér nepouzivajte na velmi tvrdé
potraviny, akymi su kava, lad, cukor, obilniny,
Sokolada.

Cistenie

Pred Cistenim pristroj vzdy odpojte od siete.
Pristroj, privodny kabel ani zastr¢ku neponarajte do vody ani do akejkolvek inej kvapaliny.
Blok motora (A) nikdy nedavajte do umyvacky riadu. Nikdy ho neponarajte do vody ani pod tecucu vodu.
Cistite ho vlhkou hubkou.

. Ty¢€ mixéra (s nozom obratenym hore), nadobu, néz a nadobu mini sekd€a mozete umyvat v umyvacke riadu.
Radime vam, aby ste ty€ovy mixér odistili rychlo po kazdom pouziti, ihned' po jeho demontazi.

.V pripade zafarbenia plastovych dielov potravinami, napriklad mrkvou, dékladne ich otrite handrou namocenou
do potravinarskeho oleja a potom prikrocte k obvyklému Cisteniu.

Uskladnenie

. Vas mixér ULTRA COMPACT je vybaveny uloznym priestorom pre privodny kabel.

Ulozny priestor pre privodny kabel (E) pouZivajte tak, Ze pred pripravou pokrmu vytiahnete privodny kabel iba
do pozadovanej dizky. Obr. 6

Po kazdom pouziti privodny kabel uloZte do Ulozného priestoru pre privodny kabel (E), ktory je ur€eny na tento
Gcel. Obr. 7

PRISLUSENSTVO

U vasho predajcu alebo vautorizovanom centre si mézete zaobstarat nasledujuce prisluenstvo:
- Mini seka¢ 150 ml: referencné &islo 5981 762.

Pomocou tohto prislusenstva mézete posekat 30 g hovadzieho masa za 3 sekundy.

Podielajme sa na ochrane zivotného prostredia!

@ Vas pristroj obsahuje etné zhodnotitelné alebo recyklovatelné materialy.

< Zverte ho zbernému miestu alebo, ak neexistuje, zmluvnému servisnému stredisku,
kde s nim bude naloZené zodpovedajucim spésobom.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 59 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A
akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1pW.
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Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali ta aparat, ki je izkljuéno namenjen pripravi hrane.

Opis
A Motorni del

B Stikalo za zagon

C Mesalni nastavek iz plastike ali nerjavecega jekla
(odvisno od modela)

D Merilna posoda 0,8 L
E Prostor za shranitev Zice

Nasveti za varno uporabo

Pred prvo uporabo natan¢no preberite navodila: proizvajalec ne odgovarja za neustrezno uporabo aparata.

. Ta naprava ni namenjena uporabi oseb (tudi otrok) katerih fizicne, senzoriéne ali mentalne sposobnosti so
zmanj$ane, ali oseb brez potrebnega znanja ali izku$enj, razen v primerih, ko jih nadzoruje oseba odgovorna za
njihovo varnost oziroma jim posreduje napotke potrebne za varno delo z napravo. Priporogljivo je, da nadzorujete
otroke in s tem zagotovite, da naprave ne bodo uporabljali za igraco.

Preverite, Ce elektricna napetost, ki je oznacena na opozorilni plos¢i aparata *, ustreza napetosti vase elektricne
napeljave. Garancija postane neveljavna, ¢e aparat nepravilno priklopite ali z njim neustrezno ravnate.

Nikoli se ne dotikajte delov aparata med njegovim delovanjem. sl. 2

Ne dotikajte se rezila na meSalnem nastavku, ko je ta prikloplien na elektricni tok.

Pred vsakim posegom aparat izklopite iz elekiricnega toka: nastavitev, odstranitev in vzdrzevanje nastavka. sl. 3
Kadar je aparat brez nadzora, ga vedno izkljucite iz elektricnega omrezja.

Nikoli ne razstavljajte osrednjega dela aparata. Opravljate lahko le obi¢ajne postopke CiS€enja in vzdrzevanja.
. Aparata ne uporabljajte, Ce sta elektricni kabel ali vtika¢ poSkodovana. Zamenjavo poskodovanih delov naj

. Zaradi varnosti uporabljajte samo tiste nadomestne dele, ki ustrezajo aparatu.
Pri vsaki uporabi naj aparat ne deluje ve¢ kot 30 sekund.

Zagon

Pred prvo uporabo pripomocke odistite z milnato vodo.
Skrbno jih obrisite in osusite.

Da prepredite brizganje, dajte Zivila v dovolj visoko =~ Pozor: MeSalec ne sme delovati
posodo, v prazno.

Mesalni nastavek privijte na motorni del (A), nato pa prikljucite aparat. sl. 4
. Mesalni nastavek potopite na dno posode in pritisnite na stikalo za zagon (B).
Prakti¢ni nasveti

Posodo, ki jo uporabljate, lahko napolnite najve¢ do 2/3, da se izognete uhajanju pripravka preko roba posode.
Za ucinkovito mesanje mora pripravek pokrivati vsaj spodnji del meS$alnega nastavka. sl. 5

Pri meSanju vrocCih pripravkov posodo odstavite z ognja ali elektricne ploS¢e. Da bi dosegli boljSi ucinek pri
mesanju, lahko premikate nogo mesalnika po posodi.
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Pri mesanju vlaknatih Zivil (por, Zitarice, itd.), med Zelenjavna juha: najve¢ 30 sekund

uporabo redno (istite nastavek. Pri tem 250 g krompirja, 200 g korenja, 1/2 pora, 0,9 L vode.

upoStevajte nasvete za varno razstavljanje in Milk-shake: najve¢ 30 sekund

CisCenje. 150 ml posnetega mleka, 50 g zmrznjenega sadja.
. Ko mesate sadje, ga predhodno narezite in Majoneza: najvec 30 sekund

otistite. 1 celo jajce, 1 majhna Zlica gorcice, 1 velika Zlica

kisa, sol, poper, 250 ml olja.
Priprava majoneze: zivila polozite v posodo, pop 4

meSalni nastavek namestite na dno posode,
vkljuCite aparat in poCasi meSajte od spodaj
navzgor.

Mesalca ne uporabljajte za meSanje trdih Zivil kot
so kava, ledene kocke, sladkor, Zitarice, Cokolada.

Ciséenje

Pred CiS€enjem obvezno izklopite aparat iz elektricne napeljave.
. Aparata, elektricnega kabla ali vtikaca ne polagajte v vodo ali drugo tekocino.

Motornega dela (A) nikoli ne perite v pomivalnem stroju. Ne polagaijte ga v vodo ali pod teko¢o vodo.
. Ocistite ga z vlazno krpo.

Mesalni nastavek (z rezilom navzgor), merilno posodo, noz in posodo mini sekljalnika lahko perete v pomivalnem
stroju.

. Svetujemo vam, da mesalni nastavek odistite takoj po uporabi, potem ko ste ga odstranili z motornega dela.

. Ce se plastiéni deli obarvajo zaradi Zivil kot je korenje, jih zdrgnite s krpo, namogeno v jedilno olje in nato odistite
po obi¢ajnem postopku.

Shranjevanje

. Vas ULTRA KOMPAKTEN mesalnik je opremljen s prostorom za shranitev Zice.
Pred pripravo recepta izvlecite iz prostora za shranitev zice (E) potrebno dolzino napajalnega kabla. sl. 6
Po vsaki uporabi spravite napajalni kabel v prostor za shranitev Zice (E), ki je predviden v ta namen. sl. 7

DODATNI PRIKLJUCEK

Pri svojem prodajalcu ali v pooblad€enem centru lahko dobite naslednji dodatni prikljucek:
- Mini sekljalnik 150 ml: ozn. 5981 762.

S tem dodatnim priklju¢kom lahko sesekljate 30 g govedine v 3 sekundah.

Sodelujmo pri varovanju okolja!

@ Vas$ aparat vsebuije tevilne dele, ki imajo svojo vrednost ali jih je $e mogode
uporabiti.

< Oddajte ga na mestu za zbiranje odpadkov ali pa na pooblagéenem servisu, da bo el
v predelavo.
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3axBasbyjeMo BaMm LITO cTe ogabpany anapar Koju je Makiby4MBO HaMEHEH NMPUMPEMM XpaHe.

Onumc

A Bnok motopa

B [Oyrme 3a cTaBrbarbe Y NOroH

C MopHoxje Mukcepa, NacTUYHO Wu op, Hephajyher
Yyenmka (3aBUCHO o4, MoAaena)

D MepHa nocyaa 0.8 J71

E Mecrto 3a ognarame kabna

Be30enooHOCHU caBeTu

MaxbMBO NpPoYMTajTE HA4YMH YyNnoTpebe npe HEero LWTO NPBWU MyT ynoTpedute CBOj anapat: HenpaBuIHOM
ynotpebom npounssohad ce ocnobana ceake 04roBOPHOCTU.

Hwnje npepBuheHo pa anapat KOpUCTe Aeua WM nvua ca CMarbeHUM GU3NYKUM U MEHTaIHUM
crnocoBHocTMMA, Kao M nuua 6e3 MUCcKycTBa WAM Mo3HaBarsa anaparta. Mory ux KOpucTUT jeduHO nop,
Haa30poM ocoba Koje ce BpUHyY 3a HXoBY 6e36eAHOCT 1 Majy MHCTPYKUMje 3a ynoTpeby anapata. ey
obaBe3Ho Tpeba Haa3mpaTy aa 6u ce n3berna MorynHOCT Aa ce urpajy anapaTtom.

[MpoBepuTe ga N1 HamMoH HAa3HAYEeH Ha MIOYMLUM C YNO30pEeHeM anapata * oaroBapa HaroHy y Balloj
€NeKTN4HO] MHCTanaumju. CBakOM rpPELUKOM KO, MPUK/bydMBarba WAV MaHunysycarba MOHWULITaBa ce
rapaHupja.

Hukapa He JoTnunTe fenoBe y NokpeTy. cnvka 2

Hukaga He MaHUNyNULIMTE HOXEM Ha MOCTOSbY MUKCepa OOK je Ball anapaT YKiby4eH Yy CTPYjy.

[Mpe cBake MHTEPBEHUM|E UCK/bYYMTE LIBOj anapar Wk CTPyje: KOO MOHTaxe, AEMOHTaXEe U OapXaBarba
nocrtosba. cnuka 3

YBeK UCKIby4yjTe anapar 13 CTpyje kaaa je octaB/beH 6e3 Haasopa.

Hukapa HemojTe BpLINTM JEMOHTaXY Tena anaparta. Bu HemaTe na o6aBrbate HUKakee apyre UHTepBeHuvje
ocuM ynwhersa 1 pegoBHOr OApXKaBaHba.

AKO cy HanojHu kabs unn yTrkay owwteheHn, HemojTe Aa KopucTuTe oBaj anapart. [a 6ucte nsbernm ceaky
OMacHoOCT, AajTe Aa ux ce 06aBe3HO 3aMeHN y OBMALLTEHOM CEPBMCY 3a Nnonpaeke (BUan NUCTY y BpoLuypu
anapara).

3a Bawy 6e36eHOCT, KOPUCTUTE caMo NPMBOP M1 NPUKIbYYKE Koju cy npunaroheHn BallemM anapary.
Hemojte nywtat ga paay Buwie on, 30 cekyHam Ko, cBake ynotpeoe.

CraBrbarbe y NoroH

Mpe npBe ynotpebe, ouncTute NpuGOp y BOaM Ca

canyHuuomMm. Vicnepute n geTasbHO OCyLUMTE.
Maxtba: Hemojte aa nocrorsbe nywirare y

CrtaBuTe HaMUPHKMLIE Y NOCYay OOBOSLHO AyOOKO Kako NOFOH Ha NPa3Ho

O n36ernu npckarse.

YBpHUTE NOCTOSBE MUKCEPa Ha 610K MoTopa (A), 3aTMM yKJbyyuTe anapart. canka 4

CnycTuTe NocTosbe 40 [iHA NOCyAe U NPUTUCHUTE AyrMme 3a nokpetamnse (B).
MpakTnyHn caseTn

Mocyaa kojy kopucTute Tpeda buTn HanyHeHa HajeuLe Ao 2/3 na 6u ce n3berno npecuname NPeko MBULE.
Mpunpasak Tpeba na nokpuea 6ap AHO MUKCEPA Y by rapaHToOBaHe eprKacHOCTU MUKCarba. crnvika 5
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Kop, mukcara Bpyhux npunpaBaka, CKUHUTE Cyna on nospha: 30 cekyHaV MakCUManHo
nocyay 3a KyBase ca BaTpe. Y uusby onTuMasnHor 250 kpomnvpa, 200 waprapere, 1,2 rnpasnsyxk,
MUKCarba, CnoboaoHO OAMax CTaBUTE MOCTOSbe 0,9/7 Boge.

MUKCepa y nocyay. Munk-wejk: 30 cekyHAN MaKCUManHo

Koo unuuacTe xpaHe (Kpylika, Lenep, WTA.), 75QM/7M/79L//-/6 nasnake, 50 r 3amp3HyTor Boha.
YUCTWTE MOCTOMbE PESOBHO TOKOM YNOTpe6e, Majonesa: 30 cekyHAN MakcManto

1 npu ToMe npatute Ge3benoHOCHe caseTe 3a 7 ueno jaje, 1 kagena kawmka cernga, 1 cynena
[EMOHTaXy 1 0ApXKaBatbe. Kkawmka cuphera, co, bubep, 250 msn y/ba.

Kon nmpunpaBaka Ha OCHOBM BOha, MPeTxogHo
n3pexunTe Bohe 1 o4McTUTE ra o, Kownuua.

Kogn npunpase majoHese: CTaBuTe HAMUPHULLE Y
MEPHY Mocyay, NOCTaBmTeE NOCTOSbE MUKCEpPa 40
[Ha nocyae, CTaBuTe Y NOrOH U NpasuTe naraHe
NoKpeTe o[, [iHa Ka rope.

He kopucTuTe noctosbe MuKcepa ca TBpAUM
HaMUpHMLAMa, nonyT kade, NegeHUX KOLIKU,
wehepa, 306eHUx NaxysbuLia, 4Hokonaae.

Yuwherse

Caaku nyT npe ynwhera NCKIby4nTe anapart u3 cTpyje.
HemojTte ga ctaBsbate anapar, HarnojHu Kabn uiv ytmukad y Boay HUTK Y 61510 KOjy APYry TEHHOCT.

Hukapa HemojTe aa ctaembaTe 6,10k MOTOpa (A) y MalLMHY 3a npamse cyaosa. Hukaaa HemojTe oa ra yparare
y BOA4Y HUTUK fa ra ctaesbarte nog Tekyhy Boay.

Ynctute ra BnaxHom CMy>XBULLOM.

[MocTome Mukcepa (C HOXEM Mpema rope), MepHa Nocyaa, HOX M Mocyaa 3a MUHU-CELKake MOry aa ce
CTaB/bajy Y MalLUVHy 3a Nparbe CyaoBa.

CageTyjeMo BaM a MOCTO/bE MUKCEPA O4NCTUTE YOP30 HAKOH AEMOHTAaXE HakOH CBake yrnoTpebe.

Y cnyyajy 060jeHOCTM MiacTUYHUX OenoBa XPaHOM MOoMyT Laprapene, oprbajTe Ux KPromM HaTornbeHOM
JECTVBMM yJbEM, @ 3aTVIM HACTaBUTE C YOOM4ajeHNM YNLLREHEM.

Opnaramse

Baw mukcep ULTRA COMPACT cazpxu MecTo 3a cripemarbe kabna.

KopuctuTe MecTo 3a cnipematse kabna (E) kako 61 n3ByKIv XerbeHy AyXXNHY HarnojHOr kabna npe npasbeHsa
HeKor peenTa. cnvka 6

[Mocne ceake ynoTpebe, cnpemuTe HanojHu kabn Ha heroso MecTo (E) npeasuheHo 3a Ty HameHy. cnmka 7
MpPusoP
Mpunbop MoxeTe HabaBUTK KO, BalLer NpoAaBLa uim y oBnawiheHom cepBucy:

- MuHu-ceukanuua ta meco 150 mn: ped. 5981 762.
Ca oBuM npmnbopom voxeTe camneTtu 30 r jyHeTuHe 3a 3 cekyHae.
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Zahvaljujemo vam $to ste odabrali aparat koji je isklju€ivo namijenjen pripravi hrane.

Opis
A Blok motora
B Gumb za stavljanje u pogon
C Podnozje miksera, plasti¢no ili od nehrdajuceg ¢elika (ovisno od modela)

D Mjerna posuda 0,8 L
E Mjesto za odlaganje kabela

Sigurnosni savjeti

Pazljivo procitajte nacin uporabe prije no $to prvi put uporabite svoj aparat: nepravilnom uporabom proizvodac.
se oslobada svake odgovornosti.

. Ovaj uredaj ne bi smjele upotrebljavati osobe sa smanjem psihickim, fizickim i mentalnim sposobnostima. Takve
osobe smiju uredaj koristiti samo uz nadzor odrasle, zdrave i odgovorne osobe. Ovaj uredaj nije igracka. Ne
ostavljajte djecu bez nadzora u blizini uredaja.

Provjerite da li napon naznacen na plocCici s upozorenjem aparata * odgovara onome u vasoj elektri¢noj
instalaciji. Svakom pogreskom kod prikljuéivanja ili manipuliranja ponistava se garancija.

Nikad ne dodirujte dijelove u pokretu. slika 2

Nikad ne manipulirajte nozem na postolju miksera dok je va$ aparat ukljucen u struju.

Prije svake intervencije iskljucite svoj aparat iz struje: kod montiranja, demontiranja i odrzavanja postolja. slika 3
Uvijek iskljucite aparat iz struje kad je ostavljen bez nadzora.

Nikad nemojte demontirati tijelo aparata. Vi nemate obavljati nikakve druge intervencije osim Cis¢enja i redovnog
odrzavanja.

. Ako su napojni kabel ili utika¢ oSte¢eni, ne rabite svoj aparat. Da biste izbjegli svaku opasnost, dajte da ih se
obvezatno zamijeni u ovlastenom servisu za popravke (vidi spisak u broSuri aparata).

. Za vasu sigurnost, rabite samo pribor i prikljucke koji su prilagodeni vasem aparatu.
Nemojte pustati da radi viSe od 30 sekundi kod svake uporabe.

Stavljanje u pogon

Prije prve uporabe, odistite pribor u vodi sa sapunicom.
Isperite i detaljno osusite.
Paznja: Nemojte postolje pustati u

. Stavite namirnice u posudu dovoljno duboko da biste
pogon na prazno.

izbjegli prskanje.
. Zavrnite postolje miksera na blok motora (A), zatim ukljucite aparat u struju. slika 4
. Spustite postolje do dna posude i pritisnite gumb za stavljanje u pogon (B).
Prakti¢ni savjeti

Posuda koju rabite treba biti napunjena najviSe do 2/3 da bi se izbjeglo presipanje preko ivice. Pripravak treba
pokrivati barem dno miksera u cilju garantirane ucinkovitosti miksanja. slika 5

Kod miksanja vrucih pripravaka, skinite posudu za kuhanje s vatre. U cilju optimalnog miksanja, slobodno odmah
stavite postolje miksera u posudu.
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Kod Zilicaste hrane (kruska, celer, itd.), Cistite Juha od povréa: 30 sekundi maksimalno
postolje redovito tijekom uporabe, i pri tome pratite 250 g krumpira, 200 g mrkve, 1/2 praziluk, 0,9 L
sigurnosne savjete za demontiranje i odrzavanje. vode.
. Kod pripravaka na osnovi vo¢a, prethodno izrezite Milk-shake: V3O sekundi maksimaino )
vode i ogistite ga od kogtica. 150 ml mlijecne pavlake, 50 g smrznutog voca.

Mayonnaise: 30 sekundi maksimalno
1 cijelo jaje, 1 kavena Zlica senfa, 1 jusna Zlica
ocata, sol, papar, 250 ml ulja.

Kod priprave majoneza: Stavite namirnice u
mjernu posudu, postavite postolje miksera do dna
posude, stavite u pogon i pravite lagane pokrete od
dna prema gore.

Ne rabite postolje miksera sa tvrdim namirnicama,
poput kave, ledenih kocki, Secera, Zitnih pahuljica,
Cokolade.

Ciséenje

. Svaki puta prije ¢iS¢enja iskljucite aparat iz struje.
Ne stavljajte aparat, napojni kabel niti utikacu vodu niti u bilo koju drugu tekucinu.

Nikad ne stavljajte blok motora (A) u perilicu posuda. Nikad ga ne uranjajte u vodu niti ga stavljajte pod
t ekuéu vodu.

. Cistite ga vlaznom spuzvicom.

Postolje miksera (s nozem prema gore), mjerna posuda, noz i zdjela od mini mlinca za meso mogu se stavljati
u perilicu posuda.

. Savjetujemo vas da postolje miksera ocistite ubrzo nakon demontiranja nakon svake uporabe.

U slucaju obojenosti plasti¢nih dijelova hranom poput mrkve, oribajte ih krpom natopljenom jestivim uljem, a onda
nastavite s uobi€ajenim ¢iS¢enjem.

Odlaganje

. Va$ mikser ULTRA COMPACT je opremljen mjestom za odlaganje kabela.

Koristite mjesto za odlaganje kabela (E) kako biste mogli izvuéi Zeljenu duljinu napojnog kabela prije priprave
nekog recepta. slika 6

Nakon svake uporabe, spremite napojni kabel na njegovo mjesto (E) predvideno u tu svrhu. slika 7

PRIBOR

MozZete nabaviti kod vaseg preprodavaca ili u ovlaStenom centru sljedeci pribor:
- Mini-mlinac za meso 150 ml: Ur. br. 5981 762.

S ovim priborom mozete samljeti 30 g junetine u 3 sekunde.

18



09-mixeur malin_ROU.qgxd:09-mixeur malin_ROU.qgxd 7/%07 14:47 Page 19

Va multumim ca ati ales un aparat destinat exclusiv prepararii de alimente.

Descrierea aparatului

A Blocul-motor
B Butonul de pomire

C Piciorul mixer din material plastic sau inox
(in functie de model)

D Recipientul gradat cu o capacitate de 0,8 |
E Tnfasuratorul de cablu

Recomandari privind siguranta

. Inainte de prima utilizare a aparatului dumneavoastra, cititi cu atentie instructiunile de utilizare; utilizarea incorecta @
absolva producatorul de orice raspundere.

. Acest aparat nu a fost prevazut pentru a fi utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) ale caror capacitati fizice,
senzoriale sau mentale sunt reduse, sau de catre persoane lipsite de experienta sau de cunostinte, cu exceptia
cazului in care ele au putut beneficia, prin intermediul unei persoane responsabile de securitatea lor, de
supraveghere sau de instruire prealabild privind utilizarea aparatului. Este necesara supravegherea copiilor pentru
a va asigura ca acestia nu se joaca cu aparatul.

. Verificati ca tensiunea de alimentare indicatd pe placuta* de caracteristici a aparatului sa corespunda intocmai cu
cea a instalatiei electrice. Orice eroare de bransament sau manipulare anuleaza garantia.

Nu atingeti niciodata piesele in miscare. fig. 2
Nu manipulati niciodata cutitul piciorului mixer cand aparatul este conectat la reteaua electrica.

. Inainte de orice interventie, cum ar fi montarea, demontarea sau intretinerea piciorului mixer, deconectati aparatul
de la reteaua electrica. fig. 3

Scoateti intotdeauna aparatul din priza cand nu este supravegheat.

Nu demontati niciodata corpul aparatului. Cu exceptia curatarii si intretinerii obisnuite, nu trebuie sa interveniti in
niciun alt fel asupra aparatului.

Nu utilizati aparatul cand cablul sau stecarul sunt deteriorate. Pentru a evita orice pericol, acestea trebuie inlocuite,
in mod obligatoriu, de catre un centru autorizat de service (vezi lista centrelor autorizate in brosura mixerului).

Pentru siguranta dumneavoastrd, nu utilizati decat accesorii si piese de schimb corespunzatoare aparatului
dumneavoastra.

Nu lasati aparatul sa functioneze mai mult de 30 de secunde la fiecare utilizare.

Punerea in functiune

. Tnainte de prima utilizare, curdtati accesoriile cu apa cu
detergent. Clatiti-le si uscati-le cu atentie. Atentie: Nu lasati piciorul mixer sa
Puneti alimentele intr-un recipient suficient de inalt pentru  functioneze in gol.
a evita improscarile.

. Tnsurubati piciorul mixer pe blocul motor (A), dupd care conectati aparatul. fig. 4

. Introduceti piciorul pana la fundul recipientul si apasati butonul de pornire (B).

Sfaturi practice

Recipientul pe care-l utilizati trebuie sa fie umplut pana la maximum 2/3 din capacitate, pentru a evita revarsarea
continutului. Preparatul trebuie sa acopere cel putin fundul vasului pentru a garanta eficacitatea amestecarii. fig. 5

Pentru a amesteca preparatele calde, indepartati vasul de gatit de sursa de caldura. Nu ezitati sa miscati piciorul
mixer in vas pentru a imbunatati eficienta amestecarii.
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Pentru alimentele care contin fibre (prazul, Supa de legume: maximum 30 de secunde

telina, etc.), curatati in mod regulat piciorul 250 g cartofi, 200 g morcovi, 1/2 praz, 0,9 | apa .
mixer, respectand fintocmai recomandarile de Milk-shake: maximum 30 de secunde

siguranta privind demontarea si curatarea. 150 ml de lapte degresat, 50 g de fructe congelate.
Pentru preparatele pe baza de fructe, mai intai Maioneza: maximum 30 de secunde

taiati fructele si scoateti samburii. 1 ou intreg, 1 lingurita de mustar, 1 lingurd de o et,

. . . ) sare, piper, 250 ml de ulei.
Pentru prepararea unei maioneze: puneti

ingredientele 1n recipientul gradat, asezati
piciorul mixer pe fundul recipientului, porniti
aparatul si efectuati o miscare lenta de jos in
sus.

Nu utilizati piciorul mixer cu alimente tari, cum ar
fi cafeaua, cuburile de gheatd, zahdrul cubic,
cerealele, ciocolata.

Curatarea

Deconectati intotdeauna aparatul inainte de a-l curata.
Nu introduceti aparatul, cablul sau stecarul in apa sau in alt lichid.

Nu introduceti niciodata blocul-motor (A) in masina de spalat vase. De asemenea, nu-l introduceti in apa sau sub
jet de apa.

Curatati-l cu un burete umed.

Piciorul mixer (cutitul inspre partea de sus), recipientul gradat, cutitul si vasul mini-tocatorului se pot spala in
masina de spalat vase.

. Va recomandam sd curatati piciorul mixer imediat dupa fiecare utilizare, dupa demontarea acestuia.

. In cazul colorarii partilor din plastic de citre anumite alimente, cum ar fi morcovii, frecati-le cu o carpa imbibatd in
ulei alimentar, apoi procedati la curdtarea lor obisnuita.

Pastrarea

Mixerul dumneavoastra. ULTRA COMPACT este echipat cu un spatiu de aranjare a cablului.
Utilizati cablul de aranjare a cablului (E) pentru a putea trage lungimea dorita inaintea prepararii unei retete. fig. 6

Dupa fiecare utilizare, aranjati cablul de alimentare in spatiul de aranjare a cablului (E) prevazut in acest scop. fig.
7

ACCESORIU

Va puteti procura de la distribuitorul dumneavoastra sau de la un centru autorizat accesoriul urmator:
- Mini-tocator 150 ml: ref. 5981 762.

Cu acest accesoriu, puteti toca 30 g de carne de vitd in 3 secunde.
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Bnarogapum Bu, ve M36anTe TO3W ypea, KONTO € NpefHa3Ha4YeH N3KNYMTENHO CaMo 3a NPUrOTBSAHE Ha XPaHW.

OnucaHue

A OpurareneH 6510k
B ByTOH 3a BKJIlO4BaHe Ha ypena

C Mpucraeka 3a nacupaHe ot nJiacTmMaca Wiy UHOKC
(B 3aBMCUMOCT OT MoAEena)

D lpapyvpaHa kyna 0,8 n
E YcTpoiicTBO 32 HaBUBaHe Ha kKabena

Mpenopbku 3a 6e3onacHoOCT

MpoyeTeTe BHMMATENHO YKa3aHMETO 3a No3BaHe npeay mbpeata ynotpeba Ha ypena. MponsBoanTensT He
HOCW HMKaKBa OTrOBOPHOCT MNpu yrnotpeba He Mo npeaHasHadeHue.

YpenwsTt He e npeasuaeH aa 6bae U3nosidasaH oT nua (BKIIYUTENHO OT AeLa), YUMTO GU3UYECKU, CETUBHIN
VN YMCTBEHW CMOCOBHOCTU Ca OrpaHnieHn, uim nnua 6e3 onuT 1 3HaHUS,, OCBEH ako OTFOBOPHO 3a TaXHaTa
Ge3onacHOCT fvue HabniogaBa M gaeBa NpenBapuTesiin ykasaHus OTHOCHO MOJI3BaHeTO Ha ypeaa.
Harnexpaiite geuara, 3a fJa ce yBepuTe, He He UrpasT ¢ ypeaa.

MpoBepeTe Oann enekTpUYeckoTO 3axpaHBaHe Ha ypeda, OTOens3aHo Bbpxy ¢abpuyHata Tabernka *,
CbOTBETCTBA Ha enekTpuyeckara Bu mpexa. [pu HenpaBunHO 3axpaHBaHe U U3MNon3BaHe rapaHumsTa ce
obescunea.

Hukora He JokocBaiTe ABMXeLmTe ce YacTu. dur. 2
Huikora He nunanTe HoXa Ha MUKCepa, KOrato ypeasT € BKIIOHEH.

MakntoyBariTe ypeaa oT Mpexara npeay BCAKakBy MaHUnynauum: MOHTUpaHe, AeMOHTMPaHe 1 MNoYnCcTBaHe
Ha npucTaBkaTa 3a nacupaHe. eur. 3

BuHarv nsksiioyBaiite ypega ot Mpexara, Korato cTe ro octaeuimn 6e3 Haasop.

Hukora He pemoHTuparite kopnyca Ha ypena. M3BbpluBaliite €OuHCTBEHO OOMYaiHUTE onepauun no
NoYMCTBaHE M MOAAPBXKA.

He nanonseaiite ypena, ako 3axpaHBalLmsaT kaben nnm LencensT ca nospeneHn. 3a aa n3berHeTte BCaKaksu
pUCKOBE, 3aHECeTe ' 3a noamMsiHa B 0000peH CepBr3 (BUXKTE CNChKa B MHCTPYKLMSATA Ha macaTopa).

3a Bawwarta 6e30nMacHOCT 13MNoN3BainTe camo NPUCTABKM N PE3EPBHU HaCTW, NOAXOASLLM 32 BaLLUS ypen,.
He ocTaBsviTe nacatopa Bko4eH 3a noseye oT 30 CekyHAM Npuv BCAka onepawust.

N3non3eaHe

Mpean NbpBOTO M3NON3BaHe Ha ypega U3MUNTE
NPUCTaBKMTE CbC canyHeHa Boaa. MiannakHeTe rm un ru
NnoAcyLleTe BHUMATENHO. BHumaHue: He BKJIIOYBaNTE

lMocTaBeTe NPOAYKTUTE B AOCTATLYHO ALNGOK Cba, 3a ~ MPUCTaBkata 3a nacupaHe Ha
[a u3berHeTe npenmsaxe. MpasHo.

3aBuiiTe NpucTaBkara 3a nacupaHe kbM apuratenHns 650k (A) 1 cnep Tosa BkloveTe ypena. dur. 4
OnpeTe npucTaBkaTa 3a nacupaHe B AbHOTO Ha CbAa U HAaTUCHETe ByToHa 3a BoyBaHe (B).
MpakTn4HM cbLBETN

CbabT, KOMTO Non3eate, TPsibBa Aa e MbJieH Hali-MHOro 2/3, 3a aa usberHete npenveaHe. Cmecta TpsibBa aa
NnoKpuBa Ham-masnko AONHWUS Kpal Ha npucTaBkaTa 3a nacuvpaHe, 3a ga Ce rapaHtupa edpukacHo
pa3bbpkBaHe. dur. 5
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CeasieTe Cbhaa OT KOT/IOHA, KOraTto rosssare 3enenyykora cyna: 30 CeKyHAN MakCUMyM
nacatopa 3a pa3tbpkBaHe Ha ropeLiy CMecu. 250 r kaprogu, 200 r mopkosu, 1/2 rpas,
[BuxeTe npucTaBkaTa 3a nacvpaHe B cbaa 3a 0,971 Boja.
no-ao6po pasGbpkBaHe. MneueH wieiik: 30 CeKyHaM MakCUMym

150 mn obeszmacsieHo misko, 50 r 3ampazeHu

Korato nacupate BnakHeCTu XpaHu (npas, uenmHa
M Op.), Nno4ncTeanTe PedoBHO MpucTaBkara 3a
nacvpaHe no BPeMe Ha Mosi3BaHe 1 crnassaunte
yKasaHusTa 3a 6€30nacHOCT Npy AEMOHTUPAHE U
Mo4YNCTBaHE.

0408e.

MaiioHesa: 30 cekyHaM MakCUMyM

7 ysrio swile, 1 kagpeHa bxuLa ropyvua, 1 cyrneHa
JIBXUILIE OLET, COJI, YEPEH rmurnep, 250 M1 0/m1o.

KoraTto nacupate niogoBe, HapexeTe
NpeaBapuTeNnHO U OTCTPaHeTe KOCTWUIIKUTE U
cemkuTe.

3a npuroTtBsHe Ha ManoHe3a: Crnoxete
NPOAYKTUTE B KymnaTa, MOCTaBeTe npucraskaTa
3a nacvpaHe B IbHOTO Ha CbAa, MyCHeTe ypeaa n
ro AsmxeTe 6aBHO Harope v Hagony.

He nanonseariTe npuctaBkaTa 3a nacupaHe Ha
TBbPAN NpOAykTW Kato kade, nen, 3axap,
3bPHEHU XPaHW, LLOKONA4.

MouncrTBaHe

BuHaru nskntousaiTe ypega ot Mpexata, npeay Aa ro rnoyncTeare.
He noTansiite ypena, 3axpaHealuyvs kaben uiu wercesa BbB BOAA UM KakBaTo M Aa G110 Apyra TEYHOCT.

Hukora He cnaraiite aeuraTtenHus 610k (A) B MusinHa MalumHa. He ro notansinte BbB BoAa W He ro MuiTe nog,
Teyala Boga.

MouncTeaiite ro ¢ BnaxHa rboa.

MpucTaBkaTa 3a nacvpaHe (C HoXa Harope), Kyrnara, HoXa 1 CbJa Ha MYHMMenaykaTa MoraT [ia Ce noyucTear
B MUsiSIHA MaLLMHa.

[MpenopbyBamMe BM Oa NoYncTeaTe NpucTaBkaTa 3a nacupaHe BeagHara cief, BCSKO Mosi3BaHe W Chef, KaTto s
OEeMOHTUparTe.

B cny4ait Ha oLBeTsABaHe Ha MacTMacOBUTE YACTU OT XPaHUTENHMW NMPOAYKTU KaTO MOPKOBU N30bPLLIETE T C
Kbpria, HarnoeHa ¢ MaJiko 0JIM0, C/ief, KOETO 1 NMoYMNCTETE KAaKTO OOUKHOBEHO.

MpnbupaHe

BawmsTt nacatop ULTRA COMPACT e cHabaeH ¢ yCTPOCTBO 3a HaBMBaHe Ha kabena.

Vi3nonaeaiiTe yCTPOMCTBOTO 3a HaBMBaHe Ha kabena (E), 3a na MoxeTe oa onpenenvre xenaHata Ob/mKuHa
Ha kabena npeay NPUroTBSIHETO Ha AafeHa peLenTa. Gur. 6

Cnep, Bcska ynotpeba npubupaiite kabena ¢ NomoLLTa Ha YCTPOMCTBOTO 3a HaBMBaHe Ha kabena (E),
npensuaeHo 3a tasu uen. éour. 7

MPUCTABKM

MoxeTe na ce HabaBuTe OT NpoJasaya, OT KOroTo CTe 3aKynuiv ypeaa unm ot ogobpeH cepsus, cnefHata
npucTaeka:

- MuHumenadka 150 mn: ped. 5981 762.
C Ta3u npucTtaeka moxeTe ga cmenute 30 r ropexao Meco 3a 3 cekyHau.

22



11-mixeur malin_HU.gxd:11-mixeur malin_HU.gxd 7/03/% 14:57 Page 23

Kdszonjuk, hogy egy olyan készuléket valasztott, amelyet kizarélag élelmiszerek készitésére szantak.
Leiras
A Motorblokk
B Inditogomb

C Mianyag vagy rozsdamentes acél mixertalp
(modell szerint)

D Mérépohar, 0,8 |
E Kabeltarol6 rekesz

Biztonsagi tanacsok

Késziléke els6 hasznalatakor olvassa el figyelmesen a hasznalati Utmutatét: a nem megfelel hasznalat a
gyartét mindennem(i felel6sség aldl mentesiti.

. A készulékkel ne dolgozzanak olyan személyek (gyerekek), akik testi, érzékszervi vagy szellemi tulajdonsagai
nem teszik lehetévé a készllék asszisztens vagy fellgyelet nélkuli biztonsagos hasznalatat, vagy olyan
személyek, akik nem rendelkeznek tapasztalattal vagy nem ismerik a késziléket, és nem rendelkeznek
elézetesen a készllék hasznalati utasitasaval. A készulék nem jatékszer. Ne hagyja gyerekek kdzelében, és
gyerekek ne jatszanak vele.

Ellendrizze, hogy a késziilék kabeltarold rekeszében feltiintetett tapfesziiltség * megegyezik-e az On elektromos
héalézatanak feszultségével. A hibas csatlakoztatas vagy kezelés a garancia elvesztéséhez vezet.

Soha ne érjen a mozgasban lévé alkatrészekhez. 2. abra
Haldzatra csatlakoztatott készilék esetén soha ne érjen a mixertalp késéhez.

Mindennem( beavatkozas el6tt: 6sszeszerelés, szétszerelés és a talp karbantartasa, huzza ki a készllék
csatlakozédugaszat. 3. abra

Mindig huzza ki a késztilék csatlakozédugaszat, amikor feliigyelet nélkil hagyja.

Soha ne szerelje szét a készillék hazat. A szokasos tisztitason és karbantartason kiviill On semmilyen mas
beavatkozast nem kell végezzen.

Ne hasznalja a készlléket, amennyiben a tapkabel vagy a dugasz meg van sériilve. Mindennem( veszély
elkerlilése érdekében a cserét kotelez6 modon egy hivatalos markaszervizzel végeztesse (lasd a listat a mixer
konyvecskéjében).

Sajat biztonsaga érdekében, csak az On késziilékének megfelelé tartozékokat és alkatrészeket hasznaljon.
Ne mikddtesse 30 masodpernél hosszabb ideig.

Uzembe helyezés

. Az elsé hasznalat el6tt mosogatoszeres vizzel tisztitsa meg a tartozékokat. Gondosan dblitse le és szaritsa meg.

Ruhaja Osszepecsételésének elkeriilése érdekében
helyezze az élelmiszereket egy kelléen magas edénybe.

Rogzitse a mixertalpat a motorblokkra (A), majd  Vigyazat: Ne miikddtesse uresjaratban
csatlakoztassa a készliléket az elektromos halozathoz. a talpat.
4. abra

. Meritse a talpat az edény aljaig és nyomja meg az inditgombot (B).
Gyakorlati tanacsok

. A tllcsordulas elkeriilése végett a hasznalt talat csak maximum 2/3-ig téltse meg. A készitmény legalabb a
mixertalp aljat be kell fedje ahhoz, hogy a mixelés hatékonysaga garantalt legyen. 5. abra
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. Meleg készitmények mixelésekor vegye le a Zoldségleves: maximum 30 masodperc
fé6z6edényt a tlzhelyrél vagy a fézélaprél. A 250 g burgonya, 200 g sargarépa, 1/2 péréhagyma,
mixelés optimalizalasa végett, mozgassa a 0,9l viz.
mixertalpat az edényben. Tejturmix: maximum 30 masodperc
Rostos élelmiszerek (péréhagyma, zeller, stb.) 150 ml zsirszegény tej, 50 g fagyasztott gyimodics.
mixelésekor rendszeresen tisztitsa a hasznalt Majonéz: maximum 30 masodperc )
talpat, a szétszerelésre és tisztitasra vonatkozo 1 egész tojas, 1 kdvéskanal mustér, 1 leveseskanal
biztonsagi tanacsok betartasaval. ecet, s6, bors, 250 ml olaj.

. A gylmodlcsalapu készitmények esetén elébb
szeletelje fel és magozza ki a gyumolcsoket.

Majonéz készitése: helyezze az éleimiszereket a
mérépoharba, tegye a mixertalpat az edény aljara,
inditsa el a készlléket és végezzen lassu, lentrél
felfele tart6 mozgasokat.

Ne haszndlja a mixertalpat olyan kemény
élelmiszerekhez, mint kavé, jégkocka, cukorféleségek,
gabonafélék, csokoladék.

Tisztitas

. Tisztitas el6tt mindig huzza ki a készulék csatlakozdédugaszat.

. Akésziléket, a tapkabelt vagy a dugaszt ne meritse vizbe vagy barmilyen mas folyadékba.
Soha ne tegye mosogatégépbe a motorblokkot (A). Soha ne meritse vizbe, vagy ne tartsa csapviz ala.
Nedves szivaccsal tisztitsa.

. A mixertalp (a késsel felfele), a mérépohar, a kés és a mini-darald talja tisztithaté mosogatégépbe.
Minden hasznalat utan a szétszerelést kdvetéen a mixertalp gyors tisztitasat ajanljuk.

. A mlanyag részek, pl. sargarépa altal okozott elszinez6dése esetén, ezeket egy étolajpa martott ronggyal
dorzsolje meg, majd a szokasos modon tisztitsa meg.

Tarolas

. Az On ULTRAKOMPAKT mixere el van latva egy kabeltarolo rekesszel.

Egy recept elkészitése el6tt a kabeltarold rekeszbdl (E) hizza ki az igényeinek megfeleld tapkabel hosszisagot.
6. abra

Minden hasznalat utan a kabelt tarolja az erre a célra szolgal6 kabeltarolé rekeszben (E). 7. abra

KIEGESZITO

Viszonteladdjanal vagy egy hivatalos kdzpontban szert tehet a kdvetkezd alkatrészre:
- 150 ml-es mini-daralé: ref. 5981 762.

Ezen kiegészitével 3 masodperc alatt megdaralhat 30 g marhahust.

Elsé a kornyezetvédelem!

® Az On terméke értékes Ujrahasznosithato anyagokat tartalmaz.
2 Kérjiik késziilékét ne dobja ki, hanem adja le az erre a célra kijel6lt gyijtéhelyen.

24

o



12-mixeur malin_RU.gxd:12-mixeur malin_RU.gxd 7/03/0% 15:02 Page 25

Bnarogapvim Bac 3a TO, YTO Bbl NPEANOYIN HaLle U3aenve 1 HaroMyHaeMm, YTo Ball anekTponpubop
npeaHasHa4YeH UCKIYUTENbHO ANS NPUroTOBNEHNS NPOAYKTOB.

OnucaHue

A Bnok geurarensa
B Bbiiouarens

C Onopa MuKcepa U3 nJiacTMacchl UM HepykaBeloLLei
cTasm (B 3aBMCUMOCTU OT MOZesn)

D 'papyvpoBaHHbIA cTakaH Ha 0,8 n
E Otpenenve pns LUHypa NUTaHUS

Mepbl 6e3onacHoOCTH

lMepen, nepBbIM MCMOML30BaHMEM rlle60pa BHMMATEJIbHO MPOYTUTE MHCTPYKUUIO: N3roTOBUTESIb HE HECeT
HNKaKOM OTBETCTBEHHOCTU 32 HECOOTBETCTBYIOLLLEE MHCTPYKLUMN UCMONb30BaHNE npm6opa.

YCTPOMNCTBO He npeaHasHayeHo [ UCMOJSb30BaHUA JIOAbBMU C OrpaHUYeHHbIMU GU3NYECKUMU 1
YMCTBEHHbLIMM CMIOCOBGHOCTAMY (BKItOYas AeTelt), a Takxke SII0AbMU, HEe UMEOLLVIMM COOTBETCTBYHIOLLLErO OMbiTa
MUY HEOOXOOMMBIX 3HaHW. YKasaHHble NnMua MOryT MCMOoJSb30BaTh OaHHOE YCTPOMCTBO TOJSIbKO MOA,
HabMIoOEHNEM VN MOC/E MOJIYYeHUs UHCTPYKLUMIA MO ero aKcrjayataumm OT Jnl, OTBeYalowmx 3a KX
6e3onacHocTb. CnegyTe 3a Tem, 4ToObl AETU HE Urpanv C yCTPOMCTBOM. @

Yb6egutech, 4TO paboyee HanpspkeHWe Ballel 3MeKTPOCETM COOTBETCTBYET HarpsKeHWto, yka3aHHOMY Ha
3aBofckon Tabnunyke npubdopa *. Jliobas owmbka Npy NOAKIYEHUN NPUbopa OTMEHSIET AENCTBME rapaHTUN.

He npukacaiTecsh k BpalaiowmmMes Yactam npubopa. Puc. 2.
Ecnv nprGop NoakIIto4eH K CETU, He A0TparnBaTech 10 HOXEeN, YCTaHOBSIEHHbIX HAa OMope MUKcepa.

Mepen Tem, kak BbIMNOMHATL Jilobble onepauuy ¢ NPUGOPOM (TakMe Kak MOHTaX, AEMOHTax W
Texo6enyxuBaHve), 06s13aTesibHO OTKIlouUTe ero ot cetu. Puc.3.

Mepen Tem, Kak 0CTaBUTL NPMBOP 6e3 NPMCMOTPA, OTKIIIOYNTE Ero OT CETK.

He nbiTaiTecb camocTosTENbHO pa3obpaTte npubop. Bam [OCTAaTOYHO PErynsipHO BbIMOMHATE YMCTKY U
TekyLee o6cnyxmBaHume.

Ecnu WHyp nutaHns unm LWTencesb NOBPEXAEHbI, HE BKIoYanTe npubop. Bo nsdexaHne onacHoctn noboro
poaa vx 3amMeHa BbINOHAETCS TObKO B @BTOPU3MPOBAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE (CM. NepeYeHb B CEPBUCHON
KHVKKE npubopa).

B uenax Baweli cob6CTBEHHOW 6e30MacHOCTW WCMONb3yiMTe TONbKO Hacaaku M 3anacHble 4acTu,
npeaHasHavyeHHble 415 Balero npuéopa.

Cpok HernpepbIBHOW paboTbl Nprdopa He AomkeH npesbiwatb 30 cekyHA,

NMpuBeaeHue B pencreve

lMepen nepBbIM MCNONBL30BAaHWEM BbIMOWTE BCE
NPUHAANIEXHOCTM K Npubopy MbIIbHOW  BOAOM.

CnonocHUTe 1 TLLATENbHO BbICYLLWTE UX. o
. BHumanue! He Bkmiouaiite npuGop
Bo nsbexaHue pa3bpbl3rMBaHns cMecu 3aksiaasiBalite BXONOCTYIO.

VHIPEeAMEHTbI B JOCTATOHHO BbICOKMNIA COCYA.
3aBMHTUTE OMnopy MuKcepa Ha 651oke apuratens (A), 3aTtem Bkounte npnbop. Puc.4.
MorpysuTte onopy MmMKcepa B CMECb U HAXMUTE Ha BbiktoyaTens (B).

MpakTnyeckune coBeTbl

Bo n3bexaHue pacnnecknBaHns CMECU He 3amnonHsaiTe nocyny 6osbLue, 4eM Ha 2/3 ee 06bema. HTobbl MUKcep
paboTan apdeKTUBHO, CMECH A0IKHA KaK MUHMMYM MOKPbLIBATb €ro HUXHIOI YacTb. Puc. 5.

Mpy NPUrOTOBNEHWM FOPSHKMX CMECE NOCyAy HY>XHO yaanuTb OT UCTOYHMKA Tenna. B npouecce cmeluBaHmns
nepemeLLaiite ornopy MyKcepa BHYTPY NOCyaAbl A NOAYHeHUst ONTUMabHOIO pesynbTaTa.
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Mpy 06paboTke BONMOKHUCTLIX MPOAYKTOB (TaKMX OBoLUHoI1 cyn: MakcumMym 30 CeKyHf,

KaK NyK-rnopewn, cenbaepen u T.Mn.) perynspHo 250 rp kaprogens, 200 rp mopkosu, 1/2 crebns

ouuLLialiiTe OMopy MUKcepa B npolecce pabdoThl, syka-ropes, 0,9 71 Bogbl.

TWaTenbHo cobioaas Bce ykasaHus no pasdopke MornouHbIl KOKTeWb: MakcMmym 30 CexyHz,

1 YNCTKE. 50 mn  obesxupeHHoro mosioka, 50 rp

[Mpy NpUroToBEHMN PPYKTOBLIX CMECEN PPYKTbI 3aMOPOXEHHBIX PPYKTOB.

criefyeT npeaBapuUTesNbHO HAPE3aTh U OYUCTUTL OT Maiiones: makcrmym 30 cexkyHz,

KOCTO4EK. 1 yesnoe svio, 1 KogperiHas /10xka ropyunisl, 1 Cr.
JI0XKA yKCYCa, COJIb, 11epeLs, 250 M1 pacTUTesIbHOro

Mpn nNpuroToBneHMn MamoHesa MNOMEecTUTe
VMHrpeameHThbl B CTakaH M1Kcepa, OnycTuTe onopy
MUKCepa Ha AHO, BKIIOYMTE Npubop U MEIEHHO
nepemMeLLaTe B HaNpaBieHUN CHU3Y BBEPX.

C nomolblo MUKCepa Henb3s u3MesNbyatb
TBEpAOble MpOoAyKTbl: kode, ned, caxap, Kpymbl,
Lokonag,

macsia.

Yucrtka

Mepen 4McTKoM 06s3aTENBHO OTKAOYaNTe NPMBOP OT CeTu.
3anpeLuaeTcs norpyxarb Nproop, LHYP NMUTaHUS UK LITENCeSb B BOAY UK Jl00YI0 XUAKOCTb.

He nometluarite 6510k apuratens (A) B MOCYAOMOEYHYIO MallVHy, He Morpyxarite ero B BOA4y U He MOITe nof,
KPaHOM.

0O60TpUTE €ro BNaXHO! TPSINKOIA.

Onopy mMukcepa (HOXOM BBEpX), CTakaH, HOX W Yally MWUHU-MACOPYOKM MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW
MaltLunHe.

PekomeHnayeTcs 06TmpaTh 0nopy MUKcepa nocse Kakaoro 1UCnosib30BaHus, CHB ee ¢ 651oka aguratesnsi.

B cnyyae nosiBneHus Ha MaacTMacCoBbIX AeTansx LBETHbIX NATEH OT NMPOAYKTOB (Hampumep, OT MOPKOBW),
nepepn, 06bI4HON YNCTKOM NPOTPUTE UX TPSINKON, CMOYEHHOI PacTUTENbHBIM MaCIIOM.

XpaHeHue

Baw mukcep ULTRA COMPACT ocHalleH oTAeneHneM s XpaHeH s LWHypa NTaHus.

MNepen npurotoBneHnem 6042 BbITSHUTE LUHYP MUTAHWS, HAXOASALLMIACS B OTAENEHUN AN1S XPaHEeHUs LLHypa
(E), Ha HeoOxoaumyto ojivHy. Puc.6.

Mocne kaxaoro NCnonbL30BaHUs youpaiTe WHyP NUTaHUS B OTAENEHVE, NPefHa3HaYeHHOe [15 ero XpaHeHws!
(E). Puc.7.

JONONHUTENBHBIE HACAIKV

Bbl MOXeTe nprobpecT y NpoaasLia Uiv B aBTOPU3MPOBAHHOM CEPBUCHOM LEEHTPE CNEeayIoLLYi0 HacaaKy:
- MuHn-msicopybka 150 mn: 3Hak 5981 762.

C NOMOLLLbIO 3TOM HAaCcaAKM Bbl CMOXeETe CMOJI0Tb 30 rp roBsAMHbI 32 3 CEKyHAbI.
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[akyemo Bam 3a Te, Lo BM BUBpav Npuiag, NpusaHadeHnin BUKIIOYHO 415 MPUroTyBaHHS ii.

Onuc

A Bnok gsuryHa

B lMyckoBa kHoMka

C Hixka-mMikcep 3 nnacTmky abo HepyKagilo4ol cTani
(sanexaio Big Mmoaeni)

D IpapyiioBaHuii cTakaH Ha 0,8 n

E Biacik ans 36epiraHHs enekTpoLuHypa

NMopapy 3 TexHikn 6e3neku

MNepen nepLUnM BUKOPUCTaHHSIM BaLLIOMO NPWIaay YBaXKHO NPOYUTAATE iIHCTPYKLIO 3 BUKOPUCTAHHS: BUPOOHMK
He Hece HiKOI BiANoBiAabHOCTI 3a HEHANEXHE BUKOPUCTaHHS npuiaay.

Jioau, ki MaoTb Gi3nyHi, Y4yTTEBI 260 PO3yMOBUMK Baau, abo ki He MaloTb O0CBIAQY Y KOPUCTYBaHHI LM
npunazoM, MOXYTb BMKOPUCTOBYBATU MOro TiNbKW Mig, HarnsgoM ocobu, sika Bianosigae 3a ixHio 6esneky,
O3HariomneHa 3 po60Tol0 Npunaza i Moxe AaTy BioMNOBiAHI iHCTPYKLT NS KOPUCTYBaHHS NpunagomM. HeobxigHo
CTEXUTM 3@ TUM, LLI06 3 NPUNaLoM He rpanvch OiTu.

MepeBipTe, WOO Hanpyra XMBMEHHS, BKa3aHa Ha 3aBOACLKIM Tabnuyui npunagy *, Bignosigana Hanpysi @
enekTpomepexi. HenpasunbHe NioktoYeHHs [0 enekTpoMepexi abo HenpaBusibHE NOBOIKEHHS 3 NPUIaLoM €
NiACTaBOIO 4719 aHYIOBAHHS rapaHTii.

Hikonn He TopkanTeck aeTanen, Wo pyxaioTbcs. Puc. 2

He BWKOHYMTE XOAHMX MaHInynauin pykamm 3 HOXeM Hibkkn-mikcepa, Konu npunag, niakno4eHnin oo
eNeKkTpoMepeXi.

3aBxav BUMuKarTe npunag, nepes BUKOHaHHAM Oyab-sakunx onepawii 3 HUM: CKNlaaHHs, pO306upaHHs i 4ornsa,
3a Hixkoto. Puc. 3

3aBxay BUMVKaiTe Npunag, Konuv BiH 3a/IMIAETbCs 6e3 Harnsay.

Hikonu He po3bupaiite kopnyc npunagy. KopucryBay He NOBMHEH BMKOHYBATU XOAHWUX Onepawiin 3 Koprycom
OKpPIM 3BUYANHOIO OYULLEHHS | 4ornsay.

He KkopucTyiTech NpunagoMm y BUnaaKy NoLKOKEHHS! eNekTpoLuHypa abo Bunku. LLLo6 yHUKHYTM Hebesneku,
iX cnig, 060B’I3KOBO 3aMiHUTY B YNTOBHOBaXKEHOMY CEPBIC-LIEHTPI (AMB. CNMCOK Y BykneTi Mikcepa).

3apaau BaLloi 6e3nekn KOPUCTYUTECDH TiNbk1 TUM NPUNaaasaM i TUMK 3anacHMK YacTMHaMK, siki crewiaibHO
npu3Ha4yeHi A1 BaLworo npunagy.

TpuBanictb po60TU NPY KOXXHOMY BUKOPUCTaHHI He NOBUHHA NepeBuLLyBaTy 30 CEKYHA,

BukopucTtaHHs

Mepen nepwM BMKOPUCTAHHSAM MOMWATE NPUNaLas
BOZAOO 3 MUSIOM. CNOMOCHITL AOr0 | PETENBHO BUCYLUITb.
YBara: Hikka He noBMHHaA npauoBaTn

3aknagaiite NpoaykKTy B AOCTATHLO BUCOKY MOCYAVHY,
poay ¥ YANRY BXOJIOCTY.

106 YHUKHYTK iX PO3GPU3KYBAHHS.
BreuHTITb HiXKy-Mikcep y 6510k ABMryHa (A), nicns 4oro MigknoYiTe Nnpunag, oo enektpomepexi. Puc. 4
3aHypTe HiXKy [0 AHa NOCYAMHM | HATUCHITL MYCKOBY KHOMKY (B).

MpakTnyHi nopagn

MocyovHa, sKy BW BMKOPUCTOBYETE, MOBUHHA OyTy 3anoBHeHa He Oinblie HiX Ha 2/3, Wo6 YHUKHYTK
nepenvBaHHs Yepes kpa. [ns Toro, wo6 3millyBaHHS 6yno edbekTUBHUM, NMPOAYKT, KU BU FOTYETE, MOBUHEH
BKPMBATU MPUHAAMHI HUXHIO YaCTUHY Mikcepa. Puc. 5
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Ona Toro, wo6 3miwyBatu rapsyi NPOAyKTH, OBoueBwmii cyn: He fosLie 30 cekyHA,

3HiMalTe NocyauHy 3 NPOAYKTOM, L FOTYETLCS, 3 250 r kapror, 200 r mopksu, 1,/2 crebria ropero,
Doxepena tenna. [na NOKpaLLeHHs 3MilllyBaHHS 0,9 71 BOg.

MOXHa BOLMTY HiXKOIO-MIKCEPOM BCepeayHi MonoyHo-¢pyKTOBUl KOKTelnb: He aoslwe 30
nocyanHw. CeKyH,

Mpy NpUroTyBaHHi CTpaB 3 BOJIOKHUCTUX 150 mu1 36upaHoro mMosioka, 50 r 3aMOPOXEHMX
nponykTie (LMbynsa-nopen, cenepa Ta iH.) DPYKTIB.

pPerynsipHO  OYUMLLYNTE HiXKY-MiKCep mig, 4ac MaiioHes: He noBlue 30 cekyHp,

NPUIroTYBaHHA,  HEYXWJbHO  OOTPMMYIOHUCH 1 yine swiye, 1 4aviHa Js10xka ripauyl, 1 crososa
npaswn 6e3neky Npy PO36MpPaHHI | OUMLLIEHHI. JIOXKE OLTY, Cifb, 17€peLlb, 250 M1 osii.

[na npuroTyBaHHA CTpas 3 MJOAIB nonepeaHLo
PO3PiXTE MNIOAM | BUTSAMHITh 3 HAX CEPLIEBUHY.

Ona npurotyBaHHa maioHesy: [loknagite
NPOAYKTU B CTaKaH, BCTABTE HiXXKY-Mikcep A0 AHa
MOCYAVHW, YBIMKHITb MIKCEP i MOBIIbHO pyxanTe
10ro 3HM3Y Bropy.

He BuMKOpUCTOBYMTE MIiKCEp 19 NPUrOTyBaHHA
CTpaB 3 TBEpAMX MNPOAYKTIB, TakMx SK KaBsa,
LUIMaTO4KKN Nboay, LyKpY, 3epHa 31akiB, LLOKONAA,

OunLeHHs

[Mepepn ounLeHHaM 3aBXAM BiAKYanTe npunag, Big, enekTpomMepexi.
He 3aHyptoiiTe npunaz, enekTpoLUHyp abo BUIKY B BOAY Y1 Oyab-KY iHLY PianHY.

Hikonn He mwuitTe Gnok ABuryHa (A) B MOCYOOMMIAHINA MaluvHi. Hikonu He 3aHyproiiTe 1ioro B BOAy i He
nigcTaBnsnTe nig, CTPYMiHb BOAW.

MpoTupaliite Moro BOIOrow ryokoto.

Hixky-mikcep (NoCTaBUBLLIM HOXEM [0ropK), CTakaH, Hix i YaLly MiHi-M’CopyOKmn MOXHa MUTU B MOCYAOMWIAHII
MaLLVHI.

PaarmMo Bam oumLaTti Hixky-mikcep oapasy nicis KOXXHOro BUKOPUCTaHHS, nonepeaHbo BiA €aHaBLUM ii.

Y Bunapgky 3abapBiieHHs1 MIaCcTUKOBUX AeTaneil TakuMy NpofykTamu, sk MOPKBa, MPOTPIThb iX cnepLuy
TKAHMHOIO, 3MOYEHOI0 B ONii, @ MOTIM NMOYUCTITb K 3BMYANHO.

306epiraHHa

KoHcTpykuieto Baworo mikcepa ULTRA COMPACT nepenbadeHnii Biacik ans 3depiraHHst eNekTpoLLHypa.

Bigcik ons 36epiraHHs enekTpolwHypa (E) BMKOPUCTOBYETbCA Anst 30inblueHHS Npu GaxkaHHi OO0BXUHU
e/1eKTPOLLHYpa nepes, NpUroTyBaHHsIM CTpaBK 3a peLentom. Puc. 6

[Micns KOXHOrO BUKOPUCTaHHS yKiaJanTe enekTpoLUHyp Y nependadeHnin ans uboro BiAcik ans 36epiraHHs
enekTpoLuHypa (E). Puc. 7

Mpunanpa

B marasuHi po3gpibHoro npopaxy nobyToBoi TexHikM abo B YNOBHOBaXKEHOMY CEPBIC-LEHTPI BU MOXETE
npuadaTtn HacTyrnHe Npunapas:

- Mini-m’acopy6bka Ha 150 mn: apT. 5981 762.

3a [0MoMOoroto Lboro Npunaaas B1u Moxete 3a 3 cekyHam noapioHnT 30 r SnoBUHKHN.
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Pateicamies, ka izvéléjaties ierici, kas paredzéta Tpasi partikas produktu pagatavosanai.

Apraksts

A Motorbloks
B leslegsanas poga

C Miksera kaja no plastmasas vai neriiséjosa térauda
(atkariba no modela)

D Merglaze (ar tilpuma iedalam) 0.8 |
E Vada uztiSanas ierice

Drosibas noteikumi

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet lietoSanas instrukciju: razotajs neuznemas atbildibu gadijumos, ja
ierice lietota neatbilstosi.

. Sis aparats nav paredzéts tadu personu (tai skaita bérnu) lieto$anai, kuru fiziskas, sensoras vai intelektualas
spéjas ir ierobezotas, vai arT tadu personu, kam trikst pieredzes vai zinaSanu, iznemot gadijumus, kad aparats
tiek lietots kadas citas, par vinu droSibu atbildigas personas vadiba, vai arT sekojot 8Is personas iepriek$
sniegtam instrukcijam par aparata lietoSanas noteikumiem. Neatstajiet bérnus bez uzraudzibas, lai parliecinatos,
ka vini nespéléjas ar o aparatu.

Parbaudiet, vai baroSanas spriegums, kas noradits uz ierices tehnisko parametru plaksnites *, atbilst Jasu Q
elektrotikla spriegumam. Jebkura pieslégSanas vai manipulacijas klida anulé garantiju.

Nekad nepieskarieties ierices kustigajam dalam. 2. zim.

Nekad nerikojieties ar miksera kajas nazi, kad aparats ir ieslégts.

Pirms jebkuras operacijas atslédziet aparatu: miksera kajas uzstadiSsana, nonemsana un kopsana. 3. zZim.

. Atstajot aparatu bez uzraudzibas, vienmeér to izslédziet.

Nekad neizjauciet aparata korpusu. Vienigas Jums atlautas darbibas ir parasta tiriSana un veicama apkope.

Nelietojiet aparatu, ja bojats ta baroSanas vads vai kontaktdaksa. Lai izvairitos no jebkura riska, obligati uzticiet
to nomainu sertificétam apkopes centram (sk. Sarakstu miksera gramatina).

. Jusu drosibai izmantojiet tikai aparatam piemérotas komplektéjosas detalas un rezerves dalas.
Katra lietoSanas reizé nedarbiniet aparatu ilgak par 30 sekundém.

leslegSana

Pirms lietojat ierici pirmo reizi, notiriet komplekt€josas
detalas ar ziepjadeni. Rupigi noskalojiet un nozaveéjiet.
Uzmanibu: Nedarbiniet miksera kaju

levietoji artik ki ka pietiekami a
evietojiet partikas produktus trauka pietiekami augsta tukigaits.

[iment, lai izvairitos no Slakatam.
. Ar miksera kaju skariet blokmotoru (A), péc tam pieslédziet aparatu. 4. zim.

legremdéjiet miksera kaju trauka dibena un piespiediet ieslégSanas pogu ( B).
Derigi padomi

Lai izvairitos no parslodzes, izmantotajam traukam jabat piepilditam maksimums — idz 2/3. Lai nodrosinatu
sajauksanas efektivitati, pagatavojamam produktam jaapklaj vismaz miksera apaks$éja dala. 5. zim.

Lai samaisitu siltus pagatavojamos produktus, iznemiet édiena gatavoSanas trauku no siltuma avota. Lai
atvieglotu sajauk$anu, miksera kaju nekavéjoties ievietojiet trauka.
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. Skiedrainiem partikas produktiem (puravi, selerijas Saknu zupa: maksimums 30 sekundes
un tml.) lietoSanas laika regulari notiriet miksera 2509 kartupelu, 200g burkanu, 1/2 puravs, 0,9 |
kaju, stingri ievérojot demontdzas un ftiriSanas adens.
drosibas noteikumus. Piena kokteilis: maksimums 30 sekundes
Lai pagatavotu auglu bazes produktus, auglus 150ml nokrejota piena, 50g sasaldétu auglu.
iepriek$ sagrieziet un iznemiet kaulinus. Majonéze: maksimums 30 sekundes

1 ola, 1 téjkarote sinepju, 1 édamkarote etika, sals,

Majonézes pagatavo$anai: ielieciet produktus pipari, 250 ml eflas.

mérglaze, ievietojiet miksera kaju trauka dibena,
ieslédziet motoru un izdariet 1énu kustibu no
apaksas uz augsu.

Neizmantojiet miksera kaju tadiem cietiem
produktiem ka kafijas pupinas, ledus gabalini,
cukurs, graudaugi, Sokolade.

TiriSana

Pirms tiriSanas vienmér atslédziet motoru.

Neievietojiet aparatu, baroSanas vadu vai kontaktdaksu Gdent vai jebkura cita Skidruma.
. Nekad nelieciet motorbloku (A) trauku mazgajama masina. Nekad neievietojiet to denT vai zem Udens striklas.
. Tiriet to ar mitru sukIi.

Miksera kaju (ar nazi uz augSu), mérglazi, nazi un mini-galasmasinas blodinu iespé€jams ievietot trauku
mazgajama masina.

Miksera kaju ieteicams notirit péc katras lietoSanas talit pec nonemsanas.

Plastmasas detalu iekraso$anas gadijuma ar tadiem produktiem ka, pieméram, burkani, noberziet tas ar partikas
ella samércétu lupatu, péc tam veiciet parasto tiriSanu.

SakartoSana

Mikseris ULTRA COMPACT ir aprikots ar vada uztiSanas ierices ligzdu.

Izmantojiet vada uztiSanas ierices ligzdu (E), lai varétu izvilkt baro$anas vada vélamo garumu, pirms receptes
sagatavoSanas. 6. zZim.

Péc katras lietoSanas reizes, sakartojiet baroSanas vadu vada uztiSanas ierices ligzdas (E), paredzétaja vieta.
7.z21m.

PAPILDUS PIEDERUMS

Jis varat iegadaties pie mazumtirgotaja vai centra sekojo$u piederumu:
- Mini-galasmasinu 150 ml: nr. 5981 762.

Ar o papildus piederumu jus varésiet 3 sekundés samalt 30 g liellopa.
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Dékojame, kad pasirinkote aparata, kuris iSimtinai skirtas maisto produktams ruosti.

Aprasymas

A Variklio blokas

B ljungimo mygtukas

C Plaktuvo kotas, plastikinis arba neradijanéio plieno
(priklausomai nuo modelio)

D Indas su padalomis 0,8 |

E Laido laikiklis

Saugos patarimai

Pries pirmakart naudodamiesi savo aparatu atidZiai perskaitykite jo naudojimo instrukcija. Jei netinkamai elgsités
su aparatu, gamintojas neprisiims jokios atsakomybés.

. Sis aparatas néra skirtas naudoti asmenims (taip pat vaikams), kuriy fizinés, jutiminés arba protinés galimybés
yra apribotos, taip pat asmenims, neturintiems atitinkamos patirties arba Ziniy, iSskyrus tuos atvejus, kai uz jy
saugumg atsakingi asmenys uztikrina tinkamg, priezilirg arba jie i$ anksto gauna instrukcijas dél Sio aparato
naudojimo. Vaikai turi bati priziGrimi, uztikrinant, kad jie nezaisty su aparatu.

Patikrinkite, ar Jasy elektros tinklo jtampa sutampa su nurodytgja ant aparato esancioje jspéjamojoje lenteléje *.

Bet kokia jungimo ar naudojimo klaida panaikina suteiktg garantija.

Niekuomet nelieskite judanciy daliy. 2 pav.

Nelieskite plaktuvo koto apacioje esancio peilio, jei jlsy aparatas yra jjungtas | tinkla. @

. Visuomet isjunkite savo aparatg i$ tinklo prie$ atlikdami bet kokius darbus: montavimg, iSmontavima ir koto
priezidros darbus. 3 pav.

. Visuomet i§junkite aparatq, kai jis paliekamas be priezidros.

Niekuomet neiSmontuokite aparato korpuso. Jums tereikia atlikti valymo ir jprastus priezitros darbus.
Nesinaudokite savo aparatu, jei maitinimo laidas arba kiStukas yra paZeisti. Nerizikuokite savo gyvybe ir batinai
paprasykite pakeisti maitinimo laidg arba kiStukg jgaliotame priezitros centre (sgrasa rasite plaktuvo knygeléje).

. Savo paciy saugumui naudokite tik Jisy aparatui pritaikytus priedus ir atsargines dalis.

Neleiskite aparatui veikti ilgiau kaip 30 sekundziy.

Paruosimas / naudojimas

Prie§ pirmg karta naudodamiesi aparatu, nuplaukite

priedus verdan€iu vandeniu su muilu. Kruopsciai

nuplaukite ir iSdZiovinkite.

Démesio: neleiskite veikti tusciaja

Dékite maistgq | pakankamai auksta inda, kad jis eiga.

neiskristy.

Prisukite plaktuvo kotq prie variklio bloko (A), paskui jjunkite aparata. 4 pav.
. Panardinkite kotg | ruoSiama mase ir paspauskite jjungimo mygtukg (B).
Praktiniai patarimai

Indas, kurj naudosite, turi bati uzpildytas ne daugiau kaip 2/3, taip iSvengsite taSkymosi. Efektyvus maiSymas
garantuojamas, jei maiSoma masé dengia bent jau apating plaktuvo dalj. 5 pav.

. Jei maiSysite karstus produktus, nuimkite indg nuo kaitinamojo pavirSiaus. Judinkite plaktuvo kotg inde, taip
sumaisysite geriau.
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Kai maiSote gyslotus maisto produktus (porus, Darzoviy_sriuba: Plaktuvas, ne ilgiau kaip 30
salierus), reguliariai valykite plaktuvo kotg sekundziy,
laikydamiesi saugos nurodymy dél iSmontavimo ir 250 g bulviy, 200 g morky, 1/2 poro, 0,9 | vandens.
valymo. Pieno kokteilis: Plaktuvas, ne ilgiau kaip 30
Kai ruoSiate patiekalus su vaisiais, i§ pradziy sekundziy

150 ml nuriebinto pieno, 50 g Saldyty vaisiy.
Majonezas: Plaktuvas, ne ilgiau kaip 30 sekundziy,
1 kiauSinis, 1 arbatinis saukstelis garstyciy,1 Sauks-
tas acto, druska, pipirai, 250 ml aliejaus.

supjaustykite juos ir pasalinkite kauliukus.

. Majonezui paruosti: sudékite produktus | inda,
istatykite plaktuvo kotg | vidy ir létai judinkite i$
apacios | virsy.

Nenaudokite plaktuvo kietiems maisto produktams
— kavai, ledukams, cukrui, gradinéms kultiroms,
Sokoladui — maisyti.

Valymas

Prie$ valydami, visuomet iSjunkite aparatq is$ tinklo.

Nedékite aparato, maitinimo laido ar kiStuko | vandenj ar bet kok| kitg skyst;.

Niekuomet neplaukite variklio bloko (A) indaplovéje. Niekada nenardinkite | vandenj ar po tekancia srove.
. Jireikia valyti drégna kempine.

Plaktuvo kotg (peiliu j virSy), inda, peilj ir peiliuko déklg galite plauti indaplovéje.

Patariame iSplauti plaktuvo kotg (ji nuémus) i$ karto panaudojus.

. Jei maisto produktai, tokie kaip morkos, nudazé plastmasines dalis, patrinkite jas skuduréliu, pamirkytu | maistinj
alieju, po to iSplaukite jprastu badu.

Sutvarkymas

. Jisy plaktuve ULTRA COMPACT yra integruotas laido laikiklis.

. Jei norite jjungti maitinimo laida j tinklg, atsukite lanksciajq laido laikiklio membrang (E) prie$ ruosdami maista.
6 pav.

Panaudoje aparatg, maitinimo laidg suvyniokite ir laido laikiklio membrang jstatykite atgal (E). 7 pav.

PRIEDAS

Pardavéjo arba jgaliotame prieziGros centre galite paprasyti Sio priedo:
- Peiliuko 150 ml: nr. 5981 762.

Naudodami Sig detale, 30 g kiausinj galite supjaustyti per 3 sekundes.
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Taname Teid, et olete valinud seadme, mis on kasutamiseks ainult toiduainete ettevalmistamisel.

Kirjeldus

A Mootoriplokk
B Kaivitusnupp

C Mikseri plastikust voi roostevabast terasest jalg
(sOltub mudelist)

D 0,8-liitrine skaalajaotisega m66dundu
E Juhtmesahtel

Ohutusnouanded

Enne masina esmakordset kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit: seadme sobimatu kasutamine vabastab
tootja kogu vastutusest.

. See seade ei ole mdeldud kasutamiseks puudulike fulsiliste vdimetega-, koordinatsioonihairetega- voi piiratud
mentaalsete omadustega isikute poolt, samuti vastavat kogemust vdi vastavaid teadmisi mitte omavate isikute
(sealhulgas ka laste) poolt. Nimetatud tingimustesse voib suhtuda teatavate méondustega juhul kui nimetatud,
piiratud tegevusvdimega isikud toimivad kas vahetult voi kaudselt nende tervise ning heaolu eest vastutavate
isikute otsese jarelvalve all vdi on omandanud piisavad, seadme kasutamise seisukohast olulised esmased
teadmised ja oskused. Uhtlasi tuleks jélgida, et seadet ei kasutaks lapsed naiteks manguasjana.

. Veenduge, et toitepinge seadme markeeringul * vastaks teie vooluvérgu pingele. Igasugused vorguiihendus- voi
kasutusvead tlhistavad garantii.

. Arge kunagi puutuge liikuvaid osi (joonis 2). @
. Arge kunagi tegelge teraga mikserijalal, kui masin on vooluvérku {ihendatud.
Katkestage seadme thendus vooluvdrguga alati, kui Te seda kokku panete, lahti votate ja tera puhastate (joonis 3).
. Arge jatke sisseliilitatud masinat kunagi jarelevalveta.
. Arge kunagi avage mikseri korpust. Teil on vaja vaid tera tavaparaselt puhastada ja hooldada.

. Arge kasutage oma mikserit, kui selle toitejuhe véi pistik on katkised. Ohu véltimiseks laske vajalikud asendused
teha volitatud teeninduskeskustes (vaata nimekirja mikseri voldikus).

. Ohutuse huvides kasutage ainult sellele mudelile ette nahtud lisatarvikuid ja eemaldatavaid osi.
. Arge tddtage seadmega iile 30 sekundi korraga.

Kasutamine

Enne esimest kasutamist puhastage lisatarvikuid

seebiveega. Loputage ja kuivatage hoolikalt.

' n ] ey
. Asetage toiduained piisavalt kérgesse segamisndusse, NB! Arge laske teral tiihjalt tootada.

et valtida nende valjapritsimist.

Kruvige mikserijalg mootoriploki (A) kiilge, seejérel ihendage seade vooluvdrku (joonis 4).
. Asetage mikserijalg segamisndusse ja vajutage kaivitusnupule (B).
Praktilised nduanded

Kasutatav segamisndu voib olla taidetud kuni 2/3-ni selle mahust, et valtida sisu voolamist Ule serva. Mikser
todtab efektiivselt, kui toddeldav aine katab vahemalt mikseri alumise osa (joonis 5).

. Soojade toitude segamiseks votke toidundu soojaallikalt. Segamise Uhtlustamiseks soovitame mikseri jalga
anumas liigutada.
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Kiuliste toiduainete (porrulauk, seller jt) Juurviljasupp: té6tlemise aeg maksimaalselt 30
purustamise kaigus puhastage tera korduvalt, sekundit.

jalgides hoolikalt ohutusndudeid lahtivétmise ja Vaja on 250 g kartuleid, 200 g porgandeid, 1/2
pesemise kohta. porrulauku, 0.9 liitrit vett.

Enne puuviliadest roa valmistamist tilkeldage need 7Piimak.okteil: téGtlemise aeg maksimaalselt 30
ja eemaldage seemned. sekundit.

Vaja on 150 ml kooritud piima, 50 g
stigavktilmutatud puuvilju véi marju.
Majonees: tddtlemise aeg maksimaalselt 30

Majoneesi tegemiseks pange toiduained kaussi,
asetage mikserijalg anuma pdhjale, lllitage sisse
ja liigutage aeglaselt Ules-alla.

sekundit.
. Arge kasutage mikseri tera kdvade toiduainete Vaja on 1 muna, 1 teelusikas sinepit, 1 supilusikas
nagu kohviubade, jadkuubikute, suhkru, viljaterade veinidédikat, soola, pipart, 250 ml 6li.

ega Sokolaadi purustamiseks.

Puhastamine

Katkestage enne seadme puhastamist selle Ghendus vooluvdrguga.

. Arge pange seadet, toitejuhet ega pistikut ei vette ega teistesse vedelikesse.
Mootoriplokki (A) drge peske mitte kunagi ndudepesumasinas. Arge pange seda kunagi vette véi voolava vee alla.
Puhastage seda niiske pesukasnaga.

Mikserijalga (tera ulespidi) ja moédduanumat, ISiketera ja minihakklihamasina kaussi voib pesta
ndudepesumasinas.

. Soovitame Teil mikserijala puhtaks pesta kohe parast selle lahtivétmist t66 |6petamise jarel.

. Juhul kui mikseri plastikosad on muutnud varvi (nt porgandite kasutamisest), hddruge neid toidudlis immutatud
lapiga ja seejarel jatkake tavalist puhastusprotseduuri.

Korrashoid

. Teie ULTRA COMPACT mikser on varustatud toitejuhtme sahtliga.

Enne toiduvalmistamist tdmmake toitejuhe selle hoidmiseks ette nahtud sahtlist (E) soovitud pikkuses valja
(joonis 6).

Parast seadme kasutamist asetage toitejuhe tagasi selleks ette nahtud sahtlisse (E) (joonis 7).

LISATARVIK

Meie edasimudjalt voi teeninduskeskusest on Teil vdimalik hankida jargmine mikseri lisatarvik:
- minihakklihamasin, 150 ml, viitenumber 5981 762.

Selle lisatarviku abil saate Te kolme sekundiga hakkida 30 g loomaliha.
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Yalnizca besinlerin hazirlanmasina yonelik bir cihazi segmis oldugunuz igin size tesekkir ederiz.

Tanimlama

A Motor blogu
B Calistrma diigmesi

C Plastik veya paslanmaz gelik mikser ayagi
(modele gore)

D 0.8L dereceli bardak
E Kordon yerlestirici

Guvenlik tavsiyeleri

. Cihazinizin ilk kullanimindan énce kullanm kilavuzunu dikkatle okuyunuz: uygun olmayan bir kullanm halinde
imalatginin her tirli sorumlulugu ortadan kalkacaktir.

Bu cihaz, fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri yetersiz olan kisiler (gcocuklar dahil), ya da bilgi ve
deneyimden yoksun kisiler tarafindan kullaniilmamalidir. Bu kisiler ancak giivenliklerinden sorumlu olan kisilerin
gbzetiminde ve cihazin kullanimi hakkinda 6nceden bilgilendirilmis olmalari halinde bu cihazi kullanabileceklerdir.
Bu cihazla oynamamalarindan emin olmak igin, cocuklarin gézetim altinda bulundurulmalar tavsiye edilir.

. Cihazinizin * sinyal plakasi tizerinde belirtilmis besleme geriliminin elektrik tesisatinizinki ile uyumlu oldugundan
emin olunuz. Her tiirlii elektrik baglantisi veya islem hatasi garantiyi ortadan kaldirir.

Hicbir zaman hareket halindeki pargalara dokunmayiniz. Sekil 2.
. Cihaziniz prize takili iken higbir zaman mikser ayaginin bigagi ile oynamayiniz.

Her tiirlii miidahale 6ncesi daima cihazinizi prizden gekiniz: montaj, sékme ve ayagin bakimi. Sekil 3. d
. Cihaz g6zetimsiz birakildiginda daima prizden gekiniz.

Higbir zaman cihazin gévdesini sékmeyiniz. Olagan temizleme ve bakim diginda higbir miidahale yapmamaniz
gerekmektedir.

Besleme kablosu veya fisi hasar gérmisse cihazinizi kullanmayiniz. Her turli tehlikeden kaginmak icin bunlan bir
yetkili servis merkezine degistirti-niz (mikser kitapgigindaki listeye bakiniz).

. Guvenliginiz igin, yalnizca cihazinizla uyumlu aksesuarlar ve yedek pargalar kullaniniz.
Her kullanim igin 30 saniyeden fazla ¢alistirmayiniz.

Hizmete sokma

b o a1 12 KO g ot oy

. Sigramalari 6nlemek icin besinleri yeterince yiksek bir kap icerisine koyun.
Karnigtiricl ayagi motor blogu (A) tzerine vidalayin ve cihazi prize takin. Sekil 4

. Ayagi kabin dibine daldirin ve galigtirma diigmesine (B) basin.

Pratik tavsiyeler

Her tirli tagmadan kaginmak igin, kullandiginiz kap en fazla 2/3'line kadar doldurulmalidir. Mikser igleminin
etkinligini garanti etmek igin, karigim en azindan mikserin alt kismini kapsamalidir. Sekil 5

. Sicak karigimlar mikser yapmak igin, pisirme kabini sicaklik kaynagindan aliniz. Mikser islemini optimal hale
getirmek icin mikser ayagini kap igerisinde hareket ettirmekten gekinmeyiniz.
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Lifli besinler (pirasa, kereviz, vs.) igin, sokme ve Sebze corbasi: en fazla 30 saniye

temizlik guvenlik talimatlarna tamamen uyarak, 250g patates, 200g havug, 1/2 pirasa, 0.9L su.
kullanim esnasinda ayagi dizenli olarak Milk-shake: en fazla 30 saniye

temizleyiniz. 150ml yagsiz stit, 50g donmus meyve.

Meyve bazli kansimlar igin, énceden meyveleri Mayonez: en fazla 30 saniye 5
kesiniz ve gekirdeklerini gikariniz. 1 tam yumurta, 1 kahve kasigi hardal, 1 corba kasigi

. irke, tuz, biber, 250ml bitkisel g.
Bir mayonez yapmak igin: besinleri bardagin igine Sirie, tz, biber, i bRKISe! sivi yag

koyunuz, mikser ayagini kabin dibine yerlestiriniz,
galistirniz ve asagidan yukar dogru yavas bir
hareket yapiniz.

. Mikser ayagini, kahve, buz, seker, tahil, gikolata
gibi sert besinlerle kullanmayiniz.

Temizleme

. Temizlemeden 6nce daima cihazi prizden gekiniz.
. Cihaz, besleme kablosunu veya figi, suya veya her tlrli diger siviya sokmayiniz.

Higbir zaman motor blogunu (A) bulasik makinesine koymayiniz. Higbir zaman suya daldirmayiniz veya akar su
altina tutmayiniz.

Nemli bir slinger ile temizleyiniz.
Mikser ayagi (bigak yukari dogru), bardak, bigak ve mini-kiyici kasesi bulagik makinesinde yikanabilir.
Her kullanim sonrasi, soktiikten sonra, mikser ayagini kisa siirede temizlemenizi tavsiye ederiz.

Plastik kisimlarin havug gibi besinlerle boyanmasi halinde, bunlar bitkisel sivi yaga bulanmis bir bez ile sirtiiniiz
ve daha sonra olagan temizligi yapiniz.

Yerlegtirme

ULTRA COMPACT karistiricinizin bir kablo yerlestirme bolimi bulunmaktadir.

Bir tarifi hazirlamadan 6nce, elektrik kablosunu istediginiz kadar gekebilmek igin kablo yerlestirme bdlimiini (E)
kullanin. Sekil 6

. Her kullanimdan sonra, elektrik kablosunu bu amag igin 6ngoérilmis olan kablo yerlestirme bdlimine (E)
yerlestirin. Sekil 7

AKSESUAR

Saticinizdan veya yetkili bir merkezden asagidaki aksesuari edinebilirsiniz:
- Mini-kiyici 150 ml: ref. 5981 762.
Bu aksesuar ile 30 gr sana etini 3 saniyede kiyabilirsiniz.
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A Blok motora
B Start tipka

C Postolje miksera od plastike ili nehrdajuceg ¢elika
(ovisno o modelu)

D Posuda sa gradacijom 0,8 L
E Spremnik za kabal

Prije prvog koriStenja pazljivo proitajte uputstvo za upotrebu. Svaka komercijalna upotreba, nepropisna
upotreba ili upotreba koja nije u skladu s uputstvom, oslobada proizvodaca svake odgovornosti.

Ovaj aparat nije predviden na koriStenje osobama (uklju¢ujuci i djecu) sa ograni¢enim ili smanjenim fizi¢kim,
osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, te osobma bez iskustva ili znanja, izuzev ako se to radi pod kontrolom ili
po uputama osobe odgovorne za njihovu sigurnost. Djecu obavezno treba upozoriti da se ne igraju sa aparatom.

Provjerite odgovara li napon naznacen na signalnoj plo¢ici aparata* naponu Vase elektri¢ne instalacije. U slucaju
bilo kakve greske prilikom priklju€ivanja aparata u mrezu, garancija se ponistava.

Nikada ne dodirujte dijelove u pokretu. SI. 2
Nikada ne rukujte nozem na postolju miksera dok je aparat uklju¢en u mrezu.

. Aparat uvijek iskljucite iz mreze prije svake intervencije: montaze, demontaze i odrzavanja postolja sl. 3

Pocetak/Upotreba

Pr:

Ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.
Nikada nemojte rastavljati tijelo aparata. VVasa jedina briga je redovno ¢iS¢enje i odrzavanje.

Nemojte koristiti aparat ako su kabal ili uti¢nica oSteé¢eni. Odnesite ga u ovlasteni servisni centar (vidi spisak na
garantnom listu), kako biste izbjegli svaku opasnost. @

Radi VasSe sigurnosti, upotrebljavajte samo pribor i rezervne dijelove koji odgovaraju Vasem aparatu.
Ne dopustite da aparat radi viSe od 30 sekundi svaki put.

Prije prve upotrebe, operite dodatke sapunjivom vodom.
Temeljito isperite i posusite.

Stavite sastojke u dovoljno visoku posudu, kako bi se
izbjeglo prskanje.

Paznja: Ne dozvolite da postolje radi
»ha prazno®.

Navijte postolje miksera na blok motora (A), a zatim prikljucite aparat u mrezu. Sl. 4

Uronite postolje do dna posude i pritisnite tipku za start (B).

akticni savjeti

Posuda koju koristite mora biti napunjena maksimalno za 2/3 da hrana ne bi ispadala preko ivice. Hrana koju
pripremate mora minimalno prekrivati dno miksera, kako bi se osiguralo efikasno miksanje. Sl. 5

Uklonite kuhinjsku posudu sa izvora toplote, a zatim miksajte vruce pripravke. Slobodno pomijerajte postolje
miksera oko posude radi optimalnog miksanja.
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Kod vlaknaste hrane (prasa, celer, itd.), redovno Povrtna supa: Maksimalno 30 sekundi

Cistite postolie u toku upotrebe i pratite upute 2509 krompira, 200g mrkve, 1/2 prase, 0,9L vode.
vezane prilikom demontaze i CiScenja. Milk-Sejk: Maksimalno 30 sekundi

Kod hrane na bazi voca, prethodno izrezite voce 150ml punomasnog mijjeka, 50g zamrznutog voca.
i izvadite koSpice. Majoneza: Maksimalno 30 sekundi

1 jaje, 1 kafena kaSiCica senfa, 1 supena kaSika

Kod pravljenja majoneze: Stavite sastojke u bokal, sirceta, so, biber, 250ml ulja.

postavite postolje miksera na dno posude, ukljucite
ga i pravite lagane pokrete odozdo prema gore.
Ne Koristite postolje miksera za tvrdu hranu, poput
kafe, kocki leda, Secera, Zitarica, Cokolade.

Ciséenje

Prije CiS¢enja, aparat uvijek iskljucite iz mreze.
Nemojte stavljati aparat, postolje, kabal ili utika¢ u vodu, niti u bilo koju drugu te¢nost.

Nikada nemojte stavljati blok motora (A) u masinu za sude. Nikada nemojte uranjati blok motora u vodu i ne
stavljajte ga pod mlaz vode.

Cistite ga vlaznom spuzvom.
Postolje miksera (s nozem prema gore), bokal, noz i zdjela mini-sjeka¢a mogu se prati u masini za sude.
Savjetujemo Vam da postolje miksera odistite nakon svake upotrebe.

U slu€aju da plasti¢ni dijelovi poprime boju hrane, poput mrkve, istrljajte ih pamu¢nom krpom namocenom
u jestivo ulje, a zatim nastavite s uobicajenim ciS¢enjem.

Odlaganje

. Vas ULTRA COMPACT mikser opremljen je spremnikom za kabal.

Koristite spremnik za kabal (E) kako biste izvukli kabal onoliko kolliko Vam je potrebno, prije pripreme recepata.
SI. 6

Nakon svake upotrebe, spremite kabal u spremnik (E). SI. 7
PRIBOR
Kod ovlastenog distributera ili u ovlastenom servisnom centru mozete nabaviti mini-sjeckalicu od 150 ml:

Ref. 5981 762.
Pomocu tog dodatka, mozete isje¢i 30 g govedine za 3 sekunde.

Pomozimo zastiti okolisa!

@ Vas$ aparat sadrzi vrijedne materijale koji se mogu reciklirati i ponovo upotrijebiti.
2 Odlozite ga na za to predvideno mjesto.
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BINEHOEPBLI mapkn TEFAL mogenu HB3xxx xx.

M3rotoBneHo Bo ®paHumm ana xonaunHra “pynna CEB”, ®paHuus

(Groupe SEB, Chemin du Petit Bois Les 4 M - BP 172 69134 Ecully Cedex France)

OdomumansHbii npeactasutens B Poccum - 3A0 “I'pynna CEB BocTok”

119180, MockBa, CTapoMOHETHbIN nep., 14 cTp.2, Ten. 967-32-32

MHopmaums o cepTudukaumm:

e Ceptudumkat cootsetctBus Ne POCC FR. ME20.B05448

e Cpok gencteusa ¢ 19.02.2007 no 19.02.2010

e BbigaH OC“CepTtuHdopm BHUNHMALL®

e CootBetctByeT TpeboBaHuam FOCT P 52161.2.14-2005 (MOK 60335-2-14:2002)
FOCT P 51318.14.1-99 (CACIIP 14-1-93)
FOCT P 51318.14.2-99 (CUACTIP 14-2-97)
MOCT P 51317.3.2-99 (M3K 61000-3-2-95)
MOCT P 51317.3.3-99 (M3K 61000-3-3-94)

Cpok cnyx6bl n3aenusa 2 roaa ¢ gatbl Npoaaxu.

ME20

Created by Neevia docuPrinter Pro trial version http://www.neevia.com


http://www.neevia.com

Dern de couv.gxd:Dern de couv.gxd 8/03/07 9:31 Page$

De
Uk
Po
Cz
Sk
Sl
Sr
Hr
Ro
Bg
Hu
Ru
Ukr
Lv
Lt
Et
Tu

Bs

.11

13-

.15 -

17 -

.19 -

.21

.23 -

.25 -

.27 -

.29 -

.31

.33-

.35-

.37 -

-10

-12

14

16

18

20

-22

24

26

28

30

-32

34

36

38

www.tefal.com

o

0827 689-B

De/Uk/9Ec/5Cei/Tu/Bs

HB 3000





