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GB DESCRIPTION

Motor unit

Bowl

Bowl drive shaft

Crushing knife

Whisk stick

Variable speed control switch
Pulse button

TURBO button

Hand blender

10 Measuring cup

11. Attachment release buttons

©CoNoOOAWNE

CZ poPIS

Motorova jednotka

Misa

Pohon misy

N0z na drceni

Natavec na Slehani a michani tekutin
Pfepinac rychlosti

Tlagitko rezimu ,pulse®
Tlagitko rezimu TURBO
Ponorny mixér

10 Nadoba mixéru

11. Tlac¢itka na odpojeni nastavcu

©CoNoOGA~A®ONE

UA onuc

Biacik 3 gBuryHom

Yawa

MpwuBig Yawi

Hixx onsa 3gpiOHOBaHHS
Hacagka anst 30MBaHHs Ta 3MilLYBaHHS PigKnx
NpoaykTiB

Mepemukay WBMAOKOCTEN
KHonka iMnynbCHOro pexumy
KHonka pexumy TURBO
BneHaep, WO 3aHYPHOETLCA
10 CrakaH 6ner,epa

11. KHonku Big’egHaHHs Hacagok
EST KIRJELDUS

Mootoriosa

Anum

Anuma ajamiosa
Viilutamistera

Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja
segamiseks

6. Kiiruste imberliliti

7. Impulssreziimi nupp

8. TURBO-reziimi nupp

9. Sisselaaditav blender

10. Mikseri n6u

11. Otsikute eemaldamisnupud
LT APRASYMAS

1. Korpusas su varikliu

2. Maisto ruoSimo indas

3. Indo pavara

4.  Smulkinimo peilis

5. Skysty produkty maiSymo ir plakimo antgalis
6

7

8

9.

agrwONE
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agrwNE

Greiciy perjungiklis
Impulso rezimo mygtukas
TURBO rezimo migtukas
Rankinis maiSytuvas

10. Matavimo indas

11. Mygtukas antgaliams atjungti
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RUS yCTPOMNCTBO U3OENUSA

MoTopHas 4acTb

Yawa

MpuBoa vawm

Hox ans namenbyeHust
Hacagka ans B36uBaHMsS U CMELLMBAHUS XUOKUX
NpoayKTOB

MepekntovaTenb cKOpPoOCTEN
KHonka nmnynbCcHOro pexxvMa
KHonka pexxuma TURBO
MorpyxHow 6neHaep

10 CTtakaH 6neHgepa

11. KHonkn oTcoeamMHeHus Hacagok
BG ONMUCAHMUE

MoTopHa 4acT

Yawa

OcHoBaHue Ha Yawara

Hox 3a pasgpobsiBaHe

MpucTaBka 3a pa3bbpKkBaHe N CMECBAHE Ha TEeYHU
npoayKTH

MpeBkntoYBaTen Ha CTENEHU

ByToH 3a umnynceH pexvm

ByToH 3a pexxum TURBO

MoTansw, ce 6neHaep

10 Yawa Ha bneHagepa

11. ByTOHM 3a U3XBBLPSIHE HA NPUCTaBKUTE

SCG onuc

Kyhuwte ¢ moTopom

Mocyaa

MoroH nocyne

Hox 3a ycuTh-aBame

HacTtaBak 3a myheke 1 Mellane Tekyhmx HammpHuLa
Mpekungay Op3nHa
[yrme 3a ykrbyderse MMMYNCcHOr pexnma
Oyrme pexxuma TURBO

MoTonrbeHa mellanuua
10 Yawa 6neHgepa
11. flyrmap 3a cknpawe HacTaBaka

arwONE
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LV APRAKSTS

Motora dala

Kauss

Kausa piedzina

Nazis sasmalcinasanai
Uzliktnis $kidro produktu puto$anai un samaisiSanai
Atrumu parslégs

Impulsu reZima poga
TURBO reZima poga

Rokas blenderis

10 Blendera glaze

11. Uzgalu nonemsSanas taustini

©CoNoOOAMWNE

H LEIRAS

Motorhaz

Csésze

A csésze meghajtéja

Aprité kés

Felverd és folyékony élelmiszert keverd tartozék
Sebességvaltod

Impulzus Gzemmaéd gomb
TURBO gomb

Merul6 blender

10 Blender-csésze

11. A feltétek lekapcsolé gombjai
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KZ CUNATTAMA

KoaranTkbiw 6enik

LWapa

LapaHblIH xeTeri

YcakTayrFa apHarfaH nblwag

CylibIK eHiMaepai nicyre xxaHe apanacTblpyFa
apHarfaH KoHgbipMa

Kbingamabik aybICTbIPFbILL

MmnynbCTik pexnm 6atbipmacsl

TURBO pexumiHiH baTbipmachl

. Kon 6neHgepi

10. Bbnengep cTakaHbl

11. CantamaHbl KocyaaH eLlipy 6aTblpmanapsbl

agrwONE
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SL STAVBA VYROBKU

Motorova jednotka

Misa

Pohon misy

N6z

Slahacia metla a mixovacia metla
Prepina¢ rychlosti

Tlac€idlo impulzného rezimu
Tlagidlo rezimu TURBO

TyCovy mixér

Pohéar mixéra

Tlacidla na odpojenie nastavcov

RBoxo~NooarwNE

= o

220-240 V ~50 Hz

700 W
Knacc sawumTsbl Il

235

1.3/1.5kg 135

250
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INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label
corresponds to the mains voltage in your home.

For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes
than described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliances by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

In order to avoid danger replacement of the damaged power cord should be performed by the
manufacturer or service centre authorized by the manufacturer, or experienced qualified personnel only.
Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning
appliance in the nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

Never attempt to take food or liquid out from the container when the blade is moving. Always wait until the
motor stops completely.

Do not immerse the motor unit in any liquid or wash in a dishwasher.

WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

WARNING: it is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous
operating time.

Do not overload the appliance with food.

Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room
temperature for at least 2 hours before turning it on.

The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior
notice, unless such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

FOOD PROCESSOR ASSEMBLING

Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully.
Wipe the outside of the motor base with moist tissue.
It is strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various
cocktails.

Insert the beater or a hook into the motor part till it clicks.

Fit the attachment to the motor unit against the stop matching corresponding arrows.

Immerse the blades into mixture before switching on to avoid ingredients spilling.

To remove the beater, press the two knobs on the appliance simultaneously.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard
products, such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed,
meat must be separated from bones and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs,
cereals.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.
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e Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.

e Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed
(button 7).

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.

FOOD PROCESSOR USING

o Please make sure accessories are at its places before switching on.

e Plug-in the device.

e Press and hold the Pulse button — the food processor will operate while this button is pressed.

e TURBO (high speed)- for heavier processing, i.e. liquid and solid ingredients mixtures.
Food Maximum quantity Maximum time, Sec

Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 20g 15

Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 04L 15

Onions 200g Pulse
Parsley 309 10
Pepper 0.2L 30

Shallots 200g Pulse
Spice 0.2L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15

CAUTION: Do not operate continuously longer than 1 minutes with less than 4 minutes intermission.

e Do not remove any parts while the appliance is operating.

CLEANING AND CARE

o Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy
water after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

o Wipe the housing with a damp cloth.

e Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

o Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

o Keep the appliance in a dry clean place.

NES] PYKOBOACTBO MO 3KCIMNYATALUU

MEPbI BE3OMNACHOCTU

e [Mepen nepBoHayanbHbIM BKOYEHUEM ybeauTecb, YTO TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKM, yKasaHHble Ha
n3genun, CooTBETCTBYHOT NapamMeTpam 3MeKTPoCeTy.

e Vicnonb3oBaTtb TOMbKO B BbITOBLIX LEnsx corflacHo AaHHoOMYy PykoBOoACTBY no akcnnyataumu. Mprubop He
npegHasHaveH a4ns NPoMbILLNEHHOTO NPUMEHEHUS.

e He ucnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUIA.

e Bcerga oTknioyante yCTPOMCTBO OT 3MEKTPOCETH nepen cbopkon, pa3bopkon U OUUCTKON, unu ecnu Beol
ero He ucnonbayerTe.

e Bo un3bexaHne nopaxeHus 3NEKTPUHECKMM TOKOM U BO3rOpaHWUs, He MorpyxamTe MOTOPHYH YacTb Unu
LUHYP NUTaHWA B BOAY WNW Apyrue XWOKOCTW, He MOACTaBnanTe ee noh CcTpyto Boabl. Ecnu ato
CMy4Mnocb, HeMeasIeHHO OTKITYUTE YCTPOWCTBO OT JMEKTPOCETU U, Mpexae Yem Mnofb3oBaTbCA UM
panblwe, npoeepbTe paboTocnocobHocTe u  6Ge3onacHocTb npubopa Yy  KBanMPUUMPOBAHHbIX
cneunanucTos.

e Mpnbop He npegHasHayeH ANA  MCMNOMb30BaHUA nuuamyn  (BKMYas AeTen) C  NOHWKEHHbIMU
dU3NYeCKMMU, YyBCTBEHHBLIMU UM YMCTBEHHBIMU CNIOCOBHOCTAMW UMM MPU OTCYTCTBMM Y HUX OMbITa UMK
3HAHWA, €CNN OHW He HaxXOAATCs NoA KOHTPONEM WM He MPOUHCTPYKTMPOBaHbI 06 MCNONb30BaHWUM
npubopa nMuoMm, OTBETCTBEHHbLIM 3a X 6€30NacHOCTb.

e [leTn JOMKHBI HAXOAUTLCSA NOA KOHTPOMEeM ANA HeAonyLWweHUs Urpbl ¢ Npubopom.

e He octaBnsanTte BkNoYeHHbIM Npubop 6e3 npucmoTpa.

e He ucnonb3synte NpyHaanNeXXHoOCTU, He BXOAALLNE B KOMIMMEKT NOCTaBKU.
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e [Mpy noBpexaeHuMn LWHypa NUTaHUA ero 3amMeHy, BO M3bexaHue OnacHOCTM, OOSDKEH MNpOoM3BOAUTb
N3roTOBUTENb UMW YMOMHOMOYEHHbBIA UM CEPBUCHLIN LIEHTP, UMW aHanorMyHbIN KBannguuMpoBaHHbLIN
nepcoHar.

e He nblTanTeCb CaMOCTOATESNIbHO PEMOHTUPOBaTb YCTPOUCTBO. [1py BO3HWKHOBEHUM Henonagok
obpawanTtecb B CepBUCHbIV LIEHTP.

e Cnegute, 4TobbI LUHYP NUTAHUSA HE Kacancs OCTPbIX KPOMOK U FOPSYMX MOBEPXHOCTEMN.

e [Mpn oTknto4eHMM npubopa OT 3JMEKTPOCEeTU He TAHWUTE 3a LIHYp nuTaHus, GepuTtecb 3a BWnKy. He
nepekpy4yMBanTe U HX Ha YTO He HamaTbiBanTe ero.

e [1pn UCMNOMNBb30BaHUKN YallM, MEPHOro CTakaHa unu nbon OpPyron eMKOCTU UK3BMEKanTe NpoaykKTbl U
XMOKOCTM TONbKO NOcrie NofiHOM OCTaHOBKM ABUraTens.

BHUMAHME: Pexyuine ne3sBusa o4eHb OCTpble U NPeAcTaBnsaiT onacHocTb. O6pawantecb C HUMK KpanHe

OCTOPOXHO!

BHUMAHME: 3anpeuwleHo nepenonHaTb npubop mnn ucnomnb3oBaTb ero 6e3 npoaykToB. He npeBbiwanTe

A0onycTUMoe BpeMsi HenpepbIBHOM paboThbl.

e He neperpyxaunte npoueccop npogykramu.

e He nomewanTte B npoueccop ropsyne nHrpeaneHTsl (> 70 °C).

o Ecnn unsgenue HekoTopoe BpemMsi Haxogunocb npu Temnepatype Hwke 0°C, nepen BKOYEHWEM €ro
cnegyeT BblaepXaTb B KOMHaTHbIX YCITOBUSIX HE MeHee 2 4acoB.

e [MpousBogntens ocTtaBnseT 3a cobov npaBo 6e3 [OOMOMHUTENBHOMO YBEAOMSIEHUS BHOCUTb
He3HaunTenbHble W3MEHEHUS! B KOHCTPYKUMIO W3AENuUs, KapAuvHanbHO He BfVAKWWE Ha ero
6e30nacHoCTb, paboTocnocoBHOCTb U YHKLMOHANBHOCTb.

NnoaAroToBKA K PABOTE

e [Nepen nepBoHayarnbHbIM WCMONB30BAHMEM BbIMOMTE BCE CbEMHbIE YaCTU TEnson BOAOW C MOMLLUM
CPeaCTBOM M TwaTenbHO npocywmnte. MOTOPHYK 4acTb CHapyXXu NPOTPUTE MSATKOW Crerka BraXXHOM
TKaHbIHO.

e 3anpewaeTcs Norpyxatb MOTOPHYIO YacTb B NOObIE XXUAKOCTU U MbITb €€ BOAOMN.

MOrPY>XHOW BIIEHOEP

o Bbrnengep ngeanbHo nogxoguT Ars NPUrOTOBMEHUST CyNOB-MOPe, PasfUYHbIX COYCOB M NOASMB, a Takke
AETCKOro NUTaHus, CMeLuMBaHNSA pasHoobpasHbIX KOKTENNEN.

e BcTaBbTe HacaZKy B MOTOPHYIO YacTb J0 Lienyka.

o Bo unsbexaHue BbINNecKMBaHMUA CMecH, nepea BKIKOYEHMEM Norpy3nTte bneHaep B cCMeluMBaeMble
NPOAYKTbI.

e [Ina oTcoeauHeHMs NOrpyxHoro GrneHaepa OAHOBPEMEHHO HaXMWUTE Ha KHOMKM Ha MOTOPHOW YacTu
npubopa.

MUHN-USMEJIBYNTESb

e MuHU-uamenbunTens waeanbHO NOAXOAUT ANS U3MENbYEHUS 3eNeHn 1 OBoLlen, cbipa, 6onbLUMHCTBA
COPTOB OPEXOB, CyXOPYKTOB. KpynHble NpoAyKTbl, Takne Kak MsiCO, CbIp, NyK, MOPKOBb NpeABapuUTenbHO
Heobxoaumo HapesaTb. C opexoB yaanuTb CKOpyny, MACO OTAESNUTb OT KOCTEN U CyXOXUITUNA.

e Viamenbuntene He nNoaxoauT ANS  KOSMKW fbda, U3MeNbYeHUs OYeHb TBepAblX NPOAYKTOB, TaKUX Kak
KopenHble 3epHa, MyCKaTHbIN OpeX, 3M1aKoB.

o BHumaHue! Jlessme HoXa AN nsMmenbvyeHus odeHb ocTpoe! [epXute TOMbKO 3a BEPXHIOK MMacTUKOBYHO
YyacTb!

o [MomecTunTe HOX ONA M3MENbYEeHMA Ha LEeHTpanbHbI WTUAT Yalim, onycTUTe BHU3 U NoBepHUTE Ha 90°
0o doukcaumn.

e 3arpysuTe B Yally NpoayKTbl.

e HakpounTte vally npMBOAOM YalLuu.

e BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B NPMBOZ, Yalun A0 hmKcaLmu.

e B npouecce n3amenbyeHUss OLAHOW PYKOW AEPXUTE MOTOPHYH 4YacTb, APYroM — Yawy Hacagkm ans
N3MenbYeHns.

o [locne ncnonb3oBaHWs B NEPBYIO o4epeab OTCOeaUHUTE MOTOPHYHO YacTb.

o [lanee oTcoeanHUTE NMPUBOL YaLlW.

e OCTOPOXHO BblHbTE HOX AN U3MENbYEHNS.

e TOnbKO NOCMe 3TOro BbIIOXUTE M3MENbYEHHbIE NPOAYKThI U3 Yalum AN N3MernbyYeHus.

HACA,EI,KA ANA BABBMBAHUA/CMELWLMBAHUNA XXKNOKNX MPOOYKTOB

e Vicnonb3ynTte BeHUUK Ans B3GMBaHUA CNMBOK, AUYHbBIX BENKoB, pa3nuyHbIX AecepToB. Hn B koeM criyyae
He ncnonb3ynTe 3Ty Hacagky Ans 3ameluvBaHuUs ryctoro TecTa.

e YCTaHOBUTE BEHYMK Ha NepexofdHVK ONA Hacagku, a 3aTeM YCTaHOBUTE MX Ha MOTOPHYK 4acTb [0
Lenyka

e [Mepen Hayanom paboTbl NOrpy3anTe BEHYMK B Yawly co B3bnBaeMbiMu npogykramu. HaumHante paboTty ¢
HM3KOW CKOPOCTU (NonoxeHwue ).

e [Ina oTcoeauHeHMs NOrpyxHoro GrneHaepa OAHOBPEMEHHO HaXMWUTE Ha KHOMKM Ha MOTOPHOW YacTu
npubopa.
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PABOTA
e YBeautecb, 4To cbopka npomsBeneHa NOSTHOCTLIO U AOIMKHbIM 06pa3om.
e [Mogkntounte npubop K anekTpoceTu.
o Haxmute n yaepxumBanTe KHOMKY UMMNYNbCHOMO pexmnma — npoueccop byaet pabortatb 40 Tex nop, noka
HaxaTa 3Ta KHOMKa.
e “TURBQO” (BblCOKasi CKOPOCTb) — A1 COBMECTHOM 06pabOoTKM XMUOKUX U TBEPAbIX NPOAYKTOB.

06 o Makc. Bpems
pabaTtbiBaeMbIi MakcumanbHas N
npoayKT Macea / o6Lem HenpepbIBHON 06paboTKu
(cek)
MwHpanb 100r 15
BapeHble anua 200r 10
lMaHMpOBOYHbIE 20T 15
cyxapw

YeCHOK 150 1 KopoTknmun Haxxatnsimm
OKOpoK 200r 15
Opexn 100 r 15
MopoxxeHoe 200r 20
Jlerkoe TecTo 0,4n 15

JTyk 200r KopoTkumMu Haxxatusmm
MeTpyLika 30r 10
MepeL 0,2 n 30

Jlyk-wanot 200r KopoTknmMmn Haxxatnsimm
Mpunpassbl 0,2n 30
Crenk 150 —-200r 15
[peuknin opex 100 r 15

NMPUMEYAHUE: Bpemsa HenpepbiBHOW paboTbl mpoueccopa He AOSMKHO npeBblwatb 1 MUH., a

nepepbIB MeXAy BKIMOYEHUSAMU — HE MeHee 4 MUH.

o 3anpelyaeTcs cHMMaTb nobble NPUHAANEXHOCTM BO BpeMs paboTbl npoLieccopa.

O4YUCTKA N yxon

e [Mocne okoH4YaHMs paboTbl BbIKNIOYMTE NPUOOP M OTKOYUTE €ro OT ANEKTPOCETMH.

o Cpasy xe (He 3ama4dvBas HagoMnro) BLIMOMTE BCE CbEMHbIE YacTU TEMMON MbIfIbHOW BOAOW, NOCre 4ero
NPOTPUTE CYXMM YUCTbIM NONoTeHUeM. He ncnonb3ynte Ang aToro NOCyA0MOEYHYH0 MaLLVHY.

e MOTOpPHYIO YaCcTb NPOTPUTE MSATKOM BAXKHOM TKaHbIO.

e He vcnonbaynte xectkme rybku, abpasmBHble U arpeccuUBHbIE YUCTALLME CPEACTBa.

XPAHEHUE

e [epen xpaHeHnem ybegunTech, 4TO NPMOOP OTKMOYEH OT ANEKTPOCETH.

e BbinonHute TpebosaHus pasgena OUNCTKA N YXOL.

o XpaHute Nnpubop B CyXOM YNCTOM MecCTe.

NAVOD K POUZITI

BEZPECNOSTNi POKYNY

e Pfed prvnim pouzitim spotfebiCe zkontrolujte, zda technické Udaje uvedené na nélepce odpovidaji
parametriim elektrické sité.

e PouZivejte pouze v domacnhosti v souladu stimto Navodem k pouziti. Spotfebi€ neni uréen pro

pramyslové ucely.

Pouzivejte spotiebi¢ pouze ve vnitfnich prostorach.

Vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky pred Cisténim a v pfipadé, Ze elektricky pfistroj nepouzivate.

Pro zamezeni urazu elektrickym proudem a pozaru neponofujte pfistroj do vody nebo jinych tekutin.

Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebi¢em.

Nikdy nenechavejte zapnuty spotiebi¢ bez dozoru.

Pouzivejte spotiebi¢ vyhradné s pfislusenstvim z dodavky.

Nepouzivejte spotfebi¢ s poSkozenym napéjecim kabelem.

Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje. Pokud je to nutno, obratte se na nejblizSi servisni

stfedisko.

Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.

Netahnéte za napajeci kabel, nepfekrucujte jej a neotacejte kolem télesa spotiebice.

Vyndavejte potraviny a tekutiny pouze po tom, co se motor Uplné zastavi.

MNpwn Mcnonb3oBaHUM YallK, MEPHOro cTakaHa unu nobon Apyron eMKOCTM U3BnekamTe NPoAayKTbl U

XMAKOCTW TONbKO MOCIe NOSTHON OCTaHOBKM ABUraTens.
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e BHUMAHME: Pexywue nesBus oveHb OCTpble M MpPeAcTaBnsaoT onacHocTb. Obpaliantecb C HUMMK
KpanHe OCTOPOXHO!

e BHUMAHUE: 3anpeweHo nepenonHaTe npubop wnm wucnomnb3oBatb ero ©6e3 npoaykTtos. He
npeBsbilanTe ONYyCTUMOE BPEMSI HENPEPbLIBHOW paboThl.

o Nepretézujte procesor potravinami.

o Nedavejte do procesoru horké potraviny (> 70 °C).

o Pokud byl vyrobek ur€itou dobu pfi teplotach pod 0° C, pfed zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po
dobu nejméné 2 hodiny.

e Vyrobce si vyhrazuje pravo bez dodateného oznameni provadét mensi zmény na konstrukci vyrobku,
které znacné neovlivni bezpecnost jeho pouzivani, provozuschopnost ani funkénost.

PRIPRAVA K PRACI

e Pfed prvnim pouzitim dikladné omyjte v§echny odnimatelné &asti v teplé vodé s mycim prostfedkem a
dobfe je osuste. Motorovou jednotku zvenku otfete jemnou trochu vihkou utérkou.

» Neponofujte motorovou jednotku do jakekoliv tekutiny ani ji nemyjte vodou.

MIXER

o Mixér je idedlni pro polévky, kaSe a omacky, stejné jako pro détska jidla a michani riznych koktejlu.

 VloZte nastavec do motorové jednotky a tlate na né&j, dokud neuslySite cvaknuti.

e Pro zamezeni rozstrikovani smési, nez mixér zapnéte, ponoite jej do potravin, které budete
smichavat.

o Pokud chcete odstranit nastavec, soucasné stisknéte tlaCitka na télese spotfebice.

NUZ NA MLETI / MINI-DRTIC

o Minidrti¢ je idealni pro krajeni bylinek a zeleniny, syra, vétSiny druhl ofechu, suchého ovoce. Velké kusy
potravin, jako maso, syr, cibule, mrkev, musite nejdfive nakrojit na mensi. Z ofechd odstrarite skofapky,
maso oddélte od kosti a Slach.

e Drti¢ neni uréen pro drténi ledu ani na mleti velmi tvrdych potravin jako kavova zrna, muskatovy ofech,

obilniny.

Upozornéni! Cepel noZe na mleti je velmi ostry! Drzte jej pouze za horni &ast z umélé hmoty!

Nastavte nUz na mleti na ¢ep uprostifed misy.

VloZte do misy potraviny.

Nakryjte misu pohonem.

VloZte motorovou jednotku do pohonu misy.

Za mleti jednou rukou drzte motorovou jednotku, druhou — misu na mleti.

Po pouZiti nejdfive odstrafite motorovou jednotku.

Potom odstrante pohon misy.

Opatrné vyndejte niz na mleti.

e Teprve potom vyloZte rozemleté potraviny z misy na mleti.

METLA NA SLEHANI / MICHANI TEKUTYCH POTRAVIN

o Pouzijte metlu na Slehani smetany, vaje¢nych bilkll a riznych dezertd. V Zzadném pfipadé nepouzivejte
tuto metlu na michani tuhého tésta.

e VloZte metlu do specialniho adaptéru na nastavce a pak ten nastavec upevnéte na motorovou jednotku.

e Nez zaCnete se Slehanim, ponofte metlu do misy s potravinami, které chcete uSlehat. Zacinejte
s pomalou rychlosti (tlacitko 7).

UPOZORNENI: Motor se nezapne, nebude-li mixér spravné sestaven.

PROVOZ

o Prekontrolujte, zda je montaz spravna a uplna.

o Zapojte procesor do elektrické sitg.
o Stisknéte tlaCitko rezimu ,pulse” — procesor bude pracovat, dokud toto tlacitko bude stisknuto.
e TURBO (vysoka rychlost) — pro sou¢asné opracovani tekutin a tvrdych potravin.
. Maximélni vaha / Max. doba nepretrzitého
Potraviny . L : .
objem opracovani (vterin)
Mandle 100 g 15
Varena vejce 200 g 10
Strouhanka 20g 15
Cesnek 150 g Kratkymi stisknutimi
Sunka 200 g 15
Orechy 100 g 15
Zmrzlina 200 g 20
Lehké tésto 0,4 | 15
Cibule 200 g Kratkymi stisknutimi
Petrzel 3049 10
Pepf 0,21 30
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Cibule Salotka 200 g Kratkymi stisknutimi
Kofeni 0,21 30
Stejk 150 - 200 g 15

Vlasské ofechy 100 g 15

UPOZORNENI: Maximalni doba nepretrzitého provozu nesmi byt del$i nez 1 min., minimalni

prestavka mezi zapnutimi — 4 min.

o Je pfesny zakaz snimat jakékoliv ¢asti procesoru za provozu.

e Po ukonéeni prace nejdrive odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a pockejte, az se uplné zastavi.
Teprve potom muzete vyndat potryviny a nastavce.

o Stisknéte tlacitko na odpojeni nastavcu a sundejte nastavec.

CISTENIi A UDRZBA

e Po ukonceni prace vypnéte spotiebi€ a odpojte jej od elektrické sité.

e Hned umyjte vSechny snimatelné casti teplou mydlovou vodou a otfete suchym ¢istym ruénikem.
Nepouzivejte my¢ku nadobi.

o Téleso spotiebice otfete jemnym vihkym hadrem.

o Nepouzivejte kovoveé houby, brusné nebo utoéné Cistici prostredky.

SKLADOVANI

o Pred Cisténim vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky.

« Splnéte pokyny &asti CISTENiI A UDRZBA.

o Skladujte spotfebic v suchém a Cistém misté.

PBbKOBOACTBO 3A EKCIJIOATALUA

NMPABWUIIA 3A BE3OINACHOCT

e Mpean pa wu3nonseate wu3genueTo 3a NPbB NMbT MNpoBepeTe, Aann MNOCOYEHUTE TEeXHUYECKM
XapakTepuCTUKN Ha ypeda CbOTBETCTBAT C 3axpaHBaHETO BbB BalwaTa mpexa.

e Vi3pgenuneTto e npegHasHavyeHO caMO 3a goMalHa ynotpeba u TpsibBa ga ce ekcnnoatMpa CbOTBETHO
ToBa PbKoBOACTBO. YpeabT He € 3a MPOMULLIFIEHO U3MOM3BaHe.

e He nanonssanTe HaBLH.

o BuHaru nskniouBante ypeaa oT KOHTaKTa, ako He ro nonaeare, a CbLLO Taka npeau Aa ro novmcreaTe.

o C uen npepoTeBpaTsaABaHe Ha TOKOB yaap WUnn Bb3nfiaMeHsiBaHe He noTananTe ypeaa BbB BOAA Un Apyrn
TEYHOCTMW.

o He nossongaeanTe geuarta ga urpasaT c ypeaa.

e He ocrtaBswTte BkntoueHus ypeq 6e3 Hagsop.

e M3nonssante camo CbCTaBHUTE YacTW OT KOMIIEKTa.

e He ekcnnoatupanTte M3genneTo ¢ noBpeadeH kaben.

e He nonpaBsiite ypega camocTtoATenHo. 3a oTCTpaHsBaHe Ha noBpeau ce obbpHeTe B Haun-6nu3kus
CEepBU3EH LIEHTBbP.

o Cnepgerte, kabenbT Aa He OKOCBA ropeLLy NOBbPXHOCTU U OCTPU NpeaMeTy.

e He gbpnawnTe, He ycykBanTe kabena, a CbLLO Taka He obBMBanTe ¢ kabena Koprnyca Ha ypeaa.

e V3BaxxganTe NpoOAYKTU U TEYHOCTU CaMO Crefd OKOHYaTEeNHO CnvpaHe Ha aBuraTtens.

e Cneg kato paboTtata Ha ypeda e MpukIlodeHa, npean ga mssaguTe MNpPOAYKTUTE W MpUCTaBKuTeE,
n3knoyeTe poboTa OT KOHTAKTa U n34akanTe ABUraTenaT Aa cnpe HanmbrHo.

e BHUMAHMUE:CBanete HacTaBkaTa, KaTo HaTUCHeTe BYTOHUTE 3a U3XBBLPIISTHE Ha NPUCTaBKUTE.

o BHMMAHME: 3abpaHsBa ce pa npenbnBate ypega wunu ga ro uanons3eate 6e3 npogyktn. He
HadBuvLWaBanTe NpenopbyaHOTO BpeMe 3a HenpekbcHaTa paboTa.

e He npenbnBante KyxHeHCkus poboT C NPoayKTH.

e He cnaravite B pobota ropewm cbetaskm (> 70 °C).

e AKO M3OENMETO M3BECTHO BpeEME Ce e Hamuparno npu Ttemnepatypa nog 0°C, ToraBa npegu ga ro
BKIOUNTE, TO TPSAOBA Ja NpecTom Ha CTanHa TeMnepaTypa He No-marsnko oT 2 vaca.

e [MpousBoanTtensat cu 3anasBa nNpaBoTo 6e3 AOMbAHUTENHO YBEAOMSEHME Aa BHACHA HeE3HaYMTEeSHU
NMPOMEHU B KOHCTPYKUMATa Ta Ha U3JenneTo, KaTo CbLUMTe [a He BNUAST KapAuHanHO BbpXy HeroBaTa
©e3onacHocCT, paboToCcnoCOBHOCT U PYHKLMOHAMHOCT.

NnoAroToBKA 3A PABOTA

e [Mpean NbpBOTO M3MNoON3BaHe U3NMNakHeTe BCUYKUTE CBansLyM ce YacTu ¢ Tonna BoAda M Bepo, nocne rm
noacywete gobpe. BbHLWHaTa cTpaHa Ha MOTopHaTa 4acT 3abbpLueTe C MeKO HaBnaXXHEHO napuanye.

o 3abpaHsABa ce ga notansaTe MOTOpPHaTa 4YacT Ha 6neHgepa B KaKBUTO U Aa GMNo TeYHOCTU U Aa A
M3MmBate ¢ Boaa.

BJIEHOEP-NACATOP

e To3n GneHaep e U3KMYUTENHO NOAXOAAL, 3a NPUrOTBAHE Ha KPEM-CYNW, pasfMyHU COCOBE, CbLLO U
Gebellka xpaHa, cMecBaHe Ha pa3HOOOpa3HUTE KOKTEMNW.

» [locTaBeTe NpucTaBkata B MOTOpHAaTa YacT A0OKaToO LpakHe.
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o C uen npegoTBpaTsiBaHe Ha U3NMBaHe Ha cMecTa, Npeau Aa BKNuuTe 6neHpepa, notonerte ro B
CMecBaHUTe NPOAYKTH.

o 3a cBansiHe Ha NnpucTaBkaTa eAHOBPEMEHHO HaTUCHeTe ByTOHUTE BbPXY KOpnyca Ha ypeaa.

HOXX 3A HAOPOBABAHE HA MNMPOAYKTUTE / MUHWU-YOMEP

e MuHM-4ONBPBLT € MHOro NOAXOASL, 32 HaTpoLaBaHe Ha BUNKM 1 3eneHvyumn, Kawikasar, NnoBevyeTo SAKu,
n3cyweHu nnogose. Egpute npoayktn, kKato Meco, KallkaBar, fyK, MOPKOBM HapexeTe npenBapuTesiHo
Ha no-apebHn napyeTa. MNMouncrete aokUTE OT YEPYMKU, MECOTO OT KOKanu 1 CyXOoXuIusi.

e YonbpbT He e noaxoasdu, 3a HagpobsiBaHe Ha fef, a CbLo M 3a TakMBa MHOMO TBbPAW NPOAYKTU KaTo
KadpeHU 3bpHa, NHOUNCKO Opexye, XUTO.

e BHumaHue! Kpanwata Ha HoxxoBeTe ca MHoro octpu! [lokocBanTe caMo ropHaTa nnactmacoBa vacT!

o [MomecTeTe HOXa 3a HagpobsiBaHe BbpXy LEHTpanHus WmdT Ha YawaTa.

o Cnoxete npogykTute B Yawlara.

e Bbpxy yawarta cnoxerte 3agBuKBaHe Ha yawara.

o CnoxeTte MOTOpHaTa YacT B 3a[BWKBAHETO Ha YaluaTta 4o pmKcrpaHe.

o [Mo Bpeme Ha HaTpowaBaHeTO C eAHaTa pbka NpuabpxanTe MOTOpHATa 4yacT, a ¢ gpyrata — yawa Ha
npucTaBkaTa 3a HaTpoLlaBaHe.

o Cnep npukniodBaHe Ha paboTa MbpBO OTCTPaAHETE MOTOPHATa YacT.

e [locne oTcTpaHeTe 3a4BMKBAHETO Ha YallaTa.

o BHumaTenHo nssagete Hoxa 3a HagpobsiBaHe.

e UV camo cnep ToBa nscunete HagpobeHnTe NpoayKTN OT YawaTa 3a HagpobsBaHe.

NMPNCTABKA 3A PASBMBAHE/ CMECBAHE HA TEYHUTE NPOAOYKTH

e M3nonaseante BeHYe 3a pa3dbuBaHe Ha kanWmMmak, 0enTbuW, pasnnyHu geceptn. B HMKakbB criyvanl He
N3non3BanTe Ta3n NpMcTaBka 3a 3amecBaHe Ha MHOTMO MbCTO TECTO.

o Cnoxete npucrtaBkaTa 3a pa3buBaHe B agantepa, npucraekata C agantepa nocraBeTe Bbpxy MOTOpHaTa
yacT.

e [Mpeawn pa 3ano4HeTe pa3buBaHeTo, NOTONETE BEHYETO B Yalwlata ¢ NnpoayktuTte. 3anoysante paborta npum
HMCKa cKopocT (ByTOH 7).

3ABEJIEXKKA: MNMpouecopbT HAMA Aa ce BKIHYM NPpU HENPaBUITHO UNKU HEMBITHO crnobsiBaHe.

PABOTA

e [lpoBepeTe, crrnobsiBaHETO 4a € HanpaBeHo OoKpan 1 KakTo TpsibBa.

e BknouyeTte poboTa B KOHTakKTa.

e HaTucHete n npegbpxante OGyToHa Ha UMMNYMCHUSA PEXMM — pobOTHT Lie paboTu AokaTto BYTOHBLT e
HaTuCHar.

e TURBO (Bucoka cTeneH) — 3a CbBMeCTHO 06paboTBaHe Ha TEYHU 1 TBbPAWN MPOAYKTU.

O6paboTBaH MakcumanHo Terno / Makcumanto Bpeme 3a
npoaykT o6em HenpeKkbCHaTo
obpaboTBaHe (cek)
bagem 100 r 15
BapeHu anua 200r 10
aneTta 20r 15
YecbH 150 KpaTkn HaTuckaHus
Byt 200r 15
Opexn 100 r 15
Cnaponen 200r 20
Jleko TecTo 0,4n 15
Jlyk 200r M
MarpaHo3s 30r 10
YyLukn 0,2 n 30
Mpas nyk 200r KpaTkn HaTuckaHus
MognpaBku 0,2 n 30
Mbpxona 150 -200r 15
Opexn 100r 15

3ABEJIEXXKA: BpemeTpaeHe Ha HenpeKbCHaTa paboTa Ha ypeaa He TpsaaibBa Aa HagBuwaBa 1 MUH., a

noYnBKa MeXAy BKIOYBaHMATA Aa He Obae no-marnka ot 4 MUH.

o 3abpaHsBa ce fa cBanaTe CbCTaBHUTE YacTU Ha ypeaa no Bpeme Ha paboTarta my.

MOYUCTBAHE U NOAOPBLXKA

e Cniep kato paboTtaTta Ha ypeaa e NpukntoveHa, U3KIYeTe ro U u3BageTe Lencena oT KOHTaKTa.

e BepHara (6e3 pa HakucBaTe ObNrO Bpeme) M3MUNTE BCUYKUTE CBanslWM cCe 4acTu C Tonsna BoAda U
npenapat, nocne 3abbpweTre CbC Cyxa 4YucTa Kbpna. He wusnonseamte cbAOMUSANHA MaliMHa 3a
noYncTBaHe Ha COKOM3CTUCKBAYKaTa.
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KopnycbT 3abbpLueTte ¢ MEKO BRIaXXHO napuandye.
He nonsBaiTe Ten4yeTa, Apackallm U arpeCuBHU MUSIITHU NpenapaTw.

CBbXPAHABAHE

Mpenun ga npubupate ypena 3a cbxpaHsiBaHe, NpoBepeTe, TOM a € U3KMYEH OT KOHTaKTa.
ManbnHasanTe nanckeanusita ot pasgena NOYNCTBAHE U MOOOPBXKA.
CbxpaHsaBaviTe ypefa Ha Cyx0 U YNCTO MSACTO.

IHCTPYKUIA 3 EKCNNYATALII

LLlaHoBHMI nokyneub! Mu BasyvHi Bam 3a npugbarHs npogykuii ToproensbHoi mapkn SCARLETT Ta
posipy oo Hawoi komnaHrii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SiKiCTb Ta HafiiHy poboTy CBO€ET npoayKuii 3a
YMOBW OOTPUMAaHHS TEXHIYHNX BUMOT, BKa3aHUX B MOCIOHMKY 3 ekchnyaTauii.

TepMmiH crny6u Bupoby Toproeoi Mapkn SCARLETT y pasi ekcnnyaTauii npoaykuii B Mexax nobyToBmx
notpeb Ta 4OTPUMaHHS NpaBui KOPUCTYBAHHSA, HAaBeAeHNX B NOCIOHMKY 3 ekcnnyaTtadil, cknagae 2 (gsa)
pOKW 3 AHA Nepefadi Bupoby kopuctyBayvesi. BUpoGHUK 3BepTae yBary KOpUcTyBauiB, LU0 Y paasi
OOTPUMaHHS LMX YMOB, TEPMiH Cy>0u BMPOOY MOXe 3HaYHO NEPEBULLUTU BKa3aHUA BUPOOHMKOM CTPOK.

3AXOAUN BE3NEKU

Mepen nepwmmM yBIMKHEHHSIM NepeBipTe, YM BiAMNOBIAAKTb TEXHIYHI XapaKTepUCTUKM BMPODY, 3a3HauveHi
Ha Haknenui, napameTpam efekTpoMepeXi.

BukopuctoByBaTu Tifnbkun B NoGYTOBUX LiNSX BignoBigHO 4o AaHoro lNMopagHuka 3 ekcnnyaTtauii. MNpunag
He Npu3HaYeHnn ansa BUPOBHNYOro 3aCTOCyBaHHS.

BukopucToByBaTh TiflbKM Y NPUMILLEHHI.

3aBxOu Bigkno4anTe MPUCTPIN 3 enekTpoMmepexi nepeqd OouuleHHsM, abo skwo Bu noro He
BUKOPUCTOBYETE.

Lo6® yHMKHYTM nopaskn enekTpU4HMM CTPYMOM i 3aropsiHHS, HE 3aHyplouTe npunag Yy BOAY YW iHLi
piganHn.

He nossonsante gitam rpatuca 3 npunagom.

He 3anvwanTe yBiMkHeHWU npunag 6e3 Harnsagy.

He BUKOPUCTOBYNTE MPUHANEXHOCTI, WO HEe BXOAATb 4O KOMMNIIEKTY.

He BukopucToByinTe npunag 3 yLWKOMKEHUM LUHYPOM XUBMEHHS.

He HamaranWTecs CcaMOCTIMHO pPeMOHTyBaTU nNpUCTPIin. Y BUNagdKy BUHUKHEHHS HecrnpaBHOCTEN
3BepTanTecs 4o Hanbnmkyoro CepBiCHOIO LEHTPY.

CnigkynTe, WO6 LUHYP XUBMEHHS HE TOPKABCH rOCTPUX KParoK Ta rapsymx NOBEPXOHb.

He TArHiTH, HE Nepekpy4vynTe Ta Hi Ha L0 HE HAMOTYWNTE LUHYP XUBMEHHS.

Bunmante npogyktu Ta piavHU TiNbKW NiCris NOBHOT 3yNWHKN ABUTYHA.

HanpukiHui poboTu, nepLu, HiXX BATAraTM NPoayKTU Ta HaAcagku, BiOKNIOUITb Npunag 3 enekrpomepexi Ta
AouvekanTecsd NOBHOI 3YNUHKN eNEKTPOLBUIYHA.

YBAIA:3HimMiTb HacagKy, HaTUCHYBLUM KHOMKW Big eqHaHHA Hacagok.

YBAI'A: 3abopoHeHO nepenoBHioBaTM npunag abo BukopuctoByBaTM noro 6e3 npoayktis. He
nepeBuLLynTe JONYCTUMUIA Yac BGe3ynMHHOI poboTHw.

He nepeBaHTaxynTe npouecop NpoaykraMmu.

He nomiwante y npouecop rapadvi iHrpegieHTn (> 70 °C).

Axkwo Bupi® geskun yac 3HaxoguBcs Npu Temnepatypi Hwkde 0°C, nepen YBIMKHEHHAM MOro cnig
BUTPUMATU Y KiIMHATI HE MeHLUEe 2 rOAVH.

O6nagHaHHA BignoBigae BuMoram TexHIYHOro pernameHty OOMEXEHHsI BUKOPUCTaHHA — OesKuX
Hebe3nevYHnX pe4oBMH B ENTEKTPUYHOMY Ta €MEKTPOHHOMY OBnagHaHHi.

BupobHuk 3anuwae 3a coboro npaBo 06e3 [004aTKOBOrO MOBIAOMITIEHHSI BHOCUTM HE3HauyHi 3MiHM [0
KOHCTPYKUii BMpoOOY, WO KapAWHanbHO He BMnvMBalTb Ha KWoro 6es3neky, npauesgaTtHiCTb Ta
PYHKLIOHANbHICTb.

NIAroToBKA 4O POBOTU

lMepea nepwnm BUKOPUCTAHHSIM BUMMUIATE BCi 3HIMHI YaCTWMHW TENNOK BOAOK 3 MUIOYMM 3acobom Ta
peTenbHO NPOCYLWiTh iX. Biacik 3 ABUIYHOM 30BHI MPOTPITE M'AKOKO 3rerka BOSIOrol TKaHUHOH0.
3abopoHeHo 3aHyplOBaTH BiACiK 3 ABUTYHOM B OyAb-siIKy pPiAMHY Ta MUTU NOro BOAOHO.

BNEHAEP WO 3AHYPIOETBCA

Bnengep igeanbHO NigxoauTb ANS NPUroTyBaHHA CyniB-rnope, pisHOMaHITHUX COYCIB Ta NiANUBKY, a TaKOX
ONTAYOro Xxap4yyBaHHs, 3MilLlyBaHHS PiBHOMAHITHUX KOKTENIIB.

BcTaBTe Hacagky B BiACIK 4Na ABUryHa 0O KnauaHHS.

3aans YHMKHEHHS1 BUNJeCKyBaHHA CyMilli, nepen yBiMKHEHHSAM 3aHypTe 6neHaep y NnpoAaykTu, Lo
noTpibHO nepemiwaru.

3aans Big'egHaHHS HacagKW, O4HOYACHO HATUCHITL Ha KHOMKK, WO Ha Kopnyci npunagy.
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HIK O1A NOAPIBHEHHA MPOAYKTIB / MIHI-MOOPIBHOBAY

o MiHi-nogpibHOBa4Y igeanbHO nigxoguTb And noapibHEeHHs 3eneHi Ta oBodiB, cupy, GinbLIOCTI copTiB
ropixis, cyxodpykTiB. Benuki npoayktu, Taki sk M'dco, cup, umbyns, MOpkKBa nonepeaHbOo HeobxigHOo
HapisaTuK. 3 ropixis BUAaNUTK WKapIyny, M'siCO BiJOKPEMUTU Bif KICTOK Ta CYyXOXWUIb.

e [logpibHioBaY He MigxoanTb AN PO3KOSIOBAHHA NboAy, NoapibHEeHHs OyXe TBEpAMX MPOAYKTIB, TaKMX SK

KaBOBi 3epHa, MyCKaTHUI ropix, 3rnaku.

YBara! Jle3o Hoxa anga nogpidbHeHHA ayxe rocTpe! Tpumante nvwe 3a BEpPXHIO NacTUKOBY YacTUHY!

MoknagiTb HixX ANsa NoapiOHEHHS Ha LeHTpanbHUM WTUQT YaLi.

3aBaHTaxTe B Yally NPoayKTu.

HakpuiTe yalwly npuBogom yatdi.

BcTaBTe Biacik 3 4BUMryHOM y nNpuBig Yawi o dikcauil.

B npoueci nogpibHeHHs OAHiEl0 pyKol TpumawnTe BiACIK 3 ABUIYHOM, APYrol — 4Yally Hacagku ans

noapibHEHHS.

lMicns BMKOpPUCTaHHSA, B NepLUy Yyepry Big'eaHanTe BiACiK 3 ABUNYHOM.

[Hani Big'egHanTe npmsig Yauui.

Ob6epexHO BUAMITb HiXK Anst noapibHEHHS.

e TinbkuM nicns LbOro BUNMITb NOAPIGHEHI NPOAYKTK 3 Yalli ANA NoApPIGHEHHS.

HACALOKA ONA 36UTTA / SMILLYBAHHA PIOKNX MPOOYKTIB

o BukopucTtoByiTe BiHYMK N5t 36MBaHHA BepPLUKIB, Se4HUX BinkiB, pisHOMaHITHUX gecepTiB. B xogHomy pasi
He BUKOPUCTOBYMNTE L0 HAacaaKy Ans 3aMillyBaHHS KpyToro TicTa.

e BcraBTe Hacagky ans 3buBaHHA B MepexigHuK, NoTiM Hacagky 3 nepexigHMKOM BCTaHOBITb Ha BiACIK 3
OBUTYHOM.

e [Mepen novatkom po6OTM 3aHypTe BIHYMUK Y Yally 3 npogykTamu, wo tpeba 36utn. MNounHante poboTy 3
HU3bLKOT LUBMAKOCTI (KHOMKa 7).

TMPUMITKA: Mpouecop He YBiMKHETbCS y pa3i HenpaBuIibHOI a60 HENOBHOI 360PKMU.

POBOTA

o [lepekoHanTecs, Lo 300pKa NOBHA i 3pobneHa HaNeXHUM YMHOM.

o [ligkntoYiTb NpoLecop 40 enekTpoMepexi.

e HaTUCHITb Ta yTpMMyWTE KHOMKY iMMyNbCHOMO pexmmy — npouecop ©Oyge npauioBatv OOTU, MOKKU
HaTUCHYTa LA KHOrKa.

e TURBO (BrcoKa WBNAKICTb) — A5 cnifibHOT 06po6KM pigkux Ta TBepaMX NPOAYKTIB.

MakcumanbHuM yac
MpoaykTn Maxcw;vlan,bua maca 6e3nepepBHOI 06POOKM
ob’em
(cek)

Mwurganb 100 r 15
BapeHi sinus 200r 10
MaHipyBanbHi cyxapi 20r 15

YacHukK 150 r KopOoTKMMU HAaTUCKaHHAMMU
Okopok 200r 15
"opixm 100 r 15
Mopo3nso 200r 20
Jlerke TicTo 0,4 n 15

Lnbyns 200r KopoTKMMW HAaTUCKaHHAMM
MeTpyLika 30r 10
Mepeub 0,2 n 30

Lnbynsa-wanot 200r KopoTKMMU HATUCKaHHAMMU
Mpunpasu 0,2n 30
Crenk 150 - 200 r 15
Bonocbkui ropix 1001 15

NMPUMITKA: Yac 6e3nepepBHOI po60TH NpoLecopa He MOBUMHEH NepeBullyBaTh 1 XB., a nepepBa Mix

BKJTHOYEHHSIMM — HEe MeHLU 4 XB.

o 3abopoHSETLCA 3HIMaTK Byab-gke npunagns nig vyac poboTu npouecopa.

OYULWLEHHA TA pornaan

e HanpukiHui poboT BUMKHITL Npunag Ta BigKNIOYiTb NOro 3 enekTpoMepexi.

e Bumunte yci 3HIMHI YaCTMHM TENMOK MWUMBHOK BOAOK Bigpasy X (He 3amMo4vytouM HaAZOoBro), nicnsa 4oro
NPOTPITb CYXMM YUCTUM PYLLUHUKOM. He BUKOPUCTOBYMTE AN LbOro NOCYAOMUAHY MaLLVHY.

o Kopnyc npoTpiTb M'SKOI0 BONOroK TKAHUHOI0.

o He BuKopucToByiTe XOpPCTKi rybkn, abpasnsHi Ta arpecuBHi MUoYi 3acobu.
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3BEPEXXEHHA

e [lepepn 30epexXeHHsIM NepekoHanTeCs, WO Npunag BigKITOUYEHN 3 eNeKTpoMepexi.

e BukoHante yci Bumoru posginy OUMUWEHHA TA OOMAQM.

o 306epirarite npunag y CyxoMy YnctomMy Micui.

YMYTCTBO 3A PYKOBAHKE

CUI'YPHOCHE MEPE

e lpe npBor ykbyyewa ybeauTe ce Ada TexHUMYKa CBOjCTBa MNpPOM3BOAA, HasHayeHa Ha HanenHuum,
ogrosapajy napaMmeTpuma eneKkTpuyHe Mpexe.

o Kopuctute camo y gomahmHCTBY y Cknagy ca OBMM YNyTCTBOM 3a pykoBawe. Ypehaj Huje HameweH 3a

npodecroHanHy ynotpeoby.

He kopuctntn BaHw.

YBek uckrbyumte ypehaj ns enekrpuyHe mpexe npe ynwhewa n ako ce He KOPUCTH.

[a ce nsberHy owtehene CTpyjoM 1 3aropeBare, He cTaBuTe ypehaj y Boay v Apyre TeYHOCTMW.

He nosBorbaBajTe geuu ga ce urpajy ca ypehajem.

He octasrbajTe ykrbyveHun ypehaj 6e3 Haasopa.

He kopuctute genose Koju He ynase y KomnneT ypehaja.

He kopuctute ypehaj ca owuteheHnm Npukiby4HUM Kabrom.

He npobajte ga nonpasreate ypehaj camu. Y cniyyajy owteherwa ypehaja jaBute ce cepsucy.

Ma3uTe aa NpukIby4HU Kabn He goampyje owTpe neuue n Bpyhe noBpLUnHeE.

He ByuuTe, He 3aneTrbaBajTe U HE HaMOTaBajTe HM Ha LWITa NPUKIbYYHM Kabn.

Bagute HammpHuue n TekyhmHe caMo HakoH NOTMYHOr 3aycTaBibaka MOTOpA.

Mo 3aBpLUETKy paga, Npe Hero WTo U3BaAUTM HaMUPHULE M HacTaBKe, UCKIbyunTe ypehaj u3 enekTpuyHe

MpeXxe 1 cavekajTe JOK Ce eneKTpoMoTop MNOTNYHO 3ayCTaBu.

YMNO30OPEHE:CknHuTEe HacTaBak, NPUTUCHYBLUM TUMKE 3a CKuAarwe HacTaBaka.

o YNMO3OPEHE: 3abpareHo je npenyHwaBaty anapar uim ra KOpUCcTuTn npasHor. Hemojte ra nywratm ga
HenpecTaHo paau Oy>Xe Hero LWTO je NponucaHo.

e He npeonTepehyjTe MynTUNpPaKkTUK HaMUpH1Lama.

e He ctaBmbajTe y myntunpaktuk Bpyhe cacrtojke (> 70 °C).

e AKO je Npou3Boa HEKO Bpeme BUO M3NoxeH Temnepatypama HwxkuMm og 0°C, Tpeba ra ctaBuTM ga CToju
Ha cOOHOj TemnepaTypu Hajmakwe 2 caTa npe yKibydnBama.

o [lponssohay 3agpxaBa npaBo, 6e3 npeTxogHor obaBellTeHa Aa M3BpLIE Mawe W3MEHe Yy AU3ajH
npoussoaa, koje GUTHO He yTn4ye Ha HeroBy 6e36e4HOCT, NPOM3BOAHOCT U PYHKLIMOHAIHOCT.

NMPUMNPEMA 3A KOPUWLKREHWE

e [pe npBe ynotpebe onepute cBe OerioOBe KOjU Ce MOry CKUHYTWU, U TO BOAOM W CPeACTBOM 3a npawe, u
noTom Mx 4obpo ocywmte. CnosballhoCT KyRnwTa ¢ MOTOPOM NPedpulnTe BNaXKHOM KPMOM.

e CTporo je 3abpateHo notanatv Kyiuwre ¢ MOTOPOM y 61O KOjy TEYHOCT U/unu npaTtm ra BOAoOM.

MYTWUITMLUA

o OBaj anapar je caBpLUeH 3a npunpemy Kpem 4opbu, coceBa 1 gpecuHra, xpaHe 3a 6ebe n 3a cnpasrbate
pa3HMX KoKTena.

o Kuuy 3a myhewe nnm Kyky cTaBute y A€o C MOTOpOM, Tpeba aa 3adyjeTe KIuK.

» [la ce cmeca He u3snuje, npe ykiby4yerwa cnyctute bneHaep y MewaHe npousBsoae.

o Ako xoheTe [a YKIOHUTE Xuuy, ICTOBPEMEHO NPUTUCHUTE ABa AyrMeTa Ha anapary.

OWTPWNUA 3A CEUKAHE / MMHWN YOMEP

e MwuHK Yonep je caBpLUeH 3a ceukawe 3eneHua n nospha, cmpa, sBehmHe jesrpactux nnogosa u cylweHor
Boha. TBpae npounssoae, Kao WTO Cy MeCo, NyK u waprapena, Tpeba ucehu npe ceukana. Jbycke mopajy
OUTK yKNoweHe, Meco Mopa BUTN 0ABOjEHO O, KOCTUjY U XKuna.

e Yonep HuWje norogaH 3a NomMrberwe fefa u ceukakwe TBPAUX NMpom3Boga nonyT 3pHa kade, opawynha u

Xutapuua.

Maxna! OwTpuua 3a ceukane je Beoma owTtpa! [ipXuTe je UCKIby4MBO 3a ropHsy NacTuyHn Aeo!

CTtaBuTe oWwTpULY Ha LEHTPanHM Hocay y nocyau.

CtaBuTte cacTtojke y nocyay.

Mocyay noknonuTe MexaHn3mMomMm.

KyhuwTte ¢ MOTOpOM NpUYBPCTUTE Y MEXAHN3AM Ha NOCyaun.

TokoMm ceLKara jedHOM PYKOM OpXuTe Kyhuwte ¢ MOTOpPOM, a ApYyrom gpXute nocyay.

Kapga 3aBplunte, NpBO CKUHUTE KyhUwiTe C MOTOPOM.

3aTuM CKMHUTE MexaHn3aMm.

OwTpuuy nsByunTE NAXIBMBO.

Tek Taga MoXeTe U3BaauTu UceLkaHe cacTojke U3 nocyae.

OOOATAK 3A MYREHE / MELWWAHE TEYHUX NMPON3BOOA

e XKnuy 3a myhewe KOpuCTUTE 3a NpaBSbeHE KPEMOBA, Nynawe jaja, npunpemy aeceprta. OBaj gogartak
HWKaZa HeMojTe KOPUCTUTU 3a MeLLeHe.
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e [logaTtak cTaBuTe y agantep U 3ajefHO C MM ra ctaBuTe Ha Kyhuwite ¢ MOTOpOM.

e [Ipe noyeTka paga noTonuTe XuUy 3a Myherwe y nocyay ca cacrtojuuma. [oyHute ¢ pagom npu mManoj
6p3uHn (gyrme 7).

HATTOMEHA: Anapat Hehe paguTu ako HMje BOGPO cacTaBIbLEH UMM aKO HUje KOMMJeTaH.

PAL

e YBepute ce aa cte 06aBuUIM MOHTaXy NOTMAYHO M NPaBUITHO.

o [MpuKrbyumMTe MYNTUNPAKTUK ENEKTPUYHO] MPEXN.

o [1pUTUCHMTE 1 ApXUTE SyrMe UMNYFICHOT pexuma — MynTUnpakTuk he pagutu 4ok je gyrme nputucHyTo.

e TURBO (Bncoka 6p3nHa) — 3a 3ajegHn4ky obpagy TeYHUX U YBPCTUX NPOU3BOAA.

HamupHuue 3a MakcumanHa MakcumanHo Bpeme
obpaay TeXuHa / obum HenpeknaHe obpage (cek)
Bagem 100r 15
bapeHa jaja 200r 10
OcylueHe mpBuLe 20T 15
xneba
Benu nyk 150 r KpaTkum nputucumnma
Byt 200 r 15
JNewrauu 100r 15
Cnaponepn 200r 20
Jlako TecTo 0,4 n 15
JTyk 200r KpaTkum nputucunma
MepwyH 30r 10
Manpuka 0,2n 30
Jlyk-wanot 200r KpaTtkum nputucunma
3aunHun 0,2 n 30
Crejk 150 - 200 r 15
Opacu 100r 15

HAIOMEHA: Bpeme 6ecnpekumgHor paga He cme Tpajatu Buwe oa 1 MuH., naysa uamehly aBa

YKIby4yera MynTUNpaKTuka mopa aa oyae Hajmawe 4 MUH.

o 3abpat-eHo je ckmagaTy 6uno Koje genose 3a BpeMe paga MynTunpaktmka.

YULWIREHKE U OOPXXABAKE

e [lo 3aBpLUETKY paga nckbyunte ypehaj 3 enekrpmyHe Mpexe.

o Opamax (He kBacehu oyro) onepute cBe AeNnoBe Koju ce ckuaajy TOnMoMm canywkaBoM BOAOM, Nocrie 4vera
obpuwnTE CYyBMM YUCTUM NELLKUPOM. He KopucTuTe MallmnHy 3a npawe CyaoBa.

o Kyhuwte obpuwmnte mekaHoOM BNaXHOM TKAHWHOM.

e He kopuctute 4BpcTe cyHhepe, abpasmoHa 1 arpecuBHa cpeacTsa 3a Ynwhemse.

YYBAHKE

 [pe cnpemamna ybegute ce aa je ypehaj UCKIby4eH U3 eNEKTpUYHE Mpexe.

e VcnyHute 3axteBe ogerbka YALUHREHE N OOP>KABAHSE.

o YygajTe ypehaj Ha CyBOM 1 YACTOM MECTY.

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvdrku lllitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid
kohaliku vooluvérgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte todstuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet viljas.

Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektrildogi saamise ja sittimise valtimiseks &rge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Arge laske lastel seadmega méangida.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Arge kasutage seadet vigastatud toitejuhtmega.

Arge puitidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks po6rduge lahima teeninduskeskuse
poole.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega timber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjavotmist oodake, kuni mootor on |6plikult seiskunud.

On keelatud asetada koodgikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees vdi ndudepesumasinas.
TAHELEPANU: Ldiketerad on darmiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!
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o TAHELEPANU: Keelatud on seadet ligselt taita voi kasutada seda tiihjalt. Arge uletage seadme lubatud
pideva t66 aega.

 Arge koormake kodgikombaini toiduainetega (ile.

 Arge pange kuumi kbdgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

e Kui toode on olnud mdénda aega Shutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselllitamist
vahemalt 2 tundi toatemperatuuril.

o Tootja jatab endale diguse teha ilma taiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi,
mis ei mdjuta selle ohutust, todvBimet ega funktsioneerimist.

ETTEVALMISTUS KASUTAMISEKS

e Enne esimest kasutamist peske koéik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage
hoolikalt. Mootoriosa piihkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

e On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

e Blender sobib suureparaselt pireesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks,
samuti erinevate kokteilide segamiseks.

o Seadke otsak mootoriossa kuni kldpsatuseni.

e Segu valjaloksumise véltimiseks pange blender enne sisselllitamist toiduainete sisse.

o Otsaku eemaldamiseks vajutage Uhtaegu nuppudele seadme korpusel

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

o Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja koogiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete
peenestamiseks. Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tikkideks
I6igata. Pahklitelt eemaldada koored, liha eemaldada luudest ja kBhredest.

e Peenesti ei sobi jadkuubikute purustamiseks, samuti vdga kovade toiduainete nagu kohviubade,

muskaatpahklite ja viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni fikseerimiseni.

Peenestamisel hoidke Uihe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Parast seadme kasutamist votke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult vélja peenestamisnuga.

Alles péarast seda votke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

o Kasutage otsikut koore, munavalge v8i erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul arge
kasutage seda tiheda taina segamiseks.

e Paigaldage vahustamisotsik Gleminekuossa ja siis ihendage see mootoriosaga.

e Enne kasutamist likake otsik mahutis siigavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala
kiirusega (nupp 7).

MARKUS: Protsessor ei hakka todle, kui seade on valesti v6i mittetaielikult kokku pandud.

KASUTAMINE

e Veenduge, et kddgikombain on pandud kokku taielikult ja digesti.

« Uhendage kogikombain vooluvérku.

e Vajutage ja hoidke impulssreziimi nupp — k6dgikombain t66tab selle nupu vabastamiseni.

e TURBO (kdrge kiirus) — vedelate ja kdvade toiduainete Uheaegseks tootlemiseks.

: . Maksimaalne mass | Katkestamata todtlemise
Toiduaine .
/ maht maksimaalne aeg (s)

Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 20 g 15

Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Kerge tainas 0,41 15

Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 3049 10
Pipar 0,21 30

Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
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Steik 150 - 200 g 15
Kreeka pahkel 100 g 15
MARKUS: Kodgikombaini katkestamatu kasutamise aeg ei tohi uletada 1 min., ning vaheaeg
sisselllitamise vahel vahemalt 4 min.

e On keelatud osade mahavdtmine kaivitatud ké6gikombaini pealt.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

o Parast kasutamist lllitage seade vélja ja eemaldage see vooluvdrgust.

o Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme
kuiva ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

e Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

» Arge kasutage kiurimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

e Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvdrgust eemaldatud.

o Téaitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

o Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms pirmreizéjas iesléeg8anas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes,
atbilst elektrotikla parametriem.

e |zmantot tikai sadzives vajadzibam atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta ripnieciskai

izmanto3anai.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmeér atvienoijiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja JUs to nelietojat.

Lai izvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmosanas, neievietojiet ierici tdent un citos Skidrumos.

Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Nemiet ara produktus un 8kidrumus tikai p&c motora pilnigas apstasanas.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados $kidrumos un mazgat to ar Gdeni vai trauku mazgajama

masina.

« UZMANIBU: Griezéjasmeni ir Joti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

« UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo
nepartrauktas darbibas laiku.

o Neparslogojiet procesoru ar produktiem.

o Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas
apstaklos ne mazak ka 2 stundas.

o Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas,
kas batiski neietekmé ta drosibu, darbspéju un funkcionalitati.

SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreiz€jas lietoSanas nomazgajiet visas honemamas dalas ar siltu tddeni un mazgasanas lidzekli

_____

GREMDEJAMS BLENDERIS

o Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu méréu un bérnu baribas pagatavosanai, dazadu kokteilu
sajaukSanai.

¢ levietojiet uzliktni motora dala hdz klikskim.

o Lai maisijums neiz$laktos, pirms ieslég$anas iegremdéjiet blenderi sajaucamos produktos.

o Uzliktna atvienoSanai vienlaikus piespiediet pogas uz ierices korpusa

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

e Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, zavetu aug|u
sasmalcinasanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no
Caulas, gala jaatdala no kauliem un cipslam.

o Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, |oti cietu produktu, tadu k& kafijas pupinas, muskatrieksts,
graudaugi, smalcinadanai.

e Uzmanibu! SmalcinaSanas naza asmens ir loti ass! Turiet tikai aiz augS€jas plastmasas dalas!

o Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.
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lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virsa trauka pievadu.

levietojiet motora dalu trauka pievada Iidz fiksacijai.

SmalcinaSanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcinasanas uzliktna trauku.

Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora dalu.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinaSanas nazi.

Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

e |zmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu putoSanai. Nekada gadijuma
neizmantojiet So uzliktni cietas miklas miciSanai.

o levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora dalu.

e Pirms sakt darbu iegremdgjiet putoSanas uzliktni trauka ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet
darbu, izvéloties mazu atrumu (poga 7).

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

EKSPLUATACIJA

» Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

o Pievienojiet procesoru elektrotiklam.

o Piespiediet un turiet impulsu rezima pogu — procesors stradas tik ilgi, kamér bis nospiesta ST poga.

e TURBO (liels atrums) — 8kidro un cieto produktu kopigai apstradei.

= y=: . N Maksimalais
Apstradajamais Mak5|m_ala nepartrauktas apstrades
produkts masa / apjoms laiks (sek)
Mandeles 100 g 15
Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 209 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Sald&jums 200 g 20
Viegla mikla 0,41 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 309 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150 - 200 g 15
Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

ieslegSanam nedrikst bat mazaks par 4 min.

 Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.

TIRISANA UN KOPSANA

o Péc darba pabeigS$anas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjudeni, péc tam noslaukiet ar
sausu tiru dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

o Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

o Neizmantojiet cietus siklus, abrazivos un agresivos tirisanas lidzek]us.

GLABASANA

e Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

« Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

o Glabajiet ierici sausa un tira vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

o Prie§ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka
elektros tinklo parametrus.

o Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam
naudojimui.

o Naudoti tik patalpose.
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Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscius.

Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziros.

Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.

Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo paZeistas.

Nebandykite savarankisSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités j Serviso centrg.

Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiy.

Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

Produktus ir skyscius iSimkite tik varikliui pilnai sustojus.

Baige darbg prie$ iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg i§ elektros tinklo ir palaukite kol

elektros variklis visiSkai sustos.

JISPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

« |SPEJIMAS: draudziama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. Nevir§ykite nuolatinés
eksploatacijos trukmés.

o Neperkraukite kombaino produktais.

» Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

e Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zzemesnéje nei 0 °C temperatdroje, prie$ jjungdami prietaisg
palaikykite jj kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

o Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo
sauguma, funkcionalumg bei esmines savybes.

PARUOSIMAS DARBUI

e Prie§ pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir
kruopsc€iai iSdziovinkite. Korpusa su varikliu nusluostykite minksStu drégnu skuduréliu is iSorés.

o |statykite plaktuva ar kabl;j j variklio dalj, kol jis uzsifiksuos.

e DraudzZiama nardinti korpusg j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

o MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padazams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat
maisytuvas tinka jvairiems kokteiliams paruosti.

o Kad misinys neiSsipilty, pries jjungdami plaktuvg jmerkite jj j sumaiSomus produktus.

¢ |Simkite plaktuva, tuo paciu metu nuspauskite dvi jrenginio rankenéles.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

e Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zoleléms bei darZzovéms, sOriui, daigeliui rieSuty rasiy, dziovintiems
vaisiams smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésa, sirj, morkas, svoglnus) reikia i pradziy
supjaustyti. RieSutus reikia nulupti, i$ mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

o MaiSytuvas neskirtas malti leda, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus,

séklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiscio.

Jkraukite j indg produktus.

UZzdenkite indg jo pavara.

|dékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol jis uzsifiksuos.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite varikl;.

Po to nuimkite indo pavara.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil;.

e Irtik po to perkraukite susmulkintus produktus i§ smulkinimo indo.

SKYSTY PRODUKTUY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

o Naudokite plaktuva grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. Draudziama naudoti §j
antgalj kietai teSlai maisyti.

o |statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.

e Prie$ jjungdami plaktuvg, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradeékite plakti
Zemu greiCiu (mygtukas 7).

PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.

VIRTUVES KOMBAINO VEIKIMAS

o |sitikinkite, kad virtuves kombainas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.

e Jjunkite virtuvés kombaing j elektros tinkla.

o Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — virtuvés kombainas veiks tol, kol Sis mygtukas bus
paspaustas.

o« TURBO (Didelis greitis) — kartu apdoroti skystus ir kietus produktus.
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Apdorojami Maksimali maseé / Mak'3|mal| I
oroduktai tiiris nepertraukla_tmo veikimo
trukmé (sek)
Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dziavésiai 20g 15
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
TirSta tesSla 0,41 15
Svogunai 200g Trumpais paspaudimais
Petrazolés 30g 10
Pipirai 0,21 30
Askaloniniai Cesnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150-200g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15

PASTABA: Nepertraukiamo veikimo trukmé neturi virsyti 1 min., o pertrauka tarp jjungimy turi buti

ne mazesné kaip 4 min.

e DraudZiama nuimti bet kokius reikmenis virtuvés kombainui veikiant.

VALYMAS IR PRIEZIURA

e Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStukg i$ elektros lizdo.

o Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, o
po to nudluostykite jas sausu Svariu ranksluosc€iu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

o Korpusg nuSluostykite minkstu drégnu audiniu.

o Nenaudokite Siurksciy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o PrieS padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

« Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készulék hasznalata el6tt, ellenbrizze egyezik-e a muiszaki jellemzésben feltlintetett elektromos

feszlltség a hazi elektromos hélozattal.

Nem valé ipari csak hazi hasznalatra.

Hazon kivil nem hasznélhato.

Hasznalaton kivil és tisztitds kbzben mindig figgetlenitse az elektromos halézattol.

Aramiités elkeriilése céljabol ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Gyerekektél tavol tartani.

Fellgyelet nélkil ne hagyja a késziléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartoz6 tartozékot.

Ne hasznalja a készlléket sérilt csatlakozoval.

Ne prébalja egyedul javitani a késziiléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forrd fellilettel.

Ne huzza, tekerje a vezetéket.

Ne probalja kiszedni a konténerbdl a végterméket vagy a folyadékot addig, amig a vjnjh miikédik, varja

meg amig a motor teljesen leall.

o Miutan elvégezte a munkat mielétt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziléket és
varja meg, amig teljesen leéll a motor.

o FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsol6 gombot.

o FIGYELEM: A készliléket tultdlteni vagy Uresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a készliléket folytonos
mikodési Glzemmaddban a megengedettnél hosszabb ideig.

o Ne terhelje tul a késziiléket élelmiszerrel.

» Ne rakjon a konyhai szeletel6égép forré hozzavalét (> 70 °C).

e Amennyiben a készlléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 6ran belll
tartsa szobahdmérseékleten.

o A gyarténak jogaban all értesités nélkil masodrendli modositasokat végezni a készulék szerkezetében,
melyek alapvetéen nem befolyasoljak a készllék biztonsagat, miikodéképességét, funkcionalitasat.
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ELOKESZITES

o Els6 hasznalat elétt mossa meg az 6sszes levehetd tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa
meg Sket. A motorhaz kilsejét tordlje meg puha, enyhén nedves tériékendével.

e Helyezze a ratétet a motorhazba kattanasig.

e A motorh&zat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e A rudmixer kivalban megfelel leves-plrék, kulonb6zd szdszok és martasok, valamint gyerekételek
elkészitésere, kulonféle koktélok keveréseére.

e Meritse a blendert az elkeverendé élelmiszerbe még miel6tt bekapcsolna a késziiléket, kiilonben a
massza kifréccsen a tartalybél.

e Amennyiben le kivanja venni a ratétet, egyidejlileg nyomja meg a készuléktesten lévé gombokat

APRITOKES / MINI-APRITO

e A mini-aprité kivaléan megfelel zdldségek és zold fliszerek, sajtok, legtdbb didfajtak, aszalt gyimdlcsok
apritasara. A nagyméreti élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas elétt el6z6leg darabokra
kell vagni. A diét megpucolni héjatol, a hust levalasztani a csontrél €s megtisztitani az intol.

e Az aprit6 nem hasznalhaté jégkocka darabolaséara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé,

szerecsendid, gabonafélék) apritdséra.

Figyelem! Az apritbkés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a fels6é miianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritokést a csésze kdzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtomdivel.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtomijébe rogzilésig.

Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhdzat, masik kézzel az aprit6 ratét csészéjét.

Hasznalat utan, els6sorban, valassza el a motorhazat.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomiivét.

Ovatosan vegye ki az aprito kést.

o Csak ezek utan Uritse ki az aprit6 csészeéjét a megapritott élelmiszertél.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

e Haszndlja a habverét tejszinhab, tojasfehérje, kilonbdzé desszertek veréséhez. Semmi esetre sem
haszndlja ezt a ratétet kemeény tészta bekavarasara.

e Helyezze a ratétet az O0sszekapcsol6 elembe, tovabba, a ratétet az 6sszekapcsold elemmel egyitt
helyezze a motorhazra.

o MUkodés elétt helyezze a habver6t az élelmiszerrel megtoltott csészébe. Kezdje a miveletet alacsony
sebességen (7. gomb).

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos 6sszeszerelés esetén.

MUKODES

» Bizonyosodjon meg arrol, hogy az 6sszeszerelés teljes mértékben és megfeleléen megtortént.

o Csatlakoztassa a késziléket a halozathoz.

o Nyomja meg és tartsa az impulzus-gombot — a szeletel6gép addig fog mikddni ebben az izemmadban,
amig a gomb le lesz nyomva.

e TURBO (magas sebesség) — folyékony és kemény élelmiszer résére.

Feldolgozando Maximélis tomeg / Folytonps ,f(_eld_olg'ozas
termék tirtartalom max[mahs ideje
(masodperc)
Mandula 100 g 15
Fétt tojas 200 g 10
Zsemle panirozasra 20 g 15
Fokhagyma 150 g Rovid nyoméssal
Comb 200 g 15
Di6 100 g 15
Fagylalt 200 g 20
Kénny( tészta 0,41 15
Hagyma 200 g Rovid nyomassal
Petrezselyem 30¢g 10
Paprika 0,21 30
Salot-hagyma 200 r Rovid nyomassal
Flszerek 0,21 30
Szték 150 - 200 g 15
Kdzonséges did 100 g 15
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MEGJEGYZES: A folytonos miikodés ne legyen tobb 1 percnél, legalabb 4 perces sziinettartassal a

kovetkezd bekapcsolas elott.

o MiUkodés kdzben cserélni a tartozékokat tilos.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a késztiléket.

e Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehetd tartozékokat meleg, szappanos vizben, és tordlje meg
szaraz, tiszta torl6kend6vel. Ne mossa a tartozékokat mosogatogépben.

o A készllékhazat térélje meg puha nedves torlékendbvel.

e Ne haszndljon saroloszert, sarolé szivacsot €s agressziv tisztitdszert.

TAROLAS

o Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készllék aramtalanitva van.

o Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész lépéseit.

e Széaraz, hiivos helyen tarolja.

NAUOANAHY XOHIHOEI HYCKAYIbIK

o KypmeTTi catbin anywbl! SCARLETT cayaa TaH6acbIHbIH ©HIMIH caTbin anfaHblHpI3 YLWiH aHe 6i3aiH
KOMNaHusiFa CeHiM apTkaHbIHbI3 yLWiH Ci3re anfbiC antambl3. Icke NaganaHy HyckaynbiFbiHAA
cypeTTeNnreH TexHukanblk Tanantap opbiHganfaH xarganga, SCARLETT komnaHuACk! 63iHiH eHiMAaepiHiH
XKOFapbl canacbl MEH CEHIMAI XXYMbICbIHA Keningik 6epegi.

e SCARLETT cayaa TaHb6acbIHbIH OybIMbIH TYPMbICTbIK MyKTaaap weHbepiHae navganaHfaH XeHe icke
nanganaHy HyckaynbifblHAA KENTIpireH nanganany epexenepiH yCTaHfaH kesge, 6yibIMHbIH, KbiI3MeT
Mep3imi OynbIM TYTbIHYLLIbIFA TabbIC €TiNreH KyHHeH 6actan 2 (eki) Xbingpl Kypangbl. ATanfad wapTtrap
opblHAanNfFaH xarganaa, 6ynbIMHbIH KbI3MET Mep3iMi eHAIpYLLI KepCceTKeH Mep3iMHEH anTaprbiKTanm acybl
MYMKIH €KeHiHe eHZipyLi TyTbIHYLWbINapablH Ha3apbiH aygapagbl.

KAYINCI3OIK LUAPATAPDBI

e Anfall peT icke kKocap angpliHOoa OyibIMHbIH 3aTTaHbaga KepceTinreH TexXHUKanblk cunaTtTamanapsbl
AMEKTP XeniCiHiH NapamMeTpnepiHe CoMKec KeneTiHiHE KO3 XETKi3iHi3.

e Ocbl [ManganaHy xeHiHAeri Hyckaynblkka CONKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa nanganaHy kepek. Acnan
©HEepPKaCINTIK MakcaTTa KongaHyra apHanmaraH.

e YRn-xannapgaH TbIC Xepae nanganaHyra 6onmangbl.

e Erep KypblnifblHbl MavganaHbanTblH 6oncaHbl3, OHbl Tasanap angblHOa 3feKTp XeniciHeH opkallaH
aXblpaTbIn KOMbIHbI3.

e ONEKTp TOrbl COfyblHaH >X8He OT LWhbIfybiHAH aynak 6ony ywiH acnantbl Cyfa Hemece Gacka CyWbik
3aTTapfa MmaTblpMaHbI3.

o bananappgblH acnanneH onHayblHa 0J1 6epMeH;3.

o TOKKa KOCbIfFaH acnanTbl Kapaycbl3 KanablpMaHpbi3.

o JKeTkKi3iniM XnHafblHa KipMENTIH Kepek-XapakTapabl nanganaHbaHbI3.

e KyaT Ke3iHe KOCY CbIMbIHA 3aKbiM KEMreH acnanTtbl nanganaHbaHbls.

o KypbinfbiHbl 63 BETiHI30EH XeHaeyre apekeT kacamaHpl3. Akaynblktap nanga 6onfaH xarganga Cepsuc
opTanbifblHa XabapnacbIHbI3.

o KyaT KesiHe KOCY CbIMbl ©TKIp XUEKTep MeH bICTbIK 3aTTapfFa TUiN TypMayblH KadaranaHbls.

e KyaT Ke3iHe KOCY CbIMbIH TapTKblSlaMaHbl3, LUMpaTnaHbl3 XXeHe ellKkaHgan 3aTka OHbl OpamaHpbIs.

o A3LIK-TYJIiK MEH CYMbIK TaFaMbl TEK KO3FANTKbILL TOMbIK TOKTaraHHaH KeWiH faHa anbiHbI3.

e XXyMbICTbl asikTaFaHHaH KeWiH, asblK-TyNiK NeH KoHAblpManapAbl anbin wWweiknac 6ypbiH acnanTtbl 3MeKTp
XeniCiHeH aXblpaTblHbI3 A4a, 9MNEKTP KO3FanTKbIL TOMbIK TOKTaraHLa KyTe TYPbIHbI3.

o ECKEPTY:Cantamanapgpbl kocyaaH ewipy 6atbipmacbiH 6acbin, cantamaHbl LUELUiHi3.

o ECKEPTY: AcnanTtbl acblpa TONTbIpyFa HEMECE a3blK-TYIIKCI3 nanganaHyra TbibiM canblHagbl. Y34ikci3
XYMbIC iCTeyre pyKcaT €TinreH yakbITTaH acblpbln XibepMeHis.

e [Ipoueccopra asblK-TYNIKTI LWWamMagaH apTblK casiMaHbI3.

e [Mpoueccopabl bICTbIK a3blk-TyNik canMaHbi3 (> 70 °C).

e Erep 6ymbim Gipwama yakbiT 0°C-TaH TemMeH TemnepaTtypaga Typca, iCke Kocap angblHOa OHbl KeM
aerenge 2 carat 6enme TemnepartypacbiHga ycTay Kepex.

e OHAipywi OyMbIMHbIH KayincisgiriHe, XXyMbIC ©HIMAINIri MeH >XyMbIiC MyMKiHAiKTepiHe Tyberenni acep
eTnenTiH 6onmalubl e3repicTepai OHbIH KypbliMacbiHa KOCbIMLLIA €CKEPTNEeCTEH €EHri3y KyKbifblH ©3iHae
kangblpagbl.

X¥MbICKA OANBIHOAY

e EH anfaw peT nanpanaHap angbiHaa 6apnblk anmanbsl 6eniktepai Xyfbll 3aT KOCbIIFAH Xblflbl CyMEH
XYbIHbI3 Oa, 904eH KypraTbiHpl3. KosfanTkpllw OenikTiH, CbipTblH Camn AbIMKbIA XyMcak LwybepekneH
CYPTiHi3.

o KosfranTkbiw OGenikTi Ke3 kenreH CymblK 3aTTapfa OaTbipyfa XXoHe OHbl CYMEH XYyyfa TbIAbIM
canblHagbl.
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BATbIPbLINATbLIH BITEHOEP

o breHgep e3be kexenepni, Typni Ty3ablkTap MeH ackaTblKTapabl, CoHAan-ak bananap TafablH danbiHaay
YLLiH, caH anyaH Typni KOKTennbAepdi apanacTblpy YLWiH aca Konannsbl.

e KoHOblpMaHbl KO3FanTKbILW Genikke CbipT eTin TyCKEeHLUE KiprisiHia.

e KocnanapabiH wankanbin TerinyiH OGongbipTnay YyuwiH, icke Kocy angblHAa OneHaepAi
apanacTtbipbinaTbiH TaMaK eHimaepiHe 6aTbIPbIHbI3.

o KoHOblpmaHbl afbIThbIN any YLiH acnanTbiH, KOPNyCbliHAAaFbl TYMMELLIKTepAi kaTtap 6acbiHbI3

TAFAM ©HIMAEPIH ¥CAKTAYFA APHANFAH MbILWAK / LWAFbIH YATKbILL

o LlafbIH yaTKbILW acluen NeH KOKeHICTI, iPIMLUIKTI, XXaHfak TYpJiepiHiH, KenwliniriH, KenTipinreH xemic-XnaekxTi
ycakray ywWiH ca konamnbl. ET, ipiMmwik, nuas, cebi3 cuskTbl ipi eHiMaepai anabiH ana Typan any Kepek.
JKaHfFaKTbIH, KabblfblH apLly Kepek, eTTi Cyneri MeH CiHipiHEH axblpaTbin any Kepek.

e YaTKblll My3[bl Xapy YLWiH, kKoce AsHaepi, MycKaT XaHfafbl, AoHAI AaKkbingap CUAKTbl aca KaTTbl asblk
eHiMAepiH ycakTayra xapamangbl.

o Eckeprty! ¥cakrayra apHanfaH nblwakTblH, Xy3i 6Te eTkip! Tek yCTiHri nnactmacca 6eniriHeH faHa ycTaHpI3!

e YcaKTayfa apHarnfaH NbllakTbl LWapaHblH OPTaHFfbl ICTirHE OpHAaTbIHbI3.

o lllapara a3blK eHiMaepiH carnbiHbI3.

o LllapaHbl Wapa xeTeriMeH xabblHbI3.

o KosranTkbllw 6enikTi lWapaHblH, keTeriHe BekireHLe KiprisiHia.

e ¥caktay KesiHOe 6ip KOMbIHbI30EH KO3FanTKbIlW OenikTi, ekiHWwi KomnblHbI30eH ycakTayFa apHanfaH
KOHObIPMaHbIH, LLIAPaCbIH YCTaHbI3.

e [langanaHbin 6onFaHHaH keniH eH BipiHLI ke3ekTe KO3FanTKbI 6enikTi axblpaTbiHbI3.

o CopaH KeniH WapaHblH, XeTeriH aXblpaTbIHbI3.

o ¥cakTayfa apHanfaH MbllakTbl €NMeH LWbiFapbIn anbiHpbI3.

e Tek copaH KewiH FaHa ycakTanfaH asblk eHiMAEpiH yCcakTayfa apHanfaH wapagaH 6acka bigbicka canbin

anblHbI3.

C¥MbIK A3bIK OHIMOEPIH LWANKAYFA / APAITACTbIPYFA APHAJTFAH KOHObIPMA

e BhbinFaybllUThl Kinerenai, XyMblpKaHblH afblH, Typni TaTTIi TaframapAbl LWankan Kenipwity YLiH
nanganadbiHbi3. byn KOHAbIpMaHbI eLlkallaH ga KaTTbl kamblp Uney yuiH nanganaHyra 6onmangpl.

o lllankayra apHanfaH KOHAObIPMaHbl ©Tnenikke KOHAbIPbIHBI3, COoHAan-aKk eTneniri 6ap KoHAbIPMaHbl
KO3ranTKblW Gerlikke opHaTbIHbI3.

o XymbiCcKa Kipicnec yLiH GbinFaybIWThl KOMIPLWITINETIH a3blk eHiMOepi canbiHFaH wapafa 6aTblpbiHbI3.
YKyMbICTbl TOMEH XbingamablkTaH 6acTtaHbl3 (7-Wi TYRMELLiK).

ECKEPIM: BneHgep AypbiC HEMeCe TOJbIK KyacTbIpblIsiMaca, Nnpoueccop icke Kocbinimanabl.

X¥MbIC

o XuHakTayabl TOMbIK 9pi TUICTI TypAae iCKe acblpFaHblHbI3Fa KO3 XKeTKi3iHi3.

e [Ipoueccopabl aNeKTp KeniciHe KOCbIHbI3.

e VIMNynbCTiK pexumHi{ 6atblpmacbkiH 6acbiHbI3 Aa, ycTan TypbiHbI3 — npoueccop ocbl 6ateipma 6acynbl
TYpFaHLLA XXYMbIC iCTENTIH 6onagbl.

o TURBO (xofapbl Xblngamablk) — CYMbIK XXoHE KaTTbl eHiMaepai 6ipre eHaey yLUiH.

OHaeneTiH asbik EH ynkeH canmarbl / EH y3aK y3aikci3 eHaey
Kenemi yaKbiTbl (CeK)
Bagam 100r 15
[MickeH XXyMbIpTKa 200r 10
AyHaTyfg apHanfaH 20t 15
KenTipinreH HaH

Capbimcak 150 r Kbicka-Kbicka 6acy apkbinbl
CaH eri 200r 15
YKaHrak 100 r 15
banmysgak 200r 20
YKeHin kambip 0,4 n 15

MNuas 200r Kblcka-kbiCka Bacy apkbifibl
AkenkeH 30r 10
BypblLl 0,2n 30

LanoT nnasbl 200r Kbicka-Kbicka 6acy apkbinbl
AckaTbIKTap 0,2 n 30
Crenk 150-200r 15
['pek xaHfarbl 100r 15

ECKEPIM: TlpoueccopablH Y3A4iKCi3 XyMbIC icTey yakbiTbl 1 MMHYTTaH acnayfa, an icke Kocy
apanbiKTapbliHAarFbl y3inic 4 MMHYTTaH Kem 6onmayfa Tuic.
e [Ipoueccop XyMbIC iCTen TypFaH Ke3ae Kes KesireH Kepek-XapakTbl 0gaH LweLlin anyra TbibiM canbiHagbl.
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TA3AJIAY XOHE KYTIN ¥CTAY

o XKyMbICTbI asikTaraHHaH KeliH acnanTbl OLWipiHi3 4e, OHbl ANEKTP XeniCiHEH aXblpaTblHbI3.

e [lepey (y3aKk yakblT cynamacTtaH) Oapnblk anmanbl-canmanbl 6Genwekrtepai cabblHObl Xbiflbl CyMeH
XYbIHbI3 A, KypFak Tasa CymfriMeH CypTiHi3. byn yLiH bigbiC-ask XXyaTblH MaluMHaHbl KorgaHbaHbI3.

e KanTamaHbl XXyMcak ObIMKbI1 MaTaMeH CYpPTIH;3.

o KaTKbIIT XXOKe, KbIPFbILL XXoHe KyLUTi Ta3apTKbllW KypangapAdbl nanganaHbaHbI3.

CAKTAY

o Cakran Kosp angblHaa acnanTtblH 3NeKTP XKeniCiHEH aXblpaTblfiFaHbliHA KO3 XKeTKI3iHi3.

o TA3AJNAY XXOHE KYTIMN ¥CTAY GenimiHgeri Tanantapgbl OpbiHOAHbI3.

o AcnanTbl Kypfak Tasa XXepae cakTaHbl3.

NAVOD NA POUZIVANIE

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

e Pred prvym pouzivanim skontrolujte, ¢i zodpovedaju technické charakteristiky vyrobku, ktoré su uvedené

na typovom Stitku, parametrom elektrickej siete.

e PouZivajte len v domacnosti v sulade stymto ndvodom na pouzivanie. Spotrebi€¢ nie je urCeny na

pouzivanie v priemyselnej vyrobe alebo pre Zivnostenské ucely.

o Nepouzivajte vonku.

o Zakaz demontaze odst'avovace pripojeného k elektrickej siete. Vzdy odpajajte spotrebi¢ od elektrickej

siete pred Cistenim alebo v pripade, Ze spotrebi¢ nepouzivate.

e Pre zamedzenie Urazov elektrickym pradom neponarajte spotrebi€ ani privodny kabel do vody alebo inych

tekutin. Ak sa to uz stalo, okamzite odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pred dal§im pouzivanim nechajte

ho skontrolovat’ autorizovanym servisom.

 Spotrebi¢ nie je ureny na pouzivanie osobami (vratane deti) s fyzickym, psychickym alebo mentalnym

handikapom, pokial nemaju skusenosti alebo vedomosti, ak nie su kontrolované alebo neboli inStruované o

pouzivani spotrebi¢a osobou, ktora je zodpovedna za ich bezpec€nost.

o Dbajte na deti, aby sa nesmeli hrat so spotrebi¢om.

o Nenechavaijte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.

o Netahaijte za privodny kabel, neprekrucajte ho ani neovijajte ho okolo telesa spotrebica.

 VVyjmite potraviny a tekutiny, aZz motor Uplne zastavi.

e Po ukonleni prace, skér ako vyjmite potraviny a nastavce, odpojte spotrebi€ od elektrickej siete
a pockajte, kym motor Uplne zastavi.

o UPOZORNENIE:Odpojte nastavec stlacenim tlacidla odstranenia nastavcov.

o UPOZORNENIE: Je zak&zané pretazovat spotrebi¢ alebo pouzivat ho bez potravin. NeprekraCuijte
povolenu dobu nepretrZitej prevadzky.

o Nepretazuijte spotrebi€ potravinami.

Nedavajte do misy teplé potraviny (> 70 °C).

e Ak vyrobok urcitu dobu bol pri teplotach pod 0 ° C, pred zapnutim je potrebné ho nechat pri izbovej
teplote po dobu najmenej 2 hodiny.

e VVlyrobca si vyhradzuje pravo bez dodatocného oznamenia vykonavat menSie zmeny na konstrukcii

vyrobku, ktoré zna¢ne neovplyvnia bezpecnost jeho pouzivania, prevadzkyschopnost ani funkénost.

PRED PRVYM POUZIVANIM

e Pred prvym pouzitim dokladné umyte vSetky odnimatelné Casti v teplej vode s umyvacim prostriedkom a
dobre ich osuste. Motorovu jednotku zvonku utrite jemnou trochu vihkou utierkou.

» Neponarajte motorovu jednotku do jakejkofvek tekutiny ani neumyvajte ju vodou.

MIXER

o Mixér je idealny pre polievky, kase a omacky, rovnako ako pre detské jedla a mieSanie roznych kokteilov.

o Vlozte nastavec do motorovej jednotky a tlacte nanho, kym nepocujete cvaknutie.

e Aby savam zmes nevyliala, pred zapnutim mixéra ponorte ho do potravin, ktoré sa spracovavaja.

o Ak chcete odstranit nastavec, sucasne stlacte tlacidla na telese spotrebica.

NOZ NA MLETIE / MINI-DRVIC

o Minidrvi€ je idealny pre krajanie byliniek a zeleniny, syra, va¢siny druhov orechov, suchého ovocia. Velké
kusy potravin, ako maso, syr, cibula, mrkva, musite najskér nakrojit na menSie. Z orechov odstrarite
Skrupiny, maso oddelte od kosti a Sliach.

e Drvi€ nie je uréeny pre drvenie ladu ani na mletie velmi tvrdych potravin ako kavové zrna, muskatovy

orech, obilniny.

Upozornenie! Cepel noZa na mietie je velmi ostry! Drzte ho len za horna &ast z umelej hmoty!

Nastavte n6z na mletie na ¢ap uprostred misy.

VloZte do misy potraviny.

Nakryte misu pohonom.

VloZte motorovu jednotku do pohonu misy.

Pocas mletia jednou rukou drZzte motorovu jednotku, druhou - misu na mletie.
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Po pouziti najskér odstrarite motorovu jednotku.

Potom odstrarite pohon misy.

Opatrne vytiahnite n6Z na mletie.

AZ potom vyloZte rozomleté potraviny z misy na mletie.

METLA NA SLAHANIE / MIESANIE TEKUTYCH POTRAVIN

e Pouzite metlu na Slahanie smotany, vajeCnych bielkov a réznych dezertov. V Ziadnom pripade
nepouZzivajte tato metlu na mieSanie tuhého cesta.

e Vlozte metlu do adaptéra na nastavce a potom ten nastavec upevnite na motorovu jednotku.

e NeZ zacnete so Slahanim, ponorte metlu do misy s potravinami, ktoré chcete usfahat. Zalinajte s
pomalou rychlostou (tlacidlo 7).

UPOZORNENIE: Motor sa nezapne, ak nebude mixér spravne zostaveny.

PREVADZKA

o Skontrolujte, ¢i je montaz kompletna.

» Pripojte spotrebi€ do elektrickej siete.

o Pritlacte a udrzujte tlagidlo impulzného rezimu, spotrebi¢ bude pracovat, kym je pritlaCené toto tlacidlo.

o TURBO(vysoka rychlost) — pre tekuté a tvrdé potraviny.

. . Maximalna doba
Druh potravin MaX|maI_na vaha/ nepretrzitého spractvania
objem
(sek)

Mandle 100 r 15
Varené vajca 200r 10
Strihanka 20r 15

Cesnak 150r Kratke stlagenia
Sunka 200 1 15
Orechy 100r 15
Zmrzlina 200r 20
Lahké cesto 0,4 n 15

Cibula 200 r Kratke stlacenia
Petrzlen 30r 10
Paprika 0,2 n 30

Salotka 2001 Kratke stladenia
Korenie 0,2 n 30
Rezen 150 -200r 15
VlaSsky orech 100 r 15

UPOZORNENIE: Zakaz nepretrzitej prevadzky dlhSie ako 1 minuta. Prestavka musi trvat’ minimalne 4

minaty.

o Zakaz odstranenia hocakych Casti poCas prace spotrebica.

CISTENIE A UDRZBA

o Po ukonceni prace vypnite spotrebi¢ a odpojte ho od elektrickej siete.

e Hned vymyte vSetky odnimatelné Casti teplou vodou s mydlom, potom osuste suchou Cistou utierkou.
Nepouzivajte umyvacku riadu.

o Teleso spotrebita otrite vinkou utierkou.

o Nepouzivajte na Cistenie kovové kefky, briasne umyvacie prostriedky alebo Smirglovy papier.

UCHOVAVANIE

o Pred uchovavanim skontrolujte, Ze spotrebiC je odpojeny od elektrickej siete.

« Sledujte pokynom &asti CISTENIE A UDRZBA.

o Uchovavajte spotrebi¢ v suchom a Cistom mieste.
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