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GB DESCRIPTION

Motor unit

2. Bowl

3. Bowl drive shaft

4. Crushing knife

5. Whisk stick

6. Variable speed control switch

7. Pulse button

8. Hand blender

9. Measuring cup

10. Potato mash cooking attachment

CZ poPIS

Motorova jednotka
2. Misa

3. Pohon misy

4. N0z na drceni

5. Natavec na Slehani a michani tekutin

6. PFepinacC rychlosti

7. Tlacitko rezimu ,pulse*

8. Ponorny mixér

9. Odmérka

10. Nastavec na pripravu bramborové kase

UA onuc
Biacik 3 gBuryHom

2. Yawa

3. Mpwuseig vawi

4. Hix gnsa 3ppidHOBaHHS

5. Hacapgka gns 36uBaHHA Ta 3MillyBaHHS PigKMX
NpoaykTiB

6. [Mepemukay WwBMAKOCTEN

7. KHonka iMnynbCHOro pexummy

8. bneHaep, WO 3aHypoeTbLCA

9. MipHui cTakaH

10. Hacagka gns npuroTyBaHHS KapTOMMSIHOrO nope

EST KIRJELDUS

Mootoriosa

Anum

Anuma ajamiosa

Viilutamistera

Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja
segamiseks

Kiiruste imberliliti
Impulssreziimi nupp
Sisselaaditav blender
Mdooteklaas

0. Kartulipudru valmistamise tarvik

agrwNE

B ©o~No

LT APRASYMAS

Korpusas su varikliu

Maisto ruoSimo indas

Indo pavara

Smulkinimo peilis

Skysty produkty maiSymo ir plakimo antgalis
Greiciy perjungiklis

Impulso rezimo mygtukas

Rankinis maiSytuvas

Matavimo stikliné

0 Antgalis bulviy koSei gaminti
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RUS yCTPOMNCTBO U3OENUSA

MoTopHas 4acTb

Yawa

MpuBoa vawm

Hox ons namenbyeHms

Hacapgka anst B30MBaHMS 1 CMELLUNBAHUS XXUOKNX
NpoayKTOB

MepekntovaTenb cKOpPoOCTEN

KHonka nmnynbCcHOro pexxvMa

MorpyxHon 6neHaep

MepHbIn cTakaH

0 Hacagka ans npurotoBneHus kapTodernbHoro nope

BG ONMUCAHUE

MoTopHa 4acT

Yawa

OcHoBaHue Ha vyalwara

Hox 3a pasgpobsBaHe

MpucTtaBka 3a pa3bbpkBaHE N CMECBAHE Ha TeYHU
npoayKTH

MpeBkntoYBaTEN Ha CTENEHU

ByToH 3a umnynceH pexvm

MoTansw, ce 6neHaep

MepHa valua

0. MpvcTaBKka 3a NPUroTBsIHE Ha KapTodeHo Nope

SCG onuc

BOONOOAM®ONE

Kyhuwte ¢ motopom

Mocyna

MoroH nocyae

Hox 3a ycutrw-aBare

HacTaBak 3a myhere 1 Melawe Tekyhmux HamumpHuua
Mpekngay Op3vHa

[yrme 3a ykrbydere UMNYrCcHOr pexuma

MoTonrbeHa meluanuua

MepHa worba

0. Mpubop 3a npunpemy KkpomMnup nupea

LV APRAKSTS

1
2
3
4,
5.
6
7
8
9
1

Motora dala

Kauss

Kausa piedzina

Nazis sasmalcinasanai

Uzliktnis Skidro produktu puto$anai un samaisiSanai
Atrumu parslégs

Impulsu reZzima poga

Rokas blenderis

Merglaze

0. Uzliktnis kartupelu biezena pagatavoSanai

H LEIRAS

2
3
4
5.
6.
7
8
9.
1

Motorhaz

Csésze

A csésze meghajtéja

Aprité kés

Felverd és folyékony élelmiszert keverd tartozék
Sebességvaltd

Impulzus Gzemmaéd gomb

Merul6 blender

Mérépohar

0. Burgonyapiiré ratét
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KZ CUNATTAMA

B oo~

agrwONE

0.

KoaranTkbiw 6enik

LWapa

LapaHblIH xeTeri

YcakTayrFa apHarfaH nblwag

CylibIK eHiMaepai nicyre xxaHe apanacTblpyFa
apHarfaH KoHgbipMa

Kbingamabik aybICTbIPFbILL

MmnynbCTik pexnm 6atbipmacsl

Kon 6nenaepi

©nuwep cTakaH

KapTton e3beciH fanbiHOayFa apHanfaH KoHAbIpMa

N,
|
¥

IN

SL STAVBA VYROBKU

1. Motorova jednotka

2. Misa

3.  Pohon misy

4. NOoz

5. Srahacia metla a mixovacia metla

6. Prepinac rychlosti

7. Tlacidlo impulzného rezimu

8. TyCovy mixér

9. Odmerka

10. Nastavec na pripravu zemiakového pyré

220-240V ~50 Hz

700 W
Knacc sawuTsbil |

mm
246

148

1.3/1.5kg

232
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than

described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental

capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning

use of the appliances by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

¢ Do not leave the appliance switched on when not in use.

o If the power cord is damaged it should be replaced by the manufacturer or authorized servicing center or qualified
professional for safety reasons.

¢ Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in
the nearest service center only.

e Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

¢ Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

¢ Do notimmerse the motor unit in any liquid or wash in a dishwasher.

o WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

e WARNING: it is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous operating
time.

¢ Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

¢ If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for
at least 2 hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless
such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

PREPARATION FOR OPERATING

e Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the
outside of the motor base with moist tissue.

e It is strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.

¢ Place the immersion blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it counterclockwise to align
the arrow mark on the motor base with the lock mark on the accessory.

e To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

e To remove the accessory, twist it clockwise.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

e Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products,

such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be

separated from bones and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs, cereals.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

¢ Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.

¢ Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.

o Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.

POTATO MASH COOKING ATTACHMENT

¢ Use this attachment for fast cooking of lump-free light potato mash.

e Connect the attachment to the main unit. For secure connection turn the attachment counter-clockwise to align the
arrow drawn on the attachment with the lock icon on the main unit.

o Before you start, place the attachment into the bowl with boiled potatoes. Start operation with lower speed.

NOTE: In order to obtain light and tasty potato mash add small amount of hot milk and dairy butter.
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OPERATION

e Make sure you have assembled the unit completely and in a proper way.

e Plug the unit to power supply.

e Select the desired speed with.

PULSE MODE

e Press and hold the pulse. The unit will operate while the button is held pressed.

FOOD MAXIMUM QUANTITY MAXIMUM TIME, sec
Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 20g 15
Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 0.4L 15
Onions 200g Pulse
Parsley 30g 10
Pepper 0.2 spoon 30
Shallots 200g Pulse
Spice 0.2 spoon 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15

NOTE: continuous operation time of the processor must not exceed 1 minute, rest time between operation

must be at least 4 minutes (for mini-chopper 0.5 min / 3 min).

e |tis strongly prohibited to remove any of accessories while the unit is operating.

e Upon termination of work, turn the unit off and wait for complete stop of the motor before removing
ingredients from the jar.

CLEANING AND CARE

e Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water
after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

¢ Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

¢ Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

o Keep the appliance in a dry clean place.

NIS] PYKOBOLOCTBO MO 3KCIJTYATALUU

MEPbI BE3ONMACHOCTU

e [lepen nepBoHayanbHbIM BKMOYEHUEM YOeaUTeChb, UYTO TEXHUYECKME XapaKTepPUCTMKKU, yKasaHHble Ha usgenuu,
COOTBETCTBYIOT NapamMmeTpam 3NEKTPOCETHU.

e lcnonb3oBaTb TONMbKO B ObITOBbIX LEeNsx corracHo paHHomy PykoBoactBy no akcnnyaTauuw. [Mpmubop He
npeaHasHadeH Ans npoMbILLUNIEHHOIO NPUMEHEHNS.

e He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUN.

e Bcerga oTkniovarite YCTPOUCTBO OT anekTpoceTu neped cbopkown, pa3bopkon U O4YUCTKOW, unu ecnun Bbl ero He
ucnonb3yerte.

e Bo nsbexaHve nopaxeHus aNeKTpUYECKMM TOKOM U BO3ropaHus, He Norpy>kante MOTOPHYHO YacTb U LLUHYP NUTaHUA
B BOAY WM Apyrne XUOKOCTUM U He NoACTaBnaAWTe ee NoA CTpyto Boabl. Ecnm 31O cnydmnocb, HemeasneHHO
OTKIIOYNTE YCTPONCTBO OT 3MIEKTPOCETU U, NpeXae YeM Mosb3oBaTbCA UM Aanblue, NpoBepbTe paboTocnocobHOCTb
n 6e3onacHoCcTb Npnbopa y KBanMULNPOBaHHbIX CNeuuanunucToB.

e [lpubop He npegHasHayeH AONA WUCMNONb30BaHWS nuvuaMu (BKMYad [AeTer) C MNOHMXKEHHbIMU  OU3NYECKUMMU,
YYBCTBEHHLIMW UIIM YMCTBEHHbLIMU CMOCOBHOCTAMM UMW NPU OTCYTCTBMM Y HUX OMbITa UMW 3HAHWUMN, €CNM OHU He
HaxogATCcsa noA KOHTPONEM UMM He MPOMHCTPYKTUPOBaHbI 06 UCNonb3oBaHUU nNpubopa nuLoM, OTBETCTBEHHbIM 3a
nx 6e3onacHoCTb.

e [leTu OOIMKHbI HAXOOMTBLCA MOA KOHTPONEM AN1s1 HeOOMNYLLEHUST UTPbl C NPUOOPOM.

e He ocTtaBnsiiTe BKMOYEHHbIA Npubop 6e3 npucmoTpa.

e He ncnonb3yiite NpUHaANEXHOCTW, HE BXOAALLME B KOMMIEKT NOCTaBKU.

e [lpn noBpexaeHUn LUHypa NUTaHUSA ero 3ameHy, BO usbexaHwe onacHOCTU, OOIDKEH MPOU3BOAUTbL M3roTOBUTEMb
UNWN YNOJTHOMOYEHHbIN UM CEPBUCHbIN LIEHTP, UM aHaNOrM4YHbIN KBanM@UUMpoBaHHbIN NepcoHarl.
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He nbiTaiiTecb cCaMOCTOATENBHO PEMOHTUPOBATL YCTPOMUCTBO. [Mpyn BO3HMKHOBEHMM HEMoOMadok obpallanTechb B
CepBUCHbBIN LEHTP.
Cnepgute, 4TObbI WHYP NUTaHWUSI HE Kacancs OCTPbIX KPOMOK M FOpsidnX MOBEPXHOCTEN.
Mpwn oTknoYeHUM Nprubopa OT ANEKTPOCETU He TAHUTE 3a LUHYP NuTaHus, BepuTechb 3a BUIKY. He nepekpyymBanTte n
HW Ha YTO HE HamaTbiBanTe ero.
Mo 3aBepweHuu paboTbl, nNpexae, 4eM U3BMEKaTb NPOAYKTbI W HacaAKu, OTKM4YUTE npubop oOT
ANIeKTPOCETU U A0XKAUTECH NOSTHOW OCTAHOBKU 3MeKTpoaBUraTens.
BHUMAHUE: Pexywine ne3Buss OYeHb OCTpble WM MpeacTaBnsaioT onacHocTb. OOpawantecb C HUMWU KpanHe
OCTOPOXHO!
BHUMAHUE: 3anpeweHo nepenonHAaTb npubop unm wucnonb3oBaTb ero 6e3 npoaykToB. He npeBbiwante
JonycTMMoe BpeMsi HenpepbIBHOW paboThl.
He nomewanTte B vyalwy 6neHgepa ropsiume nHrpeguenTol (> 70 °C).
Ecnn nspenue HekoTOpoe BpeMs Haxoaunocb npu temnepatype Hwke 0°C, nepen BKMOYeHWEM ero crnegyeT
BblAEpXXaTb B KOMHATHbIX YCINOBUSAX HE MEeHee 2 4acoB.
MpousBogutens octaensieT 3a cobon npaBo 6e3 [OMNOMNHUTENBHOIO YBEAOMIIEHUS BHOCUTb HE3HauUTErNbHble
N3MEHEHNSI B KOHCTPYKLUMIO U3LENWS, KapAvHanbHO He Brusilowue Ha ero 6esonacHocTb, paboTocnocobHOCTb 1
bYHKLMOHANBbHOCTb.

NOAroTOBKA K PABOTE

lMepen nepBoHa4anbHbIM UCMOMb30BaHMEM BbIMOWTE BCE CbeMHble YacTu TEMnon BOAOW C MOKOLUM CPeacTBOM M
TWaTtenbHo npocywunte. MOTOPHYIO YacTb CHapYXU NPOTPUTE MAMKOW Crierka Bria>kHOW TKaHbHO.

3anpeljaeTcs norpyxaTtb MOTOPHYHO YacTb B N06bIe )KUAKOCTUA U MbITb €€ BOOOWN.

TTPUMEYAHMUE: Tlpoueccop He BKIIOYUTCH NPW HeNpaBuilbHOW UIn HENOMHOW cOopke.

MOrPY>XKHOW BNEHOEP

Bnenpep nwaeanbHO NOAXOAMT ANA NPUrOTOBIIEHWUS CYMOB-NIOPE, PasfUYHbIX COYCOB W MOAMMB, a Takke OETCKOro
NUTaHWs, CMeLUMBaHMSA pasHOOBpa3HbIX KOKTENnen.

BcTtaBbTe norpyxHow 6rneHgep B MOTOPHYIO YacTb. [Ans HagexHon dukcaumm Hacagkm Heobxoanmo NoBepHyTb ee
NPOTMB YaCOBOWN CTPEIKM, YTOObI CTpenka Ha MOTOPHOW YacTu coBnana co 3Ha4ykoM GrIOKMPOBKM Ha Hacagke.

Bo u3bexaHue BbINNeCKMBaHUA CMecCH, Nepea BKMOYEHUEM Morpy3ute OneHpep B CMeluMBaeMble
npoAayKTbl.

[nsa cHATUS Hacagkn HeO6XO4MMO NOBEPHYTL €€ MO YaCOBOW CTPESIKE.

HOX AnA MSMEJNBYEHWA MPOOYKTOB / MVMHWN-U3MENBYNTESb

MuHWN-n3mMenbunTEenb  MAeanbHO MOAXOAUT AN MU3MENbYEHUs 3eSIeHN N OBOLLEW, Cbipa, OOMNbLUMHCTBA COPTOB
opexoB, cyxodpyKkToB. KpynHble NpoAyKTbl, TakMe Kak MSCO, Cbip, JIyK, MOPKOBb NpeaBapuTErNbHO HeobXoouMo
HapesaTb. C opexoB yganuTb CKOpnyny, MACO OTAENUTb OT KOCTEN U CYXOXUIUNA.

M3menbuntene He NoaxoauT AN KOMKU NbAa, U3MEerNbYeHUs O4YeHb TBepAblX MPOAYKTOB, TaKMX Kak KOenHble
3epHa, MycKaTHbIN OpeX, 311aKoB.

BHumaHwue! JleaBue HoXxa Ans namenbyeHusi odeHb octpoe! [lepKuTe TOMbKO 3a BEPXHIOK NNacTUKOBYIO YacTb!
MomecTnTe HOX ANS U3MENbYEHUS HA LEeHTPanbHbIA WTUPT Yawin.

3arpysute B Yally NpoayKTbl.

HakpoiTe yaluy npMBoAOM YaLuu.

BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B NPMBOS, Yawwm 0o dukcaumun. [Ana HageXHon dukcauum MOTOPHON YacTun Heobxoamnmo
MOBEPHYTb €€ MPOTMB YAacOBOW CTPESKM, YTOObI CTperka Ha MOTOPHOW YacTu coBnasna co 3Ha4KoM GrOKMPOBKM Ha
Hacajke.

B npoviecce namenb4yeHus ogHOW PyKOW AepXUTE MOTOPHYIO YacTb, APYron — Yally Hacaaku Ang n3amenbyeHus.
[Mocne ncnonb3oBaHWA B NepBYO ovepeib OTCOeANHUTE MOTOPHYIO YacTb.

[anee oTcoeanHuTe NpmMBOA YaLuu.

OCTOpPOXHO BbIHbTE HOX ANSA U3MENbYEHUS.

Tonbko nocrie 3Toro BbINIOXUTE U3MerNbYEHHbIE NPOAYKTbl U3 Yallu Ans U3MernbYeHus.

HACAOKA OnA BSBMBAHUA / CMEWWMBAHNA XKNOKUX NMPOOYKTOB

Wcnonb3ynte BeHuYMk Onsd B3OMBaHMS CMMBOK, SWMYHbIX OENKoB, pasnuyHbiX gecepToB. Hu B koem cnydae He
nucnonb3ynTe 3Ty HacagKy Ans 3aMeLlnBaHus KpyToro Tecta.

BcTaBbTe Hacagky Ansa B3GMBaHWUS B NEPEXOOHUK, HacagKy C NepexoaHWKOM 3aTeM YCTaHOBUTE Ha MOTOPHYIO
yacTb. [Ina HagexxHon dukcauum Hacagkn HeobxoaMMo NOBEPHYTL ee NPOTMB YaCOBOMW CTPENKW, YTODbI CTpernka Ha
MOTOPHOW YacTu CoBMana co 3Ha4ykoM GITOKMPOBKU Ha Hacagke.

Mepen Havyanom paboTbl NOrpy3nTE BEHYMK B Yallly CO B3OMBaeMbiMM MpoaykTamu. HaunHamte paboTy C HU3KOWM
CKOPOCTMW.

HACAOKA OnA NPUTOTOBIIEHNA KAPTO®EJIbHOT O MIOPE

Ncnonb3yiiTe Hacaaky Ans 6bICTPOro NpUroToBreHUst BO3AYLLHOIO kapTodensHoro nope 6e3 KOMOYKOB.
YcTaHoBUTE Hacagky Ha MOTOPHYO YacTb. [N HagexHon dukcauumn Hacagku HeobXoauMo MoBEPHYTb ee NpPoTUB
4acoBOW CTPENKM, YTOObI CTperka Ha Hacadke coBnasa co 3Ha4ykoM GrIOKMPOBKM Ha MOTOPHOI YacTu.

Mepen Hayanom paboTbl MOTPY3UTE Hacadky B Yally C BapeHbiM kapTodenem. HauuHaiite paGoTy c HuU3KoM
CKOPOCTW.

TNMPUMEYAHUWE: [1na Toro, 4to 6bl KapTodenbHoe nope Nosy4Ynsiocb BO3AYLIHbIM U BKYCHbIM JOOaBbTe B HETO
HEeMHOro ropsiyero Mosfoka u CrMBOYHOro Macna.
PABOTA

Y6egutech, 4To cOopka npomsBeaeHa NONHOCTLIO M AOMKHLIM 06pa3oM.

www.scarlett.ru 6 SC-4246


http://www.scarlett.ru/

IMO11

e [logkntoumTe Npnbop K aNeKTpoceTu.

e C nomolpto _perynstopa ycraHoBuTe Tpebyemyto CKopocTb.

MMMYJNbCHbIV PEXUM

e HaxmuTe n yaepxmnBanTe KHOMKY MMMNYNbCHOrO pexuma — 6neHgep 6ynet paboratb 4o Tex Nop, noka HaxaTa aTa
KHOIMKa.

06 o MakcumanbHoe Bpemsi
pabaTbiBaeMbIN MakcumanbHas macca o
npoayKT | 061LeM HenpepbIBHOM 06pPaboTku
(cek)

MuHganb 100 r 15
BapeHble anua 200r 10
[MaHMPOBOYHbIE CyXxapu 20r 15

YecHok 150 r MMNynbCHBIN pexum
OKopoK 200r 15
Opexu 100 r 15
MopoxxeHoe 200r 20
Jlerkoe TecTo 0,4 n 15

Jlyk 200r MMNynbCHbIN pexum
MeTpyLika 30r 10
Mepey, 0,2 NOXKn 30

Jlyk-wanot 200 r MIMNYyNbCHBIN PeXnUM
[Mpunpassbl 0,2 NOXKn 30
Crenk 150-200r 15
["peuknin opex 100 r 15

MNMPUMEYAHUVE: Bpema HenpepbIBHOW paboThbl 6rieHAepa He AOMKHO npeBbiwaTh 1 MUH., a NepepbIB Mexay

BKIIOYEHUSIMU — He MeHee 4 MUH. (MUHU-u3MenbyuTens: 0,5 MUH / 3 MuH).

e 3anpellaeTca cHumaTb Nobble NPUHAANEXHOCTU BO BpeMs paboTbl 6rneHaepa.

e Mo 3aBepweHun paboTbl, npexae, 4YemM U3BIMEKaTb NPOAYKTbI WM Hacagku, OTKMKYMTE npubop oOT
ANEeKTPOCceTU U [OXANTECH NOSTHOM OCTAaHOBKU 3neKTpoaBUraTens.

OYUCTKA N YX0o[a

¢ [locne okoH4YaHUs paboTbl BLIKMOYNTE NPMOOP N OTKMOYNTE €ro OT ANEKTPOCETH.

e Cpasy xe (He 3amaymBasi HagomNro) BEIMOMNTE BCE CbEMHbIE YACTW TEMSON MbIfIbHOW BOAOW, MOCMe Yero npoTpute
CYXMM YUCTbIM NonoTeHueM. He ncnonb3ymnTe Ans 9Toro NOCy4OMOEYHYHO MaLUUHY.

e MOTOpHY YacTb NPOTPUTE MSATKOW BRIAXHON TKaHbIO.

¢ He ucnonbaynTe xecTkne rydbku, abpasmBHblE 1 arpeCCUBHbBIE YNCTALLME CpeacTBa.

XPAHEHUE

o [lepen xpaHeHnem ybeanTtech, 4TO NPUOOP OTKITIOYEH OT SNEKTPOCETH.

e BbinonHute TpebosaHus pasgena OHYNCTKA N YXOU.

e XpaHuTe npubop B CyxoM YNCTOM MeCTe.

NAVOD K POUZITI

BEZPECNOSTNI POKYNY

e Pfed prvnim pouzitim spotfebiCe zkontrolujte, zda technické udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametrim
elektrické sité.

e PouZivejte pouze v doméacnosti v souladu s timto Navodem k pouziti. Spotfebi¢ neni uréen pro pramyslové ucely.

e Pouzivejte spotfebi¢ pouze ve vnitfnich prostorach.

o VZdy vytahnéte zastréku ze zasuvky pfed CiSténim a v pfipadé, Ze elektricky pfistroj nepouzivate.

e Pro zamezeni Urazu elektrickym proudem a poZaru neponofujte pfistroj do vody nebo jinych tekutin.

e Spotfebi€ neni urcen k pouziti osobami (v€etné& déti) se snizenymi fyzickymi, mentalnimi schopnostmi nebo smysly,
nebo osobami, které nemaji zkuSenosti nebo znalosti, pokud se nenachazeji pod dohledem nebo nejsou instruovani
0 pouziti spotfebite osobou, zodpovédnou za jejich bezpe&nost.

e Déti musi byt pod dohledem pro zabranéni her se spotfebi¢em.

¢ Nedovolujte, aby si déti hraly se spotifebiCem.

¢ Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebic bez dozoru.

e PFi poSkozeni pfivodni $ndry jeji vyménu, pro zamezeni nebezpeci, musi provadét vyrobce nebo jim zplnomocnéné
servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.

¢ Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje. Pokud je to nutno, obratte se na nejbliZsi servisni stfedisko.

e Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.

¢ Netahnéte za napajeci kabel, nepfekrucujte jej a neotacejte kolem télesa spotiebice.

e Po ukonéeni prace nejdrive odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a pockejte, az se uplné zastavi. Teprve

potom muiZzete vyndat potryviny a nastavce.

UPOZORNENI:Stisknéte tlagitko na odpojeni nastavci a sundejte nastavec.

o UPOZORNENI: Je zakazano pretéZovat spotiebi¢ nebo pouZivat jej bez potravin. Neprekradujte povolenou dobu
nepfetrzitého provozu.

e Nedavejte do procesoru horké potraviny (> 70 °C).
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e Pokud byl vyrobek ur&itou dobu pfi teplotach pod 0° C, pfed zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po dobu
nejméné 2 hodiny.
e Vyrobce si vyhrazuje pravo bez dodate€ného oznameni provadét mensi zmény na konstrukci vyrobku, které znacné
_neovlivni bezpec€nost jeho pouZzivani, provozuschopnost ani funkénost.
PRIPRAVA
e Pred prvnim pouzitim dukladné omyjte vS§echny odnimatelné ¢asti v teplé vodé s mycim prostfedkem a dobfe je
osuste. Motorovou jednotku zvenku otfete jemnou trochu vihkou utérkou.
» Neponofujte motorovou jednotku do jakékoliv tekutiny ani ji nemyjte vodou.
MIXER
e Mixér je idealni pro polévky, kase a omacky, stejné jako pro détska jidla a michani riznych koktejlu.
tak, aby se Sipka na motorové jednotce shodovala se symbolem blokovani na nastavci.
e Aby nedoSlo k rozliti smési, nez mixér zapnete, ponoite jej do potravin, které chcete smichat.
e Chcete-li odstranit nastavec, pak jim otocte ve sméru hodinovych rucicek.
NUZ NA MLETI / MINI-DRTIC
e Minidrti¢ je idedlni pro krajeni bylinek a zeleniny, syra, vétSiny druhd ofechd, suchého ovoce. Velké kusy potravin,
jako maso, syr, cibule, mrkev, musite nejdfive nakrojit na mensi. Z ofechl odstrante skofapky, maso oddélte od
kosti a Slach.
Drti€ neni uréen pro drténi ledu ani na mleti velmi tvrdych potravin jako kavova zrna, muskatovy ofech, obilniny.
Upozornéni! Cepel noze na mleti je velmi ostry! Drzte jej pouze za horni ¢ast z umélé hmoty!
Nastavte ndz na mleti na ¢ep uprostfed misy.
VloZte do misy potraviny.
Nakryjte misu pohonem.
VloZte motorovou jednotku do pohonu misy.
Za mleti jednou rukou drzte motorovou jednotku, druhou — misu na mleti.
Po pouZiti nejdfive odstrarite motorovou jednotku.
Potom odstrarite pohon misy.
Opatrné vyndejte nliz na mleti.
e Teprve potom vyloZte rozemlete potraviny z misy na mleti.
METLA NA SLEHANI / MICHANI TEKUTYCH POTRAVIN
¢ Pouzijte metlu na Slehani smetany, vajeénych bilk( a riznych dezertl. V Zadném pripadé nepouzivejte tuto metlu na
michéani tuhého tésta.
¢ Vlozte metlu do specialniho adaptéru na nastavce a pak ten nastavec upevnéte na motorovou jednotku.
e Nez zaCnete se Slehanim, ponofte metlu do misy s potravinami, které chcete uslehat. Zacinejte s pomalou rychlosti.
UPOZORNENI: Motor se nezapne, nebude-li mixér spravné sestaven.
NASTAVEC NA PRIPRAVU BRAMBOROVE KASE
e Pouzivejte nastavec pro rychlou pfipravu nadychané bramborové kase bez hrudek.
¢ Nainstalujte nastavec na motorovou €ast. Pro spolehlivou fixaci nastavce musite ho otocit proti sméru hodinovych
rucicek, aZ se Sipka na nastavce prekryje se znakem blokovani na motorové ¢asti.
» Pred zaCatkem pfipravy ponoite nastavec do misy s varenymi bramborami. VZdy zacinejte z nizké rychlosti.
POZNAMKA: Aby bramborova kase byla nadychanéjsi a chutné;jsi, pfidejte do ni trochu horkého miéka a masla.
PROVOZ
e Zkontrolujte, zda mixér sestaven UpIné a spravné.
o Pfipojte spotfebi€ do elektrické sité.
e Pomoci nastavte poZadovanou rychlost.
IMPULZNI REZIM
o Stisknéte a podrzte tlacitko impulzniho rezimu, mixér bude zapnuty, dokud je tlagitko stisknuté.

. Maximalni vadha/ Maximalni doba nepfretrzitého
Potraviny . P o
objem opracovani (vtefin)
Mandle 100 g 15
Vafena vejce 200 g 10
Strouhanka 209 15
Cesnek 150 g Kratkymi stisknutimi
Sunka 200 g 15
Orechy 100 g 15
Zmrzlina 200 g 20
Led 4 nebo 5 kostek Kratkymi stisknutimi
Lehké tésto 0,41 15
Cibule 200 g Kratkymi stisknutimi
Petrzel 309 10
Pepf 0,21z 30
Cibule Salotka 200 g Kratkymi stisknutimi
Kofeni 0,21z 30
Stejk 150 -200¢g 15
VlIaSské ofechy 100 g 15
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UPOZORNEN/: Doba nepfetrzitého provozu nesmi pfekroéit 1 min., pfestavka mezi zapnutimi musi byt

nejméné 4 min. (mini-drtié: 0,5 min / 3 min).

e Za provozu neodstranujte zadné pfislusenstvi.

e Po ukonceni price, nez vyndate potraviny a nastavce, odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a pockejte, az
motor uplné zastavi.

CISTENIi A UDRZBA

¢ Po ukonCeni prace vypnéte spotfebi¢ a odpojte jej od elektrické sité.

e Hned umyjte vSechny snimatelné ¢asti teplou mydlovou vodou a otfete suchym ¢Cistym ruénikem. Nepouzivejte
my¢ku nadobi.

e Téleso spotfebice otfete jemnym vlhkym hadrem.

¢ Nepouzivejte kovové houby, brusné nebo utocné Cistici prostiedky.

SKLADOVANI

o Pred Cisténim vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky.

e Splnéte pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.

¢ Skladujte spotfebi¢ v suchém a Cistém misté.

PBHKOBOACTBO 3A EKCMIIOATALMSA

NMPABUNA 3A BE3OMNACHOCT

e [pean ga mnsnonseaTe u3genueTo 3a NPbLB MbT MPOBEpPETE, Aanu NOCOYEHUTE TEXHUYECKU XapakKTepPUCTUKU Ha
ypeda cbOTBETCTBAT C 3axpaHBaHETO BbB BawaTa mpexa.

e Vsgenueto e npegHasHayeHO camo 3a AomalwHa ynotpeba v TpsabBa ga ce ekchnnoaTMpa CbOTBETHO TOBa

PbkoBOACTBO. YpeabT He € 3a NPOMUILLNEHO U3MON3BaHe.

He u3nonasaiTe HaBbH.

BuHaru nskniousarite ypeaa oT KOHTaKTa, ako He ro nonssarte, a CbLUO Taka npeau ga ro noyncreare.

C uen npegoTBpaTABaHe Ha TOKOB yAap Unn Bb3nnamMeHsiBaHe He NoTansawnTe ypeaa BbB BOAa UMK APYrv TEHHOCTW.

dypHaTa He TpsbBa Oa ce ynpaBngBa OT Xopa (BKNHOYUTENHO Aela) C MOHWXKEHW (U3NYECKU, CETUBHU UNu

YMCTBEHW CNOCOBHOCTU, UMK OT NnLa, KOUTO He NpuTexasaT CbOTBETHUTE 3HAHWA U ONUT, ako Te3n nuua He ca nog

Ha[30p MMM He ca MHCTPYKTMPaHW OTHOCHO M3MOM3BaHEeTO Ha (pypHaTa oT APYro nuue, OTroBapsawo 3a TsaxHaTa

6e3onacHoCT.

e [leuata He TpsAbBa Aa ce OCTaBAT camu o doypHaTa u He TpsibBa Aa MM ce paspeluaBa Aa UrpasT C Hesl.

e He ocTaBsawTe BktoveHus ypeq 6e3 Hagsop.

e l3nonsBanTte caMo CbCTaBHUTE YaCTU OT KOMMMEKTa.

e B Tean cnyyaum, korato 3axpaHBalmaT kaben e nospeneH, ¢ uen u3barsaHe Ha PUCKOBWU CUTyauun, 3axpaHsBaLLmaT
kaben TpsbBa Oa Obae 3aMeHeH OT MNPOM3BOAWUTENS WU OTOPU3MPaH UEHTbp 3a obcnyxBaHe, unu oT
KBanuduumnpaH cneumnanmcr.

¢ He nonpaesiTe ypega camocToATeNHO. 3a OTCTpaHABaHEe Ha MOBpedu ce obbpHeTe B Han-b6nmskusi cepBu3eH
LEHTBP.

o Cnepete, kabenbT Aa He JOKOCBA ropeLLm NOBbPXHOCTU U OCTPU NpeaMeTu.

e He abpnanTe, He ycykBanTe kabena, a CbLLO Taka He obBMBanTe ¢ kabena kopnyca Ha ypeaa.

e Cnep kaTo paboTaTa Ha ypeaa e NpuUKioYeHa, Nnpeau Aa usBagutTe NPoAyKTUTE U NPUCTaBKUTE, U3KNtoveTe
pob6oTa OT KOHTaKTa U u34yakamTe ABUraTesnifT Aa cnpe HanbJIHO.

¢ BHUMAHME:CBaneTe HacTaBkaTa, kaTo HaTUCHETE OYTOHMUTE 3a U3XBBLPIISIHE HA NPUCTaBKUTE.

o BHUMAHMUE: 3abpaHsiBa ce ga npenbneaTe ypena unu ga ro nsnonseate 6e3 npogyktu. He HaasuwasanTe
npenopb4yaHOTO BpeMe 3a HenpekbcHaTa paborTa.

e He cnaravite B po6oTa ropewm cbctaskm (> 70 °C).

e AKkO m3genveTo M3BECTHO BpeMe Ce e Hamupano npu Temnepatypa nog 0°C, ToraBa npeaun Aa ro BKYuTe, TO
TpsAbBa A4a NpecTou Ha CTarHa TeMnepaTtypa He No-mMarsko oT 2 vaca.

e [lponsBogMTenaT cu 3anasBa MNpaBoTo 0e3 AONMBAHUTENHO yBEAOMISIEHWE Aa BHACS HE3HAYUTENHU MPOMEHM B
KOHCTPyKUMATa Ta Ha M3OeNueTo, KaTo CblMTe Aa He BNWAAT KapAuHanHO Bbpxy HeroBata ©GesonacHoCT,
paboToCnoCOOHOCT U PYHKLMOHANHOCT.

NOoAroTOBKA 3A PABOTA

¢ [Mpeou NbpBOTO M3NON3BaHE U3MIAKHETE BCUYKUTE CBassiLLUM Ce YacTu ¢ Tonna Boga v BEpO, Nocrne rv nogcylere
Aobpe. BrHWHaTa cTpaHa Ha MOTOpHaTa YacT 3abbplieTe C MEKO HaBMaXKHEHO napuanye.

e 3abpaHsBa ce ga noTansiTte MOTOpHaTa YacT Ha 6neHgepa B KaKBUTO U Aa 6UIo Te4HOCTU U Aa 1 U3MuBare C
BoAa.

BJIEHOEP-NACATOP

e To3n GneHoep e U3KMYUTENHO MOAXOAAL, 32 NPUrOTBSIHE Ha KPEM-CYMuW, pasfvyHM COoCcoBe, CbLo U Gebeluka
XpaHa, CMecBaHe Ha pa3HOObpasHUTE KOKTENnW.

e CnoxeTe brneHgepbT-nacaTtop B MoTopHaTta 4acT. 3a gobpo dmkcmpaHe Ha npucTaBkaTa TpssOBa Aa s 3aBbpTUTE
cpeLly nocoka Ha YacOoBHMKOBaTa CTperika, Taka Ye cTperkaTa Ha MOTOpHaTa 4YacT Aa CbBrnagHe C 03Ha4YeHMeTo 3a
GrokMpoBKka Ha nNpucTaBkaTa.

e Cpelly pa3npbCKBaHe Ha cMecTa, noTonete breHaepa B CMecBaHUTE NPOAYKTU Npeaun ro Aa BKI4YUTe.

¢ 3a cBansiHe Ha NpUcTaBkaTa s 3aBbpTETE MO MOCOKA HA YaCOBHUKOBATa CTperka.
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HOX 3A HAOPOBABAHE HA NMPOOYKTUTE / MMHN-YOTEP

MWHM-4OMBPBT € MHOTO MOAXOASLL, 3a HaTpoLlaBaHe Ha BUIKU 1 3eNeHYyLn, KallkaBar, NoBeYeTO S4KN, U3CYLLEHN
nnogose. Egpute npoaykT, Kato Meco, KallkaBas, JyK, MOPKOBM HapeXeTe npeaBapuUTENHO Ha Mo-gpebHu
napyeta. Nouncrete sgkuTe OT YEePynKU, MECOTO OT KOKanm 1 CyXOXUMUS.

YonbpbT He e noaxofsu, 3a HagpobsaBaHe Ha nefd, a CblLO U 3a TakMBa MHOrO TBbPAW MPOAYKTM KaTo KadeHu
3bpHa, MHOUNCKO Opexye, XUTo.

BHumanue! KpanwaTta Ha HoxoBeTe ca MHOro octpu! [JokocBanTe camo ropHaTa nnactMmacoBa 4acT!

lMomecTeTe HOXa 3a HagpobsiBaHe BbPXy LEHTpanHus WwudT Ha YaluaTa.

CnoxeTe NpoAyKTUTE B YallaTa.

Bbpxy yallaTa crnoxeTe 3agsuxkBaHe Ha vallara.

CnoxeTe MoTOopHaTa 4YacT B 3a[BXKBAHETO Ha YalwaTta Ao ukcmpaHe.

Mo BpeMe Ha HaTpoLLIaBaHETO C eAHaTa pbka Npuaobp)KanTe MOTOpHATA 4acT, a ¢ Apyrata — Yalla Ha npucTaBkaTa
3a HaTpoLLaBaHe.

Cnea npukniodBaHe Ha paboTa NbpBO OTCTPaHEeTe MOTOpHAaTa 4acT.

lMocne oTcTpaHeTe 3agBMXKBaHETO Ha Yaluata.

BHumaTenHo nsBagete Hoxa 3a HagpobsiBaHe.

W camo cnepn ToBa nscunete HagpobeHuTe NPpOAYKTM OT YallaTa 3a HagpobsiBaHe.

NMPUCTABKA 3A PASBEMBAHE/ CMECBAHE HA TEYHUTE NPOOYKTU

M3nonsBante BeHYe 3a pa3buBaHe Ha kanMak, 0enTbuUM, pasnuMyHM gecepTu. B HMKakbB cnydan He usnonseanTe
Tasu NpucTaBka 3a 3aMecBaHe Ha MHOMO MbCTO TECTO.

CnoxeTe npucTaBkaTta 3a pa3buBaHe B agantepa, NpucTaBkaTa ¢ agantepa NnocTtaBeTe BbpxXy MOTOpHaTa 4acT.
Mpean pa 3anoyHeTe pa3buBaHeTo, MOTOMNETE BEHYETO B vawarta ¢ npoayktute. 3anodsanTte paboTa npu HUcka
CKOpOCT.

SABEJIEXKKA: TIpouecopbT HAMa Aa ce BKITH4YU NPU HenpaBUITHO UITU HEMbJTHO CrinobsiBaHe.
MPUCTABKA 3A NMPUTOTBAHE HA KAPTO®EHO MHOPE

M3nonsgawTe npuctaBkata 3a 6bp30 NpUroTBsAHE Ha Bb3AYLIHO KapTodeHo niope 6e3 byuu.

MocTaBeTe npucTaBkata BbPXY MOTOpHATa 4acT. 3a Hanexawo dukcMpaHe Ha npucTaBkata TpsibBa fa s
3aBBbPTUTE CpeLly Mocoka Ha YacoBHMKOBaTa CTperka Taka, yYe cTpernkata Bbpxy MpucTaBkaTa ga CbBnagHe C
03Ha4eHueTo 3a 6nokMpaHe BbpXy MOTOpHaTa 4acT.

Mpean pga 3anoyHeTe paboTa noToneTe nMpucTaBkaTa B Yawarta ¢ BapeHu kaptodu. 3anovsanTte paboTa C HUCKA
CKOpOCT.

3ABEJIEXKKA: 3a ga nony4nTe Bb3AYLIHO Y BKYCHO KapTOdeHO Mope, CNoXeTe B HEro Marko TOMNSo MASKO 1 Kpase
macno.
PABOTA

MpoeepeTe, crno6sBaHeTo 4a € M3BLPLUEHO U3LSNO U NPaBUITHO.
BknioyeTe ypena kbM enekTpuyeckata Mpexa.
C nomoulTa Ha ycTaHoBeTe HeobxoaumaTa CKOpOCT.

NMMYNCEH PEXXNM

HatucHete n 3aJpbXTe 6yTOHa 3a UMNYJICHNUA PEXUM — 6ner,epr Lie pa60T|/| [0KaTo HaTuckate ByToHa.

MakcumanHo Bpeme 3a
O6paboTBaH NpPoAyKT Makcumanto ersio / HenpeKbCHaTo
obGem

ob6paboTBaHe (cek)
bagem 100 r 15
BapeHu anua 200r 10
laneTta 20r 15

YecbH 150 r KpaTkn HaTucKaHus
byt 2001 15
Opexu 100r 15
Cnaponep, 200r 20

Jleg 4 nnun 5 napyeTta KpaTku HaTuckaHus
Jleko TecTO 0,4 n 15
JTyk 2001 M
MarpaHos 30r 10
YyLwKn 0,2n 30

Mpas nyk 2001 KpaTku HaTucKkaHus
[MognpaBku 0,2n 30
[Mbpxona 150 -200r 15
Opexu 100 r 15

3AGEJIEXKKA: Bpeme Ha HenpekbcHaTa pabota Ha GneHgepa He TpsAbBa ga HaaBuwaBa 1 MUH., a NOYUBKA
MeXxAay BKIMoUYBaHUATa — He No-Manka oT 4 MUH. (MUHKU-YonepbT: 0,5 MUH / 3 MUH).

e 3abpaHsiBa ce fa cBandaTe KakBM-TO 1 Aa OUno cbCTaBHM YacTu Mo Bpeme Ha paboTta Ha GrneHgepa.

e Cnep npukn4yBaHe Ha pa60Ta npean [ga wu3Bagute nNpoaoykKTute WM nNpuctaBKuTe, Ccrnperte ypega oOT
eJieKTpu4yeckarta Mpexa un u34yakamTe NbIIHO cnnpaHe Ha eneKkTpoaBurartens.
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NMOYUCTBAHE U NOOOPBXKA
e Cnep kato paboTaTa Ha ypeaa € NpUKIItoYeHa, U3KIIoYETE ro N N3BageTe Lerncena oT KOHTakTa.
e BepHara (6e3 ga HakucBaTte ObJro BpeEMeE) N3MUNTE BCUYKUTE CBansLLM Ce YyacTu C Tonna Boda 1 npenapar, nocne
3abbplLueTe CbC cyxa YncTa Kbpna. He nsnonsesanTte cbaoMUsANIHA MaLLMHA 3a NOYMCTBaAHE Ha COKOM3CTUCKBAYKaTa.
e KopnycbT 3abbpLueTte ¢ MEKO BMaXHO napLuanye.
e He nonseante TenyeTa, gpackally 1 arpeCMBHN MUSATNHW Npenapartu.
CBbXPAHABAHE
e [lpeaun fa npubuparte ypeaa 3a cbXxpaHsaBaHe, NpoBepeTe, TOM Aa € U3KMNIYEH OT KOHTakKTa.
e M3anbnHaBante nanckBanuaTa ot pasgena NOYNCTBAHE N NOOLOPBHBXKA.
e CobxpaHsiBailTe ypea Ha Cyx0 M YNCTO MSICTO.

IHCTPYKLUIA 3 EKCIMITYATALII

¢ LllaHoBHMI nokyneub! Mu BosyHi Bam 3a npmabaHHsa npoaykuii ToproeernbHoi mapku SCARLETT Ta goBipy oo Hawof
komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SKICTb Ta HagiiHy poboTy CBOET NPOAYKLIii 32 YMOBU AOTPUMAHHS TEXHIYHUX
BMMOT, BKa3aHMX B NOCIOHMKY 3 ekcnyaTauii.

e TepmiH cnyxoun Bupoby ToproBoi Mapku SCARLETT y pasi ekcninyaTtauii npoaykuii B mexax nobytoBux notped ta
OOTPUMaHHSA NpaBui KOPUCTYBaHHS, HaBedeHWX B MOCIBHMKY 3 ekcnnyarauii, cknagae 2 (ABa) poku 3 AHA nepefadi
BMpOOY kopucTyBadeBi. BuUpobHUK 3BepTae yBary KopucTyBauis, L0 Y pasi AOTPMMaHHS LUX YMOB, TEPMiH Cryxoum
BMPOOY MOXe 3HaYHO NMepPEeBULLIUTY BKa3aHMIN BUPOOHMKOM CTPOK.

3AXOOU BE3IMNEKHU

e [lepen nepwuMm yBIMKHEHHSM MeEPEBIPTE, YM BIAMNOBIOAITb TEXHIYHI XapaKTepUCTUKM BUPOOY, 3as3Ha4veHi Ha
Haknenui, napameTpam enekTpoMepexi.

e BukopucTtoByBaTK Tifbkv B MOOYTOBMX UiNsSX BignoeigHo Ao gaHoro [MopagHuka 3 ekcnnyaradii. [Npunag He
npusHadYeHn Ang BUPOOBHUYOro 3aCTOCYBaHHS.

o BukopuctoByBaTu TiNbKU Y NPUMILLEHHI.

o 3aBXau BigKMo4anTe NpUCTPIN 3 eNekTpomMepexi nepen o4nLeHHsaM, abo sKwo Bu noro He BUKOPUCTOBYETE.

e L1l06 YHMKHYTK NOpasKkn eneKkTpMYHNM CTPYMOM i 3aropsiHHS, He 3aHypOWTe Npunag y Bogy Y iHLWi piguHu.

e [lpunag He npusHayYeHUn ANs BMKOPUCTaHHA ocobamu (BKMoYawuu giten) 3i 3HWKEeHUMU isUYHUMK, YYTTEBUMU
abo posymoBumMM 3ai6HOCTAMKU abo y pasi BiACYTHOCTI y HUX onnTy abo 3HaHb, AKLWIO BOHW HEe 3HaxoAdATbCs nif
KOHTporieM abo He NPOIHCTPYKTOBAaHI NPO BUKOPUCTaHHA Npunaay ocoboto, LWo Bignosigae 3a ix 6e3nexy.

o [1iTM NOBUHHI 3HAaXO4MUTUCH Nif KOHTPOMEM, 3aANa HeQONYLLEHHS irop 3 NPUagomMm.

e He 3anuwanTe yBiMKHEHU Npunag 6e3 Harnaay.

e He BMKOPUCTOBYNTE MPUHANEXHOCTI, LLO HE BXOAATb 4O KOMMIEKTY.

e Y pasi NOWKOMKEHHS Kabenio >XMBMEHHHA, MOro 3aMiHy, 3 MeTow 3anobiraHHs Hebesneui, NOBUHEH BMKOHyBaTW
BUPOOHMK ab0 YNOBHOBaXXEHWUI iM CepBiCHUI LeHTp, abo aHanoriyHui KBanicdikoBaHUA NepcoHarn.

e He HamaramTtecsi camOCTiMHO PEMOHTYBATWU NPUCTPIN. Y BUNAgKy BUHUMKHEHHSI HECNpaBHOCTEW 3BepTanTecs OO
Hanbnmk4oro CepsiCHOro LEHTPY.

e CnigkynTe, W06 WHYP XNBNEHHA HE TOPKABCHA rOCTPUX KPANOK Ta rapAavmx NOBEPXOHb.

e He TArHiTh, He NepekpyyynTe Ta Hi Ha O HE HAMOTYMNTE LUHYP XMUBIEHHS.

e HanpwukiHui po6oTn, nepi, HiXK BUTAraTM NpoAyKTU Ta HacadKu, BiAKMIOYiTb Npunag 3 enekTtpomMepexi ta
Ao4YeKanTecs NOBHOI 3yNUHKN eNeKTPOABUTyHa.

e YBATIA:3HiMiTb HacaZKy, HaTUCHYBLUM KHOMKW Bif'€QHaHHA Hacadok.

e YBAI'A: 3abopoHeHO nepenoBHioBaTU npwunag abo BukopucToByBaTU Woro 6e3 npogykTiB. He nepesuwynte
JonyctumMmuin Yac 6e3ynnHHoi poboTw.

e He nomiwanTe y npouecop rapsadi iHrpegieHtu (> 70 °C).

e HAkwo BMpiO OeskMn Yac 3Haxo4vBCHA Npu TemnepaTypi Hwkye 0°C, nepep YBIMKHEHHAM MOro cnig, BATpUMATH y
KiMHaTi He MeHLle 2 roguH.

e OGnagHaHHA Bignosigae BuMoram TexHIYHOrO pernameHTy ODOMEXEHHSI BUKOPUCTAHHA [Oesikux HebesnedHux

PEYOBUH B ENEKTPUYHOMY Ta €MEKTPOHHOMY OOnagHaHHi.

Bupob6HuK 3anuvwae 3a cobot npaBo 6e3 [0OaTKOBOro MOBIAOMIIEHHS BHOCWUTU HE3HaYHi 3MIHWM OO0 KOHCTPYKLi

BMpOOY, L0 KapAMHanbHO He BMMBAKOTb Ha Moro 6e3neky, npaue3gaTHICTb Ta PyHKUIOHaANbHICTD.

NniaAroToBKA 0O POBOTH

e [lepen nepwunm BUMKOPUCTAHHSM BUMWWATE BCi 3HIMHI YaCTUHW TEMSOK BOAOK 3 MMIOYMM 3acODOM Ta peTernbHO
NPOCYLWiTh iX. Bigcik 3 ABUryHOM 30BHi NPOTPITh M'SIKOKO 311€rKa BOSTOTO TKAHWUHOHO.

e 3abopoHeHO 3aHyplOBaTH BiACiK 3 ABMIYHOM B OyAib-AKYy piAUHY Ta MUTU NOTro BOAOHO.

BJIEHOEP WO 3AHYPHOETLCA

e brieHaep ineanbHO NigXoauTb NS NPUroTyBaHHSA CyniB-nope, Pis3HOMaHITHUX COYCiB Ta NiAMMBKK, @ TaKoX OUTAYOro
Xap4yyBaHH4, 3MilLyBaHHA Pi3HOMaHITHUX KOKTEWiB.

e BcTaBTe bneHpaep, WO 3aHYprOETLCH Y BIACIK 3 ABUryHOM. [Ana HapiiHoT dbikcauii Hacagkm HeoBxigHO NOBEPHYTH i
NpPOTY rOOMHHUKOBOI CTPISKK, W6 CTpifka Ha BiACiKy 3 ABUI'YHOM cniBrnarna 3 no3Ha4ykot 6510KyBaHHSA Ha Hacagu,.

e 3 MeToOlO 3anobiraHHA BUTiIKaHHIO CyMilli Ha30BHi, Nepen yBiMKHEHHSIM 3aHypTe GneHaep y nNpoAayKTH, WO
MaloTb 3MillyBaTUCA.

e [1ns 3HATTS Hacagku HeobXxiaHO NOBEpPHYTH 1T 3a rOAMHHUKOBOK CTPINKOH.
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HDK OJ1A NMOAPIBHEHHA MPOLAYKTIB / MIHI-NMO4PIEHHOBAY

e MiHi-nogpibHioBay igeanbHO nigxoouTb ANs NoApiOHEeHHs 3eneHi Ta oBoudiB, cupy, GINbLIOCTI COpTIB ropixis,
cyxodpykTiB. Benuki npogyktu, Taki sk M'sico, cup, umbyns, MopkBa nonepeaHbo HeobxigHo Hapizatu. 3 ropixis
BMAANUTY LLKapNyny, M'ACO BiAOKPEMMUTU Bif, KICTOK Ta CYXOXWNb.

e [logpibHOBa4 He niaxoauTb ANSA PO3KOMIOBAHHS Nbofy, NOApiGHEHHA Ayxe TBepauX NPOAYKTIB, TakMX K KaBOBI

3epHa, MyCKaTHWUI ropix, 3naku.

YBara! Jle3o Hoxa gns nogpidHeHHs ayxe roctpe! TpumariTe nyue 3a BEPXHIO NIIAacTUKOBY YacTUHY!

MoknagiTe Hixk ANSa NoApIGHEHHS Ha LEeHTpanbHUA WTUAT Yalli.

3aBaHTaxTe B Yally NPOAYKTK.

HakpuinTe yawy npvBogoM yalli.

BcTaBTe Biacik 3 ABUIryHOM y NpuBIA Yawli Ao duikcallii.

B npoueci nogpibHeHHs oaHieo pykoto TpuManTe Biacik 3 ABUIYHOM, APYroko — Yally Hacadkv Ans nogapibHeHHs.

lMicnsa BUKOPUCTaHHSA, B NepLUY Yepry Big'eqHanTe BiACIK 3 ABUTYHOM.

[ani Big'eqHanTe npueig YaLui.

O06epexHO BUAMITb HiXXK ANst NOAPIOHEHHS.

TinbKM nicnsa UbOro BUNMITL NOAPIGHEHI NPOAYKTY 3 YaLli Ans NoAPIGHEHHS.

HACALKA OJTA 36UTTA / AMILLYBAHHA PIOKNX MPOLOYKTIB

e BukopuctoBynte BiHUMK Onsi 30MBaHHSA BepLUKiB, sie4yHMX OBinkiB, pisHOMaHiTHMX gecepTiB. B xogHomy pasi He
BMKOPUCTOBYIMTE LII0 HAcagKy Ansi 3aMillyBaHHS KpyTOro TicTa.

e BcraBTe Hacagky Anst 36MBaHHsI B epexigHuK, NoTiM HacagKy 3 NepexiqHMKOM BCTAHOBITb Ha BiACIK 3 ABUTYHOM.

o [lepen noyatkoM poboOTW 3aHypTe BIHYMK Y 4Yally 3 NpoAykTamu, wo Tpeba 36utn. MNMounHante poboTy 3 HU3BLKOI
LLUBMAKOCTI.

TPUMITKA: Tpouecop He yBiMKHETbLCS y pa3i HenpaBuibHOI a60 HENOBHOI 360PKMN.

HACALKA ON1A NMPUTOTYBAHHA KAPTOMJIAHOIO MIOPE

e BuKopucToByMTE HacaaKy Ans WBUAKOrO NPUroTyBaHHSA NMyXKOro KapTonnsHoro niope 6e3 rpygovok.

e BcTaHOBiTH Hacagky Ha MOTOpPHY 4dacTuHy. [nsi HaginHoi dikcauii Hacagkm HeobXigHO MNOBEepHYTM i MpoTu
roOOUHHUKOBOI CTPInKu, Wo6 cTpinka Ha HacagLi cniBnagana 3 No3Haykow GNoKyBaHHA Ha MOTOPHI YaCTUHI.

e [lepen noyatkoM pobOTM 3aHypTe Hacagky B 4ally i3 BapeHow kapTonneto. [louvHanTe poboTy Ha MOBINbHIN
LLBUOKOCTI.

MPUMITKA: ns Toro, wob kapTonnsaHe nope BUALLMIO NYXKUM Ta CMa4yHUM, A0AaNTe A0 HbOro TPOXM rapsivoro

MOJiOKa Ta BEPLUKOBOro mMacna.

POBOTA

e [lepekoHanTecs, WO 360pKa BMKOHAHA NOBHICTIO Ta HANeXHNM YMHOM.

e [lig eaHaliTe npunag oo enekTpoMepexi.

e 3a 0onomMorol perynsatopa BCTaHOBITb MNOTPIOHY LLBUAKICTb.

IMNYNbCHUW PEXXUM

e HaTucHiTb Ta yTpMMYyNTE KHOMKY iMMYNbCHOIMO pexumy — OGneHaep Oyae npautoBatyv OOTW, MOKM HaTUCHYTa Us
KHOMKa.

MakcumanbHa maca / Machmanb_n_mﬁ Hac
MpoaykTn , 6e3nepepBHOI 06PO6KHU
06’em
(cek)
Mwurpganb 100 r 15
BapeHi anuga 200r 10
ManipyBanbHi cyxapi 20r 15
YacHuK 150 r KopoTKMMn HaTUCKaHHAMMU
OKopoK 200 r 15
"opixun 100 r 15
Mopoauso 2001 20
Jig 4 abo 5 kybukiB KopoTKkMMM HaTUCKaHHSIMU
Jlerke Ticto 0,4 n 15
Linbyns 2001 KopoTKMMM HaTUCKaHHAMMU
MeTpywka 30r 10
Mepeupb 0,2n 30
Linbynsa-wanot 200r KopoTkuMu HaTUCKaHHSMU
Mpunpasu 0,2n 30
Crevik 150 -200r 15
Bonocbkuii ropix 100 r 15

MNPUMITKA: Yac 6e3nepepBHOi pobOTM OneHaepa He MOBUHEH MNepeBullyBatM 1 XB., a nepepBa Mix

YBiIMKHEHHSIMU — He MeHLWe 4-x XB. (MiHi-nogpi6HoBa4: 0,5 xB/3 xB).

o 3abopoHseTbca 3HIMaTK Byab-gke npunagas nig Yac pobotn GneHaepa.

o [licna 3aBepweHHA po6OTW, neplwl HiXXK BUMHATA NPOAYKTU Ta Hacagku, Big'egHavWTe npunag Big
eneKkTpomMepexi Ta AoYyekanTecs NOBHOI 3YyNUHKU eNeKTPoABUIyHa.

O4YULLEHHA TA gornag

e HanpukiHui po60TV BUMKHITb NpUnaza Ta BigKMoYiTb NOro 3 enekTpoMepexi.

www.scarlett.ru 12 SC-4246


http://www.scarlett.ru/

IMO11

e BumuiiTe yci 3HIMHI YacTMHM TEMOK MWUIBHOK BOAOK Bigpasy X (He 3aMO4yluM HAZAOBro), Micrsl Yoro NpoTpiTh
CYXVIM YUCTUM PYLUHUKOM. He BUKOPUCTOBYMTE ANS LbOro NOCYAOMUIAHY MaLLMVHY.

e Kopnyc npoTpiTb M'SIKOIO BOSIOrOK TKAHUHOIO.

e He BMKOPUCTOBYWNTE XOPCTKi rybKkun, abpasnBHi Ta arpecuBHi MULOYi 3acobm.

3BEPEXEHHA

e [lepen 36epexeHHAM NepeKkoHanTecs, WO Npuaz BiaKMIOYEHUA 3 eNIEKTPOMEPEXI.

e BukoHavite yci Bumoru posginy OUMLWEHHA TA O NAL.

e 306epiraviTe npunag y Cyxomy YucTomy MicLi.

YNYTCTBO 3A PYKOBAHE

CUI'YPHOCHE MEPE

e [pe npBor ykrbyyewa ybeauTe ce ga TexXHUYKa CBOjCTBa MPOM3BOAA, Has3HayeHa Ha HanenHuuw, ogrosapajy
napameTpvMa enekTpu4He Mpexe.

e Kopuctute camo y AomMahvMHCTBY Yy CKnagy ca OBWM YMyTCTBOM 3a pykoBawe. Ypehaj Huje HamereH 3a

npodecnoHanHy ynotpeoby.

He kopucTtuTtu BaHw.

YBek uckrbyumTe ypehaj n3 enekTpuyHe Mpexe npe ynwherwa u ako ce He KOpUCTHU.

[a ce usberHy owteherwe CTpyjoM 1 3aropeBame, He cTaBuTe ypehaj y Boay v apyre TeYHOCTH.

MehHnuy He Tpeba aa kopucte ocobe (ykibydyjyhn u geuy) ca ymareHUM (OU3NYKUM, YYITHUM UM MEHTamHUM

crnocobHocTMMa unm ocobe Koje HeMajy oarosapajyhe 3Hawe 1 UCKYCTBO ako HUCY Noj HaA30poM Nuua 3agyKeHux

3a huxoBYy 6e36e4HOCT UNK ako UM Ta NuLa HACY Jana ynyTcTea o ynotpebu nehHuue.

e [leuy Tpeba Hag3upaTt n He Tpeba um JO3BONUTK Aa ce urpajy ¢ nehHuuom.

e He octaBmajTe ykrbydeHu ypehaj 6e3 Hagsopa.

e [la 6u ce m3berne onacHoctu y cnyyajy owTtehewa kabna, owTteheHn kabn Tpeba ga 3ameHn npowmssohay,
oBnawheHn cepBuC UK CTPYYHO NULe.

e He kopuctute ypehaj ca owteheHnm npukrby4HMM Kabrnom.

e He npobajte ga nonpasrsaTe ypehaj camu. Y cnyyajy owrtehewa ypehaja jaBute ce cepsucy.

¢ [Ma3ute ga NpukIbyyYHM kabn He goaupyje owTpe mBuLe u Bpyhe NoBpLUUHE.

¢ He ByuuTe, He 3aneTbaBajTe M He HAMOTAaBAajTe HY Ha LUTa MPUKIbYYHW Kabn.

BaguTe HamupHuLe 1 TekyhrHe camo HakoH NOTMYHOr 3aycTaBrbaka MoTopa.
Mo 3aBpleTKy paga, Npe Hero WTO M3BaAUTM HaMUPHULIE U HacTaBKe, UCKIbyuuUTe ypefaj U3 enekTpu4He
Mpexe M cavyekajTe AOK ce eNeKTPOMOTOp NOTNYHO 3ayCTaBMu.

o YMNO3OPEMWE:CkuHuTe HacTaBak, NPUTUCHYBLUW TUMKE 3a CKMaake HacTaBaka.

o YNO3OPEHE: 3abpareHo je npenywaBaTy anapaTt Unm ra KOpMcTUTU nNpasHor. HemojTte ra nywraTtn ga
HenpecTaHo paau AyXe Hero LWTO je NponucaHo.

e He cTaBrbajte y myntunpaktuk Bpyhe cactojke (> 70 °C).

¢ AKO je NpousBog Heko Bpeme 01O n3noxeH TemnepaTtypama Hmwkum of 0°C, Tpeba ra ctaButh ga ctoju Ha CobHO]
TemnepaTypu HajMare 2 caTta npe yKibyynBama.

¢ [Mpoussohay 3agpxaBa npaBo, 6e3 npeTxogHor obaBelTewa ga M3BpLIE Make M3MEHe Yy Ou3ajH nNpov3BoAaa,
Koje BUTHO He yTnye Ha HweroBy 6e36egHOCT, NPOM3BOAHOCT U (PYHKLMOHAMHOCT.

NMPUNPEMA 3A PAQ

¢ [lpe npBe ynoTpebe onepuTe cBe AEMNOBE KOjU C& MOTYy CKMHYTU, U TO BOOOM U CPEACTBOM 3a Npake, U NOTOM KX
[o6po ocywmnte. CnosbalwhoCcT Kyhuwwita ¢ MOTOpOM NpebpuLLMTe BaXKHOM KPrOM.

e Crtporo je 3abparweHo notanatu Kyhuwite ¢ MOTOpOM y 6MIO KOjy TEYHOCT U/Unu npaTtu ra BOAOM.

MYTUNULA

e OBaj anapar je caBpLueH 3a npunpemMy kpem 4Yyopbu, coceBa n gpecuHra, xpaHe 3a 6ebe 1 3a cnpaBrbawe pPasHUX
KoKkTena.

e CraBute mytunuuy Ha kyhuwte ¢ motopoM. [la 6ucte gopgatak ogrosapajyhe npuuBpCTUW, OKPEHUTE ra y CMepy
CynpoTHOM Of KpeTara Kasarbke ga bu ce ctpenvua Ha KyhuwTy Hawna y paBHU ca 03HAKOM 3a 3aKibyvyaBare Ha
aoaarky.

e [la 6ucTe cnpeynnu npckake, MyTANULY noTonuTe y npou3Bop koju hete MyTUTM npe Hero wTo je
yKIbyuuTe.

e OBaj popatak ckuHute okpehyhu ra y cmMepy KpeTara Kasarbke.

OWTPUMUA 3A CELUKAHE / MMHW YOMEP

e MuHM Yonep je caBpLUeH 3a celKkakwe 3erneHuwa u nospha, cupa, BehuHe jesrpacTnx nnogosa W cylleHor Boha.

TBpae npousBoae, Kao WTO Cy Meco, Nyk u waprapena, Tpeba ncehu npe ceukama. Jbycke mopajy 6utn yknoweHe,

Meco Mmopa GMTV OABOjEHO Of KOCTUjy U Xura.

Yonep Huje norogaH 3a nomrbere fefa v celkarwe TBpAUX Npom3Boga nonyT 3pHa kade, opawymha un xutapuua.

Maxma! OwTpurua 3a ceLkare je BeoMa owTtpa! [pXnTe je NCKIbYUYMBO 3a roprsy NacTuyHN Aeo!l

CraBuTe oWTpuULLY Ha LIeHTparnHu Hocad y Nocyaw.

CTtaBuTe cacTojke y nocyay.

Mocyay noknonute MexaHU3mom.

Kyhuwte ¢ MOTOPOM MpUYBPCTUTE Y MEXAHN3aM Ha MOCYAW.

TokoMm ceukara jeAHOM PYKOM ApXuUTe Kyhuwte ¢ MOTOpOM, a APYroM ApXKuTe nocyay.

Kaga 3aBpwmnTe, NPBO CKMHUTE KyhnLLTE C MOTOPOM.
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e 3aTVM CKMHUTE MEXaHM3aMm.
e OwTpuuy N3ByLUTE NaXIbMBO.
e Tek Taga MoOXeTe U3BaguTK UCeLKaHe cacTojke U3 nocyae.
OOOATAK 3A MYREHE / MEWWAHKE TEYHUX NMPOU3BOOA
e Xuuy 3a myherwe KOpUCTUTE 3a MpaBibeHE KPEMOBA, Nynawe jaja, npunpemy gecepta. OBaj gogarak Hukaga
HEMOjTE KOPUCTUTY 33 MELLIEH-E.
e [ogaTtak cTaBute y agantep u 3aje4HO C HMM ra cTaBuTe Ha Kyhuwte ¢ MOTOPOM.
¢ [lpe noyeTka paga notonuTe xuuy 3a myhewe y nocyay ca cactojuuma. lNovyHuTe ¢ pagom npu manoj 6p3vHu.
HATIOMEHA: AnapaTt Hehe paauTu ako HMje [OGPO cacTaB/bLEH UM aKO HUje KOMMJIeTaH.
MPUBOP 3A NMPUMNPEMY KPOMIMUP NMUPEA
¢ Kopuctute oBaj npmbop 3a 6p3y npunpemMy naraHor Kpomnup nvpea 6e3 rpyasumua.
e CraBute npmbop Ha ypehaj. Pagu curypHor noctaBrbawa, OKpeHuTe npubop y cMmepy CynpoOTHOM Of KpeTara
Kasaroke Ha caTy Aa bucte nopaBHanu cTpenuuy Ha npubopy ca CNMKOM KaTaHua Ha ypehajy.
e [lpe ykrbyynBara ctaBute npmbop y nocyay ca obapeHum kpomnupuma. NoyHnTe ¢ pagom npu Maw0j 6p3nHM.
HATIOMEHA: la 6ucte gobunu naraHun n ykyCHU KpOMIMp nupe, 4oAajTe Mano TONor Mreka v MrevHor nytepa.
PAL
¢ [MpoBepute ga nu je anapat KOMMMETaH 1 Aa nu cTe ra 4obpo cactaBunu.
e Anapat npukIby4mTe Ha Hanajame.
o [Mpekngayem nsabepute xerbeHy 6p3unHy.
MYNCUPAHE
e [MpuTucHuTe N gpxuTe gyrme 3a nyncupawe. Anapat he pagutu cBe JOK je OBO AyrMe NPUTUCHYTO.

HamupHuue 3a o6paay MakcumanHa TexuvHa / MakcumanHo Bpeme
ooum HenpekugHe obpage (cek)
Bapgem 100r 15
bapeHa jaja 2001 10
OcyulieHe mpBuLEe xneba 20r 15
benu nyk 150 r KpaTkum nputmcumma
byt 2001 15
Jlewraum 100r 15
Cnagoneq 200r 20
Jleg 4 vnn 5 komaga KpaTkum nputucLmma
Jlako TecTo 0,4 n 15
Jlyk 200 r KpaTkum nputucLmma
MepLiyH 30r 10
Manpuka 0,2n 30
Jlyk-wanot 200 r KpaTkum nputucLmma
3a4umHu 0,2 n 30
Crejk 150-200r 15
Opacu 100 r 15

HATTOMEHA: anapaT He cMe paAauTU HenpecTaHo AayXxe o4 1 MMHYyTa, nay3a Mopa TpajaTu HajMawe 4 MUHYTa

(3a MuHM yonep 0,5 MUH/3 MUH).

e CrTporo je 3abpareHO yknawaTu Aenose oK anapaTt paau.

e Kapga saBpwute c pagom, UCKIbyuyUTe anapaTr M cadvekajTe Aa ce MOTOP NMOTNYHO 3aycTaBU Npe Hero wTo
no4yHeTe Aa BaguTe cacTojKke U3 nocyge.

YUAWTREHKE N OOPXABAHE

¢ [lo 3aBpLUETKY paga UCKIbyduTe ypehaj U3 enekTpuyHe Mpexe.

e Opmax (He kBacehu oyro) onepuTe cBe AeNnoBe Koju ce ckuaajy Tonnom canywkaBoM BOAOM, nocne vera obpuiuunte
CYBUM YMCTUM MNELLKMPOM. He KopucTute MalvHy 3a npawe CygoBa.

¢ Kyhuwte obpuimTe MekaHoOM BriaXXHOM TKaHWHOM.

¢ He kopuctute uBpcTe cyHhepe, abpa3uoHa u arpecuBHa cpecTsa 3a Ynwhemse.

YYBAE

¢ [lpe cnpemarsa ybeaute ce aa je ypehaj UCKIbydeH U3 eNeKTpUYHE Mpexe.

e lcnyHute 3axteBe ogerbka YALLTHEHE U OPXXABAHSE.

e YyBajTe ypehaj Ha CyBOM N YANCTOM MECTY.

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvérku lilitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku
vooluvérgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte toostuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet viljas.

Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektril66gi saamise ja suttimise véaltimiseks &rge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.
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e Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud fliUsiliste, tunnetuslike ja vaimsete vBimetega isikutele (kaasa

arvatud lastele) vdi neile, kellel puuduvad selleks kogemused vai teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all vdi kui neid

ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei pdédseks seadmega mangima.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus v8i muu

kvalifitseeritud personal.

Arge puiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kérvaldamiseks po6rduge lahima teeninduskeskuse poole.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega imber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjavBtmist oodake, kuni mootor on I6plikult seiskunud.

On keelatud asetada k6dgikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees v8i n6udepesumasinas.

TAHELEPANU: Loiketerad on darmiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt tiita voi kasutada seda tiihjalt. Arge uletage seadme lubatud pideva t66

aega.

Arge pange kuumi kéogikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

e Kui toode on olnud ménda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisseliilitamist vahemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

¢ Tootja jatab endale diguse teha ilma tdiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mdjuta
selle ohutust, t66vdimet ega funktsioneerimist.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

e Enne esimest kasutamist peske kdik lahtivBetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa puhkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

¢ On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

¢ Blender sobib suureparaselt pureesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.

e Paigaldage saublender mootoriosa kiilge. Otsaku kindlaks fikseerimiseks on tarvis pddrata seda vastupéeva, et

mootoriosal olev nool oleks kohakuti otsaku blokeerimismargiga.

Segu valjapritsimise valtimiseks likake blender enne sisselllitamist segatavatesse toiduainetesse.

Otsaku lahtivotmiseks tuleb pddrata seda paripaeva.

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kddgiviljade, juustu, enamiku péahklite ja kuivainete peenestamiseks.

Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tukkideks Idigata. Pahklitelt eemaldada

koored, liha eemaldada luudest ja k6hredest.

e Peenesti ei sobi jadkuubikute purustamiseks, samuti vaga kdvade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpéahklite ja

viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni fikseerimiseni.

Peenestamisel hoidke tihe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Péarast seadme kasutamist v6tke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles pérast seda votke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

e Kasutage otsikut koore, munavalge v@i erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul &rge kasutage
seda tiheda taina segamiseks.

e Paigaldage vahustamisotsik tleminekuossa ja siis Uhendage see mootoriosaga.

e Enne kasutamist likake otsik mahutis siigavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala kiirusega.

MARKUS: Protsessor ei hakka toole, kui seade on valesti vi mittetaielikult kokku pandud.

KARTULIPUDRU VALMISTAMISE TARVIK

e Kasutage seda tarvikut kiireks klompideta kerge kartulipudru valmistamiseks.

e Uhendage tarvik p6himasina kiilge. Kindlaks kinnitamiseks pdorake tarvikut vastupéeva suunas nii, et tarvikul olev
nool oleks pdhimasinal asuva lukustiimboliga kohakuti.

e Enne alustamist pange tarvik keedetud kartulitega taidetud anumasse. Alustage t66d aeglasel kiirusel.

MARKUS: Kerge ja maitsva kartulipudru saamiseks lisage veidi sooja piima ja véid.

KASUTAMINE

e Veenduge, et seade on taielikult ja digesti kokku pandud.

e Uhendage seade vooluvérku.

¢ Regulaatoriga seadke vajalik kiirus.

IMPULSSREZIIM
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e Vajutage alla impulssreziimi nupp ja hoidke seda all. Blender tdéétab nii kauni nupp on alla vajutatud.

. . Maksimaalne mass / Katkestamata todtlemise
Toiduaine .
maht maksimaalne aeg (s)
Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 209 15
Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Jaa 4 vdi 5 kuubikut Kiired vajutused
Kerge tainas 0,41 15
Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 3049 10
Pipar 0,2 lu 30
Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,2 lu 30
Steik 150-200g¢g 15
Kreeka péhkel 100 g 15

MARKUS: Protsessor ei tohi pidevalt té6tada tile 1 minuti, paus lulituste vahel peab olema vdhemalt 4 minutit

(minipeenesti: 0,5 min / 3 min).

e Keelatud on vdtta lahti mis tahes osa, kui blender t66tab.

e TOO I6ppedes, enne kui vdtta vélja toiduained ja otsakud, lilitage seade vooluvdrgust vélja ning oodake, kuni
elektrimootor on taielikult seiskunud.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

e Parast kasutamist lulitage seade vélja ja eemaldage see vooluvdrgust.

e Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks nGudepesumasinat.

e Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

¢ Arge kasutage kiirimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

e Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvdrgust eemaldatud.

e Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

¢ Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms pirmreizé€jas ieslégSanas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

e Izmantot tikai sadzives vajadzibam atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta rdpnieciskai
izmantoSanai.

e Neizmantot arpus telpam.

¢ Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tirisanas un ja Jus to nelietojat.

e Lai izvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmos$anas, neievietojiet ierici ddent un citos Skidrumos.

e lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskdm, emocionalam vai

intelektualam spéjam vai personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices
lietoSana persona, kas atbild par vinu droSibu.

¢ Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

e BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa centram,

vai arT analogiskam kvalificétam personalam.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar udeni vai trauku mazgajama

masina.

UZMANIBU: Griez&jasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

e UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas
darbibas laiku.

¢ Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatiira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.
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e RaZotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas butiski
neietekmé ta droSibu, darbspéju un funkcionalitati.
SAGATAVOSANA DARBAM
e Pirms pirmreiz€jas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu Gdeni un mazgasanas Iidzekli un rdpigi
¢ Aizliegts mérkt motora daju jebkuros skidrumos un mazgat to ar Gideni.
GREMDEJAMS BLENDERIS
e Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu méréu un bérnu baribas pagatavo3anai, dazadu kokteilu
sajaukSanai.
¢ levietojiet gremdéjamo blenderi motora dala. Uzliktna droSai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja
virzienam, lai bultina uz motora dalas sakristu ar blokéSanas zimi uz uzliktna.
¢ Lai maisijums neizs|aktos, pirms ieslégSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamajos produktos.
e Lai nonemtu uzliktni, tas japagriez pulkstenraditaja virziena.
NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS
e Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, zavétu auglu
sasmalcinaSanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no ¢aulas,
gala jaatdala no kauliem un cipslam.
e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldi$anai, |oti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,
smalcinadanai.
Uzmanibu! SmalcinaSanas naza asmens ir loti ass! Turiet tikai aiz aug$éjas plastmasas dalas!
Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.
lelieciet trauka produktus.
Traukam uzlieciet virst trauka pievadu.
levietojiet motora dalu trauka pievada Iidz fiksacijai.
SmalcinaSanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcinaSanas uzliktna trauku.
Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora daju.
Talak atvienojiet trauka pievadu.
Piesardzigi iznemiet smalcinaSanas nazi.
Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.
ZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI
Izmantojiet putodanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu putodanai. Nekada gadijuma neizmantojiet
So uzliktni cietas miklas miciSanai.
o levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora daju.
e Pirms sakt darbu iegremdgjiet putoSanas uzliktni trauka ar puto3anai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,
izvéloties mazu atrumu.

e (C e o o o o o o o o o

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

UZLIKTNIS KARTUPELU BIEZENA PAGATAVOSANAI

¢ Izmantojiet So uzliktni, lai atri pagatavotu gaisigu kartupelu biezeni bez kunkuliem.

e Uzstadiet uzliktni uz motora dalas. Uzliktna droSai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja virzienam, lai
bultina uz uzliktna sakristu ar blokéSanas atzimi uz motora dalas.

e Pirms darba uzsak3anas ievietojiet uzliktni trauka ar varitiem kartupeliem. Saciet darbibu ar zemu atrumu.

PIEZIME: Lai kartupelu biezenis izdotos gaisigs un gar$igs, pievienojiet tam mazliet karsta piena un sviesta.

DARBIBA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

¢ Pievienojiet ierici elektrotiklam.

e Arregulatora palidzibu izvélieties vajadzigo atrumu.

IMPULSU REZIMS

¢ Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — blenderis stradas tik ilgi, kamér bds nospiesta ST poga.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15

Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 209 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Sald&jums 200 g 20
Ledus 4 vai 5 kubiki Isiem piespiedieniem
Viegla mikla 0,41 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 3049 10
Pipari 0,2 sa 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
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Piedevas 0,2 sa 30
Steiks 150-200g¢g 15
Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

ieslegSanam nedrikst but mazaks par 4 min. (mini smalcinatajs: 0,5 min. /3 min.).

¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus blendera darbibas laika.

e Beidzot darbu, pirms produktu un uzliktnu iznemsanas, atvienojiet ierici no elektrotikla un pagaidiet, kamér
elektromotors pilnigi apstasies.

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjadeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

e Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

» Neizmantojiet cietus suk|us, abrazivos un agresivos tiriSanas lidzek]|us.

GLABASANA

¢ Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

e Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

e Glabajjiet ierici sausa un tira vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

e Prie$ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros

tinklo parametrus.

Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

Naudoti tik patalpose.

Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skysc€ius.

Prietaisas néra skirtas naudotis Zzmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines

galias; arba jie neturi patirties ar ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy saugumg, nekontroliuoja ar

neinstruktuoja juy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

Vaikus batina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.

Nenaudokite nejeinangiy j prietaiso komplektg reikmeny.

Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo paZzeistas.

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités j Serviso centra.

Pasirdpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiy.

Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

Baige darba prie$ iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol

elektros variklis visiSkai sustos.

ISPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtuka antgaliams atjungti.

ISPEJIMAS: draudZiama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. Nevir§ykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.

Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, pries jjungdami prietaisg palaikykite jj

kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionalumg bei esmines savybes.

PRIES PIRMAJ]| NAUDOJIMA

e Prie§ pirmagjj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruop$ciai
iSdziovinkite. Korpusa su varikliu nusluostykite minkstu drégnu skuduréliu i$ iSorés.

e Draudziama nardinti korpusg j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

e MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padazams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat maidytuvas
tinka jvairiems kokteiliams paruosti.

o |statykite kotinj maiSytuva j korpusg su varikliu. Pasukite jj pries laikrodzio rodykle tokiu badu, kad ant korpuso esanti
rodyklé sutapty su blokavimo Zenkliuku ant antgalio.

¢ Pries jjungdami maiSytuva, panardinkite jj j produktus, kitaip misinys iSsilaistys.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

e Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zoleléms bei darZovéms, suriui, daigeliui rieSuty ruSiy, dZiovintiems vaisiams

smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésg, sirj, morkas, svoginus) reikia i§ pradziy supjaustyti. RieSutus

reikia nulupti, iS mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

Maisytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, séklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiscio.

Jkraukite j indg produktus.
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Uzdenkite indg jo pavara.

|dékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol jis uzsifiksuos.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

Po to nuimkite indo pavara.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil;.

o Ir tik po to perkraukite susmulkintus produktus i smulkinimo indo.

SKYSTY PRODUKTUY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

o Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. DraudZiama naudoti §j antgalj
kietai teSlai maisyti.

o |statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uZfiksuokite ant variklio.

e Prie§ jjungdami plaktuva, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti Zemu
greiciu.

PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.

ANTGALIS BULVIY KOSEI GAMINTI

« Sis antgalis padés greitai pagaminti purig bulviy ko$e be gumuléliy.

o UZfiksuokite antgalj ant prietaiso variklio dalies. Norédami patikimai uZfiksuoti antgalj, pasukite jj prieSais laikrodzio
rodykle, kol ant antgalio pavaizduota rodyklé sutaps su ant variklio dalies pavaizduotu blokuotés Zenkliuku.

o Pries jjungdami prietaisg jkiSkite antgalj j dubenélj su bulvémis. Pradékite ruosti bulviy kose Zzemu greiciu.

PASTABA: Bulviy ko$é bus skanesné ir puresné, jeigu jpilti j jg truputj kar§to pieno ir pridéti sviesto.

VEIKIMAS

Jsitikinkite, jog maiSytuvas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.

Jjunkite prietaisg j elektros tinkla.

Reguliatoriumi nustatykite reikiamg greit;.

IMPULSO REZIMAS ( PULSE)

Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — maiSytuvas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas

Apdorojami produktai | Maksimali maséftaris | Maksimali nepertraukiamo
veikimo trukmé (sek)
Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dZiavésiai 2049 15
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
Ledas 4 arba 5 kubeliai Trumpais paspaudimais
TirSta teSla 0,41 15
Svoglnai 200 g Trumpais paspaudimais
PetraZolés 309 10
Pipirai 0,2 ka 30
Askaloniniai cesnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,2 ka 30
Kepsnys 150 — 200 g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15

PASTABA: variklio jkaitimui iSvengti nepertraukiamas maisytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o

pertrauka tarp jjungimy turi bati ne trumpesné uz 4 minutes (mini-smulkintuvas: 0,5 min., / 3 min.).

e MaiSytuvui veikiant draudziama nuimti nuo jo bet kokias detales.

e Baige darba prieS iSimdami produktus bei antgalius visy pirma iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir
palaukite, kol elektros variklis visiSkai sustos.

VALYMAS IR PRIEZIURA

o Baige darbg i§junkite prietaisa ir iStraukite jo kiStukg i$ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, o0 po to
nusluostykite jas sausu Svariu rank$luosciu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

¢ Korpusa nu$luostykite minkStu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurks¢€iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

¢ Prie$S padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

o Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

¢ Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.
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KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készilék hasznalata elétt, ellenérizze egyezik-e a miszaki jellemzésben feltlintetett elektromos fesziltség a hazi

elektromos halézattal.

Nem val6 ipari csak hazi hasznalatra.

Hazon kivil nem hasznélhato.

Hasznalaton kivil és tisztitas kézben mindig fliggetlenitse az elektromos haldzattol.

Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a készilléket vizbe vagy mas folyadékba.

Ne hasznaljak a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendd

tudassal nem rendelkezé személyek (beleértve a gyerekeket) feliigyelet nélkiil, vagy ha nem kaptak a készilék

haszndlataval kapcsolatos instrukciét a biztonsagukért felelés személytél.

A készilékkel valo jatszas elkerllése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

Fellgyelet nélkil ne hagyja a késziiléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartoz6 tartozékot.

Ne hasznalja a késziiléket sériilt csatlakozdval.

Ne probdlja egyedil javitani a késziiléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forro felllettel.

Ne hlzza, tekerje a vezetéket.

Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a készliléket és varja

meg, amig teljesen leall a motor.

FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

e FIGYELEM: A készuléket tultdlteni vagy uresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a készuléket folytonos mikodési
Uzemmaodban a megengedettnél hosszabb ideig.

¢ Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalét (> 70 °C).

e Amennyiben a készilléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltdk, bekapcsolasa elétt legalabb 2 6ran belll tartsa
szobahémérsékleten.

e A gyartonak jogaban all értesités nélkil masodrendli moédositasokat végezni a késziilék szerkezetében, melyek
alapvetéen nem befolyasoljak a keszulek biztonsagat, mikodokepesseget, funkcionalitasat.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

o Elsd hasznalat el6tt mossa meg az dsszes levehetd tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg Sket.
A motorhaz kilsejét térdlje meg puha, enyhén nedves tériékendével.

e A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e A radmixer kivaléan megfelel leves-purék, kilonbozé szdészok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére,
kulonféle koktélok keverésére.

e Helyezze a ridmixert a motorhazba. A ratét megbizhat6 régzitése érdekében forditsa azt el az 6ramutaté jaraséaval
ellenkezé iranyba ugy, hogy a motorhazon lévé mutaté megegyezzen a ratéten 1évé blokkolas jellel.

o Kiloccsanas elkeriilése érdekében, helyezze a ridmixert a bekeverendé élelmiszerekhez bekapcsolas elétt.

e Amennyiben le kivanja venni a ratétet, forditsa azt el az éramutato jarasanak iranyaba.

APRITOKES / MINI-APRITO

¢ A mini-aprité kivaléan megfelel zéldségek és zold fliszerek, sajtok, legtobb didfajtak, aszalt gyimolcsok apritasara.
A nagyméret élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas el6tt el6z6leg darabokra kell vagni. A diét
megpucolni héjatdl, a hast levalasztani a csontrdl és megtisztitani az intol.

e Az apritd6 nem hasznalhatdé jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendio,

gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritékés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsé mianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritokést a csésze kdzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtémiivel.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtémiijébe rogzulésig.

Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az aprit6 ratét csészéjét.

Hasznalat utan, els6sorban, valassza el a motorhazat.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomvét.

Ovatosan vegye ki az apritd kést.

Csak ezek utan Uritse ki az apritd csészéjét a megapritott éleimiszertél.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

e Hasznadlja a habverét tejszinhab, tojasfehérje, kiilénb6zd desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznélja ezt a
ratétet kemény tészta bekavarasara.

o Helyezze a ratétet az dsszekapcsoldé elembe, tovabba, a ratétet az 6sszekapcsold elemmel egyitt helyezze a
motorhazra.

o Mikodés el6tt helyezze a habver6t az élelmiszerrel megtéltdtt csészébe. Kezdje a miiveletet alacsony sebességen
(7. gomb).

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos 6sszeszerelés esetén.

BURGONYAPURE RATET

e Hasznalja a ratétet konnyi allagu, sima burgonyapuré gyors elkészitése érdekében.
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e Helyezze a ratétet a motorrészre. Megbizhat6é rogzités érdekében forditsa el a ratétet az éramutatd jarasaval
ellenkezb iranyba ugy, hogy a ratéten lévé mutatdé megegyezzen a motorrészen Iévé blokkolas jellel.
* A mivelet el6tt helyezze a ratetet a f6tt burgonyat tartalmazo edénybe. Kezdje el a miveletet alacsony sebessegen.
MEGJEGYZES: Ha kénny( allagu, finom burgonyapurét kivan kapni, adjon hozza egy kevés forro tejet és vajat.
MUKODES
e Bizonyosodjon meg arrol, hogy a készilék teljes mértékben és helyesen lett 6sszeszerelve.
e Aramositsa a késziiléket.
* A szabalyozé segitségével allitsa be a szilkséges sebességet.
PULZALO UZEMMOD
e Nyomja meg és tartsa lenyomva a pulzalé lizemmdd gombot: a radmixer mikodni fog addig, amig a gomb le lesz
nyomva.

Maximalis témeg / Fontonpsfgld_oIg_ozés
Feldolgozand6 termék . maximalis ideje
Grtartalom .
(mésodperc)

Mandula 100 g 15
Fétt tojas 2009 10
Zsemle panirozasra 209 15

Fokhagyma 150 g Rovid nyomassal
Comb 200 g 15
Di6 100 g 15
Fagylalt 200 g 20

Jég 4 vagy 5 kocka Rovid nyomassal
Kdénnyl tészta 0,41 15

Hagyma 200 g Rovid nyomassal
Petrezselyem 3049 10
Paprika 0,2 ka 30

Salot-hagyma 200 r Rovid nyomassal
Flszerek 0,2 ka 30
Szték 150-200g 15
Kbdzonséges dio 100 g 15

MEGJEGYZES: A processzor sziinet nélkiili miikodési ideje ne haladja meg az 1 percet, a sziinetelési idé:

legalabb 4 perc (mini-aprité: 0,5 perc/3 perc).

e A rudmixer mikddése kézben barmilyen tartozékot levenni réla szigoruan tilos!

e Miikodés befejeztével, miel6tt kivenné az éleimiszert és a ratétet, aramtalanitsa a késziiléket és varja meg,
amig a motor teljesen leall.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziléket.

e Nyomban (nem &ztatva) mossa meg a levehetd tartozékokat meleg, szappanos vizben, és t6rdlje meg szaraz, tiszta
torlskendével. Ne mossa a tartozékokat mosogatégépben.

o A készilékhazat térdlje meg puha nedves toériékendbvel.

* Ne hasznaljon surolészert, surol6 szivacsot és agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készlilék aramtalanitva van.

e Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész Iépéseit.

e Szaraz, hlivos helyen tarolja.

NAUOATNAHY XOHIHOE H¥CKAYNbIK

e KypmetTi catbin anywbl! SCARLETT cayaa TaHGaChIHbIH, @HiMIH caTbin anfaHbIHbI3 YLLUIH XoHe 0i3fiH KomnaHusiFa
CeHiM apTKaHbIHbI3 ywiH Cisre anfbic aiTambl3. Icke NaganaHy HyckaynbifbiHAA CypeTTeNnreH TeXHUKanbIK Tanantap
opbiHganfaH xarganga, SCARLETT komnaHusicbl ©3iHiH 6HIMOEPiHiH XXOFapbl canacbl MEH CeHiMAi )KyMbICbiHa
Keningik 6epeai.

e SCARLETT cayaa TaHbacbIHbIH, 6ybIMbIH TYPMbICTbIK MyKTaXaap LueHbepiHae naianaHfFaH xaHe icke nanganany
HyCKaynblIfblHAA KENTIpiNreH nanganaHy epexenepiH ycTaHFaH ke3ae, bynbIMHbIH, KbI3MET Mep3iMi Byibim
TYTbIHYLbIFA TabbIC eTinreH KyHHeH 6actan 2 (eki) xbingbl Kypanabl. ATanfaH lWwapTTap opbliHAanfaH xaraanaa,
OYMbIMHbIH, KbIBMET Mep3iMi eHAipYLUI KepceTKEH MeP3iMHEH alTaprbiKTam acybl MyMKiH EKEeHIHE eHaipyLUi
TYTbIHYLWIbINApablH Ha3apbiH aygapagpl.

KAYINCI3AIK LUAPATAPDI

e AnFall peT icke kocap angbliHaa OyMbIMHbIH 3aTTaH0a4a kKepceTinreH TeEXHUKanbIK cunaTTamanapbl 351eKTp KeniCiHiH
napameTprepiHe CONKeC KeneTiHIHE KO3 XEeTKi3iHi3.

e Ocbl [lMampanaHy eHiHOeri HycKkayrnblkka COMKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa nanganaHy kepek. Acnan
OHEepKaCINTiK MakcaTTa KonaaHyFa apHanmMaraH.

e YR-XannapgaH TbiC XXepae nanganaHyra 6onmangsi.
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e Erep KypbinfbiHbl NarpganaHOanTbliH 60ncaHpl3, OHbl Tasanap angblHOa SMeKTp XKeniCiHeH apkallaH aXblpaTbin
KOMbIHBI3.

e OnekTp TOrbl COfyblHAH XOHEe OT LWhbIfyblHAH aynak Oomny ywiH acnanTbl cyFa Hemece backa CyWblK 3aTTapfa
MaTblpMaHbI3.

e [leHe, xynke He Bonmaca akbln-on kemicTiri 6ap, HemMece oCbl KypbINFbIHbI KaYinci3 nanganaHy yLwiH Taxipnbeci meH

Ginimi xeTkinikcisa agamaapablH (CoHbIH iWiHAe ©ananapablH) Kayincisairi ywiH »xayan 6epeTiH agam kagaranamaca

Hemece KypbinfbiHbl NanganaHy 6orbiHwa Hyckay 6epmece, onapabiH Oyn KypbinfFbiHbl KONAaHybiHa Gonmangpi.

Bananap KypblnfFbiMEH OMHamMaybl YLWiH onapabl YyHeMi Kagaranan oTblpy Kepek.

Tokka KocbInFaH acnanTbl Kapaychbl3 kanablpMaHbi3.

YKeTkisiniM xnHafbIHa KipMEWTIH Kepek-xapakrapabl nanganaHbaHpls.

KyaT kesiHe KOCy CbiMbIHA 3aKbIM KeNreH acnanTbl nanganaHbaHbi3.

e KypbinfbiHbl ©3 0eTiHi30eH >keHOeyre opekeT acamaHpld. AkaynbikTap namga OonfaH xarganga Cepsuc
opTanbifbiHa XxabapnacbiHpbI3.

e KyaT kesiHe KOCY CbiMbl ©TKIp XMEKTEP MEH bICTbIK 3aTTapfa TWiN TypMayblH KagaranaHbis.

e KyaT KkesiHe KOCY CbIMbIH TapTKblNlaMaHbI3, LUMpaTnaHbI3 XoHe ellkaHaanm 3aTka OHbl OpamaHbI3.

e XyMbICTbl asikTaFaHHaH KeWiH, a3blK-TyJliK NeH KOHAbIpManapAbl anbin WbiKNac OypbliH acnanTtbl 3NEKTp
XeniciHeH aXblpaTbIHbI3 Aa, 3MeKTP KO3FanTKbIW TONbIK TOKTafraHLa KyTe TYPbIHbI3.

e ECKEPTY:Cantamanapabl kocyaaH ewipy 6ateipMacbkiH 6ackin, cantamaHbl LWeLLiHi3.

e ECKEPTY: AcnanTbl acblpa TONTbIpyFa HEMeCe a3blK-TYIIKCI3 NaraanaHyfFa ThibIM canbiHabl. Y34iKCi3 )KyMbIC
icTeyre pykcaT eTinreH yakblTTaH acblpbin XibepMeH;s.

e [lpoueccopabl bICTbIK a3blk-TyNiK canmaHbi3 (> 70 °C).

e Erep Oynbim Gipwama yakblT 0°C-TaH TeMeH TeMmnepaTtypaga Typca, icke kocap angblHaa OHbl keM AereHae 2 cafat
benmMe TemnepaTypacbiHAa yCTay Kepek.

e OHAaipywi OyMbIMHBIH KayincisagiriHe, XXYMbIC ©HIMAININ MeH XyMbIC MYMKIHAIKTepiHe TyOereunni acep eTnenTiH
Gonmalubl esrepicTepAi OHbIH KypblifiMacbiHa KOCbIMLLA ECKEPTNECTEH EHri3y KyKbIFbIH ©3iHae kanasipagp.

XX¥MbICKA OAUBIHOAY

e EH anFaw peT navpganaHap angpiHoa 6apnbik anmansl 0enikTepAi XKyFbil 3aT KOCINFaH Xbiflbl CYMEH XYbIHbI3 A3,
abaeH KypraTbiHbI3. KosranTKbIWw 6enikTiH CbIPTbIH CN AbIMKbIN XYMCaK LybepekneH CypTiHi3.

¢ KosranTkbiw GenikTi Ke3 kenreH cymblK 3aTTapfa 6aTbipyFa XXo9He OHbl CYMeH XyyFfa TbiNbIM carnbiHagbl.

BATbIPBINATbLIH BJIEHOEP

o bneHpep e3be kexenepgi, Typni Ty3AblKTap MEH ackaTblKTapAbl, COHAaln-aK 6bananap TarabliH anblHAAY YLWiH, caH
anyaH Typni KOKTennbAepai apanacTbipy YLUiH aca Konaunbl.

e BaTbipbinaTtblH GneHaepai KosfanTkpilw Genikke opHaTbiHbI3. KoHAbIpMaHbl MbikTan OekiTy yLiH, KO3fFanTKbiLl
OenikTeri MeH3ep KoHAblpMagarbl OyFaTTay OenrileciMeH comkec KeneTiHOew eTin, OHbl caFaT TiMiHiH, OafbiTbiHA
Kapcbl Oypay Kepek.

e KocnaHblH wWawbipayblHa Xon O6epmey yuwiH GneHpepai icke Kocap angbiHAa OHbl apanacTbipbiIaTbiH
Taramaapfa 6aTbIpbIHbI3.

e KoHablpmaHbI LWeLwin any yLwiH oHbl cafFaT TiniHiH 6afbiTbiHa Kapcbl Bypay kepek.

TAFAM ©HIMOEPIH ¥CAKTAYFA APHAJIFAH MbILWAK / LUAFbIH YATKbILL

e LllarblH yaTKbILW acluen neH KeKeHICTi, IPIMLLUIKTI, )XaHFak TypriepiHiH KenLwwiniriH, KenTipinreH Xemic-XnaekTi ycakray
YWiH ca konannel. ET, ipimwik, nuas, cabi3 cusakTbl ipi eHiMaepai angbiH ana Typan any kepek. XXaHfFakTblH, kabblfbIH
apLuy Kepek, eTTi cyreri MeH CiHipiHeH axblpaTbin any kepek.

e YaTKbll My3abl Xapy YLWiH, kode AsHAepi, MycKaT XaHfafbl, AoHAI JaKbingap CUsKTbl aca KaTTbl asblK eHiMAepiH

ycakTayra xapamangpl.

EckepTy! ¥cakTtayFa apHanfaH nblakTblH Xy3i eTe eTkip! Tek yCTiHri nnactMmacca 6eniriHeH fFaHa yCcTaHplI3!

¥cakTayra apHarnfaH nbllWakTbl LWapaHblH OpTaHfbl iCTiriHE OpHaTbIHbI3.

LLlapafa asblk eHiMaepiH canbiHbI3.

LLlapaHbl Wwapa xeTeriMmeH »abblHbI3.

KosranTkbIw 6enikTi WwapaHbIH XeTeriHe OekireHLe Kiprisinia.

¥Ycakray kesiHge Oip KONbIHbI3OEH KO3FanTKbIW OenikTi, ekKiHWi KoNbIHbI30eH ycakTayFa apHanfaH KOHAblPMaHbIH,

LWapachblH yCTaHbI3.

ManganaHbin 6onfaHHaH KeniH eH BipiHLLI Ke3ekTe KO3FanTKbIl 6enikTi axbipaTbiHbI3.

CopfaH keliH WwapaHbiH, )XeTeriH aXblpaTbIHbI3.

¥caKrayra apHanfaH MbllaKTbl enneH LWbiFapbin anbiHbI3.

Tek coaaH keniH faHa ycakTanfaH asblk eHiMAepiH ycakTayFa apHanfaH WwapagaH 6acka biabiCKka carnbin anbiHbI3.

CY¥VbIK A3bIK ©HIMOEPIH LUAVKAYFA / APATNIACTbLIPYFA APHATFAH KOHOLIPMA

o DBbinFaybIlWThl Kinerengi, XKyMblpkaHblH afbiH, TYpAi TOTTi Tafamgapabl Wankan KenipwiTy ywiH nanganaHbiHbid. byn
KOHObIPMaHbl eLIKallaH Aa KaTTbl KaMbIp UIey YLWiH nanganadyra 6onmangpi.

o lllankayra apHanfaH KOHAbIPMaHbl ©TMenikke KOHAObIPbIHbI3, COHAal-ak eTneniri 6ap KOoHAbIPMaHbl KO3FamnTKblILL
Benikke OpHaTbIHbI3.

e XyMmbicka Kipicrnec ywiH GbinFaybilThl KeNipLIITINETiH a3blk eHiMaepi canblHFaH wwapara 6aTbipbiHbI3. KyMbICThbI
TOMEH XblNgamMabIKTaH 6acTaHpI3.

ECKEPIM: BneHgep AypbIic HeMece TonbIK KyacThipbliMaca, NpoLueccop icke KocbliManabl.

KAPTOIM E3BECIH OAVbIHOAYFA APHANFAH KOHOLIPMA

e KoHablpMaHbl TYRIpLUIKCi3 api ynningereH kapton e36eciH Xblngam ganbiHaay YWiH nakganaHbiHpI3.
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e KoHAblpMaHbl KO3FanTKbIW OeniKTiH YCTiHe OpHaTbIHbI3. KoHAbIpMaHbl MbikTan OekiTy yLUiH, KOHObIpMaaarbl MeH3ep
KosFanTKbl OenikTeri OyraTTay OenrilueciMeH covikec KeneTiHOew eTin, OHbl caFaT TifiHiH OarbiTbiHa Kapchl Oypay
Kepex.

e XyMmbiCka Kipicnec YLWiH KOHAbIpMaHbl MICKEH KapToOn canblHFaH wapafa 6atbipbiHbl3. XKyMbICTbl TeOMeH
XblngamabikTaH 6actaHbI3.

ECKEPIM: KapTton e3beci ynningek api Aamai 60nbin WhIFybl YLUiH OFaH WaMarbl bICTbIK CYT NeH capbl Man KOCbIHbI3.

X¥MbICbI

o [lypbIC api TUICTi TYpAe KypacTbipblfifaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3.

e AcnanTbl 3NeKTp XeniciHe XanfaHbl3.

e PeTTeriwTiH KeMeriMeH KaXXeTTi XKblNAaMAabIKTbl OPHATbIHBI3.

UMMNYJIBCTIK PEXKUM

e VIMNynbCTiK pexum TyrMeLliriH 6acbiHbI3 Aa, ycTan TypbiHbl3 — GreHAep ocbl TyMMeLik Gacynbl TypraHaa XXyMbIC
icTen Gepeni.

EH ynkeH canmarbl / EH y3aK y3aikci3 eHaey

©OHaeneTiH a3bIK

Kenemi yakbITbl (CeK)
Bapgam 100r 15
[MickeH XXyMbIpTKa 2001 10
AyHaTng apHanfaH 20T 15
KenTipifireH HaH
Capbimcak 150 r Kbicka-KbiCka 6acy apKbiibl
CaH eri 200r 15
JKaHrak 100r 15
banwmysgak 200r 20
Mys 4 Hemece 5 Tekwe Kblcka-KbiCka 6acy apKbiibl
YKeHin kamblp 0,4 n 15
Mnsas 200r Kbicka-KbiCka Bacy apkbiibl
AloKenkeH 30r 10
BypbILL 0,2 n 30
Lanot nuasbl 200r Kbicka-KkbiCka 6acy apkbiibl
AckaTbIKTap 0,2 n 30
Crenik 150-200r 15
['pek xaHfarbl 100 r 15

ECKEPIM: TMpoueccopablH Y3A[IKCi3 XyMbIC icTey yakbiTbl 1 MUHYTTaH acnayfa Tuic, an icke Kocynap

apanbifblHAAFbI y3inic 4 MMHYTTaH KeM 6onmayfa Tuic (WafbiH ycaTKbiw 0,5 MUH / 3 MUH).

e brieHaep xyMbIC icTen TypFaH Ke3ae Ke3 KenreH Kepek-KapakTbl afblTbiM anyfa TbibIM canbliHabI.

e XyMbICTbl asiKTaFaHHaH KeWiH a3bIK-TYMiK NeH KOHAbIPMaHbl anbin LWbIFY YWiH acnanTbl 3NEKTP XeniciHeH
aXbIpaTbIHbI3 Aa, 3NEeKTP KO3FanTKbIW 904eH TOKTaraHLua KYTiHi3.

TA3AJIAY XXOHE KYTIMN ¥CTAY

e XXyMbICTbl asikTaFraHHaH KeniH acnanTbl OLWIPiHi3 Ae, OHbl ANEKTP XKeniCiHeH aXblpaTblHbI3.

e [lepey (y3aK yakblT cynamacTtaH) Gapnblk anManbl-canManbel 6enwektepai cabblHObl Xbiflbl CYMEH XYbIHbI3 A3,
KypFak Tas3a CynriMeH cypTiHi3. byn ywiH bigbic-asik )XyaTblH MallMHaHbl KongaHbaHbI3.

e KantamaHbl )Xymcak AbIMKbIST MaTamMeH CYpTiHi3.

o KaTkbin xeke, KbIpFbILL XaHE KYLUTI Ta3apTKbIW Kypangapabl nanganaHoaHps.

CAKTAY

e Cakran Kosip angblHAa acnanTblH, 3MNEKTP XKeriCiHEH aXblpaTblfiFaHbIHA KO3 XKETKi3iHi3.

o TA3AJIAY XXOHE KYTII ¥CTAY 6enimingeri TanantapAbl OpbliHAAHbI3.

e AcnanTbl KypFak Tasa Xepae cakTaHpl3.

NAVOD NA POUZIVANIE

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

e Pred prvym pouzivanim skontrolujte, ¢i zodpovedaju technické charakteristiky vyrobku, ktoré su uvedené na Stitku,
parametrom elektrickej siete.

e Pouzivajte len v domécnosti v sulade stymto navodom na pouzivanie. Spotrebi¢ nie je ur€eny na pouzivanie
v priemyselnej vyrobe.

e Nepouzivajte vonku.

o VZdy odpdjajte spotrebi€ od elektrickej siete pred Cistenim alebo v pripade, Ze spotrebi€ nepouzivate.

e Pre zamedzenie urazu elektrickym prudom alebo nebezpecia poZiaru neponarajte spotrebi¢ do vody ani do inych
tekutin.

e Spotrebi€ nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti) s fyzickym, psychickym alebo mentalnym handikapom,
pokial nemaju skusenosti alebo vedomosti, ak nie su kontrolované alebo neboli inStruované o pouzivani spotrebi¢a
osobou, ktora je zodpovedna za ich bezpecCnost.

¢ Dbaijte na deti, aby sa nesmeli hrat so spotrebi¢om.

¢ Nenechavajte zapnuty spotrebic¢ bez dozoru.
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¢ Nepouzivajte prisluSenstvo, ktoré nie je su¢astou dodavky.

Zakaz pouzivania spotrebi¢e s poSkodenym napajacim kablom a/alebo zasuvkou. Pre zamedzenie nebezpecia

musite poSkodeny kabel vymenit v autorizovanom servisnom centre.

NeskuSajte samostatne opravovat spotrebi¢. Pri poSkodeni spotrebi€a kontaktujte najbliZSie servisné centrum.

Dbajte na to, aby sa napajaci kabel nedotykal ostrych krajov a horucich povrchov.

Netahajte, neprekrucujte ani nenavijajte napajaci kabel na iné predmety.

Po ukon¢eni prace, skor ako vyjmite potraviny a nastavce, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte,

kym motor Gplne zastavi.

UPOZORNENIE:Odpojte nastavec stlaenim tlacidla odstranenia nastavcov.

e UPOZORNENIE: Je zakazané pretazovat spotrebi¢ alebo pouzivat ho bez potravin. Neprekradujte povolenu dobu
nepretrzitej prevadzky.

¢ Nedavajte do spotrebita teple potraviny (> 70 °C).

¢ Ak vyrobok ur¢itd dobu bol pri teplotach pod 0 ° C, pred zapnutim je potrebné ho nechat pri izbovej teplote po dobu
najmenej 2 hodiny.

e Vyrobca si vyhradzuje pravo bez dodatoného oznamenia vykonavat mensie zmeny na konstrukcii vyrobku, ktoré
znacéne neovplyvnia bezpec&nost jeho pouzivania, prevadzkyschopnost ani funk&nost.

e PRIPRAVA

e Pred prvym pouzitim dokladné umyte vSetky odnimatelné Casti v teplej vode s umyvacim prostriedkom a dobre ich
osusSte. Motorovu jednotku zvonku utrite jemnou trochu vihkou utierkou.

* Neponarajte motorovu jednotku do jakejkol'vek tekutiny ani neumyvajte ju vodou.

MIXER

o Mixér je idealny pre polievky, kaSe a omacky, rovnako ako pre detské jedla a mieSanie réznych kokteilov.

¢ VloZte nastavec mixér do motorovej jednotky. Pre spolahlivejSie zaistenie otolte nastavcom proti smeru hodinovych
ruciCiek tak, aby sa Sipka na motorové jednotke zhodovala so symbolom blokovania na nastavci.

¢ Aby nedoslo k rozliatiu zmesi, ak mixér zapnete, ponorte ho do potravin, ktoré chcete zmiesat’.

* Ak chcete odstranit nastavec, potom nim otoCte v smere hodinovych ruciciek.

NOZ NA MLETIE / MINI-DRVIC

¢ Minidrvi¢ je idealny pre krajanie byliniek a zeleniny, syra, vac¢Siny druhov orechov, suchého ovocia. Velké kusy
potravin, ako maso, syr, cibula, mrkva, musite najskdér nakrojit na mensie. Z orechov odstrafnte Skrupiny, maso
oddelte od kosti a Sliach.

e Drvi¢ nie je ur€eny pre drvenie fadu ani na mletie vefmi tvrdych potravin ako kavové zrna, mudkatovy orech,

obilniny.

Upozornenie! Cepel noza na mletie je velmi ostry! Drzte ho len za hornu &ast z umelej hmoty!

Nastavte n6Z na mletie na &ap uprostred misy.

VloZte do misy potraviny.

Nakryte misu pohonom.

VloZte motorova jednotku do pohonu misy.

Poc&as mletia jednou rukou drzte motorovu jednotku, druhou - misu na mletie.

Po pouZiti najskér odstrarite motorovu jednotku.

Potom odstrante pohon misy.

Opatrne vytiahnite n6z na mletie.

e AZ potom vyloZte rozomleté potraviny z misy na mletie.

METLA NA SCAHANIE / MIESANIE TEKUTYCH POTRAVIN

e Pouzite metlu na Sfahanie smotany, vaje€nych bielkov a réznych dezertov. V Ziadnom pripade nepouZivajte tito
metlu na mieSanie tuhého cesta.

¢ VloZte metlu do adaptéra na nastavce a potom ten nastavec upevnite na motorovu jednotku.

e Nez zacnete so 3fahanim, ponorte metlu do misy s potravinami, ktoré chcete usfahat. Zacinajte s pomalou
rychlostou .

UPOZORNENIE: Motor sa nezapne, ak nebude mixér spravne zostaveny.

NASTAVEC NA PRIPRAVU ZEMIAKOVEHO PYRE

¢ Pouzite nastavec na rychlu pripravu jemného zemiakového pyré bez hrudiek.

e Nastavec pripevnite k ¢asti, kde sa nachadza motor. Aby bol nastavec dostatoéne upevneny, pootoéte nim
v protismere hodinovych ruciciek tak, aby sa Sipka na nastavci prelinala s ukazovatelom vyznadenym na Casti
S motorom.

e Pred zapnutim ponorte nastavec do nddoby s varenymi zemiakmi a za¢inajte mixovat pri najniz$ej rychlosti.

POZNAMKA: Aby bolo zemiekové pyré naozaj jemné a chutné, pridajte k zemiakom trosku masla a horticeho mlieka.

PREVADZKA

Skontrolujte, i mixér zostaveny Uplne a spravne.

Pripojte spotrebi€ do elektrickej siete.

Pomocou regulatora nastavte poZzadovanu rychlost.

IMPULZNE REZIM

Stlacte a podrzte tlacidlo impulzného rezimu, mixér bude zapnuty, kym je tlacidlo stlacené.
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Druh potravin

Maximalna vaha /

Maximéalna doba
nepretrzitého

objem spracuvania (sek)
Mandle 100 g 15
Varené vajca 200 g 10
Strihanka 20 g 15
Cesnak 150 g Kratke stlacenia
Sunka 200 g 15
Orechy 100 g 15
Zmrzlina 200 g 20
Lahké cesto 041 15
Cibula 200 g Kratke stlaCenia
PetrZlen 309 10
Paprika 0,21 30
Salotka 200 g Kratke stlagenia
Korenie 0,21 30
Rezen 150 — 200 g 15
VlaSsky orech 100 g 15

IMO11

UPOZORNENIE: Doba nepretrzitej prevadzky nesmie prekrodit’ 1 min., prestavka medzi zapnutimi musi byt’
najmenej 4 min. (Mini-drvié: 0,5 min / 3 min).

e Za prevadzky neodstrarujte ziadne prislusenstvo.

e Po ukonceni prevadzky, nez vyberiete potraviny a nastavce, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a
pockajte, az motor uplne zastavi.

CISTENIE A UDRZBA

e Po ukonceni prace vypnite spotrebi¢ a odpojte ho od elektrickej siete.

e Hned vymyte vSetky odnimatelné ¢asti teplou vodou s mydlom, potom osuste suchou &istou utierkou. Nepouzivajte

umyvacku riadu.
o Teleso spotrebita otrite vihkou utierkou.

¢ Nepouzivajte na Cistenie kovové kefky, brisne umyvacie prostriedky alebo $mirglovy papier.

UCHOVAVANIE

¢ Pred uchovavanim skontrolujte, Ze spotrebic je odpojeny od elektrickej siete.
e Sledujte pokynom &asti CISTENIE A UDRZBA.
¢ Uchovavaijte spotrebi¢ v suchom a Cistom mieste.
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