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GB DESCRIPTION

Motor unit

Speed/Pulse buttons

Bowl

Bowl drive shaft

Crushing knife

Hand blender

Measuring cup

Attachment release buttons

ONoOORWN =

CZ pPoPIS

Téleso spotiebite

Rychlostni tlagitka / tlagitko rezimu ,pulse”
Misa

Pohon misy

NUz na drceni

Ponorny mixér

Odmérna nadoba

Tlagitka na odpojeni nastavcl

ONoOORA~WN =

PL oPis

Obudowa

Przyciski szybkosci / warunkow impulsowych
Czasza

Naped czaszy

N6z do rozdrabniania

Blender zanurzeniowy

Szklanka pomiarowa

Przyciski zwolnienia kohcowek

ONoOORWN =

UA onuc

Kopnyc

KHonku WBMAKOCTi / iMNyNbCHOTO pexmmy
Yawa

MpwuBig Yawwi

Hixx onsi 3gpibHIOBaHHSA

Bnengep, WO 3aHYpPHETLCS

MipHa cknsiHka

KHonku Big’eaHaHHA HacaaokK

ONoOOA~WN =

EST KIRJELDUS

Korpus

Kiiruste / impulssreziimi nupud
Anum

Anuma ajamiosa
Viilutamistera

Sisselaaditav blender
Mddtendu

Otsikute eemaldamisnupud

ONoOORWN =

LT APRASYMAS

Korpusas

Greicio/impulso rezimo mygtukai
Maisto ruoSimo indas

Indo pavara

Smulkinimo peilis

Rankinis maiSytuvas

Matavimo indas

Mygtukas antgaliams atjungti

ONOOA~WN=

www.scarlett.ru

IM005

RUS YCTPOUCTBO U3OENUA

Kopnyc

KHOMKM CKOPOCTM / UMNYNBLCHOTO pexuma
Yawa

Mpueog vawin

Hox onsa nsmensyeHus

MorpyxHow 6neHaep

MepHbIn cTakaH

KHonkn oTcoeanHeHnss Hacagok

Nooar®ON =

BG ONUCAHUE

Kopnyc

ByToHU 3a cTeneHn / MNyNceH pexum
Yawa

OcHoBaHue Ha Yawarta

Hox 3a pasgpobsiBaHe

MoTtansw ce 6neHaep

MepHa vawwka

ByToOHU 3a M3XBBLPNSIHE HA NPUCTaBKUTE

NGO ARLON =

RO DESCRIERE

Corp

Butoane pentru viteza / regimul inpulsionar
Cupa

Angrenajul cupei

Cutit pentru far\mi’area produselor

Blender de ména

Cuva pentru masurare

Buton pentru detasarea accesoriilor

N Rr®ON =~

SCG onuc

KyhuwTte

Oyrmag 3a n3bop 6panHe/MmnyncHor pexuma
MNocyna

lNoroH nocyne

Hox 3a ycuTh-aBare

[NoTonrbeHa mewlanuua

Yawa 3a mepere

[yrmapg 3a ckvgarwse HacTaBaka

NGO AWN =

LV APRAKSTS

Korpuss

Atruma / impulsu reZima pogas
Kauss

Kausa pievads

Nazis sasmalcinasanai

Rokas blenderis

Mertrauks

Uzgalu nonems3anas taustini

N~ LN =

H LEIRAS

1. Készilékhaz

2. Sebességvalté / impulzus Gzemmadd gombok
3. Csésze

4. A csésze meghajtoja
5. Aprit6 kés

6. Merild blender

7. Mérépohar

8. A feltétek lekapcsolé gombijai
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KZ CUNATTAMA CR oPIS

1. Kantama 1. Tijelo

2. XKbeingamablk / uMNynbCTiK pexum batbipmanapbl 2. Tipke brzine / impulsnog rezima
3. Llapa 3. Posuda

4. UlapaHbIH XeTeri 4. Pogon posude

5. ¥cakTayra apHanfaH nblwak 5. Noz za drobljenje

6. Kon 6nengepi 6. Potopliena mijeSalica

7. ©nweyiw cTakaH 7. Ca$a za mjerenje

8. CantamaHbl KocyaaH ewipy 6aTteipMmanapsl 8. Tipke za skidanje nastavaka

D GERATEBESCHREIBUNG

Gehdause

Taste der Geschwindigkeitsstufen / des Impulsbetriebs
Schale

Schalenantrieb

Zerkleinerungsmesser

Tauchblender

MeRbecher

Tasten fur Aufsatztrennung

ONoOORWN =

7

9]®)

220-240 V ~50 Hz 300 W 1.15/1.6 kg 130

» | 255

www.scarlett.ru 3 SC-1044



IM005

[5] INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your home.

For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than
described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliances by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

Do not operate after malfunction or cord damage.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in
the nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

Never attempt to take food or liquid out from the container when the blade is moving. Always wait until the motor
stops completely.

Do not overload the appliance with food.

The appliance operates fast and effective. Do not operate continuously for more than 1 min.

Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

FOOD PROCESSOR ASSEMBLING

Before the first use, wash all removable parts in warm soapy water, rinse and dry. Wipe the housing with a damp cloth.
Never immerse the motor unit in any liquid or wash under running water.

BLENDER

Fit the attachment to the motor unit against the stop matching corresponding arrows.
Immerse the blades into mixture before switching on to avoid ingredients spilling.

CHOPPER

Load products to be processed into the bowl.
Close the bowl with the bowl drive.
Fit the motor unit onto the bowl drive matching apertures on the drive with corresponding needles on the motor unit.

FOOD PROCESSOR USING

Please make sure accessories are at its places before switching on.

Plug-in the device.

Press and hold the Pulse button — the food processor will operate while this button is pressed.
—  “I" (low speed) — for liquid ingredients mainly.

— “II” (high speed)- for heavier processing, i.e. liquid and solid ingredients mixtures.
Food Maximum quantity Maximum time, Sec Recommended speed
Almonds 100g 15 High
Boiled eggs 200g 10 High
Breadcrumbs 20g 15 Low or High
Garlic 150g Pulse Low
Gruyere 100g 15 High
Ham 200g 15 High
Hazelnuts 100g 15 High
Ice cream 200g 20 High
Light Batter 04L 15 Low or High
Onions 200g Pulse Low
Parsley 30g 10 Low or High
Pepper 0.2L 30 High
Shallots 200g Pulse Low
Spice 0.2L 30 High
Steak 150-200g 15 High
Walnuts 100g 15 High
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CAUTION: Do not operate continuously longer than 1 minutes with less than 4 minutes intermission.

¢ Do not remove any parts while the appliance is operating.

e To avoid blades damage do not process hard items such as frozen foods, ice, cereals, rice, spices and coffee.

¢ When processing is finished, switch off and unplug the appliance, wait until the motor stops before removing food
and attachments.

¢ Remove the attachment by pressing the attachment release buttons.

CLEANING AND CARE

o Switch off and unplug the appliance.

¢ Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water
after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

¢ Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

¢ Do not immerse the motor unit in any liquid or wash in a dishwasher.

CAUTION: The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

STORAGE

o Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

o Keep the appliance in a dry clean place.

I PYKOBOACTBO MO 3KCMNYATALUU

MEPbI BE3ONACHOCTHU

e [lepen nepBoHaYanbHbIM BKIHOYEHMEM MNPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT MM TEXHUYECKME XAapPaKTEPUCTUKU M3genwus,
yKa3aHHble Ha Haknewvke, napameTpam dMeKTPOCETH.

e lcnonb3oBaTb TOMbKO B ObITOBBIX LENsX cornacHo gaHHoMmy PykoBoacTtBy no akcnnyatauuw. [lpubop He
npegHasHadeH ns NpoMbILLIIEHHOIO MPUMEHEHUS.

e He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUN.

e Bcerga oTknovarite yCTpOMCTBO OT 3M1EKTPOCETU Nepes O4UCTKON, nnn ecnv Bl ero He ucnoneayerte.

e Bo u3bexaHve nopaxeHus1 3NEKTPUYECKMM TOKOM M BO3ropaHus, He Morpyxawte npvbop B BOAy Wnuv gpyrue
XWOKOCTW.

e [pubop He npegHasHayeH ANA MCNOMb30BaHMA nuuaMy (BKMYas AETen) C MOHMKEHHbIMU  hrsmyecknmu,

YYBCTBEHHbLIMU WM YMCTBEHHbLIMW CMOCOOHOCTAMM UMK NPU OTCYTCTBMU Y HUX OMbITA UMW 3HAHWIA, €CNN OHWU He

HaxoAsiTCA MO KOHTPOSIEM UMW HE NMPOMHCTPYKTMPOBaHbI 06 MCnonb3oBaHUy Npubopa nuuoM, OTBETCTBEHHLIM 3a

nx 6e30nacHoCTb.

[eTn JomKHbI HAXOANTLCA NOA4 KOHTPONEM ANS HEAONYLEHUS Urpbl ¢ Npubopom.

He octaBnanTe BkoYeHHbIN Nnpubop 6e3 npucmoTpa.

He ucnonb3ynte npyHagneXxHoCTW, He BXOASLLME B KOMMIIEKT MOCTaBKM.

Henb3si ncnonb3oBaTb YCTPOWCTBO C MOBPEXAEHHBIM LUHYPOM MUTaHUS U/Mnn BUnkon. Bo m3bexaHne onacHocTu

NOBPEXOEHHbIN LUHYP NUTaHUSA OOMKEH ObiTb 3aMEHEH B aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LiEHTpE.

He nbiTaiiTecb CaMOCTOATENBHO PEMOHTUPOBATb YCTPOWCTBO. [pu BO3HMKHOBEHMU HeMonagok obpallanTech B

CepBUCHbBIN LEHTP.

Cneaute, 4TObbI LWHYP NUTaAHWUSI HE Kacancsi OCTPbIX KPOMOK M ropsidMx NOBEPXHOCTEN.

He TaHUTe 3a WHYp NUTaHWs, HE NEPEKPYYMBANATE N HU HA YTO HE HaMaTbIBaWTE €ro.

M3BnekanTe NpoayKTbl MU XXUOKOCTM TOMBKO NOCIe MOSTHOW OCTAHOBKW ABUraTens.

He neperpyxarite npoueccop npogykramu.

Mpoueccop nossongaet pabotatb ObICTPO U 3apdekTnBHO. [pyM 3TOM NPOA/OCIKUTESNIBHOCTbL HENpepbIBHOMN

paboTbl He goXHa NpeBbIWaTb 1 MUH.

He nomewante B npoLieccop ropsiune nHrpegmeHTsl (> 70 °C).

I'IOJJFOTOBKA K PABOTE

¢ [lepen nepBoHa4yasnbHbIM UCMOMb30BaHMEM BbIMOWTE BCE CbEMHbIE YaCcTW TEMNSION BOLOW C MOKLMM CPeACTBOM U
TwarensHo npocywmnTte. Kopnyc cCHapyXu NnpoTpuTe MSrkon crnerka BnakHom TKaHbIo.

e 3anpeLlaeTca norpyxaTb KOpnyc B Jl0Oble XXUAKOCTU U MbITb €ro BOAOWN.

BINEHOEP

¢ CoBMeCTVB COOTBETCTBYHOLLUME YKa3aTenu, BCTaBbTe HAacaaKy B KOpnyc Ao ynopa.

e Bo u3bexaHue BbINIECKMBAHUS CMecu, MNepea BKMOYEHMEM norpysute OGneHgep B CMeluMBaeMble
NpoAyKTbl.

MWHN-N3MEJIBYNTENb

e 3arpysuTte B Yally NpoayKTbl.

e HapgeHbTe Ha Yawy npuBoA.

e YCTaHOBMWTE KOPMYC Ha NpMBOJ Yallu, COBMECTMB OTBEPCTMS Ha NPMBOAE CO LWITbIpbKaMy Kopryca.

PABOTA

e Yb6epgutech, 4To cOOpKa Npom3BedeHa NOMHOCTLIO U JOIMKHbIM 06pa3om.

¢ [lopkntoumTe NPOLLECCOP K 3NEKTPOCETMH.

e HaxmuTe n yaepxmBainTe KHOMKY MMNYIbCHOrO pexnma — npoleccop 6yaeT paboTtate 4O Tex Mop, NoKa HaxaTta aTa
KHOMKa.

—  “I” (HM3Kasa CKOPOCTb) — ANS XUAKMUX NPOAYKTOB.
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— “II” (BbICOKas CKOPOCThb) — A1 COBMECTHOW 06paboTKu XXMAKUX 1 TBEPAbLIX NPOAYKTOB.

O6pab6aTbiBaeMbIN MakcumanbHas Makc. BpemMsi HenpepbiBHOW | PekomeHagyemasi CKOpOCTb
NpoayKT mMacca / o6bem obpaboTku (cek) obpaboTku
MwuHpanb 100r 15 Bbicokasi

BapeHble anua 200r 10 Bbicokas
[MaHMpOBOYHbLIE Cyxapu 20r 15 Bbicokast unn Hu3kas
YecHOoK 150r KopoTkumn Haxatusamm Huskas
Okopok 200r 15 Bbicokasi
Opexu 100r 15 Bbicokasi
MopoxeHoe 200r 20 Bbicokasi
Jlerkoe TecTo 0,4n 15 BbIiCcokasi unm Hu3kas
JTyk 200r KopoTknmun HaxkaTusamu Huskas
MeTpyLika 30r 10 BbiCcokast unu Hu3kas
MepeL 0,2n 30 Bbicokas
Jlyk-wanot 200r KopoTkuMn Haxxatuamm Hwnskas
[Mpunpasbl 0,2n 30 Bbicokasi
Crenk 150 - 200 r 15 Bbicokas
["peuknmn opex 100r 15 Bbicokasi

NMPUMEYAHUE: Bpems HenpepbIBHOW paboTbl NpoLeccopa He AOMKHO npeBbilwaTtb 1 MUH., a NepepbIB MexAay

BKJTFOYEHUSAAMU — HE MeHee 4 MUH.

e 3anpelyaeTcsa cHUMaThb Nobble NpMHaANEeXHoOCTU BO BpeMs paboThl npoueccopa.

e YTOOBLI HE noBpeauTb Nne3Busi, He obpabaTbiBanTe CRMLLKOM TBEPAble NMPOAYKTbI, Takne Kak nefd, 3aMOPOXEHHbIEe
NPOAYKTbI, KPYNbl, pUC, NPUMNpaBbl 1 Kode.

e Mo 3aBepweHuMn paboTbl, nNpexae, 4em U3BNeKaTb NPOAYKTbI WM HacaAku, OTKM4uTe npuGop oOT
3NEeKTPoCceT! U AOXAUTECb NOJIHOM OCTAaHOBKU 3rieKTpoABuUraTens.

o CHMMUTE Hacafky, HaxaB KHOMKN OTCOeQNHEHUS HacagoK.

O4YNCTKA N yxon

o [locne okoHYaHus paboTbl BLIKMIOYUTE NPUOOP U OTKIMIOYUTE Ero OT SMEKTPOCETH.

e Cpasy xe (He 3ama4yvBasi Ha4OMro) BLIMOWTE BCE CbEMHbIE YAaCTW TEMNMOW MbINIBHOW BOOOW, NOCIe Yero npotpute
CYXUM YMCTbIM MonioTeHueM. He ucnone3dynte ans SToro NoCyAOMOEYHYH MaLLMHY.

o Kopnyc npoTpuTe MArkon BraKHOW TKaHbHO.

¢ He ucnonb3aynTte xecTtkne rybkmn, abpasvBHble N arpeCCUBHbIE YACTSLLNE CPeacTBa.

e 3anpeljaeTcAa norpyxaTtb KoOpnyc npoueccopa B 5iobble XWAKOCTUM, a TakKkKe MbiTb BOAOA WM B
NOoCyAOMOEYHOW MalluHe.

BHUMAHUWE: Pexywue ne3Busi OYEHb OCTpble M MNPEeACTaBnsAlT onacHocTb. OOpawlanTecb C HUMM KpamnHe

OCTOPOXHO!

XPAHEHUE

o [lepen xpaHeHneMm ybeauTech, UTo NpUBOP OTKITHOYEH OT SMEKTPOCETH.

¢ BbinonHute TpeboBaHus pasgena OHYNCTKA U YXOQ.

e XpaHuTe npubop B CyxoM YNCTOM MecTe.

NAVOD K POUZITI

BEZPECNOSTNi POKYNY

e Pfed prvnim pouzitim spotfebice zkontrolujte, zda technické udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametriim

elektrické sité.

Pouzivejte pouze v domacnosti v souladu s timto Navodem k pouziti. Spotfebi¢ neni ur¢en pro primyslové Gcely.

PouZivejte spotfebi€ pouze ve vnitfnich prostorach.

Vzdy vytahnéte zastrCku ze zasuvky pred Cisténim a v pfipadeé, Ze elektricky pfistroj nepouzivate.

Pro zamezeni urazu elektrickym proudem a pozaru neponofujte pfistroj do vody nebo jinych tekutin.

Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebi¢em.

Nikdy nenechavejte zapnuty spotiebi¢ bez dozoru.

Pouzivejte spotfebi¢ vyhradné s pfislusenstvim z dodavky.

Nepouzivejte spotfebi s poSkozenym napajecim kabelem.

Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje. Pokud je to nutno, obratte se na nejbliZ&i servisni stfedisko.

Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.

Netahnéte za napajeci kabel, nepfekrucujte jej a neotacejte kolem télesa spotfebice.

Vyndavejte potraviny a tekutiny pouze po tom, co se motor Uplné zastavi.

NepfetéZujte procesor potravinami.

Procesor umozni rychlou a Gc€innou praci. Pfi tom maximalni doba nepretrzitého provozu nesmi byt delSi nez 1

min.

¢ Nedavejte do procesoru horké potraviny (> 70 °C).

PRIPRAVA K PRACI

e Prfed prvnim pouZzitim umyjte v3echny snimatelné &asti teplou vodou s mycim prostfedkem a dobfe je vysuste.
Téleso spotiebiCe otfete jemnym trochu vlhkym hadrem.

¢ Neponofrujte téleso spotiebice do jakékoliv tekutiny a nemyjte jej vodou.

www.scarlett.ru
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BLENDER

e Spojte pfislusné ukazatele a nastavte nastavec az na doraz.
e Pro zamezeni rozstrikovani smési, nez mixér zapnéte, ponoite jej do potravin, které budete smichavat.

MINI DRTIC
e Dejte potraviny do misy.
¢ Na nadobu dejte pohon.

IM005

e Spojte otvor na pohonu a €ep na télese spotiebiCe a nastavte téleso spotfebi€e na pohon misy.

PROVOZ
e Pfekontrolujte, zda je montaz spravna a uplna.
e Zapoijte procesor do elektrické sité.

¢ Stisknéte tlacitko reZzimu ,pulse” — procesor bude pracovat, dokud toto tla¢itko bude stisknuto.

“I” (nizka rychlost) — pro tekutiny.

— “II” (vysoka rychlost) — pro sou€asné opracovani tekutin a tvrdych potravin.

P . Maximalni vaha / Max. doba nepretrzitého Doporucovana rychlost
otraviny . L. - L2
objem opracovani (vterin) opracovani
Mandle 100 g 15 Vysoka
Varena vejce 200 g 10 Vysoka
Strouhanka 20g 15 Vysoka nebo nizka
Cesnek 150 g Kratkymi stisknutimi Nizka
Sunka 200 g 15 Vysoka
Ofrechy 100 g 15 Vysoka
Zmrzlina 200 g 20 Vysoka
Lehké tésto 0,41 15 Vysoka nebo nizka
Cibule 200 g Kratkymi stisknutimi Nizka
Petrzel 3049 10 Vysoka nebo nizka
Pepf 0,21 30 Vysoka
Cibule Salotka 200 g Kratkymi stisknutimi Nizka
Kofeni 0,21 30 Vysoka
Stejk 150 - 200 g 15 Vysoka
Vlasské ofechy 100 g 15 Vysoka

UPOZORNENI:- Maximalni doba nepietrzitého provozu nesmi byt del$i nez 1 min., minimalni prestavka mezi

zapnutimi — 4 min.

o Je pfesny zakaz snimat jakékoliv ¢asti procesoru za provozu.
e Abyste nepokazili ostfi, neopracovavejte pfilis tvrdé potraviny, jako tfeba led, mrazené potraviny, kroupy, ryze,

kofeni a kava.

e Po ukonéeni prace nejdiive odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a pocCkejte, az se uplné zastavi. Teprve

potom muizete vyndat potryviny a nastavce.

o Stisknéte tlacitko na odpojeni nastavcu a sundejte nastavec.

CISTENi A UDRZBA

¢ Po ukonceni prace vypnéte spotiebi¢ a odpojte jej od elektrické sité.
e Hned umyjte vSechny snimatelné &asti teplou mydlovou vodou a otfete suchym Cistym ruénikem. NepouZivejte

mycku nadobi.

e Té&leso spotfebice otfete jemnym vihkym hadrem.

¢ Nepouzivejte kovové houby, brusné nebo utoéné Cistici prostredky.
» Neponofujte téleso spotrebice do jakychkoliv tekutin, a také nemyjte jej vodou nebo v mycce nadobi.
VAROVANI: Ostfi jsou velice ostra a jsou nebezpecéna. Davejte pozor!

SKLADOVANI

o Prfed CiSténim vZdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

e Splnéte pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.
o Skladujte spotfebi€ v suchém a &istém misté.

ld PBHKOBOOCTBO 3A EKCMIIOATALMUA

NPABUIA 3A BE3OIMNACHOCT

e [lpean pa vsnonseBate u3genueTo 3a NPbLB NbT NPOBEpPETE, Aann NOCOYEHUTE TEXHUYECKN XapaKTEPUCTUKU Ha
ypeda CbOTBETCTBAT C 3axpaHBaHeTo BbB BaluaTta mpexa.
e M3pgenueTto e npegHasHayeHoO camo 3a AomallHa ynotpeba u TpsaAbBa ga ce ekcnnoatMpa CbOTBETHO TOBa
PbKkoBOACTBO. YpeabT He € 3a NPOMULLIIEHO M3MOoM3BaHe.

He nanonssante HaBbH.

BuHarm nskniousanTe ypeaa oT KOHTakTa, ako He ro nonseaTte, a CbLOo Taka npeau aa ro noyucreare.

C uen npegoTBpaTsABaHe Ha TOKOB yAap UNu Bb3nfiaMeHsiBaHe He NOoTananTe ypeaa BbB BOAa NN APYrY TEYHOCTH.
He nossongBante geuarta ga urpasat ¢ ypeaa.

He ocTaBsiiTe BkntoueHus ypen 6e3 Hagsop.

M3nonaBanTte camMo CbCTaBHUTE YacTu OT KOMMIeKTa.

He ekcnnoaTupanTte M3genveTo ¢ noBpeaeH kabern.
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e He nonpaesiite ypega camoctoaTenHo. 3a OTCTpaHsABaHe Ha MnoBpeau ce ob6bpHeTe B Han-6nmskusa cepsu3eH

LEHTBP.

Cneperte, kabenbT Aa He JOKOCBA ropeLuy NOBbPXHOCTU K OCTPU NpeameTu.

He gbpnante, He ycykBanTe kabena, a cbLlo Taka He obBuMBaKTe ¢ kabena kopnyca Ha ypeaa.

M3BaxganTe NpoayKT U TEYHOCTM CaMo Crief, OKOHYaTENHO CNupaHe Ha ABuraTtens.

He npenbnBante KyxHEHCKMSA poboT C NpoayKTW.

KyxHeHckmaT poboT pabotn 6bp30 1 edekTuBHO. [py TOBa BpemeTpaeHe Ha HenpekbcHaTa paboTta He TpsGBa

Aa HagBuwasa 1 MUH.

He cnaranTte B poboTta ropeuiu cbetakm (> 70 °C).

I'IOD,FOTOBKA 3A PABOTA

e [pean ga nsnonseaTe ypeda 3a NpbB MbT U3MUIATE BCUMYKUTE CBansLWM Ce YacTu C Tonna Boda M npenapar u ru
noacywete gobpe. Kopnyca 3abbplueTte BbTPE C BNAXHO napuanye.

e 3abpaHsiBa ce Aa noTtansite Kopnyca B pa3fiM4HU TEYHOCTU U Aa ro usmMmBare c Boaa.

BJIEHOEP

e KaTto Harnacute CbOTBETHUTE NapameTpu, CroXKeTe NpMcTaBkaTa B Kopryca AOKpan.

e C uen npepoTBpaTsiBaHe Ha MW3NMBaHe Ha cMecTa, NMpeau Aa BKM4YUTe OneHaepa, moronete ro B
CMecBaHUTEe NPOAYKTH.

MWHUN-MENAYKA

¢ [lomecTeTe NpooyKTUTe B YallaTa.

¢ [locTaBeTe YalaTa Ha OCHOBaAHUETO.

o [locTaBeTe Kopnyca BbpXy OCHOBaHMETO Ha YallaTta, kaTo CbBMECTUTE OTBOPUTE HA OCHOBaHWETO C U3JaTUHUTE Ha
kopnyca.

PABOTA

e [lpoBepeTe, crnobsiBaHeTO Aa € HafnpaBeHo JoKpal 1 KakTo TpsibBa.

¢ BknoyeTte poboTa B kOHTaKTa.

e HaTtncHeTte n npegbpxante OyToHa HAa UMNYFICHUA PEXUM — pOBOTBT e paboTn gokaTto OyTOHBLT € HaTUCHaT.

“I” (HMCKa cTeneH) — 3a TeYHW NPOAYKTL.

— “II” (Bucoka cTeneH) — 3a CbBMECTHO 06paboTBaHe Ha TEYHM U TBbPAW NPOOYKTHU.

06 MakcumanHo Bpeme 3a
paboTBaH MakcumanHo Terno / Mpenopb4yBaHa cTeneH Ha
HenpeKkbCHaTo 0b6paboTBaHe
npoayKT ob6em (ceK) obpaboTBaHe
bagem 100 r 15 Bucoka
BapeHu gaiua 200 r 10 Bucoka
aneta 20r 15 Bucoka nnu Hucka
YecbH 150 r KpaTkn HaTuckaHus Hucka
Byt 200r 15 Bucoka
Opexu 100r 15 Bucoka
Cnaponep 200r 20 Bucoka
Jleko Tecto 0,4n 15 Bucoka unm Hucka
JTyk 200r M Hucka
MargaHos 30r 10 Bucoka nnu Hmnskas
YyLikm 0,2n 30 Bucoka
Mpas nyk 2001 KpaTtkn HaTuckaHmna Hucka
lMNognpaBku 0,2n 30 Bucoka
[Mbpxxona 150-200r 15 Bucoka
Opexu 100r 15 Bucoka

3ABEJIEXKKA: BpemeTpaeHe Ha HenpeKkbCHaTa paboTa Ha ypeaa He Tpsi6Ba Aa HagBuwaBa 1 MUH., a NOYMBKA

MeXAay BKIOYBaHUATA Aa He 6bAe no-manka oT 4 MUH.

e 3abpaHsBa ce fa cBansATe CbCTaBHUTE YacTW Ha ypeda no Bpeme Ha paboTaTa my.

¢ 3a pa He pasBanuTe Hox4eTaTa He obpaboTBalTe MHOrO TBLPAW MPOAYKTM, TakMBa KaTo Nned, opus, NoanpasBku U
Kadpe.

e Cnep kaTo paboTaTa Ha ypeaa e NpukKIioYveHa, npeav Aa U3BaguTe NPOAYKTUTE U NMPUCTABKUTe, NU3KNto4veTe
po60oTa OT KOHTaKTa U u34yakamTe ABUraTensaT Aa cnpe HanbJHO.

e (Cpanete HacTaBkaTa, Kato HaTUCHETEe BYTOHUTE 3a U3XBBbPJISHE Ha NPUCTaBKUTE.

NMOYNCTBAHE U NOAOPBXKA

e Cnep kato paboTaTa Ha ypefa e NpuKIYeHa, U3KNYeTe ro 1 n3BafeTe LWencena oT KOHTaKTa.

e BepHara (6e3 oa HakuceaTe Ob/TO BpEME) U3MUINTE BCUYKUTE CBarsiLM Cce YacTu ¢ Tonna Boda W npenapar, nocne
3abbpLUETE CbC Cyxa YMcTa kbpra. He usnonasanTte cbAoMusANIHa MallvHa 3a NOYUCTBAHE Ha COKOM3CTUCKBAYKaTa.

o KopnycbT 3abbpLueTe ¢ MEKO BMaXXHO napuarnye.

e He nonseanTe Tenyeta, Apackallm 1 arpeCcuBHU MUSITHU NpenapaTu.

o 3abpaHsiBa ce ga notansiTe Kopnyca Ha ypeAa B pa3fiM4HM TeYHOCTU, a CbLLO TakKa Aa ro MueTe ¢ Boaa Unm
B CbAOMUSASIHA MaLUUHA.

BHUMAHMUE: HoxueTaTta ca MHOro octpu. bbaete ocobeHo BHMMaTenHu npu pabortarta ¢ Tax!
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CbXPAHABAHE
o [lpeau oa npubupate ypeaa 3a cbxpaHsiBaHe, NPoOBepeTe, TOM Aa € USKITHYEH OT KOHTakKTa.
e ManbnHaBanTe nanckeaHusaTa ot pasgena NOYNCTBAHE 1 NOOOPBHXKA.
¢ ChbxpaHsiBalTe ypeaa Ha Cyx0 U YMCTO MSCTO.

INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI BEZPIECZENSTWA

e Przed pierwszym wigczeniem sprawdz, czy charakterystyki techniczne urzgdzenia podane na nalepce odpowiadajg
parametrom sieci elektryczne;j.

e Stosowac tylko do uzytku domowego zgodnie z niniejsza Instrukcjg obstugi. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
zastosowania przemystowego.

¢ Nie uzytkowaé poza pomieszczeniami.

e Zawsze odtaczaj urzadzenie od sieci zasilania, jesli nie korzystasz z niego oraz przed czyszczeniem.

Zeby uniknaé porazenia pradem elektrycznym i zapalenia sie, nie zanurzaj urzadzenie w wodzie lub w innych

ptynach.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie z urzadzeniem.

Nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez opieki.

Nie uzywaj akcesoriow, nie dotgczonych do kompletu dostawy.

Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajgcym.

Nie prébuj samodzielnie naprawia¢ urzadzenie. W przypadku zaistnienia usterek, zwracaj sie do najblizszego

serwisu.

Uwazaj, zeby kabel zasilajacy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

Nie ciggnij kabla zasilajgcego, nie przekrecaj go i nie nawijaj na zadne przedmioty.

Wyciagaj produkty i ptyny tylko po catkowitym zatrzymaniu silnika.

Nie wolno przetadowywac robota produktami.

Robot umozliwia szybka i skuteczng prace. Przy tym czas ciagtej pracy nie powinien przekraczaé¢ 1 min.

Nie wkiadaj do robota goracych skfadnikéw (> 70 °C).

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

e Przed pierwszym uzyciem wymyj wszystkie zdejmowane czesci ciepta wodg z dodatkiem $rodku myjacego i
starannie wysusz. Przetrzyj zewnetrzng czes¢ obudowy za pomocg miekkiej troche wilgotnej szmatki.

¢ Nie wolno zanurzaé¢ obudowe w dowolnych ptynach i myé¢ ja woda.

BLENDER

o Wiz koncowke, az sie domknie, uwazajac, aby strzatki naktadaty sie na siebie.

e Aby unikna¢ wylewania si¢ wody, przed wigczeniem zanurz blender w wymieszanych produktach.

MINI-ROZDRABNIACZ

o W16z produkty do czaszy.

¢ Natdz na czasze naped.

o Ustaw obudowe na naped szalki, dopasowujgc otwory napedu do zaczepdéw obudowy.

PRACA

o Przekonaj sie, Ze montaz zostat wykonany kompletnie oraz we wtasciwy sposob.

e Podiacz robot do sieci elektryczne;.

o Nacisnij i utrzymuj przycisk warunkéw impulsowych —

—  “I” (niska szybkos¢) — do cieklych produktéw.
“II” (wysoka szybkos¢) — do wspaolnej obrébki ciektych i twardych produktow.

robét bedzie dziata¢, poki bedzie nacisniety ten przycisk.

Obrabiany produkt Maksym_alna’ masa / Maksyma’Iny_czas ciagtej Zalecana predkos¢ obroébki
objetosé¢ obrobki (sek.)
Migdaty 100 g 15 Wysoka
Gotowane jajka 200 g 10 Wysoka
Panier 20g 15 Wysoka lub niska
Czosnek 150 g Naciskajac na krotko Niska
Szynka 200 g 15 Wysoka
Orzechy 100 g 15 Wysoka
Lody 200 g 20 Wysoka
Lekkie ciasto 0,4 n 15 Wysoka lub niska
Cebula 200 g Naciskajac na krotko Niska
Pietruszka 309 10 Wysoka lub niska
Pieprz 0,2 n 30 Wysoka
Szalotka 200 g Naciskajac na krétko Niska
Przyprawy 0,2n 30 Wysoka
Stek 150-200g 15 Wysoka
Orzech wioski 100 g 15 Wysoka

UWAGA: Czas ciaglej pracy robota nie powinien przekraczaé 1 min.,
nie mniej niz 4 min.

wiaczeniami —

e W czasie pracy robota nie wolno zdejmowa¢ dowolnych akcesoridw.
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e Zeby uniknaé uszkodzenia ostrz, nie obrabiaj zbyt twardych produktéw, takich jak 16d, zamrozone produkty, kasze,
ryz, przyprawy i kawe.

e Po ukonczeniu pracy, zanim wyciagniesz produkty i koncéwki, odiacz urzadzenie od sieci elektrycznej i
zaczekaj, poki silnik elektryczny catkowicie sie zatrzyma.

o Wyciggnij koncowki przyciskajac przycisk zwolnienia koncéwek.

CZYSZCZENIE | OBSLUGA

e Po skonczeniu pracy wytacz urzadzenie i odtacz go od sieci elektrycznej.

o Wszystkie zdejmowane czesci natychmiast wymyj ciepta wodg mydlang (nie pograzajac na diugo w wodzie), a
potem przetrzyj suchym czystym recznikiem. Nie uzywaj w tym celu zmywarki do naczyn

e Przetrzyj obudowe miekkg wilgotng szmatka.

¢ Nie uzywaj szorstkich gabek, sciernych i agresywnych srodkéw czyszczacych.

¢ Nie wolno zanurzaé¢ obudowy urzadzenia w dowolnych ptynach oraz myé woda lub w zmywarce do naczyn.

UWAGA: Ostrza thace sg bardzo ostre i niebezpieczne. Postuguj sie nimi bardzo ostroznie!

PRZECHOWYWANIE

e Przed przechowywaniem przekonaj sie, Ze urzadzenie odtgczone jest od sieci elektryczne;.

¢ Wykonaj wymagania rozdziatu CZYSZCZENIE | OBSLUGA.

e Przechowuj urzadzenie w suchym czystym miejscu.

8 INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

MASURI DE SIGURANTA

¢ Inainte de a pune aparatul in functiune pentru prima data, verificati daca datele tehnice ale aparatului ce sunt
mentionate pe eticheta, corespund cu parametrii sursei de curent electric.

e Folositi-l numai in scopuri casnice in conformitate cu indicatiile din Manualul de utilizare. Aparatul nu este destinat
pentru uzul industrial.

¢ Nu folositi aparatul in exterior.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de curent inainte de operatiunea de curétire sau atunci cand nu-I mai
folositi.

e Pentru a evitarea electrocutarea cu curent electric si cauzarea de arsuri, nu introduceti aparatul in apa sau in alte

lichide.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu puneti aparatul n functiune fara o verificare in prealabil.

Nu folositi alte accesorii decat cele ce sunt Th componenta setului de livrare.

Nu folositi aparatul cu cablul de alimentare defect.

Nu incercati sa reparati singuri aparatul. In cazul aparitiei unei defectiuni, adresati-va celui mai apropiat Centru de

service.

Verificati s& nu intre Tn contact cablul de alimentare cu margini ascutite si suprafete fierbinti.

Nu trageti de cablul de alimentare, nu-l fortati sau rasuci in jurul aparatului.

Scoateti produsele si lichidele numai dupa oprirea completa a motorului.

Nu supra alimentati robotul de bucatéarie cu produse.

Robotul de bucatarie este proiectat sa functioneze rapid si eficient. Astfel durata unei functionari continue nu

trebuie sa depaseasca 1 min.

Nu introduceti in robotul ingrediente fierbinti (> 70 °C).

PREGATIREA PENTRU LUCRU

o Inainte de prima intrebuintare, spalati toate partile detasabile cu apa si detergent de vase si stergeti-le bine.Corpul
exterior puteti sa-l stergeti cu o carpa umeda.

¢ Se interzice introducerea corpului in diferite lichide si spalarea lui cu apa.

BLENDERUL

o Urmairiti directia indicatorilor gi atasati accesoriile in coprul aparatului pana la blocare.

¢ Pentru a evita stropirea cu amestec, inainte de a porni blenderul, introduceti acesta in ingredientele pentru
amestecat.

MINI-TOCATOR

¢ Alimentati cupa cu produse.

o Fixati dispozitivul de actionare de cuva.

o Fixati corpul pe transmisie cu miscare de rotatie astfel ca fisele de pe corp sa intre in orificiile de pe transmisie.

FUNCTIONARE

o Verificati ca montarea sa fie efectuata corect si complet.

» Conectati robotul de bucatarie la sursa de curent electric.

e Apasati ti si mentineti apasat butonul de regim impulsionar — robotul va functiona atata timp cat acest buton este
apasat.

nln

(viteza mica) — pentru produse lichide.
“II"(viteza mare) — pentru amestecul lichidelor cu produse dure.

Cantitatea maxima/ Durata maxima de preparare Viteza recomandata de
Produse de preparat S e
volum fara intrerupere (sec) preparare
Migdale 100 g 15 Mare
Qua fierte 200 g 10 Mare
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Produse de panificatie 2049 15 Mare sau mica
usturoi 150 g Prin apdsari scurte Mica
Sunca 200 g 15 Mare

Arahide 100 g 15 Mare
Inghetata 200 g 20 Mare
Aluat usor 041 15 Mare

Ceapa 200 g Prin apasari scurte Mica
Patrunjel 3049 10 Mare sau mica

Piper 0,21 30 Mare

Ceapa-salot 200 g Prin apasari scurte mica

Condimente/sosuri 0,21 30 Mare

Friptura 150-200 g 15 Mare

Nuci 100 g 15 Mare

NOTA: Timpul de functionare continua al robotului nu trebuie sa depaseasca 1 min., iar pauzele dintre
conectari sa nu fie mai mici de 4 min.

Se interzice Tnlocuirea oricarui accesoriu in timpul functionarii robotului.

Pentru a nu defecta lama nu prelucrati produse dure cum ar fi gheata, produse congelate, boabe, orez, condimente,
si cafea.

Dupa incheierea lucrului, mai intdi scoateti produsele si accesoriile, deconectati aparatul de la sursa si
asteptati ca electromotorul sa se opreasca complet.

Puteti scoate accesoriile prin apasarea butonului de detagare a accesoriilor.

CURA]’IRE $I INTRETINERE

Dupa terminarea lucrului deconectati aparatul de la sursa de curent.

Apoi spalati (nu Tnmuiati prea mult timp) toate partile demontabile cu apa calda dupa care stergeti-le cu o carpa
uscata si curata. Nu folositi pentru acest lucru masina de spalat vase.

Corpul 1l stergeti cu o carpa moale si umeda.

Nu folositi bureti duri, detergenti abrazivi si agresivi.

Se interzice introducerea corpului robotului in lichide de orice fel sau spalarea cu apa sau in masina de
spalat vase.

ATENTIE: Lamele cutitelor sunt foarte ascutite si repreyinta un pericol. Umblati cu ele cu foarte mare grijal
PASTRARE

lnalnte de depozitare verificati ca apvaratul sa fie scos din priza.
Indepliniti toate punctele de la CURATIRE $I INTRETINERE.
Pastrati aparatul la loc curat gi uscat.

WA NOPAOHMUK 3 EKCNNYATALY
3AXOOU BE3MNEKA

Mepeno nepwum yBIMKHEHHAM MepeBipTe, YW BIOMNOBIAAIOTb TEXHIYHI XapakTepucTukm BupoOy, 3asHauveHi Ha
Haknenui, napameTpaM eneKkTpomMepexi.

BukopucTtoByBaTK Tinbku B MOOYTOBMX LiNsxX BignoBigHO Ao paHoro lMopagHuka 3 ekcnnyaTtadii. MNpunag He
npu3HaYeHnin 4ns BUpobHMYOro 3acTOCyBaHHS.

BukopucToByBaTH TiflbKW Y MPUMILLEHHI.

3aBxau BigknoyanTe NpUCTPIN 3 eNeKTpoMepeXxi nepen ovnLeHHAM, abo akwo Bu noro He BUKOPUCTOBYETE.

LLlo6 yHMKHYTM Nopasky enekTpU4HUM CTPYMOM i 3aropsiHHS, He 3aHyplonTe Npunag y Boay Yv iHLWi piguHu.

He nosBonsanTe gitam rpatmcsa 3 npunagom.

He 3anuwanTte yBiMKHEeHWU npunag 6e3 Harnsgy.

He BMKOpPUCTOBYIMTE NPUHANEXHOCTI, L0 HE BXOASATb 40 KOMMIIEKTY.

He BukopucToByiTe Nnpunag 3 yLKOAXEHUM LLIHYPOM XXUBMEHHS.

He HamaranTecs caMOCTIMHO PeMOHTYBaTW MPUCTPIN. Y BUNaAKy BUMHUKHEHHS HeCrnpaBHOCTEW 3BepTamTecs 0
Hanbnmkdyoro CepBiCHOroO LEHTPY.

CnigkynTe, WOO6 LIHYpP XXMBMNEHHS HE TOPKaBCS MOCTPUX KPAMOK Ta rapsvmx NOBEPXOHb.

He TArHiTh, He NepekpyyYynTe Ta Hi Ha WO He HAMOTYIMTE LUHYP XUBIEHHS.

BunmanTe NpoayKTy Ta piavHU TinbKW Nicns NOBHOI 3yNMUHKN ABUIyHa.

He nepeBaHTaxynTe npoLecop npogykramu.

lMpouecop Oos3sonse npaulBaTh WBMAKO Ta N edekTnBHO. [Mpu UbOMY TpuBanicTe 6e3nepepBHOI poboTU He
NoBMHHA nepeBullyBaTu 1 XB.

He nomiwarTe y npouecop rapadi iHrpegieHTu (> 70 °C).

I'II,EI,FOTOBKA [0 POBOTHU

lMepen nepivM BUMKOPUCTAHHSIM BUMWWATE YCi 3HIMHI YacTMHW TEMNOK BOAOK 3 MUIOYMM 3acoboM i peTenbHO
npocyuwitb. Kopnyc 30BHi NPOTPITh M'AKOIO 31erka BONOrot TKaHUHOHO.
3abopoHAETLCSA 3aHYpOBaTH KOpNyc y 6yAb-AKY PiAUHY Y4 MUTU NOro BOJOHO.

BIIEHOEP

3’egHaBIM BiANOBIAHI 3HaKW, BCTaBTe Hacagky B KOpnyc Ao yrnopy.
3aansa yHMKHEeHHs BUNJecKyBaHHA CyMilli, nepen yBiMKHEHHAM 3aHypTe GneHaep y NnpoayKTy, WO NOTPiGHO
nepemiwarm.
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MIHI-NOOPIBHKOBAY
¢ [loknagiTe y Yawy NpoayKTw.
e HaparHiTe Ha YaLly npuBoA.
e BcTaHoBITL KOpNyC Ha NPMBIA YaLli, CyMiCTUBLLX OTBOPU Ha NPUBO 3 LUTUPSIMU KOPMYCY.
POBOTA
o [lepekoHanTecs, Lo 300pKa NOBHA i 3pobneHa HaneXxHM YMHOM.
o [ligkntodiTe NpoLecop A0 enekTpomepexi.
e HaTucHitb Ta yTpumymnTe KHOMKY iMMNYNbCHOMO pexuMy — npouecop byge npautoBatu OOTW, MOKM HaTUCHyTa Us
KHOMKa.
— “I" (HM3bKa WBWAKICTb) — ANSA PiAKUX NPOAYKTIB.
— “II” (BUCOKa WBWAKICTb) — ANs CNiflbHOi 06pOo0KK pigKMX Ta TBEPANX MPOJYKTIB.

MakcumanbHui yac .
MNpoaykTi Maxcuman’bl-la maca / GeanepepBHOT 0BPOBKM PekomeHaoBaHa WBUAKICTb
ob6’em 06pobku
(cek)
Mwurpganb 100r 15 Bucoka
BapeHi anuga 200r 10 Bucoka
MaHipyBanbHi cyxapi 20r 15 Bucoka abo Hu13bka
YacHuk 150r KopoTKMMN HaTUCKaHHAMM Husbka
OKopoK 2001 15 Bucoka
["opixn 1001 15 Bucoka
Mopo3nso 200r 20 Bucoka
Jlerke TicTo 0,4 n 15 Bucoka abo Hu3bka
Linbyns 200r KopOoTkvMY HaTUCKaHHSAMM Hu3sbka
MeTpyLika 30r 10 Bucoka abo Hu3bka
Mepeub 0,2n 30 Bucoka
Linbyng-wanot 200r KopoTkvMy HaTUCKaHHSAMM Hu3bka
Mpunpaswu 0,2n 30 Bucoka
Crenk 150 -200r 15 Bucoka
Bonockknii ropix 100r 15 Bucoka

NMPUMITKA: Yac 6Ge3nepepBHOi po6oOTM npouecopa He MOBUHEH nepeBuwlyBatM 1 XB., a nepepBa Mix

BKJTHOYEHHSAAMU — HE MEHLU 4 XB.

o 3abopoHseTbCs 3HIMaTH Oyab-sike Npunaaas nig Yac poboTn npouecopa.

o Lllo6 He 3awkoanTu nesa, He 0bpobNANTE 3aHaATO TBEPAi NPOAYKTM, TakKi SK Nif, 3aMOPOXEHi NPOAYKTU, KpYyNnu, puC,
npunpaBsu Yn KaBoOBi 3epHa.

e HanpwukiHui po6oTn, neplu, HiXXK BUTAraTM NpoAykTM Ta Hacadku, BiOKIMIOUiITb Npunag 3 enekrpomepexi Ta
[AoYeKanTecs NOBHOI 3yNUHKN €NeKTPOABUIyHa.

e 3HiMiTb HacaaKy, HATUCHYBLUM KHOMKM Big €AHaHHS Hacagok.

OYULLEHHA TA gorndan

e HanpukiHui po60oTM BUMKHITb Npunaz Ta BigKIo4iTb AOro 3 eneKTpoMepexi.

e Bumwuiite yci 3HIMHI YacTMHM Tennow MUMbHOK BOAOK BiApa3y K (He 3amMOu4yruM HagoBro), NiCrs 4oro NpoTPiTh
CYXUM YMCTUM PYLLUHUKOM. He BUKOpPUCTOBYIMTE ANS LbOro NoCyaoMUAHY MaLlvHy.

o Kopnyc npoTpiTe M'SIKOIO BOSTOIOK TKAHWHOIO.

o He BUKOPUCTOBYNTE XOPCTKi rybkn, abpa3nBHi Ta arpecuBHi MutoYi 3acoowm.

o 3ab0OpoOHsAETbCA 3aHyploBaTU Kopnyc npouecopa y OyAb-AKy piguMHYy, a TakoX MWTM BoAok ab6o y
NOCYAOMUWHIN MaLUWHI.

YBATA: Ilesa pyxe roctpi i ctaHoBNATbL Hebesneky. ObepTanTtecs 3 HAMKM Bkpan ob6epexHo!

3BEPEXEHHA

o [lepen 3bepexeHHAM nepekoHanTecs, Wo Npunaa BigKNioYeHN 3 enekTpoMepexi.

¢ BukonawTe yci Bumorn posginy OYNWEHHA TA OOIMMAL.

o 3b6epirante npunag y Cyxomy YACTOMY MiCLLi.

YNYTCTBO 3A PYKOBAHKE

CUIr'YPHOCHE MEPE

o [lpe npBor ykrbydewa ybeaute ce ga TeXHWYKa CBOjCTBA MPOM3BOAA, HasHayeHa Ha HanenHuuw, oarosapajy
napameTpvmMa enekTpudHe Mpexe.

o Kopuctute camo y AoMahuHCTBY Yy CkMnagy ca OBUM YMNyTCTBOM 3a pykoBawe. Ypehaj Huje HameweH 3a

npodecuroHanHy ynotpeoy.

He kopuctutn BaHw.

YBeK nckrbyunte ypehaj ns enekrpuyHe mpexe npe ymwherwa 1 ako ce He KOPUCTMU.

[a ce n3berHy owteherwe CTpyjoM 1 3aropeBatrse, He cTaBuTe ypehaj y Boay u apyre TeHHOCTW.

He pnossorbaBajte geun aa ce urpajy ca ypehajem.

He ocTtaBrbajte ykibyyeHn ypehaj 6e3 Hagsopa.

He kopuctute genose koju He ynase y komnnet ypehaja.

He kopuctute ypehaj ca owuteheHuM Npukrby4YHUM Kabrom.

He npobajte oa nonpaereaTe ypehaj camu. Y cnyyajy owteherwa ypehaja jaBute ce cepBucy.
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oa 1 MuH.

Ma3nTe ga npukrbyyYH kabn He goampyje owTpe ueuue 1 Bpyhe noBpLUnHE.
He ByuuTe, He 3aneTrbaBajTe U He HAMOTaBajTe HW Ha LUTa NPUKIbYYHM Kabn.
Bagnte HamunpHuue n TekyhrHe camo HakoH NOTNYHOr 3aycTaBibaka MoTopa.
He npeontepehyjte MynTunpakTuk HaMmMpHuLama.

Myntunpaktuk omoryhyje 6p3y n econkacHy obpagy. lpm Tome Bpeme 6ecnpekMaHoOr paga He cMe TpajaTu BuLle

He crtaBmajte y myntunpaktuk Bpyhe cacrtojke (> 70 °C).
I1PI/II'IPEMA 3A KOPULWLREHWE
e [lpe npBor nckopuTaBaka onepute CBe AefoBe Koju ce ckupajy, ca TOnfoM BOAOM W AETEpLIEHTOM U [o6po

ocywmTe. Cnorba obpumnTe KyhrTe MEKOM BMAXXHOM TKAHWUHOM.

o 3abpameHo je ctaBuTtHu ypehaj y 6uno koje TekyhuHe n npatn Bogom.

BJIEHOEP

IM005

¢ [MoknonueLun ogroeapajyhe nokasueaye, NoCTaBUTE HAcTaBak, kako 6u 4o Kpaja ywao y Teno ypehaja.

¢ [la ce cmeca He usnuje, Npe ykiby4Yewa cnyctute 6neHaep y mewaHe npomssoge.

MUHW CELIKANULIA

e CTaBuTe HaMMpHULIE Y Nocyay.
¢ [locTaBuTe Ha nocyay MOroH.

¢ Hamectute Tpyn Ha NOroH nocyne, nogecusLllIn OTBOpE Ha NOroHy n UCTypewa y Tpyny.

PAL

e YBepute ce ga cte 06aBunnmM MOHTaXxy NOTNYHO W NPaBUSIHO.
o [MpukrbyunTe MynTUNPaKTUK ENEKTPUYHO] MPEXMN.
o [puTUCHWTE 1 OpXMTE AyrMe MMNYIICHOr pexuma — MynTunpakTuk he pagntu ok je gyrme nputUCHYTO.
— “I" (HMcka Bp3unHa) — 3a TeYHe NPOU3BOJE.
— “II” (Bucoka 6p3nHa) — 3a 3ajegHUYKy 0bpagy TEYHUX U YBPCTMX NPOM3BOAA.

HamupHuue 3a o6pagy

MakcumanHa TexuHa /

MakcumanHo Bpeme

Mpenopy4yeHa 6p3nHa

oo6um HenpekuaHe obpaae (cek) obpage
Bagem 100r 15 Bucoka
BapeHa jaja 200r 10 Bucoka
OcyLieHe MpBuUe xneba 20r 15 Bucoka unu Hucka
benu nyk 150r KpaTkum nputucumma Hucka
Byt 200r 15 Bucoka
Jlewwaum 100r 15 Bucoka
Cnagonep 200r 20 Bucoka
Jlako Tecto 0,4n 15 Bucoka unu Hucka
Jlyk 200r KpaTkum nputucumma Hucka
MepwyH 30r 10 Bucoka nnu Hucka
Manpuka 0,2n 30 Bucoka
Jlyk-wanot 200r Kpatkum nputucuuma Hucka
3a4ymnHu 0,2n 30 Bucoka
Crejk 150 -200r 15 Bucoka
Opacu 100r 15 Bucoka

HATIOMEHA: Bpeme GecnpekugHor paga He cme Tpajatu Buwe oa 1 MuH., nay3a uamely ABa ykiby4ewa
MyNTUNPaKTUKa Mopa Aa byae Hajmawe 4 MUH.
e 3abpareHo je ckugaty 6uno koje AenoBe 3a BpeMe paga MynTunpakTvka.
e [la ce He owTeTe owTpuue, He obpafyjTe npesuLle TBpAe HaMUpHULE, Kao fed, CMpP3HyTe HaMUpHULE, Npekpyne,

NMUpVHaY, 3a4nHe 1 Kada.

o o 3aBplIeTKy paaa, Npe Hero WTO M3BagUTU HaMUPHULE U HacTaBKke, UCKIbyuuTe ypeRaj u3 enekrpuyHe
Mpexe U cavyeKajTe AOK ce eNIeKTPOMOTOP NOTNYHO 3ayCTaBMu.
¢ CKWHWTEe HacTaBak, NPUTUCHYBLUM TUMKE 3a CKMOaHke HacTaBaka.
YULWLTREHWE U OOPXXABAHE
¢ [lo 3aBpLueTKy pafa Uckibyunte ypehaj na enekTpuyHe Mpexe.
e Ogmax (He kBacehu gyro) onepuTte CBe OeroBe KOoju Ce CKMAajy TOMMoM canyhaBOM BOAOM, MOCNe yera obpuwimre
CYBMM YMCTMM NELLKMPOM. He KopucTute mMaluvHy 3a npakwe cyaoBa.

o Kyhuwwte obpuLMTe MEKAHOM BNaXXHOM TKaHWHOM.

e He kopucTtuTe YBpcTe cyHhepe, abpasnoHa 1 arpecrMBHa cpeacTsa 3a unwherse.
e 3abpamyje ce cTaBrbatm Kyhuwrte myntunpaktuka y 6uno koje Te4HocTu, a Takofje npatu BOAOM WU y

MaLwunHU 3a npawe cyha.
lNMA>KHA: CeurBa cy Bprio owTpa 1 npeacTaerbajy onacHocT. byauTe ¢ kuma Bpno onpesHu!

YYBAKE

¢ [pe cnpemamna ybeante ce aa je ypehaj UCKIby4YeH U3 eNEKTPUYHE MpeXe.
¢ VcnyHute 3axTeBe ogerbka YALWREHE N OOP>XXABAHSE.
o YyBajTe ypehaj Ha CyBOM 1 YACTOM MeECTY.
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KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED
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e Enne seadme esimest vooluvdrku lilitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku

vooluvdrgu andmetele.

uletada 1 min.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte t60stuslikuks kasutamiseks.
Arge kasutage seadet viljas.
Eemaldage seade vooluvorgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.
Elektrilodgi saamise ja slttimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.
Arge laske lastel seadmega mangida.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.
Arge kasutage seadet vigastatud toitejuhtmega.
Arge puiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks pé6rduge lahima teeninduskeskuse poole.
Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.
Arge tdBmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega Uimber korpuse.
Enne toiduainete ja vedelike valjavotmist oodake, kuni mootor on 18plikult seiskunud.
Arge koormake kd6gikombaini toiduainetega (le.
Kddgikombain voéimaldab tdddelda toiduaineid kiirelt ja efektiivselt. Seejuures katkestamata té6tamise aeg ei tohi

e Arge pange kuumi kdégikombain (> 70 °C) blenderi sisse.
ETTEVALMISTUS KASUTAMISEKS
e Enne esmakasutamist peske kdik eemaldatavad osad sooja seebiveega ning kuivatage hoolikalt. Puhastage

valiskorpus pehme niiske lapiga.
¢ On keelatud asetada korpust vedelikesse ja pesta vees.

BLENDER

o Asetades vastavad margid kohakuti, vajutage otsik I6puni korpusesse.
¢ Segu valjaloksumise valtimiseks pange blender enne sisseliilitamist toiduainete sisse.

MINIPEENESTI

e Pange toiduained anumasse.

o Asetage ajam anumale.

o Asetage korpus kaussi llekandeseadmele, ihendades avad llekandeseadmel korpusi tihvtidega.

KASUTAMINE

¢ Veenduge, et kddgikombain on pandud kokku taielikult ja digesti.
e Uhendage kdgikombain vooluvérku.
e Vajutage ja hoidke impulssreZiimi nupp — k6dgikombain td6tab selle nupu vabastamiseni.

— | (madal kiirus) — vedelate toiduainete jaoks.

— Il (kbrge kiirus) — vedelate ja kdvade toiduainete (iheaegseks t66tlemiseks.

Maksimaalne mass /

Katkestamata tootlemise

Toiduaine - Soovitatav tootlemise kiirus
maht maksimaalne aeg (s)

Mandlid 100 g 15 Korge
Keedetud munad 200 g 10 Kdrge

Riivsai 20g 15 Kdrge vbi madal
Kyyslauk 150 g Kiired vajutused Madal
Sink 200 g 15 Korge
Pahklid 100 g 15 Korge
Jaatis 200 g 20 Korge

Kerge tainas 041 15 Korge vbéi madal
Sibul 200 g Kiired vajutused Madal

Petersell 309 10 Kdrge vbi madal
Pipar 0,21 30 Kdrge
Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused Madal
Maitseained 0,21 30 Kdrge
Steik 150-200g 15 Kdérge
Kreeka pahkel 100 g 15 Kdrge

MARKUS: Kédgikombaini katkestamatu kasutamise aeg ei tohi iiletada 1 min., ning vaheaeg sisseliilitamise

vahel viahemalt 4 min.

¢ On keelatud osade mahavétmine kaivitatud kdogikombaini pealt.

o Terade vigastamise valtimiseks arge téddelge selliseid kdvasid toiduaineid nagu

tangud, riis, maitseained ja kohv.
e T66 Iopetamisel, enne toiduainete ja otsikute viljavotmist, eemaldage seade vooluvérgust ning oodake,
kuni mootor on I6plikult seiskunud.
o Eemaldage otsikud, vajutades otsikute eemaldamisnupule.
PUHASTAMINE JA HOOLDUS
o Parast kasutamist lUlitage seade vélja ja eemaldage see vooluvérgust.
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e Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.
e Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.
o Arge kasutage kilrimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.
¢ On keelatud asetada koogikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees voi ndudepesumasinas.
TAHLEPANU: Lbiketerad on darmiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!
HOIDMINE
¢ Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvdrgust eemaldatud.
o Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.
o Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

MY LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst

elektrotikla parametriem.

Izmantot tikai sadzives vajadzibam atbilsto$i LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta rupnieciskai izmantoSanai.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Jas to nelietojat.

Lai izvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmosanas, neievietojiet ierici ident un citos Skidrumos.

Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstadm virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Nemiet ara produktus un Skidrumus tikai péc motora pilnigas apstasanas.

Neparslogojiet procesoru ar produktiem.

Procesors dod iespéju stradat atri un efektivi. Nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min.

Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreizéjas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu Gdeni un mazgasanas lidzekli un rapigi
nozaveéjiet. Korpusu no arpuses noslaukiet ar mikstu, samitrinatu lupatinu.

¢ Aizliegts ievietot korpusu jebkuros Skidrumos un mazgat to ar udeni.

BLENDERIS

e Savienojot attiecigos raditajus, ievietojiet uzgali korpusa 1dz atbalstam.

e Lai maisijums neizs|aktos, pirms ieslegSanas iegremdgjiet blenderi sajaucamos produktos.

MINI SMALCINATAJS

o lepildiet kausa produktus.

o Uzlieciet uz trauku pievada.

o Uzstadiet korpusu uz trauka pievada, savietojot pievada atveres ar korpusa tapinam.

EKSPLUATACIJA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

o Pievienojiet procesoru elektrotiklam.

o Piespiediet un turiet impulsu rezima pogu — procesors stradas tik ilgi, kamér bls nospiesta ST poga.

“I” (mazs atrums) — Skidriem produktiem.

“II” (liels atrums) — Skidro un cieto produktu kopigai apstradei.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas leteicamais apstrades
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek) atrums
Mandeles 100 g 15 Mazs

Varitas olas 200 g 10 Liels
Rivmaize 2049 15 Mazs vai liels
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem Mazs
Skinkis 200 g 15 Liels
Rieksti 100 g 15 Liels
Saldéjums 200 g 20 Liels
Viegla mikla 0,41 15 Liels vai mazs
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem Mazs
Pétersili 3049 10 Liels vai mazs
Pipari 0,21 30 Liels
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem Mazs
Piedevas 0,21 30 Liels
Steiks 150-200g 15 Liels
Valrieksti 100 g 15 Liels
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PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp
iesléegSanam nedrikst bt mazaks par 4 min.

Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.

Lai nesabojatu asmenus, neapstradajiet parak cietus produktus: ledu, sasaldétus produktus, putraimus, risus,
piedevas un kafiju.

Beidzot darbu, pirms produktu un uzgalu iznemsanas, atvienojiet ierici no elektrotikla un sagaidiet
elektromotora pilnigu apstasanos.

Nonemiet uzgali, piespiezot uzgalu nonemsanas taustinus.

TIRISANA UN KOPSANA

Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjadeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

Neizmantojiet cietus siik|us, abrazivos un agresivos tiriSanas lidzek]|us.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar tdeni vai trauku mazgajama
masina.

UZMANIBU: Griezéjasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!
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GLABASANA
¢ Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.
e Izpildiet sadajas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.
e Glabajiet ierici sausa un tira vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

e Prie$ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros

tinklo parametrus.

Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcija. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

Naudoti tik patalpose.

Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i8 elektros tinklo.

Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscius.

Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieZidros.

Nenaudokite nejeinandiy | prietaiso komplektg reikmeny.

Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo pazeistas.

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités | Serviso centra.

Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiu.

Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

Produktus ir skyscius iSimkite tik varikliui pilnai sustojus.

Neperkraukite kombaino produktais.

Virtuvés kombainas leidZia dirbti greitai ir efektyviai. Tagiau nepertraukiamo darbo trukmé neturi virSyti 1 min.

Nedeékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

PARUOSIMAS DARBUI

e PrieS pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsdiai

iSdziovinkite. Korpusag i$ iSorés nusluostykite minkstu Siek tiek drégnu audiniu.

» Draudziama nardinti korpusa j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

MAISYTUVAS

¢ Suderinkite atitinkamas rodykles ir jdékite antgalj j korpusa kol atsirems antgalis.

¢ Kad misinys neiSsipilty, pries jjungdami plaktuva jmerkite ji j sumaiSomus produktus.

MINI-SMULKINTUVAS

o |kraukite produktus j inda.

e UZmaukite ant smulkintuvo indo pavara.

o Pastatykite korpusg ant dubens pavaros, suderindami pavaros angas su korpuso jkaisais.

SKYSTU PRODUKTUY MAISYMO IR PLAKIMO ANTGALIS

¢ Antgalis skirtas kremams i$ kiauSiniy baltymy ar majonezams plakti.

o Pradékite darbg jjungdami mazg greitj (padétis "I").

¢ Jokiu bidu nenaudokite Sio antgalio kietai teSlai minkyti.

VIRTUVES KOMBAINO VEIKIMAS

o |sitikinkite, kad virtuvés kombainas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.

e |junkite virtuvés kombaing | elektros tinkla.

o Paspauskite ir laikykite impulso reZzimo mygtukg — virtuvés kombainas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas.
"I" (Mazas greitis) — skystiems produktams.
"II" (Didelis greitis) — kartu apdoroti skystus ir kietus produktus.

Apdorojami produktai Maksimali masé / tiris Maks.m.\all nepertr_'auklamo Rekomg.nduqarp?s
veikimo trukmé (sek) apdorojimo greitis
Migdolai 100 g 15 Didelis
Virti kiauSiniai 200 g 10 Didelis
Malti dZidvésiai 2049 15 Didelis arba MazZas
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais MaZas
Kumpis 200 g 15 Didelis
Riesutai 100 g 15 Didelis
Ledai 200 g 20 Didelis
TirSta tedla 0,41 15 Didelis arba MazZas
Svogdnai 200 g Trumpais paspaudimais MaZas
PetraZolés 30 g 10 Didelis arba MaZas
Pipirai 0,21 30 Didelis
Askaloniniai Cesnakai 200 g Trumpais paspaudimais Mazas
Prieskoniai 0,21 30 Didelis
Kepsnys 150 -200g 15 Didelis
Graikiniai rieSutai 100 g 15 Didelis

PASTABA: Nepertraukiamo veikimo trukmé neturi vir§yti 1 min., o pertrauka tarp jjungimy turi biti ne mazesné
kaip 4 min.
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¢ Draudziama nuimti bet kokius reikmenis virtuvés kombainui veikiant.

e Saugodami aSmenj, nesmulkinkite per kiety produktu, pavyzdZiui, ledo, 8aldyty produktu, kruopu, ryZiu, prieskoniy ir
kavos pupeliy.

o Baige darba pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol
elektros variklis visiSkai sustos.

¢ Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

VALYMAS IR PRIEZIURA

o Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStuka i$ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, o po to
nusluostykite jas sausu Svariu rank$luosciu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

o Korpusg nusluostykite minkstu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurks¢€iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

o Draudziama mirkyti virtuvés kombaino korpusa bet kokiame skystyje, plauti jj vandeniu arba indy plovimo
masinoje.

DEMESIO: Peilio aSmenys yra labai astras ir pavojingi. Todél elkités su jais labai atsargiai!

LAIKYMAS

o Prie$ padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

o Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

B KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készilék hasznalata elétt, ellendrizze egyezik-e a miszaki jellemzésben feltiintetett elektromos fesziiltség a hazi

elektromos halézattal.

Nem val6 ipari csak hazi hasznalatra.

Héazon kivll nem hasznalhaté.

Hasznalaton kivul és tisztitas kdzben mindig figgetlenitse az elektromos haldzattol.

Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Gyerekektél tavol tartani.

Fellgyelet nélkil ne hagyja a készliléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartozé tartozékot.

Ne hasznalja a készulléket sérllt csatlakozoval.

Ne probalja egyedil javitani a késziléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forré felllettel.

Ne huzza, tekerje a vezetéket.

Ne prébalja kiszedni a konténerbdl a végterméket vagy a folyadékot addig, amig a vjnjh mikédik, varja meg amig a

motor teljesen leall.

Ne terhelje tul a készliléket élelmiszerrel.

o A készulék lehetévé teszi a gyors és eredményes munkavégzeést. Viszont a folytonos miikodés ne legyen tébb 1
percnél.

¢ Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalét (> 70 °C).

ELOKESZITES

¢ Mossa meg mosogatdszeres meleg vizzel a szeletel6gép azon részeit, melyek érintkezni fognak az élelmiszerrel, és
tordlje szarazra Oket. Toérdlje meg kivilrél a készulékhazat puha, nedves téri6kenddvel.

o A késziilékhazat vizbe, vagy egyéb folyadékba meriteni és mosni tilos.

BLENDER

o Osszeillesztve a megfelel jelzéseket tegye fel a feltétet a késziilék testére.

e Meritse a blendert az elkeverendé élelmiszerbe még miel6tt bekapcsolna a késziiléket, killonben a massza
kifroccsen a tartalybol.

MINI APRITO

e Toltse meg a csészét élelmiszerrel.

e Helyezze a hajtomiit a csészére.

» Helyezze a testet a csészehajtasra, Osszeillesztve a rajta lévo furatokat a test kialld reszeivel.

FELVERO/FOLYEKONY ELELMISZER KEVERO

o A tartozék tojasfehérjébdl készult krémek, majonézek felverésére hasznalhato.

o Kezdje a munkat alacsony sebességgel (“I” helyzet).

¢ Ne hasznalja a tartozékot kemény allagu tészta keveréséhez.

MUKODES

e Bizonyosodjon meg arrdl, hogy az 6sszeszerelés teljes mértékben és megfeleléen megtortént.

¢ Csatlakoztassa a késziiléket a halézathoz.

¢ Nyomja meg és tartsa az impulzus-gombot — a szeletel6gép addig fog mikddni ebben az izemmaodban, amig a
gomb le lesz nyomva.

—  “I” (alacsony sebesség) — folyékony élelmiszer részére.
“II” (magas sebesség) — folyékony és kemény élelmiszer résére.
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Feldolgozandé termék | Maximalis tomeg / Folytonos feldolgozas Ajanlott sebesség
tirtartalom maximalis ideje (masodperc)
Mandula 100 g 15 Magas
F6tt tojas 200 g 10 Magas
Zsemle panirozasra 2049 15 Magas vagy alacsony
Fokhagyma 150 g Révid nyomassal Alacsony
Comb 200 g 15 Magas
Di6 100 g 15 Magas
Fagylalt 200 g 20 Magas
Koénny( tészta 0,41 15 Magas vagy alacsony
Hagyma 200 g Révid nyomassal Alacsony
Petrezselyem 309 10 Magas vagy alacsony
Paprika 0,21 30 Magas
Salot-hagyma 200r Révid nyomassal Alacsony
Fliszerek 0,21 30 Magas
Szték 150-200g 15 Magas
Kbzonséges did 100 g 15 Magas

MEGJEGYZES: A folytonos miikédés ne legyen tobb 1 percnél, legalabb 4 perces sziinettartassal a kovetkezé

bekapcsolas el6tt.

o Mikddés kdzben cserélni a tartozékokat tilos.

¢ A penge sérulésének elkertlése érdekében ne dolgozzon fel tulsagosan kemény élelmiszert, mint a jég, fagyasztott
termék, kildnféle dara, rizs, flszer és kave.

¢ Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja
meg, amig teljesen leall a motor.

o Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a készuléket.

¢ Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehet6 tartozékokat meleg, szappanos vizben, és térdlje meg szaraz, tiszta
torlékenddvel. Ne mossa a tartozékokat mosogatogépben.

o A készillékhazat tordlje meg puha nedves torl6kenddvel.

¢ Ne hasznaljon suroldszert, surold szivacsot és agressziv tisztitoszert.

o A késziilékhazat vizbe, vagy égyéb folyadékba meriteni, illetve vizzel, vagy mosogatdégépben mosni tilos.

FIGYELEM: A pengék nagyon élesek, ezért veszélyesek. Fokozott figyelemmel kezelje 6ket!

TAROLAS

o Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készlilék aramtalanitva van.

o Kdvesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész lépéseit.

e Szaraz, hlivos helyen tarolja.

E NANOANAHY XXOHIHOET H¥CKAYNbIK

KAYINCI3OIK LWWAPAJIAPDI

e AnFall peT icke Kocap anabiHaa OyMbIMHbIH 3aTTaHOaaa kepceTinreH TeXHUKanbIK cunaTramanapbl 351eKTp XenicCiHiH
napameTprepiHe CoNKec KeneTiHiHE Ke3 XeTKi3iHi3.

e Ocbl [lMampganaHy >XeHiHOeri HyCkaymnblkka COMKEC TeK TYPMbICTblK MakcaTTa faHa nanganaHy kepek. Acnan
OHEPKaCINTiKk MakcaTTa KongaHyFa apHanvaraH.

e Yn-xannapgaH TbiC xepae nanganaHyra onmangbi.

e Erep KypbinfbiHbl NanganaHbanTblH GoncaHbi3, OHbl Tasanap angblHaa 3MeKkTp XXeniciHeH apkallaH axblpaTbin
KOMbIHbI3.

e OnekTp TOrbl COfyblHaH X8He OT LWhIFyblHAH aynak 0ony ylwiH acnanTbl cyfa Hemece 6acka Cyiblk 3aTTapra
MaTbIpMaHbI3.

e BbananapablH acnanmneH onHayblHa Xon 6epMeH;s.

o ToKKa KocblIfiFaH acnanTbl Kapaychbi3 kangblpMaHbi3.

o XKeTkisinim xxuHarblHa KipMENTIH KepeKk-KapakTapabl nanganaHbaHbI3.

e KyaT kesiHe KoCy CbiMblHa 3aKblM KENreH acnanTbl NaaanaHbaHbI3.

o KypbinfblHbl ©3 OeTiHi30eH >eHOeyre opeKkeT acamaHbld. AkaynblkTap namga OonfaH >xarpaga Cepsuc
opTanbifblHa xabapnacbiHbI3.

e KyaT kesiHe KOCy CbiMbl 6TKIp XXMEKTEP MEH bICTbIK 3aTTapfa TWiN TypMayblH KagaranaHpl3.

e KyaT kesiHe KOCy CbIMbIH TapTKblJTaMaHpI3, LUMpAaTNaHbI3 XXoHe ellKaHAan 3aTka OHbl OpamaHpbI3.

o A3bIK-TYNIK NEH CYNbIK Taramabl TEK KO3FaNTKbILL TOSbIK TOKTaFaHHaH KeNiH FaHa anblHbI3.

e [lpoueccopfra a3blK-TYNIKTi LLamagaH apTblK cariMaHbI3.

e [lpoueccop Xbingam api TMiIMAI XXyMbIC icTeyre MyMmKiHAOiK ©6epeai. byn opanga y3aikci3 XKyMblIc icTey yaKbiTbl 1

MWHYTTaH acnayfa Tuic.
e [lpoueccopabl bICTbIK a3blKk-Tynik canmaHbi3 (> 70 °C).

XX¥MbICKA OAUBIHOAY

e AnFalwl peT nanganaHap angbliHga anManbl-canmMarnbl 6enwekTepiHiH 6apnblfbiH XKyFbil 3aT KOCbISFaH Xblfbl CYyMeH
XKybIHbI3 Aa, 864eH KypfFaTblHbI3. KanTamachklHbIH ChipTbIH CaN AbIMKbI 8pi XXyMcak MaTamMeH CYpTiHi3.
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e KantamachbIH Ke3 KesnreH CyMblK 3aTka MaTbIpyFa }XKaHe OHbl CyMeH Xyyfa TbINbIM canbliHagbl.
BINEHOEP
e TwuicTi kepceTkiwTepai OipnecTipin, canTamaHbl KOPMyCcKa eXeTKeHLUE CcarblHbI3.
e KocnanappgblH wwankanbin TerinyiH 6ongplpTnay YLiH, icke Kocy angbiHaa GneHgepai apanacTbipbinaTblH Tamak
eHimaepiHe 6aTbIpbIHbI3.
LWAFbIH-¥HTAKTAFbILL
o lllapafa a3bIK-TyniKTi canbiHbI3.
e TocTaraHFa XeTeKTi KUri3iHi3 xaHe bekiTinreHre aeniH caraT TiniHiH 6arbITbiMeH BypaHbI3.
e JKeTeK yHFbICbIH KOpPMNYyC KafdafbIMEH YINECTipe OTbIpbIn, KOPMYCThl TOCTaK XeTeriHe OpHaTbIHbI3.
C¥MbIK A3bIK-TYNIKTI MICYTE/APANACTbIPYFA APHAIFAH KOHObIPMA
o KoHAbIpMa XXYMbIPTKAHbIH aKybl3blHaH HEMECe MaioHe34eH KpeM nicyre apHasnfaH.
o XKyMbICTbl TOMEH XblngamMmabikneH 6actaHbi3 (“I” kyii).
o Byn KoHAbIpMaHb! eLllKallaH Aa Thifbl3 KaMblp UeyY YLWiH nanganaHbaHpIs.
X¥MbIC
o XuHakTayabl TOnbIK opi TUICTI TypAe icke acbipFaHblHbI3Fa K63 XeTKi3iHi3.
o [Ipoueccopabl anekTp xericiHe KOCbIHbI3.
o VIMNynbCTiK peXXUMHiH 6aTbipmacbiH 6acbiHpI3 Aa, ycTan TypblHbI3 — Mpoueccop ocbl baTbipma Gacynbl TypFaHLia
XKYMbIC iCTENTIH Bonaabl.
—  “I” (TemMeH XblngamapblK) — CyMblk eHiMAEp YLUiH.
— “lI” (korapsbl Xbingamablk) — CyMbIK XaHe KaTTbl eHiMAepAi bipre eHaey YLiH.

©HaeneTiH asbik EH ynkeH Ca.l'!Manl / EH y3aK y3aikci3 eHaey ¥cbIHbINaTbIH 6HAeY
Koenemi yaKbITbl (CEK) Xbingamabifbl
bagam 100r 15 YKorapsbl
[MickeH XyMbIpTKa 200r 10 YKorapsbl
AyHaTYF.a apranran 20r 15 >Korapbl Hemece TemeH
KenTipinreH HaH
Capbimcak 150r Kpicka-kbicka H6acy apkbisbl TemeH
CaH erTi 200r 15 YKorapsbl
YKaHrak 100r 15 YKorapsbl
Banwmysgak 200r 20 XKorapbl
YKeHin kamblp 0,4 n 15 YKorapbl Hemece TemeH
Munas 200r Kbicka-kbiCka 6acy apkbiibl TemeH
AKXKENKeH 30r 10 YKorapbl Hemece TemeH
Bypbiw 0,2n 30 XKorapbl
LanoT nusasbl 200r Kbicka-kbiCka 6acy apKkbibl TemeH
AckaTtbiKkTap 0,2 n 30 YKorapsbl
Crenik 150-200r 15 YKorapsbl
"pek >xaHFarbl 100r 15 YKorapbl

ECKEPIM: nMMpoueccopablH Y3A4iKCi3 XyMbIC icTey yakbiTbl 1 MWMHYTTaH acnayfa, an icke Kocy

apanbiKTapbiHAaFbI y3inic 4 MMHYTTaH keMm 6onmayfa Tuic.

o [Ipoueccop XXyMbIC iCTEN TypFaH Ke3ae Ke3 KenreH Kepek-kapakTbl 04aH LueLlin anyfa TbiibiM canbiHagbl.

e [blWwakTbIH Xy3iH Oyngipin anmac ywid My3, My3gaTtbiiFaH eHiM, O9HAi Oakbingap, Kypiw, ackatblkTap MeH kode
CUSKTbI TbIM KaTTbl a3blK-TYSiKTi @HOEMEH;3.

e XyMbICTbl asikTaFaHHaH KeWiH, a3blK-TyJMiK NeH KOHAblipManapgbl anbin wWbiKNac OypblH acnanTbl 3MeKTp
XeniciHeH aXblpaTbiHbI3 Aa, 3NMEKTP KO3FanTKbIW TOMbIK TOKTaraHLUA KyTe TYPbIHbI3.
e Cantamanapgpbl KocyfaH ewipy 6aTbipMacbiH 6achin, canTamaHbl LeLLiHi3.

TA3AJNAY XOHE KYTIN ¥CTAY

o KyMbICTbl asikTaFaHHaH KeliH acnanTbl OLWIPiHi3 A&, OHbl ANEKTP XKeriCiHEH aXblpaTbIHbI3.

e [lepey (y3ak yakpIT cynamacTtaH) Gapnbik anmMarnbl-canManbl fernwekrepai cabblHAObl Xbilbl CYMEH XYbIHbI3 A3,
KypFakK Tasa CynriMeH CypTiHi3. byn yLiH bigblCc-asK XXyaTblH MalUMHaHbl KorngaHb6aHbI3.

e KanTamaHbl XXyMcaK ObIMKbINT MaTaMeH CYPTiHi3.

e KaTkbln Xeke, KbIpFbILL XXoHe KYLUTI TazapTkbil Kypangapabl nanaanaHbaHbI3.

¢ [MpoueccopablH KanTaMacbiH Ke3 KenreH CyWbIKTblKka MaTblpyfa, COHAan-aKk CyMeH XXyyfa Hemece biAabIC
XyFbIl MalWWHaAa Xyyfa TbilbIM canbiHagbl.

ECKEPTY: Keckiw >xy3gep eTe eTKip, COHAbIKTAH oniap kKayinTti 6onbin Tadbbiagbl. Onapabl YNKEH CaKThIKNeH

nanganaHbiHbI3!

CAKTAY

o Cakran Kosip angblHAa acnanTblH, 3NEKTP XKenNiCiHEH ablpaTblfiFaHblHA KO3 XETKIi3iHi3.

o TA3AJIAY XXOHE KYTIIN ¥CTAY Genimingeri Tanantapabl OpblHOAHbI3.

e AcnanTbl Kypfak Tasa Xepae cakTaHbl3.
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UPUTA ZA RUKOVANJE
SIGURNOSNE MJERE
e Prije prve uporabe provjerite da li tehni¢ke karakteristike proizvoda, naznacene na naljepnici, odgovaraju
parametrima elektri¢ne mreze.
¢ Upotrebljavati samo u domacdinstvu, u skladu s ovom Uputom za rukovanje. Uredaj nije namijenjen za profesionalnu
uporabu.
Ne upotrebljavati vani.
Uvijek isklju€ite uredaj iz mreZe napajanja prije ¢iS¢enja ili kad ga ne upotrebljavate.
Kako biste izbjegli odteéenje elektricnom strujom i zapaljenje, ne stavljajte uredaj u vodu ili druge tekucine.
Ne dozvoljavajte deci igru s uredajem.
Ne ostavljajte uklju€en uredaj bez kontrole.
Ne upotrebljavajte pribore koji nisu u kompletu uredaja.
Ne koristite uredaj s oStec¢enim kablom.
Ne popravljajte uredaj samostalno. U slu¢aju problema obratite se u servisni centar.
Pazite da kabel ne dodiruje oStre ivice ili vruce.
Ne vucite kabel, ne presavijajte i nigdje ne namotavajte.
Vadite namirnice i teku¢ine samo nakon potpunog zaustavljanja motora.
Ne stavljajte u procesor preveliku koli€inu proizvoda.
Procesor osigurava brzi i efikasni rad. Pri tome neprekidan rad ne smije trajati viSe od 1 min.
¢ Ne stavljajte u procesor vruce sastojke (> 70 °C).
PRIPREME ZA RAD
e Prije prve uporabe isperite sve dijelove koji se skidaju toplom vodom s deterdZzentom i dobro osuSite. Vanjsku
povrsinu tijela obriSite mekanom malo vlaznom tkaninom.
 Zabranjuje se stavljati tijelo u bilo koje tekucine i prati ga vodom.
MIJESALICA
o Poklopivsi odgovarajuée pokazivace, postavite nastavak, kako bi do kraja usao u tijelo uredaja.
¢ Kako se smjesa ne bi izlijevala, prije ukljuc¢enja spustite mijesalicu u proizvode, koje mijesate.
MINI SUECKALICA
o Stavite proizvode u posudu.
¢ Postavite na posudu pogon.
o Namijestite tijelo uredaja na pogon posude, podesivSi otvore na pogonu i isturenja u tijelu.
PRIBOR ZA MUCENJE/MIJESANJE TEKUCIH PROIZVODA
¢ Pribor je namijenjen za mijeSanje krema od bjelanjaka ili majoneza.
e Pocnite rad uz malu brzinu (polozaj “1”).
¢ Nikad ne upotrebljavajte ovaj pribor za mijeSanje gustog tijesta.
RAD
o Uvjerite se da je montaza dovrSena i pravilna.
o Ukljucite procesor u elektri¢nu mrezu.
o Pritisnite i drZite tipku impulsnog reZima — procesor Ce raditi dok je tipka pritisnuta.
— “I" (mala brzina) — za tekuce proizvode.
— “II” (velika brzina) — za zajedni¢ku obradu tekucih i évrstih proizvoda.

Proizvod Maksimalna masa / Maksimalno vrijeme P . .
- . . . reporuc¢ena brzina obrade
koji se obraduje zapremina neprekidne obrade (s)
Badem 100 g 15 Velika
Kuhana jaja 200 g 10 Velika
Mrvice osuSenog kruha 20g 15 Velika ili mala
Cesnjak 150 g Kratkim pritiscima Mala
But 200 g 15 Velika
LjeSnjaci 100 g 15 Velika
Sladoled 200 g 20 Velika
Tijesto 0,449 15 Velika ili mala
Luk 200 g Kratkim pritiscima Mala
Persin 3049 10 Velika ili mala
Paprika 0,21 30 Velika
Luk-Salot 200 g Kratkim pritiscima Mala
Zacini 0,21 30 Velika
Stejk 150 — 200 g 15 Velika
Orasi 100 g 15 Velika

NAPOMENA: Vrijeme neprekidnog rada procesora ne smije biti ve¢e od 1 min., dok je minimalna pauza izmedu

dva ukljuéenja 4 min.

e Zabranjuje se skidati bilo koje pribore u vrijeme rada procesora.

e Kako se ne bi ostetile ostrice, ne obradujte suviSe tvrde proizvode, kao led, smrznute namirnice, griz, riza, zadini i
kava.
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¢ Nakon zavrSetka rada prije nego Sto izvlaciti proizvode i pribore isklju€ite uredaj iz mreze napajanja i
sacCekajte dok se elektromotor potpuno zaustavi.

o Skinite nastavak, pritisnuvsi tipke za skidanje nastavaka.

CISCENJE | ODRZAVANJE

o Nakon zavrdetka rada iskljuCite uredaj iz elektricne mreze.

e Odmah (bez dugog kvasenja) isperite sve dijelove, koji se skidaju, toplom vodom s deterdzentom, posle ¢ega
obriSite suhom &istom tkaninom. Ne mogu prati u perilici sudova.

¢ Tijelo obridite mekanom vlaznom tkaninom.

¢ Ne upotrebljavajte &vrste spuzve, abrazivna i agresivna sredstva za &iS¢éenje.

e Zabranjuje se stavljati tijelo procesora u bilo koje tekucine, a takoder prati vodom ili u masini za pranje
sudova.

PAZITE: Ostrice su vrlo ostre i predstavljaju opasnost. Budite s njima vrlo oprezni!

CUVANJE

¢ Prije Cuvanja uvjerite se da je uredaj iskljuen iz elektricne mreze.

e Ispunite zahtjeve odjelika CISCENJE | ODRZAVANJE.

« Cuvaijte uredaj na prohladnom i suhom mjestu.

[ BEDIENUNGSANLEITUNG

SICHERHEITSHINWEISE

e Vor der ersten Verwendung stellen Sie sicher, dass die technischen Daten des Gerates, die auf dem Aufkleber
angegeben sind, mit den Parametern des Stromversorgungsnetzes tbereinstimmen.

o Das Gerét ist nur fur Haushaltsgebrauch bestimmt. Es ist nicht zu Industriezwecken geeignet.

¢ Das Geréat eignet sich nicht fiir AuRenbetrieb.

e Ziehen Sie den Stecker jedes Mal vor der Reinigung und immer, wenn das Gerat nicht betrieben wird.

¢ Um sich vor Schadigungen durch Strom zu schuitzen und Brandgefahr auszuschlie®en, tauchen Sie das Gerat
niemals ins Wasser bzw. andere Flissigkeiten.

e Halten Sie die Kinder davon ab, mit dem Gerat zu spielen.

e Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeaufsichtigt stehen.

¢ Benutzen Sie keine Teile, die im Zubehdrsatz nicht enthalten sind.

o Das Geréat darf nicht betrieben werden, wenn das Netzkabel beschadigt ist.

e Versuchen Sie niemals, das Gerat selbstandig zu reparieren. Bei Beschadigungen wenden Sie sich an den

Kundendienst.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel mit scharfen Kanten oder heiften Oberflachen nicht in Beriihrung kommt.

o Das Netzkabel darf nicht angespannt, verdreht oder um etwas gewickelt werden.

e Nehmen Sie die Lebensmittel und Flussigkeiten erst dann heraus, wenn das Triebwerk endgultig zum Stillstand
gekommen ist.

e Uberladen Sie die Kiichenmaschine nicht mit Produkten.

e Die Kichenmaschine ermdglicht einen schnellen und effizienten Ablauf. Dabei soll die Dauer des
ununterbrochenen Betriebs 1 Minuten nicht Giberschreiten.

e Geben Sie nicht in die Kichenmaschine heifle Zutaten (> 70 °C).

VORBEREITUNG

e Vor dem ersten Gebrauch waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit warmem Wasser und einem Reinigungsmittel,
wischen Sie anschliefend das Gerat trocken. Das Gehause wischen Sie von aulen mit einem weichen leicht
angefeuchten Tuch ab.

o Es ist verboten, das Gehause in Fliissigkeiten zu tauchen bzw. es mit Wasser zu spiilen.

BLENDER

¢ Durch Zusammenlegung der jeweiligen Anzeiger den Aufsatz ins Gehause bis zum Anschlag einsetzen.

¢ Um das Herausspritzen der Mischung zu verhindern, tauchen Sie den Blender vor dem Einschalten in die zu
mischenden Produkte ein.

MINIZERKLEINERER

o Fillen Sie die Lebensmittel in die Schale ein.

e Setzen sie den Antrieb auf die Schale.

e Den FuR auf den Becherantrieb aufstellen — unter der Zusammenlegung der Offnungen am Antrieb mit den Stiften
des Fulles

AUFSATZ ZUM SCHLAGEN/MIXEN VON FLUSSIGEN PRODUKTEN

o Der Aufsatz ist fir das Schlagen der Cremes aus Eiweil oder Mayonnaise bestimmt.

¢ Beginnen Sie die Arbeit mit der niedrigen Geschwindigkeit (Position ,[%).

¢ Setzen Sie keinesfalls diesen Aufsatz zum Ruhren des festen Teiges ein.

INBETRIEBNAHME

e Vergewissern Sie sich, dass der Zusammenbau komplett und auf eine gehérige Weise durchgefiihrt worden ist.

e Schlielen Sie die Kiichenmaschine an das Stromnetz.

e Driicken Sie auf den Impulsbetriebknopf und halten ihn fest — die Kiichenmaschine wird arbeiten, solange dieser
Knopf betatigt wird.

— “I" (niedrige Geschwindigkeit) — fiir flissige Produkte.
—  “lII” (hohe Geschwindigkeit) — fir gleichzeitige Bearbeitung von fliissigen und festen Produkten.

www.scarlett.ru 22 SC-1044



IM005

. . Max. Dauer des Empfohlene
Zu I;earbeltende Max. Gewicht / ununterbrochenen Betriebs Geschw?ndigkeit der
rodukte Volumen -
(Sek.) Bearbeitung
Mandeln 100 g 15 Hohe
Gekochte Eier 200 g 10 Hohe
Brosel 209 15 Hohe oder niedrige
Knoblauch 150 g Mehrmals kurz pressen Niedrige
Schinken 200 g 15 Hohe
NifRe 100 g 15 Hohe
Eis 200 g 20 Hohe
Leichter Teig 0,41 15 Hohe oder niedrige
Zwiebeln 200 g Mehrmals kurz pressen Niedrige
Petersilien 3049 10 Hohe oder niedrige
Pfeffer 0,2g 30 Hohe
Schalotten 200 g Mehrmals kurz pressen Niedrige
Gewiurze 0,21 30 Hohe
Steak 150 -200 g 15 Hohe
Walnuf 100 g 15 Hohe

BEMERKUNG: Die Dauer des ununterbrochenen Betriebs der Kiichenmaschine soll 1 Minuten nicht
tiberschreiten, mit obligatorischen Zwischenpausen von mind. 4 Minuten.

REINIGUNG UND PFLEGE

Es ist verboten, Zubehor wahrend des Betriebs der Klichenmaschine abzunehmen.

Damit die Klingen nicht beschadigt werden, bearbeiten Sie keine all zu harten Produkte wie Eiswdrfel,
Gefrierprodukte, Griitzen, Reis, Gewiirze und Kaffee.

Wenn Sie mit lhrer Arbeit fertig sind, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten, bis der
Elektromotor endgiiltig zum Stillstand gekommen ist, bevor Produkte und Aufsitze herausgenommen

werden diirfen.

Durch Betatigen der Tasten fur Aufsatztrennung den Aufsatz abnehmen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
Gleich danach spilen Sie alle abnehmbaren Teile (ohne Sie fiir langere Zeit im Wasser zu lassen) mit warmem
Seifenwasser und wischen sie anschlieBend mit einem trockenen und sauberen Tuch. Benutzen Sie zu diesem
Zweck keine Geschirrspllmaschine.
Wischen Sie das Gehause mit einem weichen feuchten Tuch.

Verzichten Sie auf harte Schwdmme, scheuernde und aggressive Reinigungsmittel.

Das Gehduse der Kiichenmaschine darf keinesfalls in eine Fliissigkeit getaucht werden sowie mit Wasser
gewaschen oder in einer Spiilmaschine gespiilt werden.
ACHTUNG: Schneideklingen sind extrem scharf und kénnen gefahrlich sein. Setzen Sie sie dul3erst vorsichtig ein!
AUFBEWAHRUNG
o Vor der Aufbewahrung vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker aus der Steckdose gezogen ist.
¢ Befolgen Sie die Vorschriften aus dem Teil REINIGUNG UND PFLEGE.
e Bewahren Sie das Gerat an einem sauberen, trockenen Ort auf.
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	FOOD PROCESSOR USING
	– “I” (low speed) – for liquid ingredients mainly.
	– “II” (high speed)– for heavier processing, i.e. liquid and solid ingredients mixtures.
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	– “I” (nízká rychlost) – pro tekutiny.
	– “II” (vysoká rychlost) – pro současné opracování tekutin a tvrdých potravin.
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	РАБОТА
	– “I” (ниска степен) – за течни продукти.
	– “II” (висока степен) – за съвместно обработване на течни и твърди продукти.
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	– “I” (niska szybkość) – do ciekłych produktów.
	– “II” (wysoka szybkość) – do wspólnej obróbki ciekłych i twardych produktów.
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	FUNCŢIONARE
	– “I” (viteză mică) – pentru produse lichide.
	– “II”(viteză mare) – pentru amestecul lichidelor cu produse dure.
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	РОБОТА
	– “I” (низька швидкість) – для рідких продуктів.
	– “II” (висока швидкість) – для спільної обробки рідких та твердих продуктів.
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	РАД
	– “I” (ниска брзина) – за течне производе.
	– “II” (висока брзина) – за заједничку обраду течних и чврстих производа.

	ЧИШЋЕЊЕ И ОДРЖАВАЊЕ
	ЧУВАЊЕ

	EST   KASUTUSJUHEND
	OHUTUSNÕUANDED
	ETTEVALMISTUS KASUTAMISEKS
	MINIPEENESTI

	KASUTAMINE
	– I (madal kiirus) – vedelate toiduainete jaoks.
	– II (kõrge kiirus) – vedelate ja kõvade toiduainete üheaegseks töötlemiseks.
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	EKSPLUATĀCIJA
	– “I” (mazs ātrums) – šķidriem produktiem.
	– “II” (liels ātrums) – šķidro un cieto produktu kopīgai apstrādei.
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	– "I" (Mažas greitis) – skystiems produktams.
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	MŰKÖDÉS
	– “I” (alacsony sebesség) – folyékony élelmiszer részére.
	– “II” (magas sebesség) – folyékony és kemény élelmiszer résére.
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	ЖҰМЫС
	– “I” (төмен жылдамдық) – сұйық өнімдер үшін.
	– “II” (жоғары жылдамдық) – сұйық және қатты өнімдерді бірге өңдеу үшін.
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	RAD
	– “I” (mala brzina) – za tekuće proizvode.
	– “II” (velika brzina) – za zajedničku obradu tekućih i čvrstih proizvoda.
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	INBETRIEBNAHME
	– “I” (niedrige Geschwindigkeit) – für flüssige Produkte.
	– “II” (hohe Geschwindigkeit) – für gleichzeitige Bearbeitung von flüssigen und festen Produkten.
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