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GB DESCRIPTION RUS YCTPOMCTBO U3AENUS
1. Motor unit 1. MoTopHas yacTb
2. Bowl( 1250 ml) 2. Yawa (1250 mn)
3. Bowl drive shaft 3. Mpveog yawm
4. Button fixing of bowl drive 4, Knonka dukcauum npusoga yawm
5. Feeding tube 5. [OpNOBMHA 15l NO/I@4 NPOYKTOB
6.  Pusher 6. Tonkatens
7. Crushing knife 7. Hox ans usmensyerns
8. Supporting disc 8. [INCK AN CMEHHBIX HOXelt
Hanpspkenne: MowHOCTDb: 9. Slicer 9. Hox ans Hapesku ToMTKaMM
10. Chopping knife 10. HoX Anst LWMHKOBKM
~220-240 V /50 Hz 800 W 11, Attachment adaptor 1. TepexoaHuK HacaKu Ans B3GMBaHMS
12. Eggs and cream beaters 12. Hacapgka ons B36usanus
13. Immersion blender 13. MorpyxHoi 6neHaep
Bec: Pasmep: 14.  Pulse button 14.  KHOMKa UMNYNECHOTO pexuMa
15. TURBO button 15. KHonka pexvma TYPBEO
2.65/2.85kg 0x 290 x 190 MM 16.  Measuring cup( 600 ml) 16.  MepHbiit cTakaH (600 mn)
() x (B) x (1) 17. Buttons of decatenation of ' 17, Kuonku otcoeavHenms Hacaznok
Knacc sawmsi |l attachments 18. Mepeknioyatens CKOpPOCTeit

18  Switch of speeds



FapaHTUWHBbIN TaNOH

Cpok rapaHtum 12 mecsiueB

N2

Mopaene

Oata npoaaxwu

CepuiiHblii Homep

Moanuce npoaasua

Hacrosiumm noaTsepxaato npremky 060pyaoBaHns,
NPUrOAHOIO K UCMONb30BAHMIO, @ TaKKE NMOATBEPXKAAI0

NPNeMNEMOCTb rapaHTUHbIX YCNOBUI

Moanuck nokynarens

CBUAETEJIbCTBO O PEMOHTE

YcnoBus rapaHTum:

1. FapaHTwiiHLI cpok 12 (ABEHaALaTb) MecALes co AHA nepeaayn usaenus Motpebutentio.

2. MapaHTWiHbI PEMOHT NPOW3BOAUTCS B ABTOPKU30BaHHbLIX CepBuCHbIX LieHTpax.

3. Ycnosus rapaHTun He NpeaycMaTpuBaloT Nepuoanieckoe oe V! Y U HACTPOIAKY
vaenusi Ha oMy Y BaaensLa.

4. FapaHTus He pacnpoCcTpaHseTcs Ha:

* NPMBOPBI, Y KOTOPbIX FAPaHTUIHBIE TaNOHbI 3aMONHEHb! He NOMHOCTLIO AN C UCTIPABNEHNAMN;

* pacxoaHble Matepuarbi 1 akceccyapsl (hunbTpbl, CETKH, MELLKM, HACAAKM, WNAHMA 1 T.N.), B TOM Yu1cne
3 cTekna;

* €CTECTBEHHbI M3HOC M3AENNS; MeXaHNYeckie NOBPEXEHNS; NOBPEXAEHMS, Bb3BaHHbIE ka4eCTBOM
BOAbI;

+ AedekTbl, Bbl3BaHHbIE NEperpy3kon, HenpaBUIbHOM UKW HEGPEXKHOI SKCMyaTauueit, NPOHUKHOBEHNEM
XUAKOCTEA, MBI, HACEKOMBIX 1 A1P. NOCTOPOHHUX NPEAMETOB BHYTPb U3MENMS, BO3AENCTBIAEM BbICOKMX
TemMnepaTyp Ha NNacTMaccoBbIe 1 Ipyre HETEPMOCTONKME YacTy, AeiiCTBEM HEMPEOAONMMON CUTbI
(HecyacTHBIit Criyyai, Noxap, HaBOIHEHIE, HEMCNPABHOCTL 3MEKTPUYECKON CETH, YAap MOMHIMM 1 Ap.);

* NOBPEXAEHWS!, BbI3BAHHBIE CAMOCTOSITENbHBIM U3MEHEHINEM BriafenbLem KOHCTPYKLIMM U3Aenis uin
€0 KOMMIEKTYHOLLMX;

5. MoTpe6uTens MMeET NPaBo NPEAbLABUTL UITOTOBUTENIO TPEGOBAHMS, NPEYCMOTPEHHBIE 3aKOHOM

“O 3awwuTe npas notpebuTenein” B TeYEHNE rapaHTUIHOIO CPOKa.

6. MotpebuTens 06s3aH cobnioaars npasuna 6e30nacHoi SKCMyaTauuy n XpaHeHus.

WNarotosutens <APUMA XOJIONHI KOPM.», [ara npousBoacTea:
Benvkobputanus. Caenaro B Kutae.
lOpuanyecknii agpec: P.O. Box 127, Mandara,
North Ridge, Grand Turks, Great Britain, a/s 127
Manpapa, Hopc Pupx, MpaHa Typkc,
Benvkobputanus

Pls add month and
year of production e.g.
08.2010 at this place

Anpeca aBTOP130BaHHBIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB
npuseaeHsl 8 idpopmaumn ans notpebuTens un Ha
caiite www.scarlett.ru

Kon,

0

Ne Aarta pa6oThi CepBucC LEeHTp Mactep PaGoTty npuHsan
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CZ POPIS

Motorova jednotka

Misa (900 ml)

Pohon misy

Tlagitko Zamek misa disk

Hrdlo na potraviny

Posouvat

Nz na drceni

Kotou€ pro strouhani/platkovani

NGz na platkovani

10. Hrubé struhadlo

11. Prevod nastavcu

12. Slehaci metly pro pfipravu krému a snéhu z
bilku

13. Ponorny mixér

14. Tlagitko reZzimu ,pulse”

15. Tlagitko rezimu TURBO

16. Odmérna nadoba( 600 ml)

17. Tlagitka na odpojeni nastavcu

18 PFepinac rychlosti

BG ONMUCAHUE

MoTopHa 4yacT

. Yawa (900 ml)

OcHoBaHwe Ha Yawara

ByTOH 32 hUKCHUPaHEe Ha OCHOBaHMETO
OTBOp 32 NofaBaHe Ha NPOAYKTU
Bnbckay

Hox 3a pasapobsisaHe

. [luck 3a peHae/Hapsa3BaHe Ha kpbryeta
Hox 3a Hapsa3BaHe Ha Kpbryeta

10. Eapo pexae

11. dukcatop 3a npuctaskute

12. Hakpaithnuy 3a pa3buBaHe Ha siiLa v Kpem
13. Motansuy ce 6neHpep

14. ByTOH 32 UMNYNCEH PEXUM

15. ByToH 3a pexxum TURBO

16. Mepwa yawka( 600 ml)

17. ByTOHU 3a N3XBBPAISHE HA NPUCTABKNTE
18 TpeBknioyBaTen Ha cTeNeHn

UAoOnuc

1.1. Biacik 3 ABUryHOM

2. Yawa (900 ml)

3. Mpwueig vawi

4. Knonka dikcauii npusoay

5. TopnosuHa Ans noaadi NpoayKTis
6

7.

8
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CcoNPur©L

LLToBXanbHuk
Hixx ans 30pi6HIOBaHHS
. [luck ans 3MIHHUX HOXIB
9. Hix ans HapidyBaHHs cknboukamu
10. Kpynha Teptka
11. MepexiaHuk ans Hacafok
12. BiHunky Ans 36MBaHKs Selb Ta Kpemis
13. Bnexaep, Lo 3aHYpPIETLCA
14. KHonka iMnynbCHOro pexunmy
15. Knonka pexumy TURBO
16. MipHa cknsHka( 600 ml)
17. KHonku Big’eiHaHHs Hacaaok
18. Mepemukay WwenakocTei

SCG onuc

1. KyhuwrTe c moTopom

Mocyaa (900 ml)

MoroH nocyne

Jyrme ¢ukcuparba noroHa

. OTBOp 3a fofaBarbe cacTojaka
lypay

ourwn

7. Hox3aycuTraBare

8. [luck-penpe / 3a pesarbe kpuikama
9. Hox 3a pesarse kpukama

10. Behe penae

11. ApanTep 3a HacTaBke

12. Xuue 3a myhetbe jaja u kpema

13. MoTonsbeHa Mewanuua

14. [lyrme 3a yKSby4etbe UMAYACHOT pexuma
15. Oyrme pexvuma TURBO

16. Yawa 3a meper-e

17. Qyrmap 3a cknpare HacTaBaka

18. Mpekunpay 6p3vHa

EST KIRJELDUS

Mootoriosa

Anum (900 ml)

Anuma ajamiosa

Ulekandeseadme fikseerimise nupp
Ettesdotmistoru

Liikkur

Viilutamistera

Tera riivimiseks/viilutamiseks
Teraviilutamiseks

10. Jame riiv

11. Terahoidik

12. Visplid munade ja kreemide vahustamiseks
13. Sisselaaditav blender

14. ImpulssreZiimi nupp

15. TURBO-reZiimi nupp

16. M&otendu( 600 ml)

17. Otsikute eemaldamisnupud

18. Kiiruste timberliliti

OENDOTH LN

LV APRAKSTS

1. Motoradala

2. Kauss (900 ml)

3. Kausa piedzina

4. Pievada fiksacijas tausting

5. Atvere produktu ievietoSanai

6. Stampa

7. Nazis sasmalcinaSanai

8. Disks rivéSanai/sagrie$anai skéles
9. Nazis sagrie$anai Skélés

10. Rupjarive

11. Parejas ierice uzliktniem

12. Uzgali olu un krému puto$anai
13. Rokas blenderis

14. Impulsu reZima poga

15. TURBO reZima poga

16. Mértrauks( 600 ml)

17. Uzgalu nonemsanas taustini
18. Atrumu parslégs

LT APRASYMAS

Korpusas su varikliu

Maisto ruosimo indas (900 ml)
Indo pavara

Pavaros fiksavimo mygtukas
Produkty jkrovimo anga
Stumiklis

Smulkinimo peilis

Keitiamy antgaliy diskas
Peilis grieZinéliais pjaustyti
10. Vidutiné tarka

11. Antgaliy laikiklis

12. Antgaliai kiauSiniams ir kremams plakti
13. Rankinis maisytuvas
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14. Impulso reZzimo mygtukas

15. TURBO rezimo migtukas

16. Matavimo indas( 600 ml)

17. Mygtukas antgaliams atjungti
18. Greiciy perjungiklis
HLEIRAS

1. Motorhaz

2. Csésze (900 ml)
3. Acsésze meghajtoja
4. Hajtom{ régzitd gombja
5. Adagol6 torok
6. Tolorud

7. Aprito kés

8. Reszelo/cikkezd korong
Cikkez6 kés

10. Nagylyuku reszeld

11. Tartozék illeszté

12. Tojas, krém felverd

13. Meriil6 blender

14. Impulzus tizemmaod gomb

15. TURBO gomb

16. Mérépohar( 600 ml)

17. Afeltétek lekapcsolo gombjai
18. Sebességvaltd

KZ CUMATTAMA
Koarantkpiw 6enik

2. LWapa (900 ml)

3. LapaHbiH xeTeri

4. XetekTi 6enriney ryiimeci

5. Xewmic canyra apHanfaH caHbinay

6. Wrepriw

7.

8

9
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YcakTayFa apHanfaH nbilak
. Yryre/Tinimaen Typayra apHanFaH aucki
. Tinimaen TypayFa apHanfaH nbilwax,
10. Ipi yKkiw
11. KoHaplpmanapsa apHansaH eTnenik
12. XymbIpTkanap MeH kpemzaepai kencityre
apHanFaH cantamanap
13. Kon 6nenpepi
14. IMnynbCTiK pexum GaTbipmacs!
15. TURBO pexumiHiH 6atbipmacs!
16. ©nweyiw ctakax( 600 ml)
17. CanTtamaHbl KOCyAaH eLwipy 6aTbipmManapbl
18. XKbingamapblk ayblCTbIpFbILL

SL STAVBA VYROBKU
Motorova jednotka

Misa (900 ml)

Pohon misy

. Tlacidlo na upevnenie misy
Hrdlo na vkladanie potravin
Posunovat

Noz

Kotug na odnimatelné noze
No&Z na krajanie na platky
10. Hrubé strihadlo

11. Prechodny nastavec

12. Srahacia metla na vajcia a krémy
13. TyZovy mixér

14. Tlagidlo impulzného reZzimu
15. Tlagidlo reZimu TURBO

16. Odmerka( 600 ml)

17. Veko-podstavec

18. Prepina¢ rychlosti

OCENOO AWM



INSTRUCTION MANUAL

. IMPORTANT SAFEGUARDS

Before connecting the appliance for the first time check
that voltage indicated on the rating label corresponds to
the mains voltage in your home.

For home use only. Do not use for industrial purposes.
Do not use the appliance for any other purposes than
described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply
before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not
immerse the appliance in water or any other liquids.
This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliances by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.
If the power cord is damaged it should be replaced by
the manufacturer or authorized servicing center or
qualified professional for safety reasons.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in
the appliance. Check and repair the malfunctioning
appliance in the nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.
Do not pull, twist, or wrap the power cord around the
appliance.

Do not immerse the motor unit in any liquid or wash in
a dishwasher.

WARNING:The blades are extremely sharp and
therefore dangerous. Handle with caution!

WARNING: it is prohibited to overfill the unit or use it
without ingredients. Do not exceed the continuous
operating time.

Never place hot ingredients into the processor (> 70
°C).

If the product has been exposed to temperatures
below 0°C for some time it should be kept at room
temperature for at least 2 hours before turning it on.
The manufacturer reserves the right to introduce minor
changes into the product design without prior notice,
unless such changes influence significantly the product
safety, performance, and functions.

. PREPARATION FOR OPERATING
Prior to initial use wash all removable parts with warm
water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe
the outside of the motor base with moist tissue.
It is strongly prohibited to immerse the motor base into
any liquids and/or to clean it with water.

.1IMMERSION BLENDER
This unit is ideal for making cream soups, sauces and
dressings, baby food, and also for blending various
cocktails.
Insert the beater or a hook into the motor part till it
clicks.
Fit the attachment to the motor unit against the stop
matching corresponding arrows.
Immerse the blades into mixture before switching on to
avoid ingredients spilling.
To remove the beater, press the two knobs on the
appliance simultaneously.



2.2 CHOPPING BLADE / CHOPPER

Chopper is ideal for chopping greenery and vegetables,
cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products,
such as meat, onion, carrots, need to be cut before
processing. Nutshells must be removed, meat must be
separated from bones and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and
chopping hard products, such as coffee grains,
nutmegs.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the
blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive.

Turn the bowl drive aligning the lock with the handle
slot. The bowl drive will secure.

Place the motor base into the jar drive until tightened.
While chopping, hold the motor base with one hand,
accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Detach the bowl drive by pressing fixing knob of the
drive and turning it counterclockwise.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from
the jar.

2.3 SUPPORTING DISC.

Supporting disc is used for slicing and shredding
vegetables, e.g. cucumbers, carrots, potatoes, onions,
and some kinds of chees.

Place one of replaceable blade into disc.

WARNING: replaceable blades are very sharp! Handle
them with care!

To secure the blade in the disc, press it so that locked
with the edge of the aperture.

INsTRUCTION MANUAL [l

e Place the disc on the pin firmly.

e Putthe bowl on the drive.

e Place the motor part on the bowl drive.

o CAUTION: Use the pusher only to feed products, push
it evenly and gently. The heavier pressure, the coarser
chopping.

2.4 ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS
BLENDING

e Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts
blending. Never use this accessory for kneading.

¢ Insert the accessory into adapter and place them on the
motor base.

e Prior to start processing, immerse the whisk into the jar
with ingredients.

o NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete,
the processor will not operate.

3. FOOD PROCESSOR USING

e Please make sure accessories are at their places before
switching on.

e Plug-in device.

e Press and hold the Pulse button - food processor will
operate while this button is pressed.

e To process liquid and hard ingredients together, use
TURBO mode.

e By rotating speed switch you may select food
processing speed.

¢ Do not remove any parts during operating.

e CAUTION: Do not operate continuously longer than
1 minute with less than 2 minutes intermission.



[EH  INSTRUCTION MANUAL

4. CLEANING AND CARE

e Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking
them in water for a long period; wash in warm sudsy
water after each use. Dry all accessories with a clean
soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

o Wipe the housing with damp cloth.

e Do not use scouring pads, abrasive and harsh
detergents.

5. STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

o Complete all requirements of Chapter CLEANING AND
CARE.

o Keep the appliance in a dry clean place.



1. MEPbI BESOMNACHOCTH

Mepen nepBoHayabHLIM BKIOYEHVEM YOeauTech, YTo
TEXHUYECKVE XapakTePUCTUKM, yka3aHHbIE Ha U3aenuu,
COOTBETCTBYIOT NapamMeTpam 3eKTPOCETH.
Mcnonb3oBaTtb TOMbKO B ObITOBBLIX LENASX COrNacHo
nlaHHomy PykoBoacTBy mo akcriyatauuu. Mpubop He
npefHasHayeH Asi NPOMBbILLIEHHOrO NMPYMEHEHMS.

He ncnonb3osaTtb BHE MOMELLEHUI.

Bcerga oTkno4aiTe  yCTPOWCTBO OT  B/1EKTPOCETU
nepep c60pKoii, pa3bopkoit U OYUCTKOW, UIKn ecnn Bel
€ro He nucnonb3yerte.

Bo wu36exaHve NOpaxeHWs SNEKTPUYECKUM TOKOM
1 BO3rOpaHusi, He MorpyxariTe MOTOPHYI 4acTb B
BOAY WM APYrvie XMOKOCTU W He MOACTaBnsiTe ee
nop, cTpylo Boabl. Ecnu ato cnydunock, HemeaieHHO
OTKJIOYUTE YCTPOWCTBO OT 3MEKTPOCETU W, MNpexne
4eM  nonb30BaThCs UM Janblue,  MPOBEPbTE
pa6oTocnocobHocTb 1 6Ge3onacHocTb npubopa Yy
KBaNMOULMPOBAHHBIX CELANNCTOB

Mprbop He NpefHa3HaueH A UCTONb30BaHNS NULAMM
(Bknoyas peter) €  MOHWXEHHbIMU  DUINYECKUMMU,
UYBCTBEHHbIMU WAWM  YMCTBEHHBIMU  CMOCOGHOCTAMY
WM MpU OTCYTCTBMM Y HUX OMblTa WM 3HAHWIA,
€C/IM OHW He HaxomsTCca NoA KOHTPONEM WK He
NPOUHCTPYKTUPOBaHbl 06 UMcnonb3oBaHuy npubopa
NIALLOM, OTBETCTBEHHbLIM 32 UX 6€30MaCHOCTb.

[leTn  [omKHbl HaxoauTbCs MOL  KOHTpONeM  Anas
HEAO0MNYLLEHUS UrPbl C NPUGOPOM.

He ocTaBnsiite BKlo4eHHbI npubop 6e3 npucmoTpa.
He wcnonb3yitTe NpUHALNEXHOCTU, He BXoAsLe B
KOMMIEKT NOCTaBKU.

Mpy MOBPEXAEHWM LUHYpa NUTaHUS €ro 3ameHy,
BO un30exaHWe OnacHOCTW, [ONXEH NPOU3BOANTbL
M3rOTOBUTENb WM YMONHOMOYEHHbI UM CEPBUCHbIN
LUEHTP, WM aHanornyHbln - KBaNMUUMPOBAHHbIN
nepcoHarn.

PYKOBOZACTBO MO 3KCMAYATALN

He nbiTaiiTecb CamMOCTOSITENbHO  PEMOHTMPOBATb
yCcTpoicTBO.  MpW  BO3HWMKHOBEHUW  HEMONafoK
obpatuaitec B CepBUCHbINA LEHTP.

Cnepgute, 4ToObI LUHYP MUTAHWS HE Kacancst OCTPbIX
KPOMOK M rOpsiynx NOBEPXHOCTEN.

Mpu  oTkmoyeHun npubopa OT 3NEKTPOCETU He
TAHWTE 33 LHYpP nuTaHus, GepuTech 3a Bunky. He
nepekpyyrBaiTe 1 HU Ha YTO HE HaMaTbiBalTE ero.

Mo 3aBeplieHnn paboTbl, Mpexae, 4eM W3BMekaTb
NpoayKkTbl W Hacafku, OTKmouuTe npubop  OT
9NEKTPOCeT W [OXAOMTECH MONMHOM  OCTaHOBKM
anekTpoaBurartens.

BHUMAHVE: Pexywime nessus O4eHb OCTpble W
npeacTaBAsioT  onacHocTb. ObpallaiTecb € HAMK
KpalnHe 0CTOPOXHO!

BHUMAHVE: He npesbiwaiite [ONYCTUMOE Bpems
HenpepbIBHON paboTbl.

He nomeluaiite B NpoLECCOP rOPSYNE MHIPEaVEHTDI (>
70°C).

Ecnv v3penve HekoTopoe Bpems Haxoaunoch npu
Temnepatype Hwke 0°C, nepen BKIOYEHWEM €ro
cnefyeT BbiAEpXaTb B KOMHATHBIX YCOBUSIX HE MeHee
2 4acos.

Mpon3sogmtens  ocTaBaseT 3a  Ccoboi  npaBo
6e3  [OMONHWUTENbHOrO  YBELOMIEHUS  BHOCUTb
He3HaYNTENbHbIE N3MEHEHNSI B KOHCTPYKLMIO U3AENNS,
KapavHanbHO He BhMsiOWME HA ero 6e30macHoCTb,
paboToCnOCOBHOCTL U PYHKLIMOHANBHOCTD.

2.M0AroToBKA K PABOTE

Mepen nepBoHa4anbHbBIM WCMONL30BAHUEM BLIMONTE
BCE CBLEMHbIE HaCTW Tennol BOAOA C MOIOWMM
CpeacTBOM M TLWATENbHO NpocyLunTe. MOTOPHYIO YacTb
CHapyXwv NPOTPUTE MArKOW Cnerka BNaXHON TKaHbHO.



PYKOBOZCTBO MO 3KCMYATALN

3anpelyaetcs norpyxarb MOTOPHYIO 4acTb B foOble
XWUOKOCTM U MbITb €€ BOLOM.

2.1MOrPYXXHOW BNIEHIEP

bneHpgep wvpeanbHO NOAXOAMT ANS MPUrOTOBNEHWS
CynoB-Miope, PasfinyHbIX COYCOB W MOAAMB, a Takxe
[eTCKOr0  MUTaHWs, CMELUMBaHUS  Pa3HooOpasHbIX
KOKTEnnen.

BcTaBbTe 6n1eHAEp B MOTOPHYIO 4acTb A0 LUenyka

Bo wu3bexaHue BbIMNECKMBAHWS CMecW, nepepq,
BK/lOYEHWeM norpysuTe OGneHAep B CMeLIMBAEMble
NPOAYKTHI.

Jna  OTCOEAVHEHWSt OOHOBPEMEHHO HaXMUTE Ha
KHOMKV OTCOEAMHEHWs1 Hacafok No 6okaM MOTOPHOW
4acTn

2.2 USBMEJIbYUTENb

MWHKW-n3menbanTEND naeanbHO  MOAXOOMT NSt
M3MeNbYeHUst 3eNEHN U OBOLLEN, Cbipa, GONbLIMHCTBA
COPTOB 0pexoB, CyxodpykToB. KpymnHble MPOLYKThI,
Takne Kak Msco, Cblp, NyK, MOPKOBb NpeaBapuUTENbHO
HeobxoomMmo Hapesatb. C OpexoB yaanuTb ckopnyny,
MSICO OTAENNTb OT KOCTEW 1 CYXOXNANIA.

M3menbuutens He nogxoguT Aas KONMKW  NbAa,
N3MENbYEHNS OYeHb TBEPAbIX MPOAYKTOB, TakuX Kak
KOdeiHble 3epHa, MyCKaTHbIN Opex.

BH/MAHME! Jlessne HOxa Ans W3MENbYeHWUs OYeHb
ocTpoe! [lepxute TONbLKO 32 BEPXHIOK MIaCTUKOBYIO
4acTb!

[TomMecTUTe HOX AN M3MENbYEHWSI HA  LEHTPasbHylo
OCb YaLuw.

3arpyawTe B yally npoayKTbl.

HakpoiiTe yally nprBoLoM YaLuu.

[oBepHUTE MNpVBOA, Yawm TakuMm 06pasoM, HTOObI
BbICTYN Ha HEM BOLEN B Na3 Ha pydke, NPUBOL, Yaluu
3adukcupyercs.

BcTaBbTe MOTOPHYIO YaCTb B NPUBOZ, YaLLIv A0 LLENYKa.
B npouecce v3menbyeHus OOHOW PYKOW Lepxute
MOTOPHYIO 4aCTb, IPYrOW — Yally ANS U3MENbYEHNS.
MMocne  wcnonb3oBaHus B MEpBYl0  O4epelb
0TCOeAMHUTE MOTOPHYIO YacTb, HaxaB Ha KHOMKW
OTCOEAMHEHNS HACAAOoK.

[Janee oTcoeauHuTe nNpuBOA, Yawwu. [ns  aToro
HaXMUTE Ha KHOMKY dukcauMm npuBoda Hawm wu
NOBEPHUTE NPUBOZ, NPOTVB YACOBOW CTPENKM.
OCTOPOXHO BbIHBTE HOX [L151 U3MENBYEHUS.

Tonbko nocne 9TOrO  BbUIOXWUTE  U3MENbYEHHbIE
NPOAYKbl U3 YaLln AN U3MENbYEHNS

2.3 IMCK LN CMEHHbIX HOXEN

YHMBEPCANbHBIA ANCK C HOXamu NpefHasHayeH ans
HapesKku IOMTUKaMM U LUMHKOBKU OBOLLENA, Hanpumep
OrypLoB, MOPKOBW, KkapTodens, nyka-nopes w
penyaToro yka, a Takke HEKOTOPbIX COPTOB Chbipa.
BcTaBbTe 0AMH N3 CMEHHBIX HOXEN B AUCK.
BHAMAHME:  CMeHHble  HOXW  O4EeHb
O6paluaiiTechb ¢ HUMM KpaiiHe 0COPOXHO!
YT06bI MOMECTUTL HOX B OTBEPCTUE HA AMCKE, HYXHO
HaxaTb Ha Hero Takum 06pa3om, 4ToObl uKcaTopbl
HOXa 3aLenunnch 3a Kpai 0TBEPCTHS.

JlMCK NNOTHO HacaauTe Ha OCb.

HapeHbTe Ha yaly npvBoa,

YCTaHOBUTE MOTOPHYIO YaCTb Ha NPVBOZ, YaLLIK.
BH/MAHWE: MNopasante NpPOAYKTbI
TonKaTenem, yMepeHHo Haxumas Ha Hero.

ocTpble!

TOJIbKO

2.4 HACAZIKA ANe B3BVBAHUA( BEHHMK)

Hacapka ons B36uBaHms npuMeHaeTca onsa B36MBaHMA
XWOKOro tecrta ons Bacbenb 1 BAVHOB, SNYHBIX GeNKoB
ANA NPUroTOBNIEHNA XNOKNX COYCOB, KPEMOB, B3OUTbIX
C/INBOK.



HapeHbTe nepexopHuK Ans Hacagku Ha MOTOPHYIO
4acTb [0 Lenyka.

Cnerka npoBopayu1Bas, BCTaBbTe HacaaKy B rHE3A0 A0
dukcauun.

MorpysuTte Hacaaky B CMeLLVBAEMbIE NPOAYKTHI.

3.PABOTA

Y6enutecb, 4to cHbopka Npom3BeneHa MOSHOCTbIO W
[OMKHBIM 06pa3om.

MoaknioynTe NprBOP K 3NEKTPOCETU.

Haxmute 1 yoepXuBaiTe KHOMKY — MMMYIbCHOMO
pexuma — npoueccop 6yaet paboTaTb, noka Haxarta
aTa kHonka. 4ns 6onee HbICcTpO 06paboTkM NPOLYKTOB
ncnonbayiite pexum TYPBO.

C NOMOLLbIO MepeksIioyaTesNst CKOPOCTER MOXHO MNaBHO
perynmpoBaTh CKOPOCTb 06PaboTKN NPOAYKTOB.
3anpeliaeTcsi CHAMATh fio6ble MPUHALNEXHOCTU BO
Bpemsi paboTbl NpoLeccopa.

MPUMEYAHWVE: Bpems HenpepbiBHOV paboThl
npoueccopa He [AOMKHO npesbiwatb 1 MWH., a
nepepbIB MEXAY BKIIOYEHVUSIMUN — HE MEHEE 2 MUH.

4.04UCTKA K YXOA4

Mocne okoHyaHMs paboTbl BbIKMOYMTE npubop u
OTKJ/II04UTE ero OT ANEKTPOCETU.

Cpasy xe (He 3amayvBas HaZonro) BbIMOWTE BCe
CbEeMHbIe YacTu Temnio MbIbHOM BOAOW, TMocne
4Yero npoTPUTE CYXMM YUCTbIM MONoTeHueMm. He
MCNoNb3ynTe 419 3TOr0 NOCYAO0MOEYHYIO MALLUNHY.
MOTOpPHYIO 4aCTb MPOTPUTE MATKOI BNAXKHON TKaHbIO.
He wcnonbayiite xectkue rybku, abpasuBHble u
arpeccyBHble YUCTALLME CPEACTBRA.

PYKOBOZCTBO MO 3KCMAYATALN

S5.XPAHEHUE

Mepen xpaHeHvrem ybeautechb, 4To NpubOP OTKIIOYEH
OT 3N1eKTPOCETU.

BbinonHute Tpebosanmsa pasnena O4YNCTKA U YXOU,
XpaHwuTe NpMbop B CyXOM YUCTOM MECTE.



NAVOD K POUZITi

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfed prvnim pouZitim spotfebiCe zkontrolujte, zda
technické udaje uvedené na nalepce odpovidaji
parametriim elektricke sité.

PouZivejte pouze v doméacnosti v souladu s timto
Navodem k pouZiti. Spotfebi¢ neni uréen pro
pramyslové ucely.

PouZivejte spottebiC pouze ve vnitfnich prostorach.
Vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky pred Cisténim a v
pripadg, Ze elektricky pfistroj nepouZivate.

Pro zamezeni urazu elektrickym proudem a poZaru
neponoftujte pristroj do vody nebo jinych tekutin.
Spotiebi¢ neni uréen k pouZiti osobami (véetné déti)
se snizenymi fyzickymi, mentalnimi schopnostmi
nebo smysly, nebo osobami, které nemaji zkuSenosti
nebo znalosti, pokud se nenachazeji pod dohledem
nebo nejsou instruovani o pouZiti spotfebi¢e osobou,
zodpovédnou za jejich bezpenost.

Déti musi byt pod dohledem pro zabranéni her se
spotrebicem.

Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebitem.

Nikdy nenechavejte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.

Pri  poskozeni privodni Siidry jeji vyménu, pro
zamezeni nebezpeCi, musi provadét vyrobce nebo
jim zplnomocnéné servisni stfedisko, nebo obdobny
kvalifikovany personal.

Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje. Pokud
je to nutno, obrat'te se na nejbliZsi servisni stfedisko.
Davejte pozor a chrafite sitovy kabel pred ostrymi
hranami a horkem.

Netahnéte za napajeci kabel, nepfekrucujte jej a
neotacejte kolem télesa spotiebice.

Po ukonceni prace nejdfive odpojte spottebi¢ od
elektrické sité a pockejte, aZz se Uplné zastavi. Teprve
potom muZete vyndat potryviny a nastavce.

UPOZORNEN;:Stisknéte tlagitko na odpojeni nastavci a
sundejte nastavec.

UPOZORNENI: Je zakazano pret&Zovat spotiebit nebo
pouZivat jej bez potravin. Neprekraujte povolenou
dobu nepretrzitého provozu.

Nedavejte do procesoru horké potraviny (> 70 °C).
Pokud byl vyrobek uréitou dobu pfi teplotach pod 0° C,
pred zapnutim ho nechejte pfi pokojoveé teploté po dobu
nejmeéné 2 hodiny.

Vyrobce si vyhrazuje préavo bez dodate¢ného oznameni
provadét mendi zmény na konstrukci vyrobku,
které znatn& neovlivni bezpecnost jeho pouZivani,
provozuschopnost ani funkénost.

2.PRIPRAVA

Pred prvnim pouzitim ddkladné omyjte vSechny
odnimatelné ¢asti v teplé vodé s mycim prostfedkem
a dobte je osuste. Motorovou jednotku zvenku otfete
jemnou trochu vihkou utérkou.

Neponofujte motorovou jednotku do jakékoliv tekutiny
ani ji nemyjte vodou.

2.1 MIXER

Mixér je idedlni pro polévky, kaSe a omacky, stejné jako
pro détska jidla a michani rtiznych koktejld.

VloZte nastavec do motorové jednotky a tlacte na négj,
dokud neuslysite cvaknuti.

Pro zamezeni rozstfikovani smési, neZ mixér zapnéte,
ponorte jej do potravin, které budete smichavat.

Pokud chcete odstranit nastavec, soucasné stisknéte
tlagitka na télese spotrebice.

2.2 NUZ NAMLETi / DRTIC

Drti¢ je idealni pro krajeni bylinek a zeleniny, syra,
vétsiny druhG ofechu, suchého ovoce. Velké kusy



potravin, jako maso, syr, cibule, mrkev, musite nejdfive
nakrojit na mensi. Z ofechll odstrarite skofapky, maso
oddélte od kosti a Slach.

Drti¢ neni ur€en pro drténi ledu ani na mleti velmi
tvrdych potravin jako kévova zrna, muskatovy orech.
Upozornéni! Cepel noze na mleti je velmi ostry! DrZte jej
pouze za horni ¢ast z umélé hmoty!

Nastavte n(iZ na mleti na &ep uprostred misy.

VloZte do misy potraviny.

Nakryjte misu pohonem.

Otocte pohonem misy tak, aby vybéZek na ném vesel do
otvoru v rukojeti, pohon misy se zajisti.

VloZte motorovou jednotku do pohonu misy.

Za mleti jednou rukou drZzte motorovou jednotku,
druhou — misu na mleti.

Po pouZiti nejdfive odstraiite motorovou jednotku.

Pak odstraiite pohon misy. Stisknéte tlacitko zajisténi
pohonu misy a oto¢te pohonem proti sméru hodinovych
rucicek.

Potom odstrarite pohon misy.

Opatrné vyndejte niZ na mleti.

Teprve potom vyloZte rozemleté potraviny z misy na
mleti.

2.3KOTOUC S ODNIMATELNYMI NOZI

Kotou€¢ s odnimatelnymi noZzi je ur€en pro krajeni a
sekani zeleniny, napf. okurek, mrkve, brambor, péri a
cibule, a také nékterych druht syra.

VloZte jeden z odnimatelnych noZt do kotouce.
UPOZORNENI: Odnimatelné noZe jsou velmi ostré!
Zachazejte s nimi velmi opatrné!

Pro vloZeni noZe do otvoru na motorové jednotce,
pritlacte jej tak, aby se zapadky noZe chytily okraje
otvoru.

Kotou¢ pevné nasad'te na osu.

Nasad'te pohon na misu.

NAVOD K POUZITi

Nastavte motorovou jednotku na pohon misy.
UPOZORNENI: Vkladejte potraviny vyhradné pomoci
posouvade. Cim je vétsi sili pi tladeni na posouvad, tim
se potraviny opracovavaji hrubgji.

2.4 METLA NA SLEHANI / MiCHANI TEKUTYCH

POTRAVIN

Pouziite metlu na $lehani smetany, vaje¢nych bilk(i a
riznych dezertd. V Zadném pripadé nepouZivejte tuto
metlu na michani tuhého tésta.

VloZte metlu do specialniho adaptéru na nastavce a pak
ten néstavec upevnéte na motorovou jednotku.

NeZ zaCnete se Slehanim, ponofte metlu do misy s
potravinami, které chcete u$lehat..

UPOZORNENI: Motor se nezapne, nebude-li mixér
spravné sestaven.

3.PROVOZ

Prekontrolujte, zda je montaz spravna a tplna.

Zapojte procesor do elektrické sité.

Stisknéte tlacitko rezimu ,pulse“ - procesor bude
pracovat, dokud toto tlagitko bude stisknuto.

Pro spole&né zpracovani tekutych a tvrdych ingredienci
pouZzijte rezim TURBO.

Pomoci prepinace rychlosti je mozné nastavit rychlost
zpracovani potravin.

Je prfesny zakaz snimat jakékoliv Casti procesoru za
provozu.

UPOZORNENI: aximalni doba nepfetrzitého provozu
nesmi byt delSi nez 1 min., minimalni prestavka mezi
zapnutimi - 2 min.
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4.CISTENi A UDRZBA

Po ukonceni prace vypnéte spotfebi¢ a odpojte jej od
elektricke sité.

Hned umyjte vSechny snimatelné ¢asti teplou mydlovou
vodou a otfete suchym ¢istym ru€nikem. NepouZivejte
myCku nadobi.

Téleso spotiebiCe otfete jemnym vihkym hadrem.
NepouZivejte kovové houby, brusné nebo ttocné Cistici
prostredky.

5.SKLADOVANi

Pred ¢isténim vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky.
Spinéte pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.
Skladuijte spottebi¢ v suchém a Gistém misté.



1. NPABWJIA 3A BESOMNACHOCT

Mpeon pa uvsnon3eate u3OeNMETo 3a MNPbB MbT
nposepeTe, nanv nocoyeHnTe TEXHUYecku
XapakTepuCTUKM  Ha  ypeja  CbOTBETCTBAT  C
3axpaHBaHeTo BbB Baluarta Mpexa.

M3penveto e npegHasHayeHo camMO 3a JoMallHa
ynotpeba n TpsibBa Ja ce ekcnnoatupa CbOTBETHO
ToBa PBKOBOACTBO. YpenabT He € 3a MPOMULLNEHO
13Mon3BaHe.

He n3nonssaiite HaBbH.

BuvHarn usknioyBainte ypena OT KOHTakTa, ako He ro
non3eare, a CbLLO Taka Npeam Aa ro noyncTeare.

C uen npepoTBpaTsBaHe Ha TOKOB ydap wau
Bb3MJIaMeHsIBAHE He MoTansiiTe ypeaa BbB BOAA WM
LIpYrn TEYHOCTU.

dypHata He TpsiGBa na Cce ynpasnsea OT Xopa
(BKNIOYMTENHO Aeua) C NOHUXEHN GU3NYECKM, CETUBHU
WA YMCTBEHW CNOCOBHOCTW, AW OT Nnua, KOUTO He
npuTexasaTr CbOTBETHUTE 3HaHUS W OMUT, ako Te3n
nvua He ca Nof Haa3op UM He €A MHCTPYKTMPAHU
OTHOCHO M3Mon3BaHeTo Ha ¢ypHaTta OT Apyro nvue,
0TroBapsiLLO 3a TAxHaTa 6€30MacHOCT.

[euata He TpsbBa fa ce OCTaBAT caMu 0 dypHaTta u
He TpsibBa Aa UM Ce paspeLuasa Aa UrpasT ¢ Hes.

He ocTaBsiite BkNtodeHns ypen, 6e3 Haasop.
M3non3eaiiTte camo CbCTaBHUTE HaCTV OT KOMMIEKTA.

B Te3u cnyysau, korato 3axpaHBalmsT kaben e
NnoBpeaeH, C Len n3bsreaHe Ha PYCKOBW CUTyaLuu,
3axpaHBawmaT kaben Tps6ea pAa Obae 3amMeHeH
OT NPOU3BOAMTENS WAW OTOPW3MPaH LEHTbP 3a
o6cnyxsaHe, UK 0T KBaNMOULMPaH Cneumanmet.

He nonpassiiTe  ypega  camocTtosTenHo.  3a
0TCTPaHsiBaHe Ha NOBpeaun ce 0ObpHeTe B Hain-6nn3Kkus
CEpBU3EH LIEHTBP.

Cnepete, kabenbT [Ja He [0KOCBA  rOpeLum
MOBLPXHOCTY 1 OCTPU NPEAMETH.

PbkoBOACTBO 3AEKCTNOATALMS X

e He abpnaiite, He ycykBaiiTe kabena, a CbLO Taka He
o6BuBaiiTe ¢ kabena kopryca Ha ypena.

o Crnep kaTo paboTaTta Ha ypega e npukioyeHa, npeam
[a “3BaauTe NPOAYKTUTE U MPUCTaBKUTE, U3KIIOYETE
po6oTa OT KOHTaKTa 1 n3yakaiTe ABUraTensT aa cnpe
Hamb/HO.

o BHUMAHWE:CBanete HacTaBkaTa, KaTO HaTUCHeTe
GYTOHUTE 32 M3XBBPSHE HA MPUCTABKUTE.

¢ BHWUMAHWE: 3abpaHsBa ce fa npenbngarte ypeaia uim
na ro uanonssate 6e3 npoayktv. He HaaBuLiaBaiite
npenopb4aHOTO BpeMe 3a HernpekbcHata paboTa.

e He cnaraiite B po6oTa ropetuy cbetaeku (> 70 °C).

e AKO V30eNVeTo U3BECTHO BPEME CE € HaMMpasno Mnpu
Temnepatypa nog 0°C, Torasa npeau oa ro BKIYUTE,
To TpsiGBa Aa MPEecToM Ha CTaiiHa TemnepaTtypa He
no-Masnko oT 2 4aca.

e [lpov3BoguTenst cu  3ana3sa npasoto  6e3
[OMBbIHUTENHO YBEAOMIEHUE [a BHACS HE3HAYUTENHU
NPOMEHN B KOHCTPYKUMSITA Ta Ha W3AenueTo, Kkato
CblUMTE [ He BAWSAT KapAMHalHO BbpXy Heroeata
6e3onacHocT, paboTocnoCcoBHOCT U BYHKLMOHAIHOCT.

n

NnoAroToBKA 3A PABOTA

e Tlpeoy NbpBOTO M3MON3BaHE M3MNAaKHETE BCUYKUTE
CBanSLL Ce YacTu C Tomna BOAa W Bepo, nocne rv
nopcywerte aobpe. BbHwHaTa cTpaHa Ha MoTopHaTa
yacT 3a6bpLUeTe C MEKO HABNAXHEHO Napuarnye.

e 3abpaHsBa ce fAa noTanste MOTOpHaTa YacT Ha

6GneHpepa B KakBUTO M Aa Guno TEYHOCTM M pa s

13mMmBaTe C BOAaA.

2.1 BJIEHAEP-NACATOP
o To3u OneHpep € USKIIOYNTENHO MOAXOASLL, 3@
NPUroTBsIHE Ha KPEM-Cynu, pasnuyHu COCOBE, CbLLO

©



IEI]  PLKOBOACTBO 3A EKCMIIOATALIMS

n 6Gebewka xpaHa, CMecBaHe Ha pas3HOOBpasHUTE
KOKTENNN.

e [locTaBeTe npucTaBkata B MOTOpHaTa 4acT [A0KaTo
LpakHe.

o C uen npepoTBpaTsBaHe Ha W3NMBaHE Ha CMECTa,
npeay fna BkoudTe OGneHpepa, notornete ro B
CMeCcBaHUTe NPOLYKTH.

e 3acBansHe Ha NpuCcTaBKaTa elHOBPEMEHHO HAaTVCHeTe
6yTOHUTE BbPXY KOpryca Ha ypena.

2.2HOX 3A HALPOBABAHE HA MPOAYKTUTE /
YOMNEP

e YonmbpbT € MHOro NOAXOASILL, 33 HAaTPOLLABaHe Ha Bukn
W 3eneHyyum, Kallikasan, NMoBe4YeTo fAKWU, W3CYLIEHU
nnogose. Eapute npoayktu, kato Meco, Kalikasas,
NyK, MOPKOBM HapexeTe NpeaBapuTenHo Ha No-ApebHn
napyeta. lNoyncTeTe AakUTE OT Yepynku, MEcoTo OT
KOKaM 1 CYXOXMNNS.

e YombpbT He e nopaxonsl, 3a HaapobseaHe Ha nep,
a CblO W 3a TakMBa MHOr0 TBbPAM MPOAYKTU KaTo
KadeHN 3bpHa, NHANCKO Opexye.

e Bnumanve! Kpavara Ha HOXOBETE ca MHOro octpu!
JlokocBaiiTe camo ropHarta nnactMacosa yact!

o [lomecTeTe HOXa 3a HaLpOOsiBaHE BbPXY LEHTPaIHWS
WMdT Ha yawara.

o Cnoxete NpoayKTWTE B Yallata.

o Bbpxyuallarta cnoxere 3afBuxBaHe Ha HaluaTa.

e 3aBbpTeTe 3a[BMXKBAHETO Ha vawara Taka, uye
u3paTMHata Ha Hes ga Bnese B BAfbOHaTMHATa B
OpbXKaTa, 3a[BKBAHETO Ha YallaTa Lie ce dpukempa.

o CnoxeTe MOTOpHaTa 4acT B 3aBMXBAHETO Ha yaliata
[0 duKcrpaHre.

e [lo BpemMe Ha HATPOWABAHETO C egHata pbka
npuabpXxanTe MOTOPHATa HYacT, a ¢ Apyrata — Yaia Ha
npucTaekara 3a HaTpoLaBaHe.

Cnep, npuknioyBaHe Ha pabota MbpBO OTCTpaHeTe
MOTOpHaTa 4acT.

Mo-HaTaTbK OTCbEAUHETE 3a[BWXBAHETO Ha yaluaTta.
3a ToBa HatucHeTe OyToHa 3a duKCMpaHe Ha
3a[]BUXBAHETO Ha Yallata W 3aBbpTeTe 3aABUKBAHETO
CcpeLLy nocokata Ha YaCOBHMKOBaTa CTPeska.

lMocne oTCTpaHeTe 3aABKBAHETO Ha yaLlaTa.
BHUMaTenHo n3BazeTe Hoxa 3a HaapobsiBaHe.

1 camo cnep, ToBa n3cvneTe HaapoGeHnTe NPoayKTH OT
yaluaTa 3a HappobsiBaHe.

2.3 ANCK 3A CMEHHUTE HOXXOBE

YHVBEpPCANHUAT OMCK C HOXOBETE € npeaHasHayeH
32 Haps3BaHe Ha Kpbr4eTa U Haps3BaHe Ha CUTHO
Ha 3eNeHyyuuTe, HanpuMep KpacTaBuLM, MOPKOBW,
KapTodu, Npas Nyk U KPOMUL, NyK, a CblLO U MeKuTe
COpTOBe Ha Kallkasa.

lMocTaBeTe einH OT CMEHHWTE HOXOBE B AMCKA.
BH/MMAHME: CmeHHWTE HOXOBE ca MHOro octpu!
JlokocBawiTe rv MHOrO BHUMAaTENHo!

3a ja cnoxute Hoxa B OTBOpa Ha Aucka, Tpsbsa aa
HaTUCHETE BbPXY Hero Taka, GpukcatopuTe Ha HoXa Aa
Ce 3akayaT 3a kpasi Ha oTBopa.

CnoxeTe MIbTHO AVCKa BbPXY OCTa.

3a/BUKBAHETO NOCTaBeTe BbpXY YallaTa.

MoTopHaTa 4acT ycTaHOBETe BbPXY 3a[BIKBAHETO Ha
yawiara.

BHVMAHME: MopasaiTe npoaykTute camo ¢ nomotLura
Ha O6nbckaya, kato neko ro Hatuckare. Konkoto
NO-CUJTHO € HaTVCKAHeTo, TONKOBa No-rpybo e 6bae
o6paboTBaHeTO.

2.4NPUCTABKA 3A PASBV/BAHE/ CMECBAHE HA

TEYHUTE MPOAYKTU
M3non3gainTe BeHye 3a pa3buBaHe Ha Kalimak,
6enTbUM, pas3nuyHM gecepTu. B HUKakbB cnyyait He



13MoN3BanTe Ta3u NpMUCTaBka 3a 3aMecBaHe Ha MHOro
rbCTO TECTO.

Cnoxete npucTaBkata 3a pas3buBaHe B apantepa,
npucTaBskaTta ¢ ajantepa noctaBeTe BbpxXy MOTOpHaTa
4acr.

Mpeau pa 3anoyHeTe pa3bmBaHeTO, MOTONETE BEHYETO
B YyallaTa Cc NpoayKTuTe.

SABEJTEXKA: TMpouecopbT HAMa [a Ce BKIOYU Npu
HEMPaBWUITHO MW HEMbJIHO CriobsiBaHe.

3.PABOTA

MposepeTe, crnobsiBaHeTo Aa e HanpaBeHo AoKpai u
KaKTo TpsibBa.

BkntoyeTte poboTa B KOHTaKTa.

HaTtucHeTe ¥ npembpxaiiTe OyTOHA Ha WMMMYNCHWS
pexum - poboTbT we paboTn AokaTo OYTOHBLT e
HaTUCHaT.

C nomouita Ha MPEBKOYBATENST HA CKOPOCTUTE
MOXEeTe Ja peryampare MnaBHO CKOpocTTa Ha
06paboTBaHe Ha NPoayKTUTE.

3a cbBMECTHO 00paboTBaHe Ha TEYHWUTE U TBLPAUTE
npoaykTn nanonagaiire pexum TURBO

3abpaHsiBa ce fia CBandTe CbCTaBHWUTE YacTu Ha ypena
no Bpeme Ha paboTara My.

3ABEJIEXKA: BpemeTpaeHe Ha HenpekbCcHaTa
paboTa Ha ypega He Tpsbea Aa Hapsuwasa 1
MVH., @ NOYMBKa MEXZy BK/OYBaHMATa Aa He Obae
no-maska oT 2 MUH.

4.MOYUCTBAHE N NO4APBXKA

Cnep kato paboTata Ha ypega € MpuKIoYeHa,
N3KIIOYETE IO U N3BAAETE LLEMNCena OT KOHTakTa.

BenHara (6e3 fa HakuceaTe ObAro Bpeme) M3mMuinte
BCWYKMTE CBaISILLYM CE YacTuW C TOnna BoAa 1 npenapar,

PBbKOBOZACTBO 3A EKCTIOATALINA

nocne 3abbplieTe CbC Cyxa 4ucta kbpna. He
13MN0N3BaNTEe CbAOMUSNHA MALUMHA 3@ MOYKUCTBAHE Ha
coKom3cTMcKBayKara.

KopnycbT 3a6bpLueTe ¢ MeKo BNaxHO napuanye.

He nonsgaiiTe Tenyeta, pApackawy W arpecvBHU
MWSITHU Npenaparu.

5.CbXPAHSIBAHE

Mpean pa npubupate ypeda 3a CbXpaHsiBaHe,
npoBepeTe, TON [a € N3KNI0YEH OT KOHTaKTa.
N3nbnusasante M3UCKBaHMATA oT
MOYNCTBAHE N NOAAPBXKA.
ChbxpaHsiBaiiTe ypezia Ha Cyxo M YACTO MSICTO.

pasgena



MOPALHUK 3 EKCIITYATALYli

3AXOAU BE3NEKU

Mepen nepwwyM  yBIMKHEHHSAM  MepesipTe,  4n
BIANOBIAAIOTb  TEXHIYHI  XapakTepucTkM  BMPOOY,
3a3HayeHi Ha HaknenLi, napameTpam enekTpoMepexi.
BukoprcToByBaTy Tinbkv B NOGYTOBUX LiNSX BiANOBIAHO
[o padoro lMopapgHuka 3 ekcnnyatauii. Npunag He
NpW3HaYeHnii Anst BUPOOGHWYOro 3aCTOCYBaHHS.
BukoprcTOBYBaTY TiNbKM Y NPUMILLEHHI.

3aBxay  BigkNoYainTe MNpUCTPId 3 enekTpoMepexi
nepen  OYuMlieHHaM, abo skwo Bu  ioro  He
BUKOPUCTOBYETE.

LLlo6 yYHWKHYTM NOpas3kuM €enekTPUYHUM CTPYMOM i
3aropsiHHs, He 3aHyploiiTe npunag y BOAY YW iHWI
pianHn.

Mpunap, He NpU3HaYeHnin Ans BUKOPUCTaHHS 0co6amm
(BkOYao4M  AiTen) 3 3HWKEHUMU  I3NYHUMM,
YyTTEBUMM aBO PO3YyMOBUMM 3Ai6HOCTAMU abo y pasi
BiACYTHOCTi Y HMX OnUTy ab0 3HaHb, SKLWO BOHU He
3HaxoaaTbCs Nif, KOHTponeM abo He NPOIHCTPYKTOBAHI
NpO BUKOPWCTaHHS Npunagy ocoboto, Lo BiAnoBiLae 3a
ix 6eaneky.

JiTW NOBUHHI 3HaxoguMTUCb MNif, KOHTPONeM, 3aans
HefonyLeHHs irop 3 NpunagoMm.

He 3anuwaiite yBiMkHeHwWi1 npunap, 6e3 Harnsay.

He BMKOPMCTOBYINTE NPUHANEXHOCTI, LLO HE BXOASTb [0
KOMMNEKTY.

Y pasi NoLWKoaXeHHs KaBento XUBNEHHS, A0ro 3amiHy,
3 MeTol0 3anobiraHHs HebGeaneLi, NOBYHEH BUKOHYBATH
BUPOOHVK ab0 YNOBHOBAXEHW M CEPBICHWIA LEHTP,
ab0 aHanoriyHuii kBanidikoBaHuii nepcoHan.

He HamaraiiTecsi CamOCTiliHO PEMOHTYBATU NPUCTPIN. Y
BUNAZKY BUHVKHEHHSI HECMPABHOCTEN 3BepTanTecs Ao
Halibnuxyoro CepeiCHOrO LEHTPY.

CnigkyiTe, Wo6 LWHYP XUBMEHHS HE TOPKABCS rOCTPYX
Kpanok Ta rapsiynx NOBEPXOHb.

He TarHiTh, He NepekpyyyiiTe Ta Hi Ha WO He HAMOTYINTe
LUHYP XUBNEHHS.

HanpukiHui po6oTu, nepl, HiX BATAraTM NPOAYyKTW
Ta Hacafku, BIOK/IOHITb Npunag 3 enekTpomepexi Ta
[o4ekaniTecs NOBHOI 3YMUHKM ENEKTPOLBUIYHA.

YBATA:3HiMiTb Hacagky, HaTUCHYBLLIN KHOMKN
Bif’ €AHaHHA HacanoK.
YBATA: 3abopOHEHO  MepenoBHIOBATW npunag,

abo BuKopucToByBaTM 1ioro 6e3 npomykTiB. He
nepeBuLLYyITe AOMYCTUMWUIA Yac 6e3ynnMHHOI po6oTH.

He nowmiwaiite y npouecop rapsdi iHrpegieHtn (> 70
°C).

Ao BMPI6 Aesknin Yac 3HaXoAMBCS Npu Temnepartypi
Huxye 0°C, nepep yBIMKHEHHAM 1Or0 CAif, BUTPUMATH Y
KIMHaTi HE MEHLLe 2 FOAVH.

O6nagHaHHS BiAnoBigae BMMOraM  TEexHi4HOro
pernameHTy  OOMeXeHHsi  BUKOPUCTaHHS  AesKuxX
HebGe3neyHnx  PeyoBMH B €NEeKTPUYHOMY  Ta

eNeKTPOHHOMY 06naHaHHi.

Bupo6Huk 3anuiae 3a coboto npaso 6e3 1O0AaTKOBOro
NOBIAOMNEHHSI BHOCUTW HE3HAYHI 3MiHN O KOHCTPYKLi
BUPOOY, WO KapAMHANbHO HE BMAMBAOTL Ha MOro
6e3neky, npaueaaaTHiCTb Ta GYHKLOHaNbHICTb.

2. NMIArOTOBKA 4O POBOTU

Mepen nepwum BUKOPUCTAHHAM BUMWIATE BCi 3HIMHI
4aCTVHM TEemiol0 BOAOK 3 MMIOYMM  3acobom Ta
peTenbHO MpOCyWiTh iX. Biacik 3 [ABMIYHOM 30BHi
NPOTPITh M’AKOIO 371€rka BOIOrot0 TKAHWHOIO.
3ab0opOoHeHO 3aHypioBaTU BIACIK 3 ABUIYHOM B Byab-siKy
PiAVHY Ta MUTW Or0 BOAOIO.

2.1 BJIEHJEP LLIO 3AHYPIOETLCA

Bnexpep ineansHo NigxoauTb ANs NPUroTyBaHHS CyniB-
nope, PIBHOMAHITHUX COYCIB Ta MiAJIMBKK, @ TakOX



OWUTSHOrO  XapyyBaHHs, 3MillyBaHHS Pi3HOMAHITHMX
KOKTENNIB.

BcraBTe Hacaaky B BiACIK A5 ABUIYHA A0 KNALAHHS.
3a4N1  YHVWKHEHHS BWUMIECKYBaHHA CyMilli, nepeg
YBIMKHEHHSIM ~ 3aHypTe OneHgep Y npPOAyKTH, Lo
noTpibHo nepemiwaTi.

3aana Big'eHaHHA Hacaaku, OAHOYACHO HATUCHITL Ha
KHOMKM, L0 Ha Kopnyci npunagay.

2.2HDK 419 NOAPIBHEHHA NPOAYKTIB /

OZPIEHIOBAY

MoppibHioBay igeanbHO MigxoauTb AN NOAPIOHEHHS
3efeHi Ta O0BOdiB, cupy, OiNbLIOCTI COPTIB ropixis,
CyxodpykTiB. Benuki npogyktn, Taki fK M’ACo, cup,
umbyns, Mopkea nonepeaHbO HeoOXigHO Hapisatn. 3
ropixis BUOQAWUTW LUKapAyny, M’CO BiLOKPEMWUTU Bif,
KICTOK Ta CYXOXWb.

MoppibHIoBaY He MigxoaWTb Ans PO3KOMIOBAHHS NbOAY,
noapiGHEHHs AyXe TBEePAVX NPOAYKTIB, TaKMX SIK KABOBI
3epHa, MyCKaTHUI ropix.

YBATA! Jle3o Hoxa Aans noapibHeHHs ayxe rocTpe!
TpumanTe nuLLe 3a BEPXHIO NNACTUKOBY YaCTUHY!
Moknapite HiX AN NoApiOHEHHs Ha LeHTpanbHuiA
WTNGT YaLwi.

3aBaHTaxTe B YaLly NpoAyKTH.

MoBepHuTE NpuUBOZA yYawi Tak, Wob BUCTYM HA HbOMY
YBIMLLOB Y Na3 Ha py4Li, NPMBOA YaLli 3adikCyeTbCs.
HakpwuiiTe YaLly nprBoaoMm Hali.

BcrasTe BiACiK 3 ABUIYHOM Y NPMBIA YaLwi o dikcauji.

B npoveci noapibHeHHs 0fHIE PyKOIO TPUMATe BiACik
3 IBUrYHOM, [ipYrol0 — Yallly Hacaikuy 415t NofAPIGHEHHS.
Micns BUKOPUCTaHHS, B NepLLY Yepry Bif'eaHanTe BiaciK
3 BUTYHOM.

[ani Big’egHanTe npuBog Yawi. [Ins upOro HaTUCHITbL
Ha KHOMKy dikcauji nprBoaa Yalli Ta NOBEPHITL NPUBOA,
NPOTW FOAVHHVKOBOI CTPINKU.

nopaaHuk 3ekcrnvaTali - [N

o [Jlani Bin’enHainTe npumBig, vawi.

o 0O6epexHo BUMITb HiX 415 NOAPIOHEHHS.

o Tinbku nicns UbOro BUAMITL NOAPIGHEHI NPOAYKTM 3
yaLi Ans noApiGHEHHS.

2.3 AnCK ong 3MIHHUX HOXIB

e YHiBEpCanbHWA OMCK 3 HOXamy NPU3HAYeHWn ans
Hapi3aHHa Cknbo4YkamMnm Ta  LUMHKYBAHHS 0BOMIB,
Hanpwvknag, OripkiB, MOPKBW, KapTonni, nopetl Ta
pinyacToi umbyni, a TakoX AEsKUX COPTIB crpa.

e BcTaBTe OAYH i3 3MIHHUX HOXIB Y ANCK.

o YBATA: 3MiHHi HOXi yxe rocTpi! MoBogbTecs 3 HUMK
BKpaii 06epexHo!

e o6 noknactM HixX y OTBip Ha AMUCKY, MOTPIOHO
HaTUCHYTM Ha HbOrO TaK, LWoO6 dikcaTopu Hoxa
3a4enununcs 3a kpam oTBopy.

e  JI/CK WiNnbHO HacapiThb Ha BiCb.

e HapiHbTe Ha yawy npusig.

e  BCTaHOBITb BiACIK NS ABUIyHA HA NPMBIA, YaLli.

e YBATA: Mogasante NpoaykKT TifbKW LUTOBXASbHUKOM,
MNOBINBHO HATMCKAlOYM Ha HbOro. Yum Ginblwa cuna
HaTUCKy, TMM rpyobitle 6yae ob6pobka.

2.4 HACALKA ANg 36UTTH / SBMILLYBAHHSA PIOKNX
NPOLYKTIB

e BukopuctoByiTe BiHYMK Ans  30MBaHHS  BEPLUKIB,
Se4yHnX GinkiB, Pi3HOMaHITHUX AecepTiB. B xoaHomy
pasi He BUKOPWCTOBYATE LII0 HacaaKy Ans 3aMillyBaHHS
KpyTOro TicTa.

e BcraBte Hacanky ana 36vBaHHs B nepexigHuk, notim
Hacagky 3 MepexifHWKOM BCTaHOBITb Ha BiACIK 3
[IBUrYHOM.

o [llepen noyatkomM poGOTM 3aHypTE BiHYMK Yy Halwy 3
npoaykTamu, Lo Tpeda 36mTu.

o T[IPUMITKA: Tlpouecop He YyBIMKHeTbCS Yy pasi
HenpaewbHOi a0 HEMOBHOT 360PKM.

o



BN  nOPAIHYMK 3 EKCTUIYATALL

3.POBOTA

MepekoHaiTecs, wWo 36opka noBHa | 3pobreHa
HaNeXHUM YUHOM.

MioKnoYiTe NpoLLecop A0 enekTpoMepexi.

HaTuCHIiTb Ta yTpMMYyIATE KHOMKY iMMNYNbCHOrO PeXumMy
- npouecop Oyae npawoBaTit 4OTH, NOKW HATUCHYTa LS
KHOMKa.

3a [0nomorolo nepemukaya LWBUAKOCTEN MOXINBO
NNaBHO PerynioBaTy LWBMAKICTbL 06PO6KM NPOAYKTIB.

3 MEeTol 0fHOYacHOi 00pobKM piakMx Ta TBEpAUX
NpoAayKTiB BUKOpUcToByiiTe pexum TURBO
3ab0poHSETLCA 3HIMaTK Oyab-ake Npunaaasa nig 4ac
po6oTy Npouecopa.

MPUMITKA: Yac 6e3nepepBHOi poboTu npoLecopa
He MOBWHEH nepesuLLyBaTV 1 XB., a nNepepsa Mix
BKJIIOYEHHSIMU — HE MEHLL 2 XB.

4.04MULLEHHA TA Jornan

HanpukiHui po6oT BUMKHITL npunag Ta BiAKOYHITE
10ro 3 enekTpoMepexi.

BumuitTe  yci 3HIMHI  4aCTUHM  TEMnoOl  MULHOK
BOJOK BiApa3dy X (He 3amouyloyM HadoBro), nicns
4Ooro npoTPiTb  CYXMM  YUCTMM  pPyLIHMKOM. He
BMKOPUCTOBYITE NS LbOr0 NOCYAOMUIAHY MaLLUHY.
Kopnyc npoTpiTb M’SKO0 BOJIOrOt0 TKAHWHOIO.

He BukopucToByiiTEe XOpCTKi rybku, abpasvBHi Ta
arpecwBHi Muioyi 3acobu.

5.3BEPEXXEHHS

Mepen 36epexeHHSIM NepekoHaTecs, WO Mpunag
BIKNIOYEHWIA 3 eNeKTpoMepeXxi.

BukoHnaitte yci Bumorn posginy OYMLLEHHA TA
gornaa.

36epiraiite npunag,y Cyxomy YuCcToMy MicLj.



CUT'YPHOCHE MEPE

Mpe npBor ykbyyera ybegute ce pda TexHW4Ka
CBOjCTBA MPOM3BOAQ, Ha3HayeHa Ha HanenHuuu,
ofroeapajy napameTpumMa enekTpuiHe Mpexe.
Kopuctute camo y AomMahMHCTBY y Cknagy ca OBVM
ynyTcTBOM 3a pyKoBame. Ypehaj Huje HamerbeH 3a
npodecnoHanHy ynotpeoy.

He kopucTuTi BaHW.

YBek uckibyunte ypehaj M3 enekTpuyHe Mpexe npe
yuwhera 1 ako ce He KOPUCTU.

[a ce n3berHy owTtehere CTPYjOM U 3aropeBarke, He
cTasuTe ypehaj y Boay 1 Apyre Te4HOCTU.

MNehuuuy He Tpeba pa kopucte ocobe (ykibydyjyhu
N peuy) ca yMaweHUM OUSUYKUM, YYSHUM  Unn
MeHTasHUM cnocobHocTuMa unm ocobe Kkoje Hemajy
ogrosapajyfie 3Hare U WUCKYCTBO ako HUCY MOf,
Haa30poM NMua 3aAyKeHVX 3a HKXoBy 06e36efHOCT
UM ako UM Ta NMUA HUCY Jiana ynyTcTBa O ynotpebu
nehnuue.

[Leuy Tpeba Han3vpaTty 1 He Tpeba M [O3BOANTU Aa
ce urpajy ¢ nehHnuom.

He ocTaBsbajTe ykbydeHn ypehaj 6e3 Hagsopa.

[a 6u ce mn3berne onacHoCTV y cnyyajy owTeherba
kabna, owTeheHn kabn Tpeda Aa 3ameHn npounssohay,
oBnaLheHn CepBUC MW CTPYYHO NNLLE.

He kopuctute ypehaj ca owTeheHum NpUKbYYHUM
kabnom.

He npobajte na nonpasrate ypehaj camu. Y cnyyajy
owTehera ypehaja jaBute ce cepaucy.

Masute ga npukibyy4HK kabn He JOAMPYje OLITPE UBULE
1 Bpyhe NoBpLUMHE.

He ByuuTe, He 3aneTs/baBajTe U He HamoTaBajTe HU Ha
LUTa NPUKIbYYHU Kabn.

BaguTe HamupHuLe 1 TekyhuHe camo HaKoH NOTMyHOr
3aycTaBs/barba MOTOPA.

YNYTCTBO 3A PYKOBAHE

Mo 3aBpleTky paja, Mpe Hero LWTo W3BagUTM
HaMUpHWLE W HacTaBke, WCK/byumTe ypehaj wu3
€eneKTpUYHe MPEXe N cayekajTe oK Ce eneKTpoMoTop
NOTNYHO 3ayCTaBu.

YMNO30OPEHSE:CknHiTE HacTaBak, NPUTUCHYBLUK TUMKe
3a CKuaarbe HacTaBaka.

YMNO3OPEHSE: 3abparbeHo je npenykasaTu anapat
WM ra KOpWUCTUTU mpasHor. HemojTe ra mywTtatv aa
HEMPeCcTaHo paay flyxe Hero LUTO je NPonMcaHo.

He ctaBmajre y myntunpaktuk Bpyhe cactojke (> 70
°C).

AKO je npou3BOL Heko Bpeme Ouo  M3NOXEH
Temnepatypama Huxum o 0°C, Tpeba ra ctaBuTu aa
CTOjU Ha CcoBHOj TemnepaTypu HajMarbe 2 caTta npe
YK/by4yMBaHba.

Mpon3sohay 3agpxaBa npaBo, 06e3 NpPETXOAHOr
obaBellTersa [a W3BPLUIE Marbe W3MEHe Y Au3ajH
npousBoaa, koje OUTHO He YyTW4e Ha  HErory
6e36e4HOCT, NPON3BOAHOCT U PYHKLMOHANHOCT.

2.MPUNPEMA 3APA/,

Mpe npBe ynoTpebe onepute ceBe AeNOBE KOju ce Mory
CKMHYTU, 11 TO BOAOM U CPEACTBOM 3a Npakse, U NoTOM
nx pobpo ocywmte. CnosbawHocT KyAnLTa ¢ MOTOPOM
npedpuLLMTE BNAXHOM KPIOM.

CTporo je 3abpatbeHo noTtanatyt KyRuwTe ¢ MOTOPOM Yy
6110 KOjy TEYHOCT M/UNKM NPaTV ra BOAOM.

2.1 MYTUJINLIA

OBaj anapart je caBplueH 3a npunpeMy kpem 4opbu,
coceBa U ApecuHra, xpaHe 3a 6ebe 1 3a cnpae/bame
pasHuX KokTena.

Kuuy 3a myherse nnu Kyky ctaBute y eo ¢ MOTOPOM,
Tpeba aa 3a4yjeTe KIuK.



YMNYTCTBO 3A PYKOBAHE

Jla ce cmeca He u3nuje, Npe Yyk/byderba CnycTuTe
6GneHaep y MellaHe Npon3Boae.

AKO xoheTe [Ja YKIOHUTE  Xuuy,
NpUTUCHWTE [iBa AyrMeTa Ha anapary.

MCTOBPEMEHO

2.2 OLUTPULA 3A CELIKAHSE / HOMEP

Yonep je caBpLUeH 3a ceukarbe 3eneHuwa u nospha,
cupa, BehuHe je3rpactvx niofosa v CyleHor soha.
TBpAe Npov3Boae, Kao LWTO Cy MECO, NyK W Laprapena,
Tpeba ucehn npe ceukarba. Jbycke Mopajy 6uTh
yKOteHEe, Meco Mopa GWUTW O[BOjeHO Of, KOCTUjy U
xuna.

Yonep Huje NorogaH 3a NOM/bEHE Nlefa U celkarbe
TBPAMX NPOU3BOAA NONYT 3pHa kade, opaiymha .
Maxra! OwTpuua 3a ceukare je Beoma owTpal
JpXuTe je NCKIbY4MBO 3a FOPHM MIacTUYHM Aeo!
CTaBuTe OLITPULY Ha LIEHTPasHW Hocay Y NOCyau.
CraBuTe cacTojke y nocyay.

Mocyay noknonuTe MexaHn3MoMm.

OKpeHnTe MexaHn3am Ha YnHuju Tako aa 6pasa byne y
paBHY ca x/bebom Ha Apwuy. MexaHn3am Ha YnHuju he
Ce 3aK/by4aTu.

KyhuwwTe ¢ MOTOPOM NPUYBPCTMTE Yy MexaHu3am Ha
nocyau.

TokoM ceukarba jelHOM PyKOM ApxuTe kyhuwTte c
MOTOPOM, & APYrom APXKUTE nocyay.

Kapa 3aBpLunte, NpBO CKMHUTE KYRANLLTE C MOTOPOM.
MexaHn3am Ha 4YMHWU CKUHWTE Tako wWTo hete
NPUTUCHYTU Gukcupajyhe ayrme mMexaHuama u 3atim
MexaHn3aMm OKPEHYTW Yy CMepy CynpOTHOM Of, KpeTara
Kazaske.

3aTM CKMHUTE MEXaHW3aM.

OLITPHLY N3BYLMTE NaXIbUBO.

Tek Taga MoxeTe M3BAAUTU WCELKaHE CacTojke U3
nocyae.

2.3MN0TNOPHN ANCK

MoTNOpHM AMCK CRyXK 3a ceverbe U peHaarse noepha,
HNp. KpacTasLa, Liaprapene, Kpomnupa, nyka, kao v
HeKux BpCTa cupeBa.

Ha ayck ctaBuTe Heko 0, A0JATHMX CeumnBa.
YMNO3O0PEHSE: popatHa ceusBa cy Beoma owTpal
Hbuma pykyjte naxssrso!

[Ja 6ucte 06e36eaunv Ce4nBo y ANCKY, MPUTUCHUTE ra
Tako Aa 6yae dukcMpaHo y3 nBumLy 0TBOpa.

JvcK YBPCTO CTaBWTE Ha KIUH.

YuHujy cTaBUTE Ha MEXaHN3aMm.

Jleo ¢ MOTOPOM CTaBWTE Ha MEXAHWU3aM YUHWE.
MNAXHA: logasajte HaMMPHULLE UCKIbYYMBO rypayem,
nonako ra nputuckyjyhn. LLUTO Buwe npuTuckyjete
rypad, To je obpapga rpybsba.

2.4 NOJATAK 3A MYREHE / MELLAHSE TEHYHNX

MPON3BOLA

XKuuy 3a myhere KOpuCTUTE 3a NpaB/berbe KPEMOBA,
nynaree jaja, npunpemy aecepta. OBaj nogatak H1kaga
HEMOjTe KOPUCTUTMN 3a MeLLEHE.

[Jlonatak ctaBuTe y agantep W 3ajedHO C HUM ra
CTaBWTe Ha KyhuLiTe C MOTOPOM.

lMpe noyeTka paga noTonuTe XuLy 3a myherse y nocyay
ca cacTojumma.

HAMOMEHA: Anapat Hehe pagutn ako Huje Aobpo
CacTaB/beH WK aKo HUje KOMMNETaH.

3.PAL

YBepuTe ce Aa cTe 00aBUAM MOHTaXy MOTMYHO W
npasuHO.

MpUKbYYMTE MYNTUNPAKTUK ENEKTPUYHO] MPEXN.
MpuUTUCHUTE W OpXWTE AyrMe WMMYNACHOr pexuma —
MyNTUNPaKTVK he paguTi AOK je AyrMe NPUTUCHYTO.



OkpeTartbeM npekupaya 3a nofellaBarbe OpavHe
MoxeTe n3abpaty 6p3vHy 3a 06pagy XxpaHe.

Momohy HaumHa paga TURBO MoxeTe 3ajeaHo yMyTUTH
TEYHOCT M YBPCTE CaCTOjKE.

3abparbeHo je ckupat 6uno Koje Aenose 3a Bpeme
paja MynTUnpakTyika.

HAMOMEHA: Bpeme GecnpekugHor pafga He
cMme Tpajatu Buwe of 1 MuH., nay3sa usmehy asa
yK/bydersa MynTunpakTiuka Mopa aa byne HajMarbe
2 MUH.

4.HUWREHE U OAPXABAHE

Mo 3aBpLeTKy pafa uckibydmte ypehaj n3 enekTpuyHe
Mpexe.

Opmax (He kBacehu nyro) onepute CBe [OenoBe Koju
ce ckuiajy TOnAoM canyhaBoOM BOAOM, Mocie yera
00pnwmnTE CYBUM 4YACTUM MeLkMpoM. He kopuctute
MalLVHY 3a Nparbe CyA0Ba.

Kyhuwte 06puLLnTe MEKAHOM BNaXHOM TKaHVHOM.

He «kopuctute uBpcte cyHhepe, abpasnoHa u
arpecuBHa CpeacTsa 3a Ymiihetrbe.

5.YYBAKE

Mpe cnpemara ybeauTe ce fa je ypehaj UCKIbydeH 13
eNeKTPUYHE Mpexe.

WcnyHute  3axtese  ogebka  YMLWWIREHE U
OLPXABAHE.

YysajTe ypehaj Ha CyBOM 1 YNCTOM MeCTy

YMNYTCTBO 3A PYKOBAHE




EST

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

Enne seadme esimest vooluvorku lilitamist kontrollige,
et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku
vooluvdrgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks,
to0stuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet viljas.

Eemaldage seade vooluvorgust enne selle puhastamist
ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektriloogi saamise ja suttimise valtimiseks arge
asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud
fllsiliste, tunnetuslike ja vaimsete vdimetega isikutele
(kaasa arvatud lastele) vdi neile, kellel puuduvad selleks
kogemused voi teadmised, kui nad ei ole jarelevalve
all voi kui neid ei ole instrueerinud seadme kasutamise
suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jérelevalve all, et nad ei paaseks
seadmega mangima.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.
Toitejuhtme  vigastamise korral tohib selle ohu
véltimiseks  vahetada tootja, selleks volitatud
hoolduskeskus voi muu kvalifitseeritud personal.

Arge piilidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea
korvaldamiseks poorduge lahima teeninduskeskuse
poole.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja
kuumi pindu.

Arge témmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega
Umber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjavotmist oodake, kuni
mootor on 16plikult seiskunud.
On  keelatud asetada
vedelikesse, samuti ka
néudepesumasinas.

mitte

koogikombaini  korpust
pesta  vees  VOi

TAHELEPANU: Loiketerad on &armiselt teravad ja
ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita voi
kasutada seda tiihjalt. Arge iiletage seadme lubatud
pideva t06 aega.

Arge pange kuumi kédgikombain (> 70 °C) blenderi
sisse.

Kui toode on olnud mdnda aega 6hutemperatuuril alla
0 °C, tuleb hoida seda enne sissellilitamist vahemalt 2
tundi toatemperatuuril.

Tootja jatab endale d&iguse teha ilma tdiendava
teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi
muudatusi, mis ei mojuta selle ohutust, toévéimet ega
funktsioneerimist.

2.TOOKS ETTEVALMISTAMINE

Enne esimest kasutamist peske kdik lahtivoetavad osad
sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa puhkige véljastpoolt puhtaks pehme,
kergelt niiske lapiga.

On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse
ning pesta seda veega.

2.1 SAUBLENDER

Blender sobib suureparaselt plreesuppide,
mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks,
samuti erinevate kokteilide segamiseks.

Seadke otsak mootoriossa kuni kldpsatuseni.

Segu valjaloksumise véltimiseks pange blender enne
sisselilitamist toiduainete sisse.

Otsaku eemaldamiseks vajutage (ihtaegu nuppudele
seadme korpusel



2.2 TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS /

MINIPEENESTI

Peenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kddgiviljade,
juustu, enamiku pahklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand
tuleb enne véikesteks tlkkideks I0igata. Pahklitelt
eemaldada koored, liha eemaldada luudest ja
kohredest.

Peenesti ei sobi jaddkuubikute purustamiseks,
samuti vdga kovade toiduainete nagu kohviubade,
muskaatpahklite ja viljaterade peenestamiseks.
Téhelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad!
Hoidke seadet kinni ainult Gilemisest plastosast!
Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.
Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga.

Pd6rake anuma ajamit nii, et selle valjaulatuv osa laheks
kaepideme soonde, anuma ajam kinnitub.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni fikseerimiseni.
Peenestamisel hoidke (ihe kdega mootoriosa, teisega
mabhutit, kuni toiduained on peenestatud.

Parast seadme kasutamist votke koigepealt lahti
mootoriosa.

Seejdrel votke anuma ajam lahti. Selleks vajutage
anuma ajami fikseerimisnupule ning pdorake ajamit
vastupéaeva.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult vdlja peenestamisnuga.

Alles parast seda votke mahutist peenestatud
toiduained.

2.3 KETAS VAHETATAVATE TERADE JAOKS

Universaalne teradega ketas on ette nahtud
kodgiviljade, naiteks kurkide, porgandite, Kkartulite,
porrulaugu, sibula ning modnede juustusortide
viillutamiseks ja peenestamiseks .

KASUTUSJUHEND EST

e Pange (iks vahetatavatest teradest kettasse.

o TAHELEPANU: Vahetatavad terad on véga teravad!
Kasitsege neid ddrmise ettevaatlikkusega!

o Selleks, et panna tera ketta avasse, tuleb seda vajutada
nii, et tera fiksaatorid haakuksid ava servade taha.

o Pange ketas tihedalt teljele.

e Pange mahutile ajam.

e Paigaldage mootoriosa mahuti ajamile.

e TAHELEPAN: Toiduainete ettesdétmiseks kasutage
ainult Ilikkurit, mdodukalt vajutades sellele. Mida kdvem
vajutus, seda jamedam on tootlemine.

2.4 OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS
/ SEGAMISEKS

e Kasutage otsikut koore, munavalge v0i erinevate
magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul drge
kasutage seda tiheda taina segamiseks.

e Paigaldage vahustamisotsik Uleminekuossa ja siis
ihendage see mootoriosaga.

e Enne kasutamist llikake otsik mahutis sugavale
vahustatavate toiduainete sisse.

o MARKUS: Protsessor ei hakka tddle, kui seade on
valesti voi mittetaielikult kokku pandud.

3.KASUTAMINE

¢ Veenduge, et kddgikombain on pandud kokku taielikult
ja Oigesti.

¢ Uhendage kdgikombain vooluvdrku.

o Vajutage ja hoidke impulssreZiimi nupp — kddgikombain
t6otab selle nupu vabastamiseni.

e Kiiruste Umberliliti abil on vdimalik sujuvalt reguleerida
toiduainete toétlemise kiirust.

e Vedelate ja tahkete toiduainete (iheaegseks
to6tlemiseks kasutage reziimi TURBO.

=)



EST KASUTUSJUHEND

On keelatud osade mahavdtmine  kaivitatud
koogikombaini pealt.

MARKUS: Kédgikombaini katkestamatu kasutamise
aeg ei tohi dletada 1 min., ning vaheaeg
sisseliilitamise vahel vahemalt 2 min.

4.PUHASTAMINE JAHOOLDUS

Parast kasutamist lilitage seade vélja ja eemaldage
see vooluvorgust.

Peske koik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega
(mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.
Puhastage véliskorpus pehme niiske lapiga.

Arge kasutage kldrimisharja, abrasiivseid
puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

5.HOIDMINE

Enne hoiule panekut veenduge, et seade on
vooluvorgust eemaldatud.

Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.
Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.



DROSIBAS NOTEIKUMI

Pirms pirmreizejas ieslégSanas parbaudiet, vai , ierices
tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.
Izmantot tikai sadzives
LietoSanas instrukcijai.
ripnieciskai izmanto$anai.
Neizmantot arpus telpam.
Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tirisanas
un ja Jus to nelietojat.

Lai izvairtos no elektrostravas
uzliesmo3anas, neievietojiet ierici
Skidrumos.

lerice nav paredzeta izmanto$anai personam (ieskaitot
bérnus) ar pazeminatam fiziskam, emocionalam
vai intelektualam spéjam vai personam bez dzives
pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai
neinstrué ierices lietoSana persona, kas atbild par vinu
droSibu.

Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta
nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa
centram, vai ari analogiskam kvalificétam personalam.

atbilstosi
paredzéeta

vajadzibam
lerice  nav

trieciena  un
adeni un citos

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices
piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu

gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.
Sekoijiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam
un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet
elektrovadu.
Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados

Skidrumos un mazgat to ar udeni vai trauku mazgajama
masina.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

UZMANIBU: Griez&jasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet ar
tiem seviski piesardzigi!

UZMANIBU: Aizliegts parpildtt ierici vai izmantot to bez
produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas
darbibas laiku.

Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatara zem
0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos
ne mazak ka 2 stundas.

RaZotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma
ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas,
kas butiski neietekmé ta droSibu, darbspéju un
funkcionalitati.

2.SAGATAVOSANA DARBAM

Pirms pirmreizéjas lietoSanas nomazgajiet visas
nonemamas dalas ar siltu tdeni un mazgasanas lidzekli
mikstu, samitrinatu lupatinu.

Aizliegts mérkt motora dalu jebkuros Skidrumos un
mazgat to ar udeni.

2.1 GREMDEJAMS BLENDERIS

Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu mércu
un bérnu baribas pagatavoSanai, dazadu kokteilu
sajauksanai.

levietojiet uzliktni motora dala lidz klikskim.

Lai  maisijums neiz8laktos, pirms ieslegSanas
iegremdgjiet blenderi sajaucamos produktos.

Uzliktna atvienoSanai vienlaikus piespiediet pogas uz
ierices korpusa

=2)



LIETOSANAS INSTRUKCIJA

2.2 NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI /

SMALCINATAJS

Smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu,
siera, lielakas dalas riekstu veidu, Zzaveétu auglu
sasmalcinaSanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers,
sipoli, burkani, ieprieks ir jasagrieZ. Rieksti jaatbrivo no
Caulas, gala jaatdala no kauliem un cipslam.
Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, |oti
cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts,
graudaugi, smalcinasanai.

Uzmanibu! Smalcina8anas naZza asmens ir loti ass!
Turiet tikai aiz aug$éjas plastmasas dalas!

Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.
lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virst trauka pievadu.

Pagrieziet trauka pievadu ta, lai pievada izcilnis ieietu
gropé uz roktura, trauka pievads piefiksésies.

levietojiet motora dalu trauka pievada lidz fiksacijai.
Smalcina8anas procesa ar vienu roku turiet motora
dalu, ar otru — smalcinaSanas uzliktna trauku.

Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora
dalu.

Talak atvienojiet trauka pievadu. Sim nolikam
piespiediet trauka pievada fiksacijas pogu un pagrieziet
pievadu pretgji pulkstenraditaja virzienam.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinaSanas nazi.

Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos
produktus.

2.3 DISKS AR MAINAMIEM NAZIEM

Universalais disks ar naziem ir paredzéts darzenu,
pieméram, gurku, burkanu, kartupelu, puravu un sipolu,
ka ari daZu siera veidu grieSanai 8kélés un Skerésanai.
levietojiet vienu no mainamiem naZiem diska.

UZMANIBU: mainamie naZi ir loti asi! Rikojieties ar tiem
seviski piesardzigi!

Lai ievietotu nazi diska atvere, ir jauzspiez uz to ta, lai
naza fiksatori aizkertos aiz atveres malas.

Disku cie$i uzmauciet uz ass.

Uzlieciet traukam pievadu.

Uzstadiet motora dalu uz trauka pievada.

UZMANIBU: Padodiet produktus tikai ar stampu,
mazliet piespiezot to. Jo lielaks ir piespieSanas speks, jo
rupjaka apstrade.

2.4 UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI /

SAJAUKSANAI
Izmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu,
dazadu desertu putoSanai. Nekada gadijuma

neizmantojiet 8o uzliktni cietas miklas micisanai.
levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzlikini ar
pareju savienojiet ar motora dalu.

Pirms sakt darbu iegremdegjiet putoSanas uzliktni trauka
ar putoSanai paredzétajiem produktiem.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai
nepilnigi salikts.

. EKSPLUATACIJA

Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.
Pievienojiet procesoru elektrotiklam.

Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — procesors
stradas tik ilgi, kamér bis nospiesta 81 poga.

Ar atrumu parslégSanas slédzi var laideni regulét
produktu apstrades atrumu.

Lai vienlaicigi apstradatu Skidrus un cietus produktus,
izmantojiet reZimu TURBO

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks
nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp
ieslég8anam nedrikst bt mazaks par 2 min.



4.TIRISANA UN KOPSANA

Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atslédziet to
no elektrotikla.

Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas
dalas ar siltu ziepjudeni, péc tam noslaukiet ar sausu
tiru dvieli. Sim meérkim neizmantojiet trauku mazgajamo
masinu.

Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.
Neizmantojiet cietus suklus, abrazivos un agresivos
firiSanas lidzek|us.

5.GLABASANA

Pirms glabaSanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota
no elektrotikla.

Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.
Glabajiet ierici sausa un tira vieta.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA




VARTOTOJO INSTRUKCIJA

1.SAUGUMO PRIEMONES

Prie$ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko
nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka
elektros tinklo parametrus.

Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo
Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam
naudojimui.

Naudoti tik patalpose.

Prie§ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada
iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo
nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscius.
Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant
vaikus), turintiems sumaZzéjusias fizines, jausmines
ar protines galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy,
kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy sauguma,
nekontroliuoja ar neinstruktuoja jy, kaip naudotis Siuo

prietaisu.

Vaikus butina kontroliuoti, kad jie neZaisty Siuo
prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieZitros.

Nenaudokite nejeinanCiy | prietaiso komplektg
reikmeny.

Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo
paZeistas.

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso.
Atsiradus gedimams kreipkités j Serviso centra,.
Pasirlipinkite, kad maitinimo laidas neliesty aStriy
krasty ir karSty pavirsiy.
Netraukite uz maitinimo
nevyniokite jo.

Baige darbg prie$ iSimdami produktus ir antgalius
iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo ir palaukite kol
elektros variklis visiSkai sustos.
|SPEJIMAS: Antgaliui  nuimti
antgaliams atjungti.

laido, nepersukinekite ir

paspauskite mygtukg
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|SPEJIMAS: draudZiama perpilti jtaisg ar naudoti jj be
sudetiniy daliy. NevirSykite nuolatinés eksploatacijos
trukmés.

Nedékite j virtuvés kombaing karSty ingredienty (> 70
°C).

Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje
nei 0 °C temperatiroje, prieS jjungdami prietaisg
palaikykite jj kambario temperatiroje ne maZiau kaip 2
valandas.

Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspgjimo
nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo
sauguma, funkcionaluma bei esmines savybes.

. PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA
Prie$ pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas
detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir
kruopSciai  i8dZiovinkite.  Korpusg su  varikliu
nusluostykite minkstu drégnu skuduréliu i$ iSorées.
Draudziama nardinti korpusg j bet kokj skystj ir plauti jj
vandeniu.

.1 KOTINIS MAISYTUVAS
MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems
padaZzams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat
maiSytuvas tinka jvairiems kokteiliams paruosti.
Kad miSinys neiSsipilty, prie$ jjungdami
imerkite jj j sumaiSomus produktus.
ISimkite plaktuvg, tuo paciu metu nuspauskite dvi
irenginio rankenéles.

plaktuvg,

.2 PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS /SMULKINTUVAS
Smulkintuvas idealiai tinka Zoleléms bei darZovéms,
suriui, daigeliui rieSuty rasiy, dZiovintiems vaisiams
smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésa,
sUrj, morkas, svogunus) reikia i$ pradZiy supjaustyti.



RieSutus reikia nulupti, i§ meésos iSimti kaulus bei
sausgysles.

Mai8ytuvas neskirtas malti leda, smulkinti labai kietus
produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus,
seklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai a$trus! Laikykite
peilj tik uZ virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiS¢io.
|kraukite j indg produktus.

UZdenkite indg jo pavara.

Pagrieziet trauka pievadu ta, lai pievada izcilnis ieietu
gropeé uz roktura, trauka pievads piefiksésies.

|dékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol jis uZsifiksuos.
Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita
ranka laikykite smulkinimo inda.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.
Talak atvienojiet trauka pievadu. Sim nolikam
piespiediet trauka pievada fiksacijas pogu un pagrieziet
pievadu preteji pulkstenraditaja virzienam.

Po to nuimkite indo pavarg,

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil].

Ir tik po to perkraukite susmulkintus produktus i§
smulkinimo indo.

2.3 ATRAMINIS DISKAS.

Atraminis diskas skirtas darZoviy pjaustymui ir
smulkinimui.: agurkus, morkas, bulves, svoginus ir kai
kurias surio rusis.

|statykite vieng i$ keiCiamuyjy peiliy j diska.

|SPEJIMAS: keitiamigji peiliai yra labai astras! Elkités su
jais atsargiai!

Norédami pritvirtinti peil] diske, prispauskite jj, kad jis
uzsifiksuoty prie angos krasto.

Tvirtai ant kaiS€io uzmaukite diska.

Dubenj uzdékite ant ant pavaros.

Variklio mazgg ant dubens pavaros.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

DEMESIO: Produktus stumkite | angg tik stamikliu,
nuosaikiai ji paspausdami. Kuo stipriau stumiate, tuo
rupesnis apdorojimas.

2.4 SKYSTY PRODUKTY PLAKIMO / MAISYMO

ANTGALIS

Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams,
jvairiems desertams suplakti. DraudZiama naudoti §j
antgalj kietai teSlai maiyti.

|statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo
antgaliu po to uZfiksuokite ant variklio.

Prie$ jjungdami plaktuvg, panardinkite jj | produktus,
kitaip misinys issilaistys.

PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne
iki galo, jis nejsijungs.

3.VEIKIMAS

|sitikinkite, kad virtuvés kombainas buvo surinktas
taisyklingai ir iki galo.

liunkite virtuvés kombaing j elektros tinkla,

Ar atrumu parslég8anas slédzi var laideni regulét
produktu apstrades atrumu.

Norédami kartu apdoroti skystas ir kitas sudétines
medZiagas, naudokite ,TURBO“ rezima,.

Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg -
virtuvés kombainas veiks tol, kol 8is mygtukas bus
paspaustas.
DraudzZiama nuimti
kombainui veikiant.
PASTABA: Nepertraukiamo veikimo trukmé neturi
virSyti 1 min., o pertrauka tarp jjungimy turi bati ne
mazesne kaip 2 min.

bet kokius reikmenis virtuvés
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VARTOTOJO INSTRUKCIJA

4.VALYMAS IR PRIEZIDRA

* Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStuka i$
elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuZmirkydami ilgam) iSplaukite visas
nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone,
0 po to nuSluostykite jas sausu 3Svariu rank3luosciu.
Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

o Korpusg nusluostykite minkstu drégnu skuduréliu.

o Nenaudokite Siurk&Ciy kempiniy, Sveitimo milteliy ir
agresyviy valymo priemoniy.

5.LAIKYMAS

o Prie$ padédami prietaisg j laikymo vietq jsitikinkite, kad
jis yrai§jungtas i$ elektros tinklo.

o Aflikite visus ,VALYMAS IR PRIEZIURA” skyriaus
reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.
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.FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK
A késziilék haszndlata el6tt, ellendrizze egyezik-e
a miszaki jellemzésben feltlintetett elektromos
fesziiltség a hazi elektromos halozattal.
Nem valo ipari csak hazi hasznalatra.
Hazon kiviil nem hasznalhato.
Hasznalaton  kivil és tisztitdas kozben mindig
fliggetlenitse az elektromos haldzattol.
Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a késziiléket
vizbe vagy mas folyadékba.
Ne haszndljak a késziiléket fizikai-, érzelmi-, illetve
szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal,
elegendd tudassal nem rendelkezd személyek
(beleértve a gyerekeket) feltigyelet nélkiil, vagy ha nem
kaptak a készlilék hasznalataval kapcsolatos instrukciot
a biztonsagukért felelds személytol.
A készlilékkel valo jatszas elkeriilése érdekében tartsa a
gyermekeket feliigyelet alatt.
Felligyelet nélkiil ne hagyja a késziiléket bekapcsolva.
Ne hasznéljon géphez nem tartozo tartozékot.
Ne hasznalja a készliléket sériilt csatlakozoval.
Ne probalia egyedil javitani a késziléket. A
meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.
Figyelien, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forro
felulettel.
Ne huzza, tekerje a vezetéket.
Miutdn elvégezte a munkat miel6tt kivenné az
élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a készlléket
és varja meg, amig teljesen ledll a motor.
FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolo
gombot.
FIGYELEM: A késziiléket tultdlteni vagy liresen hasznalni
tilos! Ne hasznalja a készliléket folytonos mikodési
lizemmodban a megengedettnél hosszabb ideig.
Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalot (> 70
°C).

kezetesiotmutao  [HEH

e Amennyiben a késziiléket valamennyi ideig 0 °C-nal
taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 éran bellil tartsa
szobahdmérsékleten.

e A gyartonak jogaban all értesités nélkil masodrend
modositasokat végezni a késziilék szerkezetében,
melyek alapvetéen nem befolydsoljgk a késziilék
biztonsagat, mikddoéképességét, funkcionalitasat.

2. MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

e Els® hasznalat el6tt mossa meg az 6sszes levehetd
tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és széritsa
meg Oket. A motorhaz kiilsejét torélie meg puha,
enyhén nedves torl6kendével.

o A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel
mosni tilos!

N

.1 RUDMIXER
A radmixer kivaléan megfelel leves-purék, kilonbozd
sz6szok és  martasok, valamint  gyerekételek
elkészitésére, kilonféle koktélok keverésére.

e Meritse a blendert az elkeverendd élelmiszerbe még
miel6tt bekapcsolna a készlléket, killbnben a massza
kifroccsen a tartalybol.

e Amennyiben le kivanja venni a ratétet, egyidejlleg

nyomja meg a készuléktesten Iévd gombokat

2.2 APRITOKES / APRITO

e A mini-aprité kivaléan megfelel zoldségek és zold
flszerek, sajtok, legtobb diofajtak, aszalt gyiimdlcsok
apritdsara. A nagyméret(i élelmiszereket (hus, sajt,
hagyma, sargarépa), apritas el6tt eléz6leg darabokra
kell vagni. A diot megpucolni héjatél, a hust levalasztani
a csontrdl és megtisztitani az intol.

o
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2.3

Az aprit6 nem hasznalhaté jégkocka darabolasara,
nagyon kemény élelmiszerek  (szemes  kavé,
szerecsendid, gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritokés pengéje nagyon éles! A késnek
csakis a felsé miianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritokést a csésze kdzponti radjara.
Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtomivel.

Forditsa el a csészehajtomiivet ugy, hogy a rajta lévo
kiallo rész egyezzen a fogantyun lévo vajatokkal, és a
csészehajtomi rogzitve lesz.

Helyezze a motorhdzat a csésze hajtomijébe
régziilésig.

Az apritds folyaman egy kézzel fogja a motorhazat,
masik kézzel az aprit6 ratét csészéjét.

Hasznalat utan, els6sorban, valassza el a motorhazat.
Tovabba, vegye le a csészehajtomivet. Ennek
érdekében nyomja meg a hajtomi-rogzité gombot
és csavarja el a hajtomlivet az 6ramutatd jarasaval
ellenkezd iranyba.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomivét.

Ovatosan vegye ki az aprito kést.

Csak ezek utan (ritse ki az aprito csészéjét a
megapritott élelmiszertdl.

VALTOKES-KORONG

Ez az univerzdlis korong késekkel zoldségek
(pl. uborka, sargarépa, burgonya, poréhagyma,
voroshagyma) és egyes sajtfélék szeletelésére és
reszelésére alkalmas.

Helyezze a valtokések egyikét a korongba.

FIGYELEM: A valtokések nagyon élesek! Legyen nagyon
Gvatos!

Annak érdekében, hogy behelyezhesse a kést a korong
lyukaba, meg kell nyomnia ugy, hogy a kés rogzitd
elemei beakadjanak a lyuk szélébe.

e Akorongot szorosan huizza ra a tengelyre.

e Huzzarda a csészére a hajtomivet.

e Helyezze a motorhazat a csésze hajtomiivére.

o FIGYELEM: Az élelmiszert tolorud segitségével adagolja,
gyengéden nyomva azt. Minél erésebben nyomja, annal
durvabb a feldolgozas.

2.4 HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY
ELELMISZEREK SZAMARA

e Haszndlja a habver6t tejszinhab, tojasfehérje,
kilonbdz6 desszertek veréséhez. Semmi esetre sem
hasznélja ezt a ratétet kemény tészta bekavarasara.

o Helyezze a ratétet az 6sszekapcsold elembe, tovabba,
a ratétet az 0sszekapcsold elemmel egyitt helyezze a
motorhdazra.

o Mikodes el6tt helyezze a habver6t az élelmiszerrel
megtoltdtt csészébe. Kezdje a miveletet alacsony
sebességen (7. gomb).

o MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy
hianyos 0sszeszerelés esetén.

o 3.MUKODES

e A habver6 ratét hig ostyatészta és palacsintatészta,
tojasfehérje  felverésére, hig szészok, krémek,
tejszinhab, burgonyapiré elkészitésére alkalmas.

o Akeverbratét kelesztett tészta keverésére alkalmas.

¢ Bizonyosodjon meg arrol, hogy az dsszeszerelés teljes
meértékben és megfeleléen megtortént.

¢ Csatlakoztassa a késziiléket a halézathoz.

e Nyomja meg és tartsa az impulzus-gombot -
a szeletelogép addig fog mikddni ebben az
lizemmaodban, amig a gomb le lesz nyomva.

o Mikodeés kozben cserélni a tartozékokat tilos.

o A sebességvaltd segitségével siman szabalyozhatja a
termék-feldolgozasi sebességet.
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Folyékony és kemény élelmiszer egyittes feldolgozasa
érdekében hasznalja a TURBO lizemmaodot.
MEGJEGYZES: A folytonos miikddés ne legyen
t6bb 1 percnél, legalabb 2 perces sziinettartassal a
kovetkezd bekapcsolas elétt.

. TISZTITAS ES KARBANTARTAS
Miutan elvégezte a munkat, kapcsolija ki és
aramtalanitsa a késziiléket.
Nyomban (nem &ztatva) mossa meg a levehetd
tartozékokat meleg, szappanos vizben, és torolje meg
szaraz, tiszta torl6kenddvel. Ne mossa a tartozékokat
mosogatogépben.
A késziilékhazat torolje meg puha nedves torlokenddvel.
Ne hasznéljon suroloszert, surolo szivacsot és agressziv
tisztitoszert.

. TAROLAS
Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a késziilék
aramtalanitva van.
Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész Iépéseit.
Szdraz, hlivos helyen tarolja.

KEZELESI UTMUTATO




MAIANAHY XOHIHAET HYCKAYJIbIK,

1.KAVYINCISAIK LWAPAJIAPDI

AnFaLu peT icke kocap anfblHaa 6yiMbiMHbIH 3aTTaHbaaa
KOPCETINreH TexHWKanblk —cunarramanapbl  anekTp
XeniCiHiH, napameTpnepiHe CoONKeC KeneTiHiHe ko3
XETKI3iHj3.

Ocbl ManpanaHy XeHiHAer Hyckaynbikka Coiikec Tek
TYPMBICTBIK MakcaTtTa faHa nainganaHy kepek. Acnan
©OHEPKaCINTiK MaKcaTTa KongaHyFa apHanmaraH.
Yii-xaiinapaaH Tbic xepze naiganaHyra 6onmanap.
Erep  KypbinfFbiHbl - maipanaHb6anTeH - GoncaHpI3,
OHbl Tazanap angblHaa SNekTp XeniCiHeH oapkaluaH
axXbIpaTbin KOMbIHbI3.

AneKTp TOrbl COFYbIHAH XaHe OT LWbIFybIHAaH aynak 6ony
YWiH acnanTtel CyFa Hemece 6acka Cyiblk 3aTTapra
MaTblpMaHbI3.

[JeHe, xyiike He 6onmaca akbln-oii kemicTiri 6ap,
HemMece OCbl KypblIFbiHbI Kayincid nanpanady yLuiH
Toxipubeci MeH GinimMi xeTkinikcia agamaapabiH, (COHbIH,
iwinpe GananapablH) Kayincisajri ywiH xayan 6epetiH
afjam Kajaranamaca Hemece KypbliFbiHbl MainganaHy
6oibiHWa Hyckay 6epmece, onapablH, 6y KypbUiFbiHbI
KOnAaHybiHa 6onManapl.

Bananap KypbinFbIMEH OMHamaybl YLUiH onapabl YHEMI
Kaparanan oTblpy Kepek.

ToKka KOCbliFaH acnanTbl kapayCbl3 KanablpMaHbl3.
XKeTkisiniM XuHaFbliHa KIPMENTIH Kepek-XapakTapAb!
nanpanaH6aHbI3.

KyaT kesiHe KOCYy CbiMblHa 3aKbM KenreH acnantbl
nanpanaH6aHbI3.

KypbinfFbiHbl - ©3  GeTiHi36eH  xeHpeyre — apekeT
XacamaHpl3. AkaynblkTap naiga GonFaH karpanna
CepBuc opTanbiFbiHa xabapnacbiHbl3.

KyaT kesiHe KOCYy CbIMbl ©TKID XWEKTEP MEH bICTbIK,
3aTTapFa TMin TypmayblH KaaaranaHpi3.

KyaT  ke3iHe  KOCYy  CbiMbH  TapTKblnamaHbl3,
LUMpAaTNaHbl3 XoHe eLUKaHaali 3aTka OHbl OPaMaHbI3.
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XKyMbICTbI  asikTaFraHHaH  KeniH,  asblK-TyNiK  neH
KOHABIPManappl anbin Whiknac 6ypblH acnanTbl ANeKTP
XENiCiHeH axblpaTbiHbI3 A, ANEKTP KO3FANTKbILL TOMbIK
TOKTaFaHLUa KyTe TYPbIHbI3.

ECKEPTY:Cantamanapfbl KocyziaH eLlipy 6atbipmMachlH
6acsbin, cantamaHbl WeLLiHi3.

ECKEPTY: Acnantbl acblpa TONTbIPyFa Hemece asblk-
TYAIKCI3 nainjanaHyra ToiibiM - canblHagbl. Y3AIKCi3
XYMbIC iCTeyre pykcaT EeTireH YyakbliTTaH acbipbin
Xi6epMeHi3.

Mpoueccopabl bICTbIK a3blK-TyiK canmanbia (> 70 °C).
Erep Oyiibim  Gipwama yakpiT 0°C-TaH  TemeH
Temneparypaga Typca, icke kocap angbiHaa OHbl Kem
pjereHpe 2 carar GenMe TemnepatypacbliHoa ycTay
Kepek.

OHaipywi ByibIMHBIH, KayinciaairiHe, XyMbiC eHiMainiri
MEH XYMbIC MYMKIHAJKTEpiHE TyOereiini acep eTnemnTiH
6onMaLLbl 83repiCTePi OHbIH, KypblIMAchbiHa KOChIMLUIA
©CKePTNEeCTEH eHri3y KYKbIFblH 63iHAe Kanablipabl.

. XXYMbICKA JANbIHOAY
EH anfaw peT navipanaHap anmbliiaa 6apnbik anmasbl
GeniKTepAi XyFbill 3aT KOCbIFaH Xblbl CYyMEH XYbIHbI3
na, abpeH KypraTbiHbI3. KosranTkplll 6enikTiH, CbipTbIH
Can AbIMKbIN XYMCak, LWy6epekneH CYpTiHi3.
KosranTkplll 6GenikTi ke3 KenreH Cyiblk 3aTTapFa
6aTblpyFa XoHE OHbl CYMEH XYYFa ThiibIM CabIHafbI.

.1 BATbIPbIJIATbIH BJIEHEP
BneHpgep e3be «kexenepdi, Typai Ty3aplkTap MeH
ackaTblkTapabl, cCoHaaii-ak 6ananap TarablH AanbiHoAy
YLUiH, CaH anyaH Typni KOKTenbaepai apanacTbipy YLUiH
aca Konawsnsl.
KoHAbIpMaHbl Ko3ranTKbil 6esikke CbipT eTin TyCcKeHLue
KiprisiHia.



KocnanapabiH, waikanbin TerinyiH 6onabipTnay yLuiH,
icke Kkocy angbiHoa OneHaepii apanacTbipbinaTbiH
Tamak eHimaepiHe 6aTbipbiHbI3.

KOHObIpMaHbl  aFbiThin  any  YWiH  acnanTbiH,
KOpNyCbIHAAFbI TYMeLLiKTepi kaTap 6acbiHbI3

2.2 TAFAM ©HIMIEPIH ¥CAKTAYFA APHANTFAH

MNbIWAK / LUAFbIH YATKbILL

LLaFblH yaTKbIl aclien MeH KOeKeHiCTi, ipiMLiKTi,
XaHfFaK TYPAEpiHiH KenwiniriH, KenTipiireH xXemic-
KMOEKTI ycakTay YLWiH ca konannel. ET, ipiMwik, nnas,
cobi3 cusaKTbl ipi eHiMaepai angblH ana Typan any
Kepek. XaHrakTblH KabbiFbiH aplly Kepek, eTTi cyieri
MEH CiHipiHeH axbIpaTbin any Kepek.

Yatkpll My3[bl Xapy YWiH, kodpe AsHAepi, myckaTt
XaHfFaFbl, A9HAI AaKbINAAP CUAKTbI aca KaTTbl a3blk
OHIMAEPIH yCcaKTayFa Xxapamanpl.

Eckepty! Y¥Ycakrayra apHasiraH nbllWakTbiH,  Xy3i
eTe eTkip! Tek ycCTiHr nnactmacca OGeniriHeH faHa
yCTaHbI3!

YcakTayFa apHanfaH nblllakTbl LapaHblH, OpTaHFbl
icTiriHe opHaTbIHbI3.

LLlapara a3blK 6HIMAEPIH CaNblHbI3.

LLlapaHsbl Lapa xeTerimeH XabbiHbI3.

LlapaHblH, xeTeriHaeri O6HEeC TyTkagaFbl OMblKKA
KipeTiHaein eTin, xeTekTi OypbiHbI3, COHAA LuapaHbiH,
xeteri 6ekuaj.

KoaranTkbil 6enikTi LWapaHblH, XeTeriHe OGekireHie
KiprisiHia.

Ycaktay kesiHoe O6ip  KOMbIHbI3OEH KO3FanTKbILL
6enikTi, eKiHWi KONbiHbI36EeH ycakTayFa apHanFaH
KOHAbIPMaHbIH, LLIAPAChIH YCTaHbI3.

MNaiipanaHbin GonFaHHaH KeliH eH OipiHwWi KesekTe
KO3FaNTKbILL GeNiKTi aXblpaTblHbI3.

MAIATIAHY XOHIHAET HYCKAYIbIK,

CopaH KeiiH wapaHblH, XeTeriH axblpaTblHpi3. Byn
YLUIH LapaHblH, XeTeriH 6ekiTeTiH TyimeLwikTi 6acbiHbI3
[a, XeTeKTi caFart TifliHiH 6arbiTbiHa KapChl BYPbIHbI3.
CopaH KetiH WapaHblH, XeTeriH aXblpaTblIHbI3.
Ycakrayfa apHanfaH nblwakTbl €enneH  LWbliFapbin
anbiHbI3.

Tek copaH KeiiH faHa ycakTanFaH asblk eHiMaepiH
ycakTayra apHanfaH apagaH 6acka blapicka canbin
anbiHbI3.

2.3 AJIMANBI NbILLIAKTAPFA APHANFAH ANCKI

MblwakTapbl 6ap ambeban AWCKi KOKOHICTI, Mbicasbl,
Kuapabl, cebisai, kapTonTbl, Mopeit nus3abl XeHe
[omanak  nussgbl, COHAan-ak  ipiMWIKTiH - Kenbip
CypbINTapbIH TiNIMAEN Kecyre >aHe ycakran Typayra
apHasnFaH.

Anmansl nbilwakTapAabiH 6ipiH Ayckire opHaTbIHbI3.
ECKEPTY: Anmanbl nblwaktap aca etkip! Onapgbl
Y/IKEH CaKTbIKMEH KONAAHbIHbI3!

MblwakTel  AuCKigeri  caHplnayFa  OpHaty  YLWiH
nbilakTble,  GekiTkiluTepi  caHbinayablH,  XueriHe
iniHeTiHAew eTin OHbIH YCTiHEH 6acy Kepek.

JMCKiHi OCbKe ThiFbI3Aan OTbIPFbI3bIHbI3.

LLlapaFa XeTeKTi KUri3iHi3.

KosaranTkbiL 6enikTi wapaHblH, XeTeriHe OpHaTbIHbI3.
ECKEPTY: A3bIK-TyNiKTi TeK WUTepril apkpiibl faHa
casblHbi3, OHbIH, YCTiHEH Lwamanan 6acbiHbi3. KaTTbl
6ackaH caviblH eHAey HaTVKeCi canachi3 6onapl.

2.4 CYVbIK A3bIK BHIMIEPIH LUAAKAYFA /

APANACTbBIPYFA APHAJIFAH KOHZbIPMA
BblinFaybIWThl Kinerenai, XYMbIPKAHbIH,  aFbliH,
TYypni TOTTI TaFamaapAapbl Luaikan KenipLity yLiH
naiipanaHbiibl3. Byn KoHAbIPMaHb! eLKallaH fa KaTTbl
Kamblp uney yLwiH nanganadyra 6onmaniabl.



MAIANAHY XOHIHAET HYCKAYJIbIK,
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LaiikayFa  apHanFaH  KOHAbIPMaHbl  eTnesnikke
KOHABIPbIHbI3, COHAAN-aK eTneniri 6ap KOHAbIPMaHbI
KO3FanTKbiLL 6enikke OpHaTLIHbI3.

XKymbicka Kipicnec yLwiH ObinFaybIlThl KONIPLUITINETIH
asblk eHiMaepi canblHFaH Wapafa OaTbipbiHbI3.
KyMbICTBI TOMEH XblnAamablkTaH OacTaHpl3 (7-wwi

TYAMELLIK).

o ECKEPIM: bBneHpep  Oypbic  Hemece  TONbIK
KyacTblpbliMaca, NpoLeccop icke KochblnMaiapl.

3. X¥YMbIC

e OKvHakTayopl  TOMbIK  ®pi TWICTI  Typae  icke

aCbIpFaHbIHpI3Fa KO3 XEeTKIi3iHi3.

Mpoueccopabl 3N1eKTP XeniciHe KOCbIHbI3.

MmnynbCTik - pexumMHib, 6aTbipMacbiH 6acbiHbI3  Aa,
ycTan TypbiHbI3 — npoueccop ocbkl 6atbipMa Hacysbl
TypFaHLa XyMbIC iCTENTIH 6onaapbl.

Kbingamablk, aybICTbIPFbILL TETIKTIH KOMEriMEH asblK-
TYAIKTI  eHAey XblngampapirbiH  GipTiHAen peTTeyre
6onagpl.

CylibIK X8He KaTTbl a3blk eHiMAEPiH Bipre eHaey yLUiH
TURBO pexumiH naiaanaHbiHbi3

Mpoueccop XymeIC icTen TypFaH Ke3ae Ke3 KenreH
Kepek-xapakTbl 0aH LLeLwlin anyra ThiibiM canbiHagbl.
ECKEPIM:  lpoueccopablH,  y34IKCI3  XYMbIC
icTey yakbiTbl 1 MWHYTTaH acnayfa, an icke
KOCY apanblKTapblHAafFbl Y3iniC 2 MUHYTTaH KeM
6onmayra Tuic.

4. TASAJIAY XXOHE KYTIN ¥YCTAY

KyMbICTbI asikTaFaHHaH KeliH acnanTbl ewipiHi3 ae,
OHbl 9NEKTP XENICIHEH aXbIPaTblHpI3.

Lepey (y3aK yakbIT cynamacTaH) Gapnblk anmMasbl-
canvanbl  Genwektepai  cabbliHObl  XbiNbl  CyMeH

XYbIHbI3 [a, KypFak Ta3a cynriMeH CypTiHia. byn yiiH
bIbIC-asiK XyaTblH MaLUHAHbI KONAAHOaHbI3.
KanTamaHbl Xymcak AbIMKbINl MaTaMeH CYPTIHi3.
KaTkbln Xeke, KbIpFbILl XOHEe KyWTi TasapTKbILL
Kypanaapasl naiaanaHbaHbl3.

5. CAKTAY

Caktan kosp anabiHaa acnantbliH, 3NeKTp XeniciHeH
aXblpaTblIFaHbIHA KO3 XETKI3IHI3.
TA3AJIAY  XSHE  KYTIN  YCTAY
TananTapzbl OPbIHAAHbI3.

AcnanTbl KypFak Ta3a Xepae cakTaHbl3.

HenimMiHaeri



1.BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pred prvym pouZivanim skontrolujte, ¢i zodpovedaju
technické charakteristiky vyrobku, ktoré su uvedené na
Stitku, parametrom elektrickej siete.

PouZivajte len v doméacnosti v sulade s tymto navodom
na pouZzivanie. Spotrebi¢ nie je uréeny na pouZivanie v
priemyselnej vyrobe.

NepouZivajte vonku.

VZzdy odpdjajte spotrebi¢ od elektrickej siete pred
Cistenim alebo v pripade, Ze spotrebi¢ nepouZivate.

Pre zamedzenie urazu elektrickym priadom alebo
nebezpecia poZiaru neponarajte spotrebi¢ do vody ani
do inych tekutin.

Spotrebi¢ nie je uréeny na pouZivanie osobami
(vratane deti) s fyzickym, psychickym alebo
mentalnym handikapom, pokial nemaju sklsenosti
alebo vedomosti, ak nie su kontrolované alebo neboli
inStruované o pouZivani spotrebita osobou, ktora je
zodpovedna za ich bezpecnost'.

Dbajte na deti, aby sa nesmeli hrat’ so spotrebiom.
Nenechavajte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.
NepouZivajte prisluSenstvo, ktoré nie je sucastou
dodavky.

Zakaz pouZivania spotrebice s poskodenym napdjacim
kablom a/alebo zasuvkou. Pre zamedzenie nebezpecia
musite poSkodeny kabel vymenit' v autorizovanom
servisnom centre.

NeskuSajte samostatne opravovat' spotrebi€. Pri
centrum.

Dbajte na to, aby sa napéjaci kabel nedotykal ostrych
krajov a hortcich povrchov.

Netahajte, neprekrucujte ani nenavijajte napajaci kabel
nainé predmety.

NAVOD NA POUZIVANIE

e Po ukonCeni prace, skor ako vyjmite potraviny a
nastavce, odpojte spotrebi€¢ od elektrickej siete a
pockajte, kym motor Uplne zastavi.

o UPOZORNENIE:Odpojte nastavec stlacenim tlacidla
odstranenia nastavcov.

o UPOZORNENIE: Je zakazané pretaZovat’ spotrebic
alebo pouZivat’ ho bez potravin. Neprekracujte povolent
dobu nepretrzitej prevadzky.

o Nedavajte do spotrebica teple potraviny (> 70 °C).

o Ak vyrobok urgitti dobu bol pri teplotach pod 0 ° C, pred
zapnutim je potrebné ho nechat’ pri izbovej teplote po
dobu najmenej 2 hodiny.

e \lyrobca si vyhradzuje pravo bez dodato¢ného
oznamenia vykonavat' men8ie zmeny na konstrukcii
vyrobku, ktoré znatne neovplyvnia bezpecnost jeho
pouZivania, prevadzkyschopnost ani funkénost'.

2. PRIPRAVA

e Pred prvym pouZitim dokladné umyte vSetky
odnimatefné Casti v teplej vode s umyvacim
prostriedkom a dobre ich osuste. Motorov jednotku
zvonku utrite jemnou trochu vihkou utierkou.

o Neponarajte motorovu jednotku do jakejkolvek tekutiny
ani neumyvajte ju vodou.

2.1 MIXER

o Mixér je idealny pre polievky, kase a omacky, rovnako
ako pre detské jedla a mieSanie roznych kokteilov.

e VioZte nastavec do motorovej jednotky a tlacte nariho,
kym nepocCujete cvaknutie.

e Aby sa vam zmes nevyliala, pred zapnutim mixéra
ponorte ho do potravin, ktoré sa spracovavaju.

o Ak chcete odstranit’ nastavec, suc¢asne stlacte tlacidla
na telese spotrebica.
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2.2 NOZ NA MLETIE / DRVIC

Drvi€ je idedlny pre krajanie byliniek a zeleniny, syra,
vacsiny druhov orechov, suchého ovocia. Velké kusy
potravin, ako maso, syr, cibula, mrkva, musite najskor
nakrojit' na mensie. Z orechov odstrarite Skrupiny, maso
oddelte od kosti a $liach.

Drvi€ nie je uréeny pre drvenie fadu ani na mletie vefmi
tvrdych potravin ako kavové zrnd, muskatovy orech,
obilniny.

Upozornenie! Cepel noza na mietie je vemi ostry! Drzte
ho len za hornt ¢ast' z umelej hmoty!

Nastavte ndZ na mletie na ¢ap uprostred misy.

VloZte do misy potraviny.

Nakryte misu pohonom.

Otocéte pohonom misy tak, aby vybeZok na fiom vosiel
do otvoru v rukovati, pohon misy sa zaisti.

VloZte motorova jednotku do pohonu misy.

Pocas mletia jednou rukou drzte motorovu jednotku,
druhou - misu na mletie.

Po pouZiti najskor odstrarte motorovu jednotku.

Dalej odstraiite pohon misy. Stladte tlagidlo zaistenia
pohonu misy a oto¢te pohonom proti smeru hodinovych
ruciciek.

Potom odstrarite pohon misy.

Opatrne vytiahnite n6Z na mletie.

AZ potom vyloZte rozomleté potraviny z misy na mletie.

2.3 KOTUC S ODNIMATELNYMI NOZMI

Kotu¢ s odnimatefnymi noZmi je urCeny na krajanie
a sekanie zeleniny, napr. uhoriek, mrkvy, zemiakov,
poérov a cibule aj niektorych druhov syrov.

VloZte jeden z odnimatelnych noZov do kotuca.
UPOZORNENIE: Odnimatefné noze st vefmi ostré! S
nimi zaobchéadzajte velmi opatrne!

Pre vloZenia noZa do otvoru na motorovej jednotke,
pritlacte ho tak, aby sa zapadky noZe chytili okraja
otvoru.

Kotu¢ pevne nasad’te na osu.

Nasad'te pohon na misu.

Nastavte motorovu jednotku na pohon misy.
UPOZORNENIE: Na vkladanie potravin pouZivajte len
posunovac, jemne ho pritlacajte.

2.4 METLA NA SUAHANIE / MIESANIE TEKUTYCH

POTRAVIN

PouZite metlu na Sfahanie smotany, vaje¢nych bielkov a
réznych dezertov. V Ziadnom pripade nepouZivajte tuto
metlu na mieSanie tuhého cesta.

VloZzte metlu do adaptéra na nastavce a potom ten
nastavec upevnite na motorovu jednotku.

NeZ za&nete so Sfahanim, ponorte metlu do misy s
potravinami, ktoré chcete uslahat. ZacCinajte s pomalou
rychlost'ou.

UPOZORNENIE: Motor sa nezapne, ak nebude mixér
spravne zostaveny.

3. PREVADZKA

Skontrolujte, ¢i je montaz kompletna.

Pripojte spotrebi€ do elektrickej siete.

Pritlacte a udrZujte tlacidlo impulzného reZzimu,
spotrebi€ bude pracovat’, kym je pritlacené toto tlacidlo.
Pomocou prepinaca rychlosti je moZné nastavit’
rychlost’ spracovania potravin.

Pre spolo¢né spracovanie tekutych a
ingrediencii pouZite rezim TURBO.
Zakaz odstranenia hocakych &asti
spotrebica.

tvrdych

poCas prace



o UPOZORNENIE: Zakaz nepretrzitej prevadzky dihsie
ako 1 mindta. Prestdvka musi trvat’ minimalne 2
minaty.

4. CISTENIE A UDRZBA

e Po ukonceni prace vypnite spotrebi¢ a odpojte ho od
elektrickej siete.

e Hned vymyte vSetky odnimatelné Casti teplou vodou
s mydlom, potom osuSte suchou Cistou utierkou.
NepouZivajte umyvacku riadu.

e Teleso otrite jemnou vihkou utierkou.

o NepouZivajte na Cistenie kovové kefky, brlsne
umyvacie prostriedky alebo Smirglovy papier.

5. USCHOVAVANIE

e Pred uschovdvanim skontrolujte, Ci je spotrebi¢
odpojeny od elektrickej siete.

Sledujte pokynom &asti CISTENIE A UDRZBA.

e Uschovavajte spotrebi¢ v suchom a Cistom mieste.

NAVOD NA POUZIVANIE
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