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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

1 Speed ring

2 On/off button

3 Turbo button

4 Motor unit

5 Release button

6 Blender bar with integrated blade unit
7 Protection cap

Food processor
8 Pusher
9 Lid of food processor bowl
10 Cube cutter blade unit
11 Cube cutter
12 Pusher for cleaning the cube cutter grid
13 Food processor bowl
14 Tool holder for disc
15 Kneading accessory
16 Double-sided shredding/slicing disc

Beaker
17 Beaker
18 Beaker lid

Compact chopper
19 Chopper bowl
20 Chopper blade unit
21 Chopper lid

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

Danger
- Never immerse the motor unit, the chopper lid and the food processor lid in water or any
other liquid, nor rinse them under the tap. Only use a moist cloth to clean these parts.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts are damaged.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- Avoid touching the cutting edges of the integrated blade unit of the blender bar, especially when
the blender bar is attached to the motor unit. The cutting edges are very sharp.

- Never use the chopper blade unit without the chopper bowl.

- Ifthe appliance is damaged, always have it replaced with one of the original type, otherwise your
guarantee is no longer valid.
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- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Do not allow children to use the appliance without supervision.

- Never let the appliance operate unattended.

- Be careful to avoid splashing when you process hot ingredients.

- Never use your fingers or an object (e.g. a spatula) to push ingredients down the feeding tube
while the appliance is operating. Only use the pusher for this purpose.

- None of the accessories are suitable for use in the microwave.

- Be very careful when you handle or clean the blade units and the double-sided shredding/slicing
disc. Their cutting edges are very sharp. Be especially careful when you clean them and
when you empty the chopper bowl and the food processor bowl.

- If the blade units get stuck, unplug the appliance before you remove the ingredients that block
the blade units.

Caution

- Switch off the appliance and disconnect it from the mains before you assemble, disassemble,
store and clean it.

- Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does
not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.

- This appliance is intended for household use only. If the appliance is used improperly or for
professional or semi-professional purposes or if it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

- Keep the motor unit away from heat, fire, moisture and dirt.

- Never fill the beaker, the chopper bow! or the food processor bow! with ingredients that are
hotter than 80°C/175°F

- Do not exceed the quantities and processing times indicated in the tables.

- Do not exceed the maximum indications on the chopper bowl and food processor bowl.

- Only process ingredients listed in the ‘quantities and processing times' tables of the
corresponding accessories. Do not process frozen food of fruits with stones or pips.

- If you notice that the handle becomes hot (hotter than 50°C/122°F), unplug the appliance and
let it cool down for at least 60 minutes.

- Noise level: Lc= 79 dB(A).

Safety system
The food processor accessory is equipped with a built-in safety system.This safety system ensures
that you can only switch on the appliance if you have assembled it correctly. For correct assembly,
please read sections ‘Kneading accessory','Double-sided shredding/slicing disc’ and ‘Cube cutter in
chapter ‘Using the appliance’.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance for the
first time (see chapter ‘Cleaning’).
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Preparing for use

Let hot ingredients cool down before you process them with the appliance (max.
temperature 80°C/175°F).

If you use the hand blender or the chopper, cut large ingredients into cubes of approx. 2cm
before you process them. If you use the food processor with the slicing/shredding disc or the
cube cutter; cut the ingredients into pieces that fit into the feeding tube.Take care that the
chunks are not too big to prevent them from getting stuck in the tube.

Assemble the appliance properly.

Using the appliance

Hand blender

The hand blender is intended for:

- blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks and shakes.
- mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Put the ingredients in the beaker.
See the table for the recommended quantities and processing times.

Blending quantities and processing times

Ingredients Blending quantity Time Speed
Fruits & vegetables 100-200¢g 30sec. Turbo
Baby food, soups & sauces  100-400ml 60sec. 15-20
Batters 100-500ml 60sec. 15-20
Shakes & mixed drinks 100-1000ml 60sec. 15-20

Attach the blender bar to the motor unit (‘click’) (Fig. 2).
Put the plug in the wall socket.
Immerse the blade guard completely in the ingredients.

Press and hold the on/off button or the turbo button to let the appliance operate (Fig. 3).

- When you use the on/off button, you can adjust the speed with the speed ring. The higher the
speed, the shorter the processing time required.

- The speed ring has settings from 1 (low speed) to 20 (high speed).

- When you use the turbo speed button, the appliance operates at maximum speed. In this case,
you cannot adjust the speed with the speed ring.

A Move the appliance slowly up and down and in circles to blend the ingredients (Fig. 4).

Compact chopper

The chopper is intended for chopping ingredients such as nuts, meat, onions, hard cheese, boiled
eggs, garlic, herbs, dry bread etc.

Be very careful when you handle the chopper blade unit, its cutting edges are very sharp. Be
particularly careful when you remove the blade unit from the chopper bowl, when you empty
the chopper bowl and during cleaning.
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Caution: Do not process more than 1 batch without interruption. Let the appliance cool down
for 5 minutes before you continue processing.

Note: Cut large ingredients into cubes of approx. 2cm before you process them.
Put the blade unit in the chopper bowl (Fig. 5).

Put the ingredients in the chopper bowl.
See the table for the recommended quantities and processing times.

Compact chopper quantities and processing times

Ingredients Chopping quantity Time Speed
Onions 100g 5 x 1sec. 5

Eggs 2 5 x Tsec. 5

Meat 120g (max.) Ssec. turbo
Herbs 20g 5 x 1sec. 10-15
Nuts and almonds 100g 20sec. turbo
Garlic 50g 5 x 1sec. turbo
Parmesan cheese 50-100g (max.) 15sec. turbo

Put the chopper lid on the chopper bowl (Fig. 6).
Fasten the motor unit onto the chopper lid (‘click’) (Fig. 7).
Hl Put the plug in the wall socket.

ﬂ Press and hold the on/off button or the turbo speed button to let the appllance operate.
When you use the on/off button, you can adjust the speed with the speed ring. The higher the
speed, the shorter the processing time required.

- The speed ring has settings from 1 (low speed) to 20 (high speed).

- When you use the turbo speed button, the appliance operates at maximum speed. In this case,
you cannot adjust the speed with the speed ring.

Note: If the ingredients stick to the wall of the chopper bowl, unplug the appliance and loosen dry
ingredients from the wall with a spatula or by adding some liquid (e.g. if you are making pesto).

Food processor

Kneading accessory
The kneading accessory is intended for kneading pasta dough and cake mixture.

Place the kneading accessory in the food processor bowl. (Fig.8)

Put the ingredients in the bowl.
See the table below for recommended quantities and processing time.

Tip: For the best results, first put the liquid ingredients in the bowl and then add the dry ingredients.
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Kneading quantities, processing time and speed settings

Recipe Quantity of flour Time Speed
Pasta dough 500¢g 60sec Turbo
Cake mixture 200g 60sec Turbo

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid anticlockwise (2) to fix it. (Fig. 9)
Fasten the motor unit onto the lid of the bowl (‘click’) (Fig. 10).

Put the pusher in the feeding tube.

Note:The pusher prevents splashing.

A Press and hold the turbo button to let the appliance operate. (Fig. 11)
When you use the turbo speed button, the appliance operates at maximum speed. In this case, you
cannot adjust the speed with the speed ring.

Note:Always let the appliance cool down for 30 minutes after kneading one batch.

After processing, press the release button on the motor unit (1) and remove the motor unit
from the food processor lid (2). (Fig. 12)

Bl Turn the lid clockwise (1) and remove it from the bowl (2). (Fig. 13)

Double-sided shredding/slicing disc
The double-sided shredding/slicing disc is intended for slicing or shredding vegetables like cucumber,
carrots, potatoes, leeks and onions and certain kinds of cheese. Simply turn the disc to switch
between the two functions of the disc.

Never process hard ingredients like ice cubes with the disc.

The cutting edges of the disc are very sharp. Do not touch them.

Place the tool holder in the food processor bowl (Fig. 14).

Place the double-sided shredding/slicing disc on the tool holder with the desired side
pointing upwards (Fig. 15).

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid anticlockwise (2) to fix it (‘click’) (Fig. 16).

Put the ingredients in the feeding tube.

- Pre-cut large ingredients into chunks that fit in the feeding tube.

- Fill the feeding tube evenly for the best results.

- When you have to process a large amount of ingredients, process small batches and empty the
bowl between batches.

- To shred cheese, e.g. Parmesan, Gouda or Emmentaler; the cheese should be at refrigerator
temperature.

Fasten the motor unit onto the lid of the bowl (‘click’) (Fig. 17).
A Put the pusher onto the ingredients in the feeding tube.

Press and hold the turbo speed button to let the appliance operate (Fig. 18).
- When you use the turbo speed button, the appliance operates at maximum speed. In this case,
you cannot adjust the speed with the speed ring.

Bl Press the pusher lightly onto the ingredients in the feeding tube.

Bl After processing, press the release button on the motor unit (1) and remove the motor unit
from the food processor lid (2). (Fig. 12)
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Turn the lid clockwise (1) and remove it from the bowl (2). (Fig. 19)

Cube cutter

The cube cutter is intended for cutting raw and cooked vegetables and fruit into small cubes.
Do not process hard ingredients like fruit with stones, meat with bones or frozen ingredients.
They could block and damage the cube cutter.

Tip: If you want to process different ingredients without cleaning the cube cutter in between, always start
with the softest ingredients. For instance, for a fruit salad, start with banana, continue with mango and
end with apples.

Place the cube cutter on the bowl (1) and turn it anticlockwise to fix it (2). (Fig.20)
Attach the cube cutter blade with the logo pointing upwards onto the cube cutter (Fig. 21).
The cutting edges of the cube cutter blade and grid are very sharp, so handle them with care!
Put the lid on the bowl (1).Turn the lid anticlockwise (2) to fix it. (Fig.22)

Fasten the motor unit onto the lid of the bowl (‘click’) (Fig. 23).

Note: If it does not click into position, check if you have assembled the cube cutter blade in the right
position and if you have fixed the cube cutter properly.

Put the ingredients in the feeding tube.

See the table below for the recommended quantities.

- Pre-cut large ingredients into chunks that fit loosely in the feeding tube.

- When you have to process a large amount of ingredients, process small batches (max. 250g)
and shake the bowl slightly to distribute the cut ingredients in the bowl. Empty the bowl after
processing 500g.

Cube cutter quantities

Potatoes 500g

Carrots 500g

Beetroots 500g

Celery 500g

Raw ingredient Max. amount Raw ingredient Max. amount
Potatoes 500g Bell peppers 500¢g
Carrots 500g Tomatoes 500g
Beetroots 500g Celery 500g
Courgette 500g Apples 500g
Cucumber 500¢g Mango 500¢g
Pumpkin 500g Pears 500¢g
Aubergine 500g Bananas 500g

Kohlrabi 500g
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A Press and hold the turbo button to switch on the appliance. (Fig.24)
When you use the turbo speed button, the appliance operates at maximum speed. In this case, you
cannot adjust the speed with the speed ring.

Press the pusher lightly onto the ingredients in the feeding tube.

Note: If ingredients get stuck, unplug the appliance, detach the motor unit, open the lid by turning it
clockwise and remove the ingredients that are stuck in the feeding tube.

Bl After processing, press the release button on the motor unit (1) and remove the motor unit
from the food processor lid (2). (Fig. 12)

Always let the appliance cool down for 30 minutes after processing.

EX Turn the lid clockwise (1) and remove it from the bowl (2) (Fig. 25).

Remove the cube cutter blade. Then use the special pusher supplied to push the ingredients
that are stuck in the grid into the bowl. (Fig.26)

Detach the cube cutter by turning it clockwise (1) and remove it from the bowl (2).Then
empty the bowl. (Fig.27)

Cleaning (Fig. 28)

Do not immerse the motor unit, the chopper lid and the food processor lid in water, nor rinse
them under the tap. Use a moist cloth to clean them (Fig. 29).

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Clean the blade units, the cube cutter and the double-sided shredding/slicing disc very carefully.
Their cutting edges are very sharp.

Unplug the appliance.

Press the release button on the motor unit to remove the accessory you have used.
Disassemble the accessory.

Tip:You can also remove the rubber ring from the chopper bowl for extra thorough cleaning.
See the cleaning table for further instructions.

If you clean the blender bar in the sink, always detach the motor unit before cleaning.

Tip: For quick cleaning of the blender bar, pour warm water with some washing-up liquid into the beaker,
insert the blender bar and let the appliance operate for approx. 10 seconds.

Tip: For easy cleaning of the cube cutter, push any remaining ingredients out of it with the pusher
supplied.

Ordering accessories

If you need to replace an accessory or want to purchase an additional accessory, go to your Philips
dealer or visit www.philips.com/shop. If you have problems obtaining accessories, please contact the
Philips Consumer Care Centre in your country.
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Accessories available

XL chopper lid 4203 035 95661
XL chopper bowl 4203 035 95671
XL chopper blade unit* 4203 035 95681
Beaker with lid 4203 035 95731
Pusher for cleaning cube cutter grid 4203 035 97121
Anti-slip ring for food processor bowl 4203 035 97131

*Including protection cap

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this you help to preserve the
environment (Fig. 30).

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at www.
philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country.You find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet. If there is no Consumer Care Centre in your country, go
to your local Philips dealer.

Frequently asked questions

Question Answer

The appliance produces an The appliance may produce an unpleasant smell or emit a little
unpleasant smell, feels hotto  smoke if it has been used too long. Switch off the appliance and
the touch or produces smoke. let it cool down for 60 minutes. If the problem persists, please

What should | do? contact the Philips Consumer Care Centre.

Can | process boiling hot Let the ingredients cool down to approximately 80°C/175°F
ingredients? before you process them.

Which size should the If you use the hand blender or the chopper, cut large ingredients
ingredients have before | into cubes of approx. 2cm before you process them. If you use
process them? the food processor with the slicing/shredding disc or with the

cube cutter, cut the ingredients into pieces that fit loosely into
the feeding tube.

Can | process very hard You can chop small amounts of hard ingredients such as

ingredients in the appliance? Parmesan and chocolate. Processing extremely hard ingredients
such as bones and fruit with stones or frozen food or ice cubes
causes damage to the appliance.

Why does the appliance Some hard ingredients may block the blade unit. Release the on/
suddenly stop working? off button, unplug the appliance, detach the motor unit and
remove the ingredients that block the blade unit.
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Question Answer

| cannot attach the motor unit  Check if the cube cutter blade unit is assembled with the logo

onto the food processor lid. pointing upwards. Check if the cube cutter and the lid are locked
What should | do? into position.

| cannot disassemble the food  First you have to detach the motor unit by pushing the release
processor lid. What should | button.Then you can detach the food processor lid by turning it
do? clockwise.

Pancake filling
Ingredients:
- 120g honey
- 100g prunes

Put the honey in the fridge for several hours.
Put the prunes in the XL chopper bowl and pour the honey over them.
Press the turbo button and chop for 5 seconds.

Vegetable salad
Ingredients:
- 350g potatoes
- 150g carrots
- 150g celery
- 150g green peas
- 100g pickles
- 150g mayonnaise
- 3eggs
- 2tbsp vinegar
- Salt and pepper

Boil the eggs for approx. 12 minutes and let them cool down.

Peel the potatoes, carrots and celery, cut them into chunks that fit into the feeding tube.Then
use the cube cutter to cut the ingredients into cubes.

Cook the vegetable cubes and the green peas in boiling salted water for approx. 10-15min.

Cut the pickles and the cooked eggs with the cube cutter. Before cutting the eggs, clean the
cube cutter grid.

Let the cooked vegetables cool down to room temperature and mix them with the cut
pickles and eggs.Then add mayonnaise and vinegar, season with pepper and stir gently to mix
the ingredients.

Tip:You can mix the salad with different kinds or meat or fish, or you can use the salad as stuffing for
tomatoes or wrap it into a slice of ham.

Fruit salad
Ingredients:
- 2 bananas
- 2apples
- 1 mango
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- juice of 1 orange
- juice of /2 lemon
- 20ml maraschino

Peel the banana.

Peel the apple, cut it into 4 parts and remove the stalk and the core.

Peel the mango and remove the stone.

Cut all fruit with the cube cutter. Start with the softest fruits and continue with harder fruits.
Mix the salad with the orange and lemon juice and add maraschino.

Tip: Store the fruit salad in the fridge for about 1 hour and serve with whipped cream and a mint leaf.
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BbBeaeHue

["osapaBAeHns 3a BalaTa Nokyrka 1 Aobpe aowam Bbs Philips! 3a Aa ce Bb3noAseaTe K3LAAO
OT npeanaraHaTa oT Philips noaApbKKa, perncTprpanTe NpoAyKTa Ci Ha aApec
www.philips.com/welcome.

O6wwo0 onucanue (pur. 1)

[NpbCcTeH 3a M3bop Ha CKOpoCT

ByTOH 3a BKA/M3KA.

ByToH “Typ6o”

3aABVKBaLL, DAOK

ByToH 3a ocBobOXAaBaHE

Oc Ha nacatopa c BrpaseH pesxeL 6A0K
MpeanasHa kanayka

1
2
3
4
5
6
7

KyxHeHcku po6oT
8 Taackau
9 Kanak Ha kynaTta Ha KyxHeHCKus poboT
10 Hoxk Ha npucTaBKaTa 3a Hapsi3BaHe Ha KybyeTa
11 TlpucTaska 3a Haps3BaHe Ha KybyeTa
12 Thackay 3a NoOYMCTBaHe Ha pelleTKaTa Ha MpucTaBkaTa 3a KybyeTa
13 Kyna Ha KyxHeHckus poboT
14 AbprKay Ha AmcKa
15 TlpucTaska 3a MeceHe
16 ABycTpaHeH AMCK 3a Hapsi3BaHe/HacTbpraaHe

MepuTteaHa kaHa
17 MepuTtenHa KaHa
18 Kanak Ha MepuTeAHaTa KaHa

KomnakTHa KbAuallLa npucTaBKa
19 Kyna Ha KbAUaLiaTa NpucTaBKka
20 Pesxell 6AOK Ha KbALaLLaTa MpUCTaBKa
21 Kanak Ha KbALaLlaTa npucTaska

Ba)kHo

I_IpeAM Ad M3MOA3BATE YPEAQ, MPOYETETE BHMMATEAHO TOBa PbKOBOACTBO 3a I'IOTpe6I/ITe/\H nro
3anas€eTe 3a CripaBKa B 6bAeLLle.

OnacHocT

- Hwukora He noTansiiTe 3aABWKBALLMSA DAOK, Kanaka Ha KbALlallaTa MpMCTaBKa v Karaka Ha
KYXHEHCKMS pOBOT BbB BOAA MAW APYra TEUHOCT M HE M1 MUIATE C Tevala Boaa. [louncTeainTe
TEe3M YacTu Camo C BAKHA Kbpria.

MpeaynpexxaeHue

- [peAk Aa BKAIOUMTE ypeAa B EASKTPUUECKM KOHTAKT, MPOBEPETE AGAM MOCOUEHOTO BHPXY
ypeAa HarnpeeHue OTroBaps Ha TOBa Ha MeCTHaTa eAeKTpUYecKa Mpexa.

- He u3noassaiite ypeaa, ako LLUEMNCEABT, 3aXPaHBaLLMAT KabeA MAM APYTW HacTK ca NOBPEAEHM.

- AKO 3axpaHBalLMAT KabeA ce MoBpeAM, TOM TpsbBa Aa bbae MoamereH oT Philips,
ymbAHOMOLLEH cepBu3 Ha Philips 1AM NoA0BHM KBaAnpULMpaHK AMLR, 33 Aa ce 13berHe
OMacHOCT.

- He aokocsaiiTe pexelunTe pbOOBE Ha BrPaAEHUAT pexell, GAOK Ha OCTa Ha MacaTopa, 0cobeHo
KOraTo TA € MOHTVPaHa Ha 3aABIKBALLMA BAOK. PexxeluyTe pbboBe ca MHOro oCTpu.

- He u3nonseaiite pexeluns 6AOK Ha KbALaLLaTa MpUCTaBKa 6e3 KyrnaTa Ha KbALallaTa NpuCTaBKa.
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AKO ypeabT ce MOBpPeAK, BUHArM TpsbBa Ad OCHrypsiBaTe 3aMsiHaTa My C TaKbB OT OPUIMHAAHWA
TUM — B NPOTMBEH CAYYal rapaHLMATa NOBEYE HAMA AQ € B CUAQ.

To3u ypea, He e NpeaHasHayeH 3a NMoA3BaHe OT XOpa C HaMaAeHW GUBMUECKI YCeLLaH!s AV
YMCTBEHIM HEAOCTATBLM, A BE3 ONUT W MO3HAHWS, BKAIOUMTEAHO AeLia, ako ca OCTaBeHw be3
HAOAIOAEHWE 1 He Ca MHCTPYKTUPaHW OT CTpaHa Ha OTroBapsLLO 3a TAxHaTa 6e30MacHOCT AL
OTHOCHO HauMHa 3a U3MOA3BaHE Ha YpeAa.

HaraexxkpaiiTe AeliaTa, 32 Ad HE CU UFPasiT C YpeAa.

VYpeAbT He TpsbBa Aa Ce M3MOA3Ba OT Aella 6e3 Haa30p.

Hukora He ocTassaNnTe ypeaa Aa paboTu 6e3 Haa30p.

BHumaBaliTe, 32 pAa M30srBaTe NpbCKMTE, KOraTo 06paboTBaTe ropeLly CbCTaBKM.

Huikora He HaTuCKalTe MPOAYKTUTE B yAEA 3a MOAABAHE C MPBLCTU MAM KaKbBTO M AQ € NPEAMET
(Hanpumep AoMaTKa), AOKaTO YpeAbT paboTu. 3a Tasn LeA Tpsabea Aa ce M3MoA3Ba camo
TAACKaYbT.

Hukolt oT akcecoapuTe He e MOAXOASLL 3a MOA3BaHE B MUKPOBbAHOBK GYpHM.

BbaeTe MHOTO BHUMATEAHK, KOraTO MOUNCTBATE WAV BOPaBUTE C pexeLmTe HAOKOBE U
ABYCTPaHHUA AMCK 3a Haps3BaHe/HacTbpreaHe. PexkelnTe M ppbose ca MHOro ocTpu. beaeTe
0OCOBEHO BHMMATEAHM, KOraTO v MOYMCTBATE M KOraToO M3CMMBATE KyraTa Ha KbALaLlaTa
MPWCTaBKa W KyraTta Ha KyxXHEHCKUA poboT.

AKO pexxelnaT BAOK OAOKMPa, U3KAIOUETE Ypeaa OT KOHTaKTa, MPEAN Ad OTCTpaHWUTe
MPOAYKTUTE, KOUTO Ca ro BAOKMPaAU.

BHumaHue

//I3kAlOUBaITE ypeAd W M3BAKAANTE LIEMNCEAR OT KOHTaKTa MPEAW Ad MPUCTBLMMTE KbM
CrAobsBaHe, pasrAobsBaHe, CbXpaHeHne MAM MOYMCTBaHE.

HuKora He 13noA3BaiTe akcecoapu MAM HacT OT APYTM MPOU3BOAMTEAN MAM TaKKBa, KOUTO He
ca cneumaarHo npenopsyarn oT Philips. [pu 13noA3BaHe Ha TakMBa akcecoapy MAM YacTw
BalllaTa rapaHUMA CTaBa HeBaAMAHA.

Tosu ypea, e npeaHasHadeH caMo 3a GUTOBM LieAW. AKO YPEeABT Ce M3MOA3Ba HEMPABUAHO WA
33 NPOGECHOHAAHN NAV MOAYNPOGECHOHAAHM LIEAV WA aKO CE M3MOA3BA MO HauKH, KOWTO He e
B CbOTBETCTBME C YKa3aHVATa B TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCMAOaTaLMs, rapaHLMATa CTaBa
HeBaAvAHa 1 Philips oTKassa OTrOBOPHOCT 3a KakBMTO U Ad € MPUYMHEHM LWETY.

[NaseTe 3aABMKBaLLMA OAOK OT TOMAVHA, OFbH, BAAra v Mpax.

HuKora He c1nBaiTe B MEPUTEAHaTa KaHa, KynaTa Ha KbALallaTa NpUCTaBKa MAM KyraTa Ha
KyXHEHCKNS pOBOT MPOAYKTU, KoWTO ca no-ropetun ot 80°C/175°F

He npesuwaBaliTe KoAMdecTBaTa v BpemeHaTa 3a 06paboTKa, MocoveHn B TabamumTe.

He npesuLIaBaiTe MakCMMaAHOTO KOAMYECTBO, O3HAYEHO BbPXY KynaTa Ha KbALallaTa
MPUCTaBKa M KyrnaTa Ha KyxHeHCK1s poboT.

ObpaboTeaiiTe caMo MPOAYKTUTE, MOCOYeHM B TabamLmTe “KoAnuecTsa 1 BpemeHa 3a
06paboTKa' Ha CbOTBETHUTE MPUCTaBkK. He obpaboTeaiTe 3aMpaseHn MPOAYKTU, HUTO
MAOAOBE C KOCTMAKM MAM CEMKM.

Ako 3aberexuTe, e ApbxKaTa e 3arpsiaa (no-ropetda ot 50°C/122°F), nskaoueTe ypeaa oT
KOHTaKTa M ro ocTaseTe Aa ce oxAaak 3a 60 MUHYTH.

Hueo Ha wyma: Lc = 79 dB (A).

Cucrema 3a 6es3onacHocTt

KyxHEHCKMAT pobOoT € CHabAEH C BrpaaeHa nMpeamnasHa cnctemMa. Ts rapaHTupa, Ye Le MOXeTe A

BKAIOYMNTE YPEAA CaMO aKoO CTe ro CrAOBUAN MPaBUAHO. 3a MNPaBUAHOTO craobseaqe npo4ereTe

pasaem ‘[lpucTaska 3a Mecere”, " ABycTpaHeH AMCK 3a Hapsa3eaHe/HacTbpraaHe' u ‘[ pucTaska 3a
Haps3BaHe Ha KybueTa'" B rAaBa “l13moA3BaHe Ha ypeaa'.

EAekTpoMarHuTHU usabuBaHus (EMF)
Tosun ypea, Philips e B cboTBeTCTBKE C BCUUKM CTAHAAPTH MO OTHOLWEHWE Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
nsabuBarus (EMF). Ako ce ynoTpebssa NpaBUAHO M CbOBPa3HO MHCTPYKLIMKTE B TOBA PbKOBOACTBO
3a NOTPEOUTEAS, YPEABT € BE30MaceH 3a M3MOA3BAHE CMOPEA HAAMUHWUTE AOCETa HayYHM daKTw.
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Mpeam nbpBata ynotpe6a

CrapaTeAHo NouncTeTe YacTUTe, KOUTO Lie Ce AOMMPAT AO XpaHa, MPeAn Aa M3MOA3BaTE ypeAa 3a
mbpeur MbT (BIKTE pasaen Tlouncteare”).

MoaroToBKa 3a ynotpe6a

lopelumnTe NPOAYKTH TPsGBa A2 Ce OXAAAST, MPeAM Aa ce obpaboTsat ¢ ypeaa (Makc.
Temnepatypa 80°C/175°F).

KoraTo nsnoAssaTe pbUHMs NacaTop MAM KbALALLLATa MPUCTABKa, HApsA3BaiTe eApUTE
NMPOAYKTHM Ha KybueTa C FoAeMMHa OKOAO 2 cM, MpeAM Aa rm obpaboTeaTe. Korato
M3MOA3BaTe KyXHEHCKMS POBOT C AMCKA 3a Hapsi3BaHe/HaCTbpreaHe MAM C MPUCTABKaTa 3a
Haps3BaHe Ha Kyb4eTa, HapeXeTe NMPOAYKTUTE Ha MapyeTa, KOUTO BAU3AT B yAes 3a MOAABaHe.
BHMMaBaiTe napyeTaTa Aa He ca MPEKaAEHO FOAEMM, 32 AQ He 3aCeAHAT B YAes.

CraobeTe ypeaa NpaBUAHO.

U3noAsBaHe Ha ypepa

PbueH nacatop

PbUHMAT nacaTop e npeaHasHayeH 3a:

- pa3bbpKBaHe Ha TEYHOCTU, Harp. MACYHU MPOAYKTH, COCOBE, MAOAOBM COKOBE, Cyri, KOKTENAW,
LLIENKOBE;

- pa30bpKBaHe Ha MeKM MPOAYKTH, Harp. CMECU 3a MaAUMHKL MAK MaoHe3a;

- MpWUroTBsaHE Ha Miope OT CBapeHW MPOAYKTH, Hamp. 3a MPUroTBAHE Ha OebeLlK XpaHi.

Choxete NMPOAYKTUTE B KaHaTa.
BurkTe TabAMuaTa 3a MNPENOPBbYNTEAHNTE KOAMYECTBA M BpEMEHA 3a o6pa6oﬂ<a.

KoanuecTtBa 1 BpeMeHa 3a o6paboTka

[MpoaykTH KoaAunuectBo 32 CkopocT
nacupaHe

[roa0BE 1 3eAEHUYLIN 100-200 r 30 cek. Typbo

bebeLwkm xparu, cynv 1 100-400 mA 60 cek. 15-20

cocose

Tecto 100-500 mA 60 cex. 15-20

LLleiKoBe 1 KOKTENAN 100-1000 ma 60 cek. 15-20

CraobeTe ocTa Ha nacaTopa KbM 3aABUXKBaLLMA BAOK (c WwpakeaHe) (dur. 2).
BKkAlOYeTe LLienceAa B KOHTAKTA.
MoToneTe npeAnasnTeAs Ha HOXa U3LLAAO B MPOAYKTUTE.

HaTtucHeTe 1 3aapbKTe ByTOHa 32 BKA./U3KA. UAM ByToHa “Typ60”, 32 A2 BKAIOUUTE
ypeaa (¢wur. 3).

- KoraTo mn3noa3seate 6yToHa 3a BKA/M3KA, MOXETE Ad PEryAUpaTe CKOPOCTTa C MPbCTeHa 3a
1360p Ha cKopocT. KOAKOTO Mo-BMCOKA € CKOPOCTTA, TOAKOBA MO-KPaTKO € BPEMETO 33
obpaboTKa.

- [lpbcTeHbT 3a M360P Ha CKOPOCT MMa HacTpokn oT 1 (Hucka ckopocT) A0 20 (BMcOKa
CKOPOCT).

- Korato m3noassate byToHa 3a TypbO CKOPOCT, ypeAbT paboTu Ha MakclMaaHa CKOpocT. B Tosn
CAYYalt HAMaTe Bb3MOXHOCTTA Ad peryAMpaTe CKOPOCTTa C MPbCTeHa 3a CKOPOCT.
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A Asuxete ypeaa 6aBHO Harope-HaAOAY M C KPbrOBM ABUXEHMS, 33 Ad Pa3MecuTe
npoAykTUTe (ur. 4).

KomnakTHa KbAlalla NnpUucTaBKa

KbAuallaTa npucTaBska e npeaHasHadeHa 3a KbALaHe Ha MPOAYKTH KaTO OPEXU, MECO, AYK, TBBPAO
CUpeHe, BapeHU AiLa, YeChH, NOAMPaBKM, CyXap 1 Ap.

BbAeTe MHOro BHUMaTEAHU NpU 6OPaBeHeTO C pexewma 6AOK Ha KbALLaLllaTa NMPUCTaBKa, Tb
KaTO pexewunte My PBGOBe Ca MHOTO OCTpMU. B'bAeTe ocobeHo BHUMATEAHU, KOraToO CBaAATE
pexewuna 6AOK OT KynaTta Ha KbALlaLlaTa NpUCTaBKa, KOrato U3cuneaTe KyrnaTta Ha NpucTaBKaTa,
KaKTO U Npu NOYUCTBaHE.

BHumaHue: He obpaboTsaiite noseye ot 1 nopuus 6e3 npekbcsaHe. OcTaBeTe ypeaa Aa ce
OXAaAM 32 5 MUHYTH, Mpean A2 MpoabAXUTe paboTaTa.

3abenexxka: Hapsssarime egbume npogykmu Ha Kyb4ema C roAeMMHA OKOAO 2 CM, nbegu ga rm
obpabomsame.

MocTaBeTe pexkells BAOK B KynaTa Ha KbALaLLATa NpucTaBkaTa (our. 5).

ChoxeTte NPOAYKTUTE B KynaTa Ha KbALalllaTa NMpUCTaBKa.
BukTe Ta6/\|/1ua'ra 3a NPEenopbUNTEAHNTE KOAMYECTBA 1 BPEMEHA 3a O6pa6OTKa.

KoAunuectBa u BpeMeHa 3a OGPaGOTKa 3a KOMMaKTHaTa KbAlalla npucTaBKa

MpoayKkTH KoaunuecTBo 3a Ckopoct
KbALLaHe

AyK 100 r 5x1 cek. 5

Anua 2 5x 1 cek. 5

Meco 120 r (makc.) 5 cek. Typ6o
Pactuteann noanpaskmn 20 1 5x1 cek. 10-15
Opexn 1 bapemn 100 r 20 cek. Typbo
YecbH 50r 5x 1 cek. Typbo
CuipeHe napmesaH 50-100 r (maxc.) 15 cex. Typbo

MocTaBeTe Kamaka Ha KbALLALLATA MPUCTABKA BbPXY KymaTa Ha KbALALLaTa npucTaeka (¢our. 6).
3aTerHeTe 3aABMXXBaLLMsA BAOK BbpXy Karaka Ha KbALaLaTa NMpUCTaBKa (¢ WwpakeaHe) (¢ur. 7).
BKAlOYeTE LLleNnceAa B KOHTAKTA.

A HatucHere u 3aapbxTe 6yToHa 3a BKA./U3KA. MAM ByToHa 3a “Typ6o” CKOpOCT, 3a A2
BKAIOYMTE ypeAa.

- KoraTo mn3nonssate OyToHa 3a BKA/M3KA., MOXETE Ad PErYAMPATE CKOPOCTTA C MPbCTeHa 3a
1360p Ha CKOPOCT. KOAKOTO MO-BMCOKA € CKOPOCTTA, TOAKOBA MO-KPAaTKO € BPEMETO 3a
obpaboTka.

- [pbCcTeHbT 3a M36OP Ha CKOPOCT MMa HacTponkn oT 1 (Hucka ckopocT) Ao 20 (BMCOKa
CKOPOCT).

- KoraTo n3noassate 6yToHa 3a TYpbO CKOPOCT, yPeAbT PaboTh Ha MakcMaAHa CKopocT. B To3n
CAYYail HAMATE Bb3MOXHOCTTA Ad PEryAMpaTE CKOPOCTTa C NMPbCTEHa 338 CKOPOCT.
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3abeaexxkka: Ako no cmeHama Ha Kynama Ha KbALALLAMA NPUCMABKA 3dA€NHAM NpogyKmu, u3sageme
LENCeAd 0m KOHMAkma u omaeneme cyxvme npogyKmu om cmeHama c AOnamKa MAM Kamo
gobasume meyHocm (ako Hanpumep npasume coc necmo).

KyxHeHcku po6oTt

nPMCTaBKa 3a MeceHe
HpMCTaBKaTa 3a MeCeHe e rnpeAHasHaveHa 3a NpuUroTBAHeE Ha TeCTO 3a Mnacta M CMECK 3a CAAAKMLLIN.

[NocTaBeTe NpucTaBKaTa 32 MeceHe B KymaTa Ha KyxXHeHCKus poboT. (¢ur. 8)

CAoxKeTe NMpOAYKTUTE B KynaTa.
BirkTe TabAMLIaTa MO-AOAY 3a MPENOPbUUTEAHUTE KOAUYECTBA 1 BpEMEHa 3a 0bpaboTka.

CbBem: 3a Hai-gobbp pesyamam, cuneasime B Kynama nbpBO mMeyHUMe CbCMABKK, a CAeg MoBa
gobassime mebpgume.

KoAuuectBa 3a MeceHe, BpeMeHa 3a OGPaGOTKa u HaCTpOﬁKM 3a CKopocCT

PeuenTa KoaAunyecTBo 6pawHo  Bpeme Ckopoct
TecTo 3a MakapoH# 500 r 60 cek. Typ6o
CMec 3a Kenk 200 r 60 cek. Typbo

MocTaBeTe kanaka BbpXy KynaTa (1). 3aBbpTeTe ro o6paTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTPeAKa (2),
3a Aa ro 3actornopuTe. ($ur.9)

3aTerHeTe 3aABMXKBaLLMsA BAOK BbpXy Kamnaka Ha Kynata (c wpaksaHe) (¢ur. 10).
ChoxeTe TAaCKaya B yAes 32 MOAABaHe.
3abeaesxka: TAackaybm npegomspamsiBa pasnAUCKBaHe.

A HatucHete 1 3aapwbxxTe ByToHa “Typ60”, 32 A2 BKAlOUMTE ypeaa. (dur. 11)
KoraTo n3noassate 6yToHa 3a TypOO CKOPOCT, YypeAbT paboTh Ha MakCMMaAHa CKOPOCT. B To3u
CAyYalt HAMATe Bb3MOXHOCTTA A PEryApaTe CKOPOCTTA C MPbCTeHa 3a CKOPOCT.

3abenexxka: Caeg o6pabomsaHemo Ha egHa nopuus 3a MeCeHe BUHAMM ocmassime ypega ga ce
oxaagu 3a 30 muHymu.

Korato npukatounTe ¢ 06paboTkata, HaTucHeTe ByToHa 32 0CBOBOXKAABAHE Ha 3aABMYKBALLMS
6A0K (1) 1 cBaAeTe 3aABMKBALLMSA BAOK OT Karaka Ha KyxHeHcKus poboT (2). (dur. 12)

Bl 3asbpreTe kanaka no YacoBHMKOBaTa cTpeAka (1) U ro ceaaeTe oT Kynata (2). (¢ur. 13)

ABycTpaHeH AUCK 3a HapsizBaHe/HacTbpreaHe
ABYCTPaHHWAT AMCK 3a Hapsi3BaHe/HaCcTbpraaHe e NpeAHasHayeH 3a Hapsi3BaHe AWM HacTbpreaHe Ha
3eAEHYYLIM, KaTO KPacTaBMLIM, MOPKOBU, KapTOdu, MPa3 U AyK, KaKTO M Ha HAKOM BUAOBE CHPEHE.
[NpocTo 0ObPHETE AMCKA, 33 Ad M3DepeTe CboTBETHATA GYHKLMS.

Hukora He o6paboTBaiiTe c AUCKAa TBbPAM MPOAYKTH, KaTo KybueTa AeA.

Pexxewmnte ppboBe Ha AMcKa ca MHoro ocTpu. He ru aAokocsaiTe.

MocTaBeTe AbpyKaya Ha MPUCTABKUTE B KynaTa Ha KyXHeHCKus poboT (dur. 14).

MocTaBeTe ABYCTpaHHMS AMCK 3a Hapsi3BaHe/HaCTbprBaHe BbPXY AbpKaya Ha MPUCTaBKUTE C
»eAaHaTa cTpaHa Harope (¢ur. 15).

MocTaBeTe Kanaka Bbpxy KynaTa (1). 3aBbpTeTe ro o6paTHO Ha YaCOBHWMKOBaTa CTPEAKa (2),
3a Aa ro 3acToropwuTe c wpaksaHe (¢ur. 16).
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- CAoxKeTe MpOAYKTUTE B yAes 32 MOAABaAHE.
HapexeTe NpeABapUTEAHO MPOAYKTUTE Ha MapyeTa, KOUTO BAM3AT B YAES 3a MOAABAHE.

- 3a Hai-A00pK pe3yATaTy, MbAHETE PaBHOMEPHO YAES 3a MoAaBaHe.

- Korato 06paboTeaTe roAIMO KOAMYECTBO MPOAYKTU, pPABOTETE C MaAKW MOPLMK 1 M3Mpa3BaiTe
KynaTa MexAy nopummTe.

- 3a Aa HacTbpXKeTe CMpeHe, HanpUMEP NMapMesaH, rayAa WAV eMeHTaA, To TpsbBa Aa e ¢
TEMMNEPATYpPa OT XAGAMAHMK.

3aTerHeTe 3aABMXKBaLLMS GAOK BbpXY Kamaka Ha Kynata (c wpaksaHe) (¢ur. 17).
A CroxeTe TAackaua BbpXy NPOAYKTUTE B yA€SA 3a NOAABaHe.

HaTtucHeTe 1 3aapbKTe ByTOHa 32 “Typb0” CKOpOCT, 32 Aa BKAIOUUTE ypeaa (¢ur. 18).
- Korato nsnonseate 6yToHa 3a Typbo CKOPOCT, ypeAbT paboTi Ha MakCMMaAHa CKOpocT. B To3u
CAyYait HIMaTe Bb3MOXHOCTTa Ad PErYAMpATE CKOPOCTTa C NMPbCTEHA 33 CKOPOCT.

Bl HaTucHeTe Aeko TAackaua Bbpxy MPOAYKTUTE B yAes 32 MOAABaHE.

[Ell Korato npukatounTe ¢ 06paboTKata, HaTUCHeTe ByTOHa 32 OCBOBOXAABaHE Ha 3aABMXKBALLMS
6A0K (1) 1 cBaAeTe 32ABMKBaLLMA BAOK OT Kamnaka Ha KyxXHeHCKus poboT (2). (¢ur.12)

3aBbpTeTe Kanaka Mo 4acoBHMKoBaTa cTpeAKa (1) 1 ro cBaaeTe ot Kynata (2). (¢ur.19)

lMpucraBKa 3a Hapsi3BaHe Ha KybueTa

[NpucTaBKa 3a Hapsa3BaHe Ha KybyeTa e nMpeAHasHavdeHa 3a HapsisaBaHe Ha CypOBM M rOTBEHM
3eAeHYYLIM 1 MAOAOBE Ha MaAKUM KybyeTa.

He obpaboTBaiTe TBbpAM MPOAYKTH, KATO MAOAOBE C KOCTUAKA, MECO C KOCTU MAU 3aMpaseHM
XpaHu. Te Morat Aa GAOKMpAT U A2 MOBPEASAT NMPUCTaBKATa 32 Haps3BaHe Ha Kybyeta.

Cveem: Ako uckame ga o6pabomsame pasandHu npogykmu, 6e3 ga noyucmsame npucmaskama 3a
Hapsi3eaHe Ha Kybyema cAeg BCeKM NpOgyKm, BUHArM 3anoyBalime C HaK-Mekume npogykmu.
Hanpumep koramo npasume nAogosa caramad, 3anodHeme ¢ 6AHaHA, NpOgbAXKEMe C MaHromo u
3asbpLueme ¢ s6bAKMME.

ChAoxKeTe MpucTaBKaTa 3a Hapsi3BaHe Ha Ky6yeTa Bbpxy Kynata (1) v s 3aBbpTeTe obpaTHO Ha
YaCOBHMKOBATa CTPEAKa, 32 Aa A 3acTonopute (2). (¢ur. 20)

CAoxKeTe HOXKa Ha MpUCTaBKaTa 3a Hapsi3BaHe Ha KyG4eTa BbpXy MPUCTAaBKATa, C AOTOTO
Harope (¢ur. 21).

PexxewuTe pb603e Ha HO>Xa Ha NpUCTaBKaTa 3a HapA3BaHe Ha K)’6‘-IeTa 1 peLlleTKaTa ca MHoro
OCTpU, 3aTOBa BHMMaBanTe, KOraTo 60paBMTe ¢ Tax!

MocTaseTte kanaka BbpXy Kynata (1). 3aBbpTeTe ro 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPeAKa (2),
3a Aa ro 3actornopute. (¢pur.22)

3aTerHeTe 3aABMXKBaLLMS BAOK BbpXy Kanaka Ha KynaTa (c wpaksaHe) (¢ur. 23).

3abeaesxka: Ako He 3acmaxe Ha MSCMOMO cy, NpoBepeme gaau cme NOCMABMAM NPABMAHO HOXKA HA
npucmaskama 3a Haps3BaHe HA Kyb4ema u gaau cme 3acmonopuAM NPUCMABKAmMa Kakmo mpsbsa.

CAoxeTe NMpOAYKTUTE B yAes 32 MOAABaHE.

BirkTe TabAMLaTa MO-AOAY 3a MPENOPBUMTEAHUTE KOAMYECTBA.

- [peABapUTEAHO HapeXeTe eApUTE NPOAYKTUTE Ha MapyeTa, KOMTO BAM3AT CBOOOAHO B yAes
3a noaasaxe.

- KoraTo TpsibBa Aa 06paboTUTE FOAAMO KOAMYECTBO MPOAYKTU, 0OpaboTBaliTe MaAKM MOpLIMM
(makc. 250 1) 1 AeKO pa3TpbCKBalTe KyraTa, 3a Aa Pa3dbpKaTe NpoAyKTUTE B Hes. [13npassanTe
KyraTa, cAea KaTo obpabotute 500 .
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KoAnuecTBa 3a npucTaBKaTa 3a HapA3BaHe Ha Ky6ueTta

[oTBEeHU NPOAYKTU Makc. KoAnuecTBo

KapTodu 500 r

MopKoBw 500 r

Llsexkno 500 r

LleAnHa 500 r

CypoBu NpoAyKTH Makc. koAmuecTso CypoBu MpoAYKTH Makc. koAnuecTso
KapTodu 500 r Kambun 500 r
MopkoBw 500 r Aomatu 500 r
Llgexkno 500 r LleanHa 500 r
TUKBUYKM 500 r ABbAKM 500 r
KpacTasuum 500 r Matro 500 r
Tuksa 500 r KpyLum 500 r
MaTAaakaH 500 r BaHarm 500 r
Anabatl 500 r

A HatucHeTe 1 3aapbxxTe GyToHa 32 TYyp6O CKOPOCT, 3a A2 BKAIOUMTE ypeaa. (¢ur.24)
KoraTo n3noaseate 6yToHa 3a TypOO CKOPOCT, YypeALT PaboTh Ha MakCMMaAHa CKOpPOCT. B To3u
CAyYalt HAMaTe Bb3MOXHOCTTa Ad PEryAnpaTe CKOPOCTTa C NMPbCTeHa 3a CKOPOCT.

HaTtucHeTe Aeko TAackaya BbpXYy NMPOAYKTUTE B yA€A 3a MOAaBaHe.

3abenesxkka: Ako 3acegHam npogyKmu, U3KAlodeme ypega om KoHmMakma, CBaAeme 3agBUKBALLMS
6A0K, omBOpEeme Kanaka, Kamo ro 3asbPMMMe NO YaCOBHUKOBAMA CMPEAKA, U omcmpaHeme
npogykmmme, KOMMO €a 3aCegHAAM B YA€ 3a NOGABAHe.

Bl KoraTo npukatoumnTe ¢ 06paboTkaTa, HaTUCHeTe GYTOHa 32 OCBOBOXAABaHE Ha 3aABMXKBALLMS
6a0K (1) 1 cBareTe 3aABMXKBALLMSA BAOK OT Kamaka Ha KyxHeHCKUst poboT (2). (¢ur. 12)

Caea obpaboTBaHe Ha MPOAYKTU BUHArM OCTaBAMTE YpeAa Aa ce oxAaam 3a 30 MUHYTH.
[El 3asbprete kanaka no yacoBHMKoBaTa cTpeAka (1) M ro ceaaeTe oT kynaTa (2) (¢ur. 25).

CBgaAeTe HOXa Ha NMpUCTaBKaTa 3a Haps3BaHe Ha Kyb4eTa. C noMolLTa Ha MPUACIKEHMS
CMEeLMaAeH TAaCKay M3byTanTe B KymaTa NPOAYKTUTE, KOUTO Ca 3aCEAHAAMU B
pelieTkaTa. (¢ur. 26)

CBsaAeTe MnpucTaBKaTa 3a Hapsi3BaHe Ha Ky64eTa, KaTo s 3aBbpTUTE MO YaCOBHMKOBATA
cTpeaka (1), u s cBaaeTe oT KynaTa (2). Caea ToBa m3npasHeTte KynaTta. (dur. 27)

MoumcTBaHe (¢pwur. 28)

He noTansiTe 3aABMKBaLLMA GAOK, Kanaka Ha KbALALLATA MPUCTABKA M Kamnaka Ha KyXHEHCKMS
poboT BbB BOAA MAM APYra TEYHOCT M HE I'M MMIATE C Tevallla Boaa. [TouncTBanTe rn camo ¢
BAQXHA Kbpna (¢ur. 29).

HuKora He M3MoA3BaiTe 3a MOYMCTBAHE Ha ypeaa $UBpo rbbu, abpasmBHM MOUMUCTBALLM
npenapaTu AU arpecMBHU TEYHOCTM, KaTO BEH3UH UAM aLLETOH.
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BbaeTe MHOro BHUMaTeAHM, KOraTo MoYncTBaTe pexelumTe GAOKOBE, MPUCTABKATa 32 Hapsi3BaHe
Ha KybueTa U ABYCTPaHHMUs AMCK 3a Hapsi3BaHe/HacTbpraaHe. PexelumTe nm ppbose ca MHoro
ocTpy.

N3zkAoueTe YP€Aa OT KOHTaKTa.

HaTucHeTe 6yToHa 32 ocBobOXKAaBaHe BbPXY 3aABMXKBALLMS BAOK, 32 Aa CBaAUTE
M3MOA3BaHMSA aKcecoap.

PasranobeTe akcecoapa.

Cueem: ChlLo maka Moxkeme ga cBAAMME ryMeHUsl NpbCMeH HA Kynama Ha KbALdLLaMa NpMCMaBka,
3a ga u3sbpLMMeE No-06CMOIHO NOYMCMBAHE.

3a no-HaTaTbLUHK YKa3aHUA BUXTE OTAEAHATa TaBAMLA 32 MOUYUCTBAHE.

AKoO MouMCTBaTe OCTa Ha MacaTtopa B MMBKATa, MPEAM TOBA HEMPEMEHHO CBAAETE 32ABMKBALLMS
BAOK.

Cbeem: 3a 6bP30 NOYMCMBAHE HA NACAMOPA HAAEHME MONAA BOga C MAAKO MeYeH Muell, npenapam B
MepumeAHama Kaxa, nomoneme ocma Ha nacamopa u ocmaseme ypega ga pabomu okoao 10
CEKyHgH.

Cbeem: 3a ga noyncmmme AeCHO NpMCMABKAMA 3a HapA3BAHe HA Kybyema, u3bymarime ocmaHaAume
no Hes NpogyKmu € NOMOLLIMA HA NPUAOIXKEHUA MAACKAM.

MopbuBaHe Ha akcecoapu

AKO TpsbBa A3 3aMeHMTE aKcecoap MAM MCKaTe Aa 3aKynuTe AOMbAHWTEAEH aKcecoap, ObbpHeTe ce
KbM TbproBell Ha ypeawn Ha Philips nan noceteTte www.philips.com/shop. Ako nmaTe npobaemu ¢
HaMMPaHETO Ha aKcecoapuTe, 0bbpHeTe ce KbM LleHTbpa 3a 0bcAyKBaHe Ha MoTpebuTeAn Ha
Philips BbB Balwata cTpaHa.

MpeaAaraHu akcecoapm

Kanak Ha KbALalaTa npuctaeka XL 4203 035 95661
Kyna Ha KbAualaTa npucraska XL 4203 035 95671
Pexell, BAOK Ha KbALallaTa npuctaeka XL* 4203 035 95681
MepuTeAHa KaHa C Kamnak 4203 035 95731
Thackay 3a MOYMCTBAHE Ha pelleTKaTa Ha 4203 035 97121

npucTaBKaTa 3a KybueTa
[lpbCTeH MPOTHB MAB3raHe 3a KyraTa Ha KyxHeHckus 4203 035 97131
poboT

*BralounmTeAHo npeArnasHa Kanadxka

Ona3BaHe Ha OKOAHATa cpeasa

- Chea Kpas Ha CpOKa Ha EKCMAOATALMA Ha YPEAA HE TO U3XBBPASITE 3a€AHO C HOPMAAHKTE
OUTOBM OTMaAbLM, a FO MPeAanTe B OPULIMAAEH MYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Obae
peLKkAVpaH. [1o To3u HauMH BMe rMomaraTe 3a OrasBaHeTo Ha OKoAHaTa cpeaa (¢ur. 30).
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AKO Ce Hy)KAAeTe OT CEPBM3HO OBCAYXKBaHE MAWM MHOOPMALIMS MAM MMaTe NPobAeM, noceTeTe yeb
caiTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com man ce obbpHeTe kbM LleHTbpa 3a obcaykBaHe Ha
noTpebutean Ha Philips BbB BalaTa Abp»kasa. TeAepOHHMA My HOMEP Lie HamepuTe B
MEXAYHapOAHaTa rapaHUMOHHa KapTa. AKO BbB BalliaTa Abpx<asa Hama LleHTbp 3a obcay»kBaHe Ha
noTpebuTeAn, obbpHeTe ce KbM MeCTHWA Tbprosel, Ha ypean Ha Philips.

Yecto 3apAaBaHU BbNpocuU

Bwnpoc

VpeabT oTAeAS
HENpUATHa MMPU3Ma,
rOpeLL € Ha MMnaHe WA
nyww. Kakeso Aa
Harnpass?

Mora An aAa obpaboTsam
NOYTH KUMSALLM
MPOAYKT?

C KkakbB pasmep TpsibBa
Aa Ca MPOAYKTUTE
npean obpaboTka’

Mora A1 A2 06paboTBam
C YpeAa MHOTO TBbPAM
NpOAYKTIW?

3allio YpeAbT M3BEAHDXK
npecTtasa Aa paboTu?

He Mora aa craobs
3aABVIKBALLMA BAOK KbM
KaraKka Ha KyxHeHCKus!
poboT. Kakso Aa
Hanpassi?

He mora aa csanda
Karaka Ha KyxHeHCKMs
poboT. Kakeo aa
Hanpass’?

Peuentu

OTroeop

YPeAbT MOXe Ad OTAEAA HEMPUATHA MUPK3MA MAM MAAKO AMM, aKO e
paboTUA NMpekaeHo AbArO. [I3KAloueTe ypeaa 1 ro ocTaBeTe aAa ce
oxraam 3a 60 MUHYTU. AKO MPOBAEMBT MPOABAKM, OOBPHETE Ce KbM
Han-0An3kmna LleHTbp 3a obcaykBaHe Ha NoTpebuTean Ha Philips.

OcTaBeTe NPOAYKTUTE Aa ce OXAAAAT A0 okoro 80°C/175°F npean
A2 MPUCTBNWTE KbM 06paboTKaTa UM.

KoraTo 13noA3BaTe pbuHmMs NacaTop AW KbALALL@Ta MpMUCTaBKa,
Hapsi3BaiTe eAPUTE MPOAYKTU Ha KybueTa C FOAEMMHA OKOAO 2 CM,
npean aa v obpaboTeaTte. KoraTo 13rnoassate KyxHeHcKus poboT ¢
AMCKa 33 Haps3BaHe/HacTbpraaHe MAM C MpUCTaBKaTa 3a Haps3BaHe Ha
KybueTa, HapeXXeTe NPOAYKTUTE Ha NapyeTa, KOMTO BAM3aT CBOOOAHO
B yAes 3a MoAaBaHe.

MoxeTe Aa HaKbALLATE MaAKM KOAUYECTBA TBbPAM MPOAYKTU, KATO
MapmMesaH 1 LLIOKOAQA, O6pa6OTKaTa Ha V3KAIOUMTEAHO TBbPAU
MPOAYKTU, KATO KOCTU 1 MAOAOBE C KOCTUAKA MAM 3aMPa3eHN XpaHu 1
K>/6'~1€Ta ACA, LLIE AOBEAE AO MOBPEAA Ha YPEAQ.

BeposTHO B pexelins BAOK Ca 3aCeAHaAN TBBPAM MPOAYKTU.
OTnycHeTe ByToHa 3a BKA/M3KA, M3BAAETE LLEMCEAR OT KOHTaKTa,
CBaAETE 3aABMIKBALLMS OAOK M OTCTPaHETE MPOAYKTUTE, KOUTO Ca
OAOKMPaAM pexeLLns BAOK.

[poBepeTe AaAM HOXKBT Ha MpUCTaBKaTa 3a HapsA3BaHe Ha KybueTa e
CrAOBEH € AOTOTO Harope. [poBepeTe AaAM MpUCTaBKaTa 3a
Haps3BaHe Ha KybyeTa M KamakbT ca GUKCHPaHM Ha MSACTO.

[TbpBO TPAbBA AQ CBaAWTE 3aABMIKBALLMA OAOK, KaTO HaTUCHETE
6yToHa 3a ocBobokaaBaHe. CAea TOBA L MOXKETE Ad CBAAMTE
Kanaka Ha KyxHeHCK1A poboT, KaTo ro 3aBbpTUTE MO YaCOBHYMKOBaTa
CTpeAka.

MAbHKa 32 naAavuMHKaTa

[MpoayKTL:
- 120 r mMep
- 100 r cuHm camBm
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OcTaBeTe MeA2 B XAAAMAHMKA 32 HSKOAKO 4aca.
CAoxeTe CAMBMTE B KyrnaTa Ha KbALaLaTa npuctaska XL u usaeiTe MeAa BbPXYy TAX.
HaTucHeTe 6yToHa “Typ60” U KbALLAMTE B MPOABAXKEHME Ha 5 CEKYHAM.

Caaarta oT 3eAeHYyLHU
[MpoaykTu:
- 350 r kapTodu
- 150 r MopkoBw
- 150 r ueavHa
- 150 r 3eneH rpax
- 100 r KMceAn KpacTaBmuKu
- 150 r marioHesa
- 3aniua
- 2 CyneHu AbXULM oLeT
- Coawn nunep

CBapeTe AMLATA 32 OKOAO 12 MUHYTU U TU OCTaBETE Aa U3CTUHAT.

ObeAeTe KapTodUTE, MOPKOBUTE U LIEAMHATA U MM HApeXeTe Ha MapyeTa, KOUTO BAM3AT B
yAesi 3a noaasaHe. CAea TOBa MM HapexKeTe C MpUCTaBKaTa 3a Hapsi3BaHe Ha KybueTa.

CeapeTe 3eAeHUyKOBUTE KyBUETa U 3eAEHMs rpax B KMMSLLA MOACOAEHA BoAa 3a okoao 10-15
MUH.

HapexeTe KunceAUTe KpacTaBUYKM M BapeHUTE AILIA C MPUCTABKaTa 3a Hapsi3BaHe Ha KybuerTa.
Mpean Aa HapexkeTe siLaTa, MOYMCTETE pelleTKaTa Ha MPUCTABKaTa 3a HapA3BaHe Ha
KybueTa.

OcTaBeTe CBapeHWUTE 3eAEHUYLIM A CE OXAAAST AO CTalHa TemrepaTypa, AobaBeTe
Hapsi3aHWTe KUCEAM KPacTaBUYKM U AL U pasbbpkaiTe. AobaBeTe MailoHe3aTa U OLIeTa,
rnoAnpaBseTe C NuMep 1 pasbbpkaiTe BHUMATEAHO, 32 A CMECUTE MPOAYKTHUTE.

Cbeem: Moskeme ga gobasume B canamama pasAuyHM BUGOBE MeCo MAM puba, ga HanbAHMMeE C Hesl
goMamm uA1 ga s ysueme B napye LUyHKa.

MAoaoBa caraTa
[MpoaykTu:
- 2 baHaHa
- 2 96bAKK
-1 maHro
- cok oT 1 nopTokaa
- COK OT /2 AVMMOH
- 20 MA BMWHHK

O6beneTe 6aHaHa.
ObeAeTe s6bAKaTa, HApeXKeTe s HA 4 U S MOYUCTETE OT APbXKKaTa U CEMKUTE.
Ob6eAeTe MaHrOTO U M3BAAETE KOCTUAKATA.

HapexkeTe BcUUKM MAOAOBE C MPUCTaBKaTa 3a Hapsi3BaHe Ha Ky6yeTa. 3anouHeTe ¢ Hai-
MEKUTE U MPOABAXKETE C MO-TBbPAMUTE.

PasbbpKaiiTe caraTaTa CbC COKa OT AMMOH W MOPTOKAA U AOGaBeTe BULLHUTE.

Cveem: Ocmaseme NA0goBama caAamad B XAQgUAHUKA 3d OKOAO Tyacu s nogHeceme c 6uma
CMEMAaHa nu AUCMeHLe MeHma.
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Gratulujeme vdm k zakoupeni vyrobku a vitdme vds ve svété vyrobkd Philips. Abyste
mohli plné vyuZit podpory, kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svij vyrobek na adrese
www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Krouzek pro nastaven( rychlosti

Vypinac

Tlacitko turbo

Motorova jednotka

Uvolfiovacf tlacitko

Nastavec mixéru se zabudovanou nozovou jednotkou
Ochranny kryt

Kuchyiisky robot
8 Péchovac
Viko misy kuchyriského robota
10 NoZova jednotka krdjeni na kosticky
11 Krdjec na kosticky
12 Nastroj na cisténi mrizky krdjece na kosticky
13 Misa kuchyriského robota
14 Drzék néstrojl
15 Hnétaci prislusenstvi
16 Oboustranny disk na krdjenf a strouhanf

1
2
3
4
5
6
7

O

Nadoba mixéru
17 Né&doba mixéru
18 Viko nddoby mixéru

Kompaktni sekacek
19 Miska sekdcku
20 Nozovéd jednotka sekacku
21 Viko sekdcku

Diilezité

Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budouci
pouZitf.
Nebezpedi
- Motorovou jednotku, viko sekdcku a viko kuchyriského robota nikdy nenamécejte do vody ani
jiné kapaliny a nemyjte je pod tekouci vodou.Tyto asti Cistéte pouze vihkym hadrikem.

Upozornéni

- Drive nez pristroj pripojite do sité, zkontrolujte, zda napétf uvedené na pristroji souhlasf
s napétim v mistni elektrické siti.

- Pokud byste zjistili poskozeni na zdstréce, napdjecim kabelu nebo na jiném dilu, piistroj
nepouzivejte.

- Pokud je poskozen napdjeci kabel, musf jeho vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpedi.

- Nedotykejte se osti{ integrované nozové jednotky ndstavce mixéru, zejména je-li tato jednotka
pripojena k motorové jednotce. Noze jsou velmi ostré.

- Nozovou jednotku sekacku poZzivejte vyhradné s miskou sekacku.
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Pokud se pristroj poskodf, nechte ho vzdy vyménit za origindIni typ. Jinak by doslo ke zneplatnénf
zaruky.

Osoby (veetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalostf by nemely s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivan{
pristroje predem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.
Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

Nedovolte détem pouzivat pristroj bez dozoru.

Pristroj v provozu nenechdvejte nikdy bez dozoru.

Pozor, aby nedoslo k pretecent, kdyz zpracovdvdte horké prisady.

Nikdy nepouzivejte prsty ani jiny predmét (napf: stérku) k tlacenf surovin plnicf trubici, pokud je
pristroj v provozu. K tomuto Ucelu pouzivejte vyhradné péchovac.

Z4dnd &ast pisludenstvi neni vhodnd pro pouiti v mikrovinné troubé.

NoZzové jednotky a oboustranny disk na krdjenf a strouhdnf Cistéte velmi opatrné a také s nimi
opatrné zachazejte. Noze jsou velmi ostré. Dbejte zvySené opatrnosti pri Cisténi a pri
vyprazdriovani misky sekdcku a misy kuchyriského robota.

které je zablokovaly.

Upozornéni

Predtim nez budete pristroj sestavovat, rozebirat, uklddat a Cistit, vypnéte jej a odpojte ze sité.
Nikdy nepouzivejte zddné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobct nebo takové, které nebyly
vyslovné doporuceny spole¢nostf Philips. Pokud pouZijete takové dily ¢i prisluSenstvi, pozbyvd
zdruka platnosti.

Pristroj je urcen vyhradné pro pouziti v domdcnosti. Pokud by byl pouzivan nespravnym
zpUsobem, pro profesiondlni ¢i poloprofesionalni Ucely nebo v pripadé pouzit v rozporu

s pokyny v uzivatelské prirucce, pozbyvd zdruka platnosti a spolecnost Philips odmitd jakoukoliv
zodpovédnost za zpUsobené skody.

Motorovou jednotku chrarite pred teplem, ohném, vihkem a necistotami.

Nedavejte do nddoby mixéru, misky sekdcku a misy kuchyriského robota suroviny o teploté vyssi
nez 80 °C.

Nikdy neprekracujte mnoZstvi a dobu zpracovan( potravin uvedené v tabulce.

Neprekracujte maximdlni hladinu pInéni misky sekacku a misy kuchyriského robota.
Zpracovavejte pouze suroviny uvedené v tabulkdch ,mnoZzstvi surovin a dob zpracovani*

u jednotlivych prfslusenstvi. Nezpracovdvejte mrazené suroviny nebo ovoce s peckami nebo
seminky.

Pokud se vdm zd4, Ze se rukojet zahrdla (na vice nez 50 °C), odpojte pristroj ze zdsuvky a
nechte jej alespori 60 minut vychladnout.

Hladina hluku: Lc = 79 dB (A).

Bezpecnostni systém

Prislusenstvi kuchynského robota je vybaveno zabudovanym bezpecnostnim systémem.Tento
bezpecnostni systém umozniuje zapnuti pouze spravné sestaveného zarizeni. Spravny postup pri
sestavovani naleznete v ¢dstech ,Hnétaci prislusenstvi, ,, Oboustranny disk na krdjeni a strouhani*' a
,Krdje¢ na kosticky" v kapitole ,,Pouziti pristroje".

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pristroj spolecnosti Philips odpovidad véem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

P#ed prvnim pouzitim

NeZ pristroj poprvé pouzijete, dikladné umyjte viechny dily, které prichdzeji do styku s potravinami
(viz kapitola ,, Cigténi™).
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Priprava k pouziti
Horké prisady nechejte pred zpracovénim vychladnout (na teplotu maximalné 80°C).

Pokud pouzivate tycovy mixér nebo sekacek, nakrajejte nejprve vétsi suroviny na kosticky
o velikosti priblizné 2 cm. Pouzivate-li kuchynisky robot s krajecim/strouhacim diskem nebo
krajeCem na kosticky, nakrajejte suroviny na kousky, které se vejdou do plnici trubice. Dbejte
na to, aby jednotlivé kousky nebyly pFilis velké a nezasekly se v plnici trubici.

Sestavte pristroj spravnym zpusobem.

Pouziti pFistroje

Tycovy mixér

TyCovy mixér je vhodny pro:

- Mixovan( tekutin, napriklad mlécnych vyrobkd, omacek, ovocnych $tév, polévek, michanych
ndpojl a koktejld.

- Mixovani mékkych prisad, napriklad livancového tésta a majonéz.

- Slehdni varenych pisad, napiiklad k vyrob& détské stravy.

Vlozte prisady do nadoby.
Doporucené mnozstvi a dobu zpracovani naleznete v nésledujici tabulce.

Mnozstvi surovin a doba zpracovani pro mixovani

Prisady Mnozstvi surovin pro  Cas Rychlost
mixovani

Ovoce a zelenina 100-200 g 30s Turbo

Détska strava, polévky, 100-400 ml 60 s 15-20

omdcky

Tésta 100-500 ml 60's 15-20

Koktejly a michané ndpoje ~ 100-1000 ml 60 s 15-20

Pripojte nastavec mixéru k motorové jednotce (ozve se klapnuti) (Obr. 2).
Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.
Kryt noz( musi byt vzdy ponofen v mixovaném obsahu.

- Stisknutim a pridrzenim vypinace nebo tlacitka turbo uved'te pristroj do provozu (Obr. 3).
Kdyz pouzijete tlacitko pro zapnuti/vypnuti, mizete rychlost nastavit pomoci krouzku pro
nastaven( rychlosti. Pfi vyS3i rychlosti se zkracuje doba zpracovant.

Krouzek pro nastaveni rychlosti Ize nastavit od 1 (nizkd rychlost) do 20 (vysokd rychlost).
Pouzivéte-li tlacitko rychlosti turbo, pristroj pracuje pri maximdlni rychlosti.V tomto pripadé
nelze nastavit rychlost pomoci krouzku pro nastaveni rychlosti.

A Prisady rozmixujte pomalymi pohyby pFistroje doli, nahoru a dokola (Obr. 4).

Kompaktni sekacek

Sekdcek je urcen k sekdnf surovin jako jsou orechy, maso, cibule, tvrdy syr, varend vejce, cesnek,
bylinky, tvrdy chléb apod.

PFi manipulaci s nozovou jednotkou sekacku budte opatrni, noze jsou velmi ostré. Zvlastni
opatrnost zachovavejte pri vyjimani nozové jednotky a obsahu z misky a pri Cisténi misky.
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Upozornéni: Nezpracovavejte vice nez 1 davku bez preruseni. Nez budete pokracovat, nechte
pFistroj 5 minut zchladnout na pokojovou teplotu.

Pozndmka:Vétsi suroviny pred zpracovdnim nakrdjejte na kostky o velikosti priblizné 2 cm.
NozZovou jednotku vlozte do misky sekacku (Obr. 5).

Do misky pridejte suroviny.
Doporucené mnoZzstvi a dobu zpracovani naleznete v ndsledujic tabulce.

Mnozstvi a doba zpracovani pro kompaktni sekacek

Prisady Mnozstvi surovin pro Cas Rychlost
sekani

Cibule 100 g 5x1s 5

Vejce 2 5x1s 5

Maso 120 g (max.) 5s turbo

Bylinky 20¢g 5x1s 10-15

Orechy a mandle 100 g 20s turbo

Cesnek 50¢g 5x1s turbo

Syr Parmezén 50-100 g (max.) 15s turbo

Nasad'te viko sekacku na misku sekacku (Obr. 6).
K viku sekacku pripojte motorovou jednotku (ozve se klapnuti) (Obr. 7).
Zasunite zastréku do sitové zasuvky.

A Stisknutim a pridrzenim vypinace nebo tladitka turbo uvedte pFistroj do provozu.

- Kdyz pouzijete tlacftko pro zapnuti/vypnuti, mizete rychlost nastavit pomoci krouzku pro
nastaven( rychlosti. Pi vy33i rychlosti se zkracuje doba zpracovanf.

- Krouzek pro nastaven( rychlosti Ize nastavit od 1 (nizka rychlost) do 20 (vysoka rychlost).

- Pouzivdte-li tlacftko rychlosti turbo, pristroj pracuje pri maximalni rychlosti.V tomto pripadé
nelze nastavit rychlost pomocf krouzku pro nastaven( rychlosti.

Poznamka: Pokud se suroviny zachyti na sténé misky sekdcku, odpojte pristroj ze sité a uvolnéte suché
suroviny ze stény stérkou nebo priddnim néjaké tekutiny (napfr. kdyzZ vyrdbite pesto).

Kuchynisky robot

Hnétaci prislusenstvi
Hnétaci prisluSenstvi je uréeno pro zpracovani tésta na t&stoviny a koldcového tésta.

Vlozte hnétaci prislusenstvi do misy kuchyrnského robota. (Obr. 8)

Vlozte potraviny do misy.
Doporucend mnozstvi a dobu zpracovani naleznete v ndsledujici tabulce.

Tip: Nejdrive naplrite misu tekutymi pfisadami a teprve poté pevnymi, abyste dosahli lepSich vysledkd.
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Mnozstvi surovin, doba zpracovani a nastaveni rychlosti pro hnéteni

Recepty Mnozstvi mouky Cas Rychlost
Tésto na téstoviny 500 g 60 s Turbo
Tésto na koldce 200 g 60 s Turbo

Polozte viko na nadobu (1). Upevnéte viko otocenim proti sméru hodinovych rucicek
(2). (Obr.9)

K viku nadoby pripojte motorovou jednotku (ozve se ,klapnuti*) (Obr. 10).
Vlozte péchovac do plnici trubice.
Poznamka: Péchovac brani vystriknuti obsahu.

A stisknutim a pridrzenim tladitka turbo uved'te pfistroj do provozu. (Obr. 11)
Pouzivate-li tlacftko rychlosti turbo, pristroj pracuje pri maximalni rychlostf.V tomto pripadé nelze
nastavit rychlost pomoci krouzku pro nastaven( rychlosti.

Poznamka: Po zpracovani kazdé davky nechte pristroj 30 minut vychladnout.

Po dokoncéeni prace stisknéte tlacitko uvolnéni na motorové jednotce (1) a sejméte
motorovou jednotku z vika kuchynského robota (2). (Obr. 12)
Bl Otocte viko ve sméru hodinovych rucicek (1) a sejméte je z misy (2). (Obr.13)

Oboustranny disk na krajeni a strouhani
Oboustranny disk na krdjeni a strouhanf je urcen ke strouhanf a krdjenf zeleniny, napriklad okurek,
mrkve, brambor, pérku nebo cibule a nékterych druhl syrd. Cheete-li vyuzit druhou funkei disku,
stacf jej otocit.

Kotou¢ nikdy nepouzivejte pro zpracovani tvrdych potravin jako jsou napfiklad kostky ledu.

Ostri kotouce je velmi ostré. Nedotykejte se ho.

Do misy kuchyniského robota umistéte drzak nastroji (Obr. 14).

Oboustranny disk na krijeni a strouhdni nasad'te na drzak nastroji pozadovanou stranou
vzhiru (Obr. 15).

Polozte viko na nadobu (1). Upevnéte viko otocenim proti sméru hodinovych rucicek (2)
(ozve se ,klapnuti“) (Obr. 16).

- Vkladejte do plnici trubice jednotlivé potraviny.
Velké kusy potravin predem nakrdjejte na kousky, aby se vesly do plnici trubice.

- Potraviny vklddejte postupné a rovnomerné.

- Pokud zpracovavite velké mnozstvi surovin, postupujte po malych dévkdch a po kazdé davce
vyprdzdnéte misu.

- Pokud si prejete strouhat syr, napr. parmezan, goudu nebo ementdl, je vhodn&jsi, aby mely
teplotu z chladnicky.

K viku nadoby pripojte motorovou jednotku (ozve se ,klapnuti*) (Obr. 17).
A Suroviny v plnici trubici pitladujte p&chovaem.

Stisknutim a pFidrzenim tlagitka turbo uved'te pFistroj do provozu (Obr. 18).
- Pouzivate-li tlacftko rychlosti turbo, pristroj pracuje pri maximalni rychlostf.V tomto pripadé
nelze nastavit rychlost pomoci krouzku pro nastavenf rychlosti.

Bl Potraviny v plnici trubici jemné pFitladujte p&chovadem.
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[Ell Po dokonéeni préce stisknéte tladitko uvolnéni na motorové jednotce (1) a sejméte
motorovou jednotku z vika kuchynského robota (2). (Obr.12)

Otocte viko ve sméru hodinovych rucicek (1) a sejméte je z misy (2). (Obr.19)

Krajec na kosticky

Krdjec na kosticky je urcen ke krdjenf syrové a varené zeleniny a ovoce na malé kosticky.

Nezpracovavejte tvrdé suroviny, napriklad ovoce s peckami, maso s kostmi nebo mrazené
suroviny. Mohlo by dojit k zablokovani a poskozeni krajece na kosticky.

Tip: Chcete-li zpracovdvat riizné suroviny, aniz byste krdjec na kosticky mezitim vycistili, zacnéte vZdy
nejmékcimi surovinami. Chcete-li napriklad vyrobit ovocny saldt, zacnéte bandny, pokracujte mangem a
zakoncete jablky.

Umistéte krajec na kosticky na misu (1) a otocenim proti sméru hodinovych rucicek jej
zajistéte (2). (Obr. 20)

Upevnéte na kraje¢ nlz krajece tak, aby logo smérovalo nahoru (Obr. 21).
Ostri noze krajece na kosticky a mrizka jsou velmi ostré. Zachazejte s nimi opatrné.

Polozte viko na nadobu (1). Upevnéte viko otocenim proti sméru hodinovych ruci¢ek
(2). (Obr.22)

K viku nadoby pripojte motorovou jednotku (ozve se ,,klapnuti*) (Obr. 23).

Pozndmka: Pokud pripojeni motorové jednotky neni potvrzeno klapnutim, zkontrolujte, zda jste niiz
krajece na kosticky umistili do spravné pozice a zda jste spravné upevnili krdjec na kosticky.

Vkladejte do plnici trubice jednotlivé potraviny.

Dodrzujte mnozstvi doporucend v ndsledujici tabulce.

- Velké kusy surovin predem nakrdjejte na kousky tak velké, aby se pohodIné vesly do plnici
trubice.

- Pokud chcete zpracovat velké mnozstvi surovin, zpracovévejte je ve vice ddvkach (max.250 g
najednou) a lehce zatreste misou, aby se v ni nakrdjené kousky rovnomérné rozmistily. Po
zpracovani priblizné 500 g misku vyprdzdnéte.

Mnozstvi pro krajec na kosticky

Varené suroviny Maximalni mnozstvi

Brambory 500 g

Mrkev 500 ¢

Cervend Fepa 500 g

Celer 500 ¢

Syrové suroviny Maximalni mnozstvi Syrové suroviny Maximalni mnozstvi
Brambory 500 g Kulickovy pepr 500 ¢g

Mrkev 500 g Rajcata 500 g

Cervend f'epa 500 ¢g Celer 500 g

Cuketa 500 g Jablka 500 g

Okurka 500 ¢g Mango 500 ¢g
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Syrové suroviny Maximalni mnozstvi Syrové suroviny Maximalni mnozstvi
Dyné 500 g Hrusky 500 g

Lilek 500 g Bandny 500 g

Kedlubna 500 g

A Stisknutim a pfidrzenim tlaitka turbo zapnéte pfistroj. (Obr.24)
Pouzivéte-li tlacitko rychlosti turbo, pristroj pracuje pri maximalni rychlostf.V tomto pripadé nelze
nastavit rychlost pomoci krouzku pro nastaveni rychlosti.

Potraviny v plnici trubici jemné pFitladujte p&chovacem.

Poznamka: Pokud se suroviny zaseknou, odpojte pristroj ze zdsuvky, sejméte motorovou jednotku,
otocenim po sméru hodinovych rucicek otevrete viko a odstrarite suroviny, které se zasekly v plnici trubici.

Bl Po dokonéeni préce stisknéte tlaéitko uvolnéni na motorové jednotce (1) a sejméte
motorovou jednotku z vika kuchynského robota (2). (Obr. 12)

Po kazdém zpracovani nechte pristroj 30 minut vychladnout.

[El Otocte viko ve sméru hodinovych rucicek (1) a sejméte je z misy (2) (Obr. 25).

Vyjméte nuz krajece. Poté za pomoci specialniho nastroje zatlacte do misy suroviny, které
zustaly v mrizce. (Obr. 26)

Otocenim ve sméru hodinovych rudic¢ek uvolnéte krajec na kosticky (1) a sejméte jej z misy
(2). Poté misu vyprazdnéte. (Obr.27)

Cisténi (Obr. 28)

Motorovou jednotku, viko sekacku a viko kuchynského robota nikdy nenamacejte do vody a
nemyjte je pod tekouci vodou.Tyto ¢asti Cistéte pouze vlhkym hadrikem (Obr. 29).

K cisténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové zinky, abrazivni Cistici prostfedky ani agresivni Cistici
prostredky, jako je napriklad benzin nebo aceton.

Nozové jednotky, kraje¢ na kosticky a oboustranny disk na krajeni a strouhani Cistéte velmi
opatrné. Noze jsou velmi ostré.

Odpojte pfistroj z napajeni.

Pouzité pFislusenstvi uvolnéte stisknutim uvolfiovaciho tlacitka na motorové jednotce.
Prislusenstvi odeberte.

Tip: Pi diikladném cisténi miiZete odejmout i gumové tésnéni z misky sekacku.

Dalsi pokyny naleznete v tabulce o ¢isténi.

Pokud chcete Cistit nastavec mixéru ve drezu, vidy nejprve sundejte motorovou jednotku.

Tip: Chcete-li nastavec mixéru rychle vycistit, nalijte do nddoby mixéru trochu vody s mycim prostredkem,
vloZte ndstavec mixéru a zapnéte pfistroj priblizné na 10 sekund.

Tip: Krdjec na kosticky sndze vycistite, pokud priloZenym ndstrojem nejprve odstranite zbyvajici suroviny
Z miizky.
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Dodatecné prislusenstvi

Pokud potrebujete vyménit ¢i zakoupit dalsi prislusenstvi, pozddejte zdstupce spolecnosti Philips
nebo navstivte stranky www.philips.com/shop. Mdte-li problémy sehnat nékteré prislusenstvi, obratte
se na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips ve své zemi.

PrisluSenstvi k dispozici

Viko sekacku XL 4203 035 95661
Miska sekdcku XL 4203 035 95671
NoZzovd jednotka sekacku XL* 4203 035 95681
Nadobka s vikem 4203 035 95731
Ndstroj na cisténi mifzky krdjece na kosticky 4203 035 97121
Protiskluzovy krouzek pro misu kuchyriského 4203 035 97131
robota

*V¢etné ochranného krytu

Zivotni prosttedi

- AZ pfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komundlniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny urcené pro recyklaci. PomUzete tim chrénit Zivotni prostredi (Obr. 30).

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webovou stranku
spolecnosti Philips www.philips.com nebo se obratte na stredisko péce o zakazniky spole¢nosti
Philips ve své zemi. Telefonn( ¢islo na strediska najdete na zdru¢nim listu s celosvétovou platnosti.
Pokud se ve va3i zemi stfedisko péce o zdkazniky nenachdzi, mlizete kontaktovat mistniho
dodavatele vyrobkd Philips.

Nejcastéjsi dotazy

Otazka Odpoved

Pristroj produkuje Pokud je pristroj pouzivan prili§ dlouho, mize se objevit nepiijemny
neprijemny zdpach, je zédpach a mirny kour.Vypnéte pristroj a nechte jej vychladnout po
horky na dotyk nebo dobu 60 minut. Pokud problém pretrvd, obratte se na nejblizsi

z né&j vychazi kour atd. stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips.

Co mdm délat?

Mohu zpracovévat varici  Pred zpracovanim nechte suroviny vychladnout priblizné na teplotu
suroviny? 80 °C.

Jak velké kusy Ize Pokud pouZzivdte tycovy mixér nebo sekdcek, nakrdjejte nejprve vetst

zpracovavat? suroviny na kosticky o velikosti priblizné 2 cm. Pouzivate-li kuchyrisky
robot s krdjecim/strouhacim diskem nebo krdjecem na kosticky,
nakrdjejte suroviny na kousky, které se pohodiné vejdou do plnicf
trubice.
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Otazka Odpovéd

Mohu v pristroji MdZzete krdjet mald mnozstvi tvrdych surovin, napriklad parmezén
zpracovavat velmi tvrdé  nebo cokolddu.Velmi tvrdé suroviny, napriklad kosti, pecky z ovoce,
suroviny? mrazené suroviny nebo ledové kostky mohou pristroj poskodit.
Pro¢ pristroj ndhle Je mozné, Ze nozovou jednotku zablokovala néjakd tvrda prisada.
prestal pracovat? Uvolnéte vypinac, odpojte pristroj ze sité, oddélte motorovou

jednotku a vyjméte obsah, ktery zablokovani nozové jednotky zpUsobil.

Nemohu pripojit Zkontrolujte, zda je ndz krdjece na kosticky umistén tak, aby logo
motorovou jednotku na  smeérovalo vzhlru. Zkontrolujte, zda je krdjec na kosticky a viko ve
viko kuchyriského robota.  sprdvné pozici.

Co mdm délat?

Nemohu sejmout viko Nejprve je nutné sejmout motorovou jednotku stisknutim tlacitka
kuchyriského robota. Co  uvolnéni. Teprve poté mlzete otocit viko kuchyriského robota po
mam délat? sméru hodinovych rucicek a sejmout je.

Napln palacinek
Prisady:
- 120 g medu
- 100 g susenych 3vestek

Dejte med na nékolik hodin do lednice.
Susené Svestky dejte do misky sekacku XL a zalijte je medem.
Stisknéte tlacitko turbo a sekejte po dobu 5 sekund.

Zeleninovy salat
Prisady:
- 350 g brambor
- 150 g mrkve
- 150 g celeru
- 150 g zeleného hrdsku
- 100 g naklddanych okurek
- 150 g majonézy
- 3vejce
- 2 lzice octa
- S0l a pepr

Uvarte vejce priblizné 12 minut a nechte je vychladnout.

Oloupejte brambory, mrkev a celer a nakrajejte je na kousky, které se vejdou do plnici
trubice. Pouzijte krajec na kosticky a jednotlivé suroviny nakrajejte.

Uvarte zeleninové kosticky a hrasek v osolené vodé pFiblizné 10-15 minut.

Nakrajejte nakladané okurky a varena vejce pomoci krajece na kosticky. Pred krajenim vajec
mrizku krajece vydistéte.

Uvarenou zeleninu nechte vychladnout na pokojovou teplotu a smichejte ji s nakrajenymi

okurkami a vejci. Pfidejte majonézu a ocet, podle chuti opeprete a opatrné promichejte.

Tip: Do saldtu muZete pridat rizné druhy masa nebo ryb. MiiZete jej také pouZit jako ndpln do rajcat
nebo zabalit do platk Sunky.
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Ovocny salat
Prisady:
- 2 bandny
- 2jablka
- T mango
- Stdvaz 1 pomerance
- Stdvaz /2 citrénu
- 20 ml likéru maraschino
Oloupejte banany.

Oloupejte jablka, nakrajejte na ctyri dilky a odstrante stopku a jadrinec.
Oloupejte mango a odstrante pecku.

Ovoce nakrajejte pomoci krajece na kosticky. Zaénéte nejmékcimi surovinami a postupné
pridavejte tvrdsi ovoce.

Promichejte salat s pomerancovou a citrénovou stavou a pridejte likér maraschino.

Tip: Nechte salat priblizné hodinu odlezZet v chladnicce. Poddvejte se Slehackou a listkem maty.
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Palju dnne ostu puhul ja tere tulemast Philipsi toodete kasutajate hulkal Philipsi klienditoe
tBhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Uldine kirjeldus (Jn 1)

Kiiruseselektor

Nupp on/off (sisse/vdlja)
Turboreziimi nupp

Mootor

Vabastusnupp

Integreeritud 10iketeraga saumikser
Kaitsekate

1
2
3
4
5
6
7

Ko6o6gikombain

LUkkur

Kodgikombaini kaas

10 Kuubikulikuri terad

11 Kuubikuldikur

12 Kuubikuldikuri véret puhastav téukur

13 Kéogikombaini segamisndu

14 Plaadi tarvikuhoidik

15 Tainasegamiskonksud

16 Kahepoolne viilutus-/riivimisketas
No6u

17 Nou

18 NOu kaas

O 0O

Kompaktne hakkija
19 Hakkimiskauss
20 Hakkija 16iketerade moodul
21 Hakkija kaas

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Oht
- Mootorit, hakkija kaant ega kddgikombaini kaant ei tohi kunagi kasta vette ega muusse vedelikku
ega kraani all loputada. Nende osade puhastamiseks tohib kasutada ainult niisket lappi.

Hoiatus

- Enne seadme Uhendamist vooluvdrku kontrollige, kas seadmele mérgitud toitepinge vastab
kohaliku elektrivérgu pingele.

- Arge kasutage seadet kui pistik, toitejuhe v&i m&ni muu osa on kahjustatud.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade véltimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi samavéarset kvalifikatsiooni omav isik.

- Viltige saumikseri varre kiljes olevate I8iketerade puudutamist, eriti juhul kui saumikseri vars on
mootoriga Uhendatud. L&ikeservad on véga teravad.

- Arge kunagi kasutage hakkija IGiketerade moodulit ilma hakkimiskausita.

- Kui seade on kahjustada saanud, asendage see alati originaalmudeliga, vastasel juhul kaotab
garantii kehtivuse.

- Seda seadet ei tohi kasutada fuusilise, meele- voi vaimse hdirega isikud ega ka ebapiisavate
kogemuste vOi teadmistega isikud (kaasa arvatud lapsed), vélja arvatud juhul, kui nende ohutuse
eest vastutav isik neid seadme kasutamise juures valvab v&i on neid selleks juhendanud.



EESTI 37

- Lapsi tuleks jalgida, et nad ei mangiks seadmega.

- Arge lubage lastel kasutada seadet ilma jirelvalveta.

- Arge kunagi jitke té6tavat seadet jarelvalveta.

- Kuumade koostisainete té6tlemisel olge hoolikas, et valtida pritsmeid.

- Arge kunagi kasutage oma s&rmi vai esemeid (it spaatlit) seadme tétamise ajal koostisosade
sisestamistorust alla Itkkamiseks. Selleks v3ite kasutada ainult tSukurit.

- Uhtegi tarvikut ei v&i kasutada mikrolaineahjus.

- Terade ja kahepoolse viilutus-/riivimisketta késitsemisel ja puhastamisel tuleb olla ddrmiselt
ettevaatlik. Nende I3ikeservad on ddrmiselt teravad. Erilist ettevaatust nduab nende puhastamine
ning hakkimiskausi ja k&dgikombaini kausi téihjendamine.

- Loiketerade kinnikiilumisel tdmmake enne I6iketera tSkestavate koostisainete eemaldamist
toitepistik seinakontaktist vlja.

Ettevaatust

- Enne seadme kokkupanemist, lahtivatmist, hoiustamist ja puhastamist |Ulitage see vélja ja
eemaldage vooluvdrgust.

- Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid v&i osi, mida firma Philips ei ole
eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid tarvikuid voi osi, siis muutub seadme garantii kehtetuks.

- Seda seadet saab kasutada ainult koduses majapidamises. Seadme vdarkasutusel, kasutamisel
professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmargil, aga ka siis kui seadet ei kasutata
kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei v3ta endale vastutust
pShjustatud kahjustuste eest.

- Viltige mootori kokkupuudet kuumuse, tule, niiskuse ja mustusega.

- Kannu, hakkimiskaussi ega kédgikombaini kaussi ei tohi kunagi asetada toiduaineid, mis on
kuumemad kui 80 °C /175 °F.

- Arge Uletage tabelites toodud toiduainete koguseid ega tootlemiskestusi.

- Hakkimiskausile ja kddgikombaini kausile margitud maksimumkoguseid ei tohi Uletada.

- lga tarvikuga tohib td6delda ainult neid koostisaineid, mis on toodud sellele tarvikule vastavas
koguste ja toGtlemiskestuste tabelis. Kiilmutatud toitu ega kive voi kdvasid seemneid sisaldavaid
puuvilju ei tohi tdoddelda.

- Kui mérkate, et kdepide kuumeneb (kdrgem temperatuur kui 50 °C / 122 °F), siis vStke seade
vooluvdrgust vdlja ja laske sellel védhemalt 60 minutit jahtuda.

- Muratase: Lc = 79 dB(A).

Ohutussiisteem
Koogikombainil on sisseehitatud ohutusstisteem. See ohutussisteem vdlistab valesti
kokkumonteeritud kodumasina sisselllitamise. Monteerimisjuhised leiate jaotistest
,, Tainasegamiskonksud”, ,,Kahepoolne viilutus-/riivimisketas” ja , Kuubikulikur”” peatikis ,,Seadme
kasutamine”.

Elektromagnetviljad (EMF)
See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetvdlju (EMF) kisitlevatele standarditele. Kui seadet
késitsetakse Sigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdevaste teaduslike
tdendite alusel ohutu kasutada.

Enne esimest kasutamist

Enne seadme esmakasutust puhastage pShjalikult kdik toiduainetega kokkupuutuvad seadme osad
(vt pt ,,Puhastamine”).

Kasutamiseks valmistumine

Laske kuumadel koostisainetel enne seadmega tootlemist jahtuda (maksimaalne temperatuur
80 °C).



38 EESTI

Kui kasutate saumikserit voi hakkijat, siis 16igake suuremoodulised toiduained enne tootlemist
u 2 cm kuubikuteks. Kui kasutate viilutus-/riivimisketta voi kuubikul&ikuriga koogikombaini,
siis 10igake toiduained tuikkideks, mis mahuvad sisestamistorusse.Vaadake, et tiikid ei oleks nii
suured, et torusse kinni jaada.

Monteerige seade Gigesti kokku.

Seadme kasutamine

Saumikser

Saumikser on ette ndhtud:

- vedelike, nt piimatoodete, kastmete, puuviliamahlade, suppide, jookide ning kokteilide segamiseks;
- pehmete toiduainete, nt pannkoogitaina voi majoneesi segamiseks;

- keedetud toiduainete plreestamiseks, nt beebitoidu valmistamiseks.

Pange koostisained peenestaja nusse.
Oigete koguste ja toGtlemiskestuste kohta vt tabelit.

Kogused ja tootlemiskestus

Koostisained Segatavate ainete Aeg Kiirus
kogused

Puu- ja koogivili 100-200 g 30s Turbo

Lapsetoit, supid ja 100-400 ml 60 s 15-20

kastmed

Tainas 100-500 ml 60 s 15-20

Kokteilid ja segajoogid 100-1000 ml 60 s 15-20

Kinnitage saumikseri vars mootori kiilge (kostab kldpsatus) (Jn 2).

Sisestage pistik pistikupessa.

Uputage terade kaitse tiielikult koostisainete sisse.

Seadme kaitamiseks hoidke all sisse/valja nuppu véi turboreziimi nuppu (Jn 3).

- Sisse-vdlja nuppu kasutades saate kiirust reguleerida kiiruseselektori abil. Mida suurem on kiirus,
seda lUhem on t&otlemisaeg.

- Kiiruseselektoriga saab valida kiiruse vahemikus 1 (vaike kiirus) kuni 20 (suur kiirus).

- Kui kasutate turbokiiruse nuppu, siis t66tab seade maksimaalkiirusel. Sel juhul te
kiiruseselektoriga kiirust reguleerida ei saa.

A Liigutage seadet koostisainete segamiseks aeglaselt iiles-alla ja tehke ringikujulisi
liigutusi (Jn 4).

Kompaktne hakkija

Peenestaja on mdeldud selliste toiduainete nagu pahklid, liha, sibulad, kdva juust, keedetud munad,
kuslauk, maitseroheline, kuivikleib jms peenestamiseks.

Loiketerade kasitsemisel tuleb olla darmiselt ettevaatlik, sest l6ikeservad on vaga teravad. Olge
eriti hoolikas |6iketerade hakkimiskausist valjavotmisel ning hakkimiskausi tiihjendamise ja
puhastamise ajal.

Ettevaatust: Arge toddelge t66d katkestamata rohkem kui iihte kogust. Laske seadmel enne
tootlemise jatkamist viis minutit jahtuda.
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Markus. Enne téotlemist Idigake suuremad tiikid umbes 2 cm suurusteks kuubikuteks.

Pange I6iketerade moodul peenestamiskaussi (Jn 5).

Pange koostisained peenestamiskaussi.
Oigete koguste ja toStlemiskestuste kohta vt tabelit.

Kompakthakkija kogused ja to6tlemiskestused

Koostisained Peenestamiskogused  Aeg Kiirus
Sibulad 100 g 5x1s 5

Munad 2 5x1s 5

Liha 120 g (max) 5s turbo
Maitseroheline 20g 5x1s 10-15
Pahklid ja mandlid 100 g 20s turbo
Kudslauk 50¢g 5x1s turbo
Parmesan 50-100 g (max) 15s turbo

Pange hakkimiskausile kaas peale (Jn 6).
Kinnitage mootor peenestamiskausi kaane peale (kostub klopsatus) (Jn 7).
Sisestage pistik pistikupessa.

A Seadme kiitamiseks hoidke all sisse/vilja nuppu véi turbokiiruse nuppu.

- Sisse-vdlja nuppu kasutades saate kiirust reguleerida kiiruseselektori abil. Mida suurem on kiirus,
seda lihem on t&6tlemisaeg.

- Kiiruseselektoriga saab valida kiiruse vahemikus 1 (vaike kiirus) kuni 20 (suur kiirus).

- Kui kasutate turbokiiruse nuppu, siis t6&tab seade maksimaalkiirusel. Sel juhul te
kiiruseselektoriga kiirust reguleerida ei saa.

Madrkus. Kui koostisained jddvad hakkimiskausi seina kiilge, eemaldage seade vooluvérgust ja eemaldage
kuivad koostisained seina kiiljest spaatli abil véi vedelikku lisades (nt pestot valmistades).

Ko66gikombain

Tainasegamiskonksud
Tainasegamiskonksud on m&eldud pastataina ja koogitaina segamiseks.

Asetage tainasegamiskonksud koogikombaini kaussi. (Jn 8)

Pange koostisained kaussi.
Oigete koguste ja to6tlemise kestuse kohta vaadake allolevat tabelit.

Néuanne. Parimate tulemuste saavutamiseks pange kaussi esmalt vedelad ja seejdrel lisage kuivad
koostisained.

Tainasegamise kogused, to6tlemiskestused ja kiirused
Retsept Jahu hulk Aeg Kiirus

Pastatainas 500 ¢ 60 s Turbo
Koogisegu 200 g 60 s Turbo
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Katke kauss kaanega (1). Keerake kaas vastupaeva (2) kinni. (Jn 9)
Kinnitage mootor kausi kaane kiilge (kostab klopsatus) (Jn 10).
Pange toukur sisestamistorusse.

Madrkus. Toéukur hoiab pritsmeid kausis.

A Seadme kiitamiseks hoidke turbonuppu all. (Jn 11)
Kui kasutate turbokiiruse nuppu, siis to6tab seade maksimaalkiirusel. Sel juhul te kiiruseselektoriga
kiirust reguleerida ei saa.

Markus. Pdrast iihe taina segamist laske seadmel alati vdhemalt 30 minutit jahtuda.

Tootlemise jarel vajutage mootorisektsiooni vabastusnuppu (1) ja eemaldage
mootorisektsioon koogikombaini kaane (2) kiiljest. (Jn 12)

Bl Poorake kaant paripieva (1) ja eemaldage see kausi (2) kiiljest. (Jn 13)

Kahepoolne viilutus-/riivimisketas
Kahepoolne viilutus-/riivimisketas on mdeldud kodgiviljade, néiteks kurkide, porgandite, kartulite,
sibulamugulate ja -pealsete ning erinevate juustude viilutamiseks vai riivimiseks. Ketta kahe erineva
otstarbe vahel valimiseks tuleb ketas lihtsalt imber péérata.

ketta |5ikeddred on viga teravad. Arge katsuge neid.
Asetage tarvikuhoidik koogikombaini kaussi (Jn 14).

Asetage kahepoolne viilutus-/riivimisketas tarvikuhoidikusse, soovitud kiilg iiles (Jn 15).

A Katke kauss (1) kaanega. Keerake kaas vastupieva (2) kinni (kostab kidpsatus) (Jn 16).

- Asetage koostisained etteandetorusse.
LSigake eelnevalt suuremad koostisained tikkideks, mis mahuksid sisestamistorusse.

- Parema tulemuse saavutamiseks tditke etteandetoru Uhtlaselt.

- Vajadusel téddelda suurt kogust koostisaineid, tehke seda vdikeste koguste kaupa, ning
tihjendage kogustevahelisel ajal ndu.

- Juustu (nt Parmesan, Gouda v&i Emmental) riivimiseks peaks see olema kilmikutemperatuuril.

Kinnitage mootor kausi kaane kiilge (kostab kiopsatus) (Jn 17).
A Vajutage tdukuriga sisestamistorus olevatele koostisainetele.

Seadme kaitamiseks hoidke turbokiiruse nuppu all (Jn 18).
- Kui kasutate turbokiiruse nuppuy, siis td&tab seade maksimaalkiirusel. Sel juhul te
kiiruseselektoriga kiirust reguleerida ei saa.

Bl Vajutage toukuriga kergelt sisestamistorus olevatele koostisainetele.

El Tootlemise jirel vajutage mootorisektsiooni vabastusnuppu (1) ja eemaldage
mootorisektsioon koogikombaini kaane (2) kiiljest. (Jn 12)

Poorake kaant paripaeva (1) ja eemaldage see kausi (2) kiiljest. (Jn 19)
Kuubikuléikur

Kuubikul&ikur on mdeldud tooreste ja kuumtdddeldud kddgiviljade vai puuviljade véiksemateks
kuubikuteks |Sikamiseks.

Toodelda ei tohi kovasid koostisaineid, naiteks kividega puuvilju, luudega liha véi kiilmutatud
toiduaineid. Need voivad kuubikuldikurit ummistada ja vigastada.
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Néuanne. Kui soovite erinevaid koostisaineid té6delda vahepeal kuubikuldikurit puhastamata, siis
alustage alati pehmeimatest koostisainetest. Nditeks puuviljasalati puhul alustage banaaniga, seejdrel
tiikeldage mangod ja I6puks 6unad.

Paigutage kuubikulSikur kausile (1) ja keerake see vastupaeva kinni (2). (Jn 20)
Kinnitage kuubikulSikuri tera nii, et logo vaataks lles, kuubikuldikuri poole (Jn 21).
Kuubikul&ikuri tera ja vore I6ikeservad on vaga teravad; kdsitsege neid hoolikalt!
Katke kauss kaanega (1). Keerake kaas vastupaeva (2) kinni. (Jn 22)

Kinnitage mootor kausi kaane kiilge (kostab klpsatus) (Jn 23).

Madrkus. Kui see ei klopsata oma kohale, siis kontrollige, kas olete kuubikul6ikuri tera Gigesse kohta
paigaldanud ja kuubikuléikuri Gigesti kinnitanud.

Asetage koostisained etteandetorusse.

Vt alltoodud tabelist soovitatavaid koguseid.

- Ldigake suured koostisained eelnevalt tikkideks, mis mahuksid vabalt sisestamistorusse.

- Kui peate t66tlema suurel hulgal koostisaineid, siis tehke seda vdikeste portsude kaupa (max
250 g) ja raputage veidi kaussi, et tlkeldatud koostisained kausis ei kuhjuks. Tthjendage kauss
500 g tostlemise jdrel.

Kuubikulbikuri kogused

Kartulid 500 ¢

Porgandid 500 g

Punapeedid 500 ¢

Seller 500 g

Toored koostisained ~ Max kogus Toored koostisained ~ Max kogus
Kartulid 500 ¢ Paprikakaunad 500 ¢g
Porgandid 500 g Tomatid 500 g
Punapeedid 500 ¢g Seller 500 ¢
Suvikdrvits 500 g Ounad 500 g
Kurk 500¢g Mango 500 ¢
Kdrvits 500 g Pirnid 500 g
Baklazaan 500 ¢g Banaanid 500 ¢
Nuikapsas 500 g

A Seadme sisseliilitamiseks hoidke turbokiiruse nuppu all. (Jn 24)
Kui kasutate turbokiiruse nuppu, siis td&tab seade maksimaalkiirusel. Sel juhul te kiiruseselektoriga
kiirust reguleerida ei saa.

Vajutage toukuriga kergelt sisestamistorus olevatele koostisainetele.

Markus. Kui koostisained kinni jddvad, siis votke seade vooluvérgust vidlja, iihendage mootor lahti, avage
kaas pdripdeva poorates ja eemaldage sisestamistoru ummistavad koostisained.
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Bl Tootlemise jirel vajutage mootorisektsiooni vabastusnuppu (1) ja eemaldage
mootorisektsioon koogikombaini kaane (2) kiiljest. (Jn 12)

Parast tootlemist laske seadmel alati vahemalt 30 minutit jahtuda.
El Poorake kaant piripieva (1) ja eemaldage see kausi (2) kiiljest (Jn 25).

Eemaldage kuubikul&ikuri tera. Seejarel suruge vére kiilge jaanud koostisained komplektis
oleva erilise toukuriga kaussi. (Jn 26)

Eemaldage kuubikulSikur paripaeva poorates (1) ja votke see kausist (2) vilja. Seejarel
tlihjendage kauss. (Jn 27)

Puhastamine (Jn 28)

Mootori, hakkija kaant ega koogikombaini kaant ei tohi kasta vette ega kraani all loputada.
Kasutage nende puhastamiseks niisket lappi (Jn 29).

Arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kiiiirimiskasnu, abrasiivseid puhastusvahendeid ega
soobivaid vedelikke, nagu bensiin voi atsetoon.

Puhastage terasid, kuubikulikurit ja kahepoolset viilutus-/riivimisketast vaga ettevaatlikult. Nende
IGikeservad on aarmiselt teravad.

Eemaldage seadme pistik seinakontaktist.
Kasutatud tarviku eemaldamiseks vajutage mootorisektsioonil asuvat vabastusnuppu.
Eemaldage tarvik.

Néuanne. Kui soovite seadet eriti pohjalikult puhastada, voite eemaldada ka peenestamiskausi kummist
réngastihendi.

Tiiendavaid juhiseid leiate puhastustabelist.
Kui pesete saumikseri vart kraanikausis, siis iihendage mootorisektsioon alati eelnevalt lahti.

Néuanne. Saumikseri varre kiireks puhastamiseks valage néusse sooja vett ja veidi néudepesuvahendit,
sisestage saumikseri vars ning laske seadmel umbes 10 sekundit tdétada.

Nouanne. KuubikulGikuri puhastamise hélbustamiseks suruge koostisainete jddgid kaasasoleva téukuriga vdlja.

Tarvikute tellimine

Kui teil on tarvis seadme mdnda tarvikut vahetada voi soovite osta lisatarviku, pddrduge Philipsi
toodete edasimiija poole voi kiilastage veebilehte www.philips.com/shop. Kui teil on tarvikute
muretsemisega raskusi, pddrduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse.

Saadaval tarvikud

Tarvik Tellimisnumber

XL-suuruses hakkija kaas 4203 035 95661
XL-suuruses hakkimiskauss 4203 035 95671
XL-suuruses hakkija [6iketerad* 4203 035 95681
Kaanega nGu 4203 035 95731
Kuubikul&ikuri voret puhastav tdukur 4203 035 97121
Koogikombaini kausi haarderdngas 4203 035 97131

* Koos kaitsekattega
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- Seadme kasutusaja IGppedes drge visake seda minema tavalise olmeprigi hulgas, vaid viige see
ringlussevatuks ametlikku kogumispunkti. Nii toimides aitate hoida loodust (Jn 30).

Garantii ja hooldus

Kui tekib probleem voi vajate hooldust v&i teavet, kiilastage Philipsi veebilehte www.philips.com vai

p&o6rduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse. Telefoninumbri leiate Glemaailmse garantii

lehelt. Kui teie riigis pole klienditeeninduskeskust, pddrduge Philipsi kohaliku edasimiija poole.
Korduma kippuvad kiisimused

Kisimus Vastus

Seade levitab ebameeldivat ~ Kui seadet on liiga kaua kasutatud, voib sellest tulla ebameeldivat

I6hna, tundub katsudes kuum  16hna vai natuke suitsu. Sel juhul peaksite seadme vdlja Iilitama ja

vOi suitseb. Mida tuleks teha?  laskma sellel tund aega jahtuda. Kui probleem pusib, vtke
Uhendust lghima Philipsi klienditeeninduskeskusega.

Kas ma v&in toéodelda kuumi  Laske koostisainetel enne t6&tlemist umbes temperatuurile 80 °C

keevaid koostisaineid? /175 °F maha jahtuda.

Kui suured peaksid Kui kasutate saumikserit voi hakkijat, siis IGigake koostisained enne
koostisained enne t&6tlemist  t&Stlemist u 2 cm tikkideks. Kui kasutate viilutus-/riivimiskettaga
olema? voi kuubikuldikuriga kddgikombaini, siis 16igake koostisained sellise

suurusega tikkideks, et need mahuksid vabalt sisestamistorusse.

Kas seadmega saab toddelda Va&imalik on tikeldada vdikeses koguses kdvasid koostisaineid,

ka vdga kdvasid naiteks Parmesani ja $okolaadi. Adrmiselt kdvade koostisainete

koostisaineid? (naiteks luude, kive sisaldavate puuviljade, kiilmutatud toidu ja
jadkuubikute) totlemine kahjustab seadet.

Miks seade ootamatult V&imalik, et mdni kdva koostisaine on ISiketerad tékestanud.

seiskub? Vabastage sisse/vdlja nupp, eemaldage seade vooluvérgust, vStke

mootorisektsioon kiljest ja eemaldage I5iketerad tokestanud
koostisained.

Mootorit ei dnnestu Kontrollige, kas kuubikul&ikuri tera on kinnitatud nii, et logo on
kdogikombaini kaane kilge Uleval pool. Kontrollige, kas kuubikul&ikur ja kaas on oma kohale
kinnitada. Mida teha? lukustunud.

Koogikombaini kaant ei Esmalt peate mootori vabastusnupu abil lahti Ghendama. Seejérel
dnnestu avada. Mida teha? saate kodgikombaini kaane pdripdeva pddrates avada.

Retseptid

Pannkoogitdidis
Koostisained:
- 120 g mett
- 100 g kuivatatud ploome

Pange mesi mitmeks tunniks kilmkappi.
Pange kuivatatud ploomid XL-suuruses hakkimiskaussi ja kallake neile peale mesi.

Vajutage turbonupule ja hakkige viis sekundit.
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Koogiviljasalat
Koostisained:
- 350 g kartuleid
- 150 g porgandeid
- 150 g sellerit
- 150 g herneid
- 100 g hapukurki
- 150 g majoneesi
- 3 muna
- 2 spl dddikat
- Soola ja pipart

Keetke mune u 12 minutit ja laske neil jahtuda.

Koorige kartulid, porgandid ja seller ning IGigake need sisestamistorusse mahtuvateks
tlikkideks. Seejarel Idigake koostisained kuubikulSikuri abil kuubikuteks.

Keetke koogiviljakuubikuid ja herneid soolaga maitsestatud keevas vees u 10—-15 min.

Tikeldage kuubikuloikuriga hapukurgid ja keedetud munad. Enne munade tiikeldamist
puhastage kuubikuldikuri voret.

Laske keedetud koogiviljadel toatemperatuurini jahtuda ning segage need tiikeldatud munade
ja hapukurkidega. Seejarel lisage majonees ja dadikas, maitsestage pipraga ning segage
pohjalikult ja ettevaatlikult.

Néuanne.Voite salatit segada erinevat tiilipi kala véi lihaga, tdita sellega tomateid véi keerata selle
timber singiviile.

Puuviljasalat
Koostisained:
- 2 banaani
- 20una
- 1 mango
- Uhe apelsini mahl
- Y4 sidruni mahl
- 20 ml maraschinot (kirsilikéori)

Koorige banaan.
Koorige dun, Idigake 4 tiikiks ning eemaldage vars ja siida.
Koorige mango ja eemaldage kivi.

Tukeldage kuubikuloikuriga koik puuviljad. Alustage pehmeimatest ja Iopetage koige kovemate
puuviljadega.

Segage salat apelsini- ja sidrunimahlaga ning lisage maraschino.

Néuanne. Hoidke puuviljasalatit u 1 tund kiilmikus ning serveerige vahukoore ja piparmiindilehega.
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Cestitamo na kupniji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opdi opis (SI. 1)

Regulator brzine

Gumb za ukljucivanje/iskljucivanje

Gumb Turbo

Jedinica motora

Gumb za otpustanje

Stapni nastavak za mijesanje s integriranom jedinicom s rezacima
Zastitni poklopac

1
2
3
4
5
6
7

Dodatak za obradu hrane
8 Potiskivac
9  Poklopac zdjele aparata za obradu hrane
10 Jedinica s rezacima nastavka za kockice
11 Nastavak za kockice
12 Potiskivac za ¢is¢enje mreze nastavka za kockice
13 Zdjela aparata za obradu hrane
14 Drzac pribora za disk
15 Dodatak za mijesanje tijesta
16 Dvostrani disk za usitnjavanje/sjeckanje

Vré
17 vre
18 Poklopac vrca

Kompaktna sjeckalica
19 Posuda sjeckalice
20 Sjeckalica
21 Poklopac sjeckalice

Prije koriStenja aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce potrebe.

Opasnost

- Jedinicu motora, poklopac sjeckalice i poklopac aparata za obradu hrane nikada nemojte uranjati
u vodu ili neku drugu tekucinu niti ih ispirati pod mlazom vode. Za cis¢enje tih dijelova koristite
samo vlaznu krpu.

Upozorenje

- Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreze.

- Aparat nemojte koristiti ako je ostecen utikac, mrezni kabel ili neki drugi dio.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar
ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- |zbjegavajte dodirivanje rubova rezaca integrirane jedinice s rezacima Stapnog nastavka za
mijesanje, narocito dok je Stapni nastavak za mijeSanje pri¢vrs¢ena na jedinicu motora. Rubovi
rezaca vrlo su ostri.

- Nikada ne koristite sjeckalicu bez posude sjeckalice.

- Ako je neki od uredaja ostecen, zamijenite ga samo originalnim uredajem jer u suprotnom
prestaje valjanost jamstva.
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- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuci djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

- Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

- Nemojte dopustiti djeci da koriste aparat bez nadzora.

- Aparat nikad ne smije raditi bez nadzora.

- Pazite da izbjegnete prskanje prilikom obrade vrucih sastojaka.

- Nikada nemojte prstima ili predmetima (npr. lopaticom) gurati sastojke u cijev za umetanje
sastojaka dok aparat radi. U tu svrhu koristite samo potiskivac.

- Nijedan od dodataka nije prikladan za koriStenje u mikrovalnoj pe¢nici.

- Budite vrlo pazljivi prilikom koristenja ili ¢is¢enja jedinica s rezacima i dvostranog diska za
usitnjavanje/sjeckanje. Rubovi rezaca vrlo su ostri. Budite narocito paZljivi kada ih Cistite te
kada praznite zdjelu sjeckalice i zdjelu aparata za obradu hrane.

- Ako se jedinice s rezacima zaglave, najprije iskopcajte aparat, a zatim izvadite sastojke
koji blokiraju jedinice s reza¢ima.

Oprez

- Prije sastavljanja, rastavljanja, pohrane ili ¢is¢enja aparata, iskljucite ga i iskopcajte iz napajanja.

- Nikada nemojte koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili proizvodaca koje tvrtka Philips
nije izric¢ito preporucila. Ako koristite takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.

- Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uporabi u kuc¢anstvu. Ako se koristi nepravilno ili se koristi u
profesionalne ili poluprofesionalne svrhe te na nacin koji nije u skladu s uputama za uporabu,
jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips se odrice bilo kakve odgovornosti za prouzrocenu Stetu.

- Jedinicu motora drzite dalje od topline, vatre, vlage i prijavstine.

- Vr¢, zdjelu sjeckalice ili zdjelu aparata za obradu hrane nikada nemojte puniti sastojcima cija
temperatura prelazi 80°C/175°F

- Nemojte premasiti koli¢ine i vrijeme pripremanja naznacene u tablici.

- Nemojte premasiti oznake maksimalne koli¢ine na zdjeli sjeckalice i zdjeli aparata za obradu
hrane.

- Obradujte samo sastojke na popisu u tablici “koli¢ine i vrijeme obrade"” koja se odnosi na
odgovarajudi nastavak. Nemojte obradivati zamrznutu hranu ili voce s koSticama ili siemenkama.

- Ako primijetite da se rucka zagrijava (vise od 50°C/122°F), iskopcajte aparat i ostavite ga da se
hladi najmanje 60 minuta.

- Razina buke:Lc = 79 dB (A).

Sigurnosni sustav
Aparat za obradu hrane ima ugradeni sigurnosni sustav. Taj sigurnosni sustav omogucava ukljuc¢ivanje
aparata samo ako je ispravno sastavljen. Upute o ispravnom sastavljanju potrazite u odjeljcima

“Dodatak za mijesanje tijesta”,"Dvostrani disk za usitnjavanje/sjeckanje” i “Nastavak za kockice™ u
poglavlju “Koristenje aparata”.

Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete pravilno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim dokazima
on ¢e biti siguran za koristenje.

Prije prvog koristenja

Prije prvog koristenja aparata temeljito ocistite dijelove koji dolaze u kontakt s hranom (pogledajte
poglavlje “Cisc¢enje”).

Priprema za koristenje

Vruée sastojke ostavite da se ohlade prije obrade aparatom (maks. temperatura 80°C/175°F).
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Ako koristite rucnu mijesalicu ili sjeckalicu, prije obrade velike sastojke izrezite na kockice
veli¢ine priblizno 2 cm.Ako koristite aparat za obradu hrane s diskom za usitnjavanje/
sjeckanije ili nastavak za kockice, sastojke izrezite na dijelove koji mogu stati u otvor za
umetanje. Pazite da komadi ne budu preveliki kako ne bi zapeli u otvoru.

Ispravno sastavite aparat.

Koristenje aparata

Ruéna mijesalica

Rucna mijesalica je namijenjena:

- mijesanju tekudina, primjerice mlijecnih proizvoda, umaka, vo¢nih sokova, juha, mijesanih pica,
frapea.

- mijesanju mekih sastojaka, primjerice tijesta za palacinke ili majoneze.

- mijesanju kuhanih sastojaka, primjerice za djecju hranu.

Stavite sastojke u vré.
Preporucene koli¢ine i vrijeme obrade potrazite u tablici.

Kolicine i vrijeme obrade

Sastojci Koli¢ina Vrijeme Brzina
Voce i povrée 100 -200 g 30s Turbo
Djedja hrana, juhe i umaci 100 - 400 ml 60 s 15-20
Tijesta za palacinke 100 - 500 ml 60's 15-20
Frapei i mijesana pic¢a 100 - 1000 ml 60 s 15-20

Pricvrstite Stapni nastavak za mijeSanje na jedinicu motora (“klik”) (SI. 2).

Utika& ukopéajte u zidnu utinicu.

Stitnik rezaca uronite u sastojke u potpunosti.

Pritisnite i zadrzite gumb za uklju¢ivanje/iskljucivanje ili gumb turbo kako bi se aparat
pokrenuo (SI. 3).

- Kod koristenja gumba za ukljucivanje/iskljucivanje, brzinu mozete prilagoditi pomocu regulatora
brzine. Sto je brzina veda, vrijeme obrade je krace.

- Regulator brzine ima postavke od 1 (mala brzina) do 20 (velika brzina).

- Kada koristite gumb za turbo brzinu, aparat radi pri najvisoj brzini. U tom slucaju, brzina se ne
moze prilagoditi pomodu regulatora brzine.

A Polako pomicite aparat gore, dolje i u krug kako biste mijesali sastojke (SI. 4).

Kompaktna sjeckalica

Sjeckalica je namijenjena sjeckanju sastojaka kao $to su orasi, meso, luk, tvrdi sir; kuhana jaja, ce3njak,
bilje, suhi kruh itd.

Budite pazljivi prilikom rukovanja jedinicom s rezacima sjeckalice jer su rezadi vrlo ostri. Budite
narocito pazljivi prilikom vadenja jedinice s rezacima iz zdjele sjeckalice, prilikom praznjenja zdjele
sjeckalice i tijekom cisc¢enja.

Oprez: Nemojte obradivati vise od 1 serije bez prekida. Ostavite aparat da hladi 5 minuta prije no
Sto nastavite.
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Napomena: Prije obrade velike sastojke nareZite na kockice velicine otprilike 2 cm.

Jedinicu s rezadima stavite u posudu sjeckalice (SI. 5).

Stavite sastojke u zdjelu sjeckalice.
Preporucene koli¢ine i vrijeme obrade potrazite u tablici.

Kolicine i vrijeme obrade za kompaktnu sjeckalicu

Sastojci Kolic¢ina za sjeckanje  Vrijeme Brzina
Luk 100 g 5x1s 5

Jaja 2 5x1s 5
Meso 120 g (maks.) 5s turbo
Bilje 20¢ 5x1s 10-15
Orasi i bademi 100 g 20s turbo
Cednjak 50 g 5x1s turbo
Parmezan 50 -100 g (maks.) 15 turbo

Postavite poklopac sjeckalice na posudu sjeckalice (SI. 6).
Pricvrstite jedinicu motora na poklopac sjeckalice (“klik”) (SI. 7).
Utika¢ ukopcajte u zidnu uticnicu.

A Pritisnite i zadrzite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje ili gumb za turbo brzinu kako bi se
aparat pokrenuo.

- Kod koristenja gumba za ukljucivanje/iskljucivanje, brzinu mozete prilagoditi pomocu regulatora
brzine. Sto je brzina veca, vrijeme obrade je krace.

- Regulator brzine ima postavke od 1 (mala brzina) do 20 (velika brzina).

- Kada koristite gumb za turbo brzinu, aparat radi pri najvisoj brzini. U tom slucaju, brzina se ne
moze prilagoditi pomodu regulatora brzine.

Napomena:Ako se sastojci lijepe za stjenke zdjele sjeckalice, iskopcajte aparat i lopaticom ili dodavanjem
tekucine odlijepite suhe sastojke sa stjenke (npr. ako pripremate pesto).

Dodatak za obradu hrane

Dodatak za mijesanje tijesta
Dodatak za mijesanje tijesta namijenjen je mijesanju tijesta za tjesteninu i smjese za kolace.

Dodatak za mijesanje tijesta stavite u zdjelu aparata za obradu hrane. (SI.8)

Sastojke stavite u zdjelu.
Tablica u nastavku sadrzi podatke o preporu¢enim koli¢inama i vremenu obrade.

Savjet: Kako biste postigli najbolje rezultate, u zdjelu najprije stavite tekuce sastojke, a zatim dodajte
suhe.

Kolic¢ine, vrijeme obrade i postavke brzine za mijesanje tijesta
Recept Kolic¢ina brasna Vrijeme Brzina

Tijesto za tjesteninu 500 ¢ 60 s Turbo
Smijesa za kolac 200 g 60 s Turbo
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Stavite poklopac na zdjelu (1). Okrenite poklopac u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na
satu (2) kako biste ga fiksirali. (SI.9)

Pricvrstite jedinicu motora na poklopac zdjele (“klik”) (SI. 10).
Stavite potiskivac u otvor za umetanje.
Napomena: Potiskivac sprjecava prskanje.

A Pritisnite i zadrZite gumb turbo kako bi se aparat pokrenuo. (SI.11)
Kada koristite gumb za turbo brzinu, aparat radi pri najvisoj brzini. U tom slucaju, brzina se ne moze
prilagoditi pomocu regulatora brzine.

Napomena: Nakon mijeSanja jedne smjese obavezno ostavite aparat da se hladi 30 minuta.

Nakon obrade pritisnite gumb za otpustanje na jedinici motora (1) i odvojite jedinicu motora
od poklopca aparata za obradu hrane (2). (SI. 12)

Bl Okrenite poklopac u smjeru kazaljke na satu (1) i odvojite ga od zdjele (2). (SI. 13)

Dvostrani disk za usitnjavanje/sjeckanje
Dvostrani disk za usitnjavanje/sjeckanje namijenjen je sjeckanju ili usitnjavanju povréa kao $to su
krastavci, mrkva, krumpir, poriluk i luk te odredene vrste sireva. Jednostavno okrenite disk kako biste
presli s jedne njegove funkcije na drugu.

Nikada ne koristite disk za obradu tvrdih sastojaka poput kocki leda.

Bridovi diska vrlo su ostri. Ne dodirujte ih.

Drzac pribora stavite u zdjelu aparata za obradu hrane (SI. 14).

Dvostrani disk za usitnjavanje/sjeckanije stavite na drzac pribora tako da zeljena strana bude
okrenuta prema gore (SI. 15).

Stavite poklopac na zdjelu (1). Okrenite poklopac u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na
satu (2) kako biste ga fiksirali (“klik”) (SI. 16).

- Stavite sastojke u cijev za umetanje.
Velike sastojke prethodno rucno izrezite na manje komade kako bi stali u otvor za umetanje.

- Zanajbolje rezultate ravnomjerno napunite otvor.

- Kada trebate obraditi velike koli¢ine sastojaka, obradujte manje koli¢ine odjednom i ispraznite
zdjelu izmedu dva procesa.

- Zasjeckanje sira, npr. parmezana, gaude ili ementalera, sir treba biti na temperaturi hladnjaka.

Pricvrstite jedinicu motora na poklopac zdjele (“klik™) (SI. 17).
A Stavite potiskiva¢ na sastojke u otvoru za umetanije.

Pritisnite i zadrzite gumb za turbo brzinu kako bi se aparat pokrenuo (SI. 18).
- Kada koristite gumb za turbo brzinu, aparat radi pri najvisoj brzini. U tom slucaju, brzina se ne
moze prilagoditi pomodu regulatora brzine.

B Lagano pritisnite potiskivaé na sastojke u otvoru za dodavanje sastojaka.

Bl Nakon obrade pritisnite gumb za otpustanje na jedinici motora (1) i odvojite jedinicu motora
od poklopca aparata za obradu hrane (2). (SI.12)

Okrenite poklopac u smjeru kazaljke na satu (1) i odvojite ga od zdjele (2). (SI. 19)
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Nastavak za kockice

Nastavak za kockice namijenjen je rezanju sirovo ili kuhanog povréa i voc¢a na male kocke.

Nemojte obradivati tvrde sastojke kao Sto je voce s koSticama, meso s kostima ili zamrznute
sastojke. Oni bi mogli blokirati i ostetiti nastavak za kockice.

Savjet:Ako Zelite obraditi razne sastojke bez cis¢enja nastavka za kockice izmedu obrada, uvijek
zapochite s najmeksim sastojcima. Na primjer, ako pravite vocnu salatu, zapocnite s bananama, nastavite
s mangom i zavrsite s jabukama

Nastavak za kockice stavite na zdjelu (1) i okrenite ga u smjeru suprotnom od kazaljke na
satu kako biste ga fiksirali (2). (SI.20)

Pricvrstite rezace na nastavak za kockice tako da logotip bude okrenut prema gore (SI. 21).
Rubovi rezaca nastavka za kockice i mreza vrlo su ostri pa stoga njima pazljivo rukujte!

Stavite poklopac na zdjelu (1). Okrenite poklopac u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na
satu (2) kako biste ga fiksirali. (SI.22)

Pricvrstite jedinicu motora na poklopac zdjele (“klik”) (SI.23).

Napomena:Ako ne sjedne na mijesto, provjerite jeste li rezace nastavka za kockice postavili u
odgovarajucem poloZaju i jeste li ispravno fiksirali nastavak za kockice.

Stavite sastojke u cijev za umetanje.

Preporucene koli¢ine potrazite u tablici u nastavku.

- Velike sastojke prethodno izreZite na manje komade kako bi lako stali u otvor za umetanje.

- Kada trebate obraditi veliku koli¢inu sastojaka, obradujte male koli¢ine (maks. 250 g) i lagano
protresite zdjelu kako bi se izrezani sastojci rasporedili u zdjeli. Nakon obrade 500 g sastojaka
ispraznite zdjelu.

Koli¢ine za nastavak za kockice

Kuhani sastojci Maks. kolicina

Krumpiri 500 ¢

Mrkve 500 g

Cikla 500 ¢

Celer 500 g

Sirovi sastojci Maks. kolicina Sirovi sastojci Maks. kolicina
Krumpiri 500 g Paprike babure 500 g
Mrkve 500 g Rajcice 500 g
Cikla 500 g Celer 500 g
Tikvica 500 g Jabuke 500 g
Krastavac 500 g Mango 500 g
Bundeva 500 g Kruske 500 g
Tamnoljubicasta 500 g Banane 500 ¢g

Koraba 500 ¢
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A Pritisnite i zadrite gumb turbo kako biste ukljudili aparat. (SI.24)
Kada koristite gumb za turbo brzinu, aparat radi pri najvisoj brzini. U tom slucaju, brzina se ne moze
prilagoditi pomocu regulatora brzine.

Lagano pritisnite potiskivac na sastojke u otvoru za dodavanje sastojaka.

Napomena:Ako se sastojci zaglave, iskopcajte aparat, odvojite jedinicu motora, otvorite poklopac tako da
ga okrenete u smjeru kazaljke na satu i uklonite sastojke koji su se zaglavili u otvoru za umetanje.

IEl Nakon obrade pritisnite gumb za otpustanje na jedinici motora (1) i odvojite jedinicu motora
od poklopca aparata za obradu hrane (2). (SI.12)

Nakon obrade obavezno ostavite aparat da se hladi 30 minuta.

Bl Okrenite poklopac u smjeru kazaljke na satu (1) i odvojite ga od zdjele (2) (SI. 25).

Odvojite rezac nastavka za kockice. Zatim pomocu posebnog isporucenog potiskivaca gurnite
sastojke koji su se zaglavili u mrezi u zdjelu. (SI.26)

Odvojite rezac nastavka za kockice tako da ga okrenete u smjeru kazaljke na satu (1) i
izvadite ga iz zdjele (2). Zatim ispraznite zdjelu. (SI.27)

Ciséenje (SI. 28)

Jedinicu motora, poklopac sjeckalice i poklopac aparata za obradu hrane nemoijte uranjati u vodu
niti ispirati pod mlazom vode. Cistite ih vlaznom krpom (SI. 29).

Za ciscenje aparata nikada nemoijte koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za Ciscenje ili
agresivne tekucine poput benzina ili acetona.

Jedinice rezaca, nastavak za kockice i dvostrani disk za usitnjavanje/sjeckanije Cistite vrlo pazljivo.
Rubovi rezaca vrlo su ostri.

Iskopcajte aparat.

Pritisnite gumb za otpustanje na jedinici motora kako biste skinuli nastavak koji ste koristili.
Skinite dodatak.

Savjet: Za temeljitije ciScenje moZete i ukloniti gumeni prsten iz posude sjeckalice.

Dodatne upute potrazite u tablici za ¢iS¢enje.

Ako Stapni nastavak za mijesanje Cistite u sudoperu, prije ¢iS¢enja obavezno odvojite jedinicu
motora.

Savjet: Za brzo ciSc¢enje Stapa za mijeSanje u vr¢ ulijte toplu vodu s malom kolicinom tekucine za pranje,
umetnite Stap za mijeSanje i ostavite aparat da radi oko 10 sekundi.

Savjet: Kako biste lakse ocistili nastavak za kockice, preostale sastojke gurnite iz njega pomocu
isporucenog potiskivaca.

Narucivanje dodatnog pribora

Ako trebate zamijeniti dio ili Zelite kupiti dodatni dio, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda
tvrtke Philips ili posjetite www.philips.com/shop. Ako imate problema pri nabavci dijelova,
kontaktirajte centar za korisni¢ku podrsku tvrtke Philips u svojoj drzavi.
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Dostupni dodaci

Poklopac XL sjeckalice 4203 035 95661
Zdjela za XL sjeckalicu 4203 035 95671
Jedinica s rezacima za XL sjeckalicu® 4203 035 95681
V¢ s poklopcem 4203 035 95731
Potiskivac za cis¢enje mreze nastavka za kockice 4203 035 97121
Prsten koji sprjecava klizenje zdjele aparata za 4203 035 97131

obradu hrane
*U kompletu je zastitni poklopac

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuéanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliSte na recikliranje. Time Cete pridonijeti oc¢uvanju
okoliga (SI. 30).

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za potroSace tvrtke Philips u svojoj drzavi.

Broj telefona nalazi se u prilozenom medunarodnom jamstvu. Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za
potrosace, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

Cesto postavljana pitanja

Pitanje Odgovor

Aparat stvara neugodan Aparat moze proizvesti neugodan miris ili dim ako ste ga predugo
miris, vru¢ je na dodirili se  koristili. Iskljucite aparat i ostavite ga da se hladi 60 minuta. Ako se
pojavljuje dim. Sto trebam  problem nastavi, obratite se centru za korisni¢ku podriku tvrtke
napraviti? Philips.

Mogu li obradivati kipu¢e  Prije obrade ostavite sastojke da se ohlade na priblizno 80°C/175°F.
sastojke?

Koja je odgovarajuca Ako koristite rucnu mijesalicu ili sjeckalicu, prije obrade velike
veli¢ina sastojaka prije sastojke izrezite na kockice veli¢ine priblizno 2 cm. Ako koristite
obrade? aparat za obradu hrane s diskom za usitnjavanje/sjeckanje ili

nastavkom za kockice, sastojke izreZite na dijelove koji lako mogu

stati u otvor za umetanje.

Mogu li aparatom Mozete sjeckati male koli¢ine tvrdih sastojaka kao $to su sir

obradivati vrlo tvrde parmezan i cokolada. Obrada izuzetno tvrdih sastojaka kao Sto su

sastojke? kosti i voce s kosticama te zamrznuta hrana ili kockice leda uzrokuje
ostecenje aparata.

Zasto je aparat iznenada Mozda neki tvrdi sastojci blokiraju jedinicu s rezacima. Otpustite

prestao raditi? gumb za ukljucivanje/iskljucivanije, iskopcajte aparat, odvojite jedinicu

motora i izvadite sastojke koji blokiraju jedinicu s rezacima.
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Pitanje Odgovor

Ne mogu pric¢vrstiti Provjerite je li jedinica s rezacima nastavka za kockice sastavljena tako
jedinicu motora na da je logotip okrenut prema gore. Provjerite jesu li nastavak za
poklopac aparata za kockice i poklopac fiksirani u odgovaraju¢em polozaju.

obradu hrane. Sto trebam

uciniti?

Ne mogu odvojiti Najprije morate odvojiti jedinicu motora pritiskom gumba za
poklopac aparata za otpustanje. Zatim moZzete odvojiti poklopac aparata za obradu hrane

obradu hrane. Sto trebam  tako da ga okrenete u smjeru kazaljke na satu.
udiniti?

Nadjev za palacinke
Sastojci:
- 120 g meda
- 100 g sljiva

Med ostavite u hladnjaku nekoliko sati.
Sljive stavite u zdjelu XL sjeckalice i prelijte ih medom.
Pritisnite gumb Turbo i sjeckajte 5 sekundi.

Salata od povréa
Sastojci:
- 350 g krumpira
- 150 g mrkve
- 150 g celera
- 150 g graska
- 100 g kiselih krastavaca
- 150 g majoneze
- 3jaja
- 2 jusne Zlice octa
- Sol i papar

[l Jaja kuhajte priblizno 12 minuta i ostavite ih da se ohlade.

Ogulite krumpir, mrkvu i celer; izrezZite ih na komade koji mogu stati u otvor za umetanje.
Zatim sastojke narezite na kockice pomoc¢u nastavka za kockice.

Kockice povrca i grasak kuhajte u slanoj vodi priblizno 10 - 15 min.

Kisele krastavce i kuhana jaja izrezite pomocu nastavka za kockice. Prije rezanja jaja ocistite
mreZu nastavka za kockice.

Kuhano povrée ostavite da se ohladi do sobne temperature te ga pomijesajte s narezanim
kiselim krastavcima i jajima. Zatim dodajte majonezu i ocat, zaCinite paprom i njezno
promijesajte kako biste pomijesali sastojke.

Savjet: Salatu moZete kombinirati s raznim vrstama mesa ili ribom, a moZete je koristiti i kao nadjev za
rajcice ili je umotati u list Sunke.
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Vocéna salata
Sastojci:
- 2 banane
- 2jabuke
- 1 mango
- sok 1 narance
- sok ¥ limuna
- 20 ml maraskino likera

Ogulite bananu.

Ogulite jabuku, izrezite je na 4 dijela te uklonite peteljku i izvadite sredinu.

Ogulite mango i izvadite kosticu.

Sve voce izrezite nastavkom za kockice. Zapocnite s najmeksim vocem i nastavite s tvrdim.
Salatu pomijesajte sa sokom od narance i limuna te dodajte maraskino liker.

Savjet:Vocnu salatu ostavite u hladnjaku priblizno 1 sat te posluZite sa slatkim vrhnjem i listicem metvice.



MAGYAR 55

Bevezetés

K&szdnjuk, hogy Philips terméket vésarolt! A Philips dltal biztositott teljes korl tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

1 Sebességvalasztd gyl

2 Be-/kikapcsold gomb

3 Turbd gomb

4 Motoregység

5 Kioldégomb

6 Apritérid beépitett apritdkéssel
7 Véd&sapka

Konyhai robotgép
8 Betoltd
9 A robotgép-munkatdl fedele
10 Kockavdgd apritdkése
11 Kockavagd
12 Kinyomd a kockavdgd rdcsanak tisztftdsahoz
13 Robotgép-munkatal
14 Tércsa eszkdztartdja
15 Dagasztdtartozék
16 Kétoldalu reszelé-/szeletel&tdresa

Kehely
17 Kehely
18 Kehelyfedél

Kompakt aprité
19 Apritéedény
20 Apritdkések
21 Az apritd fedele

A késziilék elsé haszndlata el&tt figyelmesen olvassa el a haszndlati Gtmutatdt, és érizze meg késébbi
haszndlatra.

Vigyazat!
- Semmiképp ne meritse vizbe vagy mas folyadékba, és ne tartsa folydviz ald a motoregységet, az
apritd fedelét és a robotgép-munkatdl fedelét. Az elemek tisztitasahoz nedves ruhdt hasznaljon.

Figyelmeztetés

- Akészilék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltiintetett feszlltség egyezik-e a helyi
halézatéval.

- Ne haszndlja a késziiléket, ha a csatlakozddugd, a hdldzati kdbel vagy egyéb alkatrészek
megsériltek.

- Ha a haldzati kdbel meghibasodik, a kockdzatok elkeriilése érdekében Philips szakszervizben vagy
hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

- Ne érintse meg az apritdrid beépitett apritdkésének vagdéleit, kildndsen ha az apritérid a
motoregységhez van csatlakoztatva. A vagdélek nagyon élesek.

- Ne haszndlja az apritdkéseket az apritéedény nélkdl.

- Ha a készilék kdrosodik, mindig eredeti tipusura cserélje, ellenkezé esetben a garancia érvényét
vesziti.
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- Akészilék haszndlatdt nem javasoljuk csokkent fizikai, érzékelési, szellemi képességekkel
rendelkezd, tapasztalatlan vagy kellé ismerettel nem rendelkezé személyeknek (beleértve a
gyermekeket is), csak a biztonsdgukért felelds személy felvildgositdsa utdn, felligyelet mellett.

- Vigydzzon, hogy gyermekek ne jdtsszanak a készllékkel.

- Gyermekek ne haszndljdk a késziléket felligyelet nélkl.

- MUkddés kozben ne hagyja a készlléket felligyelet nélkul.

- Forrd alapanyagok feldolgozasanal Ugyeljen a kifréccsenés elkertlésére.

- Soha ne helyezze a hozzdvaldkat az ételadagold csébe az ujjdval vagy mads targgyal (pl. a
kendlapéttal) a készllék mUkodése kozben. E célra csak a nyomdrudat haszndlja.

- Egyetlen tartozék sem haszndlhaté mikrohulldmu siitében.

- Az apritdkések és a kétoldall reszelé-/szeletelStarcsa kezelésekor és tisztitdsakor nagyon
dvatosan jdrjon el.Vdgdéleik nagyon élesek. Legyen kilondsen dvatos a tisztitdsuk sordn, és
amikor az aprftéedényt vagy a robotgép-munkatdlat kitirfti.

- Ha az apritékések beszorulnak, az elakaddst okozd anyagok eltédvolitdsa elétt hizza ki a készilék
halézati dugdjdt a fali aljzatbdl.

Figyelmeztetés!

- Ossze- vagy szétszerelés, tarolds és tisztitds elStt kapcsolja ki a késziiléket, és hizza ki a dugdt a
hdlézati aljzatbdl.

- Ne haszndljon mads gyartotdl szdrmazd tartozékot / alkatrészt, vagy olyat, melyet a Philips nem
javasolt, mert a garancia érvényét veszti.

- Akészilék kizardlag hdztartasi haszndlatra készilt. Amennyiben a készlléket nem megfelelSen,
rendeltetésszer(ien haszndljdk, illetve nem tartjédk be a haszndlati Utmutatéban lefrtakat, a garancia
hatdlydt veszti és a Philips semminem( felelésséget nem vdllal az okozott kdrokért.

- A motoregységet tartsa tdvol h6tél, tlztdl, nedvességtdl és szennyezddésektdl.

- Akehelybe, az apritdedénybe és a robotgép-munkatdlba sose téltson 80 °C-ndl melegebb
anyagokat.

- Ne Iépje tdl a tdblazatokban feltlintetett mennyiségeket és hasznalati idét.

- Ne haladja meg az apritéedény és a robotgép-munkatdl maximum-jelzéseit.

- Csak az egyes alkatrészekhez tartozd ,,mennyiségek és feldolgozasi idék” tdbldzatban szerepld
alapanyagokat dolgozzon fel. Ne dolgozzon fel fagyasztott élelmiszert vagy magos gylimaolcsot.

- Ha gy érzi, hogy a fogantyu felforrésodott (50 °C-ndl melegebb), hiizza ki a dugdt a fali aljzatbdl,
és a készlléket hagyja hiini legaldbb 60 percig.

- Zajszint: Lc = 79 dB(A).

Biztonsagi rendszer
A konyhai robotgép tartozék beépitett biztonsdgi rendszerrel rendelkezik. A biztonsdgi rendszer csak
akkor engedi bekapcsolni a készléket, ha megfeleléen van dsszerakva. A megfeleld &sszerakassal
kapcsolatban olvassa el ,,A készllék haszndlata” fejezet , Dagasztdtartozék”, , Kétoldald reszelé-/
szeletelStdresa” és |, Kockavdgd' cfmd részeit.

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips készilék megfelel az elektromdgneses mez&kre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a hasznalati Gtmutatéban foglaltaknak megfeleléen Uzemeltetik, a tudomany mai alldsa
szerint a készllék biztonsdgos.

Teendok az els6 hasznalat el6tt

A készUlék elsé haszndlata elétt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek az étellel érintkezni
fognak (ldsd a ,, Tisztitds" c. részt).

Elokészités a hasznalatra

A késziilékkel val6 feldolgozas elStt hagyja az alapanyagokat lehiilni (max. hémérséklet: 80 °C).
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A rudmixer és az apritd hasznalata esetén a feldolgozas el6tt az alapanyag nagy méretii
darabjait vagja kb. 2 cm él{i kockakra. Ha a konyhai robotgépet a szeletel6-/reszelStarcsaval
vagy a kockavagéval hasznilja, vagja az alapanyagokat olyan méret(i darabokra, hogy azok
beférjenek az adagolocsébe. Ugyeljen ra, hogy a darabok ne legyenek olyan nagyok, hogy
beszoruljanak a csébe.

Megfeleléen rakja ossze a késziiléket.

A késziilék hasznalata

Radmixer

A rddmixer felhaszndldsi teriletei:

- Folyadékok, pl. tejtermékek, mdrtdsok, gylimolcslevek, levesek, italkeverékek, koktélok mixelése.
- Puha alapanyagok, pl. palacsintatészta vagy majonéz keverése.

- F6tt alapanyagok, pl. bébiételek pépesitése.

Tegye az alapanyagokat a daraléedénybe.
Az ajdnlott mennyiségeket és a feldolgozasi idéket megtaldlhatja az aldbbi tabldzatban.

Turmixmennyiségek és feldolgozasi id6k

Hozzavalok Turmixmennyiség  1d6 Fokozat
Gylmolcsok és zoldségek 10-20 dkg 30 mp Turbd
Bébiétel, levesek és mdrtdsok 14 dl 1 perc 15-20
Tésztdk 1-5d 1 perc 15-20
Mixelt italok és italkeverékek 110 dl 1 perc 15-20

lllessze a apritérudat a motoregységre (kattanast hall) (abra 2).
Csatlakoztassa a halézati dugét a fali aljzatba.
A késegységet teljesen meritse a hozzavalokba.

A késziilék miikodtetéséhez nyomja le és tartsa nyomva a be-/kikapcsolé gombot vagy a
turbé gombot (abra 3).

- A be- és kikapcsolégomb haszndlata esetén a sebesség a sebességvalasztd gylirtvel allithatd be.
Minél nagyobb a sebesség, anndl révidebb ideig tart a feldolgozds.

- A sebességvdlasztd gylrl lehetséges bedllitdsi tartomanya 1-tél (alacsony fokozat) 20-ig (magas
fokozat) terjed.

- Aturbd sebesség gomb haszndlatakor a készilék maximdlis sebességen Uzemel. llyenkor a
sebesség nem dllithatd a sebességvdlasztd gydrdvel.

A A késziiléket lassan lefelé és felfelé, valamint korkdrosen mozgatva turmixolja dssze az
alapanyagokat (abra 4).

Kompakt aprité

Az apritd killdnbdzd magvak, hds, hagyma, kemény sajtok, fétt tojas, fokhagyma, fliszerek, szdraz
kenyér stb. apritdsdra alkalmas.

Az apritokéseket rendkiviil 6vatosan hasznalja, mert a vagoélek igen élesek. Kiillondsen akkor
legyen elSvigyazatos, amikor eltavolitja az apritokéseket az apritdedénybdl, ez utdbbi kiliritése
soran, illetve a tisztitas soran.
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Figyelmeztetés! Ne turmixoljon egy adagnal tobbet megszakitas nélkiil. Mieldtt a késziiléket tjra
hasznalna, hagyja 5 percig hdlni.

Megjegyzés: Az alapanyag nagyobb darabjait a feldolgozds el6tt vagja kb. 2 cm élii kockdkra.
Helyezze az apritokést az apritdedénybe (abra 5).

Tegye a hozzavalokat az apritoedénybe.
Az ajanlott mennyiségeket és a feldolgozasi idéket megtaldlhatja az aldbbi tabldzatban.

Kompakt aprit6: mennyiségek és feldolgozasi id6k

Hozzavalok Apritasi mennyiség Id6 Fokozat
Hagyma 10 dkg 5x1mp 5

Tojas 2 5x1 mp 5

Hus 120 g (max.) 5mp Turbd
Flszerek 2 dkg 5x1mp 10-15
Did és mandula 10 dkg 20 mp Turbd
Fokhagyma 5 dkg 5x1 mp Turbd
Parmezdn sajt 50-100 g (max.) 15 mp Turbd

Helyezze fel az apritoedény fedelét (abra 6).
Erdsitse a motoregységet az apritd fedeléhez (kattanast kell hallania) (abra 7).
Csatlakoztassa a halozati dugot a fali aljzatba.

A A késziilék miikodtetéséhez nyomia le és tartsa nyomva a be-/kikapcsolé gombot vagy a
turbo sebesség gombot.

- Abe- és kikapcsoldgomb haszndlata esetén a sebesség a sebességvdlasztd gylrlivel dllithatd be.
Minél nagyobb a sebesség, annal rovidebb ideig tart a feldolgozds.

- A sebességvalasztd gyliri lehetséges bedllitasi tartomanya 1-t8l (alacsony fokozat) 20-ig (magas
fokozat) terjed.

- Aturbd sebesség gomb haszndlatakor a készilék maximadlis sebességen tzemel. llyenkor a
sebesség nem dlltthatd a sebességvélasztd gy(rlvel.

Megjegyzés: Ha az alapanyagok az apritéedény faldra tapadnak (pl. pesto készitésekor), Gramtalanitsa a
késziiléket, majd spatula segitségével vagy folyadék hozzaaddsaval lazitsa meg a raszaradt darabkdkat.

Konyhai robotgép

Dagasztétartozék
A dagasztétartozék tészta dagasztdsra és sliteménytészta dagasztdsara szolgdl.

Helyezze a dagasztétartozékot a robotgép-munkatalba. (abra 8)

Tegye a hozzavalokat a talba.
A javasolt mennyiségeket és feldolgozdsi idSket az aldbbi tabldzatban taldlja.

Tipp:A legjobb eredmény elérése érdekében elészor a folyékony hozzdvalokat tegye a tdlba, majd ezt
kévetden a szarazakat.
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Dagasztasi mennyiségek, feldolgozasi id6k és sebességbeallitasok

Recept Lisztmennyiség Id6 Fokozat
Tésztadagasztds 500 g 1 perc Turbd
Stiteménytészta keverése 20 dkg 1 perc Turbd

Helyezze a fedelet a talra (1).A fedél rogzitéséhez forgassa el az 6ramutato jarasaval
ellenkezé iranyba (2). (abra 9)

Erdsitse a motoregységet a tal fedelére (kattanast hall) (abra 10).
Tegye a betdltt az ételadagold nyilasba.
Megjegyzés:A betolté6 megakaddlyozza a frocskolést.

A A késziilék miikddtetéséhez nyomja le és tartsa nyomva a turbo gombot. (abra 11)
A turbd sebesség gomb hasznalatakor a késziilék maximdlis sebességen tizemel. llyenkor a sebesség
nem dllithatd a sebességvalasztd gylirGvel.

Megjegyzés: Egy-egy adag dagasztdsa utdn mindig hagyja legalabb 30 percig hiilni a késziiléket.

A feldolgozas utan nyomja meg a motoregység kioldogombjat (1), és vegye le a
motoregységet a robotgép tetejérdl (2). (abra 12)

Bl Forditsa el a fedelet az dramutaté jaraséval megegyezé irdnyban (1), és vegye le a munkatalrol
(2). (abra 13)

Kétoldalu reszel6-/szeletel6tarcsa
A kétoldall reszel6-/szeletelStarcsa zoldségek, példdul uborka, sargarépa, burgonya, péréhagyma és
hagyma, illetve egyes sajtfélék szeletelésére és reszelésére szolgdl. A tdrcsa két funkcidja kdzott
egyszerlien a tdrcsa megforditdsdval vdlthat.

Soha ne dolgozzon fel kemény hozzavaldkat (pl.: jégkockat) a tarcsaval.

A tarcsa vagoélei nagyon élesek. Ne érjen hozzajuk!

Helyezze az eszkoztartot a robotgép-munkatalba (Abra 14).

Helyezze a kétoldall reszelé-/szeletelStarcsat az eszkoztartora a megfeleld oldalaval
felfelé (abra 15).

Helyezze a feddt a talra (1).A fedél rogzitéséhez forgassa el azt kattanasig, az 6ramutatd
jarasaval ellenkezé iranyba (2) (abra 16).

- Tegye a hozzavalokat az adagolocsSbe.
Darabolja fel elére az alapanyagokat akkordra, hogy azok beférjenek az ételadagoldba.

- Alegjobb eredmény érdekében egyenletesen tltse meg az ételadagold nyildst.

- Ha nagyobb mennyiséget dolgoz fel, végezze kisebb adagokban, és kdzben mindig Uritse ki a
munkatalat.

- Sajt (pl. parmezdn, gouda vagy ementali) reszeléséhez h(itészekrény hémérséklet( sajtot
haszndljon.

Erdsitse a motoregységet a tal fedelére (kattanast hall) (abra 17).
A Helyezze a betdltét az adagolocsdben 1évé alapanyagok tetejére.

A késziilék miikodtetéséhez nyomja le és tartsa nyomva a turbd sebesség gombot (abra 18).
- Aturbd sebesség gomb haszndlatakor a késziilék maximdlis sebességen tGzemel. llyenkor a
sebesség nem dllithatd a sebességvdlasztd gylirtvel.
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B Finoman nyomja a betdltével az ételadagolo nyilisba a hozzavalokat.

[El A feldolgozis utan nyomja meg a motoregység kioldogombjat (1), és vegye le a
motoregységet a robotgép tetejérdl (2). (abra 12)

Forditsa el a fedelet az 6ramutaté jarasaval megegyezd iranyban (1), és vegye le a munkatalrol
(2). (abra 19)

Kockavago

A kockavdgd nyers és f&tt vagy silt zoldségek és gylimolcsdk aprd kockdkra vald felvdgdsdra szolgdl.

Ne dolgozzon fel kemény alapanyagokat, példaul magos gyiimolcsoket, csontos hisokat vagy
fagyasztott alapanyagokat, mivel megakaszthatjak és karosithatjak a kockavagot.

Tipp: Ha kiilonb6zé alapanyagokat szeretne feldolgozni, de nem akarja a kockavdgdét minden
alkalommal elmosni, mindig a legkevésbé kemény alapanyagokkal kezdje. Ha példdul gyiimélcssalatat
készit, kezdje a bandnnal, ezutan kovetkezzen a mangé, és a végén dolgozza fel az almat.

Helyezze a kockavagét a munkatalra (1), majd az 6ramutato jarasaval ellenkezd iranyban
elforditva rogzitse (2). (abra 20)

A kockavagé apritokését felfelé mutaté logoval illessze a kockavagora (abra 21).

A kockavagd apritokésének vagoélei igen élesek, ezért a kockavagd hasznalata soran legyen
elévigyazatos!

Helyezze a fedelet a talra (1).A fedél rogzitéséhez forgassa el az 6ramutato jarasaval
ellenkezé iranyba (2). (dbra 22)

Erdsitse a motoregységet a tal fedelére (kattanast hall) (abra 23).

Megjegyzés: Ha nem kattan be a helyére, ellendrizze, hogy megfelelé iranyban helyezte-e el a kockavdgé
apritokését, és hogy megfeleléen rogzitette-e a kockavdgot.

Tegye a hozzavaldkat az adagolocsSbe.

A javasolt mennyiségek az aldbbi tabldzatban olvashatok.

- A nagyobb méretli alapanyagokat elébb védgja akkordra, hogy konnyedén beleférjenek az
adagoldcsébe.

- Ha nagyobb mennyiségli alapanyagot kell feldolgoznia, egyszerre csak kisebb (max. 250 g-os)
adagokat dolgozzon fel, majd enyhén rdzza meg a munkatdlat, hogy a felvdgott darabok
egyenletesen elosztddjanak benne. A tdlat 500 g alapanyag feldolgozdsa utdn Urftse ki.

Kockavagé mennyiségek

Burgonya 500 g

Sargarépa 500 g

Cékla 500 ¢

Zeller 500 g

Nyers alapanyagok Max. mennyiség Nyers alapanyagok Max. mennyiség
Burgonya 500 ¢ Kaliforniai paprika 500 ¢
Sdrgarépa 500 g Paradicsom 500 ¢

Cékla 500 ¢ Zeller 500 ¢
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Nyers alapanyagok Max. mennyiség Nyers alapanyagok Max. mennyiség
Cukkini 500 g Alma 500 g

Uborka 500 g Mangd 500 ¢g

Tok 500 g Korte 500 g

Padlizsan lila 500 ¢g Banan 500 g

Karaldbé 500 g

A A késziilék bekapcsoldsahoz nyomja le és tartsa nyomva a turbé gombot. (abra 24)
A turbd sebesség gomb haszndlatakor a készilék maximadlis sebességen Uzemel. llyenkor a sebesség
nem allithaté a sebességvdlasztd gy(rlvel.

Finoman nyomja a betdltSvel az ételadagolé nyilasba a hozzavaldkat.

Megjegyzés: Ha az alapanyag darabkdi beszorulnak, hiizza ki a késziilék dugdjat a fali alizatbdl,

valassza le a motoregységet, az dramutato jarasaval megegyezé iranyban elforditva nyissa ki a fedelet,

majd tavolitsa el az adagolécsébe szorult darabkdkat.

Bl A feldolgozas utdn nyomja meg a motoregység kioldogombjat (1), és vegye le a
motoregységet a robotgép tetejérdl (2). (abra 12)

A feldolgozas utan mindig hagyja legalabb 30 percig hiilni a késziiléket.

El Forditsa el a fedelet az dramutato jarasdval megegyezd iranyban (1), és vegye le a
munkatalrél (2) (abra 25).

Tavolitsa el a kockavagd apritokését. Ezutan a késziilék tartozékaként szallitott specialis
kinyomoval nyomja a munkatélba a racsba szorult darabokat. (abra 26)

Az 6ramutaté jarasaval megegyezd iranyban elforditva valassza le a kockavagot (1), majd
vegye le a munkatalrol (2). Ezt kovetden iritse ki a talat. (abra 27)

Tisztitas (abra 28)

Ne meritse vizbe, és ne tartsa folyoviz ala a motoregységet, az aprito fedelét és a robotgép-
munkatal fedelét. Tisztitasukhoz nedves ruhat hasznaljon (abra 29).

A késziilék tisztitasahoz ne hasznaljon dorzsszivacsot és suroloszert (pl. mososzert, benzint vagy
acetont).

Az apritokéseket, a kockavagot és a kétoldalu reszelS-/szeletelStarcsat nagyon ovatosan tisztitsa,
mivel vagééleik nagyon élesek.

Huzza ki a késziilék halozati dugdjat a fali aljzatbol.

A hasznalt tartozék eltavolitisahoz nyomja meg a motoregységen talalhaté kioldé gombot.
Szerelje szét a tartozékot.

Tipp:Az apritéedény kiilondsen alapos tisztitasahoz akdr a gumigydiriit is eltavolithatja.

Tovabbi utasitasokat a tisztitasi tablazatban talal.

Ha az apritorudat a mosogatdban tisztitja, tisztitas elétt mindig tavolitsa el a motoregységet.

Tipp:Az apritérid gyors tisztitds érdekében dntsén meleg, mosogatészeres vizet a mérépohdrba,
helyezze be az apritérudat, és kapcsolja be a késziiléket kb. 10 mdsodpercre.
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Tipp:A kockavdgo tisztitdsa egyszertibb, ha elébb a késziilékkel szdllitott kinyoméval kinyomja a racsba
ragadt darabkdkat.

Tartozékok rendelése

Ha ki szeretne cserélni egy alkatrészt vagy Ujat szeretne vasdrolni, forduljon Philips
mérkakereskedéhoz vagy ldtogasson el a www.philips.com/shop weboldalra. Ha az alkatrészek
beszerzésével kapcsolatban probléma mertl fel, forduljon az adott orszdg Philips vevészolgélatéhoz.

Vasarolhato tartozékok

XL apritd fedele 4203 035 95661
XL aprité kehely 4203 035 95671
XL apritd apritdkés* 4203 035 95681
Pohar és fedél 4203 035 95731
Kinyomd a kockavdgd rdcsdnak tisztitdsdhoz 4203 035 97121

Csuszasgdtld gylirG a robotgép-munkatdlhoz 4203 035 97131

*Védbsapkaval

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt késziilék szelektfv hulladékként kezelendd. Kérjiuk, hivatalos djrahasznosité
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kdrnyezet védelméhez (dbra 30).

Jotallas és szerviz

Amennyiben javitasra illetve tovabbi informdcidra van sziksége, vagy valamilyen probléma merlt fel,
ldtogasson el a Philips honlapjdra (www.philips.com). Fordulhat az adott orszdg Philips
vevészolgdlatdhoz. A telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélben. Ha
orszdgdban nem mukadik ilyen vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakiizletéhez.

Gyakran ismétl6do kérdések

Kérdés Vilasz

A készUlék kellemetlen Ha tdl sokdig haszndljdk, akkor eléfordulhat, hogy a készulék

szagot draszt, kellemetlen szagot draszt vagy kicsit fustol. Kapcsolja ki a készuléket, és
felforrésodik, illetve fustdl.  hagyja hiini 60 percig. Amennyiben a probléma tovébbra is fenndll,
Mit tegyek? forduljon a Philips vevészolgalathoz.

Az alapanyagok forrdn is  Feldolgozés el6tt hagyja az alapanyagokat kb. 80 °C-os hémérsékletre
feldolgozhatdk? hdlni.

Milyen méretliek lehetnek A rddmixer és az apritd haszndlata esetén a feldolgozas elétt az

a hozzévaldk, ha a alapanyag nagy méret( darabjait vdgja kb. 2 cm élU kockékra. Ha a
készllékkel szeretném konyhai robotgépet a szeletelé-/reszelStdrcsdval vagy a kockavagdval
Sket feldolgozni? haszndlja, vdgja az alapanyagokat olyan méret(i darabokra, hogy azok

kénnyedén beférjenek az adagoldcsébe.
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Kérdés Vilasz

Képes a készllék nagyon A késziilék kemény alapanyagokbdl, példdul parmezanbdl vagy

kemény alapanyagok csokolddébdl kisebb mennyiségeket képes felapritani. A kilondsen

feldolgozdsara? kemény alapanyagok, példdul csont, magos gyimolcs, fagyasztott
élelmiszer vagy jégkocka feldolgozasa karositja a késztiléket.

Miért all le a készllék Lehet, hogy egy keményebb alapanyag akadélyozza az apritékések

varatlanul méikadés forgdsdt. Engedje fel a bekapcsold gombot, dramtalanitsa a készlléket,

kozben? majd vdlassza le a motoregységet, és tdvolitsa el az apritdkéseket
akadélyozd alapanyagokat.

Nem tudom a Ellendrizze, hogy a kockavdgd apritdkése a logdval felfelé van-e

motoregységet a behelyezve. Ellenérizze, hogy a kockavdgd és a fedél megfeleléen a

robotgép tetejére helytkén vannak-e.

csatlakoztatni. Mit tegyek?

Nem tudom szétszednia  El&szor a kioldégomb megnyomadsaval le kell vdlasztania a
robotgép tetejét. Mit motoregységet. Ezutdn az dramutatd jdrdsdval megegyezd irdnyban
tegyek? elforditva le tudja valasztani a robotgép tetejét.

Palacsintatoltelék
Hozzdvaldk:
- 12 dkg méz
- 10 dkg aszalt szilva

Tegye a mézet par oréra a hiitdbe.
Tegye a szilvat az XL apritdedénybe, és ontson ra mézet.
Nyomja meg a turbé gombot, és 5 masodpercig hasznalja a késziiléket.

Zoldségsalata
Hozzdvaldk:
- 350 g burgonya
- 150g sdrgarépa
- 15 dkg zeller
- 150 g zéldborsé
- 100 g savanyd uborka
- 150 g majonéz
- 31tojds
- 2 evékandl ecet
- S6 és bors

Fézze a tojasokat kb. 12 percig, majd hagyja ket lehilni.

Hamozza meg a burgonyat, a sargarépat és a zellert, apritsa 6ket akkora darabokra, hogy
beférjenek az adagolocsébe. Ezutan a kockavagd hasznalataval kockazza fel a hozzavaldkat.

A zoldségkockakat és a zoldborsot forré sos vizben f6zze kb. 10-15 percig.

Kockazza fel a savany(l uborkat és a fétt tojasokat a kockavagéval. A tojasok felkockazasa
eldtt tisztitsa meg a kockavagd racsat.

A megfétt zoldségeket hagyja szobahémérsékletiire kihiilni, majd keverje dssze Sket a
felkockazott savany( uborkaval és fétt tojassal. Ezutan adjon hozza majonézt és ecetet,
fliszerezze borssal, és finoman keverje el az dsszetevSket.
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Tipp:A saldtahoz kiilonbozé husokat és halakat is keverhet, paradicsomba is toltheti, vagy akadr
sonkatekercs toltelékeként is felhaszndlhatja.

Gyiimolcssalata
Hozzavaldk:
- 2 banan
- 2alma
- 1 mangd
- 1 narancs leve
- Y4 citrom leve
- 20 ml maraszkindlikér

Hamozza meg a banant.
Hamozza meg az almat, vagja 4 részre, és tavolitsa el a szarat és a maghazat.
Hamozza meg a mangot, és vegye ki a magjat.

Vagja fel a gyimolcsoket a kockavagoval. A lagyabbakkal kezdije, és a keményebbekkel
folytassa.

Keverje a salatdhoz a narancs- és a citromlevet, majd adja hozza a maraszkinélikért.

Tipp:Tegye a gyiimdlcssalatat kériilbeliil 1 ordra a hiitészekrénybe, majd tdlalja tejszinhabbal és
mentalevéllel.
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OHIMAI CaTbIN aAybIHbI3OEH KyTTbIKTalMbI3 xoHe Philips komnanusackiHa Kow keaaiHis! Philips
KOMMaHMSCh YCbIHATBIH KOAARYAbI TOABIFBIMEH MaliAaAaHy YLUiH, ©HiMAI www.philips.com/welcome
BeO-TOpabblHAA TIPKEHI3.

XKaansb! cunartrama (Cyper 1)

KbiraaMABIK CakmHaChI

Kocy/eLwipy Tyimeci
Typbo Tyimeci
MoTop Geniri
LWewy Tynmeci

[MbiwakTapbl 6ap koA baeHAEPI
Kopray Kaknafbi

|
2
3
4
5
6
7

Ac Yy KOM6aMHbI
8 Urepriw
9 Ac 1 koMbalH TOCTaFaHbIHbIH KaKmaFbl
0 TekweAen TyparbilUTbIH Y3
Il Tekwenen TyparbiL
|2 Tekwenen Typarbilll TOPbIH Ta3aAayFa apHaAFaH UTeprill
I3 Tamak Wwarkay/Typay blAbICbI
4 AMCKiHi ycTayFa apHanFaH Kypaa
I5 Waey kypanbl
16 Eki xaKTbl kecy/TiAIMAEN Typay AMCKICi

CrakaH
|7 CrakaH
|8 CrakaH kaknarbi

LarbiH ycaKTaFbILl
|9 ¥cakTarblll TOCTarFaHbl
20 ¥caKTaFbllWTbIH MbllUaKTapsl
2| ¥cakTarblll Kaknarbl

Kypaaabl konaaHbac OypbiH, OCbl NaiAGAAHYLLbI HYCKAYABIFBIH MYKMAT OKbIM LUbIFbIM, OOAaLlaKTa
aHbIKTAMaAbIK KypaA PETIHAE MaiaaaHy YLUIH cakTan KOMblHbI3.

KayinTi >xaraanaap

- MoTop 6eniriH, ycakTarbIL KaknaFblH XaHe ac yi KOMOaiHbIH ellkallaH CyFa Hemece Hacka
CYMBIKTBIKKA CaryFa He BOAMAca aFblH Cy acTbIHAA XKyyFa 6oAMariabl. Bya BeAikTepal TasanaraHAd
ABIMKBIA LLIYOEPEK MaAaAaHbIHBI3.

A6anAaHbI3

- Kypanabl kocrac 6ypbiH, OHAAQ KOPCETIATEH KEPHEYAIH XEPTIAIKTI XeAi KepHeyiHe corikec
KEAETIHIH TeKCepin aAblHbI3.

- Erep wrenceabaik yLubl, KyaT CbiMbl HeMece e3re OeAlLieKTepI 3aKkbiMAaHFaH HOACA, Kyparabl
naaaraHbaHpI3.

- KyaT cbiMbl 3aKbiMAaHFaH DOACa, KayinTi aFAalt OpblH aAMaybl YLLiH, oHbl Tek Philips
KOMMaHMACBIHAR, Philips MakyAaaFaH Kbi3MET OpTanbiFbiHAA Hemece BIAIKTI MamaHAap ayblCTbIpybl
KEPEK.

- [MblwakTapsl 6ap KOA BAEHAEPIHIH XKY3iHE, SCipece BAEHAEP MOTOP OOAIriHe KaaFaHFaHAQ, KOA
TUriz6enis. OHbIH Xy3aepi eTe oTkip 6oAabl.

- YcaKTarbll blablCbl 6OAMACA, eLUKALLIAH YCAKTaFbILUTLIH, MbllUakTapbiH KOAAAHOaHbI3.
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- Erep kypaa 3aKbIMAaACa, OHbI MIHAETTI TYPAE TYMHYCKa TYPIMEH aAMaCTbIPbIHbI3, STrece
KEMIAAIK JKapamcbi3 60AaAbI.

- KayincisairiHe »ayanTbl aAaMHbIH KaAaFaAaybIHCbI3 HEMECe KYPbIAFbIHBI MaiAaAaHy
HY.CKayAQPbIHCbI3, GU3MKaAbIK KSHE OMAdY KabIAETI LEKTEYAI, CE3IMTaAABIFEI TOMEH, COHAAM-aK
6iniMi MeH Toxiprbeci a3 apamaap (COHbIH iWiHAE 6aranap) OyA KYpPbIAFbIHBI KOAAAHOAYbI KEPEK.

- BananapabiH KypasMeH OiHaMayblH KaaaFaraFaH KeH.

- BananapablH OyA KypaaAbl kKaaaFanaycbi3 MaAaAaHybiHa XKOA OEPMEH;3.

- Kypanabl kaaaranaycbi3 KOCbIM KOIOFa GOAMANABI.

- blcTbIK a3bIK-TYAIKTEPMEH XYMbIC ICTEreHAE, WalllblpayblHaH cak GOABIHbI3.

- baeHaep icTen TypraHAa, a3blk CanaTbiH TYTIKKe a3blkTbl CaycakneH Hemece Hacka 3aTreH
(MbICaAbl, KYPEKLLIEMEH) ThiFbIHAAMAHBI3. BYA YLLIH THIFBIHARFBILLTEI KOAAGHBIHBI3.

- EwkaHaai Kocankbl KypaAAaPAbIH KbiCKa TOAKbIHAbI MeELUTE KOAAHYFa HOAMANABI.

- [bllakTapbiH XaHe ekKi )aKTbl KeCy/TIAIMAEN Typay AWCKICIH
nanAaAaHFaHAR HeMece TasanaraHAa abar 6oAbIHbI3. OHbIH Xy3Aepi 6Te eTkip 6oraabl. OAapabl
Ta3anaFaHAQ KoHe YCaKTaFblll TOCTaFaHbl MEH Tamak Laikay/Typay blAbICbIH HocaTkaHAa eTe
abalt BOAbIHbI3.

- Erep nbiwak Typbin Kaaca, NbillakTapFa TYPLIN KaAFaH a3blkTapAbl LblFapMac 6ypbiH aaabIMeH
KYParAbl PO3ETKaAaH aXblpaTbiHbI3,

EckepTty

- Kypanabl xuHay, GeAlekTey, cakTay xaHe Ta3aray aAAbIHAG, OHbl SLLUIpIM, pO3eTKaAaH
AKbIPATHIHBI3.

- Philips apHaiibl ycbiHbaraH Hemece Philips komnaHusAcbiHaH 6acka eHAIPYLWIAEp WbiFapFaH
KOCaAKbl KYParAapAbl Hemece BeAllekTepAl KoAaaHyFa BoAManAbl. KoAAaHFaH KaFAAMAR, SHIMHIH
KEMIAAIM ©3 KYLLIH OSAbI.

- Bya Kkypan Tek yiiae koasaHyFa apHarFaH. Kypaa AypbIC MaaasaHbiAMaraH Hemece Kaciou He
XapTblAal kaCibW MaKcaTTa KOAAAHBIAFaH BOACA, COHAAN-aK, HYCKAYABIKTa KOPCETIArEHAEN
KoAAaHbaca, kemiAaik kapamMcbi3 6oAaabl xaHe Philips koMnaHmacs! ewbip 3akpiMFa »xayanTb
BOAMaMADI.

- MoTopAb! bICTbIK K&3IHEH, OTTaH, bIAFAAAGH XOHE LWaHHaH ayAaK YCTaHbI3.

- Temnepatypachl 80 °C/175 °F xorapbl a3blKTapAbl CTaKaHFa, YCakTaFbll TOCTaFaHbiHa HeMece
Tamak LWanikay/Typay blAbICbIHA CAAMAHBI3.

- KecTeae kepceTiAreH MOALLIEP MEH AAMbIHAQY YaKbiTbIHaH acbipMaHbI3.

- ¥caKTaFbllW TOCTaFaHbl MEH Tamak Lalikay/Typay blAbICbIHA CaAbIHATBIH a3bIKTbl €H KOFapbl
AeHrelt 6eAriciHeH acbipMaHbi3.

- TuicTi KOCaAKbl KYPaAAAPABIH KMBALLEP MEH AAMBIHARY YaKbITbI» KECTEAEPIHAE TI3IMACGATEH
a3bIKTapAbl FaHa AaMbIHAGHbI3. TOHA3bITbIAFAH a3blKTapAbl HEMECE KabblFbl KaTTbl HEMECe Cyleri
6ap XeMiCTepAi CaAMaHbI3.

- YcTarblWwbl bicn HacTaraHbiH Oarikacarbi3 (TemnepaTtypacsl 50°C/122°F keTepine 6acTaca),
KYPaAAbl TOKTaH axblpaTbir, keMiHae 60 MUHYT CybITbIM aAbHbI3.

- Ly aeHrenti: Lc= 79 ab (A).

Kayincisaik »xymneci
AC Y1 KYpaAAAPbIHBIH, KOCAAKbI KYPaAbIHAG KIPICTIPIATEH Kopray xyieci 6ap. by Kopray xyieci kypaa
AYPbIC XMHaAFaH XKaFAaMAA FaHa OHbl KOCYFa MYMKIHAIK 6epeai. AypbIC ximHay YwiH «Kyparabl
naraanaHy» TapayblHAarbl «VIaey Kypanbl», «Eki akTbl KeCy/TIAIMAEN Typay AMCKIC aHe
«Tekiwenen Typarbilly» OOAIMAEPIH OKbIHbI3.

DAEKTpPMarHuTTik epicrep (9MO)
Ocebl Philips kypanbl asnekTpoMarHuTTik epicTepre (MO) KaTbiCTbl 6apAblK CTaHAAPTTapFa CoVKec
keneal. Ocbl MarAaAaHYLLbI HYCKAYAbIFbl OOMBIHLLA AYPbIC KOAAAHBIACA, OYTIHI TaHAAFbI FHIABIMM
ASASAAEPTE CIVIKEC, KYPaA MaiAaAaHy YLIH Kayinci3 60AbIN TabblAaabl.
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AAFall KOAAQHApP aAABIHAQA

KypaAabl aAFalLKbl PET KOAAGHAP aAABIHAQ, a3blkka THUETIH OeALIEKTEPIH XKaKCbIAAM Ta3aAaHbI3
(«Tasaray» TapayblH KapaHbi3).

ManaAaAaHyFa AanbiHAQY

Il blcTbik MHMPeAMEHTTEpAT KYPaAMEH Typap aAAbIHAA CybITbIM AAbIHbI3 (€H, XKOFapFbi
Temnepatypa 80°C/175°F).

KoA 6AeHAEpiH HeMece YCaKTaFbILLTbl MaNAAAAHCAHDI3, YAKEH a3blKTapAbl ©HAeMeC GypbiH
LIaMaMeH 2 CM-Ael eTin Typan aAbiHpi3. Ac i1 KOMBaiHbIH eKi XaKTbl Kecy/TiAimaen Typay
AMCKICIMEH Hemece TeKLIeAen TypaFbilUMeH MalAaAaHCaHbI3, a3bIKTapAbl a3blK CaAaTbiH TYTiKKe
CbIATLIH €TiN KeciHi3. TyTikke TYpbIn KaAMac YLUiH KeCeKTepAi ycakTay eTin KeciHjs.

KYPaAAbl AYpbIC KMHaHbI3.

KypaAAbl nanaaAaHy

KoA 6AeHAepi

Kon 6aeHAepIHIH GyHKLMSAAPbI:

- CYT eHIMAEPI, COYCTap, XEMIC-XMAEK LUbIPbIHAAPbI, KOXeEAEP, CyCbIHAAP, KOKTEMABAEP CHAKTDI
CYMBIKTBIKTapAbI LWankay;

- Ky/MaKKa apHaAFaH CyMblK KaMblp HEMeCe MalMoHE3 CUSKTbI XYMCaK a3blkTapAbl apaAacTbipy;

Hananap Tarambl YLLIH MICIPIAreH a3blkTapaaH e3be AarbiHARY.

“ A3bIKTapAbI TOCTafFaHfa CaAblHbI3.
¥CbIHbIAATbIH KOAEMAEP MEH ©HAELY YaKbITblH KECTEAEH KapaHbi3.

LWaiKkay KeAeMAEepi MEH O6HAEY YaKbITTaphbl

AsbIK TYpAepi LLlarikay keaemaepi  VakbiT 7KbIAAAMABIK
HKemic-xmaekTep MeH 100-200 r 30c Typbo
KekeHicTep

Bana Tamarbl, kexxerep MeH [00-400 mA 60 ¢ [5-20
coycTap

Cy¥blK Kamblp 100-500 mA 60 ¢ 15-20
KokTelAbaep MeH CycbiHAP [00-1000 mA 60 c 15-20

Koa 6AeHaepiH MoTOp 6eAiriHe TaFbiHbI3 («cbIpT» eTe Tyceai) (Cyper 2).
LLtenceabaik yLiThl KabbipFa po3eTKacbiHa KOCbIHbI3.
Mbiwak canTamacbiH a3bikKa TOAbIK 6aTbIpbIHbI3.

Kypaaabl Kocy YLLiH Kocy/ewwipy TyiMeciH Hemece Typbo TyimeciH 6acbiHpi3 (CypeT 3).

- Kocy/ewwipy TynmMeciMeH 6ackaHAR, KbIAAAMABIKTbI KbIAAAMABIK CaKMHACBIMEH peTTeyre 6OAAAbI.
KbIAAGMABIK HEFYPABIM XOFapbl GOACA, AAMBIHARY YaKbITbl COFYPABIM KbICKapaAb!.

- XKbinaaMABIK CakMHaChIHbIH, | -AeH (TOMeH xbiAaamablk) 20-Fa AeMiHr (KoFapbl XbIAAAMABIK)
apaAblKTa XbIAAAMABIK MapameTpAepi 6ap.

- Typbo Tyimeci BacbiAFaHAR, KYPaA EH XXOFaPFbl XKbIAAGMABIKIEH icTelal ByHaal xKaFaaiaa,
KBIAAGMABIKTbI XBIAAGMABIK CaKVHACBIMEH peTTeyre 60AaAbI.

A AsbikTapabl apanacTbipy YLLiH, KYPaAAbI XOFapbl, TOMEH aHe allHaAAbIpbIN Gasty
xyprisiHis (Cyper 4).
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LarbiH YCaKTarbILl

Typarblll xaHFak, €T, M1A3, KaTTbl IPIMLLIK, MWA3, KaTTbl IPIMLLIK, CyFa MICIPIATEH XYMbIPTK, CapbIMCak,
Wen-waAamMAap, KENTIPIATEH HaH, T.6. CUAKTbI a3blkTapAbl TypayFa apHaAfFaH.

¥CaKTaFbILUTbIH, MbILLAKTapblH YCTaFaHAQ caK BOAbIHbI3, OHbIH, XY3Aepi ©Te oTKip 60Aaabl. AA
MbILLAKTAPAbI YCAKTaFbILL TOCTaFaHbIHAH AAFAHAQ, YCAKTaFbILL TOCTaFaHbIH 6OCaTy Ke3iHAE JKoHe
OHbl Ta3aAan >aTKaHAa ©Te abai 6OAbIHbI3.

EckepTy Bip wwaitkaraHaa 6ip nopumsaaH apTbik WwaikamaHpis. LLlaikayAbl skaaFacTbipmac 6ypbiH
KYPaAAbI 5 MUHYT CybITbIM aAbIHbI3.

Eckepmne AsbikmapgbiH, ipirepiH eHgemec bGypbiH WamameH 2 cM emin mypaHpis.
Il MbiwakTapab! Typarbil TocTaraHbiHa caAbiHpis (CypeT 5).

Typarblll TOCTaFaHbIHA a3bIKTap CaAbIHbI3.
¥CbIHBIAATBIH KOAEMAEP MEH BHAEY YaKbITblH KECTEAEH KapaHbl3.

LUarbIH YCaKTaFbILL MOALLEPi MEH AalbIHAQY YaKbITbl

A3bIK TYpAEpI Typay keAemi YakbiT XKblAAaMABIK,
[REES 100 r 5xlc 5
KymbipTka 2 5xlc 5

ET 120 r (eH ken) 5¢ Typbo
Llen-wanam 20r 5xlc [0-15
JKaHrak xoHe H6aaam 100 r 20 cex. Typ60o
CapbiMcak 50r 5xlc Typ6o
[Napme3saH ipimLuiri 50-100 r (eH kem) I5 cek. Typ60O

¥caKTaFbILl bIAbICbIHbIH, KaknaFbiH abbiHpi3 (CypeT 6).
MoTop 6eAiriH ycakTaFbIl KaknafFbiHa BekiTiHi3 («cbipT» eTe Tyceai) (CypeT 7).
LLiTenceAbaik yiTbl KabblpFa po3eTKachbliHa KOCbIHbI3.

ﬂ KypaAabl Kocy YLiH Kocy/eLipy TyiMmeciH Hemece Typbo TyMMeciH 6acbin TYpbIHbI3.
Kocy/eLwipy TyrmMeciMeH 6ackaHAa, XbIAAAMABIKTbI XbIAAAMABIK CaKMHACBIMEH peTTeyre 6oAaAb!.
KbIAAGMABIK HEFYPABIM XOFapbl GOACE, AAMBIHAQY YaKbITbl COFYPABLIM KbICKAPaAb!.

- XKbIAAaMABIK CakMHACBIHBIH, | -A€H (TeMeH XbiaaaMAbIK) 20-Fa AeiHr (KOFapbl XbIAAAMABIK)
apanbIkTa XbIAAGMABIK MapamMeTpAepi Gap.

- Typbo TyiMeci 6acbiAFaHA, KYPaA €H XOFapFbl XKbIAAAMABIKMEH ICTelAl. byHAaM xaFaariaa,
KbIAAAMABIKTBI KbIAAGMABIK CaKMHACbIMEH peTTeyre OOAaAbI.

Eckepmne Erep asbik-myAik KGAgbIKMapbl YCakmarbiil MoCMAaraHbIHbIH, WemiHe XabbiCbin KaAcd,
Kypaagbl po3emKagaH axbipambin, KENKEH a3blK-MYyAiK KGAGbIKMApbIH (MbICaAbI, NECMO COYCbIH
KACAraHga) KAAAKLIAMEH KbIPbIHbI3 Hemece 6ipas cy Kyvbin xibimiKis.
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Ac Y KoM6aMHbI

UAey Kypaabl
Vaey kypanbl MakapoH KamblpblH XaHe TOPT KOCMacChiH MAEYre apHaAFaH.

Il Virey kypanbiH Tamak waltkay/Typay biAbicbiHa caabiHbiz. (CypeT 8)

A3bIKTbl TOCTaFaHFa CaAbIHbI3.
¥CbIHbIAATbIH MeALlleEp MeH Aal;lbIHAay YaKbITblH TOMEHAE 6epi/\reH KECTEAEH KapaHbI3.

KeHec XKakcbl Homuxke aAy YLWiH, bigbicKa dAgbIMeH CyiblK 3ammapgbl, COGaH KewiH KyprakmapbiH
KOCbIHbI3.

UAey MeALLIepi, AalbIHAQY YaKbITbl )KOHE XKbIAAAMABIK MapaMeTpAepi

PeuentTep ¥H KeAeMi YakbIT KbIAAAMABIK
MakapoH Kamblpbl 500 r 60 cek Typbo
TopT Kocracs! 200 r 60 cek Typbo

TocTaraHHbIH, kaknarbiH (1) xabbiHbI3. KaknakTbl 6ekiTy ywwiH oHbl caraT 6aFbiTbiHa Kapebl (2)
6ypaHpi3. (Cypet 9)

blabic KakMafFbIHbIH, XaHbIHAAFbI MOTOP BeAIriH >blAAAMAATbIHbI3 («cbipT» eTeai) (Cypet 10).
MTepriwTi Tamak caAaTbiH TYTiKKe KiprisiHis.
Eckepmne Mimepriw wawbipamnarigsL.

A Kypaaabi Kocy ywiH Typ6o TyiimeciH 6acbin TypbiHbiz. (Cypet 11)
Typbo TyiMeci 6acbIAFaHAR, KYPaA €H JKOFapFbl XbIAAAMABIKMEH ICTeNAIL ByHAaM xaFaaniaa,
KbIAAGMABIKTbI KBIAAAMABIK CakMHACbIMEH peTTeyre 6OAaAbI.

Eckepmne bipiHwiciH naereHHeH KeriH apgaribiM Kypaagel 30 MMHYMmMas cybimbin AAbIHbI3.

AavibiHparaHHaH keltiH MoTop 6eniriHaeri (1) 6ocaTy TyiMeciH 6ackin, ac Yt KOMGaMHbIHbIH,
KaKnarblHAAFbl (2) MOTOp BeAiriH LbiFapbin aAbiHbi3. (CypeT 12)

Bl KaknakTbl oHra kapait (1) 6ypaHbi3 Aa, OHbI blAbICTaH (2) WhiFapbin aAbiHpis. (Cypert I3)

EKi »aKTbl Kecy/TiAiMAen Typay AMUCKiCi
Exi »aKTbl Kecy/TiAMAeN Typay AMCKIC Kusap, cabi3, kKapTom, comnak 6acTbl M1A3 O6eH xyarap CUSKTbI
KOKOHICTEPAI XOHE ChIPABIH Kerbip TYPAEPIH TiAIMACN TypayFa Hemece ycakTayFa apHaAFaH. AVCKIHIH
eKi GYHKLMSACBIH aybICTbIPY *ald FaHa AUCKIHI OypaHpiI3.

Mys 6eALIeKkTepi CUSKTbI KATTbl MHTPEAMEHTTEPAI AUCKIMEH Bipre KOAAaHBaHbI3.

Amckirepain, xysi eTkip. OAapAbl KOAMEH YCTaMaHbI3.

Il Avickini ycTayra apHaAFaH KypaAAbl TamaK Laitkay/Typay blAbiCbiHa CaAbiHbI3 (CypeT 14).

KaxeTTi aFblH )XOFapbl KapaTbiM eKi )aKTbl KeCy/TiAIMAEN Typay AUCKIiCiH AMCKiHi ycTayFa
apHaAFaH Kypaafa caAbiHpI3 (CypeT 15).

TabakTbiH, KaknaFbiH xabbiHpi3 (1). KaknakTbl 6ekiTy yLiH («CbIpT» eTeai), OHbl cafat
6arbiTbiHa Kapcbl (2) 6ypaHpi3 (Cyper 16).

A3bIK CaAaTbiH TYTIKKe asblK CaAblHbI3.

- Ipi kecekTepAl TaMak caraTbiH TYTiKKe calt OOAATbIH KeCeKTePre aAAblH ara BOAIN aAbiHpI3.

- JKakcbiAan TypaAybl HEMECE VTiTIAYi YLUIH, TaMaK CaAaTbiH TYTIKTI OIPKaAbINTbI €TiM TOATbIPbIHbI3.

- Cisre TbiM Ken MeALEepAEri UHTPEANEHTTEPAI Lalkay/Typay kepek BOACa, OHAA KilLKeHe
BONKTEPMEH LLaIKaM/TypaHbI3, %oHe blAbICTbI apacbiHAR 60CATbIM OTbIPbIHbI3.
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- [lapmesaH, rayaa, SMMEHTaAL CUAKTbI IPIMLLIK TYPAEPIH yCaKTay YLUiH, OAap TOHa3bITKbILL
TemnepaTypacbiHaa HOAYbI THIC.

blabic KakmaFbIHbIH, >KaHbIHAAFbI MOTOP GeAIriH JXblAAAMAATbIHbI3 («cbipT» eTeai) (CypeT 17).
n MTepriwTi TaMak caAaTbiH TYTiKTeri a3bIKTapAbIH, YCTiHEH 6acbIHbI3.

Kypaaabl Kocy ywiH Typ6o TyimeciH 6ackin TypbiHbi3 (Cypert 18).
- Typbo TyiMeci bacbiAFaHA, KYPaA €H XOFaPFbl XKbIAAAMABIKMEH ICTeMAl byHAAM KaFaaraa,
KBIAAAMABIKTbI XbIAAGMABIK CaKMHACbIMEH peTTeyre HOoAaAbI.

Bl repriwTi Tamak caaaTbiH TyTikTeri asbIkTapAblH, YCTiHEH CoA BachiHbI3.

El AaiibinaaranHan keitin MoTop 6eairiHaeri (1) 6ocaTy TyitMeciH 6ackin, ac Yit KOMBaMHbIHbIH
KaknarblHAaFbI (2) MOTOp 6eAiriH WwhiFapbin aAbiHbi3. (Cypet [2)

D Kaknakte! oHFa kapait (1) 6ypaHbia Aa, OHbI blAbICTaH (2) WwhiFapbin aAbiHpiz. (Cypet 19)

TexkwweAen TyparbiLl

Tekiweaen Typarbill LWKKi KHE MICKEH KOKOHICTEP MEH XEMICTEPAI TEKLIeAEN TypayFa apHaAFaH.

Cyweri 6ap xemicTep, cyieri 6ap eTTi HeMece TOHA3bITbIAFaH a3blKTap CUAKTbI KATTbl a3blKTapAbl
oHAeMeH3. OAap TekLieAen TypaFbilThbl BiTEN KaAybl )XoHE 3aKbIMAAYbl MYMKIH.

KeHec Tekweaen myparbilimbl maszaAamacmax mypai asslkmapgbl gaibiHgay Kaxem 60Aca, apgeibim
XKYMCaK asbikmapgaH 6acmanbi3. MbicaAbl, xxeMic carambiH gariblHgay YiliH 6aHaHHaH 6acmMaxbI3,
0gaH KeMiH MAHro, COHbIHGH GAMAAGPgbl CAAbIHbI3.

Il blabicka Tekweaen TyparbiwTbl caabin (1), coara Kapait 6ypan 6ekiTiHis (2). (CypeT 20)

TekweAen TypaiThbiH MbILLAKTAPAbI AOFOTUIIH XKOFapbl KapaTbin TEKLUEAEMN TypaFbllLKa
carbiHbi3 (Cypert 21).

TekweAen TypanTbiH MbllaK MeH TOPAbIH, XY3AEPi ©TKIp GOAbIM KEACAI, COHAbIKTAaH OAapAbI
abaiAan narMAaAaHbiHbI3!

TocTaraHHbIH, KaknafbiH (1) xabbiHbi3. KaknakTbl 6ekiTy yLiH OHbl caFaT HaFbiTbiHa kapcbl (2)
6ypaHpbiz. (CypeT 22)

blabic KaknaFbIHbIH, >KaHbIHAAFbI MOTOP GeAIriH JblIAAAMAATbIHbI3 («cbipT» eTeai) (CypeT 23).

Eckepmne «Cbipmy» emin opHbIHG mycnece, meKLUeAen mypadimbiH NbILAKMbIH, GYpPbIC CAAbIHFAHbIH
JK9HE meKLIeAen myparbilwmbiH, gypbic 6eKimiAreHiH mekcepiHis.

I Asbik canaTbiH TyTiKKe a3blK CaAbIHbI3.

A¥pblc MOALLEP MEH OHAEY YaKbITbiH TaHAQY YLUiH, TOMeHAe BepiAreH KecTeHi KapaHpi3.
|pi KecekTepAl TaMak CaraTbiH TYTiKKe call OOAATbIH KECEKTEPTre arAblH ara BOAIN aAbIHbI3.

- A3bIKTapAbIH YAKEH KOAEMIH AaMbIHAAFaAbI XaTCaHpbI3, a3-aspaH (Makc. 250 r) palbiHAAHBI3 XoHe
asblkTapAbl 6eAY YLLiH ToCTaraHAbl a3aan WwankaHbi3. 500 r aalblHAaFaHHAH KeMiH ToCTaFaHAbI
60CaTbiHbI3.

TekweAen TyparbILUTbIH MOALLEPI

[MickeH asbikTap EH ken keAemi

KapTon 500 r
Cobi3 500 r
KbizbiALa 500 r

Cenbpaepel 500 r
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LLuki asbikTap EH ken keAeMi Lluki asbikTap EH ken keAeMi
KapTon 500 r ToTTi 6ypbIlw 500 r

Cobi3 500 r KbizaHax 500 r
Kbi3blAlwa 500 r Cenbaepeit 500 r

Kaai 500 r Aama 500 r

Knsp 500 r MaHro 500 r

Ackabak 500 r AAMypT 500 r
BakaaxaH 500 r BaHaH 500 r

TapHa 500 r

A Kypaaabi Kocy ywiH Typ6o TyiMeciH 6acbin TypbiHbiz. (CypeT 24)
Typbo TyiMeci bacbiAFaHAg, KYPaA EH XXOFapFbl XKbIAAAMABIKMEH icTelAl ByHaal xarFaaiaa,
KbIAAAMABIKTbI XKBIAAAMABIK CakMHACbIMEH peTTeyre OOAaAb.

MTepriwTi TaMak caAaTbiH TYTiKTeri a3blKTapAbIH, YCTIHEH COA 6acbIHbI3.

Eckepmne Asbikmap mypbin KaAca, Kypaargbl MoKMaH axbipamsin, MOMop 6eAikmi axbIipambiHbI3 ga,
OHFa Kapav bypan, KAKNAKMbI ALbIHbI3 X3HE a3blK CAAAMbIH MymiKme mypbin KGAFaH asbikmapgbl
LWbIFAPbIHbI3.

Bl AavibinaaraHHaH keitin MoTop Geairinaeri (1) 6ocaTy TyiMeciH 6achim, ac yit KOMBaMHBIHbIH
KakmarblHAaFbI (2) MOTOpP 6eAiriH WbiFapbin aAbiHbi3. (Cypet 12)

AalbiHAaFaHHaH KeliH SpAaibIM KypaAAbl 30 MUHYTTalM CybITbIM aAbIHbI3.
B KaknakTbl oHra Kapaii (1) 6ypaHbis A, OHbI biabicTaH (2) wWbiFapbin aAbiHbz (Cypet 25).

Il Tekwenaen TypaiiTbiH MbllaKTapAbl WhIFapbin aAbIHbI3. BepireH apHaiibl UTepriwTi
MaiAaAaHbIN TOPAR TYPbIMN KaAFaH asblkTapAbl TocTaFaHFa uTepiHis. (CypeT 26)

M Onra Kapait 6ypan (1) TekweAen TyparbiluTbl aXbIPATbIHbI3 A3, OHbl TOCTaFaHHaH LbIFAPbIM
aAbiHpI3 (2). OpaH KeltiH TocTaraHAbl 6ocaTbiHpI3. (Cypet 27)

Tasaaay (Cyper 28)

MoTop 6eAiriH, ycakTarbill KakKMaKTbl XKaHe ac Yl KOMGaiHbl KaKMaFblH CyFa CaAMaHpI3 He 6oAmaca
aFblH Cy acTbiHAA ycTaMaHpi3. OAapAbl TasaAay YLLiH biAFaA LWybepekTi nainaaraHbiHpi3 (CypeT 29).

KypaAAbl TazaAaraHAR, KbIpaTblH LYOepeKTepAI, KbIpFbILL Ta3aAay KYPaAAapbiH, )KaHapMai Hemece
ALLETOH CUSAKTbI CYMbIKTbIKTApAbl KOAAAHDAHbI3.

[biakTapAbl, TEKLIEAEN TYPaFbILUThI XKIHE €Ki XKaKTbl KECY/TIAIMAEN Typay AMCKICiH TasaAaraHAQ
oTe abait 60AbIHbI3. OAapAbIH XY3Aepi ©Te oTKip 60AaAbI.

Il Kypaaabl poseTkaaaH axbIpaTbiHbi3.
MaAaAaHbIAFaH KOCaAKbl KYPaAAbl MOTOP BeAIriHAETI Lelly TyMMeciH 6achin LWeLliHi3.
Kocaakbl Kypaaabl GeALLeKTeH;3.

Kenec Cis, coHbiMeH kamap, 0gaH ga »akcbl masaAdy yiliH, KecemiH mabakmapgarbi peseHke
CAKMHAAAPbIH AACAHbI3 60AAgbI.

KocbiMiLa HycKayAapAbl Ta3aAay KecTeciHeH KapaHpbi3.
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BAeHAep TyparblLLbIH KOA 3yyFa apHaAFaH LIYHFbIAAA Ta3aAacaHbl3, 9pAaiibiM Tasaramac GypbiH
MOTOP 6OAIriH aXbIpaTbIHbI3.

KeHec baeHgep myparblilibiH XbIAGAM MA3aAdy YLWiH, CMAKaHFa 6ipas xyrbill CyibIKMbIK NEH XbIAbI Cy
Ky#bin, 6AeHgep myparbillibH CAAbIHbI3 ga, KYpbiAFbiHbI WamameH |0 cekyHg icmeminis.

KeHec TekweAen myparbilumbi OHA¥ MA3aAay ywiH KAAgbikmapgbl b6epiAreH umeprilineH Mmepiris.

KocaAKbl KypaAAapFa Tancbipbic 6epy

Erep KocaAkbl Kypaaabl ayblCTbIpY HEMECE KOCbIMLLA KypaA any kaxeT 6oAca, Philips anaepiqe
xabapAacbiHpi3 HeMece «wwwi.philips.com/shopy» TopabbiHa ©TiHi3. Kocaakel Kyparaapabl aayaa
KWbIHABIKTap TYbIHAACA, eAiHizaeri Philips KOMMaHMAChIHBIH TYThIHYLUIBIAAPABI KOAARY OPTaAbIFbIHa
xabapAacblHpI3.

KoAxeTimMai KocaAKbl KypaAsap

Ipi TypaFbILITBIH KaKmnaFbl 4203 035 95661
Ipi TypaFbILTLIH TOCTarFaHbl 4203 035 95671
Ipi TypaFbILITLIH MbllakTapbl™ 4203 035 95681
Kaknarbl 6ap warkayLubi 4203 035 95731
Tekween Typarbill TOPbIH Ta3aAayFa apHaAFaH 4203 035 97121
UTepriL

Tamak LWwarikay/Typay blAbICbIHA apHaAFaH 4203 035 97131

XKbIAXbIMAMTBIH CakMHa

*Kopray KaknarbIMEH XMHaKKa KipeAi

- Kbi3MeT Mep3iMi askTarFraHAR, KYPaAAbl TYPMBICTBIK KOKbICeH Bipre TacTaMaHbI3. KaiiTa eHaeAyi
YWIH apHaibl XuHay OpHbiHa TancbipbiHbi3. OcbiAaliLLa, KopLlaFaH OpTaHbl CakTayFa
kemekTececis (CypeT 30).

KeniAaik xxoHe Kbi3MeT KepceTy

KbI3MET KOPCETY *YMbICTapbl, aknapaT KaxeT 60oACa Hemece LelliamereH Maceae 6oAca, Philips
KOMMaHMACbIHbIH www.philips.com Beb-TopabbiH kaparbi3 Hemece eAiHizaeri Philips TyTbiHyLIbIAGPABI
KOAAQY OPTaAblFbiHa XabapAacbiHbi3 (TEAEDOH HOMIPIH AYHMEXYIAIK KEMIAAIK KiTanLacbiHaH Tabyra
60Aaabl). EAHIZAE TYTBIHYLWLIAAPABI KOAARY OPTaAbFbl BoAMaFaH xaraanaa, xepriaikTi Philips
AVIAepiHe XabapAacbIHbI3.

XKui KoMbIAATbIH cypaKTap

Cypak XKayan

KypanaaH xafbiMcbi3 Mic  Kypaa TbiM y3aK KOAAAHBIAFAHAQ XaFbIMCbI3 MiC Hemece TYTIH WblFapybl

LbIFaAbI, KOA MYMKiH. Kypaaabl coHAipin, oHbl 60 MUHYT CybiTbin aAbiHbI3. Maceae
TUr30EeNTIHAEM biCbIN wetianmece, Philips KOMMaHWACHIHBIH, TYTbIHYLLIBIAGPABI KOAAQY
KeTeal Hemece TYTiH OpTaAblFbiHa XabapAacbiHbI3.

WwbiFaabl. He icTey kepek?
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Cypak XKayan

EHAI KaMHaFaH bICTbIK
UHrPEAVEHTTEPAI
eHaeyre 6oAa Mal

OHABAETIH
MHTPEAMEHTTEPAIH
KeAeMi KaHAaM OOAYbI
kepek?

KypaAmeH KaTTbl
asbIKTapAbl TypayFa 6oAa
mal

HenikTeH Kypaa ask acTbl
KYMbICbIH TOKTaTTb!

MoTop GeAiriH ac yn
KOMBarHbIHbIH KakmafFbiHa
OekiTe aAMaliMbIH. He
icTey kepek?

AC Y KOMOAMHBIHBIH
KakMnarblH GeALleKkTen
aAmMaabIM. He ictey
kepek?

OHaeMec BypbiH, HrpeavieHTTepAl WamameH 80°C
TEMMePaTypacbiHa AEMIH CybITbIN aAbIHbI3.

Koa BAeHAEpIH HeMece yCaKTarbILLIThl MarnAAAAHCaHbI3, YAKEH
a3blKTapAbl ©HAEMEC OYPbIH LaMaMeEH 2 CM-AEI ETIM Typan aAbiHbI3.
AC Y11 KOMOaHBIH €Ki XaKTbl KECY/TIAIMAEN Typay AMCKICIMEH Hemece
TeKLeAen TyparFbllUNeH NMaiAaAaHCaHbI3, a3bIKTapAb! a3blk caraTbiH
TYTIKKE ChISTBIH €TiM KeCiHi3.

[MapmesaH KaHe LOKOAAA CHAKTbI KaTTbl a3bikTapAbIH KilLIkeHTak
HeniriH Typayra 6oAaabl. CyieekTep »xaHe cyreri 6ap xemictep
HEMECE TOHA3bITbIAFaH a3blkTbl HE BOAMACA My3 KECEKTEPI CUSKTI
TbIM KaTTbl a3bIKTapAbl OHAEY KyPaAFa 3aKbiM KEATIPYi MYMKIH.

MYMKIH KeMbip KaTTbl MHFPEAMEHTTEP Mblllakka TYPbIn KaAFaH GoAap.
Kocy/elwipy TynmeciH 6ocaTbin, KypaaAbl TOKTaH aXbIpaTbir, MOTOP
BOAIriH @XKbIpaTbin aAbIM, MbiakTap GeAiriHe Typbin KaAraH
MHIPEAMEHTTEPAI aAbIN TacTaHbI3.

TekweAen TypanTbiH MbILLAKTbIH AOFOTUMIMEH XOFapbl KapaTbirn
CaAbIHFaHbIH TEKCEPIHI3. TeKlWweAen Typarblll NeH KaknakTbiH OPHbIHA
BeKITIATeHIH TEKCEpIHi3.

ArabIMeH BocaTy TyMMeciH Hackin MOTOp BOAIriH aXbipaTy Kepek.
OaaH KeliH oHFa kapa 6yparn, ac yi KoMOanHbIHbIH KaKmMaFbiH
axblpaTyra 60AaAbI.

KyMMaK TOATbIpMachl

KocbinaTblH 3aTTap:
- 120 6an;
- 100 r kapa epik.

“ Baaab! 6ipHeIJJe CaFaTKa TOHA3bITKbILLIKA KOMbIHbI3.

Kapa epiKTi ipi TypaFbILTbIH, TOCTaFaHbIHA CaAbIM, YCTiHE 6aA KyMbiHpI3.

Typ6o TyiMeciH 6acbin, 5 cekyHA TypaHbi3.

KekeHic caaaThbl
KocblAaTbiH 3aTTap:
- 350 r kapTon
- 150 rp cobi3
- 150 rp cenbpepen
- 150 rxacbin 6ypluak
- 100 r Ty3sanFaH knap
- 150 r maoHes
- 3KyMbIpTKa
-2 ac Kacblk CipKke Cybl
- Ty3 xaHe Gypbil

B Wamamen 12 MUHYTTai )XYMbIPTKaHbl KaiMHATbIM, CybITbIM aAbIHbI3.
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KapTon, cabi3 »aHe ceapepeiAiH, KabbIFbiH apLUbIM, a3blK CAAATbIH TYTIKKE CUATbIHAAM eTir
KeceKTen TypaHbi3. A3bIKTapAbl TEKLLEAEN Typay YLUiH TeKLUIEAerN TypaFbIlUThbl MaiAAAAHbIHbI3.

LllamameH 10- |5 MUHYTTal KeKkeHiCTep KeceKTepi MeH XacblA OYPLUAKTbI KaiHaFaH TY3Abl
CyAa nicipiHis.

TekiweAen TyparbllLNeH TY3AAAFaH KMSP MEH MiCKEH XYMbIPTKaHbl TypaHpI3. >KYMbIpTKaHbl
TypaFaHHaH KeMiH TeKLIeAen TypaFbILUTbIH, TOPbIH Ta3aAaHbI3.

MickeH kekeHicTepAi 66AMe TemnepaTypacbiHa A€MiH CybITbIM, KECIATEH TY3AaAFaH KMSP MeH
)KYMbIPTKaAapAbl apaAacTbipbiHbi3. OAaH KeiH MaioHe3 6eH cipke CyblH KOCbIM, BypbiL ceyin,
asblKTapAbl XalAan apaAacTbIpblHbI3.

Kenec CarnammbiH, mypAepiH Hemece emneH He 6AAbIKNEH KACAAFGH caAammapgbl aparacmbipyra
6oAagbl He 60AMAca KbI3AHAKKA GPHAAFGH KOCna pemiHge caAammbl nangaAaHyra 60Aagbl OHbI LWOLKA
emiHiH miAimMiHe opayra 6oAagbi.

XKemic canatbl
KocblnaTbiH 3aTTap:
- 2 6aHaH
- 2aama
- | maHro
- | aneAbcuH WbipbiHbI
- /2 AMMOH WhbIpbIHbI
- 20 MA MapackuH

Il BaHaHAbl apLibiHbIz.
AAMaHbI apLbiHpI3, OHbl 4 6eAikke BOAIH|3 KoHe cabaFbl MEH ©3€riH aAbIHbI3.
MaHroHbI apLubIf, CYMeriH aAbIHpI3.

TekwweAen TyparbiLneH 6apAblK )XeMicTepAi TypaHbi3. AAABIMEH JXYMCak XeMicTeH bacTaHpI3,
OA2H KeWiH KaTTblpafblH TypaHbi3.

AneAbCUH XaHe AMMOH LUbIPbIHbIH K¥ﬁb|ﬂ, MapaCcKMH KOCbIM apaAaCTbIpbIHbI3.

Kerec LLlamameH | carammaii xemic caaambiH MOHA3bIMKbILIMA cakman, KenipLuimiareH Kanmak
JK9HE XAABbI3 XKANbIPAFbIH CAAbIHbI3.



LIETUVISKAI 75

Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke j ,,Philips”! Kad galétuméte naudotis visu ,,Philips* palaikymu,
savo gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

Bendrasis apraSsymas (Pav. 1)

Greicio reguliatorius

Jlungimo / iSjlungimo mygtukas

Turbo mygtukas

Variklio jtaisas

Atlaisvinimo mygtukas

MaiSytuvo antgalis su integruotu pjaustymo jtaisu
Apsauginis dangtelis

1
2
3
4
5
6
7

Virtuvés kombainas

Stdmiklis

Virtuvés kombaino dubens dangtis

10 Kubeliy pjaustyklés pjaustymo [taisas

11 Kubeliy pjaustyklé

12 Stdmiklis kubeliy pjaustyklés tinkleliui valyti
13 Virtuvés kombaino dubuo

14 Disko jrankiy laikiklis

15 Minkymo priedas

16 Dvigubas pjaustymo / raikymo diskas

O 0o

Menzirélé
17 Menzarélé
18 Menzirélés dangtelis

Kompaktiskas kapoklis
19 Kapotuvo dubuo
20 Kapotuvo pjaustymo jtaisas
21 Kapotuvo dangtis

Pries pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite $j vartotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali
prireikti ateityje.

Pavojus
- Variklio jtaiso, kapoklio dangtio ir virtuves kombaino dangtio niekada nemerkite | vanden] ar bet
kokj kita skystj ir neplaukite jy po tekanciu vandeniu. Sias dalis valykite tik drégna Sluoste.

Ispéjimas

- Pries jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio elektros
tinklo jtampa.

- Jei kistukas, maitinimo laidas ar kitos dalys yra pazeistos, prietaiso nenaudokite.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti ,,Philips" darbuotojai, ,,Philips* jgaliotasis techninés
priezilros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai, kitaip kyla pavojus.

- Nelieskite maiSytuvo antgalio integructo pjaustymo jtaiso aSmeny, ypac kai maisytuvo antgalis
prijungtas prie variklio jtaiso. ASmenys labai astris.

- Kapotuvo pjaustymo jtaiso niekada nenaudokite be kapotuvo dubens.

- Jei prietaisas sugadintas, pakeiskite jj originaliu prietaisu, nes garantija negalios.

- Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinémis, sensorinémis ar
psichinémis galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir ziniy, nebent juos
prizilri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.
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- PriziGrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

- Neleiskite vaikams naudotis prietaisu be priezitros.

- Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be priezitros.

- Bokite atsargUs, kad neapsitaskytuméte karstais produktais.

- Veikiant prietaisui, niekada pirstais arba kokiu nors daiktu (pvz, mentele) nestumkite ingredienty |
tiekimo vamzdj. Tam galima naudoti tik stamiki].

- Jokiy priedy negalima déti | mikrobangy krosnele.

- Bukite labai atsargls dirbdami pjaustymo jtaisais ir dvigubu pjaustymo / raikymo disku ar
juos valydami. Jy aSmenys labai astris. BUkite itin atsargts juos valydami ir iStustindami kapoklio ir
virtuvés kombaino indus.

- Jei pjaustymo jtaisai jstringa, pries$ juos iSardydami iStraukite prietaiso kistuka i$ maitinimo tinklo.

Démesio

- Pries surinkdami, iSardydami, padédami j laikymo vieta ir valydami, iSjunkite prietaisg ir iStraukite
maitinimo laidg i$ tinklo.

- Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips" specialiai nerekomenduojamy priedy
arba daliy. Jei naudosite tokius priedus arba dalis, nebegalios jdsy garantija.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Jei prietaisas naudojamas netinkamai arba profesionaliems
ar pusiau profesionaliems tikslams arba néra naudojamas pagal vartotojo vadovo instrukcija,
garantija nebegalios ir,,Philips” neprisiims atsakomybés uz padaryta zala.

- Variklio jtaisa saugokite nuo karscio, ugnies, drégmés ir purvo.

- Niekada nedékite | menztira, kapoklio indg ar virtuvés kombaing produkty, kurie karstesni nei 80 °C
(175 °F).

- Nevirsykite kiekiy ir apdorojimo laiko, nurodyty lentelése.

- Niekada nevirykite maksimaliy kiekiy, nurodyty ant kapoklio ir virtuvés kombaino induy.

- Apdorokite tik tuos produktus, kurie idvardyti kiekiy ir apdorojimo trukmés lentelése, pateiktose
kartu su atitinkamais priedais. Neapdorokite $aldyto maisto ar vaisiy su kauliukais ar séklomis.

- Jei pastebéjote, kad rankena jkaito (iki daugiau kaip 50°C / 122°F), i§junkite prietaisa i$ maitinimo
tinklo ir palikite jj atvésti bent 60 min.

- Triuksmo lygis: Lc =79 dB(A).

Saugos sistema
Virtuvés kombaino priede jrengta saugos sistema. Si saugos sistema prietaisa leidzia jjungti tik tada,
kai jis surinktas tinkamai. Kaip tinkamai surinkti prietaisa, nurodyta dalies ,,Prietaiso naudojimas”
skyriuose: ,Minkymo priedas", ,,Dvigubas pjaustymo / raikymo diskas" ir ,,Kubeliy pjaustyklé".

Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ,,Philips" prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EML) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

PrieS naudojant pirma karta

Prie$ naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios lieciasi su maistu (Zr. skyriy
., Valymas").

Paruosimas naudojimui

Pries Siuo prietaisu apdorodami karstus produktus, palaukite, kol jie atvés (maks. temperatiira
80 °C /175 °F).

Jei naudojate rankinj maiSytuva ar kapoklj, pries apdorodami didesnio dydzio produktus, juos
supjaustykite mazdaug 2 cm dydzio kubeliais. Jei naudojate virtuvés kombaing su pjaustymo /
raikymo disku ar kubeliy pjaustykle, produktus pjaustykite gabalais, kurie telpa j tiekimo
vamzdj. Tam, kad gabalai neuzstrigty vamzdyje, jie neturi biiti per dideli.
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Tinkamai surinkite prietaisa.

Prietaiso naudojimas

Rankinis maiSytuvas

Rankinis maisytuvas skirtas:

- Skysciams, pvz.,, pieno produktams, padazams, vaisiy sultims, sriuboms, gérimy misiniams ir
kokteiliams, maisyti.

- Minkstiems produktams, pvz., blyny teslai ar majonezui, maisyti.

- Virtiems produktams, pvz., kadikiy maistui, trinti.

Produktus sudékite | menziira.
Tinkami kiekiai ir apdorojimo laikas nurodyti lenteléje.

MaisSymo kiekiai ir apdorojimo laikas

Produktai Maisymo kiekis Laikas Greitis

Vaisiai ir darzovés 100-200 ¢ 30s Didziausias greitis
Kadikiy maistas, sriubos ir 100—400 ml 60 s 15-20

padazai

Plakta tesla 100-500 ml 60 s 15-20

Kokteiliai ir gérimy misiniai 100-1000 ml 60 s 15-20

Prie variklio jtaiso prijunkite maiSymo antgalj (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 2).

Jkiskite j maitinimo lizda kistuka.

ISorinj aSmenj visiSkai jmerkite | produktus.

Norédami jjungti prietaisa, paspauskite ir laikykite jjungimo / i§jungimo mygtuka arba turbo
mygtuka (Pav. 3).

- Jei jjungéte jjungimo / iSjungimo mygtuka, greit] galite reguliuoti greicio reguliatoriumi. Kuo
didesnis greitis, tuo reikalingas trumpesnis apdorojimo laikas.

- Greiio reguliatoriumi galima pasirinkti nuo 1 (mazas greitis) iki 20 (didelis greitis).

- Jei pasirinkote didziausio greic¢io mygtuka, prietaisas veikia maksimaliu greiciu. Tokiu atveju greicio
negalima reguliuoti.

A Prietaisa létai judinkite aukstyn ir Zemyn ratais, kad produktai tinkamai iSsimaisyty (Pav. 4).

Kompaktiskas kapoklis

Kapotuvas skirtas produktams, pvz, rieSutams, mésai, svoginams, kietam sQriui, virtiems kiausiniams,
Cesnakui, Zalumynams, dziovintai duonai ir kt., smulkinti.

Bikite labai atsargls, dirbdami su kapoklio pjaustymo jtaisu, nes aSmenys labai astris. Bukite ypac
atsargis nuimdami pjaustymo jtaisa nuo kapoklio indo, istustindami kapoklio indg ir valydami.

Atsargiai: Niekada nebandykite apdoroti daugiau nei vienos partijos be pertraukos. Pries tesdami
apdorojima, leiskite prietaisui atvésti 5 minutes.

Pastaba: Didelius gabalus pries apdorojimq susmulkinkite mazdaug 2 cm kubeliais.

Pjaustymo jtaisa jstatykite j kapotuvo dubenj (Pav. 5).
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Sudékite produktus j kapotuvo dubenj.
Tinkami kiekiai ir apdorojimo laikas nurodyti lenteléje.

Kompaktisko kapoklio apdorojami kiekiai ir apdorojimo trukmeé

Produktai Smulkinamas kiekis Laikas Greitis
Svoginai 100 g 5x1s 5
Kiausiniai 2 5x1s 5
Mésa 120 g (maks.) 5s turbo
Zalumynai 20g 5x1s 10-15
Riesutai ir migdolai 100 g 20s turbo
Cesnakai 50¢g 5x1s turbo
Parmezano sdris 50-100 g (maks.) 15s turbo

Uzdeékite kapotuva ant kapotuvo dubens (Pav. 6).
Variklio jtaisa pritvirtinkite prie kapotuvo dangcio (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 7).
Jkiskite j maitinimo lizda kistuka.

A Norédami jjungti prietaisa, paspauskite ir laikykite jjungimo / i$jungimo mygtuka arba turbo
greifio mygtuka.

- Jei jjungéte jjungimo / iS§jlungimo mygtuka, greitj galite reguliuoti greicio reguliatoriumi. Kuo
didesnis greitis, tuo reikalingas trumpesnis apdorojimo laikas.

- GCreicio reguliatoriumi galima pasirinkti nuo 1 (mazas greitis) iki 20 (didelis greitis).

- Jei pasirinkote didZiausio greicio mygtuka, prietaisas veikia maksimaliu greiciu. Tokiu atveju greicio
negalima reguliuoti.

Pastaba: Jei produktai prilimpa prie kapoklio indo sieneliy, iSjunkite prietaisq ir nuvalykite sausus
produktus nuo sieneliy mentele arba jpilkite daugiau skyscio (pvz., jei gaminate pesto padazq).

Virtuvés kombainas

Minkymo priedas
Minkymo priedas, skirtas makarony teslai ir pyrago misiniui minkyti.

Minkymo prieda jdékite j virtuvés kombaino inda. (Pav. 8)

Produktus sudékite j inda.
Rekomenduojami kiekiai ir apdorojimo trukmé nurodyti toliau pateiktoje lenteléje.

Patarimas: Geriausius rezultatus pasieksite pirma | indq, supyle skystus produktus ir tik po to pridéje
sausus produktus.

Minkomy produkty kiekiai, apdorojimo trukmé ir grei¢io nustatymai

Receptas Milty kiekis Laikas Greitis
Makarony tesla 500 g 60 s Didziausias greitis
Pyrago misinys 200 g 60 s Didziausias greitis

Uzdékite dangtj ant indo (1). Sukite dangtj pries laikrodzio rodykle (2), kol jis
uzsifiksuos. (Pav.9)
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Variklio jtaisa pritvirtinkite prie dubens dangcio (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 10).
|kiskite stiimiklj j tiekimo vamzdi.
Pastaba: Stiimiklis neleidZia turiniui iSsitaskyti.

A Tam, kad jjungtuméte prietaisa, paspauskite ir laikykite turbo mygtuka. (Pav.11)
Jei pasirinkote didZiausio greicio mygtuka, prietaisas veikia maksimaliu greiciu. Tokiu atveju greicio
negalima reguliuoti.

Pastaba: ISminke vienq porcijq visada palikite prietaisq 30 min. atvésti.

Po apdorojimo paspauskite ant variklio jtaiso esantj atleidimo mygtuka (1) ir nuo virtuvés
kombaino dangéio nuimkite variklio jtaisa (2). (Pav.12)
Bl Pasukite dangtj pagal laikrodzio rodykle (1) ir nuimkite jj nuo indo (2). (Pav. 13)

Dvigubas pjaustymo / raikymo diskas
Dvigubas pjaustymo / raikymo diskas skirtas darzovéms, pvz, agurkams, morkoms, bulvéms, porams,
svoglnams ir tam tikry rG8iy sdriui raikyti ir pjaustyti. Paprasciausiai pasukite diska, kad pasirinktuméte
vieng i$ dviejy funkcijy.

Niekada nenaudokite disko kietiems produktams, tokiems, kaip ledo kubeliai, apdoroti

Disko aSmenys yra labai astrus. Nelieskite jy.

Irankiy laikiklj jstatykite j virtuvés kombaino inda (Pav. 14).
Dviguba pjaustymo / raikymo diska norima puse j virsy jdékite j jrankiy laikiklj (Pav. 15).

Uzdékite dangtj ant dubens (1). Sukite dangtj pries laikrodzio rodykle (2) kol jis uzsifiksuos (s
pragteléjimas) (Pav. 16).

Dékite produktus j tiekimo vamzdi.

- Didesnius produktus i3 anksto supjaustykite, kad jie tilpty j tiekimo vamzdj.

- Geriausius rezultatus pasieksite vamzd] uzpilde tolygiai.

- Kai turite apdoroti didelj maisto kiekj, darykite tai nedideliais kiekiais ir; pries imdami nauja porcija,
istustinkite dubeni.

- Pjaustant sirj, pvz,, parmezano, Goudos ar Emmentaler; stris turi bti Saldytuvo temperatdros.

Variklio jtaisa pritvirtinkite prie dubens dangéio (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 17).

A Stimikliu paspauskite tiekimo vamzdyje esancius produktus.

Tam, kad jjungtuméte prietaisa, paspauskite ir laikykite turbo greicio mygtuka (Pav. 18).

- Jei pasirinkote didZiausio greic¢io mygtuka, prietaisas veikia maksimaliu greiciu. Tokiu atveju greicio
negalima reguliuoti.

B Stimikliu lengvai paspauskite produktus tiekimo vamzdyje.

[l Po apdorojimo paspauskite ant variklio jtaiso esantj atleidimo mygtuka (1) ir nuo virtuvés
kombaino dangcio nuimkite variklio jtaisa (2). (Pav.12)

Pasukite dangtj pagal laikrodzio rodykle (1) ir nuimkite jj nuo indo (2). (Pav.19)
Kubeliy pjaustyklé

Kubeliy pjaustyklé skirta neapdorotoms ir virtoms darzovéms bei vaisiams pjaustyti smulkiais
kubeliais.

Neapdorokite kiety produkty, pvz., vaisiy su kauliukais, mésos su kaulais ar Saldyty produkty. Jie
gali uzblokuoti ar sugadinti kubeliy pjaustykle.
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Patarimas: Jei norite, kad apdorojant skirtingus produktus proceso viduryje nereikéty valyti kubeliy
pjaustyklés, visada pradékite nuo minksciausiy produkty. Pvz., jei gaminate vaisiy salotas, pradékite nuo
banany, tada pjaustykite mangus ir baikite obuoliais.

Kubeliy pjaustykle uzdékite ant indo (1) ir sukite pries laikrodzio rodykle, kol uzsifiksuos
(2). (Pav.20)

Prie kubeliy pjaustyklés pritvirtinkite aSmenis. Logotipas turi biiti nukreiptas j virsy (Pav. 21).

Kubeliy pjaustyklés ir tinklelio aSmenys labai astrus, taigi naudokite juos atsargiai!

Uzdékite dangtj ant indo (1). Sukite dangtj pries laikrodzio rodykle (2), kol jis
uzsifiksuos. (Pav.22)

Variklio jtaisg pritvirtinkite prie dubens dangéio (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 23).

Pastaba: Jei dangtis neuZsifiksuoja, patikrinkite, ar kubeliy pjaustyklés asmenys yra tinkamoje pozicijoje ir
ar tinkamai pritvirtinote kubeliy pjaustykle.

Dékite produktus j tiekimo vamzdj.

Rekomenduojami produkty kiekiai nurodyti toliau pateiktoje lenteléje.

- Didesnius produktus i$ anksto supjaustykite, kad jie lengvai tilpty j tiekimo vamzd;.

- Jei norite apdoroti didelj produkty kiekj, darykite tai nedideliais kiekiais (maks. 250 g) ir nestipriai
pakratykite inda, kad supjaustyti produktai vienodai pasiskirstyty inde. Kai apdorosite 500 g
produkty, inda istustinkite.

Kubeliy pjaustykléje pjaustomi kiekiai

Virti produktai Maks. kiekis

Bulvés 500 ¢

Morkos 500 g

Burokéliai 500 ¢

Salierai 500 g

Neapdoroti produktai Maks. kiekis Neapdoroti produktai Maks. kiekis
Bulvés 500 g Paprikos 500 g
Morkos 500 g Pomidorai 500 g
Burokéliai 500 g Salierai 500 g
Cukinijos 500 g Obuoliai 500 g
Agurkai 500 g Mangai 500 g
Molitgai 500 g Kriausés 500 g
Baklazanai 500 g Bananai 500 ¢g
Kaliaropés 500 ¢

A Tam, kad jjungtuméte prietaisa, paspauskite ir laikykite turbo mygtuka. (Pav.24)
Jei pasirinkote didZiausio greicio mygtuka, prietaisas veikia maksimaliu greiciu. Tokiu atveju greicio
negalima reguliuoti.

Stimikliu lengvai paspauskite produktus tiekimo vamzdyje.
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Pastaba: Jei produktai jstringa, prietaisq iSjunkite i§ maitinimo tinklo, nuimkite variklio jtaisq, atidarykite
dangtj, ji pasukdami pagal laikrodZio rodykle ir iSimkite tiekimo vamzdyje jstrigusius produktus.

Bl Po apdorojimo paspauskite ant variklio jtaiso esantj atleidimo mygtuka (1) ir nuo virtuvés
kombaino dangcio nuimkite variklio jtaisa (2). (Pav.12)

Po apdorojimo visada palikite prietaisa 30 min. atvésti.
Bl Pasukite dangtj pagal laikrodzio rodykle (1) ir nuimkite ji nuo indo (2) (Pav. 25).

Nuimkite kubeliy pjaustyklés aSmenis.Tada naudokite specialy stimiklj, skirta tinklelyje
istrigusiems produktams jstumti j inda. (Pav.26)

Atskirkite kubeliy pjaustykle: pasukite ja pagal laikrodzio rodykle (1) ir nuimkite nuo indo (2).
Tada istustinkite inda. (Pav.27)

Valymas (Pav. 28)

Variklio jtaiso, kapoklio dang€io ir virtuvés kombaino dangcio niekada nemerkite j vandenj ir
neplaukite jy po tekanciu vandeniu. Sias dalis valykite drégna Sluoste (Pav. 29).

niekada nenaudokite Siurkséiy kempiniy, slifuojamuyjy valikliy arba ésdinanciy skysciy, pvz., benzino
arba acetono prietaisui valyti.

Pjaustymo jtaisus, kubeliy pjaustykle ir dviguba pjaustymo / raikymo diska valykite labai atsargiai.
Jy aSmenys labai astrds.

ISjunkite prietaisa.

Norédami nuimti panaudota prieda, paspauskite atlaisvinimo mygtuka ant variklio jtaiso.
ISardykite prietaisa.

Patarimas: norédami kruopsciau iSvalyti, nuo kapotuvo dubens galite nuimti guminj Ziedq.

Daugiau nurodymy zr. valymo lenteléje.

Jei maiSytuvo antgalj valote kriaukléje, pries valydami visada nuimkite variklio jtaisa.

Patarimas: Norédami greitai nuplauti maiSymo antgalj, jpilkite Silto vandens ir Siek tiek indy ploviklio |
menziréle, [dékite maiSymo antgalj ir leiskite prietaisui veikti maZdaug 10 sekundZiy.

Patarimas:Tam, kad lengvai i§valytuméte kubeliy pjaustykle, pateiktu stiimikliu i jos iSstumkite visus
likusius produktus.

Priedy uzsakymas

Jei reikia pakeisti prieda ar norite uzsisakyti papildoma prieda, kreipkités | savo ,,Philips” tiekéja arba
apsilankykite www.philips.com/shop. Jei kilty problemy jsigyjant priedy, kreipkités j savo Salies ,,Philips"
klienty aptarnavimo centra.

Galimi priedai

XL dydzio kapoklio dangtis 4203 035 95661
XL dydZio kapotuvo dubuo 4203 035 95671
XL dydZio kapotuvo pjaustymo jtaisas* 4203 035 95681
Menzdrélé su dangteliu 4203 035 95731

Stamiklis, skirtas kubeliy pjaustyklés tinkleliui valyti 4203 035 97121
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Priedas Kodo Nr.

Virtuvés kombaino indo neslystantis ziedas

*Su apsauginiu dangteliu

- Pasibaigus prietaiso naudojimo laikui, neiSmeskite jo kartu su jprastomis buitinémis atliekomis, o
priduokite jj | oficialy surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 30).

4203 035 97131

Garantija ir techniné prieziira

Prireikus techninés priezidros paslaugy, informacijos arba jei iskilo problema, apsilankykite ,,Philips*
svetainéje adresu www.philips.com arba susisiekite su jusy Salyje esanciu ,,Philips” pagalbos
vartotojams centru. Jo telefono numerj rasite pasauliniame garantiniame lapelyje. Jei jUsy Salyje néra
pagalbos vartotojams centro, kreipkités j vietinj ,,Philips* platintoja.

Daznai uzduodami klausimai

Klausimas

Atsakymas

Prietaisas skleidzia
nemalony kvapa, palietus
karstas, i$ jo raksta ddmai.
Ka turéciau daryti?

Ar galiu apdoroti virimo
temperatdros produktus?

Kokio dydZio produktus
galima apdoroti?

Ar Siame prietaise galiu
apdoroti labai kietus
produktus?

Kodél prietaisas staiga
nustoja veikti?

Negaliu pritvirtinti variklio
[taiso prie virtuves
kombaino dangcio. Ka
turéciau daryti?

Negaliu nuimti virtuvés
kombaino dangcio. Ka
turéciau daryti?

Prietaisas nemalony kvapa ar ddmus gali skleisti tada, kai jis
naudojamas per ilgai. ISjunkite prietaisa ir leiskite jam 60 minuciy
atvésti. Jei problema lieka, praSome kreiptis | ,,Philips* klienty
aptarnavimo centra.

Pries apdorodami, leiskite produktams atvésti iki mazdaug 80 °C
(175 °F).

Jei naudojate rankinj maiytuva ar kapoklj, pries apdorodami didesnio
dydzio produktus, juos supjaustykite mazdaug 2 cm dydzio kubeliais.
Jei naudojate virtuvés kombaing su pjaustymo / raikymo disku ar
kubeliy pjaustykle, produktus pjaustykite gabalais, kurie lengvai telpa |
tiekimo vamzdj.

Galite pjaustyti nedidelius kiekius kiety produkty, pvz.,, Parmezano
sdrio ar Sokolado. Jei apdorosite ypac kietus produktus, pvz, kaulus,
vaisius su kauliukais, Saldyta maista ar ledo kubelius, sugadinsite
prietaisa.

Kieti produktai gali blokuoti aSmenis. Atleiskite jjungimo / iSjungimo
mygtuka, i§junkite prietaisg i§ tinklo, atjunkite variklio jtaisa ir
pasalinkite produktus, kurie blokuoja asmenis.

Patikrinkite, ar kubeliy pjaustyklés pjaustymo jtaiso logotipas
nukreiptas | virSy. Patikrinkite, ar kubeliy pjaustyklé ir dangtis
uzfiksuoti tinkamoje padétyje.

Pirmiausiai paspauskite atleidimo mygtuka ir nuimkite variklio jtaisa.
Tada galite nuimti virtuvés kombaino dangtj — pasukdami jj pagal
laikrodZio rodykle.
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Blyny jdaras
Sudétis:
- 120 g medaus
- 100 g dziovinty slywvy

Medy jdékite j Saldytuva keletai valandy.
Sudékite dziovintas slyvas j XL dydzio kapoklio inda ir uzpilkite ant jy medy.
Nuspaude Turbo mygtuka smulkinkite 5 s.

Darzoviy salotos
Sudétis:
- 350 g bulviy
- 150 g morky
- 150 g saliery
- 150 g zaliyjy Zirneliy
- 100 g pikuliy
- 150 g majonezo
- 3 kiauiniai
- 2 valg Saukstai acto
- druska ir pipirai

Virkite kiausinius apie 12 minuciy ir palikite juos atvésti.

Nuskuskite bulves, morkas ir salierus, supjaustykite juos gabalais, kurie telpa j tieckimo vamzdj.
Tada Siuos produktus supjaustykite kubeliy pjaustykle.

Darzoviy kubelius ir zaliuosius zirnelius mazdaug 10—15 min. virkite verdanciame pastidytame
vandenyje.

Pikulius ir virtus kiausinius supjaustykite kubeliy pjaustykle. Pries pjaustydami kiausinius,
iSvalykite kubeliy pjaustyklés tinklelj.

ISvirtas darzoves palikite atvésti kambario temperaturoje ir sumaiSykite jas su supjaustytais
pikuliais ir kiausiniais. Tada jdékite majonezo ir acto, pagardinkite pipirais ir atsargiai maisykite,
kad produktai susimaiSyty.

Patarimas: Sias salotas galite sumaisyti su jvairia mésa ar Zuvimi, jas galite naudoti kaip pomidory jdarq
arba jsukti jas | kumpio grieZinélj.
Vaisiy salotos

Sudétis:
- 2 bananai

- 2 obuoliai

-1 mangas

-1 apelsino sultys
- Va citrinos sultys
- 20 ml maraskino

Nulupkite banana.
Nulupkite obuolj, supjaustykite ji j 4 dalis ir iSimkite Serdj bei kotelj.

Nulupkite mangg ir iSimkite kauliuka.
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Visus vaisius supjaustykite kubeliy pjaustykle. Pradékite nuo minkstesniy vaisiy, tada pereikite
prie kietesniy.

Sias salotas sumaiSykite su apelsiny ir citriny sultimis ir jpilkite maraskino.

Patarimas:Vaisiy salotas mazdaug 1 valandq laikykite Saldytuve, tada patiekite su plakta grietinéle ir
métos lapeliu.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lGdzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta
iespéjas, registréjiet izstradajumu vietné www.philips.com/welcome.

Visparigs apraksts (Zim. 1)

1 Atrumu izvéles ripa
2 leslégSanas/izslégsanas poga
3 Turbo poga
4 Motora bloks
5 Atbrivosanas poga
6 Blendera kats ar iebUv&tu asmeni
7 Aizsarguzgalis
Virtuves kombains
8 Bidnis

9 Virtuves kombaina blodas vaks.

10 Partikas griez€ja asmens

11 Partikas griezégjs

12 Bidnis partikas griez&ja reZga tirisanai
13 Virtuves kombaina bloda

14 Diska riku turétajs

15 Micianas piederumi

16 Abpuséjs smalcinasanas/skélésanas disks

Glaze
17 Glaze
18 Glazes vacing

Kompakts smalcinatajs
19 Smalcinataja trauks
20 Dzirnavinu asmenu bloks
21 Smalcinataja vaks

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu, un saglabajiet to, lai vajadzibas

gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Briesmas
- Nekad neiegremdeéjiet motora bloku, smalcinataja vaku un virtuves kombaina vaku Gdent vai

jebkura citd 3kidruma, ka arT neskalojiet tos krdna Gdent. So dalu tiriéanai izmantojiet tikai mitru
dranu.

Bridinajums!

- Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

- Nelietojiet ierici, ja bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai citas sastavdalas.

- Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota tehniskas apkopes centra darbiniekiem
vai lidzigi kvalificEtam personam, lai izvairitos no briesmam.

- Nepieskarieties blendera kata ieblvéta asmens grieSanas malam. Tas Tpasi attiecas uz gadijumiem,
kad blendera kats ir savienots ar motora bloku. Griesanas malas ir |oti asas.

- Nekad neizmantojiet smalcinataja asmenu bloku bez smalcinataja trauka.

- Jaierice ir bojata, vienmér nomainiet to ar originalu, pretéja gadijuma garantija vairs nebds deriga.
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- Soierici nedrikst izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu vai garigiem
traucgjumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kamér par vinu drosibu atbildiga
persona nav vinus 1pasi apmacijusi o ierici izmantot.

- Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bérni.

- Neatlaujiet ierici lietot bérniem bez uzraudzibas.

- Nekad neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

- Uzmanieties, lai parstradajot karstus produktus, tie neizslakstrtos.

- lerices darbibas laika, nekad neizmantojiet pirkstus vai priekSmetu (pieméram, lapstinu), lai
produktus ievietotu padevéjcaurulé. lzmantojiet tikai bidni.

- Neviens no piederumiem nav piemérots izmantosanai mikrovilnu krasnr.

- levérojiet Tpasu piesardzibu, stradajot ar asmeni un abpuséjas smalcinasanas/skélésanas disku vai
tirot tos. To grieSanas malas ir |oti asas. levérojiet ipasu piesardzibu, tirot Sos rikus, ka art iztuksojot
smalcinatdja trauku un virtuves kombaina trauku.

- Jaasmens iestrégst pirms iznemat sastavdalas, kas to bloké, atvienojiet ierici no elektrotikla.

levéribai

- Pirms ierices saliksanas, izjauksanas, uzglabasanas un tirisanas izsledziet to un atvienojiet no
elektrotikla.

- Nekad neizmantojiet citu razotaju piederumus vai detalas, kurus uznémums Philips nav Tpasi
ieteicis. Ja izmantojat Sadus piederumus vai detalas, ierices garantija vairs nav spéka.

- lerice ir paredzéta izmantosSanai tikai majas apstaklos. Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai
profesionaliem, vai daléji profesionaliem mérkiem vai netiek izmantota saskana ar lietotaja
rokasgramata atrodamajam noradém, garantija vairs nav speka, un Philips neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radisies.

- Sargiet motora bloku no karstuma, uguns, mitruma un netirumiem.

- Nekad nepiepildiet mérglazi, smalcinataja trauku vai virtuves kombaina trauku ar sastavdalam, kas
karstakas par 80 °C/175 °F.

- Neparsniedziet tabulas noraditos daudzumus un apstrades laikus.

- Neparsniedziet smalcinataja trauka un virtuves kombaina maksimalas atzimes.

- Apstradajiet tikai tas sastavdalas, kas noraditas attiecigo piederumu daudzuma un apstrades
ilguma tabula. Neapstradajiet sasaluSus auglus ar kauliniem vai séklam.

- Ja pamanat, ka rokturis sakarst (vairak neka par 50 °C/122 °F), atvienojiet ierici no elektrotikla un
|aujiet tai atdzist vismaz 60 mindtes.

- Troksna limenis: Lc=79 dB (A)

Drosibas sistéma
Virtuves kombaina piederums ir aprikots ar iebGvétu drosibas sistému.Ta nodrosina, ka ierici varat
ieslégt tikai tad, ja ta ir pareizi salikta. Informaciju, ka pareizi salikt ierici, lasiet nodalas , lerices
lietosana” sadala ,,Micisanas piederumi”, , Abpuséjas smalcinasanas/skélésanas disks” un ,,Partikas
griezgjs”.

Elektromagnétiskie lauki (EML)
Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EML). Ja rikojaties
atbilstodi un saskana ar $aja rokasgramata sniegtajam instrukcijam, ierice ir drosi izmantojama saskana
ar musdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Pirms pirmas lietosanas reizes

Pirms lietojat ierici pirmo reizi, ripigi notiriet detalas, kas saskarsies ar €dienu (skatiet nodalu
, TTrisana’”).
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Sagatavosana lietosanai

Pirms karstu sastavdalu apstrades laujiet tam atdzist (maks. temperatiira 80 °C/175 °F).

Ja izmantojat rokas blenderi vai smalcinataju, pirms lielu sastavdalu apstrades sagrieziet tas
aptuveni 2 cm lielos gabalinos. Ja virtuves kombainu izmantojat ar smalcinaSanas/Skeleésanas
disku vai partikas griezeju, sagrieziet sastavdalas tados gabalos, kas ietilpst padevejcaurule.
Nodrosiniet, lai gabali nebutu parak lieli un neiestrégtu caurule.

Salieciet ierici pareizi.

lerices lietosana

Rokas blenderis

Blenderis ir paredzéts:

- Skidrumu, piem,, piena produktu, mércu, auglu sulu, zupu, kokteilu, jauktu dzérienu jauksanai.
- viskozu sastavdalu, pieméram, pankidku miklas vai majonézes, jauksanai.

- termiski apstradatu produktu, pieméram, bérnu biezenu pagatavosanai.

lelieciet produktus smalcinataja krika.
leteicamos produktu daudzumus un apstrades laikus skatiet tabula zemak.

JaukSanas daudzumi un apstrades laiki

Sastavdalas: Jauksanas daudzums  Apstrades ilgums Atrums
Augli un darzeni 100-200 ¢ 30 sek. Turbo reZims
Zidainu édiens, zupas un  100—400 ml 60 sek. 15-20
mérces

Miklas 100-500 ml 60 sek. 15-20
Kokteili 100-1000 ml 60 sek. 1520

Pievienojiet blendera katu pie motora dalas (atskan klikskis) (Zim. 2).
lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.
Asmens vairogam ir jabut pilniba iegremdétam produktu masa.

Lai ierice darbotos, nospiediet un turiet ieslégsanas/izslegsanas pogu vai turbo pogu (Zim. 3).

- Nospiezot ieslégsanas/izslégsanas pogu, atrumu varat regulét ar atruma izvéles ripu. Jo lielaks
atrums, jo Tsaks ir nepiecieSamais apstrades laiks.

- Atrumu izvéles ripas iestatijumi ir no 1 (mazs atrums) fidz 20 (liels atrums).

- Kad izmantojat turbo atruma pogu, ierice darbojas ar maksimalu atrumu.Tada gadijuma js
nevarat regulét atrumu ar atruma izvéles ripu.

A Lénam kustiniet ierici augsup, lejup un pa apli, lai sajauktu sastavdalas (Zim. 4).

Kompakts smalcinatajs

Smalcinatdjs ir paredzéts tadu sastavdalu smalcinasanai ka: rieksti, gala, sipoli, cietie sieri, varitas olas,
kiploki, zalumi, sausa maize u.c.

levérojiet piesardzibu, rikojoties ar smalcinataja asmeni, jo ta grieSanas malas ir loti asas. levérojiet
1pasu piesardzibu, iznemot asmeni no smalcinataja trauka, iztukSojot smalcinataja trauku un
tirisanas laika.
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leveribai! Neapstradajiet vairak par vienu porciju viena reize. Laujiet iericei piecas miniites atdzist
pirms turpinat gatavosanu.

Piezime. Sagrieziet lielas sastavdalas aptuveni 2 cm lielos gabalinos, pirms to apstrades.
lelieciet smalcinasanas asmeni smalcinasanas trauka (Zim. 5).

lelieciet smalcinataja trauka produktus.
leteicamos produktu daudzumus un apstrades laikus skatiet tabula zemak.

Kompakta smalcinataja apstrades daudzums un ilgums

Sastavdalas: Smalcinasanas Apstrades ilgums Atrums
daudzums

Sipoli 100 g 5x 1 sek. 5

Olas 2 5x1 sek. 5

Gala 120 g (maks.) 5 sek. turbo

Garsaugi 20¢g 5x1 sek. 10-15

Zemesrieksti un 100 g 20 sek. turbo

mandeles

Kiploks 50¢g 5x 1 sek. turbo

Parmezana siers 50-100 g (maks.) 15 sek. turbo

Uzlieciet smalcinataja traukam vaku (Zim. 6).
Nostipriniet motora bloku uz smalcinasanas trauka (atskan klikskis) (Zim. 7).
lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

A Lai ierice darbotos, nospiediet un turiet ieslégsanas/izslégsanas pogu vai turbo atruma pogu.

- NospieZot iesleégdanas/izslegsanas pogu, atrumu varat regulét ar atruma izvéles ripu. Jo lielaks
atrums, jo Tsaks ir nepiecieSamais apstrades laiks.

- Atrumu izvéles ripas iestatjumi ir no 1 (mazs atrums) fidz 20 (liels atrums).

- Kad izmantojat turbo atruma pogu, ierice darbojas ar maksimalu atrumu.Tada gadijuma jUs
nevarat regulét atrumu ar atruma izvéles ripu.

Piezime. Ja sastavdalas pielip pie smalcindtaja trauka sienipas, atvienojiet ierici no elektrotikla un
nonemiet sausds sastavdalas no sieninas ar lapstinu vai pievienojot nedaudz skidruma (pieméram,
gatavojot pesto).

Virtuves kombains

Micisanas piederumi
Micisanas piederums ir paredzéts makaronu miklas un cepumu masas micisanai.

levietojiet miciSanas piederumu virtuves kombaina trauka. (Zim. 8)

lelieciet bloda produktus.
leteicamos daudzumus un apstrades ilgumus skatiet tabula talak.

Padoms. Lai sasniegtu labaku rezultatu, vispirms trauka ievietojiet $kidras sastavdalas un péc tam —
sausas.
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Micisanas daudzums, apstrades ilgums un atruma iestatijumi

Recepte Miltu daudzums Apstrades ilgums Atrums
Makaronu mikla 500 g 60 sek. Turbo reZims
Kdku mikla 200 g 60 sek. Turbo reZims

Uzlieciet traukam vaku (1). Pagrieziet vaku pretgji pulkstepraditaju kustibas virzienam (2), lai
to nofiksétu. (Zim.9)

Nostipriniet motora bloku uz blodas vaka (atskan klikskis) (Zim. 10).
lelieciet bidni padevéjcaurule.
Piezime. Bidnis novers iz$lakstiSanos.

A Lai ierice darbotos, nospiediet un turiet turbo pogu. (Zim. 11)
Kad izmantojat turbo atruma pogu, ierice darbojas ar maksimalu atrumu.Tada gadijuma jUs nevarat
regulét atrumu ar atruma izvéles ripu.

Piezime. P&c vienas sastavdalas samiciSanas vienmer aujiet iericei atdzist vismaz 30 miniites.

Pec apstrades nospiediet motora bloka atlaiSanas pogu (1) un nonemiet motora bloku no
virtuves kombaina vaka (2). (Zim. 12)

Bl Pagrieziet vaku pulkstenraditaju kustibas virziena (1) un nonemiet trauku (2). (Zim. 13)

Abpusgjs smalcinasanas/skélésanas disks
Abpuséjais smalcinasanas/skélésanas disks ir paredzéts darzenu, pieméram, gurku, burkanu, kartupelu,
puravu un sipolu, ka arT dazu sieru smalcinasanai vai grieSanai $kélés.Vienkarsi pagrieziet disku, lai
parslégtu abas diska funkcijas.

Nekada gadijuma neapstradajiet ar disku cietus produktus, pieméeram, ledus gabalinus.

Diska grieSanas malas ir loti asas. Nepieskarieties tam.

levietojiet rika turetaju virtuves kombaina trauka (Zim. 14).

Novietojiet abpuséjas smalcinasanas/Skelesanas disku uz rika turétaja ar vajadzigo pusi uz
augsu (Zim.15).

Uzlieciet blodai vaku (1). Pagrieziet vaku preté&ji pulkstena raditaja virzienam (2), lai to
nofiksetu (atskan klikskis) (Zim. 16).

- lelieciet produktus padevejcaurule.
Lielos produktu gabalus sagrieziet mazakus, lai tie ievietotos padevéjcaurulé.

- Lai iegltu labakus rezultatus, vienmeérigi piepildiet produktu padeveéjcauruli.

- Apstradajot lielu daudzumu produktu, sadaliet to nelielas porcijas un iztukSojiet blodu péc katras
porcijas apstrades.

- Lai sasmalcinatu sieru, pieméram, Parmezana, Gaudas vai Ementales sieru, tas pirms tam
jaatdzesé ledusskapr.

Nostipriniet motora bloku uz blodas vaka (atskan klikskis) (Zim. 17).
A Viegli iespiediet sastavdalas ar bidni padevéjcaurulé.

Lai ierice darbotos, nospiediet un turiet turbo atruma pogu (Zim. 18).
- Kad izmantojat turbo atruma pogu, ierice darbojas ar maksimalu atrumu.Tada gadijuma jUs
nevarat regulét atrumu ar atruma izvéles ripu.

Bl Viegli iespiediet produktus ar bidni padev&jcaurulé.
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[Ell P&c apstrades nospiediet motora bloka atlai$anas pogu (1) un nonemiet motora bloku no
virtuves kombaina vaka (2). (Zim.12)

Pagrieziet vaku pulkstenraditaju kustibas virziena (1) un nonemiet trauku (2). (Zim.19)

Partikas griezéejs

Partikas griezéjs ir paredzéts svaigu un pagatavotu darzenu un auglu grieSanai mazos gabalinos.

Neapstradajiet cietas sastavdalas, pieméram, auglus ar kauliniem, galu ar kauliem vai sasaluSas
sastavdalas.Tas var blokét vai sabojat partikas griezeju.

Padoms. Ja velaties apstradat dazadas sastavdalas un starpposma netirit partikas griezéju, vienmer
saciet ar mikstakajam sastavdaam. Piemé&ram, auglu salatus pagatavojiet, vispirms sagrieZot bananus,
péc tam mango un beigas — abolus.

Novietojiet partikas griezéju uz trauka (1) un pagrieziet to pretgji pulkstenraditaju kustibas
virzienam (2), lai nostiprinatu. (Zim.20)

Piestipriniet partikas griezeja asmeni ta, lai partikas griezeja logotips biitu versts uz
augsu (Zim. 21).

Partikas griez&ja asmens grie$anas malas un rezgis ir |oti ass, tapec rikojieties uzmanigi.

Uzlieciet traukam vaku (1). Pagrieziet vaku pretgji pulkstenraditaju kustibas virzienam (2), lai
to nofiksétu. (Zim.22)

Nostipriniet motora bloku uz blodas vaka (atskan klikskis) (Zim. 23).

Piezime. Ja tas ar klikski nefiks€jas vieta, parbaudiet, vai partikas griez€ja asmens ir novietots pareizi un

partikas griezgjs ir salikts pareizi.

lelieciet produktus padevéjcaurulg.

Tabula talak skatiet noradito ieteicamo daudzumu.

- Lielus sastavdalu gabalus sagrieziet mazakos, lai tos varétu ielikt padevéjcaurulé.

- Jajaapstrada liels daudzums sastavdalu, apstradajiet tas mazos daudzumos (maks. 250 g) un viegli
sakratiet trauku, lai izlidzinatu sagriezto sastavdalu izvietojumu trauka. Kad ir apstradati 500 g
sastavdalu, iztuksojiet trauku.

Partikas griez€ja daudzumi

Gatavosanas sastavdalas Maks. daudzums

Kartupeli 500 g

Burkani 500 ¢

Bietes 500 ¢g

Selerijas 500 g

Neapstradata Maks. daudzums Neapstradata Maks. daudzums
sastavdala sastavdala

Kartupeli 500 g Pipari 500 ¢g

Burkani 500 g Tomati 500 g

Bietes 500 g Selerijas 500 ¢g

Kabaci 500 g Aboli 500 g
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Neapstradata Maks. daudzums Neapstradata Maks. daudzums
sastavdala sastavdala

Gurkis 500 g Mango 500 g

Kirbji 500 g Bumbieri 500 g

Baklazans 500 g Banani 500 ¢

Kolrabis 500 g

A Lai ieslégtu ierici, nospiediet un turiet turbo pogu. (Zim. 24)
Kad izmantojat turbo atruma pogu, ierice darbojas ar maksimalu atrumu.Tada gadijuma jds nevarat
regulét atrumu ar atruma izvéles ripu.

Viegli iespiediet produktus ar bidni padevéjcaurule.

Piezime. Ja sastavdalas iestrégst, atvienojiet ierici no elektrotikla, atvienojiet motora bloku, atveriet vaku,
pagriezot to pulkstepraditaju kustibas virziend, un izpemiet padevejcaurul€ iestrégusas sastavdalas.

Bl P&c apstrades nospiediet motora bloka atlai$anas pogu (1) un nonemiet motora bloku no
virtuves kombaina vaka (2). (Zim. 12)

Pec apstrades vienmer laujiet iericei atdzist vismaz 30 minutes.

Bl Pagrieziet vaku pulkstenraditaju kustibas virziena (1) un nonemiet trauku (2) (Zim. 25).

Nonemiet partikas smalcinataja asmeni. Péc tam izmantojiet specialo komplektacija ieklauto
bidni, lai biditu trauka reZgi iestrégusas sastavdalas. (Zim. 26)

Atvienojiet partikas smalcinataju, pagriezot to pulkstenraditaju kustibas virziena (1), un
nonemiet to no trauka (2). Péc tam iztukSojiet trauku. (Zim.27)

Tirisana (Zim. 28)

Neiegremdejiet motora bloku, smalcinataja vaku un virtuves kombaina vaku tdent, ka art
neskalojiet tos krana tdent. So dalu tiriSanai izmantojiet mitru dranu (Zim. 29).

lerices tirisanai nekada gadijuma nelietojiet skrapjus, abrazivus tirisanas lidzek|us vai agresivus
skidrumus, piemeéram, benzinu vai acetonu.

Tiriet asmenus, partikas smalcinataju un abpuségjas smalcinasanas/skélesanas disku loti uzmanigi.To
griesanas malas ir |oti asas.

Atvienojiet ierici no elektrotikla.

Lai nonemtu izmantoto piederumu, nospiediet atbrivosanas pogu uz motora bloka.

Izjauciet piederumu.

Padoms. Lai veiktu ipasi ripigu tiriSanu, Jus varat ari nopemt gumijas gredzenu no smalcinasanas trauka.
Turpmakos noradijumus skatiet tiriSanas tabula.

Ja blendera katu tirat izlietng, pirms tirisanas vienmér atvienojiet motora bloku.

Padoms. Lai veiktu blendera katu atru tiriSanu, ielejiet kriika siltu tideni un nedaudz trauku mazgdjama
lidzek|a, ielieciet blendera katu un darbiniet ierici apméram 10 sekundes.

Padoms. Lai érti tiritu partikas griezéju, ar komplektacija iekjauto bidni izbidiet atliku$ds sastavdalas.
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Piederumu pasiitisana

Ja nepiecieSams nomainit kadu piederumu vai vélaties iegadaties papildu piederumus, dodieties pie
Philips izplatitaja vai apmeklgjiet timekla vietni www.philips.com/shop. Ja ir problémas ar piederumu
iegadi, sazinieties ar Philips klientu apkalpoSanas centru sava valst.

Pieejamie piederumi

Piederums Servisa koda numurs
Tpasi liela smalcinataja vaks 4203 035 95661
Tpasi liela smalcinataja trauks 4203 035 95671
Tpasi liela smalcinataja asmeni* 4203 035 95681
Kriika ar vaku 4203 035 95731
Bidnis partikas griezéja rezga tirisanai 4203 035 97121

Neslidoss virtuves kombaina trauka gredzens 4203 035 97131

* leskaitot aizsargvaku

Vide

- Péc ierices kalpoSanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet
parstradei oficiala savaksanas punkta. Tada veida jUs palidzésit saudzét apkartéjo vidi (Zim. 30).

Garantija un apkope

Ja nepiecieSama apkope, informacija vai palidziba, apmekigjiet Philips timekla vietni www.philips.com
vai sazinieties ar Philips klientu apkalpoSanas centru sava valsti. Ta talruna numurs noradrts pasaules
garantijas brostra. Ja jlsu valsti nav klientu apkalposanas centra, griezieties pie vietéja Philips precu
izplatitaja.

Visbiezak uzdotie jautajumi

Jautajums Atbilde

lerice rada nepatikamu lerice var izdalit nepatikamu smaku vai nedaudz dimu, ja ta ir lietota
smaku, ir karsta vai rada  parak ilgi. Tada gadijuma izslédziet ierici un |aujiet tai 60 mintes
dumus. Ko darit? atdzist. Ja probléma joprojam pastav, sazinieties ar tuvako Philips

klientu atbalsta centru.

Vai es drikstu apstradat Laujiet sastavdalam atdzist [idz aptuveni 80 °C/175 °F pirms tas tiek
verdosi karstas apstradatas.
sastavdalas?

Kada izméra sastavdalas  Ja izmantojat rokas blenderi vai smalcinataju, pirms lielu sastavdalu

drikst apstradat? apstrades sagrieziet tas aptuveni 2 cm lielos gabalinos. Ja izmantojat
virtuves kombainu ar smalcinasanas/Skélésanas disku vai partikas
griez€ju, sagrieziet sastavdalas gabalinos, kas ietilpst padevéjcaurule.

Vai iericé var apstradat Varat smalcinat nelielus cietu sastavdalu, pieméram, Parmezana siera
loti cietas sastavdalas? vai Sokolades, apjomus. Loti cietu sastavdalu, pieméram, kaulu, auglu ar
kauliniem, sasalusas partikas vai ledus, apstrade var sabojat ierici.
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Jautajums Atbilde
Kapéc ierice peksni Atseviskas cietas sastavdalas var noblokét asmenus. Atlaidiet
parstaj stradat? ieslegsanas/izslégsanas pogu, atdaliet motora bloku un iznemiet

sastavdalas, kas bloké asmenus.

Virtuves kombaina vakam  Parbaudiet, vai partikas griez€ja asmens ir piestiprinats ta, lai logotips
nevaru pievienot motora  btu vérsts uz augsu. Parbaudiet, vai partikas griez&js un vaks ir fikséts
bloku. Ka rikoties? sava vieta.

Nevaru atvienot virtuves  Vispirms ir jaatvieno motora bloks, nospiezot atvienoSanas pogu. Péc
kombaina vaku. Ka tam varat atvienot virtuves kombaina vaku, pagriezot to
rikoties? pulkstenradrtaju kustibas virziena.

Pankiiku pildijums
Sastavdalas:
- 120 g medus
- 100 g zavéetu plamju

levietojiet medu uz vairakam stundam ledusskapr.
leberiet Zavetas plumes Tpasi liela smalcinataja trauka un parlejiet tas ar medu.
Nospiediet Turbo pogu un smalciniet apm. 5 sekundes.

Darzenu salati
Sastavdalas:
- 350 g kartupelu
- 150 g burkanu
- 150g selerijas
- 150 g zalo zimu
- 100 g marinétu darzenu
- 150 g majonézes
- 3olas
- 2 téjkarotes etika
- Séls un pipari

Variet olas aptuveni 12 minites un atdzesgjiet tas.

Nomizojiet kartupelus, burkanus, seleriju un sagrieziet gabalinos, kadus var ievietot
padevejcaurule. Pec tam izmantojiet partikas griezeju, lai sagrieztu sastavdalas.

Variet sagrieztos darzenus un zalos zirpus salstident aptuveni 10-15 min.

Sagrieziet marinétos darzenus un uzvaritas olas ar partikas griezeju. Pirms olu griesanas
notiriet partikas griezéja rezgi.

Atdzesgjiet pagatavotos darzenus [idz istabas temperatiirai un sajauciet tos ar sagrieztajiem

marinétajiem darzeniem un olam. Péc tam pievienojiet majonézi, etiki un piparus un uzmanigi
sajauciet sastavdalas.

Padoms. Salatus varat pasniegt ar daZzadiem galas vai zivs €dieniem vai ari izmantot, lai pilditu tomatus
vai ietitu Skinka Skelites.
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Auglu salati
Sastavdalas:
- 2 banani
- 2aboli
- 1 mango
- No viena apelsina izspiesta sula
- No pus citrona izspiesta sula
- 20 ml kirsu likiera

Nomizojiet bananu.
Nomizojiet abolu, sagrieziet to 4 dalas un iznemiet serdi un séeklas.
Nomizojiet mango un iznemiet serdi.

Sagrieziet visus auglus, izmantojot partikas griezeju. Saciet ar vismikstakajiem augliem un
turpiniet ar cietakajiem.

Sajauciet salatus ar apelsinu un citronu sulu, ka arT kirsu likieri.

Padoms.Turiet auglu salatus ledusskapr aptuveni 1 stundu un pasniedziet ar putukréjumu un piparmétru
lapinu.
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Gratulujemy zakupu i witamy wérdd uzytkownikéw produktédw Philips! Aby w petni skorzystac
z oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdj produkt na stronie
www.philips.com/welcome.

Pierscien szybkosci

Whtacznik

Przycisk turbo

Cze$¢ silnikowa

Przycisk zwalniajacy

Koncdwka blendera ze zintegrowana czescia thaca
Nasadka zabezpieczajaca

1
2
3
4
5
6
7

Robot kuchenny
8 Popychacz
Pokrywka pojemnika robota kuchennego
10 Czesc tnaca przystawki do krojenia w kostke
11 Przystawka do krojenia w kostke
12 Popychacz do czyszczenia kratki przystawki do krojenia w kostke
13 Pojemnik robota kuchennego
14 Uchwyt na akcesoria do tarczy
15 Koncédwka do wyrabiania ciasta
16 Dwustronna tarcza do szatkowania/krojenia

Dzbanek
17 Dzbanek
18 Pokrywka dzbanka

O

Niewielki rozdrabniacz
19 Pojemnik rozdrabniacza
20 Cze$¢ tnaca rozdrabniacza
21 Pokrywka rozdrabniacza

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj sie doktadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Niebezpieczenstwo

- Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej, pokrywki rozdrabniacza ani pokrywki robota kuchennego w
wodzie badz innym ptynie ani nie optukuyj ich pod biezaca woda. Do czyszczenia tych czesci
uzywaj tylko wilgotnej szmatki.

Ostrzezenie

- Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napieciem w sieci elektrycznej.

- Nie korzystaj z urzadzenia, jesli jego wtyczka, przewdd sieciowy lub inne czgsci sa uszkodzone.

- Ze wzgleddw bezpieczerstwa wymiang uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

- Nie dotykaj ostrzy zintegrowanej czesci thacej korncdwki blendera. Jest to szczegdlnie niebezpieczne,
kiedy koncdwka blendera jest podigczona do czesci silnikowej. Ostrza sa bardzo ostre.

- Nigdy nie uzywaj czgsci tnacej bez pojemnika rozdrabniacza.

- Uszkodzone urzadzenie zawsze wymieniaj na oryginalne. VW przeciwnym razie gwarancja straci
waznosc.
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- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba Zze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem.

- Nie pozwalaj dzieciom korzystac z urzadzenia bez nadzoru.

- Nigdy nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

- Stargj sie unikac rozpryskiwania zawartosci podczas miksowania goracych sktadnikdw.

- Gdy urzadzenie jest wiaczone, nigdy nie wpychaj produktéw do otworu na produkty palcami lub
przy uzyciu innych przedmiotéw (np.topatki). W tym celu uzywaj wytacznie popychacza.

- Zadne akcesoria nie s3 odpowiednie do uzytku w kuchence mikrofalowe.

- Zachowaj ostrozno$¢ podczas dotykania i czyszczenia czedci tnacych i dwustronnej tarczy do
szatkowania/krojenia. Ich ostrza s3 bardzo ostre. Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas ich
mycia oraz w trakcie oprdzniania pojemnika rozdrabniacza i pojemnika robota kuchennego.

- W przypadku zablokowania czgsci thacych przed usunigciem sktadnikdw, ktdre je blokuja, wyjmij
wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

Uwaga

- Whlacz urzadzenie i odfacz je od sieci elektrycznej przed rozpoczgciem montazu, demontazu |
czyszczenia oraz na czas przechowywania.

- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych producentdw ani takich, ktére nie s
zalecane przez firme Philips.W przypadku uzycia takich akcesoridw lub czesci gwarancja traci
waznos¢.

- Urzadzenie to jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego. Uzywanie go w
profesjonalnych lub pdtprofesjonalnych punktach gastronomicznych badz w sposéb niezgodny z
niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie gwarancji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.

- Czes¢ silnikowa trzymaj z dala od Zzrddet ciepta, ognia i wilgoci. Nie dopuszczaj do jej
zabrudzenia.

- Nigdy nie napetniaj dzbanka, pojemnika rozdrabniacza ani pojemnika robota kuchennego
sktadnikami o temperaturze wyzszej niz 80°C.

- Nie przekraczaj ilosci sktadnikdw ani czaséw przygotowania podanych w tabelach.

- Nie przekraczaj maksymalnego poziomu zawartosci oznaczonego na pojemniku rozdrabniacza i
pojemniku robota kuchennego.

- Miksowac mozna tylko sktadniki wymienione w tabelach, ktére podaja iloéci sktadnikéw i czasy
przygotowania oraz odnosza si¢ do odpowiednich akcesoriéw. Nie miksuj mrozonego jedzenia
ani owocdw z pestkami.

- Jesli zauwazysz, ze uchwyt mocno sie nagrzat (jego temperatura wynosi powyzej 50°C), wyjmij
wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i odczekaj przynajmniej 60 minut, az ostygnie.

- Poziom hatasu: Lc = 79 dB (A).

System bezpieczenstwa
Akcesorium do robota kuchennego jest wyposazone we wbudowany system bezpieczehstwa, dzigki
ktéremu urzadzenie mozna wiaczy¢ tylko wtedy, gdy zostato poprawnie ztozone. Aby poprawnie
ztozy¢ urzadzenie, zapoznaj sie z czedciami ,,Koncdwka do wyrabiania ciasta”,,,Dwustronna tarcza do
szatkowania/krojenia” i ,,Przystawka do krojenia w kostke" w rozdziale ,,Zasady uzywania.

Pola elektromagnetyczne (EMF)
To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. Jesli
uzytkownik odpowiednio si¢ z nim obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukcji obstugi, urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych
badan naukowych.
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Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia, ktdre bedg sie stykaty z
Zywnoscia (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).

Przygotowanie do uzycia

Przed rozpoczeciem miksowania goracych sktadnikéw przy uzyciu urzadzenia odczekaj, az
ostygna (maksymalna temperatura to 80°C).

W przypadku korzystania z blendera recznego lub rozdrabniacza przed rozpoczeciem
miksowania duzych sktadnikow pokréj je w kostke o wielkosci ok.2 cm.W przypadku
korzystania z robota kuchennego z tarcza do szatkowania/krojenia lub przystawka do
krojenia w kostke pokroj sktadniki na kawatki mieszczace sie w otworze na produkty. Kawatki
nie powinny by¢ zbyt duze, gdyz w przeciwnym razie moga utkna¢ w otworze.

Poprawnie zt6z urzadzenie.

Zasady uzywania

Blender reczny

Blender jest przeznaczony do:

- Mieszania ptyndw, np. produktédw mlecznych, soséw, sokéw owocowych, zup, koktajli i drinkdw.
- Mieszania miekkich sktadnikdw, np. skfadnikdw na ciasto na nalesniki lub majonez.

- Ucierania gotowanych sktadnikéw, np. do potraw dla niemowlat.

W16z skfadniki do dzbanka.
Zalecane ilosci produktdw i czasy przygotowania podane sg w tabeli ponizej.

llosci i czasy przygotowania (miksowanie)

Sktadniki llos¢ (miksowanie)  Czas Szybkos¢
Owoce i warzywa 100-200 g 30s Turbo
Potrawy dla niemowlat, zupy i 100400 ml 60 s 15-20
sosy

Rzadkie ciasto 100-500 ml 60 s 15-20
Koktajle i napoje miksowane  100-1000 ml 60 s 1520

Koncowke blendera zamocuj do czesci silnikowej (ustyszysz ,klikniecie”) (rys. 2).
W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.
Zanurz cafa ostone ostrza na koncéwece blendera w dzbanku ze sktadnikami.

Nacisnij i przytrzymaj wytacznik lub przycisk Turbo, aby uruchomié¢ urzadzenie (rys. 3).

- Po uzyciu wytacznika mozna dostosowac szybkos$¢ za pomoca pierdcienia regulacji szybkosci. Im

wyzsza szybkos¢, tym krdtszy czas przetwarzania.

Pierdcien szybkosci ma ustawienia od 1 (mafa szybkos¢) do 20 (duza szybkosc).

- W przypadku uzywania przycisku Turbo urzadzenie dziata z maksymalng szybkoscia. Nie mozna
wtedy regulowad szybkosci za pomoca pierscienia.

A Wykonuj urzadzeniem powolne ruchy w gore i w dét oraz ruchy okrezne, aby zmiksowaé
sktadniki (rys. 4).
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Niewielki rozdrabniacz

Rozdrabniacz stuzy do siekania takich sktadnikdw, jak orzechy, mieso, cebula, twardy ser, gotowane
jaja, czosnek, ziota, suchy chleb itp.

Zachowaj szczegodlng ostrozno$¢ podczas dotykania czesci tnacej rozdrabniacza, zwtaszcza w
trakcie wyjmowania jej z pojemnika rozdrabniacza, oprézniania pojemnika oraz czyszczenia.
Ostrza s3 bardzo ostre.

Uwaga: Nie miksuj bez przerwy wiecej niz 1 porcje. Przed ponownym uzyciem urzadzenia
odczekaj 5 minut, az ochtodzi sie.

Uwaga: Przed rozpoczeciem miksowania duzych sktadnikéw pokroj je w kostke o wielkosci ok. 2 cm.
W16z czesc tnaca do pojemnika rozdrabniacza (rys. 5).

Witéz skiadniki do pojemnika.
Zalecane ilosci produktdw i czasy przygotowania podane sa w tabeli ponize;.

llosci i czasy przygotowania w przypadku niewielkiego rozdrabniacza

Skfadniki llos¢ (siekanie) Czas Szybkos¢
Cebula 100 g 5x1s 5

Jajka 2 5x1s 5

Migso 120 g (maks.) 5s Turbo
Ziota 20g 5x1s 10-15
Orzechy i migdaty 100 g 20s Turbo
Czosnek 50¢g 5x1s Turbo
Ser parmezan 50-100 g (maks.) 15s Turbo

Zatéz pokrywke na pojemnik rozdrabniacza (rys. 6).

Przymocuj czes¢ silnikowa do pokrywki rozdrabniacza (ustyszysz ,,klikniecie) (rys. 7).

Wibz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

A Nacisnij i przytrzymaj wylacznik lub przycisk Turbo, aby uruchomi¢ urzadzenie.

- Po uzyciu wytacznika mozna dostosowac szybkos$¢ za pomoca pierscienia regulacji szybkosci. Im
wyzsza szybko$¢, tym krdtszy czas przetwarzania.

- Pierdcien szybkosci ma ustawienia od 1 (mata szybko$¢) do 20 (duza szybkos¢).

- W przypadku uzywania przycisku Turbo urzadzenie dziata z maksymalna szybkoscia. Nie mozna
wtedy regulowac szybkosci za pomoca piericienia.

Uwaga: Jesli sktadniki przywierajq do scianki pojemnika rozdrabniacza, odtqcz urzqdzenie i zbierz
pozostatosci za pomocq topatki lub dodajqc plynu (na przyktad jesli przygotowywane jest pesto).

Robot kuchenny

Koncowka do wyrabiania ciasta
Koncédwka do wyrabiania ciasta jest przeznaczona do wyrabiania masy na makaron i ciasto.

Umies¢ koncéwke do wyrabiania ciasta w pojemniku robota kuchennego. (rys. 8)
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Wiéz sktadniki do pojemnika.
Zalecane ilosci produktdw i czas przygotowania podane sa w tabeli ponizej.

Wskazéwka:Aby uzyskac najlepsze rezultaty, najpierw umies¢ w pojemniku sktadniki ptynne, a nastepnie
dodaj sktadniki suche.

llosci, czas miksowania i ustawienia szybkosci

Przepis llos¢ maki Czas Szybkos¢
Ciasto na makaron 500 g 60 s Turbo
Ciasto 200 g 60 s Turbo

Nat6z pokrywke na pojemnik (1). Obro¢ pokrywke w lewo (2), aby ja dokrecic. (rys.9)
Zamocuj czes¢ silnikowa do pokrywki pojemnika (ustyszysz ,.kliknigcie”) (rys. 10).
Umies¢ popychacz w otworze na produkty.
Uwaga: Uzycie popychacza zapobiega rozpryskiwaniu zawartosci.
A Nacisnij i przytrzymaj przycisk Turbo, aby uruchomi¢ urzadzenie. (rys.11)
W przypadku uzywania przycisku Turbo urzadzenie dziata z maksymalng szybkoscia. Nie mozna
wtedy regulowac szybkosci za pomoca pierscienia.
Uwaga: Po wyrobieniu jednej pordji ciasta zawsze odczekaj 30 minut, az urzqdzenie ostygnie.
Po zakonczeniu miksowania nacisnij przycisk zwalniajacy na czesci silnikowej (1) i wyjmij
czesc silnikowa z pokrywki robota kuchennego (2). (rys.12)
IEll Obroc¢ pokrywke w prawo (1) i zdejmij ja z pojemnika (2). (rys.13)
Dwustronna tarcza do szatkowanial/krojenia
Dwustronna tarcza do szatkowania/krojenia jest przeznaczona do krojenia i szatkowania warzyw,

takich jak ogdrki, marchew, ziemniaki, por i cebula, oraz niektdrych rodzajéw sera. Wystarczy obrdci¢
tarcze, aby skorzysta¢ z odpowiedniej funkgji.

Nigdy nie uzywaj tarczy do przetwarzania bardzo twardych sktadnikéw, takich jak kostki lodu.

Krawedzie tnace tarczy sa bardzo ostre. Nie dotykaj ich!

Umies$¢ uchwyt na akcesoria w pojemniku robota kuchennego (rys. 14).

Umies¢ dwustronng tarcze do szatkowania/krojenia na uchwycie, odpowiednia strona
skierowana ku gorze (rys. 15).

Natéz pokrywke na pojemnik (1). Obré¢ pokrywke w lewo (2), aby ja dokreci¢ (ustyszysz
,kliknigcie”) (rys. 16).

W16z sktadniki do otworu na produkty.

- Potnij wieksze skfadniki na mniejsze kawatki, aby zmiescity si¢ w otworze na produkty.

- Aby osiagna¢ najlepsze rezultaty, wiktadaj produkty do otworu stopniowo.

- W przypadku duzej ilodci sktadnikdw miksuj jednorazowo mate porcje i oprdzniaj pojemnik po
kazdej pordji.

- Aby trzec ser, np. parmezan, goude lub ementaler; nalezy go wczesniej wiozy¢ do loddwki.

Zamocuj czgs¢ silnikowa do pokrywki pojemnika (ustyszysz ,,kliknigcie”) (rys.17).

A Przycisnij popychacz do produktéw znajdujacych sie w otworze na produkty.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk Turbo, aby uruchomi¢ urzadzenie (rys. 18).
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- W przypadku uzywania przycisku Turbo urzadzenie dziata z maksymalng szybkoscia. Nie mozna
wtedy regulowac szybkosci za pomocg pierscienia.

Bl Popchnij lekko popychaczem produkty znajdujace sie w otworze na produkty.

Bl Po zakonczeniu miksowania nacisnij przycisk zwalniajacy na czesci silnikowej (1) i wyjmij
czes¢ silnikowa z pokrywki robota kuchennego (2). (rys.12)

Obroc¢ pokrywke w prawo (1) i zdejmij ja z pojemnika (2). (rys.19)

Przystawka do krojenia w kostke

Przystawka do krojenia w kostke jest przeznaczona do surowych i gotowanych warzyw, a takze
owocdw.

Nie miksuj twardych sktadnikéw, takich jak owoce z pestkami, migso z ko$¢mi czy produkty
mrozone. Moga one doprowadzi¢ do zablokowania i uszkodzenia przystawki do krojenia w
kostke.

Wskazéwka: Jesli zamierzasz miksowa¢ rézne sktadniki bez czyszczenia przystawki do krojenia w
kostke, zawsze zaczynaj od najbardziej miekkich sktadnikow. Na przyktad podczas przygotowywania
satatki owocowej zacznij od bananéw, potem zmiksuj mango, a na koncu jabtka.

Umies¢ przystawke do krojenia w kostke na pojemniku (1) i obroc¢ w lewo, aby ja zamocowac
(2). (rys.20)

Zamocuj czg$¢ tnaca na przystawce do krojenia w kostke. Logo na czesci tnacej powinno by¢
skierowane ku gorze (rys.21).

Ostrza czgsci tnacej przystawki do krojenia w kostke oraz kratka sa bardzo ostre i nalezy sig z

nimi obchodzi¢ ostroznie.

Natoz pokrywke na pojemnik (1). Obroc¢ pokrywke w lewo (2), aby ja dokreci¢. (rys.22)

Zamocuj czes¢ silnikowa do pokrywki pojemnika (ustyszysz ,,klikniecie”) (rys. 23).

Uwaga: Jesli nie uslyszysz ,klikniecia”, sprawdz, czy czes¢ tnqca przystawki do krojenia w kostke jest

ustawiona we wiasciwej pozydji i czy przystawka do krojenia w kostke zostata prawidtowo zamontowana.

W16z sktadniki do otworu na produkty.

W ponizszej tabeli znajdziesz zalecane ilosci skfadnikw.

- Potnij duze skfadniki na kawatki, aby bez problemu zmiescity sie w otworze na produkty.

- W przypadku duzej ilosci sktadnikdw miksuj jednorazowo mate porcje (maks. 250 g) i lekko
potrzasaj pojemnikiem, aby rozprowadzi¢ sktadniki. Oprdznij pojemnik po zmiksowaniu 500 g.

llosci w przypadku przystawki do krojenia w kostke

Gotowane sktadniki Maks. ilo$¢
Ziemniaki 500 ¢
Marchew 500 g
Buraki 500 g
Seler 500 g

Surowy skfadnik Maks. ilos¢ Surowy skiadnik Maks. ilos¢

Ziemniaki 500 ¢ Papryka 500 ¢
Marchew 500 g Pomidory 500 g
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Surowy sktadnik Maks. ilos¢ Surowy skfadnik Maks. ilos¢
Buraki 500 ¢ Seler 500¢g
Cukinia 500 g Jabtka 500 g
Ogérki 500 ¢ Mango 500 ¢
Dynia 500 g Gruszki 500 g
Baltazany 500 ¢g Banany 500 ¢
Kalarepa 500 g

A Naciénij i przytrzymaj przycisk Turbo, aby uruchomi¢ urzadzenie. (rys.24)

W przypadku uzywania przycisku Turbo urzadzenie dziata z maksymalng szybkoscia. Nie mozna
wtedy regulowad szybkosci za pomoca pierscienia.

Popchnij lekko popychaczem produkty znajdujace sie w otworze na produkty.

Uwaga:W przypadku zablokowania si¢ skfadnikéw wyjmij wtyczke urzqdzenia z gniazdka elektrycznego,

odtqcz czes¢ silnikowq, otwdrz pokrywke, obracajqc jq w prawo, i wyjmij sktadniki, ktére utknely w
otworze na produkty.

Bl Po zakonczeniu miksowania nacisnij przycisk zwalniajacy na czesci silnikowej (1) i wyjmij
czesc silnikowa z pokrywki robota kuchennego (2). (rys.12)

Po zakonczeniu miksowania zawsze odczekaj 30 minut, az urzadzenie ostygnie.

Bl Obro¢ pokrywke w prawo (1) i zdejmij ja z pojemnika (2) (rys. 25).

Zdejmij czes¢ tnaca przystawki do krojenia w kostke. Nastepnie przy uzyciu specjalnego
popychacza dotaczonego do zestawu przepchnij sktadniki, ktore utknety w tarczy, do
pojemnika. (rys.26)

Odtacz przystawke do krojenia w kostke, obracajac ja w prawo (1), i zdejmij ja z pojemnika
(2). Nastepnie oproznij pojemnik. (rys.27)

Czyszczenie (rys. 28)

Nie zanurzaj czesci silnikowej, pokrywki rozdrabniacza ani pokrywki robota kuchennego w
wodzie ani nie optukuj ich pod biezaca woda. Czysc je przy uzyciu wilgotnej szmatki (rys. 29).

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, sSrodkow sSciernych ani zracych ptynow,
takich jak benzyna lub aceton.

Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas czyszczenia czesci tnacych, przystawki do krojenia w
kostke i dwustronnej tarczy do szatkowania/krojenia. Ich ostrza s bardzo ostre.

Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.
Nacisnij przycisk zwalniajacy na czgsci silnikowej, aby zdja¢ uzywana koncowke.
Odhacz koncowke.

Wskazowka:W celu doktadniejszego umycia mozna zdjq¢ gumowq uszczelke z pojemnika
rozdrabniacza.

Dalsze instrukcje znajduja sie w tabeli dotyczacej mycia i czyszczenia urzadzenia.

Przed przystapieniem do czyszczenia koncowki blendera w zlewie zawsze odtacz czesc silnikowa.
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Wskazdéwka:Aby szybko wyczyscic¢ koricéwke blendera, wlej cieptq wode z dodatkiem plynu do mycia
naczyn do dzbanka, wiéz koncowke blendera i wiqcz urzqdzenie na ok. 10 sekund.

Wskazéwka:W celu tatwiejszego czyszczenia przystawki do krojenia w kostke usun wszystkie pozostate
sktadniki przy uzyciu popychacza dotqczonego do zestawu.

Zamawianie akcesoriow

Aby dokona¢ wymiany akcesorium lub naby¢ dodatkowe akcesoria, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca produktéw firmy Philips lub odwiedzi¢ strone internetowa www.philips.com/shop. W
przypadku trudnosci z zakupem akcesoridw nalezy skontaktowac sie z lokalnym Centrum Obstugi
Klienta firmy Philips.

Dostepne akcesoria

Pojemnik rozdrabniacza XL 4203 035 95661
Pojemnik rozdrabniacza XL 4203 035 95671
Cze$¢ tnaca rozdrabniacza XL* 4203 035 95681
Dzbanek z pokrywka 4203 035 95731
Popychacz do czyszczenia kratki przystawki do 4203 035 97121
krojenia w kostke

Pierscien antyposlizgzowy do pojemnika robota 4203 035 97131
kuchennego

*Nasadka zabezpieczajaca w zestawie

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z normalnymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcdw wtdrnych w celu utylizagji.
Stosowanie si¢ do tego zalecenia pomaga w ochronie srodowiska (rys. 30).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy oraz w przypadku jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy
odwiedzi¢ nasza strone internetowa www.philips.com lub skontaktowac¢ sie z Centrum Obstugi
Klienta firmy Philips. Numer telefonu znajduje sie na ulotce gwarancyjnej. Jesli w kraju zamieszkania
uzytkownika nie ma takiego centrum, o pomoc nalezy zwrdcic sie do sprzedawcy produktéw firmy

Czesto zadawane pytania

Pytanie Odpowiedz

Urzadzenie wydziela Urzadzenie moze wydziela¢ nieprzyjemny zapach lub dymi¢, jesli
nieprzyjemny zapach, byto zbyt dtugo uzywane.Wytacz urzadzenie i odczekaj 60 minut, az
bardzo sie nagrzewa lub ostygnie. Jesli problem nie ustapi, skontaktuj sie¢ z Centrum Obstugi
dymi. Co nalezy zrobi&? Klienta firmy Philips.

Czy mozna miksowac Przed miksowaniem nalezy odczekad, az skfadniki ostygna do

sktadniki o temperaturze temperatury okoto 80°C.
wrzenia?
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Pytanie Odpowiedz

Jaka powinna by¢ wielko$¢ W przypadku korzystania z blendera recznego lub rozdrabniacza

sktadnikéw przed przed rozpoczgciem miksowania duzych skfadnikdw pokrdj je w

rozpoczeciem miksowania!  kostke o wielkosci ok. 2 cm.W przypadku korzystania z robota
kuchennego z tarcza do szatkowania/krojenia lub przystawka do
krojenia w kostke potnij skfadniki na kawatki, aby bez problemu
zmiescity sie w otworze na produkty.

Czy w urzadzeniu mozna Mozna posiekac niewielkie ilosci twardych skfadnikdw, takich jak

miksowac twarde skfadniki?  parmezan czy czekolada. Miksowanie bardzo twardych sktadnikdw,
takich jak kosci, owoce z pestkami, mrozone jedzenie czy kostki
lodu, moze spowodowacd uszkodzenie urzadzenia.

Dlaczego urzadzenie nagle  Twarde skfadniki mogty zablokowa¢ czes¢ thaca. Zwolnij wytacznik,
przestaje dziatad? odtacz urzadzenie od zasilania, odfacz czg$¢ silnikowa, a nastepnie
usun sktadniki blokujace cze$¢ tnaca.

Nie mozna zamocowac Sprawdz, czy logo czesci tnacej przystawki do krojenia w kostke jest
czesai silnikowej na skierowane ku gérze. Sprawdz, czy przystawka do krojenia w kostke
pokrywce robota i pokrywka sa zablokowane w odpowiedniej pozycji.

kuchennego. Co nalezy

zrobic?

Nie mozna zdja¢ pokrywki  Najpierw trzeba odtaczy¢ czes¢ silnikowa przez nacisniecie przycisku
robota kuchennego. Co zwalniajacego. Nastepnie mozna zdja¢ pokrywke robota
nalezy zrobi¢? kuchennego, obracajac ja w prawo.

Nadzienie do nale$nikéw
Sktadniki:
- 120 g miodu
- 100 g suszonych sliwek

Wiéz midd do lodéwki na kilka godzin.
Wsyp suszone sliwki do pojemnika rozdrabniacza XL i polej je miodem.
Nacisnij przycisk turbo i siekaj przez 5 sekund.

Satatka warzywna
Sktadniki:
- 350 g ziemniakdéw
- 150 g marchwi
- 150 g selera
- 150 g zielonego groszku
- 100 g pikli
- 150 g majonezu
- 3jaka
- 2tyzki octu
- SOlipieprz
Gotuj jajka przez ok. 12 minut i zaczekaj, az ostygna.

Obierz ziemniaki, marchew i seler, a nastgpnie pokroj je na kawatki mieszczace si¢ w otworze
na produkty. Uzyj przystawki do krojenia w kostke, aby nada¢ sktadnikom odpowiedni ksztatt.

Gotuj warzywa pokrojone w kostke we wrzacej, osolonej wodzie przez ok. 10-15 minut.
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Pokroj pikle i ugotowane jajka przy uzyciu przystawki do krojenia w kostke. Przed
przystapieniem do krojenia jajek wyczys¢ kratke przystawki do krojenia w kostke.

Zaczekaj, az ugotowane warzywa ostygna do temperatury pokojowej, i wymieszaj je z
pokrojonymi piklami i jajkami. Nastepnie dodaj majonez i ocet, przypraw pieprzem i delikatnie
wymieszaj sktadniki.

Wskazéwka: Do satatki mozna dodac rézne rodzaje miesa lub ryb, a takze wykorzystac jq jako
nadzienie do pomidoréw. Mozna jq rowniez zawinq¢ w plasterki szynki.

Satatka owocowa
Sktadniki:
- 2 banany
- 2jabtka
- 1 mango
- sok z1 pomaranczy
- sokz Y cytryny
- 20 ml likieru Maraschino
Obierz banany.
Obierz jabtko, pokréj je na 4 czesci i usun ogonek oraz gniazdo nasienne.
Obierz mango i wyjmij pestke.

Pokroj wszystkie owoce przy uzyciu przystawki do krojenia w kostke. Zacznij od najbardziej
migkkich owocdw, a nastepnie przejdz do twardszych.

Wymieszaj satatke z sokiem z pomaranczy i cytryny, a nastepnie dodaj likier Maraschino.

Wskazéwka: Odstaw satatke owocowq na godzine do lodéwki, a nastepnie podawaj z bitq Smietanq i
lisciem miety.
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Introducere

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferitd de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Inel viteza

Butonul Pornit/Oprit

Buton Turbo

Bloc motor

Buton de declansare

Accesoriu blender cu bloc tdietor integrat
Capac de protectie

1
2
3
4
5
6
7

Robot de bucatarie
8 Element de impingere
9 Capacul bolului robotului de bucdtarie
10 Bloc taietor cu accesoriu pentru taiere in cuburi
11 Accesoriu pentru taiere in cuburi
12 Impingator pentru curdtarea grilei accesoriului de taiere in cuburi
13 Bol robot
14 Suport de instrumente pentru disc
15 Accesoriu de frdmantare
16 Disc de radere/feliere cu doua fete

Cana
17 Cand
18 Capac cana

Tocator compact
19 Castron tocdtor
20 Bloc taietor pentru tocat
21 Capac bol

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare nainte de a folosi aparatul si pastrati-| pentru consultare
ulterioara.

Pericol

- Nu scufundati niciodata blocul motor, capacul tocatorului si capacul robotului de bucdtarie in
apa sau in alt lichid si nici nu le clatiti sub jet de apa. Curdtati aceste piese doar cu o laveta
umeda.

Avertisment

- Inainte de a conecta aparatul, verificati daca tensiunea indicatd pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.

- Nu folositi aparatul dacd stecherul, cablul de alimentare sau alte componente sunt deteriorate.

- In cazul'in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie Tnlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.

- Evitati atingerea marginilor tdioase ale blocului taietor integrat al accesoriului blender; in special
dacd acesta este montat pe blocul motor. Marginile tdioase sunt foarte ascutite.

- Nu utilizati niciodatd blocul tdietor pentru tocat fard castronul tocatorului.

- Dacd aparatul este deteriorat, inlocuiti-l intotdeauna cu un model original, in caz contrar garantia
dvs. nu mai este valabild.
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- Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care au capacitdti fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o persoana
responsabild pentru siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Nu permiteti copiilor sd utilizeze aparatul nesupravegheati.

- Nu lasati niciodatd aparatul sa functioneze nesupravegheat.

- Aveti grijd sd evitati stropirea atunci cand procesati ingrediente fierbinti.

- Numpingeti ingredientele prin tubul de alimentare cu degetele sau cu un obiect (cum ar fi o
spatula) in timp ce aparatul functioneazi. In acest scop, utilizati numai impingatorul.

- Niciunul dintre accesorii nu poate fi utilizat in cuptorul cu microunde.

- Aveti foarte mare grijd atunci cdnd manevrati sau curatati blocurile taietoare si discul de radere/
feliere cu doud fete. Marginile tdioase ale acestora sunt foarte ascutite. Aveti grijd in special cand
le curdtati si cand goliti castronul tocdtorului si bolul robotului de bucatarie.

- Daca blocul tdietor se blocheazd, scoateti aparatul din priza inainte de a indepdrta
ingredientele care blocheaza blocurile tdietoare.

Precautie

- Opriti aparatul si deconectati-l de la retea inainte de a-| asambla, dezasambla, depozita si curata.

- Nu utilizati niciodatd accesorii sau componente de la alti producatori sau care nu au
fost recomandate special de Philips. Daca utilizati astfel de accesorii sau componente, garantia
dvs. devine nula.

- Aparatul este conceput doar pentru utilizare casnicd. Daca este utilizat in mod necorespunzdtor,
in regim profesional sau semi-profesional, sau fard respectarea instructiunilor din manualul de
utilizare, garantia poate fi anulatd, iar Philips Tsi va declina orice responsabilitate pentru daunele
provocate.

- Paéstrati unitatea cu motor departe de surse de cdldurd, foc, umezeald si murdarie.

- Nu introduceti niciodatd Tn bol, castronul tocatorului sau bolul robotului de bucatarie
ingrediente cu temperatura de peste 80°C/175°F.

- Nu depdsiti cantitatile maxime si timpii de preparare indicati in tabele.

- Nu depdsiti semnele de nivel maxim de pe castronul tocatorului si bolul robotului de bucdtarie.

- Procesati numai ingredientele enumerate n tabelele ,,Cantitati si timpi de procesare” aferente
accesoriilor respectiv. Nu procesati alimente congelate sau fructe cu samburi.

- Daca observati ca manerul devine fierbinte (peste 50°C/122°F), scoateti aparatul din prizd si
lasati-I sd se raceasca timp de cel putin 60 de minute.

- Nivel de zgomot: Lc = 79 dB(A).

Sistem de siguranta
Accesoriul robot de bucatdrie este echipat cu un sistem de siguranta incorporat. Acest sistem de
sigurantd garanteaza ca aparatul poate fi pornit numai daca este asamblat corect. Pentru asamblarea
corectd, cititi sectiunile ,,Accesoriu de framantare”, ,,Disc de radere/feliere cu doud fete” si
,Accesoriu pentru tdiere n cuburi” din capitolul ,,Utilizarea aparatului”.

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la campuri electromagnetice (EMF). Dacd
este manevrat corespunzator si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile n prezent.

Inainte de prima utilizare

Curatati bine componentele care vin In contact cu alimentele inainte de prima utilizare a aparatului
(consultati capitolul ‘Curdtare’).
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Pregatirea pentru utilizare

Lasati ingredientele fierbinti sa se raceasca inainte de a le procesa cu aparatul (temperatura
maxima 80°C/175°F).

Daca utilizati mixerul de mana sau tocatorul, taiati ingredientele mari in cuburi de aprox. 2
cm fnainte de a le procesa. Daca utilizati robotul de bucatarie cu discul de radere/feliere sau
cu accesoriul pentru taiere Tn cuburi, tiiati ingredientele in bucati care sa incapa in tubul de
alimentare.Aveti grija ca bucatile sa nu fie prea mari, pentru a evita blocarea acestora in tub.

Asamblati aparatul in mod corect.

Utilizarea aparatului

Mixer de mana

Blenderul este proiectat pentru:

- amestecarea lichidelor, de exemplu lactate, sosuri, sucuri de fructe, supe, cocktail-uri, shake-uri.
- amestecarea ingredientelor moi, de exemplu aluat de préjituri sau maioneza.

- pasarea ingredientelor pentru gitit, de exemplu prepararea mancarii pentru copii mici.

Puneti ingredientele in cupa.
Consultati tabelul de mai jos pentru informatii despre cantitdtile recomandate si timpii de procesare.

Cantitati si timpi de procesare

Ingrediente Cantitate Timp Viteza
Fructe si legume 100 -200 g 30 sec. Turbo
Mancare pentru bebelusi, 100 - 400 ml 60 sec. 15-20
supe si sosuri

Creme 100 - 500 ml 60 sec. 15-20
Shake-uri si cocktail-uri 100 - 1000 ml 60 sec. 15-20

Atasati blenderul la unitatea cu motor (‘clic’) (fig. 2).
Introduceti stecherul in priza.
Introduceti complet paviza lamei in ingrediente.

Apasati si tineti apasat butonul de pornire/oprire sau butonul turbo pentru a pune in
functiune aparatul (fig. 3).

- Atunci cand utilizati butonul pornit/oprit, puteti regla viteza cu inelul viteza. Cu cat viteza este
mai mare, cu atat timpul de procesare necesar este mai scurt.

- Inelul viteza are setari de la 1 (vitezd scazutd) la 20 (viteza ridicatd).

Atunci cand utilizati butonul pentru vitezi turbo, aparatul functioneazi la viteza maxima. in acest

caz, nu puteti ajusta viteza cu ajutorul inelului viteza.

A Deplasati aparatul sus jos si circular pentru a amesteca ingredientele (fig. 4).

Tocator compact

Tocdtorul este destinat tdierii mdrunte a ingredientelor pentru gdtit: nuci, carne, ceapd, branza tare,
oud fierte, usturoi, vegetale, pdine uscatd, etc.

Aveti grija la manevrarea blocului taietor pentru tocat; marginile tdioase ale acestuia sunt foarte
ascutite. Aveti grija in special cand scoateti blocul taietor din castronul tocatorului, cand
goliti castronul tocatorului si in timpul curatarii.
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Atentie: Nu procesati fard intrerupere mai mult de o sarja. Lasati aparatul sa se raceasca timp de
5 minute inainte de a continua procesarea.

Notd:Tdiati ingredientele mari in bucdti de aprox. 2 cm inainte de a le procesa.
Introduceti blocul taietor in castron (fig. 5).

Puneti ingredientele in castron.
Consultati tabelul de mai jos pentru informatii despre cantitdtile recomandate si timpii de procesare.

Cantitati si timpi de procesare pentru tocatorul compact

Ingrediente Cantitate de preparat  Timp Viteza
Ceapd 100 g 5 x Tsec. 5

Oud 2 5x Tsec. 5

Carne 120 g (max.) 5 sec. Turbo
Vegetale 20¢g 5x Tsec. 10-15
Nuci si migdale 100 g 20 sec. Turbo
Usturoi 50¢g 5 x 1sec. Turbo
Parmezan 50-100 g (max.) 15 sec. Turbo

Puneti capacul bolului pe castronul tocator (fig. 6).
Cuplati unitatea motoare capacul bolului (“clic”) (fig. 7).
Introduceti stecherul in priza.

A Apisati si tineti apisat butonul de pornire/oprire sau butonul de vitezi turbo pentru a pune
in functiune aparatul.

- Atunci cand utilizati butonul pornit/oprit, puteti regla viteza cu inelul viteza. Cu cat viteza este
mai mare, cu atat timpul de procesare necesar este mai scurt.

- Inelul vitezd are setdri de la 1 (viteza scazuta) la 20 (viteza ridicatd).

- Atunci cand utilizati butonul pentru vitezi turbo, aparatul functioneazi la viteza maxima. in acest
caz, nu puteti ajusta viteza cu ajutorul inelului viteza.

Notd: Dacd ingredientele se lipesc de peretele castronului tocdtorului, scoateti aparatul din prizd si
indepdrtati ingredientele uscate de pe perete cu o spatuld sau addugdnd putin lichid (de ex. dacd
preparati pesto).

Robot de bucatarie

Accesoriu de framantare
Accesoriul de frdmantare este destinat framantdrii aluatului de paste si a amestecurilor pentru
prajituri.
Asezati accesoriul de framantare in bolul robotului de bucatarie. (fig. 8)

Puneti ingredientele in bol.
Consultati tabelul de mai jos pentru cantitatile si timpii de procesare recomandati.

Sugestie: Pentru rezultate optime, introduceti mai intdi ingredientele lichide in bol, apoi pe cele solide.
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Cantitati, timpi de procesare si setari de viteza pentru frimantare

Reteta Cantitatea de faina ~ Timp Viteza
Aluat pentru paste 500 g 60 sec. Turbo
Compozitie de prajituri 200 g 60 sec. Turbo

Puneti capacul pe bol (1). Rotiti capacul in sens antiorar (2) pentru a-| fixa. (fig. 9)
Fixati blocul motor pe capacul bolului (‘clic’) (fig. 10).

Puneti elementul de impingere in tubul de alimentare.

Notd: Elementul de impingere previne imprdstierea ingredientelor.

A Apisati si tineti apasat butonul turbo pentru a pune in functiune aparatul. (fig. 11)
Atunci cand utilizati butonul pentru viteza turbo, aparatul functioneaza la vitezd maxima. In acest caz,
nu puteti ajusta viteza cu ajutorul inelului viteza.

Notd: intotdeauna lasati aparatul sd se rdceascd timp de 30 de minute dupd frdmdntarea unei sarje.

Dupa incheierea procesarii, apasati butonul de deblocare de pe blocul motor (1) si scoateti
blocul motor de pe capacul robotului de bucatarie (2). (fig. 12)
Il Rotiti capacul in sens orar (1) si scoateti-l de pe bol (2). (fig. 13)

Disc de radere/feliere cu doua fete
Discul de radere/feliere cu doua fete este conceput pentru felierea sau raderea legumelor precum
castravete, morcovi, cartofi, praz, ceapd, precum si a anumitor tipuri de branza. Pur si simplu
intoarceti discul pentru a alterna intre cele doua functii ale acestuia.

Nu procesati niciodata ingredientele solide, precum cuburile de gheata, cu ajutorul discului.

Marginile taioase ale discului sunt foarte ascutite. Nu le atingeti.

Introduceti suportul pentru instrumente in bolul robotului de bucatarie (fig. 14).

Asezati discul de radere/feliere cu doua fete pe suportul pentru instrumente, cu fata dorita in
sus (fig. 15).

Puneti capacul pe bol (1). Rotiti capacul in sens antiorar (2) pentru a-l fixa (‘clic’) (fig. 16).

Puneti ingredientele in tubul de alimentare.

- Taiati ingredientele Tn bucati care sa ncapd in tubul de alimentare.

- Pentru rezultate optime, umpleti complet tubul de alimentare.

- Cand trebuie sa preparati o cantitate mare de ingrediente, preparati pe rand cantitati mici si
goliti bolul frecvent.

- Pentru a rade branza, de ex. parmezan, Gouda sau Emmentaler; branza trebuie sa fie la
temperatura frigiderului.

Fixati blocul motor pe capacul bolului (‘clic’) (fig. 17).
A Apisati elementul de impingere pe ingredientele din tubul de alimentare.

Apasati si tineti apasat butonul de viteza turbo pentru a pune in functiune aparatul (fig. 18).
- Atunci cand utilizati butonul pentru viteza turbo, aparatul functioneaza la vitezd maxima. In acest
caz, nu puteti ajusta viteza cu ajutorul inelului viteza.

Bl Apisati usor elementul de impingere pe ingrediente in tubul de alimentare.

[Ell Dupi incheierea procesirii, apasati butonul de deblocare de pe blocul motor (1) si scoateti
blocul motor de pe capacul robotului de bucatarie (2). (fig. 12)
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Rotiti capacul in sens orar (1) si scoateti-l de pe bol (2). (fig. 19)

Accesoriu pentru taiere in cuburi

Accesoriul pentru tdiere in cuburi este destinat taierii in cubulete a legumelor si fructelor crude sau
gatite.

Nu procesati ingrediente tari precum fructele cu simburi, carnea cu oase sau ingredientele
congelate. Acestea ar putea bloca si deteriora accesoriul pentru tiiere in cuburi.

Sugestie: Dacd doriti sd procesati diferite ingrediente fdrd a curdta accesoriul de tdiere in cuburi intre
operatii, incepeti intotdeauna cu ingredientele cele mai moi. De exemplu, pentru o salatd de fructe,
incepeti cu bananele, continuati cu mango si incheiati cu merele.

Asezati accesoriul pentru tdiere in cuburi pe bol (1) si rotiti-l in sens antiorar pentru a-| fixa
(2). (fig. 20)

Atasati cutitul pentru taiere in cuburi pe accesoriul pentru taiere in cuburi, cu sigla n
sus (fig. 21).

Marginile taioase ale cutitului pentru tdiere in cuburi si ale grilei sunt foarte ascutite, deci

manevrati-le cu grija!

Puneti capacul pe bol (1). Rotiti capacul in sens antiorar (2) pentru a- fixa. (fig. 22)

Fixati blocul motor pe capacul bolului (‘clic’) (fig. 23).

Notd: Dacd nu se fixeazd in pozitie cu un clic, verificati dacd ati montat cutitul pentru tdiere in cuburi in
pozitia corectd si dacd ati fixat corect accesoriul pentru tdiere in cuburi.

Puneti ingredientele in tubul de alimentare.

Pentru cantitatile recomandate, consultati tabelul de mai jos.

- Tdiati In prealabil ingredientele mari n bucati care sa incapa lejer in tubul de alimentare.

- Daca aveti de procesat o cantitate mare de ingrediente, procesati cate o sarja mai micd (max.
250 g) si scuturati bolul usor pentru a distribui ingredientele maruntite n bol. Goliti bolul dupa
procesarea a 500 g.

Cantitati pentru accesoriul pentru taiere in cuburi

Ingrediente gatite Cantitate max.

Cartofi 500 ¢

Morcovi 500 g

Radacina de sfecla 500 ¢

Telind 500 g

Ingrediente crude Cantitate max. Ingrediente crude Cantitate max.
Cartofi 500 ¢ Ardei 500 ¢
Morcovi 500 g Rosii 500 ¢
Radacind de sfecla 500 ¢ Telina 500 ¢
Dovlecel 500 g Mere 500 ¢
Castravete 500 g Mango 500 g

Dovleac 500 g Pere 500 g
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Ingrediente crude Cantitate max. Ingrediente crude Cantitate max.
Aubergine 500 ¢ Banane 500¢g
Gulie 500 g

A Apisati si tineti apdsat butonul turbo pentru a porni aparatul. (fig. 24) )
Atunci cand utilizati butonul pentru viteza turbo, aparatul functioneaza la vitezd maxima. In acest caz,
nu puteti ajusta viteza cu ajutorul inelului viteza.

Apasati usor elementul de impingere pe ingrediente in tubul de alimentare.

Notd: Dacd ingredientele se blocheazd, scoateti aparatul din prizd, demontati blocul motor, deschideti
capacul prin rotire in sens antiorar si scoateti ingredientele blocate in tubul de alimentare.

B Dupi incheierea procesirii, apasati butonul de deblocare de pe blocul motor (1) si scoateti
blocul motor de pe capacul robotului de bucatarie (2). (fig. 12)

Intotdeauna lisati aparatul si se riceasci timp de 30 de minute dupi procesare.

El Rotiti capacul in sens orar (1) si scoateti-I de pe bol (2) (fig. 25).

Scoateti cutitul pentru taiere in cuburi.Apoi utilizati impingatorul special livrat cu aparatul
pentru a impinge in bol ingredientele blocate in grild. (fig. 26)

Desprindeti accesoriul pentru taiere in cuburi prin rotire in sens orar (1) si scoateti-l din bol
p ! P p 3 ;
(2).Apoi goliti bolul. (fig. 27)

Curatarea (fig. 28)

Nu scufundati blocul motor, capacul tocdtorului si capacul robotului de bucatarie in apa sau in alt
lichid si nici nu le clatiti sub jet de apa. Curatati aceste piese cu o lavetd umeda (fig. 29).

Nu folositi niciodata bureti de sairma, agenti de curatare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi
benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

Curatati blocurile de taiere, accesoriul pentru taiere in cuburi si discul de radere/feliere cu doua
fete cu foarte mare atentie. Marginile taioase ale acestora sunt foarte ascutite.

Scoateti aparatul din priza.

Apisati butonul de eliberare de pe unitatea motoare pentru a indeparta accesoriul pe care I-
ati utilizat.

Dezasamblati accesoriul.
Sugestie: Puteti indepdrta inelele de cauciuc de pe interiorul castronului, pentru o curdtare mai eficientd.
Pentru instructiuni suplimentare, consultati tabelul cu instructiuni de curatare.

In cazul in care curatati accesoriul blender in chiuvetd, intotdeauna desprindeti blocul motor
inainte de curatare.

Sugestie: Pentru curdtarea rapidd a accesoriului blender, turnati apd caldd cu detergent lichid in cand,
introduceti accesoriul blender si ldsati aparatul sd functioneze timp de aprox. 10 secunde.

Sugestie: Pentru curdtarea mai usoard a accesoriului pentru tdiere in cuburi, indepdrtati prin impingere
eventualele ingrediente ramase in acesta cu ajutorul impingdtorului livrat cu aparatul.
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Comandarea accesoriilor

Dacd aveti nevoie sa Tnlocuiti un accesoriu sau doriti sd achizitionati un accesoriu suplimentar, apelati
la dealerul dvs. Philips sau vizitati www.philips.com/shop. Daca Intdmpinati probleme la obtinerea
accesoriilor; va rugam sa contactati centrul de asistenta pentru clienti Philips din tara dvs.

Accesorii disponibile

Accesoriu Cod de service nr.
Capac tocator XL 4203 035 95661
Castron tocator XL 4203 035 95671
Bloc tdietor XL pentru tocat* 4203 035 95681
Cand cu capac 4203 035 95731

Impingitor pentru curitarea grilei accesoriului pentru 4203 035 97121
taiere n cuburi

Garniturd antiderapantd pentru bolul robotului de 4203 035 97131
bucatdrie

*Inclusiv capac de protectie

Protectia mediului

- Nu aruncati aparatul Impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. Astfel, veti ajuta la protejarea mediului
inconjurdtor (fig. 30).

Garantie si service

Dacd aveti nevoie de service sau informatii sau daca intdmpinati probleme, vizitati site-ul Web Philips
la adresa www.philips.com sau contactati centrul Philips de asistentd pentru clienti din tara dvs. Gasiti
numarul de telefon in garantia internationald. Dacd in tara dvs. nu exista un astfel de centru,
deplasati-va la furnizorul dvs. Philips local.

Intrebari frecvente

intrebare Raspuns

Aparatul emand un Aparatul poate produce un miros nepldcut sau poate scoate putin fum
miros neplacut, se dacd a fost utilizat prea mult timp. Opriti aparatul si lasati-l s se raceascd
inflerbantd sau timp de 60 de minute. Daca problema persistd, contactati centrul Philips
produce fum. Ce de asistentd pentru clienti.

trebuie sa fac?

Pot procesa Ldsati ingredientele sd se rdceascd pand la aproximativ 80°C/175°F
ingrediente fierbinti? nainte de a le procesa.

Ce dimensiune trebuie  Daca utilizati mixerul de mana sau tocdtorul, taiati ingredientele mari in

sa aibd ingredientele cuburi de aprox. 2 cm nainte de a le procesa. Dacad utilizati robotul de

nainte de procesare? bucdtarie cu discul de radere/feliere sau cu accesoriul pentru tdiere n
cuburi, tdiati ingredientele Tn bucati care sd incapa lejer in tubul de
alimentare.
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Intrebare Raspuns

Pot procesa Puteti marunti cantitati mici de ingrediente dure precum parmezan sau

ingrediente foarte dure ciocolatd. Procesarea ingredientelor foarte dure, precum oasele, fructele

n aparat? cu samburi, alimentele congelate sau cuburile de gheatd poate duce la
deteriorarea aparatului.

De ce aparatul se Este posibil ca anumite ingrediente tari sa fi blocat blocul tdietor: Eliberati

opreste din functionare  butonul Pornit/Oprit, scoateti aparatul din prizd, detasati blocul motor si

subit? ndepdrtati ingredientele care blocheaza blocul tdietor.

Nu reusesc sa montez  Verificati daca ati montat blocul tdietor cu accesoriu pentru tdiere n

blocul motor pe cuburi cu sigla in sus. Verificati daca accesoriul pentru tdiere in cuburi si

capacul robotului de capacul sunt blocate in pozitie.

bucatarie. Ce trebuie

sd fac?

Nu reusesc sa Mai intai trebuie sa desprindeti blocul motor apdsand butonul de

demontez capacul deblocare. Apoi puteti demonta capacul robotului de bucdtdrie prin

robotului de bucdtarie.  rotire In sens orar.
Ce trebuie sa fac?

Umplutura clatite
Ingrediente:
- 120 g de miere
- 100 g de prune uscate

Introduceti mierea in frigider citeva ore.
Puneti prunele in castronul tocatorului XL si turnati mierea peste acestea.
Apisati butonul Turbo si tocati timp de 5 secunde.

Salata de legume
Ingrediente:
- 350 g cartofi
- 150 g morcovi
- 150 g de telina
- 150 g mazdre verde
- 100 g castraveti murati
- 150 g maioneza
- 3oud
- 2 linguri de otet
- Sare si piper

Fierbeti oudle timp de aprox. 12 minute si lasati-le sa se raceasca.

Curitati cartofii, morcovii si telina, tdiati-le in bucati care incap in tubul de alimentare. Utilizati
accesoriul pentru taiere in cuburi pentru a marunti ingredientele.

Fierbeti cubuletele de legume si mazarea verde in apa siratd timp de aprox. 10-15 min.

Taiati castravetii murati si oudle fierte cu accesoriul pentru taiere in cuburi. Curatati grila
accesoriului pentru taiere Tn cuburi nainte de a taia ouale.
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Lasati legumele fierte sa se raceasca pana la temperatura camerei si amestecati-le cu
castravetii murati si oudle taiate. Apoi adaugati maioneza si otet, condimentati cu piper si
amestecati cu grija ingredientele.

Sugestie: Puteti include in salatd diferite tipuri de carne sau peste sau puteti folosi salata ca umpluturd in
rosii sau in felii de suncd rulate.

Salata de fructe
Ingrediente:
- 2 banane
- 2mere
- 1 mango
- sucul de la 1 portocala
- sucul de la 5 de lamaie
- 20 ml maraschino

Decojiti bananele.
Decojiti merele, taiati-le in sferturi si indepartati codita si cotorul.
Decojiti mango si indepartati simburele.

Maruntiti toate fructele cu accesoriul pentru taiere in cuburi. Incepeti cu cele mai moi fructe
si progresati spre cele mai tari.

Amestecati salata cu sucul de portocale si de lamaie si adaugati maraschino.

Sugestie: Tineti salata de fructe la frigider timp de aprox. 1 ord si serviti-o cu friscd si o frunzd de mentd.
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BeBeaeHue

[NosapaBasieM ¢ nokynkon npoaykumn Philips! Aast moAyueHns MOAHOM MOAAEPX KKK, OKa3biBaEMOM
KomnaHuelt Philips, 3apervncTpupyrite npnbop Ha seb-caite www.philips.com/welcome.

O6uiee onmcanune (Puc. 1)

PeryasTop ckopocTtu

KHomMKa BKAIOYEHNSA/BLIKAIOUYEHMS

KHorka BKAlOYeHWs Typbopexima

BAOK 3AeKkTpoABMraTEAs

KHorka oTcoeanHeHns

Hacaaka A CMELUMBAHYWS CO BCTPOEHHbIM HOXEBbIM BAOKOM
3aMTHBIN KOAMaYOK

1
2
3
4
5
6
7

KyxoHHbIM KOM6aiH

ToAkaTeAb

9 KpbllKa Yalm KyxoHHOro KombarHa

10 HoxkeBoM BAOK HACAAKM AASI HAPE3KM KyOMKamMu

11 Hacaara aAs Hapesku Kybukamu

12 ToAkaTeAb AN OUYUCTKM CETKM OT HaCaAKM AAS HApe3KK KyOunKamu
13 Yawa KyxoHHOro KombanHa

14 AeprKaTeAb HACAAOK AAS AMCKA

15 Hacaaka ans TecTa

16 ABYCTOPOHHUI AVMCK AAA LUMHKOBKIM/HAPE3KM AOMTMKaMM

[ee}

CrakaH
17 CraraH
18 KpeblwKa cTakaHa

KoMnaKTHbIN MU3MeAbUUTEAD
19 Yawa mameAbumTens
20 Hoxesolt BAOK M3MeAbYMTEANA
21 KpbllWKa M3MeAsUnTEAA

BakHaa nHpopmaums

[Nepea 3KcnAyaTalvielt Nprbopa BHUMAaTEALHO O3HaKOMbTECh C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM M
COXpaHWTe ero AAA AAAbHEWILLIErO MCMOAB30BaHKA B Ka4eCTBE CMPaBOYHOrO MaTepuana.

OnacHo!

- 3anpellaeTcs norpy»Katb OGAOK SAEKTPOABUIATEAS], KPbILLKY U3MEABYUTEAS M KPbILLIKY KYXOHHOMO
KombarHa B BOAY WAM APYTUE KUAKOCTH, @ TaKKE MPOMBIBATL X MOA CTPYel BOAbL Aas
OUYMCTKM AGHHBIX YaCTEN UCMOAB3YITE TOABKO BAGXKHYIO TKaHb.

MpeaynpexkaeHune

- [lepea noakaoueHrem nprbopa yoeAnTeCh, UTO yKa3aHHOE Ha HEM HOMKHAAbHOE HarpshKeHue
COOTBETCTBYET HaMPSHIKEHMIO MECTHOM SAEKTPOCETM.

- He noAb3yiTecs NpUbopoM, €CAM CETEBOI LLIHYP, CETEBAA BMAKA MAM APYTUE ACTAAM
MOBPEXAEHbI.

- B cayuae nospexaeHns ceTeBoro LHypa ero HeO6XOAMMO 3aMeHNTb. 4Tobbl obecrneunTb
6e30mMacHyio 3KCMAyaTaLmio NprMbopa, 3aMeHsANTE LWHYP TOABKO B aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe Philips nAn B cepBMCHOM LiEHTpe C MePCOHAAOM aHAAOTUUHOW KBaAUUKALIM.

- He KacaiTech Ae3BMM BCTPOEHHOTO HOXEBOrO BAOKA HACAAKM AAA CMELLMBAHWA, OCODEHHOTO
€CAV HacaAKa MprKpenAeHa K BAOKY SAeKTPOABMraTeAs. /Ae3BiA o4eHb OCTpbIe.

- 3anpellaeTcs NCMOAb30BATb HOXKEBON BAOK M3MEABUMTEAS OTAEABHO OT Yall M3MEABUUTEAA.
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- B cayuae nospexaeHns AaHHOrO NMprbopa 3aMeHsiTE ero TOABKO OpUriHaAbHbIM Nprbopom. B
NPOTMBHOM CAYYae 3TO MPUBEAET K OTMEHE rapaHTuu.

- AaHHbI NpUbOop He NpeAHa3HaueH AAS MCMOAB30BaHMA AnLIaMK (BKAIOYAS AeTew) C
OrpaHMyYeHHbIMU BO3MOXXHOCTSIMIU CEHCOPHOM CUCTEMBI MAW OFPaHUUYEHHBIMM YMCTBEHHBIMU MAK
GU3NYECKMMI CTOCOBHOCTAMM, @ TAKXKE AVLIAMM C HEAOCTATOUHbIM OMBITOM W 3HaHUAMM, KpOME
KaK Noa KOHTPOAEM U PYKOBOACTBOM AMLL, OTBETCTBEHHBIX 3a X 6E30MacHOCTb.

- He nossoasiiTe A€TAM UrpaThb C NpUGOPOM.

- He paspeluaniTe AETAM NOAL30BATLHCA NPUOOPOM 6E3 MPUCMOTPA.

- He ocTaeasiiTe BKAIOUEHHEIM Npubop 6e3 npucMoTpa.

- Bo Bpemsi 06paboTKM ropsumx MHIPEAMEHTOB OyABTE BHUMATEABHbI, OCTEpEranTech Opbiar.

- Bo Bpems paboTbl Nprbopa 3anpeLiaeTcs NpOTaAKMBaTb MPOAYKTbI B KaMePY MOAAUM MabLiamMm
WAM KaKUMK-AMOO npeaMeTamu (Hanpumep, AOMaTKoM). AASt 3TOrO NOAb3YNTECh TOABKO
TOAKATEAEM.

- AOMOAHWUTEABHbBIE MPUHAAAEKHOCTH HE MPEAHA3HAYEHbI AAA MCMOAB3OBAHMUS B MUKPOBOAHOBOM
nevu.

- ByabTe ocTOpOXHbBI BO BPEMS MCNOAB3OBAHMS M OUMCTKM HOXKEBBIX BAOKOB 1 ABYCTOPOHHETO
AMCKE AAS LUMHKOBKW/HAPE3KK AOMTVMKaMK. /\e3BKsi oueHb ocTpble. CAeayeT BObiTb 0COBEHHO
BHMMATEABHBIMM MPK MX OUMCTKE, NP OMYCTOLLEHWMN Yall M3MEABUUTEASA W YalliM KYXOHHOIO
KoMbaitHa.

- Ecan HoxeBble BAOKM “3a€A0”, OTKAIOUMTE MPUOOP OT IAEKTPOCETH, MPEKAE YEM U3BAEUL
MPOAYKTbI, MPENATCTBYIOLLME ABMKEHMIO HOXKEBBIX OAOKOB.

BHumanmue!

- [lepea cbopkoi, pa3bopKOM, OUNCTKON M XpaHEHMEM MPUOOP HEOOXOAMMO BBIKAIOYATD 1
OTCOEAMHATL OT SAEKTPOCETM.

- 3anpellaeTcs MoAb30BaThCA KakMMM-AMOO MPUHAAAEKHOCTAMK MAV AETAASMMN APYTUX
NPOW3BOAMTEAEN BE3 CreLMarbHONM pekoMeHAaLmm kKomnaHmu Philips. [pu ncnoAb3osaHmm
TaKOM MPUHAAAEKHOCTU rapaHTUHble 0OA3aTEABCTBA YTPaUuMBaIOT CUAY.

- [lprbop npeaHasHaueH TOABKO AAS AOMALLIHErO MCMOAB30BaHMA. B cayvae HeBepHOro
MCNOAL30BaHWS MPUOOPa, B MPOGECCHOHANBHBIX WAV MOAYNIPOGECCMOHAABHBIN YCAOBMSAX UAM
MPW HapyLeHM NPaBMA AGHHOTO PYKOBOACTBA rapaHTUiiHble 0OA3aTEeAbCTBA YTPaUuMBAIOT CUAY,
1 KomnaHua Philips He HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a AIOOOI MPUUMHEHHBIN YLLiepb.

- He noagepranTe BAOK SAEKTPOABMIaTEASs BO3AEMCTBMIO BEICOKOW TEMMEPATYPLI, OTHS,
MUAKOCTYM U HE AOMyCKalTe 3arpA3HeHus.

- He nomeluaiiTe B cTaKaH, Yallly U3MEABUUTEAS MAM HaLlly KyXOHHOrO KOMOaiHa MHrPeAMEHTSI,
TemnepaTypa KoTopbix Bbiwe 80 °C/175 °F

- KoanuectBo obpabaTbiBaeMbix MPOAYKTOB W Bpemst paboTbl Mprbopa He AOAKHO MPeBbILATb
3HaueHMs, YKa3aHHble B TabAMLIAX.

- He 3anoAranTe vally M3MEABUUTEAS WAV Hallly KyXOHHOrO KOMOalHa Bbillle OTMETKM
MaKCMMaABHOTO YPOBHS.

- ObpabatbiBaliTe TOABKO MHIPEAVEHTBI, MEPEYNCAEHHbIE B TabAMLiax "KoAniecTBO MpoAYKTOB 1
BpeMsi 06paboTKK AASl COOTBETCTBYIOLIMX HACAAOK. He 0bpabaTbiBaliTe 3aMOPOXKeHHbIe
MPOAYKTbI WAV MPOAYKTbI C KOCTOUKAMM.

- Ecav pyuka HarpeBaeTcs (ee TemnepaTypa npeseiwaeT 50°C/122°F), oTkalounTe nprbop oT
3AEKTPOCETY 1 MO3BOALTE MY OCTbITb B TeueHue He meHee 60 MUHYT.

- YposeHb wyma: Lc= 79 ab (A).

Cucrema 6e3onacHocTH
AN HaCaAKM KyXOHHOrO KombaliHa nMpeAycMOTpeHa BCTPOeHHas cucTema 3alumTbl. AaHHan
CUCTEMA 3aLLMTbI MO3BOASET BKAIOUYMTb MPUOOP, TOABKO ECAM OH DObIA MPaBMABHO COBpaH. AAs
MPaBMABHOM COOPKM O3HAKOMBTECH C pasaeAamMi “‘Hacaaka AAS MPUrOTOBAEHMS TecTa”,
" /ABYCTOPOHHWIN AMCK AAS LIMHKOBKW/Hape3kn AoMTrKamm' 1 "Hacaaka AAs Hapesku Kybukamm'
raasbl “lcnonb3osaHme nprbopa’.
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DAeKTpoMarHuTHble noas (DMI)
AanHbit nprbop Philips cooTBeTCTBYET CTaHAAPTaM MO IAEKTPOMArHUTHBIM NoAsm (M), Mpu
MPaBKABHOM OBPaLLEHM COrAACHO MHCTPYKLIMAM, MPUBEACHHBIM B PYKOBOACTBE MO SKCMAYaTaLmM,
MCroAb30BaHWE NpMbopa 6E30MacHO B COOTBETCTBIM C COBPEMEHHBIMM HaYUHbIMIU AAHHBIMM.

I'IepeA nepebiM UCNMMOAb30OBaHUEM

[Nepea NEpBbIM MCMOAB30BAHWEM NMPUOOPA TLIATEABHO BEIMOWTE BCE AETAAU, KOTOPbIE OyAyT
KOHTaKTMPOBATb C MULLEBBIMIU MPOAYKTaMM (CM. rAaBy ‘OuncTra’).

MoaroTtoBka npubopa Kk pa6ore

Mepea 06paGoTKOM ropsiumx MPOAYKTOB C MOMOLLBIO NPUMBOPa AaMTE UM OCTbITh
(MakcmmabHas TemnepaTtypa — 80 °C/175 °F).

Mepea 06paboTKoM B py4HOM BAEHAEPE MAU U3MEABUMTEAE HAPEXKbTE KPYMHbIE MPOAYKTbI
Ha KyOMKM pasMepoM OKOAO 2 cM. [1pu MCMOAb30BaHMM KyXOHHOTO KOMGaiHa C AUCKOM AAS
LUMHKOBKM/HAPE3KMU AOMTUKAMMU MAU HACAAKOM AASl HAPE3KM KYBUKaMM HapexbTe
MHIPEAMEHTbI Ha KYCOUKM, YTOBbI MX MOXKHO BbIAO MOMeCTUTb B Kamepy noaaun. Caeamte 3a
TEM, YTOObI KYCOUKM HE BbIAU CAULLKOM BOABLLMMU U HE 3aCTPSAU B 3arpy304HOM OTBEPCTUM.

Cobepute Npubop AOAXKHBIM 06pasoMm.

UcnoabsoBaHue npnbopa

PyuHou 6AeHpep

HasHaueHve baeHaepa:

nepemeLLnBaHne }UAKOCTEN, TakUX Kak MOAOYHbIE MPOAYKTbI, COYChI, pPYKTOBbIE COKM, Cyrbl,

HaMMTKK, KOKTENAM;

nepemMeLLnBaHmne MArKNX MPOAYKTOB, TaKMX KaK XMAKOE TECTO AN MaloHES;

- MPUrOTOBAEHME MIOPe U3 TEPMUYECKM 0OPabOoTaHHbBIX MPOAYKTOB, HAMPUMEP, MPUrOTOBAEHWE
AETCKOro MuUTaHms.

MoAoskute UHTPEAUEHTDbI B CTaKaH.
B Tabamue YKa3aHO, KaKoe BpeMA PEKOMEHAYETCA AAA MPUTOTOBAEHNA COOTBETCTBYIOLLErO
KOAMYECTBa MNMPOAYKTOB.

KoAuuecTBO NpoAYKTOB M BpeMs NPUroToBAEHUA

MHrpeaneHTbI KoanuectBo npoaykToB Bpems CkopocTb
Oegolwm 1 GpyKThI 100-200 r 30 cek. Typboperum
Aetckoe nutanue, cynbl  100-400 mMA 60 cek. 15-20

W coychl

Kuakoe Tecto 100-500 mA 60 cek. 15-20
KokTelAM 1 HanuTku 100-1000 mA 60 cek. 15-20

MoAcoeAMHUTE HacaAKy AAS CMELLMBAHUS K GAOKY SAEKTPOABUraTeAsl (AOAXEH Npo3ByYaThb
weAvok) (Puc. 2).

BcTaBbTe BMAKY CETEBOTO LUHYPa B PO3ETKY 3AEKTPOCETM.
MOAHOCTBIO MOTPY3UTE HACAAKY C HOXOM B MHTPEAMEHTbI.

YTo6bl BKAOUMTB MPUOOP, HAXKMUTE KHOTKY BKAIOYEHMS/BBIKAIOYEHUS MAM KHOTKY
Typ6opesxkuma (Puc. 3).
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- [pW MCMOAB30BaHWM KHOMKM BKAIOYEHMS/BBIKAIOYEHIS CKOPOCTb paboTbl Mprbopa MOXKHO
HACTpamBaTb C MOMOLLBIO PEMYAATOPA CKOPOCTH. YeM Bbilie CKOPOCTb, TEM MEHBLUIE BPEMEHM
TpebyeTca A 0OpaboTKM MPOAYKTOB.

- Ha peryaaTope ckopocTu MOXHO yCTaHaBAMBaTb HAaCTPOMKM OT 1 (HK3Kas ckopocTb) A0 20
(BbICOKast CKOPOCTD).

- [pu ncnoabsosanHum Typbopexmnma Nprbop paboTaeT Ha MaKCMMaAbHOM CKOPOCTM. B aTom
CAy4ae HaCTPOUTb CKOPOCTb BPALLEHUSA C MOMOLLBIO PETYAATOPA HEAB3S.

A AAs cMewMBaHMA NPOAYKTOB MEAAEHHO MepemelLaiiTe MPUBOp BBEPX M BHWU3 KPYroBbIMMU
ABmxeHusmu (Puc. 4).

KoMnaKTHbINM u3MeAbuUMTEAD

V13MeABUMTEAD MPeAHa3HAUYeH AASt M3MEABYEHMS TaKMX MPOAYKTOB Kak Opexu, MSCO, PenyaThbii AYK,
TBEPAbIE CbIPbl, BApEHbIE SANLIA, YHECHOK, 3EAEHD, CYXOM XAED 1 T.A.

CobAtoaaniTe OCTOPOXKHOCTb MpU OOPALLLEHUU C HOXKEBBIM BAOKOM, 0COBEHHO MPU U3bATUM
HOYXEBOro HAOKA M3 Yalln M3MEAbYMTEAS,, OCBODOXKAEHUM HaLLM M3MEABYUTEAS U OUMCTKE.
A\e3Bus o4eHb ocTpble.

BHumaHue! AenaiiTe nepepbiB MexxAy 06paboTKaMu KaXKAOM MOCAEAYIOLLEN MOPLMM MPOAYKTOB.

Aaiite npubopy ocTbiTb B TedeHUe 5 MUHYT nepeA AAAbHENLLIMM MCMOAb3OBaHUEM.

[Mpumeyanue NMepeg 06pabomkoit Hapesxbme KpynHble NPOgyKMbl HEGOABLLMMM KYCOYKAMM (OKOAO
2 cm).

[NomecTuTe HoXXeBoW BAOK B Yaluy naMeAbunTeAs (Puc.5).

[MomecTuTe MPOAYKTbI B Yally U3MEAbUMTEAS.
B TabAvLie yKa3aHO, KaKoe BPEMS PEKOMEHAYETCS AAS MPUTOTOBAEHMS COOTBETCTBYIOLLENO
KOAMHYECTBA MPOAYKTOB.

KoAnuecTBo npoAyKTOB 1 BpeMs 06paboTKM AASl KOMNAKTHOrO U3MEAbUYUTEASA

MNHrpeaneHTbI KoaAunuectBo npoaykToB Bpems CkopocTb
AyK 100 r 5x1 cek. 5

Arua 2 5x1 cek. 5

Msco 120 r (makc.) 5 cek. Typbopexum
3eAeHb 20r 5x1 cek. 10-15
Opexu 1 MUHARAL 100 r 20 cexk. Typbopexum
YecHok 50r 5x1 cek. Typbopexum
[NapmesaH 50-100 r (makc.) 15 cek. Typbopexinm

HakpoliiTe vally nsmeAbunTeAs Kpbikoit (Puc. 6).

MpuKpenuTe GAOK SAEKTPOABUIATEAS K KPbILLKE U3MEABUMTEAS (AOAKEH MPO3BYYaThb
weayok) (Puc. 7).

BcrasbTe BUAKY CETEBOrIO LUHYpPa B PO3E€TKY 3AEKTPOCETU.

A Y06k BKAIOUUTL MPUBOP, HAXKMUTE U YAEPSKMBANTE KHOMKY BKAIOUEHMS/BLIKAOUEHUS MAM
KHOMKy Typbopexuma.
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- [pn 1crnoAb30BaHMM KHOMKM BKAIOYEHMSA/BBIKAIOUEHIMA CKOPOCTb PaboTbl MPUMOOPa MOXHO
HACTPanBaTb C MOMOLLBIO PEMYAATOPA CKOPOCTH. YeM Bbilie CKOPOCTb, TEM MEHbLLE BPEMEHH
TpebyeTcs A 0OPaboTKM MPOAYKTOB.

- Ha peryasTope ckopocTit MOXHO YCTaHaBAVBaTbL HaCTPOVKK OT 1 (HM3Kas ckopocTb) A0 20
(BbICOKasi CKOPOCTD).

- [pu ncnoabsoBaHuK TypbopexinmMa NpMOop paboTaeT Ha MakCMMaAbHOWM CKOPOCTU. B aTom
CAyYae HaCTPOMUTb CKOPOCTb BPALLIEHMS C MOMOLLBIO PETYAATOPA HEAB3S.

[Mpumeyanue Ecan npogykmbl nbuAMNaOmM K CMeHKAM YdLM M3MEABYUMEAS, OMKAKYMMe npubop om
3AEKMpocemu u ygaaume MHrbegueHmbl CO CMeEHOK C NOMOLLbIO AONAMOYKM UAM gobaBbme HEMHOIO
JKMGKOCMK (Hanpumep, npu NpUromoBAEHUM Coyca Necmo).

KyxoHHbIM KOM6alH

Hacaaka AAn TecTa
Hacaaka ans TecTa npeaHasHavdeHa AAT 3aMeLMBaHUs TECTa AAS MaKapOH M GUCKBUTHOM CMECU.

MomecTuTe HacaaKy AAs TecTa B Yallly KyXoHHoro kombaiiHa. (Puc. 8)

MomecTnTe UHrpeAMEHTBI B Yally.
CseaeHMst O HEOOXOAMMOM KOAMYECTBE W BPEMEHW 0OPabOTKM MPOAYKTOB CM. B TabAMILIE HIDKE.

Cosem. AAsi noAyYeHUS HAMAYHLLETO PEe3yAbmama CHa4aAd nNoMecmume B Ydllly XXMGKMUe MHTpegueHmel,
3amem gobasbme cyxue.

KoAnuecTBO MHFpeAMEHTOB AAA 3aMelLMBaHUA TeCTa, BpeMs 06paboTKu u pexkum

CKOpoOCTH

Peuent KoAunuecTso Myku Bpems CkopocTb
TecTo ard MakapoH 500 r 60 cek. Typbopexum
Tecto and TOpTa 200 r 60 cek. Typbopexum

3akpoMnTe vally Kpbitkoi (1). MoBepHUTE KpbILLKY NPOTMB YaCOBOW CTPEAKM (2) AAs
dukcaumn. (Puc.9)

YcTaHOBUTE BAOK SAEKTPOABUIATEAs Ha KPbILIKY Yaimn Ao wweAdka (Puc. 10).
MomecTuTe TOAKaTEAb B KaMepy MoAaYM.
[pumeyanne Toakameb npegomspaiaem pasbpbiarusaxme.

A 470601 BKAIOUMTL MPUBOP, HAXKMUTE U YAEPXMBaiiTe KHOMKY Typ6opexkuma. (Puc. 11)
[pn 1cnoAb3oBaHMK Typbopexkmma Nprbop paboTaeT Ha MaKCHMaAbHOM CKOPOCTU. B 3ToM cayvae
HACTPOMUTL CKOPOCTb BPaLLEHMs C MOMOLLBIO PErYAATOPA HEAL3S.

[pumeyanne [Nocae 3amelumBaHms ogHow nopumm mecma 0653ameAbHO N03BOAbMe NpubOPy 0CMbIMb
B meyerue 30 MuHym.

MocAe 3aBepLueHns 06paBOTKM HAsKMUTE KHOMKY $UKCATOPa Ha BAOKE SAEKTPOABUIATEAS
(1) M cHUMKTe BAOK SAEKTPOABUIaTEAS C KPbILIKM KyXOHHOro KombaiHa (2). (Puc. 12)

Bl MosepHuTe KpbiKy Mo vacosoit cTpeake (1) U cHUuMUTe ee ¢ yawm (2). (Puc.13)

ABYCTOPOHHMI AUCK AASl LUMHKOBKM/Hape3KU AOMTUKaMM
ABYCTOPOHHMIM AMCK AAS LUMHKOBKW/HAPE3KM AOMTMKaMM MpeAHa3HaYeH AAS HAPE3KM M LWIMHKOBKM
TaKMX OBOLLIEN, KaK OrypLibl, MOPKOBb, KAPTOPEAB, AYK-MOPEN 1 PEMUATbIN AYK, @ TaKXKe HEKOTOPbIX
BMAOB Cbipa. AAA MEPEKAIOUEHNA MeXAY GYHKLIMAMM AOCTaTOYHO MPOCTO MEPEBEPHYTH AWUCK
APYro CTOPOHOM.
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He ﬂOAb3)’ﬂTe AUCK AAAl UBMEAbYEHUA TBEPALIX MHITPEANEHTOB, Harpnumep K)’6MKOB AbAa.

/A\e3Bus AncKa oyveHb ocTpble. He npukacaiTech K HUM!

[MomMecTuTe AepyKaTeAb HACAAOK B Yallly KyXOHHOro KombaitHa (Puc. 14).

MomecTUTe ABYCTOPOHHMI AUCK AASI LLMHKOBKM/HAPE3KM AOMTUKAMM Ha AEPXKaTeAb HaCAAOK
HeobXxoAnMol cTtopoHolt Beepx (Puc. 15).

3akpoitTe yauy Kpbiwkoit (1). [loBepHUTe KpbILLKY MPOTUB YaCOBOM CTPEAKM (2) A0
weAuka (Puc. 16).

- [MomecTUTe MHrPeAMEHTDI B KaMepy MoAauM.
MpeABapUTEABHO paspexbTe KPyrHble KyCKi, YTOBBI X MOMXHO ObIAO MOMECTUTL B Kamepy
noAYM.

- AAA TOAYHEHMS HAMAYULLMX PE3YABTATOB 3aMOAHSNTE KaMepy MoAauM paBHOMEPHO.

- Ecav Bam HeobxoanMO 0bpaboTaTb HOABLLOE KOAMYECTBO MPOAYKTOB, PAa3AEANTE MX Ha
HebOABLUME MOPLIMM 1 OCBODOXAGMTE Yallly MOCAe 0OPAbOTKM KaXKAOH MOPLIMK.

- AAs M3MenbUeHMA cbipa (Takmx coOpToB Kak [lapmesaH, [ayaa WA DMMeEHTaAb) ero Hy»Ho
NPEABAPUTEABHO OXAAANTD B XOAOAMABHMKE.

YcTaHOBUTE BAOK SAEKTPOABUIATEAS HA KPbILLKY Yalimn Ao LeAdka (Puc. 17).
A HaxumaiiTe ToAKaTeAGM Ha MHFPEAMEHTbI, HAXOASLLMECS B KaMepe MoAa M.

YTo6bl BKAIOUUTB NPUGOP, HAXKMUTE U YAEPXKMBANTe KHOMKY Typbopexuma (Puc. 18).
- [pu ncnoabsosaHun Typbopexima Nprbop paboTaeT Ha MaKCMMaAbHOM CKOpocTU. B aTom
CAyYae HaCTPOWTb CKOPOCTb BPALLEHWA C MOMOLLBIO PErYAATOPa HeAb3S.

n CAerka Ha>kKmmamTe TOAKaTEAEM Ha MHTPEAUNEHTDI, HAXOAALLLIUECA B KaMepe noAaYin.

[l Mocae 3aBeplieHmns 06paboTKM HAXXMUTE KHOMKY dUKcaTopa Ha GAOKE SAEKTPOABUIaTeAs!
(1) ¥ cHUMUTe BAOK SAEKTPOABUIATEAS C KPbILIKM KyXOHHOro KombaitHa (2). (Puc.12)

[NoBepHUTE KpbILWKY Nno YacoBoi cTpeAke (1) u cHummTe ee ¢ vawu (2). (Puc. 19)

Hacaaka AAs Hape3Ku Ky6ukamm

Hacaaka AAS Hape3Ku KybuKamm NpeaHasHadeHa AAS HApPE3KK ChIPbIX 1 MPUrOTOBAEHHbIX OBOLLIE U
OpYKTOB Ha HebOAbLUME KYOMKM.

He obpabartbiBaiiTe TBepAble MHTPEAUEHTDI, TAKME KaK PPYKTbl U MACO C KOCTOYKAMM, a TaKxKe
3aMOpOXeHHble MHIpeAneHTbl. OHM MOTyT 3a6A0KMPOBaTb M MOBPEAUTb HACAAKY AASl HAPE3KM

KyBukamm.

Cosem. Ymobbl 06pabomamb pasanyHbie MHrpegueHmel 6e3 He0bX0gMMOCMHU OYMLLIAMb HACAGKY gAS
HapesKu Kybukamm npu cMeHe MHrbegMeHmoB, Bcerga cHa4yaAa obpabamoisasiime HanboAee MArkue
npogykmbi. Hanpumep, gasi npuromosAeHns ¢pyKmosoro carama cHayaaa obpabomaiime 6aHaHbl,
3amMeM MAHro M MOAbKO NOCAE 3MOro — SAGAOKM.

YcTaHOBUTE HAaCaAKY AASl HAape3KM KyOukamu Ha vauy (1) u noBepHUTE ee MPOTUB YacOBOA
cTpeAkm (2) aas pukcaumm. (Puc. 20)

YcTaHoBUTE HOX HACAAKM AASl HAPE3KM KyBMKaMM Ha COOTBETCTBYIOLLYIO HACAAKY
Aorotunom Beepx (Puc. 21).

o NTe OCTOPOXHOCTb. BUS HOXA H KM AASL H KM KYBUKAMM U CETKa OYeHb
CobAloaaitTe oc cTb. Ae3 a HACAAKU AAS Hape3 6uKa ceTKa oye
ocTpble!

3akpoWTe yauly Kpbiwkol (1). [loBepHUTE KpbILLKY MPOTUB YacOBOM CTPEAKM (2) AAS
dukcaumm. (Puc.22)
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YcTaHOBUTE BAOK SAEKTPOABUIaTEAS Ha KPBILLKY Yallin AO LieAdKa (Puc. 23).

[pumedanme Ecan weAqok He npo3syyan, nposepbme nNPaBUAbHOCMb YCMAHOBKM HOXKA HACAGKU gASl
Hapesku Kybukammu u ybegumecn, Y4mo HAcagka gasl Hapesku Kybukamm BCmaad Ha Mecmo.

MomecTuTe MHFPEAMEHTLI B KaMepy MoAauM.

PekomeHAyeMble 00beMbl MHIPEAVEHTOB YKa3aHbl B TabAMLLE.

- [lpeaBapUTEABHO HapeXbTe KPYnHble MHIPEAMEHTbI, YTOObI X MOXHO OBIAO MOMECTUTD B
Kamepy noAauu.

- [py HeobxoAMMOCTIM 0OpaboTaTb HOABLLIOE KOAUYECTBO MHIPEAMEHTOB ObpabaTbiBanTe KX
HeboAbLMMM Mopumamm (Makc. 250 1) 1 caerka BCTpsAxMBaITE Yallly, YTOObI PacrpeAeA T
nHrpeaneHTbl. OcoboxaarTe vally nocre obpaboTkm 500 1 MHrpeAneHToB.

KoAuuecTtBO UHIPpeAMEeHTOB AAA OGPaGOTKM HacaAKOﬁ AAA Hape3Ku KYGMKaMM

HPMFOTOBAeHHbIe MHTPEAUNEHTDI MakcrmaAbHOE KOAUYECTBO

KapTodenb 500 r

MopkoBb 500 r

Ceexna 500 r

Cenbaepen 500 r

Chipble MakcrmaabHoe Chipbie MakcnmaabHoe
MHIPEAMEHTDI KOAMYECTBO MHIPEAMEHTDI KOAMYECTBO
KapTodenb 500 r Boarapckuin nepett 500 r
MopkoBb 500 r Tomatbl 500 r
Caekna 500 r Cenbpepeit 500 r
LLyKKHM 500 r AbAOKM 500 r
Orypupi 500 r MaHro 500 r
TbikBa 500 r [pyLm 500 r
BakaarkaH 500 r baHaHbl 500 r
KoAbpabu 500 r

A Y106b1 BKAIOUMTL NPUBOP, HAXKMUTE U YAEpPXMBaiiTe KHOMKy Typbopexuma. (Puc. 24)
[pu McnoAb30BaHMM Typbopexima Nprbop paboTaeT Ha MaKCMMaAbHOM CKOpOCTU. B 3ToM cayuae
HaCTPOWTb CKOPOCTb BPALLEHNS C MOMOLLBIO PEFYAITOPa HEAB3S.

CAerka Ha>KMmanTe TOAKaTEAEM Ha MHTPEAUNEHTbI, HAXOASALLUECA B KaMepe noAaYn.

[Mpumeyanme Ecan uHrpegueHmsl 3acmpsiau, omkaiodnme npubop om s3Aekmpocemu, omcoeguHume
6AOK 3AeKMpOgBUramens, 0mKposime KpbiLLKy, NOBEPHYB €€ N0 YACOBOK CMPEAKE, U U3BAEKMME
WUHrpegueHmsol, 3acmpsBsLUMe B KAMEPE nogayu.

Bl Mocae 3aBepiueHns o6paboTKM HAXKMUTE KHOMKY $UKCaTOpa Ha BAOKE SAEKTPOABMIaTeAs
(1) M cHUMKTE BAOK SAEKTPOABMIATEAS C KPbILWKM KyXOHHOro koMmbaiHa (2). (Puc. 12)

MocAe 06paboTKM 06s3aTeALHO MO3BOAbTE NMPUGOPY OCTbITL B TedeHHne 30 MUHYT.

[El MosepHuTe KpbiwKy no yacoBoi ctpeake (1) u cHummTe ee ¢ yawm (2) (Puc. 25).
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CHUMUTE HOX HACAAKM AAS Hape3KM KyBuKamu. 3aTeM C MOMOLLbIO CMELIMAABHOTO TOAKATEAS
U3 KOMMAEKTa MPOTOAKHUTE 3aCTPsIBLLUME B CETKE MHIPEAMEHTHI B Yauwy. (Puc.26)

OTcoeAMHUTE HACAAKY AASl HApe3KM KyBMKaMu, MoBepHYB ee Mo YacoBoi cTpeake (1), u
CHUMUTE HacaAKy ¢ vawm (2). 3atem onycTtowmTe yvauwy. (Puc.27)

Oumcrka (Puc. 28)

3anpellaeTcs NOrpy»aTb GAOK SAEKTPOABUIATEAS], KPbILLKY U3MEABYMTEAS U KPbILLKY KyXOHHOrO
KOMbaitHa B BOAY, @ TaKXKe MPOMbIBaTb UX MOA CTPyei BOAbI. AASl OUMCTKM AGHHbIX YacTein
MCMOAb3YITE TOABKO BAQXKHYIO TKaHb (Puc. 29).

3anpeLLaeTcs UCMOAb30BaTb AASl YUCTKU Npubopa rybku ¢ abpasmMeBHbIM NMOKpPbITUEM, aBpasnBHbIe
YMCTSLLME CPEACTBA MAM PaCTBOPUTEAW THMA BEH3MHA MAM ALLETOHA.

C06AIOAal:1Te OCTOPOXKHOCTb NMPU OYUCTKE HOXKEBbIX 6AOKOB, HACaAKM AAA HapE3KU K)’6MKaMl4 n
ABYCTOPOHHEro AUCKa AAA LIJMHKOBKM/H&peSKM AOMTUKaMU. Ae3BMSA oYeHb OCTpble.

OTkAlouMTE NPUBOP OT SAEKTPOCETU.

YT106bI CHATD HACaAKY, HAXKMUTE KHOMKY OTCOEAUHEHUA HAaCAAKU Ha 6AoKe
SAEKTPOABUIaTeAA.

CHUMUTE HacaAKy.
Cosem. AAst 6oAee MLLAMEAbHOM 04MCMKU MOXKHO CHSIMb PE3MHOBbIE KOAbLIA C YALL M3MEABYUMEAEH.
BoAee noapobHas nHpopMaLIMsa COAEPXKUTCS B CrieLMaAbHOM TabAMLe No ouncTke npubopa.

MepeA 04YUCTKOM HACAAKM AASl CMELLMBAHUS B PAKOBMHE BCErAd OTCOEAMHSMTE BAOK
3AEKTPOABUTaTEAS.
Cosem. AAst BbICMPOJ 0YUCMKM HACAGKM JAS CMELUMBAHMS HAAEHME B CMAKAH MENAYIO BOgy C

gobaBAeHNeM 3KMJKOro MOIOLLEro chegcmaa, NoMecmume B CMAKAH HACAGKY gAsl CMELUMBAHUS U
BKAOYMMe npnbop npubamnsmmerbHo Ha 10 cekyHg.

Cosem. AAst ygobcmBa npu o4McmKe HACAgKu gAsi Hape3Ku KybuKamu npomoAKHUMeE ocmaBLumecs
MHrpegMeHMbl C NOMOLLbI0 NPUAAraeMoro MOAKAMeAs.

3aka3 AOMOAHUTEAbBHDbIX I'IpMHaAAe)KHOCTeﬁ

EcAM HEODXOAMMO 3aMEHUTL CTApYIO MAM NMPUOBPECTU AOMOAHUTEABHYIO AETaAb, MOCETUTE
Toprosyio opraHu3aumio Philips nan nepenanTe Ha Be6-caT www.philips.com/shop. Ecan npu
3aKase 3amn4acTe BO3HUKAWM NPOBAEMbI, 0BPATUTEC B MECTHbIN LIEHTP MNOAAEPXKKM NOTpebUTeAEi
Philips.

AocTynHble akceccyapbl

Kpbilka n3menbumTens XL 4203 035 95661
Yalla n3MeAbUnTEAss BOABLIOrO pa3mepa 4203 035 95671
HoxeBol 6AOK M3MeAbUMTEAS BOABLIOTO pa3mepa™ 4203 035 95681
CTaKaH ¢ KpbILKOM 4203 035 95731

ToAKaTeAb AAS OUMCTKM CETKM OT HacaaKu anst Hapeskn 4203 035 97121
KyOuKamm
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UHAAAEXKHOCTb Homep Mo KaTaA
[POTMBOCKOAB3SLLEE KOABLIO AASI YAl KYXOHHOTO 4203 035 97131
KombarHa

*C 3aWMTHBIM KOAMAYKOM

3awuTa oOKpy’KalolLen cpeAbl

- [locae okoHYaHMs cpoKa CAYXObl He BblOpachiBaiTe Npubop BMECTE C ObITOBBIMU OTXOAAMM.
[NepeaaitTe ero B CNELMAAM3MPOBAHHBIN MYHKT AAS AAABHEMLLEN YTUAM3ALIM. DTUM Bbl
MOMOXKeTe 3amMTUTb OKpYXaioLLyio cpeay (Puc. 30).

FapaHTHA U 06cAy>KMBaHue

AAA MOAYUEHWS AOTIOAHUTEABHON MHGOPMALIMM 1 MPK HEOOXOAMMOCTU CEPBMCHOTO OOCAY>KMBAHMS,
a TaKKe B CAyyae BO3HUKHOBEHMSA NpobAem noceTuTe Beb-caiiT Philips www.philips.com nam
obpaTuTech B LEHTP noaaepxku notpebuTenert Philips B Balwei cTpaHe (Homep TearedpoHa LieHTpa
yKa3aH Ha rapaHTWMHOM TaAoHE). ECAM MOAOBHBIN LIEHTP B Ballel CTpaHe OTCYTCTBYET, obpaTuTech
B MECTHYIO TOpProByto opraHusaumio Philips.

YacTto 3apaBaemble BOMNpOCHI

Bonpoc Orteer

[pubop nssaet ['pn Ype3MEPHO MPOAOAKUTEABHOM MCMOAL30BaHWN MPUOOP MOXKET
HEMPUATHBIN 3aMax, M3AaBaTb HEMPUATHBIN 3aMaxX WAV BEIAEASTb HEKOTOPOE KOAUYECTBO
HarpeBaeTCs UAM ABIMUT.  AbIMa. BbikAloUMTe Nprbop 1 NO3BOALTE €My OCTbLITh B TeYeHue

Y10 AenaTh! 60 MuHYT. Ecan npobaema He ycTpaHeHa, 0bpaT1Tech B LIEHTP

noAAEPXKKK noTpebuTeaei Philips.

MoHO AV 0bpabatbiBaTh  [lepes 06paboTKOM MHIPEAMEHTOB X HEOOXOAMMO OXAIAMNTL AO

B Npurbope ropsuve TemnepaTypbl npumepHo 80 °C/175 °F

UHrpeANEHTbI?

VIHrpeAMEHTbI Kakoro [epea 06paboTKOM B pYYHOM BAGHAEPE MAM M3MEABYMTEAE
pasmepa MOXXHO HapeXXbTe KpYrHble MPOAYKTEI Ha KyOuKm okoao 2 cm. [pu
obpabaTbiBaTh! MCNOAB30BaHMN KYyXOHHOMO KOMbalHa BMECTE C AUCKOM AAS

LLI\/IHKOBKVI/Hape3KI/I AOMTMKAMM MAM HACAAKON AASE Hape3Kkn
K>/6MKB.MI/I HapeXbTe MHIPEANEHTDBI Ha KyCO4YKK, YTOBbI X MOMHO
ObIAO AEMKO MOMECTUTbL B KamMepy rnoAaqn.

MOXHO AW C MOMOLLBIO MOXHO M3MeAbYaTb HEBOABLLIME MOPLIMK TaKMX TBEPABIX

nprbopa obpabaTbiBaTb  MHIPEAMEHTOB, Kak Cblp Mapme3aH WAW WwokoAaas. ObpaboTka oueHb

OY4eHb TBEPAbIE TBEPAbIX MHIPEAVEHTOB, TaKMUX KaK KOCTOUKM AU GPYKTBI C

WHrPEANEHTDI! KOCTOYKaMW, @ TaKXKe 3aMOPOXKEHHbIE MPOAYKTBI MAU ACA, MPUBEAET
K MoBpeXAeHMIO nprbopa.

Moyemy npubop Bo3MOXKHO, Kakre-TO TBEPAbIE MHIPEANEHTbI 3aCTOMOPUAIN HOXKEBOM

BHE3arHo NpeKpaTuiA 6A0K. OTNYCTUTE KHOTKY BKAIOUEHUSA/BBIKAIOUEHIS, OTKAIOUMTE

paboTaTs! NpUOOP OT IAEKTPOCETU, OTCOEAMHNTE BAOK SAEKTPOABMIATEAA U

M3BACKNTE MHIPEAMEHTDI, 3aCTONOPUBLLNE HO>KEBOW DAOK.
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He yaaeTcs yctaHoBUTE  VBeanTeCh, YTO HOXKEBOM BAOK HACAAKM AAT HAPE3KM KyOuKamm
OAOK IAEKTPOABMraTEAS YCTaHOBAEH AOrOTUMOM BBEPX. YOEANTECH, YTO HacaAKa AAS HApe3Ku
Ha KPbILLKY KyXOHHOrO KyOMKamm 1 KpbilKa 3adUKC1pOBaHbI.

KombaltHa. 410 aeaaTb?

He yaaeTcs cHaTb CHauana HEOOXOAMMO CHATb BAOK SAEKTPOABUIATEAS, HAXKAB KHOMKY
KPBILLKY KYXOHHOrO durKcaTopa. 3aTEM MOXHO CHATb KPBILLKY KYXOHHOMO KombaliHa,
KombarHa. HTo creayeT MOBEPHYB €€ MO YaCOBOW CTPEAKE.

AeAaTh!

HauuHka AAq 6AnHOB
VIHrpeaneHTbl
- 120 r meaa
- 100 r yepHoCAvBa

OxAaAUTE MEA B XOAOAMABHUKE B TEYEHUE HECKOABKMX YacOB.
MoAoxuTe YepHOCAMB B Yally uMeAbunTeAs XL 1 noaenTe MesoM.
Haxkmute KHOMKY Typ6opexunma u U3MeAbYaiTe MHIPEAUEHTbI B TeYEHUE 5 CEKYHA.

OBoLLHOM caAaT
VIHrpeaneHTbl
- 350 r kapTodens
- 150 r mopkosw
- 150 r cenbaepes
- 150 r 3eneHoro ropotuka
- 100 r MaprHOBaHHbIX OrypLIOB
- 150 r maloHesa
- 3anua
- 2 CT. AOXKM YKCyca
- Conb 1 nepe,

OrTBapuTe fiLa B TeyeHHe oK. 12 MUHYT, 3aTeM ocTyauTe.

Oumnctute KapTodpeAb, MOPKOBb M CEAbAEPEN, HAPEXKbTE HA KYCOYKM, HTOObI OHM
NMOMECTUAUCh B KaMepy MoAayu. 3aTeM HapeXKbTe NMPOAYKTbI C MOMOLLbIO HACAAKU AAS
HapesKu Kybukamu.

BapuTe HapesaHHble Ky6MKaMK OBOLLLM 1 3€AEHbI FOPOLLIEK B KMMALLLEN NMOACOAEHHON BOAE
B TeyeHue 10-15 MuHyT.

HapeskbTe MapMHOBaHHbIE OrypLibl U SILIA C MOMOLLBIO HACAAKU AAS HAPE3KM KyOMKaMu.
Mepea HapesKoW UL, OUMCTUTE CETKY HACAAKM AAS HApe3Ku KyBuKamu.

AoxaAnUTech, MOKa NPUrOTOBAEHHbIE OBOLLM OCTbITb AO KOMHAaTHOW TeMrnepaTypbl, 3aTeM
CMeLLaifTe UX C Hape3aHHbIMM MapUHOBAHHbBIMU OTypLAaMM U sitlamu. AobasbTe MaiioHes K1
YKCYC, MpUnpaBbTe MEPLLEM U aKKYpaTHO MepemellaiTe.

Cosem. B caaam MosxkHO gobaBMmb pasAmnyHbie BMgbl MSCa AW bbibbl, a MAKIKe MCNOAb30BAMB €ro B
Kayecmae HAYMHKN gAS MOMAMOB UAM XKe 3aBEPHYMb €ro B KyCOYeK BEMYMHbI.



®DpyKTOBbIN caraT

HrpeaneHTbI

2 baHaHa

2 abAoKa

1 MaHro

Cok 1 aneAbcuHa
Cok Y2 AMMoHa
20 MA MapacKmHa

Ounctute GaHaHbl.

Ouucture $|6AOKO, pa3pexkbTe ero Ha 4 yactn n YAQAUTE YEPEHOK U CEepALLEBUHY.

OunCTUTE MAHFO U YAAAUTE KOCTOUKY.
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HapexbTe Bce $pyKTbl C MOMOLLBIO HACAAKM AASl Hape3Ku Kybukamu. HauHuTte ¢ Hanboaee

CMeLuaiTe caAaT C COKaMM AUMOHA U arneAbCUHa U AO6aBbTe MapacKuH.

MSArKux $pyKTOB, 3aTeM HapesaiiTe GoAee TBEpAbIE.

Cosem. [locmasbme ¢ppyKmoBbIfi CAAamM B XOAOGUABHUK nprbAM3MMeAbHO Ha 1 vac, 3amem nogaiime

€0 B36MMbIMU CAMBKAMM U AUCMUKOM MSMbI.
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Gratulujeme Vdm ku kipe a vitajte medzi zdkaznikmi spolo¢nosti Philips! Ak chcete vyuzit' vietky
vyhody zdkaznickej podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na adrese www.philips.
com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Prepinac rychlostf

Vypinac

Tlacidlo Turbo

Pohonna jednotka

Uvolfiovacie tlacidlo

Rameno mixéra s integrovanym ndstavcom s ¢epelami
Ochranny kryt

Kuchynsky robot
8 Piest
9 Veko misky kuchynského robota
10 Ndstavec s cepelami na krdjanie na kocky
11 Ndstavec s mriezkou na krdjanie na kocky
12 Nastroj na cistenie mriezky ndstavca na krdjanie na kocky
13 Miska kuchynského robota
14 Drziak néstrojov na disk
15 Ndstavec na miesenie
16 Obojstranny disk na strdhanie/krdjanie

Nadoba
17 Nédoba
18 Veko nddoby

Kompaktny nastavec na sekanie
19 Nddoba na sekanie
20 Néstavec s ¢epelami na sekanie
21 Veko nddoby na sekanie

1
2
3
4
5
6
7

Délezité
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a uschovajte si ho na
neskorsie pouZitie.

Nebezpeéenstvo

- Pohonnt jednotku, veko nddoby na sekanie ani veko misky kuchynského robota nikdy
neponarajte do vody ani inej kvapaliny, ani ich neoplachujte tecticou vodou. Na Cistenie tychto
Casti pouzivajte len navihcend tkaninu.

Varovanie

- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napdtie uvedené na zariadenf zhoduje s napatim
v sieti.

- Zariadenie nepouzivajte, ak su zdstrcka, sietovy kdbel alebo iné siciastky poskodené.

- Poskodeny sietovy kdbel smie vymenit jedine persondl spolo¢nosti Philips, servisného strediska
autorizovaného spolocnostiou Philips alebo osoba s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo k
nebezpecnej situdcii.

- Nedotykajte sa reznych hrdn integrovaného ndstavca s cepelami ramena mixéra, najma ak je
rameno mixéra pripojené k pohonnej jednotke. Cepele sii mimoriadne ostré.

- Néstavce s ¢epelami na sekanie nikdy nepouzivajte bez nddoby na sekanie.
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- PoSkodené siciastky vzdy nahradte origindlnymi sdciastkami, inak zdruku na pouZzivanie
zariadenia strati platnost.

- Spotrebic¢ nie je uréeny na pouzivanie osobami (vrdtane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentdlnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, pokial im osoba
zodpovednad za ich bezpecnost' neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebica.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

- Nedovolte detom pouzivat mixér bez dozoru.

- Nikdy nenechdvajte zariadenie zapnuté bez dozoru.

- Pri spracovdvani horucich surovin ddvajte pozor, aby nedoslo k ich rozliatiu.

- Pokial zariadenie pracuje, nikdy nepouzivajte prsty ani ziadne predmety (napr: varesku) na
zatlacenie surovin cez davkovaciu trubicu do nddoby. Na tento Ucel sa smie pouzit' jedine piest.

- Ziadna ast prisludenstva nie je vhodnd na pouzivanie v mikrovinnej rire.

- Pri manipuldcii alebo cisteni ndstavcov s cepelami alebo obojstranného disku na strihanie/
krdjanie budte velmi opatrni. Rezné hrany tychto casti si mimoriadne ostré. Budte obzvlast
opatrni pri ich Cistenf a pri vyprdzdiiovani nddoby na sekanie a misky kuchynského robota.

- Akssandstavce s cepelami zaseknd, najskér odpojte zariadenie zo siete, a az potom uvolnite
suroviny, ktoré blokuju ndstavce s cepelami.

Vystraha

- Pred skladanim, rozoberanim, odkladanim a cistenim zariadenie vypnite a odpojte zo siete.

- Nepouzivajte prislusenstvo od iného vyrobcu ani diely, ktoré spolocnost Philips vyslovne
neodporucila. Ak takéto prislusenstvo alebo diely pouzijete, zdruka strati platnost.

- Toto zariadenie je urcené len na pouzitie v domdcnosti.V pripade, ze zariadenie pouzijete
nevhodnym sp&sobom, na profesiondlne alebo na poloprofesiondlne Ucely alebo ak ho
pouZzivate v rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka stratf platnost’ a spolocnost’ Philips
nenesie ziadnu zodpovednost' za spbsobené skody.

- Pohonnt jednotku udrziavajte mimo zdrojov tepla, ohria, vihkosti a necistot.

- Do nddoby, nddoby na sekanie ani misky kuchynského robota nikdy nevkladajte suroviny, ktorych
teplota je vyssia ako 80 °C/175 °k

- Neprekracujte mnozstvd a ¢asy spracovania uvedené v tabulkdch.

- Neprekracujte maximdlne mnozstva indikované na nddobe na sekanie alebo na miske
kuchynského robota.

- PouZivajte len suroviny uvedené v tabulke ,Mnozstvd surovin a ¢asy potrebné na ich pripravu®
pre jednotlivé diely prisluSenstva. NepouZivajte zmrazené potraviny ani ovocie s kdstkami alebo
jadierkami.

- Aksiviimnete, Ze rukovat' sa zohrieva (viac nez 50 °C/122 °F), odpojte zariadenie zo siete a
nechajte ho minimalne 60 mindt vychladnut.

- Deklarovand hodnota emisie hluku je 79 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhladom na referencny akusticky vykon 1 pW.

Bezpecnostny systém
Nastavce kuchynského robota su vybavené zabudovanym bezpecnostnym systémom. Tento
bezpecnostny systém zaisti, Ze zariadenie mozno zapnut' iba vtedy, ked sd jednotlivé Casti sprdvne
zostavené. Pokyny na spravne zostavenie ndjdete v Casti ,Ndstavec na miesenie", ,,Obojstranny disk
na strdhanie/krdjanie” a ,,Ndstavec s mriezkou na krdjanie na kocky" v kapitole ,,Pouzitie zariadenia“.

Elektromagnetické polia (EMF)
Toto zariadenie znacky Philips vyhovuje vietkym normdm tykajicim sa elektromagnetickych polf
(EMF). Ak budete zariadenie pouzivat sprdvne a v stlade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie,
bude jeho pouZitie bezpecné podla vietkych v sicasnosti zndmych vedeckych poznatkov.
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Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim zariadenia dékladne ocistite suciastky, ktoré sa dostanud do kontaktu s
potravinami (pozrite si cast’,, Cistenie").

Priprava na pouzitie

Hortce suroviny nechajte najskor vychladnut’ a az potom ich spracujte pomocou zariadenia
(max. teplota 80 °C/175 °F).

prisady na priblizne 2-centimetrové kocky.Ak pouzivate kuchynsky robot s diskom na
krajanie alebo strihanie alebo s nastavcom s mriezkou na krajanie na kocky, nakrajajte prisady
na kusky, ktoré sa zmestia do davkovacej trubice. Dbajte na to, aby kisky neboli prilis velké, v
opacnom pripade by sa mohli zasekn(t’ v trubici.

Spravne zostavte zariadenie.

Pouzitie zariadenia

Ruény mixér

Tento rucny mixér je uréeny na:

- miesanie kvapalin, napr. mlie¢nych vyrobkov, omacok, ovocnych dzdsov, polievok, miesanych
napojov a koktailov.

- mixovanie jemnych surovin, ako je palacinkové cesto alebo majonéza.

- pripravu pyré z varenych prisad, napr. na pripravu detskej stravy.

Suroviny vlozte do nadoby.
Odporicané mnozstvd a casy potrebné na pripravu su uvedené v tabulke.

Mnozstva surovin a ¢asy potrebné na ich pripravu

Suroviny Mnozstvo surovin pri Cas Rychlost’
mixovani

Ovocie a zelenina 100-200¢ 30s Turbo

Detska strava, polievky a 100 — 400 ml 60 s 15-20

omacky

Cestd 100 — 500 ml 60's 15-20

Koktaily a miesané ndpoje 100 — 1000 ml 60 s 15-20

Rameno mixéra pripojte k pohonnej jednotke (budete pocut’ cvaknutie) (Obr. 2).
Zastréku zapojte do sietovej zasuvky.
Kryt cepeli ponorte cely do pripravenych surovin.

Stla¢enim a podrzanim vypinaca alebo tlacidla Turbo spustite zariadenie (Obr. 3).

- Ked pouZijete vypinag, mdZete pomocou prepinaca rychlosti nastavit' rychlost. Cim vy&iu
rychlost pouzijete, tym menej casu treba na spracovanie surovin.

- Prepinac rychlostf sa dd nastavit' od stupria 1 (pomald rychlost)) az po stuper 20 (vysoka
rychlost).

- Ak poutzijete tlacidlo turbo rychlosti, zariadenie za¢ne pracovat maximélnou rychlostou.V tom
pripade nie je mozné rychlost menit pomocou prepinaca rychlost.

A Suroviny mixujte pomalymi krazivymi pohybmi mixéra nahor a nadol (Obr. 4).
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Kompaktny nastavec na sekanie

Tento ndstavec je urceny na sekanie surovin ako su orechy, mdso, cibula, tvrdy syr, varené vajicka,
cesnak, bylinky, suchy chlieb a pod.

Pri manipulacii s nastavcom s cepelami na sekanie bud'te velmi opatrni, pretoze jeho rezné hrany
su velmi ostré. Bud'te opatrni predovsetkym pri vyberani nastavca s ¢epefami z nadoby na
sekanie, pocas jej vyprazdnovania a pocas Cistenia.

Vystraha: Bez prerusenia mozete spracovat’ maximalne 1 davku surovin. Pred spracovavanim
dialSej davky surovin nechajte zariadenie 5 minut vychladnut.

Poznamka:Velké kusy surovin pokrdjajte na kocky velkosti pribl. 2 cm.
Nastavec s cepelami vlozte do nadoby na sekanie (Obr. 5).

Do nadoby na sekanie vlozte suroviny.
Odporudcané mnozstvd a Casy potrebné na pripravu su uvedené v tabulke.

Mnozstva surovin a ¢asy potrebné na ich pripravu pomocou kompaktného
nastavca na sekanie

Suroviny Mnozstvo surovin pri Cas Rychlost’
sekani

Cibula 100 g 5x1s 5

Vajicka 2 5x1s 5

Médso 120 g (max.) 5s turbo

Bylinky 20¢g 5x1s 10-15

Orechy a mandle 100 g 20s turbo

Cesnak 50¢g 5x1s turbo

Parmezan 50 - 100 g (max.) 15s turbo

Nadobu na sekanie zakryte vekom (Obr. 6).
Pohonnu jednotku upevnite na veko nadoby na sekanie (budete pocut’,,cvaknutie®) (Obr. 7).
Zastréku zapojte do sietovej zasuvky.

A Stlacenim a podrzanim vypinaéa alebo tladidla Turbo rychlosti spustite zariadenie.

- Ked pouZijete vypina¢, mdZete pomocou prepinaca rychlosti nastavit' rychlost. Cim vy&iu
rychlost’ pouZijete, tym menej Casu treba na spracovanie surovin.

- Prepinac rychlostf sa dd nastavit od stupnia 1 (pomala rychlost) az po stupen 20 (vysoka
rychlost)).

- Ak poufZijete tlacidlo turbo rychlosti, zariadenie za¢ne pracovat' maximdlnou rychlostou.V tom
pripade nie je mozné rychlost' menit pomocou prepinaca rychlostf.

Pozndmka: Ak sa suroviny nalepia na stenu nadoby na sekanie, odpojte zariadenie zo siete a uvolnite
zaschnuté suroviny varechou alebo pridanim malého mnoZstva tekutiny (napr. ak robite pesto).
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Kuchynsky robot

Nastavec na miesenie
Ndstavec na miesenie slUZi na miesenie cesta na cestoviny alebo koldce.

Vlozte nastavec na miesenie do misky kuchynského robota. (Obr. 8)

Do misky vloZte suroviny.
Odporicané mnozstvd surovin a casy potrebné na ich pripravu st uvedené v nasledujlicej tabulke.

Tip:Aby ste dosiahli ¢o najlepsi vysledok, najskér do misky nalejte tekuté suroviny a az potom pridajte
tuhé suroviny.

Mnozstva surovin, casy potrebné na ich pripravu a nastavenia rychlosti pri

mieseni
Recept Mnozstvo muky Cas Rychlost’
Cesto na cestoviny 500 g 60 s Turbo
Z3klad na koldce 200 g 60 s Turbo

Na misku nasad’te veko (1). Otocte nim proti smeru pohybu hodinovych rudiciek (2), ¢im ho
upevnite. (Obr.9)

Pohonnu jednotku namontujte na veko misy (,,kliknutie®) (Obr. 10).
Do davkovacej trubice vlozte piest.
Pozndmka: Piest zabrariuje vysplechnutiu surovin.

A Stlacenim a podrzanim tladidla Turbo spustite zariadenie. (Obr. 11)
Ak pouzijete tlacidlo turbo rychlosti, zariadenie za¢ne pracovat maximdlnou rychlostou.V tom
pripade nie je mozné rychlost' menit pomocou prepinaca rychlosti.

Pozndmka: Po vymieseni jednej davky vZdy nechajte zariadenie na 30 minut vychladnat’.

Po spracovani surovin stlacte uvolfiovacie tlacidlo na pohonnej jednotke (1) a zlozte pohonni
jednotku z veka misky kuchynského robota (2). (Obr.12)

Bl Otocte vekom v smere pohybu hodinovych ruéiciek (1) a zlozte ho z misky (2). (Obr. 13)

Obojstranny disk na strahanie/krajanie
Obojstranny disk na strihanie/krdjanie sa pouziva na krdjanie alebo strihanie zeleniny (napr. uhoriek,
mrkvy, zemiakov, pdru alebo cibule) a niektorych druhov syra. Ak chcete vybrat' jednu z dvoch funkcif
disku, jednoducho ho otocte na pozadovanu stranu.

Tento disk nikdy nepouzivajte na spracovanie tvrdych surovin, ako napr. kociek ladu.

Rezné hrany disku st velmi ostré. Nedotykajte sa ich.

Do misky kuchynského robota vlozte drziak nastrojov (Obr. 14).

Polozte obojstranny disk na strihanie/krajanie na drziak nastrojov, pricom strana s
pozadovanou funkciou musi byt oto¢ené smerom nahor (Obr. 15).

Na misu nasad'te veko (1). Otocte nim proti smeru pohybu hodinovych ruciciek (2), aby ste
ho upevnili (,,kliknutie*) (Obr. 16).

Do davkovacej trubice vkladajte suroviny.
- Védsie suroviny vopred nakrdjajte na kusky, ktoré sa zmestia do ddvkovacej trubice.
- Dévkovaciu trubicu napliajte rovnomerne, aby ste dosiahli najlepsie vysledky.
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- Ak mate spracovat velké mnoZstvo surovin, spracujte ho po mensich dévkach a po kazdej dévke
vyprdzdnite nddobu.

- Pristrdhan( syra, ako napr. syra Parmezan, Gouda alebo Emmentaler; syr md mat' teplotu ako pri
vybrati z chladnicky.

Pohonnt jednotku namontujte na veko misy (,,kliknutie*) (Obr. 17).
A Poloite piest na suroviny v davkovacej trubici.

Stladenim a podrzanim tlacidla Turbo rychlosti spustite zariadenie (Obr. 18).
- Ak pouZijete tlacidlo turbo rychlosti, zariadenie za¢ne pracovat' maximdlnou rychlostou.V tom
pripade nie je mozné rychlost' menit' pomocou prepinaca rychlostf.

Bl Piestom jemne potlalte potraviny nadol do davkovacej trubice.

Bl Po spracovani surovin stlacte uvolfiovacie tlacidlo na pohonnej jednotke (1) a zlozte pohonnd
jednotku z veka misky kuchynského robota (2). (Obr.12)

Otocte vekom v smere pohybu hodinovych ruciciek (1) a zlozte ho z misky (2). (Obr. 19)

Nastavec s mriezkou na krajanie na kocky

Ndstavec s mrieZkou na krdjanie na kocky sa pouziva na krdjanie surovej alebo varenej zeleniny a
ovocia na malé kocky.

Nastavec nepouzivajte na spracovanie tvrdych surovin, ako napriklad ovocia s kostkami, masa s
kostami alebo zmrazenych surovin. Takéto suroviny by mohli zablokovat’ alebo poskodit’ nastavec
s mriezkou na krajanie na kocky.

Tip:Ak chcete spracovat’ rézne suroviny bez toho, aby ste medzi jednotlivymi davkami museli Cistit’
ndstavec s mriezkou na krdjanie na kocky, zachite vZdy najmdksimi surovinami.Ak napriklad pripravujete
ovocny 3aldt, zacnite bandnmi, pokracujte mangom a nakoniec spracujte jablka.

Nasad'te nastavec s mriezkou na krajanie na kocky na misku (1) a otocenim proti smeru
pohybu hodinovych rudiciek ho upevnite (2). (Obr. 20)

Pripevnite nastavec s ¢epelami na krajanie na kocky na nastavec s mriezkou tak, aby logo
smerovalo nahor (Obr. 21).

Rezné hrany nastavca s cepelami aj nastavca s mriezkou na krajanie na kocky s velmi ostré,
preto s nimi manipulujte opatrne!

Na misku nasad'te veko (1). Otocte nim proti smeru pohybu hodinovych rudiciek (2), ¢im ho
upevnite. (Obr.22)

Pohonnt jednotku namontujte na veko misy (,,kliknutie*) (Obr. 23).

Poznamka: Ak sa pohonnd jednotka nezacvakne v spravnej polohe, skontrolujte, Ci ste ndstavec s
Cepelami na krdjanie na kocky nasadili spravne, a i ste spravne pripevnili ndstavec s mriezkou na
krdjanie na kocky.

Do davkovacej trubice vkladajte suroviny.

Odporidcané mnozstvd ndjdete v nizsie uvedenej tabulke.

- VadSie kusy surovin vopred nakrdjajte na mensie kusky, ktoré sa volne zmestia do ddvkovacej
trubice.

- Ak chcete spracovat velké mnoZzstvo surovin, postupne spracujte mensie ddvky (max. 250 g) a
jemne zatraste miskou, aby sa v nej nakrdjané suroviny rovnomerne rozlozili. Po spracovani 500 g
surovin misku vyprazdnite.
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Mnozstva surovin pri krajani na kocky

Uvarené suroviny Max. mnozstvo

Zemiaky 500 ¢g

Mrkva 500 g

Cervend repa 500 g

Zeler 500 g

Surové suroviny Max. mnozstvo Surové suroviny Max. mnozstvo
Zemiaky 500 g Sladka paprika 500 g
Mrkva 500 g Paradajky 500 g
Cervend repa 500 g Zeler 500 g
Cuketa 500 ¢ Jablkd 500 ¢
Uhorka 500 g Mango 500 g
Tekvica 500 g Hrugky 500 g
Baklazdnova 500 g Bandny 500 g
Kalerdb 500 g

A Stlacenim a podrzanim tlacidla Turbo zapnite zariadenie. (Obr. 24)
Ak pouzijete tlacidlo turbo rychlosti, zariadenie za¢ne pracovat maximalnou rychlostou.V tom
pripade nie je mozné rychlost' menit' pomocou prepihaca rychlostt.

Piestom jemne potlacte potraviny nadol do davkovacej trubice.

Pozndmka:Ak sa suroviny zaseknu, odpojte zariadenie zo siete, odpojte pohonnu jednotku, zloZte veko
otocenim v smere pohybu hodinovych ruciciek a vyberte suroviny, ktoré sa zasekli v davkovacej trubici.

Bl Po spracovani surovin stlacte uvolfiovacie tlacidlo na pohonnej jednotke (1) a zlozte pohonn
jednotku z veka misky kuchynského robota (2). (Obr. 12)

Po spracovani surovin vzdy nechajte zariadenie na 30 minut vychladnut.
El Otocte vekom v smere pohybu hodinovych ruciciek (1) a zlozte ho z misky (2) (Obr. 25).

Zlozte nastavec s cepelami na krajanie na kocky. Potom pomocou Specidlneho dodaného
nastroja pretlacte do misky suroviny, ktoré zostali v mriezke. (Obr. 26)

Otocenim v smere pohybu hodinovych ruciciek uvolnite nastavec s mriezkou na krajanie na
kocky (1) a zlozte ho z misky (2). Potom misku vyprazdnite. (Obr.27)

Cistenie (Obr. 28)

PohonnU jednotku, veko nadoby na sekanie ani veko misky kuchynského robota neponarajte do
vody ani inej kvapaliny, ani ich neoplachujte te¢icou vodou. Na cistenie tychto Casti pouzivajte len
navlhcenu tkaninu (Obr. 29).

Na cistenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny material, drsné Cistiace prostriedky ani agresivne
kvapaliny ako benzin alebo acetén.

Pri isteni nastavcov s Cepelami, nastavca s mriezkou na krajanie na kocky a obojstranného disku
na struhanie/krajanie bud'te velmi opatrni.Ich rezné hrany st velmi ostré.
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Zariadenie odpojte zo siete.

Stlaéenim uvolfovacieho tladidla na pohonnej jednotke odpojte pouzité prislusenstvo.
Rozlozte prislusenstvo.

Tip:Ak chcete nadobu na sekanie dokladne ocistit, méZete z nej odstranit’ aj gumeny kraZok.
Dalie pokyny najdete v tabulke o &isteni.

Pred cistenim ramena mixéra vo vylevke vzdy odpojte pohonnu jednotku.

Tip: Rameno mixéra rychlo vycistite, ak nalejete do nddoby tepli vodu s trochou prostriedku na umyvanie
riadu, vloZite ho do nej a nechdte zariadenie pracovat’ priblizne 10 sekind.

Tip: Suroviny, ktoré zostali v ndstavci s mriezkou na krdjanie na kocky, méZete jednoducho vytlacit’ z
mrieZky pomocou dodaného ndstroja.

Objednavanie prislusenstva

Ak potrebujete vymenit prislusenstvo alebo si chcete zakidpit' dodatocné prislusenstvo, navstivte
svojho predajcu vyrobkov Philips alebo webovt strdnku www.philips.com/shop. Ak mdte problémy s
kipou suciastok, obrétte sa na Stredisko starostlivosti o zakaznikov spolo¢nosti Philips vo Vasej
krajine.

Dostupné prislusenstvo

Veko extra velkej nadoby na sekanie 4203 035 95661
Extra velkd nddoba na sekanie 4203 035 95671
Extra velky ndstavec s cepelami na sekanie* 4203 035 95681
Nédoba s vekom 4203 035 95731
lNés‘troj na Cistenie mriezky ndstavca na krdjanie na 4203 035 97121
kocky

Protismykovy krizok na misku kuchynského robota 4203 035 97131

*Vrdtane ochranného krytu

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recyklacii ho odovzdajte na mieste oficidineho zberu. Pomozete tak chranit’ Zivotné
prostredie (Obr. 30).

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informécie alebo mate problém, navstivte webovu stranku spoloc¢nosti Philips
www.philips.com alebo sa obrdtte na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips vo
Vasej krajine. Telefénne ¢fslo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zdru¢nom liste. Ak
sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrétte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.
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Casto kladené otazky

Otazka Odpoved

Zo zariadenia sa 3iri Zo zariadenia sa méze 3irit zapach alebo unikat' malé mnozstvo dymu,
neprijemny zdpach, je ak bolo pridlho zapnuté.Vypnite zariadenie a nechajte ho 60 minut
na dotyk hordce alebo vychladnut. Ak problém pretrvava, obrétte sa na najblizsie Stredisko
z neho unika dym. Co starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips.

mdm robit?

Mozem spracovavat Pred spracovanim nechajte suroviny vychladndt' na teplotu priblizne
vriace suroviny? 80 °C/175 °F.

Akd velkost' by mali mat Ak pouZzivate ru¢ny mixér alebo ndstavec na sekanie, pred

suroviny, ktoré sa spracovanim nakrdjajte vacsie suroviny na priblizne 2-centimetrové
chystdm spracovat? kocky. Ak pouZzivate kuchynského robota s diskom na kréjanie alebo

strdhanie alebo s ndstavcom s mriezkou na krdjanie na kocky, nakrdjajte
suroviny na kusky, ktoré sa volne zmestia do dévkovacej trubice.

MoZem pomocou MéoZete nasekat malé mnozstva tvrdych surovin, napriklad parmezdnu

zariadenia spracovat alebo cokolddy. Spracovévanie extrémne tvrdych surovin, ako napriklad

velmi tvrdé suroviny? kosti, ovocia s kbstkami, zmrazenych potravin alebo kociek fadu méze
spbsobit’ poskodenie zariadenia.

Preco sa mixér nahle Niektoré tvrdé suroviny mohli zablokovat ndstavec s ¢epelami.

zastavi? Uvolnite vypinac, odpojte zariadenie od napdjania, odpojte pohonnu
jednotku a odstrdrite suroviny, ktoré blokuju ndstavec s cepelami.

Nedokdzem nasadit Skontrolujte, ¢i je ndstavec s cepelami na krdjanie na kocky nasadeny s

pohonnt jednotku na logom smerujicim nahor. Skontrolujte, ¢i st nastavec s mriezkou na

veko misky kuchynského  krdjanie na kocky a veko zaistené v spravnej polohe.
robota. Co mam robit?

Nedokdzem zloZit veko  Najskor musite stlacit’ uvolfiovacie tlacidlo a odpojit’ pohonnu
misky kuchynského jednotku. Potom mézete odpojit’ veko misky kuchynského robota
robota. Co mdm robit? otocenim v smere pohybu hodinovych ruciciek.

PInka do palaciniek
Zlozenie:
- 120 g medu
- 100 g sliviek

Med vlozte na niekolko hodin do chladnicky.
Slivky vlozte do extra velkej nadoby na sekanie a polejte ich medom.
Stlacte tlacidlo Turbo a sekajte asi 5 sekind.

Zeleninovy Salat
Zlozenie:
- 350 g zemiakov
- 150 g mrkvy
- 150 g zeleru
- 150 g zeleného hrasku
- 100 g nakladanych uhoriek
- 150 g majonézy
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- 3vajcia
- 2PLoctu
- Sol a ¢ierne korenie

Varte vajicka priblizne 12 minit a potom ich nechajte vychladnut’.

Osupte zemiaky, mrkvu a zeler a nakrajajte ich na kusky, ktoré sa zmestia do davkovacej
trubice. Potom ich pomocou nastavca s mriezkou na krajanie nakrajajte na kocky.

Zeleninu nakrajanu na kocky spolu so zelenym hraskom varte v osolenej vode priblizne 10 —
15 mindt.

Pomocou nastavca s mriezkou na krajanie na kocky nakrajajte nakladané uhorky a uvarené
vajicka. Pred krajanim vaji¢ok vycistite mriezku nastavca na krajanie na kocky.

Nechajte uvarenu zeleninu vychladnit’ na izbovu teplotu a zmiesSajte ju s nakrajanymi
nakladanymi uhorkami a vajickami. Potom pridajte majonézu a ocot, ochut’te korenim a jemne
premiesajte vSetky prisady.

Tip: Do Salatu méZete zamieSat’ r6zne druhy mdsa alebo ryb, méZete ho pouZit’ ako plnku do plnenych

paradajok alebo ho méZete zabalit’ do platku Sunky.
Ovocny salat

Zlozenie:

- 2 bandny

- 2jablkd

- 1 mango

- Stavaz 1 pomaranca

- Stavaz Y citréna

- 20 ml likéru Maraschino

Oslpte bann.

Osupte jablko, prekrojte ho na 4 casti a odstrante stopku a jadro.

Oslpte mango a odstrarite kdstku.

Nakrajajte vSetko ovocie pomocou nastavca s mriezkou na krajanie na kocky. Zacnite
najmaksim ovocim a pokracujte tvrdSim ovocim.

ZmieSajte Salat so Stavou z pomaranca a citréna a pridajte likér Maraschino.

Tip:VloZte Salat do chladnicky priblizne na 1 hodinu a poddvajte ho so sfahackou a ozdobte ho listom
maty.
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Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

[zbirnik hitrosti

Gumb za vklop/izklop

Gumb za turbo hitrost

Motorna enota

Gumb za sprostitev

Pali¢ni mesalnik z vgrajeno rezilno enoto
Zascitni pokrovéek

Multipraktik

Potiskalo

Pokrov posode multipraktika

10 Rezilna enota rezilnika kock

11 Rezilnik kock

12 Potiskalo za cis¢enje mreze rezilnika kock
13 Posoda multipraktika

14 Nosilec nastavka za plosco

15 Nastavek za gnetenje

16 Dvostranska strgalna/rezalna plosca

Vré
17 Vr¢
18 Pokrov vréa

1
2
3
4
5
6
7

O 0O

Kompakten sekljalnik
19 Posoda za sekljanje
20 Rezilna enota sekljalnika
21 Pokrov sekljalnika

Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite ta uporabniski priro¢nik in ga shranite za poznejso
uporabo.

Nevarnost
- Motorne enote, pokrova sekljalnika in pokrova multipraktika ne potapljajte v vodo ali drugo
tekocino in jih ne spirajte pod tekoco vodo. OCistite jih z viazno krpo.

Opozorilo

- Preden prikljucite aparat na elektricno omreZje, preverite, ali napetost, navedena na aparatu,
ustreza napetosti lokalnega elektricnega omreZja.

- Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vtikac, kabel ali katera druga komponenta.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Ne dotikajte se robov vgrajene rezilne enote pali¢nega mesalnika, predvsem ko je pali¢ni
mesalnik priklju¢en na motorno enoto. Rezilni robovi so zelo ostri.

- Rezilne enote sekljalnika ne uporabljajte brez posode za sekljanje.

- Ce se aparat poskoduje, ga vedno zamenjajte z originalnim, sicer garancija ne bo ve¢ veljavna.

- Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjSanimi telesnimi, cutnimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ce jih pri uporabi nadzoruje
ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.
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- Pazite, da se otroci ne igrajo z aparatom.

- Otroci naj ne uporabljajo aparata brez nadzora.

- Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

- Pri obdelovanju vrocih sestavin pazite, da preprecite Skropljenje.

- Ko aparat deluje, ne potiskajte sestavin v kanal za polnjenje s prsti ali kaksnim predmetom (na
primer z lopatico). Za to uporabljajte samo potiskalo.

- Nastavki niso primerni za uporabo v mikrovalovni pecici.

- Priuporabi ali ¢is¢enju rezilnih enot in dvostranske strgalne/rezalne plosce bodite zelo previdni.
Rezilni robovi so zelo ostri. Predvsem bodite pozorni, ko jih Cistite ter ko praznite posodo za
sekljanje in posodo multipraktika.

- Ce se rezilne enote zataknejo, aparat izkljucite iz elektri¢nega omreZja in dele nato odstranite
sestavine, ki blokirajo rezilne enote.

Previdno

- Preden aparat sestavite, razstavite, shranite ali ocistite, ga izklopite in izkljucite iz elektricnega
omrezja.

- Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcev, ki jih Philips posebej ne priporoca.V
primeru uporabe tovrstnih nastavkov se garancija razveljavi.

- Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu. Ce se aparat uporablja nepravilno ali v
profesionalne oziroma polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakr$ne odgovornosti za
morebitno povzroceno skodo.

- Motorne enote ne izpostavijajte vrocini, ognju, viagi in umazaniji.

-V r¢ posodo sekljalnika ali posodo multipraktika ne dajajte sestavin, ki imajo temperaturo nad
80 °C/175 °F.

- Ne prekoracite koli¢ine in ¢asa obdelave, ki sta navedena v preglednicah.

- Ne prekoradite najvecje koli¢ine sestavin, oznacene na posodi sekljalnika in posodi multipraktika.

- Obdelujte samo sestavine, ki so navedene v preglednicah koli¢in in ¢asov obdelave za
posamezne nastavke. Ne obdelujte zamrznjene hrane ali sadja s koscicami ali peskami.

- Ce opazite, da je rocaj postal vro¢ (temperatura nad 50 °C/122 °F), aparat izklopite iz
elektri¢nega omrezja in pocakajte vsaj 60 minut, da se ohladi.

- Raven hrupa: Lc = 79 dB(A).

Varnostni sistem
Nastavek multipraktika ima vgrajen varnostni sistem. Ta zagotavlja, da aparat lahko vklopite samo, ¢e
je pravilno sestavljen. Navodila za pravilno sestavljanje si oglejte v razdelkih “Nastavek za gnetenje”,

Yy 1

“Dvostranska strgalna/rezalna plosca” in “Rezilnik kock” v poglavju “Uporaba aparata’”.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem prirocniky, je njegova uporaba glede na danes veljavne
znanstvene dokaze varna.

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito odistite vse dele aparata, ki pridejo v stik s hrano (oglejte si poglavje
“Cigcenje”).

Priprava za uporabo

Preden zaénete z obdelavo vrocih sestavin, naj se ohladijo (najvisja temperatura je 80 °C/175 °F).

Ce uporabljate roéni mesalnik ali sekljalnik, vecje sestavine pred obdelavo narezite na
priblizno 2 cm velike kocke. Ce uporabljate multipraktik z rezalno/strgalno plosco ali rezilnik
kock, sestavine narezite na kose, ki jih lahko vstavite v kanal za polnjenje. Pazite, da kosi ne
bodo preveliki, ker se lahko zataknejo v kanalu.
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Aparat pravilno sestavite.

Uporaba aparata

Roéni mesalnik

Rocni mesalnik je namenjen za:

- meSanje tekocin, npr. mlecnih izdelkov, omak, sadnih sokov, juh ter meganih in osveZilnih napitkov.
- mesanje mehkih sestavin, npr: osnove za palacinke ali majoneze.

- pasiranje kuhanih sestavin, npr. za otrosko hrano.

Sestavine polozite v posodo mlincka.
Priporoceno koli¢ino in ¢as obdelave si oglejte v spodnji preglednici.

Kolic¢ina sestavin in ¢as obdelave za mesanje

Sestavine Kolicina sestavin za Cas Hitrost
mesanje

Sadje in zelenjava 100-200 ¢ 30s Turbo

Otroska hrana, juhe in 100-400 ml 60 s 15-20

omake

Osnova za palacinke 100-500 ml 60 s 15-20

Mlecni in osveZilni napitki 100-1000 ml 60 s 15-20

Pali¢ni mesalnik namestite na motorno enoto (“klik”) (SI. 2).
Vtika¢ vtaknite v omrezno vti¢nico.
Zasdito rezila pogreznite do konca v sestavine.

- Pridrzite gumb za vklop/izklop ali gumb za turbo, da aparat zaéne delovati (SI. 3).
Ce uporab\te gumb za vklop/izklop, lahko hitrost nastavite z izbirnikom hitrosti.Vi§ja je hitrost,
krajsi je Cas obdelave.

- Izbirnik hitrosti ima nastavitve od 1 (mzka hitrost) do 20 (visoka hitrost)

morete uravnavati z izbirnikom hitrosti.
A Za mesanje sestavin aparat pocasi premikajte gor in dol ter krozno (SI. 4).

Kompakten sekljalnik

Sekljalnik je namenjen sekljanju sestavin, kot so orehi, meso, ¢ebula, trdi sir, kuhana jajca, Cesen, zelisca,
suh kruh, itd.

Pri rokovanju z rezilno enoto sekljalnika bodite nadvse previdni, ker so rezilni robovi izredno
ostri. Predvsem bodite previdni pri odstranjevanju rezilne enote iz posode za sekljanje, pri
praznjenju posode za sekljanje in pri ciScenju.

Pozor: Neprekinjeno ne obdelujte vec kot ene porcije. Pred nadaljevanjem obdelave pocakajte 5
minut, da se aparat ohladi.

Opomba:Vedje sestavine pred obdelavo nareZite na priblizno 2 cm velike kocke.

Rezilno enoto namestite v posodo za sekljanje (SI. 5).
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V posodo za sekljanje dajte sestavine.
Priporoceno koli¢ino in ¢as obdelave si oglejte v spodnji preglednici.

Kolicine in casi obdelave za kompaktni sekljalnik

Sestavine Koli¢ina sestavin za Cas Hitrost
sekljanje

Cebula 100 g 5x1s 5

Jajca 2 5x1s 5

Meso 120 g (najvec) 5s turbo
Zeliséa 20g 5x1s 10-15
Orehi in mandlji 100 g 20s turbo
Cesen 50¢g 5x1s turbo
Parmezan 50-100 g (najvec) 15 turbo

Na posodo za sekljanje namestite pokrov sekljalnika (SI. 6).
Na pokrov sekljalnika pritrdite motorno enoto (“klik”) (SI. 7).
Vtikac vtaknite v omrezno vti¢nico.

A Pridrzite gumb za vklop/izklop ali gumb za turbo hitrost, da aparat zaéne delovati.

- Ce uporabite gumb za vklop/izklop, lahko hitrost nastavite z izbirnikom hitrosti.Vi§ja je hitrost,
krajsi je Cas obdelave.

- Izbirnik hitrosti ima nastavitve od 1 (nizka hitrost) do 20 (visoka hitrost).

- Pri uporabi gumba za turbo hitrost deluje aparat pri najvisji hitrosti.V tem primeru hitrosti ne
morete uravnavati z izbirnikom hitrosti.

Opomba: Ce se sestavine primejo na steno posode sekljalnika, izkljucite aparat in sestavine z lopatico ali
z nekaj tekocine odstranite s stene (na primer ce pripravijate pesto).

Multipraktik

Nastavek za gnetenje
Nastavek za gnetenje je namenjen za gnetenje testa za testenine in zmesi za torte.

Nastavek za gnetenje postavite v posodo multipraktika. (SI. 8)

Sestavine dodajte v posodo.
Priporocene koli¢ine in ¢ase obdelave si oglejte v spodnji preglednici.

Namig: Za najboljSe rezultate v posodo najprej dodajte tekoce sestavine in jim nato dodajte Se suhe.

Koli¢ine za gnetenje, ¢as obdelave in nastavitve hitrosti

Recept Kolicina moke Cas Hitrost
Testo za testenine 500 g 60 s Turbo
Zmesi za torte 200 g 60 s Turbo

Posodo pokrijte s pokrovom (1). Pokrov obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca (2), da ga
pritrdite. (SI.9)

Na pokrov posode pritrdite motorno enoto (“klik”) (SI. 10).
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Potiskalo vstavite v kanal za polnjenje.
Opomba: Potiskalo preprecuje Skropljenje.

A Pridrzite gumb za turbo, da aparat zacne delovati. (SI.11)
Pri uporabi gumba za turbo hitrost deluje aparat pri najvisji hitrosti.V tem primeru hitrosti ne
morete uravnavati z izbirnikom hitrosti.

Opomba: Po vsakem koncanem gnetenju vedno pocakajte 30 minut, da se aparat ohladi.

Po obdelavi pritisnite gumb za sprostitev na motorni enoti (1) in motorno enoto odstranite s
pokrova multipraktika (2). (SI. 12)

Bl Pokrov obrnite v smeri urinega kazalca (1) in odstranite s posode (2). (SI. 13)

Dvostranska strgalna/rezalna plos¢a
Dvostranska strgalna/rezalna plos¢a se uporablja za rezanje ali strganje zelenjave, kot so kumare,
korenje, krompir, por in Cebula ter dolocenih vrst sira. Plos¢o enostavno obrnite in uporabite eno od
dveh njenih funkcij.

S plosco ne obdelujte trdih sestavin, kot so ledene kocke.

Rezilni robovi plosce so zelo ostri. Ne dotikajte se jih.

Nosilec nastavka postavite v posodo multipraktika (SI. 14).

Dvostransko strgalno/rezalno plos¢o namestite na nosilec nastavka tako, da je Zelena stran
obrnjena navzgor (SI. 15).

Posodo pokrijte s pokrovom (1). Pokrov obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca (2), da ga
pritrdite (“klik”) (SI. 16).

Sestavine vstavite v kanal za polnjenje.

- Vege sestavine nareZite na manjse koScke, da jih lahko vstavite v kanal za polnjenje.
- Za optimalne rezultate kanal za polnjenje napolnite enakomerno.

- Vedje kolic¢ine sestavin obdelujte v manjsih koli¢inah in posodo obcasno izpraznite.
- Ce elite strgati sir; kot so parmezan, gavda in ementalec, mora biti ta iz hladilnika,

Na pokrov posode pritrdite motorno enoto (“klik”) (SI.17).
A S potiskalom rahlo pritisnite na sestavine v kanalu za polnjenje.

Pridrzite gumb za turbo hitrost, da aparat za¢ne delovati (SI. 18).
- Pri uporabi gumba za turbo hitrost deluje aparat pri najvisji hitrosti.V tem primeru hitrosti ne
morete uravnavati z izbirnikom hitrosti.

Bl S potiskalom rahlo pritisnite na sestavine v kanalu za polnjenije.

Bl Po obdelavi pritisnite gumb za sprostitev na motorni enoti (1) in motorno enoto odstranite s
pokrova multipraktika (2). (SI.12)

Pokrov obrnite v smeri urinega kazalca (1) in odstranite s posode (2). (SI.19)
Rezilnik kock

Rezilnik kock je namenjen rezanju surove in kuhane zelenjave ter sadja na majhne kocke.

Ne obdelujte trdih sestavih, kot so sadje s kos€icami, meso s kostmi in zamrznjene sestavine.Te
lahko zamasijo in poskoduijejo rezilnik kock.

Namig: Ce Zelite obdelati razlicne sestavine brez vmesnega ¢isc¢enja kanala, vedno zacnite z
najmehkejsimi sestavinami. Ce na primer pripravljate sadno solato, zacnite z banano, nadaljujte z
mangom in koncajte z jabolki.
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Rezilnik kock namestite na posodo (1) in ga obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca, da ga
pritrdite (2). (SI.20)

Rezilo na rezilnik kock namestite tako, da je logotip obrnjen navzgor (Sl. 21).
Rezilni robovi rezila rezilnika kock in mreza so zelo ostri, zato pri uporabi bodite previdni.

Posodo pokrijte s pokrovom (1). Pokrov obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca (2), da ga
pritrdite. (SI.22)

Na pokrov posode pritrdite motorno enoto (“klik”) (SI. 23).

Opomba: Ce se ne pritrdi na mesto, preverite, ali ste rezilo rezilnika kock pravilno namestili in ali ste
rezilnik kock pravilno pritrdili.

Sestavine vstavite v kanal za polnjenje.

Priporocene koli¢ine si oglejte v spodnji preglednici.

- Vedje sestavine narezite na koscke, ki jih lahko vstavite v kanal za polnjenje.

- Ce morate obdelati vecjo koli¢ino sestavin, jo obdelajte v manjgih koli¢inah (po najve¢ 250 g) in
posodo rahlo pretresite, da razporedite narezane sestavine. Ko obdelate 500 g sestavin, posodo
Izpraznite.

Koli¢ine za rezilnik kock

Kuhane sestavine Najvecja kolic¢ina

Krompir 500 g

Korenje 500 g

Pesa 500 g

Zelena 500 g

Surova sestavina Najvedja kolic¢ina Surova sestavina Najvecja kolic¢ina
Krompir 500 g Cili paprike 500 ¢g
Korenje 500 ¢ Paradizniki 500 g
Pesa 500 g Zelena 500 ¢
Bucka 500 ¢ Jabolka 500 g
Kumarica 500 g Mango 500 g
Buca 500 g Hruske 500 g
Jaj¢evec 500 ¢g Banane 500 g
Koleraba 500 g

A Pridrzite gumb za turbo, da vklopite aparat. (SI. 24)
Pri uporabi gumba za turbo hitrost deluje aparat pri najvisji hitrosti.V tem primeru hitrosti ne
morete uravnavati z izbirnikom hitrosti.

S potiskalom rahlo pritisnite na sestavine v kanalu za polnjenje.

Opomba: Ce se sestavine zataknejo, aparat izkljucite z napajanja, snemite motorno enoto, pokrov obrnite
v smeri urinega kazalca, da ga odprete, in odstranite sestavine, ki so se zataknile v kanalu za polnjenje.

Bl Po obdelavi pritisnite gumb za sprostitev na motorni enoti (1) in motorno enoto odstranite s
pokrova multipraktika (2). (SI.12)
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Po vsaki obdelavi pocakajte 30 minut, da se aparat ohladi.
[El Pokrov obrnite v smeri urinega kazalca (1) in odstranite s posode (2) (SI. 25).

Odstranite rezilo rezilnika kock. Nato s posebnim prilozenim potiskalom sestavine, ki so se
zataknile v mrezi, potisnite v posodo. (SI.26)

Rezilnik kock odstranite tako, da ga obrnete v smeri urinega kazalca (1) in snamete s posode
(2). Nato izpraznite posodo. (SI.27)

Ciséenije (SI. 28)

Motorne enote, pokrova sekljalnika in pokrova multipraktika ne potapljajte v vodo in jih ne
spirajte pod tekoco vodo. Ocistite jih z vlazno krpo (SI. 29).

Aparata ne Cistite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi tekocinami, kot sta bencin ali
aceton.

Rezilne enote, rezilnik kock in dvostransko strgalno/rezalno plosco odistite zelo previdno. Rezilni
robovi so zelo ostri.

Izklopite aparat iz elektri¢nega omreZja.

Nastavek odstranite tako, da pritisnete gumb za sprostitev na motorni enoti.
Razstavite nastavek.

Namig: Za boljSe ciscenje lahko s sekljalne posode odstranite tudi gumijasta tesnila.
Dodatna navodila si oglejte v preglednici za ¢iscenje.

Ce pali¢ni mesalnik ¢istite v koritu, pred &i$€enjem snemite motorno enoto.

Namig: Za hitro ci§Cenje palicnega mesalnika v vr¢ zlijte toplo vodo z nekaj tekocega distila, vstavite
palicni meSalnik in aparat pustite delovati priblizno 10 sekund.

Namig: Da boste rezilnik kock lahko enostavno ocistili, iz njega preostale sestavine potisnite ven s
priloZenim potiskalom.

Narocanje pribora

Ce Zelite zamenijati nastavek ali kupiti dodatnega, se obrnite na Philipsovega prodajalca ali obid¢ite
spletno stran www.philips.com/shop. Ce imate tezave pri pridobivanju nastavkov, se obrnite na
Philipsov center za pomoc uporabnikom v svoji drzavi.

Razpolozljivi nastavki

Nastavek Koda

Pokrov velikega sekljalnika 4203 035 95661
Velika posoda za sekljanje 4203 035 95671
Rezilna enota velikega sekljalnika* 4203 035 95681
Vre s pokrovom 4203 035 95731
Potiskalo za cis¢enje mreze rezilnika kock 4203 035 97121
Nedrsedi obrocek za posodo multipraktika 4203 035 97131

*Vklju¢no z zascitnim pokrovekom
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- Aparata po poteku Zzivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odloZite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi
okolja (SI. 30).

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obis¢ite Philipsovo spletno stran na naslovu www.philips.
com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi (telefonsko Stevilko
najdete na mednarodnem garancijskem listu). Ce v va$i drzavi ni takinega centra, se obrnite na
lokalnega Philipsovega prodajalca.

Pogosta vprasanja

Vprasanje Odgovor

Aparat oddaja neprijeten  Aparat lahko oddaja neprijeten vonj ali se iz njega malce kadi tudi, ¢e

vonj, je vro¢ na dotik ali  je bil predolgo vklopljen. Izklopite aparat in pocakajte 60 minut, da se

se iz njega kadi. Kaj naj ohladi.. Ce teZave ne morete odpraviti, se obrnite na Philipsov center

storim? za pomoc¢ uporabnikom.

Lahko obdelam vrele Preden sestavine obdelate, pocakajte, da se ohladijo na temperaturo

sestavine? priblizno 80 °C/175 °F.

Kaksne velikost morajo Ce uporabljate ro¢ni mesalnik ali sekljalnik, vedje sestavine pred

biti sestavine za obdelavo nareite na priblizno 2 cm velike kocke. Ce uporabljate

obdelavo? multipraktik z rezalno/strgalno plosc¢o ali rezilnik kock, sestavine
narezite na kose, ki jih lahko vstavite v kanal za polnjenje.

Lahko z aparatom Sekljate lahko manjse koli¢ine trdih sestavin, kot sta parmezan in

obdelam zelo trde ¢okolada. Z obdelovanjem zelo trdih sestavin, kot so kosti, sadje s

sestavine? koscicami, zamrznjena hrana in ledene kocke, poskodujete aparat.

Zakaj aparat naenkrat Nekatere trde sestavine blokirajo rezilno enoto. Sprostite gumb vklop/

preneha delovati? izklop, izkljucite aparat, snemite motorno enoto in odstranite sestavine,
ki blokirajo rezilno enoto.

Motorne enote ne Preverite, ali je rezilna enota rezilnika kock namescena tako, da je

morem pritrditi na logotip obrnjen navzgor: Preverite, ali sta rezilnik kock in pokrov

pokrov multipraktika. Kaj  pritrjena na mesto.

naj storim?

Ne morem razstaviti Najprej morate sneti motorno enoto tako, da pritisnete gumb za

pokrova multipraktika. sprostitev. Nato lahko odstranite pokrov multipraktika tako, da ga

Kaj naj storim? obrnete v smeri urinega kazalca.

Recepti

Nadev za palacinke
Sestavine:
- 120 g medu
- 100 g suhih sliv

Med za vec ur postavite v hladilnik.
Suhe slive dodajte v veliko posodo za sekljanje in prelijte z medom.

Pritisnite gumb za turbo hitrost in sekljajte 5 sekund.
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Zelenjavna solata
Sestavine:
- 350 g krompirja
- 150 g korenja
- 150 g zelene
- 150 g graha
- 100 g kumaric
- 150 g majoneze
- 3jajca
- 2 Zlici kisa
- Solin poper
Jajca kuhajte priblizno 12 minut in pocakajte, da se ohladijo.

Olupite krompir, korenje in zeleno ter jih narezite na kose, ki jih lahko vstavite v kanal za
polnjenje. Sestavine nato z rezilnikom kock narezite na kocke.
Zelenjavne kocke in grah priblizno 10-15 minut kuhajte v vreli slani vodi.

Kumarice in kuhana jajca narezite z rezilnikom kock. Preden narezete jajca, ocistite mrezo
rezilnika kock.

Ko se kuhana zelenjava ohladi na sobno temperaturo, jo primesajte narezanim kumaricam in
jajcem. Nato dodajte majonezo in kis, zadinite s poprom in nezno premesajte sestavine.

Namig: Solato lahko dodate razlicnim vrstam mesa ali rib, lahko pa jo uporabite tudi kot nadev za
paradiznike ali zavijete v slanino.

Sadna solata
Sestavine:
- 2 banani
- 2jabolka
- 1 mango
- sok 1 pomarance
- sok ¥ limone
- 20 ml maraschina

Olupite banano.

Jabolko olupite, narezite na 4 kose ter odstranite pecelj in sredico.

Olupite mango in odstranite pesko.

Sadje narezite z rezilnikom kock. Zacnite z najmehkejsim in nadaljujte s trsim sadjem.
V solato primesajte pomarancni in limonin sok ter dodajte maraschino.

Namig: Sadno solate za priblizno 1 uro dajte v hladilnik ter postrezite s stepeno smetano in metinim
listom.
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Cestitamo vam na kupovini i dobro do3li u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

Regulator brzine

Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje

Dugme turbo

Jedinica motora

Dugme za otpustanje

Cilindri¢ni blender sa ugradenom jedinicom sa secivima
Zastitni poklopac

Multipraktik
8 Potiskivac
9 Poklopac posude multipraktika
10 Jedinica sa secivima dodatka za seckanje na kockice
11 Dodatak za seckanje na kockice
12 Potiskivac za cis¢enje mreze dodatka za seckanje na kockice
13 Posuda multipraktika
14 Drzac alata za disk
15 Dodatak za mesenje
16 Dvostrani disk za rendanje/seckanje

1
2
3
4
5
6
7

Posuda
17 Posuda
18 Poklopac posude

Kompaktna seckalica
19 Posuda za seckanje
20 Secivo seckalice
21 Poklopac seckalice

Vazno

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki priru¢nik i sacuvajte ga za buduce potrebe.

Opasnost

- Nikada nemojte da uranjate jedinicu motora, poklopac seckalice ili poklopac multipraktika u
vodu niti bilo koju drugu te¢nost i nemojte da ih ispirate pod mlazom vode. Za ¢icenja tih
delova koristite samo viaznu krpu.

Upozorenje

- Pre ukljucivanja aparata, proverite da li napon naveden na aparatu odgovara naponu lokalne
elektricne mreze.

- Aparat ne upotrebljavajte ako su utika¢, kabl ili drugi delovi osteceni.

- Ako je kabl za napajanje ostecen, uvek mora da ga zameni kompanija Philips, ovlas¢eni Philips
servisni centar ili na slican nacin kvalifikovane osobe kako bi se izbegao rizik.

- |zbegavajte dodirivanje ostrica ugradene jedinice sa secivima na cilindricnom blenderu, narocito
kada je cilindri¢ni blender postavljen na jedinicu motora. Seciva su veoma ostra.

- Nikada nemojte da koristite jedinicu sa secivima seckalice bez posude za seckanje.

- Ako je aparat ostecen, uvek ga zamenite originalnim jer ¢e u suprotnom prestati da vazi
garancija.
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- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (Sto podrazumeva i decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja,
osim pod nadzorom ili na osnovu uputstava za upotrebu aparata datih od strane osobe koja
odgovara za njihovu bezbednost.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala aparatom.

- Nemojte dozvoliti deci da koriste aparat bez nadzora.

- Nikada ne ostavljajte uklju¢en aparat bez nadzora.

- Pazite da izbegnete prskanje prilikom obrade vrucih sastojaka.

- Kada je aparat ukljucen, nemojte da upotrebljavate predmete (npr. lopaticu) niti prste kako bi
namirnice ubacili u otvor za punjenje. Za ovu namenu upotrebljavajte iskljucivo potiskivac.

- Nijedan dodatak nije pogodan za upotrebu u mikrotalasnoj pecnici.

- Budite izuzetno pazljivi prilikom koriséenja ili ¢is¢enja jedinica sa secivima i dvostranog diska za
rendanje/seckanje. Njihova seciva su veoma ostra. Posebno budite pazljivi prilikom njihovog
cis¢enja i prilikom praznjenja posude za seckanje i posude multipraktika.

- Ako se jedinice sa secivima zaglave, iskljucite aparat iz elektricne mreze pre uklanjanja sastojaka
koji blokiraju jedinice sa secivima.

Oprez

- Iskljucite aparat i izvucite kabl iz struje pre sklapanja, rasklapanja, odlaganja i ¢is¢enja.

- Nikada nemojte da koristite dodatke niti delove drugih proizvodaca koje kompanija Philips nije
izri¢ito preporucila. U slucaju upotrebe takvih dodataka ili delova, garancija prestaje da vazi.

- Ovaj aparat je namenjen isklju¢ivo za upotrebu u domacinstvu. Ako se aparat upotrebljava
nepropisno ili za poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima
iz korisni¢kog priru¢nika, garancija ¢e prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo
kakva nastala ostecenja.

- Drzite jedinicu motora dalje od izvora toplote, vatre, viage i prijavstine.

- Posudu, posudu za seckanje ili posudu multipraktika nikada nemojte da punite sastojcima cija je
temperatura veca od 80°C/175°F.

- Nemojte da prekoracite koli¢ine i vremena pripremanja koja su navedena u tabelama.

- Nemojte da prekoracujete oznaku za maksimalni nivo na posudi za seckanje i na posudi
multipraktika.

- Obradujte samo sastojke koji su navedeni u tabelama , Koli¢ine i vremena obrade' za
odgovarajuée dodatke. Nemojte da obradujete smrznuto voce sa kosticama ili semenkama.

- Ako primetite da se drska zagreva (postaje toplija od 50°C/122°F), iskljuite aparat iz elektricne
mreZe i ostavite ga da se hladi bar 60 minuta.

- Nivo buke:Lc =79 dB (A).

Bezbednosni sistem
Multipraktik je opremljen ugradenim bezbednosnim sistemom. Ovaj bezbednosni sistem omogucava
uklju¢ivanje aparata samo ako je pravilno sklopljen. Informacije o pravilnom sklapanju potraZite u
odeljcima ,,Dodatak za mesenje", , Dvostrani disk za rendanje/seckanje” i ,,Dodatak za seckanje na
kockice" u poglavlju ,,Upotreba aparata”.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat uskladen je sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, on je bezbedan
za upotrebu prema trenutno dostupnim nau¢nim dokazima.

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji ¢e dodi u dodir sa hranom (pogledajte
poglavije ,,Cis¢enje™).
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Pustite da se sastojci ohlade pre nego Sto pocnete da ih obradujete pomocu aparata (maks.
temperatura 80°C/175°F).

Ako koristite rucni blender ili seckalicu, velike sastojke pre obrade isecite na kockice
priblizne velicine 2 cm.Ako multipraktik koristite sa diskom za seckanje/rendanije ili
dodatkom za seckanje na kockice, sastojke isecite na komade koji mogu da stanu u otvor za
punjenje.Vodite racuna da komadi ne budu preveliki kako biste sprecili njihovo zaglavljivanje u
otvoru.

Pravilno sklopite aparat.

Upotreba aparata

Ruéni blender

Rucni blender je namenjen za:

- pravijenje tecnih namirnica, kao $to su mlecni proizvodi, vocni sokovi, supe, kokteli i Sejkovi.
- mucenje mekih sastojaka, kao sto je testo za palacinke ili majonez.

- pravijenje pirea od kuvanih sastojaka, na primer priprema hrane za bebe.

Stavite sastojke u posudu mlina.
Pogledajte tabelu za tacne koli¢ine i vremena obrade.

Kolic¢ine i vremena obrade mucenja

Sastojci Koli¢ina za muéenje ~ Vreme Brzina
Voce i povrée 100-200 g 30 sek. Turbo
Hrana za bebe, supe i 100-400 ml 60 sek. 15-20
prelivi

Smese 100-500 ml 60 sek. 15-20
Sejkovi i kokteli 100-1000 ml 60 sek. 15-20

Stavite cilindri¢ni blender na jedinicu motora (,,klik*) (SI. 2).
Ukljucite utikaé u zidnu utiénicu.
Stitnik za seivo gurnite potpuno u sastojke.

Pritisnite i zadrzite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje ili dugme turbo kako biste pokrenuli
aparat (SI. 3).

- Ako koristite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje, brzinu mozete da podesite pomocu regulatora

brzine. Sto je brzina veca, potrebno je krace vreme za obradu.

Regulator brzine ima postavke od 1 (mala brzina) do 20 (velika brzina).

- Kada koristite dugme za turbo brzinu, aparat radi na maksimalnoj brzini. U ovom slucaju ne
mozete da podesavate brzinu regulatorom brzine.

A Pomerajte aparat polako gore dole i u krugovima da biste obradili sastojke (SI. 4).

Kompaktna seckalica

Seckalica je namenjena za seckanje sastojaka kao $to su orasi, meso, crni luk, tvrdi sir, kuvana jaja, beli
luk, zacini, suv hleb itd.
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Budite izuzetno pazljivi prilikom rukovanja jedinicom sa secivima na seckalici, seciva su veoma
ostra. Posebno budite pazljivi prilikom uklanjanja jedinice sa secivima iz posude za seckanje,
praznjenja posude za seckanje i ¢iS¢enja.

Oprez: Posle obrade jedne koli¢ine napravite pauzu. Ostavite aparat da se ohladi 5 minuta pre
nego Sto nastavite obradivanije.

Napomena:Velike sastojke pre obrade isecite na kockice priblizne velicine 2 cm.
Stavite jedinicu sa secivom u posudu za seckanije (SI. 5).

Stavite sastojke u posudu za seckanje.
Pogledajte tabelu za tacne kolicine i vremena obrade.

Kolic¢ine i vremena obrade za kompaktnu seckalicu

Sastojci Koli¢ine za seckanje ~ Vreme Brzina
Crni luk 100 g 5x 1 sek. 5

Jaja 2 5x 1 sek. 5

Meso 120 g (maks.) 5 sek. turbo
Zadini 20¢ 5x1 sek. 10-15
Orasi i bademi 100 g 20 sek. turbo
Beli luk 50¢g 5x1 sek. turbo
Parmezan 50-100 g (maks.) 15 sek. turbo

Stavite poklopac seckalice na posudu za seckanje (SI. 6).
Pricvrstite jedinicu motora na poklopac seckalice (,,klik“) (SI. 7).
Ukljuéite utika¢ u zidnu uticnicu.

A Pritisnite i zadrzite dugme za ukljucivanije/iskljucivanie ili dugme za turbo brzinu kako biste
pokrenuli aparat.

- Ako koristite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje, brzinu moZzete da podesite pomocu regulatora
brzine. $to je brzina vec¢a, potrebno je krace vreme za obradu.

- Regulator brzine ima postavke od 1 (mala brzina) do 20 (velika brzina).

- Kada koristite dugme za turbo brzinu, aparat radi na maksimalnoj brzini. U ovom slu¢aju ne
mozete da podesavate brzinu regulatorom brzine.

Napomena:Ako se sastojci zalepe za zid posude za seckanje, iskljucite aparat iz elektricne mreZe i
lopaticom odlepite osusene sastojke sa zida ili dodajte malo tecnosti (npr. ako pravite pesto).

Multipraktik

Dodatak za mesenje
Dodatak za mesenje namenjen je za mesenje testa za testeninu i mesavine za tortu.

Postavite dodatak za mesenje u posudu multipraktika. (SI.8)

Stavite sastojke u posudu.
Preporucene koli¢ine i vremena obrade potrazite u donjoj tabeli.
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Savet: Da biste dobili najbolje rezultate, prvo u posudu stavite teche sastojke, a zatim dodajte suve
sastojke.

Koli¢ine, vreme obrade i postavke brzine za mesenje

Recept Koli¢ina brasna Vreme Brzina
Testo za testeninu 500 g 60 sek. Turbo
Mesavina za tortu 200 g 60 sek. Turbo

Stavite poklopac na posudu (1). Okrenite ga u smeru suprotnom od smera kretanja kazaljke
na satu (2) da biste ga pricvrstili. (SI.9)

Pricvrstite jedinicu motora za poklopac posude (,,klik*) (SI. 10).
Postavite potiskivac u otvor za punjenje.
Napomena: Potiskivac sprecava prskanije.

A Pritisnite i zadrzite dugme turbo kako biste pokrenuli aparat. (SI.11)
Kada koristite dugme za turbo brzinu, aparat radi na maksimalnoj brzini. U ovom slu¢aju ne mozete
da podesavate brzinu regulatorom brzine.

Napomena: Nakon mesenja jedne kolicine uvek ostavite aparat da se hladi 30 minuta.

Nakon obrade pritisnite dugme za otpustanje na jedinici motora (1) i skinite jedinicu motora
sa poklopca multipraktika (2). (SI. 12)

Bl Okrenite poklopac u smeru kretanja kazaljke na satu (1) i skinite ga sa posude (2). (SI. 13)

Dvostrani disk za rendanje/seckanje
Dvostrani disk za rendanje/seckanje namenjen je za seckanje ili rendanje povréa poput krastavca,
Sargarepe, krompira, praziluka i crnog luka, kao i odredenih vrsta sira. Samo okrenite disk kako biste
odabrali funkciju koju Zelite da koristite.

Nikad nemoijte koristiti disk za preradu tvrdih sastojaka kao Sto su kocke leda.

Rezne povrsine diska su veoma ostre. Ne dodirujte ih.

Postavite drzac alata u posudu multipraktika (SI. 14).

Dvostrani disk za rendanje/seckanje postavite na drzac alata tako da zeljena strana bude
okrenuta nagore (SI. 15).

Stavite poklopac na posudu (1). Okrenite ga u smeru suprotnom od smera kretanja kazaljke
na satu (2) da biste ga pricvrstili (,,klik*) (SI. 16).

Sastojke stavite u otvor za punjenje.

- Prethodno iseckajte velike sastojke na komade koji mogu da stanu u otvor za punjenje.

- Punite otvor za punjenje ravnomerno kako biste postigli najbolje rezultate.

- Kada treba da preradite veliku koli¢inu sastojaka, obradujte manje koli¢ine i praznite posudu
izmedu tih koli¢ina.

- Zarendanje sira, npr. parmezana, gaude ili ementalera, sir treba biti rashladen na temperaturu
frizidera.

Pricvrstite jedinicu motora za poklopac posude (,,klik) (SI. 17).
A Potiskivacem pritisnite sastojke u otvoru za punjenije.

Pritisnite i zadrzite dugme za turbo brzinu kako biste pokrenuli aparat (SI. 18).
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- Kada koristite dugme za turbo brzinu, aparat radi na maksimalnoj brzini. U ovom slu¢aju ne
mozete da podesavate brzinu regulatorom brzine.

Bl Potiskivacem lagano pritisnite sastojke u otvoru za punjenje.

Bl Nakon obrade pritisnite dugme za otpustanje na jedinici motora (1) i skinite jedinicu motora
sa poklopca multipraktika (2). (SI.12)

Okrenite poklopac u smeru kretanja kazaljke na satu (1) i skinite ga sa posude (2). (SI. 19)

Dodatak za seckanje na kockice

Dodatak za seckanje na kockice namenjen je za seckanje sirovog i kuvanog povréa i voca na kockice.

Nemojte da obradujete tvrde sastojke poput voca sa kosticama, mesa sa kostima ili smrznutih
namirnica. Oni mogu da blokiraju i da ostete dodatak za seckanje na kockice.

Savet:Ako Zelite da obradujete razlicite sastojke bez ci§¢enja dodatka za seckanje na kockice, uvek
pochite sa najmeksim sastojcima. Na primer, ako pravite vocnu salatu, pochite sa bananama, nastavite sa
mangom, a zavrsite sa jabukama.

Stavite dodatak za seckanje na kockice na posudu (1) i okrenite ga u smeru suprotnom od
smera kretanja kazaljke na satu da biste ga fiksirali (2). (SI.20)

Postavite secivo dodatka za seckanje na kockice tako da logotip bude okrenut nagore (SI. 21).
Ostrice seciva i mreze dodatka za seckanje na kockice veoma su ostre, pa pazljivo rukujte njima!

Stavite poklopac na posudu (1). Okrenite ga u smeru suprotnom od smera kretanja kazaljke
na satu (2) da biste ga pricvrstili. (SI.22)

Pricvrstite jedinicu motora za poklopac posude (,,klik®) (SI. 23).

Napomena:Ako ne legne na mesto, proverite da li ste dodatak za seckanje na kockice postavili na pravo
mesto i da li ste ga pravilno fiksirali.

Sastojke stavite u otvor za punjenje.

U tabeli ispod potrazite preporucljive kolicine.

- Prethodno iseckajte velike sastojke na komade koji mogu lako da stanu u otvor za punjenje.

- Ako je potrebno obraditi veliku koli¢inu sastojaka, obradujte pomalo (maks. 250 g) i lagano
protresite posudu kako biste ravhomerno rasporedili iseckane sastojke. Ispraznite posudu nakon
Sto obradite 500 g.

Kolic¢ine za dodatak za seckanje na kockice

Kuvani sastojci Maks. kolicina

Krompir 500 g

Sargarepa 500 g

Cvekla 500 ¢

Celer 500 g

Sirov sastojak Maks. kolicina Sirov sastojak Maks. kolicina
Krompir 500 ¢g Paprike babure 500 ¢g
Sargarepa 500 g Paradajz 500 g

Cvekla 500 ¢g Celer 500 g
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Sirov sastojak Maks. koli¢ina Sirov sastojak Maks. koli¢ina
Tikvica 500 g Jabuke 500 g
Krastavac 500 g Mango 500 ¢g
Bundeva 500 g Kruske 500 g

Plavi patlidzan 500 ¢g Banane 500 g
Keleraba 500 ¢

A Pritisnite i zadrzite dugme turbo kako biste ukljuéili aparat. (SI.24)
Kada koristite dugme za turbo brzinu, aparat radi na maksimalnoj brzini. U ovom slu¢aju ne mozete
da podesavate brzinu regulatorom brzine.

Potiskivadem lagano pritisnite sastojke u otvoru za punjenje.

Napomena:Ako se sastojci zaglave, iskljucite aparat iz elektricne mreZe, skinite jedinicu motora, otvorite
poklopac tako Sto Cete ga okrenuti u smeru kretanja kazaljke na satu, a zatim uklonite sastojke koji su
zaglavljeni u otvoru za punjenje.

Bl Nakon obrade pritisnite dugme za otpustanje na jedinici motora (1) i skinite jedinicu motora
sa poklopca multipraktika (2). (SI. 12)

Nakon obrade uvek ostavite aparat da se hladi 30 minuta.

[El Okrenite poklopac u smeru kretanja kazaljke na satu (1) i skinite ga sa posude (2) (SI. 25).

Uklonite secivo dodatka za seckanje na kockice. Zatim pomoc¢u prilozenog specijalno
| P P g specijalnog
potiskivaca gurnite sastojke koji su zaglavljeni na mrezi u posudu. (SI.26)

Skinite dodatak za seckanje na kockice tako Sto cete ga okrenuti u smeru kretanja kazaljke na
satu (1), a zatim ga uklonite sa posude (2). Potom ispraznite posudu. (SI.27)

Ciséenje (SI. 28)

Nikada nemojte da uranjate jedinicu motora, poklopac seckalice ili poklopac multipraktika u vodu
i nemoijte da ih ispirate pod mlazom vode. Za ciscenja tih delova koristite vlaznu krpu (SI. 29).

Za ciS¢enje aparata nemojte da koristite jastucice za ribanje i abrazivna sredstva za ciS¢enje niti
agresivne tecnosti kao Sto su benzin ili aceton.

Veoma pazljivo odistite jedinice sa secivima, dodatak za seckanje na kockice i dvostrani disk za
rendanje/seckanje. Njihova seciva su veoma ostra.

Iskljucite aparat iz elektricne mreze.

Pritisnite dugme za otpustanje na jedinici motora da biste uklonili dodatak koji ste koristili.
Skinite dodatak.

Savet:Takode moZete da uklonite gumeni prsten sa posude za seckanje za detaljno ciscenje.
Dodatna uputstva potrazite u tabeli za ¢iSéenje.

Ako cilindri¢ni blender Cistite u sudoperi, pre Cis¢enja uvek skinite jedinicu motora.

Savet:Ako Zelite da obavite brzo ciS¢enje cilindricnog blendera, sipajte toplu vodu sa malo deterdZenta za
pranje sudova u posudu, stavite cilindricni blender i ukljucite aparat na priblizno 10 sekundi.

Savet: Da biste lako ocistili dodatak za seckanje na kockice, pomocu priloZenog potiskivaca izgurajte
preostale sastojke iz njega.
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Narucivanje dodataka

Ukoliko je potrebno da zamenite deo ili ako Zelite da kupite dodatni deo, obratite se ovlas¢enom
prodavcu Philips proizvoda ili posetite Web lokaciju www.philips.com/shop. Ako imate problema sa
nabavljanjem delova, obratite se centru za korisni¢ku podrsku kompanije Philips u svojoj zemlji.

Dostupan pribor

Poklopac XL seckalice 4203 035 95661
Posuda za XL seckalicu 4203 035 95671
Jedinica sa secivima za XL seckalicu® 4203 035 95681
Posuda sa poklopcem 4203 035 95731
Potiskivac za ¢is¢enje mreze dodatka za seckanje na 4203 035 97121
kockice

Prsten protiv klizanja za posudu multipraktika 4203 035 97131

*U kompletu je zastitni poklopac

Zastita okoline

Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte
na zvanicnom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 30).

Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili ako imate neki problem, posetite Web lokaciju
kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite centru za korisnicku podrsku kompanije
Philips u svojoj zemlji. Broj telefona ¢ete pronadi na medunarodnom garantnom listu. Ako u vasoj
zemlji ne postoji centar za korisni¢ku podriku, obratite se lokalnim distributeru Philips proizvoda.

Najcesca pitanja

Pitanje Odgovor

Aparat proizvodi Neprijatan miris ili mala kolicina dima moZe da se pojavi ako se aparat
neprijatne mirise, vreo je  predugo koristi. Trebalo bi da iskljucite aparat i ostavite ga da se hladi
na dodir ili ispusta dim. 60 minuta. Ako problem potraje, obratite se najblizem centru za

Sta da radim? korisni¢ku podriku kompanije Philips.

Da li mogu da Ostavite sastojke da se ohlade do priblizno 80°C/175°F pre prerade.
preradujem prokljucale

sastojke?

Koje veli¢ine treba da Ako koristite rucni blender ili seckalicu, velike sastojke pre obrade
budu sastojci pre isecite na kockice priblizne veli¢ine 2 cm. Ako multipraktik koristite sa
prerade? diskom za seckanje/rendanje ili dodatkom za seckanje na kockice,

sastojke isecite na komade koji mogu lako da stanu u otvor za
punjenje.
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Pitanje Odgovor

Da li pomocu aparata Mozete da iseckate male kolicine tvrdih sastojaka poput parmezana i

mogu da obradujem Cokolade. Obrada izuzetno tvrdih sastojaka kao Sto su kosti, voce sa

veoma tvrde sastojke? kosticama, smrznuta hrana ili kockice leda dovesée do ostecenja
aparata.

Zasto je aparat iznenada  Mozda su neki tvrdi sastojci blokirali jedinicu sa secivima. Otpustite
prestao da radi? dugme za ukljucivanje/iskljucivanje, iskljucite kabl iz struje, skinite
jedinicu motora i uklonite sastojke koji blokiraju jedinicu sa secivima.

Ne mogu da postavim Proverite da li je jedinica sa secivima dodatka za seckanje na kockice
jedinicu motora na postavljena tako da logotip bude okrenut nagore. Proverite da li su
poklopac multipraktika. dodatak za seckanje na kockice i poklopac fiksirani.

Sta da radim?

Ne mogu da skinem Prvo morate da skinete jedinicu motora tako S$to éete pritisnuti
poklopac multipraktika. dugme za otpustanje. Zatim mozete da skinete poklopac multipraktika
Sta da radim? tako $to cete ga okrenuti u smeru kretanja kazaljke na satu.

Nadev za palacinke
Sastojci:
- 120 g meda
- 100 g sljiva

Med ostavite u frizideru nekoliko sati.
Sljive stavite u posudu XL seckalice i prelijte ih medom.
Pritisnite dugme turbo i seckajte 5 sekundi.

Salata od povréa
Sastojci:
- 350 g krompira
- 150 g Sargarepe
- 150 g celera
- 150 g graska
- 100 g kiselih krastavaca
- 150 g majoneza
- 3jajeta
- 2 kaSike sirceta
- Soibiber

[l Jaja kuvajte priblizno 12 minuta i ostavite ih da se ohlade.

Oljustite krompir, Sargarepu i celer; pa ih isecite na komade koji mogu da stanu u otvor za
punjenje. Zatim pomocu dodatka za seckanje na kockice iseckajte sastojke.

Kockice od povr¢a i grasak kuvajte u kljucaloj posoljenoj vodi priblizno 10—15 minuta.

Kisele krastavce i kuvana jaja iseckajte pomoc¢u dodatka za seckanje na kockice. Ocistite
mrezu dodatka za seckanje na kockice pre seckanja jaja.

Ostavite kuvano povrée da se ohladi na sobnu temperaturu, a zatim ga pomesajte sa
iseckanim kiselim krastavcima i jajima. Zatim dodajte majonez i sirée, zacinite biberom i
lagano promesajte kako biste izmesali sastojke.
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Savet: Salatu moZete da kombinujete sa razlicitim vrstama mesa ili ribe, kao i da je koristite kao nadev
za paradajz ili za umotavanje u listove Sunke.

Vocna salata
Sastojci:
- 2 banane
- 2jabuke
- 1 mango
- sok od 1 pomorandze
- sok od % limuna
- 20 ml maraskino likera

Oljustite bananu.
Oljustite jabuku, isecite je na 4 dela, a zatim uklonite peteljku i srediste.
Oljustite mango i uklonite kosticu.

Isecite svo voce pomocu dodatka za seckanje na kockice. Pocnite od najmekseg voca, pa
nastavite sa tvrdim.

Izmesajte salatu sa sokom od pomorandze i limuna, a zatim dodajte maraskino liker.

Savet:Vocnu salatu ostavite u friZideru priblizno 1 sat i servirajte je sa umucenom slatkom paviakom i
listom mente.
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 nokynkolo Ta aackaso npocrmo A0 Kayby Philips! LLIo6 y nosHin mipi
CKOPUCTATUCA MIATPUMKOIO, iKY MponoHye komraHia Philips, 3apeecTpyiiTe caiit Bupi6
Ha Beb-calTi www.philips.com/welcome.

3araabHui onmc (Maa. 1)

KinbLie HaAaLLITYBaHHS WBWMAKOCTI

KHorKa “yBiMK./BUMK.”

Khorka “Turbo”

BAok auryHa

KHorka po36AoKyBaHHs

Hacaaka 6aeHAEpa i3 BOYAOBAHWM PiXKy4mM BAOKOM
3axMCHMIA KOBMa4oK

1
2
3
4
5
6
7

KyxoHHu1 KoMb6anH
8 LUTosxau
9 KpuluKa YaLli KyxOHHOro KombanHa
10 Piyunit GAOK HACAAKM AAA Hapi3aHHs KyBuKamm
11 Hacaaka aAs Hapi3aHHA Kybukamu
12 LLToBXau AN UMLLEHHS CITOUKM HAaCAAKU AASI HAPI3aHHS KyOMKamm
13 Yawa KyxoHHOro KombanHy
14 Tpumau amcka
15 Hacaaxa AAd 3aMmilyBaHHs TicTa
16 ABOCTOPOHHIN AMCK AAA HATVpaHHs/Hapi3aHHs

Yawa
17 Yawa
18 Kpuiuka vati

KomnakTHui noapi6bHioBau
19 Mawa noapibHioBaya
20 Pikyunit 6A0K MoapibHIOBaYa
21 KpuiwKa noapidHiosava

BakAauBa iHpopmauin

VBaXKHO NPOYMTANTE LiEM NOCIBHUK KOPUCTYBaYa Nepea, TUM, K BUKOPUCTOBYBATH NPUCTPIN, Ta
30epiraliTe MOro AAA ManbyTHBOT AOBIAKM.

Heb6esneuHo

-V )KOAHOMy pasi He 3aHyploliTe BAOK ABUMYHa, KPULLKY MOAPIOHIOBAYa Ta KPYLLKY KyXOHHOTO
KombarHa y BOAY UM iHLLY PiAMHY | He MUITE iX MiA KpaHOM. YMCTITh Ui YaCTWHM AVLLIE BOAOTOIO
raHJipKoIo.

VYBara!

- [lepea T!M 5K Mia'€AHYBaTM MPUCTPIN AO EAEKTPOMEPEXI, MepeBipTe, UM 30iraeTbcs Harnpyra,
BKa3aHa Ha MpUCTPOI, 3 HarMpyroio y Mepexi.

- He BuKopucToByIiTE MPUCTPIN, AKLLO LWTEKEP, LUHYP MUBAEGHHS abO iHLLI YaCTWHM MOLWKOAXKEHO.

- AKLWO WHYP YKMBAEHHSA MOLWKOAMKEHUN, AAT YHUKHEHHSA Hebe3mneKn Moro HeobXiAHO 3aMiHUTH,
3BEPHYBLLUMCb A0 KoMMaHii Philips, ynoBHoBa)keHOro cepBicHOro LieHTpy abo daxisLis i3
HaA@XKHOIO KBaAipiKaLli€lo.

- He TopkaiiTeca Hoxie BOYAOBAHOrO piXky4oro 6AOKa Hacaakun bAeHAepa, OCOBANBO KOAW
Kopryc bAeHAEpa MiA'eaAHaHO A0 BAOKa ABMIYHA. /Ae3a AyXKe rocTpi.

- Hikoan He BrKopucTOBYITE pixyunin 6GAOK MoapibHioBaya 6e3 valli noapibHIoBaYa.
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- AKWOo NpUCTPIN NOLIKOAKEHO, AAS 30EPEXKEHHS rapaHTIMHOrO OBCAYrOBYBaHHA 3aBXKAM
3aMiHANTE MOro YaCTVHN OPUTIHAABHUMM.

- Lle# npucTpit He Npu3HaYeHO AASt KOPUCTYBAHHA 0cobamn (BKAIOUAIOUM AiTel) 3
NOCAAOAEHNMM DIBUUHNMMI BIAYYTTAMM UK PO3YMOBUMM 3AIOHOCTAMM, 300 63 HaAeKHOro
AOCBIAY Ta 3HaHb, KPiM BUMAAKIB KOPUCTYBaHHS Mia, HArASIAOM UM 3a BKasiBKamm 0cobu, sKa
BIAMOBIAAE 3a Be3neKy X XUTTA.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXUTU, LLOO AITW HE BABUAMCA MPUCTPOEM.

- He Ao3BOAANTE AITAM KOPUCTYBATUCS MPUCTPOEM 6E3 HarAAAY AOPOCAMX.

- He 3aAvwanTe npucTpin npawyoBaTh 6€3 HarAsAy.

- [lia Yac 06pOBKK rapaUMx NMPOAYKTIB YHUKANTE pO36PH3KyBaHHS.

- V)KOAHOMY pasi He MPOLITOBXYMTE MPOAYKTU B OTBIP AAA MOAQYI MaAbLAMM UM 33 AOTIOMOTOIO
npeAMETIB (HampUKAGA, AOMATKM), KOAW MPUCTPIM Npauioe. AAA UbOro BUKOPUCTOBYMTE AMLLE
WTOBXaY.

- [punasss He NPUAATHI AAA BUKOPUCTAHHS Y MIKPOXBMABOBIN Meui.

- byabTe ayke obepexHi Nia Yac BUKOPUCTaHHS abo UMLLEHHS PiXKyUMX OAOKIB i ABOCTOPOHHBOTO
ANCKA AAA HAaTUPaHHSA/Hapi3aHHs. /\e3a Ay»e rocTpi. byabTe 0cobArBO 06epexHi, KOAM YncTUTe
X | CNOPOXKHAETE Yally MOAPIOHIOBAYA Ta YaLlly KyXOHHOrO KombanHa.

- AKwo pixydi GAOKM 3a0MBaAIOTBCS, BiA €EAHANTE MPUCTPIN BiA MEPEXI Ta BUAAAIT MPOAYKTM, SIKi
X BAOKYIOTb.

VYBara

- [llepea 361paHHsM, po30M1paHHsM, 30epiraHHAM i YMLLEHHAM NPUCTPOIO BUMMKaNTE Ta
BiA €EAHYITE 1OTO BiA Mepexi.

- He BuKOpHCTOBYINTE HACAAKM UM AETAAI IHLIMX BUPOOHMKIB, 32 BUHSTKOM THX, SKi PEKOMEHAYE
KomnaHis Philips. BukopucTaHHs Takmx HacaAOK U AETaAel NpU3BEAE AO BTPaTW rapaHTil.

- Ller npucTpiit npusHayYeHmit BUKAIOYHO AAS MODYTOBOrO BUKOPWCTaHHS. AKLLO NpUCTpIN
BUKOPUCTOBYETHCS HEHAASKHO, AAS (HaniB-)MPOGECIMHMX UM IHLLMX LIAEM BCynepey Ll
IHCTPYKLLi, rapaHTis BTpayae YMHHICTb, @ KoMnaHis Philips He Hece BiANOBIAAABHOCTI 3a 3anoaisHy
LWKOAY.

- YHWKaNTe KOHTaKTy BAOKA ABMIyHa i3 AXKEPeAaMM TEMAR, MOAYM'AIM, BOAOTOIO | OPYAOM.

-V KOAHOMY pasi He KAJAITb Y MIPHMIA CTakaH, Yallly noApibHIoBaYa abo vally KyXOHHOro
KombaliHa NMpoAYKTH, TeMnepaTypa Akunx nepesuiye 80°C.

- He nepesuiyiiTe KiAbKICTb MPOAYKTIB Ta TPMBaAICTb OOPOOKY, BKasaHi B TabAML.

- He HanosHioiiTe Yally noapibHioBaya Ta Yally KyXOHHOro KombaiiHa BuLe MaKCUMaAbHOT
MO3HAYKM.

- Ob6pobasiiTe AvLLE MPOAYKTH, BKa3aHi B TaBAMLIAX KIABKOCTI MPOAYKTIB i Yacy MPUroTyBaHHs
BIAMOBIAHOMO MpUAAAA. He 0OpobAsiiTe 3aMOpPOXKEHI MPOAYKTY 3 KICTOUKaMK abo 3epHATKaMM.

- Axwo pyuKa HarpiBaeTbca (TemnepaTypa nepesuilye 50°C), Bia'€aHalTe NPUCTPIi Bia MepeXxi
Ta AalTe MOMY OXOAOHYTW MPUHaNMHI 60 XBUAMH.

- Piserb wymy: Lc =79 aB (A).

Cucrema 6e3neku
[MPUAGAAS AAT KYXOHHOTO KOMOalHa 06AaAHaHO BOYAOBAHOK CHCTEMOIO 3axmCTy. BoHa A03BOASIE
YBIMKHY TV MPUCTPIN AMLLIE AKLLO MOTO 3i6PaHO HAAEKHMM YMHOM. IHGOpMALLIO MPO 30MpaHHs
unTanTE B Miapo3aiAax ‘Hacaaka and 3amillysaHHs TicTa”, " ABOCTOPOHHIN AMCK AAA HaTUPaHHS/
HapizaHHs' Ta “‘Hacaaka AAA Hapi3aHHs KybuKkamu' po3ainy “3acTocyBaHHsA npucTpoio”.

EaekTpomarHiTHi noaa (EMIM)
Llei npucTpin Philips BiANOBIAE YCIM CTaHAPTaM eAeKTpOMarHiTHX noais (EMIT). 3riaHo 3
OCTaHHIMM HayKOBUMM AOCAIAKEHHAMM, MPUCTPIl € BE3NEYUHMM Y BUKOPUCTAHHI 33 YMOB MPaBUABHOT
eKcnAyaTauil y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISMU, MOAGHMMM Y LIbOMY MOCIOHMKY KOPUCTYBava.
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lNMepeA nepliMM BUKOPMCTAHHAM

[NepeA NepLIMM BUKOPUCTaHHAM PETEALHO MOUMCTIT YaCTUHM, AKI KOHTaKTYBaTUMY T i3 Kelo (AVB.
pO3AIA “HuLeHHs").

lMiaroToBKka A0 BUKOPUCTaAHHA

Mepea TMM sik 0BPOBASTH rapsvi MPOAYKTH, AaiTe M OXOAOHYTH (Makc. TemnepaTypa 80°C).

Y pasi BUKOpUCTaHHSA py4Horo 6aeHAepa abo noapibHoBaYa nepes o6pobkoio nopixTe
BEAMKi MPOAYKTU Ha KyGUKM po3mMipoM MpUOA. 2 cM. Y pasi BUKOPUCTAHHS KyXOHHOTo
KoMbaitHa 3 AUCKOM AASl Hapi3aHHS/HaTUPaHHS abo PidXXy4MM GAOKOM AAS Hapi3aHHs
KyOuKamMu nopixkTe MPOAYKTU Ha LUMATKM, siKi 6 MOMiCTUAUCA B OTBIp AAA Moaadi. LLLo6
LUIMATKKU He 3aCTPAraAu B OTBOPI, BOHM He MOBUHHI BYTU HAATO BEAMKI.

36epiTb NMPUCTPIi HAAXKHUM YMHOM.

33CTOCyBaHHH npucrtpoto

PyuHui 6AeHpep

Py4HUi1 BAEHAEP MOKHA BUKOPUCTOBYBATM AAS:

- 3MillyBaHHS PIAMH, HAMPUKAAA, MOAOUHMX MPOAYKTIB, COYCiB, GPYKTOBMX COKIB, CYMiB, 3MILLIAHNX
HamnoiB Ta KOKTEMAIB.

- 3MilllyBaHHA M'AKMX MPOAYKTIB, HAMPUKAAA, PIAKOTO TICTa AAS MAMHLIB 26O MaoHesy.

3MiLLYBaHHA 3BapeHMX MPOAYKTIB AO OAHOPIAHOTO CTaHy, HarnpyKAaA, AASI MPUrOTYBaHHS

AUNTAYOTO XapUyBaHHS.

MoKAaAITb MPOAYKTH Y Haluy.
IHdOpMaLiio NPO PEKOMEHAOBAHY KIABKICTb MPOAYKTIB Ta YaC 0OPOOKM AMBITLCA Y MOAAHIM TabAML.

KiAbKicTb NPOAYKTIB AAA 3MilllyBaHHA i Yac 06po6KH

MpoAykTH KiAbKicTb NpoAyKTiB Yac LLBnakictb

AAS 3MiLLlyBaHHSA

DOpyKTH i oBOUI 100-200 r 30 cek. Typbo
Autaye xapyyBanHs, cynn i 100-400 mA 60 cek. 15-20
coycu

Piake TicTo 100-500 ma 60 cek. 15-20
KoKTelAi | 3milaHi Hanot 100-1000 ma 60 cek. 15-20

MpukpiniTb HacaaKy 6AeHAepa A0 6AoKa ABUryHa Ao dikcaLii (Maa. 2).
BcTaBTe WTENCeAb Y PO3eTKy Ha CTiHi.
3aHypTe OropoAXeHHS Ae3a MOBHICTIO B MPOAYKTM.

HaTucHiTb Ta yTpuMyitTe KHOMKY “yBiMK./BUMK.” 260 KHOMKY “Typ60”, w06 yBIMKHYTH
npuctpin (Maa. 3).

- HaTuckaloun KHOMKy "'yBIMK./BUMK.”, MOXHa HaAaLLITYBaTH LBMAKICTb 33 AOMOMOTOIO KiAbLIA
HaAaLITYBaHHA LWBMAKOCTI. LLlo BuLLA WBMAKICT, TO MeHLLIE Yacy MOTPIOHO AAS OOPOBKM
MPOAYKTIB.

- Kirblie HanalTyBaHHS WBMAKOCTI Ma€ HaralwTysaHHs Bia 1 (Hu3bka WemakicTb) A0 20 (Brcoka
LIBUAKICTD).
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- AKWO HATMCHYTW KHOMKY TYPOOLUBUAKOCTI, MPUCTPIM NMpaLioBaTMME Ha MaKCUMaAbHIN
WBMAKOCTI. Y TaKOMy pa3i HaAaLITYBaTK LUBMAKICTb 33 AOTIOMOTOIO KiAbLLA HaAALUTYBaHHS
LIBMAKOCTI HEMOXAMBO.

A AAs 3MiwyBaHHA NPOAYKTIB BEAITh MPUCTPOEM MOBIABHO AOFOPU, AOHM3Y i Mo KoAy (Maa. 4).

KomnakTHui noApi6bHIoBay

[NoApiOHIOBaY BUKOPUCTOBYETLCSA AASt MOAPIOHEHHS TaKMX MPOAYKTIB, SIK FOPIXU, M'SICO, LIMOYAS,
TBEPAMI CMP, BapEHi AL, YaCHMK, TPaBK, CyLLEHUI XAID TOLWO.

ByabTe Ay)ke obepexkHi Mia 4ac BUKOPUCTaHHS pixKy4oro 6Aoka noapibHioBaya. Aesa Ayxe
rocTpi. ByabTe ocobAMBO 0bepexkHi, KOAM BUMMAETE PidKyUnit OAOK i3 Yalli MoapibHIOBaYa, KOAM
CMOPOXHSIETE Yallly MOAPIGHIOBAYa, a TaKOXK MiA Hac YMLLLEHHS.

VYBara: He o6po6asiiTe 6e3 nepepeu biAblue, Hixx 1 nopuito. AaiiTe NPUCTPOIO OXOAOHYTH
MPOTAroM 5 XBUAMH NepeA TUM, siK 3HOBY MO0 BUKOPUCTOBYBATH.

[pumimka: [Nepeg mum sx 06po6ASMU BEAUKI NpogyKmu, nopixkme ix Ha KyOuku pomipom npubA.
2 cm.

BcraBTe pixkyumit 6AOK y valuy noapibHioava (Maa. 5).

IMoKAaAITL MPOAYKTU AO YaLli NoApiGHIOBaYa.
IHdOpMaLLiiO MPO PEKOMEHAOBaHY KIABKICTb MPOAYKTIB Ta 4ac OOPOOKM AMBITLCA Y NOAAHIV TabAML.

KiAbKicTb NPOAYKTIB | Yac NPUMroTyBaHHA AAA KOMMaKTHOro noapi6HioBava

MpoaykTH KiAbKicTb npoAyKTiB Yac LLemakicTb

AAS 36UBaHHSA

LInbyana 100 r 5x1 cek. 5

Anua 2 5x1 cek. 5

M'aco 120 r (makc.) 5 cek. Typbo
Tpasu 20r 5x1 cek 10-15
[opix1 Ta MUraanb 100 r 20 cek. Typbo
YacHuK 50r 5x1 cek. Typbo
Cup napmesaH 50-100 r (makc.) 15 cek. Typbo

BcTaHoBITh KpULLKY Ha Yally noapibHioBava (Maa. 6).
3adikcyiMTe BAOK ABUIyHA HA KPULLLLi MOAPiIGHIOBaYa AO KAauaHHs (Maa. 7).
BcTaBTe wTenceAb y po3eTKy Ha CTiHi.

A Hatuchite Ta yTpuMyiiTe KHOMKy “yBiMK./BUMK.” 260 KHOMKY TypBOLIBUAKOCTI, W06
YBIMKHYTMW NPUCTPIN.

- HaTtuckaioum KHoMKy “YBIMK./BUMK.”, MOXKHa HaAaLLITYBaTM LUBUAKICTb 32 AOTIOMOTOIO KiAbLA
HaAaLWTyBaHHA WeMAKOCTI. Lo BuLLa LUBMAKICTE, TO MeHLUE Yacy NOTPIGHO AAS OOPOOKM
MPOAYKTIB.

- KiAbLie HaraWTYBaHHSA LUBMAKOCTI MA€ HaAaluTyBaHHs Bia T (HM3bKa LWBMAKICTE) A0 20 (BMCOKa
WBMAKICTb).
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- AKLWO HAaTWUCHYTW KHOMKY TYPOOLLBMAKOCTI, MPUCTPIM MpaLjioBaTVME Ha MaKCUMAaAbHIN
LWBMAKOCTI. Y TaKOMy pasi HaAaLLITYBaTH LUBMAKICTb 33 AOMOMOTOIO KiAbLS HAAGLLITYBaHHS
LUBUAKOCTI HEMOXAMBO.

[pumimka: AKio wmamku npogykmis npuaunaiome go CmiHoK yatui nogpibHiosaya, Big’egHarime
npucmpin Big Mepexxi ma nouncmims ix 3a gonomororo Aonamku abo gogasLum mpoxu piguHn
(HanpuKAag, y pasi npuromyBaHHs coycy necmo).

KyxoHHu1 kom6anH

Hacaaka AAs 3aMmilnyBaHHA TicTa
Hacaaky AAs 3aMilllyBaHHS TiCTa Mpr3HaAYeHO AAA 3aMilllyBaHHS ITAAIMCBKOrO TiCTa Ta PIAKOro TicTa
Ha TOPT.

BcTaBTe HacaaKy AASl 3aMilllyBaHHS TicTa B Yallly KyXOHHOro KombaiHa. (Maa. 8)

[MoKAaAITE MPOAYKTU AO vaLLli.
IHpopMaLLiio NPO peKOMEHAOBaHY KIABKICTb MPOAYKTIB | YaC MPUrOTYBAHHSA AMBITHCA Y TabAMLI
HLDKYE.

[Mopaga: AAs ompUMAHHS ONMUMAABHMX PE3YABMAMIB CNONAMKY HAAMBAKME B YaLly pigki npbogykmm,
a nomim gogasasime cyxi.

KiAbKicTb NPoAYKTIB AAAl 3aMillyBaHHSA, YaC NPUroTyBaHHA i pEXKUMM LLUBUAKOCTI

Peuent KiabkicTb 6opowHa Yac LLiBnakicTb
[Taninceke TicTO 500 r 60 cek. Typbo
36wmBaHHA TicTa aaa mvpora 200 60 cek. Typbo

Hakpuiite valuy kpuwwkoto (1). [oBepHiTb KpULLKY NPOTHU FOAMHHUKOBOI CTPIAKM (2) A0
dikcauii. (Maa.9)

3adikcyitTe 6AOK ABMIyHa Ha KpuwwLi Yawi (Maa. 10).
BcTaHOBITb LWITOBXaY B OTBIp AASl MOAQYI.
[Mpumimka: LLImosxay 3anobirae po36pu3KyBaHHio.

A Hatuchits Ta yTpuMyitTe KHOMKy “Typ60”, 106 YBIMKHYTM NpUcTpilt. (Maa. 11)
AKLLO HATUCHYTW KHOMKY TYPOOLLBUAKOCTI, MPUCTPIN NMPaLioBATVME Ha MaKCUMAAbHIN WBMAKOCTI. Y
TakoMy pa3i HaAaLITYBaTH LWBMAKICTb 33 AOTIOMOTOIO KIABLIA HAaAALITYBaHHS LUBUAKOCTI HEMOMAVBO.

[Mpumimka: Micas 06pobku ogHiei nopuil gasarime npucmporo 0xoAoHymu npomsrom 30 XBUAMH.

IMicAss 06pO6KM HATUCHITL KHOMKY po36AOKyBaHHS Ha 6AoLi ABuryHa (1) i BUIMMITE GAOK
ABUTYHa 3 KPULLKU KyXOHHOro KoMbaitHa (2). (Maa.12)

Bl MosepHiTh KpULLKY 32 rOAMHHUKOBOIO CTpiAKOIO (1) i 3HIMITH il i3 awi (2). (Maa.13)

ABOCTOPOHHIN AMCK AASl HATUPaHHA/Hapi3aHHA
ABOCTOPOHHIV AVCK AASI HATVPAHHS/HAPI3aHHSA MPU3HAYEHO AAS HATMPaHHSA abo Hapi3aHHs TaKkmx
OBOMIB, SIK OripKW, MOPKBA, KapTOMAS, LIMOYAS-NOPEN | 3BMYaliHa LMOYAS, @ TaKOXK AESKUX BUAIB CUPY.
LLIo6 3MiHWUTK dYHKLIIO, MPOCTO NMepeBEPHITh AMCK IHLLIOIO CTOPOHOIO.

HikoAM He BUKOPUCTOBYMTE LIeM AUCK AASl TAKMX TBEPAMX IHTPEAIEHTIB, SIK KYOUKU AbOAY.

Ae3a pAncka Ayke rocTpi. He Topkaittecs A0 HUX.

BcraBTe TpMMay iHCTPYMEHTIB Y Hally KyxoHHoro kombaiHa (Maa. 14).
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BcTaHOBITE ABOCTOPOHHIN AUCK AASl HATMPAHHSA/HAPi3aHHA Ha TPUMaY IHCTPYMEHTIB
noTpibHoto cTopoHoto psoropu (Maa. 15).

Hakpuitte vawy kpuwkoto (1). MoBepHiTb KpULLIKY MPOTU FTOAMHHUKOBOI CTPIAKM (2) AO
dikcauii (Maa. 16).

[MoKAaAITE MPOAYKTU B OTBIp AASl MOAQYI.

- Beauki WmaTky NpoayKTiB MopixTe Ha APIGHILLI, WOO BMICTUTH iX B OTBIP AAA NOAQUI.

- AAA OTPUMaHHS KPaLLMX Pe3yAbTaTIB 3aroBHIONTE OTBIP AAA MOAAYI PIBHOMIPHO.

- Ob6pobasitoun BeAVKY KIABKICTb MPOAYKTIB, MOAABANTE X MaAVMM MOPLISIMU | LLOpasy
CMOPOXHIONTE Yallly.

- LLo6 HaTepTu M'AKWMIM CMp, HAaNpUKAAA ‘MapMesaH”, “rayaa’’ abo “emmeHTanep”, 6epiTb cup i3
XOAOAMABHYIKA.

3adikcyiTe 6AOK ABUIyHa Ha KpuuiLi Yawi (Maa. 17).
A MokAaaiTh WTOBXauY Ha MPOAYKTU B OTBOPI AAS MOAQYI.

HaTucHiTe Ta yTpumyitTe KHOMKy Typb6oLIBUMAKOCTI, o6 yBiMKHYTH npucTpiit (Maa. 18).

- AKWO HATUCHYTU KHOMKY TYPOOLWBKMAKOCTI, MPUCTPIN NPaLoBaTUME Ha MaKCMMaABHIN
WBMAKOCTI. Y TaKOMY pasi HaAalITYBaTH LUBMAKICTb 32 AOMOMOTOIO KiAbLLA HAaAALITYBaHHS
LWBMAKOCTI HEMOXAMBO.

Bl HecuabHo HaTucKaliTe WToBXadYeM Ha MPOAYKTM B OTBOPI AAS NMOARYI.

[l Micas 06pobku HaTUCHIT KHOMKY po3BAOKyBaHHS Ha GAoui ABMryHa (1) i BUIMITE 6AOK
ABUTYHa 3 KPULLKKM KyXOHHOro KombaiHa (2). (Maa. 12)

[MoBepHITb KPULLIKY 32 FOAMHHWUKOBOIO CTpPiAKotO (1) i 3HIMITB ii i3 yawi (2). (Maa.19)

Hacaaka AAa Hapi3aHHA Ky6uKamu

Hacaaky AAA HapisaHHA KyOWKamm Mp13HaAYeHO AAA Hapi3aHHS CUMPUX | BapEHMX OBOYIB Ta GpPYKTIB
Ha MaAi KyOuKu.

He 06pobasiiiTe Takux TBEPAMX MPOAYKTIB, IK GPYKTH 3 KiICTOUKAMM Ta M’ACO 3 KiCTKaMu, a
TaKOX 3aMOPOXKEHMX NMPOAYKTIB. BOHM MOXYTb 3a6AOKYBaTH Ta MOLUKOAWUTU HACAAKY AAS
Hapi3aHHs KybuKamu.

opaga: LLlo6 06pobAsmu pisHi NpOgyKmMK, He YUCMAYM HACAGKY gASl HAPI3aHHS KybuKamm nics
06p0o6KM neBHOro npogykmy, noymHasime 3 06pobKM HaMM’sKiLmMX npogykmis (HaNpUKAAg, o6
npuromysamu ¢ppykmosuii canam, cnoyamky 06pobims 6aHaH, a nomim mavro ma s6Ayka).

BcTaHoBITb HacaaKy AAS Hapi3aHHS Ky6uKamu Ha yally (1) Ta NoBepHiTh il NpoTH
rOAMHHWUKOBOI CTPiAKM A0 dikcaLii (2). (Maa.20)

Mia’eAHaNTe HiXK HACAAKM AAS Hapi3aHHSA KyOMKaMKM AO HAaCaAKM AAS Hapi3aHHSA KyGukamu
aorotunom aoropu (Maa. 21).

Hix HacaAKM AAS Hapi3aHHs KyBUKaMu Ta CiTouKa AyXKe rocTpi, ToMy 6yAbTe obepexHi!

Hakpuiite vawy kpuwkoto (1). [MoBepHiTb KpULLKY MPOTM TOAMHHUKOBOI CTPiAKM (2) A0
dikcauii. (Maa.22)

3adikcyiTe 6AOK ABMIyHa Ha KpuuiLi Yawi (Maa. 23).

[Mpumimka: Akwo voro He Bgaembcs 3agpikcyBamu, nepesibme, Yu HixK HACAGKM gASl HaPI3aHHA
KyOUKaMu BCMAHOBAEHO NPABMABbHOIO CMOPOHOI0, MA YU NPABUALHO 3ahiKCOBAHO HACAGKY gAS
HApi3aHHs Ky6uKamm.

[MoKAaAITE MPOAYKTU B OTBIp AASl MOAQYI.
AVB. TaBAULIIO HKYE AAS BU3HAYEHHS! PEKOMEHAOBAHOT KIABKOCTI MPOAYKTIB.



YKPAITHCBKA 161

- Beauki WmaTKu NpoayKTiB NopixTe Ha APIGHILLI, LWOO BOHM BMICTMAMCS B OTBIP AAA MOAQY.

- ObpobAsioumn BEAUKY KIABKICTb MPOAYKTIB, MoAaBaiTe X MaAMMm nopuiamm (Maxc. 250 1) i
AETEHBKO CTPYLLYMTE Yallly AAA PO3MOAIAEHHS Hapi3aHKX LWMaTKiB. CNOpOXHIONTE Yally nicaa
06pobku 500 r npoayKTiB.

KiAbKicTb MPOAYKTIB AAA HACAAKM AAA Hapi3aHHA Ky6ukamm

KapTonas 500 r

Mopksa 500 r

Bypsku 500 r

Cenepa 500 r

Cupuii NpoAYKT Makc. KiAbKiCTb Cupuii NpoAYKT Makc. KiAbKicTb
KapTonas 500 r Boarapcekuii nepeup 500 1
Mopksa 500 r [Nomiaopw 500 r
Bypsku 500 r Cenepa 500 r
Monoai Kabauku 500 r Abayka 500 r
Oripok 500 r MaHro 500 r
[apby3 500 r [pywi 500 r
BakaarkaH 500 r BaHaHm 500 r
Koabpaoi 500 r

A Hatuchite Ta yTpuMyiiTe KHOMKy “Typ60”, W06 yBIMKHYTM NpUcTpiit. (Maa.24)
AKLIO HAaTUCHYTK KHOMKY TyPOOLIBUAKOCTI, MPUCTPIM NpaLioBaTUME Ha MaKCUMAABHIN LUBUAKOCTI. Y
TaKOMy pasi HaAaLITYBaTH LUBMAKICTb 38 AOMIOMOTOIO KiAbLIA HaAALLITYBaHHSA LUBUAKOCTI HEMOXAMBO.

HecuabHO HaTMCKalTe WTOBXaYeM Ha NMPOAYKTU B OTBOpi AAS TTOAQYI.

[Mpumimka: Akwo npogykmu 3acmpsratoms, Big’egHarime npucmpin Big Mepexxi, Big’egHarime 6A0k
gBMIYHA, BIgKpUIMe KPULLKY, NOBEPHYBLUM ii 30 rogMHHMKOBOK CMPIAKOI0, ma BUGAAimb npogyKmu, siKi
3acmpArAu B 0msopi gas nogadi.

Bl Micas 06pobku HaTUCHITL KHOMKY po36AOKyBaHHS Ha 6AoL ABUryHa (1) i BUIMITL 6AOK
ABWIYHa 3 KPULLKM KyXOHHOro KombaiHa (2). (Maa. 12)

Micas 06pobKku oAHi€El MOPLLii AaBaTE MPUCTPOIO OXOAOHYTU MpOTAroM 30 XBUAMH.
Bl MosepHith KpULLKy 32 FOAMHHMKOBOIO CTpiAKOIO (1) i 3HIMITb i i3 Yawwi (2) (Maa. 25).

3HIMITb HiX HAaCAAKM AAS Hapi3aHHS Kybukamu. [1oTiM 3a Aoonomoroio cneLiaAbHOro
LUITOBXaYa, LLLO BXOAUTb Y KOMIMAEKT, MPOCYHbTE NMPOAYKTH, AIKi 3aCTPArAU B CiTOYLL, Y
vauwry. (Maa.26)

Bia’eAHaliTe HacaAKy AASl Hapi3aHHS Ky6GuKamu, MOBEpHYBLUM 1i 32 FOAMHHUKOBOIO
cTpiAKoto, (1) i 3HIMITB i 3 vawwi (2). MoTiM cnopoxHiTb Yawy. (Maa.27)
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YuureHHsa (Maa. 28)

He 3aHyptoitTe 6AOK ABMIyHa, KPULLKY NMOAPIGHIOBaYa Ta KPULLKY KYXOHHOrO KOMbaiiHa y BOAY i
He MuiiTe iX Mia KpaHoM. YncTiThb X Boaoroto raHyipkoto (Maa. 29).

HiKoAM He BUKOPUCTOBYITE AASl YULLLEHHS MPUCTPOIO XKOPCTKUX ry6oK, abpasuBHMX 3acobiB um
PiAVH AASl YULLLEHHS, TAKMX IK GEH3UH YK aALLETOH.

YucTiTb pixkydi OBAOKM, HACAAKY AASI Hapi3aHHS KyBMKaMM Ta ABOCTOPOHHIA AMCK AAS HaTUpaHHs/
HapisaHHs Ayxe obepexHo. Aesa Ay»ke rocTpi.

Bia’eAHaTe NpUCTpIlt BiA Mepexi.

HaTucHiTb KHOMKY po36AOKYBaHHS Ha BAOLLi ABUTYHa, WO6 3HATU NMPUAAAAS, SKe
BMKOPUCTOBYBAAOCS.

3HIMiTb NpUAIAAS.

Nopaga: Ars gogamKoBo pemeAbHOro YUILEHHS! MOXKHA MAKOXK 3HAMM [yMOBE KiAbLie 3 Yalui
nogpi6Hiosaya.

MoAaAbLUi BKa3iBKM AMB. Y TaBAMLL 3 YMLLLEHHS.
MNepea TMM siK MUTK KOpMyC BAeHAEPa B PaKOBUHI, BiA €EAHYHTe GAOK ABUTyHa.

lMopaga: Aas wsmgKoro YniLeHHs Kopnyca 6AeHgepa HAAMMMe B Yallly MENAOi BOgM 3 MUIOYUM 3aCOOOM,
Bcmasme Kopnyc 6AeHgepa ma gasime npucmpoto nonpauiosamu npuba. 10 cekyHg.

[Mopaga: Aasi A€rkoro YMLLEHHS HACAGKM gASl HaPI3AHHS Ky6UKAMu 3a gONOMOrolo LIMOoBXAyd, Lo
BXOgMMb Y KOMNAEKM, BUGAAIMb i3 HEI NPOGyKmMM, L0 3AAULLIMAMUCS.

Ao NOTPIBHO 3aMiHWUTK abo NPUALATH MPUAAAAS, 3BEPHITLCA AOC AnAepa Philips um BiagiaaiiTe
Beb-cainT www.philips.com/shop. AKLWO BUHMKAIOTb MPOBAEMM i3 MPUADAHHAM MPUAGAAS, 3BEPHITLCA
20 LleHTpy obcayroByBaHHs KaieHTiB Philips v cBoilt kpaiHi.

AocTynHi akcecyapm

KpMuiuka BeAnkoro noapibHioBava 4203 035 95661
Yalua BeAnkoro noapibHiosava 4203 035 95671
Pixkyunit 6A0K BeAMKoro noapibHioaya™ 4203 035 95681
Yala 3 KpuLKoIo 4203 035 95731
LLIToBXay AAA YMLLEHHA CITOUKM HACAAKM AASA 4203 035 97121

Hapi3aHHs KybuKamm

HekoB3Ke KiAbLie AAS Hallli KyXOHHOTO KoMbaiHa 4203 035 97131

*|3 3aXMCHMM KOBMAYKOM

HaBkoAuwHE cepeaoBuLLLe

- He BuKmaaiTe NpUCTPI pa3oMm 3i 3BUYaHMMK MODYTOBUMM BIAXOAAMM, A 3AABANTE MOTO B
OQILIMHWIA MYHKT NPUOMY AAS MOBTOPHOT Nepepobku. Takmm umHoM Bu psonomorkeTe
3axmcTUTU A0BKIAAA (Man. 30).
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FapaHTia Ta 06CAyroByBaHHsA

Akwwo Bam HeobxiaHa iHPOpMaLLs U 0BCAYroBYBaHHSA abo XK BUHMKAG MPOOAEMa, BiABIAAWTE BED-
canT komnanii Philips www.philips.com abo 3sepHiTbcA A0 LIeHTpy 0bcAyroByBaHHS KAIEHTIB
komnaHii Philips y cBoilt kpaiti. Homep TeaedoHy MOXHA 3HaMTW Y rapaHTiMHOMY TaAOHI. AKLLO Y
Bawin kpaiHi Hemae LleHTpy 0BbCcAyroByBaHHs KAIEHTIB, 3BEPHITLCA A0 MicLieBoro amaepa Philips.

3anuTaHHA, W0 YacTo 3aAal0TbCA

3anuTaHHA Bianosiab

[prcTpilt BUAIASE HenpreMHmi 3anax abo HeBeAMKa KIABKICTb AMMY MOXYTb 3'ABAATHCA
HeNpUEMHWI 3anax, MiCAA TPHBAAOTO BUKOPUCTaHHS MPUCTPOIO. BUMKHITE MpUCTPIN i
rapsumiA Ha AOTWK a0 3 AalTe MOMy OXOAOHYTU NpoTarom 60 XBUAKH. AKLLO Npobaema
HbOro mae amm. LLlo BMHMKAE 11 AQAI, 3BePHITbCA A0 LIeHTpy 0BCAYroByBaHHS KAIEHTIB
pobuti? Philips.

Y1 MOXKHa 0BpOBAATH [epes 06pPOGKOIO AAMTE MPOAYKTAM OXOAOHYTU AO TEMMepaTypw
rapsdi Knn'ayeHi npuéansHo 80°C.

NpOAYKTU!

Aknm mae ByTn po3mip Y pasi BUKOpUCTaHHS py4HOro baeHAepa abo noapibHIoBaYa nepea,
MPOAYKTIB AAS OOPOOKK!  OBPOOKOIO MOPIXKTE BEAWKI MPOAYKTH Ha KyOWKM PO3MIPOM MPHOA.
2 cM. VY pasi BUKOPUCTaHHs KyXOHHOrO KOMOaiHa 3 AVCKOM AAS
Hapi3aHHSA/HATUPaHHS abo HACAAKOIO AAS Hapi3aHHS KybMKamm
MOPPKTE MPOAYKTM Ha LUMATKM, SKi O MOMICTUMAMCS B OTBIP AAA MOAQY.

Y1 MoXKHa 06pobAsTM 33 MoxKHa 0OPOBASATI HEBEAVKY KIABKICTb TaKuX TBEPAMX MPOAYKTIB, SK

AOTOMOrOIO MPUCTPOIO  MapME3aH | LUIOKOAGA, Y pasi 0OPOBKM TaKMX AyXKe TBEPAMX

AY>Ke TBEPAI MPOAYKTW!  MPOAYKTIB, AK KICTKM, PYKTY 3 KICTOUKaMU abo KyOUKM AbOAY, @ TaKOX
3aMOPOXEHHMX MPOAYKTIB, MOXHA MOLWKOAWUTM MPUCTPI.

YoMy npucTpin pantom  MOXAMBO, PiXkyumii GAOK 3aDAOKOBAHO TBEPAMMM MPOAYKTAMM.

nepecTas npaLioBati! BianycTiTb KHOMKY "YBIMK./BUMK.”, BIA'€AHAMTE MPUCTPIl Bia Mepexi,
BiA'€AHATE BAOK ABWIYHA Ta BUAAAITb MPOAYKTH, AKI BAOKYIOTb
PIKYYMIA BAOK.

He BaaeTbea nia'eaHat  [NepeBipTe, un pixkyumnii BAOK HaCaAKM AAS Hapi3aHHs KyOuKkamm

BAOK ABUIYHA AO BCTAHOBAEHO AOrOTUMOM AOropu. [lepesipTe, UM 3adiKCOBaHO HACaAKY
KPWILLKM KYXOHHOrO ANA Hapi3aHHs KyOVKamMy Ta KpULLKY.

KombarHa. LLlo pobuti?

He BAaeTbCS 3HATU CnoyaTKy NOTPIOHO BiA'€AHATU BAOK ABMIYHA, HATUCHYBLUM KHOTIKY
KPWLLKY KyXOHHOrO pO36AOKyBaHHS. [1OTIM MOXHa BiA'€AHATH KPULLIKY KyXOHHOTO

KoMbanHa. LLlo pobut?  kombaiiHa, NoBepHYBLLM 1i 32 FTOAMHHUKOBOIO CTPIAKOIO.

HauuHka AAa MAMHLUIB
IHrpeAieHTH:
- 120 1 meay
- 100 r yopHocAmBy

MoKAaAITE MeA Y XOAOAMABHMK Ha KiAbKa FOAMH.
BuKAaAITb y yaLlly BeAMKOro noapibHIOBaYa HOPHOCAMUB i MOAUIMTE MOrO MEAOM.

HaTtucHiTb KHOMKy “Typ60” Ta NoapibHIoiTe 5 cekyHA.
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OBoueBMIt caAaT
IHrpeaieHTw:
- 350 r kapTOnAi
- 150 r mopksu
- 150 cenepu
- 150 r 3eAeHOro ropoLuky
- 100 r MapvHOBaHMX OripKiB
- 150 r maltoHesy
- 3 Aanus
- 2 CTOA. AOXKKM OLITY
- Cinb i nepelb

Bapitb siusa NpubA. 12 XBUAMH i AaiiTe IM OXOAOHYTH.

[MouncTiTb KapTOMAIO, MOPKBY Ta CEAEpY i MOPIXKTE IX Ha LUMaTKK, SKi 6 MOMicTUAMCS B OTBOPI
AAsi moaadi. MoTim 3a Aornomoroto piskydoro 6A0Ka AASl Hapi3aHHS KyGUKamu MopixTe
NMPOAYKTU Ha KyOUKM.

BapiTb oBoui, HapizaHi KybrKamu, Ta 3eA€HUI FOPOLLOK Y KUMASYiM MiACOAEHIN BOAI MPUOA.
10-15 xBUAMH.

3a A0MoMoroio pixkydoro 6AOKa AAS HapisaHHs KyGMKaMu MOPiXKTe MapMHOBaHi OTipKK Ta
BapeHi anus. [Nepea TUM siK pi3aTh SMLS, MOYMCTITb CITOUKY pixKydoro 6AOKa AAsSl HapisaHHs
Ky6uKamu.

AaiiTe BapeHUM OBOYaM OXOAOHYTU AO KiMHATHOI TeMrnepaTypu Ta NepemillanTe ix i3
Hapi3aHUMKU MapUHOBaHUMM oripkaMu Ta anuamu. [MoTim AoaaiiTe MalloHes, oLeT i NepeLb Ta
AereHbKo nepemillanTe.

lMopaga: Caram Mo>kHa noegHyBamu 3 pisHUMM Bugamu m’sca abo pubu 4u BUKOPUCMOBYBAmMM Horo sK
HAYUHKY gAst nomigopis. KpiM moro, 5/10ro Mo>KHa 3aropHymu y WMAamok LMHKM.

®pyKTOBUM caAaT
IHrpeAieHTH:
- 2 baHaHu
- 2 Abayka
- 1 maHro
- ciki3 1 aneabcuHa
- CiKi3 Y2 AMMOHa
- 20 MA mapackiHy

[MouncTitb GaHaHU.
MoumncTiTe 56AyKa, po3pidkTe iX Ha 4 YaCTUHM Ta BUAAAITD XBOCTUKM i CEPLLEBUHY.
[MouncTiTb MaHro Ta BUAAAITE KiCTOUKY.

32 AOMOMOTOIO HACAAKM AASl Hapi3aHHS KyOGukamu nopixte Bci ¢pykTU. MounHainTe 3
HalM’SKiLIMX GPYKTIB i 3aKiHYYITE HAMTBEPAILLMMMU.

[NepeMilwaiTe caAaT 3 aNneAbCUMHOBUM i AMMOHHUM COKaMM Ta AOAMIMTE MapackKiHy.

lNopaga: Cmasme ¢pykmosmii caram y X0AOgUAbHMK nprubAM3HO Ha 1 roguHy, a nomim nogasaiime
1i0ro 3i 36MMuUMM BEPLUKAMM MA AUCMKOM M’SMM.
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