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HACTOJIbHbIA BJIEHOEP

YCTpOICTBO NpeaHas3HaveHo Ans u3mMenbyeHnst
NPOAYKTOB, CMELUVBAHUS Pa3HOOBPa3HbIX
WHIrpeaueHTOB Unu Anga npuroToBaeHnsa KOKTenen.

Onucaxune

0.

Mpo6ka KpbILLIKW/MEPHBbIA CTakaH4MK
Kpebilwka Yawm 6neHpgepa

CTeknsHHas vawa

Pyuka vyawwm

OcHoBaHue yawy 6neHgepa

Bnok Hoxel

YnnoTHUTEeNbHas npoknaaka

MoTOpPHBI 6510K

Mepeknioyarens pexvumoB paboTsl «P-0-I-11»
npOTMBOCKOI‘IbSHLLLMS HOXKWN

MEPbI BE3OMACHOCTHU

Mepepn, ncnonb3oBaHNEM YCTPONCTBA BHUMATESNIbHO
npo4nTanTe MHCTPYKLMIO NO 3KCNyataumm n
COXpaHsliTe e€ B Te4eHNe BCEro Cpoka akcnayarauum.
Mcnonb3yinTe yCTPONCTBO TOSILKO MO ero NpsiMomy
Ha3Ha4YeHuto, Kak N310XXeHO B ,D,aHHOVI NHCTPYKLUMWN.
HenpaBunbHoe o6paLleHne ¢ yCTPONCTBOM MOXET
NMPUBECTU K €ro nosioMKe, NpnYnHEHUo Bpeaa
nosib30BaTeNO UK Ero UMYLLLECTBY.

Mpexae 4em NOAKMNOYNTb YCTPOMCTBO K 9NEKTPO-
ceTu, NpoBepbLTe, COOTBETCTBYET /M HAMpsXEHME,
yKa3aHHOe Ha YCTPOWCTBE, HAMPsKEHUIO 3N1eKTPOo-
ceTu B BalLEM JJOMe.

3anpeLlaeTcsi MCMoJb30BaTb YCTPOWCTBO BHE
MOMELLEHNIA.

065a3aTeNibHO OTK/O4aTE YCTPOWCTBO OT 3/1EKTPO-
CeTun, eCNn Bbl €ro He ncnosb3yeTe.

PexyLume Kpomky 610ka HOXENn O4eHb OCTpbIe U
MOryT NpeacTaBnsiTb onacHocTb. ObpaluaiTecb ¢
6710KOM HOXel KpaiHe OCTOPOXHO npu pasGop-
Ke YCTpOWCTBa Win Korga ussnekaete nepepabo-
TaHHble NPOAYKThl U3 Yalin GneHpepa, a Takke BO
BpeMs 4mcTku!

B cnyyae HenpenBUAEHHON OCTAHOBKW BPALLEHUS
HOXEWN OTKI0YMTE YCTPOMCTBO OT 3NEKTPUYECKON
CeTu, U TOJIbKO MOC/e 3TOro MOXHO yAaiuTb UHIpe-
OVEHTbI, 3a6I0KMPOBABLLNE HOXMU.

He neperpyxaiite yawy 6nengepa npoayktamu n
cneamTe 3a YyPOBHEM HANTbIX XWUAKOCTEN.
M3Bnekaiite NpoaykTbl U CAvBaTe XWUAKOCTU 13
yawwn 6neHaepa TOMbKO MOC/e MOJIHOV OCTaHOB-
KN HOXEW.

OTknioyast BUIKY CETEBOro LUHypa OT afiekTpuye-
CKOVi pO3eTKU, He TAHUTE 3a CETEBOI LLHYP, a Aep-
XWUTECh 32 BUJIKY CETEBOTO LLIHYPa PYKOWA.

He ponyckaiite, 4ToObl CETeBO LWHYP CBeLUMBancs
Co cTona, 1 cneauTe, YTobbl OH He Kacancs ropsymx
MOBEPXHOCTE 1 OCTPbIX KPOMOK Mebenu.

He Geputecb 3a BUSIKY CETEBOrO LUHypa MOKPbI-
MU pykamu.

He octaBnsiite BKNIOYEHHOE YCTPONCTBO 6€3 npu-
cMoTpa.

He nonb3yinTtecb yCTPOMNCTBOM B HEMOCPEACTBEH-
HOW 6/IM30CTU OT KYXOHHOW PakoBWHbI, HE NoaBep-
raiTe yCTPOMCTBO BO34ENCTBUIO BNaru.

Bo u3bexaHve ypapa 3aneKTpu4yeckum TOKOM He
norpyxaiTe CEeTeBOM LLHYP, BUJIKY CETEBOTO LLHYypa
Y MOTOPHbI 60K B BoAy wvnau B niobble apyrue
XMAKOCTU.

He paspeluainte getam npukacarbCsi K MOTOPHO-
My 670Ky 1 K CETEBOMY LUHYPY BO Bpemsi paboTbl
6nenpepa.

He paspeluaiite netam ucnonb3oBatb G1eHaep B
Ka4yeCTBe UIPYLLKM.

[aHHoe yCTpoWCTBO He npegHasHa4YeHo ans
MCNO/b30BaHNs AeTbMU MAagLe 8 net.

Bo Bpemsi paboThl 1 B nepepbiBax mMexay pado-
YUMWU UMKIIAMWU YCTPOMCTBO A0/KHO HAaxXoAWUTbCS
B MecTax, HeJOCTYMHbIX Ans AeTeln mnaawe 8 ner.
JeTun cTaplue 8 neT v Nloay ¢ orpaHNYEHHbIMU BO3-
MOXHOCTSIMW MOTYT MO/b30BaTbCA YCTPOVCTBOM
TONbKO @ TOM CJly4ae, €CNM OHU HAxXO[sATCs MOf,
NpUCMOTPOM Si1LA, OTBevaloLero 3a ux 6esonac-
HOCTb, NPV YCI0BUM, 4TO UM OblIN AaHbl COOTBET-
CTBYIOLLME U MOHSATHbIE MHCTPYKUMKM O Ge3onac-
HOM MOJIb30BAHNN YCTPONCTBOM U TEX OMACHOCTSIX,
KOTOPbIE MOFYT BO3HMKATb MPWU €ro HenpaBuIbHOM
MCMOJIb30BaHUN.

M3 coobpaxeHunii 6e30MacHOCT AeTeli He OCTaB-
NANTE NONNITUNEHOBbLIE NaKeTbl, UCMOSb3yeMble B
KayecTBe ynakosku, 6e3 Haasopa.

Buumanne! He paspelavite pgetam wrpatbs C
MONNITUIEHOBLIMY NakeTaMu WU yrakoBOYHOM
nnévkoii. OnacHocCTb yayLbs!

Mepriognyeckn nposepsiiTe COCTOSIHWE CETEBOro
LLIHYpa V1 BAJIKV CETEBOTO LLIHYPa Ha HaNM4/e NOBPeXX-
LEeHNA. He nonb3ynTech YCTPONCTBOM, ECNIN UMEIOT-
cs Kakve-nmbo MOBPEXAEHWUS Kopriyca MOTOPHOro
6510Ka, CEeTEBOW BUIKM UM CETEBOIO LLHYPA.

Bo n3bexaHne noBpexaeHuin nepeso3nTe yCTpom-
CTBO TOJIbKO B 3aBOACKOI YrakoBKe.

3anpelaeTcsi caMoCTOSITENbHO PEMOHTUPOBATh
ycTpoincTBo. MNpy oBHapy>XeHnn HeucnpaBHOCTEN
OTKJIIO4MTE YCTPOWCTBO OT ANIEKTPOCETN 1 06paTun-
TeCb B aBTOPWM30BAHHBIV (YNOJHOMOYEHHbIN) cep-
BUCHBIN LLEHTP.

XpaHuTe yCTPONCTBO B MeCTax, HeAOCTYMHbIX ANs
neten.

YCTPOUCTBO NPEAHASHAYEHO TOJILKO 419
BEbITOBOIO MUCroOJIb3BOBAHUS

MoproToeka k paGoTe

IMocne TpaHCNOPTUPOBKN NN XPaHEHUS
YyCTpoWCTBa Npu MNOHWXXEHHOW TeMneparype
Heob6xoAnMO BbiepXaTb ero npu KOMHaTHOM
TemMmrieparype He MeHee 4ByX 4acoB.

.

[MonHoCTbIO pacnakyiite yCTPOMCTBO WU ypanute
nobble Haknenku, MeluaroLLme paboTe yCTPOMCTBa.
MpoBepbTe LeNIOCTHOCTL YCTPOCTBA, NPU HANMNYUK
NOBPEXAEHWNIA HE MNONb3YNTECh YCTPOCTBOM.
MNepepn, BkloueHNem ybeauteck B TOM, 4TO Hanps-
KEeHNe 3NeKTPUYECKOoi CeT! CoOTBETCTBYET pabo-
YeMy HarnpsXEHNIO YCTPOCTBA.

Mepepn, nNepBbIM MCMOMb30BaHNEM MPOMOViITE BCE
CbEMHbIE HaCcTN TEMON BOAOW C MATKUM MOIOLLIUM
CpenCTBOM U TLLATENBbHO MPOCYLUNUTE.

MOTOpPHBIV 610K NPOTPUTE MSArKOW, Crerka Bnax-
HOM TKaHbIO, MOCJIe YEro BbITPUTE HACYXO.
3anpeujaeTcs norpyxartb MOTOPHbI GNOK B
nio6ble XXUAKOCTU U MbITb €70 BOZLOM.
YctaHoBMTe OneHaep Ha POBHOW, YCTONYMBOM
NMOBEPXHOCTY.

BHUMAHMUE! Bpemsi HenpepbiBHOV paboTsl
o6neHaepa He JOJKHO MPEBbILLATL 2 MUHYThI,
a nepepsiB MeXXAy BKJIIOYeHUSIMU [OJDKeH
COCTaB/IsATb OT 3 40 5 MUHYT.

BanpeLaeTcs CHUMaTh Yally 6aeHaepa v KpbiLky
yam Bo Bpems paboTbl yCTPOIiCTBa.

UCNOJIb3OBAHUE BJIEHOEPA

Bnenaep ncnonbayeTcsa Ans M3MesbYeHns NpoayKTos,
KOJIKM J1b[1a, CMELLVBAHNS Pa3HOOOPa3HbIX
VHIPEANEHTOB, MPUrOTOBNEHUS KOKTEAeN.

YcraHoBuTe 4Hawy 6GneHgepa (3) Ha MOTOPHOM
6noke (8) v NoBepHWUTE €€ MO 4aCcOBOM CTpeske
[0 ynopa.

CHVMUTE KpbILLKY Yalum 6neHpepa (2).

MomecTute HeOBXOAMMbIE WHIPEOMEHTLl B yally
(3).

3Bakporite uvawy O6nengepa (3) Kkpbiwkon (2),
BCTaBbTE B OTBEPCTME KPbILLKM (2) NPOOKY/MEpPHbI
CcTakaH4uK (1), COBMECTUB BbICTYMbl HA CTaKaH4YnKe
(1) c npope3simu Ha KpbILLKE (2), 1 NOBEPHUTE CTa-
KaH4uK (1) No yacoBo CTpenke Ao ynopa.

Ewé pa3 ybegutech B TOM, 4TO Yawa 6neHaepa (3)
yCTaHOBNEHa NpaBuibHO 1 3adpUKCMpOBaHa.
BcTaBbTe BUIKY CETEBOrO LUHypa B 3neKTpuye-
CKYIO PO3€eTKY.

Mpumeyanue: bnexaep He BKIOYATCS, €CM Yalla
6neHaepa (3) yctaHoBeHa HerpasuibHO.

Mepeknioyatenem pexumoB padoTtbl (9) ycraHo-
BUTE HEOOXOANMYIO CKOPOCTb BPALLEHUSI HOXEN:

- “1” (HM3Kasi CKOPOCTb) - ANt CMELUNBAHUS XNOKNX

NPOAYKTOB.

— “2” (BbICOKasi CKOPOCTb) - ANIS XMUAKNX U TBEPABIX

NpOAYKTOB.

- «P» - UMNyNbCHbIN pexum paboTsl.

Bo Bpems paboTtbl GneHpepa unv B nepepbl-
Bax MOXHO [06aBnsaTe B vawy (3) HeobxoavMble
WHrpeaueHTbl. ,D,J'I‘;I 3TOro noBepHWTE NPOTUB Yaco-
BOW CTPesikv 1 u3Bnekute npobky KpbiLIKu/Mep-
HbIA cTakaH4mk (1), ctakaHymk (1) MOXHO UCnonb-
30BaTh B KA4ECTBE EMKOCTU ana ,D,OéaB}'leHVlﬂ Heo6-
XOAMMBIX KMAKUX WHrpeaveHToB. Mocne po6as-
NIEHUS VHIPeaMeHTOB yCTaHOBUTE cTakaHuuk (1)
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TABLE BLENDER
This unit is intended for chopping products, mixing
different ingredients or making cocktails.

Description

1. Lid plug/measuring cup
2. Blender bowl lid

3. Glass bowl

4. Bowl handle

5. Blender bowl base
6. Knife block

7. Sealing gasket

8. Motor unit

9. Operation mode switch «P-0-I-1I»
10. Non-slip feet

SAFETY MEASURES

Read this instruction manual carefully before using
the unit and keep it for the whole operation period.
Use the unit according to its intended purpose
only, as it is stated in this user manual.
Mishandling the unit can lead to its breakage

and cause harm to the user or damage to his/her
property.

Ha MEeCTO W MOBEPHUTE ero Mo 4acoBOW CTpesike
[0 ynopa.

+ 3aBepwuB paboTy C YCTPOWCTBOM, YyCTaHOBUTE
nepeknoyartesnb pexumos padoTbl (9) B nonoxe-
Hye «0» 1 n3BneknTe BUSIKY CETEBOro LUHypa 13
3ANEKTPUYECKOW PO3ETKU.

¢ CHumuTte vawy 6neHpepa (3) ¢ moTopHoro 6noka
(8), NnoBEPHYB €€ NPOTMB YaCOBOW CTPENKM.

*  CHumMuTe C Yawm (3) KpbILLKY (2) 1 U3BNEKUTE U3
Yawwm (3) nepepaboTaHHble NPOAYKTbI. Jns yao6-
CTBA CHSATUS KPbILWKK (2) Ha Hel npenycMoTpeH
COOTBETCTBYIOLLNIA BBICTYI.

+ Tlocne okoH4aHusi paboTbl NMPOMONTE Hally GneH-
nepa (3).

Mpumeyanne: - Ecnn nepepaborka MpoAykToB

3arpyagHeHa, pobasBbTe B yawy GneHaepa (3)

HebosIbLLOe KO/IMYECTBO XUAKOCTU (BOAbI, OTBapa,

coka).

BHUMAHUE! Bpemsi HenpepbiBHOM pa6oTs!
6neHaepa He [I0JDKHO NMPeBbIlIaTh 2 MUHYThI,
a nepepsbiB MeXXAy BKJIIOYeHUAMU LOJDKeH
cocTaBnisite OT 3 10 5 MUHYT.

YUCTKA U YXona

Mo okoH4aHWM paboThbl BbIKNOUNTE GreHaep,

YCTaHOBUB NepekoyaTesb pexnmMoB paboTsl (9) B

nonoxeruve «0», 1 U3BNEKNTE BUIKY CETEBOrO LUHYpa

3 9NEKTPUYECKON PO3ETKN.

*  CHumuTe Hawy 6neHagepa (3) ¢ MOTOpHOro 6ioka
(8), NnoBepHYB €€ NPOTVB YaCOBOI CTPENKM.

*  Wsenexute 13 yawm (3) nepepaboTaHHble Mpo-
LYKTbI.

* [lpenBapuTensbHO NpomMoiiTe yauy (3).

*  W3Bnekute 650K HOXeW (6) U YNNOTHUTENbHYIO
npoknagky (7) na ocHosanus 4awwm (5). [lna cHatusa
610Kka HOXel (6) NOBEPHWTE MX MO HaNpPaBIEHMIO
ctpenkn “OPEN” n cHumuTe (puc.1).

BHUMAHMUE: Pexywme kpomku 6s10ka HOXew

OYeHb OCTpbIe 1 NPEACTaBJISIIOT ONaCHOCTb.

O6patyaviTech ¢ 6/10KOM HOXe¥i KpaiiHe

OCTOPOXXHO.

« [pomolite yawy (3), 610k HOxen (6) 1 ynnoTHN-
TeNbHYIO NPOKNaAKy (7) TENnon BOOOWN C MATKUM
MOIOLLMM CPeACTBOM, MOCSIE Yero NPOCYyLLUnTE.

¢ Yawy 6neHgepa (3) MOXHO NPOMbIBaTb B MOCY0-
MOEYHOW MaLLUVHe Npu CHATOM 6510Kke HoXell (6).

* Kopnyc ycTpoiicTea NpoTpUTE MSArKON BRAXHOWN
TKaHbIO, MOCJIE YEro BbITPUTE HACYXO.

* 3anpewaetca gns umctku GneHgepa MCMosb30-
BaTb XECTKMNE rybkun, abpasuBHbIe YNCTSLLME Cpes-
CTBa 1 pacTBOpUTENN.

* 3anpewaeTca norpyxaTb MOTOPHbIA GnoOK
6neHpepa (8) B noGbIe XXNAKOCTU U NOMELLaTh
€ro B NOCYyJOMO€EYHYIO MaLLUHY.

¢ YCTaHOBUTE YMNOTHUTENBbHYIO Mpoknaaky (7) Ha
610K HOXel (6).

* YcraHoBuTe 650K HOXeW (6) B OCHOBaHWe Yawu
6neHgepa (5) 1 NOBepHUTE KX MO HanNpaBNEHUO
ctpenku “LOCK”.

XPAHEHUE

* Tlepen Tem kak ybpaTb YCTPOWCTBO Ha XpaHe-
Hue, BbiNonHWTe TpeboBaHusa paspena YNCTKA
N yxoa.

+  XpaHuTe YCTPOMCTBO B YACTOM WU CYXOM MecTe,
HEeOOoCTYNMHOM ANa AeTen.

Mpumepbl nepepaboTKu NPOAYKTOB

YkazaHHas NpoAoSIKUTENIbHOCTL NepepaboTku
SBNSETCS OPUEHTUPOBOYHOM 1 3aBUCUT OT KayecTea
NPOAYKTOB, MX KOJIMYECTBA Y HEOBXOAVIMO CTeNeHN
N3MeNbYeHNs.

Before connecting the unit to the mains, make
sure that the voltage specified on the unit cor-
responds to your home mains voltage.

Do not use the unit outdoors.

Always unplug the unit when you are not using
it.

The knife block cutting edges are very sharp
and dangerous. Handle the knife block very
carefully when dismantling the unit or removing
the processed food from the blender bowl and
during cleaning!

In case the knives suddenly stop rotating,
unplug the unit and only after that remove the
ingredients which block the knives rotation.

Do not overfill the blender bowl with products
and watch the level of liquids.

Remove products and pour out liquids from
the blender bowl only after complete stop of
the knives.

When unplugging the unit, hold the plug; do not
pull the power cord.

Do not let the cord hang from the edge of the
table and make sure it does not touch hot sur-
faces or sharp edges of furniture.

Do not touch the power plug with wet hands.
Do not leave the operating unit unattended.
Do not use the unit near the kitchen sink; do not
expose the unit to moisture.

To avoid electric shock, do not immerse the
power cord, the power plug and the motor unit
in water or any other liquids.

Do not allow children to touch the motor unit
and the power cord during the unit operation.
Do not allow children to use the blender as
a toy.

This unit is not intended for usage by children
under 8 years of age.

Place the unit out of reach of children under 8
years of age during the operation and during
the breaks between operation cycles.

Children aged 8 and over as well as disabled
persons can use this unit only under supervi-
sion of a person who is responsible for their
safety if they are given all the necessary and
understandable instructions concerning the
safe usage of the unit and information about
danger that can be caused by its improper
usage.

For children safety reasons, do not leave poly-
ethylene bags, used as a packaging, unat-
tended.

Attention! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger
of suffocation!

Check the power cord and the power plug
integrity periodically. Do not use the unit if the
motor unit body, the power plug or the power
cord have damages.

To avoid damages, transport the unit in original
package only.

Do not repair the unit by yourself. If you find
any damages, unplug the unit and apply to an
authorized service center.

Keep the unit out of reach of children.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE
ONLY

Before using the unit

Insert the power plug into the mains socket.

Note: The blender will not be switched on if the
blender bowl (3) is installed incorrectly.

Use the operation mode switch (9) to set the
required speed of knives rotation:

— «1» (low speed) - for mixing liquid products.
— «2» (high speed) - for liquid and hard products.
— «P» - pulse mode.

During the operation or between the opera-
tions you can add the required ingredients into
the bowl (3). To do this, turn the lid plug/mea-
suring cup (1) counterclockwise and remove
it, you can use the cup (1) as a bowl for adding
necessary liquid ingredients. After adding the
ingredients, place the cup (1) back to its place
and turn it clockwise until bumping.

After the unit operation is finished, set the
operation mode switch (9) to the “0” position
and unplug the unit.

Remove the blender bowl (3) from the motor
unit (8) by turning it counterclockwise.
Remove the lid (2) from the bowl (3) and take
the processed products out of the bowl (3). For
easy removal, there is a corresponding ledge
on the lid (2).

After the operation is finished, wash the blend-
er bowl (3).

STANDMIXER

Das Gerat ist fuir Zerkleinerung von Nahrungsmitteln,
Mixen von verschiedenen Zutaten oder Zubereitung von
Mixgetranken geeignet.

Beschreibung

1. Deckelpfropfen/Messbecher
2. Deckel des Mixerbehalters

3. Glasmixerbehalter

4. Behdltergriff

5. Boden des Mixerbehélters

6. Messerblock

7. Dichtung

8. Motoreinheit

9. Betriebsstufenschalter «P-0-1-11»
10. Rutschfeste FiiBe

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Geréts lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und bewahren
Sie sie wahrend der ganzen Betriebszeit des Gerats.
Benutzen Sie dieses Gerat nur bestimmungsmaBig und
laut dieser Bedienungsanleitung. Nicht ordnungsgemaBe
Nutzung des Geréts kann zu seiner Stérung fiihren, einen
gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim Nutzer
hervorrufen.

After unit transportation or storage at low
temperature, it is necessary to keep it for at
least two hours at room temperature before

Note: - If food processing is hard, add some
liquid (water, liquor, juice) into the blender bow!
(3).

ATTENTION! Continuous operation time of
the blender should not exceed 2 minutes, and
the break between operations should be 3-5
minutes.

CLEANING AND CARE

After the unit operation is finished, switch the

blender off by setting the operation mode switch

(9) to the “0” position and unplug it.

*« Remove the blender bowl (3) from the motor
unit (8) by turning it counterclockwise.

« Take the processed products out of the bowl
(3).

* Wash the bowl (3) preliminarily.

< Remove the knife block (6) and the sealing
gasket (7) from the bowl base (5). To remove
the knife block (6), turn it in the direction of the
“OPEN” arrow and remove it (fig.1).

WARNING: The knife block cutting edges are

very sharp and dangerous. Handle the knife

block very carefully.

* Wash the bowl (3), the knife block (6) and the
sealing gasket (7) with warm water and soft
detergent and dry them.

*  You can wash the blender bowl (3) in a dish-
washing machine after removing the knife
block (6).

« Clean the unit body with a soft damp cloth and
then wipe it dry.

« Do not use coarse sponges, abrasives and sol-
vents to clean the blender.

* Do not immerse the blender motor unit (8)
into any liquids; do not wash it in a dish-
washing machine.

+ Set the sealing gasket (7) on the knife block
(6).

< Install the knife block (6) into the blender bowl
base (5) and turn them in the direction of the
“LOCK” arrow.

STORAGE

« Perform the requirements of the “CLEANING
AND CARE” section before taking the unit away
for storage.

« Keep the unit away from children in a clean
and dry place.

Food processing examples

Specified processing time is approximate and
depends on the products quality, their quantity
and chopping degree.

Operating |Ingredients used |Duration
mode

| Mixing of juices 40-60
with soft fruits or seconds
making cocktails

| Making milkshakes | 1-2

Bevor Sie das Gerat ans Stromnetz anschlieBen,
priifen Sie, ob die Spannung des Gerats und die
Netzspannung tbereinstimmen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu benutzen.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz immer ab, wenn
Sie es nicht benutzen.

Die Schneidkanten des Messerblocks sind sehr scharf
und gefahrlich. Gehen Sie mit dem Messerblock sehr
vorsichtig um, wenn Sie das Gerat auseinanderneh-
men oder die verarbeiteten Nahrungsmittel aus dem
Mixerbehélter herausnehmen, sowie wahrend der
Reinigung!

Trennen Sie das Geratim Falle der unvorhergesehenen
Unterbrechung der Messerdrehung vom Stromnetz
ab, und erst danach diirfen Sie die das Messerdrehen
blockierte Zutaten entfernen.

Es ist nicht gestattet, den Mixerbehalter mit Produkten
zu Uberlasten, beachten Sie den Fiillstand der zuge-
gebenen Flissigkeiten.

Nehmen Sie Nahrungsmittel heraus und gieBen Sie
Flussigkeiten aus dem Mixerbehélter erst dann ab,
wenn die Messer vollig gestoppt haben.

Wenn Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus-
nehmen, ziehen Sie das Netzkabel nicht, sondern hal-
ten Sie den Netzstecker mit der Hand.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch
nicht herabhangt und heiBe Oberflachen und scharfe
Mébelkanten nicht bertihrt.

Greifen Sie den Netzstecker mit nassen Handen nicht.
Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeauf-
sichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Gerét in der Nahe vom
Kiichenwaschbecken zu benutzen und der
Feuchtigkeit auszusetzen.

Tauchen Sie das Netzkabel, den Netzstecker und die
Motoreinheit nie ins Wasser oder andere Fliissigkeiten,
um das Stromschlagrisiko zu vermeiden.

Lassen Sie Kinder die Motoreinheit und das Netzkabel
wéhrend des Standmixerbetriebs nicht beriihren.

Es ist nicht gestattet, den Standmixer Kindern als
Spielzeug zu geben.

Dieses Gerat ist nicht fiir den Gebrauch von Kindern
unter 8 Jahren geeignet.

Wahrend des Betriebs und der Betriebspausen stellen
Sie das Gerét an einem fiir Kinder unter 8 Jahren unzu-
ganglichen Ort auf.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und behin-
derten Personen nur dann genutzt werden, wenn sie
sich unter Aufsicht der fiir ihre Sicherheit verantwortli-
chen Person befinden, und wenn ihnen entsprechende
und verstandliche Anweisungen Uber sichere Nutzung
des Gerats und die Gefahren bei seiner falschen
Nutzung gegeben wurden.

Aus Kindersicherheitsgrinden lassen Sie die
Plastiktiiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!
Priifen Sie das Netzkabel und den Netzstecker peri-
odisch auf Schaden. Es ist nicht gestattet, das Gerat
zu benutzen, wenn das Gehduse der Motoreinheit,
der Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt sind.

Um Beschéadigungen zu vermeiden, transportieren Sie
das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu repa-
rieren. Bei der Feststellung von Beschadigungen tren-
nen Sie das Gerat vom Stromnetz ab und wenden
Sie sich an einen autorisierten (bevollméachtigten)
Kundendienst.

Bewahren Sie das Gerat an einem fiir Kinder unzu-
ganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT
GEEIGNET

Vorbereitung zur Inbetriebnahme
Falls das Gerat unter niedrigen Temperaturen

menfallen lassen, und drehen Sie den Becher (1) im
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

Vergewissern Sie sich nochmals, dass der
Mixerbehalter (3) richtig aufgestellt und fixiert ist.
Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

Anmerkung: Falls der Mixerbehélter (3) nicht richtig
aufgestellt ist, schaltet sich der Standmixer nicht ein.

Stellen Sie die ndtige Messerdrehgeschwindigkeit mit
dem Betriebsstufenschalter (9) ein:

- 1% (niedrige Geschwindigkeit) — firs Mischen von

flissigen Nahrungsmitteln.

- 2" (hohe Geschwindigkeit) — flirs Mischen von fliissi-

gen und harten Nahrungsmitteln.

- ,P“-Impulsbetrieb.

Wahrend des Mixerbetriebs oder der Betriebspausen
kann man notwendige Zutaten in den Mixerbehalter
(3) zugeben. Drehen Sie dafiir den Deckelpfropfen/
Messbecher (1) entgegen dem Uhrzeigersinn
und nehmen Sie ihn heraus, den Becher (1) kann
man als Behdlter flirs Zugeben von notwendigen
Flissigzutaten verwenden. Nach dem Zugeben
von Zutaten stellen Sie den Messbecher (1) zurlick
auf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten.
Nach der Beendigung des Geratebetriebs stellen Sie
den Betriebsstufenschalter (9) in die Position “0”
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus.
Nehmen Sie den Mixerbehalter (3) von der
Motoreinheit (8) ab, indem Sie ihn entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen.
Nehmen Sie den Deckel (2) vom Mixerbehalter (3)
ab und nehmen Sie die verarbeiteten Nahrungsmittel
aus dem Mixerbehalter (3) heraus. Flir bequemes
Abnehmen des Deckels (2) ist ein entsprechender
Vorsprung daran vorgesehen.
Nach der Beendigung des Betriebs spilen Sie den
Mixerbehélter (3) ab.
Anmerkung: - Falls die Nahrungsmittel schwer zu
bearbeiten sind, geben Sie eine kleine Menge Fliissigkeit
(Wasser, Briihe, Saft) in den Mixerbehélter (3) zu.

ACHTUNG! Der Dauerbetrieb des Standmixers soll 2

nicht iibersteit und die Betrieb.

sollen von 3 bis 5 Minuten betragen.

REINIGUNG UND PFLEGE

Schalten Sie den Standmixer nach der Beendigung des
Betriebs aus, indem Sie den Betriebsstufenschalter (9) in
die Position “0” stellen, und ziehen Sie den Netzstecker

al

us der Steckdose heraus.
Nehmen Sie den Mixerbehalter (3) von der
Motoreinheit (8) ab, indem Sie ihn entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen.
Nehmen Sie zerkleinerte Nahrungsmittel aus dem
Behaélter (3) heraus.
Splilen Sie den Behadlter (3) vorher ab.
Nehmen Sie den Messerblock (6) und die Dichtung
(7) aus dem Boden des Mixerbehalters (5) heraus.
Zum Abnehmen des Messerblocks (6) drehen Sie die
Messer in der Richtung des Zeigers “OPEN” und neh-
men Sie sie ab (Abb. 1).

ACHTUNG: Die Schnei des M block
sind sehr scharf und geféahrlich. Gehen Sie mit dem
Messerblock sehr vorsichtig um.

Waschen Sie den Mixerbehalter (3), den Messerblock
(6) und die Dichtung (7) mit Warmwasser und einem
neutralen Waschmittel, danach trocknen Sie sie ab.
Der Mixerbehalter (3) kann in der
Geschirrspiilmaschine mit dem abgenommenen
Messerblock (6) gewaschen werden.

Wischen Sie das Gehéduse des Gerats mit einem wei-
chen feuchten Tuch, danach trocknen Sie es ab.

Es ist nicht gestattet, harte Schwamme, abrasive
Waschmittel und Losungsmittel fiir die Reinigung des
Standmixers zu benutzen.

Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit des
Standmixers (8) in jegliche Fliissigkeiten ein-
zutauchen und in der Geschirrspiilmaschine zu
waschen.

Stellen Sie die Dichtung (7) auf den Messerblock
(6) auf.

Setzen Sie den Messerblock (6) in den Boden des
Mixerbehalters (5) ein und drehen Sie die Messer in
der Richtung des Zeigers «LOCK».

AUFBEWAHRUNG

Bevor Sie das Gerat zur Aufbewahrung wegpacken,
befolgen Sie die Anforderungen des Abschnitts
,REINIGUNG UND PFLEGE*“.

Bewahren Sie das Gerat an einem sauberen, trocke-
nen und fiir Kinder unzuganglichen Ort auf.

Beispiele der Verarbeitung von Nahrungsmitteln
Die angegebene Bearbeitungsdauer ist anndahernd und

h

angt von Qualitat, Menge und Zerkleinerungsgrad der

Nahrungsmittel ab.

YCTEN YCTI BNNEHAEPI

KypbinFbl eHimMaepai ycakray, Typsi uHrepaneHTTepai
apanacTbIpy XaHe KokTennaepai AanbiHaay YLUiH
apHanfaH.

CypeTtteme
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Kaknak TbifblHbl/enieyill cTakaH

BrneHpep TocTafbIHbIK Kaknarb!

LWbIHbI TOCTaK

TocTak TyTKachl

Bnexpep TocTafbiHbIH TYGI

Mbiwakrap 6norbl

ThbiFbi3aaybIlL TOCEM

MoTopnbl 6rok

XKyMbIC pexumaepiHiH  aybICTbIpbIn-KOCKbIWbl  «P-0-
I-11»

10. CoblipfbIMaiiTbiH asikTap

KAYINCI3AIK LUAPANAPbI

KypbinfbiHbl NaaanaH6ac GypelH, nanganaHy
HyCKaymblIfblH MYKUST OKbIM LUbIFbIHBI3 a, OHbl BYKiN
nanganaHy mMepsiMi 601bl cakTan KobIHbI3.
KypbInfbiHbI OCbl HyckaynblkTa GasHaanranai
Tikenew mMakcaTbl 6oiiblHLIA FaHa nanganaHbiHbI3.

KypbinfbiHbl AypbIC konaaHbay OHbIH Gy3binybiHa xaHe
nanaanaHylubifa HEMece OHbIH MyJSIKiHe 3UsiH KenTipyre
aKen COofybl MYMKIH.

*  KypbinfblHbl  3nekTp keniciHe kocnac — GypblH,

KYPbINFblAa KepceTinreH KepHey YWiHisgeri anekTp
XeniCiHiH KepHeyiHe CcaiikeC KeneTiHAiriH Tekcepin
anblHbI3.

*  KypbinfblHbl GenmeneH ThiC Xepae nanpanaHyra
ThIbIM CanblHafbl.

+ Erep Kypbinfbl nanganaHbinManTbiH 6omnca, OHbl
MiHAETTi ANeKTP XeniCiHeH axbIpaTbin OTbIPbIHbI3.

*  [Mblwaktap GenriHiK KeceTiH xy3nepi eTe eTKIp XoHe
Kayin TeHZipyi MyMmkiH. KypbinfblHbl GeniiekTtey
GapbICbiHaa Hemece GrieHaep TocTafblHaH ©HAenreH
eHiMAepAi LWbiFapraHda, COHAait-aK OHbl TasanaraH
Kesze nblllakTap GrorblH eTe abaiinan KongaHy Kepek.

« [blwaktapAblH — aiiHanybl  Ke3gewcok  TokTaFaH
Xafaanaa KypbinfblHbl 9MEKTP XeniCiHeH axblpaTbiHbI3
KOHEe TeK OCbldaH KeliH faHa Mbllakka KenTenreH
VHrpeaveHTTepAi anbin TactayFa Gonaabl.

+ bneHgepaiH TocTaFaHbiH MblK TONThbIPMaHbI3 KoHe
KyMbIIFaH CYMbIKTbIKTAapAbIH AeHreliH kagaranaHb3.

« bBneHgep TonblK TOKTafraHHaH KeWiH faHa eHiMAepAi
LbIfapbIHbI3 )XoHe CYMbIKTbIKTbI afbi3blHbI3.

¢ Xeninik WHyp awacblH 3nNekTp po3eTkacblHaH
axblpaTkaH Kesfe, JKenifik LHypAaH TapTnaHbi3,
Xeninik WHypAbIH allachiH KONIMEH YCTaHbI3.

*  Keninik wWHypablH ycTenaeH canb6bipan TypybiH,
coHpan-ak bICTblk GeTTepre »aHe >uhasgblH eTkip
XuekTepiHe TUIoiH GonabipMaHbI3.

*  XKeninik WHypABIH alwacbliH Cy KONIMEH yCTamaHpl3.

+  Kocynbl TypFaH KypbinfbiHbl kapaychi3 kanablpMaHbl3.

*  KypbinfblHbl ac ynaeri pakoBUHarFa Tikenei akbiH
xepae naiganaH6aHbl3, KYPbINFbIHbl - bIIFANbIH
acepiHe yllbipayblH 6ornabipMaHbI3.

*  OnekTp TOfbIHbIH COFy KayniH 6GongbipMac yLiH
Xeninik WHypabl Hemece Xeninik LWHyp allackblH,
MoTOprbl BrOKTHI  CyFa Hemece Gacka [a CyMbIKTbIKka
6aTblipmMaHbI3.

+ bBneHpgep Xymbic icTen TypfaH ke3ne 6Gananapra
MOTOprbl BrokKa »aHe XKeNinik LHypFa Kom TuridyiHe
pyKcaT eTneHis.

«  Bnengepai 6ananapra oMbIHLLbIK PETIHAE Naiaanaxyra
pykcaT 6epmeH;3.

* byn Kypbinfel 8 xacTaH TemeHri GananapablH
nanganaHyblHa apHanmaraH.

*  XKyMbiC KesiHAe KoHe XyMbIC apacbiHAarbl y3inicrepae
KYPbINfbIHbl 8 XacTaH kiwi Gananap xeTe anManTbiH
Xepre opHanacTbIpbinybl TUIC.

+ 8 xacTtaH ynkeH 6ananap >xeHe MyMKiHLWiniri
WweKkTeyni xaHdap e3depiHiH  KayincisgiktepiHe
XayanTbl ajamaapiblH kagaranayblMeH faHa oHe
onapfa KypbinfbiHbl Kayincia nawpganaHy Typarnsl
XeHe OHbl AypbiC nanjanaHbaraH >xaFganaa opblH
anybl MYMKIH KayinTi xafgainap Typansl TUICTi XaHe
TYCIHIKTI Hyckaynap GepinreH affanfa KypbinFbiHbl
naviaanasa anagbl.

+ bananap kayincisgiri TypfbiCbiHAaH Kantama peTiHae
nanganaHbinatbiH NONUITUNEH MakeTTepi kapaycbl3
KangblpMaHpI3.

e Hasap aydapwiHbi3! bananapra nonuamurneH
nakemmepmeH Hemece kanmama ynoipiMmeH oliHayra
pykcam 6epmeHris. TyHWbIFy Kaymni!

*  Xeninik WHypAbl XaHe JKeninik LWHyp alacklH
yaKbITbiNbl TeKcepin OTblpbiHbI3. MoTopnbl  6rok
KOPMYCbIHbIH, >KEninik allaHblH, Hemece Xeninik
WHypaAblH ByniHreH xepnepi 6ap GonfaH araanga,
KYPbINFbIHbI NaiaanaH6aHbI3.

*  KypbinfblHbl 3akbiMaan anmac yliH Tek 3aybITTblK
KanTamacblHbIH illiHAe TacbiManaaHbI3.

*  KypbinfblHbl ©3 GeTiHi3Lwe xeHaeyre ThilibiM canbiHagbl.
Akaynap TabbinfaH xafaaida KypbinFbiHbl 3MEKTP

KaxeTTi uHrpeaneHTTepai TocTakka (3) carnbiHbi3.
Brnenpep TocTarbiH (3) KaknakneH (2) xabbiHbI3,
Kaknak Tecirive (2) ThifbiHAbI/eNWeyiw cTtakaHab! (1),
cTakaHgarbl AeHecTepai (1) kaknakTarbl oiibikTapra (2)
KenTipiHi3 Ae, cTakanabl (1) carat TiniHiH 6afbiTbiHAA
TyGiHe peliin GypaHpl3.

Tarbl ga GneHpep TocTarbl (3) Aypbic OpHATLINbIM,
GekiTinreHiHe ke3 KeTKi3in anbiHbI3.

XKeninik WHypAbIH awacblH 3MeKTp po3eTkacbiHa
CYFbIHbI3.

Eckepmne: BrneHdep mocmarbl OypbIC OpHambinmMaca
6reHOep (3) Kocbimatiobl.

XKymbic  pexumaepiHiH - aybICTbIpbIN  KOCKbILbIMEH
(9) nblwakTapablH KaXeTTi alHany XblngamabiFblH
OpHaTbIHbI3.

- «1» (TemeHri xbingamablk) — CyWblK eHimaepai

apanacTbipy YLUiH;

- «2» (Kofapfbl Xbingamaplk) — CyMbK XaHe KaTTbl

eHiMaepai apanacTbipy YLUiH;

- «P» - MNynbCTi XXYMbIC Ky#i.

BreHaep XyMbic icTereH keage Hemece yasinictepae
TocTakka (3) kaxeTTi HrpeaneHTTepai Kocyra Gonagbl.
Byn ywiH Kaknak TbifbiHbIH/eNWeyilw crakaHabl (1)
carar TiniHe kapcbl 6afbiTTa Gypan, WhiFapbin anbiHbi3,
cTakaHabl (1) KaXeTTi CyMblKk UHrPeaAVeHTTepai Kocyra
apHanfaH bigbic peTiHAe navpanaHyra Gonagbl.
WHrpeaumHeTTepai KockaHHaH kenliH cTakaHabl (1)
OpHbIHA OpHaTbIN OHbI caFaT TiNiHiH 6aFbiTbiHAA TYGiHe

BLENDER DE MASA

Aparatul este destinat pentru maruntirea alimentelor,
mixarea diferitor ingrediente sau pentru prepararea
cocktailurilor.

Descriere

Dop capac/pahar de masura
Capacul bolului blender

Bol de sticla

Maner bol

Baza bolului blender

Blocul de cutite

Garnitura de etansare
Blocul motor

. Comutator regimuri de functionare «P-0-I-1I»
10. Picioruse anti-alunecare
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MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie prezenta instructiune de exploatare

nainte de utilizarea aparatului electric si pastrati-o pe

intreaga durata de exploatare.

Utilizati aparatul doar in scopul pentru care a fost creat,

asa cum este descris in aceasta instructiune. Operarea

gresita a aparatului poate duce la defectarea acestuia,

cauzarea de prejudicii utilizatorului si proprietatii lui.

« inainte de prima conectare asigurati-va ca tensi-
unea indicatd pe aparat corespunde cu tensiunea

pe capac (2), si rotiti paharul (1) in sensul acelor de
ceasornic pana la capat.

Asigurati-va inca o data ca bolul blenderului (3) este
instalat corect si este fixat.

Introduceti fisa cablului de alimentare in priza elec-
trica.

Remarca: Blenderul nu va porni dacé bolul blenderului
(3) este instalat incorect.

Cu ajutorul comutatorului modurilor de functionare
(9) fixati viteza necesara de rotatie a cutitelor:

“1” (viteza minima) - pentru mixarea alimentelor
lichide.

“2" (vitezad maxima) - pentru alimente lichide si
solide.

«P» - mod de functionare cu impulsuri.

in timpul utilizarii blenderului sau in pauze puteti ada-
uga n bol (3) ingredientele necesare. Pentru aceasta
rotiti Tn sens contrar acelor de ceasornic si scoateti
dopul/paharul de masura (1), puteti utiliza paharul (1)
n calitate de recipient pentru addugarea ingrediente-
lor lichide necesare. Dupa adaugarea ingredientelor
instalati paharul (1) in pozitia initiala si rotiti-l in sensul
acelor de ceasornic pana la capat.

Dupa utilizarea aparatului mutati comutatorul modu-
rilor de functionare (9) in pozitia «O» si scoateti fisa
cablului de alimentare din priza electrica.

Scoatetj bolul blenderului (3) de pe blocul motor (8),

transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie es

vor der N j bei der R luft atur nicht
iger als zwei St

den bleib.

Pexum Ucnonb3yembie Mpopon-
paGoTbl | MHFPeAVEHTbI JKUTENbHOCTb
| CwmelumBaHne cokoB 40-60
C MSIrKMMU NoJamMm CekyHz,
VIV NMPUrOTOBNIEHNE
KoKTenew
| MpurotoBnexne 1-2
MOJIO4HbIX KOKTennen MUHYTbI
lnan i MpurotoBneHne 1,5-2
MOJIO4HbIX KOKTennen ¢ MUHYTbI

KECTKMMY Mogamu

v P MpuroToBneHne coycos, 1,5-2
[IeTCKOro NuTaHus, MUHYTbI
nepepaboTka XECTKNX
GPYKTOB UM OBOLLIEW

v P M3menbyeHne opexos, 1-2
TBEPAOrO CbIpa, Cyxapewn, | MUHYTHbI
nbaa

KOMMJEKT NOCTABKU

Bnenpep - 1 wt.
WueTtpykums — 1 wit.

TexHuyeckme xapakTepucTUKu
OnekTponuTaHue: 220-240 B ~ 50/600y,
MoluHocTb: 500 BT

MakcumanbHas MoLLHOCTb: 600 BT
MpoooMKNTENBHOCTb HENPEPLIBHOM PaboThbl: 2
MUHYTbI pab0Tbl/3 MUHYTbI NEPEPBIB.

ﬂpOMSBquTenb ocrassisieT 3a cobovi rnpaBo N3MEHSTb
XapakTepucTuKy yCTPOWCTB 6e3 rpeaBapuUTesbHOro
yBenomsieHns

Cpok cnyx6bl ycTpovictea — 3 roga

/JlaHHoe n3genve cooTBeTCTBYeT BCeM Tpebye-
[ H [ MbIM €BPOINEeiCKUM 1 POCCUICKUM CTaHaapTam
6e30nacHOCTY Y TUTVEHBI.

WUsrotoeutens: Ctap Mnoc Jlumnten, NOHKOHT
Appec: od. 1902-03, UcT TayH Bunauhr, 41 JlokxapT
Poyn, BaHyaii, FOHKOHI

CpenaHo B KHP

switching on.

.

Unpack the unit completely and remove any
stickers that can prevent unit operation.

Check the unit for damages; do not use it in
case of damages.

Before switching the unit on, make sure that
your home mains voltage corresponds to unit
operating voltage.

Before the first use wash all removable parts
with warm water and neutral detergent and
then dry thoroughly.

Clean the motor unit with a soft, slightly damp
cloth and then wipe it dry.

Do not immerse the blender body into any
liquids or wash it with water.

Place the blender on a flat stable surface.

ATTENTION! Continuous operation time of
the blender should not exceed 2 minutes, and
the break between operations should be 3-5
minutes.

Do not remove the blender bowl and the bowl
lid during the operation.

USING THE BLENDER
The blender is used for chopping products, ice,
mixing various ingredients and making cocktails.

Place the blender bowl (3) on the motor unit (8)
and turn it clockwise until bumping.

Remove the blender bowl lid (2).

Put the necessary ingredients into the bowl (3).
Cover the blender bowl (3) with the lid (2),
insert the plug/measuring cup (1) into the lid
(2) opening, matching the ledges on the cup
(1) with the grooves on the lid (2) and turn the
cup (1) clockwise until bumping.

Make sure once again that the blender bowl (3)
is installed correctly and fixed.

minutes
lorll Making milkshakes | 1.5-2
with hard fruit minutes
IlorP Sauces and baby 1.5-2
food making, minutes
hard fruits and
vegetables
processing
Ilor P Chopping nuts, hard | 1-2
cheese, dried crust | minutes
and ice
DELIVERY SET
Blender - 1 pc.

Instruction manual - 1 pc.

Technical specifications

Power supply: 220-240V, ~ 50/60 Hz

Power: 500 W

Maximal power: 600 W

Continuous operation time: 2 minute operation/
3 minute break

The manufacturer preserves the right to change
the specifications of the unit without a preliminary
notification.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appliance
was purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the terms
of this guarantee.

This product conforms to the EMC-
Requirements as laid down by the Council

c € Directive 2004/108/EC and to the Law
Voltage Regulation 2006/95/EC

Packen Sie das Gerat vollig aus und entfernen Sie alle
Aufkleber, die den Geratebetrieb storen.

Prifen Sie die Ganzheit des Geréts; wenn das Gerat
beschadigt ist, benutzen Sie es nicht.

Vor dem Einschalten des Geréts vergewissern Sie sich,
dass die Netzspannung und die Betriebsspannung
des Geréts Ubereinstimmen.

Vor der ersten Nutzung des Gerats waschen Sie alle
abnehmbaren Teile mit Warmwasser und einem wei-
chen Waschmittel und trocknen Sie diese sorgfal-
tig ab.

Wischen Sie die Motoreinheit mit einem weichen,
leicht angefeuchteten Tuch ab, danach trocknen Sie
sie ab.

Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit in jegli-
che Fliissigkeiten einzutauchen und mit Wasser
zu spiilen.

Stellen Sie den Standmixer auf einer geraden stand-
festen Oberflache auf.

ACHTUNG! Der Dauerbetrieb des Standmixers soll 2

nicht iiber und die Betriek

sollen von 3 bis 5 Minuten betragen.

Es ist nicht gestattet, den Mixerbehalter und den
Deckel des Behélters wahrend des Gerétebetriebs
abzunehmen.

NUTZUNG DES STANDMIXERS

Der Standmixer ist flir Zerkleinerung von Nahrungsmitteln,
Eisspalten, Mixen von verschiedenen Zutaten und
Zubereitung von Mixgetranken geeignet.

Stellen Sie den Mixerbehalter (3) auf der Motoeinheit
(8) auf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten.

Nehmen Sie den Deckel des Mixerbehalters (2) ab.
Legen Sie die notwendigen Nahrungsmittel in den
Behalter (3) ein.

SchlieBen Sie den Mixerbehélter (3) mit dem Deckel
(2), setzen Sie den Pfropfen/Messbecher (1) in die
Offnung des Deckels (2) ein, indem Sie die Vorspriinge
am Becher (1) und die Schlitze am Deckel (2) zusam-

XeniCiHeH axblpaTblHbI3 Aa, pykcatbl 6ap (yakineTTi)
CepBWC OpTarblfbiHa XOMbIFbIHbI3.

KypbinFbiHbl GananapaplH, Kongapbl XeTNenTiH xepae
CaKTaHbl3.

neniH BypaHbi3.

*  KypbinfbIMEH >KYMbIC asikTarFaHHaH KewiH XyMblC
pPeXuMaEpiHiH aybICTbIPbIN-KOCKbILbLIH (9) «0» KyWiHe
OpHaTbIHbI3 JKOHe >Xeninik LHyp alwacblH 3neKTp
po3eTKacblHaH CybIPbIHbI3.

« bBnenpgep TocTarbiH (3) MoTopnbl GnokTaH (8) carat
TiniHe kapcbl GaFbiTTa Gypan LWeLin anbliHbI3.

* Toctaktan (3) kaknakTbl (2) wewin anbiHei3 ga
TocTakTaH (3) eHaenreH eHiMAepAi anbin TacTaHbl3.
KaknakTbl (2) Wwewin anyfra biHFanunsl 6ony yLwiH oHaa
TUWICTi ABHEC KapacTbIpbInfaH.

*  KybIC asiKkTanfaH coH 6rneHaep TocTarblH (3) XyblHbI3.
Eckepmne: - Ezep eHimOepdi eHOey KubiHOaca, breH0ep
mocmarbiHa (3) asdaraH Mmenwepde cylblKmbIK (CY,
KalHamna, WhbipbiH) KYUbIHbI3.

HA3AP AY[JAPbIHbI3! BneHdepdiH y30ikci3
KYMBICBIHBIH Y: IFbl 2 MUHY ybI muic,
Kocy apacbiHOaFbI y3inic kemiHOe 3 neH 5 MuHym
60nybI Kepex.

TA3APTY XXSHE KYTIM

KyMbIC asikTanFaHHaH KemiH XYMbIC PEXUMAEPIHIH

aybICTbIPbIN-KOCKbILWBIH (9) «O» KyWiHe opHaTbIn

GneHaepai eLLipiHi3 aHe Xeninik LWHYp alachklH 3nekTp

po3eTKacblHaH CybIpPbIHbI3.

» bnengep TocTafbiH (3) MoTopnbl GrioktaH (8) caraT
TiniHe kapcbl GafbiTTa Gypan LWweLin anbiHbI3.

»  TocrakTaH (3) eHaenreH eHiMaepai WhblFapbiHbI3.

»  TocTakTbl angblH ana (3) XyblHbI3.

* [blwaktap 6norbiH (6) *aHe TbIFbI3aaybIll Tecemai
(7) Toctak Ty6iHeH (5) LbiFapbin anbiHel3. Mbiwakrap
6rorbiH (6) wewin any ywiH noBepHWTE onapAbl
“OPEN” MeH3epiHiH barbiTbiHAa Bypan weLlin anbiHel3
(cyp.1).

HA3AP AY[JAPbIHbI3: IMb p 6enziiy

JKy30epi eme emkip xaHe Kayin meHAipyi MyMKiH.

Mbiwakmap 6no2biH KondaHraHAa eme aball

60/IbIHbI3.

«  TocrtakTbl (3), NbllwakTrap 6norbiH (6) xaHe ThiFbi3aaybiLl
Tecemzi (7) )yMmcak XyFbllll Kyparibl KOCbINFaH Xbirbl
CYMEH XybIHbI3, O1aH KeWiiH KenTipiHi3.

* bBneHpgep TocTarbiH (3) bIALIC XyFbiW MalMHaZa
nbllwakrap 6norbiH (6) anbin Tactan xyyra 6onagsl.

*  KypbinfbiHbIH KOPMYCbIH XXyMcak bifiFan MaTtameH
CYPTIHi3, oaH KeltiH KypraTbin CYPTIHi3.

« bBneHpepai Tazanay VyLWiH kaTTbl rybkaHbl, KaxanTbiH
Taszanarblll 3aTTapAbl, COHAaW-aK  epiTkiwTepai
naipanaHyfa TbibIM canblHazbl.

* bBneHgepaiH moTopnbl 6norbiH (8) ke3 kemnreH
CYWbIKTbIKKA GaTbipyfa XoHe OHbl biAbIC XYFbILl
MaluMHara canyfa TbiibIM canbIHagbl.

*  ToiFbi3paybll Tecempi (7) nblwakrap 6GnorbiHa (6)
OpHaTbIHbI3.

*  [blwakrap 6rorbiH (6) 6neHaep TocTarbiHbIH TY6iHe
(5) opHaTblHbI3 >aHe onapabl “LOCK” meHaepiHiH
GarbiTbiHAa GypaHbI3.

CAKTAY

*  KypbinfbiHbl cakTayra anbin konmac 6ypeiH, TASANIAY
YKOHE KYTIM 6enimiHiH TananTtapbiH OpbIHAAHbI3.

*  KypbinfblHbl Kyprak, 6ananapapblH Kongapbl XeTnenTiH
Xepfe caKTaHbI3.

©Himaepai eHaey ynrinepi

KepcerTinreH eHaey y3akTbifbl Wamarnsl 6onbin Tabbinags
XKaHe eHim canacblHa, onapabiH MenLuepiHe XoHe Ka)KeTTi
ycakTay AapexeciHe GannaHbicTbl Gonaabl.

Betriebs- | Genutzte Zutaten Dauer

stufe

| Mixen von Saften mit 40-60
weichen Friichten Sekunden
oder Zubereitung von
Mixgetranken
Zubereitung von 1-2
Milchmixgetranken Minuten

loder Il Zubereitung von 1,5-2
Milchmixgetranken mit Minuten
harten Friichten

Il oder P Zubereitung von 1,5-2
SoBen, Kindernahrung, Minuten

Verarbeitung von hartem
Gemlise oder Obst

Il oder P Zerkleinerung von Niissen, | 1-2
Hartkase, Zwieback und Eis | Minuten

LIEFERUMFANG
Standmixer — 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.

Technische Eigenschaften

Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz

Leistung: 500 W

Maximale Leistung: 600 W

Maximaler Dauerbetrieb: 2 Minuten Betrieb/3 Minuten
Pause

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften der Geréte ohne
Vorbenachrichtigung zu verandern.

Nutzungsdauer des Gerits betrdgt 3 Jahre

Gewdihrleistung

Ausflihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann man
beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, bekommen.
Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wahrend der
Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den Check oder
die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den Forde-
rungen der elektromagnetischen Vertraglich-
c E keit, die in 2004/108/EC-Richtlinie des Rates und
den Vorschriften 2006/95/EC (iber die Nieder-
spannungsgeréte vorgesehen sind.

K¥PbITFbl TEK TYPMbICTBIK KAFOAVOA
MAVOATIAHYFA APHATIFAH

XKymbicka aanbiHoay

KypbInfFbIHbI TOMeHri TemnepaTtypaga

TacbiMangaraHHaH HeMece caKTaFraHHaH KelliH, OHbl

Genmenik TemnepaTtypaga kemiHAae eKi caraT yakbIT

6oiibl ycTay kepek.

*  KypbinfbiHbl KOpanTaH TOMbIFbIMEH LUbIFAPbIN anblHbI3,
KYPbINFbIHBIH JKYMbICbIHA Keaepri KenTipeTiH Gapnbik
arncblpmManapabl anbin TacTaHpl3.

*  KypbinfblHbIH ByTiHAIMH Tekcepiis, GyniHreH xepnepi
GonFaH kesae KypbinFbiHbl NaiaanaH6aHb!3.

»  Kocy anabiHaa anekTp XeniciHiH KepHeyi KypbInFbiHbIH
KYMbIC KepHeyiHe CalikeC KeneTiHiH TeKcepin anbiHbI3.

»  BipiHwi peT naiganaxap angbiHaa 6apnbik ansiHGanb!
GenLeKkTepAi )yMcaK XyFbiLL Kyparibl KOCbIFaH Xbirbl
CYMEH YbIHbI3 aHe abaeH KenTipiHia.

+  MoTopnbl 6nokTbl Xymcak, Comn binfan MaTtameH
CYPTIHi3, OfjaH KemiH KypraTbin CYpPTiHi3.

¢ Motopnbl GroKTbI Ke3 KenreH CyMbIKTbIKKa canyfa
XaHe OHbl CYMEeH XyyFa TbiNbIM CarbIHFaH.

+  bBneHgepai Teric TypakTbl 6eTke OpHANAaCTLIPbIHbI3.

HA3AP AY[JAPbIHbI3! BneHdepdiH y3dikci3

JKYMbICbIHBIH Y3aKmblfbl 2 MUHYMMaH acnaybl muic,

Kocy apacbiHOarbl y3inic kemiH0e 3 neH 5 MuHym

60s1ybI Kepek.

+ bneHgep TocTaFblH eHe TOCTaK kaknaFblH Kypbinfbl
XYMbIC iCTEreH keafe anyra TbibiM canblHaabl.

BNEHOEPOI NAVOANAHY

Bnenaep eHimaepai ycakTay, My3abl xapy, Typni

VHrpeaveHTTepai apanacTbipy, KOKTeiinaepai aabiHaay

YLWiH naiganaxbinagbl.

+  BneHgep TocTafrbiH (3) MOTOpnbl Br10KKa (8) OpHATBIHBI3
aHe OHbl caFaT TiniMeH TybiHe aeniH BypaHbi3.

«  BneHgep TocTaFbIHbIK KaknarbiH (2) anblHpI3.

Kymbic ManpganaHbInaTbiH eHimaep ¥3ak-

pexumi ThIfbl

| LLbIpbIHABI )XyMcak 40-60
emicTepmMeH apanacTbipy CeKyHA
Hemece KokTewnaepai asipney

| CyT koKkTenngepiH asipney 1-2

MUHYT

| Hemece Il | KaTTbl )xemicTepi 6ap cyT 1,5-2
KOKTennaepiH asipney MUHYT

Il Hemece P | Ty3ablkTapabl, 6ananap 1,5-2

TaraMblH a3ipney, KaTTbl XXemic- | MUHYT
Xugektepai kaiita eHaey

Il Hemece P | XKaHrakTapabl, kaTTel ipiMwikTi, | 1-2
KbITblpriak HaHaapabl, My3abl MUHYT
ycakray

XETKI3Y XUHAFbI
Bnengep — 1 aH.
Hyckaynbik — 1 aH.

TexHuKanbIK cunaTTapbl

OnekTpkoperi: 220-240 B ~ 50/60Iy,

Kyartbl: 500 BT

Makcumangp! kyatbl: 600 BT

Y3niKci3 )XyMbIC iCTey y3aKTbIfbl: 2 MUHYT XyMbic/
3 MUHYT yainic.

OHOAIpywi KypblFbIHbIH cunammapbiH andbiH ana
ecKepmyci3 e32epmy KyKblifbiHa ue 607bin Kanaob.

KypbinfFbiHbIH Kbi3Mem emy mep3imi — 3 Xbin

MapaHTUANbLIK MiHAETTINIr

FapaHTUsANbIK Xardanaarsl kapanbin xartkaH Geniekrep
AVMnepAeH Tek caTbin anbliHFaH agamra fraHa 6epinegi. Ocbl
rapaHTVsnbIK MiHOETTINIrHAEr WarbiMaanFaH xarganaa
TerereH Yek HeMece KBUTAHLMSIChIH KOpCeTYi KaxeT.

EAL

retelei electrice locale.

Nu utilizati aparatul in afara incaperilor.

intotdeauna deconectati aparatul de la reteaua elec-
trica daca nu il utilizati.

Muchiile taietoare ale blocului de cutite sunt foarte
ascutite si pot prezenta pericol. Manipulati blocul de
cutite cu prudenta maxima atunci cand dezasamblati
aparatul sau cand scoateti alimentele procesate din
bolul blenderului, precum si in timpul curatarii!

in caz de oprire accidentala a cutitelor opriti aparatul
de la reteaua electrica si doar apoi puteti indeparta
ingredientele care au blocat cutitele.

Nu umpleti recipientul de lucru cu alimente peste
capacitatea maxima si urmariti nivelul lichidelor tur-
nate in acesta.

Scoateti alimentele si scurgeti lichidele din bolul
blenderului numai dupa oprirea completa a cutitelor.
Pentru deconectarea fisei cablului de alimentare
de la priza electrica nu trageti de cablu, trageti de
fisa cu mana.

Nu Iasati cablul de alimentare sa atarne de pe masa,
feriti de contactul cu suprafetele fierbinti si muchiile
ascutite ale mobilierului.

Nu atingeti fisa cablului de alimentare cu maini-
le ude.

Nu lasati aparatul pus in functiune fara suprave-
ghere.

Nu utilizati aparatul in apropiere imediata de chiuve-
ta de bucatarie, nu expuneti aparatul la umezeala.
Pentru a preveni pericolul electrocutarii nu introdu-
ceti, cablul de alimentare, fisa cablului de alimentare
si blocul motor in apa sau alte lichide.

Nu permiteti copiilor sa se atinga de blocul motor si
de cablul de alimentare in timpul functionarii blen-
derului.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu
blenderul.

Acest aparat nu este destinat pentru utilizare de
catre copiii sub 8 ani.

n timpul functionarii si in pauze aparatul trebuie
plasat in locuri inaccesibile pentru copiii sub 8 ani.
Copiii mai mari de 8 ani si persoanele cu dizabilitati
pot utiliza aparatul doar in cazul in care sunt supra-
vegheati de catre persoana responsabila de securi-
tatea lor si daca le-au fost date instructiuni clare si
corespunzatoare cu privire la folosirea sigura a apa-
ratului si despre riscurile care pot aparea in caz de
folosire inadecvata.

Din motive de siguranta a copiilor nu lasati pungile
de polietilenad, utilizate in calitate de ambalaj fara
supraveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace cu pungi-
le de polietilena sau pelicula de ambalare! Pericol
de asfixiere!

Verificati periodic starea cablului de alimentare si
fisa cablului de alimentare ca acestea sa nu fie
deteriorate. Nu utilizati aparatul daca este dete-
rioratd carcasa blocului motor, fisa sau cablul de
alimentare.

Pentru a preveni deteriordrile transportati aparatul
doar in ambalajul producatorului.

Nu reparati singuri aparatul. in caz de defectiuni
deconectati aparatul de la reteaua electrica si ape-
lati la un service autorizat.

Pastrati aparatul in locuri inaccesibile pentru copii.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI CASNIC

Pregatirea pentru utilizare

Dupa transportarea sau pastrarea aparatului
la temperaturi scazute acesta trebuie tinut la
temperatura camerei minim doua ore.

Desfaceti complet ambalajul aparatului, indepartati
orice etichete care impiedica functionarea aparatului.
Verificati integritatea aparatului, in caz de defectiuni
nu utilizati aparatul.

Tnainte de a porni aparatul asigurati-vé ca tensiu-
nea de lucru a acestuia corespunde cu tensiunea
retelei electrice.

Tnainte de prima utilizare spalati toate partile deta-
sabile in apa calda cu un agent de curatare delicat
si uscati bine.

Stergeti blocul motor cu un material moale, usor
umezit, apoi stergeti pana la uscare.

Nu scufundati blocul motor in orice lichide si nu
il spalati cu apa.

Plasati blenderul pe o suprafata plana si stabila.

ATENTIE! Durata de functionare continua a
blenderului nu trebuie sa depaseasca 2 minute, iar
durata pauzei intre porniri trebuie sa fie cuprinsa
intre 3 si 5 minute.

Nu scoateti bolul blenderului si capacul bolului in
timpul functionarii aparatului.

UTILIZAREA BLENDERULUI

Blenderul este destinat pentru maruntirea alimentelor,
spargerea ghetii, mixarea diferitor ingrediente,
prepararea cocktailurilor.

Instalati bolul blenderului (3) pe blocul motor (8) si
rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana la capat.
Scoateti capacul bolului blender (2).

Introduceti ingredientele necesare in bol (3).
Tnchideti bolul blenderului (3) cu capacul (2), introdu-
ceti in orificiul capacului (2) dopul/paharul de masura
(1), aliniind iesiturile de pe pahar (1) cu orificiile de

rotindu-l in sens contrar acelor de ceasornic.

* Scoateti de pe bol (3) capacul (2) si scoateti din
bol (3) alimentele procesate. Pentru o scoatere mai
comoda a capacului (2) pe acesta este prevazut o
iesitura corespunzatoare.

« Dupa utilizare spalati bolul blenderului (3).
Remarca: - Daca procesarea alimentelor este
ingreunata, adaugati in bolul blenderului (3) o cantitate
micéa de lichid (apa, fiertura, suc).

ATENTIE! Durata de functionare continua a
blenderului nu trebuie sa depaseasca 2 minute, iar
durata pauzei intre porniri trebuie sa fie cuprinsa
intre 3 si 5 minute.

CURATARE SI INTRETINERE

Dupa utilizare opriti blenderul, mutand comutatorul

modurilor de functionare (9) in pozitia «0», si scoateti

fisa cablului de alimentare din priza electrica.

«  Scoateti bolul blenderului (3) de pe blocul motor (8),
rotindu-| in sens contrar acelor de ceasornic.

«  Scoatetj din bol (3) alimentele procesate.

«  Spalati in prealabil bolul (3).

« Extrageti blocul de cutite (6) si garnitura de etan-
sare (7) din baza bolului (5). Pentru a scoate blo-
cul de cutite (6) rotiti-l in sensul sagetii “OPEN” si
scoateti-l (fig.1).

ATENTIE: Muchiile taietoare ale cutitelor sunt foarte

ascutite, manipulati blocul de cutite cu maxima

prudenta.

«  Spalati bolul (3), blocul de cutite (6) si garnitura de
etansare (7) in apa calda cu un agent de curatare
delicat, apoi uscati.

«  Puteti spala bolul blenderului (3) in masina de spalat
vase daca blocul de cutite este scos (6).

« Stergeti carcasa aparatului cu un material moale si
umed, apoi stergeti pana la uscare.

« Nu utilizati pentru curatarea bolului bureti aspri,
agenti de curatare abrazivi si solventi.

¢ Nu scufundati blocul motor al blenderului (8)
in orice lichide si nu il introduceti in magina de
spalat vase.

« Instalati garnitura de etansare (7) pe blocul de cutj-
te (6).

« Instalati blocul de cutite (6) in baza bolului blender
(5) si rotiti-l in sensul sagetii “LOCK”.

PASTRARE

« nainte de a depozita aparatul efectuati cerintele
titlului CURATARE SI INTRETINERE.

« Pastrati aparatul la un loc uscat, racoros, inaccesibil
pentru copii.

Exemple de procesare a alimentelor

Durata procesarii indicatd mai jos este una aproximativa
si depinde de calitatea alimentelor si gradul de
maruntire.

Mod de Ingrediente utilizate Durata
functionare

| Malaxarea sucurilor cu 40-60
fructe moi sau prepararea secunde
cocktailurilor

| Prepararea cocktailurilor 1-2

din lapte minute
I sau ll Prepararea cocktailurilor 1,5-2

din lapte cu fructe dure minute
Il sau P Prepararea sosurilor, 1,5-2

hranei pentru copii, minute

procesarea fructelor sau
legumelor dure

Il sau P Maruntirea nucilor, 1-2
cagcavalului cu cheag tare, | minute
pesmetilor, ghetii

CONTINUT PACHET
Blender — 1 buc.
Instructiune — 1 buc.

Specificatii tehnice

Alimentare: 220-240 V ~ 50/60Hz

Putere: 500 W

Putere maxima: 600 W

Durata de functionare continua: 2 minute de
functionare/3 minute pauza.

Producatorul isi rezerva dreptul s& modifice specificatiile
tehnice ale aparatelor fara preaviz

Termenul de functionare a aparatului - 3 ani

Garantie

in legétura cu oferirea garantiei pentru produsul dat, ru-
gam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la com-
pania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de
garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonului de
plata sau a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpararea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor EMC,

intocmite in conformitate cu Directiva
c € 2004/108/EC i Directiva cu privire la electro-

securitate/joasa tensiune 2006/95/EC.
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CESKY

YKPAIHCbKA

STOLNi MIXER
Tento pristroj je ur€en k sekani potravin, michani
ruznych ingredienci a pfipravé koktaild.

Popis

10.

1
2
3
4.
5.
6
7
8
9

Zatka vika/odmérka

Viko misy mixéru

Sklenéna misa

Rukojet’ misy

Zakladna misy mixéru

NoZova jednotka

Tésnici krouzek

Motorova jednotka

Prepinac provoznich rezimd P-0-I-11
Neklouzavé nozky

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred uvedenim pfistroje do provozu si peclivé
prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte si ji
po celou dobu Zivotnosti pristroje.

Spotrebi¢ pouZivejte pouze pro ucely, k nimZ je urcen,
jak je popsano v této priru¢ce. Nespravné zachazeni
s pristrojem by mohlo vést k jeho poSkozeni, Gjmé na
zdravi uZivatele nebo 8kodé na jeho majetku.

NeZ zapojite pristroj do elektrickeé sité, zkontroluj-
te zda napéti uvedené na pfistroji odpovida napé-
ti elektrické sité ve vaSem domé.

Nikdy nepouZivejte pfistroj vné budovy.

Vzdy odpojujte pristroj od elektrické sité pokud
ho nepouZzivate.

Rezaci hrany nozové jednotky jsou velice ostré a
mohou byt nebezpetné. Zachazejte s noZovou
jednotkou velice opatrné jak pfi rozebirani pfi-
stroje, tak pfi vyndavani zpracovanych potravin z
misy mixéru, a také b&hem cisténi!

V pripadé netekaného zastaveni ota&eni nozu
odpoijte pristroj od elektrické sité a teprve potom
muZete vyndat potraviny, jez zastaveni zpUsobily.
NeprekraCujte pfipustné mnoZstvi potravin a
dohliZejte na hladinu tekutin v mise.

Vyndavejte potraviny a vylévejte tekutiny z misy
mixéru teprve po Uplném zastaveni ota&eni noz.
Pfi odpojovéani privodniho kabelu od elektrické
zasuvky netahejte za privodni kabel, drzte se za
vidlici pfivodniho kabelu.

Nenechavejte privodni kabel volné& viset pres
okraj stolu, a dbejte, aby se kabel nedotykal ost-
rych hran nabytku a horkych povrchd.
Nedotykejte se vidlice privodniho kabelu mok-
ryma rukama.

Nenechavejte zapnuty pristroj bez dohledu.
NepouZivejte pristroj v bezprostfedni blizkosti
kuchyriského drezu, nevystavujte pristroj pliso-
beni vihkosti.

Aby nedoslo k trazu elektrickym proudem nepo-
norujte privodni kabel, vidlici pfivodniho kabelu
ani motorovou jednotku do vody nebo jakékoli
jiné kapaliny.

Nedovolujte détem, aby se dotykaly motorové
jednotky a privodniho kabelu za provozu mixéru.
Nedovolujte détem, aby si s mixérem hraly.
Tento pfistroj neni vhodny pro pouZiti détmi ve
véku do 8 let.

Pri pouzivani pfistroje a béhem prestavek mezi
provoznimi cykly umist'ujte pristroj v mistech
nepristupnych détem ve véku do 8 let.

Déti ve véku od 8 let a osoby se snizenymi schop-
nostmi sméji pouzivat tento pfistroj pouze pod
dohledem osoby odpovédné za jejich bezpe¢-
nost a za predpokladu, Ze jim byly poskytnuty
odpovidajici a srozumitelné pokyny k bezpe¢né-
mu pouZiti pristroje a Ze byli pou€eni o nebezpeci
vyplyvajicim z jeho nespravného pouZziti.

Kvlli bezpe&nosti déti nenechavejte bez dozoru
igelitové sacky pouzité pri baleni.

Upozornéni! Nedovolujte détem, aby si hraly s
igelitovymi sacky a balici folii. Nebezpe¢€i zadu-
Seni!

Pravidelné kontrolujte stav privodniho kabelu a
vidlice pfivodniho kabelu. NepouZivejte pristroj,
pokud objevite jakakoli poSkozeni plasté moto-
rove jednotky, privodniho kabelu a vidlice pfivod-
niho kabelu.

Aby nedoslo k poskozeni, prepravujte pristroj
jenom v originalnim obalu.

Nikdy neopravujte pfistroj samostatné. Pokud
objevite zavadu odpojte pristroj od elektricke sité
a obrat'te se na autorizované servisni stredisko.
Skladujte pristroj v suchém chladném misté
mimo dosah déti.

SPOTREBIC JE URCEN POUZE PRO POUZITI V
DOMACNOSTI

Priprava k pouZziti

V pripadé prepravovani nebo skladovani pristroje
pFi nizké teploté je tfreba ho nechat pfi pokojové
teploté po dobu nejméné dvou hodin.

Rozbalte pristroj a odstrarite veSkeré nalepky
prekaZejici provozu pfistroje.

Zkontrolujte zda pfistroj neni po$kozen, pokud
objevite poSkozeni, pfistroj nepouZivejte.

Pred zapnutim se presvédcte, Ze napéti v eklek-
tické siti odpovida provoznimu napéti pfistroje.
Pred prvnim pouZzitim umyjte v8echny odnima-
telné soucastky teplou vodou s jemnym mycim
prostfedkem a diikladné osuste.

Motorovou jednotku otfete mékkym lehce navih-
¢enym hadrikem, pak utfete do sucha.

Nikdy neponofujte motorovou jednotku do
jakychkoli kapalin ani nemyjte ji vodou.
Umist'ujte mixér na rovném stabilnim povrchu.

UPOZORNENI! Doba nepretrzitého provozu
mixéru nesmi presahovat 2 minuty, pritom mezi
jednotlivymi zapnutimi musi byt prestavka od
3 do 5 minut.

Nikdy nesundavejte misu mixéru a viko misy za
provozu pristroje.

POUZITi MIXERU
Mixér je ur€en k sekani potravin, drceni ledu, michani
raznych ingredienci, pripravé koktail(.

Nasadte misu mixéru (3) na motorovou jednot-
ku (8) a otocte ji ve sméru hodinovych rucicek
aZ na doraz.

Sundejte viko misy mixéru (2).

VloZte potrebné potraviny do misy (3).

Uzaviete misu mixéru (3) vikem (2), vloZte zatku/
odmeérku (1) do otvoru ve viku (2) tak, aby vystup-
ky na odmérce (1) zapadly do vyfez( na viku (2)
a oto¢te odmeérku (1) ve smeéru hodinovych ruci-
Cek aZ na doraz.

Jesté jednou se ujistéte, Ze misa mixéru (3) je
spravné namontovana a fadné upevnéna.
Zapojte vidlici privodniho kabelu do elektrické
Z4suvky.

Poznamka: Mixér se nezapne, pokud misa mixéru
(3) neni spravné namontovéana.

Pomoci prepinace provoznich rezimd (9) nastav-
te potfebnou rychlost otaceni nozi:

1 (nizka rychlost) - pro michani tekutych surovin.
2 (vysoka rychlost) - pro michani tekutych a tvr-
dych potravin.

P - pulzni rezim.

Za provozu mixéru a béhem prestavek v praci lze
pridavat do misy (3) potfebné suroviny. Otocte k
tomu zatku/odmérku (1) proti sméru hodinovych
rucicek a vyndejte ji, odmérku (1) Ize téZ pouzit
jakoZto nadobku pro pridavani potfebnych teku-
tych surovin. Po pridani surovin vloZte odmérku
(1) na své misto a otocte ji proti sméru hodino-
vych ruci¢ek az na doraz.

Po ukongeni prace s pristrojem preved'te prepi-
naé provoznich rezim( (9) do polohy 0 a vyndej-
te vidlici privodniho kabelu z elektrické zasuvky.
Sundejte misu mixeru (3) z motorové jednotky
(8) oto€enim ji proti sméru hodinovych rucicek.
Sundejte viko (2) z misy (3) a vyndejte z misy (3)
zpracovane potraviny. Pro pohodIngj§i sundavani
je viko (2) vybaveno odpovidajicim vystupkem.
Po ukon¢eni prace umyjte misu mixéru (3).

Poznamka: - Pokud zpracovavani potravin jde
ztéZka, pridejte do misy mixéru (3) mensi mnoZstvi
tekutiny (vody, vyvaru, stavy).

UPOZORNENI! Doba nepretrzitého provozu
mixéru nesmi pfesahovat 2 minuty, pfitom mezi
jednotlivymi zapnutimi musi byt prestavka od
3 do 5 minut.

CISTENi A UDRZBA

Po ukoneni prace s pristrojem vypnéte mixér
prevedenim prepinace provoznich rezim (9) do
polohy 0 a vyndejte vidlici pfivodniho kabelu z
elektrické zasuvky.

Sundejte misu mixeru (3) z motorové jednotky
(8) oto€enim ji proti sméru hodinovych rucicek.
Vyndejte z misy (3) zpracované potraviny.
Predbé&zné umyjte misu (3).

Vyndejte motorovou jednotku (6) a té&snici krou-
zek (7) ze zaékladny misy (5). Pro sundani nozZo-
vé jednotky (6) otocte ji ve sméru Sipky OPEN a
vyndejte (obr. 1).

UPOZORNENI! Rezaci hrany nozové jednotky
jsou velice ostré a mohou byt nebezpecné.
Zachazejte s noZové jednotkou velice opatrné.

Umyjte misu (3), noZovou jednotku (6) a t&snici
krouZek (7) teplou vodovou s jemnym mycim pro-
stfedkem, pak osuste.

Misu mixéru (3) mizete myt v my&ce nadobi, pokud
predem z ni vyndate noZovou jednotku (6).

Plast’ pristroje otfete mékkym lehce navihéenym
hadrikem, pak utfete do sucha.

K ¢isténi mixéru nikdy nepouZzivejte drsné houby,
abrazivni myci prostfedky ani rozpoustédia.
Nikdy neponorujte motorovou jednotku
mixéru (8) do jakékoli kapaliny a nedavejte ji
do my¢&ky nadobi.

Nasad'te tésnici krouZzek (7) na noZovou jed-
notku (6)

VloZte noZovou jednotku (6) do zakladny misy
mixéru (5) a otocte ji ve sméru Sipky LOCK.

SKLADOVANI

NezZ pristroj uskladnite, provedte jeho cisténi
podle pokynti kapitoly CISTENI A UDRZBA.
Skladujte pristroj v &istém suchém misté mimo
dosah déti.

Priklady zpracovani potravin

Uvedena délka zpracovani je pouze orientacni a zaleZzi
na kvalité potravin, jejich mnoZstvi a poZzadovaném
stupni rozmélnéni.

Provozni | Pouzivané suroviny Délka
rezim zpracovani
| Michani ovocnych tay | 40-60 viefin
s mé&kkym ovocem
nebo pfiprava koktail(
| Priprava mié&nych T-2 minuty
koktailtl
Ineboll | Priprava mlé&nych 1,5-2 minuty
koktailli s tvrdym
ovocem
linebo P | Priprava omagek, 1,5-2minuty
détské vyzivy,
zpracovani tvrdého
ovoce nebo zeleniny
linebo P | Drceni ofiski, trdého | -2 Minuty
syru, suchart, ledu

OBSAH BALENI
Mixér - 1 kus
UZivatelska pfirucka - 1 kus

Technické parametry

Napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz

Prikon: 500 W

Maximalni prikon: 600 W

Délka nepretrzitého provozu: 2 minuty v provozu/
3 minuty prestavka

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit parametry pristroje
bez predchoziho oznameni.

Zivotnost pFistroje — 3 roky

Zaruka

Podrobné zaruéni podminky poskytne prodejce pri-
stroje. PFi uplatiiovani narokd b&hem zaruéni Ihaty je
tfeba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkim na elek-

c € tromagnetickou kompatibilitu, stanovenym di-

rektivou 2004/108/EC a piedpisem 2006/95/EC
Evropské komise o nizkonapétovych piistrojich.

HACTUIbHUA BNIEHAEP

MpucTpit NnpusHaYeHnin ANns NoapidHEHHS NPOAYKTIB,
3MillyBaHHS BCINSKMX iHrpeaieHTiB abo ons
NPUroTyBaHHS KOKTEMNIB.

Onuc

1.

5
6.
7.
8
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0.

Mpobka KpuLLKK/MipHa CKsIHKa
Kpuiuka vaLwi 6nenp epa

CknsiHa yawa

Pyuyka vaLui

OcHoBa vawi 6neHaepa

Bnok HoxiB

YuwinbHioBanbHa npoknaaka
MoTopHuii 6nok

MepemMukay pexumis poboTtn «P-0-1-11»
MPOTMKOB3HI HixXKM

3AX0AU BE3NEKU

Mepen BUKOPUCTaHHSM MPUCTPOIO YBAXKHO
npounTanTe iHCTPYKLtO 3 ekcrinyaradii i 36epiranTe ii
NPOTAroM BCbOro TEPMiHY ekcryarTaLii.

BukopucTosyinTe NnpucTpii viue no Moro NnpsMomMy
MPU3HAYEHHIO, K BUKNAAEHO B AaHiil iHCTPyKLi.
HenpasunbHe MNOBOAXEHHA 3 NPUCTPOEM MOXE
NPUBECTUN [0 MOro NONOMKM, CNPUHUHEHHS LUKOAM
KOpUCTyBa4eBi abo Moro MariHy.

Mepw HiX NigKNYUTM NPUCTPIA OO enekTpome-
pexi, nepesipTe, YM BIANOBIAAE Hanpyra, Bka3aHa
Ha NPUCTPOI, Hanpysi enekTpoMepexi y BalloMy
OYOVHKY.

3ab0pOHSETLCS BUKOPVCTOBYBATU MPUCTPIN nosa
MPUMILLEHHAMMN.

O60B’A3KOBO BUMMKANTE NMPUCTPI 3 enekTpomMe-
pexi, aKwo Bu im He kopucTyeTecs.

Pixydi KpomMky 610Ky HOXIB yXe rocTpi i MOXyTb
cTaHoBUTKM Hebesneky. [MoBoabTecs 3 6GNOKOM
HOXIB yKpar 06epexHo npu posibpaHHi MpucTpoio
abo Konv BUTAryeTe nepepobneHi NpoayKTy 3 yali
GneHpepa, a TakoX Mif 4ac yYmLLeHHs!

Y Bunagky Henepenba4yeHoro NpUNUHEHHs obep-
TaHHSA HOXIB BUMMKHITb MPUCTPIA 3 eneKTPUYHOI
Mepexi, i TiNbKM MiCns UbOro MOXHa BUOANNTU
iHrpeaieHTn, Lo 3a610KyBaNN HOXI.

He nepeHaBaHTaxyiTe yally 6neHaepa npoaykra-
MU i CTEXTE 3a PIBHEM HANUTUX PIAVH.

BuTArHITE NPOAYKTY | 3nMiATE PianHX 3 Yawi 6nex-
[epa nuie nicns NoBHOI 3yMUHKK HOXIB.
Buimatoun BUIKY MEpexeBOro LiHypa 3 enek-
TPUYHOI PO3ETKU, HE TATHITb 32 MEPEXHWIA LLHYP, a
TpUMaWTecs 3a BUIKY MEPEXeBOro LUHypa PyKolo.
He ponyckaiite, Wwo6 enekTpuyHWiA WHYp 3BMCaB
3i cTony, a TakoX cnigkyinTe, Lwob BiH He TopkaBcs
rapsiyvx NOBEPXOHb Ta FOCTPUX KPOMOK MebiB.
He 6epiTbCsi 3a BUNKY MEPEXEBOTO LLUIHYpPa MOKPU-
MU pyKamu.

He 3anuwwaiite BkntoyeHUi NnpucTpiin 6e3 Harnsay.
He kopucTyiiTecb nmpunagom B GesnocepenHiii
6113bKOCTI Bif, KYXOHHOI pakoBWUHU, He NigaaBanTe
NpUCTPIli BNAVBY BOSIOTU.

o6 YHVKHYTU yaapy enekTPUYHUM CTPYMOM He
3aHyplonTe MepexXeBUii LLHYP, BUIIKY MepexXeBO-
ro LWHypa Ta MOTOpPHWIA 650K y Boay abo 6yab-ski
iHWi pignHn.

He no3Bonaiite AiTaM TOPKaTUCst MOTOPHOMO 610Ky
i MepexeBoro LHypa nig yac poboTn 6nexaepa.
He posBonsiite AiTaM BUKOPUCTOBYBaTW GneHaep
B SIKOCTi irpaLLKu.

JaHnin NpucTpii He NpuU3Ha4YeHui oNs BUKOPUC-
TaHHS AiTbMU MONoALLe 8 pokiB.

MNig 4ac poboTn i y nepepsax Mixk poboyvmMu Lykna-
MU MPUCTPI Mae 3HAXOAUTUCS Y MICLSIX, Heao-
CTYMHUX A9 AjTeli MonopLle 8 pokiB.

[itn cTapiue 8 pokiB i noav 3 06MEXEHUMI MOX-
JIMBOCTSIMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCS MPUCTPOEM
nvwe B TOMy BUNAAKy, sIKWO BOHW nepebyBaioTb
nig, aornsgom ocobw, Lo BiAnoBiaae 3a ix 6esnexy,
fKka Aana iM BiANOBIAHI i 3p03yMini iHCTPyKLji Npo
6e3neyHe KOPUCTYBaHHSA MPUCTPOEM i TUX Hebes-
nekax, siki MOXyTb BUHMKATUW NPU 0ro Henpasuib-
HOMY BUKOPUCTaHHI.

3 MipkyBaHb 6e3neku aitein He 3anuLuainte nonie-
TUNEHOBI MakeTw, LLO BUKOPUCTOBYIOTLCS SIK yna-
KoBka, 6e3 Harnsay.

YBara! He nosBonsvite gitam rpatv 3 nosietvie-
HOBUMU rakeTamu abo rnniskoto. 3arpo3a sayxu!
MepiognyHo nepeBipsaTe CTaH MepexeBoro
LUHYpa | BUIKN MEPEXEBOro LUHYpa Ha HasiBHICTb
NoLIKOAKEHb. He KoprCTyiTeCh NPUCTPOEM, SKLLO
€ sKi-Hebyab MOLUKOAXEHHSI KOPMYCYy MOTOPHOMO
610Ky, MepexeBoi BUNKMN aB0 MEPEXEBOrO LUHYpa.
LLLo6 YHVKHYTV NOLLKOAKEHb NEPeBO3bTe NPUCTPIl
TiNbKN B 3aBOACHKIN yNakoBLyj.

3ab0pOHSAETLCS CaMOCTIIHO PEMOHTYBaTW Mpu-
cTpivi. Mpun BUABNEHHI HeCnpaBHOCTEW BUMKHITb
NPUCTPIV BiA, Mepexi i 3BepHITLCS A0 aBTOPU30Ba-
HOro (YNOBHOBaXEHOM0) CEPBICHOMO LEEHTPY.
36epirainTe NPUCTPIn y MiCusX, HEAOCTYNHUX ANs
Aitei.
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BUKOPUCTAHHS

MigrotyeaHHs 0o po6oTu

Micns TpaHcnopTyBaHHs abo 36epiraHHs npunagy
npu 3HWXXEHI Temneparypi Heob6xigHo BUTPUMAaTH
ioro npu KiMHaTHiVi Temneparypi He MeHLLUe ABOX
roauH.

MoBHICTIO po3nakyiTe NPUCTPIi Ta BUAaniTe Oyab-
SIKi HAKNelKK, Lo 3aBaxaroTb PoOOTi NPUCTPOIO.
[MepeBipTe WUiNiCHICTE MPUCTPOIO, 3a HasBHOCTI
MOLUKOAKEHb He KOPUCTYTECS MPUCTPOEM.
Mepen BKAIOYEHHSIM MEPEKOHANTECH B TOMY, LU0
Hanpyra efnekTpuyHiii Mepexi Bianosinae pobouii
Hanpysi NpucTpoto.

Mepen neplivM BUKOPUCTAHHSIM MPOMUIATE BCi
3HIMHI HaCTUHW TEMI0i0 BOAOIO 3 M’SKMM MUIOYUM
3aco60M i peTenbHO NpocyLunTe.

MoTopHUit 610K MPOTPITL M'SIKOIO, 371erka BOSIOroto
TKaHVHOIO, MiCS YOro BUTPITb AOCYXA.
3a60poHSETLCS 3aHYPIOBAaTU MOTOPHUIA GNOK B
GyAb-5Ki PiAVHY | MUTKM Oro BOAOI0.
YcTaHoBITb GneHaep Ha PiBHIl CTilKin NOBEPXHI.

YBara! Yac 6eanepepBHOi poboTu 6neHaepa He
Mae nepesuLLyBaTh 2 XBUINHU, a NepepBa MiX
YMUKaHHSIMU Ma€ cKnaaaTv Big 3 40 5 XBUnH.

3a60pOoHAETLCS 3HIMAaTK YaLly GneHaepa Ta Kpui-
Ky HaLui nig, yac poboTn NpUCTPOLO.

BUKOPUCTAHHS BJIEHOEPA

Bnexnpep npusHaveHuii ans 3apibHI0BaHHA NPOAYKTIB,
KONIHHS NbOAY, 3MiLLYBaHHS BCITAKMX iHFPEIEHTIB,
MPUroTYBaHHS KOKTEWNIB.

YcTaHoBITh Hawy 6neHpepa (3) Ha MOTOpPHOMY
6noui (8) i noBepHiTb ii 32 rOAMHHMKOBOI CTPIN-
KOI0 10 ynopy.

3HiMiTb KpULLKY YaLli Gnenpepa (2).

MomicTuTb HeobXiaHi iHrpeaieHTn B yaluy (3).
3BakpuiiTe yawy 6neHaepa (3) kpuLkoio (2), BcTaB-
Te B OTBIp KpWLLKK (2) NpobKy/MipHY cknsiHky (1),
NoEAHaBLUM BUCTYNW Ha CKNsHL| (1) 3 npopidamu

Ha KpuLLL (2), Ta NOBEPHITb CKNSAHKY (1) 3a roauH-
HVKOBOIO CTPINKOIO A0 YNopy.

* Llle pa3 nepekoHaiiTecs y ToMy, LIO yaila 6neH-
nepa (3) BctaHOBNEHa NpaBuibHO i 3adikcoBaHa.

* BcTaBTe BUNKY MEPEXEeBOro LHypa B enekTpuy-
HY PO3ETKY.

Mpumitka: bneHnaep He yBIMKHETLCS, SKLLO Yalua

6neHpepa (3) BcTaHOBIEHa HENPaBUIIbHO.

* [epemukayem pexumis pobotn (9) ycTaHOBITb
HeoOXiaHy LWBMAKICTb 06epTaHHS HOXIB:

—  «1» (HM3bKa WBWAKICTL) - AJIA 3MiLLYBaHHSA PiOKMX
NpOAyKTIB.

—  «2» (BMCOKa WBWAKICTb) - OSIS PIAKUX | TBEPAMX
NPOAyKTIB.

- «P» - iMNynbCHWIN pexum poboTu.

* g vac po6oTn 6neHaepa abo y nepepsax MoXHa
popaeatu y yawy (3) HeobxigHi iHrpegieHTn. Ona
LbOro MOBEPHiTb MPOTU TOAVUHHWKOBOI CTPINKuN
Ta BUTAMHITE NPODOKY KPULLKU/MIPHY CKAsiHKY (1),
CKNIAHKY (1) MOXHa BUKOPUCTOBYBATU SIK EMHICTb
AN NOAA@BaHHSA HEOOXIOHUX PIOKUX iHrpedieHTIB.
Micna popaBaHHS iHrpenjeHTiB YCTaHOBITb CKIISIH-
Ky (1) Ha micue Ta NOBEPHITH ii 32 rOANHHUKOBOIO
CTPISIKOIO A0 yropy.

* 3aBepwwuBwWN POOBOTY YCTAHOBITb Nepemmnkay
pexumis po6oTn (9) y NoNoxeHHs «0» i BUTAMHITL
BUJIKY MEPEXEBOTO LUHYPa 3 ENIEKTPUHHOT PO3ETKN.

*  3HimiTb yawy 6neHzepa (3) 3 MOTOpHOro GnOKy
(8), noBepHyBLUY ii NPOTU FOAVHHUKOBOI CTPINIKN.

e 3HiMiTb 3 Hawi (3) KpULLKY (2) Ta BUTArHITb 3 YaLli
(3) nepepobneHi npoaykT. [ns 3py4HOCTi 3HAT-
TS KpUWKK (2) Ha Hei nepepbaveHuwii Bionosia-
HWUIA BUCTYM.

« [licns 3akiH4eHHs Po6OTV NPOMUIATE YaLly GneH-
nepa (3).

Mpumitka: - $kwo nepepobneHHs NPOAYKTIB
YTPYZHEHO, JopanTe y vyawy 6nexgepa (3) HeBenvky
KiNbKiCTb piavHM (BOAW, BiABapY, COKY).

YBara! Yac 6eanepepsHoi poboTu 6neHaepa He
Mae nepesuLlyBaTy 2 XBUJIUHK, a nepepBa MiX
YMUKaHHAMU Ma€e cknagatv Big 3 40 5 XBU/IUH.

YULLEEHHA TA Aornaa

Micns 3akiH4eHHa Po6OTH BUMKHITL 6ieHaep,

BCTaHOBUBLUY NepemMmkad pexvmis pobotu (9) y

MONOXEHHS «0» | BUTATHITL BUSIKY MEPEXEBOrO LLUHYpa

3 e/1IeKTPUYHOT PO3ETKM.

*  3HimiTb vawy 6neHzepa (3) 3 MOTOpHOro 610Ky
(8), noBepHyBLUM ii NPOTU FOAVHHUKOBOI CTPINIKN.

*  ButarHitb 3 yawi (3) nepepobneHi npoaykTu.

« 3aspanerige npomuiite yawly (3).

*  ButarHitb 610k HOXiB (6) i yLinbHIOBaNbHY Mpo-
Kknagky (7) 3 ocHoBw Hawwi (5). Ans 3HATTA 610Ky
HOXIB (6) MOBEpHiITb iX MO HampsiMy CTPINKK
“OPEN” Ta 3HimiTb (Man.1).

YBara: Pixy4i kpoMku 6710Ky HOXIB Ay>Xe rocTpi

i ctaHoBnsaTL HeGe3neky. [loBoabTeCcs 3 6/10KOM

HOXiB gy>Xe obepexHo!

*  [pomwuitte yawy (3), 610K HOXIB (6) Ta yLUiNbHIO-
BasIbHy Mpokfagky (7) Tennol BOAOI0 3 M’SKUM
MUIOYMM 3aC060M, MiCNS YOro NPOCYLLITh.

*  Yawy 6neHpepa (3) MOXHa NpomMuBaTX B MOCY-
AOMUIAHIN MaLWHI Npu 3HATOMY 610U HOXiB (6).

1. Kopnyc npucTpoto npoTpiTh M’SKOK BONOro0 Tka-
HWHOI0, NICNS YOro BUTPITb AoCcyxa.

*  3abopoHSIETLCS OIS YMLLEHHS GneHaepa  BUKO-
pPUCTOBYBATU XOPCTKi ryOKun, abpasviBHi YMCTSLLI
3aco6u Ta PO34YMHHUKN.

* 3abopoHSIETLCS 3aHyploBaTK Kopnyc GneHpe-
pa (8) B Gyab-siKi piaAMHU Ta nomiwaTm iioro B
NOCyAOMUIAHY MaLLUHY.

+ BcTaHoBuTe npoknaaky (7) ywinbHioBava Ha 6710k
HOXiB (6).

*  YcTaHoBiTb 650K HOXIB (6) B OCHOBY Yalli GneHae-
pa (5) i noBepHiTh ix No Hanpsmy cTpinkn «LOCK».

3BEPIFTAHHSA

* Mepw Hix npubpatn npucTpiii Ha 36epiraH-
He, BUKOHanTe Bumoru posginy «4ULLEHHA TA
AOmNAn».

* 306epiraiite NPUCTPIA B YACTOMY i CyXOMY MicCLi,
HeLOCTYNMHOMY NS OiTeN.

Mpuknagn nepepoOku NPOAYKTIB

BkasaHa TpuBanicte nepepodbkn € npubanM3HOK
i 3anexuTb BiA SKOCTI NPOAYKTIB, iX KinNbKOCTi Ta
HeobxiaHOT Mipy NoApPiIGHEHHS.

BEJIAPYCKASA

O’ZBEKCHA

Pexum | BukopucrtoByBaHi TpuBanictb
poGoTu | iHrpeaieHTn

| 3MiLLyBaHHS COKIB 3 40-60 cekyHp,
M’SIKUMU noAamu
ab0 NPUroTyBaHHsA
KOKTElniB

| MpuroTtyBaHHs 1-2 xBUAVHN

MOJIO4HWUX KOKTENNIB

la6o Il MpuroTtyBaHHs
MOJIOHHVX KOKTEnNiB
3 XKOPCTKUMUN
nnogamu

1,5-2 xBUnnHn

Ilabo P MpuroTtyBaHHs
coyciB, AUTAYOro
XapyyBaHHs1,
nepepootka XOPCTKNX
bpykTiB 260 0BOYIB

1,5-2 xBUnunHn

Ila6o P | MoapiBHeHHS ropixie, | 1-2 XBUAMHNU
TBEPZOro cupy,
cyxapis, nboay

KOMMJIEKT MOCTAYAHHSA
Bnenpep - 1 wr.
IHCTPYyKUis — 1 WwT.

TexHi4Hi xapakTepucTukmn

EnektpoxuenenHsi: 220-2 40 B ~ 50/60 I'y,
MoTyxHicTb: 500 BT

MakcrmanbHa noTyxHicTs: 600 BT

TpwuBanictb 6e3nepepBHOi po6oTL: 2 XBUIMH poboTh /
3 XBUAWH NepepBa.

BupobHuk 3anuwiae 3a coboto npaso 3MiHoBaTu
XapaKkTepucTyKu NpUcTpoiB 6e3 nornepesHLoro
r10BiAOMIEHHSI

Tepmit cnyx6m npucTporo — 3 poku

FapanTisa

JloknagHi yMOBYW rapaHTii MOXHa oTpyMaTtu B aunepa,
L0 Npoaas AaHy anapatypy. Mpu npea’ seneHHi 6yab-
AKOI MpeTeHsii NpoTAroM TepMiHy Aji AaHoi rapaHTii
BapTO NPeL’sBUTK YeK a0 KBUTAHLLIO NPO MOKYMKY.

JaHwii  Bupi6  Bignosigae  BuUMOram
A0  e/IeKTPOMAarHiTHoi  CyMIiCHOCTI, L0

c € npen’ssasoTeca ampektnsoo 2004/108/
EC Pagun €Bponu i pO3NOPsSAXEHHIM
2006/95/EC 1o HuU3bKOBOJILTHUX arnapa-
Typax.
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HACTOJ1bHbI BJIBHAAP

Mpbinaga npbi3HadaHa ans apabHeHHs npaaykTay,
3MeLUBaHHSs pa3HacTaiHbIX iHrP3AbIeHTaY Li Ans
npbirataBaHHs KaKTaunsy.

AnicaHHe

1

2
3.
4.
5
6
7

8.
9.
10.

Kopak Beyka/mMepHast LuknsHadvka

Beuka 4apbl 6naHaapa

Lknanas yapa

Pyuka yapsbl

AcHoga Yapbl 613HAapa

Bnok Haxoy

YWwubinbHsANbHAs Npaknaaka

MartopHbl 610K

MepaknioyanbHik paxeimay npaupl «P-0-I-11»
CynpaubCni3roTHbIS HOXKi

MEPbI BSACTEKI

Mepap, BblkapbICTAaHHEM NPbITaAb! YBaXIliBa Npaybitanue
IHCTPYKLBIIO Ma 3KCnyaralibli i 3axoyBariLie se Ha npauary
ycaro TapmiHa akcnayaraupli.

BbikapbicToyBaiiLe Npbliaay Tosbki na sie npaMmbim
NPbI3HAY3HHI, K BbIkNaA3eHa Y AaaseHan iHCTpyKLbli.
HanpasinbHbl 38apOT 3 Npbinagan Moxa npbiBecL aa se
NasoMKi, NPbIYbIHEHHS LWKOAbI KapbiCTayy Li Aro Maémacul.

Mepw 4biM NagIioYbILb NpbiNagy Aa anekTpaceTki,
npasepue, Ui aanassgae HanpyxaHHe, nakasaHae Ha
npbinagae, HanpyxaHHIO 3nekTpaceTki ¥ Baluai xaue.
3abapaHsieuua BbikapbicTOyBalb npbinagy na-sa
naMsLLKaHHAMI.

AbGaBsi3koBa agkuioyaiilie Mpbinagy af dnekTpaceTki,
Kani Bbl i€ He BbIKapbICTOYBaeLe.

Paxyubls KaHTbl 6noka Haxoy BefbMi BOCTPbIS i
MOryub yaynsub Hebsicneky. 3eapTanuecs 3 Gnokam
HaXXOY BesbMi acusipoxHa mpbl pasbopubl npbiiafbl
ui kani 1e nepanpat ibl NPafyKTbl 3 Yapbl
6n3Haapa, a Takcama nagyac YbicTki!

Y BbiNagky HecrnaassBaHara MPbInbiHKY KPYYdHHS
HaXO0Y afkioyblLe Npbinagy af nekTpblyHan ceTki, i
TONbKi Nacns ratara MoxHa yopallb iHrP3AbIEHTI, SKis
3abnakipaBasi Haxbl.

He neparpyxaiile 4apy 6naHaapa npagyktami i caubiue
3a Y3poyHeM HaniTbix BaaKacLsy.

JlacTtaBaviue npagykTbl i 3niBaviue Bafkacui 3 4Yapsbl
613HAapa ToNbKi Nacns noyHara NpbInbiHKY HaXOoY.
Ankmiodaiodbl Binky ceTkaBara LUHypa af, SieKkTpblyHaii
paseTki, He LArHiLe 3a CeTkasbl LUHYP, a TpbiMaiiLecs
3a BiJIKy ceTkaeara LUHypa pyKow.

He panywuaiue, kab ceTkaBbl LWHYp 3BewBaycs ca
cTana, i caybllue, kab EH He pakpaHaycs Aa rapaubix
naBepxHsy i BOCTPbIX KAHTOY M30 .

He 6sipbilieca 3a Binky ceTkaBara LUHypa MOKpbIMI
pykami.

He nakipaiiue ykmiodaHyto npbinany 6e3 Harnsay.

He kapsbiCTaiiluecs npbinagait y HenacpagHai 6niskacui
afl KyxOHHa/l pakaBiHbl, He naagspraiue npbinagy
Y3A3e5HHIO Binbrauj.

Kab nasberHyup yoapy 97eKTpblYHbIM TOKam, He
anyckaviue ceTkasbl LUHYP, BiNKYy ceTkasara LiHypa i
MaTopHbl 610K y BaAy i { NtoOblst iHLWbIA BaAKacL.

He passansiiue Aseusm fakpaHauua ga matopHara
6noka i fja ceTkaeara WHypa nagyac npausl 6n1sHaapa.
He pasBansiile A3eusiM BblkapbiCTOYBaLb GnaHaap y
AaKacuj LaLiki.

Jlan3eHas npbinaaa He npbi3HayaHa Ans BbIkapbICTaHHS!
[A3eLbMi, ManoALbIMi 3a 8 ragoy.

Magyac npaubl i ¥ nepaneiHkax namix npauoyHbIMi
ublknami npbinaga nasiHHA 3HaxoAsiuua y mecuax,
HepacTynHbIX Ana A3aueit, Manoawbix 3a 8 ranoy.
[3euj, ctapaiilubis 3a 8 rafoy, i noasi 3 abmexasaHbIMi
MardbiMacLsMi MOryLb kapbiCTauua npbinagait Toabki
Y TbiM BbINaaKy, kani siHbl 3HaxoA3suUua nag, Harnsaam
acobbl, sikasi afkas3eae 3a ix Gscreky, npbl YMOBE,
wTo iM Gbini Jaf3eHbl annaBefHbls | 3pasymenbis
iHCTpYKLbIi Npa 6sicneyHae kapbiCTaHHe Npbinafai i Tbis
HebsIcreki, sikist MOTyLib Y3HiKaLb MPbl i€ HANPaBiNbHbIM
BbIKaPbICTaHHi.

3 MepkaBaHHAY Osicneki A3duelt He nakiganue
noniaTbieHaBbls NakeThl, SiKif BblkapbicToyBawoLua Y
sKacLi ynakoyki, 6e3 Harnsgy.

YBara! He pasBansiiue na3eusm  rynsub 3
0NI3TEIIEHABbIMI akeTami Ui yrnakoBayHam rniéHkam.
Heb6sicneka yaywia!

MepbisiablyHa NpaBsipaiile CTaH ceTkaBara LUHypa i
Bi/IKi CeTkaBara LUHypa Ha HasyHacLb NalKOOXaHHSY.
He kapbicTaiuecs npbinagai, kani écup skis-Hebyasb
nalwkoAXaHHi kopriyca matopHara 61oka, ceTkasaii
BiNKi Ui ceTkaara LwHypa.

Kab6 nasberHyLib naLkoAxaHHsY, nepaBo3bLie npbinasy
TONbKi ¥ 3aBaACKOM ynakoyLbl.

3abapaHsielila camacToiiHa pamaHTaBsaub npbinagy.
Mpbl BbIAYNEHHI HACMPaYHAcLUAY aakioybiue npbinasy
ap anekTpaceTki i 3BApHiLeca Y ayTapbi3aBaHbl
(ynayHaBaxaHbl) CIpBICHbI LLBHTP.

3axoyBaiue npbinagy y Mecuax, HefacTynHbIX Ans
Assauen.

MPBINTALA MPLIBHAYAHA TOJIbKI [1J151 BbITABOrA
BbIKAPLICTAHHS

MappbixToyka aa npaubl
Macna 1p T ui 3axoy npi npsi

T: TYPbI DAHA BbITP ae

Npbl XaTHAN TOMNEPaTypbl HE MEHei A3BI0X raa3iH.

Llankam pacnakyiue npeinagy i 3HiMiue nio6bis
HaKneki, skis 3aMiHatoLb npaubl Npblinaas.

MpaBepLe LUanacHacub npbinafbl, Npbl HasyHacLi
naLuKoLXaHHAY He KapbiCTalecs npbinagain.

Mepan ykNlOYSHHEM nepakaHanuecs y TbiM, LWTO
HanpyXaHHe QnekTpblyHai  ceTki ajnasagae
npaLoyHamy HanpyxXaHHIO Npbiaaabl.

Mepan nepwbiM BbiKapbiCTaHHEM MNpambliile  yce
30bIMHbIS YacTKi Uénnai Bafoh 3 MSKKIM MbliAHbIM
CpofKam i cTapaHHa npacyLubiLe.

MatopHbl 6710k MpaTpbiLe MskKai, 3NErky BinbroTHai
TKaHiHaii, nacnsa 4aro BbITPbILE HAcyxa.
3abapanseuua anyckalb MaTOpHbI 6/10K Y NoGbIS
BagKacu,i i Mbllb SIro BagoM.

YcTaHasiLe 619H8ap HA poyHaii, yCToiiBal NaBepxHi.
YBATA! Yac I aii npaubi 6
He i T 2 xBinil a nep
namix yKalo43HHAMI nasiHeH cknapaub ag 3 Aa
5 xBiniH.

3BabapaHseLua 3apiMalb Yapy 6naHaapa i Beuka yapbl
napyac npaupl npbinagpl.

BbIKAPbICTAHHE BJISHAAPA

BnaHpap BbikapbiCTOYBaeuUa Ans ApabGHEHHs npapykTay,
KONKi Nény, 3MeLUBaHHS pa3HacTalHbIX iHrpafbleHTay,
npbiraTaBaHHs KakTannsy.

YcraHasiue 4apy 6n1anapa (3) Ha MaTopHeiM 610Ky (8)
i naBapHiLe sie na raagsiHHikasan CTpanupl Aa ynopa.
3Himiue Beyka Yapbl 6naHaapa (2).

3wmscuiue HeabxoAHbIS iHrP3AbIeHTbI ¥ Yapy (3).
BaublHiue yapy 6naHpapa (3) Beukam (2), ycrtayue
Y apTyniHy Beuka (2) Kopak/MEpHYK LUKASHAuKy

(1), cymsicuiywbl BbICTYNbl Ha LWKASHa4ubl (1) 3
npapa3ami Ha Beuky (2), i naBapHiue wknsHauky (1) na
rap3iHHikasai CTpanupl Ja ynopa.

¢ $wys pas nepakaHaiilecs ¥ TbiM, WTO Yapa 6naHaapa
(3) ycTaHoyneHa npasinbHa i 3adikcipasaHa.

* Ycrtayue BinKy ceTkaBara LUHypa Y 3NeKTPbIYHYIO
paseTky.

Haratka: bnaHaap He yknioybilua, kani Yyapa 61aHaapa

(3) ycraHoyneHa HsinpasinbHa.

«  [epaknioyansHikam paxbsimay npaupl (9) yctaHasiue
HeabXOAHYIO XyTKacLb KPY43HHS HaXKOY:

— «1» (Hi3kag xyTkacupb) - [AnS 3MELUBaHHA BaAKiX
npagykray.

- «2» (BblCOKas XyTKacub) - AN BaAKix i UBEPABIX
npagykray.

- «P» - iMNynbCHbI PaXbIM NpaLibl.

+ Mapgyac npaupl 6n3HAapa Ui § nepanbiHkax MOXHa
nafasaub y Hapy (3) HeabxomHbls iHrP3abIeHThI. Ons
ratara nassipHiLe cynpaub raasiHHikaBai CTPanki i
JacTaHblle  KOpak —Beyka/MEPHYI0  LUKASHAYKy
(1), wknaHayky (1) MOXHa BbikapbiCTOyBaLp Y
akacui émictacui Ana JafaHHs HeabXOOHbIX BamKix
iHrpagbleHTay. [llacna  papaHHs  iHrpagbleHTay
ycTaHaBiLe WKAsHayky (1) Ha Mecua i naBsipHiue sie na
raf3iHHikasai CTpanupl aa ynopa.

+ 3aBsApwblylbl npauly 3 npbinagan, ycTaHasiue
nepaksoyanbHik paxeiMay npaubl (9) y craHosiwya
«0» i BbILArHILLE BiNKy ceTkaBara LUHypa 3 afeKTpblYHai
paseTki.

+  3Himiue yapy 6naHpapa (3) 3 matopHara 6noka (8),
naBspHYYLUbI fie cynpaupb raadiHHikasai CTPanki.

*  3Himiue 3 yapbl (3) Beyka (2) i gacTaHbLie 3 Yapbl (3)
nepanpauaBaHbisi pagyKThl. 15 3pyqHacLi 3abIMaHHst
Beuka (2) Ha iMm NpagyrneaxaHbl aanaBefHbl BbICTYM.

+ lNacns 3akaH43HHS NpaLibl Npamblile Yapy 6naHaapa
(3).

Hararka: - Kani nepanpavoyka npaaykray ycknanHeHa,

Jnanaviue y yapy 6naHaapa (3) HeBsIiKYIO KosibkacLib

Bagkacui (Baabl, aasapy, COKY).

YBATA! Yac P /i npawbi 6, pa He
i J: aup 2 xBiniHbl, a nep. ak namix
YKITIO i i CK. aa 3 aa 5 xsiniH.

YbICTKA | AOrnan

[Ma 3aKaH4Y3HHi NpaLpl BbIKoYLe 6A3HAAP, YCTaHaBiyLLbI

nepaknoyanbHik paxbiMay npaupl (9) y ctaHosilwya «0», i

BbILIATHILLE BiNKY CeTkaBara LUHypa 3 3N1eKTpblYHali paseTki.

+  3Himiue yapy 6naHpapa (3) 3 matopHara 6noka (8),
naBspHYYLUbI e cynpaupb raadiHHikasai CTPanki.

«  [actaHble 3 yapsl (3) nepanpauaBaHbls NpaaykThbl.

* [anapapgHe npambiiiLie Yapy (3).

+ JactaHbue 610K Haxoy (6) i YW4bIIbHSANbHYIO
npaknagky (7) 3 acHoBbl 4apbl (5). Ans 3abIMaHHS
6n0ka Haxoy (6) naBsipHiue iX na KipyHKy CTPaKi
«OPEN>» i 3Himiue (man.1).

YBATA: Pa)xyubist KaHTbl 6/10ka Ha)K0y BeJIbMi BOCTPbISI

iysy. y. 3BsipTani 3 6/10KkaM HaXxxoy

BesIbMi acLisipoXHa.

+  Mpambiiite Yapy (3), 610k Haxoy (6) i YLYbIbHANBHYIO
npaknagky (7) uénnaii Bagol 3 MSAKKIM MblAHBIM
cpoJkam, Nacns 4aro NpacyLubILe.

+ Yapy OnaHpgapa (3) MoxHa npambiBaub Yy
nocyfambliiHaii MallbiHe Mpbl 3HATLIM GI0KY HAXO0Y
(6).

+ Kopnyc npbinagbl npatpeile Msikkal BinbroTHain
TKaHiHaii, Macns 4yaro BbITPbILE HACyxa.

+  3abapaHsieua Ans 4bicTki 613HAAPA BbIKAPLICTOYBaLb
uBépabls  ryoki, abpasiyHbia MbliiHbIA CpoOakKi i
pacTBapasbHiki.

+« 3abapaHseuua anyckaub MaTOpHbl  6noK
6naHpapa (8) y no6bia Bagkacwi i 3MsLI4aLb Sro y
NoCyAaMbliiHYIO MalLbIHY.

*  YcTaHasBiue YLWYbINbHANbHYIO npaknaaky (7) Ha 610k
Haxoy (6).

*  YcraHaBiue 610k Haxoy (6) y acHOBY 4apbl 6naHgapa
(5) i naBsipHiLe ix na KipyHky cTpanki «LOCK».

3AXOYBAHHE

+ lepan TbiM sik npbiOpaLb MpbNagy Ha 3axoyBaHHe,
BblkaHaiue nartpabaBaHHi pa3asena YbICTKA |
JOmMaAA.

* 3axoyeaiiue npbinagy y 4YbiCTbIM i CyXiM Mecupl,
HefacTynHbIM Ans A3sLei.

Mpeiknapbl nepanpavuoyki npaaykTay

MakasaHas npauarnacb nepanpavoyki 3’aynseuua
apbIeHTbIPOBaYHal i 3anexbllb aa skacui npagykray, ix
KonbKacLl i HeabxoaHai cTyneHi ApabHEHHS.

Paxbim IHrpaabIeHThbI, Mpausirnacub
npaubl §IKisi BbIKapbIC-
TOoyBawoULUa

3MeLuBaHHe cokay
3 MAKKiIMI nnagami
Lji npbirataBaHHe
KaKTannsay

40-60 cekyHp,

MpbirataBaHHe 1-2 xBiniHb!
ManoYHbIX KaKTannsy

Tuill MpbirataBaHHe
MaJIOYHbIX KaKTannsy 3
uUBEPAbIMI Nnagami

1,5-2 xBiniHbl

llui P MpbirataBaHHe coycay, 1,5-2 xBiniHbl
Aziusyara xapyaBaHHs,
nepanpaoyka usépaan
cafasiHbl L rapOAHiHbI

llui P JpabHeHHe apaxay, 1-2 xBiniHb!
uBépaara cbipy,
cyxapoy, néay

KAMMJEKT NACTAVKI
Bnanpap - 1 wT.
IHCTpyKUbIS - 1 WT.

TaxHi4HbIA XapaKTapbICTbIKi

OnekTpacinkaanHe: 220-240 B ~ 50/600y,

Marythacub: 500 BT

MakcimanbHas maryTHacLb: 600 BT

Mpausirnacup 6ecnepanbiHHal Npabl: 2 XBiniHbl npabl/
3 XBiniHbI NepanbIHak.

BuiTBOpLa nakinae 3a caboii npaBa 3MsHSLb
XapaKTapbICTbIKi Npblnas 6e3 nanspasHsira anassLLYyaHHS

Tapmit cnyx6bi npeinagbi - 3 ragbi

FapaHTbIf

MappabssHae anicaHHe yMoY rapaHThbiiiHara abcnyroyBaH-
Hs MOryT Obilib aTpbiMaHbl y Taro Aeinepa, ¥ sikora Gbina
HabbiTa TaxHika. Mpbl 3Bapoue 3a rapaHTbliiHbiM abcny-
royBaHHeM abaBsidkoBa nasiHHa OblLb Npag 'syneHa kynyas
anb00 KBiTaHUbIA ab annaue.

EAL

STOLGA QO’YILADIGAN BLENDER
Jihoz yegulik maydalashga, turli masalligni aralashtirish
yoki kokteyllar tayyorlashga mo’ljallangan.

Qismlari

1
2.
3.
4
5
6.
7.
8
9
1

0.

Qopqoq tigini/o’Ichov idishi

Blender idishi qopgog’i

Shisha idishi

Idish dastagi

Blender idishi asosi

Pichoq bloki

Oraliq zichlagich

Motor bloki

Ishlash usulini o’zgartiradigan murvat «P-0-I-11»
Sirg’almaydigan oyog'i

EHTIYOT CHORALARI

Jihozni ishlatishdan oldin qo’llanmasini diggat bilan
o'qib chiging, jihoz ishlatilgan vagtda qo’llanmasini
saglab olib gqo’ying.

Jihozni fagat bevosita magsadiga muvofiq,
qo’llanmasida aytilgandek ishlating. Jihoz noto’g’ri
ishlatilsa buzilishi, foydalanuvchi yoki uning mulkiga
zarar qilishi mumkin.

Jihozni elektrga ulashdan oldin jihozda ko'rsatilgan
tok kuchi uyingiz elektr manbaidagi tok kuchiga
to’g’ri kelishini tekshirib ko’ring.

Jihozni xonadan tashqgarida ishlatish ta’qiglanadi.
Ishlatiimayotgan bo’lsa jihozni albatta elektrdan
ajratib qo’ying.

Pichoq bloki tig'i juda o'tkir, shuning uchun
xavfli bo’ladi. Jihoz qismlarini olganda, idishidan
maydalangan yegulikni olganda yoki tozalaganda
pichoq blokini juda ehtiyot bo’lib ushlang!

Pichog'i aylanmay qolsa jihozni elektrdan ajratib
qo’ying, shundan keyingina tigirib golgan masalligni
olib tashlasa bo’ladi.

Blender idishiga ortigcha masalliq solmang, quyiladigan
suyuglik ko’payib ketmasligiga garab turing.

Pichog'i to'xtagandan keyingina blender idishidagi
masalligni oling yoki suyuglikni quyib oling.

Elektr vilkasini rozetkadan chigarganda elekir
shnuridan emas, elektr vilkasidan ushlab torting.
Elektr shnuri stol chetidan osilib turmasin, gizigan
yuzalarga tegmasin, mebel o’tkir girrasidan o’'tmasin.
Elektr vilkasini xo’l qo'l bilan ushlamang.

Elektrga ulangan jihozni garovsiz qoldirmang.
Jihozni oshxona idish yuvgichiga yaqin joyda
ishlatmang, suv tekkizmang.

Tok urmasligi uchun elektr shnurini, elektr vilkasi
va jihozning o’zini suvga yoki boshga suyuglikka
solmang.

Jihoz ishlayotganda bolalar jihoz yoki elektr shnuriga
qo’l tekkizishlariga ruxsat bermang.

Bolalar blenderni o'yinchoq qilib o’ynashlariga
ruxsat bermang.

Jihoz 8 yoshga to’'lmagan bolalarning ishlatishiga
mo’ljallanmagan.

Ishlatganda tanaffus giladigan bo’lsangiz yoki yana
ishlatishdan oldin o’chiq turganda jihozni 8 yoshga
to’lmagan bolalarning go’li yetmaydigan joyga olib
qo’ying.

8 yoshdan katta bolalar va imkoniyati cheklangan
insonlar faqat ularning xavfsizligi uchun javob
beradigan inson qarab turganda va jihozni xavfsiz
ishlatish qoidalari to’liq va tushunarli qilib o’rgatilgan,
noto'g'ri ishlatiilganda ganday xavf bo'lishi mumkinligi
tushuntirilgan bo'lsagina jihozni ishlatishlari mumkin.
Bolalarni ehtiyot gilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz qoldirmang.

Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang.
Bo’g’ilish xavfi bor!

Elektr shnuri bilan elektr vilkasi butunligini tekshirib
turing. Motor blok korpusi, elektr vilkasi yoki elektr
shnuri shikastlangan jihozni ishlatmang.
Buzilmasligi uchun jihozni fagat zavoddan kelgan
qutisida boshqa joyga olib boring.

Jihozni o'zicha tuzatish ta'giglanadi. Biror joyi
buzilgan bo’lsa jihozni elektrdan ajratib qo’ying va
vakolatli xizmat markaziga olib boring.

Jihozni bolalarning qo’li yetmaydigan joyga olib
qo’ying.

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA
MO’LJALLANGAN

Ishlatishga tayyorlash

Jihoz sovuqda olib kelingan yoki turgan bo’lsa
ishlatilishidan oldin kamida ikki soat xona
haroratida turishi kerak.

.

Jihozni qutisidan oling, ishlashiga xalagit beradigan
yelimlangan yorliglarini olib tashlang.

Jihoz sozligini qarab ko’ring, biror joyi shikastlangan
bo’lsa jihozni ishlatmang.

Ishlatishdan oldin elektr manbaidagi tok kuchi jihoz
ishlaydigan tok kuchiga to’g’ri kelishini garab ko’ring.
Birinchi marta ishlatishdan oldin olinadigan gismlarining
hammasini yumshoq yuvish vositasi qo’shilgan iliq
suvda yuving, so'ng yaxshilab quriting.

Motor blokini yumshog nam mato bilan arting, so’ng
qurug mato bilan artib quriting.

Motor blokini biror suyuglikka solish, suvda
yuvish ta’giqlanadi.

Blenderni tekis, gimirlamaydigan joyga qo’ying.

DIQQAT! Blender to’xtamasdan ishlaydigan vaqt
2 daqgiqadan oshmasligi kerak, yana ishlatishdan
oldin uni 3 dagiqadan 5 daqgiqagacha o’chirib
qgo’ying.

Jihoz ishlayotganda blender idishi bilan idish
qopgog'ini olish ta’giglanadi.

BLENDERNI ISHLATISH
Blender yegulik, muz maydalashga, turli masalligni
aralashtirishga, kokteyl tayyorlashga ishlatiladi.

Blender idishini (3) motor blokiga (8) go’yib oxirigacha
soat mili tomonga burab mahkamlab qo’ying.

Blender idishi qopgog'ini (2) oling.

Idishga (3) masalliq soling.

Blender idishini (3) gqopgoq (2) bilan yopib qo’ying,
o’Ichov idishidagi (1) chigib turgan joyni qopgoqdagi
(2) ochiq joyga tushirib qopgoq (2) og'ziga tigin/
o’Ichov idishini (1) kiritib qo’ying va o’Ichov idishini
(1) oxirigacha soat mili tomonga burab mahkamlab
qo'ying.

.

Yana bir marta blender idishi (3) to’g’ri qo’yilgani va
mahkam turganini garab ko’ring.
Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

Eslatma: Blender idishi (3) noto’g’ri qo’yilgan bo’lsa
blender ishlamaydi.

Ishlash usulini o’zgartiradigan murvatini (9) pichoq
aylanadigan tezlikka burab qo’ying:

— «1» (aylanishi sekin) - suyuq masalliq

aralashtirishga ishlatiladi.

— «2» (aylanishi tez) — suyuq va qattiq masalliqga

ishlatiladi.

—  «P» - turtib ishlaydi.

Masalliq aralashtirilayotganda yoki ishlatish orasida
blender idishiga (3) yana masalliq solish mumkin.
Buning uchun soat miliga teskari burab tigin/o’lchov
idishini (1) chigarib oling, masalligni o’Ichov idis-
hining (1) o'ziga solib go’shsa bo’ladi. Masalliq
qo’shilgandan keyin o’lchov idishini (1) yana joyiga
qo’ying va oxirigacha soat mili tomonga burab
mahkamlab qo’ying.

Ishlatib  bo’lgandan keyin, ishlash usulini
o’zgartiradigan murvatini (9) «0» tomonga o’tkazib
jihozni o'chiring, so'ng elektr vilkasini rozetkadan
chigarib qo’ying.

Soat miliga teskari burab blender idishini (3) motor
blokidan (8) ajratib oling.

Idish (3) qopgog’ini (2) oling, idishdagi (3)
aralashtirilgan yegulikni oling. Ochish oson bo’lishi
uchun gopqog’ida (2) bo’rtiq chigarilgan.

Ishlatib bo’lgandan keyin blender idishini (3) yuving.

Eslatma: - Agar masalliq aralashishi qiyinlashsa
blender idishiga (3) bir oz suyugqlik (suv, gaynatma,
sharbat) quying.

DIQQAT! Blender to’xtamasdan ishlaydigan vaqt
2 daqgiqadan oshmasligi kerak, yana ishlatishdan
oldin uni 3 dagiqadan 5 daqgiqagacha o’chirib
qo’ying.

TOZALASH VA EHTIYOT QILISH

Ishlatib bo’lgandan keyin ishlash usulini o’zgartiradigan
murvatini (9) «0» tomonga o'tkazib blenderni o’chiring,
elektr vilkasini rozetkadan chigarib qo’ying.

Soat miliga teskari burab motor blokidan (8) blender
idishini (3) oling.

Aralashtirilgan yegulikni idishidan (3) oling.

Idishni (3) yuving.

Idish asosidan (5) pichoq bloki (6) bilan oraliq
zichlagichni (7) oling. Pichog bloki (6) “OPEN”
ko'rsatgichi tomonga burab chiqgarib olinadi (1-rasm).

DIQQAT: Pichoq blokining tig’i juda o’tkir, shuning
uchun xavfli bo’ladi. Pichoq blokini juda ehtiyot
bo’lib oling.

Idishi (3), pichoq bloki (6) va oraliq zichlagichni (7)
mo”tadil yuvish vositasi solingan iliq suvda yuving,
yuvgandan so’ng quriting.

Pichoq blokini (6) olib go'yib blender idishini (3)
idish yuvadigan mashinada yuvsa bo’ladi.

Jihoz korpusini nam mato bilan arting, so’ng quruq
mato bilan artib quritasiz.

Blenderni tozalashga qattiq g'ovak, qirib
tozalaydigan vosita ishlatmang.

Blender motor blokini (8) biror suyuglikka
solish, idish yuvadigan mashinada yuvish
ta’giglanadi.

Oraliq zichlagichni (7) pichoq blokiga (6) qo’ying.
Pichoq blokini (6) blender idishi asosiga (5) qo’yib
“LOCK” ko'rsatgichi tomonga burab mahkamlab
qo'ying.

SAQLASH

Olib qo'yishdan oldin TOZALASH VA EHTIYOT
QILISH bo’limida aytilganlarni bajaring.

Jihozni toza, quruq va bolalarning qo’li yetmaydigan
joyga olib qo'ying.

Masallig maydalashga misol

Jadvalda ko’rsatilgan masallig maydalanadigan vaqt
taxminan olingan va masalliq sifati bilan maydalanish
darajasiga garab boshqgacha bo’lishi mumkin.

Ishlash usuli | Ishlatiladigan
masalliq

Ishlash vaqti

| Sharbat bilan
yumshog mevalarni
aralashtirish yoki
kokteyl tayyorlash

40-60 sekund

| Sutli kokteyl 1-2 daqiqa
tayyorlash
1 yoki Il Qattiq mevalar bilan 1,5-2 daqiga

sutli kokteyl tayyorlash

Il yoki P Qayla, bolalar ovgati 1,5-2 dagiqa
tayyorlash, gattiq
meva yoki sabzavotni
maydalash

Il yoki P Yong'oq, gattiq pishlog | 1-2 dagiga
navlari, goq non, muz
maydalash

YIG’'MASI
Blender — 1 dona.
Qo’llanma — 1 dona.

Texnik xususiyati

Ishlaydigan tok kuchi: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Quuvvati: 500 W

Eng ko’p quvvati: 600 W

To’xtamasdan ishlaydigan vagti: 2 dagiga ishlab/3
dagiqa to’xtab turishi kerak.

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirishga huqugi bo’ladi.

Jihoz ishlaydigan muddat — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga murojaat
qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshga
bir moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti hiso-
blanadi.

Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko’rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini

C € belgilash Qonunida 2006/95/EC aytilgan
YAXS talablariga muvofiq keladi
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial num-
ber is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, se-
rial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jata npou3BoacTBa U3aenus ykazaHa B CEpUnHOM HOMepe Ha Tabnmyke ¢ TEXHUYECKUMUN JaHHbIMU.
CepuiiHblii HOMeEp npeacTaBnsieT coboil oauHHAAUATU3HAYHOE 4MCNOo, MepBble 4YeTbipe LMdpbl
KoToporo o603HavaloT gaty npon3BoAcTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX 03Ha4YaeT, YTo
nspenue 66110 NPoM3BEAEHO B MioHe (LwecToit mecsu) 2006 roga.

Kz

By/ibIMHbIH WbIFapbIfiFaH Mep3imi TexHuKanblk Aepektepi 6ap kecteqeri cepusanblk HOMipae KepceTinreH.
Cepusanblk HeMip oH Gip caHHaH Typaabl, OHbIH BipiHLLI TEPT caHbl WhiFapy Mep3imiH 6ingipeai. Mbicansl,
cepusanblk HeMip 0606xxxxxxx 6Gonca, 6yn 6yibiM 2006 XbiNAblH MaycbiM anblHAA (anTbiHLWbI ai)
»XacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata Tn numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie repre-
zinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca nu-
marul de serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢isle na vyrobnim &titku s technickymi tdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni Etyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napf¥iklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, ze spotrebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata BupobHMLUTBa BMPOOY BkadaHa B CEPINHOMY HOMepi Ha TabnunyLji 3 TeXHiYHMMK faHumMun. Cepiit-
HWUIA HOMep NpeAacTasnse cobol0 OAMHAALATUIHAYHE YNCNO, NepLli YOTMPU LMGPU SKOro 03HaYaloTh
nary Bupo6HuuTea. Hanpuknaa, cepintuii Homep 0606XXXXXXX 03Ha4aE, Lo BUPIO 6yB BUrOTOBNEHWI B
4yepBHi (LLOCTUIA MicsaLub) 2006 poky.

BEL

[Jarta BbITBOpYacLi Belpaby nakadaHa Y cepbliiHbIM HyMapbl Ha Tabnidyke 3 TaXHIYHbIMI AaA3€HbIMI.
CepbliHbl HyMap NpagcTaynse caboto aaziHauLaTae YbiCro, NepLubls YaTbipbl Ni46bI ikora adasHavatoLb
paty BblTBOpYacLi. Hanpbiknag, cepbiviHbl Hymap 0606xxxxxxx a3Hayae, LITO Bbipab Obly 3pobneH ¥
4yapBeHi (LwocTbl Mecsu,) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko'rsatilgan.
Seriya raqami o’n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol
uchun, seriya ragami 0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 vili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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