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PYCCKUM

Texnnka MAXWELL npoxoauTt 7 waroB
KOHTpOJA Ka4ecTBa U 6e30MacHOCTU:

KoHTponb mMopenu npu BBOAE B acCOPTU-
MEHT

[ocypnapcTeBeHHas ceptudurkaums Mogenn
CepTudukauma npoms3soanTens

KoHTponb npouecca c6opku

100% TecTrpoBaHmMe roToBbIX N3OENNi
MpeanpoaaxHbll KOHTPOJIb KayecTBa Ha
cknagax

MocnenpoaaXxHbii MOHUTOPUHI Ka4yecTBa

BJIEHOEPHbIA HABOP

OMUCAHUE

Mmoo WP

CTIO

. KHonka BktovyeHus

. KHonka pexuma «Typ60»

. MoTopHbIn 6510k

. CbemMHas Hacagka-6nengep
. Pepyktop

BeHunk ona B3GMBAHMS U CMELUMBaHUS
XNOKNX NPOAYKTOB

. Kpbilwka emkocTr yonnepa
. Hox-namenbunteno

Yawa yonnepa
MoocTtaeka

MEPbI BESBOMNMACHOCTU

Mepen HavyanoM akcnayataumm aneKkTpPonpu-
6opa BHMMATENIbHO MPOYUTAiTE HacTosLee
PYKOBOACTBO MO 3KCMyaTaummn 1 CoxXpaHute
€ro Ans NCMoJIb30BaHWS B KA4ECTBE CrpaBoYy-
HOro MaTepuana.

Mpexae Yyem NoaxNoYnNTL NPUBOP K SNEKT-
poceTu, NPOBEPLTE, COOTBETCTBYET NN Ha-
npsikeHve, ykasaHHoe Ha npubope, Hanps-
XEHUIO 9/1IEKTPOCETM B BaLLEM IOME.

He ncnonbayiite npnbop BHE NOMELLEHWNIA.
McnonbayinTe gaHHbI Npubop TOJNLKO MO
€ro Ha3Ha4YeHuo, Kak ONMCaHO B UHCTPYK-
LK.

Mepen nepBbiM NpvMeHeHneM npubopa
TwaresbHO NMPOMOITE BCE CbEMHbIE AeTa-
nn, KoTopble 6yayT KOHTAKTUPOBATb C NPO-
aykTamu,

Mcnonbayinte npnbop Ha POBHOM yCTOMYU-
BOW MOBEPXHOCTMW.

Mpexnae 4em HayaTb NONb30BaTLCS NPUBO-
poMm, ybeamTech, 4TO BCe AeTann yCTaHOB-
JIEHbl NPaBUIIbHO.

He ncnonb3ynTte NnpuHagnexHoCTn, He BXO-
OsiLme B KOMMIEKT MOCTaBKU.

MpoaykTbl MOMELAIOTCS B Hally A0 BKIO-
YyeHus npubopa.

Bo Bpemsi paboTbl npubopa 3anpeLiaeTcs
onyckartb nanbubl UAK Kakue-nnbo npea-
MeTbl B Hally 6neHaepa.

He nepenonHsaiTe Yawy 6neHaepa npoayk-
TamMu 1 CrneamTe 3a YPOBHEM HANUTBIX XNUA-
KOCTEN.

Pexyuime ne3sust OCTpble U NpeacTaBnsioT
onacHocTb. ObpallanTecb ¢ HAMU KpanHe
OCTOPOXHO!

B cnydae 3aTpygHeHusi BpaLlleHUst HOXEN
OTKJ/IOYMTE YCTPOICTBO OT CETU M akKyparT-
HO yaanuTe NpoaykThl, MeLlaoLe BpaLLe-
HUIO HOXEN.

M3BnekanTte NnpoayKTbl U CAVBANATE XUOKOC-
TN 3 Yawm 6neHaepa TONbKO NOCe NOSIHOM
OCTaHOBKM HOXEW.

He kacantecb BpallaloMXCsa YacTen ycT-
poricTea.

He ponyckanTte nonagaHus BOSIOC UK Kpa-
€B 0fieX bl B 30HY BPALLEHNS HOXEN.

He octaBnaiite BK/OYEHHLINM Npubop 6e3
npucmoTpa.

Bcerga oTktoyanTe yCTPOMCTBO OT 9NEeKT-
poceTu nepen YUCTKOM UK B clyyae, ecnm
Bbl €r0 HE UCMOSIb3yeTe.

He ucnonbayiite npmubop BOAN3M ropsaymx
NOBEPXHOCTEN (ra3oBas WM aieKTpu4ec-
Kasi nauTa, AyXOBOW wwkad).

Cnepgute, 4ToObI CETEBOW LLIHYP HE KacaJsics
OCTPbIX KPOMOK M rOPSiHMX MOBEPXHOCTEN.
He TaHMTe 3a ceTeBOW LLUHYP U HE Nepekpy-
YynBanTe ero.

He 6epuTechb 3a CETEBYIO BUJIKY MOKPbLIMU
pykamu.

He vcnonbayiite nprubop ¢ NoBpeXaeHHbIM
CEeTEBbLIM LLUHYPOM.

He mbiTanTecb CaMOCTOATENIbHO PEMOHTU-
poBatb npubop. Mpn BO3HUKHOBEHUN He-
MncnpaBHoOCTe obpallanTecb B aBTOPU30-
BaHHbIV CEPBUCHbIN LLEHTP.

He norpyxaiTe yawy 6neHgepa B nocyno-
MOEYHYIO MaLLNHY.

Bo n3bexaHune nopaxeHns anekTpuyecknm
TOKOM 1 BO3ropaHus He norpyxarite kopnyc
YCTPOWCTBA B BOAY WM APYrMe XUOKOCTW.
Ecnv npubop ynan B Boay:
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PYCCKUM

- He KacawnTecb BOApbI;

- HemepJIeHHO OTCOeAMHMUTE ero OT CeTw,
TONBbKO MOCJIe 3TOr0 MOXHO A0CTaTb Mpu-
60p 13 BOAbI;

- obpartuTecb B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUC-
HbIA LEHTP OJ1s1 er0 OCMOTPa UM PEMOHTA.
He paspelwanTte OeTaM MCNOb30BaTb YCT-
POWCTBO B KQYECTBE UMPYLLKN.

BynbTe 0co6eHHO BHMMAaTESbHbI, €C/IN N06-
nnM30cTn oT paboTatoulero npubopa Haxo-
OATCA OeTn UAM vua C orpaHUyeHHbIMU
BO3MOXHOCTSMU.

JlaHHOE YCTPOWCTBO HE NpegHa3Ha4YeHo ansa
1CMOJIb30BaHUA OETbMU U NIMLAMK C orpa-
HUYEHHBIMW BO3MOXHOCTSIMUW, €CIN JINLIOM,
oTBeYalLWUM 3a ux 6e30MacHOCTb, UM He
[aHbl COOTBETCTBYIOLLME W MOHSTHbIE UM
WHCTPYKUMM O 6€e30MacHOM MoJIb30BaHUM
YCTPOWCTBOM U1 TE€X OMACHOCTSX, KOTOpble
MOryT BO3HMKaTb NPW ero HenpaBUJIbHOM
NoJsIb30BaHUN.

Bnenpgep nos3Bonsetr ObICTPO U 3ddek-
TMBHO nepepabarbiBaTb NPOAYKTbI, HO NpK
3TOM NPOAOIXUTENILHOCTb HENpepbIB-
HOI paGoTbl He AO0/MKHA NpeBbiwaTtb 60
ceKkyHa. lNepen npopomkeHnem paboThbl
Onenpepa cnenyet coenarb Nepepbis, He-
00X0AMMBIN ANS OCTbIBAHUS 9IEKTPOMOTO-
pa (He meHee 3-4 MUHYT).

BneHpep npepHasHayeH TOMbKO AN [O-
MalLUHEro NcnoJsib30BaHUs.

NOAroToOBKA K PABOTE

M3BneknTe GneHaep 13 ynakoBKku.

Mepepn BkO4YeHNEM YOEanTech, 4To pabo-
yee HanpsikeHue npubopa COOTBETCTBYET
HanpsXKeHWIo CeTun.

[Mepepn, ncnonb3oBaHMEM YCTPOMCTBA MNpPO-
monTte Hacagkm (F), (D), (H) n emkocTb (1)
Tension BOOOWN C HenTpasibHbiM MOLIMM
CpencTBOM UM TLIATENbHO MPOCYLUNTE UX.
MoTopHbii 6510k (C) npoTpuTE MSIKOMN,
cnerka B/aXHOW TKaHbIO.

3anpeLaeTcs norpyxarb MOTOPHbIA 610K
(C), pemykTop (E), BUSKy ceteBoro LiHypa 1
CETEBOW LLHYP B BOAY W OPYre XUOKOCTU.
He nomewaiTe Hacagkm 6neHaepa B Nocy-
[OMOEYHYIO MaLLUHY.

3anpewaetca CHuUmMmartb Jiobble MnpuHa-
OJIeXHOCTU BO BpeMsi paboTbl npmnbopa.

UCNOJIb3OBAHUE BJIEHAEPA

BneHgep npeBOCXOOHO MOAXOAWUT AN MpuU-
roTOBJ/IEHNSI COYCOB, CYyNnoOB, MaOHE30B, AJis
NMPUroTOBNIEHUS OETCKOro MUTaHus, a Takxe
OJ19 CMELLUMBAHNS HANWUTKOB UM KOKTEWEN.

MUCNOJIb3OBAHUE BJIEHOEPA

NPEAYNPEXAEHUE: nepepn cbopkoii ybe-
ONTECb, H4TO BUJIKA CETEBOIO LUHYpa He BCTaB-
JleHa B PO3ETKY.

BcTtaBbTe Hacaaky (D) B MoTopHBbI 6510k (C)
(puc. 2).

BcTtaBbTe ceTeBylo BUIKY B pO3eTKy. bneH-
[ep roToB K MCMOJIb30BAHMIO.

Morpyaunte Hacaaky 6neHaepa (D) B nocyny
C NpoAyKTamu, KOTOpbIE Bbl XOTUTE N3METTb-
YnTb/NepemMeLlaTb U BKIOYUTE «HOPMasib-
Hbll» peXxumbl paboTbl KHOMKOW (A) mnn
«Typ60>» KHonkow (B) (puc. 3).

M3menbunTe npoaykTel, nepeasuras 6nexH-
Oep No 1 NpOTUB YaCOBOM CTPENku (puc.
4).

Mocne 3aBepLUEeHUs MCMNOJIb30BaHUSA YCT-
pOViCcTBa BbIHbTE CETEBYIO BUJIKY U3 PO3ET-
KW.

Mpumeyanme: [poaykTbl MNOMELWAIOTCS B
nocyny [0 BkoveHus npubopa. MNepepn Hava-
JIOM npouecca CMeLnBaHNS PEKOMEHIYETCH
OYUCTUTL KOXYPY C DPYKTOB, YAAINTb HECHE-
DO6HbIE YacTu, Takme Kak KOCTOYKM, nope3arb
bpYKTbI KybrkaMmmn paamepom okoJsio 2,5 cMm.

+ BanpewaeTcs cHMMaTh Hacaaky (D) Bo Bpe-
Msl paboTbl 61eHaepa.

* YTo6bl HE NOBPEOUTL N1Ie3BUS, HEe 06pabaTbl-
BaliTe CNMLIKOM TBEpAblE NPOAYKTbI, TaKNe
Kak nepn, 3aMOpPOXKEHHbIE NPOAYKTbI, KPYnbl,
puc, npunpasbl 1 KOde.

MUCNOJIbSOBAHUE BEHYUKA
Mcnonb3ynTe Hacagky-BEHYMK TONbKO Ofs
B30OMBaHMSA Kpema, NpuroToBieHns GUckBUT-
HOro TecTa un NepemMeLLBaHNS rOTOBbIX Ae-
CcepToB.

NPEAYNPEXAEHUE: nepepn cbopkoii ybe-
ONTECb, H4TO BUJIKA CETEBOIO LUHYpa He BCTaB-
JIeHa B PO3ETKY.
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- BcrtaBbte penyktop (E) B MOTOpHbIN 610K
(C) (puc. 7).

+ BctaBbte BeHuuk (F) B peaykTop ¢ ycTaHoB-
JIEHHbIM MOTOPHbIM oTcekoMm (C) (puc. 9).

+ BcTaBbTe CETEBYIO BUJIKY B PO3€ETKY.

+ Onyctute BeH4uk (F) B nocyay ¢ npoaykTa-
MU, BKJIIOUYNTE HOPMAJIbHBIN PEXMM PaboTbl
HaxkaTnem kHorkum (A) (puc. 10).

+ Mocne paboTbl B HOpPMasIbHOM pexunume
(NpnbAN3NTENBHO 1 MUHYTY) MOXHO Nepei-
TN K peXnMy «Typ60», HaxxaB KHOMKY (B).

BHumaHume!

3anpelaetcsa ncnonb3oBatb BeH4nKk (F) ons
3ameLlVBaHns KPyTOro TecTa.

MpoayKTbl MOMELLATCS B eMKOCTb 40 BKJIIIO-
YeHus npmnbopa.

He nepenonHamTe emKOCTb A9 CMelunBa-
HUS1.

UCNoJibB0OBAHUE MUHU-HYOMNMNEPA
MwuHKn-4onnep nucnonb3lyeTca s U3Mesnbye-
HUS1 MSICa, Cbipa, Jlyka, apoOMaTUYecKnx Tpas,
YecHoka, MOPKOBU, MPELKMUX OPEXOB, MUHAA-
ns, GPyKTOB.

BHumaHme!

3anpeltaeTca n3Menbyatb OYeHb TBepnAble

NPOAYKTLI, TaKne Kak MyckaTHble Opexu, 3ep-

Ha Kode 1 3naku.

Mepen TeM kak Ha4YaTb U3MEJSIBYEHNE:

+ HapexbTe Msaco, cbip, NyK, H48CHOK, MOPKOBb
(MpMepHO 0AMHAKOBBLIMN) KYCOYKaMMU.

+ Ypanute y TpaB cTeb1m, OPEXU O4YUCTUTE OT
cKkopJynbl.

+ YpanuTe KOCTU, XWUJlbl U XPSALLM N3 Msica.

UamenbyeHme
NPEAYNPEXAEHUE: He nepenonHante
yaluy yonnepa.

OCTOPOXHO: Ne3BUSI HOXA O4EHb OCTpbIE!

Bcerga aepxunTte HOX 3a BEPXHMI nNaacTtmac-

COBbIN XBOCTOBMK.

1. YcrtaHoBuTe HOX (H) Ha ocb Yawum yonnepa
(1) (puc. 5).

2. MomecTtuTe NpoayKThl B Yaly Yonnepa (1).

3. YcTtaHoBuTe KpbILKy Yawm (G) (puc. 6).

4. BcraBbte peaykTop (E) B MOTOpPHBIN 6510K
(C) (puc. 7).

5. BctaBbTe MOTOpHbIA 6510k (C) B yawy ()
(puc. 8).

6. Bkniounte ycTpoOWCTBO, BblIOpaB HYXHbI
BaM pexum paboTbl HaxXaTuemM KHOMok (A)
«HOpManbHbIN» Unn (B) «Typ60o». Bo Bpems
paboTbl AepxnTe MOTopHbIN 6510k (C) oa-
HOW pyKoW, a yawy vyonnepa (1) apyron.

7. Tocne ncnonb3oBaHMs Yornnepa oTcoean-
HUTE MOTOPHBIN 6510k (C), a 3aTeM CHUMU-
Te penykTop (E).

8. Cobntoaas OCTOPOXHOCTb, U3BIEKNTE HOX
(H).

9. V3BneknuTe U3MesNbYEHHbIe MPOAYKTbI U3
yawwu vyonnepa (I).

YUCTKA

BHUMAHMUE! Pexyimne ne3Bust HOXa 04eHb

OCTpbI€ M NPEACTaB/ISIIOT ONaCHOCTb.

O6paluaitecb ¢ HOXOM KpariHe 0CTOPOXHO!

+ [epen YNCTKOM YCTPOICTBA OTKITIIOYMTE €ro
OT 3/IEKTPUNYECKON CETW.

+ OTcoenuHUTE Hacaaku.

+ Micnonb3yiTe Ons YNCTKU MOTOPHOro 6510-

ka (C) cnerka BnaxHylo TkaHb, MNOC/e Yero

NPOTPUTE MOTOPHBLIV BJI0K HACYXO.

PenykTop (E) MOXHO ononacknueatb BOAOMN,

HO KaTeropmyecku 3anpeLLaeTcs norpyxarb

B BOAY.

« Mocne 06paboTkM COMIEHbIX WU KUCHbIX
NPOAYKTOB HEO6X0AMMO Cpasy OMoSIOCHYTb
HOX (H).

+ Mpn nepepaboTke NPOAYKTOB C CWUJIbHbI-
MM Kpacsawmmy CBOWCTBaMM (Hanpumep,
MOPKOBU USIN CBEKJIbl) HACaOKN 1 eMKOCTU
MOFYT OKPaCWUTbCS; MPOTPUTE KX TKaHbIO,
CMOYEHHOI pacTUTENbHLIM MAC/IOM.

+ NpomoiiTe Hacagkn, Yawy yonnepa u em-
KOCTb B TEMJI0M MbIJIbHOW BOAE, ONOSIOCHUTE
1 TLaTeslbHO NpOoCyLWmnTe 1X. 3anpeLwaeTcs
NPOMbIBaTb HAacaaky BMECTE C MOTOPHbLIM
6nokom (C); cHavyana CHUMUTE UX C MOTOP-
Horo 6510ka 1 TOJIbKO NMOC/ie 3TOro NMPOMbI-
BamTe.

SAMNPELLAETCH T[MOrPY>XXATb MOTOP-
HbIAi BJIOK N PEAYKTOPbI B JIIOBbIE
XXULAKOCTU, A TAK)KE MbITb UX B [1OCY-
AOMOEYHOW MALLUNHE.

HE NMOMELLAATE HACALAKHN B rocyao-
MOEYHYIO MALLINHY.
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PYCCKUM

PykoBoacTeo rno nepepab6otke npoayKToB

MpoaykTbi MakcumanbHbIVi BEC nop- MpumepHoe Bpems
uUKM Ang u3Mesib4eHUs NPUroToBsIeHUs
Ucnonb3oBaHue 6neHpepa
®DpyKTbl 1 MOPKOBb 200r 20-30 cek
Cynbl, COyCbl U fiIeTCKOE NuTa- 100-500 mn 30 cex
Hue
XKnpkoe Tecto 100-500 mn 30 cek
KokTtennu, Hanntkm 100-500 mn 30 cek
Ucnonb3oBaHMe MUHU-4YONNepa
Jlyk 1 yecHok 250r 15 cek
Msico u pbiba 250-350r 20-30 cex
ApomaTunyeckume Tpasbl 100r 15 cex
Chblipbl 150 r 20 cek
Mpeukne opexm 100r 20 cek
Ucnonb3oBaHne BeHYMKa
Kpem 250 mn 60 cex
Benok siiua 4 qiiua 60 cek

TexHu4Yeckune aaHHbie
HanpsixkeHne nutanusa: 220-240 B ~ 50 Iy,
MoTpebnsemas MmoLwHOCTb: 250 BT

lpon3sBogunTesib cCOXpaHSeT 3a CO60M NPaBo N3MEHSTb AN3aiiH N TEXHUYEeCKne xapakre-
pucTukn npubopa 6e3 npesBapuUTesIbHOro yBe40MIIEHUS.

Cpok cayx6bi npubopa - 3 roga

@ JlaHHOe wn3genne CoOTBETCTBYET BCEM TPebyeMbiM €BpPOrevickuM v POCCUCKUM
ME61 CTaHgapTam 6e30MacHOCTU U TNrneHsbl.

WUarotoeutens: TYLLUKOM TPEMAVHT MTUMUTEL,
PECNYBJINKA KUMP,
Appec: Kunp, Tuceoc, 4, OHromu, a/a 2413, Hukocus.
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BLENDER SET

DESCRIPTION
. Power button
. “Turbo” mode button
. Motor unit
. Removable blender-attachment
Gear
Whisk for beating and mixing of liquid
products
. Chopper bowl lid
. Chopping blade
Chopper bowl
. Support

mMTmMUOm>

c—IOo

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read this manual

carefully and keep it for future reference.

+ Before connecting the unit to the mains,
make sure that your home electricity
supply corresponds to the voltage of
current specified on the housing.

+ Do not use the unit outdoors.

+ Use the unit only for the intended pur-
poses as described in the manual.

+ Before using the unit for the first time,
wash all the removable details which will
contact products thoroughly.

+ Use the unit on the flat stable surface.

+ Before using the unit, make sure that all
the details are set properly.

+ Use only the attachments supplied.

+ Products should be put into the bowl
before switching on the unit.

+ During operation of the unit do not put
your fingers or any other objects in the
blender bowl.

+ Do not overfill the blender bowl with
products and watch the level of liquids.

+ The blades are very sharp and danger-
ous. Handle them very carefully!

+ In case of difficulty in rotating of the
blades, unplug the unit and carefully
remove products, which prevent the
blades from rotation.

MW-1154.indd 7

+ Remove products and pour out liquids

from the blender bowl only after com-
plete stop of the blades.

+ Do not touch the rotating parts of the

unit.

» Do not allow hair or clothes edges get

into the blades rotating zone.

* Never leave the operating unit unat-

tended.

+ Always unplug the unit before cleaning

or if you do not use it.

» Do not use the unit near hot surfaces

(gas or electric stove, oven).

» Provide that the power cord does not

touch sharp objects and hot surfaces.

» Do not pull the power cord and do not

twist it.

» Do not touch the plug with wet hands.
+ Do not use the unit if the power cord is

damaged.

« Do not try to repair the unit yourself. If

there are any damages in the unit, apply
to the authorized service center.

+ Do not immerse the blender bowl in a

dish wash machine.

+ In order to avoid risk of electric shock or

fire, do not immerse the unit into water
or other liquids. If the unit fell into wa-
ter:

- do not touch water;

- unplug the unitimmediately, only after
it you can take the unit out of water;

- apply to the authorized service center
for testing and repair of the unit.

« Do not allow children to use the unitas a

toy.

« Close supervision is necessary when

any appliance is used near children or
disabled persons.

» This unit is not intended for usage by

children or disabled persons unless
they are given all the necessary instruc-
tions on safety measures and informa-
tion about danger, which can be caused
by improper usage of the unit.

30.06.2010 17:50:06
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+ The blender allows quick and effective
processing of products, but time of
continuous operation should not be
more than 60 seconds. You should
wait some time (at least 3-4 minutes) in
order to let the motor cool down before
you start the operation again.

+ The blender is intended for household
usage only.

PREPARATION FOR OPERATION

+ Unpack the unit.

+ Before using the appliance for the first
time make sure that electricity supply
corresponds to the voltage of current
specified on the housing.

+ Before using the unit for the first time,
wash the attachments (F), (D), (H) and
the bowl (1) in warm water with a neu-
tral detergent and dry them thorough-
ly. Wipe the motor unit (C) with a soft
slightly dampened cloth.

+ Do not immerse the motor unit (C), the
gear (E) and the power plug into water
or other liquids.

+ Do not place the attachments of the
blender in the dish wash machine.

+ Do not remove any accessories during
the operation of the unit.

USING THE BLENDER

The blender perfectly suits for making
sauces, soups, mayonnaise, baby food
and for mixing beverages and cocktails.

USING THE BLENDER

WARNING: before assembling make sure

that the power plug is notinserted into the

socket.

+ Insert the attachment (D) into the motor
unit (C). (pic.2)

* Insert the plug into the socket. The
blender is ready for operation.

+ Insert the blender attachment (D) into

the bowl with the products, you want to
chop/mix and switch on the mode with
the “normal” (A) button or the “turbo”
(B) button. (pic.3).

« Chop the products, moving the blender
clockwise/anticlockwise (pic.4)

« After you stop using the unit, take the
plug out of the socket.

Note: Products should be put into the
bowl before switching on the unit. Before
you start, it is recommended to peel the
fruits, remove non-inedible parts, such as
bones, and cut fruits into 2, 5 cm cubes.

» Do not remove the attachment (D) dur-
ing operation of the unit.

+ In order not to damage the blades, do
not process too hard products, such as
ice, frozen products, grits, rice, sea-
sonings and coffee.

USING THE WHISK

Use the whisk attachment only for cream
beating, biscuit dough making or mixing
of ready desserts.

NOTE: before assembling, make sure that
the plug is not inserted into the socket.

+ Insert the gear (E) into the motor unit
(C) (pic.7)

+ Insert the whisk (F) into the gear with
the motor unit (C) (pic.9)

 Plug the unit.

+ Drop the whisk (F) into the bowl with the
products, switch on the normal opera-
tion mode, by pressing the (A) button.
(pic.10)

+ After operation in the normal mode (ap-
proximately 1 minute), you can switch
to the “turbo” mode by pressing the (B)
button.
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Attention!

Do not use the whisk (F) to make tight
dough.

Products should be put into the bowl
before switching on the unit. Do not
overfill the bowl for mixing products.

USING THE MINI-CHOPPER
The mini-chopper is used for chopping
meat, cheese, onion, aromatic herbs,
garlic, carrots, walnut, almond, fruits.
Attention!
Do not chop very hard products such as
nutmegs, coffee beans and cereals.
Before you start chopping:
« Cut meat, cheese, onion, garlic, carrot
in (approximately equal) pieces.
* Remove stalk from the herbs, shell the
nuts.
+ Remove bones, tendons and cartilages
from meat.

Chopping
WARNING: Do not overfill the chopper
bowl.

Warning: the blades are very sharp!
Always hold the blade by the upper plastic
tip.

1. Place the blade (H) on the axis of the
chopper bowl (). (pic.5)

2. Pit the products into the chopper bowl
(1).

3. Put the lid (G). (pic.6)

4. Insert the gear (E) into the motor unit
(C) (pic.7)

5. Insert the motor unit (C) into the bowl
(1) (pic.8)

6. Switch on the unit, by selecting the
necessary operation mode by means
of the (A) “normal” or (B) “turbo” but-
tons. During operation hold the motor
unit (C) with one hand, and the bowl (I)
with the other hand.

7. After using the chopper, disconnect

the motor unit (C), and then remove
the gear (E).

8. Carefully remove the blade (H).

9. Remove the chopped products from
the bowl (I).

CLEANING
ATTENTION! The blades are very sharp
and dangerous.

Handle the blades very carefully!
+ Before cleaning, unplug the unit.

+ Remove the attachments.

+ Use a slightly dampened cloth to clean
the motor unit (C) and then wipe the
motor unit dry.

« The gear (E) can be rinsed in water, but
never immerse it into water.

« After processing of salt and sour prod-
ucts immediately rinse the blade (H).

+ When processing products with strong
color properties (for instance, carrot
or beet root) the attachments and the
bowl can get colored, wipe them with a
cloth, dampened in plant oil.

- Wash the attachments, the chopper
bowl and the bowl in warm soapy wa-
ter, rinse them and dry thoroughly. Do
not wash the attachment together with
the motor unit (C), firstly remove them
from the motor unit and only then wash
them.

DO NOT IMMERSE THE MOTOR UNIT
AND THE GEAR INTO ANY LIQUIDS,
AND DO NOT WASH THEM IN A DISH
WASH MACHINE.

DO NOT PLACE THE ATTACHMENS IN
A DISH WASH MACHINE.

MW-1154.indd 9
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Guide on processing the products

Products M?))grrrtl;)l':lvtii%:togf a Approxin:i?r':z cooking
Using the blender

Fruit and carrot 200g 20-30 sec
Soups, sauces and baby food 100-500 ml 30 sec
Liquid dough 100-500 ml 30 sec
Cocktails, beverages 100-500 ml 30 sec

Using the mini-chopper

Onion and garlic 2509 15 sec

Meat and fish 250-350¢ 20-30 sec
Aromatic herbs 100 g 15 sec
Cheeses 150 g 20 sec
Walnuts 100 g 20 sec

Using the whisk

Cream 250 ml 60 sec
White of an egg 4 eggs 60 sec

Specifications
Power supply: 220-240V ~ 50 Hz
Power consumption: 250 W

Specifications subject to change without prior notice.
Service life of appliance - 3 years.

GUARANTEE

Details regarding guarantee conditions can be obtained from the dealer from whom
the appliance was purchased. The bill of sale or receipt must be produced when mak-
ing any claim under the terms of this guarantee.

c This product conforms to the EMC-Requirements as laid down by the Council
Directive 89/336/EEC and to the Law Voltage Regulation (73/23 EEC)

MW-1154.indd 10 30.06.2010 17:50:06
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STABMIXER 4

BESCHREIBUNG
A. Einschalttaste

mMmoOOm

. Taste ,TURBO*“

. Motoreinheit

. Abnehmbarer Aufsatz-Mixer
. Getriebe

Schlagbesen fiirs Schlagen und Mischen von
flissigen Nahrungsmitteln

. Deckel des Zerkleinerungsbehalters
. Zerkleinerungsmesser

Zerkleinerungsbehalter

. StandfuB

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Geréats lesen
Sie aufmerksam diese Betriebsanleitung durch
und bewahren Sie diese fiir die weitere Nutzung
als Informationsmaterial auf.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, pri-
fen Sie, ob die Spannung lhres Gerats mit der
Netzspannung lhres Hauses lbereinstimmt.

- Esist nicht gestattet, das Gerat auBerhalb der

Raumlichkeiten zu benutzen.

- Nutzen Sie das Gerat nur bestimmungsge-

« Vor der ersten

maB, wie es in dieser Bedienungsanleitung
beschrieben ist.

Inbetriebnahme waschen
Sie sorgfaltig alle abnehmbare Teile, die mit
Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen wer-
den.

- Nutzen Sie das Gerat auf einer geraden sta-

bilen Oberfiache.

- Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme

+ Nutzen

des Gerats, dass alle abnehmbaren Ersatzteile
richtig montiert sind.

Sie nur Gerateteile,
Lieferungsumfang gehoren.

die zum

- GebenSieNahrungsmittelindenMixerbehalter

vor der Einschaltung des Gerats zu.

« Es ist nicht gestattet, Finger oder andere

Gegenstande in den Mixbehalter einzutau-
chen.

« Es ist nicht gestattet, den Mixerbehalter mit

Produkten zu Uberlasten, beachten Sie den
Flllstand der zugegebenen Flissigkeiten.

- Schneidmesser sind sehr scharf und geféahr-

lich. Gehen Sie damit vorsichtig um!

- Schalten Sie das Gerat im Falle der unvorge-

sehenen Unterbrechung des Messerbetriebes
vom Stromnetz ab und entfernen Sie vorsichtig

MW-1154.indd 11
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- Lassen Sie nicht zu,

+ Halten

Nahrungsmittel, die das Drehen der Messer
des Gerats blockieren.

+ Nehmen Sie Nahrungsmittel aus dem
Mixerbehalter heraus und gieBen Sie
Flissigkeiten nur dann ab, wenn der

Messerbetrieb komplett unterbrochen ist.

« Es ist nicht gestattet, drehbare Teile des

Gerats zu berihren.
dass Haare oder
Kleidungskanten in den Drehbereich der

Messer gelangen.

» Lassen Sie das eingeschaltet Gerat nie unbe-

aufsichtigt.

+ Schalten Sie das Gerat vom Stromnetz immer

ab, wenn Sie es langere Zeit nicht nutzen oder
vor der Reinigung.

Sie das Netzkabel von heiBen
Oberflachen (Gas oder elektrischer Herd,
Backofen) fern.

+ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heisse

Oberflachen oder scharfe Kanten nicht be-
rihrt.

« Es ist nicht gestattet, am Netzkabel zu ziehen

und ihn abzudrehen.

« Ziehen Sie nie den Netzstecker mit nassen

Handen aus der Steckdose.

« Es ist nicht gestattet, das Gerdt zu nutzen,

wenn das Netzkabel beschadigt ist.

» Versuchen Sie es nicht, das Gerat selbstan-

dig zu reparieren. Bei der Feststellung von
Beschadigungen wenden Sie sich an den au-
torisierten Kundenservicedienst.

« Esist nicht gestattet, den Mixerbehélter in der

Geschirrsplilmaschine zu waschen.

« Tauchen Sie das Gerat nie ins Wasser oder an-

dere Fliissigkeiten, um das Stromschlag- und
Brandrisiko zu vermeiden. Falls das Gerat ins
Wasser gefallen ist:

- bertihren Sie das Wasser nicht;

- Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der
Steckdose, danach holen Sie das Gerat aus
dem Wasser;

- Wenden Sie sich an ein autorisiertes
Servicezentrum, um das Gerat zu priifen oder
Zu reparieren.

+ Es ist nicht gestattet, das Gerat den Kindern

als Spielzeug zu geben.

+ Besondere VorsichtsmaBnahmen sind in den

Féllen angesagt, wenn sich Kinder oder be-
hinderte Personen wahrend der Nutzung des
Gerats in der Nahe aufhalten.
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+ Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, es sei
denn ihnen eine angemessene und verstand-
liche Anweisung Uber die sichere Nutzung
des Gerats und die Gefahren seiner falschen
Nutzung durch die Person, die fiir ihre
Sicherheit verantwortlich ist.

+ Der Stabmixer ermdglicht schnelle und effek-
tive Verarbeitung der Nahrungsmittel, die un-
unterbrochene Betriebsdauer soll jedoch
60 Sekunden nicht iibersteigen. Warten
Sie vor der weiteren Nutzung des Stabmixers
einige Zeit ab, die fiir die Abkihlung des
Elektromotors (nicht weniger als 3-4 Minuten)
notwendig ist.

+ Das Geratist nur fir den Gebrauchim Haushalt
geeignet.

VORBEREITUNG ZUR INBETRIEBNAHME
+ Nehmen Sie das Gerét aus der Verpackung
heraus.

+ Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten
des Gerats, ob die Netzspannung mit der
Spannung lhres Geréts tibereinstimmt.

« Waschen Sie die Aufsatze (F), (D), (H) und
den Behdlter () vor der Nutzung des Gerats
mit dem warmen Wasser und neutralen
Waschmittel und trocknen Sie diese sorgfal-
tig ab. Wischen Sie die Motoreinheit (C) mit
einem weichen leicht angefeuchteten Tuch
ab.

« Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit (C),
das Getriebe (E), den Netzstecker und
das Netzkabel ins Wasser oder andere
Flissigkeiten zu tauchen.

+ Esist nicht gestattet, den Aufsatze des Mixers
in der Geschirrsplilmaschine zu waschen.

- Es ist nicht gestattet, irgendwelche
Bestandteile des Gerdats wahrend seines
Betriebs abzunehmen.

NUTZUNG DES STABMIXERS

Der Stabmixer ist fur die Zubereitung von SoBen,
Suppen, Mayonnaisen, Kindernahrung, undauch
fir das Mixen von Getranken und Cocktails.

NUTZUNG DES STABMIXERS
WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor der

Aufbau des Gerats, dass der Stecker an die
Steckdose nicht angeschlossen ist.

« Setzen Sie den Aufsatz (D) in die Motoreinheit
(C) auf. (Abb. 2)

- Stecken Sie den Netzsteckerin die Steckdose.
Der Stabmixer ist betriebsbereit.

+ Tauchen Sie den Mixeraufsatz (D) ins Geschirr
mit Nahrungsmitteln ein, die Sie mixen/zer-
kleinern mochten oder schalten Sie die
Betriebsstufe mit der ,normalen“ Taste (A)
oder mit der Taste ,, Turbo” (B) ein. (Abb. 3)

« Zerkleinern Sie Nahrungsmittel, indem Sie
den Stabmixer in und gegen Uhrzeigersinn
bewegen.(Abb.4)

+ Schalten Sie das Gerats nach der Nutzung
vom Stromnetz ab.

Anmerkung: Geben Sie Nahrungsmittel in den
Mixerbehalter vor der Einschaltung des Gerats
zu. Entfernen Sie von den Friichten alle nicht
essbaren Reste, wie z.B. harte Friichtehaut oder
Kerne (Kirsche, Pfirsich) vor dem Mixen, schei-
den Sie Friichte in Stlicke ca. 2-5 cm.

+ Es ist nicht gestattet, den Aufsatz-Mixer (D)

wahrend des Betriebs des Gerats abzuneh-
men.
Um die Beschadigung von Messern des
Gerats zu vermeiden, nutzen Sie es fir die
Bearbeitung solcher harten Nahrungsmittel,
wie Eis, eingefrorene Nahrungsmittel, Griitzen,
Reis, Gewlirze und Kaffeebohnen nicht.

NUTZUNG DES SCHLAGBESENS
Nutzen Sie den Schlagbesenaufsatz nur fiir
Cremeschlagen, Zubereitung von Biskuitteig
oder Mischen von fertigen Desserts.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor der
Aufbau des Gerats, dass der Stecker an die
Steckdose nicht angeschlossen ist.
« Setzen Sie das Getriebe (E) in die Motoreinheit
(C) (Abb.7) auf.

« Setzen Sie den Schlagbesen (F) ins Getriebe
mit der aufgebauten Motoreinheit (C) (Abb.9)
auf.

- Stecken Sie den
Steckdose.

» Tauchen Sie den Schlagbesen (F) in den
Behdlter mit Nahrungsmitteln ein und schal-
ten Sie den Normalbetrieb mit der Taste (A)
ein. (Abb. 10)

» Nach dem Normalbetrieb (ca. 1 Minute) kon-
nen Sie in den Betrieb ,Turbo“ mit der Taste
(B) umschalten.

Netzstecker in die

MW-1154.indd 12
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Achtung! Esistnichtgestattet, den Schlagbesen
(F) fir die Zubereitung vom festen Teig zu nutzen.
Geben Sie Nahrungsmittel in den Mixerbehalter
vor der Einschaltung des Geréts zu. Uberfiillen
Sie nie den Mixerbehélter.

NUTZUNG DES MINI-ZERKLEINERERS

Der Zerkleinerer ist fur die Zerkleinerung von
Fleisch, Kase, Zwiebel, Krauter, Knoblauch,
Mohren, Walnissen, Mandeln, Frichten be-
stimmt.

Achtung!

Es ist nicht gestattet, sehr harte Nahrungsmittel
im Gerat zu zerkleinern, wie z.B. Muskatnisse,
Kaffeebohnen und Getreidekorner.

Vor der Zerkleinerung:

- Schneiden Sie Fleisch, Kase, Zwiebel,
Knoblauch, Méhren in gleiche Stiicke.

- Entfernen Sie Stangel bei Krautern, schilen
Sie Nusse.

- Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knérpel
aus dem Fleisch.

Zerkleinerung
WARNUNG: Es ist nicht gestattet, den Behalter
des Zerkleinerers zu Uberfillen.

Seien Sie vorsichtig: Messerklingen sind sehr

scharf!

Halten Sie das Messer immer am oberen

Plastikendsttick.

1. Setzen Sie das Messer (H) auf die Achse des
Mixerbehalters (1) auf. (Abb. 5)

2. Geben Sie Nahrungsmittel in den
Mixerbehalter (1).
3. Stellen Sie den Deckel des

Zerkleinerungsbehalters auf (G). (Abb. 6)

. Setzen Sie das Getriebe (E) in die Motoreinheit
(C) (Abb.7) auf.

. Setzen Sie die Motoreinheit (C) in den
Zerkleinerungsbehalter (I) (Abb.8) auf.

. Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die
notwendige Betriebsstufe mit der Taste
(A) ,Normalbetrieb® oder (B) ,Turbo“ wah-
len. Wahrend des Betriebs halten Sie die
Motoreinheit (C) mit einer Hand und den
Zerkleinerungsbehalter (1) mit der anderen.

. Nehmen Sie die Motoreinheit (C) nach der
Nutzung des Zerkleinerers ab, danach neh-
men Sie das Getriebe (E) ab.

8. Nehmen Sie vorsichtig das
Zerkleinerungsmesser (H) ab.

9. Nehmen Sie zerkleinerte Nahrungsmittel aus
dem Zerkleinerungsbehalter (I) heraus.

REINIGUNG

ACHTUNG! Schneidmesser sind sehr scharf

und gefahrlich.

Gehen Sie damit vorsichtig um!

+ Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung vom
Stromnetz ab.

+ Nehmen Sie Aufsitze ab.

» Nutzen Sie ein feuchtes Tuch fiir die Reinigung
der Motoreinheit (C), danach wischen Sie die-
se mit dem trockenen Tuch ab.

+ Das Getriebe (E) kdnnen Sie unter dem
Wasserstrom abspllen, aber es ist nicht ge-
stattet, diese ins Wasser zu tauchen.

+ Es wird empfohlen, das Messer (H) nach
der Zerkleinerung von salzigen und saueren
Nahrungsmitteln sofort zu spilen.

+ Bei der Zerkleinerung von Nahrungsmitteln
mit starken Farbeigenschaften (z.B. Moéhren,
Rote Rlbe) konnen sich Plastikteile des
Gerats verfarben, Sie kbnnen diese mit einem
mit Pflanzendl angefeuchteten Tuch entfernt
werden.

+ Waschen Sie Aufsatze und den

Zerkleinerungsbehdlter mit dem warmen
Seifenwasser, splilen Sie und trocknen Sie di-
ese sorgfaltig ab.
Es ist nicht gestattet, Aufsatze zusammen mit
der Motoreinheit (C) abzuspiilen, nehmen Sie
diese von der Motoreinheit ab und danach wa-
schen Sie die Aufsatze.

ES IST NICHT GESTATTET, DAS GEHAUSE
DES GERATS IN BELIEBIGE FLUSSIGKEITEN
ZU TAUCHEN, SOWIE IN DER
GESCHIRRSPULMASCHIENE ZU WASCHEN.

MW-1154.indd 13

13

30.06.2010 17:50:07



DEUTSCH

Hinweise zur Zerkleinerung von Produkten

Maximales Gewicht einer

Portion fur die Zerkleinerung Bearbeitungszeit ca.

Nahrungsmittel

Nutzung des Stabmixers
Friichte und Mohre 200g 20-30 Sekunden
Suppen, Saucen und

Kindernahrung 100-500 ml 30 Sekunden
Flussiger Teig 100-500 ml 30 Sekunden
Cocktails, Getranke 100-500 ml 30 Sekunden
Nutzung des Mini-Zerkleinerers
Zwiebel und Knoblauch 2509 15 Sekunden
Fleisch und Fisch 250-350g 20-30 Sekunden
Aromakrauter 100g 15 Sekunden
Kase 150 g 20 Sekunden
Walnisse 100g 20 Sekunden
Nutzung des Schlagbesens
Creme 250 ml 60 Sekunden
WeiBei 4 Eier 60 Sekunden

Technische Eigenschaften
Stromversorgung: 220-240V ~ 50 Hz
Leistungsaufnahme: 250 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor die Charakteristiken des Gerédtes ohne Vorbescheid zu
andern.

Betriebslebensdauer des Geréits — 3 Jahre.

Gewabhrleistung

Ausflhrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann man beim Dealer, der diese Gerate verkauft
hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wéhrend der Laufzeit der vorliegenden
Gewabhrleistung den Check oder die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den Forderungen der elektromagnetischen
C Vertrédglichkeit, die in 89/336/EWG -Richtlinie des Rates und den Vorschriften 73/23/
EWG (iber die Niederspannungsgerate vorgesehen sind.
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BNEHAEP

CUMNATTAMACHI

Mmoo w>

“TI®

. Kocy Tynmewueci

. «Typ6o» TopTibiHiH TynMeLLeci

. MoTop 6norbl

. AnbiHBanbl 6neHaep — cantama

. PegyxTop

. CyWiblK eHiMaepai apanacTblpy MeH

KenipTy KenciTKiwi

. Yonnep cbiMMachbIHbIH, KaKnafbl
. ¥cakTafbll Mbillak

Yonnep anwaHarbl
Tipeme

Kayincisgik wapanapbl

OneKTp  KypbINFbICHIH

kongaH6ac OypblH,

KOMAaHy XeHiHaeri oCbl HyCcKaynbIKTbl MyKUAT
OKbIM LUbIFbIHBLI3 A8, OCbl HYCKaYMbIKTbl cakTan

KOMbIHbI3 JKOHE OHbI

Kenewekrte axknapart

Kypanbl peTiHae naganaHbiHbI3.

KypbInfFbiHbl Xenire Kocy anabliHaa yriHisgeri
XerniHiH KepHeyi Kypbinfblda KepceTinreH

XYMbIC ~ KepHeyre  CoMKeC  KemneTiHiH
TEKCEpIiHi3.

KypbinFblHbl  6enmMeseH TbIC  KongaHnyra
TUbIM canblHaabl.

Byn KYPbINFbIHbI, HycKaynblfblHaa
KepceTinreHaen, TeK MakcaTbiHa Kapaw
nanaanaHblHbI3.

KypbinfFbiHbl - anfaw  kKongaHy angbiHaa

OHIMAEepMeH TyKiceTiH Gapnblk anbiH6anbl
GenLuekTepiH XaKcbinan XyblHbI3.
KypbinfblHbl  TypakTbl  Teric
OpHAaTbIHBI3.

KypbinfFbiHbl KongaHyabl 6actamac GypbiH,
Gapnblk GenwekTepi 4ypbIC OpHATbIIFaHbIH
TEKCepIiHi3.

XKetkisy TonTamacbliHa
GenwekTepai kongaHbaHbI3.
OHiMAI cbiiMara KypbInFbl KOCbINFaHFa AeMiH
canbin any Kepek.

KypbInFbIHbIH XyMbICbl 6apbicbiHga 6neHaep
allaHarblHa caycakTapblHbl3abl Hemece
e3re 3aTTapabl canyra 6onmangbi.
bneHpep anwaHaFblH  eHiMaepmeH aca
KYKTEMEH|3 X8He TomnFaH CyMbIKTbIKTapablH,
[eHreniH KagaranaHbi3.

beTkelre

KipMEWTIH

MW-1154.indd 15

Keckiw xxy3gep eTkip »xoHe kayinTi. Onapapl
ycTaraHga cak 60mbiHbI3!

MbllWaKTbIH aiHanybl KMbIHAACA, KYPbINFbIHbI
xenigeH axwlpaTbin, NblWakTapabiy
arHanyblHa Kefeprixacan TypFaH eHimaepai
abannan anbin TacTaHbI3.

Tek nblWwakTap TOMbIK TOKTaraHHaH KeunH
faHa eHimaepai OneHgep anwaHarbiHaH
anyra XeHe CyMbIKTbIKTbI Teryre 6onagebl.
KypbInfbiHbIH anHanbIn TypaTbiH
GernwekTepiH ycTamaHpl3.

LawbiHpI3 Hemece  KWiMIiHi3giH ywWTapbl

nblllakKTapablH,  anHany  asicbliHa  Kipin
KeTneyiH KagaranaHpi3s.
KocblinFaH KYPbITFbIHbI Kapaycbl3

KangblpMaHbI3..

KypbInfFbiHbl - KongaHbin  GonFaHHaH  KewiH
XeHe Tasanay angblHga, YHeMi  anekTp
XenigeH ceHAaipin KOMbIHbI3.

blcTbik 6eTKeNepAiH XaHbIHAA KYPbINFbIHbI
KongaHbaHbI3 (ra3 Hemece aneKkTp NMTachl,
nicipriw wkad)

Xeni GayblHbIH ©TKIip Kblpriapra >xaHe
bICTbIK HOpCenepre TMMeYiH KagaranaHbi3.
>Keni 6ayblH TapTnaHbI3 )KeHe OHbl TapnaHbI3

XKeni

awacbiH  Ccy  KongapblHbl30eH
yCTaMaHbI3.
Xeni Gaybl 3akbiMaaHFaH — KypblnFbiHbI
nanganaHbaHbI3.
KypbinFblHbl  ©3  BeTiHi3beH  xeHaeyre
TbipbiCNaHbl3.  Akaynap navga 6onfaH
Kkesne KbIBMET  KepCeTy opTasblfbiHa
xabapnachblHbI3.
BrneHaoep aNwaHaFblH  bIAbIC  KYFbIL

MallVHara ccanMaHbI3.

OnekTp TOfbIMEH 3akbiMAaHydaH >KeHe
OoTTaHydaH cakTaHy YIUiH KYPbIIFbIHbIH
KOPMYCbIH CyFa HEMecCe e3re CyMbIKTbIKTapFa
GaTtbipmaHpI3. Erep KypbinFbl cyfa Kynan
Ketce:

- CyAbl yCTamaHpl3;

- OHbl XeniaeH Te3 apaga axblpaTbiHpI3,
TEK coaaH KeWiH FaHa KypblFbiHbI CyAaH
anyra 6onagbl;

- Kbl3MET KepceTy opTarnblfbiHa OHbl KapaTy
HeMece XeHAeTy YLiH xabapnacbiHpI3.
Bananapfa KypblifblHbl OMbIHLUbIK pPeTiHAE
navpanaHyra pykcat 6epMeH;s.
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+ Erep icke KocCbInbIN TypfaH KypbUIFbIHbIH
XaHblHOa ©Gananap Hemece MyMKiHAIri

wekTeyni TynFanap ©Gonca, aca cak
OonbIHbI3.
« Erep, Gananap MeH MyMKiHAIr wekTeyni

Tynfanapra, onapgblH  Kayinciagirine
XayanTel TynFanap KYPbINFbIHBI AYpbIC
KongaHy Typarbl )aHe AypbiC KongaHbaraH
Xafgamga TyblHOAWTbIH - Kayin  Typanbl
couKec, e3depiHe TYCIHIKTI HyckayrbIKTap
OepmereH xafgamga, Oyn KypbUiFbl
GananapmeH Hemece MYMKIHAIM LwekTeyni
TynFanapMeH navganaHyra kesaenvereH.

* brneHgep Te3 xeHe TUiIMAi XKyMbIC icTeyre
KemekTecefi, OereHMeH, Y3AiKCi3 XYMbIC
icTey yakbITbl 60 cekyHATaH acnay Kepek.
BbneHgepmeH apbikapan XymbIC icTey YLUiH ,
ANEKTPOMOTOPAbI CYbITY YLUIH Y3inic xacay
Kkepek (3-4 MUHYTTaH KEM eMEC).

+ bneHgep TeKk TYpMBbICTbIK KOngaHbicKa

apHarnFfaH.

)K¥M bICKA OAVbIHOAY
» BneHgepai kanTaMagaH anbin LWbIFbIHBI3.

« Kocy angbiHOa  KypbinfblHbIH  >KYMbIC
KePHeYi XeniHiH, KepHeyiHe CONKec KeneTiHiH
TEKCepIiH3.

* KypbinfblHbl  KongaHy angpiHga 6apnblk
cantamanapgpl (F), (D), (H) »xaHe

coiimanapgbl (1) 6eviTapan Xyfbilw Kypan
KOCBIJIFAH Kbifbl CYMEH >KyblIM, >Xakcbinan

Wwanbin TactaHpld. MoTtop 6norbiH  (C)
)KyMcaK, Con bifiFan MaTaMeH CypTiHi3.
* Motop 6GnorbiH, peayktopabl (E), xeni

GayblHbIH, alacbiH XaHe xeni GayblH CcyFa
HEMece e3re CyiibKTbikka GaTblpyFa TUbIM
canblHagpl.

- BrneHgepaiH canTamanapbiH bIgbIC  XKyy
MaluMHacbiHa canmaHbI3.

* Kypbinfbl XXyMbIC icTen TypfaHaa kes KenreH
GernLeKkTepiH WweLlyre TUbIM canblHazbl.

BNEHOEPLOI MANOANAHY
bneHgep kymmanap, copnanap, ManoHesgep,
Gananap TafambiH JdaWblHOayFa, CcoHAau-
ak, iwimaikrep Hemece KOKTennbaep
apanacTbipyFa eTe Konamnnbi.

BNEHOEPOI NAWOANAHY

ECKEPTY: XWHacTbIpy angbiHga  xeni
GayblHbIH, alackl po3eTkara carnblHbaFaHbIH

TEeKCepiHi3.

* (D) canTamaHbl (C) mMotop 6norbiHa
canbIHbI3 . (puc.2)

* Xeni awacbiH pos3eTkara  canbiHbI3.

BneHpep navpganaHyfa ganmbiH.

» bneHgep cantamacbiH (D) ycakTarblHbl3/
apanacTbIpfblHbI3 KenreH eHiMaep canbiHFaH
biAblCKa canbiHpi3  Aa, «kanbintbl» (A)
TylmeLueci Hemece (B) «Typ6o» TylimeLueci
apKpbinbl XYMbIC TopTiGiH KOCbIHbI3.(CypeT
3.)

« bneHpgepai carat TiniMeH xaHe OfaH Kapchbl
alHangblpa eHiMaepai ycakTaHbl3.(cypeT
4.)

» KypbinfbiHbl Nangananbin 6onFaHHaH KeniH
Xeni alacblH po3eTkafaH LUblFapbiHpI3.

Eckepty: ©HimMgep blabicka  Kypblifbl
KOCbInFaHfFa AewniH canbliHagbl. ApanacTtbipy
ypaiciHe  pgewniH, xemicTepaiH  KabOblfblH

Tasanan, GapnblK >Xeyre >apamcbl3, Cyhek
cusaKTbI BerLeKTepiH anbIn TacTan, xxemictepgi
LwiaMmamMeH 2,5 cm kenemae Kecin KonbiHbI3.

* (D) cantamaHbl 6rneHaepdiH  >KyMbICbl
KesiHae Ae wewlyre TMbIM canblHagbl.

* JKysgepiH3akeiMgamay yLiH My3, My3ganfsaH
eHiMAep, [O8HAI Jakblngap, Kypiw, Xxouw
nicTeHaipriutep MeH Kodpe CusKTbl KaTTbl
eHiMAepAi eHAeMEH;3.

KONCITKIWTI KONAAHY

KenciTkil canTamaHbl KpeM, BUCKBUTTbI KambIp

Hemece [faWlblH JdecepTTepdi apanacTbipyfa

KOnAaaHbIHbI3.

ECKEPTY: XWHacTbIpy angpiHga  xeni

GayblHbIH, alackl po3eTkara canbiHOaFaHbIH

TEeKCepiHi3.

» PepnykTopabl (E) moTop 6norbiHa (C)(cypeT?)
canbiHbI3.

* Motop 6Genimweci (C) opHaTbifFaH (F)
KONCITKiLWiH peayKkTopFa canbliHbI3 (CypeT 9)

* Xeni awacblH po3eTkara canbiHbl3.

» KencitkiwTi (F) eHimaep canbiHFaH biabicka
canbiHbi3, (A) Tyimelueci apkpinbl (10
CYpPET) KanbIMTbl XXYMbIC TOPTiBiH KOCbIHbI3.
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KA3AK

+ KanbInTbl KyMbIC TOPTINTEH KENiH (LLamMaMeH
1 muHyT), Ciz (B) TyiMmeweciH 6achbin,
«Typbo» TopTibiHe ©Te anachbl3.

Hasap ayaapbiHbI3!

(F) cantamaHbl Tbifbl3
nanpanaHyra 6onmangbl.
OHiMaep KypbisiFbl KOCbINFaHFa AeWiH Chlimara
canbiHagbl. ApanacTtblpy CblAMacblH KaTTbl
TONTbIPMaHpI3.

Kamblp  uneyre

MWHU-YONNEPAOI KONAAHY

MwuHun-vyonnep e, ipiMLWiK, NMA3, Xynap MicTi
lwenTep, CcapblMCak, [peK XaHFakTapblH,
6apam, xxemicTepai ycakrayra MakcaTTarnfaH.

Hasap aypapbiHbI3!

MyckaTt kaHfafbl, Kkode [OoHOepi XoHe
Aakbingap Hemece My3fasnfFaH asblK CUSKTbI
eHiMaepAi ycakTayfa TMbIM canblHaabl.
¥cakTayabl 6actamac 6ypbiH:

« ET, ipimMwik, nusA3, capbimcak, cabi3ai
(wawameH Bipkenki) kecekTen KeciHis.

+ LWenTepaiH cabakrapbliH anbin TacTaHbI3,
XaHFaKTapAblH KabbIFbIH TazanaHbI3.

* ETTIH wWwaHAabIpblH, CyWeKTepiH  Kecin
TacTaHpI3.

¥cakray

ECKEPTY: Yonnep anwaHafblH  KaTThl

TONTbIPMaHbI3.

Cak 6onbiHbI3! [lbilWwakTbiH Xy3aepi eTe
oTkip! [biWwakKTbl YHEMI XOFapfbl nnacTmacce
KYMpbIKLLIACBIHAH YCTaHpI3.

1. (H) nbiwaktel  vonnep () anwaHbIFbIHbIH
YPLUbIFbIHA OPHATBIHbI3. (CypeT 5)

2. ©Himgi vyonnep (I) awaHarbiHa canbiHbI3.

3. (G) aiwwaHarbIHbIH KaKnafblH OPHATbIHbI3.
(cyper 6)

4. (E) pemykTopbliH
(cypet 7) canblHpI3.

5. (C) motop 6norbiH
canbiHbI3. (puc.8)

6. (A) «kanbinTbl» Hemece (B) «Typ6o»
TyimewlenepiH Gacbin, cisre  KaxeTTi
XKYMbIC TOPTIOIH TaHAaHbI3 Aa, KyPbUIFbIHbI
KOCbIHpI3.

(C) moTop 6GnorbiHa

(I) anwaHarbiHa

7. Yonnepai napganaHbin 6onFaHHaH KewiH,
MoTop 6norbiH (C) axblpaTbiHbI3, coaaH
KeriH pegyktopabl (E) WwelLuiHis.

8. Ab6ainan, (H) nbiwakTbl WeLwliHi3.

9. ¥cakranfaH  eHimgepai  donnmep  (I)
alwaHarbiHaH anbin LWbIFbIHBI3.

TA3AJIAY

HA3AP AYAAPBIHbI3! lNbiwuakmbiH KecKiw
Xy30epi eme emkip xoHe Kayin meHOipedi.
lMbiwakmel abadnan ycmabi3!

» KypbinfbiHbl Ta3anay angblHaa OHbl 3NeKTp
XKeniCiHeH axblpaTbin KOWbIHbI3.

» CanTtamanapgbl LWeLliHi3.

» MoTop 6norbiH Tazanay ywiH (C) can binfFan
MaTaHbl KongaHblHbI3, cogaH KewiH MoTop
OnorbIH Xakcblnan CypTiHis.

* Pegyktopabl  CyMeH LiavicaHpl3 Gonagpl,
Gipak OHbI cyFa GaTbipyFa TUbIM canbliHagbl.

e Ty3ngbl Hemece KbILKbIN  eHimaepai
eHAereHHeH kewiH, nolwakTbl (H) Te3 apaga
LIalbIn TacTaFaH >eH.

* Bosfbill  KacueTTepi  KywTi  eHimaepdi
eHaey OapbicbiHOa  (Mbicanbl,  cabi3
HEMeCEe KbI3bifila) KypblnfbiHbIH, NIacTUK
Genwektepi GosAnbIN  Kanybl  bIKTUMarn,
TYCTEHYAI KOK YLWiH, eciMAiK MawbiHa
MarnblHFaH MaTaMeH CypTin xibepiHia.

* Yonnep anwaHarbliH, cantTamanapabl KeHe
CbliMacblH  Xblflbl CabblH CyMEH >Xyblr,
wenin, Tonblk kenTipiHis. CanTamanapabl
MoTop GnorbimeH (C) Kocbin XKyyFa TubIM
canbliHagbl, onapabl  angbiMeH  MoTop
OnorbiHaH LWeLlin anbiHbI3, TeK cofgaH KeuiH
FaHa XybIHbI3.

MOTOP BJIOTbIH XX8HE
PEYKTOP/NIAPbI KAHOAM [JA BOJICBIH
CYABIKTBIKKA BATBIPYFA TUbIM
CAJIbIHAbI, COHOAM-AK, ONIAPAbI
bIAbIC XYY MALUMHACBIHOA XYYFA
TUbIM CAJTbIHALbI.

CAMTAMAJIAPAbI bibIC XYY
MALLUMHACBIHA CAJIMAHbI3.
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KA3AK

OHimOepdi eHOey 60libIHWA YCbIHbIC

¥caTtyfa apHanfaH ynecTiH DanbiHaanyabiH Tany

Aseik-Tynik MaKkcumangbl canmarbl YaKbIThbl
BneHpepai konpgaHy
XKewmic neH cabi3 200r 20-30 cek
Ke*eg:jfé;;‘;”:;'g:fbfe”e 100-500 mn 30 cek
CyWbIK KambIp 100-500 mn 30 cek
Koktennbaep, cyceiHaap 100-500 mn 30 cek
MuHu-4yonnepai konaaHy
Muna3 6eH capbiMcak 250r 15 cek
ET nex 6anbIk 250-350r 20-30 cek
Xow uvicTi wenTtep 100r 15 cek
IpimLuiK 150r 20 cek
['pek xaHFakTapbl 100r 20 cek
BynfaybIlWTbl KONAaHy
Kpem 250 mn 60 cek
KyMbIpTKa aKybI3bl 4 XyMmbIpTKa 60 cek

TexHukanblKk ManimeTTep
KopekTeHaipy kepHeyi: 220-240 B ~50 'y
TyTaHaTbIH KyaTbl: 250 BTt

OHOipywi andbiH ana xabaprnamacmaH acrnanmbiH cunammamarnapbiH e32epmyae KyKbifibl.
Kypandbiy KbiIamem emy mep3imi - 3 Xbin.

FapaHTUANbIK MiHOeTTIniri

[apaHTUANbIK XXarqangarsl Kaparnbin xatkaH berniekTep gunepaeH Tek caTbin anbiHFaH agamfa
faHa Gepineni. Ocbl rapaHTUSNbIK MiHOETTINIMHAErN LWarbiMaanfaH xafgangoa TenereH 4ek
HemMece KBUTaHLIMSICBIH KOPCETYi KaXeT.

byn mayap EMC — xardatinapra calikec kenedi Hezaisai MiHoemmemenep 89/336/
C € EEC [epekmueaHbiH epexenepiHe eHzaisineeH TemeHai EpexenepdiH Pemmenyi
(73/23 EEC)

18
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ROMANA

BLENDER

DESCRIERE

mTmoOoO P

. Buton de conectare

. Butonul regimului «Turbo»
. Bloc Motor

. Duza-blender detasabila

. Reductor

Tel pentru baterea si amestecarea produ-
selor lichide

. Capacul recipientului chopperului
. Cutit pentru tocare

Recipientul chopperului

. Suport

MASURI DE SIGURANTA

Tnainte de a conecta dISpOZItIVUI asigurati-
va ca tensiunea dispozitivului corespunde
cu tensiunea din retea.

Nu exploatati dispozitivul in afara incaperi-
lor.

Exploatati dispozitivul doar conform desti-
natiei indicate in instructiune.

Tnainte de prima utilizare a dispozitivului
spalasi toate piesele detasabile care vor
contacta cu produse alimentare.

Utilizati dispozitivul pe o suprafata plana,
stabila.

Tnainte de a utiliza dispozitivul, asigurati-va
ca toate piesele sunt instalate corect.

Nu folositi accesorii care nu sunt incluse in
set.

Plasati produsele destinate prelucrarii in
recipient inainte de a conecta dispozitivul.
Tn timpul lucrului dispozitivului este inter-
zisa introducerea degetelor sau a altor
obiecte n recipientul blenderului.

Nu supraumpleti recipientul blenderului cu
produse alimentare si urmariti nivelul lichi-
delor.

Cutitele sunt ascutite si prezinta pericol.
Manipulati-le cu atentie!

Tn caz de incetinire a rotirii cutitelor deco-
nectati dispozitivul de la retea si indepartati
cu atentie produsele care mpiedica roti-
rea.

Scoateti produsele si varsati lichidele din

MW-1154.indd 19

recipientul blenderului doar dupa oprirea
completa a cutitelor.

Nu atingeti partile mobile ale dispozitivului
n timpul rotirii lor.

Evitati patrunderea parului sau a capetelor
hainei in zona de rotire a cutitelor.

Nu I&sati dispozitivul conectat fara supra-
veghere.

Intotdeauna deconectati dispozitivul de la
retea Tnainte de curatare sau daca nu-| uti-
lizati.

Nu utilizati dispozitivul in apropierea supra-
fetelor fierbinti (plitd electrica sau aragaz,
cuptor).

Urmariti cd cablu de alimentare s& nu se
atinga de margini ascutite sau de suprafete
fierbinti.

Nu trageti de cablu electric su nu-I rasuciti.
Nu atingeti fisa cablului electric cu mainile
umede.

Nu utilizati dispozitivul dacéa cablul electric
este deteriorat.

Nu incercati s& reparati dispozitivul din
proprie initiativa. Tn cazul aparitiei deficien-
telor tehnice adresati-va la un centru auto-
rizat de service.

Nu scufundati recipientul blenderului in
magina de spalat vase.

Pentru a evita riscul electrocutérii sau de
aparitie a incendiului, nu scufundati car-
casa dispozitivului in apa sau alte lichide.
Daca dispozitivul a cazut in apa:

- nu atingeti apa;

- imediat deconectati dispozitivul de la
retea, si doar apoi puteti sa scoateti dispo-
zitivul din apa;

- adresati-va unui centru de autorizat de
service pentru verificare sau reparatie.

Nu permiteti copiilor sa foloseasca dispozi-
tivul in calitate de jucarie.

Fiti deosebit de precauti atunci cand in
apropierea dispozitivului conectat se ga-
sesc copii sau persoane cu dizabilitati.
Dispozitivul dat nu este prevazut pentru a fi
utilizat de catre copii sau persoane cu diza-
bilitéti, daca persoane responsabile de si-
guranta acestora nu le-au oferit instructiuni
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ROMANA

clare si adecvate despre utilizarea sigura a
aparatelor electrice si pericolele legate de
folosirea incorecta a dispozitivului.
Blenderul permite prelucrarea rapida si efi-
cientd a produselor, insa timpul de functi-
onare continua a acestuia nu trebuie sa
depiseascia 60 secunde. Inainte de relu-
area utilizarii blenderului trebuie facuta o
pauza, pentru a permite motorului electric
sa se raceasca (nu mai putin de 3-4 minu-
te).

Blenderul este destinat doar pentru uz cas-
nic.

PREGATIREA PENTRU EXPLOATARE
Scoateti blenderul din ambalaj.

+ Tnainte de conectare, asigurati-va ca tensi-
unea de lucru a dispozitivului corespunde
cu tensiunea din retea.

Tnainte de exploatare a dispozitivului spa-
lati duzele (F), (D), (H) si recipient (I) cu
apa calda si detergent neutru si uscati-le
bine. Stergeti blocul motor (C) cu o bucata
de tesaturd moale, putin umeda.

Se interzice scufundarea blocului motor
(C), reductorului (E), fisa cablului si cablu
electric in apa sau in orice fel de lichide.
Nu plasati duzele blenderului in magina de
spalat vase.

Se interzice detasarea oricarui accesoriu
n timpul functionarii dispozitivului.

EXPLOATAREA BLENDERULUI

Blenderul este destinat pentru prepararea
sosurilor, supelor, maionezelor, alimentatiei
pentru copii, si pentru amestecarea bauturi-
lor sau coctail-urilor.

EXPLOATAREA BLENDERULUI

AVERTIZARE: inainte de montarea partilor

detasabile asigurati-va ca fisa cablului elec-

tric nu este inclusa in priza.

* Introduceti duza (D) in blocul motorului (C).
(des.2)

* Introduceti fisa cablului electric in priza.
Blenderul este gata de utilizare.

* Introduceti duza blenderului (D) in recipi-
entul cu produsele pe care doriti sa le to-
cati/amestecati si conectati regimele de
lucru «normal» cu butonul (A) sau «turbo»
cu butonul (B). (des.3)

Tocati produsele, deplasénd blenderul n
directia si impotriva directiei acelor de cea-
sornic (des.4)

Dupa finisarea utilizarii dispozitivului extra-
geti fisa cablului electric din priza.

Remarca: Produsele se introduc in recipient
tnainte de conectarea dispozitivului. Thainte
de Tnceperea procesului de amestecare se
recomanda curatarea fructelor de coaja, in-
laturarea partilor necomestibile, ca, de exem-
plu, samburii, taierea fructelor in cuburi cu
dimensiunea de aproximativ 2,5 cm.

» Se interzice detasarea duzei (D) si in tim-
pul functionarii blenderului.

* Pentru a nu deteriora lamele, nu prelucrati
produse extrem de dure, asa ca gheats,
produse congelate, crupe, orez, condimen-
te si cafea.

UTILIZAREA TELULUI

Utilizati duza-tel doar pentru baterea creme-
lor, prepararea aluatului de pandispan, sau
pentru amestecarea deserturilor gata.

AVERTIZARE: inainte de asamblare asigu-
rati-va ca fisa cablului electric nu este pusa
n priza.

* Introduceti reductorul (E) in blocul motor
(C)(des.7)

Introduceti telul (F) Tn reductorul cu com-
partimentul motor montat (C) (des.9)
Introduceti fisa cablului electric Tn priza.
Introduceti telul (F) in vasul cu produse si
conectati dispozitivul in regim normal de
lucru, apasand pe butonul (A). (des.10)
Dupa o perioada de functionare in regim
normal (aproximativ 1 minut), puteti trece
la regimul ,turbo”, apasand pe butonul (B).
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Atentie!

Se interzice utilizarea telului (F) pentru fra-
mantarea aluatului vartos.

Toate produsele se plaseaza in vas inainte
de conectarea dispozitivului. Nu supraum-
pleti vasul pentru amestecarea produselor.

UTILIZAREA MINI-CHOPPERULUI
Mini-chopperul se utilizeazad pentru tocarea
carnii, cascavalului, cepei, ierburilor aroma-
tice, usturoiului, morcovului, nucilor, migdale-
lor, fructelor.

Atentie!

Se interzice tocarea produselor foarte dure,
asa ca nuca de muscat, boabele de cafea
sau cereale.

Tnainte de a incepe procesul de tocare:

+ Taiati carnea, cagcavalul, ceapa, usturoiul,
morcovul in bucati (aproximativ egale).

« TInlaturati tulpinile ierburilor, curétati nucile
de coaja.

+ Inlaturati oasele, tendoanele si cartilajele
din carne.

Tocarea

AVERTIZARE: Nu supraumpleti recipientul

chopperului.

Atentie: lamele cutitelor sunt foarte ascutite!

Tntotdeauna tineti cutitul de coada superioara

din plastic.

1. Montati cutitul (H) pe axul recipientului

chopperului(l). (des.5)

Introduceti produsele in recipientul chop-

perului (1).

3. Montati capacul recipientului (G). (des.6)

. Introduceti reductorul (E) in blocul motor
(C) (des.7)

. Introduceti blocul motor (C) in recipient (I)
(des.8)

. Conectati dispozitivul, alegand regimul
necesar de lucru prin apasarea butoane-
lor (A) ,normal” sau (B) ,turbo”. In timpul
functionarii dispozitivului tineti blocul mo-
tor (C) cu o mana si recipientul chopperu-
lui (1) cu cealaltd mana.

2.

7. Dupa utilizarea chopperului demontati blo-
cul motor (C), iar apoi scoateti reductorul
(E).

8. Scoateti, cu atentie, cutitul (H).

9. Scoateti produsele tocate din recipientul
chopperului (1).

CURATARE

ATENTIE! Lamele cutitelor sunt foarte as-
cutite si prezintd pericol. M&nuiti-le cu mare
atentie!

+ Tnainte de curatare deconectati dispozitivul
de la reteaua electrica.

Detasati duzele.

Pentru curatarea blocului motor (C) utilizati
0 bucata de tesatura putin umezita, iar apoi
stergeti bine blocul motor.

Reductorul (E) poate fi clatit cu apa, insa
se interzice categoric scufundarea lui in
apa.

Dupa tocarea produselor sarate sau acre
este necesara clatirea imediata a cutitului
(H).

In caz de tocare a produselor cu proprietati
puternice colorante (de exemplu, morcov
sau sfecld) duzele si recipientele se pot
colora. Pentru a le curata, stergeti-le cu o
bucata de stofa inmuiata in ulei.

Spalati duzele, recipientul chopperului si
vasul in apa calda cu detergent, clatiti-le si
uscati-le bine. Se interzice spalarea duze-
lor impreuna cu blocul motor (C). Mai in-
tai demontati duzele de pe blocul motor si
doar apoi spalati-le.

SE INTERZICE SCUFUNDAREA
BLOCULUI MOTOR SI A
REDUCTOARELOR iN ORICE FEL DE
LICHIDE, SI SPALAREA LOR iN MASINA
DE SPALAT VASE.

NUPLASATIDUZE iN MASINA DE SPALAT
VASE.
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Ghid de prelucrare a produselor

Alimente Gretfta_ltea m?xima_'l a Timp aproximativ de
portiei de maruntire preparare
Folosirea blenderului
Fructe si morcov 200 g 20-30 sec
Supe, sosuri i alimente pentru 100-500 ml 30 sec
sugari
Aluat lichid 100-500 ml 30 sec
Cocteiluri, bauturi 100-500 ml 30 sec
Folosirea mini-chopper-ului
Ceapa si usturoi 250 g 15 sec
Carne si peste 250-350 g 20-30 sec
lerburi aromatice 100 g 15 sec
Cascavaluri 150 g 20 sec
Nuci 100 g 20 sec
Folosirea batatorului
Crema 250 ml 60 sec
Albusg de ou 4 oud 60 sec

Specificatii tehnice
Alimentare: 220-240 V ~ 50 Hz
Consum de putere: 250 W

Producatorul ii rezerveazé dreptul de a schimba caracteristicile aparatelor fard anuntare pre-
alabila.

Termenul de exploatare a aparatului — 3 ani.

Garantie

In legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat, rugdm s& V& adresati la distribuitorul re-
gional sau la compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de garantie se realizeaza
cu conditia prezentarii bonului de platd sau a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpararea produsului dat.

C E Acest produs corespunde cerintelor EMC, intocmite in conformitate cu Directiva
89/336/EEC i Directiva cu privire la electrosecuritate/joasa tensiune (73/23 EEC).
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CESKY

BLENDER

POPIS

T ITOMMUO WX

. Zapinaci tlacitko

. Tla€itko reZzimu «Turbo»

. Motorovy blok

. Snimatelny nastavec-blender
. Reduktor

Krouzek pro Slehani a michani tekutin

. Viko nadrze Copperu
. NUZ-rozmélnovac

Cise opperu

. Podlozka

BEZPECNOSTNIi OPATRENI

Pred pocatkem pouZiti elektrického pfi-
stroje pozorné proctete danou instrukci pro
exploatace a uschovejte jeji jako informac-
ni material.

Pfed prvnim zapnutim se presvédcete,
odpovida zda pracovni napéti vybaveni
napéti v elektrické sité.

Nesmi se vyuZivat vybaveni vné prostoru.
UZivejte pfistroj jenom dle jeho pfimého
ucelu, jako stanoveno v instrukci.

Pfed prvnim pouZitim pfistroje peclive
promyijte v8ecky snimatelni detaily, které
budou kontaktovat s potraviny.

UZivejte pfistroj na rovnym stalém povr-
chu.

Pfed pouzitim blenderu presvédcte se,
Ze vSecky detaily ustavené spravné.

Ne uZivejte pfisluSenstvi, ne patfici do
souboru dodavky.

Potraviny jsou v CiSe pred spousténim
blenderu.

Nesmi se spoustét palce nebo jiné pred-
méty do CiSe blenderu béhem jeho pro-
vozZu.

Ne preplnite CiSe blenderu produkty a
sledite za Grovni nalitich kapalin.

Brity jsou ostré a predstavuji nebezpedi.
Zachazejte s nimi velmi pozorné!

V pripadku potizi obraceni noZi odpoji-
te vybaveni od sité a peclivé odstranite
potraviny, které brani rotaci nozi.
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Odstrarniujte potraviny a slivejte kapaliny
z CiSe blenderu teprve po plnim zastaveni
noZzi.

Ne dotykejte se otacejicich ¢asti vybave-
ni.

Ne pfistupu zasahu vlast nebo rubli osa-
ceni do oblasti otaceni noZe.

Ne nechavejte vybaveni zapnutym bez
dozoru.

VZzdy odpojujte vybaveni od elektrické
siti pred cisténim, nebo pokud vy jeho ne
pouZivate.

NepouZivejte pristroj nablizku horkych
povrcht (plynovy nebo elektricky sporak,
pecici trouba).

Sledite, aby sit'ova Sidra ne tykala se
akutnich prfedmét( i teplych povrchd.

Ne natahujte za sit'ovou 8iilru, ne pre-
krucujte jeji

Ne berte za sitovou vidlici mokrym ruka-
ma.

NepouZivejte pristroj s poskozenou sito-
vou $idrou nebo vidlici.

Ne pokouSejte samostatné opravovat
vybaveni. Pfi vyskytu zavad se obracejte
v autorizované servisni stfedisko.

Ne ukladejte CiSe blenderu do mycky.

V zamezeni postizeni elektrickym prou-
dem i vzniceni ne ponofujte korpus vyba-
veni ve vodu nebo dalSi kapaliny. Pokud
pristroj upadnul ve vodu:

ne tykejte se vody;

bez meSkani odpojte jeho od siti, jen nato
pristroj k dostani z vody;

obrat'te se v autorizované servisni stre-
disko pro jeho prohlidku nebo opravu.
Ne dovolujte déti vyuzivat vybaveni jako
hracku.

Bud'te zejména pozorny, pokud blizko od
pracujiciho pfistroje jsou déti nebo osoby
S omezenymi moznostmi.

Dané vybaveni ne uréeno pro vyuzi-
ti déti nebo osoby s omezenymi
moZznostmi,jestli jim ne dany vyhovujici
a srozumitelni instrukce o bezpetném
vyuZiti pfistroje a téch nebezpedi, které
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CESKY

mohou vznikat pfi jeho Spatném vyuZiti,
osobou, odpovédnou za jejich bezpec-
nost.

Blender nechava pracovat rychle i efek-
tivné ale pfitom doba trvani nepre-
ruSované prace nemusi prevySovat
60 sekund. Pred dal§im pokraovanim
prace blenderu nutno udélat prestav-
ku, potfebni pro chlazeni elektromotoru
(neméné 3-4 minuty).

+ Pristroj je ur€eny jen pro domaci pouZziti.
PRIPRAVA DO PRACE

Vyndejte blender z baleni.

Pred zapojenim presvédcte se, Ze pra-
covni napéti pfristroje odpovida napéti
elektricke sité.

Pred pouzitim vybaveni promyjte nastav-
ce (F), (D), (H) a nadrze (l) teplou vodou
s neutralnim pracim prostfedkem i pecli-
vé ususite.

Motorovy blok (C) propasirujte mékkou
lehce vihkou latkou.

Nesmi se ponorovat motorovy blok (C),
reduktor (E), vidlice sitové 8riliry i sit'o-
vou 8idru ve vodu nebo dalsi kapaliny.
Ne stavte nastavce blender do mycky.
Nesmi se sundavat pfrisluSenstvi béhem
prace pristroje.

VYUZITi BLENDERU

Blender vyborné chodi sosl, majonézu, pro
pfipravu détské stravy, jako a pro michani
napitkd a koktejlu.

VYUZITi BLENDERU

VAROVANI: pred montaZi se presvédd-

te, Ze vidlice sitové Silry ne zapojena do

zasuvky.

» Vlozte nastavec (D) v korpus vybaveni
(C). (obr.2)

+ Vlozte sitovou vidlici do zasuvky. Blender
je hotovy do pouziti.

» Vnorte nastavec blenderu (D) nadobi s
produkty, které vy chcete rozemlit/pro-

michat a zapnete «normalni» tlacitkem
(A) nebo «turbo» tlacitkem (B) reZim pro-
vozu. (obr.3)

+ Rozmélnite produkty, pochybujic blen-
derem do a proti béhu hodinovych
rucCicek.(obr.4)

+ Po skonceni pouziti vybaveni vytahnite
sitovou vidlice z zasuvky.

Poznamka: Potraviny nakladejte v nadrz
nebo nadobi do spusteni pfistroje. Ne pre-
plnejte nadrz pro michani (6).

Pred zahajenim procesu mixovani se dopo-
ruCuje ocistit slupku s ovocného, oddalit
nestravné Casti, takové jak kosticky, pore-
zat ovoce do kostek ve vysi kolem 2,5cm.

+ Nesmi se snimat nastavec (D) uprostied
prace blenderu.

+ Aby ne poSkodit Cepele, ne obrabgj-
te prilis tvrdé potraviny, takové jak led,
zamraZeny potraviny, krupy, ryzi, pochu-
tinu i kavu.

VYUZITi KROUZKU

Pouzijte nastavec-krouzek jen pro Slehani
krémdl, pfipravovani prezahovych test nebo
michani pripravenych dezerta.

VAROVANI: pred monta? se presvédde-
te, Ze vidlice sitové Silry ne zapojena do
zastrcky.

+ VloZte reduktor (E) v motorovy blok (C)
(obr.7)

+ Vlozte krouZek (F) v reduktor s ustanove-
nim motorovym usekem (C) (obr.9)

+ VloZte sitovou vidlice v zasuvku.

+ Stahujte krouzek (F) v nadobi s produkty,
zapnete normalni reZim provozu stisknu-
tim tlacitka (A). (obr.10)

+ Po provozu v normalnim reZzimu (kolem 1
minuty), Vy miZete prejit do rezimu «tur-
bo», stisknuv tlacitko (B).

Pozor!
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Nesmi se vyuZivat krouzek (F) pro michani
tuhych test.

Potraviny nakladejte v nadrZz do zapojeni
pristroje. Ne preplnite nadrz pro michani.

VYUZITi MINI-COPPERU

Mini-Copper se pouzZiva pro mleti masa,
syrQ, cibule, aromatickych trav, ¢esneku,
mrkvovy, vlaskych orechtl, mandli, ovoc-
ného.

Pozor!

Nesmi se drobit velmi tvrdé potraviny, tako-

vé jak muskatovy ofech, zrna kavy i traviny.

Predtim jak zacit rozmé&lnéni.

+ Nakrajet maso, syr, cibule, cesnek,
mrkev na (priblizné stejny) kusy.

« Odstranit u travy stébla, ofechy odisti
tod skorepiny.

+ Odstranit kosti, pramene i chrupavky z
masa.

Rozmélnéni

VAROVANI: Ne preplnejte &ise Sopperu.
Obezretné: ¢epele nGzu velmi ostry!

VZdy drzite niZ za vrchni plastikovou stop-
ku.

1.

2.

3. VloZte viko CiSe (G). (obr.6)

4. VloZte reduktor (E) v motorovy blok (C)
(obr.7)

. VloZte motorovy blok (C) do ¢&ise (I)
(obr.8)

. Zapnéte vybaveni, zvoliv nutny rezim
provozu klepnutim do tlacitka (A) «nor-
malni» nebo (B) «turbo». Behem prace
drzite motorovy blok (C) jednou rukou, a
CiSe Copperu (l) druhou.

. Za poutziti Copperu odpojite motorovy
blok (C), a potom svleéte reduktor (E).

. Budte opatrny,vytahajic ntiz (H).

. Vyberte mlete potraviny z ¢iSe Copperu
.

CISTENI

POZOR! Brity ntiZe velmi ostré i pfedsta-
vuji nebezpeci. Obracejte se s noZem
krajné pozorne !

+ Pred Cisténym vybaveni odpojite jeho od
elektrickeé sité.

Snimite nastavce.

Pouzijte pro ¢isteni motorovyho bloku (C)
lehce vihkou latku, a poté propasirujte
motorovy blok do sucha.

Reduktor (E) Ize oplachovat vodou, ale
kategoricky nesmi se ponorovat jich ve
vodu.

Za zpracovani slanych nebo kyselych
vyrobku nutno hned oplachnout nGz (H).
Pri pretvarovani vyrobk( se silnymi bar-
vicimi vlastnostmi (napftiklad, mrkvovy
nebo Fepa) nastavce i nadrze mulZou
zbarvit se, propasirujte jich latkou, namo-
¢enou rostlinim oleji.

Promyijte nastavce, CiSe Copperu inadrz
v teplej mydlinovéj vodé, oplachnete i
peclivé ususite jich. Nesmi se proplacho-
vat nastavce spolu s motorovym blokem
(C), zpoc&atku svlecte jich s motorovyho
bloku i jen nato promyvejte.

NESMi SE PONOROVAT MOTOROVY
BLOK A REDUKTORY DO JAKEKOLIV
KAPALIN, A TAKZE MYT JICH V MYCKE
DO NADOBI.

NE STAVTE NASTAVCE DO MYCKY.
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CESKY

Nastaveni pro pFipravovani produktu

Maximalni mnozstvi
Produkty produktu pro Priblizny €as zpracovani
rozméliovani

Vyuziti blenderu

Ovoce a mrkev 200¢g 20-30s
Polévky, sosy a détska potrava 100-500 ml 30s
Ridké t&sto 100-500 ml 30s
Koktejly, napoje 100-500 ml 30s
Vyuziti mimi-Gopperu
Cibule a ¢esnek 2509 15s
Maso a ryby 250-350¢g 20-30s
Aromatické byliny 100 g 15s
Séry 150 g 20s
VIaSské ofechy 100 g 20s
Uziti krouzku
Krém 250 ml 60s
Bilek vajecny 4 vejci 60s

Technické dané
Napéti napajeni: 220-240V ~ 50 Hz
Spotreba: 250 W

Vyrobce je opravnén ménit charakteristiky pristroje predchoziho uvédomeni.
Zivotnost pristroje - 3 roku.
Zaruka

Podrobné zaruéni podminky poskytne prodejce pristroje. Pri uplatiiovani narok(t béhem
zaruéni Ih(ity je tfeba predlozit doklad o zakoupeni vyrobku.

stanovenym direktivou 89/336/EEC a predpisem 73/23/EEC Evropské komise
0 nizkonapétovych pristrojich.

C Tento vyrobek odpovida poZadavkim na elektromagnetickou kompatibilitu,
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BJIEHAEP

onuc
. KHOMKa BK/IOYEHHS
. KHonka pexummy «Typ6o»
. MoTopHwuin 6nok
. 3HiMHa Hacapgka-6neHaep
PenykTop
BiHunk pns 36MBaHHSA Ta 3MillyBaHHS
pioKVX NPOAYKTIB
. Kpnwka emHocTi yonnepa
. Hix-nogpi6Hiosau
Yawa yonnepa
MipcTaBka

Mmoo m>

IO

3AXOOU BE3NEKU

Mepen, no4YaTkoMm ekcnnyarauji

enekTponpunagy yBaXHO nNpoYuTanTe Uuio

iHCTpYyKUjlO 3 ekcniyatauii Ta 36epexitb ii

U151 BAKOPUCTaHHSA K JOBIOKOBMIA MaTepiain.

« Mepw HiX MigknounTM  npunag oo
eNeKTpoOMepEXi, NepeBIpTe, YM BiANOBIAae
Hanpyra, 3a3Ha4yeHa Ha npwnagi, Hanpysi
eneKkTpPoOMEpEeXi y BaloMy AOMi.

- He BukopucTOBylMTE npwunag  nosa
MPUMILLLEHHAMN.

+ BukopucTtosyiite uen npunag  avwe
3a MOro MpuU3HaAYeHHsAM, K OMMCaHO B
IHCTPYKLi.

+ lMepepn nepwm 3aCTOCYyBaHHAM npunany
pPEeTeNnbHO NPOMUIATE BCi 3HIMHI geTani, ki
OyayTb KOHTAKTYBaTV 3 NPOAYKTaMW.

+ BukopucToByliTe Npunaz Ha PiBHIN CTiNKIN
NOBEPXHi.

+ MNepw HDK  noyatum KOPUCTYBaTUCS
npunagom, NepekoHamnTecs, Wwo Bci getani
BCTAHOB/EHI NPABUJIBHO.

- He BuWKOpUCTOBYITE akcecyapu, WO He
BXOOSATb 4,0 KOMMEKTY NOCTaBKM.

» MpooykTn nomiwaTeCa B Yawy Ao
BBIMKHEHHS npuniaay.

+ Nig yac poboTu npunany 3a6OPOHAETHLCS
onyckartu nanbLi 4 Oyab-ki npeameTy B
yawy 6nengepa.

- He nepenoBHoiTe 4vawy 6GneHgepa
NPOAyKTaMu i CNiaKynTe 3a piBHEM HANNTUX
piovH.

« Pixyyi nesa roctpi i HebBeaneuHi.
[MoBoabTECH 3 HUMU BKPat 06epexHo!
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Y pasi yTpyOHeHHs o0epTaHHA HOXIiB
BUMKHITb MNPUCTPIl 3 MeEpeXi Ta akypaTHO
BUAANITb  MNPOAYKTW, IO  3aBaXaloTb
obepTaHHIO HOXIB.

Buimarnite npoayktu i 3nvMBanTe piaviHW
3 yawi OneHpepa TiNbkW NicnNs MOBHOI
3YMUHKN HOXIB.

He TopkaiTecsa o06epToBUX  4YacTUH
MPUCTPOIO.

He ponyckarite nonagaHHs Bonoccs abo
KpaiB 0asary B 30Hy 06epTaHHSi HOXIB.

He sanuwaiite BBIMKHEeHWI npunapg 6e3
Harnsaay.

3aBxau BigkoyanTe NPUCTPIN Big Mepexi
nepep, 4YmiLeHHsaM abo y pasi, AKLLO BU HUM
HEe KOpUCTy€eTECH.

He BukopuctoByiTe npwunag nobnusy
rapsiymx — noBepxoHb  (rasoBa  abo
efleKkTpuYHa namTa, Ayxosa wada).
Cnipkyinte, w00 MepexeBuii LUHYpP He
TOpKaBCA TrOCTPUX KparoK Ta rapsaynx
MOBEPXOHb.

He TArHiTb 3a WHYp i HEe nepekpyyynte
oro.

He BepiTbcsa 3a MepexeBy BUIIKY MOKPUMU
pykamu.

He BUKOPUCTOBYMNTE npunag, 3
MOLUKOAXKEHVM MEPEXEBUM LLIHYPOM.

He HamaranTecs CaMOCTilnHO PEMOHTYBaTU
npunag,. Npu BUHUKHEHHI HECMPABHOCTEN
3BepranTecs 0o aBTOPU30BAHOIO
CEpPBICHOrO LIEHTPY.

He cTaBTe yawy 6neHaepa B NOCYyLOMUNAHY
MaLLUHy.

LLlo6 YHUKHYTU ypaXeHHS1 eNneKTPUHHUM
CTPYMOM Ta 3aropsiHHs, He onyckanTte
KOPMYC NPUCTPOIO Y BOAY abo iHLWi pianHn.
AKLLO Npunag ynae y BOAy:

- He TopkaunTecs BOOu;

- HerawHo Big’egHanTe MOoro Big Mepexi,
TiNbKKM MiCAS LbOro MOXHA Aictatn npunag,
i3 BOOW;

- 3BEPHITLCHA L0 aBTOPM30BAHOIO
CEepBICHOr0 LEHTPY ANns Moro ornsiay abo
PEMOHTY.

He possonanTte AiTIM BUKOPWUCTOBYBATU
MPUCTPIN SK irpaLLKy.

Bynbte 0CO6GAMBO yBaXHi, KO No6GNn3y
BiZ, MPaUIOOYoro npunagy 3HaxoasaTbCH
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nitm abo  ocobu obmexeHnMn
MOXJIMBOCTAMW.

Llem npuctpin He npudHaveHun ans
BMKOPWUCTaHHA OiTbMM Ta ocobamu 3
obmMexeHnMun MOXJ/INBOCTSIMU, AKLLO
ocoboto, Lo Bignosigae 3a ixHio 6e3neky,

iM He HagaHo BIAMOBIAHUX Ta 3PO3YMINNX

3

im iHCTPYKLU,l wono  6e3neyHoro
KOPWUCTYBaHHSA MPUCTPOEM  Ta  TUX
Hebe3nek, siKi MOXYTb BWHWUKHYTU MpwU

MOro HenpaBuIbHOMY BUKOPUCTaHHI.
Bnenpep noseonse WemMaKo Ta ePpekTMBHO
nepepobnaTM NPoAyKTU, ane npu LpboMy
TpuBanictb 6e3nepepBHOi po6OTU He
NoOBMHHaA nepeBuwiyBatu 60 cekyHA.
Mepen nponoBxeHHsIM poboTn Bnenpepa
Tpeba 3pobuTn nepepsy, HeOOXioHy Ons
OCTUraHHsl e5IEKTPOMOTOpPA (HEe MeHLe 3-
4 XBUNWH).

Bnenpoep  npu3HaveHuin
AOMaLlHbOro BUKOPUCTaHHA.

Tinbkn  ons

niaArotoBKA A0 POBOTU

BuiimiTe 6nieHaep 3 ynakoBKu.

lMepen BKIOYEHHAM  MNEpekoHamnTecs,
wo poboya Hanpyra npunany Bionoeinae
Hanpysi Mmepexi.

+ Nepen BUKOPUCTAHHSIM NPUCTPOIO
npomunte Hacagku (F), (D), (H) i emHicTb
(I) Tennoto BOOOK 3 HEWTpPaNbHUM

MUIOYMM 3aCO00M i peTesibHO MPOCYLUITh
ix. MoTopHuiA 650k (C) NpoTpiTb M'sIKOIO,
TPOXM BONOrOl0 TKAHWHOIO.

Hikonun He onyckaiite MoTopHUiA 650k (C),
penykTop (E), BUNKY i MepexeBuii LWHyp Y
BOAy ab0 iHLWi pianHW.
He crtaBTe Hacagku
NOCYAOMUWNHY MaLLNHY.
3ab0opoHsETbCA 3HIMaTKM Byab-ski getani
nig, 4ac poboTn Nnpunaay.

OneHpepa B

BUKOPUCTAHHSA BJIEHAEPA

BbneHpep 4yaoBO niaxoauTb ons
NPUroTyBaHHS COYCiB, CyniB, MaoHE3IB, AN
MPUroTyBaHHSA AUTSYOr0 XapyyBaHHS, 2 TakOX
ONs1 3MilLlyBaHHSA HanoiB abo KOKTennis.

BUKOPUCTAHHSA BJIEHAEPA

MNONEPEAKEHHSA: nepeg, 360pKOto
nepekoHamTecs, WO BWIKa MEPEXEBOro
LIHYpa He BCTaBNeHa B PO3ETKY.

BcTaBte Hacazaky (D) B MmoTopHUia 6510k (C)

(man. 2).

+ BctaBTe BWMJIKY MEPEXEBOro  LUHypa
B po3etky. bnenpgep rotoBunm [o
BUKOPUCTAHHS.

OnycrTiTb Hacagky 6nengepa (D) B nocya 3
npoayKTamu, ki BU xo4yete nogpibHutn /
nepemilat Ta yBiMKHITb PEX1MN poboTn
«HOPManbHUM» KHOMKOK (A) abo «Typ60o»
KHonkoto (B) (man. 3).

« NoppibHiTe  NpomykTW,  nepecyBaloyun
6neHpep 3a i NPOTY FOAVHHUKOBOI CTPINKN
(man. 4).

+ MMicnga 3aBepLUEeHHd BUKOPUCTAHHSA

npunagy BUAMITb BWIKY MEPEXEBOro
LLIHYpa 3 PO3ETKW.

Mpwumitka: NpoaykTn NOMILLAaTLCS B NOCYS,
L0 BKo4eHHA npunagy. lNepen novarkom
NPOLECY  3MillyBaHHA  PEKOMEHOYETbCSH
OYUCTUTU WKIPKY 3 PYKTiB, BUOANNTN
HEICTIBHI YaCTUHU, Taki SIK KiCTOYKU, Nopi3aTtun
dpPYKTM Kybukammn po3mipomMm NpubnmsHo 2,5
CM.

+ 3abopoHseTbea 3HiMaTK Hacazky (D) nig
yac poboTun 6neHaepa.

+ LLlo6 He nowkoanTn nesa, He o6pobnsaiTe
3aHAATO TBEPAI MPOAYKTM, Taki K nig,
3aMOpPOXEHi  NPOAyKTW, Kpynu, puc,
npunpasu i Kaey.

BUKOPUCTAHH4A BIHYUKA

BukopuncToByiTE HACaAKY-BiHYMK TiNbKy ONg

36MBaHHS KPEMY, NPUroTyBaHHS BiCKBITHOIO

TicTa abo NepemillyBaHHS FOTOBUX LECEPTIB.

MNONEPEAXKEHHSA: nepeg, 360pKOto

nepekoHamTecs, WO BWIKa MEPEXEBOro

LIHYpa He BCTaBNeHa B PO3ETKY.

+ BcraBte penykTtop (E) B MOTOpHMIA 610K
(C) (man. 7).

+ BcraBte BiHunk (F) B penyktop 3
BCTAHOBIEHUM MOTOpPHMM Biacikom (C)
(man. 9).
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+ BcTaBTe MepexeByto BUJIKY B PO3ETKY.

+ OnycrTiTb BiHYKMK (F) B nocyn 3 npoaykramu,
YBIMKHITb HOPMasbHUI pexum poboTun
HaTUCHEHHSAM KHorku (A) (man.10).

+ Nicna po6oTn B HOPMAILHOMY PEXMMI
(Npnbnn3HO 1 XBUMHY) MOXHa NEPEnTn
[0 pexumy «Typ60», HATUCHYBLUW KHOTKY
(B).

YBara!

3a60pOHSAETLCS BUKOPUCTOBYBATM BiHYMK (F)
ON§ 3aMillyBaHHS KPyTOro TicTa.

MpoaykT noMmiwaTbCa B EMHICTb A0
BBIMKHEHHS npunaay.

He nepenoBHIONTE EMHICTb ons
3MiLLyBaHHS.

BUKOPUCTAHHSA MIHI-HOMMEPA
Mini-yonnep BMKOPUCTOBYETbLCS ons
noapiOHeHHs M’sica, cupy, umobyni,
apoMaTU4yHMX TpaB, YaCHUKY, MOPKBH,

BOJIOCbKMX ropixiB, Murganto, GpykTis.
VYBara!

3a60pOoHSAETLCSA NOAPIOHIOBATY AYXE TBEPLI
npoayKTW, Taki SIK MYCKaTHi ropixu, 3epHa
KaBW Ta 3naKu.

I'Iepe,u, TUM SIK MOYaTV NOAPIOHEHHS:

+ Hapixte M'sco, cup, umbynto, 4acHUK,
MOpPKBY (npnbnnaHo 0HaKOBMMN)
LuMaTo4KamMu,

+ Bupanitb y TpaB ctebna, ropixu O4UCTIiTb
BiZl LLUKapanynu.
+ Buganitb KicTKK, XXnnu n xpsii 3 m'aca.

MoppioHeHHs
MONEPEOXEHHYA: He nepenoBHionTe vally

yonnepa.
0O06epexHO: n1esa Hoxa ayxe roctpi!
3aBxan  TpuManTe  HiX 33 BEepXHii

NaacTMacoBUiA XBOCTOBMIK.
1. BcraHosiTb HixX (H) Ha BiCb Yawi yonnepa
(I) (man. 5).

Bam pexum poboTn HAaTUCKAHHSAM KHOMOK
(A) «HopManbHuUii» abo (B) «Typ6o». Mg
yac poboTM TpumainTe MOTOPHWUIA 6GnoK
(C) opHieto pykoto, a 4vawy yonnepa ()
iHWOlO.

. MNicnaeukopucTaHHAYoNNepasia’ egHanTe
MOTOpHUIA Gnok (C), a noTiM 3HiMiTb
peaykTop (E).

8. [yxe 06epexxHO BUAMITb Hix (H).

9. BuiimiTb noppiGHeHi NpooykTn 3 yvai

yonnepa (I).

YULLLEHHS

YBATA! Pixydi nesa Hoxa Ayxe roctpi ta
Hebe3rneyHi.

lMoBoabTECS 3 HOXEM BKpawi 06epexHo!

+ lMepen 4YMLWEHHAM MPUCTPOID BIOKNIOYITh
Oro Bif, eNeKTPUYHOI Mepexi.

+ Bin’enHanTte Hacagku.

+ BukopwucToByiite ons OYULLEHHSA
MoTOpHOro 6noky (C) 3nerka BoJsory
TKaHWHY, MiCNs YOro NpPOTPITb MOTOPHWIA
610K Hacyxo.

« Penyktop (E) MoxHa ob6nonickyBatu
BOJOIO, afie KareropmyHo 3abOpOHAETLCS
onyckartu y Boay.

+ Nicna 06pobkn CONOHUX abo KUCIMUX
NpPOoAyKTiBHEOOXiAHO BiApPa3y 06MoNOCHYTH
HixX (H).

« MNpu nepepobui NPOAYKTIB 3 CUbHUMUN
6apBHMKaMK (Hanpuknag, MOpkeBu abo
Oypsiky) Hacagkm Ta MICTKOCTi MOXYTb
3MIHUTU KOJMiP; MAPOTPITh iX TKAHWHOIO,
3MOY€EHOI0 POCIMHHVM MaC/IOM.

+ MpomninTe Hacagkw, Yawy yonnepa
Ta EMHICTb B Tennin MWnbHIM  BOAj,
0OMNONOCHITL | peTeNbHO NPOCYLWiTh iX.
3a00pOoHSAETLCA  NPOMKMBATM  Hacagku
pasom 3 MOTOpHUM 6n1okom (C); cnoyatky
3HIMiTb iX 3 MOTOPHOro 610Ky i NnLe nicns
LibOro NpoOMmMBanTe.

2. MowmicTiTb NpoaykTK B YaLly yonnepa (1).
3. BcTaHoBITb Kpuwiky vaii (G) (man. 6). 3ABOPOHSIETbCS ONMYCKATU
4. BcrasTe peaykTop (E) B MoTOpHUiA 6nok  MOTOPHUU BJ10OK | PEQYKTOPU B

(C) (man. 7). BYAb-SIKI PIAWUHN, A TAKOXX MUTU IX Y
5. BctaeTe mMoTopHuii 6nok (C) B yawy (I)  MOCYAOMUUHIA MALLIUHI.

(man. 8). HE NMOMILLUAATE HACALIKU B
6. YBIMKHITbL NpUCTpIlA, BUOpaBLUM NOTRiOHUI  ITOCYAOMUNHY MALLIUHY.
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YKPAIHbCKUHA

IHCTpyKuis 3 nepepo6ku NPoAyKTIB

Mpoayky Ma_l_(cumanbﬂag Bara Mpub6nusHuii yac
nopuii Ans noapioHeHHS NPUroTyBaHHSA
BukopucrtaHHg GneHpepa
®pykTK i MOpKBa 200r 20-30 cex
Cynu, coycu Ta guTtsaye 100-500 mn 30 cex
XapyyBaHHS
Pioke Ticto 100-500 mn 30 cex
KokTewnni, Hanoi 100-500 mn 30 cek
BukopucrtaHHs MiHi-4onnepa
Linbyns ta yacHuk 250r 15 cek
M’aco Ta pbiba 250-350r 20-30 cek
ApomaTunyHi Tpasu 100r 15 cek
Cupu 150r 20 cek
Bonocbki ropixm 100r 20 cek
BukopuctaHHs BiHYMKa
Kpem 250 mn 60 cek
Binok anus 4 anua 60 cex

TexHi4Hi XapakTepuCTUKu
Hanpyra xuBneHHs: 220-240 B ~ 500y,
CnoxwmBaHa NoTyXHicTb: 250 BT

Bupo6Huk 3anmiuae 3a cob01o npasBo 3MIHIOBATV XapakTepUCTUKU npuaaay 6e3 nonepeaHboro
rOBIAOM/IEHHSI.

Tepmin cnyx6u npunagy — 3 poku.

FapanTis

JoknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpumaru B Aunepa, Wo npogas gaHy anaparypy. Mpu
npepn’sieneHHi 6yab-aKkoi NpeTeH3ii NPoTArom TepMmiHy Aii AaHoi rapaHTii BapTo Npea’saBuTH
yek abo KBUTAHLLtO NMPO MOKYMKY.

npeng’ssasTecs anmpektneolo 89/336/€EC Paan €Bponu v po3nopsaXeHHIM

c € Jannii Bupi6 Bignosigae BuMoOram A0 €71eKTPOMAarHiTHoi CyMICHOCTI, Lo
73/23 EEC no HN3bKOBOILTHUX anapartypax.
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BEJIAPYCKI

BJIBHAAP

AMICAHHE

Mmoo w>

CTIT®

. KHonka ykno4aHHs

. KHonka paxbimy “Typba”

. MaTopHbI 6510k

. 3obIMHas Hacagka-6naHaap
. PapykTap

BeHua ang y36iBaHHS | 3MeLLBaHHS
BaJKix npagykray

. Beuka émicTtacui yonepa
. Hox-3apabHsinbHik

Yapa yonepa
Mapcrayka

MEPbI BACNEKI

Mepag,
anekTpanpeibopa yBaxJisa

navyaTtkam akcnayaraubli

npaybiTanue

haas3eHae KipayHiuTBa ma akcnayaTtaubli i
3axaBanue §ro A8 BbIKapbICTaHHSA Y AKkacLi
JasefkaBara MaTapbisny.

Mepw 4biM nNagnyybiub nNpbiGOp Oa
3neKkTpaceTki, nNpaeepue, Ui agnaesgae
Hanpyra, nakasaHaa Ha npbldopsbl,

Hanpy3e anekTpaceTki y Balan xaue.

He BblkapbicTOyBaliLe npbiGop na-3a
NamMsaALLIKaHHSMI.

BobikapbicTOoyBaue pans3eHsl  npblbop
TONbKI Na Aro NpbI3HAY3HHI, K anicaHa y
IHCTPYKLbIi.

Mepag nepwbiM yXbiBAHHEM npblGopa
CTapaHHa npamsbliiLe yce 34bIMHbIS A3Tani,
aKis 6yayub KaHTakTaBalb 3 NpagykTami.
BblkapbicTOyBane npblbop Ha poyHam
yCTOWniBal NaBepxHi.

MepLu YbiM navaupb KapbicTauLa
npblbopam, nepakaHamuecs, WTO Yyce
naTani yctanssaHbl nNpasifbHa.

He BbikapbiCTOyBaniue npbinagbl, Skia He
yBaxoA3sLp Y KaMrniekT nacrayki.
MpagykTtel 3Msawyawouya Yy 4Yapy 4a
YKIIO43HHS NpbiGopa.

Mapyac npaupl npbibopa 3abapaHseuua

anyckaup nanbupl Ui SKig-Hebya3b
npagMeTbl Y Yyapy 6naHpapa.
He nepanayHsaiiue 4apy OnaHpapa

npaaykTamii cayblLe 3a Yy3pOyHEM HaniTbIX
Bagkacusy.

MW-1154.indd 31

31

Paxyubli Nné3bl BOCTPbIA | yaynsioub
Hebsacneky. 3BsipTanuecs 3 iMi BenbMmi
acuspoxHa!

Y BbINaAKy USXKACL KPYY43HHA HaXoy
aaknoyblLe npbliagy ag CceTki i akypaTHa
BblOasiue npagykTbl, $Kig 3amiHaloub
KPYYSHHIO HaXOY.

Bbimarniue npagykTel i 3niBanue Bagkacui
3 yapbl 6N13HAapa ToMbKi Nacns noyHara
NPbINbLIHKY HAXOY.

He pakpaHariuecs oa KpyuesnbHbIX YacTak
npbinanbl.

He panywdariue TpanneHHs Banacoy L
Kpaéy afi3exbl Y 30HY KPYHIHHSA HAXOY.

He nakigaliue VyknioyaHbl npbibop 6e3
Harnagy.

3aycénbl agknwyvanue npbinagy  ag
anekTpaceTki nepag 4biCTKamn, ui Kasi Bbl
sie He BblkapbICTOYBaeLe.

He BbikapbicTOyBanue npbibop 361i3Ky
rapaybix naBepxHay (rasaBas L
ANeKTPbIYHAg Nnita, gyxasas wada).
Caubluge, kab ceTkaBbl LUHYP He fakpaHaycs
BOCTPbIX 6EPaxKKOy i rapaybix NaBepPxXHSY.
He ugarHiue 3a ceTkaBbl LWHYP i He
nepakpy4sariue aro.

He 6sipbluecs 3a ceTkaBylo BiIKy MOKPbIMI
pykami.

He  BbikapbicTOyBalue  nNpblGop
nawkog>XaHblM CETKaBbIM LLIHYPOM.
He cnpabyiue camacToiHa pamaHTaBalb
npbI6op. Mpbl Yy3HIKHEHHI HACMpayHacusay
3BgApTaniuecs y ayrapbi3aBaHbl COPBICHbI
LOHTP.

He anyckaiue uvapy ©6naHpapa
NacyaaMbINHYIO MaLLbIHY.

Kab nasberHyub napasbl 31eKTPblYHbIM
TOKaM i y3rapaHHs, He anyckanue Kopnyc
npbiagbl ¥ Bagy Ui iHWbIg Bagkacui. Kani
npbI6op 3Baniycs y sany:

He JakpaHanuecs Baapl;

HeaaknagHa aasyyblLe Sro aj ceTki, TONbKi
nacns ratara MoxHa pacTaub npbi6op 3
Babl;

3BAPHILECS Y ayTapbi3aBaHbl C3PBICHbI
L3HTP 4719 9ro arnsay Ui paMoHTYy.

He pasBanaiiue a3eusm BblKapblCTOYBaLb
npbiaagy y skacLi uaki.

3
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BEJIAPYCKI

Bynsbue acabniBa yBaxniBbisi, kaninadnisy
af npavasanbHara npbibopa 3HaxoassuLa

nseui  ui monsi 3 abmexaBaHbIMi
MarybiMacLsMi.
- Jlap3eHas npbiaga  He npbi3HavyaHa

ONS BblKapbICTaHHA A3eubMi i n1ioa3bMi 3
abmMexaBaHbIMi MarybiMacuami, Kasi im
He [ans3eHbl aanaBefHbls | 3padymenbis
iM iHCTPYKLbIi Npa 6sicneyHae KapbiCTaHHe
npbiiaganm i Tylo Hebsicneky, skas
MOXa Y3HIiKHYLb Mpbl 1€ HANPaBifibHbIM
KapbICTaHHI TbiM, XTO ajkasBae 3a ix
oacneky.

Bnanpap passansie xyTtka i 9dekTblyHA
nepanpauyoyBaub NpagykTbl, ane npbl
raTbiM npaugarnacub OecnepanbiHHaW
npaubl He naBiHHa nepasbilwaub 60
cekyHp. [lepan panenwbsiM npaugdram
npaubl 6naHpapa HeabxogHa 3pabiupb
nepanbiHak, HeabxoaHbl AN aCTbIBAHHSA
anekTpamatopa (He MeHen 3-4 xBiniH).
Bnanpap npbi3HayaHbl TONLKI A8 XaTtHara
BbIKapbICTAHHSA

NAOPBLIXTOYKA OA MPALbI

Bbimile 6n13HAap 3 nakaBaHHS.

[Mepap, ykno4sHHEM nepakaHanuecs, WTo
npauoyHasa Hanpyra npbibopa agnaessgae
Hanpy3ae CeTKi.

Mepapg BblKapPbICTAHHEM npbiiagbl
npambiiue acaaki (F), (D), (H) i Emictacup
() uénnam Bagon 3 HenTpasbHbIM
MbIVHBIM CPOAKaM i CTapaHHa npacyLubiue
ix. MaTtopHbl 6510k (C) npaTpbiLe MsKKan,
3NErKy BiNbroTHam TKaHiHawn.
3abapaHseuya anyckalb MaTtopHbl 6510k
(C), papykTap (E), Binky ceTkaBara LiHypa
i CeTKaBbl LUHYP Yy BaAy Ui iHWbIA BaAKaCLL.
He 3msawudaliue Hacapki ©OnsHpapa y
NnacyaamblIiHYIO MaLLbIHY.

3abapaHseuya 3abiMaLb Nobbis Npbiiagbl
nagyac npaupl npbibopa.

BbIKAPbICTAHHE BJISHOAPA

Bnanpoap  uyooyHa  nagbixoasiup  Ang
npbirataBaHHs coycay, Cynoy, MasiH33ay,
0151 NpbirataBaHHa Asiusdara CiflkaBaHHs, a
Takcama AJ1si SMELLBaHHSA HAMNosy Lij KakTanmnsy.

BblIKAPbICTAHHE BJIEHOEPA
NANAP3O0)XAHHE: nepag, 300pkai
nepakaHamuecs, LWTO Bifika ceTkasara

LUHYpa He ycTayneHa y pa3eTky.

+ Ycrtayue Hacagky (D) y matopHbl 6510k (C).
(man.2)

Yctayue ceTkaBylo BiNkKy Y paseTtky.
BnaHpap ratoBbl A4a BbIKAPbICTAHHS.
Marpysiue Hacagky 6naHgapa (D) vy
nocya 3 npagykTami, sKia Bbl Xagaeue
3apabHiub/nepamsiianb i YkoubILe
"3Bbl4alHbI"  KHOMKalk (A) ui "Typba”
kHonkaw (Y) paxbIMbl npaLbl. (Man.3)
3a0pobHiue npagykTbl, nepacoyBatoybl
6n3Hgap na i cynpaub raagiHHikaBar
cTpanki.(man.4)

+ Macns 3aBAPLUIHHA BblKapbICTaHHSA
npbiiagbl BbIMiLE CETKaByl0 Biky 3
paseTki.

Hartartka: lNpagykTbl 3msawyalouua y nocys,
na YKIo4YaHHA npbibopa. Mepan navatkam

npauascy 3MellBaHHA  pakamMeHayeuua
aybiCUiub NyniHy 3 cadaBiHbl, Bblganiub
HEeAOOMbIS  4acTKi, TaKia €K KOCTauKi,

napasaupb caaaBiHy Kybikami namepam kans
2,5cm.

3abapaHseuua 3abiMaub Hacaaky (D)
nagyac npawbl 6na3Haapa.
KabHenalwkoaziubeé3bl,Heanpauoysanue
3aHaATa uBEpAbIS NPaayKThl, TaKis 9K NEA,
3aMapoXaHbls NPaaykTbl, KpPymnbl, PbIC,
3anpasbl i KaBy.

BbIKAPbICTAHHE BEHLA
BbikapbiCTOyBaiLue Hacagky-BeHUA TOJbKi

ons  y36iBaHHS  Kp3aMy, npbirataBaHHs
OickBiTHara uecta Ui nepamMelUBaHHs
raToBblX 3cepTay.

NANAP3O0)XAHHE: nepag, 300pkai
nepakaHamuecs, WTO Bifika ceTkasara
LLIHYpa He ycTayneHa y pa3eTky.

+ Ycrayue paayktap (E) y maTtopHbl 610k
(C)(man.7)

* Ycrayue BeHua (F) y pagykrap 3
ycTansiBaHbiIM MaTopHbIM aacekam (3)
(man.9)
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BEJIAPYCKI

YcTayue ceTkaBylo Bifiky y paseTky.

+ Anycuiue seHua (F) y nocyn 3 npagykrami,
YKAOYbILEe  3Bbl4aliHbl  PaXbIM  npaupl
Haujickam kHorki (A). (man.10)

Macna npaubl y 3Bbl4aHLIM P3XbIME
(npbibnizna 1 xsiniHy) Bbl  MoOXaue
nepamcuigapaxbsimMy "Typ6a”, HauiCHyYLLbI
Ha KHOMNKy (Y).

Yeara!

3abapaHsiela BblKapblCTOYBaLUb BeHUA
(F) ang 3amewBaHHs CTpoMKara uecTta.
MpagykTel 3MawMaouua ¥ émictacub aa
VKIO49HHA npbibopa. He nepanayHanue
émicTacup o5 3MeLLBaHHS.

BbIKAPbICTAHHE MIHI-HOMEPA

MiHi-yonep BblkapbIiCTOyBaeLLa ons

[pabHeHHs Msica, cbipa, Jiyka, apaMaTblyHam

TpaBbl, YaCcHaky, MOPKBbI, MP3LKiX apaxay,

MiHOansa, cagaBiHbl.

Yeara!

3abapaHsieyua 3apabHsLb BeNbMi LBEPObIS

npagykTbl, Takig $K MYyLIKATOBbIA apaxi,

3epHe KkaBbl i Tpasy. lNepapg TbiM 9K nayaup

npabHeHHe:

+ Hapaxue msca, cbip, NyK, HACHOK, MOPKBY
(npbIKNagHa agHONbKaBbLIMI) KaBanaykami.

+ Bblganiue ¥ Tpasbl cuebibl, apaxiadbicuiLe
aj, WKapnayniHol.

+ Bblganiue KOCTKi, Xblsbl | XpacTKi 3 MsAca.

Apa6HeHHe

NANAP3OXXAHHE: He nepanayHsiiue yapy

yonepa.

AcusgpoixxHa: N€3bl Haxa BesibMi BOCTPbIS!

3aycénbl TpbiIMaMue HOX 3a  BEepXHi

nnacTtmMacaBbl XBaCTaBiK.

1. Ycranoiue Hox (H) Ha BOCb 4apsbl
yonnepa (l). (man.5)

(A) “sBblyanHbl” Ui (Y) “Typb6a”. Magyac
npaupl TpbiMariue martopHbl 610k (3)
aHoM pykown, a 4apy Yonnepa (l) apyron.

. Nacnsa BblKapbICTaHHA Yonepa agsyybiLe
MaTtopHbl 650k (C), a 3atbiM 3HiMiue
paaykTap (E).

8. AcusipoxHa BbIMiLe HOX (H).

9. BbIMiue 30p0OOHEHbIS NPaaykTbl 3 Yapbl
yonepa ().

YbICTKA

VBATIA! Pa)xyybisi Né3b1 HaXa BesIbMi
BOCTpbIA | yaynsioLb HebGscreky.
3Bapravilecs 3 HaXXOM BeJibMi
acusipoxxHa!

+ MNepap ybicTKaM Npbiiagbl aakoybILE e

apn, anekTpbl4Han CeTKi.

Apnydbiue Hacaoki.

+ BblkapbiCTOyBaKiLe ons YbICTKi MaTopHara
6noka (C) 3nérky BiNIbFOTHYIO TKaHiHY,
nacns 4aro nparpbiLe MaTopHbl 610K
Hacyxa.

+ PapykTap (E) moxHa ananocksaLb Baown,

ane kararapblyHa 3abapaHseuuaanyckalb

y Bany.

Macna anpauyoyki CcanéHbiX Ui KiCablX

npaaykTay HeabxogHa agpasy cnanacHylb

HOX (H). o Mpbl nepanpavuoyubl npagykray

3 MOuUHbIMI dapbytoybiMi - ynacuiBacusami

(Hanpbiknan, MOpkKBbI Ui Oypaki) Hacagki

i émictacui moryup adapbaBauua,

npaTpbILE iX TKaHiHAN, 3MO4YaHan aneem.

» Mpambiine Hacagki, 4apy 4donepa i
émicTacub y UuUEnnanm MblnbHaM Bag3e,
cranacHiue i crapaHHa npacylwbile ix.
3abapaHseuua npambiBalb  Hacagki
pasam 3 MaTopHbIM 6510kam (3), cnadaTky
3HiMiLe ix 3 martopHara 65oka i Tonbki
nacns ratara npambiBanue.

2. 3mscuiue npaaykThl y Yapy vyonnepa (1).
3. Ycranioiiue Beuka yapsbl (G). (Man.6) 3ABAPAHSIEL|LIA AITYCKALIb MATOPHbI
4. Yctayue pagyktap (E) y matopHbl 650k BJIOK | POAYKTAPbI ¥ JIIOBbIS

(3) (man.7) BALOKACLI, A TAKCAMA MbILb IX
5. Yctayue MmatopHbl 650k (3) y wapy (I) Y AACYAAMbBIAHAN MALLBIHE.

(man.8) HE 3MSILUYANLIE HACALKI Y
6. YknioubiLe npbinaay, abpaybl natpabHsl  [MACYAAMbIAHYIO MALLBIHY.

BaM pP3XbIM npaubl HaLJ,iCKaM KHOMNakK

33

MW-1154.indd 33

30.06.2010 17:50:08



BEJIAPYCKI

KipayriutBa na nepanpauvoyubl npagykray

MpanykTe! MaKc‘:imaanaﬂ Bara MpbiknagHbI _qac
nopupli Ansa ApabHeHHs raToBacui
BbiKkapbiCTaHHe Gn3Haapa
CapasiHa i MOpkBa 200r 20-30 cek
Cynbl, coycsl i A3iugyae 100-500 M 30 cek
CinkaBaHHe
Bapgkae uecta 100-500 mn 30 cek
KakTtanni, Hanoi 100-500 mn 30 cek
BbikapbicTaHHe MiHi-yonepa
Jlyk v vacHok 250r 15 cek
Msca n pbiba 250-350r 20-30 cek
ApamaTblyHbIs Tpasbl 100r 15 cek
Coblpbl 150 r 20 cex
Mpaukia apaxi 100r 20 cex
BbikapbicTaHHe BeHUa
Kpam 250 mn 60 cek
Bsanok siika 4 qiiki 60 cek

TaXHIYHbIA fan3eHbis

Hanpyra cinkaBaHHs: 220-230 B
CnaxbiBaHas MaryTHacub: 250 BT

BbiTBOpLA nakigae 3a cabovi npaBa 3MsiHsILb XapakTapbICTbIKi Npbi6opa 6e3 nanspaaHsra

rnasegamsieHHs.

TapmiH cnyx6bi npbibopa - 3 ragsl.

FapaHTbif

Mappabas3Hae anicaHHe yMOY rapaHTbliiHara abcnyroyBaHHs MOryT Obllb aTpbiMaHbl y Taro
Oplnepa, ¥ skora 6bina HabbiTa TaxHika. MNpbl 3BapoLe 3a rapaHTbliHbIM abcnyroyBaHHeM
abaBs3koBa NaBiHHa OblUb Npaa’'ayneHa Kynyas anb00 KBiTaHupbls ab annale.

Jansernl Bbipab agnassaae natpabasaHHam EMC, sikis Bbika3aHbl Y AblP3KTbIBE
C EC 89/336/EEC, i nanaxaHHsIM 3aKkoHa ab rpbITpbIMAiBaHHI HanpyxaHHs (73/23
EC)
34
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Y3BEK

BLENDER

TA'RIFI

[l ')

TMOO®m®>

. Yoqish tugmasi

. Turbo rejimining tugmasi

. Motor bloki

. Yechib olinadigan uchlik-blender

Reduktor
Suyuq mahsulotlarni ko’pirtirish va
aralashtirish moslamasi

. Chopperning idishning qopqog’i
. Maydalovchi pichoq

Chopperning idishi

. Buyum tagligi

EHTIYOT CHORALARI

Elektr buyumidan foydalanishni boshlashdan
avval, mazkur buyumdan foydalanish yuzasidan
yo’rignomani diggat bilan o’gib chiging va uni
axborot materiali sifatida saglab qo’ying.

Buyumni elektr tarmog’iga birinchi yogishdan
avval tarmoq adapterining ish kuchlanishi
uyingizdagi elektr tarmog’ining kuchlanishiga
mos kelishini tekshiring.

Moslamadan xonadan tashgarida foydalanish
taqiglanadi.

Ushbu buyumdan fagat uning yo’rignomada
ko’rsatilgan mo’ljallangan magsadiga muvofiq
foydalanish kerak.

Buyumdan birinchifoydalanishdan avval uning
ozig-ovqat mahsulotlariga tegib turadigan
barcha gismlarini puxta yuvish kerak.
Buyumdan tekis barqaror yuzaning ustida
foydalaning.

Buyumdan foydalanishni boshlashdan
avval barcha detallari to’g’ri o’rnatilganligiga
ishonch hosil qiling.

Etkazib berish to’plamiga kirmagan
anjomlardan foydalanmang.
Ozig-ovqat mahsulotlari buyum idishiga

buyumnin yogqilishidan avval solinadi.
Buyumning ishlagan paytida blenderning
idishiga barmoglarni yoki biror-bir buyumlarni
tigish tagiglanadi.

Blenderning idishini ozig-ovgat mahsulotlari
bilan ortigcha to’latib yubormang va unga
quyilgan suyugliklarning sathini  kuzatib
turing.

Pichoglarning kesuvchi tig'lari o’tkir va xavfli
bo’ladi. Ular bilan ehtiyot bo’lib ishlang.
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Blenderning idishini ozig-ovgat mahsulotlariga
ortigcha to’latib yubormang va unga quyilgan
suyugliklarning sathini diggat bilan kuzatib
turing.

Pichoglarning aylanishi qiyinlashib qolganda
buyumni tarmoqgdan o’chiring va pichoglarning
aylanishiga to’sqinlik gilayotgan ozig-ovgat
masulotlarni ehtiyot bo’lib chigarib oling.
Faqgat pichoglarning to’liq to’xtaganidan
keyingina blenderning idishidan mahsulotlarni
chiqarib oling va suyugqliklarni quyib oling.
Buyumning aylanayotgan gismlariga
tegmang.

Pichoglarning aylanish zonasiga sochlarning
yoki kiyim chetlarining kirib qolishiga yo'l
go’ymang.

Yogilgan buyumni garovsiz qoldirmang.
Doimo buyumni tozalashdan avval yoki
siz undan foydalanmagan paytda elektr
tarmog’idan o’chiring.

Asbobni va uning tagligini issiq yuzalarga
yaqin (gaz yoki elektr plitasi, duxovka shkafi)
yonida joylashtirmang.

Tarmoq adapterining simi o’tkir narsalarga
va issiq yuzalarga tegmasligini nazorat qilib
turing.

Tarmog simini ushlab tortmang, uni gattiq
buramang.

Tarmog simining vilkasini nam qo’lingiz bilan
ushlamang.
Tarmog simi
foydalanmang.
Buyumni  mustaqil
urinmang. Buyumda
kelgan holda ro’yxatga
markaziga murojaat qgiling.
Blenderning idishini idish yuvish mashinasiga
solmang.

Elektr tokining zarbasi bilan shikastlanish va
yong'’in kelib chigishiga yo’l go’ymaslik uchun
motorli blokni suvga va boshga suyugqliklarga
botirmang. Agar buyum suvga tushib ketgan
bo’lsa:

suvga tegmang;

uni darhol tarmogdan o’chiring, fagat shundan
keyingina buyumni suvdan olish mumkin
bo’ladi;

buyumni ko’rib tekshirish yoki ta’mirlash
uchun ro’yxatga olingan servis markaziga
murojaat qiling.

shikastlangan  buyumdan
ravishda ta’'mirlashga
nosozliklar yuzaga
olingan servis
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+ Bolalarga ushbu buyumdan o’yinchoq sifatida
foydalanishga ruxsat bermang.

 Ishlayotgan buyumgsha yagin joyda bolalar
yoki  imkoniyatlari  cheklangan  kishilar
bo’lganda alohida ehtyot bo’ling.

* Ushbu moslama bolalar yoki imkoniyatlari
cheklangan kishilar tomonidan foydalanish
uchunmo’ljallanmagan, agarfaqatfagatularga
buyumdan xavfsiz foydalanish to’g’risida va
buyumdan noto'g’ri foydalanganda yuzaga
kelishi mumkin bo’lgan xavflar to’'g’risida
tegishli va ularga tushunarli yo’rignomalar
berilgan holdagina ularga  buyumdan
foydalanish ruxsat etiladi.

+ Blender to’plami mahsulotlarni tez va samarali
gayta ishlashga imkon beradi, lekin bunda
uning uzluksiz ishlashining davomiyligi 60
soniyadan oshmasligi lozim. Blenderning
keyingi ishlatishidan avval elektr motorining
sovishi uchun kerak bo’lgan (kamida 3-4
dagiqalik) tanaffus kutib turilishi lozim.

* Blender faqat uy ro'zg'orida foydalanish
uchun mo’ljallangan.

ISHGA TAYYORLASH

+ Blenderni o’ramidan chiqgarib oling

» Asbobni yogishdan avval buyumning ishlash
kuchlanishi elektr tarmogning kuchlanishiga
mos kelishiga ishonch hosil qiling

+ Birinchi foydalanishdan avval buyumning (F),
(D), (H) uchliklarini va (I) idishini yumshoq
yuvish vositasi bo’lgan ilig suv bilan yuving
va uni puxta quritib oling. Blenderning Motorli
blokini (C) yumshog, sal nam mato bilan
arting

+ Blenderning motorli blokini (C), reduktorini
(E), tarmoq simini va tarmoq simining vilkasini
har ganday suyugqliklarga botirish va uni suv
bilan yuvish tagiglanadi.

* Blenderning  uchliklarini  idish  yuvish
mashinasiga solish tagiglanadi.
* Asbob ishlaganda wuning har qganday

anjomlarini yechib olish tagiglanadi.

BLENDERDAN FOYDALANISH

Blender qaylalarni, sho’rvalar, mayonezlarni
tayyorlash uchun, bolalarning ozig-ovqatini
tayyorlash uchun, shuningdek ichimliklar yoki
kokteyllarni aralashtirib tayyorlash uchun a’lo
ravishda mos keladi.

BLENDERDAN FOYDALANISH

OGOHLANTIRISH: yig'ishdan avval tarmoq
simining vilkasi rozetkaga kiritimaganligiga
ishonch hosil qiling.

* Yechib olinadigan uchlikni (D) buyumning
motorli blokiga (C) kiriting. (2-rasm)

» Tarmoq vilkasini rozetkaga kiriting. Blender
foydalanish uchun tayyor.

« Blenderning uchligini (D) siz aralashtirishingiz
yoki maydalashingiz kerak bo’lgan mahsulotlar
solingan idishga botiring va (A) tugmasi bilan
«normal» ishlash rejimini yoqing yoki (B)
tugmasi bilan «turbo» ishlash rejimni yoqing.
(3-rasm)

» Blenderni soat milining yo’nalishi bo’yicha va
unga qarshi yo’'nalishda harakatlantirib, ozig-
ovgat mahsulotlarini maydalang.(4-rasm)

* Buyumdan foydalanishni tugatgandan keyin
tarmoq simining vilksini rozetkadan chigarib
oling.

Eslatma: Mahsulotlar idishga yoki maxsus

idishga asbob yoqgilishdan avval joylashtiriladi.

Aralashtirish  jarayonini boshlashdan avval

mevalardan po’stlog’ini tozalash, danaklar kabi

yeyilmaydigan gismlariniolib tashlash, mevalarni

2,5 sm ga yaqin kattalikdagi bo’lakchalarga

to’g’rash tavsiya etiladi.

« Blenderning ishlash paytida uchlikni (D) yechib
olish tagiglanadi.

» Pichoq tig'lariga shikast yetkazmaslik uchun
muz, muzlatiigan mahsulotlar, yormalar,
guruch, ziravorlar va qahva kabi o’'ta qattiq
mabhsulotlarni solib ishlov bermang.

KO’PIRTIRISH MOSLAMASIDAN

FOYDALANISH

Ko'pirtirish moslamasi uchligidan fagat kremni

ko’pirtirish, biskvit xamirini tayyorlash yoki tayyor

desertlarni aralashtirish uchun foydalaning .

OGOHLANTIRISh: asbobni yig'ishdan

avval tarmoq simining vilkasi rozetkaga

kiritiimaganligiga ishonch hosil qiling.

* Reduktorni (E) motorli blokka (C) kiriting. (7-
rasm)

» Ko’pirtirish moslamasini (F) motorli blok (C)
o’rnatib mustahkamlangan reduktorga kiriting.
(9-rasm)

» Tarmogq simining vilkasini rozetkaga kiriting.
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Ko'pirtirish  moslamasini  (F) masalliglar
solingan idishiga tushiring va buyumni yoqish

uchun (A) tugmasini bosib, normal ishlash
rejimini yoging. (10-rasm)
* Normal ishlash rejimida (taxminan 1

dagigadan keyin) ishlashdan keyin, Siz (B)
tugmasini bosib, «turbo» ishlash rejimiga
o’tishingiz mumkin.

Diqgat!

Ko’pirtirish moslamasini (F) gattiq xamirni qorish
uchun ishlatish tagiglanadi.

Masalliglar idishga buyumning yoqilishidan
avval solinadi. Masalliglar uchun idishni ortigcha
to’latib yubormang.

MINI-CHOPPERDAN FOYDALANISH
Mini-chopper go’shtni, pishlogni, piyozni, ziravor
o’tlarni, sarimsoq piyozni, sabzini, yong’oglarni,
bodom, mevalarni maydalash uchun ishlatiladi.
Diqqgat!

Muskat yong’oglari, qahva donalari va g'alla-
don kabi o’ta qgattiq mahsulotlarni maydalash
taqiglanadi.

Maydalashni boshlashdan avval:

Go’shtni, pishlogni, piyozni, sarimsoq
piyozni, sabzini (taxminan bir xil) bo’laklarga
to’'g’rang.

Ziravor o'tlarning poyalarini olib tashlang,
yong’oglarni po’stlog’idan tozalang.
Go’shtdan suyaklarni, chandir va tog’aylarni
olib tashlang.

Maydalash

OGOHLANTIRISh: Chopperning

ortigcha to’latib yubormang.

Ehtiyot bo’ling: pichoqgning tig’lari juda o’tkir!

Doimo pichogni ustki plastmassa uchidan

ushlab ishlating.

1. Pichogni (N) chopper idishining (l) o’'qi ustiga

o’rnating. (5-rasm)

2. Masalliglarni chopperning idishiga (l) soling.

3. Idishning gopgog'ini (G) o’rnating. (6-rasm)

4. Reduktor gopqgog'’ini (E) motor blokning (C)
ustiga o’rnating (7-rasm).

. Motorli blokni (C) idishning (l) ichiga kiriting.
(8-rasm)

. (A) tugmani yoki (B) tugmani bosib, «normal»
yoki «turbo» rejimini tanlagan holda kerakli
ishlash rejimi bilan buyumni yoqing. Ishlash

idishini

paytida bir qo’lingiz bilan motorli blokni (C)
ikkinchi qo’lingiz bilan esa chopperning
idishini (I) ushlab turing.

7. Chopperdan foydalanishdan keyin avvaliga
motorli blokni (C) ajratib oling, keyin esa
reduktor gopqog’ini (E) yechib oling.

8. Ehtiyot bo’lib, pichogni (H) chigarib oling.

9. Chopperning idishidan (I) maydalangan
mabhsulotlarni chigarib oling.

TOZALASH

DIQQAT! Pichoqning kesuvchi tig’lar juda o’tkir

bo’lib, inson uchun xavfli bo’ladi. Ular bilan juda
ehtiyot bo’lib ishlang!

Buyumni tozalashdan avval uni
tarmog’idan o’chirib qo’ying.
Buyumning uchliklarini ajratib oling.
Motorli blokni (C) tozalash uchun faqat sal
nam bo’lgan matodan foydalaning, shundan
keyin motorli blokni quritib arting.
Reduktorlarni (E) jo'mrak ostida iliq suv bilan
chayish mumkin, lekin ularni suvga botirish
gat’iy tagiglanadi.

Sho'r yoki nordon masalliglarga
berganingizdan keyin pichogni (N) darhol
chayish kerak.
Juda kuchli bo’yaydigan xususiyatlari bo’lgan
mahsulotlarga ishlov berishda (masalan,
sabzi yoki lavlagi) uchliklar ularning rangiga
bo’yalib golishi mumkin, uchliklarni o’simlik
yog’iga namlangan mato bilan arting.
Buyumning uchliklarini, chopperning idishini
va buyumning idishini ilig sovunli suvda
yuging, ularni chayib oling va yaxshilab
quriting. Buyumning uchliklarini motorli blok
bilan (C) yuvish tagiglanadi, avval ularni
blenderdan yechib oling va fagat shundan
keyingina uni yuvishingiz mumkin.

MOTOR BLOKINI VA ASBOBNING
REDUKTORLARINI SUVGA YOKI BOSHQA
HAR QANDAY SUYUQLIKLARGA
BOTIRISH, SHUNINGDEK IDISh-TOVOQ
YUVISH VIASHINASIDAN FOYDALANISH
TAQIQLANADI.

BLENDERNING UCHLIKLARINI
TOZALASH UCHUN IDISh-TOVOQ

Yuvish MASHINASIDAN FOYDALANISH
TAQIQLANADI.
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Masalliqlarga ishlov berish bo’yicha yo’riqgnoma

Maydalash uchun bir

Ozig-ovqat mahsulotlari portsiyaning maksimal Tayyorlashning taxminiy

vazni vaqti
Blenderdan foydalanish
Mevalar va sabzi 200 g 20-30 soniya
Sho’rvalar, qulalar va l_)olalarning 100-500 mi 30 soniya
ozig-ovqatlari
Suyuqg xamir 100-500 ml 30 soniya
Kokteyllar, ichimliklar 100-500 ml 30 soniya
Mini-chopperdan foydalanish
Piyoz va sarimsoq piyoz 2509 15 soniya
Go’sht va baliq 250-350 g 20-30 soniya
Ziravor o'tlar 100 g 15 soniya
Pishloq 150 g 20 soniya
Yong'oqglar 100 g 20 soniya
Ko’pirtirish moslamasidan foydalanish
Krem 250 ml 60 soniya
Tuxumning oqini ko’pirtirish 4 ta tuxum 60 soniya

Texnik xususiyatlari
Ta’'minot kuchlanishi: 220-240 V ~ 50 Hz
Iste’mol quvvati: 250 W

Uwinab yukapysdu Xuxo3 XycycussmnapuHu o10uHOaH MabrlyM KunmacOaH y32apmupuuld XyKyKUHU
caknab Konaou.

Buyumning xizmat qilishining muddati - 3 yil.

Kadhonat waprtnapm

Ywby xuxosra kadonar 6epuwl macanacvga Xyayaui gunep éku ywby )umxos xapug KUNMHraH
KomnaHusira mypoxaaT KunuHr. Kacca yeku €kum xapugHu Tacamknosum Goluka Gup monussui
xy)oKkaT kadponat xm3maTuHu 6epuLl WwapTy xucobnaHaaw.

c € Ywby xuxo3 89/336/4EC Kypcammacu acocuda beneunaHzaH ea Kyseam Ky4uHu
benzunaw KoHyHuda (73/23 EQC) alimuneaH 5IXC manabnapuza Mysoghuk kenadu.

38
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RUS

Jarta npon3BoACcTBa U3aenvs ykasaHa B CEpUiHOM HOMepe Ha Tabnnuke C TEXHUHECKUMN AaHHbIMM.
CepuiiHbli HOMep npeacTaBnseT coboii oauHHAAUATM3HA4YHOE 4YMCNO, MepBble 4YeTbipe undpbI
KOoToporo o603HavaloT aaty npomssoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii HoMmep 0606XXXXXXX O3HAYaeT, HTO
n3aenune 6bi10 NPOM3BEAEHO B MOHe (LecToi mecsu) 2006 ropa.

GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial
number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example,
serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

KZ

BybIMHBIH LWbIFapbINFaH Mep3imi TEXHUKanbIK AepekTepi 6ap kecTteqeri cepusnbik HOMIpAE KOPCETINreH.
Cepwusanbik Hemip oH 6ip caHHaH Typaapl, OHbIH BipiHLLI TepT caHbl WhiFapy MepsimiH Gingipeai. Mbicansbl,
cepusinblk HeMip 0606xxxxxxx 6ornca, 6yn Oyibiv 2006 XbingblH MaycbiM aviblHAa (anTbiHLIbI ain)
acanfaHblH Gingipeai.

PL

Data produkcji wyrobu zawarta w numerze seryjnym podana jest na tabliczce z danymi technicznymi.
Numer seryjny skfada sie z liczby jedynastocyfrowej, w ktorej pierwsze cyfry oznaczajg date produkcji.
Na przyktad, numer seryjny 0606xxxxxxx 0znacza, ze wyrob zostat wyprodukowny w czerwcu (szosty
miesigc) 2006 roku.

cz

Datum vyroby spotrebice je uveden v sériovém ¢isle na vyrobnim §titku s technickymi Gdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

[Jata Bupo6bHuuTBa BUpobY BKa3aHa B CEPiiHOMY HOMepi Ha TabnnyL 3 TEXHIYHUMK JaHuMun. CepinHui
HOMep NpeAcTaBnsie Cobol OAMHAAUATU3HAYHE YMCIIO, NEPLLi HOTMPU LM@PU SKOro 03Ha4aloTb AaTy
BMpoOHMLTBA. Hanpuknapn, cepiiiHnii Homep 0606xxxxxxX 03Ha4Yae, Lo BUPIO OyB BUrOTOBNEHUIA B
4yepBHi (LLocTuiA Micsiub) 2006 poky.

BEL

[Jata BblTBOpYacLi Bblpaby nakasaHa Y cepbliHbIM HyMapbl Ha Tabniyke 3 TOXHIYHbIMI AaA3€HbIMi.
CepbliiHbI HyMap NpaacTaynsie caboto afasiHavLarae Ybicno, NepLUbIs 4aTblpbl Niv6bl skora aba3Havaloub
haty BblTBOpYacLi. Hanpbiknag, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx asHavae, WTo Bblipab Obly 3po6neH Y
4yapBeeHi (WwocTkl MecsL) 2006 ropa.

uz

XKnxo3 nwnab ynkapunraH Myaoaat TEXHUK XyCycusaTrnap KypcaTuiraH naeBxadagaru cepusi pakamuaa
KypcatunraH. Cepusi pakamu yYH 6utTa coHgaH nbopat 6ynmb ynapHuHr 6vpuHYmM TypTTacy ninad
YnkapunraH BakTHU ndpoaa atagn. Mucon ydyH 0606xxxxxxx cepusi pakamu xmxo3 2006 NUMHUHT UoH
onnga (onTUHYM onaa) Mwnad YMKapunraHnMruHn Gunavpagu.
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