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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Control panel

a ‘Water tank empty’ light

b Timer indication

¢ ‘Keep-warm'’ light

d Timer adjustment knob with light ring
e Start/stop and pause button

Base with water tank

Drip tray

Aroma infuser

Small steaming basket (1)

Medium steaming basket (2)

Large steaming basket (3)

Lid

Steam vents

10 Lid handle

11 Removable bottom

12 Water refill spout

13 Cord storage facility

Not shown: soup bow! (specific types only)

1

NO 0O N Oy U1 ANWN!

Note:The steaming baskets are numbered from 1 to 3.You find the numbers of the steaming baskets on
their handles.You can stack any larger basket on top of a smaller basket, but the baskets fit best if you
stack them in logical ascending order: the smallest basket (1) first, then the medium basket (2) and then
the large basket (3).

Note for specific types only:The soup bowl can best be used in combination with the large basket (3).

Note:Always use the drip tray under the steaming baskets.

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for
future reference.

Danger
- Never immerse the base in water or rinse it under the tap.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always make
sure the plug is inserted firmly into the socket.

- This appliance is not intended to be operated by means of an external
timer or a separate remote-control system.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance
itself is damaged.
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If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let the mains cord
hang over the edge of the table or worktop on which the appliance stands.
Keep the mains cord away from hot surfaces.

Always fully unwind the mains cord from the reel in the base before
you plug in the appliance.

Never steam frozen meat, poultry or seafood. Always thaw these
ingredients completely before you steam them.

Never use the food steamer without the drip tray, otherwise hot water
may splash out of the appliance.

Only use the steaming baskets and soup bowl (specific types only) in
combination with the original base.

Caution

This appliance is intended for normal household use only. It is not
intended for use in environments such as staff kitchens of shops, offices,
farms or other work environments. Nor is it intended to be used by
clients in hotels, motels, bed and breakfasts and other residential environments.
If the appliance is used improperly or for professional or semi-
professional purposes or if it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any
liability for damage caused.

Never use any accessories or parts from other manufacturers or that
Philips does not specifically recommend. If you use such accessories or
parts, your guarantee becomes invalid.

Do not expose the base of the appliance to high temperatures, hot gas,
steam or damp heat from other sources than the steamer itself. Do not
place the food steamer on or near an operating or still hot stove or cooker.
Do not place the operating appliance near or underneath objects that
would be damaged by steam, such as walls and cupboards.

Do not operate the appliance in the presence of explosive and/or
flammable fumes.
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- Place the food steamer on a stable, horizontal and level surface and make
sure there is at least 10cm free space around it to prevent overheating.

- Always place the removable bottoms into the steaming baskets from the top.
To position the bottoms correctly, first lower one side into the basket and
then the other side, until the bottom snaps into place (‘click’). Make sure the
raised area in the centre of the basket bottom faces upwards (Fig. 2).

- Beware of the hot steam that comes out of the food steamer during
steaming and in the keep-warm mode, especially when you lift the lid or the
baskets during or just after steaming. Use kitchen utensils with long handles
when you redistribute food in the baskets or when you serve the food.

- Do not reach over the food steamer while it is operating.

- Do not touch the hot surfaces of the appliance. Always use oven mitts
when you handle hot parts of the appliance.

- Do not move the food steamer while it is operating.

- Always remove the lid carefully and away from you. Let condensation
drip off the lid into the food steamer to avoid scalding.

- Always hold the steaming basket by the handles when the food is hot.

- Do not empty the water tank through the water refill spout. To empty
the water tank tilt the base backwards and pour the water from the
back of the base (Fig. 3).

- Always unplug the appliance and let it cool down before you clean it.

- Always let the water in the drip tray cool down after steaming before
you pour it out. The water can still be hot after the appliance itself has
cooled down.

Automatic shut-off
The appliance is equipped with automatic shut-off. The appliance switches off automatically if you do
not press a button within 2 minutes after plugging in the appliance. The appliance also switches off
automatically after the set steaming time (including keep-warm time) has elapsed.

Boil-dry protection
This food steamer is equipped with boil-dry protection.The boil-dry protection automatically
switches off the heating element when there is no water in the water tank or if the water runs out
during use. Fill the water tank with cold water up to the MAX indication to use the appliance again.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance
for the first time (see chapter ‘Cleaning and maintenance’).

Wipe the inside of the water tank with a moist cloth.
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Preparing for use

Put the appliance on a stable, horizontal and level surface.
Fully unwind the mains cord from the reel in the base before you plug in the appliance.

Fill the water tank with water up to the MAX indication (Fig. 4).
D When the water tank is filled up to the MAX indication, the steamer can steam for approx.
60 minutes.

Do not fill the water tank beyond the MAX indication.

Only fill the water tank with water. Never put seasoning, oil, or other substances in the water tank.

Place the drip tray on the water tank in the base (Fig. 5).

Note: Never use the appliance without the drip tray and do not pour water, seasoning, oil or other
substances in the drip tray.

Place the Aroma Infuser on the drip tray if you want to add extra flavour to the food to be
steamed. (Fig. 6)

- Fill the Aroma Infuser with fresh or dried herbs.

- For suggested herbs or spices for various types of food, see the food steaming table in chapter
‘Food table and steaming tips'.

A Put the food to be steamed in one or more steaming baskets. Specific types only:You can also
use the soup bowl. (Fig.7)

- Always place the removable bottoms into the steaming baskets from the top.To position the
bottoms correctly, first lower one side into the basket and then the other side, until the bottom
snaps into place (‘click’). Make sure the bump in the bottom faces upwards (Fig. 2).

- Do not put too much food in the steaming baskets. Leave some space between the pieces of
food and evenly distribute the food over the bottom of the basket.

- Place larger pieces of food and food that requires a longer steaming time in the bottommost
steaming basket (1).

- Put eggs on the egg holders to steam eggs conveniently (Fig. 8).

- You can use the soup bowl! (specific types only) to make soup or pudding, to cook rice, to poach
fish, to prepare vegetables in sauce and to cook marinated food.You can also use a lightweight
bowl that fits inside the steaming baskets to prepare these ingredients. In this case, make sure that
there is some free space around the bowl to allow proper steam circulation inside the steamer.

- Specific types only: The soup bowl is intended for preparing soup, other liquid food and fish.
When you want to use the soup bowl, put it in the large steaming basket (3) (Fig. 9).

- Specific types only:When you take out the removable bottom from the large steaming basket
(3) to create a larger basket with the medium steaming basket (2) underneath, you can still
place the soup bowl to prepare fish, rice or soup on top (Fig. 10).

- To steam large-sized foods (e.g. whole chickens, corn cobs), you can remove the removable
bottoms from the medium steaming basket (2) and the large steaming basket (3) to create one
large basket.

Note:The maximum capacity of the steaming baskets is Tkg.

Put one or more steaming baskets on the drip tray. Place the baskets properly and make
sure they do not wobble (Fig. 11).

- You do not have to use all 3 steaming baskets.

- The steaming baskets are numbered from 1 to 3.You find the numbers of the steaming baskets
on their handles.You can stack any larger basket on top of a smaller basket, but the baskets fit
best if you stack them in logical ascending order: the smallest basket (1) first, then the medium
basket (2) and then the large basket (3). Always use the drip tray under the steaming baskets
and only use steaming baskets that are filled with food (Fig. 12).
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- When you take out the removable bottom from the medium steaming basket (2) to create a
larger basket with the small steaming basket (1) underneath, you can still place the large
steaming basket (3) on top.

Bl Put the lid on the top steaming basket (Fig. 13).

Note: If the lid is not or not correctly placed on the steaming basket, the food does not get steamed properly.

Using the appliance

Put the plug in the wall socket.
D The light ring goes on and the default steaming time (20 minutes) appears on the control
panel (Fig. 14).

Turn the timer adjustment knob to the left or right to select the required steaming time (Fig. 15).

Press the start/stop button to start steaming (Fig. 16).
D The steaming process starts.The light ring flashes slowly and the timer counts down the set
steaming time (Fig. 17).

Note: If you steam large quantities of food, stir the food halfway through the steaming process with a

kitchen utensil with a long handle. Make sure you wear oven mitts.

D When the set steaming time has elapsed, the appliance beeps 5 times and then automatically
switches to the keep-warm mode (see section ‘keep-warm mode’). (Fig. 18)

After use, carefully remove the lid.

Beware of hot steam that comes out of the appliance when you remove the lid.

Note:To prevent burns, wear oven mitts when you remove the lid. Remove the lid slowly and away from
you. Let condensation drip off the lid into the steaming basket.

Note: Use a kitchen utensil with long handles to remove the food from the steaming baskets.

When you remove a steaming basket, let condensation drip off the basket in the underlying
steaming basket or the drip tray.

A Remove the plug from the wall socket and let the steamer cool down completely before you
remove the drip tray.

Empty the water tank after each use by tilting the base backwards and pouring the water
from the back of the base (Fig. 3).

Be careful when you remove the drip tray and empty the water tank, because the water in both
of them may still be hot, even if the other parts of the appliance have cooled down already.

Note: If the water runs out during steaming, the ‘water tank empty’ light and the light ring start flashing
to indicate that you need to refill the water tank (Fig. 19).

Note: If you want to steam more food and need more water, you can add small quantities of water
through the water refill spout to refill the water tank.

Note:The appliance automatically goes into the standby mode if it has not been used for 2 minutes.
Press the start/stop button to activate the control panel again.

Note: If you want to pause the steaming process, press the start/stop button once during steaming.
To continue the steaming process, press the start/stop button again.When you have paused the
appliance, you can adjust the cooking time with the timer adjustment knob.

Note: If you press the start/stop and pause button continuously for a few seconds, the appliance goes
into standby mode.
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Keep-warm mode

After steaming, the steamer automatically switches to the keep-warm mode and the keep-warm

light goes on.

The keep-warm mode keeps the food warm for 20 minutes.

- If you want to keep the food warm longer than 20 minutes, turn the timer adjustment knob to
the left or right to adjust the keep-warm time.

- If you want to deactivate the keep-warm mode when it is active, press the start /stop button.

Cleaning and maintenance

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Remove the plug from the wall socket and let the appliance cool down.
Clean the outside of the base with a moist cloth.

Never immerse the base in water, nor rinse it under the tap.

Do not clean the base in the dishwasher.

Clean the water tank with a cloth soaked in warm water with some washing-up liquid.
Then wipe the water tank with a clean moist cloth.

Clean the lid in warm water by hand with some washing-up liquid.

Take out the removable bottoms from the steaming baskets. Clean the steaming baskets, the
removable bottoms, the Aroma Infuser, the drip tray and the soup bowl (specific types only)
by hand in warm water with some washing-up liquid.You can also clean these parts in the
dishwasher, using a short cycle and a low temperature.

Repeated cleaning of the steaming baskets in a dishwasher may result in a slight dulling of these parts.

Descaling

You have to descale the appliance when scale is visible in the water tank. It is important that you
descale the food steamer regularly to maintain optimal performance.

Fill the water tank with white vinegar (8% acetic acid) up to the MAX indication.

Do not use any other kind of descaler.

Put the drip tray and the small steaming basket (1) on the base properly (Fig. 20).
Put the lid on top of the small steaming basket (Fig. 21).

Put the plug in the wall socket.

Press the start/stop button to let the appliance operate for 20 minutes (Fig. 16).

If the vinegar starts to boil over the edge of the base, unplug the appliance and reduce the
amount of vinegar.

A When the appliance beeps, unplug the appliance and let the vinegar cool down completely.
Then empty the water tank.

Rinse the water tank with cold water several times.

Note: Repeat the procedure if there is still some scale in the water tank.



12 ENGLISH

Storage

Make sure all parts are clean and dry before you store the appliance (see chapter ‘Cleaning
and maintenance’).

To store the mains cord, wind it round the reel in the base (Fig. 22).
Place the drip tray on the base (Fig. 5).
Make sure the removable bottoms are in place in the steaming baskets.

Place the large steaming basket (3) on the drip tray. Place the medium steaming basket (2) in
the large steaming basket (3). Place the small steaming basket (1) in the medium steaming
basket (2) (Fig. 23).

A Specific types only: Place the soup bowl in the small steaming basket.

Place the lid on the soup bowl (specific types only) or on the small steaming basket (Fig. 24).

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com/support or contact the Philips Consumer Care Centre in your country.You
find its phone number in the worldwide guarantee leaflet. If there is no Consumer Care Centre in
your country, go to your local Philips dealer.

Environment

Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 25).

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance. If
you are unable to solve the problem with the information below, visit www.philips.com/support for
a list of frequently asked questions or contact the Consumer Care Centre in your country.

Problem Possible cause Solution
The steamer does The steamer is not plugged in.  Put the plug in the wall socket.
not work.
There is no water in the Fill the water tank.
water tank.
You have not pressed the Press the start/stop button
start/stop button yet.
Not all the food is Some pieces of food in the Set a longer steaming time by turning the
cooked. steamer are larger and/or timer adjustment knob to the right.

require a longer steaming
time than others.

Put larger pieces of food and food that
requires a longer steaming time in the small
steaming basket (1) and start steaming some
time before you add the other baskets.



Problem

The appliance does
not heat up properly.

Water splashes out
of the water tank
during steaming.

The ‘water tank
empty’ light goes on
even though there is
enough water in the
water tank.

The Aroma Infuser
has limited or no
effect.

There is foam on the
water in the water
tank or in the drip
tray.

Possible cause

You put too much food in the

steaming baskets.

You have not descaled the

appliance regularly.

You have put too much water

in the water tank.

There is too much scale on

the heating element.

You did not put enough herbs

in the Aroma Infuser.

You did not put the right
types of herbs in the Aroma

Infuser.

You ate the food quite a long
time after you had prepared it.

Foam may develop when
proteins end up in the water
in the water tank or when
residues of cleaning agents
stay behind in the water tank.
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Solution

Do not overload the steaming baskets.
Cut the food into small pieces and put
the smallest pieces on top.

Leave some space between the pieces of
food and evenly distribute the food over
the bottom of the basket.

Descale the appliance. See chapter
‘Cleaning and maintenance’.

Remove excess water from the water
tank. Make sure that the water does not
exceed the MAX indication.

Descale the water tank. See section
‘Descaling’ in chapter ‘Cleaning and
maintenance’.

Put more herbs in the Aroma Infuser.

Put herbs with a strong aroma in the
Aroma Infuser: See the food steaming
table in chapter ‘Food table and steaming
tips’.

Eat the food right after you have
prepared it.

Clean the water tank. See chapter
‘Cleaning and maintenance.

Food table and steaming tips

- For recipes, please see the recipe booklet or visit our website www.philips.com/kitchen.

- The steaming times mentioned in the table below are only an indication. Steaming times may vary
depending on the size of the food pieces, the spaces between the food in the steaming basket, the
amount of food in the basket, the freshness of the food and your personal preference.
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Food steaming table

Food to be
steamed

Amount

Steaming time

(min)

Suggested herbs/spices for
Aroma Infuser

Asparagus

Baby corn

Green beans
Broccoli

Carrots
Cauliflower florets
Celeriac (in cubes)
Chicken leg
Corncob
Courgette (sliced)

Couscous

Eggs

Fruit

Peas (frozen)
Potatoes
Prawns
Puddings

Rice

Salmon
White fish

500¢g
200g
500¢g
400g
500¢g
400g
300¢g
Tpc

500g
500¢g

150g + 250ml
water

6pcs
500g/4pcs
400g
400g
200g

4 bowls

150g + 300ml
water

250g + 500ml
water

450g
450g

Tips for steaming food

15-20
5-8
15-20
10-15
20

20
15-20
25
30-40
10
10-15

12-15
10-15
20-25
25-30
5

20

35

35

12-15 min.
10-15

Thyme, basil, lemon

Chives, chilli, paprika

Parsley, lemon, garlic

Garlic, crushed red chilli, tarragon
Parsley, dry mustard, chives
Rosemary, basil, tarragon

Cumin, white pepper chilli

Black pepper, lemon, paprika
Parsley, garlic, chives

Dill, sage, rosemary

Cumin, coriander, cloves

Cinnamon, lemon, cloves
Rosemary, cumin, parsley
Parsley, chives, garlic

Curry powder; saffron, lemon
Cinnamon, cloves, vanilla

Pandan, parsley, cumin
Pandan, parsley, cumin

Dill, parsley, basil

Dry mustard, allspice, marjoram

Aroma infuser
Rosemary, thyme, coriander, basil, dill, curry and tarragon are some of the herbs and spices that

you can put in the Aroma Infuser.You can combine them with garlic, caraway or horseradish to
enhance flavour without adding salt.We advise you to use 1/2 to 3tsps of dried herbs or spices.
Use more if you use fresh herbs or spices.

table above.

fuller taste.

For more tips about herbs, spices and liquids to use in the Aroma Infuser, see the food steaming
Putting a little oil on the food improves the effect of the Aroma Infuser and also gives the food a
For the best result, chop the herbs into fine pieces and fill the aroma infuser evenly.

For the best taste, we advise you to eat your food immediately after preparing it.
Do not pour liquids in the aroma infuser.
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Vegetables and fruits

Cut off thick stems from cauliflower, broccoli and cabbage.

Steam leafy, green vegetables for the shortest possible time, because they lose colour easily.
Do not thaw frozen vegetables before you steam them.

Meat, poultry, seafood and eggs

Tender pieces of meat with a little fat are most suitable for steaming.

Wash meat properly and dab it dry, so that as little juice as possible drips out.

Always place meat, poultry, fish or eggs below other food types, to prevent dripping of juices.
Puncture eggs before you put them in the steamer:

Never steam frozen meat, poultry or seafood. Always let frozen meat, poultry or seafood thaw
completely before you put it in the steamer.

Sweet deserts
Add some cinnamon to desserts to enhance sweetness instead of adding more sugar.

General tips

Specific types only:To prepare rice, you have to add water to the rice in the soup bowl. For the
amounts, see the food steaming table above.

When you have finished cooking rice, switch off the appliance, stir the rice and leave it in the
bowl with the lid on it for 5 minutes. This gives and even better result.

You can use the soup bowl! (specific types only) to make soup or pudding, to cook rice, to poach
fish, to prepare vegetables in sauce and to cook marinated food.You can also use a lightweight
bowl that fits inside the steaming baskets to prepare these ingredients. In this case, make sure that
there is some free space around the bowl to allow proper steam circulation inside the steamer.
Leave some space between the pieces of food and evenly distribute the food over the bottom
of the basket.

If the steaming basket is very full, stir the food halfway through the steaming process.

Small amounts of food require a shorter steaming time than large amounts.

If you only use one steaming basket, the food requires a shorter steaming time than when you
use 2 or 3 steaming baskets.

If you use more than one steaming basket, let the food cook 5-10 minutes longer.

Food is ready more quickly in the small steaming basket (1) than in the steaming baskets on top.
Make sure that the food is well done before you eat. This is particularly important for meat like
pork, minced beef and chicken.

You can add food or baskets filled with food during the steaming process. If an ingredient needs
a shorter steaming time, add it later.

Food continues to be steamed for some time when the steamer switches to the keep-warm
mode. If the food is already very well done, remove it from the steamer when the steaming
process ends and the appliance switches to keep-warm mode.

If the food is not done, set a longer steaming time.You may need to put some more water in
the water tank.

The steamer can be used to warm up ready-made soup in the soup bowl (specific types only)
or a lightweight bowl that fits inside the steaming baskets. Heating up 250ml soup takes approx.
10 minutes.
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BbBeaeHue

["osapaBAeHns 3a BalaTa Mokymka 1 Aobpe aowan Bbs Philips! 3a aa ce Bb3noAssaTe m3LAAO OT
npeAAaraHaTa oT Philips noaApbKKa, pervcTprpaiTe MpoAyKTa cu Ha aapec www.philips.com/welcome.

O61u10 onucanme (pur. 1)

KoHTpoaeH naHea

- a— CBeTAVHEH MHAMKATOP 3a NpaseH BOAEH pe3epBoap
b — MHamKaTOp 3a BpemeTo

¢ — VIHaMKaTOp 3a NoaAbpXKaHe Ha ToMAMHaTa

d — Konye Ha TariMepa CbC CBETELL NMPbCTEH

e — byToH 3a cTapT/cTon u naysa

OcHoBa ¢ pe3epBoap 3a BOAA

TaBnuka 3a oTuUEKAAHE

ApomaTmsaTop

Manka KolwH#uUa 3a 3aaywasare (1)

CpeaHa KolwHMLa 3a 3aayllasaHe (2)

FoAAMa KolHMLA 3a 3aayLiasaHe (3)

Kanax

[NapHn oTBOpM

10 ApbiKKa Ha Kanaka

11 ToABMKHO ABHO

12 Vel 3a AOAVBaHE Ha BOAA

13 Tpucnocobaetrie 3a npnburpare Ha kabena

He e nokasaHo: Kyna 3a cyna (camo 3a OrnpeAeAeHU MOACAN)

1

NO 0O N ONUT AN WN!

3abenesxka: KowHnuume 3a 3agywasare ca Homepupaum om 1 go 3. Homepama ca ombeaszanm
BbPXY gbb)KKume uM. Mosxxeme ga cAoskume BCAKA NO-TOASIMA KOLIHULIA BbPXY NO-MAAKA, HO
KOLUHMLMMeE nacsam Hai-gobpe, Koramo ru noghegume B HaOpacmaaiy, peg Ha HoMepama UM: NbPBoO
Maakama (1), nocae cpegHama (2) u Hakpas roasmama (3).

3abeaesxka, camo 3a onpegeaeHu mogean: Kynama 3a cyna ce u3noAssa Haii-go6pe 3aegHo ¢
roASIMama KoLWHMLA 3d 3agywaBaHe (3).

3abeaexxkka: BuHaru nocmassiime masuykama 3a omuesxgaHe nog KOWHULMME 3a 3agyLLaBaHe.

[pean Aa M3MOA3BATE YPEAR, MPOYETETE BHUMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO

3a NOTPebUTEAR U ro 3aMaseTe 3a CrpaBKa B ObaelLle.
OnacHocT

- Hwkora He noTananTe ocHOBaTa BbB BOAA U HE A M3MNAAKBaMTE C
Tevyalla BOAA.
MNMpeaynpexaeHue

- [lpeal aa BKAIOUMTE YpeAa B EASKTPUYECKM KOHTAKT, MPOBEPETE AAAU
MOCOYEHOTO BbPXY YPEAA HaNpeXeHWe OTroBapsa Ha TOBa Ha MecTHaTa
EAEKTpUYECKa Mpexa.

- BrknalouBaiiTe ypeaa camo B 3a3eMeH EAEKTPUYECKM KOHTAKT. BuHaru
NpPOBEPSBANTE AAAW LLEMCEABT € BKAIOUYEH KaKTO TpsbBa B KOHTaKTa.
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To3u ypea He e MpeaHasHaueH 3a M3MOA3BaHE C BbHLIEH TaliMep AU
OTAEAHa CUCTEMA 33 AUCTAHLIMOHHO YrpaBAEHYE.

He n3noAssanTe ypeaa, ako LLEMNCeAbT, 3aXpaHBalLMAT KabeA 1A
CaMUAT YpeA, ca NMoBpeAEHH.

C oraea nNpeAoTBpaTSABaHe Ha OMacHOCT, MPY MOBPeEAA B 3aXPaHBaLLyis
Kaben To Tpabea aa bbae cmeHeH oT Philips, oTopusipan oT Philips
CEepBU3 NAKN KBaAUDULIMPAH TEXHMK.

To3u ypea He e mpeaHasHavueH 3a NoA3BaHe OT XOpa (BKAIOUMTEAHO
Aela) C HaMaAeHW GU3NUECKM Bb3MPUATUS AW YMCTBEHW HEAB3M WAK
6e3 onuT 1 NO3HaHWS, ako Ca OCTaBeHU Oe3 HabAoAeHKE 1 He ca
VHCTPYKTMPaHW OT CTPaHa Ha OTroBapsillo 3a TsiXHaTa be3omnacHoCT
AVLIE OTHOCHO HauMHa Ha M3MOA3BaHEe Ha ypeAa.

HaraexxaaiTe Aeliata, 3a A2 He C1 UrPasT C ypeaa.

[Ma3eTe 3axpaHBaLLA KabeA paneve OT AOCTBM Ha aAelia. He ro ocTassiiTe
AQ BMCM Mpe3 pbba Ha MacaTa MAKM MAOTA, Ha KOWTO € MOCTaBEH YPEABT.
BHMMaBalTe kabeAbT Aa € AaAeve OT ropeLyt MOBbPXHOCTMU.

BuHaru passumBaiiTe AOKpal 3axpaHBallys KabeA OT MaxapaTa B
OCHOBATa, MPEAN Ad BKAIOUMTE LLEMCeA] Ha YPeAa B KOHTaKTa.

Hukora He 3aaylwaBanTe Ha Napa 3amMpa3eHo Meco, MTULIM MAM MOPCKM
AeAvKaTecH. BrHari pa3mpassasaiTe Te3n NPOAYKTW HalbAHO, MPeAn Ad
N 3aAylMTE Ha Napa.

Hukora He 13noAsBanTe ypeaa 3a 3aayllaBaHe Ha napa 6e3 TaBuukaTa 3a
OTLeXKAAHE, B MPOTUBEH CAYYalt OT YPeAa MOXe Ad MPbCHE ropeLlia BOAR.
/13noA3BaiiTe KOWHMLMTE 32 3aAyLliaBaHe M KyrnaTa 3a Cyna (camo 3a
OMPeAEAEHM MOAEAM) CaMO B CbYeTaHWe C OPUriMHaAHaTa OCHOBA.

BHumanue

To3n ypea e npeaHasHayeH caMo 3a OOMKHOBEHM BUTOBM LieAn. Ton He
e NnpeAHa3HaveH 3a M3MoA3BaHe Ha MeCTa, KaTo KyXHM 3a MepcoHaAa B
MarasuHu, opuc, GepmMmn MAM APYrt paboTHM MOMELLEHNS, HUTO 3a
M3MOA3BaHE OT KAMEHTU B XOTEAWU, MOTEAW, MECTa 3a HOLLYyBaHe U
3aKyCKa M APYIU KNAMLLHM MOMELLEHMA.

AKO YPEABT Ce M3MOA3Ba HEMPABMAHO MAM 33 MPOPECHOHAAHM NAM
MOAYNPOPECUMOHAAHN LIEAW, KAKTO M aKo Ce M3MOA3Ba MO HAUMH, KOMTO
He € B CbOTBETCTBME C YKa3aHWATA B PbKOBOACTBOTO 3a MOTPEOUTEAS,
rapaHumsTa cTaBa HeBaAnaHa 1 Philips He noema oTroBopHOCT 3a
KaKBUTO M AQ OUAO MPUUMHEHN LLETW.

HuKora He 13noA3BanTe akcecoapu MAM YacTu OT APYTH
MPOW3BOAMTEAM MAM TaKMBa, KOMTO HE Ca CMeLMaAHO MpenopbyaHn OT
Philips. ['lpu n3noA3saHe Ha TakMBa akCcecoapu MAM YacTw BallaTa
rapaHUMs CTaBa HeBaAMAHA.
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- He u3aarariTe ocHoBaTa Ha ypeAa Ha BVCOKM TeMnepaTypy, FOpeLLy ra3ose,
Mapa VA1 BAara OT APYTU M3TOYUHMLIM, OCBEH OT camms ypea, He nocTassiite
YPEeAR BbPXY MAU B BAU3OCT AQ paboTellia WAV OLLie ropeLlia roTBapcka Meyka.

- He nocragsanTe paboTeluys ypea AO MAM MOA NPEAMETU, KOUTO MOraT
A2 CE NOBPEAAT OT MapaTa, HarnpuMep CTEHM MAM LKapoBe.

- He paboTteTe ¢ ypeaa npu Haavume Ha B3pMBOOMACHM W/MAM
3amMaAUTEAHN Mapu.

- [locTaBsiTe ypeaa 3a 3aAyllaBaHe Ha Napa Bbpxy CTabKAHa,
XOPW30HTaAHa MOBBPXHOCT M CbOAIOAABANTE OKOAO HEFO Ad MMa MOHE
10 cM NpasHo NpOCTPaHCTBO, 3a Aa Ce NMPEAOTBPATU MPErPSIBAHETO My.

- BuHarm noctaeariTe NOABMKHUTE AbHA B KOLIHMLIMTE 3a 3aAyLUaBaHe
OTKbM ropHaTa CTpaHa. 3a A3 MOCTaBUTE MPaBUAHO ABHOTO, MbPBO
HaKAOHETE eAHaTa CTpaHa B KOLUHMLATA M CAEA TOBA - ApyraTa CTpaHa,
AOKAaTO ABHOTO 3aCTaHe Ha MACTOTO Cv (AO LLpaKBaHe). YBepeTe ce, ye
M3AGTMHATA MO CPeAaTa Ha ABHOTO Ha KOLIHMLIATa Coum Harope (¢ur. 2).

- [laseTe ce OT ropellaTa Napa, KOSTO M3AM3a OT YPeAA MO BPEME Ha
3aAylLUABaHE M B PeXKMMa 3a MOAABPYKaHE Ha TOMAMHATA, OCOBEHO KOraTo
NOBAMIaTe Karaka WAV KOLIHULMTE WAV HEMOCPEACTBEHO CAEA,
33AyLIaBaHeTO. 1/13MoA3BanTe KyxHEHCKM MPUOOPK C ABATM APBXKKW, KOraTo
MPEepPasnpeAeAsTe XpaHaTa B KOWHULMTE WA KOraTo s CepBMpaTe.

- He ce npecsaraite Haa ypeaa 3a 3aAylaBaHe Ha napa, AOKaTo paboTw.

- He aokocsaiiTe ropelmTe NOBBPXHOCTH Ha YpeAa. BuHaru 13noassanTe
PbKaBMLM 33 GYPHa, KOraTo AOKOCBATE FOPELLMTE HacTh Ha YPEeAQ.

- He mecTeTe ypeaa 3a 3aayllaBaHe Ha Mapa, AOKaTo paboTu.

- BuHaru BaMraiTe kanaka BHUMATEAHO 1 aAaned oT cebe cn. OcTaseTe
KOHAEH3MPaHaTa BOAA Ad Ce OTTeYe OT Karaka B YPeAa, 32 Ad He Ce orapuTe.

- BuHaru aApwkTe KoLHMLATA 3a 3aAyLiaBaHe 33 APBXKKUTE, KOraTo
XpaHaTa e ropeLia.

- He m3npassaiTe BoaHWA pe3epBoap npes yAes 3a AOAVBaHE Ha BOAQ.
3a Ad ro M3npasHKTeE, HAKAOHETE OCHOBATA Ha3aa W M3AeNTe BoAaTa
OTKbM 3aAHaTa 1 cTpaHa (ur. 3).

- [pean Aa MoumcTBaTe ypeaa, BUHaru ro M3KAoUBalTe OT KOHTaKTa U
ro OCTaBAnTe Ad M3CTUHE.

- BuHaru ocTaBaiTe BoAATA B TaBMUKaTa 32 OTLENKAAHE A M3CTUHE CAEA
3aAyLIABaHETO, MpeAn Aa A U3AeeTe. BoaaTa Moxe Bce olle Aa e
ropeLla, BbMpeKkn Ye ypeAbT € U3CTUHAA.

ABTOMaTUYHO U3KAIOUBAHE
ypeAbT MMa (I)yHKLLVIﬂ 3a aBTOMATUYHO M3KAIOYBAHE. ToM ce M3KAIoYBA dBTOMATMHYHO, aKO HE HATUCHETE

6YTOH AO 2 MUHYTU CAEA BKAIOUBAHETO MY B KOHTaKTa. YPEABT CE M3KAIOUBA aBTOMATUYHO U CAEA
M3TUYaHE Ha 33A3AEHOTO BPEME 3a 3aAyluaBaHe (BKAIOUMTEAHO BPEMETO 3a 3ara3saHe Ha TOMAVHATA).
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3awmTa cpelly nperapsiHe
To3u ypea, 3a 3aayllaBaHe Ha Mapa e CHabAEH CbC 3aliiTa CPeLLy NperapsiHe. 3alumTara cpeLy
nperapsiHe M3KAIOYBa HarpeBaTeAs aBTOMaTUYHO, ako B pe3epBOapa HsimMa BOAA VAWM BOAATA CBbPLUM
no Bpeme Ha paboTa. 3a Aa NMPOABAKUTE Ad M3MOA3BATE YPEAQ, HAMbAHETE BOAHMSI PE3ePBOap CbC
CTyA€Ha Boaa A0 obo3HaveHneTo MAX.

EAekTpomMarHuTHu nsabuBaHua (EMF)
To3su ypea, Philips e B cboTBETCTBIME C BCUUKM CTAHAAPTM MO OTHOLLEHWE Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
m3reuBaHms (EMF). Ako ce ynoTpebssa npaBMAHO M CbOBPa3HO MHCTPYKLIMUTE B TOBA PbKOBOACTBO
3a NOTPebUTEAS, YPEABT € De30MaceH 3a M3MOA3BaHE CMOPEA, HAAMYHUTE AOCera HayuHW GaKTu.

MNMpean nbpBaTa ynotpeba

Mpeau A2 M3NOA3BaTe ypeaa 3a MpbB MbT, MOYMCTETE AOOpe YacTUTE, KOUTO BAM3AT B
KOHTaKT C XpaHaTa (BUKTe raasa “NouncteaHe U moaApbxKa”).

M3bbplueTe pesepBoapa 3a BOA2 OTBbTPE C MOKpa Kbpra.

MoarortoBKa 3a ynotpe6a

MocTaBeTte YP€Aa BbpXy CTa6MAHa, XOPU3OHTaAHA U paBHA MOBbPXHOCT.

PasBuiiTe AoKpait 3axpaHBalLus KabeA OT MaKapaTa B OCHOBAaTa, MPEAU Ad BKAIOUUTE
LLLeNCeAa Ha YpeAa B KOHTaKTa.

HanbAHeTe BoaHMS pesepBoap A0 obo3sHaveHneTo MAX (¢ur. 4).
D Korato BoAHUAT pe3epBoap e HarmbAHeH A0 ob6o3HadeHneTo MAX, ypeabT Moxe A2
3aAyLuaBa OKOAO 60 MUHYTH.

He nbAHeTe BoAHUS pe3epBoap Haa o3HadeHueTo MAX.

MbAHeTe BoAHMA pesepBoap camo c BoAa. HuKora He caaraiiTe B pesepBoapa NOAMNPaBKM, OAUO
MAU APYTM MPOAYKTM.

ChokeTe TaBMYKaTa 32 OTLIE)KAAHE Ha pe3epBoapa 3a Boaa B ocHoBata (¢ur. 5).

3abeaexxka: Hukora He n3noAsBasime ypega 6e3 maBuykama 3a omuexxgaHe U He cunsaiime B
masu4ykama soga, nognpasku, 0AM0 MAM gpyru npogykmu.

MocTaseTe apoMaTM3aTOpa BbPXY TaBUYKaTa 32 OTLLEKAAHE, aKO MCKaTe A2 NMpUAAAETE
AOMBAHUTEAEH BKYC Ha XpaHaTa, KoATo Lie 3aAywaBate. (¢ur. 6)

- HanbaHeTe apomaTi3aTopa C MPEecHH MAM CyLUEHW PaCTUTEAHU MOAMPABKM.

- 3anpenopbyBaH1TE PacTUTEAHN MOAMPABKM 33 Pa3AVYHITE BUAOBE XpaHa BIKTe TabauLiaTa Ha
XPaHMITE 3a 3aAylliaBaHe Ha napa B pasaen "TabAMLA Ha XpaHWTE W CbBETY 3a 3aAyLliaBaHe Ha napa’

A Charaiite xpaHata, KOATO Lue 3aayluaBaTe Ha Napa, B €AHa MAM MOBeye KOLWHWLM 3a
3aaywasaHe. CaMo 32 OnpeAeAEeHU MOAEAU: MOXKETE A2 U3MOA3BaTe U KynaTa 3a cyna. (ur.7)

- BuHarm noctassiiTe NOABMKHUTE AbHa B KOLIHWMUMTE 3a 3aAyllaBaHe OTKbM ropHaTta cTpaHa. 3a
Aa MOCTaBUTE MPaBUAHO ABHOTO, MbPBO HAKAOHETE eAHaTa CTPaHa B KOLUHMLATA U CAEA TOBA -
ApYyraTta CTpaHa, AOKaTO AbHOTO 3aCTaHe Ha MACTOTO CU (AO WipakBaHe). YBepeTe ce, ye
M3AATMHATA BbPXY ABHOTO COUM Harope (¢ur. 2).

- He caaraiiTe TBbpAE MHOMO XpaHa B KOWHMLMTE 3a 3aaylwaBaHe, OCTaBeETE MACTO MEXAY
napyeTaTa XpaHa v 1 pasnpeAeAeTe PaBHOMEPHO BbPXY AbHOTO Ha KOLIHMLATA.

- CharaliTe no-eApyvTe NapyeTa xpaHa 1 NMPOAYKTUTE, KOUTO U3KCKBAT MO-ABATO 3aAyLLUABAHE, B
Hal-A0AHaTa KowHuua (1).

- CharaliTe ArLaTa B MOCTaBKMTE 3a AL, 32 Ad T 3aAyLlaBaTe AeCHO Ha napa (¢ur. 8).

- MoxeTe aa M3MoA3BaTE KynaTa 3a Cyna (Camo 3a OMPeAEAEHN MOAEAM) 3a MPUrOTBSHE Ha
Cyna, MYAMHT MAM OpPU3, 3a 3aAylUBaHe Ha prba, 3a MPUroTBAHE Ha 3EAEHYYLIM CbC COC M 3a
FOTBEHE Ha MApVHOBaHW XPaHu. 3a MPUrOTBSAHETO Ha TakMBa MPOAYKTH MOXETE Ad M3MOA3BATE
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M AEKa Kyra, KOATO BAM3a B KOLHMLMTE 3a 3aayllaBaHe. B Takbs cAydal ce yBepeTe, Ye OKOAO
KyraTa 1Mma CBOBOAHO MPOCTPAHCTBO, 32 A2 MOXe MapaTa Ad LMPKYAMPa HOPMAAHO B YPEAR.

- Camo 3a onpeaeneHn MoaeAn: KynaTa 3a cyna e mpeaHasHaveHa 3a NMpuroTesaHe Ha Cyni, Apyri
TEUHW XpaHu 1 prba. KoraTo 1ckaTe Aa M3NoA3BaTe KynaTa 3a Cyrna, i CAOXKETE B roAfMaTa
KoWHMLIa 3a 3aaywasare (3) (¢ur. 9).

- Camo 3a onpeaeneHr MOAEAM: AKO CBAAUTE MOABMKHOTO ABHO Ha FOAAMATA KOWHMLA 33
3aaylwasaHe (3),3a Ad MOAYUMTE MO-TOAAM CbA CbC CPeAHATa KOWHMLA (2) noa Hes, Tosa He
Mpeyn Aa CAOXKMTE OTrope KyrnaTa 3a Cyra, 3a Aa MpuroTeuTe prba, opus nan cyna (¢ur. 10).

- 3a3aaylwaBaHe Ha No-eApU MPOAYKTH (KaTo LieAV MUAETA MAW KOYaHM LiapeBmLa), MOXe Ad
CBaAWITE MOABWKHWTE AbHA Ha CpeaHaTa (2) 1 roasamaTa (3) KOLHMLA 3a 3aAyllaBaHe, 3a Ad
NOAYUMTE EAMH FOAAM CbA,

3abeaexxka: MakcumaaHama BMECMMUMOCM HA KOLUHMLMME 30 3agylwaBaHe e 1 Kr.

ChoxeTe eAHa MAM MOBeYe KOLIHWLM 32 3aAyLLABaHe BbPXY TaBMUUKaTa 33 OTLLEXKAAHE.
MoapeaeTe KOLWHMLMTE MPABUAHO U Ce YBEPETE, Ye He ce KAaTaT (¢ur. 11).

- He e HeOBXOAMMO Aa U3MOA3BATE U TPUTE KOLLHMLIM,

- KowHwuwmTe 3a 3aayiiasare ca Homepyparn oT 1 A0 3. HoMepaTa ca 0T6eAd3aHM BbPXy APBKKUTE
M. MoXeTE Ad CAOXKMTE BCSAKA MO-TOAAMA KOLHMLIA BbPXY MO-MaAKa, HO KOLWHMUMTE nacsaT
Hait-AODpe, KOraTo M MOAPEAMTE B HAPACTBALL, PEA HA HOMEPATA UM: MbPBO MaAkaTa (1), mocae
cpeaHaTa (2) 1 Hakpas roaamata (3). BuHari nocTassiiTe TaBuyKaTa 33 OTLEKAGHE MOA KOWHUUMTE
3a 3aAyLUaBaHe 1 M3MOA3BANTE Camo KOLWHUMLIMTE, B KOUTO CTe CAOXKMAM XpaHa (dur. 12).

- AKO CBaAUTE MOABUMMKHOTO ABHO Ha CpeaHaTa KOLWHMUA 3a 3aayliasaHe (2), 32 Aa NOAyUMTE
NO-TOASIM CbA 33€AHO C MaAkaTa KolwHuua (1) NoA Hes, TOBa He Mpeyn Aa CAOXKKTE OTrope
roAaMaTa KolHMUa 3a 3aaylasaHe (3).

IEl Chroxete kanaka Bbpxy Haii-ropHaTa KOLWHMLA 3a 3aAyluaBaHe (dur. 13).

3abeaeskka: AKo KaNAKbM He € CAOXKEH AU HE € CAOXKEH NPABMAHO BbPXY KOLUHMLIAMA 3d 3dgyLUaBaHe,
XpaHama HaMa ga ce 3agylum Kakmo mpsi6aa.

U3noasBaHe Ha ypepa

BkAloueTe LenceAa B KOHTaKTa.
D CaeTelwmaT NpbCTEH CBETBA M HA KOHTPOAHMUS MaHEA Ce MOKa3Ba CTAHAAPTHOTO BpeMe Ha
3apywasare (20 MuHyTH) (pur. 14).

3aBbpTeTe KOMYETO Ha TalMMepa HAaASBO MAM HAASICHO, 32 A2 32A2AETe HEOBXOAMMOTO BpeMe
Ha 3aaywasaHe (¢ur. 15).

HaTucHeTe 6yToHa cTapT/cTom, 32 A2 3arMoyHe 3aAyluaBaHeTo (¢ur. 16).
D 3aaywasaHeTo Ha napa 3anoyea. CBETELWMAT NPbCTEH MUra 6aBHO M TaiiMepbT 3aro4Ba
obpaTHo oTOposiBaHE Ha 33A2AEHOTO BpeMe Ha 3aAylaBaHe (dur. 17).

3abeaexxka: Ako 3agyliasame Ha napa roAeMu KOAUHECMBA XpaHa, pasbbpkarime s HA NOAOBMHAMA

BpeMe 3a 3agyLIaBaHe C KyXHeHCKu npubop ¢ gbAra gpbixkka. He 3abpassiime ga cu caoxxmme

pbKas1um 3a GypHa.

D Korato u3sTeye 3aA2AE€HOTO BpeMe 3a 3aAyLUaBaHe, YPeAbT M3AaBa 5 3BYKOBM CUTHaAa U
aBTOMaTMYHO MPEMMHABA B PEXXMM 32 MOAABP)KaHe Ha ToMAMHaTa (BMXKTe pasaeA “Pexxum 3a
rnoAAbpXaHe Ha TonAuHata”). (dur. 18)

Chea ynoTpeba BHMMaTEAHO BAUFHETE KaraKa.

MMaseTe ce oT ropetuara napa, U3An3alla oT ypeAa, Korato CBaAUTE Kanaka.

3abeaexxka: 3a ga ce npegnasMme om usrapsiHe, Hoceme pbKaBMLM 3a ypHA, KOrAmMo cBarsme
kanaka. Ocmaseme KoHgeH3paHama Boga ga ce ommeye om Kanakd B KOWHMLIAMA 3a 3agyLLIABaHe.
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3abeaesxka: ManoasBasime KyxHeHcKu npubopu ¢ gbAru gpbiKkku, 3a ga ussagume npogykmmme om
KOLUHMLMME 3a 3agyLUaBaHe.

KoraTo cBaAATe KowHMLA 32 3aAyLlaBaHe, OCTaBeTe KOHAEH3MPpaHaTa BOAA Aa Ce OoTTe4e OoT
KOLWHULATA NOA HEA MAU B TaBUYKATaA 3a OTUEXKAAHE.

u M3KAloueTe LienceAaa oT KOHTaKTa M OCTaBeTe YPeA2a Aa U3CTUHE HaMbAHO, MPpeAn Aad
U3BaAUTE TaBUYKATA 3a OTLUEXKAAQHE.

M3npassaiTe BOAHWS pe3epBoap CAeA BCsiKa ynoTpeba, KaTo HaKAOHWUTE OCHOBATa Ha3aA U
U3AEeTE BOAATA OTKbM 3aAHaTa i cTpaHa (¢ur. 3).

BHMMaBaﬁTe, KOraTo U3Ba>KAaTe TaBMYKaTa 332 OTLLEXKAAHE U MU3Mpa3BaTe BOAHUA pe3epBoap,
3al,0TO BOAATA U B ABETE MOXKEe BCE OLLEe Aad € ropeLla, AOPU aKO APYrUTe YacTU Ha ypeAa Beye
Ca U3CTUHAAU.

3abeaexxka: Ako Bogama cBbpLUM no Bpeme Ha paboma, MHgMKamopbm 3a npaseH BogeH pesepsoap u
cBEMELLMSIM NPbCMeEH Lie 3aNoYHAM ga MMram, Koemo 3Hauu, 4e mpsibsa ga goreeme Boga B

pesepsoapa (¢pur. 19).

3abenesxka: Ako uckame ga 3agyiwmme noseye xpaHd, 3a KOemo e HeobxoguMa noBeye Bogd, MoXKeme
ga goAMBame no MAAko Boga npe3 yAesi 3a JOAMBAHE, 3d ga gonbAHUME BOgHUS pe3epBoap.

3abeAexxka: Ypegbm aBmoMamuyHo NpeMUHABA B PeXXKUM HA rOMOBHOCM, AKO HE € M3NOA3BAH 2
MuHymu. HamucHeme 6ymora 3a cmapm/cmon, 3a ga akmmeiupame 0mHoBoO KOHMPOAHUS NAHEA.

3abeaexxka: Ako nckame ga Hanpasume naysa B npoLieca Ha 3agyLaBaHe, HAMMUCHeMe BEgHbK
6ymona 3a cmapm/cmon no Bpeme Ha 3agyiuasaHemo. 3a ga npogbAXKMme npoLeca Ha 3agyLuasaHe,
HamucHeme omHoBo 6ymora 3a cmapm/cmon. Koramo cme nocmasuau ypega Ha naysa, Moxxeme ga
peryAupame spemMemo 3a npuromssHe C KOn4emo HAa maiimepa.

3abenesxka: Ako HamucHeme 1 3agbpxkume bymoHa 3a cmapm/cmon u nay3a 3a HIKOAKO CEKYHgH,
ypegbm npemuHaBa B pexKUM HA romoBHoOCM.

Pexkum 3a nopAAbp>aHe Ha TONMAMHaTa

Chea, KaTo 3aayllaBaHETO MPUKAIOYM, YPEABT MPEMIMHABA aBTOMATUYHO B PEXKMM 3a MOAABPXKAHE

Ha TOMAMHATa W1 CBETBA MHAMKATOPBLT 33 MOAABbPXaHE Ha TOMAMHATA.

PeXKMMbT 3a NoAAbPMKaHe Ha TOMAMHATA 3arassa NPOAYKTUTE TOMAW B MPOAbAKEHME Ha 20 MUHYTY.

- AKO WcKaTe Aa 3anasnTe NPoAYKTUTE TonAM 3a noseue oT 20 MUHYTW, 3aBbPTETE KOMYETO Ha
TalMepa HaAABO MAM HAASACHO, 33 Ad 3aAaAETE APYrO BpeMe.

- AKO MCKaTe A M3KAIOUMTE PEXMMA 33 MOAABPYKAHE Ha TOMAVHATA, HATUCHeTe ByToHa CTapT/cTon.

MouucTBaHe M NOAAPBXKKa

Hukora He nouncTeaiTe ypeaa ¢ abpasueHM rbOUW, aGpasmMBHM MOYUCTBALLM MPENApPaTH UAU
arpecMBHU TEYHOCTU, KaTO BEH3UH MAM ALLETOH.

M3BaaeTe LenceAa OT KOHTAKTA M OCTABETE yPeAd A U3CTMHE.
MouncTeTe BLHIWHOCTTA HA OCHOBATA C BAQYKHA Kbpra.

Hukora He noTansanTe ocHoBaTa BbB BOAA M HE Sl M3MAAKBaMTE C TeYalla BOAA.

He muitte ocHoBaTa B CbAOMMUAAHA MallUHa.

MouncTealiTe BOAHMA pe3epBoap C Kbpra, HATOMEHA B TOMAA BOAA C MAAKO MMelLL, Npernapar.
Chea ToBa M36bpLUETE pe3epBoapa C YMCTa BAAXKHA Kbpria.

M3MuiiTe Kamaka Ha pbKa C TOMAA BOAQ C MAaAKO TEYEH MMeLL, Mpenapart.
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CBaAeTe MOABMXKHUTE AbHA HA KOLLUHMLMTE 32 3aAyLUaBaHe. M3MuiiTe KolHMLMTe,
MOABMXXHUTE AbHA, apOMaTU3aTOPa, TABMYKATA 3a OTLIEXAAHE M KyrnaTa 3a cyna (camo 3a
OrpeAeAeHU MOAEAM) Ha PbKa C TOMAA BOAA C MAaAKO TeYeH Muell, nperapart. Tesu 4acTu morat
A2 ce MoYUCTBAT U B CbAOMMSIAHA MaLLIMHA - HA KpaTKa Mporpama M Mpu HWCKa TemrnepaTypa.

MHOrOKpaTHOTO MiMeHe Ha KOWHMLIMTE B CbAOMMAAHA MaLLIMHA MOXe Ad AOBEAE AO AEKO MOTbMHSBAHE.

I'IpemaXBaHe Ha HaKun

Korato BMANTE, Y€ BbB BOAHMA PE3EPBOAD CE € HATPYMaA Hakunm, Wwe TPF|6Ba Ad o NMoOYNCTnTE,
PeAOBHOTO MOYNCTBAHE Ha HaKKMMa € BaXXHO 3a NMOAAbPXKaHE Ha ONTUMaAHaTa pa6OTa Ha ypeAa.

HanbAHeTe pesepBoapa 3a Boaa ¢ 6sA oueT (8% oLeTHa KuceAMHa) Ao o3HadyeHneTo MAX.

He n3noAsBaiiTe HMKakbB APYT BUA MpenapaT 3a NpemMaxBaHe Ha HaKuM.

MocTaBeTe NpaBUAHO TaBMYKaTa 32 OTLLEXKAAHE M MAAKATa KOLWIHMLA 3a 3aayLwasaHe (1)
BbpXy ocHoBaTa (¢ur. 20).

ChoxeTe Kamnaka BbpXy MaAKaTa KOLUHMLIA 3a 3aayLuaBaHe (¢pur. 21).
BkaloueTe LenceAa B KOHTaKTa.
HatucHeTe 6yToHa cTapT/cTon, 3a Aa BKAOUMTe ypeaa 3a 20 muHyTH (dur. 16).

Ako OLLETbLT 3ano4He Aa KUMKU npe3 P'b6a Ha OCHOBATA, USKAIOHETE YpeAa OT KOHTaKTa U
HaMaAeTe€ KOAUMYECTBOTO OLET.

A KoraTo ycTpoiicTBOTO M3AaAE 3BYKOB CUIHaA, U3KAIOUETE FO OT KOHTaKTa M OCTaBeTe oLeTa
Aa uscTuHe HarbAHO. CAea TOBa M3MpasHeTe BOAHMS pe3epBoap.

M3anAakHeTe BOAHMA pe3epBoOap CbC CTyAEHa BOAQ HAKOAKO MbTU.

3abeaexxka: [Tosmopeme npouegypama, ako B pesepBoapa 3a Boga MMA OLLE HAKUN.

CbxpaHeHHue

MorpuskeTe ce BCUYKM YaCTM A2 Ca YMCTU U CyXu, MPEAU Aa MpubepeTe (BUXKTE raasa
“MouncTeaHe 1 NoaApbXKKa”).

3a A2 npubepeTe 3axpaHBalLus KabeA, HABUITE FO OKOAO MaKapaTa B ocHoBata (¢ur. 22).
ChoxeTe TaBMUKaTa 32 OTLLEXKAAHe BbpXy ocHoBaTa (dur. 5).
VYBepeTe ce, Ye MOABMKHWUTE AbHA Ca MOCTABEHM B KOLIHULMTE 32 3aAyLLUABaHe.

ChoxKeTe roasimaTa KoLHMLA 32 3aAyLuaBaHe (3) BbpXy TaBMUKaTa 3a oTuexaaHe. CAoxere
CpeAHaTa KoluHuMLa (2) B roasiMaTa KolUHML 3a 3aaywwaBaHe (3). CaoxeTe MaAKaTa KoWHULA
(1) B cpeaHaTa KolHMLA 3a 3aAyLlaBaHe (2) (¢ur. 23).

n Camo 3a OMpeAEAEHU MOAEAU: ChroxeTte KynaTa 3a Cyna B MaAKaTa KOLLUHMLLA 3a 3aAyLllaBaHe.

ChoseTe Kanaka BbpXy KynaTa 3a Cyna (CaMo 3a OMpeAEAEHU MOAEAM) MAM BbPXY MaAKaTa
KOLUHMLIA 32 3aayLiaBaHe (ur. 24).

FapaHuuA u cepBU3HO 06CAY)KBaHe

AKO ce HyAaeTe OT CEPBK3HO OOCAYKBaHE WA MHGOPMALIMA MAM UMaTe NpobAem, noceTeTe yeb
canTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com/support v ce obbpHeTe KoM LleHTbpa 3a
0bCcAY»KBaHe Ha KAMeHTM Ha Philips BbB BalaTa cTpaHa. TeAepOoHHMS My HOMEp Lie HamepuTe B
MEXAYHapOAHaTa rapaHLMoHHa KapTa. AKO BbB BalliaTa CTpaHa Hsma LleHTbp 3a obcay»KBaHe Ha
KAMEHTW, OBbpHETE Ce KbM MECTHMS Thprosel, Ha ypean Ha Philips.
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OnaszBaHe Ha OKOAHaTa cpeasa

- Chea Kpasi Ha CpOKa Ha eKCAOCATALWA Ha YPEAA HE FO U3XBLPASMTE 3a€AHO C OOVKHOBEHUTE
OUTOBM OTMaAbLM, a FO MpeAanTe B OPULIMAAEH MYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Obae
peLyKApaH. [1o To3u HaumH BME NMomaraTe 3a onassaHe Ha OKoAHaTa cpeaa (dur. 25).

OTCTpaHﬂBaHe Ha HEU3NpaBHOCTHU

B Tasn raasa ca 06006LLeHN Hall-4eCTo cpellaHMTe MPOBAEMM, KOUTO MOXeE Aa CPeLHeTe Mpu
M3MOA3BaHE Ha ypeaa. AKO HE MOXKETE Aa paspelunTe npobaema € NMomoLLTa Ha MHGOPMaLMATa No-
AOAY, BUXKTE CMMCbKaA C YeCTO 3aAaBaHu Bbrpock Ha aapec www.philips.com/support man ce
cBbpxkeTe ¢ LleHTbpa 3a 0b6cAy»KBaHe Ha MOTPeOUTEeAN BbB BallaTa AbpPKaBa.

Mpobaem BeposTHa npuunHa

VpeAbT 3a
3aAyllaBaHe Ha
napa He paboTw.

VpeAbT 3a 3aAyllaBaHe Ha
napa He e BKAIOYeEH B
KOHTaKTa.

BbB BoAHMSA pe3epBoap HAMa
BOAR.

He cTe HaTwcHaam ByToHa
cTapT/cTon.

He BcuukaTa
XpaHa ce e
3aAylUMAG AOGPE.

Hskon npoAyKTM ca no-eapu
/A N3MCKBAT MO-ABATO
BpEeME 3a 3aAyllaBaHe oT
APYTU.

CAOKMAM CTE TBBPAE MHOTO
XpaHa B KOLUHMLMTE 3a
3aAyllaBaHe.

YpeAbT He ce
3arpsisa A06pe.

He npemaxgate Hakvna oT
YPEAA PEAOBHO.

OT BOAHMA
pe3epBoap npbcka
BOAQ MO BpeMme Ha
3aAyluaBaHe.

CAOKMAM CTE TBBPAE MHOTO
BOAA B pe3epsoapa.

VIHAMKaTOPBT 3a
npaseH BOAEH
pe3epBoap CBeTH,
BbIPEKM Ye B
pe3sepsoapa MMa
AOCTaTbYHO BOAQ.

Bbpxy HarpeBaTeAHus
€AeMEHT Ce € HaTpynaA
TBbPAE MHOMO HaKun.

PeweHune

BkaloueTe wienceAa B KOHTaKTa.

HarnbaHeTe BoaHWA pe3epBoap.
HaTucHeTe 6yToHa cTapT/cTon.

3apaiiTe MO-ABATO BPEME Ha 3aAyllaBaHe,
KaTO 3aBbpTUTE KOMYETO Ha TaMMepa
HaAACHO.

CharaiiTe no-eApvTe MapyeTa XpaHa 1
NPOAYKTUTE, KOWTO W3WCKBAT MO-ABATO
3aAylUaBaHe, B Hal-A0AHaTa KoLHMUa (1) m
3aroyBanTe 3aAyLiaBaHETO MM W3BECTHO
BPEME MPEAM AQ MOCTABUTE APYIUTE KOLLIHMLM.

He npenbaBaiiTe KoWHULMTE 3a
3aaylwaBaHe. HapssBaiite mpoAyKTUTE Ha
MaAKW MapyeTa 1 CAaramTe Han-MaAKkmTe
napyeTa oTrope.

OcTaBeTe MACTO MeXAY NapyeTaTa XpaHa
W 1 pasnpeaseAeTe PaBHOMEPHO BbPXY
ABHOTO Ha KOLWHMLATa.

[NpemaxHeTe Hakuma OT ypeaa. Bx. pasae
“[MouncTBaHe 1 NOAAPBIKKA'.

V13AeliTe M3AMIIHATa BOA OT pe3epBoapa.
VBepeTe ce, Ue HMBOTO Ha BOAATA He
HaABMWwasa obosHavyeHneTo MAX.

[NouncTeTe Hakuma OT BOAHWSA pe3epBoap.
BikTe pasaen “lNpemaxsaHe Ha Hakmn' B
raasa ‘[ louncTBaHe M MOAAPBIKKA'.
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Mpobaem BeposTHa npuymHa

He cTe croxumam AOCTATbYHO
MOAMPAaBKM B apOMaTM3aTOPa.

ApoMaT13aTopbT
1MMa cAab MAK
HMKaKbB epeKT.

He cTe crommam
NMOAXOAALMTE BUAOBE
MOAMPAaBKM B apOMaTH3aTopa.

[NoaHecAM cTe xpaHaTa
ADBATO BPEME CAEA,
NMPUrOTBAHETO W.

Bbs BoaaTa B
pe3epBoapa WAu B
TaBMYKaTa 3a
OTLEXAAHE MM
naHa.

Moxke aa ce obpasysa MnsHa,
KoraTo BbB BOAATA B
pe3epBoapa nomnaaHaT
MPOTEUHU AW aKo B
pe3epBoapa MMa OCTaTbLy
OT MOYMCTBALLM MPeEMnapaTu.

Pewenune

ChoxeTe olle MOAMpPaBKK B
apoMaTmn3aTopa.

ChoeTe B apoMaTH3aTOpa MOAMPaBKM CbC
CMAGH apomaT. BukTe TabAuLaTa Ha
XPaHMTE 3a 3aAyllaBaHe Ha napa B pasAeA
“TabAuLa Ha XpaH1Te M CbBETK 3a
3aAylaBaHe Ha napa’’.

[loaHacalTe XpaHaTa BeaHara CAeA,
MpUroTBsHe.

[NouncTeTe BoAHUA pe3epsoap. BuxTe
raaea ‘[ loumcTBaHe 1 MoAAPHKKA' .

Tab6AnLa Ha XpaHUMTE M CbBETH 3a 3aAyllaBaHe Ha napa

- MorkeTe Ad HAMEPUTE PELIENTH B KHMXKKATA C PELENTU AV Ha HalLA )/66 CamT Ha aAPEC WWW.

philips.com/kitchen.

- BpemeHaTa Ha 3aAyllaBaHE B TabAMLaTa NO-AOAY Ca CaMO OPUEHTUPOBBYHN. Te mMoxe Aa ce
NMPOMEHAT B 3daBUCMMOCT OT FOAEMMNHATA Ha Map4e€TaTa XpaHa, Pa3CTOAHNATA MEXAY TAX B
KOWHMLATA, KOAUHYECTBOTO MPOAYKTU B KOLIHMLIATA, OT TOBa AOKOAKO MPECHK Ca NMPOAYKTUTE,

KaKTO M Criopea AMMHUTE BU MPEAMOYNTAHNA.

TabAuwa Ha XpaHUTe 3a 3aAyllaBaHe Ha napa

lMpeaAo)KeHUS 32 MOAMPaBKK 32
apomaTtusaTopa

Matepka, 6OCHMAEK, AVIMOH

/YK, NOTW YyLIKU, YEPBEH MUMEP
MarAaHo3, AMOH, YeCbH

YeChH, CUyKaHu AIOTH UyLLKM, MEANH
MaraaHos, cyxa ropumiia, AyK
Po3mapuH, bocmaek, neAnH

KUMMOH, BEAM UYLLKK, ATU YyLLIKUA

Yep nunep, AVMOH, YepBeH nunep

MaraaHo3, YeChH, AyK

MNpoaykTH 32 KoaAunuectBo Bpeme Ha
32AyLUIABaHE Ha 32AyLUIABaHE Ha
napa napa (MuH.)
Acnepxun 500 r 15-20
MaeuHa uapesuua 200 r 5-8

3eneH dacyn 500 r 15-20
Bpokoan 400 r 10-15
MopkoBw 500 r 20

['AaBu Kapdmon 400 r 20
Kepesus (Ha 300 r 15-20
KybueTa)

[Murewkm bytueta 1 6p. 25

Kouanu uapesmua 500 r 30-40
TUKBUYKM 500 r 10

(Haps3aHn)

Kombp, rpaalHCKK Yait, po3MapuH
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MpoaAykTH 32 KoaunuectBo Bpeme Ha [peaAo>keHMs 32 MoANpaBKK 3a

3aAyluaBaHe Ha 3aAyluaBaHe Ha apomaTusaTopa

napa napa (MMWH.)

Kyc-kyc 150+ 250 A 10-15 KUMKOH, KopWaHABP, Kapamdma
BOAA

Alua 6 6p. 12-15 -

[NAroaoBe 500 /4 6p. 10-15 KaHeAa, AMMOH, KapamdumA

[pax (3ampazeH) 400 r 20-25 Po3mapuH, KUMKOH, MaraaHo3

KapTodu 400 r 25-30 MaraAaHo3, AYK, YeCbH

Ckapuam 200 r 5 Kbpu Ha mpax, wadpaH, AUMOH

[yAnHr 4 kynu 20 KaHena, kapamduia, BaHMANA

Opu3 150+ 300 Mma 35 [NaHAaH, MaraaHo3, KUMKOH
BOAQ
250 r + 500 mA 35 [aHAaH, MarAaHo3, KUMMOH
BOAQ

Cbomra 450 r 12-15 MUH. Kombp, MaraaHos, bocnaek

Bsna pnba 450 r 10-15 Cyxa ropuuia, 6axap, purat

CbBeTH 32 3aAylwiaBaHe Ha napa Ha XpaHu

ApomaTtuzatop

- Po3mapuH, Mallepka, KopraHAbp, BOCKAEK, KOMbP, KbPU 1 TaparoH ca HAKOM OT MNOAMPaBKUTE,
KOMTO MOXETE Ad CAOXKMTE B apomaTi3aTopa. MOXeTe Ad v CbyeTaeTe C YEChH, KUMMOH MAM
XPsiH, 32 Ad YCMAMTE BKyCa, 6e3 aa AobaBsiTe coA. [ IpernopbuBamMe BM Aa M3MoA3BaTe Mexay 1/2
1 3 YaeHW ABXKUUKM CylleHn noanpasku. CaaraiTe noBeye, ako KM3MOoA3BaTe MPEecHY NMOAMPaBKU.

- Olue CbBETH 33 MOAMPABKUTE U TEYHOCTUTE, KOMTO MOXKETE Ad U3MOA3BATE B apOMaTH3aTOPa,
Lle HaMepUTe B TabAMLIATA Ha XPaHUTE 3a 3aAyllaBaHe Ha napa Mno-rope.

- MaAKO OAMO BbpXY MPOAYKTUTE MoBMwaBa edekTa OT apoMaTv3aTopa 1 NprAaBa Ha xpaHaTa
no-6orat BKyc.

- 3a Hai-A00bp pe3yATaT HapeXeTe MOANPABKUTE Ha MAAKW NapyeHLia U HaMbAHETE PaBHOMEPHO
apomaTmsaTopa.

- 3a Hali-A06bp BKYC B/ CbBETBAME Ad KOHCYMMPATe XpaHaTa BeAHara CAEA MPUrOTBSHETO .

- He cvnBaiite TeuHoCTW B apomaTusaTopa.

3eAeHYyLM M NAOAOBE

- VI3pssBaiite poebernTe cTHOAA OT Kapproaa, BPOKOAUTO U 3EAETO.

- 3aaylasalTe Ha napa 3eAeHK 3eAeHYYLIM C ACTa 3a Hal-KPaTKOTO Bb3MOXHO Bpeme, 3alioTo
Te AecHO ce obesLpeTsBaT.

- He pa3smpassBaiiTe 3aMpaseHi 3eAeHUyLM, MPEAM Ad W 3aAyluaBaTe Ha napa.

Meco, NTMLLM, MOPCKKM AeAMKATECH U ANLLA

- Hali-noaxoasium 3a 3aayllaBaHe Ha napa ca KpexKu napyeTa Meco € MaAKo MasHHa.

- V3MuiiTe A0DpeE MECOTO 1 O HauyKalTe AO CyXO, TaKa Ue Ad M3THUa KOAKOTO MOXKE MO-MAAKO COK.

- BuHarm caaranTe meco, nTuum, puba nAv s noa, ApyruTe BUAOBE XpaHu, 3a Aa M3berHeTe
M3TUYAHETO Ha COC.

- [MpobweaiTe aruaTa, Mpean Aa 1 NMocTaBUTE B YpeAa 3a 3aAylUaBaHe Ha napa.

- Hukora He 3aayliaBaiiTe Ha Mapa 3amMpaseHo MeCo, NTULM WA MOPCKK A€AMKaTecH. BuHaru
OCTaBAWTE 3aMpa3eHOTO MECO, MTULIM MAM MOPCKM AEAMKATECK HAMbAHO Ad CE Pa3MpasAT,
MPEAV AA TV CAOXKWTE B YPEAA 33 3aAylLaBaHe Ha napa.
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Aeceptu
- AobaBeTe KbM AECEPTUTE MAAKO KaHeAa, 33 Ad M HampaBKTE MO-CAGAKM, BMECTO Ad CAaraTe
AOMBAHUTEAHO 3axap.

O6wM cbBeTH

- CaMmo 3a onpeAeAeHn MoaAeAV: 3a Aa MPUrOTBUTE Opu3, TPSOBA Ad CUMETE OPK3 U BOAR B
KynaTa 3a cyna. HeobxoanmuTe KOAMYECTBa e HamepuTe B TabAMLaTa Ha XpaHuTe 3a
3aAylUaBaHe Ha napa no-rope.

- KoraTo npukaiouMTE C NMPUroTBAHETO Ha OPK3a, U3KAIOUETE YPeAa, pa3bbpKaiTe opu3a v ro
oCTaBeTe B KyraTa C KaraK 3a 5 MuHyTW. ToBa AaBa olle No-A00bp pesyATarT.

- MoxeTe Aa M3MOA3BaTE KynaTa 3a Cyra (CaMo 3a OMPEAEAEHN MOAEAM) 33 MPUrOTBSHE Ha Cyra,
MYAVHT WAV OPU3, 33 3aAylUBaHe Ha p1ba, 32 NPUroTBAHE Ha 3EAEHUYLIM CbC COC U 3a TOTBEHE Ha
MapVHOBaHW XPaHW. 32 MPUrOTBAHETO Ha TaK1Ba MPOAYKTU MOXETE Ad M3MOA3BATE U AeKa Kyra,
KOSITO BAM3a B KOWHMUMTE 3a 3aAyllaBaHe. B TakbB CAydalt ce yBEPETE, Ye OKOAO KyraTa MMa
CBOBOAHO MPOCTPAHCTBO, 338 Ad MOXE MapaTa Ad LMPKYAVPa HOPMAAHO B YPEAR.

- OcraBeTe MACTO MEXAY MapueTaTa xpaHa W r1 pasnpeAeAeTe PaBHOMEPHO BbpXy AbHOTO Ha
KoWHwMLaTa.

- AKO KOLWHMLATa 3a 3aAyLliaBaHe € MHOTO MbAHa, Pa3bbpKaliTe XpaHaTa Ha MOAOBMHATA BpEME
Ha rpolieca Ha 3aayluaBaHe.

- MaAknTe KOAMYECTBA XpaHa M3MCKBAT MO-KPAaTKO BPEME Ha 3aAYLIaBaHE OT FOAEMWTE KOAMYECTBA.

- AKO V3MOA3BaTE CaMO eAHa KOLWHMLA 33 3aAyLUaBaHe, MPOAYKTUTE LUe Ce 3aAylaT no-6bup3o,
OTKOAKOTO KOraTO M3MOA3BaTE 2 MAW 3 KOLLHMLI.

- AKO M3MOA3BaTE MOBEYE OT EAHA KOLUHMLIA 33 3aAyLUABAHE, OCTABETE MPOAYKTUTE Aa Ce
3aaywasat 5-10 MuHYTK NoBeve.

- [poaykTuTe cTaBaT roToBu No-6bp30 B MaAKaTa KOLWHMLA (1), OTKOAKOTO B FOPHUTE KOLUHMLIM.

- VYBepeTe ce, ye xpaHaTa € A0Dpe CroTBeHa, MPEAN Aa 8 NoaHeceTe. Toea € 0COBEHO BaXHO 3a
MECaTa, KaTo CBMHCKO, TEAELIKO U MUAELLIKO.

- MoxeTe A2 AODABATE MPOAYKTU MAW KOLLHMLIM C MPOAYKTU MO BPEME Ha 3aAyLiaBaHeTo. AKO
AGAEH MPOAYKT M3UCKBA MO-KPATKO 3aAyllaBaHe, AOGABETE Mo MO-KbCHO.

- TpoAyKTUTE NPOABAXKABAT Ad CE 33AyLLIABAT M3BECTHO BPEME CAEA KaTO YPEABLT MpeMuHeE B
PEXMM 32 NMOAAbPXAHE Ha TOMAVHATa. AKO Te Ca BEYe HarmbAHO FOTOBM, CBAAETE MM OT YPEAR,
KOraTo 3aAYLIaBaHETO MPUKAIOUN U YPEABT MPEMUHE B PEXUM 33 MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA.

- AKO XpaHaTa He e roToBa, 33AalTe MO-AbATO BPEME 3a 3aAyllaBaHe Ha napa. Moxe aAa e
HEOOXOAMMO Ad CAOXMTE OLLIE BOAA B pe3epBOapa.

- VYPeAbT MOXe Aa Ce M3MOA3Ba 3a CTOMAAHE Ha rOTOBA Cyra B KyraTa 3a Cyna (camo 3a
OMPEAEAEHN MOAEGAM) WAM B AEKa KyNa, KOSITO BAM3a B KOWHMLIMTE 33 3aAylUaBaHe. 3aTOMASHETO
Ha 250 MA cyna oTHema okono 10 MUHYTH.
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Gratulujeme vdm k zakoupen( vyrobku a vitdme vds ve svété vyrobkd Philips. Abyste mohli pIné
vyuzit podpory, kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svij vyrobek na webu www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Ovlddaci panel

a Kontrolka prdzdného zdsobniku na vodu

b Kontrolka ¢asovace

¢ Kontrolka funkce udrzovani teploty

d Ovladac nastaven( casovace se svételnym kruhem
e Tlacitko spusténi/zastaveni a pozastaven(
Zakladna se zdsobnikem vody

Técek na odkapdvanf

Zvyrazriovac chutf

Maly naparovaci kosik (1)

Str'edni naparovaci kosik (2)

Velky naparovaci kosik (3)

Viko

Otvory pro vystup pary

10 Rukojet vika

11 Odnimatelné dno

12 Hubicka pro dopliiovdni vody

13 Drzék pro ulozenf kabelu

Nezobrazeno: misa na polévku (pouze nékteré typy)

1

NO 0O N OoNUT AW

Pozndmka: Naparovaci kosiky jsou ocislovany od 1 do 3. Cisla napafovacich kosikii jsou uvedena na jejich
rukojetich. Mate mozZnost postavit jakykoli vétsi koSik na mensi koSik, nicméné koSiky do sebe nejlépe
zapadnou v logickém vzestupném poradi: nejprve nejmensi kosik (1), poté stredni koSik (2) a nakonec
velky kosik (3).

Poznamka pouze pro nékteré typy: Misu na polévku je nejvhodnéjsi pouZivat v kombinaci s velkym
kosikem (3).

Pozndmka:VZdy pouZivejte tdacek na odkapdvani pod naparovacimi kosiky.

Dulezité

Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte tuto uZivatelskou prirucku a

uschovejte ji pro budouci pouzitf.
Nebezpedi

- Zakladnu nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekouci vodou.
Varovani

- Drive nez pristroj pripojite do sité, zkontrolujte, zda napéti uvedené na
pristroji souhlasi's nap&tim v mistnf elektricke siti.

- Pristroj pripojujte vyhradné do uzemnénych zasuvek. Ujistéte se, ze je
zdstrcka radné zasunuta do sitové zdsuvky.

- Pristroj nenf urcen k tomu, aby byl ovldddn pomoci externiho ¢asovace
nebo samostatného ddlkového ovladace.
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- Pokud byste zjistili zdvadu na zdstrcce, na napdjecim kabelu nebo na
pristroji, ddle jej nepouzivejte.

- Pokud je poSkozen napajeci kabel, musi jeho vyménu provést spolecnost
Philips, autorizovany servis spolecnosti Philips nebo obdobné
kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému nebezpeci.

- Osoby (vetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti a znalostf by nemély s pristrojem
manipulovat, pokud nebyly o pouzivani pristroje predem pouceny nebo
nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Dbejte na to, aby byl napdjeci kabel mimo dosah déti. Nenechdvejte napdject
kabel viset pres hranu stolu nebo pracovni desky, na které je pristroj postaven.

- Napdjeci kabel nenechdvejte v blizkosti horkych povrcha.

- Pred zapojenim do zdsuvky vzdy zcela odvifite sitovy kabel ze zakladny
pristroje.

- Neohrivejte v pdre zmrazené maso, dribez a morskeé produkty. Tyto
suroviny vzdy pred ohrivdnim Uplné rozmrazte.

- NepouZivejte parni ohfivac bez tdcku na odkapdvani — z pfistroje by
mohla vystriknout horkd voda.

- Naparovacf kosiky a misu na polévku (pouze nékteré typy) pouzivejte
vyhradné s pUvodni zdkladnou.

Upozornéni

- Tento pfistroj je urcen pouze pro bézné domaci pouzivani. Nenf uréen
pro pouzivani v prostredich, jako jsou kuchyrky pro persondl obchodd,
kanceldri nebo farem, nebo v jinych pracovnich prostredich. Pristroje
neni urcen ani pro pouzivani klienty v hotelech, motelech, zarizenich
poskytujicich nocleh se snidanf a jinych ubytovacich zarizenich.

- Pokud by byl pouzivan nesprdvnym zptsobem, pro profesiondln ¢i
poloprofesionalni Ucely nebo v pripadé pouZzitl v rozporu s pokyny
v této uzivatelské prirucce, pozbyva zdruka platnosti a spolecnost Philips
odmitd jakoukoliv zodpovédnost za zpUsobené Skody.

- Nikdy nepouZzivejte zddné prisluSenstvi ani dily od jinych vyrobct nebo
takové, které nebyly vyslovné doporuceny spole¢nosti Philips. Pokud
pouzijete takové dily ¢i prislusenstvi, pozbyva zdruka platnosti.

- Zakladnu pristroje nevystavujte vysokym teplotam horkému plynu pare ani
teplému a vihkému prostredr z jinych zdrojd nez je samotny pami ohfvac.
Neumistujte parni ohrivac na zapnuty nebo jesté horky spordk pripadné varic.

- Nepoklddejte pristroj v provozu do blizkosti predmétd nebo pod
predméty, které se mohou poskodit pdrou, napriklad stény a skifiky.
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- Nespoustéjte pristroj v prostredi nasyceném vybusnymi nebo horavymi
parami.

- Pristroj umistéte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch a zajistéte,
aby kolem prfstroje bylo alespori 10 cm volného prostoru na ochranu
proti prehratf.

- Do naparovacich kosikl vzdy shora viozte odnimatelnd dna. Pokud
chcete dna umistit do spravné polohy, spustte do kosiku nejprve jednu
stranu dna a poté druhou stranu, dokud dno nezapadne na misto (ozve
se , klapnut*). Ujistéte se, Ze vyvySeny prostor uprostied kosiku sméruje
nahoru (Obr. 2).

- Dejte pozor na horkou paru unikajici z parniho ohfivace pfi naparovanf
nebo v rezimu udrZzovani teploty, obzvlasté pri zvedani kosiku nebo jeho
vika. Pri rozdélovani pokrmu do kosikd nebo pri poddvéani pokrmu
pouzijte kuchyrské ndcini' s dlouhou rukojeti.

- Nenakldngjte se pres parni ohriva¢, pokud je v provozu.

- Nedotykejte se povrchd pristroje. Pri manipulaci s horkymi ¢astmi
pristroje vzdy pouzivejte kuchynské rukavice.

- Nepremistujte parni ohrivac, pokud je v provozu.

- Viko snimejte opatrné a smé&rem od sebe. Zkondenzovanou vodu na
viku nechte odkapat do parniho ohfivace, abyste se neopafrili.

- Pokud je pokrm horky, vzdy drzte naparovaci kosik za rukojeti.

- Nevylévejte zdsobnik na vodu hubickou pro dopliiovani vody. Chcete-li
vyprdzdnit zasobnik na vodu, naklorite zakladnu dozadu a vylijte vodu ze
zadnf ¢asti zdkladny (Obr. 3).

- Pred disténim vzdy odpojte pristroj ze sité a nechte ho vychladnout.

- Po naparovani a pred vylévanim obsahu ohfivace vzdy nechte
vychladnout vodu v tdcku na odkapdvani.Voda muZze byt stdle horkd i po
vychladnuti pristroje.

Automatické vypnuti
Pristroj je vybaven funkci automatického vypnuti. Automaticky se vypne, pokud do 2 minut od

zapojeni pristroje do zdsuvky nestisknete zddné tlacftko. Pristroj se také automaticky vypne po
uplynuti nastavené doby naparovani (véetné doby udrzovan( teploty).

Ochrana proti vareni bez vody
Parmi ohriva¢ potravy je vybaven ochranou proti vareni bez vody. Ochrana proti vareni bez vody automaticky
vypne topné télisko, pokud v zdsobniku nenf voda nebo pokud se béhem provozu voda spotebuje. Naplrite
nadrzku na vodu studenou vodou az po znacku MAX; abyste mohli pristroj znovu pouzit.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spolecnosti Philips odpovida viem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivin v souladu s pokyny uvedenymi v této uZivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.
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Pred prvnim pouzitim

Nez pristroj poprvé pouzijete, dakladné omyjte viechny dily, které prichazeji do styku
s potravinami (viz kapitola ,,CiSténi a Gdrzba“).

Vnitini povrch zasobniku na vodu cistéte navlihéenym hadrikem.

Priprava k pouziti
PFistroj umistéte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch.

PFed zapojenim do zasuvky vzdy zcela odvifite sitovy kabel ze zakladny pfistroje.

Zasobnik na vodu naplite vodou az po zna¢ku MAX (Obr. 4).
D Je-li zasobnik na vodu naplnén po znacku MAX, parni ohriva¢ bude moci pracovat po dobu
priblizné 60 minut.

Neplite vodni zasobnik nad uroven znacky MAX.

Zasobnik na vodu pliite pouze vodou. Nepridavejte do zasobniku koreni, olej ani jiné latky.

Na zasobnik v zakladné polozte ticek na odkapavani (Obr. 5).

Pozndamka: Pistroj nikdy nepouZivejte bez tacku na odkapdvani a na tdcek na odkapdvani nelijte vodu,
koreni, olej ani jiné latky.
Chcete-li pokrmu pri naparovani dodat vice chuti, umistéte na tacek na odkapavani
zvyraznovac chuti. (Obr. 6)
- Naplrite zvyrazriovac chutf cerstvymi nebo susenymi bylinkami.
- Doporucené byliny nebo koreni pro rdzné typy pokrmd uvddf prislusnd tabulka v kapitole
,, Tabulka pokrm a tipy pro naparovani™.

A Napaiované pokrmy polozte na jeden nebo vice napaFovacich kosiki. Pouze nékteré typy:
MuzZete je vlozit také do misy na polévku. (Obr.7)

- Do naparovacich kosikd vzdy shora viozte odnimatelnd dna. Pokud chcete dna umistit do
spravné polohy, spustte do kosiku nejprve jednu stranu dna a poté druhou stranu, dokud dno
nezapadne na misto (ozve se ,klapnut). Ujistéte se, Ze hrbolek na dné sméruje nahoru (Obr. 2).

- Naparovaci kosiky nepreplriujte. Nechte mezi kousky pokrmu trochu mista a pokrm
rovnomerne rozlozte pod dné kosiku.

- Vétsi kousky pokrmi a pokrmy vyzadujici delSi dobu naparovédni pokladejte na nejnize umistény
naparovaci kosik (1).

- Vejce mizete pohodiné naparovat s pomoci drzakd na vejce (Obr. 8).

- Misu na polévku mizete pouzit (pouze nékteré typy) k pripravé polévek, pudinkd, ryze, ryb,
zeleniny v omacce nebo marinovéni. K pripravé zminénych pokrmd mizete také pouzft lehkou
misu, kterou Ize vloZit do naparovacich kosikd.V takovém pripadé je potreba, abyste nechali
kolem misy volny prostor; ktery zarudi spravnou cirkulaci pary v naparovaci.

- Pouze nékteré typy: Misa na polévku je urcena k pripravé polévky, jinych tekutych pokrm0 a ryb.
Jestlize chcete pouzit misu na polévku, viozte ji do velkého naparovaciho kosiku (3) (Obr. 9).

- Pouze nékteré typy: | kdyz vyjmete odnimatelné dno z velkého naparovactho kosiku (3) a
vytvorite vétsi kosik se strednim naparovacim kosikem (2) vespodu, mizete viozit misu na
polévku a v ni pripravit ryby, ryzi nebo polévku (Obr. 10).

- Pokud chcete naparovat objemné potraviny (napriklad celd kurata nebo kukuricné klasy), je
mozné vyjmout dna ze stfedniho naparovaciho kosiku (2) a z velkého naparovaciho kosiku (3) a
vytvorit tak jeden velky kosik.

Poznamka: Maximaini kapacita naparovacich kosiku je 1 kg.

Naparovaci kosiky (jeden nebo vice) polozte na tacek na odkapavani. Kosiky dobre ulozte tak,
aby se nekyvaly (Obr. 11).
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- Nenf nutné pouZzivat vzdy viechny tfi naparovaci kosiky.

- Naparovacf kosiky jsou o¢islovany od 1 do 3. Cisla naparovacich kogikdi jsou uvedena na jejich
rukojetich. Mdte moznost postavit jakykoli v&tsi kosik na mensi kosik, nicnéné kosiky do sebe
nejlépe zapadnou v logickém vzestupném poradi: nejprve nejmensi kosik (1), poté stredni kosik
(2) a nakonec velky kosik (3).Vzdy pouzivejte tdcek na odkapavani pod naparovacimi kosiky a
pouzivejte pouze naparovaci kosiky naplnéné pokrmem (Obr. 12).

- | kdyz vyjmete odnimatelné dno ze stfedniho naparovaciho kosiku (2) a vytvorite vétsi kosik
s malym naparovacim kosikem (1) vespodu, mizete nahoru polozit velky naparovaci kosik (3).

B Poloite viko na vrchni napafovaci kosik (Obr. 13).

Poznamka: Nenili viko spravné poloZené na naparovacim kosiku nebo pokud zcela chybi, nebude se
pokrm spravné naparovat.

Pouziti pFistroje

Zasunte zastréku do sitové zasuvky.
D Svételny kruh se rozsviti a vychozi doba naparovani (20 minut) se zobrazi na ovladacim
panelu (Obr. 14).

Otocte knoflikem pro nastaveni casovace doleva nebo doprava a vyberte pozadovanou dobu
naparovani (Obr. 15).

Stisknutim tlacitka spusténi/zastaveni spust'te proces naparovani (Obr. 16).
D Spusti se naparovani. Svételny kruh bude pomalu blikat a ¢asovac odpocita dobu
naparovani (Obr. 17).

Poznamka: Pokud napatujete velké mnoZstvi surovin, promichejte pokrm v poloviné naparovani

kuchyriskym nacinim s dlouhou rukojeti a pouZijte kuchyriské rukavice.

D Jakmile vyprsi doba naparovani, pristroj pétkrat pipne a automaticky se prepne do rezimu
udrzovani teploty (viz ¢ast ,,Rezim udrZovani teploty*). (Obr. 18)

Po pouziti opatrné sejméte viko.

Pri snimani vika davejte pozor na horkou paru unikajici z pristroje.

Pozndmka: Pri snimani vika pouZivejte kuchyriské chriapky, abyste se neoparili.Viko snimejte pomalu a
smérem od sebe.Vodu zkondenzovanou na viku nechte odkapat do naparovaciho kosiku.

Poznamka: K vyjmuti pokrmu z naparovacich kosikii pouZijte kuchyriské nacini s dlouhou rukojeti.

Pri vyjimani naparovaciho kosiku nechejte zkondenzovanou vodu z kosiku odkapat na nize
polozeny naparovaci kosik nebo na tacek na odkapavani.

A Vyjméte zastréku ze sitové zasuvky a pFed vyjmutim tacku na odkapavani nechejte parni
ohrivac uplné vychladnout.

Po kazdém pouziti vyprazdnéte zasobnik na vodu: naklonte zakladnu dozadu a vylijte vodu ze
zadni casti zakladny (Obr. 3).

Pri vyjimani tacku na odkapavani a vyprazdnovani zasobniku na vodu bud’te opatrni, protoze voda
v nich muze byt jesté horka, i kdyz ostatni ¢asti pristroje vychladly.

Pozndmka: Pokud béhem naparovani dojde voda, rozsviti se kontrolka prazdného zdsobniku na vodu a
zacne blikat svételny kruh na znameni, Ze je tfeba doplnit zasobnik na vodu (Obr. 19).

Poznamka: Chcete-li naparovat dalsi pokrmy a potrebujete vice vody, miiZete doplriovat do zdsobniku
vody mald mnoZstvi vody hubickou pro dopliiovani vody.

Pozndmka: Pokud pristroj neni po dobu 2 minut pouZivdn, automaticky prejde do pohotovostniho rezimu.
Stisknutim tlacitka spusténi/zastaveni znovu aktivujete ovladaci panel.
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Poznamka: Chcete-li proces naparovani prerusit, stisknéte béhem naparovani tlacitko pro spusténil
pozastaveni. Chcete-li proces naparovani obnovit, znovu stisknéte tlacitko pro spusténi/pozastaveni.
Jakmile prerusite chod pristroje, miiZete nastavit dobu vareni pomoci knofliku nastaveni casovace.

Pozndmka: Pokud stisknete a podrZite tlacitko spusténi/zastaveni nebo tlacitko pozastaveni na pdr
sekund, pristroj prejde do pohotovostniho rezimu.

Rezim udrzovani teploty

Po naparovani parni ohrfvac automaticky prejde do rezimu udrzovén( teploty a rozsviti se kontrolka

funkce udrzovani teploty.

Rezim udrzovéni teploty udrzuje pokrm teply po dobu 20 minut.

- Chcete-li udrzovat pokrm teply po dobu delsi nez 20 minut, otocte knoflikem pro nastavenf
Casovace doleva nebo doprava a upravte dobu udrZzovénf teploty.

- Pokud chcete zrusit aktivni rezim udrzovan( teploty, stisknéte tlacitko spusténi/zastavent.

Cisténi a adrzba

K ¢isténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové zinky, abrazivni Cistici prostiredky ani agresivni Cistici
prostredky, jako je napriklad benzin nebo aceton.

Odpojte zastréku ze sit'ové zasuvky a nechte pristroj vychladnout.
Vnéjsi povrch zakladny vycistéte navihéenym hadrikem.

Zakladnu nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekouci vodou.

Zakladnu nemyjte v mycce.

Vycdistéte zasobnik na vodu hadrikem namoéenym v horké vodé s pridavkem myciho
prostiredku. Potom otrete zasobnik ¢istym navlihcenym hadrikem.

Viko myjte ruéné v teplé vodé s pridavkem myciho prostiedku.

Vyjméte odnimatelna dna z naparovacich kosiki. Ruéné umyjte naparovaci kosiky,
odnimatelna dna, zvyraziovaé chuti, ticek na odkapavani a misu na polévku (pouze nékteré
typy) v teplé vodé s pridavkem myciho prostrredku. Tyto ¢asti Ize myt také v mycce nadobi, a
to v kratkém cyklu a pfi nizké teploté.

Opakovanym mytim v myéce mohou naparovaci kosiky mirné zmatnét.

Odstranéni vodniho kamene

Pokud je v zdsobniku na vodu viditelny vodni kdmen, je nutné pristroj zbavit vodniho kamene. Pravidelné
odstrariovdni vodniho kamene je dilezité pro optimdlni provoz a prodlouzenf Zivotnosti pristroje.

Naplfite zdsobnik na vodu bilym octem (8% kyselina octova) az po znacku MAX.

Pro odstranovani vodniho kamene nepouzivejte jiny prostredek.

Tacek na odkapavani (1) a maly naparovaci kosik (2) umistéte na zakladnu (Obr. 20).
Polozte viko na maly naparovaci kosik (Obr. 21).

Zasunte zastréku do sitové zasuvky.

Stisknéte tlacitko spusténi/zastaveni a ponechte pristroj zapnuty na 20 minut (Obr. 16).

Jestlize ocet zaéne prekypovat pres okraj zakladny, odpojte pristroj ze sité a odeberte urcité
mnozstvi octa.

A Jakmile pristroj vyda zvukovy signal, odpojte pFistroj ze sité& a nechejte ocet (pIné
vychladnout. Poté vyprazdnéte zasobnik na vodu.

Vyplachnéte zasobnik na vodu nékolikrat studenou vodou.
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Pozndmka: Pokud jsou v zdsobniku na vodu jesté patrné zbytky vodniho kamene, postup opakujte.

Skladovani

Pred uskladnénim pfistroje se ujistéte, Ze jsou vSechny soucasti Cisté a suché (viz kapitola
,Cisténi a (drzba*).

Napajeci kabel skladuijte tak, Ze jej navinete na navijec v zakladné (Obr. 22).

Na zakladnu umistéte tacek na odkapavani (Obr. 5).

Ujistéte se, Ze jsou odnimatelna dna umisténa v naparovacich kosicich.

Polozte velky naparovaci kosik (3) na tacek na odkapavani. Dejte stfedni naparovaci kosik (2)
do velkého naparovaciho kosiku (3). Dejte maly naparovaci kosik (1) do stfedniho
naparovaciho kosiku (2) (Obr. 23).

A Pouze nékteré typy: Dejte misu na polévku do malého napafovaciho kosiku.

Dejte viko na misu na polévku (pouze nékteré typy) nebo na maly naparovaci kosik (Obr. 24).

Zaruka a servis

Potrebujete-li servis, informace nebo dojde-li k potizim, navstivte webovou stranku spolecnosti
Philips www.philips.com/support, nebo se obratte na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti
Philips ve své zemi. Prislusné telefonnf ¢islo najdete v zaru¢nim listu s celosvétovou platnosti. Pokud se
ve vasi zemi stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, kontaktujte mistniho dodavatele vyrobkd Philips.

Zivotni prosttedi

- AZ pfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komundlniho odpadu, ale odevzdejte do sbérny
urcené pro recyklaci. Pomuzete tim chranit zivotni prostredf (Obr. 25).

Reseni problému

V této kapitole jsou shrnuty nejb&znéjsi problémy, se kterymi se mizete u pffstroje setkat. Pokud se
vam nepodar{ problém vyresit podle nasledujicich informaci, navstivte webové stranky www.philips.
com/support, kde jsou uvedeny odpoveédi na nejcastéjsi dotazy, nebo kontaktujte Stredisko péce

o zdkazniky ve své zemi.

Mozna pricina

Parni ohrivac¢ Parni ohriva¢ neni pripojen do  Zasurite zdstrcku do sitové zdsuvky.
nefunguje. sité.
V zdsobniku nenf dostatek Naplrite nadrzku na vodu.
vody.
Nestiskli jste tlacitko spusténi/  Stisknéte tlacitko spusténi/zastaven.
zastavent.
Nejsou hotové Neékteré kousky jidla v parnim  Nastavte delSf dobu naparovdni otoc¢enim

viechny pokrmy. ohrivadi jsou Vvetsi a vyzaduj
delsi dobu naparovéni nez
ostatni kousky.

knofliku pro nastavenf ¢asovace doprava.
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Problém

Moznd pricina

Reseni

Pristroj se rddné
nerozehreje.
B&hem naparovdnf
strikd voda ze
zésobniku na vodu.

Kontrolka
prdzdného
zasobniku na vodu
se rozsviti,
prestoze

v zdsobniku na
vodu je dostatecné
mnozstvi vody.

Zvyrazniovac chutf
ma omezeny nebo
Zadny Ucinek.

V zésobniku na
vodu nebo na
tacku na
odkapavanf je
péna.

V naparovacich kosicich je prilis
mnoho pokrmu.

Neprovddfte pravidelné
odstranéni vodniho kamene.

Nalili jste do zdsobniku na
vodu pilis mnoho vody.

Na topném télese je prilis
mnoho vodniho kamene.

Nevlozili jste do zvyraziiovace
chutf dostate¢né mnoZstvi
bylinek.

NevloZili jste do zvyraziiovace
chutf spravny typ bylinek.

Pokrm jste konzumovali
pomérné dlouho po priprave.
K vytvoreni pény mize dojit

v pripadé, ze se v zasobniku na
vodu nebo na ticku na
odkapavanf ocitnou bilkoviny
nebo v pripadé, ze se za
zasobnikem na vodu zachytf
Cistic prostredky.

Veétsi kousky pokrm( a pokrmy vyzadujicf
del$f dobu naparovani poklddejte do
malého naparovaciho kosiku (1) a zaénéte
je ohrivat urcitou dobu pred viozenim
ostatnich kosikd.

Nepreplriujte naparovaci kosiky. Nakrdjejte
jidlo na malé kousky a polozte nejmensf
kousky navrch.

Nechte mezi kousky pokrmu trochu mista a
pokrm rovnomémeé rozlozte pod dné kosiku.

Odstrarite vodnf kdmen.Viz kapitola
,,Cisténi a udrzba"'.
Odstrante ze zdsobniku na vodu

prebytecnou vodu. Ujistéte se, Ze voda
nepresahuje znacku MAX.

Odstrante vodni kamen ze zdsobniku na
vodu.Viz &ast ,,Odstrariovani vodniho
kamene" v kapitole ,,Ciéténf a tdrzba",

Vlozte do zvyraziovace chuti vice bylinek.

Vlozte do zvyrazfiovace chutf silné
aromatické bylinky.Viz tabulka naparovanf
pokrmd v kapitole ,, Tabulka pokrmd a tipy
pro naparovani*.

Zkonzumuijte pokrm ihned po dokoncenf
pripravy.

Vycistéte zdsobnik na vodu.Viz kapitola
,,Cisténi a udrzba"'.

Tabulka pokrmu a tipy pro naparovani

- Recepty naleznete v knize receptl nebo navstivte webovou adresu www.philips.com/kitchen.

- Doba naparovéni uvedend v tabulce je pouze orientacni. Doba naparovdni se mize lisit
v zavislosti na velikosti kouskd pokrmu, na rozlozeni pokrmu v naparovacim kosiku, na mnoZzstvi
pokrmu v kosiku, na Cerstvosti pokrmu a na vasi chuti.



Tabulka pro naparovani pokrmi

Naparovany

Mnozstvi

Doba naparovani
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Doporucené bylinky/koreni

pokrm
Chrest
Baby kukurice
Zelené fazole

Brokolice

Mrkev

Ruzicky kvétdku
Celer (kostky)
Kureci noha
Kukuri¢ny klas
Cuketa (platky)

Kuskus

Vejce

Ovoce

Hrasek (mrazeny)
Brambory
Krevety

Pudinky

Ryze

Losos

Bild ryba

500 ¢
200 g
500 g
400 g

500 ¢
400 g
300 ¢
1 ks

500 ¢g
500 g

150 g + 250 ml
vody

6 ks

500 g/4 ks
400 g
400 g
200 g

4 misy

150 g + 300 ml
vody

250 g + 500 ml
vody

450 g
450 g

Tipy pro naparovani pokrmua

(minuty)
15-20
5-8
15-20
10 -15
20

20
15-20
25
30 - 40
10
10-15
1215
10-15
20 -25
25-30
5

20

35

35
12-15 min.
10-15

pro zvyraznovac chuti
Tymidn, bazalka, citrén
Pazitka, chilli, paprika
Petrzel, citrdn, Cesnek

Cesnek, drcend cervend paprika,
estragon

Petrzel, susend hor<ice, pazitka
Rozmaryn, bazalka, estragon
Kmin, bily pept;, chilli

Cerny pept, citrén, paprika
Petrzel, Cesnek, pazitka

Kopr, $alvéj, rozmaryn

Kmin, koriandr; hrebicek

Skorice, citrén, hiebicek
Rozmaryn, kmin, petrzel
Petrzel, pazitka, cesnek
Korenf kari, Safrdn, citrdn
Skorice, hrebicek, vanilka

Pandan, petrzel, kmin
Pandan, petrzel, kmin
Kopr, petrzel, bazalka

Susend hofice, nové korent,
majordnka

Zvyrazinovac chuti
Mezi bylinky a korenf, které mlzete pridat do zvyrazriovace chuti, pati rozmaryna, tymian,

koriandr, bazalka, kopr, kari korenf nebo estragon. Lze je kombinovat s ¢esnekem, kminem nebo
krfenem a dochutit tak pokrmy i bez pouZiti soli. Doporucené mnoZstvi susenych bylinek nebo
korenf je 1/2 az 3 cajové Izicky.V pripadé Cerstvych bylin nebo korenf pouzijte vétsi davku.

Daldi tipy pro pouziti bylinek, koreni a tekutin ve zvyraziiovaci chuti naleznete ve vyse uvedené
tabulce naparovani pokrmdi.
Pokud na pokrm date trochu oleje, dojde ke zvyseni efektu zvyrazriovace chutf a pokrm také

ziska pIngjsi chut.
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- Nejlepsich vysledkd dosdhnete, pokud bylinky nasekdte na jemné kousky a rovnomérné naplnite
zvyraznovac chutf.

- Chcete-li si doprdt nejlepsi chut, doporucujeme zkonzumovat pokrm ihned po dokonceni pripravy.

- Do zvyraziiovace chutf nelijte Zadné tekutiny.

Zelenina a ovoce
- Od kvétdku, brokolice a saldtu odkrojte silné kostaly.
- Listovou zeleninu naparujte co nejkratsi dobu, protoze snadno ztrati barvu.
- Zeleninu pred naparovanim nerozmrazujte.

Maso, driibez, mo¥ské produkty a vejce
- Pro naparovan( jsou nejvhodnéjsi libové kousky masa s malym obsahem tuku.
- Maso rddné opldchnéte a do sucha oklepejte, aby v ném zUstalo co nejvic stdvy.
- Vidy vklddejte maso, dribez, ryby nebo vejce pod ostatni typy pokrmd, zabrdnite tak odkapdvanf Stdvy.
- Vejce pred vlozeni do parniho ohfivace propichnéte.
- Nenaparujte zmrazené maso, driibez a morské produkty. Zmrazené maso, dribez a morské
produkty vzdy pred vloZzenim do parntho ohfivace Uplné rozmrazte.

Sladké dezerty
- Misto priddvani cukru muizete sladkou chut dezertd zvyraznit priddnim skorice.

Zakladni tipy

- Pouze nékteré typy: Pri pripravé ryze dejte do misy na polévku vodu spolecné s ryzi. Potrebnd
mnoZzstvi naleznete ve vySe uvedené tabulce pro naparovani pokrmd.

- Po dokonceni varenf ryze vypnéte piistroj, ryzi promichejte a ponechte ji v mise zakryté vikem
po dobu 5 minut. Takto dosdhnete jesté lepsiho vysledku.

- Misu na polévku mlzete pouzit (pouze nékteré typy) k pripravé polévek, pudinkd, ryze, ryb,
zeleniny v omdacce nebo marinovani. K pifpravé zminénych pokrm( mizete také pouzit lehkou
misu, kterou Ize vlozit do naparovacich kosikd.V takovém pripadé je potreba, abyste nechali
kolem misy volny prostor, ktery zaruci spravnou cirkulaci pary v naparovaci.

- Nechte mezi kousky pokrmu trochu mista a pokrm rovnomérné rozlozte pod dné kosiku.

-V pripadé, ze v kosiku naparujete velké mnozstvi pifsad, promichejte pokrm v poloviné naparovént.

- Malé mnoZzstvi pokrmu vyZaduje krats{ dobu naparovdni nez velké mnoZzstvi.

- Pri pouziti pouze jednoho naparovaciho kosiku se pokrm naparuje kratsi dobu nez pri pouzitf
dvou nebo tif naparovacich kosikd.

- Pouzijete-li vice nez jeden naparovaci kosik, nechte pokrm varit o 5 az 10 minut déle.

- Pokrm v malém naparovacim kosiku (1) je rychleji hotovy nez pokrm v hornich naparovacich kosicich.

- Pred konzumaci zkontrolujte dostatecné tepelné zpracovani pokrmu.To je zvIdsté dllezité u
masa, jako je napriklad veprové, mleté hovézi maso a kure.

- Béhem naparovani Ize pridévat pokrmy nebo kosiky napinéné pokrmy. Pokud nékterd prisada
vyzaduje kratsi dobu naparovéni, pridejte ji pozdéji.

- Po prepnutf parniho ohrivace do rezimu udrzovani teploty se pokrm jesté po urcitou dobu
naparuje, proto v pripadé, ze pokrm je dobr'e provareny, vyjméte jej po dokonceni naparovaciho
programu z parniho ohrfvace.

- Nenf-li pokrm uvareny, nastavte delsf dobu naparovani. Moznd bude treba do zdsobniku vody
pridat vodu.

- Parni ohrivac Ize pouzit k ohfevu hotovych polévek v mise na polévku (pouze nékteré typy)
nebo v lehké mise, kterou Ize viozit do naparovaciho kosiku. Ohrdti 250 ml polévky trvd
priblizné 10 minut.
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Sissejuhatus

Palju &nne ostu puhul ja tere tulemast Philipsi toodete kasutajate hulka! Philipsi klienditoe
téhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Uldine kirjeldus (Jn 1)

1 Juhtpaneel

- a) “Veepaak tihi" margutuli

- b) Taimeri nidik

- ¢)"Soojana hoidmine” margutuli

- d) Taimeri reguleerimise nupp valgusringiga
e) Kéivitamis-/seiskamis- ja peatamisnupp
Veepaagiga alus

Tilgakoguja

Aroomisdel

Viike aurutusndu (1)

Keskmise suurusega aurutusndu (2)

Suur aurutusndu (3)

Kaas

Auruavad

10 Kaane kdepide

11 Eemaldatav pohi

12 Ava vee lisamiseks

13 Juhtmehoidik

Pole ndidatud: supindu (Uksnes teatud mudelite puhul)

NO 0O N OoNUT AW

Madrkus. Aurutusnéud on nummerdatud numbritega 1-3. Numbreid ndete aurutusnéude kdepidemetel.
Koiki suuremaid néusid on voimalik panna véiksema peale, kuid kéige paremini saab neid paigutada
suuruse jdrjekorras, alustades vdikseimast (1), asetades selle peale keskmise suurusega néu (2) ja selle
peale omakorda suurima (3).

NB! (iiksnes teatud mudelite puhul): Supinéud saab koige paremini kasutada koos suure néuga (3).

Madrkus. Kasutage aurutusnéude all alati tilgakogujat.

Enne seadme kasutamist lugege seda kasutusjuhendit hoolikalt ja hoidke

see edaspidiseks alles.
Oht

- Arge kunagi kastke seadme alust vette ega loputage kraani all.
Hoiatus

- Enne seadme Uhendamist vooluvdrku kontrollige, kas seadmele
margitud toitepinge vastab kohaliku elektrivorgu pingele.

- Uhendage seade ainult maandatud seinakontakti.Veenduge, et pistik
oleks kindlalt seinakontakti sisestatud.

- Seade ei ole mdeldud vilise taimeri voi eraldi kaugjuhtimisststeemi abil
kasutamiseks.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe vai seade ise on kahjustatud.
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- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks
uue vastu vahetama Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi
samavadrset kvalifikatsiooni omav isik.

- Seda seadet ei tohi kasutada flusilise, meele- v&i vaimse hdirega isikud
ega ka ebapiisavate kogemuste voi teadmistega isikud (kaasa arvatud
lapsed), vdlja arvatud juhul, kui nende ohutuse eest vastutav isik neid
seadme kasutamise juures valvab v&i on neid selleks juhendanud.

- Lapsi tuleks jdlgida, et nad ei mangiks seadmega.

- Hoidke toitejuhe laste kdeulatusest kaugemal. Arge jatke toitejuhet
rippuma Ule lauaserva voi tddpinna, millel seade asub.

- Hoidke toitejuhe tulistest pindadest eemal.

- Enne seadme Uhendamist vooluvdrku kerige toitekaabel aluses olevalt
rullilt lahti.

- Arge kunagi aurutage kilmutatud liha, linnuliha voi mereande. Alati
sulatage need toiduained taielikult enne aurutamist.

- Arge kunagi kasutage toiduaurutit ilma tilgakogujata, vastasel juhul voib
kuum vesi seadmest vdlja pritsida.

- Kasutage aurutusndusid ja supindud (tksnes teatud mudeli puhul) ainult
koos originaalalusega.

Ettevaatust

- Seade on mdeldud Uksnes tavapdraseks kodukasutuseks. See pole mdeldud
kasutamiseks kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega muude
to0keskkondade t&dtajate kddkides. Samuti pole see mdeldud klientidele
kasutamiseks hotellides, motellides, 66majades ega teistes majutusasutustes.

- Seadme vddrkasutusel, kasutamisel professionaalsel voi
poolprofessionaalsel eesmargil voi kui seadet ei kasutata
kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei
vGta endale vastutust pdhjustatud kahjustuste eest.

- Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid voi osi, mida
firma Philips ei ole eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid tarvikuid voi
osi, slis muutub seadme garantii kehtetuks.

- Arge laske seadmel kokku puutuda kdrgete temperatuuride, kuuma gaasi,
auru voi niiske kuumusega, mis pdrinevad muudest allikatest peale auruti
enda. Arge asetage toiduaurutit td6tava voi kuuma ahju vai plidi peale.

- Arge pange seadet aurust kahjustuvate asjade (nt seinad ja riiulid) alla
VoI ldhedale.

- Arge kasutage seadet plahvatusohtlike voi kergestisUttivate aurudega
keskkonnas.

- Asetage seade stabiilsele, horisontaalsele ja tasasele pinnale ning
veenduge, et Ulekuumenemise valtimiseks oleks selle Umber vahemalt
10 cm vaba ruumi.
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- Pange eemaldatavad alused aurutusndudesse alati Ulevalt poolt. Aluste
Oigeks paigaldamiseks pange alus Uhte poolt kallutades ndusse ja kallutage
siis teist poolt, kuni alus kidpsatusega lukustub (,,kldps™).Veenduge, et ndu
aluse pohja keskel olev kdrgem osa oleks Uleval pool (Jn 2).

- Hoiduge kuuma auru eest, mis valjub toiduaurutist aurutamisel ja soojana
hoidmise reziimi kasutamisel, eriti kaane voi ndude tdstmisel aurutamise
ajal vOi vahetult parast aurutamist. Toidu ndudes dmberpaigutamisel voi
toidu serveerimisel kasutage pikkade kdepidemetaga kodgiriistu.

- Arge kummarduge t&6tava auruti kohale.

- Arge katsuge seadme kuumi pindu. Kasutage seadme kuumade osade
kdsitsemisel alati pajakindaid.

- Arge teisaldage aurutit kasutamise ajal.

- Eemaldage kaas alati ettevaatlikult ja pange endast kaugemale.
Poletamise valtimiseks laske kondensaadil kaanelt aurutisse tilkuda.

- Kui toit on kuum, hoidke aurutusndud alati kdepidemetest.

- Arge tihjendage veepaaki vee lisamise ava kaudu.Veepaagi
tlhjendamiseks kallutage alust tahapoole ja valage see tihjaks (Jn 3).

- Enne hoiustamist vGtke alati pistik seinakontaktist vdlja ja laske seadmel jahtuda.

- Laske pdrast aurutamist tilgakogujas oleval veel enne dravalamist alati
Jjahtuda. Kui seade ise on maha jahtunud, vaib vesi olla siiski kuum.

Automaatne viljaliilitumine
Seadmel on automaatse vdljaltlitumise funktsioon. Seade Iilitub automaatselt valja, kui te ei vajuta
nuppu 2 minuti jooksul alates seadme sisselilitamisest. Seade |Ulitub automaatselt vdlja ka siis, kui
madratud aurutusaeg (koos soojana hoidmise ajaga) on méddunud.

Kuivaltkeemise kaitse
Kéesoleval toiduaurutil on kuivaltkeemise kaitse. Kuivaltkeetmise kaitse IUlitab kitteelemendi
automaatselt vilja, kui veepaagis pole vett voi kui vesi saab td&tamise kdigus otsa. Et seadet uuesti
kasutada, tditke veepaak kuni maksimaalse tditmise ndidikuni kilma veega.

Elektromagnetviljad (EMF)
See Philipsi seade vastab kaikidele elektromagnetvdlju (EMF) kisitlevatele standarditele. Kui seadet
késitsetakse digesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tanapédevaste teaduslike
tdendite alusel ohutu kasutada.

Enne esimest kasutamist

Enne seadme esmakasutust puhastage pohjalikult koik toiduainetega kokkupuutuvad seadme
osad (vt ptk ,,Puhastamine ja hooldamine”).

Puhastage veepaagi sisemus niiske lapiga.

Kasutamiseks valmistumine

Pange seade kindlale, horisontaalsele ja tasasele pinnale.
Enne seadme (ihendamist vooluvorku kerige toitekaabel aluses olevalt rullilt lahti.

Taitke veepaak veega kuni tahiseni MAX (Jn 4).
D Kui veepaak on tiidetud tihiseni MAX, saab auruti tdétada umbes 60 minutit.
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Arge kunagi tiitke veendud iile MAX-tihise.

Tiitke veepaaki ainult veega. Arge kunagi lisage veepaaki maitseaineid, 5li véi muid aineid.

Pange tilgakoguja aluses olevale veepaagile (Jn 5).

Miarkus. Arge kunagi kasutage seadet ilma tilgakogujata ning drge kunagi valage tilgakogujasse vett,

maitseaineid, 6li voi muid aineid.

Asetage aroomisoel Aroma Infuser tilgakogujale, kui soovite aurutatavale toidule maitset
juurde anda. (Jn 6)

- Téitke aroomisdel vdrskete voi kuivatatud maitselrtidega.

- Soovitatud maitsetaimede voi -ainete kasutamise kohta eri tilpi toidus lugege ptk , Toidutabel ja
aurutamisndpundited” toodud aurutamistabelist.

A Pange aurutatav toit iihte voi mitmesse aurutusndusse. Uksnes teatud mudelite puhul: vite
kasutada ka supinéud. (Jn 7)

- Pange eemaldatavad alused aurutusndudesse alati Ulevalt poolt. Aluste Sigeks paigaldamiseks
pange alus Uhte poolt kallutades ndusse ja kallutage siis teist poolt, kuni alus kldpsatusega
lukustub (“kidps™).Veenduge, et aluse pdhjas olev kumerus oleks Uleval pool (Jn 2).

- Arge pange aurutusndudesse liiga palju toiduaineid. Jitke toidutiikkide vahele natuke ruumi ja
paigutage need Uhtlaselt nGu p&hja.

- Pange suuremad toidutiikid ja toit, mis vajab pikemat aurutamist, kdige alumisse aurutusndusse (1).

- Munade mugavaks aurutamiseks pange munad munahoidjasse (Jn 8).

- Vaite kasutada supindud (Uksnes teatud mudelite puhul), et valmistada suppe, pudingeid, keeta
riisi, hautada kala voi juurvilju kastmes vai kiipsetada marineeritud toite. KSige selle
valmistamiseks v&ite kasutada ka kerget ndud, mis mahub aurutusndude sisse. Sellisel juhul
veenduge, et nGu Umber oleks natuke ruumi, et aur saaks auruti sees korralikult ringelda.

- Uksnes teatud mudelite puhul: supianum on mdeldud tiksnes supi, teiste vedelate toitude ja kala
valmistamiseks. Kui soovite supindud kasutada, paigutage see suurde aurutusnousse (3) (Jn 9).

- Uksnes teatud mudelite puhul: kui te vétate suurest aurutusndust (3) vilja eemaldatava aluse, et
selle all oleva keskmise aurutusndu abil tekiks suurem aurutamisruum, saate endiselt selle peale
paigutada supianuma, et valmistada pealmises ndus kala, riisi voi suppi (Jn 10).

- Suuremahuliste toiduainete (nt terve kana voi maisitdlvikute) aurutamiseks voite eemaldada keskmise
aurutusndu (2) ja suure aurutusndu (3) eemaldatavad alused, et tekiks Uks suur aurutusndu.

Markus. Aurutusnéud mahutavad maksimaalselt 1 kg.

Asetage liks voi mitu aurutusnoud tilgakogujale. Asetage noud Sigesti ja veenduge, et need ei
koigu (Jn 11).

- Te ei pea kasutama koiki kolme aurutusndud.

- Aurutusndud on nummerdatud numbritega 1-3. Numbreid ndete nende kdepidemetel. K3iki
suuremaid ndusid on vaimalik panna vdiksema peale, kuid kdige paremini saab neid paigutada
suuruse jarjekorras, alustades véikseimast (1), asetades selle peale keskmise suurusega néu (2) ja
selle peale omakorda suurima ndu (3). Kasutage aurutusndude all alati tilgakogujat ja tarvitage
aurutusnousid Uksnes koos toiduga (Jn 12).

- Kui te vBtate keskmise suurusega ndust (2) vilja eemaldatava aluse, et selle all oleva vdiksema
aurutusndu (1) abil tekiks suurem aurutamisruum, saate nende peale ikkagi paigutada ka suurima
aurutusndu (3).

Bl Pange kaas aurutusnéule (Jn 13).

Madrkus. Kui kaas ei ole digesti aurutusnéu peale paigutatud, ei auruta seade toitu korralikult.
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Seadme kasutamine

Sisestage pistik pistikupessa.
D Valgusring siittib ja ekraanile ilmub aurutusaja vaikeseade (20 minutit) (Jn 14).

Keerake taimeri reguleerimise nuppu vasakule vGi paremale, et valida sobilik aurutusaeg (Jn 15).

Aurutamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitamis-/seiskamisnuppu (Jn 16).
D Aurutamine algab.Valgusring tuli vilgub aeglaselt ning taimer hakkab seadistatud aurutamisaega
loendama (Jn 17).

Madrkus. Kui aurutate suuri toidukoguseid, segage toitu poole aurutamise ajal méne pikavarrelise

koagiriistaga. Kasutage kindlasti pajakindaid.

D Kui aurutusaeg on labi, piiksub seade viis korda ja liilitub siis automaatselt imber soojana
hoidmise reziimile (vt osa pealkirjaga “Soojana hoidmise reziim”). (Jn 18)

Parast kasutamist eemaldage ettevaatlikult kaas.

Olge ettevaatlikud kaane eemaldamisel seadmest viljuva kuuma auruga.

Markus. Péletuse vdltimiseks kasutage kaane eemaldamisel pajakindaid.Votke kaas dra aeglaselt ja seda
endast eemal hoides. Laske kondensaadil kaanelt aurutusnéusse tilkuda.

Markus. Toidu eemaldamiseks aurutusnéudest kasutage pikavarrelist kodgiriista.

Aurutusnou eemaldamisel laske kondensaadil noust allolevasse aurutusnousse voi
tilgakoguijale tilkuda.

A Enne tilgakoguja eemaldamist tommake pistik seinakontaktist ja laske toiduaurutil tiielikult jahtuda.

Tiihjendage veepaak parast iga kasutuskorda, kallutades alust tahapoole ja valades nii vee
alusest valja (Jn 3).

Olge tilgakoguija ja veepaagi eemaldamisel ettevaatlik, kuna neis mélemas véib vesi veel kuum olla,
isegi kui seadme lilejaanud osad on maha jahtunud.

Madrkus. Kui aurutamise ajal saab vesi otsaq, siittivad nii mdrgutuli “Veepaak tiihi” kui ka valgusring,
andmaks mdrku, et peate veepaagi uuesti veega tditma (Jn 19).

Madrkus. Kui te tahate veel toitu aurutada ja peate vett lisama, saate veepaagi tditmiseks vdikses koguses
vett lisada ka vee lisamise ava kaudu.

Markus. Seade liilitub automaatselt ootereZiimile, kui seda ei ole 2 minutit kasutatud.Vajutage
juhtpaneeli aktiveerimiseks kdivitamis-/seiskamisnuppu.

Markus. Aurutusprotsessi peatamiseks vajutage aurutamise ajal iiks kord kdivitamis-/seiskamisnuppu.
Aurutusprotsesssi jdtkamiseks vajutage uuesti kdivitamis-/seiskamisnuppu. Pdrast seadme peatamist
saate kiipsetusaega reguleerida taimeri reguleerimise nupuga.

Mearkus. Kui hoiate kdivitamis-/seiskamis- ja peatamisnuppu paar sekundit all, IGheb seade ootereZiimi.

Soojana hoidmise reziim

Pdrast aurutamist lUlitub auruti automaatselt imber soojana hoidmise reziimile ning suttib

soojendamise margutuli.

Soojana hoidmise reziim hoiab toitu soojana 20 minutit.

- Kui soovite toitu soojas hoida kauem kui 20 minutit, keerake taimeri reguleerimise nuppu
vasakule v3i paremale, et soojana hoidmise aega reguleerida.

- Aktiivse soojana hoidmise reziimi inaktiveerimiseks vajutage kaivitamis-/seiskamisnuppu..



42 EESTI

Puhastamine ja hooldus

Arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kiiiirimiskasnu, abrasiivseid puhastusvahendeid ega
soobivaid vedelikke, nagu bensiin voi atsetoon.

Eemaldage pistik seinakontaktist ja laske seadmel jahtuda.
Puhastage aluse vilispinda niiske lapiga.

Arge kunagi kastke alust vette ega loputage seda voolava vee all.

Arge peske alust ndudepesumasinas.

Puhastage veepaaki lapiga, mida on niisutatud sooja vee ja vahese néudepesuvahendiga.
Seejarel plihkige veepaaki puhta niiske lapiga.

Puhastage kaant kasitsi sooja vee ja ndudepesuvahendiga.

Votke eemaldatavad pohjad aurutusnoudest valja. Puhastage aurutusnoud, eemaldatavad
pohjad, aroomisdel, tilgakoguja ja supianum (iiksnes teatud mudelite puhul) kisitsi sooja vee ja
noudepesuvahendiga. Kiki neid osasid saab pesta ka ndudepesumasinas liihikest pesutsiiklit

ja madalat temperatuuri kasutades.
Aurutusndude sage pesemine ndudepesumasinas vOib pdhjustada osade kerget tuhmumist.

Katlakivi eemaldamine

Seadet on vaja katlakivist puhastada siis, kui katlakivi on veepaagis silmaga ndha. Optimaalse t66v3ime
sdilitamiseks on oluline, et toiduaurutit puhastataks regulaarselt.

Kallake veepaaki kuni tahiseni MAX adidikat (8% aidikhapet).

Arge kasutage muud tiilipi katlakivieemaldajaid.

Asetage tilgakoguja ja vaike aurutusnou (1) korralikult alusele (Jn 20).

Pange kaas viikese aurutusnou peale (Jn 21).

Sisestage pistik pistikupessa.

Vajutage kaivitamis-/seiskamisnuppu, et lasta seadmel to6tada 20 minutit (Jn 16).

Kui aadikas hakkab aluse aartest lle keema, tommake pistik seinakontaktist ja kallake osa aadikat minema.

A Kui seade piiksub, eemaldage pistik seinakontaktist ja laske didikal tiielikult jahtuda. Seejirel
tiihjendage veepaak.

Loputage veepaaki kiilma veega méned korrad.

Madrkus. Kui veepaaki on jddnud veel katlakivi, siis korrake toimingut.

Hoiundamine

Enne seadme hoiustamist veenduge, et kdik osad oleksid puhtad ja kuivad (vt ptk
,Puhastamine ja hooldus”).

Toitejuhtme hoiustamiseks keerake see Umber aluses oleva rulli (Jn 22).
Asetage tilgakoguja alusele (Jn 5).
Veenduge, et eemaldatavad pohjad on aurutusnéudesse asetatud.

Pange suurim aurutusnéu (3) tilgakogujale. Niiiid pange keskmise suurusega aurutusnou (2)
suurimasse aurutusnousse (3). Lopetuseks pange vaikseim aurutusnou (1) keskmise suurusega
nousse (Jn 23).
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A Uksnes teatud mudelite puhul: paigutage supianum viikse aurutusndu peale.

Pange kaas supianuma (liksnes teatud mudelite puhul) voi vaikse aurutusndu peale (Jn 24).

Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, teavet vai teil on probleem, kiilastage Philipsi veebilehte www.philips.com/
support voi pdorduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse. Telefoninumbri leiate
Ulemaailmselt garantiilehelt. Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pé6rduge Philipsi kohaliku
mutgiesindaja poole.

- Seadme kasutusaja I6ppedes drge visake seda minema tavalise olmeprigi hulka, vaid viige see
ringlussev&tuks ametlikku kogumispunkti. Nii toimides aitate te hoida loodust (Jn 25).

Selles peattikis voetakse kokku kdige levinumad probleemid, mis seadmega juhtuda voivad. Kui te ei
suuda alljdrgneva teabe abil ise probleemi lahendada, kiilastage veebilehte www.philips.com/support,
kus on loetelu korduma kippuvatest kiisimustest, v&i vtke thendust oma riigi klienditeeninduskeskusega.

Probleem Vaimalik pohjus Lahendus
Toiduauruti ei Auruti pistik pole Sisestage pistik pistikupessa.
t60ta. seinakontakti sisestatud.

Veepaagis ei ole vett. Taitke veepaak.

Te pole vajutanud kdivitamis-/  Vajutage kdivitamis-/seiskamisnuppu.
seiskamisnuppu.

Kogu toit pole Mdned toidutlikid on aurutis  Valige pikem aurutusaeg, keerates taimeri
valminud. teistest suuremad ja/voi reguleerimise nuppu vasakule.

vajavad pikemat

aurutamisaega.

Pange suuremad toidutikid ja pikemaajalist
aurutamist vajav toit vdiksesse
aurutusndusse (1) ja alustage aurutamist
enne Ulejddnud ndude lisamist.

Olete aurutusndudesse liiga Arge aurutusndusid tle koormake. Ligake
palju toitu pannud. toit vdiksemateks tiikkideks ja pange kdige
vdiksemad tiikid Glespoole.

Jatke toidutlkkide vahele natuke ruumi ja
paigutage toit Uhtlaselt ndu pohja.

Seade ei kuumuta  Te pole seadmest Eemaldage seadmest katlakivi. Lugege ptk
korralikult. korrapdraselt katlakivi ,Puhastamine ja hooldus”.

eemaldanud.
Aurutamise ajal Te panite veepaaki liiga palju Eemaldage veepaagist Uleligne vesi.
pritsib veepaagist ~ vett. Veenduge, et paagis oleks vett ainult kuni

vett vdlja. tahiseni MAX.
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Probleem Vaoimalik pohjus Lahendus
Margutuli “Veepaak  Kittekehal on liiga palju Puhastage veepaak katlakivist.Vt IGiku
tUhi" stttib, ehkki katlakivi. “Katlakivist puhastamine” peatikis
veepaagis on “Puhastamine ja hooldus”.
piisavalt vett.
Aroomisdela m&ju  Te ei pannud aroomisdela Pange aroomiséela rohkem maitsetaimi.
on viike voi piisavalt maitsetaimi.
puudub Uldse.
Te ei pannud aroomisdela Pange aroomisdela tugeva aroomiga
Sigeid maitsetaimi. maitsetaimi. Tutvuge aurutamistabeliga

peatikis “Toidutabel ja
aurutamisndpundited”’.

Te soite toitu tikk aega pdrast Sodge toitu kohe pérast selle valmimist.
selle valmimist.

Veepaagis vOi Vaht v&ib tekkida siis, kui Puhastage veepaaki.Vaadake peatiikki
tilgakogujas oleval  veepaagis olevasse vette “Puhastamine ja hooldus".
veel on vaht. satub valke v&i kui veepaaki

jadb puhastusvahendite jddke.

Toidutabel ja aurutamisndpundited

- Retseptide leidmiseks vaadake retseptivihikut v&i kiilastage meie veebisaiti www.philips.com/
kitchen.

- Tabelis toodud aurutamisajad on ainult naitlikud. Aurutamisaeg soltub toiduttikkide suurusest,
toidutiikkide vahelisest ruumist aurutusndus, toidu kogusest aurutusndus, toidu vdrskusest ja te
enda eelistustest.

Toidu aurutamistabel

Aurutatav toit Aurutamisaeg Soovitatavad maitsetaimed/
(min) maitseained aroomisoelas

kasutamiseks

Spargel 500 ¢ 15-20 Tudmian, basiilik, sidrun

Viikesed 200 g 5-8 Murulauk, tSilli, paprika

maisitSlvikud

Aedoad 500 ¢ 15-20 Petersell, sidrun, kiUslauk

Brokoli 400 g 10-15 Kauslauk, purustatud punane tsilli,
estragon

Porgandid 500 ¢ 20 Petersell, sinepipulber; murulauk

Lillkapsadisikud 400 g 20 Rosmariin, basiilik, estragon

Juurseller 300 ¢g 15-20 K&omned, valge pipar, t3illi

(kuubikutena)
Kanakoib 1tk 25 Must pipar; sidrun, paprika

Maisitdlvik 500 g 30-40 Petersell, kiiUslauk, murulauk



Aurutatay toit

Aurutamisaeg
(min)
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Soovitatavad maitsetaimed/
maitseained aroomisoelas
kasutamiseks

Suvikdrvits 500 g 10 Till, salvei, rosmariin

(villutatud)

Kuskuss 150 g + 250 ml 10-15 Ké6mned, koriander, nelk
vett

Munad 6 tk 1215 -

Puuvili 500 g/ 4tk 10-15 Kaneel, sidrun, nelk

Oad (kilmutatud) 400 g 20-25 Rosmariin, kéémned, petersell

Kartulid 400 ¢ 25-30 Petersell, murulauk, kiidslauk

Krevetid 200 g 5 Karripulber; safran, sidrun

Pudingid 4 kausikest 20 Kaneel, nelk, vanill

Riis 150 g + 300 ml 35 Kruvipuu lehed, petersell, kodmned
vett
250 g + 500 ml 35 Kruvipuu lehed, petersell, kémned
vett

Ldhe 450 g 12-15 min. Till, petersell, basiilik

Valge kala 450 ¢ 10-15 Sinepipulber, nelkpipar, majoraan

Napunidited toidu aurutamiseks

Aroomisdel

TdUmian, koriander basiilik, till, karri ja estragon on osa neist maitsetaimedest ja -ainetest, mida
saate aroomisdela Aroma Infuser panna. Maitse voimendamiseks ilma soola lisamata saate neid
kombineerida kuuslaugu, k6émnete voi madardikaga. Soovitame kasutada 0,5-3 tl kuivatatud
maitsetaimi voi -aineid. Lisage rohkem, kui kasutate vérskeid maitseaineid voi -taimi.

Rohkem soovitusi maitsetaimede, -ainete ja -vedelike kasutamise kohta Aroma Infuser
aroomisdelas leiate Ulal olevast toiduainete aurutamise tabelist.

Viikse koguse oli lisamine muudab aroomisdela veelgi tdhusamaks ja annab toidule tiidlasema maitse.
Parima tulemuse saamiseks hakkige maitsetaimed vdikesteks tikkideks ja asetage Uhtlaseft aroomisdela.
Parima maitseelamuse saamiseks soovitame toitu stilia kohe pdrast selle valmimist.

Arge valage aroomisdela vedelikke.

Koagivili ja puuviljad

LBigake dra lillkapsa, brokoli ja kapsa paksud juured.

Aurutage lehtkddgivilju [Ghima vimaliku aja jooksul, sest need kaotavad kergesti oma vdrvuse.
Arge killmutatud kodgivilu enne aurutamist tles sulatage.
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Liha, linnuliha, mereannid ja munad

- Vdhese rasvaga 6rnad lihattikid on aurutamiseks kdige sobivamad.

- Peske liha korralikult ja tupsutage see kuivaks, nii et vdimalikult vdhe mahla tilguks vélja.

- Tilkumise valtimiseks asetage liha, linnuliha, kala ja munad alati teiste toiduainete alla.

- Torgake munad enne aurutisse panemist labi.

- Arge kunagi aurutage kilmunud liha, linnuliha v&i mereande. Laske kilmunud lihal, linnulihal vai
mereandidel enne aurutisse panemist tdielikult Ules sulada.

Magustoidud
- Magusa maitse vdimendamiseks lisage magustoitudele suhkru asemel kaneeli.

Uldised soovitused

- Uksnes teatud mudelite puhul: riisi valmistamisel peate lisama supindusse koos riisiga vett.
Koguste kohta vaadake Ulal toodud toiduainete aurutamise tabelit.

- Kui olete I6petanud riisi aurutamise, lilitage seade vélja, segage riisi ja jatke see kaane all 5
minutiks seisma. Nii on tulemus veelgi parem.

- Voite kasutada supindud (Uksnes teatud mudelite puhul), et valmistada suppe, pudingeid, keeta
riisi, hautada kala voi juurvilju kastmes v&i kiipsetada marineeritud toite. K&ige selle
valmistamiseks v3ite kasutada ka kerget ndud, mis mahub aurutusndude sisse. Sellisel juhul
veenduge, et nGu imber oleks natuke ruumi, et aur saaks auruti sees korralikult ringelda.

- Jatke toidutiikkide vahele natuke ruumi ja paigutage toit Uhtlaselt ndu p&hja.

- Kui aurutusndu on véga tdis, siis segage toitu, kui see on poolenisti valminud.

- Vidikeste toidukoguste valmistamiseks on vaja suurte tlkkidega vorreldes lihemaid aurutamisaegu.

- Ainult Ghe aurutusndu kasutamisel on toiduvalmistamiseks vaja lihemaid aurutamisaegu kui
2 v&i 3 aurutusndu kasutamisel.

- Kui kasutate rohkem kui Ght aurutusndud, laske toidul 5-10 minutit kauem valmida.

- Toit valmib vdikeses aurutusndus (1) kiiremini kui Glemistes aurutusndudes.

- Veenduge enne sd6ma hakkamist, et toit on korralikult valmis. See on eriti téhtis selliste
toiduainete nagu sealiha, veisehakkliha ja kanaliha puhul.

- Aurutamistoimingu ajal saate toitu ja toiduga tdidetud aurutusndusid lisada. Kui méni koostisaine
vajab lihemat aurutamisaega, siis lisage see hiljem.

- Kui auruti ltlitub soojana hoidmise reziimile, kiipseb toit mdnda aega edasi. Kui toit on juba niigi
kips, eemaldage see aurutist parast aurutamise 18ppu, kui auruti [dlitub soojana hoidmise reziimile.

- Kui toit pole veel valminud, seadistage aurutamisaeg pikemaks. Teil tuleb ehk veepaaki vett lisada.

- Aurutit saab kasutada selleks, et soojendada supindus (tksnes teatud mudelite puhul) voi kerges,
aurutusndusse mahtuvas ndus valmissuppi. 250 ml supi Ulessoojendamine v&tab ligikaudu 10 minutit.
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Cestitamo na kupniji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opdi opis (SI. 1)

Upravljacka ploca

a Indikator praznog spremnika za vodu

b Prikaz mjeraca vremena

¢ Indikator funkcije za odrzavanje topline

d Gumb za postavljanje vremena kuhanja sa svjetlosnim prstenom
e Gumb za pokretanje/zaustavljanje i pauziranje
PodnoZje sa spremnikom za vodu

Pladanj

Odjeljak za zacine

Mala kosarica za kuhanje (1)

Srednja kogarica za kuhanje (2)

Velika kosarica za kuhanje (3)

Poklopac

Otvori za paru

10 Rucka poklopca

11 Odvojivo dno

12 Zlijeb za dopunjavanje spremnika vode

13 Drzac za kabel

Nije prikazano: posuda za juhu (samo odredeni modeli)

1

NO 0O N ONUT AW

Napomena: KoSarice za kuhanje na pari imaju brojeve od 1 do 3. Brojevi koSarica za kuhanje na pari
nalaze se na njihovim ruckama. Bilo koju vecu koSaricu moZete postaviti na manju koaricu, ali koSarice
najbolje pristaju zajedno ako ih poredate logichim uzlaznim redoslijedom: najprije najmanja koSarica (1),
zatim srednja koSarica (2) i na kraju najveca kosarica (3).

Napomena samo za odredene modele: Posudu za juhu najbolje je koristiti u kombinaciji s velikom
kosaricom (3).

Napomena: Uvijek ispod koSarica za kuhanje na pari postavite pladani.

Vazno

Prije koristenja aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite
ga za buduce potrebe.

Opasnost
- Nikad nemoijte uranjati podnoZje u vodu ili ga ispirati pod mlazom vode.
Upozorenje

- Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden
na aparatu naponu lokalne mreze.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu. Obavezno
provjerite je li utikac ispravno umetnut u zidnu uti¢nicu.

- Ovaj aparat nije namijenjen koristenju u kombinaciji s vanjskim timerom
ili zasebnim sustavom za daljinsko upravljanje.
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- Aparat nemojte koristiti ako su utika¢, kabel za napajanje ili sam aparat
ostecen.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips,
ovlasteni Philips servisni centar ili neka druga kvalificirana osoba kako bi
se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuci djecu) sa smanjenim
fizickim ili mentalnim sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno
iskustva i znanja, osim ako im je osoba odgovorna za njihovu sigurnost
dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

- Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

- Kabel za napajanje drzite izvan dohvata djece. Pazite da kabel za
napajanje ne visi preko ruba stola ili radne povriine na kojoj aparat stoji.

- Kabel za napajanje drzite podalje od vrucih povrsina.

- Prije ukopcavanja aparata uvijek potpuno odmotajte kabel za napajanje
koji se nalazi oko drzaca u podnozju.

- Na pari nikada ne kuhajte smrznuto meso, meso peradi ili morske
plodove. Te sastojke uvijek u potpunosti odmrznite prije kuhanja na pari.

- Aparat za kuhanje na pari nikada nemoijte koristiti bez pladnja jer iz
aparata moZe prskati vruéa voda.

- Kogsarice za kuhanje na pari i posudu za juhu (samo odredeni modeli)
koristite samo u kombinaciji s originalnim podnozjem.

Oprez

- Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uobicajenoj uporabi u kucanstvu.
Nije namijenjen koriStenju u okruZenjima poput kuhinja za osoblje u
trgovinama, uredima, na farmama ili u drugim radnim okruzenjima. Nije
namijenjen ni koriStenju od strane gostiju u hotelima, motelima,
prenocistima ili drugim vrstama smjestaja.

- Ako se aparat nepravilno koristi, ako se koristi za profesionalne ili
poluprofesionalne svrhe ili ako se ne koristi u skladu s uputama u
korisnickom priru¢niku, jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips nece
biti odgovorna za nastalu Stetu.

- Nikada nemoijte koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili
proizvodaca koje tvrtka Philips nije izri¢ito preporudila. Ako koristite
takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.

- PodnoZje aparata nemojte izlagati visokim temperaturama, vru¢em plinu,
pari ili vlaznoj toplini iz drugih izvora. Ne stavljajte aparat za kuhanje na
paru blizu vruée pedi ili Stednjaka niti na njih.

- Dok radi, aparat nemojte stavljati u blizinu ili ispod predmeta koje bi
para mogla ostetiti, kao $to su zidovi i kuhinjski ormarici.
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Aparat nemojte koristiti u prostorima u kojima ima eksplozivnih/
zapaljivih para.

Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu povrsinu i pazite da oko
njega bude najmanje 10 cm praznog prostora jer ¢ete na taj nacin
sprijeciti pregrijavanje.

Odvojiva dna uvijek stavljajte odozgo u koSarice za kuhanje na pari. Kako
bi dna ispravno sjela, najprije u kosaricu spustite jednu stranu, a zatim
drugu dok ne sjedne na mjesto (“klik™). Izbocina u sredistu dna koSarice
mora biti okrenuta prema gore (SI. 2).

Pazite na vrucu paru koja izlazi iz aparata za kuhanje na pari tijekom
uporabe i u nacinu rada odrzavanja topline, narocito kada podignete
poklopac ili kosarice tijekom ili neposredno nakon kuhanja na pari.
Obavezno koristite kuhinjski pribor s dugackim dr8kama prilikom
rasporedivanja hrane u koSarama ili posluzivanja.

Dok se aparat za kuhanje na pari koristi, nemojte posezati ni za ¢im
iznad njega.

Ne dodirujte zagrijane povrsine aparata. Pri dodirivanju zagrijanih
povrsina aparata uvijek koristite kuhinjske rukavice.

Aparat za kuhanje na pari nemojte pomicati dok se koristi.

Uvijek pazljivo skidajte poklopac i to u smjeru od sebe. Pustite da se
kondenzirane kapi ocijede s poklopca u aparat za kuhanje na pari kako
se ne biste opekli.

Kad je hrana vruca, koSaricu za kuhanje na pari obavezno drzite za rucke.
Spremnik za vodu nemojte prazniti kroz Zlijeb za dopunjavanje vode.
Ispraznite ga tako Sto ¢ete nagnuti podnoZje unatrag i izliti vodu iz
pozadine podnozja (Sl. 3).

Prije ciS¢enja uvijek iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.
Vodu u pladnju obavezno ostavite da se ohladi nakon kuhanja na pari i
prije izlijevanja.Voda moZe biti vruca i nakon $to se sam aparat ohladi.
Automatsko iskljucivanje

Aparat ima funkciju automatskog iskljucivanja. Aparat ¢e se automatski iskljuciti ako ne pritisnete
gumb unutar 2 minute nakon ukopcavanja aparata. Aparat se automatski iskljucuje i nakon $to
istekne postavljeno vrijeme kuhanja na pari (ukljucujuci vrijeme odrzavanja topline).

Zastita od prokuhavanja na suho

Ovaj aparat za kuhanje na pari ima funkciju koja mu ne dopusta da prokuhava na suho. Zastita od
prokuhavanja na suho automatski iskljucuje grijaci element ako u spremniku za vodu nema vode ili
ako tijekom koristenja ponestane vode. Kako biste ponovo koristili aparat, napunite spremnik za
vodu hladnom vodom do oznake MAX.

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ti¢u elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete pravilno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim dokazima
on ¢e biti siguran za koristenje.
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Prije prvog koristenja

Prije prvog koriStenja aparata temeljito oCistite dijelove koji dolaze u kontakt s hranom
(pogledajte poglavlje “CiS¢enje i odrzavanje”).

Unutrasnjost spremnika za vodu obriSite vlaznom krpom.

Priprema za koristenje

Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu povrsinu.

Prije ukopcavanja aparata potpuno odmotajte kabel za napajanje koji se nalazi oko drzaca u
podnozju.

Napunite spremnik za vodu do oznake MAX (SI. 4).
D Kada se spremnik za vodu napuni do oznake MAX, aparat za kuhanje na pari moze
raditi pribl. 60 minuta.

Nemojte puniti spremnik za vodu iznad oznake MAX.

U spremnik za vodu stavljajte samo vodu. Nikada u njega ne stavljajte zacine, ulje i sl.

Pladanj stavite u podnozje spremnika za vodu (SI. 5).
Napomena:Aparat nikad ne koristite bez pladnja; u pladanj nikada ne stavljajte zacine, ulje i sl.

Odjeljak za zacine stavite na pladanj ako Zelite dodati vise okusa hrani koju ¢ete kuhati na
pari. (SI. 6)

- Odjeljak za zacine napunite svjezim ili suhim zacinima.

- Preporuke za koristenje bilja i zacina pri kuhanju odredenih vrsta jela potraZite u tablici za
kuhanje hrane na pari u poglavlju “Tablica hrane i savjeti za kuhanje na pari”.

A Namirnice za kuhanje na pari smjestite u jednu ili vise kosarica za kuhanje na pari. Samo
odredeni modeli: mozete koristiti i posudu za juhu. (SI.7)

- Odvojiva dna uvijek stavljajte u kosarice za kuhanje na pari odozgo. Kako bi dna ispravno sjela,
najprije u kosaricu spustite jednu stranu, a zatim drugu dok ne sjedne na mjesto (“klik”). Izbocina
na dnu mora gledati prema gore (SI. 2).

- Kogarice za kuhanje na pari nemojte pretrpati hranom. lzmedu komada hrane ostavite prostora i
ravnomjerno raspodijelite hranu po dnu kosarice.

- U najdonju kosaricu za kuhanje na pari stavljajte ve¢e komade hrane i hranu koju je potrebno
duze vremena kuhati na pari (1).

- Jaja stavljajte u prakti¢ne drzace za kuhanje jaja na pari (SI. 8).

- Posudu za juhu (samo odredeni modeli) mozete koristiti za spremanje juhe ili pudinga, za
kuhanje rize, za posiranje ribe, za pripremu povréa u umaku te za kuhanje marinirane hrane. Za
pripremu tih namirnica moZzete koristiti i laganu zdjelu koja se moze smjestiti u ko3aricu za
kuhanje na pari. U takvom slucaju oko zdjele mora biti dovoljno prostora kako bi se omogudila
cirkulacija pare unutar aparata za kuhanje na pari.

- Samo odredeni modeli: Posuda za juhu namijenjena je pripremi juha, druge tekuce hrane i ribe.
Kad Zelite koristiti posudu za juhu, postavite ju u veliku kosaricu za kuhanje na pari (3) (SI. 9).

- Samo odredeni modeli: Kad iz velike kosarice za kuhanje na pari (3) izvadite dno kako biste
zajedno sa srednjom koSaricom (2) dobili vedi prostor; jo$ uvijek moZete na vrh postaviti posudu
za juhu kako biste pripremili ribu, rizu ili juhu (SI. 10).

- Ako Zelite na pari kuhati velike komade hrane (npr. cijelo pile, klipove kukuruza), mozete izvaditi
odvojiva dna iz srednje (2) i velike koSarice za kuhanje na pari (3) kako biste dobili jednu veliku koSaricu.

Napomena: Maksimalni kapacitet koSarica za kuhanje na pari je 1 kg.

Jednu ili viSe kosarica za kuhanje na pari stavite na pladanj. Kosarice pravilno postavite i
provijerite da se ne micu (SI. 11).
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- Ne morate koristiti sve 3 koSarice za kuhanje na pari.

- Kosarice za kuhanje na pari imaju brojeve od 1 do 3. Brojevi kosarica za kuhanje na pari nalaze
se na njihovim ruckama. Bilo koju vecu kosaricu mozete postaviti na manju kosaricu, ali kosarice
najbolje pristaju zajedno ako ih poredate logi¢nim uzlaznim redoslijedom: prvo najmanja koSarica
(1), zatim srednja kosarica (2) i na kraju najveca kosarica (3). Ispod kosarica za kuhanje na pari
uvijek postavite pladanj i koristite samo kosarice koje su ispunjene hranom (SI. 12).

- Kad iz srednje kosarice za kuhanje na pari (2) izvadite dno kako biste zajedno s malom koSaricom
(1) dobili vedi prostor; jos uvijek mozete na vrh postaviti veliku kosaricu za kuhanje na pari (3).

[EX Stavite poklopac na gornju kosaricu za kuhanje na paru (SI. 13).

Napomena:Ako poklopac nije pravilno postavijen na koSaricu za kuhanje na pari, hrana se nece dobro skuhati.

KoriStenje aparata

Utika¢ ukopéajte u zidnu uticnicu.
D Ukljuduje se svjetlosni prsten, a na upravljackoj plo¢i se pojavljuje zadano vrijeme kuhanja na
pari (20 minuta) (SI. 14).

Okrenite gumb za postavljanje vremena ulijevo ili udesno kako biste odabrali potrebno
vrijeme kuhanja (SI. 15).

Pritisnite gumb za pokretanje/zaustavljanje kako biste zapoceli kuhanje (SI. 16).
D Zapodinje postupak kuhanja na pari. Svjetlosni prsten polako treperi,a mjerac vremena
odbrojava postavljeno vrijeme kuhanja na pari (SI. 17).

Napomena:Ako kuhate velike kolicine hrane, promijesajte hranu kada istekne pola vremena kuhanja

koristeci kuhinjski pribor s dugackom drskom. Svakako stavite kuhinjske rukavice.

D Kad postavljeno vrijeme kuhanja na pari istekne, aparat 5 puta emitira zvucni signal, a zatim se
automatski prebacuje na nacin rada za odrzavanje topline (pogledajte odjeljak ‘Nacin rada za
odrzavanje topline’). (SI. 18)

Nakon upotrebe oprezno skinite poklopac.

Pazite na vrucu paru koja izlazi iz aparata pri skidanju poklopca.

Napomena: Kako se ne biste opekli, prilikom skidanja poklopca nosite kuhinjske rukavice. Poklopac
skidajte polagano i u smjeru od sebe. Neka kondenzacija s poklopca kapa u koSaricu za kuhanje na pari.

Napomena: Izvadite hranu iz koSarica za kuhanje na pari koristeci kuhinjski pribor s dugackim drskama.

Prilikom vadenja ko3arice za kuhanje na pari pustite kondenzirane kapi da se iscijede na donju
kosaricu ili na pladanj.

A Izvucite utika¢ iz zidne uticnice i ostavite aparat za kuhanje na pari da se potpuno ohladi prije
no sto uklonite pladan;.

Nakon svaku upotrebe ispraznite spremnik za vodu tako Sto ¢ete podnozje nagnuti prema
natrag i izliti vodu iz pozadine podnozja (SI. 3).

Budite oprezni prilikom uklanjanja pladnja i praznjenja spremnika za vodu zato $to voda u njima
jos moze biti vruca, iako su se ostali dijelovi aparata ohladili.

Napomena:Ako tijekom kuhanja ponestane vode, upalit ce se indikator “spremnik za vodu je prazan”i
prsten ce poceti bljeskati kako bi vas obavijestio da morate dopuniti spremnik za vodu (SI. 19).

Napomena:Ako Zelite skuhati jos hrane i potrebno vam je vise vode, moZete kroz Zlijeb za dopunjavanje
spremnika lijevati male kolicine vode kako biste dopunili spremnik.

Napomena:Ako 2 minute nema aktivnosti, aparat automatski ulazi u stanje mirovanja. Za ponovno
aktiviranje upravljacke ploce pritisnite gumb za pokretanje/zaustavljanje.
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Napomena:Ako Zelite pauzirati kuhanje na pari, jednom pritisnite gumb za pokretanje/zaustavijanje tiiekom
kuhanja na pari. Kako biste nastavili kuhanje na pari, ponovo pritisnite gumb za pokretanje/zaustavijanje. Kada
pauzirate aparat, vrijeme kuhanja moZete prilagoditi pomocu gumba za postavijanje vremena.

Napomena: Ako nekoliko sekundi kontinuirano pritiscete gumb za pokretanje/zaustavijanje i pauziranje,
aparat Ce prijeci u stanje pripravnosti.

Nacin rada za odrzavanje topline

Nakon kuhanja aparat za kuhanje na pari automatski se prebacuje u nacin rada za odrzavanje topline

i ukljucuje se indikator odrZavanja topline.

Nacin rada za odrzavanje topline odrzava hranu toplom 20 minuta.

- Ako Zelite da hrana bude toplija duze od 20 minuta, okrenite gumb za postavljanje vremena
ulijevo ili udesno kako biste postavili vrijeme.

- Ako zelite iskljuciti nacin rada za odrzavanje topline dok je aktivan, pritisnite gumb za pokretanje/
zaustavljanje.

Cisc¢enje i odrzavanje

Za Cisc¢enje aparata nikada nemojte koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za ¢iS¢enje ili
agresivne tekucine poput benzina ili acetona.

Iskopcajte utika¢ iz zidne uticnice i ostavite aparat da se ohladi.
Vanjske dijelove podnozja obrisite vlaznom krpom.

Nikad nemoijte uranjati podnozje u vodu niti ga ispirati pod mlazom vode.

Podnozje nemojte prati u stroju za pranje posuda.

Spremnik za vodu ocistite krpom koju ste namocili u toploj vodi s malo sredstva za pranje
posuda. Zatim spremnik za vodu obrisite ¢istom vlaznom krpom.

Poklopac perite ru¢no sredstvom za pranje posuda u toploj vodi.

Izvadite odvojiva dna i koSarica za kuhanje na pari. KoSarice za kuhanje na pari, odvojiva dna,
odjeljak za zacine, pladanj i posudu za juhu (samo odredeni modeli) operite rué¢no sredstvom
za pranje posuda u toploj vodi.Te dijelove mozete prati i u perilici posuda na kratkom ciklusu
i na niskoj temperaturi.

Cestim pranjem kogarica za kuhanje na pari u stroju za pranje posuda moze do¢i

do neznatnog gubitka sjaja na tim dijelovima.

Uklanjanje kamenca

Kada se u spremniku za vodu pojavi kamenac, trebate ga ukloniti.Vazno je redovito uklanjati
kamenac iz aparata za kuhanje na pari kako bi optimalno radio.

U spremnik za vodu ulijte bijeli ocat (8% octene kiseline) do oznake MAX.

Nemoijte koristiti druga sredstva za uklanjanje kamenca.

Pladanj i malu kosaricu za kuhanje na pari (1) pravilno stavite na podnozje (SI. 20).
Poklopite malu koSaricu za kuhanje na pari (SI. 21).

Utikac¢ ukopcajte u zidnu uticnicu.

Pritisnite gumb za pokretanje/zaustavljanje kako biste aktivirali aparat na 20 minuta (SI. 16).

Ako ocat pocne kipjeti preko rubova podnozja, iskopcajte aparat iz struje i izlijte nesto octa.

A Kad aparat emitira zvuéni signal, iskopcajte ga iz struje i pustite da se ocat u potpunosti
ohladi. Zatim ispraznite spremnik za vodu.
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Nekoliko puta isperite spremnik za vodu hladnom vodom.

Napomena: Postupak ponovite ako u spremniku za vodu ostane kamenca.

Spremanje

Provjerite jesu li svi dijelovi &isti i suhi prije spremanija aparata (pogledajte poglavlje ‘Cis¢enje i
odrzavanje’).

Za spremanje kabela za napajanje omotajte ga oko drzaca u podnozju (SI. 22).
Stavite pladanj na podnozje (SI. 5).
Provjerite jesu li odvojiva dna postavljena na koSarice za kuhanje.

Postavite veliku kosaricu (3) na pladanj. Postavite srednju kosaricu (2) u veliku kosaricu (3).
Postavite malu kosaricu (1) u srednju kosaricu (2) (SI. 23).

A Samo odredeni modeli: Postavite posudu za juhu u malu kosaricu za kuhanje na pari.

Postavite poklopac na posudu za juhu (samo odredeni modeli) ili na malu kosaricu za kuhanje
na pari (SI. 24).

Jamstvo i servis

Ako vam je potreban servis ili informacija, odnosno ako imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com/support, ili se obratite centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj
drzavi. Broj telefona nalazi se u prilozenom medunarodnom jamstvu. Ako u vasoj drzavi ne postoji
centar za potrosace, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moZze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuc¢anstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI. 25).

Rjesavanje problema

U ovom poglavlju opisani su naj¢es¢i problemi s kojima biste se mogli susresti prilikom koristenja
aparata. Ako problem ne mozete rijesiti pomocu informacija u nastavku, posjetite www.philips.com/
support kako biste pronasli popis Cestih pitanja ili kontaktirajte centar za potrosace u svojoj drzavi.

Problem Moguci uzrok Rjesenje
Aparat za kuhanje  Aparat za kuhanje na pari nije  Utikac ukopcajte u zidnu uti¢nicu.
na pari ne radi. priklju¢en na napajanje.
U spremniku za vodu nema Napunite spremnik za vodu.
dovoljno vode.

Niste pritisnuli gumb za Pritisnite gumb za pokretanje/zaustavljanje
pokretanje/zaustavljanje.

Nije skuhana sva Neki komadi hrane u aparatu  Postavite duZe vrijeme kuhanja okretanjem
hrana. za kuhanje na pari krupniji su  gumba za postavljanje vremena udesno.
i/ili ih je potrebno duze kuhati
od ostale hrane.
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Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Aparat se ne
zagrijava ispravno.

Tijekom kuhanja iz
spremnika za vodu
prska voda.
Ukljucuj se
indikator ‘praznog
spremnika za
vodu' iako u
spremniku ima
dovoljno vode.

Odjeljak za zacine
nema efekta ili je
efekt ogranicen.

Voda u spremniku
za vodu ili na
pladnju se pjeni.

Tablica hrane i savjeti za kuhanje na pari

Stavili ste previse hrane u
kosarice za kuhanje na pari.

Niste dobro oistili aparat od
kamenca.

Nalili ste previse vode u
spremnik za vodu.

Na grijacem elementu
nakupilo se previse kamenca.

Niste stavili dovoljno zacina u
odjeljak za zacine.

Niste stavili odgovarajuce
zacine u odjeljak za zacine.

Hrana je dugo stajala nakon
pripreme.

Pjena se moze pojaviti kad u
vodu u spremniku za vodu
dospiju bjelancevine ili kad u
spremniku ostanu tragovi
sredstava za ciS¢enje.

Vece komade hrane i hranu koju treba duze
kuhati stavite u malu kosaricu za kuhanje na
pari (1) i zapocnite kuhanje na pari neko
vrijeme prije dodavanja drugih kosarica.

Nemojte previse puniti koSarice za kuhanje
na pari. Hranu izrezite na manje komade i
najmanje komade stavite na vrh.

Ostavite prostora izmedu komada hrane i
ravnomjerno raspodijelite hranu na dno
kogarice.

Odistite aparat od kamenca. Pogledajte
poglavije “Cigéenje i odrzavanje”.

|Zlijte visak vode iz spremnika za vodu.Voda
ne smije biti iznad oznake MAX.

Uklonite kamenac iz spremnika za vodu.
Pogledajte odjeljak “Uklanjanje kamenca” u

poglaviju “Cié¢enje i odrzavanje”.

Stavite viSe zacina u odjeljak za zacine.

Stavite zacine s jakom aromom u odjeljak za
zacine. pogledajte tablicu za kuhanje hrane u
poglavlju “Tablica hrane i savjeti za kuhanje
na pari’.

Hranu pojedite neposredno nakon pripreme.

Odistite spremnik za vodu. Pogledajte
poglavije “Cis¢enje i odrzavanje”.

kitchen.

Vrijeme kuhanja na pari navedeno u tablici u nastavku sluzi samo kao preporuka. Ono se moze

razlikovati ovisno o veli¢ini komada hrane, prostoru izmedu komada hrane u kosarici za kuhanje
na pari, koli¢ini hrane u kogarici, svjezini hrane te vasem osobnom ukusu.



Tablica za kuhanje hrane na pari

Hrana za kuhanje na

pari

Sparoge

Mladi kukuruz
Zelene mahune

Brokula

Mrkve
Cvjetovi cvjetace

Korijen celera (u
kockicama)

Pile¢i batak
Klip kukuruza
Tikvica (narezana)

Kus-kus

Jaja

Voce

Grasak (zamrznuti)
Krumpiri

Kozice

Pudinzi

Riza

Losos

Bijela riba

Kolicina

500 ¢
200 g
500 g
400 g

500 ¢g
400 g
300 g

1 komad
500 g
500 g

150 g + 250 ml
vode

6 komada

500 g / 4 komada
400 g

400 g

200 g

4 zdjele

150 g + 300 ml
vode

250 g + 500 ml
vode

450 g
450 g

Savjeti za kuhanje hrane na pari

Vrijeme kuhanja na

pari (min)
15-20

5-8

15-20
10-15

20
20
15-20

25
30-40
10
10-15

1215
10-15
20-25
25-30
5

20

35

35

12 - 15 min.
10-15
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Preporuceni zacini za
odjeljak za zacine

Timijan, bosiljak, limun
Vlasac, cili, paprika
Persin, limun, ¢e3njak

Cednjak, zdrobljena crvena
papricica, estragon

Persin, suha gorusica, vlasac
Ruzmarin, bosiljak, estragon

Kim, bijeli papar, ili

Crni papar, limun, paprika
Persin, cesnjak, vlasac
Kopar, kadulja, ruzmarin

Kim, korijander, klin¢i¢i

Cimet, limun, klin¢ici
Ruzmarin, kim, persin
Persin, vlasac, ¢ednjak

Curry u prahy, afran, limun
Cimet, klin¢i¢i, vanilija

Pandan riza, persin, kim
Pandan riza, persin, kim
Kopar, persin, bosiljak

Suha gorusica, piment,
mazuran

Odjeljak za zacine
Neka zacinska bilja i zacini koje moZzete staviti u odjeljak za zacine su ruzmarin, timijan, korijander,
bosiljak, kopar, curry i estragon. Za obogacivanje okusa mozete ih koristiti u kombinaciji s
¢esnjakom, kimom ili hrenom bez dodavanja soli. Savjetujemo da dodate od 1/2 do 3 Zli¢ice
suhog bilja ili zacina. Ako koristite svjeze bilje ili zacine, dodajte vece kolicine.

Za dodatne savjete o zacinskom bilju, zacinima i teku¢inama koji se koriste za odjeljak za zacine,

pogledajte tablicu za kuhanje hrane iznad.

Ako hranu polijete s malo ulja, poboljsava se efekt odjeljka za zacine, a hrana ima puniji okus.
Za najbolje rezultate narezite zacinsko bilje u male komadice i ravnomjerno napunite odjeljak za

zacine.
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- Hrana ¢e imati najbolji okus ako je pojedete neposredno nakon pripreme.
- U odjeljak za zacine nemojte sipati tekucine.

Povrée i voce
- Odretzite tvrde dijelove cvjetace, brokule i kupusa.
- Zeleno lisnato povrce vrlo kratko kuhajte na pari jer brzo gubi boju.
- Nemojte odmrzavati smrznuto povrée prije kuhanja na pari.

Meso, perad, morski plodovi i jaja
- Meksi dijelovi mesa s malo masnoce idealni su za kuhanje na pari.
- Dobro operite meso i posusite laganim tapkanjem kako bi $to manje soka iscurilo.
- Meso, perad, ribu ili jaja obavezno stavljajte ispod druge hrane kako bi se sprijecilo kapanje sokova.
- Jaja probusite prije no sto ih stavite u aparat za kuhanje na pari.
- Nikada nemojte na pari kuhati smrznuto meso, meso peradi ili morske plodove. Prije no Sto te
namirnice stavite u aparat za kuhanje na pari uvijek ih prvo pustite da se potpuno otope.

Deserti
- Umijesto Secera dodajte malo cimeta u desert kako biste ga zasladili.

Opéi savjeti

- Samo odredeni modeli: Za pripremu rize u posudu za juhu dodajte vodu s rizom. Potrebne
kolicine potrazite iznad, u tablici za kuhanje hrane na pari.

- Kad dovrsite kuhanje rize, iskljucite aparat, promijesajte rizu i ostavite je u pokloplienoj posudi
sliede¢ih 5 minuta. Tako dobivate jo3 bolje rezultate.

- Posudu za juhu (samo odredeni modeli) moZzete koristiti za spremanje juhe ili pudinga, za
kuhanje rize, za posiranje ribe, za pripremu povréa u umaku te za kuhanje marinirane hrane.
Za pripremu tih namirnica moZzete koristiti i laganu zdjelu koja se moZe smjestiti u koSaricu za
kuhanje na pari. U takvom slucaju oko zdjele mora biti dovoljno prostora kako bi se omogudila
cirkulacija pare unutar aparata za kuhanje na pari.

- Ostavite prostora izmedu komada hrane i ravnomjerno raspodijelite hranu na dno kosarice.

- Ako je kosarica za kuhanje na pari puna, na pola procesa kuhanja promijesajte hranu.

- Male koli¢ine hrane potrebno je krace kuhati od velikih koli¢ina hrane.

- Ako koristite samo jednu kosaricu za kuhanje na pari, hranu je potrebno krace kuhati nego kada
koristite 2 ili 3 koSarice.

- Ako koristite vise koSarica za kuhanje na pari, hranu kuhajte 5 - 10 minuta duze.

- Hrana u maloj kosarici za kuhanje (1) bit ¢e gotova prije hrane u gornjim kosaricama.

- Prije jela provjerite je li hrana pripremljena kako treba.To je pogotovo vazno kod mesa poput
svinjetine, mljevene govedine i piletine.

- Tijekom kuhanja na pari mozete dodavati novu hranu ili koarice s hranom. Ako je odredeni
sastojak potrebno krace kuhati na pari, dodajte ga kasnije.

- Nakon $to se uredaj prebaci u nacin rada za odrzavanje topline, hrana se jo$ neko vrijeme kuha
na pari. Ako je hrana ve¢ potpuno skuhana, izvadite je iz aparata nakon Sto istekne vrijeme
kuhanja, a aparat prijede u nacin rada za odrzavanje topline.

- Ako hrana nije kuhana, postavite duze vrijeme kuhanja na pari. Mozda ¢e biti potrebno uliti jo3
vode u spremnik za vodu.

- Aparat za kuhanje na pari moze se koristiti za podgrijavanje gotovih juha u posudi za juhu
(samo odredeni modeli) ili u laganoj zdjeli koja se moZe smijestiti u kosarice za kuhanje na pari.
Podgrijavanje 250 ml juhe traje pribl. 10 minuta.
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Bevezetés

K&szdnjuk, hogy Philips terméket vasdrolt! A Philips altal biztositott teljeskorl tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

Kezelépanel

a Ures viztartélyt jelzé fény

b 1d&zitd kijelz&je

¢ Melegen tartast jelz& fény

d Idézfté-bedllitd gomb vildgitd gylirtvel
e Start/stop és szlinet gomb

Talp viztartdllyal

Cseppfelfogé tdlca

Aromatartd

Kis g&zoldkosar (1)

Kozepes gézdldkosar (2)

Nagy géz6l8kosar (3)

Fedél

Gé&znyfldsok

10 Fedél fogantydja

11 Eltdvolithatd alsé rész

12 Vizbetoltd nyilds

13 Haldzati kdbel taroldja

Nincs a képen: levesestal (csak bizonyos tipusokndl)

1

NO 0O N ONUT AW

Megjegyzés: A g6zolokosarak 1-t6l 3-ig meg vannak szdmozva.A szdmozdst a gézol6kosarak fogantyujén
taldlja. Egy nagyobb kosarat ratehet egy kisebb kosdrra, de akkor illeszkednek a legjobban, ha novekvé
sorrendben helyezi egymdsra a kosarakat: a legkisebbet (1) legfeliilre, ald a kézepeset (2) és legalulra a
legnagyobbat (3).

Csak bizonyos tipusokra vonatkozo megjegyzés:A levesestdl legjobban a nagy kosdrral (3) egyiitt haszndlhato.

Megjegyzés: Minden esetben haszndlja a gézélékosarak alatt Iévé cseppfelfogo tdlcat.

A készllék elsé haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a haszndlati

Utmutatdt, és drizze meg késdbbi hasznalatra.
Vigyazat!

- Ne meriftse a talpat vizbe, és ne oblitse le csapviz alatt.
Figyelmeztetés

- A készilék csatlakoztatdsa el6tt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett
feszlltség egyezik-e a helyi hdldzatéval.

- Kizdrdlag foldelt fali aljzathoz csatlakoztassa a késziléket. Ellenérizze,
hogy biztosan csatlakoztatta-e a hdldzati kdbelt az aljzatba.

- A készlléket ne haszndlja kilsé idézitével illetve kilon
tavvezérlérendszerrel.

- Ne haszndlja a késziléket, ha a hdldzati csatlakozddugd, a kdbel vagy a
készilek sérdlt.
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- Ha a hdldzati kdbel meghibdsodik, a kockdzatok elkertlése érdekében
Philips szakszervizben vagy hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

- A készllék haszndlatdt nem javasoljuk csokkent fizikai, érzékelési, szellemi
képességekkel rendelkezd, tapasztalatlan vagy kelld ismerettel nem
rendelkezd személyeknek (beleértve a gyermekeket is), csak a
biztonsdgukért felel®s személy felvildgositdsa utan, feligyelet mellett.

- Vigydzzon, hogy gyermekek ne jatsszanak a készUlékkel.

- A vezetéket tartsa gyermekektdl tdvol. Ne hagyja a hdldzati
csatlakozdkdbelt leldgni az asztalrdl vagy a munkafellletrdl.

- Tartsa a hdldzati kdbelt tdvol a forrd fellletektdl.

- A készlleék csatlakoztatdsa el6tt mindig teljesen tekerje le a hdldzati
kdbelt a készilék aljdn lévé tartdrdl.

- Ne pdroljon fagyott hust, szarnyasokat vagy tengeri termékeket! Parolds
el&tt vdrja meg, mig a hozzdvaldk teljesen felolvadnak.

- Ne haszndlja az ételpdroldt cseppfelfogd tdlca nélkdl, mert ellenkezd
esetben a forrd viz kifrdccsenhet a készilékbdl.

- A gbzdlbkosarakat és a levesestdlat (csak bizonyos tipusok esetén) csak
az eredeti talppal haszndlja.

Figyelmeztetés!

- A készllék dltaldnos otthoni haszndlatra készilt. Nem ajdnlott Uzletek,
iroddk, gazdasagok és egyéb munkahelyek személyzeti konyhdjdba,
valamint hotelekben, motelekben, panzidkban €s egy€b vendéglatd-ipari
koérnyezetekben vald haszndlatra sem.

- A készllék nem rendeltetés- vagy szakszer( haszndlata, illetve nem a
haszndlati utasitdsnak megfelel6 haszndlata esetén a garancia érvényét
veszti, és a Philips nem Vdllal felelsséget a keletkezett kdrért.

- Ne haszndljon mds gydrtdtdl szdrmazd tartozékot / alkatrészt, vagy olyat,
melyet a Philips nem javasolt, mert a garancia érvényét veszti.

- Ne tegye ki a készUl€k aljat magas hdmeérsekletnek, illetve mdsik
készlléktél szdrmazd forrd gaznak, gbznek vagy pardnak. Ne helyezze az
ételpdroldt mikods, illetve még forrd tlzhely vagy f6z8lap kozelébe.

- Ne helyezze a mkodd készlléket olyan tdrgyak — példdul falak vagy
szekrények — kdzelébe vagy ald, amelyekben kdrt tehet a géz.

- Ne Uzemeltesse a készUléket robbanékony és/vagy gyllékony gézok
jelenlétében.

- Helyezze az ételpdroldt stabil, vizszintes és sima fellletre, és a
tdlmelegedés megelézése érdekében legaldbb 10 cm-es sugard kdrben
hagyja szabadon a berendezést.

- Mindig felllrél helyezze az eltdvolithatd alsé részeket a gbézolékosarakba.
Az alsé részek megfelelé behelyezéséhez elébb az egyik, majd a mdsik
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felét engedje bele a kosdrba, mig az egység a helyére nem kerdl
(,,kattan™). Ellendrizze, hogy a kosdr aljdnak kdzepén 1évé kidlld rész
felfelé néz-e (dbra 2).

- Melegen tartd Uzemmddban az ételpdroldbdl forrd gbz tavozik parolds
kdzben, kilondsen ha megemeli a fedelét vagy a kosarakat parolds kdzben
vagy kdzvetlenll utdna. Haszndljon hosszU nyell konyhai eszkdzoket,
amikor megmozgatja az ételt a kosarakban vagy amikor felszolgdlja az ételt.

- A készilék mikddése kdzben ne nydljon az ételparold folé.

- Ne érintse meg a készUlék forrd fellleteit. A készilék forrd
alkatrészeinek az érintésekor mindig viseljen konyhai keszty(t.

- Akészllék mikodése kdzben ne mozgassa az ételparoldt.

- A fedelet mindig dvatosan, tdvolodd irdnyba vegye le.Varja meg, mig a
lecsapddott para lecsepeg az ételpdroldba, igy elkerllheti a forrdzdst.

- A gbzdl8kosarat mindig a fogantylnal fogja meg, ha az étel forrd.

- Ne Urftse ki a viztartdlyt a vizbetoltd nylldson keresztil. A viztartdly kilirftéséhez
dontse hdtra a talpat, és ontse ki a vizet a talp hdtsé részénél (dbra 3).

- Tisztitds elétt mindig hizza ki a csatlakozddugdt a fali aljzatbdl és hagyja
lehdini a készuléket.

- Péroldst kovetden mindig hagyja a vizet lehdini a cseppfelfogd tdlcan,
miel&tt kiontené. Amikor maga a készulék mar lehdlt, a viz még forrd lehet.

Automatikus kikapcsolas
A készllék automatikus kikapcsold funkcidval rendelkezik. Automatikusan kikapcsol, ha nem nyom
meg egyetlen gombot sem a csatlakoztatds utdn 2 percen belll. A késziilék automatikusan kikapcsol
akkor is, ha a bedllitott paroldsi idé (a melegen tartdsi idével egyiitt) letelik.

Tulfiités elleni védelem
Az ételparold bimetdl hékapcsoldval rendelkezik. A hdkapcsold automatikusan kikapcsolja a
fit&elemet, ha nincs viz a viztartdlyban, illetve ha a viz haszndlat kdzben elfogy. Toltson a viztartdlyba
hideg vizet a MAX jelzésig, mieldtt a késziiléket Ujra hasznalnd.

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips készilék megfelel az elektromégneses mezdkre (EMF) vonatkozé szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati Utmutatéban foglaltaknak megfeleléen Uzemeltetik, a tudomany mai alldsa
szerint a készUlék biztonsdgos.

Teenddk az els6 hasznalat elott

A késziilék elsé hasznalata elStt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek az étellel
érintkezni fognak (lasd a ,, Tisztitas és karbantartas” c. részt).

A viztartily belsé oldalat nedves ruhéaval tordlje le.

El6készités a hasznalatra

A késziiléket stabil, vizszintes és sik fellileten helyezze el.
A késziilék csatlakoztatasa el6tt teljesen tekerje le a halézati kabelt a készilék aljan lévé tartorol.

Toltse fel vizzel a viztartilyt a MAX jelzésig (abra 4).
D A MAX jelzésig toltott parold hozzavetdlegesen 60 perces miikodésre képes.
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Ne toltse a viztartalyt a MAX jelzés folé.

Kizaroélag vizet ontson a viztartalyba. Ne tegyen a viztartalyba semmilyen fliszert, olajat vagy
egyéb anyagokat.
Tegye a cseppfelfogd talcat a talpba helyezett viztartalyra (abra 5).

Megjegyzés: Soha ne haszndlja a késziiléket a cseppfelfogé tdlca nélkiil, és ne dntson vizet, fliszereket,
olajat vagy mds anyagokat a cseppfelfogé tdlcdra.

Helyezze az aromatartd edényt a cseppfelfogd talcara, ha szeretne extra izt adni a parolt
ételeknek. (abra 6)

- Toltse fel az aromatartd edényt friss vagy szdrftott fliszernévényekkel.

- Akllonbozé fajtdjd ételekhez ajdnlott flszerek felsoroldsdt a pdroldsi tdbldzat tartalmazza, az
,Etelek és pdroldsi tandcsok” cim( fejezetben.

A Helyezze a parolni kivant ételt egy vagy tobb gézolékosarba. Csak bizonyos tipusok esetén:
Hasznalhatja a levesestalat is. (abra 7)

- Mindig feldlrél helyezze az eltdvolithatd alsé részeket a gézdlkosarakba. Az alsé részek megfeleld
behelyezéséhez elébb az egyik, majd a masik felét engedje bele a kosdrba, mig az egység a helyére
nem kerll (,kattan”). Ellenérizze, hogy az egység kidlld része felfelé néz-e (dbra 2).

- Ne tegyen tul sok ételt a gézdlékosarakba. Hagyjon helyet az ételdarabok k&zott, és ossza el
egyenletesen az ételt a kosdr aljan.

- Helyezze a nagyobb ételdarabokat és a hosszabb pérolast igényld ételeket a legalsé gézolékosdrba (1).

- Tojasok kényelmes pdroldséhoz helyezze a tojdsokat a tojdstartdkra (dbra 8).

- Alevesestdlat (csak bizonyos tipusok esetén) leves vagy puding készitésére, rizs- és halfézésre,
sz6szos zOldségek készitésére, valamint marindlt étel fézésére haszndlhatja. Ezen alapanyagok
elékészitéséhez haszndlhat olyan kénnyl edényt, amely beleillik a géz6l6kosarakba. Ebben az
esetben ellendrizze, hogy van-e szabad hely az edény korll, amely a gbz pdroldn bellli megfeleld
dramldsdhoz szlkséges.

- Csak bizonyos tipusok esetén: a levesestal levesek, mas folyékony ételek és halak készftésére
szolgdl. A levesestdl haszndlatakor helyezze azt a nagy g6zdl6kosédrba (3) (dbra 9).

- Csak bizonyos tipusok esetén: ha kiveszi az eltédvolithatd alsd részt a nagy gbzolékosarbdl (3),
hogy alatta a kdzepes gbzdlékosarral (2) egyetlen nagyobb kosarat alakitson ki, a levesestalat
akkor is réhelyezheti hal, rizs vagy leves készitéséhez (dbra 10).

- Nagyobb ételek (pl. egész csirke, csdves kukorica) paroldséhoz vegye le az eltdvolithatd alsé
részeket a kozepes gézolékosarrdl (2) és a nagy gézoldkosarrdl (3), egyetlen nagy kosarat
kialakitva ezzel.

Megjegyzés:A gézolkosarak maximdlis terhelhetdsége Tkg.

Helyezzen egy vagy tobb gézoldkosarat a cseppfelfogd talcara. Rendezze el a kosarakat ugy,
hogy ne lotyogjenek (abra 11).

- Nem kell feltétlentl mindhdrom gézéldkosarat hasznélni.

- A gbz6l6kosarak 1-tél 3-ig meg vannak szdmozva. A szdmozast a gézdlbkosarak fogantyujan
taldlja. Egy nagyobb kosarat rdtehet egy kisebb kosdrra, de akkor illeszkednek a legjobban, ha
novekvd sorrendben helyezi egymdsra a kosarakat: a legkisebbet (1) legfellilre, ald a kdzepeset
(2) és legalulra a legnagyobbat (3). Mindig helyezze a cseppfelfogd tdlcdt a gézdlSkosarak ald, és
csak azokat a kosarakat haszndlja, amelyekben étel van (dbra 12).

- Ha kiveszi az eltavolithaté alsé részt a kozepes gézolékosdrbdl (2), hogy alatta a kis gézolékosarral
(1) egyetlen nagyobb kosarat alakitson ki, akkor is rdteheti a nagy gézdlékosarat (3) a tetejére.

Bl Helyezze a fedelet a felsé gdzdl6kosarra (abra 13).

Megjegyzés: Ha a fedelet nem vagy nem megfeleléen helyezi a g6z6l6kosdrra, az étel pdroldsa nem lesz
megfeleld.



MAGYAR 61

A késziilék hasznalata

Csatlakoztassa a halozati dugot a fali aljzatba.
D A vilagitd gyird vilagitani kezd, és az alapértelmezett parolasi idS (20 perc) megjelenik a
kezel&panelen (abra 14).

Forgassa el az id6zit3-bedllité gombot balra, ill. jobbra a kivant parolasi idé
kivalasztasahoz (abra 15).

Nyomja meg a start/stop gombot a parolas megkezdéséhez (abra 16).
D Elindul a parolasi folyamat.A vilagité gy(iri lassan villog, az id&zitd pedig visszafelé szamolja a
bedllitott parolasi idét (abra 17).

Megjegyzés: Ha nagy mennyiségli ételt pdrol, a paroldsi idé felénél keverje meg az ételt hosszu nyeli

konyhai eszkozzel.Viselien konyhai kesztyiit.

D Miutan a bedllitott parolasi idS letelt, a késziilék 5-szor sipol, majd automatikusan melegen
tartd lizemmodra vialt (lasd a ,,Melegen tartd lizemmod” c. fejezetet). (abra 18)

Hasznalat utan 6vatosan vegye le a fedelet.

Vigyazzon, a fedél eltavolitasakor a késziilékbdl forrd géz tavozik.

Megjegyzés:Az égési sériilések megel6zése érdekében a fedél eltavolitasakor viseljen konyhai keszty(it. A
fedelet mindig lassan, tdvolodd iranyba vegye le.Varja meg, mig a lecsapédott pdra lecsepeg a gézélékosarba.

Megjegyzés:A gbzolkosarakban Iévé ételek kivételéhez hosszu nyelli konyhai eszkézt haszndljon.

A gézoldkosarak eltavolitasakor varja meg, amig a lecsapodott para lecsepeg az alsé
g6z0l8kosarba vagy a cseppfelfogd talcara.

A Huzza ki a dugét a fali konnektorbdl, és vérja meg, mig a parolé teljesen leh(il, majd vegye ki a
cseppfelfogo talcat.

Minden hasznalatot kovetden iiritse ki a viztartalyt; ehhez dontse hatra a talpat, és ontse ki a
vizet a talp hatso részénél (abra 3).

Koriiltekintéen jarjon el a cseppfelfogd talca kivételekor és a viztartaly kiliritésekor, mert a
benniik 1évé viz forrod lehet, még akkor is, ha a késziilék tobbi része mar lehiilt.

Megjegyzés: Ha parolas kézben elfogy a viz, az iires viztartdlyt jelz6 fény és a vilagitd gydirii villogni kezd,
jelezve, hogy fel kell téltenie a viztartdlyt (Gbra 19).

Megjegyzés: Ha tobb ételt szeretne parolni, és tobb vizre van sziiksége, a viztartdly feltoltéséhez
hozzaadhat kis mennyiség(i vizet a vizbetdltd nyilason keresztiil.

Megjegyzés:A késziilék automatikusan készenléti iizemmédba valt, ha 2 percig nem haszndljak. Nyomja
meg a start/stop gombot a kezel6panel ismételt aktivdlasahoz.

Megjegyzés: Ha sziineteltetni szeretné a pdroldst, nyomja meg egyszer a start/stop gombot pdrolds
kézben. A pdrolds folytatasahoz nyomja meg ujra a start/stop gombot. A késziilék miikodésének
szliineteltetése esetén bedllithatja a f6zési id6t az id6zité-bedllité gombbal.

Megjegyzés: Ha néhdny madsodpercig lenyomva tartja a start/stop és a sziinet gombot, a késziilék
készenléti lizemmédba kapcsol.
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Melegen tarté6 lizemmod

Parolds utdn a parold automatikusan dtkapcsol melegen tartd Gzemmddra, és a melegen tartast jelzé

fény vilagitani kezd.

A melegen tartd Uzemmadd 20 percig tartja melegen az ételt.

- Ha 20 percnél hosszabb ideig szeretné melegen tartani az ételt, forgassa el az idézité-bedllftd
gombot balra, ill. jobbra a melegen tartdsi idé bedlltdsdhoz.

- Ha szeretné kikapcsolni a melegen tarté lizemmddot, nyomja meg a start/stop gombot.

Tisztitas és karbantartas

A késziilék tisztitasahoz ne hasznaljon dorzsszivacsot és suroloszert (pl. mososzert, benzint vagy
acetont).

Huzza ki a dugét a fali aljzatbdl, és hagyja lehilni a késziiléket.
A talp burkolatat nedves ruhéval tisztitsa.

Soha ne meritse a talpat vizbe, és ne oblitse le vizcsap alatt.

Ne tisztitsa a talpat mosogatogépben.

A viztartalyt meleg vizbe és kevés mosogatdszerbe martott kenddvel tisztitsa. Ezutan tordlje
le a viztartalyt tiszta, nedves kenddvel.

A fedelet kézzel, meleg, mosogatdszeres vizben tisztitsa.

Vegye ki az eltavolithato also részeket a gézoldkosarakbol. Tisztitsa meg a gézoldkosarakat, az
eltavolithato alsé részeket, az aromatartd edényt, a cseppfelfogd talcat és a levesestalat (csak
bizonyos tipusok esetén) kézzel, meleg, mosogatoszeres vizben. Rovid programon és alacsony
hémérsékleten mosogatogépben is tisztithatja Sket.

A g8z6l8kosarak mosogatdgépben vald tobbszori tisztitds utdn kissé megfakulhatnak.

Vizkémentesités

Végezzen vizkémentesitést, ha a viztartdlyon vizkélerakédas ldthatd. A rendszeres vizkémentesités
fontos az ételpdrold optimdlis teljesitményének megdrzéséhez.

Toltson a viztartalyba ecetet (8%-os ecetsavat) a MAX jelzésig.

Ne hasznaljon masfajta vizk6oldo szert.

Helyezze a cseppfelfogo talcat és a kis gézoldkosarat (1) megfeleléen a talpra (abra 20).
Helyezze a fedelet a kis gézol6kosar tetejére (abra 21).

Csatlakoztassa a halozati dugot a fali aljzatba.

Nyomja meg a start/stop gombot a késziilék 20 perces miikodtetéséhez (abra 16).

Ha az ecet kifut a talp szélén, akkor hizza ki a készilék dugdjat, és csokkentse az ecet

mennyiségét.

A Amikor a késziilék sipol, hlizza ki halézati csatlakozddugdjat, és varja meg, mig az ecet teljesen
lehdl. Ezutan Uritse ki a viztartalyt.

Oblitse at tobbszor a viztartalyt hideg vizzel.

Megjegyzés: Ha még mindig maradt vizké a viztartdlyban, ismételje meg a miiveletet.
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Tarolas

Miel6tt eltenné a késziiléket, ellendrizze, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz-e (lasd a
,» Tisztitas és karbantartas” c. fejezetet).

A halozati kabelt a talpra csévélve tarolja (abra 22).
Helyezze a cseppfelfogd talcat a talpra (abra 5).
Gyé6z6djon meg rola, hogy az eltavolithato alsé részek a gézoldkosarakban vannak-e.

Helyezze a nagy gézolékosarat (3) a cseppfelfogd talcara. Helyezze a kozepes gézdlSkosarat
(2) a nagy gézoldkosarba (3). Helyezze a kis gézol6kosarat (1) a kozepes gézolSkosarba
(2) (abra 23).

A Csak bizonyos tipusok esetén: helyezze a levesestalat a kis g6zolékosarba.

Tegye a fedelet a levesestalra (csak bizonyos tipusok esetén) vagy a kis
g6z0l8kosarra (abra 24).

Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informacidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel, ldtogasson el a
Philips weboldaldra (www.philips.com/support), vagy forduljon az adott orszdg Philips
vevészolgdlatdhoz. A telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen. Ha orszdgdban
nem mikadik ilyen vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakiizletéhez.

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt készilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjuk, hivatalos Ujrahasznositd
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kdrnyezet védelméhez (dbra 25).

Hibaelharitas

Ez a fejezet Osszefoglalja a késziilékkel kapcsolatban leggyakrabban felmerilé problémakat. Ha a hibét
az alabbi Utmutatd segitségével nem tudja elhdritani, latogasson el a www.philips.com/support
weboldalra a gyakran felmeriilé kérdések listédjaért, vagy forduljon az orszdgdban illetékes
Ugyfélszolgdlathoz.

Probléma Lehetséges ok Megoldas
A pdroldé nem Az ételpdrold nincs Csatlakoztassa a haldzati dugdt a fali aljzatba.
mUkodik. bedugva.

Nincs viz a tartdlyban. Toltse fel a viztartdlyt.

Még nem nyomta meg a Nyomja meg a start/stop gombot.

start/stop gombot.
Nem f&tt meg A péroléban egyes Allitson be hosszabb pérolasi idét az idézité-
minden étel. ételdarabok nagyobbak és/  bedllitd gomb jobbra forgatdsaval.

vagy hosszabb pdroldsi idét
igényelnek mdsokndl.

Helyezze a nagyobb méretd illetve a hosszabb
paroldst igényld ételeket a kis g6z6l6kosdrba
(1), és kezdje meg a péroldst valamennyivel a
tObbi kosdr felhelyezése eltt.
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Probléma Lehetséges ok

Tl sok ételt helyezett a
g6z6l6kosarakba.

A késziilék nem fit
megfeleléen.

Nem végzett rendszeresen
vizkémentesitést a
készuléken.

Tul sok vizet tett a
viztartdlyba.

Paroldskor a viz
kifrdcesen a
viztartdlybdl.

Az Ures viztartdlyt
jelz6 fény vildgftani
kezd, pedig van elég
viz a viztartdlyban.

Tul sok vizké rakédott a
ftéelemre.

Az aromatartd
edény hatékonysdga
csokkent vagy
megszdnt.

Nem tett elég
flszernévényt az
aromatarté edénybe.

Nem a megfelel®
flszerndvényeket tette az
aromatartéba.

A készitéshez képest jéval
késébb ette meg az ételt.

Habos a viz a
viztartalyban vagy a
cseppfelfogd tdlcan.

Habképz&déssel jarhat, ha
fehérje kerll a
viztartdlyban 1évé vizbe,
vagy ha tisztitészer marad
vissza a viztartalyban.

Megoldas

Ne terhelje tul a gézolékosarakat. Vagja kisebb
darabokra az ételt, és a legkisebb darabokat
helyezze felllre.

Hagyjon helyet az ételdarabok k&zdtt, és ossza
el egyenletesen az ételt a kosdr aljan.

Vizkémentesitse a késztiléket (ldsd a ,, Tisztftds
és karbantartds” cim( fejezetet).

Tavolftsa el a felesleges vizet a viztartalybdl.
Ellendrizze, hogy a vizszint a MAX jelzés alatt
van-e.

Vizkémentesitse a viztartdlyt. Ldsd a ,, Tisztftds
és karbantartas” c. fejezet , Vizkémentesités” c.
részét.

Tegyen t6bb flszerndvényt az aromatartd
edénybe.

Tegyen erésebb flszerndvényeket az
aromatartdba. Ldsd az ételpdroldsi tablazatot
az , Etelek és pdrolasi tandcsok’ c. fejezetben.

Készftés utan rogton fogyassza el az ételt.

Tisztitsa meg a viztartdlyt. Ldsd a ,, Tisztftds és
karbantartds” c. fejezetet.

Etelek és parolasi tanacsok

- Areceptleirdsokat megnézheti a receptfiizetben vagy a www.philips.com/kitchen weboldalon.

- Az aldbbi tédbldzatban feltlintetett pdroldsi idk csak tdjékoztatd jellegliek. A paroldsi iddk az
ételdarabok nagysdgatdl, a gézdlékosdrba helyezett ételdarabok kozotti tdvolsdgtdl, a kosdrban
[évé étel mennyiségétdl, az étel frissességétdl és izléstdl fliggben eltéréek lehetnek.

Etelparolasi tablazat

Az aromatartoba ajanlott

fliszernovények/fliszerek

Parolando étel Mennyiség Parolasi id6
(perc)
Spdrga 500 ¢g 15-20
Bébikukorica 20 dkg 5-8
Zo6ldbab 500 g 15-20
Brokkoli 400 g 10-15

Kakukkf(, bazsalikom, citrom
Snidling, chili, paprika
Petrezselyem, citrom, fokhagyma

Fokhagyma, 6rolt piros chili, tarkony
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Parolando étel Mennyiség Parolasi id6 Az aromatartoba ajanlott
(perc) fliszernovények/fliszerek
Sdrgarépa 500 ¢ 20 Petrezselyem, érolt mustarmag,
snidling
Karfiolrézsa 400 g 20 Rozmaring, bazsalikom, tdrkony
Zeller (kockdk) 30 dkg 15-20 Kémény, fehérbors, chili
Csirkecomb 1 db 25 Fekete bors, citrom, paprika
Csoves kukorica 500 g 30-40 Petrezselyem, fokhagyma, snidling
Cukkini 500 g 10 Kapor, zsdlya, rozmaring
(szeletelt)
Kuszkusz 150g+ 250 ml - 1015 K&mény, koriander, szegfliszeg
viz
Tojds 6 db 1215 -
GyUmalcs 500¢g/4 db 10-15 Fahéj, citrom, szegflszeg
Borsé 400 g 20-25 Rozmaring, kémény, petrezselyem
(fagyasztott)
Burgonya 400 g 25-30 Petrezselyem, snidling, fokhagyma
Garnéla 20 dkg 5 Orolt curry, safrany, citrom
Puding 4 edény 20 Fahéj, szegfliszeg, vanilia
Rizs 150g+ 300 ml 35 Pandan, petrezselyem, kdmény
viz
250 g+ 500 ml 35 Pandan, petrezselyem, kdmény
viz
Lazac 450 g 12-15 perc Kapor, petrezselyem, bazsalikom
Fehér hal 450 ¢ 10-15 Orolt mustarmag, jamaikai szegftibors,
majordnna

Tanacsok az ételparolashoz

Aromatarto

- Az aromatartdba helyezhetd flszerek példdul a rozmaring, a kakukkfl, a koriander; a bazsalikom,
a kapor, a curry és a tarkony. Ezeket vegyitheti fokhagymdval, kéménnyel vagy tormaval, melyek
sé hozzdadésa nélkdl is kiemelik az izeket. 1/2-3 tedskandlnyi szarftott flszernévény és flszer
hozzdaddsa ajanlott. Friss fliszernévényekbdl és fliszerekbdl haszndljon nagyobb mennyiséget.

- Az aromatartdban haszndlhatd flszerndvényekrdl, flszerekrdl és folyadékokrdl tovabbi tippeket
tartalmaz a fenti ételpdrolasi tabldzat.

- Fokozhatja a hasznélt flszerek hatdsdt és még izletesebbé teheti az ételt, ha némi olajat locsol az
ételre.

- Alegjobb eredmény elérése érdekében végja apré darabokra a flszerndvényeket, és
egyenletesen toltse meg az aromatartdt.

- Alegjobb iz elérése érdekében javasoljuk, hogy elkészités utdn rogton fogyassza el az ételt.

- Ne 6ntson folyadékot az aromatartdba.
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Zoldségek és gylimolcsok
- Vdga le a karfiol, brokkoli és kdposzta vastag szdrdt.
- Afriss leveles zoldségeket a lehetd legrovidebb ideig pdrolja, mert kdnnyen elveszitik szintket.
- Afagyott zoldségeket ne olvassza fel parolds el6tt.

Hus, szarnyasok, tengeri termékek és tojas

- Pdroldshoz a puha, nem tdl zsiros hisdarabok a legalkalmasabbak.

- Mossa meg alaposan a hust, és torolgesse szdrazra, hogy minél kevesebb levet eresszen.

- A huUst, szdrnyast, halat és tojdst mindig az egyéb ételfajték ald helyezze a levek kicsopdgésének
megakadalyozdsa érdekében.

- Szlrja ki a tojasokat, miel&tt a paroldba helyezné Sket.

- Ne péroljon fagyott hust, szdrnyast vagy tengeri termékeket! Parolds el&tt varja meg, mig a
fagyott hus, szdrnyas vagy tengeri termékek teljesen felolvadnak.

Desszertek
- A desszertek édes (zét cukor helyett fahéj hozzdaddsdval ndvelje.

Altalanos tippek

- Csak bizonyos tipusok esetén: ha rizst szeretne fézni, tegye a rizst a levesestdlba, és dntsdn hozza
egy kis vizet. A pontos mennyiségeket ldsd a fenti ételpdrolasi tabldzatban.

- Ha megfézte a rizst, kapcsolja ki a késziléket, keverje meg a rizst, és hagyja 5 percig a fedéllel
lezdrt edényben. Ez még zletesebbé teszi.

- Alevesestdlat (csak bizonyos tipusok esetén) leves vagy puding készitésére, rizs- és halfézésre,
sz6szos zOldségek készftésére, valamint marindlt étel fézésére haszndlhatja. Ezen alapanyagok
elékészitéséhez haszndlhat olyan konnyl edényt, amely beleillik a gézdlékosarakba. Ebben az
esetben ellendrizze, hogy van-e szabad hely az edény korll, amely a gz paroldn belili megfelel
dramldsdhoz szlkséges.

- Hagyjon helyet az ételdarabok k&z&tt, és ossza el egyenletesen az ételt a kosar aljan.

- Ha nagyon sok ételt tesz a gézolSkosarba, akkor a paroldsi id felénél keverje meg az ételt.

- Kis mennyiségl étel rovidebb parolasi id&t igényel mint a nagy mennyiségl étel.

- Ha csak egy gézdlékosarat haszndl, akkor az étel rovidebb paroldsi idét igényel, mint 2 vagy
3 g6z618kosar haszndlata esetén.

- Hatdébb gézolékosarat haszndl, fézze 5-10 perccel tovdbb az ételt.

- Az étel hamarabb elkészll a kis gézdlékosdrban (1), mint a felsé gézdlSkosarakban.

- Fogyasztas elétt ellendrizze, hogy megfétt-e az étel. Ez killondsen fontos a sertés-, a vagdalt
marha- és a csirkehus esetében.

- Pérolds kdzben is tehet ételt a kosarakba, illetve felhelyezhet ételt tartalmazd kosarakat. Ha egy
hozzdvalé révidebb pdroldsi idét igényel, tegye késébb a kosdrba.

- Az étel pdroldsa egy ideig még folytatddik, amikor a pdrold dtvélt melegen tartd zemmodra.
Ezért ha az étel mar teljesen megfétt, vegye ki a paroldbdl, amikor a paroldsi folyamat
befejezddik, és a készilék atvalt melegen tartd zemmddra.

- Ha az étel nem f6tt meg, dllftson be hosszabb paroldsi idét. Lehetséges, hogy tobb vizet kell
toltenie a viztartdlyba.

- Az ételpdrold levesestdljaban (csak bizonyos tipusok esetén) vagy egy kénnyl edényben, amely
beleillik a gézdlSkosarakba, kész levest is lehet melegiteni. 2,5 dl levest kb. 10 perc alatt lehet
felmelegiteni.
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OHIMAI CaTbIN aAybIHbI3OEH KyTTbIKTalMbI3 xoHe Philips komnanusacbiHa Kow keAaiHis! Philips
KOMMaHMSCh YCbIHATBIH KOAARYAbI TOABIFBIMEH MaliaaAaHy YLUiH, ©HIMAI www.philips.com/welcome
BeO-TOpabbIHAA TIPKEHI3.

XKaansb! cunarrama (Cyper 1)

Backapy naHeni

a «Cy biabicbl 60C» Wambl

b Tarmep kepceTkiLli

€ «KbIABIABIKTbI CaKTay» LuaMmbl

d XKapblk AeHreaeri 6ap TarMepai peTTey TyTKachl
e bacTay/TokTaTy »*aHe KiApTYy TynMec

Cy blabicel 6ap Heri3ri 6eAik

Tamubl Hayacbl

Apoma aeMaeriLL

KiwkeHTan 6y cebeTi (1)

Oprtala 6y cebeTi (2)

YakeH 6y cebeTi (3)

Kaxknak

By Teciri

[0 Kaknak TyTKacsl

[l AAbIHOaAb! bIABIC TYOI

12 Cyabl KaiTa TOATBIPY LUYMETI

I3 CbIMABI CakTalTbIH OpbIH

KepceTiamereH: copna TocTaraHbl (Tek 6eAriai 6ip Typaepae)

N0 O N ONUT AW

Eckepmne By cebemmepi |-geH 3-ke geviiH HemipAeHreH. By cebemmepiHi HeMipAepiH oAapgbiH
mymkaaapbiHaH mabackis. YAKeHipek cebemmi kiwipex cebemmiH ycmiHe KolobiHbi3Fa 60Aagbi, bipak
AOTMKAABIK YAKEIO pemiMeH KoKcaHbi3 cebemmep KaKcbl CaliKec KeAegi: eH, Kiwi cebem (1) 6ipiHLui,
0gaH KeliiH opmatua cebem (2), ogaH KeviH yAkeH cebem (3).

Tek 6eariai 6ip mypaep ywin eckepmne: Copna bigbicbl yAkeH cebemneH (3) bipre KOAGaHyra eme bIHFANAbL.

Eckepmne By cebemmepiHiH acmbiHga apgasibiM mamiLibl HayacbiH KOAGAHbIHbI3.

MaHbI3ADbI

Kyparabl konaaHbac BYpbIH, OChl MaAAAAHYLLbI HYCKAYABIFBIH MYKMST OKbiM

LWbIFbIN, BoAALAKTA aHbIKTaMaAbIK KYPaA PETIHAE MaiAaAaHy YLUIH cakTan

KOMbIHbI3.
KayinTi >xaraanaap

- Herizri beAikTi cyra HaTbipyFa HeMece OHbl aFbiHABI CYMeH LialoFa HOAMAMADI.
A6anAaHbi3

- Kypaaabl kocnac 6ypbiH, OHAQ KOPCETIArEH KEPHEYAIH XEPIIAIKTI XKeAl
KepHeYiHe CaMKec KeAETIHIH TeKCepin aAbIHpI3.

- Kypanabl Tek xepre KocbiAFaH po3eTKara )aAFaHbi3. LLITenceabaik
YWTbIH PO3€eTKaFa AYPbIC XaAFaHFaHbIH SPAANbIM TEKCEPIHI3.

- ByA KypbIAFbI CbIPTKBI TalMEPMEH Hemece BeAek KallbikTaH 6ackapy
XymecimeH backapyFa apHaAMaraH.
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- Tencenbaik yLbl, KyaT CbiMbl HEMECE 631 3akbiIMAaHFaH DOACA, KYPaAAb!
KOAAQHOAHDI3.

- KyaT cbIMbl 3aKkbiMAaHFaH BOACa, KayimTi aFAal OPbIH aAMaybl YLLIH, OHbI
Tek Philips komnaHuscbiHA, Philips MakyAaaFaH KbISMET OpTaAbliFbiHAR
Hemece OIAIKTI MaMaHAp aybICTbIPYbl KEPeK.

- KayincisairiHe »ayanTbl aAaMHbIH, KaAaFaAdybIHCbI3 HEMECE KYPbIAFbIHbI
ManAaAaHy HYCKayAapbIHChI3, GU3MKAABIK KOHE OMAQY KabIAETI WeKTeyA,
Ce3IMTaAAbIFbl TOMEH, COHAAM-aK BiAIMI MeH Taxiprbeci a3 anamaap
(COHbIH, iWiHAE Baranap) OYA KYPbIAFBIHBI KOAAAHOAYbI KEPEK.

- bananapablH KypaaMeH oMHamayblH KaaaFaaaFaH XeH.

- KyaT cbimbiH 6a/\a/\apAb|H KOAbI XETMENTIH Xepae YCTaHbI3. Kypaa TYpFaH
6eTTIH HEMeCe YCTEAAIH, LUETIHEH KyaT CbiMbl CaADbIpan TypMaybl THUIC.

- KyaT CbIMbIH bICTbIK XEPASPAEH ayAaK YCTaHbI3.

- Kypaaabl po3eTkara »aAFamac OypblH, TOK CbIMbIH HEri3ri OOAIKTeT|
OpaybIWTaH TOAbIFbIMEH HOCATbIN aAbIHbI3.

- ToHa3bITblAFAH €TTi, TayblKTbl HEMECE TeHI3 TaFamaapbiH OyMeH nicipyre
H6oAmManabl. BymeH nicipmec 6ypbiH, MIHAETTI TYPAE €PITIN aAbIHbI3.

- bymeH miciprilwTi TamLbl HayaCbiHCbI3 eLlKallaH KOAAAHYFa 6OAMaNADI,
cebebi KYPbIAFBbIAH bICTbIK CY LUALLIbIPAYbl MYMKIH.

- bymeH nicipy cebeTTepi MeH copna TocTafFaHblH (Tek 6eAriAl 6ip
TYpPAEPAE) ©3iHiH HerisiMeH Dipre FaHa KOAARHbBIHbI3.

EckepTty

- byA kypan Tek yrae nanaanaHyra apHaaraH. AyKeH, keHce, bepMa CUsKTbI
KYMbIC OPbIHAPbIHbIH aCXaHachl CUAKTbI OPTaAapAd KOAAAHYFa
Xapamanabl. KOoHaK Y1, MOTeAb, XaTak MeH TaHfFbl ac OepiAeTiH OpbIHAAP,
Hacka Aa TYPFBIABIKTBI OpTaAapAa KOAAHYFa Aa OOAMANADI.

- KYpblIAFbIHBI AYPBIC KOAAAHDAC], KSCIBM HeMeCe XapTblAan Kaciou
MakcaTTapAa KOAAAHCA, MaAAAHYLLIbI HYCKAYABIFBIHAAFbI HYCKayAapFa
CaVIKeC KOAAAHOACa, KeMIAAIK »apamMcbi3 6oaaabl xaHe Philips
KOMMaHMACH BOAFaH 3aKbIMAAPFa OaMAHBICTbI KE3 KeAreH
XayarKkepLUiAKTeH 6ac TapTaAbl.

- Philips apHaribl ycbiHbaraH Hemece Philips komnanmsackiHaH 6acka eHalpyLirep
LWblFapFaH KOCaAKbI KYPAaAAAPABI HEMeCe DeALLEKTEPAI KOAAHYFa DOAMANABI.
KoAaaHFaH »KaFAaMAR, ©HIMHIH, KEMIAAIT ©3 KYLLIH KOsAbI.

- KypaaablH Herisri GeAiriH TeMnepaTypachl )OFapbl, bICTbIK ra3bl, Oybl 6ap,
COHARM-aK, ByMeH MicipriWTiH e3iHeH TbiC 6acka KYPaAAAPAAH LUbIFATbIH
bIAFAAABI bICTbIFbI 6ap Kepae cakTaMaHbi3. byMeH niciprilTi )ymbiC
Xacan TypfFaH HEMeCe bICTbIK MAUTaHbIH Hemece NewTiH YCTiHe Hemece
XaHblHa KOOFa HOAMaNABI.
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- KyMbic icTen TypFaH KypasAbl kKabblpFaaap MeH blAbIC-asK WkadTapbl
CUAKTBI OYMEH 3akbIMAAHATbIH 3aTTapAbIH XaHblHa HEMeCe acTbiHa
KOloFa BOAMaMABI.

- Kypaaabl KapblAaTbIiH aHe/Hemece xaHaTblH ByAap Hap xepae
KOAAAHYFa DOAMANABI.

- bymeH nicipriwTi Teric, TypakTbl XaHe KOAAEHEH Xepre KoMbir, OHbIH
KaTTbl bICbIN KETYIH OOAABIPMAY YLUIH, alHaAacbiHAR KemiHae |0 cm 6oc
KEP KaAAbIPbIHbI3.

- AnbiHbanbl TynTepal Oy cebeTTepiHIH, iWiHe YCTIHM KaFblHaH CaAbIHbI3.
TY6iH AYPbIC OpHaTY YLLIiH anabIMeH Bip xafbiH cebeTke kapar ToMeH
TYCIPIN, OAQH KeMiH eKiHli XarbiH TYOI OPHbIHA TyCkeHLe («coIpT»)
OpHaAacTbIpblHbi3. CebeTTiH OopTacbHAAFbl KOTEPIHKI alMaKTbIH XOFapbl
Kapar TypFaHbiH TeKcep|H|3 (CypeT 2).

- bywmen |‘||C|py KE3IHAE YKOHE XbIABIABIKTbI cakTay PeXMMIHAE, Scipece
ByMeH nicipy ke3iHAe HeEMece Aepey OAaH KEeMiH KakmakTbl Hemece
cebeTTepAl KeTepreHae LWbiFaTbiH OyaaH cakTaHbiHbI3. CebeTTepaeri
TaMakTbl ayAAPbICTHIPFaHAA HEMECE TaMaKTbl AACTapXaHFa KOnFaHAR
¥3blH CanTbl aC YM acnanTapbliH KOAAQHbIHbI3.

- bymeH nicipriw icten TypFaHAQ, OHbIH, YCTIHEH EHKEMMEH,3.

- KypaaablH bICTbIK 6ETTEpIH KOAMEH YCTamaHbI3. KypaAAbiH bICTbIK
HeAikTepiH ycTamac OypbiH, aC Y KOAFanTapblH KMMIHI3.

- lcTen TypraHaa, NiCIprilwTi KO3FraMaHpl3.

- KaknakTbl abaraan, e3iHi3AeH aAbiC YcTan awbiHbi3. Kyrin kaAMac yLiH,
KaknakTaFbl CyAbl OyMeH MiCiprillke aFbl3blHbI3.

- Tamak bicTblk 6OAFaH Ke3age, Oy cebeTTepiH spKallaH TyTKaAapbiHaH
YCTaHbI3.

- Cy blAbICbIH CYAbI KaiTa TOATLIPY LyMeriHeH 6ocaTnanbi3. Cy blAbIChIH
HocCaTy YLWiH HEeri3Al apTka Kapar KMCanThIM, CYAbl HEr3AIH apTKbl
)arblHaH TeriHi3 (CypeT 3).

- TasapTy YLiH, aAAbIMEH KYPaAAbl PO3ETKaAaH @XbIpaThir, CYbITHIN Ay KEPek.

- bymeH nicipreHHeH KeiH TamLubl HayaCblHAAFbI CYAbl TOrep aAAblHAA
SpAaMbIM CybITbIM aAbIHbI3. KYPbIAFbIHBIH 631 CaAKbIHAAFAHHaH KeMiH Cy Al
A€ bICTbIK OOAYbI MYMKIH.

ABTOMaTTbI TYpAE eLipy
KyparaAbiH aBTOMaTTbl TYPAE oLy GyHKLMACH 6ap. Kypaaabl po3eTkara aaFaFaHHaH KeMiH, TyMMEHI

2 MUHYT ilWiHAE HacnacaHpi3, KypaA aBTOMATThl TYPAE oLeai. byFaH koca, opHaTbiAFaH BymeH nicipy
YaKbiTbl (COHBIH, ILIHAE XKbIAbI CaKTay YakbiTbl AQ) asiKTaAFaHAQ, KYPaA aBTOMATThl TYPAE OLLEA.

Cycbi3 KaHaTyAaH KopFay GyHKLUACDHI
Ocbl BymeH MicipriluTiH KypFak TypAE KalHaTyaaH KOpFay MexaHnami H6ap. Kyprak Typae KarHaTyAaH
KOpFay MexaH13Mi Cy biAbICbIHAQ Cy 6OAMAca HeMece MaraaAaHy KeSIHAE TayChbIAbIN KaACa, Kbi3ABIPY
IAEMEHTIH aBTOMATTbl TYPAE ewwipeal. Kypaaabl kariTaaaH nanaasaHy yuwiH, cy biasiceii MAX («EH
HKOFAPbBI») kepceTkilliHe AeMiH CyblK CYMEH TOATbIPBIHbI3.
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DAeKTpMarHuTTiK epicrep (3MO)
Ocbl Philips kypaabl srekTpoMarHnTTik epicTepre (M) kaTbicTbl 6apAblK CTaHAAPTTapFa Calikec
keAeal. Ocbl NanAaAaHyLLbl HYCKayAblFbl GOMbIHLLA AYPBIC KOAAAHBIACE, OYTIHI TaHAAFbI FhIABIMM
ASAEAAEPTE COMKEC, KYPaA MaraaAaHy YLLIIH Kayinci3 O0AbIN TabbIAAbI.

AArFaLwu KOAAQHap aAAbIHAQ

Il Kypanab! aAFal KOAARHAp aAAbIHAQ, TAMaKKa TUETIH BOALIEKTEPAI aKCbIAaN TasaAaHbl3
(«Ta3aray »aHe TEXHMKAABIK KbI3MET KOPCETY» TapayblH KapaHbi3).

Cy bIABICbIHBIH, iLLiH ABIMKbIA LIYGepeKreH CypTin aAbIHbI3.

MahaanaHyFa AaMbiHAQY

[ | | KypaAAbl Teric, TYPaKTbl )XoHe KOAAEHEH, Kepre KOMbIHbI3.

KypaaAbl poseTkafa »kaAFamac 6ypbiH, TOK CbIMbIH Heri3ri GeAIKTeri opaybilUTaH TOAbIFbIMEH
60caTbin aAbIHpI3.

Cy biabicbiH cymeH MAX (EH, 2)KOFAPFbI) kepceTkiliHe aeiiH ToATbIpbIHbI3 (CypeT 4).
D Cy blabicbl MAX (EH, XKXOFAPFbI) kepceTkilliHe AeliH TOAbI 6oAFaHAR, ByMeH
nicipriw wamameH 60 MUHYT ByMeH nicipe aAaAbl.

Cy biabicbiHa MAX («EH, )KOF.») kepceTkiltiHeH acbipbin Cy KytoFa 6oAManAbI.

Cy blablCbiHa TeK KaHa cy Kyto Kepek. Cy bIABICbIHA eLUKALLaH ASM LUbIFapyLLbl KOCMa, Mal HemMece
6acka 3aTTapAbl KOCyFa 60AManAbI.

TaMmLubl HayacblH Herisri 6eAiKTeri cy blAbICbIHBIH, YCTiHe opHaTbiHbI3 (CypeT 5).

Eckepmne Kypaagb! elkaward mamilibl HayacbIHCbI3 NARGAAGHOAHbI3 KIHe Cy, gomgeyill, Mai HeMece
6acka 3ammapgbl MAMLLbI HAydCbIHA KYWMAHbI3.

ByMmeH nicipiAeTiH Tamakka KocbIMLLIa A9M 6epy YLLiH, ApOoMa ASMAETILLTI TaMLUbl HayacblHa
KombiHpbI3. (CypeT 6)

- Apoma ASMAETILITI XaHa HEMeCe KypFaK >KarblpakTapMeH TOATbIPbIHbI3.

- OPTYPAI TaFaM TYpiHE apHaAFaH LLOMTEP XoHE ASMAEYILLTEP TYPI XOHIHAET! keHecTepai « Tamak
KecTeci xaHe OymeH nicipy KeHeCTepi» TapayblHAaFbl OYMeH MiCipy KeCTeCiHEH KapaHbi3.

A Bymen nicipieTiH asbik-TyAikTi 6ip Hemece GipHelue 6ymeH nicipy cebeTiHe caabiHbIz. Tek
6eAriai 6ip TYpAepAe: copra TocTaFaHblH A2 KoAAaHyFa 6oaaabl. (CypeT 7)

- AnblHbaAbl TYNTepai 6y cebeTTepiHiH ilWiHe YCTiHM XaFblHaH CaAbiHbI3. TYOIH AYPbIC OpHATY VLUiH
anabiMeH Bip xafblH cebeTke Kapalt TOMEHAETIM, OAH KEMIH eKiHLUi »aFblH Ty6i OpHbIHa
TYCKeHLe (KCbIPT») OPHAAACTbIPbIHBI3. TOMEHTT XaFblHAAFbI TYFbIPABIH XOFapbl kaparn TypFaHbiH
TekcepiHi3 (CypeT 2).

- by cebeTTepite TbiM koM TaMak caaMaHbi3. Tamak GeAikTepi apacbiHa bipa3 60c opbIH
KaAABIPbIHBI3 XaHe TaMakTbl cebeTTiH TyDiHe Teric KanblHbI3.

- TaMakTblH YAKeHAEY BOAIKTEPIH XaHe ByMeH y3aK MiCpiAeTIH TaMaKTbl eH ToMeHri Oy cebeTiHe
(1) canbiHbI3.

- KyMbIpTKaAapAbl biHFaMABl TYpAE OYMEH MICIPY YLUiH, OAAPABI XYMbIPTKA YCTaFbILUTapblHa
canbiHpi3 (CypeT 8).

- Copna TocTaraHblH (6eAriai 6ip TypAEpPAE) COpria HeMece MyAVHT Xacay, KYpLL Micipy, GaAbIKTb
KalHaTY, KOKeHICTEPAI TY3AbIKTa AAMbIHAQY XoHE MapVHAATaAFaH TaMak Micipy YLUIH KOAAAHYFa 6OAAABI.
CoHpait-ak, 6yMeH nicipy cebeTTepiHiH iLiHe ChISTbIH XEHIA TOCTaFaHABI OChl a3bIK-TYAIKTEPAI AAMbIHARY
YLLIH KoAAaHyFa 6oAaabl. MyHA xarAaiiag, GyMeH nicipy bIAbICBIHBIH iLLiHAE TUICTi By aliHaAbIMbIHa
MYMKIHAK 6epy YLLUIH TOCTaFaHHbIH aliHaAacbiHAA 6ipa3 60C OpbiH GOAYbIH KaMTaMachi3 ETiHi3.
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- Tek 6eariai 6ip TypAepae: copra blablCbl COPa, 6acka Aa CyVblK TamakTap MeH 6aAblk a3ipAeyre
apHaaraH. Copra TocTaraHbIH MaAaAaHFbIHBI3 KEAreHAE, OHbl YAKeH ByMeH micipy cebeTike (3)
canbiHpi3 (CypeT 9).

- Tek bearini 6ip TypAepae: acTbiHAAQ opTalla bymeH nicipy cebeTi (2) 6ap yAkeHipek Tabak xacay
YLIH YAKEH BymeH nicipy cebeTiHeH (3) aAblHOaAbI biAbIC TYOIH WbiFapFaHAa, 9AI Ae GaAbIK, KypiLl
Hemece copra 33ipAeY YLWiH XOFapfbl XKaFblHa COpMa biAbICbIH KotoFa 6oaaabl (CypeT 10).

- bBenikTepi yakeH TamakTbl OymMeH Micipy MakcaTbiHAa (MbiCaAbl, OYTiH Tayblk, Kyrepi cobbiFbl) Hip
YAKeH cebeT xacay YLiH, opTalla Oy cebeTiHeH (2) xaHe yAkeH Oy cebeTiHeH (3) abiHOaAbI
TYNTEPAI aAybIHbI3Fa 6OAAADI.

Eckepmne By cebemmepiHiH, eH yAKeH CblfibIMgbiAbIFbl | Kr.

Bip Hemece bipHelue 6y cebeTiH TamLUbl HayacbiHa KobiHbI3. CebeTTepai AypbicTan
KOMbIMN, LWalKaAMalTbiHbIH TekcepiHis (Cypet | 1).

- 3 6y cebeTiHiH 6apAbIFbIH KOAAGHY MIHAET emMec.

- by cebetTepi |-aeH 3-ke aeliH HoMipAeHreH. By cebeTTepiHiH HOMIPAEPIH OAAPABIH,
TYTKaAapbiHaH Tabacki3. YAKeHIpek cebeTTi Killipek cebeTTiH YCTiHe KoloblHbI3Fa 60AaAbl, bipak
AOTUKaABIK YAKEIO PeTIMEH KOWMCaHbI3 cebeTTep XaKCbl CamKkec keaeal: eH Kiwi cebeT (1) BipiHLui,
OAaH KeMiH opTata cebeT (2), oaaH KeltiH yAkeH cebeT (3). by cebeTTepiHiH acTbiHa apkatlaH
TaMLLbl HayacbiH NaiAaAaHbIHbI3 XoHE TaraMMeH TOATbIPbIAFaH Oy cebeTTepiH FaHa
nanaanaHbibei3 (CypeT 12).

- AcTbiHfbl Kiwi 6y cebeTiMeH (1) yakeHipek cebeT xacay ywiH opTawa Oy cebeTiHeH (2)
aAbIHOAABI TYMTI aAbIN TacTaraHA, YAKeH Oy cebeTiH (3) oAl Ae YCTIHE KOlobIHbI3Fa O0AaAbI.

Bl Xoraprbl 6y cebeTiHiH KaknakneH xabbiHbiz (CypeT 13).

Eckepmne Erep 6y cebemitiH, Kaknarbl abbiAmaca He gypbic xabbiAMaraH 60Aca, mamak gypbic bymeH
nicipiAmengi.

KypaAAbl nanaaAaHy

Il LLirenceAbaik yw Tl Kabblpra po3eTkachiHa KOChIHbI3.
D Kapsbik weHbepi xaHbin, 6ackapy naHeAiHAe dAerki BymeH nicipy yakbiTbl (20 MUHYT) naiaa
60napbl (Cyper 14).

KaxeTTi 6yMeH nicipy yakbITbiH TaHAQy YLUiH, TAMMEpPAi peTTey TeTiriH COAFa HeMece OHFa
6ypaHpbi3 (Cypert |5).

BymeH nicipyai 6acTay ywiH, 6acTay/TokTaTy TyMmeciH 6acbiHbi3 (Cypet 16).
D BymeH nicipy npoueci 6actaraabl. XKapbik WweH6epi 6asty XbiMblAbIKTamM, TAMMep OPHATbIAFAH
6yMeH nicipy yakbITbl kepi kapai caHaitabl (Cypet 17).

Eckepmne Ken meAwepge mamak nicipreH kesge, mamak nicipy yakbimbiHbIH, )KapmbiCbl 6mKeHde,

¥3bIH Canmbl Ac yi KYpaAbIMEH MAaMakmal aparacmblpbibi3. [leluke apHAAFAH KOAFAn KMMiHi3.

D  ByMeH nicipy npoLeci asKTaAFaHAQ, KYPbIAFbI 5 PeT CUrHaA LUBIFAPaAbl )KoHE XKbIABIAbIKTbI CaKTay
PeXUMiHe aBTOMATTbl TYPAE ayblcaAbl («XKbIAbIABIKTbI cakTay» 6eaiMiH kapaHbi3). (Cypet 18)

KoAaaHFaHHaAH KeliH KaknakTbl abaiAan aAbiHbI3.

KaknafbiH alKaHAQ, KYPaAAaH bICTbik 6y wbiFapbl. OaaH abait 6OAbIHpI3.

Eckepmne Kysiin kaAmay ywiH, KGKNakmbl dAFGHga neil KOAFanmapbiH KuiKis. Kaknakmebi xaiiaan,
03iHi3geH aAbIC aAbIHbI3. KaknakmbiH XXMHAGAFGH MamLubiAapbiH 6y cebemiHe arbi3blHbI3.

Eckepmne Tamakmbi 6y cebemmepiHeH aAy yLwiH, ¥3bIH canmbl ac yi KypaagapbiH nangaAaHbiHbI3.

By cebeTiH LublFapFaHAQ, OHAAFbI )KMHAAFAH CyAbl acTbIHAAFbl Oy cebeTiHe HeMece TamLUbl
HayacblHa aFbI3bIHbI3.
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A LWrencenbaik yiwThl Kabbipraaarbl pO3eTKaAAH aXbIpaThbiM, TaMLbl HayacklH (1) aAMac 6ypbiH,
6yMeH MicCiprilLTi TOABIK CybITbIMN aAbIHpI3.

Opbip KOAAHBICTaH KeMiH Cy KYTbICbIH HETi3Ai apTKa KMCAMTbIMN, CybiH HEFi3AIH, apTbiHaH Tery
apkblAbl 6ocaTbiHpI3 (CypeT 3).

TaMLubl HayacbiH aAFaHAQ XKSHE CY bIAbICbIH 6ocaTkaHAa abaiAaHbI3, cebebi ekeyiHAeri Cy
KYPaAAbIH, 6acka B6eAikTepi cybiFaH H0ACA A dAi bICTbIK BOAYbI MYMKiH.

Eckepmne BymeH nicipy kesiHge cy maycbiAbin KAACd, «Cy bigbiCbl 60C» WWAMbI XAHAGbl XIHE LWAM
geHreAeri cy bigbICbiH KaWma moAmbipy KepekmiriH kepcemin xbinbiAbikmai 6acmarigbl (Cypem 19).

Eckepmne Kebipek mamakmbi bymeH nicipy kepek 6oAca xaHe kebipek kepek 60ACa, Cy bigbiCbIH
Karma moAmbIpy YiiH CYMEH Kaima moAmbipy LyMeri apkbiAbl 6ipas cy KeAeMIH KylobIHbI3Fa 60AAgbl.

Eckepmne Kypaa 2 muHym 60¥ibl KOAGaHbIAMACa 0A aBmoMammbl mypge Kymy pexumiHe emegi.
Bacmay/mokmamy mysimeciH 6acbin 6ackapy NaHeAIH KaWma icke KOCbIHbI3.

Eckepmne BymeH nicipygi kigipmkikiz keAce, GymeH nicipy kesiHge 6acmay/mokmamy myvimeciH 6ip pem
6acbiHbi3. BymeH nicipygi mokmamy yuwin, 6acmay/mokmamy mysimeciH marbl ga 6acbiHbi3. KypbiAFbIHbI
KigibmkeHge, mamak nicipy yakeimbiH maiimepgi pemmey mymkacbiMeH pemmeyre 60Aagsbl.

Eckepmne Bacmay/mokmamy meH kigipmy myiimeciH GipHelue cekyHg 6acbin mypcaHbi3, KypblAFbl
Kymy pexuMiHe emegi.

XKbiAbl cakTay pexxumi

BymeH nicipyaeH KewiH, OyMeH MiCiprill XblAbl CakTay PEXMMIHE aBTOMATTbI TYPAE aybICaAbl XaHe

KbIABI CaKTay Lambl KaHaAbl.

AKbiabl cakTay peximi TamakTsl 20 MUHYT GOMbI XKbIAbI CaKTanAbl.

- TamakTbl 20 MMHYTTaH Y3aFbipak XbIAbl CaKTay Kepek BOACa, TAMMEPAI PeTTeY TETIMH COAFa
Hemece OHFa Bypan, KblAbl CaKTay yakbiTblH PETTEHI3.

- Erep KocbIAbIN TypraHAa XbIAbI CakTay PEXMMIH aXblpaTy kepek 60ACa, bacTay/ToKTaTy TyMMeCiH
6acbiHpI3.

Ta3aAay JK9He TeEXHUKAADbIK KbI3MET KepceTy

KypaAAbl TazaAaraHAR, KbIpaTbiH LIYOGepeKTepAi, KbIpFbILL Ta3aAay KYPaAAapblH, ’kaHapMai Hemece
ALLETOH CUSIKTbI CYMbIKTbIKTapAbl KOAAAHOAHbI3.

Il Kyat cbiMbiH Kabbipraaarbl po3eTKaaaH abIPaTbiM, KYPaAAbl CybITbIHbI3.
Herisri 6@AIKTIH, CbIPTbIH ABIMKbIA LYOEepeKneH CYpTiHi3.

Herizri 6eAikTi cyFa 6aTbipyFa Hemece OHbl aFbIHAbI CYMeH LuatoFa 60AManAbIL.

Herisri 6AIKTi blAbIC XyFbILLTA XyyFa 60AMaNAbI.

Cy bIABICbIH aAAbIMEH 6ipa3 bIABIC XYy CYMbIKTbIFbl KOCbIAFAaH XbIAbl CyFa
MaAbIHFaH LybepeKneH, OAaH KeiH Tasa AbIMKbIA LYGepeKkneH CYpTiHi3.

KaknakTbl 6ipa3 bIAbIC XYY CYMbIKTbIFbl KOCbIAFAH JXbIAbl CYMEH Ta3aAaHpI3.

BymeH nicipy cebeTTepiHeH aAbIHOaAbI blAbIC TYNTEPIH aAblHbI3. BymeH nicipy cebeTTepiH,
aAbIHOAAbI bIABIC TYMTEPiH, ASMAEGHAIPTILLTI, TAMLLbI HAYaCblH K9HE COpNa bIAbICbIH (TeK GeAriAi
6ip TYpAepAe) KOAMeH 6ipa3 Xyy CYMbIKTbIFbl KOCbIAFAH CyAa TasaAaHbi3. CoHaalt-aK, byA
6eALIEKTEPAI KbICKA alHAABIM MEH TOMEH TeMMepaTypaHbl MaMAAAAHDIM bIABIC XYFbiLLl
MallMHaMeH Ta3aAayra 60Aaabl.

By cebeTTepiH KarTa-KaiTa blAbIC XKYFbILL MaLLMHAAR XKyy OYA OOAIKTEPAIH a3Aar OHybIHa SKEAYI MYMKIH.
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Kacnakrbl KeTipy

Cy bIABICBIHAR KaK XMHAAC], KYPaAAbl KaKTaH Ta3apTy Kepek. Kakcbl XyMbIC icTeyi yLliH, OymeH
MiCIprilTi KaKTaH TypakTbl Ta3apTbin TyPY KEpex.

Il Cy biabichin ak cipke cybiMe (8% cipke Kbiwkbiabl) MAX (EH, J)KOFAPFbI) kepceTkiwiHe
A€NiH TOATbIPbIHbI3.

Backa KaKTaH TasaAay CyMbIKTbIKTapblH KOAAQHYFa 6OAMaMABI.

TaMmuwbl Hayacbl MeH Kiwi 6y cebeTiH (1) Herizre Aypbictan opHaTbiHp3 (Cypet 20).

Kiwi 6y cebeTiHiH, ycTiHe KaknakTbl KombiHbI3 (Cypet 21).

LLITenceAbaiKk yLwTbl KabblpFa po3eTKacblHa KOCbIHbI3.

Kypaaabl 20 MUHYT 60#ibl XKyMbIC icTeTy ylliH 6acTay/ToKTaTy TyiMMeciH 6acbiHpiz (Cypert 16).

Cipke cybl Heri3ri 6eAIKTIH, LWeTiHEH Tachin KalMHamn KeTCe, KYyPaAAbl PO3ETKaAaH aXblpaTblir, Cipke
CyblH 23aMTbIHbI3.

A Kypaa curHaa weirapraHaa, pozeTkaaaH axbIpaTbif, Cipke CyblH 96A€H CybITbiN aAbiHbI3. OAaH
KeMiH, Cy bIABICbIH 60CaTbIHbI3.

Cy blAbICbIH CyblK CyMeH bipHelle peT Luaibin xibepiHis.

Eckepmne Erep cy bigbicbiHga aAi ge Kak 6ap 60Aca, ocbl npoLiegypaHbl marbl KAMAAAHbI3.

Il Kypanabl cakTan Kosip aAAbIHAQ, OHbIH, 6apAbiK GOAIKTEpIHIH, Ta3a koHe KYpFaK eKeHiH
TekcepiHi3. («Ta3aAay xoHe TEXHUKAABIK KbIBMET KOPCETy» TapaybiH KapaHbi3).

ToK CbIMBIH >KMHaM KOO YLUiH, OHbl KYPaA TiperiHiH, opafbilubliHa opan KoMbiHbi3 (CypeT 22).
TaMmuubl HayacblH Herisre opHaTbiHbI3 (CypeT 5).
AAbIHGaAbI TYNTepAiH By cebeTTepiHe caAblHFaHbIH TEKCEPIHI3.

YAkeH by cebeTiH (3) TamLUbl HayacbiHa KOMbIHbI3. OpTalua 6y cebeTiH (2) yakeH by cebeTiHe
(3) koMbIHbI3. Kiwwi 6y cebeTiH (1) opTawa 6y cebeTiHe (2) koMbIHbI3 (CypeT 23).

A Tek 6earini 6ip TypAepae: copna ToCTaFaHbIH LWaFblH GyMeH nicipy cebeTiHe KOMbIHbI3.

Copna TocTarFaHbIH (Tek 6eAriAi 6ip TYpAepAe) HeMece WaFbiH BymeH nicipy cebeTiH
KaknakrneH »abbiHpi3 (CypeT 24).

KeniAaik x9He KbI3MeT KepceTy

KbI3MET KOpCeTy KyMbICTapbl HEMeCe aknapaT KaxeT BoAca Hemece npobaema TybiHAaca, Philips
koMnaHuscbiHbiH WWW.philips.com/support se6-TopabbiHa kipiHiz Hemece eniHizaeri Philips
TYTbIHYLIBIAAPABI KOAARY OPTaAbIFbIHa XabapAachiHbI3. TeAehOH HOMIPIH AYHUEXY3IAIK KEMIAAIK
KiTanwacbiHaH Tabyra 6oaabl. EAHIZAE TYTbIHYLWLIAAPABI KOAARY OPTaAbIFbl BOAMaFaH xarAalaa,
xeprinikTi Philips avaepite xabapAacbiHbI3.

- Kbi3MeT Mep3iMi askTaFaHAR, KYPaAAbl SAETTEr KOKbICMEH Bipre TacTaman, PeCMm XuHay
OpHbIHa TancbipbiHbi3. OcbiAaiiLLa, Ci3 KoplaFaH opTaHbl cakTayra kemekTececis (CypeT 25).
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AKayAbIKTapAbl )OO

ByA Tapayaa KYPbIAFbIAG €H XMi KE3AECETIH MCEAEAEP KUHAKTaAFaH, T @MeHAEr aknapaTTbiH
KOMEriMeH MaCeAeHI LeLle aAMacaHbI3, M KOMbIAATBIH CypakTap Ti3iMiH kepy YLiH www.philips.com/
support TopabbiHa KipiHi3 HeMece eAiHizaeri TYTbIHYLIBIAGPABI KOAAQY OPTaAbiFbiHA XabapAachiHpI3.

Mpobaema

BymeH nicipriw

icTemen Typ.

TaMakTbiH

6apAbIFbl MickeH

YKOK.

Kypan aypsic
KbI36anAbl.

BymeH nicipy
kesiHae ¢y

bIABICBIHAH CY
WwallblpanAbl.

Cy biablcbiHAR
KETKIAIKTI Cy
Bonca Aa «cy
blAbICHI 6OC»

LaMbl >XaHaAbl.

Apoma
ASMAETILLTIH,

oCepi LUEKTEYAI

HEMeECE XOK.

blkTmaa cebebi

ByMeH niciprilw poseTkara
XanraHOaFaH GOAYbl MYMKIH.

Cy blAbICEIHAR Cy XOK LUbIFap.

bacTay/TokTaTy TyimeciH oAl
HacnaraHcbI3,

BymeH nicipriwTeri kelibip
TamakTapAblH OeAKTepi
YAKEHIpEK HOAYbI MYMKIH
KoHe/HeMece y3aFblpak
MICIpyAl KXKET eTeAl.

By cebeTTepiHe TbiM Ken
TamaK CaAFaHChI3.

Kypaa xyreai TypAe kakTaH
TasaAaHOaraH.

Cy blablCbIHA ThIM Kem Cy
KyMFaHCbI3.

Kbi3AbIPY SAEMEHTIHAE ThIM
ken Kak 6ap.

ApOMa ASMAETILLKE KETKIAIKTI
Xarblpak CaAMaraHcbi3.

Lewwimi

LLITenceAbaik yiUThI kKabblpFa po3eTKacbiHa
KOCbIHbI3.

Cy biAbICBIHA CY KYMbIHbI3.

bacTay/TokTaTy TyMmeciH 6acbiHbI3.

Tarmepai peTTey TeTiriH OHFa Oypy apKblAbI
y3arblpak OyMeH Micipy YakbITblH OpPHaTbIHpI3.

TamakTbiH YAKEH BOAIKTEPIH XoHE Y3aK
nicipiAeTiH TamMakTapAbl kilwi 6y cebeTiHe (1)
canbin, 6ymeH nicipy npolieciH Hbacka
cebeTTepAl KoMMacTaH bipas yakblT OypbiH
HacTaHpI3.

By cebeTTepiH KaTTbl TOATEIPbIN XibepMeHi3
TamakTbl Killipek 6enikTepre GeAir, eH
KiLUKEHTal BOAIKTEPIH OFapFbl Xakka
CANbIHBI3.

Tamak 6enikTepiHiH apacbiHa 6ipa3 opbiH
KaAAbIPbIN, TaMaKTbl cebeTTiH TybiHe Teric
KaMblHbI3.

KYpanabl kakTaH Ta3aAaHbI3. « Tasaay xoHe
TEXHUKAABIK KbI3MET KOPCETY» TapMarFbiH
KapaHbi3.

Cy biablcbiHaH apTblk cyabl Teriniz. MAX (EH
KOFAPFBI) kepceTkilliHeH acbipMaHpi3.

Cy blabICBIH KakTaH Ta3anaHpi3. K TasaAay
KOHE TEXHVKAABIK KbISMET KOPCETY»
TapayblHblH «KakTaH Tasaray» GeAMiH
KapaHbl3.

ApoMa asMaeriLKke Kebipek xarbipak
CaAbIHbI3.
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Cy bIABICEIHAAFbI
HEMece TamLubl
HayacblHAAFbl
cyaa kebik Hap.

blkTMaa cebebi

ApoMa AsmaeriLke

arblpakTapAbIH AYPbIC TYPiH

CaAMaraHcChI3.

TamakTbl AalblHAAFaH

HaH

KEMIH Y3aK YaKbITTaH KeliH

KEreHci3.

Cy blAbICbIHAGFBI CyAQ

NPOTEMHAEP TayCbiAFaHAR
HEMECE CY blAbICHIHAAFbI
Ta3aay CYMbIKTbIFbIHBIH

KanAbIKTapbl KaAFaHAa Kebik

naaa 6oAYbl MYMKIH.

Lewimi
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ApoMa ASMAEriLLIKe KYLTi mici 6ap
XanblpakTap CaAblHbI3. « TaMak KeCTeci xoHe
OyMEH MiCipy KeHeCTepi» TapayblHAAFb
TamakTbl OyMeH Micipy KeCTeCiH KapaHbI3.

TamakTbl AalblHAAN BoAFaH BOMAaH KeHI3.

C)’ bIAbICbIH Ta3aAaHbI3. <<Ta3a/\ay KoHeE
TEXHUKAABIK KbISMET KOepPCETY» TapayblH

KapaHpI3.

Tamak Kecreci >xoHe 6yMeH nicipy keHecTepi

PeLienT aAy YLLiH, peLienT KiTanwacbiH kapaHbi3 Hemece wwwiphilips.com/kitchen Be6-calTbiHa eTiHi3.
TemeHaeri kecTeae KepceTiAreH ByMeH MICipy YaKbITbl TEK KOPCETKILL PETIHAE YCbIHBIAAABI.
ByMeH nicipy yakpiTbl 6y cebeTiHAer Tamak OOAIKTEPIHIH BALLeMIHE, Tamak apacbiHAaFbl 60C
OpbIHFa, cebeTTeri Tamak KOAEMIHE, TaMaKTbIH, XXaHaAbIFbIHA KOHE aAaMHbIH XeKe TaAFamblHa
OanAaHbICTbl BoAaAbI.

TamakTbl 6yMeH nicipy kecreci

BymeH nicipiAeTiH
Tamak,

KosHiwen

Kac xyrepi
Kacbin bypLiak

Bpokoan

Cabi3

TycTi opamxanbipak
KanblpakTapbi

Barabipkek (TepT
OyYpbILLTH! €TiNn
TypaAFaH)

Tayblk caHbl
XKyrepi cobbifbl

Kaai (kyka
TIAIKTEpI)

Kyckyc

HKymbIpTka

YKeMic xumaek

BymeH nicipy
YaKbITbl (MUH.)

Meawepi

500 r 15-20
200 r 5-8
500 r 15-20
400 r [0-15
500 r 20
400 r 20
300 r 15-20
[ AaHa 25
500 r 30-40
500 r 10
I50 r + 250 ma  10-15
<y

6 paHa [2-15
500 r /4 paHa [0-15

Apoma ASMAETILL YLLIiH YCbIHbIAATbIH
XanblpaKTap/AsMAeyLITEp

Kebipwen, HacbibanryA, AMMOH

Cibip xyacbl, YA, nanpuka

AKKEAKEH, AUMOH, CapbIMcak

CapbIMcak, YriTIAFEH KbI3bIA YMAW,
3CTParoH XycaHbl

AKKEAKEH, KYpFaK KbilLia, Cibip nus3bl

['YAWeTeH, HacblbarryA, 3cTparoH

KyCaHbl

AHKebipwen, ak GypbiLl, YA OypbiILLbI

Kapa 6ypblLu, AMMOH, Manpyika

AKKeAKeH, capbiMcak, Cibip n1s3bl

ACKOK, XanbbI3, ryALLEeTEH

KebipLien, kopraHAp, KaAammbIp

Aapu_rb\H, AVIMOH, KaAaMmrbIp
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BymeH nicipiaeTiH Meawepi BymeH nicipy ApoMa ASMAETILL YLLiH YCbIHbIAATbIH
Tamak YakbITbl (MUH.) )KarblpaKTap/ASMAEyLITEP
BypLuakTap 400 r 20-25 ['yAweTeH, xebipLen, akkeAkeH
(My3aaTbIAFaH)
KapTon 400 r 25-30 AKKeAKeH, Cibip Nms3bl, capbiMcak
AclwasHaap 200 r 5 Kappw yHTaFbl, 3ambipaH, AUMOH
[MyaavHrTep 4 blabIC 20 A\apLUblH, KaAGMMbIP, BaHWAb
KypiLw 50 r+ 300 mA 35 [NaHAaH, akxeAkeH, xebiplen

<y

250+ 500 MA 35 [MaHaaH, akkeAkeH, xebipLuen

o4
ApkaH 6anbik 450 rp [2-15 MuH. ACKOK, ak)KEAKEH, HaCbIBanryA
AK 6anblK 450 rp [0-15 KenTipiAreH Kplila, kaAamribip

OyPbILLIbL, XYMapryA

TamakTtbl 6yMeH nicipyre apHaAfaH KeHecTep

Apoma pemaerilu

- Apoma pasmaerillke xebipLuen, KopraHAp, HaCbIbarryA, ackek, Kapph KaHe 3CTParoH XycaHbl
CUSIKTBI LUOMTEPAI XIHE ASMAEYILITEPAI CaryFa OOAAABI. ASMAI apTThIpY YLUIH, TY3 KOCMacTaH,
6YAapAbI CapbiMCaKMeH, TMYHMEH HeMeCe akkeAKeKneH aparacTbipyra 6oAaabl. KenTipiareH
LWeNnTepAi HEMeCe ADMAEYILLTEPAI NaraararFaHAg, 0,5-3 KilukeHe Kacblk CaayAbl ycbiHambI3. XKac
LM XJHE ASMARYILITEP KOAAAHBIAFAHAQ, KebIpeK CaAblHbI3.

- ApoMa ASMAETILLKE CaAbIHATBIH LSMTEP, ASMAEYILUTEP MEH CYMbIKTBIKTAp TYPaAbl KOChIMLLA
KEHeCTepAi TamMakTbl ByMeH Micipy KecTeciHeH KapaHpi3.

- Tamakka aspan mai kylo ApoMa ASMAETILL SCEepPiH XaKcapTaAbl XKoHe COHbIMEH KaTap Tamakka
TOABIK ASM Bepea.

- EH xakchl HOTVIKE YLWiH, anblpakTapAbl MaiaaAan Typari, apoMa ASMAETILLTI TEMC TOATbIPbIHBI3.

- EH Kakcbl ASM VLLIH TamMaKTbl AaibiHARFaH BOMAAH XKeyre keHec bepemis.

- ApoMma ASMAETILLKE CYMbIKTBIKTap KyMMaHbi3.

XemicTrep MeH KOKOHicTep

- TycTi opamxanbipak, OPOKKOAM KaHE OpamanblpakTbiH KaAblH cabakTapbiH Kecin TacTaHbl3.

- KanblpakTbl, XXacbiA TYCTI KOKOHICTEPAI €H KbiCKa YakbiT OyMeH MicipiHi3, cebebi oaap TycTepiH
KEHIA XOFaATaAbI.

- ToHasbITbIAFaH KOKEHICTEPAI OYMEH MICIpEP aAAbIHAR EPITYAIH KEPEeri Ok,

ET, TaybIK, TEHi3 TaFaMAapbl, XXoHe XXYMbIPTKa.

- Ho3ik, con Malibl 6ap eTTep OyMeH nicipreHre eTe KOAAMAbI.

- ETTi xaKcblAam xybin aAbIn, COAI WbIKMaybl YLLIH CYPTIM KypFaTbiHbI3.

- CyMbIKTbIFbI aFbiN KETETIHAIKTEH, €TTI, KYC €TiH, 6aAbIKTbl HEMeCe XYMbIPTKaAapAbl 6acka Tamak
TYPAEPIHIH aCTbiHa KOWbIHbI3.

- KyMbIpTkaHbl 6yMeH Miciprillke canap anAbIHAA TECIM aAblHbI3.

- ToHa3bITbIAFaH €TTI, TayblKThl HEMECE TeHI3 TaFamaapblH OyMeH nicipyre 6oAmManabl. Bymer
nicipMec OYpbIH, MIHAETTI TYPAE €PITIN aAbIHbI3.

ToTTi Taramaap
- ToTTi TaramMAQPABIH ASMIH KYLLEMTY YLUIH, KAHT KOCYAbIH OpHbIHA 6ipa3 AapLublH KOCbIHbI3.
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»Kaanb! keHecTep

- Tek 6eAriai 6ip TypAepAge: KYpill MICipy YLUIH KYPILL MeH CyAbl COpra TOCTaraHbIHA CaAy KEPek.
MeALepi TypaAbl aknapaTTbl KOFapblAaFbl TaMaKTbl OyMeH Micipy KeCcTeCiHeH KapaHbi3.

- Kypiw nicipyai askTaraH kesae, KypaaAbl OLWIpiM, KYPILUTi apaAaCTbIPbIHbI3 XOHE KaKmarFbiH xabyAbl
KYMAE OHbl 5 MUHYTTal blAbICTa KOMbIHBI3. ByA »aKcbipak HaTuxe bepeai.

- Copna TocTaraHblH (DeAriAi 6ip TypAepAE) copra HemMece MyAMHT xacay, Kypill micipy, 6aAbIKTbl
KalHaTY, KOKeHICTEPAI TY3AbIKTa AaMbIHAQY XSHE Map1HaATaAFaH Tamak Micipy YLiH KOAAaHYFa
6onaabl. CoHpant-ak, 6yMeH Micipy cebeTTepiHiH, iliHe ChIATbIH XEHIA TOCTaFaHAbl OChl a3blK-
TYAIKTEPAI AaVbIHAQY YLLIH KOAARHYFa ©oAaabl. MyHAal »aFaaiaa, OyMeH Nicipy blAbICHIHBIH
iWiHAE TUICTi Oy allHaAbIMbIHA MYMKIHAIK 6epy YLLiH TOCTaFaHHbIH altHaAacbiHAa 6ipa3 60C OpbiH
HOAYbIH KAMTaMachi3 ETIHI3.

- Tamak benikTepiHiH apacbiHa bipas OpblH KaAABIPbIM, TaMakTbl cebeTTiH TyDiHe Teric XanblHbI3.

- by cebeTi TbiM TOAbIN Typca, OyMeH MICiPy YaKbITbIHBIH XapTbiChl ©TKEHAE, TaMaKTbl @paAaCTbIPbIHbI3.

- A3 MeAlwepaeri TaMak Ker MeALLIEPAETi TaMakka KapaFaHAd a3 yakbiTTa MiceAl.

- Tek 6ip 6y cebeTiH NapanaHcaHpi3, 2 Hemece 3-Oy cebeTiH NaAaAaHFaHAaFbIFa KaparaHaa
Tamak Kplckapak ByMeH MiCipy yakbiTbiH KaXXeT eTeAl.

- Erep bipHelue 6y cebeTiH MamaasaHcanpi3, 5- 10 MUHYT apTbiK NiCipiHi3.

- Kiwi 6y cebeTiHaeri (1) Tamak »xorapblaarbl Oy cebeTTepiHe KaparaHAa XbIAAAMBIPaK AakbiH BOAABI.

- KemecTeH OypblH TaMaKTbIH AYPbIC MiCKeHIH TekcepiHi3. by acipece Wollka eTi, TapTbiAFaH €T
XOHE TayblK YLLIH MaHbI3Abl 6OABIMN Tabblraab.

- bBymeH nicipy 6apbicbiHAR, TaMak Hemece TaMak CaAblHFaH cebeTTepAl KocyFa HOAAABI.
VIHrpeAVeHTTI nicipyre asaay YakbIT KeTeTiH 6OACa, KeMiHIpeK KOChbIHbI3.

- Kypana xblAbl cakTay pexmMiHe 6TKeH Ke3AE, NICipy MPOLIEC LiaMaAbl YakbIT anFacaabl. Erep
Tamak »akcblAan nickeH 6OACa, MiCipy NPOLECi asKTaAbIM, KYPaA KblAbl CaKTay PEXMMIHE eTKeH
COH, TaMaKTbl NICIPrilUTEH WbIFapbIn aAblHpI3.

- Erep Tamak oni nicnereH 60Aca, y3arbipak OyMeH Micipy YaKbITblH OpHATbIHBI3. ByA xaFaaiaa cy
BIABICBIHA Cy KOCY Kepek BOAYbl MYMKIH.

- ByMmeH nicipy blabICBIH xacaAbin KolFaH copraHbl copra TocTaFaHblHAR (Tek 6eArii Bip
TYPAEPAE) HemMece OyMeH Micipy cebeTTepiHIH IWiHE CbISTBIH XEHIA TOCTaFaHAA XbIABITY YLUIH
KonaaHyFa 60Aaabl. 250 MA AEMIHI coprnaHbl bIChITY YiWiH WamMameH |0 MUHYT KeTeAl.

By whirapyuub

Onaipywwi:“Ouannc KoHesiomep Aaridpcetana b.B.”, TycceHavenen 4, 9206 AA,

ApaxTeH, HuaepaaHabl

Pecei xaHe KeaeHaik Opaak TeppuTopuscsiHa MnopTTaywwbt: “@uamvnc” XLLK,

Pecein ®epepaumisicel, 123022 Mackey kanacel, Cepreit Makees kewweci, | 3-yi, Tea. +7 495 961-1111
HD9 150, HD9 149: 755-900VV, 220-240V, 50-60Hz

TYPMBICTBIK KXKETTIAIKTEpre apHaAFaH
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Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke | ,,Philips”! Kad galétuméte naudotis visu ,,Philips* palaikymu,
savo gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

Bendrasis aprasymas (Pav. 1)

Valdymo pultas

a ,, Tuscio vandens bakelio" lemputé

b Laiko indikatorius

¢, Silumos palaikymo* lemputé

d Laiko reguliavimo rankenélé su Sviesos ziedu
e Paleidimo / stabdymo ir pauzés mygtukas
Pagrindas su vandens bakeliu

Nuvarvéjimo padéklas

Zoleliy / prieskoniy sietelis

MaZzas garinimo indas (1)

Vidutinio dydzio garinimo indas (2)

Didelis garinimo indas (3)

Dangtis

Gary iséjimo angos

10 Dangtis su rankena

11 ISimamas dugnas

12 Pakartotino vandens pripildymo snapelis

13 Laido saugojimo [taisas

Neparodyta: sriubos indas (tik tam tikruose modeliuose)

1

NO 0O N ONUTANWNY

Pastaba. Garinimo indai sunumeruoti nuo 1 iki 3. Jy numerius matysite ant rankeny. Galite déti bet kurj
didesnj garinimo indq ant maZesnio, taciau geriausia, jei juos désite vienq ant kito logiska didéjimo tvarka:
pirmiausia — maZiausiq indq (1), tada — vidutinio dydZio (2) ir didZiausiq indq (3).

Pastaba tik specifiniams modeliams: Sriubos indq geriausia naudoti kartu su dideliu indu (3).

Pastaba. Po garinimo indais visada padékite nuvarvéjimo padékiq.

PrieS pradédami naudoti prietaisa atidzZiai perskaitykite §j vartotojo vadova

ir saugokite jj, nes jo gali prireikti ateityje.
Pavojus

- Niekada nemerkite pagrindo | vanden] ir neskalaukite jo po tekanciu
vandeniu.
Ispéjimas

- Pries jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa
atitinka vietinio elektros tinklo jtampa.

- Prietaisa junkite tik | jZeminta sieninj el. lizda.Visada patikrinkite, ar
kiStukas tinkamai [kistas | sieninj el. lizda.

- Sis prietaisas negali bGti naudojamas su iSoriniu laikmaciu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema.

- Nenaudokite prietaiso, jei paZeistas kistukas, maitinimo laidas arba pats
prietaisas.
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Jei paZeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti ,,Philips” darbuotojai,
,Philips* jgaliotasis techninés priezidros centras arba kiti panasios
kvalifikacijos specialistai, kitaip kyla pavojus.

Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis
fizinémis, sensorinémis ar psichinemis galimybémis arba asmenims,
neturintiems pakankamai patirties ir Ziniy, nebent juos prizitri arba
naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

PriziGirékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

Maitinimo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nepalikite jo
kabéti nusvirusio nuo stalo ar pagrindo, ant kurio prietaisas padéetas, krasto.
Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

Visada visiskai iSvyniokite maitinimo laida, susukty ant pagrinde esancios
rités, pries jjungdami prietaisa.

Niekada negarinkite Saldytos mésos, paukstienos ar jaros gerybiy. Pries
garindami Siuos produktus visiskai atitirpinkite juos.

Nenaudokite garintuvo be nuvarvejimo padeéklo, kitaip i$ prietaiso gali
iSteketi karstas vanduo.

Naudokite tik garinimo indus ir sriubos inda (tik tam tikruose
modeliuose) su originaliu pagrindu.

Démesio

Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy tikyje. Netinka naudoti tokiose
vietose, kaip parduotuviy personalo virtuvese, biuruose, kiuose ar kitose
darbo aplinkose. Gaminys néra skirtas viesbuciy, moteliy, nakvynés namy,
kuriuose pateikiami pusryciai, bei kity gyvenamojo tipo aplinky klientams.
Jei prietaisa naudosite netinkamai ar profesionaliems arba pusiau
profesionaliems tikslams, arba jei jj naudosite ne pagal vartotojo vadovo
instrukcijas, garantija taps negaliojancia ir ,,Philips™ jokiomis aplinkybémis
nebus atsakinga uz kilusia Zala.

Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips” specialiai
nerekomenduojamy priedy arba daliy. Jei naudosite tokius priedus arba
dalis, nebegalios jusy garantija.

Nelaikykite prietaiso pagrindo esant aukstai temperatirai, karStoms
dujoms, garams arba drégnam kar$¢iui, kuriuos sukelia ne garintuvas, o
kiti Saltiniai. Nedékite garintuvo ant arba Salia veikiancios, arba vis dar
karstos krosnies ar viryklés.

Nedekite veikiancio prietaiso 3alia arba po daiktais, kurie gali sugesti dél
gary, pvz., sienos ir spintos.

Nenaudokite prietaiso patalpoje esant sprogstamiems ir / arba degiems
garams.
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- Prietaisa pastatykite ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus taip,
kad aplink jj bity 10 cm laisvos vietos tam, kad jis neperkaistuy.

- Visada dékite dugnus | garinimo indus nuo virSaus. Noredami |déti
dugnus tinkamai, pirmiausia sumazinkite vieng indo Sona, paskui — kita,
kol dugnas uzsifiksuos (pasigirs spragteléjimas). [sitikinkite, kad iSkySa
esanti indo dugno centre nukreipta aukstyn (Pav. 2).

- Saugokités karsty gary, sklindanciy i$ prietaiso garinant ir kai prietaisas
veikia kars¢io palaikymo rezimu, ypac kai pakeliate dangtj arba indus
garindami arba uzbaige garinima. Naudokite virtuvinius jrankius ilgomis
rankenomis, kai dedate maista | indus arba jj patiekiate.

- Nekelkite prietaiso, kol jis veikia.

- Nelieskite karsty prietaiso pavirsiy. Jei jums reikia paimti prietaisa uz
karsSty jo daliy, naudokite virtuvines pirstines.

- Nejudinkite prietaiso, kol jis veikia.

- Atsargiai toliau nuo saves nuimkite dangtj. Norédami iSvengti nuoviry,
leiskite susidariusiam skysciui nulaseti nuo dangcio | garintuva.

- Jei maistas karstas, visada laikykite uz garinimo indo rankenéliy.

- Neidpilkite vandens i$ vandens bakelio per pakartotinio vandens
pripildymo snapelj. Jei norite iStustinti vandens bakelj, pilkite vanden;,
pakreipe pagrindo apatine dal] atgal (Pav. 3).

- Prie$ valydami visada atjunkite prietaisa nuo maitinimo tinklo ir palaukite,
kol jis atves.

- Po garinimo visada palikite vandenj nuvarvejimo padékle ir pries jj
iSpildami leiskite atvesti. Atvésus prietaisui, vanduo vis dar gali buti karstas.
Automatinis iSsijungimas

Prietaise jdiegta automatinio isjungimo funkcija. Jei jjunge prietaisa per 2 min. nepaspausite mygtuko,

prietaisas automatiskai iSsijungs. Jis taip pat automatiskai iSsijungia pasibaigus nustatytai garinimo

(iskaitant Silumos palaikymo) trukmei.

Apsauga nuo visisko vandens iSgaravimo
Siame maisto garintuve jdiegta apsauga nuo visitko vandens isgaravimo. Ji automatiskai i§jungia
kaitinimo elementa, kai vandens bakelis yra tuscias arba, kai naudojimo metu baigiasi vanduo. Pripilkite
| vandens bakelj 3afto vandens. iki ,,MAX" Zymos, kad vél galétuméte naudotis prietaisu.

Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ,,Philips” prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EML) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Pries naudojant pirma karta

Pries naudodami prietaisa pirma karta, kruopséiai iSplaukite dalis, kurios lie€iasi su maistu (zr.
skyriy ,,Valymas ir priezitira®).

Vandens bakelio vidy nuvalykite drégna Sluoste.
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Paruosimas naudojimui

Padékite prietaisa ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus.
Visiskai iSvyniokite maitinimo laida, susukta ant pagrinde esancios rités, pries jjungdami prietaisa.

Pripilkite | vandens bakelj vandens iki MAX Zymos (Pav. 4).
D Kai vandens bakelis yra pripildytas iki MAX Zymos, garintuvas gali garinti apie 60 minuciy.

Pildami j bakelj vandens, nevirsykite ,,MAX* Zymos.

Vandens bakelj pripildykite tik vandeniu. Niekada nepilkite j vandens bakelj uzpily, aliejaus arba
kity medziagy.
| pagrindo vandens bakelj jdékite nuvarvéjimo padékla (Pav. 5).

Pastaba. Niekada nenaudokite prietaiso be nuvarvéjimo padéklo ir nepilkite | nuvarvéjimo padéklq
vandens, uzpily, aliejaus arba kity skysciy.

Uzdékite zoleliy / prieskoniy sietelj ant nuvarvéjimo padéklo, jei norite papildomai pagardinti
garinama maista. (Pav. 6)

- |berkite | zoleliy / prieskoniy sietelj Svieziy ir dziovinty zoleliy.

- Informacija apie minétus zalumynus ir prieskonius skirtus jvairiems patiekalams, zr. garinamo
maisto lenteléje, esancioje skyriuje ,Maisto lentelé ir garinimo patarimai*.

A |dékite garinama maista j viena ar daugiau garinimo indy. Tik tam tikruose modeliuose: taip
pat galite naudoti sriubos inda. (Pav.7)

- Visada dékite dugnus | garinimo indus nuo virSaus. Norédami jdéti dugnus tinkamai, pirmiausia
sumazinkite viena indo Sona, paskui — kita, kol dugnas uzsifiksuos (pasigirs spragteléjimas).
|sitikinkite , kad iSkySa dugne nukreipta aukstyn (Pav. 2).

- Nepridékite per daug maisto | garinimo indus. Palikite Siek tiek vietos tarp maisto gabaléliy ir
tolygiai paskirstykite maista po indo dugna.

- Didesnius maisto gabalélius ir maista, kuriuos reikia ilgiau garinti, dékite | apatinj garinimo inda (1).

- Kiausinius dékite | kiausiniy laikiklius, skirtus patogiai virti kiausinius (Pav. 8).

- Sriubos inde (tik tam tikruose modeliuose) galite ruosti sriuba ar pudinga, ivirti ryZius, Zuvj,
paruosti darzoves padaze ar gaminti marinuota maista. Norédami visa tai paruosti, taip pat galite
naudoti lengva inda, kuris tilpty | garinimo indus. Siuo atveju jsitikinkite, ar aplink inda yra vietos,
kad garintuve tinkamai cirkuliuoty garai.

- Tik tam tikruose modeliuose: sriubos indas skirtas sriubai, kitam skystam maistui ir Zuviai ruosti.
Kai norite naudoti §j inda, [dékite jj | didelj garinimo inda (3) (Pav. 9).

- Tik tam tikruose modeliuose: kai dugnas iSimamas i3 didelio garinimo indo (3), kad po juo
atsirasty daugiau vietos vidutinio dydZzio garinimo indui (2), vis dar galite uzdéti sriubos inda ant
virsaus ir ruosti zuvj, ryzius ar sriuba (Pav. 10).

- Norédami garinti stambius maisto produktus (pvz, vis¢iukus, kukurtizy burbuoles), galite iSimti
dugnus i$ vidutinio dydzio indo (2) bei didelio garinimo indo (3) — taip atsiras vienas didelis indas.

Pastaba. | garinimo indus galite déti ne daugiau kaip 1 kg maisto.

Uzdékite vieng ar daugiau garinimo indy ant nuvarvéjimo padéklo. Padékite indus tinkamai ir
isitikinkite, ar jie nekliba (Pav. 11).

- Jums nereikia naudoti visy 3 garinimo indy.

- Garinimo indai sunumeruoti nuo 1 iki 3. ]y numerius matysite ant rankeny. Galite déti bet kurj
didesnj garinimo inda ant mazesnio, taciau geriausia, jei juos désite viena ant kito logiska didéjimo
tvarka: pirmiausia — maziausia inda (1), tada — vidutinio dydzio (2) ir didZiausia inda (3).Visada
padékite po garinimo indais nuvarvéjimo padékla ir naudokite tik garinimo indus su maistu (Pav. 12).

- Kai dugnas iSimamas i$ vidutinio dydzio garinimo indo (2), kad po juo atsirasty daugiau vietos
dideliam indui ir mazam garinimo indui (1), vis dar galite uzdéti didelj garinimo inda (3) ant virsaus.
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Bl Uzdékite dangtj ant vir3utinio garinimo indo (Pav. 13).

Pastaba. Jei dangtis néra tinkamai uZdétas ant garinimo indo arba visai neuzdétas, maistas nebus
tinkamai garinamas.

Prietaiso naudojimas

|kiskite j maitinimo lizda kiStuka.
D Uzsidega $viesos Ziedas ir valdymo skydelyje rodoma numatytoji garinimo trukmé
(20 min.) (Pav. 14).

Pasukite laiko reguliavimo rankenélg j kairg ar desing ir pasirinkite reikiama garinimo
laika (Pav. 15).

Pradékite garinti paspaude paleidimo / stabdymo mygtuka (Pav. 16).
D Pradedama garinti. Sviesos Ziedas |étai mirksi, o laikmatis skai¢iuoja numatyta garinimo
trukme (Pav. 17).

Pastaba. Jei garinate didelius maisto kiekius, pamaiSykite maistq virtuviniu jrankiu ilga rankena. Biitinai

dévékite virtuvines pirstines.

D Pasibaigus nustatytam garinimo laikui prietaisas 5 kartus supypsi ir automatiskai jsijungia
Silumos palaikymo rezimas (zr. skyriy ,,Silumos palaikymo rezimas®). (Pav. 18)

Baige naudoti atsargiai nuimkite dangtj.

Nuimdami dangtj, saugokités karsty gary, sklindanciy is prietaiso.

Pastaba. Norédami nuimti dangtj, miivékite virtuvines pirstines, kad nenusidegintuméte. Létai ir laikydami
toliau nuo saves nuimkite dangtj. Palaukite, kol susidares skystis nulasés nuo dangcio | garinimo indq.

Pastaba. Naudokite ilgas rankenas turincius virtuvés jrankius, jei norite iSimti maistq iS garinimo indy.

ISimdami garinimo inda, leiskite kondensatui nuo indo nuvarvéti j po juo esantj inda ar
nuvarvéjimo padékla.

A Pries isimdami nuvarvéjimo padékla, istraukite kistuka i§ sieninio lizdo ir palaukite, kol
garintuvas visiskai atvés.

Po kiekvieno naudojimo isSpilkite vandenj i$ vandens bakelio, pakreipe pagrindo apatine dalj
atgal (Pav. 3).

ISimdami nuvarvéjimo padékla ir iSpildami vandenj iS vandens bakelio bukite atsargus, nes juose
esantis vanduo vis dar gali biiti karstas, net jei kitos prietaiso dalys jau atvéso.

Pastaba. Jei garinant béga vanduo, uZsidega tuscio vandens bakelio lemputé ir pradeda mirkséti Sviesos
Ziedas — taip parodoma, kad turite pripildyti vandens bakelj (Pav. 19).

Pastaba. Jei norite garinti daugiau maisto ir jums reikia daugiau vandens, per pakartotino vandens
pripildymo snapelj galite papildyti vandens bakelj maZais vandens kiekiais.

Pastaba. Jei prietaisas nenaudojamas 2 minutes, automatiskai jsijungia budéjimo reZimas. Jei norite dar
kartq suaktyvinti valdymo skydelj, paspauskite paleidimo / stabdymo mygtukgq.

Pastaba. Jei norite pristabdyti garinimo procesq, paspauskite paleidimo / stabdymo mygtukq garinimo
metu. Norédami testi garinimo procesq, paspauskite paleidimo / stabdymo mygtukq dar kartq. Paspaude
pauzés mygtukgq, galite reguliuoti gaminimo laikq laiko reguliavimo rankenéle.

Pastaba. Jei paspausite paleidimo / stabdymo ir pauzés mygtukq ir palaikysite keletq sekundZiy,
prietaisas pradés veikti parengties reZimu.



LIETUVISKAI 83

Karscio palaikymo rezimas

Baiges garinti garintuvas automatiskai persijungia | Silumos palaikymo rezima; uzsidega Silumos

palaikymo lempute.

Veikiant Silumos palaikymo rezimui maistas islieka Siltas 20 minuciy.

- Jei norite islaikyti maista Silta ilgiau nei 20 minudiy, pasukite laiko reguliavimo rankenéle | kaire ar
desing ir sureguliuokite Silumos palaikymo laika.

- Jei norite i$jungti Silumos palaikymo rezima, kai jis veikia, paspauskite paleidimo / sustabdymo
mygtuka.

Valymas ir priezitira

niekada nenaudokite Siurkséiy kempiniy, slifuojamuyjy valikliy arba ésdinanciy skysciy, pvz., benzino
arba acetono prietaisui valyti.

Istraukite kiStuka i$ sieninio el. lizdo ir leiskite prietaisui atvésti.
Pagrindo iSore valykite drégna Sluoste.

Niekada nemerkite pagrindo j vandenj ir neskalaukite po i iaupo tekanciu vandeniu.

Neplaukite pagrindo indaplovéje.

Vandens bakelj plaukite Siltame vandenyje su trupuciu indy ploviklio sudrékinta Sluoste. Tada
nuvalykite vandens bakelj Svaria drégna Sluoste.

Dangtj plaukite Siltu vandeniu, jpyle Siek tiek indy ploviklio.

ISimkite i$ garinimo indy dugnus. ISplaukite garinimo indus, iSimamus dugnus, Zoleliy /
prieskoniy sietelj, nuvarvéjimo padékla ir sriubos inda (tik tam tikruose modeliuose) Siltame
vandenyje, jpyle Siek tiek indy ploviklio. Be to, Sias dalis galite plauti indaplovéje, pasirinke
trumpga plovimo cikla ir Zema temperatiira.

Jei garinimo indus daznai plausite indaplovéje, jy dalys gali lengvai susibraizyti.

Nuosédy salinimas

Pasalinkite prietaiso nuosédas, kai jos matosi vandens bakelyje. Svarbu, kad Salintuméte nuosédas i3
garintuvo reguliariai — taip uztikrinsite optimaly prietaiso veikima.

Pripilkite | vandens bakelj acto (8 % acto rugsties) iki MAX Zymos.

Nenaudokite jokiy kity nuoviry salinimo priemoniy.

Ant pagrindo tinkamai uzdékite nuvarvéjimo padékla ir maza garinimo inda (1) (Pav. 20).
Uzdékite dangtj ant mazo garinimo indo virSaus (Pav. 21).

|kiskite j maitinimo lizda kistuka.

Paspauskite paleidimo / stabdymo mygtuka, kad prietaisas veikty 20 min (Pav. 16).

Jei verdantis actas iSbéga pro pagrindo krasta, iSjunkite prietaisa ir sumazinkite acto kiekj.

A Kai prietaisas pradeda pypséti, isjunkite jj ir palaukite, kol actas visiskai atvés. Tada istustinkite
vandens bakelj.

Praskalaukite vandens bakelj kelis kartus Saltu vandeniu.

Pastaba. Jei vandens bakelyje dar liko nuosédy, pakartokite procedurq.
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Pries pastatydami prietaisa, jsitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos (zr. skyriy
,»Valymas ir priezitra“).

Saugodami maitinimo laida, uzvyniokite jj ant rités, esancios pagrinde (Pav. 22).
Ant dugno uzdékite nuvarvéjimo padékla (Pav. 5).
Isitikinkite, kad garinimo induose iSimami dugnai yra savo vietoje.

Uzdékite didelj garinimo inda (3) ant nuvarvéjimo padéklo. |dékite vidutinio dydZio garinimo
inda (2) j didelj garinimo inda (3). |dékite maza garinimo inda (1)  vidutinio dydzio garinimo
inda (2) (Pav. 23).

A Tik tam tikruose modeliuose: jdékite sriubos inda | maza garinimo inda.

Uzdékite dangtj ant sriubos indo (tik tam tikruose modeliuose) arba mazo garinimo
indo (Pav. 24).

Garantija ir techniné priezitira

Prireikus techninés priezitros paslaugy, informacijos ar jei iskilo problema, apsilankykite ,,Philips"
svetainéje adresu www.philips.com/support arba susisiekite su jusy Salyje esanciu ,,Philips*
klienty aptarnavimo centru. Jo telefono numer; rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos
lankstinuke. Jei klienty aptarnavimo centro jusy Salyje néra, apsilankykite pas savo ,,Philips" atstova.

- Pasibaigus prietaiso naudojimo laikui, neiSmeskite jo kartu su jprastomis buitinémis atliekomis,
priduokite jj j oficialy surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite tausojant aplinka (Pav. 25).

Trik¢iy diagnostika ir Salinimas

Siame skyriuje apibendrinamos problemos, daZniausiai pasitaikan¢ios naudojantis $iuo prietaisu. Jei
toliau pateikta informacija nepadés iSspresti problemos, apsilankykite www.philips.com/support, ten
rasite daznai uzduodamy klausimy sarasa, arba kreipkités | savo Salies klienty aptarnavimo centra.

Problema Galima priezastis Sprendimas
Garintuvas neveikia. Garintuvas jjungtas | tinkla.  |kiskite | maitinimo lizda kistuka.
Vandens bakelyje néra Pripildykite vandens bakel].
vandens.
Dar nepaspaudéte Paspauskite paleidimo / stabdymo mygtuka
paleidimo / stabdymo
mygtuko.
Ne visas maistas Kai kurie garinami maisto Pasukdami laiko reguliavimo rankenéle |
paruostas. gabaliukai yra didesni ir / desing, nustatykite ilgesne garinimo trukme.
arba turi bati garinami ilgiau
nei kiti.

Didesnius maisto gabalélius ir maista,
kuriuos reikia ilgiau garinti, dékite | maza
garinimo inda (1) ir pradékite garinti pries
jdédami kitus indus.
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Problema Galima priezastis Sprendimas

| garinimo indus jdéjote per Neperkraukite garinimo indy. Supjaustykite
daug maisto. maisto produktus mazais gabaléliais, o
maziausius sudékite ant virSaus.

Palikite Siek tiek vietos tarp maisto
gabaléliy ir tolygiai paskirstykite maista po

indo dugna.
Prietaisas kaista Nesalinote nuoviry i$ Pagalinkite nuoviras i¥ prietaiso. Zr. skyriy
netinkamai. prietaiso reguliariai. ,,Valymas ir priezidra“.
Garinant i§ vandens |pyléte per daug vandens | IS vandens bakelio pasalinkite vandens
bakelio taskosi vanduo. vandens bakelj. pertekliy. |sitikinkite, kad vanduo nesiekia
MAX Zymos.
Nors vandens bakelyje Ant kaitinimo elemento per  Pagalinkite i§ vandens bakelio nuosédas. Zr:
vandens yra daug nuoséduy. skyriaus ,,Valymas ir priezitira” dalj
pakankamai, uzsidega ,Nuosédy salinimas".
tuscio vandens bakelio
lemputé.
Zoleliy / prieskoniy Nejbéréte pakankamai |berkite daugiau zoleliy | Zoleliy /
sietelis veikia tik i$ zoleliy j zoleliy / prieskoniy  prieskoniy sietel].
dalies arba visai sietel].
neveikia.
| Zoleliy / prieskoniy sietelj | zoleliy / prieskoniy sietelj berkite stipry
|béréte netinkamy zoleliy. kvapa turinciy zoleliy. Zr. maisto garinimo
lentele skyriuje ,,Maisto lentelé ir garinimo
patarimai®’.
Paruose maista jj valgéte Valgykite maistg iSkart jj paruose.
praéjus nemazam laiko
tarpui.
Vandens bakelyje ar Puta gali susidaryti, kai l3valykite vandens bakelj. Zr. skyriy

nuvarvéjimo padékle  vandens bakelyje atsiranda  ,,Valymas ir priezidra'.
ant vandens susidaro  baltymy arba kai jame lieka
puta. valymo priemoniy likuciy.

Maisto lentelé ir garinimo patarimai

- Norédami gauti recepty, perskaitykite misy recepty knygele arba apsilankykite masy svetainéje
www.philips.com/kitchen.

- Garinimo trukmeés zemiau pateiktoje lenteléje yra tik nurodymas. Garinimo trukmés gali kisti
priklausomai nuo maisto gabaléliy dydZio, maisto iSdéstymo ir jo kiekio garinimo inde, maisto
Sviezumo ir jisy pageidavimy.
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Maisto garinimo lentelé

Garinamas
maistas

éparagai

Mazos kukuriizy
burbuolés

Sparagines
pupelés

Brokoliai
Morkos

Kalafiory Ziedeliai

Salieras (pjaustytas
kubeliais)

Visc¢iuko Slaunelé

Kukurtzo
burbuole

Cukinija (pjaustyta
rickelémis)

Kuskusas

Kiausiniai
Vaisiai

Zirniai (3aldyti)
Bulvés
Krevetés
Pudingai

Ryziai

Lasisa

Baltoji Zuvis

Kiekis

500 g
200 g

500 ¢g
400 g
500 ¢g

400 g
300 g

1 gabalas
500 ¢

500 g

150 g + 250 ml
vandens

6 vienetai

500 g / 4 vienetai
400 g

400 g

200 g

4 dubenys

150 g + 300 ml
vandens

250 g + 500 ml
vandens

450 g
450 g

Maisto garinimo patarimai

Garinimo
trukmé (min.)

15-20
5-8

15-20

10-15

20

20
15-20

25
3040

10

1015

12-15
1015
20-25
25-30

20
35

35

12=15 min.
10-15

Zolelés / prieskoniai, kuriuos
sitloma berti j Zoleliy / prieskoniy
sietelj

Peletrinai, bazilikas, citrina

Cesnako laiskai, Cili, paprika
Petrazolés, citrina, Cesnakas

Cesnakas, malti raudoni pipirai,
peletrinai

Petrazolés, sausos garstycios, cesnako
aiskai

Rozmarinas, bazilikas, peletrinai

Kmynai, baltieji pipirai, Cili

Juodieji pipirai, citrina, paprika

Petrazolés, ¢esnakas, ¢esnako laiskai
Krapai, $alavijas, rozmarinas

Kmynai, kalendros, gvazdikéliai

Cinamonas, citrina, gvazdikéliai
Rozmarinas, kmynai, petrazolés
Petrazolés, ¢esnaky laiskai, Cesnakas
Kario milteliai, Safranas, citrina
Cinamonas, gvazdikéliai, vanilé

Pandano ryziai, petrazolés, kmynai
Pandano ryziai, petrazolés, kmynai
Krapai, petrazolés, bazilikas

Sausos garstycios, kvapnieji pipirai,
mairtnai

Zoleliy / prieskoniy sietelis

- Rozmarinai, Ciobreliai, kalendros, bazilikai, krapai, karis ir peletriinai yra vieni i$ Zoleliy ir prieskoniy, kuriy
galétumeéte berti | zoleliy / prieskoniy sietel}. Juos galite derinti su esnakais, kmynais ar krienais, kad
pagerintuméte skon] nepridéje druskos. Patariame jberti nuo 1/2 iki 3 arbatiniy Sauksteliy dziovinty
Zoleliy arba prieskoniy. Jdékite daugiau, jei naudojate SvieZias Zoleles ar prieskonius.
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Norédami suzinoti daugiau patarimy apie Zoleles, prieskonius ir skyscius, kuriuos galite pilti
zoleliy / prieskoniy sietelj, perskaitykite pirmiau pateikta maisto garinimo lentele.

Jei ant maisto uzpilsite Siek tiek aliejaus, sustiprés Zoleliy / prieskoniy sietelio poveikis ir maistas
bus gardesnis.

Kad gerai jsigerty, gerai susmulkinkite Zoleles ir tolygiai paskirstykite jas zoleliy / prieskoniy sietelyje.
Maistas bus gardziausias, jei valgysite jj iSkart paruose.

Nepilkite | Zoleliy / prieskoniy sietelj skysciy.

Darzovés ir vaisiai

Nupjaukite storus Ziediniy kopUsty, brokoliy ir kopdsty stiebus.

Zalias ir turingias lapus darzoves garinkite kaip jmanoma trumpiau, nes jos lengvai praranda spalva.
Pries garindami, neatitirpinkite Saldyty darzoviy.

Mésa, paukstiena, jaros gérybés ir kiauSiniai

Labiausiai tinka garinti minkstus mésos gabalélius su trupuciu riebaly.

Tinkamai nuplaukite mésa ir nusausinkite, kad nuvarvéty kuo maziau sulciy.

Visada jdékite mésa, paukstiena, Zuvj ar kiausinius po kitu maistu — taip iSvengsite sulciy varvejimo.
Pries dédami kiausinius j garintuva, pradurkite juos.

Niekada negarinkite Saldytos mésos, paukstienos ar jros gérybiy.Visada pries dédami juos |
garintuva — visiskai atitirpinkite.

Saldus desertai
| desertus jberkite Siek tiek cinamono — taip deserta pasaldinsite ir nereikés naudoti cukraus.

Bendrieji patarimai

Tik tam tikruose modeliuose: norédami paruosti ryzius, | sriubos inda su ryziais turite pripilti
vandens. Reikiamus kiekius rasite anksciau pateiktoje maisto garinimo lenteléje.

Kai baigsite ruosti ryzius, iSjunkite prietaisa, pamaisykite ryzius ir palikite juos inde uzdenge
dangciu 5 minutes. Taip ryziai bus dar gardesni.

Sriubos inde (tik tam tikruose modeliuose) galite ruosti sriubg ar pudinga, ivirti ryzius, Zuvj,
paruosti darzoves padaze ar gaminti marinuotg maista. Norédami visa tai paruosti, taip pat galite
naudoti lengva inda, kuris tilpty | garinimo indus. Siuo atveju jsitikinkite, ar aplink inda yra vietos,
kad garintuve tinkamai cirkuliuoty garai.

Palikite Siek tiek vietos tarp maisto gabaléliy ir tolygiai paskirstykite maista po indo dugna.

Jei garinimo indas labai pilnas, garindami maisykite maista iki pusés.

MaZam maisto kiekiui garinti reikia maziau laiko, nei didesniam kiekiui.

Jei naudojate tik viena garinimo inda, maista reikia garinti trumpiau, nei naudojant 2 ar 3 garinimo indus.
Jei naudojate daugiau nei viena garinimo inda, pagarinkite maista 5-10 min. ilgiau.

Maista paruosite greic¢iau garindami jj mazame garinimo inde (1) nei garinimo induose ant virsaus.
|sitikinkite, ar maistas gerai iSgarintas, pries jj valgydami.Tai ypac svarbu, jei valgote mésg, pvz,
kiauliena, jautienos farsa, vistiena.

Garindami galite pridéti maisto ar uzdéti indus su maistu. Jei produktai turi bati garinami
trumpiau, galite pridéti jy véliau.

Maistas garinamas toliau, kol garintuvas persijungia | kars¢io palaikymo rezima, todél, jei maistas jau
paruostas, iSimkite jj i§ garintuvo, kai garinimo procesas baigtas ir sijungia karscio palaikymo rezimas.
Jei maistas dar ne visiskai paruostas, nustatykite ilgesne garinimo trukme. Gali tekti jpilti daugiau
vandens | vandens bakel.

Garintuva galima naudoti paruostai sriubai sriubos inde (tik tam tikruose modeliuose) pasildyti,
tai galima daryti ir lengvame inde, kuris tilpty j garinimo indus. Norint pasildyti 250 ml sriubos
reikia apie 10 minuciy.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta
iespéjas, registréjiet izstradajumu vietné www.philips.com/welcome.

Visparigs apraksts (Zim. 1)

Vadibas panelis

a Indikators “Tuksa tdens tvertne”

b Taimera radijums

¢ Indikators "*Sittuma saglabasana”
dTaimera regulésanas poga ar gaismas apli
e lesl&gsanas/apturésanas un pauzes poga
Pamatne ar Gdens tvertni

Pilésanas paplate

Aromata pastiprinatajs

Mazs tvaicéSanas grozs (1)

Vidéjs tvaicésanas grozs (2)

Liels tvaicésanas grozs (3)

Vaks

Tvaika atveres

10 Vaka rokturis

11 Nonemama pamatne

12 Udens uzpildes snipis

13 Vada uzglabasanas vieta

Nav redzams: zupas trauks (tikai atseviskiem modeliem)

1

NO 0O N ONUT ANWN!

Piezime. TvaicéSanas grozi ir numuréti no 1 lidz 3.TvaicéSanas grozu numuri ir noraditi uz to rokturiem.
Varat novietot jebkuru lielaku grozu uz mazaka groza, tacu grozus vislabak salikt logiska augo$a seciba:
vispirms mazakais grozs (1), péc tam vidéjais grozs (2) un beigds lielakais grozs (3).

Piezime tikai atsevisSkiem modejiem: Zupas trauku visértak izmantot apvienojuma ar lielo grozu (3).

Piezime.Vienmér novietojiet pileSanas paplati zem tvaicéSanas groziem.

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu un

saglabjjiet to, lai vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.
Briesmas

- Nekad neiegremdgjiet pamatni tdeni un neskalojiet to tekosa uden.
Bridinajums!

- Pirms ierices pievieno3anas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noradrtais
spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jdsu maja.

- Plesledziet ierici tikal iezemétai sienas kontaktligzdai.Vienmér parbaudiet,
vai kontaktdaksa ir stingri iesprausta kontaktligzda.

- Silierice nav paredzéta darbinasanai ar aréju taimeri vai atsevisku
talvadibas sistemu.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai pati ierice.
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Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota tehniskas
apkopes centra darbiniekiem vai lidzigi kvalificétam personam, lai
izvairitos no briesmam.

So ierici nedrikst izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu vai
garigiem trauc€jumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinaSanam, kamér par
vinu drosibu atbildiga persona nav vinus Tpasi apmacijusi $o ierici izmantot.
Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bémi.

Glab3jiet elektribas vadu bérmiem nepieejama vieta. Nelaujiet ierices elektribas
vadam nokaraties pari galda vai darbvirsmas malai, kur novietota ierice.
Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

Pirms ierices pievieno8anas elektrotiklam vienmeér pilniba atritiniet
elektribas vadu no spoles ierices pamatnée.

Nekad netvaicéjiet saldetu galu, majputnu galu vai jlras veltes. Pirms
tvaicéSanas vienmer pilniba atkausgjiet Sos produktus.

Nekad nelietojiet édiena tvaicétaju bez piléSanas paplates, citadi karstais
ddens Slakstisies ara no ierices.

TvaicéSanas grozus un zupas trauku (tikai atseviskiemm modeliem)
izmantojiet tikai kopa ar originalo pamatni.

levéribai

STierice ir paredzéta vienigi lietosanai majas apstaklos. Ta nav paredzéta
lietoSanai veikalu vai biroju darbinieku virtuves, saimniecibas ékas vai citas
darba telpas, pieméram, viesnicas, motelos, pansijas un citas apmesanas vietas.
Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/pusprofesionala
nolUka, vai art ja ta netiek izmantota atbilstosi lietotaja rokasgramata
sniegtajam instrukcijam, garantija zaudé spéku, un Philips neuznemsies
atbildibu par iesp&jamiem bojajumiem.

Nekad neizmantojiet citu razotaju piederumus vai detalas, kurus
uznémums Philips nav ipasi ieteicis. Ja izmantojat Sadus piederumus vai
detalas, ierices garantija vairs nav spéka.

Nepaklaujiet ierices pamatni parak augstas temperatiras, karstas gazes, tvaika
val mitra un karsta gaisa iedarbibai, ko izdala citas iekartas. Nenovietojiet
tvaicéSanas ierici uz vai pie ieslégtas vai vel karstas krasns vai plits.
Nenovietojiet ieslégtu ierici pie vai zem priekSmetiem, kurus tvaiks
varétu sabojat, pieméram, pie sienas un zem bufetes.

Nedarbiniet ierici, ja gaisa ir spragstosi un/vai uzliesmojosi izgarojumi.
Novietojiet tvaicéSanas ierici uz stabilas, horizontalas un fidzenas virsmas un, lai
noverstu parkarsanu, parliecinieties, ka ap ierici ir vismaz 10 cm brivas telpas.
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- Vienmér ievietojiet iznemamas pamatnes tvaicéSanas grozos no
augspuses. Lai pareizi novietotu pamatnes, vispirms nolaidiet vienu pusi
groza, bet péc tam otru pusi, lidz pamatne nofiks€jas sava vieta (atskan
klikskis). Parliecinieties, vai pamatnes izvirzijums centra ir vérsts uz
augsu (Zim. 2).

- Uzmanieties no tvaika, kas izplUst no tvaicétaja tvaicésanas laika un
siftuma uzturéSanas rezima, it 1pasi, ja pacelat vaku vai grozus tvaicésanas
laika vai tUlit péc tvaicéSanas. lzmantojiet virtuves darbarikus ar gariem
rokturiem, izmaisot édienu grozos vai pasniedzot édienu.

- Neturiet rokas virs tvaicésanas ierices, kamér ta darbojas.

- Nepieskarieties ierices karstajam dalam.Vienmeér lietojiet virtuves
cimdus, kad aizskarat ierices karstas dalas.

- Neparvietojiet tvaicé€sanas ierici, kameér ta darbojas.

- Vienmér uzmanigi nonemiet vaku virziena prom no sevis. Lai
neapplaucétos, laujiet kondensatam no vaka notecét tvaicésanas iericé.

- Ja édiens ir karsts, tvaicésanas grozu vienmeér turiet aiz rokturiem.

- NeiztukSojiet Udens tvertni caur tdens uzpildes snipi. Lai iztukSotu Gdens
tvertni, sagaziet pamatni uz aizmuguri un izlejiet Gdeni no pamatnes
aizmugures (Zim. 3).

- Pirms ierices tiriSanas vienmér atvienojiet to no elektribas un laujiet atdzist.

- Péc tvaicéSanas vienmer laujiet ddenim piléSanas paplaté atdzist, pirms
to izlejat. Udens joprojam var bt karsts, pat ja ierice ir atdzisusi.

Automatiska izslegSanas
lericei ir automatiskas izslégsanas funkcija. lerice automatiski izsleédzas, ja 2 mindsu laika péc ierices
pievienosanas elektrotiklam netiek nospiesta neviena poga. lerice automatiski izslédzas ari péc tam,
kad ir pagdjis iestatitais tvaicésanas laiks (tostarp siltuma saglabasanas laiks).

Aizsardziba pret tidens pilnigu izvariSanos
Sai tvaic&anas iericei ir aizsardziba pret Gdens pilnigu izvaridanos. Aizsardzibas pret Gdens pilnigu
izvarisanos funkcija automatiski izslédz sildelementu, ja idens tvertné nav ddens vai ja tdens tiek
izlietots. Piepildiet Udens tvertni ar aukstu Gdeni lidz atzimei MAX, lai turpinatu lietot ierici.

Elektromagnétiskie lauki (EML)
Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EML). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar $aja rokasgramata sniegtajam instrukcijam, ierice ir drosi izmantojama saskana
ar musdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Pirms pirmas lietosanas reizes

Pirms ierices pirmas lietoSanas reizes riipigi notiriet detalas, kas saskarsies ar édienu (skatiet
nodalu “Tirisana un apkope”).

Izslaukiet Udens tvertnes ieksSpusi ar mitru dranu.
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Sagatavosana lietoSanai

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas un lidzenas virsmas.

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam pilniba atritiniet elektribas vadu no spoles ierices
pamatne.

Piepildiet tidens tvertni ar tdeni [idz MAX atzimei (Zim. 4).
D Ja Udens tvertne ir pilniba uzpildita [idz MAX atzimei, tvaicétajs var tvaicét produktus apm.
60 minutes.

Neparsniedziet maksimala limena atzimi MAX.

lepildiet udens tvertne vienigi tUdeni. Nekad neiepildiet taja garsvielas, ellu vai citas vielas.

Novietojiet pilésanas paplati uz ierices pamatné ievietotas Gidens tvertnes (Zim.5).

Piezime. Nekad neizmantojiet ierici bez pilesanas paplates, ka ari nelejiet pileSanas paplaté tdeni,
garsvielas, ellu vai citas vielas.

Ja velaties papildinat tvaiceta ediena garsu, nolieciet uz pileSanas paplates aromata pastiprinata
ju. (Zim. 6)

- Piepildiet aromata pastiprinataju ar svaigiem vai kaltétiem garSaugiem.

- leteicamos garSaugus vai garsvielas dazadiem produktu veidiem skatiet partikas tvaicésanas tabula
nodala ,,Partikas tabula un tvaicésanas padomi”.

A levietojiet tvaicgjamos produktus viena vai vairakos tvaic&3anas grozos. Tikai atseviskiem
modeliem: varat izmantot art zupas trauku. (Zim.7)

- Vienmér ievietojiet iznemamas pamatnes tvaicésanas grozos no augspuses. Lai pareizi novietotu
pamatnes, vispirms nolaidiet vienu pusi groza, bet péc tam otru pusi, lidz pamatne nofiksgjas sava
vieta (atskan klikskis). Parliecinieties, vai pamatnes izvirzijums ir vérsts uz augsu (Zim. 2).

- Neievietojiet tvaicéSanas grozos parak daudz édiena. Atstajiet mazliet vietas starp produktiem un

- Lielakus produktu gabalus un produktus, kas jatvaice ilgak, lieciet apakséja tvaicésanas groza (1).

- Lai varétu érti pagatavot olas, lieciet tas olu turétaja (Zim. 8).

- Varat izmantot zupas trauku (tikai atseviskiem modeliem), lai pagatavotu zupu vai pudinu, lai
gatavotu risus, Varitu zivis, pagatavotu darzenus mércé un marinétus produktus. So produktu
pagatavo$anai varat izmantot arf vieglu trauku, ko var ievietot tvaicésanas grozos. 5ada gadijuma
parliecinieties, vai ap trauku ir briva vieta, lai nodrosinatu atbilstosu tvaika cirkulaciju tvaicétaja.

- Tikai atseviskiem modeliem: zupas trauks ir paredzéts zupuy, citu skidru édienu un zivju
pagatavosanai. Ja vélaties izmantot zupas trauku, ievietojiet to lielaja tvaicéSanas groza (3) (Zim.9).

- Tikai atseviskiem modeliem: kad iznemat pamatni no liela tvaicésanas groza (3), lai kopa ar
apaksa esoso vidéjo tvaicésanas grozu (2) izveidotu lielaku grozu, virspusé joprojam varat
novietot zupas trauku, lai pagatavotu zivis, risus vai zupu (Zim. 10).

- Laitvaicétu lielus produktus (pieméram, veselu vistu, kukurlizas valites), varat iznemt nonemamas
pamatnes no vidéja (2) un liela tvaicésanas groza (3), tadéjadi izveidojot vienu lielu tvaicésanas grozu.

Piezime. TvaicéSanas grozu maksimala ietilpiba ir 1 kg.

Uzlieciet uz pilésanas paplates vienu vai vairakus tvaicésanas grozus. Novietojiet grozus
pareizi un parliecinieties, ka tie nekustas (Zim. 11).

- Jums nav noteikti jaizmanto visi tris tvaicéSanas grozi.

- Tvaicé8anas grozi ir numuréti no 1 lidz 3. Tvaicé$anas grozu numuri ir noradrti uz to rokturiem.
Varat novietot jebkuru lielaku grozu uz mazaka groza, tacu grozus vislabak salikt logiska augosa
seciba: vispirms mazakais grozs (1), péc tam vidé&jais grozs (2) un beigas lielakais grozs (3).
Vienmér novietojiet pilésanas paplati zem tvaicésanas groziem, un izmantojiet tikai ar édienu
piepilditus tvaicésanas grozus (Zim. 12).
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- lznemot pamatni no vidéja tvaicésanas groza (2), lai izveidotu lielaku grozu kopa ar apaksa esoso
mazo tvaicésanas grozu (1), joprojam varat virspusé novietot lielo tvaicésanas grozu (3).

Bl Uzlieciet vaku uz augs&ja tvaicésanas groza (Zim. 13).

Piezime. Ja vaks nav pareizi novietots uz tvaic€Sanas groza, diens netiek tvaicéts pareizi.

lerices lietosana

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.
D ledegas gaismas aplis un vadibas panell paradas noklusgjuma tvaicésanas laiks (20 minates) (Zim. 14).

Pagrieziet taimera reguléSanas pogu pa kreisi vai pa labi, lai izvelets nepiecieSamo tvaic€sanas
laiku (Zim. 15).

Lai saktu tvaicesanu, nospiediet ieslégSanas/apturesanas pogu (Zim. 16).
D Tiek sakts tvaicéSanas process. Gaismas aplis Ieni mirgo, un taimeris veic tvaicésanas laiks
atskaiti (Zim. 17).

Piezime. Ja tvaicgjat lielu daudzumu partikas, apmaisiet to tvaicéSanas procesa vidi, izmantojot virtuves

piederumus ar garu rokturi. Noteikti lietojiet ari virtuves cimdus.

D Kad tvaicesanas process ir pabeigts, ierice pikst 5 reizes un péc tam automatiski parslédzas uz
siltuma saglabasanas rezimu (skatiet sadalu “Siltuma saglabasanas rezims”). (Zim. 18)

P&c lietodanas uzmanigi nonemiet vaku.

Uzmanieties no karsta tvaika, kas izplust no ierices, kad nonemat vaku.

Piezime. Lai noverstu apdegumus, valkdjiet virtuves cimdus, nopemot vaku. Nopemiet vaku lénam un
projam no sevis. Laujiet kondensatam notecét no vaka tvaicéSanas groza.

Piezime. Lai izpemtu &dienu no tvaicéSanas groziem, izmantojiet virtuves piederumus ar gariem rokturiem.

Nonemot tvaicesanas grozu, laujiet trauka kondensatam nopilet apaksa novietotaja
tvaiceSanas groza vai pileSanas paplate.

A Izraujiet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un laujiet tvaicétajam pilniba atdzist, pirms
nonemat piléSanas paplati.

IztukSojiet Udens tvertni pec katras lietosanas reizes, sagazot pamatni uz aizmuguri un izlejot
ddeni no pamatnes aizmugures (Zim. 3).

Uzmanieties, iznemot pilésanas paplati un iztukSojot Gdens tvertni, jo Gidens tajas joprojam var
but karsts, pat ja citas ierices dalas ir atdzisusas.

Piezime. Ja tvaiceéSanas laika beidzas tdens, sak mirgot indikators “Tuksa Gdens tvertne” un gaismas
aplis, lai noraditu, ka jauzpilda tidens tvertne (Zim. 19).

Piezime. Ja vélaties tvaicét lielaku produktu daudzumu un nepiecieSams vairak Gdens, varat pievienot
nelielu tdens daudzumu caur tdens uzpildes snipi, lai uzpilditu Gidens tvertni.

Piezime. lerice automatiski pdriet gaidstaves reZimd, ja ta netiek izmantota 2 miniites. Nospiediet
ieslegSanas/apturésanas pogu, lai vélreiz aktivizetu vadibas paneli.

Piezime. Ja velaties pauzét tvaicéSanas procesu, tvaiceSanas laika vienreiz nospiediet ieslegsanas/
apturéSanas pogu. Lai turpindtu tvaicéSanas procesu, vélreiz nospiediet ieslégSanas/apturéSanas pogu.
Kad esat pauzgjis ierici, varat noregulét gatavoSanas laiku ar taimera regulésanas pogu.

Piezime. Ja daZas sekundes turat nospiestu ieslegSanas/apturéSanas un pauzes pogu, ierice pariet
gaidstaves reZima.
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Siltuma saglabasanas reZims

Péc tvaic€sanas tvaicétajs automatiski parslédzas uz siltuma saglabasanas rezimu un iedegas silftuma

saglabasanas indikators.

Siltuma saglabasanas reZims saglaba édienu siltu 20 mindtes.

- Javeélaties, lai édiens tiktu uzturéts silts ilgak par 20 minGtém, pagrieziet taimera iestatisanas pogu
pa kreisi vai pa labi, lai pielagotu siftuma saglabasanas laiku.

- Ja vélaties izslegt siltuma saglabasanas reZimu, nospiediet ieslégSanas/apturésanas pogu.

Tirisana un kopsana

lerices tirisanai nekada gadijuma nelietojiet skrapjus, abrazivus tiriSanas lidzeklus vai agresivus
skidrumus, pieméram, benzinu vai acetonu.

Izvelciet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un laujiet iericei atdzist.
Notiriet pamatni no arpuses ar mitru draninu.

Nekad neiegremdegjiet pamatni tdent, ka arT neskalojiet to tekosa tdent.

Nemazgajiet pamatni trauku mazgajama masina.

Tiriet Udens tvertni ar silta tdent samitrinatu draninu, kam pievienots nedaudz trauku
mazgasanas lidzekla. Péc tam izslaukiet Gidens tvertni ar tiru, mitru draninu.

Tiriet vaku ar siltu Gdeni un nedaudz trauku mazgasanas lidzekla.

Iznemiet pamatnes no tvaicésanas groziem. Mazgajiet tvaicéSanas grozus, iznemamas
pamatnes, aromata pastiprinataju, pilésanas paplati un zupas trauku (tikai atseviskiem
modeliem) ar rokam silta tGdent, pievienojot mazliet trauku mazgasanas skidruma.Varat
mazgat Sis detalas arT trauku mazgasanas masina, izmantojot atru ciklu un zemu temperatiru.

Atkartoti mazgajot tvaic&3anas grozus trauku mazgasanas masing, §is dalas var

klot nedaudz nespodras.

Atkallkosana

Ja Gdens tvertné izveidojas kalka noseédumi, ierice ir jaatkalko. Lai tvaicéSanas ierice darbotos
iesp&jami labak, ir svarigi, lai ta tiktu regulari atkalkota.

lepildiet Gdens tvertng balto etiki (8% etikskabe) lidz MAX atzimei.

Nelietojiet nevienu citu atkalkotaju.

Pareizi novietojiet pilésanas paplati un mazo tvaicésanas grozu uz pamatnes (Zim. 20).
Uzlieciet vaku uz maza tvaicesanas groza (Zim.21).

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

Nospiediet iesleégSanas/apturesanas pogu, lai ierice darbotos 20 minutes (Zim. 16).

Ja etikis varoties [ist pari pamatnes malam, atvienojiet ierici no elektrotikla un samaziniet etika daudzumu.

A Kad atskan pikstiens, atvienojiet ierici no stravas un laujiet etikim pilniba atdzist. Péc tam
iztukSojiet udens tvertni.

Vairakas reizes izskalojiet tidens tvertni ar aukstu ddeni.

Piezime. Ja iidens tvertné vel joprojam ir katlakmens, atkartojiet So darbibu.
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Uzglabasana

Pirms ierices novietosanas glabasana parliecinieties, ka visas dalas ir tiras un sausas (skatiet
nodalu “Tirisana un apkope”).

Lai glabatu elektribas vadu, uztiniet to uz spoles ierices pamatne (Zim. 22).
Novietojiet pilésanas paplati uz pamatnes (Zim. 5).
Parliecinieties, vai tvaicéSanas grozos ir ievietotas nonemamas pamatnes.

Novietojiet lielo tvaicésanas grozu (3) uz pilésanas paplates.Vidgjo tvaicésanas grozu (2)
ievietojiet lielaja tvaicesanas groza (3). Mazo tvaicesanas grozu (1) ievietojiet videjas
tvaicesanas groza (2) (Zim. 23).

A Tikai atseviskiem modeliem: ievietojiet zupas trauku mazaja tvaic&Sanas groza (1).

Uzlieciet vaku uz zupas trauka (tikai atseviskiem modeliem) vai uz maza tvaicésanas groza (Zim. 24).

Garantija un apkope

Ja jums nepiecieSama informacija vai palidziba, 0dzu, apmekigjiet Philips timek|a vietni
www.philips.com/support vai sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valsti (ta
talruna numurs atrodams pasaules garantijas brosira). Ja jlsu valstT nav klientu apkalposanas centra,
vérsieties pie vietéja Philips precu izplatitaja.

- Pécierices darbmiZa beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida jUs palidzésit saudzét vidi (Zim. 25).

Trauc€jummeklésana

Saja nodala ir apkopotas izplatitakas problémas, kidas var rasties, rikojoties ar ierici. Ja nevarat atrisinat
problému, izmantojot turpmako informaciju, apmeklgjiet vietni www.philips.com/support un skatiet
bieZi uzdoto jautdjumu sarakstu vai sazinieties ar klientu apkalpoSanas centra darbiniekiem sava valstl.

Problema lespejamais iemesls Risinajums
Tvaicésanas ierfice TvaicéSanas ierice nav lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.
nedarbojas. pieslégta elektrotiklam.
Udens tvertné nav Gdens. Piepildiet Gdens tvertni.
Vél neesat nospiedis Nospiediet ieslégsanas/apturésanas pogu.
ieslégsanas/apturésanas pogu.
Visi produkti nav Dazi tvaicésanas ierice ielikto lestatiet ilgaku tvaicésanas laiku, pagriezot
pagatavoti. produktu gabali ir lielaki un/  taimera reguléSanas pogu pa labi.

vai jatvaicé ilgak.
Lielakus produktu gabalus un produktus, kas
jatvaicé ilgak, lieciet mazaja tvaicésanas groza
(1) un saciet tvaicésanu neilgi pirms paréjo
trauku novietosanas.

Tvaicésanas grozos ievietots ~ Nelieciet tvaicésanas grozos parak daudz

parak daudz partikas. partikas. Sagrieziet produktus mazos
gabalinos un mazakos gabalinus lieciet
Virspuse.



Problema

lerice pareizi
neuzsilst.

Tvaicésanas laika
no Udens tvertnes
iz8lacas Udens.

ledegas indikators
“tuksa ddens
tvertne”, lai gan
Udens tvertné ir
pietiekami daudz
ddens.

Aromata
pastiprinatajam ir
neliels efekts vai
vispar nav efekta.

Udens tvertné vai
pilésanas paplaté
ddent ir putas.

lespe€jamais iemesls

lerice nav regulari atkalkota.

Esat ielgjis Gdens tvertné

parak daudz tdens.

Uz sildelementa ir parak

daudz katlakmens.

Neesat ievietojis pietiekami
daudz garSaugu aromata

pastiprinataja.

Neesat ievietojis aromata
pastiprinataja pareizos

garsaugus.

JUs édat krietnu laiku péc
édiena pagatavosanas briza.

Putas var rasties, ja Gdens
tvertnes Gdeni nokl|Ust

proteini vai ja Gdens tvertné

ir tirisanas lidzeklu atliekas.

Partikas tabula un tvaicéSanas padomi

- Receptes skatiet recepsu gramatina vai musu timekla vietné www.philips.com/kitchen.

- Talak sniegtaja tabula noradrtie laiki ir tikai norade. Tvaic&Sanas laiki var mainities atkariba no
produktu gabalu izméra, attaluma starp tiem tvaicé$anas groza, produktu daudzuma groza, to
svaiguma un jasu vélmeém.

Partikas tvaicésanas tabula

Tvaic&jamie

produkti

Daudzums

Tvaicesanas laiks

(min)
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INSREY
Atstajiet mazliet vietas starp produktu

gabaliem un vienmérigi izkartojiet tos groza
apaksa.

Atkalkojiet ierici. Skatiet nodalu ,, TTriSana un
kopsana”.

IZlejiet lieko ddeni no Gdens tvertnes.
Parliecinieties, vai Gdens neparsniedz MAX
atzimi.

Atkalkojiet tdens tvertni. Skatiet

nodalas “Tiri$ana un kopsana” sadalu
“Atkalkosana’.

ievietojiet vairak garSaugu aromata
pastiprinataja.

levietojiet aromata pastiprinataja garSaugus
ar spécigu aromatu. Skatiet produktu
tvaicésanas tabulu nodala “Partikas tabula un
tvaicésanas padomi”.

Ediet talit péc &diena pagatavo$anas.

|ztiriet Gdens tvertni. Skatiet nodalu “Tirisana
un apkope”.

leteicamie garSaugi/garsvielas
aromata pastiprinatajam

Spargeli
Maza kukuriza
Zalas pupinas

Brokoli

Burkani

500 g
200 g
500 g
400 g

500 g

15-20
5-8

15-20
10-15

20

Timians, baziliks, citrons
Loki, ¢ili, paprika
Pétersili, citrons, kiploks

Kiploks, sasmalcinats sarkanais cili
pipars, estragons

Pétersili, sinepju pulveris, loki
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Tvaicejamie

produkti

Daudzums

Tvaicesanas laiks
(min)

leteicamie garsaugi/garsvielas
aromata pastiprinatajam

Ziedkaposti 400 g 20 Rozmarins, baziliks, estragons
Selerija 300 ¢ 15-20 Kimenes, baltie pipari, Cili
(gabalinos)
Vistas kaja 1 gab. 25 Melnie pipari, citrons, paprika
Kukurdzas valite 500 g 3040 Pétersili, kiploks, loki
Kabadi (sagriezti 500 g 10 Dilles, salvija, rozmarins
Skélités)
Kuskuss 150 g un 250 ml 10-15 Kimenes, koriandrs, krustnaglinas
ddens
Olas 6 gab. 1215 -
Augli 500 g/4 gab. 1015 Kanélis, citrons, krustnaglinas
Zimi (saldéti) 400 g 20-25 Rozmarins, kimenes, pétersili
Kartupeli 400 g 25-30 Pétersili, loki, kiploks
Garneles 200 g 5 Karija pulveris, safrans, citrons
Pudini 4 traucini 20 Kanélis, krustnaglinas, vanila
Risi 150 g un 300 ml 35 Pandan lapas, pétersili, kimenes
ddens
250 g un 500 ml 35 Pandan lapas, pétersili, kimenes
ddens
Lasis 450 g 1215 min Dilles, pétersili, baziliks
Balta zivs 450 ¢ 1015 Sinepju pulveris, smarZigie pipari,

majorans

Partikas tvaicéSanas padomi

Aromata pastiprinatajs

Timians, koriandrs, baziliks, dilles, karijs un estragons ir tikai dazi no garSaugiem un garsvielam,
kurus varat pievienot aromata pastiprinataja. Lai uzlabotu €diena garSu, nepievienojot sali, Sim
garSvielam varat pievienot kiplokus, kimenes vai marrutkus. lesakam lietot no 1/2 idz 3 tejk.
kaltétu garSaugu vai garsvielu. Lietojiet lielaku daudzumu, ja izmantojat svaigus garSaugus vai
gardvielas.

Vairak padomu par garSaugiem, garSvielam un Skidrumiem, ko var lietot aromata pastiprinataja,
skatiet partikas tvaicésanas tabula augstak.

Pievienojot édienam mazliet ellas, uzlabo aromata pastiprinataja efektu un pieskir édienam
pilnigaku gardu.

Lai iegltu vislabako rezultatu, sagrieziet garSaugus smalkos gabalinos un vienmérigi piepildiet
aromata pastiprinataju.

Lai baudrtu vislabako gardu, ieteicams ést tlllt péc pagatavosanas.

Nelejiet skidrumus aromata pastiprinataja.

Darzeni un augli

Nogrieziet ziedkapostu, brokolu un kapostu biezos katus.

Tvaicgjiet lapu, zalos darzenus Tsako iesp&jamo laiku, jo tie atri zaudé krasu.
Neatkauséjiet saldétus darzenus pirms tvaicésanas.
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Gala, majputnu gala, jiiras veltes un olas

Miksti galas gabali ar nelielu daudzumu tauku ir vislabak pieméroti tvaicésanai.

Ripigi nomazgajiet galu un nosusiniet to, lai no tas pilétu péc iesp&jas mazak sulas.

Galu, putnu galu, zivis vai olas vienmér lieciet zem citiem produktiem, lai to izdalitas sulas nepil&tu
uz citiem produktiem.

leskrapéjiet olas, pirms liekat tas tvaicésanas ierice.

Nekad netvaicéjiet saldétu galu, majputnu galu vai jlras veltes.Vienmér laujiet saldétai galai,
majputnu galai vai jlras veltém kartigi atkust, pirms liekat tas tvaicéSanas ierice.

Saldie &dieni

Lai pastiprinatu saldo garSu, cukura vieta saldajiem €dieniem pievienojiet kanéli.

Visparigi padomi

Tikai atseviskiem modeliem: lai pagatavotu risus, zupas trauka tiem ir japievieno ddens.
Proporcijas skatiet partikas tvaicésanas tabula augstak.

Kad esat pabeidzis risu gatavosanu, izsleédziet ierici, samaisiet risus un atstajiet trauku ar uzliktu
vaku uz 5 mindtém. Tadégjadi ieglsiet vél labaku rezultatu.

Varat izmantot zupas trauku (tikai atseviskiem modeliem), lai pagatavotu zupu vai pudinu, lai
gatavotu risus, Varitu zivis, pagatavotu darzenus mércé un marinétus produktus. So produktu
pagatavo$anai varat izmantot arf vieglu trauku, ko var ievietot tvaic&%anas grozos. Sada gadijuma
parliecinieties, vai ap trauku ir briva vieta, lai nodrosinatu atbilstosu tvaika cirkulaciju tvaicétaja.
Atstajiet mazliet vietas starp produktu gabaliem un vienmérigi izkartojiet tos groza apaksa.

Ja tvaicésanas grozs ir loti pilns, tvaicésanas procesa vidl apmaisiet produktus.

Neliels daudzums produktu jatvaicé mazak neka liels daudzums.

Ja lietojat tikai vienu tvaicéSanas grozu, tad produkti jatvaicé Tsaku laiku neka, lietojot divus vai
tris tvaicéSanas grozus.

Ja izmantojat vairak neka vienu tvaicé$anas grozu, gatavojiet produktus par 5-10 minGtém ilgak.
Produkti mazaja tvaicésanas groza (1) tiek pagatavots atrak neka augséjos tvaicésanas grozos.
Pirms &3anas parliecinieties, vai €diens ir kartigi pagatavots. Tas ir ipasi svarigi galai, pieméram,
cUkgalai, maltai liellopu galai un vistas galai.

Produktus vai traukus ar produktiem var pievienot arf tvaicésanas laika. Ja kada sastavdala jatvaicé
Tsaku laiku, pievienojiet to vélak.

Produkti tiek tvaicéti vél kadu laiku péc tam, kad tvaicésanas ierice parslédzas siftuma
saglabasanas reZima. Ja produkti jau ir gatavi, beidzoties tvaicésanas procesam, iznemiet tos no
tvaic&jamas ierices, un ierice parslégsies siltuma saglabasanas rezima.

Ja produkti nav gatavi, iestatiet ilgaku tvaicésanas laiku. lespéjams, dens tvertné bis jaielej vél
nedaudz Gdens.

Tvaicétaju var izmantot, lai uzsilditu jau pagatavotu zupu zupas trauka (tikai atseviskiem
modeliem) vai viegla trauka, ko var ievietot tvaicésanas grozos. 250 ml zupas uzsildisana ilgst
aptuveni 10 minQtes.
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Gratulujemy zakupu i witamy wirdd uzytkownikéw produktéw Philips! Aby w petni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdj produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Opis ogdlny (rys. 1)

Panel sterowania

a Wskaznik pustego zbiornika wody

b Wskaznik minutnika

¢ Wskaznik funkgji utrzymywania ciepta

d Pokretto regulacji czasu z pod$wietleniem

e Przycisk uruchomienia/zatrzymania i wstrzymania
Podstawa ze zbiornikiem wody

Tacka ociekowa

Pojemnik na przyprawy

Maty kosz do gotowania na parze (1)

Sredni kosz do gotowania na parze (2)

Duzy kosz do gotowania na parze (3)

Pokrywka

Otwory wylotu pary

10 Uchwyt pokrywki

11 Zdejmowane dno

12 Dziobek do uzupetniania wody

13 Uchwyt na przewdd

Niepokazane na rysunku: pojemnik na zupe (tylko wybrane modele)

1

NO 0O N ONUTANWN!

Uwaga: Kosze do gotowania na parze sq oznaczone liczbami od 1 do 3. Liczby znajdujq sie na
uchwytach koszy. Kazdy wigkszy kosz mozna uktada¢ na mniejszym, jednak najlepiej pasujq utozone w
kolejnosci rosnqcej: najpierw najmniejszy kosz (1), nastepnie Sredni kosz (2), a na koncu duzy kosz (3).
Uwaga dotyczqca tylko wybranych modeli: Z pojemnika na zupe mozna korzystac w potqczeniu z duzym
koszem (3).

Uwaga: Zawsze umieszczaj tacke ociekowq pod koszami do gotowania na parze.

Woazne

Przed rozpoczgciem korzystania z urzadzenia zapoznaj si¢ dokfadnie z jego

instrukcja obstugi. Instrukcje warto tez zachowad na przysztosc.
Niebezpieczenstwo

- Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie ani nie optukuj pod
biezaca woda.
Ostrzezenie

- Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na
urzadzeniu jest zgodne z napieciem w sieci elektrycznej.

- Urzadzenie podtaczaj tylko do uziemionego gniazdka elektrycznego.
Zawsze sprawdzaj, czy wtyczka pewnie tkwi w gniazdku.

- Urzadzenia nie nalezy podfacza¢ do zewnetrznego wytacznika
czasowego lub oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.
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Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy
lub samo urzadzenie.

Ze wzgledow bezpieczenstwa wymiang uszkodzonego przewodu
sieciowego nalezy zleci¢ autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy
Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a
takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostana poinstruowane na
temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem.

Utdz przewdd sieciowy w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie pozwd|,
aby przewdd sieciowy zwisat z krawedzi stotu czy blatu, na ktdrym
ustawione jest urzadzenie.

Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego rozwin
catkowicie przewdd sieciowy.

Nigdy nie prébuj gotowac na parze zamrozonego migsa, drobiu czy owocdw
morza. Produkty te zawsze nalezy catkowicie rozmrozi¢ przed gotowaniem.
Nie uzywaj parowaru bez tacki ociekowej, poniewaz grozi to
wydostaniem sie z urzadzenia goracej wody.

Koszy do gotowania na parze i pojemnika na zupe (tylko wybrane
modele) uzywaj zawsze w pofaczeniu z oryginalna podstawa.

Uwaga

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczone do uzytku w takich miejscach, jak kuchnie dla
pracownikdw w sklepach, biurach, gospodarstwach agroturystycznych
lub innych miejscach pracy. Nie jest rdwniez przeznaczone do uzytku w
hotelach, motelach, pensjonatach ani innych tego typu miejscach.
UzZywanie tego urzadzenia w celach profesjonalnych lub
pétprofesjonalnych badZ w sposéb niezgodny z niniejsza instrukcja
spowoduje uniewaznienie gwarancji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody powstate w takich przypadkach.

Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych
producentéw ani takich, ktére nie sa zalecane przez firme Philips. W
przypadku uzycia takich akcesoridw lub czgsci gwarancja traci waznosc.
Nie wystawiaj podstawy urzadzenia na dziatanie wysokich temperatur,
goracego powietrza, pary lub wilgotnego powietrza z innych zrédet niz
parowar. Nie stawiaj parowaru na wiaczonym lub goracym palniku lub
kuchence ani w ich poblizu.
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- Nie stawiaj wiaczonego urzadzenia w poblizu przedmiotdw, ktére
mogtyby ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania pary — np. éciany czy szafki
— ani pod takimi przedmiotami.

- Nie wiaczaj urzadzenia w przypadku obecnosci w powietrzu
wybuchowych i/lub fatwopalnych opardw.

- Ustaw urzadzenie na stabilnej, rdwnej powierzchni i zapewnij wokdt niego
co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni, aby zapobiec przegrzewaniu.

- Zawsze umieszczaj w koszach do gotowania na parze wyjmowane dna (od
gory).Aby prawidtowo zamocowad dno, najpierw opus¢ jedna strone do
kosza, a nastepnie druga, az dno sie zatrzasnie na swoim miejscu. Upewnij
sig, ze wybrzuszenie na $rodku dna jest skierowane do gory (rys.2).

- Uwazaj na goraca parg, ktdra wydostaje sig z parowaru podczas
gotowania na parze oraz w trybie utrzymywania ciepfa, zwtaszcza
podczas podnoszenia pokrywy lub koszy w trakcie gotowania badz
zaraz po jego zakonczeniu. Do przemieszania produktdw w koszach i
podawania jedzenia uzywaj przybordow kuchennych z dtugimi uchwytami.

- Nie siegaj nad parowar podczas jego uzywania.

- Nie dotykaj goracych powierzchni urzadzenia. Podczas dotykania
goracych elementdw urzadzenia zawsze uzywaj rekawic kuchennych.

- Nie przeno$ parowaru podczas jego uzywania.

- Zawsze zdejmuj pokrywke ostroznie i z dala od ciata. Aby zapobiec poparzeniu,
poczekaj, az skroplona para z pokrywki skapnie do srodka urzadzenia.

- (dy jedzenie jest gorace, trzymaj kosz za uchwyty.

- Nie wylewaj wody ze zbiornika przez dziobek do napetniania. Aby
oprézni¢ zbiornik wody, przechyl podstawe do tytu i wylej wode przez
tylna cze$¢ podstawy (rys. 3).

- Zawsze przed myciem urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

- Przed wylaniem wody nalezy zawsze odczeka¢, az woda w tacce
ociekowej ostygnie.Woda moze by¢ nadal goraca nawet wtedy, gdy
samo urzadzenie juz ostygto.

Automatyczne wytaczanie

Urzadzenie jest wyposazone w funkcje automatycznego wyfaczania. Wylacza sie automatycznie, jesli

w ciggu 2 minut po podtaczeniu do zasilania nie zostanie wybrany zaden przycisk. Urzadzenie

wytacza sie rdwniez automatycznie po uptywie uprzednio wybranego czasu gotowania (wliczajac

czas utrzymywania ciepta).

Zabezpieczenie przed wlaczeniem pustego urzadzenia
Ten parowar wyposazony jest w zabezpieczenie przed wiaczeniem pustego urzadzenia. To
zabezpieczenie automatycznie wytacza element grzejny, jesli nie ma wody w zbiorniku lub gdy woda
wyparowafa podczas korzystania z urzadzenia. Napetnij zbiornik wody zimna woda do oznaczenia
MAX, aby urzadzenie mogto ponownie pracowacd.
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Pola elektromagnetyczne (EMF)
To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. Jesli uzytkownik
odpowiednio sie z nim obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji obstugi,
urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych badar naukowych.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia, ktore beda sig stykaty
z zywnoscia (patrz rozdziat ,,Czyszczenie i konserwacja”).

Przetrzyj wnetrze zbiornika wody wilgotng szmatka.

Przygotowanie do uzycia

Ustaw urzadzenie na pfaskiej, stabilnej i rownej powierzchni.
Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego rozwin catkowicie przewdd sieciowy.

Napetnij zbiorniczek woda do poziomu oznaczonego symbolem ,,MAX” (rys. 4).
D  Gdy zbiornik wody jest napetniony do poziomu MAX, parowar gotuje przez ok. 60 minut.

Nie nalewaj wody powyzej oznaczenia ,,MAX".

Zbiornik napetniaj wytacznie woda. Nie wrzucaj do niego przypraw, oleju lub innych substancji.

Umies¢ tacke ociekowa na zbiorniku wody w podstawie (rys. 5).

Uwaga: Nigdy nie uzywaj urzqdzenia bez tacki ociekowej. Nie umieszczaj w tacce ociekowej wody,
przypraw, oleju ani innych substancji.

Aby nada¢ gotowanej zywnosci dodatkowy aromat, umies¢ na tacce ociekowej pojemnik na
przyprawy. (rys.6)

- Napefij pojemnik na przyprawy $wiezymi lub suszonymi ziotami.

- Ziofa i przyprawy zalecane do réznych potraw znajduja sie w tabeli gotowania na parze w
rozdziale pt., Tabela Zzywnosci i wskazdwki dotyczace gotowania na parze”.

A Wi6z produkty przeznaczone do gotowania na parze do jednego lub kilku koszy do gotowania.
Mozesz w tym celu uzy¢ takze pojemnika na zupe (tylko wybrane modele). (rys.7)

- Zawsze umieszczaj w koszach do gotowania na parze zdejmowane dna (od géry). Aby prawidtowo
zamocowac dno, najpierw opus¢ jedna strone do kosza, a nastepnie druga, az dno sie zatrzasnie na
swoim miejscu. Upewnij sig, ze wybrzuszenie w dnie jest skierowane do géry (rys. 2).

- Nie wiktadaj zbyt duzo jedzenia do koszy. Uktadaj kawatki Zywnosci w pewnych odstepach.
Roztéz sktadniki réwnomiernie na dnie kosza.

- Wieksze kawatki produktéw lub zywnos¢, ktdra wymaga dtuzszego gotowania, wktadaj do kosza
do gotowania na parze, ktdry znajduje sie na samym dole (1).

- Aby ufatwi¢ gotowanie jajek, umieszczaj je w odpowiednich uchwytach (rys. 8).

- Pojemnik na zupe (tylko wybrane modele) umozliwia przygotowanie zupy lub puddingu, ryzu,
ryby z wody, warzyw w sosie oraz marynowanych potraw. Do przyrzadzania tych produktéw
mozna takze uzy¢ lekkiego pojemnika, ktory miesci sie wewnatrz koszy do gotowania na parze.
W takim przypadku upewnij sie, ze wokét pojemnika dostepna jest wolna przestrzen, ktdra
umozliwi whasciwy przeptyw pary wewnatrz parowaru.

- Tylko wybrane modele: Pojemnik na zupe stuzy do gotowania zup, innych potraw ptynnych oraz
ryb. Aby z niego skorzysta¢, umie$¢ go w duzym koszu do gotowania na parze (3) (rys. 9).

- Tylko wybrane modele: Po wyjeciu zdejmowanego dna z duzego kosza (3) w celu powigkszenia
go o znajdujacy sie ponizej $redni kosz (2), nadal mozesz umiesci¢ na gdrze pojemnik na zupe,
aby przygotowac rybe, ryz lub zupe (rys. 10).
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- Jesli chcesz gotowad na parze duze porcje jedzenia (np. catego kurczaka lub kolby kukurydzy),
mozesz wyja¢ zdejmowane dna ze $redniego kosza do gotowania na parze (2) i duzego kosza
do gotowania na parze (3), aby utworzy¢ jeden duzy kosz.

Uwaga: Maksymalna pojemnosc koszy do gotowania na parze wynosi 1 kg.

Ustaw jeden lub wigcej koszy do gotowania na tacce ociekowej. Upewnij sig, ze kosze s3
ustawione prawidtowo i nie ruszaja sie (rys. 11).

- Nie musisz korzysta¢ ze wszystkich 3 koszy do gotowania na parze.

- Kosze do gotowania na parze sg oznaczone liczbami od 1 do 3. Liczby znajduja sie na uchwytach
koszy. Kazdy wigkszy kosz mozna ukfada¢ na mniejszym, jednak najlepiej pasuja utozone w
kolejnosci rosnacej: najpierw najmniejszy kosz (1), nastepnie Sredni kosz (2), a na koricu duzy
kosz (3). Zawsze umieszczaj tacke ociekowa pod koszami do gotowania na parze. Korzystaj
wylfacznie z koszy do gotowania na parze, w ktérych znajduje si¢ zywnos¢ (rys. 12).

- Po wyjeciu zdejmowanego dna ze $redniego kosza (2) w celu powigkszenia go o znajdujacy sie
ponizej maty kosz (1), nadal mozesz umiesci¢ na gérze duzy kosz (3).

Bl Natéz pokrywke na gorny kosz do gotowania na parze (rys. 13).

Uwaga:W przypadku braku lub nieprawidtowego natozenia pokrywki Zywnos¢ nie ugotuje sie prawidtowo.

Zasady uzywania

W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.
D Zaswieci sie podswietlenie wokét wylacznika, a na panelu sterowania zostanie wyswietlony
domyslny czas gotowania na parze (20 minut) (rys. 14).

Przekrec¢ pokretto regulacji czasu w lewo lub w prawo, aby ustawic czas gotowania na parze (rys. 15).

Nacisnij przycisk uruchomienia/zatrzymania, aby rozpocza¢ proces gotowania na parze (rys. 16).
D Gotowanie na parze rozpocznie sie. Podswietlenie zacznie wolno migaé, a minutnik zacznie
odlicza¢ ustawiony czas gotowania na parze (rys.17).

Uwaga:W przypadku gotowania duzej ilosci jedzenia po uplywie potowy czasu gotowania zamieszaj
zawartos¢ pojemnikéw za pomocq przyboréw kuchennych z dtugimi uchwytami. Podczas wykonywania
tej czynnosci uzywaj rekawic kuchennych.
D Po uplywie ustawionego czasu gotowania na parze urzadzenie 5-krotnie wyemituje sygnat
dzwiekowy, po czym automatycznie przefaczy si¢ w tryb utrzymywania ciepta (patrz czesc
,» Iryb utrzymywania ciepfa”). (rys. 18)

Po uzyciu urzadzenia nalezy ostroznie zdja¢ pokrywke.

Uwazaj na goraca pare, ktéra wydostaje sig z urzadzenia po zdjgciu pokrywki.

Uwaga:Aby uniknq¢ poparzenia, przed zdjeciem pokrywki wtoz rekawice kuchenne. Pokrywke zdejmuj
powoli i z dala od siebie. Poczekaj, az skroplona para z pokrywki splynie do kosza w parowarze.

Uwaga: Do wyjmowania jedzenia z koszy uzywaj przyboréw kuchennych z dtugimi uchwytami.

Zdejmujac kosz do gotowania na parze, zaczekaj, az skroplona para sptynie do znajdujacego
sie ponizej kosza do gotowania na parze lub tacki ociekowe;j.

A Przed wyjeciem tacki ociekowej wyjmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka
elektrycznego i poczekaj, az parowar catkowicie ostygnie.

Po kazdym uzyciu parowaru oproéznij zbiornik wody, przechylajac podstawe do tyhu i
wylewajac wode przez tylng cze$¢ podstawy (rys. 3).

Zachowaj ostroznos¢ przy wyjmowaniu tacki ociekowej i oproéznianiu zbiorniczka na wode,
poniewaz woda w zbiorniczku i na tacce moze wciaz by¢ goraca, nawet jesli pozostate czesci
urzadzenia zdazyly ostygnac.
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Uwaga: Jesli woda wyparuje podczas gotowania na parze, wskaznik pustego zbiorniczka wody i
podswietlenie zacznq migac, sygnalizujqc koniecznos$¢ uzupetnienia wody w zbiorniczku (rys. 19).

Uwaga:Aby ugotowac wiecej jedzenia, korzystajqc z wiekszej ilosci wody, w celu uzupetnienia wody w
zbiorniczku mozna dolewac niewielkie ilosci wody przez dziobek do uzupetniania wody.

Uwaga: Urzqdzenie automatycznie przetqcza sie w tryb gotowosci w przypadku, gdy nie byto
wykorzystywane przez ostatnie 2 minuty. Nacisnij przycisk uruchomienia/zatrzymania, aby ponownie
aktywowac panel sterowania.

Uwaga:Aby przerwac proces gotowania na parze, nacisnij jeden raz przycisk uruchomienia/zatrzymania.Aby
kontynuowac proces gotowania na parze, ponownie nacisnij przycisk uruchomienia/zatrzymania. Po wstrzymaniu
dziatania urzqdzenia mozna dostosowac czas gotowania za pomocq pokretta regulacji czasu gotowania.

Uwaga: Jesli nacisniesz i przytrzymasz przycisk uruchomienia/zatrzymania i wstrzymania nieprzerwanie
przez kilka sekund, urzqdzenie przejdzie w tryb gotowosci.

Tryb utrzymywania ciepta

Po zakonczeniu gotowania na parze parowar automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania

ciepfa, a wskaznik utrzymywania ciepta zaswieci sie.

Dziatanie trybu utrzymywania ciepfa trwa 20 minut.

- Aby utrzymywac ciepto dtuzej niz 20 minut, przekrec¢ pokretto regulacji w lewo lub w prawo, aby
ustawi¢ czas utrzymywania ciepfa.

- Aby zakonhczy¢ dziatanie trybu utrzymywania ciepfa, nacisnij przycisk uruchomienia/zatrzymania.

Czyszczenie i konserwacja

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, srodkéw sciernych ani zracych ptynow,
takich jak benzyna lub aceton.

Wyjmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.
Obudowe podstawy urzadzenia czys¢ wilgotna szmatka.

Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie ani nie optukuj pod biezaca woda.

Nie myj podstawy urzadzenia w zmywarce.

Wyczys¢ wnetrze zbiornika wody szmatka nasaczong ciepta woda z niewielka iloscia ptynu do
zmywania naczyn. Nastepnie przetrzyj zbiornik czysta, wilgotna szmatka.

Umyj recznie pokrywke w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Wyjmij dna z koszy do gotowania na parze. Kosze, wyjmowane dna, pojemnik na przyprawy,
tacke ociekowsa i pojemnik na zupe (tylko wybrane modele) umyj recznie w cieptej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.Te elementy mozna takze my¢ w zmywarce, korzystajac z
krotkiego cyklu i niskiej temperatury.

Czeste mycie koszy do gotowania na parze w zmywarce moze spowodowac nieznaczne

odbarwienie tych elementdw.

Usuwanie kamienia

Jesli w zbiorniku wody pojawi sie kamienny nalot, nalezy go usuna¢. Regularne usuwanie kamienia z
parowaru jest istotne dla zapewnienia optymalnego dziafania urzadzenia.

Napetnij zbiornik wody biatlym octem (8-procentowym roztworem kwasu octowego)
do poziomu oznaczonego symbolem MAX.

Nie stosuj zadnego innego srodka do usuwania kamienia.
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Umiesc¢ tacke ociekowa oraz maty kosz do gotowania na parze (1) na podstawie (rys. 20).
Przykryj pokrywka maty kosz do gotowania na parze (rys. 21).

Wi1bz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Nacisnij przycisk uruchomienia/zatrzymania i pozostaw wiaczone urzadzenie na 20 minut (rys. 16).

Jezeli ocet zagotuje si¢ i zacznie przelewa¢ poza krawedz podstawy, wyjmij wtyczke urzadzenia z
gniazdka elektrycznego i odlej troche octu.

A Gdy urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy, wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego
i pozostaw ocet do catkowitego ostygnigcia. Nastepnie oproznij zbiornik na wode.
Kilkakrotnie przeptucz zbiornik zimng woda.

Uwaga: Jesli w zbiorniku wody nadal widac kamien, powtérz calq procedure.

Przechowywanie

Przed przechowaniem urzadzenia sprawdz, czy wszystkie czgsci sa czyste i suche (patrz
rozdziat pt.,,Czyszczenie i konserwacja”).

Schowaj przewdd sieciowy, nawijajac go na uchwyt w podstawie (rys. 22).

Umies¢ tacke ociekowa na podstawie (rys. 5).

Sprawdz, czy wyjmowane dna znajduja si¢ na swoim miejscu w koszach do gotowania na parze.
Umies¢ duzy kosz do gotowania na parze (3) na tacce ociekowej. Umies¢ sredni kosz do

gotowania na parze (2) w duzym koszu (3). Umies¢ maty kosz do gotowania na parze w (1) w
$rednim koszu (2) (rys.23).

A Tylko wybrane modele: Umies¢ pojemnik na zupe w matym koszu do gotowania na parze.

Natéz pokrywke na pojemnik na zupe (tylko wybrane modele) lub na maty kosz do
gotowania na parze (rys. 24).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy oraz w przypadku jakichkolwiek pytar lub problemdw nalezy odwiedzi¢
nasza strone internetowa www.philips.com/support lub skontaktowac si¢ z lokalnym Centrum
Obstugi Klienta firmy Philips. Numer telefonu znajduje sie na ulotce gwarancyjnej. Jesli w danym kraju nie
ma takiego centrum, nalezy zwrdcic sie o pomoc do lokalnego sprzedawcy produktdw firmy Philips.

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcdw wtdrnych w celu utylizagji.
Stosowanie si¢ do tego zalecenia pomaga w ochronie srodowiska (rys. 25).

Rozwiazywanie problemow

Ten rozdziat opisuje najczestsze problemy, z ktdrymi mozna sie zetknad, korzystajac z urzadzenia. Jesli
ponizsze wskazdwki okaza sig niewystarczajace do rozwiazania problemu, odwiedz strong
www.philips.com/support, na ktérej znajduje sie lista czesto zadawanych pytan, lub skontaktuj sie z
Centrum Obstugi Klienta w swoim kraju.



Problem Prawdopodobna przyczyna

Parowar nie dziata. Parowar nie jest podfaczony
do sieci elektryczne;.

Zbiornik wody jest pusty.

Nie naciénieto przycisku
uruchomienia/zatrzymania.

Nie cata zywnos¢ Niektdre kawatki jedzenia

zostata ugotowana. przeznaczone do ugotowania
na parze sg wieksze i/lub
wymagaja dtuzszego czasu
gotowania od innych.

Do koszy wtozono zbyt duza

ilos$¢ skfadnikdw.

Urzadzenie nie Kamien nie jest usuwany
podgrzewa sie regularnie.
wihasciwie.

Podczas gotowania na Do zbiornika nalano za duzo

parze ze zbiornika na  wody.
wode pryska woda.

Wskaznik pustego Na elemencie grzejnym
zbiorniczka wody nagromadzifa sie znaczna
zaczyna $wieci¢, nawet  ilos¢ osadu.

jesli w zbiorniczku

znajduje sie wystarczaja-

ca ilos¢ wody.

Uzycie pojemnikana W pojemniku na przyprawy
przyprawy przynosi umieszczono za mato zidt.

niewielki efekt lub w
ogdle nie przynosi
efeltu.

W pojemniku na przyprawy
nie umieszczono wiasciwych

rodzajow zidt.

Od momentu przygotowania
dania do chwili jego podania
mineto duzo czasu.
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Rozwiazanie

Whéz wtyczke do gniazdka
elektrycznego.

Napetnij zbiorniczek wody.

Nacisnij przycisk uruchomienia/
zatrzymania.

Ustaw dtuzszy czas gotowania na parze,
przekrecajac pokretto regulacji czasu w
prawo.

Wieksze kawatki produktéw lub zywnos,
ktéra wymaga diuzszego gotowania, wikiadaj
do maltego kosza (1) i zacznij gotowanie na
pewien czas przed dodaniem kolejnych koszy.

Nie wkiadaj zbyt duzej ilosci produktdw
do koszy. Pokrdj jedzenie na mniejsze
kawatki, a najmniejsze z nich utdz na gdrze.

Ukfadaj kawatki zywnosci w pewnych
odstepach. Roztéz sktadniki
réwnomiernie na dnie kosza.

Usun kamien z urzadzenia. Patrz rozdziat
pt.,,Czyszczenie i konserwacja”.

Wylej nadmiar wody ze zbiornika na
wode. Upewnij sig, ze poziom wody nie
przekracza oznaczenia MAX.

Usun kamien ze zbiornika na wode. Patrz
cze$¢ ,,Usuwanie kamienia” w rozdziale
., Czyszczenie i konserwacja’.

Umie$¢ w pojemniku na przyprawy
wiecej zidt.

Umies¢ w pojemniku ziota o silnym
aromacie. Zapoznaj si¢ z tabela gotowania
na parze w rozdziale , Tabela zywnosci i
wskazdwki dotyczace gotowania na parze”.

Podawaj danie zaraz po jego
przygotowaniu.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwiazanie

Na powierzchni wody  Piana moze wytwarzac sie w  Wyczys¢ pojemnik na wode. Patrz

w pojemniku na wode
lub w tacce ociekowe;j

zbiera sie piana.

zbiorniku na wode, gdy
dostana sie do niego biatka

lub jesli nie zostang z niego
usuniete pozostatosci
Srodkdw czyszczacych.

rozdziat , Czyszczenie i konserwacja”.

Tabela zywnosci i wskazowki dotyczace gotowania na parze.

- Aby skorzysta¢ z przepisdw, zapozngj sie z broszura z przepisami lub odwiedz nasza witryne
internetowa pod adresem www.philips.com/kitchen.
- Czasy gotowania na parze podane w ponizszej tabeli s3 jedynie orientacyjne. Rzeczywisty czas
gotowania moze si¢ rézni¢ w zaleznosci od wielkosci kawatkdw jedzenia, przestrzeni pomiedzy
nimi w koszu do gotowania, iloéci pozywienia w koszu, $wiezosci jedzenia oraz indywidualnych
upodoban uzytkownika.

Tabela gotowania na parze

Rodzaj zywnosci
do przygotowania

llosé

Czas gotowania Proponowane ziofa/przyprawy do

na parze (W

min)

umieszczenia w pojemniku na
przyprawy

Szparagi

Mtode kolby
kukurydzy

Fasolka szparagowa
Brokuty

Marchew

Roézyczki kalafiora

Seler (pokrojony w
kostke)

Udko kurczaka
Kolba kukurydzy

Cukinia (pokrojona
w plastry)

Kuskus

Jajka

Owoce

Groszek (mrozony)
Ziemniaki

Krewetki

500
200 g

500 ¢
400 g

500 ¢g

400 g
300 g

1 szt
500 g
500 g

150 g + 250 ml wody
6 szt.

500 g/4 szt.

400 g

400 g

200 g

15-20
10-15

20

20
15-20

25
3040
10

10-15
1215
1015
20-25
25-30

Tymianek, bazylia, cytryna

Szczypiorek, chili, papryka

Pietruszka, cytryna, czosnek

Czosnek, rozgniecione nasiona
czerwonego chili, estragon

Pietruszka, suszone ziarna gorczycy,
szczypiorek

Rozmaryn, bazylia, estragon

Kminek, biaty pieprz, chili

Czarny pieprz, cytryna, papryka
Pietruszka, czosnek, szczypiorek

Koper; szatwia, rozmaryn

Kminek, kolendra, gozdziki
Cynamon, cytryna, gozdziki
Rozmaryn, kminek, pietruszka
Pietruszka, szczypiorek, czosnek

Przyprawa curry, szafran, cytryna
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Rodzaj zywnosci Czas gotowania Proponowane ziota/przyprawy do
do przygotowania na parze (W umieszczenia w pojemniku na
min) przyprawy
Pudding 4 miseczki 20 Cynamon, gozdziki, wanilia
Ryz 150 g + 300 ml wody 35 Pandan, pietruszka, kminek
250 g + 500 ml wody 35 Pandan, pietruszka, kminek
tosos 450 g 1215 min Koper, pietruszka, bazylia
Biata ryba 450 g 1015 Suszone ziarna gorczycy, ziele

angielskie, majeranek

Wskazowki dotyczace gotowania na parze

Pojemnik na przyprawy

- Do pojemnika na przyprawy mozna doda¢ aromatyczne ziofa i przyprawy, takie jak rozmaryn,
tymianek, kolendra, bazylia, koperek, curry lub estragon. Doskonale komponuja sig¢ one z czosnkiem,
kminkiem lub chrzanem, ktdre podkreslaja smak bez dodawania soli. Zaleca sie dodawanie od pét
do 3 tyzeczek suszonych zidt lub przypraw. Jesli ziota sa $wieze, mozna dodac ich wiecej.

- Wiecej informagji na temat zidt, przypraw i ptynnych dodatkéw, ktére mozna umieszczaé w
pojemniku na przyprawy, znajduje sie powyzej, w tabeli gotowania na parze.

- Dodanie niewielkiej ilosci oliwy na sktadnikach przeznaczonych do gotowania moze wzmocnic¢
efekt, jaki daje pojemnik na przyprawy, a takze pozwala uzyskac petniejszy smak potraw.

- Aby uzyskac najlepszy efekt, posiekaj drobno ziota i réwnomiernie wypemij pojemnik na ziofa.

- Aby mdc cieszy¢ sie najlepszym smakiem, zjedz positek zaraz po jego przygotowaniu.

- Nie wlewaj ptyndw do pojemnika na przyprawy.

Warzywa i owoce
- Odetnij grubsze todygi kalafiora, brokutéw i kapusty.
- Zielone warzywa lidciaste gotuj jak najkrdcej, poniewaz szybko traca naturalny kolor.
- Nie rozmrazaj mrozonek warzywnych przed gotowaniem.

Mieso, drob, owoce morza i jajka

- Do gotowania na parze najlepiej nadaja sie migkkie partie migsa z odrobing thuszczu.

- Umyj mieso dokfadnie i wysusz, aby podczas gotowania wyciekato z niego jak najmniej sokéw.

- Migso, drdb, ryby lub jajka zawsze umieszczaj ponizej innych typéw produktdw, aby zapobiec
przeciekaniu ich sokdw.

- Przed witoZzeniem jajek do urzadzenia naktuj skorupki.

- Nigdy nie gotuj zamrozonego migsa, drobiu ani owocéw morza. Przed wiozeniem ich do
parowaru pozostaw te produkty do catkowitego rozmrozenia.

Stodkie desery
- Aby zwigkszy¢ stodycz deseru, zamiast cukru dodaj do niego cynamonu.

Wskazowki ogélne

- Tylko wybrane modele:W celu ugotowania ryzu umie$¢ go w pojemniku na zupe i zalej woda.
Informacje dotyczace zalecanych ilosci produktéw znajduja w tabeli gotowania na parze powyzej.

- Po zakonczeniu gotowania ryzu wyfacz urzadzenie, wymieszaj ryz i pozostaw go w pojemniku na
5 minut pod przykryciem. Pozwoli to uzyskac jeszcze lepszy rezultat.

- Pojemnik na zupe (tylko wybrane modele) umoZzliwia przygotowanie zupy lub puddingu, ryzu,
ryby z wody, warzyw w sosie oraz marynowanych potraw. Do przyrzadzania tych produktéw
mozna takze uzy¢ lekkiego pojemnika, ktéry miesci sie wewnatrz koszy do gotowania na parze.
W takim przypadku upewnij sie, ze wokét pojemnika dostepna jest wolna przestrzen, ktdra
umozliwi wlasciwy przeptyw pary wewnatrz parowaru.
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- Uktadaj kawatki Zzywnosci w pewnych odstepach. Roztdz skifadniki réwnomiernie na dnie kosza.

- Jesli kosz do gotowania na parze jest pefen, w potowie gotowania zamieszaj jego zawartosc.

- Niewielkie ilodci jedzenia wymagaja krdtszego czasu gotowania na parze niz duze.

- Jesli korzystasz tylko z jednego kosza, mozesz ustawi¢ krdtszy czas gotowania niz w przypadku
korzystania z dwdch lub trzech koszy.

- Jedli uzywasz kilku koszy, gotuj produkty dtuzej o 510 minut.

- Produkty w matym koszu (1) gotuja sig szybciej niz te w koszach znajdujacych sie wyzej.

- Przed podaniem potrawy sprawdz, czy jest dobrze ugotowana. Jest to szczegdlnie wazne w
przypadku migsa, takiego jak wieprzowina, mielona wotowina i kurczak.

- W trakcie gotowania mozesz dodawac kolejne produkty lub kosze z produktami. Jesli dany
sktadnik wymaga krdtszego czasu gotowania, dotdz go pdzniej.

- Gotowanie trwa jeszcze przez jaki§ czas po przejéciu urzadzenia w tryb utrzymywania ciepfa.
Dlatego, jesli zywnos¢ jest juz dobrze ugotowana, wyjmij ja z parowaru zaraz po zakonczeniu
procesu gotowania i wiaczeniu sie trybu utrzymywania ciepfa.

- Jedli danie nie jest gotowe, ustaw dtuzszy czas gotowania na parze. By¢ moze bedzie trzeba
réwniez uzupetni¢ zapas wody w zbiorniku.

- Parowaru mozna uzywa¢ do podgrzewania gotowych zup w pojemniku na zupe (tylko wybrane
modele) lub w lekkim pojemniku, ktéry miesci sie wewnatrz koszy do gotowania na parze.
Podgrzanie 250 ml zupy zajmuje okoto 10 minut.
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Introducere

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferitd de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Panou de control

f Led pentru ,,Rezervor de apd gol”

b Indicator cronometru

c Led , Pastrare la cald”

d Buton rotativ de reglare cronometru cu inel luminos
e Buton Start/Stop si buton pauzd

Baza cu rezervor de apa

Tava de scurgere

Intensificator de arome

Cos mic de preparare la abur (1)

Cos mediu de preparare la abur (2)

Cos mare de preparare la abur (3)

Capacul

Orificii pentru abur

10 Maner capac

11 Baza detasabila

12 Orificiu de reumplere cu apa

13 Suport de depozitare a cablului

Fard imagine: castron pentru supd (numai anumite tipuri)

1

NO 0O N ONUT AW

Notd: Cogurile de preparare la abur sunt numerotate de la 1 la 3.Veti gdsi numerele cogurilor de
preparare la abur pe manerele acestora. Puteti aseza orice cos mai mare deasupra unui cog mai mic,
dar cogurile se potrivesc cel mai bine dacd le suprapuneti intr-o ordine logicd, crescdtoare: cel mai mic
cos (1) primul, apoi cel mediu (2) si apoi cosul cel mare (3).

Notd numai pentru anumite tipuri: Castronul pentru supd poate fi utilizat cel mai bine in combinatie cu
cosul cel mare (3).

Notd: Utilizati intotdeauna tava de scurgere sub cosurile de preparare la abur.

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare inainte de utilizarea aparatului si
pastrati-l pentru consultare ulterioara.

Pericol
- Nu scufundati baza aparatului in apd si nici nu o clatiti la robinet.
Avertisment

- Inainte de a conecta aparatul, verificati daca tensiunea indicatd pe aparat
corespunde tensiunii de alimentare locale.

- Conectati aparatul doar la o priza de perete Tmpamantatd. Aveti grija ca
mufa sa fie bine introdusa in priza.

- Acest aparat nu este destinat operdrii prin intermediul unui cronometru
exterior sau al unui sistem separat de telecomanda.
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Nu folositi aparatul dacd stecherul, cablul de alimentare sau aparatul
insusi este deteriorat.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
intotdeauna de Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de
personal calificat Tn domeniu, pentru a evita orice accident.

Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care
au capacitati fizice, mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de
experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheati
sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana
responsabila pentru siguranta lor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

Nu ldsati cablul de alimentare la Tndemana copiilor. Nu lasati cablul de
alimentare sd atarne peste marginea mesei sau a blatului pe care este
asezat aparatul.

Nu apropiati cablul electric de suprafete fierbinti.

Desfdsurati intotdeauna complet cablul de alimentare de pe tamburul
din bazd Tnainte de a conecta aparatul la retea.

Nu gatiti niciodata la abur carne congelata de vita, porc, pasdre sau
peste. Efectuati intotdeauna o decongelare completa a acestor
ingrediente Tnainte de a le gdti la abur.

Nu folositi niciodata aparatul de preparat alimente la abur fard tava de
scurgere, In caz contrar, va sdri apa fierbinte din aparat.

Utilizati cosurile de preparare la abur si castronul pentru supa (numai
anumite tipuri) numai in combinatie cu baza originala.

Precautie

Acest aparat este conceput numai pentru utilizarea casnica normala. Nu
este conceput pentru utilizarea in medii cum ar fi bucatarii ale
angajatilor din ateliere, birouri, ferme sau alte medii de lucru. De
asemenea, nu este conceput pentru utilizarea de catre clienti in hotelur,
moteluri, pensiuni si alte medii rezidentiale.

Dacd aparatul este utilizat in mod necorespunzator, in regim profesional
sau semiprofesional sau fara respectarea instructiunilor din manualul de
utilizare, garantia poate fi anulatd, iar Philips isi va declina orice
responsabilitate pentru daunele provocate.

Nu utilizati niciodata accesorii sau componente de la alti producatori
sau care nu au fost recomandate special de Philips. Daca utilizati astfel
de accesorii sau componente, garantia dvs. devine nula.
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Nu expuneti baza aparatului la temperaturi ridicate, gaz fierbinte, abur
sau cdldurd umeda de la alte surse n afara de aparatul de gatit cu aburi.
Nu puneti aparatul de preparat alimente la abur pe sau langa o soba sau
masina de gatit Tnca fierbinte.

Nu puneti aparatul aflat in functiune langa sau dedesubtul unor obiecte
care s-ar deteriora la contactul cu aburul, cum ar fi peretii sau dulapurile.
Nu utilizati aparatul in prezenta vaporilor explozibili si/sau inflamabili.
Asezati aparatul pe o suprafata stabild, orizontald si neteda si asigurati-va
cd dispune de un spatiu liber de cel putin 10 cm de jur imprejur pentru
a preveni supraincalzirea.

Asezati intotdeauna bazele detasabile in interiorul cosurilor de
preparare la abur din partea superioard. Pentru pozitionarea corecta a
bazelor, coborati mai Intai una dintre laturi n interiorul cosului, apoi pe
cealalta, pand cand baza se fixeaza in pozitie (,,clic”’). Asigurati-vd ca zona
proeminentd din centrul bazei cosului este orientatd Tn sus (fig. 2).

Aveti grijd la aburul fierbinte care iese din aparatul de preparat alimente la
abur n timpul prepardrii la abur si Tn modul de pastrare la cald, in special
atunci cand ridicati capacul sau cosurile in timpul prepararii sau imediat
dupa preparare. Utilizati ustensile de bucatarie cu manere lungi atunci
cand distribuiti alimentele Tn cosuri sau atunci cand serviti alimentele.

Nu va aplecati peste aparat in timpul functionarii.

Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului. Folositi intotdeauna
manusi atunci cand manevrati partile fierbinti ale aparatului.

Nu miscati aparatul in timpul functiondril.

Indepartati intotdeauna capacul cu grija si la distanta de dvs. Lasati
condensul sa se scurgd de pe capac Tn aparat pentru a evita oparirea.
Tineti intotdeauna cosul de preparare la abur de manere cand
alimentele sunt fierbinti.

Nu goliti rezervorul de apa prin orificiul de reumplere cu apa. Pentru
golirea rezervorului de apd, inclinati baza spre spate si goliti apa prin
partea din spate a bazei (fig. 3).

Intotdeauna, scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca
inainte de a-l depozita.

Lasati Intotdeauna apa din tava de scurgere sa se raceasca dupa
prepararea la abur, inainte de a o scurge. Apa poate fi in continuare
flerbinte dupa ce aparatul s-a racit.

inchidere automati

Aparatul este prevazut cu functie de oprire automata. Aparatul se opreste automat daca nu apasati niciun
buton n interval de 2 minute de la conectarea aparatului la prizd. De asemenea, aparatul se opreste
automat dupa expirarea timpului de preparare la abur (inclusiv a timpului de pastrare la cald) setat.
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Protectie impotriva incalzirii in gol
Acest aparat de preparat alimente la abur este protejat impotriva incdlzirii in gol. Sistemul de
protectie impotriva incdlzirii in gol opreste automat elementul de incdlzire atunci cand nu exista apa
n rezervor sau cand apa se evapora complet in timpul functionarii. Umpleti rezervorul de apa cu
apa rece pana la indicatorul MAX pentru a utiliza din nou aparatul.

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la campuri electromagnetice (EMF). Daca
este manevrat corespunzator si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile n prezent.

Inainte de prima utilizare

Curiatati bine componentele care vin in contact cu alimentele inainte de prima utilizare a
aparatului (consultati capitolul ,,Curatarea si intretinerea”).

Stergeti interiorul rezervorului de ap3 cu o cirpa umeda.

Pregatirea pentru utilizare

Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontala i neteda.

Desfasurati complet cablul de alimentare de pe tamburul din baza inainte de a conecta
aparatul la retea.

Umpleti rezervorul de apa cu apa pana la marcajul MAX (fig. 4).
D Atunci cand rezervorul de ap3 este umplut pani la marcajul MAX, aparatul de gitit cu aburi
poate functiona pentru aproximativ 60 de minute.

Nu umpleti rezervorul peste gradatia MAX.

Umpleti rezervorul numai cu apa. Nu introduceti niciodata condimente, ulei sau alte substante in
rezervorul de apa.

Introduceti tava de scurgere pe rezervorul cu apa in baza (fig. 5).

Notd: Nu utilizati niciodatd aparatul fdrd tava de scurgere si nu introduceti apd, condimente, ulei sau alte
substante in tava de scurgere.

Amplasati Intensificatorul de arome pe tava de scurgere daca doriti sa adaugati aroma
suplimentara alimentelor ce urmeaza sa fie preparate la abur. (fig. 6)

- Umpleti Intensificatorul de arome cu plante aromatice proaspete sau uscate.

- Pentru plantele sau condimentele sugerate pentru diversele tipuri de alimente, consultati tabelul
cu alimente preparate la abur la capitolul “Tabel cu alimente si sfaturi pentru pregdtirea la abur”.

A Puneti alimentele ce urmeazi si fie preparate la abur intr-unul sau mai multe cosuri de
preparare. Numai anumite tipuri: puteti utiliza, de asemenea, castronul pentru supa. (fig. 7)

- Asezati intotdeauna bazele detasabile in interiorul cosurilor de preparare la abur din partea
superioard. Pentru pozitionarea corectd a bazelor, coborati mai intdi una dintre laturi In interiorul
cosului, apoi pe cealaltd, pana cand baza se fixeaza in pozitie (,,clic”). Asigurati-va ca proeminenta
de pe bazd este cu fata in sus (fig. 2).

- Nu puneti prea multe alimente in cosurile de preparare la abur: Ldsati putin spatiu intre bucdtile
de alimente si distribuiti-le uniform, pe intreaga suprafata a bazei cosului.

- Puneti bucdtile mai mari de alimente si alimentele ce necesita mai mult timp de pregdtire la abur
n cel mai de jos cos de preparare la abur (1).

- Puneti oudle pe suportul pentru oud pentru a le pregiti la abur in mod adecvat (fig. 8).
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- Puteti utiliza castronul pentru supa (numai anumite tipuri) pentru a prepara supd sau budinca,
pentru a gdti orez, pentru a fierbe peste, pentru prepararea legumelor cu sos si a alimentelor
marinate. Pentru pregdtirea acestor ingrediente, puteti utiliza un castron usor, care Incape Tn
interiorul cosurilor de preparare la abur: In acest caz, asigurati-va ca lasati putin spatiu in jurul
castronului, pentru a permite circulatia corespunzatoare a aburului in interiorul aparatului de
preparat alimente la abur.

- Numai anumite tipuri: Castronul pentru supa este destinat prepararii supei, altor alimente lichide
si pestelui. Cand doriti sa utilizati castronul pentru supd, asezati-l in interiorul cosului mare de
preparare la abur (3) (fig. 9).

- Numai anumite tipuri: Chiar si atunci cand indepartati baza detasabild a cosului mare de
preparare la abur (3) pentru a crea un cos mai mare, impreuna cu cosul mediu de preparare la
abur (2) de dedesubt, puteti aseza castronul pentru supa destinat prepararii pestelui, orezului
sau supei, in partea superioard a aparatului (fig. 10).

- Pentru a prepara alimente voluminoase (de exempluy, pui intregi, stiuleti de porumb), puteti
indepdrta bazele detasabile ale cosului mediu de preparare la abur (2) si ale cosului mare de
preparare la abur (3) pentru a crea un singur cos mare.

Notd: Capacitatea maximd a cosurilor de preparare la abur este de 1 kg.

Puteti unul sau mai multe cosuri de preparare la abur pe tava de scurgere. Pozitionati corect
cosurile si asigurati-va ca nu se clatina (fig. 11).

- Nu trebuie sd utilizati toate cele 3 cosuri de preparare la abur.

- Cosurile de preparare la abur sunt numerotate de la 1 la 3.Veti gasi numerele cosurilor de
preparare la abur pe manerele acestora. Puteti aseza orice cos mai mare deasupra unui cos mai
mic, dar cosurile se potrivesc cel mai bine dacd le suprapuneti intr~o ordine logica, crescatoare:
cel mai mic cos (1) primul, apoi cel mediu (2) si apoi cosul cel mare (3). Asezati intotdeauna tava
de scurgere sub cosurile de preparare la abur si utilizati numai cosuri de preparare la abur
umplute cu alimente (fig. 12).

- Chiar si atunci cand indepdrtati baza detasabild a cosului mediu de preparare la abur (2) pentru
a crea un cos mai mare, impreuna cu cosul mic de preparare la abur (1) de dedesubt, puteti
aseza cosul mare de preparare la abur (3) in partea superioara a aparatului.

Bl Acoperiti cu capacul cosul de preparare la abur de sus (fig. 13).

Notd: in cazul in care capacul nu este plasat sau este plasat incorect pe cosul de preparare la abur,
alimentele nu sunt preparate la abur corespunzator.

Utilizarea aparatului

Introduceti stecherul in priza.
D Inelul luminos se aprinde si timpul implicit de preparare la abur (20 de minute) apare pe
tabloul de comanda (fig. 14).

Rotiti butonul rotativ de reglare a cronometrului catre stanga pentru a selecta timpul de
preparare la abur necesar (fig. 15).

Apasati butonul Start/Stop pentru a porni procesul de preparare la abur (fig. 16).

D Procesul de preparare la abur incepe. Inelul luminos lumineaza intermitent intr-un ritm lent,
iar cronometrul incepe numadratoarea inversa a timpului setat pentru procesul de preparare
la abur (fig. 17).

Notd: Dacd preparati la abur cantitati mari de alimente, amestecati-le la jumdtatea procesului de

preparare la abur cu o ustensild de bucdtdrie cu maner lung. Asigurati-vd cd purtati mdnusi de bucdtdrie.

D Cind timpul alocat procesului de preparare la abur s-a incheiat, aparatul va emite un semnal
acustic de 5 ori, apoi va trece automat in modul de pastrare la cald (consultati sectiunea
,»Pastrare la cald”). (fig. 18)
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Dupa utilizare, indepartati cu grija capacul.

Aveti grija la aburul fierbinte eliberat din aparat la indepartarea capacului.

Notd: Pentru a evita producerea arsurilor, purtati mdnusi pentru cuptor atunci cdnd indepdrtati capacul.
Indepdrtati capacul cu grijd, tindndu-I departe de dvs. Lasati condensul sd se scurgd de pe capac in cosul
de preparare la abur.

Notd: Utilizati o ustensild de bucdtdrie cu coadd lungd pentru scoaterea alimentelor din cosurile de
preparare la abur.

Cand scoateti un cos de preparare la abur, lasati condensul sa se scurga de pe cos in cosul de
preparare la abur de dedesubt sau in tava de scurgere.

A Scoateti stecherul din priza si permiteti ricirea complet a aparatului de preparat la abur
nainte de a indeparta tava de scurgere.

Goliti rezervorul de apa dupa fiecare utilizare, inclinind baza spre spate si golind apa prin
partea din spate a bazei (fig. 3).

Aveti grija atunci cand indepartati tava de scurgere si goliti rezervorul de apa, deoarece apa din
ambele recipiente ar putea fi inca fierbinte, chiar daca celelalte componente ale aparatului s-au

racit deja.

Notd: Dacd, in timpul procesului de preparare la abur, apa se epuizeazd, ledul care indicd ,,rezervor de
apd gol”si inelul luminos se aprind intermitent, pentru a vd semnala cd trebuie sd reumpleti rezervorul
de apd (fig. 19).

Notd: Dacd doriti sd preparati mai multe alimente la abur si aveti nevoie de mai multd apd, puteti
adduga mici cantitdti de apa prin orificiul de reumplere cu apd, pentru a reumple rezervorul de apad.

Notd:Aparatul intrd automat in modul de asteptare dacd nu este utilizat timp de 2 minute. Apdsati
butonul Start/Stop pentru a activa panoul de comanda din nou.

Notd: Dacd doriti sd intrerupeti procesul de preparare la abur, apdsati butonul Start/Stop o datd in
timpul gdtirii la abur. Pentru a continua procesul de preparare la abur, apdsati butonul Start/Stop din nou.
Dupd ce ati intrerupt aparatul, puteti regla durata de preparare cu ajutorul butonului de reglare a
cronometrului.

Notd: Dacd apdsati butonul Start/Stop si butonul pentru pauzd in mod continuu timp de cdteva secunde,
aparatul intrd in modul standby.

Modul de pastrare la cald

Dupa finalizarea procesului de preparare la cald, aparatul trece automat fn modul de pastrare la cald,

iar ledul aferent modului de pastrare la cald se aprinde.

Modul pastrare la cald pastreaza alimentele calde timp de 20 de minute.

- Daca doriti sa pastrati alimentele calde mai mult de 20 de minute, rotiti butonul rotativ de
reglare a cronometrului spre stanga sau dreapta pentru a regla durata de pastrare la cald.

- Daca doriti sa dezactivati modul pastrare la cald cand acesta este activ, apdsati butonul Start/
Stop.

Curatare si intretinere

Nu folositi niciodata bureti de sirma, agenti de curatare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi
benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca.
Curitati partea exterioard a bazei cu o cirpi umeda.

Nu scufundati baza aparatului in apa si nici nu o clatiti la robinet.
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Nu curatati baza in masina de spalat vase.

Curatati rezervorul de apa cu o laveta curata inmuiata Tn apa calda cu detergent de vase.
Stergeti rezervorul de apa cu o lavetd umeda curata.

Curatati capacul manual in apa cald, folosind detergent lichid.

indepértagi bazele detasabile ale cosurilor de preparare la abur. Curatati cosurile, bazele detasabile,
Intensificatorul de aroma, tava de scurgere si castronul pentru supa (numai anumite tipuri) manual,
in apa calda, folosind detergent lichid. De asemenea, puteti curata aceste componente in masina de
spalat vase, folosind un ciclu scurt de spélare §i o temperatura scazuta.

Curdtarea repetata a cosurilor de preparare la abur in masina de spdlat vase, poate cauza

decolorarea usoara a acestora.

Indepartarea calcarului

Este necesard detartrarea aparatului cand sunt vizibile depuneri in rezervorul de apa. Este important
sd detartrati periodic aparatul de preparare la abur pentru a mentine performantele optime ale acestuia.

Umpleti rezervorul de apa cu otet alb (8% acid acetic) pana la marcajul MAX.

Nu utilizati alt tip de agent de detartrare.

Asezati tava de scurgere si cosul mic de preparare la abur (1) pe baza, in mod
corespunzator (fig. 20).

Acoperiti cosul mic de preparare la abur cu capacul (fig. 21).
Introduceti stecherul in priza.

Apasati butonul Start/Stop pentru a permite functionarea aparatului timp de 20 de
minute (fig. 16).

Dacad otetul incepe sa clocoteasca peste marginea bazei, scoateti stecherul din priza si reduceti
cantitatea de otet.

A Cind aparatul emite un semnal acustic, scoateti-| din priza si l3sati otetul s3 se riceasci
complet. Apoi, goliti rezervorul de apa.

Clatiti rezervorul de apa cu apa rece, de mai multe ori.

Notd: Dacd au mai rdmas depuneri in rezervorul de apd, repetati procedura.

Inainte de a depozita aparatul, asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate
(consultati capitolul ,,Curatarea si intretinerea”).

Pentru pastrarea cablului de alimentare, infasurati-l in jurul bobinei de la baza (fig. 22).
Asezati tava de scurgere pe bazi (fig. 5).
Asigurati-va ca bazele detasabile sunt fixate in cosurile de preparare la abur.

Asezati cosul mare de preparare la abur (3) pe tava de scurgere.Asezati cosul mediu de
preparare la abur (2) in interiorul cosului mare de preparare la abur (3).Asezati cosul mic de
preparare la abur (1) in interiorul cosului mediu de preparare la abur (2) (fig. 23).

A Numai anumite tipuri: Asezati castronul pentru supd in interiorul castronului mic de
preparare la abur.

Acoperiti castronul pentru supa (numai anumite tipuri) sau cosul mic de preparare la abur, cu
capacul (fig. 24).
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Garantie si service

Dacd aveti nevoie de service sau de informatii sau intdmpinati probleme, vizitati site-ul web Philips la
adresa www.philips.com/support sau contactati centrul Philips de asistentd pentru clienti din
tara dvs. Gasiti numarul de telefon in garantia internationald. Dacd in tara dvs. nu exista un astfel de

centru, deplasati-va la furnizorul dvs. Philips local.

Protectia mediului

- Nu aruncati aparatul Impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, ajutati la protejarea mediului

inconjurdtor (fig. 25).

Depanare

Acest capitol prezintd cele mai frecvente probleme care pot surveni la utilizarea aparatului. Dacd nu
puteti rezolva o problemd cu ajutorul informatiilor de mai jos, accesati www.philips.com/support
pentru o listd de Intrebdri frecvente sau contactati de asistenta pentru clienti din tara dvs.

Problema Cauza posibila

Aparatul de Aparatul nu este conectat la
preparat la aburnu  priza.
functioneaza.

Nu este suficientd apa n
rezervor.

Nu ati apasat fnca butonul

Start/Stop.
Nu toata Anumite bucati de alimente
mancarea este din aparatul de preparat la
gatitd. abur sunt prea mari/necesitd

un timp de preparare la abur
mai mare decat celelalte.

Ati pus prea multe alimente Tn
cosurile de preparare la abur.

Aparatul nu se
ncalzeste
corespunzator.

Nu ati indepartat calcarul de
pe aparat in mod regulat.

Solutie

Introduceti stecherul in prizd.

Umpleti rezervorul de apa.
Apdsati butonul Start/Stop

Setati o durata de preparare la abur mai
lungd rotind butonul rotativ de reglare a
cronometrului cdtre dreapta.

Puneti bucatile mai mari de alimente si
alimentele care necesitd mai mult timp de
preparare la abur in cosul mic de
preparare la abur (1) si incepeti procesul
de preparare la abur cu catva timp Tnainte
de addugarea celorlalte cosuri.

Nu ncdrcati excesiv cosurile de preparare
la abur. Taiati alimentele Tn bucdti mici si
asezati bucdtile cele mai mici deasupra.

Ldsati putin spatiu Intre bucdtile de
alimente si distribuiti-le uniform pe intreaga
suprafatd a bazei cosului de preparare la
abur.

Detartrati aparatul. Consultati capitolul
‘Curdtarea si intretinerea’.



Problema

Apa sare din
rezervorul de ap3,
n timpul
procesului de
preparare la abur.

Ledul pentru
,Rezervor de apa
gol” se aprinde,
chiar dacd existd
suficientd apa in
rezervorul de apa.

Intensificatorul de
aroma nu are sau

are un efect redus.

Existd spumd la
suprafata apei din
rezervorul de apd
sau tava de
scurgere.

Cauza posibila

Ati umplut excesiv rezervorul
de apd.

Pe elementul de incdlzire s-a
depus prea mult calcar.

Nu ati introdus suficiente
plante aromatice in
Intensificatorul de arome.

Nu ati introdus tipul
corespunzator de plante
aromatice in Intensificatorul de
arome.

Ati consumat alimentele la un
interval de timp destul de
indelungat dupa prepararea
acestora.

Spuma se poate forma atunci
cand in apa din rezervorul de
apa patrund proteine sau
atunci cand in rezervorul de
apa rdman urme de agenti de
curdtare.
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Solutie

Indepartati excesul de apa din rezervor.
Asigurati-va ca nivelul apei nu depaseste
marcajul MAX.

Detartrati rezervorul de apd. Consultati
sectiunea ,,Detartrarea” din capitolul
,,Curdtarea si intretinerea’’.

Addugati mai multe plante aromatice n
Intensificatorul de arome.

Introduceti plante aromatice cu o aromad
intensd in Intensificatorul de arome.
Consultati tabelul de preparare a
alimentelor la abur din capitolul ,, Tabel cu
alimente si sfaturi pentru pregatirea la
abur”.

Consumati alimentele imediat dupa
prepararea acestora.

Curdtati rezervorul de apd. Consultati
capitolul ,,Curdtarea si intretinerea”.

Tabelul cu alimente si sugestii pentru prepararea la abur

Pentru retete, consultati brosura cu retete sau vizitati site-ul nostru Web www.philips.com/

kitchen.

Duratele de preparare la abur mentionate in tabelul de mai jos sunt oferite doar in scop
orientativ. Duratele de preparare la abur pot varia in functie de dimensiunile bucatilor de
alimente, spatiile ldsate intre alimente Tn cosul de preparare la abur, cantitatea de alimente din
cos, gradul de prospetime al alimentelor si preferintele personale.



118 ROMANA

Tabelul pentru prepararea la abur a alimentelor

Alimente de
inabusit

Sparanghel

Ministiuleti de
porumb

Fasole verde
Broccoli
Morcovi

Buchetele de
conopidd

Telind (cuburi)
Pulpa de pui

Stiulete de
porumb

Dovlecel (feliat)

Cuscus

QOua
Fructe

Mazdre
(congelatd)

Cartofi
Crevete
Budinci
Orez

Somon

Peste alb

Sugestii pentru prepararea la abur a alimentelor

Cantitate

500 g
200 g

500 g
400 g
500 ¢g
400 g

300 g
1 buc
500 g

500 g

150 g + 250 ml
apd

6 buc
500 g/4 buc
400 g

400 g
200 g
4 castroane

150 g + 300 ml
apa

250 g + 500 ml
apd

450 g

450 g

Timp de
preparare la abur
(min)

15-20

5-8

15-20
10-15
20
20

15-20
25
30-40

10
10-15

12-15
10-15
20-25

25-30
5

20

35

35

12-15 min.
10-15

Plante aromatice/condimente

sugerate pentru Intensificatorul de

arome

Cimbru, busuioc, lamaie

Arpagic, chilli, paprica

Patrunjel, ldmaie, usturoi
Usturol, chili, tarhon
Patrunjel, mustar uscat, arpagic

Rozmarin, busuioc, tarhon

Chimen, piper alb, chilli
Piper negru, lamaie, papricd

Patrunjel, usturoi, arpagic

Marar, salvie, rozmarin

Chimen, coriandru, cuisoare

Scortisoara, lamaie, cuisoare

Rozmarin, chimen, patrunjel

Patrunjel, arpagic, usturoi
Pudra de curry, sofran, limaie
Scortisoara, cuisoare, vanilie

Pandan, patrunjel, chimen
Pandan, patrunjel, chimen
Marar, patrunjel, busuioc

Mustar uscat, cuisoare englezesti,
maghiran

Intensificator de arome

- Rozmarin, cimbru, coriandru, busuioc, mdrar, curry si tarhon sunt cateva dintre plantele
aromatice si condimentele pe care le puteti pune In Intensificatorul de arome. Le puteti
combina cu usturoi, chimen sau hrean pentru un plus de aromd, fard a adduga sare.Va
recomanddm sd folositi Tntre 1/2 si 3 lingurite de plante uscate sau condimente. Folositi o
cantitate mai mare n cazul plantelor aromatice proaspete sau al condimentelor.
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Pentru mai multe sugestii privind plantele aromatice, condimentele si lichidele de utilizat Tn
Intensificatorul de arome, consultati tabelul de preparare a alimentelor la abur; de mai sus.
Addugarea unei cantitdti mici de ulei peste alimente, imbunatdteste efectul Intensificatorului de
arome, conferind alimentelor un gust mai intens.

Pentru rezultate optime, maruntiti plantele aromatice si umpleti Intensificatorul de arome in
mod uniform.

Pentru a vd bucura de un gust intens, va recomandam consumarea alimentelor imediat dupa
preparare.

Nu turnati lichide in Intensificatorul de arome.

Fructe si legume

Taiati inflorescentele de la conopidd, broccoli si varza.

Tnabusiti legumele verzi cu frunze un timp cat mai scurt posibil, decarece Tsi usor pierd usor
culoarea.

Nu dezghetati legumele congelate inainte de a le Tnabusi.

Carne, pui, fructe de mare si oua

Carnea frageda cu putind grasime este cea mai indicatd pentru prepararea la abur.

Spdlati carnea corespunzdtor si uscati-o, astfel incat sd se scurga cat mai putin suc.

Intotdeauna asezati carnea, puiul, pestele sau oule sub alte tipuri de alimente pentru a preveni
picurarea sucurilor.

Impungeti oudle Tnainte de a le introduce n aparatul de preparat la abur.

Nu ndbusiti niciodatd carne, pui sau fructe de mare congelate. Lasati intotdeauna carnea, puiul
sau fructele de mare sa se dezghete complet inainte de a le introduce in aparatul de preparat la
abur.

Deserturi dulci
Addugati scortisoard la deserturi pentru a accentua dulceata in loc sa addugati zahar

Sugestii generale

Numai anumite tipuri: Pentru a prepara orez, trebuie sd adaugati apd peste orez, in castronul
pentru supd. Pentru cantitdti, consultati tabelul de preparare a alimentelor la abur, de mai sus.
Dupa ce ati terminat de gdtit orezul, opriti aparatul, amestecati orezul si lasati-l in castronul
acoperit cu capac, timp de 5 minute. Astfel, rezultatul obtinut este desavarsit.

Puteti utiliza castronul pentru supd (numai anumite tipuri) pentru a prepara supd sau budinca,
pentru a gdti orez, pentru a fierbe peste, pentru prepararea legumelor cu sos si a alimentelor
marinate. Pentru pregatirea acestor ingrediente, puteti utiliza un castron usor, care incape n
interiorul cosurilor de preparare la abur. In acest caz, asigurati-va ca l3sati putin spatiu n jurul
castronului, pentru a permite circulatia corespunzdtoare a aburului in interiorul aparatului de
preparat alimente la abur.

Ldsati putin spatiu intre bucatile de alimente si distribuiti-le uniform pe intreaga suprafata a bazei
cosului de preparare la abur.

Tn cazul in care cosul de preparare la abur este foarte plin, amestecati mancarea la mijlocul
procesului de preparare.

Cantitatile mici de alimente necesitd un timp de preparare mai redus decat cantitatile mai mari.
Daca utilizati doar un singur cos de preparare la abur, alimentele necesita un timp de preparare
mai mic decat daca utilizati 2 sau 3 cosuri de preparare la abur.

Daca utilizati mai mult de un cos, lasati alimentele sa se prepare 5-10 minute in plus.
Alimentele se gatesc mai rapid in cosul mic de preparare la abur (1) decat in cosurile de
deasupra.

Asigurati-va cd alimentele sunt bine preparate inainte de a le consuma. Acest aspect are o
importanta deosebitd n special in cazul carnii de porc si a carnii tocate de vitd si de pasdre.
Puteti adauga alimente sau cosuri cu alimente In timpul procesului de preparare la abur. Daca un
aliment necesita un timp de preparare mai scurt, addugati-l mai tarziu.
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- Prepararea alimentelor continua un timp dupa trecerea aparatului in modul Pastrare cald. Daca
alimentele sunt deja foarte bine gatite, scoateti-le din aparat la terminarea procesului de
preparare la abur si trecerea aparatului in modul pastrare cald.

- Daca alimentele nu sunt gatite, setati un timp de preparare la abur mai lung. Este posibil sd fie
necesara addugarea de apd in rezervor.

- Aparatul poate fi utilizat pentru incalzirea supei gdtite in castronul pentru supd (numai anumite
tipuri) sau intr-un castron usor; care incape in interiorul cosurilor de preparare la abur: Incilzirea
a 250 ml de supd dureazd aproximativ 10 minute.
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BeBeaeHue

[NosapaBasieM ¢ nokynkon npoaykumn Philips! Aast moAyueHns MOAHOM MOAAEPX KKK, OKa3biBaEMOM
KomnaHuelt Philips, 3apervcTpupyrite npnbop Ha seb-caite www.philips.com/welcome.

O6uiee onmcanune (Puc. 1)

1 TlaHenb ynpasaeHus

a. VIHAMKaTOp NyCTOro pesepsyapa AAS BOAbI

b. VIHaMKaTOp Tarmepa

C. VIHAMKaTOp peXknma NoAAEPKaHNS TEMNEPATYPbI
d. PeryAsTop BpemMeH1 MpUroTOBAEHUA C MOACBETKOM
e. KHonka cTapT/cTon v KHomMKa nay3bl

OcHoBaHKe ¢ pe3epByapoM AAS BOAbI

[TOAAOH AAS KameAb

OTcek ansa cneumi

MaaeHbkas naposas kopauHa (1)

CpeaHsist napoBas Kop3uHa (2)

Boabluas naposas kop3auHa (3)

Kpbitika

[NapoBble OTBEPCTUS

10 Pyura Kpbilkm

11 CbeMHbll NOAAOH

12 Hocnk ana 3aavBa BOABI

13 TMpucnocobaeHne and XpaHeHus WHypa

HeT Ha naatocTpaumm: Yatia At Cyna (TOABKO AASt HEKOTOPbIX MOAEAEN)

NO 0O N OoNUT AW N

[Mpumeyanue lNaposbie Kop3nHbl npoHymeposaHbi (1—3). Homepa ykazaHbl Ha py4kax Kop3uH.
Kop3uHy 60AbLuero pasmepa MosKHO yCmaHoBumb Ha 60Aee MAAEHbKYI0, 0GHAKO peKoMeHgyemcs
yCMAaHABAMBAMb KOP3UHBI B NOPAGKE yBEAMYEHUS pa3mepa: CHAYAAd MAAAs Kop3uHa (1), 3amem
cpegHsas (2) u, HaKoHeL, 60AbLIAs Kop3uHa (3).

[pumedanmne moabko gas Hekomopbix MogeAel. Yally gas cyna Aydlue BCero MCNOAb30BAMb C GOAbLLIOM
napoBosi Kop3nHoi (3).

lMpumevanue Bcerga ycmarasamsarime nog naposbie Kop3uHbI NOGGOH gASl KaNeAb.

Ba>xkHaa unpopmaumna

I_IepeA MCTMOAb30OBaHNEM npm6opa BHNUMATEABHO O3HAKOMbTECH C
PYKOBOACTBOM TMOAb30BATEAA N COXPAHUTE €0 ANA AAAbHeNLero
NCMOAB30BaAHNA B KA4YECTBE CrPaBOYHOIO MaTEPUAAA.

OnacHo!
- 3anpeLlaeTcs onycKkaTb OCHOBAHWE B BOAY MAW MPOMbIBATb MOA CTPYEN
BOABI.
MpeaynpexxaeHue
- [lepea noaknioueHmem nprbopa yoeamTech, YTO YKazaHHOE Ha HEM HOMM-
HaAbHOE HarpsiKeHKE COOTBETCTBYET HAMPSHKEHMIO MECTHOM SAEKTPOCETU.
- [oaraouaniTe NMprbop TOABKO K 3a3eMAEHHOM po3eTke. YbeanTecs,
YTO CETEBAsA BMAKA MPABMABHO BCTaBAEHA B PO3ETKY SAEKTPOCETU.
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- AAaHHOEe YCTPOMCTBO HEeAb3Al MOAKAIOUATL K BHELHEMY TaliMepy WAM
aBTOHOMHbIM CUCTEMAaM AMCTAHLIMOHHOMO YNpPaBAEHMS.

- 3anpelleHo NoAb30BaTbCA NMPUOOPOM, ECAM CETEBAS BUAKA, CETEBOM
LWHYP WAV CaM MPUOOP MOBPEXAEHI.

- B cAyvae nospexaeHns ceTeBoro WHypa ero HEOOXOANMO 3aMeHUTD.
YT00bbI 0becneunTb 6E30MacHYIO SKCMAYaTaLMIo NPUOOPa, 3aMeHsanTe
LWHYP TOABKO B aBTOPM30BaHHOM cepBUCHOM LieHTpe Philips nam B
CEPBMCHOM LIEHTPE C MEPCOHAAOM aHAAOTMUYHOM KBaAMPUMKALIMN.

- AaHHbIM MpMBOp He NMpeAHa3HaueH AAA MCMOAB30BaHWA AVLIaMK (BKAIOYAS
AETeN) C OrpaHMYeHHBIMM BO3MOXHOCTSIMI CEHCOPHOM CUCTEMBI MAM
OrPaHMUYEHHBIMI YMCTBEHHBIMU A GU3UUECKUMI CTIOCOBHOCTAMM, 3
TaKXKe ALLAMM C HEAOCTATOUHBIM OTMBITOM U 3HaHUAMM, KPOME KaK MOA,
KOHTPOAEM 1 PYKOBOACTBOM AWLL, OTBETCTBEHHbIX 32 X 6E30MacHOCTb.

- He nossoasanTe AeTaM mrpaTb ¢ NPUOOPOM.

- XpaHuTe CeTeBOM LUHYP B MECTE, HEAOCTYMHOM AASt AeTen. He
AOMYCKaTe CBMCaHMA WHYPa C Kpas CTOAA MAM C MECTa, FTAE CTOUT Nproop.

- He nomeluanTe WHyp pSAOM C ropsyYMMU NOBEPXHOCTAMM.

- [lepea BKAOUEHMEM MOAHOCTBIO Pa3MOTalTe CETEBOW LUHYP C KaTyLUKM
Ha MOACTaBKe npubopa.

- 3anpeliaeTca obpabaTbiBaTb MAPOM 3aMOPOXKEHHBIE MSACO, MTULLY MAW
MopenpoAyKTbl. OBA3aTEABHO MOAHOCTBIO Pa3MOPO3bTe MPOAYKTHI
nepeA NpUroTOBAEHMEM Ha Mapy.

- He ncnoabsyite napoBapky 6e3 NOAAOHA AASI KameAb, B MPOTUBHOM
CAyYae ropsyas BOA2 MOXET NMpoTeKaTb.

- Vcnoab3yviTe napoBble KOP3MHbI U Yallly AAA Cyra (TOABKO AAA
HEKOTOPbIX MOAEAEN) TOABKO BMECTE C OPUrMHAABHBEIM OCHOBAHKEM.
BHumaHue!

- YCTpoMCcTBO NpeaHa3HauYeHO TOABKO AAS AOMALLIHErO MCMOAB3OBaHMS B
CTAHAAPTHBIX YCAOBMAX. YCTPOMCTBO HE MPeAHA3HAYEHO AAS
MCNOAB30BAHMS B TaKmMX YCAOBMAX IKCMAYATaLMM, Kak ODEAEHHbIE 30HbI
B MarasmHax, opurcax, CeAbCKOXO3ANCTBEHHbIX MOMELLEHMSX AWM APYTX
MPOM3BOACTBEHHbBIX YCAOBUAX. [aKyKe YCTPOMCTBO He MpeaAHasHaueHo
AN UCMIOAB30BAHMIST KAMEHTAMM B OTEAAX, MOTEASX, MECTaX HOUAETa U
3aBTPaKa, a TaKkxKe B APYrMx MecTax nNpebbiBaHus.

- B cayvae HapylieHrs npaBMA MCMOAB30BaHNA YCTPOMCTBA, MPU ero
MCMOAB30OBaHMK B KadecTBe NPOGECCMOHAABHOTO AU
NOAYNPOGECCHOHAABHOTO 0OOPYAOBaHMS, @ TaKXKe NpY HapyLLeHWM
MPaBWA AAHHOTO PYKOBOACTBA rapaHTUMHble 06A3aTeAbCTBa
YTPauMBalOT CBOKO CUAY, U B 3TOM CAydae kommanmsa Philips He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a KakoM Bbl TO HM BbIAO MPUUMHEHHBIN YLLEPO.
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3anpeLlaeTca NOAb30BaTbCA KakKMMKU-AMDO akceccyapamm MAM AETaAsIMM
APYTX MPOM3BOAMTEAEN DE3 CNELIMaAbHON PEKOMEHAALIMM KOMMaHMM
Philips. [ Ipy MCNOAB30BaHMM TaKMX akCceccyapoB rapaHTUMHbIE
00A3aTeAbCTBA YTPAUMBAIOT CUIAY.

He noasepraiTe napoBapKy BO3AEMCTBMIO BbICOKMX TEMMIepaTyp,
ropsAYero rasa, napa WAM BAQXKHOIO TEMAOrO BO3AyXa OT APYTMX
MCTOYHMKOB. He nomellanTe napoBapKy psaAOM C paboTaloLLer nAK elle
HE OCTbIBLUEN MAMTOM WA AYXOBbIM LLIKAPOM.

He ycTaHaBAvBaliTe NprOOP PSAOM MAM MOA MPEAMETaMM, KOTOPbIE MOTYT
ObITb MOBPEXAEHBI MAPOM, HANMPUMEP, MOA, MOAKAMM WA PSAOM CO CTEHOM.
He ncnoaes3ynTe nprbop, ecAn B aTMOChepe HaAUYECTBYIOT B3pbiBYaThIE
W/VAM OrHeoMnacHble rasbl.

YcTaHaBAVBaTe MapoBapKy Ha POBHYIO, YCTOMUMBYIO MOBEPXHOCTD.
Bokpyr npunbopa HeobxoalMo coxpaHuTb He meHee 10 cm cBoboaHOro
MPOCTPaHCTBA, YTObbI 13bexaTb neperpesa.

Y(CTaHaBAVBaTE CbeMHbIE MOAACHBI B MapOBble KOP3WHBI TOABKO CBEPXY.
HT00bI MPaBMABLHO PACMOAOKMTb MOAAOH, CHaYaAd OMyCTUTE OAMH Kpal
MOAAOHA, @ 3aTEM — APYroM (AOAKeH Mpo3By4aTh Lieadok). ObpaTuTe
BHMMaHME: BLICTYM Ha CbeMHOM MOAAOHE AOAKEH HaxoAMTbCst ceepxy (Puc. 2).
OcTeperaiTech BbIxOAQ FOPSYEro Mapa K3 NapoBapKM BO BPEMS MPUrOTOBAE-
HWS ML, B PEXXMME NOAAEPXKAHYS TEMMNEPATYPbI, a TakXKe Mpu CHATUM
KPBILLKW MAW M3BAEUEHM MAPOBBIX KOP3WH BO BPEMS WAV CPa3y NOCAE OKOHYa-
HWSl MPUrOTOBAEHMA Ha Mapy. AAA pacripeAeAeHUs U 3BACUEHMS MPOAYKTOB
00A3aTEABHO MCNOAB3YITE KyXOHHbIE MPUCMOCOBAEHMA C AAVHHBIMA PyYKaMM.
3anpeLaeTca HaKAOHATBCA Haa paboTalowym NPUBOPOM.

He npukacarTech K ropsaymm NOBEPXHOCTAM pyKamu. Iicnoab3yTe
TENAO3aWMTHbBIE PYKaBMLbI.

3anpellaeTca nepemeliaTb paboTaoLmi Npr1bop.

Bceraa cobaioaariTe OCTOPOXHOCTb MPU CHATUM KPbILLKK 1 BEPEHO
obpatanTect ¢ Hen. CAMBaNTE KanAM KOHAEHCATa C KPbILLKM B
MapoBapKy, YTObbI M30exaTb BbiMapMBaHMS.

EcAn nuLLa ropsvas, napoByio KOP3WHY AEPXUTE 3a PYUKM.

He canBaliTe BoAY 13 pe3epByapa AASt BOAbI YEPE3 HOCKK AAA 3aAMBA
BOAbl. AAA CAVIBA BOADI 13 pe3epByapa HaKAOHWUTE OCHOBAHME Ha3aa U
caenTe Boay (Puc. 3).

[pexkae Yem yopaTb NpMOOp Ha XpaHeHWe, 06A3aTEAbHO OTKAIOUMTE
€ro OT 3AEKTPOCETU U AANTE eMY OCTbITb.

[lepea TeM KaK CAMBATb BOAY M3 MOAAOHA AASA KaneAb, MOAOKAMUTE,
MOKa OHa OCTbIHET. BoAa MOXET OCTaBaTbCA ropsAYen Aaxe NocAe Toro,
KaKk cam Nprbop y>ke OCTbIA.
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ABTOMaTHUYeCcKOe OTKAIOUYEHUE
[prbop ocHatleH GyHKLMEN aBTOMATUUECKOrO OTKAIOHeHHUs. [1prbop aBToMaTieckn
BBIKAIOUAETCA, €CAM MO MPOLWECTBUM ABYX MUHYT C MOMEHTA MOAKAIOUEHUA K CETU He BblAa HaXKaTa
H OAHA KHOTKA. TaKxe Nprbop aBTOMATUYECKM BBIKAIOYAETCA MO MPOLIECTBUM YCTaHOBAEHHOTO
BPEMEHM MPUrOTOBAEHUSA (BKAIOUAs BpEMsA PaboThl PEXIMa MOAAEPXAHWA TEMMEPaTypbl).

3awmTa oOT BbIKMMAHKUA
MapoBapka ocHalleHa GpyHKUMEN 3alpTbl OT BbIKMMaHMA. DyHKUMA 3alMTbl OT BbIKMMaHMS
aBTOMATWMYECKM BBIKAIOYAET HarpeBATEAbHbIA SAEMEHT MapOBapKM, €CAU PE3EPBYAP AAA BOADI
MyCTOM WA BOAR BbIKMMEAA B MPOLIECCE MPUrOTOBAEHMS. YTOOLI MPOAOAKMTL MCMIOAL3OBaHME
nprbopa, 3aNMoAHKTE pe3epByap XOAOAHOM BOAOM A0 oTMeTKM MAX.

DAeKTpoMarHuTHble noasa (M)
AarHbit nprbop Philips cooTeTcTBYeT cTaHAaPTaM Mo SAEKTPOMArHUTHBIM Moaam (DMIT). [Mpu
MPaBMALHOM OBPALLEHMM COTAACHO MHCTPYKLIMAM, MPUBEACHHBIM B PYKOBOACTBE MO 3KCMAyaTaLmy,
MCNOAb30BaHMe Nprbopa 6e30MacHO B COOTBETCTBUM C COBPEMEHHBIMM HayUHbIMU AGHHbBIMM.

MepeA nepBbIM UCMOAB30BAHUEM

[Mepea nepBbIM MCMOAb3OBaHMEM NpUBOPaA TLATEABHO BbIMOMTE BCE AETAAM, KOTOPble ByAyT
KOHTaKTUPOBaTb C MPOAYKTaMM (CM. rAaBy “OumncTKa 1 yxop”).

[poTpuTe BHyTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb pe3epByapa AASl BOAbl BAAXKHOM TKaHbIO.

MoaroTroeka npubopa Kk pabote

YcTaHoBUTE NpUBOP Ha YCTOMYMBOM FOPU3OHTAALHOWM U POBHOW MOBEPXHOCTY.
[MNepea BKAIOYEHMEM MOAHOCTBIO Pa3MOTaiiTe CETEBOM LUHYP C KaTyLUKMU Ha MOACTaBKe rpubopa.

3anoAHUTE pesepByap AASl BOAbI AO OTMETKM MakcuMaabHoro yposHs (MAX) uuctoi Boaor (Puc. 4).
D Maposapka paccuntaHa npumepHo Ha 60 MUHYT paBOTbl MPKU HAMOAHEHUMU pPe3epByapa AAS
BOAbI AO MaKCMMaAbHOTO YPOBHSI.

He 3anoAHsiiTe pesepByap AAsl BOAbI Bbillle OTMETKM MaKcMMaAbHoro ypoeHs (MAX).

3anoAHsANTe pe3epByap AAS BOAbl TOAbKO BOAOW. 3anpeLuaeTcss AOGABASITb COYCbl, MACAO MAM
ApYyrve BellecTBa.

YcTaHOBUTE MNOAAOH Ha pe3epByap AAf BOAbl Ha ocHoBaHuM (Puc. 5).

[Mpumeyanme 3anpewiaemcs noabzoBambcs npubopom 6e3 N0ggoHa gasi KaneAb, d Mak>Ke HaAAMBAMb
Ha noggoH Bogy, nbunpasbl, MACAO U gpyr1e BelLecmsd.

AAs ycUAEHMS apomaTa NMpUroTOBASIEMOM MULLLM MOCTaBbTE OTCEK AAS CMeLMit Ha MOAAOH
AAsi Kaneab. (Puc. 6)

- HanoaHuTe OTCceK AAT CreLmin CBEXKUMI MAK CyXMUMM TPaBamu.

- B raase “TabAvua NPOAYKTOB M COBETbI MO MPUrOTOBAEHMIO Ha Napy'’ NpyBOAATCA
peKOMEHAYEMbIE TPaBbl U CMELMM AASI Pa3AUUHBIX BAIOA,

A MomecTHTe MPOAYKTHI AASl IPUFOTOBAEGHUS B OAHY MAM HECKOABKO MapOBbIX KOP3WH.
TOABKO AASl HEKOTOPbIX MOAEAEI: MOXHO TaKXe UCMOAb30BaTb Hally AAs cyma. (Puc.7)

- YCTaHaBAVBaliTE CbeMHbIE MOAAOHBI B MapOBble KOP3WHbI TOABKO CBEPXY. HTOObI MPaBKABHO Pacrono-
HWTb MOAACH, CHAaYaAa OMyCTUTE OAMH Kpait MOAACHA, @ 3aTeM — APYroi (AOAKEH MPO3ByYaTb
weadok). ObpaTuTe BHUMAHME: M3MMb Ha CbeMHOM MOAAOHE AOAKEH HaxoAMTLCA ceepxy (Puc. 2).

- He KnaanTe CAULKOM MHOTO MPOAYKTOB B MapoBble KopanHbl. OcTaBAAiTe HEKOTOPOE MPOCTPAHCTBO
MEXAY MOPLIMAMMI 1 PABHOMEPHO PACTIPEAEAAITE MPOAYKTHI Ha AHE MapPOBOM KOP3UHbI.

- Boablume nopumm 1 NPOAYKTbI, MPUrOTOBAEHME KOTOPbIX 3aHMMAET OOAbLIE BPEMEHH, KAJAUTE
B HWXKHIOIO MapoByio Kop3uHy (1).

- AAs yAODHOM Bapku auL nomellanTe mx B aepxatens (Puc. 8).
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Bbl MOXeTe 1CroAb30BaTh Yallly AAA Cyna (TOABKO AASl HEKOTOPbIX MOAGAEI) AASA
MPUrOTOBAEHMS CYMOB, MyAMHIOB, OBOLLEI B COYCE, BAPKW PYca, pbibbl, @ TakKe AAs
MPUrOTOBACHNSA MapUHOBAHHbBIX MPOAYKTOB. AAA MPUrOTOBACHUA YKa3aHHbIX MPOAYKTOB MOXHO
TaKKe MCNOABb30BaTb ACTKYIO Yallly, KOTOpas MOMELLAETCA B MapoBble KOP3WHbI. B 3ToM cayyae
CAEAMTE 33 TeM, HTODbI BOKPYT Yalli OCTaBaAOCh CBODOAHOE MPOCTPaHCTBO, obecrneumBaioLiee
AOCTATOUHYIO LIMPKYAALMIO Mapa BHY TP NapOBapKy.

TOABKO AN HEKOTOPbIX MOAGAEH: Yallia AAA Cyra NpeAHasHaueHa AAA MPUrOTOBAEHUSA CyrosB,
APYTUX KUAKMX BAIOA, @ TakoKe pbibbl. [1pr HEOOXOAMMOCTI MCMOAB30BATD Yallly AAS Cyna
nocTaBbTe ee B OAbLLYIO MapoByto Kop3uHy (3) (Puc. 9).

TOABKO AAA HEKOTOPbIX MOAEAGH: ECAV AAA YBEAMUEHWSA MPOCTPAHCTBA M3 BOABLLOV NMapOBON
KOP3WHbI (3) YOpaH CbeMHbIM MOAAOH, 1 OCHOBAHWUEM CAYYKUT MOAACH CPEAHEN MApPOBOM KOP3UHBI (2),
MO-MPEXHEMY MOMXHO YCTaHOBWTb Yallly AAA CyMa, YTOObI MPUroTOBKTb Pbidy, pyc Man cyn (Puc. 10).
AR NPUrOTOBAGHHMA Ha Mapy NMPOAYKTOB KPYMHOIo pasmepa (Harpumep, UBINAAT WA NMOYaTKOB
KyKYPY3bl) MOXHO BbIHYTb CbeMHble MOAAOHBI 13 cpeaHeit (2) 1 boAbLIoW (3) MapOBbIX KOP3MH.

TaknM 06pasoM, Bbl MOAYUMTE OAHY OOABLLYIO MapOBYIO EMKOCTb.
lMpumevanmne MakcumaabHas BMecmumocme naposbix KopauH cocmasasiem 1 Kr.

MocTaBbTe OAHY MAM HECKOABKO MapOBbIX KOP3MH Ha MOAAOH AASl KarneAb. Y6eanTech B
NMPaBUAbHOCTU YCTAaHOBKM KOP3WH M B YCTOMUYMBOCTU MX NMoAoxkeHus (Puc. 11).

- Wcnonab3oBaHue Bcex 3 NapoBbix KOP3WH He 06S3aTEALHO.

- [laposble Kop3uHbI NpoHyMepoBaHbl (1—3). Homepa yKasaHbl Ha pyykax kop3uH. KopauHy
6OAbLIETO pasmepa MOXHO YCTaHOBUTb Ha HOAEE MAAEHDBKYIO, OAHAKO PEKOMEHAYETCA
YCTaHaBAMBATL KOP3WHbI B MOPAAKE YBEAWYEHUS pa3Mepa: CHavana Manas KopauHa (1), 3aTem
CpeAHss Kop3nHa (2) u, HakoHeL, 6oablias Kop3uHa (3). Bceraa ycraHaBAnBariTe KOp3nHbl Ha
MOAAOH AAS KameAb, HUKOTAG HE CTaBbTe B MapoBapKy MycTble naposble kop3uHbl (Puc. 12).

- Ecan anst yBeAnueHns npocTpaHcTBa M3 cpeaHel MapoBoi KOp3uHbl (2) ybpaH CbeMHbil
MOAAOH, 1 OCHOBAHMEM CAYXKUT MOAAOH MaAOW MapoBon Kop3uHbl (1), cBEPXY MO-MpexkHeMy
MOXHO YCTaHOBUTb DOAbLLYIO MapoBYIO KOpP3MHY (3).

Bl BepxHiolo napoByto kopauHy 3akpbiBaiiTe Kpbiwkoit (Puc. 13).

[pumeyanme Ecan KpbiluKa He yCmMaHOBAEHA MAW YyCMAHOBAEHA HENPABMABHO, NPOGYKMbI He
nogeepraomcs o6pabomke napom B Hy>KHOM CmeneHy.

UcnoabsoBaHue npnbopa

BcTaBbTe BMAKY CETEBOTO LUHYpPa B PO3ETKY SAEKTPOCETH.
D [lpu 3ToM BKAIOHAaETCS MOACBETKA, @ Ha MaHEAM YrpaBAEHUsi OTobBpakaeTcs 3aAaHHOE Mo
YMOAUaHUto Bpems npurotoBaeHus (20 munyT) (Puc. 14).

AAsi BbIGOpa BpEMEHU MPUrOTOBAEHUS MOBEPHUTE PEryASITOP BPEMEHU MPUrOTOBAEHMS
BA€BO MAM Brpaso (Puc. 15).

AAs 3anycKa NpUroToBAEHUs HaXKMKUTE KHomMKy cTapTt/cTon (Puc. 16).
D HauunHaertcs npurotoBaeHue Ha napy. [oACBeTKa MEAAGHHO MUIAeT, TaMEP BbIMOAHSET
0ob6paTHbIN OTCYET 3aAaHHOTO BpeMeHu npurotoBaeHus (Puc. 17).

[pumeyanne B caydae npuromosaeHuns 60AbLuMx 06beMOB NpOgyKmMoB nepemeluarime ux B cepeguHe
npoLiecca NpUromoBAEHMS, UCNOAb3YS KyXOHHbIE NpUBOPbI C GAMHHBIMU pyykamu. He 3abygbme Hagemb
KYXOHHbIE PYKABULIbI.
D Mo ncTeueHUM 3aAaHHOTO BPEMEHM MPUrOTOBAEHMS Ha Mapy NpuGop U3paeT 5 3ByKOBbIX
CWUTHAAOB M aBTOMATUYECKM MEPEKAIOHAETCS B PEXXUM MOAAEPKaHUS TEMMepaTypsbl
(cm. pasaen “Pexknm noaaepkarus Temnepatypbl”). (Puc. 18)

Mo okoHYaHMM UCMOAL30OBAHMS AKKYPATHO CHUMUTE KPbILLKY.

OCTeperaﬁTer BbIXOAQ ropA4Yero napa 13 napoBapku rNpu CHATUKU KpbILLKU.
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[pumedarne Bo nsbexxanue 0xxoros, nepeg mem Kak CHAMb KPbiLLKY, HOGEHbME KyXOHHbIE PyKABMLIbI.
CHuMarime KpbiLLKy 0CMOPOIKHO M npu 3mMoM He cmoiime K npubopy caniukom 6ansko. Canarime
KanAu KOHgeEHCama c KpbilKu B ndpoByro KOP3UHy.

[pumedarne Ymobbl gocmamp npogyKmbl U3 napoBbiX KOP3UH, MCNOAb3YHIME KyXOHHbIe
NpUCNocobAEHMA C GAMHHBIMU PydKaMy.

I'Ipe)KAe YeM CHATb MapoBYIO KOP3UHY C npw60pa, MOAOXAMNTE, MOKa KOHAEHCAT CTEYET B
KOP3UHY, PaCMOAOXKEHHYIO HMXKE, AU B MOAAOH AAA KaN€Ab.

A Mepea Tem Kak CHATb MOAAOH AAS KareAb, OTKAIOUMTE MPUBOP OT SAEKTPOCETH U AaiiTe eMy
MOAHOCTBIO OCTbITb.

CAMBaiTe BOAY M3 pe3epByapa AASl BOAbI MOCAE KXKAOTO MCMOAb30BaHMSA. AAS CAMBA BOADI
U3 pesepByapa AAS BOAbl HAKAOHWUTE OCHOBaHWE HasaA U cAeiiTe Boay (Puc. 3).

CHuMalTe MOAAOH U CAMBAiiTE BOAY U3 pe3epByapa C OCTOPOXHOCTbIO, TaK KaK BOAA B pe3epByape
M NOAAOHE MOXET OCTaBaThCs FOPsIYEi, AdXKe €CAM APYrMe YacTU MapoBapKM OCTbIAU.

pumeyarne Ecan Bo BbemMs np1romoBAeHus Ha Napy BOga BbIKUNEAd, MHGUKAMOpP nycmoro pesepsyapa gast
BOgbl M nogcBemka 6ygym MUrams, CUrHaAusupysi o Heobxogumocmu goA1Ba Bogbl B pesepsyap (Puc. 19).

[pumeyarme IMpu Heobxogumocmu npruromoBAEHUs BOAbLLETO KOAMYECMBA NKLLM, BaM nompebyemcsi 6oAbLLe
Bogbl. Bbl Moxkeme goansamb Bogy B pesepByap HeGOABLIMMU NOPLIMAMM YePE3 HOCMK GAS 3GAUBA BOGbI.

[pumedarme Ecan B meyenme 2 MuHym He Gygem HAXKama HY 0GHA KHONKA, npubop aBmomamuyecku
nepersigem B pexxuM 0XXnganus. AAs BKAIOYEHUS NAHEAM YNDABAEHUA HAXXMMME KHONKY cmapm/cmon.

[Mpumeyarmne Ymobbi npuocmaHoBumb npoLiecC NPUromoBAEHUs, BO BDEMS NPUTOMOBAEHUSA HA napy
Ha>XMume KHonKy cmapm/cmon oguH pas. AAs BO306HOBAEHMS NPUTOMOBAEHMS CHOBA HAXKMMME
KHONKy cmapm/cmon u KHonky naysbl. [Tocae moro Kak npouecc npuromosaenus bygem
NPUOCMAHOBAEH, MOXKHO M3MEHMMb BPEMS NPUrOMOBAEHUS C NOMOLLbIO peryAsmopa.

[Npumeyanme Ecan ygep>xmBamb KHONKy cmapm/cmon 1 KHONKy ndy3bl HAXKAMOM HECKOAbKO CEKYH(,
npubop neperigem B peXXUM 0XKUJAHUS.

Pe>xum noaaeprkaHna TemnepaTtypbl

Mo OKOHYaHKMKM MPUrOTOBAEHMSA Ha Mapy NMapoBapKa aBTOMATUYECKM NEPEKAIOUAETCS B PEXMM

NOAAEPXKaHWS TEMNEPATYPbI, 3aropaeTca MHAMKATOP PeXKrMa MOAAEPXKaHWA TEMMepaTypbl.

B pexume nosAepaHys TeMMNepaTypbl TEMMNEPATYPa NLLM COXpaHaeTcs B TeveHre 20 MUHYT.

- YTOObI COXPaHUTb NuLLy Tenaol boree 20 MUHYT, YCTaHOBUTE BPEMS AAA PEXMMA
NOAAEPXKaHWS TEMMNEPATYPbI, MOBEPHYB PEMYAATOP HACTPOVKM TEMMEpPaTypbl BAEBO WA BMPaBO.

- YTObbl OTKAIOUNTD PEXKMM NOAAEPHAHWS TEMMEPATYPbI BO BPEMS €r0 paboTbl, HAKMUTE
KHOMKy cTapT/cTon.

3anpeLuaeTcs UCMOAb30BATb AASl YUCTKM MprbBOpa rybku ¢ abpasmBHbLIM MOKPbITMEM, a6pasuBHble
UMCTALLME CPEACTBA MAM PACTBOPUTEAM THMa BEH3MHA MAM ALLETOHA.

OTKAIOUMTE NPUBOP OT SAEKTPOCETH U AAITE eMy OCTbITb.
[MpoTpuTe Hapy»KHYIO MOBEPXHOCTb BAAXKHOW TKaHbIO.

3anpeLaeTcs Norpy)aTb OCHOBaHUE B BOAY MAM MbITb €ro Moa CTPyeit BOADI.

OcHOBaHWE HEAb3Sl MbITb B I'IOC)’AOMOE‘-IHOIZ MalluUuHe.

OuuncTuTe pesepByap AAf BOAbI TKaHbIO, CMOYEHHOM B TEMAOI BoAe C AOGaBAEHMEM
MOIOLLLEro CPeACTBA. 3aTeM MPOTPUTE PE3ePBYap YACTON BAAXKHOW TKaHbIO.

BbimMoliTe KpbILLKY B TEMAOM BOAE C AOBABAEHMEM XKMAKOTO MOIOLLLEFO CPEACTBA.
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M3BAEKMTE CbeMHbIE MOAAOHbI M3 NMapOBbIX KOpP3UH. OUnCTUTE NapoBble KOP3UHbI, CbeMHble
NMOAAOHbI, OTCEK AASl CMELLUIA, MOAAOH AAS KameAb U Yally AASl Cyna (TOABKO AASl HEKOTOPbIX
MOAEAEI) B TEMAOI BOAE C AOBABAEHUEM XKMAKOTO MOIOLLLErO CPEACTBA. DTU AETAAU TaKKe
MOYXHO MbITb B MOCYAOMOEYHO MaLLUMHE, YCTAaHOBMUB KOPOTKUIA LIMKA U HU3KYIO TeMMepaTypy.

PeryasipHas Moiika MapoBbIX KOP3MH B MOCYAOMOEYHOM MalllHE MOXET MpUBECTY K

He3HAUUTEABHOMY MOMYTHEHMIO MAACTHIKA.

OuucTKa OT HaKUNU

[pu NOABAEHMM HaKMMK B pe3epByape AASt BOABI MPUOOP CACAYET OUMCTUTL. AAS MaKCMMaAbHOM
3EKTUBHOCTH PaboTbl MPUOOpa U MPOAAEHHS CPOKA ErO CAYXKObl HEODXOAMMO PEryAspHO
MPOBOAUTD OUUCTKY OT HaKMMM.

3amnoAHUTe pesepByap AAst BOAbI GeAbIM YKCycoM (KpenocTbio 8 %) A0 OTMeTKM
MakcmMaAbHoro ypoBHs (MAX).

He ncnoAb3yiiTe HUKaKoe APyroe CPeACTBO AASl CHATUS HaKMMU.

YcTaHOBUTE MOAAOH AASl KareAb U MaAyto MapoByto KopauHy (1) Ha oCHOBaHME AOAXKHbIM
obpasom (Puc. 20).

3aKpoiiTe MaAylo MapoBylo KOpP3uHy KpbiwKoii (Puc. 21).
BcTaBbTe BMAKY CeTeBOro LUHYpa B PO3ETKY 3AEKTPOCETH.
HaxmuTe KHonky ctapT/cTon, npubop BkAlounTcs Ha 20 MUHYT (Puc. 16).

EcAM yKcyc npu KMMEHWM HaYHET BbIMAECKMBATBLCSA 32 Kpasi OCHOBaHMsl, OTKAIOUMTE npubop ot
JAEKTPOCETU U OTAEMTE YaCTb YKCyca.

A Mocae Toro Kak MPO3BYYUT 3BYKOBOM CUTHAA, OTKAIOUMTE NPUBOP OT CETU U AalfTe YKCyCy
ocTbiTb. CAelfTe pacTBOp M3 pesepByapa AASl BOAbI.

HecKoAbKko pa3 npomoiiTe pesepByap AAS BOAbI XOAOAHOM BOAOWA.

[Mpumeyanue Ecan B pesepsyape ele 0cmaaacb HaKMnb, NOBMOPUMeE ONUCAHHYIO Bbillle npoLegypy.

Mpexae yem ybpatb Npubop Ha xpaHeHue, y6eAUTECh, YTO BCE €ro AETaAU CyXUe U YUCTble
(cm. raaBy “OumncTKa u yxoa”).

Mpu XpaHeHUK oBMOTaTE LWHYP MUTaHUA BOKPYr KaTyLIKKU Ha noAcTaske npubopa (Puc. 22).
YcTaHOBUTE NMOAACH AASl KarneAb Ha ocHoBaHue npubopa (Puc. 5).
Y6eAUTECh, YTO CbeMHbIE MOAAOHBI AOAKHBIM OOPa3OM YCTaHOBAEHbI B MapOBbI€ KOP3WHbI.

YcTaHoBUTE GOAbLLYIO NapoByiO KOP3MHY (3) Ha MOAAOH AAst KareAb. CpeaHIolo NapoByio
Kop3uHy (2) mocTaBbTe Ha 60AbLUYyO KopauHy (3). Maayio napoByto KopauHy (1) ycTaHoBuTe
Ha cpeaHiotlo Kop3uHy (2) (Puc. 23).

n Toabko AAAl HEKOTOPbIX MOAEAEN: MOCTaBbTE Yally AAA Cyna B MaAyto MapoBYIO KOP3UHY.

HakpoiiTe KpbILIKOM Yallly AASl Cyna (TOAbKO AASl HEKOTOPBIX MOAEAEI) MAM MaAyio MapoByio
KopauHy (Puc. 24).

raPaHTMH 4] O6CAY)KMBaHMe

["p¥ BO3HMKHOBEHIM MPOBAEMBI MAV MU HEOOXOAMMOCTU MOAYHEHHS CEPBUICHOTO OBCAYXKMBAHMS MAV
nHdopMaLmm noceTue Beb-canT Philips www.philips.com/support 1A 0bpaTiTecs B LIEHTP NOAAEPXK-
K noTpebuTenel Philips B Baluel cTpaHe (Homep TeredoHa LIEHTPA YKa3aH Ha rapaHTUIAHOM TaAoHe). Ecan
B BalUel CTpaHe NOAOOHbIN LIEHTP OTCYTCTBYET, OOpaTUTECh B MECTHYIO TOProByio opraHmsaLvio Philips.
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3almnTa OKpy>KaloLLLen CpeAbI

- [locre okoHuYaHMs cpoKa CAY>KObl He BbiOpachiBaniTe MPUOOP BMECTE C ObITOBBIMM OTXOAAMM.
MepepaiiTe ero B CreLmaAnsnpoBaHHbIf MyHKT AASt AAABHEWLIEN YyTUAM3ALIMK. DTUM
Bbl MOMOXETE 3alMTUTL OKPY»KaloLLyio cpeay (Puc. 25).

Mouck mn ycTpaHeHue HeMCnpaBHOCTeﬁ

AaHHas raaBa nocssiieHa Hanboaee pacnpoCTPaHEHHbIM MPOBAEMAaM, BO3HMKAIOLLMM Mpu
MCMOAB30BaHMM NpUbopa. ECAM caMOCTOATEABHO CNPaBUTLECS C BOHMKLUMMM MPOBAEMaMK He
YAQETCS, CM. CMIMCOK YacTO 3aAaBaeMbIX BOMPOCOB Ha Beb-cTpaHumLe www.philips.com/support 1an
0bpaTUTECh B LIEHTP NOAAEPXKM NOTPebUTEAel B Ballei CTpaHe.

Mpobaema

[apoBapka He
paboTaeT.

HekoTopble
MPOAYKTbI He
rOTOBbI.

[Npnbop He

HarpeBaeTCA KaK

CAEAYET.

Bo Bpems npuroTos-

BosmoxkHas npuumnHa

[MapoBapKa He NoAKAoYEHa K
3AEKTPOCETU.

B pesepsyape HeAOCTaTOYHO
BOAbI.

KHorka cTapT/cTon He bbiAa
HaXaTa.

HexoTopble Kycku
MPOAYKTOB MOTYT ObITb
6onblLe M/MA TpeboBaTb
bonee AAUTEABHOTO
MPUrOTOBAEHUS, YEM APYTHE.

B nmapoBbix kop3auHax
CAVILLKOM MHOTO MPOAYKTOB.

PeryaspHas ounctka ot
HaKVMK HE MPOBOAMTCS.

B pe3epsyape cAMLIKOM
MHOTO BOABI.

AGHWA Ha Mapy 13
pe3epByapa AAA BOAbI
PaCrAECK/BAETCA BOAR.

Cnocobb! pelueHus

BcTaBbTe BMAKY ceTeBoro LWHypa B
PO3eTKY 3AEKTPOCETH.

HanoAHKTe pe3epByap AAA BOAbI.
Ha)kmuTe KHOMKy cTapT/cTon.

BribepurTe boree pAAMTEABHOE BpEMS
MPUrOTOBAEHMS, MOBEPHYB PETYAATOP
BPEMEHW MPUrOTOBAEHMWA BMPaBO.

[NoroxMTE BOABLLME MOPLIMM U MPOAYKTHI
c bonee AAMTEABHBIM BPEMEHEM
MPUrOTOBAGHUA B MAAYIO MapOBYIO KOP3UHY
(1) v BKAIOUMTE MPUrOTOBACHMS Ha Mapy.
Mo NpOLLECTBYM HEKOTOPOTO BPEMEHM
YCTaHOBWTE APYrve MapoBble KOP3UHbI.

He neperpyaiite naposble KOP3WHbI.
[lopexKbTe MPOAYKTbI 1 MOAOXMTE Camble
MaAEHbKME KyCOUKM CBEPXY.

OcTaBasiiTe HEKOTOPOE MPOCTPAHCTBO
MEXAY MOPLMSAMM 1 PaBHOMEPHO pacrpese-
AANTE MPOAYKTbI Ha AHE MapOBOW KOP3VIHBI.

Ouuctrte npubop oT Hakunu. Cm. rAaBy
“Ounctka n yxoa'".

CheliTe AVLWHIOIO BOAY M3 pe3epByapa.
YpoBeHb BOABI HE AOAKEH MPEBbILATbL
oTmeTky MAX.



BosmorkHas npuymHa

VHAMKaTOp mycTOoro
pe3epByapa AAS
BOAbI 3aropaeTcs
AKE KOTAQ B

Ha HarpeesaTeAbHOM
SAEMEHTE CKOMMAOCH
DOABbLIOE KOAUYECTBO HAKMMM.

pesepsyape
AOCTaTOYHO BOAbI.

SddeKT oT B oTcek ana cneumi 6ein0
MCNOAB30BaHMS 3arpy’KEHO MaAAO MpUMpas.

oTCeKa AAA creuui
HeCyLLeCTBEHHbIM
WAM €ro HET BOBCE.

B oTcek aad cneumit BbiAM
3arpy)KeHbl HEMOAXOAALIME
MpUpasbi.

Baioao 6bIA0 MoAaHO crycTa
AOATOE BPEMS MocAe
OKOHYaHWS MPUrOTOBAEHMS.

[NosiBAEHYME MEHbl BOSMOXHO
B CAYYasx, Koraa 6eskoBble
MHrPEAMEHTbI MOMaAvt B
pe3epByap AAA BOAbI WAV B
pesepByape AAA BOAbI MOCAE
YMCTKM OCTAAOCH MoloLLEee
CPeACTBO.

Ha nosepxHocTtn
BOAbI B pe3epByape
VAU Ha MOAAOHE AAS
KarmeAb obpasyeTca
neHa.
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Cniocobb! pelueHus

Ounctite pesepsyap AAS BOABI OT
Hakmnn, Cm. pasaeA “OuncTka oT Hakunu''
B rAaBe “OuncTka 1 yxoA”.

[NoAOKMTE B OTCEK AAA CMEeUmit DOAbLLE
npu1npas.

["lonoxmTe B OTCEK AAS CMIELWM MPUMPaBH
C CMABHBIM apoMaToM. O3HaKoMbTeCh C
TabAvLen “TabAvLa MPOAYKTOB M COBETBI
MO MPUrOTOBAEHMIO Ha Mapy'.

BA}OAO HEAATEABHO MOAABATb CPpa3y
MOCAE MPUTOTOBAEHUA.

Ounctute pesepsyap ars Boapl. Cm.
rAaBy ‘OuncTia u yxoa' .

TabAuLLa MPOAYKTOB M COBETHI MO MPUrOTOBAEHMIO Ha Napy

PeLienTbl MOXHO HalTu B OyKAETE C peLienTamu nAM Ha Beb-cariTe www.philips.com/kitchen.
Bpems NpuroToBAeHWA Ha Napy, ykasaHHOE B TabAWLIE HIKE, ABAAETCA NMPUBAUBUTEABHBIM.
Bpems NpuroToBAEHWA pasAM4aeTCs B 3aBUCMMOCTM OT Pa3MEPOB MOPLIMIA, PACCTOSHMS MEXAY
MPOAYKTamMM B NMapOBOW KOP3MHE, KOAWYECTBA M CBEXECTU NMPOAYKTOB, a TaKKe

MHAMBUAYAABHBIX MPEATOUTEHMI.

PewenTtypHas TabAnua

Bpems Bapku

Tpasbl/cneLyn, KOTOpbIE MOXHO
MCMOAB30BaTh B OTCEKE AAS CrieLUM

MpoAyKTbI AAs KoAunyecTteo

NMPUrOTOBAEHUSA (MuH)
Cnapra 500 r 15-20
MuHK-KyKypy3a 200 r 5-8
3eneHan paconb 500 r 15-20
Bpokkoau 400 r 10-15
MopkoBb 500 r 20
CougeTtus upetHon 400 r 20

KarycCrbl

TUMbsAH, Ba3MANK, AMMOH
A\YK-LUHAT, YA, MarpuKa
MeTpyLUKa, AMOH, YECHOK

YecHOK, MOAOTBIN KpacHbI nepeL
YMAK, SCTPAroH

[NeTpyLUKa, Cyxas ropumuia,
AYK-LUHWT

Po3mapuH, 6a3nAvIK, SCTparoH
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MpoAyKTbl AAs Koaunuecteo Bpems Bapku  Tpasbi/criewpu, KOTOpble MOXXHO
MPUTOTOBAEHUS () MCMOAB30BaTh B OTCEKE AAS CMIELIMIA
Cenbaepen 300 r 15-20 TMUH, BeAbIi nepeLL, YiAm
(B KybMKax)
KypuHas Hora T wr. 25 YepHbiit nepeL, AMMOH, MarnpuKa
CepaueBuHa 500 r 30-40 [NeTpyLKa, YECHOK, AYK-LUHWUT
KyKypY3HOIo
novaTka
Llykutn (pesaHbie) 500 r 10 Vkpon, Wwaader, po3mapuH
Kyckyc 150 r + 250 mA Boabl  10-15 TMWH, KOpKaHAP, rBO3AMKa
Anua 6 WT. 12-15 -
OpyKThl 500 r/4 wr. 1015 Kopwua, AMMOH, FrBO3AMKHM
[opox 400 r 20-25 Po3mapuH, TMUH, neTpyLwKa
(3aMOpOXKEHHbIN)
KapTodens 400 r 25-30 [NeTpyLUKa, AYK-LUHWT, YECHOK
KpeseTku 200 r 5 ["opoLwok Kappw, WadpaH, AMMOH
[TyanHr 4 yawm 20 Kopwua, rBo3AMKK, BaHWUAD
Puc 150 r + 300 mA Boabl 35 [TaHAaH, YECHOK, TMUH

250 r + 500 mA Boapl 35 [MNaHAaH, YeCHOK, TMUWH
/Aococb 450 r 12-15 MUH. VKpon, NeTpyLUKa, 6asnAnk
benas pbiba 450 r 1015 Cyxast ropumLia, rBO3AVKa, MaiopaH

CoBeTbl N0 BapKe NPOAYKTOB

OTceK AAA cneuun

- Po3mapuH, TUMbSH, KOpUaHAP, 6a3nAKK, YKPOT, Kappy WU 3CTPAroH BEAMKOAETHO MOAXOAAT AAS
MCMOAB30BaHUA B OTCEKE AAS Crielmit. K HUM MOXHO AOBaBAATE YECHOK, TMUH MAW XPEH, YTOObI
YCUAUTb BKYC BAIOAR 6e3 A0BaBAeHNS coan. PekomeHayeTcs 3akaaabiBaTh 1/2—3 cToAoBbIX
AOXKM CyXOW 3€AEHW WAM MpUnpaB. ECAU MCNOAB3YIOTCS CBEXKME CMELMM MAW 3E€AEHb, X
noTpebyeTcs GOoAbLLEE KOAUYECTBO.

- Tabanua Bbillle COAEPXKUT AOMOAHUTEABHBIE PEKOMEHAALIMK MO MCMOAL30BAHMIO TPaB, CNeLmit v
HUAKMX AODABOK B OTCEKE AAS CTIELMN.

- YT06bI YCUAUTB 3GGEKT OT MCMOAB3OBAHMWA OTCEKA AAS CMELMI M AOMOAHUTL BKYC DAIOAR,
PEKOMEHAYETCS CMasblBaTb MPOAYKTHI PACTUTEALHBIM MaCAOM.

- AA ONTMMAABHOTO pe3yAbTaTa MEAKO MOPYOWTE 3eAeHb 1 PaBHOMEPHO pacrpeAeArTe B
OTCeKe AAA CNeLmn.

- Y706bl B MOAHOM Mepe HAaCAAAMTBLCS BKYCOM, PEKOMEHAYETCA MOAABaTb OAIOAO CPasy e MocAe
MPUrOTOBAEHMS.

- He HaavBaiiTe B OTCEK AAA CMIELIMIM XKMAKOCTU.

OBolun u GpyKTbI
- HapexbTe TOACTBIMM KyCKaMu KOUaHHYIO KarlyCTy, IBETHYIO 1 GPOKKOAU.
- Bapute ACTOBbIE, 3EAEHbBIE OBOLLM MaKCVMAABHO KOPOTKOE BPEMS, Tak KaK OHW AErKO TEPSIOT LIBET.
- [lepea BapKoW Ha Mapy He pasMOPaXMBANTE 3aMOPOXKEHHBIE OBOLLM.

Msco, nTMLLa, MOPENPOAYKTbI U ANLLA
- HexHble KycKku MsACa C KUPKOM AYYLLIE BCETO MOAXOAAT AASI MPUTOTOBAEHUS Ha Mapy.
- TwaTeAbHO NMPOMOWTE U MPOCYLLMTE MSCO, YTOOBI MPOMAAD KaK MOXKHO MEHbLLE COKa.
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- M#co, nTuuy, poiby MAK AfLIa CAeAYET pacroAaraTb HIDKE APYTVX MPOAYKTOB BO M3bexaHve
nonaAaHNs Ha H1X COKa.

- [lpokanbiBaiiTe CKOPAYMY AL, MPEXAE YeM MOAOKMTL VX B NapOBaPKY.

- [oTOBUTL Ha Napy 3aMOPOXKEHHbBIE MSCO, MTULLY WA MOPEMNPOAYKTbI HeAb3st. ObsA3aTeAbHO
pasMopO3bTe MACO, MTULLY MAM MOPEMPOAYKTbI MepeA NMOMELLEHVEM B MapOBapKy.

AecepTbl
- AN YCUAEHMS BKYCA, BMECTO AOBABAEHMSA AOTOAHUTEABHOTO KOAMYECTBA Caxapa, MOXHO
A06aBUTL HEMHOTO KOPMLLbI.

O6Lmne peKoMeHAaLMM

- TOABKO At HEKOTOPbIX MOAEAEN: AAA MIPUTOTOBAEHMS PUCa HEOOXOAMMO MOAOKMTH PUC B
yally AASt Cyra W 3aAnTb BOAOM. KOAMYECTBO BOAbI CM. B TabAWILIE BbILLE.

- [lo okoHYaHWM NPUrOTOBAEHUA prca OTKAIOUKTE MPUOOP, NepeMeLlainTe pyUC 1 OCTaBbTE
TOMMTBCA MOA, KPBILUKOM Ha 5 MUHYT. Tak puc CTaHeT elle BKyCHee.

- Bbl MoxeTe ncnoAb30BaTh Yally AAs Cyna (TOABKO AAS HEKOTOPBIX MOAEAEN) AN
MPUrOTOBAEHMS CYMOB, MyAMHIOB, OBOLLEN B COYCE, BAPKM PKCa, Pbibbl, @ TakxKe AAA
MPUrOTOBAEHMS MAPUHOBAHHbIX MPOAYKTOB. AASI MPUTOTOBAEHHS YKa3aHHbBIX MPOAYKTOB MOXHO
TaKKe MCNOABb30BaTb AETKYIO Yallly, KOTOpas MOMELLAETCA B MapoBbIE KOP3WHbI. B 3ToM cAyyae
CAEAMTE 33 TeM, YTOObI BOKPYT Yalll OCTaBaAOCh CBOOOAHOE NMPOCTPAHCTBO, obecreyrBaioLiee
AOCTATOUHYIO LMPKYAALIMIO Mapa BHYTPW NapOBapKu.

- OcTaBasiiTe HEKOTOPOE MPOCTPAHCTBO MEXAY MOPLIMAMM U PaBHOMEPHO pacrpeAeAsiTe
MPOAYKTbI Ha AHE MapOBOW KOP3WHBbI.

- Ecan Kop3uHa 3anoAHeHa GOAbLIMM KOAMYECTBOM NPOAYKTOB, BO BPEMS MPUrOTOBAEHMS
roMeLumnBanTe mnx.

- Hebonblume koAndecTBa MPOAYKTOB TPEBYIOT MEHbLUE BPEMEHM BapKM, YeM BOABLLME KOAMYECTBA.

- [put 1CNOAB30BaHMM TOABKO OAHOM MAPOBOW KOP3WHbI, AA TOTOBHOCTM MPOAYKTOB TpebyeTcs
MEHbLLE BPEMEHM, YEM MPU UCMOAB30BaHMM ABYX UAW TPEX KOP3WH.

- [put UCMOAB3OBAHMU HECKOABKIX MAPOBbIX KOP3WH YBEAUUMBANTE BPEMSA MPUrOTOBAEHHS Ha
5—10 MuHyT.

- B Manon naposoit kop3anHe (1) NpoAyKTbI FOTOBATCS BbICTpee, YeM B KOP3MHaX,
PACTOAOXKEHHbBIX HABEPXY.

- [epea ynoTpebaeHreM NpoBepbTe rOTOBHOCTL MULLM. DTO OCOBEHHO BAXKHO MpU
NPUIrOTOBAEHNN CBMHWHDI, FOBAXXbEro q)apLua N NTULbI.

- B npoLecce NpuroToBAEHWA Ha Napy MOXHO KAACTb APYIME MHTPEAMEHTbI MAK YCTaHaBAMBATb
Ha NMpVOOp NapoBble KOP3MHBI C MPOAYKTaMM. EcAn aas mpuroToeaeHis baioaa TpebyeTcs
MeHbLUE BPEMEHU, MOAOXKUTE €ro B MapOBapKy MO3Ke.

- [Mocae nepekAioUeHIs B PEXKUM MOAAEPKAHUS TEMMEPATYPbI MULLA ELLIE HEKOTOPOE Bpemst OyAET
rOTOBUTLCS. ECAV MPOAYKTBI Y)KE MOAHOCTBIO FOTOBBI, M3BAEKWTE WX M3 MapPOBAPKK MO OKOHYaHMM
MPUrOTOBAEHYIS Ha Mapy U NepeKAioYeH s Mprbopa B PeXUM NOAAEPXKaHWA TeMNePaTypbl.

- Ecant nua He roToBa, yCTaHOBKTE BOAEE MPOAOAKUTEABHOE BPEMS NMPUrOTOBAEHMIS.
Bo3mOorKHO, NOTPebyeTCs AOAUTL HEMHOTO BOAbI B PE3EPBYap.

- [lapoBapKy MOXHO MCMOAL30BaTb AASt MOAOMPEBaHIS FOTOBOMO CyrMa B Halle AAS Cymna (TOABKO
AN HEKOTOPBIX MOAEAEI) MAM B AETKOM Yallle, KOTOPast MOMELLAETCA B MapOBbIE KOP3WHBI.
Y7066l NoaorpeTs 250 MA cyna TpebyeTca okoAo 10 MUHYT.

[NaporeHepaTop

V1zroTosuTens:"Ouannc Korebiomep AaridcTana b.B», Tyccenamenen 4, 9206 AA, ApaxteH, HuaepaaHab
MnopTep Ha Tepputopmio Poccun 1 TamorxerHoro Cotoza: OO0 «Duanncy,

Poccumiickas @eaepaums, 123022 r. Mocksa, yA. Cepres Makeesa, 413, Tea. +7 495 961-1111
HD9150, HD9149: 755-900VWV, 220-240V, 50-60Hz

AR BBITOBBIX HYXA,
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Gratulujeme Vdm ku kipe a vitajte medzi zdkaznikmi spolo¢nosti Philips! Ak chcete vyuzit' vSetky
vyhody zdkaznickej podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na adrese
www.philips.com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Ovladac( panel

a Kontrolné svetlo ,,Prdzdny zdsobnik na vodu*
b Ukazovatel ¢asu

¢ Kontrolné svetlo udrziavania teploty

d Otocny reguldtor casu so svetelnym krizkom
e Vypinac a tlacidlo pauza

Podstavec so zdsobnikom na vodu

Podnos na odkvapkdvanie

Rozptylovac arémy

Maly kosik na dusenie (1)

Stredne velky kosik na dusenie (2)

Velky kosik na dusenie (3)

Veko

Otvory na odvadzanie pary

10 Rukovit veka

11 Odnimatelné dno

12 Otvor na doplfanie vody

13 Prvok na odkladanie kabla

Nie je zobrazené: miska na polievku (len urcité modely)

1

O 0O N ONUTNWN!

Pozndmka: Kosiky na dusenie st oznacené cislicami 1 az 3. Ciselné oznacenie kazdého kosika na
dusenie ndjdete na ich rukovdtiach. Ktorykolvek vdcsi kosik je vZzdy mozné poloZit’ na niektory z mensich
kosikov, no najlepsie sedia vtedy, ak st uloZené v logickom stupajticom poradi: najskér najmensi (1),
potom stredne velky (2) a napokon najvacsi kosik (3).

Upozornenie len pre urcité modely: Misku na polievku mozno pouZit’ najlepsie v kombindcii s najvécsim
kosikom (3).

Pozndmka: Pod kosiky na dusenie vZdy umiestnite podnos na odkvapkdvanie.

Pred pouZitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouZitie a

uschovajte si ho na pouZitie v buduicnosti.
Nebezpecenstvo

- Podstavec nikdy nepondrajte do vody, ani ho neoplachujte pod tecdcou
vodou.
Varovanie

- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napdtie uvedené na
zariaden( zhoduje s napatim v sieti.

- Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej sietovej zdsuvky. Skontrolujte,
¢i je zariadenie riadne pripojené do elektrickej siete.

- Toto zariadenie nie je urcené na ovlddanie prostrednictvom externého
Casovaca ani samostatného systému dialkového ovlddania.
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Ak je poskodend zdstrcka, sietovy kdbel alebo samotné zariadenie,
nepouzivajte ho.

Poskodeny sietovy kabel smie vymenit' jedine persondl spolocnosti
Philips, servisného strediska autorizovaného spolo¢nostou Philips alebo
osoba s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo k nebezpecnej situdcii.
Spotrebic nie je urceny na pouZzivanie osobami (vrdtane deti) so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skdsenosti a vedomosti, pokial im osoba zodpovedna za ich bezpecnost’
neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebica.

Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

Siet'ovy kdbel musi byt mimo dosahu deti. Nenechajte ho previsat cez
okraj stola alebo kuchynskej linky, na ktorej je zariadenie poloZzené.
Sietovy kabel uchovavajte mimo hortcich povrchov.

Pred pripojenim zariadenia vzdy Uplne odmotajte sietovy kdbel z cievky
na podstavci.

Nikdy neduste mrazené maso, hydinu alebo morské zivocichy. Tieto
suroviny pred dusenim nechajte vzdy dplne rozmrazit.

Zariadenie na pripravu potravin na pare nikdy nepouzivajte bez
podnosu na odkvapkdvanie, inak mdze zo zariadenia unikat' hortca voda.
Kosiky na dusenie a misku na polievku (len urcité modely) pouZivajte iba
v kombindcii s origindlnym podstavcom.

Vystraha

Toto zariadenie je urcené len na bezné pouzivanie v domdcnosti. Nie je
urcené na pouzivanie v prostrediach, ako su kuchyne pre zamestnancov
v obchodoch, kanceldridch, farmdch & inom pracovnom prostredt.
Taktiez nie je urlené na pouzivanie zdkaznikmi v hoteloch, moteloch,
penzidnoch a inych ubytovacich zariadeniach.

V pripade, Ze zariadenie pouzijete nevhodnym spdsobom, na
profesiondlne alebo na poloprofesiondlne Ucely alebo ak ho pouzivate v
rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka strati platnost’ a spolo¢nost
Philips nenesie Ziadnu zodpovednost' za sposobené Skody.

Nepouzivajte prislusenstvo od iného vyrobcu ani diely, ktoré spolocnost
Philips vyslovne neodporucila. Ak takéto prislusenstvo alebo diely
pouzijete, zaruka strati platnost.

Podstavec zariadenia nikdy nevystavujte vysokym teplotam, horicim plynom,
pare ani vihkému teplu z inych zdrojoy, ako je samotné zariadenie na
pripravu potravin na pare. Zariadenie na pripravu potravin na pare
nepoloZte na fungujuci alebo este hortci spordk ¢i vari¢ ani do ich blizkosti.
Ked je zariadenie v prevddzke, neumiestriujte ho do blizkosti predmetov ani
pod predmety, ktoré by sa mohli parou poskodit, ako su steny a skrinky.
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- Zariadenie nepouzivajte v priestoroch, kde su pritomné vybusné a/alebo
zdpalné vypary.

- Zariadenie na pripravu potravin na pare umiestnite na vodorovny a
stabilny rovny povrch a zabezpecte okolo neho aspori 10 cm volného
miesta, aby nedochddzalo k prehrievaniu.

- Odnimatelné dnd vzdy umiestriujte do kosikov na dusenie zvrchu. Dnd
umiestnite sprdvne tak, Ze najskor do kosika vloZite jednu stranu a
potom druhu stranu, az kym dno nezapadne do sprdvnej polohy
(budete pocut' ,,cvaknutie™). Uistite sa, ze vypukld cast v strede dna
kosika smeruje nahor (Obr. 2).

- Davajte pozor na hortcu paru vychddzajlcu zo zariadenia na pripravu
potravin na pare pocas dusenia a v rezime udrziavania teploty, najma pri
dvihanf veka alebo kosikov pocas alebo krdtko po dokonceni dusenia.
Na rozmiestnenie potravin alebo servirovanie jedla pouZivajte
kuchynské nacinie s dihymi rdckami.

- Nenacahujte sa nad zariadenim na pripravu potravin v pare pocas jeho
cinnosti.

- Nedotykajte sa hordcich casti zariadenia. Pri manipuldcii s hordcimi
Castami zariadenia vzdy pouzite kuchynskeé chriapky.

- Nepohybujte zariadenim na pripravu potravin v pare pocas jeho ¢innosti.
- Veko vzdy odstrarfiujte opatrne a smerom od seba. Skondenzovanu paru
nechajte z veka odkvapkat do zariadenia na pripravu potravin na pare,

aby nedoslo k obareniu.

- Ked je jedlo horuce, vzdy drzte koSik na dusenie za rukovate.

- Zasobnik na vodu nikdy nevyprézdriujte cez otvor na doplfianie vody. Ak
chcete zasobnik na vodu vyprdzdnit, naklorite podstavec dozadu a
vylejte vodu zadnou stranou podstavca (Obr. 3).

- Pred distenim zariadenie vzdy odpojte zo siete a nechajte ho vychladnut.

- Po dokoncenf dusenia nechajte vodu v podnose na odkvapkavanie vzdy
vychladnut' a az potom ju vylejte.Voda mdze byt aj po vychladnuti
zariadenia stdle horuca.

Automatické vypinanie
Zariadenie je vybavené funkciou automatického vypnutia. Zariadenie sa automaticky vypne, ak do

2 minut od jeho zapojenia nestlacite Ziadne tlacidlo. Zariadenie sa tiez automaticky vypne po
uplynuti nastaveného casu varenia na pare (vratane ¢asu udrziavania teploty).

Ochrana proti prehriatiu
Zariadenie na pripravu potravin na pare je vybavené ochranou proti varu naprazdno. Ochrana proti
varu naprazdno automaticky vypne ohrey, ak sa v zdsobniku na vodu nenachddza ziadna voda alebo
ak sa voda pocas pouZzivania minie. Ak chcete zariadenie znovu pouZzivat, naplfite zdsobnik na vodu
studenou vodou az po znacku MAX.
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Elektromagnetické polia (EMF)
Toto zariadenie znacky Philips vyhovuje vietkym normdm tykajicim sa elektromagnetickych polf
(EMF). Ak budete zariadenie pouzivat sprdvne a v sulade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie,
bude jeho pouZitie bezpecné podla vietkych v sicasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim zariadenia dokladne ocistite vSetky stcasti, ktoré sa dostanti do
kontaktu s potravinami (pozrite si kapitolu ,,Cistenie a drzba“).

Vn(tro zasobnika na vodu utrite navlhéenou tkaninou.

Zariadenie postavte na stabilny, vodorovny a hladky povrch.

Pred pripojenim zariadenia Gplne odmotajte sietovy kabel z cievky na podstavci.

Zasobnik na vodu napliite vodou az po Uroven MAX (Obr. 4).
D Ked je zisobnik na vodu naplneny po uroveri MAX, zariadenie na pripravu potravin na pare
dokaze vytvarat’ paru po dobu priblizne 60 minut.

Zasobnik na vodu napliite najviac po troven MAX.

Zasobnik na vodu napifajte len vodou. Nikdy ho nenapifiajte prisadami, olejom ani inymi latkami.

Vlozte podnos na odkvapkavanie na zasobnik na vodu v podstavci (Obr. 5).

Pozndmka: Zariadenie nikdy nepouZivajte bez podnosu na odkvapkavanie. Do podnosu na
odkvapkdvanie nikdy nelejte vodu, olej ani ho nenaplriajte prisadami ci inymi Iatkami.

Ak chcete pripravovanému jedlu dodat’ vynimoénu chut, na podnos na odkvapkavanie polozte
rozptylovac aréomy. (Obr. 6)

- Rozptylovac arémy napliite cerstvymi alebo susenymi bylinkami.

- Informdcie o pouziti uvedenych byliniek alebo korenia pre rozne typy potravin ndjdete v tabulke
dusenia potravin v kapitole ,, Tabulka potravin a rady pre dusenie".

[ 6 | Potraviny, ktoré chcete dusit), vlozte do kosikov na dusenie. Len urcité modely: mozete tiez
pouzit’ misku na polievku. (Obr.7)

- Odnimatelné dna vzdy umiestriujte do kosikov na dusenie zvrchu. Dna umiestnite spravne tak, ze
najskor do kosika vlozite jednu stranu a potom druhd stranu, az kym dno nezapadne do sprévnej
polohy (budete pocut’ ,,cvaknutie™). Skontrolujte, ¢i vypuklina dna smeruje nahor (Obr. 2).

- Do kosikov na dusenie nevkladajte prilis velké mnozstvo potravin. Jednotlivé kisky potravin
rovnomerne rozmiestnite po dne kosika a nechajte medzi nimi volny priestor.

- Velké kusy potravin a potraviny vyzadujice dihsie dusenie viozte do Uplne spodného kosika na
dusenie (1).

- Vagjicka viozte do drziakov na vajicka (Obr. 8).

- Misku na polievku (len urcité modely) mézete pouzivat' na pripravu polievky alebo pudingu, na varenie
ryze, ryb, na dusenie zeleniny v omacke alebo na pripravu marinovanych jeddl. Na pripravu tychto
surovin mézete pouzit' aj lahkd misku, ktord sa zmestf do kosikov na dusenie.V tomto pripade sa uistite,
Ze je okolo misky dostatok volného priestoru, ktorym méze riadne cirkulovat' para vnutri zariadenia.

- Len urcité modely: Miska na polievku je urc¢end na pripravu polievok, inych tekutych pokrmov a
ryb. Ak chcete pouzit' misku na polievku, viozte ju do najvacsieho kosika na dusenie (3) (Obr. 9).

- Len urcité modely: Aj ked z najvicsieho kosika na dusenie (3) vyberiete odnimatelné dno, aby
ste tak spolu so strednym kosfkom na dusenie (2) pod nim vytvorili jeden vacsi kosik, navrch
mozete stile umiestnit misku na polievku na pripravu ryb, ryze a polievok (Obr. 10).

- Ak chcete dusit' velké potraviny (napr. celé kurence, kukuri¢né sulky), mdZete vybrat’ odnimatelné
dna zo stredného (2) a velkého (3) kosika na dusenie, ¢im vytvorite jeden velky kosik.
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Poznamka: Maximalna kapacita kosikov na dusenie je 1 kg.

Na podnos na odkvapkavanie polozte kosiky na dusenie. Umiestnite ich spravne a uistite
sa, ze sa nehybu (Obr. 11).

- Nemusite pouzit' vietky 3 kosiky na dusenie.

- Kogiky na dusenie sti oznatené Cslicami 1 a2 3. Ciselné oznacenie kazdého kosika na dusenie
ndjdete na ich rukovdtiach. Ktorykolvek vacsi kosik je vzdy mozné poloZit' na niektory z mensich
kosikov, no najlepsie sedia vtedy, ak st ulozené v logickom stipajucom poradf: najskér najmenst
(1), potom stredne velky (2) a napokon najvacsi kosik (3). Pod kosiky na dusenie vzdy umiestnite
podnos na odkvapkavanie a pouZzivajte iba kosiky, ktoré s naplnené jedlom (Obr. 12).

- Ked vyberiete odnimatelné dno zo stredného kosika na dusenie (2), aby ste tak spolu s malym
kosikom na dusenie (1) pod nim vytvorili jeden vacsi kosik, navrch mozete stéle umiestnit
najvacsi kosik na dusenie (3).

Il Veko polozte na vrchny kosik na dusenie (Obr. 13).

Pozndmka: Ak na kosik na dusenie nenasadite veko alebo ho nasadite nespravne, potraviny sa neudusia
dokladne.

Pouzitie zariadenia

Zastrcku zapojte do sietovej zasuvky.
D Rozsvieti sa svetelny kruh a na ovlidacom paneli sa zobrazi predvoleny ¢as dusenia
(20 minut) (Obr. 14).

Otacanim regulatora ¢asu dol'ava alebo doprava nastavte pozadovany ¢as dusenia (Obr. 15).

Stlacenim vypinaca spustite proces dusenia (Obr. 16).
D Zacéne sa proces dusenia. Svetelny krizok pomaly blika a éasoval zaéne odpoditavat’
nastaveny cas dusenia (Obr. 17).

Poznamka: Ak dusite vdcSie mnoZstva potravin, v polovici procesu dusenia premieSajte potraviny pomocou

kuchynského ndcinia s dlhou ruckou. Na ruky pouZite kuchynské chriapky.

D Po uplynuti ¢asu dusenia zariadenie 5-krat zapipa a potom sa automaticky prepne do rezimu
udrZiavania teploty (pozrite si cast’ ,,Rezim udrziavania teploty*). (Obr. 18)

Po skonéeni opatrne zloZte veko.

Davajte pozor na hortcu paru unikajiicu zo zariadenia po odstraneni veka.

Pozndmka: Pri otvdrani veka pouZite kuchynské chriapky, aby nedoslo k popdleniu. Pomaly zdvihnite veko
smerom od seba. Skondenzovant paru nechajte z veka odkvapkat’ do koSika na dusenie.

Pozndmka: Na vyberanie jedla z koSikov na dusenie pouZivajte kuchynské ndcinie s dlhymi ruckami.

Ked' vyberiete kosik na dusenie, nechajte skondenzovant paru odkvapkat’ do kosika na
dusenie alebo podnosu na odkvapkavanie pod nim.

A Zastreku odpojte zo siet'ovej zasuvky a pred vybratim podnosu na odkvapkévanie nechajte
zariadenie na pripravu potravin na pare najskor Uplne vychladnut'.

Po kazdom pouziti vyprazdnite zasobnik na vodu tak, Ze podstavec naklonite dozadu a vodu
vylejete zo zadnej casti podstavca (Obr. 3).

Pri vyberani podnosu na odkvapkavanie a vyprazdiovani zasobnika na vodu davajte pozor, lebo
voda v nich moze byt este horlca, aj ked’ ostatné casti zariadenia uz vychladli.

Poznamka: Ak sa pocas dusenia minie voda v zdsobniku, rozsvieti sa kontrolné svetlo ,,Prazdny zdsobnik
na vodu“ a svetelny kriZok, ktoré vds upozornia, aby ste doplnili vodu (Obr. 19).
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Poznamka:Ak chcete udusit’ dalSie jedlo a v zasobniku potrebujete viac vody, méZete ju do zdsobnika
priddavat’ v malych mnoZstvdach cez otvor na doplrianie vody.

Poznamka: Ak zariadenie nepouZivate viac ako 2 mindty, automaticky sa prepne do pohotovostného
reZimu. Ovladaci panel znova aktivujete stlacenim vypinaca.

Pozndmka: Ak chcete proces dusenia pozastavit, pocas dusenia jedenkrat stlacte vypinac. Proces dusenia
obnovite opdtovnym stlacenim vypinaca. Ked' je cinnost’ zariadenia pozastavend, méZete pomocou
otocnhého reguldtora casu upravit’ cas pripravy.

Poznamka: Ak stlacite a podrZite vypinac a tlacidlo pauza po dobu niekolkych sekind, zariadenie sa
prepne do pohotovostného reZimu.

Rezim udrziavania teploty

Po skoncenf dusenia sa zariadenie automaticky prepne do rezimu udrziavania teploty a rozsvieti sa

kontrolné svetlo udrziavania teploty.

Rezim udrziavania teploty uchovdva teplotu jedla po dobu 20 mindt.

- Ak chcete jedlo udrzat teplé dlhsie ako 20 mindt, otd¢anim reguldtora casu dolava alebo
doprava upravte cas udrziavania teploty na pozadovanud hodnotu.

- Ak chcete vypnut aktivny rezim udrziavania teploty, stlacte vypinac.

Cistenie a udrzba

Na cistenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny material, drsné Cistiace prostriedky ani agresivne
kvapaliny ako benzin alebo acetén.

Zastrcku odpojte zo sietovej zasuvky a zariadenie nechajte vychladnat’
Vonkajsiu cast’ podstavca ocistite vlhkou utierkou.

Podstavec nikdy neponarajte do vody, ani ho neoplachujte pod tecucou vodou.

Podstavec necistite v umyvacke na riad.

Zasobnik na vodu ocistite tkaninou namocenou v teplej vode s malym mnozstvom Eistiaceho
prostriedku. Potom utrite zasobnik na vodu cistou navlhéenou tkaninou.

Veko ofistite ruéne v teplej vode s trochou prostriedku na umyvanie riadu.

Z kosikov na dusenie vyberte odnimatelné dna.Vycistite koSiky na dusenie, odnimatelné dna,
rozptylovac arémy, podnos na odkvapkavanie a misku na polievku (len urcité modely) rucne
v teplej vode s trochou prostriedku na umyvanie riadu.Tieto Casti méZete umyvat’ aj
v umyvacke na riad.V takom pripade pouzite kratky cyklus s nizkou teplotou vody.
Opakované cistenie kosikov na dusenie v umyvacke na riad mdze spdsobit, Ze tieto sicasti zostand matné.

Odstranovanie vodného kamena

Ked v zdsobniku na vodu uvidfte usadeny vodny kamen, musite ho zo zariadenia odstranit. Pravidelné
odstrariovanie vodného kameria je velmi ddleZité na zachovanie optimédineho vykonu zariadenia.

Zasobnik na vodu napliite bielym octom (8-percentna kyselina octova) az po uroven MAX.

Nepouzivajte Ziadny iny druh prostriedku na odstrafnovanie vodného kamena.

Podnos na odkvapkavanie a maly kosik na dusenie (1) polozte spravne na podstavec (Obr. 20).
Na maly kosik na dusenie nasad'te veko (Obr. 21).

Zastrcku zapojte do siet'ovej zasuvky.

Stlacenim vypinaca uved'te zariadenie do prevadzky na 20 minut (Obr. 16).

Ak ocot zacne kypiet’ cez okraj podstavca, odpojte zariadenie a odoberte cast’ octu.
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A Ked zariadenie zapipa, odpojte ho a nechajte ocot tplne vychladnit. Potom vyprézdnite
zasobnik na vodu.

Zasobnik na vodu niekolkokrat vyplachnite studenou vodou.

Poznamka: Ak sa v zdasobniku na vodu stdle nachddzaju zvysky usadenin, cely postup zopakujte.

Odkladanie

Pred odlozenim zariadenia sa uistite, Ze su vSetky jeho Casti Cisté a suché (pozrite si kapitolu
,,Cistenie a Gdrzba“).

Siet'ovy kabel pred odlozenim navinte na cievku v podstavci (Obr. 22).

Do podstavca vlozte podnos na odkvapkavanie (Obr. 5).

Uistite sa, Ze si odnimatelné dna spravne vlozené v kosikoch na dusenie.

Polozte velky kosik na dusenie (3) na podnos na odkvapkavanie. Stredne velky kosik na
dusenie (2) vlozte do velkého kosika na dusenie (3) a maly kosik (1) do stredne velkého
kosika na dusenie (2) (Obr. 23).

A Len urdité modely: Misku na polievku vlozte do malého kosika na dusenie.

Veko nasad'te na misku na polievku (len uréité modely) alebo na maly kosik na
dusenie (Obr. 24).

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informacie alebo mate problém, navstivte webovd stranku spolocnosti Philips
na adrese www.philips.com/support alebo sa obritte na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov
spolo¢nosti Philips vo svojej krajine. Telefénne ¢islo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo
platnom zdru¢nom liste. Ak sa vo Vadej krajine toto stredisko nenachddza, obrétte sa na miestneho
predajcu vyrobkov znacky Philips.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvdli recykldcii ho zaneste na miesto oficidineho zberu. PoméZete tak chrdnit' Zivotné
prostredie (Obr. 25).

RieSenie problémov

Této kapitola obsahuje prehlad najbeznejsich problémoy, ktoré sa mézu vyskytndt' pri pouzivanf
zariadenia. Ak neviete problém vyriesit pomocou nizsie uvedenych informdcif, navitivte webowvt
stranku www.philips.com/support, na ktorej ndjdete zoznam casto kladenych otdzok, alebo
kontaktujte Stredisko starostlivosti o zédkaznikov vo Vasej krajine.

Problém Mozna pricina Riesenie
Zariadenie na Zariadenie na pripravu Zastreku zapojte do sietovej zasuvky.
pripravu potravin na  potravin na pare nie je
pare nefunguje. zapojené do siete.
V zésobniku na vodu nie je Naplrite zdsobnik na vodu.

Ziadna voda.

ESte ste nestlacili vypinac. Stlacte vypinac.



Problém Mozna pricina

Este nie sU udusené
vietky potraviny.

Niektoré kisky jedla

v zariadenf na pripravu
potravin na pare su vacsie a/
alebo vyzaduju dlhsiu dobu
dusenia ako ostatné.

Do kosikov na dusenie ste
viozili prili§ vela potravin.

Zariadenie spravne
nezohrieva.

Vodny kamen zo zariadenia
odstrariujete nepravidelne.

Zo zasobnika na
vodu unikd pocas
dusenia voda.

Do zdsobnika ste napustili
prili§ vela vody.

Kontrolné svetlo
,,Prdzdny zdsobnik na
vodu" sa rozsvieti aj v
pripade, ze je

v zasobniku dostatok
vody.

Na ohrevnom telese je prilis
vela vodného kameria.

Rozptylovac arémy
nemd Ziadny alebo
takmer Ziadny efekt.

Do rozptylovaca arémy ste
viozili mélo byliniek.

Do rozptylovaca arémy ste
vlozili nevhodné bylinky.

Jedlo ste konzumovali diho
po tom, ¢o bolo pripravené.

Pena vo vode sa méze
vytvorit vtedy, ked sa do
zdsobnika na vodu dostanu
proteiny alebo v riom
zostanu zvysky cistiaceho
prostriedku.

Vo vode v zédsobniku
alebo na podnose na
odkvapkavanie je
pena.
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RieSenie
Otocenim reguldtora ¢asu doprava
nastavte dlhSiu dobu dusenia.

Velké kusy potravin a potraviny
vyzadujuce dlhsie dusenie vloZte do
malého kosika na dusenie (1) a zacnite s
dusenim skér, ako pridéte dalsie kosiky.

Kogiky na dusenie neprepliajte. Potraviny
pokrdjajte na mensie kisky a na vrch
poukladajte najmensie kdsky.

Jednotlivé kdsky potravin rovnomerne
rozmiestnite po dne koSika a nechajte
medzi nimi volny priestor.

Odstrdrite vodny kamen zo zariadenia.
Pozrite kapitolu ,,Cistenie a Udrzba".

Odstrante prebytocnt vodu zo zdsobnika.
Zasobnik naplrite najviac po Urovert MAX.

Odstrérite vodny kamer zo zdsobnika.
Pozrite si cast’ ,,Odstrgﬁovanie vodného
kameria" v kapitole ,,Cistenie a Udrzba".

Pridajte do rozptylovaca arémy viac
byliniek.

Do rozptylovaca arémy je potrebné vilozit
bylinky s vyraznou arémou. Pozrite si
tabulku dusenia potravin v kapitole

,, Tabulka potravin a rady pre dusenie".

Jedld konzumujte hned po ich priprave.

Vycistite zdsobnik na vodu. Pozrite si
kapitolu ,,Cistenie a Udrzba'.

Tabulka potravin a rady pre dusenie

- Recepty ndjdete v nasej brozire s receptami na webovej stranke www.philips.com/kitchen.
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- Casy dusenia uvedené v nasledujlicej tabulke st len orientaéné. Casy dusenia sa mozu Iiit
v zavislosti od velkosti kiskov potravin, priestoru medzi potravinami v kosiku na dusenie,
mnoZzstva potravin v kosiku, Cerstvosti potravin a vasich osobnych preferenci.

Tabulka dusenia potravin

Potraviny na

dusenie

Mnozstvo

Doba dusenia
(min.)

Odporucané bylinky a korenia
pre rozptylovac aromy

Spargla
Mini-kukurica
Zelend fazulka

Brokolica

Mrkva

Ruzicky karfiolu
Zeler (v kockdch)
Kuracie stehno
Kukurica

Cuketa (nakrdjanad
na pldtky)

Kuskus

Vajicka

Ovocie

Hrach (mrazeny)
Zemiaky
Garnaty

Pudingy

Ryza

Losos

Biela ryba

500 g
200 g
500 ¢
400 ¢

500 g
400 g
300 g
1 ks

500 g
500 g

150 g + 250 ml
vody

6 ks

500 g/4 ks
400 g
400 g
200 ¢

4 misky

150 g + 300 ml
vody

250 g + 500 ml
vody

450 g
450 g

Rady pre dusenie potravin

15-20
5-8
15-20
10—-15
20

20
15-20
25
30 - 40
10

10 -15
12-15
10-15
20-25
25-30
5

20

35

35

12 =15 min.
10-15

Tymidn, bazalka, citrén
Pazftka, ¢ili, paprika
Petrzlen, citrén, cesnak

Cesnak, mleta cervend paprika,
estragon

PetrZlen, suchd hortica, paZitka
Rozmarin, bazalka, estragdn
Rasca, biele korenie, ¢ili
Cierne korenie, citrén, paprika
Petrzlen, cesnak, pazitka

Képor, salvia, rozmarin

Rasca, koriander, klinc¢eky

Skorica, citrdn, klinceky
Rozmarin, rasca, petrzlen
Petrzlen, pazitka, cesnak
Karf prdsok, safrdn, citrén
Skorica, klin¢eky, vanilka

Panddn, petrzlen, rasca
Panddn, petrzlen, rasca
Képor, petrzlen, bazalka

Su$end horcica, nové korenie,
majoran

Rozptylovac¢ aromy
- Do rozptylovaca arémy mozete viozit' bylinky a korenia, ako st napr. rozmarin, tymian, koriander;
bazalka, kdpor, kanf a estragdn. MbZete ich kombinovat' s cesnakom, rascou alebo chrenom a zvyraznit
tak chut’ jedla bez priddvania soli. Odporicame pouzit' 1/2 az 3 cajové lyzicky susenych byliniek alebo
korenia. Ak mate Cerstvé bylinky alebo korenie, mézete ich pouzit' vo va¢som mnozstve.
- Dalsie tipy o bylinkach, koreniach a tekutinach, ktoré mdzete pouit v rozptylovadi arémy,
ndjdete v tabulke dusenia potravin uvedenej vyssie.
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Ak jednotlivé potraviny pokvapkdte olejom, zvysi sa tak Ucinok rozptylovaca ardmy a zlepsi sa
celkovd chut pripravovaného jedla.

Najlepsie vysledky dosiahnete vtedy, ked bylinky pokrdjate na drobné kusky, ktoré potom
rovnomerne rozmiestnite po rozptylovaci arémy.

Vsetky jedld odporticame konzumovat' hned po priprave, pretoze vtedy maju najlepsiu chut.
Do rozptylovaca arémy nelejte Ziadne tekutiny.

Zelenina a ovocie

Nakrdjajte hrubé stonky karfiolu, brokolice a hldvkovej kapusty.

Listnatd zelenu zeleninu duste ¢o mozno najkratsie, lebo lahko strati farbu.
Mrazenu zeleninu pred dusenim nerozmrazujte.

Miso, hydina, morské zZivocichy a vajicka

Na dusenie sU najvhodnejsie makké kusky mdsa s malym obsahom tuku.

Méso poriadne umyte a vytraste, aby z neho kvapkalo ¢o najmenej Stavy.

Méaso, hydinu, ryby alebo vajicka vzdy vkladajte pod iné druhy potravin. Zabrénite tak stekaniu ich Stavy.
Vajitka pred vioZenim do zariadenia na pripravu potravin na pare prepichnite.

Nikdy neduste mrazené maso, hydinu ani morské Zivocichy. Tieto suroviny pred vliozenim do
zariadenia na pripravu potravin na pare nechajte vzdy Uplne rozmrazit.

Sladké dezerty
Ak chcete zvysit sladkd chut’ dezertov, namiesto cukru pridajte skoricu.

Vseobecné tipy

Len urcité modely: Pri priprave ryze je potrebné do ryze v miske na polievku pridat’ vodu.
Prislusné mnoZzstva ndjdete v tabulke dusenia jeddl uvedenej vyssie.

Po dovaren( ryZe vypnite zariadenie, ryzu premiesajte a na 5 mindt ju nechajte v miske prikrytej
vekom. Dosiahnete tak este lepsi vysledok.

Misku na polievku (len urcité modely) mdzete pouzivat na pripravu polievky alebo pudingu, na
varenie ryze, ryb, na dusenie zeleniny v omdcke alebo na pripravu marinovanych jeddl. Na
pripravu tychto surovin mézete pouzit' aj fahkd misku, ktord sa zmesti do kosikov na dusenie.V
tomto pripade sa uistite, Ze je okolo misky dostatok volného priestoru, ktorym méze riadne
cirkulovat’ para vnutri zariadenia.
Jednotlivé kisky potravin rovnomerne rozmiestnite po dne kosika a nechajte medzi nimi volny priestor:
Ak je kosik na dusenie prilis naplneny, v polovici procesu dusenia potraviny premiesajte.

Malé mnoZzstvd potravin vyZaduju kratSie doby dusenia v porovnan{ s vacsimi mnozstvami.

Ak pouzijete iba jeden kosik na dusenie, potraviny vyzaduju kratsiu dobu dusenia v porovnan{

s pouzitim 2 alebo 3 kosikov na dusenie.

Ak pouZijete viac kosikov na dusenie, nechajte potraviny dusit o 5 — 10 mindt dlhsie.
Jedlo pripravite rychlejsie v malom kosiku na dusenie (1) nez vo vrchnych kosikoch.

Pred konzumdciou potravin sa uistite, ¢i su dékladne uvarené. Pozor by ste si mali dat’ najméd na
bravcoveé, mleté hovddzie a kuracie maso.

Potraviny a kosiky naplnené jedlom mozete priddvat aj pocas dusenia. Ak niektoré suroviny
vyzaduju kratsiu dobu dusenia, pridajte ich neskér

Ked sa zariadenie na pripravu potravin na pare prepne do rezimu udrziavania teploty, dusenie
este nejakd dobu pokracuje. Ak su potraviny uz dostato¢ne pripravené, vyberte ich zo zariadenia
hned po skoncenf dusenia, ked sa zariadenie prepina do rezimu udrziavania teploty.

Ak potraviny nie st eSte udusené, nastavte dlhsiu dobu dusenia. Mozno bude potrebné doplnit
vodu do zdsobnika na vodu.

Misku na polievku v zariadeni na pripravu jedla na pare alebo lahkd misku, ktord sa zmesti do
kosika na dusenie, mozno pouzit' aj na zohriatie hotovej polievky (len urcité modely).
Zohrievanie 250 ml polievky trva priblizne 10 mintt.
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Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

Nadzorna plos¢a

a Indikator praznega zbiralnika za vodo

b Indikator casovnika

¢ Indikator ohranjanja toplote

d Gumb za nastavitev casovnika s svetlecim obrockom
e Gumb za vklop/izklop in premor

Podstavek z zbiralnikom za vodo

Pladenj za kapljanje

VloZek za aromo

Majhna kosara za kuhanje v pari (1)

Srednja kosara za kuhanje v pari (2)

Velika kosara za kuhanje v pari (3)

Pokrov

QOdprtine za paro

10 Rocaj pokrova

11 Snemljivo dno

12 Dulec za dolivanje vode

13 Pripomocek za shranjevanje kabla

Ni prikazano: posoda za juho (samo doloceni modeli)

1

NO 0O N ONUTANWNY

Opomba: Kosare za kuhanje v pari so oznacene s Stevilkami od 1 do 3. Stevilke kosar so navedene na
rocajih.Vecjo koSaro lahko postavite na manjso koSaro, vendar je najbolje, Ce jih naloZite v logicnem
zaporedju: najprej majhno kosaro (1), nato srednjo koSaro (2) in na koncu veliko kosaro (3).

Opomba samo za dolocene modele: Posodo za juho lahko najbolje uporabljate v kombinaciji z veliko
kosaro (3).

Opomba: Pod koSare za kuhanje v pari vedno postavite pladenj za kapljanje.

Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite ta uporabniski prirocnik in ga

shranite za poznejSo uporabo.
Nevarnost

- Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne spirajte pod tekoc¢o vodo.
Opozorilo

- Preden prikljucite aparat na elektricno omreZje, preverite, ali napetost,
navedena na aparatu, ustreza napetosti lokalnega elektricnega omreZja.

- Aparat prikljuc¢ite samo v ozemljeno vti¢nico.Vtika¢ mora biti pravilno
vstavljen v omrezno vti¢nico.

- Tega aparata ni mogoce upravljati z zunanjim casovnikom ali lo¢enim
sistemom za daljinsko upravljanje.

- Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vtika¢, omrezni kabel ali sam
aparat.
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PoSkodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov
pooblasceni servis ali ustrezno usposobljeno osebje.

Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjsanimi
telesnimi, Cutnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi
izkusnjami in znanjem, razen Ce jih pri uporabi nadzoruje ali jim svetuje
oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

Pazite, da se otroci ne igrajo z aparatom.

Omrezni kabel naj bo izven dosega otrok. Ne sme viseti preko roba
mize ali pulta, na katerega je postavljen aparat.

OmreZznega kabla ne hranite v blizini vrocih povrsin.

Preden omrezni kabel aparata vkljucite v omrezno vti¢nico, ga
popolnoma odvijte z navitka na podstavku.

V pari ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine ali morskih sadezev. Ta
Zivila pred zacetkom kuhanja v pari vedno popolnoma odtalite.
Soparnika ne uporabljajte brez pladnja za kapljanje, saj lahko za¢ne v
nasprotnem primeru iz aparata kapljati vroca voda.

KoSare za kuhanje v pari in posodo za juho (samo doloceni modeli)
uporabljajte samo v kombinaciji z originalnim podstavkom.

Previdno

Aparat je namenjen izklju¢no obicajni uporabi v gospodinjstvu. Ni
namenjen uporabi v okoljih, kot so ¢ajne kuhinje v trgovinah, pisarnah,
farmah in drugih delovnih okoljih. Namenjen ni niti za uporabo s strani
gostov v hotelih, motelih, gostis¢ih in drugih namestitvenih objektih.

Ce se aparat uporablja nepravilno ali v profesionalne oziroma
polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakrsne
odgovornosti za morebitno povzroceno Skodo.

Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcey, ki jih Philips posebej
ne priporoca.V primeru uporabe tovrstnih nastavkov se garancija razveljavi.
Podstavka aparata ne izpostavljajte visokim temperaturam, vrocim
plinom, pari ali vlazni vrocini iz drugih virov razen soparnika. Soparnika
ne namescajte na ali ob delujoco pecico ali kuhalnik.

Delujolega aparata ne postavljajte ob ali pod predmete, ki jih para lahko
poskoduje, na primer ob ali pod stene in omare.

Aparata ne uporabljajte v blizini eksplozivnih in/ali vnetljivin hlapov.
Soparnik postavite na trdno in ravno podlago, pri ¢emer naj bo okrog
aparata najmanj 10 cm prostora, da preprecite pregrevanje.

Snemljiva dna v koSare za kuhanje v pari vedno postavite od zgoraj. Dna
pravilno namestite tako, da v kosaro najprej spustite prvo stran in nato
Se drugo, da se dno zaskodi (“klik). Dvignjeni del na sredini dna koSare
mora biti obrnjen navzgor (SI. 2).
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- Pazite na vroco paro, ki uhaja iz soparnika med kuhanjem in v nacinu
ohranjanja toplote, predvsem ko med ali tik po koncanem kuhanju
dvignete pokrov ali koSare. Uporabljajte kuhinjski pribor z dolgimi rocaji,
ko premikate hrano v ko3arah ali streZete hrano.

- Med kuhanjem ne segajte nad soparnik.

- Ne dotikajte se vrocih povrsin aparata. Pri prijemanju vrocih delov
aparata uporabljajte rokavice za pecico.

- Soparnika med delovanjem ne premikajte.

- Pokrov odstranite previdno in pro¢ od sebe. Kondenzat s pokrova se naj
odcedi v soparnik, da se ne opecete.

- Ce je hrana vroca, kogaro za kuhanje v pari vedno prijemajte za rocaje.

- Zbiralnika za vodo ne praznite skozi dulec za dolivanje vode. Izpraznite ga tako,
da podstavek nagnete nazaj in vodo izlijete skozi zadnji del podstavka (SI. 3).

- Aparat pred cis¢enjem vedno izkljucite iz elektricnega omrezja in
pocakajte, da se ohladi.

- Voda v pladnju za kapljanje se mora po kon¢anem kuhanju s paro ohladiti,
preden jo izlijete.Voda je lahko Se vedno vroca, Ceprav se je aparat ohladil.

Samodejni izklop
Aparat ima samodejni izklop. Samodejno se izklopi, e v 2 minutah po prikljucitvi aparata na
napajanje ne pritisnete nobenega gumba. Aparat se samodejno izklopi tudi po preteku nastavljenega
casa (vklju¢no s ¢asom ohranjanja toplote) za kuhanje v pari.

Zascita pred delovanjem brez vode
Soparnik je opremljen s samodejnim varnostnim izklopom.Ta funkcija samodejno izklopi grelni
element, ko v zbiralniku za vodo ni vode ali ¢e je zmanjka med kuhanjem. Ce aparat Zelite ponovno
uporabljati, zbiralnik za vodo do oznake MAX napolnite s hladno vodo.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem prirocnikuy, je njegova uporaba glede na danes veljavne
znanstvene dokaze varna.

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito ocistite vse dele aparata, ki pridejo v stik s hrano (oglejte si
poglavje “Ciscenje in vzdrzevanje”).

Notranjost zbiralnika za vodo obrisite z vlazno krpo.

Priprava za uporabo

Postavite aparat na stabilno, ravno in vodoravno povrsino.

Preden omrezni kabel aparata vkljucite v omrezno vti¢nico, ga vedno popolnoma odvijte z
navitka na podstavku.

Zbiralnik za vodo napolnite z vodo do oznake MAX (SI. 4).
D Ko je zbiralnik za vodo napolnjen do oznake MAX; lahko s soparnikom kuhate hrano v pari
priblizno 60 minut.

Zbiralnika za vodo ne polnite preko oznake MAX.
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Zbiralnik za vodo polnite samo z vodo. Ne dajajte vanj mesanice zacimb, olja ali drugih snovi.

Na zbiralnik za vodo v podstavku namestite pladenj za kapljanje (SI. 5).

Opomba:Aparata ne uporabljajte brez pladnja za kapljanje in na pladenj ne dodajajte vode, zacimb, olja
ali drugih snovi.

Vlozek za aromo postavite na pladenj za kapljanje, ¢e Zelite obogatiti okus hrane za kuhanje v
pari. (SI. 6)

- VloZek za aromo napolnite s svezimi ali suhimi zelisci.

- Zelid¢a in zacimbe, ki so priporocljiva za pripravo razli¢nih jedi, si lahko ogledate v tabeli s hrano
za kuhanje v pari v poglavju "“Preglednica s hrano in namigi za kuhanje hrane v pari”.

A Hrano, ki jo Zelite kuhati v pari, razporedite v eno ali ve¢ kosar za kuhanje v pari. Samo
doloceni modeli: uporabite lahko tudi posodo za juho. (SI.7)

- Snemljiva dna v kosare za kuhanje v pari vedno postavite od zgoraj. Dna pravilno namestite tako,
da najprej v kosaro spustite prvo stran in nato Se drugo stran, da se dno zaskoci (“'klik”).
Izboklina dna mora biti obrnjena navzgor (SI. 2).

-V kosare za kuhanje v pari ne nalozite prevec hrane. Pustite nekaj prostora med koscki hrane in
enakomerno razporedite hrano po dnu kosare.

- Vegje kose hrane in hrano, ki se mora v pari kuhati dlje ¢asa, postavite v spodnjo koSaro za
kuhanje v pari (1).

- Jajca poloZite v posebej zanje namenjena mesta, da se primerno skuhajo (SI. 8).

- Posodo za juho (samo doloceni modeli) lahko uporabljate za pripravo juhe, pudinga, riza, dusene
ribe, zelenjave v omaki in za kuhanje marinirane hrane. Za pripravo teh sestavin lahko uporabite
tudi lahko posodo, ki se prilega v koSare za kuhanje. Pri tem pazite, da bo okoli sklede dovolj
prostora za neovirano krozenje pare v soparniku.

- Samo doloceni modeli: posoda za juho je namenjena pripravi juh, drugih tekocih jedi in rib. Ce
Zelite uporabiti posodo za juho, jo postavite v veliko kosaro za kuhanje v pari (3) (SI. 9).

- Samo doloc¢eni modeli: ¢e iz velike kosare (3) odstranite snemljivo dno, da ustvarite vecjo koSaro
nad srednjo kosaro za kuhanje v sopari (2), lahko na vrh Se vedno postavite posodo za juho za
pripravo rib, riza ali juhe (SI. 10).

- Ce Zelite v pari kuhati velike kose hrane (na primer cele pid¢ance ali koruzne storze), lahko
odstranite snemljiva dna s srednje koSare za kuhanje v pari (2) in velike kosare za kuhanje v pari
(3) in tako ustvarite eno veliko kosaro.

Opomba: Najvecja zmogljivost koSar za kuhanje v pari je 1 kg.

Eno ali vec kosar za kuhanje v pari postavite na pladenj za kapljanje. KoSare postavite pravilno
in stabilno (SI. 11).

- Nivam treba uporabiti vseh 3 kosar za kuhanje v pari.

- Kogare za kuhanje v pari so oznacene s 3tevilkami od 1 do 3. Stevilke ko%ar so navedene na
rocajih.Vecjo kosaro lahko postavite na manjso kosaro, vendar je najbolje, ce jih naloZite v
logi¢nem zaporedju: najprej majhno kosaro (1), nato srednjo kosaro (2) in na koncu veliko
kosaro (3). Pod kosare za kuhanje v pari vedno postavite pladenj za kapljanje in uporabljajte
samo kosare za kuhanje v pari, v katerih je hrana (SI.12).

- Ko odstranite snemljivo dno s srednje kosare za kuhanje v pari (2), da bi ustvarili vecjo kosaro nad
majhno kosaro za kuhanje v pari (1), lahko na vrh Se vedno postavite veliko kosaro za kuhanje v pari (3).

Bl Zgornjo kosaro za kuhanje v pari pokrijte s pokrovom (SI. 13).

Opomba: Ce pokrova ne namestite ali ga na kosaro za kuhanje v pari namestite nepravilno, hrana ne bo
dovolj dobro kuhana.
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Uporaba aparata

Vti€ vkljudite v stensko vticnico.
D Svetleci obrocek zasveti in na nadzorni plos¢i se prikaze privzeti ¢as kuhanja v pari
(20 minut) (SI. 14).

Gumb za nastavitev ¢asovnika obrnite levo ali desno, da izberete potreben cas kuhanja v pari (SI. 15).

Za zacetek kuhanja v pari pritisnite gumb za vklop/izklop (SI. 16).
D Postopek kuhanja v pari se zaéne, svetleci obrocek pocasi utripa, Casovnik pa zaéne odstevati
nastavljeni cas kuhanja (SI.17).

Opomba: Ce v pari kuhate vecjo kolicino hrane, jo na polovici kuhanja premesajte s kuhinjskim priborom

z dolgimi rocaji in uporabite rokavice za pecico.

D Ko cas kuhanja v pari potece, aparat 5-krat zapiska in nato samodejno preklopi v nacin za
ohranjanje toplote (oglejte si razdelek “Nacin ohranjanja toplote”). (SI. 18)

Po uporabi previdno snemite pokrov.

Pazite na vroco paro, ki ob odstranitvi pokrova z aparata zacne uhajati.

Opomba: Da se ne bi opekli, za odstranjevanje pokrova uporabite rokavice za pecico. Pokrov snemite
pocasi in proc od sebe. Kondenzat s pokrova naj se odcedi v koSaro za kuhanje v pari.

Opomba: Hrano iz koSare za kuhanje v pari vzemite s kuhinjskim priborom z dolgimi rocaiji.

Ko odstranite kosaro za kuhanje v pari, pocakajte, da kondenzat s posode odtece v spodnjo
kosaro za kuhanje v pari ali pladenj za kapljanje pod posodo.

A Iztaknite vti¢ iz omrezne vticnice in pustite, da se soparnik popolnoma ohladi, preden
odstranite pladenj za kapljanje.

Po vsaki uporabi izpraznite zbiralnik za vodo tako, da nagnete podstavek nazaj in izlijete vodo
skozi zadnji del podstavka (SI. 3).

Pri odstranjevanju pladnja za kapljanje in praznjenju zbiralnika za vodo bodite previdni, saj je voda
v njima lahko Se vroca, tudi Ce so se ostali deli aparata ze ohladili.

Opomba: Ce med kuhanjem v pari zmanjka vode, zasveti indikator praznega zbiralnika za vodo, ki
opozarja, da morate doliti vodo (SI. 19).

Opomba: Ce Zelite v pari skuhati ve¢ hrane in potrebujete ve¢ vode, lahko zbiralnik za vodo napolnite
tako, da skozi dulec za dolivanje vlivate manjse kolicine vode.

Opomba: Ce aparata 2 minuti ne uporabljate, samodejno preklopi v nacin pripravjenosti. Pritisnite gumb
za vkloplizklop, da znova vklopite nadzorno plosco.

Opomba: Ce Zelite zacasno prekiniti postopek kuhanja v pari, med kuhanjem pritisnite gumb za vklop/
izklop. Ko Zelite nadaljevati s kuhanjem v pari, ponovno pritisnite gumb za vklop/izklop. Ko je delovanja
aparata zacasno prekinjeno, lahko z gumbom za nastavitev casovnika prilagodite cas kuhanja.

Opomba: Ce za nekaj sekund pridrzite gumb za vkloplizklop in gumb za premor, aparat preklopi v
stanje pripravijenosti.

Nacin ohranjanja toplote

Soparnik po koncu kuhanja samodejno preklopi v nacin ohranjanja toplote in svetiti zacne indikator

ohranjanja toplote.

Ta nacin hrano ohranja toplo 20 minut.

- Ce elite hrano ohraniti toplo dlje kot 20 minut, obrnite gumb za nastavitev ¢asovnika v levo ali
desno, da prilagodite ¢as ohranjanja toplote.

- Ce Zelite prekiniti trenutni nacin ohranjanja toplote, pritisnite gumb za vklop/izklop.
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Ciscenje in vzdrzevanje

Aparata ne Cistite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi tekocinami, kot sta bencin ali aceton.

Izvlecite vtikac iz omrezne vticnice in pocakajte, da se aparat ohladi.
Zunanjost podstavka ocistite z vlazno krpo.

Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne spirajte pod tekoco vodo.

Podstavka ne pomivajte v pomivalnem stroju.

Zbiralnik za vodo ofistite z vlazno krpo, ki jo namo¢ite v toplo vodo z malo tekogega Eistila.
Zbiralnik nato obrisite s Cisto vlazno krpo.

Pokrov roéno pomijte v topli vodi z nekaj tekocega Cistila.

Odstranite snemljiva dna iz kosar za kuhanje v pari. KoSare za kuhanje v pari, snemljiva dna,
vlozek za aromo, pladenj za kapljanje in posodo za juho (samo doloc¢eni modeli) pomijte
roéno v topli vodi z malo tekocega Cistila. Te dele lahko pomivate tudi v pomivalnem stroju
pri kratkem ciklu pomivanja z nizko temperaturo.

Ce kofare za kuhanje v pari nenehno umivate v pomivalnem stroju, lahko ti deli rahlo izgubijo sijaj.

Odstranjevanje vodnega kamna

Ce je v zbiralniku za vodo viden vodni kamen, iz aparata odstranite vodni kamen. Redno
odstranjevanje vodnega kamna iz soparnika je nadvse pomembno, saj zagotavlja optimalno
ucinkovitost.

Zbiralnik za vodo do oznake MAX napolnite z belim vinskim kisom (8 % ocetna kislina).

Za odstranjevanje vodnega kamna ne uporabljajte nobenega drugega sredstva.

Pladenj za kapljanje in majhno koSaro za kuhanje v pari (1) pravilno namestite na podstavek (SI.20).
Majhno koSaro za kuhanje v pari pokrijte s pokrovom (SI. 21).

Vtic vkljucite v stensko vti¢nico.

Pritisnite gumb za vklop/izklop, da bo aparat deloval 20 minut (SI. 16).

Ce vinski kis za¢ne uhajati &ez rob podstavka, izklopite aparat iz elektri¢nega omreZja in
zmanijsajte kolicino kisa.

A Ko aparat zapiska, ga izklopite iz elektriénega omreZja in pustite, da se vinski kis popolnoma
ohladi. Nato izpraznite zbiralnik za vodo.

Zbiralnik za vodo veckrat sperite s hladno vodo.
Opomba: Ce so v zbiralniku za vodo $e ostanki vodnega kamna, postopek ponovite.

Shranjevanje

Preden aparat pospravite, poskrbite, da so vsi deli ociSCeni in suhi (oglejte si poglavje
“CiScenje in vzdrzevanje”).

Napajalni kabel shranite tako, da ga ovijete okoli navitka v podstavku (SI. 22).

Pladenj za kapljanje postavite na podstavek (SI. 5).

Preverite, da so snemljiva dna pravilno nameséena v kosarah za kuhanje v pari.

Na pladenj za kapljanje postavite veliko koSaro za kuhanje v pari (3).V veliko kosaro za
kuhanje v pari (3) postavite srednjo kosaro za kuhanje v pari (2).V srednjo kosaro (2) pa
postavite majhno koSaro za kuhanje v pari (1) (SI. 23).
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A Samo doloéeni modeli: v majhno ko3aro za kuhanje v pari postavite posodo za juho.

Posodo za juho (samo doloéeni modeli) ali majhno koSaro za kuhanje v pari prekrijte s
pokrovom (SI. 24).

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu
www.philips.com/support ali pa se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji
dravi (telefonsko $tevilko najdete na mednarodnem garancijskem listu). Ce v va3i drzavi ni takénega
centra, se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.

- Aparata po poteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi
okolja (SI.25).

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih teZav, ki se lahko pojavijo pri uporabi aparata. Ce teZav s
temi nasveti ne morete odpraviti, na strani www.philips.com/support poiscite seznam pogostih
vprasanj ali se obrnite na center za pomoc¢ uporabnikom v vasi drzavi.

Tezava Mozni vzrok Resitev
Soparnik ne Soparnik ni prikljuc¢en na Vi vkljucite v stensko vticnico.
deluje. elektri¢cno omreZje.

V zbiralniku za vodo ni vode.  Napolnite zbiralnik za vodo.

Niste Se pritisnili gumba za Pritisnite gumb za vklop/izklop
vklop/izklop.
Vsa hrana ni V soparniku je nekaj kosov Obrnite gumb za nastavitev ¢asovnika v
kuhana. hrane, ki so vedji in/ali desno in nastavite daljsi ¢as kuhanja v pari.

potrebujejo dlje casa za
pripravo kot ostala hrana.

Vecje kose hrane in hrano, ki se v pari kuha
dlje Casa, postavite v majhno kosaro za
kuhanje v pari (1) in s kuhanjem v pari
zalnite, preden dodate ostale kosare.

V kosare za kuhanje v pari ste  KoSar za kuhanje v pari ne napolnite
nalozili prevec hrane. prekomerno. Hrano nareZite na majhne kose
in najmanjse kose polozite na vrh.

Pustite nekaj prostora med koscki hrane in
enakomerno razporedite hrano po dnu

kosare.
Aparat se ne |z aparata niste redno |z aparata odstranite vodni kamen. Glejte
segreje dovolj. odstranjevali vodnega kamna.  poglavje “Ciscenje in vzdrzevanje".
Iz zbiralnika za V zbiralnik za vodo ste nalili Iz zbiralnika za vodo odlijte nekaj vode.
vodo med prevec vode. Pazite, da nivo vode ned sega ¢ez oznako
kuhanjem v pari MAX.

kaplja voda.
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TeZava Mozni vzrok Resitev

Ceprav je v Na grelnem elementu se je Iz zbiralnika za vodo odstranite vodni kamen.
zbiralniku za vodo  nabralo prevec vodnega Oglejte si razdelek “Odstranjevanje vodnega
dovolj vode, kamna. kamna” v poglavju "‘Cid¢enje in vzdrzevanje”.

zasveti indikator,
da je zbiralnik za
vodo prazen.

Vlozek za aromo  V vlozek za aromo ste dali V vloZek za aromo dajte vec zelisc.
ne pusti okusa ali ~ premalo zelis¢.
ga pusti premalo.

V vlozek za aromo niste dali ~ V vlozek za aromo dajte zelis¢a z mocnim

pravih zelis¢. okusom. Oglejte si preglednico za kuhanje v
pari v poglavju “Preglednica s hrano in namigi
za kuhanje hrane v pari”.

Hrano ste pojedli precej ¢asa  Hrano pojejte takoj, ko jo pripravite.
po tem, ko ste jo pripravili.

Na vodi v Pena lahko nastane, ce so v Odistite zbiralnik za vodo. Oglejte si poglavje
zbiralniku za vodo  vodi v zbiralniku prisotne “Cig¢enje in vzdrzevanje’.

ali na pladnju za beljakovine ali ce v zbiralniku

kapljanje je pena.  za vodo ostanejo sledi Cistil.

Preglednica s hrano in namigi za kuhanje hrane v pari

- Recepte si oglejte v knijizici z recepti ali na naSem spletnem mestu www.philips.com/kitchen.

- Casi kuhanja v pari, ki so navedeni v spodnji preglednici, so zgolj namig. Cas kuhanja v pari se
razlikuje glede na velikost kosov hrane, razmik med porazdelitvijo kosov hrane v koSari za
kuhanje v pari, kolicino hrane v kogari, svezino hrane in osebni okus.

Preglednica s hrano za kuhanje v pari

Hrana za kuhanje v Koli¢ina Cas kuhanja v pari  Priporodljiva zeli$¢a/zagimbe za
pari (min) vlozek za aromo
Spargel; 500 ¢ 15-20 Timijan, bazilika, limona
Mlada koruza 200 g 5-8 Drobnjak, cili, paprika
Strodji fizol 500 ¢ 15-20 Petersilj, limona, ¢esen
Brsti¢ni ohrovt 400 g 10-15 Cesen, stisnjen rde¢ li, pehtran
Korenje 500 ¢ 20 Petersilj, suha gorcica, drobnjak
Cvetovi cvetace 400 g 20 RoZmarin, bazilika, pehtran
Zelena (v kockah) 300 g 15-20 Kumina, beli poper; <ili
Pis¢an¢je bedro 1 kos 25 Crni poper, limona, paprika
Koruzni storz 500 ¢ 30-40 Petersilj, esen, drobnjak
Bucka (narezana) 500 g 10 Koper, zajbelj, rozmarin
Kuskus 150 g + 250 ml 10-15 Kumina, koriander, klincki

vode
Jajca 6 kosov 12-15 -

Sadje 500 g / 4 kosi 10-15 Cimet, limona, klincki
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Hrana za kuhanje v Koli¢ina Cas kuhanja v pari  Priporodljiva zeli$¢a/zagimbe za
pari (min) vlozek za aromo
Grah (zamrznjen) 400 g 20-25 Rozmarin, kumina, petersilj
Krompir 400 g 25-30 Petersilj, drobnjak, cesen
Kozice 200 g 5 Curry v prahu, zafran, limona
Puding 4 sklede 20 Cimet, klincki, vanilija
Riz 150 g + 300 ml 35 Riz pandan, petersilj, kumina
vode
250 g + 500 ml 35 Riz pandan, petersilj, kumina
vode
Losos 450 ¢ 12-15 min. Koper; petersilj, bazilika
Bela riba 450 ¢ 10-15 Suha gor¢ica, pimet, majaron

Namigi za kuhanje hrane v pari

Vlozek za aromo

- RoZmarin, timijan, koriander, bazilika, koper; curry in pehtran so zanimive zac¢imbe in zelisca, ki jih
lahko dodate v vloZek za aromo. Kombinirate jih lahko s ¢esnom, kumino ali hrenom in tako
jedem izboljate okus brez dodajanja soli. Priporo¢amo vam, da dodate od 1/2 do 3 Zli¢ke suhih
zeli§¢ ali za¢imb. Ce uporabite sveZa zeliséa ali za¢imbe, jih dodajte vet.

- Ved informacij o zelis¢ih, zac¢imbah in tekocinah, ki jih lahko uporabite za viozek za aromo, si
oglejte v zgornji preglednici s hrano za kuhanje v pari.

- Dodatek olja hrani izboljsa ucinek viozka za aromo in daje hrani polnejsi okus.

- Zelid¢a na drobno nasekljajte in jih enakomerno porazdelite po viozku za aromo.

- Da bo imela hrana ¢im boljsi okus, jo pojejte takoj, ko je pripravijena.

-V vlozek za aromo ne vlivajte tekocin.

Zelenjava in sadje
- Odrezite debela stebla cvetace, brokolija in zelja.
- Listnato zeleno zelenjavo dusite ¢im krajsi Cas, ker hitro izgubi barvo.
- Zamrznjene zelenjave pred kuhanjem v pari ne odtajate.

Meso, perutnina, morski sadezi in jajca
- Zakuhanje v pari so najprimernejsi mehki kosi z malo mascobe.
- Meso dobro operite in ga otrite tako, da z njega kaplja ¢im manj soka.
- Meso, perutnino, ribe ali jajca vedno postavite pod ostale vrste hrane, da preprecite kapljanje soka.
- Preden jajca postavite v soparnik, jih preluknjajte.
-V pari nikoli ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine ali morskih sadezev.Ta Zivila pred
zacCetkom kuhanja v pari popolnoma odtalite.

Sladice
- Ce sladice zelite osladkati, jim namesto sladkorja dodajte cimet.

Splosni nasveti

- Samo doloceni modeli: ¢e Zelite pripraviti riz, v posodo za juho Vlijte $e vodo. Koli¢ine si oglejte v
zgornji preglednici s hrano za kuhanje v pari.

- Ko skuhate riz, izklopite aparat, premesajte riz in ga pustite v pokriti posodi 5 minut. Rezultat
kuhanja je tako Se boljsi.

- Posodo za juho (samo doloceni modeli) lahko uporabljate za pripravo juhe, pudinga, riza, dusene
ribe, zelenjave v omaki in za kuhanje marinirane hrane. Za pripravo teh sestavin lahko uporabite
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tudi lahko posodo, ki se prilega v koSare za kuhanje. Pri tem pazite, da bo okoli sklede dovolj
prostora za neovirano krozenje pare v soparniku.

Pustite nekaj prostora med koscki hrane in enakomerno razporedite hrano po dnu kosare.
Ce je kosara za kuhanje v pari zelo polna, hrano na polovici kuhe premezajte.

Manjse koli¢ine hrane so pripravljene v krajsem casu od vecjih.

Ce uporabite samo eno kofaro za kuhanje v pari, je ¢as kuhanja krajsi, kot &e uporabite 2 ali
3 kogare.

Ce uporabite ve¢ koar, naj se hrana kuha 5-10 minut dlje.

Hrana je v majhni kosari za kuhanje v pari (1) pripravijena hitreje kot v zgornjih kosarah za
kuhanje v pari.

Pred jedjo se prepricajte, da je hrana dovolj kuhana.To je $e zlasti pomembno za meso, kot je
svinjina, mleta govedina ali perutnina.

Med kuhanjem v pari lahko dodajate hrano ali kogare s hrano. Ce je kakina sestavina kuhana v
krajSem casu, jo dodajte pozneje.

Hrana se dusi $e nekaj ¢asa, ko soparnik preklopi na na¢in ohranjanja toplote. Ce je hrana ze
dovolj kuhana, jo vzemite iz soparnika, ko je kuhanje v pari koncano in aparat preklopi na nacin
ohranjanja toplote.

Ce hrana e ni povsem kuhana, nastavite dalj$i ¢as kuhanja v pari. Mogoce boste morali v
zbiralnik za vodo doliti vodo.

S soparnikom lahko pogrejete vnaprej pripravljeno juho v posodi za juho (samo doloceni
modeli) ali v lahki posodi, ki se prilega v kosare za kuhanje v pari. 250 ml juhe segrejete v
priblizno 10 minutah.
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Cestitamo vam na kupovini i dobro dosli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

Upravljacka ploca

a Indikator ,,Rezervoar za vodu je prazan"

b Indikator tajmera

¢ Indikator za odrzavanje temperature

d Dugme za podesavanje tajmera sa osvetljenim prstenom
e Dugme za pokretanje/zaustavljanje i pauziranje
Postolje sa rezervoarom za vodu

Posuda za kapljanje

Dodatak za aromu

Mala posuda za kuvanje na pari (1)

Srednja posuda za kuvanje na pari (2)

Velika posuda za kuvanje na pari (3)

Poklopac

Ventilacioni otvori za paru

10 Drska poklopca

11 Odvojivi donji deo

12 Grli¢ za dopunjavanje vode

13 Drzac za kabl

Nije prikazano: posuda za supu (samo odredeni modeli)

1

NO 0O N ONUTANWN!

Napomena: Posude za kuvanje na pari oznacene su brojevima od 1 do 3. Brojevi posuda za kuvanje na
pari nalaze se na drskama. MoZete da stavite svaku vecu posudu preko manje posude, ali posude se
najbolje uklapaju ako ih sloZite po logickom rastu¢em redosledu: prvo najmanju posudu (1), zatim
srednju posudu (2), pa najvecu posudu (3).

Napomena samo za odredene modele: Najbolje je da posudu za supu koristite sa velikom posudom (3).

Napomena: Posudu za kapljanje uvek koristite ispod posuda za kuvanje na pari.

Vazno

Pre upotrebe aparata paZljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i sacuvajte

ga za buduce potrebe.
Opasnost

- Postolje nikada ne uranjajte u vodu i ne perite ga ispod slavine.
Upozorenje

- Pre ukljucivanja aparata, proverite da li napon naveden na aparatu
odgovara naponu lokalne elektri¢cne mreze.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno
proverite da li ste utikac ispravno ukljucili u uticnicu.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu sa spoljnim tajmerom ili
odvojenim sistemom za daljinsko upravljanje.

- Nemojte da koristite aparat ako je oStecen utikac, kabl za napajanje ili
sam aparat.
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Ako je kabl za napajanje ostecen, uvek mora da ga zameni kompanija
Philips, ovlas¢eni Philips servisni centar ili na slican nacin kvalifikovane
osobe kako bi se izbegao rizik.

Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (Sto podrazumeva i
decu) sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili
nedostatkom iskustva i znanja, osim pod nadzorom ili na osnovu uputstava za
upotrebu aparata datih od strane osobe koja odgovara za njihovu bezbednost.
Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala aparatom.

Kabl za napajanje drzite van domasaja dece. Nemojte dozvoliti da kabl
visi preko Ivice stola ili radne povrsine na kojoj aparat stoji.

Drzite kabl dalje od vrelih povrsina.

Uvek do kraja odmotajte kabl za napajanje sa kalema u postolju pre
nego $to ukljucite aparat.

Nikada nemojte kuvati na pari zamrznuto meso, Zivinu niti ribu i morske
plodove. Obavezno ih ostavite da se potpuno odmrznu, pa ih tek onda
skuvajte na pari.

Aparat za kuvanje na pari nikada nemojte da koristite bez posude za
kapljanje kako se vrela voda ne bi prosipala iz aparata.

Posude za kuvanje na pari i posudu za supu (samo odredeni modeli)
koristite samo sa originalnim postoljem

Oprez

Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za upotrebu u domacinstvu. Nije
namenjen za upotrebu u okruzenjima kao $to su kuhinje za osoblje u
prodavnicama, kancelarijama, na farmama i u drugim radnim
okruZenjima. Nije namenjen ni za upotrebu od strane klijenata u
hotelima, motelima, prenodistima i drugim vrstama smestaja.

Ako se aparat upotrebljava nepropisno, za profesionalne ili
poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa
uputstvima iz korisnickog prirucnika, garancija ¢e prestati da vazi, a
Philips nece prihvatiti odgovornost ni za kakva nastala ostecenja.
Nikada nemoijte da koristite dodatke niti delove drugih proizvodaca koje
kompanija Philips nije izri¢ito preporucila. U slucaju upotrebe takvih
dodataka ili delova, garancija prestaje da vazi.

Postolje aparata nemojte izlagati visokim temperaturama, vrelom plinu,
pari niti vlaznoj toploti iz drugih izvora. Aparat za kuvanje na pari nikada
nemoijte stavljati na ukljucenu ili jo$ vrudu ringlu niti pored nje.

NemOJte da stavljate ukljucen aparat pored ili |spod predmeta koje
moZe da oSteti para, kao $to su zidovi i ormari.

Ne koristite aparat u prisustvu eksplozivnih i/ili zapaljivih isparenja.
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- Postavite aparat za kuvanje na pari na stabilnu, horizontalnu i ravnu
povrsnu, i ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora oko aparata da
ne bi doSlo do pregrevanja.

- Odvojive donje delove uvek stavljajte odozgo u posude za kuvanje na pari.
Da biste donje delove postavili ispravno, prvo spustite jednu stranu u
posudu, a zatim i drugu stranu dok donji deo ne legne na mesto (, klik™).
Proverite da li je ispupCenje u sredini na dnu posude okrenuto nagore (SI.2).

- Cuvajte se vrele pare koja izlazi iz aparata u toku kuvanja i u rezimu za
odrzavanje temperature, narocito kada otvorite poklopac ili posude za
kuvanje na pari tokom ili odmah nakon kuvanja na pari. Koristite
kuhinjski pribor sa dugackom drskom prilikom raspodele hrane u
posudama ili posluZivanja hrane.

- Ne pruZajte se preko aparata za kuvanje na pari dok radi.

- Ne dodirujte vrele povrSine aparata. Kada rukujete vrelim delovima
aparata, obavezno koristite kuhinjske rukavice.

- Ne pomerajte aparat za kuvanje na pari dok radi.

- Poklopac uvek skidajte paZljivo i dalje od sebe. Pustite da kondenzovana
voda sa poklopca kaplje u aparat za kuvanje na pari da se ne biste opekli.

- Kada je hrana vruda, posudu za kuvanje na pari uvek drzite za drske.

- Rezervoar za vodu uvek praznite kroz grli¢ za dopunjavanje vode. Da
biste ispraznili rezervoar za vodu, nagnite postolje unazad i prospite
vodu sa zadnje strane postolja (SI. 3).

- Pre CiS¢enja aparat obavezno iskljucite iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.

- Vodu u posudi za kapljanje uvek ostavite da se ohladi nakon kuvanja na pari
I pre izlivanja.Voda moZe da bude vruca i nakon $to se sam aparat ohladi.
Automatsko iskljucivanje

Aparat je opremljen funkcijom automatskog iskljucivanja. Aparat se automatski iskljucuje ako ne pritisnete

dugme u roku od 2 minuta od kako ste prikljucili aparat. Aparat se takode automatski iskljucuje nakon
isteka podesenog vremena za kuvanje na pari (to podrazumeva i vreme odrZavanja temperature).

Zastita od suvog kuvanja
Ovaj aparat ima zastitu od suvog kuvanja. Zastita od suvog kuvanja automatski iskljucuje grejni
elemenat ako u rezervoaru za vodu nema vode ili ako sva voda ispari u toku upotrebe. Napunite
rezervoar za vodu hladnom vodom do oznake MAX da biste ponovo koristili aparat.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat uskladen je sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, on je bezbedan
za upotrebu prema trenutno dostupnim nau¢nim dokazima.

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji dolaze u dodir sa hranom (pogledajte
poglavlje ,,CiS¢enje i odrzavanje®).

Unutrasnjost rezervoara za vodu obrisite vlaznom krpom.
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Aparat stavite na stabilnu, ravnu i horizontalnu povrsinu.
Do kraja odmotajte kabl za napajanje sa kalema u postolju pre nego sto ukljucite aparat.

Rezervoar napunite vodom do oznake MAX (SI. 4).
D Kada se rezervoar za vodu napuni do oznake MAX, aparat za kuvanje na pari moze da
radi oko 60 minuta.

Nemoijte puniti rezervoar za vodu iznad oznake MAX.

Rezervoar za vodu punite iskljué¢ivo vodom. U rezervoar za vodu nikada nemojte stavljati zacine,
ulje niti druge supstance.

Stavite posudu za kapljanje na rezervoar za vodu na postolju (SI. 5).

Napomena:Aparat nikada nemojte da koristite bez posude za kapljanje u koju ne smete da sipate vodu,
zacine, ulje niti druge supstance.

Stavite dodatak za aromu na posudu za kapljanje ako Zelite da dodate aromu hrani koju
kuvate na pari. (SI. 6)

- Napunite dodatak za aromu svezim ili suvim zacinskim biljem.

- Preporuceno zacinsko bilje i zacine za razne vrste hrane nadi ¢ete u tabeli za kuvanje hrane na
pari u odeljku ‘Tabela hrane i saveti za kuvanje na pari'.

A Hranu koju Zelite da skuvate na pari stavite u jednu posudu za kuvanje na pari ili vise njih.
Samo odredeni modeli: Takode mozete da koristite posudu za supu. (Sl.7)

- Odvojive donje delove uvek stavljajte odozgo u posude za kuvanje na pari. Da biste donje
delove postavili ispravno, prvo spustite jednu stranu u posudu, a zatim i drugu stranu dok donji
deo ne legne na mesto (,klik"). Proverite da li je ispupcenje na dnu okrenuto nagore (SI. 2).

- Nemojte da stavljate previse hrane u posude za kuvanje na pari. Ostavite prostor izmedu
komada hrane i ravhomerno rasporedite hranu po dnu posude.

- Vete komade hrane i hranu koja se duze kuva stavite u posudu za kuvanje na pari najblizu dnu (1).

- Za prakti¢no kuvanje jaja, stavite ih na drzace za jaja (SI. 8).

- Mozete da koristite posudu za supu (samo odredeni modeli) da biste napravili supu ili puding, da
biste skuvali pirina¢, da biste spremili povrée u sosu i da biste kuvali hranu u marinadi. Mozete
takode da koristite laganu posudu koja moZe da stane u posude za kuvanje na pari da biste
spremili ove sastojke. U ovom slucaju, proverite da li oko posude ima slobodnog prostora kako
bi para mogla pravilno da cirkuliSe unutar aparata za kuvanje na pari.

- Samo odredeni modeli: Posuda za supu namenjena je za pripremanje supe, druge tecne hrane i
ribe. Ako Zelite da koristite posudu za supu, stavite je u veliku posudu za kuvanje na pari (3) (SI.9).

- Samo odredeni modeli: Kada skinete odvojivi donji deo sa velike posude za kuvanje na pari (3)
da biste formirali vecu posudu sa srednjom posudom (2) ispod, i dalje moZete da stavite posudu
za supu za pripremanje ribe, pirinca ili supe na vrh (SI. 10).

- Da biste kuvali hranu ve¢ih dimenzija (npr: celo pile, kukuruz), moZzete da uklonite odvojivi donji deo
sa srednje posude za kuvanje na pari (2) i velike posude (3) kako biste formirali jednu veliku posudu.

Napomena: Maksimalni kapacitet posuda za kuvanje na pari je 1 kg.

Jednu ili viSe posuda za kuvanje na pari stavite na posudu za kapljanje. Ispravno postavite
posude i proverite da li su stabilne (SI. 11).

- Ne morate da koristite sve 3 posude za kuvanje na pari.

- Posude za kuvanje na pari oznacene su brojevima od 1 do 3. Brojevi posuda za kuvanje na pari
nalaze se na drskama. Mozete da stavite svaku vec¢u posudu preko manje posude, ali posude se
najbolje uklapaju ako ih slozite po logickom rastu¢em redosledu: prvo najmanju posudu (1),
zatim srednju posudu (2), pa najve¢u posudu (3). Posudu za kapljanje uvek koristite ispod
posuda za kuvanje na pari i koristite samo one posude koje sadrze hranu (SI.12).
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- Kada skinete odvojivi donji deo sa srednje posude za kuvanje na pari (2) da biste formirali vecu
posudu sa malom posudom (1) ispod, svakako mozete da stavite veliku posudu (3) na vrh.

Bl Poklopite posudu za kuvanje na pari koja se nalazi na vrhu (SI. 13).

Napomena:Ako se poklopac ne zatvori dobro ili se ne stavi na posudu za kuvanje na pari, hrana se nece
dobro skuvati.

Upotreba aparata

Ukljucite utika¢ u zidnu utiénicu.
D Osvetljeni prsten ¢e se ukljuiti i podrazumevano vreme kuvanja na pari (20 minuta) pojavice
se na kontrolnoj tabli (SI. 14).

Okrenite dugme za podesavanije tajmera nalevo ili nadesno da biste izabrali potrebno vreme
kuvanija (SI. 15).

Pritisnite dugme za pokretanje/zaustavljanje da biste zapoceli kuvanje na pari (SI. 16).
D Proces kuvanja na pari pocinje. Osvetljeni prsten e sporo treptati, a tajmer ¢e odbrojavati
podeseno vreme kuvanja na pari (SI. 17).

Napomena:Ako kuvate velike kolicine hrane, promesajte hranu na polovini procesa kuvanja kuhinjskim

priborom sa dugackom drskom. Stavite kuhinjske rukavice.

D Kada se podeseno vreme kuvanja na pari zavrsi, aparat ¢e se oglasiti zvuénim signalom 5 puta,
a zatim ¢e automatski preci u rezim za odrzavanje temperature (pogledajte odeljak ,,Rezim za
odrzavanje temperature®). (SI. 18)

Nakon upotrebe paZljivo skinite poklopac.

Cuvajte se vrele pare koja izlazi iz aparata kada podignete poklopac.

Napomena: Da ne bi doslo do opekoting, stavite kuhinjske rukavice kada skidate poklopac. Poklopac podiZite
polako i dalje od sebe. Pustite da kondenzovana voda sa poklopca kaplje u posudu za kuvanje na pari.

Napomena: Koristite kuhinjski pribor sa dugackom drskom da biste izvadili hranu iz posuda za kuvanje.

Kada uklonite posudu za kuvanje, pustite da kondenzovana voda sa posude kaplje u posudu
za kuvanje na pari ispod ili u posudu za kapljanje.

A Iskljucite kabl iz uticnice i ostavite aparat za kuvanje na pari da se potpuno ohladi, pa tek
onda skinite posudu za kapljanje.

Ispraznite rezervoar za vodu posle svake upotrebe tako Sto ¢ete da nagnete postolje unazad i
prospete vodu sa zadnje strane postolja (SI. 3).

Budite pazljivi kada uklanjate posudu za kapljanje i prazan rezervoar za vodu jer postoji
mogucnost da je voda u njima jos uvek vrela, cak i ako su se drugi delovi aparata ve¢ ohladili.

Napomena:Ako sva voda ispari u toku upotrebe, ukljucice se indikator ,,Rezervoar za vodu je prazan® i
pocece da treperi osvetljeni prsten, Sto znaci da je potrebno da dopunite rezervoar za vodu (SI. 19).

Napomena:Ako Zelite da skuvate jos hrane, u rezervoar za vodu moZete da dodate malu kolicinu vode
kroz grli¢ za dopunjavanje vode.

Napomena:Aparat automatski prelazi u reZim pripravnosti ako se ne koristi 2 minuta. Pritisnite dugme
za pokretanje/zaustavljanje da biste opet aktivirali kontrolnu tablu.

Napomena:Ako Zelite da pauzirate kuvanje na pari, jednom pritisnite dugme za pokretanje/zaustavijanje
tokom kuvanja na pari. Da biste nastavili kuvanje na pari, ponovo pritisnite dugme za pokretanje/zaustavijanje.
Kada pauzirate aparat, vieme kuvanja moZete podesiti pomocu dugmeta za podeSavanje tajmera.
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Napomena:Ako nekoliko sekundi vise puta pritisnete dugme za pokretanje/zaustavljanje i pauziranje,
aparat ce preci u reZim pripravnosti.

Rezim za odrzavanje temperature.

Nakon kuvanja na pari, aparat za kuvanje na pari predi ¢e automatski u rezim za odrzavanje

temperature i ukljucice se indikator za odrzavanje temperature.

Rezim za odrzavanje temperature odrzava hranu toplom tokom 20 minuta.

- Ako zelite da hrana bude topla duze od 20 minuta, okrenite dugme za podesavanje tajmera
nalevo ili nadesno kako biste podesili vreme odrzavanja temperature.

- Ako Zelite da deaktivirate reZim za odrzavanje temperature dok je aktiviran, pritisnite dugme za
pokretanje/zaustavljanje.
Ciséenje i odrzavanje

Za ¢iScenje aparata nemoijte da koristite jastucice za ribanje i abrazivna sredstva za Cis¢enje niti

agresivne tecnosti kao sto su benzin ili aceton.

Iskljucite utikac iz zidne uticnice i ostavite aparat da se ohladi.
Spoljasnjost postolja odistite vlaznom krpom.

Postolje nikad ne uranjajte u vodu i ne perite ga ispod slavine.

Postolje nemojte prati u masini za posude.

Rezervoar za vodu odistite krpom koju ste natopili toplom vodom sa malo tecnosti za pranje
sudova. Zatim rezervoar za vodu obrisite istom vlaznom krpom.

Poklopac ruéno operite toplom vodom sa malo tecnosti za pranje sudova.

Skinite odvojive donje delove sa posuda za kuvanje na pari. Ru¢no ocistite posude, odvojive
donje delove, dodatak za aromu, posudu za kapljanje i posudu za supu (samo odredeni
modeli) u toploj vodi sa malo tecnosti za pranje sudova. Ove delove mozete da perete i u
masini za sudove koristeci kratak ciklus i nisku temperaturu.

Cesto pranje posuda za kuvanje na pari u masini za sudove moze da dovede do blagog tamnjenja

ovih delova.

CiS¢enje kamenca

Kada se u rezervoaru za vodu pojavi kamenac, trebate ga odistiti.Vazno je da redovno distite aparat
kako bi se odrzale optimalne performanse.

Rezervoar za vodu napunite alkoholnim siréetom (8% sircetne kiseline) do oznake MAX.

Nemojte koristiti druga sredstva za uklanjanje kamenca.

Posudu za kapljanje i malu posudu za kuvanje na pari (1) pravilno stavite na postolje (SI. 20).
Stavite poklopac na malu posudu za kuvanje na pari (SI. 21).

Ukljucite utikac u zidnu uticnicu.

Pritisnite dugme za pokretanje/zaustavljanje kako bi aparat radio 20 minuta (SI. 16).

Ako sirée pocne da kipi preko ivice postolja, iskljucite aparat iz struje i smanjite koli¢inu sirceta.

A Kada se aparat oglasi zvucnim signalom, iskljucite ga iz struje i ostavite da se sirée potpuno
ohladi. Zatim ispraznite rezervoar za vodu.

Rezervoar za vodu vise puta isperite hladnom vodom.

Napomena: Ukoliko u rezervoaru za vodu ima jo§ kamenca, ponovite celu proceduru.
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Odlaganje

Pre odlaganja aparata, proverite da li su svi delovi isti i suvi (pogledajte poglavlje ,,Cis¢enije i
odrzavanje®).

Kabl za napajanje odlozite tako Sto ¢ete ga namotati na drzace koji se nalaze u bazi jedinice
motora (SI. 22).

Stavite posudu za kapljanje na postolje (SI. 5).
Proverite da li su odvojivi donji delovi postavljeni na posude za kuvanje na pari.

Stavite veliku posudu za kuvanje na pari (3) na posudu za kapljanje. Stavite srednju posudu (2)
u veliku posudu (3). Stavite malu posudu (1) u srednju posudu (2) (SI. 23).

A Samo odredeni modeli: Stavite posudu za supu u malu posudu za kuvanje na pari.

Stavite poklopac na posudu za supu (samo odredeni modeli) ili na malu posudu za kuvanje na
pari (SI. 24).

Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili imate neki problem, posetite VWeb lokaciju kompanije
Philips na adresi www.philips.com/support ili se obratite centru za korisnicku podrsku kompanije
Philips u svojoj zemlji (broj telefona cete pronadi na medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj
zemlji ne postoji centar za korisni¢ku podriku, obratite se lokalnim distributeru Philips proizvoda.

Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte
na zvani¢nom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 25).

Resavanje problema

Ovo poglavije sumira najcesce probleme sa kojima se mozete sresti prilikom upotrebe aparata. Ako ne
moZzete da resite problem pomocu liste mogucih problema u nastavku, posetite www.philips.com/support
da biste pronasli listu naj¢escih pitanja ili se obratite centru za korisnicku podrsku u svojoj zemlji.

Problem Moguci uzrok Resenje
Aparat za kuvanje Aparat za kuvanje na pari Ukljucite utikac u zidnu uti¢nicu.
na pari ne radi. nije ukljucen u struju.

U rezervoaru za vodu nema  Napunite rezervoar za vodu.
dovoljno vode.

Jos uvek niste pritisnuli Pritisnite dugme za pokretanje/zaustavljanje
dugme za pokretanje/
zaustavljanje.

Nije se skuvala sva ~ Neki komadi hrane u Podesite duze vreme kuvanja okretanjem
hrana. aparatu su vedi i/ili potrebno  dugmeta za podesavanje tajmera nadesno.
im je duze kuvanje.

Vece komade hrane i hranu koju treba duze
kuvati stavite u malu posudu za kuvanje na
pari (1) i zapocnite kuvanje na pari neko
vreme pre dodavanja drugih posuda.



Problem

Aparat se ne
zagreva pravilno.

Voda prska iz
rezervoara za vodu
tokom kuvanja na
pari.

Indikator
,Rezervoar za vodu
je prazan® ukljucuje
se iako ima
dovoljno vode u
rezervoaru za vodu.

Dodatak za aromu
ima slab ucinak ili ga
nema uopste.

Voda u rezervoaru
za vodu ili u posudi
za kapljanje je
zapenjena.

Moguci uzrok

Stavili ste previse hrane u
posude za kuvanje na pari.

Niste redovno distili aparat
od kamenca.

Sipali ste previse vode u
rezervoar za vodu.

Na grejnom elementu ima
previse kamenca.

Niste stavili dovoljno
zacinskog bilja u dodatak za
aromu.

Niste stavili odgovarajuce
vrste zacinskog bilja u
dodatak za aromu.

Hranu ste jeli mnogo
vremena nakon $to ste je
pripremili.

Pena moze da se pojavi kada
se proteini nadu u vodi u
rezervoaru za vodu ili kada
ostaci sredstava za cis¢enje

ostanu u rezervoaru za vodu.
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Resenje

Nemojte da prepunjavate posude za
kuvanje na pari. Isecite hranu na male
komade, a najmanje komade stavite na vrh.

Ostavite prostor izmedu komada hrane |
ravnomerno rasporedite hranu po dnu posude.

Odistite aparat od kamenca. Pogledajte
poglavije , Cigéenje i odrzavanje’.

Uklonite visak vode iz rezervoara za vodu.
Proverite da voda ne prelazi oznaku MAX.

Oistite kamenac iz rezervoara za vodu.
Pogledajte odeljak ,,Cis¢enje kamenca' u

poglaviju ,,Cis¢enje i odrzavanje".

Stavite vise zacinskog bilja u dodatak za
aromu.

U dodatak za aromu stavite zacinsko bilje sa
jakom aromom. Pogledajte tabelu za kuvanje
hrane na pari u poglaviju , Tabela hrane i
saveti za kuvanje na pari‘.

Jedite hranu odmah nakon $to je pripremite.

Odistite rezervoar za vodu. Pogledajte
poglavije , Cigéenje i odrzavanje’.

Tabela hrane i saveti za kuvanje na pari

- Recepte za kuvanje potrazite u knjizi recepata ili posetite lokaciju www.philips.com/kitchen.

- Vremena za kuvanje na pari navedena u tabeli ispod predstavljaju samo okvirne vrednosti.
Vremena kuvanja mogu da se razlikuju u zavisnosti od veli¢ine komada hrane, razmaka izmedu
hrane u posudi za kuvanje na pari, koli¢ine hrane u posudi, svezine hrane i vaseg ukusa.
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Tabela za kuvanje na pari

Hrana za kuvanje  Kolicina Vreme kuvanja na  Preporuéeno zacinsko bilje/
pari (min.) zacini za dodatak za aromu
Spargle 500 ¢ 15-20 Majcina dusica, bosiljak, limun
Mladi kukuruz 200 g 5-8 Vlasac, cili, paprika
Boranija 500 g 15-20 Persun, limun, beli luk
Brokoli 400 g 10-15 Beli luk, tucana ljuta paprika,
estragon
Sargarepa 500 g 20 Persun, suva slacica, luk vlasac
Cvetovi karfiola 400 g 20 Ruzmarin, bosiljak, estragon
Koren celera (u 300 g 15-20 Kumin, beli biber; ljuta paprika
kockicama)
Pile¢i batak 1 komad 25 Crni biber, limun, paprika
Kukuruz 500 ¢g 30-40 Persun, beli luk, luk vlasac
Tikvice (isecene) 500 g 10 Mirodija, zalfija, ruzmarin
Kus kus 150 g + 250 ml 10-15 Kumin, korijander, klin¢i¢i
vode
Jaja 6 komada 12-15 -
Voce 500 g/ 4 komada 10-15 Cimet, limun, Klincici
Grasak (smrznuti) 400 g 20-25 Ruzmarin, kumin, persun
Krompir 400 g 25-30 Perun, luk vlasSac, beli luk
Skampi 200 g 5 Kari u prahu, safran, limun
Puding 4 posude 20 Cimet, klincici, vanila
Pirinac 150 g + 300 ml 35 Pandan, persun, kumin
vode
250 g + 500 ml 35 Pandan, persun, kumin
vode
Losos 450 g 12 - 15 min. Mirodija, persun, bosiljak
Bela riba 450 g 10-15 Suvi senf, piment, majoran

Saveti za kuvanje na pari

Dodatak za aromu

Neki od zacina i zacinskog bilja koje mozete da stavite u dodatak za aromu su ruzmarin, tamjan,
korijander, bosiljak, mirodija, kari i estragon. MoZete da ih kombinujete sa belim lukom, kimom ili
renom kako biste poboljsali ukus bez dodavanja soli. Preporucujemo da koristite 1/2 do 3 kasicice
suvog zacinskog bilja ili zacina. Stavite vecu koli¢inu ako koristite sveze zacinsko bilje ili zacine.
Dodatne savete o zacinskom bilju, zacinima i te¢nostima koji se koriste u dodatku za aromu
potrazite u gornjoj tabeli za kuvanje hrane na pari.

Ako stavite malo ulja na hranu, poboljSacete ucinak dodatka za aromu, a hrana ¢e dobiti i puniji ukus.
Kako biste postigli najbolje rezultate, sitno iseckajte zacinsko bilje i ravnomerno napunite dodatak
za aromu.

Ako Zelite da dobijete najbolji ukus, savetujemo vam da hranu jedete odmah nakon $to je pripremite.
Nemojte da sipate te¢nosti u dodatak za aromu.
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Povrée i voce

Odsecite debele stabljike karfiola, brokolija i kupusa.

Lisnato zeleno povrce kuvajte na pari sto krade, posto lako gubi boju.
Nemojte odmrzavati zamrznuto povrée pre kuvanja na pari.

Meso, zZivinsko meso, riba, morski plodovi i jaja

Za kuvanje na pari najpogodniji su meki komadi mesa sa malo masti.

Dobro operite meso i osusite ga tapkanjem, tako da izgubi Sto je moguce manje sokova.

Meso, Zivinsko meso, ribu ili jaja obavezno stavijajte ispod druge hrane da bi se sprecilo kapljanje sokova.
Pre nego Sto stavite jaja u aparat za kuvanje, probusite ih.

Nikada nemojte kuvati na pari zamrznuto meso, Zivinsko meso niti ribu i morske plodove.
Obavezno ih ostavite da se potpuno otope, pa ih tek onda stavite u aparat za kuvanje na pari.

Poslastice
Umesto Secera dodajte malo cimeta u desert da biste ga zasladili.

Opsti saveti

Samo odredeni modeli: Da biste pripremili pirina¢, morate da dodate vodu pirincu koji je u
posudi za supu. Potrebne koli¢ine potrazite u gornjoj tabeli za kuvanje hrane na pari.

Kada zavrsite sa kuvanjem pirinca, iskljucite aparat, promesajte pirinac i ostavite ga u posudi
zatvorenog poklopca 5 minuta. Na taj nacin ¢ete dobiti jos bolji rezultat.

Mozete da koristite posudu za supu (samo odredeni modeli) da biste napravili supu ili puding, da
biste skuvali pirina¢, da biste spremili povrée u sosu i da biste kuvali hranu u marinadi. MoZete
takode da koristite laganu posudu koja moze da stane u posude za kuvanje na pari da biste
spremili ove sastojke. U ovom slucaju, proverite da li oko posude ima slobodnog prostora kako
bi para mogla pravilno da cirkuliSe unutar aparata za kuvanje na pari.

Ostavite prostor izmedu komada hrane i ravnomerno rasporedite hranu po dnu posude.

Ako u posudi za kuvanje na pari ima puno hrane, promesajte je na polovini procesa kuvanja.
Male koli¢ine hrane kuvaju se krace od vedih koli¢ina hrane.

Ako koristite samo jednu posudu za kuvanje na pari, hrana ¢e se skuvati brze nego kada koristite
2 ili 3 posude za kuvanje na pari.

Ako koristite vise posuda za kuvanje na pari, hranu kuvajte 5-10 minuta duze.

Hrana u maloj posudi za kuvanje (1) bic¢e gotova pre hrane u gornjim posudama.

Proverite da li je hrana dobro skuvana pre nego $to pocnete da je jedete. Ovo je narodito vazno
kada kuvate meso kao $to je svinjetina, mlevena govedina i piletina.

U toku procesa kuvanja na pari mozete da dodajete hranu ili posude. Ako se neki sastojak krace
kuva na pari, dodajte ga kasnije.

Nakon $to se uredaj prebaci u rezim odrzavanja temperature, hrana se jos neko vreme kuva na
pari.Ako je hrana ve¢ potpuno skuvana, izvadite je iz aparata nakon Sto istekne vreme kuvanja, a
aparat prede u rezim odrzavanja temperature.

Ako hrana nije skuvana, podesite duze vreme kuvanja. Mozda ¢ete morati da sipate jo$ vode u
rezervoar za vodu.

Aparat za kuvanje na pari moze da se koristi za podgrevanje gotove supe u posudi za supu
(samo odredeni modeli) ili u laganoj posudi koja moZe da stane u posude za kuvanje na pari. Za
zagrevanje 250 ml supe potrebno je oko 10 minuta.
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 nokynkoio Ta aackaBo npocrmo A0 Kayby Philips! LLIo6 vy noBHin Mipi ckopucTaTtuca
NIATPUMKOIO, AIKY MpomnoHye Komnaisa Philips, 3apeecTpyiiTe cailt BUpi6 Ha Beb-canTi
www.philips.com/welcome.

3araabHui onuc (Maa. 1)

[NaHeAb kepyBaHHs

a IHAMKaTOp CNOPOXHEHHS pe3epByapa AAS BOAM
b IHAMKaLiA Tarimepa

¢ IHavKaTOp 36epexeHHs Ternaa

d PeryasaTop HaAalTyBaHHA TanMepa 3 KiAbLEM i3 MIACBITKOI
e KHorka nouaTky/3ynuHeHHs i nay3u
[NAaTdopMa 3 pe3epByapoM AAA BOAM

/A\OTOK AAS Kparenb

[MprcTOCYBaHHA AN CMIELLi

Maani KoLk aas 0bpobku napoio (1)

CepeaHilt koK aad 06pobku napoio (2)
BeAnkuin kowmk ana 06pobku napoto (3)

Kpuiika

OTBOpU AN Mapu

10 Pyuxa kpukm

11 3HIMHE AHO

12 Hocnk AAS HanMoBHEHHSA BOAOIO

13 TlpucTocyBaHHA AAs LHYpa

He 306paxeHo: vala aas cymy (AvLe OKpemi MOAEA)

1

NO 0O N ONUTNWN !

Mpumimka: Kownkmn gas 06pobku napoio npoHymeposaro 8ig 1 go 3. Homepu Kowmkis gasi 06pobku
Napolo BKA3aHO Ha ixHix pyuKax. bygb-aKuit GiAbLLIMI KOWMK MOXHA NOCMABUMM HA MEHLLUMH, AAe
HavKpaiue cmasumu ix y nopsigky 3p0CmaHHs: cno4amky HaMMeHLLni Kolwmk (1), a nomim cepegHis
KowwmK (2) i BeAnkmit (3).

[pumimka Anie gas gesikmx mogeAeit: Haiy gas cyny Havkpaile BUKOPMCMOBYBAMM 3 BEAMKMM
KoLwmnKom (3).

[pumimka: Iig Kowmkm gas 06pobku napoio cAig cmasumm AOMoK gAs KpaneAb.

Ba>kAauBa iHpopmaLin

[lepea T1M K BMKOPUCTOBYBATM MPUCTPIN, YBXXHO NpouMTanTe Lewn

MOCIOHMK KOPUCTYBaYa i 3bepiranTe Moro AAR ManbyTHBOT AOBIAKM.
Heb6e3neuHo

- Hi B AKoMy pasi He 3aHypiolTe NAATGOPMY Y BOAY | HE MUIATE il MiA KpaHOM.
¥Ypara!

- [lepea TvM 5K Mia’eAHYBaTU MPUCTPIN AO EAEKTPOMEPEXKI, MepeBIpTE,
YK 30ira€TbCA Hampyra, BKasaHa Ha NMPUCTPOI, 3 HaMpyro Y Mepexi.

- [iakAlouarTe NPUCTPIN AMLIE AO 333EMAEHO! PO3ETKM. 3aBXAM
NepeBIpAnTe, UM WTenceAb 3aPiKCOBaHNM B PO3ETLL HAASKHMM YMHOM.

- Llen npucTpint He NpusHa4YeHO AAA KepyBaHHA 3a AOMOMOTO
30BHILLHBOrO TaMMepa UM OKPEMOI CUCTEMU AMCTAHLIMHOMO KepyBaHHS.
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He BMKOPUCTOBYMTE MPUCTPIN, AKLLO WTEKEP, WHYP KUBAEHHS abo Cam
MPUCTPIN MOLUKOAMKEHO.

AKLLO LUHYP KMBAEHHS MOLWKOAXKEHMN, AAT YHUKHEHHS HEbe3MeKn Moro
HEOOXIAHO 3aMIHWTW, 3BEPHYBLLMCE A0 KomMaHii Philips, ynoBHoBaXkeHoro
CEPBICHOTO LIEHTPY 200 PaxiBLIB i3 HAAEXKHOIO KBaAIDIKaLLEIO.

Llern npucTpift He Mpu3HAYeHO AASt KOPUCTYBaHHS 0Cobamm (BRAIOHAIOUM
AITEN) 3 MOCAABAEHNMM DIBUUYHMM BIAUYYTTSAMM UM PO3YMOBMMM 3AIOHOCTSMM,
ab0 6e3 HaAEXKHOrO AOCBIAY Ta 3HaHb, KPIM BUMAAKIB KOPUCTYBAHHS MiA
HarASIAOM UM 33 BKa3iBKaMK OCODM, siKa BIAMOBIAQE 3a Be3MeKy iX XUTTS.
AOPOCAI MOBUHHI CTEXUTU, OB AITU He BABUANCA MPUCTPOEM.
3bepiranTe LUHYP >KMBAEHHSA MNOAAAI BiA, AlTeN. LLIHYp »1BAGHHA He NOBMHEH
3BMCATM HAA KPaEM CTOAY UM POBOUOT MOBEPXHI, Ha AKIM CTOITb MPUCTPIN.
TpuManTe WHyp KMBASHHA NOAAAI BiA FapsuMXx MOBEPXOHb.

[lepw HiX BMUKATK NPUCTPIN, CAIA MOBHICTIO PO3MOTATH LLUHYP
XMBAEHHS 3 OapabaHa Ha NAaTGOpMI.

HikoAn He 0bpobAsHTE NapOIO 3aMOPOXKEHE M'ACO, AOMALLHIO NTULIIO
Y MOpENPOAYKTU. [ lepea 0BpOOKOIO MapoIo Lii MPOAYKTH CAIA,
MOBHICTIO PO3MOPO3UTML.

Y »KOAHOMY pasi He BMKOPUCTOBYMTE MapoBapKy He3 AOTKa AAA KpaneAb,
OCKIABKM LIE MOXE CMPUYMHUTI BUTIKaAHHS rapsyol BOAM 3 MPUCTPOIO.
Kowukm ans 06pobKm Napolo i vally AAs Cyny (AULLE OKPEMI MOAEAI)
BMKOPWCTOBYMTE AMLLIE PA3OM 3 OPUMIHAABHOIO MAATGOPMOIO.

YBara

Llei npucTpiit Mp13Ha4YeHo BUKAIOYHO AAS MOBYTOBOrO BUKOPUCTaHHS,
lloro He Mpu3HaYeHO AAS BUKOPUCTaHHS Ha CAYXKOOBKX KyXHSIX Y
MarasmHax, odicax, PepMEPCbKMX rOCNOAAPCTBAX Ta B IHLWIMX
BMPOBHMUMX YMOBaX. V1oro Takox He npusHaueHO AASt BUKOPUCTaHHS
KAIEHTaMM B FOTEAAX, MOTEASX, FOTEASX 13 KOMMAEKCOM MOCAYT “HOMIBAA
| CHIAQHOK'' Ta IHLUMX YKMAMX CEPEAOBMLLAX.

AKLLO NpUCTPIV BUKOPUCTOBYETLCA HEHAAEXKHO, Y MPOPECIMHMX UM
HaniBNPOdEeCiMHMX LIASX abO0 IHLUMM YMHOM BCyMepey Uit IHCTPYKLIT,
rapaHTid BTpaYaE YMHHICTb, @ KomnaHis Philips He Hece BIANOBIAAABHOCTI
32 3aMOAISHY LUKOAY.

He BUMKOPUCTOBYMTE HACAAKM UM AETAAI IHLLMX BUPODOHMKIB, 32
BMHATKOM TUX, AKI peKkomeHAye komnaHia Philips. BukopucTanHa Takmx
HacaAOK UM A€TaAel Mpu3BeAe AO BTPaTW rapaHTil.

ObepiranTe NpUCTPIN BiA All BUCOKMX TeMMnepaTyp, rapadol napy abo
BOAOrOro TerAa Bia, IHLMX AXXEPEA, aHIXK cama napoBapka. He cTasTe
NapoBapKy Ha abo BiAst YBIMKHEHOT MIUKK UM LLE rapsayvoi KyXOHHOT MAUTM.
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- He cTaBTe yBIMKHEHWUIM NPUCTPIM BiAa ab0 Mia MpeAMETaMM, AKI MOXYTb
MOLUKOAMTUCSA MiA, Al€I0 Mapy (HaNPUKAAA, CTiHW Ta Wwadwn).

- He BuKkopucTOBYIMTE NPUCTPIN B CEPEAOBMLLI BUOYXOBMX Ta/abo
3aMMUCTUX rasiB.

- CraBTe napoBapKy Ha CTIVKy, FOPM3OHTaAbHY | PIBHY MOBEPXHIO TaKMM
YMHOM, LWOO A0BKOAR Hel Byro npuHaiMHi 10 cM BiAbHOTO MpocTopy
AAS 3aMOBIraHHA NepeHarpiBaHHIo.

- BcTaHoBAOVTE 3HIMHE AHO B KOXKEH KOLLMK AAS OOPOBKM Mapolo,
nounHaioun 3ropu. LLIob HaAeXKHO pO3MICTUTK AHO, CMOYaTKy BCTaBTE B
KOLLMK OAHY CTOPOHY, @ MOTIM iHWY A0 dikcauil. CAiaAKyITe, OO niaHATa
AINHKA MOCepeAnHI AHa KoLMKa byAa cnpsiMosana sropy (Maa. 2).

- byabTe obepexHi, LLob He 0bNeKTMCA rapa4oio Mapoio, AKka BUXOAWTD I3
MapoBapKu Mia Yac OOPOOKM MPOAYKTIB MapOIo Ta B PEXKMMI 30eperKeHHS
TEenAa, 0COBANBO KOAM BU MIAHIMAETE KPULLIKY UM KOLMKM MiA, Hac ym
OApasy nicad 0bpobku Napolo. Po3rnoairanTe Ky B KOLWMKaX Y
noAasanTe i 32 AONOMOTOIO KYXOHHOIO MPUAAAAS i3 AOBMMMI PYUKaMM.

- Koan napoBapka npauioe, He HaXMAAMTECS HaA, HElo.

- He TopkanTecsa rapsunx nosepxoHs npuctpoio. LLob He obnexTucs,
3aBXXAN BUKOPUCTOBYMTE KYXOHHI PyKaBWLL.

- Koan napoBapka npauio€, He nepemilianTe ii.

- Kpuwky cAia 3HIMaTK 0bepexkHO | Ha NMeBHIM BiACTaHI Bia cebe. LLlob He
ODOMEKTUCA, 3a4eKanTe, KOAW KpanAi Mapu CTeUYTb 3 KPULLKK Y MPUCTPIN.

- Kowwmk aas 0BpOBKM MapoIO CAIA 3aBXAN TPUMATM 33 PYUKM, AKLLO HKa
rapsya.

- He cnopoxHanTe pesepsyap AN BOAM 32 AOMOMOTOI0 HOCKKA AAS
HanoBHEHHA BOAOIO. LLIoO crnopoxkHUTH pe3epByap AAA BOAW, HAXMAIT
NAATGOPMY Ha3aa, | BUAUMTE BOAY I3 3aAHBOI YacTuHM NaaTdopmm (Maa. 3).

- [lepea TUM, SK YNCTUTU NPUCTPIN, 3aBXKAM BIA EAHYMTE MOrO Bia Mepexi
| AQMTE OXOAOHYTU.

- /aBalTe BOAI B AOTKY AASl KPareAb OXOAOHYTM MiCAS OOpOBKM Napoto
Ta nepea TUM, AK il BUAMBATL. [ icAS OXOAOAXKEHHSA MPUCTPOIO BOAA BCE
Lie MOXKe OyTU rapsvolo.

ABTOMaTHYHE BUMKHEHHA
MpUCTpit 06AaAHAHO PYHKLIEIO aBTOMATUYHOMO BUMKHEHHS. [TPUCTPIN BUMMKAETLCH aBTOMATUYHO,
AKWO NPOTArOM 2 XBUAMH MICAA MiA'€EAHAHHS MO0 AO MEPEXI HE HATUCHYTIN MOAHOT KHOMKM.
[pUCTPIN TaKoX aBTOMAaTUYHO BUMMKAETHCS MICAS 3aBEPLUEHHS BCTAHOBAEHOIO NEPIoAy Yacy
(BKAIOUAIOUM Yac 30epeXeHHs TeMnAa).

3axucT Bip HarpiBaHHA 6e3 BoaM
Llio napoBapKy 0bAaaHaHO GYHKLIEID 3aXMCTY Bia BUKMMaHHA BOAW. DYHKLIA 3aXUCTY BiA BUKMMNAHHS
BOAW aBTOMATUYHO BUMMKAE HarpiBaAbHWUIM EAEMEHT, SIKLLO B pe3epByapi Hemae Boan abo BoHa
3aKiHuyeTbCA. LLIob 3HOBY KOPUCTYBATUCA MPUCTPOEM, HAMOBHITL PE3EPBYAP XOAOAHOK BOAOK AO
nosHauxkn MAX.
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EAekTpomarHiTHi noas (EMIT)
Ller npuctpin Philips Bianosiaae ycim ctaHaapTam eaekTpoMarHiTHix noais (EMIT). 3riaHo 3
OCTaHHIMMN HaYKOBKMM AOCAIAXKEHHSIMU, MPUCTPIN € BE3NEUHNM Y BUKOPUCTaHHI 338 YMOB MPaBMAbHOT
eKcrnAyaTauil y BIiAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISIMU, MOAGHWMMM Y LIbOMY MOCIOHMKY KOpUCTYBaYa.

I'IepeA nepwuMm BUKOPpUCTaAaHHAM

Mepea nepLuMM BUKOPUCTAHHAM AOBPE MOYMCTITL YACTUHM, SIKi KOHTAKTYBaTUMYTb i3 XKeto
(AMB. po3AiA “YuLeHHs Ta Aorasp”).

MpoTpiTb pesepByap AASl BOAM BCEPEAMHI BOAOIOIO raHYipKoOIO.

lMiaroToBKka A0 BUKOPUCTaHHA

MocTaBTe NpUCTpIlt Ha piBHY, FOPU3OHTAABHY i CTilKY MOBEPXHIO.
MepLu Hi>k BMUKATK MPUCTPIi, MOBHICTIO PO3MOTANTE LUHYP >KMBAEHHS 3 6apabaHa Ha MAaTGOpMi.

HanoBHiTb pesepByap aAAs BoaM Boaoto A0 nosHauku MAX (Maa. 4).
D AKwo pesepByap AAS BOAM HaMOBHUTU BOAOIO A0 nosHauku MAX, naposapka npauyoe
NpUOA. 60 XBUAMH.

He HanoBHioliTe pe3epByap AAst BOAM BULe Mo3Haukn MAX.

HanosHsiTe pesepByap Aulie BoAOIO. HiKOAM He KAAAITb B pe3epByap Mpunpasu, OAilO TOLLLO.

MocTaBTe AOTOK AASl KpameAb Ha pe3epByap AAsl BOAM, O Ha nAaTdopmi (Maa. 5).

[Mpumimka: Y »xogHomy pasi He BuKopucmosyiime npucmpiii 6e3 Aomka gasi KpaneAb i He HaAMBaime
ma He KAAgimb y AOMOK gAsi KpaneAb BOgy, OAilo, Nnbunpasu yu iHLWi pe4oBUHM.

BcTaHOBITb MPUCTOCYBAHHS AAS CMELLi Ha AOTOK AASl KpamneAb, SIKLLLO XKy, sika ByAe
0obpobAsTHCa napoto, NoTpibHo npunpasutu. (Maa. 6)

- HanoBHITb NpUCTOCYBaHHSA AASt CMELIN CBIKUMM UM CYLLEHMMM TPaBaMMU.

- IHdopMaLLiio MPoO peKOMEHAOBaHY KIABKICTb TPaB abo CreLLit AAS PI3HMX TUMIB MPOAYKTIB AVIB. Y
TabAULL 0OPOBKK MPOAYKTIB Mapoio B PO3AIA “TabAULA MPOAYKTIB | MOpaAk LLOAC 0OpObKM napoto”.

I MomicTiTh NPOAYKTM B OAMH UM BiAblue KOLWMKIB AAS 06pOBKM Napoto. Aulle OKpeMi MOAEAI:
MOJKHa TaKOX BUKOPUCTOBYBATH Yally AAs cyry. (Maa.7)

- BcTaHoBAoliTE 3HIMHE AHO B KOXEH KOLWMK AAA OBPOBKM Mapoto, novmHaiouu 3ropu. LLo6b
HaAEKHO PO3MICTUTH AHO, CNIOYATKY BCTABTE B KOLIMK OAHY CTOPOHY, @ MOTIM iHWY AO dikcalil.
ChipkynTe, o6 OMYKAICTb Ha AHI OyAa cnpsimoBaHa Bropy (Maa. 2).

- He knaaiTb Y KOWKMKK AA OBPOBKK Mapoto HAATO GaraTo ki, 3aAnLITE MK WMaTKaMu bKi
BiAbHE MiCLie | PIBHOMIPHO PO3KAAAITH il Ha AHO KOLLIMKa.

- Beauki LUMaTKM NPOAYKTIB i MPOAYKTY, AIKi MOTPIOHO AOBLLIE OBPOBAATI Ha Mapi, CAlA CTaBUTU B
HaMHVXKUMM KOLLMK AAst 06pobKm mapoio (1).

- AAS 3py4YHOT OO6POOKM SEL MapOIO X CAIA CTaBUTU Y TpUMadi aas sielb (Man. 8).

- Mawy ans cyny (AMLe OKpeMi MOAEAI) MOXHA BUKOPWCTOBYBATU AAS MPUrOTYBaHHS Cynis Ta
MyAMHTIB, pUCy Ta BapeHOo! prbK, OBOYIB B COYCI Ta MapMHOBaHMX MPOAYKTIB. Takox AAs
MPUroTYBaHHA LMX MPOAYKTIB MOXHA BUKOPUCTOBYBATM ACTKY Yallly, AKa BMILLIAETHCA Y KOLMKM
AN OOPOOKK Mapoio. Y LIbOMY BUMAAKY, AAS HAAEXKHOT LIMPKYASALLT Mapy BCepeAMHI NapoBapKy,
CAIAKYIMTE, LG HaBKOAO Yallli ©yB BIAbHUIA MPOCTIp.

- /\vlie OKpPeMi MOAEAL: Hallly AAA Cymny MPM3HAYEHO AASI MPUFOTYBAHHA CYNY, IHLLMX PIAKMX CTpaB
i prbn. Halwy AAs Cyny CAiA, CTaBUTU Y BEAMKUIA KOLLMK AAs 06pobki napoto (3) (Maa. 9).

- /\vile OKpeMi MOAEAI: SIKLLIO 3 BEAMKOTO KOLLMKa AAS OOPOBKM Mapolo 3HATU 3HIMHE AHO (3),
abu oTpUMaTU BIABLUMI KOLIMK i3 CEPEAHIM KOLWWMKOM (2) 3HM3Y, Yallly AAS CYTy MOXKHA CTaBUTM
3BEpXY Ta roTyBaTu puby, puc abo cyn (Maa. 10).
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- A 0BpOOKKM Mapoio MPOAYKTIB BEAVIKMX PO3MIPIB (HAarNPUKAAA, TYLLIOK KypYaT, KyKypPYA3SHIX
KayaHiB) MOXHa 3HATW 3HIMHE AHO i3 CEPEAHBOrO KOLMKa AAS 0OPOBKK Mapolo (2) Ta BEAUKOro
KOLLIMKa AAS OOPOOKM Mapoio (3), Wob OTPUMATI OAMH BEAVKMIA KOLMK.

[pumimka: MakcumanbHa micmkicmb Kowwmkis gasi 06pobku napoio cmanosumb 1 K.

BcTaHOBITH OAMH UM GiAblLie KOLIMKIB AASt OBPOGKM Mapolo Ha AOTOK AASI KPareAb.
ChiaKy#Te, W06 KOLIMKKU BYAO BCTAHOBAEHO HAaAEXKHUM YMHOM i BOHM He xuTaAmcs (Maa. 11).

- He noTpibHO BUKOPMCTOBYBATU BCi 3 KOLUMKIK AAS OOPOBKM Mapolo.

- Kowwnkn aas 06pobKiM napoio NpoHyMepoBaHo Bia 1 A0 3. Homepw KowwmKie aAas 0OpobKy napoto
BKa3aHo Ha iXHixX pyuKax. ByAb-sikuit BGIAbLIMIA KOLLMK MOXHA MOCTaBUTY Ha MEHLLMI, aAe HalKpaLLle
CTaBUTK X Y MOPAAKY 3pOCTaHHS: COYaTKy HaliMeHLMIM Kolmk (1), a moTiM cepeAHin Kowwk (2)
Benrkuin (3). I'ia KoWMKKM AAs 0BPODKM MapoIo CAIA, CTaBUTN AOTOK AAS KpareAb. KowmKkamm aaa
0BPOBKIM MapoIo MOXKHA KOPUCTYBATUCS AVILLIE B Pa3i HarMoBHeHHs ix keio (Man. 12).

- AKwo i3 cepeAHbOro KolwMKa AAf OOPOOKIM Mapolo 3HATY 3HIMHE AHO (2), abu oTpuMaTH
BIABLLIMIM KOLLKK i3 MaAMM KOLWMKOM (1) 3HM3Y, BEAVKMI KOLLMK AASt OOPOBKM Mapolo MOXHa
nocTasuTh 38epxy (3).

Bl Haxpuitte KpuwKoio BepxHilt Kowmk ars o6pobku napoto (Maa. 13).

[pumimka: Akiwo Kowmk gas 06pobKu napoto He HAKPMMU KPULLKOIO abo HaKPUMMU HELLALHO, XKy He
6yge 06pobAEHO NAPOIO HAAEIKHMM YUHOM.

3aCTOCYBaHHﬂ npucrTpoto

BcTaBTe WTenceAb y po3eTKy Ha CTiHi.
D 3acBiTUTbCA KiAbLLE 3 MIACBITKOIO i Ha MaHeAi KepyBaHHS 3'IBUTbCSI CTAHAAPTHMI Yac
06pobku napoto (20 xeuAnH) (Maa. 14).

MoBepHiTb peryAsTOp HaAaLITYBaHHA TaliMepa BAiBO a0 BMpaBo AASl BUGOPY NoTpibHoro
yacy o6pobku napoto (Maa. 15).

LLLo6 noyatu npouec o6pobKM Napoto, HATUCHITb KHOMKY Mo4aTKy/3ynuHeHHs (Maa. 16).
D MouHeTbest 06pobKa napoto. KiabLie 3 NIACBITKOIO MOBIALHO BAMMATHUME | TaiMep
BiAPaxoByBaTHMe BCTaHOBAEHMUIt Yac o6pobku napoto (Maa. 17).

[Mpumimka: Akwwo napoto 06pobASEMbBCS BEAMKA KiAbKiCMb NPOgyKmIB, iXKy CAig nepeMiliamum KyXOHHOI

AOXKKOIO 3 gOBrok0 pyyKolo, KOAU MUHE NoAOBMHA Yacy. He 3abygbme ogsirHymu KyxoHHi pyKasuuii.

D MicAs 06pobKM Napoto NpUCTPIl MOAAE 5 3BYKOBMX CUTHAAIB Ta aBTOMATUYHO MEPEXOAUTb Y
pexuM 36eperkeHHs TerAa (AMB. po3AiA “Pexxum 36epexkeHHs Tenaa”). (Maa. 18)

MMicAs BUKOPUCTaHHSA O6EpeXXHO 3HIMITb KPULLKY.

3HiMalouM KPULLIKY, CTEXTE, 06 He 0BMNEKTUCS rapsivoIo Mapoio, LLO BUXOAUTb 3 MPUCTPOIO.

[pumimka: LLlo6 He obnekmucs, 3HiMarime KpULLKY B KyXOHHUX PyKaBMLSX. SHIMamu KPULLKY CAig
NOBIALHO MA HA neBHil Bigcmaki Big cebe. 3ayekarime, NOKM KpanAi napu 3 KpULLKM He cmedymb y
KOLWMK gAsi 06pobku napoio.

[Mpumimka: LLlo6 BuiiHAMM 3Ky 3 KOLMKIB gAs 06pO6KM naporo, KOPUCMYIHMECS KyXOHHUM NPUAAGGAM i3
goBroto py4Koro.

Buiimaloun KoMK AAsi 06po6KM Mapoto, 3a4eKaiTe, MOKM KpariAi Mapu He cTedyTb y
MiACTaBAEHMI 3HM3Y KOLUMK AAS 0BpOBKM Napoto abo AOTOK AAS KpareAb.

n [Mepea TUM SIK BUMHSATU AOTOK AASl KpareAb, BUTATHITb LUTEMNCEADb i3 PO3ETKU | AalTe
MapoBapLLi OXOAOHYTH.

CrioposKHioiTe pe3epByap AASl BOAM MIiCAS KOXKHOTO BUKOPUCTaHHS, HAXMASIOUM MAaTOpMy
Ha3aA Ta BUAMBAIOUM BOAY i3 1i 3aAHbOI YacTuHK (Maa. 3).
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BuiiMaTh AOTOK AASl KpamneAb Ta CMIOPOXKHIOBATM Pe3epBYap AASl BOAM CAiA 0BEpeXKHO, OCKIAbKM
BOA2 B HUX MOXe BYTU Lie rapsA4oto, HaBiTh AKLLO iHLi YaCTUHU NMPUCTPOLIO BXKE XOAOAHI.

[Mpumimka: Akwo nig yac 06pobK1 napoko 3aKiHYyeMbCA Bogd, iHgUKamop cnoposKxHeHHs pesepsyapa
gASl BOgM Ma KiAbLie 3 NigCBIMKOI NoYMHalomb 6AMMAmum, NoBigoMAsI04M NPpo HeobXigHICMb HANOBHEHHS
pesepsyapa gas Bogun (Man. 19).

[Mpumimka: Axwo By xoueme 06pobumu napoio iabiue npogykmis i nompi6Ho biabLue Bogy, ii MOXKHA
gOAMMM HEBEAUKMMM 06’eMamu B pe3epByap gasi BOgH Yepes HOCUK gAsi HANOBHEHHS BOGOIO.

[Mpumimka: Mpucmpisi aBmomMammnyHo nepexognume y PexKuM OYiKyBAHHS, AKLLO HUM He CKopucmammcst
ynpogoBxx 2 xsuAuH. LLIo6 3HOBY yBIMKHYmMu naHeAb KepyBaHHS, HAMMUCHIMb KHONKY NOYAMKY/3yNUHEHHSI.

[Mpumimka: LLLo6 npusynuHmumm 06pobky napoto, oguH paz HAMMUCHIMb KHONKY noYamky/3ynuHeHHs. LLio6
npogoBxumu 06pobKy napoio, 3HOBy HAMUCHIMb KHONKY no4amky/3ynuHeHHs. [pusynunmsLum pobomy
nprucmpoto, 3a gonoMorolo PEryAsmopa HaAALmyBaHHs MaiMepa MOXKHA HAAALIMYBAMM YAC NDUTOMYBAHHS.

[Mpumimka: SKWO HAMMCHYmMm ma ympumyBamu KHONKy noyamky/3ynuHeHHs i naysu KiAbKd CeKyHg,
npucmpin nepeiige B peXXnUM OYIKyBAHHS.

Pe>kum 36eperkeHHs Tenaa

[icAs 3aBeplueHHs 0BPOBKK MNapoto MapoBapKa aBTOMATUYHO MEPEXOAMTD Y PEXUM 36EPEKEHHS

TEMNAR, | 3aCBIYYETBCS IHAMKATOP 30epeeHHs TenAa.

V pexxumi 30epexkeHHs TemnAa Hka 30epiraeTbca TEMAOIO YIPOAOBK 20 XBUAMH.

- AKwo cTpaBy NOTpibHO 30eperTut TeENACKO AOBLLE, HXK 20 XBUAMH, BCTAHOBITb HEOOXIAHMI Yac
30eperKeHHs TenAa, MOBEPTAIOUM PETYASTOP HaAALITYBaHHS TaliMepa BAIBO abo Brpaso.

- o6 BUMKHYTM pexuM 36epexeHHs TemnAa, HATUCHITb KHOMKY MOYaTKy/3yrMHEHHS.

YuweHHa Ta Aorasa

HiKoAM He BUKOPUCTOBYIMTE AASl YMLLIEHHS MPUCTPOIO XKOPCTKUX ry6OK, abpasmBHUX 3acobiB um
PIAMH AASl YULLLEHHS, TAKUX SIK BEH3UH YW ALLETOH.

BUTATHITb ITENCeAb i3 PO3eTKM i AaliTe MPUCTPOIO OXOAOHYTMU.
MoUMCTITb 30BHILIHIO YaCTUHY MAATGOPMU BOAOTOIO FaHUIpKOIO.

Hi B sikomy pasi He 3aHyploitTe nAaTopmy y BOAY i He MuitTe i NiaA KpaHOM.

He muiiTe nAaTdopMy B MOCYAOMUItHIN MALLIMHI.

PesepByap AAsl BOAM CAiA MUTU raH4ipKoOIO, 3SMOYEHOIO B TEMAIN BOAI 3 AOAABAHHSIM PiAKOro
Muioyoro 3acoby. [icas Lboro Moro NoTpiGHO MPOTEPTU YNCTOIO BOAOTOIO TKAHUHOIO.

MuiiTe KpULLKY BpPYUYHY TEMAOIO BOAOIO 3 MUIOHYMM 3aCO6OM.

BuiMITb 3HIMHI AeHa 3 KOLWIMKIB AAS 06pO6KM Napoto. BpyuHy NoMuitTe KOLIMKM AAS
06pobKM Napoto, 3HIMHI AEHa, MPUCTOCYBAHHS AASl CMIELLIM, AOTOK AASl KPareAb i Yally AAS
cyny (AvLLe OKpeMi MOAEAI) B TEMAIM BOAI 3 MMIOUMM 3acob0M. LLi AeTaAi MOXKHa TakoX MUTH
B MOCYAOMMIMHIN MaLLMHI, BCTAHOBUBLLM KOPOTKMUM LIMKA Ta HU3bKY TemnepaTypy.

AKLLO KOLUMKM AAS OBPODKM MapoIo YacTO MUTH B MOCYAOMMMHIN MALLMHI, BOHW MOXYTb TPOXM MOTBMSHITY.

BMAaAeHHiI HaKuny

Koan y pesepsyapi AAft BOAM 3'ABAAETBCSA HaKWM, MPUCTPIN CAIA MOUUCTUTU. AAA OMTUMAABHOT
pobOTM NAPOBaPKX BAKAVMBO PETYAAPHO OUMLLATY 1T BiA HaKuMy.

Haauiite B pesepByap aasl Boam 6iroro ouTy (8% po3umH OLITOBOI KUCAOTH) AO nosHauku MAX.

He BuKOpUCTOBY#iTE iHLLOrO 3aCO0Y BUAAAEHHS HaKuMy.
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BcTaHOBITE AOTOK AASl KpamneAb i MaAUit KOLWKMK Aast 06pobku napoio (1) Ha naaTdopmy
HaAeXHUM YnHoM (Maa. 20).

HakpuitTe MaAuit Kok AAs 06pobKuM napoto Kpuiukoio (Maa. 21).
BcTasTe WTenceAb y po3eTKy Ha CTiHi.
HaTucHiTb KHOMKY noyaTKy/3ynuHeHHs i AaiTe npuctpoto nonpautosatv 20 xeuanH (Maa. 16).

Akwo oueT 3aKuNiB i po36pM3Kye 3a MeXi MAATPOPMM, Bia'€AHANTE NMPUCTPIl Bia Mepexi Ta
3AUATE TPOXM OLLTY.

n KoAu npucTpiit noaae 3ByKOBI CUrHaAM, Bia €aHaiTe MOro Bia Mepexi Ta AaiiTe ouTy
MOBHICTIO OXOAOHYTH. [OTIM CMIOPOXKHITb pe3epByap AASl BOAM.

CMOAOCHITb pesepByap XOAOAHOIO BOAOIO KiAbKa pasis.

[Mpumimka: AKwwo Hakun B pesepsyapi 3aAULLIMBCS, NOBMOoPimb npouegypy.

Mepea TUM siK BiAKA2AQTH NPUCTPIN Ha 36epiraHHs, NepesipsinTe, UM BCi AETaAI YMCTi Ta Cyxi
(aMB. po3aiA “YueHHs Ta Aorasa”).

BiakAaaatoum npucTpiit Ha 36epiraHHs, HaMOTalTe LWHYp AOBKOAA GapabaHa Ha
naatdopmi (Maa. 22).

BcTaHoBiTb Ha NMAaT$oOpMy AOTOK AAst KpaneAb (Maa. 5).

MepesipTe, UM 3HIMHI A€Ha BCTAaHOBAEHO Ha MiCLLe Y KOLUMKaxX AAs 06pobKu napoto
HAA@XHMM YMHOM.

BcTaHOBITb BEAMKMIA KOLUMK AAS 0BpobKM Mapoto (3) Ha AOTOK AASl KpaneAb. [locTasTe
CepeAHiit KoMK AAs 06pO6KM Mapoto (2) y BEAMKMIA KOLIMK AASt 06pobkm napoto (3). MoTim
NMocTaBTe MaAMi KOLLUMK AASl 06pobku napoto (1) y cepeaHiit KowmK Aas 06pobku
napoto (2) (Maa.23).

A Avwe Ars oKpemUx MOAeAelt: MOCTaBTE Hallly AAS CyMy B MaAMit KOLIMK AAS 0BpO6KM napoio.

BcTaHoBITb KPULLKY Ha Yally AAS Cymy (AULLE AeSIKi MOAEAI) UM MaAUIA KOLIMK AAS 06pO6KM
napoio (Maa. 24).

lFapaHTia Ta 06CcAyroByBaHHsA

Akuio Bam HeobxiaHa iHPopMaLlis um 0OCAYroByBaHHA abo X BMHMKAQ MPOBAEM3, BiaBiAaNTE BEO-CalT
komnaHii Philips www.philips.com/support ato 3sepHiTbca A0 LIEHTPY 0b6CAYroByBaHHS KAIEHTIB
komnarii Philips y coiv KpaiHi. Homep TeredpoHy MOXKHa 3HaNTU Y rapaHTIMHOMY TaAOHI. AKLLO Y Bawwuin
KpaiHi Hemae LIeHTpy 0bcAyroByBaHHs KAIEHTIB, 3BepHITLCA A0 MicLieBoro amaepa Philips.

HaBkoAuwwHE cepeaoBuLLLe

- He BrKuaaliiTe NpUCTPIl pasoM i3 3BUHaMHMMM MODYTOBMMM BIAXOAAMM, @ 3AaBaliTeE 1OTO B
OILIMHMI MYHKT NPUMOMY AAS MOBTOPHOT NepepobKu. Takum UnHoM, B sonomaraete
3axMCTUTM AOBKIMA (Man. 25).

Y cyHeHHA HeCNpaBHOCTEMN

Y LIbOMy PO3AIAI 3BEAEHO OCHOBHI MPOBAEMM, AKI MOXYTb BUHMKHYTU MiA YaC BUKOPUCTaHHA
npucTpoto. AKWo Bu He B 3MO3i BUPILWKMTK NPpOBAEMY 33 AOMOMOTOIO IHGOPMALLTT, MOAGHOT HIXKYE,
BiaBiaalTe Beb-canT www.philips.com/support aas neperasay CrvcKy YacTux 3anuTaHb abo
3BEPHITLCA AO LIeHTpy 0bcAyroByBaHHsS KAIEHTIB Y CBOIM KpaiHi.



MokAnBa npuymHa

[NapoBapka He ["NapoBapky He Mia'eaHaHO
npaLiioe. AO MEpEXI.

Y pesepByapi HEMaE BOAM.

KHomnky novaTky/
3yMUHEHHS He BYAO

HaTUCHYTO.
ha roTosa Ane AesKi LUIMaTKu MPOAYKTIB
YaCTKOBO. 6iAbLLI Ta/abo X NOTPIbHO

AOBLIE OOPOBASTI Mapolio,
HXK THLLI LMaTKM.

Y KoLWMKax AAA 0BpPObKM
napolo HaaTo baraTo

MPOAYKTIB.
[pucTpint He Hakun He BraansBsca 3
HarpiBaeTbcs MPUCTPOIO PETYASPHO.
HAAGKHMM YMHOM.
[Mia vac 06pobku Y pesepsyapi AAA BOAM
napoio HaATO 6araTo BOAM.
PO30PKM3KYETHCA
BOAQ 3 pe3epByapa
AAA BOAW.
3acBivyeTbea Ha HarpiaAbHOMY
iHAVIKaTOP €AeMeHTI HaATO baraTto
CMOPOXHEHHA HaKumy.
pesepByapa AAA
BOAM, HaBITb AKLLO B
pe3epByapi
AOCTaTHbO BOAW.
DyHKLIOHaABHICTb Y NpucTOCyBaHHI AAA

MPUCTOCYBaHHS AAS CMELilt HEAOCTATHBO TPaB.
crewin obmerkeHa
YM HEMAE KOAHOrO

pe3yAbTaTy.
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BupiweHHs

BcTaBTe WwTenceab y po3eTKy Ha CTiHi.

HanosHiTb pesepsyap BoaoIO.

HaTucHITE KHOMKY NoYaTKy/3yNUHEHHS.

BcTaHoBITh A0BLWNI Yac 0BpObKM Mapoto,
NOBEPTAIOMM PEFYASTOP HaAALLTYBaHHS
TaimMepa BMpaso.

BeAuKki LUMaTKM MpoAyKTiB a0 MPOAYKTH, SKi
NOTPIOHO AOBLIE OOPOBASTH Ha Mapi, CAIA,
CTaBUTK B MaAWI KOLLIMK AAS OOPOOKM
napoto (1) i nounHaT 0bpobKy 3a NeBHM
Yac AO BCTAHOBAEHHS IHLLIMX KOLLMKIB,

He kAaaiTb Y KOWWKM AAA OBPOBKM Mapoio
HaaTo BaraTto mpoayKTis. [NopixTe
MPOAYKTU Ha APIOHI LUMATKW, @ HaMeHLL
LIMATKM MOKAAITb 3BEPXY.

3aAvliTe MK LWMaTKamMK MPOAYKTIB BiAbHE
MicLie | PIBHOMIPHO PO3KAGAITb X Ha AHO
KOLLIMKa.

["louncTiTe NPUCTPIN Bia Hakmmy. AyB. pO3AIA
“YuweHHs Ta AorASA”

BuaniiTe 3 pesepsyapa AAA BOAM 3aiiBY BOAY.
He HanosHiolTe pe3epeyap AAA BOAM BULLE
nosHaukm MAX

BraaniTh i3 pesepByapa AAA BOAKM HaKMM.
YuTanTe niapo3aiA “BuaaseHHs Hakuny'y
PO3AIAI ““ULLEHHA Ta AOTASA”.

['MoKAaAITb Y MPUCTOCYBaHHA AAA CreLin
GinblUe Tpas.
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MpobAaema MoskAnBa npuyimHa BupiweHHs
B mokAaAv HEBIAMOBIAHI [ToKAAITb Y MPUCTOCYBaHHS AAA CrIELLiN
Tpasu Y NMpUCTOCYBaHHS TPaBu i3 CMABHUM apOMaTOM. AMBITbCS
AAA CMeLin. TabAWLIIO OBPOOKM Mapoio Y PO3AIAI

“TabAvLA MPOAYKTIB Ta MOpaAn LLOAO
06pobKM Napoio’.

Bu cnoxmeaam ctpasy He  CniokmBaniTe CTpasu Biapasy Micas

BiAPa3sy nicAn NPUroTyBaHHS.
MPUroTYBaHHS.
Ha Boai B [NprunHolo NosBM MiHM [NouncTiTb pesepyap AAd Boau. YuTanTe
pe3epByapi AA MOXKe ByTU MOTPANAAHHS Yy  PO3AIA “SULLEHHS Ta AOTAAA .
BOAM UM AOTKY AAA BOAY B Pe3epByapi AAd
KpaneAb € niHa. BOAM BIAKIB UM HasABHICTb

3aAMLLKIB 3aCOBIB AAA
UMLLEHHS Y pe3epByapi.

Tab6AnuA NpOAYKTIB i nopaam WoA0 06po6ku napoto

- PeuenTun amB. y KHM3i peuienTis abo Ha canTi www.philips.com/kitchen.

- Yac obpobKw, BKazaHUIM Y TabANLL HXKYE, € AULLIE OPIEHTOBHKM. TPUBaAICTb OOPODKK Mapoio
MOXE BIAPI3HATUCA 3aAEKHO BiA PO3MIPY LIMATKIB MPOAYKTIB, BIACTAHI MXK HUMM B KOLLIMKY AAS
0BpO6KM MapoIO, KIABKOCTI MPOAYKTIB Y KOLWMKY, IX CBIXKOCTI Ta OCOOMCTHX YroAObaHb.

Ta6AuuA 06po6KM NPOAYKTIB Napoto

MMpoAykTU AAs KiabkicTb Yac o6pobku PekomeHaOBaHiI TpaBu/cneLii AAS

06pobku napoto napoio (XB.) NPUCTOCYBaHHA AAS CMeLLin

Cnapr<a 500 r 15-20 YebpelLib, 6asnAiK, AMMOH

Monrosa 200 r 5-8 3eAeHUI YaCHWK, YMAI, MarpyKa

SRR

3eAeHa KBacoAA 500 r 15-20 [NeTpyLKa, AMMOH, YaCHMK

Bpokkonai 400 r 10-15 YHacHWK, MEAEHUIM YEPBOHMIA UMAI,
MOAVH OCTPOTiH

Mopksa 500 r 20 [NeTpyLLKa, Cyxa rpumLLs, 3eAeHUM
YacHMK

LigiTHa KanycTa 400 r 20 Po3mapuH, 6a3uaik, TapxyH

Cenepa 300 r 15-20 KMUH, BiAnit nepeLb, YmAi

(ky6urKamm)

Kypsua Hixkka 1 wr. 25 HopHui nepeLib, AMMOH, Marpuka

Kykypya3sHui 500 r 30-40 [NeTpyLUKa, YaCHWK 3yOLAMM, 3eAEHMN

KavaH YacHMK

Monoai Kabaukm 500 r 10 Kpin, waader, poamapumH

(Hapi3aHi

CKUOKamm)

[TwoHsHa Kawa 150 r + 250 ma 10-15 KMWH, KopiaHAP, rBO3AMKa

BOAM

Anus 6 WT. 12-15 -



MMpoAyKTU AAs

0b6pobku napoto

KiAbKicTb

Yac ob6pobku
napoto (xB.)
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PekomeHaoOBaHi TpaBu/crieLii AAs
NMPUCTOCYBaHHA AAS CrieLin

OpykTH 500 r/4 wr. 10-15 Kopuus, AIMOH, rBO3AMKa
[opox 400 r 20-25 Po3MapuH, KMUH, meTpyLuKa
(3aMOopOXKeEHMIN)
KapTonas 400 r 25-30 [NeTpyLKa, 3eAeHWI YaCHMK, YaCHUK
3ybuamMM
KpeseTkn 200 r 5 [Npvnpasa Kapi, wadpaH, AUMOH
[yanHM 4 yawwi 20 KopuLs, rBo3ayiKa, BaHiAb
Puc 150 r + 300 va 35 [NaHAaH, NeTpyLwKa, KMUH
BOAM
250 r + 500 ma 35 [NaHaaH, NeTPyLLIKa, KMUH
BOAM
/Aococb 450 r 12-15 xs. Kpin, neTpyLuKa, 6asmnaik
Bina prba 450 r 10-15 Cyxa ripumus, reo3alKka, MaropaH

Mopaau woa0 06po6KKH Nnapoto

MpucTtocyBaHHA AAA cniewin

- Y NpUCTOCYBaHHS AAS CMELLIM MOXKHA KAGCTW TaKi YyAOBI TPaBM i MPSHOLL, IK PO3MapyH,
yebpeLlb, KopiaHAP, 6a3nAIK, KpiM, Kapi Ta TapxyH. MoXHa TakoX AOAATU YaCHUKY, KMUHY abo
XPOHY AASl KPALLIOrO CMaKy 6e3 AoaaBaHHs COAi. PekoMeHayeTbCs Bia 1/2 A0 3 YaliHKX AOXOK
Cyxux TpaB abo creuin. BukopucTosyiiTe Biablue TpaB abo CheLil, AKLWO BOHM CBIXKI.

- biablue nopaa Woao Tpae, cneLi Ta PiAWH, AKI MOXHa BUKOPMCTOBYBATU Y MPUCTOCYBaHHI AAA
cneLin, AVBITECS BULLE Y TabAWL 0OpOBKK napolo.

- AoAaBaHHS HE3HaYHOT KIABKOCTI OAIl AO Ki MOKpaLLye edpeKTUBHICTb PODOTH MPUCTOCYBAHHS
AAS CTIeLin, | Ka HabyBa€ KpalLoro CMaky.

- And 3abe3nedeHHn HalKpalloro pesyAbTaTy MOpPKTE TPaBW Ha APIGHI WMATKK Ta PIBHOMIPHO
BMKAQAITb X Y MPUCTOCYBAHHA AAA CMIELLiM.

- A 3abe3nedeHHs HaMKpaLLoro CMaKy PEKOMEHAYETBCA CMOMMBATM BKY BiAPa3y MICAS MPUrOTYBaHHS.

- He HaavBaltTe y MpUCTOCYBaHHA AAA CMIELLM PIAVH.

OBoui Ta $ppyKTH

- 3pikTe rpybi Ka4aHu 3 LIBITHOI KaryCTW, BPOKKOAI Ta 3BMHYaiMHOI KarycTw.

- ObpobasariTe Napolo 3eAeHi AMCTOBI OBOUI AKOMOra MeHLLIMIM NepIoa, Yacy, OCKIAbKIA BOHM
LIBUAKO BTPaYaioTb KOAIP.

- [lepea 06pobKOIO MAPOIO HE PO3MOPOXYITE 3aMOPOXKEHIX OBOYIB.

M’saco, AoMallHA NTULLA, MOPENPOAYKTH i ANLA

- Halikpalie arg 06pobKM Mapoio MIAXOAATE HXKHI LUMATKKM M'ACa 3 HE3HAYHMMM LWIMATKaMM XKUPY.

- Aobpe BUMMIATE M'ACO | 3aAULLITE, OO 3 HBOrO CTEKAA BOAR, L0 3amobirTi CTiKaHHIO BEAVKOT
KIABKOCTI PIAMHM.

- AAs 3an006iraHHs cKamyBaHHIO COKY KAAAITb M'SCO, MTULIO, pyby abo ANLS Mia, iHLI MPOAYKTY.

- [lepea T!M, AK MOMICTUTK ANLA Y MapOBapKY, X CAiA MPOKOAOTY.

- He MoXxHa 06pOOAATH MapOKO 3aMOPOXKEHE M'ACO, AOMALLHIO MTULIO abo MopenpoayKTw. [lepea,
0BPOBKOK MaPOI0 3aMOPOXKEHE M'SICO, NTULIO a0 MOPEMPOAYKTH CAIA MOBHICTIO PO3MOPO3UTY.
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Conroaki pecepTn
- LLobwn niACOAOANTU AECEPTH, 3aMICTb LIyKPY AOAABANTE AO HUX TPOLLKWU KOPUL.

3araAbHi nopaam

- Avwe aeski Moaeni: LLIobr npuroTyBaTut puc, MOro CAia MOKAACTUM Y Yallly AAS CYry Ta AOAATM
BoaM. KinbKOCTI AMBITbCS BuLLE Y TabAMLI OBPOOKK MPOAYKTIB Mapoio.

- [licAs npuroTyBaHHs purcy BUMKHITb MPUCTPIN, NepeMillanTe puC i 3aAnLITE MOro B Yalli 3
KPULLKOIO Ha 5 xBKAMH. Lle 3abe3neuye Kpalumi pe3yAbTaT.

- Yawy ana cyny (AMLIe OKPeMi MOAEAI) MOXKHA BUKOPUCTOBYBATU AASt MPUIOTYBAHHS Cynis Ta
MYAVHFIB, pVCy Ta BapeHOi prbu, OBOYIB B COYCi Ta MapUHOBAHMX MPOAYKTIB. TakoX AAs
MPUroTYBaHHA LMX MPOAYKTIB MOXHA BUKOPUCTOBYBATU AETKY Yallly, fika BMILLAETCA Y KOLIMKM
AASt OOPOBKM Mapoto. Y LIbOMY BUMAAKY, AAS HAASKHOT LMPKYAALLT Mapy BCcepeAMHi NapoBapKy,
CAIAKYVITE, LLOD HaBKOAO Yalli BYB BIABHWI MPOCTIP.

- 3aAulTeE MK WMAaTKaMK NMPOAYKTIB BIAbHE MiCLIE | PIBHOMIPHO PO3KAQAITD X Ha AHO KOLLMKA.

- AKWO KOLMK AASt OOPOBKM Mapolo AyXKe MOBHMIM, Mia Yac OOPOOKM MPOAYKTU CAIA MOMILLYBATY.

- Mani wMaTK1 NPOAYKTIB OOPODASIOTLCSH NAPOIO WBMALLE, HXK BEAMKI LUMATKM.

- Axwo Bu BUKOpUCTOBYETE AMLLIE OAMH KOLIMK AASt OBPOOKM Napolo, 06pobka ki mapoio B
OAHOMY KOLLMKY TPMBA€E MeHLLE Yacy, HiX Yy 2 abo 3 KOLLMKaxX.

- Akuwo Bu BrKkopucToByeTe BiAblLe, HIXK OAMH KOLWMK AASi OOPODKIM Mapolo, TPMBAAICTb FOTyBaHHS
CAIA MPOAOBKUTU Ha 5-10 XBUAKH.

- DKa roTyeTbca WBMALLE B MAAOMY KOLIMKY AAA 06POBKIM Napoio (1), aHiXK y BEpXHIX KOLLMKaX.

- [Tlepuw Hix cnoxwvBaTht CTpasy, NnepesipTe ii rOTOBHICTb. Lle 0COBAMBO BaXKAMBO AAA TaKoro
M'SACa, AK CBUHMHA, GapLll i3 AAOBUUMHUI Ta KypsATUHA.

- [ia Yac 06poObKK NapoIo MOXHA AOAABATH MPOAYKTM abO AOCTaBAATU KOLWMKM. AKLLO MEBHMMN
MPOAYKT MOTPIOHO 0BPOBAATI MEHLLMI NEPIOA HaCy, AOAAWTE MOro MisHiLLe.

- ObpobKa ki Napolo TPMBAE L NMEBHMI MPOMIKOK Yacy MICAA MepexoAy NapoBapKu Y PeXMM
30eperkeHHs TenAa. AKLWO CTpaBa BXe roToBa, BUMMITH 1 i3 MapOBapKM MICASt 3aBEPLUEHHS LIMKAY
00OpPOOKK, | MPUCTPIl NEperiae Y PEXNM 30EPEXEHHS TernAa.

- AKWOo NPOAYKTU Liie He rOTOBI, BCTAHOBITb AOBLUMIA Yac 0OpobKK napoto. MoxAnBO, B pe3epByap
NOTPIOHO ByAE AOAUTU BOAM.

- [lapoBapky MOXHa BUKOPUCTATW AAA MIAITPIBAHHS BXXE FOTOBOrO Cyrly y Yalli AAs cyny (Aule
OKPEMI MOAEGAI) UM Y AETKii Yallli, ika BMILLAETBCS Y KOLWMKM AASt 0BpOOKM napoio. [ iairpiBaHHs
250 MA cyny 3aime 6An3bKO 10 XBUANH.
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