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ИНСТРУКЦИЯ

ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ 
многофункциональной (11 функций)

 электрической духовки 






ПРАВИЛА ТЕХНИКИ БЕЗОПАСНОСТИ

Внимание!
Внимательно прочитайте инструкцию по эксплуатации духового шкафа перед его использованием. 
Духовой шкаф предназначен для приготовления пищи исключительно в бытовых условиях.

Общая информация
Этот прибор предназначен для домашнего использования в бытовых условиях и может быть встроен в стандартный кухонный шкаф.

ВАЖНО: вся прилегающая мебель и компоненты/ материалы, используемые при установке духового шкафа, должны выдерживать температуру минимум на 85 ° С выше среднекомнатной температуры, в которой они установлены. 

В частности, определенные типы виниловых обоев или ламинированная мебель кухни склонны к тепловому повреждению или изменению цвета при несоблюдении рекомендуемой температуры
.

Покупатель полностью несёт ответственность за любой ущерб, причиненный прибором, установленным с  нарушением данного температурного режима, или вызванный размещением мебели к духовому шкафу ближе, чем на 4 мм.
Прежде, чем использовать духовой шкаф в транспортных средствах, предназначенных для отдыха (семейные автофургоны и т.д.), пожалуйста, также прочтите внимательно инструкцию по технике безопасности и установке. 

Использование данного духового шкафа в иных целях или в неправильном температурном режиме влечет за собой снятие Гарантии, а так же отказ от рассмотрения претензии.

Ваш новый духовой шкаф гарантированно защищён от электрических и механических дефектов при соблюдении правил и условий его использования, которые указаны в Гарантии. 

Ремонт духового шкафа может быть осуществлен только в специализированных сервисных центрах, а так же их уполномоченными сервисными агентами.

Инструкция по технике безопасности
Данный духовой шкаф соответствует Европейским нормам безопасности. Мы хотим подчеркнуть, что это соответствие не отрицает тот факт, что поверхности духового шкафа останутся горячими в процессе использования и сохранят тепло после окончания использования.

Этот духовой шкаф не предназначен для использования лицами (включая детей) с ограниченными физическими или умственными способностями, а также лицами не имеющие опыта и знаний по его использованию, если только они не прошли инструктаж и не используют данную технику под наблюдением человека, отвечающего за безопасность использования.  
Во время эксплуатации духовой шкаф нагревается. Не дотрагивайтесь до нагревательных приборов, расположенных внутри шкафа! 
Средства для отключения шкафа должны быть установлены в проводке согласно правилам безопасности. 

Если электропровод шкафа повреждён, он должен быть заменён производителем или агентом сервисного центра.
ВНИМАНИЕ: Этот духовой шкаф нагревается во время использования. Он не предназначен для использования детьми моложе 8ми лет и лицами с ограниченными физическими или умственными способностями, а также лицами не имеющие опыта и знаний по его использованию, если только они не прошли инструктаж и не используют данную технику под наблюдением человека, отвечающего за безопасность использования. Дети не должны играть с компонентами духового шкафа! Чистка шкафа не может осуществляться детьми без надзора со стороны взрослых людей. 


Безопасность детей
- Держите детей вдали от нагретого духового шкафа.

- Дети, находящиеся на кухне во время использования шкафа, должны быть всегда под присмотром взрослых.
ОБЩИЕ ИНСТРУКЦИИ

Этот духовой шкаф не предназначен для использования лицами (включая детей) с ограниченными физическими или умственными способностями, а также лицами не имеющие опыта и знаний по его использованию, если только они не прошли инструктаж и не используют данную технику под наблюдением человека, отвечающего за безопасность использования.  

• Не ставьте тяжелые предметы на дверцу духовки и не опирайтесь на нее, когда она открыта, так как это может привести к повреждению петли дверцы духовки. 

• Не оставляйте нагретое масло или жир без присмотра, так как это ведёт к риску возникновения пожара. 
Не размещайте противень для выпекания в глубине основания духовки. 

• Электрическая арматура или кабели должны быть вдали от нагретого шкафа. 

• Не используйте шкаф для обогрева комнаты, для сушки одежды. 

• Не устанавливайте шкаф рядом с занавесками или мягкой мебелью. 
Чистка духового шкафа

Чистка духовки должна осуществляться на регулярной основе. 
Следует проявлять осторожность во время проведение процедуры чистки. 
ВАЖНО: шкаф должен быть отключен от сети перед процедурой чистки. 

Установка 

Кухня должна быть сухой и хорошо проветриваемой, с установленной вентиляцией.

Этот шкаф должен быть правильно установлен квалифицированным специалистом, строго в соответствии с инструкциями производителя. 

Мы не несем ответственности за причинение вреда или ущерба, человеку или имуществу, в результате ненадлежащего использования или установки данного шкафа. 

Тепло, пар и влаги будут созданы во время использования устройства, позаботьтесь, чтобы избежать травм, обеспечить помещение хорошим проветриванием. Если шкаф будет использоваться в течение длительного периода времени, то дополнительная вентиляция может потребоваться. 

Пожалуйста, проконсультируйтесь с вашим квалифицированным установщиком, если вы сомневаетесь в том, какая вентиляция вам потребуется.
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Размещение шкафа

Убедитесь, что отверстие, в которое Вы будете устанавливать духовку, соответствует тем  размерам, которые приведены в диаграмме выше.
Духовка должна быть установлена в корпус с вентиляционным вырезом, как показано в разделе "Требования к Вентиляции" на следующей странице.
Убедитесь, что за задней панелью техники отсутствует другая мебель
Убедитесь, что духовка  надежно закреплена в корпусе вашей мебели. Крепление духовки к корпусу мебели осуществляется при помощи четырех винтов. Они должны быть привинчены через духовку и  корпус вашей мебели.
Декларация Соответствия. 

Техника соответствует европейским стандартам 89/336/EEC, 93/68/EEC, 73/23/EEC и последующих пересмотров и "RoHS" директивы 2002/95/CE. 

Производитель заявляет, что духовка построена с использованием сертифицированных материалов и требует устройства, устанавливаемого в соответствии с действующими стандартами. 

Директива RoHS расшифровывается как "ограничение использования определенных опасных веществ в электрическом и электронном оборудовании". Эта директива запрещает размещение на рынке ЕС в новом электрическом и электронном оборудовании, содержащие более установленных уровней содержания свинца, кадмия, ртути, шестивалентного хрома, полибромированных бифенилов (PBB) и полибромированных дифенил (PBDE) антипиренов. 

ВНИМАНИЕ: ЭТО УСТРОЙСТВО ДОЛЖНО БЫТЬ ЗАЗЕМЛЕНО.

Духовка должна быть подключена к 13А двухполюсной розетке, имеющей 3мм разделительный контакт. 
[image: image5.wmf]
Духовки, оснащенные питающим кабелем, сконструированы для работы на переменном токе напряжения и частотой, указанными на приборе и в руководстве по обслуживанию.

Подключение духовки к электрической сети должно производиться только к сети переменного тока через правильно смонтированную розетку с защитным заземляющим контактом.

Необходимо убедиться, что вилка и розетка легко совмещаются друг с другом.
Сечение проводки должно соответствовать потребляемой мощности и иметь достаточную изоляцию.

Соединительный шнур не должен касаться греющихся поверхностей духовки и нагреваться до температуры на 50 градусов С выше комнатной.

Установка кабеля питания
Отверните винты и снимите крышку входного щитка.

Присоедините провода в следующем порядке:

-голубой – к клемме N (нейтральный провод)

-коричневый – к клеме L (фазовый провод)

-желто-зеленый – к клемме «земля»

Установите на место крышку входного щитка.

Подключение кабеля питания в электросети
Установите стандартную вилку, соответствующую стандартам. При подключении кабеля питания к электросети, установите многополюсной автоматический выключатель. Он должен соответствовать нагрузке и действующим нормам (провод заземления не должен отключаться).
Перед выполнением подключений, убедитесь, что выполнены нижеперечисленные пункты:

-Электробезопасность прибора может быть обеспечена, только если он правильно и надежно заземлен в соответствии с нормами электробезопасности. Всегда проверяйте работоспособность заземления; если у вас есть сомнения, пригласите квалифицированного специалиста для проверки системы. Производитель не несет ответственности за ущерб, вызванный отсутствием заземления.

-Перед подключением прибора к электросети, удостоверьтесь, что характеристики, указанные на табличке прибора (или упаковке) соответствуют характеристикам электрической сети в вашей квартире.
-Убедитесь, что допустимая мощность системы и разъема будет соответствовать максимальному энергопотреблению, указанному на табличке с техническими данными прибора. Если у вас есть сомнения, обратитесь к квалифицированному специалисту.

-Если вилка прибора и розетка несовместимы, квалифицированный специалист должен заменить розетку на подходящую модель. Он также должен убедиться, что сечение кабеля соответствует потребляемой мощности прибора. Не допускается использование адаптеров, разветвлений и/или удлинителей.

-При повреждении шнура питания, его должен производить квалифицированный специалист (представитель сервисной службы)

-Вилка и розетка должны быть легкодоступны.


Как пользоваться духовкой
Ваш Мультифункциональный духовой шкаф собрал в себе все современные технологии приготовления пищи, а так же сохранил традиционные функции нагрева печи. 
Тангенциальный вентилятор охлаждения установлен внутри этого устройства, чтобы сделать внутреннюю температуру духовки и  поддерживать стабильную температуру нижней ее части. После использования вентилятора печь будет работать в течение периода времени, пока она не станет достаточно охлажденной. 

Примечание: При первом  использовании духовки, мы рекомендуем установить самый высокий уровень температурного режима, оставив духовку примерно на полчаса, пустую, с закрытой дверцей духовки. Затем откройте  дверцу и  выпустите в помещение горячий воздух. Запах, который часто обнаруживается во время этого первого использования, связан с испарением вещества, используемого для защиты духовки во время хранения до момента ее установки.
Примечание: Поставьте противень на нижнюю полку духовки, чтобы предотвратить попадание  капель жира на нижнюю части духовки при использовании режима «гриль. Никогда не используйте нижнюю полку и никогда не кладите на дно духовки пищу, когда она находится в эксплуатации, поскольку это может привести к повреждению эмали. Всегда ставьте ваше блюдо (посуда, алюминиевая фольга и т.д. и т.п.) на решетку, установленную на опорные направляющие духовки.

Перед первым использованием:
Установка и изменение текущего времени
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Духовка работает только после установления времени
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Когда духовка подключена к электрической сети или когда произошло отключения, символ времени мигает автоматически.
1. Чтобы изменить время, которое уже  было установлено, нажмите Функции часов       несколько раз, пока символ времени мигает.
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С помощью   или   кнопок, установите текущее время. Когда отображается       , вы можете выбрать время "часа". Через 3 секунды отображается символ    , вы можете выбрать время "минуты".
3.  Примерно через 5 секунд, мигание прекращается, и часы показывают время суток.
Прибор готов к использованию.
Эксплуатация печи
[image: image12.wmf]ON

 OFF


Общие указания
· [image: image13.wmf] Всегда переключайте прибор нажатием  кнопки      On/Off    
· При выбранной функции режима, духовка начинает нагреваться, при установленном времени начинается отсчет времени.
Если выбранная температура будет достигнута, звучит звуковой сигнал.
Свет в духовке остается  включенным до тех пор,  пока включена функция запуска режимов работы.
· Свет в духовке выключается через 10 минут, после  автоматического отключается режима работы.
· [image: image14.wmf] Включите устройство с помощью кнопок       On/Off 
Выбор режима работы духовки
1. [image: image15.wmf] Включите устройство с помощью  кнопок           On/Off 
· [image: image16.wmf][image: image17.wmf][image: image18.wmf] нажмите кнопку   , затем нажмите    или    кнопки несколько раз, пока на духовке не появится нужная функция режима работы .
· предложенные температуры отображаются на дисплее 
Если предлагаемая температура не изменяется в течение максимум 5 секунд, духовка начинает нагреваться.
Изменение температуры духовки
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 Нажмите   или    кнопки, повысив или понизив температуру, до достижения желаемой вам температуры.
Изменения настроек с шагом 1 
Термометр 
[image: image2]
· [image: image21.wmf][image: image22.wmf] Медленно поднимается термометр символа           и  показывает на сколько вы хотите, чтобы духовка нагрелась.
·  Четыре сегмента термометра символа             показывают, что «Быстрый разогрев» работает.
Изменение функции духовки
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[image: image24.wmf]Чтобы изменить функции духовки, нажмите кнопку          или            несколько раз, пока  на дисплее не появится нужная функция.
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Отключение духовки
Выключите устройство с помощью кнопки on/off    , удерживая  кнопку 5 секунд.

[image: image26.wmf]Функция часов
обратный отсчет
При установлении функции обратного отсчета, звучит сигнал после того, как время истекло.
Эта функция не влияет на работу духовки.
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Время приготовления
Чтобы установить         , как долго духовка должна быть в использовании.
время окончания
Чтобы установить,            когда духовка должна выключаться.
время
Для установки или изменения проверить время (см. также раздел " Перед первым использованием").
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Общие указания
После функции часов был выбран соответствующий символ, который мигает 5 секунд, за это время, можно выбрать и установить нужные значения времени  с помощью кнопок         или   
Когда желаемое время было установлено, символ продолжает мигать 5 секунд. После этого символ загорается. С этого момента начинается отсчет времени.
Отсчет значений, установленных для Времени приготовления       и Времени окончания работы      начинается, при старте выбранной функции.                                    
 обратный отсчет
1. Нажмите кнопку Функцию часов      несколько раз, пока символ обратного отсчета     не будет мигать.
2. Установите нужный отсчет времени с помощью кнопки     или       (макс.6 часов).
После 5 секунд на дисплее отображается оставшееся время.
Символ обратного отсчета          загорается.
По истечении установленного времени, звучит звуковой сигнал в течение 1 минуты. "0.00" загорается символ обратного отсчета         , который  будет мигать.
Чтобы выключить звуковой сигнал: нажмите любую кнопку.
время приготовления
1. Выберите функцию духовки  используя кнопку      или    , выберите температуру.
2. Нажмите кнопку            Функции часов, пока символ            мигает.
3. С помощью кнопки     или    установить желаемое время приготовления.
Печь включится.  Загорится символ Время приготовления    
При повторном нажатии на кнопку Функции часов       , текущее время может быть приостановлено или остановлено .
Когда установленное время истекло, звуковой сигнал звучит в течение 2 минут. Духовка отключается.
"0.00" отображается  и символ времени приготовления         мигает
Чтобы выключить звуковой сигнал: нажмите любую кнопку.
время окончания работы
1. Выберите функцию духовки используя кнопку     или    , выберите температуру.
2. нажмите на кнопку Функции часов       пока мигает символ          Время окончания.
 3. с помощью кнопки     или    установите желаемое время выключения.
Символы окончание  времени          загорается.
Духовка автоматически отключается.
При повторном нажатии на кнопку Функции часов        , текущее время может быть прервано.
Когда время истекло, звуковой сигнал звучит в течение 10 секунд. Духовка отключается.
"0.00" отображается, а символы  окончания времени      мигают.
Чтобы выключить звуковой сигнал: Нажмите любую кнопку.
Время приготовления  и время окончания работы          комбинированно  
Время приготовления     и время окончания      могут использоваться одновременно, если духовка  будет включаться и выключаться автоматически в более позднее время.
1. Выберите функцию духовки и температуру
2. с помощью функции       временя приготовления, установите время, необходимое для приготовления блюда (например 13-00).
3. с помощью функции      окончание времени, установите время,  в которое блюдо будет готово, например в 14: 00
Символы времени приготовления       и  символ времени      окончания светиться.
Духовка автоматически включается в 13: 00
Когда установленное время приготовления истекло, звучит звуковой сигнал  в течение 10 секунд.
Духовка отключается в.14: 00
Другие функции
Отключение дисплея
Вы можете экономить энергию за счет отключения дисплея.

Отключение дисплея
1. При необходимости выключите устройство с помощью кнопки          включения / выключения.
2. Нажмите кнопку Функции часов     и кнопку       одновременно, пока дисплей не погаснет.

Как только духовка включается снова, дисплей включается автоматически
Когда духовка выключена, дисплей гаснет снова.
Включение  дисплея
1. При необходимости включите устройство с помощью кнопки      включения / выключения.
2. Нажмите кнопку Функции часов     и кнопки     одновременно, пока  дисплей не загорится снова.
Устройство безопасности для детей
При нахождении ребенка около духовки, не включайте ее.
Активация устройства безопасности для детей
1. Если необходимо, включите устройство с помощью кнопки    включения / выключения.
2. Нажмите и удерживайте кнопку     , пока на дисплее не появится
Устройство безопасности для детей в настоящее время включен.
Отключение устройств безопасности для детей
1. Для активации включите устройство с помощью кнопки      включения / выключения
2. Нажмите и удерживайте кнопку     , пока символ       не исчезнет с дисплея.
Устройство безопасности для детей в настоящее время отключена и прибор снова готов к использованию.
Контроль  света духовки
Когда духовка работает, нажмите кнопку         и     или    одновременно, в духовке  включается или выключается свет.
Выбор температурной шкалы измерения 
Если необходимо, нажмите кнопку           с     или        одновременно,  температура будет измеряется в ° С или     с указанием символов на дисплее.
Функции духовки

1) Режим Конвекция [image: image3.jpg]


или    
Верхний и нижний нагревательные элементы включены. Это классический, традиционный режим духовки, который был усовершенствован, с исключительным распределением тепла и снижением энергопотребления. Конвекционные печи до сих пор непревзойденные, когда речь идёт о приготовлении блюд из нескольких компонентов, например, капусты с ребрами, испанский трески стиль, нежных кусочков телятины с рисом и т.д. Отличные результаты получаются при приготовлении телятины или говядины, а также (тушеного мяса, жаркого, гуляша, дичи, ветчины и т.д.), которые нужно готовить медленно и требуется добавление жидкости. Также она остается лучшей системой для выпечки тортов, а также фруктов и приготовления пищи. При приготовлении блюд в режиме конвекции, используется только один противень, в противном случае распределение тепла будет неравномерным. Использование различных уровень высот противня доступно, вы можете сбалансировать количество тепла между верхней и нижней частью духовки. Выберите из различных уровней высоты в зависимости от того блюда нужно или меньше тепла сверху.
и Режим выпечки
Задний нагревательный элемент и вентилятор включены. Это гарантирует равномерное распределение тепла внутри духового шкафа.
Этот режим идеально подходит для выпечки и приготовления деликатных продуктов, особенно пирожные, которые должны расти и для подготовки определенной тарталетки на 3х полках одновременно. Вот несколько примеров: изделия из заварного теста, крем, сладкие и соленые печенья, рулетов и небольших порций овощей, зерновых и т.д. ....
2)"Быстрое приготовление"
Верхний и нижний нагревательные элементы, а также вентилятор включается, гарантируя постоянное тепло равномерно распределяемое внутри духового шкафа.
Режим особенно рекомендуется для приготовления пищи расфасованных  блюд (бистро) (предварительного нагрева не нужно), такие, как например: замороженные или предварительно приготовленная пища), а также несколько "самодельных" блюд.
Наилучшие результаты при приготовлении с помощью "быстрого приготовления" режима получаются, если вы используете одно блюдо только для приготовление пищи (второй снизу), см. таблицу под названием «Практические советы ".
3)Multi-режим приготовления
Верхние элементы, круг и нижний нагрев, а также вентилятор, включены. Поскольку тепло остается неизменным и равномерным по всей духовке, воздух готовит и поджаривает пищу равномерно по всей ее поверхности. В этом режиме вы можете готовить различные блюда одновременно, пока их температура приготовления одинакова. Максимум 2 стойки могут быть использованы одновременно, следуя инструкции в разделе, озаглавленном: "Готовить на нескольких уровнях".
Этот режим приготовления особенно рекомендуется для блюд требующих запекания или для тех, которые требуют длительного приготовления, как, например: лазанья, паста, жареная курица и картошка и т.д.
Кроме того, превосходное распределение тепла позволяет использовать более низкие температуры при приготовлении жаркого. Это приводит к меньшей потере сока в мясе, которое является более нежным и уменьшение потери веса для жареного. Multi-режим приготовления особенно подходит для приготовления рыбы, которую можно приготовить с добавлением ограниченного количества приправ , тем самым сохраняя ее вкус и внешний вид. Отличные результаты могут быть достигнуты при приготовлении пищи растительного происхождения,  таких гарниров, как кабачки, баклажаны, перец, и т.д. ...
Десерты: Этот режим также идеально подходит для выпечки тортов.
Кроме того, этот режим может быть также использован для быстрого таяния белого или красного мяса и размягчения хлеба, установив температуру до 80 ℃. Чтобы таяние было более нежным, установите термостат на 60 ℃ или используйте только функцию холодного циркулирования воздуха, установив термостат 0 ℃.
4)Режим Пицца/ 

Конвекция с нижним нагревом 
Работают нижний элемент и круг нагревательных элементов, а также вентилятор. Эта комбинация быстро нагревает духовку.
Из-за большого количества энергии используется этот шкаф, в результате чего производится значительное количество тепла, поступающего преимущественно снизу.
Режим Пицца  идеально подходит для продуктов, требующих высокой температуры для приготовления пищи, как пицца и большое жаркое. Используйте только один лоток духовки или  стойку одновременно. Однако, если вы хотите используете более чем один лоток, то он должен быть поставлен в середине процесса приготовления.
5)Гриль
Верхние нагревательные элементы включены. Этот режим может быть использован для запекания пищи в конце приготовления.
6)Гриль с вертелом 
Верхние и центральные элементы включены. Чрезвычайно высокая температура и жар прямого действия гриля, позволяет образоваться корочки на поверхности мяса и жаркого, вовремя блокируя вытекание сока. Гриль в особенности рекомендуется для блюд, которые требуют высокой температуры приготовления: бифштексы, телятина, ребра бифштекс, филе, гамбургеры и т.д. ...
Готовить пищу с приоткрытой дверцей духовки.
Некоторые примеры режима Гриль включены в  пункте «практическое приготовление".
7)Гриль и нижний нагрев
Полный гриль и нижний элемент включены. Происходит поддержание постоянной температуры во всей печи, идеально подходит для придания хорошей хрустящий корочки снаружи.
8)Нижний нагрев
Используется нижний элемент духовки.  Происходит прямое распределение тепла вверх к пище. Подходит для медленного приготовления рецептов или для разогрева еды.
9)Турбо-Гриль 
Элемент и вентилятор верхний элемент. Используется тепло от заднего и верхнего элементов, которое отлично подходит для повторного нагрева и помогает сохранить тепло уже приготовленной пищи.
10)Размораживание       или  [image: image4.jpg]


        
Вентилятор включается без подачи тепла. Размораживание пищи  сокращается  примерно на 1/3.
11) Верхний и нижний нагрев 

КАК ИСПОЛЬЗОВАТЬ ВЕРТЕЛ (это функция доступна только в определенных моделях):
1. Разместите противень на первом уровне духовки.
2. Установите специальную опору для вертела на втором уровне и разместите вертел в специальное отверстие на задней стенке духовки.
3. Выберите функцию вертел.
4. После приготовления, вы можете снять блюдо с вертела.
ЧИСТКА И УХОД
Духовка должна быть очищены после каждого использования. При очистке духовки освещение должно быть включено, чтобы вы могли видеть поверхность лучше.
Стенки духовки рекомендуется мыть только теплой водой с  использование небольшого количества моющей жидкости.
После чистки стенок духовки вытрите её насухо.
Никогда не чистите поверхности духовки паром.
Духовка должна быть очищена только теплой водой с мылом, используя при этом либо губку либо мягкою ткань. Не используйте абразивные чистящие средства.
Любые пятна, которые появляются в духовке, это пятна, которые возникли в процессе приготовления пищи, ее остатков или брызг. Это может быть результатом приготовления пищи при ее готовности в режиме чрезмерно высокой температуры или при помещении ее в посуду, которая слишком мала.
Вы должны выбрать температуру приготовления пищи и функцию, которые подходят для данной пищи, которую вы готовите. Вы также должны убедиться, что пища находится в соответствующего размера блюде и использовать поддон в случае необходимости.
Внешняя часть духовки должна быть очищены только теплой водой с мылом, используя либо губку или мягкую ткань. Не используйте абразивные чистящие средства.
Любой ущерб, причиненный духовке при ее чистке будет устранен за счет покупателя, даже если устройство находится в пределах гарантийного срока.

Внимание!

Не используйте моющие средства, содержащие абразивные материалы для чистки и ухода за передней панелью стекла.
Замена лампочки 
Для того, чтобы избежать возможности поражения электрическим током убедитесь, что прибор выключен перед заменой лампы.
Установите все ручки управления в положение «0» и отключите вилку шнура из сети
открутите и вымойте крышку лампы, а затем вытрите насухо.
выкрутить лампочку из гнезда, заменив лампочку на новую. Высокая температура колбы (300 ℃) со следующими параметрами:
-voltage230V
мощность 25 Вт
потока E14.
Не используйте любые другие типы ламп.
Установите лампу, убедившись, что она правильно вставлена ​​в керамический разъем.
Закрутите крышку лампы.
Снятие двери
Для того чтобы получить более легкий доступ к 
камере духовки для очистки, можно снять дверь. 
Для этого полностью откройте дверцу. 

Приподнимите ее и поверните маленькие рычаги, расположенные 

на двух петлях.

Ухватите дверцу за два внешних края и закройте ее медленно, но

не до конца;

Потяните дверцу к себе, выдергивая ее с места установки;

Соберите дверцу, выполнив вышеописанные процедуры в обратном порядке.         рисунок 1
Как видно из рис.1
Удаление внутренней стеклянной панели
Отвинтите и отсоедините защелку кронштейна в углу на верхней части двери. 
Снимите стекло, 
Не забудьте после очистки заблокировать стеклянную панель,
вкрутив блокирующий механизм.
Как видно из рисунка 2                                                    Рисунок 2
Регулярные проверки
Помимо сохранения духовки в чистоте, Вам необходимо:
Проведение периодических проверок элементов управления и приготовления пищи.
После истечения срока гарантии вы должны осуществлять технический осмотр духовки в сервисном центре, по крайней мере, один раз в два года,
Исправлять любые недостатки оперативно
Проводить периодическое техническое обслуживание духовки.

Внимание!
Все ремонтные работы и нормативная деятельность должна осуществляться в соответствующих сервисных центрах или у соответствующих уполномоченных специалистов.
Практические советы  по приготовлению блюд
Мы рекомендуем использовать при выпечке противни, которые поставляются с духовкой;
Можно также испечь торт в формах и противнях купленных в другом месте.  Для выпечки лучше использовать черные противни, которые проводят тепло лучше, и сокращают время выпечки;
Формы и противни с яркой и блестящей поверхностью не рекомендуются при использовании традиционного метода нагрева (верхний и нижний нагреватели), использование таких противней может привести к плохой выпечке основания коржей, тортов;
Перед тем, как торт вынуть из духовки, проверьте его на готовность, используя деревянную палку (если торт готов, то палочка должна выйти сухой и чистой из торта);
После выключения духовки желательно оставить торт в течение 5 мин.
Если информация, указанная в книге рецептов, отличается от той, что включёна в данную инструкцию, пожалуйста, используйте обязательно информацию из инструкции. 
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Напряжение 220-240V ~ 50Hz/60Hz
Мощность макс. 3.65KW
Размеры духового шкафа H590 х W595 х D575 мм
Полезная емкость духовки 57 литров
Энергия А
Вес -  около 40 кг


Значки режимов работы
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СЕРИЯ: ……………………………………………

Дата продажи ………………..                                                                                                  Печать торгующей организации
ГАРАНТИЙНЫЕ ОБЯЗАТЕЛЬСТВА

1. Производитель гарантирует работу изделия в течение 12 месяцев

2. Гарантия не распространяется на изделия, имеющие механические повреждения, либо повреждения, возникшие в результате неправильной эксплуатации.

3. Гарантия не распространяется на электрические лампочки подсветки.

4. В случае неисправности по вине производителя или при выходе из строя в течение гарантийного срока изделие ремонтируется в течение 1 месяца.

	Дата сдачи в ремонт:

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Дата окончания ремонта:

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Продление гарантии:

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Опись произведенных работ, замен деталей:. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Подпись и печать ремонтной мастерской:

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .


	Дата сдачи в ремонт: 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Дата окончания ремонта:

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Продление гарантии:

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Опись произведенных работ, замен деталей:. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Подпись и печать ремонтной мастерской:

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .


	Дата сдачи в ремонт:

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Дата окончания ремонта:

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Продление гарантии:

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Опись произведенных работ, замен деталей:. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Подпись и печать ремонтной мастерской:

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .


Гарантия не действительна в результате: 

механических повреждений, загрязнений, переделок, конструкторских изменений, неправильной установки оборудования, неправильной эксплуатации оборудования, действий, связанных с неправильным содержанием и чисткой оборудования, аварий, стихийных бедствий, химического воздействия, атмосферных явлений (обесцвечивания и т.п.), неправильного хранения, ремонтов не гарантийными мастерскими. Все гарантийные требования будут отвергнуты. Так же, гарантия не принимается во внимание требований вследствие неправильных расчетов, которые возникли во время подбора технических параметров покупателем.
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