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RU || BY UA EN DE PL
MHCTPYKLMSA BKA3IBKM LLO 0O INSTRUCTIONS BEDIENUNGS- UND INSTRUKCJA OBSLUGI |
MO OBCNYXUBAHUIO U | OBCNYrOBYBAHHS TA FOR OPERATION AND | WARTUNGSEINLEITUNG KONSERWACJI
yxomy YTPUMAHHS MAINTENANCE

YBaxaeMmblil 3aKkasuuk,
Bbl  kynunu wuspgenve u3

LLIaHOBHWIA 3aMOBHMKY,
Bu kynunu Bupi6 3 Haworo

Dear customer,
You have purchased a

Sehr geehrter Kunde,
Sie haben ein Produkt aus

Szanowni uzytkownicy,
zakupili Panstwo produkt z

Haluero HOBOro psga | Hosoro psay sabymosaHux | product of our new series of | der unserer neuen Serie | haszej nowej serii
BCTPanBaeMbIx eneKTpuuHNX cnoxwusauis. | built-in electric appliances. | der eingebauten | elektrycznych ptyt
3MNEKTPUHECKUX Hawum 6GaxaHHaMm € wo6 | We hope that our product | Elektrogeréte gekauft. | ceramicznych do zabudowy.
notpebutenei. Mbi | Haw Bupi6 aoBpe cnyxme | will serve you well and for | Unser Wunsch ist, dass das | Naszym dz;;(c;zg,néem ljjes’t,tby
xenaem Bam u cebe, | Bam. PekomeHgyemo Bam | long time. We recommend | Produkt lhnen gut dient. nasz produkt dobrze Fanstwu
. . stuzyt. Podczas jego
4yTOObl Bbl ObINM AOBOMbLHLI || yBakHO npouuTatM pdady | you to  study  these | Wir empfehlen Ihnen diese uzytkowania nalezy
HaLmm nsgenveM. || iHCTpykuito i obcnyroByBatu | instructions and to operate | Anweisung zu lernen and przestrzega¢ okreslonych
PekomeHoyem Bam | Bupi6 3rigHO 3 ii | this product according to | das Produkt gemaR in der regut. W Panstwa interesie
TLWaTensHo npounTaTth | BKasiBKaMW. them. Anweisung erhaltenen | g3y zatem doktadne
HaCTOSILLYI0 MHCTPYKUMIO, U Informationen zu bedienen. | przestudiowanie niniejszej
c usgenvem obpawlaTtbcs B instrukcji i uzytkowanie
COOTBETCTBUMN c wyrobu zgodnie z zawartymi
YyKasaHUsaMW. w niej wskazéwkami.
BAXHASA BAXITMBA IHOOPMALIISA, IMPORTANT WICHTIGE .
MWHPOPMALIUA, BKA3IBKWU TA INFORMATION, INFORMATIONEN, WAZNE
YKA3AHUA U PEKOMEHOALI INSTRUCTIONS AND ANWEISUNGEN UND INFORMACJE
PEKOMEHOALIUA RECOMMENDATIONS EMPFEHLUNGEN
MepbI 6e3onacHocTH 3axoau 6e3nekn Safety measures SicherheitsmaRnahmen Srodki bezpieczenstwa
o [leTn B Bo3pacTe ot 8 net | « [itn Bikom Big 8 pokiB i | e This appliance can be | ¢ Dieses Gerat dirfen | e Dzieci w wieku o$miu lat

M CcTapwe u nvua co crtapwe Ta ocobu  3i used by children aged Kinder, alter als 8 Jahre, oraz starsze, a takze
CHWKEHHBbIMUN 3HWKEHUMN  DIBUYHUMU from 8 years and above wie auch Personen mit osoby o  obnizonych
Pur3nyecknmm mnm abo pO3yMOB/MM and persons with reduced verminderten mozliwosciach fizycznych,
YMCTBEHHbIMU 3ai6HOCTSAMK, Yn 3 Bpakom physical, sensory or korperlichen, ruchowych lub
cnocobHoCcTAMKM MM C [ocsigy i 3HaHb, MOXYTb mental capabilities or lack sensorischen und psychicznych czy tez
HexBaTKou onbiTa " BWKOPUCTOBYBATU  [aHWUMN of experience and geistigen Fahigkeiten oder osoby, ktérym brakuje
3HaHWN MoryT npunag 3a yMoOBW, LWO knowledge if they have mangelhaften doswiadczenia lub
ncnonb3oBaTb OaHHbIN BOHW  3HaxogATbCcsA  nig been given supervision or Erfahrungen und Wissen wiedzy, mogg uzytkowac
npubop npu ycrnoBun, 4To Harnsaom  abo  Bymm instruction concerning use bedienen, jedoch nur, niniejsze urzadzenie pod
OHU HaxopATcs noa HaBYeHi 6e3nevyHomy of the appliance in a safe wenn Sie das Gerat unter odpowiednig opieka lub
Hag3opoM  unuM  Bbinu BUKOPUCTAHHIO npunagy i way and understand the entsprechender  Aufsicht tez jezeli wczesniej
obyyeHbl  ©GesonacHomy YCBIJOMIIOIOTb NOTEHLIiHI hazards involved. bedienen oder zostaty odpowiednio
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ucnornb30BaHWio npudopa
n 0CO3HatoT
noTeHuManbHbIe  PUCKM.
[eTn He JOMmKHbI UrpaTb C
npubopom. [etam fo 8

netr 3anpewlaeTca
BbINOJIHATb YUCTKY n
BbINoJIHAEMOE
nonb3oBartenem

TexobcnyxkvBaHve —aaxe
nog HaA30poM.

BHMMAHWE: Yrposa
noxapa: He craBbTe
HVKakve npeaMmeTbl Ha

BapO4Hble NOBEPXHOCTMU.
BHUMAHWE: ToTtoBka C
XMPOM WM Macriom Ha
Bapo4Hou naHenn 6e3
npucMoTpa MOXET ObITb
onacHowm " MOXeT
NPUBECTU K BO3rOpaHuio.
HVWKOTOA He Tywwute
OrOHb BOZON, HO
BbIKINOYMTE npubop, a
3aTeM Hakpomute nnams,
HanpuMep, KPbILIKOW WIn
MOKPOW TPSINKOW.

BHUMAHUE: Mpouecc
NPUrOTOBMNEHNST  JOMKEH
ObITb NOA4  NPUCMOTPOM.
KpaTkoBpeMeHHbI

npouecc MNpUroTOBIEHMUS
OOMmKeH BbITb nog
NPUCMOTPOM MOCTOSHHO.
Mocne MCMNONb30BaHNst
BbIKIIOYNUTE BapO4HbIN
anemeHT ero
perynaTopom " He
nonaratbCsi Ha OEeTekTop

pusukn. [OiTM He NOBWHHI
rpatucs 3 npunagom.
Oitam po 8 pokiB
3a60pOoHSIETBCS
BUKOHYBATU  YUCTKY i
TexobCcnyroByBaHHs, sike
3a3BMYan  30iNCHIOETLCS
KOpUCTyBa4eM, HaBiTb Mg
Harnsagom.

YBATA: 3arpo3a noxexi:
He cTaBTe Byab-siki
npegMeTn Ha BapWIbHi
NOBEPXHI.

YBATA: TloTyBaHHA 3
Xnpom abo macrnoMm Ha

BapumnbHin  naHeni  6e3
Harnsgy  moxe  Bytm
Hebe3neyHnm i moxe

NpY3BECTU [0 3aNMaHHS.
HIKOJIM He raciTb BOroHb

BOAOI, ane BUMKHITb
npunag, a noTimMm HaKkpunTe
nonym's, Hanpvknag,
Kpuwkolo abo  MOKporo
raH4ipKoto.

o YBATA: Mpouec
NpUroTyBaHHA  MOBWHEH
NPOXOAUTUN M HarnsaoM.
KopoTkovacHuin  mpouec
NpUroTyBaHHA  MOBWHEH
NOCTINHO MNpoXoAWMTU nig
HarnsaoMm.

o Micns BUKOPUCTaHHS
BVIMKHITb BapWIbHUN
ernemMeHT noro
perynsTopom i He
noknagamntecs Ha

[eTeKkTop nocyay.
o He knagitb Ha iHAYKUiNHY

Children shall
with the appliance.
Cleaning and user
maintenance shall not be
made by children without
supervision.

WARNING: Danger of fire:
do not lay down objects
on the cooking surfaces.
WARNING: The cooking
without supervision with
fat or oil on the cooking
surface could be
dangerous and could
cause the ignition of fire.
NEVER extinguish the fire
here with water, but
switch out the appliance
first and then cover the
flames for instance with
pot lid or with a wet cloth.

not play

NOTICE: The cooking
process should be
provided under

supervision. Also a short
time cooking should be
provided under constant
supervision.

Switch out the cooking
element after use with the
corresponding control
device, do not rely on the
pot detector.

Do not lay down any
metal objects on the
induction cooking surface,
as forks, spoons and lids,
as they could be heated

up.

entsprechende Hinweise
Uber den sicheren
Gebrauch des Gerats
erhalten haben und wenn
Sie Uber die mit dem
Gebrauch des Gerats
verbundenen Gefahren
belehrt wurden. Kinder
sollten mit dem Gerat
nicht  spielen.  Kinder
sollen das Gerat nicht
reinigen und keine
Instandhaltungsarbeiten
am Gerat ohne die
entsprechende  Aufsicht
von Erwachsenen
ausflihren.

WARNUNG: Feuergefahr:
legen sie keine
Gegenstande auf die
Kochoberflachen ab.
WARNUNG: Das Kochen
mit Fett oder Ol auf der
Kochplatte ohne Aufsicht
kann geféhrlich sein und
kann ein Feuer
verursachen.  NIEMALS
I6schen das Feuer mit
Wasser, sondern schalten
sie das Gerat aus und
dann decken sie die
Flammen zum Beispiel mit
einem Topfdeckel oder
feuchtem Tuch zu.
HINWEIS: Das Kochen
muss unter Aufsicht
erfolgen. Auch
kurzzeitiges Kochen muss
unter Aufsicht erfolgen.

pouczone o bezpiecznym

uzytkowaniu  urzgdzenia
oraz rozumiejg
zagrozenia, ktére mogg
wynikngé na  skutek
nieprawidtowego

uzytkowania tego
urzadzenia. Dzieci nie
powinny bawi¢ sie
urzadzeniem. Dzieci

mogg czysci¢ urzgdzenie

lub  wykonywa¢ prace
zwigzane z jego
konserwacjg jedynie
pozostajgc pod

odpowiednim nadzorem.
OSTRZEZENIE:
Niebezpieczenstwo
pozaru: nie odktadac
zadnych przedmiotow na
powierzchnig ptyty.
OSTRZEZENIE:
Gotowanie  z tluszczem
lub olejem na kuchence
bez nadzoru moze by¢
niebezpieczne i moze by¢
przyczyng pozaru. NIGDY
nie gasi¢ ognia wodg, ale

wylgczy¢ urzgdzenie a
nastepnie ptomienie
przykry¢ np. pokrywka lub
mokrg tkaning.

« UWAGA: Proces
gotowania musi byé pod
nadzorem.  Krétkotrwaty

proces gotowania musi

by¢ wcigz pod nadzorem.
o Po uzyciu wytgczy¢ palnik

jego wytgcznikiem i nie
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nocyabl.
He cTaBbTe Ha
WHOYKUMOHHYIO BapOuHyto
naHenb Kakue-nméo
MeTannuMyeckme

npeaMeTbl, Takue  Kak
HOXW, BUIKW, TOXKA 1

KPbILWKK, NOTOMY 4YTO OHMU
MOryT HarpeTbCs.

BHUMAHUE: Ecnu
MOBEPXHOCTb  BapO4HON
naHenn wnu anemeHTa
noTpeckanach -
BblKMOUMTE  nNpubop
npeaoxpaHuTenb, YTobbI
nsbexartb nopakeHns

3MNEKTPUYECKUM TOKOM.
Ona unctkm npubopa He
ucnonb3ynte napoBble
OUYNCTUTENN U OUUCTUTENN
noa AaBneHveM.
CyuwectByeT  onacHOCTb
nopaxeHus
3MNEKTPUYECKUM TOKOM.
Mpnubop He rotoB K
ynpaBfeHuo C NOMOLLbIO
BHELWHWX TaimMepoB 1
apyrux cneumanbHbIX
CUCTEM YNpaBreHust.
BHNMAHUE:
Wcnonbsynte TONbKO
Oapbepbl Ons Bapo4yHOM
naHenm,
CNPOEKTUPOBaHHLIE
U3roToBUTENEM nnuTbI
unm 0603HaYveHHbIe
nsrotoButenem npubopa
B WHCTPYKLUMK no
NpYMEHEHWIO Kak

BapunbHy naHenb 6yab-
SAKi MeTanesi npeameTw,
Taki K HOXi, BMAENKN,
TOXKKW | KPULLKK, TOMY LLO
BOHW MOXYTb Harpitucs.

[ns ynweHHs npunagy He
BMKOPWCTOBYWTE  NapoBi
OYMCHUKM Ta ouuLLyBadi
nig TUCKOM. IcHye
Hebesneka YPaxeHHs!
€eMeKTPUYHNM CTPYMOM.

Mpunag He rotoBun Ao

ynpaBsriHHSA 3a
[0MoMOroto 30BHILLHIX
TanmepiB Ta iHWNX
cneuianbHMX cucTtem
ynpaBniHHS.

« YBAIA: BukopuctosyinTe
N Bap'epn ans
BapuUnbHOI naHeni,
CMNpOEKTOBaHiI
BMPOGHMKOM mnutn  abo
no3HayeHi  BMPOGHMKOM
npunagy B iHCTPYKUii Mo
3aCTOCYyBaHHI0 AK
pEKOMEHAOBaHi no
3acTOCyBaHHS, abo
BbygoBaHi B npunagi
6ap'epyn.  BukopucTaHHs
HeBignoBigHUx  Bap'epis
MOXe  npu3BecTM [0
HeLlacHNX BMNaaKiB.
MonepenxeHHs

o [punag MOXe Bytn
NigKNOYeHUn 0O Mepexi
N CepBICHUM
LleHTPOM abo

KOMMETEHTHUM (paxiBLEM.

« WARNING: If the hotplate
surface shows cracks,
switch out the appliance
and the circuit breaker for
to prevent the electric
shock.

Never use steam or
pressure cleaners for
cleaning of the appliance.
A danger of electric shock
is threatening here.

The appliance is not
adapted for control with
help of external timers or

other  special  control
devices.

« WARNING: Use the
protection of  cooking

panel designed with the
producer  of  cooking
appliance or marked with
the appliance producer as
suitable in the user's
manual only, or protection
devices directly built in in
the appliance. The use of

incorrect protection
devices could cause
accident.
Caution
* Only authorized service
worker or similar

authorized person can
connect the appliance to
the electric mains.
e Manipulation  with  the
appliance or
unprofessional service

Schalten sie die
Kochplatte nach  der
Benutzung mit der
entsprechenden

Steuereinrichtung aus und
verlassen sie sich auf den
Topfdetektor nicht.

Legen sie auf die
Kochplatte keine
Metallgegenstande  wie
Messer, Gabel, Loffel
oder Topfdecke ab, weil
sie sich aufwarmen
kénnen.

WARNUNG: Falls die

Oberflache der Kochplatte
oder des Kochelements
gekracht ist, schalten sie
das Gerat und den
Schutzschalter aus, damit
sie die Modglichkeit eines
Elektrounfalls verhindern

kénnen.

Verwenden sie nie
Dampfreiniger oder
Druckluftreiniger fur

Reinigung des Gerats. Es
droht ein Elektrounfall.

Das Gerat ist fur
Steuerung mit externem
Wecker oder anderen
speziellen
Steuersystemen nicht
geeignet.

WARNUNG: Verwenden
sie nur die Barriere der

Kochplatte, welche mit
dem Erzeuger des
Kochgerats konstruiert

polega¢ na  czujniku
obecnosci naczynia.

Nie ktas¢ na plyte
indukcyjna zadnych
metalowych przedmiotow
takich, jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, poniewaz
moga3 sie nagrzac.

OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia ptyty
indukcyjnej lub palnika

jest popekana, wylaczy¢
urzadzenie i bezpiecznik,
aby zapobiec mozliwosci

urazu pradem
elektrycznym.

Do czyszczenia
urzadzenia nigdy nie
uzywac czyszczarek

parowych i cisnieniowych.

Grozi niebezpieczenstwo
urazu pradem
elektrycznym.

Urzadzenie nie jest

przygotowane do obstugi
Z pomocg timeréw
zewnetrznych i innych
specjalnych systeméw do
obstugi.

OSTRZEZENIE: Uzywaé
tylko oston ptyty kuchenki

skonstruowanych  przez
producenta kuchenki lub
podanych przez

producenta urzgadzenia w
instrukcji uzytkowania
jako nadajgce sie, Iub
oston  ptyty  kuchenki
wbudowanych w
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pekoMeHayemble K
NpUMEeHEeHUto nnu
BCTPOEHHble B npubope
6apbepbl.

Mcnonb3oBaHue
HEeCcoOTBETCTBYHOLLMX
GapbepoB MOXeT

npmBeCctT K HecC4YaCTHbIM
crnyvaam.

MpeaynpexaexHue

Mpubop  moxeT  ObiTb
NOAKITHYEH K CeTU TOMNbKO
CEpPBUCHBIM LIEHTPOM MNn
KOMMNETEHTHbIM
cneumanucTom.
Ob6palyeHne ¢ npubopom
unm
HenpodeccroHanbHoe
obcnyxuBaHne MOXeT
npuBecTu K pucky
CepbesHbIX TpaBM Wnn K
NOBPEXAEHUID  U3adenus.
MoHTax, noboi pemoHT,
mMoaundukaumm "
BMeLLaTenscTea B npnbop
BCcerga [OOImKeH
BbIMOMHATL  TEXHWK MO
cepBucy unu
KOMMNETEHTHOe NnLO.

B XKeCTKyto
anekTpopacnpeaenuTtens
HYt0 ceTb nepen,
npubopom cnegyet
YCTaHOBUTb  YCTPOWCTBO
ONsi OTKIIOYEHUsT  BCexX
nomncos  npubopa  oT
cetn, y KOTOPOro
pPacCcTosiHUE KOHTaKTOB B

o [oBOOXKEHHSA 3 Npuragom
abo HenpodecinHe
ob6cnyroByBaHHs MOXe
npuM3BecTM OO0  PU3MKY
cepiio3Hux TpaBm abo oo
NOLUKOOKEHHS BMPOBY.
MoHTax, Bynb-sikui
pemMoHT, Mogudikauii i
BTPyYaHHss B  npunag
3aBxau NMOBUHEH
BUKOHYBaTU  TEXHIK MO
cepBicy abo KOMNeTeHTHa
ocoba.

B  enekTtpoposnoainbHy
Mepexy nepeg npvnagom
cnig BCTaHOBWTW NPUCTPIn
Ons BiOKMIOYEHHA  BCiX
nonocis  npunagy  Big
Mepexi, y SKoro BiACTaHb
KOHTaKTIiB B He
3'eAHaHOMY CTaHi - MiH. 3
MM (Oani No3Ha4yaeTbes AK
rOMOBHWI BUMMKaY).
BapunbHy noBepxHilo mae

bytn npuegHaHo 0o
eneKTpUYHOi  Mepexi 3
BiAMNOBIQHOK  HaMpyroto,
SIKy BKa3aHO Ha TUMOBOMY
LWNTKY, NPVMBOAOM, LIO
BiAMNOBIOAE  CMNOXMBaHin
NOTYXHOCTI BapwrbHoi
NOBEPXHi (avB..

«MpuegHaHHs cnoxveaya
710 ENEKTPUYHOT MEPEeXi»).
Oary NPOBEAEHHSI
MOHTaxy cnig
nigTBEPanNTU y
[apaHTiiHOMY nacnopri.

o MNpoaykT npu3HayYeHu

could lead to risk of
serious injury or to
damaging of appliance,
eventually. The
installation, the all repairs,
modifications or
interventions  into  the
appliance  should be
provided with the
authorized serviceman or
similarly authorized
person only.

A device for disconnecting
of all poles of the
appliance from the mains
Into the electric wall circuit
before the appliance
should be inserted, where
the contacts distance in
disconnected state is 3
mm as minimum
(thereafter called in the
text as mains switch).

The hotplate must be
connected to power net
with corresponding
voltage, which is noticed
on the rating plate, and
with line connector
corresponding to  the
power capacity of the
hotplate (see the art.
"Connection of appliance
to the power net").

Please let confirm the
date of provided installing
in the Guarantee sheet.

e The product is designed
exclusively for cooking.

wurde oder mit dem
Erzeuger des Kochgerats
in der Anleitung als
geeignet bestimmt wurde,
oder die Barriere der
Kochplatte, die direkt in
dem Geréat eingebaut ist.
Die  Verwendung von
ungeeigneten  Barrieren
kann Unfalle verursachen.

Warnung

Das Gerat kann zu dem
Stromnetz nur mit dem

Inbetriebsetzer oder mit
einer  ahnlich  fachlich
befahigten Person
zugeschaltet werden.

Eine  Manipulation  mit
dem Gerat oder ein
unsachgemaler  Eingriff

kann zu Risiko einer
schweren Verletzung oder
zu Beschadigung des
Produktes zu fuhren. Die
Inbetriebsetzung, alle
Reparaturen, Anderungen
und Eingriffe in das Gerat
missen nur mit dem
Inbetriebsetzer oder mit
einer ahnlich befahigten
Person durchgefihrt
werden.

Am Anfang des festen
Stromkreises vor dem
Gerat muss ein Schalter

fur  Abschaltung aller
Polen des Gerats von
dem Stromnetz, bei

urzadzeniu. Uzywanie
nieprawidtowych oston
moze by¢ przyczyng
urazow.

Ostrzezenie

» Urzadzenie moze

podigczy¢ do sieci tylko

technik serwisowy lub
odpowiednio
wykwalifikowana osoba.

« Manipulacja
z urzadzeniem lub

nieprawidtowa ingerencja

serwisowa moze byé
przyczyng ryzyka
powaznego zranienia,
ewentualnie uszkodzenia
wyrobu. Instalacje,

wszelkie naprawy, zmiany
i ingerencje do urzadzenia

moze przeprowadzac
zawsze tylko technik
serwisowy lub  osoba

posiadajgca odpowiednie
kwalifikacje.

W sieci elektrycznej przed
urzagdzeniem nalezy
umiesci¢ urzadzenie do
odfgczania wszystkich
biegunéw urzgdzenia od
sieci, ktére ma odlegtos¢

stykbw w roztgczonym
stanie min. 3 mm (dalej w
tekscie nazwane
wytgcznik gtéwny).

o Urzadzenie moze  byc¢
przylagczone do  sieci
elektrycznej o napieciu,
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pacLenieHHOM
COCTOSIHUM - MUH. 3 MM
(nanee obos3HavaeTcs kak
rMaBHbIN BbIKNOYATEND).

BapouHas naHenb
[OIMKHa 6bITb
noakniyeHa K CeTn ¢

3afjaHHbIM HanpshkeHeM,
KOTOpoe  ykasaHoO Ha
Tabnuuke npubopa, ¢
NMOMOLLIbIO kabens,
COOTBETCTBYHLLETO

noTpebnsemor MOLHOCTN
Bapo4HOM naHermm (cMm.
«MopgkntoveHne npubopa
K 9MeKTpoceTu»).

O narte MOHTaxa
HeobxoanmMo caenatb
COOTBETCTBYHOLLYIO

oTMeTKy B [apaHTuiHOM
nucre.

MpogykT  npegHasHayeH
UCKIIOYNTENBHO ans
npuroToBneHns nuwun. He
ucnonb3ynte AN Apyrnx
uenen, Hanpumep, Ans
OTOMMEHNsT  MOMELLEHNS.
He cTaBbTe nycTyto
nocyay Ha KOHOPKH.
LUHyp nuTaHus npubopa
unu apyrux npubopos He
OOIMKEH conpuKacaTtbes C
BapOYHOW MOBEPXHOCTLIO.
Mpn unctke n pemoHTe
OTKIIo4nTE rnaBHbIN
BbIKMOYaTENb NUTaHWS OT
noaayy areKTPoO3HepPruu.
He ncnonb3ymTte
BApO4HYl0  MaHenb B

BUKITHOYHO ans
npurotyBaHHa  ixi. He
BVIKOPVCTOBYWTE ans
iHWKX uinen, Hanpuknag,
ans onaneHHs
npumiweHHs. He craBTe
MOPOXHIN nocyn Ha
KOHOPKM.

LLHyp >xnBNeHHs npunagy
abo iHWMX npunagie He
NMOBWMHEH CcTuUKatuca 3
BapUSIbHOK NMOBEPXHELO.

Mpn ynLeHHi Ta peMoHTi
BiAKIIOUITb rofIOBHUN
BUMMKAY KUBMEHHS Big
noAadi eneKkTpoeHeprii.

o He BVIKOPVICTOBYWTE
BapwribHy NaHersb B SIKOCTi
Micus ansa  BigknagaHHs

peyen. Lle MOXe
npusBecT [0  nosiBn
noapsAnuH  abo  iHWKnx
nowkomkeHb. He cnig
rpiTm Ky B anoMiHieBin
donbasi, NnacTUKOBUX
KOHTEeWHepax i  Tomy
nopi6Homy nocyai. IcHye
3arposa  po3nnaBneHHs,
noXxexi abo

NOLUKOXKEHHS BapUibHOI
naHeni.

o Akwo BapurbHa
NOBEPXHS He
BUKOPUCTOBYETbCS, TO
cnig gbatm npo Te, wWob
yCi i perynauinHi
enemMeHTn oyno
BVMMKHEHO.

oY BMNagky 3MiHN

Do not use for other
purposes, for instance for
room heating. Do not put
empty pots on the cooking
zones.
The  electric  feeding
cables of the appliance or
other appliances should
not come in contact with
the cooking plate.
Switch off the mains
switch before providing
cleaning or repairs.
Do not use the glass-
ceramic surface as a
shelf. Cracks or other
damaging of surface can
be caused so. Do not heat
up food covered with
aluminum foil, plastic pots
or similar materials.
The danger of melting, fire
or the damaging of
hotplate threatens in such
cases.
If the hotplate is not in
service, ensure that all of
its control elements are
off.
The main power switch
should be always
switched off in case of
changed surrounding
conditions in the room
with the installed
appliance (painting, gluing
works, etc.).
« Switch off the main switch
before the line connector

welchem die Entfernung
der abgeschalteten
Kontakte mindestens 3
mm ist (weiter im Text nur
als Hauptschalter
genannt) gebaut werden.
Die Kochplatte muss zu
einem  Stromnetz  mit
vorgeschriebener, aus
dem Typenschild
angegebener  Spannung
zugekoppelt werden, und
mit einer Stromschnur,
welche der Leistung der
Kochplatte entspricht
(sehe ,Kopplung des
Geréts zu dem
Stromnetz®).

Lassen Sie sich das
Datum der Montage in die
Garantieschein

bestatigen.

e Das Erzeugnis ist
ausschlieBlich  fir das
Kochen bestimmt.

Verwenden sie das Gerat
fir andere Zwecke, wie
zum Beispiel fur Heizung
des Raums, nicht. Legen
sie die leeren Topfe auf
die Kochzonen nicht.
Versichern Sie sich, dass
die
Netzanschlussschnurren

des Gerats oder der
anderen Gerate sind nicht
im  Kontakt mit der
Kochplatte.

o Der Hauptschalter der

podanym na tabliczce
Znamionowej, za pomocyg
przewodu elektrycznego
z uwzglednieniem poboru
mocy plyty (patrz rozdziat
,Podtgczenie urzadzenia
do sieci elektrycznej”).
Data wykonanej instalacji
urzgdzenia musi zostaé
potwierdzona w Karcie
Gwarancyjne;j.

Wyréb jest przeznaczony
wytgcznie do gotowania.
Nie uzywa¢ do innych
celéw, na przyktad do
ogrzewania pomieszczen.
Nie odktada¢ pustych
naczyn na palniki.

Kable zasilajgce
urzgdzenia lub innych
urzadzen nie mogg sie
stykac z plytg kuchenki.

Podczas czyszczenia i
napraw wytgczy¢
wytgcznik gtéowny
zasilania.

Nie uzywac ptyty
ceramicznej do
odktadania przedmiotéw.
Grozi powstanie
zadrapan, ewentualnie
innych uszkodzen. Nie

ogrzewac¢ jedzenia w folii
aluminiowej, naczyniach z
tworzyw  sztucznych i
podobnych.
Niebezpieczenstwo
roztopienia, pozaru,
ewentualnie uszkodzenia
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KayecTBe MecTa  Ansa
OoTKNaabiBaHus BeLlen.
OT0 MOXeT npuBecTn K
NOSIBNEHNIO LlapanuH unm
apyrmx nospexaeHui. He
cnegyeT rpeTb nuwy B

anioMuHMeBon  donbre,
NnacTUKOBbIX
KOHTEHepax U  TOMy
nono6Hon nocyge.
CyuwiecTtByeT yrposa
pacnnaeneHns, noxapa
unm NMoBpeXAeHUs!
BapoOYHOW NaHenm.

Ecnn BapOYHOM
NMOBEPXHOCTbIO He
none3yeTecb, crnegute 3a
Tem, u4ToGbHl BCE €e

yrnpaBnsiolume 3neMeHTbl
ObINy BbIKMOYEHBI.
B cnyyae wusmeHeHun B

cpede nomelleHuns, rae
npubop yCTaHoBIeH
(pabota c  Kpackamu,
Kneem u T. n.), cnegyet
Bcerga OTKIIOUNTD
rmaBHbIN BBO[,
ANeKTponUTaHus.

Mpn maHunynupoBaHun ¢
npubopom unn B cryvae

BblBOga  npubopa  u3
aKcnnyaTaumm Ha
ONUTENbHbIN cpok -
BbIKIIOYNTE rnaBHbIN
BbIKIOYaTENb
anekTponuTaHus  nepeq
npubopom.
PekomeHpyem

obpaTutbca OgMH pa3 B

cepepoBsuLla y
npocropax, ne
BCTAHOBMEHO  CMoOXuBay
(pobota 3  papbamuy,
Krnenosmmmn cymiamm
TOLWO), HEOOXiAHO 3aBXau
BUMKHYTH rONoBHUM
npuBIAg CTpyMy.

Mpu MaHinynsuii i3
cnoxveavyem abo npwu
BUBEEHHI noro 3
ekcnnyatauii Ha [oBLWNA
CTPOK  Cnif  BUMKHYTHK
roNoBHUIN BUMMKaAY
npueoay eneKkTPUYHOI

eHeprii nig cnoxmBaveM.

PexomeHgyemo Bam oauvH
pa3 y oBa poKu
3BEPHYTUCA Yy PEMOHTHY
opraHisauito 3 NMpoxaHHAM
nepesiputn PYHKLT
BapurnbHOi MoBepxHi. Tak

Bu 3arnobiraete
BUHUKHEHHIO  MOXIUBUX
nopyx Ta roAoBXyeTe
CTPOK ekcnnyaTtauii

BapUNbHOI NOBEPXHI.

at manipulation with the
appliance or at longer
time without use.

«We recommend you to
call once in two years the
service company for
checking of the hotplate
functions. You can
prevent this way the faults
and prolong the lifetime of
hotplate.

Stromzufuhr  muss  bei
Reinigung und Reparatur
ausgeschaltet werden.

Verwenden sie die glas-
keramische Platte als eine
Ablageflache nicht. Es
droht die Entstehung der
Kratzen oder anderer
Beschadigung. Warmen
sie die Speise in Alufolie
oder in Plastik- und
ahnlichen Behaltern nicht

auf. Besteht hier die
Gefahr der
Verschmelzung, des
Feuers, oder der
Beschadigung der
Kochplatte.

« Wenn das Gerat nicht im
Betrieb ist, Uberzeugen
Sie sich, dass alle

Bedienelemente
ausgeschaltet sind.

Wenn die Umgebung des
Gerats geandert werden
sollte (Arbeiten mit
Strichmaterialien,
Klebestoffen u. 8.), muss
immer vorher von der
Stromversorgung
entkoppelt werden.

Bei Manipulation mit dem
Gerat, oder bei langerer
Nichtbenitzung, schalten

Sie bitte den
Hauptschalter der
Energiezufuhr vor dem
Gerat aus.

« Wir empfehlen lhnen

ptyty indukcyjne;j.

e« Jesli plyta nie jest
uzywana —  wszystkie
wigczniki  powinny  byc¢
wytgczone.W  przypadku
zmiany Srodowiska
pomieszczenia, w ktérym
zainstalowane jest

urzagdzenie (np. prace z

farbami, klejami, itp.),
urzgdzenie musi  by¢
odigczone od sieci

elektrycznej.

Podczas przemieszczania
urzadzenia, lub  przy
diuzszym wytgczeniu z

eksploataciji nalezy
wytgczy¢ gtéwny
wytgcznik pradu
bezposrednio przed
urzadzeniem.

e Zaleca sie, aby co

najmniej raz na dwa lata
firma posiadajgca
odpowiednie uprawnienia
dokonata  przegladu i
konserwacji  urzadzenia.
Zapobiegnie to
wystepowaniu usterek w
pracy urzadzenia i
przedtuzy jego zywotnosé.
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[Ba roja B CepBU3HYHO
opraHusaumio ¢ npocbbon

npoBepuUTH paboty
BapO4HOM  NOBEPXHOCTMU.
Tem camblM Bbl
npegonBpaTute
BO3MOXHbIE
HencrnpaBHOCTH "
npoJonxuTe CpOK
cnyx6bl BapO4HON
MOBEPXHOCTH.

Ycnosusa " CpOKHM
XpaHeHus: annaparbl

OOMKHbI  XpaHWTCA B
3aKpbITOM MOMELLEHUN C
€CTEeCTBEHHOM

BEHTUNALMENn 7] B
HOpPMarnbHbIX  YCINOBUSX
(B0  BHewHen  cpege
OOMKHbI  OTCYTCTBOBaTb
arpeccuBHble BelecTBa 1
nbinb, avanasoH
Temnepatyp mexay —10°
n 37° C, oTHocuTenbHas
BNaXHOCTb BO3ayxa
Makcumym 85%, Tomuyku un
BMOpaums [OOMKHbl ObITb

UCKIIOYEHbI), CpoK
XpaHeHusa HeorpaHun4eH
(npwn ycrnosun
cobnogeHns yCrioBuii

XpaHeHUs), CPOK CryxObl
(ecnvn  npuaepxmBaTbCH

npeanncaHnn no
TPaHCMOPTUPOBKeE,
XpaHeHuto, ycTaHoBKe W
TEXHUYECKOMY

obcnyxumsanuio) 10 net.

einmal in zwei Jahren sich
auf eine Reparaturstelle
zu wenden mit Bitte die
Funktionen der Platte zu
Uberprufen. Sie
vermeiden damit  die
eventuellen Stoérungen
und Sie verlangern damit
die Lebensdauer der
Kochplatte.




CvmBOn Ha wsgenuu wnu
ero YynakoBKE YyKa3sblBaeT,
YTO 3TOT MPOAYKT HE MOXET
paccmaTpuBaTbes Kak
ObiTOBbLIE oTXoAbl. OH
OOMKeH GblTb JOCTaBIEH B
NYHKT cbopa ans
yTunmnsauum 3neKkTpudeckoro
" 3MEKTPOHHOIO
obopygoBaHus.

Ob6ecneurBasi npaBuIbHYO
yTUnM3aumo OaHHOro
npogykta, Bbl nomoraete
npeaoTBpaTUTL

noTeHumarnbHble

HeraTuBHble NOCNeacTBUs
ONs oKpyxatowen cpeabl v

340p0oBbsA YyenoBeka,
KOTOpble  MOrnu 6bl B
NPOTUBHOM crnyvae

BO3HWKHYTb B pe3ynbTaTe
HenpaBuWIIbHOW yTURMU3aLumm

AaHHoro npopykTta. [Ans
nony4eHns bonee
noapo6How nHgopmaummn o
yTunusaumm 3TOro
npoaykra, noxanyncra,
obpatntecb B  MECTHYIO
ropofckyto

afMUHUCTpauUno,  Crnyxoby
yTunusaumm ObITOBbIX
OTXOOB WMW B MarasuH,
roe  6bin npuobpeTeH
NMPOAYKT.

CumBon Ha BuMpoGI abo
Moro ynakosui NO3Havae,
WO LeW MpoaykT He Moxe
po3rnsgaTucs sik nobyToBi
Biaxoan. BiH noBuHeH GyTu
AOCTaBMneHU B MyHKT
3bopy Ans  ytunisauii
€NeKTPUYHOro Ta
€NeKTPOHHOro 0bnagHaHHS.
3abesnevyoun  HanexHy
nepepobKy LibOro NpoayKTy,
Bu ponomaraeTte 3anobirtu

NOTEHUIIHAM  HEraTUBHUM
Hacnigkam ons
HaBKOSULLHBbOTO

cepefoBula Ta 300pOB'S
noauHn, dki mormm 6 B
iHLIOMY BUMaAKy BUHWUKHYTK
B pe3ynbTaTi HenpaBuIbHOI
yTunisauii [iaHoro
npoaykty. [Ana oTpuMaHHs

GinbL netanbHoi
iHcbopmauii npo yTunizauii
uporo  npoaykty, 6yab
nacka, 3BEpHITbCA B
MicueBy MiCbKy
agMiHicTpadito, cnyxoy
yTunisauii nobyToBmx
BigxodiB abo 0O marasuvHy,
ne 6yB npuabaxui
NPOAYKT.

h¢

The symbol on the product
or on its packaging
determines, that this
appliance should not be
given into the domestic
waste. It should be
delivered to collection spot
for recycling of electric and
electronic  devices. With
correct liquidation of this
product you can help at

prevention of negative
consequences  for  the
environment and for the

human health, which could
be else caused with
improper liquidation of this
product. More detailed
information on recycling of
this product you can receive

at competent local
authority, service for
liquidation of domestic

waste or in the shop, where
you had bought the product.

h¢

Das Symbol auf dem
Erzeugnis oder auf die
Verpackung bestimmt, dass
dieses Erzeugnis gehort
nicht in den Hausmiill. Er
muss in die Sammelstelle
fur die Wiederverwendung

der elektrischen und
elektronischen
Einrichtungen geliefert

werden. Mit der Ausfiihrung
einer richtigen Liquidation
dieses Erzeugnisses sie
elfen bei der Vermeidung
der negativen Einflisse fir
die Umwelt und der
menschlichen Gesundheit,

welche bei einer
unrichtigen Liquidation
dieses Erzeugnisses
entstehen  konnten.  Sie

kénnen mehr ausflhrliche
Information uber
Wiederverwendung dieses

Erzeugnisses bei der
zustandigen Ortsbehorde,
bei einer  Stelle fir

Liquidation des Hausmiills
oder im Geschaft, wo sie
das Erzeugnis gekauft
haben.

Symbol na wyrobie lub jago
opakowaniu podaje, ze ten
wyréb nie jest odpadem

komunalnym. Nalezy go
odwiez¢ do zbiornicy do
recyklingu urzadzen
elektrycznych i
elektronicznych.

Zapewnienie  prawidiowej
likwidacji tego  wyrobu
pomoze zapobiec

negatywnym skutkom dla
Srodowiska i zdrowia ludzi
spowodowanym
niewtasciwg likwidacjg tego
wyrobu. Blizsze informacje
o recyklingu tego wyrobu
mozna uzyskac w
miejscowym urzedzie, stuzb
zajmujgcych sie likwidacjg
odpadu komunalnego lub u
sprzedawcy.




NPEOHA3HAYEHME

NMPUBOPA

Mpubop npegHasHayeH Ans
eXelHEBHOTo [omallHero
NPUroTOBMEHNUS MWLM U He
OOIKEH WCMoNb3oBaTbCA ANs
opyrux  uenei.  OTaenbHble
BapuaHTbl Mcnonb3oBaHus

noApo6HO onucaHbl B AaHHOM
pyKOBOACTBE.

NMPU3HAYEHHA
nPunAQyY

Mpunag  npusHaveHuii  aons
LLLOAEHHOro [OMaLLHbOro

NPUroTyBaHHs iXi i He NOBMHEH
BMKOPUCTOBYBATUCA ANSA iHLINX
uinen. Oxpemi BapiaHTu
BUKOPUCTaHHS [oKNagHo
onucaHi B LLbOMY NOCIBHWKY.

THE PURPOSE OF THE
APPLIANCE

The appliance is designed for
usual preparation of food in
households and it should not be
used for other purposes. The
individual possibilities of its use
are fully described in this
manual.

DER __ZWECK DES
GERATS

Das Gerat ist fir normale
Vorbereitung der Nahrung in
den Haushalten bestimmt und
es sollte nicht fir andere
Zwecke benitzt werden. Die
einzelnen Mdglichkeiten der
Verwendung sind ausflhrlich in
diesem Handbuch beschrieben.

PRZEZNACZENIE
URZADZENIA

Urzgdzenie jest przeznaczone
do zwyktego przygotowywania

zywnos$ci w gospodarstwach
domowych i nie moze byc¢
uzywany do innych celow.

Poszczegdlne mozliwosci jego
uzycia sg W wyczerpujacy
sposéb opisane w niniejszej
instrukcji.

BHUMAHMUE! YBArA! ATTENTION! VORSICHT! UWAGA!

Mpn ncnonb3oBaHun || Mpu kopuctyBaHHi | When using induction build-in | Bei der Verwendung von || Podczas uzywania ceramicznej
Kepamuyeckomn nnutoi | BGy#OBaHUMUK iHAyKuinHMMKn | hobs, do not insert any | Keramik-Kochfeld dirfen sich | ptyty indukcyjnej NIE WOLNO
WHOYKUMM He CTaBUTb Kakux- | rMoBepxHsMu, He poamilyiiTe | additional —equippment  (for || keine zusédtzliche Gerdte (wie | STOSOWAC

nméo [ONOMHUTENbHbIX | Byab-sike popatkose || instance so called reduction || die  sogenannte Reduktion | zadnych dodatkowych elementd
YCTPOWCTB  (Hanmpumep, Tak | obnagHaHHA(Hanpuknad, Tak || rings or induction base, which || Ringe oder induktiven Pad, mit | w(na przykiad tzw. krazkéw
Ha3blBaeMoe cokpaleHne || 3BaHi «pedykuiiHi Kinbua» 4u || make cookware with | dem Sie Kochgeschirr mit | redukcyjnych lub podkitadek
Konbua unn VHOYKTMBHOW | «iHAYKUiHI 6a3uy, ski pobnsatb | nonmagnetic base possible to || einem nicht-magnetischen | indukcyjnych, ktére umozliwiajg
naHenu, 41O Nno3BONSET || MOXIMBUM BMKOpPUCTaHHS || use) between base of cookware | Basis verwenden  kénnen) | uzywanie naczyn z
MCMonb3oBaTh nocyay c | nocyny 6e3 depomarHiTHoi | and surface of glass ceramic | zwischen dem Boden des | niemagentycznym dnem)
HemarHuTHoM  Gase) Mexpy | ocHoBM) Mix AHOM nocyny Ta [ hob. Aplication of such a | Behalters und der Oberflache | migdzy dnem naczynia a
OHOM  KOHTEMHepa M Ha | cknokepamiyHOl  nosepxHeto. || equippment can cause damage || der Keramik-Platte. Mit solchen || powierzchnig ptyty. Uzywanie
NOBEPXHOCTU Kepamuyeckon | BukopuctaHHs nopgi6Horo | of appliance and there is high | Gerdten kann das Gerat | takich elementéw moze
NNacTuHbl. Mcnonb3oBaHue | obnagHaHHs Moxe npussectu | risk of burning. beschadigen und kann mit | doprowadzi¢ do  uszkodzenia
Taknx YCTPOWCTB MOXeT || A0 NOLWKOMKEHHs npunagy Ta einem hohen Risiko von | ptyty indukcyjnej oraz
NpMBECTM K  MOBPEXAEHWI0 | CTBOpHOE BUCOKUIA pY3nK Verbrennungen auftreten. spowodowac wysokie  ryzyko
ycTpoucTea " MOXET | BMHWKHEHHS MOXEXI. poparzenia.

NpoucXoauTb  NPU  BbICOKOM

pU1CKE OXOroB.

BHUMAHMUE! YBArA! ATTENTION! HINWEIS UWAGA

Mpn nosiBNeHnn nobbix | Akwo Ha BapunbHin noBepxHi | Switch of the appliance from the | Das Gerét ist nicht fur Betrieb | Urzadzenie, nie moze by¢
TpeLwmH Ha NOBEPXHOCTU | BWMHUKHYTb Oyab-siki  TpiwmHK, | power net when detecting any | mit Hilfe externes Zeitschalters | sterowane za pomoca
BapOYHOW MMuUTbl, HEMEANeHHo | cnig, HeranHo BigeaHatu | cracks on the hotplate surface. oder einer externen | zewnetrznego wigcznika
OTKNOYMTE noTpebuTenb OT | cnoxusad Big Mepexi. Fernsteuerung bestimmt. czasowego lub systemu
cetn. zdalnego sterowania.




CTAHOAPTHbIA LUYM NPU
SKCMNYATALUUN NPUBOPA
[of MHAOYKLUMOHHbIM
HATPEBOM

Mpu BKkOYEHWU HarpeBa Ha
MaKcVMasbHOW MOLLHOCTU, WMn
B 3aBWCHMMOCTU OT BbIGPaHHOIO
BMaa nocygbl, npubop MoxeT

CTAHOAPTHMA LWYM MNPU
EKCNNYATAUIi NPUNAQY 3
IHAYKUIVMHUM HATPIBOM

Mpu BKkNIOYEHHI HarpiBy Ha
MaKCMManbHil NOTyxHoCTi, abo
B 3anexHocTti Big obpaHoro
BMAy nocyay, npunag Moxe
BMaBatTu 3BYKW, Hanpwvknag,

USUAL NOISE DURING
OPERATION OF AN
APPLIANCE WITH
INDUCTION WARMING

The appliance can emit noises
as buzzing, whistling or
cracking at switching on to
maximum capacity or at certain

UBLICHER BETRIEBSALARM
EINES  ZUGESCHALTETES
GERATS MIT
INDUKTIONSERWARMUNG

Das Gerat kann bei
Einschaltung der Erwarmung
auf maximale Leistung, in
Abhangigkeit von dem

NORMALNY HALAS
PODCZAS PRACY
URZADZENIA

Z OGRZEWANIEM
INDUKCYJINYM

Po wigczeniu ogrzewania na
maksymalng moc lub w
zaleznosci od wybranego typu

um3gaBatb  3BYKW, Hanpumep, || wym, nuck abo notpickyBaHHs. | utensils. These noises vanish | gewahlten Typ der Behdlter, | naczyn urzadzenie moze
LWIYM, NUCK UMK NOTpeckMBaHue. | 3Byku 3HUKaTb npu | after switching to lower capacity | verschiedene Gerdusche, wie | wydawa¢ dzwiegki, np. huczenie,
3ByKMn ncyesatT npu | 3MeHLweHHi piBHA HarpiBaHHsa. | level. Also the quantity of | z.B. Getése, Pfeifen oder | piszczenie Ilub trzeszczenie.
yMeHbLUEHUN ypoBHs | KinbkicTb cTpas, Lo rotytotbes, | cooked food and the method of || Krachen ausgeben. Die | Dzwieki zanikng po obnizeniu
HarpeBaHusl. KonuuectBo | i cnoci6 npurotyBaHHs MoxyTb || cooking can affect the noise | Gerdusche verschwinden mit || stopnia ogrzewania. llosé
rotoBsilymxca 6no4 U cnocob || BNNMHYTM Ha  iHTEHCWBHICTB | intensity. Wahlen einer niedrigeren | gotowanego pokarmu i sposob
NPUroToBMNeHns MoryT | 3BYKiB. The appliance is provided with || Leistungsstufe der Erwarmung. | gotowania moze mie¢ wptyw na
noBnMSiTb  Ha WHTeHcuBHOCTL | lMpunaa ocHauleHun | a cooling ventilator, which is | Auch die Menge des gekochten | intensywno$¢ dzwigkdw.
3BYKOB. oXxonogXytoumm BeHTUNATopoM, [ switched on at detected higher || Gerichts und die Methode des || Urzadzenie posiada wentylator
Mpnbop oCHalleH | aKui BKINIOYAETHCA npu | temperature. If the temperature | Kochvorgangs koénnen die || chlodzacy, ktéry wiacza sie w
oXnaxgawLlmM BEeHTUNSTopoM, | peectpauii  6inbw  Bucokux || is always high then the | Intensitat der Gerausche | razie osiggniecia wyzszej
KOTOpbIN  BKMOYaeTcs  npu | TemnepaTyp. BeHTunsatop moxe | ventilator could remain running | beeinflussen. temperatury. Wentylator moze
peructpaumn 6Gonee BbICOKMX | MpautoBaTh Takox nicna || also after switching off of | Das Gerat ist mit einem | pracowac réwniez po
Temneparyp. BeHTunATOp || BUMKHEHHSA  KOHGOPOK, AKWo || cooking zones. Kuhlventilator, ~ welcher  bei | wylgczeniu stref grzewczych,
MoxeT paboTtaTb Takke mocre | Temnepartypa i Hagani BUCOKa. The mentioned noises are usual || erhéhter Temperatur | jezeli temperatura jest wcigz
BbIKIMIOYEHUS1 KOH(OPOK, ecnu || 3asHadveHi 3Byku € mowmpeHnm [ manifestation  of  induction | eingeschaltet wird, [ wysoka.
TemnepaTtypa no-npexHemy | nposiBoM iHAyKUiMHOro HarpiBy i | heating and they do not indicate | ausgestattet. Der Ventilator | Podane dzwieki sg normalnym
BbICOKas1. He € HecnpaBHICTHO. a defect. kann auch nach Ausschalten | zjawiskiem podczas ogrzewania
YKa3aHHble 3BYKM SIBMAOTCH der Kochzonen in Betrieb | indukcyjnego i nie sg objawem
pacnpocTpaHeHHbIM bleiben, falls die Temperatur | zadnej usterki.
NPOSIBIEHNEM  MHAYKLMOHHOIO noch zu hoch geblieben ist.
HarpeBa U He  sABRsAOTCA Diese Gerausche sind normale
HEeMCnpaBHOCTbIO. Erscheinungen der
Induktionserwdrmung und sie
signalisieren keine Stérung.
ONMUCAHUE U onuc DESCRIPTION AND BESCHREIBUNG UND OPIS | OBSLUGA
OBCIY>XUBAHUE TA OBCITYTOBYBAHHA OPERATION OD WARTUNG URZADZENIA
NOTPEBUTENA CMOXUBAYA APPLIANCE DES GERATS

o [ToTpebutenb npepHasHaveH | o CnoxuBay npusHadeHo pAns || e The appliance is intended for | e Das Gerat ist fir Einbau in | e Urzadzenie przeznaczone jest

ans BCTpPavBaHusi B MOHTaXy Yy OTBIp y CTiNMbHULi building in a cutout in working einer Ausschnitt in  dem do wmontowania w plyte

oTBEpPCTME B  CTONELWHULEe KYXOHHMX MebniB. table of kitchen furniture. Arbeitsbrett des roboczg mebla kuchennego.

KyXOHHOW mebenu. o YulinbHioto4a ryma, || e The sealing rubber glued on Kuchenmébels bestimmt. e Uszczelka znajdujgca sie na
® YNnotHuTenbHas pesvHa npuninnexa no Kpato the border of hotplate | e Die auf die Rander der obwodzie ptyty ceramicznej

HakneeHHas Ha Kpan BapuIbHOiI NOBEPXHI, prevents the in-leak of liquids Kochplatte geklebte urzadzenia, zabezpiecza je
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BapOYHON nnnTbI
npefoTBpallaeT npoTekaHve
XUAKOCTU  NOA  BapOYHYHO
nnuTy.

OcHoBHOMN YyacTblo
notpebutens ABnseTcs
CTekrnokepamuyeckas
BapoyHasi nnuTa, K KoTopoii
npvBsi3aHsbl ocTarnbHble
Hecyliue, 3akpbiBalolye Wu
anekTpuyeckne Yactu
notpebuTens.

Ha BapoYHOW nnuTe
0603HaueHbI mecTa -
anekTpuyeckne BapoYHble
30HbI — nNpeAHa3HaveHHble
TONbKO ANS BapKu.
[OnameTpbl  BapoOYHbIX  30H
nexopsT n3 0BbIYHbIX

pa3mepoB nocyabl Anst Bapku.
He pekomeHayem MpUMeEHsTb
nocyny rabaputbl KoTOpoW
npesbILalT 0603HaveHns
BapOYHOW 30HbI.

MHAYKUMOHHasi  aneKTpoHuka
OT neperpeBa 3aluuLleHa
orpaHuyuTenem
TeMneparypsbl.
CurHanusaums
Tenna curHanusvpyet
MOBbILLEHHYIO  TemnepaTypy
NOBEPXHOCTN BApPOYHOW 30HbI
nocne ee BblkNtoYeHus. lMpu
3TOM MOXHO 3HepreTu4ecku

OCTaTo4HOro

vcnonb3oBaTh ropsiyee
BapoyHoe MecTo.
CeeTsawuincs cumMBoOn
noracHeT, Korga Bapo4Hast
30Ha OCTbIHET oo
Temneparypbl, Npu KOTOPOW

HEeT onacHOCTK OXora.

nepeLukomxae NpOTiKaHHIO
pigvHu nig BapunbHy
NOBEPXHIO.

OCHOBHI 4aCTUHU crnoxuBava

ue CKNo-kepamiyHa
BapunbHa NoBEpPXHS, 3
KOTPOIO noeaHaHo iHWi

HeCcyuYi, Kpuiodi Ta enekTpudHi
YacTWHM CroXmBaYa.

Ha  BapunbHin NOBEPXHi
BM3HAYEHi MicUsA — eneKTpUYHi
BapWrbHi KOHPOPKM -
npusHadeHi Ans BapiHHS.
HiameTtpu BapUnbHNX
KOH(POPOK BU3HAYEHO 3riHO 3
CTaHOapTHUMK  piameTpamu
nocyay Ans BapiHHSA.

He pekoMeHayeTbeA
3acTocoByBaTh nocya,
po3Mipy SKOro BUXOAATL 3a
MeXi po3MipiB  BM3HaYeHOl
BapWInbHOI 30HMU.
HagmipHomy
iHOYKUinHOT
3anobirae
Temneparypw.
CwurHanisauis  3anuwKoBoOro
Tenna  rnonepemkae  npo
niaBULLEHY Temneparypy
BapunbHoOi 30HU nicnsi
BUMKHEHHS1. [apsiyy BapunbHy
30HYy MOXHa eHepreTuyHo
BUKOpPUCTATH. CurHanbHe
CBiTNO 3racHe Micns Takoro
OXONOMKEHHS BapunbHOT
30HW, NMPU SKOMY BXE He iCHye
3arpo3a BUHWKHEHHS OMiKiB.

HarpiBaHHIo
€NeKTPOHIKN
obmexyBay

under the hotplate.

The basic part of appliance is
the glass ceramics hotplate,
to which the all other
supporting, covering and
electric parts are connected.
Electric cooking zones are
marked on the hotplate, which
are for cooking only.

The cooking zone diameters
are derived from usual
cooking pot sizes.

We do not recommend the
use of pots exceeding the
marking of cooking zone.

The overheating of induction
electronics is prevented with a
temperature limiter.

An increased temperature of
hotplate surface after
switching off is signalized with
light indicator of residual heat.
The energy of hot place can

be used yet. The light
indicator switches off after
cooling down to a

temperature without danger of
burning.

Gummidichtung verhindert die
Eindringung der Flussigkeit
unter der Kochplatte.

Der Hauptteil des Gerats ist
die glas-keramische
Kochplatte, auf welche die
anderen tragenden,
deckenden und elektrischen
Teile des Gerats gekoppelt
sind.

Auf der Kochplatte sind Platze
- elektrische Kochzonen -
markiert, die nur fir Kochen
dienen.

Die Durchmesser der
Kochzonen sind von Ublichen
Massen des Kochgeschirrs
abgeleitet.

Wir empfehlen nicht die
Beniitzung von Geschirr mit
die Kochzone markierenden

Markierung Ubersteigender
GroRe.

Die Uberheizung der
Kochzone unter der glas-
keramischen Platte ist mit
Temperatursbegrenzer
verhindert.

Die leuchtenden
Signalleuchten der
Restwarme eine  erhdhte
Temperatur der
Kochzonenoberflache  nach
Ausschaltung  signalisieren.
Die Energie der heillen

Kochplatte kann noch bentitzt
werden.  Die Signalleuchte
erlischt erst nach solcher
Abklhlung der Kochplatte,
wenn schon keine Gefahr
einer Verbrennung droht.

przed przedostawaniem sig
ptynéw do jego wnetrza.

Podstawowg czescig
urzadzenia jest ptyta
ceramiczna, obudowa oraz
instalacja elektryczna.

Na ptycie ceramicznej
znajdujg sie  wyznaczone
miejsca — pol grzewczych,
ktére przeznaczone sg do
gotowania.

Srednice pol  grzewczych
dostosowane sg do wielkosci
typowych naczyn
kuchennych.

Nie zaleca sie stosowania
gankow, ktérych  $rednica
przekracza obrys
wyznaczonego pola
grzewczego.

Przed przegrzaniem
elektronicznego ukfadu
indukcyjnego, chroni
ogranicznik temperatury..
Sygnalizacja ciepta
szczgtkowego, informuje o
podwyzszonej temperaturze
powierzchni pola grzewczego
po wytgczeniu.

Zakumulowane ciepto moze
byé jeszcze wykorzystane.
Lampka kontrolna zgasnie,
gdy temperatura pola
grzewczego obnizy sie do
takiej wartosci przy ktérej nie
bedzie zachodzito ryzyko
poparzenia
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MepepHsas BapoyHasi 30Ha
3apHas BapoyHas 3oHa
MynbT ynpaBneHust —
YMNPABNEHVE
NMPUKOCHOBEHVEM
(TOUCH CONTROL)

wnN e

MepepnHsa BapunbHa 3oHa
3agHsa BapunbHa 30Ha
MaHenb ynpaBniHHA —
PEMYNAUIA JOTUKOM
(TOUCH CONTROL)

wnN e

Front cooking zone
Rear cooking zone
Control panel - TOUCH
CONTROL

wnNE

4.  Vordere Kochzone
Hintere Kochzone
Bedienpult —
KONTAKTBEDIENUNG
(TOUCH CONTROL)

o0

Pole grzewcze przednie
Pole grzewcze tylne
Panel sterowania —
STEROWANIE
SENSOROWE
(TOUCH CONTROL)

wnN e

NPUHUMN UHAOYKUNK

Cuctema MNHAYKLMOHHOTO
HarpeBa OCHOBblBaeTCs  Ha
u3nyeckom ABNEHUN
MarHuTHoW MHOYKUMN.
OCHOBHbIM  CBOMCTBOM  3TOM
cucTeMbI ABnsieTcs
HernocpeAcTBeHHas nepejava

3HEpPruM U3 reHepatopa npsimMo
B [HMLLE BApPOYHOro cocyaa.

APUHUMN IHAYKUII

Cuctemy iHOYKUiNHOrO
HarpiBaHHsi ~ 3acHOBaHO  Ha
isuyHOMY  SIBULLi  MarHiTHOI

iHAyKuii. OCHOBHOI BNacTuBicTIO
uiei cuctemun € npsma
nepefava eHeprii 3 reHepaTopy
6e3nocepeaHb0 Yy OHO mocyay
Ans BapiHHSA.

THE PRINCIPLE OF
INDUCTION

The system of induction heating
is based of physical
phenomenon of  magnetic
induction. The basic property of
this system is the direct energy
transfer from the generator
directly to the bottom of cooking
spot.

PRINZIP DER INDUKTION
Das System der
Induktionsheizung ist auf der
physikalischen Erscheinung der
magnetischen Induktion
gegriindet. Die
Grundeigenschaft dieses
Systems ist die direkte
Energielibertragung aus einem
Generator in den Boden des
Kochgeschirrs.

ZASADA DZIALANIA POL
GRZEWCZYCH
INDUKCYJNYCH

System indukcyjnego grzania
opiera sie na zjawisku indukgji
magnetycznej. Podstawowg
cechg tego zjawiska jest
bezposrednie przekazanie
energii z generatora do dna
garnka.

BbIroabl

MHOYKUUOHHOIO

HAIPEBA

* Bonee 6e3onacHbIN -
HM3Kas  TemnepaTypa Ha
NOBEPXHOCTU CTEKNa.

* Bonee GbICTPbIN — KOPOTKOE
BpPEMS HarpeBsa.

* Bonee TOYHbIA -
MOMEHTAsIbHO pearvpyet Ha

BUroau IHOYKUIMHOIO

HAIPIBAHHA

e Binbw 6e3neyHe — Hu3bka
Temnepartypa noBepxHi ckna

e Binbw wBugke — kopoTwa
noba HarpiBaHHs

e Binbw TO4YHE - MUTTEBO
pearye Ha 3MiHy HacTaBMsHHA
PiBHSI HarpiBaHHs

e Binbw edekTuBHe — 90%

ADVANTAGES OF

INDUCTION HEATING

e More safe - low glass
surface temperature

e More quickly — shot heating

up time

e More accurate — it reacts
immediately to adjusting of
heating level

e More effective — 90% of

VORTEILE DER

INDUKTIONSHEIZUNG

e Sie ist mehr gefahrlos -
niedrige Temperatur auf der
Glasoberflache

e Sie ist schneller
Erwarmungszeit

e Sie ist mehr genau - sie
reagiert sofort auf Anderung
des Sollwertes der Heizung

— kurze

ZALETY GRZANIA

INDUKCYJNEGO

« Bezpiecznienstwo - niska
temperatura na powierzchni
szkta ptyty ceramicznej

e Szybkos¢ — krotki czas
nagrzewania

* Doktadnosé¢ -
natychniastowa reakcja na

zmiane stopnia mocy grzejnej
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N3MeHeHne YCTaHOBIIEHHOro
YPOBHSI noforpesa.

e Bonee adhekTMBHBIN —
90% abcopbrupoBaHHOW
BHepruu NepexoauT B Tenso.

abcopboBaHoi
NepPeTBOPIOETLCA Ha TENmo

adsorbed
to heat

eHeprii

e Sie ist wirksamer — 90 % der
absorbierten Energie andert
sich in Warme

energy is changed

e Sprawnos¢ - 90 %
absorbowanej energii
zamienione zostaje w ciepto

Mocyna ¢ heppoMarHnTHLIM AHOM
Mocyn 3 dhepomarHiTHUM gHOM
Cooker with ferromagnetic bottom

Naczynia z dnem ferromagnetycznym
Geschirr mit ferromagnetischem Boden

Creknokepamuyeckas nnura
CknokepamiyHa nnuta
Glass ceramics plate

Ptyta ceramiczna
Glaskeramische Platte

A 4

leHepaTop
Generator

NMOCYAA AN BAPKU
NP NOMOLLUU
VIHHYKLIVIOHHOVI
BAPOYHOW 30HbDI

Bapka wuHAaykuuewn ucnonb3yet
MarHeTusMm Ansi reHepyupoBaHus

Tenna. CnepoBaTtenbHO
nocyaa OOJKHA
cogexatb xeneso.

MpoBepbTe npv nomMoLLM
marHuTa sBnseTca nu  cocynd

eppomMarHUTHbIM. HOuameTp
aHvwa cocyna
MCMOoNb30BaHHOIO ans

MHAYKUMOHHOW BapOYHOW 30HbI
MOXET OblTb MEHbLUMM UK

nocya ansa BAPIHHSA
ona IHgQYKUIMHUX
BAPUINbHUX KOH®OPOK
Mpn BapiHHi 3a gonomorot
iHOYKUiT BUKOPUCTOBYETLCA
MarHeTu3m [Ans reHepyBaHHSA
Tenna. ToMy nocya MyCcuTb
MicTUTH 3aniso. 3a
[OMOMOroH MarHity cnig
YNEeBHWUTMCS Y TOMY, LLIO NOCYA €
MarHiTHUM. [OHo nocyay,
3acTOCOBAHOro Ans iHAYKUiINHOT
KOHMOPKM, MOXe MaTtu pagiyc
MeHWNIA abo TakMih camuin siK
pagiyc BU3Ha4yeHoi KOH(OPKK, y
mexax:

& 200-150mm

COOKERS FOR
INDUCTION COOKING
ZONE

The magnetism is used for heat
generation at induction cooking.
Therefore the cookers have
to contain iron. Check it
please with a piece of magnet,
if the cooker is magnetic. The
bottom of cookers for induction
cooking can have a smaller or
same diameter as the diameter
of marked cooking zone, and
this in the following ranges:
diameter 200 - 150 mm

- for the zone 2

diameter 160 - 110 mm

GESCHIRR FUR KOCHEN
MIT
INDUKTIONSHEIZUNG
Das Induktionskochen benutzt

den Magnetismus fur
Warmegenerierung. Das
Geschirr muss  dafiir

Eisen enthalten. Uberpriifen
Sie bitte mit Hilfe eines
Magnets, ob das Geschirr
magnetisch ist. Der Boden des
Geschirrs fur
Induktionskochzonen kann
einen kleineren oder gleichen
Durchmesser haben als der
Durchmesser der markierten

GARNKI DO GOTOWANIA

NA POLACH
GRZEWCZYCH
INDUKCYJNYCH
Gotowanie indukcyjne wymaga
magnetyzmu w celu
generowania ciepta. Z tego
powodu garnki musza
zawieracé zelazo. Nalezy
skontrolowaé za pomoca
magnesu, czy materiat z

ktérego wykonany jest garnek
jest magnetyczny.

Dno garnka uzywanego do
gotowania na polu indukcyjnym,
moze mie¢ $rednice mniejsza
lub takg samg jak $rednica
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OAMHAKOBbIM  Kak  Aguametp
0603Ha4YeHHON BapO4HON 30HbI
a UMEeHHo:

anameTp & 200-150mMm

— Ansi 30HblI 2

onameTp & 160 — 110Mm

- Ansi 30HbI 1

Ipyrne TpeboBaHusi k nocyae
—cM.«[puHUMnbI
NCMONb30BaHUS
CTEKIOKEpPaMMYECKOM MIUTbI».

— ANsi KOHPOPKKM 2

@160 —110 mm

- Ansi KoHdopkm 1

PewrTa BuMoOr [o kacTpynb —
ave. «[MpaBuna KoOpUCTYBaHHS
CKIMOKEPaMiYHO MIIUTO».

- for the zone 1

The other requirements for pots
- see ,The principles of using of
glass ceramics plate".

Kochzone ist, und zwar in
einem Umfang von:

& 200 -150 mm -fur die Zone 2

& 160 -110 mm - firr die Zone 1
Die anderen Anforderungen fir
das Geschirr - sehe
,Grundsatze der Benltzung
einer glaskeramischen Platte".

wyznaczonego pola
grzewczego nastepujacych
zakresach:

- @200 - 150mm - dla pola 2
- 160 - 110mm - dla pola 1
Dalsze uwagi dotyczgce naczyn
do gotowania — patrz rozdziat
,Zasady  eksploatacji  piyty
ceramicznej”.

OBCIY>XUBAHUE OBCITYrOBYBAHHA OPERATION OF BEDIENUNG OSLUGA
NOTPEBUTENA CMOXUBAYA APPLIANCE DES GERATS URZADZENIA

NMPEAYNPEXOEHWE YBArA WARNING HINWEIS OSTRZEZENIA!

o [oTpebutenb MoryT B || e O6cnyroByBatu cnoxusad | e Solely adults can operate this | e Nur Erwachsene kénnen das | e Piyta ceramiczna moze by¢
COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN 3rigHo i iHCTpyKLUieto appliance and according to Gerat und gemaR der uzytkowane wytgcznie przez
no obcnyxmBaHuo [03BONAETLCS BUKITOYHO this manual. Bedienungsanweisung zu osoby doroste.
obcnyxmBaTb TONbKO Tinbk1 gopocnvm ocobam. elt is not allowed to leave bedienen. o Nie wolno pozostawia¢ dzieci
B3pocnblie nuua. o 3a6opoHeHO 3anuwaTu aiten children unattended at the || e Es ist nicht erlaubt, wenn das bez nadzoru w poblizu

* Heponyctumo OCTaBUTb 6e3 Harnsaay 6ins cnoxweava, appliance in operation. Gerat im Betrieb ist, Kinder dziatajgcej ptyty.

neTeit 6e3 npucmoTpa okorno
pab6oTatoLiero notpeburens.

o OnekTpuyeckas BapoyHas
nnuTa ABnsieTcs
notpe6utenem, pabota
KOTOpOro Tpebyet
npvcMoTpa.

e Jluya [

3NEeKTPOKapANOCTUMYNSTOPO
M MM C  WHCYNWUHOBOW
nomnon moryt pabotatb C
VHAOYKUMOHHBIMWA  BapOYHbIMU
30HaMu TOMNbKO B TOM Cryyae,

ecnu nX MMMaHTaThl
COOTBETCTBYIOT  [OKYMEHTY
89/336/CEE.

LU0 npauoe.

o EnextpuuHa BapubHa
NoOBEpXHs — Le Croxusay,
eKkcnnyaTauis sikoro Bumarae
Harnsgy

e Ocobu 3
KapgioctTumynstopom abo 3
iHCyniHOBMM [03aTopoM
MOXYTb obcnyrosyBaTn
crnoxmBay 3 iHAYKUIiHUMKN
BapUIIbHUMU KOHbopKamu

TiNbkM nNpu  yMOBi, WO iX

iMmnnaHTaTn BignoeigalTb
BUMMOram OVPEKTUBM
89/336/CEE.

e The electric hotplate is an
appliance requesting
attendance.

e Persons with pacemaker or
insulin pump can operate the
appliance, provided that their
implants are in conformity with
to 89/336/CEE directive.

ohne Aufsicht neben dem
Gerat zu lassen.

* Der Betrieb einer elektrischen
Kochplatte erfordert standige
Aufsicht.

e Personen mit Herzstimulator

(Pacemaker) oder mit
Insulinpumpe  kénnen das
Gerat mit
Induktionskochzonen nur

dann bedienen, wenn die
Implantate die Anforderungen
der Regelung 89/336/CEE
erflllen.

e Elektryczna plyta ceramiczna
jest urzadzeniem ktérego
praca wymaga nadzoru.

e Podczas gotowania,
krawedzie garnkéw nie moga
dotyka¢ ramki, jak réwniez
garnki nie mogg by¢ stawiane
na ramce.

e Osoby z  wszczepionym
stymulatorem serca lub
pompa insulinowa, moga
obstugiwac urzadzenie
z indukcyjnymi polami
grzewczymi  wylacznie za
poswiadczeniem, ze implanty
te odpowiadajg przepisowi
89/336/CEE.
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MAHEMb YIPABNEHWSA | NAHEMb YNPABMIHHA |

CONTROL PANEL

BEDIENPULT

| PANEL STEROWANIA

980
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. BOOSTER

B — ceHcop BbIknoyaTens cetm
C — ceHcop MUHYC (-)

D — ceHcop nntoc (+)

L — cumBon KOHOpKM

M — ykasaTenb ypoBHs
MOLLHOCTMN

N — cumBon akTnBauuun
KOH(pOpPKM

O - gucnnen Tamepa

B — ceHcop BUMMKaYa Mepexi
C — ceHcop MiHYC (-)

D — ceHcop nntoc (+)

L — cumBon koHopku

M — NOKaXX4mMK PiBHA MNOTYXXHOCTi
N — cumBon akTuBaLji
KOHDOpKM

O - pwucnnen Tanmepa

B - power switch sensor

C - minus sensor (-)

D - plus sensor (+)

L - cooking zone symbol

M - power level indicator

N — cooking zone activation
symbol

O - timer display

B — Fihler des Netzschalters

C — Fuhler fur Minus (-)

D — Fihler fur Plus (+)

L — Symbol der Kochzone

M — Zeiger der Leistungsstufe
N — Symbol der Aktivierung der
Kochzone

O - Anzeige des Timers

B - sensor wtgcznika
sieciowego

C - sensor minus (-)

D - sensor plus (+)

L - sensor pola grzewczego
M - wskaznik stopnia mocy
N — symbol aktywacji pola
grzewczego

O - wyswietlacz wytgcznika
czasowego (timeru)

BHUMAHUE

o CeH3opHoe ynpasneHue
npueoanTCs B Oeuncteue
NPUKOCHOBEHVEM NanbLeMm K
COOTBETCTBYIOLLEMY CUMBOMY
Ha CTeKnokepaMmm4eckom
nnute. CnepoBaTtenbHo —
nynbT ynpaBneHue AepxuTe
YNCTBIM U CYXUM.

He knagute Huvero Ha nynbT

ynpasneHus BapOYHON
nnuMToN.

e He ponyckare, YTOObI
NoBEPXHOCTb BapoYHOM

naHenu wucnonb3oBanu
YACTUAN OeTu.
OCTOPOXHO - wusberante
HexenatenbHOro
BKMIOYEHUsA noTpebuTtens
Ha npumep [OMAaLWHUMKU
XUBOTHbIMM !

e [pn OTKMIOYEHUN BaPO4HON

uwnn

YBATA

e CeHcopHe ynpaeniHHA
aKTMBYEMO, npuknasLwm
naneus OO0  BiANOBIAHOrO

CUMBOSY Ha CKMO-KepaMiyHin
naHeni. Tomy naHenb
ynpaeniHHA cnig yTpumyBaTu
YUCTOIO Ta CYXOH0.

He Bigknapgatn Hivoro Ha
naHenb  ynpaBniHHA  CKMNO-
KepaMiyHoi naHeni.

He nossonsanTe, wo6
NOBEPXHIO BapWmnbHOi naHeni
BUKOPWUCTOBYBamNu abo
YUCTUNK AiTW.

O6ante npo Te, wWoO6
BapunbHy MOBEPXHI He
6yno HeHapoKOM
YBIMKHEHO, Hanpuknag,
AOMaLUHIMK TBapuHamu!
Mpn Big’edHaHHI  BapunbHOT
NoBepxHi  Bifg  enekTpuyHoi

ATTENTION

e The sensor type "Touch
control* is activated by
touching a finger to

appropriate symbol on glass
ceramic hob. Therefore keep
the control panel clean and
dry.

e Do not lay down objects on
the control panel of hotplate.

e Avoid children using or
cleaning the hob surface.

¢ Prevent all unwished
switching on appliance, for
instance with pets!

e The set up parameters will be
deleted after disconnection of
hotplate form the power net.

e Never lay down food
packaged into aluminum foil,
knives and forks, pot lids or
other metal objects on the

VORSICHT!

e Die Sensorbedienung ist mit
Anlegen des Fingers auf das
entsprechende Symbol auf
der glas - keramischer Platte
aktiviert. Dafiir halten Sie das
Bedienpult rein und trocken.

e Legen Sie keine
Gegenstande auf das
Bedienpult der Kochplatte.

e Verhindern Sie den Kindern,
die Kochflache der Platte zu
benltzen oder reinigen.

e VORSICHT auf
unerwiinschte Einschaltung
des Geridts, z.B. durch
Haustiere!

e Bei Abschaltung des Gerats
von dem Stromnetz werden
die eingestellten Parameter
geldscht.

e Auf die Induktionskochzonen

UWAGA

* Sterowanie sensorowe
aktywowane jest poprzez
przytozenie palca na

odpowiednim symbolu. Z tego
powodu nalezy utrzymywaé
ptyte w czystosci i sucha.

* Nie odkfada¢ zadnych
przedmiotéw na panel
sterujacy ptyty ceramicznej.

e Nie wolno pozwala¢ aby
dzieci uzywaty lub czyscity
ptyte grzewcza.

« Nalezy uwazacé na
przypadkowe wiaczenie
urzadzenia przez zwierzeta
domowe.

» Odtagczenie ptyty ceramicznej
od sieci elektrycznej
spowoduje anulowanie
nastawionych parametréw.

e Na  indukcyjnych  polach
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NnUTbl  OT  3NEeKTpUYeckomn
cetu cTupatoTcs BCE
yCTaHOBINEHHbIE NapaMeTpbl.
Ha vHOyKUMOHHbIE BapoYHble
30Hbl HUKOTZa He Knagute
NpPOAYKTbl  ynakoBaHHble B
antoMUHMEBOW chonebre,
npuGOPHI, KPLILIKX FOPLUKOB U
apyrve MeTannuyeckvie
npeameTsbl. MNpu Hexenaemom
WUINW  Cry4yaHOM  BKIOYEHUN
notpebutens aTu npeameTsl
MOryT ObICTPO HarpeTbcsi W

BbI3BaTb oxoru "
NoBpeXaeHNs.

e lpn cHATUM KacTpionm cC
VNHAYKLMOHHON 30HbI

BapoyHas naHefb B TeveHue
10 MUHYT BbIKINIOYNTCS.

Mocne npuMeHeHns
BbIKIMIOYaNTE  UHAOYKLMOHHbIE

mMepexi Oynge yci HacTaBneHi
napamMeTpy MOBEpPHEHO Ha
Hynb.

Ha IHOYKUiNHI BapunbHi
KOH(POpKM  HikonNn He cnig
BiJKNagaTu xapyoBi NpoayKTu

y antomiHiesin chonekasi,
cTtonoBi npubopu,  KpULLKK
KacTpynb, Ta MeTanivHi

npeameTun. Mpu HebaxaHomy
abo BMNagKoBOMY YBIMKHEHHi
cnoxusaya BOHM Mornn 6

npussecT p[o onikie abo
MOLUKOAXKEHHS.

e fAKWO 3HATM KacTpynio 3
iHOYKUinHOT 30HMU, T0

BapunbHa naHenb MNPOTSroMm
10 XBUMNWUH BUMKHETBCS.

Micns  3acTtocyBaHHs  cnif
BapunbHy KOHMOPKY
BUMKHYTW BUMWKa4eM, a He

induction  cooking  zones.
These objects could be
heated up very quickly and
cause burning or damages at
unwished or unintentional
switching on of appliance.
After removing the pot from
cooking zones, hob will be
switched off in 10 seconds
automatically

Switch off the induction zone
with the corresponding switch
after using it; do not rely up to
automatic switching off (pot
recognition).

legen Sie keine in Alufolien
gepackte Nahrung, Gedecke,
Topfdeckel  oder  andere
Metallgegenstande. Bei
unerwiinschter oder zufélliger

Zuschaltung koénnen diese
Gegenstande sich schnell
aufheizen und Verbrennung
oder Beschadigung
verursachen.

e Nach Entfernen des
Kochtopfes aus der
Induktionszone  wird die
Kochplatte nach 10 Minuten
abgeschaltet.

e Nach Beendigung der

Benlitzung schalten Sie das
Gerat mit dem Schalter ab,
verlassen Sie nicht auf die
automatische Abschaltung
(Erkennung des Geschirrs).

grzewczych, nie wolno kftas¢
zywnosci zapakowanej w folie

aluminiowa, sztuécow,
pokrywek  garnkéw  oraz
innych metalowych
przedmiotow. Podczas
przypadkowego wigczenia
urzadzenia, przedmioty te

mogtyby sie szybko nagrzac i
poparzyé, a takze uszkodzi¢
plyte.

Zdjecie garnka ze strefy
indukcyjnej, spowoduje
wytgczenie piyty grzewczej po
uptywie 10 minut.

Po zakonczeniu gotowania,
wytgczy¢ pole indukcyjne
samodzielnie, nie czekajac na
wytgczenie automatyczne
(rozpoznanie garnka).

30HbI BbIKNIOYATENEM U He nonsraTucs Ha aBTOMaTU4He

nonarantecb Ha BUMKHEHHSA (iHavkauito

aBToOMaTn4yeckoe KacTpyni).

BbIKIIOYeHNe  (OmMo3HaBaHune

ropLuka).
MowHocTb otaenbHbIX | CnoxuBaHa noTyxHicte || The cooking zone capacities || Die Leistungen der | Moc pél grzewczych mozna
BapOYHbIX 30H MOXHO | BapuinbHUX koHdopok | are regulated in the range of | Kochzonen sind in einem | regulowaé przy pomocy
perynupoBaTb B npepgenax 9 | perynioetrbca y Mexax 9 | 9 degrees chosen by touch | Umfang von 9  Stufen | odpowiednich symboli na
YPOBHEMN, KoTopble | CTyneHiB, AKi moxHa | symbols on the control panel. | reguliert, die mit | panelu sterowania w zakresie
BbIOMPAlOTCA Ha CEH30pPHOM | BUGUpaTH potukoBuMu | The reaction time is 1 second | Beriihrungssymbolen bedient | 9 stopni. Symbole (sensory)
nynbTte ynpaBneHus | cumBonamu Ha naHeni | - so long should be the finger || sind. Die Reaktionszeit der | reaguja po czasie 1 sekundy,
CMMBONaMM NMPUKOCHOBEHUA. || ynpaBniHHA. Peakuia | held on the corresponding | Taster (Symbole) ist ca. 1 | dlatego nalezy przez ten czas

Bpems cpabaTtbiBaHUA
cumeonos — 1 cek. B TeueHne

cumBony TpuBae 1 cek. —
NpPOTArom uiei [o6un

symbol.

Sekunde, so lange ist es
notwendig den Finger in der

przytrzymacé na nim palec.

aToro BpeMeHuU Hapo || HeobxigHO TpuMaTu naneub Nidhe des entsprechenden

nanbuem KacaTbcAl | Ha BianoBigHOMY cumBONi. Symbols zu halten.

COOTBETCTBYIOLLErO

cumBona.

BKINKOYEHUE YBIMKHEHHA SWITCHING ON THE HOB | ZUSCHALTUNG DER WLACZENIE PLYTY
BAPOYHOM MNAHENN BAPUNbLHOI NAHENI Touch the sensor B (power | KOCHPLATTE GRZEWCZEJ

HaxaTb Tonmbko ceHcop B | HatucHytm Tinbkm cencop B || switch sensor). Symbol ,O% or || Driicken sie nur den Fiihler B | Nacisngé sensor B (wigcznik

(BbIkNtoYaTenb ceTn). Ha o6ounx

(BuMmukay  mepexi). Ha o6ox

LHe will light on on both
displays. If you don’t select any

(Netzschalter). Auf beiden

sieciowy). Na obu wys$wietlaczach
pojawi si¢ symbol ,0 lub ,H".
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avcnnesix  NosiBUTCS  CUMBON
«O» unn «H». Ecnu B TeueHne

avennesix  3'9BUTbCA  CUMBON
«O» abo «H». Akwo npoTtsrom

function during in next 10
second, the hob wil be

Anzeigen zeigt sich das Symbol
,O“ oder ,H“. Falls wir keine

Jakgkolwiek kolejng funkcje plyty
nalezy wybraé w czasie do 10

10 cek. He 6ydeT caenaH 10 cek. He ©Oyne 3pobneHo | switched off automatically. andere Wahl bis 10 Sekunden | sekund. W przeciwnym wypadku

cregyowun BbIGOP, TO | moganbwmin BMGIp, TO BapuibHa machen, wird die Kochplatte ptyta  zostanie  automatycznie

BapouHas naHens || naHens aBTOMaTUYHO automatisch abgeschaltet. wylgczona.

aBTOMaTUYECKW BbIKMIOYUTCS. BUMKHETbCSI.

BKNKOYEHUE 30HbI BKNHOYEHHA 30HU SWITCHING ON OF ZUSCHALTEN DER WLACZENIE POLA

HAIPEBA HArPIBY COOKING ZONE KOCHZONE GRZEWCZEGO

Haxas Ha ceHcop "L", BblbpaTb | HaTucHyBwu Ha ceHcop "L", | With pressing of ,L* sensor | Mit Dricken des Sensors ,L“ wir | Naciskajac sensor "L" wybra¢

COOTBETCTBYHIOLLYIO 30Hy || BuBpatn BignoBigHy  30Hy || select the concerning cooking || wahlen die entsprechende | odpowiednie pole grzewcze.

HarpeBa. B TeyeHune 10 cekyHa | Harpiy. zone. Kochzone aus. Do 10 sekund po wigczeniu

nocne BKMoYeHuss BapoyHon | lMpotarom 10 cekyHa nicns | We should now provide the | Bis 10  Sekunden nach | ptyty grzewczej przeprowadzié¢

naHenu, nucnonb3ysa | BKNIOYEHHA BapunbHOI naHeni, | selection of required capacity | Zuschalten der Kochplatte | za pomocg sensorow ,+“ i ,-“

nmMetoLmnecs ceHcopbl "+" n "-", || BukopucToBytoun cencopu "+" i [ level (1-9) and this help of ,+“ | stellen Sie mit Hilfe der Fuhler | nastawg wymaganego stopnia

YCTaHOBUTb xenaembli || "-", BCTaHOBUTH 6axaHun || and ,-“ sensors and up to 10 || ,+* und ,-“ die angeforderte | mocy (1-9).

YPOBEHb MOLLHOCTH (1-9). piBEHb NOTYXHOCTI (1-9). seconds. Leistungsstufe (1 —9) ein.

PACNO3HABAHUE PO3MIBHABAHHA POT DETECTION TOPFERKENNUNG BEI ROZPOZNANIE GARNKA

KACTPIHONN Y . KACTPVJ:II y . FUNCTION DER PRZEZ INDUKCYJNE

WHAYKUMOHHOM IHOYKUIMHOI KOH®OPKMWU | «If the cooking zone is | INDUKTIONSKOCHZONE POLE GRZEWCZE

KOH®OPKU o SKWIO BapUnbHY  KOHAOPKY switched on but there is no | e Falls die Kochzone || o Jezeli pole grzewcze jest

e Ecnu  BapouHas KoHdopka yBIMKHEHO, ane Ha Hin He pot or the pot is not suitable eingeschaltet und kein oder wigczone i nie jest na nim
BKMIOYEHA, HO Ha Heé He CTOITb KacTpyns, abo X CToiTb for induction cooking, no heat ein zu kleiner Topf auf sie postawiony garnek, lub jest

rnocTaBfieHa KacTptons, wunu
e MnocTaBMeHHast KacTptons
CIIMLIKOM MarieHbkasl, TO He
NpoxoauT nepefaya aHepruu.
O6 aToM npeaynpexgaet
MUratoLLnii CUMBON «=».
Ecnn Ha KOHEpOpKY
nocTtasneHa
COOTBETCTBYIOLLAA KaCTpIons,
TO  BKIIOYMTBCS  3adaHHas
YpPOBEHb MOLLHOCTM, a Ha
ykasartene roput uudpa ero
3HaveHus. Ecnu  kactptonio
CHATb, TO MofaYa 3Hepruu
npekpatutca. Ha ykasatene
OnsiTb  MOSIBUTCA  MUraloLLui
cumeon «=».

Ecnu Ha koHdbopKy nocTtaBuTb
MarneHbKyto KacTptonto,
KOTOpasi, 0AHaKo, No pa3mepy
He MeHblle MUHMManbHOro

KacTpynsi Ayxke mareHbka, To
He MpoxoauTb  nepepaya
eHeprii. Mpo ue nonepenxae
MUrOTRVBUI cumBor «d».

o fAkuwo Ha KOHGPOPKY
nocTaBneHo BiANOBIAHY
KactTpyns, TO YBIMKHeTbCS

3ajaHuin piBeHb MOTYXHOCTI,
a Ha MNoKaxyuKy roputb
umndpa Moro 3HavyeHHs. AKWwo
KacTpynio 3HATM, TO nopaya
eHeprii  npunuHutbcA.  Ha
MOKaX4YMKy 3HOBY 3'ABUTbCSH
Murotiveui cumson «=J ».

Axwo Ha KOHOPKY
nocTaBuTn ManeHbKy
KacTpynio, ska, ogHade, 3a
PO3MIPOM HE € MEHLLO, HiX
MiHIManbHWU pagiyc,
HeOoOXiAHNN [ANst YBIMKHEHHS
KOHOpKM, TO 6yne

is transferred. Symbol E' is
flashing.

If there is a suitable pot on the
cooking zone, set power level
is switched on and number of
power level is displayed. Heat
transfer is interrupted when
pot is removed. Symbol =
is flashing.

When small pot is placed on
cooking zone only appropriate
amount of heat is transferred
depending on pot dimensions.

gestellt ist, dann wird keine
Energielibertragung
stattfinden. Das ist mit
blinkendem  Symbol
signalisiert.

Wenn auf die Kochzone ein
geeigneter Topf gestellt ist,
dann die eingestellte
Leistungsstufe schaltet sich
ein und die entsprechende
Nummer der Leistung auf der
Anzeige stéandig leuchten
wird. Falls der Topf abgestellt
ist, dann die Energiezufuhr
unterbrochen ist. Auf der
Anzeige der Leistungsstufe
wird erneut das blinkende
Symbol =2 gezeigt.

Falls auf die Kochzone ein
kleiner Kochtopf, aber noch
mit einem gréfReren als der

on zbyt maly to nie ma
przeptywu energii. Ostrzega o
tym mrugajacy symbol (=)
Jezeli na polu grzewczym,
zostanie postawiony garnek o
odpowiedniej wielkosci,
wigczy sie nastawiony stopien
mocy i wyswietli
odpowiadajgca mu  cyfra.
Przeptyw  energii  bedzie
przerwany, jezeli  garnek
zostanie zdjety z pola
grzewczego. Na wyswietlaczu
stopnia mocy, zacznie
mrugaé symbol (=

Jezeli na polu grzewczym,
zostanie postawiony mniejszy
garnek, ale o $rednicy nie

mniejszej niz  minimalna
$rednica potrzebna do
uruchomienia pola, to
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paauyca, Heobxogumoro Ans
BKIIOYEHNS  KOH(DOPKK,  TO
6yneT nopaHa TOMbKO Takas

nocrayatucst  TinNbkM - Taka
NOTYXHICTb, $iKa Bignosigae
po3Mipam nocyay.

minimale, fir Inbetriebnahme
der Kochzone notwendige
Diameter aufgestellt ist, dann

zostanie dostarczona tylko
taka moc, ktéra odpowiada
wymiarowi garnka.

MOLLIHOCTb, KoTopas nur eine dem Diameter des
cooTBeTCTBYET pasmepam Topfes entsprechende
BapoYHOW nocyabl. Energie wird ibertragen.
WHOUKALUA IHANKALIA LATENT HEAT ENERGY INDIKATOR DER WSKAZNIK CIEPLA
OCTATO4YHOI'O TEMNA SAJIUWLKOBOIO TEMNA INDICATOR RESTWARME SZCZATKOWEGO
e [ocne BbIKMtoYeHns || e icns BUMKHeEHHA KOHdopkK, [ e Right after switching off the || e Falls nach Abschaltung der | e Po wytgczeniu pola
KOH(OPKM, ecnu oHa umeeT SIKLLO BOHa Mae Temneparypy cooking zone display shows Kochzone diese eine grzewczego, jego

Temnepatypy 6onee 60° C, To

BuLLy, Hix 60° C, Ha aucnnel

“H” that means cooking zone

Temperatur (ber 60° C hat,

temperatura wynosi powyzej

Ha avcnnee nosiBUTCS 3'ABUTbCSA CBITNOBWUMA CUrHan temperature is above 60°C. dann auf der Anzeige das 60 oC. Na wyswietlaczu
CBEeTOBOMN curHan «H», «H», AKi curHanisye After cooling down “H” will Symbol ,H*, welches die pojawi sie litera ,H”, ktora
KoTopble curHanusupyet nigBuLLEHy Temneparypy disappear. erhdhte  Temperatur  der sygnalizuje podwyzszong
NOBbILLEHHYD  TemnepaTypy KOHpOpKM. e This signalization prevents Kochzonenoberflache temperature pola
KOHOPKM. o [laHa curHanisauis you from burns. Latent heat signalisiert, leuchten wird. grzewczego.

o [laHHas curHanusaums gonomarae 3anobirtn energy can be used. e Diese  Signalisierung die | e Informacja ta moze zapobiec
CNYXuT ans MOXMBOMY OTPUMaHHIO Méglichkeit der Verbrennung ewentualnemu poparzeniu
npefoTBpaLLeHns onikis BiA BUMKHEHOT bei abgeschalteter Kochzone sie, jak roéwniez pozwala na
BO3MOXHOrMO nonyveHuns KOHopkKn. apayy KoHOpPKY reduziert. Die Warme der wykorzystanie
OXOFOB Yy  BbIKIOYEHHOW MOXHa eHepreTM4Ho heilRen Kochzone kann zakumulowanego ciepta
KOHOPKM. [opsuyyto BMKOPWCTOBYBATH. benutzt werden. szczgtkowego.

KOHJpOpKY MOXHO
aHepreTMyecku
1cnonb3oBaTth.

OETCKUA OUTAYUUN 3ANOBIDKHUK: | CHILD LOCK KINDERSICHERUNG ZABE;PIECZENIE PRZED

NMPEOOXPAHUTEIb o [Iutsiunin 3anobikHuK criyxute | o The child lock serves for || e Die Kindersicherung dient fur | DZIECMI

o [leTckuin npenoxpaHuTens ans Toro wob Aitu He mornwu disabling of use of the Verhinderung der Benutzung | e Zabezpieczenie przed
CRYXWT NS TOro YToBbl AeTy KOpUCTYBaTUCA NPUIaLom appliance. des Geréts. dzieémi stuzy do
HEe  Mormu  nomb3oBaTtbes || © OUTAuYMA  3anobikHuK Moxe | e The child lock can be | e Die Kindersicherung kann nur uniemozliwienia korzystania z
npuéopom 6yTW aKTUBOBaHWIA TinNbkn B activated only, when all aktiviert werden, wann keine urzadzenia

o [leTckuit npenoxpaHuTens TOMY BWNagKy, SIKWO Yy 30H cooking zone have the "0" Leistungsstufe bei den | e zabezpieczenie przed
MOXeT ObITb aKTUBUPOBaH HarpiBy He HamnawToBaHWW capacity level. Kochzonen eingestellt ist. dzieémi mozZe by¢ wigczone

TOMNbKO B TOM Criyyae, ecnu y
BapOYHbIX 30H He YCTAHOBMEH
YPOBEHb MOLLHOCTH.

piBEHb NOTYXXHOCTI.

tylko wtedy gdy nie jest
nastawiony stopien mocy pdl
grzewczych.

AETCKUU OUTAYMM 3ANOBDKHUK | CHILD LOCK KINDERSICHERUNG SPOSOB
NPEQOXPAHUTEIb NoPAQOK AIN: METHOD: METHODE: POSTEPOWANIA
NnoPAAOK OENCTBUMN: o BrntounT BapunbHy nadens, || e Switch on the hotplate with || e Schalten sie die Platte mit | e Wigczy¢ plyte  grzewczg

o BKnOunTb BApOUHYKO MaHErb,
HaxaB Ha ceHcop "B"
e Ha oucnnee nosiBATCS

HaTUCHYBLUM Ha ceHcop "B"
e Ha avcnnei 3'ABNATLCA
MUrOTNMBI AECATKOBI Kpanku.

pressing of sensor ,B*.
e Blinking decimal points are
shown on the displays.

Driicken des Fuhlers ,B“ ein.
e Dezimalpunkte blinken auf
den Anzeigen.

naciskajac sensor ,B".
e Na wyswietlaczu pojawi sie
mrugajgca kropka dziesigtna.
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mMurarowve
TOYKH.

HaxaTb OOHOBPEMEHHO Ha
ceHcop Ans Bblbopa 3agHewn
30Hbl ("L" npaBbll) U Ha
ceHcop "-", a 3aTeM onsTb Ha

AeCATUYHbIe

e HaTucHyt opHovacHo Ha
ceHcop Ans Bubopy 3adHbOT
30Hu ("L" npaBwui) i Ha ceHcop
"-") a noTiM 3HOBY Ha CeHcop
BMBOpY 3a4HLOT 30HU

e Ha pgwucnnei 3'sButbcsi BykBa

e Press  simultaneously the
sensor for selection of rear
zone (,L“ on the right side)
and the sensor ,-“ and
subsequently once more the
sensor for selection of rear

e Driicken Sie gleichzeitig den
Sensor fir Auswahl der
hinteren Kochzone (rechtes
"L") und den Sensor "-" und
nachfolgend nochmals den
Sensor fir Auswahl der

* Nacisngé jednoczesnie
sensor wyboru tylnego pola

grzewczego ("L" prawy) i
sensor - a nastepnie
ponownie  sensor  wyboru

tylnego pola grzewczego

ceHcop Bblbopa 3aaHen 30HbI L". zone Kochzone. e Litera "L" pojawi sie¢ na
e bykBa "L" nosBuTCA Ha | e AkTuBaLilo outadoro || e The letter ,L* will be shown on | e Auf den Anzeigen wird die wyswietlaczach

aucnnee. 3anobixHuWka cnig BUKOHATKU the displays. Buchstabe "L" dargestellt. o Aktywacja zabezpieczenia
o AKTMBaLMIO [eTcKoro npotarom 10 cekyHn i He | e The activation of child lock | e Die Aktivierung der przed dzieémi, musi by¢

npegoxpaHutens cnepyet TOPKaTUCA KOAHOrO  iHLOro has to be provided up to 10 Kindersicherung muss przeprowadzona do 10

BbINOMHUTL B TeuveHue 10 ceHcopy. second and no other sensor innerhalb 10 Sekunden sekund i nie moze byé

CeKyH, 1N He npukacaTtbCs HU should be pressed. ausgefuhrt werden und kein nacisniety inny sensor.

K KAKOMY ApYromy CEHCopy. anderer Sensor darf gedriickt

werden.

BPEMEHHAA TUMYACOBA THE TEMPORAL EINSTWEILIGE TYMCZASOWA
DE3AKTUBALINA OE3AKTUBALIA DEAKTIVATION OF AKTIVIERUNG DER DEAKTYWACJA DO
OETCKOro aunTa4yoro CHILD LOCK FOR KINDERSICHERUNG FUR | GOTOWANIA:
NMPEOOXPAHUTENA HA 3ANOBNKHUKA HA YAC COOKING: KOCHEN o Nacisng¢ jednoczesnie
BPEMSA TOTOBKMU: MNPUrOTYBAHHSA 1XI: e Press simultaneously the | e Driicken Sie gleichzeitig den sensor wyboru tylnego pola
e HaxaTb OOHOBPEMEHHO Ha | e HaTUCHYTM ogHOYAacHo Ha sensor for selection of rear Sensor fir Auswahl der grzewczego ('L prawy) i

ceHcop BbIBOpa 3aAHel 30HbI ceHcop BUBOPY 3aAHLOT 30HK zone (,L* on the right side) hinteren Kochzone (rechtes sensor ,-

("L" npaBblit) 1 ceHcop "-" ("L" npaswit) i ceHcop "- and the sensor ,-* “L") und den Sensor "-". W miegjscu litery “L" na
e Bmecto  6ykebl  "L" Ha || e 3amicTb 6ykeu "L" Ha aucnnei || © Instead of letter “L* the letter | e Statt der Buchstabe "L" wird wyswietlaczach  pojawi  sie

avcnnee nosiBUTCs 3Hak "0". 3'9BUTBCS 3HaK "0". ,0° will be shown on the jetzt die Marke "0" gezeigt auf cyfra ,0".

« Mocne BbikMoYeHNs || o Micna BUKMIOYEHHS BapUIbHOT displays. den Anzeigen. » Po wytgczeniu piyty grzewczej
BApOuHO/ MaHenu peTckuit |  nmaweni AuTsumin sanoGokkwuk | © The child lock will be once | e Nach  Ausschalten  der | Zzabezpieczenie przed dzieémi
npeaoxpaHuTens 6y'qu 6y'qe NOBTOPHO aKTUBOBAHUN. more activated after switching Kochplatte wird die belee ponownie
NOBTOPHO aKTUBMPOBAH. off of the hotplate. Kindersicherung nochmals aktywowane.

aktiviert.

DOE3AKTUBALINA OE3AKTUBALIA DEACTIVATION OF DEAKTIVIRIEN DER TRWALA

OETCKOro auTa4yoro CHILD LOCK KINDERSICHERUNG DEAKTYWACJA:

NMPEAOXPAHUTENA: 3AMNOBINKHUKA: e Press simultaneously the | e Driicken Sie gleichzeitig den | e Nacisng¢ jednoczesnie

e HaxaTb OOHOBpPEMEHHO Ha
ceHcop Ans Bblbopa 3agHen
30Hbl ("L" npaBbIl) 1 Ha
ceHcop "-", a 3aTem onATb Ha
ceHcop "-".

o [lesakTmBaumto [eTcKoro
npegoxpaHuTens cnepyet
BbIMOMHUTL B TeveHue 10
CeKkyHa.

e HaTucHyTM opHo4YacHo Ha
CeHcop Anst BUGopy 3adHboi
30HM ("L" npaBuin) i Ha ceHcop
"-") a noTiM 3HOBY Ha CeHcop

o [lesakTuBauio OUTAY0ro
3anobixkHMKa cnig  BUKOHATW
npotsarom 10 cekyHA.

sensor for selection of rear
zone (,L“ on the right side)
and the sensor ,-“ and
subsequently once more the
sensor ,-“.

e The deactivation of child lock
should be privided during 10
second.

Sensor fir Auswahl der
hinteren Kochzone (rechtes
"L" ) und den Sensor "-" und
nachfolgend nochmals den
Sensor ,-"“.

e Das Deaktivieren der
Kindersicherung muss bis 10
Sekunden gemacht werden.

sensor wyboru tylnego pola
grzewczego ("L prawy) i
sensor ,-“ a nastepnie
ponownie sensor ,-*

» Deaktywacja zabezpieczenia
przed dzieémi musi by¢
przeprowadzona do 10
sekund.
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BbIKIIOYEHUE BUMKHEHHSA SWITCHING OFF THE ABSCHALTUNG DER WYLACZENIE PLYTY

BAPOYHOUW NAHENA BAPUINBbHOI NAHENI HOB KOCHPLATTE GRZEWCZEJ

o OyHKUMIO obuero || e dyHkuito 3aranbHoro || e Switching off the hob function | e Die Funktion der allgemeinen || e Funkcja catkowitego
BbIKMIOYEHNsA MOXHO BWMKHEHHSA MOXHa can be done regardless the Abschaltung kann ohne wytgczenia, moze byé uzyta
1Ccnonb3oBaTb HE3AaBUCKMO OT 3acTocyBaTu He3anexHo Bif working state of the hob by Ricksicht auf das bez wzgledu na tryb pracy
paboyero pexvma BapO4HOM poboyoro pexumy BapunbHoOT touching “B” symbol. Arbeitsregime der Kochplatte piyty ceramicznej, poprzez
naHenu, HaxaB Ha perynaTtop naHeni, HatucHyBWM  Ha | e If the hob is switched off durchgefihrt werden, und dotknigcie symbolu ,WtACZ /
«BKNKOYEHO / perynsitop «YBIMKHEHO / sound beeps and all the zwar mit Driicken des Tasters WYLACZ* (B).
BbIKNKOYEHO» (B). BUMKHEHO» (B). symbols are switched off (only ,Zugeschaltet / | o Podczas wytgczenia ptyty,

e Ecrim  BapouyHas naHenb | e Akwo BapunbHy  nNaHenb “H” and alarm symbols could Abgeschaltet*(B). rozlegnie sie sygnat
BbIKMIOYEHa, TO MPO3BYYMT BWMKHEHO, TO MNPO3BYYUTb remain on. e Bei der Abschaltung der dzwiekowy i zgasng wszystkie
3BYKOBOM cwrHan (Muck) u 3BYKOBWMM curHan (nuck) i Kochplatte ertont ein symbole (o ile nie jest na
noracHyT BCce CMMBOSbI (ecnn 3racHyTb BCi CMMBOMM (SIKLLO Tonsignal (Piepen) und alle ktéryms z wyswietlaczy
Ha OOHOM W3 AucnneeB He Ha ogHOMy 3 paucnneiB He Symbole erlischen (mit pokazana sygnalizacja ciepta
nsobpaxeHa  curHanusauus 306paxeHo curHanisaduito Ausnahme eventueller szczgtkowego lub alarmu).
oCTaTtoyHoro  Tennma  wnu 3anuwikoBoro  Tennma  abo Signalisierung der Restwéarme
CurHan Tpesorm). curHan TpyBorm). des einen Alarms auf einigen

Anzeigen).

PYHKUUA . ®YHKUIA NIABULLEHOI INCREASED POWER FUNKTION DER FUNKCJA ZWIEKSZENIA

NMOBbILWEHHOU NMOTY>XXHOCTI LEVEL FUNCTION ERHOHTEN LEISTUNG MOCY

MOLLHOCTHU «BOOSTER - SPRINT» »,BOOSTER - SPRINT* »,BOOSTER - SPRINT* ,BOOSTER - SPRINT*

«BOOSTER - SPRINT» o OyHKLjA «BOOSTER - | o« ,BOOSTER - SPRINT* | e Die Funktion ,BOOSTER - | e Funkcja ,BOOSTER -

o OyHKUMA «BOOSTER - SPRINT» CNYXUTb ons function is for quick and SPRINT“ dient fir schnelle SPRINT® stuzy do szybkiego
SPRINT» CYXNT ans 3abe3neyeHHa MakcuManbHoOT maximum heat transfer Zufuhr der maximalen doprowadzenia  wybranego
obecneyeHnss MaKkcUmarnbHON NOTYXXHOCTI BiANOBigHOT through cooking zone Leistung der entsprechenden pola grzewczego do mocy
MOLLIHOCTM COOTBETCTBYIOLLEN KOHGPOPKM e Cooking zone operates in thin Kochzone. maksymalnej.
KOHGPOPKM o KoHdpopka npauioe y gaHomy mode for 5 minutes maximum. | e Die Betriebsdauer der || e Czas dziatania pola

o MMPOAOMKUTENBLHOCTL PaboThl pexumi  Makc. 5  XBUMWH. After timeout it switches to Kochzone in diesem Regime grzewczego w tym rezimie
KOHGOPKN B J@HHOM pexume Micna  3akiH4YeHHA LUboro power level 9 automatically. kann maximal 5 Minuten sein. wynosi maks. 5 minut. Po
- mMakc. 5 MuHyT. Mo nepiogy u4acy BinbygeTbcs || e If another cooking zone is set Nach Ablauf dieser Periode uptywie tego czasu moc
MCTEYEHUM 3TOrO  nepuofa aBToOMaTU4YHe BHKEHHS to power level of 8 and higher wird die Leistung automatisch zostanie automatycznie
BpeMeH npousonaér NOTYXXHOCTI 710 PiBHS «9». during “BOOSTER - SPRINT* auf die Stufe 9 riickgesetzt. obnizona na stopien 9.
aBTOMaTMYeCcKkoe MOHWXKeHue | ® FAKWOo  npu  BUKOPUCTaHHI function then this power level | « Wenn bei Beniltzung der || o Jezeli przy wiaczonej funkciji
MOLLHOCTY 40 YPOBHS1 «9». DyHKUIT «BOOSTER» is automatically lowered to 7. LBOOSTER" — Funktion auch ,BOOSTER" bedzie wigczone

e Ecnu  npu wncnonb3oBaHun
hyHKLMK «BOOSTER»
BKIloveHa " BTOpas

KOH(OpKa Ha ypoBeHb «8» U

Bbille, TO MOLLHOCTb 3TON
KOHJOPKM 6ynet
aBTOMaTU4YeCKN yMeHblueHa

[0 YPOBHS «7».

YBIMKHEHO i Apyry KOHdOpKy
Ha piBeHb «8» u4M BUWMNA, TO
NOTYXHICTb  Ljieil  KOHOpKM
6yne aBTOMaTUYHO
3MEHLLEHO [0 PIBHA «7».

die andere
Induktionskochzone auf Stufe
,8 oder hoher eingeschaltet
ist, dann die Leistung dieser
Kochzone automatisch auf
Stufe 7" riickgesetzt wird.

réwniez drugie pole grzewcze
indukcyjne na stopniu 8% i
wyzszym, wéwczas moc tego
pola zostanie obnizona do
stopnia 7.
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NMPUMEYAHUE NMPUMITKA NOTE BEMERKUNG UWAGA

DyHKUMen «BOOSTER - || PyHKuieto «BOOSTER - || Only rear cooking zone has | Nur die hintere Kochzone istmit | W  funkcje ,BOOSTER -

SPRINT» ocHaweHa Tonbko | SPRINT» o6nagHaHo Tinbkn | ,BOOSTER - SPRINT" function | der ,BOOSTER - SPRINT® — | SPRINT* wyposazone jest

3a[Hss KOHdpopKa. 3aHI0 KOHPOPKY. ability Funktion ausgestattet. wytgcznie tylne pole grzewcze.

NOPAOOK OEUCTBUA NOPAQOK OIn FUNCTION ACTIVATION: METHODE SPOSOB

o HacTpoutb y 3agHen | e HactaButm ans 3agHboi | e Set the rear cooking zone to | e Stellen sie  die  hintere | POSTEPOWANIA
KOHOPKM YpOBEHb KOH(OPKN piBEHb MOTYXHOCTI power level 9. Kochzone auf Leistungsstufe | e Nastawi¢ tylne pole grzewcze
MoLHocTH 9. 9. e Touching the sensor ,+* 9 ein. na stopien mocy 9.

e [1OBTOPHO HaxaB Ha ceHcop [ e Bapyre HaTUCHYTW Ha CeHcop activates ,BOOSTER - || * Mit wiederholtem Driicken || o Naciskajgc ponownie sensor
«+», aKTMBUpoBaTb (PYHKLUIO «+» | akTMByBaTU YHKL;O SPRINT* function. des S+ Fuhlers die funkcje

«BOOSTER - SPRINT».

e Ha Bpemsa aktuBauuum 3TOMN
hyHKUMM Ha aucnnee
nsobpaxeHa b6yksa «P».

«BOOSTER - SPRINT».

e [potaArom  akTuBauii  uiei
DyHKUIT Ha avcnnei
306paxeHo byksa «P».

¢ ,P” symbol indicates activated
function.

,BOOSTER -  SPRINT* -
Funktion wird aktiviert.

e Wahrend der  aktivierten
Funktion wird die Anzeige die
Buchstabe ,P* leuchten.

S+ aktywujemy
,BOOSTER - SPRINT".
e Przez caly czas dziatania tej
funkcji na wyswietlaczu
bedzie wyswietlana litera ,,P*.

OE3AKTUBALUNA -
OTMEHA ®YHKLUMN
"BOOSTER - SPRINT"

AE3AKTUBALIA -
CKACYBAHHS! ®YHKLIIi
"BOOSTER - SPRINT"

DEACTIVATION -
CANCELING OF
»BOOSTER - SPRINT*

DEAKTIVIEREN -
ABSCHALTEN DER
»BOOSTER-SPRINT“

DEAKTYWACJA -
ANULOWANIE FUNKCJI
,BOOSTER - SPRINT“

HaxaTb Ha ceHcop "-", a 3atem | HatucHytm Ha ceHcop "-", a || FUNCTION FUNKTION Nacisng¢ sensor -, i nastgpnie
Ha akTUBaumio || MoTiM Ha akTuBauito BIAMOBIAHOT | With pressing of sensor "-" and | Mit Driicken des Sensors ,-, | aktywowa¢ odpowiednie pole
COOTBETCTBYIOLEN  BAPOYHOW | 30HM Harpisy. subsequently with activation of | und nachfolgend mit Aktivieren | grzewcze.
30HbI. corresponding cooking zone. der entsprechenden Kochzone.
[ & \
| |
E : | BOOSTER
I i
| —ad |
E |
0@ @ (13
1 I
__l | I )
\ 1
L M NO C D O M N L
TAUMEP TAUMEP TIMER ZEITGEBER (TIMER) WYLACZNIK CZASOWY
BapouyHasi naHenb ocHaweHa | BapwunbHy naHenb o6nagHaHo | Cooking hob is equipped with | Die Kochplatte ist mit einem | Piyta grzewcza wyposazona
TanMepoMm, KOTOpbIA  MOXET | TarmMepom, AKUN Moxe | timer switch which can operate | Zeitschalter ausgestattet, | jest w wylgcznik czasowy, ktéry
paboTtaTb B ABYX pexumax: npauoBaTi B ABOX peXxumax: in two modes: welcher in  zwei Regime || moze pracowa¢ w dwoch
a) cekyHaomep a) CcekyHOoMmip a) minute reminder arbeiten kann: rezimach:
6) Tanimep KOHDOPKU 6) Tanmep koHcpopkm || b) setting operating time of the | a)Wecker a) minutnik
(HacTpoinka (HacTpoitka TpuBanocTi cooking zone b) Zeitsteuerung der Kochzone | b) wylgcznik czasowy pola
NpOAOIMKUTENBHOCTN po6oTun koHbopkKM) (Einstellen der Betriebsdauer grzewczego (nastawienie
paboTbl KOHGOPKM) der Kochzone) czasu dziatania pola
grzewczego)
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CEKYHOOMEP

Tanmep — pexuM cekyHaomep.
Cnyxut ans HaCTpOMKN
BpEMEHMU. Mo ncTeyeHun

3a[j@aHHOro BPEMEHW NPO3BYYUT
3BYKOBOW CUrHarn.

DYHKUMIO CeKyHAOMEpa MOXHO
aKTMBMpPOBaTb  TOMbKO  Mpu
BKITIIOYEHHOW BapOYHOW NaHenu.
YpoBeHb MOLLHOCTU HacTpPOeH
Ha «0».

CEKYHOOMIP
Tanmep — pexxuMm CeKyHAOMIp.
CnyxuTb AN HaCTPOWMKWU 4vacy.

Micna 3akiHiYeHHs 3agaHoro
Yyacy nponyHae 3BYKOBUI
curHan.

PyHKUi0 cekyHAoMIpa MOXHa
aKTUByBaTU Tinbku npu
YBIMKHEHIN BapwrbHin naHeni.
PiBeHb MOTY>XHOCTi HacCTPOEHWIA
Ha «0».

MINUTE REMINDER
MODE:

Minute reminder is used only for
time setting. After timeout alarm
sounds.

Function can be activated only
when the hob is switched on.
Power level set to “0”.

WECKER
Zeitschalter -
eines Weckers.
Er dient nur fir Einstellen einer
Zeitperiode. Nach Ablauf der
eingestellten Zeitperiode wird
ein Tonsignal ausgegeben.

Die Wecker-Funktion kann nur
bei zugeschaltetem Zustand der
eingebauten Kochplatte aktiviert
werden. Die Leistungsstufe ist
auf 0 eingestellt.

das Regime

MINUTNIK

Wytgcznik czasowy —
minutnika.

Stuzy wytgcznie do nastawienia
czasu .Po ukonczeniu
nastawionego czasu, rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy. Funkcje
minutnika mozna aktywowaé
wytgcznie gdy plyta grzewcza
jest wigczona. Stopien mocy
nastawi¢ na 0.

rezim

NOoPAOOK OEUCTBUN:

o BknounTb BCTPOEHHYIO
naHenb ceHcopom "B"
OOHOBpEMEHHO HaxaTb Ha
ceHcopbl "+"'n """

3aropuTtcsa aucnnen Tanmepa
"or

B TeveHne 10 cexk.
YCTaHOBUTE HYXHOE Bpems C
NoMoLLbI0 ceHcopoB "+" n "-"
Mo wcTeyeHwn 3agaHHOro
BPEMEHW MPO3BYYNUT 3BYKOBOMN

CUrHan,  KoTopbliA  MOXHO
OTKMIOYNUTb, HaXaB Ha nobon
ceHcop.

YT106bl M3MEHWUTb HACTPOWKMU,
HaXXMUTE OOHOBPEMEHHO Ha
ceHcopbl  "+" m "
3aropuTcs aucnnen TanMepa.

B ator MomeHT cneagyet
BbIMOSTHUTbL Heobxoaumble
W3MEHEeHUs1 C  MOMOLLbIO

ceHcopoB "+" 1

NOoPAQOK AOlIu:
o BkniounTy B6yOoBaHy naHenb
ceHcopom "B"

e OOQHOYACHO HaTUCHYTM Ha
ceHcopn "+" i "

e 3aropuTbcs avcnnen
Taimepa "O"

o [lpoTarom 10 Ccexk.

HanawTyBaTu noTpibHnn Yac
3a [4onoMorol ceHcopis "+" i

Micns 3akiH4YeHHs1 3agaHoro
Yacy npo3BY4YUTb 3BYKOBUI
curHan, AKUN MOXHa
BiOKMIOYMTY, HATUCHYBLUM Ha
6yOb-5IKWiA ceHCop.

o6 3MiHUTU HanawTyBaHHS,
HaTUCHITb ~ OJHOYACHO  Ha
ceHcopu "+" i "-", 3aroputbcst
avcnnen Tanmepa. Y uen
MOMEHT cnip BUKOHATU
HeobXiaHi 3MiHU 3a
ponomoroto cexcopis "+" i "-"

METHOD:

e Switch on the built-in hotplate
with pressing of sensor ,B“.

e Simultaneously press the

sensors ,+“ and ,—*

The timer display "O" will

light.

Up to 10 second set up the

required time interval and this

with help of sensors ,+* and

A sound signal sounds after
elapsing of set up time, the
sound can be interrupted with
pressing of any sensor.

For changing of setting press
simultaneously the sensors
,+and ,—* the timer display
will light. In this moment
provide the necessary
changes with help of sensors
,tHand -

METHODE:

e Schalten sie die eingebaute
Platte mit Dricken des
Fihlers ,B* ein.

e Driicken Sie gleichzeitig die
Sensoren ,+“und ,—"

e Die Anzeige des
Minutenweckers  ,0“  will
leuchten.

o Stellen sie bis 10 Sekunden
die gewollte Zeitperiode mit
Hilfe der Fuhler ,+* und ,— “
ein.

e Nach Ablauf der eingestellten
Periode wird ein Tonsignal
ausgegeben, dieser Ton kann
mit Driicken von beliebigem
Flhler eingestellt werden.

e Fir Anderung der Einstellung
driicken Sie gleichzeitig die
Sensoren ,+“ und ,—“ ein, die
Anzeigen des Weckers will
leuchten. Jetzt fiuhren sie die
geforderte Anderung mit Hilfe
der Fihler ,+“ und ,— “ aus.

SPOSOB

POSTEPOWANIA:

o Wigczy¢  plyte  grzewczg
sensorem ,B*

* Nacisnagé jednoczesnie
sensory ,+“i ,—*

e Zadwieci sig  wyswietlacz
wytgcznika czasowego , O

e W czasie do 10 sekund
nastawi¢ zadany czas przy
pomocy sensorow ,+“i ,—*

Po uplywie nastawionego
czasu, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, ktéry mozna
wytgczy¢ naciskajgc dowolny
sensor.

e W celu zmiany nastawy
nacisngé jednoczesnie
sensory ,+“ i ,—“, zasdwieci sie
wyswietlacz wytgcznika
czasowego. W tym czasie
przeprowadzi¢  odpowiednig

zmiange za pomocg sensoow
I

TAUMEP KOH®OPKU

TAUMEP KOH®OPKU

TIMING OF COOKING

ZEITSTEUERUNG DER

WYLACZNIK CZASOWY

Pexum Taimepa KoHdopku | Pexum Taiimepa  koHdopku | ZONE MODE KOCHZONE POLA GRZEWCZEGO

CNYXUT N1 OKOHYaHUS paboTkl || CAYXUTL AN NpunuHeHHs | Timing of cooking zone mode is | Das Regime der Zeitsteuerung | Rezim wytgcznika czasowego
KOH(pOpKM MO ucTeyeHun | poboTtw KOHChOpKM nicns || for switching off the zone | der Kochzone dient fiir | pola grzewczego, stuzy do
3apaHHoro BpEMEH!. Mo || 3akiHueHHs 3apaHoro uYacy. | automatically after predefined | Beendigung des Betriebs der || zakoriczenia dziatania pola
OKOHYaHWM pabotbl npo3syunt | Micns  npunvHeHHs  po6oTu || time. After timeout alarm | Kochzone nach Ablauf der | grzewczego po utywie
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3BYKOBOW CUrHan.
DyHKUMIO Tarimepa KOHGOPKM
MOXHO aKTMBMPOBATb TOJSIbKO

BO  BKIOYEHHOM  COCTOSIHUM
BCTPOEHHOW nNaHenu W npu
aKTUBMPOBAHHOM KOHpopke

(ypoBeHb mowHocTH 1 —9).

nposyHae 3ByKOBWIA CUrHan.
PyHKUilo Taimepa KOHMOPKM
MOXHa aKTUBYBaTW TiNbkn B
yBIMKHEHOMY CTaHi BOygoBaHoOi
naHeni i nNpuM  akTMBOBaHIN
KOHpopUi (piBeHb NOTYXHOCTI 1
-9).

sounds.

This function can be activated
only when the hob and cooking
zone are switched on (power
level 1-9).

eingestellten Zeit. Nach
Beendigung des Betriebs wird
ein Tonsignal ausgegeben.

Die Funktion der Zeitsteuerung
der Kochzone kann nur bei
zugeschaltetem Zustand der
eingebauten Kochplatte und bei
aktivierter Kochzone
(Leistungsstufe 1 — 9) aktiviert
werden.

nastawionego czasu. Po
zakonczeniu  jej  dziatania,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Funkcje wytagcznika czasowgo
pola grzewczego, mozna
aktywowa¢ wytacznie gdy ptyta
grzewcza jest wigczona oraz
wigczone jest pole grzewcze
(stopien mocy 1 —9).

NMPUMEYAHUE

o OyHKUMIO Tanmepa Ans 30Hbl
Harpesa MOXHO
1cnonb3oBaTh OAHOBPEMEHHO
[ONsi BCEX 30H Harpesa.

e [loBTOpPHO OfHOBPEMEHHO
HaXnmas Ha ceHcopbl "+" 1 "—
" MOXHO MOCTOAAHHO
oTcnexunBaTb
(KOHTpONWpoBaThb)
yCTaHOBINEHHOe Bpemsi
paboThbl OTAENbHbIX
BapoyHblX 30H. Mwuratowas
AecatTuyHas ToYKa Ha
avcnnesax "M" nokasbiBaeT
TekyLume HacTpOMKu
n3o6paxeHus Tarimepa

aKTyasbHOii 30HbI Harpeea.

YTobbl M3MEHWUTb 3adaHHoe

Bpemss  paboTbl, cnepyet

HaxaTb OAHOBPEMEHHO Ha

ceHcopbl "' wm """ n

BbINOMHUTL ~ MPU  MOMOLLU

ceHcopoB "+" n "-" xenaemoe

N3MeHeHue.

o MNpy BBIKMIOYEHWUN BapPOYHOIA
naHenu ceHcopom "B" 6yaet
BbIKMIOYEHa Takke YHKUUS
TaiiMepa 30H Harpesa.

NMPUMITKA

o QyHKUilO Tanmepa AnA 30HW
HarpiBy MOXHa
BMKOPUCTOBYBaTU OLHOYACHO
NS BCiX 30H Harpisy.

e [ToBTOpPHO ofHO4YacHo
HaTUckarun Ha ceHcopu "+" i
MOXHa NoCTiHO
BifCTeXyBaTh
(koHTpontoBaTK)
HanawToBaHuin 4ac poboTn
oKpemMmx 30H Harpisy.

Mwurotnusi gecsTkoBi kpanku
Ha aucnnesx "M" nokasyloTb
NOTOYHI HanalTyBaHHS
306paxeHHs Tanmepa
aKTyanbHOI 30HW HarpiBy.
o6 3MiHMTM 3apaHuin vac
poboTn, cniag  HaTUCHYTW
0[HOYaCHO Ha ceHcopu "+" i "-
" | BMKOHATW 3a [A0MOMOroH
ceHcopiB "+" i "-" GaxaHy
3MiHy.

Mpn BMKNIOYEHHI BapunbHOT
naHeni ceHcopom "B" Gyne
BUKIIIOMEHA TaKoX pyHKUis
Taimepa 30H Harpisy.

REMARK

e The mode for timing of
cooking zone can be used for
all cooking zones
simultaneously.

With repeated simultaneous
pressing of sensors ,+“ and ,—
“ you can continuously
monitor (check) the set up
operation time of
corresponding cooking zones.
The blinking decimal point on
the "M" displays indicates the
setting up of displaying of
timer for the actual cooking
zone.

For changing of set up
operation time period press
simultaneously the sensors
,+ and ,— and set up the
required change with help of
sensors ,+“ and ,—*.

At switching off of hotplate
with sensor ,B“ the functions
of operation timing of cooking
zones are also switched off.

BEMERKUNG
¢ Die Funktion de
Zeitsteuerung der Kochzone
kann gleichzeitig bei allen
Kochzonen beniitzt werden.
e Mit erneutem gleichzeitigem
Driicken der Sensoren ,+“
und ,—“ wir kénnen laufend
die eingestellte Betriebszeit
der gegeben Kochzonen zu
beobachten (kontrollieren).
Der blinkende Dezimalpunkt
auf den Anzeigen "M"
signalisiert die Einstellung der
Darstellung des Weckers der
aktuellen Kochzone.
Fir Anderung der
eingestellten Betriebszeit
driicken sie gleichzeitig die
Sensoren ,+“ und "-" und mit
Hilfe der Fihler ,+“ und ,— “
fihren sie die notwendige
Anderung aus.
Nach Abschalten der
Kochplatte mit dem Fuhler ,B*
wird auch die Funktion der
Zeitsteuerung der Kochzonen
abgeschaltet.

=

UWAGA
e Funkcje wytgcznika
czasowego  mozna uzyé

jednoczesnie dla wszystkich

pdl grzewczych.
* Naciskajgc
jednoczesnie symbole ,+“i ,~
mozna na biezgco
obserwowaé nastawiony czas
dziatania pol grzewczych.
Mrugajaca kropka dziesietna
na wyswietlaczach M
wskazuje nam to pole
grzewcze ktérego czas pracy
ustawiamy.
W celu zmiany nastawionego
czasu dziatania nacisngé
jednoczesnie sensory ,+“ i ,—*
i przy pomocy sensorow ,+° i
,— przeprowadzi¢ wymagang
zmiane.
Wytaczenie ptyty grzewczej
sensorem ,B" doprowadzi do
wytgczenia funkcji wytacznika
czasowego pdl grzewczych.

ponownie,
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Mpumepbl pab6otbl npwu | Mpuknagu pisnbHocTi | Examples of activities at | Beispiele der Tatigkeit bei | Przyktady czynnosci przy
BblGope YPOBHEN | Npu HacTaBrneHi PpiBHIB | setting on of capacity | der Einstellung der | ustawieniu réznych
MOLLHOCTU NOTYXXHOCTI levels Leistungsstufen stopni mocy
YpoBeHb 0 PiBeHb 0 Level 0 Stufe 0 Stopien 0
® BbIKIMIOYEHO o BumkHeHo o Switched off o Abgeschaltet * Wylgczone
YpoBeHb 1 -3 PiBeHb 1 - 3 Level 1 -3 Stufe 1 - 3 Stopien 1-3
e nogaepxaHune cnaboro | e niaTpymaHHs cnabkoro | e for holding of liquids in light | e fir Haltung der Flussigkeiten | e utrzymanie cieczy w stanie
KUMNEHUS XnakocTen KUMIHHS pignHn boiling, in leichtem Sieden, lekkiego wrzenia
® YMEpPEeHHbI U  MeAneHHbI || e cnabkoro i nosinbHoro | e for light and slow heating up || e fir leichte und langsame | e lekkie i powolne
HarpeB 6e3 onacHocTu nigirpiBaHHs 6e3 Hebesnekn without danger of burning, Warmung ohne Gefahr des podgrzewanie bez ryzyka
npuropaHuns NpUropaHHs e for  solution of  bultter, Anbrennens, przypalenia
* nnasnexHve CMMBOYHOTO | ® PO3TOMNEHHS Macna Ta chocolate, o fir Auflésung von Butter, | e rozpuszczanie masta,
Macna v wokonaga Lokonagy o for de-freezing, Schokolade, czekolady
* pasmopaxuBaHue ® PO3MOPOXKYBaAHHS o for boiling of small quantity of | e fir Abtauen, e rozmrazanie
® KunsyeHve HebGonbLoro | e BapiHHA  Manoi  KinbKocTi liquid. e fir Kochen von kleinen | e gotowanie nieduzej ilosci
KONMMYecTBa XnOKOCTN pigvHu Mengen von Flissigkeiten. ptynu
YpoBeHb 4-6 PiseHb 4 - 6 Level 4 - 6 Stufe 4 - 6 Stopien 4 -6
® VHTEHCUBHOE KunsyeHne ® iHTEHCMBHe BapiHHA « for intensive boiling, o fir intensives Kochen, e intensywne gotowanie
e nogaepxaHune KANeHns | e niaTpyMyBaHHSA kvniHHA || o for keeping in boiling of | e fur Erhaltung des Siedens | e utrzymanie wrzenia wigkszej
6onbLuero KonuyecTaa BEIUKOI KiNbKOCTi piavHN greater volume of liquid, von groReren Mengen von objetosci ptynu
XK1OKoCTH ® ONA TyWKyBaHHSA o for stewing. Flussigkeiten, e duszenie potraw
e TyuleHue o flr Diinstung.
YpoBeHb 7 — 9 PiBeHb 7 - 9 Level 7-9 Stufe 7 -9 Stopien 7 -9
® NpUroToBneHve nuwy || e npurotyBaHHst  ctpae, ki | e for preparation of food, || e fir Vorbereitung von | e przygotowanie potraw, ktére
TpebytoLen BbICTPbIiA BMMarawTb LIBWUAKOrO requiring fast heating und Gerichten, welche schnelles wymagajg szybkiego
pasorpes 7 BbICOKYHO HarpiBaHHsi Ta BUCOKOT high temperature (beefsteaks, Aufwérmen und hohe podgrzania wysokiej
Temnepatypy  (budTtekchbl, Temneparypu (GicpLuTeken, slices, chipped potatoes, Temperaturen brauchen temperatury (befsztykow,
LIHULLENW, XapeHbe KapTOLLKU LWHileni, cMaxkeHa kapTonns, etc.), (Beefsteaks, Schnitzel, kotletow, smazenia prazynek
uT.n.), TOoLLO) o for warming up of food before Backen von Kartoffelchips, ziemniaczanych itp.)
® pasorpes 6nion nepen || e Ana  nigirpiBaHHs  cTpaBum switching over to lower und ahnliche), e rozgrzanie  potraw  przed
nepeknoyeHnem Ha Gonee nepea BKITHOYEHHSIM HUXKYOro capacity level. o fir Aufwarmen der Gerichte przetaczeniem na  nizszy
HU3KWUIA YPOBEHb. piBHSA vor Umschaltung auf stopien
niedrigere Stufe.
OMPAHMYEHUE OBMEXEHHA LIMITATION OF COOKING | BEGRENZUNG DER OGRANICZENIE CZASU
BPEMEHU PABOTbI POBOY0I0 YACY ZONE OPERATION TIME BETRIEBSZEIT DER DZIALANIA POLA
BAPOYHOW 30HbI BAPUJIbHOI KOH®OPKU KOCHZONE GRZEWCZEGO
BapoyHble 30HbI OcHaleHbl | BapwunbHi  kOHdOpkM MawTb | The cooking zones have an | Die Kochzonen haben eine | Pola grzewcze posiadajg
aBTOMaTUYECKUM aBTOMaTMyHe obBMexeHHst Yacy | automatic operation time | automatische Begrenzung der | automatyczne ograniczenie
orpaHu4eHnem BpemeHn | pobotn. [oba 3actocyBaHHs || limitation. The continuous use | Betriebszeit. Die pausenlose || czasu dziatania. Czas ciggtej
paboTbl. 6e3 nepepBu KoxXHOT KOHdopkn [ of each cooking zone depends | Benltzung jeder Kochzone ist || pracy kazdego pola
Bpewmsi HenpepbIBHOrO | 3anexuTb Big HacTaBneHoro | on the selected heating level | von der gewahlten Stufe der | grzewczego, zalezy od
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MCNOonb3oBaHNs Kaxaown
BapOYHON 30HbI 3aBUCUT OT
BbIOPaHHOrO YpoOBHA HarpeBa
(cm. Tabnuua).
MpepnonoxexHnem  siBRsieTcs,
4YTO BO BpeMsl WCMONb30BaHWs
He npovicxoamTt HUKaKNX
N3MEHEHUN HaCTPOMKU
BapO4YHOW 30HbI.

Korga cpabotaeT orpaHuveHue
paboyero BpemeHu, BapouyHasi
30Ha OTKMOYaEeTCs, MPO3BYYUT
KOPOTKUIA 3BYKOBOW CUrHam u Ha
aucnnee noseutcs ,H".
ABTomMaTuKa BbIKIMIOYEHNS
nmeet npuoputeT Hag
orpaHu4eHnem BpEMEHU
paboTbl. JTO 03Ha4yaeT, u4To
BapoyHas 30Ha BbIKIOYaeTCA
TOMbKO TOrAa, Korga uctedveT
Bpemsi aBTOMaTuKM (Ha np.
BO3MOXHOMN aBnseTca
aBTOMaTuKa BbIKIOYeHNA ¢ 99
MWHYTaMU 1 ypOBHEM HarpeBsa
9).

piBHS
Tabnuus)
MepenymoBoto € Wo6 NpoTArom
[o6u 3aCTOCYBaHHS He
NpoBOAWUMUCS  HiAKi  3MiHWM Y
HacTaBNsiHHI KOHOPKM.

Konu akTnByeTbCcsi OBMEXEHHS
vacy poGoTwu, BapunbHa
KoHdpopKa BVMKHETbCS,
nponyHae KOPOTKUA curHan i Ha
avcnnei 306pasutbes «Hy.
ABTOMaTVKa BWMKHEHHSI Mae
npiopuTeT No BIQHOWEHHIO [0
obmexeHHst  poboyoro  vacy.
Tomy KOHdOpKa BUMKHETHCS
TiNbkN TOAi, KONV npownae 4Yac
aBTOMaTUKN (Hamp. MOXINBO
HacTaBuUTH aBTOMaTUKy
BVMMKHEHHS Ha 99 xBUNWH nNpu 9
PiBHI HarpiBaHHs).

NOTYXHOCTI (am..

(see the table).

The condition is here, that no
modification in cooking zone
setting was realized during the
use.

At the moment of activation of
operation limitation the cooking
zone is switched off, a short
sound signal sounds and the
display shows the sign ,H".

The switching off automatics
has priority before the limitation
of operation time; that means
that the cooking zone switches
off after expiration of the time of
automatics only (e.g. there is
the switching off automatics
with 99 minutes and with
capacity level 9 possible).

Erwarmung abhangig (sehe
Tabelle).
Vorausgesetzt, dass wahrend

der Benitzung es sind keine
Anderungen in der Einstellung
der Kochzone gemacht.

Bei Aktivierung der Begrenzung
der Betriebszeit wird die
Kochzone abgeschaltet, ertont
ein kurzes Tonsignal und auf

der Anzeige wird ein H*
dargestellt.
Die Ausschaltautomatik hat

Vorrang vor der Begrenzung
der Betriebszeit, was bedeutet,
dass die Kochzone schaltet nur
dann aus, wenn die Zeit der
Automatik auslauft (z.B. es ist
maoglich eine
Ausschaltautomatik mit
eingestellten 99 Minuten und
mit Leistungsstufe 9).

wybranego stopnia mocy (patrz
tabela).

Warunkiem, zadziatania
ograniczenia, jest brak zmian w
nastawieniu pola grzewczego.
Wiaczenie sie ograniczenia czasu
dziatania pola grzewczego,
spowoduje  wylgczenie  pola,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy a
na wyswietlaczu pojawi sie litera
JHE

Automatyka wytaczajgca ma
pierwszenstwo, przed
ograniczeniem czasu dziatania
pola grzewczego. Oznacza to,
ze pole grzewcze wylgczy sie

po uptywie czasu
automatycznego wytgczenia
(np. ustawienie  wytgcznika

czasowgo na 99 minut i stopien
mocy 9).

YpoBeHb MakcmmanbHoe PiBeHb MakcumaneH Capacity Maximal Leistungsstu Maximale ’ Stopien Maksymalny
MOLLHOCT Bpems (MUHYT) NOTYXXHOCTI uii yac level time period fe Zeit mocy czas(minut)
" (xBUNKH) (minutes) (Minuten)
1 480 | 1 480 | 1 480 | 1 480 | 1 480
2 360 | 2 360 | 2 360 | 2 360 | 2 360
3 300 | 3 300 | 3 300 | 3 300 | 3 300
4 300 | 4 300 | 4 300 | 4 300 | 4 300
5 240 | 5 240 | 5 240 | 5 240 | 5 240
6 90 | 6 90 | 6 90 | 6 90 | 6 90
7 90 | 7 90 | 7 90 | 7 90 | 7 90
8 90 | 8 90 | 8 90 | 8 90 | 8 90
9 920 | 9 90 | 9 20 | 9 90 | 9 90
P 5 | P 5 | P 5 | P 5 | P 5
P - dyHKums noeblweHHon | P - dyHkuisa  nigBuweHoi | P - function of increased | P - Funktion der erhdéhten | P - funkcja zwiekszenia mocy
MolyHoctn . BOOSTER* notyxxHocti «BOOSTER» capacity "BOOSTER" Leistung ,BOOSTER® ,BOOSTER"
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COOBLWEHUE OB NOBIAOMITEHHA NPO ERROR CODES FEHLERMELDUNGEN SYGNALIZACJA USTERKI
OLUUBKE NOMUNKY (E and error code are flashing) (das Symbol E und die | (mruga E i numer usterki)
(Mvraet E " Homep | (6rvmae E i HOMep Fehlernummer blinken)

HeucrnpaBHOCTK) HecnpaBHOCTI)

E2 - MEPEIPEB E2 — KOH®OPKA E2 - COOKING ZONE E2 - UBERHITZUNG DER E2 - PRZEGRZANIE
KOH®OPKU NEPEIPINACA OVERHEAT KOCHZONE POLA GRZEWCZEGO
KoHdpopka moxeT neperpetbes, | KoHdopka moxe neperpitucs, | Empty pot could cause the | Die Kochzone kann zum | Do przegrzania pola
Hanpumep, ecnu Ha | SKwo, Hanpuvknag, Ha | cooking zone to overheat when | Beispiel bei Verlassen eines | grzewczego moze doj$¢ na
BKITIOYEHHOW KOHpOpKe || BKMHOYEHIN KOHGOPLI 3anuiieHo || operating. leeren Topfes auf | przyktad przy pozostawieniu
ocTaBneHa nycTasi KacTplons, [ nopoxHwo kacTpymo, piguHa || In this case let the hob cool | zugeschalteter Kochzone, beim | pustego naczynia na

XUOKOCTb BbIKMMENa n T.M.
B Takom crydae cregyeT aatb
npuGopy OCTbITb.

BMKMNING i T.M.
Y Takomy pasi cnig noyekaTw,
NoKM Npunag ocTuUrHe.

down.

Auskochen und  &hnlichem
Uberhitzt werden).
Lassen sie in diesem Falle das

Gerat Abkuhlen.

wigczonym polu grzewczym
(przy wygotowaniu sie jego
zawartosci).

W takim przypadku pozostawi¢
urzadzenie az wystygnie.

E3-
HECOOTBETCTBYIOLLAA
NnoCyAA

MoTepsi MarHUTHbIX CBOWCTB Yy
neperpesLUerocs iHa nocyapbl.

E3 - HEBIANOBIAHUWU
nocyn

Brtpata MarHiTHUX
BMacTMBOCTEN y BUNaAKy, Konu
[HO nocyay neperpieTbes.

E3 - UNSUITABLE
DISHES

Loss of magnetic characteristic
cased by pot material
overheating.

E3 — UNGEEIGNETER
TOPF

Verlust der  magnetischen
Eigenschaften nach
Uberhitzung des Topfbodens.

E3 — NIEODPOWIEDNIE
NACZYNIE

Strata magnetycznych
wihasciwosci po przegrzaniu dna
naczynia.

E4 — OLLMBKA
KOH®UT'YPALIUU
KOH®OPKU

O6paTtnTbes B
aBTOPW30BaHHbI cepBuC.

E4 — NOMUNKA
KOH®IrYPALIT
KOH®OPKU

3BepHYTUCSH y aBTOPU3OBaHWUI
cepsic.

E4 - COOKING ZONE
CONFIGURATION ERROR
Authorized service is needed.

E4 - FEHLER DER
KOCHZONENKONFIGUR
ATION

Wenden sie sich auf autorisierte
Kundendienststelle.

E4 — BLEDNA
KONFIGURACJA POLA
GRZEWCZEGO

Zwréci¢ sig¢ do autoryzowanego
serwisu.

B cnyyae n3obpaxeHus | Y Bunagky, konu 3o06paxeHo | In case of any other error code | Im Falle der Darstellung eines | W przypadku gdy zostanie
Opyroro Kkoda HeucrnpaBHOCTM || iHWWIA Koa HecnpaBHOCTI, cnig || authorized service is needed. anderen Fehlerkodes wenden | wyswietlony inny kod usterki,
cnepyet obpatnTbes B | 3BepHyTACH Yy aBTOpPWU3OBaHUIA sie  sich auf autorisierte || zwréci¢ si¢ do autoryzowanego
aBTOPU30BaHHbIN CEpBUC. cepsic. Kundendienststelle. serwisu.
NMPABUNA nPUHUMNMU PRINCIPLES OF USE OF GRUNDSATZE DER ZASADY
NMOoJib30OBAHUA 3ACTOCYBAHHA CKIO- GLASS CERAMICS BENUTZUNG DER EKSPLOATACJI
CTEKINOKEPAMUYECKO KEPAMIYHOI MAHENI PLATE GLASKERAMISCHEN PLYTY CERAMICZNEJ
1 nnuTon PLATTE
e [pu cooTBeTCTBYlOLWEM | o Mpn BignosigHomy [ e The glass ceramics plate | e Die glaskeramische Platte || o Plyta ceramiczna przy
obpalleHnn B COOTBETCTBUN C NOBOKEHHI 3rigHo 3 fulfils at corresponding use erfiillt bei angemessener uzytkowaniu zgodnym
VHCTPYKUVWEW BapoyHas nnuta {HCTpYKLUi€lO  CKMo-kepamiyHa according to these Handhabung gemaR diesen zinstrukcjg obstugi  spetnia
yaoBneTsopsieT BCE noBepxHA  BignoBigae yciMm instructions the all Anweisungen alle wszystkie wymagaania
TpeboBaHus npeabsiBnsemMble BMMOramMm LWo Ao Lboro requirements to similar home Anforderungen auf solche stawiane temu urzadzeniu w
K Takomy obopydoBaHuio B nobyToBOro ycraTkyBaHHSI. appliances. Gerate im Haushalt. gospodarstwie domowym.

[IOMallHEM XO3SINCTBE.

o [epen nepwunmM

e Switch off the main switch

e Vor erster Beniitzung muss

e Przed pierwszym
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o [epen nepsbiM
1Cnonb30BaHNEM
notpebutens Hago
BbIKIIOUYNUTb rnaBHbIv
BbIKMOYaTeNb WNU  BbIHYTb
BUIKY u3 po3eTku "
notpe6utens TWaTenbHo
OUUCTUTL (motowwme
cpegctBa  CM. B rnaee
«OuuncTka u yxony).

o Motpebutens moryT B
COOTBETCTBUM C MHCTPYKUMEN
no obcnyxmBaHmio
obcnyxmBatb TONbKO
B3poChble nuua.

e Heponyctumo OCTaBUTb

netelnt 6e3 npucMoTpa Okono
BKITHOYEHHOrO noTpebutens.

o OnekTpuyeckas BapoyHas
nnuta ABnsieTcs
notpebutenem  Tpebyrowum

npucmoTpa npu ero paborte.

WM3beraiTe HarpeBa nycTbIX
amaneBblx cocyaoB. MoxeT
Npou3oiTU MOBpeXAeHue Uux
OHVLLA U MpY NepeMeLleHnm
cocyfa MOXHO rouapanaTtb

NoBepXHOCTb BapO4HOMN
nnuThI.

e He nogxomat cocyabl C
HaceyKkon unu ¢ 3ayceHuuamm
Ha AHuLe.

e Ytobbl  AOCTUYL  NyYWKWX
pe3ynbTaToB npwu
MCNOoNb30BaHWUK BapoYHOW
30Hbl, Hago MoMnb30BaTbCH

MeTannmM4yeckumy cocygamm ¢
TONWMHON gHuwa 2 — 3 MM, B

cnyyae HepxaBetoLLunx
cocynos c npoknaaKoi
(CoHOBMYOBOW  CTPYKTYpOW)

AHVWa C TonwmHou 4 — 6
MM.
o [1pn KOMHaTHOW TeMnepaType

3aCTOCYyBaHHAM HeobxigHo
BUMKHYTW FOMOBHUIA BUMMKaY
abo BUTATHYTM BUNKY 3
po3eTku i peTenbHo
BUYUCTUTU CNOXuBaY (Mutoui
3acobu B, YacTuHa
«YULLIEHHS Ta YTPUMAHHSI»).
O6cnyroByBaTu cnoxmsay
3rigHO 3 iHCTpyKUieto
[103BONSIETHCS Tinbku
[0pPOCINM.

3abopoHeHo 3anuwaTtu giten
6e3 Harnsgy 6ins cnoxueava,
SKUIA Npautoe.

Enextpuyna BapunbHa
NoBEpPXHS — Le ChnoXuBay,
SIKUIA NMOBMHEH MnpautoBaTti nig
Harnsgom.

He cnig HarpiBaTu nOpoOXHin

emManboBaHWn nocyd, [AHO
SIKOTO  MOXe y  Hacnigok
HarpiBaHHs nowkoauTucsa i

npy nepecyBaHHi MOLIKOAUTU
NOBEPXHIO BapUnbHOI NaHeni.
Mocyn 3 «kaHaBkamu abo
3agvpkamMum  Ha [OHi He €
npuaaTHUM.

o6 oTpumaTu KpalLLi
pesynbtat (Npu BapiHHi Ha
iHAYKUiAHIN KoHdopLi)
HeobxiaHo 3acTocoByBaTh
MeTaniyHuin nocyn 3  OHOM
ToBWMHOW Yy 2-3 MM, abo
nocyg, i3 Hepxasito4oi cTani i3
CeHAaBIYOBUM OHOM
TOBLUMHOIO Y 4-6 MM.

Mpn kiMHaTHIN TemnepaTypi
mMae 6ytm  pgHo  3nerka
3arnmbneHum TOMy, WO nig

BNIMBOM xapy BOHO
po3Taryetbcs i 6yae piBHO
nexaru Ha NOBEPXHi

koHdpopkn. Tak 3abesneyeHo
MiHiManbHy BTpaTy Tenmna npu

before the first use and clean
the appliance orderly (for
cleaning agents see the
chapter “Cleaning and
maintenance”).

The appliance may be
operated only by adult
persons and in accordance
with these instructions.

Do not leave small children
without  supervision  near
appliance in operation.

The electric hotplate is an
appliance whose operation
requires supervision.

Prevent the use of empty
enameled pots; their bottoms
could be so damaged and at
scratch the surface at moving
on the cooking plate.

Pots with grooving or burrs on
the bottom are not suitable.
The bottom of metal pots
should be for achieving the
best results (at cooking on
induction cooking zone) 2 - 3
mm thick, at pots from
stainless steel witch sandwich
bottom 4 - 6 mm thick.

The bottom should be at room
temperature slightly bulged
out, as after hot extension
only will lay on the cooking
zone surface evenly. The
minimal thermal losses are so
eliminated with contact of
surfaces.

You can prevent  the
scratching of glass ceramics
with use of pots with clean
and smooth bottom.

Use pots with a diameter
corresponding in size to the
diameter of selected cooking

zuerst der  Hauptschalter
abgeschaltet werden und das
Gerat muss grindlich
gereinigt werden
(Reinigungsmittel: sehe
Kapitel “Reinigung und
Wartung”).

Nur Erwachsene koénnen das
Gerat und gemaR der
Bedienungsanweisung zu
bedienen.

Es ist nicht erlaubt, wenn das
Gerat im Betrieb ist, Kinder
ohne Aufsicht neben dem
Gerat zu lassen.

Der Betrieb einer elektrischen
Kochplatte erfordert standige
Aufsicht.

Vermeiden Sie die
Erwarmung des leeren
Emaillegeschirrs, der Boden
des Geschirrs konnte damit
beschadigt werden oder bei
Verschiebung die Oberflache
der Kochplatte bekratzen.

Das Geschirr mit Rillen oder
mit scharfen Graten auf der
Kochflache ist nicht geeignet.
Der Boden von Metallgeschirr

sollte fir Erzielung von
besseren Ergebnissen 2-3
mm Dick zu sein (beim
Kochen auf der
Induktionskochzone), der
Boden bei Geschirr aus
rostfreiem Stahl sollte einen 4
bis 6 mm dicken
mehrschichtigen  (Sandwich)
Boden zu haben.

Der Boden sollte bei

Raumtemperatur eine leichte
Einbeulung zu haben, weil
durch Hitze er dehnt und erst
nach Ausdehnung wird eben

uzytkowaniem urzadzenia
nalezy je najpierw odiaczyé
od sieci elektrycznej gléwnym

wytgcznikiem lub wyjaé
wtyczke z gniazdka a
nastepnie wyczyscié
(zalecane $rodki czyszczace
podano w rozdziale
,Czyszczenie i konserwacja").
Urzadzenie moze byé

uzytkowane wylgcznie przez
osoby doroste.

Nie wolno pozostawia¢ dzieci
bez nadzoru w poblizu
dziatajgcej ptyty.

Elektryczna ptyta ceramiczna
jest urzadzeniem  ktérego
praca wymaga nadzoru.

Nie nalezy  podgrzewac
pustych naczyn
emaliowanych, poniewaz
moze to spowodowac
uszkodzenie dna naczynia i w
trakcie przesuwania po
powierzchni ptyty jej
uszkodzenie.

Nie stosowac

z rowkowym dnem
z dnem z nadlewami.
Aby  osiggng¢ najlepsze
efekty podgrzewania, dno
naczyn metalowych powinno
mie¢ grubosé 2 — 3 mm, w
przypadku naczyn zdnem
wielowarstwowym (sandwich)
jego grubosé powinna
wynosi¢ 4 — 6mm.

Dno naczynia w temperaturze
pokojowej powinno by¢ lekko

naczyn
albo

wgtebione, gdyz pod
wpltywem  ciepta  podlega
lekkiemu rozszerzeniu i
przylega ptasko do

powierzchni ptyty ceranicznej.
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OHVLLEe AOMKHO OGbiTb  4YyTb
BOTHYyTOE, Tak Kak mpu
NOBbILLEHNN TemnepaTypbl
OHO pacwmpsieTcsa "
cnepoBaTenbHO c
NMOBEPXHOCTHLIO BapOYHOM
30HbI OyneT conpukacaTtbCs
nnockocTblo. JTo obecneynt
MWHVManbHbIe NoTepun Tenna.

Y100bI He nouapanaTtb
CTeKnokepamuKy,
ucnonbaynte cocyabl c

YUCTbIM U MagKum gHULLEM.

Bcerna cnepgute 3a Tem,
4TOObI pasmep AHWUWa
NPUMEHEHHOTO cocyna
COOTBETCTBOBAN  AuvameTpy

BbIGpaHHOM BApOYHON 30HbI.

Tenno BO3HMKawllee Ha
[OHVLLe ropluka 3aBUCWUT OT
AvameTtpa  ropwka.  Yem
MeHbLUe rOPLLIOK, Tem
MeHblLUe MOLHOCTb. JHeprus
3ps  He TepsieTcs, ecnu
BapoyHas 30Ha He
NOSTHOCTbIO 3aKkpbiTa
ropwkom. OpHako  ropLiok

BCerAa CTaBbTe Ha cepefuHy
BapOYHOW 30HbI.

Ona  Toro, 4TtoGbl MUy
npvBectm B KuneHue
npumeHsinTe Gonee BbICOKUI
ypoBeHb MowHocTu. [locne
[OCTUXKEHUS KUMEHUSt MULLK,

nepeknoyante BapOYyHYto
30Hy Ha Gonee HU3KylO
MOLLHOCTb.

He npumeHnsanTe kacTpionu n3
antoMUHMEBON  ponbrM  HK

nocyny W3roTOBIIEHHY U3
maTtepvana coaepaliero
antoMUHUIA.

Ha ropsiune Bapo4Hble 30HbI
He Knagute npegMeTbl K3

[OTUKY NOBEPXOHb.
o Lllo6 3anobirtn nowkpsibaHHo
CKrnokepamiku, HeobxiaHo
3acTocoByBaTM  nocyn 3
YUCTUM Ta FMaaKUM HOM.
3aBxau HeobxigHo ngbatu
npo Te, Wob po3mipu nocyay
Bignosiganu niameTpy
BiANOBIQHOT KOHPOPKK.
Tenno, WO BWHMKAE Ha [AOHi
KacTpyni, 3anexunTb Big
niameTpy  kactpyni.  Yum
MeHLUa KacTpynsi, TUM MeHLa
i noTyxHicTb. BTpata eHeprii
He BUHMKaE, AKWO KoHdopka
He 30BCIM 3akpuTa
kacTpyneto. OpHave cnig
n6atu npo Te, Wob kacTpynio
6yno noknageHo Ha cepeamnHy
KOHOPKM.

o6 posectn cTpaBy Ao
KWNIHHS CMif 3acToCOBYBATU
BULLMIA piBEHb MOTYXHOCTI.
Konn cTtpaBa noyHe kunitu,
MOXHa nepeknoYnTU
KOHGOPKY Ha HWKYUIA piBEHb.
He cnig, 3acTocoByBaTu
MWCKM 3 antoMiHieBoi donbrn
Ta nocya 3 Mmarepianis, WO
MiCTSITb antoMiHin.

e Ha rapsyy KOHJOPKY He
Bigknagatm  npegmetn 3
nnactmacu  (NOXKW, MUCKK,
OPYLLNSAKA, TOLLO). Lii
martepianu  TonnsATbcA  Ta
npuropaTb.

e [leperpiTi xupn Ta onia
MOXYTb CranaxHyTu, TOMM

roTylouM cTpaBu  HeobxigHo
noBOAUTUCA 3 Xupamu Ta
onieto 06epexHO (CMaxXeHHs,
TOLLO).

zone.
The heat created on the pot
bottom depends from the pot
diameter. At smaller pot also
the capacity is lower. There is
no exceeding consumption of
energy, when the cooking
zone is not fully covered by
the pot. Nevertheless put the
pot in the middle of cooking
zone.

Use higher capacity levels for
bringing food to boiling. After
achieving of boiling switch
over to lower capacity level of
cooking zone.

Never use trays from
aluminum foil nor made from
aluminum containing
materials.

Do not place things from
plastics on hot cooking zones
(spoons, trays, strainers, etc.),
such materials can easily melt
and burn up.

Overheated fats and oils can
easily inflame so be careful,
when preparing meals on fats
and oils (fritting, etc.).

auf der Oberflaiche der
Kochzone zu setzen. Damit
wird der minimale

Warmeverlust aus Kontakt der
Oberflachen gewahrleistet.
Mit Einsatz des Geschirrs mit
reinem und glattem Boden
Sie kdnnen das Kratzen der
Glaskeramik vermeiden.
Versuchen Sie immer die
Durchmesser der gewahlten
Kochzone und des
Geschirrsbodens gegenseitig
anzupassen.

Die auf dem Boden gebildete
Warme hangt vom
Durchmesser des Geschirrs
ab. Je kleineres Geschirr,
desto kleinere Leistung. Sie
wisten keine Energie, wenn
die Kochzone nicht voll mit
dem Geschirr bedeckt ist.
Stellen Sie das Geschirr aber
immer in die Mitte der
Kochzone auf.

e Flr die Nahrung in
Siedepunkt zu bringen
benltzen Sie hohere
Leistungsstufe. Nach

Erreichung des Siedens dann
schalten Sie auf niedrigere
Leistungsstufe der Kochzone
um.

Beniitzen Sie weder Schalen

aus Alu-Folien noch aus
Aluminium erhaltenden
Materialien.

Auf heize Kochzonen legen
Sie keine Gegenstédnde aus
Plastik (Loffel, Schale, Seihe
u.d.), diese Materialien
verschmelzen und aufkleben
sich.

o Uberhitzte Fette und Ole

W ten sposob ogranicza sie
do minimum straty ciepta przy
zetknieciu powierzchni dna i
ptyty ceramiczne;j.

Aby zapobiec podrapaniu
powierzchni piyty
ceramicznej, nalezy stosowaé
naczynia z gtadkim i czystym
dnem.

Dno naczynia powinno
odpowiada¢ swojg wielkoscig
polu gzrewczemu.

Ciepto wytworzone na dnie
garnka zalezy od jego
$rednicy. Czym garnek jest
mniejszy, tym mniejsza jest
moc. Nie dochodzi do straty
energii, jezeli nie cate pole
grzewcze  jest przykryte
garnkiem.  Nalezy jednak
stawia¢ garnek na $rodku
pola grzewczego.

Aby doprowadzi¢ do wrzenia
potrawy nalezy stosowaé
wyzszy stopien mocy, a
nastgpnie po doprowadzeniu
do wrzenia przetgczy¢ pole
grzewcze na nizszy stopien.

Nie stosowac z folii
aluminiowej oraz  naczyn
zawierajgcych w swym

sktadzie aluminium.

Nie odktada¢ na gorace pola
grzewcze przedmiotow
z tworzych sztucznych (tyzki,
miski, cedzaki itp.), ktére
mogg sig¢ roztopic i przywrzeé
do piyty.

Przegrzane ttuszcze i oleje
moga sie zapali¢, dlatego
nalezy zwracaé na nie
szczegélng  uwage  przy
obrébce termicznej potraw
(smazenie frytek itp.).
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nnacTmaccel (noxxu,
KacTpronu, gypwmnarv v T. n.)
3Tn MmaTtepuansbl nNnaeBsTCcs W

npuropaor.
o MNeperpeTble Xupbl U Macna
MoryT 3aropeTbes.
CneposarensHo, 6yabTe
OCTOPOXHbI npw
NpUroTOBMEHUIO nwm

cofepxallen Xupbl M Macna
(dppuTTOBAHME U T. N.)

kénnen sich entzlinden, dafir

arbeiten  Sie  bitte = mit
Aufmerksamkeit bei
Nahrungsvorbereitung mit
Fetten und Olen (Frittung,

u.d.).

Rt NGB i

.,

OUYNCTKA N yXon

YULLEEHHA TA
YTPUMAHHA

CLEANING AND
MAINTENANCE

REINIGUNG UND
WARTUNG

CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA

Y Baluel creknokepammnyeckomn
NAWTbl  KpacuBbldi  BUO W
npocroe obcnyxuBaHve.
Cnepytowme COBETbI ]
pekoMeHaaumn nomoryt Bam
COXpaHsiTb ee B  TakoM
COCTOSIHUM, 4YTOObI oHa

Bawa CKIO-KepamivHa
NnoBepxHs rapHa 3 Burnsgy Ta
He Bubarnuea o oo
YTPUMaHHS.

Hwxuye Bkasani nopagn Ta
pekoMeHaauii LonomoxyTb Bam
yTpumyBaTh ii y TakoMy CTaHi.

Your glass ceramic hotplate is
nice looking and easy to
operate. Following hints and
recommendations can help you
keep it asitis for a long time.

Ihre glaskeramische Platte sieht
schon aus und es st
bedienungsfreundlich. Die
folgenden Rate und Vorschlage
kénnen lhnen helfen, die Platte
in einen Zustand fur wirklich
lange Benliitzung zu halten.

Panstwa ptyta ceramiczna jest
estetyczna i nieskomplikowana
w uzyciu. Ponizsze rady i
zalecenia pomogg Panstwu
utrzymac jg w takim stanie, aby
mogta by¢ przez Panstwa
uzywana jak najdtuzej.

cnykuna Bam no-Hactosiwemy | wo6 BOHa  AiiCHO  AOBro

Aonro. cnyxuna Bam.

PEKOMEHOALMU PEKOMEHOALIT RECOMMENDATIONS VORSCHLAGE ZALECENIA

o [Ina ouncTtkn noTpebutensi He | o Cnoxwueay 3abopoHeHo | e Do nut use steam cleaner for | e Flir Reinigung des Geréts | ¢ Do czyszczenia urzadzenia
NpUMEHsINTE  NapoCTPyNHbIN YMCTUTK Napoto. cleaning of appliance! benltzen Sie keinen nie wolno uzywaé
ouncTuTensb. e Bawy ckno-kepamiyHy || e Clean your glass ceramic Dampfreiniger! oczyszczaczy parowych!

e Bawy cTeknokepamuyeckyto NOBEPXHIO  CMif  YACTUTKH plate regularly, after each use | e Reinigen Sie lhre | e Ptyte ceramiczng nalezy
NAMTY  YUCTUTE  PErynsipHo, perynspHo, Havikpaiie nicns as the best. glaskeramische Platte czysci¢ regularnie, najlepiej

ny4ylwle Bcero nocne kaxpgporo

KOXXHOro 3aCToCyBaHHA.

e Remove from the glass

regelmafig, am bestens nach

po kazdym uzyciu

1Cnonb3oBaHus. e CnoyaTky cnig YyCyHyTn 3 ceramic plate first all dried on jeder Beniitzung. * W pierwszej kolejnosci nalezy
e CHavana ypanute n3 CKINO-KepaMi4yHOI NOBEPXHi YCi food and liquid rests with help || e Entfernen Sie zuerst aus der usungé z powierzchni ptyty
CTEKIIOKePaMU4Yeckon  MiuThbl 3acoxni 3anuLkn ki Ta piavH of scraper (enclosed in glaskeramischen Platte alle wszystkie zaschniete resztki
BCE  MpUCOXWIME  OCTaTKu 3a gonomoroto Lkpebka Ans accessory). vertrockneten  Reste  der potraw i ptynéw przy pomocy
nMwy U Xngkocten  npm YYLLLEHHS (y npunapdi | e As soon as the plate is cold, Nahrung und Flissigkeiten skrobaka (stanowi
nomowm  ckpebka (8 cnoxwueaya). apply a few drops of suitable mit Hilfe eines Spachtels (aus wyposazenie urzadzenia).
npuHaanexHocTax e Konv nmoBepxHs  OXOMoOHe, detergent and clean the Zubehor des Gerats). e Po ostudzeniu ptyty nalezy
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notpebutens).

Koraa  nnuta  xonopHast
HaHecuTe HecKOmnbKo Kanenb
nogxopsiero MOIOLLETO
cpeactBa UM ounCTUTE  ee
MOBEPXHOCTb  MPU  MOMOLLU
6ymaxkHOro nomnoTeHua wunu
YNCTOW, TOHKOWN candpeTku.
MoBepxHoCTb TWaTensHo
NoMonTe U OcylunTe APYruM
6yMaXKHbIM NONOTEHUEM WUnu
MSrKON TKaHeMn.

He npuMeHsinTe
NPOBOOYHYIO Mouarnky, rybky
VNN HUKaKue Apyrme MotoLune
cpeactsa € LWepoxoBaTown
NOBEPXHOCTHIO.
Takke He  pekoMmeHayem
npvMeHeHne CpeacTs,
CMocobCTBYOWMX  KOPPO3UM
KaK Ha Mmp. pacnbinuTenu Ans
OYXOBOK W ANS yCTpaHeHus
NATEH.

Ecnn y Bac no HepocmoTpy
pacnnaBuTCA Ha MOBEPXHOCTN
Bawei creknokepammyeckomn

HaHecTu Hel  Kinbka
Kpanenb BiANOBIAHOIO
Mutoyoro 3acoby i BUUUCTUTH
ii candeTkoo 3 nanepy abo
YNCTOI, M’AIKOKO FaH4ipKoI0.
MoBepXHIO peTenbHO BUMUTU
i BUCYLLNTU HOBOIO
candetkolo  abo  M'sKOO
TKaHMHOIO0.
3abopoHeHo
APOTAHUMM
MUIOYMMU rybkamu abo
HLIMMU NpUCTOCYBaHHAMMU
ANst YnLleHHs 3 abpasuBHOO
noBepxHeto.

Takox He pekoMeHAyeTbCs

Ha

KopucTyBaTucs
ciToukamu,

3acTocoByBaTM 3acobu, Lo
crnpusioTb BUHWUKHEHHIO
KOpO3ii, Hanmpuknaa aepo3soni
ona  gyxosok abo  ans
YCYBaHHS NMsAM.

Axkwo Ha Bawin  ckno-
KepaMmiyHin noBepXxHi
HEeHapoKoMm po3nnaBuTbCA
npeamet 3 nrnacTmacw,

KyXOHHa nniBka, uykop abo

surface with paper towel or
clean, soft towel.

Wash and dry up the surface
after cleaning by another
paper towel or soft cloth.
Never use steel wool,
washing sponge or other
cleaning matters with rough
surface.

We do not recommend also
the agents supporting
corrosion, as for instance
sprays for cleaning of roasters
and for removing of stains.
When by mistake an object
from plastic, kitchen foil, sugar
of food containing sugar was
melted on the hot surface of
your glass ceramic plate,
remove it immediately from
the hot surface by the
scraper, and this not only
from the hotplate but also
from the pot surface, when
applicable. You prevent with it
the damaging of cooking plate

e Sobald die Platte gekihlt ist,
tragen Sie ein Paar Tropfen
von geeignetem
Reinigungsmittel auf und
reinigen Sie die Oberflache
mit einem Papiertuch oder mit
einem reinen, weichen Wisch.

e Dann reinigen Sie die
Oberflache mit einem
weiteren  Papiertuch  oder
weichem Wisch.
e Beniitzen Sie keinen
Drahtschwamm,

Badeschwamm oder andere
Reinigungsmittel mit  rauer
Oberflache.

Wir empfehlen auch nicht die
Beniitzung von der Korrosion
fordernden Zubereitungen,
wie zum Beispiel Sprays flr
Herde oder fir
Fleckenentfernung.

Wenn zuféllig ein Gegenstand
aus Plastik ~ oder  aus
Kochfolie, Zucker oder Zucker
beinhaltende Nahrung auf der

nanies¢ na jej powierzchnig
kilka kropel odpowiedniego
Srodka czyszczgcego i
wyczysci¢  jej powierzchnie
przy pomocy recznika
papierowego lub delikatnej
Sciereczki.

Powierzchnig ptyty doktadnie
umy¢ i wysuszyé nowym
recznikiem papierowym lub
migkkg szmatka.

Nie stosowaé druciakéw,
gabek ani srodkéw mogacych
spowodowaé zadrapania
powierzchni ptyty.

Nie stosowac Srodkow
powodujgcych korozje — np.
spray'e do piekarnikow i
odplamiacze.

Jesdli na gorgcej powierzchni
ptyty ceramicznej roztopi sie
jakikolwiek przedmiot z
plastiku, folii kuchennej, cukru
albo potrawy zawierajgcej
cukier, nalezy je usunaé
natychmiast (dopdki ptyta jest

nnutel  moGol  npegmer U3 NPOAYKTM 3 LKPOM, TO iX cnif surface. heiRen Oberflache der jeszcze gorgca) przy pomocy
nnactmaccel, KyXOHHOW yCyHyTM  3a  ponomoroto [ e Before preparing meals with glaskeramischen Platte skrobaka. . Roztopione —
tponbry, caxap wnu nuwa wkpebka AOKM MOBEPXHS e high content of sugar (for einschmelzt, entfernen Sie ihn plastik, folig  cukier Ilub
cogepxatlas caxap, rapsida, NpUYOMy He Tinbku 3 instance jam), coat the plate sofort mit Hilfe des potrawy zawierajgce duzo
HemeasneHHo ux yganute npu NOBEPXHi BapunbHOI naHeni, with suitable protective agent Reinigungsspachtels  bereits cukru — nalezy usung¢ takze z
nomowm ckpebka noka nnura ane i 3 pHa nocyay. Lle for to protect it against noch bei heiRer Platte, und powierzchni  dna  garnka.
ropsiyas, nNpuyem He TOMbKO [OMNoMoxe 3anobirtn damaging it with sugar in zwar nicht nur aus der Platte, Zapobiegnie sie wtedy
M3 BapOYHOW NNUTbI a B NOLUKOAKEHHIO NOBEpXHi case of running over of food sondern auch aus von der podrapaniu ptyty ceramiczne;j.
crnyyae 3arpsi3HeHus Takke BapWUNbHOI NaHeni. or at pouring on the plate eventuell verschmutzten | e Przed przygotowaniem
13 noBepxHocTu cocyaa. Tem | e Mepen NpUroTyBaHHAM surface. Oberflache des Geschirrs. Sie potrawy, ktora zawiera
cambiM Bbl  npegynpeaute CTpaBu, WO MICTUTb BENUKy vermeiden damit die wigkszg ilos¢ cukru (np.
noBpexaeHne  MnoBEepPXHOCTU KiNbKiCTb  LKpY (Hanpwvknag, Beschadigung der dzem) nalezy przetrze¢
BapOYHOW NAUTbI. oxem), cnig NOBEPXHIO Kochplattenoberflache. powierzchnig ptyty $rodkiem
o MNepen NpPUroTOBNEHNEM 3MacTuTu BiNOBIiAHNM e Vor Kochen einer mehr ochronnym, aby ochroni¢ jg
niwy  copepxaiien Gonee 3axuMcHUM  3acobom, W06 Zucker enthaltenden Nahrung przed uszkodzeniem przez
3Ha4MTenbHOe KONnM4ecTBo 3axXUCTUTU i MOBEPXHI0 Big (z.B. Konfitlire), streichen Sie cukier w przypadku
caxapa (Ha np. Oxem), MOLUKOMKEHHS  LUyKpom Y auf die Platte ein geeignetes wykipienia zawarto$ci garnka
nomMaxbTe nnuTy BUNaAKYy, SKLO cTpaBa Schutzmittel ein, fir die na powierzchnie ptyty Ilub

30




NoAXOAALLUM 3aWMUTHBIM nepekunuTe abo BUNMETHLCSH Oberflache gegen rozlania na  powierzchnig

CPeACTBOM Ans 3aluTbl ee Ha BapuIibHY NOBEPXHIO. Beschadigung mit Zucker im plyty.

NOBEPXHOCTH oT Falle eines Uberlaufens oder

NnoBpexaeHuss caxapoMm B Verschiittung auf der

crnyyae nepekvneHus  unu Plattenoberflache zu

pasnutusi onoga Ha schitzen.

NOBPEXHOCTb NMUTbI.

Gy

MatHa meTtannuueckoro | MeTaniuHi 6nuckydi | Shiny metal stains appear | Die  gldnzenden Flecken | Plamy z metalicznym
6necka BO3HMKAKT | MAAMM BUHUKaOTL Y Hacnigok | from scratching of aluminum pot entstehen aus Aufscheuerung | potyskiem — powstajg wskutek
obavpaHvem AHVWA | | \psBaHHs OHOM anioMiHiesoi | bottom on the plate surface or | des ~ Bodens  eines  Alu- || otarcia dna garnka aluminiowego
anioMMHUEBOrO  FOpWKA  WIW | kactpyni aBo npu sacTocysanni | With  using of  unsuitable Geschirrs oder aus Bepijtzung albo o zastosowania
MpUMEHeHeM HenoaXoAsilero | yegignosigHoro mutovoro | cleaning agent. Removing such | von ungeeignetem | nieodpowiedniego srodka
MotoLlero cpeactsa. It NATHA | 3acoby. Ll nnsimu  Bakko | Stains is possible by hard Reinigungsnlittel. . Diese nySZ?ZQCGQO- . Zameczys;czeme
yCTpaHsioTcs TPYAOBMKOR | veveawThes | BumaratwoT | Tepeated cleaning. Flecken ~kénnen sich  nur v?i?—.‘(l)okr)g;rl:e ?;Zsr;izgrs“‘é”qc przez
NOBTOPHON OYUCTKOM. mihsam mit  wiederholter Y '

6araTopa3oBOro YMLLEHHS.

Reinigung entfernet werden.

LiBeTHble  U3MeHeHMs  Ha
BapoyHoW nnuTe BooGLye
BbI3BaHbI npuropesLUnMmn
ocTatkamu, KOTopble Hemnb3s
yoanute. OHU He oOkasbliBaloT
BNUsiHNE Ha paboty

CTEKMOKEPaMUKKM, Tak Kak peyb
He uaeT 06 W3MEeHeHusiX B
maTtepvane.

3MiHun Konbopy
BapuIbHOI noBepXHi
BUKIUKAIOTb  BUKIMIOYHO TPMBKI
npuneveHi 3anuuwkn. Ui 3mibn
He MaloTb BMAMB Ha (yHKLilO
CKIoKepamiku, y AaHomy
BUNaZKy HE BUHWKAIOTb 3MiHW Y
maTepiani.

Colored changes on the
hotplate surface are usually
caused by not removed burnt
on rests. They have no
influence on the function of the
glass ceramic plate, this is not a
change in material composition.

Die Verfirbungen auf der
Kochplatte sind meist mit nicht
behebbaren angebrannten
Resten verursacht. Sie haben
aber keinen Einfluss auf die
Funktion der glaskeramischen
Platte, es handelt sich nicht um
Anderung in dem Material.

Zmiany zabarwienia na
powierzchni pltyty powstajg
przewaznie jako konsekwencja
nie usunigcia przypalonych
resztek. Nie majg one wptywu
na dziatanie ptyty ceramicznej,
gdyz nie nastepujg zmiany
materiatowe.

CTupaHue puCyHKa MOXeT
6biTb BbI3BAHO abpa3vBHbIMMW
MOIOLWMMW  CPeacTBaMu  uUnu
TpeHnem pHuwa ropwka o6
MOBEPXHOCTb BapPOYHOW MMUTHI
B TeueHue Gonee ANWUTENbHOMO
BpemeHu. Ha BapoyHou nnute
BO3HWKaeT TEMHOE NATHO.

3HMKaHHA AeKopy
(o6TouyBaHHa) Moxe  6yTun
BUKITUKaHO abpasnBHUMK
MUYUMKN 3acobamu, abo

WwkpsbaHHAM AHa kacTpyni no
NoBEpPXHi CKI10-KepaMivHoT
naHeni  NpoTsrom  [OBLUOTO
yacy. Ha BapwnbHiii noBepxHi
BMHMKAE TEMHa NNsima.

You can cause the grinding
down of decor with abrasive
cleaning agents or with
scratching of pot bottom on the
hotplate surface for longer time.
A dark stain can be created on
the hotplate.

Einen Abrieb des Dekors
kann mit Benltzung von
abrasiven Reinigungsmitteln
verursacht werden, oder mit
Reibung des Geschirrsbodens
auf der Kochplattenoberflache
wahrend langerer Zeit. Ein
dunkeler Fleck kann dann auf
der Kochplatte entstehen.

Otarcia ornamentyki — mogg
powstaé w wyniku stosowania
agresywnych Srodkow
czyszczgcych lub tarcia dna
garnkdw o powierzchnig pltyty
ceramicznej. Na powierzchni
ptyty powstaje ciemna plama.
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PEKITAMALIUA PEKNAMALIIT CLAIMS REKLAMATION REKLAMACJE
B cnyyae, 4to B TeuyeHue | Akwo npoTarom rapaHTiiHoro | If there is any defect on the | Falls ein Mangel entsteht auf | Jesli w okresie gwarancyjnym
rapaHTUMHOro cpoka Ha || mepiogy Ha cnoxwBadi BUHUKHe | appliance within the guarantee | dem  Gerat wahren der | wystgpi usterka plyty, nie
notpebutene nosiBUTCA || HecnpaBHiCTb, He ycyeawuTe ii | period, do not repair it self. | Garantieperiode, reparieren ihn || nalezy usuwac jej samodzielnie.
HEeMCnpaBHOCTb, He yCTpaHanTe | camocTinHo. 3  npeTeHsielo | Apply a claim in the shop in | nie selbst. Die Reklamation | Reklamacje nalezy zgtasza¢ w
ee camu. Peknamaumio | 3BepHiTbcsi y MarasuH, B | which you bought the appliance | erheben Sie in der | autoryzowanych punktach
npeabsBnaAWTe B MarasvHe, rae || KOTpoMmy Bu npupbanu || or at service representatives, | Verkaufsstelle, wo Sie haben | obstugi serwisowej (lista
Bbl noTtpebutens kynunu, B | cnoxwuead, y aBTopu3oBaHui | mentioned in the Guarantee | das  Gerat  gekauft, bei || stanowi zatgcznik karty
NyHKTEe MapoYHOro cepausa unu || cepeic abo B cepsicHy Mepexy, [ conditions. At applying of claim | Markenservicestelle, oder bei in | gwarancyjnej) lub w centrum
CEepPBU3HbIX nyHkTax | siky npuBegeHo B [apaHTiiHux | observe the text of Guarantee | der Garantiebedingungen || serwisowym. Przy zgtaszaniu
npvBeAEHHbIX [apaHTuiHbIX | ymoBax. [pu  odopmneHHi || sheet and Guarantee | bestimmten reklamacji, nalezy kierowac sig
ycnoBusix. Mpu npeabsiBneHun || npeteHsii kepyhWTtecb Tekctom | conditions. The claim is valid || Vertragsservicestellen. Bei | tekstem Karty Gwarancyjnej.

peknamaumu npugepxusantecb || apaHTinHoro nacnopty i | with submitted dully filled up | diesem Verfahren der Text des | Bez waznej, prawidiowo
Tekcta [apaHTuiiHoro nucra u || FapaHTinHKMX YMOB. Bes || Guarantee sheet only. Garantiescheines  und  der | wypetnionej Karty Gwarancyjnej
[apaHTuiHbIX  ycnoBui. bBe3 | npea’siBneHHs npaBunbHO Garantiebedingungen wird || reklamacja nie moze by¢
npeabaBneHns TWwaTenbHo | 3anoBHEHOro [apaHTiiHoro mafgeblich. Die Reklamation | przyjeta.
3anonHeHHoro  [apaHTuiHOro | nacnopTta € npeTeHsia ist ohne Vorlegung ordentlich
nicta peknamaumst | HegifcHoto. ausgefilliten Garantiescheines
HefencTBUTENbHA. ungliltig.
CMoCOBbbI cnocib METHODS OF REUSE DIE METHODEN DER SPOSOBY
UCIMOJIb3OBAHUA U BUKOPUCTAHHA TA AND LIQUIDATION OF WIEDERVERWENDUNG WYKORZYSTANIA | .
NMKBUOALUUN NIKBIOALIA YITAKOBOK WASTE UND ENTSORGUNG DER UTYLIZACJI OPAKOWAN
YMNAKOBKU PACKUNG
otbprpoBaHHbIf KapToH, || ModpokapToH, nakyBanbHui || Grooved cardboard, packaging | Wellpappe, Verpackungspapier Tektura falista, papier pakowy
ynakoBo4Has 6ymar nanip - 34aTv B yTUNbCUPOBUHN | paper - sale to waste || - Verkaufin Entsorgungsfirmen - sprzedaz w skupie makulatury
—npoaaxa B NyHKT cbopa | - y 36ipHuii KoHTelHep pana | collecting company - Hinterlegung in Containers fur | - odktadanie do pojemnikéw
BTOPCbIPbS YTUMbHOTO nanepy | - to collecting vessels for used | Altpapier zbiorczych na
-B KOHTeNHepbI ans || - iHWe BMKOpUCTaHHSA paper - andere Benltzung papier i makulature

BTOPWYHOTO Cbipbsi (Bymaru)

- Apyroe npuMeHeHve
YnakoBoyHble conbrn u M3
nakeTbl

-B KOHTENHepbI
nnactmaccel

ans

MakyBanbHi nniBkm Ta MNE
naketu
-y 30ipHi KOHTeWHepu Ansa
nnacTuky

- other reuse
Packaging foil and PE backs
- to collecting vessels for plastic

Verpackungsfolien und PE -
Séacke
- Hinterlegung in Containers fir
Plastik

- inne wykorzystanie

Folie i woreczki plast.

- do pojemnikéw zbiorczych na
plastik
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NUKBUOALUA NIKBIAALIA LIQUIDATION OF ENTSORGUNG DES LIKWIDACJA
NMOTPEBUTENNA NOCHE CMNOXUBAYA Micnsd APPLIANCE AFTER GERATS NACH URZADZENIA PO
OKOHYAHWUA ErO 3AKIHYEHHA CTPOKY FINISHED USE BEENDIGUNG DER ZAKONCZENIU
CPOKA CNyXbbl MOro cnyxsu BENUTZUNG UZYTKOWANIA
HacTosiwuni notpebutens | OaHui crnoxusay mae || This appliance is marked in | Dieses Geréat ist im Einklang | Urzadzenie to  oznaczono
nveet o6o3HaveHne B | MapkyBaHHsA 3rigHO 3 | accordance  with  Directive || der EU-Regelung 2012/19/EU | zgodnie z europejskg wytyczng
cooTBeTCTBMM C EBponeiicko || eBponencbkoo avpektuBoto | 2012/19/EU  on manipulation | Uber Behandlung mit benltzten | 2012/19/EU o zuzytych

avpektuoin 2012/19/EU  «O6
o6pallLeHnn ¢ UCMonb30oBaHHbIM
3NEKTPUYECKMM U INEKTPOHHBIM
obopynoBaHuem» (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE). [aHHas
avpekTuBa onpepensiet oblime

2012/19/EU npo noBOAXEHHS 3
BXVBAHUM  €NeKTPU4YHUM  Ta
€NeKTPOHHUM obnagHaHHsM
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Lla pupexktBa  BCTaHOBMIOE
eavHi esponencbki (EC) pamkun

with waste from electric and
electronic equipment - WEEE.
This directive determines the
unified European (EU) frame for
collection and recycling of used
equipment.

elektrischen und elektronischen
Einrichtungen (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE) markiert.

Die Regelung bestimmt einen
einheitlichen EU- Rahmen fir
Rickabnahme und

urzadzeniach elektrycznych i
elektronicznych (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

Wytyczna ta okresla ramy
obowigzujace w catej Unii
Europejskiej odbioru i wtérnego

esponevickme (EU) pamkn ana || ansa  3BopoTHoro 36opy Ta Wiederverwendung der | wykorzystania starych
BO3BpaLLEeHUss U BTOPUYHOW | peumknsuii BXXMBAHOIO bendtzten Einrichtungen. urzadzen.

nepepaboTk1 UCMONb30BaHHOIO || obnagHaHHsS

obopygoBaHus.

B notpebutene copepxatca | Cnoxwusay MiCTUTb UiHHI || The appliance contains | Das Gerat enthalt wertvolle || Stare, zuzyte urzadzenie
LieHHble MaTepuansbl, koTopble | maTtepianu, koTpi manu 6 6ytn | valuable materials which should | Materialien, die wieder || zawiera duzo
cnegyet noBTOPHO | 3HOBY BuMKOpuCTaHi. Cnoxwueay || be reused. Please give your | verwendet werden sollten. || petnowarto$ciowych surowcéw,
ucnonb3oBatb.  [oTpebuTtens | cnig 3paTtu y 36ipHuii nyHkT Ans | used appliance to waste | Liefern Sie das Gerat in eine | ktére powinny by¢ ponownie
chante B nNyHkT  cbopa | ytunbcupoBuHM abo x Ha | processing company or to by [ mit der Gemeinde bestimmte | wykorzystane. Urzadzenie
BTOPCbIPbA MMM B MYHKT | Micue, KOTpe Yy HaceneHomy | your community determined | Abfallsammelstelle. nalezy sprzeda¢ w punkcie
Ha3HaYeHHbIN ansi cbopa | nyHkTi BU3HAYEHO ans || waste collection point. skupu surowcéw wtérnych albo
OTXO[0B. cknagyBaHHS BiaXopais. oddaé do punktu zbiorczego

odpaddw komunalnych.

WUHCTPYKUUA NO IHCTPYKLUIA MO INSTRUCTIONS FOR MONTAGEAN- INSTRUKCJA
MOHTAXY YCTAHOBL| INSTALLATION WEISUNGEN INSTALACJI
MoHTax noTpebutens moxeT | YcraHoBKy noBuHHa nposoauTu | Solely company authorized to | Die Montage kann nur eine || Instalacji ptyty elektrycznej
OCyLLUeCTBUTb TOMbKO dupma, | Tinbku dipma, npauiBHuku sikoi || provide such activiies may | Firma  mit  entsprechender | moze dokona¢ wytgcznie firma
nMetowas ans aToro || maioTb Ans Takoi AisnbHocTi || perform the installation of this || Befugnis zu machen und die | posiadajgca odpowiednie
COOTBETCTBYIOLLEE BianosigHy kBanidikauito Ta | hotplate and it should be || Montage muss im Einklang mit | uprawnienia energetyczne.
KBanuukaumoHHoe YMNOBHOBaXEHHS. YcrtaHoBky | installed in compliance with || den lokalen Normen und | Instalacja i montaz urzadzenia
paspelleHve, B COOTBETCTBUM C || cnig  npoeogut  3rigHo 3 | local standards and regulations. | Regelungen ausgefiihrt werden. | musi byé wykonany zgodnie z
HaUMOHanbHbIMK  HOPMaMu W | HauioOHaNbHUMW  AUPEKTUBaMU obowigzujgcymi  w  Polsce

NOCTaHOBJTIEHUAMMW.

Ta CTaHgapTamu.

przepisami i normami.
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Mpu MoHTaxe Heob6xoauMO C

TOUKMN 3peHus pa6oTbi

noTpe6uTens npexae BcCero

npoBecTu:

® KOHTpOnb
NoAKIOYEHNS]
3NEeKTPOaHeprm

® KOHTPOMNb pPaboTbl BapOYHbIX
Ten , aNeMeHTOB ynpaBreHus
W perynauum

npaBuIibHOCTH

e MokasaTb  3aKkasumky  BCe
yHKLUM notpeburens,
No3HaKOMUTb ero c

o6CnyxvBaHNEM U YXOAO0M.

Mepen 3acToCyBaHHAM
cnoxuBayva HeoGXxigHO
OnA po6oTuM crnoxuBaya
3po6MTK HaCTYMHI Aii:

o epeBiputn npaBuUnbHICTb
NiKMI0YEHHS 00 eNeKTpUYHOT
Mepexi.

e 3pobutn KOHTpONb  dPYHKLT
KOHGOPOK,  ynpaBnswunx i
PErynioymx enemMeHTiB.

o [poaemoHcTpyBaTH ans
3aMOBHUKaA BCi DYHKUIT
crnoxuBaya i  O3HanoMUTK

noro 3 06cCnyroByBaHHSAM i
[ornsaom.

At installation of appliance
the following steps should be
provided from point of view
of appliance:

e checking of correct
connection to electric power
net,

e function check of heating,

control and regulation
elements,

« demonstration of appliance all
functions, operation and

maintenance to the customer.

Bei Montage des Gerits ist es

notwendig, von
Gesichtspunkt des Gerits,
namlich die folgenden

Schritte zu machen:

e Kontrolle der Richtigkeit der
Kopplung zZu dem
Stromzufuhr,

¢ Funktionskontrolle der Heiz-,
Bedien- und Steuerelemente,

e Vorfiihrung aller Funktionen
des Gerats dem Kunden und
Bekanntmachung mit  der
Bedienung und Wartung.

Przy instalacji plyty, ze
wzgledu na prawidtowosé
dziatania urzadzenia, nalezy
wykonaé¢ przede wszystkim
nastepujace czynnosci:

e sprawdzenie  prawidtowosci

podtgczenia do sieci
elektrycznej,
e kontrola dziatania grzatek,

elementéw regulacyjnych i
sterowniczych,

e zaprezentowanie klientowi
wszystkich funkcji urzadzenia
oraz zaznajomienie z jego
obstugg i konserwacja.

BAXHOE BAXITUBE IMPORTANT NOTE! WICHTIGE HINWEIS! WAZNE OSTRZEZENIE!
NPEOYNPEXOEHUE! NMONEPEOXEHHA At any manipulation with the | Bei jeder Handlung mit dem | Przy wykonywaniu przy
|'|pv| nobon MaHunynsuum ¢ |'|p|/| 6yp,b-ﬂKi|7| MaHinynguiT 3 appliance, except of normal Gerét, auller Ublicher urzadzeniu czynnoéci innych
notpebutenem KpoMe | enekTpuuHol noBepxHeto nosa || Use, it is necessary to | Benltzung, es ist notwendig die | niz  normalne  uzytkowanie
0b6blYHOro MCNomnb3oBaHusa || mMexamun i crangaptHoro | disconnect the power, e.g. with | Abschaltung von dem | nalezy bezwzglednie odcigc
Heobxoanmo obecneunts || 3acTocysaHHs, cnin sin'egratn | pulling out of the plug from the | Stromnetz und zwar mit | doptyw energii elekirycznej do
oTKMoueHne notpebutens oT | cnokuBay  Big  enekTpuuHoi || Socket or with switching off the | Ausziehung der Netzschnur aus | piyty przez wylgczenie
3NEeKTPUYECKOil CEeTU BLIHATUEM | Mepexi, TOBTO BUTSrHYTM BuUnKy || Main  switch  before  the | der Steckdose zu | wylacznika gtéwnego na jej
BANKM W3 po3eTkn wunn | 3 poseTkm abBo BumkHyTu || appliance. gewahrleisten. zasilaniu.
BbIKIIOYEHNEM rMaBHOroO | ronoBHWI  BWMWMKa4  nepen
BbIKMIOYaTENs nepen | cnoxusayem.
notpebutenem.
PA3MELLEHUE PO3MILLEHHA LOCATION OF STANDORT MONTAZ

BAPOYHOMN MNUTbI BAPUIIbHOI MOBEPXHI HOTPLATE DES GERATS PLYTY CERAMICZNEJ
1 YnnoTtHeHune 1. YwinbHeHHs 1. Sealing 1. Dichtung 1. uszczelka
2 3axum 2. npuxsar 2. Fastening element 2. Klemmschuh 2. docisk
3. 3apgHnas cTeHa 3. 3apgHs cTiHka 3. Rear wall 3. Hintere Wand 3. $ciana tylna
4 BokoBas cTeHa 4. 6okoBa CTiHka 4. Side walls 4. Seitenwande 4, $ciana boczne
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.min 50

30-50
-

-

min 5Q

.

O

Ecnun TonwmHa pabouer | HeobxigHo potpumyBath || The minimal distance 30 mm of | Die minimale Entfernung von 30 || Jezeli blat w ktorym
NOBEPXHOCTN npesbilWwaeT | MiHiManbHy Bigaanb  BMIcTy | kitchen unit content (the content | mm des Kichenblock- Inhaltes | zamontowana jest piyta, jest
30mmMm, TO HeobxoauMo || KyxoHHMX mebniB (BMicT swwmka) | of drawer) from the plate cover | (Schubladeninhaltes) von der || grubszy niz 30 mm, konieczne
nognpaeuTb ee bopmy B MecTe | Bia Koxyxa naHeni — 30 Mm. should be observed. Ensure the | Plattendecke mull beachtet | jest zmniejszenie jej grubosci w
BblBOJA oxnaxpgatowiero || 3abesneuntu poctatHio || sufficient venting - see the | werden. Besorgen Sie bitte die || miejscu wylotu powietrza
Bo3ayxa M3 npubopa (CM. | BeHTUMsLjO, AMB. MaOHOK. picture. ausreichende Liftung - sehe || chlodzgcego z urzadzenia
PUCYHOK) Abbildung. (patrz rysunek)

N

Jil

MoHTax noTpebuTtenss moxet
OoCyLeCcTBUTb ToNbko hupma,
MMetoLas ans 3aToro
cooTBeTCTBYlOLIEE
KBanudukaumoHHoe
paspelleHne, U AOMKHa 3TO
coenaTb B COOTBETCTBUM C
HauMOHaNbLHbIMKU HOPMaMu U
NOCTaHOBMEHUSAMU.

YcTaHoBKY
npoBOoAUTU TiNnbku chipma,
AKa Mae BiANOBiAHY
kBanidikauito Ta
YNOBHOBaXeHHA. YCTaHOBKY
cnip  npoBOAUTM 3rigHO 3
HauioHaNnbHUMK

cTaHAapTamu Ta
AUPEKTMBaMU.

NOBUHHA

Solely company authorized to
provide such activities may
perform the installation and it
should be installed in
compliance with local
standards and regulations.
e The electric hot plate is
designed, from external
influence point of view, for

Die Montage kann nur eine
Firma mit entsprechender
Befugnis zu machen und die
Montage muss im Einklang
mit den lokalen Normen und
Regelungen ausgefiihrt
werden.
e Die elektrische Kochplatte ist
aus der Sicht der Einwirkung

Instalacje moze
przeprowadza¢ wytacznie

firma specjalistyczna i
musi byé wykonana
zgodnie z krajowymi

normami i przepisami.
e Elektryczna pityta grzewcza
jest przeznaczona, z punktu
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AnekTpuyeckasa Bapo4Has
nnnTta npegHasHa4vyeHa [
TOYKM 3peHus BO3OEeNCTBUSA

BHEWHUX  hakTopoB  Anst
HopMarnbHol cpeabl.

BapouHas nnvTa
npefHasHayeHa  Ans  ee

BCTpavBaHUA B CTONELIHULY
C MUH. TonwwmHon 30 mm, C
NMOBEPXHOCTHLIM  MOKPLITUEM
n3 TEpPMOCTOWKOro
MaTtepuana.

CronelwHvua fomkHa ObiTb
ycTaHoBneHa B
rOPU3OHTaNbHOM MOMOXEHUN
n Bo u3bexaHune 3aTekaHus
Xugkocten  gomkHa  OblTb
yNroTHeHa  CO  CTOPOHbI
CTEHBbI.

Pasmepbl  oTBepctna  Ans
Bapo4yHOW MMUTbI U ero
pa3mMelleHne npuBeaeHbl Ha
pUCYHKe NS MOHTaxa.
BesonacHble paccTosiHuA
cTeH n mebenu oT Bapo4HOM

NnuTbl,  KOTOpble  AOMKHbI
GbiTb COGNOAEHbI,  yKkasaHbl
Ha pUCYHKe.

[MoBepxHOCTb, BO3HUKLLIYO
npu BbIpe3aHUM OTBEPCTUS,
pekomeHayem NOKpbITb

noaxogAawmm fiakom (Ha np.

CUINNKOHOBBIM), unn
antoMUHEBOW donbrown,
KoTopasi CHU3WT

NPOHWUKHOBEHWE BMNaXHOCTU B
cToneLHuuy.

Mon BapoyHble NAUTbI HEMb3sl
6es cneuunanbHoro
MeponpuaTUs yctaHaBnmBaTb
[LYXOBKU, Y KOTOPbIX NPOAYKTbI
CropaHusi MoryT ABUraTbCsi No
HanpaBneHut Haeepx, noa
BapPOYHYIO MINTY.

Enextpuuny BapUnbHy
MOBEPXHIO  MpU3HayeHo 3
TOYKM 30pY 30BHILLHIX BNIMBIB
ans HOpMarnbHOro
cepefoBuLLa.

BapunbHy NoBepXHIo
npu3HayeHo ans
BOYynOBYBaHHS y oTBip Yy
CTiNbHUL  KyXOHHUX MebniB,
KOTpa Mae TOBLWHY He
MeHwe Hix 30 MM, i

NOBEPXHIO KOTPOi BUMOBHEHO
3 TennocTiikoro matepiany.

CTinbHULKO KYXOHHMX Mebnis
cnip BCTaHOBUTU
rOPU3OHTanNbHO i Ha CTOPOHI,
KOTpa npunarae [0  CTiHW,

YWinNbHUTU  BiA  NpOTiKaHHA
piguHu.

Po3amipun oTBOpY ans
BapunbHOI MOBepxHi Ta il

no3uLito BKa3aHO Ha MarnoHKy
OISt BCTAHOBMEHHS.
Be3neuHy Bigganb CTiH Ta

mebnis BiA BapuIbHOT
noBepxHi,  KOTpi HeobxigHO
060B’'s13KOBO noTpumartuy,

BKa3aHO Ha MarltoHKy.
[MoBepxHi, KOTpi BWHWKaIOTb
nicns TOro siKk BUpi3aHO OTBIp,
pekomeHayemo nodapbysatn
BiAnoBigHUM nakom  (Hanp.
cunikoHoBMM), abo X NOKpUTK
anoMiHieBolo nniBkot, Wo6
3anobirtu NpPOCOYYBaHHI0
BOMOrM BapuIbHy
NOBEPXHIO0.

3agHs  CTiHKA@  KYXOHHMX
mebnis 3a BapunbHOO
noBepxHeto Mae 6yTn Takox 3
TennocTiNkoro marepiany
(120° C). MinimanbHa Bigaans
3aHbOrO  Kpal  BapubHOT
NOBEPXHi Bif 3a4HbOI CTiHKN —

nig

normal indoor conditions.

The hot plate is designed for
building in to cut out in the
working sink of minimal
thickness of 30 mm, which is
covered with heat resistant
material.

The sink has to be installed in
horizontal position and has to
be sealed against leaking in
of liquids on the wall side.

The dimensions of cut out for
the hotplate and its position
are shown on the picture of
installation.

The safe distances of walls
and furniture from the hotplate
are given on the picture.

We recommend to cover the
in the cut out created cut

surfaces with  appropriate
varnish (for instance silicon
varnish) or Al-foil,

respectively, which decrease
the intrusion of humidity into
the sink plate.

It is not allowed - without
special measures — to install
oven under the hot plate,
where the burnt gases from
the oven could stream
upwards under the hotplate.
Also the rear wall of kitchen
unit has to be from heat
resistant material (120° C).
The smallest distance of
hotplate rear edge from the
rear wall is 40 mm.

The hotplate should not be
installed in close
neighborhood  of  kitchen
cabinet made from flammable
material, which extends over
the surface of sink.

aulerer Krafte fir normale
Umgebung bestimmt.

Die Kochplatte ist fir Einbau
in einen Ausschnitt in einem
min.  30mm  Dicken, mit
warmebestandigem Material
bedeckten Arbeitsbrett des
Kuchenmobels, bestimmt.
Das Arbeitsbrett muss
waagerecht eingebaut und
auf der Wandseite gegen
EinflieBung von Flissigkeiten
gedichtet werden.

Die Dimensionen des
Ausschnittes fur die
Kochplatte und ihre Lage Sie
finden auf der Darstellung fir
die Montage.
Sie  finden
Entfernungen der Wanden
und Mébel von der
Kochplatte, die einzuhalten
sind, auf dem Bild.

Wir empfehlen die mit dem
Ausschnitt entstandenen
Flachen mit geeignetem Lack
(z.B. Silikonlack), oder mit
Alufolie, welche die
Eindringung der Feuchtigkeit
in das Brett vermindern, zu
decken.

Es ist nicht erlaubt ohne
besonderer MaRnahme unter
die Kochplatte Ofenrohre, die
Abgase von welchen aufwarts
unter die Kochplatte stromen
kénnen, zu installieren.

Auch die Hinterwand des
Kichenblocks  hinter  der
Kochplatte muss aus
warmebestandigem Material
sein (120°C). Die kleinste
Entfernung der
Kochplattenhinterkante ab der

die  sichere

widzenia zewnetrznych
wptywéw, do normalnego
Srodowiska.

Obowiagzujg bezpieczne

odlegtosci $cian i mebli od
plyty grzewczej.

Piyta  grzewcza  zakfada
wbudowanie do wyciecia w
blacie kuchennym o grubosci
min. 30mm, pokrytym
powierzchniowo  materiatem
odpornym termicznie.

Blat musi by¢ zainstalowany
W pozycji poziomej i musi byé
od strony $ciany uszczelniony
przeciwko zaciekaniu cieczy.
Wymiary wyciecia na ptyte
grzewczg i jego potozenie sg
podane na rysunku
instalacyjnym

Bezpieczne odlegtosci cian i
mebli od piyty grzewczej,
ktorych nalezy dotrzymaé, sa
podane na rysunku.
Powierzchnie powstate po
wycigciu otworu zalecamy
pokry¢é odpowiednim lakierem
(np. silikonowym), ew. folig Al,
ktéra ograniczy przenikanie
wilgoci do ptyty.

Pod ptytami grzewczymi nie
wolno instalowac¢ bez
specjalnych Srodkow
piekarnikéw, z ktérych spaliny
mogg przenikaé w goére pod
ptyte grzewcza.

Tylna $ciana segmentu
kuchennego za ptytg
grzewcza musi by¢ réwniez
z materiatu  odpornego na
wysokie temperatury (120°
C). Minimalna odlegos¢ tylnej
krawedzi ptyty grzewczej od
tylnej $ciany wynosi 40mm.
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3agHas
mebenn,
[OImKHa
TEPMOCTOMKOro
(120° U). MwuHumanbHoe
paccTtosiHue 3afHen rpaHu
NnuTbl  OT  3aHEN CTeHKW
[I0MXHO cocTaBnATb 40 Mm.
Mnuta He MoxeT ObiTb
pasmelleHa 6nu3ko K
KyXOHHOMY  WiKadpumky  u3
roproyero maTepuana,
KOTOpbIN BbIXOANT Hag
NOBEPXHOCTb CTOMELLHNLbI.
Hag BapOYHOW nnuTon
pekomeHayeTcsa
yCTaHaBnuBeaTtb TONbKO
BbITSXKKY (BbITSKHOM  LuKad),
Hap KOTOpbIM MOXeT ObITb
yCTaHoBMEH KYXOHHbI
wkadunk. CamocToATenbHbIN
wkadumnk 6e3 BbITSKKM Napa
pasmellatb Hag NNUTOM He
pekomeHayeTcs.
MuHMmanbHoe  paccTosiHue
Mexay BapOYHOW NMMTON WU
BbITSXKKOM  cocTaBnser 650
MM, Janee B COOTBETCTBUM C
pekoMeHaaumen
N3roTOBUTENS BbITSXKKM.
Mepen MOHTaXXOM
notpebutenss B OTBepcTue
cTonewHuubl,  HeobxoaMmo
npuknenTb MO  nepumMeTpe
HWXHEN yacTtu pambl
YyNnoTHeHNe Haxopsiieecs B
NpUHaANexXHoCTAX, ans
3aWmThI oT 3aTekaHus
XKNOKOCTEN.

CTEHKa  KyXOHHOW
3a nnuToM TaKke
6bITb n3

maTtepuana

40 mm.

BapurnbHy NoBepXHI0
3ab0pOHeHO BCTaHOBIIOBATU
3aHagTo 6num3sbko no
KYXOHHUX Lacpok 3 ropioymnx
mMarepianis, KOTpi BUCTYNalTb

Hag piBeHb NOBEpPXHi
CTiNbHNL.

Hap BapunbHOi noBepxHeto
pekoMeHayeTbCS
BCTaHOBIOBATU Tinbkn

BUTSDKKY, Hag KOTPOK MOXHa
BCTaHOBUTU KYXOHHY LIadKy.
BcraHoBntoBaTtu Hag
BapUnbHOI0 noBepxHeto
okpemy wadky 6e3 BUTSKKM
He peKOMeHAYeTbCS.
MiHimanbHa  Bigaanb  MixX
BapUNbHOIO MOBEPXHelo Ta
BUTSDKKOKO - 650 MM, pani
3rifHO 3 pekomeHAaLismMu
BUPOGHMKA BUTSIKKM.

Mepen BCTaHOBIEHHAM
cnoxmBaya y OTBip Yy
CTiNbHULI cnig no nepumeTpy
30BHILWHLOT YaCTUHW  pamKu
HaKneiTn YWiNnbHEHHs, KOTpe
MicTUTbCA 'y npunagai, wob
3ano6irT NPOTiKaHHIO PiANHU.

We recommend the
installation over the hotplate a
vapor absorber exclusively

(digestor); over this absorber
a kitchen cabinet can be
installed. We do not
recommend the installation of
independent cabinet without
vapor absorber directly over
the hotplate. The minimal
distance of hotplate from the
vapor absorber is 650 mm;
you should observe the
recommendations of absorber
producers here.

Stick on on the circumference
on the frame lower part a
sealing against leaking in of
liquids (the sealing is a part of
delivery) before installation of
hotplate into the ready cut out
in the sink.

Hinterwand ist 40 mm.
Die Kochplatte darf nicht in

unmittelbarer N&he eines
Kichenschrankes aus
brennbarem Material, welcher
der Oberflache der
Arbeitsplatte Ubersteigt,
montiert werden.

Uber der Kochplatte wir
empfehlen nur einen

Abzugsschrank zu montieren,

Uber dem Abzugsschrank
kann eventuell ein
Kuchenschrank montiert
werden. Wir empfehlen nicht
einen getrennten
Kiichenschrank ohne
Dampfabsauger Uber der
Kochplatte zu montieren. Die
minimale Entfernung

zwischen der Kochplatte und
dem Absauger ist 650 mm,
oder nach Bestimmungen der

Absaugerproduzenten.

Kleben Sie auf den Umkreis
des unteren Teiles des
Rahmens, noch vor
Montierung des Geréts in den
Ausschnitt in dem

Arbeitsbrett, eine Dichtung —
aus dem Zubehér - gegen
EinflieRen der Flissigkeiten.

Piyta grzewcza nie moze by¢
instalowana w bezposrednim

sgsiedztwie segmentu
kuchennego z palnego
materiatu  siegajgcego nad

powierzchnig ptyty grzewczej.
Nad pitytg grzewczg zaleca
sie  zainstalowanie  tylko
odciggu par (pochtaniacza),
nad ktérym moze by¢
umieszczona szafka
kuchenna. Nie zalecamy
instalacji samodzielnej szafki
bez odciggu par nad piytg

grzewcza. Minimalna
odlegtos¢ miedzy ptyta
grzewczg i odciggiem wynosi
650 mm, dalej wedtug
zalecen producenta
pochfaniaczy.

Przed instalacjg urzadzenia

do wycigcia w blacie naklej po
obwodzie spodniej czesci
ramy uszczelki przeciwko
zaciekaniu cieczy, ktorea jest
zatgczona w wyposazeniu
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BEHTUNALUA BEHTUNALUIA VENTILATION LUFTUNG WENTYLACJA

BAXHO! BAXIUBO! IMPORTANT! WICHTIG! WAZNE OSTRZEZENIE!

o Cobniopavite cnegywowuve | o JoTpumynte HacTynHi || e Observe the following || e Beachten Sie die folgenden | e Nalezy przestrzega¢
yKasaHus no  ycraHoBKe BKa3iBKU no yCTaHOBL instructions for installation of Hinweise fir Einbau des ponizszych wskazéwek,
npubopa. HepocTaToyHbin npunagy. HepocrartHin appliance. The insufficient Gerats. dotyczach instalacji
poctyn oxna)garoLiero poctyn OXONOAXKYYOro access of cooling air could | e Die ungentgende Zufuhr der urzadzenia:

BO3AyXa MOXeT cTatb noBiTps MOXe cTatu cause the limitation of Kuhlluft kann die Funktion des | e Niedostateczna ilos¢
NpUYnHOM orpaHuyeHus NPUYNHOO 0BMEXEHHS! appliance or its damaging, Gerats begrenzen oder eben powietrza do  chtodzenia,
byHKLUMOHanbHOCTU npubopa YHKUiOHanNbHOCTI  Npunagy eventually. zu Beschadigung des Gerats moze prowadzi¢ do
unu ero nospexneHus. a60 NOro NOLLKOAXEHHS. o If the hob is built in furniture zu fiihren. nieprawidtowego dziatania
e B crnyvae YCTaHOBKM || e Y BWNagky, KOMU iHOYKUiNHY above case, there cant be | e Falls die Induktionsplatte (iber urzagdzenia lub do jego

WHAOYKUMOHHOW naHenu Hag naHenb BCTAHOBMNEHO Hag small pieces or sheets paper, einer Schublade angebracht uszkodzenia.
AWwmMkom mebenu B gaHHOM AwmkoM  Mebnis, y  LbOMYy because ventilation inlets ist, dann in ihr keine kleine | ¢« W przypadku zamontowania
AlmKe He OOMKHbI ALLMKY He CMiloTb could be stocked. Gegenstande oder piyty indukcyjnej nad
HaxoauTbCA mMenkue 3HaxoauTncsa OpPiGHI Papierstiicke geladen werden szufladg, nie moga by¢ w niej
npeameTbl U 6ymaru, koTopble npeameTy i nanepu, siki Mmornm koénnen, welche die umieszczone drobne
Mornn 6bl 3a6UTb oTBEPCTUS 6 3abutn oTBOPU Saugéffnungen der przedmioty oraz  papiery,
BEHTUNSATOPOB U OrPpaHnynTb BEHTUNATOPIB |  0BMexuTn Ventilatoren verstopfen und ktére mogg zatka¢ otwor
OoxnaxaeHue  WHAYKUMOHHOMN OXONOAXKYBaHHA  IHAYKLINHOT die Kuhlung der ssgcy wentylatora i
naHenu. naxeni. Induktionsplatte  verhindern ograniczy¢ chtodzenie ptyty
kénnten. indukcyjnej.
Y
£ I o £
1S £ ) S
~ 1S e ™~
( A
~
\ k)
L] —=— «—][] «— N || —=— —]|] «—
/ min 30 mm /l [ ,min 30 mm
e 3agHAsi  cTeHka  HwxkHero | e 3agHsa CcTiHKa HWxHBLOI Wwadkm || e The rear wall of lower cabinet | e Die Hinterwand des unteren || e Tylna $ciana szafki pod ptytg
wkadumnka fdomkHa ObiTb B nosuHHa Gyt y obnacTi in the area of cut out has to Schrankes muss in  dem musi by¢ otwarta, tak aby
mecTe oTBEpCTUA B BWPI3Y Y CTiNbHWLi BiAKPUTOIO, be open, for to ensure the air Bereich des Ausschnitts des zabezpieczyé wymiane
cTonewHULe OTKpbITa, YTOObI o6 6yno 3abe3neyHo exchange. Arbeitbrettes offen gehalten, powietrza.
6bin obecneyeH obmeH LMpKYnALilo NOBITPS. e The front reinforcement of fir den Luftaustausch zu | e Nalezy usuna¢ przednig
BO3/1yXa. ermdglichen.
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Hago  y6patb
pebpo  kecTkocTU

nepegHee
mebenu,

4yTOoGbl BO3HMKIO OTBEPCTUE
MUWUHUM. 7 MM noa
cTonewHuuen no Bcen
WwMpWHe noTtpebutena  ans
npoTekaHns Bo3ayxa .

Bo3moxHble pebpa

XKEeCTKOCTW nog CToneLuHuuen
Hago Yybpatb xoTa Obl B

obnactu CTOMELUHNLbI.
PacctosHue mMexay
VHAYKUMOHHON BapoOYHOW
NNUTON U KyXOHHOW Mebernbio
unm OpyruMmn
BCTpavBaeMbIM1

notpebutensimu Hapgo
BblGpaTh Tak, 4TOGbl Obina
obecneyeHa poctaToyHast
BEHTUNSAUMS M BbITsKKA
VHOYKUMOHHBIX BapOYHbIX
30H. Heobxoanmo
cobnoaatb MUHUManbHoe

paccTosiHue OT coaepXnmoro

KyXOHHOW mebenu
(conepxumoe  flmka) Ao
koxyxa naHenm — 30 mwm.
Ob6ecneunTtb [0OCTaTOuHYHO

BEHTUMSLMIO, CM. PUCYHOK.
Hapo n3bexartb Ype3mepHoro
HarpeBa C HWKHEN CTOPOHbI ,
Ha np. OT BCTpauBaemoii
OyxoBkM 6e3 oxnaxgarLlero
BEHTUNSTOpA.

Korpa B BCTpOeHHOM AyXxoBke

pacnonoXxeHHoOn nopg,
BCTpamMBaeMoim BapoYHOW
nNnuToM npoTekaeT npouecc
nmponmsa
(BbICOKOTEMMEPATYPHOMN
04UCTKM), Henb3s

nonb3oBaTbCs BCTpavBaeMown
BapOYHOW NIUTON.

HeobxigHo ycyHyTVM nepenHe
apMmyBaHHa  mebniB, W06
6yno cTBOpeHO OTBip  SK
MiHiMyM 7 MM Ans uypkynsauii
noBiTps nig CTinbHUUE no
YCili LULMPUWHI cnoxuBaya.
Moxnuee apMmyBaHHA nig
poboyoto  cTinbHUUE  cnif
YCYHYTW MiHIManbHO Y 30Hi
CTiNbHNL.

Bigaanb MK  iHAYKUiINHOO
BapUNMbHOIO ~ MOBEpPXHel i
KyXOHHUMK  Wwadkamn abo
iHWKMK 3abygoBaHUMU

cnoxvBayamu cnig Bubupatu
Tak, Wwob 6yno 3abesneveHo
[OCTaTHIO  BeHTUnAUilo  Ta
NPOBITPIOBAHHA  iIHAYKLIAHNX
30H. HeobxigHo goTpumyBaTu
MiHiManbHy Bigganb BMICTY
KyXOHHUX  mebniB  (BMicT
AlMKa) BiA KoXyxa naHeni —
30 Mm.

HeobxigHo 3anobiratun
HaAMIpHOMY HarpiBaHHiO  3i
croay, Hanpvknag BiO
3abynoBaHoi  OyxoBku  6e3
OXONOAXYHYOro
BEHTUMNSTOPY.

Axwo y 3abynoBaHin ayxosLi
ni BapunbHOi NOBEpPXHElo
NpOXoAUTb Npouec niponisy
(BcokoTemnepaTypHOro
YMLWEHHSA)  TO  iHAYKUiIAHY
BapuIbHY NOBEPXHI0
3aCTOCOBYBaTW 3a60pPOHEHO.

furniture should be removed,
for to enable of creation of
opening for passage of air, at
least in a height of 7 mm
under the sink over the whole
length of appliance.

The eventual reinforcements
under the sink should be
removed at least in the area
of sink.

The distance between the
induction cooking plate and
kitchen furniture, or other built
in appliances, eventually,
should be chosen so, that the
sufficient ventilation of
induction  cooking  zones
would be provided. When the
working table is sicker as 30
mm, then its shape in the
place of cooling air output
from the appliance should be
modified (see the picture).
The excessive heating up
from below — for instance from
the built in stove without
cooling ventilator - should be
prevented.

When at eventually built in
stove (roaster) — located
under the built in cooking
plate — a pyrolysis process
(high frequency cleaning) is in
operation, than the induction
cooking plate should not be
used.

Die vorderen Streben des
Mobels  missen  entfernt
werden, um eine Offnung fiir
Luftzufuhr, mindestens 7 mm
unter dem  Arbeitsbrettes
entlang der ganzen Breite des
Gerats, zu schaffen.

Die eventuellen Streben unter
dem Arbeitsbrett missen,
wenigstens im Bereich des
Arbeitsbrettes, entfernt
werden.

Die Entfernung zwischen der
Induktionskochplatte und der
Kiichenmdbel, eventuell
anderen eingebauten
Geraten, muss so gewahlt
werden, dass eine genuigende
Luftung der
Induktionskochzonen
gewahrleistet wird. Falls das
Arbeitsbrett dicker als 30 mm
ist, dann die Form des
Brettes neben des Kuhlluft-
Auslasses aus dem Gerat
mufl} geandert werden (sehe
Abbildung).

Die UbermaRige Erwarmung
von der unteren Seite, z.B.
von eingebautem Ofenrohr
ohne Kuhlungsventilator,
muss verhindert werden.
Wenn bei dem unter die
eingebaute Kochplatte
eingebauten  Rohofen  ein
Prozess der Pyrolyse
(Hochtemperaturreinigung)
gefiihrt  ist, dann
Induktionskochplatte
nicht benitzt werden.

die
darf

poprzeczke szafki, tak aby
powstat pod blatem na catej
szerokosci urzgdzenia otwor
dla  przeptywu powietrza
wynoszacy conajmniej 7 mm
Ewentualne poprzeczki
szafki, powinny by¢ usunigte,
przynajmniej w obrysie blatu
roboczego.

Odlegtosci miedzy indukcyjng
plyta grzewcza a meblami
kuchennymi, ewentualnie
innym urzadzeniem do
zabudowy muszg by¢ takie,
aby byta zapewniona
dostateczna wentylacja pol
indukcyjnych. Minimalna
odlegto$¢ mebla kuchennego
(szuflady), od obudowy ptyty
musi wynosié 30 mm.

Nalezy chroni¢ ptyte, przed
nadmiernym jej ogrzaniem od
spodu np. od piekarnika do
zabudowy bez wentylatora
chtodzacego, dodatkowg
wentylacjg — patrz rysunek.

Jezeli w piekarniku do
zabudowy, umieszczonym
pod plyta do zabudowy,
przebiega proces pyrolizy
(czyszczenie w  wysokiej
temperaturze), nie  wolno
uzywaé indukcyjnej  piyty
grzewczej.
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COEQMHSIIOLIAS PENKA | 3'€IHYIOYATNIAHKA | CONNECTING LATH | VERBINDUNGSLEISTE | LISTWA POLACZENIOWA
: 300 ‘l‘ 300 9‘_ 300 !
d o T B
o 895 N
Y 300 590 '
d & =
4 875 R
; 300 i 590 . 300 ’
. = >
d ki . I I
B ' 1185
NMPUCOEOUHEHUE NMPUEOHAHHA CONNECTION OF ANSC_Z_HLUSS DES PODLACZENIE
NMOTPEBUTENA K CIMOXWBAYA 1O APPLIANCE GERATS ZU DEM URZADZENIA DO SIECI
QNEKTPUYECKOU CETU ENEKTPUYHOI MEPEXI TO POWER NET STROMNETZ ELEKTRYCZNEJ
MpucoeanHenne notpebutens || MigknioyeHHss cnoxuBada pfo | The  appliance  must be | Die Montage kann nur eine | Podigczenie urzadzenia do
K 3NEeKTpUYeckorM ceTu MOXeT | enekTpomepexi possonseTbcss | connected to power net with | Firma  mit  entsprechender || sieci elektrycznej moze
OCyLLeCTBUTb TONMbko upma, | pobutn Tinbku dipmi, koTpa || authorized body only. A switch || Befugnis zu machen. Am | wykonaé tylko firma
MMelowas  CooTBeTCTBylLlee | Mae BignoBigHy keanidikauito | with  minimal distance of | Anfang des Stromkreises vor | posiadajgca wymagane
KBanuukaumoHHoe Ta posein. [na Bin'eaHaHHs || disconnected all poles contacts || dem Gerat muss ein Schalter | uprawnienia energetyczne. Na
paspelueHune. [ina oTknodeHus | cnoxueada Big enektpuyHoi | of 3mm has to be connected | flir Abschaltung des Geréats von | przytaczu ptyty ceramicznej do
notpebutens oT || mepexi cnin y mepexy nepen | into the circuit before the | dem Stromnetz, bei welchem | sieci elektrycznej musi by¢
AneKTpuyeckon ceTn nepen | cnoxveayem BcTaHoBuTM | appliance for disconnecting of || die Entfernung der || umieszczony wytgcznik
notpebutenem pormkeH ObiTb | BMMWMKad, y KOTporo miHimanbHa | appliance from the power net. | abgeschalteten Kontakte | umozliwiajgcy odcigcie
yCTaHOBIEH BblkNOYaTenb | BigcTaHb Mix pos’egHaHumu || This obligation is not necessary, | mindestens 3 mm ist, gebaut | wszystkich faz od sieci.
MUHUManbHoe paccTosiHMe | KoHTakTamu Bcix  nontociB | when the supply cord is | werden. Odlegtos¢ stykow w stanie
mexay PasoMKHYTbIMK || noBuHHa Oyt MiHimanbHo 3 | provided with a plug and this | e Zur Kopplung der Kochplatte | wytagczonym  musi  wynosi¢
KOHTaKTamy KOTOpOro y BCeX | MM. plug can be easily and without benltzen Sie ein 3-Erde- | minimum 3 mm. Obowigzek ten
nontocoB cocraeBnser MuH. 3 | JaHui ob6oB’ssok  Bignapae, | obstruction pulled out from the Kabel mit einem Querschnitt | odpada, jezeli przewdd
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MM.

e OTa 06s3aHHOCTb
oTMeHsieTcs ecnum
noaBoasALLNA kabenb

OCHaLLeH BUIKOW U 3Ty BUIKY
MOXHO 3ampocto U Ge3
npensTCTBUA ~ BblHYTb U3
po3eTKu.
Ons npucoeanHeHns
BapOYHON nnnTbI
ucnonb3ynte 3 XKWMbHbINA
kabenb ¢ cevyeHnem 1,5Mm,
Ha np.tuna HO5VV-F3G1,5,
KOHLIbI KOTOpOro Hago
obpabortartb, Kak 370
npvBeAEeHO Ha PUCYHKe.
KoHup! nposoaos
HeobxoanMo yKpenuTb
npoTue pacTpenbiBaHust
HanpeccoBaHHbIMU
HaKoHeYHVKaMu.

lMocne Toro Kkak ykpenute
KOHLbI npoBOAOB noa
rofioBkamy  BUHTOB  KIEMM,
BCTaBbTe kabenb B
KNEMMHYIO KOpObKy "
3apUKCUPYITE €ro XOMYyTOM
NpOTUB BblAepruBaHus.

Mocne 3TOoro 3akpouTe
KPbILUKY KIeMMHOW KOpoBKM.
MNocne npucoeavHeHns
notpebuTtens pasBepHUTE B
pabouee rnonoxeHue,
BMOXUTE B BbIpe3 7]
nposepbTe nosuuuio
npycoeavHUTENIbHOTO
kabens.

BapouHylo nnuty 3akpenute
npu noMowM 3aXxumMoB (CM.
PVICYHOK) COOTBETCTBYIOLLUM
ycunuem  Tak, 4Tobbl  He
nospeanTb NoTpeduTens.

AKWO WHYp Ana npuegHaHHA
Mae BUAEIIKY, Ky MOXHa Nnerko
BUTATHYTKN 3 PO3ETKN.

Ona nigknioveHHs BapunbHOi
NoBEpPXHi cnig
BUKOPWUCTOBYBATU 3-n
XUNbHWA  NpOoBIA  AiameTpom
1,5 mm, Hanp. tun HO5VV-
F3G1,5, KiHLji KOTpOro
HeobxigHO niarotyBaTh 3rigHO
3 MaroHKOM.

KiHui npoBigHWKiB HeobxigHo
YKPINUTW BiA PpO3TpinyBaHHs
HanpecoBaHNMM KiHLiBKamu.
YKpiniTb KiHUi NpoBIgHWKIB i
roniBKN rBUHTIB Y KNEMHUKY,
BKNafiTb kabenb B KNEMHMK i
3acgikcyiiTe oro oGonmoro
Bifl BUPMBAHHS.

MMoTim  3aKkpunTe  KPULLKY
KMeMHMKa.

Micns MiAKNIOYEHHS,
pO3BEpHITL  cnoxuBay Y

poboye MONOXEHHs, BCTaBTe

noro y oTBip, i nepeBipTe
nosuito npueaHaHHs
kabento.

BapunbHy NOBEPXHIO
NpUKpPINiTb 3@ JOMNOMOrOt0

npuxeaTiB (OMB. MarntoHOK) 3
BiAMNOBIAHWUM  3yCUNMAM  Tak,
o6 He noLKoauTn
cnoxweau.

socket.

Use a 3 core cable of 1.5 mm
cross section, for instance of
type HO5VV-F3G1,5 with
cable ends modified
according to the picture for
connection of hotplate.

The cable ends should be
fastened against fraying with
pressed on cable ends.

Put the cable into the terminal
box and secure against
pulling up with clip after
fastening of core ends under
the screw heads of terminals.
Close the terminal box cover
at the end.

For connecting turn the
appliance into working
position, insert it to the cut out
and check the position of
connection cable.

Fasten the hotplate with
clamps (see the picture) and
with appropriate force for
preventing the damaging of
appliance.

1,5 mm, zB. des Typs
HO5VV-F3G1,5, die Enden
des Kabels herstellen Sie
gemal der Abbildung.

Die Kabelenden missen
gegen Zerfasern mit
angepressten Endstiicken
befestigt werden.

Fir Kopplung der Kabelenden
unter den Schraubenkdpfen
im Klemmbrett legen Sie das
Kabel in das Klemmbrett ein

und sichern gegen
Ausldsung.
Dann schlieRen Sie den

Deckel des Klemmbrettes.

Nach Zukopplung drehen Sie
das Gerat in Arbeitslage,
legen Sie das Gerat in den
Ausschnitt ein und tUberprifen

Sie die Lage des
Anschlusskabels.

Dann sichern Sie die
Kochplatte mit
Klemmschuhen (sehe
Abbildung) und zwar mit

entsprechendem Kraft ohne
das Gerat u beschadigen.

zasilajacy
wtyczkg

zakonczony
ktéorg mozna

jest
bez

przeszkdd wyjac z gniazdka.

Do podigczenia ptyty
kuchennej do sieci
elektrycznej, nalezy
wykorzystac 3-zytowy

przewdd o przekroju 1,5 mm2

np. typ HOS5VV-F3G1,5,
ktérego  koncowki  nalezy
przygotowac zgodnie
z rysunkiem.

Konce przewodéw nalezy
zabezpieczy¢ przed
rozplecieniem poprzez

zacisnigce specjalnych
koncowek.

Po  umocowaniu  koncoéw
przewodéw pod  gtéwkami
wkretow w puszce
przytaczeniowej, umiescic¢
kabel w skrzynce i
zabezpieczy¢ przed
wyrwaniem  przy  pomocy
klamry.

Na zakonczenie zamknagé
przykrywke puszki

przytaczeniowej.
Po przylgczeniu, urzgdzenie
obréci¢ w potozenie robocze,

umiescic¢ w otworze
montazowym oraz
skontrolowac¢ potozenie

przewodu zasilajgcego.

Piyte do zabudowy nalezy
przymocowac dociskami
(patrz rys.) z takg sita, aby nie
spowodowac jej uszkodzenia.
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OHO®A30BE NPUEQHAHHSA / OOHO®A3HOE NOAKMNIOYEHUE/ ONE PHASE CONNECTION
EINPHASIGE KOPPLUNG / PODLACZENIE JEDNOFAZOWE

MPUXBAT NPOTU BUPVUBAHHIO LUHYPA
XOMYT SAWMLLAIOULA OT BbIAEPTVMBAHUA KABENA

)

CLAMP AGAINST PULLING UP OF CORD
KLEMMSCHUH GEGEN ABLOSUNG DER SCHURR 1
ZACISK ZABEZPIECZAJACY PRZEWOD PRZED WYRWANIEM 1=
KIHLI MPOBIAHWKIB 3MILHEHI HANPECOBAHOIO KIHL|IBKOIO
KOHLIbI MPOBOAOB YMPO4YHEHHbLIE HANMPECCOBAHHBIM HAKOHEYHVKOM
THE CABLE ENDS SHOULD BE FASTENED WITH PRESSED ON CABLE ENDING
DIE KABELENDEN SIND MIT AUFGEPRESSTEM ENDSTUCK AUSGESTATTET
KONCE KABLI WZMOCNIONE WYTLACZANA KONCOWKA
NMPUMEYAHUE NMONEPEOXXEHHA NOTICE HINWEIS UWAGA
MpousBogutens octaensieT 3a | BupobHuk 3anuwae 3a cobot || The producer reserves the right | Der Produzent vorbehaltet sich | Producent zastrzega sobie
cobon npaso HeGonbwux || nNpaBo npoBoauTW Api6Hi 3miHM || for small modifications of | das Recht auf kleine | prawo dokonania drobnych
MBMEHEHUIA  BbiTeKaloWmMx W3 || y iHCTPYKUii, WwWo BunnmBaloTb 3 | manual, following from the | Anderungen dieser || zmian niniejszej instrukcji
MHHOBALMOHHbIX unn || BAOCKOHANeHHs abo | technical or  technological | Anweisungen, die aus | wynikajgcych zinnowacji lub
TEXHOMNOMMYECKUX M3MEHEHWN, || TexHomoriyHux 3miH BUpoGY, siki | changes of product, which have | Erneuerung oder aus | technologicznego rozwoju
KOTOpble He BAMSOT Ha | He MalTb BB Ha dyHkuito | no influence to the function of | technologischen  Anderungen | produktu.
DYHKUMIO n3genms. BMpOBY. product. des Produktes, ohne die
Funktion des Geradts zu
beeinflussen, sich ergeben.

NMPUHAONEXHOCTU nenAagA ACCESSORIES ZUBEHOR WYPOSAZENIE IT 310 KR
CkpebokK ANnst YUCTKK YncTaunin ckpebok Cleaning scrape Spachtel fir Reinigung Skrobak 1ks/szt. /wr
3axum Mpuxeat Clamp Klemmschuh Docisk 4 ks /szt. / wt
BuHT BUHT Screw Schraube Sruba 4 ks /szt. | wr

NMPUHAONEXHOCTU nPUNAAOA HA ACCESSORIES FOR BESTELLI'?‘_ARE WYPOS[-\2ENIE IT 310 KR

HA 3AKA3 3AMOBIJIEHHSA ORDERING ZUBEHOR NA ZAMOWIENIE
CoepuHsioLas penka 3’egHytoua nnaHka Connecting lath Verbindungsleiste Listwa potaczeniowa 1ks/szt. /wT.
(Homep 3akasa 286696) (Homep Ans 3aMoBNeEHHsA (order number 286696) (Bestellnummer 286696) (kod 286696)
286696)

[ Lifetime — 10 years

|[ Cpok akcnnyataumm - 10 net

|| TepMiH ekcnnyaTtauii - 10 pokis

[ Does not contain harmful substances - RoHS

|[ He conepuT BpeaHbix Bewiects - RoHS

|[ He micTuTb wikinnuenx peyosuH - RoHS

Earthing sign@

3Hak 3a3eMIeHHs

3Hak 3a3emneHus C
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nnuTa Ana BCTpanBaHusa

naHesnb

TEXHUYECKUE TEXHIYHI TECHNICAL TECHNISCHE DANE
OAHHBIE NMAPAMETPU DATA DATEN TECHNICZNE
AnekTpuyeckas EnekTpuyHa iHAyKUinHa Electric induction built || Elektrische Einbau- Elektryczna ptyta IT 310 KR
VHAYKUMOHHasA BapoyHas | 3abyaoBaHa BapuiibHa in cooking plate Kochplatte indukcyjna do zabudowy

V- BCTpauBaemas rnybuHa

(B — 3abynoBaHa rnubuHa)

(H = built in depth)

(V = Einbautiefe)

Wys. (V=gtebokos¢
zabudowy)

FabapuTsbl Po3mipu Dimensions Dimensionen Wymiary
BHewwHue rabaputhbl - 3aranbHi poamipu Total dimensions Gesamtdimensionen Wysokos$¢ / §zerokoé(:/ 300/510/69 mm
wmpuHa x rybuHa x V -WxrxB -WxDxH -BxTxH gtebokos¢ - Szer xGteb. X

Pasmepsl Bblpesa B

Po3mipu Bupi3y y CTinbHUUI

Dimensions of cut out in the

Dimensionen des

Wymiary otworu

270 x 490 x (30 - 50)

cToneLHuue KyXOHHUX MebniB working sink Ausschnitts im Arbeitsbrett montazowego w blacie mm

W x n x TonwwuHa WxrxB Width x Depth x Thickness Breite xTiefe x Dicke des szafki kuchennej - Szer x

CTOMELUHULbI of sink Arbeitbrettes Gteb x Wys.piyty
| BapouHble 30HbI || BapunbHhi koHdopkn || Cooking zones | Kochzonen [ Pole grzewcze I |
[ Nepeansis @ 160 mm [ Nepears @ 160 mm |[ Front @ 160 mm [ vordere @ 160mm |[ Przednie I 1,40 kKW |
[ 3apHsin @ 200 mm |[ 3aams @ 200 mm |[ Rear @ 200 mm |[ Hintere @ 200 mm [ Tylne [ 230/300kw ]

OnekTpuyeckoe
HanpshkeHue

H EnekTpuyHa Hanpyra

H Electric voltage

H Elektrische Spannung

H Napiecie elektryczne

Obuwwas notpebnsemas
MOLLIHOCTb

3aranbHa en. cnoxweaHa
NOTYXKHICTb

H Total electric input

H Gesamtleistung

Catkowita nominalna moc
elektryczna

230V ~, 50 HZ (Tw) |
3,65 kW |

| Package dimensions- height/ width / depth

|[ Pasmepei ynakoskm - BeicoTa/wmpuHal ny6uta

|[ Posmipu ynakosku - Bucota / wupuHa / rnmbuna || 380 /580 / 140 (mm) |

[ Class of protection against moisture

|[ Knacc 3awmtel ot BRaru

|[ Knac saxucty sin Bornoru

IP 20 |

[ Class of protection against electric shock

|[ Knacc 3aimTel oT nopaxeHus Tokom

|[ Knac saxucty Bin ypaxeHHs cTpymom

I

CEPWWHbIA HOMEP

X XX X XXXX

XXXX....

[oa npoaykuun
Hepenba v rogy
WcnonsoBaHue nponykra
OuepéaHocTb B Heaenbe

SERIAL NUMBER

X XX X XXXX

Year of production
Week of the year
Purpose of usage of appliance

XXXX....Sequence of product in the week
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PRODUCT INFORMATION REGULATION (EU) NO 66/2014

I Symbol I[ Unit I Value

[ Supplier's name or trade mark Il GORENJE

I I
Model identification H H H IT310KR

Type of hob D

Number of cooking zones and/or areas 2
Heating technology EE electric burner induction cooking zones and cooking areas
%] cm 20,0

The diameters of cooking zones and / or areas

[ 16,0

. . Eceleclric cooking Wh/kg I 185; 1

Energy consumption per cooking zone or area i ToE

[ Energy consumption for the hob [ EE etectric oo I[ Whikg Il 180,3

en
‘ PRODUKTINFORMATIONEN VERORDNUNG (EU) NR. 66/2014

[ I Symbol I[ Einheit Il Wert

[ Name oder Warenzeichen des Lieferanten GORENJE

| | |
‘ Modellkennung H H ” IT310KR

Art der Kochmulde D
[ Anzahl der Kochzonen und/oder Kochflachen i II Il 2 |
| Heiztechnik “ EE electric burner || “ Induktionskochzonen und —kochflachen |
Die Durchmesser der Kochzonen und / oder Bereiche 1%} cm [ 20,0 |
| 16,0 |

E i i Wh/k 185,1
Energieverbrauch je Kochzone oder -fliche Coleertc cooing kg { 13:'5 I
[ Energieverbrauch der Kochmulde [ EE etectic hoo I[ Whikg I 180,3 |

de
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I Oznaczenie I[ Jednostka I Wartosé
[ Dostawca II I[ Il GORENJE |
Identyfikator modelu H H H IT310KR
Typ ptyty grzejnej D
Liczba pdl lub obszaréw grzejnych 2
Technologia grzejna EE electric burner Indukcyjne pola lub obszary grzejne
- . . A a cm 20,0
Srednice stref grzewczych i / lub obszaréw | 16.0 |
Zuzycie energii dla kazdego pola lub kazdego obszaru E Celectric cooking Wh/kg [ 185,1 |
grzejnego [ 175,5 |
[ Zuzycie energii przez piyte grzejng [ EE etectric hoo I[ Whikg Il 180,3 |
pl
MOPA MOPABIA c.p.o. Yecbka Pecnybnika 783 66 Mmy6o4kn-MapiaHcke Yaoni, HagpaxHi 50
MOPA MOPABMUS c.p.o. Yewckas Pecny6nuka 783 66 Imy6ouku-MapunaHcke Yaonu, Hagpaxuu 50
MORA MORAVIA, s.r.o., Nadrazni 50, 783 66, Hlubo¢ky — Marianské Udoli, Czech republic
Umnoptep: OO0 «lMopeHbe BT» 119180, MockBa, flkuMaHckas Hab., 4, cTp. 1
SAP 380164
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