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CONSIGNES DE SECURITE S

- Veuillez lire attentivement le mode d'emploi
avant d'utiliser votre appareil pour la premiere
fois : nous ne pouvons pas étre tenus
responsables en cas d'utilisation incorrecte de
I'appareil.

- Cet appareil est conforme aux regles et normes
techniques applicables au moment de sa
fabrication. Cet appareil nest pas concu pour
étre utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques, mentales
ou sensorielles sont réduites, ou manquant
d’expérience et de connaissances, sauf si une
personne responsable de leur sécurité leur a
donné des instructions concernant |'utilisation
de I'appareil ou les surveille pendant son
utilisation.

- |l est concu pour fonctionner uniqguement
sur courant alternatif. Veuillez vérifier avant
la premiére utilisation que l'alimentation
secteur correspond aux indications de la
plagque signalétique de l'appareil. Toute erreur
de branchement annulera les conditions de
garantie.

- N'oubliez pas que vous pouvez vous blesser si
vous n'utilisez pas correctement l'appareil.

- Ne touchez jamais les pieces en mouvement.
Ne manipulez jamais la lame de I'arbre du
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mixeur ou le fouet si l'appareil est branché. Ne
le faites jamais fonctionner a vide.

Tenez-le toujours par I'axe quand vous
manipulez la lame du hachoir.

ATTENTION : les lames sont extrémement
coupantes.

Une vigilance est nécessaire lors du retrait de
la lame du bol, du vidage du bol et pendant le
nettoyage.

N'immergez par le moteur et ne le mettez pas
sous l'eau.

Débranchez toujours le mixeur de
I'alimentation électrique s'il est laissé sans
surveillance et avant de I'assembler, de le
démonter ou de le nettoyer.

Ne laissez pas les enfants utiliser le mixeur
sans surveillance. Il convient de surveiller les
enfants pour s'assurer gu’ils ne jouent pas avec
I'appareil.

Mettez I'appareil hors tension et débranchez-le
du secteur avant de changer les accessoires ou
de vous approcher de ses pieces mobiles.

Ne placez pas et n'utilisez pas cet appareil sur
une plaque chauffante ou a proximité d'une
flamme (cuisiniere a gaz).

Si l'appareil est endommagé ou cassé, ne le
branchez pas.
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« Vous ne devez pas utiliser un appareil ménager

électrique si:

—il est tombé,

—il est endommagé ou incomplet,

—le cordon d'alimentation présente des
anomalies ou des signes de dommages.

- N'utilisez pas l'appareil si le cordon ou la
fiche d'alimentation sont endommagés. Le
cordon d'alimentation doit étre remplacé par
le fabricant, son service apres-vente ou des
personnes de qualification similaire afin d'éviter
tout danger.

- Ne tirez jamais le cordon d'alimentation pour
débrancher 'appareil.

- Utilisez une rallonge électrique uniquement si
vous avez préalablement vérifié qu'elle est en
bon état de fonctionnement.

- Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre.

- Ne démontez pas l'appareil. Les seules
interventions que vous devez effectuer sont le
nettoyage et I'entretien courant.

« Pour toutes les autres réparations, VOUS DEVEZ
contacter un réparateur agrée.

- Ce produit a été concu pour un usage
domestique et a l'intérieur uniquement, a
une altitude inférieure a 2000 metres. En cas
d'utilisation commerciale, d'utilisation incorrecte
ou si les consignes ne sont pas respectées, le
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fabricant n'assume aucune responsabilité et la @
garantie ne s'appliquera pas.

 N'utilisez pas le pied mixeur ou le fouet dans
le bol du hachoir.

- Ne mettez pas le bol du hachoir ou le récipient
dans un four micro-ondes ou dans un four.

Si nécessaire, utilisez toujours un récipient
alimentaire domestique fiable a cet effet.

 Ne stockez pas d'aliments dans le bol du
hachoir ou le récipient. Si nécessaire, utilisez
toujours un récipient alimentaire domestique
fiable pour le stockage des aliments.

- N'utilisez pas cet appareil pour mélanger ou
mixer des produits non alimentaires.

- N'utilisez pas le récipient ou les bols comme
des récipients pour congeler, faire la cuisine ou
stériliser.

- Ne secouez pas vigoureusement votre appareil
pendant l'utilisation.

- Avant de mélanger des préparations chaudes,
retirez le récipient de la source de chaleur.

« Afin d'éviter tout débordement, ne remplissez
pas le bol ou le pot au-dela du niveau maximal
(siindiqué).

- Ne versez pas de liquides en ébullition (au-
dessus de 80 °C/176 °F) dans le bol ou le bol
(selon le modéle).
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- Si votre appareil « se bloque » pendant le
fonctionnement, arrétez-le et vérifiez que
I'accessoire utilisé n'est pas surchargé par
les ingrédients. Retirez prudemment les
ingrédients qui bloquent les lames.

- Votre appareil est équipé d'un dispositif de
protection contre les surchauffes. Si votre
appareil surchauffe, il s'éteindra lui-méme.
Débranchez I'appareil de |'alimentation
électrique. Laissez-le refroidir pendant environ
1 heure puis recommencez a l'utiliser.

- Cet appareil n'est pas concu pour étre utilisé
dans les applications suivantes et la garantie ne
s'appliquera pas pour :

— cuisines avec du personnel dans les magasins, les
bureaux et tout autre environnement de travail,

—fermes,

—clients dans les hétels, les motels et tout autre
environnement de type résidentiel,

— environnements de type bed and breakfast.

- ATTENTION : Afin d’éviter un danger did au
réarmement intempestif du coupe-circuit
thermique, cet appareil ne doit pas étre
alimenté via un systéeme d'interrupteur externe,
par exemple une minuterie, ni étre connecté
a un circuit régulierement mis sous tension et
hors tension par le fournisseur d’électricité.
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 Consultez les instructions pour obtenir @
les parameétres de durée et de vitesse de
fonctionnement de votre appareil.

« Consultez les instructions pour le montage et le
démontage corrects de vos accessoires.

- Consultez les instructions pour le nettoyage
initial et régulier des surfaces en contact avec
les aliments et pour le nettoyage et I'entretien
de votre appareil.

- Faites attention quand vous versez du liquide
chaud dans le robot ménager ou le blender,
car il peut étre éjecté hors de I'appareil a cause
d'une production soudaine de vapeur.

POUR LES MARCHES EUROPEENS UNIQUEMENT

- Avec tous les accessoires sauf le fouet, cet
appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants.
Maintenez I'appareil et son cordon hors de
portée des enfants.

- Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

- Cet appareil peut étre utilisé par des personnes
aux capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou par des personnes
manquant d’expérience ou de connaissances, a
condition qu'ils soient surveillés ou aient recu
des instructions pour utiliser I'appareil en toute
sécurité et comprennent les dangers.

- Le fouet (G - selon le modele) peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et plus s'ils ont
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bénéficié d'une surveillance ou d'instructions
concernant l'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et s'ils comprennent les risques
encourus. Le nettoyage et I'entretien courant
ne doivent pas étre effectués par des enfants,
sauf s'ils ont 8 ans ou plus et sont surveillés.
Maintenez I'appareil et son cordon hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.

DESCRIPTION DES PIECES B

A Moteur
B Bouton démarrage vitesse 1 (basse vitesse)
C Bouton démarrage vitesse 2 (haute vitesse)
D Bouton éjection
E Pied de mixer en plastique ou en métal * Selon le modeéle
F Dispositif de fixation pour fouet *Selon le modeéle
G Fouet *Selon le modéle
H Récipient (0,8 L) *Selon le modéle
I Hachoir *Selon le modéle
11 Couvercle du hachoir
12 Lame du hachoir
13 Bol du hachoir (0,8 L)
J Support mural *Selon le modeéle
K Mini-hachoir (disponible en fonction du modéle)

NETTOYAGE S

ATTENTION : les lames sont extrémement coupantes
« Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.

« Ne mettez pas lI'appareil, le cordon ou la fiche d'alimentation dans
I'eau ou tout autre liquide.

« Ne mettez jamais le moteur (A), le dispositif de fixation du fouet (F)
ou le couvercle du hachoir (11) au lave-vaisselle.

« Ne lesimmergez jamais dans I'eau et ne les mettez pas sous le
robinet. Nettoyez avec une éponge humide.
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- Vous pouvez nettoyer le pied mixeur (E) (lame orientée vers le haut),
le fouet (G) (face fouet orientée vers le haut), le récipient (H), la lame
(12) et le bol du hachoir (11) au lave-vaisselle.

« Nous vous conseillons de nettoyer le pied mixeur immédiatement
apres chaque utilisation. Si les pieces en plastique deviennent
décolorées par des aliments tels que des carottes, essuyez-les avec
un chiffon imprégné d'huile alimentaire puis nettoyez-les comme
d'habitude.

UTILISER LAPPAREIL B

e Pied mixeur-FIG2

— Insérez le pied mixeur (E) dans le moteur (A) jusqu'a ce que vous
entendiez le « clic » indiquant qu'il est verrouillé.

IMPORTANT : N'utilisez pas lI'appareil a vide.

— Votre mixeur est idéal pour préparer des sauces, des soupes, des
cocktails, des milk-shakes, des mayonnaises ainsi que des pates a
crépes et a gaufres.

— Pour éviter les éclaboussures, mettez d'abord le pied mixeur dans
votre préparation, branchez I'appareil puis appuyez sur le bouton (B)
ou (C). Faites un mouvement circulaire en montant et en descendant
pour obtenir un mélange homogéne des aliments.

— Apres utilisation, débranchez le mixeur et appuyez sur le bouton
éjection pour retirer I'accessoire du pied mixeur.

e Fouet-FIG6

— Fixez le fouet (G) dans le dispositif de fixation (F) puis emboitez
I'assemblage sur le moteur (A) jusqu'a ce que vous entendiez le « clic
» vous indiquant qu'il est verrouillé.

— Vous pouvez utiliser le fouet pour faire des préparations légéres
(pate a crépes, blancs d'ceufs en neige, creme chantilly, etc.).

— Mettez |'appareil sous tension puis appuyez sur le bouton (B) ou (C).
Débranchez 'appareil avant d'appuyer sur le bouton éjection pour
démonter l'accessoire fouet

e Hachoir-FIG5

Avant d'utiliser le hachoir :

1. Retirez d'abord la protection de la lame (I2) puis fixez-la
soigneusement dans le bol (I3) sur I'axe central. N'oubliez pas de
replacer la protection une fois que vous avez fini votre préparation
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2. Mettez les aliments dans le bol

3. Placez le couvercle (I11) puis le moteur (A) sur le couvercle (I1).

4. Mettez I'appareil sous tension puis appuyez sur le bouton de vitesse
(B) ou (C).
- Le bol (13) doit étre rempli aux 2/3 au maximum.

« Mini-hachoir - (disponible en fonction du modéle)

Avant d'utiliser le mini-hachoir :

1. Retirez le couvercle du mini-hachoir et mettez les aliments dans le
bol.

2. Placez le couvercle et le moteur (A) sur le couvercle.

3. Mettez I'appareil sous tension puis appuyez sur le bouton de vitesse
(B) ou (Q).
- Le bol (I13) doit étre rempli aux 2/3 au maximum.

CONSEILS PRATIQUES B

« Vous ne devez jamais remplir le bol que vous utilisez pour mélanger
ou fouetter a plus des 2/3 pour éviter tout renversement. FIG. 4

« La préparation doit au moins recouvrir la partie inférieure de I'arbre
du mixeur pour que le mélange soit réussi.

+ Retirez les os et les cartilages de la viande avant de la mettre dans le
bol.

« Laissez les aliments chauds refroidir quelques minutes avant de les
mettre dans le bol.

« Pour les aliments avec des fibres (poireaux, céleri, asperges, etc.)
nettoyez le pied mixeur régulierement pendant ['utilisation en
suivant les consignes de sécurité pour le démontage et le nettoyage.

« Pour les préparations a base de fruits, coupez d'abord les fruits et
retirez les pépins et les noyaux.

« N'utilisez pas l'appareil avec des aliments durs tels que des grains de
café, des glacons, du sucre, des céréales et du chocolat.

« N'utilisez pas le pied mixeur ou le fouet dans le bol du hachoir.



RECETTES _®

Mayonnaise - Pied mixeur, 10 secondes a vitesse 2

Versez 1 jaune d'ceuf, 1 cuillerée a soupe de moutarde, 1 cuillerée a
soupe de vinaigre, du sel et du poivre dans le récipient gradué (H) et
commencez a les mélanger progressivement, versez 1/4 litre d'huile
en déplacant le vers le haut et le bas.

Soupe de légumes - Pied mixeur, 30 secondes a vitesse 2

Faites bouillir 500 g de pommes de terre, 400 g de carottes, 1
poireau, du sel et du poivre dans 1,8 | d'eau.
Mélangez les ingrédients

Pate a crépes - Fouet, 1 minute a vitesse 1

200 g de farine, pincée de sel, 1/2 | de lait, 40 g de beurre fondu, 3
ceufs.

Creme chantilly - Fouet, 2 minutes a vitesse 2
200 g de creme fraiche liquide froide , 40 g de sucre glace.

Hachoir - Procédez par impulsions jusqu'a obtenir le résultat
souhaité. Vitesse 2

Condiments (par ex. : poivre blanc ou noir) (125 g) 15 secondes
Noisettes (125 g) 15 secondes

Miettes de pain (40 g) 15 secondes

Viande (150 g) 15 secondes

Amandes (125 g) 15 secondes

Biscottes (40 g) 10 secondes

Persil (30 g) 5 secondes

Oignons coupés en quartiers (200 g) 6 secondes

Mini-hachoir - Vitesse 2

Cet accessoire vous permet d'émincer 70 g de couenne de 1,5 cm (de
porc ou de beeuf) en cubes en 3 secondes.

Pour obtenir le résultat souhaité, vous pouvez ajuster les durées et la
vitesse de fonctionnement.
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RANGEMENT

Utilisez le support mural (J) pour toujours avoir votre mixeur a portée
de main.

Pour bien fixer votre support mural, percez deux points de fixation
horizontaux séparés de 30 mm entre eux puis placez le support
correctement sur les vis de fixation.

PRODUIT ELECTRIQUE OU ELE
FIN DE VIE

La protection de I'environnement d'abord !
@® Votre appareil contient des matériaux valorisables
pouvant étre récupérés ou recyclés.

EE = Déposez-le dans un point de collecte de déchets
municipal local.

PRECAUCIONES RELACIONADI-\-
SEGURIDAD

- Lea detenidamente las instrucciones de uso
antes de utilizar por primera vez su aparato, ya
gue no asumiremos responsabilidad alguna por
las consecuencias que pudieran derivarse de un
uso incorrecto del aparato.

- El aparato cumple las normas y directivas
técnicas pertinentes en vigor en su fecha de
fabricacion. Este aparato no ha sido disenado
para ser utilizado por personas (incluidos
ninos) con discapacidades fisicas, sensoriales o
mentales, o que no cuenten con la experiencia
o los conocimientos necesarios, a menos
gue estén supervisados o hayan recibido
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instrucciones referentes a la utilizacion del
aparato por parte de una persona responsable
de su seguridad. @

- El aparato ha sido disenado para funcionar
conectado a un suministro eléctrico de
corriente alterna. Antes de su utilizacién inicial,
compruebe que la tensién del suministro
eléctrico utilizado coincide con laindicada en la
placa de especificaciones eléctricas del aparato.
Cualquier conexién errénea o accidental a un
suministro eléctrico no adecuado anulara la
cobertura proporcionada por la garantia.

« Recuerde que podria sufrir lesiones fisicas si
utiliza el aparato de una manera inadecuada.

- Nunca intente tocar los elementos en
movimiento del aparato. Nunca intente
manipular las cuchillas ni la varilla para batir
mientras el aparato esté conectado a la red
eléctrica. Nunca haga funcionar el aparato en
vacio.

- Para manipular las cuchillas del accesorio para
picar, sujételas siempre por su eje.

- iPRECAUCION! Las cuchillas estan muy
afiladas.

 Debera tenerse cuidado al retirar las cuchillas
del cuenco, asi como al vaciarlo y durante su
limpieza.
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Nunca sumerja el bloque del motor en agua ni

lo limpie bajo el grifo.

Desenchufe siempre la batidora de la red

eléctrica cuando vaya a dejarla desatendida,

asi como antes de instalar, desmontar o limpiar

cualquiera de sus accesorios.

No permita que ninos utilicen la batidora sin

estar debidamente supervisados. Deberan

supervisarse los ninos para asegurarse de que

no jueguen con el aparato.

Apague el aparato y desenchufelo de la red

eléctrica antes de sustituir cualquier accesorio

0 acercarse a aquellas piezas normalmente

moviles durante el funcionamiento del aparato.

No coloquen y utilice el aparato sobre una

placa calefactora o a proximidad de llamas

(hornilla a gas).

Si el aparato esta danado o presenta

desperfectos, no lo enchufe a la red eléctrica.

Nunca utilice un electrodoméstico si se da

alguna de las siguientes circunstancias:

—Se ha dejado caer;

— Esta danado o incompleto;

—Su cable de alimentacién muestra indicios de
desgaste excesivo o danos.

No utilice el aparato si su cable de alimentacion

o enchufe estan danados. Si el cable de

alimentacion esta danado, debera sustituirlo el
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fabricante, su servicio posventa, o una persona
de cualificacion similar. De esta manera se
evitaran riesgos innecesarios. @
Nunca tire directamente del cable de
alimentacién para desenchufar el aparato.

No utilice alargaderas de corriente ni cables de
prolongacidon a menos que haya comprobado
de antemano que se encuentran en buen
estado.

No permita que el cable de alimentacién
guede colgando de la superficie donde se esté
utilizando el aparato.

No intente desmontar el aparato. Cualquier
intervencion del usuario en el aparato debera
limitarse a su limpieza y mantenimiento
habitual.

Para cualquier otra reparacion, DEBERA ponerse
en contacto con un servicio técnico autorizado.
Este producto ha sido disefiado unicamente
para uso doméstico y en interiores, a una
altitud maxima de 2000 m. En caso de utilizar
el aparato para fines comerciales, de manera
inadecuada o de no observarse las presentes
instrucciones, el fabricante no asumira
responsabilidad alguna y la garantia quedara
sin efecto.

No utilice el brazo mezclador ni la varilla
para batir en el cuenco del accesorio para

picar.
@



 No utilice el cuenco del accesorio para picar
ni el recipiente de mezcla en un horno de
microondas o convencional. De ser necesario,
utilice siempre un recipiente adecuado para
alimentos que haya sido disenado para dicho
proposito.

« No utilice el cuenco del accesorio para picar
ni el recipiente de mezcla para conservar o
almacenar alimentos. De ser necesario, utilice
siempre un recipiente adecuado para alimentos
gue haya sido disefiado para almacenar o
conservar alimentos.

 No utilice el aparato para mezclar o batir
ningun otro producto aparte de alimentos.

« No utilice el recipiente de mezcla o el cuenco
del aparato como recipiente para congelar,
cocinar o estilizar alimentos u objetos.

- No agite el aparato violentamente durante su uso.

 Antes de proceder a mezclar alimentos
calientes, retire el recipiente en cuestion de la
fuente de calor utilizada.

- Para evitar derrames, procure no llenar el
cuenco o el recipiente de mezcla por encima de
la marca de nivel maximo (de estar indicada).

 No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas
superiores a 80 °C/ 176 °F) en el cuenco o
recipiente de mezcla (en funcién del modelo).
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- Silas cuchillas o cualquier accesorio del aparato
se quedan trabados durante su utilizacion,
apague el aparato y compruebe que el @
accesorio utilizado no esté sobrecargado
de alimentos. Con cuidado, retire cualquier
acumulacion de alimentos que pudiera estar
obstruyendo las cuchillas.

- Su aparato esta equipado con un dispositivo
de proteccion contra sobrecalentamiento.

En caso de que el aparato se sobrecaliente,

se desactivara por si solo. De darse este caso,
desenchufe el aparato de la red eléctrica.
Espere unos 60 minutos a que se haya enfriado
antes de volver a utilizarlo normalmente.

- El aparato no ha sido disenado para ser
utilizado en los entornos mencionados a
continuacién. Por lo tanto, de ignorarse esta
advertencia, la garantia que lo acompana
guedara sin efecto.

— Cocinas para uso del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos laborales;

— Granjas;

— Para uso de clientes en hoteles, hostales y
otros entornos de tipo residencial;

— Fondas, casas de huéspedes y pensiones.

- ATENCION: A fin de evitar riesgos innecesarios
debido al reinicio accidental del interruptor
térmico, no conecte el aparato al suministro de
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corriente a través de dispositivos conmutadores
(p.ej. un temporizador), nia un circuito que

se apague y encienda regularmente por dicho
dispositivo.

- Consulte las instrucciones para obtener
informacion relacionada con los intervalos
maximos de utilizacion, asi como sobre el uso
de las distintas velocidades del aparato.

- Consulte las instrucciones para obtener
informacion relacionada con el modo correcto
de instalar y desmontar los accesorios.

- Consulte las instrucciones para obtener
informacion relacionada con la limpieza inicial
y periddica de las superficies del aparato en
contacto con alimentos, asi como sobre cémo
proceder a la limpieza y mantenimiento del
aparato.

- Procure no verter liquido caliente en el
procesador de alimentos o la batidora, dado
gue podria salir expulsado debido al vapor
creado de manera repentina.

SOLO PARA MERCADOS EUROPEQS

- Los ninos no deberan utilizar el aparato con
ningun otro accesorio que no sea la varilla
para batir. Mantenga el aparato y su cable de
alimentacion fuera del alcance de nifos.

- No permita que nifnos utilicen el aparato para jugar.
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- Este aparato podra ser utilizado por personas
con discapacidades fisicas, sensoriales o
mentales, 0 que no cuenten con experienciay
conocimientos suficientes, siempre que estén
supervisados o hayan recibido instrucciones
referentes a la utilizacion segura del aparato
por parte de una persona responsabley
sean plenamente conscientes de los riesgos
implicados.

- La varilla para batir podra ser utilizada por
ninos de una edad superior a los 8 afnos
siempre que estén supervisados o hayan
recibido instrucciones referentes a la utilizacion
segura del aparato por parte de una persona
responsable y sean plenamente conscientes de
los riesgos implicados. No permita que nifos
lleven a cabo las operaciones de limpieza o
mantenimiento a efectuar por el usuario, a
menos que sean mayores de 8 afios y estén
debidamente supervisados por un adulto.
Mantenga el aparato y su cable de alimentacién
fuera del alcance de ninos menores de 8 anos.

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES D

A Bloque del motor

B Botdn de seleccion de velocidad 1 (lenta)

C Boton de seleccion de velocidad 2 (rapida)

D Botdn de expulsion de accesorios

E Brazo mezclador metalico o de plastico * En funcién del modelo
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F Adaptador de fijacion de la varilla para batir * En funcién del
modelo
G Varilla para batir * En funcién del modelo
H Recipiente de mezcla (0,8 I) * En funcidén del modelo
I Accesorio para picar * En funcion del modelo
11 Tapa del accesorio para picar
12 Cuchillas del accesorio para picar
I3 Cuenco del accesorio para picar (0,8 1)
J Soporte de fijacion mural * En funcién del modelo
K Mini accesorio para picar (en funcién del modelo; de estar
disponible)

LIMPIEZA S
|PRECAUC|0N' Las cuchillas estan muy afiladas.

Desenchufe siempre el aparato de la red eléctrica antes de proceder
a su limpieza.

« No sumerja el aparato, su cable de alimentacién o enchufe en agua
ni en ningun otro liquido.

« Nunca lave el bloque del motor (A), el adaptador de fijacion de
la varilla para batir (F) o la tapa del accesorio para picar (I1) en el
lavavaijillas.

« Nunca sumerja dichos elementos en agua ni los limpie bajo el grifo.
Limpielos Unicamente con una esponja humeda.

« El brazo mezclador (E) (con las cuchillas orientada hacia arriba), la
varilla de batir (G) (con la varilla orientada hacia arriba), el recipiente
de mezcla (H), las cuchillas (12) y el cuenco del accesorio para picar
(I1) podran lavarse en el lavavajillas.

« Se recomienda limpiar el brazo mezclador inmediatamente después
de su uso. Si los elementos de plastico sufren decoracién debido a
la accion de alimentos tales como zanahorias, frételos con un pano
empapado en aceite de cocinay, a continuacion, limpielos de la
manera habitual.



UTILIZACION DEL APARATO

Brazo mezclador - FIG. 2

Encaje el brazo mezclador (E) en el bloque del motor (A),
empujandolo hasta que suene un chasquido indicativo de que ha
quedado bloqueado en su sitio.

{IMPORTANTE! No haga funcionar el aparato
en vacio.

Esta batidora es ideal para preparar salsas, sopas, cocteles, batidos,
mayonesas, asi Como masa para crepes y gofres.

Para evitar salpicaduras, introduzca primero el brazo mezclador

en los alimentos que desea preparar, enchufe el aparato a la red
eléctrica y pulse los botones de seleccion de velocidad (B) o (C).
Mezcle los alimentos desplazando el brazo mezclador hacia arriba 'y
hacia abajo, utilizando movimientos circulares.

Tras su uso, desenchufe la batidora y pulse el boton de expulsién de
accesorios para retirar el brazo mezclador del bloque del motor.

Varilla para batir - FIG. 6

Acople la varilla para batir (G) a su correspondiente adaptador

de fijacion (F) y, seguidamente, encaje el conjunto en el bloque

del motor (A) hasta que suene un chasquido indicativo de que ha
quedado bloqueado en su sitio.

Podra utilizar la varilla para batir a fin de preparar mezclas suaves
(masa para crepes, montar claras de huevo, crema Chantilly, etc.).
Enchufe el aparato a la red eléctrica y pulse los botones de seleccién
de velocidad (B) o (C). Desenchufe el aparato y pulse el botén de
expulsion de accesorios para retirar y desensamblar la varilla para
batir y su adaptador del bloque del motor.

Accesorio para picar - FIG. 5

Antes de utilizar el accesorio para picar, proceda como sigue:

1.

2.
3.

Retire primero el protector de las cuchillas (12) y, a continuacion,
encajelas con cuidado en el cuenco (I13) sujetandolas por su eje
central. Recuerde volver a colocar el protector en su sitio una vez que
haya terminado de preparar sus alimentos.

Anada los alimentos en el cuenco.

Coloque la tapa (I1) y, seguidamente, acople el bloque del motor (A)
sobre la tapa (I1).

@
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4. Enchufe el aparato a la red eléctrica y pulse los botones de seleccién
de velocidad (B) o (C).
— El cuenco (13) debera llenarse como maximo unos 2/3 de su
capacidad total.

« Mini accesorio para picar - (en funcion del modelo; de estar
disponible)

Antes de utilizar el mini accesorio para picar, proceda como sigue:

1. Retire la tapa del mini accesorio para picar y anada los alimentos en
el cuenco.

2. Coloque la tapa y, seguidamente, acople el bloque del motor (A)
sobre la tapa.

3. Enchufe el aparato a la red eléctrica y pulse los botones de seleccién
de velocidad (B) o (C).
— El cuenco debera llenarse como maximo unos 2/3 de su capacidad

total.

CONSEJOS PRACTICOS B

- Para evitar derrames, nunca llene el cuenco por encima de los 2/3 de
su capacidad total cuando utilice el brazo mezclador o la varilla para
batir. FIG. 4

« Para que los alimentos se mezclen de manera 6ptima, estos deberan
cubrir como minimo la seccién inferior del eje del brazo mezclador.

« Retire huesos y cartilagos de la carne antes de colocarla en el cuenco.

« Espere a que los alimentos cocinados se hayan enfriado lo suficiente
antes de colocarlos en el cuenco.

« En el caso de alimentos fibrosos (puerros, apio, esparragos, etc.)
limpie el brazo mezclador con frecuencia durante su utilizacion,
asegurandose de observar las instrucciones de seguridad
proporcionadas para su desmontaje y limpieza.

- Para aquellos preparados a base de fruta, corte primero la fruta y
retire los huesos y semillas.

« No utilice el aparato con alimentos duros tales como granos de café,
cubitos de hielo, azucar, cereales y chocolate.

« No utilice el brazo mezclador ni la varilla para batir en el cuenco del
accesorio para picar.
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RECETAS S

- Mayonesa: brazo mezclador, 10 segundos utilizando la
velocidad 2

Anada 1 yema de huevo, 1 cucharada sopera de mostaza, 1 cucharada
sopera de vinagre, sal y pimienta en el recipiente de mezcla (H)

gue incorpora una escala graduada y comience a mezclar dichos
ingredientes mientras vierte progresivamente en el recipiente 1/4 | de
aceite al tiempo que desplaza la batidora hacia arriba y hacia abajo.

- Sopa de verduras: brazo mezclador, 30 segundos
utilizando la velocidad 2

Hierva 500 g de patatas, 400 g de zanahorias, 1 puerro, sal y pimienta
en 1,8 | de agua.
Mezcle los ingredientes.

- Masa para crepes: brazo mezclador, 60 segundos
utilizando la velocidad 1

200 g de harina, una pizca de sal, 1/2 | de leche, 40 g mantequilla
derretida y 3 huevos.

- Crema Chantilly: brazo mezclador, 2 segundos utilizando
la velocidad 2
200 g de nata liquida fresca refrigerada y 40 g de azucar en polvo.

- Accesorio para picar: haga funcionar el aparato de manera
intermitente hasta obtener la consistencia deseada.
Velocidad 2

Condimentos (como pimiento negra o blanca) (125 g) 15 segundos
Avellanas (125 g) 15 segundos

Pan rallado (140 g) 15 segundos

Carne (150 g) 15 segundos

Almendras (125 g) 15 segundos

Biscotes (40 g) 10 sequndos

Perejil (30 g) 5 segundos

Cebollas cortadas en cuartos (200 g) 6 segundos

@



- Mini accesorio para picar: velocidad 2

Este accesorio le permitira picar 70 g de cubos de chicharrones de
1,5 cm en 3 segundos.

Para obtener los resultados deseados, debera ajustar los intervalos de
funcionamiento y la velocidad del aparato segun corresponda.

ALMACENAMIENTO S

Utilice el soporte de fijacién mural (J) a fin de tener siempre a mano su
batidora.

Para fijar a la pared el soporte, taladre dos orificios de fijacién,
asegurandose de que estén horizontales y dejando una separacién
entre ambos de 30 mm. A continuacion, fije los tornillos y encaje en
estos el soporte de fijacion orientandolo de la manera correcta.

DESECHO DE APARATOS ELEC

T
ELECTRONICOS AL FINAL DE S-

iPiense siempre en la conservacion del medio
ambiente!

@® Su aparato incluye materiales valiosos que pueden
recuperarse o reciclarse.

EEE - Al final de su vida util, llévelo a un centro de recogida
previsto a tal efecto por sus autoridades locales.

INSTRUCOES DE SEGURANCA mmms

- Por favor, leia com atencao as instrucdes de
funcionamento antes de usar o seu aparelho
pela primeira vez: Nao nos responsabilizamos
por qualquer utilizacdo incorrecta do aparelho.

- Este aparelho encontra-se em conformidade
com as regras técnicas e normas aplicaveis na
altura do fabrico.
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- Este aparelho nao foi concebido para ser
utilizado por pessoas (incluindo criancas) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se
encontram reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, a nao ser que @
tenham sido devidamente acompanhadas e
instruidas sobre a correcta utilizacao do aparelho,
pela pessoa responsavel pela sua seguranca.

. Eimportante vigiar as criancas por forma a garantir
que as mesmas nao brinquem com o aparelho.

- Foi concebido para funcionar apenas com corrente
alterna. Por favor, verifique antes da primeira
utilizacao se a alimentacao corresponde ao
indicado na placa das especificacbes do aparelho.
Qualquer erro de ligacao anula a garantia.

- Lembre-se: Pode magoar-se se utilizar o
aparelho incorrectamente.

- Nunca toque nas pecas em movimento. Nunca
manuseie a lamina do eixo da varinha ou
batedor quando o aparelho estiver ligado.
Nunca utilize o aparelho vazio.

« Segure sempre pelo eixo quando manusear a
lamina da picadora.

- CUIDADO: As laminas estao extremamente
afiadas.

- Tenha cuidado quando retirar a lamina da taca
e durante a limpeza.

- Nao coloque a unidade do motor dentro de agua.
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Desligue o aparelho da corrente sempre que

o deixar sem supervisao e antes de proceder a

montagem, desmontagem ou limpeza.

Nao permita que as criancas usem a varinha

magica sem supervisao. As criancas devem ser

supervisionadas, para se assegurar gue nao

brincam com o aparelho.

Desligue o aparelho e retire a ficha da corrente

antes de mudar de acessérios ou tocar em

pecas que se movam durante a utilizacao.

Nao coloque nem use este aparelho num local

guente ou perto de uma chama (fogao a gas).

Se o aparelho estiver danificado ou partido, nao

o ligue a corrente.

Nao deve usar um electrodoméstico se:

—Tiver caido ao chao

— Se encontrar de alguma forma danificado ou
incompleto

— O cabo de alimentacao apresentar anomalias
ou sinais de danos

Nao utilize o aparelho se o cabo de alimentacao

ou a ficha estiverem danificados. O cabo de

alimentacao tem de ser substituido pelo fabricante,

um Servico de Assisténcia Técnica autorizado

ou um técnico especializado por forma a evitar

qualquer situcao de perigo para o utilizador.

Nunca puxe pelo cabo de alimentacao para

retirar a ficha da tomada.
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- Use uma extensao apenas apos certificar-se
de que se encontra em perfeito estado de
funcionamento.

- Nao deixe o cabo de alimentacao pendurado.

- Nao desmonte o aparelho pelos seus proprios @
meios. As unicas intervencoes que tem de fazer
sao a limpeza e a habitual manutencao.

- Para todas as outras reparacoes, TEM de contactar
um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

- Este produto foi concebido apenas para um uso
domeéstico no interior de casa, a uma altitude
abaixo dos 2000 m. Qualquer uso comercial,
uso inadequado ou 0 nao cumprimento das
instrucoes anula qualquer responsabilidade do
fabricante e a garantia.

- Nao use o pé de varinha ou o batedor na
taca da picadora.

- Nao coloque a taca da picadora ou o copo
no microondas ou forno. Se for necessario,
use sempre um recipiente préprio para uso
alimentar, compativel para guardar os alimentos.

- Nao guarde comida no recipiente ou na taca
da picadora. Se for necessario, use sempre
um recipiente proprio para uso alimentar,
compativel para guardar os alimentos.

- Nao use este aparelho para triturar ou misturar
algo que nao sejam alimentos.
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- Nao use o recipiente ou taca da picadora como
recipiente para congelar, cozinhar ou esterilizar.

- Nao abane excessivamente o seu aparelho
durante a utilizacao.

- Antes de misturar preparacdes quentes, retire o
recipiente da fonte de calor.

- De modo a prevenir que os alimentos
transbordem, nao encha a taca ou recipiente
acima do nivel maximo (se estiver indicado).

- Nao deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) na
taca ou recipiente (de acordo com o modelo).

 Se o0 seu aparelho "bloquear" durante o
processo, desligue-o e certifique-se de que
0 acessorio usado nao esta sobrecarregado
com ingredientes. Retire cuidadosamente os
ingredientes que estao a obstruir as laminas.

« O seu aparelho vem equipado com
um dispositivo de proteccao contra o
sobreaquecimento. Se o seu aparelho
sobreaquecer, desliga-se sozinho. Retire a ficha
da tomada. Deixe-o arrefecer durante cerca de
60 minutos, depois, pode usa-lo novamente.

- Este aparelho nao foi concebido para ser usado
nas seguintes aplicacées e a garantia nao se
aplica nestes casos:

—Nas zonas de alimentacao reservadas aos
funcionarios nas lojas, escritorios e outros
ambientes profissionais,
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— Casas de quinta,

— Por clientes de hotéis, motéis e outros
ambientes de caracter residencial,

— Ambientes do tipo residenciais com pequeno—@
almoco.

- CUIDADO: De modo a evitar perigos devido a
um reiniciar inadvertido do corte térmico, este
aparelho nao pode ser alimentado através de
um dispositivo de ligacao externo, como um
temporizador, nem ligado a um circuito que
seja ligado e desligado regularmente durante a
utilizacao.

- Consulte as instrucdes para obter as definicoes
de tempo de funcionamento e velocidade do
seu aparelho.

- Consulte as instrucées quanto a correcta
montagem e desmontagem dos seus acessorios.

 Consulte as instrucdes quanto a limpeza inicial
e reqular das superficies em contacto com
alimentos, e quanto a limpeza e manutencao
do seu aparelho.

- Tenha cuidado ao verter liquidos quentes no
processador de comida ou liquidificadora, pois
este pode ser ejectado para fora do aparelho
devido a um vapor repentino.

APENAS PARA OS MERCADOS EUROPEUS

- Com todos os acessorios, excepto o batedor,
este aparelho nao devera ser usado por criancas.
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Mantenha o aparelho bem como o cabo de
alimentacao fora do alcance das criancas.

- As criancas nao devem brincar com o aparelho.

- Este aparelho nao foi concebido para ser
utilizado por pessoas (incluindo criancas) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se
encontram reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, a ndo ser que
tenham sido devidamente acompanhadas e
instruidas sobre a correcta utilizacao do aparelho,
pela pessoa responsavel pela sua seguranca.

O batedor (G - consoante o modelo) pode
ser usada por criancas com mais de 8
anos de idade se forem supervisionadas e
ensinadas quanto a utilizacao do aparelho
de um modo seguro, e compreenderem os
perigos envolvidos. A limpeza e manutencao
nao deverao ser feitas por criancas, a nao
ser que tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas. Mantenha o aparelho e o cabo
de alimentacao fora do alcance de criancas com
menos de 8 anos.

DESCRICAO DAS PECAS I

A Unidade do motor

B Botao velocidade 1 (baixa velocidade)

C Botao velocidade 2 (alta velocidade)

D Botao de ejeccao

E Pé de varinha plastico ou metal * Consoante o modelo
F Acessoério para fixar o batedor * Consoante o modelo
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G Batedor * Consoante o modelo
H Copo (0,8L) * Consoante o modelo
I Picadora * Consoante o modelo

11 Tampa da picadora

12 Lamina da picadora

I3 Taca da picadora (0,8L) @
J Suporte de parede * Consoante o modelo
K Mini picadora (Consoante o modelo)

LIMPEZA

CUIDADO: As laminas estao muito afiadas!
 Desligue sempre o aparelho antes de proceder a limpeza.

« Nao coloque o aparelho, o cabo de alimentacao ou ficha dentro de
agua ou qualquer outro liquido.

« Nunca coloque a unidade do motor (A), acessério batedor (F) ou
tampa da picadora (I1) na maquina de lavar loica.

« Nunca os coloque dentro de agua ou debaixo da dgua da torneira.
Limpe com uma esponja ligeiramente embebida em agua.

« Pode limpar o pé de varinha (E) (lamina virada para cima), o acessoério
batedor (G) (batedor virado para cima), taca (H), lamina (12) e tampa
da picadora (I1) na maquina de lavar loica.

« Aconselhamo-lo a limpar o pé da varinha imediatamente apds cada
utilizacao. Se as pecas de plastico ficarem manchadas devido a
alimentos tais como cenouras, esfregue-as com um pano ligeiramente
embebido em 6leo de cozinha e depois limpe como habitualmente.

USAR O APARELHO S

e Pé devarinha -Imagem 2

— Insira o pé de varinha (E) na unidade do motor (A) até ouvir um
"clique", que indica que ficou bem encaixado.

IMPORTANTE: Nao utilize o aparelho vazio.

— A sua varinha magica é ideal para preparar molhos, sopas, cocktails,
batidos, maionese, massa para crepes e waffles.

— Para evitar salpicos, coloque primeiro o pé de varinha na sua
preparacao, ligue o aparelho e prima o botao (B) ou (C). Faca
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um movimento rotativo e de cima para baixo para triturar
uniformemente os alimentos.

— Ap0s a utilizacao, desligue a varinha magica da corrente e prima o
botao de ejectar para retirar o pé de varinha.

« Acessorio batedor - Imagem 6

— Coloque o acessorio batedor (G) na unidade de fixacao (F), depois
ligue o conjunto na unidade do motor (A) até ouvir um "clique" que
indica que ficou bem encaixado.

— Pode usar o batedor para fazer preparacoes leves (massa para crepes,
bater claras em castelo, fazer chantilly, etc.).

— Ligue o aparelho e prima o botao (B) ou (C). Desligue o aparelho da
corrente antes de premir o botao de ejeccao para retirar o batedor.

e Picadora -Imagem 5

Antes de usar a picadora:

1. Primeiro, retire a proteccao da lamina (12), depois coloque-a
cuidadosamente na taca (I13) no eixo central. Lembre-se de voltar a
colocar a proteccao quando terminar a sua preparacao.

2. Coloque os ingredientes na taca.

3. Coloque a tampa (I1) e depois a unidade do motor (A) na tampa (I1).

4. Ligue o aparelho e prima a velocidade (B) ou (C).

— Ataca (13) devera ficar, no maximo, 2/3 cheia.

« Mini picadora - (consoante o modelo)

Antes de usar a mini picadora:
1. Retire a tampa da mini picadora e coloque os ingredientes na taca.
2. Coloque a tampa e a unidade do motor (A) sobre a tampa.

3. Ligue o aparelho e prima a velocidade (B) ou (C).
- A taca devera ficar, no maximo, 2/3 cheia.

DICAS UTEIS B

« Nunca devera encher a taca que usar para liquidificar ou bater claras
em castelo mais de 2/3 cheia, para evitar que transborde. Imagem 4

« A preparacao tem de cobrir, pelo menos, a parte inferior do eixo da
varinha magica, para que a mistura seja bem efectuada.

« Retire 0 0ss0 e a cartilagem da carne antes de a colocar na taca.

+ Deixe os alimentos cozinhados arrefecer durante algum tempo antes
de os colocar na taga.



- Para ingredientes com fibra (alho francés, aipo, espargo, etc.) limpe
regularmente o pé da varinha magica durante a utilizacao, enquanto
segue as instrucdes de seguranca quanto a desmontagem e limpeza.

- Para preparacoes a base de fruta, primeiro corte a fruta e retire as

sementes e carocos.

« Nao use o aparelho com ingredientes rijos, como graos de café, @
cubos de gelo, acucar, cereais e chocolate.

« Nao use o pé de varinha ou o batedor na taca da picadora.

RECEITAS B

- Maionese - Pé de varinha, 10 segundos na velocidade 2

Deite 1 gema de ovo, 1 colher de sopa de mostarda, 1 colher de
sopa de vinagre, sal e pimenta na taca com graduacao (H) e ligue o
aparelho para misturar tudo, adicionando gradualmente 1/4 litro de
6leo enquanto move a varinha mdgica de cima para baixo.

- Sopa de vegetais — Pé de varinha, 30 sequndos na velocidade 2

Coza 5009 de batatas, 400g cenouras, 1 alho francés, sal e pimenta
em 1,8L de agua.
Liquidifique os ingredientes.

- Massa para crepes — Batedor, 60 segundos na velocidade 1

2009 de farinha, uma pitada de sal, 1/2L de leite, 40g de manteiga
derretida, 3 ovos.

- Chantilly - Batedor, 2 minutos na velocidade 2
2009 de natas liquidas bem frescas, 40g de acucar cristalizado.

- Picadora - Processado por impulsos até obter o resultado
desejado. Velocidade 2

Condimentos (como pimenta branca ou preta) (125g) 15 segundos
Avelas (125g) 15 segundos

Pao ralado (40g) 15 segundos

Carne (1509) 15 segundos

Améndoas (125g) 15 segundos

Pao ralado (40g) 10 segundos
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Salsa (30g) 5 segundos
Cebolas cortadas em quartos (200g) 6 sequndos

 Mini picadora - Velocidade 2

Este acessério permite-lhe picar 70g de cubos de carne (ou bife) sem
pele, de 1,5 cm, em 3 segundos.

Para obter o resultado desejado, pode ajustar o tempo de
processamento e a velocidade.

ARRUMACAO B

Use o suporte de parede (J) para ter sempre a sua varinha magica
pronta a ser utilizada.

Para fixar o seu suporte de parede, perfure dois pontos de fixacao
horizontais um ao outro, com um espaco de 30 mm entre eles, depois
coloque o suporte correctamente nos parafusos de fixacgao.

PRODUTO ELECTRICO OU ELEC-
FIM DO SEUTEMPO DEVIDA U

Proteccao do ambiente em primeiro lugar!
E @® O seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser

recuperados ou reciclados.

= Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu
L tratamento.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA S

- Leggere attentamente le sequenti istruzioni
prima di usare l'apparecchio per la prima volta:
si declina ogni responsabilita per danni derivati
da un uso improprio dell'apparecchio.

« Questo apparecchio e conforme agli standard e
alle normative tecniche applicabili al momento
della fabbricazione. Questo apparecchio non
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deve essere usato da persone (compresi i

bambini) affette da disabilita fisiche, sensoriali

o mentali o prive di esperienza o conoscenza,

a meno che non siano sorvegliate o siano

state istruite sull’'uso dell'apparecchio da una
persona responsabile della loro sicurezza. ﬁ

- L'apparecchio é progettato per essere
alimentato esclusivamente a corrente
alternata. Prima dell'uso, controllare che i
dati dell'alimentazione corrispondano ai dati
riportati sulla targa dell'apparecchio. Eventuali
errori nel collegamento elettrico annulleranno
la garanzia.

- Attenzione! L'uso improprio dell'apparecchio
puo causare lesioni.

- Non toccare mai le parti in movimento. Non
toccare la lama del frullatore o la frusta quando
I'apparecchio é collegato all'alimentazione. Non
mettere in funzione l'apparecchio a vuoto.

- Tenere lI'apparecchio per il suo asse durante
I'uso della lama tritatutto.

- ATTENZIONE! Le lame sono estremamente
affilate.

- Fare attenzione durante la rimozione della lama
dal recipiente, lo svuotamento del recipiente e
la pulizia.

- Non immergere in acqua |'unita motore e non
lavarla sotto acqua corrente.
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- Scollegare sempre l'apparecchio
dall'alimentazione quando nonin uso e prima
di assemblarlo o pulirlo.

- Non permettere ai bambini di utilizzare
I'apparecchio senza supervisione. Si consiglia
di sorvegliare i bambini per accertarsi che non
giochino con l'apparecchio.

- Spegnere |'apparecchio e scollegarlo
dall'alimentazione prima di sostituire gli
accessori o toccare le parti mobili.

- Non posizionare o usare I'apparecchio su una
piastra calda o in prossimita di una flamma
(fornelli a gas).

- Se l'apparecchio & danneggiato, non collegarlo
all'alimentazione.

« Non utilizzare I'apparecchio se:

— e caduto

— e danneggiato o incompleto

—il cavo di alimentazione presenta anomalie o
segni di usura

 Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di
alimentazione o la spina sono danneggiati.

Se danneggiato, il cavo di alimentazione deve
essere sostituito dal fabbricante, dal suo centro
di assistenza o da un tecnico qualificato.

« Non tirare mai il cavo di alimentazione per

scollegare l'apparecchio dall'alimentazione.
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- Prima di utilizzare una prolunga, accertarsi che
sia in buone condizioni.

- Non lasciare che il cavo di alimentazione penda
dal piano di lavoro.

- Non disassemblare I'apparecchio. | soli
interventi esequibili dall'utente sono le ﬁ
operazioni di pulizia e manutenzione ordinaria.

- Per qualsiasi altro intervento, € OBBLIGATORIO
rivolgersi a un tecnico autorizzato.

- Questo apparecchio e stato progettato per il
solo uso domestico in interni e a un'altitudine
inferiore a 2000 m. In caso di uso commerciale,
inappropriato o non conforme alle istruzioni,

il fabbricante declina ogni responsabilita e la
garanzia sara annullata.

- Non utilizzare il frullatore o la frusta nel
recipiente del tritatutto.

- Non inserire il recipiente del tritatutto o del
frullatore in forni tradizionali 0 a microonde.

Se é necessario l'uso del forno, utilizzare un
contenitore appropriato.

« Non conservare gli alimenti nel recipiente del
frullatore o del tritatutto. Se necessario conservare
gli alimenti, utilizzare un contenitore appropriato.

 Non utilizzare I'apparecchio per miscelare o
frullare sostanze non alimentari.

 Non utilizzare il recipiente del frullatore o del
tritatutto per congelare, cuocere o sterilizzare.
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Non scuotere bruscamente l'apparecchio

durante l'uso.

Prima di mescolare preparazioni calde,

rimuovere il recipiente dalla fonte di calore.

Per evitare il traboccamento, non riempire il

recipiente del frullatore o del tritatutto oltre il

livello massimo (se indicato).

Non versare liquidi bollenti (sopra gli 80°C)

nel recipiente del frullatore o del tritatutto (a

seconda del modello).

Se l'apparecchio si blocca durante la

preparazione, spegnerlo e controllare che

I'accessorio utilizzato non sia sovraccarico

di ingredienti. Rimuovere con attenzione gli

ingredienti che ostruiscono le lame.

L'apparecchio e dotato di un dispositivo

di protezione contro il surriscaldamento.

Se l'apparecchio si surriscalda, si spegnera

automaticamente. Scollegare I'apparecchio

dall'alimentazione. Lasciarlo raffreddare per

circa 60 minuti prima di utilizzarlo nuovamente.

Questo apparecchio non e destinato a

essere utilizzato nei seqguenti ambiti, pena

I'annullamento della garanzia:

— cucine riservate al personale di negozi, uffici o
altri ambienti professionali;

— case coloniche;

—stanze di alberghi, motel e altri edifici
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residenziali;
— camere in affitto e altri ambienti analoghi.

- ATTENZIONE: per evitare rischi causati dal
riavvio accidentale dell'interruttore di sicurezza
termico, I'apparecchio non deve essere
alimentato tramite dispositivo esterno (tipo ﬁ
timer) né collegato a un circuito regolato da
interruttore esterno.

- Fare riferimento alle istruzioni per informazioni
sul tempo di utilizzo e le impostazioni di
velocita dell'apparecchio.

- Fare riferimento alle istruzioni per informazioni
sul corretto assemblaggio e disassemblaggio
degli accessori.

- Fare riferimento alle istruzioni per informazioni
sulla pulizia iniziale e periodica delle superfici
a contatto con gli alimenti e sulla pulizia e la
manutenzione dell'apparecchio.

- Prestare attenzione nel caso liquidi caldi siano
versati nell'apparecchio poiché potrebbero
causare schizzi improvvisi a causa dello sbalzo
improvviso di temperatura.

PER | SOLI MERCATI EUROPEI

- L'apparecchio non deve essere utilizzato dai
bambini, ad eccezione dell'accessorio frusta.
Tenere lI'apparecchio e il cavo di alimentazione
fuori dalla portata dei bambini.
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- | bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

- Questo apparecchio puo essere usato da
persone affette da disabilita fisiche, sensoriali
o mentali o prive di esperienza o conoscenza,
solo se supervisionate o istruite sull’'uso in
sicurezza dell’'apparecchio e se comprendono i
rischi correlati.

- L'accessorio frusta (G - a seconda del modello)
puo essere usato da bambini di eta superiore
a 8 anni solo se sorvegliati o istruiti sull’'uso in
sicurezza dell'apparecchio e se comprendono
i rischi correlati. Le operazioni di pulizia e
manutenzione ordinaria possono essere
effettuate da bambini solo se di eta superiore a
8 anni e supervisionati. Tenere I'apparecchio e
il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 8 anni.

DESCRIZIONE DELLE PARTI S

A Unita motore
B Pulsante di accensione velocita 1 (bassa velocita)
C Pulsante di accensione velocita 2 (alta velocita)
D Pulsante di espulsione
E Frullatore in plastica o metallo *A seconda del modello
F Attacco per frusta
*A seconda del modello
G Frusta *A seconda del modello
H Recipiente del frullatore (0,8 L) *A seconda del modello
| Tritatutto *A seconda del modello
11 Coperchio del tritatutto
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12 Lama del tritatutto

I3 Recipiente del tritatutto (0,8 L)
J Supporto a muro *A seconda del modello
K Mini tritatutto (a seconda del modello)

PULIZIA B

ATTENZIONE! Le lame sono estremamente affilate.
« Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione prima di pulirlo.

« Non immergere I'apparecchio, il cavo di alimentazione o la spinain
acqua o altri liquidi.

« Non lavare mai l'unita motore (A), I'attacco per l'accessorio frusta (F)
o il coperchio del tritatutto (I1) in lavastoviglie.

- Non immergerli in acqua e non lavarsi sotto acqua corrente. Pulirli
con una spugna umida.

. E possibile pulire il frullatore (E) (con la lama rivolta verso il basso), la
frusta (G) (rivolta verso l'alto), il recipiente del frullatore (H), la lama
tritatutto (12) e il recipiente del tritatutto (I3) in lavastoviglie.

- Si consiglia di pulire il frullatore immediatamente dopo ogni utilizzo.
Se le parti in plastica vengono macchiate da alimenti come le carote,
strofinarle con un panno intriso di olio da cucina e pulire come di
consueto.

FUNZIONAMENTO DELLAPPARECCHION D

e Frullatore-FIG. 2
— Fissare il frullatore (E) sull'unita motore (A) fino a udire un "clic".

IMPORTANTE! Non mettere in funzione

I'apparecchio a vuoto.

— Il frullatore & ideale per preparare salse, zuppe, cocktail, frullati,
maionese, preparati per pancake e waffle.

— Per evitare schizzi, inserire prima il frullatore nella preparazione,
quindi collegare 'apparecchio all'alimentazione e premere il
pulsante (B) o (C). Effettuare un movimento rotatorio, verso l'alto
e verso il basso per ottenere una miscelazione omogenea degli
alimenti.

— Dopo l'uso, scollegare il frullatore dall'alimentazione e premere il
pulsante di espulsione per rimuovere I'accessorio frullatore.
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e Frusta-FIG.6

— Unire la frusta (G) al suo attacco (F), quindi fissare I'attacco sull'unita
motore (A) fino a udire un "clic".

— E possibile usare la frusta per lavorare preparazioni leggere (miscela
per pancake, albumi montati a neve, crema Chantilly, ecc.).

— Collegare 'apparecchio all'alimentazione e premere il pulsante (B) o
(C). Scollegare lI'apparecchio dall'alimentazione e premere il pulsante
di espulsione per rimuovere |'accessorio frusta.

 Tritatutto - FIG.5

Prima di utilizzare il tritatutto:

1. Rimuovere la protezione dalla lama (12) e inserire attentamente la
lama sull'asse centrale del recipiente (I3). Ricordarsi di riposizionare
la protezione sulla lama dopo aver terminato la preparazione.

2. Versare gli alimenti nel recipiente.

3. Posizionare il coperchio (I1), quindi fissare l'unita motore (A) sul
coperchio (12).

4. Collegare 'apparecchio all'alimentazione e premere il pulsante (B) o
Q).

- Il recipiente (I3) non deve essere riempito oltre i 2/3.

« Mini tritatutto - (a seconda del modello)

Prima di utilizzare il mini tritatutto:

1. Rimuovere il coperchio dal mini tritatutto e versare gli alimenti nel
recipiente.

2. Posizionare il coperchio, quindi fissare |'unita motore (A) sul
coperchio.

3. Collegare I'apparecchio all'alimentazione e premere il pulsante (B) o
Q).
- Non riempire il recipiente oltre i 2/3.

SUGGERIMENTI PRATICI B

« Per evitare schizzi, non riempire oltre i 2/3 il recipiente utilizzato per
mescolare o per sbattere. FIG. 4

« La preparazione deve coprire almeno la parte inferiore della lama del
frullatore affinché la miscelazione risulti ottimale.

« Rimuovere gli ossi e la cartilagine dalla carne prima di versarla nel

recipiente.



- Attendere che gli alimenti cotti si raffreddino per qualche istante
prima di versarli nel recipiente.

« Nel caso di alimenti fibrosi (porri, sedano, asparagi, ecc.), pulireiil
frullatore periodicamente durante I'uso, facendo riferimento alle
istruzioni di sicurezza relative al disassemblaggio e alla pulizia.

- Per preparazioni a base di frutta, tagliare la frutta a cubetti e

rimuovere semi e noccioli.

« Non utilizzare I'apparecchio con alimenti duri come chicchi di caffe, @
cubetti di ghiaccio, zucchero, cereali e cioccolato.

« Non utilizzare il frullatore o la frusta nel recipiente del tritatutto.

RICETTE B

- Maionese - Frullatore, 10 secondi a velocita 2

Versare 1 tuorlo d'uovo, 1 cucchiaio di senape, 1 cucchiaio di aceto,
sale e pepe nel recipiente del frullatore (H) e iniziare a mescolarli,
quindi aggiungere gradualmente 1/4 L di olio muovendo il frullatore
verso l'alto e verso il basso.

- Zuppa di verdure - Frullatore, 30 secondi a velocita 2

Lessare 500 g di patate, 400 g di carote, 1 porro, sale e pepein 1,8 L
d'acqua.
Mescolare gli ingredienti.

- Miscela per pancake - Frusta, 60 secondi a velocita 1

200 g di farina, una presa di sale, 1/2 L di latte, 40 g di burro fuso, 3
uova.

- Crema Chantilly - Frusta, 2 minuti a velocita 2
200 g di panna liquida fredda, 40 g di zucchero a velo.

- Tritatutto - Procedere a impulsi fino a ottenere il risultato
desiderato. Velocita 2
Condimenti (ad esempio pepe bianco o nero) (125 g) 15 secondi
Nocciole (125 g) 15 secondi
Pane secco (40 g) 15 secondi
Carne (150 g) 15 secondi
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Mandorle (125 g) 15 secondi

Mandorle (40 g) 10 secondi

Pane secco (30 g) 5 secondi

Cipolle tagliate in quarti (200 g) 6 secondi

« Mini tritatutto - Velocita 2

Questo accessorio permette di tritare 70 g di pancetta o lardo in
cubettida 1,5 cm in 3 secondi.

Per ottenere i migliori risultati, regolare il tempo e la velocita di
funzionamento.

CONSERVAZIONE B

Utilizzare il supporto a muro (J) per avere sempre il frullatore a portata
di mano.

Per fissare il supporto a muro, praticare due fori di sostegno orizzontali
a 30 mm di distanza I'uno dall'altro, quindi posizionare il supporto nel
corretto orientamento sulle viti di fissaggio.

RIFIUTI DI APPARECCHIATURE -
ED ELETTRONICHE

Protezione dell'ambiente
E @® Lapparecchio contiene materiali utili che possono essere

recuperati o riciclati.

BN < Portarlo presso un apposito centro di raccolta affinché
venga riciclato.



OAHrIIEXZ AZQANEIAZ S

- MNapakalovpue, S1aBA0TE MPOCEKTIKA TIG
odnyieg xprong, IV Ao TNV TPWTN XPron
TNG OUOKEUNG 0ag: Agv avalapfdvoupe kauia
gubuvn, o€ nepintwon omolacONTOTE N 0PBNAC
XPHONG TNG CUOKEUHG, (T

« H cuokeur mAnpoi Toug EpapUOCTEOUC
TEXVIKOUG KAVOVEG KAl TA TTPOTUTIA TTOU LOXUOUV
TN OTIYMUN TNG KATAOKEUNC. H ouokeur autn
dev mpoopiletal yia xprijon and dtopa (PeTtadu
TWV OTToiwV Kal aidid) e HEIWPEVEC PUOIKEC,
aAloONTNPIOKEC 1} S1AVONTIKEC IKAVOTNTEC,

N EANEIPN EPTTEIPIAC KAl YVWONC, EKTOC €AV
urtapxel emiAePn fj Toug £xouv SOl 0dNyieC
AVAPOPIKA UE TN XPHON TNG CUOKEUNC aTTO
Atopa Ta oroia givat urrevBuva yia TNV
ao@PAAELQ TOUC.

« H ouokeun eivail oxedlaocpuévn yla xprjon poévo
o€ eVAANAOOOUEVO peva. [MapakaAoUE,
ENEYXETE TIPIV ATTO TNV TTIPWTN XPrioN, €Av N
LOXUG TNG TTAPOXNG PEVUATOC AVTATTOKPIVETAL O€
QUTA TTOU aVayPA@ETAL OTNV MIVAKIOA TEXVIKWV
XOPAKTNPIOTIKWY TNG OUOKELNC. Omoladnmote
o@AAua cuvdeong Ba AKUPWOEL TOUC OPOUC TNG
gyyunong.

« QuunOeite: Evéxel Kivouvog Tpavpatiopou o€
mepintwon Aavlaouévng xpriong TG CUOKEUNG
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« Mn ayyilete moté Ta KivoUuueva e€apTrpata.
Mn ayyilete moté tn Aemida Tou TEPAXIOTA 1
ToV auyoddpTn, 6Tav N CUOKEUN BpiokeTal
ouvOedeUEvn OTNV TAPOXN PEVUATOC. Mn
XPNOIOTIOINOETE TTOTE TN CUOKEUN, XWPIC
TIEPLEXOMEVO.

« AlOTNPEITE TN CUOKEUN TTAVTOTE O€ KATAKOPUPN
0<on, 6tav xpnolpomnoleite Tn Aemida Tou
TEMAXLOTN.

« MPOXOXH: O1 Aemidec cival 1dlaitépa KOPTEPEC.

- Mpooéxete 1blaitepa, dTAV agaipeite Tn Aemida
a110 TO MTTOA, OTAV AOEIAETE TO UTTOA, OTTWE KAl
Katd tn S1dpKEla ToOv KaBapiopou.

« Mn BuBilete moTE TN povAdA TOU POTEP Kal TNV
eKOETETE O€ VEPO.

« ATTOOUVOEETE TTAVTOTE TO UTTAEVTEP ATTIO
TNV TAPOXN PEVUATOC, OTAV TTPOKELTAL VA
ATTOMAKPUVOEITE amd TN CUCKEUN Kal TTPOTOU
TN OUVOPUOAOYNOETE, ATTOCUVAPUOAOYNOETE 1)
kaBapioeTe.

« Mnv emtpénete ota maidid va
XPNOIMOTIOINOOUV TO UTTAEVTEP, XWPIC TNV
emiPAePn kamolov evihika. Ta maidid Ba mpémnel
va emtnpouvTal yia va diaocpaliotei mwg € Oa
mai€ouv Ue Tn OUOKEUN.

« ATTEVEPYOTIOIEITE KAl ATTOCUVOEETE TN CUOKEUN
aTto TNV TTAPOXN PEVHATOC, TIPIV TNV AAAaQyH
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e€apTNUATWY 1 TTPOTOU TTANCIACETE KATIOLO ATTO

Ta KIvoUuEva e€apTrpata.

Mnv TomoBeTeite TN CUOKELN TTAVW O€ €0TIA N

KOVTA 0€ pAOYa (e0Tia vuypagpiou).

> e epintwon ¢Bopdc | BAABNC TNG CUOKEUNC,

LN Tn OUVOECETE OTNV TAPOX PEVUATOC.

Mn XPNOLIUOTIOLEITE TTOTE KATTOIA NAEKTPLKN

OLKIOK OUOKEULN), OTAV: @

— EXEL UTTOOTEL TTTWON,

— éxel ummooTel (nuia ry eivatl EANITIAG,

— TO KAAWOL0 1o0YXVOC Tapouctddel avwualiec iy
evoeign pBopac/{nuiac.

Mn XPNOIUOTIOINOETE TN CUOKEUH €AV TO

KAAWAI0 1oXVOC €ival KATECTPAUMEVO 1)

@Oappévo. 2 mepintwon ¢Bopdcg Tou

KaAwdiov 1oXV0¢, n avTikatdotaor) Tou Ba

TIPETIEL VA YIVETAL ATTO TOV KATAOKELAOTH, TNV

UTTNPECIa eCUTTNEETNONG META TNV TTWANON

arro €EEIOIKEVEVOUC ETTAYYEAUATIEG, YIa TNV

armo@uyn Kivouvou.

Mnv tpafdte moté 1o KaAwdio yla va

ATTOOUVOEOETE T OUOKeLN amnd tTnv npila.

Xpnotpomnoinote kaAwdio empikuvong, Hovo

EQPOOOV £XeTE ENEYEEl TTWC BpioKeTAl OE KAAN

kKatdotaon Asltoupyiac.

Mnv ag@rvete To KAAWAI0 IOXVOC Va alwpEiTal.

Mnv armocuvappoAoYEite Tn cuokeur). Ot HOVEC

ETTITPETTOUEVEC TTAPEUPACEIC OTN CUOKEULN
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mepAaudavouy tov KaBaptouod Kat Tn cuvnon
ouvTtipnon.

Ma ommoladimote AAAN emokeuny, Oa MPENMEl va
ETTIKOIVWVNOETE UE ECOUOIOOOTNUEVO TEXVIKO
ETTIIOKEVWV.

AuTO 1O TPOIdV TTpoopileTal yia OIKIOKA Xpron
O€ E0WTEPIKOUG XWPOUG KAl O UPOUETPO KATW
Twv 2000 m. 2& MEPITTTWON EUTTOPIKN G XPNONG
N KN CUUHOPPWONG UE TIG 00NYiES XPNOEWC, O
Kataokevaotng Oev avalapBdvel kapia euBuvn
KAl N €yyunon aKUPWVETAL.

Mn xpnotpomnolsite 1o pafdounAévrep 1} tov
avyodaptn padli HE TO UITOA TOU TEHAXLOTH.
Mnv TOTOBETEITE TO UTTOA TOU TEHAXIOTH

N TO0 OOXEIO OTO POUPVO UIKPOKUUATWVY

o1o ouuPatikd povpvo. Epdoov amaitnbei,
XPNOIMOTIOINOTE £va KATAAANAO doxeio
TPOWIMWV YI' AUTO TO OKOTIO.

Mnv armoBnKeVETE TPOPIUA UECA OTO UTTOA

TOU TeEMaXLOTH 1 To doxeio. Epdoov amaitnBei,
XPNOIMOTIOINOTE £va KATAAANAO doxeio yia Tnv
armoOnkeuon TPOPipwWV.

Mn XPNOLUOTTIOINCETE AUTH) TN OUCKEUN YA TNV
avadeuvon R avauién aAwv 10wy, EKTOC aTo
TPOPIUa

Mn XpnotlpomoINoeTe TO SOXEIO ) TA UTTOA WG
doxeia katdPuéng, OKELN HAYEIPEUATOC
ATTOOTEIPWONC.
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« Mnv avakliveite Evtova Tn CUOKEULN, KATA TN
dlapkela TnE xpronc.

« Mptv amé tnv avaueién eotwv
TTAPOOKEVAOMATWY, ATTOUAKPUVETE TO OOXEIO
amo tTnv nnyn Bepuotnrac.

- [a TNV amotpor urtepXeiliong, un yeuidete
TO UITOA | TNV KavdTta mAvw armmo Tn HEYIOTN
evoelEn (epooov uapyxel).

« Mn xpnolpormoleite Kautd vypa (mavw amno
Tou¢ 80°C/176°F) uéoa oto pmoA rj To doxeio
(avaAoya To HOVTENO).

« e mepinmtwon "eUmMAOKNAC" TNG CUOKEUNC 0aC
KaTtd tn O1APKELD TNG XPHONG, ATMTEVEQYOTIOINOTE
TN OUOKEUN Kal EAEYETE PG Ta e€apTApaTa
TNC €ival TTAPAYEUIOPEVA UE LAIKAL.
ATIOOKPUVETE TIPOCEKTIKA TA UAIKA TTOU
geummodifouv TIg Aemidec.

- H ouokeun oac givat epodlacuévn e
diataén mpootaciag amd unepBEppavon. e
nmepimtwon vunepBEpuavong, n cuokeun oag Oa
amevepyonoinBei autopATw. AMOOUVOEDTE TN
OUOKEUN arto TNV Mapoxn PeVUATOC. AQrOTe
TNV VA KPUWOEL yia TTEPITTOL 60 AemTd Kal 01N
OUVEXELQ, OE0TE TNV €K VEOU O€ AelToupyia.

« Autrj n ouokeun 6¢gv mpoopileTal yia Tig
TTAPOAKATW EPAPUOYEC, EVW N eyyunon &€ Oa
LOXUOEL yla Xpnon:

— o€ Kou(iva TPOOWTTIKOU KATACTNUATWY,
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Ypa@eiwv i AAAWV XWwpwv gpyaaciag,
— O€ AYPOKTNMATA,
— amo MeEAATEG EEVOOOXEIWY, HOTEA 1} AAWV

KATOAUMATWY,
— 0€ KaTaAuuata mou oepfipouv mpwivo.
MPO®YNA=H: Npokelpuévou va amo@euxOei o
Kivduvog, eCattiag awpvidlag emavagpopdag Tou
OepuikoU dlakomTn ac@alsiag, n cuokeun dev
ETIITPETTETAL VA TPOPOOOTEITAl HEOW EEWTEPIKOU
S1aKOTTN, OTTWC XPOVOOIaKOTITN ) va CUVOEETAl
0€ KUKAWMQ, TO OTT0i0 avoiyel kat SOIOKOTITEL TO
KUKAWUQ, MECW €VOC TETOIOU OLAKOTITN.
Avatpé€te oI 00nyieg xprong yia va
EVNUEPWOEITE yia TO XpOVO AEITOLPYIAC KAl TIG
puBOuioeIg TaxUTNTAC TNG CUOKEUNC OOC.
Avatpé€te oTIC 00nYieC xprjong yia va
evNUEPWOEITE yia TN owoTr) cuvapuoAdynon
KOl ATTOCUVAPUOAOYNON TWV £CAPTNUATWY OAC.
Avatpé€te oTIC 00nyieg xpryjong yla va
EVNUEPWOEITE yIa TOV APXIKO KAl TAKTIKO
KAOAPIOUO TWV ETIPAVEIWV TTOU £PXOVTAL OE
ETTAPN ME TPOPIUA, OTTWCE KAl Yia ToV KaBaplopod
KAl T ouvTHPNON TS CUOKELUNC OAC.
[Tpoocéxete 6TavV MPOOOETETE KAUTA LYPA OTN
OUOKEUN KATEPYAOIAC TPOPIUWV ) TO UTTAEVTED,
APOU UTTAPXEL TO EVOEXOMEVO VA EKTOLEUTOUV
EKTOC OUOKEVUNC, ECalTiag TNG EaPVIKNAG
OUCOWPEVONG UOPATHWV.
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MONO TA EYPQIAIKEZ ATOPEX

« AuTtr) n cuokeun O€v EMITPEMETAL va
xpnotpormnoinBei amd maidid pe kaveva
AANO €€APTNMA, EKTOC aTTO TOV auyodApTn.
Alatnpeite TN cUOKEUN Kal TO KAAWOLO 10XVOCG
NG MaKPLa amo ta madia.

« Ta maidid dev emitpémetal va mai(ouv Pe T
OUOKEUN,.

« AuTr n cUOKEUN UMOpPE( va XpnotpomolnBei amo
ATOMA UE MEIWUIEVEC (PUOIKEC, aloONTNPIaKES N
SlavonTIKEG IKAVOTNTEC, 1 EANEIYN eumelpiag ry/
KAl YVWONG, EQO0OOV UTTAPXEL EMIPAEYN 1} TOUC
gxouv 600¢i 0dnyiec ava@opikd pe TNV acPain
XPNON TG CUOKEVNC armo ATopa, Ta omoia
gival umevBuva yla TNV acPAAELa TOUG, Kal
KATAVOOoUV TOUC KIVOUVOUC.

« O auyoddptnc (G — avaloya pe TO HOVTENO)
urmopei va xpnotpormoinBei amd maidid nAikiag
AVW TWV 8 ETWV, EPOOOV Toug €xouv S0OEi
odnYieg yla TNV ao@alr xprion TG CUOKEUNG
kat Bpiokovtal uno emiBAePn 3 kaBodriynon Kaui
Va KaTavoouV TI¢ KIvOUVOUC TTOU CUVETTAYETA.
O kaBaplopog kat cuvtripnon dev npémel va
yivovtat amnd ta maidid, eKTOC av gival nAIkiag
Avw Twv 8 €TWV Kal Bpiokovtal umd emtripnon.
Al0TNPEITE TN OUOKEUN Kal TO KAAWAL0 TNG
LaKPLA armo matdid KATwW Twv 8 ETWV.
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NMEPIFPAOH EEAPTHMATQN D

A Movada potép
B Taxutnta 1 - Kouvuni evepyomoinong (xapnAn taxvtnta)
C Taxvtnta 2 - Kouvpmi evepyomoinong (vPnAn taxotnta)
D Koupumi e§aywyng
E MAaoTtiko | peTaAAIKO pafdopmAévtep *AvaAdywc To uovtédo
F Baon avyoddaptn *AvaAdywc to uovtéAo
G Avyodaptng *AvaAdywc o uovtéro
H Aoxeio (0,8 L) *AvaAdywc¢ to povtéro
I Komtiplo *AvaAdywc 1o povtéro
11 Kamdki komtnpiou
12 Aenida komtnpiou
I3 MrmoA komrtnpiou (0,8 L)
J Baon toixov *AvaAdywc 1o povtédo
K Mivi-kontipto (s§aptdtal amé 1o uovtédo, epdoov Siatibetat)

KAGAPIZMOZ B

NMPOXOXH: o1 Aemidec siva 1S1aitépa KoPTePEC
« AmocuvEeTe MAVTOTE TN CUCKEUN Ao TNV TTAPOXH PEVUATOC, TIPLV
arnd Tov KaBapiopo Tnc.

« Mn BuBilete TN cuokeun, To KAAWSIO 1} TO PIC IOXVOC O€ VEPOS 1 AAAa
uypa.

« Mnv tomoBeteite moté T povada potép (A), Tn Bdon Tou avyoddptn
(F) N To kamdki tou tepaxtotn (11) oto MALVTAPIO TIIATWV.

« Mnv Bubilete MOTE TNV CUOKEUN O€ VEPO OUTE VA TNV TTAEVETE OTNV
Bpuon. KabBapiote pe vwmd apouyydpl.

« Mmopeite va mAuvete 10 paBdoumiéviep (E) (ue tn Aemida mpog
Ta MAVW), Tov auyoddptn (G) (ue Tov auyoddpTn mPog Ta MAvw),

1o doxeio (H), tn Aemida (12) kat To pmoA Tou Tepaxioth (11) oto
TTAUVTAPLO TIIATWV.

« 20C OUVIOTOUWE va TIAEVETE TO PABOOUTIAEVTEP AUEOWC UETA ATTO
KABe xprion. & mepintwon Bag@nig Twv MAACTIKWY £€APTNUATWY
arrd UAIKA, OTTWCE, TA KAPOTAa, TPIPTE Ta e€apTripaTa HE £va TTavi Tou
EXETE LOVUOKEYEL O HAYEIPIKO AASI Kal 0T OUVEXELQ, TTAUVETE, OTIWG,

ouvibwc.
@



XPHXZH THZ ZYZKEYHZ S

e PaBdopumAévtep - EIK. 2
— Eioayete 1o pafdoumiévtep (E) otn povada potép (A), uéEXpL va
OKOUOTEI TO XapaKTNPEIoTIKO "KAIK" TNG ao@AAionC.

2HMANTIKO: Mn XpnNGIHOTIOLEITE TN CUCKEUN

otav gival adsia.

— To umAévtep oag gival KATAAANAO yla TNV TAPACKEUT] GAATOWYV,
OOUTIWV, KOKTEIN, MIAKOEIK, paylovelag, 0w Kal HEYUATWY yia
TNyaviteg Kat BAgAec. @

— Na v amoguyn mtoiAiopatog, Bubiote mpwta To PaAPSOUNAEVTEP
MEOO OTO HEiyHa 0ag, OUVOEDTE T CUOKEUN OTNV TTAPOX PEVUATOC
Kall 0T ouvéxela, méote to kouumi (B) A (C). Na va emiteuxBOei n
OMOLOPOPPN AVAUELEN TWV UAIKWV 0, KIVEITE TO paBOoumAévTep
TIEPIOTPOPIKA KAl LE KIVIOELIC EMAVW KAl KATW.

— MéeTtd Tn Xpron, anmocuvOECTE TO UMAEVTEP aTTO TNV TTAPOXH
PEVHATOC KAl TTIECTE TO KOUWTT €aywyng Yla va aQalpECETE TO
pafdounAévtep.

« Auyodaptn¢-EIK.6

— TonoBetote Tov avuyoddptn (G) otn Bdon (F) kat oTn cuvéxela,
wOnote ™ didtaén péoa otn povdda potép (A), LEXPL VA OKOUOTEL TO
XOPAKTNELOTIKO "KAIK" TNG a0@AAIONG.

— Mnopeite va xpnolpomolioste Tov avyoddpTn yia EAagpd
TTAPACKEVACUATA (LEIYHA VIO TNYAVITEG, MAPEYKA, CAVTLYI, KTA.).

— EvepyomolrioTte Tn OUOKEUN Kal 0TN OUVEXELQ, TIIEOTE TO Kouurti (B)

N (C). AmMoouvdECTE TN CUCKEUN amo TNV Tapoxr PEVUATOC, TTPOTOU
TIIEOETE TO KOUWTTE £€QYWYNC, TIPOKEIMEVOU VA APAIPETETE TOV
avyoddptn.

e Konmmrtnpo - EIK. 5

[1pOTOU XPNOIUOTIOINOETE TOV TEUAXIOTH:

1. ApXIKd, agalpéoTte To KAAUPUA TG Aemidag (12) kal otn ouvéxela
TOTTIOBETNOTE TNV MPOCEKTIKA 0TO MO (13), Tvw oToV KEVTPIKO
afova. OuunOeite va emava@EPETe TO KAAUUUA, LOAIG OAOKANPWOETE
TNV MTAPAOCKEUN 0Ag.

2. TonoBeTtAOTE TA TPOPIUA OTO UTTOA.

3. TomoBetAoTE TO KATAKI (1) KOl OTN CUVEXELD TN povada poTép (A)
TTAvw OTo Karmaki (11).

w



4. EvepyOomoIOTE TN OUOKEUN KAl 0T CUVEXELQ, TTIIECTE TNV Taxutnta (B)

n (O).
— To umoA (I13) 6a mpémnel va yepioel To TTOAU péxpl Ta 2/3.

o Mivi-Konrtiipio (séaptdtat amd 1o uovtédo, epdoov Siatibetai)

[1pOTOU XPNOIUOTTIOINOETE TO UIVI-KOTTTAPLO:

1. AQaip€0oTe TO KATTAKL TOU MiVI-KOTITNPIOU Kal TOTTOBETAOTE Ta
TPOPIUA HECA OTO UTTOA.

2. TomoBeTAOTE TO KATIAKI KAl TN HovAada poTép (A) TAvw OTO KATTAKIL.

3. EvepyormolnoTe Tn OUOKEUN KAl OTN CUVEXELQ, TILEOTE TNV TaxLTNTA (B)

1 (Q).
i] To pmoA Ba mpémel va yepioel To TOAU péxpl Ta 2/3.
NMPAKTIKEZ XYMBOYAEZ B

« Mn yepilete OTE TO PImOA MAVW Ao Ta 2/3, €101 WOTE va amo@evxOei
n umtepyeilion tou kKatd tnv eneepyaoia. EIK. 4

- To mapaokevaoua Ba mpémel va KAAUYPEL TOUAAXIOTOV TO KATW PEPOC
TOU A&ova TOU UTTAEVTEP, £TOL WOTE N AVAUEIEN va gival EMITUXAC.

« Agalpeite Ta kOkaha kal To XovOpo amod To KpEag, MPOToU Ta
TOTTOOETNOETE OTO UTTOA.

« A@NVETE TA HAYEIPEPEVA PAYNTA VA KPUWOOULV, TTPOTOU Ta
TOTTOOETNOETE OTO UTTOA.

« TaTtpogua pe iveg (mpdoa, oéAlvo, ommapdyyla, KTA.) amaitouv
TOV TAKTIKO KaBapiopod Tou paBSounmAévtep KATA TN SIAPKELD TNG
XpnoneG. Tneeite Tig 0dnyieg ac@aleiag yia Tnv amnocuvapuoAdoynon
Kal Tov KaBaplopo.

« 2&€ TMOPACKEVACUATA E PPOUTA, KOPBETE TA PPOUTA KAl APALPEITE TA
KOTOAVIA KAl TO KOUKOUTOIA.

«  Mn XpNOIUOTIOLEITE TN CUOKELN YO OKANPA TPOPIUA, OTIWG, KOKKOUG
Kagg, KOBoug mayou, (axapn, SnUNTEIOKA Kat COKOAATA.

« Mn xpnotuomolsite To padoumAévtep i Tov avyoddaptn padi pe to
MTTOA TOU TEMAXIOTH.

2YNTATEZ B

- Maywvéla - PaBdoumAévtep, 10 deutepOAenta otnV
Tayvtnra 2

-



TomoBetrote 1 KPOKo afyou, 1 koutaAid coumag pouvotdpda, 1
KouTaAld coumag oL, aldTt kal mmépL oto doxeio (H) kat Eekivrote
TNV AvAUELEn. ZTn ouvéxela, mpooBéote otadiakd 1/4 Aitpou Ad&dy,
AVOKIVWVTAC TO PAPSOUMAEVTEP TPOC TA TTAVW KAl TIPOG TA KATW.

- Zouma Aaxavikwv - PadoumAévtep, 30 deutepolenta
oTnVv TaxvuTnta 2
Bpdote 500g matdteg, 400g kKapodta, 1 mpdoo, ahdTl Kal TTITTEPL, O
1,8L vepou.

Avapiéete Ta LAIKA. @

- Meiypa ywa tnyaviteg - Auyodaptng, 60 deutepoAenta
otnv tayvtnta 1
200g aAeLpt, pia meéda aidy, 1/2L ydAa, 40g Awpiévo Boutupo, 3 afyd.

- Zavtyi- Auyodaptng, 2 Aemtd otnv tayvtnta 2
2009 kpua Kpéua yalaktog, 40g (axapn axvn.

- Komrtijpto - MNpoxwpnote otadlakd, péxpt va emrevyOei 1o
emOuunto anotéAecpua. Taxvtnta 2
Kapukeopata (6mmwg, Aeuko A pavpo mimmépt) (125g) 15 deutepoenta
Douvtoukia (125g) 15 deutepoAenta
Tpiupévn @puyavid (40g) 15 deutepohemnta
Kp€ag (150g) 15 deutepoAenta
Apuydala (125g) 15 deutepolenTta
Dpuyaviég (40g) 10 deutepoOienta
Maivtavocg (30g) 5 deutepdhemnta
Kpeupudia koppéva ota téooepa (200g) 6 SeutepoOAenTta

- Mivi-komnrtiipto - Tayvtnta 2
AuTo 10 €dpTnua oag eMTPEMEL va PINOKOYETE O€ KIUA 70g KPEATOG
KOIALAG o€ KUPBou¢ 1,5 cm (A pooxdpl), o€ 3 deutepOAemTa.

Ma va emtevyOei To emMBUPNTO amoTéEAECUQ, UMTOPEITE va
TIPOOAPUOCETE TOUG XPOVOUC eMe€EPYATIag Kal TNV TaxuTNTa.

w



AMNOOHKEYZH B

Xpnotuomoleite TN BdAon Toixou (J) yia va EXETe MAVTOTE EUKOAN
POOacn 0To UMAEVTEP OaC.

[a va eykataoTtnoste tn faon toixou, kAvte Suo TPUMEC G€ AMOOTAON
30 mm peTa&l Toug Kal TomoBeTOTE TN fAon ocwoTd, TAvw oTIG Bideg

e Baonc.
HAEKTPIKA KAI HI\EKTPONIKA-
2TOTENOXTHX ZOHXTOYX
Ac oUUBANNOUUE KI EHEIC 0TV TPOOTACIA TOU
nepiaiiovrog!

® H ouokeun oag mepiéxel moANG alomotiolua
QVAKUKAWOIA UAIKA.

EE = [lapadwoTte Tn mMaAld CUCKEUN 0aG O€ KEVTPO SlaAoyng
N eA\eiPEL TETOLOL KEVTPOU O €€0UCIOSOTNUEVO KEVTPO
o£pPic To omoio Ba avaldfel Tnv eme€epyacia TnC.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN D

- Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig voor
u het apparaat in gebruik neemt: we zijn niet
aansprakelijk voor onjuist gebruik van het
apparaat.

- Het apparaat voldoet aan de technische
voorschriften en normen die van kracht zijn
bij de productie ervan. Dit apparaat is niet
bedoeld voor gebruikers (waaronder kinderen)
met beperkte fysieke, visuele of mentale
mogelijkheden, of die een gebrek hebben aan
ervaring en kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of aanwijzingen hebben gekregen

-



omtrent het gebruik van het apparaat van

een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

Het apparaat is uitsluitend ontworpen voor
gebruik met wisselstroom. Controleer voor het
eerste gebruik of de stroomsterkte en spanning
van het elektriciteitsnet overeenstemmen

met de waarden die op het typeplaatje van
het apparaat zijn vermeld. Een verkeerde
aansluiting annuleert de garantievoorwaarden. @
Opgelet: u kunt zich verwonden als u het

apparaat op een verkeerde wijze gebruikt.

Raak nooit bewegende onderdelen aan. Raak
nooit het mes van de blender of de garde aan
wanneer het apparaat aangesloten is op een
voedingsbron. Laat het apparaat nooit leeg
draaien.

Houd het apparaat altijd vast aan de as

wanneer u met het hakmes werkt.
WAARSCHUWING: de messen zijn vlijmscherp.
Wees voorzichtig wanneer u het mes uit de

kom haalt, de kom leegmaakt of tijdens het
schoonmaken.

Dompel de motoreenheid niet onder of houd

hem niet onder water.

Trek altijd de stekker uit het stopcontact als het
apparaat niet onder toezicht staat en voordat u
het (de)monteert of schoonmaakt.

w




- Laat de blender niet gebruiken door kinderen

zonder toezicht. Houd toezicht over kinderen

zodat ze niet met het apparaat spelen.

- Schakel het apparaat uit en haal de stekker

uit het stopcontact voordat u toebehoren

verwisselt of onderdelen die in beweging zijn,

nadert.

- Gebruik dit apparaat niet op een kookplaat of

dichtbij een vlam (gaskooktoestel).

- Sluit de stekker niet aan als het apparaat

beschadigd of stuk is.

 Vermijd gebruik van huishoudelijke apparaten

die:

—gevallen zijn

— beschadigd of onvolledig zijn

— een snoer hebben met anomalieén of
tekenen van beschadiging.

 Gebruik het apparaat niet als het snoer of

de stekker beschadigd is. Laat het snoer

vervangen door de fabrikant, dienst na verkoop

of gelijkwaardig bevoegde personen om elk

gevaar te vermijden.

- Trek nooit aan het snoer om de stekker uit het

stopcontact te halen.

« Gebruik uitsluitend een verlengsnoer als u

gecontroleerd hebt dat het in goede staat

verkeert.

- Laat het snoer niet hangen.

W



- Haal het apparaat nooit uit elkaar. De enige
toegelaten bewerkingen zijn schoonmaak en
gewoon onderhoud.

- Voor elke andere reparatie MOET u contact
opnemen met een erkende reparatiedienst.
- Dit product is ontworpen voor huishoudelijk
gebruik binnenshuis, op minder dan 2.000
meter hoogte. Bij commercieel gebruik,
oneigenlijk gebruik of gebrek aan naleving van

de instructies is de fabrikant niet aansprakelijk @
en vervalt de garantie.

Gebruik de blenderstaaf of de garde nietin

de hakkom.

- Plaats de hakkom of beker niet in een

magnetron of oven. Gebruik hiervoor een
aangepaste houder die geschikt is voor
voedingsmiddelen.

- Bewaar geen voedingsmiddelen in de hakkom

of beker. Gebruik hiervoor een aangepaste
houder die geschikt is voor de bewaring van
voedingsmiddelen.

« Gebruik het apparaat niet andere items dan
voedingsmiddelen te blenden of mixen.

« Gebruik de beker of kom niet als houder voor

in de diepvriezer, om mee te koken of voor
sterilisatie.

 Schud het apparaat niet te hard tijdens gebruik.

W



- Verwijder de pan/houder van de warmtebron
voordat u warme bereidingen mixt.

- Vul de kom of beker niet verder dan het
maximumpeil (indien aangeduid) om morsen
te voorkomen.

- Giet geen kokende vloeistoffen (meer dan
80°C/176°F) in de kom of beker (naar gelang
het model).

- Als het apparaat "blokkeert" tijdens gebruik,
schakel het dan uit en controleer of het
gebruikte opzetstuk niet overbelast is met
ingrediénten. Verwijder de ingrediénten die de
messen blokkeren heel voorzichtig.

- Uw apparaat is voorzien van een bescherming
tegen oververhitting. Als het apparaat
oververhit, zal het vanzelf uitschakelen. Haal de
stekker uit het stopcontact. Laat het apparaat
60 minuten afkoelen voordat u het opnieuw
gebruikt.

- Het apparaat is niet geschikt om in de volgende
toepassingen gebruikt te worden, en de
garantie geldt niet voor:

— Kantines voor personeel in winkels, kantoren
en andere werkruimtes;

— Gebruik door klanten in hotels, motels en
andere verblijfplaatsen.

« OPGELET: Om gevaar door een onbedoelde
terugstelling van de thermische beveiliging

o2



te vermijden dient dit apparaat niet gebruikt
te worden met een extern schakelapparaat,
zoals een timer, of aangesloten te worden
op een stroomkring die door het nutsbedrijf
regelmatig wordt in- en uitgeschakeld.

- Raadpleeg de instructies voor de werkingsduur
en snelheidsinstellingen van het apparaat.

- Raadpleeg de instructies voor correcte
montage/demontage van toebehoren.

- Raadpleeg de instructies voor de initiéle en @
regelmatige schoonmaak van oppervlakken
die in contact komen met voedingsmiddelen,
en voor schoonmaak en onderhoud van het
apparaat.

- Let op wanneer u een warme vloeistof in de
keukenmachine of blender giet, de vloeistof
kan door het plotselinge stoomproces uit het
apparaat spuiten.

ALLEEN VOOR DE EUROPESE MARKT

- Behalve met de garde mag het apparaat niet
gebruikt worden door kinderen. Houd het
apparaat en het snoer buiten het bereik van
kinderen.

- Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

- Dit apparaat mag worden gebruikt door
personen met beperkte fysieke, visuele of
mentale mogelijkheden, of die een gebrek aan
ervaring of kennis hebben, op voorwaarde
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dat ze onder toezicht staan of aanwijzingen
hebben gekregen hoe het apparaat veilig te
gebruiken en de mogelijke gevaren begrijpen.

 De garde (G - naar gelang het model) kan
gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar,
mits ze onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen omtrent het veilige gebruik
van het apparaat en inzicht hebben in de
risico's die eraan verbonden zijn. Kinderen
mogen het apparaat niet schoonmaken en
onderhouden tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en
onder toezicht van een volwassene staan. Houd
het apparaat en het snoer buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN" D

A Motoreenheid
B Startknop snelheid 1 (lage snelheid)
C Startknop snelheid 2 (lage snelheid)
D Knop loskoppeling
E Plastic of metalen blenderstaaf *Naar gelang het model
F Opzetstuk voor garde *Naar gelang het model
G Garde *Naar gelang het model
H Kom (0,8 1) *Naar gelang het model
I Hakker *Naar gelang het model
11 Deksel van de hakker
12 Blad van de hakker
I3 Kom van de hakker (0,8 1)
J Muurhouder *Naar gelang het model
K Minihakker (beschikbaarheid afhankelijk van het model)

W



SCHOONMAAK B

OPGELET: de messen zijn vlijmscherp.
- Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
schoonmaakt.

- Plaats het apparaat, het snoer of de stekker niet in water of een
andere vloeistof.

- Plaats de motoreenheid (A), het opzetstuk voor de garde (F) of het
deksel van de hakker (I1) nooit in de vaatwasmachine.

« Dompel ze nooit onder in water en houd ze nooit onder de kraan.
Maak ze schoon met een vochtige spons.

« De blenderstaaf (E) (met het mes naar boven), de garde (G) (met
de garde naar boven), de beker (H), het mes (12) en de hakkom (I1)
mogen in de vaatwasmachine.

« Het is aanbevolen om de blenderstaaf telkens meteen na gebruik
schoon te maken. Als de plastic onderdelen verkleuren door
voedingsmiddelen zoals wortelen, kunt u ze inwrijven met een
doek gedrenkt in bakolie en vervolgens op de gewone wijze
schoonmaken.

GEBRUIK S

» Blenderstaaf - FIG 2

— Bevestig de blenderstaaf (E) op de motoreenheid (A) tot u de klik van
de vergrendeling hoort.

BELANGRUK: schakel het apparaat niet in om

"leeg" te draaien.

— Uw blender is ideaal voor de bereiding van sauzen, soep, cocktails,
milkshakes, mayonaise, pannenkoekenbeslag en wafelbeslag.

— Op spatten te voorkomen, plaatst u de blenderstaaf eerst in de
bereiding, steekt u vervolgens de stekker in het stopcontact en drukt
u op knop (B) of (C). Maak een op en neer gaande draaibeweging om
de bereiding gelijkmatig te blenden.

— Haal na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk op de knop
om de blenderstaaf los te maken.

« Garde-FIG6

— Plaats de garde (G) in het opzetstuk (F) en bevestig het geheel op de
motoreenheid (A) tot u de klik van de vergrendeling hoort.

—



— De garde is geschikt voor lichte bereidingen (pannenkoekenbeslag,
eiwit, slagroom, enz.).

— Schakel het apparaat in en druk op knop (B) of (C). Haal na gebruik
de stekker uit het stopcontact en druk op de knop om de garde los
te maken.

« Hakker-FIG5

Voordat u de hakker gebruikt:

1. Verwijder eerst de bescherming van het mes (12) en bevestig het
voorzichting in de kom (I3) op de middenas. Vergeet niet om
de bescherming terug te plaatsen wanneer u klaar bent met de
bereiding.

2. Plaats de voedingsmiddelen in de kom.

3. Zet het deksel (I1) op de kom en plaats de motoreenheid (A) op het
deksel (I1).

4. Schakel het apparaat in en druk op snelheid (B) of (C).
— De kom (I3) mag maximaal voor 2/3 gevuld zijn.

« Minihakker - (beschikbaarheid afhankelijk van het model)

Voordat u de minihakker gebruikt:

1. Verwijder het deksel van de minihakker en plaats voedingsmiddelen
in de kom.

2. Zet het deksel en de motoreenheid (A) op het deksel.

3. Schakel het apparaat in en druk op snelheid (B) of (C).
— De kom (I3) mag maximaal voor 2/3 gevuld zijn.

PRAKTISCHE TIPS B

« Vul de kom waarin u de blender of garde gebruikt nooit meer dan
2/3 om morsen te voorkomen. FIG. 4

+ De bereiding moet minstens het onderste deel van de blenderstaaf
bedekken om goed te kunnen mixen.

- Verwijder eerst botten en kraakbeen van vlees voordat u het in de
kom plaatst.

- Laat bereide voedingsmiddelen even afkoelen voor u ze in de kom
plaatst.

« Als u vezelrijke voedingsmiddelen (prei, selderie, asperges enz.) wil
blenden, maak dan regelmatig de blenderstaaf schoon tijdens het
gebruik ervan (overeenkomstig de aanwijzingen voor (de)montage
en schoonmaak). @



Verwijder pitten uit fruit en snij het in stukken véér het blenden.

Gebruik het apparaat niet voor harde voedingsmiddelen zoals
koffiebonen, ijsblokjes, suiker, granen of chocolade.

Gebruik de blenderstaaf of de garde niet in de hakkom.

RECEPTEN B

Mayonaise - Blenderstaaf, 10 seconden op snelheid 2

Doe 1 eidooier, 1 eetlepel mosterd, 1 eetlepel azijn, zout en peper in
de maatbeker (H) en begin te blenden. Voeg geleidelijk aan 1/4 liter
olie toe terwijl u de blender op en neer beweegt.

Groentesoep - Blenderstaaf, 30 seconden op snelheid 2

Kook 500 g aardappelen, 400 g wortelen, 1 prei, zout en peperin 1,8
| water.

Blend de ingrediénten.

Pannenkoekenbeslag — Garde, 60 seconden op snelheid 1
200 g bloem, een snuifje zout, 1/2 | melk, 40 g gesmolten boter, 3 eieren.

Slagroom - Garde, 2 minuten op snelheid 2
200 g koude, vloeibare creme fraiche, 40 g poedersuiker.

Hakker — Schakel het apparaat verschillende keren kort in tot u
het gewenste resultaat bereikt. Snelheid 2

Specerijen (zoals witte of zwarte peper) (125g) 15 seconden
Hazelnoten (125g) 15 seconden

Paneermiddel (40g) 15 seconden

Vlees (1509g) 15 seconden

Amandelen (125 g) - 15 seconden

Beschuit (40 g) - 10 seconden

Peterselie (30 g) - 5 seconden

Ui in kwartjes (200 g) - 6 seconden

Minihakker - Snelheid 2

Met dit accessoire kunt u 70g buikvleeszwoerd (of rundvlees van het
zwoerd) in blokjes van 1,5 cm fijnhakken in 3 seconden.
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Pas de verwerkingsduur en snelheid aan volgens het gewenste
resultaat.

OPSLAG S

Gebruik de muurhouder (J) om uw blender steeds paraat te houden.
Bevestig de muurhouder door twee bevestigingspunten te boren
(horizontaal met 30 mm tussenruimte) en de houder in de juiste
richting op de schroeven te plaatsen.

EEN ELEKTRISCH OF ELEKTRO-
PRODUCT AFDANKEN

Denk aan het milieu!
ﬁ @ Uw apparaat bevat waardevol materiaal dat herwonnen

of gerecycled kan worden.

EE = Breng het naar een lokaal verzamelpunt.

SICHERHEITSHINWEISE S

- Lesen Sie die vorliegenden Anweisungen bitte
aufmerksam durch, bevor Sie das Gerat zum
ersten Mal benutzen: Bei unsachgemaler
Verwendung des Gerats iUbernehmen wir keine
Verantwortung.

« Zum Zeitpunkt der Herstellung erfullt
dieses Gerat alle geltenden technischen
Verordnungen und Vorschriften. Dieses
Gerat ist nicht dazu gedacht, von Personen
(einschlieBlich Kindern) benutzt zu werden,
deren korperlichen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten eingeschrankt sind

-



oder denen es an Erfahrung und Kenntnissen
mangelt; es sei denn, sie wurden in die
Benutzung des Gerates unterwiesen

und werden von einer fir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person beaufsichtigt.

- Das Gerat ist fur den Betrieb mit Wechselstrom
vorgesehen. Vergewissern Sie sich vor dem
ersten Gebrauch, ob die Netzspannung mit
den Angaben auf dem Typenschild des Gerats
ubereinstimmt. Ein fehlerhafter Anschluss fiihrt
zur Aufhebung der Garantievereinbarung.

- Nicht vergessen: Bei falschem Gebrauch des
Gerats besteht Verletzungsgefahr

- Keine beweglichen Teile berthren. Die
Stabmixerwelle mit dem Messer oder dem
Schneebesen sollte nicht bei angeschlossenem
Gerat gehandhabt werden. Niemals leer laufen
lassen.

- Immer am Stab gut festhalten, wenn das
Zerkleinerungsmesser eingesetzt wird.

- Vorsicht: Die Messer sind extrem scharf.

- Beim Herausnehmen des Messers aus der
Schussel, beim Entleeren der Schissel und
beim Reinigen ist Vorsicht geboten.

« Den Motorantrieb nicht in Wasser tauchen oder
unter Wasser halten.

« Den Stabmixer immer von der Steckdose
trennen, wenn er unbeaufsichtigt liegen
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gelassen wird. Das gleiche gilt auch vor dem
Zusammenbau, Zerlegen oder Reinigen.
 Das Gerat muss ausgeschaltet und der
Netzstecker aus der Steckdose gezogen
werden, bevor Sie sich Teilen nahern, die sich
wahrend der Benutzung bewegen und bevor
Zubehorteile gewechselt werden.

- Dieses Gerat darf nicht auf eine Heizplatte oder
in der Nahe von Flammen (Gasherd) gestellt
oder verwendet werden.

- Nicht an die Steckdose anschliel3en, wenn das
Gerat beschadigt oder defekt ist.

- Elektrische Haushaltsgerate dirfen nicht
benutzt werden, wenn:

—sie heruntergefallen sind
—sie beschadigt oder unvollstandig sind

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das
Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist.
Das Netzkabel muss vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder ahnlich qualifizierten
Personen ausgetauscht werden, um jegliche
Gefahr zu vermeiden.

« Zum Ausstecken des Gerats niemals am
Netzkabel ziehen.

- Ein Verlangerungskabel darf nur verwendet
werden, wenn es auf intakten Zustand
uberpruft wurde.

« Das Netzkabel nicht herabhangen lassen.
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- Das Gerat nicht zerlegen. Die einzigen
Gerateeingriffe lhrerseits sind das Reinigen und
das normale Instandhalten des Gerats.

- Bei allen ubrigen Reparaturen MUSSEN SIE
sich an eine autorisierte Reparaturwerkstatt
wenden.

- Dieses Gerat ist ausschliel3lich flir den
Gebrauch in Privathaushalten und in Gebauden
in einer Hohe unter 2000 m vorgesehen. Bei
einer gewerblichen Nutzung, unsachgemalien
Nutzung oder bei Abweichung von den @
Anweisungen Ubernimmt der Hersteller keine
Verantwortung und die Garantie entfallt.

- Den Ful3 oder Schneebesen des Stabmixers
nicht in den Zerkleinerungsbehalter stellen.

- Die Zerkleinerungsschussel oder den Becher
nicht in einen Ofen oder Mikrowellenherd
stellen. Benutzen Sie fur diesen Zweck im
Bedarfsfall stets ein zuverlassiges Behaltnis fur
Lebensmittel im Haushalt.

- Bewahren Sie Nahrungsmittel nicht in der
Zerkleinerungsschuiissel oder im Becher auf.
Benutzen Sie zum Aufbewahren von Zutaten
im Bedarfsfall stets ein zuverlassiges Behaltnis
fur Lebensmittel im Haushalt.

- Verwenden Sie dieses Gerat nur zum
Zerkleinern oder Mischen von Nahrungsmitteln
und keinen anderen Dingen.
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Benutzen Sie den Becher oder die Schussel
nicht als Behalter zum Einfrieren, Kochen oder
Abkochen.

Das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht stark
schutteln.

Vor dem Mischen heif3er Zutaten muss

der Behalter zuerst von der Warmequelle
genommen werden. Verwenden Sie das Gerat
nicht in heillem Fett.

Stellen Sie das Gerat nicht auf seinem Mixstab
ab.

Vorsicht mit langen Haaren, Schals, Ketten,
Krawatten usw.

Vorsicht im Umgang mit heil3en Speisen.

Zur Vermeidung von Stromschlagen, fassen Sie
das Gerat nicht mit feuchten Handen an oder
wenn Sie barfuld sind, betreiben Sie das Gerat
nicht auf feuchten Flachen.

Halten Sie das Kabel von sich drehenden oder,
heillen Teilen und scharfen Kanten fern.
Verwenden Sie zu lhrer eigenen Sicherheit nur
Zubehor, passend zu lhrem Gerat.

Der Mixful} ist nicht geeignet zur Herstellung
von Kartoffelpuree.

Um ein Uberlaufen zu verhindern, darf die
Schuissel bzw. die Kanne nicht tGber die
Hochstmarke hinaus (sofern angezeigt) befillt
werden.
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- Flllen Sie keine siedenden Fllssigkeiten (Uber
80°C/176°F) in die Schussel oder den Becher
(modellabhangig).

- Falls das Gerat wahrend der Verarbeitung
"klemmt", schalten Sie es aus, und stellen
Sie sicher, dass das benutzte Zubehodr nicht
durch Zutaten tGberlastet wird. Entfernen
Sie vorsichtig die Zutaten, die die Messer
blockieren, nachdem Sie den Stecker aus der
Steckdose gezogen haben.

- Das Gerat verfligt Gber eine Vorrichtung zum @
Schutz vor Uberhitzung. Sollte das Gerat
Uberhitzen, schaltet es sich selbst ab. Ziehen
Sie den Geratestecker dann aus der Steckdose.
Lassen Sie es etwa 60 Minuten lang abkuhlen.
Danach konnen Sie es wieder in Gebrauch
nehmen.

« Das Gerat ist nicht flir den Gebrauch in den
folgenden Einsatzbereichen bestimmt und die
Garantie ist nicht gultig fir:

— Personalklichen in Geschaften, Buros und
anderen Arbeitsumgebungen;

— Landwirtschaftlichen Anwesen:;

— Benutzung durch Gaste in Hotels, Motels und
anderen Unterklinften;

— Pensionsahnliche Umgebungen.

« VORSICHT: Um eine Gefahrdung durch
unbeabsichtigte Riickstellung des
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Schutztemperaturbegrenzers zu vermeiden,
darf das Gerat nicht tiber eine externe
Schaltvorrichtung wie beispielsweise
Zeitschaltuhr versorgt werden oder mit einem
Stromkreis verbunden sein, der regelmallig durch
eine Einrichtung ein- und ausgeschaltet wird.

- Genaue Angaben zur Betriebsdauer und zu den
Geschwindigkeitsstufen entnehmen Sie bitte
der Gerateanleitung.

- Anweisungen zum korrekten Zusammenbau
und Zerlegen des Zubehors finden Sie in der
Anleitung.

- Die Anleitung gibt Auskunft Gber die erste
und die regelmalige Reinigung aller Flachen
mit Nahrungsmittelkontakt, sowie Uber das
Reinigen und Instandhalten des Gerats.

- Bitte seien Sie vorsichtig, wenn Sie heil3e
FlGssigkeiten in die Schissel oder den Becher
giel3en und diese verarbeiten, da diese
durch plétzliches Bewegen aufsteigen und
herausspritzen kdnnen.

NUR FUR DEN EUROPAISCHEN MARKT

- Kindern ist die Benutzung samtlicher
Zubehorteile auBer dem Schneebesen
untersagt. Halten Sie das Gerat und sein
Netzkabel auBer Reichweite von Kindern.
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- Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Der Schneebesen (G - modellabhangig) darf
von Kindern ab einem Alter von 8 Jahren
benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt
werden oder in die sichere Benutzung des
Gerats eingewiesen wurden und wenn
ihnen die mdéglichen Gefahren bewusst sind.
Reinigung und Wartung durfen nicht von
Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie
sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.
Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat und
dem Netzkabel fern.

BESCHREIBUNG DER TEILE S

A Motorantrieb
B Starttaste Stufe 1 (niedrige Geschwindigkeit)
C Starttaste Stufe 2 (hohe Geschwindigkeit)
D Auswurftaste
E Stabmixerfuf aus Kunststoff oder Metall * Modellabhdngig
F Anbauteil fiir Schneebesen * Modellabhdingig
G Schneebesen * Modellabhdingig
H Becher (0,8 1) * Modellabhdngig
I Zerkleinerer * Modellabhdingig
11 Deckel
12 Messer
I3 Behalter (0,8 1)
J Wandhalter * Modellabhdngig
K Mini-Zerkleinerer (modellabhdngig, sofern verftigbar)



REINIGUNG S

VORSICHT: Die Messer sind extrem scharf.
« Vor dem Reinigen immer den Netzstecker ziehen.

« Legen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzstecker nicht in
Wasser oder eine andere Flussigkeit.

« Der Motorantrieb (A), das Anbauteil fiir den Schneebesen (F) oder
der Deckel des Zerkleinerers (11) diirfen nicht in die Splilmaschine
gestellt werden.

« Diese Teile durfen nie in Wasser getaucht oder unter den Wasserhahn
gehalten werden. Zum Reinigen einen feuchten Schwamm
benutzen.

« Den Standful des Stabmixers (E) (Messerseite nach oben),
Schneebesen (G) (Schneebesenseite nach oben), Becher (H), Messer
(12) und die Zerkleinerungsschissel (11) diirfen in der Sptlmaschine
gereinigt werden.

« Es empfiehlt sich, den Standful3 des Stabmixers direkt nach
dem Gebrauch zu reinigen. Wenn sich die Kunststoffteile durch
Nahrungsmittel wie etwa Karotten verfarben, wischen Sie sie mit
einem mit Speisedl benetzten Reinigungstuch ab. AnschlieBend wie
gewohnt reinigen.

GEBRAUCH DES GERATS S

e Ful3 des Stabmixers - ABB. 2

— Setzen Sie den Mixerful3 (E) in den Motorantrieb (A) ein, bis ein
Klickgerausch das feste Einrasten andeutet.

WICHTIG: Das Gerat nicht leer in Betrieb

nehmen.

— Der Stabmixer eignet sich bestens zur Zubereitung von Saucen,
Suppen, Cocktails, Milchshakes, Mayonnaise, Pfannkuchen- und
Waffelteig.

— Um ein Umherspritzen zu vermeiden, zuerst den Stabmixerful3 in die
Zutaten stellen, den Geratestecker an eine Steckdose anschlie3en
und die Taste (B) oder (C) driicken. Um die Zutaten gleichmallig zu
zerkleinern, fihren Sie eine Drehbewegung kombiniert mit einer
Aufwarts- und Abwartsbewegung aus.
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— Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Geratestecker aus der Steckdose,
und driicken Sie den Auswurfschalter, um das Zubeh6r am Mixerful
zu losen.

e Schneebesen - ABB. 6

— Bringen Sie den Schneebesen (G) am Anbauteil (F) an. Setzen Sie
beides dann in den Motorantrieb (A) ein, bis ein Klickgerausch das
feste Einrasten andeutet.

— Mit dem Schneebesen konnen Sie leichte Zutaten zubereiten (z. B.
Pfannkuchenteig, Eiweil} steif schlagen, Chantilly Creme, etc.).

— Schalten Sie das Gerat ein, und drlicken Sie die Taste (B) oder
(C). Ziehen Sie den Geratestecker, bevor Sie den Auswurfschalter
betatigen, um den Schneebesen zu |6sen.

o Zerkleinerer - ABB. 5

Vor dem Gebrauch des Zerkleinerers:
1. Entfernen Sie zuerst den Messerschutz (12). Anschliel3end setzen @
Sie es vorsichtig in die Mittelachse der Schussel (13) ein. Denken Sie
daran, den Messerschutz nach Abschluss der Zubereitung wieder
anzubringen.
2. Geben Sie die Zutaten in die Schussel.
3. Bringen Sie den Deckel (11) und dann den Motorantrieb (A) am
Deckel (11) an.
4. Schalten Sie das Gerat ein, und aktivieren Sie die

Geschwindigkeitsstufe (B) oder (C).
— Die Schussel (13) sollte mindestens zu 2/3 gefillt sein.

e Mini-Zerkleinerer - (modellabhdingig, sofern verfligbar)

Vor dem Gebrauch des Mini-Zerkleinerers:

1. Nehmen Sie den Deckel vom Mini-Zerkleinerer ab, und geben Sie
Zutaten in die Schussel.

2. Bringen Sie den Deckel und dann den Motorantrieb (A) am Deckel
an.

3. Schalten Sie das Gerat ein, und aktivieren Sie die
Geschwindigkeitsstufe (B) oder (C).
— Die Schissel sollte mindestens zu 2/3 gefiillt sein.
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PRAKTISCHE HINWEISE B

« Die fiir das Zerkleinern oder Schlagen verwendete Schiisseln sollten
Sie nie mehr als 2/3 anfullen, um ein Verschitten zu verhindern. ABB.
4

« Die Zutaten mussen mindestens den unteren Teil der Stabmixerwelle
abdecken, damit die Mischung gelingt.

« Trennen Sie Knochen und Knorpel vom Fleisch, bevor Sie es in die
Schissel geben.

« Lassen Sie gekochte Zutaten zuerst abkiihlen, bevor Sie sie in die
Schissel geben.

- Beifaserigen Zutaten (Lauch, Sellerie, Spargel etc.) sollte der
Stabmixerfu wahrend des Gebrauchs regelmaRig gereinigt werden.
Dabei mussen die Sicherheitsanweisungen fiir das Zerlegen und
Reinigen befolgt werden.

« Bei Zubereitungen mit Obst sollte das Obst zuerst aufgeschnitten
und Kerne oder Steine entfernt werden.

- Das Gerat darf nicht fir harte Zutaten wie Kaffeebohnen, Eiswirfel,
Zucker, Zerealien und Schokolade verwendet werden.

« Den Ful’ oder Schneebesen des Stabmixers nicht in den
Zerkleinerungsbehalter stellen.

REZEPTE S

- Mayonnaise - Stabmixerful3, 10 Sekunden auf Stufe 2

1 Eigelb, 1 EL Senf, 1 EL Essig, Salz und Pfeffer in den Messbecher (H)
geben und vermischen. Langsam 1/4 Liter Ol dazugeben, dabei den
Stabmixer aufwarts und abwarts bewegen.

- Gemilisesuppe - Stabmixerfuls, 30 Sekunden auf Stufe 2

500 g Kartoffeln, 400 g Karotten, 1 Lauchstange, Salz und Pfeffer in
1,8 | Wasser kochen.
Die Zutaten mischen.

- Pfannkuchenteig - Schneebesen, 60 Sekunden auf Stufe 1
200 g Mehl, Prise Salz, 1/2 | Milch, 40 g geschmolzene Butter, 3 Eier.
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- Chantilly Creme - Schneebesen, 2 Sekunden auf Stufe 2
200 g gekuhlte flissige Creme Fraiche, 40 g Puderzucker.

- Zerkleinerer - StofSweise zerkleinern, bis die gewtinschte
Konsistenz erreicht ist. Stufe 2

Gewlirze (wie weilder oder schwarzer Pfeffer) (125 g) 15 Sekunden
Haselnlsse (125 g) 15 Sekunden

Brotkrumen (40 g) 15 Sekunden

Fleisch (150 g) 15 Sekunden

Mandeln (125 g) 15 Sekunden

Zwieback (40 g) 10 Sekunden

Petersilie (30 g) 5 Sekunden

Geviertelte Zwiebeln (200 g) 6 Sekunden

« Mini-Zerkleinerer - Stufe 2 @

Dieses Zubehor ermdglicht Ihnen, in drei Sekunden 70 g der auBeren
Rinde des Bauchfleischs (oder Rinderschale) in Wirfeln von 1,5 cm
Grol3e zu Hackfleisch zu verarbeiten.

Die Zerkleinerungsdauer und Geschwindigkeitsstufe kdnnen Sie je
nach gewlinschter Konsistenz variieren.

AUFBEWAHRUNG B

Damit der Stabmixer immer zur Hand ist, konnen Sie den Wandhalter
(J) benutzen.

Zum Befestigen des Wandhalters bohren Sie zwei Locher horizontal
gegeniuber mit einem Abstand von 30 mm. AnschlieBend kénnen
Sie den Wandhalter mit der richtigen Seite nach oben in die
Befestigungsschrauben einhangen.



ELEKTRISCHE ODER ELEKTRONI|_
PRODUKTE AM ENDE DER LEBE
Umweltschutz hat Prioritat!
E @® lhr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die
zurickgewonnen oder recycelt werden kénnen.

B - Geben Sie es deshalb bei einer Sammelstelle in Ihrer
Stadt oder Gemeinde ab.

SAFETY INSTRUCTIONS B

- Please read the operating instructions carefully
before first using your appliance: we may not
be held responsible for any incorrect use of the
appliance.

- This appliance complies with applicable
technical rules and standards at time of
manufacture. This appliance is not intended
for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

- It is designed to run only on alternating current.
Please check before first use that the mains
power supply corresponds to that indicated
on the appliance’s rating plate. Any error in
connection will invalidate the guarantee.
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Remember: you may injure yourself if you use
the appliance incorrectly.

Do not allow your hair, scarves, ties etc. to hang
over the bowl when the appliance is in use.
Never touch moving parts. Never handle the
blender shaft blade or the whisk when the
appliance is connected. Never run empty.
Always hold it by the axis when handling the
chopper blade.

CAUTION: the blades are extremely sharp.

Care is needed when removing the blade from the
bowl, emptying the bowl and during cleaning.

Do not immerse the motor unit in water or any
other liquid.

Always disconnect the blender from the supply
if it is left unattended and before assembling,
disassembling or cleaning.

Do not allow children to use the blender without
supervision. Children should be supervised to
ensure that they do not play with the appliance.
Switch off the appliance and disconnect

from supply before changing accessories or
approaching parts that move in use.

Do not leave the power cord within the reach
of, close to or in contact with sources of heat or
sharp edges.

If the appliance is damaged or broken do not use it.
You must not use a household electrical

appliance if:
Q



— it has been dropped,

—itis damaged or incomplete,

—the power cord shows signs of wear or damage.
Do not use the appliance if the power cord

or plug is damaged. The power cord must be
replaced by the manufacturer, its after-sales
service or similarly qualified persons in order to
avoid danger.

Never pull the power cord to disconnect the
appliance.

Do not use an extension lead. If you accept
liability for doing so, only use an extension lead
which is in good condition, has a plug with an
earth connection and is suited to the power
rating of the appliance.

Do not let the power cord hang down.

Do not disassemble the appliance. The only
interventions you need to make are cleaning
and ordinary maintenance.

For all other repairs, YOU MUST contact an
authorised repairer.

This product has been designed for domestic
and indoor use only, at an altitude below 2000
m. Any commercial use, inappropriate use or
failure to comply with the instructions, the
manufacturer accepts no responsibility and the
guarantee will not apply.
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Do not use the blender foot or the whisk in
the chopper bowl.

Do not put the chopper bowl or beaker in the
micro-wave oven or oven. If needed, always
use a reliable domestic food container for this
purpose.

Do not store food in the chopper bowl or
beaker. If needed, always use a reliable
domestic food container for food storage.

Do not use this appliance to blend or mix non-
food items.

Do not use the beaker or bowls as containers
for freezing, cooking or sterilization.

Do not shake your appliance harshly during use.
Before mixing hot preparations, remove the
container from the heat source.

In order to prevent overflow, do not fill the bowl
or jug over the maximum level (if indicated).

Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) in
the bowl or beaker (according to model).

If your appliance “jams” during processing,
switch it off and check that the accessory used
is not overloaded with ingredients. Carefully
remove the ingredients obstructing the blades.
Your appliance is equipped with a device to
protect against over-heating. If your appliance
overheats, it will switch itself off. Unplug the
appliance from the electrical power supply.
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Leave it cool down for about 60 minutes then
start using it again.

- This appliance is not intended to be used in the
following applications, and the guarantee will
not apply for:

— staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

—farm houses;

— by clients in hotels, motels and other
residential type environments;

— bed and breakfast type environments.

- CAUTION: In order to avoid a hazard due to
inadvertent resetting of the thermal cut-out,
this appliance must not be supplied through
an external switching device, such as a timer, or
connected to a circuit that is reqularly switched
on and off by the utility.

- Refer to the instructions to obtain the
operating time and speed settings for your
appliance.

- Refer to the instructions for correct assembly
and dismantling of your accessories.

- Refer to the instructions for initial and regular
cleaning of surfaces in contact with foodstuff, and
for cleaning and maintenance of your appliance.

- Be careful if hot liquid is poured into the food
processor or blender as it can be ejected out of
the appliance due to sudden steaming.

W



FOR EUROPEAN MARKETS ONLY

- With all accessories except the whisk, this
appliance shall not be used by children. Keep
the appliance and its cord out of reach of
children.

- Children shall not play with the appliance.

- This appliance may be used by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or whose experience or knowledge
is not sufficient, provided they are supervised
or have received instruction to use the
appliance safely and understand the dangers.

« The whisk (G — according to model) can be used
by children aged from 8 years and above if they
have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way
and if they understand the hazards involved.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children unless they are aged from
8 years and above and supervised. Keep the
appliance and its cord out of reach of children
aged less than 8 years.



PARTS DESCRIPTION S

A Motor unit
B Speed 1 start button (low speed)
C Speed 2 start button (high speed)
D Eject button
E Plastic or metal blender foot *According to model
F Attachment unit for whisk *According to model
G Whisk *According to model
H Beaker (0.8L) *According to model
I Chopper *According to model
11 Chopper lid
12 Chopper blade
I3 Chopper bowl (0.8 L)
J Wall holder *According to model
K Mini chopper (depends on model if available)

CLEANING B

CAUTION: the blades are extremely sharp
 Always disconnect the appliance before cleaning it.

- Do not put the appliance, power supply cord or plug into water or
any other liquid.

« Never put the motor unit (A), the attachment unit for the whisk (F) or
the chopper lid (I1) in the dishwasher.

« Neverimmerse them in water or put them under the tap. Clean with
a moist sponge.

+ You can clean the blender foot (E) (blade facing upwards), whisk (G)
(whisk side facing upwards), beaker (H), blade (12) and the chopper
bowl (I1) in the dishwasher.

- We advise you to clean the blender foot immediately after each use.
If the plastic parts become discoloured by food like carrots, rub them
with a cloth dipped in cooking oil and then clean as usual.



USING THE APPLIANCE S

 Blender Foot-FIG2

— Insert blender foot (E) to the motor unit (A) until you hear the “click”
that tells you it has locked.

IMPORTANT: Do not operate the appliance

when empty.

— Your blender is ideal to prepare sauces, soups, cocktails, milk-shakes,
mayonnaises, pancake mixes and waffle mixes preparations.

— To avoid splashing, first put the blender foot into your preparation,
plug in the appliance and then press button (B) or (C). Make a
rotating and up and down movement to obtain even blending of the
food.

— After use, unplug the blender and press the eject button to remove
the blender foot accessory.

« Whisk - FIG 6

— Fit the whisk (G) into the attachment unit (F), then slot the assembly @
onto the motor unit (A) until you hear the “click” that tells you it has
locked.
— You can use the whisk to make light preparations (pancake mix, stiff
egg white, whipped cream, etc.).
— Switch the appliance on then press button (B) or (C). Unplug the
appliance before pressing the ejection button to disassemble the
whisk accessory.
e Chopper-FIG5

Before using the chopper:

1. First remove the protector cover from the blade (12) then fit the blade
carefully in the bowl (13) on the central axis. Remember to replace
the protector cover once you have finished using the chopper.

2. Put the food into the bowl.

3. Fitthe lid (I1) and then place the motor unit (A) on the lid (11).

4. Switch the appliance on then press speed (B) or (C).
— The bowl (I3) should be 2/3 full at most.

« Mini chopper - (depends on model if available)

Before using the mini chopper:
1. Take off the lid from mini chopper, and put the food into the bowl.
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2. Fit the lid and then place the motor unit (A) on the lid.

3. Switch the appliance on, then press speed (B) or (C).
— The bowl should be 2/3 full at most.

PRATICAL HINTS B
+ You should never fill the bowl you use to blend or whip more than
2/3 full to avoid spillage. FIG. 4

- The preparation must at least cover the lower part of the blender
shaft for the mix to be successful.

« Remove bone and gristle from meat before putting it in the bowl.
« Leave cooked food to cool for a while before putting them in the bowl.

- For fibrous foods (leeks, celery, asparagus, etc.) clean the blender
foot regularly during use while following the safety instructions for
disassembly and cleaning.

- For fruit-based preparations, first cut up the fruit and remove pips
and stones.

- Do not use the appliance with hard food like coffee beans, ice cubes,
sugar, cereals and chocolate.

« Do not use the blender foot or the whisk in the chopper bowl.

RECIPES B

- Mayonnaise - Blender foot, 10 seconds at speed 2

Pour 1 egg yolk, 1 tablespoon mild mustard, 1 tablespoon white
wine vinegar, salt and pepper into the graduated beaker (H) and
start to blend them gradually pour in 1/4 litre of sunflower or olive
oil while moving the blender up and downwards.

- Vegetable soup - Blender foot, 30 seconds at speed 2

Boil 500g potatoes, 4009 carrots, 1 leek, salt and pepper in 1,8L of
water.
Blend the ingredients.

- Pancake mix - Whisk, 60 seconds at speed 1
200 g flour (plain), pinch of salt, 1/2L milk, 40g melted butter, 3 eggs.

.
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- Chantilly cream - Whisk, 2 minutes at speed 2
200g chilled liquid creme fraiche*, 40g icing sugar.

- Chopper - Uses in pulses until you obtain the desired result.
Speed 2
Condiments (like white or black peppercorn) (125g) 15 seconds
Hazelnuts (125g) 15 seconds
Breadcrumbs (40g) 15 seconds
Meat (150g) 15 seconds
Almonds (125g) 15 seconds
Rusks (40g) 10 seconds
Parsley (30g) 5 seconds
Onions cut into quarters (200g) 6 seconds

« Mini chopper - Speed 2
This accessory will allow you to chop 70g of 1.5 cm cubes of meat
rind (or beef rind) in 3 seconds.

To attain the desired result, you may adjust the processing times and
speed.

STORAGE

Use the wall holder (J) to always have your blender ready to hand.

To secure your wall holder, drill two attachment points horizontal to
each other with a gap of 30 mm then place the holder the right way up
on the attachment screws.

ELECTRICAL OR ELECTRONIC P-
END OF SERVICE LIFE

Environment protection first!
E @® Your appliance contains valuable materials which can be

recovered or recycled.

B -~ leaveitatalocal civic waste collection point.

* not available in all countries

—



BAMJIUBI MPABUJIA BE3MNEKN D

- [Nepen nepLwm BUKOPUCTAHHAM rpunagy
YBa>KHO NpouunTanTe iHCTPYKLitO 3 eKcrnnyaTtauil:
MW He BignoBidAEMO 3a HenpaBW/ibHe
BUKOPUCTAHHA npunagy.

 [JaHnn npunag He Npu3HayYeHnn ana
BMKOPMCTaHHA 0cobamu (B TOMY YncChi giTbMu)
3 oOMeKeHUMIN Qi3NYHUMKN, CEHCOPHUMU
4y PO3YMOBUMM 34iIOHOCTAMM, @GO TakKuMu,

O MalOTb HEAOCTAaTHbO AOCBIAQY ab0 3HaHD,
OKpIiM BUMaKiB, AKLLO BOHU MpaLoTb

niga Harnagom abo 6y NPOIHCTPYKTOBAHI
CTOCOBHO BUKOPUCTAaHHA MPUCTPOL0 006010,
BiAMOBiAaNbHOO 3a IXHIO 6e3neKy.

- BiH po3pobnennn gna poboTu Big 3MiHHOIO
CcTpymy. [lepeq nepwiim BUKOPUCTAHHAM
nepesipTe, W06 Hanpyra Npunagy Bignosigana
Hanpy3i Mmepexi Baworo 6yanHky. byab-

AKa NOMW/IKA B JTAHLIOTY XUBJIEHHA aHYJTI0E
rapaHTirHi 3060B’A3aHHS.

- [Mam’aTanTe: HenpaBMIIbHE BUKOPUCTAHHA
npwunagy Moxe Npu3BecTy 40 TPaBMyBaHHA.

« Hikonm He TopKanTecb pyxoMunx 4acTuH
npunagy. Hikonn He 6epiTbcA 3a ne3o Bana
o6neHaepa abo 3a BiHUMK, KON nNpunag
NigKNIYeHNUN 0O Mepexi KnBneHHA. Hikonn He
3anyckauTe npunag BXonocrTy.

 3aBXau TpManTe bneHaep 3a Ban npu poboTi 3
HOKeM yornepa. ®



- OBEPEXKHO: HOXi fy»ke rocTpi.

byabTte ob6epekHi Npu BUKOPUCTaHHI HOXa, a

TaKOX MNPV YNLLEHHI YaLli 1 BUMMAHHI 1Xi.

- He 3aHyptonTe 610K eneKTpoaBuryHa y Bogy i
He nigcTaBnAnNTe Noro nig CTpymMiHb BOAW.

« 3aBXOW BiAKNOUanNTe npunag Bi Mepexi, AKLO
BiH 3anMwWaeTbCA 6e3 Harnaay, a TakoXx nepen
CKNagaHHAM, PO30MPaHHAM i YNLLEHHSAM.

- He po3BonaunTte gitTam KOpMUCTyBaTUCA
npunagom 6e3 HarnAagy.

- He po3BonanTte gitam rpatnca 3 npuiagom.

« BUMKHITb npunag 1a BUTATHITb BUJIKY 3 PO3ETKM
nepej 3aMiHOK HAacagoK abo HabMMKEHHAM
L0 PYXOMMX YaCTMH Npunaay nig yac pobotun
npwunagy.

- He cTaBTe Ta He BUKOPUCTOBYUTE Npusag Ha
rapAdin nosepxHi abo nobnunsy BigKPUTOro
BOrHI0 (ra3oBa nauTa). @

- He nigkntouanTte npunag 0o mepexi, AKWO BiH
NOLIKOAXKEHWM 260 3/1aMaHNA.

« He BuKopunctoBymte nobyToBUi
enektponpwunag, AKLWoO:

— BiH NPOTIKag,

— BiH NoLwIKogXKeHU abo Ma€e aedpekTn,

— MepeKeBUI LWHYP HeCnpaBHU abo
NOLLKOOXEHUMN.

- He Bnkopucrosyure ripunag, AKLLO MepekeBui
LWHYP ab0 BUKA MNOLWKOAXKeHI. [MOWKOogKEH N
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MepeXeBUn WHYP, 3 MeToo 6e3neku, Mae byt
3aMiHEHUI BUPOOHNKOM, CEPBICHUM LIEHTPOM
abo KBanipikoBaHNM €NEKTPNKOM.

[1pn BIAKNIOYEHHI Npunagy Big mepexi He
TAMHITb 3@ MepeXxeBnn LHYP.

BukopucToByimnTe NogoB»KyBaY, Ti/IbKN AKLLO BU
NepeKoHaNunChb, WO BiH nepebyBa€ B rapHOMY
poboUOMYy CTaHi.

He gonyckanTte, wob mepexkesunin LUHYP 3BUCaB
3i cTona.

He po36upanTte npunaa. Bu moxete Tinbku
YNCTUTY Npunag Ta o6cnyrosyBaTt NOro
3BUYHMM CNOCOOOM.

Y pasi HeobxigHocTi pemoHTy, 3BEPTAUTECDH fio
aBTOPU30BAHOro CepPBICHOro LeHTpa.

Llen npunag npusHayeHnn TinbKn O
NoOyTOBOro BUKOPUCTaHHA BCepeamnHi
NPUMiLLLEHb Ha BUCOTI He Binbwe 2000 m

Had piBHeEM Mops. 3a byab-AKke KOMepUinHe
BUKOPWUCTAaHHA, HENpaBuiibHe BUKOPUCTAaHHA
ab0 HeJOTPMMAHHSA IHCTPYKLiN BAPOOHMK He
Hece BifNOBIAaNbHICTb, a rapaHTIA aHYNOETbCA.
He BukopucroBsynrte HacapgKy bneHgepa a6o
BiHUMK Yy yawi yonnepa.

He cTtaBTe yawy yonnepa abo MipHY CKIAHKY

Yy MiKpOXBMAbOBY Niy ab0 AyxoBKY. [Ana ynx
Linen BUKOPUCTOBYNTE NOOYTOBUIN XapUYOBUN
KOHTEenHep.
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He 36epiranTe B yawi yonnepa abo cknaHu,
npoayktu. [na 36epiraHHA BUKOPUCTOBYINTE
NoOyTOBMIN XapYOBUI KOHTEMHED.

He BukopucroBymnTte uen npwnag ana noapioHeHHs
ab0 3MillyBaHHA HEXaPYOBKX NPOAYKTIB.

He BnkopunctoBymnTe CKNAHKY abo yally B
AKOCTI KOHTENHEePa OJ1A 3aMOPOXKYBaHHA,
npuroTyBaHHsA abo cTepunisadii NpoayKTiB.
He gonyckauTe pi3koro TpACiHHA npwunagy nig
Yyac NOro BUKOPUCTaAHHA.

[lepepn 3milyBaHHAM rapAYnX NPOJYKTIB
Bi[ICTaBTe KOHTENHep Bid akepesia BUCOKOI
TemnepaTtypw.

LLlo6 YHUKHY TN NepennBaHHA, He 3aNOBHIONTE
yawy abo CKNAHKY BULLE MAaKCMMaIbHOMO PiBHA
(AKLLO BiH BKAa3aHUN).

He HannBanTe y yawy abo CKNAHKY HaaTO
rapavy pianHy (Aka ma€ TemnepaTtypy BuLle
80°C/176°F) (B 3anexxHoCTI Big mogeni).

AKwWo nig yac poboTn Baw npwunag
3a6510KyBaBC#A, BiAKMIOUITb NOro i NepeBipTe,
w00 1Oro YacTUHM He Bynn 3abuUTi IXKelo.
O6epeXxHO BUAANITb Ky 3 HOXIB.

Baw npunag mae 3axumcT Big neperpisy. Konwu
npwunag neperpiBaeTbCA, BiH BUMUKAETbCA
aBTOMATUYHO. Y LlbOMY BUNAAKY BIAKMOYITb
npunag Big enektpomepexi. lante nomy

W
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OXOJIOHYTW NPOTAromM NPu6aMN3HO 60 XBUVH, a

NOTiM BMUKaWTe 3HOBY.

Llen npunag He npur3HayeHni 411 BUKOPUCTaHHA

Y HACTYMHUX BUMagKax: (rapaHTia aHYNI0ETbCA Y

pasi HeAOTPUMAHHA LibOro NOJSTIOXKEHHSA):

— Ha KYXHAX 4118 NepCcoHany marasuHia, odicis
Ta iIHWKX POOOUYNX NPUMILLEHD;

— Ha pepMepCbKuX rocnogapcTaax;

— KNIEHTAaMM roTenis, MOTENIB M iHWUNX XXUTNOBUX

— KOMMJ1EKCIB;

— Y roTenAx 4OMaLlHbOro T1ny.

OBEPEMXHO! [1na yHMKHEHHA HeLwaCHMX

B/NaAKIiB yepes panTtoBe BUMUKAHHA/

BMWKaHHA, NOB'A3aHe 3 TePMOBUMUKAHHAM,

MNBMEHHA UbOro NPUCTPOI0 He MOBUHHO

3abe3neyuyBaTUCA Yepes 30BHILLHIN KOMYTaTop,

Hanpwuknag, Tanmep; NPUCTPIN TaKOX He

NOBMHEH NiAKNOUYaTNCA OO0 MepeXi, AKa

nepioguYHO BMUKAETbLCA Ta BUMNKAETbCA

KOMYHaNbHUM NigNPUEMCTBOM.

[nBiTbCA BKa3iBKM AN BU3HAUEeHHA HeobXxiaHoro

yacy i WBMAKOCTI poboTn npuniagy.

LLlogo npaBunbHOro BCTAHOBJIEHHA | 3HIMAHHA

NOOATKOBUX €1eMEHTIB AMBITbCA BKa3iBKU.

[IMBITbCA BKa3iBKN CTOCOBHO TOrO, AK

BRepLle i perynapHO o4nLLaT NOBEPXHI, WO

KOHTAKTYIOTb i3 XapuoBUMM NPOAYKTaMK, a

TaKOX K YNCTUTW 1 06CNyroByBaTu Npunag.
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- byabTte obepekHi Npu HaNMBaHHI rapAYoi
PiANHN Y KYXOHHMIN KOMbalH abo bneHaep,
OCKIi/IbKM BOHa MOXe p0o36pur3KyBaTnca yepes
WBUAKE YTBOPEHHA Napw.

NNLWE O)19 EBPONENCBKOIO PUHKY

- [iTAM 3a00POHAETLCA BUKOPUCTOBYBATH
npwunag 3 ycima oaTKOBUMU eneMeHTamu,
KpiM BiHUMKa. [1punnag i WHYpP XMNBNEHHA
NOBWHHI 3HAXOANTNCA NO3a AOCAXKHICTIO AliTeN.

« [litTam 3a60POHAETHCA rPaTUCh 3 MPUIAA0M.

- [Mpnnaa moxke BUKOPUCTOBYBATUCb OCObamMu
3 obmeXXeHMU Gi3YHUMN, Yy TNBMMMK ab0
PO3YMOBUMM 34iOHOCTAMM ab0 3 BiACYTHICTIO
L,0CBIAY | 3HaHb TiNbKKW Mig HarnAgom, abo
AKLWO BOHW Oy NPOIHCTPYKTOBAHI BIiGHOCHO
6e3neyHOro BUKOPUCTAHHA Npuiagy i AKLO
BOHM YCBIiAOMUNM MOB’A3aHY 3 LM HEGEe3MeKy.

« BiHuuK (G 3rigHO 3 mogennto) MOXHa @
BUKOPWUCTOBYBATW LiTAM BiKOM Bif, 8 POKiB,
3a YMOBW WO BOHV BMKOPUCTOBYIOTb Npuag
nia HarnAagom abo oTprMany BKasiBKM WOAO
6e3neyHOro BUKOPUCTaHHA NPUNagy i AKLLO
BOHW YCBILOMJTIOIOTb MOX/TUBI PU3UKN,
NOB'A3aHi 3 BUKOPUCTaHHAM nipunagy. ditn
MO>KYTb YNCTUTN N 0OCNYroByBaTu Npunag,
AKLLO IM BUMNOBHUNOCA 8 POKIB | nnwwe nig
HarnAgom ctapwux. lNpunag i WHyp XnBeHHA
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NOBUHHI 3HAXOANTUCA NO3a AOCAXKHICTIO AiTen
MOJIOALLNX 8 POKIB.

NMEPENIK OETANEN B

A bnok enekTpoaBuryHa
B MNepemukau wBnagkocTti 1 (HN3bKa WBNAKICTD)
C Mepemukay wWBNAKOCTI 2 (BNCOKa WBNAKICTD)
D KHonka BuBilbHeHHA po60ounX YacTuH
E MnactukoBa abo MeTaneBa HacagKa 6nengepa * g 3anexHocmi
8i0 mooeri
F Hacapka gna BiHuUuKa *8 3asexxHocmi 8i0 mooeni
G BiHuuK *8 3an1exHocmi 8i0 mooersi
H MipHa cknaHka (0,8 n) *g8 3a1exxHocMi 8i0 Mooesi
I Yonnep *8 3a51exxHOCMI 8i0 modeni
11 Kpuwka yonnepa
12 Hix yonnepa
I3 Yawa yonnepa (0,8 n)
J HacTiHHe KpinneHHA *8 3as1exxHOCMI 8i0 MoOei
K Yonnep pnsa giten (y HassHocmi 8 3anexxHocmi 8i0 mooeri)

YL EHHA B
OBEPE)I(HO. HOXi AyxKe TOCTpI

I'Iepe,q YNLWEHHAM 3aBXAn BUMMKaWTe npwunapg.

« He 3aHyptoiiTe npunag, mepexeBuin WHYp abo BUNKY y Boay abo iHLWi
pPiovHN.

« Hikonu He Knagitb 610K enekTpoaBuryHa (A), HacagKy AnA BiHYMKA
(F) abo kpuwwky yonnepa (I11) y nocyaomuimnHy maLuuHy.

« Hikonu He 3aHypionTe IX y BOAY i He KNagiTb nig KpaH. YucTitb
BOJIOroto ryoKoto.

Y NOCyAOMUIHI MalIWHI BU MOXXeTe MUTW HacagKy bnenpepa (E)
(ne3amu Haropy), BiHUMK (G) (rONOBKOIO BiHUMKA HAropy), MipHy
cKNAHKy (H), HiX (12) i vawy yonnepa (11).

« Mwn pagnmo YUncTUTK HacaaKy 6neHaepa NicnAa KOXKHOro
BUKOPUCTaHHA. AKLLO NIacTUKOBI YaCTUHM BTPAYaloTb CBiN KOAip
yepes TaKi NPoAYyKTH, AK MOPKBA, MPOTPITb IX FAHUIPKOIO, 3MOYEHOI0
B POCAVHHIN OA1il i NOTIM NOYMUCTITb AK 3BUYANHO.
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BUKOPUCTAHHA NMPUJIAAY S

« Hacapka 6neHgepa - 30b. 2
— BcraBte Hacagky 6neHpepa (E) y 6nok enektpoasuryHa (A) o ¢ikcauii.

BAXJIUBO: He 3anyckanTe 6neHpep

BXOHOCTy
— bnenpgep igeanbHoO NigxoanTb ANA NPUrOTYBaHHA COYCiB, CyniB,
KOKTEWNIB, MOJTIOUHMX KOKTENNiB, MallOHEe3iB, TiCTa A1 MAINHLIB i
Badenb.

— o6 yHNKHYTM po36pun3KyBaHHA, CNOYaTKy BCTaBTe HacaaKy
6neHaepa B 3aNOBHEHY NPOAYKTaMM CKIAHKY, YBIMKHITb Npuiag
i NOTiIM HAaTUCHITb KHOMKY (B) a6o (C). nA 3milyBaHHA NPOAYyKTiB
pO6ITb KPYroBi pyxu i pyxu Bropy i BHU3.

— [Micna BUKOPUCTaHHA BiAKNIOUiTL 6GNieHaep | HATUCHITb Ha KHOMKY
BMBiNIbHEHHA POOOUNX YaCTUH, WO 3HATK HacaaKy bneHaepa.

e BiHunk -30b. 6

— BcTaBte BiHUMK (G) y HacagKy (F), noTim BCTaBTe BeCb By30/ Y 6/10K
enekTpoasuryHa (A) go ¢ikcauil.

— By moXxeTe BMKOPUCTOBYBaTU BiHUMK TiNIbKU ANA NPUrOTYBaHHA TicTa
LANA MIIVHLIB, KpeMy LaHTUIbi, 30MBaHHA AEYHMX BINKiB TOLLO.

— YBIMKHITb Npunag i HaTUCHITb Ha KHoNKy (B) a6o (C). Mepeg Tnm Ak
3HATU BIHUYMK, BUMKHITb Npunaga.

« Yonep -30b.5
Mepen BUKOPUCTaAHHAM Yyonnepa: @
1. CnoyaTKy 3HiMiTb 3 HOXa (12) 3aXMCHWIA YOXO, NOTIM 06epeXHO
BCTAHOBITb MOro B yawwy (13) Ha ueHTpanbHWU WTKUET. [0 3aKiHYEHHIO
po60TUN He 3abyabTe HAZAMTU Ha HiX 3aXUCHUIA YOXO.
2. Toknagitb B Yalwy npoayKTu.
3. BctaHoBiTb KpuLwKy (I1), a Ha Hel 6ok enekTpoaBuryHa (A).
4. YBIMKHITb Npunag i HAaTUCHITb Ha KHonKy (B) a6o (C).
— Yawy (I3) moxkHa 3anoBHIOBaTK WOHanbiNbLie Ha 2/3 3arasnbHOro
06’emy.

« Yonnep ana pgiten — (y HaasHocmi 3as1€XkHO 8i0 Mooerti)

[Nepen BUKOPUCTAHHAM Yonnepa o giten:
1. 3HIMITb KPULLKY 3 Yyonnepa i NOKNaAiTb NPOAYKTN B vaLly.
2. BcTaHOBITb KPULLIKY, @ Ha Hel 610K enekTpoasuryHa (A).
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3. YBIMKHITb Npunag i HAaTUCHITb Ha KHonMKY (B) a6o (C).
— 3anoBHIONTe Yally TifIbKN Ha 2/3

NMPAKTUYHI MOPAAU B

« Uo6 yHNKHYTM p0o36pUn3KyBaHHA HiKOMIM HE HAaMOBHIOWTE Yally asis
3MillyBaHHSA abo 36MBaHHA 6inbL HiXK Ha 2/3 T emHocTi. 30b. 4

+ [InA BigMiHHOrO 3MillyBaHHA NPOAYKTU MOBUHHI MOKPUBATH
LLIOHAMMEHLLE HKHIO YacTMHY Bana bneHgepa.

« MNepep opibHOW Hapi3Ko M'Aca BUAANITb 3 HbOrO KiCTKU N XpALLi.

+ [AnA 3miwyBaHHA rapA4YnX NPOAYKTIB 3HIMITb KYXOHHUI NOCyf
3 nAuTw. lNMepen TMM AK NOKNACTW iX Y yaLly, fanTe NPoAyKTam TPOXK
OXOJIOHYTW.

« He 3miwynTte NnpoayKkTu i pignHn 3 Temnepatypoto noHas 80°C.

« [Npwn noppibHEeHHi BONOKHUCTUX NPOAYKTIB (Lnbyna-nopen, cenepa,
Cnap’ka TOLLO) perynsapHO ounLanTe Hacaaky bneHaepa nig vac
po60TU BiANOBIAHO A0 iIHCTPYKLiT MO PO30MPAHHIO | YMLLIEHHIO.

« lNepepn gpibHMM Hapi3zaHHAM QPYKTIB, CNOYATKY PO3piXKTe iX i
BUAANITb HACIHHA | KICTOUKMW.

« He BrKopucToByiTe Npunag ona nogpibHeHHA TBepANX NPOOYKTIB,
HanpuKnag, KaBoBi 3epHa, KyOrKn Nboay, LYyKpPY, 3/1aKu 1 LLOKONaS.

- He BukopuctoBymnTe Hacagky 6neHgepa abo BiHUMK y yalli yonnepa.

PELIEINTW S

- ManoHes - Hacaoka 6i1ieHOepa, 10 cekyHO Ha 2 wW8uoOKoCMi

MNoknactn B MipHY CKNAHKY (H) 1 A€YHNI XKOBTOK, 1 CTONOBY
NOXKY ripunui, 1 CTONOBY NIOXKKY OUTY, Ciflb i NepeLb i noyaTy 36uBaTn
NOCTYNoOBO BnMBatouun 1/4 nitpa onii n pobnaum pyxm Bropy i BHU3.

- OBoueBUN cyn — Hacaoka bsieHoepa, 30 cekyHO Ha 2 wWeuoKocmi

3BapuTtu B 1,8 n Bogm 500 r kaptonni, 400 r mopkew, 1 umbynto-nopen,
AO[aTK Cinb i nepeLb.
MoppibHNTK BCi iHrpegieHTN.

- TicTto gna MAnHLIB — 8iHYUK, 60 ceKyHO Ha 1 weuokocmi
200 r 6opoLuUHa, wWinka coni, 1/2 n monoka, 40 r TonneHoro mMacsa, 3 Anus.
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- Kpem waHTUnbi — 8iHYUK, 2 XBUIUHU HA 2 WBUOKOCMI
200 r oxonop»eHoi cmeTaHu, 40 r LyKpoBoOI Nygpwu.

- Yonnep - NodpibHIotime 3 iHmepaanamu 00 00CA2HEHHA
6axaHo20 pe3ysnemamy. 2 WeuoKiCmb
Cneuii (Hanpuknag, 6inunm abo yopHui nepeub) (125 ) - 15 cekyHa
OyHayk (1251) — 15 cekyHA,
MaHipyBanbHi cyxapi (40 r) — 15 cekyHp,
M’aco (150 r) — 15 cekyHa
Mwurganb (1251) 15 cekyHA,
Cyxapi (40 1) 10 cekyHA,
MNeTpywka (30 T) 5 cekyHa
YeTBepTUHKIM pinyacToi unbyni (200 r) 6 cekyHA,

- AnTtAaunn yonnep - 2 wWeUOKICMb

Llen npunag go3sonae nogpibHUTN KybrKamm LUMATOK M’Aca Baroto
70 1 ycboro 3a 3 cekyHau.

[nAa pocAarHeHHA 6a)KaHOro pe3ynbTaTy MOXKHA PerysntoBaTh yac i
LWBUAKICTb 06POOKM.

3BbEPITAHHA B

BukopucTtoBynTe HacTiHHe KpinneHHsA (J), wob 6nenpep 0yB 3aBKaun nin@
PYKOI0.

LLlo6 3aKpinnT HaCTiHHE KPinjeHHsA, NPOCBEPANITb 2 FOPU3OHTANbHI

OTBOPU Ha BigcTaHi 30 MM OAVH Bif iHWOrO i NOTiM 3adikcynTe

KpinjeHHA rBuHTaMu.

3axucT HaBKOJMMLLHbOro cepeaoBMLLa nepeaycim!
@® Baw npwunag mae uiHHi maTepianu, AKi MOXyTb OyTi
BigHOB/EHi ab0 BMKOPUCTaHi MOBTOPHO.

B - BigHeciTb NOro go micueBoro ueHTpy 36opy
€NeKTPOHHOrO Ta e/IeKTPUYHOro obnagHaHHA.

“



BAXXHbIE MPABUJIA BE3OMNACHOCTA D

- [lepen nepBbIM UCMONb30BaHUEM YCTPOUCTBA
BHUMATEIbHO MPOYNTANTE NHCTPYKLMN NO
3KcnnyaTaunm. Mbl He Hecem OTBETCTBEHHOCTU
3a ntoboe HenpaBUIbHOE UCNOJIb30BaHME
npubopa.

« Ha momeHT npon3BoacTBa AaHHbIN Nprbop
COOTBETCTBYET NPUMEHNUMbIM TEXHUYECKMM
HOpMaMm 1 cTaHaapTam. [laHHOe yCTPOMNCTBO
He npeAHa3Ha4YeHo AnAa NCNOJIb30BaHMA
nogbmu (BKNtovaa geten) C orpaHUYeHHbIMY
br3nYeCKNMN NN YMCTBEHHbBIMM
CNOCOOHOCTAMMU UIN HE NMEIOL MU
HeobxoaMMOoro onbiTa 1 3HaHUI. [lonyckaeTcA
NCronb30BaHMe nNpmnbopa nog KOHTpPoem
NnnLa, OTBETCTBEHHOIO 3a X 6€30MacHOCTb.

- OH pa3paboTaH gnsa paboTbl OT MePEMEHHOro
ToKa. [lepen nepBbIM NCNOMb30BaHNEM
NpoBepbTe, UTOObI HANPAXKeHMe Npmnbopa
COOTBETCTBOBAJIO HAMPAMXEHNIO CETU BaLLEro
noma. JTrobasa owmnbKa B 3TOM CBA3UN UCKOYaeT
rapaHTUnHble 00A3aTeNbCTBa.

« [NomMHUTE, UTO NPU HENPABUIBHOM
NCMONb30BaHNM YCTPOMNCTBA MOXHO HaHECT!
cebe TpaBmy.

- Hukorga He npuKacanTecb K OBUXYLLMMCA
yacTam. Hnkorna He 6eputech 3a ne3Bue
Bana bneHgepa nnu 3a BEHUMK, Koraa npmbop
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noakoueH. Hukorga He BKtoyanTe npnbop
BXOJIOCTYIO.

Bcerpa nepxknte 6neHgep 3a Ban npu pabote ¢
HO>KOM U3MeIbYnTeNA.

OCTOPOMHO: HOXWM 0uyeHb oCTpble.

ByabTe OCTOPOXHbI NPY 0OpaALLEHNN C HOXOM,
a TaKXe NPu YNCTKe Yalln 1 BblKlaablBaHNN U3
Hee NULMW.

He norpy»ante 6n0K aneKTpoasuratens B BOAY
N He NOACTaBANTE ero nog CTPyo BOAbI.
Bcerpga oTknovanTte nprubop ot cetn, ecnm

OH OCTaBJIeH 6e3 NPUCMOTPA, a TaKXKe rnepen
cbopkoW, pa3bopPKOWM 1 YNCTKOMN.

He pa3pelwanTe getaAm Nosib30BaTbCA
npnbéopom 6e3 npmncmoTpa.

He no3BonAanTte getam nrpatb € 3TUM
YCTPOWCTBOM.

[lepen 3amMeHON HAacaoOK NN NOACOeANHEHNEM
LBUXKYLLMXCA YacTen BbIK/toYanTe yCTPOMNCTBO
N OTCOeQMHANTE OT IMEKTPOCeTH. @
He cTtaBbTe 1 He ncnonb3lymnte Nnpnbop

Ha ropAYYy0 NOBEPXHOCTb UM BOGNM3K OT
OTKPbITOro orHA (rasoBad namTa).

He noakntouyanTte npnbop K ceTn, ecim oH
NOBPEXAEH UK CTIOMaH.

He ncnonb3ynte 6bITOBOM 3neKTponpubop, ecnu:
— OH NPOTEKaET,

— OH MOBpPEXAEH NN UmeeT aedpeKTbl,
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— ceTeBON Kabenb HencCrnpaBeH NNV NOBPEXKAEH.

- He ncnonb3ynte ycTponcTBo, ecnm Kabernb
NUTAHNA NN BUITKa UMEIOT NOBPEXAEHNS.
Ecnn kabenb NuTaHWa NOBPEXAEH, B LIeNAX
6e30MacHOCTM OH AoNXeH ObITb 3aMeHeH
npown3BoauTeNnem, CEPBUCHbIM LLEHTPOM UK
KBaMMOULNPOBAHHbBIM CNEeLMaIMCTOM.

« [pn oTKNOUYEHN NPUOOPaA OT CETU He TAHUTE
3a ceTeBOW Kabesb.

 Nicnonb3ynTe yannHuTenb, TONbKO eCu Bbl
ybeamnnmcb, YTo OH HAXOAUTCA B XOPOLLEM
pabouyem CoCToAHUMN.

- He gonyckanTe, utobbl ceTeBom Kaberb
CBeLlUnBancsa co ctona.

- He pa36bupante npnbdop. Bbl MoXKeTe TONbKO
YNCTUTb NPUBOP N 06CNYKNBATb €ro B
0ObIYHOM MopAaKe.

- [1na nio6oro pemoHTa OBPALLAUTECH B
aBTOPW30BaHHbIV CEPBUCHbIN LEHTP.

- [laHHOe ycTponcTBO NpegHasHavyeHo TOIbKO
O0NA AOMALLHEro UCMNOb30BaHWA BHYTPY
nomMeLLeHns Ha BbicoTe He 6oniee 2000 m.

- 3a ntoboe KoOMMepPUECKOEe NCMNOJIb30BaHME,
HenpaBWIbHOE NCMNOJIb30BaHNE UK
HecobntogeHne NHCTPYKLUUIA NPOU3BOANTENb
He HeCceT OTBETCTBEHHOCTb, @ rapaHTuUS
NCKNIOYaeTCs.
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- He ncnonb3synrte HacagKy 6neHaepa vnun
BEHUYMK B Yalle nsmenbunTtens.

- He cTtaBbTe yally nsmenbuntena nam MepHbIin
CTakaH B MUKPOBOJTHOBYIO Meyb U LyXOBKY.
[nAa sTnx uenen ncnonb3ynute HageXHbin
ObITOBOV NULLEBOW KOHTENHEP.

- He xpaHuTe nuweBble NPOAYKTbI B Yalle
N3MenbUYnTeNAa UM MepPHON EMKOCTW.
Mcnonb3yinTe anAa atux uenem HagexHoin
ObITOBOW NULLIEBOWN KOHTEMHEP.

- He ncnonb3ynte 310T Npnbop ANA CMELnBaHWA
NN N3MeSibYeHNA HeNULWEBbIX NPOLAYKTOB.

- He ncnonb3synte mepHyto eMKOCTb 1 Yaluwu
B KQueCcTBe KOHTENMHEPOB /1A 3aMOPO3KU,
NPUroTOBAEHUA NN CTEPUIU3aL NN,

- He TpAacuTe ycTpOMCTBO BO Bpems
NCNONb30BaHMA.

- [epen cmewmBaHMemM ropAvnX NPOAYKTOB
CHUMWUTE KOHTEMHEP C NCTOYHMKA Tensa.

- Bo nsbexxaHue nepenviea He 3aNofHANTE Yally @
NN KYBLUVH Bbllle MAaKCUMasibHOIro YPOBHA
(ecnu oH yKasaH).

- He HanneanTte KNNALWY0 *KNLKOCTb (C
Temnepatypou Bbiwe 80 °C) B vaLy nnm
MepPHYI0 eMKOCTb (B 3aBUCUMOCTU OT MOLENN).

- Ecnn Bo Bpemsa paboTbl Baww npmnbop
3a610KNPOBANCA, OTKIOUNTE €ro 1 NMPOBeEpPbTE,
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4yTOObI €ro YyacTu He ObIIn 3abUTbI NULLEN.
OCTOPOXHO yaanuTe NuLLy C HOXeWu.
- Baw npnbop nmeer 3awnTy ot neperpesa.
Ecnn npnbop neperpencs, oH OTKNIOYNTCA
aBTOMaTn4vecku. B aTom cnyyae oTkntounte
npubop oT anekTpoceTu. Npexae uem
NCNOJSIb30BaTb TaKYI0 XXUOKOCTb, faNTe en
OCTbITb B TeyeHne 60 MUHYT.
« YCTPONCTBO He NpefiHa3Ha4YeHo aJiA
NCMNOJIb30BaHWA B HUXKENPUBEOEHHbIX C/yYasXx,
rapaHTNA Ha KOTOpPble He pacrnpocTpaHAeTcA:
— B KYXOHHbIX MOMeLLeHnNAX, NnpegHa3HauYeHHbIX
[0S nepcoHana MmarasmHoB, B opucax 1 B
OpPYrux paboumx NnoMeLLeHAX;

— Ha pepmax;

— KNIMeHTaMu oTeneun, moTenemn n gpyrmnx
NOAOOHbIX MECT MPOKNBAHUS;

— B MUHN-TOCTUHMLAX.

« BHUMAHMUE! Yt0o6bI N36€XKaThb ONacHOCTH
n3-3a CJlyyanHoro cpabaTbiBaHUA
TepMmonpeaoxpaHuTena, AaHHoe
YCTPOMCTBO 3anpeLleHo NogKovaTb
yepes BHELLUHWUIN rnepeksYvaTtesib, Takoun
Kak Tanumep, Wi noaknoyaTb K Lenu ¢
3anNporpaMMnpPOBaHHbIMU BKAKOYEHUAMN U
BbIKTIOUEHUAMWN.
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- CBegeHmA o BpemeHu paboTbl 1 Bbibope
CKOPOCTW YCTPOMCTBA CM. B UHCTPYKL MW,

- CBeeHnA o nopAagke yCTaHOBKU N CHATUA
HaCafoK CM. B UHCTPYKL M.

- CBefieHnA 0 nepBOHaYaIbHON N perynAapHoOu
OUYNCTKE MOBEPXHOCTEN, CONPUKACAOLLNXCS
C NPOAYKTaMM NUTAHUA, @ TaKXKe OUNCTKE U
06CNYKMBAHUN YCTPOWCTBA, CM. B UHCTPYKL N,

- bygbTe OCTOPOXHbI, KOraa ropAYas XUaKoCTb
HannTa B KYXOHHbIN KOMbGanH nnn éneHaep,
TaK Kak OHa MOXET BbIJINTbCA HAPYXKY 13-3a
BHE3amnHOro ncnapeHus.

TONbKO O19 EBPOMNENCKINX PbIHKOB

- [laHHOE yCTPOMNCTBO He npefHa3HaA4YeHo A
NCMOJSIb30BaHMA eTbMU CO BCEMU HAacaaKaMu,
KpOMe BEHUYMKA. XpaHUTE YCTPOWCTBO 1 €ro
Kabenb NUTaHWA B HEAOCTYNHOM AN OeTeN
mMecTe.

o [leTn He BONMXKHbI UrPaTb C STUM YCTPONCTBOM.

- [laHHOE yCTPOMNCTBO MOTYT UCMOMb30BaThb NINLA @
C OrpaHNYEeHHbIMUN PU3NYECKNMUN, CEHCOPHbBIMU
NN YMCTBEHHbBIMM CMOCOOHOCTAMU, @ TaKXKe
noan 6e3 4OCTaTOYHOrO OMnbiTa Y 3HaHUN,
eCJI OHMN HAXOAATCA Nof NPUCMOTPOM NMbo
nocsie COOTBETCTBYIOLLEro 00yueHnA npasuiam
6e30MacHOro NCNoJsib30BaHNA YCTPOWNCTBA U B
cny4vae NOHMMAHNA BO3MOXXHOW ONAaCHOCTW.
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« BeHuuK (G — B 3aBCUMOCTU OT MOAENN) MOXKET
NCNOSIb30BaTbCA AETbMU CTapLue 8 neT, ecnu
OHW HaxoJATCA NoJA NPUCMOTPOM nbo nocne
COOTBETCTBYHOLLEro 00yyeHnA NnpaBmam
6e30MacHOro NCNoJsib30BaHUA YCTPOMNCTBA U B
cflyyae NoHMUMaHMA BO3MOXXHOW OMNaCHOCTMW.
OuncTKy 1 06CNyXK1BaHNE MOTYT BbINONHATb
LOeTn cTaplwe 8 neT 1 ToNbKo Nog NPUCMOTPOM
B3POC/IbIX. YCTPONCTBO U ero Kabenb NUTaHunA
LOOMKHbI ObITb HEQOCTYMHbI ANA AeTeN mnagLe
8 ner.

MEPEYEHDb OETAJIEN S

A bnok aneKkrpoaBsuratens
B lNepekniouatenb ckopoctu 1 (HN3KaA CKOPOCTb)
C MepeknouyaTtenb CKOpocTu 2 (BbICOKaA CKOPOCTb)
D KHonka ocBo60aeHnAa pabounx yacrem
E MnactukoBasa unmv metannnyeckana Hacagka 6neHgepa
* 8 3a8UCUMOCMU OM MOOesu
Hacapgka ana BeHumKa * 8 3agucumocmu om mooesnu
BeHuUuK * 8 3a8ucumocmu om mooesu
MepHbIn cTakaH (0,8 n) * 8 3asucumocmu om mooenu
NU3menbuntenb * 8 3as8ucumocmu om mooesu
11 KpbiwkKa namenbuntena
12 Hox nsmenbuntena
I3 Yawa namenbuntensa (0,8 n)
J HacTteHHoOe KpenneHue * 8 3as8ucumocmu om mooesu
K Yonnep gna geremn (8 Hasu4uu 8 3asucumocmu om mooesu)

= Iam



YUCTKA B
BH MMAH M Eo HOXUN OYEeHb OCTpble.

I'Iepep, YMNCTKOW BCerga OoTKNoYanTe np|/|6op

+ He norpy>|<a|/|Te I'Ipl/l60p, ceTeBomn WHYP nin BUiKy B BOAY NN
apyrme XmgkocTtu.

« Hukorpa He nomelanTe 650K anekTpoaBuratensa (A), HacagKy ana
BeHuUnKa (F) nnn KpbiwKy yornnepa (I1) B nocygomoeyHyo MaLLmrHy.

« Hwukorga He norpyxanTe 1ux B BOAY 1 He KnaguTe rnof KpaH. Yncture
BNAXHOW ryoKom.

« B nocynomoeuHom malumnHe Bbl MOXKeTe MbITb HacagKy 6neHgepa (E)
(ne3BuaAmMK BBepX), BeHUMK (G) (rONOBKOW BEHUYMKA BBEPX), MEPHDIN
cTakaH (H), Hox (12) n vawy yonnepa (I1).

« Mbl coBeTyem UNCTUTb HacaaKy b6rneHaepa nocsie Kaxkgoro
NCNonb3oBaHuA. ECnv nnacTuKoBble YacTu TEPAIOT CBOW LBET 1N3=3a
TaKMX NPOAYKTOB, KAK MOPKOBb, MPOTPUTE NX TPAMOYKON CMOYEHHO
B PACTUTENIbHOM Mac/ie 1 3aTeM NOUNCTUTE KaK 0ObIUHO.

NCrNoJib3OBAHUE NMPUBOPA

« Hacapka 6neHgepa - PUC. 2

— BcTaBbte HacagKky 6nenpgepa (E) B 6nok anektpogsuratens (A) oo
LenyKa.

BAXKHO: He 3anyckanTte 6neHaep BXOJNOCTYIO.
— bneHgep ngeanbHO NogxoauT ANA NPUroTOBIEHUA COYCOB, CYMNOB,
KOKTennen, MoOJSIOYHbIX KOKTenNen, MaMoOHE30B, a TaKXKe cmecen ans @

NpuUroToBneHns 6anHoOB 1 Badenb.

— Y7006bI M36€eXKaTb pa3bpbI3rnBaHUA, CHavana BCTaBbTe HaCagKy
6neHpepa B 3aMOJIHEHHbIN NPOAYKTaMM CTaKaH, BKoYMTe Nprubop
1 3aTemM Haxkmnte KHonky (B) nnn (C). Ana cmewBaHma NpoayKToB
[enanTe Kpyrosble ABUXEHNA U ABMXEHNA BBEPX U BHU3.

— lNocne ncnonb3oBaHMA OTKNOUNTE BNEeHAEP N HAKMUTE Ha KHOMKY
0CBOOOXAEHNA pabounx YacTen, YToObl CHATb HacagKy bneHaepa.

e BeHunk-PUC. 6

— BcTaBbre BeHuuK (G) B Hacaaky (F), 3aTem BcTaBbTe Becb y3en B 6510K
anekTpoasuratensa (A) oo wenuka.

— Bbl MoXkeTe ncnonb3oBaTb BEHUMK TONIbKO A NPUrOTOB/IEHUA TeCTa
ANA 6NMHOB, Kpema LWaHTuNbn, B361BaHNA ANYHbIX OENKOB 1 T.4.
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— Bkntounte nprbop 1 HaxkmnTe Ha KHonKy (B) unu (C). MNepeg Tem Kak
CHATb BEHYMK, OTKOUMTE Nprobop.

e U3menbumtenn - PUC.5

[epen Ncnonb3oBaHUEM N3MENbYNTENSA:

1. CHayana cHUMKUTe € HoXa (12) 3aLWNTHDBIN Yexon, 3aTeM OCTOPOXKHO
ycTaHoBUTe ero B Yawwy (13) Ha ueHTpanbHbIN WTNGT. [10 OKOHYaHMN
paboTbl He 3abyabTe HaleTb HAa HOX 3aLUUTHbI YEXOr.

2. [TomecTuTe B yaLly NpoayKTbl.

3. YcTaHoBUTe KpbIWwKY (I1), a Ha Hee 650K anekTpoasuratensa (A).

4. BkntounTe npnbop 1 Haxkmnte Ha KHonKy (B) nnn (C).

— He HanonHAnTe yawy (13) 6onee uem Ha 2/3.
o Uamenbumtenob ana geten — (8 HasiUuyuu 8 3asucUMoCcmu om
mooe/siu)

[Nepen ncnonb3oBaHUEM N3MeNbYUTENA ANA AeTeu:
1. CHUMMTE KpbILWKY C Yonnepa 1 nomectuTe NPoayKTbl B YalLly.
2. YcTaHOBUTE KPbILLKY, a Ha Hee 610K anekTpoasuratens (A).
3. Bkntounte npnbop 1 HaxxmmTe Ha KHonKy (B) unwu (C).

— 3anonHANTe Yaly TONbKO Ha 2/3.

NMPAKTUYECKUE COBETDI B

« Bo n3bexaHne pa3bpbi3rmBaHnA HAKOrAA HE HANOMHANTE yaly aAnA
CMeLWnBaHuA Unu B36mBaHma 6onee yuem Ha 2/3 ee emkocTtu. PUC. 4

« [1nA OTAMYHOro CMEeLWBaHUA NPOAYKTbI AOKHbI MOKPbIBaTb MO
MeHbLLEN Mepe HMKHIOK YacTb Bana 6reHaepa.

d I'Iepep, n3mMmenbd4yeHNEM MACa yaannTte N3 Hero KOCT n XpAaLgn.

. ,D,J'IFI CMeWnBaHNA TOpAYnNX NPOAYKTOB CHUMUTE KYXOHHYIO Nocyay
C MNTbI. I'Iepe,q TEM KaK MNMOJIOKNTb X B Hally, p,alhTe NnpoAyKTam
HEMHOIO OCTbITb.

« He cmewmBanTe NpoayKTbl 1 XKNOKOCTU C TeMmnepaTypou Bbiwwe 80°C.

. I'Ip|/| N3mMenb4yeHN BOJTOKHUCTDBIX MPOAYKTOB (nyK—nope|7|, cenbp,epeﬁl,
Crapxa u T.,El,.) perynapHo OLII/IIJJ,aVITe HaCadKky 6ner,epa BO BpemA
pa6OTbI B COOTBETCTBUU C I/IHCprKLI,I/IeI‘/'I no pa36op|<e N YNCTKe.

i I'Iepep, MOMOJIOM d)pyKTOB, CHa4alia pa3pexbTe UX 1 ygannte
cemMmeykn N KOCTOYKWN.
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« He ncnonb3yite npnbop aAna nomona TBepAbix NPOAYKTOB,
Hanpumep, KodeliHble 3epHa, KYOrKM Nbaa, caxapa, 3nakn 1
LwoKonag,.

« He ncnonb3ywnTe HacaKy 6neHaepa nnm BEHUMK B Yallie U3MeNTbUYnTENA.

PELIENTDbI B

- ManoHes - Hacaoka 6nieHOepa, 10 cekyHO Ha 2 ckopocmu

[onoXuTb B MepHbI cTakaH (H) 1 AnYHBbIN XXeNnToK, 1 CTONoBYIO
NOXKY ropuuubl, 1 CTONOBYIO NOXKY YKCYCa, COfb 1 Nepew 1 HavyaTb
B36MBaTb NOCTENEHHO BNMBaA 1/4 nuTpa macna n aenas aBUKeHNA
BBEPX U BHU3.

- OBowWwHOM cyn — Hacadka 6seHOepa, 30 cekyHO Ha 2 ckopocmu
Ceaputb B 1,8 n Bogbl 500 r kapTtodens, 400 r mopkoswu, 1 nyk-nopen,
no06aBUTb COMb 1 NepeLl.

M3menbuntb BCe MHIpeaneHTbl.

- Tecto gna 6nnHoOB — 8eHYUK, 60 cekyHO Ha 1 ckopocmu

200 r myKu, WwenoTtka conu, 1/2 n monoka, 40 r TonieHHoro macna, 3
anua.

- Kpem waHTunbun — 8eHYUK, 2 MUHYMbI HA 2 CKopocmu
200 r oxnakgeHHomn cmeTaHbl, 40 r caxapHouM nygpbl.

- UamenbumTenb — M3menbualime c uHmepsanamu 00 @
0oCMuXXeHUs Xes1aemMoz0 pe3ysbmama. 2 CKopocmeo

Mpunpasbl (Hanpumep, 6enbin Uy YepHbin nepel) (125 ) 15 cekyHA,
OyHayk (1257T1) 15 cekynf

MaHnpoBouHble cyxapu (40 r) 15 ceKyHA,

Masaco (150r1) 15 cekyH

Mwunganb (125T) 15 cekyHA

Cyxapwu (40 ) 10 cekyHa

MNeTpywka (30T) 5 cekyHa

YeTBepTuHKM penyatoro niyka (200 r) 6 cekyHp,
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- Aetcknin Usmenbuntenb — 2 CKOpocmo

JlaHHbIN akceccyap no3BonaeT n3menbuntb 70 r MAca Ha KYCOUKN
TONWMHONM 1,5 cm 3a 3 ceKyH[bl.
[nAa [oCTMKeHNA »Kenaemoro pesyfibTaTa MOXHO HaCTPOUTb BpeMA U
CKOPOCTb 06paboTKN.

XPAHEHUE B
Ncnonb3yinte HacTeHHOe KpenneHue (J), utobbl bneHpep Obin Bcerga
nop pyKkow.

YT06bl 3aKpEennTb HaCTEHHOE KpernJyieHne, NpocBepauTe 2
rOpM30HTaNIbHbIX OTBEPCTUA Ha paccToAHUN 30 MM OAHO OT APYroro
1 3aTeM 3adUKCUPYINTE KpenseHne BUHTaMMU.

B nepBylo ouepeab 3aujuTa oKpyxKawlien cpeabi!
E (D Bawu I'Ipl/|60p MMeeT LEHHbIE MaTepKUaJibl, KOTOPbIE MOTYT

ObITb BOCCTAHOBNEHbI U NCMOJIb30BaHbI NMOBTOPHO.

= OTHecuTe ero B MeCTHbIN NYHKT c60pa OTXOA0B.
|

HETI3r KAYINCI3AIK EPEXEJIEPImD

« KypbInfbiHbI anfaw KkongaHap angbiHga
nanganaHy HyckaynapblH MyKUAT
OKbIMM LWbIFbIHBI3. KypbINfbIHbIH AYPbIC
KOSi4aHblnMaybl cangapbiHaH 6onfaH
akaynap yLwiH »xayan depmeinmis.

« OHAOIpY YakbITbiHa Byn Kypan kongaHblniaTbiH
TEXHUKanbIK HOpManap MeH ctaHgapTTapra
counkec keneni. byn KypbinfbiHbl don3nkanblk,
cesdy HeMece onnaHy KabineTi LWeKTesreH,
Toxipnbeci MeH TuicTi 6inimi XKok agamaap
(COHbIH, iWiHae 6ananap) onapabiH
KayInci3airi yLWiH »kayanTbl Ty/FaHbIH
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bakbliaybIMEH HEMECE KONdaHbICKa
KaTbICTbl HYCKaybIMeH FaHa nanganaHysl
Kepek.

« On arHbIManbl TOKMNEH XYMbIC »Xacay YLUiH
eHaenreH. Anfawl peT KorngaHap angbiHaa
KypanablH KepHeyi ci3giH YUIHI3AIH XKeniCiHIH
KepHeyiHe CalKeC KereTiHIH TeKCepiHi3.
OcbiMeH bannaHbICTbl Ke3-KenreH KaTenik
Keningik MmiHaeTTremernepgeH bocartagbl.

» KypbISiFbiHbI AypbIC NanganaHbay
HaTMXeCIHAE XapakaT any kayni 6ap.

« KosranartblH benwekrepai ycrayra
bonvanabl. Kypbinfbl KOCbISbIN TYpFaHaa,
el yakbITTa brieHagepaiH Xy3iH Hemece
KenipTKiWwiH ycTamMmaHbI3. boc kyniHae
KOCnaHbI3.

o LLlaFrbIH-¥CcaKTafbill NbilLaFbIMEH XXYMbIC
Xacay kesiHge bneHgep OiniriHeH yCcTaHbI3.

- ABAU BOJbIHbI3: nbiwaktap eTe eTkip.

* [bllaKTbl YCTay Ke3iHae, COHbIMEH KaTtap
bIObICTbI Ta3asnay XaHe ogaH Taframabl any
KesiHae aban 60nbIHbI3.

« ONEKTPKO3FanTKbILW OMNoriH cyFa canmMaHbI3
XKOHe afblIl TypfaH Cy acTbiHa KOMMaHbI3.

« Kypangbl, erep on Kapaychl3 Karnca,
COHbIMEH KaTtap »XuHay, 0enwekTey XoHe
Tasarnay angblHaa XenigeH axolpaTbIHbI3.
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bananapra Kypanabl 6akbifiaycbi3

KOfgaHyfra pykcat OepMeHis.

bananapablH, KYpblifbIMEH OMHAYbIHA XKOJ

bepMeHi3.

Akceccyapnapabl aybICTbIpy HEMECE

KO3fFanaTblH benwekTepai ycray YLliH

angblMeH KYPbISiFbIHbI ©LWIpIr, TOK Ke3iHeH

aXkblpaTbIHbI3.

Kypangbl bICTblK DeTKke HeEMece allblK OT

XaHblHa (ra3 TakTacblHa) KOMMaHbI3 XoHe

KonagaHobaHbI3.

Kypangbl erep orn 3akbiMaanca HeEMece

CbIHCA XXenire KocnaHbl3.

TypPMbICTBIK 3neKTpKypanabl KorgaHbaHbl3,

erep:

—0OaH cy akca

— 0J1 3aKbiMarnca Hemece akayrnapbl bornca

—Xeni 6aycbiMbl Oy3bliica Hemece
3akbiMaarnca.

KyaT cbiMbl HEMecCe LUTencesrnb 3akbiMaanfaH

borca, KypblifbiHbl NanganaHyra

bonvanabl. Kayinciagik makcatblHOa KyaT

CbIMbIH eHAipyLlire, OHblH KbI3MET KepCceTy

benimiHe Hemece TuicTi BinikTiniri 6ap

agamMmaapra aybICThIPTY KEpPEK.

Kypangbl XenigeH axblpaTty KesiHae Xeni

baycbIMbIHAH TapTNaHbI3.
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* ¥3apTKbIWThLI, erep 01 XaKCbl XXYMbIC KyNiHOE
bonca faHa KonaaHbIHbI3.

 XKeni 6aycbIMbIHbIH YCTENAEH canodbiparn
TYPFaH Kynae KangbipMaHbl3.

» Kypanabl 6enwektemeHis. Ci3 Tek Kypanabl
Tasanawu anachbli3 XXeHe KYHOENIKTI KbI3MeT
KepceTe anachbl3.

» Ke3-kenreH xeHaey YLiH KynTanfaH KbiameT
kepceTy optanbifbiHa XABAPJTACbBIHbIS.

* byn eHim ynae xaHe iwte 2000 m
LLIaMacCblHaH TOMEH OMIKTIKTE KongaHyra
apHanfaH. byn Kypan Tek TypMbICTa
KongaHyfa apHarnfaH. Kes-kenreH
KOMMEPUUANBbIK KONAaHblFaHbl, AYpbIC
eMeC KOInAgaHblSiFaHbl HEMeCce HYCKaynbIKTbIH
cakramarnmaraHbl YLWiH eHaipyLui XayanTbl
bonmanabl, an Keninaik xowmbinagwbl.

- brieHaep canTaMacbliH HemMece
OynfarbIlWTbI TypaFbilW biAbICbIHAA
KonaaHOaHbI3.

 TypafbILUTbIH, blAbICbIH HEMECE erLley @
CTakKaHbIH KbICKaTONKbIHAbI NeLlKe HeMece
vypmeneLllke canmaHbi3. byn makcarttap
YLWIiH ceHiMal TYPMbICTbIK aC KOHTENHEPIH
KOnaaHbIHbI3.

* KypbIniFbiHbI TaMakK eHiMaepiHeH backa
3artTapabl ycaktay HeMece apanacTbipy
YWIiH KongaHbaHbI3:

w



« TocTaraHObl HeEMece CTakaHObl KaTblpyFa,
Tamak nicipyre Hemece 3anasncbi3gaHgblpyra
apHanfaH KOHTEMHEpP peTiHae KonaaHbaHbI3.

* KypbInfblHbl KongaHy 6apbiCbiHOa KaTThl
LLIanKaMaHbI3.

 blcTblKk TamMaKkTapabl apanacTthbipy YLiH
angblMeH blObICTbl OT KO3IHEH anblHbI3.

 Terinin ketTneyi yLwiH TocTaraH4bl HemMece
KYMbIpaHbl €H, XOfapfbl AeHreniHeH
(kepceTinreH 6orca) acblpbin TONTbIPMaHbI3.

« TocTaraHfra HeMece CTakaHfa (ynriciHe
Kapawn) kaHan TypfaH CYMbIKTbIKTapAbl
(80°C/176°F TemnepaTypacbiHaH Xofapbl)
KYMMaHbI3.

* Erep >kymbIC DapbicbiHAa Ci3aiH KypanbiHbI3
BbyFaTTanbin Kanca, OHbl aXblpaTbIn, OHbIH
benikrepiHae TaFaMHbIH TYPbIN KanMaFaHbIH
TeKkcepiHi3. Taramabl NbilakTaH MyKUAT
anbin TacTaHbI3.

« Ci3giH KypanblHbI3 Kbl3blN KETYOEH
KopfanfaH. Erep Kypan Kbl3bln KeTce, o
aBTOMaTTbl TypAe axblpaTbiniagbl. MyHoam
Xafganga Kypangbl 3neKTp xeniciHeH
aXKblpaTblHbl3. 60 MUHYTTaN CybITbIMN
anblHbI3.

* byn KypbINfbiHbI TEMEHAETI Xeprepae
KofigaHyra bonmMmanabl XxeHe coHaaun
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MakcaTTa KongaHbifiFaH eHiM YLUiH

elukaHaan keningik bepinmenai:

— AYKeHOep, KeHcenep MeH backa XXyMbIC
opTanapblHOafbl acyunep;

— oepmanap;

— KOHaKyWn, MeMMaHXxaHa CUAKTbI yakbITLIA
TOKTay OpblHOAPbIHAA KNUEHTTEP YLUIH;
—TeceK NeH TaHfbl ac bepineTiH opbiHaAP.

ABAUINAHDBI3: BankpifbiL
cakTaHObIPFLIWTLI Dankaycblzga bacTtankpl
KYMiHe KauTapy KayniHiH angbiH any yLiH
Byn KYPbINFbIHbI TAUMEP CUSAKTbI CbIPTTaH
KOCaTbIH KYPbINFbl apKbliibl KOCYFa XXoHe
XKannbl KyaT XXyMeci apKblnbl KOCbISbIN-OLUin
TypaTbIH Ti30EKKe Xanfayra bonmangbi.
KypbInfbIHbIH, KYMbIC YaKbITbl MEH
Xblngamablk napameTprepi Typansi
ManIMETTI HyCckaynapaaH KapaHbl3.
AKceccyapnapabl OypbIC Tafy XaHe wWeLly
XOnbIH HyCKaynapaaH KapaHbl3.
bacTankbl )keHe TaMaK TUTeHHEH KEeWIHri
Tasarnay, TEXHUKarbIK KbI3MET KepCeTy
Typanbl ManiMeTTepal HyckaynapgaH
KapaHbl3.

Acyinn kombanHbliHa HeMece bneHaepre
bICTbIK CYMbIKTbIKTApAbl KynFraHaa, abau
OOnbIHbI3: KEHETTEH KenreH dyaaH on
KYPbINFblOaH LWbIFbIN KETYI MYMKIH.
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TEK EYPOTITAJIbIK HAPbLIK YLUIH

« bananapfa dynfarblilTaH backa
akceccyaprapabl KorijgaHyra bonmangbi.
KypbInfbl MEH OHbIH, CbIMbIH DananapabiH
KOMNbl XXETMEWUTIH XXepre KOUbIHbI3.

« bananap KypbINfbIMEH OMHAMACHIH.

» bakblnay »xacanfaH HemMmece Kayincia Typae
KOJSigaHy Hyckaynapbl 6epinin, kayinTepiH
TYCIHreH Xxarganaa, oyn KypbInfbiHbI
domaunkanblk, cesy Hemece onnaHy Kabineri
LLEKTESTEH, TaXipnbeci MeH TUICTI Binimi »KOK
agampgap nanganaHa anagsbl.

» bakblnay XacanfaH Hemece Kayinci3
TypAe KongaHy Hyckayrnapbl bepinin,
KayinTepiH TYCIHreH xarganaa, oynrasbIUThI
(G — yrriciHe Kapan) 8 »xacTaH ackaH
bananap kongaHa anagbl. Tazanay XaHe
nanganaHyLlbl KEPCETETIH TEXHUKANbIK
KbIBMET XYMbICTapbIH 8 »Xacka TornfaH
bananap epecek agamMHblH bakblnaybIMeH
Xacaun anagbl. Kypbinfbl MEH OHbIH, CbIMbIH
8 >kacTaH Kiwi 6bananapablH KOMbl XXETMNEWTIH
Xepre KOUbIHbI3.

BOJNLWUEKTEP TISIMOEMECI s

A JnekTpKo3fFanTKbIiw 6nori
B 1-wi XbingamAablKTarbl aybICTbIPbIN-KOCKbIW (TOMEHTi
XblngamMmabik)
C 2-wi XblnAaamMAabIKTbl aybICTbIPbIN-KOCKbILW (XKOFapfbl
XblngamMmabik)
5



D Xymbic 6eniktepiH 6ocaTty 6aTbipMachl
E bneHaepAaiH NnacTuk XXeHe MeTasns cantamMachbl *yrieiciHe
balnaHbicmbl
F bynfarbilwKa apHanfaH cantama *yrieiciHe 6atlinaHbiCmal
G bynfrarbiw *yrieiciHe 6alnaHbiCMbl
H ©nuwey ctakaHbl (0,8 n) *ynziciHe batnaHbicmbi
| ¥cakrarblw *yrziciHe 6aunaHbicmbl
11 ¥cakTafblll Kaknafbl
12 ¥cakTafbil Nblafbl
I3 ¥cakrafrbiw bigbicl (0,8 n)
J KaoObipranblK OekiTKiw *yraiciHe 6alnaHbicmbl
K Bbananapfa apHanfaH ¥cakrarblW (ysieiciHe baunaHbicmbl
60s1a0b1)

TA3AJIAY S
HA3AP AYOAPDbIHbI3: neiwakrap ete etxip.

« Tasanay angbiHOa YHeMi Kypanbl eLWipiHi3.

« Kypangbl, xeni 6aycbiMblH HEMECe allacblH cyfa Hemece backa
[la CYMbIKTbIKKa cariMaHpl3.

* OnekTpkosranTkplw 6noriH (A), bynfafbillka apHanfaH
cantamaHbl (F) Hemece ycakTarbll kaknafbiH (11) blabIC XyaTbIH
MaLUMHarFa canmaHpl3.

« Onapapbl elwKalaH cyfa cariMaHbl3 XaHe KpaHHbIH acTbiHa
KoMMaHbI3. [bIMKbIN bICKbILLUMEH Ta3anaHbl3.

 blgbic XyaTblH MaWwnHaga ci3 bnengep cantamacoiH (E)
(>ky3aepiH »xofapbl Kapatbln), 6ynfarbiwThl (G) (OynFaFbILUTbIH, @
Bac xafblH XOFapbl KapaThbin), enwey ctakaHblH (H), nbiwakTbl (

12) xxaHe ycakTarbiWw biabiCbiH (11) XyybIHbI3Fa 6onaap!.

* bneHgep cantamacblH apbip KongaHygaH KeniH Tasanayfa KeHec
bepemis. Erep nnactuk 6eniktepi cabi3 cusakTbl eHimaepaeH
©3iHiH, TYCiH XXofanTa 6acTaca, OHbl 6CiMAiK MablHa MarblHFaH
MaTaMeH CYpPTin, COHaH COH 8AeTTerigen TasanaHbl3.
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K¥PANObl KONOAHY B

 bneHpgep cantamacobl — 2-CYP.

- bneHpgep cantamacbiH (E) anekTpkosranTkbiw OnoriHe (A) CbipT
eTKeH AblObIC LWbIKKaHLIA OpHATbIHbI3.

MAHbI3Obl: bneHpeppi 6oc kynge

KOCMNaHbI3.

— byn bneHgep coyc, copna, KOKTENSb, CYT KOKTENITi, MANOHE3,
KyMMaK >kaHe Bad/n KaMblpPbIH Xacayfa Xakcbl Kenea,.

- Wawsbipamay yuwiH, angbiMeH brneHgep cantamacbiH 6HIMMEH
TONTbIPbINFAH CTakaHfFa KoWbIM, Kypanabl KOCbIHbI3 XXoHe
COHaH coH (B) Hemece (C) GaTblpmacblH 6acbiHbI3. OHiMaepai
apanacTbIpy YLWiH weHbep 6oMbIMEH KO3FanTbIHbI3 XX8HE XKOfapbl
XOHE TOMEH KO3fanTblHbI3.

- KonpgaHyaaH keniH 6neHgepai ewipin, 6nengep cantamacbiH any
YLUiH XyMbIC 6eniktepiH 6ocaTty 6aTbipmMackiH 6acbiHbI3.

 BYJIFAFbILL - 6-CYP

— bynrarbiwTel (G) cantamara (F) opHaTbin, COHaH CoH 6apnbIK
Ti3BeKTi aneKkTpKo3ranTkpbIw 6roriHe (A) CbIpT eTKeH AblbbIC
LLIbIKKAHLLA OpHAaTbIHbI3.

— BynfafbiWThl TEK KYNMaK KaMbIPbIH, LUAHTUbU KPEMIH,
XKYMbIPTKA aKybl3blH OynFay yLUiH XeHe T.0. yLiH faHa
KONAaHbIHbI3.

— Kypangb! kochbin, (B) Hemece (C) 6aTblpmachkiH 6acbiHbI3.
bynrafbiWTel anap angsiHaa Kypanabl eLwipiHia.

e ¥cakTtarbiw — 5-CYP

¥cakTafblWTbl anfall peT KongaHap angblHaa:

1. AngbiMeH nbiwakTaH (12) kopray KanTamacblH anblHbl3, COHaH
COH OHbl MYKUAT opTarnblk WTUATKE biabicka (13) opHaTbIHbI3.
XKyMbIC asikTarnfaH CoH MbllakKTbl KOpFay KanTamMacblHa canyabl
YMbITNaHbI3.

2.blabicka eHiMaepai canbiHbI3.

3.KaknakThbl (1) opHaTbIHbI3, an ofaH 3NEeKTPKO3FanTKbIW 6noriH

(A) opHaTbIHbI3. @



4.Kypangbl Kocblin, (B) Hemece (C) 6aTblipMmackiH 6acbiHbI3.
- ToctafaHHbIH (13) 2/3 Geniri FaHa Tonybl KepeK.

 bananapfa apHanfaH ycakrarblW — (y/i2iciHe
baunaHbicmbl 6onadbl)

Bananapra apHanfaH ycakrarbIWTbl KOfigaHap angbiHaa:
1.KaknakTbl ycaKTafbILTaH asnbin, eHiMaepai biabicka canbiHbI3.
2.KaknakTbl OpHaTbIHbI3, an ofaH 3neKTPKo3franTKbIiw OroriH (A)
OpHaTbIHbI3.
3.Kypanabl kockin, (B) Hemece (C) 6aTbipmackiH 6acbiHbI3
- blabicTsl (13) Tek 2/3 TONTbIPbIHbIS.

IC XY3IHOEI KEHECTEP B

 awbipamay yWwiH ewkallaH apanacTblpyfa Hemece Oynrayra
apHanfaH blgbICTbl 2\3 apTblK Kerniemre TonTblipMmaHbl3. 4-CYP.

» XKakcbl apanacy yLwiH eHimaep kem gereHge bneHgep 6iniriHiH
TeMeHTri 6eniriH XaybIin TYpy Kepek.

* ETTi ycakTtay angbiHaa OHbIH CYWMEKTEPI MEH LLeMipLIEKTEPIH
anbIn TacTaHbI3.

* blcTbIk eHiMAepai apanacTbIpy YLWiH TakTagaH ac YU blabICTapbIH
anbiHbI3. Onapabl biablCka canap anablHaa, eHimaepai
cankblHOATbIHbI3.

* Temnepartypacbl 80°C-aeH xofapbl eHiMaep MeH
CYMbIKTbIKTapAbl apanacTblpMaHbi3.

» TanuwbIKTbl 6HIMAepAi (Nopen-Nnasbl, 6anablpKeK, akTbIK XXoHe
T.0) ycakray kesinge bernLiekTey xaHe Taszanay bombliHLA
HyCKayrblKka COMKeC XXYMbIC YakbITbiHOA YHEMI BneHaep @
canTamacbiH Ta3anan TypPbIHbI3.

« JXewmicTepai ycakray anablHaa, angbiMeH onapabl Kecin, OsHi
MEH CYMeKTepiH anbIn TacTaHbI3.

« Kypangbl kaTTbl eHiMaepai, Mbicarbl, Koe O8HIH, My3
TeKLlernepiH, KaHTTbl, 49HAEP MEH LLIOKOMaAThl ycaKray YLliH
kongaHb6aHbI3.

* brnengep cantamacblH Hemece GynFafbIlWThl YCaKTaFblLL
blAbICblHAA KONnaaHbaHbI3.
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PELENTINEP B

« ManoHe3s — 651eH0ep canimamacsl, 10 cekyHO, 2-wi
XblrnioamObIKma

©nwey ctakaHblHa (H) 1 )KyMbIpTKaHbIH capbICbIH, 1 ac KacbIK
Kbllla, 1 ac KacblK cipke Cybl, Ty3 XXaHe Oypbiw canbin, 1/4
nuTp Manabl OipTe-0ipTe Kocbin, XXofapbl XXoHEe TOMEH Ko3fanTa
OTbIpbIN OyfaHbI3.

» KekeHic copnacbl — 651eH0ep carimamacskl, 30 ceKyHO,
2-Xblri0amMoObiKma

1,8 n cyra 500 r kaptonTbl, 400 r cebisgi, 1 nopen- NUA3bIH
KanHaTbIN TY3 XXoHe BypbILl KOCbIHbI3.
bapnblKk kypam-6enikTepai ycakTaHbI3.

« Kyumakka apHanfaH Kamblp — 6ysirarbiw, 60 ceKkyHO
1-xblrn0amobiKma
200 r yH, a3 faHa Ty3, 1/2 n cyT, 40 r epiTinreH man, 3 XXyMbIpTKa.

« WlaHTunNbu Kpemi — byrirarbi, 2 MUHYM
2-Xblri0amobiKkma
200 r cankblHOaTbiNFaH Kanmak, 40r KaHTYHTafbl.

» Typarblw — KanaraH Homuxxeze xxemyzae 0eliH
apariblKrneH ycakmaHhbi3. 2-XXblridamMObIK
Hoempeyiwtep (ak Hemece kapa bypblIw cusakTbl) (125 1) 15 cekyHa
OpwmaH xaHrarbl (125 1) 15 cekyHp,
HaH kukbimaapbl (40 r) 15 cekyHg
ET (150 r) 15 cekyHa
Bagam (125 1) 15 cekyHA
KenTipinireH HaH (40 r) 10 cekyHA
ArkxerkeH (30 r) 5 cekyHa
[MnasgbiH, TepTTeH Bip Geniri (200 r) 6 cekyHa
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« Bbananapfra apHanfaH ycakTafrblwl — 2-XbI1/10aMObIK
byn kepek-xapak 1,5 cm Tepi kabaTtbl 6bap kapblH GeniriHaeri
eT KecekTepiHiH 70 rpamblH 3 cekyHATa dpapLuka anHangbipbin
bepegni.

Kanaynbl HoTWXe anblHybl YLWiH 6H4eY YaKbITTapblH XoHe
XblNAamabIKTbl peTTeyre bonaapl.

CAKTAY S

brniengep yHeMi Kon actelHga 6ony yiwiH Kabbipra 6ekiTKiwiH (J)
KonaaHbIHbI3.

Kabblpra BekiTkilwiH opHaTy yLwiH 6ipiHeH-0ipi 30 MM KalUbIKTbIKTa 2
KengeHeH caHblnay oyprbinan, bekiTkiwTi bypaHaameH GeKiTiH|3.

KoplwaraH opTaHbl KOpFayfa aT canbiCbiHbI3!

@® Ci3aiH KypanablH KypamblHAA KannblHA KENETiH XaHe
kanTa kongaHyra 6onaTblH Garanbl MaTtepuanaap 6ap.

mmmm ~ OHbl XeprinikTi KanablK )XMHAWUTbIH MNYHKTIre anapbin
OTKI3IHi3.



INTERNATIONAL GUARANTEE : COUNTRY LIST
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s . CIJA
)l 3aa)
AL A (041281853 | 2 & rue Puvis de Chavannes
year Saint Euquene Oran
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 anos Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 | 3702 st 158
Capital Federal Buenos Aires
OLL "dpmuyyuu UG,
ZUBTUSUL, (010) 55-76-07 2nwph | 495171, Unulygu, Tkihbgpumu
ARMENIA 2 years
y Ju&ninh, 16A, phtr.3
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA 02 97487944 2 years PO Box 7535,
Silverwater NSW 2128
j SEB OSTERREICH GmbH
OSTERREICH 2 Jahre Campus 21 - Businesspark Wien
AUSTRIA 01866 70 299 00 2 years Sud, Liebermannstr. A02 702
2345 Brunn am Gebirge
3AO «I'pynna CEB-BocTtoky,
BENAPYCb 017 2239290 2 ropa 125171, Mocksa, JleHnHrpaackoe
BELARUS 2 years wocce, a. 16A, ctp. 3
GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELGIQUE BELGIE 070 23 31 59 2ans 25 avenue de I'Espérance - ZI
BELGIUM 2 years 6220 Fleurus
Info-linija za : SEB Développement
HEIE(?ESC?SVIIN A potrosace 229°d'ne Predstavnigtvo u BiH
033 551 220 years Vrazova 8/ 71000 Sarajevo
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL 1 ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 0800-119933 1 year Rua Venancio Aires, 433/437/447,
Pompéia, Sdo Paulo/SP
'PYI CEB BEBJTTAPUA EOO
B I AP 070010 330 | 2/OBMMM | 6yn Bunrapun 818, er. 5
BULGARIA 2 years 1404 Codpusi
1an GROUPE SEB CANADA
CANADA 1-800-418-3325 1 345 Passmore Avenue
year Toronto, ON, M1V 3N8
2 af GROUPE SEB CHILE Comercial
CHILE 12300 209207 5 anos Ltda Av. Providencia, 2331,
years Piso 5, Oficina 501 Santiago
2 afios GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 18000919288 5 Apartado Aereo 172, Kilometro 1
years Via Zipaquira, Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB Developpement S.A.S.
CROATIA 013015 294 2 years Vodnjanska 26, 10000 Zagreb
% ; GROUPE SEB CR spol. s r .0.
CESKA REPUBLIK 731 010 111 2 roky Jankovcova 1569/2¢
CZECH REPUBLIC 2 years 170 00 Praha 7




DANMARK 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 44 663 155 2 years Tempovej 27, 2750 Ballerup
GROUPE SEB POLSKA Sp. z o.0.
EEE(‘:’RA 5800 3777 22aastat ul. Bukowiriska 22b
years 02-703 Warszawa
raa ccdlad) Jaddy | B A Gl s Q5
EGYPT 16622 -2 Tyear | e — 4 2SuYl da san - sile 14 ik
SUOMI 2 vuotta Groupe SEB Finland
FINLAND 09 622 94 20 2 years Kutojantie 7, 02630 Espoo
FRANCE GROUPE SEB FRANCE
Continentale + 09 74 50 47 74 1an Service Consommateur Tefal
Guadeloupe, Martinique, 1 year BP 15
Réunion, Saint-Martin 69131 ECULLY CEDEX
GROUPE SEB DEUTSCHLAND
DE%LiﬁﬂthD 0212 387 400 22Jahre GmbH / KRUPS GmbH
years Herrnrainweg 5, 63067 Offenbach
< SEB GROUPE EANAAOZ ALE.
EGI}{EIECA:? 2106371251 22xpowa 0066 KaBahigpaTou 7
years T.K. 145 64 K. Knoioi&
SEB ASIA Ltd.
&k Room 903, 9/F, South Block, Skyway
H 8130 8998 1 year House
HONG KONG 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui,
Kowloon, Hong-Kong
MAGYARORSZAG 2 év GROUPE SEB CENTRAL EUROPE Kit.
HUNGARY 06 1 801 8434 2 years Taviré koz4 2040 Budaors
GROUPE SEB INDONESIA
(Representative office)
INDONESIA | +62 21 5793 6881 | 1year | SudimanFlaza PlazaMarein8in
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
. GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
TALIA 199207354 2 anni Via Montefeltro, 4
years 20156 Milano
MBS I N—T Ty
=N T 141-0022
JAPAN 0570 077 772 1year SCRCHS )1 X ST 3-14-13
R 22— XL
KAK «[pynna CEB- Boctok»
'éﬁzzaﬁﬁfs-!-rﬁu 727 378 39 39 gmbm 125171, Mackey, JleHuHrpaackoe
years wocceci,16A, 3 yui
(F)2&E ME Zelot
st
Bt=04 1588-1588 lyear | M2AIZ2T MBS 88 MEILL
KOREA -
335, 110-790
. GROUPE SEB POLSKA Sp. z o.0.
'—&Tr\\/,f: 6 716 2007 2 gadi ul. Bukowiriska 22b, 02-703
2 years Warszawa




GROUPE SEB POLSKA Sp. z o.0.

HT'IE_L"AXQ 6 470 8888 22meta' ul. Bukowiriska 22b, 02-703
years Warszawa
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 0032 70 23 31 59 5 25 avenue de I'Espérance - ZI
years 6220 Fleurus
Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1, 52G Borovo St.,
MAKEOOHUJA 2 rogvHu 1680 Sofia - Bulgaria
MACEDONIA (0)2 20 50 022 2 years 'PYM CEB BbNTAPUA OOOEN
¥Yn. boposo 52T, cn. 1, odouc 1,
1680 Codous, Bbnrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN.
BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603 7710 1175 2 years No. 2, Jalan SS21/37, Damansara
Uptown, 47400, Petaling Jaya,
Selangor D.E Malaysia
Groupe.S.E.B. México, S.A. DE C.V.
1 afio Goldsmith 38 Desp. 401, Col.
MEXICO (01800) 112 8325 1 Polanco
year Delegacion Miguel Hildalgo
11 560 México D.F.
2 ani TOB «I'pyn CEB YkpaiHa»
MOLDOVA (22) 929249 5 02121, Xapkiecbke Lwoce, 201-203, 3
years nosepx, Kuie, YkpaiHa
NEDERLAND 2 jaar GROUPE SEB NEDE“RLAND B.V.
The Netherland 0318 58 24 24 5 De Schutterij 27
e Netherlands years 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year Unit E, Building 3, 195 Main
Highway, Ellerslie, Auckland
. GROUPE SEB NORDIC AS
NORGE 81509567 | 29 Tempovej 27
years 2750 Ballerup
1 afio Groupe SEB Peru
PERU 441 4455 ] Av. Camino Real N° 111 of. 805 B
year San Isidro - Lima
POLSKA 0801 390 421 5 lata GROIUEEKSEB’ F;(Ongnggp% 0230.0.
POLAND koszt jak za 2 years Ul BUKONSKa £2b, L
potaczenie lokalne Warszawa
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 2 years Rua Projectada a Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
GROUPE SEB IRELAND
RIEIELEJEE,?DOF 01 677 4003 1 year | UnitB3 Aerodrome Business Park,
College Road, Rathcoole, Co. Dublin
A . GROUPE SEB ROMANIA
i%“laﬁmf 021 316 87 84 22 ani Str. Daniel Constantin nr. 8
years 010632 Bucuresti




3AO0 «I'pynna CEB-BocTok»,

Binh Dist, HCM city

Pguc;gnﬂ 495 213 32 30 g rona 125171, MockBa, JleHuHrpaackoe
years wocce, a. 16A, ctp. 3
. SEB Developpement
SéI;EII;:« 060 0732000 | 290dine Dorda Stanojevi¢a 11b
years 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB SINGAPORE Pty Ltd.
SINGAPORE 6550 8900 1 year | 59 Jalan Pemipin,  #04-01/02 L&Y
Building, Singapore 577218
SLOVENSKO 2 roky GROUPE SEB Slovensko,
SLOVAKIA 233 595 224 5 spol. s r.o.
years Rybniéna 40, 83106 Bratislava
. SEB d.o.o
SIS_I?(XIEETII&A 02 234 94 90 22 leti Gregor¢iceva ulica 6
years 2000 MARIBOR
Y ~ GROUPE SEB IBERICA S.A.
ng\lnp‘ 902 31 24 00 ga”OS C/ Almogavers, 119-123, Complejo
years Ecourban, 08018 Barcelona
TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
SVERIGE 2ar GROUPE SEB NORDIC
SWEDEN 08 594 213 30 2 years Truckvagen 14 A, 194 52 Upplands
Vasby
2 ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
SU;?v?TEZESRCLIZ‘II\IVEI)EIZ 044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
2 years 8152 Glattbrugg
SEB ASIA Ltd. Taiwan Branch
Ay .
£ Y 4F ., No. 37 Dexing W. Rd.,
TAIWAN 02 28333716 1 year Shilin Dist., Taipei City 11158,
Taiwan (R.O.C.)
GROUPE SEB THAILAND
J 11 2034/66 ltalthai Tower, 14th Floor,
TEINA INY n° 14-02,
THAILAND 02769 7477 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok,
10320
¥ GROUPE SEB ISTANBUL AS
T#JUTR}I((IEYYE 216 444 40 50 22 YIL Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad.
years Meydan Sok., No: 28 K.12 Maslak
GROUPE SEB USA
U.S.A. 800-395-8325 1year | 5151 Eden Road, Millville, NJ 08332
. TOB «I'pyn CEB YkpaiHa»
ﬁgzng 044 300 13 04 g POKM 1 02121, Xapkischbke woce, 201-203, 3
years nosepx, Kunie, YkpaiHa
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0345 602 1454 1 year Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
2 af GROUPE SEB VENEZUELA
anos Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
VEN EZUELA 0800'7268724 2 years ING Bank, Piso 15’ Ofc 155
Urb. La Castellana, Caracas
Vietnam Fan Joint Stock Company
VIETNAM 08 38645830 2 years | 25 Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan




INTERNATIONAL GUARANTEE

Date of purchase: . ........... ... . i / Date d'achat / Fecha de compra / Data da
compra / Data d'acquisto / Kaufdatum / Aankoopdatum / Kebsdato / Inkopsdatum / Kjepsdato /
Ostopdivd / Data zakupu / Data vanzarii / [sigijimo data/ Ostukuupdev / Datum nakupa /
Sorozatszam / Datum ndkupu / Pirkuma datums / Datum Kupovine/ Datum kupnje / Data
cumpardrii / Datum nakupu / Tarikh pembelian / Tanggal pembelian / Ngay mua hang / Satin alma
tarihi / Jlata nmponaxku / Jlata Ha 3akymyBaHe / Jlarym Ha kynyBawme / CaTbUIFaH Mep3iMi /

Huepopnvio ayopés /dwdwnph opp /suiide / B E HE /BEA B/ LYKl &5 /rg A

Product reference: ..........coiiiiiinnnnnnennans / Référence du produit / Referencia
del producto / Nome do produto / Tipo de prodotto / Typnummer des Gerédtes / Artikelnummer van
het apparaat / Referencenummer / Produktreferens / Artikkelnummer / Tuotenumero / referencja
produktu / Model / Gaminio numeris / Toote viitenumber / Tip aparata / Vasarlas kelte / Typ
vyrobku / Produkta atsauces numurs / Model proizvoda / Oznaka proizvoda / Cod produs / Produk
rujukan / Referensi produk / Ma san phim/ Uriin kodu / Moxens / Mozxens / Mozxexn Ha ypexna /

Moneni / Koduog npotdvtog / Unnly / funandme /i fiEE! /B G B S/KEF B/ J)) mitd) aa e /

Retailer name & address: . ........oviiiiiiin tiiiiiiiiiiiii i / Nom et adresse du
vendeur / Nombre y direccion del minorista / Nome e enderego do revendedor / Nome e indirizzo
del negozzio / Name und Anschrift des Hindlers / Naam en adres van de dealer / Forhandler navn &
adresse / Aterforsiljarens namn och adress / Forhandler navn og adresse / Jilleenmyyjin nimi ja
osoite / nazwa 1 adres sprzedawcy / Numele si adresa vanzatorului / Parduotuvés pavadinimas ir
adresas / Miitija kauplus ja aadress / Naziv in naslov trgovine / Tipusszdm / Nazov a adresa predajcu
/ Veikala nosaukums un adrese / Naziv i adresa maloprodaje / Naziv i adresa prodavca / Naziv i
adresa prodajnog mjesta / Nume si adresd vanzator / Nazev a adresa prodejce / Nama dan alamat
peruncit / Nama Toko Penjual dan alamat / Tén va dia chi ctra hang ban/ Satic1 firmanin adi1 ve
adresi / HazBanue u aapec npoaasua / Ha3pa i agpeca npoxgasiist / Teprosku obekt / Hazus u
ajpeca Ha npojaBHuIaTa / CaTylIBIHBIH aThl KOHE MEeKeH-kaiibl / Emmvouia kot dievbvvon
kotaotipotog / dugwpnnh whfwbnidp b hwugkl / Faussiaguawihe/suite /35 & B R IE 2 Fib

/BB 4. (ERT/ADHE Ol A/ 4lsie 54 il fl aul |5/ Ghs 034 2 Al

Distributor stamp . .. ....... .. ... . ... ... ... / Cachet distributeur /Sello del distribuidor /
Carimbo do revendedor / Timbro del negozzio / Héndlerstempel / Stempel van de dealer /
Forhandler stempel / Aterforsiljarens stimpel / Forhandler stempel / Jilleenmyyjin leima / pieczeé
sprzedawcy / Stampila vanzitorului / Antspaudas / Tempel / Zig trgovine / Elado neve, cime/
Razitko predajcu / Ztmogs / Pec¢at maloprodaje/ Pecat prodavca / Pecat prodajnog mjesta / Stampila
vanzatorului/ Razitko prodejce/ Cap peruncit / Cap dari Toko Penjual / Ctra hang ban dong dau/
Satict Firmanin Kagesi / Ileuats nponasia / Iledatka nponasus / [leyaT Ha THProBCKusi 0OEKT /

ITeuat Ha npomasHunara / CarymbIHbIH Mepi / Zepayido katactipotog / dwdwnnnh Yuhpp /
aslsziuracie/Suiite / BEEMZE /BRFEEF/ARFEEE/AONIT BRI/ 4ol 8L aid /o3 A jee
BB
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