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CoBeTbl U NpaBuUsia TeXHUKU He3onacHOCTH

BHMMAaTENIbHO 03HAKOMBLTECH C UHCTPYKLMAMM, COAEPXAaLUMMUCA B
JaHHOM pykosoacTse. CoxpaHuTe pyKOBOACTBA MO SKCryarauuy 1
ycTaHoBke. B ciyvyae nepegaun anekrponpudopa apyroMy Ly,
nepenaite pyKOBOACTBA BMECTE C HUM.

OTO PYKOBOACTBO MO 3KCM/Iyataumu NoAXOAUT Kak AnA
HE3aBUCUMBbIX, TaK W O1A 3aBUCUMbIX JyXOBbIX WKadoBs. B ciyvuae
3aBUCUMbIX JYXOBbIX WKAPOB 03HAKOMLTECH C PYKOBOACTBOM MO
SKCnayaTaumnm, npuiaraembiM K BapOYHON MaHenu, rae onucaHo,
Kak padoTaloT ee nepeksyaresm.

MNMepen ycTaHOBKOM

MoBpemaeHUA NP1 TPaHCNOPTUPOBKE

MpoBepbTE COCTOAHME B1EKTPONPUOOPa NOCAE CHATUA C HEro
YyNakoBKU. B criyyae nospexaeHuii, NponsoLleawnx Bo Bpems
TPAHCMOPTUPOBKM, HE NMOAK/YANTE NPMOOP K CETU; CBAXMUTECH C
CEPBUCHbLIM LIEHTPOM 1 MOAaNTe NMCbMEHHOE 3aAB/IeHNe C
onvcaHvem NoBpexaeHuii. B npoTuBHOM criyyae y Bac He OyaeTt
npasa Ha MnoslyyeHne KoMneHcaumm.,

MoaKnoueHUe K aneKTpoceTn

MoaokntoueHne an1eKTponpruoopa K CeT MOXET NPOBOAUTLCH
TOJIbKO KBa/IMMMLMPOBAHHLIM CrieumanncTom. B cnyvae
NoBpeXaeHnid Npudopa, CBA3AHHbLIX C HEMPAaBWU/IbHLIM
NOAK/IIOUEHNEM K CETW, rapaHTn NpOoW3BOAUTENA YyTpaumBatoT
cuny.

Mepen Haya oM SKCryaraummn yoeamTech, YTo 8/IeKTPOCETh B
BalleM [OMe MMEeT 3a3eM/IeHNe U COOTBETCTBYET BCEM
TpeboBaHuAMm BesonacHocTh. MoHTaxX 1 noaxktoyeHrne npudopa
[IO/KEH MPOU3BOANTL TOJIbKO KBaAMMULIMPOBAHHbIN CMELNanCT.
MNP HEKOTOPbIX MaIOBEPOATHLIX OOCTOATEILCTBAX UCMO/b30BAHNE
npudopa 6e3 3aseMIeHUA UK NPU HENPaBUILHOW YCTaHOBKE
MOXET CTaTb NMPUUYNHON CEPLE3HbIX MOBPEXAESHWA (TPABM 1 CMEpPTH
OT NMOPAaXXEHWA 3/IEKTPUUECKUM TOKOM). [ponsBoaunTess He HeceT
OTBETCTBEHHOCTUN 3a NpodnemMbl B padote npudopa 1 BO3IMOXKHbIN
yliep6, BbI3BAHHbIA HEMPAaBU/IbHLIM MOAKIIOUYEHNEM K S/IEKTPOCETH.



CoBeTbl U npaBuvuJia TeXHUKH 6esonacHocTH

[aHHbii npubop npeaHasHaueH UCKAUYNTENbHO A8 ObITOBOro
ncrnonb3oBaHuA. Vcnosbayiite npubop TOMLKO AA NPUrOTOBEHWA
NPOAYKTOB.

HenbaAa nonbsosatbca Npndopom 6e3 npucMoTpa AeTAM 1
B3POC/IbIM

B C OrpaHUYeHHbLIMU (DUBUYECKUMMN UTN YMCTBEHHbBIMM
CMOCOBHOCTAMU, UK

® muam 6es3 OOCTaTOUYHbIX 3HaHWI 1 onbiTa.

He nossonaite AeTAM nrpats ¢ npndopom.

Asepua ayxoBoro wKada

Bo Bpemsa paboThl Ayx0BOro wkada ero asepla AomkHa ObiTh
3aKpbiTa. B KauecTse Mepbl MPeaoCTOPOXHOCTU, peKoMeHayeTcA
BCerga aepxxatb ABepLy AyXOBOro Likada 3aKpbITOR, Jaxe ecnm
OyXOBOW WKad BbIKIOUEH.

He onupalitech, He caanTech W He urpaiTe ¢ ABepLel 1yXOBOro
wkaga, aaxe Korga oHa 3akpsbiTa.

FopAune BHYTPeHHUE NOBEPXHOCTU AYyXOBOro WwKada

A OnacHOCTb NoNy4YeHUA OXOoros!

® Hvkorga He goTparmBanTech A0 BHYTPEHHEN NOBEepPXHOCTH
[yX0BOro wkada Ui HarpesaTenbHbiX anemeHToB. OTKpbIBanTe
ABepLy AyXOBOro Likaga 0CTOPOXHO. VI3 HEro MOXeT BbINTK
ropauynin nap. He paspelarte MasieHbKUM AETAM HaxoauTcA
BOMM3M AyXOBOrO LiKada.

m Hvikoroa He nente Bogy NPAMO Ha AHO TOPAYEro AyXOBOro
wKapa. ATO MOXKET MPUBECTU K 00PA30BAHUIO TOPAYEro napa.

m He roTtosbTe 6M1t104a C UCMOL30BaHNEM OOMbLWOro KoInyecTsa
KDEMKUX CNIMPTHBIX HANWTKOB. Iapbl cnvpTa MoryT
BOC/IAMEHWTLCA BHYTPU AYyXOBOro WKada. Vicnonbayite
KPEMKNe CMMPTHBIE HAMMUTKN TOSTbKO B HEOO/IbLUNX KONYECTBax U
OTKPbIBaWTE ABEPLY AyXOBOro WwKada OCTOPOXKHO.

A CyLuecTByeT onacHOCTb noxapa!!

® Hukorga He nomellanTe BHYTPb AyXOBOro Lkada
nerkoBocnnaMmeHatolmeca npeameTsl. He oTkpbiBaliTe Asepuy,
ecnu n3 npudopa BbIXOAUT AbIM. Bbikatounte npudop. Nssnekute
LITENCENbHYIO BUMIKY U3 PO3ETKN UK OTKOUMTE NNaBKUi
npeaoxpaHuTeNb Ha WWUTe npeaoxpaHuTenen.

m [Tpu npeaBapuTebHOM Harpese npudopa XopoLLo
3aduKeupyinTe Bymary Ans BbiNeUKN Ha AOMONHUTEIbHOM
oBopynoBaHun. Mpu OTKPbIBAHWM ABEPLL Nprdopa BOSHUKAET
NPWTOK BO3Ayxa. bymara ana BbiNeukn MOXeT COMPUKOCHYTLCA C
HarpesaTe/ibHbIMU 3/1eMeHTaMun 1 3aropeTtbeAd. Beeraa
npvaaenveanTe Oymary Ans BbliNeuki nocyaon uam hopmon.
MoKpbiBaiTe Oymaroit AN BbINEUYKN TObKO HEOOXOANUMYIO
NMOBEPXHOCTb., Bymara ona BeiNeUKn He JO/KHA BbIXOAUTL 3a
npeaesnsl JONOHUTENLHOO 000PYA0BaHNA.

A OnacHOCTb KOPOTKOro 3aMmblKaHUA!

Hukorga He 3akpennaiTe coeanHuTebHble Kadenm
3/1EeKTPONPVMOOPOB Ha ropAYEH ABepLe AyXOBOro LwkKada.
N301AUMOHHBIN MaTepunan Kabena MOXeT NOBPEeanTLCH.

Fopauee aononHuTensHoe o6opynoBaHue 1 nocyaa

A OnacHOCTb NoNy4YeHUA OHOoros!

WN3Bnekaiite ropAayee nonoaHUTeNLHOEe 000pYyaA0BaHUE 1 NOCYAY U3
[lyXOBOrO LWiKada C NOMOLLIO NMPUXBATOK.

HenpaBunbHbIN pEMOHT

A OnacHOCTb NOpPaMeHUA NEKTPUUECKUM TOKOM!

HenpaBunbHO OTPEMOHTMPOBaHHbIN Npudop npeacTasnaeT codol
onacHoOCTb. PEMOHT AOMKEH MPOU3BOANTLCA TOSILKO NEPCOHANIOM
CEPBMCHOrO LIeHTpa C COOTBETCTBYIOLLEN KBanudukaumen.
N3BNeKuTe LUTENCEbHYIO BUIKY U3 PO3ETKM UK OTKIOUMTE
NAaBKUI NPeaoXpaHUTe b Ha WNTKe NpegoxpaHuTenei, ecnm
npuoop noepexaeH. CBAXUTECh C CEPBUCHLIM LIEHTPOM.

JononHuTenbHbie Mepbl 6@30MacHOCTH NPU 06paLLeHuu ¢
Asepuen

PV MPUrOTOBIEHUI HEKOTOPLIX G110/, KOTOPbLIE TPEBYIOT AOMroro
3anexkaHna Nnpy BLICOKOW Temneparype, AsepLa Ayx0oBoro kada
MOXET Harpetbca. Ecm y Bac Joma ecTb MasieHbKue OeTu, He
ocTasnaiTe nx 6es3 npucMoTpa Bo BpeMA padoThl AyXOBOro wkada.

Kpome Toro, cyllecTByeT crneumanbHoe YCTPOWCTBO 3alluThl,
npenoTBpallaiollee NnpAMoe NPUKOCHOBEHNE K ABepUe AyXOBOro
wkada. 310 gononHuTensHoe obopynosaHue (671383) MoxHO
3aKasaTtb B HalleM CEepPBWCHOM LIEeHTpe.

an‘-IMHbI noapemneﬂuﬁ
BHumaHue!

m [JononHutensHoe oBopyaoBaHue, Nocyaa, nuileBas nieHka,
Oymara Anqa BbINMeUkn 1 aftoMUH1eBas honbra Ha JHe AyXOBOro
wkaga. Hukoraa He ctaBbTe NMPOTUBHU U PELLETKN Ha OHO
nyxoBoro wkaga. He nokpbiBaliTe AHO AyXOBOro Lkada
NULLEBLIMU NIEHKaMK, hobroin unm ymaroin. Ecnv temnepatypa
[yX0BOTO WKada yctaHoBNeHa Ha OTMeTKY Bbille 50 °C, He
CTaBbTe Ha ero AHO nocyay. OTO NPUBOAUT K Neperpesy
[yx0oBOro wkada. Bbl He CMOXeTe 0pUMeHTMPOBAaTLCA Ha JaHHble
O BPEMEHW NPUroToBAEHNA 1 3anekaHua, 1, KooMe Toro, 310
npuseaeT K NoBpexaeHNo amanu.

m Bopa B ropAYem OyxoBoMm likady. Henb3Aa nuTb BOOY BHYTPb
[lyX0BOro wkada, koraa oH HarpeT. [pun 3Tom obpasyeTcsa
BoaAHon nap. OT konebaHnA TemnepaTypbl dMasb, MPOTUBHU 1
peweTKn MOryT NOBPEANTLCA.

m XKuakve npoaykTel. He crneoyeTt oCTaBnATh XUAKNE MPOOYKTh
BHYTPW AyXOBOTO LWKada C 3aKpbITOV ABepLeit Ha AUTeIbHoe
BPEMA. STO MOXET MPUBECTN K MOBPEXAEHUIO IMAN.

m OpyKTOBbLIN COK. [MpU NPUrOTOBAEHUN COYHBIX (PYKTOBbIX
NMMPOroB He HaMoOHAWTE NPOTUBEHb AoBepXy. Kanatownii ¢
NPOTMBHA (PPYKTOBLIA COK OCTaBAAET NATHA, KOTOPLIE yAanTb
HEBO3MOXHO. 10 Mepe BOSMOXHOCTU UCMONL3YIATE FyOOKuiA
3MaMPOBAaHHbIA NPOTUBEHD.

m OxnaxpaeHve ¢ oTKpbITON ABepuel. OcTaBnAnTe AyxoBOW WKad
OCTbIBaThb TOMILKO C 3aKPLITON ABepLel. JInuesbie naHenm
HaxoAALehca PAAOM C AyXOBbIM Likadom medenn co BpeMeHeMm
MOFYT MOBPeAnTLCA, AaXe ecnv OH OyaeT OCThiBaTh CO Clerka
NMPUOTKPLITON ABepLen.

m 3arpAsHeHve Npoknaakn ayxoBoro lwkada: Ecnn npoknaaka
[lyXOBOro WKada o4yeHb 3arpAsHeHa, BO BpeMA padoThl ABepLa
wKaa naoxo 3akpbiBaeTcA. ITO MOXET NPUBECTM K
MOBPEXAEHWNIO IMLIEBLIX NaHenen Haxoaallenca noOan3ocTu
mebenn. Bcerga coaepxute Nnpoknaaky AyxoBOro wkada B
ynucToTe.

®m [IBepla ayxoBoro wkada B Ka4eCcTBe ONMOPHON NOBEPXHOCTU.
Hvkorga He onupanTech M He caanTech Ha OTKPbLITYIO ABEPLYY
nyxoBoro wkada. Hukoraa He ctaBbTe Ha ABepLYy AyXOBOro
wkaga nocyay, NPOTUBHU UAN PELIETKN.

m [NepeHocka anekTponpudopa. Hukorga He nepeHocuTe U He
yaepXuBaiiTe JaHHbIA 31eKTPonprnoop 3a pyyky ABepubl. Pyuka
[BEepLbl HE BbIAEPXKMBAET Beca 3/1eKTponpudopa 1 MoxeT
nonomarsca. CTekno ABepLbl MOXET CMECTUTbCA MO OTHOLIEHWIO
K nepeaHen naHenu OyxoBoro wkada, v Asepua nepecraHeT
NAOTHO 3aKpbiBaTbCA.

m 3axapusaHue Ha rpune. lNpu 3axapuBaHuy NPOAYKTOB Ha rpune
He cneayeT yCTaHaBIMBaTh YHUBEPCaNbHbIN ryOOKNA MPOTUBEHb
NNW NIOCKWUIA NPOTUBEHb ANA AyXOBOro wkada Bblllie YpoBHA 3.
13-3a CUILHOTO Xapa oHW MOTyT 4eopMMpPOoBaTLCA U MOBPEANTb
amasb Npu ux nssnedeHnn. Micnonsdyinte ypoBHu 4 1 5 TONbKO
ONA 3axapvBaHMA HeNoCpPeaCTBEHHO Ha pelleTKe.



Balwl HOBbIM AYXOBOM LUKa$

O3HakoMbTECH C BallMM HOBbLIM [yXOBbIM LikadoMm. B naHHOM
pasaene onucaHbl MyHKUMW NaHenu ynpaBneHua n ee oTae N bHbIX
anemeHToB. Kpome Toro, 3aech npeacrasieHa nHdpopmauma o
[IOMNONIHMUTEIbHOM 000pYyaoBaHUM AA AyXOBOro wkada u ero
BHYTPEHHMX KOMMOHEHTaXx.

MaHenb ynpaBneHua

Mepen Bamu oOLWNIA BUA NaAHeNn ynpasaeHusa JyxoBoro wkada. Ha
NHAONKATOPHOW MaHenn He oToBpaXatoTcA BCe CUMBO/bI
OAHOBPEMEHHO. B 3aBMCMMOCTY OT moaenu npudopa, Aetanm MoryTt
oT/nYaThbCA.
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YTannuBaemble NOBOPOTHbIE NepeKnroyaTenu OTMeTKa HasHaueHue

B HEeKOTOpbIX Ayx0BbIX Wkadax NoBOPOTHbLIE NepekaoyaTenm
ABMIAIOTCA yTarn/mMBaeMbiMi. YTOObI YTOMWUTL UAN BbIABUHYTH
MOBOPOTHBIN MEpek/oYaTesb, HAXKMUTE Ha HEero, Korga oH
HaXOOUTCA Ha HY/1eBOI OTMETKE.

MepekntouaTtens Boibopa GyHKUUIA

Mepekntovuaresb BoIOOpa MyHKUMIA NpeaHasHayeH and seidopa
Pa3HbLIX PEXMMOB Harpesa AyxoBoro wkada.

OTmeTKa HasHaueHue

O HynesaAa otmeTka
KoHBekuma*

[yxoBoW Wwkad BbIKIOUEH.

BbinekaHne NMporoB U KOHAUTEPC-
KuX n3nenmin. MoXHo rotoBuUTb OAHO-
BPEMEHHO Ha [IBYX YPOBHAX.
Pacnono)xeHHbli Ha 3aHeln CTeHKe
BEHTUNATOP PaBHOMEPHO pacnpeae-
NAET )ap No BCEMY NMPOCTPaHCTBY
AyxOBOro lkada.

E BepxHuWit v HWKHWIA
xap*

MpUroToBIEHNE NUPOTOB, 3anekaHoK
N HEXMPHOrO MACA, Hanpumep Tena-
TUHBI UW OWYK, HA OOHOM YPOBHE.
YKap nogaetca BEPXHUM 1 HUXKHUM
HarpesaTesIbHbIM 3/IEMEHTOM.

[ownb C KOHBeKUMen  3axapwusaHue maca, NTulbl 1 pbiObl.
[MoouepenHo BkAOYAKOTCA Harpesa-
TeNbHbIA 9NEMEHT rpUNA 1 BEHTUNA-
TOp KOoHBeKuuu. bnaronaps
BEHTUNATOPY Xap OT rpua LMPKYIn-

pyeT BOKPYr NPOAYKTOB.

] Tpwab ¢ Bonbwoii nno- 3axapuBaHne Ha rpune BudLTek-
Waabto Harpesa coB, KoNGacokK, TocToB U PbIObl. MNpo-
NCXOOUT Harpes BCEi MOBEPXHOCTU,
PACMONOXEHHOV Mo HarpesaTesib-
HbIM 3/IEMEHTOM rPW/IA.

(7] Tpwab ¢ manol naowa- 3axapusaxve Ha rpune BudLITek-
[Oblo Harpesa CcOB, KONBaCoK, TOCTOB 1 PbiObl B
HebonblWMX KouyecTBax. Harpesa-
€TCA TO/IbKO LIeHTpasibHas YacTb
HarpeBaTeIbHOro 3/1eMeHTa rpuns.

* Pexxum Harpesa, UCNoNb3yoLWmMinca ana onpeaeneHns knacca
3HeproaddexkTnBHOCTN No Hopme EN60350.

O  HwxkHuia xap TomneHune, BelnekaHne 1 NoapyMAHW-
BaHMEe KOPOYKW. YKap noaaeTca HUX-

HUM HarpeBate/ibHbIM 3/1EMEHTOM.

PasmopaxunBaHune PasmopaxuBaHue, Hanpuvep MAca,
nTuubl, xneda v nuporos. bnarogapa
BEHTUNATOPY rOPAYMIA BO3AYX LIMPKY-

NMpyeT BOKpyr Bntoaa.

[ToacBeTka Bkntoyaetca namna noacBeTKn

BHYTPMW OyXOBOro likada.

* Pexxm Harpesa, MCNob3yoWninca Ana onpeaenexHmna knacca
3HeproaddexkTnBHOCTN No HopMme EN60350.

Mpu BbIGOPE NOOOIO Pexnma Harpesa BHYTPU AyXOBOro kada
3aropaeTcA NlamrnoyKka, a B HeKOTOPbIX MOAE/AX TakXe HaunHaeT
CBETUTLCA VHAMKATOP, PACTOOXKEHHbIN HAA NepekToYaTe/iem
BbiBoOpa hyHKLIMNA.

KHONKK1 ynpaeJieHUaA U UHOAUKaTOPHaA naHesb

KHOMKM npegHasHayeHbl 1A BKIIOYEHUA PasInUHbIX
JOMOMHUTEbHBLIX (DYHKUMIA. Ha MHOMKATOPHOW naHem
OTOOPAXAIOTCA 3a4aHHbIE NapaMeTpbl.

KHonKa HasHaueHue

®  OyHkuuu Taiimepa BuiBop 3ByKOBOro TaiiMepa £\, npoaon-
XUTENbHOCTU npurotosnenus =1, Bpe-
MEHW OKOHYaHWA NpurotosnexHna = un
Tekyuwero spemerun O.

- MwuHyc YMeHblUeHne 3adaHHbIX NapamMeTpoB.

+ Mntoc YBenunueHne 3agaHHbIX NapaMmeTpoB.

clean PyHKUMA OUNCTKK BkaoueHne yHKUMKM OYNCTKN camo-
OYMLLAIOLWMXCA NOBEPXHOCTENR BHYTPU

AyXOBOro Lkada.

=0 bnokunposka ot
neten

BrokunposaHve v pasBroKupoBaHe
naHenu ynpasieHua.

»§§  BbicTpbll HarpeB  OueHb BLICTPOE HarpeBaHue AyXOBOro

wkadga.

CTpenka Ha UHOMKATOPHOW naHenn » ykasbliBaeT Ha CUMBOS,
COOTBETCTBYIOLLMI aKTUBMPOBAHHOW (hyHKUUW Talimepa.



PerynaTtop Temneparypbi

Perynatop TemnepaTypbl npeaHasHadyeH ansa Beibopa Temneparypsbl
WM CTEMNeHW Harpesa rpusns.

OTmeTKa 3HaueHue
° Hynesasa oTmeTka [lyxoBoW Likad He HarpesaeTcs.
50-270 [vanasoH Temne- TemnepaTtypa BHYTPU OyXOBOro
paryp wkaca B °C.
o oo eee (CTeneHun HarpeBa CTeneHn Harpesa rpwaa ¢ Masaon
rpuna nnowaasto Harpesa [ v 6onbLoi
nnowaasto Harpesa [
e = cTeneHb Harpesa 1, nerkuin
Harpes
ee = CcTErMEHb Harpesa 2, cpeaHui
Harpes
eee = CTeMeHb Harpesa 3, CUbHbIN
Harpes
clean OYHKLNA OYNCTKN

Bo Bpemsa HarpesaHvAa OyxOBOro Wkada CBEeTUTCA UHAMKATOP
perynaTopa temneparypsl. Bo Bpemsa nepepbiBOB B HArpeBaHnn oH
BbIK/Il0UaeTcA. [1pu UCMOb30BaAHUN MYHKLWIA NOACBETKN & 1
pasmopaxmsarua [£] nHamkatop He BKIOYAETCA.

YKasaHue: [1pn 1cnonb3oBaHum rpuna Ha npoTaxeHun 6onee 15
MUWHYT YCTAHOBWUTE TEPMOPErYNATOP Ha PEXUM Nerkoro Harpesa.

BHyTpeHHee 060py.£|OBaHMe AYyX0BOro uu(aq)a
B oyxoBom wkady MMeroTcA BEHTUAATOP W 1amna.

BeHTUnATOp

BeHTunAaTOp BKIOYAETCA M BLIKOYAETCA MO Mepe
HeoOXoAMMOCTU. FopAUNI BO3YX BbIXOOUT Uepesd BEPXHIOK YacTb
nsepubl. BHumaHue! He 3akpbiBanTte oTBepcTve A1 BEHTUNALMN.
OTO MOXET NPUBECTU K NeperpesaHnio AyxoBoro wkada.

BeHTunaTop npogoskaet padorarh B TeUeHne onpene/ieHHoro
BPEMEHV MOC/Ie BbIK/UYEHNA JyXOBOro WKada 414 YCKOPEHUA ero
OX/TaXKOEHWA.

MoaceeTKa

Jlamna BHYTPW OyXOBOro LWkada Bceraa CBETUTCA BO BPEMA ero
padoThl.

TeM He MeHee, ee TakxKe MOXHO BK/IOUNTb, KOraa AyxoBoit Wkad
BbIK/IIOUEH, YCTAHOBUB Mepek/iovaTess Bb6opa thyHKUMA Ha
oTMeTKy [&].

LononHuTtenbHoe ob6opynoBaHue

[MPOTUBHN 1 peleTKM MOryT ycTaHaBIMBaTbCA B AyXOBOW Wikad Ha
5 ypoBHAX.

[MPOTUBHN 1 peLleTKM MOXHO M3BeYb U3 AyXOBOro wkada Ha 2/3
Tak, YToObl OHW HE MepeBepPHYINCL. TaknMm 00pasoM, Bbl MOXETE
NIerko JocTtaTth NPUroToBAEHHbIe Btoaa M3 AyXOBOro Likada.
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Mpu HarpesaHun NPOTUBHM MOTYT NOKOPOOBUTLCA. [ocne nx
oCTblBaHWA gedopmaumns ncuesaeT, U Ha UX padoTy OHa He BMAeT.

Baw ayxoBoit Wwkad cHabXeH TO/IbKO HEKOTOPLIMU 13
HVXXEeNepeUNCIeHHbIX BUOOB AOMOHUTEILHOMO 000PYAOBaHNA.

[ononHuTenbHble NPUHAANEXHOCTU ANA AyXOBOro wwkada MOXHO
nPVoBPECcT B CEPBUCHOM LIEHTPE, B CREeLNann3npoOBaHHbIX
mMarasuHax uWin 3akasatb yeped VIHTepHeT. YKaxute apTukyn HZ.

PeweTKa

CnyxuT 019 pasMeLleHna XapoBeH,
(hopM, NPOOYKTOB A/1A 3aXKapVBaHWA 1
3aneKkaHna Ha PeLLeTKe 1 3aMOPOXEH-
HbIX 61104,

[TomecTuTe peLleTKy B AyXOBOW LuiKad
N30rHYTOW CTOPOHOWN BHU3 ~—r.

Mnockuin amanupoBaHHbIN
NpoTUBEHb ANA AYXOBOro WKada
MpeaHasHayeH oA NMporos, neve-
HbA 1 APYroi MeNKOW BbINEeYku,

CtaBbTe NPOTMBEHb B AyXOBOW WKad
CKOLLUEHHbIM Kpaem K ABepLe.

YHuBepcanbHbii rny6oKkui
3aManupoBaHHbIA NPOTUBEHb
MpeaHasHayeH Ona NPUroToBAeHMA
COUHBIX MUPOrOB, BbIMNEYKN, 3aMOPO-
XEeHHbIX 61104 1 3axKapuBaHna 60b-
WX KYCKOB NMPOAYKTOB. Tako
NPOTUBEHb TaKXXe MOXHO UCMO/b30-
BaTh A1A cOopa )upa npu saxapvsa-
HUM NPOMAYKTOB Ha pelleTKe.

CTaBbTe NPOTMBEHL B AyXOBOW WKad
CKOLLUEHHbIM Kpaem K aBepLe.

Ocoboe nononHutensHoe obopynosaHue

Ocoboe fonoHUTENLHOE 000PYa0BaHNE MOXHO NMPUOOPEecT B
CEPBUCHOM LIEHTPE WK B CneumnanmampoBaHHbIX MarasnHax. B
Hawwux BpoLutopax n B IHTepHeTe Bbl HanaeTe LWUPOKNiA
ACCOPTUMEHT [OMNOIHUTEIbHOrO 000pPYyAOBaHUA ANA JyXOBbIX
wkadoB. Hannune ocoBoro 4ONOAHUTELHOrO 000PYAOBaAHUA U
BO3MOXHOCTb €ro 3akasa yepes VIHTepHeT B pasHbix cTpaHax
pasnuyatoTcA. YTOYHMUTE 3TN AaHHble B CONPOBOXAAlOLWEN OyXOBOW
wKad AoOKyMeHTauuu.

He Bce ocofoe aononHuTensHoe oOopyaoBaHne noaxoawT AnA
BCcex moaenelt npudopos. Mpu NoKynke BCceraa ykasbiBanTe TOYHOe
HasBaHue (E-Nr.) moaenu Bawero npuodopa.

Ocoboe nononHutensHoe obopynosaHue ApTukyn HZ HasHaueHue

[Mnocknin amanupoBaHHbIi NPOTUBEHbL AnA ayxo-  HZ361000 MpeaHasHayeH 4nAa NMPOroB, NeyYeHbA 1 APYroi MEKON BbINEYKM.
BOro wkada

YHuBepcasbHbl ryOoKnii amanmpoBaHHsin npo- HZ362000 [MpeaHasHayeH a1a NPUroToOBAEHUA COUYHbIX MUPOrOB, BbIMEYKMY,

TUBEHb

3aMOPOXEHHbIX O/1t0 1 3axKapuBaHna OO/bLINX KYCKOB MPOdyK-
TOB. TakoW NPOTUBEHb TAKXE MOXHO WUCMO/L30BaTh A1d coopa
Xnpa npu saxapubaHun NpoayKTOB Ha pelueTke.



Ocoboe nononHutensHoe obopynosaHue ApTukyn HZ

HasHaueHue

Pewetka Hz364000

CnyxuT AnA pasMeLleHns XapoBeH, MopM, NPOOYKTOB /1A 3axa-
PVBaHWA 1 3aneKaHnsA Ha PeLeTKe 1 3aMOPOXEHHbIX 610,

[MpoTUBEHb ANA NULILbI HZ317000

OnNTUManbHO NOAXOAUT AJIA MPUrOTOBIEHUA MULIL, 3aMOPOXEHHbIX
NPOAYKTOB 1 BOJbLUNX KPYI/IbIX MMPOroB. MpoTuBeHb 418 MuLLbI
MOXET MCTMO/Ib30BaTLCA BMECTO rTlyOOKOro YHMBEPCaIbHOro Npo-
TUBHA. YCTAHOBUTE MPOTUBEHb HA PELIETKY W CAedyiTe JaHHbIM,
npvBeaeHHbIM B Tadnuuax.

MeTannuueckan XapoBHA HZ26000

[aHHYy0 »apOBHIO MOXHO MCMOL30BAThL HA 30HAX Harpesa a1d
XXapPOBHU CTEK/IOKEPaMUYECKMX BapOUHbIX naHene. OHa noaxo-
IUT AN1A MPUrOTOBAEHMA B0 C UCMONb30BaAHNEM UHMDPAKPACHbBIX
CEHCOPOB, a TaKkXKe aBTOMAaTUYECKMX NMPOorpamMm NpuroToBIeHNA
nnn 3anekaHua. CHapyXu >XapoBHA SMafMPOBaHHadA, a UHYTPY
MMEEeT MPOTUBONPUrapHOE NMOKPbLITHE.

CTeknAHHan »apoBHA HZ915001

CTeknAHHanA »KapoBHA UaeabHO NMOAXOAUT AR NMPUrOTOBIEHUA B
[lyXOBOM LKAy XapKoro 1 3anekaHok. OHa 0COBEHHO XOPOLLIO
MOOXOOUT /1A aBTOMAaTUUYECKMX MPOrpamMM MPUroTOBIEHWA U 3are-
KaHWA NpoayKToB.

TpoWiHble BbIABMXHbIE Hanpasaatowme (NonHoe HZ368300

BbIABMKEHMNE)

BblaBmkHbIE HanpaenAwLWmMe, ycTaHaBIMBaeMble Ha YpoBHAX 1, 2 n
3, NO3BONAIOT NOMHOCTLIO M3BMEYL U3 YXOBOro Wwkada npoTUBHM
WM pelleTku, nsdexas Ux nepesopaunBaHna.

MNepen nepBbIM UCMOJNIb30OBAHUEM

3 aTOV rnasbl Bbl y3HAETE, UTO HEOOXOANMO CAEe/NaTh C AyXOBbIM
wkadomM nepea nepsbiM NpurotosneHnem oo CHavana
npounTaiTe rnasy «Ipasuia TeXHUKN 6e30MacHOCTU».

YcTtaHOBKa TeKyLiero spemMeHu

Mocne noakmoveHnsa npudopa K CeTn Ha WHOMKATOPHOW naHenm
3aropaetca cumeon O 1 Tpu HynA. YCTaHOBUTE Tekyluee BPEMH.

1. Haxmute Ha kronky .
Ha MHAMKATOPHOW MaHenn oToOpasnTCA TeKyllee BpeMA (it
2.YCTaHOBUTE TEKYLLEE BPEMA C MOMOLLBID KHOMOK + 1 —,

Yepes HeCKONbKO CEeKyHI Ha nHamkaTtope noABUTCA
yCTaHOB/IEeHHOE BPEMA.

HarpeBaHue gyxoBoro wwKada

[nAa ycTpaHeHnA cneunduyeckoro sanaxa HoBOro
anekTponpundopa HarpeTe 3aKpbIThii MYCTON AyXOBOW WKad.
Camblii athdeKTUBHbLIN pesynsTaT AaeT HarpesaHue yxOBOoro
lwKaa B TeUeHue yaca B pexnmMe BEePXHEro 1 HWKHEro xapa npu
Temneparype @ 240 °C. MNepen HarpesaHnem ybeanTecs, UTo
BHYTPY AyXOBOro LiKaga HeT 0CTaTKoB YNaKOoBKMU.

1.YcTaHoBuTe nepekatovatesis Bbidopa MyHKUMIA HA OTMETKY
BEPXHETO W HWKHEro xapa [=.
2.YcTaHoBUTE perynatop temnepartypbl Ha oTMeTKy 240 °C.

Mo ncteueHnn yaca oTkNtOUUTE AyxoBOW wWwkad. [na aToro
yCTaHOBUTE NepekoyaTenb Bhidopa hyHKLUMA Ha HYNeByto
OTMETKY.

OuucTtKa ﬂpOTMBHEﬁ U peLlleToK

Mepen NepsbIM UCMOML30BAHMEM MPOTUBHEN U PELIETOK UX
HEOOXOAMMO TLIATEIbHO MPOMbITh CaNIETKON /1A MbITbA MOCYAbl C
BOJIOW 1 HEBOMbBLIUM KOJIMYECTBOM Mbl/ia.

NMporpammupoBaHue AyXOBOro wwKada

CylecTByeT HECKOMbKO CMOCOB0B NMPOrpaMMUpPOBaHNA JyXOBOrO
wkada. Hmke onncaHo, Kak 3agaTb pexum 1 TemnepaTypy Harpesa
nnw cteneHb Harpesa rpuna. yxoBol wkad no3BonAeT 3aaaTb
BPEMA NPpUroToBaeHna (NPOAO/MKNTENBHOCTL MPUITOTOBAEHNA) 1
BpEeMA OKOHYaHWA NPUrOTOBAEHWA Kaxkaoro 6ntoaa. [Insa nosaydeHns
[OMOJIHUTEIbHOW MHGOPMaLMK CM. pasaen «/crno/ib30BaHmne
QYHKLMIA Tarimepa.

YKasaHue: PekomeHayeTca Bceraa npeasapuTesisHo HarpesaTb
[lyX0BOW WKad nepea TeM, Kak NoMecTUTb B HEro NpoayKThl, BO
nsdexaHne odpasoBaHnAa N3OLITOUHOTO KOHOeHcaTa Ha cTekne.

Pexxum HarpeBa U TemnepaTypa

MpuMeEP Ha PUCYHKE: BEPXHUI 1 HWXHWUI xap =) ¢ TemnepaTypoii
190 °C.

1.3apaiite pexum Harpesa ¢ NOMOLLbLIO nepekoyatena soidopa
DyHKLMIA.

® — + cean =0 »f




2. 3apaite Temneparypy Wan CTeneHb Harpesa rpuaa ¢ NoMoLLbo
perynatopa TemnepaTypbl.

® = + clean =0 M

[yxoBol wkad Ha4yHeT HarpesaTbCA.

BbiKntoueHue AyxoBoro wwKada

YcTaHoBUTE nepektoyaTenb Beldopa MyHKUNIA B Hy/1leBOe
nosioXeHwue.

U3meHeHHUe yCTaHOBOK

MOXHO COOTBETCTBYIOWMM PErY/IATOPOM B 11000 MOMEHT
N3MEHUTL BUI Harpesa, Temneparypy uiv Pexum rpuss.

BbiCTpbI HarpeB

MpKn MCNONbL30BaHUN MYHKLMK ObICTPOro Harpesa AyxoBoW WwkKad
OYeHb ObICTPO AOCTUraeT 3a4aHHON TeMnepaTypsl.

DyYHKUMIO OLICTPOrO Harpesa creayeT UCMob30BaTh C
Temnepatypamu Boeitie 100 °C. Ee MOXHO Mcnonb3oBaTth co
cneayrowmMmn pexnMamn Harpesa:

m KoHBeKkunA
m BepxHuii v HuxHUI xap &
m HwkHuil xap O

[na nonyyeHna oaHOPOIHbLIX PE3Y/IbTATOB NPUroTOB/IEHWA O/104 He
KnaauTe NPOAYKThl B yXOBOM WKad A0 OKOHYaHMA ObICTPOro
Harpesa.

1. 3apaiTe pexnm Harpesa 1 Temneparypy.

2. KOPOTKO HaXXMUTE Ha KHOMKY » .

Ha nHavkatopHoi naHenv noasutca cumaon »5%. [yxosoin wkad
HaYyHeT HarpesaTbCA.

OKoHuaHHe BbICTPOro Harpesa

Paspaetca 3BykoBoW curHan. Cumson »% Ha nHAMKATOPHOM
naHenu racHet. lomecTTe NPOAYKTLI B AYXOBON WKad.

OTmeHa 6bICTPOro Harpesa

KopoTko Haxmute Ha KHOMKy »$%. CrumBo »$% Ha MHOMKATOPHOW
naHenu noracHer.

Ucnonb3oBaHue $yHKUUHU TauMepa

B naHHOM ayxoBOM WwkKady UMeeTcA HECKOMbKO (hyHKUMIA Taimepa.
Mpw Haxkatun kHomnku (O OTKpbIBAETCA MEHIO 1 OCYLLECTBAAETCA
nepexon OT oAHOM YHKUMM K Apyroi. Bo Bpema BBeaeHUA
HacTpoek CMMBOSbI YHKLUNIA Taimepa ceeTaTcA. CTpenka »
yKasblBaeT, Kakaa U3 PyHKUMI Talimepa BbiOpaHa B HACTOALLNIA
MOMEHT. C NOMOLLbIO KHOMOK #+ 1 = MOXHO M3MEHUTb 3aaHHoe
onpeaeneHHon yHKUMM TaiMepa BpeMsA, ecnu cTpenka »
yKasblBaeT Ha COOTBETCTBYIOLIMIA CMMBON TaMmepa.

3ByKOBOM Tanmep

3BYyKOBOI Talimep padoTaeT He3aBMCMMO OT AyXOBOro wkada.
Talimep nogaeT ocoOblli 3BYKOBOW CUTHas. OTO NO3BoNAET
OT/INYNTL OKOHYaHWE BPemMeHu, 3afaHHOro Ha 3ByKOBOM TaliMepe,
OT curHana yHKUMM aBTOMaTMUYeCKOro OTK/IOYEHNA OyXOBOro
wkada (Mo OKOHYaHWM BpEeMEeHW NpuUroToBneHuAa onoaa).

1. Haxxmute Ha kHonky (® oauH pas.

Ha nHOMKaToOpHOM naHeny 3acBETATCA CUMBOJIb (DYHKLIIA
TaliMepa, cTpesika P ykasbiBaeT Ha L.

2. 3apaiTe Ha 3BYKOBOM TaiMepe BPeMsA C MOMOLLbLO
KHOMOK + 1 —.

3HaueHune, cooTBeTcTBytOLee KHonke += 10 MUHYT
3HaueHune, COOTBETCTBYIOLEE KHOMKE — = 5 MUHYT

3agaHHoe BpeMA 0ToOpasnTCa Yepes HECKObKO CEKYH/.
HauHeTca oTcueT 3agaHHOro Ha Tarmepe Bpemenu. Ha
WHOMKATOPHOI NaHenu saroputcA cumeon B4\ v Gyaet
oToOpaxaTbCA OTCUET BPEeMeHM, 3aJaHHOI0 Ha 3ByKOBOM Talmepe.
OcTanbHble CUMBOJLI (DYHKLNIA TaliMepa NoracHyT.

Mo ucTeueHMH 3afaHHOTO Ha 3BYKOBOM TaiiMepe BPeMeHH

PasnaeTca 3ByKOBOW curHan. Ha nHankatopHol naHenm
oToBpaxatoTca Lmdpsl L4, OTKIouMTE 3BYKOBOW TaiiMep

Haxxatnem kHonku (O.

U3meHeHue BpeMeHH, 3a4aHHOro Ha 3BYKOBOM Taimepe

N3amenunTe Bpems, 3afaHHoe Ha 3ByKOBOM TaiMepe, C MOMOLLbIO
KHOMOK + 1 —. VIaMeHeHHOoe BpeMA 0TOOPAa3UTCA Yepes HECKOLKO
CeKyH.

OTMeHa BpeMeHHU, 3aflaHHOro Ha 3ByKOBOM Tanmepe

YCTaHOBWUTE BPEMA, 3a4aHHOE HA 3BYKOBOM TaiiMepe, Ha i

HaXxaTueM KHOMKKN =. VIsaMeHeHHoe Bpema oToOpasutca Ha
NHOMKATOPHOWN NaHenn Yepesd HeCKObKO CekyH/. 3ByKOBOW
TariMep BbIK/IIOYUTCA.

MpocmoTp 3aaaHHOro BpeMeHH

Mpu 0AHOBPEMEHHOM MCMONb30BAHUN HECKOMBKUX YHKLINI
TaiMepa Ha UHANKATOPHON naHenun OyayT CBETUTLCA BCe
COOTBETCTBYIOWNE CUMBOMLI. CTpesnka P ykasbiBaeT Ha CUMBOJI
byHKUMK Talimepa, oToOpaXKaeMoin Ha UHAMKATOPHOW naHesnu.

[lnA npocMoTpa BpemMeHu, 3aAaHHOTO 3BYKOBOMY Taiimepy 4,
BPEMEHU Npurotosnexuns =1, Bpemenn okoHuaHusa
npurotoenenna — unu texywero spemern (O Heckonbko pas
HaxkmuTe Ha kHonky (B, noka ctpenka » He ByaeT ykasbiBaTb Ha
CUMBOJT HYXXHOW BaM (OyHKLUUW. Ha MHOWKATOPHOM naHenu B
TEYEHUN HECKO/IbKUX CeKyHa 0TOBPasnTCA COOTBETCTBYIOLIEE
BPEMA.

npOﬂOH)'KMTeHbHOCTb nPUroToBJyieHUA

MOXHO 3a4aThb NPOAO/HKUTENBHOCTL MPUrOTOBAEHMA Oloaa B
ayxoBoM wkady. o ncreveHnn 3agaHHOro BpemMeHu
NPWUroTOBEHNA JYXOBON WKad OTKIOUNTCA aBTOMATUYECKU. Takm
o0pas3om, BaM He NMPUOeTCA OTPbIBATLCA OT APYrVX 3aHATUN, YTOObI
BbIK/IIOYNTL JyXOBOW WKad, U 61040 He NepecTouT B AyXOBKE Mo
HeaJoCMOoTPY.

[MprMep Ha pUCYHKe: NPOAO/HKUTENBHOCTb NMPUrOTOBNEHNA —

45 MUHYT.

1. 3apaiTe pexum Harpesa ¢ NOMOLLbIO Nepekoyatens Boldopa
DyHKLMIA.

2. 3apaiTe Temnepartypy Wan CTeneHb Harpesa rpuas ¢ NOMOLLbO
perynaTopa TemnepaTypbl.



3. IBaxabl Haxkmute Ha kHomnky (O.
Ha vHOMKaTOPHOM naHenu otoBpaxanTca UMdpsl L.
3acseTATcA CMMBObLI (DYHKLUMI TailMepa, cTpenka » ByneT
yKasblBaTtb Ha cumBsos -,

+ cean =—o

.

4. 3anainTe NpoA0/MKUTENBHOCTL MPUIOTOBAEHNA C MOMOLLbIO
KHOMOK + 1 —.

3HaueHune, cooTBeTcTBytollee KHomnke + = 30 MUHYT
3HaueHune, cooTBeTCTBYytollee KHonke — = 10 MUHYT

O — + cdean o f

Yepes HeCKOMbKO CEeKYH[ AyXOBON WwKad BkItounTcA. Ha
NHAONKATOPHOW NaHenn oToOpaxaeTca OTCUET BPEMEHW
MPUrOTOBIEHNA U CBETUTCA cuMBON B>l OcTanbHble CUMBOSLI
(byHKUMI Taimepa noracHyT.

Mo oKOHYaH1UK BpeMeHU NPUroToBIEHUA

PasnaeTca 3BykoBOW curHan. HarpeeaHue ayxoBoro wkada
npekpaulaetca. Ha uHaMkaTopHow naHenm otodpaxatoTca

undpsl 404, Haxmute Ha kHonky (O, 3apaiite
NPOAC/MHKUTENBHOCTL NMPUrOTOBEHNA APYroro 6/1t04a ¢ NOMOLLBIO
KHOMOK + 1 —. JIn6o asaxasbl Haxmute Ha kHonky (O n yctaHoBuTe
nepektoyatens Buidopa MyHKUMIA Ha HyneByto OTMETKY. JlyxoBoii
WKad BbIKNOYEH.

U3meHeHWe 3aaaHHOro BpeMeH! NPUroToBNEHUA

VI3MeHWTe BpemMaA NpUroToBIeHUA C MOMOLLbIO KHOMOK + 1 —.
IiaMeHeHHOoe BpeMAa 0ToOpasunTcA Yuepes HEeCKObLKO CekyHa. Ecnu
3anporpaMMMpoBaH 3BYKOBOW TaliMep, nepea N3aMeHeHnem
BPEMEHM NPUroToBNEHNA HaxkmuTe Ha kHorky O.

OTMeHa BpeMeHU NPUroTOBNEeHUsA

YCTaHOBWTE BPEMA MPUrOTOBAEHUA Ha LiLiLl HaKaTueM KHOMKN —.
VIaMeHeHHOe BpeMA 0TOBPasnUTCA Ha UHAKATOPHOM naHenm yepes
HECKO/bKO CeKyHA. 3amaHHoe BpeMa oTMeHeHo. Ecu
3anporpaMmMmMpoBaH 3BYKOBOW TaliMep, nepea U3aMeHeHnem
BPEMeHW NpUroToBeHNA HaxmuTe Ha kHomky (O.

MpocmoTp 3agaHHOro BpemeHH

[Tpn 0AHOBPEMEHHOM MCMONB30BAHUN HECKOMBKMX (DYHKLNIA
TaiMepa Ha UHANKATOPHOW naHenn ByayT CBeTUTLCA BCe
COOTBETCTBYlOWME CMMBOSLI. CTpesnka P ykasblBaeT Ha CYMBOS
byHKUMM Talimepa, 0ToOpaxaeMol Ha HANKATOPHOW naHesnu.

[lnA npocMoTpa BpeMeHw, 3a4aHHOro 3BYKOBOMY Taiimepy &),
BPEMEHMN NPUroTosnexuns =1, Bpemenn okoHuanusa
npurotoenenna —1 nnu Texywero spemern (O Heckonbko pas
HakmuTe Ha kHorky (O, noka cTpenka » He ByaeT ykasbieaTb Ha
CUMBOJ HY)KHOW BaM (MYHKUUW. Ha MHAMKATOPHON naHenu B
TEYEHUN HECKOMBKUX CEKYHI 0TOOPasuTCA COOTBETCTBYIOLEE
BPEMSA.

BpeMH OKOHYaHHWA NPUTOTOBJIEHUA

MOXxHO 3a4aTb AyXOBOMY WwKady BPems, K KOTOPOMY HeoOXoanmo
NPUroTOBUTL OnpeaeneHHoe 611000, [yxoBON WKad BKAOUMTCA
aBTOMAaTUYECKMN 1 BLIK/IIOUWUTCA B 3aJaHHoe Bpemda. Hanpumep:
MOXXHO YTPOM MOJIOXUTbL MPOAYKTHI B AyXOBOW WwKad v
3anporpamMmMmnpoBaTh ero Tak, 4todbl K 06eay Baile 61040 OblI0
roTOBO.

Nmente B BUaYy, UTo Npwt [IIUTENLHOM NPedbiBaHUN B JyXOBOM
WKady HEKOTOPbIE MPOAYKTHl MOMYT UCMOPTUTLCA.

Mpumep Ha pucyHke: ceryac 10:30, Bpema NpuUroToBneHun
onoaa — 45 MUHYT, AyXOBOW WKad AoKeH Bbikatountsea B 12:30.

1.C nomoulblo nepekntovatena Buidopa PyHKUMI BbiOepute
HEOOXOANMbIA PEXUM Harpesa.

2.C nomolibto perynatopa TemnepaTypbl 3aaante temnepaTypy.
3. lBaxabl HaxkmuTe Ha kHonky (O.

4. 3apaiiTe NPOAOMKATENLHOCTb NPUrOTOBAEHUA C MOMOLLBIO
KHOMOK + 1 —.
5. Haxkxmute Ha kHonky (O.

Crpenka » ykasbiBaeT Ha cumBsos —l. Ha uHankatopHoi naHenu
nokasaHo BpewmAd, koraa 6000 OyaeT rotoso.

—  + cean o X

6. 3aganTe Bpema OKOHYAHWA NMPUroTOB/IEHNA C MOMOLLbIO
KHOMOK + 1 —.

+ cean —o

Yepes HECKOMLKO CEKyHA 3aaaHHoe BpeMA 0ToOpasuTca Ha
NHOMKATOPHOW NaHenu 1 AyxoBoW Wkad nepenaeT B pexunm
oXnaaHua. Ha MHAMKATOPHON naHenn oTobpaXkaeTca Bpema, koraa
6nton0 ByneT rotoso, Ha cumBson =l ykasbiBaeT cTpeska ».
Cumonbl L) v ® racHyT. Korna ayxoBoii wkad BkIoyaeTca, Ha
VHOUKATOPHOW NaHesnn otodpaxaeTca OTCUET BpeMeHu
NPUrOTOB/IEHWA, CTPesKa P yKkasbiBaeT Ha cumson =21 Cumson =l
racHer.

Mo oKoOHYaHUW BpeMeHU NPUrOTOBNEHUA

PasnaeTtca 3ByKoBOW curHan. HarpeeaHue ayxoBoro wikada
npekpatlaetca. Ha uHankatopHow naHenn otodpaxatoTca

undpsl L:00. Haxmute Ha kHonky (O. 3apaiite
NPOAOMKUTENBHOCTL MPUrOTOBAEHUA APYroro 6/104a C MOMOLLLIO
KHOMOK + 1 —. JIn6o asaxasl HaxmuTe Ha kHorky (O v yctaHosuTe
nepektoyaTens Beidopa yHKUNA Ha HyneByto OTMETKY. [yxoBoi
lWwKad BbIKIHOYEH.

U3meHeHUe BpeMeHU OKOHYaHUA NPUroTOBJIEHUA

3aMeHWTe BpeMA OKOHYaHWUA NMPUrOTOBAEHUA C MOMOLLbIO

KHOMOK + 1 —. /IameHeHHoe BpemA oToOpasutca Ha
NHAONKATOPHOW MaHesn yepes HeCKObKO CekyHa. Ecnu
3anporpammmpoBaH 3BYKOBOW TaliMep, nepea M3aMeHeHnem
BPEMEHU OKOHYaHWNA MPUrOTOBAEHWA ABaXabl HAXMUTE Ha

krHonky (©. He nameHaiiTe BpeMA OKOHUAHWA MPUrOTOBEHWA, €GN
OTCYEeT 3a4aHHOIO BPEMEHM yxXe Hauyanca. OTO MOXEeT MNOBANATL Ha
pesynbTaThl NPUroToBAeHWA Otoaa.



OTmeHa BpeMeHU OKOHYaHUA NPUroToBIeHUA

3aMeHWTe BpeMA OKOHYaHNA MPUrOTOBAEHWA Ha Tekyllee Bpema ¢
MOMOLLLIO KHOMKK =, I3MeHeHHoe BpeMA oToOpasnTca Ha
NHOMKATOPHON NaHenn yepes HecKobKo cekyHa. [yxoBon wkad
BKtOUMTCA. ECnn 3anporpaMmMmimpoBaH 3BYKOBOW Tanmep, nepes
N3MEHEHVEM BPEeMEHM OKOHUYaHWA MPUrOTOBIEHWA ABAXIb
HaxkmuTe Ha kHorky (O.

MpocmoTp 3agaHHOro BpemMeHH

Mpn 0AHOBPEMEHHOM UCMO/b30BAHUN HECKObKNX (YHKLIWIA
TaiMepa Ha UHANKATOPHOW naHenn ByayT CBETUTLCA BCe
COOTBETCTBYIOLNE CUMBOJILI. CTpesika P yKasbliBaeT Ha CUMBOJ
byHKUMM Talimepa, oToOpaXKaeMol Ha MHANMKATOPHOW naHesnu.

[lnA npocMoTpa BpemeHw, 3aiaHHOrO 3BYKOBOMY Taiimepy ),
BPEMEHMN NPUroToBneHus =21, BpemeHn okoHuyaHus
npurotoenenna —> unu tekyiero spemern O Heckonbko pas
HaxkmuTe Ha kHorky (B, noka cTpenka » He ByaeT ykasbiBaTb Ha
CUMBOJ HY)KHOW BaM (PYHKUUW. Ha MHAMKATOPHON naHenu B
TEYEHUN HECKO/bKUX CeKyHI 0TOOpasuTCA COOTBETCTBYIOLEE
BPEMA.

BnokupoBKa ot aeteun

B ayxosowm Lkady vmeeTca ON0KMPOBKa OT JeTei,
npeaHasHayeHHaa AnA NpeaoTBpalleHna Cy4YanHoro BKItoUYeHuA
nmn npudopa.

Mocne BkAUeHUA BIOKUPOBKK AyXOBOW LWiKad He pearvpyeTt Ha
N3MeHeHne HacTpoek. pu BKIOUEHHOW BNIOKMPOBKE OT AeTel
MOXHO UCMO/Ib30BAaTh 3BYKOBOW TalMep M MEHATb TeKyllee Bpema.

Ecnu 3aaaHbl pexuM Harpesa v Temneparypa Moo cTeneHb
Harpesa rpuia, OI0KNPOBKA OT AETel NpepbiBaeT Harpes.

U3meHeHHe 6a30BbiX HACTPOEK

B ayxoBom LKkady MeeTcA HeCKOMbKO 0a30BbIX HACTpoeK. VX
MOXHO MEHATb B 3aBMCMMOCTU OT NOTPEeBHOCTEN Nob3oBaTens.

]

Ba3oBble HACTPOMKH BapuaHT ! BapuantZ BapwuanT I

c { OToBpaxeHue Teky-  MOCTOAH- TONbKO NpU~ -
Llero BpemeHun Ha Hoe* HaxxaTun
aKkpaHe kHonku ©

=2 OnnTensHocTb 3ByKo-  npué. npunoé. npunoé.
BOrO curHana no 10 cek. 2 MUH.* 5 MUH.
OKOHYaHUV 3agaH-
HOrO BPEMEHW NMpuro-
TOBMEHWA UN
BPEeMeHM, 3aJaHHOro
Ha 3BYKOBOM Tanmepe

- 3 BpewmA oxuaaHva 4o npubn. npunoé. npunoé.
NMPUMEHEHNA HOBOW 2 Cek. 5 cek.* 10 cek.

HaCTPOWKM

* HauanbHaA HacTpolika, 3aaaHHas npous3BoauTeNIeM

TeKyuiee BpemA

[Mocne nepsoro noaxkatoyeHna npudéopa uam céoAq B nogave
371EKTPO3HEPI MM Ha MHAMKATOPHON naHenwn 3aropaetcaA cumson (O
U TPW HyNA. YCTaHOBUTE TeKyllee BPeMA.

1. Haxxmute Ha kronky (.

Ha nHavkatopHoi naHenu otoOpaxaeTca Tekyllee
13,707
BPEMA .

2.YCcTaHOoBUTE TEKyLIEe BPEMA C MOMOLLbID KHOMOK + 1 —,
Yepes HECKO/bKO CEeKYHA Ha MHAMKaTope NoABUTCA
yCTaHOB/IEHHOE BpeMmsA.

UsmeHeHHe TeKyLuero BpemeHu

Opyrue dyHKUUK Talimepa AO/MKHbI ObiTb OTK/IIOUEHbI,

1. Haxxmute Ha kHonky (© ueTbipe pasa.

Ha nHaMKaTopHOM naHesnn 3acBETATCA CUMBOJIbI (DYHKLIIA
Talimepa, cTpenika » ByaeT ykasbieatb Ha cumeon (O.

2. /13meHnTe Tekyllee BpemMA C MOMOLLbIO KHOMOK + 1 —,
Yepes HECKO/bKO CEeKYHA Ha MHAMKaTope NoABUTCA
yCTaHOB/IEHHOE BPeMSA.

OTKNOYEeHWe UHAWKALWUU BPeMeHHU CYTOK

Bbl MOXeTe BbIKNOUNTL MHAMKAUMIO BPEMEHM CYTOK. Kak aTo
chenatb, ONMcaHo B rnaee «/ameHeHne 6a30BbiX YCTaHOBOK».

BkntoueHue BNOKMPOBKM OT AeTei

DOYHKLMN aBTOMATUYECKOrO OTK/IOYEHUA NO 3aAaHHON
NPOACHKNTENBHOCTU MPUrOTOBAEHWA 1 MO 3a4aHHOMY BPEMEHN
OKOHYaHUA MPUrOTOBNEHNA [OMIKHbI ObITb OTK/IKOYEHBI.

Haxxmute Ha KHOMKY =—O 1 yaepXnTe ee NpuMepHo 4 CekyHabI.

Ha nHOMKaTopHOW naHenu noaBUTCA CUMBOJ =—O. BIoknpoBKa oT
neTel BKAOYeHa.

OtkntoueHne BNOKUPOBKK OT AeTew

Ha)xmnte Ha KHOMKY =—O 1 yAepXuTe ee NPUMEPHO 4 CEeKyH/bI.

CVMBON =—O Ha UHOMKATOPHOW naHesnn noracHeT. baokuposka oT
neTel oTKaYeHa.

Opyrue dyHKuMM Talimepa AO/MKHbI ObiTh OTK/IOUEHbI.

1. Haxxmute Ha krHonky (O v yaepxwuTe ee npuMepHo 4 CeKyHAbl.
Ha nHankaTopHow naHenn noAsuTcA 6asoBaA HACTPOKa
TeKyLLEro BpEMEHW, Hanpumep c {, ecnv Boibpan BapuaHt .

2. lameHuTe 0as30Byt0 HACTPOMKY C MOMOLLLIO KHOMOK + ¥ =,

3.lMoaTBepanTe BBEAEHWE HOBOI HACTPOVKN HaxaTtuem kHornku (.

Ha nHavkaTtopHOM naHenv noasuTcAa creaytoulana 6asosan
HacTpoiika. Haxatviem kHornku (O MOXHO OCyLeCTBNATL Nepexos
MEXay BCeMW JOCTYMHbIMU HACTPOWKaMMU, a C MOMOLLbIO

KHOMOK + ¥ = MOXHO MEHATb 3a[aHHble napameTpsi.

4. [1nfA BbIXOAA V3 MEHIO HACTPoeK HaxmuTe Ha kHomnky (O u
YIOEPXNUTE e NPUMEPHO 4 CEeKyHabl.

Bce 6asoBble HACTPOWKM COXPaHEHSI.

BazoBbie HACTPONKM MOXHO CHOBA W3MEHUTL B 1I0O0E BpeMmA.



DYHKLUHUA OUUCTKHU

DYHKLUNA OUNCTKN BOCCTAHABIMBAET CaMOOUNLLAIOLLINECH
MOBEPXHOCTY BHYTPU JyXOBOro wkada.

B HEekoTOpbIX OyX0BbIX LKahax 3aaHAA, BEPXHAA WM OOKOBbIE
BHYTPEHHWE MOBEPXHOCTN MOMYT OblTb MOKPbITHI MOPUCTLIM
KepamnyeckM MoKpbITUeM. Takoe NOKPbITUE BMUTLIBAET OpbI3ry
npw BbiNeKaHun 1 3axkapuBaHuy NPoAyKTOB 1 PacTBOPAET VX B
npouecce padoTbl AyxoBoro Lkada. JJaHHasa dyHKUMA NosBonseT
BOCCTaHaB/MBaTb Te caMoouMLLatoLIMecA NMOBEPXHOCTH, KOTOpbIe
YK€ He MOryT npaBu/ibHO OuMLLIaTLCA CAMOCTOATE/BLHO.

Mepen ouncTHOM

13BnekunTe 13 AyxoBoro wkada nocyay 1M AonNonaHUTENbHOE
ofopyaosaHue, He noanexallee aBTOMaTUYECKOW OUNCTKE
(peweTKn, NPOTUBHN Be3 crneunanbHOro NoKPbLITUA).

OuuCTHa fHA U 3IMaNMpPOBaHHbIX CTEHOK AYXOBOrO LWKada

Mepen BKAOYEHNEM (DYHKLIMN aBTOMATUUYECKON OUNCTKM
HEOOXOANMO OUMCTUTL BHYTPEHHIE MOBEPXHOCTN AyXOBOro Lkada,
KOTOPbIE HE AB/AIOTCA CamMO0UMLLIaIoWMMMUCA. B NpoTUBHOM Criyyae
Ha HUX MOABATCA HeyJasiAemMble NATHA.

[MonbaylTech candeTKon AnA MbiTbA NOCYAbl U ropAYein BoAol C
HeOONbWMM KOIMYECTBOM OOLIYHOTO MOIOLLIEro CpeacTBa unm
ykcyca. B cnyyae cunibHbIX 3arpasHeHnin BOCNONb3ynTech
MEeTaNINYeCcKon MOoYankon N3 TOHKOW CTanu Wan cneumnanibHbim
CPEeaCTBOM A/1A OUUCTKM JyXOBbIX WKAMOB. [10/1b3YNTECH MU,
TOMBLKO Koraa AyxoBon wkad xonoAHblih. He nonb3yntech
METaIIMYECcKo MOYaIKOM N CpeacTBamMu A8 OUMCTKM OyXOBbIX
WKaMOB A1 OYNCTKM CaMOOUYMLLAIOLWLMXCA MOBEPXHOCTEN.

MporpammupoBaHue
OumncTka [IMTCA NPYMEPHO OOMH Yac.

1.YCTaHOBUTE MepeknoyaTens Boldopa hyHKLUMIA Ha OTMETKY
KoHBekLMK [E]

2.YCTaHOBUTE PEryNATOP TeMMepaTypbl Ha OTMETKY clean.

3. HakxmuTe Ha KHOMKy clean.

Yxoa v ouUcTKa

Bauw ayxoBoit WwKad Hagonro CoxpaHuT cBoi BnecTALnA BUa v
OyneT 6e3ynpeyHo padoTaTb NPU HaAIMYMUN COOTBETCTBYIOLLErO
yxoJa 1 ouncTku. Janee onvcaHo, Kak YMCTUTb JyXOBON LiKad un
yXaxuBaTtb 32 HUM.

YKaszaHufA

m lNepeaHsaa naHenb AyxoBoro wkada MoXeT npnodpectu
pasnnyHble OTTEHKM, CBA3AHHbLIE C UCMOb30BAHNEM Pa3HbIX
martepuasnos: cTekna, nnacTtMacchl U metanna.

m TeHW Ha cTeke ABepLibl, KOTOPbLIE MOXHO NMPUHATL 3a rPA3b,
ABMAIOTCA OTPaXXeHWeM cBeTa aMnbl NOACBETKN AyXOBOro
wkadga.

m [pu OOCTUXKEHMN OUEHb BLICOKMX TemnepaTyp amasb odropaer.
OTO MOXET NPUBECTU K ee HebonbloMy obecLiBeUnBaHnio. ITo
HOpMa/bHOE ABMEeHNe, He BAvAtoLLee Ha padoTy AyXOBOro
wkada. Kpaa TOHKUX NPOTUBHEN HEBO3MOXHO MOMHOCTbIO
MOKPbITb 3Masibio, MO3TOMY OHU MOFYT MOKasaThCA LepLllaBbiMm
Ha OLLyMb, XOTA 3TO HE BNAET Ha UX 3alUWUTY OT KOPPO3UN.

10

Ha nHaMKaTtopHOM naHeny oto0pasuTcA BPeMA OKOHYaHWA
OUMCTKHM, a HanpoTus cumeona =l noasutca crtpenka ». Qunctka
HaYHETCA Yepes HeCKO/bKO cekyHa. OTcuer Bpemenn Oyaer
oToBpaxaTtbCcA Ha UHANKATOPHON MaHenn, a ctpenka » Oynet
yKasblBaTtb Ha cumson =l Cumson =l rachHer.

Mocne OKOHYaHUA OUYUCTKHU

PasnaeTtca 3ByKoBOW curHan. HarpeeaHue ayxoBoro wkada
npekpatlaetca. Ha nHaMkatopHoli naHenmn otodpaxatoTca umndpsl
O0:00. Oeaxabl Haxmute Ha kHonky (O v yctaHosuTe
nepektoyaTens Boldopa MyHKUMA Ha OTMETKY O. [lyxoBoii wKkad

BbIK/TIOUUTCA.

OTMeHa nporpamMmmbl OUMCTKU

Haxxmute Ha KHOMKY clean v ycTaHOBWUTE nepektoyatesib Bbldopa
byHKUMA Ha OTMeTKY O. [lyXxoBOR WKad BbIKIYMTCA.

3aneprKKa BpeMeHU OKOHUYaHUA OUYMCTHU

MOXHO WBMEHWUTb BPEMA OKOHUYAHUA OYMCTKW. Tak, Hanpumep,
MOXXHO BbIMO/IHATL OUNCTKY HOUBIO, C TeM UTOObI MCMO/L30BAaTbL
[lyXOBOW LKA B TeueHne aHA.

3anporpamMmMmupyite AyxoBOK Wkad Tak, Kak aTo onmMcaHo B
nyHkTax 1-3. [Nepen Tem, Kak Ha4YHeTcA O4YnCTKa, 3aaanTe
3a[1€PXKY BPEMEHM OKOHUYaHMA OUMCTKN C MOMOLLbIO KHOMOK +
n=—.

[yxoBol wkad nepenneT B pexmm oxuaaHna. Ha nHaMKatopHoOM
naHennm otTo0pasunTcA BpeMA OKOHYaHWA OYMUCTKU, a HanpoTuB
cumBsona =l noasuTca cTpeska ». Korga HauHeTca ouncTka, Oyaet
oToOpaxaThCcA NPOAOC/IKUTENTLHOCTL OUUCTKK, a cTpenka » OyaeT
ykasblBaTb Ha cumson =2l Cumson =l rachHer.

MNocne oUUCTKHU

Mocne Toro, Kak BHYTPEHHAA YacTb JyXOBOro WwKada nosHOCTbIO
OCTbIHET, YAa/IUTE OCTaTKW CO/IM C CaMOOUMLLIAIOLLIMXCA
NMOBEPXHOCTEN C MOMOLLIO B&)KHOW TPAMOUKN.

Morowme cpeacrea

MpuMUTE BO BHUMaHWE ykasaHua AaHHON Tadiuubl, YToObl He
NOBPEaNTb Pas/INYHbIE MOBEPXHOCTW AyXOBOro LKada
NCMOIb30BAHNEM HEMOAXOAALLEro MOKLWEro cpeacTsa. Henbaa
1CMO/b30BATh

m a0pasynBHbIE WX KUC/IOTHbIE MOKOLLME CPEaCTBa,
= CUIbHOAENCTBYIOWME CPECTBa, COAepXaLime CnvpT,
B MEeTa/INYECKNE UK XKECTKUE ryoku,

® YCTPOWCTBA /1A OUNCTKM MOA AaBNEHNEM UK C UCMOMb30BAHNEM
CTPyM nmapa.

Mepen nepsbiM UCMOJIb30BAHNEM XOPOLO MPOMOWTE HOBbIE MATKNE
ryOKV 1 candeTkn 48 MbiTbA MOCY/dbl.



Yuactok Motrolime cpeacTsa

[lepeaHas naHesb
AyxOBOro wkada

rODHLIaH BoAda C HEOONbLUNM KOTMYECTBOM
Mbla:

OYNCTUTL CaneTKoW ANA MbITbA MOCYAbl 1
BbITEPETb HACYXO MArKOW TPANOYKON. He
NCMO/IL30BATb XWUAKOCTb A/1A MbIThA CTE-
KON 1 CKpeBoK ANA cTekna.

Hep»yxaBetowan
cTanb

rODHMaH BoAda C HEOONbLUNM KOTMYECTBOM
Mblna:

OYNCTUTbL CaneTKOoW ANA MbITbA MOCYAbl 1
BbITEPETb HACYXO MAKOW TPAMOYKON.
Heobxoammo cpasy yaanath nATHa oT
BO/bI, XMPa, KYKYPY3HOrO KpaxMana v And-
Horo 6esnka, NoTOMy YTO MO HUMU MOXET
HauaTbCA MPOLIECC KOppo3un MeTanna.

B cepBUCHbIX LEHTpax 1 cneumanmamnpo-
BaHHbIX MarasnHax MOXHO nprodpectn
creunanbHble cpeacTsa no yxoay 3a
Hep)kaBetolleli cTanblo, NoaxoasaLlme anqa
MCMOIL30BAHMA Ha FOPAYNX MOBEPXHOCTAX.
Takne MotolUne cpeacTsa cneayeT HaHo-
CUTb OYEHb TOHKOW MArKOWN TPAMOYKOW.

YKnOKOCTb 4N1A MbITbA CTEKOST:
OYMCTUTb C MOMOLLbIO MAFKON TPAMOUKM. He
Mcnonb3oBaTb CKDef)OK anAa ctekna.

Crekno

>KVIDKOCTb 1A MbITbA CTEKOJT:

OUMCTUTL C MOMOLLLIO MATKOR TPAMOUKK. He
MCMONb30BAaTh ANIA OUUCTKM CMIUPT, YKCYC U
apyrve abpasmsHbIe UKW KUCIOTHLIE MOIO-
e cpencrsa.

ViHankaTopHan
naHenb

YKnOKOCTb 4N1A MbITbA CTEKOST:
OYMCTUTb C MOMOLLLIO MAFKON TPAMOUKM. He
Mcnonb3oBaTb CKDef)OK anAa ctekna.

Crekna asepubl

CTeknAHHbIN Konnak  [opAYan Boda ¢ HEOObLIMM KOMUYECTBOM

namnbl NOACBETKN Mbina:

yXOBOro wkada OUYMCTUTL C MOMOLLbLID caneTky AnA MbiTbA
nocyabl.

HDOKI‘IaL‘lKa rODHMaH BoAda C HEOONbLUNM KOTMYECTBOM

He cHumartsb! Mmblna:

OUYMCTUTL C MOMOLLbLID caneTky ANA MbiTbA
nocyasl. He Tepets.

OnopHble peLLeTKn
(HanpasnAawowune)

lopAvyanA BoJa ¢ HeBObWUM KONMYECTBOM
Mblnia:

OCTaBUTb OTMOKaTb, a 3ateM O4YNCTUTb C
NMOMOLLBIO CandeTKn ANA MbITbA NOCYyabl
NN LLIETKN.

BblaBMkHbIE Hanpas- opAdyan Boda ¢ HeGOMbWNM KONNYECTBOM
nAaoLme Mbina:
OUYMCTUTL C MOMOLLbLID caneTky AnA MbiTbA
nocybl UK WeTkn. He octaBnATb ANA
OTMOKAHWUA N HEe MbITb B MOCYJOMOEYHOW

MallvHe.
[ononHuTensHoe Fopauas Boaa ¢ HEBObLWM KOMUYECTBOM
obopynoBaHve Mblna:

OCTaBUTb OTMOKaTb, a 3ateM O4YNCTUTb C
NMOMOLLBIO CandeTKN ANA MbITbA NOCYyabl
NN LLIEeTKN.

OuMnCcTKa CaMOOUMLLAOLNXCA BHYTPEHHUX NOBEPXHOCTEN
AYXO0BOro LwKada

B HEeKoTOpbIX OyxX0BbIX WKadax 3aaHAA, BEPXHAA UM BOKOBbIE
BHYTPEHHME MOBEPXHOCTN MOMYT OblTb MOKPbITHI MOPUCTLIM
KepamnyeckM MokKpbiTeM. Takoe NoKpbITUE BMUTLIBAET OPbI3Ti
npu BbiNeKaHun 1 3axkapusaHuy NPoayKTOB 1 PacTBOPAET VX B
npouecce padoThl AyXOBOro Lkada. Yem Bhille Temnepartypa v
yeM Josblie padoTaeT AyxOBOW WKad, Tem nydlle pesynbTaT.

DOYHKLWA OUNCTKMN NMO3BOJIAET BOCCTAHAB/IMBATL TE
camoouyLLaIoLIMECA MOBEPXHOCTH, KOTOPLIE Y)KE HE MOTyT
NpaBUIbHO OYMLLATLCA CaMOCTOATEbHO. OBpaTUTECh K
pasneny «DyHKLNA OYNCTKM».

HeBo/blioe n3mMeHeHve LBeTa NoKpPLITUA He BAMAET Ha
3P HEKTUBHOCTb €ro CaMOOUNCTKU.

BHumaHue!

m He ncnonbayiite abpasmsHble MotoLne cpeacTsa. OHM LapanatoT
1 NMOBPEXJAIOT CMOV MOPUCTOrO MOKPLITUA.

m He oBpabaTbiBalite NOBEPXHOCTb C KEPaAMUYECKUM MOKPLITUEM
CPeACTBOM /1A OUUCTKU JyXOBbIX WKapOoB. EC/am »nakocTb and
OUMCTKM AyXOBbIX LIKAMOB C/lyyaitHO nonaaeT Ha NMoKpbITUeE,
HEeMEeA/IeHHO yaanmTe ee ¢ NOMOLLbIO TYOKN 1 GObLIOMO
KOMMYecTBa BOAbI.

OuuCTKa AHa U 3MaNUPOBaHHbIX CTEHOK AYXOBOrO LWKada

[MonbaynTech candeTkon AN MbITbA NOCYAbl U ropaYer BOAON C
HeOOoNbWWUM KOSIMYECTBOM 0BbIYHOMO MOKOLLEr0 CPeacTBa Wn
yKcyca.

B cnyyae cunbHbIX 3arpA3HEHWI BOCNONL3YNTECH METa/ININYECKOMN
MOYasIKOW N3 TOHKOW CTanu Wan crieumnasnbHbiIM CpeacTBOM AsiA
OUMCTKM AyXOBbIX WKAdOB. [0Nb3yNTECH UMK, TOMBKO KOraa
[yX0BOW LWKad X0N04HbIN. He nonb3yitecb MeTanimyeckon
MOYasIKoW 1 cpeacTBaMm AA OUUCTKU JyXOBbIX WKadOB A1A MbiTbA
CaMoOUMLLAOLNXCA NMOBEPXHOCTEN.

PYHKLUHUA NOACBETKH

[ina obneryeHna oUNCTKM AyXOBOTO WKada MOXHO BK/IKOUUTH
HaxXoOALLYIOCA BHYTPU HEro namny NoACBETKM.

BknroueHue noacBeTKU AyXOoBOro wKada

YcTaHoBITe Nepeknouatens BbiGopa MyHKUNIA Ha oTMeTKy [,
Nlamna 3aropuTtca. Perynatop Temnepatypbl AO/MKEH HAX0AWNTbCA
Ha HyNneBOW OTMETKe.

OTHNOYeHWe NOACBETKU AYXOBOro LWKada

YcTaHOBUTE Nepekstoyatens Bbidopa GyHKUMIA Ha OTMETKY O.

CHATHE U yCTaHOBKa OMOPHbIX PeLUeTOK
(HanpaBnArOLWMKX) C NPaBOW U C NEBOW CTOPOHbI

OnopHble peweTkn (Hanpasnaowme), HaxoaaWwmneca Ha NpaBol 1
NEeBOW CTEeHKax AyXOBOro wkada, MOXHO CHATb A1A OUMCTKN.
[yxoBoli wKad A0KeH OblTb XON0AHbIM.

CHATHE ONMOPHbIX peLUETOK (HanpaBAAOLLUX)
1. MpunoaHNMUTE OMOPHYIO peLleTKy cnepean

2.1 CHUMUTE ee (PUCYHOK A).

3.Tlocne aToro NOTAHWUTE OMOPHYIO PELLeTKY Ha ceda v BbiTawnTe
€ee 13 OyxoBoro wkada (pucyHok B).

B |==——
(9)
-

OuncTnTe ONopHbIe peleTkn (HanpaBnatoLWme) ¢ NOMOLLLIO
NOCYAOMOEYHON MalluHbl U ryOKW. [na yaaneHna CTOMKUX nATeH
pPEeKOMeHIyeTCA Nob30BaThCA WETKOMN.
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YcTaHoBneHWe ONOpHbIX peLleToK (HanpasnAroLLUX)

1.CHauana BCTaBbTe OMOPHYIO PeLleTKy B 3aHWUA nas 1 cnerka
OTOABMHbTE €e Hadan (PUCYHOK A).

2.[locne aTOro BCTaBbTe €€ B nepeaHuii nas (pucyHok B).

B
C

<=

=)

OnopHble pelweTky (HanpasnaowWwme) ycTaHasIMBaoTCA C 1eBOM 1
C NpaBoVi CTOPOHbI. MI30rHyTas yacTb peleTky Bceraa AomKHa
ObITb HaNpasneHa BHUS.

CHATHe M YCTaHOBKa ABepubl AyX0BOro umaq)a

[na oBneryeHna ouncTky cTeksa ABepLy JyXOBOro LKada MOXHO
CHAT.

MeTnn aBepubl AyxoBoro wkada cHabXeHbl O0KUPYIOWMM
ycTpoiicTBoM. Koraa 6n1okumpytolllee yCTPONCTBO HAXoaAUTCA B
3aKPbITOM MNOIOXEHUN (PUCYHOK A), ABEPLY CHATb HENb3A. Ecnn
nocTaBuTb ONI0KMPYIOLLEE YCTPOWCTBO B OTKPLITOE MOMOXEHWe A/A
CHATMA ABepLbl (PUCYHOK B), netnn 6nokupytoTca. B Takom
MOJIOXKEHMN OHW HEe MOTyT BHE3amnHO 3aKpbITbCA.

A CyLiecTByeT onacHOCTb nosyyeHua Tpasm!!

Ecnv netamn He 3a0N0KMPOBaHbI C MOMOLLLIO BIOKUPYIOLLEro
YCTPOWCTBA, OHV MOTYT PE3KO 3aKpbiThcA. Creamte 3a Tem, UToOsl
GNI0KMPYIOLWME YCTPOWCTBA Beerda Oblin B 3aKPLITOM COCTOAHUM,
KpOME Tex C/iyyaes, Koraa BaMm HeoOXOAMMO CHATb ABEpLYy W
OTKPbITL A/1A 3TOr0 O/IOKMPYIOWME YCTPOWCTBRA.

CHATHe ABepLbl

1.TloNHOCTLIO OTKPONTE ABEpLY AyXOBOro Likada.

2. OTkpoinTe o6a BNOKUPYIOLLMX YCTPONCTBA, PACMONOKEHHbIX MO
NIEBYIO 1 MpaBytd CTOPOHY ABePLbl (PUCYHOK A).

3. 3akpoiiTe ABepLy AyxoBOro Lkada a0 ynopa (pucyHok B).
BosbmuTech 3a Aseply oberMmn pykamu crpasa 1 criesa.
3akpoiite ee UyTb NIOTHEE U CHUMUTE.

12

YcTaHOBKa ABepLbl

CHoBa ycTaHOBWTE [ABEpLly, MOBTOPUB T Xe AeNCTBNA B 0OpaTHOM
nopAaake.

1.Tpu ycTaHOBKe ABEPLbI cieanTe 3a Tem, YToObl 06e NeTiv TOYHO
BCTaNM B COOTBETCTBYHOWME Nasbl (PUCYHOK A).

2. HWXHAA Npopesb B NeTNAX JO/KHA NMonacTbk B Naskl ¢ 00enx
CTOPOH (pucyHok B).

—

Ecnu yctaHoBka netesb NpovsseneHa HenpaswisHo, asepua Oyaert
CTOATb KPUBO.

3. CHoBa 3akpoiite 60KupytoLine ycTpolictea (pucyHok C).
3akpoiiTe aBepLy AyxOBoro wkada.

A CyuwiecTByeT onacHoOCTb noay4yeHusa Tpasm!!

He kacaiiteck neTnm, ecnv gsepua CamOCTOATE/IbHO OTKMHY/ACh
WM NeTNA PE3KO 3aKpbliack. CBAXUTECH C CEPBUCHLIM LIEHTPOM.

YcTaHOBKa U CHATHE CTeKon ABepLbl
[na oBneryeHnA OUNCTKI CTEKO UX MOXKHO M3BMEYb U3 ABEPLIb.

HAemoHTam

1. CHUMUTE ABepLYy AyXOBOro wkada 1 NnosioxXuTe ee Ha NoaoTeHLe
PYUYKOM BHU3.

2. OTBUHTWTE KPbILIKY B BEPXHEN YaCTu ABEPLbI AyXOBOro wkada.
[nAa 3TOro OTBUHTWTE BMHTLI, PACMOMIOXKEHHbIE C/IEeBa 1 cnpasa
(pucyHok A).

3.ogHNMKTE BEPXHEE CTEK/IO M N3BMEKUTE €ro (pucyHok B).




B cnyuae asepel C TPONHLIM CTEK/IOM HEOOX0AVMMO COBEPLWUThL
[IOMNOJIHUTENIbHOE AeCTBYe.

4. V13BneknTe HmkHee cTtekno (pucyHok C).

OuncTuTe cTekna ¢ NOMOLLbLIO CPeAcTBa ANA MbITbA CTEKON U
MAFKOW TPAMOYKMN.

He ncrnonbayiite abpasuBHbIe UK Bbi3biBAIOLWME KOPPOSMIO
MOIOLLIME CPEACTBA, CKPEOKN ANA CTeK/a U XeCTKue
MeTaI/IMYEcKne ryoxku, Tak Kak 3TO MOXET NMPUBECTU K
MOBPEXAEHWIO CTekNa.

MoHTam
B cnyuyae nBepel ¢ ABOWHbLIM CTEK/IOM, BbIMOAHUTE AeACTBUA 2-4.

1. BcTaBbTe HMXKHEE CTEK/IO B ABEPLY MOA HAK/TOHOM (PUCYHOK A).

Mpwn ycTaHOBKE CTEKO/ CleanTe 3a TeMm, YToObl Haanuch right
above BHW3Yy cneBa Oblna NepeBepHyTO.

o

0
\0

|

/

/

2.BcTaBbTe BepxHee CTeK10 B ABEpLY noj HAaKIOHOM, raaKow
CTOPOHOW Hapyxy.

3. YcTaHoBUTE KPBbILWKY 1 MPUBUHTUTE €€.
4.YcTaHoBUTE ABEPLY AyXOBOro wkada Ha MecTo.

Monb3yrWTech AyxOBLIM LUKAGOM TOMLKO NOCNe NpaBuibHOM
YCTaHOBKM CTEKO.

UTto genaTtb B clqiydyae HeUuCnpaBHOCTH

YacTo Mefikne Hemonaaku MOXHO Nerko ycTpaHuts camomy. lMNepea
TeM, Kak CBA3aTbCA C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, NONpoOyiiTe peLlnTb
npo6semy ¢ NOMOLLLIO creaytoLleln TadnnLbI.

Tabnuua Henonagok

BoamorHan
npuyMHa

Henonapka PeweHue/coBeThl

[yxoBol wkad
He padoTaer.

MoBpexaeH npe- [NposepbTe, UTOOLI NPeaoxpa-
NOXpaHnUTeNb. HUTENb Ha WUTKE Haxoaunca
B Haz/exallem COCTOAHUN.

C6oit B nogaue [lpoBepbTe, BKAOYAETCA N
31EeKTPOSHEPINN. CBET Ha KyXHe 1 padoTatoT N
Opyrvie an1ekTponpruoops..

Ha uHaukatop- Co6oli B nogaye CHoBa yCTaHOBUTE Tekyllee
HOWM MaHenu CBe- 9/1EeKTPOIHEPTUN. BPEMSA.

tutca cumeon ®©

N HYnW.

Oyxosol wkad  KoHTaKTbl 3anbl-
He HarpeBaeTcA. JINUCH.

[ToBepHUTE nepekntoyaTenm
HECKO/IbKO pas B 060mnx
HanpaBneHnax.

CoobuieHus 06 ownbre

Ecnn Ha nHavkatopHon naHenu noasnaetca coobuleHne 06
ownbéKe ¢ cUMBOMOM £, HaxkmuTe Ha kHonky (O. Coobuierne
ncyesHeT. 3agaHHoe AnAa GyHKUMIA TaiMmepa Bpema cTupaeTcA.
Ecnm cooBuleHne 06 owmndKe He UCUE3HET, CBAXUTECH C
CEPBUCHBLIM LIEHTPOM.

Cneayowme cooblueHna 06 olndke Mory BbiTb YCTPaHEeHbl caMum
nosib3oBaTeNeM.

CoobuieHre 06 Bo3smomHan PewseHune/coBeThbl
owmnbre npuumHa
ol OfHa 13 KHomok 1o ouepean HaKMUTe Ha Bce

Oblna Haxata B
TeyeHne CaunL-
KOM MPOOO/IKN-
TE/IbHOTO
BPEMEHUN UK ee
3aK/IMHWIO.

KHOMKW. NMpoBepbTe, HET /N
3aK/IMHEHHBIX, 3anaBLwnx nm
3arpA3HEHHbIX KHOMOK.

A CyLuecTBYeT 0NacHOCTb NMOpaMeHUA NIeKTPUUECKUM
TOKOM!!

HenpaBuibHO OTPEMOHTUMPOBAaHHbLIN NpMOop npeacTaBnaeT codol
0OnacHoOCTb. PEMOHT AOMKEH NMPON3BOAUTLCA TOSILKO MEPCOHAIOM
CEePBUCHOrO LIEeHTPpa C COOTBETCTBYOLEN KBanudukaumnen.

3ameHa namMnoyKu B JyXOBOM LUKady

Ecnn namnouka B OyxoBoM WkKady noBpexaeHa, ee cregyer
3aMeHUTb. 3anacHble TEPMOYCTOMUMBLIE NAMMOYKN MOXKHO
nproBpecTy B CEPBUCHOM LIEHTPE MM B Creumain3vpoBaHHbIX
marasmHax. MIcnonbayite TONbKO N1aMnoyYKi 3TOro Tuna.

A CyLlecTBYeT 0NacHOCTb NMOpaMeHUA NIeKTPUUECKUM
TOKOM!!

OTkNtounTe NPUOOP OT BNeKTpoceTn. Yo6eamTecs, YTo OH
MOJIHOCTLIO OTK/HOYEH.

1.TomecTuTe BHYTPb XO/I0QHOMO AyXOBOrO likada KyxOHHOe
nonoTeHLe BO n3bexaHne noBpexaeHuii.

2. CH/MUTE 3aLUMTHBIA KOMakK namnbl; OTBUHTUTE €ro, NoBopaumBan
B/1€BO.

3. 3ameHuTe NaMnoyky Ha HOBYIO aHanorMyHoro Tuna.
4. CHOBa 3aBWHTUTE 3alUUTHBIA Konak.

5. 13BNeKnTe KyXOHHOE MONOTEHLE U CHOBA NOAKMOUMUTE MPUOOP K
SNEKTPUYECKON CETU.

3alKnTHBLIA KOoNnaK namnbl

Ecnu 3alinTHbIA KONNak nammnbl MOBPEXIEeH, ero creayeT 3aMeHuUTb.
3alinTHbIe KOMMaku MOXHO NPUOBPECTN B CEPBUCHOM LIEHTPE.
CooBLwuTe Npu 3TOM CEPUNHBLIA 1 3aBOACKOI HOMEpP CBOEro
anekTponpudopa.
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CepBucHana cnymoba

Ecnv Baw nprbop Hy)xgaeTcA B PeMOHTE, Halla cepBucHas cryxoa
BCeraa K Bawum ycnyram. Mbl Bcerga ctapaemMca HanTm
noaxofdliee peleHne, ytodbl n3Bexartb B TOM YNCIE HEHYXKHbIX
BbLI3OBOB CMeLuasMcTos.

Homep E n Homep FD

[na nonyyeHns KeanmduUMpoOBaHHOrO 0OCyXXMBaHMA NPU BLISOBE
crneunanncTa CepBUCHON CyxObl 00A3aTeNbHO yKasbkiBaiTe HOMEp
nsnenva (Homep E) n 3aBoackoin Homep (Homep FD) Bawero
npudopa. dupmeHHaa Tadnmyka ¢ HomMepamMu HaxoauTca crnpasa
cBOKy Ha ABepLe AyxoBoro kada. Ytodsl He TpaTuTh Bpema Ha
MOWCK 3TUX HOMEPOB, BIMLIUTE UX N TeNnedOHHbI HOMep
CEepBUCHOW CNyXObl 30€Ch.

Homep E Homep FD

CepsucHan cnymba

O6patnTe BHUMAHWE, YTO BUSUT CreLnanncTa CepPBUCHON CyxObl
[U1A YCTPaHEeHVA NOBPEXAEHWA, CBASAHHBLIX C HEMPaBU/IbHbIM
YyX040M 3a NPrOOPOM, Aaxe BO BPEMA OSVCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA GecnnaTHbIM.

3afABKa Ha PEMOHT U KOHCY/bTauMA Npu Henonaaxkax

KoHTaKTHble AaHHble BCcex cTpaH Bbl Hanaérte B NpuIoXeHHOM
CMUCKe CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

MoNoXnWTech Ha KOMMNETEHTHOCTb U3roTOBUTENA. TOraa Bbl MOXeTe
OblTb YBEPEHbI, UTO PEMOHT OyAeT NPOU3BEaEH rPaMOTHLIMY
creunanncTammn 1 ¢ UCNosb30BaHNEM DUPMEHHbIX 3anacHbIX
yacTten.

CoBeTbl N0 3KOHOMHWU 3NEKTPOIHEPIrUU U OXPaHe OKpYHaroLlen

cpeabl

B naHHOM pasaene Bbl HageTe CoBEeTbl O TOM, KAk COKOHOMUTh
3/1IEKTPOSHEPI VIO B MPOLIECCE BbINEKAHUA U KapPeHWs, a Takke O
TOM, Kakum 00pasom creayeT NoCTynuTb ¢ oTpadoTaBWwmm
3NEKTPONPUBOPOM.

OKOHOMMUA AJIEKTPO3HEepruu

m Bkntouaite gyxoBow wkad anA npeaBaputensHoro Harpesa,
TO/MIbKO €CNK 3TO yKasaHo B peLenTte uan B Tadnauuax
npuroTosneHna 61to4.

®m /lcnonb3yiiTe TeMHble hOPMbl ANA BbINEUKN, OKPALIEHHbIE B
UepHbIV LBET WM MOKPbLITbie YepHOo aManbto. OHKW nyJlle
nornowatoT Tenno.

m [IBepua ayxoBoro Likada [omkHa ObiTh 3aKpbiTa BO BpeMA
NPUroTOBNEHMA NPOAYKTOB.

m Ecnn Bbl NeyeTe HeCKOMbKO NMUPOTroB, flyylle CTaBUTb UX B
[yxOBOW Wkad cpasy oanH 3a Apyrum. Iocne BbinekaHuA
nepBOro nNupora gyxoBoWn Lkad Byaet ropaymum. bnarogapa
3TOMY BPeMA BblNeKaHna BTOPOro nupora cokpatutca. Takxe
MOXXHO OJHOBPEMEHHO MomellaTth B AyXOBOW Wwkad aAse
NPAMOYrofbHble (HOPMbI, CTaBA UX PALOM.

m [Mpu NpurotoBaeHUn B0, KOTOPbIE JO/MKHLI HAXOAUTLCA B
AyXOBOM wWKady AnnTebHOEe BPEMA, Bbl MOXETE BbIK/TIOYNUTL
nyxoBoi wkad 3a 10 MUHYT A0 OKOHYaHUA BPEMEHN
NPUrOTOBNEHNA 1 J0BECTV OI0A0 A0 FOTOBHOCTU, UCMO/b3YA
ocTaTo4HOE Tenno AyxoBoro wkada.

YTunusauma oTXoAo0B C yueTom TpeOoBaHUI
OXpaHbl OKpYatoLen cpeabl

YTUNU3MPYIATEe yNakoBKy Tak, UToObl He HAHECTV BPed OKPYXatoLLei
cpene.

[aHHbIi Nprdop MapKMPOBaH B COOTBETCTBUN C
[vipekTBoi 06 0Txo4ax OT SNEeKTPUUECKUX U
9NEKTPOHHbIX npudopos WEEE 2002/96/CE. [laHHans
OMPEKTMBA PernaMmeHTMpyeT NpoLecc yTuansauum un
BTOPMYHOMO MCMOb30BaHNA 0TPadOTaBLINX
3N1eKTPONPMOOPOB Ha TEPPUTOPUM BCero EBponeinckoro
Coto3a.

NMpoTecTupoBaHo AnA Bac B Hawlen KyxHe-CTyaAUU

B npunoxeHHbix Tabnuuax Bol Hanaéte 6onbwon Boidop 6ntoa u
ONTUMasTbHbIE YCTAHOBKM A1 UX MPUrOTOBIEHUA. Mbl pacckaxem
BaM, KakoW BWA Harpesa v Kakada Temneparypa Jydlle BCero
noaxoAAaT AnA BelBpaHHoro 6mtoda. B Hawer Tabnvue Bbl Hanaéte
yKasaHua, Kakne npuHamiexxHoCcT caeayer UCnoib3oBath U Ha
KaKOW YpOBEHb MX yCTaHaBMBaTh. Kpome TOro, Bbl NOyunTe
COBETHI MO BbIGOPY MOCYAbl U NMPUTOTOBIEHNIO MALLN.

YKa3zaHunA
m 3HaueHuA, NpuBeaEHHbIe B TadnuLe, AeNCTBUTENbHbI, CAN Bbl

ycTaHaB/nmBaeTe 611040 B XONOAHYIO M NMYCTyto padouyto Kamepy.

MpenBapuTenbHbIA Pa3orpes UCNoNb3ynTe, eC/n TOIbKO 3TO
yKasaHo B Tabnuuax. BelcTunate npuHaanexHocT 6ymaroi ans
BbINEUKMN TONMbKO MOC/E UX NPeaBapuTe/IbHOro pasorpesa.

m 3HayeHVda BpeMeHu, yKasaHHble B Tabnuuax, ABMAITCA
OPUEHTUPOBOUYHLIMU. OHU 3aBUCAT OT KayecTBa U CBONCTB
NPOAYKTOB.
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m /ICnonb3yinTe BXOAALME B KOMIMIEKT NMOCTABKU MPUHALIEXHOCTH.
L1ONOIHATESIbHBIE MPUHALIEXHOCTU MOXHO NpruodpecTy B
CEepBUCHOW Cy)KOe 1K B CreumanmavpoBaHHOM MarasmHe.

Mepen HayanoMm pabdoTsl yoepute 13 padoueli Kamepsl Bce
JIMLWHUE NMPUHALIEXHOCTU 1 MOcyay.

m Bcerga ncnonbayiTe npuxeaTtky, Koraa Aoctaéte ropayne
NPUHAANEXHOCTM UK nocyay s padoyein Kamepsl.

I'Iuporu U BbllNe4dyKa

BbineKaHve Ha OAHOM ypOBHe

Jlyylie Bcero BbinekaTb MMPOry C NMOMOLLBIO PeXnMa BEePXHEro u
HWKHETO xapa [=.

[Mpw BbINEKaHUN B pexxnme KOHBEKLINN pekomeHayeTcA
pasmellatb NPOTUBHN Ha CNeayoWnx yPOBHAX:

m [lvporu B opmax: ypoBeHb 2

m [lMporn Ha NpPOTUBHE: YPOBEHb 3



BbineKaHWe Ha HECKOJIbKUX YPOBHAX
Mcnonbayiite pesxxum KoHeekLmn [&].

BbicoTa pacnonoxeHnsa NpoTUBHEN NPKW BbiNeKaHW Ha 2 YPOBHAX:
® OManMpoBaHHbI NPOTUBEHbL: YPOBEHb 3
® ANIIOMVHMWEBbIN NPOTUBEHB: YPOBEHb 1

Bnoga, oAHOBPEMEHHO NMOMELLaeMble Ha NMPOTUBHAX B JyXOBOM
wKa, MOryT ObiTb FOTOBbI B PA3HOE BPEMA.

B tabnunuax Bbl HalgeTe MHOroOUYMC/IeHHbIE peKoMeHaaummn no
MPUroTOB/EHMIO Kaxkaoro onoaa.

[Tpn 0OHOBPEMEHHOM MCNONb30BAHUM 3 MPAMOYTO/IbHbIX (DOPM
YCTaHOBUTE MX Ha peLleTKy Tak, Kak nokasaHo Ha PUCYHKe.

q?Oprl ANA BbiNeKaHUA

Jlyywe Bcero noaxoaAT TEMHble MeTa/IMYeckne Gopmbl Ana
BbiNeKaHuA.

Mpv NCMoNL30BaHUM CBET/IbIX (HOPM 13 TOHKOIrO MeTaslia BpeMd
BbiMEKaHWA YBE/MUMBAETCA, a NUPOT NOAPYMAHWBAETCA
HEepaBHOMEPHO.

Ecnu Bbl ncnonbayete CUNMKOHOBbLIE POPMbI, OPUEHTUPYNTECH Ha
XapaKTepuUcTUKM 1 peuenTsl nx narotoButens. CUIMKOHOBbIE
(hOPMBbI YACTO MeHbLLE MO pasmepy, YeM 0OblUHbIE POPMBI,
NO3TOMY KOJIMYECTBO TecTa U peLenTtypa A1a HUX MOryT ObiTb
HECKO/IbKO MHbIMU,

Tabnuubl

B Tabnvue npuseneHbl onTyMasibHble PeXnMbl Harpesa anq
KakJoro Tuna nupora unv geceprta. Temnepartypa v Bpems
BbiNeKaHWA 3aBUCAT OT KONNYECTBa M KOHCUCTEHLUUM TecTa.
MosTomy B Tabnuuax Bceraa ykasbiBaeTca MPOMEXYTOK BPEMEHN.
CnepnyeT Bceraa HauynHaTb C Camon HU3KOM Temnepatypbl. [pu
BbinekaHuy Ha Gonee HU3KONM Temnepatype nosnydyaetca oonee
pOBHaA 30/10TUCTasA Kopoyuka. B cnyyae HeoBxoaMmocTy, B
crnefylowmnin pas TemnepaTypy MOXHO OyaeT yBeNnunTb.

Ecnu Bbl npeaBapuTenbHO HarpesaeTe AyxOoBOW LKad, ykasaHHoe
30eCb BpemA BbiNekaHnA cokpatutcA Ha 5-10 MuHyT.

LIoMo/IHNTE/IbHYIO MHBOPMALIMIO MOXHO HauTu B pasgesne «CoBeTsl
10 BbIEKaHMIO», KOTOPLIN MPUBOANTCA 110C/1e Tab/mL.

[na BbiNekaHna 0HOro TopTa Ha OHOM YPOBHE MOMecTUTe hopMy
Ha SMasIMPOBaHHbIA MPOTUBEHD.

MNPy 04HOBPEMEHHOM BbINEeKaHWM HECKObKMX TOPTOB MOXHO
MOMECTUTL HECKOJ/IbKO (hOPM BMECTE Ha PELLETKY.

Muporu, BbineKaemble B dopma Ha peLueTKe

Bbicota Penum Temnepatypa, Bpemsa npuro-

¢dopmax HarpeBa °C TOBNEHWUA, MUH.
TopT ®opma anAa nuporos 13 éenoi xectn, @ 31 cm. 1 = 220-240 40-50

1+3 190-200 35-45
[MMKaHTHBIR Nupor ®opma anAa nuporos u3 denoi xectn, & 31 cm. 1 = 220-230 40-50
Muporn* dopma a4na Nnnporos 13 Genoi xectn, & 28 cm. 2 = 180-200 50-60

* Y100bl OAHOBPEMEHHO UCMEeYb HECKOJIbKO MUPOroB, YCTAHOBUTE HA PELETKY HECKO/LKO (DOPM.

Muporu Ha NpoTuBHe Bbicota Pemum Temnepatypa, Bpema npuroroB-
HarpeBa °C JNIeHUA, MUH.

Muuubl [MpoTnBEHb ANA OyXOBOro wKada 2 = 200-220 25-35
ANOMVHMEBBIN MPOTUBEHb + MIOCKUIA 1+3 170-180 30-40
NpOTMBEHb ANA AyXOBOro Likada
ANOMUHWEBBIN NPOTUBEHb + YHUBEP- 1+3 170-180 30-40
CalbHbIV FTYOOKMIN MPOTUBEHb

Bbineuka 13 cnoeHoro tecta [MpoTnBEHb ANA OyXOBOro wKada 3 170-190 20-30
ANIOMUHMEBBIN MPOTUBEHbL + MIOCKUIA 1+3 170-190 30-45
NpOTMBEHb ANA AyXOBOro Likada
ANOMUHWEBBIN NPOTUBEHb + YHUBEP- 1+3 170-190 30-45

CalbHbIV TYOOKMI MPOTUBEHb

LIONOTHWUTE bHBIN NMPOTUBEHb MOXHO MPUOBPECTN B CMELMAIN3MPOBAHHBLIX MarasnHax wiv B CEPBUCHOM LIEHTPE.

Xne6 n xne6obynouHsbie usgenun Boicota Pemum  Temnepartypa, Bpems npurotos-
Harpesa °C JNIeHUA, MUH.

Xneb ns apoxxkeBoro Tecta, 1,2 Kr Mykn*  OMannpoBaHHbIVi MPOTUBEHb 2 = 270 8

(c npenBapuTebHbIM HArPEBOM) 200 3545

Xneb u3 Tecta Ha 3akBacke, 1,2 KI Myki*  OMannpoBaHHbIli MPOTUBEHb 2 = 270 8

(c npenBapuTesibHbIM HArpPEBOM) 200 4050

Xne6obynouHble nsnenva OMaMpOBaHHbLIN NPOTUBEHb 3 = 200-220 20-20

(Hanpumep, pXxXaHble)

* Hukoraa He newte BoAy NPAMO Ha AHO ropavyero AyxoBOro Likada.
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Bbineuka BbicoTa Pemum Temnepatypa, Bpemsa npuro-
HarpeBa °C TOBJIEHUA, MHH.
[MeueHbe OMaIMpoBaHHbIN NMPOTUBEHb 3 = 150-160 20-30
ANIOMVHMEBBIN MPOTUBEHb + MIOCKWIA NPOTU- 1+3 140-150 25-30
BEHb /1A IyXOBOro wkada
ANOMUHMEBBIV NPOTUBEHL + YHUBEPCA/bHbIN 1+3 140-150 25-30
rnyBoKNiA MPOTUBEHb
bese OMaMpoBaHHbI MPOTUBEHb 80-90 180-210
[MoHUYMKM OMaIMpoBaHHbIN NMPOTUBEHb = 190-210 30-40
MwuHAaanbHOe neyeHbe OManMpoBaHHbIN NMPOTUBEHb = 110-130 30-40
ANIOMVHMEBBIN MPOTUBEHb + MIOCKWIA NPOTU- 1+3 100-120 35-45
BEHb 1A yXOBOro wkada
ANOMUHMEBBIV NPOTUBEHL + YHUBEPCabHbIN 1+3 100-120 35-45

rnyGoKNiA MPOTUBEHb

[onosiHMTebHbIe MPOTUBHU MOXHO MPMOBPecTV B CreumasnaipoBaHHbiX MarasmHax B KauecTBe JOMNONHUTEIBHOTO OéODYﬂOBaHl/IFl.

I'IpaKTqucuue COBeTbl NO BbiINEKaHUIO

Ecnu Bbl XOTUTE NPUroTOBUTL BI040 MO CBOEMY
peuenty.

OpueHTUpYyiTeCh Ha noxoxee 610A0, BKIOUYEHHOE B TabuLly.

Kak ysHaTb, roToB /i1 MUPOr 13 6e3ap0X>KEeBOro
Tecra.

MpnbananTensHo 3a 10 MUHYT 1O OKOHYAHUA BPEMEHU BhiNeKaHWs, yKasaHHOro B
peLenTe, MPOTKHUTE MUPOT B CAMOW BbICOKOIN TOUKE TOHKOW AEPEBAHHOWN MasiouKou.
Ecnv Ha nanouke He ocTaHeTCcA CNefoB TecTa, MUPOor roToB.

[Mvpor nonyymnca NIOCKUM.

B cnenytowunii pas ncnosb3ynte MeHblle XWUAKOCTU WK 3aaante Temneparypy Bbine-
kaHuA Ha 10 rpagycoB Huxke. CnendyinTe ykasaHHOMY B peLenTe BpeMeHu, OTBeeH-
HOMy Ha B3OGuBaHWe TecTa.

Mupor xopoLwo MOAHAMCA B cepeanHe, HO OCTaicA
HU3KWUM MO KpasAM.

He cmasbiBainTe hopmy. Koroa nupor 6yaeT rotoB, OCTOPOXHO U3BEKUTE ero 13
(HOpPMbl C MOMOLLIbIO HOXaA.

MUPOr CAMWKOM MOAPYMAHWICA CBEPXY.

MocTaBbTe MUMPOr B AyXOBO WKad Ha 6onee HU3KUI YpOBEHb, yCTaHOBUTE Oosee
HWU3KYIO Temneparypy BbiNekaHua W BbiNekanTe nmpor YyTb JOJbLIE.

[Mpor BbIWEeN CANWKOM CYXUM.

MPOTKHWUTE TOTOBbIN MMPOT MNaNOUKON B HECKOIbKMX MecTax. COPbI3HUTE ero (MPYyKTO-
BbIM COKOM WM KaKMM-HUOYAb ankoro/ibHbIM HanuMTKoM. B cneaytownii pas ycTaHo-
BUTE TemnepaTypy BbinekaHna Ha 10 rpadycoB BbilLe U COKPaTUTE BPems
BbiNekaHus.

Xned unu Bbineuka (Hanpumep, TBOPOXHbINA MUPOT)
NONYYNNINCh KPaCKBLIMU, HO BHYTPU HE NMPOMNEKINCH
(nonyunnuch BNaxHble, ¢ MOKPbLIMU ydacTKamu).

B cneayowmin pas MCnosb3yinTe MeHbLLe XUAKOCTV ¥ MoAepXuTe Balie 61040 B
[yXOBOM WKady HEMHOro noaosblie npu 6osee HNU3KOW TemnepaTtype. B cnyvae
NMMPOroOB C COYHON HAYMHKOW, CHavyana BbiNeknTe Kop) OCHOBaHWA. 3aTeM NocChinbLTe
3TOT KOPX KOIOTBIM MUHAANEM UM MaHUPOBOUYHBIMU CYXapAMU U TOSIbKO MOTOM
BbINOXWTE HauuHKy. Cneayinte ykasaHuaM pelenta u peKoOMeHI0BaHHOMY BPEMEHW
BbiNekaHus.

MeyeHbe NoAPYMAHWIOCH HEPOBHO.

YcraHosuTe 60see HU3KYIO TemMneparypy; Tak neyeHbe noApyMAHUTCA poBHee. Bhine-
KaiiTe camble HEXHbIe BUAbI MeYeHbA B PEXMME BEPXHENO W HUKHEro xapa (= B oauH
ypoBeHb. BbicTynatowas Hag npotveHeM Oymara 418 BbiNeukn MOXKET TaKKe B/INATh

Ha UMpKyaUuio Bosayxa. Bcerna ofpesaiite Gymary no pasmepy npoTUBHA.

DOpPYKTOBbIN MMPOr HEJOCTATOYHO MPOMNEYEH CHUSY.

B cneaytowmin pas yctaHoBUTE NMUPOr Ha 60/1ee HNU3KNIA YPOBEHSb.

BbiTekaeT hpyKTOBbIN COK.

B cnenytowunii pas ncnonbaynte yHuBepcasbHblli NPOTUBEHb, EC/IN OH Y Bac MMEEeTCA.

Menkana Bbineuyka 13 ApOXOKEBOro Tecta CamnaeTca
BO BPEMA BbIMNEKaHNA.

Crapaiitech 0CcTaBnATb MeXAy U3AeNVNAMIU PACCTOAHME OKOMO 2 cM. Tak y Hux Gyaet
[OCTATOYHO MecTa And yBenyeHna B pasmepax v NoapyMAHUBAHWUA CO BCEX CTOPOH.

Mpw BbINEKAHUW Ha [BYX YPOBHAX HA BEPXHEM MpPO-
TUBHE MeYeHbe 3aPyMAHWUIOCH OO/IbLLE, UEM HA HUX-
HEM.

Mpw BbiMeKaHWM Ha PasHbIX YPOBHAX BCErAa NOb3YHTECh PEXMMOM KOHBEKLMU [Z.
Ecnu Bbl CTaBUTE HECKOJILKO MPOTUBHEN 414 OJHOBPEMEHHOIO BbINEKaHNA, 3TO He
3HAUWT, YTO OHU ByOyT rOTOBbl OAHOBPEMEHHO.

MpwW BbINEKAHUN NMUPOroB C COYHON HaUNHKON oBpa-
3yeTcA BOAAHON KoHAeHcar.

Mpu BbINEKaHn MOXeT 00Pa30BbLIBATLCA BOAAHOW Nap. YacTb 3TOro napa BbIXOAUT
yepes 0TBepCTVe B ABepLe JyX0BOro wkada n MOXeT CKOHAEHCMPOBAaTLCA Ha
naHesnn ynpasieHna Win Ha SIMLEBbIX NaHesax Haxoaaleinca nodms3ocTn medenn B
Buae kanesb Boabl. C TOUKU 3peHVA U3NKK, 9TO HOPMa/IbHOE ABMIEHME.

Msaco, nTuua, pbiba

Mpu MCNONBL30BAHWM XKAPOBEH N3 HEPXKaBEIOLWEV CTann MACOo OyaeT
Xy>KE€ MOAPYMAHNBATLCA U JAXKE MOXET OCTaTbCA HEMPOXAPEHHbIM.

Mocyaa B naHHOM criydae criefyeT YBeaMUuTs BPEMA MPUroTOBIEHUA.
MOXHO 1CMO/L30BATH /I0BYIO XapOonpoUHyto nocyay. na HononHnTtenshsie ykasaHnA B Tabauuax:
3aKapyBaHNA OObIIMX KYCKOB MPOAYKTOB MOXHO TaKXe MpurotosneHne 6e3 KPbILKN = 663 KPbILLKN

MCNOb30BaTb 3MaIMPOBAaHHbIA MPOTUBEHD.

[MpUroToBNEHNe C KPbIWKOW = Mo KPbILLKOM

Jyule Bcero noaxoauT cTeknAaHHas nocyaa. YoeanTecs, uto Bcerna ycTtaHasnueaiTte nocyay no LUEHTPY PeLleTku.

KPbILIKa KaCTPO/IM XOPOLLO 1 MIOTHO 3aKPbIBAETCA.

FopAuylo CTeKNAHHYIO Nocyay caedyeT CTaBUTh Ha Cyx0e KYXOHHOe

Mpn MCNONb30BaHUN SMaNVPOBaHHON Nocyasl cneayeT Ao0aBnAThL nonoTeHUe. Ecaiv NocTasnTb ee Ha BIaXHOE WM X0/104HOe

B0NbLLE XUAKOCTH.
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HapeHue

[obaBnaiiTe K NOCTHOMY MACY HEMHOIO XUAKOCTW. [HO nocyds
[OMKHO BbITb MOKPLITO CMOEM BO/bl TOAWMHOK NPUM. V2 CM.

Mpw xapeHun nodaBnAaiTe JOCTATOYHOE KOMNUYECTBO XUOKOCTU.
[HO nocyabl 4OMKHO ObiTh MOKPLITO CIOEM BOAbLI TOALWMHON 1-2 cM.

KonnyecTBo XUAKOCTU 3aBUCUT OT COpTa MAca W OT MaTtepuana
nocyabl. ECv Bbl FOTOBUTE MACO B 3MaIPOBAHHON Mocyae,
000aBNANTE HEMHOTO GO/bLIE XWUAKOCTU, YEM B CTEK/IAHHYIO
nocyay.

Mocyna 13 HepXxasetoLLel CTasv He OUYeHb MOAXOAWNT AJA XapeHua,
MdAco ByneTt MeHblle NoapPyMAHMBATLCA U MEASIEHHEE FOTOBUTLCA.
[oTOBLTE €ro npv Gosiee BLICOKOV Temnepatype u/unu donee
[UINTENIbHOE BPEeMHA.

3amapuBaHue Ha rpune

Mpw 3axapuBaHun Ha rpuae Bceraa AepXnTe ABepLy JyXOBOro
LwKada 3aKpbITON.

[Mepen nomelleHnem NPOAYKTOB B [yXOBOW wWKad ana
3aapuBaHuA Ha rpune npeaBapuTeNnbHO HarpenTe ero B TeyeHune
NPUMEPHO 3 MUHYT.

MomecTuTe KYCKW NMPOAYKTOB MPAMO Ha pelleTKy. Ecim Bbl
FOTOBUTE TOJILKO OUH KYCOK MPOAYKTa, ero jydlie noMecTuts B
LEHTP PeLIeTKu.

YcTaHOBWUTE SManMpPoBaHHbIi MPOTUBEHb Ha ypoBeHb 1. Tyna Oynet
cTekaTb MACHOWM COK, 1 AYyXOBOWN WKad He 3arpAsHUTCA.

He ycTaHaBnuBaiTe Ha ypoBeHb 4 i 5 NpoTuBeHb ANA AyXOBOro
wkada uam yHmBepcasnbHblil NPOTUBEHb. [10a BO3AECTBMEM
CWIBHOrO XKapa oOHW MOTyT AeOpPMUPOBaTLCA M MOBPEANTL
BHYTPEHHIOIO YacTb JyXOBOro LWKada npu Ux N3BAEYEHUN.

Mo BO3MOXHOCTU, BbIOMPATE KyCKM OANHAKOBOW TOMLMHLI. Tak
OHW PaABHOMEPHO MOAPYMAHATCA U COXPAHATCA COYHbIMU. Due
CTEeNKW CrieayeT COMMUTL MOC/E XapeHua Ha rpue.

MepeBepHUTE KyCKW MO MPOLIECTBAN 3 BPEMEHU MPUIrOTOB/IEHUA,

HarpeBate/ibHbI 31EMEHT rpuaA BKIOYAETCA U BbIKIKOYAETCA
aBTOMaTU4YeCKn. OTO HOPMabHOE ABeHME. YacToTa BKIOYEHWIA 1
BbIK/IIOYEHWIA 3aBUCUT OT 3aAaHHOM CTENEHW Harpesa rpunA.

Msaco

o ncteyeHnn NONOBUHBLI BDEMEHN NMEPEBEPHUTE KYCKK MACa.

Koraa xapkoe OyaeT rotoBo, ero ciefyet oCcTaBuTh elé Ha
10 MUHYT B BbIK/IIOYEHHOM 3aKPbITOM AYXOBOM WKady, YToObl MACO
Nlyylle NPOMNMUTanoCh COKOM OT XapeHuA.

Mo OKOHYaHUK MPUTrOTOBNEHNA 3aBEPHUTE MACO B DOJILIY U
OCTaBbTe B AyXOBOM Lukady Ha 10 MUHYT.

PV MPUrOTOB/IEHUN YKAPKOTO U3 CBUHMHBLI C KOXEW HaapexbTe
KOXY KPECT-HAKPECT 1 MOJIOXMUTE MACO B MOCYAY CHayana Koxen
BHWS.

Msaco Bec Mocyna

Bbicota Pemum TemnepatypaB °C, Bpems npuro-

HarpeBa CTeneHb HarpeBa  TOBJNEHUA, MUH.
rpuna
YKapkoe 13 ropaanHbl (Hanp., pedepHaa 1,0 kr NMoA KPbILLKOMN 2 = 220-240 90
4act) 1,5 kr 2 5 210-230 110
2,0 kr 2 = 200-220 130
dunenHasa YacTb roBAANHbI 1,0 kr 6e3 KPbILWKN 2 = 210-230 70
1,5 kr 2 = 200-220 80
2,0 kr 2 ] 190-210 90
Mano npoxapeHHbli pocTOnd 1,0 kr 6e3 KPbILWKHK 1 210-230 40
XopoLLo npoxapeHHble BUPLLITEKCHI PeweTtka 5 ) 3 20
Mano npoxapeHHble BULITEKCHI 5 ) 3 15
CBuHMHA 6e3 KOXULbI 1 HapyxxHoro cana 1,0 Kr 6e3 KPbILKHN 1 190-210 100
(Hanp., wewHaA yacTb) 15K 1 180-200 140
2,0 kr 1 170-190 160
CBUWHMHA C KOXULEN U caiom 1,0 kr 6e3 KPbILKHK 1 180-200 120
(Hanp., cAMHHaA 4YacTb, OKOPOK) 15 K 1 170-190 150
2,0 kr 1 160-180 180
KonueHas peBepHan yacTb CBUHUHBLI Ha 1,0 Kr NMoA KPbILLKOM 2 = 210-230 70
KOCTHU
BaTtoH 13 mAacHoro tapwa 750 r mAca 6e3 KPbILWKHK 1 170-190 70
Kon6ackm npuén. 750 r  PeweTka 4 ) 3 15
3aneyeHHas TenATMHA 1,0 kr 6e3 KPbILWKN 2 = 190-210 100
2,0 kr 2 = 170-190 120
BapaHba HoXxKa 6e3 KocTu 1,6 kr 6e3 KPbILWKN 1 150-170 110
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Mtnua

YKasaHHblVi B Ta®nLe BeC OTHOCUTCA K MOArOTOB/IEHHOW K
3aKapuBaHWio 1 He (HapLVPOBAHHON NTULE.

CHauana ynoxure Lieayto nTULY Ha PEeLeTKy rpyaKoi BHUS.
MepeBepHUTE €e Mo UCTEUYEHUN %3 BPEeMEHW MPUTrOTOBIEHNA.

Kycku, pyneTsl U rpyaky UHAeRku cnedyeT nepesopayvsats no
NCTEYEHUW MOMOBUHBLI BPEMEHW MPUroToBIeHUA, KYCKu NTULbI
JIydlle NepeBepHyTb MO UCTEUEHUN %3 BPEMEHU MPUrOTOB/IEHUA,

[Mpy NPUroTOBNEHUN YTKW WX TYCA, MPOTKHUTE KOXY NTWLbI NO4
KpbITbAMW ONA BbITEKAHWA XNpa.

MTnua NoNyYnTCA OYEeHb PYMAHON, C XPYCTALLER KOPOYKON, ecnn
He3a40/ro [0 KOHLA BpeMeHW NMPpUroToBieHWA cMasaTh ee
C/TIMBOYHBLIM MAacC/IOM, PaCTBOPOM COMN B BOAE WX anebCUHOBLIM
COKOM.

Ecnu Bbl )Xapute NTuLy Ha rpune NpaAMO Ha PeLleTKe, yCTaHOBUTE
3MaNMPOBaHHbIN NMPOTUBEHbL HA YPOBEHb 1.

Mrtuua Bec Mocyna BbicoTa Pexum Temneparypa, Bpema npuroros-
HarpeBa °C NeHUA, MUH.

[TonoBmHKN UbinaeHKa, 1-4 wTykn 400 r kaxxgan Pewetka 2 200-220 40-50

PasznenanHas kypuua 250 r Kaxabli kycok PeuweTka 2 200-220 30-40

Llenana kypuua, 1-4 wiykmn 1,0 Kr kaxxgan Pewetka 2 190-210 50-80

YTka 1,7 kr Pewetka 2 180-200 90-100

l'ycb 3,0 kr Pewetka 2 170-190 110-130

Monopnana nHaerika 3,0 kr Pewetka 2 180-200 80-100

2 HOXKW UHOENKN 800 r kaxxgan Pewetka 2 190-210 90-110

Pbi6a MOMOXMNTE B €€ XMBOT Hape3aHHbIN KapTodesb UM NocTaBbTe

MepeBepHUTE KyCKM PhiObl MO NPOLWWECTBUM %3 BPEMEHMW.

Llenyto pbiby nepesopauvsarth He HyxHO. CTasbTe Leyto pbidy B
[lyX0BOW WKad), yIOKNB ee OPIOWKOM BHU3, CMIUHHBIM MIaBHUKOM
BBEpPX. 1A noanepxaHna poidbl B YCTOWUYMBOM MOOXKEHWUN

MasieHbKUI aponpoUHbIi cocya.

Mpu 3anexkaHun une poidbl 40OaBLTE HECKOILKO CTOOBbIX JIOXEK
XNOKOCTU ONA TYLIEHUA.

Ecnu Bbl )apute pbiOy Ha rpuie npaMO Ha peleTke, yCTaHOBUTE
3MaIMPOBaHHbINA NMPOTUBEHbL Ha YPOBEHb 1.

Pbi6a Bec Mocyna Bbicota Penum Temnepatypa B °C, cte- Bpemsa npuro-
HarpeBa neHb Harpesa rpuna TOBJIEHUA, MUH.
Puiba Ha rpune 300r Pewetka 3 &) 2 20-25
1,0 kr 2 180-200 45-50
1,5 kr 2 170-190 50-60
PLiOHbIE CTENKM 300 r kaxabli Peletka 4 &) 2 20-25

PexomeHgauuu no HapeHUto B rpune

[lnAa Takoro Beca »apkoro B tTabnuue HeT  Bhibepute napameTpbl 41A
3HaUeHuN. NPUrOTOB/IEHNA.

6nuxariero 6onee NErkoro Beca u yBennusTe ykasaHHoe Bpems

Bbl X0TUTE NPOBEPUTL, FOTOBO NN Xapkoe. VcnonbayinTe TepMomMeTp AnA MAca (Bbl MOXeTe NpuoOpecTy ero B cneunannavpoBaHHOM
mMarasviHe) Uin CHUMUTE «MpoOy NOXKOMN». [INA 9TOro NOXKON HaaaBuTe Ha xapkoe. Ecan oHo

TBEPAOE, 3HAYUT OHO rOTOB;

0. Ecnu oHo npoaasnvBaeTca NOXKOW, TO ero Haao XapuTb eLlé.

YKapkoe camwKoM TEMHOE, a Kopouka [TpoBepbTE YPOBEHL YCTAHOBKM 1 TemnepaTypy.

mMecTamMu noaropena.

YKapkoe nonyymnoch Xopouwo, a coyc nof- B cneayowmii pa3 BO3bMUT
ropen.

€ Nnocyay MeHbllero pasmepa mimn no6aBbTe 60/bLIE XUOKOCTU.

YKapkoe noay4miochb XOpoLwo, HO CoyC B cnenytowunii pas BO3bMUT
CNIMLIKOM CBET/bIV 1 XNAKWIA

e nocyay Bonblero pasmepa uiv 4o6aBbTe MeHbLLE XUAKOCTU.

Bo Bpema NpuUroToBneHna xapkoro odpa- 3TO HOPMasbHO 1 0OYC/TOBNEHO 3aKoHaMu hUsnkK. bonbliaa yacTb BOAAHOMO Napa oTBOAWUTCA
3yeTcA BOAAHOW nap. yepes BbIxoabl napa. OH MOXEeT KOHAEHCUPOBATLCA Ha XOI0AHOW NaHe M BhiKatouatesnen nm
Ha 6m3nexatleli MoOBePXHOCTM MeBesn 1 cTekaTb Kaniamm no Hel.

3aneKaHKHu, cypne, TOCThI
Bcerpa ctaBbTe hOpMy Ha pelleTky.

Mpw 3anekaHnn nnu 3axkapuBaHuy NPOAYKTOB HEMOCPEACTBEHHO
Ha pelieTke, 6e3 Nocyabl, NOCTaBbTE SMaNVPOBaHHLIV MPOTVBEHb
Ha ypoBeHb 1. Tak [yxOBOW LiKad MeHbLIe 3arpA3HUTCA.

CocTonaHWe sanekaHkn OyaeT 3aBnceTb OT ee BbICOThI M OT pasmepa
nocyasl. [laHHble, npeacTasnerHble B Tadnuue, ABIAIOTCA
OPUEHTUPOBOYHLIMMU.

Bnrono Mocyna Bbicota Pewium  Temnepatypa B °C, Bpemsa npuro-
HarpeBa cTeneHb HarpesBa TOBNEHUA, MUH.
rpunsa
Cnapkue cydne (Hanpumep, TBOPOXHOE ®opma ana cydpne 2 = 180-200 40-50

cydne ¢ dpykTamm)

* BbicOTa 3anekaHku He Ao/hKHA NpeBbiaTh 2 CM.
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Bnrono Mocyna Bbicota Pewium  Temnepartypa B °C, Bpems npuro-

HarpeBa CTeneHb Harpesa TOBJNIEHUA, MUH.
rpunsa

[MMKaHTHbIE 3anekaHKn U3 rotToBeix Npoayk- dopma ana cydae wim sma- 3 = 210-230 30-40

TOB (HanpumMep, 3anekaHka 13 MakapoH) IMPOBAHHbIN NPOTUBEHb 3 ] 510-230 50-30

[TMKaHTHbIE 3aneKaHK U3 CblPbIX MPOAYK- ®opma ana sanekaHok nam 2 160-180 50-70

TOB* (Hanpumep, kapTodenbHana 3anekaHka) amMannpoBaHHbIA NPOTUBEHb 5 160-180 50-70

MomkapusBaHue TOCTOB Pewetka 5 ™) 3 4.5

[ToaopymMAaHMBaHME KOPOUKM Ha TocTax PeweTtka 3+1 170-180 8-12

* BbicOTa 3anekaHku He AO/MKHA NpeBbiwaTh 2 CM.

Monydabpukatbi
Cnefyvite MHCTPYKUMAM MPOU3BOANTENA HA yNaKoBKe.

MokpblBaA AOMOMHUTENBbHOE 000PYAOBaHVe OyMaroi 41A BbiNeUKy,
ybeanTecs, uto aTa Oymara npuroaHa 418 UCMosbL30BaHNA Npu

BbICOKMX Temneparypax. Pasmep Gymarut JOMKeH COOTBETCTBOBAThL
pasmepy 6ntoaa, KoTopoe Bbl COOMPAETECH TOTOBUTL.

MosyyeHHbIV pesynsTar NpAMO 3aBUCUT OT Tuna npoaykra. Coipbie
NPOAYKTbl MOTYT UMETb HEPABHOMEPHbI OTTEHOK.

Bnrono JononHuTtenbHoe o6opynosaHue Bbicota Pewum HarpeBa Temnepatypa, °C Bpems, MUH.
KapTtothens-dhpn Pelletka niv aMannpoBaHHbIi NPOTUBEHL 3 = 190-210 20-30
Muuua PeuieTka 2 2 200-220 15-20
Muuua Ha BareTe OManMpoBaHHbI NPOTUBEHb 3 = 190-200 20-25

YKasaHue: B npouecce npuroToseHNA 3aMOPOXEHHBIX MPOAYKTOB
NPOTMBEHb MOXET MOKOPOOUTLCA. MPUUMHON 3TOro ABMAETCA
nepenag B TeMrneparypax, KOTOpblii UCMbITLIBAET NPOTUBEHb. B
npoLecce BbinekaHua aedopmauna nponagaer.

Ocobble 6nrona

MpK HUSKUX TEMMEPAaTyPax XOPOoLWO Mosy4aeTca KPemooOpasHblit
MOrypT M NPeKpacHO NOAXOANT APOXKEBOE TECTO.

CHauana nsBnekuTe n3 ayxoBoro Likaga AononHUTeNbHOe
o0opyaoBaHue, a TakKe ONopHbIE PelleTKn (Hanpasndaowme),
yCTaHOB/IEHHbIE Ha IEBOV 1 NPAaBOW CTEHKE.

MpurotoBnexue vorypta

1. Bckunatute 1 nutp monoka (3,5 % XMPHOCTK) U fante emy
oxnaauTtbea Ao Temnepatypsl 40 °C.

2. [lo6asbTe B Mosioko 150 r iiorypTa (oxn1axaAeHHOro B
XONOAWNBHUKE) N Nepemelwlante.

3. Pasneite cmech No yawkam uim 6aHouykam 1 3aKponTe nx
NMULLEBOW MNEHKON.

4. NpenBapuTenbHO HarpernTe AyxXoBOW Wkad), cornacHo
yKazaHuam.

5.3aTtem ycTaHOBMTE Yallkn Ui 6aHOUKM Ha JHO AyXOBOro wKada
I FOTOBLTE COMACHO YKasaHUAM.

Paccroiika apoxokeBoro tecta

1.1pUroToBbTE APOXKKEBOE TECTO OObLIUHBLIM cCIocoOOM. NMomecTuTe
TECTO B XaPOMPOUHYID KEPaMUUYECKYIO MOCyay W HAaKPOWTE ero.

2. MpenBapuTensHO HarpernTe AyXoBOW Wwkad, cornacHo
yKazaHuam,

3. Buikntounte npudop 1 Noc/e BbIKIOUEHUA JaiTe TecTy
NOAHATLCA BHYTPU LWKada.

Bnrono Mocyna BbicoTa Pemum Temnepatypa Bpemsa
HarpeBa
I7IorypT YcTaHoBUTE YalKky  Ha OHO OyXOBOro MpensaputensHbii Harpes npu 50 °C 5 MUH.
NN BaHouKm wkada 50 °C 8y
PaccToika apoxokeBoro  YCTaHOBWUTE Xapor- Ha AHO AyXOBOro MpenaputensHbii Harpes npu 50 °C, 5-10 MuH.
Tecta POUHYto Nocyany Wwkaca BbIK/IOYMTE NPUOOP 1 MOMECTUTE 20-30 MuH.
NPOXOKEBOE TECTO B [yXOBOW wWKad.
Pa3MOpaH-(MBaHMe 13BNeKnTe 3aMopOXXeHHbIe MPOAYKTLI U3 YNaKoBKM, MOMECTUTE UX B

Bpema pasmopaknBaHua 3aBUCUT OT TuMa 1 KoM4ecTsa
NPOAYKTOB.

CnepayiiTe MHCTPYKUMAM NPOVUSBOANTENA HA YNaKOBKe.

COOTBETCTBYIOLLYIO MOCYay, a 3aTeM Ha PEeLLEeTKy.
Mty cnemyet yknaabiBaTs Ha G040 TPYAKOW BHUS.

3aMopoxeHHble NPOAYKTDI HdononHutenbHoe Bbicota Pemum Temnepatypa
o6opyaosaHue HarpeBa
Hanpumep: TopTbl CO CAMBKamMK, C MacafaHbIM KPEMOM, C WOKO-  PelweTka 1 TepmoperynaTop O0/HKEH

NafHOV UM caxapHOW rnasypbio, MPYKThI, Kypurua, KoiGacku 1
MACO, XN1e0, xNedo0ynouYHble U3aenva, MMpPoru 1 apyras KOHOun-
Tepckan Bbineuka

HaxoauTbCA Ha HyNeBol
OTMETKE.
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CyweHue

McnonbayiiTe TOMbKO KaYeCTBEHHbIE 1 XOPOLWO BbIMbITbIE (DPYKTHI 1
oBOLLW.

[anTte Bofe cTeub 1 NOAOXAMTE, NoKa PPYKTbl (OBOLLUM) XOPOLWO
OOCOXHYT.

[MToKpoTE AMaNMPOBaHHbIN NPOTUBEHb U PELLETKY crieunanbHOm
Oymaroi AnA BbINEUKM UK BOLLEHOW Bymaroi.

Mepuoanyeckn nepesopavymBanTe hpyKTbl (OBOLLN).

Korga oHu NoApyMAHATCA, AaiTe UM NOACOXHYTb U CHUMWUTE C
éymaru.

Bnrono BbicoTa Pewum HarpeBa Temnepartypa, °C Bpema npuroTtoBneHus, u.
600 r HapesaHHbIX ToMTUKaMn ABI0K 1+3 80 npuoén. 5 u

800 r Hape3aHHbIX Kycoukamiu rpyLu 1+3 80 npuoén. 8 u

1,5 kr cave 1+3 80 npuén. 8-10 y

200 r yncTbIX NPAHbLIX TPaB 1+3 80 npunén. 112 u.

anI'OTOBHEHMe BapeHbA

Mpu NPUrOTOB/IEHWUN BAPEeHbA OAHKN 1 PE3UHOBbLIE MPOKIAAKN
[IO/DKHbBI ObITh YNCTLIMU M HAXOAWUTLCA B XOPOLIEM COCTOAHUN. 1o
BO3MOXXHOCTU, UCMOJb3YITE BAHKN OANHAKOBOIO pasmepa. JaHHble
B Tab/mLax COOTBETCTBYIOT KPYI/IbIM SIMTPOBLIM OaHKam.

BHumaHue!

He ncnonbayiite 6onee Boicokue unu 6onee o6beMHble BaHKu.
KpbIWKK C HX MOTYT COpBaThLCA.

icnonb3ynte TONbKO CBEXME PPYKTbl 1 OBOLLUM. XOPOLIO BbIMONTE
nx.

Bpewms, ykaszaHHoe B Tabnmuax, ABIAETCA OPUEHTUPOBOUYHLIM, OHO
MOXET U3MEHATLCA B 3aBMCUMOCTY OT TeMMeparyphbl B NOMeLLeHnn,
KONMuecTBa BaHOK, a TakKe KOMUYEecTBa v TeMrneparypbl nx
coaepXXMmoro. MNepea BbIKOUYEHNEM OyX0BOro wkada yoeamntecs,
YTO BHYTPM OaHOK 00pPas30Ba/IUCh My3bipK.

MpurotoBneHue

1. Bblnoxute pyKThl WV OBOLLUM B BaHKKU, HE HaMOIHAA UX OO
Kpaes.

2. BbiTpuTte Kpad 0aHoK; OHW A0/IKHbI ObiTb YNCTLIMU,
3.Tlonoxute Ha Kaxayto 6aHKy PEe3VHOBYIO MPOKIAAKY U KPbILKY.

4. 3akpoiiTe BaHK1 C MOMOLLbIO K/toua.
He ycranasnvsaiite BHYTPb JyXOBOro Wwkada 6o/iee wectn 6aHoK
OHOBPEMEHHO.

MporpammupoBaHue

1.YCcTaHOBUTE 3ManMpPOBaHHbIN MPOTUBEHb HA YPOBEHDL 2.
YcTaHoBUTe BaHKM Ha MPOTUBEHb Tak, YTOOLI OHU HEe
conpukacaancb Apyr ¢ Apyrom.

2.HanenTte B NIOCKUA 3MannpoOBaHHbI MPOTUBEHb NON-NUTPA
ropAaueit Boabl (NpudnansutensHo 80 °C).

3. 3akpoiiTe ABepuy AyxoBOro Lkada.

4.YcTaHOBUTE mepekovaTesb Boidopa QyHKUMIA Ha OTMETKY
HKHETOo xapa (..

5.3apante temneparypy 170-180 °C.

MpurotosneHue BapeHbA

MpumepHo yepes 40-50 MUHYT HauHYT 00PAa30BLIBATLCA
MHOIOUYNCNIEHHbIE My3blpW. BbikatounTe OyxoBoW Luikad.

M3Bnekute 6aHku 13 AyxOBOro Wwkada NpuMepHo yepes 25-

35 MUHYT (B TeYEHME 3TOr0 BPEMEHW OHW AONAYT A0 rOTOBHOCTU
©narofapsa octaTouHoMy Tennay). Ecnv octaBuTb UX oxnaxaatsbea
BHYTPW AyXOBOro LiKada B TeuyeHne O0NbLero BpeMeHn, MoryT
oBpasoBaTbcA MUKPOOLI, CMOCOOCTBYIOLNE OKUCIEHUIO BAPEHbA.

DPpYKTbI B IMTPOBLIX GaHKax

C MOMeHTa NOABNEHUA Ny3bipei

Ha octaTtouHom Tenne

A6noku, cmopoavHa, KnyoHuka OTK/OYUTL npuodn. 25 MUHYT
YepelwHa, aBpuKocsl, Nepcukn, cMopoanHa OTK/TIOUUTb npunén. 30 MUHYT
AbnouHoe, rpyliesoe uan CAnBoBoe nope OTK/THOUYUTb npudn. 35 MUHYT

MpuroToBneHMe OBOLLHBIX KOHCEPBOB

Korna B 6aHkax HauHyT 00pa3oBbIBATLCA MesKWe MNy3bipy, 3adanTe
Temnepatypy 120-140 °C. C 310ro MOMeHTa nNpuroToBneHme
3aHumaeT 35-70 MUHYT, B 3aBMCUMOCTK OT Tuna oBollel. o
NPOLWEeCTBIN STOFO BPEMEHM BbIK/IIOUNTE AYXOBOW WKad U
[OBEeanTe KOHCEPBbI 4O FOTOBHOCTM NOA AECTBMEM OCTAaTOYHOIO
Tenna.

OBoLM B XONNIOAHOM MapvHage B IMTPOBbLIX BaHKax

C MOMeHTa NOoABNEHUA Ny3blpen Ha octaTtouHom Tenne

npu Temnepartype 120-140 °C

Orypubl

- npunon. 35 MuH.

Ceekna

npunoén. 35 MuH. npunéa. 30 MuH.

Bbptoccenbckana kanycrta

npunon. 45 MuH. npunéa. 30 MuH.

3eneHada acosnb, Konbpadu, KpacHoKavaHHaa Kanycra

npunéa. 60 MuH. npunéa. 30 MuH.

3eneHsblli ropoluek

npunéa. 70 MuH. npunéa. 30 MuH.

U3BneueHne 6aHOK U3 AyXOBOro WKada

Mocne 3aBepLlleHna NPUroTOBAEHUA U3BNEKNTE BaHKN 13 JyXOBOro
wkada.

BHumaHue!

He cTaBbTe ropaume GaHK1 Ha XOMNOAHYIO WX BAAXHYIO
NOBEPXHOCTb. BaHKM MOryT NOMHYTh.
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AKpunamua B NnpoAayKTax

Akpunamua obpasyeTcs, B NepBylo ouepesb, B NPoayKTax 13
3/1aKOBbIX U KapTodesnd, NPUroTOBAEHHbIX NP MOBbILLIEHHbIX
Temnepatypax, Hanpvmep B XapeHoMm KapTtodene, TocTax,
XxNeBoOyNoYHbIX N3Aennax, xinede n MenKol Beineyke (PasnnuHbIX
BMOAX MeYeHbs).

CoBeTbl N0 NPUroTOBNEHUIO NPOAYKTOB C HU3KUM COAepHaH1eM aKpunamuaa

O6wme coBeTbl

m MakcumasibHO orpaHuuvBainTe Bpema npuroToBIeHA.

m V3beraiite N3NMWHEro 3aKapuBaHUA NMPOOYKTOB.

m [poayKThl 6O/LWOro pasmepa u TOMLMHLI COAePXaT Maso akpuiamuia.

BbinekaHue B pexume BepxXHEro 1 HWKHEro xapa npu Temnepatype He 6onee 200 °C
B pexume KoHBekUMM Npu TemnepaType He 6onee 180 °C.
[leyeHbe B pexume BepxHEro 1 HWXKHero xapa npu Temnepatype He 6onee 190 °C.

B pexume KoHBekUMM Npu TemnepaType He 6onee 170 °C.

MpUCyTCTBME AL 1 AUYHOTO XENTKa CHKaeT oOpasoBaHme akpuiamuaa.

KapTtodenb-thpun, NpurotoBnaemMblli B yxo- PacnpeaenvTe kKaptodenb No NPOTUBHIO PaBHOMEPHO, OAHUM crioeM. 3anekainTe Ha NpoTuBHe

BOM LuKady

He MeHee 400 r kapTodena, UToBbl OH HE NMepPecox.

KoHTponbHble 6nroaa

31V Tabnunubl BbiM COCTaBAEHbI A/IA PASIMYHBIX KOHTDOMMPYIOLINX
opraHoB, YToBbl 0ONErUNTL NPOLEeAYPY NPOBEPKMN 1 TECTUPOBaHWA
PasHbIX JyX0BbIX LWKadOB.

B cootsetcteum ¢ EN 50304/EN 60350 (2009) unn IEC 60350.

BbinekaHue

BbinekaHune Ha 2 ypoBHAX.

Bcerna yctaHasnmBaiite yHUBEpCanbHbli ryOOKWA NPOTUBEHb Ha
BEPXHWI YPOBEHb, & a/ItOMVHUEBBIV MPOTVMBEHL AM1A AYXOBOroO
wKada — Ha HWKHUA YPOBEHD.

MacnaHoe neyeHbe.
Bnoga, 0o4HOBPEMEHHO NMOMELLaeMble Ha NMPOTUBHAX B JyXOBOM
wKad, MOryThb OblTb FOTOBLI B PA3HOE BPEMA.

3aKpbIThil AGNOYHbIA MMPOT Ha OJHOM YPOBHE.

YcTtaHoBuTe pa3beEMHbIE CDODMbI TEMHOIO LUBETA HA HEKOTOPOM
paccTtoArnn Apyr ot Apyra.

3aKpbIThii AGIOYUHBIA MUPOT Ha 2 YPOBHAX.

YcTaHoBUTE pasdbeMHble POPMbl TEMHOIO LiBETa OHY Haa APYyroin.

Muporun B pasbeMHbix hopmMax 13 6enown xectu.

Bbinekaiite B pexxumMe BEPXHEro W HIKHEro xapa = Ha

OOHOM YypoBHe. /icnonbaylite amanmpoBaHHbIi NPOTUBEHb BMECTO
peLleTky 1 NocTaBbTe Ha HEro pasbeMHble OPMbI.

Bnrono MpoTUBHKU, COBETbI U NPEeAOCTEPEHEHUA BbicoTa Pemum Temnepatypa, Bpewms,
HarpeBa °C MWH.
MacnsHoe neuyeHbe (¢ npeasapuTens- MN0CKWIA NPOTUBEHb ANA AYXOBOro Wkada 2 = 160-170 20-30
HbIM Harpesom’) YHuBepcasbHbln FyOoKnii MpoTUBEHb 3 = 150-160 20-30
ANOMUHMEBBIN MPOTUBEHb + MNIOCKUIA nNpoTn- 1+3 140-160 20-30
BEHb ANA [yX0BOro wkada
AMOMUHMEBBIV NPOTUBEHb + YHMBEPCanbHbIi  1+3 140-160 20-30
rny®OoKNA MPOTUBEHb
Menkas Bbineuka, 20 nsgenuni OMaMpOoOBaHHbLIN NPOTUBEHb 3 = 150-170 20-30
Menkas Bbineuka, 20 nsgennin Ha ANIOMVUHMEBBIN NPOTUBEHb + MNIOCKUI NpoTn-  1+3 140-150 30-40
NPoTMBHE (C NpeaBapuUTebHbIM BEHb ANA [yX0BOro wkada
Harpesom”) AMOMUHMEBBIV NPOTUBEHb + YHMBEPCaNnbHbIi  1+3 140-150 30-40
rny®OoKNA MPOTUBEHb
BuckeuT Ha Boae (¢ npeasaputens-  PasbemHas dopma 1 = 170-180 30-40

HbIM HarpeBomM™)

* He ncnonbayinte dyHKUMIO OLICTPOrO Harpesa A8 NpeaBapuTeibsHoOro Harpeea JyxoBoro wkada.
PeleTkn 1 NPOTUBHM MOXHO MPUOBPECTV B KauecTBe AOMONHUTENbHOrO 000PYA0BaHNA B CNELMann3npoBaHHbIX MarasuHax.
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Bnrono MpoTUBHKU, COBETHI U NPeAOCTEPEHEHHUA BbicoTa Pemum Temnepatypa, Bpewms,
HarpeBsa ° MMH.
[1OCKUI MUPOT N3 APOXKEBOro OManMpoBaHHbI NPOTUBEHb = 160-180 30-40
Tecta . -
ANOMUHUEBLIN NPOTMBEHb + MAOCKUA NpoTK-  1+3 150-160 30-45
BEHb 1A yXOBOro wkada
ANOMUHMEBBIV NPOTUBEHL + YHMBEPCanbHbIi  1+3 150-160 30-40
rny®oKNiA MPOTUBEHb
3aKpbITbil ABNOYHbLINA NUPOr 2 peleTtkn + 2 pasbeMHble popmbl 13 Genoit 1+3 170-180 60-70
xectn, @ 20 cwm.
OMaMpPOBaHHbI MPOTUBEHb + 2 Pa3beMHbIe = 190-210 70-90
dhopmbl U3 Benoin xectu, @ 20 cMm.
* He ncnonbayinte dyHKUMIO OLICTPOrO Harpesa A1a NpeaBapuTeisHoro Harpeea AyxoBoro wkada.
PeleTkn 1 NPOTUBHM MOXHO MPMOBPECcTV B KayecTBe AOMOMHUTENbHOrO 000PYA0BaHNA B CNELManM3npoBaHHbIX MarasuHax.
3aapuBaHue Ha rpune
Ecnun npoayKTbl noMelatoTcA HenocpeacTBEHHO Ha peLleTky,
nocTaBbTe AMaIMPOBaHHbIN NPOTUBEHb Ha ypOBeHb 1. Takum
oBpasom, Tyaa OyneT cTekaTb MACHON COK, U AyXOBOW WKad
MeHblle 3arpAsHUTCA.
Bnrono JononHutenbHoe o6opynosaHne Bbicota Pewum CreneHb Bpewms,
HarpeBa HarpeBa rpynAa  MMWH.
[MomkapuBaHne TOCTOB (MpeaBapuTeb- PeuweTtka 5 &) 3 12-2
HbIn HarpeB 10 MUH.)
Tenauba KoTeTa Ana ramoéyprepa, 12 PelueTka 1 smannmpoBaHHbI MPOTUBEHb 5+1 ™) 3 25-30

WTYK* (6e3 NpeaBapuTenbHoOro Harpesa)

* [epeBepHyTb MO UCTEYEHUN %3 BPEMEHMW.
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Rady i wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Przeczyta¢ uwaznie wskazowki zawarte w niniejszej instrukcji.
Zachowacd instrukcje obstugi i montazu. Przekazujgc urzadzenie
nowemu uzytkownikowi nalezy dotgczy¢ odpowiednig
instrukcje.

Ta instrukcja obstugi dotyczy zardwno piekarnikéw
niezaleznych, jak i piekarnikow wielofunkcyjnych. W przypadku
piekarnikow wielofunkcyjnych, przeczyta¢ instrukcje obstugi
dotgczong do ptyty, aby zapoznad sie ze sposobem dziatania
pokretet.

Przed montazem urzadzenia

Uszkodzenia przy transporcie

Sprawdzi¢ stan urzadzenia po wyjeciu z opakowania. W
przypadku uszkodzen powstatych podczas transportu, nie
podtgczad urzadzenia, lecz skontaktowacd sie z Serwisem
Technicznym i przedstawi¢ na pismie opis powstatych szkdéd,
gdyz w przeciwnym razie utraci sie prawo do jakiegokolwiek
odszkodowania.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Podtgczenie urzgdzenia powinno by¢ dokonane przez
upowaznionego technika specjaliste. W przypadku powstania
uszkodzen na skutek nieprawidtowego podtgczenia, gwarancja
urzgdzenia traci waznosg.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy upewnic¢
sie, ze instalacja elektryczna budynku posiada uziemienie i
spetnia wszelkie obowigzujgce normy bezpieczenstwa. Montaz i
podtgczenie elekiryczne urzgdzenia powinny zosta¢ wykonane
przez upowaznionego technika. Uzytkowanie tego urzgadzenia
bez uziemienia lub nieprawidtowo zainstalowanego moze
spowodowad, cho¢ w bardzo mato prawdopodobnych
okolicznosciach, powazne szkody (obrazenia i Smieré na
skutek porazenia prgdem). Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za nieprawidtowe funkcjonowanie
urzadzenia i za ewentualne szkody spowodowane przez
nieodpowiednie instalacje elektryczne.
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Rady i wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

To urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie do uzytku
domowego. Urzgdzenie powinno by¢ stosowane wytgcznie do
przygotowywania potraw.

Dzieci i dorosli nie powinni obstugiwac¢ urzgdzenia bez nadzoru,

m jesli posiadajg zmniejszone zdolnosci fizyczne lub umystowe,
lub

m jesli nie posiadajg odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia.

Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem.

Drzwiczki piekarnika

W czasie pracy piekarnika jego drzwiczki powinny pozostawac
zamknigte. Dla ostroznosci zaleca sig, aby drzwiczki piekarnika
byty zawsze zamkniete, rowniez wtedy gdy piekarnik jest
wytgczony.

Nie nalezy sie wiesza¢ sie, siada¢ ani bawi¢ drzwiczkami
piekarnika, réwniez wtedy gdy sg zamkniete.

Gorace wnetrze piekarnika

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

m Nie dotykaé nigdy wewnetrznych powierzchni piekarnika ani
elementdéw grzejnych, gdy sg gorgce. Ostroznie otwieraé
drzwiczki piekarnika. Gorgca para moze uchodzi¢ na
zewnatrz. Nie pozwala¢ matym dzieciom zbliza¢ sie do
urzgdzenia.

m Nie wlewa¢ wody do wnetrza rozgrzanego piekarnika. Moze
wowczas wytworzy¢ sie gorgca para wodna.

m Nie przygotowywac potraw, uzywajgc w tym celu duzych
ilosci wysokoprocentowych napojéw alkoholowych. Opary
alkoholu mogq zapali¢ sie wewnatrz piekarnika. Uzywac
wysokoprocentowych napojoéw alkoholowych wytgcznie w
matych ilosciach i otwiera¢ drzwiczki piekarnika z
zachowaniem ostroznosci.

A Niebezpieczenstwo pozaru!

m Nie umieszczac przedmiotéw tatwopalnych w piekarniku. Nie
otwiera¢ drzwiczek w przypadku, gdy z urzgdzenia wydostaje
sie dym. Wytgczy¢ urzadzenie. Wyjacé wtyczke lub wytgczyé
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikow.

m Przy nagrzewaniu urzgdzenia, dobrze zamocowac papier do
pieczenia do akcesoridow kuchennych. Gdy zostang
otworzone drzwiczki urzgdzenia, wytworzy sie przeciag.
Wodwczas papier do pieczenia moze zetkngc sie z
elementami grzejnymi i ulec zapaleniu. Zawsze mocowac
papier do pieczenia za pomocg naczynia lub formy. Przykryé
papierem do pieczenia tylko niezbedng powierzchnie. Papier
do pieczenia nie powinien przekracza¢ wymiaréw akcesorium
kuchennego.

A Niebezpieczenstwo zwarcia!

Nie mocowac nigdy przewoddw przytgczeniowych urzadzen
elektrycznych w gorgcych drzwiczkach piekarnika. Warstwa
izolacyjna przewodu moze sie roztopic.

Gorace akcesoria kuchenne i naczynia

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Przy wyjmowaniu gorgcych akcesoridw i naczyn z piekarnika
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Niewlasciwie przeprowadzone naprawy

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Niewtasciwie przeprowadzane naprawy stwarzajg powazne
zagrozenie. Do wykonywania napraw sg uprawnieni wytgcznie
odpowiednio przeszkoleni pracownicy Serwisu Technicznego.
Jesli urzadzenie jest uszkodzone, wyjac¢ wtyczke lub wytgczydé
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikdw. Skontaktowac sie z
Serwisem Technicznym.
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Dodatkowe zabezpieczenie drzwiczek

Niektdre przepisy wymagajg pieczenia przez diuzszy czas w
bardzo wysokiej temperaturze, w wyniku czego drzwiczki
piekarnika moga sie silnie nagrzaé. Jezeli w Panstwa domu sg
mate dzieci, nalezy zwrdcié¢ szczegdlng uwage na ich
zachowanie podczas pracy piekarnika.

Dostepne jest zabezpieczenie dodatkowe, ktdre zapobiega
dotknieciu gorgcych drzwiczek piekarnika. To dodatkowe
akcesorium kuchenne (671383) mozna zamowic za
posrednictwem naszego Serwisu Technicznego.

Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

m Umieszczanie akcesoriow kuchennych, naczyn, folii, papieru
do pieczenia lub folii aluminiowej na dnie piekarnika: Nie
umieszczac¢ akcesoriow kuchennych na dnie piekarnika. Nie
ostania¢ dna piekarnika folig ani papierem. Nie stawia¢
naczyn na dnie piekarnika, jezeli zaprogramowana
temperatura przekracza 50 °C. Naczynie nadmiernie sie
rozgrzeje. Zaprogramowany czas gotowania i pieczenia
bedzie nieprawidtowy; dojdzie réwniez do uszkodzenia emalii.

m Woda w rozgrzanym piekarniku: Nie wlewac¢ wody do wnetrza
rozgrzanego piekarnika. Woda przeksztatci sie w pare
wodng. Zmiany temperatury moga spowodowac uszkodzenie
emalii i akcesoridow kuchennych.

m Potrawy ptynne: Nie przechowywac¢ potraw ptynnych przez
dtuzszy czas we wnetrzu zamknietego piekarnika. Nastgpi
uszkodzenie emalii.

m Sok z owocow: Przy pieczeniu ciast z owocami nie napetniaé
zbyt doktadnie blachy. Sok z owocdéw wyciekajgcy z blachy
moze pozostawi¢ plamy, ktdrych nie bedzie mozna usungg.
W miare mozliwosci, stosowacé gtebokg blache emaliowana.

m Otwieranie drzwiczek podczas stygniecia piekarnika: Zawsze
pozostawiac¢ drzwiczki zamkniete podczas stygniecia
piekarnika. Jezeli drzwiczki bedg chodéby nieznacznie
uchylone, fronty sgsiednich mebli mogg z czasem ulec
zniszczeniu.

m Bardzo zabrudzona uszczelka piekarnika: Jezeli uszczelka
piekarnika jest bardzo zabrudzona, drzwiczki nie zostajg
prawidtowo domkniete podczas pracy piekarnika. Zatem
fronty sgsiednich mebli mogg ulec zniszczeniu. Dbac¢ o
uszczelke piekarnika, aby zawsze byta czysta.

m Opieranie sie o drzwiczki piekarnika: Nie opiera¢ sie ani nie
siadac na otwartych drzwiczkach piekarnika. Nie stawia¢
naczyn ani akcesoriéw kuchennych na drzwiczkach
piekarnika.

m Transport urzgdzenia: Nie transportowac urzadzenia ani nie
przytrzymywacé go za pomocg uchwytu drzwiczek. Uchwyt
drzwiczek nie wytrzyma ciezaru urzgdzenia i moze sie
ztamac. Szyba w drzwiczkach moze ulec przesunigeciu w
stosunku do przedniej scianki piekarnika.

m Pieczenie/smazenie na grillu: Przy pieczeniu/smazeniu na
grillu, nie nalezy umieszczac¢ gtebokiej blachy uniwersalnej
lub ptytkiej blachy do pieczenia na poziomie wyzszym niz 3.
Ze wzgledu na wysokg temperature, blachy mogg sie
odksztatci¢ oraz moze nastgpi¢ uszkodzenie emalii podczas
ich wyjmowania. W celu smazenia/pieczenia bezposrednio
na ruszcie, korzysta¢ wytgcznie z poziomu 4 i 5.



Nowy piekarnik w Panstwa kuchni

Oto Panistwa nowy piekarnik. W tym rozdziale zostajg
objasnione funkcje panelu sterowania i jego poszczegdinych
elementéw. Ponadto, rozdziat zawiera informacje na temat
akcesoriow kuchennych i elementéw znajdujgcych sie
wewnatrz piekarnika.

Panel sterowania

Ponizej znajdg Panstwo ogdlny opis elementdw panelu
sterowania. Na panelu wskaznikdw nie moga sie jednoczesnie
wyswietla¢ wszystkie symbole. Elementy panelu sterowania
mog3a sie rozni¢ w zaleznosci od modelu urzadzenia.
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Pokretto Przyciski kontrolne Pokretto
funkcji i panel wskaznikéw temperatury

Chowane pokretta obrotowe Polozenie

Zastosowanie

W niektérych piekarnikach, pokretta obrotowe mogg zostac
schowane. Aby wsung¢ lub wysung¢ pokretto obrotowe, nalezy
je nacisng¢, gdy znajduje sie w pozycji zero.

L] Ogrzewanie dolne

Duszenie w ttuszczu dan "confit",
pieczenie i przygotowywanie zapie-
kanek. Ciepto jest dostarczane
przez dolny element grzewczy.

Pokretto funkciji

7 .
Za pomocg pokretta funkcji mozna wybrac funkcje grzewcza. Rozmrazanie

Do rozmrazania np. miesa, drobiu,
chleba i ciast. Dmuchawa rozpro-
wadza nagrzane powietrze wokot

Potozenie Zastosowanie rozmrazanej potrawy
o Pozycja zero Piekarnik jest wytaczony. Oswietlenie Wigczanie lampki oswietlajacej
Nadmuch gorgcego Do pieczenia ciast i ciastek. Mozli- wnetrze piekarnika.
powietrza* W0SC pieczenia na dwdch pozio- * Funkcja grzewcza, za pomoca ktérej okresla sie klase efek-
mach. Dmuchawa umieszczona na tywnosci energetycznej zgodnie z norma EN60350.

tylnej sciance piekarnika rozprowa-
dza ciepto rownomiernie w catej
komorze piekarnika.

Po ustawieniu funkcji grzewczej zapala sie lampka wewnatrz
piekarnika, a w niektérych piekarnikach zapala sie wskaznik

& Ogrzewanie gérne i Do pieczenia ciast, zapiekanek i umieszczony na pokretle funkcji.

dolne* pieczeni z chudego miesa, np. z

cieleciny lub dziczyzny, na jednym — przyciski regulacji i panel wskaznikow

poziomie. Ciepto jest dostarczane

przez dolny i gérmy element grzew- Przyciski stuzg do regulaciji roznych dodatkowych funkcji. Na
czy. panelu wskaznikow pokazujg sie ustawione wartosci.
Grill z nadmuchem Do plieclzenia kawatkdw migsa, Przycisk Zastosowanie
gorgcego powietrza  drobiu i ryb. Element grzewczy
grilla i wentylator wigczajg sie i ® Funkcje regulacji  Wybdr ustawier minutnika &\, czasu
wytaczajg na przemian. Dmu- czasu trwania gotowania I=l, czasu

chawa rozprowadza powietrze roz-

zakonczenia =l oraz godziny (®.

grzane przez grill wokot

Zmniejszenie zaprogramowanych
wartosci.

Zwiekszenie zaprogramowanych
wartosci.

Uruchomienie funkcji oczyszczania
dla powierzchni samoczyszczacych
we wnetrzu piekarnika.

Blokowanie i odblokowanie panelu
sterowania.

pieczonych potraw. - Mniej
(] Grill, duza powierzch- Do smazenia/pieczenia na grillu L
nia befsztykdw, kietbasek, tostéw i ryb. +  Wiece]
Nagrzewanie catej powierzchni
pod elementem grzewczym grilla. clean Funkcja oczysz-
[*] Grill, mata powierzch- Do smazenia/pieczenia na grillu Czania
nia niewielkich ilosci befsztykow, kiet-
basek, tostow i ryb. Nagrzewanie —0 Funkcja zabezpie-
srodkowej czesci elementu grzew- czenia dzieci
czego grilla.

»$%§  Szybkie podgrze-
* Funkcja grzewcza, za pomoca ktorej okresla sie klase efek- wanie

Nagrzewanie piekarnika w wyjat-
kowo szybki sposdb.

tywnosci energetycznej zgodnie z normg EN60350.
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Na panelu wskaznikow, strzatka » ustawia sie przed symbolem
odpowiadajgcym aktywnej funkcji czasu.
Pokretto temperatury

Pokretto temperatury stuzy do programowania temperatury lub
poziomu pracy grilla.

Potozenie Opis

[ ) Pozycja zero Piekarnik nie grzeje.

50-270  Zakres tempera- Temperatura wnetrza piekarnika

tury w °C.

o ee eee Poziomy pracy Poziomy pracy grilla o matej
grilla powierzchni [7] oraz o duzej
powierzchni ).

e = poziom 1, tagodny
ee = poziom 2, Sredni
eee = poziom 3, mocny

clean Funkcja oczyszczania.

W trakcie nagrzewania piekarnika, zapala sie wskaznik
sterowania temperaturg. Podczas przerw w nagrzewaniu,
symbol gasnie. Wskaznik nie zapala sie przy funkcji
o$wietlenia [#] ani przy funkciji rozmrazania [%].

Wskazoéwka: Gdy korzysta sie z grilla i zaprogramowany czas
pracy przekracza 15 minut, nalezy po uptywie tego czasu
przestawi¢ pokretto temperatury w tagodny tryb pracy grilla.

Whnetrze piekarnika
W piekarniku znajduje sie wentylator i lampka.

Wentylator

Wentylator wtgcza sie i wytgcza w razie potrzeby. Gorgce
powietrze uchodzi z piekarnika przez gorng czes¢ drzwiczek.
Uwagal! Nie zastania¢ szczeliny wentylacyjnej. Piekarnik moze
ulec przegrzaniu.

Wentylator nadal dziata przez pewien czas po wytgczeniu
piekarnika, aby umozliwi¢ jego szybsze ostygniecie.
Oswietlenie

Lampka wewnatrz piekarnika pozostaje wtgczona podczas
pracy piekarnika.

Tym niemniej rowniez po wytgczeniu piekarnika, mozna lampke
wiaczyé, ustawiajac pokretto funkcji w pozyciji [#].

Akcesoria kuchenne
Akcesoria kuchenne mozna umieszcza¢ w piekarniku na 5
réznych poziomach.

Akcesoria mozna wysungcé z piekarnika nawet do 2/3 dtugosci
bez ryzyka, ze sie przechylg. Dzieki temu, wyjmowanie potraw z
piekarnika jest bardzo utatwione.
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Pod wptywem wysokiej temperatury akcesoria kuchenne moga
ulec odksztatceniu. Po ostygnieciu, odksztatcenie znika i nie
ma to wptywu na dziatanie akcesoriow.

Panstwa piekarnik jest wyposazony tylko w niektére sposrod
wymienionych ponizej akcesoriow kuchennych.

Akcesoria sg dostepne w naszym Serwisie Technicznym, w
sklepach specjalistycznych lub w Internecie. Poda¢ numer HZ.

Ruszt
> Do naczyn, form, pieczeni, dan z
rusztu i potraw mrozonych.

Wtozy¢ ruszt, kierujgc czescé wygietg
W dot ~—.

Ptytka emaliowana blacha do pie-
czenia
Do ciast, ciastek i herbatnikéw.

Wtozy¢ blache do piekarnika, usta-
wiajgc jg w ten sposob, aby obni-
zona krawedz byta skierowana w
strone drzwiczek.

Gleboka blacha emaliowana uni-
wersalna

Do ciast z mokrym wierzchem, cia-
steczek, potraw mrozonych i duzych
pieczeni. Moze by¢ takze uzywana
do zbierania ttuszczu podczas pie-
czenia bezposrednio na ruszcie.

Wtozy¢ blache do piekarnika, usta-
wiajgc jg w ten sposoéb, aby obni-
zona krawedz byta skierowana w
strone drzwiczek.

Specjalne akcesoria kuchenne

Specjalne akcesoria sg dostepne w naszym Serwisie
Technicznym lub w sklepach specjalistycznych. W naszych
katalogach oraz w Internecie prezentowana jest szeroka oferta
akcesoriow do piekarnika. Dostepnosé, a takze mozliwosé
zamowienia online specjalnych akcesoriow, zalezg od kraju
nabywcy. Szczegdtowe informacje na ten temat mozna znalezé
w dokumentacji dotgczonej do zakupionego urzgdzenia.

Nie wszystkie akcesoria sg odpowiednie dla kazdego
urzadzenia. Przy zakupie, nalezy zawsze podac¢ doktadng
nazwe (E-Nr) swojego urzadzenia.

Specjalne akcesoria kuchenne Numer HZ Zastosowanie

Ptytka emaliowana blacha do pieczenia HZ361000 Do ciast, ciastek i herbatnikdéw.

Gteboka blacha emaliowana uniwersalna HZ362000 Do ciast z mokrym wierzchem, ciasteczek, potraw mrozonych i
duzych pieczeni. Moze byc¢ takze uzywana do zbierania ttusz-
czu podczas pieczenia bezposrednio na ruszcie.

Ruszt HZ364000 Do naczyn kuchennych, form, pieczeni, dan z rusztu i potraw
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Specjalne akcesoria kuchenne Numer HZ

Zastosowanie

Blacha do pizzy HZ317000

Doskonata do pizzy, potraw mrozonych lub okrggtych, duzych
ciast. Blacha do pizzy moze by¢ uzywana zamiast gtebokiej
blachy uniwersalnej. Umiesci¢ blache na ruszcie i postepowad
zgodnie ze wskazéwkami podanymi w tabeli.

Brytfanna metalowa HZ26000

Brytfanna moze by¢ uzywana w strefach witroceramicznej ptyty
grzejnej, przeznaczonych na brytfanne, w kuchenkach z syste-
mem czujnikdw, a takze z programowaniem automatycznym
lub z automatycznym systemem pieczenia. Brytfanna jest z
zewnatrz pokryta emalig, a wewnatrz - warstwg zapobiegajgca
przywieraniu potraw.

Brytfanna szklana HZ915001

Brytfanna szklana doskonale nadaje sie do przygotowywania w
piekarniku potraw duszonych oraz zapiekanek. W sposdb
szczegolny nadaje sie do kuchenek z programem automatycz-
nym lub z automatycznym systemem pieczenia.

Potréjne prowadnice do catkowitego wysuwa- HZ368300

nia potraw

Prowadnice do pozioméw 1, 2 i 3 umozliwiajg catkowite wysu-
niecie akcesoriow kuchennych bez ryzyka, ze sie przechyla.

Przed pierwszym uzyciem

Niniejszy rozdziat zawiera informacje dotyczace czynnosci,

ktdre nalezy wykona¢ przed pierwszym uzyciem piekarnika.
Najpierw nalezy przeczytac rozdziat Wskazowki dotyczgce

bezpieczeristwa.

Programowanie godziny

Po podtaczeniu, na panelu wskaznikéw zapala sie symbol (© i
trzy zera. Wyregulowac¢ godzine.

1.Nacisna¢ przycisk O©.

Na wskazniku pokazuje sie godzina {2:00.
2. Wyregulowaé godzine za pomocg przycisku + lub —.
Po kilku sekundach pokazuje sie zaprogramowany czas.

Programowanie piekarnika

Istnieje wiele sposobdw programowania piekarnika. Ponizej
zostat opisany sposob programowania funkcji grzewcze;j i
temperatury lub poziomu pracy grilla. Piekarnik umozliwia
programowanie czasu gotowania (trwania) i czasu zakonczenia
gotowania kazdej potrawy. Aby uzyskac¢ wiecej informacii,
zapoznac¢ sie z rozdziatem Programowanie funkcji regulacji
czasu.

Wskazoéwka: Zaleca sie, aby zawsze nagrzewacd piekarnik
przed wiozeniem potrawy, aby nie tworzyta sie nadmierna ilos¢
pary wodnej na szybie.

Wygrzewanie piekarnika

Aby usungc¢ zapach nieuzywanego urzadzenia, nalezy zamkngé
i wygrzac pusty piekarnik. Najlepszy efekt mozna uzyskacé
wiaczajac na godzine ogrzewanie gérne i dolne (&, przy
ustawieniu temperatury na 240 °C. Sprawdzi¢, czy wewnatrz
piekarnika nie pozostaty czesci opakowania.

1.Za pomocg pokretta funkcji wigczy¢ ustawienie ogrzewania
gérnego i dolnego &

2.7a pomocg pokretta temperatury ustawi¢ temperature
240 °C.

Po uptywie godziny wytgczy¢ piekarnik. W tym celu, przekrecic¢
pokretto funkcji do pozyciji zero.
Czyszczenie akcesoriow kuchennych

Przed pierwszym uzyciem akcesoridow kuchennych, nalezy
oczysci¢ je doktadnie przy uzyciu Sciereczki i cieptej wody z
dodatkiem niewielkiej ilosci mydta.

Funkcja grzewcza i temperatura

Przyktad z rysunku: ogrzewanie gérne i dolne & w
temperaturze 190 °C.

1.Za pomocg pokretta funkcji wybraé funkcje grzewcza.

® = + clean =0 »ff
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2.7a pomocg pokretta temperatury zaprogramowac
temperature lub poziom pracy grilla.

© - + cean =0 »f

Piekarnik zaczyna sie nagrzewac.

Wylaczanie piekarnika
Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

Zmiana ustawien

Za pomocg odpowiednich przetgcznikdw mozna w kazdej
chwili zmienic¢ rodzaj grzania i temperature.

Szybkie podgrzewanie

Funkcja szybkiego podgrzewania stuzy do nagrzania piekarnika
do zaprogramowanej temperatury w krotkim czasie.

Funkcji tej uzywa sie zazwyczaj do temperatur powyzej 100 °C.
Nalezy stosowac nastepujace funkcje grzewcze:

m Nadmuch gorgcego powietrza

m Ogrzewanie géme i doine &

m Ogrzewanie dolne (-]

Aby potrawa byta réwnomiernie upieczona, nie nalezy wstawiacé
jej do piekarnika przed wytgczeniem funkcji szybkiego
podgrzewania.

1.Wybrac¢ funkcje grzewczg i temperature.

2.Nacisngc¢ krotko przycisk »§%.

Symbol »$$ zapala sie na panelu wskaznikow. Piekarnik
zaczyna sie nagrzewad.

Zakonczenie szybkiego podgrzewania

Rozbrzmiewa sygnat. Symbol »$% na panelu wskaznikéw
gasnie. Wiozy¢ potrawe do piekarnika.

Wytaczanie funkcji szybkiego podgrzewania

Nacisnagc krétko przycisk »$%. Symbol »$% na panelu
wskaznikéw gasnie.

Programowanie funkcji regulacji czasu

Opisywany piekarnik posiada wiele funkcji regulacji czasu. Za
pomoca przycisku (© otwiera sie menu i dokonuje sie zmiany
na inng funkcje. Podczas wykonywania regulacji ustawien,
symbole czasu pozostajg zapalone. Strzatka » pokazuje, ktdrg
funkcje regulacji czasu wtgczono. Za pomocg przycisku +

lub — mozna zmieni¢ ustawiong juz funkcje regulacji czasu,
pod warunkiem, ze przed symbolem pojawi sie strzatka ».

Minutnik

Dziatanie minutnika nie zalezy od dziatania piekarnika. Minutnik
posiada wtasny sygnat dzwiekowy. W ten sposdb mozna
odrdzni¢ zakonczenie czasu zaprogramowanego w minutniku
od automatycznego wytgczenia piekarnika (czasu trwania
gotowania).

1.Nacisnaé jeden raz na przycisk (.
Na panelu wskaznikdw zapalajg sie symbole czasu, a
strzatka » znajduje sie przed Q).
2.Zaprogramowac czas na minutniku za pomoca
przycisku + lub —.
Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi += 10 minut
Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi —= 5 minut
Zaprogramowane ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie
kilku sekund. Zaczyna sie odliczanie czasu na minutniku. Na
panelu wskaznikéw zapala sie symbol »£)\ i pokazuje sie uptyw
czasu na minutniku. Pozostate symbole czasu gasna.

Po uptywie czasu zaprogramowanego na minutniku

Rozbrzmiewa sygnat. Na panelu wskaznikdw pokazuje
sie 0:00. Wytaczyé minutnik za pomoca przycisku ©.
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Zmiana ustawien czasu minutnika

Zmieni¢ czas na minutniku za pomocg przycisku + lub —.
Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku
sekund.

Usunigcie ustawien czasu w minutniku

Przywréci¢ ustawienia czasu minutnika &:0/0 za pomoca
przycisku —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po
uptywie kilku sekund. Minutnik wytgcza sie.

Przegladanie ustawien czasu

W przypadku zaprogramowania réznych funkcji regulacji czasu,
na panelu wskaznikéw wyswietlajg sie odpowiednie symbole.
Strzatka » ustawia sie przed symbolem funkcji regulacji czasu,
ktéry znajduje sie na pierwszym planie.

Aby sprawdzié wskazania minutnika £, czas trwania
gotowania 2|, czas zakoriczenia gotowania = lub godzine (®,
nacisnaé kilkakrotnie przycisk (®, az przed zadanym symbolem
zapali sie strzatka ». Odpowiednia wartos¢ pokazuje sie przez
kilka sekund na panelu wskaznikow.

Czas trwania gotowania

Piekarnik umozliwia programowanie czasu trwania gotowania
dla kazdej potrawy. Po uptywie zaprogramowanego czasu
gotowania, piekarnik automatycznie sie wytgcza. W ten sposob
unika sie koniecznosci przerywania innych zaje¢ domowych, w
celu wytgczenia piekarnika, a takze zapobiega sie
przekroczeniu, na skutek nieuwagi, czasu gotowania.

Przyktad z rysunku: czas trwania gotowania 45 minut.
1.Za pomocg pokretta funkcji wybrac funkcje grzewcza.

2.7a pomocg pokretta temperatury zaprogramowac
temperature lub poziom pracy grilla.



3.Nacisna¢ dwukrotnie przycisk (.
Na panelu wskaznikow pokazuje sie .00, Zapalaja sie
symbole czasu, a strzatka » ustawia sie przed -l

min

e

® — + cean =0 >

TR I N N

x*

4. Zaprogramowac¢ czas trwania gotowania za pomoca
przycisku + lub —.

Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi + = 30 minut
Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi — = 10 minut

+ cean —o

Po kilku sekundach wtgcza sie piekarnik. Na panelu
wskaznikdw pokazuje sie uptyw czasu gotowania i zapala sie
symbol »I->| Pozostate symbole czasu gasna.

Po uptywie czasu gotowania

Rozbrzmiewa sygnat. Piekarnik przestaje grza¢. Na panelu
wskaznikéw pokazuje sie &:0 . Nacisna¢ przycisk .
Zaprogramowac nowy czas gotowania za pomocg
przycisku + lub —. Albo nacisnaé dwa razy przycisk © i
umiesci¢ pokretto funkcji w pozyciji zero. Piekarnik jest
wytgczony.

Zmiana czasu trwania gotowania

Zmieni¢ czas trwania gotowania za pomocg przycisku + lub —.
Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku
sekund. Jesli minutnik jest zaprogramowany, najpierw nacisngé
przycisk ©.

Anulowanie ustawienia czasu gotowania

Przywrdcié ustawienia czasu trwania gotowania &:0 za
pomocy przycisku —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie
po uptywie kilku sekund. Ustawienie czasu zostato skasowane.
Jesli minutnik jest zaprogramowany, najpierw nacisng¢
przycisk ©.

Przegladanie ustawien czasu

W przypadku zaprogramowania réznych funkciji regulacji czasu,
na panelu wskaznikéw wyswietlajg sie odpowiednie symbole.
Strzatka » ustawia sie przed symbolem funkcji regulacji czasu,
ktdry znajduje sie na pierwszym planie.

Aby sprawdzi¢ wskazania minutnika £, czas trwania
gotowania I=2|, czas zakoriczenia gotowania —>| lub godzine (©,
nacisnaé kilkakrotnie przycisk (®, az przed zgdanym symbolem
zapali sie strzatka ». Odpowiednia wartos¢ pokazuje sie przez
kilka sekund na panelu wskaznikow.

Czas zakonczenia

W piekarniku mozna zaprogramowac godzine, o ktérej ma by¢
gotowe danie. Piekarnik witgcza sie automatycznie i wytgcza o
zaprogramowanej godzinie. Np. mozna wtozy¢ potrawe do
piekarnika rano i zaprogramowac piekarnik tak, aby potrawa
byta gotowa w potudnie.

Upewni¢ sie, ze potrawy nie zepsujg sie z powodu zbyt
dtugiego przebywania w piekarniku.

Przyktad z rysunku: jest godzina 10.30, czas gotowania wynosi
45 minut, a piekarnik powinien sie wytgczy¢ o godzinie 12.30.
1. Wyregulowac pokretto funkciji.

2. Wyregulowa¢ pokretto temperatury.

3.Nacisna¢ dwukrotnie przycisk (®.

4. Zaprogramowac czas trwania gotowania za pomoca
przycisku + lub —.

5.Nacisna¢ przycisk ©.
Strzatka » ustawia sie przed —>I. Pokazuje sie godzina, o
ktdrej danie bedzie gotowe.

® — 4+ cden o >

6. Opdzni¢ czas zakonczenia gotowania za pomoca
przycisku + lub —.

O — + cean o

Po kilku sekundach piekarnik pokazuje zaprogramowany czas i
zostaje ustawiony w potozeniu zwtoki czasowej. Na panelu
wskaznikdw pokazuje sie godzina, o ktdrej danie bedzie
gotowe, a przed symbolem —| ustawia sie strzatka ».

Symbol L) i © gasnie. Gdy wiacza sie piekarnik, pokazuje sie
uptyw czasu gotowania, a strzatka » ustawia sie przed
symbolem |=I. Symbol =| gasnie.

Po uptywie czasu gotowania

Rozbrzmiewa sygnat. Piekarnik przestaje grzac¢. Na panelu
wskaznikéw pokazuje sie :0 4. Nacisnaé przycisk ©.
Zaprogramowac nowy czas gotowania za pomoca
przycisku + lub —. Albo nacisnaé dwa razy przycisk ®© i
umiesci¢ pokretto funkcji w pozycji zero. Piekarnik jest
wytgczony.

Zmiana ustawien czasu zakonczenia gotowania

Zmieni¢ ustawienia czasu zakonczenia gotowania za pomoca
przycisku + lub —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie
po uptywie kilku sekund. Jesli minutnik jest zaprogramowany,
najpierw nacisnaé dwa razy przycisk (®. Nie nalezy zmieniad
czasu zakonczenia gotowania, jesli zaczeto sie juz odliczanie
zaprogramowanego czasu gotowania. Mogtoby to mieé¢ wptyw
na ostateczne efekty gotowania.
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Usuniecie ustawien czasu zakonczenia gotowania

Przywréci¢ ustawienia czasu zakonczenia gotowania zgodne z
aktualng godzing, za pomocg przycisku —. Zmienione
ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku sekund.
Piekarnik wtgcza sie. Jesli minutnik jest zaprogramowany,
najpierw nacisna¢ dwa razy przycisk (.

Przegladanie ustawien czasu

W przypadku zaprogramowania réznych funkcji regulacji czasu,
na panelu wskaznikéw wyswietlajg sie odpowiednie symbole.
Strzatka » ustawia sie przed symbolem funkcji regulacji czasu,
ktdry znajduje sie na pierwszym planie.

Aby sprawdzi¢ wskazania minutnika £\, czas trwania
gotowania I=l, czas zakoriczenia gotowania = lub godzine (®,
nacisnaé kilkakrotnie przycisk (®, az przed zagdanym symbolem
zapali sie strzatka ». Odpowiednia wartos¢ pokazuje sie przez
kilka sekund na panelu wskaznikow.

Funkcja zabezpieczenia dzieci

W celu unikniecia przypadkowego wigczenia piekarnika przez
dzieci, urzgdzenie jest wyposazone w funkcje zabezpieczenia
dzieci.

Piekarnik nie reaguje wéwczas na zadne ustawienie. Mozna
programowac minutnik i godzine przy witgczonej funkcji
zabezpieczenia dzieci.

Gdy funkcja grzewcza i temperatura lub poziom pracy grilla sg
zaprogramowane, funkcja zabezpieczenia dzieci przerywa
podgrzewanie.

Zmiana ustawien podstawowych

Opisywany piekarnik posiada rézne ustawienia podstawowe.
Ustawienia te mozna dostosowywac do potrzeb uzytkownika.

Ustawienia podstawowe Wybor |  WyborZ  Wyboér 3
= | Wskaznik czasu na zawsze* tylko za -
zegarze pomoca
przycisku
o Czas trwania syg- ok.10 s ok. 2 min* ok. 5 min
natu po uptywie
czasu gotowania lub
czasu zaprogramo-
wanego na minut-
niku
- 3 Czasoczekiwaniana ok. 2 s ok. 5 s* ok. 10 s

zarejestrowanie usta-
wienia

* Ustawienie fabryczne
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Godzina

Po podtgczeniu lub po przerwie w zasilaniu, na panelu
wskaznikéw zapala sie symbol (® i trzy zera. Wyregulowaé
godzine.
1.Nacisnaé przycisk O©.

Na panelu wskaznikéw pokazuje sie godzina {201,
2. Wyregulowaé godzine za pomocg przycisku + lub —.
Po kilku sekundach pokazuje sie zaprogramowany czas.

Zmiana ustawien godziny

Nie mozna wczesniej zaprogramowac innej funkcji regulaciji

czasu.

1.Nacisnaé cztery razy przycisk (.
Na panelu wskaznikéw zapalajg sie symbole czasu, a
strzatka » ustawia sie przed (.

2.Zmieni¢ godzine za pomocg przycisku + lub —.

Po kilku sekundach pokazuje sie zaprogramowany czas.

Wyltaczanie wyswietlania godziny

Wyswietlanie godziny mozna wytgczy¢. Patrz rozdziat Zmiana
ustawien podstawowych.

Wiaczenie funkcji zabezpieczenia dzieci
Nie mozna wczesniej zaprogramowac czasu trwania gotowania
ani jakiegokolwiek czasu zakoriczenia.

Naciska¢ przycisk =—0 przez ok. cztery sekundy.

Na panelu wskaznikdw zapala sie symbol =—0. Funkcja
zabezpieczenia dzieci zostata wigczona.

Wytaczenie funkcji zabezpieczenia dzieci
Naciskac przycisk =0 przez ok. cztery sekundy.

Symbol =—0 na panelu wskaznikow gasnie. Funkcja
zabezpieczenia dzieci zostata wytgczona.

Nie mozna wczesniej zaprogramowac innej funkcji regulaciji
czasu.
1.Naciskaé przycisk ® przez ok. 4 sekundy.

Na panelu wskaznikdéw pokazuje sie aktualne ustawienie

podstawowe godziny, np. ¢  dla Wyboru .

2.Zmieni¢ ustawienie podstawowe za pomoca
przycisku + lub —.

3. Potwierdzi¢ za pomoca przycisku (.
Na panelu wskaznikdéw pokazuje sie nastepujgce ustawienie
podstawowe. Za pomoca przycisku (® mozna przej$é przez
wszystkie poziomy, a za pomocg przycisku + lub — zmieni¢
ustawienie.

4, Aby zakonczyé, naciskaé przycisk ® przez ok. 4 sekundy.
Wszystkie ustawienia podstawowe zostaty zarejestrowane.

Ustawienia podstawowe mozna ponownie zmieni¢ w dowolnym
momencie.



Funkcja oczyszczania

Funkcja oczyszczania regeneruje powierzchnie
samoczyszczace we wnetrzu piekarnika.

Tylna scianka piekarnika, scianki boczne lub scianka gdrna
moga by¢ pokryte warstwg ceramiczng o duzej porowatosci.
Warstwa ta pochtania zabrudzenia powstate podczas pieczenia
i smazenia oraz usuwa je w trakcie pracy piekarnika. Dzieki tej
funkcji, mozna regenerowac te powierzchnie samoczyszczace,
ktdre nie mogg sie juz prawidtowo oczysci¢ w sposob
samoistny.

Przed oczyszczaniem

Wyjac¢ naczynia i nieodpowiednie akcesoria kuchenne z
wnetrza piekarnika.

Czyszczenie dna piekarnika i Scianek pokrytych emalig

Przed zaprogramowaniem funkcji oczyszczania, oczysci¢ we
wnetrzu piekarnika powierzchnie, ktére nie podlegajg
samooczyszczaniu. W przeciwnym przypadku pokaza sie
plamy, ktérych nie mozna usungc.

Uzywac Sciereczki i cieptej wody z niewielkg iloscig mydta lub
octu. W przypadku silnych zabrudzen, uzywaé¢ metalowego
zmywaka z cienkiego stalowego drutu lub specjalnego srodka
do czyszczenia piekarnikow. Stosowaé wytgcznie po
ostygnieciu wnetrza piekarnika. Nie czysci¢ powierzchni
samoczyszczacych metalowym zmywakiem ani srodkami do
czyszczenia piekarnikow.

Programowanie
Czyszczenie trwa okoto jednej godziny.

1.%stawio’ pokretto funkcji na nadmuchu gorgcego powietrza
=],

2.Umiesci¢ pokretto temperatury na clean.
3.Nacisng¢ przycisk clean.

Konserwacja i czyszczenie

Piekarnik zachowa przez dtugi okres czasu idealny wyglad i

sprawnos¢ dziatania pod warunkiem, ze bedzie w odpowiedni
sposdb czyszczony i poddawany zabiegom konserwacyjnym.
Ponizej opisano sposdb konserwaciji i czyszczenia piekarnika.

Wskazowki

m Na przedniej sciance piekarnika mogg pojawic sie
przebarwienia spowodowane stosowaniem rdznych
materiatdw jak szkto, plastik lub metal.

m Przypominajgce brud, dobrze widoczne smugi na szybie
piekarnika to odbicia swiatta lampki piekarnika.

m W bardzo wysokiej temperaturze emalia ulega przypaleniu. Z
tego powodu mogg wystgpic¢ niewielkie odbarwienia. Jest to
zjawisko normalne, ktdre nie wptywa na dziatanie piekarnika.
W przypadku cienkich blach, nie jest mozliwe catkowite
pokrycie emalig ich bocznych Scianek. Z tej przyczyny,
wspomniane scianki mogg sta¢ sie szorstkie w dotyku. Nie
powoduje to jednak zniszczenia powtoki antykorozyjnej.

Na panelu wskaznikdw pokazuje sie godzina, o ktdrej zakoriczy
sie czyszczenie, a przed symbolem —2| ustawia sie strzatka ».
Po uptywie kilku sekund, rozpocznie sie proces oczyszczania.
Na panelu wskaznikdw wyswietla sie czas trwania operacji, a
strzatka » znajduje sie przed symbolem |I=I. Symbol =I gasnie.

Po zakonczeniu czyszczenia

Rozbrzmiewa sygnat. Piekarnik przestaje grzac¢. Na panelu
wskaznikéw pokazuje sie L4040, Nacisnaé przycisk O dwa
razy i obroci¢ pokretto funkcji do pozycji 0. Piekarnik sie
wytgcza.

Anulowanie ustawienia oczyszczania

Nacisngc¢ przycisk clean i ustawi¢ pokretto funkcji w pozycji O.
Piekarnik sie wytgcza.

Opoznienie godziny zakonczenia

Istnieje mozliwos¢ zmiany godziny, o ktdrej ma zakonczy¢ sie
czyszczenie. W ten sposob, np. mozna wykonywac czyszczenie
noca, aby mozna byto uzywac piekarnika za dnia.

Zaprogramowac w sposob opisany w punktach 1 do 3. Przed
rozpoczeciem czyszczenia, opozni¢ czas zakoriczenia za
pomocy przycisku + lub —.

Piekarnik przechodzi do trybu zwtoki czasowej. Na panelu
wskaznikdw pokazuje sie godzina, o ktdrej zakonczy sie
czyszczenie, a przed symbolem =l ustawia sie strzatka ». Gdy
zaczyna sie proces oczyszczania, pokazuje sie czas trwania
operacji, a strzatka » pokazuje sie przed symbolem -l
Symbol =I gasnie.

Po oczyszczeniu

Po catkowitym ostygnieciu wnetrza piekarnika, oczysci¢
wilgotng szmatkg resztki soli z powierzchni samoczyszczgcych.

Srodki czyszczace

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni piekarnika przez zastosowanie
nieodpowiednich srodkéw czyszczacych, nalezy uwzglednié
informacje zawarte w tabeli. Nie stosowac:

m Srodkow czyszczgcych kwasnych lub o wtasciwosciach
sciernych,

m produktéw o mocnym dziataniu, ktére zawierajg alkohol,
m zmywakow lub twardych ggbek,

m urzgdzen czyszczacych przy uzyciu wysokiego cisnienia lub
strumienia pary.

Doktadnie wyprac¢ kazdg nowg sciereczke przed uzyciem.
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Strefa Srodki czyszczace

Przednia scianka piekar- Ciepta woda z niewielkg iloscig
nika mydta:
Oczyscic¢ sciereczkg i osuszy¢
miekka szmatka. Nie uzywac ptynu
do mycia szyb ani skrobakéw do
szkta.

Stal nierdzewna Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:

Oczyscic¢ sciereczkg i osuszyé
miekkg szmatkg. Natychmiast zmy-
wac plamy z wapna, ttuszczu, maki
kukurydzianej i biatka jajka, gdyz
pod spodem moze pojawi¢ sie koro-
zja.

W punktach Serwisu Technicznego
lub w sklepach specjalistycznych
mozna naby¢ srodki do czyszczenia
stali nierdzewnej, ktére mozna stoso-
wac na rozgrzanej powierzchni.
Naktadac¢ srodek czyszczacy bardzo
cienkg szmatkg z miekkiego mate-
riatu.

Szkto Srodki do czyszczenia szyb:
Czyscic sciereczkg z miekkiego
materiatu. Nie uzywaé skrobaka do

szkia.

Wziernik Srodki do czyszczenia szyb:
Czyscic sciereczkg z miekkiego
materiatu. Nie stosowac alkoholu,
octu ani innych srodkéw do czysz-
czenia o wtasciwosciach sciernych

lub o kwasnym odczynie.

Srodki do czyszczenia szyb:
Czyscic sciereczkg z miekkiego
materiatu. Nie uzywac skrobakéw do
szkta.

Szyby w drzwiczkach

Szklana pokrywa lampki Ciepta woda z niewielkg iloscig
piekarnika mydta:
Czyscic sciereczka.

Uszczelka
Nie wyjmowad!

Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:
Czyscic sciereczkg. Nie trzed.

Kratki lub szyny Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:
Odmoczy¢ i oczysci¢ sciereczkg lub

szczoteczka.

Prowadnice Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:

Oczysci¢ za pomocag Sciereczki lub
szczoteczki. Nie pozostawia¢ do
odmoczenia ani nie my¢é w zmy-

warce.

Akcesoria kuchenne Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:
Odmoczy¢ i oczysci¢ sciereczkg lub

szczoteczka.

Oczyszczanie powierzchni samoczyszczacych wewnatrz
piekarnika

W niektérych piekarnikach, tylna scianka wnetrza piekarnika,
scianki boczne lub scianka gdérna moga by¢ pokryte warstwg
ceramiczng o duzej porowatosci. Warstwa ta pochtania
zabrudzenia powstate podczas pieczenia i smazenia oraz
usuwa je w trakcie pracy piekarnika. Im wyzsza temperatura i
dtuzszy czas pracy piekarnika, tym lepszy efekt
samooczyszczania.

Dzieki funkcji oczyszczania, mozna regenerowac te
powierzchnie samoczyszczace, ktdre nie mogg sie juz
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prawidtowo oczysci¢ w sposob samoistny. Odpowiednie
informacje mozna znalezé w rozdziale Funkcja oczyszczania.

Nieznaczne odbarwienie warstwy ceramicznej nie wptywa na
przebieg samooczyszczania.

Uwaga!

m Nie uzywac srodkow czyszczgcych o wtasciwosciach
sciernych. Powodujg one porysowanie i uszkodzenie warstwy
0 wysokiej porowatosci.

m Nie czysci¢ warstwy ceramicznej srodkami do czyszczenia
piekarnikow. Jesli na skutek nieuwagi rozleje sie na nig
srodek do czyszczenia piekarnikdow, usungé go natychmiast
za pomocg gabki i duzej ilosci wody.

Czyszczenie dna piekarnika i scianek pokrytych emalig

Uzywac Sciereczki i cieptej wody z niewielkg iloscig mydta lub
octu.

W przypadku silnych zabrudzen, uzywaé metalowego zmywaka
z cienkiego stalowego drutu lub specjalnego srodka do
czyszczenia piekarnikow. Stosowacd wytgcznie po ostygnieciu
wnetrza piekarnika. Nie czysci¢ powierzchni samoczyszczacych
metalowym zmywakiem ani srodkami do czyszczenia
piekarnikow.

Funkcja oswietlenia

Aby utatwi¢ czyszczenie piekarnika, mozna wtgczy¢ lampke
znajdujaca sie wewnatrz piekarnika.

Wiaczanie lampki w piekarniku

Obrdci¢ pokretto funkcji do pozycji [&].

Lampka wtgcza sie. Pokretto temperatury powinno by¢
wytgczone.

Wytaczanie lampki wewnatrz piekarnika

Obrdci¢ pokretto funkcji do pozycji O.

Zdejmowanie i zakltadanie kratek lub szyn z
lewej i prawej strony

Istnieje mozliwos¢ wyjecia kratek lub szyn z prawej i lewej
strony w celu ich oczyszczenia. Piekarnik powinien by¢ zimny.

Zdejmowanie kratek lub szyn
1.Unies¢ kratke lub szyne w przedniej czesci
2.i zdjg¢ jg (rysunek A).

3.Nastepnie, pociggng¢ kratke lub szyne do przodu i wyjac ja
(rysunek B).

B |==——
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Czyscic kratki lub szyny ptynem do mycia naczyn i gabkg. W
przypadku plam trudnych do usuniecia uzy¢ szczoteczki.



Zakladanie kratek lub szyn

1.W pierwszej kolejnosci, wtozy¢ kratke lub szyny w tylny
rowek, naciskajgc troche do tytu (rysunek A),

2.a nastepnie wtozy¢ element w przedni rowek (rysunek B).
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Ustawienie kratek lub szyn mozna regulowac¢ w lewo i w prawo.
Zawsze ustawiac elementy wygieciem w dot.

Zdejmowanie i zaktadanie drzwiczek
piekarnika

Aby utatwi¢ demontaz drzwiczek piekarnika i mycie szyb
drzwiczek, istnieje mozliwos¢ zdjecia drzwiczek piekarnika.

Zawiasy drzwiczek piekarnika sg wyposazone w dzwignie
blokujgca. Jezeli dzwignia jest zamknieta (rysunek A), zdjecie
drzwiczek nie jest mozliwe. Po otwarciu dZzwigni blokujgcej
mozna zdjg¢ drzwiczki (rysunek B), zawiasy w drzwiczkach
zostajg zablokowane. Dzieki temu, drzwiczki nie zamkng sie w
nieoczekiwanym momencie.

A Niebezpieczenstwo obrazen!

Jesli zawiasy nie sg zablokowane za pomocg dzwigni
blokujgcej, drzwiczki mogg zamkng¢ sie w nieoczekiwanym
momencie. Pamietad, aby dzwignie blokujgce byty zawsze
zamknigte. Dzwignie powinny by¢ otwarte wytgcznie przy
zdejmowaniu drzwiczek.

Zdejmowanie drzwiczek

1. Otworzy¢ catkowicie drzwiczki piekarnika.

2. Wyjg¢ obie dzwignie blokujgce umieszczone z prawej i z
lewej strony (rysunek A).

3. Zamkng¢ catkowicie drzwiczki piekarnika (rysunek B). Ztapac¢
drzwiczki obiema rekami z lewej i prawej strony. Przymkngé
drzwiczki jeszcze bardziej i wyciggnad.

Zaktadanie drzwiczek
Zatozyé ponownie drzwiczki, wykonujgc opisane powyzej
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

1. Przy ponownym zaktadaniu drzwiczek pamietac, aby oba
zawiasy weszty doktadnie w odpowiednie otwory (rysunek A).

2.Dolny rowek zawiaséw powinien by¢ odpowiednio
dopasowany po obu stronach (rysunek B).

!

Jesli zawiasy nie zostang prawidtowo zamontowane, moze
wystgpic¢ nieréwne ustawienie drzwiczek w stosunku do
przedniej czesci piekarnika.

3. Ponownie zamkng¢ dzwignie blokujgce (rysunek C).
Zamkng¢ drzwiczki piekarnika.

A Niebezpieczenstwo obrazen!

Nie dotykaé zawiasow, jezeli drzwiczki niespodziewanie
wypadng lub jezeli zawias nagle sie zatrzasnie. Skontaktowac
sie z Serwisem Technicznym.

Montaz i demontaz szyb w drzwiczkach
piekarnika

Istnieje mozliwos¢ wyjecia szyb z drzwiczek piekarnika w celu
utatwienia czyszczenia.

Demontaz
1. Zdja¢ drzwiczki piekarnika i potozy¢ je na miekkiej szmatce,
uchwytem do dotu.

2. Odkreci¢ gorng pokrywe drzwiczek piekarnika. W tym celu
odkreci¢ sruby umieszczone po lewej i prawej stronie
(rysunek A).

3.Podnies¢ i wyjg¢ gorng szybe (rysunek B).

N\
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W przypadku drzwiczek z trzema szybami, nalezy réowniez
wykonac nastepujgcg czynnosc:

4.Wyja¢ dolng szybe (rysunek C).

Umy¢ szyby przy uzyciu ptynu do mycia szyb i Sciereczki z
miekkiego materiatu.

Nie stosowaé ptyndw o wiasciwosciach sciernych lub zrgcych,
skrobakow do szkta ani twardych zmywakéw z metalu, gdyz
moga one uszkodzi¢ szybe.

Co zrobi¢ w przypadku usterki

W przypadku wystgpienia usterki, czesto mozna usung¢ ja
samodzielnie w prosty sposoéb. Przed skontaktowaniem sie z
Serwisem Technicznym, zalecamy podjecie proby
samodzielnego usuniecia usterki z wykorzystaniem ponizszej
tabeli.

Tabela usterek

Usterka Mozliwa przy- Rozwigzanie/rady
czyna
Piekarnik nie Uszkodzony Sprawdzi¢ stan bezpiecz-
dziata. bezpiecznik. nika w skrzynce bezpieczni-
kow.
Przerwa w Sprawdzi¢, czy w kuchni

dostawie prgdu. dziata oswietlenie lub inne
urzgdzenia elektryczne.

Na wskazniku  Przerwa w Ponownie ustawi¢ godzine.
zapala sie ®  dostawie pradu.

oraz zera.

Piekarnik nie W stykach znaj- Obrécic kilkukrotnie
grzeje. duje sie pyt. pokretta obrotowe w obu

kierunkach.

Komunikaty o btedach

Kiedy na panelu wskaznikéw pojawia sie komunikat o btedzie z
symbolem £, nacisna¢ przycisk ®. Komunikat znika.
Ustawiona funkcja czasu zostaje skasowana. Jesli komunikat o
btedzie nie znika, powiadomi¢ Serwis Techniczny.

Anomalie wywotujgce nastepujgce komunikaty o btedach mogg
by¢ rozwigzane przez samego uzytkownika.

Komunikat o Mozliwa przy- Rozwigzanie/rady

btedzie czyna
E0 Przycisk zostat Nacisnaé po kolei wszystkie

nacisniety zbyt
krotko lub jest
zablokowany.

przyciski. Sprawdzi¢, czy
ktdrys z przyciskow nie jest
zablokowany, zakryty lub
brudny.
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Montaz

Drzwiczki z dwoma szybami: wykonac¢ czynnosci od punktu 2
do 4.

1.Wsungc¢ dolng szybe do tytu, pochylajgc jg (rysunek A).

Przy montazu szyb pamigtaé, aby znajdujgcy sie na dole, po
lewej stronie, napis "right above", byt odwrdcony.

2.Wsung¢ gorng szybe do tytu, pochylajac ja, tak by gtadka
powierzchnia znajdowata sie na zewnatrz.

3.Zatozy¢ i przykreci¢ pokrywe.
4.Zatozy¢ drzwiczki piekarnika.

Uzy¢ ponownie piekarnika dopiero po upewnieniu sie, ze
szyby zostaly prawidlowo zamontowane.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Niewtasciwie przeprowadzane naprawy stwarzajg powazne
zagrozenie. Do wykonywania napraw sg uprawnieni wytgcznie
odpowiednio przeszkoleni pracownicy Serwisu Technicznego.

Wymiana lampki w piekarniku

Jesli lampka w piekarniku jest uszkodzona, nalezy jg wymienic.
Lampki odporne na wysokg temperature jako czesci zamienne
mozna nabyc¢ za posrednictwem Serwisu Technicznego lub w
sklepach specjalistycznych. Zaleca sie uzywacé wytgcznie
lampek tego typu.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej. Sprawdzi¢, czy jest

prawidtowo odtgczone.

1.W celu uniknigcia uszkodzen wtozy¢ sciereczke kuchenng do
zimnego piekarnika.

2.Wyja¢ szklany element ochronny, odkrecajgc go w lewa
strone.

3.Wymieni¢ lampke na lampke podobnego typu.
4.Ponownie wkreci¢ szklany element ochronny.

5.Wyjac¢ sciereczke kuchenng i ponownie podtgczy¢ urzadzenie
do sieci elektryczne;.



Szklane elementy ochronne

Nalezy wymienia¢ szklane elementy ochronne, ktére zostaty
uszkodzone. Szklane elementy ochronne mozna naby¢ w
Serwisie Technicznym. Nalezy wowczas poda¢ numer produktu
i numer fabryczny urzadzenia.

Serwis

W razie koniecznosci naprawy urzgdzenia nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem. Zawsze znajdziemy odpowiednie
rozwigzanie, rowniez aby unikng¢ zbednego wzywania
technikow serwisu.

Symbol produktu (E-Nr) i numer fabryczny
(FD-Nr)

Pracownikowi serwisu nalezy podac¢ symbol produktu (E-Nr)
oraz numer fabryczny (FD-Nr) urzadzenia, aby mogt on udzieli¢
kompetentnej pomocy. Tabliczka znamionowa z tymi numerami
znajduje sie z prawej strony na drzwiczkach piekarnika. Mozna
tu wpisaé dane urzgdzenia i numer telefonu serwisu, aby w
razie koniecznosci szybko je odnalezé.

E-Nr FD-Nr

Serwis

Nalezy pamietad, ze wezwanie technika serwisu w przypadku
nieprawidtowej obstugi urzgdzenia jest odptatne réwniez w
okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisdw wszystkich krajow znajdujg sie w zatgczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 0801191534

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten sposéb
mozna zapewnic, ze naprawy przeprowadzane bedg przez
wykwalifikowanych technikow serwisu, wyposazonych w
oryginalne czesci zamienne.

Rady dotyczace oszczedzania energii i ochrony srodowiska

naturalnego

Niniejszy rozdziat zawiera rady dotyczgace sposobow
oszczedzania energii podczas pieczenia i smazenia w
piekarniku oraz wskazowki dotyczace utylizacji urzadzenia.

Oszczedzanie energii

m Nagrzewac piekarnik tylko w przypadku, gdy jest to zalecane
w przepisie lub w tabeli potraw.

m Uzywac form do pieczenia w ciemnych kolorach, pokrytych
czarnym lakierem lub emalig. Te formy najlepiej pochtaniajg
ciepto.

m Pamietaé, aby drzwiczki piekarnika byty zamkniete podczas
cyklu gotowania, pieczenia lub smazenia.

m Podczas pieczenia kilku ciast, zaleca sie je piec jedno po
drugim. Piekarnik bedzie rozgrzany, dzieki czemu pieczenie

drugiego ciasta zajmie mniej czasu. Mozna rowniez wktadacé
jednoczesnie dwie formy prostokagtne, jedna obok drugie;j.

m Przy dtugich czasach gotowania/pieczenia, mozna wytgczycé
piekarnik na 10 minut przed uptywem czasu i wykorzysta¢
ciepto resztkowe w celu dogotowania/dopieczenia potrawy.

Utylizacja odpadow w sposob przyjazny dla
srodowiska naturalnego
Zutylizowac¢ opakowanie w sposdb ekologiczny.

Niniejsze urzadzenie jest oznakowane jako zgodne z
E zapisami Dyrektywy 2002/96/CE dotyczgcej odpadow

elektrycznych i elektronicznych. Dyrektywa ta okresla
zasady recyklingu i ponownego wykorzystania
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego na
terenie catej Unii Europejskie;.

Przetestowane w naszym studiu gotowania

Ponizej znajdg Panstwo przyktady potraw z optymalnymi dla
nich ustawieniami. Pokazemy Panstwu, jaki rodzaj grzania i
temperatura najlepiej nadajg sie do przyrzadzenia danej
potrawy. Podajemy wskazéwki dotyczgce odpowiedniego
wyposazenia oraz wysokosci, na jakg nalezy wsuwac je do
piekarnika. Udzielamy porad dotyczgcych naczyn i
przygotowywania potraw.

Wskazowki

m Dane w tabeli zawsze dotyczg potraw wsunigtych do zimnego
i pustego piekarnika.
Piekarnik podgrzewac tylko woéwczas, gdy tak podajg tabele.
Wyposazenie wytozy¢ papierem do pieczenia dopiero po
podgrzaniu piekarnika.

m Podane w tabelach czasy sq wartosciami orientacyjnymi.
Zalezg one od jakosci i wtasciwosci produktow spozywczych.

m Nalezy stosowa¢ dostarczone wyposazenie. Wyposazenie
dodatkowe mozna naby¢ w punkcie serwisowym lub sklepie
specjalistycznym.

Przed uzyciem piekarnika wyjg¢ wyposazenie i naczynia, z
ktdrych sie nie korzysta.

m Do wyjmowania gorgcego wyposazenia i naczyn z piekarnika
zawsze uzywac tapek kuchennych.
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Ciasta i wypieki

Pieczenie na jednym poziomie

Przy ustawieniu z ogrzewaniem goérnym i doinym (& uzyskuje
sie lepsze wypieczenie ciast.

W przypadku pieczenia z nadmuchem goracego powietrza [&],
zaleca sie nastepujgce poziomy dla akcesoriow kuchennych:

m Ciasta w formach: poziom 2
m Ciasta na blasze: poziom 3

Pieczenie na kilku poziomach

Stosowad tryb z nadmuchem goracego powietrza [Z.
Poziom pieczenia przy uzywaniu 2 poziomow:

m Blacha emaliowana: poziom 3

m Blacha aluminiowa: poziom 1

Ciasta na blachach, ktére zostaty jednoczesnie umieszczone w
piekarniku, nie muszg by¢ gotowe w tym samym czasie.

W tabelach znajduje sie wiele rad dotyczacych kazdej potrawy.

W przypadku jednoczesnego uzycia 3 prostokagtnych form,
nalezy umiescic je na ruszcie, tak jak pokazano na rysunku.

Formy do pieczenia
Najlepiej nadajg sie ciemne metalowe formy do pieczenia.

W przypadku pieczenia w formach z cienkiego metalu lub
formach szklanych czas pieczenia wydtuza sig, a ciasto nie jest
réwnomiernie zrumienione.

W przypadku pieczenia w formach silikonowych nalezy piec
wedtug przepisow producenta formy i przestrzegacé jego
wskazowek. Formy silikonowe sg czesto mniejsze od zwyktych.
llos¢ sktadnikdw i ciasta surowego moze odbiegac od tutaj
podanych.

Tabele

W tabeli znajdujg sie optymalne funkcje grzewcze dla kazdego
rodzaju ciasta lub deseru. Temperatura i czas pieczenia zalezg
od ilosci i konsystenciji ciasta. Z tego powodu, w tabelach
potraw podane sg zawsze zakresy czasu. Nalezy zawsze
zaczg¢ od najnizszego zakresu. W nizszej temperaturze
powierzchnia ciasto przyrumienia sie w sposdb bardziej
rownomierny. W razie koniecznosci, przy nastepnej okazji
bedzie mozna wydtuzyé czas.

Jesli piekarnik zostat nagrzany przed wstawieniem potrawy,
nalezy skréci¢ podany czas o 5 lub 10 minut.

Dodatkowe informacje znajdujg sie w dodatku do tabel, pod
tytutem: Sugestie dotyczgce pieczenia.

Aby piec tylko jedno ciasto na jednym poziomie, umiesci¢
forme na emaliowanej blasze.

Jesli pieczonych jest kilka ciast w tym samym czasie, mozna
umiesci¢ formy na ruszcie obok siebie.

Ciasta pieczone w formie Forma do postawienia na Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczenia w
ruszcie cza w °C minutach

Tarta Forma do tart z blachy stalo- O 220-240 40-50
wej ocynkowanej, @ 31 cm. 190-200 35.45

Quiche Forma do tart z blachy stalo- O 220-230 40-50
wej ocynkowanej, @ 31 cm.

Ciasta* Forma do ciast z blachy stalo- 2 O 180-200 50-60

wej ocynkowanej, @ 28 cm.

* Aby upiec jednoczesnie wiecej niz jedno ciasto, nalezy umiesci¢ na ruszcie kilka form.

Ciasta pieczone w blasze do Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczenia w
pieczenia cza w °C minutach
Pizza Blacha do pieczenia O 200-220 25-35
Blacha aluminiowa + ptytka 1+3 170-180 30-40
blacha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka 1+3 170-180 30-40
blacha uniwersalna
Ciasto francuskie Blacha do pieczenia 170-190 20-30
Blacha aluminiowa + ptytka 1+3 170-190 30-45
blacha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka 1+3 170-190 30-45

blacha uniwersalna

Dodatkowg blache do pieczenia mozna naby¢ w sklepie specjalistycznym lub za posrednictwem Serwisu Technicznego.

Chleb i butki Poziom Funkcja Temperatura Czas pieczenia w
grzewcza w °C minutach

Chleb na drozdzach z 1,2 kg maki* Blacha emaliowana 2 O 270 8

(nagrzac piekarnik) 200 35.45

* Nigdy nie wlewac wody bezposrednio do wnetrza nagrzanego piekarnika.
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Chleb i butki Poziom Funkcja Temperatura Czas pieczenia w
grzewcza w °C minutach

Chleb na zakwasie z 1,2 kg maki* Blacha emaliowana 2 O 270 8

(nagrzac piekarnik) 200 40-50

Butki (np. zytnie) Blacha emaliowana 3 O 200-220 20-20

* Nigdy nie wlewac¢ wody bezposrednio do wnetrza nagrzanego piekarnika.

Ciastka Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczenia
cza w °C w minutach
Ciasteczka i herbatniki Blacha emaliowana 3 O 150-160 20-30
Blacha aluminiowa + ptytka blacha do 1+3 140-150 25-30
pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha 1+3 140-150 25-30
uniwersalna
Bezy Blacha emaliowana 3 80-90 180-210
Paczki Blacha emaliowana 2 ) 190-210 30-40
Kruche ciastka z migdatami Blacha emaliowana 3 O 110-130 30-40
Blacha aluminiowa + ptytka blacha do 1+3 100-120 35-45
pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha 1+3 100-120 35-45

uniwersalna

Blachy dodatkowe dostepne sg jako opcjonalne akcesoria kuchenne w sklepach specjalistycznych.

Porady i praktyczne wskazoéwki dotyczace

pieczenia

Pieczenie na podstawie wtasnego przepisu.

Poréwnac¢ z podobnym produktem w tabeli potraw.

Sprawdzanie, czy ciasto jest juz upieczone.

Na okoto 10 minut przed uptywem czasu pieczenia podanego w przepisie,
naktu¢ ciasto w najwyzszym punkcie cienkim drewnianym patyczkiem. Jesli
patyczek wychodzi z ciasta czysty (bez przyklejonych kawatkéw ciasta), ciasto
jest gotowe.

Ciasto jest mato wyrosniete.

Przy kolejnym pieczeniu dodac¢ mniej sktadnikéw ptynnych lub zaprogramowac
temperature pieczenia o 10 stopni nizszg. Przestrzega¢ czaséw mieszania
odpowiednich sktadnikow podanych w przepisie na ciasto.

Ciasto dobrze wyrosto na srodku, ale przy brze-
gach jest nizsze.

Nie smarowac¢ formy ttuszczem. Po upieczeniu, ostroznie oddzieli¢ ciasto od
formy za pomoca noza.

Ciasto jest zbyt przyrumienione na wierzchu.

Witozy¢ ciasto do piekarnika na nizszym poziomie, zaprogramowac nizszg tem-
perature pieczenia i pozostawi¢ w piekarniku na dtuze;.

Ciasto jest zbyt suche.

Po upieczeniu naktu¢ ciasto drewnianym patyczkiem w kilku miejscach. Spry-
skac ciasto kilkoma kroplami soku owocowego lub alkoholu. Przy kolejnym pie-
czeniu, zaprogramowac temperature pieczenia wyzszg o 10 stopni i skrocic
czas pieczenia.

Chleb lub ciasto (na przyktad sernik) dobrze
wyglada z zewnatrz, ale w srodku ma zakalec
(jest wilgotne, a w niektdrych miejscach mokre).

Przy kolejnym pieczeniu, doda¢ mniej sktadnikdw ptynnych i pozostawié¢ w pie-
karniku na troche dtuzej w nizszej temperaturze. W przypadku ciast z mokrym
wierzchem: najpierw przypiec spdd. Posypac przypieczony spdd ciasta sieka-
nymi migdatami lub tartg butkg, a nastepnie natozy¢ warstwe wierzchnia. Prze-
strzegac¢ zalecen podanych w przepisie i podanego czasu pieczenia.

Ciastka przyrumienity sie nieréwnomiernie.

Ustawi¢ nizszg temperature; ciastka bedg upieczone bardziej rownomiernie.
Delikatne ciasta piec z ogrzewaniem gérnym i dolnym [ na jednym poziomie.
Na nieprawidtowy przeptyw powietrza moze réwniez wptywacé wystajgcy papier
do pieczenia. Zawsze nalezy przycina¢ go do rozmiaréw blachy.

Ciasto z owocami jest zbyt jasne od dotu.

Nastepnym razem ustawi¢ ciasto o jeden poziom nizej.

Wycieka sok z owocow.

Nastepnym razem uzy¢ blachy uniwersalnej, jesli jest dostepna.

Mate ciastka drozdzowe mogg przyklejac sie do
siebie podczas pieczenia.

Starac¢ sie zachowad miedzy nimi odstep okoto 2 cm. W ten sposob bedg miaty
wystarczajgco duzo miejsca, aby wyrosngc i przyrumieni¢ sie z kazdej strony.

Podczas pieczenia na réznych poziomach,
ciastka na gornej blasze majg ciemniejszy kolor
niz na dolne;j.

Podczas pieczenia na réznych poziomach nalezy zawsze wybierac funkcje
grzewcza za pomoca nadmuchu goracego powietrza [&. Mimo, ze ciasta
zostaty wstawione do piekarnika jednoczesnie, niekoniecznie musza one byé
gotowe w tym samym czasie.

Podczas pieczenia ciast z mokrym wierzchem
pojawiajg sie skropliny pary wodnej.

Podczas pieczenia moze wytwarzac¢ sie para wodna. Para czesciowo ulatnia sie
przez obramowanie drzwiczek piekarnika i moze osadzac¢ sie na panelu stero-
wania lub frontach sgsiednich mebli w postaci kropli wody. Jest to naturalne zja-
wisko fizyczne.
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Mieso, dréb, ryby

Naczynia

Mozna stosowaé dowolne naczynie odporne na wysokg
temperature. W przypadku duzych pieczeni, mozna rowniez
uzy¢ blachy emaliowane;.

Najbardziej odpowiednie sg naczynia szklane. Sprawdzi¢, czy
pokrywka rondla jest dopasowana i doktadnie zamyka
naczynie.

Jesli uzywa sie naczyn emaliowanych, nalezy dodac wiece;j
ptynu.

Jesli uzywa sie rondli ze stali nierdzewnej, mieso nie
przyrumieni sie za bardzo, a nawet moze okazac sie
niedogotowane. W tym przypadku, wydtuzy¢ czas gotowania.

Dane podane w tabelach:
Naczynie bez pokrywki = otwarte
Naczynie z pokrywkg = zamkniete

Umieszczad naczynie zawsze posrodku rusztu.

Gorgce naczynia ze szkta nalezy umieszczaé na suchej scierce
kuchennej. Szkto moze ulec peknieciu, jesli naczynie zostaje
oparte na wilgotnym lub zimnym podtozu.

Pieczenie mies

Do chudego miesa dodac nieco wody. Spdd naczynia powinien
by¢ zakryty na wysokosé ok. 2 cm.

Do pieczeni duszonej dodac¢ wiecej wody. Spdd naczynia
powinien by¢ zakryty na wysokos¢ 1 -2 cm.

llos¢ wody zalezy od rodzaju miesa i materiatu, z jakiego
wykonane jest naczynie. Jesli mieso przyrzadzane jest w
brytfannie emaliowanej, nalezy dodac¢ nieco wiecej wody niz do
szklanego naczynia.

W miare mozliwosci nie nalezy uzywac brytfann ze stali
nierdzewnej. Mieso gotuje sie wolnigj i jest mniej rumiane.
Nalezy zwiekszy¢ temperature i/lub wydtuzy¢ czas gotowania.

Pieczenie/smazenie na grillu

Pieczenie/smazenie na grillu powinno zawsze sie odbywac przy
zamknietym piekarniku.

Aby piec/smazy¢ na grillu, nalezy nagrzewac piekarnik przez
okoto 3 minuty przed wtozeniem potrawy do piekarnika.

Umiesci¢ kawatki bezposrednio na ruszcie. W przypadku
grillowania tylko jednego kawatka, lepszy rezultat osiggnie sie,
ktadac kawatek na w srodkowej czesci rusztu.

Umiescic¢ blache emaliowang na poziomie 1. W ten sposdb
mozna zebra¢ sok z miesa, dzieki czemu piekarnik bedzie
czystszy.

Nie umieszczac blachy do pieczenia ani blachy uniwersalnej na
poziomie 4 lub 5. Ze wzgledu na wysoka temperature, blachy
mog3 sie odksztatci¢ i spowodowac uszkodzenia wnetrza
piekarnika podczas ich wyjmowania.

W miare mozliwosci, grillowac kawatki tej samej wielkosci.
Dzigki temu przyrumieniajg sie w jednolity sposdb i zachowujg
soczystosé. Nalezy soli¢ filety dopiero po usmazeniu ich na
grillu.

Obrdcic¢ kawatki po uptywie %3 czasu grillowania.

Element grzewczy grilla wtgcza sie i wytgcza automatycznie.
Jest to normalne zjawisko. Czestotliwos¢ wigczania i
wytgczania zalezy od zaprogramowanego poziomu pracy grilla.

Mieso

Kawatki migsa nalezy obraca¢ na drugq strone po uptywie
potowy czasu pieczenia.

Gdy pieczen jest gotowa, nalezy pozostawic jg jeszcze na
10 minut w wytgczonym, zamknietym piekarniku. Dzieki temu
S0s z miesa lepiej sie rozprowadza.

Gotowy befsztyk owingé w folie aluminiowg i wtozy¢ na
10 minut do wytgczonego piekarnika.

Stonine pieczeni wieprzowej ponacina¢ w kratke i wtozyé
pieczen do naczynia, najpierw stoning do dotu.

Mieso Waga Naczynie Poziom Funkcja Temperatura w °C, Czas piecze-
grzewcza poziom pracy grilla nia w minutach
Wotowina duszona (np. zeberka) 1,0 kg zamkniete 2 O 220-240 90
1,5 kg 2 = 210-230 110
2,0 kg 2 = 200-220 130
Poledwica wotowa 1,0 kg otwarte 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
2,0 kg 2 = 190-210 90
Roastbeef, mato wysmazony 1,0 kg otwarte 1 210-230 40
Befsztyki, dobrze wysmazone Ruszt 5 ] 3 20
Befsztyki, mato wysmazone 5 ] 3 15
Mieso wieprzowe bez warstwy sto- 1,0 kg otwarte 1 190-210 100
niny (np. podgardie) 1,5 kg 1 180-200 140
2,0 kg 1 170-190 160
Mieso wieprzowe z warstwg sto- 1,0 kg otwarte 1 180-200 120
niny (np. topatka, golonka) 15 kg 1 170-190 150
2,0 kg 1 160-180 180
Zeberka wieprzowe wedzone, z 1,0 kg zamkniete 2 O 210-230 70
kosémi
Pieczen z mielonego miesa z 750 g miesa  otwarte 1 170-190 70
Kietbaski ok. 750 g Ruszt 4 ] 3 15
Pieczen cieleca 1,0 kg otwarte 2 O 190-210 100
2,0 kg 2 = 170-190 120
Udziec jagniecy bez kosci 1,5 kg otwarte 1 150-170 110
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Drob

Wagi podane w tabeli odnosza sie do drobiu gotowego do
upieczenia, bez farszu.

Umiesci¢ cate sztuki drobiu na ruszcie, na poczatku piersig w
doét. Po uptywie %5 szacowanego czasu, obrdcic.

Jesli piecze sie kaczke lub ges, nakiu¢ skoére pod skrzydtami,
aby wyciekt ttuszcz.

Dréb tadnie sie przyrumieni i stanie chrupki, gdy mniej wiecej
pod koniec pieczenia zostaje nasmarowany mastem, wodg z
solg lub sokiem z pomaranczy.

Obrdcic¢ pieczone kawatki, udziec lub piers indyka po uptywie
potowy czasu pieczenia. Obrdcié kawatki ryby po uptywie %3
czasu.

Jezeli piecze sie na grillu, ktadgc bezposrednio na ruszcie,
nalezy umiescic¢ blache emaliowang na poziomie 1.

Drob Waga Naczynie Poziom Funkcja Temperatura Czas pieczeniaw
grzewcza w °C minutach

Potowki kurczaka, od 1 do 4 czesci kazda czes¢ o wadze Ruszt 2 200-220 40-50
400 g

Kurczak podzielony kazda czes¢ o wadze Ruszt 2 200-220 30-40
250 g

Kurczak w catosci, 1 do 4 sztuk kazda sztuka o Ruszt 2 190-210 50-80
wadze 1,0 kg

Kaczka 1,7 kg Ruszt 2 180-200 90-100

Ges 3,0 kg Ruszt 2 170-190 110-130

Mtody indyk 3,0 kg Ruszt 2 180-200 80-100

2 uda indycze kazda czes¢ o wadze Ruszt 2 190-210 90-110
800 g

Ryby
Obrdcic¢ kawatki ryby po uptywie % czasu.

W przypadku catych ryb, nie ma koniecznosci ich obracania.
Wtozy¢ do piekarnika catg rybe w jej naturalnej pozyciji; z
ptetwg grzbietowg skierowang ku gorze. Aby utrzymac

stabilnos¢ ryby, umiesci¢ w brzuchu ryby kawatki ziemniaka lub
maty pojemnik nadajgcy sie do pieczenia.

Jesli pieczone sg filety rybne, dodac kilka tyzek ptynu w celu
przysmazenia.

Jezeli piecze sie na grillu, ktadgc bezposrednio na ruszcie,
nalezy umiescic¢ blache emaliowang na poziomie 1.

Ryby Waga Naczynie  Poziom Funkcja  Temperaturaw °C, Czas pieczenia
grzewcza poziom pracy grilla  w minutach
Ryby pieczone na grillu 300 g Ruszt 3 ] 2 20-25
1,0 kg 2 180-200 45-50
1,5 kg 2 170-190 50-60
Dzwonka ryby kazda czes$é o Ruszt 4 ] 2 20-25
wadze 300 g

Porady dotyczace pieczenia mies i grillowania

Do pieczeni o tym ciezarze nie podano Zastosowac ustawienia dotyczace pieczeni o nieco mniejszym lecz najbardziej zblizonym

w tabeli ustawien.

ciezarze i wydtuzy¢ czas pieczenia.

Sprawdzanie, czy pieczen jest gotowa.

Nalezy zmierzy¢ temperature miesa specjalnym termometrem (dostepnym w sklepie spe-

cjalistycznym) lub sprawdzi¢ stan upieczenia tyzka. W tym celu nacisnac¢ tyzka na pie-
czen. Jesli pieczen jest twarda, to znaczy, ze jest gotowa. Jesli ustepuje pod naciskiem,
nalezy jg jeszcze dopiec.

Pieczen jest za ciemna i miejscami ma
przypieczong skorke.

Nalezy sprawdzi¢ wysokos¢ wsuniecia i temperature.

Pieczen wyglgda dobrze, ale sos jest

przypalony. wody.

Nastepnym razem nalezy wybra¢ mniejsze naczynie do pieczenia lub dodac wiecej

Pieczen wyglgda dobrze, ale sos jest
zbyt jasny i wodnisty.

Nastepnym razem nalezy wybrac¢ wieksze naczynie do pieczenia lub doda¢ mniej wody.

Podczas dolewania wody do pieczeni
powstaje para wodna.

Proces ten jest uwarunkowany fizycznie i zupetnie normalny. Duza czes¢ pary wodnej
wydostaje sie przez wylot pary. Para moze osiadac¢ na chtodniejszym pulpicie obstugi lub

na sgsiadujgcych frontach mebli, a nastepnie sie skraplac.
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Zapiekanki, suﬂety, tosty Stan przygotowywanej zapiekanki zalezy od wielkoSci naczynia
L . , oraz od wysokosci zapiekanki. Dane umieszczone w tabeli
Zawsze stawia¢ naczynie na ruszcie. stanowia jedynie wartosci orientacyjne.
Aby piec bezposrednio na ruszcie bez uzycia naczyn, wtozyc

blache emaliowang na poziom 1. W ten sposéb mozna

utrzymacd wiekszg czystosé piekarnika.

Potrawa Naczynie Poziom Funkcja Temperaturaw °C, Czas pieczenia
grzewcza poziom pracy grilla w minutach

Suflety stodkie (np. suflet z twarogu z Forma do sufletéw 2 O 180-200 40-50

owocami)

Zapiekanki z glodatkami, z ugotowa- Forma do sujletéw lub 3 O 210-230 30-40

nmy:£a$é<33$ktow (np. zapiekanka z blacha emaliowana 3 5 510-230 50-30

Zapiekapki*z dodatkgmi, z suroyvyoh Forma do zapiekanek lub 2 160-180 50-70

Eir:l?;vbgow (np. zapiekanka z ziem-  blacha emaliowana 5 160-180 50-70

Przyrumienianie tostow Ruszt 5 ] 3 4-5

Zapiekanki na tostach Ruszt 3+1 170-180 8-12

* Wysokos¢ zapiekanki nie powinna przekraczac¢ 2 cm.

Produkty gotowe wysokich temperatur. Dostosowac wielkos¢ papieru do

L A . ielkosci dania, ktdre bedzie oto ane.
Uwzgledni¢ wskazowki producenta umieszczone na w ! ! re bedzie przygotowyw

opakowaniu. Uzyskany wynik bedzie zalezat bezposrednio od rodzaju
potrawy. Produkty surowe mogg rézni¢ sie pod wzgledem

W przypadku przykrywania akcesoriow kuchennych papierem ksztatty i koloru.

do pieczenia, sprawdzié, czy dany papier jest dostosowany do

Potrawa Akcesoria kuchenne Poziom Funkcja Temperaturaw Czas w
grzewcza °C minutach
Frytki Ruszt lub blacha emaliowana 3 O 190-210 20-30
Pizza Ruszt 2 = 200-220 15-20
Pizza na butce Blacha emaliowana 3 O 190-200 20-25

Wskazoéwka: Podczas pieczenia potraw mrozonych blacha
moze sie odksztatci¢. Jest to spowodowane réznicami
temperatur, na jakie narazone sg akcesoria kuchenne.
Odksztatcenie to znika w trakcie pieczenia.

Wyjatkowe potrawy

Przy niskich temperaturach uzyskuje sie smaczny, kremowy 4.Nagrzac¢ piekarnik do zalecanej temperatury.
jogurt oraz puszyste ciasto drozdzowe. 5. Nastepnie umiescié kubki lub stoiki na dnie piekarnika |
Najpierw wyjac z piekarnika akcesoria kuchenne oraz kratki lub przygotowad jogurt wedtug wskazowek.

szyny z lewej i prawej strony.

o Pozostawianie ciasta drozdzowego do wyrosniecia
Przygotowanie jogurtu

1.Przygotowad ciasto drozdzowe w zwykly sposdb. Wylad

1.Zagotowac 1 litr mleka (3,5 % tluszczu) i pozostawi¢ do ciasto do pojemnika z ceramiki odpornego na wysoka
ostygniecia do temperatury 40 °C. temperature i przykryé go.
2.Zmieszac z 150 g jogurtu (o temperaturze, w jakiej jest 2.Nagrzaé piekamnik do zalecanej temperatury.

prze’oholwywar?y W IOdOWC?)' o o 3.Wytgczy¢ urzgdzenie i pozostawi¢ ciasto drozdzowe do
3.Wla¢ mieszanine do kubkéw lub stoikéw i zakry¢ je wyrosniecia w wytaczonym piekarniku.

przezroczysty folia.

Potrawa Naczynia Poziom Funkcja Temperatura Czas
grzewcza
Jogurt Umiesci¢ kubki lub na dnie piekarnika Nagrzac piekarnik do 50 °C 5 min
stoiki 50 °C 8 h
Pozostawianie ciasta Umiesci¢ pojemnik na dnie piekarnika Nagrzac piekarnik do 50 °C, 5-10 min
drozdzowego do odporny na wysokg wylaczyé urzadzenie i whozyé ciasto 20-30 min
wyrosniecia temperature

drozdzowe do piekarnika.
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Rozmrazanie
Czas trwania rozmrazania zalezy od rodzaju i ilosci potraw.

Uwzglednié¢ wskazowki producenta umieszczone na
opakowaniu.

Wyjaé zamrozone potrawy z pojemnika i umiescic¢ je w
odpowiednim naczyniu na ruszcie.

Umiescic¢ na talerzu drob, piersig w dot.

Produkty mrozone Akcesoria Poziom Funkcja Temperatura
kuchenne grzewcza
Np. tarty ze Smietang, tarty z kremem maslanym, tarty z Ruszt 1 Pokretto temperatury pozo-

polewg czekoladowag lub lukrem, owoce, kurczak, kietbaski
i mieso, chleb i butki, ciastka i inne produkty cukiernicze

staje w pozycji wytgczone;j.

Suszenie

Uzywac wytgcznie wysokiej jakosci owocow i warzyw oraz
doktadnie je myé.

Pozostawié, az odciekng i doktadnie wyschna.

Potozy¢ specjalny papier do pieczenia lub pergamin na blasze
emaliowanej i ruszcie.

Co jakis czas obraca¢ owoce i warzywa.
Po przyrumienieniu, osuszy¢ je i zdjg¢ z papieru.

Potrawa Poziom Funkcja Temperatura Czas pieczenia w
grzewcza w °C godzinach

jabtka w plasterkach - 600 g 1+3 80 ok.5h

gruszki w kawatkach - 800 g 1+3 80 ok. 8 h

sliwki - 1,5 kg 1+3 80 ok. 8-10 h

ziota aromatyczne, oczyszczone - 200 g 1+3 80 ok. 1% h

Pasteryzowanie dzemoéw

Do celéw gotowania, stoiki i gumy elastyczne muszg by¢ czyste
i w idealnym stanie. Uzywa¢ w miare mozliwosci stoikdw o tych
samych wymiarach. Wartosci podane w tabelach odnoszg sie
do okragtych stoikdw o pojemnosci jednego litra.

Uwaga!

Nie uzywac stoikdw o wigkszej pojemnosci lub wysokosci.
Pokrywki mogg peknad.

Uzywac wytgcznie owocow i warzyw w idealnym stanie. Przed
uzyciem, doktadnie je umyd¢.

Czasy podane w tabelach sg wartosciami orientacyjnymi. Mogg
ulec zmianie zaleznie od temperatury otoczenia, liczby stoikow,
ilosci oraz temperatury zawartosci stoikdw. Przed wytgczeniem
urzgdzenia, sprawdzi¢, czy wewnatrz stoikdw utworzyty sie
pecherzyki.

Przygotowanie

1. Wsypac¢ owoce lub warzywa do stoikéw, lecz nie do petna.
2.0czysci¢ brzegi stoikéw; powinny byé czyste.

3.Umiesci¢ na kazdym stoiku wilgotng, elastyczng gume i
przykrywke.

4. Zabezpieczy¢ stoiki za pomocg metalowych uchwytow.
Nigdy nie umieszcza¢ naraz wiecej niz szesc¢ stoikdw wewnagtrz
piekarnika.

Programowanie

1. Umiesci¢ emaliowang blache na poziomie 2. Umiescic¢ stoiki
w taki sposob, aby sie nie dotykaty.

2.Nala¢ 2 litra gorgcej wody (o temperaturze ok. 80 °C) na
blache emaliowana.

3.Zamkng¢ drzwiczki piekarnika.
4. Ustawié pokretto funkcji w pozycji ogrzewania dolnego .
5. Ustawi¢ temperature miedzy 170 a 180 °C.

Pasteryzowanie dzemoéw

Po ok. 40 - 50 minutach, w krotkich odstepach czasu,
zaczynajg sie tworzy¢ pecherzyki. Wytgczy¢ piekarnik.

Wyjac¢ stoiki z piekarnika po ok. 25 - 35 minutach (w tym czasie
wykorzystuje sie ciepto resztkowe). Jesli pozostawi sie na
dtuzej do schtodzenia w piekarniku, mogg wytworzy¢ sie
bakterie, ktdre spowodujg skisniecie marmolady.

Owoce w stoikach o pojemnosci jednego litra

od momentu pojawienia sie pecherzykéow

Ciepto resztkowe

powietrza i pary wodnej

Jabtka, porzeczki, truskawki Wytgczanie ok. 25 minut
Czeresnie, morele, brzoskwinie, porzeczki Wytgczanie ok. 30 minut
Mus z jabtek, gruszek, sliwek Wytgczanie ok. 35 minut
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Pasteryzowanie warzyw

Gdy tylko zaczng sie tworzy¢ w stoikach mate pecherzyki,
ponownie ustawi¢ temperature na ok. 120 - 140 °C. Ok. 35 -
70 minut zaleznie od rodzaju warzyw. Po uptywie tego czasu,
wytgczy¢ piekarnik i wykorzystac ciepto resztkowe.

Warzywa w zimnej zalewie w stoikach o pojemnosci W momencie pojawienia sie pecherzykow

Ciepto resztkowe

jednego litra 120-140 °C

Ogorki - ok. 35 minut
Buraki czerwone ok. 35 minut ok. 30 minut
Brukselka ok. 45 minut ok. 30 minut
Fasola, kalarepa, kapusta czerwona ok. 60 minut ok. 30 minut
Zielony groszek ok. 70 minut ok. 30 minut

Wyjmowanie stoikow z piekarnika
Po zakonczeniu gotowania, wyjg¢ stoiki z piekarnika.
Uwaga!

Nie umieszczacé gorgcych stoikdw na zimnym lub wilgotnym
podtozu. Stoiki mogg peknad.

Akrylamid w produktach spozywczych

Akrylamid powstaje przede wszystkim w produktach
zbozowych i ziemniaczanych przygotowywanych w wysokich
temperaturach, np. we frytkach, tostach, butkach, chlebie i w
drobnych wyrobach cukierniczych (herbatnikach, ciastkach z
przyprawami korzennymi, ciastkach bozonarodzeniowych).

Zalecenia dotyczace przygotowania potraw z niskg zawartoscia akrylamidu

Zasady ogolne m Ograniczy¢ czas pieczenia do minimum.

m Przyrumieniac potrawy, nie powodujgc nadmiernego przypiekania.

m Duze i grube potrawy zawierajg mato akrylamidu.

Pieczenie Z ogrzewaniem gornym i dolnym o temperaturze maks. 200 °C
Z nadmuchem gorgcego powietrza o temperaturze maks. 180 °C.
Ciasteczka i herbatniki Z ogrzewaniem gornym i dolnym o temperaturze maks. 190 °C.

Z nadmuchem gorgcego powietrza o temperaturze maks. 170 °C.

Jajko lub zottko zmniejsza wytwarzanie akrylamidu.

Frytki smazone w piekarniku Roztozy¢ na blasze réwnomiernie jedng warstwe potrawy. Piec co najmniej 400 g na jed-

nej blasze, aby ziemniaki ulegty zeschnieciu.
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Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty utworzone dla instytutéw testujgcych w
celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli i przetestowania
réznych urzadzen.

Zgodnie z normg EN 50304/EN 60350 (2009) lub IEC 60350.

Pieczenie

Pieczenie na 2 poziomach:
Zawsze umieszczaé gteboka blache uniwersalng na wyzszym
poziomie, a blache aluminiowg na nizszym.

Herbatniki maslane:
Ciasta na blachach, ktére zostaty jednoczesnie umieszczone w
piekarniku, nie muszg by¢ gotowe w tym samym czasie.

Szarlotka z wierzchnig warstwg ciasta na 1 poziomie:
Umiesci¢ ciemne tortownice, zachowujgc miedzy nimi odstep.
Szarlotka z wierzchnig warstwg ciasta na 2 poziomach:
Umiesci¢ ciemne tortownice, jedng nad druga.

Ciasta w tortownicach z blachy stalowej ocynkowane;j:

Piec z ogrzewaniem goérnym i doinym (& na 1 poziomie. Uzyé
blachy emaliowanej zamiast rusztu i umiesci¢ na niegj
tortownice.

Potrawa Akcesoria kuchenne oraz rady i wska- Poziom Funkcja Temperatura Czasw
zowki grzewcza w °C minutach

Hlerbatn.iki maslane (nagrzac Ptytka blacha do pieczenia 2 O 160-170 20-30

piekarnik’) Gteboka blacha uniwersaina 3 = 150-160 20-30
Blacha aluminiowa + ptytka blacha do 1+3 140-160 20-30
pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha uni- 1+3 140-160 20-30
wersalna

Ciastka 20 sztuk Blacha emaliowana 3 O 150-170 20-30

Ciastka po 20 sztuk na blache Blacha aluminiowa + ptytka blacha do 1+3 140-150 30-40

(nagrzac piekarnik®) pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha uni- 1+3 140-150 30-40
wersalna

Biszkopt na wodzie (nagrzac¢ Tortownica 1 O 170-180 30-40

piekarnik*)

Ptaski placek drozdzowy Blacha emaliowana 3 O 160-180 30-40
Blacha aluminiowa + ptytka blacha do 1+3 150-160 30-45
pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha uni- 1+3 150-160 30-40
wersalna

Szarlotka z wierzchnig warstwg 2 ruszty + 2 tortownice z blachy stalowej 1+3 170-180 60-70

ciasta ocynkowanej @ 20 cm.

Blacha emaliowana + 2 tortownice z bla- 1 ) 190-210 70-90

chy stalowej ocynkowanej @ 20 cm.

* Nie uzywacd funkcji szybkiego podgrzewania do nagrzewania piekarnika.
Blachy do pieczenia i ruszty jako opcjonalne akcesoria sg dostepne w sklepach specjalistycznych.

Pieczenie/smazenie na grillu

Jesli ktadzie sie potrawe bezposrednio na ruszcie, umiescic
blache emaliowang na poziomie 1. W ten sposdb mozna
zebrac sok z miesa, dzieki czemu piekarnik bedzie czystszy.

Potrawa Akcesoria kuchenne Poziom Funkcja Poziom pracy Czas w
grzewcza grilla minutach

Przyrumienianie tostow (nagrzac piekarnik Ruszt 5 ] 3 V2-2

przez 10 min.)

Hamburger cielecy, 12 sztuk* (nie nagrze- Ruszt + blacha emaliowana 5+1 ] 3 25-30

wac piekarnika)

* Obrécic¢ po uptywie %3 czasu.
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	Выключение духового шкафа
	Изменение установок


	Быстрый нагрев
	1. Задайте режим нагрева и температуру.
	2. Коротко нажмите на кнопку c.
	Окончание быстрого нагрева
	Отмена быстрого нагрева
	Использование функций таймера

	Звуковой таймер
	1. Нажмите на кнопку 0 один раз.

	2. Задайте на звуковом таймере время с помощью кнопок @ и A.
	Значение, соответствующее кнопке @ = 10 минут
	По истечении заданного на звуковом таймере времени
	Изменение времени, заданного на звуковом таймере
	Отмена времени, заданного на звуковом таймере
	Просмотр заданного времени


	Продолжительность приготовления
	1. Задайте режим нагрева с помощью переключателя выбора функций.
	2. Задайте температуру или степень нагрева гриля с помощью регулятора температуры.
	3. Дважды нажмите на кнопку 0.
	На индикаторной панели отображаются цифры ‹:‹‹. Засветятся символы функций таймера, стрелка N будет указывать на символ x.

	4. Задайте продолжительность приготовления с помощью кнопок @ и A.
	Значение, соответствующее кнопке @ = 30 минут
	Значение, соответствующее кнопке A = 10 минут
	По окончании времени приготовления
	Изменение заданного времени приготовления
	Отмена времени приготовления
	Просмотр заданного времени


	Время окончания приготовления
	1. С помощью переключателя выбора функций выберите необходимый режим нагрева.
	2. С помощью регулятора температуры задайте температуру.
	3. Дважды нажмите на кнопку 0.
	4. Задайте продолжительность приготовления с помощью кнопок @ и A.
	5. Нажмите на кнопку 0.
	Стрелка N указывает на символ y. На индикаторной панели показано время, когда блюдо будет готово.

	6. Задайте время окончания приготовления с помощью кнопок @ и A.
	По окончании времени приготовления
	Изменение времени окончания приготовления
	Отмена времени окончания приготовления
	Просмотр заданного времени


	Текущее время
	1. Нажмите на кнопку 0.
	2. Установите текущее время с помощью кнопок @ и A.
	Изменение текущего времени
	1. Нажмите на кнопку 0 четыре раза.
	2. Измените текущее время с помощью кнопок @ и A.

	Отключение индикации времени суток
	Блокировка от детей
	Изменение базовых настроек
	1. Нажмите на кнопку 0 и удержите ее примерно 4 секунды.

	2. Измените базовую настройку с помощью кнопок @ и A.

	3. Подтвердите введение новой настройки нажатием кнопки 0.
	4. Для выхода из меню настроек нажмите на кнопку 0 и удержите ее примерно 4 секунды.
	Функция очистки

	Перед очисткой
	Очистка дна и эмалированных стенок духового шкафа



	Программирование
	1. Установите переключатель выбора функций на отметку конвекции 2.
	2. Установите регулятор температуры на отметку s.
	3. Нажмите на кнопку s.
	После окончания очистки
	Отмена программы очистки
	Задержка времени окончания очистки

	После очистки
	Уход и очистка
	Указания

	Моющие средства
	Очистка самоочищающихся внутренних поверхностей духового шкафа
	Внимание!

	Очистка дна и эмалированных стенок духового шкафа


	Функция подсветки
	Включение подсветки духового шкафа
	Отключение подсветки духового шкафа

	Снятие и установка опорных решеток (направляющих) с правой и с левой стороны
	Снятие опорных решеток (направляющих)
	1. Приподнимите опорную решетку спереди
	2. и снимите ее (рисунок A).

	3. После этого потяните опорную решетку на себя и вытащите ее из духового шкафа (рисунок B).
	Установление опорных решеток (направляющих)
	1. Сначала вставьте опорную решетку в задний паз и слегка отодвиньте ее назад (рисунок A).


	2. После этого вставьте ее в передний паз (рисунок B).

	Снятие и установка дверцы духового шкафа
	m Существует опасность получения травм!!
	Снятие дверцы
	1. Полностью откройте дверцу духового шкафа.
	2. Откройте оба блокирующих устройства, расположенных по левую и правую сторону дверцы (рисунок A).
	3. Закройте дверцу духового шкафа до упора (рисунок B). Возьмитесь за дверцу обеими руками справа и слева. Закройте ее чуть плотнее и снимите

	Установка дверцы
	1. При установке дверцы следите за тем, чтобы обе петли точно встали в соответствующие пазы (рисунок A).
	2. Нижняя прорезь в петлях должна попасть в пазы с обеих сторон (рисунок B).

	Если установка петель произведена неправильно, дверца будет стоять криво.
	3. Снова закройте блокирующие устройства (рисунок C). Закройте дверцу духового шкафа.
	m Существует опасность получения травм!!



	Установка и снятие стекол дверцы
	Демонтаж
	1. Снимите дверцу духового шкафа и положите ее на полотенце ручкой вниз.
	2. Отвинтите крышку в верхней части дверцы духового шкафа. Для этого отвинтите винты, расположенные слева и справа (рисунок A).

	3. Поднимите верхнее стекло и извлеките его (рисунок B).
	В случае дверец с тройным стеклом необходимо совершить дополнительное действие.

	4. Извлеките нижнее стекло (рисунок C).
	Монтаж
	1. Вставьте нижнее стекло в дверцу под наклоном (рисунок A).
	При установке стекол следите за тем, чтобы надпись right above внизу слева была перевернутой.

	2. Вставьте верхнее стекло в дверцу под наклоном, гладкой стороной наружу.
	3. Установите крышку и привинтите ее.
	4. Установите дверцу духового шкафа на место.
	Что делать в случае неисправности


	Таблица неполадок
	Сообщения об ошибке
	m Существует опасность поражения электрическим током!!




	Замена лампочки в духовом шкафу
	m Существует опасность поражения электрическим током!!
	1. Поместите внутрь холодного духового шкафа кухонное полотенце во избежание повреждений.

	2. Снимите защитный колпак лампы: отвинтите его, поворачивая влево.
	3. Замените лампочку на новую аналогичного типа.
	4. Снова завинтите защитный колпак.
	5. Извлеките кухонное полотенце и снова подключите прибор к электрической сети.



	Защитный колпак лампы
	Сервисная служба
	Номер E и номер FD
	Советы по экономии электроэнергии и охране окружающей среды

	Экономия электроэнергии

	Утилизация отходов с учетом требований охраны окружающей среды
	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания

	Пироги и выпечка
	Выпекание на одном уровне
	Выпекание на нескольких уровнях
	Формы для выпекания
	Таблицы


	Практические советы по выпеканию
	Мясо, птица, рыба
	Посуда
	Жарение
	Зажаривание на гриле
	Мясо
	Птица
	Рыба

	Рекомендации по жарению в гриле
	Запеканки, суфле, тосты
	Полуфабрикаты
	Указание

	Особые блюда
	1. Вскипятите 1 литр молока (3,5 % жирности) и дайте ему охладиться до температуры 40 °C.
	2. Добавьте в молоко 150 г йогурта (охлажденного в холодильнике) и перемешайте.
	3. Разлейте смесь по чашкам или баночкам и закройте их пищевой пленкой.
	4. Предварительно нагрейте духовой шкаф, согласно указаниям.
	5. Затем установите чашки или баночки на дно духового шкафа и готовьте согласно указаниям.
	1. Приготовьте дрожжевое тесто обычным способом. Поместите тесто в жаропрочную керамическую посуду и накройте его.

	2. Предварительно нагрейте духовой шкаф, согласно указаниям.
	3. Выключите прибор и после выключения дайте тесту подняться внутри шкафа.


	Размораживание
	Сушение
	Приготовление варенья
	Внимание!
	Приготовление
	1. Выложите фрукты или овощи в банки, не наполняя их до краев.
	2. Вытрите края банок; они должны быть чистыми.
	3. Положите на каждую банку резиновую прокладку и крышку.
	4. Закройте банки с помощью ключа.

	Программирование
	1. Установите эмалированный противень на уровень 2. Установите банки на противень так, чтобы они не соприкасались друг с другом.
	2. Налейте в плоский эмалированный противень пол-литра горячей воды (приблизительно 80 °C).
	3. Закройте дверцу духового шкафа.
	4. Установите переключатель выбора функций на отметку нижнего жара $.
	5. Задайте температуру 170-180 °C.


	Приготовление варенья
	Извлечение банок из духового шкафа
	Внимание!
	Акриламид в продуктах
	Контрольные блюда

	Выпекание

	Зажаривание на гриле

	ë Spis treści[pl] Instrukcja obsługi
	Rady i wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Przed montażem urządzenia
	Uszkodzenia przy transporcie
	Podłączenie do sieci elektrycznej

	Rady i wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Drzwiczki piekarnika
	Gorące wnętrze piekarnika
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!
	m Niebezpieczeństwo pożaru!
	m Niebezpieczeństwo zwarcia!

	Gorące akcesoria kuchenne i naczynia
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!

	Niewłaściwie przeprowadzone naprawy
	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!

	Dodatkowe zabezpieczenie drzwiczek

	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!
	Nowy piekarnik w Państwa kuchni
	Panel sterowania

	Chowane pokrętła obrotowe

	Pokrętło funkcji
	Przyciski regulacji i panel wskaźników
	Pokrętło temperatury
	Wskazówka

	Wnętrze piekarnika
	Wentylator
	Oświetlenie

	Akcesoria kuchenne
	Specjalne akcesoria kuchenne
	Przed pierwszym użyciem

	Programowanie godziny
	1. Nacisnąć przycisk 0.
	2. Wyregulować godzinę za pomocą przycisku @ lub A.


	Wygrzewanie piekarnika
	1. Za pomocą pokrętła funkcji włączyć ustawienie ogrzewania górnego i dolnego %.
	2. Za pomocą pokrętła temperatury ustawić temperaturę 240 ºC.

	Czyszczenie akcesoriów kuchennych
	Programowanie piekarnika
	Wskazówka


	Funkcja grzewcza i temperatura
	1. Za pomocą pokrętła funkcji wybrać funkcję grzewczą.
	2. Za pomocą pokrętła temperatury zaprogramować temperaturę lub poziom pracy grilla.
	Wyłączanie piekarnika
	Zmiana ustawień


	Szybkie podgrzewanie
	1. Wybrać funkcję grzewczą i temperaturę.
	2. Nacisnąć krótko przycisk c.
	Zakończenie szybkiego podgrzewania
	Wyłączanie funkcji szybkiego podgrzewania
	Programowanie funkcji regulacji czasu

	Minutnik
	1. Nacisnąć jeden raz na przycisk 0.

	2. Zaprogramować czas na minutniku za pomocą przycisku @ lub A.
	Wartość odpowiadająca przyciskowi @ = 10 minut
	Po upływie czasu zaprogramowanego na minutniku
	Zmiana ustawień czasu minutnika
	Usunięcie ustawień czasu w minutniku
	Przeglądanie ustawień czasu


	Czas trwania gotowania
	1. Za pomocą pokrętła funkcji wybrać funkcję grzewczą.
	2. Za pomocą pokrętła temperatury zaprogramować temperaturę lub poziom pracy grilla.
	3. Nacisnąć dwukrotnie przycisk 0.
	Na panelu wskaźników pokazuje się ‹:‹‹. Zapalają się symbole czasu, a strzałka N ustawia się przed x.

	4. Zaprogramować czas trwania gotowania za pomocą przycisku @ lub A.
	Wartość odpowiadająca przyciskowi @ = 30 minut
	Wartość odpowiadająca przyciskowi A = 10 minut
	Po upływie czasu gotowania
	Zmiana czasu trwania gotowania
	Anulowanie ustawienia czasu gotowania
	Przeglądanie ustawień czasu


	Czas zakończenia
	1. Wyregulować pokrętło funkcji.
	2. Wyregulować pokrętło temperatury.
	3. Nacisnąć dwukrotnie przycisk 0.
	4. Zaprogramować czas trwania gotowania za pomocą przycisku @ lub A.
	5. Nacisnąć przycisk 0.
	Strzałka N ustawia się przed y. Pokazuje się godzina, o której danie będzie gotowe.

	6. Opóźnić czas zakończenia gotowania za pomocą przycisku @ lub A.
	Po upływie czasu gotowania
	Zmiana ustawień czasu zakończenia gotowania
	Usunięcie ustawień czasu zakończenia gotowania
	Przeglądanie ustawień czasu


	Godzina
	1. Nacisnąć przycisk 0.
	2. Wyregulować godzinę za pomocą przycisku @ lub A.
	Zmiana ustawień godziny
	1. Nacisnąć cztery razy przycisk 0.
	2. Zmienić godzinę za pomocą przycisku @ lub A.

	Wyłączanie wyświetlania godziny
	Funkcja zabezpieczenia dzieci
	Zmiana ustawień podstawowych
	1. Naciskać przycisk 0 przez ok. 4 sekundy.

	2. Zmienić ustawienie podstawowe za pomocą przycisku @ lub A.

	3. Potwierdzić za pomocą przycisku 0.
	4. Aby zakończyć, naciskać przycisk 0 przez ok. 4 sekundy.
	Funkcja oczyszczania

	Przed oczyszczaniem
	Czyszczenie dna piekarnika i ścianek pokrytych emalią



	Programowanie
	1. Ustawić pokrętło funkcji na nadmuchu gorącego powietrza 2.
	2. Umieścić pokrętło temperatury na s.
	3. Nacisnąć przycisk s.
	Po zakończeniu czyszczenia
	Anulowanie ustawienia oczyszczania
	Opóźnienie godziny zakończenia

	Po oczyszczeniu
	Konserwacja i czyszczenie
	Wskazówki

	Środki czyszczące
	Oczyszczanie powierzchni samoczyszczących wewnątrz piekarnika
	Uwaga!

	Czyszczenie dna piekarnika i ścianek pokrytych emalią


	Funkcja oświetlenia
	Włączanie lampki w piekarniku
	Wyłączanie lampki wewnątrz piekarnika

	Zdejmowanie i zakładanie kratek lub szyn z lewej i prawej strony
	Zdejmowanie kratek lub szyn
	1. Unieść kratkę lub szynę w przedniej części
	2. i zdjąć ją (rysunek A).

	3. Następnie, pociągnąć kratkę lub szynę do przodu i wyjąć ją (rysunek B).
	Zakładanie kratek lub szyn
	1. W pierwszej kolejności, włożyć kratkę lub szyny w tylny rowek, naciskając trochę do tyłu (rysunek A),


	2. a następnie włożyć element w przedni rowek (rysunek B).

	Zdejmowanie i zakładanie drzwiczek piekarnika
	m Niebezpieczeństwo obrażeń!
	Zdejmowanie drzwiczek
	1. Otworzyć całkowicie drzwiczki piekarnika.
	2. Wyjąć obie dźwignie blokujące umieszczone z prawej i z lewej strony (rysunek A).
	3. Zamknąć całkowicie drzwiczki piekarnika (rysunek B). Złapać drzwiczki obiema rękami z lewej i prawej strony. Przymknąć drzwiczki jeszcze bardziej i wyciągnąć.

	Zakładanie drzwiczek
	1. Przy ponownym zakładaniu drzwiczek pamiętać, aby oba zawiasy weszły dokładnie w odpowiednie otwory (rysunek A).
	2. Dolny rowek zawiasów powinien być odpowiednio dopasowany po obu stronach (rysunek B).

	Jeśli zawiasy nie zostaną prawidłowo zamontowane, może wystąpić nierówne ustawienie drzwiczek w stosunku do przedniej części piekarnika.
	3. Ponownie zamknąć dźwignie blokujące (rysunek C). Zamknąć drzwiczki piekarnika.
	m Niebezpieczeństwo obrażeń!



	Montaż i demontaż szyb w drzwiczkach piekarnika
	Demontaż
	1. Zdjąć drzwiczki piekarnika i położyć je na miękkiej szmatce, uchwytem do dołu.
	2. Odkręcić górną pokrywę drzwiczek piekarnika. W tym celu odkręcić śruby umieszczone po lewej i prawej stronie (rysunek A).

	3. Podnieść i wyjąć górną szybę (rysunek B).
	W przypadku drzwiczek z trzema szybami, należy również wykonać następującą czynność:

	4. Wyjąć dolną szybę (rysunek C).
	Montaż
	1. Wsunąć dolną szybę do tyłu, pochylając ją (rysunek A).
	Przy montażu szyb pamiętać, aby znajdujący się na dole, po lewej stronie, napis "right above", był odwrócony.

	2. Wsunąć górną szybę do tyłu, pochylając ją, tak by gładka powierzchnia znajdowała się na zewnątrz.
	3. Założyć i przykręcić pokrywę.
	4. Założyć drzwiczki piekarnika.
	Co zrobić w przypadku usterki


	Tabela usterek
	Komunikaty o błędach
	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!




	Wymiana lampki w piekarniku
	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	1. W celu uniknięcia uszkodzeń włożyć ściereczkę kuchenną do zimnego piekarnika.

	2. Wyjąć szklany element ochronny, odkręcając go w lewą stronę.
	3. Wymienić lampkę na lampkę podobnego typu.
	4. Ponownie wkręcić szklany element ochronny.
	5. Wyjąć ściereczkę kuchenną i ponownie podłączyć urządzenie do sieci elektrycznej.



	Szklane elementy ochronne
	Serwis
	Symbol produktu (E­Nr) i numer fabryczny (FD-Nr)
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
	Rady dotyczące oszczędzania energii i ochrony środowiska naturalnego

	Oszczędzanie energii

	Utylizacja odpadów w sposób przyjazny dla środowiska naturalnego
	Przetestowane w naszym studiu gotowania
	Wskazówki

	Ciasta i wypieki
	Pieczenie na jednym poziomie
	Pieczenie na kilku poziomach
	Formy do pieczenia
	Tabele


	Porady i praktyczne wskazówki dotyczące pieczenia
	Mięso, drób, ryby
	Naczynia
	Pieczenie mięs
	Pieczenie/smażenie na grillu
	Mięso
	Drób
	Ryby

	Porady dotyczące pieczenia mięs i grillowania
	Zapiekanki, suflety, tosty
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	2. Zmieszać z 150 g jogurtu (o temperaturze, w jakiej jest przechowywany w lodówce).
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