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Deutsch

ENTSAFTER JUICER ONE/TWO/THREE

Wir gratulieren lhnen zum Erwerb eines Gerats der Premium-Klasse — des
Entsafters.

Die Anwendung des Entsafters erlaubt es mit Leichtigkeit Saft aus belie-
bigem Obst und Gemuse zu erhalten, Ihre Kost abwechslungsreich zu ge-
stalten und zu bereichern, und die Bequemlichkeit und die Einfachheit der
Bedienung werden Ihnen zweifellos Genuss verschaffen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie bitte vor der Anwendung des Elektrogeréts aufmerksam die Bedie-

nungsanleitung durch.

e Der Hersteller tragt keine Haftung fiir beliebige Kdrperverletzungen oder
Schéden, die infolge einer inkorrekten Anwendung des Elektrogeréats ent-
standen sind.

e Verwenden Sie den Entsafter nur entsprechend seiner Zweckbestimmung
in strenger Ubereinstimmung mit der Bedienungsanleitung. Ein inkorrek-
ter Betrieb oder technische Modifikationen am Entsafter kdnnen Voraus-
setzungen schaffen, die eine Gefahr fiir das Leben und die Gesundheit des
Benutzers darstellen.

e Dieses Elektrogerat ist nicht fiir die Benutzung durch Kinder oder durch
handlungsunféhige Erwachsene ohne angemessene Kontrolle bestimmt,
sowie durch Personen, die ber keine ausreichenden Kenntnisse im Um-
gang mit Elektrogerdten verfiigen und die sich nicht mit der Bedienungs-
anleitung bekannt gemacht haben.

e \or dem Anschluss des Entsafters an das Stromnetz (iberzeugen Sie sich
bitte davon, dass die Spannung im Stromnetz der Spannung entspricht,
die im Datenblatt dieses Elektrogerats ausgewiesen ist.

e Der Entsafter ist nicht fiir den Anschluss iiber einen externen Zeitgeber
oder (iber andere Fernsteuerungssysteme bestimmt.

e Verwenden Sie beim Anschluss keine schadhaften oder tiberlasteten Ver-
langerungskabel. Verwenden Sie nur Verlangerungskabel, die von einem
qualifizierten Elektriker oder durch einen Fachspezialisten des Service-
centers geprift wurden.

e Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht vom Tischrand runterhangt
und mit keinen Oberflachen in Bertihrung kommt, die es beschadigen
kénnten, sich nicht verwickelt und nicht verwindet.

e \or dem Abschalten des Entsafters vom Stromnetz sollten Sie sich davon
iberzeugen, dass er abgeschaltet ist. Beim Abschalten des Entsafters
vom Stromnetz ziehen Sie bitte nicht am Netzkabel.

e Stellen Sie den Entsafter auf einer ebenen, waagrechten Oberflache auf.

e Stellen Sie den Entsafter und betreiben Sie ihn nicht neben beliebigen
erhitzbaren Oberflachen oder Warmequellen, stellen Sie den Entsafter
nicht auf andere Elektrogerate.

e Benutzen Sie den Entsafter nicht an Orten mit erhdhter Luftfeuchtigkeit.
Schiitzen Sie das Gerat vor Wasserspritzern und benutzen Sie den Ent-
safter nicht im Freien.

e | assen Sie den Entsafter wahrend des Betriebs nicht ohne Aufsicht.

e Lassen Sie Kinder das Elektrogerat nicht unkontrolliert benutzen oder
damit spielen.

e \Wahrend des Betriebs des Entsafters bei hoher Belastung kdnnen sich die
Gehduseoberflachen stark erhitzen.

e Schalten Sie den Entsafter nach der Anwendung sowie vor der Reinigung
vom Stromnetz ab.

e Benutzen Sie den Entsafter nicht bei mechanischen oder anderweitigen
Schaden am Elektrogerét, am Netzkabel oder an der Steckgabel.

e Bei beliebigen Stérungen oder Schaden wenden Sie sich bitte an das
Servicecenter.

e Um Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie die Basis mit dem Elektromo-
tor, das Netzkabel oder dessen Steckgabel nicht in Wasser oder in andere
Fliissigkeiten.

e Fir einen zusétzlichen Schutz wird es empfohlen in der Stromspeisekette
des Entsafters eine automatischen Schutzabschaltung (FI-Schutzschal-
ter) mit einem Ansprechstrom von 30 mA einzurichten.

e Der Entsafter ist ein Haushaltsgerat und fiir den persdnlichen Gebrauch
in den folgenden Bedingungen bestimmt: in Wohnhdusern; in Blrordumen
(in Biiroktichen); in Hotels; in Familiengaststatten mit Bed&Breakfast-
Service.

e Rdumen Sie den Entsafter zur Aufbewahrung in die Box und bewahren Sie
diese in einem trockenen Raum an kindersicheren Orten auf.

e Bewahren Sie diese Anleitung auf, um spater darauf zurtickgreifen zu
konnen, und falls der Entsafter den Besitzer wechseln sollte, so geben Sie
ihm diese Bedienungsanleitung zusammen mit dem Geréat mit.

BESCHREIBUNG DES GERATS
Das Geréat besteht aus den folgenden Hauptkomponenten:

1. Lebensmittelstopfer
2. Breiter Einfiillschacht @ 75 mm
Fir die Zufuhr von Obst und Gemiise, kleinere Friichte kdnnen in den
Schacht als ganzes Stiick eingefiigt werden.
3. Patentierter Einfiillschachtstopper
Gewadhrleistet die absolute Kontrolle und Sicherheit der Entsaftung — der
Stopper halt die Friichte Gber dem Zerkleinerungssystem bis zum Beginn
der Entsaftung.
. Deckel
. Filterbecher
. Hebelpaare der Deckelsperre
Hauptschalter / 2-stufiger Geschwindigkeitsschalter
Die elektronische Geschwindigkeitsregelung gewéhrleistet eine stabile
hohe Motorleistung, unabhéngig von der Belastung, und garantiert die
perfekte Effizienz der Entsaftung, wie fiir weiche Friichte, wie etwa
Wassermelone oder Orangen, sowie auch fir festes, fasriges Gemiise,
wie etwa Ingwer oder rote Riiben.
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8. Kabelaufbewahrungsfach
Das Netzkabel wird in das Fach gerdumt, damit die Tischoberflache von
der (iberschiissigen Kabelldnge frei bleibt.

9. Anti-Rutsch-FiiBe
Gewadhrleisten eine stabile Fixierung des Entsafters auf dem Tisch wah-
rend des Betriebs und kompensieren Vibrationen.

10. Filterkorb mit Doppelklingen und Feinsiebfilter
Das effiziente, zuverldssige und langlebige Entsaftungssystem wird
durch die Doppelklingen in der Basis des Filterkorbs und durch die Fein-
siebstruktur des Filters gewahrleistet, der im Fotodtzungsverfahren aus
rostfreiem Stahl hergestellt wurde.

11. 3-Liter-Fruchtfleischbehélter
Der Fruchtfleischbehalter mit hohem Fassungsvermdgen eignet sich ide-
al fiir die ununterbrochene Gewinnung von groen Saftmengen.

12. Motor Johnson der Profiklasse
Der hochverschleifeste Motor mit einer Leistung mit luftdichten Lagern
garantiert eine grofle Lebensdauer des Entsafters ohne Absenkung der
Arbeitseffizienz und eine stabile Qualitat der Entsaftung von beliebigem
Obst und Gemse. Die hohe Produktivitat und die Zuverldssigkeit des
Entsafters werden durch die 5-jahrige Garantie fiir den Elektromotor
bestétigt.

13. Saftkanne mit einem Fassungsvermogen von 1L
Der Kannendeckel ist mit einem Schaumseparator ausgestattet, damit
der Schaum bei Bedarf leicht und bequem entfernt werden kann.

BETRIEB
NUTZLICHE RATSCHLAGE FUR DIE SAFTZUBEREITUNG

Vorbereitung von Obst und Gemiise

Verwenden Sie fiir die Saftzubereitung nur frisches Obst und Gemiise — von
der Qualitat der Friichte hdngen der Geschmack Ihres Safts und dessen Nah-
rungseigenschaften ab.

Waschen Sie vor der Saftzubereitung griindlich das Obst und das Gemi-
se. Friichte mit feiner Haut miissen nicht unbedingt geschélt werden, es ist
ausreichend diese mit einem Schwamm oder mit einer Birste abzuwischen,
um Verschmutzungen zu entfernen. Vor der Entsaftung sollten nur Friichte
mit fester oder ungenieRBbarer Schale geschalt werden, wie etwa Melonen,
Ananas, Zitrusfriichte etc.

GroRes Obst oder Gemiise muss vor der Entsaftung in Stiicke geschnitten
werden, die der GroRe des Einftillschachts des Entsafters entsprechen.
Samen aus Zitrusfriichten kdnnen dem Saft einen bitteren Geschmack ver-
leihen. Um dies zu vermeiden, sollten die Samen vor der Entsaftung entfernt
werden.

Um eine Beschédigung der Klingen zu vermeiden, missen vor der Entsaf-
tung alle festen Samen und Kerne aus solchen Friichten, wie Pfirsiche, Man-
go, Papaya und aus anderem Kernobst entfernt werden.

Empfohlene Handgriff bei der Entsaftung

Bei der Zubereitung von Cocktails aus Obst oder Gemise beginnen Sie im-
mer mit den weichsten Friichten und bearbeiten Sie diese bei niedriger Ge-
schwindigkeit. Schalten Sie danach den Entsafter auf die hohe Geschwin-
digkeit um und bearbeiten Sie das feste Obst und Gemiise. Zum Beispiel, bei
der Zubereitung von Saft aus Orangen und Apfeln soll zuerst der Saft aus
den weichen Orangen, und danach aus den festen Apfeln gepresst werden.
Um Saft aus Griinzeug, Gewdirzkrdutern oder Blattgemiise zu pressen, wi-
ckeln Sie diese in ein festes Biindel oder legen Sie zwischen das andere
Obst oder Gemiise und bearbeiten Sie es bei niedriger Geschwindigkeit.
Bananennektar verfiigt tiber einen hervorragenden Geschmack und ein rei-
ches Aroma und verleiht Obstcocktails eine zarte Konsistenz. Das Entsaften
von Bananen ruft bestimmte Schwierigkeiten hervor — das Bananenfrucht-
fleisch bleibt am Filter haften. Um den Bananennektar mit einem anderen
Saft zu kombinieren, sollten die Bananen zuerst, und danach das andere
Obst entsaftet werden.

Fur die effiziente Entsaftung von kleinen Friichten oder Beeren, wie etwa
Weintrauben oder Erdbeeren, sollten diese in den Einfiillschacht nicht ein-
zeln, sondern in Portionen eingefillt werden.

Denken Sie daran, dass Obst oder Gemiise mit grellen Farbpigmenten, wie
etwa rote Riben, beliebige Saftmischungen intensiv farben. Um dies zu
vermeiden, entsaften Sie Friichte mit intensiven Farbpigmenten am Ende.

KURZANGABEN UBER DEN NUTZEN VON SAFTEN

Obst/ Gesunde
Gemiise  Nahrstoffe Safteigenschaften Néhrwert
Aprikosen  Vitamin C, Beta- Regeln die Verdauung. 280kJ/100g
Carotin, Eisen, Sind dank dem
Zellstoff. hohen Zuckergehalt

eine hervorragende
Kohlenhydratquelle.

Ananas Vitamin C, Beta- Verbessert die 160 kJ/100 g
Carotin, Zellstoff. Proteinaufnahme.
Orangen Vitamin C, Beta- Stdrken das Immunsystem, 100 kJ/100 g
Caratin, Thiamin, schiitzen vor viralen
Pektin, Fols&ure, respiratorischen
Antioxydante, Erkrankungen.
Zellstoff.
Wasser- Vitamin C, Verbessert die Funktion des  95kJ/100 g
melone Karotinoide, Beta- Harnwegsystems und der
Carotin. Nieren.
Bananen Kalium, Zellstoff, Verfiigen tber einen 225kJ/100g
Vitamine C und B6. hohen Néhrwert dank
dem hohen Gehalt an
schnellverdaulichen
Kohlenhydraten.
Kirschen  Vitamin C, Zellstoff.  Stabilisiert die 170kJ/100 g

Herzfunktion, verbessert
den Hautzustand.



Papaya Vitamin C, Papain, Verbessert die 160 kJ/100 g
Karotinoide, Zellstoff. ~Proteinaufnahme.

Pampel- Vitamin C, Rosa Pampelmusen 110kJ/100g
musen Antioxydante, enthalten Lykopin —
Zellstoff. ein wirkungsvolles

Prophylaxemittel gegen
Krebskrankheiten.

Melone Vitamin C, Prophylaxe von 90kJ/100g
Karotinoide. Krebskrankheiten und
Funktionsstorungen des
Herz-GefaB-Systems.

Ingwer Atherische Ole, Verbessert die Verdauung 230 kJ/100 g
Vitamine C, B1 und den Blutkreislauf,
und B2 verfiigt tiber eine
entziindungshemmende
Wirkung.

Erdbeeren  Vitamin C, Folsdure, ~ Fordern die Aufnahmevon ~ 80kJ/100 g
Zellstoff. Eisen, wird bei Andmie
empfohlen.

Limetten  Vitamin C, Pektin, Senken das Cholesterinab,  90kJ/100 g
Antioxydante. stdrken die Immunitat.

Himbeeren Vitamin C, Folsdure, ~ Verbessern die 110kJ/100 g
Zellstoff. Darmfunktion.

Manda- Vitamin C, Beta- Verfiigen tber eine leichte  165kJ/100 g
rinen Carotin, Folséure, diuretische Wirkung,
Zellstoff. normalisieren die Funktion

des Harnwegsystems.

Minze Krampflindernde Verbessert die Verdauung, ~ 205kJ/100 g
atherische Ole, verfiigt Uiber eine
Gerbstoffe, Menthol.  beruhigende Wirkung.

Petersilie  Vitamin C, Eisen. Verbessert die Verdauung, ~ 105kJ/100 g
erfrischt den Atem.

Sellerie Aminoséuren, Fordert die 50kJ/100g
Mikroelemente, Gewichtabnahme, starkt
4therische Ole. das Immunsystem, verfiigt
liber eine beruhigende
Wirkung.

Paprika- Vitamin C, Beta- 1 rote Paprikaschote hat 135kJ/100 g
schoten Carotin. einen Gehalt an Vitamin C,

der fiir die Befriedigung des

téglichen Bedarfs von 10

Personen.

Fenchel Beta-Carotin, Verbessert die Verdauung, 500 kJ/100 g
Fols&ure. effizient bei der Behandlung
von Meteorismus.

Spinat Vitamin C, Zeax- Fordert die Unterhaltung  65kJ/100 g
antin, Beta-Crotin, des Sehvermégens bei
Folsaure, Zellstoff. ~ &lteren Menschen.

ZUSAMMENBAU

Vor der ersten Anwendung

Waschen Sie alle abnehmbaren Teile des Entsafters in heilem Wasser mit
einem Spulmittel, spiilen Sie sie danach mit reinem Wasser ab und lassen
Sie sie griindlich trocknen.

ACHTUNG
Schalten Sie den Entsafter immer vom Stromnetz ab, wenn Sie ihn nicht
benutzen, bevor Sie ihn auseinandernehmen, zusammensetzen oder reini-
gen wollen.



1. Stellen Sie die Basis mit dem Elektromotor auf eine trockene und ebene
Oberflache. Fur die bequeme Bedienung sollte die Bedientafel mit dem
Hauptschalter zum Benutzer hin ausgerichtet sein (Abb. 1).

2. Setzen Sie den Filterbecher auf die Basis auf (Abb. 2).

3. Setzen Sie in den Becher den Filterkorb ein, setzen Sie ihn auf die An-
triebsachse auf und pressen Sie ihn nach unten, bis er einschnappt
(Abb. 3).

4. Setzen Sie den Entsafterdeckel mit dem Einflllschacht auf den Filterbe-
cher auf, indem Sie ihn tiber dem Filterkorb platzieren (Abb. 4).

5. Heben Sie die Sperrhebel an und fixieren Sie sie in den zwei Nuten an
den beiden Seiten des Deckels (Abb. 5a). Pressen Sie auf den unteren
Teil jedes Hebels, um den Hebel fest an das Gehause anzudriicken und
den Deckel zu blockieren (Abb. 5b).

6. Neigen Sie den Fruchtfleischbehalter leicht zur Seite und setzen Sie ihn
richtig ein (Abb. 6).

RATSCHLAG

Um die Reinigung zu erleichtern, setzen Sie in den Fruchtfleischbehélter vor
der Entsaftung einen Plastikbeutel ein, den man spéter einfach wegwerfen
kann.

7. Stecken Sie den Lebensmittelstopfer in den Einfiillschacht, indem Sie
die Rille im Stopfer mit der Rippe auf dem Oberteil des Einfillschachts
vereinen (Abb. 7).

ANWENDUNG

ANMERKUNG

Uberzeugen Sie sich vor der Anwendung davon, dass der Entsafter richtig
zusammengesetzt wurde. Die notwendigen Anweisungen zur Zusammen-
setzung finden Sie im entsprechenden Abschnitt dieser Bedienungsanlei-
tung.

1. Vordem Anschluss des Entsafters an das Stromnetz (iberzeugen Sie sich
bitte davon, dass sich der Hauptschalter in der Position ,0ff” [Aus] be-
findet. SchlieBen Sie das Netzkabel an eine Stromsteckdose mit einer
Spannung von 220/240V an.

2. Waschen Sie griindlich das Obst und das Gemiise, das fir die Entsaftung
bestimmt ist.

ANMERKUNG

Der groRe Einfillschacht des Entsafters erlaubt es Saft aus ganzem Obst
und Gemiise zu pressen. Friichte mit harter Haut oder mit Kernen bediir-
fen jedoch einer vorbereitenden Bearbeitung, unabhéngig von ihrer GréRe
(die Empfehlungen zur Vorbereitung von Obst und Gemiise werden in der
Geschwindigkeitswahltabelle angegeben, die in der vorliegenden Bedie-
nungsanleitung angefiihrt wird).

3. Bevor Sie mit der Entsaftung beginnen, missen Sie sich davon tiberzeu-
gen, dass der Entsafter vollstandig und richtig zusammengesetzt wurde.

ANMERKUNG

Vor jeder Anwendung muss gepriift werden, ob der Filterkorb griindlich ge-
reinigt wurde (wenden Sie sich an den Abschnitt , Pflege und Reinigung”),
ob errichtig eingesetzt wurde und sich auf der Antriebsachse leicht drehen
lasst.

4. Vor dem Einschalten des Entsafters stellen Sie die Saftkanne (oder ein
Glas) unter den Auslauftrichter.

5. Wahlen Sie die Entsaftungsgeschwindigkeit in Abhéngigkeit von der
Fruchtart. Pressen Sie den Hauptschalter nach unten, um die niedrige
Geschwindigkeit ,Low" einzuschalten, oder nach oben, um die hohe Ge-
schwindigkeit ,High” einzuschalten.

Die niedrige Geschwindigkeit ist zum Entsaften von weichem Obst und
Gemiise mit einem hohen Wassergehalt bestimmt; die hohe Geschwin-
digkeit ist zum Entsaften von festem, fasrigen Obst und Gemiise be-
stimmt.

Wenden Sie sich fiir die Wahl der richtigen Geschwindigkeit an die Ta-
belle, die in der vorliegenden Bedienungsanleitung angefihrt wird.

WICHTIG

Betreiben Sie den Entsafter bei maximaler Belastung nicht ldnger als 17
Sekunden.

Keines der Rezepte aus der vorliegenden Bedienungsanleitung sieht eine
volle Belastung des Entsafters vor.

6. Nach dem Einschalten des Motors geben Sie die Lebensmittel in den
Einfiillschacht, helfen Sie dabei mit dem Stopfer nach.

WICHTIG
Stopfen Sie die Lebensmittel in den Einfiillschacht niemals mit den Fingern,
benutzen Sie dazu nur den mitgelieferten Lebensmittelstopfer!

RATSCHLAG
Um eine maximale Saftmenge zu erhalten, muss das Obst oder das Gemiise
langsam in den Einfiillschacht gestopft werden.

WICHTIG

Der Entsafter ist mit einer automatischen Sicherheitsvorrichtung ausge-
stattet, die den Motor vor Uberlastungen schiitzt und den Entsafter bei
einer Uberhitzung des Motors abschaltet. Bei einer Auslésung des Sicher-
heitssystems schalten Sie den Entsafter vom Stromnetz ab und warten Sie
etwas ab, bis er sich abgekihlt hat. Pressen Sie danach auf die Taste fir
die Neuladung, die sich auf dem Boden der Basis befindet. Danach ist der
Entsafter wieder betriebsbereit.

7. Bei der Entsaftung wird sich der Saft in der Kanne ansammeln, und das
abgesonderte Fruchtfleisch — im Fruchtfleischbehalter.

ANMERKUNG
Achten Sie auf den Fruchtfleischpegel im Behélter und entleeren Sie den
Behélter jeweils nach Bedarf. Lassen Sie keine Uberfiillung des Frucht-



fleischbehélters zu, da dies zu einer inkorrekten Funktion oder zu einer
Beschddigung des Entsafters fiihren kann.

8. Schalten Sie den Entsafter nach der Entsaftung aus: stellen Sie zuerst
den Hauptschalter auf ,0ff” [Aus], trennen Sie den Entsafter danach

vom Stromnetz ab.

GESCHWINDIGKEITSWHLTABELLE

Obst/Gemiise
Aprikosen (entkernen)
Ananas (schalen)
Orangen (schélen)
Wassermelone (schélen)
Bananen (schalen)
Weintrauben (Zweige entfernen)
Kirschen (entkernen)
Pampelmusen (schalen)
Birnen

Melone (schélen)
Muskatmelone (schalen)
Ingwer

Kiwi (schalen)
Erdbeeren

Kresse

Limetten (schalen)
Zitronen (schalen)
Himbeeren

Mango (schélen und entkernen)
Mandarinen n(schalen)
Karotten

Minze

Gurken

Papaya

Pfirsiche (entkernen)
Petersilie

Rote Riiben

Sellerie

Pflaumen (entkernen)
Paprikaschoten (Samen entfernen)
Tomaten

Fenche

Heidelbeeren

Spinat

Apfel

Entsaftungsgeschwindigkeit
Niedrig
Hoch
Niedrig
Niedrig
Niedrig
Niedrig
Niedrig
Niedrig
Hoch / Niedrig
Niedrig
Niedrig
Hoch
Niedrig
Niedrig
Hoch
Niedrig
Niedrig
Niedrig
Niedrig
Niedrig
Hoch
Hoch
Niedrig
Hoch / Niedrig
Niedrig
Hoch
Hoch
Hoch
Niedrig
Niedrig
Niedrig
Hoch
Niedrig
Hoch
Hoch

AUSEINANDERNAHME

1. Schalten Sie den Entsafter aus: stellen Sie zuerst den Hauptschalter auf
LOff" [Aus], trennen Sie den Entsafter danach vom Stromnetz ab.

2. Neigen Sie den Fruchtfleischbehalter leicht zur Seite und nehmen Sie
ihn ab (Abb. 8).

3. Sperren Sie den Entsafterdeckel auf: fassen Sie an die unteren Enden
der Sperrhebel und ziehen Sie sie zur Seite, entfernen Sie danach aus
den Nuten auf dem Entsafterdeckel (Abb. 9).

4. Nehmen Sie den Deckel vom Entsafter ab.

5. Fassen Sie an den Rand des Filterkorbs und entfernen Sie den Korb vor-
sichtig aus dem Becher (Abb. 11).

WICHTIG

Die Klingen im Filterkorb sind sehr scharf! Gehen Sie damit vorsichtig um,
fassen Sie nicht an die Klingen, wenn Sie den Entsafter zusammenbauen,
auseinandernehmen oder reinigen.

6. Nehmen Sie den Filterbecher von der Basis ab (Abb. 12).

PFLEGE UND REINIGUNG

ANMERKUNG
Uberzeugen Sie sich vor der Reinigung davon, dass der Entsafter vom
Stromnetz abgeschaltet wurde.

Schnellreinigung

Um die nachfolgende Reinigung des Entsafters zu vereinfachen, spiilen Sie
sofort nach der Anwendung alle abnehmbaren Teile unter laufendem Was-
ser ab, um alle Pflanzenfasern zu entfernen, lassen Sie sie danach lufttrock-
nen.

Griindliche Reinigung

Nehmen Sie den Entsafter auseinander, wie es im entsprechenden Ab-
schnitt der Bedienungsanleitung beschrieben wird. Waschen Sie den Fil-
terbecher, die Saftkanne, den Fruchtfleischbehélter, den Deckel und den
Stopfer griindlich in heiBem Wasser mit einem Sptilmittel.

Waschen Sie mit Hilfe der beigefiigten Nylonbiirste griindlich den Filterkorb
und die Klingen. Halten Sie den Filterkorb unter einen heien Wasserstrahl
und reinigen Sie den Filter mit der Nylonbirste gegen den Uhrzeigersinn.
Schauen Sie nach dem Waschen auf den Filter, wobei Sie ihn gegen Licht
halten, um sicherzugehen, dass die Filter6ffnungen sauber sind.

WICHTIG

Die Klingen im Filterkorb sind sehr scharf! Gehen Sie damit vorsichtig um,
fassen Sie nicht an die Klingen, wenn Sie den Entsafter zusammenbauen,
auseinandernehmen oder reinigen.

Tauchen Sie die Basis mit dem Elektromotor niemals in Wasser!



Reinigung der Elektromotorbasis
Verwenden Sie fiir die Reinigung des Gehduses der Basis einen weichen
Schwamm, der leicht mit einem neutralen Spilmittel angefeuchtet wurde.

WICHTIG

Benutzen Sie fiir die Reinigung des Basisgehéduses keine Schleifmittel oder
chemisch aggressive Reinigungsmittel, um die Gehéduseoberfldche nicht zu
beschédigen.

REPARATUR UND STORUNGSBEHEBUNG

e |n Sicherheitszwecken dirfen Reparaturen am Elektrogerat nur durch
qualifizierte Fachspezialisten eines autorisierten Servicecenters ausge-
fihrt werden.

e Die Garantie verbreitet sich nicht auf Stérungen, dir durch unqualifizierte
Reparaturen, sowie durch einen inkorrekten Betrieb des Elektrogerats
hervorgerufen wurden.

e Es wird verboten das Elektrogerat zu benutzen, wenn es fehlerhaft funk-
tioniert, sowie wenn das Gerat selbst, dessen Netzkabel oder Steckgabel
mechanische oder anderweitige Schaden aufweisen.

e Nehmen Sie das Elektrogerat niemals selbststandig auseinander, stecken
Sie keine Fremdgegenstande in die Offnungen im Gehause des Elektro-
geréts.

e \Wenn das Elektrogerat nicht reparabel ist, werfen Sie es bitte nicht mit
dem Haushaltsmiill weg. Sorgen Sie fiir die Umwelt! Ein mangelhaftes
Elektrogerat muss an einer speziellen Entsorgungsstelle abgegeben wer-
den. Die Adressen der Annahmepunkte von Haushaltsgeraten zur Entsor-
gung erhalten Sie bei den Munizipaldiensten lhrer Stadt.

e Beim Austausch eines mangelhaften Gerdts gegen ein neues haftet fiir
die Entsorgung der Verkaufer.

Problem Magliche Ursache Ldésung

Der Entsafter Der Entsafter wurde ~ Wenden Sie sich an den

funktioniert nicht inkorrekt zusam- Abschnitt ,Zusammenbau” in

beim Einschalten. mengesetzt. der vorliegenden Bedienung-
sanleitung.

Wahrend der Der Fruchtfleischbe-  Entleeren Sie den Fruchtfleis-

Entsaftung wird  halter ist tiberfillt. chbehalter.
die Funktion des
Motors merklich

erschwert.
Es ist Fruchtfleisch Schalten Sie den Entsafter
unter den Deckel aus, nehmen Sie den Deckel
gelangt. ab und entfernen Sie das
Fruchtfleisch unter dem Deck-
el. Stopfen Sie die Lebens-
mittel in den Einfiillschacht
so langsam wie moglich.
Das Fruchtfleisch Nach der Entsaftung von
blockiert den Filter. ~ Obst und Gemiise mit fasriger
Struktur kann eine Reinigung
des Filters erforderlich sein.
Schalten Sie den Entsafter
aus, nehmen Sie den Deckel
ab und reinigen Sie den Filter.
Es wurde die falsche  Wenden Sie sich an die Ge-
Entsaftungsge- schwindigkeitswahltabelle.
schwindigkeit
gewdhlt.
Beider Entsaf-  Sie haben eine grofe  Schalten Sie den Entsafter
tung kommt Menge Obst oder aus, nehmen Sie den Deckel
wenig Saftraus.  Gemiise mit fasriger  ab und reinigen Sie den Filter.
Struktur bearbeitet,
und der Filter wird
mit Pflanzenfasern
blockiert.
Der Entsafter hat  Uberlastung des Schalten Sie den Entsafter
sich wahrend des  Motors. vom Stromnetz ab und warten
Betriebs ausge- Sie, bis er sich abgekihlt hat.
schaltet und lasst Pressen Sie danach die Taste
sich nicht mehr fiir die Neuladung auf dem
einschalten. Boden der Basis.
ENTSORGUNG DES GERATS

e Sorgen Sie fur die Umwelt! Werfen Sie mangelhafte Elektrogerate nicht
zusammen mit dem Haushaltsmiill weg. Wenden Sie sich dazu an eine
spezielle Entsorgungsstelle fiir Elektrogeréte.



e Die Adressen der Annahmepunkte von Haushaltsgerdten zur Entsorgung
erhalten Sie bei den Munizipaldiensten lhrer Stadt.

e Eine inkorrekte Entsorgung von Elektrogeraten fiigt der Umwelt einen
nicht behebbaren Schaden zu.

e Beim Austausch eines mangelhaften Gerats gegen ein neues haftet fiir
die Entsorgung der Verkdufer.

SPEZIFIKATION

Leistung: Juicer One —850 W / Juicer Two —850 W / Juicer Three — 1250 W
Stromspeisung: Spannung 220/240 V, Frequenz 50 Hz

Abmessungen: 420 x 410 x 235 mm (Lénge x Héhe x Tiefe)

Gewicht: Juicer One —5 kg / Juice Two — 4.8 kg / Juicer Three — 6 kg

Der Hersteller behalt sich das Recht auf die Eintragung von Anderungen in
die technischen Kennwerte, die Komplettierung und die Konstruktion dieses
Modells ohne Vorankiindigung vor.

REZEPTE

e Alle Rezepte, die in diesem Abschnitt angefiihrt werden, werden wie
folgt ausgefiihrt — Entsaftung, Vermischung. Die Getrénke sollten sofort
nach der Zubereitung serviert werden.

e Alle Rezepte sind fiir 2 Portionen bestimmt, die Rezepte fiir Babynahrung
— fiir 2 kleine Portionen.

ZU BEGINN DES TAGES

Erquickung

Y einer kleinen Ananas, geschalt
2 griine Apfel

1 Stange Sellerie

1 Zweig Minze

Y einer kleinen Zitrone, geschalt

Vitaminbombe
3 Karotten

2 griine Apfel

1 kleine rote Riibe

Melonenaroma

200 g Fruchtfleisch einer Wassermelone (1 Schnitte)
Y4 einer stiRen Melone, geschalt

Y einer Muskatmelone, geschalt

Tropen

Y2 einer groBen Papaya, ohne Samen, geschalt
Y einer Melone, ohne Samen und geschalt

Y einer Limette, geschalt

Y2 Tasse Weintrauben

Morgenfrische

1 Mango, geschalt und entkernt
2 Orangen, geschalt

4 rote Pflaumen, entkernt

Allegro

4 Karotten

1 grtiner Apfel

1 Buindel Petersilie
1 Kiwi, geschalt

Fusion

1 rubinrote Pampelmuse, geschélt und ohne Samen

2 grolRe Erdbeeren

2 kleine Birnen

Anmerkung: Wird mit Eiswiirfeln und mit einer Limettenschnitte serviert.

VITAMINSAFTE FUR DIE GESUNDHEIT

Immunobooster

3 griine Apfel

3 Stangen Sellerie

1 Stlickchen Ingwer, ca. 2 am lang

Fiir ein besseres Sehvermogen
2 griine Apfel

2 Karotten

1 Stlickchen Ingwer, ca. 2 am lang

Fiir einen b en Blutkreislauf
2 Karotten

2 Stangen Sellerie

1 grtiner Apfel

1 Kiwi, geschalt

1 Stlickchen Ingwer, ca. 2 am lang

Jack (klassische Vitamincocktail fiir Sportler)
3 Tomaten

1 Stange Sellerie

1 Karotte



Fiir eine bessere Darmfunktion
3 Karotten

1 Stange Sellerie

1 Birne

1 kleine rote Riibe

Fiir die Entschlackung

3 Karotten

1 kleine rote Riibe

Y2 rote Paprikaschote, ohne Samen
2 grole Spinatblatter

Fiir eine bessere Laune
3 Karotten

2 griine Apfel

2 Standen Sellerie

1 Biindchen Petersilie

PARTY-FRUCHTCOCKTAILS

Tropicana

Y einer kleinen Ananas, geschalt

3 grole Erdbeeren

1 Kiwi, geschalt

200 g Fruchtfleisch einer Wassermelone (1 Schnitte)

Cafe Cruise

Y einer kleinen Ananas, geschalt

200 g Fruchtfleisch einer Wassermelone (1 Schnitte)
1 kleine Orange, geschalt

2 Birne

Purpurgottin

1 keine rote Riibe

2 Karotten

2 griine Apfel

Y einer kleinen Ananas, geschalt

0zean der Wunder

300 g Fruchtfleisch einer Wassermelone (1 Schnitte)
Y einer kleinen Ananas, geschalt

1 Zweig Minze

Vitaminjazz

Y einer Melone, geschalt

2 Karotten

300 g Fruchtfleisch einer Wassermelone (1 Schnitte)
2 Limette, geschalt

Tropenschitze

%2 Mango, geschélt und entkernt

%2 Melone, geschélt und ohne Samen
2 Tasse Heidelbeeren

1 Glas Maracuja-Fruchtfleisch

Zartlichkeit
500 g Fruchtfleisch einer Wassermelone
Y Zitrone, geschélt

VITAMINCOCKTAILS FUR KINDER

Lollipop

1 Orange, geschalt

Y einer kleinen Ananas, geschalt
2 grolRe Erdbeeren

1 Kiwi, geschalt

Schaumende Fantasie
4 Erdbeeren

1 grtiner Apfel

1 Banane, geschalt

1 Tasse Weintrauben

Beerenwunder
1 Glas Kirschen, entkernt
250 g Erdbeeren

Juicy-Juice

125 g Himbeeren (evtl. auch tiefgekihlt und aufgetaut)
1 kleine Birne

1/3 Tasse Wasser

Trinkgemiise

2 Karotten

1 grtiner Apfel

1 Stange Sellerie

Frische
2 Orangen, geschélt
Y einer kleinen Ananas, geschalt

Elli und das Land 0z

2 Orangen

8 Erdbeeren

1 Glas Maracuja-Fruchtfleisch



English

JUICE EXTRACTOR JUICER ONE/TWO/THREE

Congratulations on purchasing a new juice extractor!
Use of a juice extractor will allow to receive juice from any vegetables and
fruit, to diversify and improve your menu.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

Read carefully and save all the instructions provided with an appliance.

e Always turn the power off at the power outlet before you insert or remove
a plug. Remove by grasping the plug - do not pull on the cord.

e Turn the power off and remove the plug when the appliance is not in use
and before cleaning.

e Do not use your appliance with an extension cord unless this cord has
been checked and tested by a qualified technician or service person.

e Always use your appliance from a power outlet of the voltage (A.C. only)

marked on the appliance.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with

reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience

and knowledge, unless they have been given supervision or instruction

concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the

appliance.

The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance

is operating.

Never leave an appliance unattended while in use.

Do not use an appliance for any purpose other than its intended use.

Do not place an appliance on or near a hot gas flame, electric element or

on a heated oven.

Do not place on top of any other appliance.

Do not let the power cord of an appliance hang over the edge of a table or

bench top or touch any hot surface.

Do not operate any electrical appliance with a damaged cord or after the

appliance has been damaged in any manner. If damage is suspected, re-

turn the appliance to the nearest Service Centre for examination, repair

or adjustment.

For additional protection, the use of a residual current device (RCD) with

a tripping current not exceeding 30mA in the electrical circuit supplying

power to your appliances.

Do not immerse the appliance in water or any other liquid unless recom-

mended.

Appliances are not intended to be operated by means of an external timer

or separate remote control system.

This appliance is intended to be used in household and similar applica-

tions such as: staff kitchen areas in shops, offices and other working en-

vironments; farm houses; by clients in hotels, motels and other residential

type environments; bed and breakfast type environments.

FEATURES

1. Food pusher
2. Whole fruit & vegetable feed chute
The extra wide 75mm diameter feed chute takes whole fruit and vegeta-
bles reducing the amount of preparation needed.
3. Patent pending feed chute lever
Ensures a controlled and safe juicing action. The lever suspends the fruit
above the blade until you are ready to apply downward pressure with the
food pusher and commence juicing.
. Juicer cover
. Juice collector / bowl
. Twin-locking handles
Control switch with two speeds and off
Two speed electronic control combines a motor to achieve consistent
juicing power regardless of the load. This maximises juice extraction
when juicing both soft fruit, like oranges or watermelon, and hard fibrous
fruit and vegetables such as apple, ginger and beetroot.
8. Cord wrap
Cord wraps away to keep bench top clean.
9. Non-slip feet
Heavy-duty non-slip feet ensure the juicer remains stable and prevents
slipping on the bench top during use.
10. Heavy Duty blade and filtering basket
The large blade and filtering basket is fitted with twin blades and stain-
less steel photo-etched mesh for durability, performance and cleaning
ease.
. 3 litre pulp container
Large 3 litre capacity pulp container is ideal for extracting large volumes
of juice without stopping. Once full the pulp container can be easily re-
moved and emptied without having to dismantle the juicer.
12. Commercial power watt motor Johnson
A heavy-duty motor with sealed ball bearings ensures an efficient juic-
ing action. Supplying the necessary power to juice the toughest fruit
and vegetables, the motor helps maximise juice extraction and delivers
reliability and high performance backed by a 5 year motor guarantee.
13. Juicing jug
Large 1 litre juicing jug with froth separating lid ensuring an easy pour
and a smooth tasting juice.
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HELPFUL HINTS FOR JUICING

Preparing fruit and vegetables

Wash all fruit and vegetables well before juicing. There is no need to peel
vegetables that have a thin skin but a light scrub with a clean sponge will
help rid of any dirt that may be stuck on or any waxy coatings.



Peel fruit and vegetables that have a thick skin such as melons, pineapple
and citrus fruit.

Juice only the freshest of fruit and vegetables to get the most out them and
the best flavours.

Cut large pieces of fruit, such as melons into large wedges.

Some seeds from citrus fruits can be bitter so you may want to remove some
of the seeds if desired.

Remove seeds and stones from fruit such as mangoes, papaya and stone
fruit. This will prevent the blade from getting damaged.

Juicing techniques

When juicing different fruit and vegetables it may help to juice in different
combinations. For example, when juicing apples and oranges, juice the soft
fruit (oranges) first, then follow with the hard fruit (apples) second. This
will help you to achieve the maximum juice extraction from the fruit and
vegetables.

When juicing fresh herbs such as mint or parsley, add the herbs in between
the fruit and vegetables to get the most out of the herb or if only using a
small quantity, add the herb at the same time as a piece of fruit and veg-
etable.

Bananas can be hard to juice but the taste goes a long way. When juicing
a blend of fruit with bananas, add the banana as either the first or second
piece of fruit. The nectar of the banana will sit inside the filtering basket
and as the remaining fruits are added into the juice extractor they will re-
lease the banana nectar throughout the rest of the juice resulting in frothy
flavoursome juice.

When juicing small fruit such as grapes or strawberries, add the fruit in
handfuls rather than one at a time, this will maximise the amount of juice
extracted.

Be aware that beetroot stains all other fruit and vegetables. If juicing sev-
eral different juice combinations, juice the drink with the beetroot last, so
as to not stain the other drinks.

A GUIDE TO THE BENEFITS OF JUICING

Apples Carotenes, pectin, May help in the treatment ~ 150kj/100g
potassium, vitamin of constipation.

C and dietary fibre,

energy giving
carbohydrates.

Banana Potassium, Stérken das Immunsystem,  100kJ/100 g
carbohydrates, schiitzen vor viralen
respiratorischen
Erkrankungen.

Beetroot Folate, potassium, The folate is excellent for 120kj/100g
leafy tops are rich healthy cells.
in beta carotene,
calcium and iron.

Capsicum  High in vitamin C, 1 red capsicum has enough ~ 110kJ/100 g
beta carotene. vitamin C

Carrots Beta carotene, folate, May help with night vision. ~ 100kj/100g
dietary fibre.

Cherries Very high invitamin ~ May help to stabilise the 170kj/100g
C, dietary fibre. heartbeat and also keeps
the skin healthy.

Fennel Beta carotene, folate. Fennel seeds are good for ~ 50kj/100g
digestion.

Grapefruit ~ Rich in vitamin C, Pink grapefruit contains 90kJ/100g
fibre, bioflavenoids.  Lycopene which is an anti-
cancer agent and

Honeydew  Vitamin C, small May stimulate the kidneys  130kj/100g
Melon amounts of to help function better.
carotenoids.

Lemon Bioflavenoids, The pectin may help reduce  95kj/100g
limonene, pectin, blood cholesterol.
vitamin C.



Mandarins  Vitamin C, beta 165kj/100g
carotene, folate,
dietary fibre.

Mint Antispasmodic Aids digestion.
volatile oils,
flavenoids, menthol.

Papaya Protective Helps digest proteins. 160kj/100g
carotenoids, rich in
vitamin C, fibre, rich
in papain.

N

Pawpaw  Beta carotene, Helps digest proteins. 163kj/100g
flavenoids,
magnesium, rich in
papain.

Pears Very good source of  Provide a quick source of 190kj/100g
dietary fibre. energy.

Plums Vitamin E, potassium, May help to retard the 110-155kj/
beta carotene, malic  effects of wrinkling. 100g
acid.

Rockmel-  Excellent source of May help in the prevention ~ 90kj/100g
ons vitamin C, beta caro-  of cancer and heart disease.
tene, carotenoids.

Strawber-  Vitamin C, dietary Helps to absorb iron better ~ 80kj/100g
ries fibre, some folate. after eating meat.

Water- Vitamin C & E, folate, Thought to have cancer 72kj/100g
cress beta carotene, iron.  fighting properties.

ASSEMBLING

Before Use

After unpacking your juicer, we recommend that you dissemble the unit be-
fore using for the first time. Wash all parts except the motor base in hot
soapy water. Rinse and dry immediately.

IMPORTANT:
Always ensure your juicer is unplugged from the power outlet when not in
use, during assembling or whilst removing parts.

. Set the motor base on a dry, level surface. For convenience when juicing,
have the control switch facing you — figure 1.

. Place the juice collector/bowl onto the top of the motor base — figure 2.

. Position the stainless steel blade and filtering basket onto the motor
drive shaft and push down until firmly in place — figure 3.

. Place the juicer cover onto the juice collector/bowl, with the feed chute
positioned over the stainless steel blade and filtering basket and push
into position — figure 4.

. Secure the juicer cover by raising the twin-locking handles and clip the
tops to the juicer cover — figure 5a. Press firmly on the lower part of the
twin-locking handles to lock into place — figure 5b.

. Slightly tilt the pulp container and slide into place under the juicer cover
—figure 6.
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TIP:
To reduce cleaning we recommend that you line the pulp container with a
plastic bag to collect the pulp.

7. Take the food pusher, align the groove on the food pusher with the notch
on the inside of the feed chute and slide the food pusher down into the
feed chute —figure 7.

OPERATING
NOTE:

The juicer should be completely assembled before use, if this is not the
case see ‘Assembling your Juice Extractor’.



1. Ensure the control switch on the juicer is in the ‘Off’ position and insert
the power cord into a 230-240V AC power outlet and turn the power ‘On’.
2. Clean fruit and vegetables thoroughly, ready for juicing.

NOTE:

The extra large feed chute allows whole fruit and vegetables to be juiced,
however some fruit and vegetables may require other preparation before
juicing, such as peeling and removing stones, see Juicing speed guide’ for
our recommendations.

3. Ensure that the juicer has been assembled completely and correctly,
making sure that the stainless steel blade and filtering basket revolves
properly before placing fruit and vegetables in the juicer.

NOTE:
The stainless steel blade and filtering basket should be cleaned thoroughly
before each use, see ‘Care and cleaning’.

4. Place a jug or glass under the juice spout.

5. Select "Low’ or "High" speed with the control switch. To select ‘Low’
speed push the control switch down. To select ‘High” speed push the
control switch up. For optimum juicing results ‘Low" speed is used pri-
marily for soft fruit and vegetables, particularly those with a high water
content and ‘High" speed is ideal for hard and fibrous fruit and vegeta-
bles. A list of fruit and vegetables commonly used for juicing and their
recommended juicing speed are specified in the Juicing speed guide”.

IMPORTANT:
Do not operate for more than 17 seconds at a time when juicing heavy
loads. None of the recipes in this manual are considered a heavy load.

6. With the juicer in operation, place the fruit and vegetables into the feed
chute. Using the food pusher, guide the fruit and vegetables down the
feed chute and onto the stainless steel blade.

TIP:
For maximum juice extraction, guide the food pusher down the feed chute
in a slow downward motion.

IMPORTANT:

The juicer is protected by an overload switch which will activate in the
event of heavy loads. Should this occur unplug the juicer allow it to cool
down and press the reset button located underneath the machine.

IMPORTANT:
Do not push fruit or vegetables into the feed chute with your fingers, al-
ways use the food pusher provided.

7. The juice from the fruit and vegetables will flow directly into the jug or
glass and the pulp will be separated and collected in the pulp container.

IMPORTANT:

When juicing be aware of the level of pulp in the pulp collection container,
because if the container is overfilled this can cause damage to the appli-
ance and prevent the juicer from operating correctly.

8. When juicing is complete ensure that the juicer is switched 'Off" and
unplugged from the power outlet.

GESCHWINDIGKEITSWHLTABELLE

Fruit/Vegetable Type Recommended Speed
Apples High
Apricots — remove stone Low
Banana —remove skin Low
Beetroot High
Blueberries Low
Capsicum - remove seeds Low
Carrots High
Celery High
Cherries —remove pips Low
Cucumber Low
Fennel High
Ginger High
Grapes - remove stems High
Grapefruit — remove skin Low
Honeydew melon — remove skin Low

Kiwi fruit — remove skin Low
Lemon — remove skin Low

Lime — remove skin Low
Mandarins — remove skin Low
Mangoes — remove skin & seed Low

Mint High
Oranges — remove skin Low
Papaya High / Low
Parsley High
Pawpaw High / Low
Peaches — remove stone Low

Pears High / Low
Pineapple —remove skin High
Plums — remove stone Low
Raspberries Low
Rockmelons — remove skin Low
Spinach High
Strawberries Low
Tomatoes Low
Watercress High
Watermelon — remove skin Low



DISASSEMBLING

1. Turn the power ‘Off" at the power outlet and unplug the cord.

2. Slightly tilt the pulp container and slide away from the juicer — figure 8.

3. Place fingers under the bottom of the twin-locking handles and lift to
release —figure 9.

4. Lift the juicer cover from the juice collector/bowl — figure 10.

5. Place fingers under the rim of the stainless steel blade and filtering bas-
ket and lift out —figure 11.

IMPORTANT:
Juicing blades are very sharp, handle juicing filter basket with care when
removing, replacing and cleaning.

6. Lift the juice collector/bowl from the motor base — figure 12.

WICHTIG

Die Klingen im Filterkorb sind sehr scharf! Gehen Sie damit vorsichtig um,
fassen Sie nicht an die Klingen, wenn Sie den Entsafter zusammenbauen,
auseinandernehmen oder reinigen.

7. Nehmen Sie den Filterbecher von der Basis ab (Abb. 12).

CARE AND CLEANING

NOTE:
Ensure that the juicer is unplugged from the power outlet prior to cleaning.

Quick clean

For easy cleaning, ensure that immediately after use that the juicer is disas-
sembled and that each removable part is rinsed under running water, remov-
ing any wet pulp and then allow to air dry.

Thorough cleaning

Disassemble the juicer and place all removable parts aside, see ‘Disassem-
bling" section. Rinse the juice collector/bowl, juicer cover, pulp container
and food pusher under running water and wash with warm, soapy water.
Rinse well. Using the nylon cleaning brush supplied with the juicer, hold the
stainless steel blade and filtering basket under running water and brush the
outside of the basket first. Then with the basket still under running water,
brush the inside of the basket in an anti-clockwise direction, removing the
pulp. To ensure the stainless steel blade and filtering basket is free of all
remaining pulp, hold it up to light and ensure that the holes in the filtering
basket are not blocked.

IMPORTANT:
Juicing blades are very sharp, handle juicing filter basket with care when
removing, replacing and cleaning.

IMPORTANT:
Never immerse the motor base in water or any other liquid.

IMPORTANT:

Do not use chemical, steel wool or abrasive cleaners to clean the outside
of the juicer, as these will scratch the stainless steel and die-cast metal
surface.

To clean the motor base
Using a damp soft sponge with a mild detergent, wipe the motor base clean.

MAINTENANCE AND TROUBLESHOOTING

e For safety's sake, the appliance should be repaired only by qualified per-
sonnel at an autharized service center.

e The warranty does not cover damage due to unauthorized repairs or im-
proper use of the appliance.

® Never use a defective appliance or if you see visible damage to the ap-
pliance, cord or plug.

e Never disassemble the appliance yourself or insert any foreign objects
into any of the openings of the appliance.

Problem Possible cause What to do

Juicer will not The juicer hasn't See "Accembling” section
start when speed been assembled cor-

is selected. rectly.

The juicer mo- Pulp container is full. ~ Empty the pulp container.
tor appears to

struggle during

operation.

Pulp is caughtinthe  Stop juicing, remove the juic-

juicer cover. er cover and clean out pulp.
See 'Disassembling and ‘Care
and Cleaning’ sections.
Try a slower juicing action —
guide the food pusher down
the feed chute in a slow
downward motion.

Stainless steel blade  After extended juicing of

and filtering basket is  fibrous fruit and vegetables

blocked with excess  the mesh on the

pulp. filtering basket may need to
be cleaned. Stop juicing, dis-
assemble the juice extractor
and clean the filtering basket.
See ‘Disassembling.

The selected juicing  See ‘Juicing speed guide’.

speed is incorrect.



Problem Possible cause What to do

You notice less  Large amounts of Stop juicing, disassemble the
juice coming highly fibrous fruit juice extractor and clean the
out of the juice  and vegetables have filtering basket. See ‘Disas-
spout. caused excess sembling.

The juicer motor ~ The motor has been  Unplug the juicer, allow it to

stops or will not  overloaded. cool and press the re-set but-

start. ton located underneath the
machine.

APPLIANCE DISPOSAL

¢ Do not dispose of the appliance in household waste. Use a specialised
appliance disposal centre. Take care of the environment!

e The addresses of the appliance disposal centres can be obtained from the
municipal offices of your city.

e Incorrect appliance disposal causes irreparable harm to the environment.

e \When a faulty appliance is replaced with a new one, the legal responsibil-
ity for disposal should be carried by the vendor.

SPECIFICATIONS

Power: Juicer One — 850 W / Juicer Two —850 W / Juicer Three — 1250 W
Voltage: 220-240V /50 Hz

Measurement: 420 x 410 x 235 mm

Weight: Juicer One — 5 kg / Juice Two — 4.8 kg / Juicer Three — 6 kg

The manufacturer retains the right to make changes in the technical specifi-
cations, inventory and design of this model without prior notice.

RECIPES

DAY STARTERS

For all recipes in this section, process all ingredients listed in the recipe
through the juicer, stir and serve immediately.

All recipes make approximately 2 small serves.

Zinger

Pineapple Y small, peeled
Green apples 2

Celery 1 stalk

Mint 1 sprig

Lemon Ya small, peeled

Flying High
Carrot

Green apples
Beetroot

Distant melons
Watermelon
Honeydew
Rockmelon

Orange madness
Pawpaw
Rockmelon

Lime

Grapes

Morning Calmer
Mango

Oranges

Blood plums

Pick Up The Pace
Carrot

Green apple
Parsley

Kiwi fruit

Fusion

Ruby Red

Grapefruit
Strawberries
Corrella Pears

3
2
1 small

1 wedge, 2009 piece
Y, peeled
Y, peeled

Y2 large, peeled, seeds removed
Y, peeled, seeds removed

Y, peeled

Y2 cup

1, seed removed
2, peeled
4, seeds removed

4
1
1 handful
1, peeled

1, peeled

2 large
2 small

Note: Serve in glass with ice and a slice of lime.

Immune Booster
Green apples
Celery

Ginger

See the light
Green apples
Carrot
Ginger

Fuzzy Thoughts
Carrot

Celery

Green apples
Kiwi Fruit

Ginger

3
3 stalks
2cm piece

2
2
2cm piece

2

2 stalks

1

1, peeled
2cm piece



Jack’s Juice
Tomatoes
Celery

Carrot

Body Cleanser
Carrot

Celery

Pear

Beetroot

Power Purifier
Carrot

Beetroot

Red capsicum
Spinach

Classic Karma
Carrot

Green apples
Celery

Parsley

Tropical memories
Pineapple
Strawberries

Kiwi Fruit
Watermelon

Cafe Cruiser
Pineapple
Watermelon
Orange

Pear

Magenta Goddess
Beetroot

Carrot

Green apples
Pineapple

Watery Wonderland

Watermelon
Pineapple
Mint

Juice Rush
Rockmelon
Carrot

1 stalk

—_ s ow

small

3

1 small

Y2, seeds removed
2 large leaves

3

2

2 stalks
1 handful

Y small, peeled

2 large

1, peeled

1 wedge, 200g piece

Y small, peeled

1 wedge, 200g piece
1 small, peeled

%

1 small

2

2

Y small, peeled

1 wedge, 300g piece
s small, peeled
1 sprig

Y4, peeled
2

Watermelon
Lime

Tropical Treasure
Mango

Rockmelon
Blueberries
Passionfruit

That girl
Watermelon
Lemon

Goody Gumdrops
Orange

peeled Pineapple
peeled Strawberries
Kiwi Fruit

Frothy Fantasy
Strawberries
Green apple
Banana

Grapes

Berry Cherry
Strawberries
Cherries

Juicy Juice
Raspberries
Pear

Water
Carrot

Green apple
Celery

Kid Cold Crusher
Orange
Pineapple

Ally In Wonderland
Orange

Strawberries
Passionfruit

1 wedge, 300g piece
half, peeled

¥

2, peeled, seeds removed
Y cup

flesh scooped into glass

2 wedges, 500g, skin removed
Y4, skin removed

1,

Ya small,
2 large
1, peeled

4

1

1, peeled
1cup

250g
1 cup, stoned

125g, frozen, thawed

1 small

1/3 cup Drink Your Veges!
2

1

1 stalk

2
Y small, peeled

2
8
1, pulp scooped into glass



Francais

CENTRIFUGEUSE JUICER ONE/TWO/THREE

Nous vous félicitons de I'achat de la centrifugeuse classe premium.
[utilisation de la centrifugeuse vous permettra avec facilité d'obtenir des
jus a partir de n'importe quels légumes et fruits, de varier et d'améliorer
votre menu. Sa commodité et simplicité d'emploi vous satisferont sans
aucun doute.

INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LA SECURITE

Lisez attentivement le mode d'emploi avant d'utiliser cet appareil électrique.

e | e fabricant n'est pas responsable des accidents ou des dommages occa-

sionnés par un mauvais emploi de I'appareil électrique.

Utilisez la centrifugeuse seulement pour usage normal en stricte confor-

mité avec le mode d'emploi. La mauvaise utilisation et la modification

technique de la centrifugeuse peuvent créer des conditions dangereuses

pour la vie et la santé de ['utilisateur.

Cet appareil électrique n'est pas prévu pour étre utilisé par des enfants

ou des adultes handicapés sans le contréle adéquat mais également par

des personnes n‘ayant pas de connaissances suffisantes dans |'utilisation

d'appareils électriques et ne connaissant pas le mode d’emploi.

Avant le branchement de la centrifugeuse au réseau électrique, assurez-

vous que la tension du réseau électrique correspond a la tension du pas-

seport de cet appareil électrique.

La centrifugeuse n'est pas prévue pour étre branché a travers une minu-

terie ou d'autres systemes de commande a distance.

N’utilisez pas pour le branchement des rallonges endommagées ou sur-

chargées. Utilisez seulement des rallonges contrdlées par un électricien

qualifié ou par un spécialiste du centre de service aprés-vente.

Faites-en sorte que le cable électrique ne pende pas de la table et ne

touche pas de surfaces capables de I'endommager, qu'il ne s'emméle pas

et ne se torde pas.

Avant de débrancher la centrifugeuse du réseau électrique, assurez-vous

qu'elle est éteinte. Ne tirez pas sur le cable électrique pour débrancher

la centrifugeuse.

Mettez la centrifugeuse sur une surface horizontale plate.

Ne mettez pas et n'utilisez pas la centrifugeuse a proximité de surfaces

chauffantes ou de sources de chaleur, ne mettez pas la centrifugeuse sur

d'autres appareils électriques.

N'utilisez pas la centrifugeuse dans des endroits avec une humidité éle-

vée. Ne permettez pas la chute sur I'appareil électrique d'éclaboussures

d'eau et n'utilisez pas la centrifugeuse a I'extérieur de locaux.

Ne laissez pas la centrifugeuse en fonctionnement sans surveillance.

Ne permettez pas que les enfants utilisent ou jouent sans surveillance

avec |'appareil électrique.

e Durant son fonctionnement, les surfaces du corpus de la centrifugeuse
peuvent fortement chauffer en cas de grande charge.

e Débranchez la centrifugeuse du réseau électrique a la fin de son utilisa-
tion et avant son nettoyage.

e N'utilisez pas la centrifugeuse en cas de dommages mécaniques ou

autres de I'appareil électrique, du cordon électrique ou de sa fiche.

Il faut s'adresser au centre de service aprés-vente e, cas de pannes ou de

dommages de n'importe quel type.

Afin d'éviter tout risque d'électrocution, ne plongez pas la base avec le

moteur électrique, le cordon électrique ou sa fiche dans de I'eau ou un

autre liquide.

Pour une protection supplémentaire, il est recommandé d'utiliser dans le

circuit d'alimentation électrique de la centrifugeuse un fusible de protec-

tion avec un courant de déclenchement de 30 Ma.

La centrifugeuse est un appareil ménager et elle est prévue pour une

utilisation privée dans les conditions suivantes : dans les maisons par-

ticulieres ; dans les bureaux (cuisines de bureaux) ; dans les hotels etc.,

dans les locaux résidentiels de type hotelier ; dans les gites avec service

«nuit et petit déjeuner».

Pour sa conservation, emballez la centrifugeuse dans sa boite et conser-

vez-la dans un local sec, dans des endroits non accessibles pour les

enfants.

Conservez ce mode d’emploi pour pouvoir vous y référer plus tard. En cas

de transmission de la centrifugeuse a un autre propriétaire, transmettez

le mode d'emploi avec I'appareil électrique.

DESCRIPTION DE L'APPAREIL
Das Geréat besteht aus den folgenden Hauptkomponenten:

1. Poussoir pour les aliments
2. Largerigole de chargement d'un diamétre de 75 mm
On peut mettre des fruits entiers de petite taille dans |a rigole pour ali-
menter ensuite la centrifugeuse.
3. Arrétoir breveté de la rigole de chargement
Ilassure un contréle complet et la sécurité d'expression du jus — 'arrétoir
retient les fruits au-dessus du systeme de broyage avant le début de
préparation du jus.
. Couvercle
. Coupe du filtre
. Paire de leviers de blocage du couvercle
Interrupteur principal / commutateur a 2 positions de vitesses
Le réglage électronique de la vitesse garantit la puissance €élevée et
stable du moteur indépendamment de |a charge. Il garantit une expres-
sion rapide et idéale du jus, tant pour les fruits mous, par exemple, la
pastéque ou les oranges, que pour les légumes fibreux durs tels que le
gingembre ou |a betterave.
8. Niche pour la conservation du cordon électrique
Le cordon électrique se range dans la niche laissant la superficie de Ia
table libre de la longueur en trop du cordon.

~ o o



9. Pieds antidérapants
Ils assurent une fixation stable de la centrifugeuse sur la table durant le
fonctionnement et ils atténuent les vibrations.

10. Panier filtrant avec deux lames et un filtre fin
Le systeme rapide, fiable et résistant d'expression du jus est assuré par
deux lames sur la base du panier filtrant et du filtre fin fabriquées via
photogravure d'acier inoxydable.

11. Container de 3 litres pour la pulpe
Vaste container pour la pulpe. Il convient parfaitement pour recevoir en
permanence une grande quantité de jus.

12. Moteur Johnson de cl professionnelle
Le moteur hyper résistant avec des paliers étanches garantit la longue
durée de service de la centrifugeuse sans baisse de rapidité de fonction-
nement et une qualité stable d'expression du jus a partir de n'importe
quels légumes et fruits. Le rendement élevé et |a fiabilité de la centrifu-
geuse sont confirmés par une garantie de 5 années sur le moteur élec-
trique.

13. Cruche pour le jus d’une capacité de 1 litre
Le couvercle de la cruche est équipé d'un séparateur de mousse pour le
retrait facile et pratique de la mousse si vous le souhaitez.

EXPLOITATION
CONSEILS UTILES POUR LA PREPARATION DU JUS

Préparation des légumes et des fruits

Utilisez seulement des fruits et des Iégumes frais pour la préparation du
jus — le goQit du jus et ses propriétés nutritives dépendent de la qualité des
fruits.

Nettoyez bien les légumes et les fruits avant de préparer le jus. Les fruits
avec une peau fine peuvent ne pas étre trop nettoyés. Il suffit de les frotter
avec une éponge ou une brosse pour éliminer les saletés. La peau doit étre
retirée avant I'expression du jus seulement pour les fruits avec une peau
dure ou immangeable, tels que les melons, ananas, agrumes etc.

Les gros fruits ou légumes doivent étre découpés en morceaux correspon-
dant a la dimension de la rigole de chargement de la centrifugeuse avant
I'expression du jus.

Les graines des fruits agrumes peuvent donner un godt amer au jus. Pour
éviter cela, il faut retirer les graines avant I'expression du jus.

Pour prévenir I'endommagement des lames, il faut avant I'expression du jus
retirer les graines dures et les noyaux de fruits comme les péches, les man-
gues, les papayes et d'autres fruits a noyaux.

Procédés recommandés lors de I'expression du jus

Lors de la préparation de cocktails de légumes ou de fruits, commencez
par les fruits les plus mous et traitez les a basse vitesse. Mettez ensuite la
centrifugeuse a grande vitesse et traitez les Iégumes et les fruits durs. Par
exemple, lors de la préparation d'un jus d’'oranges et de pomme, exprimez
d'abord le jus des oranges molles et ensuite des pommes dures.

Pour exprimer le jus de verdure, d’herbes épicées et de Iégumes verts a
feuilles, pliez-les en un tas compact ou mettez-les entre les autres légumes
et fruits et traitez a basse vitesse.

Le nectar de banane possede un goit et un aréme excellent. Il donne de la
consistance douce aux cocktails de fruits. Cependant, I'expression du jus
de banane provoque certaines difficultés — la pulpe de la banane colle au
filtre. Pour mélanger le nectar de banane avec un autre jus, il faut exprimer
d'abord les bananes et ensuite le jus des autres fruits.

Pour une expression rapide du jus de petits fruits ou de baies, telles que le
raisin ou les fraises, il faut les ajouter dans la rigole de chargement non pas
individuellement mais par groupes.

Rappelez-vous que les Iégumes et les fruits avec une pigmentation vive, tel
que la betterave, colorent intensivement tous les mélanges de jus. Pour évi-
ter cela, exprimez le jus des fruits avec une pigmentation intense en dernier.

BREFS RENSEIGNEMENTS SUR L'UTILITE DES JUS

Valeur
Fruits/ énergétique
légumes Substances utiles  Propriétés utiles dujus  dujus
Abricots  Vitamine C, béta- Régule la digestion. Gracea 280kJ/100g
carotene, fer, un contenu élevé de sucres,
cellulose. c'est une excellente source
de glucides.
Ananas Vitamine C, béta- Améliore I'assimilation des  160kJ/100 g
carotene, cellulose. protéines.
Oranges  Vitamine C, béta- Renforce I'immunité, 100kJ/100 g
carotene, thiamine, protége contre les
pectine, acide affections respiratoires
folique, antioxydants, virales.
cellulose.
Pasteque  Vitamine C, Améliore le fonctionnement 95 kJ/100 g
caroténoides, béta- du systéme urinaire et des
carotene. reins.
Bananes  Potassium, cellulose,  Possede une grande valeur  225kJ/100g
Vitamines C et B6. énergétique grace a un
contenu élevé de glucides
rapidement assimilables.
Cerises Vitamine C, cellulose. ~ Stabilise le fonctionnement 170 kJ/100 g
du cceur, améliore I'état de
la peau.
Pample- Vitamine C, Le pamplemousse rose 110kJ/100 g
mousse antioxydants, contient de la lycopine
cellulose. —moyen prophylactique
efficace contre les maladies
oncologiques.
Poires Contenu élevé de Source de glucides 190 kJ/100 g

cellulose.

lentement assimilables,
régule le fonctionnement de
I'intestin.



Melon Vitamine C, Prophylaxie des 90kJ/100g
caroténoides. maladies oncologiques
et des perturbations du
fonctionnement du systéme
cardio-vasculaire.

Gingem-  Huiles essentielles, Verbessert die Verdauung ~ 230kJ/100 g
bre Vitamines C, B1 et und den Blutkreislauf,

verfiigt tiber eine

entziindungshemmende

Wirkung.

Kiwi Vitamine C, Normalise la digestion, 180kJ/100 g
béta-caroténe, permet d'améliorer I'état de
antioxydants, la peau.
cellulose.

Cresson Vitamines C et E, Prophylaxie des maladies 72kJ/100g
acide folique, béta- oncologiques.
caroténe, fer.

Citron Vitamine C, pectine, ~ Baisse le niveau de 95kJ/100g
antioxydants. cholestérol, renforce
I'immunité.

Mangue  Béta-carotene, Renforce le muscle du ceeur, 235kJ/100 g
potassium, améliore le fonctionnement
antioxydants. du cerveau.

Carotte Béta-carotene, acide ~ Améliore la vue. 100kJ/100 g
folique, cellulose.

Concom-  Micro-éléments et Améliore la digestion. 30-50 kJ/100
bres minéraux. g

Péches Vitamine C, Béta- Possede un léger effet 130kJ/100 g
carotene, cellulose. calmant.

Betterave  Acide folique, Permet la régénération 120kJ/100 g
potassium ; feuille des cellules, améliore la
de betterave : Béta-  digestion.
carotene, potassium,
fer.

Prunes Vitamine E, Prophylaxie du 110-155
potassium, acide vieillissement précoce.
malique, béta-
caroténe.

Poivron Vitamine C, béta- 1 poivron rouge contient 135kJ/100 g
carotene. une quantité suffisante de
vitamine C pour satisfaire
les besoins journaliers de 10
personnes.

Fenouil  béta-carotene, Améliore la digestion, 500 kJ/100 g
sauvage acide folique. efficace lors du traite-
ment du météorisme.

Epinard  Vitamine C, Permet la conservation ~ 65kJ/100g
zéaxanthine, béta-  de la vue chez les per-
caroténe, acide sonnes agées.

folique, cellulose.



MONTAGE

Avant la premiere utilisation

Nettoyez toutes les pieces démontables de la centrifugeuse a I'eau chaude
avec un produit nettoyant, rincez ensuite avec de I'eau propre et séchez
bien.

ATTENTION
Débranchez toujours la centrigugeuse du réseau électrique quand il n'est
pas utilisé, avant I'montage/démontage ou le nettoyage.

1. Mettez la base avec le moteur électrique sur une surface seche et plate.
Pour commodité, le panel de commande avec le commutateur principal
doit étre tourné vers I'utilisateur (figure 1).

2. Mettez la coupe du filtre au-dessus de la base (fig.2).

3. Mettez dans la coupe le panier filtrant, mettez-la sur I'axe de la transmis-
sion et pressez dessus jusqu'a sa fixation (fig.3).

4. Mettez le couvercle de la centrifugeuse avec |a rigole de chargement sur
la coupe du filtre, en le mettant sur le panier filtrant (fig.4).

5. Levezlesleviers déblocage et fixez les dans les deux rainures se trouvant
sur les deux cotés du couvercle (fig.5a). Appuyez sur la partie inférieure
de chaque levier afin de serrer fermement le levier au corpus et bloquer
le couvercle (fig.5h).

6. Penchez |égerement le container pour la pulpe et fixez-le dans la bonne
position (fig.6).

CONSEIL
Afin de faciliter le nettoyage, mettez préalablement un sac plastique dans
le container qu'il sera ensuite simple de jeter.

7. Mettez le poussoir pour les aliments dans la rigole de chargement, en
faisant coincider la rigole dans le poussoir avec le téton a I'intérieur de
la partie supérieure de la rigole de chargement (fig.7).

UTILISATION

REMARQUE

Assurez-vous avant ['utilisation que la centrifugeuse est correctement as-
semblée. Pour obtenir des renseignements supplémentaires sur le monta-
ge, regardez le chapitre correspondant du mode d'emploi.

1. Avant le branchement de la centrifugeuse au réseau élec-
trique, assurez-vous que I'interrupteur principal se trouve
dans la position «Off» [Arrét]. Branchez le cordon électrique
dans une prise électrique avec une tension de 220/240 V.

2. Nettoyez bien les fruits et les Iégumes prévus pour donner le jus.

REMARQUE

La grande rigole de chargement de la centrifugeuse permet d'exprimer le
jus de légumes et de fruits entiers. Cependant, les fruits avec une peau
dure ou des noyaux doivent étre préalablement préparés indépendamment

de leur dimension (les recommandations pour la préparation des légumes
et des fruits sont indiquées dans le tableau de sélection des vitesses repris
dans le présent mode d'emploi).

3. Avant de commencer a exprimer le jus, il faut s'assurer que la centrifu-
geuse est entierement et correctement assemblée.

REMARQUE

Avant chaque utilisation il faut vérifier que le panier filtrant est propre (ré-
férez-vous au chapitre pour la maintenance et le nettoyage), correctement
installé et qu'il tourne facilement sur I'axe de la transmission.

4. Avant d'allumer la centrifugeuse, mettez la cruche pour le jus (ou le
verre) sous le bec.

5. Choisissez la vitesse d’expression en fonction du type de fruits. Appuyez
sur l'interrupteur principal vers le bas pour enclencher la vitesse «Low»,
ou vers le haut pour enclencher la vitesse élevée «High».

La vitesse basse est prévue pour I'expression de jus de fruits et de
légumes mous avec une grande quantité d'eau ; la vitesse élevée est
prévue pour I'expression de jus de fruits et de Iégumes durs fibreux.
Regardez le tableau repris dans ce mode d’emploi pour bien choisir la
vitesse d'expression.

IMPORTANT

Nutilisez pas la centrifugeuse avec une charge maximale plus de 17 se-
condes.

Aucune des recettes reprises dans ce mode d'emploi ne prévoit la charge
complete de la centrifugeuse.

6. Le moteur allumé, mettez les aliments dans la rigole de chargement en
les poussant dans la rigole avec le poussoir.

IMPORTANT
Ne poussez jamais les aliments dans la rigole de chargement avec les doi-
gts, utilisez pour cela seulement le poussoir pour aliments!

CONSEIL
Pour obtenir le maximum de jus, les fruits ou les légumes doivent étre pous-
sés dans la rigole de chargement lentement.

IMPORTANT

La centrifugeuse est équipée d’un dispositif automatique de sécurité qui
protége le moteur contre les surcharge et éteint la centrifugeuse en cas de
surchauffe du moteur. En cas de déclenchement du systéme de sécurité,
débranchez la centrifugeuse du réseau électrique et attendez un certain
temps pour qu'elle refroidisse. Appuyez ensuite sur le bouton de redémar-
rage situé sur le fond de la base. La centrifugeuse sera ensuite a nouveau
préte a l'emploi.

7. Lors de I'expression, le jus sera placé dans la cruche, et la pulpe — dans
le container pour la pulpe.



REMARQUE

Faites attention au niveau de pulpe dans le container et videz le container
au fur et a mesure. Ne permettez pas que le container soit rempli de pulpe
puisque cela peut empécher son bon fonctionnement ou endommager la
centrifugeuse.

8. Alafinde I'expression, éteignez la centrifugeuse : mettez d'abord I'inter-
rupteur principal dans la position «Off» [Arrét], débranchez ensuite la

centrifugeuse du réseau électrique.

TABLEAU DE SELECTION DES VITESSES

Fruits/légumes Vitesse d’expression du jus
Abricots (retirer les noyaux) Basse
Ananas (retirer la peau) Elevée
Oranges (retirer la peau) Basse
Pasteque (retirer la peau) Basse
Bananes (retirer la peau) Basse
Raisin (retirer les branches) Basse
Cerises (retirer les noyaux) Basse
Pamplemousse (retirer la peau) Basse
Poires Elevée / Basse
Melon (retirer la peau) Basse
Melon muscat (retirer la peau) Basse
Gingembre Elevée
Kiwi (retirer la peau) Basse
Fraise Basse
Cresson Elevée
Lime (retirer la peau) Basse
Citron (retirer la peau) Basse
Framboise Basse
Mangue (retirer la peau et le noyau) Basse
Mandarines (retirer la peau) Basse
Carotte Elevée
Menthe Elevée
Concombres Basse
Papaye Elevée / Basse
Péches (retirer le noyau) Basse
Persil Elevée
Betterave Elevée
Céleri Elevée
Prunes (retirer les noyaux) Basse
Poivrons (retirer les graines) Basse
Tomates Basse
Fenouil sauvage Elevée
Myrtille Basse
Epinard Elevée

Pommes Elevée

DEMONTAGE

1. Eteignez la centrifugeuse : mettez d’abord I'interrupteur principal dans
la position «Off» [Arrét], ensuite débranchez la centrifugeuse du réseau
électrique.

2. Penchez doucement et retirez le container pour la pulpe (fig.8).

3. Débloquez le couvercle de la centrifugeuse : prenez les extrémités
basses des leviers de blocage et tirez-les de coté, ensuite retirez-les des
rainures sur le couvercle de la centrifugeuse (fig.9).

4. Retirez le couvercle de la centrifugeuse.

5. Prenez sur les bords le panier filtrant et retirez doucement le panier de
la coupe (fig.11).

IMPORTANT

Les lames a I'intérieur du panier filtrant sont trés pointues! Soyez prudent
quand vous les déplacez, ne touchez pas les lames lors du montage et dé-
montage de la centrifugeuse.

6. Retirez la coupe du filtre de la base (fig.12).

MAINTENANCE ET NETTOYAGE

REMARQUE
Assurez-vous que la centrifugeuse est débranchée du réseau électrique
avant de la nettoyer.

Nettoyage rapide

Pour facilité le nettoyage de la centrifugeuse, des la fin de son utilisation
rincez toutes les pieces démontables avec de I'eau courante afin d'éliminer
les fibres végétales, séchez ensuite a Iair.

Nettoyage profond

Démontez la centrifugeuse comme cela est indiqué dans le chapitre corre-
spondant du mode d'emploi. Lavez bien la coupe du filtre, la cruche pour le
jus, le récipient pour la pulpe, le couvercle et le poussoir dans I'eau chaude
avec un produit nettoyant.

A l'aide de la brosse de nylon fournie, nettoyez bien le panier filtrant et les
lames. En maintenant le panier filtrant sous un jet d’eau, nettoyez le filtre
avec la brosse de nylon avec des mouvements dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre. Apres le nettoyage, regardez le filtre a la lumiére afin
de vous assurer que les orifices du filtre sont libres.

IMPORTANT

Les lames a I'intérieur du panier filtrant sont trés pointues! Soyez prudent
quand vous les déplacez, ne touchez pas les lames lors du montage et dé-
montage de la centrifugeuse.

Ne plongez jamais la base avec le moteur électrique dans I'eau!



Nettoyage de la base avec le moteur électrique
Pour nettoyer le corpus de la base, utilisez une éponge douce humidifiée par
un produit nettoyant neutre.

IMPORTANT
N'utilisez pas de matériaux abrasifs ou de produits nettoyants agressifs
pour le nettoyage du corpus de la base afin de ne pas endommager la sur-
face du corpus.

REPARATION ET ELIMINATION DES PANNES

e |aréparation de |'appareil électrique doit étre réalisée seulement par des
spécialistes qualifiés d'un centre de service aprés-vente autorisé pour
des raisons de sécurité.

e | a garantie ne s'applique pas aux pannes provoquées par une réparation
non qualifiée mais également par une mauvaise utilisation de I'appareil
électrique.

e || est interdit d'utiliser I'appareil électrique en mauvais état, avec des
dommages mécaniques ou autres de I'appareil électrique lui-méme, du
cordon électrique ou de sa fiche.

e Ne démontez jamais vous-méme |'appareil électrique, ne mettez jamais
d'objets étrangers dans les orifices du corpus de I'appareil électrique.

e Si l'appareil électrique ne peut pas étre réparé, ne le jetez pas avec les
déchets ménagers. Faites attention a I'environnement! Un appareil élec-
trique en panne doit étre remis dans un point spécialisé de recyclage.

e \/ous pouvez obtenir les adresses des points de récupération des appa-
reils ménagers domestiques dans les services municipaux de votre ville.

e e vendeur est responsable juridiqguement du recyclage en cas de rempla-
cement de |'appareil électrique en panne par un nouveau.

La centrifugeuse  La centrifugeuse est  Regardez le chapitre «Mon-
ne fonctionne pas mal montée. tage» de ce mode d'emploi.
lorsqu'elle est

allumée.

Lapulpe est tombée  Eteignez la centrifugeuse, re-

sous le couvercle. tirez le couvercle et nettoyez
la pulpe de sous le couvercle.
Poussez les aliments dans la
rigole de chargement le plus
lentement possible.

Vitesse d'expression  Regardez le tableau de sélec-
mal sélectionnée. tion des vitesses.

La centrifugeuse  Surcharge du moteur. Débranchez la centrifugeuse

s'est éteinte du réseau électrique et at-

durant le fonc- tendez qu'elle refroidisse. Ap-

tionnement et ne puyez ensuite sur le bouton

redémarre pas. de redémarrage sur le fond
de la base.

RECYCLAGE DE LAPPAREIL

e Prenez soin de I'environnement! Ne jetez pas les appareils électriques
avec les déchets ménagers. Adressez-vous pour cela au point spécialisé
de recyclage des appareils électriques.



e |es adresses des points de récupération des appareils électriques ména-
gers pour leur recyclage sont disponibles dans les services municipaux
de votre ville.

e e mauvais recyclage des appareils électriques cause un dommage irré-
parable a I'environnement.

e L e vendeur est responsable juridiquement du recyclage en cas de rempla-
cement de |'appareil électrique en panne par un nouveau.

SPECIFICATION

Puissance: Juicer One — 850 W / Juicer Two —850 W /

Juicer Three = 1250 W
Alimentation électrique : tension 220/240 V, fréquence 50 Hz
Dimensions : 420 x 410 x 235 mm (largeur x hauteur x profondeur)
Poids : Juicer One — 5 kg / Juice Two — 4.8 kg / Juicer Three — 6 kg

Le fabricant conserve le droit d'apporter des modifications dans les carac-
téristiques techniques, la fourniture et la construction de ce modéle sans
notifications préalables.

RECETTES

e Toutes les recettes reprises dans ce chapitre sont réalisées de la maniere
suivante — expression du jus, mélange. Servir les boissons des leur pré-
paration.

e Toutes les recettes sont calculées pour 2 portions, les recettes pour I'ali-
mentation d'enfant — pour 2 petites portions.

DEBUT DE LA JOURNEE

Vivifiant

Y d'un petit ananas, sans peau
2 pommes vertes

1 tige de céleri

1 branche de menthe

Y de petit citron, sans peau

Vitamineé
3 carottes
2 pommes vertes
1 petite betterave

Arome de melon

200 g de pulpe de pasteque (1 tranche)
Y de melon doux, sans peau

Y de melon muscat, sans peau

Tropical

Y2 de grosse papaye, sans graines et peau
Y4 de melon, sans graines et peau

Vs de lime, sans peau

Y2 de bol de raison

Fraicheur matinale
1 mangue, sans peau et noyau
2 oranges, sans peau
4 prunes rouges, sans noyaux

Allegro

4 carottes

1 pomme verte

1 botte de verdure, persil
1 kiwi, sans peau

Fusion

1 pamplemousse rouge - rubis, sans peau et graines

2 grosses fraises

2 petites poires

Remarque : Servir dans un verre avec de la glace et une tranche de lime.

JUS VITAMINES POUR RENFORCER LA SANTE

Booster de I'immunité

3 pommes vertes

3 tiges de céleri

Morceaux de racine de gingembre de 2 cm

Pour améliorer la vision

2 pommes vertes

2 carottes

Morceaux de racine de gingembre de 2 cm

Pour améliorer la circulation sanguine
2 carottes

2 tiges de céleri

1 pomme verte

1 kiwi, sans peau

Morceaux de racine de gingembre de 2 cm

Jack (cocktail vitaminé classique de sportifs)
3 tomates

1 tige de céleri

1 carotte



Pour améliorer le fonctionnement de I'intestin
3 carottes

1 tige de céleri

1 poire

1 petite betterave

Pour nettoyer I'organisme
3 carottes

1 petite betterave

Y2 poivron rouge, sans graines
2 petites feuilles d'épinard

Pour améliorer I'humeur
3 carottes

2 pommes vertes

2 tiges de céleri

1 botte de persil

COCKTAILS DE FRUITS POUR UNE SOIREE

Tropicana

Y d'un petit ananas, sans peau

3 grosses fraises

1 kiwi, sans peau

200 g de pulpe de pasteque (tranche)

Café Cruise

Y d'un petit ananas, sans peau

200 g de pulpe de pasteque (tranche)
1 petite orange, sans peau

Y2 de poire

Déesse pourpre

1 petite betterave

2 carottes

2 pommes vertes

Y d'un petit ananas, sans peau

Miracle de I'océan

300 g de pulpe de pasteque (tranche)
Y4 d'un petit ananas, sans peau

1 botte de menthe

Jazz vitaminé

Y de pasteque, sans peau

2 carottes

300 g de pulpe de pasteque (tranche)
Y2 de lime, sans peau

Trésor tropical

%2 mangue, sans peau et noyau

Y2 pasteque, sans peau et graines
Y2 bol de myrtille

1 verre de pulpe de grenadille

Douceur
500 g de pulpe de pasteque
Y4 de citron, sans peau

COCKTAILS VITAMINES POUR LES ENFANTS

Bonhon sucré

1 orange, sans peau

Y2 d'un petit ananas, sans peau
2 grosses fraises

1 kiwi, sans peau

Fantaisie de mousse
4 fraises

1 pomme verte

1 banane, sans peau

1 bol de raisin

Baie
1 verre de cerise, sans noyaux
250 g de fraise

Juices - juice

125 g de framboise (gelée ou dégelée)
1 petite poire

1/3 de bol d'eau

Buvez des légumes!
2 carottes

1 pomme verte

1 tige de céleri

Fraicheur
2 oranges, sans peau
Y4 d'un petit ananas, sans peau

Elli dans le pays d'0z

2 oranges

8 baies de fraise

1 verre de pulpe de grenadille



Pycckui

COKOBbIDXWMAJIKA JUICER ONE/TWO/THREE

lo3apaBnAemM ¢ nproBpeTeHNEM COKOBbKMUMANKM NPEMUYM-Knacca.

lcnonb3oBaHne COKOBbIKMMANKI MO3BOMMT C NErkoCTbio NOMyYaTb COK U3
Nto6bIX 0BOLLEN 11 hPYKTOB, pa3HO0OPa3UTh 1 yNYULLINTG BaLLE MEHHO, a y1006-
CTBO M NPOCTOTa 3KCMyaTauum A0CTaBAT BaM HECOMHEHHOE Y/I0BONbCTBYE.

BAXKHBIE YKA3AHWUA N0 BE3ONACHOCTH

lMpex e Yem 1cnonb30BaTh 3TOT 3NEKTPONPUOOP, NOXaNyncTa, BHUMATENb-

HO 03HaKOMbTECh C MHCTPYKLWElt N0 3KenayaTauuy.

® ||3roToBNUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a NtO6ble TPaBMbI Ui yLLEp-
6bl, BO3HUKLLIME BCNEACTBUE HENPABUNBHOM 3KCMyaTaumn anekTponpu-
fopa.

® /lcnonbayiiTe COKOBLIXIMAIKY TOMLKO N0 NPAMOMY Ha3HAYEHWHO B CTPO-

rOM COOTBETCTBWM C UHCTPYKLMEIH N0 3kcmayaTauun. HenpasunbHaa akc-

nayaTauua 1 TexHuyeckaA MOAUCMKALMA COKOBbIKMMANKM MOFyT CO3-

[1aTb YC/IOBUA, ONACHbIe 1A XU3HM 1 3[10pOBbA NO/b30BaTENA.

JT0T 3nekTponpubop He NpeAHasHaueH AnA UCMoab30BaHNA JETbMI U

He/ZleecnocobHbIMI B3pOC/bIMY 6€3 HaANEeXalLero KOHTPoNA, a Takxe -

L{amu, He UMEHLLMMU J0CTAaTOUHBIX HaBbIKOB M0 CM0Jb30BaHI0 31EKTPO-

npu6OPOB 1 He 3HAKOMbIMM C MHCTPYKLWEl MO 3KCmayaTaluy.

lepes NOAKMIOYEHNEM COKOBBIXUMANKI K 3N1EKTPOCETH YAOCTOBEPLTECH

B TOM, YTO HanpAXeHWe 371IeKTPOCETI COOTBETCTBYET HanpAXeHuto, na-

CNOPTU3NPOBAHHOMY ANA [AHHOT0 3NeKTPONpu6opa.

CokoBbIXnUManka He NpeAHasHaveHa AnA NOAKMIOYEHNA Yepes BHELLIHINA

TaMep UM UHbIE CUCTEMbI NCTAHUMOHHOMO YNpaBeHIA.

He ncnonb3yiite npy noaKlOYEHNN NOBPEXIEHHBIE NI NEPETPYKEHHbIE

yAnMHUTENN. Vicnonb3yiiTe TONbKO YANMHUTENbHbIE LUHYPI, TPOBEPEHHbIE

KBanMUUMPOBaAHHBIM 3N1EKTPUKOM UMW CNELMaNNCTOM CEPBUCHONO LEH-

Tpa.

CneawTe 3a Tem, 4T06bI CETEBO LUHYP He CBELUMBANCA C KpaA cToNa U He

KkacascA NoBepXHOCTElA, CNocoGHbIX ero NOBPEAUTD, HE 3anyThiBasICA U He

nepekpy41Bancs.

lepes 0TKNOYEHMEM COKOBLIXMMANKN OT aNeKTpoceTH yoeanTech B TOM,

4YTO OHa BbIK/OYeHa. [pu OTKNKOYEHIM COKOBBIXXMMANKYM OT 371EKTPOCETH

He TAHUTE 33 CETEBON LLUHYP.

YcTaHaBnMBainTe COKOBbIXIMANKY Ha POBHOW rOpU30OHTaNbHON NOBEPX-

HOCTU.

He ycTaHaBnuBaiiTe n He akcniyaTupyiiTe COKOBbIXMMANKY PAZOM C Nio-

ObIMU HarpeBaloLLMMNCA NOBEPXHOCTAMI WM UCTOYHUKaMU Tenna, He

CTaBbTe COKOBBDKMMASKY Ha Apyrue 3NeKTponpueops.

He akcnnyaTupyiiTe cOKOBbIXMMANKY B MECTAX C NOBbILIEHHOA BNaXHO-

cTblo. He fonyckaiiTe nonafaHuA Ha anekTponpuéop 6pbi3r BoAbl 1 He

3KCMNyaTUPYATE COKOBLIXMMASIKY BHE NOMELLEHWH.

He ocTaBnaiiTe pa6oTatolLyto COKOBbIXMMANKY 6€3 MpucMoTpa.

He nonyckaiite, 4To6bl AeTI 6ECKOHTPONLHO NONb30BANNCL NN Urpanu

371eKTPONPUGOPOM.

® Bo BpemA paboTbl COKOBLIXMMATKIA C GOMBLLON HArpy3Koii, NOBEPXHOCTH
KOpryca MOryT CUMbHO HarpeBaTheA.

Mo OKOHYaHUK UCMONL30BAHWUA, @ TakXe Nepe YUCTKOM, OTKMUUTE CO-
KOBbIXMMAJIKY OT 3/1eKTPOCETH.

He akcnnyaTupyiiTe cOKoBbIXUMANKy MpW MEXaHM4eckux Win UHbIX Mo-
BPEX EHUAX Camoro 3N1eKTponpuéopa, CeTeBoro LUHYPa UK ero BUNKK.
Mpu HEMCNpaBHOCTAX WM NOBPEXAeHUAX Niboro poga creayet obpa-
TUTbCA B CEPBUCHBIN LIEHTP.

Bo n3bexaHue nopaxeHua anekTPOTOKOM HE NorpyxaiTe 6asy ¢ 3nekTpo-
[IBUraTenem, CeTeBO LLHYD U ero BIATIKY B BOAY W/N UHYI0 XNIKOCTb.
[InA [ONONHUTENbHOM 3aLUUTbl PEKOMEHAYETCA WCMONb30BaTh B LN
3/1BKTPONUTAHINA COKOBBIXIMASIKN aBTOMATUYECKIAN 3aLLNTHbIA BbIK/0Ya-
Tenb (Y30) ¢ Tokom cpabaTbiBaHua 30 MA.

CokoBbIXnManka ABMABTCA ObITOBLIM YCTPOMCTBOM 1 Npe/jHa3Ha4eHa ana
NepCoHabHOr0 UCMOMb30BaHUA B CNEAYIOLLMX YCIOBUAX: B KUNbIX OMAX;
B OCPUCHBIX MOMELLIEHUAX (B OIMCHBIX KYXHAX); B OTENAX W T.N. XUbIX M0~
MELLIEHNAX TOCTMHUYHOrO TWNA; B [OMALLHAX TOCTUHMLAX C CEpBUCOM
«HOYTIEr U 3aBTPaK».

[N xpaHeHuA ynakyiiTe cOKOBbIXAMANKY B KOPOOKY U XPaHUTE B CyXOM
MOMELLIeHNI, B MECTax, HeJOCTYNHbIX AN1A AeTel.

CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKLMIO ANA AafbHEeLLInX CnpaBok, a B cyyae nepe-
12411 COKOBBIKMMATKM IPYroMy Bia/iesiblly, NepeaiiTe MHCTPYKLNI0 BMe-
CTe C 3NeKTponpueopom.

OMUCAHUE YCTPOMCTBA
[pnBop COCTOMT U3 CNEAYIOLLMX OCHOBHbIX KOMMOHEHTOB:

1. TonkaTenb AnA npoAyKTOB
2. LWupoxknii 3arpy3o4nblii xxeno6 guametpom 75 mm
[na nojaun oBoLLeid u hpyKTOB, HEKPYMHbIE MNOAbI MOXHO 3arpyatb
B XeJ00 LeNnkoMm.
3. 3anaTeHTOBaHHbI CTONOP 3arpy304HOro xeno6a
06ecneynBaeT NoMHbIA KOHTPOMbL 1 6830MaCHOCTL OTXNMa COKa — CTOMOp
VAEPXMBAET NNOAbI BbILLIE CUCTEMbI U3MENbYEHNA 0 HAYaNna NpUroToB-
NEHNA COKa.
Kpbiuka
Yawa dunbtpa
Pbiyaru 6noKMpoBKH KPbILIKK
OcHoOBHOI Bbiknw4YaTenb / 2-NO3MLMOHHBIA NepeknwYaTenb
cKkopocTen
3NeKTPOHHaA perynMpoBka ckopocTy 06ecneynBaeT CTabubHO BbICOKYIO
MOLLIHOCTb ABUraTeNs, He3aBUCUMO OT Harpy3Ku, N rapaHTUpyeT uaeanb-
HY0 3(pPEKTUBHOCTL OTXKMMA COKa, Kak AnA MArkux pykToB, Hanpu-
mep, apby3a unn anenbCUHOB, Tak 11 ANA XECTKMX BONOKHUCTbIX OBOLLEH,
Takux kak MMOMpb 1N CBEKNa.
8. Huwa pna xpaneHua ceTeBOro WHypa
CeTeBoii LHYp y6MPaeTCA B HHLLY, OCTaBNAA NOBEPXHOCTb CTANa CBO6OA-
HOW OT M3NNLLHEN ANVNHBI LUHYPa.
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9. Heckonb3Auue HOXXKH
O6ecneunBatoT cTabUnbHYI0 (UKCaLMO COKOBLIXMMANKKM Ha CTONE BO
BpemA paboTbl 1 KOMNEHCHPYIOT BUGPALMIO.

10. ®unbTpylowan KOpP3MHa C ABOHHBIMH NIe3BUAMHK
M MenKoAaYencTbiM hunbTpOM
JchhekTMBHAA, HAZieXHaA ¥ ONrOBEYHAA cucTema OTXMMa coka obe-
CNeynBaeTCA ABOAHbBIMI NIE3BUAMM B OCHOBAHWM (OUNLTPYHOLLEH KOP3WHbI
1 MENKOAYENCTON CTPYKTYPOil punbTpa, 3roTOBNEHHOMO NyTem hoTo-
TpaBJEHNA HEPXXaBeIoLLEN cTanm.

11. 3-NMTpOBbIil KOHTEHHEP ANA MAKOTH
BmecTuTenbHblii KOHTEAHEP ANA MAKOTW MAeanbHo NOAX0AUT ANA He-
NpepbIBHOrO NoMyyYeHnA 60NbLIOT0 KONMYECTBA COKa.

12. ABuratennb Johnson npocheccuonanbHoro knacca
CBepXnpoyHblii ABUraTeNb C repMeTU3NpoBaHHbIMU NOALLMIHAKAMN
rapaHTUpYeT AOArHiA CPOK CRyxObl COKOBbIXUMANKM 6E3 CHUXEHNA 3h-
thekTMBHOCTI paboTbl 1 cTabunbHOE KayecTBO OTXWMA COKa U3 NoBbIX
0BOLLEi 1 pyKTOB.

13. KyBwinH gna coka o6bemom 1 n
Kpblilka kyBLuMHa 060py/0BaHa cenapatopomM AnA Nerkoro u yao6HOro
YAaNeHuA nekbl.

IKCMJIYATALIUA
NOJIE3HLIE COBETbI M0 MPUTOTOBJIEHNIO COKA

MoaroTtoBka oBowei u hpyKTOB

Vcnonb3yiiTe AnA NpuroToBNEHNA COKa TONMBKO CBEXME PPYKTbI 1 OBOLLN —
0T Ka4ecTBa N10/10B 3aBUCAT BKYC COKA W €ro NUTaTeNbHbIe CBOCTBA.
TilaTenbHo MoWTe 0BOLLM ¥ (pyKTbl Nepes NpuroTosneHnem coka. Mnog
C TOHKOIA KOXYPOI YNCTUTB He 06A3aTENbHO, OCTATOUYHO NPOTEPETH UX rY6-
KO UNK LeTKOM, YT06bl yaanuTh 3arpasHenna. OunilaTh oT KoXypbl nepes
OTXWMOM COKa CNeAyeT TONbKO NNOAbI ¢ TBEPAOHA NN HECbEA0BHOI KOXY-
POV, Takue Kak fiblHi, aHaHackl, LUTPyCoBble U T.1.

KpynHble dpyKTbl nnin 0BOLLYM NEpes; 0TXMMOM Coka HeobX0AMMO Nope3aThb
Ha Kycku, COOTBETCTBYIOLME Pa3Mepy 3arpy304HOr0 Xenoba COKOBbIXM-
Manku.

CemeHa UMTpPycOBbIX (PYKTOB MOFYT NpuAaBaTb ropbKOBaTbliA MPUBKYC
coKy. 4T06bl U36exaThb 3Toro, CNeAyeT yaanaTb CEMEHa Nepesj 0TKUMOM.
471066 NPe0TBPATUTL NOBPEX AEHNE Ne3BINI HEOOXOANMO Nepes 0TXIMOM
coKa yAanATb TBEPAbIE CEMEHA U KOCTOYKM U3 Takux MAOA0B KakK Nepeuky,
MaHro, nanaiia 1 WHbIX KOCTOYKOBbIX MNOA0B.

PexkomeHnpyemble npuemMbl Npu 0TXKMMeE COKa

[Mpn NpUroToBNEHNN KOKTEIANEN U3 0BOLLEH Unn hpyKTOB Ha4nHaiiTe ¢ ca-
MbIX MATKIX NN0J0B ¥ 06pabaTbiBaiiTe UX Ha HU3KOW CKOPOCTU. 3aTeM nepe-
K/tovaiiTe COKOBbIKMMAKY Ha BbICOKYIO CKOPOCTb U 06pabaTbiBaiiTe XecT-
K1e 0BOLLUY 1 (pyKTbl. Hanpumep, npn NpUroToBAEHNM COKA W3 anenbCuHOB
1 ABNOK, CHayana cnedyeT BbXaTb COK U3 MAMKMX anefbCuHOB, @ 3aTeM U3
XECTKNX ABNOK.

Y7106bI BbIX@Tb COK M3 3€1eH, NPAHbIX TPAB U 3eMEHbIX INCTOBbIX OBOLLEH,
CBOPAYMBaiiTe MX B NNOTHbIA NYYOK WAN KNaduTe MEXAY ocTanbHbIMU 0BO-
Lwamu 1 hpykTamn 1 06pabaTbiBaiiTe Ha HU3KOA CKOPOCTM.

baHaHoBbIA HeKTap MEET NPeBOCXO/HbIA BKYC 1 apOMaT U NPUAAET HEXHYIO
KOHCUCTEHUMIO hpyKTOBLIM KokTeAnAm. OAHako 0Txum GaHaHOBOrO coka
Bbl3bIBAET ONPEENeHHbIE TPYAHOCTU — MAKOTL GaHaHa NpuaMnaeT K uib-
Tpy. [InA TOro 4T06bl CMelwaTh GaHaHOBbIA HEKTAp C APYTriM COKOM, CledyeT
0TXWMaTb 6aHaH NepBbIM, NOC/E YEro 0TXaTb COK U3 APYruX pyKTOB.

[nA 3chdheKTUBHOrO 0TKMMA COKa U3 MEJKIX MA0A0B UM Ar0/, Takix Kak
BUHOTpaj UM Kny6GHuKa, ux cnesyeT A06aBNATL B 3arpy304Hblil Xkenob He
10 O/IHOIA LWITYKE, @ NOpLUNAMN.

MoMH!TE, 4TO 0BOLLM UK OPYKTBI C APKUM NUTMEHTOM, Takue Kak CBekna,
MHTEHCWBHO OKPALUMBAIOT NtoBble CMeck CoKoB. HTo6bl n36exatk 3Toro, oT-
KUMaNTE COK U3 NA0A0B C MHTEHCUBHBIM NATMEHTOM B NOCNE/HION 04EPE/b.

KPATKWE CBE[JEHWA 0 N0JIb3E COKOB

JnepreTu-
®pykTl/  MonesHblie Bewe- [one3Hble cBoiCTBa yeckas UeH-
0BOLYH cTBa coka HOCTb COKa
Abpukochl Butamun C, 6eta- Perynupyet nuwesapenvne. 280 kx/1001

KapoTWH, Xeneso, Bnaropapa Bbicokomy
KneTyaTka. COZIEPXaHNIO CaxapoB

ABNAETCA NPEBOCXOAHbIM
WCTOYHVKOM YTNeBO/0B.

AHaHac Butamut C, 6eta-ka-  Ynyuwaet ycBavBaHue 160 k[1x/100r
POTUH, kneTyaTka.  6enkos.

AnenbcvHbl - Butamun C, Geta- YkpennaeT uMMyHUTET, 100 k[x/100 1
KapoTyH, TUaMuH, 3aLLMLLAET OT BUPYCHbIX pe-
MeKTUH, honveBan  CnupaTopHbIX 3a6oneBaHwi.
KMCnoTa, aHTMOKCH-
JaHTbl, KneTyaTka.

Apby3 Butamut C, kapo- Ynyduwaet pa6oty Moyesbl- 95 k[Ix/100 1
TUHONAbI, 6eTa-ka-  BOAALLEN CUCTEMbI U NOYEK.
POTUH.

baHaHbl Kanuii, knetyaTka, O6nazaeT BbICOKOI 3HEP- 225kx/100 r
BUTaMuHbI C 1 BB. reTUYECKON LIEHHOCTbIO

Gnarofapa BbICOKOMY
COZEPKaHUIo ObICTPOYCBOA-

eMbIX YrEBOA0B.
Buwwna Butamun C, knet- Crabunnsupyet paboTy 170 k1x/100
yarka. cepALa, yny4LuaeT cocToa-
HUE KOXU.
[peiindppyt  Butamun C, aHTu- Po3oBbiii rpeiindpyT co- 110 kAx/100 1
OKCHAAHTSI, KNeT- NIEPXUT IMKONUH — 3D dhek-
yarka. TUBHOE NpochunakTHyeckoe

CPEe/iCTBO NPOTUB OHKOMOMU-
yecknx 3a6onesaxnii.
Tpywm Bricokoe copepxa-  McTounuk meanenHo yesoa- 190 kIx/100
HUE KneTyaTki. eMbIX Yr/IEBO0B, PErynmpy-
T paboTy KULIEYHNKA.



[biHA Butamu C, kapotu-  MpodpunakTuka oHkonorn- 90 k[x/100 1
HOUZbI. yecknx 3a60NeBaHui 1 Ha-
pyLIeHuit paboTbl CepAeYHO-
COCYANCTOI CUCTEMBI.

Nm6ups ScbupHble macna, Bu-  Ynydwaet nuwesapedne u - 230 k[x/100 1
Tamuubl C, B1n B2 KpoBoo6palieHue, o6nasa-
€T NpoTMBOBOCNANNTENb-
HbIM AEACTBMEM.

Kny6Huka  Butamu C, cho- Cnoco6eTBYET YCBOEHMIO 80 k[x/100 1
nnesan KucnoTa, Xenesa, PekOMeHZyeTcA
KneTyaTka. npy aHemuu.

JNaiim Butamut C, nekTuH,  CHMXaeT ypoBeHb Xo- 90 kx/100 r
AHTUOKCMAAHTBI. NecTepuHa, ykpennaet
VMMYHHUTET.

ManuHa ButamuH C, cho- Ynyduwaet paboTy knwiey- 10 k[x/100 1
NMeBaA KucnoTa, HUKa.
KneTyaTka.

MaHpaputbl  Butamun C, 6eTa- O6nagaet nerkum moyerod- 165 kIx/100 1
KapoTWH, hoNMeBaA  HbIM EACTBUEM, HOPMANK-
KUCTIOTa, KNeT4aTka.  3yeT paboTy MOYEBbIBO/A-
LL{eif CUCTEMbI.

MsTa Cnasmonntuyeckne  YnyylwiaeT nuLLeBapeHie, 205 k[x/100r
3chupHble Macna, Ay-  06nazgaeT ycnokanBatoLmm
GunbHbIe BELLECTBA,  AefCcTBUEM.
MEHTO.

Manaiia Butamut C, nanawH, — YnyuluaeT ycBauBaHue 160 k[x/100 1
KapoTUHOWABI, KNeT-  GenKkos.
yaTka.

Metpywka  ButamuH C, xene3o.  YnydiiaeT nuuieBapeHue, 105 kIx/100 1
0CBEXAEeT JibIXaHue.

Cenbaepeii  AMUHOKMCAOTbI, Cnoco6eTByet noxyaennto, 50 kx/100
MUKPO3NEMEHTBI, YKpennaeT UMMYHUTET,
3(hMpHble Macna. 0Ka3blBaeT ycrokavsatwLiee
LleicTaue.

Ctpyykosbii  Butamun C, 6eTa- 1 KpacHslii cTpyykoBbli ne- 135 kx/100 1
nepe KapOTHH. pe coaepXHT KoNMYecTBO

BUTamuHa C, jocTaTouHoe

QA YA0BNETBOPEHHA

CYTOYHOIH noTpe6HocTn 10

YesoBex.

DeHxenb beta-kapoTuH, ho-  YnyywaeT nuiieBapeHue, 500 k/1x/100 1
nvesan KucnoTa. 3(hPeKTUBEH NPU NEYEHNM
METE0pU3Ma.

WnuHat Butamun C, 3eakcaH-  Cnoco6eTByeT coxpaHernto 65 k[x/100 r
TUH, 6ETA-KapOTUH,  3PEHUA Y NOXUIbIX NHOAEH.
chonmesan kucnoTa,
KneTyarka.

CBOPKA

Mepep nepBbiM HCNONb30BaHHEM
BbIMoiiTe BCe CbeMHble AeTany COKOBbIXUMANKL B FOPAYEN BOZE C MOIOLLMM
CpPeACTBOM, 3aTeM NPOMOITE YUCTOV BOLON W TLLATENBHO NPOCYLIUTE.

BHUMAHUE
Bcerpa oTkmtoyaiTe coKoBbIXUMASKY OT 3MeKTPOCETH, KOria OHa He UCTOTb-
3yeTcA, nepes1 pa3bopkovi/cO0PKOIi UaN YNCTKON.



1. YcTaHoBuTe 6a3y ¢ 3aNeKTPOABUraTENIEM Ha CyXOii N POBHOIA NOBEPXHO-
ctn. [inAa yno6cTBa naHenb ynpaBieHnA ¢ OCHOBHbIM NepekioyaTenem
[NI0MHa ObITh 06pallieHa k nonb3oBaTento (puc. 1).

2. YcTaHoBuTe cBEpXy Ha 6a3y valy cdunbtpa (puc. 2).

3. BcTaBbTe B yallly unbTPyIOLLY0 KOP3UHY, HaZieHsTe ee Ha 0Cb NpuBo/a
11 HaJaBnTe BHN3 10 dhukcauum (puc. 3).

4. YcTaHoBUTE KPBILLKY COKOBBIXIMAIKM C 3arpy304HbIM Xeno6om Ha yallly
chunbTpa, pacnonaran ee Haz PuNLTPYIOLLER KOP3NHON (puc. 4).

5. MogHuMuTE phlyaru 61IOKMPOBKI U 3achuKCUpyiiTe UX B ABYX Na3ax, Ha-
XOZALLMXCA N0 06e1M CTOPOHAM KpbILLKK (puc. 5a). HaxmuTe Ha HixHIo0
4acTb KaX/joro pbivara, 4To6bl NNOTHO MPUXATh Pblvar K Koprycy 1 3a-
6NOKMPOBaTh KPbILLIKY (puc. 5h).

6. Cnerka HaknoHUTE KOHTEHEP ANA MAKOTW 1 YCTaHOBUTE €ro Ha MECTO B
npasubHOE Nonoxexue (puc. 6).

COBET
410661 yrpoCTUTb YUCTKY, BCTaBbTe 3apaHee B KOHTeHep AJ1A MAKOTY M0-
JIM3TUIEHOBBIV NAKET, KOTOPbIA MOTOM MOXHO POCTO BblﬁpOCVlTb.

7. BcTaBbTe TonkaTenb ANA NPoOAyKTOB B 3arpy304Hblii Xeno6, COBMECTIUB
KaHaBKy B TONKATENE C BbICTYNOM BHYTPYU BEPXHEIi 4acTy 3arpy304HOro
xeno6a (puc. 7).

NCNoJIb30BAHUE

NMPUMEYAHUE

[Nepen ucnonb3oBaHueM y6eauTeck B TOM, YTO COKOBbIXUMAIIKA MPaBuibHO
cobpana. [lna nonyyeHna HeobXoauMbIX cBeieHnii no c6opke 06paTutech K
COO0TBETCTBYIOLLEMY Pa3Aeny UHCTPYKLNN.

1. TMepen noaknio4eHMEM COKOBbIKMMANKW K 3NMeKTpoceTu ybeauTech B
TOM, YTO OCHOBHOW BbIK/t04aTeNb HaxoauTca B nonoxenun «Off» [Bbi-
KnioyeHo). MoakniounTe CeTeBoi LHYP K PO3eTKe 3NeKTPOCETH C HanpA-
xenuem 220/240 B.

2. TwlaTenbHo BLIMOIATE (OPYKThI M OBOLLM, NPEAHA3HAYeHHbIE AN1A 0TXIMa
coka.

NPUMEYAHUE

bonbLLI0i 3arpy304HbIN Xen06 COKOBLIXUMANKN N03BOMAET OTXUMATb COK
13 Lesibix 0BoLLei 1 ¢pykToB. OfHaKo nnoAbl ¢ TBEPAOI KOXYPOi W Ko-
CTOYKaMU HyXAKTCA B NPeBapuTebHON 06paboTke, He3aBUCUMO OT UX
pasmepa (pekomeHzaLum no noAroToBKe 0BOLLEH 1 (PYKTOB yKasaHbl B Ta-
6nuLe BbI60pa cKOPOCTE, MPUBEAEHHON B JaHHOI MHCTPYKLM).

3. lpex/e 4eM HayaTb OTXMM COKa, HEOOXOAMMO YOEANTLCA B TOM, YTO
COKOBbIXIMAKa NofHOCTbLIO U MPaBuibHO cobpaHa.

NPUMEYAHUE
[lepes kaxAbIM UCM0/b30BaHUEM HEOOXOAMUMO MPOBEPAT, YTO (OUTLTPYI0-
LjaA KOp3uHa TLATeNbHO BbIMbITA (06pATUTECH K pasfAeny, MmocBALIEHHOMY

OﬁCﬂy}KWBaHWG 1 YnCTKe), npaBuibHO YCTaHOBJ/IEHa 1 JIETKO BpallaeTca Ha
ocu npusoja.

4. TNepen BKNOYEHNEM COKOBBIXMMANKM NOACTABLTE KYBLUMH ANA coKa (M
cTakaH) noj HocuK.

5. Beibepute ckopocTb 0TXMMa B 3aBUCMMOCT OT TUna nno/oB. lepese-

ZUTE OCHOBHOW BbIK/OYATENb BHU3, YTOObI BKJIOUYNTH HU3KYHD CKOPOCTb
«Lown», nnn BBEPX, 4T06bI BKHOUMTL BbICOKYHO CKOPOCTb «Highy.
Huskan ckopocTb npeaHasHadeHa 1A 0TKUMa coka U3 MATKux PpyKToB
11 0BOLLETH € 60MbLUMM COAEPXAHMEM BOJbI; BbiCOKaA CKOPOCTb NpefHa-
3HaYeHa ANA 0TXXMMa CoKa 13 KECTKIX BOMOKHUCTbIX (PYKTOB ¥ OBOLLIEHA.
[InA npaBUnbHOro BbIGOpPa CKOPOCTK OTXWUMa 06paTuTech K Tabnuue,
NpUBELIEHHON B A@HHOM UHCTPYKLIAM.

BAXKHO

He akcnnyaTupyiite cOKOBbIXMMATKY Mpyu MakcuMasbHoi Harpyske Gonee
17 cexyHn. Hu oguH 13 peuentos, NpuBeAEHHbIX B AAHHOI UHCTPYKLUMM, He
npeaycmMaTpuBaeT NMOAHYIO Harpy3Kky COKOBLIXUMASKI.

6. Bkntouns aBuratensb, NoaBaiiTe NPoAYKTHI B 3arpy304HbIi eno6, npo-
TasKNBaA Ux no Xenoby TonkaTenem.

BAXXHO
Hukorna He npoTankusasite npoAyKTbl M0 3arpy304HOMY Xeno6y nanbLamu,
UCHO/b3YiTe A71A 3TOr0 TOJIbKO MpUAaraeMbiii Tokatesb AnA npoaykTos!

COBET
Y1061 M3BNIEYL KaK MOXHO 60/IbLUE COKa, (hPYKThI MM OBOLLM HYXHO Mpo-
TankKUBaTh B 3arPy304HbIIi X100 MeZEHHO.

BAXXHO

CokoBbIXuMaska OcHalLieHa aBTOMaTUYecKUM yCTPOVICTBOM 6E30MacHOCTY,
KOTOpOe MpefoXpaHAeT [BUraTeb 0T Neperpy3ku u OTKIYaeT COKOBbI-
Xumasnky npu neperpese asuratend. B cnydae cpabaTbiBaHuA cucTembl
6e30MacHoOCTy, OTK/IOYUTE COKOBBIXUMAIKY OT 371EKTPOCETH U MOAOXAUTE
HEKOTOpOe Bpems, roka oHa ocThIHET. 3aTem Haxmute kHorky CbPOC, pac-
MOIOXEHHYI0 Ha AHuLe 6asbl. [locie 3T0ro cokoBbixuManka GyAeT BHOBb
roT0Ba K MCrosib30BaHmIo.

7. MpuoTxume cok 6yaeT cobmupaTtbeA B KYBLUNHE, @ OTENEHHAA MAKOTb —
B KOHTEHEpe AN1A MAKOTY.

NMPUMEYAHUE

Cnegute 3a YPOBHEM MAKOTU B KOHTENHEPEe 1 0MOPOXHANTE KOHTEHep no
mepe HeobxoaumocTy. He JonyckanTe nepenoiHeHna KOHTeHepa Anda MAa-
KOTH, Tak Kak 370 MOXET MPUBECTN K HENPaBN/IbHOM paﬁore nnn nospexzne-
HWIO COKOBbIXXUMaAJIKN.

8. Mo OKOHYaHUM OTXMMA, BbIKIIOYMTE COKOBbIXMMANKY: CHayana ycTaHo-
BIUTE OCHOBHOI Bbik/o4aTens B nonoxeHue «Off» [BuiknoyeHo], 3atem
OTKMIOYATE COKOBLIKMMANKY 0T 371IeKTPOCETH.



TABJIULIA BbIEOPA CKOPOCTEN

@pykTbi/0BOWM

A6pukochl (yaanuTb KocTouku)
AnaHac (yaanuTs Koxypy)
AnenbeuHbl (yaanuTb Koxypy
Ap6y3 (ynanutb Koxypy)
BaHaHb! (yaanuts koxypy)
BuHorpaa (yaanuts BeTouKH)
BuwHA (yaanuTb kocTouku)
TpeiindpyT (yaanuTs Koxypy)
Tpywm

[biHA (ynanuTb koxypy)

[lbIHA MyckaTHaA (yaanuTb KoXypy)
Nm6ups

Kusu (ynanutb koxypy)
Kny6Huka

Kpecc-canat

Taitm (ynanuTb koxypy)
JIumoH (yaanuTb Koxypy)
Manuna

MaHro (yaanuTb Koxypy 1 KocTouKy)
MaHaapuHb! (yaanuTb Koxypy)
Mopkosb

Mata

Orypubl

Nanaia

Mepcuky (yaanuTb KocTouKuM)
MeTpywka

Csekna

Cenbaepeit

CnmBblI (yAanuTb KOCTOuKM)
CTpyyKoBbIA Nepe (yaanuTs cemeHa)
Tomartsl

DeHxenb

YepHuka

LnuHat

A6noku

PA3BOPKA

1. BbIKNIOYMTE COKOBBIXUMAJIKY: CHAYana ycTaHOBUTE OCHOBHOI BbIK/IOYa-
Tenb B nonoxexue «Off» [BbikntoueHo], 3aTeM 0TK04NTE COKOBbIXUMAN-

Ky OT 91eKTpoceTy.

CxopocTb 0TXXHMa coKa
Huskan
Bbicokan
Hu3skan
Hu3kan
Huskan
Hu3skan
Hu3kan
Huskan
Buicokan / Huskan
Hu3kas
Huskan
Bbicokan
Hu3kan
Huskan
Buicokan
Hu3kas
Huskan
Huskan
Hu3skan
Huskan
Bbicokan
Buicokan
Hu3kan
Bbicokan / Huskan
Hu3skan
Bbicokan
Bbicokan
Buicokan
Hu3kan
Huskan
Hu3skan
Bbicokan
Huskan
Buicokan
Bricokan

2. Cnerka Hak/noHUTE U CHUMIUTE KOHTEAHEp AA MAKOTH (puc. 8).

3. Pa36nokupyiiTe KpblLLKY COKOBbIXAMANKIA: BO3bMUTECH 3@ HIXKHUE KOH-
Libl Pbl4aroB 6710KNPOBKY 1 NOTAHUTE UX B CTOPOHBI, 3aTEM BbIHBTE WX 13
na3oB Ha KPbILLIKE COKOBbIXUMAKu (puc. 9).

4. CHAMNTE KPBILLKY C COKOBBIXUMATIKNA.

5. BosbmuTech 3a 0604 hunbTpytoLLei KOp3uHbl 1 akkypaTHO U3BNEKNTe
KOp3uHy 13 yaum (puc. 11).

BA)XHO

Jle3sua BHyTpu chunibTpytoLLieri Kop3uHs! 04eHb ocTpble! CobtoaaliTe ocTo-
DOXHOCTb NPY 00pALLEHNI C UMK, HE MPUKacaiTech K 1e3BUAM Mpy COOPKe
1 pa3bopke COKOBLIXUMASKY.

6. CHumuTe Yally dunsTpa ¢ 6a3bl (puc. 12).

O06CJIY)XXUBAHUE N YUCTKA

NMPUMEYAHUE
[lepes 4ucTKOI yoeaNTECH B TOM, YTO COKOBbIXUMASKA OTK/IHOYEHA OT 3/1eK-
TpOCETH.

BbicTpaa uncTka

Y106kl yNPOCTUTL NOCAEAYHOLLYIO YUCTKY COKOBBIKMMATKM, Cpasy nocne uc-
10/b30BaHNA ONONOCHUTE BCE CbEMHbIE AeTany B NPOTOYHON BO/E, YTOG
YAANNTb PacTUTENbHbIE BOMOKHA, 3aTEM NPOCYLLMTE Ha BO3AYXE.

TwatenbHaa yucTKa

PasbepuTe coKOBbIXMMATIKY, Kak yka3aHo B COOTBETCTBYIOLLEM pa3fiene uH-
cTpyKkumn. TulaTenbHo BbIMOIATE Yally unsTpa, KYBLUMH ANA coKa, EMKOCTb
[LNA MAKOTY, KPbILLKY 11 TONKATENb B FOPAYEit BOJE C MOKOLLMM CPE/ICTBOM.
[1pn nomoLLmM Npunaraemoit HeitNOHOBON LETKM TLIATENBHO BbIMOIATE (hNb-
TPYIOLLYIO KOP3WHY 1 ne3suA. [lepxa hunsTpyioLLyto KOp3uHY noJ cTpyei
NPOTOYHON BO/bI, 04MCTITE DUNBTP HEANOHOBON LLETKOIA ABUXEHUAMM NpO-
TWB 4acoBOii CTPeNki. [locne MbITbA NOCMOTPNTE PUALTP HA NPOCBET, YTOObI
YAOCTOBEPUTLCA, YTO OTBEPCTUA (OUNBTPA NPOYUNLLIEHDI.

BAXXHO

Jle3sua BHYTpu hunbTpyloLLieli Kop3uHbl 04eHb ocTpble! CobtoaaliTe ocTo-
DPOXHOCTb NPy 06PALLEHNN C HUMY, HE PUKAcaliTeCh K 13BUAM pyKamy npu
CcO0pKe, Pa3bopKe 1 YUCTKE COKOBLIKMMAIKI.

Hukoraa He norpyxaiite 6a3y ¢ anekTpoAsuratesem B Bofy!

YucTka Ga3bl c INeKTpoABUraTEeNem
[InA uncTkn Kopnyca 6a3bl UCNONb3YATE MATKYIO ry6KY, cnerka yBnaxHeH-
HYI0 HeTPaNbHbIM MOIOLLIAM CPEACTBOM.

BAXXHO

[Tpu uncTke Kopryca Gasbi He UCMObL3YATE a0Pa3UBHbIE MaTepUarbl Un Xu-
MUYECKU arpeccuBHbIe YACTALLME CPE/CTBA, YTOObI HE MOBPeANTL MOBEPX-
HOCTb Kopryca.



PEMOHT W YCTPAHEHWUE HEUCNIPABHOCTEW

® B 1ienAx 6e30MacHOCTI PEMOHT 3nekTponpuéopa AOMKEH OCYLLECTBAATS-
cA TOMbKO KBanM(UUMPOBaHHLIMW CreunanucTaMm aBTOPU30BAHHOMO
CEPBICHOIO LIEHTPA.

[apaHTuA He pacnpocTpaHAETCA Ha HeucrpaBHOCTY, 06YCNOBNEHHbIE He-
KBaNMAULUNPOBaHHBLIM PEMOHTOM, @ TakXe HenpaBuNbHON akcnnyaTauuei
3neKTponpu6opa.

3anpellaeTcA UCnonb3oBaHNe HeUCNpaBHOTO 3NeKTPONpNUGopa, a Takxe
MpU MEXaHUYECKUX WM WHBIX MOBPEXJEHWAX CamMoro 3nekTponpubopa,
CETEBOr0 LWHYPA WM ero BIATIKY.

Hukorpa He pa3bupaiiTe 3nekTponpubop camMocTOATENBHO, HE BCTaBNAN-
T€ HIKaKue NOCTOPOHHIE NPeMETbI B 0TBEPCTUA B KOPMYCE 3NeKTponpn-
6opa.

Mpexze yem 06pallaTbCA B CEPBUCHbIA LEHTP, 03HAKOMBTECh C MHCOP-
MaLlmei, npesicTaBneHHo Hke. Bo3MOXHO, HencnpaBHoOCTb He ABNABTCA
MONOMKON, 1 BaM yacTCA YCTPaHNTbL Npo6iemMy caMoCTOATENBHO, Creaya
pekoMeHzaLnAM, NpUBeeHHbIM B Tabnuue. Ecnv npo6nema noBTopaeT-
A, 06paTUTECh B CEPBUCHbIIA LEHTP.

NMpo6nema Bo3moxxHaa npuuuna Pewenne
Mpy BKNKOYEHNN CokoBbixumanka cobpa- O6patuteck k pa3geny «Coopka»
COKOBbIXMMaSIKa HE  Ha HENpaBusbHO. [NaHHOM MHCTPYKLIM.
pa6oTaer.
Bo Bpema omxuma  [NepenonHeH kouTeriHep  OnopoXHUTE KOHTEWHEp AnA
coka paGoTa ABu-  ANA MAKOTY. MAKOTH.
ratens 3aMeTHo
3aTpyaHeHa.
MakoTb nonana nog BbIKt0uMTE COKOBLIXMMANKY,
KPbILLIKY. CHUMWTE KPBILLKY U BLIMUCTHTE

MAKOTb U3-10/ KPbILLKY. TTpo-
TankuBaiiTe NPOAYKTbI B 3a-
IPY304HbIA XeN06 Kak MOXHO

MeANeHHee.
MakoTb 3a6nokupoBana [locne oTkuMa 0BOLLEH 1 hpyk-
chunbTp. TOB C BOJIOKHUCTO/ CTPYKTYPOA,

BO3MOXHO, NOTPEBYETCA YncTKa
chunbTpa. BbikntounTe cOKOBbI-
XUMAJIKY, CHUMUTE KPbILLKY 1
npoumncTuTE hUnbTp.

Mpu oTxmume nony-
4aeTcA Mano coka.

HenpasunbHo BbibpaHa
CKOPOCTb OTXUMA.

Bl o6paboTtanu
6071bLLI0E KONNYECTBO
0BOLLEN Mm hpyKTOB C
BOJIOKHUCTOI CTPYKTY-
poii, n unbTp 3a610KM-
POBaH PacTUTENbHbIMM
BOJOKHAMY.

O6paTtuTecs k Tabnuue BbIGOpPa
CKOpOCTEIA.

BbikntounTe COKOBBIXUMATKY,
CHUMMUTE KPBILLKY 11 NpoYMuCTUTE
unbTp.

Mpo6nema Bo3moxxHaa npuuuHa Pewenune

CokoBblx1manka Meperpyska asuratena.  OTK/O4MTE COKOBIKMMANKY OT
0TK/I0YMNACH BO 3NeKTPOCETY 1 NOAOXANTE, NoKa
BpemA paboTbl U He 0Ha OCTbIHET. 3aTeM HaXMNTe
BKNIO4AETCA. kHonky CBPOC, pacnonoxeHHyto

Ha HuLe 6a3bl.

YTUIU3ALNA

e [lo3a6oTbTech 06 okpyxatollen cpeae! He BbibpacbiBaiiTe HencnpaBHble
3nekTponpubopsl BMecTe ¢ 6bIToBbIMIA 0Tx0Aamu. O6paTuTech ANA aTUX
Lienedt B CrewunanuaupoBarHblii nyHKT yTUAM3aLmn aneKTponpu6opos.

e Anpeca nyHKTOB Npvema 6bITOBbIX 31eKTPONPUBOPOB Ha nepepaboTky Be
MOXETE MOAYYUTb B MyHULMNANbHbIX ciyx6ax Batuero ropoga.

e HenpaBunbHas yTuan3auma anekTponpueopoB HAaHOCUT HEnonpaBuUMbIil
Bpe/ OKpyXxatoLLei cpeje.

e [pn 3ameHe HeucnpaBHOro 3aNeKTPoNprUGopa Ha HoBbIM opUAUYECKYIo OT-
BETCTBEHHOCTb 3@ YTUN3aLMI0 AOMKEH HECTH Npo/iaBeL.

CNELNDUKALIUA

InektponuTanue: 220/240 B, 50 Iy
MotyrocTs: Juicer One — 850 Bt / Juicer Two — 850 BT/
Juicer Three — 1250 Bt
la6apuTbl: 420 x 410 x 235 MM (LIMPUHA X BbICOTA X TNy6UHa)
Macca: Juicer One — 5 kr / Juice Two — 4.8 kr / Juicer Three — 6 kr

Mpon3BOAUTENb COXPAHABT 3a COGO NPABO Ha BHECEHNE U3MEHEHWI B Tex-
HUYECKNE XapaKTepUCTUKK, KOMMIEKTALMIO N KOHCTPYKLMIO JaHHO MOZenn
6€3 Npe/1BapuTesIbHOMO YBEJOMIIEHHA.

WHOOPMALNA 0 CEPTUDUKALINU
Toap cepTudmuMpoBaH B COOTBETCTBUM C 3akoHoMm «(0 3almTe npas
noTpebuteneiin

YcTaHOBMEHHBIN NPOU3BOAUTENEM B COOTBETCTBUM ¢ 1.2 ¢T.5 DeaepanbHoro
3akoHa PO «0 3awmTe npasB noTpebuTeneii» cpok ciyxObl ANA AaHHOTO
W3fennA paBeH 5 rogam, npu ycnoBuu, YTO W3fenMe UCMONb3yeTcA B
CTPOroM COOTBETCTBUM C HACTOALLEA MHCTPYKUME Mo aKkcmayaTauunm u
NPUMEHAEMbIMU TEXHUYECKUMIA CTaHAAPTaMY.



PELENTDI BUTAMWHHBIE COKKM )17 YKPENJIEHWUA 3[10POBbA

e Bce peuenTbl, NpUBEEHHbIE B JaHHOM pa3/iefie, BbINONHAKTCA Cneayto- "MMVHHbIﬁ 6ycTep
LM 06p830M — OTXXWM COKa, nepemeLnBaHmne. [MopaBatb HanuTku cne- 3 3eneHbix Abnoka
JAYeT cpasy xe nocne npuroToBaeHUA. 3 cTebna cenbaepen
e Bce peuenTbl paccynTaHbl Ha 2 nopuuu, peuenTbl AnA AeTCKOro NUTaHna — KyCO4eK KOopHA I/IM6VIDH NMHOI 2 M

Ha 2 He6onbLUKe NOPLNN.
HAYAJIO AHA

Bopapawnmii

Y4 He60onbLLOro aHaHaca, 6e3 Koxypbl
2 3eneHbix AGNOKa

1 cTe6ens cenbaepen

1 BETOYKA MATHI

Y4 He60NbLLIOro TMMOHa, 683 KOXYpbl

ButamuHHbli#

3 MopKoBY

2 3eneHblx ABOKa

1 HebonbLLIaA cBeKna

[biHHbIA apomaT

200 r mAkoTK ap6y3a (1 nomTuk)
Y& cnafikoii AblHy, 6€3 KOXYpbl
Y4 MycKaTHO [ibIHI, 6E3 KOXYPbl

Tponuyeckun

Y2 KpynHoii nanaiin, 6e3 cemaH 1 Koxypel
V& [blHY, 63 CEeMAH 1 KOXYpbI

Y& naiima, 6e3 KOXypbl

Y2 yalukn BUHorpaaa

YTpeHHAa cBeXecTb

1 MaHro, 683 KOXYypbl 1 KOCTOUKN
2 anenbcuHa, 6e3 Koxypbl

4 KpacHble cnmBbl, 63 KOCTOYEK

Annerpo

4 mopkoBy

1 3eneHoe A610KO
MyYoK 3e/eHN NETPYLIKK
1 k1BM, 6€3 KOXYPbI

MbI0XH

1 py6uHOBO-KpacHbIi rpeiindpyT, 6€3 KOXYypbl M CEMAH

2 KpynHble KAy6OHMKN

2 HebonbLUME rpyLLIK

lMpumeyanue: MNogaBaTts B 6okane co fbAOM U TOMTUKOM Naiiva.

[Ana yny4ywenua spenua

2 3eneHbix Abnoka

2 MOpKOBY

Kycouek KopHA UMOMPA ANMHOI 2 CM

[na yny4yweHna kpoBooGpaweHna
2 MOpKOBY

2 cTebnA cenbepes

1 3eneHoe AGNOKO

1 knBu, 663 KoXypbl

KYCOYeK KOPHA UMOMPA [NNHOMA 2 CM

[xek (KnaccuyecKuii BATaMUHHbIHA KOKTEHNb CNIOPTCMEHOB)

3 TomaTa
1 cTebenb cenbaepen
1 MOpKOBb

[Ana yny4wenua pa6oTbl KUIWIEYHUKA
3 MopKoBy

1 cTebens cenbepen

1 rpywa

1 HeBonbluUan cBekna

[AnA ounwenua opranusma

3 MopKoBy

1 HeGonbluaA cBekna

Y2 KpacHoro CTpy4koBoro nepuia, 6e3 cemax
2 60NbLUNX NACTA LUNKHATa

[Ana yny4yweHna HacTpoeHua
3 MopKoBy

2 3eneHbix Abnoka

2 cTebnA cenbepes

1 nyyoK neTpyLLKu

®PYKTOBLIE KOKTEANU 419 BEYEPUHKH

TponukaHa

Y4 He6onbLUOro aHaHaca, 6e3 Koxypbl
3 KpynHble Ky6HUKN

1 kuBm, 683 KOXYpbI

200 r mAKkoTY ap6y3a (noMTuK)



Kadcpe Kpyns

Y4 HebonbLLOr0 aHaHaca, 6e3 Koxypbl
200 r mAKoTK ap6y3a (oMTuK)

1 HebonNbLLON anenbecuH, 6e3 KOXypbl
Y2 rpyLum

Mypnypuaa boruna

1 HebonbLUaA cBekna

2 MOpKOBY

2 3eneHbix AGNOKA

Y4 HebonbLLOr0 aHaHaca, 6e3 Koxypbl

OkeaH yygec

300 r mAkoTu ap6y3a (nomTmkK)

Y4 He60onbLLOro aHaHaca, 6e3 Koxypbl
1 BETOYKA MATHI

ButamuHHblii g)xa3

V& [ibIHY, 63 KOXYpb

2 MOpKOBY

300 r mAkoTu ap6ysa (nomTuK)
Y2 naiima, 6e3 KOXypbl

Tponuyeckue cokpoBuLya

Y2 MaHro, 6e3 KOXypbl 1 KOCTOUKM
Y2 AblHu, 63 KOXYpbl 1 CEMAH

Y2 YalLLKn YepHUKK

1 cTakaH MAKOTI Mapakyiu

HexxHocTb
500 r mAKoTHM apby3a
Y4 nMMOHa, 6e3 KOXYypbl

BUTAMWHHBIE KOKTEWIN ANA AETENA

Cnagkuit negeney

1 anenbcuH, 6e3 KOXypbl

Y4 HebonbLLOr0 aHaHaca, 6e3 Koxypbl
2 KPYnHble KNy6HWKN

1 k1BM, 6€3 KOXYPbI

Mennaa pantasua
4 xny6HUKN

1 3eneHoe A610KO

1 6aHaH, 6e3 KoXypbl
1 Yaluka BMHOrpasa

firogka
1 cTakaH BULLIHY, 663 KocTouek
250 r kny6HUKK

[xycun-pxyc

125 1 ManuHbI (MOXHO 3aMOPOXEHHOI 1 0TTaABLLEH)
1 HebonbLaA rpywa

1/3 yaLku Bogbl

MeliTe oBowyu!

2 MOpKOBY

1 3eneHoe AGNOKO

1 cTebenb cenbaepen

CeexecTb
2 anenbcuHa, 6e3 KoXypbl
Y4 HebonbLUOr0 aHaHaca, 6e3 Koxypbl

9dnnu B cTpane 03

2 anenbcuHa

8 aron KNy6HUKM

1 cTakaH MAKOTU Mapakyiiu



Making life colorful and enjoy is the goal and endeavour of
us all. This also includes designer items of practical use:
This is our guiding principle!

A lot of household appliances are important and useful
occupants of our homes however, they are often the
ugly ducklings of the family. That's why we came up with
the idea to develop attractive and appealing household
products.

Martin Stadler, CEO Stadler Form

Hatua o6Lan uenb — HacnaxjaTbCA npoLeccoM, Aenas
XM3Hb Apkoit. OHa Takke nojpasymMeBaeT BHepeHne au-
3aliHepcKIX BeLLeil B NOBCEAHEBHYIO XM3Hb YenoBeka —
370 HaLLl OCHOBHO/ NpUHLynN!

MHOXECTBO GbITOBbIX NPUOOPOB ABMAIOTCA BAXHBLIMU 1
nofesHLIMU 06UTaTENAMM HaLLero [4oMa, BMECTe C TeMm,
OHY YaCTO «rafikue yTATan B CeMbe. IMEHHO N03TOMYy Mbl
NPULLAY C UAeel pasBuBaTh NPUBNEKATENbHYIO U CTIMb-
HYIO TEXHUKY A A0Ma.

Martin Stadler,
reHepanbHblil Aupektop Stadler Form.

www.stadlerform.ch Stadler FurmO
www.stadlerform.ru



