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FOOD PROCESSOR

The food processor is intended for chopping, mixing

or beating various products and for making dough.

DESCRIPTION

Motor unit

Operation mode switch/pulse mode switch
Holder (8) and cone (16) drive axis
Processing bowl

Attachment (12, 13, 14) drive
Bowl lid

Pusher

Attachment disc holder

. Slicing attachment

10. Grating attachment

11. French fries attachment

12. Chopping knife

13. Dough kneading attachment
14. Beating/mixing attachment

15. Citrus juice extractor separator
16. Juice extractor cone

17. Lid (18) plug/measuring cup
18.Blender bowl lid

19. Blender bowl

20.Blade block
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SAFETY MEASURES

Before using the unit, read this instruction manual

carefully and keep it for future reference.

Use the unit for intended purposes only, as specified
in this manual. Mishandling the unit can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to

his/her property.

« Before using the unit for the first time, make sure
that voltage in your mains corresponds to unit

voltage.

¢ Continuous operation time should not exceed 1
minute. Make at least a 1-minute break between
operation cycles. Make a 90 minute break after 10

operation cycles.

« Place the unit on a flat moisture-resistant surface

away from sources of heat and open flame.

« Do not use the unit near containers filled with
water, next to a kitchen sink, in wet basements or

near a swimming pool.

« Do notuse the unit near hot surfaces (gas or elec-

tric stove, oven).
* Do not pull the power cord and do not twist it.

* Do not immerse the body, the power cord and

power plug into water and other liquids.

¢ Do not touch the unit body and the power plug

with wet hands.

« Before using the unit, closely examine the power
cord and make sure that it is not damaged. If you
find any damages of the power cord, do not use

the unit.
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ENGLISH

Provide that the power cord does not contact hot
surfaces and sharp furniture edges.

Do not switch the unit on without food.

Cool down hot products, the temperature of prod-
ucts should not exceed 40°C.

Use only the accessories supplied.

Do not place the bowls supplied with the unit in a
microwave oven.

Do not use the unit outdoors.

Before using the food processor for the first time,
wash all the removable parts that will contact prod-
ucts thoroughly.

Before switching the unit on, make sure that all
parts are installed properly.

Do not overfill the bowls with products and watch
the level of poured-in liquids.

The cutting edges of the blender bowl knife block,
chopping knife and attachments are very sharp
and dangerous. Handle the attachments very care-
fully when dismantling the unit or removing the
food from the blender bowl and during cleaning!

If rotation of the chopping knives or attachments
is hindered, unplug the unit and carefully remove
products that prevent the rotation.

Remove products and pour out liquids from the
bowls only after complete stop of knives’ or
attachments’ rotation.

Attention! Be very careful when removing the
knife block from the blender bowl or the chop-
ping knife from the processing bowl! The knife
blades are very sharp!

Before using the blender bowl make sure that
the knife block is set and fixed properly.
Never leave the operating unit unattended.
Always unplug the unit before cleaning or if you
do not use it.

Never pull the power cord when disconnecting the
unit from the mains, take the power plug and care-
fully remove it from the mains socket.

Clean the unit regularly.

Do not allow children to touch the unit body and
the power cord during unit operation.

This unit is not intended for usage by children
under 8 years of age.

This unit is not intended for usage by people
(including children over 8) with physical, neural,
mental deviations or with insufficient experience
or knowledge. Such persons can use this unit only
if they are under supervision of a person who is
responsible for their safety and if they are given
all the necessary and understandable instructions
concerning the safe usage of the unit and infor-
mation about danger that can be caused by its
improper usage.

Do not leave children unattended not to let them
use the unit as a toy.
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ENGLISH

* For children safety reasons do not leave polyethyl-
ene bags, used as a packaging, unattended.

* Attention! Do not allow children to play with poly-
ethylene bags or packaging film. Danger of suf-
focation!

« If the unit was dropped into water:

— do not touch the water;

— unplug the unit immediately, only after that you
can take the unit out of the water;

— apply to the authorized service center for testing
and repairing the unit.

* Never use the unit if the power cord or the power
cord plug is damaged, the unit works improperly
or after it was dropped.

* Do not dismantle the unit by yourself. If any mal-
function is detected or after the unit was dropped,
apply to the nearest authorized service center.

« Transport the unit in the original package only.

* Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE
ONLY

BEFORE USING THE UNIT

After unit transportation or storage at low tem-

perature it is necessary to keep it for at least two

hours at room temperature before switching on.

— Unpack the unit completely and remove any stick-
ers that can prevent unit operation.

— Check the unit for damages; do not use it in case
of damages.

— Before switching the unit on, make sure that volt-
age of the mains corresponds to unit operating
voltage.

— Wash all removable parts (3-19) with warm water
and a neutral detergent, then rinse them and dry.

— Clean the motor unit (1) with a soft, slightly damp
cloth and then wipe it dry.

Attention!

¢ Do notimmerse the motor unit (1), the power
cord and power plug into water or any other
liquids.

*« Do not put the attachments and bowis in a
dishwashing machine.

« Attention! The cutting edges of the chopping
knife (12), the knife block (20), the slicing/
grating attachments (9-11) are sharp and dan-
gerous, be very careful when cleaning them!

OPERATION MODES
To select the attachment rotation speed, set the opera-
tion mode switch (2) to the corresponding position:

«0» - the unit is off

«1» - low rotation speed

«2» - high rotation speed
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— To operate the unit in the pulse mode, turn and
hold the knob of the operation mode switch (2) in
the position «P».

Amount of products

Make sure that the amount of liquid products doesn’t
exceed the maximal values: - 1200 ml in the process-
ing bowl (4) and 1800 ml in the blender bowl (19). Do
not make more than 330 g dough at a time when using
the attachment (13).

USING THE BLENDER

The blender is used for mixing or beating various lig-

uids, chopping soft fruit and vegetables. Do not pro-

cess hard fruit and vegetables, fruit with stones, hard
cheeses, ice etc. in the blender.

— Before chopping/mixing products, we recom-
mend to peel fruit or vegetables, remove inedible
parts (such as stones), and cut fruit or vegetables
into approximately 2x2 cm cubes.

WARNING: Before assembling the unit, make sure

that the power plug is not inserted into the socket.
Make sure that the knife block (20) is set and fixed
properly in the blender bowl (19).

— Set the blender bowl (19) on the motor unit (1)
matching the marks «A» and «». Turn the bowl
(19) clockwise until the marks « A» and «{=)» match.
If the bowl is set properly, you’ll hear a click.

— Insert the plug/measuring cup (17) into the lid
(18), matching the ledges on the cup with the
grooves on the lid, and turn the cup (17) clockwise
as far as it will go.

Note: Before using the blender, make sure that the

plug/measuring cup (17) is installed in the lid (18),

otherwise the processed liquid may splash through

the lid ( 18) opening.

— Put the food into the blender bowl (19), cover the
bowl with the lid (18).

— Insert the power plug into the mains socket. The
blender is ready for operation.

— Select the required knives rotation speed with the
operation mode switch (2), for short time opera-
tion use the pulse mode, to switch the pulse mode
on, turn and hold the switch (2) knob in the posi-
tion «P».

— During the operation or between the operations
you can add the required ingredients into the bowl
(19). To do this, turn the lid plug/measuring cup (17)
counterclockwise and remove it, you can use the cup
(17) as a bowl for adding necessary liquid ingredi-
ents. After adding the ingredients, place the cup (17)
back to its place and turn it clockwise until it is fixed.

— After the unit operation is finished, set the opera-
tion mode switch (2) knob to the position «0» and
unplug the unit.
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— Remove the blender bowl (19) from the motor unit
(1) by turning it counterclockwise.

Note: Put the food meant for processing into the

bowl ( 19) before switching the unit on.

Attention!

* Do not remove the bowl (19) from the motor
unit during blender operation.

* To avoid damaging the blades, do not pro-
cess too hard products such as cereals, rice,
coffee beans, ice, hard cheeses and frozen
food.

« If food processing is hindered, add some
water, liquor or juice into the blender bowl.

* The continuous operation time is 1 minute;
make at least 1 minute breaks between oper-
ation cycles. Make a 90 minute break after 10
operation cycles.

USING THE ATTACHMENTS (9, 10, 11)

Use the slicing attachment (9) to cut vegetables or

fruit.

The grating attachment (10) is used both for fruit and

vegetables and for grating hard cheeses.

Use the attachment (11) to make French fries.

Attention! Do not use the attachment (10) to

grate soft and viscous cheese.

— Cut vegetables or fruit into pieces of approxi-
mately equal size, the pieces should fit the feeding
chute of the lid (6).

WARNING: Before assembling make sure that the

power plug is not inserted into the socket.

— Set the axis (3) on the motor unit (1).

— Set bowl (4) on the motor unit (1) matching the
marks «A» and «L1 ». Turn the bowl (4) clockwise
until the marks «A» and «S»match. If the bowl is
set properly, you’ll hear a click.

— Set one of the attachments (9-11) into the attach-
ment holder (8), to do this, insert the rear part of
the attachment into the holder (8) and press the
front part of the attachment until the lock clicks.

— Set the attachment holder (8) on the axis (3).

— Setthe lid (6) on the bowl (4) matching the marks
> and «1'» and then rotate it clockwise till the
marks <> and «»> match.

— Select the required knives rotation speed with the
operation mode switch (2), for short time opera-
tion use the pulse mode, to switch the pulse mode
on, turn and hold the switch (2) knob in the posi-
tion «P».

— Putthe food products into the lid (6) feeding chute
and press them gently with the pusher (7).

Attention!

When operating the unit, use only the pusher (7)

supplied with the unit; do not use any other ob-

jects. Never push the products with your hands!
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— After the unit operation is finished, set the oper-
ation mode switch (2) to the «0» position and
unplug the unit.

— Remove the lid (6) rotating it counterclockwise.

— Carefully remove the attachment holder (8).

— Remove the bowl (4) from the motor unit (1) by
turning it counterclockwise.

— Take the chopped products out of the bowl (4).

— Wash and dry all the used parts immediately after
the end of operation.

— To remove the attachment (9, 10 or 11) from the
holder (8), turn it and press the outstanding part
of the attachment (9, 10 or 11) and move it from
the engagement with the lock on the holder (8).

ATTENTION!

Be very careful: the cutting blades of the attach-
ments (9-11) are very sharp!

The continuous operation time is 1 minute; make
at least 1 minute breaks between operation cy-
cles. Make a 90 minute break after 10 operation
cycles.

CHOPPING PRODUCTS

The chopping knife (12) is used to chop meat, hard
cheese, onion, herbs, garlic, carrots, walnuts, al-
monds or fruits.

Prepare the products for chopping: remove the
stones from the fruit, hard peel from vegetables, re-
move bones, sinews, cartilage and excess fat from
meat

Attention!

Do not use the chopping knife (12) to chop very
hard products, such as nutmegs, ice, coffee
beans or cereals.

Attention! The blades of the chopping knife (12)
are very sharp! Always hold the knife only by the
central plastic part.

WARNING: Before assembling make sure that the

power plug is not inserted into the socket.

— Set the axis (3) on the motor unit (1).

— Set bowl (4) on the motor unit (1) matching the
marks «A» and «C1 ». Turn the bowl (4) clockwise
until the marks «A» and «» match. If the bowl
is set properly, you’ll hear a click of the blocking
system.

— Set the chopping knife (12) on the attachment
drive (5) matching the grooves on the knife (12)
with the ledges on the drive (5).

— Remove plastic protective covers from the chop-
ping knife (12) blades.

Attention! Hold the chopping knife (12) only by

the central part, when removing the knife (12)

from the bowl (4), hold it by the upper part of the

axis (5)!
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ENGLISH

The cutting edges of the chopping knife (12)

are very sharp and dangerous. Handle the knife

(12) very carefully when dismantling the unit or

removing the processed food from the bowl and

during cleaning!

— Holding the drive (5) by the upper part, set it into
the bowl (4) on the axis (3).

— Put the products meant for processing into the
bowl (4).

— Setthe lid (6) on the bowl (4) matching the marks
«» and «C1"» and then rotate it clockwise till the
marks «f» and «> match.

— Place the pusher (7) into the feeding chute of the
lid (6).

— Select the required knives rotation speed with the
operation mode switch (2), for short time operation
use the pulse mode, to switch the pulse mode on,
turn and hold the switch (2) knob in the position «P».

— During the operation you can add the required
ingredients through the lid (6) feeding chute after
removing the pusher (7).

— After the unit operation is finished, set the oper-
ation mode switch (2) to the «0» position and
unplug the unit.

— Remove the lid (6) rotating it counterclockwise.

— Remove the drive (5) with the chopping knife (12),
remove the knife (12) from the drive (5).

Attention! The chopping knife (12) blades are

sharp, hold it only by the central part.

— Remove the bowl (4) from the motor unit (1) by
turning it counterclockwise.

— Take the chopped products out of the bowl (4).

— Wash and dry all the used parts immediately after
the end of operation.

— Set the plastic protective covers on the chopping
knife (12) blades.

Attention!

Follow the described sequence of operations

strictly.

The continuous operation time is 1 minute; make at

least 1 minute breaks between operation cycles.

Make a 90 minute break after 10 operation cycles.

MAKING DOUGH

Use the attachment (13) to make dough. Do not make
more than 330 g dough at a time (with water and flour
proportion 4:6).

The processor for making dough is assembled in the
same way as the processor for chopping products
(see the «CHOPPING PRODUCTS» section), but you
should install the dough kneading attachment (13) in-
stead of the chopping knife (12).

Attention!
The continuous operation time is 1 minute; make
at least 1 minute breaks between operation cy-
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cles. Make a 90 minute break after 10 operation
cycles.

BEATING/MIXING PRODUCTS

Use the attachment (14) for beating cream, eggs,
making mayonnaise, sauces or for kneading liquid
dough; you can also use this attachment for mixing
liquid products.

The processor for making dough is assembled in the
same way as the processor for chopping products
(see the «CHOPPING PRODUCTS» section), but you
should install the beating/mixing attachment (14) in-
stead of the chopping knife (12).

Attention!

The continuous operation time is 1 minute; make
at least 1 minute breaks between operation cy-
cles. Make a 90 minute break after 10 operation
cycles.

CITRUS JUICE EXTRACTOR
Make juice of oranges, tangerines, lemons or other
citrus fruit. Cut citrus fruit into halves preliminary.

WARNING: Before assembling make sure that the

power plug is not inserted into the socket.

— Set the axis (3) on the motor unit (1).

— Setthe bowl (4) on the motor unit (1) matching the
marks «A» and «L1 ». Turn the bowl (4) clockwise
until the marks «A» and «» match. If the bowl
is set properly, you’ll hear a click of the blocking
system.

— Install the citrus juice extractor separator (15) on
the axis (3) matching the marks «f» and «
and then turn the,geparator (15) clockwise till the
marks «» and mateh.

— Install the cone (16).

— Set the operation modes switch (2) to the posi-
tion «1».

WARNING: When using the citrus juice extractor
attachment, switch the processor on only at the
first rotation speed of the cone (16).

— Carefully press a half of a citrus fruit on the rotating
cone (16) until you extract all the juice.

— After the unit operation is finished, set the oper-
ation mode switch (2) to the «0» position and
unplug the unit.

— Remove the citrus juice extractor separator (15)
together with the cone (16) by turning the separa-
tor counterclockwise.

— Remove the bowl (4) from the motor unit (1) by
turning it counterclockwise.

— Pour the extracted juice out of the bowl (4).

— Wash and dry all the used parts immediately after
the end of operation.
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ENGLISH

The continuous operation time is 1 minute; make
at least 1 minute breaks between operation cy-
cles. Make a 90 minute break after 10 operation
cycles.

CLEANING

ATTENTION! Be very careful when removing the

knife block (20) from the blender bowl (19) or the

chopping knife (12) from the processing bowl

(4) or when removing the slicing/grating attach-

ments (9-11)! The knives’ blades and the blades

of the slicing/grating attachments are sharp and
dangerous. Handle these knives and attach-
ments very carefully!

— Switch the unit off and unplug it before cleaning.

— Remove all the used parts and attachments.

Note: It is recommended to preliminary wash the

blender bowl (19) before removing the knife block

(20).

— Toremove the knives (20), turn the knife block (20)
in the direction of the arrow «OPEN>» and remove it
together with the sealing gasket.

WARNING: The cutting edges of the knives are

very sharp, handle them with extreme caution!

— Wash the blender bowl (19) with warm water and
neutral detergent, rinse and dry.

— Wash all removable parts and attachments with
warm water and a neutral detergent, then rinse
them and dry.

— Clean the motor unit (1) with a slightly damp cloth
and then wipe it dry.

— Put the plastic protective covers on the chopping
knife (12) after washing it and drying.

— Do not use abrasives and solvents to clean the
motor unit (1) and any removable parts.

— After processing of salty and sour products it is
better to rinse all the parts and attachments with
warm water.

— When possessing products with strong dyeing
properties (for instance carrot or beet-root) the
bowls and attachments can get colored. Wipe the
attachments and bowls with a cloth dampened in
vegetable oil and then wash them.

— After washing the knife block (20) and the sealing
gasket, install the knife block (20) and the seal-
ing gasket into the blender bowl (19) and turn it in
the direction of the arrow «CLOSE» until it is com-
pletely fixed.

— Do not put the removable parts and any attach-
ments in a dishwashing machine.

DO NOT IMMERSE THE MOTOR UNIT (1), POWER

CORD AND POWER PLUG INTO WATER OR ANY

OTHER LIQUIDS.

STORAGE

— Clean the unit before taking it away for storage.

— Do not wind the power cord around the motor
unit.

— Keep the food processor away from children in a
dry cool place.

DELIVERY SET

Motor unit - 1 pc.

Bowl - 2 pc.

Lid - 2 pc.

Disc holder — 1 pc.

Grating/slicing attachments — 2 pc.
French fries attachment - 1 pc.
Chopping knife — 1 pc.

Dough kneading attachment — 1 pc.
Beating/mixing attachment — 1 pc.
Citrus juice extractor separator - 1 pc.
Juice extractor cone - 1 pc.

Pusher - 1 pc.

Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~50 Hz
Maximal power consumption: 1000 W

The manufacturer preserves the right to change the
specifications of the unit without a preliminary noti-
fication.

Unit operating life is 3 years.

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be ob-
tained from the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must be pro-
duced when making any claim under the terms of this
guarantee.

laid down by the Council Directive 2004/108/EC and

C € This product conforms to the EMC-Requirements as
to the Low Voltage Regulation (2006/95/EC)
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DEUTSCH

Kiichenmaschine

Die Kiichenmaschine ist fur Zerkleinerung, Mixen oder
Schlagen von verschiedenen Nahrungsmitteln, sowie
flirs Anteigen bestimmt.

BESCHREIBUNG

. Motoreinheit

Betriebsstufen-/Pulsbetriebsschalter
Antriebsachse des Halters (8) und des
Kegels (16)

Arbeitsbehalter

Antrieb der Aufsatze (12, 13, 14)
Deckel des Behalters

Stampfer

Aufsatz-Scheibenhalter

Hobelaufsatz

. Raspelaufsatz

. Pommes-frites-Aufsatz

. Zerkleinerungsmesser

. Aufsatz flirs Anteigen

. Schlag-/Rihraufsatz

. Separator des Entsafters fiir Zitrusfriichte
. Entsafter-Kegel

. Pfropfen des Deckels (18)/Messbecher
. Deckel des Mixerbehélters

. Mixerbehalter

. Messerblock

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats lesen Sie
diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie diese fiir weitere Referenz auf.

Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmaBig und laut
dieser Bedienungsanleitung. Nicht ordnungsgemaBe
Nutzung des Gerats kann zu seiner Stérung fiihren,
einen gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim
Nutzer hervorrufen.

Vergewissern Sie sich vor dem ersten Einschalten,
dass die Netzspannung und die Gerdtespannung
Ubereinstimmen.

Der Dauerbetrieb des Gerits soll 1 Minute nicht
iibersteigen, zwischen den Betriebszyklen
machen Sie Pausen fiir nicht weniger als
1 Minute. Machen Sie eine 90-Minuten-Pause
nach 10 Betriebszyklen.

Stellen Sie das Gerit auf einer geraden feuchtig-
keitsfesten Oberflache fern von Warmequellen
und offenem Feuer auf.

Benutzen Sie das Gerét in der Nahe von mit Wasser
geflllten Behdltern, unmittelbar neben dem
Spulbecken, in feuchten Kellerraumen oder in der
Nahe von Schwimmbecken nicht.

Es ist nicht gestattet, das Gerat in der Nahe von hei-
Ben Oberflachen (Gas- oder Elektroherd, Backofen)
zu benutzen.
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Es ist nicht gestattet, das Netzkabel zu ziehen und
zu verdrehen.

Tauchen Sie nie das Gehduse des Geréts, das
Netzkabel und den Netzstecker des Geréts ins
Wasser oder andere Flissigkeiten.

Beriihren Sie das Gerdategehduse und den
Netzstecker mit nassen Handen nicht.

Vor der Nutzung des Gerats priifen Sie das Netzkabel
und vergewissern Sie sich, dass es nicht bescha-
digt ist. Bei der Feststellung von Beschadigung des
Netzkabels benutzen Sie das Gerét nicht.
Vermeiden Sie die Beriihrung des Netzkabels mit
heiBen Oberflachen und scharfen Mdbelkanten.

Es ist nicht gestattet, das Gerat ohne Nahrungsmittel
einzuschalten.

Lassen Sie heiBe Nahrungsmittel abkihlen, die
Nahrungsmitteltemperatur soll 400C nicht tiberstei-
gen.

Benutzen Sie nur das mitgelieferte Zubehor.

Es ist nicht gestattet, die mitgelieferten Behalter in
den Mikrowellenofen zu stellen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu benut-
zen.

Vor der ersten Nutzung der Kichenmaschine
waschen Sie alle abnehmbaren Teile, die mit
Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen werden,
sorgfaltig ab.

Vor dem Einschalten des Geréts vergewissern Sie
sich, dass alle Teile richtig aufgestellt sind.

Es ist nicht gestattet, den Behdlter mit
Nahrungsmitteln zu berlasten, beachten Sie den
Fullstand der zugegebenen Flissigkeiten.

Die Schneidkanten des Messerblocks des
Mixerbehélters, des Zerkleinerungsmessers und
der Aufsatze sind scharf und gefahrlich. Gehen Sie
mit den Aufsatzen sehr vorsichtig um, wenn Sie das
Geréat auseinandernehmen oder reinigen und wenn
Sie Nahrungsmittel aus dem Behdlter herausneh-
men!

Wenn die Drehung der Zerkleinerungsmesser oder
der Aufsatze gehindert ist, trennen Sie das Gerat
vom Stromnetz ab und entfernen Sie vorsichtig die
Nahrungsmittel, die das Drehen hindern.

Nehmen Sie Nahrungsmittel heraus und gieBen Sie
Flussigkeiten aus den Behéltern erst dann ab, wenn
die Messer oder die Aufsatze vollig gestoppt haben.
Achtung! Seien Sie besonders vorsich-
tig, wenn Sie den Messerblock oder das
Zerkleinerungsmesser aus dem Behilter her-
ausnehmen! Die Messerklingen sind scharf!
Vor der Nutzung des Mixerbehalters vergewis-
sern Sie sich, dass der Messerblock richtig auf-
gestellt und gut befestigt ist.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeauf-
sichtigt.
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¢ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz immer ab,
wenn Sie es nicht benutzen oder vor der Reinigung.

* Es ist nicht gestattet, beim Abtrennen des Gerats
vom Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten Sie
den Netzstecker und ziehen Sie diesen aus der
Steckdose vorsichtig heraus.

* Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

* Lassen Sie Kinder das Gerat und das Netzkabel wah-
rend des Geratebetriebs nicht berihren.

« Dieses Gerat ist nicht fiir den Gebrauch von Kindern
unter 8 Jahren geeignet.

« Dieses Gerat ist nicht fir Personen (darunter auch
Kinder ber 8 Jahren) mit Korper-, Nerven- und
Geistesabweichungen oder ohne ausreichende
Erfahrung oder Kenntnisse geeignet. Dieses Gerat
darf von solchen Personen nur dann genutzt werden,
wenn Sie sich unter Aufsicht der Person befinden, die
flir ihre Sicherheit verantwortlich ist, und wenn ihnen
entsprechende und verstandliche Anweisungen tber
sichere Nutzung des Geréts und die Gefahren bei sei-
ner falschen Nutzung gegeben wurden.

* Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

¢ Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die
Plastikttiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

* Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktliten oder
Folien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

* Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist:

— berilihren Sie das Wasser nicht;

— ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
sofort heraus, erst danach holen Sie das Geréat aus
dem Wasser;

- wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerat priifen oder reparie-
ren zu lassen.

* Esist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn
das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist,
wenn das Gerét nicht richtig funktioniert oder wenn
es heruntergefallen ist.

¢ Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig aus-
einanderzunehmen. Bei der Feststellung von
Beschadigung oder im Sturzfall wenden Sie sich an
einen nachstliegenden autorisierten Kundendienst.

¢ Transportieren Sie das Gerat nur in der
Fabrikverpackung.

* Bewahren Sie das Gerat an einem fiir Kinder und
behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

VORBEREITUNG ZUR INBETRIEBNAHME
Falls das Geridt unter niedrigen Temperaturen
transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie es
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vor der Nutzung bei der Raumlufttemperatur nicht

weniger als zwei Stunden bleiben.

— Packen Sie das Gerat vollig aus und entfernen Sie
alle Aufkleber, die den Geratebetrieb storen.

— Priifen Sie die Ganzheit des Gerats; wenn das Gerat
beschadigt ist, benutzen Sie es nicht.

— Vor dem Einschalten des Gerats vergewis-
sern Sie sich, dass die Netzspannung und die
Betriebsspannung des Gerats libereinstimmen.

— Waschen Sie alle abnehmbaren Teile (3-19) mit
Warmwasser und einem neutralen Waschmittel,
dann spiilen und trocknen Sie diese ab.

— Wischen Sie die Motoreinheit (1) mit einem wei-
chen, leicht angefeuchteten Tuch ab, danach trock-
nen Sie sie ab.

Achtung!

¢ Tauchen Sie nie die Motoreinheit (1), das
Netzkabel und den Netzstecker ins Wasser oder
andere Fliissigkeiten.

* Es ist nicht gestattet, die Aufsitze und die
Behiélter in der Geschirrspiilmaschine zu
waschen.

¢ Achtung! Die Schneidkanten des
Zerkleinerungsmessers (12), des Messerblocks
(20), der Raspel-/Hobelaufséidtze (9-11) sind
scharf und gefihrlich, seien Sie wahrend ihrer
Reinigung sehr vorsichtig!

BETRIEBSSTUFEN
Um die Aufsatzdrehgeschwindigkeit zu wahlen, stellen
Sie den Betriebsstufenschalter (2) in die entsprechende
Position:
,0“ — das Gerat ist ausgeschaltet
,1“ - niedrige Drehgeschwindigkeit
»2" - hohe Drehgeschwindigkeit
— Um das Gerat im Pulsbetrieb einzuschalten, drehen
und halten Sie den Griff des Betriebsstufenschalters
(2) in der Position «P».

Nahrungsmittelmenge

Achten Sie darauf, dass die Menge von fliissigen
Nahrungsmitteln den maximalen Wert nicht ibersteigt:
- 1200 ml im Arbeitsbehélter (4) und 1800 ml im
Mixerbehélter (19). Teigen Sie nicht mehr als 330 g Teig
mit einem Zug an, indem Sie den Aufsatz (13) benutzen.

NUTZUNG DES MIXERS

Der Mixer st flirs Mixen oder Schlagen von

verschiedenen Flussigkeiten und Zerkleinerung von

weichem Obst und Gemise bestimmt. Es ist nicht

gestattet, hartes Obst und Gemise, Friichte mit

Kernen, Hartkése, Eis u. dgl. im Mixer zu bearbeiten.

— Es ist empfohlen, Schale und alle nicht essbaren
Teile (z.B. Fruchtkerne) von Obst und Gemise
vor der Zerkleinerung/Mixen zu entfernen, und
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DEUTSCH

Obst oder Gemiise in Wirfel ca. 2x2 cm grofB3 zu
schneiden.

WARNUNG: \Vergewissern Sie sich vor dem
Zusammenbau des Geréts, dass der Netzstecker an
die Steckdose nicht angeschlossen ist.

— Vergewissern Sie sich, dass der Messerblock (20)
im Mixerbehélter (19) richtig aufgestellt und befes-
tigt ist.

— Stellen Sie den Mixerbehalter (19) auf die
Motoreinheit (1) auf, indem Sie die Zeichen «5»
und «f*» zusammenfallen lassen. Drehen Sie den
Behalter (19) im Uhrzeigersinn, damit die Zeichen
«5» und «J» zusammenfallen. Das Knacken der
Absperrvorrichtung zeugt von der richtigen
Aufstellung.

— Setzen Sie den Pfropfen/Messbecher (17) in den
Deckel (18) so ein, dass die Vorspriinge am Becher
und die Aussparungen am Deckel zusammenfallen,
dann drehen Sie den Becher (17) im Uhrzeigersinn
bis zum Einrasten.

Anmerkung: Vor der Nutzung des Mixers vergewissern

Sie sich, dass der Pfropfen/Messbecher (17) in den

Deckel (18) eingesetzt ist, anderenfalls kénnen sich

die bearbeiteten Fliissigkeiten durch die Offnung im

Deckel ( 18) ausschditten.

- Legen Sie die Nahrungsmittel in den Mixerbehélter
(19), schlieBen Sie den Behélter mit dem Deckel
(18).

— Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.
Der Mixer ist betriebsbereit.

— Wabhlen Sie die notwendige Messerdrehgeschwindigkeit
mit dem Betriebsstufenschalter (2), beim kurzen
Betrieb benutzen Sie den Pulsbetrieb, zum Einschalten
des Pulsbetriebs drehen und halten Sie den Griff des
Schalters (2) in der Position «P».

— Wahrend des Mixerbetriebs oder der Betriebspausen
kann man notwendige Zutaten in den Mixerbehalter
(19) zugeben. Drehen Sie dafiir den Deckelpfropfen/
Messbecher (17) entgegen dem Uhrzeigersinn und
nehmen Sie ihn heraus, den Becher (17) kann man
als Behdlter flirs Zugeben von Flissigzutaten ver-
wenden. Nach dem Zugeben von Zutaten stellen Sie
den Messbecher (17) zurtick auf und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

— Nach der Beendigung des Geratebetriebs stellen Sie
den Betriebsstufenschalter (2) in die Position “0”
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus.

— Nehmen Sie den Mixerbehalter (19) von der
Motoreinheit (1) ab, indem Sie ihn entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen.

Anmerkung: Legen Sie die zur Verarbeitung

bestimmten Nahrungsmittel in den Behélter (19) vor

dem Einschalten des Geréts ein.
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Achtung!

¢ Es ist nicht gestattet, den Behalter (19) von der
Motoreinheit wéhrend des Mixerbetriebs abzuneh-
men.

¢ Um die Beschadigung der Klingen zu vermeiden,
bearbeiten Sie zu harte Nahrungsmittel wie Griitzen,
Reis, Kaffeebohnen, Eis, Hartkdse und eingefrorene
Nahrungsmittel nicht.

¢ Falls die Nahrungsmittel schwer zu bearbeiten sind,
geben Sie eine kleine Menge Wasser, Brithe oder
Saft zu.

* Der Dauerbetrieb des Gerats betragt 1 Minute, zwi-
schen den Betriebszyklen machen Sie eine Pause
flr nicht weniger als 1 Minute. Machen Sie eine
90-Minuten-Pause nach 10 Betriebszyklen.

NUTZUNG DER AUFSATZE (9, 10, 11)

Verwenden Sie den Hobelaufsatz (9) flirs Schneiden

von Gemiise oder Obst.

Der Raspelaufsatz (10) wird sowohl fir Gemuise und

Obst, als auch fiir die Zerkleinerung von Hartkdse

verwendet.

Verwenden Sie den Aufsatz (11) firs Schneiden der

Pommes frites.

Achtung! Es ist nicht gestattet, den Aufsatz (10) fiir

die Zerkleinerung von weichem und zdhem Kése zu

verwenden.

- Schneiden Sie Gemise oder Friichte in ungefahr
gleiche Stlickchen, die Stiickchen sollen durch das
Fillrohr des Deckels (6) frei durchgehen.

WARNUNG: \Vergewissern Sie sich vor dem
Zusammenbau des Geréts, dass der Netzstecker an
die Steckdose nicht angeschlossen ist.

— Stellen Sie die Achse (3) auf die Motoreinheit (1) auf.

— Stellen Sie den Behalter (4) auf die Motoreinheit
(1) auf, indem Sie die Zeichen «4» und «f*»
zusammenfallen lassen. Drehen Sie den Behdlter
(4) im Uhrzeigersinn so um, dass die Zeichen
«~» und «» zusammenfallen. Das Knacken
der Absperrvorrichtung zeugt von der richtigen
Aufstellung.

- Setzen Sie einen von den Aufsétzen (9-11) in den
Aufsatzhalter (8) ein, setzen Sie dafiir den Hinterteil
des Aufsatzes in den Halter (8) ein und dann driicken
Sie den Vorderteil des Aufsatzes bis zum Einrasten
der Sperre.

— Stellen Sie den Aufsatzhalter (8) auf die Achse (3)
auf.

— Stellen Sie den Deckel (6) auf den Behalter (4) auf,
indem Sie die Zeichen > und «C1'» zusammen-
fallen lassen, dann drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn,
bis die Zeichen J> und «2 zusammenfallen.

— Wabhlen Sie die notwendige Messerdrehgeschwindigkeit
mit dem Betriebsstufenschalter (2), beim kurzen
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Betrieb benutzen Sie den Pulsbetrieb, zum Einschalten
des Pulsbetriebs drehen und halten Sie den Griff des
Schalters (2) in der Position «P».

— Senken Sie die Nahrungsmittel ins Fillrohr des
Deckels (6) ein und driicken Sie darauf leicht mit
dem Stampfer (7).

Achtung!

Benutzen Sie nur den mitgelieferten Stampfer

(7) wahrend des Betriebs; es ist nicht gestattet,

andere Gegenstinde zu benutzen. StoBen Sie die

Nahrungsmittel mit Ihren Handen nicht durch!

— Nach der Beendigung des Geratebetriebs stellen Sie
den Betriebsstufenschalter (2) in die Position “0”
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus.

— Nehmen Sie den Deckel (6) ab, indem Sie ihn entge-
gen dem Uhrzeigersinn drehen.

— Nehmen Sie den Aufsatzhalter (8) vorsichtig heraus.

— Nehmen Sie den Behalter (4) von der Motoreinheit
(1) ab, indem Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn
drehen.

— Nehmen Sie die bearbeiteten Nahrungsmittel aus
dem Behadlter (4) heraus.

— Waschen und trocknen Sie alle benutzten Teile sofort
nach dem Gebrauch.

— Um den Aufsatz (9, 10 oder 11) vom Halter (8)
abzunehmen, wenden Sie ihn um, driicken Sie den
Uberstand des Aufsatzes (9, 10 oder 11) und kuppeln
Sie ihn und die Sperre am Halter (8) ab.

ACHTUNG!

Seien Sie vorsichtig: die Schneidkanten der
Aufsétze (9-11) sind scharf!

Der Dauerbetrieb des Gerits betrdagt 1 Minute,
zwischen den Betriebszyklen machen Sie eine
Pause fiir nicht weniger als 1 Minute. Machen Sie
eine 90-Minuten-Pause nach 10 Betriebszyklen.

NAHRUNGSMITTELZERKLEINERUNG

Das Zerkleinerungsmesser (12) ist fuir die Zerkleinerung
von Fleisch, hartem Kase, Zwiebel, Aromakrauter,
Knoblauch, Méohren, Walnlssen, Mandeln oder
Friichten bestimmt.

Bereiten Sie die Nahrungsmittel vor der Zerkleinerung
vor: entfernen Sie Kerne aus den Friichten, entfernen
Sie harte Schale von Gemuse, entfernen Sie Knochen,
Sehnen, Knorpel und lbriges Fett aus dem Fleisch.
Achtung!

Esistnichtgestattet, das Zerkleinerungsmesser(12)
fiir Zerkleinerung von sehr harten Nahrungsmitteln,
wie Muskatniisse, Eis, Kaffeebohnen oder Getreide,
zu benutzen.

Achtung! Die Klingen des Zerkleinerungsmessers
(12) sind sehr scharf! Halten Sie das Messer immer
nur am Zentralkunststoffteil.
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WARNUNG: \Vergewissern Sie sich vor dem
Zusammenbau des Gerdéts, dass der Netzstecker an
die Steckdose nicht angeschlossen ist.

— Stellen Sie die Achse (3) auf die Motoreinheit (1) auf.

— Stellen Sie den Behalter (4) auf die Motoreinheit
(1) auf, indem Sie die Zeichen «4» und «U »
zusammenfallen lassen. Drehen Sie den Behélter
(4) im Uhrzeigersinn so um, dass die Zeichen
«~» und «» zusammenfallen. Das Knacken
der Absperrvorrichtung zeugt von der richtigen
Aufstellung.

— Setzen Sie das Zerkleinerungsmesser (12) auf den
Aufsatzantrieb (5) auf, indem Sie die Vorspriinge am
Messer (12) und die Aussparungen am Antrieb (5)
zusammenfallen lassen.

— Nehmen Sie die Plastikschutzplatten vom
Zerkleinerungsmesser (12) ab.

Achtung! Halten Sie das Zerkleinerungsmesser

(12) nur am Zentralteil, wenn Sie das Messer (12)

aus dem Behilter (4) herausnehmen, fassen Sie

den Oberteil der Achse (5) an!

Die Schneidkanten des Zerkleinerungsmessers

(12) sind scharf und gefahrlich. Gehen Sie mit

dem Messer (12) sehr vorsichtig um, wenn Sie das

Gerét auseinandernehmen und reinigen oder die

verarbeiteten Nahrungsmittel aus dem Behilter

herausnehmen!

— Setzen Sie den Antrieb (5) in den Behalter (4) auf
die Achse (3) auf, indem Sie seinen Oberteil hal-
ten.

— Legen Sie die zu bearbeitenden Nahrungsmittel in
den Behalter (4) ein.

— Stellen Sie den Deckel (6) auf den Behalter (4) auf,
indem Sie die Zeichen > und 1> zusammen-
fallen lassen, dann drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn,
bis die Zeichen < und «» zusammentfallen.

— Setzen Sie den Stampfer (7) ins Fiillrohr des Deckels
(6) ein.

— Wabhlen Sie die notwendige Messerdrehgeschwindigkeit
mit dem Betriebsstufenschalter (2), beim kurzen
Betrieb benutzen Sie den Pulsbetrieb, zum Einschalten
des Pulsbetriebs drehen und halten Sie den Griff des
Schalters (2) in der Position «P».

— Wahrend des Betriebs kdnnen Sie die notwendigen
Zutaten durch das Fiillrohr des Deckels (6) zugeben,
nehmen Sie vorher den Stampfer (7) heraus.

— Nach der Beendigung des Geratebetriebs stellen Sie
den Betriebsstufenschalter (2) in die Position “0”
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus.

— Nehmen Sie den Deckel (6) ab, indem Sie ihn entge-
gen dem Uhrzeigersinn drehen.

— Nehmen Sie den Antrieb (5) mit dem
Zerkleinerungsmesser (12) heraus, nehmen Sie das
Messer (12) vom Antrieb (5) ab.
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Achtung! Die Klingen des Zerkleinerungsmessers

(12) sind scharf, halten Sie es nur am Zentralteil.

— Nehmen Sie den Behalter (4) von der Motoreinheit
(1) ab, indem Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn
drehen.

— Nehmen Sie die zerkleinerten Nahrungsmittel aus
dem Behaélter (4) heraus.

— Waschen und trocknen Sie alle benutzten Teile sofort
nach dem Gebrauch.

— Nehmen Sie die Plastikschutzplatten vom
Zerkleinerungsmesser (12) ab.

Achtung!

Halten Sie sich genau an das beschriebene

Verfahren.

Der Dauerbetrieb des Gerits betrdagt 1 Minute,

zwischen den Betriebszyklen machen Sie eine

Pause fiir nicht weniger als 1 Minute. Machen Sie

eine 90-Minuten-Pause nach 10 Betriebszyklen.

ANTEIGEN

Furs Anteigen benutzen Sie den Aufsatz (13). Teigen Sie
mehr als 330 g Teig mit einem Zug (mit Wasser-Mehl-
Verhéltnis 4:6) nicht an.

Der Zusammenbau von der Kiichenmaschine firs
AnteigenistdemZusammenbauvonderKiichenmaschine
fir die Nahrungsmittelzerkleinerung &@hnlich (siehe die
Abteilung «NAHRUNGSMITTELZERKLEINERUNG»),
aber statt des Zerkleinerungsmessers (12) wird der
Aufsatz fiirs Anteigen (13) aufgestellt.

Achtung!

Der Dauerbetrieb des Gerits betrdgt 1 Minute,
zwischen den Betriebszyklen machen Sie eine
Pause fiir nicht weniger als 1 Minute. Machen Sie
eine 90-Minuten-Pause nach 10 Betriebszyklen.

SCHLAGEN/MIXEN VON NAHRUNGSMITTELN
Benutzen Sie den Aufsatz (14) firs Schlagen von
Sahne, Eiern, Zubereitung von Majonése, SoBen oder
Anteigen von Flussigteig, dieser Aufsatz kann auch
flrs Mixen von fliissigen Nahrungsmitteln verwendet
werden.

Der Zusammenbau der Kiichenmaschine flirs Anteigen
ist dem Zusammenbau der Kichenmaschine fir
die Nahrungsmittelzerkleinerung &hnlich (siehe die
Abteilung «NAHRUNGSMITTELZERKLEINERUNG»>),
aber statt des Zerkleinerungsmessers (12) wird der
Schlag-/Rihraufsatz (14) aufgestellt.

Achtung!

Der Dauerbetrieb des Gerits betrdagt 1 Minute,
zwischen den Betriebszyklen machen Sie eine
Pause fiir nicht weniger als 1 Minute. Machen Sie
eine 90-Minuten-Pause nach 10 Betriebszyklen.
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ENTSAFTER FUR ZITRUSFRUCHTE

Bereiten Sie Saft aus Apfelsinen, Mandarinen, Zitronen
oder anderen Zitrusfrichten zu. Schneiden Sie
Zitrusfriichten in Halften vorher auf.

WARNUNG: \Vergewissern Sie sich vor dem
Zusammenbau des Geréts, dass der Netzstecker an
die Steckdose nicht angeschlossen ist.

— Stellen Sie die Achse (3) auf die Motoreinheit (1) auf.

— Stellen Sie den Behalter (4) auf die Motoreinheit
(1) auf, indem Sie die Zeichen «#» und «r_“f"»
zusammenfallen lassen. Drehen Sie den Behélter
(4) im Uhrzeigersinn so um, dass die Zeichen
«~» und «%» zusammenfallen. Das Knacken
der Absperrvorrichtung zeugt von der richtigen
Aufstellung.

— Stellen Sie den Separator des Entsafters fir
Zitrusfriichte (15) auf die Achse (3) auf, indem Sie die
Zeichen «I» und «[ﬁ‘» zusammenfallen lassen, dann
drehen Sie den Separator (15) im Uhrzeigersinn, bis
die Zeichen «l» und «(%» zusammenfallen.

— Stellen Sie den Kegel (16) auf.

— Stellen Sie den Betriebsstufenschalter (2) in die
Position «1».

ACHTUNG: Bei der Nutzung des Entsafteraufsatzes
fiir Zitrusfriichte schalten Sie die Kiichenmaschine
nur mit der niedrigsten Drehgeschwindigkeit des
Kegels (16) ein.

— Dricken Sie vorsichtig den drehenden Kegel (16)
mit der Halfte einer Zitrusfrucht bis zur volligen
Saftextraktion.

— Nach der Beendigung des Geratebetriebs stellen Sie
den Betriebsstufenschalter (2) in die Position “0”
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus.

— Nehmen Sie den Separator des Entsafters fir
Zitrusfriichte (15) zusammen mit dem Kegel
(16) ab, indem Sie den Separator entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen.

— Nehmen Sie den Behélter (4) von der Motoreinheit
(1) ab, indem Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn
drehen.

— GieBen Sie den erhaltenen Saft aus dem Behélter
(4) heraus.

— Waschen und trocknen Sie alle benutzten Teile sofort
nach dem Gebrauch.

Der Dauerbetrieb des Gerits betrdgt 1 Minute,

zwischen den Betriebszyklen machen Sie eine

Pause fiir nicht weniger als 1 Minute. Machen Sie

eine 90-Minuten-Pause nach 10 Betriebszyklen.

REINIGUNG
ACHTUNG! Seien Sie besonders vorsichtig, wenn
Sie den Messerblock (20) aus dem Mixerbehélter
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(19) oder das Zerkleinerungsmesser (12) aus
dem Behilter (4) herausnehmen oder wenn Sie
die Raspel-/Hobelaufséidtze (9-11) abnehmen! Die
Klingen der Messer und der Raspel-/Hobelaufsatze
sind scharf und gefahrlich. Gehen Sie mit diesen
Messern und Aufséatzen sehr vorsichtig um!

— Schalten Sie das Gerét vor der Reinigung aus und
trennen Sie es vom Stromnetz ab.

— Nehmen Sie alle benutzten Teile und Aufsatze ab.

Anmerkung:  Bevor Sie den Messerblock (20)

abnehmen, ist es empfohlen, den Mixerbehélter (19)

vorher abzuwaschen.

— Zum Abnehmen der Messer (20) drehen Sie den
Messerblock (20) in die Richtung des Zeigers
«OPEN» und nehmen Sie ihn zusammen mit der
Dichtung heraus.

ACHTUNG: Die Schneidekanten der Messer sind

sehr scharf, gehen Sie damit sehr vorsichtig um!

— Waschen Sie den Mixerbehalter (19) mitWarmwasser
und einem neutralen Waschmittel, bespilen und
trocknen Sie ihn ab.

— Waschen Sie auch alle abnehmbaren Teile und
Aufsdtze mit Warmwasser und einem neutralen
Waschmittel, besptilen und trocknen Sie sie ab.

— Wischen Sie die Motoreinheit (1) mit einem leicht
angefeuchteten Tuch ab, danach trocknen Sie sie ab.

— Nachdem Sie das Zerkleinerungsmesser (12) gerei-
nigt und getrocknet haben, ziehen Sie daran die
Plastikschutzplatten.

— Es ist nicht gestattet, Abrasiv- und Losungsmittel
fir die Reinigung der Motoreinheit (1) und aller
abnehmbaren Teile zu benutzen.

— Spulen Sie alle Teile und Aufsiatze nach
der Bearbeitung von salzigen und saueren
Nahrungsmitteln mit Warmwasser sofort ab.

— Bei der Bearbeitung von Nahrungsmitteln mit star-
ken Farbeigenschaften (z.B. Mohre oder roter Riibe)
koénnen sich die Aufsatze und die Behalter verfarben.
Wischen Sie die Aufsatze und die Behalter mit einem
mit Pflanzendl angefeuchteten Tuch, danach spiilen
Sie diese ab.

— Nach der Spiilung des Messerblocks (20) und der
Dichtung stellen Sie den Messerblock (20) zusam-
men mit der Dichtung in den Mixerbehélter (19)
auf und drehen Sie ihn in der Richtung des Zeigers
«CLOSE» bis zum Einrasten.

— Esistnicht gestattet, samtliche abnehmbaren Teile und
Aufsatze in der Geschirrsplilmaschine zu waschen.
ES IST NICHT GESTATTET, DIE MOTOREINHEIT
(1), DAS NETZKABEL UND DEN NETZSTECKER
INS WASSER ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN ZU

TAUCHEN.

DEUTSCH

AUFBEWAHRUNG

— Bevor Sie das Gerat zur ldngeren Aufbewahrung
wegpacken, reinigen Sie es.

— Wickeln Sie das Netzkabel um die Motoreinheit nicht
auf.

— Bewahren Sie die Kiichenmaschine an einem tro-
ckenen, kiihlen und fir Kinder unzugénglichen Ort
auf.

LIEFERUMFANG
Motoreinheit — 1 St.

Behalter — 2 St.

Deckel - 2 St.
Scheibenhalter — 1 St.
Raspel-/Hobelaufsatze — 2 St.
Pommes-frites-Aufsatz — 1 St.
Zerkleinerungsmesser — 1 St.
Aufsatz flirs Anteigen — 1 St.
Schlag-/Rihraufsatz — 1 St.
Separator des Entsafters fir Zitrusfriichte — 1 St.
Entsafter-Kegel — 1 St.
Stampfer — 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240V ~ 50 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 1000 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften der Gerdte ohne
Vorbenachrichtigung zu veréndern.

Nutzungsdauer des Geriéts betrdgt 3 Jahre.

Gewihrleistung

Ausflhrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerdte verkauft hat, be-
kommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man
wahrend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung
den Check oder die Quittung tiber den Ankauf vorzule-
gen.

Das vorliegende Produkt entspricht den

Forderungen der elektromagnetischen
c € Vertraglichkeit, die in 2004/108/EC - Richtlinie des

Rates und den Vorschriften 2006/95/EC (iber die

Niederspannungsgeréte vorgesehen sind.
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PYCCKUH

KYXOHHbIW MPOLLECCOP

KyXOHHBIN Npoueccop npefHasHadeH nis uamenbye-
HUSI, CMELLUMBAHUA UV B3OVBAHNSA Pa3NINHHbIX MPOAYK-
TOB, @ Tak Xe A9 3aMeLUVBaHns TecTa.

OMUCAHUE
1. MoTOpHBbIi 610K
2. lMepeknioyatesls  PEXMMOB  pPaboTbl/BKIIOYEHNUS

MMMYbCHOMO pexvmMa
Ocb npuBoaa aepxarens (8) n koHyca (16)
Paboyas yawwa

MpuBop Hacapok (12, 13, 14)

Kpblwka yawwm

Tonkarenb

JnckoBbI fepxaTtenib Hacaaok
Hacapka-LwnHkoBka

. Hacapgka-tépka

. Hacapka ona Hapesku kaptodenst dppu

. Hox-na3meneuntenb

. Hacapka ansa 3aamelumsaHus Tecta

. Hacapgka ons B3busaHusi/cMeLLMBaHns

. Cenaparop COKOBbIKMMASKW OISt LIUTPYCOBbIX
. KoHyc cokoBbixumankm

. Mpo6ka kpebiwkm (18)/MepHBbI CTakaH4YMK
. Kpblwka vyawm 6neHpepa

. Yawa 6neHpepa

. Bnok nessuin

MEPbI BE3SOMNACHOCTHU

Mepen Havanom aKcnayarauuy anekTponpuéopa BHU-
MaTesibHO MPOYMTANTE HACTOsLLEEe PYKOBOACTBO MO
9KCMNyaTaLuny 1 COXpaHUTe ero Ans UCMOoNb30BaHUsS B
Ka4yecTBe CrnpaBoYHOro Marepviana.

Mcnonb3ayiiTe yCTPOWCTBO TOSILKO MO €ro NpsMoMy Ha-
3HaYEHUIO, KaK M3MIOXEHO B JAHHOM pykoBoAacTBe. He-
npasubHoe obpaLleHre ¢ NPUOGOPOM MOXET NPUBECTU
K €ro nosioMKe, NPUYMHEHMIO BPeaa Nnosib30BaTesio unm
€ro UMyLLEeCTBY.

Mepen nepBbIM BKIOYEHNEM YOEAUTECH, HTO HaMNpsi-
XEeHVe B 3/1IEKTPNHECKOI CETU COOTBETCTBYET Hanps-
SKEHWIO YCTPOICTBA.

MpoaoMKMTENBHOCTL HEMPepPbLIBHOM PaboTbl He AOMKHA
npeBbILath 1 MUHYTHI, MEXAY LMKIamn paboTbl aenavite
nepepbiBbl He MeHee 1 MuHyTbl. Mocne 10 uwknos
paboTbl caenavite nepepbiB 90 MUHYT.
YcTtaHasnumBalite npubop Ha POBHOM, BNaroCTonKomn
NOBEPXHOCTU BAANN OT UCTOYHWKOB Tema 1 OTKPbI-
TOro MaameHwu.

He wucnonbayiite ycTpoicTBo BOIM3M EMKOCTEN C
BOAOM, B HENOCPEACTBEHHOI 6IM30CTUN OT KyXOHHOM
PaKOBVHbI, B CbIPbIX MOABASIbHBIX MOMELLEHNSAX Un
pPsSiAOM C 6acceinHoM.

He ncnonb3ayiite npnbop BO6AN3N ropsaymx noBepx-
HOCTeit (rasoBasi UM anekTpuyeckas nauTa, Ayxo-
BOW LWKad).

He TaHWTe 3a ceTeBOW LUHYP U HE NepekpyynBante
ero.

He norpyxaiTe kopnyc, CeTeBow LUHYP 1 BUSIKY ceTe-
BOrO LUHYPa B BOAY WK l06ble Apyrve XUaKoCTu.
He kacaliTecb kopnyca npuéopa 1 BUIKMN CETEBOro
LLIHYypa MOKPbIMU PyKamu.
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Mepen wncnonb3oBaHnem npubopa BHUMATENbHO
OCMOTpUTE CETEBON LWHYP 1 y6eamTech, YTO OH He
nospexaeH. Ecnu Bbl 06Hapyxunu nospexaeHve
CeTeBOro LWHypa, He NoJb3yNTeChb YCTPOWCTBOM.

He ponyckarite CONPUKOCHOBEHMS CETEBOrO LUHYpa
C ropsa4mMm noBepxHOCTAMM 1 OCTPbIMU KpOMKamMun
mebenu.

3anpeLuaeTcs BKIOYaTb YCTPOWCTBO 6€3 NPOAYKTOB.
OxnaxpanTe ropsyve npoaykTbl, Temneparypa npo-
[YKTOB He JoJxHa npesbiwath 40°C.

He vcnonb3yrite NpuHaNeXXHoOCTH, He BXxoasime B
KOMIMJIEKT NOCTaBKW.

3anpeLleHo NoMeLLaTh YaLum, BXOASLLME B KOMMIEKT
NOoCTaBkK1, B MMKPOBOJIHOBYIO MNeYb.

He ncnonbayiite Nnpnbop BHE MOMELLEHWIA.

Mepen nepebiM UCNONL30BAHMEM KYXOHHOrO MNpo-
Leccopa, TwarenbHO MNPOMOWTE BCE CbEMHbIE
netanun, Kotopble 6yayT KOHTAaKTUPOBATb C MPOAYK-
Tamu.

MNepen BkloyeHneM npubopa ybeamtech, 4TO BCe
[eTanu yCTaHOBJIEHbI MPaBUIIbHO.

He nepenonHaite yawm npogyktamu n cnegute 3a
YPOBHEM HaNIUTbIX XUOKOCTEN.

Pexylume Kpomkn 6roka HoXel yaww Gnenpepa,
HOXa-N3MeNbYNTENSA 1 HACaA 0K OCTPbIE Y NPEACTaB-
NAOT onacHoCTb. KpaiHe 0CTOPOXHO obpallainTech
C Hacapkamu, pasbupasi yCTPOWCTBO, BbIHUMAHWUS
NPOAYKTbI U3 YaLUKn 1 BO BPEMS YNCTKM!

B cnyyae 3atpyaHeHVs BpaweHUs HOXEN-NU3Menb-
yuTenen uam Hacagok OTK/YMTE YCTPOWCTBO OT
CeTU 1 akKypaTHO yaanuTe NpoaykTbl, MelualoLime
VX BPaLLLEHNIO.

N3BnekanTe NpoayKTbl N CANBANTE XMOKOCTU N3 YaLu
TONBKO NMOCSIE NMOSHOM OCTAHOBKM BPALLLEHUS HOXEN
MY Hacagok.

BHumaHue! BblHUMas Gnok HOXeil u3 yawm
GneHaepa UAN HOX-U3MenbuuTesnb U3 pabouen
yawm, cobGniopaiite 0cobyi0 OCTOPOXHOCTb!
Jle3Bus HoXel ocTpble!

Mepen ucnonb3oBaHuMem Yawu GneHpepa yo6e-
AUTECb, 4YTO GNOK Ne3BuiA YCTAHOBNEH MNpa-
BWJIbHO N HAAEXHO 3aKpennéH.

He octaBnsiiTe BKIIIOYEHHBIV Nprbop 6e3 npucmoTpa.
Bceroa oTknoyarite yCTPOMCTBO OT SNIEKTPOCETU
nepep, 4Y1CTKOM NN eCNU Bbl UM HE UCMOJIb3yEeTECh.
OTKnoYas YCTPONCTBO OT 3NEKTPOCETU, HAKOrAa He
[eprante 3a CeTeBOW LUHYP, BO3bMUTECH 32 BUJIKY
CeTeBOro LWHypa M akKypaTHO u3Bnekute eé€ un3
po3eTku.

PerynsipHo npoBoauTe 4ncTky npubopa.

He paspeluaiTe geTam kacatbCcs koprnyca npubopa u
CeTeBOro LHypa Bo BpeMs paboThbl.

JlaHHOE yCTPOWCTBO HE NpeaHas3Ha4yeHo Al UCNosb-
30BaHUA geTbMun Mialie 8 nert.

JaHHbIn Npubop He NpenHa3HayYeH Ans UCMosb30-
BaHWA NoabMuU (BKloYas aeTeit ctaplie 8 net) ¢
bM3MYECKMMU, HEPBHBIMU, MCUXUYECKUMWU OTKIO-
HeHusMn unn 6e3 AOCTATOYHOro onbitTa ”n 3HAHWUIA.
Vcnonb3oBaHne npubopa TakMMu Nvuamu BO3-
MOXHO, TOJIbKO eC/In OHW HaxopdaTcd nog npmucmo-
TPOM NMua, oTBevaloLero 3a ux 6e3onacHoCcTb, a
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TakKxe, ecnn UM OblIM AaHbl COOTBETCTBYIOLLME U
MOHSITHbIE MHCTPYKLMM 0 6e30MacHOM MCMosb30Ba-
HUW YCTPOWCTBA M TEX OMACHOCTAX, KOTOPbIE MOMYT
BO3HMKATb NPW €ro HenpasuibHOM MNOJIb30BAHUN.

* OcylwecTBnsainTe Haa30p 3a AeTbMU, 4TOObI HE ZoMny-
CTUTb NCMOJIb30BaHUS NPUOOPa B KAYECTBE UIPYLLIKA.

* W3 coobpaxeHuini 6e30nacHOCTM AeTell He OcTaB-
NANTE NONN3TUNEHOBbLIE naxkeTbl, UCMNOJIb3yeMble B
Ka4yecTBe ynakoBku, 6e3 npucmoTpa.

* Bnumanme! He paspeluarite getam nrpartb ¢ Noan-
ATUNEHOBbLIMY MakeTamMu Unu nneHko. OnacHocTb
yayweHus!

* Ecnn npubop ynan B Boay:

— He KacamTecb BOAbI;

— HeMe[JIEHHO BbIHbTE BWJKY CETEBOro LUHypa w3
PO3ETKN U TONBKO Mocsie 3TOro MOXHO O0CTaTb Npu-
60p 13 BOAbI;

— obpaTtnTecb B aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHbBIN LIEHTP
[J19 ero 0CMOoTpa MM PEMOHTA YCTPOKCTBA.

* He wucnonb3yinTe yCTPOWCTBO, €CNM NOBPEeXAeH
CEeTEBOW LUHYP WM BUSIKA CETEBOrO LUHypa, ecnv
YCTPOICTBO paboTaeT ¢ nepebosiMu, a Takxe nocne
ero nageHus.

¢ He pasbupalite npubop camocTosTensHo. B cnyyae
0oBHapyXeHUs HEMCMNPaBHOCTM, a TakxXe Mnocne ero
nageHns obpatutecb B GAVKaNLLNA aBTOPU30BaH-
HbIl CEPBUCHBIN LEHTP.

¢ [lepeBO3uUTe YCTPOMCTBO TONBbKO B 3aBOACKOW yna-
KOBKeE.

¢ XpaHuTe yCTPOWCTBO B MeCTe, HeLOCTYNMHOM Ans
LeTen n niogen ¢ OrpaHNYeHHbIMY BO3MOXHOCTSMU.

YCTPOVICTBO MPEAHA3HAYEHO TOJIbKO AJ16 Bbl-
TOBOIO NCIMOJIbBOBAHUS

NnoAroToBKA K PABOTE

B cny4yae TpaHCnopTUpPOBKM NN XpaHEeHUs YyCTPOWi-

CTBa npu NMOHWXXeHHON) Temneparype HeobxoanmMo

BbiAep)aTb ero rnpu KOMHaTHOW Temreparype He

MeHee AByX 4acoB.

— [onHocTblO pacnakyihTe YCTPOWCTBO W yaanute
nobble Haknenky, MeLualoLwme paboTte yCTpoicTBea.

— [poBepbTe LEeNOCTHOCTb YCTPOMCTBA, NPU HANMNYUK
NOBPEXAEHWU HE NONb3YNTECH YCTPONCTBOM.

— Tlepepn BKIOYEHNEM YyBeaMTeChb, HTO HanpsixeHue
3NeKTPUYECKO CeTn COOTBETCTBYET paboyemy
HanNpPs>XEHMIO YCTPOKCTBA.

— TwarensHO NPOMOoTe TENNO BOAOW C HENTPabHbIM
MOILLMM CPeacTBOM BCe CbEMHblE aeTanu (3-19),
3areM OroJIOCHUTE UX U BbICyLUUTE.

— MoTOpHbI 610K (1) NPOTPUTE MATKOM cnerka Bnax-
HOW TKaHbIO, MOC/NE Yero BbITPUTE HACYXO.

Buumanune!

* He norpyxavite MoOTOpHbIii 6510k (1), ceTte-
BOW LUHYP U BUJIKY CETEBOIo LUHYpa B BOAY WIN
no6bIe apyrve XXu[KocTu.

* He nomewarite Hacagku u EMKOCTU B MOCY[0MO-
€4YHYI0O MaLUNHY.

*  BHumanwue! Pexxyiwymne KpOMKU HOXa-U3Meslb4u-
Tens (12), 6noka Hoxeli (20), Hacagok TEPok/
LUMHKOBOK (9-11) ocTpbie v npeacTaBAsioT onac-

PYCCKUM

HOCTb, NPOBOAS UX YACTKY, cobnioganTe Kpavi-
HIOIO OCTOPOXHOCTB!

PEXXUMbI PABOTbI
[ns BbIBopa CKOPOCTU BPALLEHUS HACaA0K YCTaHOBUTE
nepeksoyaTesnb pexnuMoB paboTsl (2) B COOTBETCTBYIO-
LLIe€ MOJIOXEHMNE:
«0» - yCTPOICTBO BbIK/IIOYEHO
«1» - HN3Kas CKOPOCTb BpaLLEHUS
«2» - BbICOKasi CKOPOCTb BpaLLEeHUs!
— [na paboTbl B UMMYJIbCHOM PEXMME MOBEPHUTE
1 yoepXuBainTe pydky nepeknoyarenss pexvmMoB
paboThl (2) B NONOXEHUN «P»,

OG6GBbEM NPoaYKTOB

Cnepute 3a TeM, 4TOObl OObEM XWUIOKUX NPOAYKTOB He
npesbIWan MakcumasnbHble 3HadeHus: - 1200 mn B pa-
604eit yawe (4) n 1800 mn B yawe 6nenpepa (19). Uc-
nonb3dys Hacagky (13), He 3amelwmBalite 6onee 330 r
TecTta 3a OAMH MPUEM.

UCNOJIb3OBAHUE BJIEHOEPA

BneHpep ncnonb3yeTcs Ans cCMewnBanns unmn s3buea-

HUS Pa3HO0BPA3HbIX XUAKOCTEN, N3MENBYEHUST MSATKNX

bpyKTOB 1 OBOLLEN. 3anpellaeTca nepepabartbiBaTh B

6neHaepe xectkme GpPyKTbl U OBOLUM, NAOAbI C KOCTOY-

Kamu, TBEpAple copTa ceipa, Néa n T.n..

— Tlepen uv3MeNnb4YeHUEM/CMELUMBAHNEM MNPOAYK-
TOB PEKOMEHAYEM OUUCTUTbL KOXYPY Y DPYKTOB Uan
OBOLLEN, yaanuTb HecbenobHble YacTu (Hanpumep,
KOCTOYKW) 1 nope3aTb PPyKTbl UK OBOLLM KyOMKamMu
pasmMepoM NpubAN3UTENBHO 2X2 CM.

NPEAYNPEXAEHUE: [lepen c6opkori ycTporicTsa
ybeanTeck, 4TO BUJIKA CETEBOro LUHypa He BCTaBJeHa
B pPO3€ETKY.

— Y6epuTech, 4To 610K HOXE (20) ycTaHOBNEH B Yalle
6neHaepa (19) NpaBUNbHO M HAAEXHO 3adUKCMPO-
BaH.

— YcraHosuTe yaly 6neHaepa (19) Ha MOTOPHBI 610K
(1), coBMECTMB METKU «A» U «[] ». [lOBEpPHUTE YaLly
(19) no yacoBoW cTpesike, YTOGbI COBMANN METKU
«A» 1 «[F). NPaBUNLHOCTL YCTAHOBKM MOATBEPXAAET
LLIeNTHOK MeXaHn3Ma 6110KMPOBKH.

— YcTtaHoBuTE B KpbILKY (18) Npo6Ky/MepHbIA CTakaH-
4uk (17) Tak, 4ToObI BLICTYMbI HA CTaKaH4YMKe COBManm
C nasamu B KpbILLKE, 3aTeM MOBEPHUTE CTakaH4uK
(17) no yacoBow cTpesike o ynopa.

Mpumeyanune: [lepen wucrnons3oBaHnem 6rneHaepa

ybeautech, 4TO rnpobka/MepHsbivi cTakaH (17) yctaHoB-

JIEH B KPbILLKY ( 18), B MPOTUBHOM Crly4ae nepepabarbi-

BaeMble XUIKOCTU MOTYT BbIMJIECHYTbLCSI Yepe3 OTBEP-

ctue B Kpbilke (18).

- TomecTnTe NpoaykThl B Yawy (19), yawy 3akpoiite
KpbILKOW (18).

— BcraBbTe BUIKY CETEBOrO LLIHYpa B po3eTky. bneHaep
rOTOB K MICMOJIb30BAHMIO.

- Mepeknoyatenem pexunmos paboTbl (2) BbibepuTte
HEeobX0QMMYKD CKOPOCTb BpPALLEHUS HOXEW, npu
KpaTKOBPEMEHHOW paboTe, UCMOMb3yinTe UMNYNbC-
HbI PEXVM, OJ1F BKJIIOYEHUS UMMYNIbCHOMO pexuMa
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PYCCKUH

noBEpHUTE N yaepXuBanTe PyyKy nepeknioyarens
(2) B nonoxeHun «P».

— Bo Bpemsa paboTbl 6GneHgepa wnu B nepepbl-
Bax MOXHO no6aenste B yawy (19) HeobxoouMble
VHrpeamneHTbl. [1na 9Toro noBepHUTE NPOTUB 4aco-
BOW CTPEJIKN U BbIHbTE MPOOKY KPbILLKM/MEPHBIN CTa-
KaH4uK (17), ctakaH4mk (17) MOXHO MCMNOb30BaTh B
KayecTBe EMKOCTU ana ,D,OﬁaBHEHVIﬂ XNOKUX NHrpe-
aneHToB. lMNocne po6aBneHus MHIPeaneHToB ycTa-
HOBUTE CTakaH4uK (17) Ha MECTO 1 NOBEPHUTE €ro No
4acOBOW CTpesnke A0 pukcaumn.

— 3aBeplmB paboTy C YyCTPONCTBOM, YCTAaHOBUTE PYUKY
rnepeknoyaTens PEXMMOB paboTbl (2) B NonoxeHue «0»
1 BbIHbTE BUJIKY CETEBOIO LLHYpa N3 PO3ETKU.

— CHumuTe vawy 6neHgepa (19) ¢ moTopHoro 6noka
(1), noBepHyB €€ NPOTMB HaCOBOW CTPEJIKU.

Mpumeyanne: [lpoaykTel, npeaHasHa4YeHHble A5
nepepaboTku, nomeLyasite B yawy (19) A0 BKIOYEHUS
npubopa.

BHumanne!

* 3Banpewaercs cHumarsp Hawy (19) ¢ MOTOpHOro
6n10ka Bo Bpemsi paboTel 651eHaepa.

*  Y106bI HE NOBPEANTHL NI€3BUSI, HE Nepepabarbi-
BayiTe C/NLLIKOM TBEPAbIE NPoAYyKTbl, TaKue Kak
Kpynbl, puc, kope, nén, TBEpAbIe copTa cbipa u
3aMOpPOXXEeHHbIe MPOAYKThI.

« Ecnm nepepabotka npoRyKTOB 3aTpyAHeHa,
AobGaBbTe He60/bLLIOE KOJINYeCTBO BOAbI, OTBapa
WM coka.

* Bpemss HenpepbiBHOW paboTbl cocTaBnsieT
1 MuUHYTY, Mexay umknamu paboTbl genaiite
nepepbiB He meHee 1 MmuHyTsl. Mocne 10 uuknos
pab6otsl genavite nepepbiB 90 MUHYT.

MUCNOJIb3OBAHME HACALOK (9, 10, 11)

McnonbayiiTe HacaaKy LUMHKOBKY (9) Ans Hapesku oBO-

wen nnn GpykToB.

Hacapka tépka (10) ucnonb3yetcs kak Ans OBOLLEN 1

dPYKTOB, Tak 1 419 U3MENbYEHNSI TBEPAbIX COPTOB Chbipa.

Hacagky (11) ucnonb3dyinTte Ana Hapesku kaptodens

dpu.

Bhumanme! 3anpelyaercsi nCrosib3oBaTb HacaakKy

(10) Ans n3mMenb4eHUs1 MArKUX U TSIry4nx cOpToB

chbipa.

— Hapexbte oBOLLM nnn GPyKTbl KycoHKamu MPUMEPHO
OAMHAKOBOro pasmepa, KyCOouku AOMKHbI CBOOOAHO
NPOXOAUTb B 3arpy304HY rOPIOBUHY KPbILLKK (6).

NPEAYNPEXAEHUE: Nepen c6opkoii ybeanTeck, 410

BWJIKa CETEBOrO LUHYPa He BCTaB/ieHa B PO3ETKY.
YctaHoBUTe OCb (3) HA MOTOPHBI 610K (1).

— YcraHoBuTe HaLwuy (4) Ha MOTOpPHBIN 6510k (1), coBme-
CTUB METKU «A» N <(@>>. [MoBepHuTe yawy (4) no
4acoBOl CTpenke Tak, 4ToObl COBMann MeTkn «A» 1
«(». MpPaBUNBLHOCTb YCTAHOBKM NOATBEPKAAET LLE-
HYOK MexaHunama 6ﬂ0KI/Ip0BKI/I.

— YcrtaHoBuUTE OfHY M3 Hacamok (9-11) B mepxartenb
Hacafok (8), ans atoro BCTaBbTe B Aepxarenb (8)
3a4HI0I0 YaCTb HacaaKkK, a 3aTeM HAXXMUTE Ha nepea-
HIOIO YaCTb HacaaKM [o Lienyka ¢pukcaropa.

— YcTtaHoBuUTE gepxartenb Hacanok (8) Ha ocb (3).
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— YcrtaHoBuTe KknkiwKy (6) Ha vawy (4), coBMecTuB
meTku b v {4, satem nosephmTe €& no wacosoit
CcTpesike A0 COBMELLEHNS METOK «l» n«

— TepeknioyarenemM pexumMoB paboTbl (2) BbibepuTe
HeoOX0OMMYI0 CKOPOCTb BpPALLEHWUS HOXEeRn, npu
KpaTkoBpeMeHHol paboTe, NCMoNb3yhTe NUMMYNbC-
HbI PEXUM, ANS BKIIIOYEHUST UMMYNIbCHOTO pexvmMa
noBepHUTE W yaepXuBanTe pydKy nepeknoyarens
(2) B nonoxeHun «P».

— OnyckaiiTe NpoAyKTbl B rOPNOBUHY KPbILLKK (6) 1 C
HE3HAYUTENbHBIM YCUIEM HaXVUMaWnTe Ha HUX Ton-
karenem (7).

Buumanne!

Ucnonbayiite Bo Bpems paboTbl TO/IbKO TOJIKaTe b

(7), KOoTOpPBbINi BXOAUT B KOMIMJIEKT NOCTaBKu; 3aripe-

waeTrcs MUcronbL30BaTb Kakue-nmbo apyrue npen-

MeTbl. Hn B koem cnyyae He npoTtasikuBaiite rnpo-

A yKTbl pykamu!
3aBepwmB paboTy C YCTPOMCTBOM, YCTaHOBUTE
nepeksoyaTens pexnmos paboTel (2) B nonoxeHne
«0» 1 BbIHBTE BUJIKY CETEBOTO LLUHYPa N3 PO3ETKN.

—  CHumMUTE Kpbilky (6), NOBEpPHYB €€ NpOoTMB 4aco-
BOW CTPENKU.

— Cobniofasi OCTOPOXHOCTb, BbIHLTE AepXaTesib Haca-
nok (8).

— CHumuTe yawy (4) c MmoTopHoro 61oka (1), noBepHyB
€€ NPOTMB YaCOBOW CTPESIKN.

- W3Bnekute nepepaboTaHHble NPOAYKTbI U3 YaLum (4).

— Cpagy nocne okoH4aHus paboTbl NPOMOIATE 1 MPOCY-
LnTe BCe NCMNOJb30BaBLUMECA geTalin.

— Yto6bl cHATb Hacaaky (9, 10 unu 11) ¢ pepxarens
(8), NnepeBepHUTE €ro U HaXmuTe Ha BbICTyNalo-
Lyto yacTb Hacaaku (9, 10 unu 11) n BbiBEOUTE €€ 3
3auenneHns c pukcatopom Ha aepxartene (8).

BHUMAHMUE!

Co6nioaaiite OCTOPOXXHOCTb: PEXYLYNe KPOMKMN Ha-
canok (9-11) octpsie!

Bpewmsi HenpepbIBHOJN paboTbl cocTaBnset 1 MuHy -
Ty, MeXAy umknamu paboTel genaiiTte nepepsis He
meHee 1 MuHyTbI. [Mocne 10 unkoB paboTsl genari-
Te nepepbiB 90 MUHYT.

WU3MEJIbMEHUE NPOAYKTOB

Hox-nameneimtens (12) vcnonbayiite Ans U3MEbYEHVS
Msca, TBEPObLIX COPTOB CbIpa, Jlyka, apoMaTnyeckux Tpas,
4eCHOKa, MOPKOBW, MPELIKMX OPEXOB, MUHAANS 1NN PPYKTOB.
npO,D,yKTbI noaroToBbTe Nnepes n3mMesibieHnem: yoanurte Ko-
CTO4KM 13 DPYKTOB, Y OBOLLIEN CPEXBTE TBEPAYIO KOXMILLY, N3
Msca ygannTe KOCTU, XWibl, XPALLM 1 NSULLIKK XXnpa.
Buumanne!

3anpeu.¢ae'rcn Uncnosib30Batb HOX-U3MeJIb4YUTEJib
(12) ans namesb4eHUs 0O4eHb TBEPAbIX MPOAYKTOB,
Takux Kak MyCKaTHbI/ opex, népa, 3epHa koge nan
3naku.

BHumanune! Jle3susi Hoxa-unamesnvuntens (12)
oYyeHb ocTpbie! Bcerga pep)XuUTe HOX TOJIbKO 3a
LeHTPasibHyIO N1acCTMacCoOBYIO 4acCTb.
NMPEAYNPEXAEHUE: Nepen c6opkoii ybeanTecs, 410
BUJIKa CETEeBOIo LUHYypa He BCTaBJieHa B PO3ETKY.

— YcTtaHoBuTE OCb (3) HA MOTOPHbIN 610K (1).
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— YcrtaHoBuTe yawwy (4) Ha MOTOPHbLIN 650K (1), coBme-
CTUB METKN «A» U «ﬂ"‘». MosepHuTe vawy (4) no
4acoBOW CTpenke Tak, YTOObl COBManu MeTku «A» 1
«». MpaBuNbLHOCTb YCTAHOBKM NOATBEPXAAET LUEN-
4YOK MexaHn3ma 6710KMPOBKK.

— Hox-nsmenbuntens (12) ycraHoBUTE Ha NPUBOL
Hacapok (5), coBMecTnB Nasbl Ha Hoxe (12) ¢ BbICTY-
namu Ha npusoge (5).

— CHuMUTE C ne3Buin HoXa-nuamenbumtens (12) nna-
CTUKOBbIE 3aLLUUTHbIE HaKNnagku.

Buumanune! Hox-uamenvuurens (12) pepxure

TOJIBKO 3a LIeHTPaJibHyI0 4acTb, n3BseKkas Hox (12)

u3 yawm (4), Aep>xuTechb 3a BePXHIOI YacTb ocH (5)!

Pexxywmne KpomMku Hoxa-uamenvynrens (12)

oCTpble M NpeAcTaBASIOT ONacHocTb. O6Gpaljai-

Tech ¢ Hoxom (12) kpaiiHe OCTOPOXXHO Npu pas-

6opkKe ycTpoiicTBa Wn Korga n3sJsiekaete nepepa-

60TaHHbIe NMPOAYKTbI U3 YaluWu, a TakK e BO BpemMs
yuctkmn!

— Jlepxacb 3a BEpXHIOK 4acTb npmeoaa (5), ycrtaHo-
BUTE ero B Yawy (4) Ha ocb (3).

— TomecTuTte nepepabarbiBaeMble NPOAYKTbI B HaLLy (4).

— YcrtaHoBuUTE KpbIWKY (6) Ha vawy (4), coBmecTuB
metkn > n «f >, satem nosepHuTe €8 no yacosoii
cTpesike A0 COBMELLEHNS METOK «l» n <.

— TlomecTuTte ToNKaTenb (7) B 3arpy304HYIO rOPIOBUHY
KpbILKK (6).

- TMepeknioyarenem pexunmos paboTbl (2) BbibepuTte
HeoOX0OMMYIO CKOPOCTb BPALLEHUS HOXEW, npu
KpaTKOBPEMEHHOW paboTe, UCMOMb3yinTe UMNYNbC-
HbI PEXVM, OJ19 BKJIIOYEHUS UMMYNIbCHOMO pexumMa
NoBEpPHUTE N yaepXuBanTe Pyuyky nepeknioyarens
(2) B NONIOXEHUN «P».

— Bo Bpemsa paboTbl Bbl MoxeTe A06aBnsaTb HeO6-
XOOWMbIE WHIPEAMEHTbl Yepes3 3arpy30odHylo rop-
JIOBVHY KpblWwkn (6), npenBapuTenbHO BblHYB
Tonkarenb (7).

— 3aBeplwurB paboTy C YCTPONCTBOM, YCTaHOBUTE
nepeksoyaTesnb PEXMMOB paboTbl (2) B NONOXEHNE
«0» 1 BbIHbTE BUJIKY CETEBOIO LLUHYpa U3 PO3ETKM.

— CHuMuUTE KpbILWKY (6), NOBEpPHYB €€ NpPOTUB Yaco-
BOV CTPESIKW.

— BbIHbTE NpuBoL (5) ¢ HOXOM-U3MenvanTenem (12),
CHUMUTE HOX (12) ¢ npuBoaa (5).

Buumanmne! JleaBuss Hoxa-uamenvuutens (12)

oCTpble, AepXUTe ero TOJIbKO 3a LEeHTPasbHylo

4acTb.

— CHumuTe yawy (4) c motopHoro 65oka (1), noBepHyB
€€ NPOTMB YaCOBOW CTPESKN.

— W3BnekuTte nepepaboTaHHble NPOAYKTbI M3 HaLun (4).

— Cpagy nocrne okoH4aHust paboTbl MPOMOWTE 1 NPOCY-
LwinTe BCe NCNosib30BaBLUMEeCH getasnn.

— YcTaHoBUTE Ha Ne3BUS HOXa-uamenvuntens (12)
NaacTUKOBbIE 3aLLUNTHbIE HaKTaaKn.

Buumanne!

CTporo npuaepxXxuBaiiTecb onMCcaHHoM nocaenoBa-

TeJ/IbHOCTU AEeNCTBUIA.

Bpewmsi HenpepbIBHOW paboTel cocTaBnsetr 1 MUuHy-

Ty, MeXAy unknamu paboTtbl genaiite nepepbiB He

menee 1 muHyTbl. Mocne 10 unknos paboTel Aenaii-

Te nepepbiB 90 MUHYT.
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PYCCKUM

3AMELUMBAHMUE TECTA

[ns 3amelumBaHns Tecta ucnonb3yite Hacanky (13).
He 3amelwwmBaiite 3a oguH npuém 6onee 330 r Tecta
(Np¥ COOTHOLLEHNM BOABI U MYKU 4:6).

C6opka npoLeccopa AJif 3aMeLLMBaHUsS TecTa, aHano-
rmyHa cbopke npoueccopa AJ1f U3MeNbYEeHNs NPoayK-
ToB (cM. pasgen «M3MEJIBYEHME NMPOAYKTOB»), HO
BMECTO HOXa-u3menbumtens (12) yctaHaBnmBaeTcs Ha-
capka psist 3amelumBaHus Tecra (13).

Buumanune!

Bpewms HenpepbiBHOW paboTbl cocTaBnsetr 1 MuHy-
Ty, Mexay umknamu paboTsl genate nepepbiB He
meHee 1 munHyTsl. Mocne 10 ynknos pa6oTel genai-
Te nepepbiB 90 MUHYT.

B3BUBAHUE/CMELULUBAHUE NPOAOYKTOB

na B30GMBaHMA CAMBOK, SNL, MPUrOTOBNEHUS Mano-
Hesa, COyCOB MW ANs 3aMelUuMBaHus XWOKOro Tecta
1MCnonb3ynte Hacapky (14), AaHHas Hacagka MOXET
MNCMoNb30BaTbCs M ANs1 CMEeLUMBAHUS XNOAKOOOPa3HbIX
NPOAYKTOB.

Cbopka npoueccopa A/ 3aMellnBaHUs TecTa, aHa-
nornyHa cOopke npoueccopa Ans  U3MeSbYeHUs
npoayktoB (cMm. pasgen «M3MEJIBHNEHUE MNPOAYK-
TOB»), HO BMeCTO HoXa-uamenwuutens (12) ycraHas-
NMBaeTCs Hacagka Aans B3bMBaHWUS/CMELUMBAHNUS MPO-
AyKTOB (14).

Buumanne!

Bpewms HenpepbiBHOW paboTbl cocTaBnsetr 1 MuHy-
Ty, Mexay umknamu paboTsl genaite nepepbiB He
meHee 1 munyTsl. Mocne 10 ynknos pa6oTel genai-
Te nepepbiB 90 MUHYT.

COKOBBbDKMMAJIKA A4 LUTPYCOBbIX
MpuroToBLTE COK U3 aNenbCUHOB, MaHAAPVIHOB, JIMMO-
HOB AW APYrUX LUTPYCOBLIX. MN04bl LUTPYCOBLIX 3apa-
Hee MopexbTe Mnornosiam.

NPEAYNPEXAEHUE: Nepen cb6opkoii yoeanTech, 4To

BUJIKa& CETEBOIO LUHYpa He BCTaB/ieHa B PO3ETKY.
YcTtaHoBuMTE OCb (3) Ha MOTOPHbIN 610K (1).

— YcraHoBuTe Haluy (4) Ha MOTOPHBI 610K (1), coBMe-
CTUB METKU «A» U1 «ﬂ‘». MoBepHuTe yawy (4) no
4acoBOli CTpesike Tak, 4ToObl CoBNanu MeTku «5» 1
«%». MpPaBUILHOCTb YCTAHOBKM MOATBEPX/AAET LLEN-
4OK MexaHn3ma 6J10KMPOBKMU.

— YcTtaHoBMTE Ha OCb (3) cenapaTop COKOBLIKMMASKM
ansa unTtpycosbix (15), coBMecTuB MeTku «l» "
«ﬂ“»e, 3areM noeepHuTe cenapartop (15) no yaco-
BOIN CTPenke [0 COBMELLEHNS METOK « l» N«

— YcTtaHoBuTe KOHYC (16).

— YcraHoBuWTe nepeknioyaTeNib PeXnMoB padoTsl (2) B
nosioxxeHune «1».

BHUMAHMUE: MNpu paGote c HacagKoW COKOBbDKM-
Mankoi Ans UMTPYCOBbIX, BKJOYaiiTe npoueccop
TOJNIbKO Ha NEPBOW CKOPOCTU BpaLl,eHus KoHyca (16).
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PYCCKUH

— Cobntogasi OCTOPOXHOCTb, HAXMMANTE NOSIOBUHKOM
LMTPYCOBOrO NJioja Ha BpaLLatoLLmMincst KoHyc (16) no
MOJIHOrO U3BMIEYEHNS COKa.

— 3aBepwurB paboTy C YCTPOWNCTBOM, YCTaHOBUTE
nepeksyaTesib PeXMMoB paboTbl (2) B NONOXEHNE
«0» 1 BbIHBTE BUJIKY CETEBOIO LLUHYpPa 13 PO3ETKU.

— CHuMUTE cenapatop COKOBbIKMMANKW AN LUTPYCO-
BbIX (15) BMecTe ¢ koHycom (16), noBepHyB cenapa-
TOP NPOTUB YACOBOW CTPESIKU.

—  CHumuTe yawy (4) c motopHoro 6510ka (1), noBepHyB
€€ NPOTMB YaCOBOW CTPESIKN.

— Cneiite 13 yawm (4) NONy4eHHbIV COK.

— Cpagy nocne okoH4aHust paboTbl MPOMOWTE 1 MPOCY-
LnTe BCe NCNoJb30BaBLUMECH geTasin.

Bpemsi HenpepbIBHOM paboTbl cocTaBnsetT 1 MuHy-

Ty, MeXAy unknamu paboTtsl Aenaiite nepepbis He

meHee 1 munyTsl. Mocne 10 ynknos pa6oTsi genai-

Te nepepbiB 90 MUHYT.

YUCTKA

BHUMAHMUE! BbiHumas 6510k Hoxeii (20) m3 qawm

6nerHaepa (19) nnn Hox-nsmenvunTens (12) ns paéo-

yen Yawm (4) nam cHAMasi Hacagku TEPKU/LLUMHKOBKN

(9-11), cobmopgarite ocobyio ocTopoxxHOCTh! Jle3Bus

HOXKeW N HacafoK TEPOK/LLMHKOBOK OCTpble U npes-

CTaB/ISIIOT onacHocTe. ObpalyaiTeck ¢ AaHHLIMU HO-

JKamMu M Hacagkamu KpaiHe OCTOPOXXHO!

— Tlepen 4NCTKOW BbIK/IIOYUTE YCTPOMNCTBO WU OTKIIIO-
4yuTe ero OT CeTwn.

— CHumuTe BCe ncnosib3yemble aetann n Hacagku.

Mpumeyanune: Nepen Tem kak cHTb 6710k Hoxeli (20),

peKoMeHAyeTCs NPeABapUTesIbHO MPOMbITL Yallly 6/1eH-

naepa(19).

- Ansa cHaTus Hoxel (20) noBepHUTE 610K HOXel (20)
B HanpasneHnn ctpenkn «OPEN» 1 BbIHbTE ero BmMe-
CTe C YNNOTHUTESIbHOW NPOKNAAKON.

BHUMAHMUE: Pexxywmne KpOMKU HOXXeVi OCTpbIe - 06-

paLjanitecb C HIMU KpaiiHe OCTOPOXHO!

— [pomoitte vawy 6neHpepa (19) Té€nnoit BomoOI C
HeVITpaﬂbelM MOKOLWMM CpeancTBoOM, OMoJIOCHUTE U
npocyLumnTe.

— Bce CcbéMHble geTann n Hacaakm, Tak e NpoMonTe
TENJIOM BOAOW C HENTPabHbIM MOIOLLUM CPEACTBOM,
OMoOJIOCHUTE N NPOCYLUNTE.

— MoTopHbIit 650K (1) NPOTPUTE Cnerka BRaxHon Tka-
HblO, NOCJ1e Yero BbITPUTE HACyXxo.

— Tlocne 4YUCTKM WM MPOCYLUKN HOXa-U3MeNb4nTens
(12), HapeHbTe Ha Hero 3alMTHbIE MIACTUKOBbIE
Haknagku.

- 3anpelyaeTcs MICNONb30BaTh At YACTKM MOTOPHOrO
6noka (1) n BCcex CbEMHbIX AeTanei abpasunBHble
4YucTdawme cpencTea, a Tak XXe pactesopuTenn.

— Tlocne 06paboTKM CONEHbIX UM KUCHbIX NPOAYK-
TOB HEOBGXOAMMO Cpasy OMoJIOCHYTb BCE AeTann u
Hacaaku TENION BOOOWN.
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— [pn nepepaboTke NPOAYKTOB C CWUJIbHbIMU Kpa-
CAWMMN CBOWCTBaMMU (Hanpumep, MOPKOBU Wan
CBEKJ/IbI) Hacagkm U EMKOCTU MOFYT OKpacCWUTbCS.
MpoTpuTe Hacagkm 1 EMKOCTU TKaHbIO, CMOYEHHOM
pacTuTenbHbIM MacsIoM, NOCJIE Yero NPOMONTE.

- TMocne npombiBkn 6noka Hoxel (20) 1 ynnaoTHU-
TENbHOW NPOKNAAKK, ycTaHoBUTE 610K Hoxen (20)
BMECTE C YM/IOTHUTESIbHOM NPOKNaAKoN B Hally 6neH-
nepa (19) 1 NnoBepHUTE €ro B HaNpaBiEHNN CTPENKM
«CLOSE» o nonHoi ¢ukcaumu.

— 3anpeliaeTca nomMeliatb BCe CbEMHbIE AeTann u
HacaaKku B MOCYAOMOEHHYIO MaLLVHY.

3AlMPELLAETCS] MOrPYXXATb MOTOPHbIA BJ10K

(1), CETEBOW LUHYP U BUJIKY CETEBOIO LLIHYPA

B BOAY UJTN JIIOBbIE APYIUE XULKOCTHU.

XPAHEHUE

— Tepepn Tem, kak ybpatb Npubop Ha ANnTeNbHOE Xpa-
HeHve, NPoBeanTE ero YNCTKY.

- He obmartbiBaiiTe CeTeBOI LLUHYP BOKPYr MOTOPHOIO
6noka.

— XpaHuTe KyXOHHbI MPOLLECcCcCop B CyXOM, npoxnan-
HOM MecCTe HeJOCTYyMHOM A1 AeTei.

KOMMNJEKT NOCTABKU

MoTopHbIii 610K — 1 WT.

Yawa - 2 wt.

Kpblwka — 2 Wwr.

AunckoBblit aepxatenb— 1wt

Hacankun TEépKu/LUMHKOBKW — 2 L.

Hacapka ons Hapesku kaptodens dpm — 1 wT.
Hox-nameneuntens — 1 Wt

Hacapgka ons 3amelwmBanns tecta — 1 wT.
Hacapka onst B36uBaHus/cmMeLlwmBanmns — 1 Wwt.
CenapaTtop COKOBbIXMMAIIKU AN LUTPYCOBbIX — 1LUT.
KOHyC COKOBbIXMManku — 1 Wr.

Tonkartens — 1 Wt

MHcTpykums — 1 wT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
HanpsixeHune nutanus: 220-240B ~50/Ty,
MakcumanbHasi notpebnsiemas MoLLHocTk: 1000 BT

lNpounssoanTens octasaser 3a cobos npaBo N3MeEHSITb
XapakTepucTuku npubopos 6e3 npeaBapuTesibHOro
yBEAOMIIEHVSI.

Cpok cnyx6sl npubopa — 3 roga.

JlaHHoe n3genne cooTBETCTBYET BCEM TPebyeMbiM
€eBPOoMnevickuM 1 POCCUICKUM cTaHgapTam 6esonac-
HOCTU U TMTNEHBbI.

MpownssoauTtens: AH-AEP NMPOLAAKTC MvbX, ABcTpus
Hoiibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABCcTpus
CpoenaHo B Kutae.
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ACYWUIIK NPOLIECCOP
Acynnik npoueccop Typri asblK-TynikTi ycaTy, apanacrbipy
Hemece LualikayFa, CoHaan-aK kamblp uneyre apHarnfaH.

CUNATTAMA

MoTopnbl 6nok

XKymbIC TopTIiNTEPiH /MMNYNbCTIK TOPTINTI  KOCyAbl
aybICTbIPbIN-KOCKbILL

3. KoHyc (16) xaHe ycTarblL XeTeriHiH (8) oci

4. KyMmbICLbl TOCTafaH

5. Canrtamanap xereri (12, 13, 14)

6. TocTaraHHbIH KaKnarbl
7

8

9

N —

Wtepriw
CantamanapbiH AeHrenek ycrarbiLlbl
. CanTtama-manganarbi
10. Cantama- ykkill
11. ®pu kapTobbIH TypayFa apHanfaH cantama
12. Mblwak-ycakTarbILL
13. KambIp uneyre apHanfaH cantama
14. KenipwliTyre/apanacTtbipyfa apHanfaH cantama
15. LInTpyc TekTecTepre apHanfaH LUbIPbIHCbIKKbILL GenriLui
16. LbIpbIHCBIKKBILL KOHYCbI
17. Kaknak TbifblHbl (18)/enLweyil ctakaH
18. brieHgep TocTaFaHbIHbIH KaKnarbl
19. Bnengep TocTaraHbl
20.Kysgep 6norbl

KAYINCI3AOIK LUAPATNAPBI

OnekTp KypanblH nanganaHban Typein, nanganaHy

6olblHLLIA OCbl BACLUbINBIKTBI MYKUSIT OKbIN LUbIFbIHbI3 XXaHE

OHbl aHblKTamarnblK mMatepuan peTiHae nanganady YLUiH

cakTan KovblHbI3.

KypbinfbiHbl  ocbl  GaclwbinbikTa GasiHaanFaHhan, OHbIH,

Tikenei TafaiblHOaybl GOWMbIHWA faHa KONAaHbIHbI3.

Kypanabl kaTte kongaHy oHbl 6y3bin anyfa, nanganaHylubiFa

Hemece OHblH MYIKIHE  3WSIHbIH TUri3yre oaKen COFfybl

MYMKIH.

* bBipiHwWi peT KocapAblH anablHAa 3nekTp xeniciHaeri
KepHey Kypan KepHeyiHe caiikec KeneTiHairiHe Ke3iHisai
KETKI3IHI3.

* Y3[iKci3 XKYMbICTbIH Y3aKTblfbl 1 MWHYTTaH acnayfa
THiC, XXyMbIC aiiHanbIMaapbl apacbliHaa kem gereHge 1
MWHYTKA Y3inic xxacaHbi3. XXyMbICTbIH 10 aiHanbIMblHaH
KeniH 90 MUHYT y3inic xxacaHbl3.

*  Kypangpl Teric, binFanfa Te3iMai 6eTTe Xbiny MeH alublk
XarblH Ke3aepiHeH anbicka OpHaTbIHbI3.

¢ Kypangbl cy KyWMblifaH bIAbIC >XaHblHAA, acymnik
GakanLublkka Tikenen >xxakblH xepae, AbIMKbIN acTbIHFb!
yvinepae Hemece cy anabbliHblH XaHblHAA KonaaHbaHbI3.

* Kypangbl biCTbIK (ra3 nnuMTa Hemece aNeKTp NuTachl,
[OyxoBKa LuKkadbl) 6eTTep xaHbiHAa konaaHbaHbI3.

*  Xeninik WHypAaH TapTnaHpl3 XeHe OHbl LWMpaTnaHbI3.

e KopnycTbl, >Xeninik LWHypAbl >XoHe >Xeninik LWHyp
alwacblH cyfa Hemece 6acka fAa CyWblKTbIKTapFa
canmMaHpi3.

¢ Kypan kopnycblHa >aHe Xeninik Lwyp allacbiHa
ObIMKbIN KONAapblHbI3abl TUMiGEH 3.

¢ Kypangbl navpganaHap angblHAa Xeninik LWHypAbl
MYKUAT Kapan LWblfbIHbI3 X8HEe OHbIH CblHOaraHbliHa
Ke3 KeTkKi3iHi3. Erep ci3 xeninik LWHypaarbl akayabl
TancaHbI3, KypblfFbiHbl NaiaanaHbaHpl3.

19
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KA3AKLLUA

Keninik WHypAbIH bICTbIK GETTEPMEH XaHe XuhasapblH,
OTKIp XMeKTepiMeH XaHacyblHa Xon 6epMeH;3.
KypbInfFblHbl - a3bIK-TYNIKTEPCi3  KOCyfa  ThlblM
canblHagpl.

blcTblk  a3blK-TyNikTepAi  cankblHAATbIHBI3,  a3blK-
Tyniktep Temnepartypacel 40°C-geH acnayfa Tuic.
KeTkisiniMm  xuHafblHa  KipMeWuTiH  Bynbimaapabl
KkonaaH6aHbI3.

JKeTkisiniM KuHafblHa KIipeTiH TocTafraHAbl Kbicka
TOMKbIHAbI NELLKe canyfa ThliibiM casblHaabl.
KypbinfbiHbl 6enmeneH Tbic xepae nanganaH6aHbI3.
Acyinik npoueccopabl anfaw kongaHap angbiHaa
asblk-TynikneH GalnaHbicaTbiH Gapnblk anbiHGanb!
GenLuekTepai MyKUAT XybIN LUbIFbIHBI3.

Kypangpl kocap angeiHaa 6apnbik 6enwektep AypbIC
OpHaTbINFaHbIHA Ke3 eTKI3iHi3.

TocTaraHpapfra asblK-TYMIKTI  MernwepaeH acblpbin
canMaHbl3 XaHe KyWbifFaH CyMbIKTbIKTap AeHreniH
Kadaranan OTbIpPbIHbI3.

Brnenpep  TOCTaraHbl NblLUaFbIHbIH, nblllak-
yCaKTarbILWTbIH XoHe eTKip cantamanap OnorbiHbIH
Keckill >kuekTepi kayin Tyabipagbl.  KypbinfbiHbl
GenwekTeyae, asblk-TYMiKTI TOCTaFaHHaH LUblFapbIn
XaTkaHda >keHe TasapTy kesiHge canTamanapabl
epekLle abaiMeH KongaHbiHbI3!
Mblwak-ycakTarbilwTap Hemece canTamanap
aliHanybl KMblHAAFaH Xafdanga KypbliFbiHbl KenigeH
axblpaTblHbI3 8He onapAdblH anHanyblHa Kedepri
Xacan TypraH asblk-TYNIKTepAi MYKWSIT  LbiFapbin
TacTaHbI3.

A3bIK-TYMIKTI  MbllakTap Hemece cantamanapablH
aiiHanybl TOMbIfbIMEH TOKTaFaHHaH KeWiH faHa anbin,
TOoCTaFaHAarbl CYMbIKTbIKTapAbl TOriHi3.

Hasap ayaapbiHbi3! BneHpgep TocTaFaHbIHaH
nbiwakKrap 6norbiH Hemece NbilWakK-yCaKTaFbIWThbl
XYMbICLLIbl TOCTaFaHHaH LWbIFapa OTbIPbIMN, epekKlue
abau 6onbiHbI3! MblwakTapAbIH Xy3i eTkip!
Bnengep TocTaraHbIH  KonpaHap — anabiHAa
Xy3Zep 6norbl AypbIC OPHATLINFaHbIHA XaHe HbIK
GekiTinreHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

KocbinFaH kypanapl kapaycbl3 kanablpMaHbI3.
KypbinfFbiHbl  Tazanap angblHga Hemece  OHbl
KonaaHbanTbliH GoncaHbl3 YHEMI 3MeKTp KeniciHeH
aXbIpaTbin OTbIPbIHbI3.

KypbInfFbiHbl 3MEKTP XKEMiCiHeH axblpaTbin xaTkaHaa
OHbI XeNiNiK LWHYPbIHAH TapTnaHbI3, Xeninik WHypabIH
allacblHaH ycran, OHbl po3eTkafjaH MyKUST anbin
LUbIFBIHBI3.

Kypangel Tazanaygbl YHEMi Xypri3in OTbIpbIHbI3.
Xymbic ycTiHae GananapablH Kypan KopnycbiHa XaHe
Xeninik WHypFa Kon TurisyiHe xon 6epmeHia.

BepinreH KypbiriFbl xackl 8-re xetnereH Gananapapbiy
KonaaHyblHa apHanMaraH.

BepinreH Kypbinfbl uUsnKanblK, Xyike XyneciHaeri,
ncuxukanblk aybiTKynapbl 6ap Hemece KeTKinikTi
Toxipubeci MeH 6inimi koK agamaapabliH - (kachkl
8-geH ackaH Gananapabl kockaHga) KonpaHybiHa
apHanmaraH. MyHpan  TynFanapablH - Kypanabl
KonpaHybl onapablH Kkayincisgiriie »ayan 6epeTiH
TynfFaHbiH kapayblHoa GonfaHpa, coHpan-ak, onapra
KYPbINFbIHbI Kayincia KkonaaHy Typanbl )aHe OHbl kaTe
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KA3AKLLA

KonpjaHfaHga TyblHAAybl MYMKiH Kayintep Typanbl
ColiKeC >XoHe TYCIHIKTI Hyckaynblk Gepinrenae faHa
MYMKIH.

e Kypanabl oMbIHLWbBIK peTiHAe kKonaaHyFa xon Gepmec
YLWiH, 6ananapabl kagaranan oTbIpbiHbI3.

¢ bananap kayincisgirin cakray HueTiHOe Kkantama
peTiHae nanganaHbiNaTblH MNOMUITUIEH NakeTTepai
Kapaycbi3 Kanablpbin KETNeHi3.

* Haszap aypapbiHbI3! bBananapablH nonuatuneH
nakeTTepMeH Hemece nneHkaMeH oWHaybIHa pykcaTt
eTneHi3. TyHwbIFy kayni 6ap!

* Erep Kkypan cyra kynaca:

—  cyFa Kon TurisbeHis;

— Tesapaja Keninik LWHyp awacbliH po3eTkagaH
LWblfapbIHbI3 XaHEe Tek codaH KeliH faHa Kypangbl
cyaaH anbin Whifyra 6onagbl;

— OHbl TeKkcepy Hemece KypblIfblHbl XeHAey YLiH
aBTOPNacTbIPbINFaH CEPBUC OpTarnblfblHA XYTiHIHi3.

e Erep xenimik WHYp Hemece >Xeninik LWHYpAbIH
awacbibyniHin Kanca, Kypbiifbl GerenicneH XymbiC
acaca, CcoHAamn-aK KynaTtbin —anfaHHaH KeWiH,
KYPbINFbIHbI NaiaanaHbaHbI3.

¢ KypbinfblHbl ©3 GeTiHidwe GenwekTtemeHis. Akay
TankaH xaraanga, coHpgan-ak OHbl KynaTtbin anfaHHaH
KEeMiH >akblH >xepaeri aBTOpnacTbIpbififaH CepBUC
opTanbIfblHa XYTiHiHI3.

¢ KypbinfblHbl 3aybITTbIK KANTaMaMeH FaHa anbin XypiHi3.

e KypbinfblHbl Gananap »aHe MyMKiHAir wekTeyni
apaMpapAabiH Kombl XKETNENTIH Xepae cakTaHbl3.

K¥PbI/IFbl TEK T¥PMbICTbIK KOJ/IOAHYFA FAHA
APHATIFAH
X¥MbICKA OAAPNBbIK

KypbinfbiHel memMeH memnepamypada macbkimanoay

Hemece cakmay  xardalibiHOa  OHbI  6enme

memnepamypacbiHOa kem Oe2eHOe eki caram ycmal

mypy Kaxem.

—  KypbinfbiHbl TOMbIKTAN KanTamMagaH LUblFapblHbI3 XeHe
KYPbINFbIHBIH, KyMbICbiHa BereT Gonapnblk kes-kernreH
»KancbipMaHbl arnbin TacTaHbI3.

—  KypbinfbiHbIH GYTiHAIMH TekcepiHis, akay TabblnFaH
Xaffanaa KypbinfbiHbl NaiaanaHbaHbIa.

— lcke kocap angblHAa@ OneKTp JKeniCiHiH - KepHeyi
KYPbINFbIHbIH  KYMbIC KepHeyiHe CaWKecTiriHe Ke3
JKETKI3iHI3.

— bBapnblk anbiH6anbl GenwekTtepai (3-19) Gentapan
KYY Kyparnbl KOCbIfFaH Xbiflbl CYMEH MYKUST XXybin
LUbIFbIHBI3, COCbIH ONapAbl LawbImn, KENTIPiHI3.

— MorTopnbl 6rokThl (1) asgan AbIMKbIN Xymcak MaTameH
CYPTiHi3, OCbldaH COH KypfaK eTin CypTiHi3.

Hasap aydapbiHbi3!

*  Momopnbi 6rokmsli (1) XaHe eninik wHyp awacbiH
cyra Hemec 6acka Oa Ke3-Kesni2eH cylibIKmbIKmapra
casiMaHbI3.

e Canmamanap MeH bIObicmapObl
JKyambIH MawuHara caJiMaHbi3.

* Hazap aydapbiHbi3! [Iblwak-ycakmarbiwmbiH
(12), nblwakmap 6nozbiHbIH (20), ykkiwmep/
matidanarbiwumap canmamachbiHbiH (9-11) kecemiH
JKuekmepi emkip xoaHe kayinmi, onapdbi masanayda
epekuwe abalinaybi3!

bIObIC-asiK
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X¥MbIC TOPTINTEPI
Cantamanap aiHanbiCbl XbiNAaMAbIFbIH  TaHAay  YLUiH
XKYMbIC TOPTINTEPiH aybICTbIPbIN-KOCKbILTLI (2) Conkec
Ky/re opHaTbIHbI3:
«0» - KypbInFbl ceHAipinreH
«1» - aiiHanyaplH TOMEH Xblnaamabifbl
«2» - aiiHanyapblH XoFapbl XbiNAamMAabIfFbl
—  WmMnynbeTik TOpTINTE >XYMLIC Xacay YLWiH XYMbIC
TOPTINTEePiH aybICTbIPbIN-KOCKbILW (2) TyTKacbiH «P»
KyMiHe ayaapbin, ycTan TypbiHbI3.

A3bIK-TYNiK kKenemi

CyiblK Tarampap kenemi makcumarngbl MaHAepAeH achin
KeTneyiH KkadaranaHbi3: - >KyYMbICLbl TocTafaHaa (4)
1200 mn xeHe 6nengep TocTaraHbiHAa (19) 1800 mn.
CantamaHbl (13) naiipgana otblpbin, 6ip kabeingayaa 330
T.-HaH Ker KambIp UNEMEH;3.

BNIEHOEPOI MAWOATAHY
Brnienaep Typni cyMbiKTbIKTapAbl apanactbipy Hemece
KenipLityre, KyYMCaK >emicTep MeH KeKeHicTepAai
ycaTyfa KongaHbinagbl. bnengepae katTbl emictep MeH
KekeHicTeppai, cyveri 6ap >xemictepai, ipIMLIIKTIH KaTTbl
CypbIBbIH, My3abl X8He T.C.C. eHAeyre ThifibiM canbiHagbl.
— Tarampapabl ycatap/apanactbipap angbliHaa xemictep
Hemece KeKeHiCTepaiH kaOblfblH —apLlydpl, xeyre
6onmanTblH  GenikTepiH (Mbicanbl, CyiheriH) anbin
TacTaydbl XaHe XemicTep MeH KekeHicTepai LuamameH
2x2 cM. menwiepae Teklenen Typayabl YCbiHaMbI3.

ECKEPTY: KypbinfblHbl XuHap andbiHOa Xeninik wWHyp

awacbkl po3emkada mypmaraHbliHa K63 XemKi3iHi3.

— MMblwakrap 6norbl (20) GneHaep TocTaraHbiHAa (19)
OYPbIC OPHATLINMbIMN, HbIK GEKITINTEHAIMNHE KO3 XETKIIHI3.

— bneHpep ToctaraHblH (19) «5» xeHe <<d‘>> GenrinepiH
GipikTipe OTbIpbIN MOTOPnbl 6nokka (1) OpHaTbIHbI3.
TocTaraHabl (19) «5» xeHe «()» 6enrinepi ceikec keny
YLWiH, caFaT TinimeH 6ypbiHbI3. OpHaTyAbIH AYPbICTbIFbIH
6rnokTaHy MexaHU3MiHiH LwepTneri pactaiabl.

— Kaknakka (18) ToifbiHAbl/enweyilw cTakaHabl (17)
CTakaHAarbl LWbIFbIHKbI Kep KaknakTarbl CaHblnayra Aan
KeneTiHAeW OpHaTbiHbI3, COCbIH cTakaHabl (17) carar
TinimeH TipenreHwe 6ypaHbi3.

Eckepmy: bBneHdepdi naldanaHb6all mypbin MblfbiH/

enweyiw cmakaHHbIH (17) Kaknakka (18) opHamblnFaHbIHa

KO3 XemkisiHi3, kepi xardalida eHOenywi cylbiKmblKmap

Kakrnakmarbl (18) mecik apKblibl meainin kemyi MyMKiH.

— Tarampappgbl TocTaraHFa (19) canbiHbI3 Aa, ToCTaraHabl
KaknakneH »xabbiHbI3(18).

—  Xeninik WHyp awacbiH po3eTkara TbifbiHbI3. BrnieHgep
nanganaHyfra aavibiH.

— Xymbic TopTinTepiH aybICTbIPbIN-KOCKbIWMNEH  (2)
nbllakTap alHanyblHblH  KaXeT  XKbiNAaMAblFbiH
TaHAaHbI3, KbiCka Mep3iMAiK XKYMbICTa UMNYNbCTIK
TOPTINTi NanganaHbiHbI3, UMMYNbLCTIK TAPTIM KOChINYbI
YWiH aybICTbIPbIN-KOCKbILW (2) TYTKACblH «P» KyitiHe
6ypbIn, ycTan TypbiHbI3.

— bBneHaepain XymbiCbl Ke3iHOe Hemece ysinictepai
TocTaraHfa (19) kaxeT WHrpeaveHTTepai canbin
oTbipyra 6onaabl. Byn yuwiH carat TiniHe Kkapcel Gypan,
Kaknak TblIfblHbIH/@NLWeyiw crakaHabl (17) cyblpbin

16.12.2013 9:49:09 ‘ ‘



anbiHbI3, cTakaHabl (17) cyhblK WHrpeaneHTTepai
KOCbIN OTbIPaTbIH bIAbIC PETiHAE NaaanaHyra 6onaapl.
WHrpeaveHTTepai KOCkaHHaH KeniH cTakaHabl (17)
OpHbIHA OPHaTbIHBI3 A, OHbl TypaKTaHAbIPY YLUIH caFaTt
TinimeH GypaHpI3.

—  KypbInfblMeH >XyMbICTbl asikTan, >XyMbIC TopTinTepiH
abIpbIN-KOCKbILL (2) TyTkacblH «0» KyiiHe opHaTbim,
Xeninik WHyp alacbliH po3eTkaaaH CybIPbiHbI3.

— bBneHpep TocTaraHbiH (19) MoTopnbl 6GnokTaH (1) carat
TiniHe kapcbl Gypan oTbIpbIN TYCIPiHi3.

Eckepmy: Katima eHOeyee apHarnraH eHimOepoi Kypandbl

KockaHFa OeliiH mocmaraHFa (19) canbiHbi3.

Ha3zap aydapbiHbi3!

¢ TocmaraHObI (19) 6neHOep XKyMbIcC xacan mypraH
ke3de momopsbl 650KmaH mycipy2e mbilibiM
canblHaobl.

e XysiH 6yndipin anmac ywiH, xapmanap, Kypiu,
Kogbe, My3, ipiMwikmiH Kammabl cypbinmapsbi XaHe
my3dambinFaH maramMOap CUsiKMbl WeKmeH MmbIC
Kammbl maram0apObi dalibIHOaMaHbI3.

¢ TaramOapdbi eHOey KubiHOaraH xardalida, azdaraH
Mmenuwepode cy, kKaliHamna Hemece WbIPbIH KOCbIHbI3.

*  Y3diKci3 Xymbic yakbimbl 1 MUHymmbi Kypalosbl,
JKYMbIC aliHaslbIMbI apackiHOa keM de2eHde 1 MUHym
y3inic xacaHbi3. XymbicmbiH 10 aliHanbIMbIHaH
KeliiH 90 MUHymmbIK y3inic xacaHblI3.

CANTAMANAPObI MAUOATAHY (9, 10, 11)

Manganay cantamachiH (9) kekeHicTep Hemece xxemictepai

Mavaanay ywiH nanaanaHbiHbI3.

Ykkiw cantamacel (10) KeKeHICTEp MEH XeMicTep YLUiH ae,

ipIMLLIKTIH KaTTbl CypbINTapbl YLWiH Ae nanganaHbinagsl.

CantamaHbl (11) dpu kapTobbIH TypayFa namuanaHblels

Haszap aydapbiybi3! Can 4bl  (10) ipiMwil 4

JXKYMCaK XXoHe cOo3blIMalbl Cypbl6bIH ycamy yuwiH

natidanaHyra mbilibIM canbIHaobI.

- KekeHicTep MeH ewmicTepai wamameH 6Gipaeit
Merlepae KecekTen TypaHbl3, KecekTep KakmakTbiH
(6) canaTblH MOMHbI @pKbISbl €PKiH eTyre Tuic.

ECKEPTY: JKuHay andbiHOa XeniniKk wWHyp awacs!

pozemkada mypmaraHbiHa KO3 XeMmKI3iHi3.

— Oceri (3) MoTOpnbI 6rokka (1) opHaTbIHbI3.

— Toctarangpl (4) moTopnbl 6nokka (1), «5» xaHe «d‘»
GenrinepiH GipikTipe OTbIPbIN OpHATLIKBLI3. TocTaraHab!
(4) carat TiniveH «5» xeHe «[l» Genrinepi caiikec
KeneTiHaen eTin opHaTbiHbI3. OpHaTyAbIH AYPbICTbIFbIH
6rokTaHy MexaHW3MiHiH WepTneri pacTangbl.

— CantamanapgbiH  (9-11)  6ipiH  canTamanapppl
ycTarbllwka (8) opHaTbiHbI3, Oyn ywiH ycTafbiwka (8)
canTamaHblH, apTkbl GeniriH KoMbIHbI3 [Aa,0faH KeniH
dukcaTop LwepTinreHre AeniH cantamaHblH, angblHFbl
GeniriHe GacblHbI3.

— Canrtamanap ycTafbliLblH (8) ocbke (3) opHaTbIHbI3.

— Kaknaktel (6) TOCTaraHfa (4), «l» *oHe  «[f*»
GenrinepiH caikecTeHAipe OTbIpbIN OPHATbIHbI3, COCbIH
OHbl cafaT TiniMeH «l» xoHe «(B)» Genrinepi ceitkec
KenreHLe 6ypbiHbI3.

— Xywmbic TepTinTepiH aybICTbIPbIN-KOCKbIWMNEH  (2)
nblliakTap anHanyblHblH  KaXeT  XbinAamabifbiH
TaHdaHpI3, Kbicka Mep3iMAik XymbiCTa WUMMYNbCTiK

KA3AKLLUA

TOPTINTI NanaanaHbiHbI3, UMNYNbLCTIK TOPTIN KOCbINYybI
YLWiH aybICTbIPbIN-KOCKbILW (2) TyTKacblH «P» KyitiHe
6ypbIn, ycTan TypblHpI3.

— Tarampapapbl KaknakTbiH (6) MOMHbIHA canbin, asgjan
KaHa KyLU >xymcan muTepriwneH (7) onapabl 6acbiHbI3.

Ha3zap aydapbiHbi3!

XyMbic Ke3iHOe )xemKizinzeH XuHak KypaMbIHa KipemiH

umepeiwmi (7) raHa nalidanaHbiHbI3; KaHOall Oa 6ip

6acka 3ammapObl KondaHyra mbllbIM casbIHa0bl.

TaraMaapabl KonbIHbI36eH umeyze Myndem 6onmalionb!!
KypbInFbIMEH KYMBICTbI asikTan, >KYMbIC TopTinTepiH
anbIpbIN-KOCKbILL (2) TyTkacblH «0» KyiiHe opHaTbim,
Xeninik WHYp alackliH po3eTkaaaH CybIPbiHbI3.

— Kaknakrbl (6) carat TiniHe kapcbl 6ypan alblHpI3.

— AGannan oTblpbin cantamanapabl yCTaFbIWTbl (8)
CybIpbIN anbIHpI3.

— ToctaraHgbl (4) moTopnbl 6rnokTaH (1) caraTt TiniHe
Kapcbl Gypan oTbIpbIn TYCIPiHi3.

— OHgenreH Tarampapabl TocTaFaHHaH (4) anbin
LUbIFbIHBI3.

- Xymbic asiktanraH 6eTTe GipaeH 6apnblk kongaHbinFaH
GenLuekTepai XybIn, KenTipiHi3.

- ¥YcrafbllwTaH (8) cantamaHbl (9, 10 Hemece 11) wbiFapy
YLiH, OHbl ayaapbin, canTaMaHblH LWbIFbIHKbI GeniriHe
6acbiHbI3 (9, 10 Hemece 11) xoHe ycCTarbllUTaFbl
brKCaTOpPMEH iniHin TypFaH XepiHeH arnbin WhbifbiHbI3 (8).

Ha3zap aydapbiHbi3!

A6aiinaHbiz:canmamanapobiH (9-11) keckiw xxuekmepi
emkip!

Y3dikci3 xymbic yakbimbl 1 MuHymmbi Kypauiobl,
JKYMbIC aliHanbiMOapbIHbIH apacbiH0a kem dezeHde 1
MUHym y3inic xacaHbi3. >KkymbicmbiH 10 aliHanbIMbIHaH
KeliiH 90 MUHymmbIK y3inic xacaHbI3.

TAFAMOAPObI ¥CATY

Mblwak-ycakrarbiwThl (12) eT, ipiMLWIKTIH KaTTbl CypbinTapbl,

nus3, xynap WicTi wenTep, capbiMcakTbl, cabisai, rpek

XaHFakTapblH, 6agamabl Hemece XeMicTepai ycakray YLUiH

nanganaHbiHbI3.

¥Ycaktay angblHga Tafamgapabl  faspnan  anbiHbi3:

XeMiCTepAiH CyMeriH anbin TacTaHnbl3, KOKHICTePAiH KaTTbl

kabblfblH  Kecin TacTaHpl3, €TTi CcyWheriHeH, CiHipaeH,

LUEMIPLUEKTEH XaHe apTblk MaiaaH axblpaTbiHbI3.

Ha3zap aydapbiHbi3!

lMblwak-ycakmarbiwumsl (12) Xynap xaHfarbl, My3,

Koghe OoHi Hemece acmblK myKbiMOacmap cusiKmbi

eme Kammbl maramOapObl ycamyfFa KonodaHyra

mbIiibIM canbiHaodbI.

Haszap aydapbiHbi3! [Mblwak-ycakmarbiwumsiy (12)

Xy3i eme emkip! lMbiwakmbl yHemi mek opmanbik

nnacmmacca 6esniziHeH ycmaHbi3.

ECKEPTY: JKuHay andbiHOa Xeninik wWwHyp awacs!

posemkada mypmaraHbIHa KO3 XemKIi3iHi3.

- OcerTi (3) MoTOpnbl 6rokka (1) opHaTbLIHbI3.

— ToctafaHabl (4) motopnbl 6nokka (1), «5» >xeHe
«ﬂ"» GenrinepiH  GipikTipe OTbIPbIN  OPHATbIHbI3.
TocrafraHabl (4) carar TiniMeH «5» xoHe «(2)» Genrinepi
calikec KeneTiHaen eTin opHaTbiHbI3. OpHaTyablH
OYPbICTbIFbIH -~ BNOKTaHYy  MeXaHU3MiHiH  wepTneri
pacTtangel.
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KA3AKLLA

— MMblwak-ycakrarbiwTbl  (12)  nblwaktarel  (12)
caHblinaynapapl xeTekteri (5) LWbIFbIHKbI XeprnepMeH
caiikecTeHzipin, cantamanap xeteriHe (5) opHaTbIHpI3.

— Mblwak-ycakTafblwTbiH  (12) >Ky3iHEH KOpFaHbIC
KanTamanapblH anbin TacTaHbI3.

Hazap aydapbiHbi3! lMbiwak-ycakmarbiwmabi(12)

opmanbiK 6eniciHeH faHa ycmaHbi3, nblWaKmMbl

(12) mocmaranHaH (4) anraH@a, ocbmiH XorFapfbl

6enizineH (5) ycmaHbi3!

lMblwak-ycakmarbiwmabiH (12) keckiw xuekmepi emkip

XoHe eme Kayinmi. KypbinfbiHbl 6enuwekmezeHOe

Hemece mocmaraHHaH eHOeszeH maramoapObl anbin

)KamkaHOa, coHOali-aK ma3sanay Ke3iHOe nblwaKmbi

(12) ynken cakmbikneH nalidanaHbiHbi3!

—  XertexTiH (5) ofapfbl GeniriHeH ycTan OTbIpbin, OHbI
ToCTaraHra (4) ocbke (3) opHaTbIHbI3.

— ©HgeneTiH Taramaapapbl TocTaraHFa (4) canbiHbI3.

— Kaknaktel (6) TOCTaraHfa (4), «l» *oHe  «[f*»
GenrinepiH carkecTeHipe OTbIPbIN OPHATbIHBI3, COCbIH
onbi carar Tiniven «fp xere «(2» Genrinepi caitkec
KenreHie 6ypbiHbI3.

—  WrepriwTi (7) kaknakTblH (6) >XyKTe€y MOMbIHbIHA
OpHaNacTbIpbiHbI3.

— Xymbic TepTinTepiH aybICTbIPbIN-KOCKbIWNEH (2)
nblliakTap alHamnyblHbiH  KaXeT  XblAamabifFblH
TaHAaHpI3, Kbicka Mep3iMaik >KymblCTa WMMNYNbCTIK
TOpTINTi NanganaHbiHbI3, UMMYNbLCTIK TAPTIN KOChINYbI
YWiH aybICTbIPbIN-KOCKbILW (2) TyTKacblH «P» kyiiHe
6ypbIn, ycTan TypblHpI3.

— XyMbIC Ke3iHOE KaXeT WHIrpeameHTTepai UTepriwTi
(7) anablH-ana LWblFapa Typbin, KaknakTbiH (6) XykTey
MOVibIHbI apKbISibl cana anachi3.

—  KypbInfbIMeH XyMbICTbl asikTan, XyMbIC TopTinTepiH
albIpbIn-KOCKbILL (2) TyTkacbiH «0» KyiliHe opHaTbim,
XKeninik LWHYp alacblH po3eTkaAaH CyblpbiHbI3.

- KaknakTbl (6) caraT TiniHe kapcbl Gypan alublHpI3.

— MMblwak-ycakrarbil (12) opHaTbIFaH xeTekTi (5) anbin
LWbIFbIHBI3, NbIWakTbl (12) xeTekTeH (5) 6ocaTbiHbI3.
Ha3zap aydapbiHbi3! Mblwak-ycakmarbiwmsiH (12) xy3i

eme emkip, OHbl meK opmarnbiK 6esi2iHeH ycmaHbI3.
ToctaraHabl (4) motopnbl 6rnoktaH (1) carat TiniHe
Kapcbl 6ypan oTbIpbIn TYCipiHi3.

— ©OHgenreH Tarampapabl TOocTaFaHHaH  (4)
LLIbIFbIHBI3.

— Xymbic asiktanFaH 6eTTe GipaeH 6apnblk KonaaHbiFaH
GenLekTepai XybIn, KeNnTipiHi3.

—  [Mblwak-ycakTarbilTbiH (12) Xy3iHe NNacTUKTi KOpFaHbIC
KanTamanapblH OpHaTbIHbI3.

Hasap aydapbu-'bls'

op { cur

YCmaHbIHbI3.

Y30ikci3 Xymbic yakbimbl 1 MuHymmbl Kypaliobl,

XKYMbIC aliHanbIMOapbIHbIH apacbiHOa KeM

OezeHde 1 MuHym y3inic xacaHbi3. XymbicmbiH

10 alHanbiMblHaH KeliH 90 MuHymmeblK y3inic

)KacaHbI3.

anbein

nFaH pemiH KamaH mypde

KAMbIP UNEY

Kamblp uney ywiH cantamanbl (13) naipanaHbiHpi3. bip
kabbingayaa 330 r kamblpaaH apTblK MENeMeHi3 (Cy MeH
YHHbIH 4:6 apakaTblHacbiHAa).

Kamblp wurey ywiH npoueccopapl xuHay Taramgapgbl

ycakTay YLWiH Npoueccopabl  XWHaKTayMeH  ykcac
(«TAFAMOAPObl  ¥CATY» GenimiH kapaHbl3), 6ipak
nblluak-ycakTarbllWThlH  (12) OpHbIHA Kamblp uneyre
apHanfaH cantama (13) opHaTbinagbl.

Ha3zap aydapbiHbi3!

Y30ikci3 Xymbic yakbimbl 1 MuHymmsbl Kypaliobl,
XKYMbIC aliHanbIMOapbIHbIH apacbiHOa Kem

OdezeHde 1 MuHym y3inic xacaHbi3. Xymbicmbiq 10
aliHanbIMbIHaH KeliH 90 MUHYMmMbIK y3inic )acaHbi3.

TAFAMOAPAObI KenIPLWITY/APANACTbIPY

XKymbIpTKa, Kinerenai kenipLuiTy yiiH, ManoHes, Ty3ablKTap
[anblHOay YWiH Hemece CyWblK kamblpabl apanacTbipy
YLWiH canTamaHsbl (14) naganaHbiHbl3, byn cantama cymblk
Topisaec Taramaapabl apanacTbipy YLUiH naiganaHbinagbl.

Kambip wnney yLiH npoueccopabl XuHay TarampapAbl
ycakTay VyWiH npoueccopdbl  KWHaKTayMeH — yKcac
(«TAFAMOAPLbI ¥CATY» 6enimMiH kapaHbi3), 6ipak nblLuak-
ycakTafFblWThlH (12) OpHblHA Tafampgapabl KenipLuity/
apanacTblpyFa apHanfaH cantama (14) opHatbinagbl.

Ha3zap aydapbiHbi3!
Y30ikci3 Xymbic yakbimbl 1 MuHymmbl Kypaliobl,
XKYMbIC aliHanbIMOapbIHbIH apacbiHOa Kem

OdezeHde 1 MuHym y3inic xacaHbi3. XymbicmbiH 10
aliHanbIMbIHaH KeliH 90 MUHymMmMbIK y3inic xacaHbi3.

LIMTPYC TEKTECTEP YLUIH LUbIPbIHCbIKKbILL
AnenbcuH, MaHOapuH, NIMMOH Hemece Gacka Aa LMTPyC
TeKTeCcTepAeH LWbIPbIH 83ipneHi3. Liutpyc TektecTepain
»KeMiciH angblH-ana ekire 6enin KeciHis.

ECKEPTY: JKuHay andbiHOa eninik WHyp awachbl

po3emkada mypmaraHbIHa K63 XEMKI3iHi3.

- Oceri (3) MoTopnbl 6rokka (1) opHaTbIHbI3.

— ToctaraHgpl (4) motopnbl 6nokka (1), «5» xaHe
«f'» GenrinepiH GipikTipe OTLIPLIN  OPHATBIHbI3.
TocTaraHabl (4) carat TinimeH «5» xoaHe «(J)» Genrinepi
colikec keneTiHAen eTin opHaTbiHbI3. OpHaTyablH
OYPbICTbIFbIH -~ BMOKTaHy — MeXaHW3MiHiH  wepTneri
pacTangbl.

- LuTpyc TekTecTep YLiH LWbIPbIHCBIKKBILL GenriliH (15)
«l» XKeHe «[j‘» GenrinepiH ceaiikecTeHAipin, COCbIH
GenriwTi (15) carar TiniMeH « l» xoHe «(B)» Genrinepi
CalikecTeHreHre e 6ypebin, ocbke (3) OpHaTbIHbI3.

—  KoHycTbl (16) opHaTbIHbI3.

—  XyMbIC TOpTINTEPiH aybICTbIPbIN-KOCKbILWTLI (2) «1»
KYWiHe KenTipiHi3.

HA3AP AYOAPbIHbI3: wuuTpyc TekTectep YLWiH

WbIPLIHCBIKKbIW canTaMacbIMeH XYMbIC XacaFaHaa,

npoueccopabl  KOHycTbiH (16)  OGipiHwi  aiHany

XbiNAaMabiFbiHa FaHa KOCbIHbI3.

— AbGaiinan oTbIpbin, UMUTPYC TeKTec >XeMmicTiH 6GeniriH
aliHanbIn TypFaH koHycka (16) LWbIPbIH TOMbIFbIMEH
LbIKkaHLIa 6acbiHbI3.

—  KypbInFbIMEH KYMbICTbI asiKTamn, >XyMbIC TOpTiNTEpiH
anblpbIN-KOCKbILL (2) TyTKacbiH «0» KyiliHe opHaTbIn,
Xeninik WHyp alacbiH po3eTkaAaH CybIpbIHbI3.
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— LUwutpyc TekTecTepre apHanfaH  LIbIPbIHCLIKKbILL
GenriwiH (15) koHycneH (16) Gipre GenriwwTi carat TiniHe
Kapcbl anHanAbIpbIn LWeLLiHi3.

— TocrtaraHabl (4) moTopnbl GnoktaH (1) cafaT TiniHe
Kapcbl Gypan oTbIpbIn TYCIPiHi3.

— TocTaraHHaH (4) anblHfaH WbIpbIHAbI KYbIN anbiHbI3.

—  Xymbic asktanFaH 6eTTe 6ipaeH 6apnblk KonaaHblFaH
GernLuekTepai Xybirn, KenTipiHi3.

Y3dikci3 xymbic yakbimbl 1 MuHymmbi Kypaiobl,

JKYMbIC aliHanbiMOapbIHbIH apacbiHOa kem dezeHde 1

MUHym y3inic xxacaHbi3. Kkymbicmbi{ 10 aliHanbIMbIHaH

keliiH 90 MUHYmMmMbIK y3inic xacaHbI3.

TA3ANAY

HA3AP AYAAPbIHbI3! [biwakmap 6nozbiH (20)
6neHdep mocmaraHbiHaH (19) Hemece nblwak—
ycakmarbiwmbl  (12)  XymMbiCcwbl — mocmaraHHaH
(4) wsbirapraH0a Hemece yKKiw/Malidanarbiwmsbi
(9-11) canmamadaH wewkeHOe, epeKwe caKmbIK
{bI13!] Tk P MeH yKkiw/Malidanarbiw

canmamanapbiHbiH Xy30epi emkip jaHe Kayinmi.

BepinzeH nblwakmap MeH canmamanapobi eme YiKeH

cakmblIKneH natidanaHbiHbi3!

— Tasanap anablHAa KypbinifblHbl COHAIPIHI3 oHe OHbI
)Ke]'li,qu aXblpaTbIHbI3.

— [NanpanaHbinFaH Gapnblk
canTamanapgbl WeLin anbiHbI3.

Eckepmy: [biwakmap 6noesiH (20) wewin anapObiH

OypbIH, andbiH-ana 6rneHOep mocmaraHbiH (19) Xybin

anyobl yCbiHaMbI3.

— MMblwakrapabl (20) weLwin any ywiH neiwakrap 6norsiH
(20) «OPEN» TinweciHe kapan OypblHbI3 Aa, OHbl
HbIFbl3fayLLbl TECeMeMeH Bipre Cyblpbin anblHbI3.

HA3AP AYAAPbIHbI3: [lbiwakmapdbiy Kecywi

JXuemkepi eme emkip — onapObl Y/KeH caKkmbIKneH

natidanaHbiHbI3!

— bBneHpgep TocTaraHbiH (19) Gentapan xyfbiw Kypan
KOCbIM, Ta3a CyMeH XYbIHbI3, LWalblHbI3 XXoHe KeNTIpiHi3.

— Bapnblk anbiH6anb! 6enwekTepi xxeHe cantamanapabl
GeiiTapan xyy Kypanbl KOCbIMFaH Xblflbl CyMEH MyKUSIT
XKYbIN LWbIFbIHbI3, ONapApl LWawbIn, KeNnTipiHi3.

— Mortopnbl 6nokTbl (1) @3aan AbIMKbIN KyMcak MaTameH
CYPTiHi3, OCblAaH COH KypfaK eTiMn CYPTiHi3.

— TMblwak-ycakrarbiwThl (12) Tazanan, kKenTipreHHeH KeniH
OfaH NNacTWKTi KOPFaHbIC KanTamanapblH KWri3iHi3.

— Mortopnbl  6noktbl (1) aHe 6Gapnblk anbiHGanb!
GenwekTepai Tasanay ywiH abpa3ueTi Tasanay
KypangapblH, CoHAaW-ak epiTKilTi KonaaHyfa ThblbiM
canblHagbl.

—  Ty3apl XaHe KbllKbIN Tafamaapabl eHAereHHeH KeuiH
Gapnblk GenwekTep MeH canTamanapabl GipAeH Xbinbl
CYMEH LLa0 KaxeT.

— KywrTi 6osy kacuetTepi Gap Tarampapabl eHaeyade
(Mbicanbl, cabi3 Hemece Kbi3binuaHbl) canTamanap MeH

GenwekTep MeH

KA3AKLLUA

blabicTap 6osAnbin Kanybl MyMmkiH. Cantamanap MeH
blAbICTapAbl 6CiMAIK MaiblHa MaTbipbififaH MaTaMeH
CYPTiHI3 e, ocbldaH COH XYbIHbI3.

— MMblwakrap 6norbiH (20) XeHe HbifbI3AayLlbl TECEMEHi
XYbIN anfaH CoH, Nblwakrap 6norbiH (20) HbiFbl3aayLLbl
TecememeH Bipre bneHaep TocTaraHbiHa (19) opHaTbin,
oHbl «CLOSE» Tinweci 6GafbiTbiHa Kapal TonblK
dvKcaumanaHraHFa aenit bypaHbis.

— Bapnblk anbiH6anb! 6enwekTepai xxeHe cantamanapabl
bioblC-asik  KyaTblH MaluMHafa canyfa TbidbiM
canbliHagbl.

Momopnbi 6r1okmbi (1) xaHe xeninik WwHypOobl, xeninik

WHYp awacblH cyra Hemec 6acka Oa Ke3-KeseeH

cylibiKmbIKmMapfa casnyra mbilibIM canbIHaobl.

CAKTAY

- KypbInfblHbl y3aK yakbiTka cakTay YLUiH XuHay angbiHaa
OHbl Ta3anaHbI3.

- Keninik WHypAel MoTOpIbI BoKka opamaHbI3.

- Acyinik npoueccopabl Kyprak, cankbiH, 6ananapapbiH
KOIbl XXETNEWTIH Xepae CakTaHbl3.

XETKI3Y XXUHAFbI

MoTtopnbl 6riok — 1 A.

TocTaraH —2 f.

Kaknak — 2 A.

[eHrenek ycrarbiw — 1 4.

Ykkilw/mManganarbllw cantamanapbl — 2 4.

®pu kapTOBbIH TypayFa apHarnfaH cantama — 1 4.
Mblwak-ycakTarbiw— 1 4.

Kamblp nneyre apHanfax cantama — 1 A.
Kenipwwlity/apanacTbelpyra apHanfaH cantama — 1 a.
LiuTpyc TekTecTep YLUiH LbIPbIHCBIKKbILL Benriwi — 14.
LLbIPBIHCBIKKBILL KOHYCbI — 1 4.

Wtepriw — 1 a.

Hyckaynbik — 1 4.

TEXHUKATNbIK CUNMATTAMAIAP
Kyart kesi kepHeyi: 220-240B ~50I'y
Makcumangbl TyTbiHbINYyLLbl KyaT: 1000 BT

OHlipywi  Kypandap cunammamanapbiH —andbiH-ana
ecKkepmycia e3zepmy KyKbifbiH 63iHe Kandbipaohbl.

KypanobiH Kbiamem emy mep3iMi — 3 Xbis.

FapaHTUAnbIK MiHAeTTINIr

[apaHTuANbIK xafaaaarbl kapanbin xaTkad Genektep
OunepaeH Tek catbin anbiHFaH agamra faHa 6epineai. Ocbl
rapaHTUanbIK MIHAETTINIrHAeri WarbiMaanfaH xarganaa
TenereH 4Yek Hemece KBUMTaHUUACBIH KepceTyi KaXeT.

EAL
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PROCESOR DE BUCATARIE

Procesorul de bucatarie este destinat pentru maruntirea,
mixarea sau baterea diferitor alimente, precum si pentru
framantarea aluatului.

DE
1.

19.

20.

SCRIERE

Blocul motor

. Comutator moduri de functionare/pornire regim cu

impulsuri

. Axul mecanismului de actionare a suportului (8) si a

conului (16)
Bol de lucru
Mecanism de actionare a accesoriilor (12, 13, 14)

. Capac bol
. Impingator
. Suport circular al accesoriilor

Accesoriu de tocare

. Accesoriu-razatoare

. Accesoriu pentru taierea cartofilor pai

. Cutit pentru maruntire

. Accesoriu pentru framantarea aluatului

. Accesoriu pentru batere/mixare

. Separator storcator de suc pentru citrice
. Conul storcatorului de suc

. Dopul capacului (18)/pahar de masura

. Capac bol blender

Bol blender
Bloc lame

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie prezentul ghid de utilizare Tnainte de fo-
losirea aparatului electric si pastrati-l pentru consultari
ulterioare.

Utilizati aparatul doar in scopul pentru care a fost creat,
asa cum este descris Tn aceasta instructiune. Operarea
gresita a aparatului poate duce la defectarea acestuia,
cauzarea de prejudicii utilizatorului si proprietatii lui.

Tnainte de prima conectare asigurati-va c& tensiu-
nea indicata pe aparat corespunde cu tensiunea rete-
lei electrice.

Durata functionarii continue nu trebuie sa depaseasca
1 minut, faceti pauze intre cicluri de minim 1 minut.
Dupa 10 cicluri de lucru faceti o pauza de 90 de minute.
Plasati aparatul pe o suprafata pland, rezistenta la
umiditate, departe de surse generatoare de caldura
si foc deschis.

Nu utilizati aparatul n apropiere de recipiente cu apa,
n preajma chiuvetei de bucatarie, in subsoluri umede
sau langa bazin.

Nu utilizati aparatul langa suprafete fierbinti (plite de
gaz sau electrice, cuptoare).

Nu trageti de cablul de alimentare si nu il rasuciti.

Nu scufundati carcasa, cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare in apa sau alte lichide.

Nu atingeti carcasa aparatului si fisa cablului de ali-
mentare cu mainile ude.

Tnainte de utilizarea aparatului examinati atent cablul
de alimentare si asigurati-va ca acesta nu este dete-
riorat. Daca cablul de alimentare este deteriorat nu
utilizati aparatul.
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Feriti cablul de alimentare de suprafetele fierbinti si
muchiile ascutite ale mobilierului.

Nu porniti aparatul fara alimente.

Réciti alimentele fierbinti, temperatura alimentelor nu
trebuie sa depaseasca 40°C.

Nu utilizati alte accesorii decat cele furnizate impre-
una cu aparatul.

Nu introduceti bolurile furnizate impreuna cu aparatul
in cuptorul cu microunde.

Nu utilizati aparatul in afara incaperilor.

fnainte de prima utilizare a procesorului de bucatarie
spalati bine toate accesoriile detasabile care vor intra
n contact cu alimentele.

Asigurati-va céa toate accesoriile sunt instalate corect
inainte de a porni aparatul.

Nu umpleti bolurile cu alimente dincolo de limita
maxima si urmariti nivelul lichidelor turnate in acestea.
Muchiile taietoare ale blocului de cutite al bolului
blenderului, ale cutitului pentru méaruntire si ale acce-
soriilor sunt ascutite si prezintad pericol. Manuiti cu
maxima prudentd accesoriile atunci cand dezasam-
blati aparatul, cand scoateti alimentele din bol si n
timpul curéatarii!

Tn cazul in care cutitele pentru maruntire sau acceso-
riille se migca cu dificultate, deconectati aparatul de la
reteaua electrica si indepartati cu atentie alimentele
care Tmpiedica rotirea acestora.

Scoateti alimentele si scurgeti lichidele din boluri
numai dupa oprirea completa a rotatiei cutitelor sau
accesoriilor.

Atentie! Este necesara o maxima prudenta atunci
cand scoateti blocul de cutite din bolul blenderu-
lui sau cutitul pentru maruntire din bolul de lucru!
Lamele cutitelor sunt foarte ascutite!

inainte de utilizarea bolului blenderului asigurati-
va ca blocul de lame este instalat corect si este
bine fixat.

Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.
Intotdeauna deconectati aparatul de la reteaua elec-
trica Tnainte de curatare sau daca nu 1l utilizati.
Niciodata nu trageti de cablul de alimentare atunci
cand deconectati aparatul de la reteaua electrica,
apucati de fisa si scoateti-o cu atentie din priza.
Curatati cu regularitate aparatul.

Nu permiteti copiilor s& se atinga de carcasa apara-
tului si de cablul de alimentare in timpul functionarii.
Acest aparat nu este destinat pentru utilizare de catre
copiii sub 8 ani.

Acest aparat nu este destinat pentru utilizare de
catre persoanele (inclusiv copiii mai mari de 8 ani)
cu deficiente fizice, psihice sau fara experienta si
cunostinte suficiente. Utilizarea aparatului de catre
aceste persoane este posibila doar in cazul in care
sunt supravegheati de catre persoana responsabila
de securitatea lor si daca le-au fost date instructiuni
clare si corespunzatoare cu privire la folosirea sigura
a aparatului si despre riscurile care pot aparea in caz
de folosire inadecvata.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu
aparatul.
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ROMANA/ Moldoveneasca

* Din motive de sigurantd a copiilor nu Iasati pungile
de polietilena, folosite pentru ambalare fara supra-
veghere.

* Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace cu pungile
sau pelicula pentru ambalare. Pericol de asfixiere!

* Daca aparatul a cazut in apa:

— nu atingeti apa;

— scoateti imediat fisa din priza electrica, dupa care
puteti scoate aparatul din apa;

— apelati la un centru service autorizat pentru verificarea
sau reparatia aparatului.

¢ Nu utilizati aparatul daca este deteriorat cablul de
alimentare sau fisa cablului de alimentare, daca
aparatul functioneaza neregulat, sau daca acesta
a cazut.

+  Nu desfaceti singuri aparatul. In caz de defectiuni,
precum si daca acesta a cazut, apelati la cel mai apro-
piat centru service autorizat.

e Transportati aparatul numai In ambalajul produca-
torului.

e Pastrati aparatul in locuri inaccesibile pentru copii si
persoanele cu dizabilitati.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI CASNIC

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

in caz de transportare sau pastrare a aparatului la

temperaturi scazute acesta trebuie tinut la tempera-

tura camerei minim doua ore.

— Desfaceti ambalajul aparatului, indepartati orice eti-
chete care impiedica functionarea aparatului.

— Verificati integritatea aparatului, in caz de defectiuni
nu utilizati aparatul.

— inainte de a porni aparatul asigurati-va ca tensiunea
indicatd pe aparat corespunde cu tensiunea retelei
electrice.

— Spalati bine Tn apa caldd cu un agent de curatare
neutru toate piesele detasabile (3-19), apoi clatiti-le
si uscati-le.

— Stergeti blocul motor (1) cu un material moale ugor
umezit, apoi stergeti pana la uscare.

Atentie!

e Nu scufundati blocul motor (1), cablul de alimen-
tare si fisa cablului de alimentare in apa sau alte
lichide.

e Nu introduceti accesoriile si recipientele in
masgina de spalat vase.

* Atentie! Muchiile ascutite ale cutitului pentru
madruntire (12), ale blocului de cutite (20), ale acce-
soriilor pentru radere /tocare (9-11) sunt ascutite
si prezinta pericol, fiti maxim de prudenti atunci
céand efectuati curatarea acestora!

MODURI DE FUNCTIONARE
Pentru selectarea vitezei de rotire a accesoriilor mutati
comutatorul modurilor de functionare (2) in pozitia re-
spectiva:

«0» - aparatul este oprit

«1» - viteza redusa a rotirii

«2» - viteza mare a rotirii
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— Pentru functionarea in regimul cu impulsuri rotiti si
mentineti manerul comutatorului modurilor de functio-
nare (2) in pozitia «P».

Volumul alimentelor

Aveti grija ca volumul alimentelor lichide sa nu depa-
seasca gradatia maxima: - 1200 ml in bolul de lucru (4)
si 1800 ml n bolul blenderului (19). Utilizand accesoriul
(13), nu frdmantati mai mult de 330 g de aluat la o sin-
gura data.

UTILIZAREA BLENDERULUI

Blenderul este utilizat pentru mixarea sau baterea dife-

ritor lichide, maruntirea fructelor si legumelor moi. Nu

procesati in blender fructe si legume dure, fructele cu
sadmburi, branzeturi cu cheag tare, gheata etc.

— Tnainte de a méarunti/mixa alimentele recomandam s&
decojiti legumele si fructele, sa indepartati toate par-
tile necomestibile (de exemplu, samburii) si sa taiati
fructele sau legumele cuburi de circa 2x2 cm.

AVERTISMENT: inainte de asamblarea aparatului asigu-
rati-va cé fisa cablului de alimentare nu este introdusa
in priza.

— Asigurati-va ca blocul de cutite (20) este instalat
corect in bolul blenderului (19) si este bine fixat.

— Instalati bolul blenderuliii (19) pe blocul motor (1), ali-
niind semnele «A» si «ﬁ"». Rotiti bolul (19) in sensul
acelor de ceasornic, astfel incat sa coincida semnele
«A» si «C». Corectitudinea instalarii este confirmata
prin clicul mecanismului de blocare.

— Instalati in capac (18) dopul/paharul de masura (17)
astfel, incat iesiturile de pe pahar sa coincida cu cane-
lurile din capac, apoi rotiti paharul (17) in sensul ace-
lor de ceasornic pana la capat.

Remarcad: Inainte de utilizarea blenderului asigurati-vé

cd dopul/paharul de mésura (17) este instalat in capac

(18), in caz contrar lichidele procesate se pot vérsa prin

orificiul din capac (18).

— Introduceti alimentele in bol (19), inchideti bolul cu
capacul (18).

— Introduceti fisa cablului de alimentare in priza.
Blenderul este gata pentru utilizare.

— Cu ajutorul comutatorului modurilor de functionare
(2) selectati viteza necesara de rotire a cutitelor,
pentru utilizarea de scurtd durata, folositi regimul
cu impulsuri, pentru pornirea regimului cu impul-
suri rotiti si mentineti manerul comutatorului (2) in
pozitia «P».

— In timpul functionarii blenderului sau in pauze puteti
adauga in bol (19) ingredientele necesare. Pentru
aceasta rotiti in sens contrar acelor de ceasornic gi
scoateti dopul capacului/paharul de masura (17),
paharul (17) poate fi folosit in calitate de recipient
pentru adaugarea ingredientelor lichide. Dupa ada-
ugarea ingredientelor instalati paharul (17) la loc si
rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana la fixare.

— Dupa utilizarea aparatului, instalati manerul comuta-
torului modurilor de functionare (2) in pozitia «0» si
scoateti fisa cablului de alimentare din priza.
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— Scoateti bolul blenderului (19) de pe blocul motor (1),
rotindu-I in sens contrar acelor de ceasornic.

Remarca: Introduceti alimentele care vor fi procesate in

bol (19) péna la pornirea aparatului.

Atentie!

*  Nu scoateti bolul (19) de pe blocul motor in timpul
functiondrii blenderului.

* Pentru a nu deteriora lamele nu procesati alimente
prea dure asa ca crupele, orezul, cafeaua, gheata,
branzeturile cu cheag tare si alimentele congelate.

* Daca procesarea alimentelor este ingreunata, ada-
ugati o cantitate mica de apa, zeama sau suc.

e Durata functiondrii continue constituie 1 minut,
faceti o pauza de minim 1 minut intre ciclurile de
lucru. Dupa 10 cicluri de lucru faceti o pauza de
90 de minute.

UTILIZAREA ACCESORIILOR (9, 10, 11)

Utilizati accesoriul de tocare (9) pentru taierea legumelor

sau fructelor.

Accesoriul razatoare (10) este utilizat atat pentru legume

si fructe, cat si pentru maruntirea branzei cu cheag tare.

Utilizati accesoriul (11) pentru tdierea cartofilor pai.

Atentie! Nu utilizati accesoriul (10) pentru maruntirea

branzei moi si ductile.

— Taiati legumele sau fructele bucati de marime aproxi-
mativ egald, bucatile trebuie sa treaca liber prin orifi-
ciul de incéarcare al capacului (6).

REMARCA: Inainte de asamblare asigurati-va cé fisa ca-

blului de alimentare nu este introduséa in priza.

— Instalati axul (3) pe blocul motor (1).

— Instalati bolul (4) pe blocul motor (1), aliniind semnele
«A» si «C{*». Rotiti bolul (4) in sensul acelor de cea-
sornic astfel, ca sa coincida semnele «A» si «F».
Corectitudinea instalarii este confirmata prin clicul
mecanismului de blocare.

— Instalati unul din accesoriile (9-11) in suportul acceso-
riilor (8), pentru aceasta introduceti in suport (8) par-
tea adversa a accesoriului, iar apoi apasati pe partea
din fata a accesoriului pana la clicul fixatorului.

— Instalati suportul accesoriilor (8) pe ax (3).

— Instalati capacul (6) pe bol (4), aliniind semnele «I» si
«ﬂ”‘», apoi rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana
la alinierea semnelor <[> si «©p.

- Cu ajutorul comutatorului modurilor de functionare (2)
selectati viteza necesara de rotire a cutitelor, pentru
utilizarea de scurta durata folositi regimul cu impul-
suri, pentru a porni regimul cu impulsuri rotiti i menti-
neti manerul comutatorului (2) in pozitia «P».

- Introduceti alimentele in orificiul de incarcare al capa-
cului (6) si aplicand putina presiune apasati-le cu
impingatorul (7).

Atentie!

Utilizati in timpul functiondrii numai impingatorul (7),

care este furnizat impreund cu aparatul; nu utilizati

alte obiecte. Nu impingeti alimentele cu mainile!

— Dupa utilizarea aparatului mutati comutatorul modu-
rilor de functionare (2) in pozitia «0» si scoateti fisa
cablului de alimentare din priza.
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— Scoateti capacul (6), rotindu-l in sens contrar acelor
de ceasornic.

— Scoateti cu precautie suportul accesoriilor (8).

— Scoateti bolul (4) de pe blocul motor (1), rotindu-I in
sens contrar acelor de ceasornic.

— Extrageti alimentele procesate din bol (4).

— Imediat dupa utilizare spalati si uscati toate piesele
utilizate.

— Pentru a scoate accesoriul (9, 10 sau 11) de pe suport
(8), Intoarceti-I si apasati pe partea proeminenta a
accesoriului (9, 10 sau 11) si scoateti-o din angrena-
rea cu fixatorul de pe suport (8).

ATENTIE!

Fiti prudenti: muchiile taietoare ale accesoriilor (9-11)
sunt ascutite!

Timpul de functionare continud constituie 1 minut,
faceti o pauza de minim 1 minut intre ciclurile de lu-
cru. Dupa 10 cicluri faceti o pauza de 90 de minute.

MARUN]’IREA ALIMENTELOR

Utilizati cutitul pentru méruntire (12) pentru maruntirea
carnii, branzei cu cheag tare, cepei, ierburilor aromatice,
usturoiului, morcovului, nucilor, migdalelor sau fructelor.
Pregatiti alimentele fnainte de maruntire: indepartati
samburii din fructe, curatati coaja groasa de pe legume,
indepartati din carne oasele, vinele, cartilagiile si excesul
de grasime.

Atentie!

Nu utilizati cutitul pentru maruntire (12) pentru ma-
runtirea alimentelor foarte dure asa ca nucsoara,
gheata, boabele de cafea sau cerealele.

Atentie! Lamele cutitului pentru maruntire (12) sunt
foarte ascutite! Intotdeauna tineti cutitul numai de
partea centrala de plastic.

AVERTIZARE: Inainte de asamblare asigurati-va ca fisa

cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
Instalati axul (3) pe blocul motor (1).

— Instalati bolul (4) pe blocul motor (1), aliniind sem-
nele «A» si «{*». Rotiti bolul (4) in sensul acelor de
ceasornic astfel, incat sa coincida semnele «A» si
«{p. Corectitudinea instalarii este confirmata de cli-
cul mecanismului de blocare.

— Instalati cutitul pentru maruntire (12) pe mecanismul
de actionare a accesoriilor (5), aliniind canelurile de
pe cutit (12) cu iesiturile de pe mecanismul de acti-
onare (5).

— Scoateti de pe lamele cutitului pentru maruntire (12)
eclisele de protectie din plastic.

Atentie! Tineti cutitul pentru maruntire (12) numai de

partea centrald, atunci cadnd extrageti cutitul (12) din

bol (4), tineti numai de partea superioara a axului (5)!

Muchiile taietoare ale cutitului pentru maruntire (12)

sunt ascutite si prezintd pericol. Manipulati cutitul

(12) cu mare prudenta la dezasamblarea aparatului

sau cénd extrageti alimentele procesate din bol, pre-

cum si in timpul curatarii!

- Tinand de partea superioara a mecanismului de acti-
onare (5), instalati-l in bol (4) pe ax (3).
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ROMANA/ Moldoveneasca

— Introduceti alimentele care trebuie procesate in bol
(4).

— Instalati capacul (6) pe bol (4), aliniind semnele «I» si
«[j‘», apoi rotiti-l Tn sensul acelor de ceasornic pana
la alinierea semnelor «I» si «».

— Introduceti impingétorul (7) in orificiul de incarcare
a capacului (6).

- Cu ajutorul comutatorului modurilor de functionare (2)
selectati viteza necesara a rotirii cutitelor, in cazul uti-
lizérii de scurtd durata utilizati regimul cu impulsuri,
pentru a porni regimul cu impulsuri rotiti $i mentineti
manerul comutatorului (2) in pozitia «P».

— In timpul utilizarii puteti adduga ingredientele nece-
sare prin orificiul de incarcare al capacului (6), sco-
tand n prealabil impingatorul (7).

— Dupa utilizarea aparatului mutati comutatorul regimu-
rilor de functionare (2) in pozitia «0» si scoateti fisa
cablului de alimentare din priza.

— Scoateti capacul (6), rotindu-l in sens contrar acelor
de ceasornic.

— Scoateti mecanismul de actionare (5) cu cutitul pentru
maéruntire (12), scoateti cutitul (12) de pe mecanismul
de actionare (5).

Atentie! Lamele cutitului pentru maruntire (12) sunt

ascultite, tineti-l numai de partea centrala.

— Scoateti bolul (4) de pe blocul motor (1), rotindu-I in
sens contrar acelor de ceasornic.

— Extrageti alimentele procesate din bol (4).

— Imediat dupa utilizare spélati si uscati toate acceso-
riile folosite.

— Instalati pe lamele cutitului pentru maruntire (12) ecli-
sele de protectie din plastic.

Atentie!

Respectati cu strictete consecutivitatea descrisa a

actiunilor.

Durata functiondrii continue constituie 1 minut, fa-

ceti o pauzd de minim 1 minut intre ciclurile de lu-

cru. Dupa 10 cicluri de lucru faceti o pauza de 90 de
minute.

FRAMANTAREA ALUATULUI
Pentru framantarea aluatului utilizati accesoriul (13). Nu
framantati la o singura datad mai mult de 330 g de aluat
(raportul intre apa si faina 4:6).

Asamblarea procesorului pentru framantarea aluatului
este identica cu asamblarea procesorului pentru marun-
tirea alimentelor (vezi titlul «MARUNTIREA ALIMENTE-
LOR»), inséa in locul cutitului pentru maruntire (12) se va
instala accesoriul pentru framantarea aluatului (13).

Atentie!
Durata functiondrii continue constituie 1 minut, fa-
ceti o pauzd de minim 1 minut intre ciclurile de lu-
cru. Dupa 10 cicluri de lucru faceti o pauza de 90 de
minute.

BATEREA/MIXAREA ALIMENTELOR
Pentru baterea cremei, oualor, prepararea maionezei,
sosurilor sau pentru framantarea aluatului lichid utilizati
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accesoriul (14), acest accesoriu poate fi folosit si pentru
mixarea alimentelor de consistenta lichida.

Asamblarea procesorului pentru framantarea aluatului este
identicad cu asamblarea procesorului pentru méaruntirea ali-
mentelor (vezi titlul «cMARUNTIREA ALIMENTELORY), ins&
n locul cutitului pentru maruntire (12) se va instala acceso-
riul pentru baterea/mixarea alimentelor (14).

Atentie!
Durata functiondrii continue constituie 1 minut, fa-
ceti o pauzd de minim 1 minut intre ciclurile de lu-
cru. Dupa 10 cicluri de lucru faceti o pauza de 90 de
minute.

STORCATOR DE SUC PENTRU CITRICE
Preparati suc din portocale, mandarine, lamaie sau alte
citrice. Taiati in prealabil citricele n doua jumatati.

AVERTIZARE: Inainte de asamblare asigurati-va ca fisa

cablului de alimentare nu este introdusa in priza.

— Instalati axul (3) pe blocul motor (1).

— Instalati bolul (4) pe blocul motor (1), aliniind semnele
«A» si« . Rotiti bolul (4) in sensul acelor de cea-
sornic astfel ca sa coincidd semnele «A» si «».
Corectitudinea instalarii este confirmata de clicul
mecanismului de blocare.

— Instalati pe ax (3) separatorul storcatorului de suc
pentru citrice (15), aliniind semnele «I» si «ﬂ‘», apoi
rotiti separatorul (15) in sensul acelor de ceasornic
pana la alinierea semnelor « I» Si «Op.

— Instalati conul (16).

— Instalati comutatorul modurilor de functionare (2) in
pozitia «1».

ATENTIE: Atunci cand utilizati accesoriul de stoarce-
re a sucului, porniti procesorul numai la prima viteza
de rotire a conului (16).

— Apasati cu prudenta cu o jumatate a fructului citric pe
conul care se roteste (16) pana la extragerea com-
pleta a sucului.

— Dupa utilizarea aparatului mutati comutatorul modu-
rilor de functionare (2) in pozitia «0» si scoateti fisa
cablului de alimentare din priza.

— Scoateti separatorul storcatorului de suc pentru citrice
(15) impreuna cu conul (16), rotind separatorul in
sens contrar acelor de ceasornic.

— Scoateti bolul (4) de pe blocul motor (1), rotindu-I in
sens contrar acelor de ceasornic.

— Scurgeti din bol (4) sucul obtinut.

— Imediat dupa utilizare spélati si uscati toate acceso-
riille folosite.

Durata functiondrii continue constituie 1 minut, faceti

o pauza de minim 1 minut intre ciclurile de lucru. Dupa

10 cicluri de lucru faceti o pauza de 90 de minute.

CURATARE

ATENTIE! Atunci cdnd scoateti blocul de cutite (20) din
bolul blenderului (19) sau cutitul pentru maruntire (12)
din bolul de lucru (4) sau cdnd scoateti accesoriile de
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radere/tocare (9-11), fiti deosebit de precauti! Lamele

cutitelor si accesoriilor de radere/tocare sunt ascutite

si prezinta pericol. Manuiti aceste cutite si accesorii
cu maxima prudenta!

— Tnainte de curétare opriti aparatul si deconectati-l de
la retea.

— Scoateti toate piesele si accesoriile utilizate.

Remarcd: Inainte de a scoate blocul de cutite (20), se

recomanda spélarea prealabild a bolului blenderului (19).

— Pentru a scoate cutitele (20) rotiti blocul de cutite (20)
n sensul sagetii «OPEN» si scoateti-| impreuna cu
garnitura de etansare.

ATENTIE: Muchiile taietoare ale cutitelor sunt ascuti-

te — ménuiti-le cu maxima prudenta!

— Spalati bolul blenderului (19) n apa calda cu un agent
de curatare neutru, clatiti si uscati.

— Spalati toate piesele si accesoriile detagabile in apa
calda cu un agent de curétare neutru, clatiti si uscati.

— Stergeti blocul motor (1) cu un material ugor umezit,
apoi stergeti pana la uscare.

— Dupéa curétarea si uscarea cutitului pentru marun-
tire (12), imbréacati pe acesta eclisele de protectie
de plastic.

— Nu utilizati pentru curatarea blocului motor (1) si a
tuturor accesoriilor detagabile agenti de curatare
abrazivi, precum si solventi.

— Dupa prelucrarea alimentelor sarate sau acre este
necesar sa cléatiti imediat toate piesele si accesoriile
cu apa calda.

— La procesarea alimentelor cu proprietati colorante puter-
nice (de exemplu morcovul sau sfecla) accesoriile si
recipientele se pot colora. Stergeti accesoriile si recipi-
entele cu un material inmuiat in ulei vegetal, apoi spalati.

— Dupa spalarea blocului de cutite (20) si a garniturii de
etansare, instalati blocul de cutite (20) impreuna cu
garnitura de etansare n bolul blenderului (19) si rotiti-
I'in sensul sagetii «CLOSE» pana la fixarea completa.

— Nu introduceti toate piesele si accesoriile detagabile
in masina de spalat vase.

NU SCUFUNDATI BLOCUL MOTOR (1), CABLUL DE
ALIMENTARE $I FISA CABLULUI DE ALIMENTARE IN
APA SAU ALTE LICHIDE.
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PASTRARE

- TInainte de a stoca aparatul pentru pastrare indelun-
gata efectuati curatarea acestuia.

— Nu infasurati cablul de alimentare in jurul blocului
motor.

— Pastrati procesorul de bucatarie la un loc uscat, raco-
ros, inaccesibil pentru copii.

CONTINUT PACHET

Bloc motor — 1 buc.

Bol — 2 buc.

Capac — 2 buc.

Suport circular — 1 buc.

Accesoriile de radere/tocare — 2 buc.

Accesoriu pentru tdierea cartofilor pai — 1 buc.
Cutit pentru maruntire — 1 buc.

Accesoriu pentru framantarea aluatului — 1 buc.
Accesoriu pentru batere/mixare — 1 buc.
Separatorul storcatorului de suc pentru citrice — 1 buc.
Conul storcatorului de suc — 1 buc.
impingétor — 1 buc.

Instructiune — 1 buc.

SPECIFICATII TEHNICE
Tensiune de alimentare: 220-240V ~50Hz
Consum maxim de putere: 1000 W

Producétorul isi rezerva dreptul de a modifica caracteris-
ticile dispozitivelor fara preaviz.

Termenul de functionare a dispozitivului - 3 ani.

Garantie

in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugadm s& V& adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de
garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonului de
platd sau a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpararea produsului dat.

]

Acest produs corespunde cerintelor EMC, intocmite in
conformitate cu Directiva 2004/108/EC i Directiva cu
privire la electrosecuritate/joasa tensiune (2006/95/EC).
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KUCHYNSKY ROBOT (PROCESOR)
Kuchyrisky robot je ur€en pro mleti, michani nebo Sle-
hani rliznych potravin , jakoZ i pro hnéteni tésta.

POPIS

14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.

. Motorovy blok
. Prepinac provoznich

reZimu / zapnuti pulzniho
rezimu

. Pohon htidele drzaku (8) a kuzelu (16)
. Pracovni misa

Pohon nastavci (12, 13, 14)

. Viko misy
. Postrkovac
. Diskovy drzak nastavcu

Nastavec —krouhad
Nastavec- struhadlo

. Nastavec na fezani francouzskych hranolk(
.NUZ - drti¢
. Nastavec na hnéteni tésta

Nastavec na Slehani/michani
Oddélovac odst'aviiovace na citrusy
KuZel od$t'aviiovace

Uzavér vika (18) / odmérka

Viko misy mixéru

Misa mixéru

NoZova jednotka

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred pouZitim elektrického spotrebite si pozorné pre-
Ctéte tento navod a uschovejte jej pro budouci pouZiti.
Zarizeni pouZivejte pouze pro jeho primé urCeni, jak je
popsano v tomto navodu. Nespravné zachazeni mize
zplsobit zranéni, poskozeni uZivatele nebo jeho majetku.

Pfed prvnim zapnutim pfistroje zkontrolujete, zda
napéti v elektrické siti se shoduje s napétim pfi-
stroje.

Nepretrzity provoz by nemél prekroéit
1 minutu, mezi cykly délejte prestavky nej-
méné 1 minutu. Po 10 cyklech udélejte
90-minutovou prestavku.

Umistéte pfistroj na rovny, vodotésny povrch v
dostate¢né vzdalenosti od zdrojl tepla a otevie-
ného ohné.

NepouZivejte pfristroj v blizkosti vodnich nadrzi,
v tésné blizkosti kuchyriského drezu, ve vihkém
sklepé nebo v blizkosti bazénu.

NepouZivejte pristroj v blizkosti horkych povrch(
(plynovy nebo elektricky sporak, trouba).
Netahejte za kabel a neprekrucujte ho.
Neponortujte téleso, napdjeci kabel a vidlici napa-
jeciho kabelu do vody nebo kterychkoli jinych
tekutin.

Nedotykejte se krytu pfistroje a vidlice napajeci
$nlry mokryma rukama.
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Pred pouzitim pfistroje si dukladn& prohlédnéte
napajeci kabel a ujistéte se, Ze neni poSkozen.
Pokud zjistite, Ze napdjeci kabel je poSkozeny,
nepouzivejte pristroj.

Dbejte, aby nedo$lo ke kontaktu napajeciho
kabelu s horkymi povrchy a ostrymi hrany nabytku.
Je zakazano zapinat pristroj bez potravin.
Zchlazujte horké potraviny, teplota potravin by
neméla presahnout 40 ° C.

NepouZivejte prislusenstvi, které nepatfi do kom-
pletace.

Je zakazano davat nadoby, dodavané v komple-
taci, do v mikrovinné trouby.

NepouZivejte spotfebi€ mimo domacnost.

Pred pouZitim kuchyfiského robotu dukladné
umyjte v8echny odnimatelné Casti, které pricha-
zeji do styku s potravinami.

Pred zapnutim zafizeni se ujistéte, Ze vSechny sou-
Castky jsou spravné instalovany.

Neprepliiujte misu potravinami a kontrolujte hla-
dinu nalitych tekutin.

Rezné hrany noz(i misy mixéru, noze —drtie a
nastavcl jsou ostré a nebezpecné. Velmi opa-
trné zachazejte s nastavci pfi demontazi zafizeni,
vyjmuti potravin z misy a b&hem cisténi!

V pripadé problém0 rotace nozl- drti¢l nebo
nastavcl odpojte pristroj od sité a opatrné
odstrarite produkty, které prekazeji rotaci.
Vyjimejte potraviny a vypoustéjte tekutiny z nadob
pouze po Uplném zastaveni rotujicich nozu a
nastavca.

Pozor! Pfi vyjmuti noZové jednotky z misy
mixéru nebo noZe-drtice z pracovni nadoby,
bud’te velmi opatrni! Bfity noZu jsou ostré!
Pred pouzitim nadoby mixéru, ujistéte se, zZe
bfity noZa jsou spravné nainstalovany a spo-
lehlivé upevnény.

Nenechavejte zapnuty pristroj bez dozoru.

VZdy odpojte spottebi¢ od elektrické sité pred Cis-
t&nim, nebo pokud ho nepouZivate.

KdyZ odpojujete pristroj od elektrické sité, nikdy
netahejte za privodni kabel, ale uchopte zastréku
a opatrné vyjméte ji ze zasuvky.

Pravidelné Cistéte spotrebic.

Nedovolte détem dotykat panelu pfistroje a napa-
jeciho kabelu béhem provozu.

Tento pristroj neni ur€en pro pouZiti u déti do
8 let.

Tento spotfebi€ neni ur€en pro pouzivani osobami
(vGetné déti nad 8 let véku) s fyzickym, neurolo-
gickym, psychickym postizenim nebo bez dosta-
tecnych zkuSenosti a znalosti. PouZiti pristroje
takovymi osobami je moZné pouze tehdy, pokud
jsou pod dohledem osoby, odpovédné za jejich
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bezpec€nost, za predpokladu, Ze jim byly poskyt-
nuty prislusné a jasné instrukce k bezpetnému
pouZivani zafizeni a varovani o nebezpeci, ktera
mohou nastat pfi nespravném pouZiti.

« DohliZejte na déti, aby nepouZzivali pfistroj jako
hracku.

e Z bezpec&nostnich pro déti divodd nenechavejte
plastové sacky pouZité jako baleni, bez dozoru.

* Pozor! Nenechavejte déti hrat si s igelitovymi
sacky a obalovou folii. Nebezpeé€i uduseni!

* Pokud spotiebi¢ spadne do vody:

— nedotykejte se vody;

— okamfZité odpojte napajeci kabel z elektrické
zasuvky, a teprve pak si muZete vyjmout pristroj
zvody;

— obrat'te se na autorizované servisni stredisko pro
kontrolu nebo opravu pfistroje.

* NepouZivejte pfistroj s poSkozenym kabelem nebo
vidlici napéjeciho kabelu, v pfipadé&, kdyZ pfistroj
nefunguje prerudovang, a také po jeho padu.

* Nerozebirejte pristroj samostatné. V pripadé nale-
zeni defektl a po padu zafizeni obrat’te se na nej-
bliz8i autorizované servisni stfedisko.

« Prepravujte pfistroj pouze v plivodnim obalu.

* Ukladejte zafizeni v mistech mimo dosah déti a lidi
se zdravotnim postizenim.

PRISTROJ JE URCEN PRO DOMACI POUZITI

PRIPRAVA K PRACI

Po prepravé nebo skladovani zafizeni pFi nizké

teploté, je nutno adaptovat ho pfi pokojové tep-

loté po dobu nejméné dvou hodin.

- Uplné rozbalte pFistroj, odstrafite vdechny nalepky,
které brani provozu zafizeni.

— Zkontrolujte neporuSenost zafizeni, je-li poSko-
zené, nepouZivejte pristroj.

— Pred zapnutim pfistroje se ujistéte, Ze napéti elek-
trické sité odpovida provoznimu napéti zafizeni.

— Dukladné omyjte teplou vodou s neutralnim &is-
ticim prostfedkem vSechny odnimatelné c¢asti
(3-19), pak je oplachnéte a osuste.

— Blok motoru (1), otfete mékkym, lehce navihce-
nym hadfikem a poté vytfete dosucha.

Pozor!

* Neponorujete motorovou jednotku (1), napa-
jeci kabel a vidlici napajeciho kabelu do vody
nebo jakychkoliv jinych tekutin.

* Nepokladejte nastavce a nadoby do mycky
na nadobi.

« Rezné hrany noZe—drtiée (12), bloku na nozZe
(20) a nastavcu struhadel/ krouhacua (9-11)
jsou ostré a nebezpecné, bud’te velmi opatrni
béhem ¢isténi!

PROVOZNi REZIMY

Pro nastaveni rychlosti rotace nastavcu nastavte pre-

pinac rezimu (2) do pfislugné polohy:

,0% - pristroj je vypnut

»1“ - nizka rychlost rotace

»2“- vysoka rychlost rotace

— Pro provoz v pulznim reZimu oto¢te a podrzte knof-
lik pfepinage provoznich rezima (2) v poloze ,P.

Objem potravin

Kontrolujte, aby objem tekutych potravin neprekrocil
maximalni hodnoty: - 1200 ml v pracovni mise (4) a
1800 ml v mise mixéru (19). KdyZ pouZivate nastavec
(13), nesmite zpracovavat najednou vice neZ 330 g
tésta .

POUZITi MIXERU

Mixér se pouZziva pro michani a lehani rtiznych po-

travin, mleti mékkych ovoci a zeleniny. Je zakazano

zpracovavat v mixéru tvrdé ovoce a zeleninu, plody

s peckami, tvrdé syry, led, atd..

— Pred zmél€enim / michanim potravin se doporu-
Cuje oloupat ovoce nebo zeleninu, vyjmout nepo-
Zivatelné Casti ( jako jsou pecky), a nakrajet ovoce
nebo zeleninu na kosti¢ky pfiblizné 2x2 cm.

VAROVANI: Pfed montazi zafizeni, ujistéte se, Ze vid-

lice napdjeciho kabelu neni zapojena do zasuvky.

- Ujistéte se, Ze blok na noZe (20) je umistén v
mise mixéru (19), spravné a spolehlivé zajistén.

- Nasad’te misu mixéru (19) na motorovy blok (1)
se zarovnanim , A" a «{*». Oto¢te nadobu (19)
ve sméru hodinovych rucicek, aby se spojily
znatky ,A" a «{» . Spravnost instalace potvr-
zuje cvaknuti zapadkového mechanizmu.

- VloZte do vika (18) uzavér(zatku) / odmérku (17)
tak, aby vystupky na odmérce se shodovali s
drazkami ve viku, pak oto¢te odmérku (17) ve
sméru hodinovych ruci¢ek, az na doraz.

Poznamka: Pred pouZitim mixéru, ujistéte se, Ze uza-

vér vika/ odmérka ( 17) je namontovana ve viku ( 18),

Jinak zpracované tekuté produkty budou stfikat pres

otvor ve viku ( 18).

— VloZzte prisady do misy (19), misu zakryjeme vikem
(18).

— Zapojte vidlici napajeciho kabelu do zasuvky.
Mixér je pFipraven k poufZiti.

— Prepinaem provoznich reZimu (2) nastavte
poZzadovanou rychlost rotace nozu, v kratko-
dobé praci pouzivejte pulzni rezim, pro zapnuti
pulzniho reZimu stlacte a podrZte knoflik (2 ) v
poloze ,P“.

— Bé&hem provozu mixéru nebo o prestavkach
muzete pridavat do misy ( 19) potiebné ingredi-
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ence . K tomu ucelu otocte proti sméru hodino-
vych ruCiCek a vyndejte uzavér vika / odmérku (17
), sklenici (17) Ize pouZit jako kontejner pro pfi-
dani tekutych ingredienci . Po pfidani ingredienci
odmeérku ( 17) vrat'te zpatky a otoc&te ji ve sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud nezapadne .

— Po dokon¢eni prace se zafizenim, nastavte knof-
lik spinage provoznich rezimu (2) do polohy ,0“ a
odpoijte vidlici napajeciho kabelu ze zasuvky.

— Sundejte misu mixéru (19) z bloku motoru (1) oto-
¢enim proti sméru hodinovych rucicek.

Poznamka: Potraviny uréené k zpracovani, vioZte do

misy (19) pred zapnutim pfistroje.

Pozor!

* Je zakazano odstrariovat misu (19) z motoru
za provozu mixéru.

* Aby nedoslo k poskozeni ostFi, nezpracova-
vejte pfrilis tvrdé potraviny, jako jsou obilo-
viny, ryZe, kava, led, tvrdé syry a mrazené
potraviny.

* Je-li zpracovani produkti obtizné, pridejte
trochu vody, vyvaru nebo dZusu.

« Doba nepretrZitého provozu je 1 minuta,
mezi cykly prace délejte prestavku nejméné
1 minutu. Po 10 cyklech udélejte 90- minuto-
vou pauzu.

POUZITi NASTAVCU (9, 10, 11)

Pouzivejte nastavec- krouha¢ (9) pro krajeni zeleniny

nebo ovoce.

Nastavec-struhadlo (10) se pouZiva pro zeleninu a

ovoce, a také pro rozmélnéni tvrdych syr(.

Nastavec (11) pouzivejte pro krajeni francouzskych

bramborovych hranolek.

Pozor! Je zakazano pouZivat nastavec (10) pro

zméléeni mékkych a vazkych syra.

— Nakrajejte ovoce nebo zeleninu na stejné velké
kousky, kousky maji volné prochazet do piniciho
hrdla vika (6).

VAROVANI: Pred montéZi se ujistéte, Ze vidlice napé-

jeciho kabelu neni zapojena do zasuvky.

— Nastavte nosny hridel (3) na bloku motoru (1).

— Instalujte misu (4) na motorovy blok (1) tak, Ze
se museji shodovat znatky ,A" a «4{*» Ototte
nadobu (4) ve sméru hodinovych rucicek, aby se
shodovaly znacky ,A" a «B»». Spravnost insta-
lace potvrzuje cvaknuti zapadkového mechani-
zmu.

— Umistéte jeden z nastavct (9-11) do drzaku
nastavcl (8) vsunutim do drzaku (8) zadni ¢asti
nastavce, a potom natlacte predni ¢ast nastavce,
dokud nezapadne do zamku.

— Nastavte drzak nastavcu (8) na hridel (3).
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— Nasad'te viko (6) na misu (4) sladénim «.» a -«
pak otocte jej ve sméru hodinovych rucicek az do
zarovnani znagek <> a «».

— Prepinatem provoznich rezimu (2) nastavte poZzado-
vanou rychlost rotace noZu, pfi kratkodobém provozu
pouZivejte pulzni reZzim, pro zapnuti pulzniho reZzimu
stlacte a podrzte knoflik ( 2 ) v poloze ,P“.

— Pridavejte potraviny do hrdla vika (6) a s minimal-
nim usilim tlacte na postrkovac (7).

Pozor!

Pouzivejte za provozu pouze postrkovac (7), kte-

ry je soucasti baleni; je zakazano pouZivat k tomu

ucelu jiné predméty. V Zadném pripadé netlacte
vyrobky rukami!

— Po dokonceni prace se zafizenim, nastavte prepi-
nac provoznich rezima (2) do polohy ,,0“ a odpojte
vidlici napajeciho kabelu ze zasuvky.

— Sejméte viko (6) otoCenim proti sméru hodino-
vych rucicek.

— Opatrné vyjméte drzak nastavct (8).

— Sejméte nadobu (4) z motorového bloku (1) oto-
¢enim proti sméru hodinovych rucicek.

— Vyjméte zpracované potraviny z misy (4).

— Hned po dokonceni prace oplachnéte a osuste
v8echny pouzité ¢asti.

— Chcete-li vyjmout nastavec (9, 10 nebo 11) z
drzaku (8), otod&te jej a pak stlaéte vystupujici &ast
nastavce (9, 10 nebo 11), a vyved'te ji ze zachy-
ceni s fixatorem na drzaku (8).

POZOR!

Bud’te opatrni: Rezné hrany nastavcu (9-11)jsou

ostré! Doba nepretrZitého provozu je 1 minu-

ta, mezi cykly prace délejte prestavku nejméné

1 minutu. Po 10 cyklech udélejte 90- minutovou

prestavku.

ZMELNENi POTRAVIN

NUZz- drti¢ (12), pouZivejte pro mleti masa, tvrdych
syru, cibule, bylinek, esneku, mrkvi, ofechtl, mandle
nebo ovoce.

Potraviny pfipravte k zmélCeni: odstrarite pecky z
ovoce, oloupejte pevnou slupku ze zeleniny , vyjméte
zmasa kosti, Zily, chrupavky a prebytecny tuk.
Pozor!

Je zakazano pouZivat naz-drti¢ (12) pro zméléeni
velmi pevnych potravin, jako jsou napfiklad mus-
katovy ofisek, led, kavova zrna a obiloviny.
Pozor! Ostfi noZe-drtice (12) jsou velmi ostra!
VZdy uchopte niiZ pouze u centralni plastové ¢as-
ti.

VAROVANI: Pred mont&Zi se ujistéte, Ze vidlice napé-
Jjeciho kabelu neni zapojena do zasuvky.
— Nastavte nosny hridel (3) na jednotce motoru (1).
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— Instalujte misu (4) na motorovy blok (1) tak, aby
se spojily znatky ,A" a «*». Otoste nadobu (4)
ve sméru hodinovych ruci¢ek, aby se shodovaly
znacky , A" a "B»». Spravnost instalace potvrzuje
cvaknuti zapadkového mechanizmu.

—  NGz-drti¢ (12), nasad’te na pohon nastavct (5)
a zarovnejte zarezy na nozZi (12) s vystupky na
pohonu (5).

— Odstrarite z Cepeli noze-drtice (12) plastové
ochranné kryti.

Pozor! NGzZ-drti¢ (12) uchopte pouze ve stiedni

casti, pFi vyjmuti noZe (12) z nadoby (4) drZte se

horni ¢asti hridele (5)!

Rezné okraje noZe-drtiée (12) jsou velmi ostré

a nebezpecné. Zachazejte s nozem (12) velmi

opatrné pri demontazi zafizeni nebo pfFi vyjmu-

ti zpracovanych potravin z misy, stejné jako pri
cisténi!

— DrZte horni ¢ast pohonu (5)- a vloZte ho do misy
(4) na hridel (3).

— VioZte do misy (4) zpracovavané potraviny.

— Nasad'te viko (6) na misu (4) sladénim «l» a «q
», otoCte jej ve sméru hodinovych rucicek, az se
zarovnaji znacky > a «@p.

— Dejte postrkovac (7) do plniciho hrdla vika (6).

— Prepinacem provoznich reZimu (2) nastavte poZa-
dovanou rychlost rotace nozl, pfi kratkodobém
provozu pouZzivejte pulzni reZzim, pro zapnuti pulz-
niho rezimu stlacte a podrzte knoflik ( 2 ) v poloze
P

— Bé&hem provozu miiZete pridavat potfebné prisady
do plniciho hrdla vika (6), s pfedb&Zznym odstrané-
nim postrkovace (7).

— Po dokon¢€eni prace se zarizenim, nastavte pre-
pina¢ reziml (2) do polohy ,0“ a odpojte vidlici
napajeciho kabelu ze zasuvky.

— Sejméte viko (6) otocenim proti sméru hodino-
vych rucicek.

— Vyjméte pohon (5) s noZzem-drti¢em (12), vyjméte
nuz (12) z pohonu (5).

Pozor! BFity noZe-drti¢e (12) jsou ostré, uchopte

nuZ pouze v centralni ¢asti.

— Vyjméte nadobu (4) z jednotky motoru (1) otoce-
nim proti sméru hodinovych rucicek.

— Vyjméte zpracované potraviny z misy (4).

— Hned po dokon&eni prace oplachnéte a osuste
v8echny pouzité ¢asti.

— Instalujte na ostfich noze-drti¢e (12) plastové
ochranné obloZeni.

Pozor!

Presné dodrzZujte popsany sled ¢innosti.

NepretrZita provozni doba je 1 minuta, mezi cykly

délejte prestavku nejméné 1 minutu. Po 10 cyk-

lech délejte 90- minutovou prestavku.
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ZADELAVANI TESTA

Na zadélavani tésta pouzijte nastavec (13). Nedopo-
ruuje se hnéteni v jedné davce vice nez 330 g tésta
(v poméru vody a mouky 4:6).

Montaz procesoru na michani tésta, je podobna mon-
tazi procesoru na mleti potravin (viz &lanek ,ZMELNE-
Ni POTRAVIN“), ale misto toho noZe-drtite (12) se
pouZiva nastavec na hnéteni tésta(13).

Pozor!

NepretrZita provozni doba je 1 minuta, mezi cykly
délejte prestavku nejméné 1 minutu. Po 10 cyk-
lech délejte 90-minutovou prestavku.

SLEHANi/ MiCHANI POTRAVIN

Pro 8lehani smetany, vajec, pripraveni majonézy,
omacek nebo michani tekutého tésta, pouzijte nasta-
vec (14), tento nastavec muzete pouzit i pro michani
tekutych potravin.

Montaz procesoru pro michani tésta, je podob-
na montadZi procesoru na mleti potravin (viz ¢lanek
LZMELNENi POTRAVIN“), ale misto toho noze-drtige
(12) se instaluje nastavec na $lehani/ michani potra-
vin (14).

Pozor!

NepretrZita provozni doba je 1 minuta, mezi cykly
délejte prestavku nejméné 1 minutu. Po 10 cyk-
lech délejte 90- minutovou prestavku.

ODSTAVNOVAC NA CITRUSY

Pripravte si §tavu z pomeran&(, mandarinek, citron(

a dalich citrusovych plodu. Citrusové plody rozpuli-

me prfedem.

VAROVANI: Pred montéZi se ujistéte, Ze vidlice napé-

jeciho kabelu neni zapojena do zasuvky.

— Nastavte nosny htidel (3) na jednotce motoru
(1).

— Instalujte misu (4) na motorovy blok (1) tak, aby
se spojily znaCky «A» a «T*». Ototte nadobu (4)
ve sméru hodinovych rucicek, aby se shodovaly
znatky «A» a «(B». Spravnost instalace potvrzuje
cvaknuti zapadkového mechanizmu.

— Instalujte na htidel (3) oddélova¢ odst'aviiovace
(15), zarovnejte znacky «l» a <<@>>, pak otocte
oddélovac (15) ve sméru hodinovych rucicek a
zarovnejte znatky > a «.

— Nastavte kuzel (16).

- Nastavte prepinaé provoznich rezim (2) do
polohy ,1°.

UPOZORNENI: P¥i praci s nastavcem citrusova-

¢e, zapinejte procesor pouze na prvni rychlost

otaceni kuzelu (16).

— Opatrné zatlac¢te polovinou citrusového plodu na
rotujici kuzel (16) pro Uplnou extrakci §t'avy.
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— Po dokonceni prace se zafizenim, nastavte prepi-
nac provoznich rezimu (2) do polohy ,0“ a odpojte
vidlici napajeciho kabelu ze zasuvky.

— Vyjméte oddélovac citrusovace (15), spolu s kuZe-
lem (16) otacenim proti sméru hodinovych rugi-
cek.

— Vyjméte nadobu (4) z jednotky motoru (1) otace-
nim proti sméru hodinovych rucicek.

— Vylejte z misy (4) §t’avu.

— Hned po dokon&eni prace omyjte a osuste
v8echny pouzité ¢asti.

NepretrZita provozni doba je 1 minuta, mezi cykly

délejte prestavku nejméné 1 minutu. Po 10 cyk-

lech délejte 90- minutovou prestavku.

CISTENI

VAROVANI! P¥i vyjmuti bloku noZe (20) z misy mi-

xéru (19) nebo noZe- drtice (12) z pracovni misy (4)

nebo pri odstranéni nastavci krouhace/ struhadla

/(9-11) bud’te zvlast’ opatrni! OstFinoZu a nastavci

krouhace/ struhadia jsou ostré a nebezpecné. Za-

chazejte s témi noZi a nastavci velmi opatrné!

— Pred &isténim vypnéte zafizenia odpojte ho od sité.

— Odstrarite vSechny pouzité ¢asti a nastavce.

Poznamka: Pred vyjmutim blok na noZe (20), se do-

poruéuje vyplachnout nddobu mixéru (19).

— Chcete-li odstranit noZe (20), oto&te blok na noze
(20) ve sméru Sipky ,OPEN“ a vyjméte jej spolu s
tésnénim.

POZOR: Rezné hrany noZti jsou ostré - zachazej-

te s nimi s velkou opatrnosti!

— Oplachnéte misu mixéru (19) s teplou vodou neut-
ralnim mycim prostfedkem, oplachnéte a osuste.

— Umyjte v8echny odnimatelné dily a nastavce v
teplé vodé s jemnym neutralnim mycim prostred-
kem, oplachnéte a osuste.

— Jednotku motoru (1) jemné otfete vihkym hadfi-
kem a poté vytfete do sucha.

— Po cisténi a suSeni noZe-drtice (12), navlecte na
néj ochranné plastové kryty.

— Jezakazano pouZivat pro €isténi bloku motoru (1),
a veSkerych oddélitelnych ¢asti abrazivni Cistici
prostredky, jakoZ i rozpoustédia.

— Po zpracovani slanych nebo kyselych potra-
vin, tfeba okamZité oplachnout vSechny &asti a
nastavce teplou vodou.

— P¥i zpracovani produktll se silnymi barevnymi
vlastnosti (napf. mrkev nebo Fepa)nastavce
a nadoby mohou se obarvit. Otfete nastavce a
nadoby hadfikem namo&enym v rostlinném oleji,
poté oplachnéte.
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— Po umyti bloku na noze (20) a té&snéni instalujte
blok na nozZe (20) spolu s tésnénim v mise mixéru
(19) a otocte jim ve sméru Sipky ,CLOSE», dokud
nezapadne.

— Je zakazano davat vSechny odnimatelné Casti a
nastavce do myc¢ky na nadobi.

JE ZAKAZANO PONOROVAT MOTOROVOU JED-

NOTKU (1), NAPAJECI KABEL A VIDLICI NAPAJE-

CiHO KABELU DO VODY A JAKYCHKOLIV TEKU-

TIN.

SKLADOVANI

— Pred dlouhodobym skladovanim pfristroje pro-
ved'te jeho Cisténi.

— Neomotavejte napajeci kabel kolem motorové jed-
notky .

— Uchovavejte kuchyrisky procesor na suchém a
chladném misté&, mimo dosah déti.

KOMPLETACE DODANi

Blok motoru - 1 ks.

Misa- 2 ks.

Viko - 2 ks.

Diskovy drzak - 1 ks.

Nastavce struhadla / krouhace - 2 ks.
Nastavec na fezani francouzskych hranolek - 1 ks.
NGZ-drti¢ - 1 ks.

Nastavec na hnéteni tésta - 1 ks.
Nastavec na Slehani/ michani - 1 ks.
Separator citrusovade - 1ks.

KuZel od8t'aviiovace - 1 ks.
Postrkovac - 1 ks.

Navod k obsluze - 1 ks.

TECHNICKE PARAMETRY
Napajeni: 220-240V ~ 50Hz
Maximalni prikon: 1000 W

VWyrobce si vyhrazuje pravo zménit specifikace pfi-
stroji bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pFistroje - 3 roky.

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pri-
stroje. PFi uplatiiovani narok(i béhem zaruéni Ih(ty je
tfeba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

]

Tento vyrobek odpovida poZadavkim na elektro-
magnetickou kompatibilitu, stanovenym direktivou
2004/108/EC a predpisem 2006/95/EC Evropské
komise o nizkonapét'ovych pristrojich.
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YKPAIHbCKA

KepiBHMUTBO 3 ekcnnyaTauir

KYXOHHUI NPOLLECOP

KyxOHHWI npouecop MnpuaHavyeHuin ans noppioHeHHs,
3MillyBaHHA abo 36MBaHHSA BCINAKMX MPOAYKTIB, @ TakoX
A5 3aMillyBaHHS TicTa.

onuc

N =

MoTopHwuiA 610K

MepeMukay pexunmis poboTV/BMUKAHHS iIMMYNIbCHOMO
pexnmy

Bicb npuBoay TpuMasa (8) Ta koHyca (16)

Po6oya vyawwa

MpwuBig Hacanok (12, 13, 14)

Kpuiuka yaii

LLIToBxa4

JunckoBuii Tprmay Hacaaok

Hacapka-waTtkiBHUUSA

. Hacapka-tepka

. Hacapka onsi HapisanHs kapTonni ¢pi
. Hixx-noppi6HioBay

. Hacapka pnsa 3amiwyBaHHA Ticta

. Hacapgka ons 36vBaHHs/3MiLLyBaHHs
. Cenapatop COKOBMXUMAKN A5 LUTPYCOBUX
. KoHyc cokoBmxunmankm

. Mpo6ka kpuLukm(18)/MipHa cknsiHka

. Kpwiwika yawi 6neHp, epa

. Yawa 6neHpepa

. Bnok nes

3AXO0AUN BE3MNEKU

Mepepn, noyaTkom ekcrnyarauii enekrponpunagy yBaxHoO
npounTanTe uei nocibHuk No ekcnnyarauii i 36epexitb
10ro A5t BUKOPUCTAHHS B AKOCTi AOBIAKOBOro Marepiany.
BukopurcTOBYIiTE NPUCTPIN NULLIE MO NOro NPSIMOMY Npu-
3HAYEHHIO, K BUKNAAEHO B AAHIN iIHCTPYKLUIi. HenpaBunb-

He

MNOBOAXEHHS 3 NPUIagoM MOXe MpuBecTU A0 NOoro

MOMOMKM, CIPUYMHEHHS LUKOAM KOPUCTyBa4eBi abo oro
MamHy.

Mepen nepwinM BMUWKaHHAM MepekoHawnTecs, Lo
Hanpyra B eneKTpU4Hii Mepexi Bignosigae Hanpysi
npunagy.

TpuBanictb 6e3nepepBHOi POHOTN HE MaE NEePEBULLLY-
BaTu 1 XBUAKHY, MiX UMKIamMm poboTu pobiTe nepe-
pBY He MeHwe 1 xBunuHu. Micna 10 umknie po6oTn
3pob6iTb nepepsy 90 XBUVH.

PoamillyinTe npucTpii Ha PIiBHIA BONOroCTiNKin
NOBEPXHi, Janeko Bif Axepen Tenna i BiAKPUTOro
nonym’s.

He BUKOPUCTOBYNTE MIKPOXBUNBOBY MNPUCTPIN
no6nunsy Boaw, y GeanocepenHii 6aM3bKOCTi Bif,
KYXOHHOI PaKOBWUHW, Yy CUPUX NiABaNIbHUX NPUMILLLEH-
HsIX 260 B 6e3nocepeHiii 6n11M3bkocTi Big, 6aceiHis.
He BukopucToByiiTe npunas nobnnay rapsyvx nosep-
XOHb (ra3oBa abo enekTpuyHa nauTa, Ayxoea wada).
He TArHiTb 32 MepexeBuin LWHyYpP i He nepekpy4vymnte
noro.

He 3aHypiorite Kopnyc, MepexeBuii LIHYP i BUSKY
MEpPEeXeBOro LWHypa y Boay abo 6yab-sKi iHWi pianHu.
He Topkaritecs kopnycy npunaay Ta BUIKU Mepexe-
BOrO LUHYpa MOKPUMU pyKamu.

Mepen, BUKOPUCTAHHSIM NMPUCTPOIO YBAXHO OrNSIHLTE
MEepEexeBnin LWHyp i nepekoHamTecs, WO BiH He
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MOLWIKOAXKEHW. FAKLWO BM BUSBUAW MOLLUKOIOXEHHS
MEPEXHOrO LLUHYPa, HE KOPUCTYNTECS MPUCTPOEM.
He ponyckaite 3iTkKHEHHS MepPeXeBOro LUHypa 3 rapsi-
YYIMU MOBEPXHAMM | FOCTPMMM KPOMKaMn MebniB.
3ab0pOHSAETLCA BMUKATV NPUCTPI 6€3 NPOAYKTIB.
OxonopxynTe rapsidi NpoaykTu, Temneparypa npo-
AYKTiB He mae nepeswuysaty 40 C.

He BuKOpuCTOBYITE nNpunanns, WO He BXOASTb A0
KOMMAEKTY MOCTa4YaHHs.

3ab0poHEHO NoMiILLATK YaLi, WO BXOASTb A0 KOMIM-
JIeKTY NOCTa4yaHHs, Y MikpOXBUNbOBY MiY.

He BMKOpUCTOBYTE Npunag, no3a NnpuMILLEHHAMN.
Mepen nepLuMM BUKOPUCTAHHSA KYXOHHOMO npoLiecopa
peTenbHO NPOMUIATE BCi 3HIMHI AeTani, SKi KOHTaKTy-
BaTUMYTb 3 MPOAYKTAMMU.

Mepepn, BMUKaHHAM npunagy nepekoHamTecs, Lo BCi
netasni BCTaHOBNEHI MPaBUSIbHO.

He nepenosHIoiTe Yyalli NpoaykTamu i CTexTe 3a piB-
HEM HaNNTUX PIAVH.

Pixyyi kpomku 610Ky HOXiB yawi 6GneHgepa, Hoxa-
noapibHioBa4a Ta HacafdokK AyXe rocTpi i CTaHOBNATb
Hebesneky. Ykpali 06epexHo noBoasTeCs 3 Hacan-
Kamu, po3bupaioym NPUCTPI, BUAMaoum NpoaykTu 3
Yatiui, a TakoX nif, 4ac YNLEHHSs!

Y BUNaaKy yTpyAHEHHS 06epTaHHS HOXIiB-NOAPIOHIO-
BayiB abo HacamoK BUMKHITb MPUCTPIV Big, Mepexi
i akypaTHO BuAaniTb NPOAYKTW, WO 3aBaxaloTb iX
obepTaHHIo.

Butaryiite npoaykTu i 3nvMBaiiTe piavHM 3 Yai nuiie
nicnsi NOBHOI 3yNMHKM 06epTaHHS HOXiB 200 Hacamok.
Yeara! Buiimaloum 6nok HOXiB 3 yawi GneHpepa
a60 HiX-noapiGHIOBaY 3 po6GoYOoI YaLli AOTPUMYIA-
Tecb 0c06MBOT 06epexHocTi! Jle3a ayxe rocTpi!
Mepep BMKOpUCTaHHSM Yalli 6neHaepa nepeko-
HaiiTecs, w0 650K Ne3 BCTaHOBJIEHU NPaBUJIbHO
Ta HaAiiHO 3aKpPineHni.

He 3anuwaiTe yBiMKHeHWI npunag, 6e3 Harnsay.
3aBxan BMMUKaWTE MPUCTPINA Bif enekTpomepexi
nepep YLweHHaM abo AKLLO Bu im He kopurcTyeTecs.
Bumukatoum npucTtpiini 3 enekTpomepexi, Hikonum He
CMUKaTe 3a MePEeXeBUiA LLHYP, Bi3bMITbCS 3@ BUJIKY
MEepEeXeBOro LWHyPa i akypaTHO BUTAMHITB ii 3 pO3eTKu.
PerynapHo po6iTb YMLLEHHS NPUCTPOIO.

He possonsaiite Oitam TOopKaTuca Npunaay i Mepexe-
BOrO LUHYypa nif, 4ac poboTtu.

JaHnii NpuCTpIit He NPU3HAYeHWI AN BUKOPUCTaHHS
AiTbMy Monoawe 8 pokis.

JaHunii npunag, He NpU3HaYeHnii ANa BUKOPUCTAHHS
noabMK (BKIOYatoum aitelt ctaplie 8 pokis) 3 ¢isny-
HUMUW, HEPBOBUMMU, MCUXIYHUMU BiAXUNEHHAMU abo
6e3 [J0CTaTHbOro AOCBiAYy i 3HaHb. BukopuctaHHs
npunagy TakuMu ocob6amy MOXIJIMBO, TiflbKM SIKLLO
BOHW 3HaxoAATbCA Mif, HarnagoM ocobw, Lo Biano-
Bigae 3a ix 6e3neky, a TakoX, AKWO iM Oynn AaHi
BiANOBIAHI | 3pO3yMini iIHCTPYKLIi Npo 6e3neyHe BrKo-
PUCTaHHS NPUCTPOIO i Ti HeGe3neku, ki MOXyTb BUH-
KaTv Npu MOro HenpaeWIbHOMY KOPUCTYBaHH.
3pincHioNTe Harnag, 3a AitbMu, Wo6 He AonyCcTUTU
BMKOPUCTaHHS Npunaay B SKOCTi irpaLuku.

3 MipkyBaHb 6e3neku AjTei He 3anvwaiite nonieTu-
JIEHOBI NakeTw, WO BUKOPUCTOBYIOTLCA SIK YNakoBKa,
6e3 Harnsaay.
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¢ Ypara! He pnossonsite fgitam rpatv 3 nonieTuneHo-
BMMM naketamu abo nniBkoto. 3arposa sayxu!

* Sk npunag, Bnae y BOAY:

* - He TOpkKanTecs BOAW;

* - HeravHO BUTSAMHITb BUJIKY MEPEXEeBOro LiHypa 3
€NEKTPUYHOI PO3ETKK, | IMLLE NICNS LbOro MOXHa Ajic-
TaT1 Nnpunag, 3 BOAu;

* - 3BEPHITLCA [0 aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOMO LEHTPY
Ans 1Aoro ornsay abo peEMOHTY MPUCTPOIO.

* He BMKOPUCTOBYWTE MPUCTPINA, SKLLO MOLUKOAXEHUIA
MepexeBuii LIHYp abo BUJIKA MEPEeXEeBOro LUHypa,
AKLLO NPUCTPIN Npauioe 3 nepebosiMu, a Takox nicns
A0ro nagjiHHs.

¢ He posbupaiite npucTpii camocTiiHO. B pasi BusB-
JIEHHS] HECMPABHOCTI, @ TaKOX MiCna Noro nagiHHa
3BEPHITbCA A0 HANBAMXYOro aBTOPM30BAHOIO Cep-
BICHOIO LEEHTPY.

¢ [lepeB0o3bTe NPUCTPIl NNLLIE B 3aBOACHKIN YNaKOBLL.

¢ 306epiraiTe NPUCTPIN y MicCUi, HEOOCTYNHOMY ANS
nitelt i nloaen 3 06MexXeHNMMN MOXINBOCTSMU.

MPUNIAL MPUSHAYEHUIA JINLLIE 4719 [TOBYTOBOIrO
BUKOPUCTAHHSA

NIAroTYBAHHSA 1O POBOTU

Y pasi TpaHcnoprtyBaHHa ab6o 36GepiraHHs npunagy

npu 3HWXXeHii Temnepartypi Heo6XiAHO BUTPUMATHU

Moro npu KiMHaTHIl Temnepatypi He MeHle ABOX

roaviH.

— TloBHiCTIO po3nakyiTe NPUCTPIV Ta BUAaNiTb Oyab-ski
HaKnenku, Wwo 3aBaxatoTb POOOTi NPUCTPOIO.

— [epeBipTe LiniCHICTb NPUCTPOIO, 32 HASBHOCTI MOLLUKO-
[>KEHb HE KOPUCTYNTECS MPUCTPOEM.

— [lepen BKIIOYEHHAM NepekoHanTecs, Wo Hanpyra
B €NeKTPUYHIn Mepexi Bianosigae pobouit Hanpysi
NPUCTPOIO.

— PeTenbHO NpomwuiiTe TENIO BOAOIO 3 HEUTPANIbHUM
MUIOYMM 3ac060M BCi 3HiMHI aeTani (3-19), notim
0BMNONOCHITB iX Ta BUCYLLITh.

— MoTopHuin 6nok (1) NPOTPITL M’AKOI0, 31erka Boso-
roto TKAHUHOIO, MICAA HOro BUTPITb AOCYyXa.

YBara!

* He 3aHypioiite moTopHuii 60k (1), mepexeBuii
WHYpP i BUIKYy MepexeBoro LiHypa y Boay abo
OyAab-aKi iHWIi pignHn.

* He nowmiwaiiTe Hacaaku i EMHOCTI y NOCYAOMUIHY
MaLLnHy.

* ¥Bara! Pixy4i KpoMmkun Hoxa-noapioHioBaya (12),
6510ky HoxiB (20), HacagoOK TepoOK/LaTKiBHULb
(9-11) rocTpi i ctraHoBAATL HEGe3neKy, 3AilCHIO-
1041 X YULLIEHHS, AOTPUMYIATECS KpaKHbOi o6e-
PEeXHOCTI!

PEXXUMU POBOTU
[na Bnbopy LBMAKOCTI 06epTaHHs HacaoK BCTAHOBITh Me-
pemMukay pexunmis podoTy (2) y BiANOBIAHE MNONOXEHHS:
«0» - NPUCTPIN BUMKHEHWIA
«1» - HU3bKa LUBMAKICTb 0OEPTaHHSA
«2» - BMCOKA LWBNAKICTb 06epTaHHs
—  [na po60Tu B iMNysIbCHOMY PEXMMi MOBEPHITb i yTPU-
MyATE PYy4Ky nepemMukada pexvMis poboTtu (2) B
MONOXEHHI «P».

YKPAIHbCKA

006’eM NpoAYKTiB

CTexTe 3a TUM, o6 06’eM PiaKnX iHrpeaieHTiB He nepe-
BYLLYBAB MakcUMasbHi 3Ha4yeHHs. - 1200 mn y pobouiii
yawi (4) Ta 1800 mn y yawi 6neHaepa (19). Bukopucto-
BYlOuM Hacagaky (13), He 3amiluyiiTte GinbLu Hixk 330 r TicTa
3a OHVM Pa30oM.

BUKOPUCTAHHA BJIEHAEPA

BneHaoep BUKOPUCTOBYETHCS A5 3MilLlyBaHHsi abo 36u-

BaHHS BCINSKUX PiOMH, 3OPIOHEHHA M’SKUX GPYKTIB Ta

oBoYiB. 3a60poHsETLCH NepepobnioBat y GneHaepi

XOPCTKi PPYKTV Ta OBOYi, NNOAM 3 KiCTO4Kamu, TBepAi

COPTV CUPY, NiA, i T.iH.

- MNepep noapiGHEHHSIM/3MiLLyBaHHSIM NPOAYKTIB PEKO-
MEHAYEMO OYUCTUTM LLKIPKY 3 pykTiB abo OBOYiIB,
BUAANNTN HEICTIBHI YaCTUHW (Hanpuknag, KiCToukn) i
nopisatu epykTn abo 0BOYI KyGrKammn po3Mipom npu-
67M3HO 2x2 CM.

MOMNEPEAXEHHS: Nepen cknanaHHSIM npunany nepe-
KOHaMTecsl, Lo BUIKa MEPEXEBOIro LWHypa He BCTaB/eHa
B PO3ETKY.

- TMepekoHaiitecs, o 650K HoXiB (20) BCTaHOBNEHWI
y yawi 6neHpepa (19) npaBunbHO Ta HafiNHO 3adik-
COBaHWN.

- BcraHoBiTb Yawy 6neHpepa (19) Ha MOTOpHMI 610K
(1), noegHaBLUN MITKN «A» Ta «ﬂ"‘». MoBepHiTb yay
(19) 3a roAMHHNKOBOIO CTPINKOIO, 06 36irnmncs MiTkn
«A» Ta «Op. NpPaBWNbHICTb BCTAHOBAEHHS MiATBEP-
OXYE KNauaHHs MexaHi3aMy 6/10KyBaHHs.

— BcTaHoBITb y kpuLuky(18) NnpobKy/MipHY cknsiHKy (17)
TakvM YYHOM, W6 BUCTYNW Ha CKASHLI 36irnuca 3
nasamu y KpuLULj, NOTiM MOBEPHiTb CkNsHKY (17) 3a
rOAVHHMKOBOIO CTPINKOIO A0 YNopy.

Mpumitka: lNepen sukopucTaHHIM GreHaepa rnepeko-

HaviTecs, Lo npobka/MipHa cknsiHka ( 17) BctaHoBeHa y

KpuLLKY ( 18), iHakLwe piavHW, Lo nepepobsioTbCs, MO-

XKYTb BUMIECKATUCS] HEpes OTBIp y KpuLuLi (18).

— [owmicTiTe NpoaykTn B yawy (19), 3akpuite yawy
KpuLwKoto (18).

— BcTtaBTe BWNKY MEpPEXHOro LHypa B PO3ETKY.
BneHpep rotoBuii 1O BUKOPUCTAHHS.

- MNepemMukayem pexumis pobotn (2) BnGepiTb He06-
XiZHY LWBUAKICTb 06epTaHHSs HOXIB, MNPV KOPOTKOYac-
HiA POBGOTI BUKOPUCTOBYITE iIMMYNbCHUIA PEXUM, OISt
BMUVKAHHS iMMY/IbCHOrO PEXVMY MOBEPHITL i yTpu-
MyiTe pyuyky nepemukada pexumis pobotn (2) B
MONOXEHHI «P».

— Mg yac po6oTn GneHpepa abo y nepepBax MOXHa
nofaeaty y yawy (19) HeoOxigHi iHrpegieHTn. Ans
LbOr0 MOBEPHITb MPOTU FOAVHHWKOBOI CTPINKM Ta
BUTSAMHITE NPOOGKY KPULLKU/MIPHY CKIsiHKY  (17),
CKNSIHKY (17) MOXHa BUKOPWCTOBYBATU $IK EMHICTb
AN9 0oAaBaHHSA PiaKMX iHrpeaieHTis. Micna nopaBaHHSA
iHrpeaieHTiB yCTaHOBITL CKNsSHKY (17) Ha micue Ta
MOBEPHITB ii 32 rOAVHHVKOBOIO CTPINKOIO A0 dikcauii

- 3aBepLumBLLIM POBOTY 3 MPUCTPOEM YCTAHOBITb PY4KY
nepemukaya pexvmMis poboTu (2) y NoNoXeHHs «0» i
BUTSAMHITb BUNIKY MEPEXEBOTO LLUHYPa 3 PO3ETKN.
3HimiTb yawy 6neHaepa (19) 3 motopHoro 6n0ky (1),
NOBEPHYBLUM ii NPOTN rOAVHHMKOBOI CTPINKN.
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YKPAIHbCKA

Mpumitka: MpoaykTn, WO NpU3Ha4YeHi 47151 NePepobieH-
Hsl, nomiwarite y yawy ( 19) o BMyUKaHHS npuaagy.
YBara!

* 3abopoHsieTbcs 3HiMaTu Yaiy (19) 3 MOTOPHOro
610Ky nig yac pob6otu 6neHaepa.

* LUo6 He nowkoAuTM ne3a, He nepepooénsiite
Ay)Xe TBepAi NnpoayKTN, Taki K Kpynu, puc, Kasy,
nin, TBEpAi cCopTv CUPY Ta 3aMOPOXKEHI MPOAYKTH.

* Slkwo nepepob6rieHHs NPoAYKTIB YTPYAHEHO,
Aoparite HeBeNNKY KinbKicTb Boau, BigBapy abo
COKY.

* Tpusanictb 6e3nepepBHOi pob6otu cknagae 1
XBUNHY, MK LMKsamn po6oTn po6iTb nepepsun
He meHwe 1 xBunuhn. licna 10 uynknis po6otn
pobGiTe nepepsy 90 XBUNH.

BUKOPUCTAHHA HACALAOK (9, 10, 11)

BukopucTOBYIiTE HacaKy-LwaTkiBHULIO (9) Ans Hapi3aH-

Hsi OBOYIB @60 dpPYKTIB.

Hacapka-Tepka (10) BUKOPUCTOBYETLCS SIK AJ151 OBOYIB Ta

bpyKTiB, Tak i ANa 3apiOHIOBaHHS TBEPAUX COPTIB CUPY.

Hacagky (11) BuMKOpUCTOBYITE AN Hapi3aHHS KapToni

opi.

YBara! 3a60poHSIETbCS BUKOPUCTOBYBATU HaCaAKy

(10) ans 34pi6HIOBaHHS M’SKUX Ta TAry4nx copTiB

cupy.

— HapixTe oBo4i a60 PpykTH LIMATOYKaMU NPUBAN3HO
0[HaKOBOro PO3Mipy, LLIMATO4YKM MaloTb BifIbHO NPO-
XOAUTW Y 3aBaHTaXyBaslbHy rOPSIOBUHY KPULLIKK (6).

MOMNEPEAXEHHS: [Nepen 36ipkoto nepekoHauTecs,
LL|O BUJIK& MEPEXEBOro LUHYPa He BCTaBieHa B PO3ETKY.
— BcTaHoBiTb Bicb (3) Ha MOTOpHMIA 6510k (1).

— BcTaHoBiTb Yalwy (4) Ha MOTOpHUIA 6nok (1), noea-

HaBWK MIiTKN «A» Ta «1 ». [MoBepHiTb vawy (4) 3a
rOAVHHUKOBOIO CTPISIKOIO Tak, WO6 36irnmcs MiTkm «5»
Ta «». MpaBunbHICTE BCTAHOBNIEHHS MNiATBEPOXYE
KNaLaHHs MexaHiamy 6710KyBaHHs.

— YCTaHOBITb O4HY 3 Hacaaok (9-11) y Tpumayd Hacaaok
(8), ona uporo BCTaBTe Y TPUMAY (8) 3a4HI0 YaCTUHY
Hacagku, a MoTiM HATUCHITb Ha MepPenHi0 YacTUHY
Hacaaku 0o KnauaHHs dikcaropa.

— YCTaHOBITb TpUMay Hacaaok (8) Ha Bicbk (3).

—  YCTaHOBITb KpULLIKY (6) Ha HaLuy (4), NOEAHABLUN MITKN

«I» Ta «ﬂ"», noTiM MOBEPHITL ii 32 rOAVHHUKOBOO
cTpinkoio ao noeararts mitok > ta «».

— TMepemukayem pexumia po6oTu (2) Bubepitb He06-
XiOHY LWBWAKICTb 06epTaHHs HOXIB, NPY KOPOTKOYaC-
Hil1 pOBOTI BUKOPUCTOBYIATE iMNYNLCHUIA PEXUM, AN
BMUKAHHS iIMMY/IbCHOrO PEXVMY MOBEPHITL i yTpu-
MyiiTe pyyKy nepemukada pexumis pobotn (2) B
MONOXEHHI «P>.

— Onyckalite NpoOAyKTU y rOpfIOBMHY KpULKKn (6) Ta 3
HE3HAYHUM 3YCUISIM HATUCKYATE Ha HUX LUTOBXa-
yeMm (7).

YBara!

BukopucToByiiTe nig yac po6oTu nvwe wrosxad (7),

KU BXOAUTb [0 KOMIUIEKTY MOoCTaYyaHHs; 3a60opo-

HSIETbCSI BUKOPUCTOBYBATH siKi-HeByab iHLWi npeame-

T!U. Y XXOAHOMY BUNaAKy He NMpOLUTOBXYIATE NMPOAYKTH

pykamn!
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— 3aBepLumnBLUM POBOTY 3 MPUCTPOEM YCTAHOBITb PYYKY
nepemMukaya pexmmia poboTn (2) y NONoXeHHs «0» i
BUTSIMHITb BUIKY MEPEXEBOTO LUHYPa 3 PO3ETKM.

—  3HiMiTb Kpu1LKyY (6), NOBEPHYBLUM ii MPOTU MOANHHU-
KOBOI CTPINKN.

— JoTpuMmytouncb 0BEpPEexXHOCTi, BUTAMHITb TpuMay
Hacanok (8).

—  3HimiTb Yawy (4) 3 MOTOpHOrO 6510KY (1), NOBEPHYBLUM
il NPOTV FOAVMHHNKOBOI CTPINKK.

— BuTarnite nepepobaeHi npoaykT 3 yaui (4).

— Bigpaay nicns 3akiHieHHs po60TN NpoMuiATe Ta NpPo-
CyLLIiTb BCi BUKOPMCTOBYBaHI AeTani.

— LWWo6 3HaTM Hacaaky (9, 10 a6o 11) 3 Tpumaua (8),
NepeBEPHITb NOro Ta HAaTUCHITb Ha BUCTYNaro4y Yac-
TUHY Hacagku (9, 10 a6o 11) Ta BMBELiTH ii i3 3aye-
nneHHs 3 dpikcatopom Ha Tpumadi (8).

YBATA!

AoTpumyiitecss 06epexHoOCTiI: piky4i KDOMKM Haca-
Aok (9-11) roctpi!

TpusanicTs 6eanepepBHOi po6oTu cknanae 1 xsnam-
HY, MK unknamu po6oTu po6iTb nepepBy He MeHLUe
1 xBunuun. Micns 10 umknie po6oTm pob6iTe Nnepepsy
90 xBUNH.

NOAPIBHEHHSA NPOAYKTIB

Hix-noapibHioBay (12) BUKOPUCTOBYNTE ANs NOAPIOHEH-
HA M’sica, TBEPAUX COPTIB cupy, LMBy”i, apomMaTUYHNX
TpaB, YaCHWKY, MOPKBW, BONTOCbKMX ropixiB, Muraanio abo
bpykTiB.

MpoaykTn nigroTyinte nepepn, noapibHEHHSM: BUAANITh
KICTO4KM 3 DPYKTIiB, y OBOYIB 3piXTe TBEpAy LUKIPKY, 3
m’ica BUAANITb KiCTKW, XXUAW, XPSLL Ta HAOJULLIKU XUPY.

YBara!

3abopoHsIETbCS BUKOPUCTOBYBATH HiXK-MOAPIGHIOBaY
(12) ans noapi6bHeHHs AyXe TBepAnX NPoAYKTIB, Ta-
KUX SIK MyCKaTHWUI ropix, nig, 3epHa kasu abo 3naku.
YBara! Jleaa Hoxa-noapi6HioBay4a (12) gyxe roctpi!
3aexan TpumaiiTe HiX nLLIe 3a LLeHTPasbHy nnacTt-
MacoBy YacTUHY.

MOMNEPEAXEHHS: [lNepen 36ipkoto nepekoHamnTecs,
LLIO BUJIK& MEPEXEBOro LUHYPa He BCTaB/ieHa B PO3ETKY.
— BcTaHoBiTb Bick (3) Ha MOTOpHWMIA 610K (1).

— BcTaHoBiTb Yawwy (4) Ha MOTOpHMIA 6nok (1), noea-

HaBLM MITKM «A» Ta «L1 ». [oBepHiTb yawy (4) 3a
rOAMHHWKOBOK CTPINKOK Tak, wob 36irnunca Mitku
«A» Ta «[». MpaBunbHICTb BCTAHOBNEHHS NiATBEP-
KY€ KNauaHHS MexaHiamy 6,10KyBaHHS.

— Hix-noppibHioBay (12) BCTAHOBITL Ha NMpMBIA, Haca-
Aok (5), noegHaBLwM Na3m Ha HOXi (12) 3 BUCTynamu
Ha npuBogi (5).

— 3HimiTb 3 Ne3 Hoxa-nopapibHioBaya (12) nnacTukosi
3aXVCHI HaKnaaku.

YBara! Hix-nogpi6HioBay (12) Tpumaiite Tinbku 3a

LeHTpasibHy YaCTUHY, BUliMaloym Hix (12) 3 yawwi (4),

TPUMaiiTeCch 3a BEPXHIO YacTuHy oci (5)!

Pixyui ne3a Hoxa-noapi6HioBay4a (12) roctpi i npea-

craBnsoTe Hebe3neky. lMoBoabTecs 3 HOxem (12)

yKkpai obepexHo npu po3ibpaHHi npuctpolo abo

KON BUTSryeTe nepepobieHi npoayKTy 3 Yalui, a Ta-

KOXX nig 4ac ynijeHHs!
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— Tpumaroumch 3a BEPXHIO YacTuHy npmeoay (5) BcTta-
HOBITb 0r0 y yally (4) Ha Bicb (3).

— TlomicTiTe NMpoaykTW, WO MaloTb nepepobnsTucs, y
vawy (4).

— YCTaHOBITb KpULLKY (6) Ha YaLly (4), NOEAHABLUM MiTKU
«I» Ta <<ﬂ=‘», noTiM MOBEPHITL ii 32 rOANHHMKOBOIO
CTPINKOIO A0 MNOEAHAHHS MITOK «.» Ta «Ll».

— TomicTiTe wToBXa4 (7) y 3aBaHTaxyBasbHy ropno-
BVIHY KpULLIKK (6).

- MNepemMukayem pexumis pobotn (2) BnbepiTb He06-
XiZHY LUBUAKICTb 06epTaHHs HOXIB, MPY KOPOTKOYac-
HiA POBGOTI BUKOPUCTOBYITE iIMMYNbCHUIA PEXUM, OISt
BMUVKAHHS iMMY/IbCHOrO PEXVMY MOBEPHITL i yTpu-
MyiiTe pyyKy nepemukada pexumis pobotn (2) B
MONOXEHHI «P».

- Nig yac po6oTV BM MOXeTe AOAABATM HEOOXiAHI iHrpe-
OIEHTV Yyepes 3aBaHTaxyBaslbHY FOPJIOBUHY KPULLKU
(6), nonepenHbLO BUNHABLUM LLUTOBXaY (7).

- 3aBepLuMBLLIM POBOTY 3 MPUCTPOEM YCTaHOBITL Nepe-
MuKay pPexmnmMiB poboTu (2) y NoNoxeHHs «0» i BUTAr-
HiTb BUJIKY MEPEXEBOTO LLHYPa 3 PO3ETKU.

—  3HiMiTb KpULWKY (6), NOBEPHYBLUX ii NPOTU FOAVNHHWN-
KOBOI CTPINKN.

— Bwiimite npuBig (5) 3 Hoxem-noapioHioBavyem (12),
3HiMITb HiX (12) 3 npuBoay (5).

YBara! Jleaa Hoxa-noapi6xioBaya (12) roctpi, Tpu-

MaiiTe HIOro simLue 3a LLeHTPasibHy YaCTUHY.

- 3HimiTb Yawy (4) 3 MOTOPHOro 610Ky (1), NOBEPHYBLUN
ii NPOTN rOAVHHMKOBOI CTPINKK.

- BuTarHite nepepo6ieHi NpoaykTy 3 vatli (4).

- Bigpasy nicnsa 3akiH4eHHs pob6OTH NPOMUIiTE Ta NPo-
CyLWiTb BCi BUKOPUCTOBYBAHI AeTani.

— BcraHoBITb Ha ne3a Hoxa-noapiGHioBava (12) nnac-
TUKOBI 3aXMCHi HaKnaaKu.

YBara!

CTporo 4oTpumyiiTecs OonUCcaHoi Nocnifo0BHOCTI Aiif.

Tpuanicte 6eanepepBHOi po6oTu cknaanae 1 xsnnm-

HY, MK unksiamu po6oTtu pobiTb nepepBy He MEHLUe

1 xBununn. Micnsa 10 umknie po6oTm pobiTe NnepepsBy

90 xBUNH.

3AMILLYBAHHA TICTA

[na 3amillyBaHHA TiCTa BUKOPUCTOBYITE Hacaaky (13).
He 3amiwyiite 3a oaHMM pa3om 6inbL Hix 330 r Ticta
(Npwv cnieBigHOLWEHHi Boau Ta 6opoluHa 4:6).

CknagaHHs npoLecopa 415 3amillyBaHHS TiCTa aHanoriy-
He ckilaAaHHIo npolecopa Afif NoApiGHEHHs NPOAYKTIB
(omB. posgin «MNOAPIBHEHHA MPOAYKTIB»), ane 3a-
MiCTb HOXa-noapibHIoBaYa (12) ycTaHOBNIOETLCSA Hacaa-
Ka Ans 3amilyBaHHs Ticta (13).

YBara!

Tpusanicte 6e3nepepBHOi po6oTu cknagae 1 xsnam-
HY, MK unknamu po6otu pobiTb nepepBy He MEHLUe
1 xBunuHn. Micnsa 10 umknie po6oTm pobiTe Nnepepsy
90 xBUNH.

3B5MBAHHSA/3MILLYBAHHA NPOAYKTIB
[nsa 361BaHHA BEPLLKIB, €L, MPUrOTYBAHHS MaOHe3y,
coyciB abo ana 3amilllyBaHHS PiaKOro Ticta BUKOPUCTO-
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ByWTE Hacaaky (14), us Hacagka MOXe BUKOPUCTOBYBA-
TUCS | ANS 3MilLyBaHHA PiAKMX NPOAYKTIB.

CknafaHHs npolecopa A5 3amillyBaHHs TicTa aHanoriy-
He CkNlaAaHHIo npouecopa Ans NoapibHeHHs NPOAYKTIB
(amB. posgin «MOAPIBHEHHA MPOAYKTIB»), ane 3a-
MiCTb HOXa-noapiGHIoBaYa (12) yCTaHOBMIOETLCS HAacaa-
Ka ans 36MBaHHs/3aMilLyBaHHs TicTa (14).

YBara!

TpuBanicTe 6eanepepBHOi po6oTu cknanae 1 xsunm-
HY, MK unksiamu po6oTtu pobiTe nepepBy He MEeHLUe
1 xBunuuun. Micnsa 10 ymknie po6oTu poo6iTe Nnepepsy
90 xBUNH.

COKOBW>XXUMAJKA AN LUTPYCOBUX

MpuroTyiiTe Cik 3 anesbCUHIB, MaHOAPWUHIB, IMMOHIB a60
iHLWWX UMTPYyCcoBMX. Mnoau UMTPYCOBKX 3a3panerigb no-
pixTe HaBnin.

MOMNEPELAXEHHS: Nepens cknanaHHSIM nepekoHamnTecs,
LU0 BUJIK& MEPEXHOIO LLIHYPa He BCTaBJIeHa B PO3ETKY.

— BcTaHoBiTb Bicbk (3) Ha MOTOpHWIA 610K (1).

— BcrtaHoBiTb vawy (4) Ha MmoTopHWUin 6nok (1), noen-

HaBLLM MITKN «A» Ta «L1 ». MoBepHiTb vawy (4) 3a
rOAVHHWKOBOIO CTPINKO Tak, o6 36irnmcs MiTku
«A» 1a <. MpaBubHICTL BCTAHOBNEHHSA MiATBEP-
[KY€E KNnauaHHS MexaHiaMy 6/10KyBaHHS.

— YcraHoBIiTb Ha BiCb (3) cenapaTtop COKOBMXUMATKM

Ans umTpycosux (15), noegHaBLLM MITKN «l» Ta «
», MOTIM NOBEPHITL cenapartop (15) 3a roanHHUKO-
BOIO CTPISIKOIO 0 NOEAHAHHSA MITOK «I» Ta <«

— YCTaHOoBITb KOHYC (16).

— YCcTaHoBITb NepemMukay pexvmMis poboTu (2) y nono-
KEHHA «1»,

YBATA: MNMpu po6oTi 3 HacaAKo0-COKOBMXUMANKOIO
ANS UMTPYCOBUX, BMUKAWTE MPOLLECOp TiNlbKM Ha
nepLUoT LWUBUAKOCTIi 06epTaHHNA KoHyca (16).

—  JoTpumylouncb 06EepexHOCTi, HATUCKYATE MOoo-
BMHKOIO LIMTPYCOBOrO Mjo4y Ha obepTatouniics
KOHYC (16) 0O NOBHOrO fOOYTTS COKY.

— 3aBepwmBlM pobOTYy 3 MNPUCTPOEM YCTAHOBITb
nepemumkay pexmmis poboTn (2) y nonoxeHHst «0»
i BATAIMHITb BUJIKY MEPEXEBOIO LUHYPa 3 PO3ETKU.

— 3HiMiTb cenapaTtop COKOBMXUMAKN st LMTPYCO-
Bux (15) pasom 3 koHycom (16), noBepHyBLUM cena-
paTop NPOTN FOANHHUKOBOI CTPINKK.

— 3HiMiTb Yawy (4) 3 moTopHOro 6noky (1), noeep-
HYBLUW ii NPOTN FOAVHHNKOBOI CTPISIKU.

— ButarHite 3 yawi (4) oTpyMaHuii Cik.

— Bigpa3sy nicns 3akiHyeHHs po6oTM npomuiiTe Ta
NMPOCYLUITb BCi BUKOPUCTOBYBAHI AeTani.

Tpusanictb 6e3nepepBHOi po6oTu cknagae 1 xsnan-

HY, MK Unksiamu po6oTtu pobiTb nepepBy He MEHLUe

1 xBunuHu. Micns 10 umknie po6oTm pobiTe Nnepepsy

90 xBUNNH.

YULLLEHHSA
YBATA! Buiimatoum 610k HoxiB (20) 3 yawi 6neHgepa
(19) a6o Hix-nogpioHioBay (12) 3 po6oyoi 4yawi (4)
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abo 3HMMaloYn Hacagku Tepku/watkisumyi (9-11),

AOTPUMYyHTECH 0CO0IMBOT 06epexHOoCTiI! Jleaa HOXIB

Ta HacagoK TePOK/LWAaTKiBHULb rOCTPi i CTAHOBASATL

Heb6e3neky. lMoBoAbTECS 3 UMMM HOXaMU Ta Hacaa-

kamu ykpaii o6epexHo!

— [lepea YnLLEHHAM BUMKHITb NPUCTPIN i BiA'eaHamnTe
0ro Big, Mepexi.

—  3HiMiTb BCi BUKOPUCTOBYBAaHI feTani Ta Hacaaku.

Mpumitka: lNepes Tvm, sk 3HTYU 610K HOXIB (20) peko-

MeHIyeTbCS nonepenHbo NpoMuTy Yaiy 6neHagepa (19).

— Ons 3HaTTA HOXIB (20) NnoBepHiTb 6N10K HOXIB (20) y
Hanpsamky cTpinkn «OPEN» Ta BUTArHITb MOro pa3om
3 YLUiNbHIOBANBHOIO NMPOKIAAKO0.

YBATA: Pixy4i KpOMKu HOXiB rocTpi, nosogbrecs 3

HUMM yKkpari o6epexHo!

— TMpomunitte yawy 6GneHpepa (19) Tennoto Boaoto 3
HEeNTPaNbHUM MUIOYUM 32CO060M, OOBMOMOCHITL i
npoCyLWiTb.

— Bci 3HiIMHI geTani Ta Hacagkv NpoMuiATe TEnol
BOAOIO 3 HEWTPasbHUM MUIOYMM 3aco60M, 06Mo-
JIOCHITb i NPOCYLWIiTb.

— MoTopHuii 6nok (1) NPOTPITh 3nerka BoNorot Tka-
HUHOI0, NiCNS YOro BUTPITb AocyXa.

— Micna yvweHHs Ta MPOoCYLIYBaHHA HOXa-noapio-
HioBaya (12) HaOArHiTb Ha HbOrO 3aXMCHI NiacTu-
KOBi HaKnaaku.

— 3ab0pOHSETLCS BMKOPUCTOBYBATU A1 YULLEHHS
MOTOpHOro 6510ky (1) Ta BCix 3HIMHKX AeTanei abpa-
3VBHi MMIOYi 3aC06M, @ TakoX PO3HUHHUKM.

— Micna o6pobkn conoHmx abo KUCAUMX MNpPoAyK-
TiB HeoOXiaHO Bigpasy obrnonocHyTW BCi Aetani Ta
Hacaaku Tenioio BoAOH0.

— TMpw nepepobneHHi NPoaykTiB 3 cunbHUMK dapby-
BaJSIbH/MU BNIACTMBOCTAMM (Hanpvknag, Mopkeu abo
B6ypsika) Hacazku i EMHOCTI MOXYTb 3ab6apBUTUCS.
MpoTpiTh HAacaakuM i EMHOCTI TKAHWUHOK, 3MOYEHOIO
POCANHHOIO ONi€t0, NICNS YOro NPOMUIATE.

— Micnsa npoMmBaHHs 610Ky HoxiB (20) Ta yLLiNbHIO-
BaNbHOI MPOKMaAKM BCTAHOBITL 6510k HOXiB (20)
pasoM 3 YLLINbHIOBASILHOIO MPOKNAAKOI Y yally
6neHaepa (19) Ta NOBEPHITb MOro y HanpsiMky
cTpinku «CLOSE» 0o noBHoi dikcadlji.

— 3abopoHseTbCA MoMmiwaTt BCi 3HIMHI aeTtani Ta
Hacagkv B NOCYOOMUINHY MaLLUHY.

3ABOPOHSIETLCS 3AHYPIOBATU MOTOPHUI BJTIOK

(1), MEPE)XEBWUWA LUHYP | BUJIKY MEPEXEBOIO

LLUHYPA Y BOAY ABO B bY/ib-SIKI IHLLUI PIAUHUN.
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— TMepen TnMm, Ak Npubpatn NPUCTPI Ha TpuBane 36e-
piraHHs, NPOBEAITb NOro YNLLEHHS.

— He o6MoOTYyilTe MepexeBuil LUIHYP OOBKOMAA MOTO-
pPHOro 6510Ky.

— 30epirainTe KyXoHHUI NPOLLECOp B CYyXOMY, MPOX0-
NOAHOMY MiCLi, HEAOCTYNHOMY ANS AiTEN.

KOMMNEKT NOCTAYAHHSA

MoTopHuiA 6nok — 1 WT.

Yawa - 2 wr.

Kpuviwka — 2 wr.

JwnckoBuin Tpumay — 1 Wt

JcK ans TepKu/WaTkyBaHHS — 2 LT,
Hacapka ons HapisaHHs kaptonni dpi — 1 wT.
Hix-noapiGHioBay — 1wT.

Hacapka ons 3amillyBaHHs Ticta — 1 WwT.
Hacapkv ons 36vMBaHHS/3MillyBaHHA — 11T
Cenapatop COKOBUXUMANKN AN UMTPYCOBUX — 1LUT.
KoHyc cokoBmxumanku — 1 wr.

LLToBxay — 1 wr.

IHCTpyKUis — 1 WwT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
EnektpoxuneHHsi: 220-240 B ~ 50 'y,
MakcumanbHa noTyxHicte: 1000 BT

Bupo6Huik 3anviwae 3a cob0io nMpaBo 3MiHIOBaTV Xapak-
TePUCTUKIM NpunaaiB 6e3 nonepeaHbLoro MoBiaoOMIEHHS.

TepmiH cnyx6m npunany — 3 poku.

FapanTia
JoknagHi yMOBUM rapaHTii MOXHa oTpumatu B aunepa,
wo npogae AaHy anapartypy. MNpu npen’sBneHHi 6yab-
SIKOT NPeTeH3ii NPOTArom TepMiHy Aji AaHOi rapaHTii BapTo
npen’ssBUTK Yek abo KBUTAHLLIO MPO MOKYMKY.
Jarwii BUpi6 Bignosigae BumMoram [0 enekTpomar-
HITHOI CYMICHOCTI, WO npes’ssBAsioTbCS AUPEKTU-
c € Boto 2004/108/EC Pagun €sponu ii po3rnopsiaxXeHHsIM
2006/95/EC o H13bKOBOJIbTHUX anaparypax.
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KyxoHHbI npauacap
KyxoHHbI Mpauacap npbi3HayaHbl A0 ApabHEeHHs,

3MeLUBaHHSA  Lj

y36iBaHHA pPO3HbIX MpagykTay, a

TakcamMa ond 3aMeLllBaHHA uecTa.

AMICAHHE

MatopHbl 610K

MepaknoyanbHik  paxbeiMay  npaubl/yKIIOYIHHS
iMnynbCcHara paxbiMy

Bocb npbiBaga TpbiManbHika (8) i koHyca (16)
MpauoyHas yapa

MpeiBag Hacapak (12, 13, 14)

Beuka yapbl

LUTypxay

JbickaBbl TPbIMabHIK Hacaaak
Hacapka-watkoyka

.Hacapka-Tapka

. Hacapgka nns Hapa3ski 6ynbbbl dpbl

. Hox-3ppabHsanbHik

. Hacagka ons 3amelwuBaHHs uecta

. Hacapka ans y36iBaHHs/3MeLIBAHHS

. Cenapartap cokasblLicKasKi 419 UblITpyCcaBbIxX
. KoHnyc cokaBsbluickanki

. Kopak Beyka (18)/MepHas knsaHauka

. Beuka yapbl 6n13Haapa

.Yapa 6naHpapa

20.

Bnok nésay

MEPbI BACMEKI

Mepan nayatkam akcnnayartaubli

anekTpanpbibopa

yBaxrniBa npaybiTanile canpaygHae kipayHiurea na
aKcnayataupli i 3axaeariLe fro Ans BblKapbICTAHHA ¥
AKacui JaBeakasara MaTapblsny.

BbikapbicTOyBaniue npbliagy TOMbKi Na sie npambim

MPbIBHAYSHHI,  FK
KipayHiuTBee.

Bblknag3eHa Y  gans3eHbiMm
HsinpaBinbHbl  3BapoT 3 npbibopam

MOXa MPbIBECL Aa Sro NanoMKi, NPbIYbIHEHHS LWKOAbI
KapbICTayy Lj aro Maémacuj.

Mepan nepLubIM YKIIIOY3HHEM NepakaHamnuecs, Wro
HanpyXaHHe Y aekTpblyHai ceTubl aanasagae
Hanpy>XaHHIO Npbinaabl.

Mpausrnacub GecnepanbiHHal npaubl He
naBiHHa nepasBbiwaub 1 XxBifiHbI, Namix
ublkiami npaubl pabile nepanbiHKi He MeHel
1 xBiniHbl. Macnsa 10 ublknay npaubl 3padiue
nepanbiHak 90 xBiniH.

YcTtanaynisanue npbiGop Ha poyHan,
BiNbrausTpbiBanain NnaBepxHi yaaneybiHi ag KpbiHiL,
usnna i agkpbltara nonbims.

He BbikapbicTOyBaiue  npbinagy — 36ni3ky
émicTacusy 3 Bagoi, y HenacpagHai Gniskacui
af, KyXOHHaW pakaBiHbl, Yy CbIpbIX MagBasibHbIX
namsiLLKaHHsX Ui nodad 3 6aceiiHam.

He BblkapbicTOyBaiue npbibop 36i3ky rapadbix
naBepxHsAy (rasaesas Ui 9nekTpblyHag nnita,
nyxasas wada).

He ugrHiue 3a ceTkasbl LUHYP i HE nNepakpy4sanLe
Aro.

‘ ‘ VT-1621indd 39

39

BEJIAPYCKA4

He anyckariue kopnyc, ceTkaBbl LUHYpP i BinKy
ceTkasara LuHypa Yy Baay Li ntobbist iHLWbIS BaaKacLy.
He pakpaHaiuecs pa kopryca npbi6opa i Binki
ceTkasara LWHypa MOKpPbIMi pykami.

Mepan BblkapbicCTaHHEM npbibopa YyBaxniBa

arnensble ceTkasbl LUHYP | nepakaHanuecs,
WTO €H He nawkoaxaHbl. Kani Bbl BbISBini
nawkoaXaHHe ceTkaBara LHYpa, He

KapblCTanuecs npbinagan.

He panylwiyariue pakpaHaHHs ceTkasara WHypa aa
rapayblx NaBepxHsy i BOCTPbIX KAHTOY M3bIi.
3BabapaHsieLa ykovaub npbinagy 6e3 npaaykray.
AcTynxaliue rapadybla NpagykTel, Tamneparypa
npapykTay He nasiHHa nepasbiwatib 400C.

He BbikapbicTOYBalile npbiagase, $koe He
yBaxoAsiup Y KaMnaekT nacrayki.

3abapoHeHa 3MsLIYaLb Yapbl, SKiS YyBaxoaAsaub y
KaMniekT nactayki, y Mikpaxsasiesyo neu.
He BblkapbiCTOyBaLe npbiGop
namMsLIKaHHAMI.

Mepan neplwbiM  BblKapbICTAHHEM  KyXOHHara
npauacapa crtapaHHa npamebliile yce 34bIMHbISA
naTani, sakis 6yayLb KaHTakTaBaupb 3 npagykTami.
Mepap, ykno4aHHEM npblibopa nepakaHaiecs,
LWITO YCe aaTani ycTaHoYneHbl NpasinbHa.

He nepanayHsarniue Yapbl Npagyktami i cadbiue 3a
Y3pOYyHEM HaniTbix Bagkacusay.

Paxyubll kaHTbl 6G/l0Ka Haxoy 4apbl 6n3HAapa,
Haxa-3apabHsanbHika | Hacapgak BOCTPbIS i
yaynsoup  Hebsicneky. Benbmi  acuspoxHa
3BsipTaliLecst 3 Hacagkami, pa3bipatoybl Npbiaay,
[acTaloybl NPaayKThl 3 Yapbl i Naavac YblCTki!

Y Bbinagky UsXKacUi  KPYY3HHSA  Haxoy-
3apabHsanbHikay Li Hacagak aakoybiLe npbinagy
aj ceTki i akypaTHa AactaHbLe npanykTbl, ki
3aMiHaloup iX KPYY3HHIO.

JacTtaBarniue npanyKkTbl i 3niBaiue Bagkacui 3 4ap
TONbKI NAcna noyHara NpbinbiHKY KPYY3HHS HaXKOY
Ui Hacagak.

YBara! Bbimaloubl 6GNOK Haxoy 3 uyapbl
6naHpapa uwi HoX-3ApabHANbHIK 3 NpauoyHai
yapsbl, 6ya3bue acabniea acuapoXxHbia! JIE3bI
HaXxoy BOCTpbIf!

Mepaa BbikapbiCTaHHEM 4apbl OGnaHpapa
nepakaHaiiuecs, liTo 610K NEé3ay ycTaHOYNEeHb!
npaeinbHa i Haa3elHa 3amMmauaBaHbl.

He nakipaiiue ykntouaHsl npeibop 6e3 Harnsay.
3aycénpl agknoyanue npblnagy ag anekrpaceTki
nepag, ybiCTKawm uj kani Bbl €/ HE KapbiCTaeLecs.
Apknioyatodbl Npbinagy ag anekrTpaceTki, Hikoni
He Tysaliue 3a CeTkaBbl LUHYP, BasbMiLecs 3a
BiIKy ceTKaBara LUHypa i akypaTHa BblUgrHiue se
3 paseTki.

ParynsipHa npaBoA3bLe YbICTKY Npbibopa.

He passansanue A3eusm gakpaHauua na kopnyca
npbiGopa i ceTkasara LWHypa nagyac npatb.
JapseHas npbinaga  He npbi3HavYaHa  ans
BbIKapbICTAHHS A3€LbMi, ManoawbIMi 3a 8 ragoy.

na-sa
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« JanseHbl npblbop He  nNpbi3Ha4YaHbl  Ons
BblKapbICTAHHSA NIOA3bMI  (yKto4aloybl A3SLEN,
cTapaliwbix 3a 8 ranoy) 3 ¢isiyHbIMi, HepPBOBbIMI,
ncixiyHbIMi - agxineHHami Ui 6e3 pacTaTkoBara
nocseny i Bepay. BbikapbicTaHHe npbiGopa
Takimi acobami MarybiMa, TOMbKi Kani  sHbI
3HaxoA3suua nag  Harnspam o acobbl,  sikas
apkasBae 3a ix 6sicneky, a Takcama, kani €i Gbii
[ans3eHbl aanaBefHblst | 3pa3ymenbis iHCTPYKLbi
npa 6scneyHae KapbiCTaHHe npbiiagai i TbiX
Hebscnekax, skis MOryub Y3Hikaub npbl sie
HAMPaBiNbHbIM BbIKAPbICTaHH.

¢ Axbluusynaiue Harnsn 3a aseubmi, kab He
[anycuiLb BbiKapblCTaHHS Npbi6opa Y AkacLj LaLki.

* 3 mepkaBaHHaY Osicneki A3siuelt He nakigaiue
NoniaTbiIEHaBbIS MaKeTbI, SKif BbIkapblCTOYBaOLLA
¥ akacui ynakoyki, 6e3 Harnsay.

« YVYeara! He pasBananiue nAseuam
noniaTbiNeHaBbIMI nakeTami i
Heb6sicneka yaywiwa!

« Kani npbibop 3Baniycs y Baay:

— He pakpaHariuecs na Baabl;

— HeagkflafHa BbIUATHILE BifKy ceTkaBara LiHypa
3 paseTki i ToNbKi Macna ratara MOXHa AacTtaupb
npbi6op 3 Baabl;

— 3BsIpHiLecs y ayTapbi3aBaHbl C3PBICHbI LAHTP ONs
Aro arnsaay Ui paMmoHTy nNpbinagpl.

* He BblkapbICTOYBaWLe Npbiaay, Kani nawkoaxaHbl
CeTKaBbl LWUHYP Ui Bifka ceTkaBara LHypa, Kani
npbinaga npauye 3 nepabosimi, a Takcama nacns
sie NaA3eHHs.

* He pas6ipaiiue npbibop camacToiHa. Y BbiNaaky
BbIY/IEHHS HACMpayHacLli, a Takcama nacng
Aro nap3eHHs 3BsipHiLeca Y HanbniXanLwbl
ayTapbi3aBaHbl CIPBICHbI LIBHTP.

* [lepaBo3bLe nMpbIaQy TOJbKI
ynakoyupl.

« 3axoysarile npbinagy Y MecLipl, HeAaCTYMHbIM AJ15
n3siuen i nioasei 3 abMmexasaHbIMi MardsiMacusiMmi.

rynsup 3
nnéHKamn.

Yy 3aBajckon

MPBIJIALA MPBIBHAYAHA TOJIbKI /159 BBITABOrA
BbIKAPBICTAHHSA

NAAPBLIXTOYKA AA NPALLbI

Y BbinagKy TpaHcnapTaBaHHs Ui 3aXOyBaHHS
npeinagsl  nNpbl  nNaHixaHai TIMneparypsb!
HeabxogHa  BbITPbIMaub sie  MNpPbl  XaTHSH

TOMneparypbl He MeHeVi A3BIOX rag3iH.

— Uankam pacnakyiue npbiiagy i 3Himiue nobbis
HakenKi, aKis 3amiHaloLb NpaLbl Npbiaab.

— [pasepue uanacHacub Npbiagel, NPbl HASyHacLj
nawKoAXaHHSY He KapbiCTanuecs npbiiagan.

— Tlepapn ykIlOY3HHEM MepakaHaihuecs, LWTo

HanpyXaHHe 9nekTpblyHaM CeTki agnassgae
npauoyHamMmy Hanpy>KaHHIO Npbinagpl.
— CrapaHHa npambliiite uénnaih Bagon 3

HEMTpanbHbIM MbIAHLIM CPOAKaM YyCe 3[bIMHbIS
natani (3-19), 3aTbiM ananacHiue ix i BblcyLublLe.

— MartopHbl 610k (1) npaTtpbilue MsKKan 3nerky
BifIlbrOTHaM TKaHiHan, Nacns 4aro BbITPbILLE HAacyxa.

YBara!

* He anyckaiiye matopHbl 6510k (1), ceTkaBbl
LWIHYP i BiNIKY ceTkaBara LuHypa y Baay ui lo6bist
iHWBIA Bagkacui.

* He 3msawv4ariye Hacagki i
nocyaambiiiHyIO MaLUbIHY.

e YBara! Paxxy4bisi KaHTbl HaXxa-34pPabHaNbHIKa
(12), 6noka Haxoy (20), Hacapak Tapak/
warkoBak (9-11) BocTpbia i yaynsioub
HebscreKy, aXxbIUsaynsaoYbl ix YbICTKY, 6yA3bLie
acabnisa acyspoxHbisi!

émictacui 'y

P3>XXbIMbI MPALbI
Jns Bbibapy XyTKacuji KPy4dHHS Hacaaak ycrtaHasile
nepaksoyanbHik paxbiMay npaubl (2) y agnasegHae
cTaHoBilLMa:
«0» - NpblIaga Bblkjo4YaHa
«1» - Hi3Kas XyTKacCLb KPYY3HHS
«2» - BbICOKasi XyTKacLpb KPY43HHS
— [Onea npaubl ¥ iMAYAbCHbIM PaXbIMe NaBsApHiLe i
yTpbiMAiBaNLe PydKy nepakioHasbHika paxeiMay
npaubl (2) y CTaHOBILLYbI «P».

AG’Em npagykTay

Caubille 3a TbiM, kab ab6’ém Bapkix npagykray He
nepasbillay MakCiMasbHbIX 3Ha4aHHAY: - 1200 mn y
npauoyHai 4apsbl (4) i 1800 mn y yapbl 6naHgapa (19).
BobikapbicToyBaloubl Hacanky (13), He 3ameluBariue
60nbLw 330 r LecTa 3a aag3iH NPbLIEM.

BbIKAPbICTAHHE BJISHAOAPA

BnaHgap BblkapbiCTOyBaeuua A8 3MELBaHHSA L

y36iBaHHA pasHacTaliHblx Bagkacusy, ApabHEeHHs

MsKKalh capaBiHbl i rapofHiHbl. 3abapaHsieuua

nepanpauoysaup y 6n3HOapbl UBEpAOYID canasiHy

i rapogHiHy, nnagbl 3 KOCTaykami, UBEPAbIS capTbl

cbIpy, NéaipaT.n.

— MMepan nApabHeHHeM/3mellBaHHEM npaaykTay
paKkaMeHAyeM aybiCLiub NyniHy Y cagaBiHbl
Ui rapofHiHbl, pactaupb HeaaoMbls  YacTki
(Hanpbiknag, kocTayki) i maps3aub CcanasiHy Ui
rapofHiHy ky6ikami namepam npbiGnisHa 2x2 cMm.

NAMSAP3O)XAHHE: [lepan 360pkaii npblaasibl
nepakaHaviuecsi, LUTO BiJika ceTkaBara LUHypa He
ycTayneHa y pasertky.

— TepakaHainuecs, wTo 6nok Haxoy (20)
ycTaHoyneHbl ¥ Yapbl 6naHaapa (19) npasinbHa i
HafngeriHa 3adikcaBaHbl.

— YcTaHasgiue vyapy 6naHaapa (19) Ha maTopHbl 610K
(1), cymsAcuiywbl nagHaki «A» i «ﬂ‘». MNaBsipHiLe
yapy (19) na rapgiHHikaBain cTpanupl, kab cynani
nasHaki «A» i «[». TpaBinbHacub yCTaHOYKi
naugsipaxae ncTpblyka MexaHiamy 6nakipoyki.

— YcTtaHagiue Y Beuka (18) kopak/MepHYIo LKISHAaYKyY
(17) Tak, kab BBICTYMbI Ha LUKASHAYLbl cynani 3
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nasami y Beuky, 3atbiM nNaBsipHiLe wknsgHayky (17)
na raa3iHHikasan CcTpasnubl ga ynopa.

Haratka: [lepan  BbikapbicTaHHEM  G19HAapa

nepakaHarecs, WTo Kopak/MepHas LWKasHka (17)

ycTaHoyneHbl Y Bedka (18), y anBapoTHbIM BbINaaky

riepernpaLoBaHbis Baakacui MOryLb BbIMIOXHYLLE

npa3 aaryniHy y seuky ( 18).

— 3mscuiue npagykTbl ¥ Yapy (19), yapy 3a4blHile
Beykam (18).

— Ycrayue BinKy ceTkaBara LwHypa Yy paseTky.
Bnanaap ratoBbl Aa BbIKAPbICTAHHS.

— TMepaknioyanbHikam paxbiMay npaubl (2) adsipbile
HeabxOAHYI0 XyTKacUb KPYY3HHSI Haxoy, npbl
KapoTkayacoBal npaubl, BblkapbiCTOyBalLe
iMNYNIbCHBbI PAXbIM, ANSA YKIIOYSHHA iMMybcHara
pPaXbIMy MaBspHiLEe | yTpbiMiBanue pydky
nepakstoyanbHika (2) y CTaHOoBILYbl «P».

— Mapyac npaubl 6GnoHpapa Ui y nepanbiHKax
MOXHa pafjasaub y 4Yapy (19) HeabxonHbis
iHrpaableHTel. [lna ratara nassipHiue cynpaup
rafi3iHHikaBar CTpanki i gactaHbLe Kopak Beyka/
MEPHYI  WKAsHayky (17), wknaHadky (17)
MO>XHa BblKapbICTOYBaLp y AKkacui émictacui ans
[afaHHeA Bafkix iHrpagpleHTay. lMacns panaHHSA
iHrpaableHTay ycTaHasiue wknsHadyky (17) Ha
MecLua i naBspHiLe sie na ragdiHHikasar cTpanupl
na dikcaubli.

— 3assipwblylwbl npauy 3 npblagai, ycraHasiue
PyYKy nepaksoyanbHika paxbiMay npaupsl (2)
y cTtaHoBiwya «0» i BblUATHILE BiNKYy ceTkaBara
LUHYpa 3 pa3eTki.

— 3Himiue vapy 6naHgapa (19) 3 matopHara 6noka
(1), nmaBsapHyyWbl sie cynpaup ragdiHHikaBan

CTPANKi.
Hararka: lMpanykTsl, MpbI3HaYaHbIs ans
nepanpadoyki, 3msLuyariue y yapy ( 19) aa ykio4sHHS
npsibopa.
YBara!

e 3abapaHsieyuya 3abiIMaub Yapy (19) 3
MaropHara 6n10ka nag4yac npaubl 6;13HA4apa.

* Ka6 He nawkopa3iub n1€3bl1, He nepanpauoysarie
3aHaata uBEpAbIa NPaayKTbl, TaKisl sIK KPYrbl,
pbic, KaBa, Nnéa, uBépAabisi capTbl CbIPY i
3amapoixaHbisi NPpanyKTbl.

* Kani nepanpavoyka npagykray ycknagHeHa,
Aapaiiue HeBsJiKyIo KoJsibKacLb BaAabl, aasapa
Ui coky.

* Yac 6ecnepanbiHHaii npaubi cknagae 1 xBiniHy,
namix ubiknami npaysl pabile nepanbiHaKk He
meHei 1 xBiniubl. Macns 10 ubiknay npaubi
pabiue nepanbiHak 90 XBiniH.

BbIKAPbICTAHHE HACAJAK (9, 10, 11)
BblkapbicTOyBaliLe  Hacanky-LaTtkoyky — (9)
HapP33Ki rapOHiHbI L CafaBiHbI.
Hacapgka-tapka (10) BblikapbicTOyBaeuua $k Anas
rapofHiHbl i cagaBiHbl, Tak i ANa ApabHEHHs LUBEPAbIX
capToy CbIpy.

ons
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Hacagky (11) BbikapbicToyBaliLe ans Hapa3ski 6ynb0Obl

dpbl.

YBara! 3abapaHsieljya BbiIKapbICTOYBaLb HacaaKy

(10) ana ApabGHeHHs MSKKIX i Usry4bix captoy

cbipy.

— Hapaxue rapogHiHy Ui cagasiHy KaBanadkami
npbiknagHa agHosibkaeara namepy, Kasasauki
naBiHHbl BOJIbHA MNpaxoA3iub Yy 3arpys3Hyto
rapnaBiHy Beuyka (6).

MAMSAP3AXAHHE: Nepan 36opkatinepakaHarilecs,
LUTO Bifika ceTkasara LHypa He ycTayneHa y pa3eTtky.
— YcTaHasiue Bocb (3) Ha MaTopHbI 610K (1).

— YcraHaBiue 4apy (4) Ha MaTtopHbl 650k (1),
cyMsCLIyLLbLI nasHaki «A» i «Cf¥». Masapriue 4apy
(4) na rapgiHHikaBaih cTpanubl Tak, ka6 cynani
nasHaki «<A» i «Ob. [MpaBinbHacub YCTaHOYKi
naussipaxae ncTpblyka MexaHiamy 6nakipoyki.

— YcrtaHaBiue agHy 3 Hacagak (9-11) y TpbiManbHik
Hacapak (8), anda ratara ycrayue Y TpbiManbHiK
(8) 3apHIOl0 YacTKy Hacapgki, a 3aTbiM HauicHiLe
Ha NAPSAHIOK 4acTKy Hacagki ga NCTpbIyKi
dikcarapa.

— YcTaHasiue TpbiMasnbHik Hacapak (8) Ha Boch (3).

— YcraHaBiue Beyka (6) Ha wapy (4), cymsacuiybl
nasHaci «I» i «ﬂ“‘», 3aTbiM nNaBsipHiLe sfe na
ragdiHHikaBan CTpPanubl Aa CYMSLUYSHHSA MasHak
«.» i «@»_

— MepakntoyanbHikam paxbiMay npabl (2) abspbiue
HeabxOoAHYl XyTKaclb KPYY3HHS Haxoy, npbl
KapoTkayacosal npaubl, BblkapbiCTOyBanLe
iMAYNIbCHBI PAXbIM, AN YKIIOYSHHSA iMMyabcHara
PaXbIMYy nNaBaApHiLe i yTpbiMAiBanue pyyky
nepaksoyanbHika (2) y cTaHoBILWYbI «P».

— Anyckaiiue npagykTel Y rapnasiHy Beuka (6) i 3
HeBANIKIM BbICiIKaM HaLLicKalLe Ha iX LUTypxa4yom (7).

YBara!

BbikapbicTOYBaviyue nag4ac  npalbl  TOJIbKi

wirypxad (7), siki yBaxoa3iub y KaMaeKT nacrayki;

3abapansieLya BbiKapbiCTOYBaLb sIKiI-HeOyA3b
iHwWbIg npagmeTsl. Hi y akim paze He npanixBaiiye
npagykTbl pykami!

— 3assipwblylwbl Npauy 3 npbulagain, ycraHasiue
nepanioyanbHik paxbiMay npaubl (2) y cTaHoBILYa
«0» i BbILAITHILLE BiIKy ceTKaBara LHypa 3 paseTki.

— 3Himiue Beuka (6), naBspHYYLWbl Aro cynpaupb
ragsiHHikaear CTPaski.

— AcuspoxHa gactaHbLe TpbiMasbHik Hacaaak (8).

— 3Himiue uapy (4) 3 maTopHara 6noka (1),
naBspHYYLLbI i€ cynpaLb raadiHHikaBan CTpasnki.

— JacTtaHblLe nepanpauasaHbia NpagykTbl 3 4apbl
(4).

— Appasy nacns 3akaH49HHS npaupbl npambliue i
npacylbiLe yce aatani, skis BblkapblCTOyBanics.

— Kab 3Hsub Hacaaky (9, 10 ui 11) 3 TpeIManbHika (8),
nepaBspHiLe Aro i HauiCHiLe Ha 4acTKy Hacaaki
(9, 10 ui 11), skas BbICTynae, i BbiBeA3iLe fe 3
3a4anneHHs 3 gikcatapam Ha TpbIMasbHiKy (8).
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YBArA!

Bya3bue acuspoXHbIsi: PIXKY4bis KAHTbl Hacagak
(9-11) BOCTPBIS!

Yac 6ecnepanbiHHaii npaubl cknagae 1 XBiniHy,
namix ubiknami npausl pabiye nepanbiHak He
meHevi 1 xBiniubl. Macns 10 ybiknay npaysi pabiye
nepanbiHak 90 XBiniH.

OPABHEHHE NMPAOYKTAY

Hox-3apabHsnbHik  (12)  BbikapbiCTOyBalile ans

npabHeHHst Msica, LBEpAbIX CcapToy Chlpy, nyka,

apamarblyHal TpaBbl, 4YacHaKy, MOPKBbI, P3LKiX
apaxay, MiHaans Ui cagaBiHbl.

MpapykTbl  nNagpbiXTyiiue nepan  ApabHEHHeM:

JacTaHbLie KOCTayKi 3 cagasiHbl, Y rapOdHiHbI 3paXLe

LBEPOYIO CKYpPKY, 3 MsiCa BblAaniue KOCTKi, XblSbl,

XpacTKi i AiLKi TayLwyy.

YBara!

3abapaHseuua BbIKaPbICTOYBaLb HOX-

3apabusnbHik (12) pana ApabGHeHHs BesbMi

uBEpAbIX NpagykTay, TakKix ik MYCKaTHbl apaXx,
nén, 3epHe KaBbl Ui 3n1aKi.

YBara! J1€3bl Haxa-3apabHanbHika (12) Benbmi

BOCTpbIsi! 3aycénbl TpbiMalie HOX TOJIbKi 3a

L@HTPaJIbHYIO NJ1aCTMacaByIio 4acTKy.

NAMSAP34)KAHHE: [Nepas 36opkarinepakaHarLecs,

LUTO BisIKa ceTkasara LUHypa He ycTayneHa y pa3eTtky.

— YcTaHasgiue BoCb (3) Ha MaTopHbl 6510k (1).

— YcrtaHaBiue uapy (4) Ha maTtopHbl 6nok (1),
CyMSACLIYLLIbI Na3HaKi «A» i <<ﬂ>>. MaBsipHiue vapy
(4) na rap3iHHikaBain cTpanupl Tak, kab cynani
nasHaki «A» i «Ll». TlpaBinbHacub yCTaHOYKi
naussipaXae ncTpblyka MexaHiamy 6nakipoyki.

— Hox-3ppabHanbHik (12) yctaHasiue Ha npbiBaj,
Hacapgak (5), cymsicuiybl nasbl Ha Haxbl (12) 3
BbICTynami Ha npbiBaase (5).

— 3Himiue 3 nésay Haxa-sgpabHsanbHika (12)
NNacTbikaBbl aXOYHbIS HAKNAaAKi.

YBara! Hox-3apa6bHsanbHik (12) Tpbimaiiue TonbKi

3a UBHTPasbHYI0 4acTKy, BbiMalo4bl HOX (12) 3

yapesli (4), TpbiMaliyecs 3a BePXHIOI YacTKy BOCI

(5)! Paxxy4ybis kaHTbl Haxa-3apabusnbHika (12)

BOCTpbIs i yaynsioub Hebsicreky. 3Bsiprariuecs

3 Haxxkom (12) BenibMi acuysipo)kHa npbl pa3éopLbl

npbinagbl Ui Kani BbiMaeue rnepanpalaBaHbis

npaaykTbl 3 4apbl, a TaKcaMa nag4yac 4YbicTki!

— TpbiMaloybICa 3a BEPXHIO 4acTky npbiBaga (5),
yCTaHasiue Aro y 4yapy (4) Ha Bocb (3).

— 3mscuiue nepenpauaBaHbif NpagykTbl Y Yapy (4).

— YcraHaBiue Beuvka (6) Ha yapy (4), cymsacuiybl
nasHaci «l» i «L1» 3atbiM naBsipHiue se na
raf3iHHikaBar CTPasubl Aa CYMSLUYOHHS MadHak
«l» i «ﬁ».

— 3mdacuiue wrtypxad (7) y 3arpysHylo rapnasiHy
Beuyka (6).

— TMepaknioyanbHikam paxbiMay npaubl (2) absipbile
HeabxO[HYI0O XyTKacUb KPYY3HHSI Haxoy, npbl
KapoTkayacoBah npaubl, BblkapbiCTOyBalLe
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iMAYNbCHbI P3XbIM, ANS YKIOY3HHS iMnynbcHara
pPaXbIMYy MaBsApHiLe | yTpbiMAiBanue py4ky
nepakoyasnbHika (2) y CTaHoBiLLYbl «P».

— TMapyac npavbl Bbl MOXaLe fafaBallb HeabxoaHbis
iHrP3AbIEHTbI NPa3 3arpy3Hyto rapnasiHy Beyka (6),
nansipagHe BbIHAYLWbI WTypXad (7).

— 3assipwblylWwbl Npauy 3 npbUlagan, ycraHasiue
nepaxsIioHanbHiK paxbiMay npaubl (2) y cTaHoBiL4a
«0» i BbIUAITHILLE BiJIKy ceTKaBara LHypa 3 pa3eTki.

— 3Himiue Bevka (6), naBsipHyYyLWbl Sro cynpaub
rag3iHHikaear CTPaski.

— [JacTaHbLe npbiBag (5) 3 HAXXOM-3apabHsIbHIKaM
(12), 3Himiue Hox (12) 3 npbiBaga (5).

YBara! J1€3b1 Haxa-3apabHsanbHika (12) BoCcTpbis,

TPbIMaLe Siro ToJibKi 3a LISHTPasibHyIO 4acTKy.

— 3Himiue uapy (4) 3 matopHara 6noka (1),
naBspHYYLbI Ar0 cynpaLb raadiHHikaBan CTpanki.

— JacTaHbLe nepanpauaBaHbla NpanykTbl 3 4apbl
(4).

— Appasy nacns 3akaH4SHHS npaubl npamblile i
npacyLbiue yce aatani, ki BbIkapblCTOYBanics.

— YcTaHaBiue Ha nésbl Haxa-3gpabHsanbHika (12)
nnacTbikaBbl aXOYHbIA HAKNaOKi.

YBara!

Crtpora npbITPbIMBaKLiECs

nacnsgoyHacLi A3esiHHAY .

Yac 6ecnepansiHHai npausl cknagae 1 xBiniHy,

namix ubiknami npaubsl pabiue nepanbiHak He

meHevi 1 xBiniubl. Macns 10 ubiknay npausi pabiye
nepansbiHak 90 XBisliH.

anicaHawi

3AMELLUBAHHE LIECTA

Jina 3amMeLLBaHHS LecTa BblKapbiCTOYBalLe Hacaoky
(13). He 3ameLwuBaliue 3a aasiH npbliém 6onb 3a 330 1
LecTa (npbl cyagHociHax Baap! i Myki 4:6).

36opka npauadcapa Ans  3aMeluBaHH§  LecTa
aHanariyHas 36opupl npauacapa nfs ApabHeHHs
npagyktay (r. vactky «APABHEHHE MPALYKTAY»),
ane 3amecTt Haxa-3apabHsibHIKa (12)
yCTaHayniBaeuua Hacagka Ons 3aMellBaHHSA LecTa
(13).

YBara!

Yac 6ecnepanbiHHaii npaubl cknagae 1 XBiniHy,
namix ubiknami npausl pabiye nepanbiHak He
meHevi 1 xBiniubl. Macns 10 ybiknay npauysi pabiye
nepanbiHak 90 XBiniH.

Y3BIBAHHE/3MELLUBAHHE MPALYKTAY

Onsa  y36iBaHHA cniBak, siikay, npbiraTaBaHHA
MasfH33a, coycay Ui 449 3ameluBaHHs Bagkara
Lecta BblkapbiCTOyBaliLe Hacagky (14), naaseHas
Hacagka MoOXa BblkapblCTOyBaLULA i ANS 3MeLLBaHHSA
BaakanagobHbIX npaaykTay.

36opka mpauscapa [Anf  3aMeLllBaHHs  Lecta
aHanariyHas 360publ Mpauacapa Ans ApabHeHHs
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npagykTay (m. Yactky «JPABHEHHE MPALYKTAY»),
ane 3amecTt Haxa-3apabHsnbHika (12)
ycTaHaynisaeua Hacaaka osisl y36iBaHHs/3MeLLBaHHS
npapykray (14).

YBara!

Yac 6ecnepanbiHHaii npaubl cknagae 1 XBiniHy,
namixx ubiknami npaubsl pabiue nepanbiHak He
meHeri 1 xBiniubl. Macns 10 ybiknay npauysi pabiye
nepanbiHak 90 XBiniH.

COKABDBILUICKAJIKA AN4 LbITPYCABbBIX
Mpbiratynue cok 3 anenbciHay, MaHaapbiHay, niMoHay
Ui iHWbIX UplTpycasbix. Mnagpl uplTpycasbix 3aranss
napaxue Hananosy.

NAMSAP34)XKAHHE: [Nepas 360opkarinepakaHariLecs,
LUTO BisIKa ceTkasara LUHypa He ycTtayneHa y pa3ertky.
— YcTaHasgiue BoCb (3) Ha MaTopHbl 6510k (1).

— YcrtaHaBiue uapy (4) Ha maTtopHbl 6nok (1),
CYMSICLLIYLUbI Na3HaKi «A» i «ﬁ“». MaBsapHiue Yapy
(4) na rap3iHHikaBain cTpanupl Tak, kab cynani
nasHaki «A» i «@p». TlpaBinbHacUb YCTAHOYKI
naugsipaxae ncTpblyka MexaHiamy 6nakipoyki.

— YcraHagiue Ha Boch (3) cenapartap cokaBblLiCcKaki
ONs ublTpycasblx (15), cymacuiywbl nasHaki «l»
i «{%, 3aTeiM nassipHiue cenapatap (15) na
raf3iHHikaBar CTpasiubl Aa CYMSALUYOHHS MadHak
e

— YcraHasiue KoHyc (16).

— YcTaHaBile nepakniodanbHik paxbiMay npatbl (2)
y CTaHoBiWYa «1».

YBATIA: Mpbl npaubl 3Hacagkai-cokaBbllickankam

AN UbITPYCaBbiX YK/loyaiile npauacap Tosbki Ha

nepmau XyTKacLi Kpy43HHS KOHyca (16).
AcusipoxHa Hauickanue nanosai upiTpycasara
nnoga Ha KpyuenbHbl KOHyc (16) ga noyHara
BbILLICKAHHS COKY.

— 3assipwblylWwbl npauy 3 npbiagan, ycraHasiue
nepaxsioYanbHik paxbiMay npausl (2) y cTaHoBiwYa
«0» i BbILATHILLE BifIKy ceTKaBara LHypa 3 paseTki.

—  3Himiue cenaparap  cokaBbllickanki  ons
ubiTpycasblx (15) pasam 3 koHycam (16),
naBsiPHYYLWbLI cenaparap cynpaub rafasiHHikasan
CTPaSIKi.

— 3Himiue uvapy (4) 3 wmartopHara 6noka (1),
naBsiPHYYLLbI i€ CynpaLpb raagiHHikasam CTP3Ki.

— 3niue 3 yapsbl (4) aTpbiMaHbl COK.

— Apgpasy nacnsi 3akaH43HHA npaupbl npamblidue i
npacyLwbiLe yce Aatani, skis BblkapblCTOyBasics.

Yac 6ecnepanbiHHal npaubi cknagae 1 xBinixy,

namix ubiknami npaubsl pabiue nepanbiHaKk He

meHevi 1 xBinivbl. Macns 10 ubiknay npausi pabiye
nepanbiHak 90 XBisliH.

YbICTKA
YBATA! Beimaiousi 6710k Haxoy (20) 3 w4apsl
o6naHpgapa (19) ui Hox-3gpabHanbHik (12) 3

npauyoyHan 4Yapbl (4) Ui 3AbIMalo4bl Hacapgki

Tapki/warkoyki (9-11), Oya3bue acabnisa
acusipoxHbl! JIE3bl HaXkoy i Hacapak Ttapak/
WaTKoBaK BOCTPbIsi i yaynsioub Heb6sicrieky.
3Bapraiiyecs 3 gaa3eHbIMi HaxKami i Hacagkami
BesibMi acysipoxxHa!

— [lepap ybicTKal BbIKNOYbILE NPbIaay i aakoybILe
sie af, ceTki.

— 3HiMiue Yce BbikapbICTOBaHbIS A3Tani i Hacaaki.

— Hararka: [lepag TeiM K 3HSLUb OGJI0K Haxoy
(20), pakameHayeua nanspagHe npambilb 4apy
6naHaapa (19).

— [nqa 3ppimaHHs Haxoy (20) naespHiue 610K HaXoY
(20) y kipyHky cTpanki «OPEN» i pactaHbue firo
pasam 3 yLyblibHAbHAN Npaknaakan.

YBAlA: Paxy4biss KaHTbl HaXoy BOCTPbIsi -

3BsipTaliLecs 3 imi BesibMi acuspoxxHa!

— Tpambiiine vapy 6naHaapa (19) uénnaii Bagon 3
HENTpanbHbIM MbliHBIM CpoAKam, ananacHiue i
npacyLubiLe.

— Yce 34bIMHbISI A3Tani i Hacaaki Takcama npamebliiue
Lénnan Bafon 3 HEMTpasnbHbIM MbliHbIM CPOAKaM,
ananacHiue i npacywbiue.

— MartopHbl 650K (1) npaTpblue 3NErky BiNbroTHam
TKaHiHal, Nacns 4aro BbITPbILLE HACYXa.

— MMacns 4ybICTKi i MpacyLlwki Haxa-3apabHsanbHIKa
(12), Hap3eHblLEe Ha Siro axoyHbls MiacTbiKaBbls
Haknafki.

— 3abapaHsieuua BblKapblCTOYBaLb A1 YbICTKI
matopHara 6noka (1) i ycix 3apIMHbIX gaTanay
abpagsiyHbls  MblliHbIA  cpoAaki, a Takcama
pacTtBapasnbHikKi.

— Tlacns anpauoyki canéHbix Ui KiCnbiX npagykray
HeabxoAoHa appasy ananacHyub yce paatani i
Hacapki uénnai sagon.

— [pbl nepanpauyoyubl npagyktay 3 MOUHbIMI
dapbaBanbHbIMi - ynacuiBacusMi - (Hanpblknag,
MOpPKBBI Lj Bypakoy) Hacaaki i émictacui Moryup
adapbaBauua. lMpatpbiue Hacagki i émictacui
TKaHHIO, 3MOYaHam aneem, Nachns 4aro npamebliue.

— Macna npambiBaHHs 6Gnoka Haxoy (20) i
ywybIibHANbHAK  npaknagki, ycrtaHasiue 610k
Haxkoy (20) pasam 3 yLuybinbHANbHAM Npaknaakamn
y Yyapy 6naHgapa (19) i naBsipHiue Aro y KipyHKy
crpanki «CLOSE» na noyHaw dikcabli.

— 3abapaHseuua 3Msilyalb yce 34bIMHbIS AaTani i
Hacagki Y NoCyaamMbIiHYIO MaLLbIHY.

3ABAPAHSIELILIA AMNYCKALIb MATOPHbI BJIOK

(1), CETKABbI LUHYP | BIJIKY CETKABArA

LUHYPA ¥ BAAY LI JIIOBbIS IHLLUbISI BAAKACLI.

3AXOYBAHHE

— Tepap TbiM, Kk NpbiGpaLb NpLIGOP Ha Npausirnae
3axoyBaHHe, NpaBsAgiLe siro YbICTKY.

— He abmoTBariLe ceTkaBbl LUHYP BAaKON MatopHara
6noka.

— 3axoyBaiiLle KyXOHHbl npauscap Yy CyxiM,
npaxanofHbIM MeCLbl HEAACTYMHBIM A5 A3SILENA.
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BEJIAPYCKA4

KAMMJIEKT NACTAVKI

MatopHbl 610K - 1 WT.

Yapa - 2 wT.

Beuka - 2 w.

[blckaBbl TPbIMaIbHIK- 1 WT.

Hacapki Tapki/wwaTkoyki - 2 L.

Hacapka onst Hapaski 6ynbObl dpbl - 1 WwT.
Hox-3apabHsnbHIK - 1 WwT.

Hacapka ons 3ameluBaHHs uecta - 1 wr.
Hacapka nns y36iBaHHs/3MeLlLBaHHS - 1 WT.
Cenapatap cokaBblLjicKanki Ans ubITpycaBblx - 1T,
KoHyc cokaBebiuickanki - 1 wT.

Ltypxay - 1 wr.

IHCTPYKUbIA - 1 WIT.

T3XHIYHbIA XAPAKTAPbICTbIKI
HanpyxaHHe cinkaBaHHs: 220-240B ~500L,
MakcimanbHas cnaxbiBaHas maryTHacub: 1000 Bt
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BbiTBOpPUA nakigae 3a cabo’i npaBa 3MSHSLb

XxapakTapbiCTbiki  npbibopay 6e3  nanspagHsra
arnaBsiLI43HHS.

TapmiH cnyx6bi npbi6opa - 3 ragsl.

FapaHTbig

Mappabsa3Hae  anicaHHe  yMOY  rapaHTbliiHara

abcnyroyBaHHs MOryT Obilb  arpbiMaHbl y Taro
Ablnepa, ¥ sikora 6bina HabbiTa TaxHika. Mpbl 3BapoLue
3a rapaHTblliHbiM  abcnyroyBaHHEM abaBa3koBa
naBiHHa ObiLp Npag’syneHa kynyas anbbo KeiTaHLpls
ab annaue.

EAL
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O’ZBEKCHA

OSHXONA PROSESSORI

Oshxona prosessori turli yegulikni maydalash,
aralashtirish  yoki ko’pirtirishga, xamir qorishga
mo’ljallangan.

QISMLARI

1. Motor bloki

2. Ishlash usulini o’zgartiradigan/turtib ishlatadigan
murvat

Tutgich (8) va konus (16) aylantirgichi o’qi
Ish idishi

Birikmalarini aylantirgich (12, 13, 14)
Idish gopqog’i

Turtgich

Birikma mahkamlanadigan gardish

9. To'g’ragich birikma

10. Qirg’ich birikma

11. Qovurishga kartoshka to’g’raydigan birikma
12. Maydalagich pichoq

13. Xamir goradigan birikma

14. Ko'pirtiradigan/aralashtiradigan birikma
15. Sitrusli mevalar sharbatini olgich ajratgichi
16. Sharbat olgich korpusi

17. Qopgoq (18) tigini/o’lchov idishi

18. Blender idish qopqog’i

19. Blender idishi

20.Tig’ bloki

©NOoO O

EHTIYOT CHORALARI

Elektr jihozini ishlatishdan oldin go’llanmasini diggat

bilan o’qib chiqging, keyinchalik kerak bo’lganda o’qib

bilish uchun go’llanmani saqglab olib qo’ying.

Jihozni  fagat bevosita magsadiga  muvofiq,

go’llanmasida aytilgandek ishlating. Jihoz noto'g'ri

ishlatilsa buzilishi, foydalanuvchi yoki uning mulkiga
zarar gilishi mumkin.

« Birinchi marta ishlatishdan oldin elektr manbaidagi
tok kuchi jihoz ishlaydigan tok kuchiga to’g'’ri
kelishini tekshirib ko’ring.

« Jihoz to’xtamasdan ishlaydigan vaqt 1 dagigadan
oshmasligi kerak, bir marta ishlatiigandan
keyin yana ishlatishdan oldin kamida 1 daqiqa
ishlatmasdan turing. 10 marta ketma-ket
ishlatgandan keyin 90 daqiqga ishlatmasdan turing.

« Jihozni tekis, suv ta’sir qilmaydigan, issiq
chigaradigan jihozlar bilan ochiq olovdan nariroqqa
qo’ying.

e Jihozni suvli idishlar, oshxona idish yuvgichiga
yaqin joyda, zax yerto'lada yoki basseynga yaqin
joyda ishlatmang.

< Jihozni gizigan yuzalarga (gaz yoki elektr o’choq,
qiziydigan shkaf) yaqin joyda ishlatmang.
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Elektr shnurini tortmang, aylantirmang.

Jihoz korpusini, elektr shnuri, elektr vilkasini suvga
yoki boshga suyuglikka solmang.

Jihoz korpusi bilan elektr vilkasini xo’l qo’l bilan
ushlamang.

Ishlatishdan oldin jihoz elektr shnurini diggat
bilan tekshirib biror joyi shikastianmaganini qarab
ko’ring. Elektr shnuri shikastlangan bo’lsa jihozni
ishlatmang.

Elektr shnuri gizigan yuzalarga tegmasin, mebel
o’tkir girrasidan o’tmasin.

Masalliq solinmagan jihozni ishlatish ta’giglanadi.
Issiq yegulikni oldin sovutib oling, o’tkaziladigan
yegulikning issig’i 40°C darajadan oshmasligi kerak.
Jihozning o’ziga qo’shib berilmagan qismlarni
ishlatmang.

Jihozga qo’shib beriladigan idishni mikroto’lqinli
pechkaga qo’yish ta’'qiglanadi.

Jihozni xonadan tashqarida ishlatmang.

Oshxona prosessorini birinchi marta ishlatishdan
oldin masalliqqa tegadigan olinadigan gismlarining
hammasini tozalab yuving.

Jihozni ishlatishdan oldin hamma gqismlari to’g’ri
go’yilganini garab ko’ring.

Idishga solinadigan  masalligni
yubormang, quyiladigan suyuqlik
ketmasligiga garab turing.

Pichoq bloki bilan maydalagich pichoq tig’i juda
o’'tkir, shuning uchun xavfli bo’ladi. Jihozni
ajratganda, idishdagi masalligni  olganda,
tozalaganda birikmalarini juda ehtiyot bo’lib oling!
Maydalagich pichoq yoki birikma aylanishi
qgiyinlashib qolsa jihozni elektrdan ajratib qo'ying,
so’'ng ehtiyot bo’lib aylanishiga xalaqit berayotgan
masalligni olib tashlang.

Pichog'i yoki birikmasi to’xtagandan keyin idishdagi
masalligni oling yoki suyuglikni quyib oling.
Diqqat! Blender idishidagi pichoq bloki yoki
ishlash idishidagi maydalagich pichoqni
olganda juda ehtiyot bo’ling! Pichoq tig’i juda
o’tkir!

Blender idishini ishlatishdan oldin pichoq
bloki to’g’ri qo’yilgani va mahkam turganini
qarab ko’ring.

Ishlab turgan jihozni garovsiz goldirmang.
Tozalashdan oldin yoki ishlatimayotgan bo’lsa
jihozni albatta elektrdan ajratib qo’ying.

Jihozni elektrdan ajratganda elektr shnuridan
ushlab tortmang, elektr vilkasidan ushlab, ehtiyot
bo’lib rozetkadan chigarib oling.

Jihozni vaqtida tozalab turing.

Jihoz ishlayotganda bolalar jihoz korpusi yoki elektr
shnuriga tegishlariga ruxsat bermang.

ko’paytirib
ko’payib
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O’ZBEKCHA

« Jihoz 8 yoshga to'Imagan bolalarning ishlatishiga
mo’ljallanmagan.

» Jihoz jismoniy, asabiy, ruhiy qobiliyati cheklangan
(shu jumladan, 8 yoshdan katta bolalarning ham) yoki
ishlatish tajribasi yo'q yoki ishlatishni bilmaydigan
insonlarning ishlatishiga mo’ljallanmagan. Bunday
insonlar ularning xavfsizligi uchun javob beradigan
insonlar garab turganda va jihozni xavfsiz ishlatish
tushunarli qilib o’rgatilgan, noto’g’ri ishlatilganda
ganday xavf bo’lishi tushuntiriigan bo’lsagina jihozni
ishlatishlari mumkin

« Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’ynamasliklariga
garab turing.

« Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz qoldirmang.

« Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang.
Bo’g’ilish xavfi bor!

« Jihoz suvga tushib ketsa:

— suvga qo’l tekkizmang;

— elektr vilkasini tez rozetkadan chigarib oling,
shundan keyingina jihozni suvdan olsa bo’ladi;

— tekshirtirish yoki tuzattirish uchun jihozni vakolatli
xizmat markaziga olib boring.

« Elektr shnuri, elektr vilkasi shikastlangan,
ishlab-ishlamayotgan yoki tushib ketgan jihozni
ishlatmang.

« Jihozni o’zingizcha ochmang. Biror joyi buzilgan
bo’lsa yoki tushib ketsa yaqginroqdagi vakolati bor
Xizmat markaziga olib boring.

» Jihozni fagat zavoddan kelgan qutisida boshga
joyga olib boring.

« Jihozni bolalar bilan imkoniyati cheklangan
insonlarning qo’li yetmaydigan joyga olib qo’ying.

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA MO’LJALLANGAN

ISHLATISHGA TAYYORLASH

Jihoz sovuqda olib kelingan yoki turgan bo’lsa

ishlatilishidan oldin kamida ikki soat xona

haroratida turishi kerak.

— Jihozni qutisidan oling, ishlashiga xalaqit beradigan
yelimlangan yorliglarini olib tashlang.

— Jihoz shikastlanmaganini qarab ko'ring, biror joyi
shikastlangan bo’lsa jihozni ishlatmang.

— Ishlatishdan oldin elektr manbaidagi tok kuchi jihoz
ishlaydigan tok kuchiga to’'g’ri kelishini tekshirib
ko'ring.

— Olinadigan gismlarining (3-19) hammasini mo”tadil
yuvish vositasi go’shilgan iliq suvda yuving, so’ng
chayib, quriting.
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— Motor blokini (1) nam mato bilan arting, so’ng quruq
mato bilan artib quriting.

Diqqat!

* Motor blokini (1), elektr shnuri va elektr vilkasini
suvga yoki boshqa suyuqlikka solmang.

* Birikmalari yoki idishini idish yuvadigan
mashinaga solmang.

« Diqqat! Maydalagich pichoq (12), pichoq bloki
(20) va qirg’ich/to’g’ragich (9-11) tig’i juda o’tkir
bo’ladi, ularni tozalaganda juda ehtiyot bo’ling!

ISHLASH USULLARI
Birikmalari aylanishini o’zgartirish uchun ishlash usu-
lini o’zgartiradigan murvatini (2) kerakli tomonga burab
go’ying:
«0» - jihoz o’chirilgan
«1» - sekin aylanadi
«2» - tez aylanadi
— Jihozni turtib ishlatish uchun ishlash usulini
o'zgartiradigan murvatini (2) «P» tomonga o’tkazib
qo'ying.

Solinadigan masalliq

Solinadagin suyuq yegulik ko’p chizig'idan oshib
ketmasligiga qarab turing: ishlash idishiga (4) ko’pi
bilan 1200 ml, blender idishiga (19) esa 1800 ml
suyuqlik solinadi. Xamir qoradigan birikmasi (13) bilan
bir marta qoriladigan xamir 330 g dan oshib ketmasligi
kerak.

BLENDERNI ISHLATISH

Blender turli suyuglikni aralashtirish va ko’pirtirishga,

yumshoq meva va sabzavot maydalashga ishlatiladi.

Blenderda qattiqg meva, sabzavot, danakli meva, qattiq

pishlog, muz va shunga o’xshashlarni o’tkazishga

ishlatilgan.

— Yegulikni  maydalash/aralashtirishdan  oldin
meva yoki sabzavot po’chog’ini tozalang, yeb
bo’'Imaydigan joylarini (masalan, danagini) olib
tashlang, meva yoki sabzavotni taxminan 2x2 cm
o’lchamda to’rtburchak qilib to’g’rang.

OGOHLANTIRISH: Ishlatishdan oldin jihoz elektr

vilkasi rozetkaga ulanmaganini qarab ko’ring.

— Pichoqg bloki (20) bilan blender idishi (19) to’'g’ri
go’yilgani, mahkam turganini qarab ko’ring.

- «A» belgisini «{*» belgisiga to’g’rilab blender idis-
hini (19) motor blokiga (1) qo’ying. «A» belgisini
«» belgisiga to’g’rilab idishni (19) soat mili
tomonga burab qo’ying.

— Tigin/o’Ichov idishini (17) gqopgoqga (18) go’ying,
mahkamlanganda o’Ichov idishidagi bo’rtiq joy
gopgoqdagi ochiq joyga tushishi kerak, so’ng
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O’ZBEKCHA

o’Ichov idishini (17) oxirigacha soat mili tomonga
burab qo’ying.

Eslatma: Blenderni ishlatishdan oldin tigin/o’lchov

idishi (17) qopgoqqga (18) to’g’ri qo’yilganini qarab

ko’ring, aksincha bo’lsa aralashtiriladigan suyuqlik
gopqoq (18) og’zidan sachrab ketishi mumkin.

— Masalligni idishga (19) solib idish qopqog’ini (18)
yoping.

— Elektr vilkasini rozetkaga ulang. Blender ishlatishga
tayyor bo’ldi.

— Ishlash usulini o’zgartiradigan murvatini (2) pichog’i
aylanadigan tezlikka burab qo’ying, kamroq
ishlatiladigan bo’lsa turtib ishlaydigan usulda
ishlatsa bo’ladi, turtib ishlashi uchun murvatini (2)
«P» tomonga o’tkazib ushlab turing.

— Blender ishlayotganda yoki to’xtab turganda
idishiga (19) masalliq solsa bo’ladi. Buning uchun
soat miliga teskari burab tigini/o’Ilchov idishini (17)
chigarib oling, suyuqlikni o’lchov idishiga (17) solib
ham quysa bo’ladi. Masalliq solingandan keyin
o’Ichov idishini (17) joyiga qo’yib soat mili tomonga
burab mahkamlab qo’ying.

— Ishlatib bo’lgandan keyin ishlash usulini
o'zgartiradigan murvatini (2) «0» tomonga burab
jihozni o’chiring, elektr vilkasini rozetkadan chigarib
oling.

— Soat miliga teskari burab blender idishini (19) motor
blokidan (1) ajratib oling.

Eslatma: Aralashtiriladigan masalligni idishga (19)

Jihoz ishlatilishidan oldin soling.

Diqqat!

* Blender ishlayotganda idishini (19) motor
blokidan olish ta’qiqlanadi.

« Tig’i shikastlanmasligi uchun yorma, guruch,
gahva doni, muz, qattiq pishloq va muzlagan
yegulikka  o’xshagan  qattiq  yegulikni
maydalamang.

« Agar masalliq qiyin maydalanayotgan bo’lsa bir
0z suv, qaynatma yoki sharbat quying.

« Jihoz to’xtamasdan ishlaydigan vaqt
1 dagiqadan oshmasligi kerak, bir marta
ishlatilgandan keyin yana ishlatishdan oldin
kamida 1 daqiqga to’xtatib turing. 10 marta
ketma-ket ishlatilgandan keyin 90 daqgiqa
to’xtatib turing.

BIRIKMALARINI (9, 10, 11) ISHLATISH
To'g’raydigan birikmasini (9) sabzavot yoki meva
to’g’rashga ishlating.

Qirg’ich birikmasini (10) meva yoki sabzavotga, qattiq
pishlogni girishga ishlatsa bo’ladi.

Keyingi birikmasini (11) qovuriladigan kartoshka
to’g’rashga ishlating.
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Diqqat! Birikmasini(10) yumshoq yokicho’ziladigan

pishloq maydalashga ishlatish ta’qiqlanadi.

— Sabzavot yoki mevani taxminan bir xil o’lchamda
to’'g’rab oling, to’g’ralgan bo’lak qopqoq (6) og’zidan
o’tadigan bo’lishi kerak.

OGOHLANTIRISH: Yig'ishdan oldin elektr shnuri

rozetkaga ulanmaganini qarab ko’ring.

— Motor blokiga (1) o’qni (3) biriktiring.

- «A» belgisini «{*» belgisiga to’g’rilab idishni
(4) motor blokiga (1) qo’ying. «A» belgisi «»
belgisining to’g’risiga keladigan qilib idishni (4)
soat mili tomonga burab qo’ying. To’g’ri qo’yilgan
bo’lsa berkitish moslamasidan shigillagan ovoz
eshitiladi.

- Birikma mahkamlanadigan gardishga (8)
birikmalaridan bittasini (9-11) mahkamlab qo’ying,
buning uchun mahkamlagich (8) birikma orgasiga
kiritilib, mahkamlagichidan shigillagan ovoz
eshitilguncha, birikma bosib go’yiladi.

— Birikma mahkamlagichini (8) o’qga (3) kiydiring.

~ «Jp belgisini «f*» belgisiga to’'g'rilab gqopqogni
(6) idishga (4) qo’ying, so’'ng «l» belgisini «@»
belgisiga to’g’rilab burab mahkamlab qo’ying.

— Ishlash usulini o’zgartiradigan murvatini (2) pichog’i
aylanadigan tezlikka burab qo’ying, kamroq
ishlatiladigan bo’lsa turtib ishlaydigan usulda
ishlatsa bo’ladi, turtib ishlashi uchun murvatini (2)
«P» tomonga o’tkazib ushlab turing.

— Masalligni qopgoq (6) og’ziga qgattiq bosmasdan
tushiring, masalliq turtgich (7) bilan turtib kiritiladi.

Diqqat!

Faqat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan turtgi-

chni (7) ishlating; biror boshqa buyum ishlatish

ta’qiqlanadi. Masalligni aslo barmoq bilan turtib
kiritmang!

— Ishlatib bo’lgandan keyin ishlash
o’'zgartiradigan murvatini  (2) «0»
o'tkazib qo’ying elektr vilkasini
chiqarib oling.

— Soat miliga teskari burab qopgog’ini (6) oling.

— Ehtiyot bo’lib birikma mahkamlagichini (8) chigarib
oling.

— Soat miliga teskari burab motor blokidan (1) idishni
(4) ajratib oling.

— ldishdagi (4) maydalangan masalligni oling.

— Ishlatib bo’lish bilan ishlatiigan gismlarining
hammasini tozalab yuving, quriting.

— Mahkamlagichdan (8) birikmani (9, 10 yoki 11)
ajratib olish uchun teskari aylantirib birikmaning
(9, 10 yoki 11) chiqib turgan joyi bosiladi va
mahkamlagichdan (8) ajratib olinadi.

usulini
tomonga
rozetkadan
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O’ZBEKCHA

DIQQAT!

Ehtiyot bo’ling: birikmalarining (9-11) tig’i juda
o’tkir bo’ladi!

Jihoz to’xtamasdan ishlaydigan vaqt 1 daqiqadan
oshmasligi kerak, bir marta ishlatilgandan keyin
yana ishlatishdan oldin kamida 1 daqiqga o’tishi
kerak. 10 marta ketma-ket ishlatilgandan keyin
yana ishlatishdan oldin 90 daqiqa to’xtatib turing.

MASALLIQ MAYDALASH

Maydalagich pichoq (12) go’sht, gattiq pishlog, piyoz,
ko’kat, sarimsoq, sabzi, yong'oq, bodom mag'zi yoki
meva maydalashga ishlatiladi.

Maydalashdan oldin yegulikni tayyorlab oling:
mevaning danagini olib tashlang, sabzavotning qattiq
po’chog’ini tozalang, go’shtning suyagi, payi, tog’ayi va
ortigcha yog'ini olib tashlang.

Diqqat!

Maydalagich pichog’i (12) shikastlanmasligi uchun
muskat yong’og’i, muz, qahva doni yoki ovqatga
ishlatiladigan donga o’xshagan juda qattiq
yegulikni maydalash ta’qiqlanadi.

Diqqat! Maydalagich pichoq (12) tig’i juda o’tkir
bo’ladi! Pichogni faqat o’rtasidagi plastmassa
qismidan ushlang.

OGOHLANTIRISH: Yig'ishdan oldin elektr shnuri

rozetka ulanmaganini qarab ko’ring.

— O’gni (3) motor blokiga (1) biriktiring.

- «A» belgisini «{*» belgisiga to’g’rilab idishni
(4) motor blokiga (1) qo’ying. «A» belgisini
«O belgisiga to’g’rilab idishni (4) soat mili tomonga
burab qo’ying. To'g’ri mahkamlangan bo’lsa
qulflagich moslamasidan shigillagan ovoz eshitiladi.

— Pichoqdagi (12) ochiq joyga aylantirgichdagi (5)
bo’rtig joyni tushirib maydalagich pichogni (12)
birikma aylantirgichiga (5) biriktiring.

— Maydalagich pichogdagi (12) plastik berkitgichni
oling.

Diqqat! Maydalagich pichoqni (12) faqat o’rtasidan

ushlang, pichoqni (12) idishdan (4) olganda faqat

o’qning (5) yuqorisidan ushlang!

Maydalagich pichoq (12) tig’i juda o’tkir, shuning

uchun xavfli bo’ladi. Jihoz ajratilganda, idishdan

masalligni olganda, tozalaganda pichoqni (12) juda
ehtiyot bo’lib oling!

— Aylantirgichni (5) uchidan ushlab idishning (4)
ichidagi 0’qqa (3) qo’ying.

- Maydalanadigan masalligni idishga (4) soling.

— «| belgisini «c{*» belgisiga to'g’rilab qopgqogni (6)
idishga (4) qo’ying, so’'ng soat mili tomonga burab
P belgisini « belgisiga to’g’rilab qo'ying.

— Turtgichni (7) gopgoq (6) og'ziga tigib qo’ying.
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— Ishlash usulini o’zgartiradigan murvatini (2) pichog'i
aylanadigan tezlikka burab qo’ying, kamroq
ishlatiladigan bo’lsa turtib ishlaydigan usulda
ishlatsa bo’ladi, turtib ishlashi uchun murvatini (2)
«P» tomonga o’tkazib ushlab turing.

- Jihoz ishlayotganda turtgichini (7) chigarib qopgoq
(6) og'zidan masalliq solsa bo’ladi.

— Ishlatib  bo’lgandan  keyin ishlash usulini
o'zgartiradigan murvatini (2) «0» tomonga o’tkazib
jihozni o’chiring, elektr vilkasini rozetkadan chigarib
qo'ying.

— Soat miliga teskari burab qopgog'ini (6) ajratib oling.

— Maydalagich pichoq (12) biriktirilgan aylantirgichni
(5) chigarib oling, pichogni (12) aylantirgichdan (5)
ajratib oling.

Diqgqat! Maydalagich pichoq (12) tig’i juda o’tkir

bo’ladi, uni faqat o’rtasidan ushlang.

— Soat miliga teskari burab motor blokidan (1) idishni
(4) oling.

- Maydalangan masalligni idishdan (4) oling.

— Ishlatib bo’lish bilan ishlatiigan gismlarining
hammasini yuvib, quriting.

— Maydalagich pichoq (12) tig'ini plastik berkitgich
bilan yopib go’ying.

Diqqat!

Jihoz albatta yuqorida aytilgan ketma-ketlik bilan

ishlatilishi kerak.

Jihoz to’xtovsiz ishlaydigan vaqt 1 dagiqadan

oshmasligi kerak, bir marta ishlatilgandan keyin

yana ishlatishdan oldin kamida 1 daqiqa to’xtatib
turing. 10 marta ketma-ket ishlatilgandan keyin
yana ishlatishdan oldin 90 daqgiqa to’xtatib qo’ying.

XAMIR QORISH

Xamirni  birikmasi (13) bilan qoring. Bir marta
goriladigan xamir 330 g dan ko’p bo’Imasligi kerak.
(suv bilan un ulushi 4:6 bo’ladi).

Xamir gorganda prosessorni yig'ish tartibi masalliq
maydalagandagiga o'xshagan bo’ladi («MASALLIQNI
MAYDALASH» bo’limida aytilgan), lekin maydalagich
pichoq (12) o’rniga xamir qoradigan birikma (13) qo’yiladi.

Diqqat!

Jihoz to’xtovsiz ishlaydigan vaqt 1 dagiqadan
oshmasligi kerak, bir marta ishlatilgandan keyin
yana ishlatishdan oldin kamida 1 daqiqa to’xtatib
turing. 10 marta ketma-ket ishlatilgandan keyin
yana ishlatishdan oldin 90 daqgiqa to’xtatib qo’ying.

MASALLIQNI KO’PIRTIRISH/ARALASHTIRISH
Qaymoq, tuxum ko’pirtirish, mayonez, gayla tayyorlash
yoki suyuq xamir gilishga birikmasini (14) ishlating, bu
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birikma suyuq masalliq aralashtirishga ham ishlatilishi
mumkin.

Xamir qorganda prosessorni yig'ish tartibi masalliq
maydalagandagiga o’xshagan bo’ladi («<MASALLIQNI
MAYDALASH» bo’limida aytilgan), lekin maydalagich
pichog (12) o'rniga masalligni ko’pirtiradigan/
aralashtiradigan birikma (14) qo’yiladi.

Digqat!

Jihoz to’xtovsiz ishlaydigan vaqt 1 daqiqadan
oshmasligi kerak, bir marta ishlatilgandan keyin
yana ishlatishdan oldin kamida 1 daqgiqa to’xtatib
turing. 10 marta ketma-ket ishlatilgandan keyin
yana ishlatishdan oldin 90 daqiqa to’xtatib
qo’ying.

SITRUSLI MEVALAR SHARBATINI OLGICH
Apelsin, mandarin, limon va boshqa sitrusli mevalar
sharbatini oling. Sitrusli mevani oldin ikkiga bo’ling.

OGOHLANTIRISH: Yig'ishdan oldin elektr shnuri

rozetkaga ulanmaganini qarab ko’ring.

— Motor blokiga (1) o’gni (3) o’rnating.

— «A» belgisini «f*» belgisiga to’g’rilab idishni
(4) motor blokiga (1) qo’ying. «A» belgisini «
F» belgisiga to’'g’rilab idishni soat mili tomonga
burab mahkamlang. To’g’ri qo’yilgan bo’lsa qulflash
moslamasidan shigillagan ovoz eshitiladi.

- «p belgisini «{*» belgisiga to’g’rilab sitrusli
mevalar sharbatini olgich ajratgichiga (15) o’qni (3)
qo’ying, so’ng « l» belgisini «@» belgisiga to'g'rilab
ajratgichni (15) soat mili tomonga burab go’ying.

— Konusni (16) qo’ying.

— Ishlash usulini o’zgartiradigan murvatini (2) «1»
tomonga burab qo’ying.

DIQQAT: Sitrusli mevalar sharbatini chiqargich

birikma ishlatilganda prosessor konusini (16) faqat

birinchi tezlikka qo’yib ishlating.
Ehtiyot bo’lib, sharbati to’liq chigquncha yarimta
sitrus mevasini aylanayotgan konusga (16) bosing.

— Jihozni ishlatib bo’lgandan keyin ishlash usulini
o'zgartiradigan murvatini (2) «0» tomonga burab
qo’ying, elektr vilkasini rozetkadan chigarib oling.

— Ajratgichni soat mili tomonga aylantirib sitrusli
mevalar sharbatini olgich ajratgichini (15) konus
(16) bilan go’shib chiqarib oling.

— Soat miliga teskari burab motor blokidan (1) idishni
(4) oling.

— Idishdagi (4) sharbatni quyib oling.

— Ishlatib bo’lish bilan ishlatiigan qgismlarining
hammasini olib yuvib, quriting.
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Jihoz to’xtovsiz ishlaydigan vaqt 1 dagiqadan
oshmasligi kerak, bir marta ishlatilgandan keyin
yana ishlatishdan oldin kamida 1 daqiqa to’xtatib
turing. 10 marta ketma-ket ishlatilgandan keyin
yana ishlatishdan oldin 90 daqiqa to’xtatib qo’ying.

TOZALASH

DIQQAT! Blender idishidan (19) pichoq blokini

(20) olganda, ishlash idishidan (4) maydalagich

pichogni (12) olganda yoki qirg’ich/to’g’ragich

birikmani (9-11) olganda juda ehtiyot bo’ling!

Pichoqlar bilan qirg’ich/to’g’ragich birikma tig’i

Jjuda o’tkir, shuning uchun xavfli bo’ladi. Birikmalari

bilan pichoqlarini juda ehtiyot bo’lib oling!

— Tozalashdan oldin jihozni o’chirib, elektrdan ajratib
qo'ying.

— Ishlatilgan gismlari bilan birikmalarini ajratib oling.

Eslatma: Pichoq blokini (20) olishdan oldin blender

idishini (19) yuvish tavsiya qilinadi.

— Pichog'ini (20) olishdan oldin pichoq blokini (20)
«OPEN» ko’rsatgichi tomonga burab zichlagich
bilan ajratib oling.

DIQQAT! Pichoqlarining tig’i juda o’tkir bo’ladi —

ularni juda ehtiyot bo’lib oling!

— Blender idishini (19) mo”tadil yuvish vositasi
qo’shilgan ilig suvda yuving, so’ng chayib, quriting.

— Olinadigan gismlari bilan birikmalarining hammasini
mo”tadil yuvish vositasi go’shilgan iliq suvda yuving,
so’ng chayib, quriting.

— Motor blokini (1) nam mato bilan arting, so’ng quruq
mato bilan artib quriting.

— Maydalagich pichogni (12) tozalab, quritgandan
keyin plastik yopgichini kiydirib qo’ying.

— Motor bloki (1) bilan olinadigan qismlarini qirib
tozalaydigan vosita, eritgich bilan tozalash
ta’qgiglanadi.

— Sho'r yoki nordon masalliq maydalangandan keyin
gismlari bilan birikmalarini tez iliq suvda yuvish
kerak.

- Ranggi chigadigan masalliq maydalangandan
keyin (masalan, sabzi yoki lavlagi) birikmalari bilan
idishlari bo’yalib golishi mumki. Birikmalari bilan
idishlarini o’simlik yog’ida xo’llangan mato bilan
arting, so’'ng tozalab yuving.

— Pichoq bloki (20) bilan zichlagichi yuvilgandan
keyin pichoq blokini (20) zichlagich bilan blender
idishiga (19) gqo’ying, mahkamlanguncha « CLOSE»
ko’rsatgichi tomonga burab qo'ying.

— Olinadigan qismlari bilan birikmalarini
yuvadigan mashinaga solish ta’qgiglanadi.
MOTOR BLOKI (1), ELEKTR SHNURI VA ELEKTR
VILKASINI SUVGA YOKI BOSHQA SUYUQLIKKA

SOLISH TA’QIQLANADI.

idish
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SAQLASH

— Jihozni ko’p vaqtga saqglab olib go’yishdan oldin
tozalab oling.

— Elektr shnurini motor blokiga o’ramang.

— Oshxona prosessorini qurug, salgin, bolalarning
qo’li yetmaydigan joyga olib qo’ying.

YIG’MASI
Motor bloki — 1 dona.
Idishi — 2 dona.

Qopgoq — 2 dona.

Gardish mahkamlagich — 1 dona.
Qirg’ich/to’g’ragich birikma — 2 dona.
Qovuriladigan kartoshka to’g’raydigan birikma —
1 dona.

Maydalagich pichoq — 1 dona.

Xamir goradigan birikma — 1 dona.
Ko'pirtiradigan/aralashtiradigan birikma — 1 dona.
Sitrusli meva sharbatini chigargich ajratgichi — 1 dona.
Sharbat chigargich konusi — 1 dona.

Turtgich — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.
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TEXNIK XUSUSIYATI
Ishlaydigan tok kuchi: 220-240V ~ 50Hz
Eng ko’p ishlatadigan quvvati: 1000 W

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

Jihoz ishlaydigan muddat — 3 yil.

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga murojaat
qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshga
bir moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti hiso-
blanadi.

gan va Quvvat kuchini belgilash Qonunida (2006/95/EC)

c E Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko’rsatmasi asosida belgilan-
aytilgan YAXS talablariga muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jarta npov3BoacTBa n3nenus ykasaHa B CEPUIAHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. CepuliHbli
HOMEp MpeacTaBnsieT coboi OAMHHAALATM3HAYHOE YMCNO, NEepBbIe YeTbipe undpbl KOTOPOoro o6o3HayaloT aaty
npounssoacTea. Hanpumep, cepuiiHblin Homep 0606XXXXXXX O3HAYaEeT, YTO U3aenne Gbino NPON3BEAEHO B MIOHE
(wecTtoi mecsiy,) 2006 ropa.

Kz

By/ibIMHbIH, LWbIFAapbINFaH Mep3iMi TexHuKanblk AepekTepi 6ap kectegeri cepusanblk Hemipae kepceTinreH. Cepusnbik
HeMip OH bip caHHaH Typagbl, OHblH OipiHWI TepT caHbl WbiFapy Mep3imiH 6ingipeni. Mbicanbl, cepusinblk HOMIp
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yribiM 2006 XbINabliH MayCbiM avblHAA (aNTbIHLbI ait) xacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta un
numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de serie
este 0606xxxxxxx, iInseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfri Cislice znamenaji datum vyroby. Napriklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, ze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jara BnpobHuuTBa BUpOOY BKadaHa B CEPitHOMY HOMepi Ha Tabnuyui 3 TeXHiYHUMKU gaHumu. CepirtHnii Homep
npencraBnsie coboio oanHAAUATU3HAYHE YACNO, NepPLUi HOTUPU LMdPU SKOro 03HaYalTb AaTy BUpoOHUUTBa. Ha-
npuknag, cepinHnini Homep 0606XXXXXXX 03Ha4ae, WO BMPIOG OyB BUrOTOBNEHWNIA B YEPBHI (LLOCTU Micaup) 2006
POKY.

BEL

Jarta BbITBOpYacLi Bbipaby nakasaHa Yy CepbliiHbiM HymMapbl Ha Tabniyke 3 TOXHiYHbIMI Aan3eHbiMi. CepbliHbl
Hymap npaactaynse cabolo aasiHauLarae YbiCo, NepLubls YaTbipbl Niv6Obl skora abasHavatoupb AaTy BbITBOPYACLL.
Hanpsbiknan, cepbliiHbl Hymap 0606xxxxxxx a3dHadae, LTo Bbipab Obly 3pobneH Y 4apBeHi (LuocTbl MecsL) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorligdagi seriya ragamida ko’rsatilgan. Seriya ragami
o'n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’'rtta son ishlab chiqarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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