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PYCCKUU

OBLINWE CBEOEHMA

BHMMaTeNbHO MPOYTUTE HACTOALME WHCTPYKLUUK, Tak
Kak B HVX JAlOTCA BaXkKHble ykadaHua no 6e3onacHocT
YCTaHOBKM, 3KCNnyaTtauum n texobcnyxueaHuAa.
XpaHuTe 3TO PYKOBOACTBO ANA KOHCYNbTauuu c
HUM B JanbHenwem. Bce onepauumn no moHTaxy/
3aMeHe (3M1eKTpoNpoBOAKa) AOMKHbI BbINOMHATLCA
KBanuMuUMpoBaHHbIM NEPOCHANIOM B COOTBETCTBUU C
[ENCTBYIOWMMU HOpMaTUBamMm.

NPEAYNPEXAEHWUA MO TEXHUKE
BE3OMACHOCTHU

PekomeHayeTcA Nonb30BaTbCA NOCYAON C MNOCKUM AHOM
1 ANameTpoM, paBHbIM UMK Cnerka npeBbILIaloWmnM 30Hy
HarpeBa. He nonb3yiTech NocyAoi ¢ WwepLiaBbiM AHOM,
Tak Kak OHa MOXeT nouapanaTb TepmonaHens (Puc.2).
[eTAm 1 nuuam, Hy>aaloLLMMeA B HaA30pe, 3anpeLlaeTca
nonib30BaThbCA [AaHHbIM anekTponpubopom. Cneaute,
4TOObI AETW HEe Urpanu ¢ NANTON.

BaxxHo

- NpefoTBpaLlaniTe BbiNIeCKNBaHNE XXUAKOCTU, BOBPEMA
yb6aBnAA MOLWHOCTb Harpesa Npu 3akunaHuu mnum
pasorpeBe XWAKOCTEW.

- He oCTaBnAWTE HarpeBaTenu BKIIOYEHHbIMU 6e3
nocyabl UK CO CTOALLMMM Ha HUX NYCTbIMW KacTPoNAMN
1 CKOBOPOAKAMM.

3aKOHYMB MPUrOTOBMEHNE MULLK, BbIKNOYNTE
COMpOTUBIEHUE MO NpoLeaype, ONMCaHHON Janee.

BHumanue:

- Mpwu ynucTke He Ucnonb3oBaThb Nap.

- Ecnu naHenb HakpeHUnacb, OTKJlo4uTe Npuéop Bo
n3bexkaHne nopa)keHUA INEKTPOTOKOM.

- Uspenue He pacyuTaHO Ha IKCMyaTaLumio AeTbMMU
UNKn HeaeecnocobHbIMU nuuamu 6e3 npucmoTpa.

- He paspeluaitTe eTAM urpatb ¢ U3genuem.

[laHHOe n3fenue uMeeT MapKMpPOBKY COOTBETCTBUA
EBponeiickomy Hopmatusy 2002/96/EC, YTunusauua
3M1EKTPUYECKNX W INEKTPOHHbIX nsgenun (WEEE).
[MpoBepbTe, 4TOObLI MO OKOHYAHUWN €ro cpoka Cry>obbl
AaHHoe nspenue 6bIN0 CAaHO B yTunb. OTum Bl
MOMOXeTe COXPaHWUTb OKPYXXatoLLYIO Cpeay.

CumBon g Ha U34ennn Unu B NpunaraloLenca K Hemy
AOKYMEHTauMm o3HayaeT, YTO AaHHOe u3penve He
OOMKHO paccMaTpuBaTbCA Kak OblTOBble OTX0Abl, a
[OMKHO 6bITb CAAHO B CrieumanbHblid LeHTP yTUnmM3aumm,
3aHUMaloWNIACA YHUYTOXKEHNEM INEKTPUYECKUX U
9NEeKTPOHHbIX NPUGOPOB.

W3 penne AOmXHO 6bITb CAAHO B yTUIb B COOTBETCTBUN C
MECTHbIMW HOpMaTMBaMM Mo yTUNM3aLMN OTXOAOB.

3a AOMNOMHUTENBHBIMU CBEAEHUAMU KacaTenbHO
06paboTKu, yTUIN3aUnUM U YHUYTOXEHUA LAHHOro
n3penua obpaliaiTecb B MECTHOe oTAeneHue cbopa
[[OMaLLHUX BbITOBbIX MPMEOPOB UMK B MarasuH, B KOTOPOM
6bIN10 KyNneHo nagenwve.

MHCTPYKLWN NO YCTAHOBKE

[laHHOe pYKOBOACTBO npefHasHavyeHo AnA
KBanMUUMPOBaAHHOIO MOHTaXHWKa, B HEM AaloTcA
yKa3aHWA Mo MOHTaXy, PerynupoBke 1 06CyXnBaHWO
B COOTBETCTBUM C AEUCTBYIOLMM 3aKOHOAATENBCTBOM
n Hopmamu. Ecnu npAMO noj 3N1eKTponnuToin u3
CTEKIIOKEPaMMKV YCTaHaBNWBAETCA BCTPOEHHAA AyXOBKa
WY MHble Tennousyyatowme npubopsl, To HEOBXOAVMMO
NMPABUNIbBHO N3O0JIMPOBATb 3TU MPUBOPLI
(myxoeky) OT MAHEIN N3 CTEKJIOKEPAMWKW. Tenno,
obpasyemMoe OyXOBKOW, MpW 3amMepe Ha NpaBoi CTOPOHe
naHenu He AOIHKHO mpesbiwath 60°C. Hecobniogexne
[laHHOW NPEAOCTOPOXHOCTU MOXET MPUBECTU K CO0AM
B pa6oTte cuctembl CEHCOPHOIO YIMPABJIIEHUA
TOUCHCONTROL.

- PaameweHue (Puc.1)

OnekTponpunbop npenHasHavyeH AnA BCTpaMBaHUA B
paboyyto MOBEPXHOCTb, Kak MokasaHO Ha OTAeNbHOM
pucyHke. HaHecuTe repMeTnk no BCemy nepumeTpy
(pasmepebl ansA pe3ku Puc.1B). 3akpenuTe anekTponpubop
Ha paboyeli NTOBEPXHOCTY 4 KPOHLUTENHaMM, BXOAALMMU
B KOMMNEKT MOCTaBKW; y4nUTbIBaTE TONLMHY paboyen
noeepxHocTu (Puc.1A). Ecnu HnxHAA cTopoHa npubopa
[IOCTYMHa, Nocne yCTaHOBKMU, C HUXKHEI CTOPOHBI Lkada,
TO HEO6XOAMMO CMOHTMPOBATL PA3AENUTESNBHYIO NaHerb,
npu cobnioaeHnn ykasaHHbix pa3mepos (Puc.1C). B atom
HeT HeobxoAMMOCTU, ecnn Npubop ycTaHaBnMBaeTcA
noA, AyXOBKOWA.

- dnekTpocoeanHeHUA

Mepen anekTpu4yeckum nopkyioveHnem uanenua
npoBepbTe creayLlee:

- ANEKTPUYECKUIA NPOBOL, 3a3eMJIEHUA A0MXKEH ObIiTb Ha
2 CM AnuHHee Apyrux NpoBoAOs;

- XapakKTepucTuku o6opyaoBaHWA AONKHbI
COOTBETCTBOBATb 3HAYEHUAM Ha NACNOPTHOW Tabnunyke,
pacnonoXxeHHon cHU3y paboyen naHenw;

- o6opynoBaHne JOMKHO 6bITb OCHALLEHO 3 EKTUBHBIM
3a3eMJIeHVEM, COOTBETCTBYHOLLMM HOPMaM M NMONOXEHNAM
[e/iCTBYIOLLEro 3aKoHoAAaTeNbCTBaA.

3asemneHve nsgenua ABnAeTcA o6A3aTeNbHbIM NO
3aKOHYy.

B cnyvae ecnu aneKkTpobbITOBOW NPU6OP HE OCHALLEH
kabenem, ncnonbdynte atot Tun: “HO5V2V2-F” ana
MOLWHOCTN A0 6400 BaTtT ceveHne kabena AOMXKHO
coCTaBfATb MAHUMYM 2,5 MM? , a AnA 6oree BbICOKON
MOLLHOCTY - 4 MM? .

TemnepaTtypa npoBofa 3MeKTPONUTAHUA HU B OLHOMW
TOYKe He JoMXHa npeBblwaTtb Ha 50°C TemnepaTypy
nomeuweHna.O6opynoBaHue npefHasHavyeHo AnA
NOCTOAHHOTO MOAKMIOYEHUA K CETW 3NEKTPOnuTaHuA,
Nno3TOMy HEo6XoAMMO YCTaHOBUTb MHOTOMONAPHbIN
pasbeavHUTeNb ¢ MUHUManbHBIM PAaCcCCTOAHNEM MeXAy
KOHTakTamMuM 3 MM, COOTBETCTBYIOWMIA Harpyske,
yKa3aHHOW Ha NacrnopTHOW Tabnmuke, U OeACTBYOLWUM
HOpMaTtuBaM (KENnTO-3eMeHbI NPOBOA, 3a3eMNIEHUA He
[OMXEH NpepbiBaTbCA KOMMyTaTopoM). 1o 3aBepLueHnm
MOHTaxa WU34ennMA MHOTOMONAPHbIA pasbeanHUTeNb
[LOMKeH 6blTb JIErKOAOCTYTMHbIM.



OKCIJIYATALMA nyxoa

- Yxon

Ypanute octaTky UL 1 6pbI3rv XKnpa ¢ NOBEpXHOCTH
naHenu, ANA 3TOro nonb3yiTecb ckpebkom,
nocTtaenAembIM No 3akasy (Puc.3). Xopowo o4nctute
30HYy HarpeBa ¢ nomouwbio SIDOL, STAHLFIX nnun
aHanorMyHbIX CPeacTB U TPANKU AnA y6opku, 3aTtem
nNpononowmTe BOAON U BbITPUTE YNACTOW candeTKon.
CneumarnbHbiM CKpebKoM (MO OTAENbHOMY 3aKady) MOXHO
JIErko N MOMEHTasbHO YAanuTb C HarpeBaeMoro y4acTka
ocTaTku anioMUHMEeBOW honbr U NnacTka, KoTopble
CcnyyanHo nonasu Ha 30Hy HarpeBsa 1 pacnniaBuInch, Unu
ocTaTKu caxapa 1 NPoAYKTOB C BbICOKUM coAepXKaHnem
caxapa (Puc.3). 3To nomoxeT nsbexaTb NOBpeXAeHNA
TepmonaHenu. Hu B koem criydae Henb3A nonb30BaThCA
abpasuBHbIMU ry6KaMn Unu eaKknuMu XMMn4eckumu
YACTALWMMW CPEACTBaMU, Hanpumep, aspo3onAaMU AnA
YUCTKM AYXOBKU UMW MATHOBLIBOAUTENAMU.

« MIHCTpYKLMA K 9KcnnyaTaumm

Wcnonb3oBaTb cnuctemy touch control anA perynnposku
TemnepaTypbl Harpesa NOCKOCTW, UMEeA BBUAY, YTO YeM
bonblue undpa Ha ykasatene, Tem Bblle TemnepaTypa
HarpeBa.

BHUMAHME: Mpu 4nctke He ucnonb3oBaTb nap.
Pe>xum paboTbl

- B 3aBucumocTn ot mogenu Baw npubop MoxeT 6biTb
BK/TIO4EH, HanpumMep, Npy noMoLLm ctapT-ceHcopa(Puc.4-
5- 6-7-8 A).Ha Bcex aucnnenx Bbl yuanTe «0» B Te4eHne
10 cekyHa. B Tom cnyyae, ecnu HM OMH U3 AuChneeB
He BKnt4vaetcA 4Yepe3 10 ceKyHA, nnuta cHoBa
BbIK/IlO4aeTCA.

- HaxaTb knaBumwy Bblibopa Xenaemon 30Hbl paboThbl
F.

Ha cooTBeTCTBYylOWEM AnCee NOABUTCA CBETALLUMIACA
«0» C AECATNHHOW TOYKOM, YKa3bIBaIOLLIE Ha BKITIOYEHHYIO
30Hy paboThbl.

-KoHtopka mMoxeT 6bITb BKOYEHA MpU NOMOLWM
ceHcopoB “+” unu “-” B TevyeHne 10 cekyHa. Ecnu
ncnonb3yeTtcA ceHcop D, Ha gucnnee nokasbiBaeTcA
3HaveHune 9; ecnm ncnonb3yetcA ceHcop C, Ha ancnnee
nokasbiBaeTcA 3HayeHue 1 unm 5 B 3aBMCMMOCTM OT
MOAENV BapOYHON NaHesnu.

-Mocne BbINONHEHMA 3TOW nMpoueaypbl BO3MOXHO
aKTMBMPOBATbL PerynATop Temnepatypbl Npu MNOMOLLW
KNaBULL «+» UIIN «=»,

-Anckn MoryT 6bITb BbIKIIOYEHbI HAbopom «0» mpu
nomolum ceHcopa D , no npowecTtsue 3-x CEKyHA 30Ha
Bapku GyneT aBTOMATU4ecKu BblKoYeHa. Bo3amMoxxHO
BbIK/MIOYNTb OUCK, HaXKaB OJHOBPEMEHHO KHOMKU «+»
N «=»,

- HarpeBatenbHas nnockocTb MOXET 6bITb BbIKMOYEHa
NPUKOCHOBEHMEM K cTapT-ceHcopy(Puc.4- 5- 6-7-8 A).
B Tom cny4ae, ecnn Bce AMCKM nocTaBfieHbl Ha «0»,
NI0CKOCTb BbIKNMOUNTCA Yepe3 10 cekyHA.

-Ecnn nnockocTb cHabXeHa 9KCTEHCMBHBIMU AVCKamMmn
(Pnc.5-7-8), BKNoYeHMe AOMONMHUTENBHON 30HbI
Npou3BOAMTbL B CrieaytoLleM nopAaKe:

-KOHTpONbHaA Nnamno4vka nyckoBon knasuwu (Puc.5-
7-8 B) noraiwieHa; B NPOTUBHOM Cly4ae, BbIKMOYNTb
KnaBuLLy.

-Haxatb nyckosyto knasuuwy (Puc.5-7-8 A) anna
BKJIIOYEHUA HarpeBaTesbHOM MIOCKOCTH.

-BbibpaTtb Hy>HbI AUCK U OTPErynnpoBaTh MOLLHOCTb
NPV MOMOLUM KNABULL «+> UITUN «=»,

-Mocne perynnpoBkKM MOWHOCTU WCMONb30BaTb
cooTBeTcTByloWYy knaBuwy (Puc.5-7-8 L) anA
BKITIOYEHWUA [OMOMHUTENBHOM 30HbI.

-Mpu oTKNIOYEHNN AONONMHUTENBHOW 30HbI y6eanTbeA
B MpaBunbHOM Bbibope aucka(Puc.5-7-8 F) n Haxatb
COOTBETCTBYIOLLYIO Knasuwy(Puc.5-7-8 L).
MpumeyaHue: PyHKUNA «[JononHMTENbHAA 30Ha»
ocyulecTBnAeTcA Tonbko Ha auckax F1 un F2 (Pwuc.5-
7-8).

- B Tom cnyvae, ecnu kakon-nn6o npegmet 6ynet
nomelleH Ha naHenb ynpasiieHUA, HarpeBaTesibHanA
NNOCKOCTb aBTOMATUYECKN NEepPEeBOAUTCA B MOMOXEHNE
OFF .

Koraa nnockocTtb BBOANTCA B nonoxeHne OFF npu
Temnepatype, npesbiwatowen 50°, 3axuraeTca byksa
«H» HanpoTuB cooTBeTcTBYylOWeEN knasuwmn (Puc.4- 5-
6-7-8 H).

-tbyHkumAa B 6nokumpyeT paboTy nnockoctu. Hanp.: ecnu
PYHKLUMA BKIIOYEHa B TOT MOMEHT, KOrAa MioCcKOCTb
nMeeT [Be 30Hbl B paboyeM COCTOAHWUM, MporpaMma
6nokupyeTcA, gaxe ecnu nonpoboBaTb BKIOYUTb
Opyryto 30Hy. To »Kxe camoe Npov3onaeT B cryyae,ecnm
npy aKTMBUPOBAHHOM (hyHKLIMM NONpo6oBaTh BKOUUTL
npubop: Nnpubop He BKNOYUTCA. [NA BKNOYEHUA 1
BbIKJTIOYEHUA NIOCKOCTN HEeOobX0AMMO AepXaTb naned
Ha ceHcope B okono 2-x cekyHA. 3axeHHaA namnoyka
E ykasbiBaeT Ha TO, 4TO hyHKUMA BKAKOYEHA.

Heat up (BbICTpbii Harpes)

OTa (yHKUMA HarpeBa Mo3BONAET MogAepXaTb
MaKCUMarbHyIO TEMNepaTypy B 30HE BapKu B TeYeHue
onpeaeneHHoro NpoMeXxyTka BpeMeHu, nocne 4ero
TemnepaTtypa cnafeT A0 paHee 3a4aHHOro 3Ha4YeHNA.
[inA akTMBaUmm chyHKLIMM HarpeBa BblAeNIMTe KOH(OPKY,
HadkaB Ha KHOMKY + BMI0Tb A0 no3uumm 9. MNpn noBTOPHOM
Ha)kaTum 3TOW KHOMKM Ha aucrnee (pAaom ¢ 9) Ha 5 cek.
NOABUTCA AECATUYHOE 3Ha4deHue ““ unn bykesa “A’,
O3HavaloLme, YTo PyHKUMA HarpeBa aKTMBHA.

B TeueHue 5 cekyHA Heo6xoauMMO BbIGpaTh HYXXHbIi
ypPOBEHb MOLHOCTU (0T 1 A0 8).

Mpw BbIGOpPE MOLHOCTM 9, 3Ta PYHKLUMA UCKOYaeTCA.
[nA oTkntoyeHnA chyHKkumm Heat up goctatodHo gepxarb
Ha)kaToW KHOMKY + BMNIOTb A0 NOABMEHNA NO3vUMK 9, Ha
[ucnnee oTKNOYaeTCA AECATUYHOE 3HaYeHue.

Mpw BKNtoYeHHOM chyHKUMK “Heat up“ MOXHO yBENMuUTL
paHee 3aaHHOe TemnepaTypHOe 3Ha4eHne Npy NOMOLLM
KHOMKMU (+).

Mocne Harpesa KOH(POPKM [0 3aAaHHON TemnepaTypbl
dyHKumMA “Heat up“ aBTOMaTM4yeckn oTknYaeTcA
C KOPOTKWUM 3BYKOBbIM curHanom. KoHdopka 6ynet
cTabunbHO paboTaTtb NpK 3a4aHHOM YPOBHE MOLLHOCTHU.

Taumep (Puc.5)

-HabpaTb ANCK C HY>XXHOW MOLLHOCTbIO.

-CHoBa HaxaTb KnasuLly paHee BbiIGpaHHOro Ancka.
-Mpn nomowm KNaBul «+» U «=» BbIOPaTb HY>XHOE
BpeMmA.

-fecATnYHaA Toyka ¢ 60Ky ykasaTenAa MOLWHOCTU
MOKaXeT, Y4TO AMCK HAXOAMTCA B paboyem pexume
yHkumn TAUMEP.

-AKYCTUYECKUIA CUrHaN COOBLUMT O BbIK/TIOYEHUN 30HbI
BapKu.

®UPMA HE HECET HMKAKQI7I OTBETCTBEHHOCTHU
3A YUWEPB, BbI3BBAHHbIM HECOBJIIOAEHUEM
BbIWENPUBEAEHHbIX NPEAYNPEXAEHUN.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Lesen Sie bitte aufmerksam den Inhalt der vorliegenden
Betriebsanleitung, weil sie wichtige Hinweise tiber die Instal-
lation, den Gebrauch und die Wartung erteilt. Bewahren Sie
die Betriebsanleitung zum spateren Nachschlagen auf. Alle mit
der Installation/dem Austausch im Zusammenhang stehende
Vorgédnge (Stromanschliisse) sind laut giiltiger Vorschriften
von Fachpersonal auszufiihren.

SICHERHEITSWARNUNGEN

Es werden Behélter mit ebenem Boden mit einem Durch-
messer, der gleich dem erhitzten Bereich oder etwas groBBer
ist, empfohlen. Keine Behalter mit rauher Unterseite ver-
wenden, damit die Heizfldiche des Kochfelds nicht zerkratzt
wird (Abb.2). Dieses Gerat ist nicht fir Kinder oder Personen
geeignet, die liberwacht werden missen. Darauf achten, daf3
Kinder nicht mit diesem Gerét spielen.

Wichtig
- Vermeiden, daB Flussigkeit Giberlduft; deshalb zum Kochen
oder Erhitzen von Flissigkeiten die Hitzezufuhr verringern.

- Die Heizelemente nicht brennen lassen, wenn die Topfe oder
Pfannen leer oder nicht vorhanden sind.

- Wenn das Kochen beendet ist, den zutreffenden Heizkor-
per anhand der nachstehend angegebenen Bedienung
ausschalten.

Achtung:

ES DARF KEIN DAMPFREINIGUNGSGERAT BENUTZT
WERDEN.

- Falls die Oberflache gesprungen ist, das Gerat ausschal-
ten, um etwaige Stromschlage zu vermeiden.

- Das Geratist nicht fiir den Gebrauch durch unbeaufsich-
tigte Kinder oder unfidhige Personen konzipiert.

- Achten Sie bitte darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerat
spielen.

Dieses Gerét ist gemaB der EU-Richtlinie 2002/96/EC, Waste
Electrical Electronic Equipment (WEEE) gekennzeichnet.
Sorgen Sie bitte dafiir, dass das Gerat korrekt entsorgt wird, der
Benutzer tragt dazu bei, den potentiellen negativen Folgen
fur Umwelt und Gesundheit vorzubeugen.

Das auf dem Produkt oder auf den Begleitpapieren

befindliche Symbol g sagt aus, dass dieses Produkt nicht
wie normaler Hausmiill behandelt werden darf, sondern
dass es einer geeigneten Sammelstelle fir das Recycling
der elektrischen und elektronischen Geréateteile zugefihrt
werden muss. Entsorgen Sie bitte das Altgerat gemaf der
lokalen Richtlinien. Fir weitere Informationen hinsichtlich
der Behandlung, der Wiederverwertung und des Recycling
des Produkts wenden Sie sich bitte an die zustédndige lokale
Stelle, an die Sammelstelle fiir Hausmull, oder an den Handler,
bei dem Sie das Gerdt erworben haben.

INSTALLATIONSANLEITUNG

Die vorliegenden Anweisungen sind fiir einen Fachinstallateur

gedacht und dienen als Fiihrer fir die Installation, Einstellung
und Wartung laut geltender Gesetze und Vorschriften.

Falls ein Einbaubackofen oder irgendein anderes, Hitze
erzeugendes Geréat direkt unter dem Glasfaserkochfeld an-
gebracht wird, MUSSEN DIESES GERAT (Backofen) UND DAS
GLASFASERKOCHFELD ZWECKENTSPRECHEND ISOLIERT SEIN,
so daB die vom Backofen erzeugte, rechts hinten am Kochfeld
gemessene Temperatur nicht mehr als 60°C betragt. Die
mangelnde Einhaltung dieser Vorsichtsma3nahme konnte zu
Fehlfunktionen des TOUCHCONTROL-Systems fiihren.

« Aufstellung (Abb.1)

Das Elektrogerat ist zur Einlassung in ein Arbeitsfeld konzi-
piert, wie in der zutreffenden Abbildung zu sehen ist. Ldngs
des ganzen Umfangs (SchnittmafBe Abb.1B) Isoliermaterial
anbringen.

Das Elektrogerat anhand der mitgelieferten 4 Haltebtigel am
Arbeitsfeld befestigen und dabei die Dicke des Arbeitsfelds
berticksichtigen (Abb.1A). Wenn das Unterteil des Gerats
nach der Installation vom Unterteil des Schranks aus zu-
ganglich ist, muss eine Trennwand eingebaut werden, unter
Einhaltung der vorgeschriebenen Abstéande (Abb.1C). Wenn
die Installation hingegen Uber einem Ofen erfolgt, ist dies
nicht erforderlich.

- Stromanschliisse

Vor der Verwirklichung der Stromanschlisse folgendes
sicherstellen:

- daB das Erdungskabel 2 cm langer als die anderen Kabel
ist;

- die Anlagenmerkmale derartig sind, daB sie den Angaben
auf dem Typenschild entsprechen, das an der Unterseite des
Arbeitsfeldes angebracht ist;

- die Anlage Uber eine wirksame, den geltenden Vorschrif-
ten und Gesetzesbestimmungen entsprechende Erdung
verflgt.

Die Erdung ist laut Gesetz vorgeschrieben.

Sollte das Elektrogerat nicht mit einem Netzkabel ausgeriistet
sein, ist ein Kabel folgendes Typs zu verwenden:
"HO5V2V2-F" fiir eine Leistung bis zu 6400 Watt. Der Quer-
schnitt des Kabels muss mindestens 2.5 mm? betragen, fur
héhere Leistungen jedoch 4 mm?,

Das Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur erreichen, die
die Raumtemperatur um 50°C tibersteigt.

Das Gerat ist dazu bestimmt, permanent an die Netzleitung
angeschlossen zu werden. Aus diesem Grunde ist zwischen
Stromnetz und Gerét ein allpoliger, der auf dem Typenschild
angegebenen Last und den einschldgigen Richtlinien entspre-
chender Schalter mit einer Mindest6ffnung der Kontakte von
3 mm zu installieren. (Der gelb/griine Erdleiter darf durch
diesen Schalter nicht unterbrochen werden).Der allpolige
Schalter muss nach erfolgter Installation des Gerétes leicht
zuganglich sein.

GEBRAUCH UND WARTUNG

- Wartung

Eventuelle Speisereste und Fettspritzer mit dem auf Wunsch
gelieferten, speziellen Schaber (Abb. 3) entfernen.

Den erhitzten Bereich mit Hilfe von SIDOL, STAHLFIX oder
anderen dhnlichen Produkten und einem Papiertuch sorg-
faltig reinigen, dann mit Wasser nachwischen und mit einem
trockenen Tuch abtrocknen. Bruchstticke von Aluminiumfolie
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und aus versehen zerschmolzenes Material aus Kunststoff oder
Riickstande von Zucker oder Speisen mit hohem Zuckergehalt
sofort mit Hilfe des auf Wunsch gelieferten Schabers entfernen
(Abb. 3). Auf diese Weise lassen sich etwaige Beschadigungen
der Kochflache vermeiden. Keinesfalls Scheuerschwamme
oder angreifende chemische Backofensprays oder Flecken-
entferner verwenden.

+ Gebrauch

Das Touch control System ist gemaR der Stellung, die den
Kochbedirfnissen entspricht, zu verwenden. Bitte beachten
Sie: Je hoher die Zahl ist, um so mehr Hitze wird ausge-
strahlt.

« Betriebsweise

- Je nach Modell kann das Gerat durch Betatigung des
Startsensors (Abb. 4- 5- 6-7-8 A) eingeschaltet werden. 10
Sekunden lang erscheint auf allen Displays eine Null. Wird
binnen 10 Sekunden kein Display betéatigt, schaltet das
Kochfeld wieder ab.

- Die Taste F zur Wahl des gewiinschten Kochbereichs
betatigen.

Auf dem zutreffenden Display erscheint eine leuchtende” 0"
mit einem Dezimalkomma und gibt an, welcher Kochbereich
aktiv ist.

- Eine Kochzone kann {iber die Sensoren "+" oder "-"innerhalb
von 10 Sekunden eingeschaltet werden. Erfolgt die Bedie-
nung tiber den Sensoren D, zeigt das Display die Einstellung
9 an, erfolgt die Bedienung tber den Sensoren C, zeigt das
Display, je nach der Ausfiihrung des Modells, die Einstellung
1 oder 5 an.

-Nach diesem Vorgang lassen sich anhand der Tasten “+
die Temperatureinstellungen vornehmen.

- Durch Wahl von “0" anhand des Sensors D kann die Platte
ausgeschaltet werden; nach 3 Sekunden wird der Kochbe-
reich automatisch abgeschaltet. Es 1&Rt sich auch eine Platte
ausschalten, indem man gleichzeitig die Sensoren “+” und
“-"berihrt.

- Durch Beriihrung des Start-Hauptsensors(Abb. 4- 5- 6-7-8 A)
kann das Kochfeld abgeschaltet werden. Sind alle Platten auf
“0" gestellt, schaltet das Kochfeld nach 10 Sekunden ab.

- Falls das Kochfeld mit Erweiterungsplatten ausgestattet ist
(Abb. 5-7-8),

erfolgt das Einschalten der zweiten Zone, nachdem tiberpriift
wurde, dass:

- die LED der Haupttaste (Abb.5-7-8 B) nicht leuchtet, ander-
nfalls ausschalten.

- Die Taste (Abb. 5-7-8 A) driicken, um das Kochfeld einzu-
schalten.

- Die gewlinschte Platte wahlen und die gewiinschte Leistung
mit den Tasten “+” oder “-" einstellen.

- Nach Einstellung der Leistung die Taste (Abb. 5-7-8 L)
wahlen, um die

zweifache Zone in Betrieb zu setzen.

-Um die zweifache Zone au3er Betrieb zu setzen, Uiberpriifen,
dass die

betreffende Platte gewdhlt ist (Abb. 5-7-8 F), und die Taste
(Abb. 5-7-8 L) driicken.

Hinweis: Die Funktion Zweifache Zone ist nur bei den Platten
F1und

F2 (Abb. 5-7-8) in Betrieb.

- Falls ein Gegenstand auf die Bedienungen gelegt wird, geht
das Kochfeld automatisch auf OFF . Wird eine Platte auf OFF
gestellt und ist die Temperatur hoher als circa 50°, erscheint
eine Leuchtanzeige “H" neben der zutreffenden Wahltaste
(Abb.4- 5- 6- 7-8 H).

- Die Funktion B blockiert den Betrieb des

" u_n
o"-

Kochfelds(Kindersicherung). Zum Beispiel: Wird die Funktion
aktiviert, wenn zwei Bereiche des Kochfelds eingeschaltet
sind, bleibt das Programm blockiert, auch wenn man versucht,
einen anderen Bereich einzuschalten. Dasselbe geschieht,
wenn das Gerdt ausgeschaltet ist: Beim Aktivieren der
Funktion, schaltet das Kochfeld nicht ein.

Um sie zu aktivieren oder zu deaktivieren, mit dem Finger circa
zwei Sekunden lang auf dem Sensor B verweilen. Die Funktion
ist aktiv, wenn die Kontrollampe E leuchtet.

Heat up (Schnellheizen)

Mittels der Funktion Heat up kénnen Sie die Kochzone tber
einen bestimmten Zeitraum auf maximaler Temperatur ein-
schalten; im Anschluss daran wird die Temperatur auf einen
ausgewadbhlten, niedrigeren Wert gesenkt. Wéhlen Sie zur
Aktivierung der Funktion Heat up die Kochzone aus; driicken
Sie hierzu die Taste + solange, bis die Einstellung 9 erreicht ist.
Bei nochmaligem Driicken erscheintim Display (neben der 9)
fur 5 Sekunden ein Dezimalpunkt "s" oder der Buchstabe "A",
was bedeutet, dass die Funktion "Heat up" aktiv ist.

Die gewlnschte Leistungsstufe ist nun binnen 5 Sekunden
einzustellen (von 1 bis 8). Bei Anwahl der Leistungsstufe 9,
wird die Funktion annulliert.

Zur Deaktivierung der Funktion Heat up genligt es, die Taste
+ zu driicken und diese solange gedriickt zu halten, bis die
Einstellung 9 erreicht ist und die Dezimalkommastelle auf
dem Display verschwindet.

Ist die Funktion "Heat up" aktiv, kann eine zuvor angewdhlte
Temperatur durch Driicken der Taste (+) erh6ht werden. Hat
die Kochzone die gewédhlte Temperatur erreicht, schaltet
sich die Funktion "Heat up" automatisch aus und es ertont
ein BIP-Ton. Die Kochzone funktioniert weiter stabil auf der
eingestellten Leistungsstufe.

Timer (Abb. 5).

- Die Platte mit der entsprechenden Leistung wahlen.

- Nochmals die Wahltaste der bereits in Betrieb gesetzten
Platte driicken.

- Mithilfe der Tasten “+”und “-” die gewiinschte Zeit einstellen
(max 99 Minuten).

- Der Dezimalpunkt neben der Leistungsstufe zeigt an, dass
die TIMER-Funktion der Platte in Betrieb ist.

- Ein akustisches Signal zeigt das Ausschalten des Kochbe-
reichs an.

FUR SCHADEN, DIE AUF DIE NICHTBEACHTUNG DER OBEN
GENANNTEN ANWEISUNGEN ZURUCKZUFUHREN SIND,
WIRD KEINERLEI VERANTWORTUNG UBERNOMMEN.
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ENGLISH

GENERAL

Carefully read the contents of this leaflet since it provides
important instructions regarding safety of installation, use
and maintenance.

Keep the leaflet for possible future consultation. All the
operations relating to installation/replacement (electrical
connections) must be carried out by specialised personnel
in conformity with the regulations in force.

SAFETY WARNINGS

It is recommended to use flat-bottom pans with a diameter
equal to or slightly larger than that of the heated area. Do not
use pans with a rough base to prevent scratching the heat
surface of the cooktop (Fig.2).

This appliance is not suitable for use by children or persons
requiring supervision. Do not let children play with the ap-
pliance.

Important

- Avoid spilling liquid, therefore to boil or heat liquids, reduce
the heat.

- Do not leave the heating elements on with empty pots and
pans or without receptacles.

- When you have finished cooking, switch off the relevant
heating element with the control indicated below.

Attention:

- Steam cleaners must not be used.

- If the surface is cracked, switch off the appliance to
prevent electric shock.

- This appliance is not intended for use by young children
or infirm persons without supervision

- Young children should be supervised to ensure they do
not play with the appliance

This appliance conforms to the European Directive EC/2002/96,
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By making
sure that this appliance is disposed of in a suitable manner, the
user is helping to prevent potential damage to the environ-
ment or to public health.

The g symbol on the product or on the accompanying pa-
perwork indicates that the appliance should not be treated as
domestic waste, but should be delivered to a suitable electric
and electronic appliance recycling collection point.

Follow local guidelines when disposing of waste. For more
information on the treatment, re-use and recycling of this
product, please contact your local authority, domestic waste
collection service or the shop where the appliance was
purchased.

INSTALLATION INSTRUCTIONS

These instructions address specialised installers and serve
as a guide for installation, adjustment and maintenance in
conformity with the laws and regulations in force. If a built-in
oven or any other appliance that generates heat must be fitted
directly under the glass-ceramic cooktop, THIS APPLIANCE
(oven) AND THE GLASS-CERAMIC COOKTOP MUST BE SUIT-
ABLY INSULATED in such a way that the heat generated by the
oven, measured on the bottom right of the cooktop, does not

exceed 60°C. Failure to respect this precaution may determine
improper functioning of the TOUCHCONTROL system.

- Positioning (Fig.1)

The domestic appliance is designed to be built into a worktop
as illustrated in the specific figure. Apply sealant around the
entire perimeter (cut-out dimensions Fig.1B). Fix the domes-
tic appliance on the worktop by means of the 4 brackets
provided, taking the thickness of the worktop into account
(Fig.1A). If the lower part of the appliance, after installation, is
accessible via the lower part of the cabinet then itis necessary
to mount a separator panel respecting the distances indicated
(Fig.1Q). Ifthe appliance is installed with an oven underneath
then the separator is not necessary.

- Electrical connections

Before making the electrical connections, check that:

- the ground cable is 2 cm longer than the other cables;

- the system ratings meet the ratings indicated on the
identification plate fixed on the lower part of the worktop;

- the system is fitted with efficient earthing compliant to
the laws and regulations in force.

Earthing is obligatory by law.

If the appliance is not fitted with a cable, use type:
"HO5V2V2-F" for a power level of up to 6400 Watts. The cross-
section of the cable should be at least 2.5 mm?, or 4 mm? for
greater power levels.

The cable should never reach a temperature which is 50°C
above the temperature of the room in which it is installed.
The appliance is designed for permanent connection to the
electricity supply and should therefore be fitted with an
omnipolar switch which has a minimum opening of 3 mm
between contacts. The switch should be suitable for the char-
geindicated on the appliance data plate and must conform to
all current legislation (the yellow/green earth wire must not
be interrupted by the switch).

The omnipolar switch must be easy to reach once the instal-
lation process has been completed.

USE AND MAINTENANCE

+ Maintenance

Remove any residues of food and drops of grease from
the cooking surface using the special scraper supplied on
request (Fig.3)

Clean the heated area as thoroughly as possible using SIDOL,
STAHLFIX or similar products and a cloth/paper, then rinse
with water and dry with a clean cloth. Using the special scraper
(optional) immediately remove any fragments of aluminium
and plastic material that have unintentionally melted on the
heated cooking area or residues of sugar or food with a high
sugar content (Fig.3). In this way, any damage to the cooktop
surface is prevented. Under no circumstances use abrasive
sponges or irritating chemical detergents such as oven sprays
or stain removers.

- Use

Use the touch control system in the corresponding position
relative to the individual cooking needs.

Keep in mind that the higher the number, the more heat that
it is produced.

-13-



« Functioning

- On the basis of the model you own, the appliance can be
switched on by actuating the start-up sensor (Fig.4-5-6-7-8
A). One zero will appear on all displays within10 seconds. If
no display is actuated within 10 seconds, the top will switch
off again.

- Press selection key F for the desired cooking area.

A luminous "0" will appear on the respective display with a
decimal point to indicate which cooking area is active.

- A hotplate may be switched on by activating the "+" or "-"
sensor within 10 seconds. If sensor D is used, the display will
show selection 9, while if sensor C is used, the display shows
selection 1 or 5, depending on the model.

- Once this operation has been performed choose the tem-
perature adjustment with the "+" or "-" keys.

- The plate can be switched off by selecting "0" with the
D sensor, after 3 seconds the cooking area is automatically
switched off.

Itis always possible to switch a plate off by touching the "+"
and "-" sensors at the same time.

- The cooking top can be switched off by touching the main
start-up sensor (Fig.4-5-6-7-8 A). If all the plates are selected
on "0" the top will switch off after 10 seconds.

-If the top is equipped with plates with an extension (fig.5- 7-8)
switching on of the second area will be carried out after hav-
ing checked that :

- the key button LED (fig.5-7-8 B) is off, otherwise de-insert
it.

- Press the key (fig.5-7-8 A) to switch the top on.

- Choose the desired plate and adjust the power using the
"+" or "-" keys.

-Once the power has been adjusted choose the key (fig.5-7-8
L) to activate the double area.

- To deactivate the double area check that the interested
plate has been selected (fig.5-7-8 F) and press the key
(fig.5-7-8 L) .

Note: the Double area function is activated only on plates
F1and F2 (fig.5-7-8).

- If an object is placed above the controls, the cooking top
will automatically move to the OFF position.

When a plate is in the OFF position and the temperature is
higher than 50° there will be a luminous signal "H" near to
the respective selection key (Fig.4- 5- 6-7-8 H).

-the B function blocks the functioning of the top on selection.
E.g.: if the function is activated while the top has two areas
switched on the programme remains blocked even if you
try to switch another area on. The same thing happens if the
appliance is switched off and the function is activated; the
top doesn't switch on.

To activate or deactivate it hold a finger on the B sensor for
about two seconds. The function is active when warning light
E is switched on.

Heat up (Rapid heating)

The Heat up function can be used to set the cooking zone
to its maximum temperature for a specified period of time,
after which the temperature will return to a lower value
selected previously.

To activate the Heat up function, select the hotplate by pres-
sing the + button until setting 9 is displayed; if the button is
pressed again a decimal point "s" or the letter "A" will appear
on the display (next to the digit 9) for 5 seconds. This means
the Heat up function is active.

The desired power level (between 1and 8) should be selected
within 5 seconds. If power level 9 is selected, the function is
disabled.To deactivate the Heat up function, simply select the
+ button and hold it down until setting 9 is reached and the
decimal point disappears from the display. When the “Heat

up” function is active, the previously selected temperature
level may be increased by pressing the (+) button. Once the
cooking zone has reached the selected temperature, the“Heat
up” function is automatically deactivated and the hob emits
a BEEP. The cooking zone will operate in a constant manner,
at the set power level.

Timer (Fig.5).

- Select the plate with the relative power.

- Press the selection key again of the already-activated
plate.

- Using the "+" and "-" keys set the desired time.

-The decimal point at the side of the power level will indicate
that the plate has the TIMER function activated.

- An acoustic signal will indicate switching off of the cook-
ing area.

THE MANUFACTURER DECLINES ALL RESPONSIBILITY
FOR EVENTUAL DAMAGES CAUSED BY BREACHING THE
ABOVE WARNINGS.
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ITALIANO

GENERALITA'

Leggere attentamente il contenuto del presente libretto in
quanto fornisce importanti indicazioni riguardantila sicurezza
diinstallazione, d'uso e di manutenzione. Conservareil libretto
per ogni ulteriore consultazione. Tutte le operazioni relative
all'installazione/sostituzione (connessioni elettriche) devono
essere effettuate da personale specializzato in conformita
delle norme vigenti.

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

Si consigliano recipienti a fondo piatto dal diametro uguale
o leggermente superiore a quello dell’area riscaldata. Non
utilizzare recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare
la superficie termica del piano (Fig.2). Questo apparecchio
non é adatto per l'uso da parte di bambini o persone che
necessitano di supervisione. Fare attenzione che i bambini
non giochino con l'apparecchio.

Importante

- evitare le fuoriuscite di liquido, pertanto per bollire o ris-
caldare liquidi, ridurre I'alimentazione di calore.

- non lasciare gli elementi riscaldanti accesi con pentole e
padelle vuote oppure senza recipienti.

- una volta terminato di cucinare, spegnere la relativa resist-
enza tramite il comando indicato in seguito.

Attenzione:

- Non deve essere utilizzato un pulitore a vapore.

- Selasuperficie & incrinata, spegnere I'apparecchio per
evitare I'eventualita di scosse elettriche.

- Questo apparecchio non é destinato all'utilizzo da parte
di bambini o persone che necessitano di supervisione.

- Controllare che i bambini non giochino con
I'apparecchio.

Questo apparecchio e contrassegnato in conformita alla
Direttiva Europea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Assicurandosi che questo prodotto sia
smaltito in modo corretto, 'utente contribuisce a prevenire le
potenziali conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

Il simbolo g sul prodotto o sulla documentazione diaccom-
pagnamento indica che questo prodotto non deve essere
trattato come rifiuto domestico ma deve essere consegnato
presso I'idoneo punto diraccolta per il riciclaggio di apparec-
chiature elettriche ed elettroniche.

Disfarsene seguendo le normative locali per lo smaltimento
dei rifiuti.

Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero ericiclag-
gio di questo prodotto, contattare I'idoneo ufficio locale, il
servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il
quale il prodotto e stato acquistato.

ISTRUZIONI PER L'INSTALLAZIONE

Le presenti istruzioni sono rivolte ad un installatore specializ-
zato e fungono da guida per l'installazione, la regolazione
e la manutenzione in conformita delle leggi e delle norme
vigenti.

Se un forno da incasso o qualsiasi altra apparecchiatura che
genera calore deve essere montato direttamente sotto il piano

di cottura in vetroceramica, E NECESSARIO CHE TALE APPAREC-
CHIATURA (forno) E IL PIANO DI COTTURA IN VETROCERAMICA
SIANO ADEGUATAMENTE ISOLATI, in modo tale che il calore
generato dal forno, misurato sul lato destro del fondo del
piano di cottura, non superi i 60°C. Il mancato rispetto di tale
precauzione potrebbe determinare l'errato funzionamento
del sistema TOUCHCONTROL.

« Posizionamento (Fig.1)

L'elettrodomestico é realizzato per essere incassato in un piano
di lavoro, come illustrato nella figura specifica. Predisporre
materiale sigillante lungo l'intero perimetro (dimensioni del
taglio Fig.1B).

Bloccare I'elettrodomestico sul piano di lavoro mediante
i 4 sostegni, tenendo presente lo spessore del piano di
lavoro (Fig.1A). Se la parte inferiore dell'apparecchio, dopo
I'installazione, & accessibile dalla parte inferiore del mobile
& necessario montare un pannello separatore rispettando le
distanze indicate (Fig.1C). Se si installa sotto un forno questo
non & necessario.

« Connessioni elettriche

Prima di effettuare le connessioni elettriche assicurarsi

che:

- il cavo elettrico della terra deve essere di 2 cm piu lungo
rispetto agli altri cavi;

- le caratteristiche dell'impianto siano tali da soddisfare le
indicazioni sulla targhetta identificativa applicata sulla parte
inferiore del piano di lavoro;

-I'impianto sia dotato di una messa a terra efficiente conforme
alle norme e alle disposizioni di legge in vigo-re.

La messa a terra € obbligatoria per legge.

Nel caso in cui l'elettrodomestico non sia dotato di cavo,
utilizzare il tipo:

"HO5V2V2-F" per potenza fino a 6400 Watt, la sezione del cavo
deve essere minimo 2.5 mm<, mentre per potenze superiori
deve essere 4 mm

In nessun punto il cavo deve raggiungere una temperatura di
50°C superiore alla temperatura ambiente.

L'apparecchio & destinato ad essere connesso permanen-
temente alla rete elettrica, per questo motivo & necessario
interporre un interruttore omnipolare, con un'apertura mini-
ma di 3mm fra i contatti, appropriato al carico indicato nella
targhetta e conforme alle norme vigenti (il conduttore di terra
giallo/verde non deve essere interrotto dal commutatore).
Terminata l'installazione dell'apparecchiatura, l'interruttore
omnipolare deve essere facilmente raggiungibile.

USO E MANUTENZIONE

+ Manutenzione

Rimuovere eventuali residui di cibo e gocce di unto dalla
superficie di cottura utilizzando lo speciale raschietto fornito
su richiesta (Fig.3).

Pulire I'area riscaldata nel miglior modo possibile utilizzando
SIDOL, STAHLFIX o prodotti simili ed un panno-carta, quindi
sciacquare con acqua e asciugare con un panno pulito.
Mediante lo speciale raschietto (opzional) rimuovere imme-
diatamente dall’area riscaldata di cottura frammenti di fogli
di alluminio e materiale plastico scioltisi inavvertitamente o
residui di zucchero o di cibi ad elevato contenuto di zucchero
(Fig.3). In questo modo si evita ogni possibile danno alla
superficie del piano.
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In nessun caso si devono utilizzare spugnette abrasive o deter-
genti chimici irritanti quali spray per forno o smacchiatori.

- Uso

Utilizzare il sistema touch control relativo alla posizione
corrispondente alle esigenze di cottura, tenendo presente
che quanto maggiore & il numero, tanto piu calore viene
emanato.

- Funzionamento

- In base al modello che si possiede I'apparecchio puo essere
acceso attuando il sensore diavvio (Fig.4-5-6-7-8 A).Uno zero
appare su tutti i displays per 10 secondi. Se nessun display e’
attuato entro 10 secondi, il piano si spegne ancora.

- Premere il tasto F di selezione della zona di cottura de-
siderata.

Sul rispettivo display appare uno” 0 ”luminoso con un punto
decimale per indicare quale zona di cottura é attiva.

- E' possibile accendere una piastra, attuando i sensori "+"
oppure "-" entro 10 secondi. Se si usa il sensore D, il display
visualizza la selezione 9, se si usa il sensore C, il display visu-
alizza la selezione 1 o 5 a secondo della versione.

- Effettuata questa operazione si possono scegliere le re-
golazioni di temperatura con i tasti "+" o "-".

- La piastra puo essere spenta selezionando “0” con il sensore
D, dopo 3 secondi la zona di cottura viene automaticamente
spenta.

E’anche possibile spegnere una piastra, toccando contem-
poraneamente i sensori "+" e "-".

- Il piano puo essere spento toccando il sensore principale
di avvio (Fig.4-5-6-7-8 A). Se tutte le piastre sono selezionate
sullo“0”il piano si spegne dopo 10 secondi.

-Nel caso in cui il piano é dotato di piastre con estensione
(fig.5-7-8) I'accensione della seconda zona avverra dopo aver
verificato che :

- il led del tasto chiave (fig.5-7-8 B) sia spento, altrimenti
disinserirlo.

- Premere il tasto (fig.5-7-8 A) per accendere il piano.

- Selezionare la piastra desiderata e regolare la potenza con
itasti"+" o "-".

-Una volta regolata la potenza selezionare il tasto (fig.5-7-8 L)
per attivare la doppia zona.

- Per disattivare la doppia zona assicurarsi che la piastra
interessata sia selezionata (fig.5-7-8 F) e pemere il tasto
(ig.5-7-8 L) .

Nota: la funzione Doppia zona é attivata solo sulle piastre
F1eF2 (fig.5-7-8).

- Nel caso in cui un oggetto viene posizionato sopra i
comandi,il piano di cottura si portera automaticamente in
posizione OFF.

Quando si porta una piastra in posizione OFF e la temper-
atura stessa & superiore a 50°circa ci sara una segnalazione
luminosa “H” vicino al rispettivo tasto di selezione (Fig.4-
5-6-7-8 H).

-lafunzione B bloccail funzionamento del piano nel momento
della selezione. Es: se si attiva la funzione mentre il piano si
trova con due zone accese il programma rimane bloccato
anche se si tenta di accendere un'altra zona. La stessa cosa
succede se l'apparecchio e spento e si attiva la funzione il
piano non si accende.

Per attivarla o disattivarla bisogna tenere il dito sopra il sen-
sore B per circa due secondi. La funzione é attiva quando la
spia E e accesa.

Heat up (Riscaldamento veloce)
La funzione Heat up permette di avere la zona di cottura al
massimo della temperatura per un certo periodo di tempo,

dopodiché la temperatura scendera ad un valore inferiore
selezionato.

Per attivare la funzione Heat up selezionare la piastra pre-
mendo il tasto + fino a portarla alla posizione 9, premendo
ancora il tasto, nel display (accanto al 9) apparira per 5 sec. un
punto decimale”+” o la lettera”A’, cio significa che la funzione
“Heat up” é attiva.

Entro i 5 secondi occorre selezionare il livello di potenza
desiderato (fra 1 e 8). Se si seleziona la potenza 9, la funzione
viene annullata. Per disattivare la funzione Heat up basta
selezionare il tasto + e tenerlo permuto fino a portarlo alla
posizione 9 e sul dysplay scompare il punto decimale. Quando
la funzione “ Heatup” é attiva, & possibile incrementare il
livello di temperatura precedentemente selezionato pre-
mendo il tasto (+).

Una volta che la zona di cottura sara pervenuta alla tempera-
tura selezionata, la funzione” Heat up “ si disattiva automati-
camente, emettendo un BIP.

La zona di cottura funzionera stabilmente al livello di potenza
impostato.

Timer (Fig.5).

- Selezionare la piastra con la relativa potenza.

- Premere nuovamente il tasto di selezione della piastra gia
attivata.

-Usando i tasti "+" e "-" settare il tempo desiderato.

-1l punto decimale difianco al livello di potenza indichera che
la piastra ha la funzione TIMER attiva.

- Un segnale acustico indichera lo spegnimento della zona
di cottura.
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