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JUICE EXTRACTOR

DESCRIPTION

1.

Pusher

2. Cover throat

©CONOU AW

Cover

. Shredding sieve
. Juice tank
. Pouring spout

Clamps

. Container for pressed skins
. Motor unit

10. Operating modes switch
11. Juice container

IMPORTANT SAFEGUARDS
Before you start using the appliance,
read the present manual carefully.

Keep these instructions for future refer-
ence.

Maximal running time — not more than
2 minute with not less than 1 minute
interval.

Use this appliance only for the intended
purposes as described in the manual.
Before you connect the unit to the mains,
make sure that the voltage specified on
the unit corresponds to the voltage in
your home socket.

Use the unit on the flat stable surface.
Before first usage of the unit, carefully
wash all the removable parts which will
contact with products.

Be carefully while holding the shredding
sieve, its surface is very sharp.

Check the shredding sieve each time
before using the unit. If you find out any
damages, stop using the unit and imme-
diately replace the shredding sieve.

Use only the parts and attachments sup-
plied.

Never use the unit outdoors.

Keep the unit and the power cord away
from heated surfaces, heat sources and
sharp objects.

Before you start using the unit, make sure
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that all the details are installed properly.
You can use the juicer only if the clamps
are installed on the lid of the unit.
Provide that foreign objects do not get
into the cover throat. Remove all ined-
ible parts, such as hard peel or pits (for
instance cherry, peach) before you start
extracting juice.

Do not push the products into the throat
with your fingers or any other objects.
Use the pusher to do it.

Do not bend forward to the operating
unit, pieces of vegetables or fruits can
get out of the throat and damage you.
The unit is not intended for chopping of
meat or mixing of products.
Never dismantle the unit,
plugged in.

Open the clamp only after switching off
the unit and when the shredding sieve
stops rotating.

When moisture appears on the body of
the unit, disconnect it and wipe the body
with a dry cloth.

Immediately after operating, before
cleaning, switch off the unit and take the
plug out of the socket.

Do not touch the power plug with wet
hands.

Never leave the operating unit unattend-
ed.

Do not let children use the unit as a toy.
Close supervision is necessary when the
unit is used by or near children or disa-
bled persons.

Never immerse the motor unit into wa-
ter or other liquids, do not wash it under
water jet. To clean the motor unit, use a
damp cloth.

Do not use the unit, if its power cord, plug
or other details are damaged.

Do not repair the unit yourself. Apply to
the authorized service center if the power
cord is damaged or for repair of the unit.
Keep the unit in a dry cool place, out of
reach of children.

if it is
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» The unit is intended for household usage
only; usage for commercial purposes is
prohibited.

Preparation for operation

» Unpack the unit.

Before you connect the unit to the mains,
make sure that the voltage specified on
the unit corresponds to the voltage in
your home socket.

Carefully wash all the removable parts,
which will contact with products, and dry
them.

Note: Be carefully while holding the
shredding sieve; its surface is very
sharp.

» Wash vegetables/fruits and cut them into
pieces, which will easily pass into the
cover throat of the unit.

- While extracting juice from stone fruits
(for instance cherry, peach etc.) remove
pits from the fruits.

Making juice

» Put the unit on the stable dry and flat sur-
face.

- Before assembling, make sure that the
unit is switched off and unplugged.

+ Set the juice tank (5) on the motor unit
(9).

» Set the shredding sieve (4) in the juice
tank (5.

Note: - Do not use the shredding sieve
if it has any defects.

- Set the cover (3) on the juice tank (5).

» Set the juice container (8).

» Put a container (11) under the pouring
spout (6).

» Set the clamps (7) vertically, fixing the lid

(3).

Insert the plug into the socket.

» Switch on the juicer by setting the switch

(10) to the “1/low speed” position or to
the “2/high speed’ position.

Use the “*/Pulse” mode for short-time
operation of the juicer at the maximal
speed.

Note:

“1/low speed” - is used to extract
juice from soft vegetables/fruits (to-
matoes, pears, strawberry, oranges,
plums, grapes, pumpkin, onion, cu-
cumbers etc.).

“2/high speed” - is used to extract
juice from hard vegetables/fruits
(artichoke, carrot, apples, pepper,
beetroot, potatoes, pineapples, veg-
etable marrows, celery, spinage, dill,
kurrat etc.).

“*/Pulse” is the analogue to the “2/
high speed” mode, but the operating
modes switch is not fixed.

the unit will switch on only if all the re-
movable parts are installed properly
and the upper cover is fixed by the
clamps (7).

Put the products only while the motor is
operating.

Gradually put preliminary cut pieces of
the products into the throat (2) of the
cover (3) and slightly press them with
the pusher (1). Do not press strongly the
pusher; it can lead to worse quality of the
juice or to a stop of the shredding sieve
rotation (4).

Do notimmerse your fingers or other ob-
jects into the throat (2) of the cover (3).
Periodically check the condition of the
shredding sieve (4) concerning blockage
of the filter, if necessary wash the shred-
ding sieve (4).

Check the container (8), if itis full, switch
off the unit, take the plug out of the sock-
et, remove the container (8) and remove
the pressed skins.

Check the juice tank (11); periodically
pour out the juice from it.
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- After using of the unit switch it off by set-
ting the switch (10) to the “OFF” posi-
tion, wait when the shredding sieve stops
completely (4) and take the plug out of
the socket.

- Dismantle and clean the unit each time
after usage:

- Remove the pusher (1) from the throat
(2).

- Lower the clamps (7).

- Remove the upper cover (3).

- Remove the juice tank (5) together with
the shredding sieve (4).

- Clean and wash all the details after us-
age.

ATTENTION: When making juice from
“hard” vegetables/fruits maximal operat-
ing time should not exceed 1 minute, with
the interval between the operation periods
not less than 1 minute. After 3 operation
cycles, switch off the unit for 15 minutes.
Processing of some hard” vegetables/fruits
can make the operation of the unit slower
or lead to overheating of the motor.

TIPS

» Use only fresh vegetables and fruits as
they contain more juice.

+ You can use different vegetables for juice
making (carrots, cucumber, beetroots,
celery, spinage, tomatoes) or fruits (ap-
ples, grapes, pineapples, oranges).

» You do not need to peel the product if the
peel is thin, peel it only if it is thick (for in-
stance, from pineapples and fresh beet-
root).

- When making apple juice, remember
that its saturation depends on the sort of
the apples used. Choose the sort, which
better suits to your taste. Extract juice to-
gether with the peel. You do not need to
cut out the core.

» Apple juice darkens quicker, add a few
drops of lemon juice to it — it will hold the
process of darkening.

+ Drink the juice immediately after making.
At long preservation in the air, juice loses
its taste and food value.

If you keep the juice in the fridge, pour it
in a clean bottle otherwise it can absorb
foreign smells of products kept in the
fridge. Do not keep the juice in a metal
container; it can acquire the correspond-
ing flavor.

+ We do not recommend processing fruits
with high content of starch and pectin,
such as bananas, papaya, avocado, fig,
apricot, mango, redcurrant and black-
currant. To process them use some other
appliances.

The unit is not intended to process very
hard and stringy products such as coco-
nut, pie plant or quince.

CLEANING OF THE UNIT
- After operation and before cleaning
switch off the unit and unplug it.
+ We recommend washing of the remov-
able parts in warm water with the usage
of a neutral detergent.
It is more convenient to wash the open-
ings of the shredding sieve from the
backside. Be careful while washing the
shredding sieve, its surface is very sharp.
Do not wash it in a dish wash machine.
Wipe the motor unit with a damp cloth.
Never immerse the motor unit into water
or other liquids, do not wash it under a
water jet.
Do not use harsh sponges, abrasive or
aggressive leaning substances, as well
as solvents.
Some products such as carrots, toma-
toes and beet-root can color the plas-
tic details of the juicer. You can remove
such spots using a dry cloth, dampened
in vegetable oil, then wash the details
in warm water with a soft detergent and
dry.
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STORAGE

+ Before taking the unit away for storage, make sure that it is disconnected.
+ Follow the requirements of the CLEANING OF THE UNIT section.

» Keep the unitin a dry cool place, out of reach of children.

Troubleshooting guide

Trouble Solution
When switching on the unit for the first time |It is normal, as some time for seating of carbon brush
unpleasant odor appears. in the electric motor is necessary.

1. Check whether the unit is assembled properly, make
sure that the clamps is are locked.

The unit does not operate 2. Check the presence of voltage in the socket, for
this purpose connect any electrical appliance to the
socket.

1.The shredding sieve is blocked

- switch off the juicer; take the plug out of the socket.
Amount of juice is reduced - when the electromotor stops, check the shredding
sieve.

- clean and wash the shredding sieve.

1. Sticking of pressed skin on the side of the shredding
sieve.

- switch off the juicer; take the plug out of the socket.
- when the electromotor stops, check the shredding
Strong vibration during the operation. sieve.

- clean and wash the shredding sieve.

2. The shredding sieve is damaged.

- check the shredding sieve, if there are some dam-
ages or cracks, replace the shredding sieve.

The operation of the unitis accompanied [Stop using the unit immediately, disconnect it and

by noise, unpleasant odor, it heats up apply to the authorized service center for testing and
strongly, smoke appears etc. repair.

Specifications:
Power supply: 220-240V ~ 50/60 Hz
Maximal power consumption: 450 W

Specifications subject to change without prior notice.

MINIMUM SERVICE LIFE - 3 YEARS

GUARANTEE

Details regarding guarantee conditions can be obtained from the dealer from whom the

appliance was purchased. The bill of sale or receipt must be produced when making any
claim under the terms of this guarantee.

MW-1101.indd 6 27.05.2009 9:40:48



DEUTSCH

ENTSAFTER

BESCHREIBUNG

. Stampfer

. Deckelhals
Deckel

. Siebreibe

. Einflillschale

. Saftauslauf

. Fixiervorrichtung
. Tresterbehalter

. Motoreinheit

10. Betriebsstufenschalter
11. Saftbehélter

©CONDUTAWN =

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Vor der ersten Inbetriecbnahme des
Gerats lesen Sie aufmerksam diese
Betriebsanleitung durch.

+ BewahrenSiediese Bedienungsanleitung
far die weitere Nutzung als
Informationsmaterial auf.

Maximale Betriebsdauer des Geréts be-
tragt 2 Minuten mit Betriebsintervalen
nicht weniger als 1 Minute.

Nutzen Sie das Gerat nur bestim-
mungsgemaB, wie es in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben ist.
Priifen Sie, bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen, ob die Spannungsangabe
auf dem Gerat mit der Ortlichen
Netzspannung lUbereinstimmt.

Stellen Sie den Entsafter auf eine gerade
stabile Oberfliche auf.

Vor der ersten Inbetriebnahme waschen
Sie sorgféltig alle abnehmbare Teile, die
mit Nahrungsmitteln in Beriihrung kom-
men werden.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die
Siebreibe in den Handen halten, da diese
eine scharfe Oberfliche hat.

Prifen Sie die Siebreibe vor jeder
Nutzung des Entsafters. Beim Entdecken
von Beschadigungen soll der Betrieb
des Gerats sofort eingestellt und die
Siebreibe umgetauscht werden.
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Benutzen Sie nur diejenigen Ersatzteile
und Aufsétze, die zum Lieferungsumfang
gehodren.

Es ist nicht gestattet, das Gerat auBer-
halb der Raumlichkeiten zu benutzen.
Halten Sie das Gerat und das Netzkabel
von heiBen Oberflachen, Warmequellen
und scharfen Gegenstédnden fern.

Vor der Inbetriebnahme des Gerats ver-
gewissern Sie sich, dass alle abnehm-
baren Gerateteile richtig aufgestellt sind.
Der Entsafter kann nur dann in
Betrieb genommen werden, wenn die
Fixiervorrichtungen am Deckel des
Gerats aufgestellt sind.

Achten Sie darauf, dass keine fremden
Gegenstande in den Deckelhals eindrin-
gen. Entfernen Sie vor der Entsaftung
alle nicht eBbare Reste, wie z.B. har-
te Frichtehaut oder Kerne (Kirsche,
Pfirsich).

Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel mit
Fingern oder anderen Gegenstanden in
den Deckelhals durchzustoBen. Nutzen
Sie daflir nur einen Stampfer.

Beugen Sie sich nicht (ber dem
Deckelhals des eingeschalteten Geréts,
Frichte- oder Gemiisestiicke kdnnen
aus dem Deckelhals herausfliegen und
den Nutzer des Geréts verletzen.

Der Entsafter ist zur Zerkleinerung
von Fleisch und zum Mischen von
Nahrungsmitteln nicht geeignet.

Es ist nicht gestattet, den Entsafter
abzubauen, wenn er ans Stromnetz
angeschlossen ist.

Offnen Sie die Fixiervorrichtung nur
nach dem Ausschalten des Gerats und
dem kompletten Stehenbleiben der
Siebreibe.

Beim Entstehen der Feuchtigkeit am
Gehause des Gerats schalten Sie es vom
Stromnetz ab und wischen Sie es mit
einem trockenen Tuch ab.

Schalten Sie das Gerat gleich nach der
Beendigung des Betriebs aus und ziehen
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Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Ziehen Sie nie den Netzstecker mit nas-
sen Handen aus der Steckdose.

Lassen Sie das eingeschaltet Gerat nie
unbeaufsichtigt.

Dieses Gerét ist kein Spielzeug und ge-
hort nicht in Kinderhande.

Besondere VorsichtsmaBnahmen sind in
den Fallen angesagt, wenn sich Kinder
oder behinderte Personen wahrend der
Nutzung des Gerats in der Nahe aufhalten.
Esist nicht gestattet, die Motoreinheit ins
Wasser oder andere Flissigkeiten tau-
chen zu lassen, sowie diese mit Wasser
abspiilen. Wischen Sie die Motoreinheit
mit einem feuchten Tuch ab.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nut-
zen, wenn das Netzkabel oder der
Netzstecker oder andere Gerateteile be-
schadigt sind.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstan-
dig zu reparieren. Falls das Netzkabel
beschadigt ist oder das Gerat repariert
werden soll, wenden Sie sich an einen
autorisierten Servicedienst.

Bewahren Sie das Gerét in einem kiihlen
und flr Kinder unzuganglichem Ort auf.
Das Gerat ist nur flir den Gebrauch im
Haushalt geeignet, das Gerat ist flr den
gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.

Vorbereitung zur Inbetriebnahme

Nehmen Sie das Gerat aus der
Verpackung heraus.

Vor dem ersten Einschalten des
Gerats vergewissern Sie sich, ob die
Netzspannung mit der Spannung lhres
Geréats Ubereinstimmt.

Waschen Sie sorgfaltig alle abnehm-
bare Teile, die mit Nahrungsmitteln in
Berthrung kommen werden und trock-
nen Sie diese ab.

Anmerkung: - Seien Sie vorsichtig, wenn
Sie die Siebreibe in den Handen halten, da
diese eine scharfe Oberfidche hat.

« Waschen Sie Friichte/Gemiise und
schneiden Sie diese in Kleinstlicke, so
dass man sie durch den Deckelhals leicht
durchstoBen kann. Vor der Entsaftung von
Kernfrichten (z.B, Kirsche, Pfirsiche usw.)
entfernen Sie zuerst unbedingt Kerne.

Entsaftung

« Stellen Sie den Entsafter auf eine gerade
stabile Oberflache auf.

+ Vor dem Zusammenbau vergewissern
Sie sich, dass das Gerat vom Stromnetz
abgeschaltet ist.

- Stellen Sie die Einfillschale (5) auf die
Motoreinheit (9) auf.

« Legen Sie die Siebreibe (4) in die
Einflllschale (5.

Anmerkung: - Es ist nicht gestattet, die
Siebreibe zu nutzen, wenn diese besché-
digtist.

- Stellen Sie den Deckel (3) auf die
Einfullschale (5) auf.

- Stellen Sie den Tresterbehalter (8) auf.

« Stellen Sie den Saftbehalter (11) unter
den Saftauslauf (6).

- Stellen Sie die Fixiervorrichtungen (7) in
die senkrechte Position, fixieren Sie da-
mit den Deckel (3).

- Stecken Sie den Netzstecker des
Netzkabels in die Steckdose.

+ Schalten Sie das Geréat ein, stellen Sie
den Schalter (10) in die Position ,1/nied-
rige Geschwindigkeitsstufe“ oder ,2/
hohe Geschwindigkeitsstufe”.

Nutzen Sie die Betriebsstufe ,,*/Pulse* fir
den kurzzeitigen Betrieb des Entsafters
mit maximaler Geschwindigkeit.

Anmerkung:

- , 1/niedrige Geschwindigkeitsstufe”
— zum Entsaften von weichen Gemlise/
Obst (Tomaten/Birnen, Erdbeeren,
Apfelsinen, Pflaumen, Weintrauben,
Kiirbis, Zwiebeln, Gurken usw.).

MW-1101.indd 8
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».2/hohe Geschwindigkeitsstufe® — zum
Entsaften von harten Gemiise/Obst
(Artischoke, Méhren, Apfel, Paprika,
Riibe, Kartoffeln, Ananas, Gurkenklirbis,
Zukkini, Sellerie, Spinat, Dill, Porree
usw.).

» /Pulse”, dhnlich wie Betriebsstufe ,,2/
hohe Geschwindigkeit”, jedoch wird der
Betriebsstufenschalter dabei nicht fi-
xiert.

Der Entsafter schaltet sich nur dann ein,
wenn alle abnehmbaren Geréteteile rich-
tig zusammengebaut sind und der obere
Deckel mit Fixiervorrichtungen (7) fixiert
wurden.

Laden Sie das Gerat mit Nahrungsmitteln
nur beim eingeschalteten Motor des
Gerats.

StoBen Sie langsam vorher geschnittene
Stiicke durch den Hals (2) des Deckels
(3) und driicken Sie darauf leicht mit dem
Stampfer. Es wird nicht empfohlen, auf
den Stampfer stark zu driicken, da dies
zur Minderung der Qualitdt des Saftes
sowie zur Einstellung des Siebreibe fiih-
ren kann.

Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel mit
Fingern oder anderen Gegenstédnden in
den Hals (2) des Deckels (3) durchzusto-
Ben.

Priifen Sie wahrend des Betriebs des
Gerats den Zustand der Siebreibe (4), ob
das Sieb durch Kuchen nicht verstopft
ist, und spiilen Sie bei der Notwendigkeit
die Siebreibe (4) mit Wasser.

Achten Sie darauf, dass der
Tresterbehalter (8) nicht Uberfillt wird.
Falls der Tersterbehélter (8) aufgefiillt
ist, schalten Sie das Gerats aus, ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose
und entfernen Sie Kuchen aus dem
Tresterbehalter (8).

Achten Sie darauf, dass der Saftbehalter
(11) nicht tGberfllt wird, entleeren Sie ihn
beim Aufflillen mit Saft.

Nach der Nutzung des Entsafters schal-

ten Sie diesen aus, stellen Sie den

Schalter (10) in die Position ,OFF“, war-

ten Sie ab, bis die Siebreibe (4) komplett

stoppt und ziehen Sie den Netzstecker

aus der Steckdose.

Bauen Sie das Gerat abund reinigen Sie

es jedesmal nach der Nutzung.

- Nehmen Sie den Stampfer (1) aus dem
Deckelhals (2) heraus.

- Die Fixiervorrichtungen (7).

- Nehmen Sie den oberen Deckel (3) ab.

- Nehmen Sie die Einfiillschale (5) zusam-
men mit der Siebreibe (4) ab.

- Reinigen Sie und waschen Sie alle Teile

gleich nach der Beendigung des Betriebs

des Geréts.

ACHTUNG: Beim Entsaften von
Steingemiise und -obst darf die
Betriebsdauer eine 1 Minute nicht tber-
steigen, die Betriebspausen sollen nicht
weniger als 1 Minute betragen. Nach drei
Betriebszyklen schalten Sie den Entsafter
fur 15 Minuten aus. Die Vearbeitung einiger
Steingemiise und —obst kann den Betrieb
des Entsafters verlangsamen oder zur
Uberhitzung der Motoreinheit fiihren.

Nutzhinweise

* Nutzen Sie nur frische Friichte unbd
Gemiise, da diese mehr Saft enthalten.
Flr die Zubereitung kdnnen Sie verschie-
dene Gemduse nutzen (Mo6hren, Gurken,
Ribe, Sellerie, Spinat, Tomaten) oder
Friichte (Apfel, Weintrauben, Ananas,
Apfelsinen).

Sie brauchen diinne Schale nicht scha-
len, es soll nur dicke Schale geschalt
werden (z.B. bei Ananas oder rohem
Ribe)

Vergessen Sie nicht beim Zubereiten
der Apfelsaft, dass seine Sattigung von
der Sorte der genutzten Apfel abhéngt.
Wihlen Sie die Apfelsorte, die den zu
lhrem Geschmack passenden Saft gibt.

MW-1101.indd 9
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Pressen Sie den Saft aus den Friichten
zusammen mit dem Hautchen aus. Der
Kern muss nicht unbedingt ausgeschnit-
ten werden.

Der Apfelsaft dunkelt schnell, ge-
ben Sie darin einige Tropfentropfen
Zitronennsaft - dadurch wird der Prozess
der Verdunkelung des Saftes angehal-
ten.

Trinken Sie den Saft sofort nach sei-
ner Zubereitung. Bei der dauernden
Aufbewahrung in der Luft verliert der Saft
seine geschmacklichen Qualitdten und
seinen Nahrungswert.

Wenn der Saft im Kihlschrank aufbe-
wahrt wird, gieBen Sie ihn in eine reine
Flasche mit dem Deckel, damit er frem-
de Gerliche von Nahrungsmitteln nicht
einsaugt, die im Kuhlschrank aufbewahrt
werden. Der Saft darf in Metallbehaltern
nicht aufbewahrt werden, da er den ent-
sprechenden Beigeschmack bekommen
kann.

Es wird nicht empfohlen, Frichte mit
einem hohen Starke- oder Pektingehalt
zu verarbeiten, wie z.B. Bananen, Papaja,
Avokado, Feigen, Aprikosen, Mango, rote
und schwarze Johannisbeere. Nutzen Sie
zur Verarbeitung solcher Frichte andere
Klichengerate.

Der Entsafter ist zur Zerkleinerung
von sehr harten und faserigen
Nahrungsmitteln, wie z.B. Kokosnuss,
Rhabarber oder Quitte nicht geeignet.

REINIGUNG DES ENTSAFTERS

+ Schalten Sie das Gerat nach der Nutzung
oder vor der Reinigung vom Stromnetz
immer ab.

« Waschen Sie alle abnehmbaren Teile un-
ter dem warmen Wasser mit einem neu-
tralen Waschmitttel.

« Spulen Sie Siebreibeldocher von der
AuBenseite. Seien Sie beim Spiilen der
Siebreibevorsichtig,dadieseeinescharfe
Oberfliche hat. Es ist nicht gestattet, die

Siebreibe in einer Geschirrspilmaschine
zu waschen.

Wischen Sie die Motoreinheit des
Entsafters mit einem feuchten Tuch ab.
Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit
ins Wasser tauchen zu lassen oder mit
Wasser abzuspulen.

Nutzen Sie nur keine harten Birsten,
Abrasiv- und Reinigungsmittel, sowie
keine Losungsmittel.

Einige Nahrungsmittel, wie  z.B.
Mohren, Tomaten oder Ruber, kdnnen
Kunststoffteile des Entsafters verfar-
ben. Flecken kdbnnen mit einem feuchten
Tuch entfernt werden, der mit Pflanzendl
angefeuchtet ist, danach spiilen Sie
Gerateteile mit warmem Wasser mit
einem weichen Reinigungsmittel und
trocknen Sie diese ab.

AUFBEWAHRUNG

Bevor Sie das Gerat zur langeren
Aufbewahrung wegpacken, vergewis-
sern Sie sich, dass es vom Stromnetz
abgeschaltet ist.

Halten Sie die Anforderungen
des Abschnitts REINIGUNG DES
ENTSAFTERS ein.

Bewahren Sie das Gerat in einem trocke-
nen und fir Kinder unzuganglichem Ort
auf.

MW-1101.indd 10
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FESTSTELLUNG VON STORUNGEN UND IHRE BESEITIGUNG

Storung Storungsbeseitigungsmethode
Beim ersten Einschalten des Entsafters Es ist normal, da das Gerat einige Zeit zum Einlaufen
entsteht ein unangenehmer Geruch. der Kohlebursten im Motor braucht.

1. Prifen Sie die Richtigkeit des Zusammenbaus
des Gerats, vergewissern Sie sich, dass die
Fixiervorrichtungen geschlossen sind.

2. Priifen Sie das Vorhandensein der Netzspannung.
Schalten Sie daflir ein anderes geeignetes
elektrisches Gerat in die Steckdose ein.

1. Das Sieb ist verstopft.
- schalten Sie das Gerat vom Stromnetz ab, ziehen Sie

Der Entsafter funktioniert nicht.

Die Menge der Saft hat sich stark den Netzstecker aus der Steckdose heraus.
verringert. - wenn der Elektromotor stoppt, priifen Sie die
Siebreibe.

- reinigen Sie und spiilen Sie die Siebreibe.

1. Moglicherweise sind auf einer Seite der Siebreibe
Kuchen angeklebt.

- schalten Sie das Gerat vom Stromnetz ab, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose heraus.

- wenn der Elektromotor stoppt, priifen Sie die
Siebreibe.

Der Entsafter vibriert stark wahrend des

Betriebs. - reinigen Sie und spiilen Sie die Siebreibe.
2. Die Siebreibe ist beschadigt.
B prifen Sie die Siebreibe, beim Entdecken von
Beschadigungen oder Rissen soll die Siebreibe
umgetauscht werden.
Wéhrend des Betriebs des Entsafters Brechen Sie den Betrieb sofort ab, schalten Sie das
entstehen starke Gerdusche, Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an ein
unangenehmer Geruch und Rauch, er autorisiertes Servicedienst, um das Gerat zu priifen
wird stark erhitzt usw. oder zu reparieren.

Technische Eigenschaften:
Stromversorgung: 220-240V ~ 50/60 Hz
Maximale Leistung: 450 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor die Charakteristiken des Gerdtes ohne
Vorbescheid zu dndern.

Die Lebensdauer des Gerétes betragt nicht weniger, als 3 Jahre

Gewabhrleistung

Ausflhrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann man beim Dealer, der diese Gerate ver-
kauft hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wahrend der Laufzeit der
vorliegenden Gewahrleistung den Check oder die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.
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PYCCKUM

COKOBbDKMMAJIKA

OMUCAHUE

OCoOoO~NOOThAWN=

. Tonkarenb

. fopnoBuHa kpbILLKK

. Kpbiwka

. ®uneTp-Tepka

. CokocBopHMK

. Hocwuk pns cnuea coka

. @ukcartopsl

. KoHTerHep ons 0TKMMOK
. MoTopHbIi 610K

10. MepeknioyaTesb PeXnMoB paboTbl
11. EMKOCTb A1 coka

BAXHbIE MEPbI
APEAOCTOPOXXHOCTHU

Mpexpe uem

Ha4YaTtb nNOJib30BaTb-

cq 3119KTp0I1pVI60p0M, BHUMaATeJIbHO
npouyuTanTe HacTtosiLiee PYKOBOACTBO
no 3IKcnayatTauuum.

CoxpaHuTe HacTosiLLLee PyKOBOACTBO MO
aKkcnayatauumn, UCNosb3yinTe ero B Aasb-
HeWLEeM B Ka4eCTBE CNpPaBOYHOro mate-
pvana.

MakcumanbHO AonyctuMmoe Bpems
HenpepbiBHOW paboTbl - He Gonee 2
MWHYT C NepepbiBOM He MeHee 1 Mu-
HYThbI.

Mcnonb3yiite pgaHHbIn NpuBOp TOJSIbKO
Mo ero Ha3Ha4YeHuto, Kak ONMcaHo B UHC-
TPYKLMN.

Mpexpe 4em nogkMoYnTe nNpubop K
anekTpoceTn, ybeouTecb, 4YTO Hanps-
XeHVe, ykasaHHoe Ha npubope, CooT-
BETCTBYET HaNPSXXEHWIO 3NEKTPOCETU B
Bawem gowme.

Mcnonb3yiTe COKOBbIKMMAsKy Ha POB-
HOM, NJIOCKON, YCTONYMBOI NOBEPXHOCTU.
Mepepn nepBbIM NpyMeHeHeM nNpubopa
TLWaTeNlbHO MPOMOWTE BCE CbEMHbIE Ae-
Tanu, KkoTopble ByayT KOHTAaKTMPOBATb C
npoaykTamu.

BynobTe OCTOpPOXHbI, KOrga AepXute B
pykax GunsTp-TepKy, TEpKa MMEeeT OCT-
pYIO MOBEPXHOCTb.

MW-1101.indd 12

Mpoeepsante GuUnbTP-TEPKY Nepen Kax-
ObIM  MCMONb30BAHMEM COKOBbIXUMA-
kn. Ecnmn Bbl 0BbHapyxuTe kakue-nmbo
NOBPEXOEHWS, MPEKPATUTE NONb30BaTb-
Ccsl NPUBOPOM 1 HEMELNEHHO 3aMEHUTE
bUNLTP-TEPKY.

McnonbayiiTe TONbKO Te AeTany Unm Ha-
cajkn, KOTOpble BXOAAT B KOMMJIEKT NOC-
TaBKW.

3anpelaetca u1cnonb3oBatb npubop
BHE NOMeELLEeHU.

LepxuTte npnbop 1 ceTeBol LUHYpP BAA-
N OT ropsivNX NOBEPXHOCTEN, NCTOYHN-
KOB Tensa 1 oCcTpbIX NPEJMETOB.
Mpexae Yem HayvaTb NONbL30BATLCH NPU-
6opom, ybeauTechb, 4TO BCE AeTanu yc-
TaHOBMNEHbI MPABUJIBHO.

Monb30BaTLCH COKOBLIKVUMANKON MOXHO
TONbKO B TOM clly4yae, ecnu ¢ukcaTopsbl
YCTaHOBJIEHbI HA KPbILWKE COKOBbIXMN-
Masnku.

He ponyckaiTe nonagaHus B ropsioBu-
HY KPBbIWKA MOCTOPOHHUX NPEeaMETOB.
Ynanute Bce HeCbeLOOHbIE YaCTun, Takue
Kak TBepAasi Koxypa WM KOCTOYKM (Ha-
npUMep, BULLIHS, NEPCUK) NEPEeL Haya-
JIOM MpoLLecca N3BnevYeHns coka.

Bo Bpems paboTbl 3anpeLLaercs npoTan-
KMBaTb NPOAYKTbl B FOPMAOBUHY KPbILLIKM
nanbLuaMmn Unu Kakummn-nmbo npegmeTa-
Mu. [Ins aTOoM uenn NonNb3ynTech TObKO
TOnKaTenem.

He HaknoHanTe NMUOo Hag, ropsioBUMHOMN
npu BKIIOYEHHOM YCTPOWCTBE, KYCOYKM
OBOLLEN/DPYKTOB MOryT BbUIETETL U3
ropnoOBMHbI U HAHECTU TPaBMy MOJ1b30-
BaTesnio.

CokoBblXMManka He npegHasHavyeHa
DN UBMESTBYEHUS] MSICa U CMELUMBaHNS
NpPoaYKTOB.

3anpewaerca pa3bupaTb COKOBbI-
)XUMarnkKy, eciii OHa NoAKJ/ioYeHa K
anekTpoceTu.

OTkpblBanTe ¢ukcatop TONbKO Mocne
BbIK/IlOYEHMS Npubopa M MOMHOW ocTa-
HOBKM BpaLLEeHNS GUIbLTpa-TEPKN.
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PYCCKUM

Mpw nosiBneHMn Bnarn Ha Kopryce ycT-
poICTBa OTKMIOYNTE €ro OT CETU U MPO-
TPUTE KOPMYC CYXOW TKaHbIO.

Cpasy xe nocne okoH4YaHus1 paboTbl Bbl-
KJIOYUTE YCTPOWMCTBO U BbIHLTE BUJIKY CE-
TEBOrO LUHYPa N3 PO3ETKU.

He 6epuTteck 3a BUKY CETEBOrO LUHYpa
MOKPbIMU pyKamu.

3anpelLaeTcs OCTaBAATb BKIOYEHHbINA
npmbop 6e3 npucmMoTpa.

He paspeluainte petsasM MCNoOnNb30BaTb
YCTPOWCTBO B KQYECTBE UIPYLLIKU.
Ocobble  Mepbl  NPeAOCTOPOXHOCTU
cnenyet cobnoaarb B TEX Cllyyasix, Kor-
ha npubop ucnosb3lyeTcs AeTbMU WU
TIOAbMU C OrPaHNYEHHBIMU BO3MOXHOC-
TAMU, TGO PSOOM C HAMMN.
3anpeltaetcs norpyxarb MOTOPHbINA
Onok B BOAY WX OpPYrve XWUOKOCTW, a
Tak>Xe NPOoMbIBaTh ero Nof, CTpyen BoAbl.
Ona ounctkm mMoTopHoro 650ka nosb-
3YNTECH BAAXHOMN TKaHbIO.

He nonb3yiteck npnbopom npu MNoB-
pEeXAEHNN CETEBOrO LUHYpPA, BUIKU UIn
Apyrnx petanemn.

He pemMoHTupyiiTE YCTPOMCTBO Camo-
crtoaTensHo. B cnyvae noBpexaeHus
CeTeBOro LUHypa WUan Asig PEMOHTA YCT-
poricTBa 06paTnuTeCh B aBTOPU3OBAHHbIN
CEPBUCHBIN LEHTP.

XpaHuTe anekTponpubop B CyxoM, Npo-
XNagHOM, HEAOCTYNHOM A5 feTel Mec-
Te.

YCTPOCTBO  NpefHasHa4yeHO  TOsb-
KO Ons [OOMalUHEero WCMofb30BaHUS.
3anpeLLaeTcs KOMMeEpPYECKOe WCMOoJib-
30BaHNE COKOBbIXXUMAIIKN.

MoaroToeka k paGoTe

+ M3BnekunTe yCTPOICTBO M3 YMaKoBKU.

+ MNepepn nepBbIM BKItOYEHEM YOeamuTech,
4yTo paboyee HanpsKeHne npubopa co-
OTBETCTBYET HAMPSHKEHWNIO 3/IEKTPOCETH.

+ TwartenbHO NPOMOIMTE BCE CbeMHbIe Ae-
Tanu, KoTopble GyayT KOHTaKTMPOBaTb C
NpoAyKTamu, 1 NPOCyLUMTE KX,

lMpumeyaHne: ByabTe OCTOPOXHBI, KOr-
Aa gepxure B pykax uUabTP-TEepPKY,
Tepka UMeeT OCTPYIO NOBEPXHOCTb.

BbimoriTe oBOLWWM/DPYKTHI U MOPEXbTE
Ha MeJIKMe KyCOo4ku, KoTopble Obl NIerko
NPOXOAVAN B FOPMOBMHY KPbILLKW COKO-
BbXKMMAJIKW.

Mpu n3BneYeHNn coka N3 «KOCTOHKOBBIX»
naoaoB (HanpuUMep, BULLIHU, NEPCUKOB U
T.Nn.) 06s3aTensHoO yaanute 13 naogos
KOCTOYKM.

MpurotoBneHune coka

+ MocTaBbTE COKOBLIXUMAIKY Ha POBHYIO,
CYXYIO V1 YCTONYMBYIO MOBEPXHOCTb.

+ MNepep cbopkon ybeamnTech, 4To Npudop
BbIKJIIOYEH N OTKJIIOYEH OT CETMU.

+ YcTaHoBuTE COKOCOOPHUK (5) HA MOTOp-
HbI 610K (9).

» YctaHoBUTE GuUnbTp-TEPKY (4) B CO-
KOCOOPHMK (5).

MNMpumeyanne: He ncnonb3yite punbrp-
TepKy npu obBHapyXXeHUn Ha HeM ge-
¢dekToB.

+ YcTaHoBuTE KpbILWKY (3) Ha COKOCOOPHMK
(5).

YCTaHOBUTE KOHTEMHEP [N OTXMMOK
(8).

MopcraBbTe NOA HOCKK ANS CNMBa Coka
(6) emkocTb (11).

YctaHoBuTe dukcatopbl (7) B BepTtu-
KalbHOE MoNioXeHue, 3aduKCnpoBas
UMW KpbILWKy (3).

BcTtaBbTe BUSIKY CETEBOrO LWHYpa B PO-
3eTKy.

BkntounTe COKOBbIKMMANKY, YCTaHOBUB
nepeknoyatens (10) B nonoxeHue «1/
HN3Kas CKOPOCTb» U B MONOXEHNE «2/
BbICOKasi CKOPOCTb».

Mcnonbayiite pexum «*/Mynbc» ans
KPaTKOBPEMEHHOIO BKJIIOYEHUSI COKOBbI-
XUManku npy paboTte Ha MakCUManbHOM
CKOpOCTW.

MW-1101.indd 13
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PYCCKUM

lMpumeyanue:

«1/Hn3Kkasi CKOpOCTb» - AJI OT)XUMa
coka U3 MSrkmx osBoLyeii/ppykTos
(Tomarsl, rpywn, kay6Huka, anesib-
CUHbI, C/INBbI, BUHOIPaa, TeiKBa, JIyK,
orypubi n T.1.).

«2/BbICOKasi CKOPOCTb» - AJIS1 OTXXUMA
coka n3 TBepAabix oBoLyeli/PppykToB
(apTuwokn, MOpPKOBb, s16/10ku, ne-
peu, cBekna, kaptogesb, aHaHacChl,
kabayku, cesbgeperi, LUMUHAT, YK-
por, IYK-rnopeun n 71.1.).

«*/Mynbc», aHanorn4yeH pexumy «2/
BbICOKasl CKOPOCTb», HO rnepek/o4ya-
TesIb PEXUMOB pPaboTbl NPU 3TOM He
¢pukcupyercs.

COKOBbDKMMAJIKa BKJIIOYUTCS TOJIb-
KO B TOM cJ1iy4ae, ecJin BCe CbEMHbIE
4acTu YyCTaHOBJIEHbl MPaBWUJIbHO W
¢pukcaropamun (7) BepxHsis KpbiLLUKa
3agukcupoBaHa.

3arpyxanTe nNpoayKTbl TOJIbKO Npu pa-
foTaloLem aguratene.

MocTeneHHO onyckaliTe NnpeaBapuTenb-
HO MOpE3aHHbIE KYCOYKW MPOAYKTOB B
ropJIOBMHY (2) KpbILWKK (3) 1 cnerka Ha-
oaBnuBamnTe Ha HUx Tonkarenem (1). He
HaXMMaNTe CANLLIKOM CUSIbHO Ha TOJIKa-
Tesb, MOCKOJIbKY 3TO MOXET NPUBECTU K
CHXKEHMIO Ka4yecTBa MOJIy4EHHOro coka
N Jaxe - K OCTaHOBKE BpalLeHns Gpunb-
Tpa-Tepku (4).

3anpeltaetcss onyckaTb nanblpl
Opyrve npeameTbl B TOPJIOBUHY
KpbILKK (3).

Bo Bpems paboTbl neprnoamyecku npo-
BepsarTe coctosHne punstpa-Tepkun (4)
Ha NpegMeT 3acopeHus ceTkn eunbTpa
OTXMMKamMn, u npu HeobXxoouMocTu
npombliBante GuabTp-TEPKY (4).
Cnepute 3a HamnmoNHEHMEM KOHTerHepa
Onst oTKMMOoK (8). Ecnn koHTeHep (8) 3a-
NONHWNCS, BbIK/IIOYNTE COKOBLIKMMAIKY,
BbIHbTE BUJIKY CETEBOIO LLIHYPa U3 PO3ETKN
W yoanite oTXUMKW U3 KOoHTeliHepa (8).

nnn

(2)

« Cnepuvte 3a HanoMHEHNEM EMKOCTU A1

coka (11), nepnoanyeckn BblameanTe U3

Hee CoKk.

Mocne Mcnonb3oBaHUS COKOBLIKMMAI-

KW BbIKJIIOYNTE €€, YCTAHOBUB NEPEKITIO-

yatenb (10) B nonoxeHne «OFF», pox-

JMTeCb MOJSIHOW OCTaHOBKW BpaLLEHUs

dunbTpa-Tepkn (4) 1 BbIHbTE BUJIKY Ce-

TEBOIO LUHYpa N3 PO3eTKN.

MpounseoamTe pas3bopKy M YUCTKY COKO-

BbXKMMAJIKN MOCSIE KaXA0ro ee NCnosb-

30BaHUSA:

- BbiHbTe TONKatenb (1) M3 ropaoBUHLI
(2).

- Onyctute pukcatopsl (7).

- CHUMMTE BEPXHIOK KPbILKY (3).

- CHumuTe cokocbopHuk (5) BMecTe C
dunsTpoM-TEPKON (4).

- Ounctute 1 NPoOMOITE BCE UCMOSb3Y-
emMble getann cpasy rnocne OKOHYaHus
paboThbl.

BHUMAHME: [pn npuroToBAEHUM COKa
N3 «TBEPAbIX» OBOLLEN/DPYKTOB HE [0-
nyckaeTcs HernpepbiBHasi paboTa CBbILE
1 MUHYTBI, NEpPepbIB MEXAY BKIIIOHEHNSMN
DOJIKEH COCTaBNATb HE MeHee 1 MUHYTbI.
Mocne 3 umknoB paboTbl BbIKNIOYUTE CO-
KOBbbkMManky Ha 15 mMuHyT. MepepaboTka
HEKOTOPbIX «TBEPAbIX» OBOLLEN/DPYKTOB
MOXET 3amMeninTb paboTy COKOBbIXUMA-
KW WM NPUBECTU K NEPErPEBY 3JIEKTPOMO-
Topa.

Mone3sHble coBeTbl

+ icnonb3yite Tonbko ceexne PpykTbl 1
OBOLLM, Tak Kak B HUX coaepXuTcs 605b-
e coka.

« Ans NpuroToBfieHMs Coka MOXHO WC-
Nnofb30BaTb pPasfiNyHble OBOLM (MOpP-
KOBb, Orypupbl, CBeKJy, cTebnu cenbae-
pes, LWnuHaT, NoMUaopbl) Unn GPyKTbl
(s6nokun, BUHOrpag, aHaHachkl, anefbCcu-
Hbl).

+ OuMwarb KOXMLY WUAM TOHKYHO LUKYPKY
HeT HeobXoaUMOCTN, OYMLLATbL CreayeT

MW-1101.indd 14

27.05.2009 9:40:48



PYCCKUM

TONBbKO TOJICTYIO KOXYpY (Hanpumep, C
aHaHaCoB WU CbIPOI CBEKIIbI).

Mpy npurotoBneHnn a6704HONO COKa
NMOMHUTE, YTO €ro HacCbILEHHOCTb 3a-
BMCUT OT copTa MUCMONb3yeEMbIX S6J10K.
Bbibupaliite copT a6510K, KOTOPbIA AaeT
Hanbonee nooxooawmin ana Bawero
BKyca COK. BbikumariTe cok n3 nnogos
BMecCTe C koxuuel. CepaueBuHy Bbipe-
3aTb He 0653aTeNbHO.

A6N0YHbIV COK ObICTPO TEMHEET, KanHu-
Te B HEr0 HECKOJIbKO Kanesb JIMMOHHOIO
coka - 9TO MPUOCTAHOBUT MpPOLLECC MO-
TEMHEHUS COKa.

MeliTe cok cpady nocne ero NpuUroTos-
nenusi. Npu ONMTENBHOM XpaHeHUM Ha
BO3yXe COK TepsieT CBOU BKYCOBbIE Ka-
4YecTBa U NULLEBYIO LLEHHOCTb.

Ecnn cok ByneT XxpaHUTbCS B XONOAMNb-
HUKe, NepeneinTe ero B YNCTYIO BYTbIIKY
C KPbILIKOW, 4TOObl OH HE BNUTan NOCTO-
POHHME 3anaxm NPOAYKTOB, XPAHSLLMXCS
B XONnoaunbHUKe. He xenatenbHO xpa-
HUTb COK B METaIJINYECKOI EMKOCTH, TaK
Kak OH MOXeT NpnobpecTn COOTBETCTBY-
IOLLNIA NPUBKYC.

B cokoBbkUManke He pekoMeHayeTcs
nepepabatbiBatb GPYKTbl C BbICOKUM
coOepXaHMeM Kpaxmana wuan nekTuHa,
Takne kak 6GaHaHbl, Nanais, aBokago,
WHXWP, abpuKOCbl, MaHro, KpacHas u
yepHas cMopoauHa. [Ana nepepaboTku
3TNX PPYKTOB MNONL3YNTECH APYTUMU KY-
XOHHbIMU Nprnbopamu.

CokoBblXMManka He npegHa3HavyeHa
Onst nepepaboTkn O4YeHb TBEPAbLIX U BO-
NIOKHUCTbIX NPOAYKTOB, TakMx Kak KOKOC,
peBeHb K anea.

HUCTKA COKOBbDKUMAJIKH

Mocne okoH4yaHus paboTbl UM nepeq,
4YNCTKOWM Bcerga BblkoyanTe npubop v
OTKJII0HaNTE ero OT 3IEKTPOCETH.
PekomeHaoyeTcs npombiBaTb CbeMHble
AeTanu TenJon BOAOW C HEMTPasbHbIM
MOIOLLMM CPeaCTBOM.

+ OTBEpPCTUSA dunbTpa-TEPKN yno06-
Hee MpombiBaTb C 0OOpaTHOW CTOPO-
Hbl. ByabTe OCTOPOXHbLI NPU MPOMBbIBKE
GunbTpa-TeEpPKM, Tepka MMEET OCTPYIo
NOBEPXHOCTb. He ncnonb3yiite ans npo-
MbIBKM PUIbTPA-TEPKM MOCYLOMOEYHYIO
MaLLWHY.

MOTOpPHBIN 610K COKOBbIXMMANK/ MPO-
TUpPaNTE BAWKHOM TKaHbIO. 3anpeLuaeTcs
norpyxatb MOTOPHbIA BNoK B BOAYy Mnn
NPOMbIBAThL €ro Nof, CTpyer BoAbl.

He wucnonbayinte xectkue rybku, ab-
pa3vBHbIE W arpeccuBHbLIE YUCTALLMNE
CcpencTBa, a TakxXe pacTBOpPUTENN.
HekoTopble NpoaykTbl, HANPUMEP MOP-
KOBb, MOMUWAOPLI U CBEKNA, MOFYT OK-
pacuTb N1acTMacCoBbIE AETANIN COKOBbI-
XUManku. Yoanute NSTHA MOXHO Cyxo
TKaHblO, CMOYEHHON B PACTUTESIbHOM
Macne, nocne 4Yero HeobxoouMo Mpo-
MbITb AeTanu Tensoh BOOOW C MSMKUM
MOIOLLM CPEACTBOM U NPOCYLUNTD.

XPAHEHUE

+ Nepen Tem kak ybpartb Npnbop Ha xpa-
HeHwe, ybeauTecb, 4To NpMBOP OTKIIO-
YeH OT 3NEeKTPoCceTH.

- BoinonHute  TpeboBaHus
HYNCTKA COKOBbBIXUMANKNA.

-+ XpaHuTe nprubop B CYXOM MPOXnagHOM
MecTe, HeLOCTYNHOM A5t AeTel.

pasnena
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OBHAPY>XEHWE U YCTPAHEHUE HEMCMPABHOCTEN

HeuncnpaBHocTb

MerToapbl ycTpaHeHus

Mpy NepBOM BK/OYEHMM COKOBbI-
XMMaSIKN NOABASAETCS HEMPUATHBII
3anax.

3T0 HOpManbHOE SIBNEHNE, MOCKOSIbKY HE06X0AMMO HEKO-
TOpOoe Bpems Ansi NPUTUPKM YrofbHbIX LLLETOK B 311eKTPO-
MOTOpE.

CokoBbIxumarsnka He paboTtaeT

1.MpoBepbTe NPaBUILHOCTb COOPKN COKOBLIXUMATKM,
ybeamTecs, 4To PpUKCaTOPbl HAXOAATCS B 3aKPbITOM MOJIO-
XeHuu.

2.MpoBepbTe HaNM4YMe HaNPsSXXeHUs! B CETEBOI PO3ETKe,
0151 3TOro BKJIoYMTE Ni06OM NOAXOAALLMI 3aneKTponprubop
B PO3ETKY.

KonnyecTtBo coka pe3ko yMeHbLUN-
Nnocb

1.3abunacb punbTpyoLas cetka

- BbIKJIIOYNTE COKOBLIKMMAIKY, BbIHbTE CETEBYIO BUJIKY PO-
3eTKU.

- KOrga anekTpoMOTOp OCTaHOBUTCS, NpoBepbTe GUNLTP-
TEepKy.

- O4YNCTUTE N NPOMONTE PUNLTP-TEPKY.

Bo BpeMs paboTbl COKOBbIXMMANKa
CUNbHO BUBPUPYET.

1.B0O3MOXHO HanMnaHme OTXNUMOK Ha OAHOMN CTOPOHE
bunbTpa-TePKN.

- BbIKJIIOYMTE COKOBbIXMMAIIKY, BbIHBTE CETEBYIO BUIKY 13
pO3eTKM.

- KOrAa 3NeKTPOMOTOP OCTAaHOBUTCS, NPOBEPLTE GUNLTP-
TEpKYy.

- O4YNCTUTE N NPOMONTE PUNBTP-TEPKY.

2.MoBpexaeHne punbTpa-TePKU.

- oCMOTpUTE GUNBTP-TEPKY, MPU HANTMYNM NOBPEXOEHW
WU TPELLMH, 3aMeHUTE GUILTP-TEPKY.

PaboTa cokoBbIKMMaKM COonpoBOX-
AaeTCcHa CUJIbHbIM LLYMOM, 4YyBCTBYET-
cqa Hel'lpl/lﬂTHbIVl 3anax, oHa CUJIbHO

HarpesaeTcd, NoaBadeTca AbiM U T.4.

HemepnneHHo npekpaTuTe UCroNb30BaHNE COKOBbIXM-
Masiku, OTK/IOHYNTE ee OT CeTU 1 0bpaTUTECh B aBTOPU30-
BaHHbII CEPBUCHbIV LEHTP A5 MPOBEAEHNS OCMOTPA UK
peMoHTa.

TexHM4Yeckne xapakTepucTuUKun:

HanpsixxeHne nutanus: 220-240 B ~ 50/60 Iy,

MakcumarnbHas noTpebnsemas MoLWHOCTbL: 450 BT

lMpounssoauTens coxpaHsieT 3a COOOV NMPaBo N3MEHSITb AN3aliH U TeXHU4YecKne xa-
pakTepucTuku npnoéopa 6e3 npefBapuTesibHOro yBe4OMIICHUS.

Cpok cnyx6bl npuébopa - 3 roga

@ JlaHHOe n3aenne cooTBETCTBYET BCEM TPeBYEeMbIM €BPOrNerCKUM U POCCUIIC-
MES1 KUM cTaHAaapTam 6e30MacHOCTU Y TMINEHbI.

U3srotoeutenb: komnaHna TUSHCOM TRADING Limited (Tywkom Tpernanur Jinmurten)
Appec: 4, Tuceoc, dHromu, a/qa 2413, Hukocus, Kunp
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KA3AK

LWbIPbIHCbIKKbILL

CUNATTAMACHI

. Wtepriw

. KaknarbIHbIH ay3bl

. Kaknak

. Cyari-ycakTarbiL

. WbIpbIHXUHAFbBILL

LWblpbIH ToreTiH MypbIHLLA

. KbickbiwTap

. CblIfblfy anHarnfaH KOHTeHep

. MoTop 6norbl

10. XKyMbIC TapTibiHiH aybICTbIPFbILLbI
11. XXabablKTanfaH WbIpbIH ChiliMackl

©ONOU A WN

CAKTbIKTbIH MAHbI3Obl LUAPATIAPDI

OneKTPKYpPbINFbIHbI KONAaHy anabiHaa

ocCbl KOonaaHy XeHiHaeri HycKaynbIKTbl

MYKUAT OKbIN LWbIFbIHbI3.

» bepinreH kongaHy >eHiHaeri
HYCKaynbIKTbl CakTan KombIHbI3,
KeneluekTe OHbl aknapaTt matepuansl
peTiHOe KOnAaaHbIHbI3.

* Y3pnikci3 Xymblic icTeyaiH,
Makcumanabl yakbITbl — apacbiHa
1 MUHYT y3inic canbin, 1 2 MUHYT
Kocyfa 6onapbl.

* Byn KypbInfblHbI, HyCKaynbIKTa
KepceTinreHaewn, Tek Tikenen
MakcaTblHOA FaHa KOndaHbIHbI3.

* KypbInfbiHbI aneKkTpxeniciHe Kocy
anablHAa, KypbifFblaa KepceTinreH
KepHey, ci3fiH yniHisgeri kepHeyre
CoMKeC KeneTiHiH TeKCepiHi3.

* LbIpbIHCBLIKKBIWTLI TEriC TYpakThbl
TericTikTiH 6eTiHae KonaaHbIHbI3.

* Anraw KkongaHy angblHaa, asblkneH
THiceTiH Gapnblk anmansl 6enwekTepiH
akcblnan CyMeH LanblHbI3.

» Cyari — ycakTarbILTbl KOmbIHbI3aa
ycTaraHaa, aban 60nbliHbI3, OHbIH GeTi
oTKip.

» Cyari ycaKTarbILWTbl LUbIPbIHCHIKKbILLITbI
KongaHyablH op KesiHae Tekcepin
TypbIHbI3. Erep ci3 kaHaan oa akay
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TancaHbl3, KypbInfblHbl KONAaHyabl
TOKTaTbln, Cy3ri —ycakTafFbILWThl
aybICTbIPbIHbI3.

Tek XeTKidy TonTaMacbIHbIH KypamMblHa
KipeTiH GenLwiekTepMeH cantamanapgbl
KOMAaHbIHbI3.

KypbinfFbiHbl 6enMeneH TbiC KongaHyra
TUbIM canbiHagbl.

KypbInfFbl MEH Xeri LWHYPbIH bICTbIK
6eTTepaeH, Xbiny ke3aepi MeH eTkip
3aTTapiaH aynak ycTaHbI3.

KypbInfFblHbl KOngaHyael 6actamac
6ypbiH, bapnblk 6enwekTepi AypbIiC
OpHaTbINFaHbIH TEKCEPIHI3.
KypbInFblHbI, OHbIH, KbICKbILLTaPbI
LUbIPBIHCBIKKBILLTBIH, KaKNafFbIHAA
opHaTbinFaH 6ornca faHa kongaHyra
oonaabl.

KaknafblHbIH ay3blHa berge 3aTTapablH
TyCin KeTneyiH kagaranaHbl3. A3bIKTbIH
XeniHGenTeH, KaTTbl KAaObIK CUSIKTHI,
Hemece cynekTepi cusKTbI, BernLekTepiH
(MbIcansl, WwWre Hemece Wwabaansbl)
WbIPbIH CbIFY YpAici anabliHaa anbin
TacaHpl3.

KyMbic 6apbicbiHOa KaKnafblHbIH,
ay3blHa asblKTbl caycakTapMeH

Hemece e3re 3aTTapMeH utepyre

TUbIM canbliHagbl, 0N YLiH UTepriLTi
KOMAaHbIHbI3.

BeTiHi3ai KypbInFbl KOCbINbIN TypFraHaa
ay3blHbIH, YCTiHE EHKENTMNEH|3, KOKOKHiC/
XKeMiCTepaiH KeceKTepi yLbIn WhbIfbIM,
KOnAaHyLblFa XapakaT TUri3yi MyMKiH.
LbIpbIHCBIKKLILL €TTi yCakTayfa aHe
asblkaTpabl apanacTbipyFa ke3aenmereH.
Erep Kypbinfbl Xenire Kocbinbin
Typca, OHbl GeniueKkTeyri TUbIM
canbiHagbl.

KbICKbILLTBI TEK KYPbIffFbl CORAIpIniM,
OHbIH YCaKTaFblILL-CY3riCi TONbIFbIMEH
TOKTaFaHHaH KeMiH FaHa aLlblHbI3.
KypbInfFbIHbIH, KOpNycbiHAA binFan
nanaa GonFfaH Xafaaiaa, oHbl XeniaeH
axblpaTbin,
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KopnycbiH KypFak MaTtameH bickbinan
LWbIFbIHbI3.

* JKyMbIC asikTana canbiCbIMeH,
KYPbIIFbIHLI COHAIPIN, Xeri LWHYPbIHbIH,
awacblH po3eTkagaH CyblpbIHbI3.

+ JKeni WHYpPbIHbIH allacklH ¢y
KongapblHbI30eH ycTamaHpI3.

» KocblinfFaH KypblifFbIHbI Kapaychbl3
KanablpyFa TUMbIM canbliHagbl.

+ KypbinfbiHbl 6ananapfa ovbIHLLbIK
peTiHae KongaHyfa pykcaTt 6epMeHis.

* KypbinfblHbl 6ananap Hemece
MYMKIHAIKTEpPI WekTeynepi agamaap
Hemece onapablH, XaHblHAa
KonpaHfaHaa CcakTbIKTbIH epekLue
LapanapblH YCTaKy Kepek.

* MoTop 6norbiH cyfa Hemece e3re
CyMbIKTbIKTapFa 6aTbipyFa, OHbI CY
arbICblHbIH acTblHa KOMbIM XYyyfa TUbIM
canblHagbl. MoTop 6norbiH Tazanay
YLWiH bififan MaTaHbl KongaHbIHbI3.

* KypbInfbIHbIH, Xeni WHYpbl Hemece
awuacel, XaHe e3re GenwiekTepi
3aKkbIMAaHFaH Xafganaa, KypbinfbiHbl
konaaHbaHbI3.

* KYpbinfblHbl ©34iriHIGEH XXeHOEMEHI3.
KypbInfFbiHbI )XeHAeY YLWIiH Hemece
Xeni WHYPbIH aybICTbIPY YLUiH Kbl3MeT
KepceTy opTanbifbliHa XabapracbiHpi3.

* OneKTPKYPbINFbIHbI KypFak, CankbiH,
GananapgblH KOnbl XXeTNenTiH Xepnepae
cakTaHbI3.

* Kypbinfbl TEK yinae KongaHyra apHarfaH,
KYPbIIFbIHBI KOMMEpPLMANbIK MakcaTTa
KonpaHyfra TUbIM canbiHagbl.

Eckepmy: Cysai-ycakmarbiuimbl
KorbIHbI3Fa anFaHoOa, cak 6071bIHbI3, OHbIH
6emi emkip.

+ KekeHic/xemicTepai xybin, onapasl,
LUbIPbIHCBIKKBILITBLIH, KaknarblHbIH ay3blHa
OHaMm KipeTiHaen kenemae, manga
KecekTepre 6eniHis.

+ CynekTepi 6ap xeMictepaiH WbIPbIHbIH
CblkkaHaa (Mbicanbl, LWve, Wwabaansl
XoHe T.6.) ornapaplH iwiHaeri
CyMeKkTepai Brbin TacTaHpI3.

WbipbiHAa pansiHaay

* KypbInfFbIHbI KypFak, Teric XeHe TypaKTbl
TericTikke opHaTbIHbI3.

* XuHacTblpy anablHAa KypbInfbl CeHin,
XeniaeH axblpaTbinbIn TypFaHbIH
TeKCepiHi3.

* LWbIpbIHXMHaFBILWTBI (5) MOTOp GrnorbiHa
(9) opHaTbIHbI3.

+ Cyari-ycakTafbiwTbl (4)
LUbIPbIHXUHAFbIWKA (5) OPHATbLIHbIS.

Eckepmy: - Cy3ei-ycakmarblluma
akay natlida 6ornraH xardatida OHbl
KondaHbaHbI3.

+ KaknakTbl (3) wolpbiHxuHarbIwka (5)
OpHaTbIHbI3.

* CblIfy KOHTENHEPIH (8) opHaTbIHbI3.

¢ LLbIpbIH TOKKiL MYpbIHLUIAHBIH, (6)
acTblHa cbiiMaHbl (11).

* KbickbllwTapabl (7) TiriHEH OpHaTbIHBI3,
on yLWiH onapMeH KaknakTbl(3) KbICbIHpI3.

 JKeni WHYpbLIHbLIH awacklH po3eTkara
OpHaTbIHbI3.

Xymbicka aanbiHpgany .

* KypbInfbiHbl KanTaMagaH LblFapblHbI3.

» KypbInfbiHbI anfall peT Kocy anabiHAaa,
KYPbINFbIHBIH, XXYMbIC KEPHEYi
ANeKTPXKeniCiHiH KepHeyiHe cainkec
KeneTiHiH TeKcepiHi3. .

* A3blIKneH TuiceTiH Gaprblk anMarbl
GerLiekTepiH xakcblnan cyMeH
LWanblHbI3, onapAbl KeNTipiHi3.

L bIPbIHCBIKKBILLTBI KOCbIHbI3, O
YLWiH aybICTbIpFbIWThI (10) «1/TemeH
Xblngamablky XafgavibiHa Hemece
«2/0Fapbl XblngamablK» XarganbiHa
OpHaTbIHbI3.

LbIpbIHCBIKKBILLTEI MakcuMangpl
XblngamablKTa Kbicka Mep3iMre Kocy
yLWiH Ucnonb3ynte pexum «*/Mynbc»
TopTiBiH KoNnaaHbIHbI3.

18
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Eckepmy:

- «1/memeH XblndamobIK» - XyMcaK
KekeHicmep/ xemicmepdeH WhbipbiHObI
CbIfy YWIH (Kbl3aHaKmap, anmypmmap,
KynnbiHal, anenbcuHoep, Xy3iM,
ackabak, nuss, Kusip xesHe m.6.)
apHarnfraH

- «2/Kofapbl XblndamobIK» - Kammal
KekeHicmep/ xemicmepdeH
WhIPbIHObI ChIfy YWIH (apmuwokmap,
cobi3, anma,bypbill, Kbi3blnwa,
Kapmor, aHaHacmap, cenboeped,
winuHam,yKpor, KekK rnus3 xas+He m.6.)
apHarnfraH

- «*/Tlynbecy», TOpTIBIH «2/8bicoKkas
cKkopocmb» mapmibiHe ykcac, bipak
JKYMbIC mapmibiHiH aybicmbIpfbiibl Oy
Ke30e KbicmbIpbliMaliobl.

- UIbipbiHCbIKKbIW MeK 6apribiK
bernwekmepi OypbiC opHambifica faHa
JKOHe ycmiHei Kaknarbl KbICKbILUMaeH
Kbicmblpbirica faHa icke Kocbliaobl.

* OHiMaepai TeK Ko3FanTKbILLbl KOCIbIN
Typca faHa canblHpI3.

* AnpbiH ana Kecinin KonFaH asblK
KeceKTepiH KkaknakTbiH (3) aybl3blHa
(2) akblpblHAan canbiHbI3 Aa, onapapl
TuepriwneH (1) ntepidis. Ntepriwke
KaTTbl KyLU canMaHbI3, 6NTKEeHi ogaH
anbIHFaH LWbIPbIHHBIH canackl TeMeHAaeyi
MYMKiH, Kerfe TinTi cy3ri-ycakTarbiw (4)
TOKTan Kanybl biIkTUMarn.

+ KaknakTblH (3) aybi3blHa (2)
caycakTapabl HeMece e3re 3atTapabl
canyfa TubIM canbiHaabl.).

* XyMmbic GapbicbiHAa YaKbIT apacbiHaa
CY3rilU-yCcaKTarbILTbIH(4) XaFgabiH,
CY3ri TOPbIHbIH KangblkTapMeH nacTaHy
OEeHremniH Tekcepin TYpbIHbI3, KaXeT
6onraH xarganga (4) cyari-topabl Xybin
TYPbIHbI3.

+ KangblkTrap KOHTEeNHepIHiH (8) TonybiH
Kagaranan TypbiHbI3. Erep koHTelnHep
(8) TonbIN KeTCE, LWbLIPLIHCLIKKBILLTHI

COHAIPIHI3, 0N YLUiH »eni LWHYPbIHbIH,
allacblH po3eTKafaH LblFapbiHpbI3,
ofaH KeriH kangplkTap KOHTeWHepiH (8)
TasanaHbl3.

* LbIpbIHXMHAFbILL ChiiMaHbIH, (11)
TOMYbIH TECEPIN TYPbIHbI3, YaKbIT
apacblHAa OHbl 60CaTbIM TYPbIHbI3.

» KonpgaHbin 6ofaHHaH KemiH
LWbIPbIHCBIKKbILLTLI COHAIPIHI3, O
YLWiH aybIcTbIpfbIWwThl (10) «OFF»
»XafaanblHa OpHaTbIHbI3, CY3ri-
yCakTarbiL (4) TOMNbIK TOKTaFaHHaH KemiH
Xeni WHYPbIHbIH allackiH po3eTkagaH
LWbIFapbIHbI3.

¢ LLbIpbIHCBIKKLILLTBIH, 8P KONAaHbICbIHAH
KeliH oHbl yHemi GerniekTen Taszanan
TYPbIHbI3:

- WrepriwTi (1) aybI3biHaH (2)
LWbIFapbIHbI3.

- KbickpiwTapapbl TYCipiHi3 (7).

- YcTiHri kaknakTbl (3) TYCIpiHi3 .

- WbipbimxuHarbIWTLI (5) cyari —
ycakTarbilneH (4) 6ipre anbiHpI3.

- Bapnblk KongaHbinFaH benwektepai
XKYMbIC asikTanfaHHaH KeniH Taszanarn,
XKYbIHbI3.

HA3AP AYOAPBIHbI3: KatThl kekeHic/
XeMiCTepAeH WbIpblH anblHFaH4a y34iKci3
XYMbICTbIH Y3aKTblfbl 1 MUHYTTaH acnay
Kepek. Kypbinfbl YL peT KOCbIfFaH COH,
OHbl 15 MUHYTKa ceHAIpin KOMbIHbI3.
KeliGip kaTTbl KekeHicTep/xemictepai
OHAEY KYPbINFbIHbIH, XXYMbICbIbIH
Oaslynatblin, HEMece 3NeKTPMOTOPbIH
KbI3AbIpbIM XiGepyi MyMKiH.

Manpanbl keHecTep

» Tek XaHa TepinreH KekeHicTep MeH
XemicTepai KonaaHblHbl, onapabiH
KypamblHAaFbl LWblpblH kKebipek 6onaabi.

* WbipbiHab! 83ipney YLWiH Helle
Typni kekeHicTepai (cabis, kusip,
KbI3blrLa,cenbaepen xabblpakTtapsbl,
LUNMHAT, Kbl3aHakK) HeMece Xemictepai
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(anma, xy3iM, aHaHac, anenbcuHaep)
KongaHyra 6onagbl.

* JKyka KaObIKTbl apLUbIn KaXeT eMec, Tek
KaOblIfbl karblH 6orca faHa apLuy kepek
(MbIcanbl, aHaHacTap Hemece LUKKi
Kbi3blnwa 6onca)

* Anma WhkIpbIHbIH 83iprey YLWiH LWbIpbIHFa
KaHbIKTbIFbl aniMaHblH CypbinblHa
GannaHbICTbl EKEHIH eCTe CaKTaHbl3.
©3iHi3aiH TaraMblHpbI3fa call KeneTiH
anmaHblH CypbInblH TaHAaHbI3.
LWbipblHAbI KabbIFbl anbiHbOaraH
XeMICTeH LblFapblHbI3. OpTacbIH OMbIMn
anbin Tactay MiHOETTI eMec.

* Anma WhbIpbIHbl TE€3 Kapasabl, OHbIH,
iLiHe GipHelle TaMLUbl IMMOH LUbIPbIHbI
TaMbl3blHbI3 — O LWbIPbIHHbIH, Kapato
ypaiciH 6asnartagbl.

* LUbIpbIH @3ipneHreHHeH keniH bipaeH
iLWiHi3. ¥cak cakTanfaH Xarganga
WbIPbIHHBIH, Nargansl KyHapnbiFbl MeH
TanramablK canacbl TemeHaen,.

* Erep WhbIpbIH TNOHA3bITKbILUTA
cakTanaTblH 6orca, OHbl Kaknafbl Tasa
OeTernkere KyMblHbI3, OHbIH iWiHe Gerae
nictep kipmenai. LUbIpbiHABI TEMIP
blObICTa CakTaMaHbl3, ONTKEHi OFaH
XarbIMcbI3 oM nanga 6onagpl.

¢ LbIpbIHCbIKKbILLKA NEKTUHAEPI MeH
Kpaxmangapbl ken, 6aHaH, nanans,
iHXip, ©epiK, MaHro Kbi3blfl HeMece kapa
KapakaT CUAKTbl eHiMaepai eHaey
yCbIHbINMangbl. MyHgan eHimaepai
eHAey YLWiH 6acka KypbinFbinapapl
KongaHy Kepek.

* LUbIpbIHCBIKKbBIL ©TE KaTThl HEMece
TanwbIKTapbl MOSI, anBa, KOKOC Hemece
WwarblpMa CUAKTbI 3aTTapabl eHaeyre
oonmanapl.

WbIPbIHCbLIKKbILWITbIH TA3ANNAHYbI

* JKyMbIC asikTanfaHHaH KeniH Hemece
Tazanay anablHAa KypbInfFbliHbI CeHAipin,
OHbI ANEKTPXeniAeH axbIpaTbiHbI3.

* Anmanbl 6enwekTepiH HenTpangpl

XYFbIW Kypangap KOCblfiFaH CyMeH
Xyyra 6onagbl.

+ Cya3ri-ycaKTarbILUTbIH, TECIKTEPIH apTKbl
XaFblHaH XYy biHFannbl. XKyy kesiHge
cak DonblIHpbI3, YCaKTarbILLTbIH GeTi eTKip.
Cya3ril —ycakTarbILThl biAbIC XyaTbIH
MalLMHara carnMaHbI3.

¢ LbIpbIHCBIKKBILITLIH MOTOP 6riorbiH
bIfiFan MaTamMeH CypTiHi3. MoTop 6norbiH
cyra b6aTblpyFa HeMece afblH CyablH,
acTblHa TOCbIN XyyFa bbonmangpi.

+ KatTbl fybkanapabl, abpasusri,
arpeccuBTi TasanarbIlWw 3aTTpaabl ,
epiTkilTepai kongaHbaHbI3.

 Kewbip eHimaep, Mbicansl,

KbI3blLa Hemece Kbl3aHak, cabi3
LUbIPbIHCBIKKBILITBLIH Kenbip nnaccTmac
GenLekTepiH Tycki 608ybl MYMKIH.
[aktapabl ecimgik manbiHa ManblHFaH
Kypfak MmataMeH cypTin keTinyre
Gonaabl, oaaH KewiH benwekTepai
XYMCaK XyFblLl Kypan KOCblfiFaH Abinbl
CYMEH XYbIM, KenTipy Kepek.

CAKTAY

* KypbInfblHbI CakTayfa XUHACTbIPYAbIH,
angplHaa on XenigeH aXblpaTbliFaHbIH
TeKCepiHi3.

* WbIPbIHCbLIKKbILWTBI TASANAY
TapayblHbIH TananTapbiH OpbIHAAHbI3.

* K¥pbinfbiHbl 6anapagblH Konbl
XKETNENTiH, KypFakK carnkblH xepae
CakTaHbI3.

MW-1101.indd 20

27.05.2009 9:40:49



KA3AK

AKAYIAPObI TABY X8HE XOI0

Axay

Xoto apici

LLbIpbIHCLIKKbILL anFaLl peT KocklFraHaa
>KafbIMCbI3 MiIC LLBIKTbI

Byn KanbinTbl KyObINbIC, BATKEHI 3NETPOMOTOPAAFLI KeMip
LieTkanapbl 6ip GipiHe yikenyiHe yakbIT KaXeT.

LUbIpbICbIKKbILL iCKe KOCblMaiabl.

1. WbIpbICLIKKBILITBIH, AYPbIC XXUHANFaHHbI TEKCEPIHI3,
KbICKbILLITap »abblK araanaa TypFaHblH kapaHpl3.
2.)Keni po3eTkapa kepHeyfiH 6ap ekeHiH Tekcepiri3s, on
VLUIH Ke3 kenreH 6acka anekTpKypbInFbIHbI po3eTkara ca-
NblIN KOPiHi3.

LUbIpbIHHBLIH Menwepi 6ipaeH TemeHaen
KEeTTi.

1.Cya3ri Topbl TONbIK KanfFaH

- LWbIPbICBIKKBILITLI COHAIPIHI3, Xeni alwackliH po3eTkagaH
CYbIPbIHBI3.

- 3MEeKTPOMOTOP TOKTaFaHAa, Cy3ri-yCaKTarblLLThbl
TeKCepiHi3.

- Cy3ri —ycaKTafblLWTbl Ta3anan, XyblHbl3.

Xymbic 6apbICbiHAA LWbIPLIHCHIKKBILL
KaTTbl gipingenai.

1.Cya3ri —ycakTafbIWTbIH Bip XafblHa kanabikTap xabbl-
Cbin KanfFaH 6onybl bIKTUMarn

- WbIpbIChIKKBLILTLI COHAIPIHI3,Keni allackiH po3eTkagaH
anbliHpI3.

- 3MNeKTPOMOTOP TOKTaraHAa Cy3ri —yCaKTafbILWThbl
TeKCepiHi3.

2.Cyari- ycakTafbll 3aKbiMAaHFaH 60omnybl biKTUMan.

- Cyari- ycakTafbILTbl KapaHbI3, akaynap Hemece
XapblkTap 60nca, OHbl aybICTbIPbIHbI3.

LLlbIpbIHCLIKKBILLTBIH, XXYMbICbI Ke3iHae
KaTTbl WY LWbIFbIM, XafbIMCbI3 MiC LbIFbLIM,
O KaTThl Kbl3aAbl, TYTiH LblFadbl XaHe T.6.

LLIbIpbIHCBIKKBILLTLI KONAaHyabl Te3 apafa TOKTaTbIHbI3,
OHbI XeniAeH axblpaTbin, kapay XoHe XeHAey YLUiH
KbI3MET KOPCETY opTasblfbiHa XabaprachiHbI3.

TexHuKanbIK cunaTramMachbl :

KyatTaHy kepHey : 220-240 V ~ 50/60 Ny

Makcumangbl TyTbiHY Kyatbl : 450 W

OHOipywi andbiH ana xabapnamacmaH acrnanmbiH curiammamarnapbiH e32epmyee

KYKbITbI.

AcnanmbiH Kbi3amem mMep3imi 3 XbindaH kem emec

FapaHTUAnbIK MiHAeTTINIr

MapaHTUANbIK Xarganaarbl Kapanbin katkaH 6enwektTep aunepaeH Tek caThbin anbiHFaH
afjamra faHa Gepinegi. Ocbl rapaHTUANbIK MIHOETTININHAErN LarbiMaanFaH xafganga
TenereH Yek Hemece KBUTaHUMSICbIH KOPCETYi KaXeT.
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POLSKI

SOKOWIROWKA

OPIS

. Popychacz

. Szyjka pokrywki
Pokrywka

. Tarko-filtr

. Zbiornik na sok

. Dziubek zlewu soku
. Zatrzaski mocujgce
. Pojemnik na migkisz
. Blok silnikowy

10. Przetgcznik trybu dziatania
11. Pojemnik na sok

©CONDUTAWN =

WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA
Przed uzyciem napedu elektrycznego
nalezy uwaznie przeczytac niniejsza in-
strukcje obstugi.

+ Prosimy zachowac¢ niniejszg, instrukcje
obstugi, aby moc jg wykorzysta¢ w cha-
rakterze podrecznika obstugi.
Maksymalnie dopuszczalny czas nie-
przerwanego dziatania — nie wiecej
niz 1 2 minutay z przerwa nie krétsza
niz 1 minuta.

- Dane urzadzenie nalezy uzytkowac¢ wy-
tacznie zgodnie z przeznaczeniem, jak to
opisano w instrukcji.

Przed podtaczeniem urzgdzenia do sieci
elektrycznej nalezy upewni¢ sie, ze ro-
bocze napiecie, podane na urzgdzeniu
jest takie samo jak w sieci elektrycznej w
Panstwa mieszkaniu.

Sokowiréwke nalezy uzytkowac na row-
nej i stabilnej powierzchni.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia na-
lezy starannie wymy¢ wszystkie zdejmo-
walne czesci, ktére bedg mie¢ stycznosc
z produktami jadalnymi.

Nalezy zachowac¢ ostroznos$¢, kiedy be-
dziecie trzymac¢ Panstwo w rekach tarko-
filtr, gdyz ma on ostre tngce zgbki.
Tarko-filtr przed kazdym uzyciem so-
kowirowki nalezy sprawdzi¢. Jesli beda
ujawnione jakiekolwiek uszkodzenia, na-
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lezy zaprzestac uzytkowania sokowirowki
i wymieni¢ tarko-filtr.

Nalezy uzytkowac¢ wytgcznie tylko te cze-
Sci i nasadki, ktore wchodzg do kompletu
dostawy.

Urzadzenie zabrania si¢ uzytkowac poza
pomieszczeniem.

Samo urzgdzenie i sieciowy kabel elek-
tryczny nalezy przechowywac¢ z dala od
goracych powierzchni, zrodet ciepta i
ostrych przedmiotow.

Zanim zaczniecie Panstwo uzytkowac
sokowirowke, nalezy sie upewni¢, ze
wszystkie czesci sg prawidtowo zatozo-
ne.

Sokowiréwka mozna sie postugiwac tyko
w tym przypadku, jesli zatrzaski mocujg-
cye jest sg zamknietye na pokrywce so-
kowirowki.

Nie nalezy dopuszcza¢ do tego, aby
do szyjki pokrywki wpadaty postron-
ne przedmioty. Nalezy réwniez usuwac
wszelkie niejadalne czesci, takie jak
twarda skorka albo pestki (np., od wisni,
brzoskwini) zanim sie zacznie wyciskac¢
sok.

W trakcie pracy zabrania sie przepychac¢
produkty przez szyjke pokrywki palcami
lub jakimikolwiek innymi przedmiotami,
np. fopateczka. W tym celu nalezy postu-
giwac sie wytgcznie popychaczem.

Nie nalezy schyla¢ sie nad szyjkg w trak-
cie dziatania urzagdzenia, gdyz kawateczki
warzyw/owocow mogg wyleciec¢ z szyijki |
zrani¢ uzytkownika.

Sokowiréwka nie jest przeznaczona do
rozdrabniania migsa | mieszania jakich-
kolwiek produktow.

Sokowiréwke zabrania sie rozbieraé,
jesli jest podtagczona do sieci elek-
trycznej.

Zatrzask mozna otwiera¢ tylko po wytg-
czeniu urzgdzenia i po catkowitym za-
trzymaniu sie obrotow tarko-filtra.

W razie zawilgoceni sie korpusu urzgdze-
nia, nalezy urzadzenie odtaczy¢ od sieci i
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wytrzec¢ jego korpus suchg Sciereczka.
Zaraz po zakonczeniu pracy nalezy robot
wyfaczyc¢ i wyjgc wtyczke kabla elektrycz-
nego z gniazdka.

Zabrania sie wycigga¢ wtyczke kabla
elektrycznego mokrymi rekoma.
Zabrania si¢ pozostawia¢ wtgczone urza-
dzenie bez nadzoru.

Nie nalezy zezwala¢ dzieciom bawi¢ sig
urzgdzeniem w charakterze zabawki.
Szczegolne srodki ostroznosci nalezy za-
chowac w tych przypadkach, kiedy urza-
dzenie jest uzywane przez dzieci badz
osoby niepetnosprawne, bgdz nalezy
by¢ obok nich.

Zabrania sie pogrgzac¢ blok motoru do
wody, lub innych cieczy, a takze my¢ pod
strugg wody. Do czyszczenia bloku sil-
nikowego nalezy uzywac wilgotnej scie-
reczki.

Nie nalezy uzytkowac urzadzenia, ktére
ma uszkodzony sieciowy kabel elektrycz-
ny badz inne czesci.

Zabrania sie naprawia¢ urzgdzenie sa-
modzielnie. W razie stwierdzenia uszko-
dzenia sieciowego kabla elektrycznego
bgdz w celu wykonania naprawy urzg-
dzenia nalezy zwrocic¢ sie do autoryzo-
wanego punktu serwisowego.
Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w su-
chym, chtodnym i niedostepnym dla
dzieci miejscu.

Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie
do uzytku domowego; zabrania sie uzyt-
kowa¢ go w celach komercyjnych.

Przygotowanie do uzycia

+ Wyjac urzadzenie z opakowania.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy upew-
ni¢ sie, czy robocze napigcie urzgdzenia
odpowiada napieciu w sieci elektryczne;.
Starannie przemy¢ wszystkie zdejmowal-
ne czesci, ktore beda miec stycznos¢ z
produktami jadalnymi i wysuszy¢ je.

Uwaga: Nalezy zachowaé ostroznosé,

kiedy bedziecie trzymac Paristiwo w
rekach tarko-filtr, gdyz ma on ostre
tngce zgbki.

+ Wymy¢ warzywa/owoce i pociaC je na
drobne kawatki, ktore lekko przejdg
przez szyjke pokrywki sokowirowki.

+ W przypadku wyciskania soku z owocow
pestkowych (np., z wisni, brzoskwini itd.)
koniecznie nalezy usung¢ z nich takie
pestki.

Przygotowanie soku

+ Ustawi¢ sokowirowke na rownej, suchej i
stabilnej ptaszczyznie.

+ Przed ztozeniem urzadzenia nalezy
upewnic sie, ze jest ono wytgczone i od-
taczone od sieci prgdu elektrycznego.

+ Postawic¢ zbiornik na sok (5) na blok silni-
kowy (9).

+ Whozy¢ tarko-filtr (4) w zbiornik na sok
(5).

Uwaga: Zabrania sie uZabrania sie uzy-
wania tarko-filtru w razie ujawnienia w
nim jakichkolwiek defektow.

+ Zatozy¢ pokrywke (3) na zbiornik na sok
5).

+ Wtozy¢ pojemnik na miekisz (8).

+ Podstawi¢ pod dziubek zlewu soku (6)

pojemnik (11).

Ustawi¢ zatrzaski mocujgce (7) w piono-

we potozenie i zamocowac z ich pomoca,

pokrywke (3).

Wstawi¢ wtyczke kabla elektrycznego do

gniazdka elektrycznego.

+ Wtgczy¢ sokowir6wke ustawiajac prze-

tacznik (10) na pozycje «1/mate obroty»

albo na pozycje «2/duze obroty».

Trybu «*/Pulsacja» nalezy uzywaé¢ dla

krotkotrwatego wigczenia sokowirowki

na maksymalnych obrotach.

Uwaga:
- «1/ mate obroty» - dla wyciskania
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soku z miekkich warzyw/owocow (po-
midory, gruszki, truskawki, pomaran-
cze, sliwki, winogrona, tykwa, cebu-
la, ogorki itd.).

«2/duze obroty» - dla wyciskania
soku z twardych warzyw/owocow
(karczochy, ,marchewka, jabtka,
papryka, ¢éwikta, ziemniaki, anana-
sy, kabaczki, seler, szpinak, kope-
rek, poryitd.).

«*/Pulsacja», jest to tryb analogiczny
do trybu «2/duze obroty», lecz w tym
trybie przetgcznik trybow nie mozna
ustawic na state.

sokowirowka wtgcza sie tylko w tym
przypadku, jesli wszystkie jej zdejmo-
walne czesci sg zatozone prawidto-
wo, a gorna pokrywka jest zamoco-
wana z pomocg zatrzaskuow (7).

Produkty nalezy wktada¢ do urzgdzenia
tylko wtedy, kiedy silnik pracuje.
Uprzednio pociete na drobne kawateczki
produkty nalezy wktada¢ do szyijki (2) po-
krywki (3) i lekko popycha¢ je popycha-
czem (1). Nie nalezy popychacz naciskac¢
nazbyt silnie, gdyz to moze doprowadzi¢
do pogorszenia jakosci otrzymywanego
soku i nawet do zatrzymania sie obrotow
tarko-filtra (4).

Zabrania sie wktadac palce albo jakiekol-
wiek przedmioty do szyjki (2) pokrywki
(3).

W trakcie pracy sokowirowki nalezy co
jakis czas sprawdzac¢ stan tarko-filtra (4)
odnosnie zatkania sie siatki filtra i, jesli
to konieczne, tarko-filtr (4) nalezy prze-
czysci¢ z pomocg wody.

Nalezy zwraca¢ uwage na zapetnienie sie
pojemnika na miekisz (8). Jesli ten po-
jemnik (8) sie zapetni, sokowirowke na-
lezy wytgczy¢, wyciggna¢ wtyczke kabla
elektrycznego z gniazdka elektrycznego
| usung¢ miekisz z pojemnika (8).

Nalezy zwraca¢ uwage na napetnienie
sie pojemnika na sok (11), w razie po-

trzeby sok nalezy przelewa¢ do innego
naczynia.

Po zakonczeniu pracy sokowirowke nale-
zy wytaczyc, przetaczywszy przetacznik
trybu dziatania sokowiréwki (10) na po-
zycje «OFF», doczeka¢ sie catkowitego
zatrzymania sie obrotow tarko-filtra (4) i
nastepnie wyciggna¢ wtyczke sieciowe-
go kabla elektrycznego z gniazdka.
Sokowiréwke nalezy rozebra¢ i wyczys-
ci¢ po kazdorazowym uzyciu:

Wyijac¢ popychacz (1) z szyjki (2).
Opuscic¢ zatrzaski (7).

Zdjg¢ gorng pokrywke (3).

Wyciggna¢ zbiornik na sok (5) wraz z tar-
ko-filtrem (4).

Wyczysci¢ | wymyC wszystkie uzywane
czesci zaraz po zakonczeniu uzytkowa-
nia.

UWAGA: W razie sporzgdzania soku z
«twardych» warzyw/owocOw nie nalezy
dopuszcza¢ do dziatania dtuzszego niz
1 minuta, a przerwy pomiedzy kolejnymi
wtgczeniami tez nie powinny by¢ krotsze
niz Tminuta. Po przejsciu 3 cykli pracy, so-
kowirowke nalezy wytaczy¢ na 15 minut.
Przerobka niektorych «twardych» warzyw/
owocow moze obnizy¢ obroty sokowirowki,
a nawet do przegrzania sie¢ silnika.

Dobre Rady

+ Nalezy uzywac¢ tylko $wieze warzywa/
owoce, poniewaz z nich uzyskuje sie wie-
cej soku.

+ Do sporzgdzenia soku mozna uzy¢ roz-
maitych warzyw (marchewke, ogorki,
Cwikte, todygi selera, szpinak, pomidory)
albo owoce (jabtka, winogrona, ananasy,
pomarancze).

+ Nie ma potrzeby zdejmowac¢ cienkiej
skorki, a nalezy zdejmowac tylko grubg
skére (np., z ananasow albo z surowej
cwikty).

+ W razie sporzadzania soku jabtkowego
nalezy pamietac, ze jego intensywnosc¢
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zalezy od gatunku uzytych jabtek. Nalezy
uzywac taki gatunek jabtek, ktory naj-
bardziej odpowiada Panstwa smakowi.
Sok nalezy wyciska¢ z owocow wraz ze
skorka. Srodek niekonieczne trzeba wy-
cinac.

Sok jabtkowy szybko ciemnieje, aby temu
zapobiec nalezy kapng¢ kilka kropel soku
cytrynowego.

Sok nalezy pi¢ zaraz po jego sporzadze-
niu. W razie dtugotrwatego przechowy-
wania na otwartym powietrzu sok traci
swoj smak i warto$¢ spozywczg.
Jeslisokbedzie przechowywanywlodow-
ce, to nalezy przela¢ go do czystej butel-
ki z korkiem, aby nie nabrat postronnych
zapachow produktéw przechowywanych
w lodowce. Nie nalezy przechowywaé
soku w metalowym naczyniu, gdyz wtedy
sok moze nabra¢ nieprzyjemnego sma-
ku.

+ W sokowiréwce nie nalezy przerabia¢
owocow, ktore zawierajg duzg ilos¢ skro-
bi lub pektyny, takich jak banany, papaja,
awokado, figi, morele, mango, czerwona
lub czarna porzeczka. W celu przerobki
takich owocow nalezy uzy¢ innych urzg-
dzen kuchennych.

Sokowiréwka nie jest przeznaczona do
przerobki bardzo twardych i wtdknistych
warzyw i owocow takich jak kokosy, ra-
barbar albo ajwa.

CZYSZCZENIE SOKOWIROWKI

+ Po zakonczeniu pracy lub przed czysz-
czeniem zawsze urzgdzenie nalezy wyta-
czy¢ i odfgczy¢ od sieci elektrycznej.
Zaleca sie czesci zdejmowalne przemy-
wac cieptg wodg, z obojetnym srodkiem
myjacym.

Otwory tarki-filtra najlepiej jest my¢ z od-
wrotnej strony. Przy tym nalezy zwracac
uwage w trakcie mycia tarki-filtra, ponie-
waz sg W niej ostre zgbki. Nie nalezy myc¢
w maszynie do mycia naczyn.

» Blok silnikowy sokowirowki nalezy prze-

ciera¢ wilgotng szmatka. Zabrania sig
pograza¢ blok silnikowy do wody badz
my¢ pod strugg biezacej wody.

Nie nalezy uzywaC szorstkich gabek,
szorujgcych i zragcych srodkow, a takze
rozpuszczalnikow.

Niektore produkty, takie jak marchewka,
pomidory lub ¢wikta moga zabrudzic pla-
stykowe czesci sokowirowki. Takie zabru-
dzenia mozna usung¢ suchg Sciereczka
zmoczong w oleju roslinnym, potem na-
lezy przemyc¢ ciepta woda z tagodnym
Srodkiem myjacym i wysuszyc.

PRZECHOWYWANIE
+ Zanim urzgdzenie bedzie schowane na

przechowywanie nalezy upewnic sig, czy
jest ono odfgczone od sieci elektrycznej.

+ Nalezy stosowac¢ sie do wskazowek roz-

dziatu CZYSZCZENIE SOKOWIROWKI.
Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w su-
chym i niedostepnym dla dzieci miejscu.
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WYJAWIENIE | USUWANIE NIESPRAWNOSCI

Niesprawnosé Metody usuwania niesprawnosci
W trakcie pierwszego wtgczenia so- Jest to normalne, poniewaz potrzebny jest pewien czas aby
kowirowki pojawit sie nieprzyjemny dotarty sie szczotki weglowych elektrod silnika elektrycz-
zapach. nego.
1. Nalezy sprawdzi¢ prawidtowos$¢ ztozenia sokowirdwki.
Nalezy upewnic¢ sie, ze zatrzaski znajdujg sie w zamknietej
pozyciji.
2. Nalezy sprawdzi¢ napiecie w gniazdku elektrycznym, w
tym celu nalezy podtaczy¢ jakikolwiek inne sprawne urzg-
dzenie elektryczne.
1. Zatkata sie siateczke
— sokowiréwke nalezy wytgczy¢, wyciggnat wtyczke z
llo$¢ soku gwattownie sie zmniejszyta |gniazdka elektrycznego.
- kiedy silnik sie zatrzyma, nalezy sprawdzi¢ tarke-filtr.
- tarke-filtr oczy$ci¢ i przemyc.
1. Mozliwe jest zgromadzenie si¢ migkiszu na jednej stronie
tarke-filtru.
- sokowiréwke nalezy wytaczy¢, wyciggnac¢ wtyczke z
gniazdka elektrycznego.
- kiedy silnik sie zatrzyma, nalezy sprawdzi¢ tarke-filtr.
- tarke-filtr oczys$ci¢ i przemy¢.
2. Uszkodzenie tarki-filtra.
- obejrze¢ tarke-filtr, w razie widocznego uszkodzenia,
pekniec, tarke-filtr nalezy wymienic.

Sokowiréwka nie dziata

W czasie pracy sokowirobwka bardzo
silnie drga.

Sokowiréwka pracuje bardzo gtosno,
jest czu¢ nieprzyjemny zapach, urzg-
dzenie silnie sie nagrzewa, pojawia sie
dym itd.

Nieztocznie zaprzesta¢ uzywania sokowiréwki, odtgczy¢
ja od sieci elektrycznej | zwrocic sie do autoryzowanego
punktu serwisowego w celu przegladu badz naprawy.

Charakterystyka techniczna:
Napiecie zasilania: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maksymalna moc uzytkowa: 450 W

Producent zastrzega sobie prawo zmiany charakterystyki urzgdzern bez wczesniejszego
zawiadomienia.

Termin przydatnosci do uzytku urzgdzenia — powyzej 3 lat

Gwarancji

Szczegotowe warunki gwarancji, mozna otrzymac u dilera, ktory sprzedat Panstwu dane
urzadzenie. W przypadku zgtaszania roszczen z tytutu zobowigzan gwarancyjnych, nalezy
okazac¢ rachunek lub fakture po$wiadczajace zakup.
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CESKY

ODSTAVNOVAC

POPIS

O©CoO~NOOOTAOWN =

. Postrkovac

. Vyusténi priklopu

. Priklopy

. Filtr - struhadlo

. Zasobnik pro s§t'avu

. Nosik pro vypousténi §t'avy
. Ustalovaci

. Kontejner pro vliakninu

. Motorovy blok

10. Prepinac rezim( funkci
11. Nadobi pro st'avu

DULEZITE BEZPECNOETNi OPATRENI
Drive nez zacit vyuzivat elektricky pfri-
stroj, pozorné proc¢tete skutecény navod

k

obsluze.
Zachovejte skuteCny navod k obsluze,
pouZijte jeho pozdéji jako informacni
material.

+ Maximalni dovoleny ¢as kontinualniho

fungovani — nanejvy$ 2 minut s pre-
stavkou neméné 1 minuty.

+ Pouzijte skuteCny pfistroj jen do jeho uce-

lu, jak popsané v smérnici.

+ Drive neZ napoijit pfistroj k elektrické siti ,

presvédCete se, Ze napéti, stanovené na
pristroji, odpovida napéti elektricke siti ve
vaSem domeé.

+ PouZijte odStaviiovaC na hladkém plo-

chym stalym povrchu.

+ Pfed prvnim pouZitim pfristroje peclivé

promyjte vSichni snimatelné detaily, které
budou stykat se s produkty.

« Dejte pozor, kdy drzité v rukou filtr- struha-

dlo, struhadlo ma ostrou povrch.

« Kontrolujte filtr- struhadlo pred kazdym

pouzitim odst'aviiovaCe. Pokud vy objevite
veskeré poruchy, preruste vyuzivani pristro-
je a bez meskani nahrad’te filtr- struhadlo.

« Pouzijte jen ty detaily nebo nastavce, které

jsou soucasti dodavky.

+ Nesmi je vyuzivat pfistroj venku.
+ Drzite pfistroj i sitovou 8rdru v dalce od

MW-1101.

teplych povrchu, zdroji tepla i ostrych
predméta.
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+ Zvlastné bezpecnostni

Drive nez zadit vyuzivat pristrojd, presvéd-
Cete se, Ze vSichni soucasti vyrobku nasta-
vené spravneé.

VyuZivat odSt'aviiovace lze jenom v tom
pfipad€, pokud boc¢ni drzaky namontova-
né na viku odst'aviiovace.

Ne dopoustéjte dopadu do vyusténi vicka
cizich pfedmétud. Odstranite v8ichni nepo-
Zivatelné dily, takové jak tvrda slupka nebo
kulicka (napriklad, viSné, broskev) pred
zahajenim procesu lisovani mostu.

B&hem prace nesmi se protlacovat potra-
viny v usti CepiCka prsty nebo kterymikoli
véci. Pro tuto cil pouZivejte jen postrko-
vac.

Ne nachylujte tvar nad ustim pfi zapojenim
zarizenim, kusy zelenin/ovoci miZou vyle-
tét z asti i nanést trauma uZivateli.

+ Odstaviiovac ne je ur€eny pro rozmélnéni

masa i mixovani vyrobku.

- Nesmi se demontovat odst’aviiovac,

pokud on napojeny do elektrické sité.

+ Odclangjte boc¢ni drzak az po vypnuti pfi-

stroji i celkovém zastaveni rotace filtru-
struhadla.

+ P¥i objeveni vihkosti na pouzdru vybave-

ni odpojite jeho od sité i vycistite korpus
suchou tkaninou.

- Hned po skonceni prace vypnéte pristroj i

vytahnete vidlici sitové 8idry z zasuvky.

+ Ne berte za vidlicku sitové $idry mokrymi

rukama.

- Nesmi se nechat zapojeny pfristroj bez

dozoru.

- Ne dovolujte déti vyuZivat pristroj jako

hracku.

opatfeni treba
zachovavat v téch pripadech, kdy pfistroj
se pouzivaji deti nebo lide s omezenymi
moZznostmi, nebo vedle ni.

- Nesmi se ponorovat motorovy blok do vody

nebo dalSich tekutin, a také proplachovat
jeho proudem vody. Pro €isténi motorného
bloku pouzivejte vihka tkaninu.

- Nepouzivejte pristroju pfi poruseni sitové

Sndry, vidli€ce nebo jinych soudasti.
Ne opravujte pfistroj samostatné. V pfipa-
dé poruchy sit'ové Sridlyr nebo pro opravu
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vybaveni se obrat'te v autorizované servis-
ni stredisko.

« Chovejte elektricky pristroj v suchem,
chladnym, nepfipustném pro déti misté.

- P¥istroj je ur€eny jen pro domaci pouziti, je
zakazano obchodni vyuziti odst'aviiovace.

Uprava do provozu
- Vytahnete pfistroj z baleni.

+ Pfed prvnim zapojenim se presvédcete, Ze
provozni napéti pristroje odpovida napéti
elektrické siti.

+ Peclivé promyjte vSichni snimatelné detai-
ly, které budou stykat se s produkty.i usus-
te jich.

Poznamka: Dejte pozor, kdy drzite v
rukou filtr- struhadlo, struhadlo ma ostry
povrch.

+ Vymyjte zeleninu/ovoce i pokrajite na
drobne kusy, které by snadno pasovali do
usti CepiCka odstaviiovace.

« Pri lisovani st'avy z « kostkovitych » plodl
(napfiklad, visné, broskev i t.p.) kazdo-
padné odklidte z plodd kuli¢ky.

Prlprava stavy
- Umistéte odStaviiova¢ na rovny suchy a
staly povrch.

- Pfed montaZi se presvédcte, Ze pristroj je
vypnuty a odpojeny od siti.

+ Vlozte zasobnik pro St'avu (5) na motorovy
blok (9).

» Vlozte filtr-struhadlo (4) v zasobnik pro
St'avu (5).

Poznamka: Nepouzivejte filtr- struhadlo
pri odhaleni na ném zavad.

+ VloZte viko (3) na zasobnik pro §t'avu (5).

+ VloZte kontejner pro viakninu (8).

- Podlozte pod nosik pro pro vypousténi
Stavy (6) nadobi (11).

+ Vlozte drzaky (7) do vertikalni polohy, fixu-
jic jimi Cepicko (3).

- Vlozte vidlicu sit'ové 8$idry v zasuvku.

+ Zapnéte odS$t'aviiovac, nastavujic prepinac

(10) v poloZeni «1/nizka rychlost » nebo v
poloZeni «2/vysoka rychlost ».

+ Pouzijte reZim « */Pulse » pro kratkodobé

zapojeni odst'aviiovace behem provozu na
maximalni rychlosti.

Poznamka:
- «1/nizka rychlost » - pro lisovani st’avy

z mékkych zelenin/ovoce (rajce, hrus-
ky, jahoda zahradni, pomeranc, Svest-
ky, hrozny vinné révy, tykev, cibule,
okurkiit.p.).

«2/vysoka rychlost » - pro lisovsni st’a-
vy z tvrdych zelenin/ovoce (arty€ok,
mrkev, jablka, pepF, fepa, brambo-
ry, ananas, hospudky, celer, Spenat,
kopr, porit.p.).

« */Pulse », analogicky rezimu « 2 /vyso-
ka rychlost », ale pFepinaé reZimu funk-
ci pFitom ne fixuje.

odst’avovac se rozbéhne jenom v tom
pfipadé, jestli vse snimatelné dily
nastavene spravné i boéni drzakovi (7)
vrchni viko zafixovali.

+ Nasypavejte potraviny jen pfi fungujicim

motoru.

+ Postupné vpoustejte predbézné nareza-

né kusy potravin v usti (2) vika (3) i lehce
pritlaCujte na né postfikovacem (1). Ne
tlacte aZ moc siln€ na postrkovac, jelikoz
to mlZe privest k poklesu kvality ziskané
§t'avy a dokonce - k zastaveni rotaci filtru-
struhadla (4).

- Nesmi se nofit prsty nebo dalSi predméty v

usti (2) vika (3).

+ B&hem prace diskontinualné kontrolujte

stav filtrd- struhadla (4) ve véci zacpani
mfizky filtry vliakninou, i v pfipadé& nutnosti
promyvaijte filtr- struhadlo (4).

+ Dejte pozor pInéni kontejneru pro vlakniny

(8). Pokud kontejner (8) naplni, vypnéte
ods§taviiovac, vytahnete vidliCku sit'ové
Snlry z rozety i odklidte vlakniny z kontej-
neru (8).

+ Sledujte za pInénim naboby pro §t'avu (11),

diskontinualné vylévajte z ni St'avu.

+ Za pouziti odStaviiovaCe vypnete jeji,
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nastavujic prepina¢ (10) v poloZeni «OFF
», doCkejte plného zastaveni rotaci filtra-
struhadla (4) a vytahnete vidlicu sitové
Sndry z rozety.

+ Provadite demontovani i €isténi odst’aviio-
vace za kazdeého jeji pouziti:

- Vyjmete postrkovac (1) z usti (2).

- Stahujte bo¢ni drzaky (7).

- Demontujte vrchni viko (3).

- Demontujte zasobnik pro St'avu (5) spolu s
filtrem- struhadlem (4).

- Ocistite i promyijte vSichni pouzivané detai-
ly bezprostfedné po skonceni prace.

POZOR: Pri pfiprave st'avy z « tvrdych » zele-
nin/ovoci je nepfipustna nepretrzitd prace
vice neZ 1 minuta, prestavky mezi zapnutim
musi sestavovat nejméné 1 minutu. Po 3
cykld fungovani, vypnete odstaviiovac na 15
minut. Vyroba nékterych « tvrdych » zelenin/
ovoci miiZe zpomalit prace odstaviiovace
nebo privést k prehrati elektromotoru.

Uzitec¢né rady
+ Pouzijte jen svéZi ovoce i zeleninu, protoze
obsahuiji vic 8t'avy.

+ Pro pripravovani §t'avy lze vyuZit rdznou
zeleninu (mrkev, okurk(, fepa, stébla cele-
ru , Spenatu, rajské jablicka) nebo ovoce
(jablka, hrozny vinné révy, ananas, pome-
ranc).

- Cefit slupku nebo jemnou kozku neni nut-
né, Cefit treba jen tlustu slupku (napfiklad,
s ananas(l nebo hrubé fepy).

+ P¥i pfipravovani jableCné st'avy méjte na
paméti, Ze jeji nasycenost zaleZi od druhu
pouZivanych jablka. Vybirejte odrldy jabl-
ka, ktery davaji nejvhodnéjsi do vaSeho
vkusu §t'avu. Lisujte $t'avu z plodl spolu se
slupkou. DuZinu zafezat ne je neobchod-
né.

+ Jable€na §t'ava rychle se stmiva, kapnete
do néj nékolika kapek citronové §t'avy - to
je pozastavi postup setméni st’avy.

- Pijte §t'avu hned po jeji pripravé. Pri dlu-
hem skladovani na vzduchu 8t'ava ztraci
chut'ovou kvalitu i poZivatelni hodnotu.

+ Pokud 8tava bude uschovana v chladit-

ku, prelijte ji do Cisté lahvi s krytem, aby
ona ne vsala nepovolany pach vyrobkd,
skladovanych v chladitku. Ne je Zadouci
prechovavat §t'avu v kovovych nadobach,
protoZe ona muze ziskat alikvotni prichut’.

+ Vodst'aviiovacinenivhodné prepracovavat

ovoce se vysokym obsahem Skrobu nebo
pektinu, takové jak bananovnik, papaja,
avokado, fik, merurika, mangovnik, erve-
ny i Cerny rybiz. Pro prfepracovavani téchto
ovoci pouZivejte jiné kuchyriské pribory.

+ Odstavnovac ne ur€eny pro prepracovava-

ni velmi tvrdych i viaknitych produktd, tako-
vych jak kokos, rebarbora nebo kdoule.

CISTENi ODSTAVNOVACE

+ Za skonc&eni funkci nebo pred Cisténim
vzdy vypinejte pristroj i odpojujte jeho od
elektrositi.

+ Jsou doporucené proplachovat snimatel-

né soucasti vyrobku teplou vodou s neut-
ralnim mycim prostfedkem.

« Otvory filtry- struhadla vhodné proplacho-

vat se zpatec€ni stranky. Bud'te se opatrni
pfi myti filtru- struhadla, struhadlo ma ost-
rou povrch. NepouZivejte pro myti filtru-
struhadla my¢ku nadobi.

+ Motorovy blok odStaviiovate protirej-

te vihkou tkaninou. Nesmi se ponorovat
motorovy blok ve vodu nebo proplachovat
jeho proudem vody.

+ NepouZivejte tvrdé hubky, brousici, agresiv-

ni Cistici prostfedky, a také rozpoustédia.

+ Ne&které potraviny, napriklad mrkev, rajské

jablicko nebo fepa, miZou obarvit plastiko-
vé soucasti detailll odSt'aviiovace. Oddalit
stiny Ize suchou tkaninou, namocenou v
rostlinném oleji, a poté nutno vypere sou-
¢asti vyrobku teplo vodou s tvarny myci
prostfedkem i ususi.

USCHOVANI
- Predtim jak uklidit pfistroj na uschovani,

presvédcCete se, Ze pfistroj odpojeny od
elektrositi.

+ Splnite naroky Casti CISTKA ODSTAVNOVACE.
« Chrarite pfistroj v suchem chladnym mis-

t€, nepfipustném pro déti.
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OBJEVENi | ODSTRANENI PORUCH

Vada Zpusoby odstranéni
P¥i prvnim zapojeni odst’aviiovaci se To je normalni jev, jelikoZ nutna néjaka doba pro dohla-
objevuje nepfijemna vini. zovani uhelnich kartaci v elektromotoru.

1.Zkontrolujte se pravidelnost montazi odst'aviiovace,
presvédCete se, Ze bocni drzaky jsou v uzaviené pozice.
2.Zkontrolujte se existence napéti v sit'ové rozetce, pro-
to zapnéte kazdy vhodny elektricky spotrebi¢ v rozetu.
1.Zacpana filtrujici sit’ - vypnete odst'aviiovag, vytahnete
Kapacita $t'ava znacné zmensila sitovu vidlicku z zasuvky. - kdy elektromotor prestane,
zkontrolujte se filtr- struhadlo.

- ocCistite i promyjte filtr- struhadlo.

1.MoZné nalepovani vldkniny na jedné strané filtrd- stru-

Odstavnovac ne funguje

hadla.
- vypnete odstaviiovag, vytahnete sitovu vidlicku z za-
Suvky.
Bé&hem prace odst'avnovac silné osci- | - kdy elektromotor prestane, zkontrolujte se filtr- stru-
luje. hadlo.

- oCistite i promyjte filtr- struhadlo

2.Porucha filtru- struhadla.

- - obhlédnout filtr- struhadlo, pfi vyskytu zavad nebo
prasklin, nahradit filtr- struhadlo.

Prace odst'aviiova¢ doprovazena silnym | Bez meskani preruste vyuziti odstaviiovace, odpojite
hlukem, citi je nepfijemna vini, on silné | jeho od siti i obratte se v autorizované servisni stfedisko
nahfiva se, objevuje se kourit.d. pro provedeni prohlizeni nebo oprav.

Technické charakteristiky:
Napéti napajeni: 220- 240V ~ 50/60 Hz
Maximalni spotfeba: 450 W

Zivotnost pFistroje - 3 let
Zaruka

Podrobné zaruéni podminky poskytne prodejce pristroje. PFi uplatfiovani narokt b&hem
zaruéni lhaty je treba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.
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MW-1101.indd 30 27.05.2009 9:40:49



YKPAIHbCKUHA

COKOAABWUJIbHULUSA

Onuc

©CONOUTAWN =

. LLiItoBxay
. TopnoBuHa KpuLkn

Kpuwwka

. PinbTp-TEpTKA

Cokosbupa

. Hocuk ansa annBaHHsA coky
. Dikcartopu

. KoHTerHep ons BuyaBkiB

. MoTopHuin 6nok

10. NMepeMukay pexurmis poboTn
11. EMHICTb 0151 COKy

BAXKJIUBI 3AXOAU BE3MNEKU
MepLu HiXXK NO4YaTU KOPUCTYBATUCHh
enekTponpunagom, yBaxHo
npouuTaiiTe faHuit NOCIGHUK 3

ekcnnyaTauir.

+ 36epexiTb oaHuin MOCIOHUK 3
ekcnfyarauji, BWKOPUCTOBYNTE MNOro
Hazani gk 4OBiAKOBMA MaTepian.

- MakcumanbHO AoONycTMMMI  4ac

Ge3nepepBHOI po6OTU - He OGinblue
2 xBUNUH 3 nepepeoio He MeHwe 1
XBUJIUHU.

BukopuctoBynTte gaHunim npunag, Tifbku
3a I0ro NpU3HAYeHHsIM, SIK OMMCaHO B

IHCTPYKLT.
Mepw HiX nigknounTn npunag  go
eneKTpoMepexi, nepekoHamTeCh,

WO Hanpyra, BkasaHa Ha npwnagi,
BiANOBIOAE HaMpy3i enekTpomepexi y
Bawwomy gomi.

BukopucToByiiTe COKOOABWUIIBHULIIO Ha
PiBHiIl, NAOCKIN, CTiNKin NOBEPXHI.
MepepnnepLurm3acTocyBaHHAM Npunany
peTenbHO NPOMUATE BCi 3HIMHI geTani,
SIKi 6yAyTb KOHTAKTYBaTX 3 NPOAYKTaMW.
Byabte o6epexHi, konu Tpumaete B
pykax inbTp-TepTKy, TepTka Mae rocTpy

NOBEPXHIO.

MepesBipsinte diInbTP-TEPTKY
nepeg KOXHUM BUKOPUCTAHHAM
cokogaBunbHUL. Akwo Bu Buasute
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Oyab-Ki  MOLUKOOXKEHHS,
KOPUCTYBaTUCb MNPUNALOM i
3aMiHiTb PINbTP-TEPTKY.
BukopucTtoByiite Tinbku Ti getani abo
Hacagku, WO BXOAATb [0 KOMIJIEKTY
NOCTaBKM.

3abopoHsEeTLCA KopucTyBaTucs
NPUNaaoM 3a MexamMm NPUMILLLEHHS.
Tpumarnte npunag i MEPEexXHWn LWHYp
pani Big rapsiunMx NOBEPXOHb, AXepen
Tenna i rocTpux NnpegmerTiB.

Mepw HiX no4Yatn KOpUCTyBaTUCSA
npunagom, nEpPeKoHanTECD, o BCi
JeTani BCTaHOBNEHI NPaBUbHO.
KopucTtyBatmch COKOOA@BUNbHULEIO
MOXHa TiNbKM B TOMY BUMagky, SKLLO
dikcaTopn BCTAHOBAEHI Ha  KpuLlui
COKOABUIIbHULY.

He ponyckalite nonagaHHsa B ropioBUHY
KPULIKK CTOPOHHIX NnpegMeTis. Buaganits
BCi HEICTiBHI 4acTuHK, Tak K TBepAa
Wwkipka abo LWMaTo4ykn (Hanpuknag,
BULUHA, MNEepcuk) nepes  no4aTtkom
NpoLecy BUTYYEHHS COKY.

Mip, yac poboTM  3aBOPOHSETLCH
NPOLUTOBXYBATX MPOAYKTU B FOPSIOBUHY
KPULLIKA nanbuaMun abo Oynpb-
kMMM nNpegMmetamm. 3 LJEI0  METO
BUKOPWUCTOBYWTE TiNbKW LLUTOBXAM.

He HaxunainTe 06a1M44s Hag, ropIoBUHOKO
npyn BBIMKHEHOMY MPUCTPOI, LUIMATOYKM

MPUNUHITbL
HeramHo

OBOMIB/DpPYKTiB MOXYTb BUNETITU
3 TOPJIOBUHW | HAHECTM TpaBMy
KOpUCTYyBauyy.

CokopaBunbHUUS He npu3HayeHa
Oons noapibHeHHs M’sica i 3MillyBaHHSA
NPOAYKTIB.

3a00poHaETbCA PO306UupaTun
COKOAaBUJIbHULLIO, SIKLLLO BOHA
nigkaoyYeHa Ao enekTrpomMmepexi.
BiokpueanTte d¢ikcatop Tinbku nicna
BUMKHEHHS mpunagy i NOBHOI 3YMWHKK
obepTaHHA QinbTpa-TePTKMU.

[Mpwv nosiBi BONOr Ha KOPNYCi NPUCTPOLO
BiOK/NIOYITL MOro Bif, Mepexi i NpoTpiTb
KOPMYC CyXO TKaHMHOIO.
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Oppasy X nicna 3akiH4eHHs pPoboTu
BUMKHITb NPUCTPIA | BUAMITL BUAKY
MEPEXHOTO LLUHYPY 3 PO3ETKN.

He GepiTbCs 3a BUNKY MEPEXHOIO LLIHYPY
MOKPUMU pyKamu.

3ab0pOHAETLCA 3aNMLLIATN BBIMKHEHWM
npunapg 6e3 Harnsay.

He posBonante AitaM BUKOPUCTOBYBATU
MPUCTPIN AK irpaLuky.

OcobnuBux 3axoniB  6e3neku  cnif,
JOTPUMYBaATUCh B TUX BUMNAAKaX, KOMU
npunag BMKOPUCTOBYETLCS AiTbMun abo
NI0AbMU 3 0OMEXEHNMM MOXJTMBOCTSAMUA,
abo nopsa 3 HUMK.

3ab0pOoHSIETBCS 3aHYpPIOBATN MOTOPHWUIA
6nok y Bogy abo iHWi piguHK, a Takox
npoMMBaTK MOro nig, CTPYMEHEM BOAM.
Ona  ouveHHs MoOTopHoOro 650Ky
KOPUCTYIATECH BOJIOrO0 TKAHUHOIO.

He kopuctyntecb npunagoMm  npu
NOLUKOAXEHHI MEPEXHOTO LLUHYPY, BUJIKA
abo iHWKX geTanen.

He pemMoHTynTe NpUCTPIA CaMOCTINHO.
Y BuUNagky MOLKOOXEHHS MEPEXHOro
WwHypy abo Ans pPemMOoHTy MPUCTPOIO
3BEPHITLCS no aBTOPM30BAHOro
CEepBICHOrO LEHTPY.

36epiraiiTe enekTponpunag B Cyxomy,
NPOX0SI0OHOMY,  HEe[oCTynHoMy  Ans
niten micui.

MpucTpin NPU3Ha4YeHnn TiNbKN
ons [OMaLLUHBbOrO BUKOPUCTAHHS.
3ab0opoHSETLCSA KOMepLUinHe

BUKOPUCTAHHSA COKOOABUNbHULL.

MiaproToBka Ao po6oTun

JictaHbTe NpUCTPIn 3 ynakoBKU.

Mepen nepwum BBIMKHEHHSIM
nepekoHamTecb, WO poboya Hanpyra
npunagy BignoBigae Hanpysi
€eNeKTpoMEpEXi.

PeTtenbHO npomuinTe BCi 3HiIMHI geTani,
AKi OyayTb KOHTAKTyBaTW 3 NpoaykTamu,
i NPOCYLWITb iX.

Mpumitka: bByabTe o6epexHi, Koaun
TPUMaETe B pykax QinbTp-TepTKy,
TepTKa Ma€ rocTpy rnoBepPXxHIO.

+ Bumuninte oBodi/dpykTn i nopixTte Ha
OpiBHI LUMaTo4ku, ki 6 nerko Npoxoann
B rOPJIOBMHY KPULLIKM COKOAABUNbHULI.

« Mpn BUNYYEHHI COKY 3 «KiCTOYKOBUX»
nnogis (Hanpuknag, BWLWHI, Mepcukis
i T.N.) o6OB’A3KOBO BMAANiTb 3 MNfoais
KICTOYKM.

MpuroTyBaHHS cOKy

- MocTaBTE COKOAABWIIBHULIO Ha PiBHY,
CyXY i CTiIKy NOBEPXHIO.

+ Mepen cknafaHHSaM NepekoHanTeCh, LWo
npunag BUMKHEHUIA i BIOKAOYEHUI BIf,
Mepexi.

+ BcTtaHoBiTb COK036MpaY (5) Ha MOTOPHUIA
650k (9).

+ BctaHoBiTb  dinbTp-TEpTKY  (4) B
coko3bupad (5), npu npaBUALHOMY
BCTAHOBNEHHI Bu nouyete xapaktepHe
KNaLaHHs.

Mpumitka: He BukopuctoByiite inbTp-
TepTKy nNnpyv BUSIBJIEHHi HA HbOMY
Aedekris.

BcTaHoBiTb kKpuwky (3) Ha coko3bupad
(5).

Bin’epgHarite KoHTenMHep AN BUYaBKIB
(8).

MigcTasTe nig HOCKK ANS 3NIMBAHHS COKY
(6) emHicTb (11).

BcTaHoBiTh dikcaTtopu (7) y BepTukanbHe
NONOXEHHS, 3adikcyBaBLIn HUMN
KpuLLKY (3).

BctaBTe BUIKY MEpEexHOro LiHypa B
pO3€eTKy.

BBiMKHITb COKOZABUNbHULLIO,
BCTaHoBMBLWIK  nepemukad (10) B
NONOXeHHSs «1/HN3bka LBNAKICTL» abo B
NONOXEHHS «2/BNCOKA LBUAOKICTb>.
BukopuctoByiite  pexum  «*/Tynbc»
ons KOPOTKOYaCHOro BBIMKHEHHSI
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COKOaBUNbHULL npm po6orTi Ha
MakKCMMasbHI LWBUAKOCTI.

Mpumitka:

- «1/Hn3bka LUBNAKICTb» - ans

BUYaBJIIOBaHHS COKY 3 M’SIKuX OBOYiB/
¢pykTiB (Tomatu, rpywi, noayHuus,
anenbcuHm, cnuBu, BUHOrpag,
rap6ys, unoyns, oripknirT.n.).
«2/BUCoKa LWBUAKICTb» ans
BU4YaBJIIOBaHHS COKYy 3 TBepAux
0BOYiB/PYKTIB (apTULLIOKN, MOPKBA,
a6nyka, nepeub, Oypsk, KapTonns,
aHaHacu, kabayku, cenepa, LUNUHAT,
Kpin, unbyns nopeiiir.n.).

«*/[lynbc», aHanoriYyHNm pexumy «2/
BUCOKA LWUBUAKICTb», ane riepemukay
pexumis poboTu npu LUbOMY He
¢pikcyeTbcH.

cokofaBWUIIbHULSI BBIMKHETbCS Tillbku
B TOMY BunangkKy, SIKWO BCi 3HiMHI
YaCTUHU BCTAHOBJIEHi MPaBUIIbHO
i ¢ikcaropamn (7) BepxHs KpuLuka
3aghikcoBaHa.

3aBaHTaxymnTe NpPOAYKTU TiNbkKW nNpwn

npauoyoMy OBUTYHI.
- MocTtynoBo BignyckanTe nonepeaHbo
nopisaHi  WMaTo4kM  NPOAYKTIB B

ropnosuHy (2) kpuwku (3) i 3nerka
HaTuckamTe Ha Hux wToBxadem (1).
He HaTuckanTe 3aHagTO CUbHO Ha
LUTOBXa4, OCKiNlbkW Le MOXe NPU3BECTU
[0 3HWXKEHHS SIKOCTi OTPUMAHOIO COKY i
HaBITb - 4,0 3YNUHKM 06epTaHHsA inbTpa-
TEpPTKU (4).

3abopoHsieTbCa onyckatn nanbui abo
iHLWi NpeaMETM B FOPJIOBUHY (2) KPULLKM
(3).

Migyac poboTr NepioanyHO NepesipsainTe
cTaH &inbTpa-Teptkn (4) Ha npegmet
3aCMiYEeHHs CiTKM inbTpa BuYaBKamu,
i 3a HeobXxigHOCTI NpomMuealnTe iNbTP-
TEPTKY (4).

Cnigkynte 3a HanoOBHEHHAM
KOHTENHEepa Aansa BuyaskiB (8). Akwo

KOHTEHep (8) 3anoBHMBCS, BUMUKANTE
COKOZABUSIbHULLIO, BUNMITb BUJKY
MEpPEXHOrOo LLHYPY 3 PO3EeTKN | BUAANiTb
BUYABKN 3 KOHTenHepa (8).

CnigkynTe 3a HaNOBHEHHSAM EMHOCTI AN
coky (11), nepiognyHO BMAMBaNTE 3 Hel
CiK.

MMicna BUKOPUCTAHHA COKOAABUIbHUL
BUMKHITb ii, BCTAHOBMBLUN MepemMmnkay
(10) B nonoxeHHs «OFF», noyekamnTech
NoBHOI 3yNWHKKM 0bepTaHHA inbTpa-
TepkM (4) i BUAMITb BUJIKY MEPEXHOIo
LLHYPY 3 PO3ETKM.

+ 3ailicHioNTe pPO3OUPaAHHS | YULLEHHS
COKOOABWNbHULL  Micna  KOXHOro i
BUKOPUCTaHHS:

Buinmite witoexay (1) 3 ropaosuHm (2).
OnycTiTb dikcaTopwm (7).
3HIMIiTb BEPXHIO KPULLIKY (3).
3HiMiTb  coko3bupad  (5)
dinbTPOM-TEPTKOIO (4).
OunNCTITbiNPOMUNTE BCIBUKOPNCTOBYBAHI
petani  ogpady nicna  3akiHY4eHHs
poboTn.

pasom 3

YBATrA: Tligz 4ac npurotyBaHHsI COKY
3 «TBEPONX> OBOYIB/PpPYKTIB He
bonyckaeTbcs 6e3nepepBHa poboTanoHan,
1 XBUAMHK, nepepBa MiX BBIMKHEHHAMW
NoBMHHA CKNaaatn He MeHLe 1 XBUIMHMN.
Micna 3 wumkniB  pobBOTM  BUMKHITb
cokopaBunbHMLUoHa 15xBmnmH. Mepepobka
DEeAKnNX «TBEepAmxX» OBOYIB/DPYKTIB MOXe
YMNOBINbHUTU POBOTY COKOAABUMbHULI abo
NpW3BECTUN A0 NEPErpiBY e/1EKTPOMOTOPA.

KopucHi nopagu

+ BukopuctoBynte nuwe cBixi ppykTn i
OBOYI, Tak 51K B HUX BinbLUWIA BMICT COKY.

« Ans  NpuUroTyBaHHs  COKY  MOXHa
BUKOPWCTOBYBATM PiI3HOMAHITHI  OBOMiI
(MopkBy,  oripku, 6ypsik, cTebna
cenepu wnuHaty, nomigopu) abo
dpykTn (6nyka, BMHOrpand, aHaHacw,
anenbCuHn).

« Ounwatn wWkipky abo TOHKY LUKIPOYKY
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HemMae HeoOXiOHOCTI, o4yunwartn cnig
TiNbKW TOBCTY LWKipy (Hanpuknag, 3
aHaHaciB abo cuporo bypsika).

Mpn npurotyBaHHi A6AY4YHOrO COKY
naMm’artamte, WO WMOro HaCWUYEHICTb
3anexuTb Big copty SA6ayk, WO
BUKOPUCTOBYIOTbCS. Bubupaiite copt
A61yK, AKUIA Aae HanbinbL NiaxoasLwmn
ana Baworo cmaky cik. BuyasnonTe cik
3 Nnogis pasom 3 wkipkoto. CepueBmnHy
BUpi3aTn He 060B’A3KOBO.

ABGNYYHUI CiK LUBUAKO TEMHIE, KanHiTb B
HbOIO AeKifibka Kanesb JIMMOHHOIO COKY
ue npu3ynuHUTL MPOLEC MNOTEMHIHHSA

COKY.
- Mniate cik  Bigpasy nicna  1oro
NPUroTYBaHHS. Mpwn TpmBanomy

306epiraHHi Ha MOBITPI Cik BTpayae CBOI

CMaKOBi BIACTMBOCTI i Xap4OBY LLiHHICTb.
+ 9dkwo cik 6yae 3b6epiratucb B
XONOAUNBHUKY, MNepenuimTe noro B
YNUCTY MASLLKY 3 KPULLKOIO, OO BiH He
yBibpaB CTOPOHHI 3amnaxu npoaykTiB,
Wwo 36epiraloTbCA B XONOAMIBHUKY.
HebaxaHo 36epiratii cik B MeTaseBiit
Tapi, Tak Ik BiH MoXe Haby TV BiANOBIAHOIO
npucmacy.
B cokopaBunbHUL HE PEKOMEHOYETLCS
nepepobaaTN GPYKTU 3BUCOKMM BMICTOM
Kpoxmasnio abo NekTUHy, Taki Sk 6aHaHu,
nanamsi, asokago, iHXup, abpukoc,
MaHro, 4epBOHa i HopHa cMopoavHa. Ans
nepepobkn uux GPYKTIB KOPUCTYATECH
iHLUMMMW KYXOHHUMUW NpUnagamMu.
CokofgaBubHULS He Mpu3HavyeHa Aafs
nepepobku OyXe TBEPANX i BOIOKHUCTUX
NPOAYKTIB, TaKMX SIK KOKOC, PeBiHb abo
anea.

YULWEHHSA COKOOABWUJIbHULI

» Nicna 3aBeplueHHs poboTn abo nepeq
YMLLEHHSIM 3aBXAM BUMUKANTE Npunag, i
BiAK/IOYANTE NOrO Bif, €NEKTPOMEPEXI.

+ PekomeHayeTbCA  NpOMMBATU  3HIMHI
jetani TeNnol BOOOK 3 HEWTpasbHUM
MWUIMHUM 32COO0M.

OTtBOopn  dinbTpa-TEPTKM  3pydHiwe
NPOMMBaTM3i3BOPOTHOICTOPOHMN. ByapTe
obepexHi nig4yac npomMmBaHHS ¢inbTpa-
TEPTKN, TEPTKA MAE FOCTPY MOBEPXHIO.
He BuKOpuCTOBYITE AN MPOMUBAHHSA
QINbTPY-TEPTKM NOCYAOMUNHY MALLNHY.
+ MoTopHuin 610K COKOOABUNbHULI
npoTupariTe BOJIOrOl0 TKaHWHOIO.
3ab0pOoHSIETECA 3aHYPIOBATU MOTOPHWUIA
6nok y Bogy abo npomuBaTtu MoOro nig
CTPYMEHEM BOOM.

He BWKOPUCTOBYNTE >XOPCTKi IyoKku,
abpa3vBHi Ta arpecuBHi  YUCTUIbHI
3acobu, a TakoX PO3YUHHUKN.

Jesiki npoaykTn, Hanpuknajg MOpPKBa,
nomigopwu abo OypsiK, MOXYTb
3adapbysaTtu nnacTtMacoBi  getani
cokogaBuNbHULI.  Bupanutn  nnamm
MOXHa CYXOl0 TKaHWHOIO, 3MOYEHOI
B ohii, nmicna 4yoro HeobXigHO MPOMUTK
[eTarni Tenao BoAOo 3 M’ AKUM MUNHUM
3acob0oM i npocyLunTun.

3BEPIFTAHHYA

« Mepen TMMm sk npubpatn npunag Ha
36epiraHHs, NepeKkoHanTeCh, Lo npunag,
BiAK/IOYEHWNIA Bif, €NEKTPOMEPEXI.

+ Bukonarnte Bumoru posginy HALEHH4A
COKOOABUIBHWLILI.

- 36epirainte npunag B Cyxomy
NPOX0SI0OHOMY,  HEeOOCTYyNnHOMY  Ans
niten micui.
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BUSIBJIEHHSA | YCYHEHHS1 HECMPABHOCTEWM

HecnpaBHicTb

MeToau ycyHeHHs

Mpw nepLIoMy BBIMKHEHHI COKOAABUIIbHULL
3'ABNSETLCA HEMPMEMHMIA 3anax.

Lle HopManbHe ABMLLE, OCKiNTbKM HEOOXiAHO
LesiKNiA Yac Ans NPUTUPAHHS KyTOBUX LLLITOK B
€NEeKTPOOBUIYHI.

CokoaaBunbHULUS He npawioe

1.MepeBipTe NPaBUNbHICTb CKNagaHHSA
COKOAA@BWIbHULL, MEPEKOHANTECH, WO dikcaTtopu
3HaX04ATbCS B 3aKPUTOMY MOJIOXKEHHI.
2.lMepeBipTe HasiBHICTb HANPyru B MEPEXHil
pPO3eTLI, ANS LbOro BBIMKHITb 6yab-aKuni
NiaxXoasaLwmi enekTponpunag, B PO3eTky.

KinbkicTb COKy pi3K0 3MeHLumnacs

1.3abunacek ¢inbTpyBanbHa citka

- BUMKHITb COKOAABUbHULIO, BANMITb MEPEXHY
BUJIKY 3 PO3ETKMN.

- KOJI €IEKTPOMOTOP 3YNUHUTBLCS, NEPEBIPTE
biNbTP-TEPTKY.

- OYUCTITb | TPOMUINTE PINLTP-TEPTKY.

Mip yac po60TK COKOAABUIIbHULSA CUTBHO
BiGpyBaTu.

1.MoxnmBe HanMnNaHHA BU4aBKiB HA OAHIN CTOPOHI
GINLTPY-TEPTKU.

- BUMKHIiTb COKOAABUNBHULIO, BANMITb MEPEXHY
BUJIKY 3 PO3ETKMN.

- KOJIY €/IEKTPOMOTOP 3YNUHUTLCH, NEpPEBipTe
GINLTP-TEPTKY.

- O4YUCTITb | NPOMUINTE PINLTP-TEPTKY.
2.MowkopxeHHs pinbTpa-TepTKu.

- OMIAAHbTE PINBLTP-TEPTKY, NPU HASIBHOCTI
NOLUKOAXEHb 200 TPILLMH, 3aMiHiTb PINbTP-TEPTKY.

Po6oTa cokogaBuiibHULL CyNPOBOAXYETLCS
CUNbHUM LLUYMOM, Big4yBa€EeTbCH
HEMNPUEMHWUI 3anax, BOHA CUJIbHO
HarpiBaeTbCs, 3’ABNSETLCA AUM i T.4.

TepMiHOBO 3YMUHITb BUKOPUCTAHHSA
COKOOABW/bHULI, BiOKITIOYITh ii B, MepeXxi i
3BEPHITLCHA A0 aBTOPM30BAHOMO CEPBICHOIO
LEHTPY AN NPOBELEHHS ornsay abo PEMOHTY.

TexHiuyHi XxapaKTepuCcTuKu:

Hanpyra xunenenns: 220-240 B ~ 50/60 I'y,
MakcumanbHa CnoXuBHA NOTYXHICTb: 450 BT

BupobHuk 3anuviuae 3a cobol0 npaBO 3MIHIOBATW XapakTepucTuku npunagy 6e3

ronepeaHboro rnoBigOMJ/IEHHS.
TepmiH cnyx6um npunagy - 3 pok.

FapaHTia

JoknagHi yMOBM rapanTii MOXHa OTpumatn B Aunepa, WO Npogas AaHy anapatypy.
Mpn npep’sBneHHi Byab-skoi NpeTeH3ii NpoTaroMm TepMiHy Aii AaHoi rapaHTii BapTo
npea’siBUTY Yek ab0 KBUTAHLLIO NPO MOKYMKY.
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COKABDBILICKAJIKA

AMNICAHHE

©CONOUTAWN =

. WTypxau

. MapnasiHa KpbILLKi
. Kpbiwka

. DinbTp-Tapka

Coka30b0opHik

. Hocik gns 3niBy coky

. DikcaTapbl

. KanTanHep ong aguickaHHay
. MaTtopHbl 6510k

10. MepakniovanbHik paxsiMay paboThbl
11. EmicTtacup 515 coky

BAXXHbIE MEPbI BACHNEKI

Mepap TbiM, K Navaub KapbicTauLa
anekTpanpbibopam, yBaxiisa
npaysiTaiiue gaaseHae KipayHiuTea na
aKcnnyaTtaubli.

3axaBaliue [pnaaseHae kipayHiuTBa na
aKcnayartaubli, BblKapbiCTOyBanue €ro
B JaneiwbiM Yy s€kacui crnpaBayHara
MaTapsbisy.

MakciManbHa panywyanbHbl  4ac
GecnepanbiHHaii paboTbl - He Oonei
2 xBiniH 3 nepapbiBamMm He meHei 1
XBiJliHbI.

BbikapbicToyBaliue Aaa3eHbl npblibop
TOJIbKi Ma Aro HaA3HAYadHHIO, SK anicaHa y
IHCTPYKLbi.

Mepan TbiM, K Maakaloybilb NpbiGop
[a anekTpaceTki, ynayHiuecsd, LWTO
HanpyxaHHe, ykaszaHae Ha npblbopbl,
aZnaBsigae HanpyXaHHI0 anekTpaceTki y
BalllbiM AOME.

BbikapbiCTOYBaliLEe COKaBbILiCKanky Ha
poyHar nnockanm yctonnisam naBepxHi.
Mepap nepLwbiM NpbIMSIHEHHEM NpbI6opa
cTapaHHa npambliile Yyce 30bIMHbIS
natani, skis 6yayub KaHTakujipaBaup 3
npagykrami.

BynsbLe acuspoxHbl, kani TpbiMaeue y
pykax dinbTp-TapKy, Tapka mae BOCTPYO
naBepXHIO.

Mpassapanue dinbTp-TapKy

MW-1101.indd 36

nepag KoXHbIM BblKapblCTAHHEM
cokasBbilLickasiki. Kani Bbl BbisBifi
AKin-Hebya3b nawkoaykaHHi, CrbiHiLe
KapblCTaHHe NpbibopaM i HeagknagHa
3aMsHile QinbLTp-Tapky.
BbikapbicToyBaliLe TonbKi Thist 4aTani abo
Hacapnki, SKia yBaxoAssiub Y KaMMaekT
nacrtayki.

3abapaHsieyua BblKapbICTOYBaLb
npbI6op Na-3a NamsiLLKaHHEM.
TpbiMaiue npbiGop i ceTkaBbl LUHYP
Janéka afg rapayblX naBepxHsy, KpbiHiL,
usnna i BOCTPbIX NpagMmeTay.

Mepan TbiM, K nadaTb KapbicTauua
npbibopam, ynayHiuecs, WwTo yce aatani
YyCTaHOYNEHbI NpaBinbHa.

KapbicTauua CcoOKaBblLjicKankanm
MOXHa TOMbKi Yy TbiM BbINaaKy, Kani
dikcaTapbl YCTaHOYAEHbl Ha KPbIWLbI
coKaBblLLiCKasKi.

He panyckanue nanagaHHsa Y rapnasiHy
KpbILWKinaboyHbixnpagmMmeTay. [lactaHbue
yce HA3abIMHbIS YaCTKi, Takis Ak usepaas
nlyniHa ui KOCTayki (Hanpblknag, BillHS,

nepcik) nepag nadatkam npauacy
aTpbIMaHHS COKY.

Mapyac paboThbl 3abapaHsieua
npawTypxoysaub npagyKTbl y

rapfiaBiHy KpbIWKi nanbuami Ui aKimi-
Hebya3b npagmeTami. Ona rataih MaThl
KapblCTaLEeCs TONbKi LUTYpPXayoM.

He Haxingnue TBap Hap rapnasiHan
npol YKII04aHbIM npbiCTacaBaHHi,
KaBanayki arapoaHiHbl/cagaBiHbl MOMyLb
BblfieLeLb 3 rapnaBiHbl i HAHECL Tpaymy
KapblCTasIbHIKY.
CokassblLickanka He
onst apabHeHHs wMsaca i
npagykray.
3abapaHsieuua pa3bipaub
cokaBbILiCcKasKy, Kani sHa
nagkJiloyaHa ga anekrpaceTki.
ApkpbiBariue ¢ikcatap Tonbki nacns
BbIK/IIOY3HHA  npblGopa i noyHara
CMbIHEHHS BAPY3HHS dinbTpa-Tapki.

Mpbl 3’ayneHHi Binbraui Ha Kopnyce

Nnpbi3Ha4aHa
3MeLUIBaHHA
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npbiCTacaBaHHs afaKJOYbILS €ro af, ceTki
i NPOTPbLILLE KOPMAYC CYXON TKaHiHaM.

« Agpasdy X nacns 3akaH43HHs paboTbl

BbIK/IOYLLE MpbiCTacaBaHHe i BblUATHILE

BiSIKy CE€TKapara LUHypa 3 paseTki.

He 6sapbiuecs 3a Binky ceTkaBara LIHypa

MOKPbIMi pyKaMmi.

3abapaHsieyua nakigaup  YKJOYaHbl

npbibop 6e3 Harnaay.

HepassananuenseusmBbikapbiCTOYBaLb

npbiCTacaBaHHe Y gkacu,i LaLKi.

Acobble Mepbl 06scneki HeabxogHa

3axoyBaup Yy TbiX Bbinagkax, kani npbloop

BblKapbICTOYBaeLLa A3ELbMi Lj 110A3bMi

3 abmexaBaHbIMi MarybiMacuami, ansb0

noday 3 imi.

3abapaHsieyua anyckalb MaTopHbl 610K

y Baay Ui iHWbIS BagkacLui, a Takcama

npambiBaup Aro nag  CTPYMEHEM

Badpl. Ons adblcTKi MaTopHara 6noka

KapbICTanLeCcs BiibroTHam TKkaHiHan.

- He «kapsbicTaiiuecs npbibopam npbl
nawKo4XXaHHi ceTkaBara LHypa, Bifki ui
iHWbIX O3Tanen.

» He pamaHTynue npbicTacaBaHHe

camMacTonHa. Y BbiNaaKy nalkogXaHHs

ceTkaBara LHypa Ui Ons pamoHTy

npbiCTacaBaHHs 3BApHiLecs y

ayTapbl3aBaHbl COPBICHbI LIBHTP.

3axoyBaiile anekTpanpbibop Yy CyxiMm,
npaxnagHbiM, HegacTynHbIM ANs A35Lein

MecLbl.

MpbicTacaBaHHe Npbl3Ha4Y4aHa Tosbki Ans

XaTHsira BblkapbICTaHHS, 3abapaHseuua

KamepupliHae BblKapbICTaHHe

COKaBbILLiCKasIKi.

MappbixToyka Aa paboThbl

+ [lacTaHbLe npbicTacaBaHHe 3 ynakoyki.

+ MNepagn nepLubIM YKJIIOYBHHEM
ynayHiuecs, Wwto paboyae HanpyaxaHHe
npoibopa agnaesfae  HanpyOKaHHIO
aneKTpaceTki.

» YBaxniBa npambliiine Yyce 3ObIMHbIS
natani, skis 6yayub KaHTakujipaBaup 3
npagykTami i npacyLubie ix.

3ayBara: Byasbue acusiPOXHbl, Kasi
TpbIMaeLe y pykax QinbTp-tapky, Tapka
Mae BOCTPYIO NOBEPXHIO.

BbimbIniue arapofgHiHy/canaBiHy i
napaxue Ha MeJsikia kaBanadki, akia 6
nérka npaxoadini y rapnasiHy KpbILLKi
COKaBblLLiCKasKi.

Mpbl aTpbIMaHHI COKY 3 «KOCTaykaBblX»
nnagoy (Hanpelknag, BilWHi, nepcikay i
r.o.) abaBaskoBa nasbayue nnagpl apg,
KOoCTavak.

MpbirataBaHHe COKY

[MocTayuee cokaBblLiCKanky Ha POYHYIO
CYXYIO i YCTOWMNIBYIO NaBEPXHIO.

Mepapn 36opkait ynayHiuecs, Wto npbibop
BbIKJIIOYaHbI | aAKMNOYaHbl af, CETKI.
YcTaHagiue cokadBopHik (5) Ha MaTopHbI
650k (9).

YcTtaHasiue ¢inbtp-Tapky (4) y
cokasbopHik (5.

3ayBara: He BbikapbicToyBaliLe inbTp-
TapKy npbl Bbissy/I€HHI Ha im gagekTay.

YcTaHasgile Kpbilwky (3) Ha coka3®opHiK
(5).

YcTaHasBile KaHTOMHEpP ANS aauiCKaHHay
(8).

MagcTayue nap Hocik Ofs 3niBy coky (6)
émictacub (11).

YcTtaHasiue dikcaTapsbl (7) y
BEPTbIKASIbHAE CTaHOBILLYa,
3adikcaBayLubl iMi KpPbILLKY (3).

Yctayue BiNKy ceTkaBara LwWHypa Y
paseTky.

YKnioyblLEe COKaBbILLiCKanky,
yCTaHOoBIYLWbl nepaknodanbHik (10) y
cTaHoBiwYa «1/Hi3kas xyTkacup» abo y
CTaHoBiLWYa «2/BblCOKast XyKTacLib».
BblkapbicToyBaliLe paxbiM  «*/Tynbc»
ons KapoTkadacoBara YKIIIOY3HHSA
COKaBblLLiCKasKi npbl paboue Ha
MakcimManbHam XyTKacLij.
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3ayBara:

«1/Hi3KkasiXxyTKacub» - A5 anLiCKaHHS
coka 3 Msikkal arapoaHiHbl/cagaBiHbl
(ramarsli, rpyLsi, K1y6Hiubl,
anesnbciHbl, cniBbl, BiHarpaa, rapoys,
ubIGyns, arypkiir.g.).

«2/BbICOKasi XyTKacub» - 4Js
ajauickaHHs coka 3 ysepagan
arapoaHiHbl/canaBiHbl (apTbILIOKi,
MopkBa, 6bIki, nepau, 6ypaci,
6ynbba, aHaHacbl, KabayKi,
cenbaapPaii, WniHaT, yKpor, ubloys-
napauir.g.).

«*/Mynbc», aHanariyHbl  PIXbIMY
«2/BbICOKast XyTKacLi», ane
nepakno4anbHik paxbiMay pa6oTbi
npsl raTeiM He Qikcipyeyya.
cokasbllicKasika YKAIo4Ybiuua TOJIbKi
y TbiM Bbinagky, Kasni yce 34bIMHbIsI

YyacTtki ycraHoyseHbl npasBinbHa i
¢ikcarapami (7) BepxHsis KpbiLLUKa
3adgikcipaBaHa.

3arpyxanue npagykTtel TOMbKi  Npbl
npauyloybiM PyXaBiky.

[Mactynosa  anyckanue  nangpagHe
napasaHbla  Kaeanadki npagyktay vy
rapnasiHy (2) Kkpblwki (3) i 3nérky

Hagaynieanue Ha ix wrypxadom (1). He
Hauickanue BenbMi MOLIHA Ha LTypxad,
00 rata mMoxa MpbIBECLi A3 3HIKIHHSA
sikacLi aTpbiMaHara coka i HaeaT - ga
CMbIHEHHS BSIPYBHHSA inbTpa-Tapki (4).
3abapaHsieLa anyckaub nanbupl i iHLWbIA
npagmeTsbl Y rapnaeiHy (2) Kpbiwki (3).
Mapyac npaupl nepbisgplyHa
npaeapanue ctaH oinbtpa-Tapki (4) Ha
npagmeT 3abpyaxBaHHA ceTki dinbTpa
aJuicKaHHAMI, npbl HeabxogHacu,
npambliBanLe einbTp-Tapky (4).

CaublLe 3a HanayHeHHeM KaHTaliHepa
ons apuickaHHay (8). Kani kaHTaliHep
(8) 3anoyHiycs, agkKoYblLue
COKaBbILLiCKasIKy, BbIHbLIE BiNIKy CETKaBara
LIHYpa 3 pa3eTKi i Bblaaniue agXbIMKi 3
KaHTalHepa (8).

+ CaybliLe 3a HanayHeEHHeM EMicTacui ans
coky (11), nepbisablivyHa BbiiBanUe 3 se
COK.

[Macna BbIKapPbICTAHHSA COKaBbILLiCKanKi

BblKJ1IOYLE qe, nacTasiyLbl
nepakntoyanbHik (10) y crtaH «OFF»,
[Jadakanuecs noyHaro CMNbIHEHHS

BAPY3HHA inbTpa-Tapki (4) i BblHbLE

BiNIKY CeTKapara LuHypa 3 paseTki.

Pabiue pa3bopkyivblCTKy COKaBbILLCKasIKi

nacns KoxHara sie BblkapblCTaHHS:

- BbiHbLe wTypxad (1) 3 rapnasiHbl (2).

- Anycuiue dikcatapsl (7).

- 34bIMiLE BEPXHIOK KPbILLKY (3).

- 3obiMine cokas3bopHik (5) paszam 3
dinbTpam-Tapkan (4).

- AdybiCcuile i namMblliLe YCe BblKapblCTaHbIs

natani  agpasy nacnsa  3akaH43HHSA
npaubl.

YBArA: [lpbl npbirataBaHHi coky 3
“uséppan” CafaBiHbl/rapogHiHbI He
janywyanoHa 6GecnepanbiHHas — npaua
3Bbll 1 XBiMiHbI, MepanbiHaK namix

VKJTIOY43HHAMI NaBiHEH CKnagaub HE MEHEN
1 xBiniHbl. lacna Tpox wubiknay npabl
BbIK/IIOYbILLE COKaBbILiCcKanky Ha 15 xBifiH.

MepapaboTka HekaTopail  “upeppain”
CafaBiHbl/rapogHiHbI MOXa 3anaBofiiub
npauvy CoOKaBblIUiCKanki Ui  BblK/iKaub
neparpay anekTpamMaropa.

KapbicHbig caBeTbl

+ BbikapbicToyBaue TONbKi CBEXYIO

CafaBiHy i rapofHiHy, Tamy LITO SHbI
yTpbiMAiBatloub 6OSbLL COKY.
Ona  npbirataBaHHs  COKy
BbIKApbICTOYBALb PO3HYIO apOAHiHY
(MopkBy, arypki, ©Oypaki, cenba’apain,
wniHat, namigopsl) Ui cagasiHy (S61bIKi,
BiHarpag, aHaHachbl, anesbCiHbl).

Hama HeabxogHacui 3pasaub TOHKYIO
CKypKy, Tpaba 3pasaub ToJbKi TOYCTYIO
NyniHy (HanNpbIKIaa, 3 aHaHacoy L CbipbIX
Oypakoy).

+ Mpbl nNpbirataBaHHi

MO>XXHa

A6nbl4Hara COKY
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naMartanue, LWTO HAro HacblidaHacLb
3anexsbilpb an, copTy Abnbikay.
Bbibipaliiue copT ab6nbikay, ki pae
Habosbll  agnasBagalodbl  Ballamy

rycty cok. Bebluickanue cok 3 nnagoy
pasaMm ca ckypkan. Hama HeabxogHacLi
BbIP33BaLb acspoaak.

ABNbIYHBbI COK XyTKa LsIMHee, yhniue Y aro
HeKasnbki Kponnay niMOHHara Coky — rata
3aTpbiMae NpaLac LUSMHEHHS COKY.
Menue cok apgpady nacna ero
npbiraTaBaHHS. Kani COK  poyra
3axoyBaela Ha naBeTpbl, EH rybnse

cBae CMakaBbls sKkacui i Xxap4oBylo
KalToyHacLb.
- Kani cok ©6yn3e 3axoyBauua Y

XanansinbHiky, nepaniue Aro y 4bICTyto
OyTanbkKy 3 Hakpblykan, kab EeH He
yBabpay nabouyHbia naxi npagykray,
AaKia 3axoyeawouua Y Xanag3inbHiky.
HenaxagaHa3axoyBaLbCoKyMeTanivyHam
émicTacui, TamMy WTo €H Moxa Habblupb
agnaBefHbl CMak.

Y cokasblujickanlbl He pakamMeHayeLLa
nepanpawoysaub CafaBiHy 3 BbICOKIM
YTPbIMaHHEM KPYXMany L NeKLiHy, Takis
Ak GaHaHbl, nanans, aBakaga, iHXbIp,
abpbIKOChl, MaHra, YbIPBOHbIS | YOPHbIS
napayki. [ns nepanpauoyki ratelx Bigay

CafaBiHbl  BblKapbICTOYBAMLE  iHLbISA
KYXOHHbIS! MPLIGOPbI.
» CokaBblLUickanka He MoXa

BblKapbiCTOyBauua Anas nepanpawoyki
BeJIbMiLLBEPAbIXiBaNakHiCTbIXNpaaykTay,
TakiX K Kakoc, PABEHb Lij arBa.

YbICTKA COKABbILUICKAJIKI

+ MNMacnsa 3akaH4aHHSA paboTbl Ui nepag
yblCTKaM 3aycéabl Bbik/oyarLle npbibop
i agKnYanue aro ag anekTpaceTki.

- PakameHaoyem npambiBaup 34bIMHbIS
nartani uénnan Bagol 3 HEUTPasbHbIM
MblOYbIM CPOAKaM.

» AOTyniHbI dinbTpa-Tapki 3pyyHen
npambiBaup 3 agBapoTHara 6oky. Tpaba
Oblub MiflbHbIM Mag4yac npamMbiBaHHS

dinbTpa-Tapki, Tapka Mae UuBEpaylo
naBepxHIo. He BblKapbICTOyBanLLE
ons npamblyKi dinbTpa-Tapki
nacyfamMbl€YHYIO0 MaLLbIHY.
+ MaTopHbI 610K CcoKaBblLLiCKasKi
BblLipanue BiNbroTHam TKaHiHalo.
3abapaHsieLa anyckaub MaTopHbl 610K
y BaZly Ui BbiLjpaupb Siro nag CTPyMeHeM
Bafbl.
He BbikapbICTOYBaiLe >XOPCTKia ryocki,
abpasiyHblsl, arpaciyHblg  YblCLAYbLISA
CpoAKi, a Takcama pacTeapasbHiKi.
Hekatopbla  NpagykTbl,  Hanpbiknag,
MOpKBa, naimigopbl Ui Gypaki Moryub
nadapbaBaLb nnacTmacasbis AaTani
coKaBblLLiCKasKi. Bbioaniub nAsMbl
MOXHa CyXOW TKaHiHal, 3Mo4aHaw Y
anei, nacna yaro HeabxogHa npambilb
[aTani uénnain Baaoto 3 MAKKIM MbllOYbIM
CpoAkaMm i BbICYLUbILb.

3AXOYBAHHE

- Mepan TbiM SK Npbibpaub NPbLIGOP Ha
3axoyBaHHe, npacaybiue, kab EéH Obly
aaknoYaHbl ag aneKkTpaceTki.

- BbikaHaliue naTpabaBaHHi pasasena
YbICTKA COKABBbILIICKAJIKI.
- 3axoysanue npbibop y  Mecupl,

HeJacsXXHbIM 019 O3ALEN.
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BEJIAPYCKI

BbISYJIEHHE | YCTPAHEHHE HAACMPAYHACLIEVA

HacnpayHacub

MeTapbl ycTpaHeHHs

Mpbl NepLUbIM YKIIIOY3HHI COKaBbILLiC-
Kasiki 3’aynsevua HernpbleMHbl nax

loTa HapmalJibHasa 3’aBa, Tamy WTo HeabxoaHbI HeKaTopbl
vac gnsa I'IprLl,ipKi ByrasibHbIX LU4OTaK Yy 3N1eKTpamMaTopbl.

Cokasblilickanka He npauye

1.MpaBepue, Ui NnpaBinbHa cabpaHasi CokaBbILicKaska, L
dikcaTtapbl 3Haxoa3sauLUa ¥ 3a4blHEHBIM CTaHe.
2.MpaBepue HasyHaCLb HaNpy>XXaHHs Y ceLiesan paseT-
Lbl, 419 raTara ykoudblue Nobbl Nnaapixoa3sybl 9N1eKT-
pbIYHbI NPLIOOP Y PA3ETKY.

Konbkacub CoKy paska ckapauinacs

1.3abinacs ¢insrpaBanbHas ceTka.

- BbIKJIHOYbILLE COKaBbILCKasKy, BbIHbLE CELIEBYIO BiNKY 3
paserTki.

- Kani anekrpamMaTop crnblHiuua, npasepue einbTp-Tapky.
- aybICLiLe | npamMoniLe PinbTp-Tapky.

Mapyac npavbl CoKaBbILjicKanka MoLL-
Ha BibpbIpye.

1.MarybimMa HaninaHHe aguickaHHaY Ha agHbIM Gaky
dinbTpa-Tapki.

- BbIKJTOYbILLE COKABbILICKAsIKY, BbIHbLLE CELLEBYIO BiNKY
paseTki.

- Kani anekTpamMaTop CrblHiuua, npasepue einbTp-Tapky.
- aybicuiue i npamonue dinbTp-Tapky.

2.MNawkopxBaHHe dinbTPa-TapKi.

- arnaagsiue einbTp-TapKy, Npbl HASYHACL NALWKOAXBaH-
HAY Uj TPSLWYbIH 3aMsHiue inbTp-Tapky.

Mpaua cokaBblLicKanki cynpaBaaxa-
eLLa MOLUHbIM LymMam, aadyBaeLiLa
HenpbleMHbl Nax. AHa MoLHa HarpaeL,-
ua, 3’aynseuua abiMm i r.a.

HeapknagHa cnbiHiLe npauy COKaBbILiCKanki, aaKnoYybl-
Le fe af, ceTKi i 3BaApHiuecs ¥ aytapbli3aBaHbl CEPBICHbI
LU3HTP 4NN arnsagy Ui paMmoHTy.

TaXHiYHbIS XapaKTapbICTbIKI:

HanpyxaHHe cinkaBaHHs: 220-240 B ~ 50/60 'y,
MakcimanbHas cnaxbiBaemas MmarytHacup: 450 Bt

BbiTBOPLa nakigae 3a cabovi paBa 3MsIHsILIb XapakTapbICTbIKi Npbibopa 6e3 nanspaaHsara

rnaBefameHHsl.
TapmiH npauysi npbibopa - 3 rag.

FapaHTbig

Mappabs3Hae anicaHHe yMOY rapaHThliiHara abenyroyBaHHs MOryT ObiLib aTpbIMaHbly Taro
Opinepa, y sikora 6bin1a HabbiTa TaxHika. [Mpbl 3BapoLe 3a rapaHTblliHbIM abCclyroyBaHHEM
abaBa3koBa NaBiHHA ObILb Npaa'syneHa kynyas anbbo KeiTaHLUbis ab annaue.
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Y3BEK

SHARBAT CHIQARGICH

TA'RIFI

. Itarish moslamasi
. Qopgoqgning og’zi

Qopgoq

. Filtrlovchi girg’ich

. Sharbatni yig'ish uchun idish

. Sharbatni quyish uchun jo’'mrak

. Fiksatorlar

. Mevalar qoldiglari uchun konteyner

Motorli blok

10. Ishlash rejimlarini o’zgartirish dastagi
11. Sharbat uchun idish, ko’pikni ajratish

moslamasi bilan

MUHIM EHTIYOT CHORALARI

Elektr asbobdan foydalanishni
boshlashdan avval ushbu foydalanish
qo’llanmasini diqqgat bilan o’qib chiqging.

Ushbu foydalanish qo’llanmasini saglab
goling, uni keyinchalik ma’lumot uchun
material sifatida saglab qo’ying.

Uzluksiz ishlash uchun maksimal

yo’l qo’yiladigan vaqt — ko’pi bilan 2
daqiga, kamida 1 daqigalik tanaffus
bilan.

Ushbu asbobdan fagat uinng magsadiga
muvofig, yo’rignomada ta’riflangani kabi
foydalanish lozim.

Asbobni elektr tarmog’iga ulashdan

avval asbobda ko’rsatilgan kuchlanish
uyingizdagi elektr tarmog’ining
kuchlanishiga mos kelishiga ishonch hosil
qiling.

Sharbat chiqgargichdan barqgaror yassi
tekis yuzada foydalaning.

Asbobdan birinchi foydalanishdan

avval ozig-ovgat mahsulotlariga tegishi
mumkin bo’lgan barcha yechib olinadigan
detallarni yaxshilab yuvib chiqging.
Filtrlovchi qirg’ichni gqo’lingizda
ushlaganda ehtiyot bo’ling, chunki
qirg’ichning o’tkir kesuvchi tig’lari mavjud.
Sharbat chigargichning har bir
ishlatilishidan avval uning filtrlovchi
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girg’ichini tekshiring. Agar Siz unda
yoriglarni yoki biror-bir boshqa
shikastlanishlarni aniglasangiz,
buyumdan foydalanishni darhol to’xtating
va uning filtrlovchi girg’ichini darhol
almashtiring

Faqat yetkazib berish majmuasiga
kiradigan detallardan yoki uchliklardan
foydalaning.

Asbobdan xonalardan tashqgarida
foydalanish tagiglanadi.

Asbobni va tarmoq simini issiq
yuzalardan, issiglik manbalaridan va o’tkir
jismlardan uzoqda saqglang.

Buyumdan foydalanishni boshlashdan
avval uning barcha detallari to’g’ri
o’rnatilganligiga ishonch hosil giling.
Sharbat chiqargichdan faqat sharbat
chigargichning qopqog’ida fiksatorlar
o’rnatilgan bo’lgandagina foydalanish
mumekin bo’ladi.

Qopgognnig og'ziga begona narsalarning
tushib goishiga yo’'l quymang. Sharbat
chiqarish jarayoni boshlanishidan avval
barcha yeyilmaydigan gismlarini olib
tashlang, shu qatorda mevalarning qattiq
po’stlog’ini yoki danaklarini (masalan,
olcha, shaftoli) olib tashlang.

Buyumning ishlashi davomida
mahsulotlarni mahsulot solish og’ziga
barmogqlar bilan yoki biror-bir buyumlar
yordamida tigish tagiglanadi, fagat itarish
moslamasidan foydalaning.

Asbob yogilganda qopgoqgning og’zi
ustiga yuzingizni yaqin keltirmang, aks
holda mevalar/sabzavotlar bo’laklari
gopgogning og’zidan uchib chigishi

va foydalanuvchiga shikast yetkazishi
mumekin.

Sharbat chiqargich go’shtni maydalash
va mahsulotlarni aralashtirish uchun
mo’ljallanmagan.

Sharbat chigargich elektr tarmog’iga
ulangan bo’lsa, uni ochib qismlarga
ajratish tagiqlanadi.
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Y3BEK

Fiksatorlar fagat buyumning
o’chirilganligidan va filtrlovchi qgirg’ichning
aylanishi to’liq to’xtaganidan keyin
ochilishi mumkin.

Asbobning korpusida namlik paydo
bo’lgan holda uni elektr tarmog’idan
o’chiring va korpusning ustini qurug mato
bilan arting.

Ish tugaganidan keyin darhol,
tozalashdan avval asbobni o’chiring va
tarmoq simining vilkasini rozetkadan olib
tashlang.

Tarmoq simining vilkasini nam qo’lingiz
bilan ushlamang.

Yoqilgan asbobni qarovsiz tashlab ketish
tagiglanadi.

Bolalarga asbobni o’yinchoq sifatida
foydalanishga ruxsat bermang.
Asbobdan bolalar yoki imkoniyatlari
cheklangan kishilar foydalanganda yoki
ularning yonida foydalanish paytida
alohida ehtiyot choralariga amal qilish
lozim.

Motorli blokni suvga yoki boshga
suyugliklarga botirish, shuningdek uni suv
ogimi ostida yuvish tagiglanadi. Motorli
blokni tozalash uchun nam matodan
foydalaning.

Tarmoq simi, vilkasi yoki boshga

detallar shikastlangan holda asbobdan
foydalanmang.

Moslamani mustaqil ravishda
ta’mirlamang. Tarmoq simi shikastlangan
holda yoki asbobni ta’mirlash uchun
ro’yxatdan o’tgan servis markaziga
murojaat qgiling.

Elektr asbobini qurugq, salqgin, bolalar yeta
olmaydigan joyda saqglang.

Moslama faqat uyda foydalanish uchun
mo’ljallangan, sharbat chigargichdan
tijorat magsadida foydalanish tagiglanadi.

Ishga tayyorlash

» Asbobni o’rami ichidan chigarib oling.

+ Birinchi marta yoqishdan avval asbobning
ish kuchlanishi eletr tarmoqgning

kuchlanishiga muvofiq ekanligiga ishonch
hosil giling.

» Asbobdan birinchi marta foydalanishdan
avval ozig-ovgat mahsulotlariga tegishi
mumkin bo’lgan barcha yechib olinadigan
detallarni yaxshilab yuvib chiging va
ularni quriting.

Eslatma:

Filtrlovchi qirg’ichni qo’lingizda ushlaganda
ehtiyot bo’ling, qirg’ichning o’tkir tig’lari va
sirti mavjud.

» Sabzavotlarni/mevalarni yaxshilab yuving
va zarur bo’lgan holda mahsulotlarni
solish og’ziga oson kiradigan mayda
bo’laklarga to’g’rang.

«Danakli» mevalardan (masalan,

olcha, shaftoli) sharbat olinganda

albatta ulardan avval danakchalarni olib
tashlang.

Sharbatni tayyorlash

Sharbat chiqargichni tekis quruq
yuzaning ustiga qo’ying.

Asbobni yig'ishdan avval uning
o’chirilganligi va elektr tarmog’idan
uzilganligiga ishonch hosi qiling.
Sharbat yig'ish uchun idishni (5) motorli
blok (9) ustiga o’rnating.

Filtrlovchi qirg’ichni (4) sharbat yig'ish
uchun idishning (6) ustiga o’rnating.

Eslatma: - Filtrlovchi girg’ichning biror-
bir shikastlari aniklanganda undan
foydalanmang.

» Sharbat yig'ish uchun idish ustiga (5)
gopgoqni (3) o’rnating.

* Meva qoldiglari uchun konteynerni (8)
o’rnating.

» Sharbatni quyish uchun jo’'mrak ostiga (6)
idishni (11).

 Fiksatorlarni (7) vertikal holatga
o’rnating va ular bilan gopgoqni (3)
mustahkamlang.
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Tarmoq simining vilkasini rozetkaga
kiriting.

Sharbat chigargichni yoqging, ishlash
tezligini o’zgartirish dastagini (10) «1/past
aylanish tezligi» yoki «2/yuqori aylanish
tezligi» holatiga o’tkazing.

Sharbat chiqargichni maksimal tezlikda
ishlayotgan holda gisqa muddatga yoqish
uchun «*/Puls» rejimidan foydalaning.

Eslatma:

«1/past aylanish tezligi» yumshoq
mevalardan/sabzavotlardan sharbatni
chiqarish uchun (pomidoriar, nok,
qulupnay, apelsinlar, olxo’ri, uzum,
qgovoq, piyoz, bodring va hokazo).
«2/yuqori aylanish tezligi» qattiq
mevalardan/sabzavotlardan sharbatni
chiqarish uchun (artishoklar, sabzi,
olmalar, qalampir, lavlagi, kartoshka,
ananaslar, qovoqchalar, selderey,
ismaloq, shivit, ogbosh piyoz va hokazo).
«*/Puls» rejimi, «2/yuqori aylanish tezligi»
rejimi bilan bir xil, lekin bunda ishlash
rejimlarini o’zgartirish dastagi bunda
mustaxkamlanmaydi.

sharbat chiqargich faqat uning barcha
yechib olinadigan qismlari to’g’ri
o’rnatilgan va ustki qopqog’ining
fiksatorlari (7) mustahkamlangan
holdagina yoqiladi.

Ozig-ovgat mahsulotlarini fagat asbobning
dvigateli ishlayotgan paytida soling.
Dastavval bo’laklarga to’g’rab
tayyorlangan mahsulotlarni gopgogning
(3) og’ziga (2) asta-sekin soling va

ularni itarish moslamasi (1) bilan ozgina
bosing. Itarish moslamasini qattiq
bosmang, chunki bu olingan sharbatning
sifati pasayishiga va hatto filtrlovchi
girg’ichning (4) aylanishi to’xtab qolishiga
olib kelishi mumkin.

Barmogqlarni yoki boshga buyumlarni
gopgogning (3) og'ziga (2) tigish
tagiglanadi.

« Ishlash paytida filtrlovchi girg’ichning (4)
holatini filtrlovchi to’rning meva goldiglari
bilan tigilib qolishi yuzasidan vagt-vaqti
bilan tekshirib turing, va zarur bo’lganda
filtrlovchi qgirg’ichni (4) yuving.

* Meva qoldiglari uchun konteynerning
(8) to’lib golmasligini nazorat qilib turing.
Agar konteyner (8) to’lib golgan bo’lsa,
sharbat chiqargichni o’chiring, tarmoq
simining vilkasini rozetkadan chigarib
oling, sharbat chigargichni gismlarga
ajrating va konteynerdan (8) meva
goldiglarini olib tashlang.

» Sharbat uchun idishning (11) to’lib
golishini kuzatib turng, vaqt-vaqti bilan
undan sharbatni to’kib oling.

» Sharbatni chigargichdan
foydalanganingizdan keyin ishlash
rejimlarini o’zgartirish dastagini (10)
«OFF» holatiga o’tkazib, uni o’chiring,
filtrovchi girg’ichning (4) to’liq to’xtashini
kutib turing va tarmoq simining vilkasini
rozetkadan chigarib oling.

» Sharbat chigargichdan har gal
foydalanishdan keyin uni gismlarga
ajratish va tozalashni amalga oshiring:

- Mahsulotlarni itarish moslamasini (1)
gopgoq og'zidan (2) chigarib oling.

- Fiksatorlarni tushiring (7).

- Ustki gopgog’ini yechib oling (3).

- Sharbat yig'ish uchun idishni (5) va
filtrovchi girg’ichni (4) chigarib oling.

- Ish tugaganidan keyin darhol barcha
ishlatiladigan detallarni yechib oling va
yuvib tashlang.

DIQQAT: «Qattig» mevalardan/
sabzavotlardan sharbat tayyorlaganda 1
daqigadan ortiq uzluksiz ishlashga yo’l
go'’yilmaydi, bunda sharbat chigargichni
yoqish o’rtasidagi oralig kamida 1 daqiqani
tashkil etishi kerak. Sharbat chigargichning
uch marta ishlatilishidan keyin uni 15
daqiga vaqtga o’chirib qo’ying.

Ba’zi «gattiq» mevalardan/sabzavotlarni
gayta ishlash sharbat chigargichning ishini
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Y3BEK

sekinlashtirishi yoki hatto elektr motorning
ortigcha iqizib ketishiga olib kelishi mumkin.

Foydali maslahatlar

+ Fagat yangi meva va sabzavotlardan
foydalaning, chunki ularda ko’proq sharbat
bo’ladi.

» Sharbatni  tayyorlash ~ uchun turli
sabzavotlardan (sabzi, bodring, lavlagi,
selderey poyalari, ismaloq, pomidor)
yoki mevalardan (olma, uzum, ananas,
apelsinlar) foydalanish mumkin.

+ Po’stlog’ini yoki ingichka po’stini tozalash
shart emas, mevalardan fagat qalin
po’stini tozalash kerak bo’ladi (masalan,
ananas yoki xom lavlagidan).

* Olma sharbatini tayyorlashda uning
to'yinganligi va ta'mi ishlatilayotgan
olmalarning turiga bog’liq ekanligini
unutmang. Sizga eng a’lo mos keladigan
sharbat beruvchi olma navini tanlang.
Mevalarning sharbatini po’stlog’i bilan
sigib oling. Mevaning o’rtasini tozalash
shart emas.

» Olma sharbati o’'ta tez qorayadi, unga bir
nechta tomchi limon sharbatini tomizing,
bu sharbatning qorayish jarayonini
to’xtatib qo’yadi.

» Sharbatni uning tayyorlanganidan keyin
darhol iching. Havoda uzoq saglaganda
sharbat o’zining ta’'mi sifatini va ozuga
giymatini yo’qotadi.

« Agar sharbat sovutgichda saqlanadigan
bo’lsa, u sovutgichda saglanayotgan
boshqa ozig-ovqatlarning begona hidini
o’ziga singdirmasligi uchun uning idishini
qopgoq bilan yoping yoki uni gopqoqli
toza butilkaga quyib oling. Sharbatni
metall idishda saglash mumkin emas,
chunki u shunday yogimsiz ta’miga ega
bo’lishi mumkin.

» Sharbat chigargichda tarkibida kraxmal
yoki pektin ko’p bo’lgan mevalarni,
masalan, banan, papayya, avokado,
anjir, o’riklar, mango, qizil goraqgat va
qoragatlarning sharbatini chigarish

tavsiya etilmaydi. Bunday mevalarning
sharbatini olish uchun boshga oshxona
asboblaridan foydalaning.

» Sharbat chigargich juda qattiq va ko’p
tolali mahsulotlarni, masalan, kokos,
ravoch yoki behi kabilarning sharbatini
olish uchun mo’ljallanmagan.

SHARBAT CHIQARGICHNI TOZALASH

« Ishlash tugaganidan keyin yoki
tozalashdan avval doimo asbobni o’chiring
va uni elektr tarmog’idan olib qo’ying.

* Yechib olinadigan detallarni neytral
yuvish vositasi qo’shilgan iliq suv bilan
yuvish tavsiya etiladi.

« Filtrovchi qirg’ichning teshiklarini orga
tomonidan yuvish qulayroq bo’ladi.
Filtrovchi girg’ichni yuvish paytida ehtiyot
bo’ling, qirg’ichning o’tkir yuzasi mavjud.
Filtrovchi girg’ichni yuvish uchun idish
yuvish mashinasidan foydalanmang.

» Sharbat chigargichning motorli blokini
nam mato bilan arting. Motorli blokni
suvga botirish yoki uni suv ogimi ostida
yuvish taqgiglanadi.

* Yuvish paytida qgattiq gubkalardan,
abraziv, agressiv tozalash vositalaridan,
shuningdek erituvchilardan
foydalanmang.

« Ba’'zi mahsulotlar, masalan, sabzi,
pomidor yoki lavlagi, sharbat
chigargichning plastmassa detallarini
bo’yashi mumkin. Dog’larni tozalash
uchun o’simlik moyidan foydalanish
mumkin, shundan keyin detallarni
yumshoq yuvish vositasi qo’shilgan iliq
suv bilan yuvib, keyin ularni quritish kerak.

SAQLASH

« Asbobni saqglash uchun olib qo’yishdan
avval ushbu asbob elektr tarmog’idan olib
go'’yilganligiga ishonch hosil giling.

* SHARBAT CHIQARGICHNI TOZALASH
bo’limining talablari amallarini bajaring.

« Asbobini quruqg, salqin, bolalar yeta
olmaydigan joyda saqlang.
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NOSOZLIKLARNI ANIQLASH VA BARTARAF ETISH

Nosozlik Uni bartaraf etish usullari

Bu normal holat, chunki elektr motorida ko’mir
cho’tkalarining moslashuvi uchun bir gancha vaqt talab
etiladi.

1. Sharbat chigargich to’g’ri yig'ilganligini tekshiring,
lo’kidon yopqichlari yopig holatda ekanligiga ishonch osil
qiling.

2. Tarmoq rozetkasida kuchlanish borligini tekshiring,
buning uchun rozetkaga istalgan mos keladigan elektr
asbobini ulab ko’ring.

1. 1. Filtrlovchi to'r tigilib qoldi:

- Sharbat chigargichni o’chiring, tarmoq vilkasini rozet-
kadan olib qo’ying.

- Elektr motori to’xtaganida, filtrlovchi girg’ichni tekshiring.
- Filtrlovchi girg’ichni tozalang va yuving.

1. Filtrlovchi girg’ichning bir tomonida meva goldiglari yo-
pishib golgan bo’lishi mumkin:

- Sharbat chigargichni o’chiring, tarmoq vilkasini rozet-
kadan olib qo’ying.

- Elektr motori to’xtaganida filtrlovchi girg’ichni tekshiring.
- Filtrlovchi girg’ichni tozalang va yuving.

2. Filtrlovchi girg’ichning shikastlanishi:

- Filtrlovchi girg’ichni ko'rib chiging. Shikastlanishlari yoki
yoriglari bo’lgan holda filtrlovchi girg’ichni almashtiring.

Sharbat chigargich birinchi marta yoqil-
ganda yoqimsiz hid paydo bo’ladi

Sharbat chigargich ishlamayapti

Chigadigan sharbatning migdori keskin
kamaydi

Ishlash paytida sharbat chigargich juda
qattiq tebranadi.

Sharbat chigargichning ishlashi pay-
tida kuchli shovgin bo’lib, yogimsiz hid
seziladi, u kuchli isib ketadi, tutun paydo
bo’ladi va hokazo.

Sharbat chigargichdan foydalanishni darhol to’xtating, uni
tarmogdan o’chiring va uni ko’rib chigish yoki ta’'mirlash
uchun ro’yxatga olingan servis markaziga murojaat qiling.

Texnik xususiyatlar:
Ta’'minot kuchlanishi: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maksimal iste’mol gilinadigan quvvati: 450 W

Nwnab 4Jukapysqu Xuxo3 xycycusmnapuHu onduHOaH mMabiym KurnmacdaH y3sapmupuul
XYKYKUHU cakrnab konadu.

Xuxo3HuH2 uwnaw myddamu 3 lundaH Kam amac

Kadonat waptnapu

Ywby xuxo3ra kaconat bepuvw macanacvga Xyayoui gunep €ku ywby Xumxo3 xapug
KWNWHIaH KoMMNaHusira Mypoxaat KunuHr. Kacca yeku €kvm xapugHu TacauknoBun Goluka
6ump MonuaBMI XyxokaT kadonaTt xm3maTnHu 6epuil wapTu xmcobnaHaaw.

45

MW-1101.indd 45 27.05.2009 9:40:50



GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate.
A serial number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the produc-
tion date. For example, serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured
in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen
Eigenschaften dargestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier
Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer
0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jata nponssoacTea n3aenvs ykasaHa B CepMnHoM HomMepe Ha Tabnnyke ¢ TeXHUYeCKUMM
DaHHbIMKU. CepuiiHbIl HOMep NpeacTaBaseT cobol oagMHHaAALATU3HAYHOE YMCIO, NepBbIe
yeTblpe uMdpbl KOToporo obo3HadvaloT gaty npousBoacTea. Hanpumep, cepuiiHbii
HoMep 0606XXXXXXX 03Ha4YaeT, 4To n3aenme Ob110 NPON3BeaeHO B NIOHE (LUecToi MecsiL)
2006 ropa.

Kz

ByMbIMHbIH LWbIFAPbINFaH Mep3iMi TEXHUKanNbIK AepekTepi 6ap kecteneri cepuanblk Hemipae
kepceTinreH. Cepusanblk HOMIp OH 6ip caHHaH Typagbl, OHbIH BipiHLWI TEPT caHbl LWbiFapy
Mep3imMiH Gingipeai. Meicanbl, cepusanblk Hemip 0606xxxxxxx Gonca, 6yn Oynbim 2006
XbINAbIH, MaycbiM anbiHAa (anTbIHLbI ai) XacarnfFaHblH 6ingipesi.

BG

JataTta Ha Npon3BOACTBO HAa U3OENMEeTO e NocoYeHa B cepuiiHmg HoMmep Ha Tabnuuara
C TexHmyeckn gaHHn. CepumnHUSAT HOMep e eaMHaAeceT3HaqyHO YMCo, MbpPBUTE YeTUpu
undpn Ha KOETO O3Ha4yaBaT gatara Ha NPOM3BOACTBO. Hanpumep, cepuimHmnat HomMep
0606xxXXXXX 03Ha4yaBa, Ye n3agenmetTo e 61uno NPoM3BeneHo Npes IHU (LLecTn Mecell)
2006 roguHa.

HU

A termékgyartas datuma szerepel a mlszaki adatok tablazataban levd sorozatszamban.
Sorozatszam ez a tizenegy jegybdl allé6 szam, amelynek elsd négy jegye a gyartas datumat
jelent. Példaul, 0606xxxxxxx sorozatszam azt jelent, hogy a terméket 2006. év juliusaban
(hatodik hénapjaban) gyartottak.

RO

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul
de serie reprezintd un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data
fabricarii. De exemplu, daca numarul de serie este 0606xxxxxxx, iTnseamna ca produsul
dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

PL

Data produkcji wyrobu zawarta w numerze seryjnym podana jest na tabliczce z danymi
technicznymi. Numer seryjny sktada sie z liczby jedynastocyfrowej, w ktorej pierwsze cy-
fry oznaczajg date produkcji. Na przyktad, numer seryjny 0606xxxxxxx 0znacza, ze wyrob
zostat wyprodukowny w czerwcu (sz6sty miesigc) 2006 roku.
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Ccz

Datum vyroby spotrebice je uveden v sériovém Cisle na vyrobnim Stitku s technickymi tda-
ji. Sériové ¢islo je jedenactimistni €islo, z nichZ prvni Etyfi islice znamenaji datum vyroby.
Napfiklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebi¢ byl vyroben v €ervnu (Sesty
mésic) roku 2006.

UA

Jata BMpoGHULTBA BMPOOY BKasaHa B CEPIAHOMY HOMepi Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMU
naHumn. CepiiHnin HOMep NPeACcTaBnse COO0I0 O ANHAAUATU3HAYHE YNCTO, NEPLLi HOTUPK
uMdpu AKOro o3HavaloTb Aaty BMpobHuuTea. Hanpuknaa, cepiiHnii Homep 0606XXXXXXX
0O3Hauvae, Wo BMpib 6yB BUrOTOBIEHMIA B YePBHI (LLOCTMIA Micsiub) 2006 poky.

BEL

Jata BbiITBOpYacLi Bbipaby nakasaHa Y cepbliHblM HyMapbl Ha Tabniyke 3 TaXHIYHbIMI
hansexbiMi. CepblliHbl HyMap NpaacTaynse cabolo aasiHalLuaTae YbiCo, NepLUbIs HaTbIpbl
niybbl akora abasHavaloupb gaty BelTBOpYacyi. Hanpbiknan, cepbliiHbl Hymap 0606XXXXXXX
asHauae, WTo Bblpab 6bly 3pobieH Y 4apBeHi (LocTbl Mecsu) 2006 roaa.

uz

XKuxos uwnab yvkapunraH MyaaaT TEXHUK XyCyCUaTnap KypcatunraH naexadagarv

cepus pakamuga kypcatunraH. Cepust pakamm yH outTa coHaaH nbopat 6ynub ynapHuHr
OVpUHYM TypTTacK nwnab Ymkapunrad BakTHU ndoga atagu. Mucon yuyH 0606XXXXXXX
cepus pakamm xnxo3 2006 MMAHWUHT MIOH orMnaa (ONTUHYM OMAa) UWNad YNKAPUITaHNTUTMHA
ovnanpagu.
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