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ENGLISH

SANDWICH MAKER

Description

1. Power indicator
2. Ready indicator
3. Handles

4. Handles clip

Attention!

For additional protection it is reasonable to install
a residual current device (RCD) with nominal
operation current not exceeding 30 mA. To install
RCD contact a specialist.

Safety measures

Observe the following safety measures when

using electric units:

+ Read this instruction manual carefully.

+ Use the unit according to its intended pur-
pose only, as it is set forth in this instruc-
tion manual. Mishandling the unit can lead to
its breakage and cause harm to the user or
damage his/her property.

+ Before switching on the unit, make sure that
the mains voltage corresponds to the voltage
specified on the unit housing.

« Power cord is equipped with “euro plug”; plug
it into the socket with reliable grounding con-
tact.

+ Place the unit on a flat, stable heat-resistant
surface with free access to the mains socket.

« Install the unit in places with proper ventila-
tion. To avoid fire do not place the unit near
curtains and do not cover it during operation.

+ Do not use the unit outdoors.

+ Itis forbidden to use the unit in rooms where
inflammable substances are stored or used.

+ Do not use the unit near gas-stoves or heat-
ers; do not place the unit on hot surfaces.

+ Do not let the cord hang over the edge of a
table, or touch sharp edges or hot surfaces.

+ Do not twist the cord and do not wind it up
round the unit body.

+ When unplugging, do not pull the cord, take
the plug.

+ Do not touch the power cord plug with wet
hands.

+ Do not use the unit next to kitchen sink, do
not expose it to moisture.

« In order to avoid electric shock do not
immerse the power cord, the power plug or
the unit itself in water or any other liquids. If it
happened DO NOT TOUCH the unit, unplug it
immediately and only then take it out of water.
Apply to the authorized service center for
testing and repairing the unit.

+ Check the cord insulation integrity periodi-
cally.

« Never use the unit if the power cord or the
plug is damaged, the unit works improperly
or after it fell into water.

+  Be careful: unit body heats up strongly during
operation, do not touch hot surfaces.

+ Do not move the unit until it cools down com-
pletely.

« In order to avoid fire, do not put very thick
slices of bread into sandwich maker and do
not wrap them into foil.

ATTENTION! Take the sandwiches out of

the unit immediately after cooking. Keeping

sandwiches in the unit for a long time can
burn them.

+ Never use sharp objects to take foods out of
the sandwich maker, it can damage the non-
stick coating.

+ For children safety do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.

Attention! To prevent suffocation do not allow

children to play with polyethylene bags and film.

Such plastic bag is not a toy!

+ Keep the unit out of reach of children.

» Never allow children to use the unit as a toy.

+ This unitis notintended for usage by children
or disabled persons unless they are given all
the necessary instructions by a person who
is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger, that can
be caused by improper usage of the unit.

« Do not leave the operating unit unattended.

+ Unplug the unit, if you do not use it or before
cleaning.

+ Do not repair the unit by yourself. If you find
any damages, unplug the unit and apply to
the authorized service center.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD
USAGE ONLY

Using the unit

+ Before switching on the unit, make sure that
the mains voltage corresponds to the voltage
specified on the unit housing.

+  Wipe the non-stick coating with a damp cloth
or a sponge and then rub it dry.

+ Before using the unit for the first time, add
a little vegetable oil on the non-stick coat-
ing of operating surface and spread it. Wipe
the surplus oil with a paper cloth, close the
unit and insert the plug into the socket for
5-10 minutes and then unplug the unit.

Note: When using the unit for the first time,

foreign smell from the operating surface can

appear. Itis normal.

Making sandwiches

+ Put a slice of bread on the lower non-stick
surface; put the filling on the slice, cover with
the second slice of bread, carefully press the
handles (3) together and close the clip (4).

« Insert the plug into the socket — the power
indicator (1) will light up.

+ Once the preset temperature is reached the
indicator (2) will light up.

+ Open the unit and check whether the sand-
wiches are ready. Depending on your taste,
you can remove sandwiches immediately
after the indicator (2) lights up or wait for
some time.

+ After the sandwiches are ready, take the
plug out of the socket and open the lid. Take
out the ready sandwiches with the help of
a wooden spatula. Do not use sharp metal
objects in order not to damage the non-stick
coating.

+  Keep the unit closed if you do not use it.

Tips

+ For the best results use medium slices of
bread. Cooking time depends on the thick-
ness of slices and sort of bread.

+ You can use wheat flour bread as well as rye
flour bread.

+ Cut bread into slices of required size.

+ Use vegetable oil or ordinary margarine to
smear the slices, as other fats burn.

+ Do not put too much filling otherwise it leaks.

+ Do not use filling from vegetables that wilt
under high temperature (lettuce, cucumber).
You can have good results using tomatoes
and onions.

Cleaning and maintenance

+ Disconnect the unit from the mains.

+ Letthe unit cool down completely, itis recom-
mended to open the upper lid for this.

+ Remove the breadcrumbs, wipe the non-
stick coating with a damp cloth, using a soft
detergent, and rub it dry.

+ Never use abrasives or metal sponges
for cleaning, as they can damage the unit
non-stick coating or outer appearance of
unit.

+ Never immerse the unit into water!

WARNING: When making sandwiches do not
use aluminum foil, paper packaging or other
objects, as they can cause fire.

Storage
+ Clean the unit before taking it away for stor-
age.

+ Wind the power cord.
+  Keep the unit away from children in a dry
cool place.

RECIPES

Cheese and ham sandwich

- 2slices of rye or wheat bread, smeared with
vegetable oil

+ 1slice of cheese

+ 1slice of ham.

Put a slice of bread (oiled side down) on the

inner surface, put a slice of cheese and a slice of

ham on the bread, cover with the second slice of

bread (oiled side up), carefully press the handles

(3) together, then close the clip (4).

Instant breakfast sandwich

- 2slices of rye or wheat bread,

« half tomato (cut into slices),

+ 1slice of bacon.

Put a slice of bread, slices of tomato, a slice of
bacon on the inner surface, cover with the sec-
ond slice of bread, carefully press the handles (3)
together, then close the clip (4).

Bean and bacon sandwich

- 2slices of rye or wheat bread, smeared with
vegetable oil

- 509 of bacon, sliced

« 50 g of beans in tomato sauce.

Mix the sliced bacon with the beans and small

amount of mustard (to taste). Put a slice of bread

(oiled side down) on the inner surface, put the

mixture, cover with the second slice of bread

(oiled side up), carefully press the handles (3)

together, then close the clip (4).

Welsh cheese sandwich

«  2slices of rye or wheat bread, smeared with
vegetable oil

+ 50 g of grated cheese

+ 1/4 teaspoon of mustard

+ salt

+ ground black pepper.

Mix cheese with mustard, add salt and pepper

to taste. Put a slice of bread (oiled side down)

on the inner surface, put the mixture, cover with

the second slice of bread (oiled side up), care-

fully press the handles (3) together, then close

the clip (4).

Banana sandwich

«  2slices of rye or wheat bread, smeared with
vegetable oil

+ 1/4 sliced banana

+ apiece of chocolate.

Put a slice of bread (oiled side down) on the inner

surface, put a piece of chocolate, sliced banana,

cover with the second slice of bread (oiled side

up), carefully press the handles (3) together,

then close the clip (4).

+ Serve sandwiches hot.

Technical specifications
Power supply: 220-240 V ~ 50/60Hz
Maximal power consumption: 750 W

The manufacture preserves the right to change
the specifications of the unit without a prelimi-
nary notification.

Service life of the unit is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt
must be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-

c € Requirements as laid down by the Council
Directive 2004/108/EC and to the Low
Voltage Regulation (2006/95/EC)

DEUTSCH

SANDWICHGERAT

Beschreibung

1. Betriebskontrolleuchte

2. Betriebsbereitschaftsanzeige
3. CGriffe

4. Griffsperre

Achtung!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den
FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.

SicherheitsmaBnahmen

Beim Gebrauch der elektrischen Gerate sind wichtige

SicherheitsmaBnahmen zu beachten:

+  Lesen Sie diese Betriebsanleitung aufmerksam
durch.

+ Nutzen Sie das Gerat nur bestimmungsgeman, wie
es in dieser Bedienungsanleitung beschrieben ist.
Nicht ordnungsgemaBe Nutzung des Gerats kann
zu seiner Storung fiihren, einen gesundheitlichen
und materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

+ Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass
die Spannung des Gerats mit der Netzspannung
Ubereinstimmt.

+ Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker” ausge-
stattet; schalten Sie diesen in die Steckdose mit
sicherer Erdung ein.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile hitzebestan-
dige Oberflache so auf, dass ein freier Zugang zur
Steckdose gewahrt wird.

+  Benutzen Sie das Gerat nur in gut beliifteten
Platzen. Um die Feuergefahr zu vermeiden, stel-
len Sie das Gerat auf keinen Fall in der Nahe von
Vorhéngen oder Gardinen, bedecken Sie es wah-
rend des Betriebs nicht.

+ Esist nicht gestattet, das Gerat drauen zu nutzen.

+  Es ist nicht gestattet das Gerat in Rdumen mit
leichtentziindbaren Stoffen aufzubewahren.

+ Benutzen Sie das Gerat in der Ndhe von Gasherden
und Heizgeraten nicht. Es ist auch nicht gestattet,
das Gerat auf heiBen Oberflachen zu stellen.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch
nicht frei hangt, sowie heiBe Oberflachen nicht
berihrt.

+ Esistnicht gestattet, Netzkabel zu iberdrehen und
es um das Gehduse des Geréts abzudrehen.

+ Es ist nicht gestattet, das Gerét beim Abschalten
vom Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten Sie
es am Stecker.

+ Greifen Sie den Stecker des Netzkabels mit den
nassen Handen nicht.

+ Es ist nicht gestattet, das Gerat in der Nahe
vom Kiichenwaschbecken zu nutzen und der
Feuchtigkeit auszusetzen.

+ Tauchen Sie das Netzkabel, den Netzstecker
oder das Gerat selbst nie ins Wasser oder andere
Flissigkeiten, um das Stromschlagrisiko zu ver-
meiden. Falls das Gerét ins Wasser gefallen ist,
BERUHREN SIE ES NICHT, aber schalten Sie es
sofort vom Stromnetz ab und danach holen Sie es
aus dem Wasser. Um das Gerat tberpriifen und
reparieren zu lassen, wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst.

+ Prifen Sie periodisch die Ganzheit des Netzkabels.

+ Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen, wenn
das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt
sind, wenn Stérungen auftreten und wenn es her-
untergefallen ist.

+ Seien Sie vorsichtig: Wahrend des Betriebs wird
das Gehduse des Geréts stark erhitzt, beriihren Sie
nie heiBe Oberflachen des Gerats.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu transportieren,
bevor es komplett abgekdihlt wird.

Um das Brandrisiko zu vermeiden, ist es nicht
gestattet, zu dicke Brotscheiben ins Sandwichgerat
hereinzustecken und diese in Alu-Folie einzuwi-
ckeln.

ACHTUNG! Nehmen Sie Sandwiches sofort nach

der Zubereitung heraus. Lidngeres Bleiben von

Sandwiches im eingeschalteten Geridt kann zum

ihren Anbrennen fiihren.

+ Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel aus dem
Sandwichgerat mit scharfen Gegenstanden her-
auszunehmen, es kann die Antihaftbeschichtung
beschadigen.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiiten, die als Verpackung verwendet wer-
den, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder

Folien nicht spielen. Sie sind kein Spielzeug!

+  Bewahren Sie das Gerat in einem flir Kinder unzu-
ganglichem Ort auf.

Es ist nicht gestattet, das Gerat den Kindern als
Spielzeug zu geben.

Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, auBer wenn
die Person, die fir ihre Sicherheit verantwort-
lich ist, ihnen entsprechende und verstandliche
Anweisungen (iber sichere Nutzung des Gerats und
die Gefahren bei seiner falschen Nutzung gibt.

+ Lassen Sie das eingeschaltete Gerét nie unbeauf-
sichtigt.

+ Schalten Sie das Gerat vom Stromnetz ab, wenn

Sie es langere Zeit nicht nutzen.
Esist nicht gestattet, das Geréat selbstandig zu repa-
rieren. Bei der Feststellung von Beschadigungen
schalten Sie das Gerat vom Stromnetz ab und wen-
den Sie sich an einen autorisierten Kundendienst.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH
IM HAUSHALT GEEIGNET

Nutzung des Gerits

+ Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass
die Spannung des Gerats mit der Netzspannung
ibereinstimmt.

+  Wischen Sie die Antihaftbeschichtung mit einem
feuchten Tuch oder einem Schwamm ab , danach
trocknen Sie es.

+ Vor der ersten Nutzung des Gerats schmieren Sie
die Antihaftbeschichtung der Arbeitsflichen mit
kleiner Menge Pflanzendl ein und verteilen Sie es
gleichméaBig. Entfernen Sie das Restpflanzendl mit
einem Papiertuch, klappen Sie das Gerét zu und
schalten Sie den Netzstecker in die Steckdose fiir
5-10 Minuten ein, danach schalten Sie das Gerat
aus.

Anmerkung: Verbrennung von Heizelementen beim

ersten Einschalten des Geréts kann zur Entstehung

des Rauchs oder eines fremden Geruches fiihren - es
ist normal.

Zubereitung von Sandwiches

+ Legen Sie eine Brotscheibe auf die untere
Antihaftbeschichtung, legen Sie darauf die Fiillung,
decken Sie die Brotscheibe mit der zweiten
Brotscheibe zu, driicken Sie vorsichtig die Griffe
(3) zusammen und klappen Sie die Sperre (4) zu

+ Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die
Steckdose, dabei leuchtet Betriebskontrolleuchte
(1) auf.

Beim Erreichen der eingestellten Temperatur
leuchtet die Anzeige (2) auf.

+ Offnen Sie das Sandwichgerat und priifen Sie,
ob Sandwiches fertig sind. Abh&ngig von Ihrem
Geschmack kdnnen Sie Sandwiches gleich nach
der Ausschaltung der Anzeige (2) herausnehmen
oder noch einige Zeit abwarten.

+ Wenn Sandwiches bereit sind, ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose heraus und 6ffnen
Sie den Deckel. Nehmen Sie die zubereiteten
Sandwiches mit einer Holzschaufel heraus. Es ist
nicht gestattet, scharfe Metallgegensténde fur
die Herausnahme von Sandwiches aus dem Gerat
zu nutzen, weil die Antihaftbeschichtung dadurch
beschadigt werden kann.

Wenn Sie das Gerat nicht nutzen, bewahren Sie es
geschlossen auf.

Nutzhinweise

+ Um ein besseres Ergebnis zu erzielen, nut-
zen Sie nur Brotscheiben mittlerer GroBe. Die
Zubereitungszeit von Sandwiches hangt von der
Dicke der Brotscheiben und der Brotsorte.

+ Sie konnen Brot aus Weizen- oder Roggenmehl
verwenden.
Schneiden Sie Brot in Scheiben der jeweiligen
GroBe.
Nutzen Sie zum Schmieren von Brotscheiben
Pflanzendl oder gewdhnliche Margarine, weil ande-
re Fette anbrennen.

+ Geben Sie in Sandwiches nicht zu viel Fillung zu,
sonst wird sie ausflieBen.
Nutzen Sie keine Fillung aus dem Gemiise, das
unter der Einwirkung der Temperatur (Salat, Gurke)
dorrt. Die Nutzung von Tomaten und Zwiebeln gibt
gute Ergebnisse.

Reinigung und Pflege

+ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz ab.
Lassen Sie das Gerat komplett abkihlen, 6ffnen
Sie dafiir der oberen Deckel.
Entfernen Sie Brotkriimel, wischen Sie die
Antihaftbeschichtung mit einem feuchten Tuch aus,
nutzen Sie dabei ein weiches Reinigungsmittel,
danach wischen Sie diese mit einem trockenen
Tuch ab.
Es ist nicht gestattet, Metallblirsten und
Abrasivmittel fir die Reinigung zu nutzen, weil
die Antihaftbeschichtung oder das Aussehen des
Gerats dadurch beschadigt werden kénnen.

+ Esist nicht gestattet, das Gehduse des Geréts ins
Wasser zu tauchen!

Warnung: Es ist nicht gestattet, Alu-Folie,
Papierverpackung oder andere Gegenstande zu
nutzen, um das Brandrisiko zu vermeiden.

Aufbewahrung

+  Bevor Sie das Gerét zur langeren Aufbewahrung
wegpacken, lassen Sie es komplett reinigen.
Wickeln Sie das Netzkabel ab.

+ Bewahren Sie das Gerét in einem trockenen und flir
Kinder unzugénglichen Ort auf.

REZEPTE

Sandwich mit Kdse und Schinken

+ 2 mit Pflanzenol geschmierten Scheiben Weizen-
oder Roggenbrot,

+ 18Scheibe Kése,

+ 1Scheibe Schinken

Legen Sie eine Brotscheibe (mit der geschmier-

ten Seite nach unten) auf die Innenflache, legen Sie

eine Scheibe Kase und Schinken auf die Brotscheibe,

decken Sie die Brotscheibe mit der zweiten Brotscheibe

(mit der geschmierten Seite nach oben), driicken Sie

die Griffe (3) vorsichtig zusammen und klappen Sie die

Sperre (4) zu.

Schnelles Sandwich zum Friihstiick

« 2 Scheiben Weizen- oder Roggenbrot,

- 1/2 Tomate (in Scheiben zu schneiden),

+ 1Scheibe Bacon

Legen Sie eine Brotscheibe, Scheiben Tomate und eine
Scheibe Bacon auf die Innenflache, decken Sie die
Brotscheibe mit der zweiten Brotscheibe zu, driicken
Sie vorsichtig die Griffe (3) zusammen und klappen Sie
die Sperre (4) zu.

Sandwich mit Bacon und Bohnen

+ 2 mit Pflanzeno6l geschmierten Scheiben Weizen-
oder Roggenbrot,

+ 50 g geschnittener Bacon,

- 50 g Bohnen in Tomatensauce

Mischen Sie den geschnittenen Bacon mit Bohnen und

einer kleinen Menge Senf (nach Gechmack) zusam-

men. Legen Sie eine Brotscheibe (mit der geschmier-

ten Seite nach unten) auf die Innenflache, schmie-

ren Sie die Brotscheibe mit dem Gemisch, decken Sie

die Brotscheibe mit der zweiten Brotscheibe (mit der

geschmierten Seite nach oben), driicken Sie vorsich-

tig die Griffe (3) zusammen und klappen Sie die Sperre

(4) zu.

Walisisches Sandwich mit Kase

- 2 mit Pflanzendl geschmierten Scheiben Weizen-
oder Roggenbrot,

« 50 g Reibkése,

« 1/4 Teeloffel Senf,

«  Salz,

+ gemahlener schwarzer Pfeffer.

Mischen Sie Kase mit Senf zusammen, geben Sie

Salz und Pfeffer nach Geschmack zu. Legen Sie eine

Brotscheibe (mit der geschmierten Seite nach unten)

auf die Innenflache, schmieren Sie die Brotscheibe

mit dem Gemisch, decken Sie die Brotscheibe mit der

zweiten Brotscheibe (mit der geschmierten Seite nach

oben), driicken Sie vorsichtig die Griffe (3) zusammen

und klappen Sie die Sperre (4) zu.

Sandwich mit Banane

+ 2 mit Pflanzend6l geschmierten Scheiben Weizen-
oder Roggenbrot,

« 1/4 geschnittene Banane,

+ ein Stiick Schokolade.

Legen Sie eine Brotscheibe (mit der geschmierten

Seite nach unten) auf die Innenflache, legen Sie ein

Stiickchen Schokolade, geschnittene Banane auf

die Brotscheibe, decken Sie die Brotscheibe mit der

zweiten Brotscheibe (mit der geschmierten Seite nach

oben), driicken Sie vorsichtig die Griffe (3) zusammen

und klappen Sie die Sperre (4) zu.

+  Servieren Sie Sandwiches heiB.

Technische Eigenschaften
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximale Leistung: 750 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Gerdts ohne
Vorbenachrichtigung zu veréndern

Die Nutzungsdauer des Gerits betrégt 3 Jahre

Gewdhrleistung

Ausfiihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Geréte verkauft hat, be-
kommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man
wahrend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung
den Check oder die Quittung iber den Ankauf vorzu-
legen.

Das vorliegende Produkt entspricht den
Forderungen der elektromagnetischen
c € Vertrédglichkeit, die in 2004/108/EC - Richtlinie
des Rates und den Vorschriften 2006/95/EC (iber
die Niederspannungsgeréte vorgesehen sind.

PYCCKUH

COHABUYHULA

OnucaHue

1. iHaukaTop BKIIOYEHNS B CETb

2. lnavkaTop roTOBHOCTU CaHABUYEN
3. Pyukn

4. duikcatop py4yek

BHumanue!

[nsi AONONHNTENBHON 3aLlMThI B LIENW NUTaHUS Lene-
CO06Pa3HO YCTAHOBUTL YCTPONCTBO 3aLLUTHOMO OTKIII0-
YeHus (Y30) ¢ HOMUHasIbHBIM TOKOM CpabaTbiBaHusl, He
npesbilwaowmm 30 MA, ana ycraHosku Y30 obpatu-
TECb K Cneuuanucry.

Mepbi NpeaoCcTOPOXHOCTH

Mpu nCnonb30BaHUN SNEKTPUYECKUX MNpubBOpoB

cobntopaiite crenytolme npasuna 6e3o0nacHoOCTL:

+  BHMMaTenbHO NpoynTante MHCTPYKLUWMIO.
Vcnonb3yiiTe yCTPOICTBO TOSILKO MO €ro NpsiMoMy
Ha3HaYeHUI0, Kak M3NI0XEHO B AAHHON MHCTPYKLMN.
HenpasunbHoe o6palleHune C yCTPONCTBOM MOXET
MPUBECTU K €70 MOSIOMKE, MPUHMHUTL BPEA, MONb30-
BaTENO NN €0 UMYLLIECTBY.

MNepep BKIlOYEHVEM YOEAUTECH, YTO HAMPSXKEHNE B
3NEKTPUYECKON CETN COOTBETCTBYET HAMNPSKEHUIO,
yKasaHHOMY Ha Kopryce yCTpoicTBa.

CeTeBoli LHYP CHabXeH «€BPOBUKOMN»; BKIIOYAM-
Te ee B PO3ETKY, UMEIOLLYIO HAAEXHbI KOHTaKT
3a3emnenHus.

- Pa3meluaiite yCTPOMCTBO HAa POBHOW YCTONYMBOW
TENIOCTONKOM MOBEPXHOCTU TaK, YTOObl JOCTYN K
ceTeBoi po3eTke Obln CBOGOAHBLIM.

+  Wcnonb3yiiTe yCTPOIMCTBO B MECTax C XOpOLUei
BeHTUNsIUMen. Bo nsbexaHne BO3ropaHus HU B
KOEM Cnyyae He pa3mMeLlaiite yCTPOWCTBO PSAOM C
3aHaBeCKaMu UK LITOPaMun 1 He HakpblBaliTe ero
BO Bpemsi paboThl.

+ He ucnonb3yiiTe yCTPOMNCTBO BHE NOMELLEHWIA.

- Banpelaetcs vcnonb3oBaHuWe YCTpoMCcTBa B
NOMELLEHNSX, TAE XPAHATCS WM UCMNOMb3YIOTCS
NerkoBOCMIaMeHsIoLLMECS BELLLECTBA.

» He wncnonbayiite yCcTPOCTBO BOAM3M ra30BbIX NAUT
v oborpesateneit, He CTaBbTE YCTPONCTBO Ha ropsi-
4re NOBEPXHOCTY.

« CeTeBOW LWHYp He AOJIXEH CBUCATb CO CTONa Unu
conpukacartbCsi C OCTPbIMU KPasiMu UK FopsiynMmn
NOBEPXHOCTAMM.

+ He nepekpy4yvBaiiTe CETEBOW LUHYP U HE HAMaTbl-
BaliTe ero BOKpYyr Koprnyca ycTpoucTBa.

+  BblHMMas BUSIKY CETEBOMO LUHYpa U3 PO3ETKW, He
TAHUTE 3a CeTeBOI LWHYP, a 6epuTech 3a BUIKY
CETEBOrO LLHYpPa PYKOA.

+  He Geputech 3a BUSIKY CETEBOMO LUHYpPa MOKPbI-
MU pyKamu.

He nonb3yiTechb yCTPOMNCTBOM B HEMOCPEACTBEH-
HOI B6IM30CTN OT KYXOHHOW PaKOBUHbI U HE MOJA-
BepraiTe ero BO34eNCTBMIO Baru.

Bo usbexaHune ypapa 3nekTpuyeckum TOKOM
He norpyxaiTte CeTeBOl LUHYP, BUJIKY CETEBOIO
LUHYpa WK caMo YCTPOMCTBO B BOAY WAW ntobble
apyrue xuakoctu. Ecnm ato npowsowno, HE
MPUTPAFMBAWTEChH K yCTpOWCTBY, HEMEANEHHO
OTK/IIOYUTE €ro OT SJIEKTPOCETU, U TONbKO Nocie
3TOr0 MOXHO [A0CTaTb YCTPOMCTBO U3 BOAbI. [ns
NPOBEPKM NN PEMOHTa YCTPOCTBa CleayeT obpa-
WaTbCA B aBTOPU30BaAHHbIA (YNOJHOMOYEHHbI)
CEPBUCHbIN LLEHTP.

« [Mepuoaunyeckn npoBepsinTe LENOCTHOCTb N30 -
LM CETEBOIO LUHYpPA.

- 3anpewaeTcs UCNoNb30BaTb YCTPOWCTBO nNpwu
NOBPEXAEHUV CETEBOI BUIKU UM CETEBOTO LUHY-
pa, ecnv oHo paboTaeT ¢ nepebosimn, a Takxe
nocne ero nageHus.

- bByabTe OCTOPOXHbLI: BO BPeMsi paboTbl KOPMycC
YCTPOWICTBA CUJIbHO HarpeBaeTcs, He JoTparueaii-
TECb A0 rOPSHUX NOBEPXHOCTEN.

+ He nepemeLliaite ycTpoOCTBO, NOKa OHO MOJHO-
CTblO HE OCTbIHET.

- BowusbexaHvie BO3ropaHus He noMeLlaiiTe B CaHA-
BUYHULLY CIMLLKOM TONICTbIE IOMTUKU XNieba v He
3aBopaynBarite nux B Gonbry.

BHUMAHUE! BbiHumarite caHaBuYM cpasy rnocre

npuroToBseHns. CANLLKOM NPOAOJ/IXKNUTENIbHOE

Haxox, c /i BO BKJIIOYEHHOM YCTPO#i-

CTBE MOXET NPUBECTU K X BOCIISIAMEHEHMUIO.

« Hwvkorga He MUcnonb3yiTe ocTpble NpeaMeTbl Afs
V3BNEYEHUs MPOAYKTOB U3 COHABUYHWULbI, 3TO
MOXET NOBPeAnTb aHTUMPUrapHOEe NOKPbITUE.

» 113 coobpaxeHuit 6e3onacHOCTM AeTel He OCTaB-
NSINTE NONMSTUNEHOBBIE NAKETbl, UCMONb3YyeMbIE B
KayecTBe ynakosku, 6e3 npucmoTpa.

BHumaHue! 41o6b1 n3bexarb 6eavl, He paspeLuari-

Te AeTSIM uUrpatb C noN3TUIEHOBLIMU NakeTamu uam

r7eHKoN. 310 He urpyLukal

«  XpaHuTe yCTPONCTBO B MECTax, HEAOCTYNHbIX A5
netein.

+ He paspelaiite oeTsM UCNONb30BaTb YCTPOMCTBO
B KQYeCTBE UrPYLLKW.

- JlaHHOe yCTpPOMCTBO He npegHasHavyeHo Ans
MCMNOJb30BaHNS AETbMU U IOABMU C OrPaHUYEH-
HbIMW BO3MOXHOCTSIMU. B KayecTBe mckodyeHus
OHW MOrYT UCMOJMb30BaTb YCTPOMCTBO MPW YCNO-
BMM, 4TO ML, OTBevawLlee 3a 6e30MacHOCTb,
[aNo COOTBETCTBYIOLLME N MOHSATHLIE UHCTPYKLIMN
0 6e30MacHOM UCMONL30BaHUK YCTPOWCTBA U TEX
OMaCHOCTSIX, KOTOPbIE MOFYT BO3HWUKATb NPU ero
HenpasuibHOM MCMOJIb30BAHNN.

Hukorza He ocTaBnsinTe paboTaioLlee yCTPONCTBO
6e3 npucmMoTpa.

OTKJII04aiNTe YCTPOMCTBO OT SNEKTPUHECKON CeTw,
€CIN He UCNOoNb3yeTe ero.

3anpelyaeTcs camMoCTOATENBHO PEMOHTMPOBATH
ycTpoiicTBo. Mpu 06HapyXeHun HemcnpaBHOCTen
OTKJ/IIO4MTE YCTPOMCTBO OT CeTM U obpaTuTech B
aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHBIN LLEHTP.

YCTPOMCTBO NPEAHASHAYEHO TOJIbKO AJ19
BbITOBOIO UCMOJIb3OBAHUSA

WUcnonb3oBaHue ycTpoicTBa

- lepen BkIOYEHNEM YOeanTECH, HTO HANPSIXXEHNE B
9NEKTPUYECKON CETU COOTBETCTBYET HAMPSKEHUIO,
yKasaHHOMY Ha Kopryce yCTpoCcTBa.
MpoTpute aHTUNPUrapHOe MOKPbLITUE BAAXHOW
TKaHbIO UK rybkoi, mocne 4yero nNpoTpuTe ero
Hacyxo.
Mepen ncnonb3oBaHMEM YCTPOWCTBA B NEpBbIii
pa3 HaHecuTe HeBGONbLLIOE KOIMYECTBO PaCTUTENb-
HOro Macna Ha aHTUNpUrapHoe MokpbITNe pado-
4MX NOBEPXHOCTEN 1 pacnpenenvte ero. M3nuikn
Macna yganute GymaxHol candeTkow, 3akpoiTe
YCTPOWCTBO, BKJIIOYMTE €ro B ceTb Ha 5-10 MUHYT,
rocne Yero oTKounTe.

Mpumeyvanune: py nepBoM BKJIOHYEHUU YCTPOLVCTBA

HarpeBaresibHble 3J71eMeHTbl 06ropatoT, npu 3ToM

MOXET MosiIBUTLCS Creunduieckuii 3anax - 910 Hop-

MasibHOe SIBJIeHUE.

MpurotoBnexHune caHaBuyei
MoNOXUTE HA HUXHIOK aHTUMPUrapHYID MOBEPX-
HOCTb KyCOK xneba, Ha Hero - Ha4ynHKy, HakpounTe
BTOPbIM KYCKOM XJ/1€6a, OCTOPOXHO COXMUTE PYHKM
(3) BMecTe v 3akpoiiTe 3aLuenky (4).

BcTaBbTe ceTeBylo BUKY B PO3ETKY — 3aropuTcst
CBEeTOBOM nHAamkatop (1).

Mpun pocTuxeHnn 3agaHHON TemnepaTypbl 3aro-
putca nHamukatop (2).

OTKpoViTe COHABUYHNLY U NPOBEpPbLTE FOTOBHOCTb
coHABMYel. B 3aBMCUMMOCTM OT Ballero BKyca,
MOXHO M3BJIeYb CIOHABUYM NMOCE BKIIOYEHUS HAN-
KaTopa (2) nnu BbXAaTb eLLe HEKOTOPOE BPEMSI.
Korpa canasuum GyayT rotoBbl, criefyeT U3Bneyb
BWUKY CETEBOro LIHypa U3 PO3eTKN M OTKPbITb
KPbILLKY. BblIHMMaTb roToBble COHABUYM CneayeT C
NOMOLLIbIO AePEeBSHHON Nonatku. [1ns nasnevyeHus
COHABMYEN He MCMOoJb3YiTe OCTPble MeTasinye-
ckue npeameTsl, 4ToObl HE NOBPEAUTL aHTUMNPU-
rapHoe nokpbITue.

Ecnn ycTpolcTBO He UCNoNb3yeTcs, AepXuTe ero
3aKpbITbIM.

MonesHble coBeTbl

+ JIns [OCTUXEHUs NyyLlero pesynbTara UCnonb3yi-
Te NOMTUKM xn1eba cpeaHei ToNLWMHbL. Bpems npu-
rOTOBMIEHUSI COHABNYEN 3aBUCUT OT TONLLMHbI JIOM-
TWKOB 1 copTa xneba.
Bbl MOXeETE UCMONb30BaTh X1€D U3 NLIEHUYHON NN
PXXaHON MyKu.
Hapesaiite xne6 noMmTvkamy COOTBETCTBYIOLLENO
pasmepa.
[ns cMasbiBaHUS NOMTUKOB Xxfieba Ucnonb3yite
pacTuTenbHOEe Macno unv 06bl4YHbIA MaprapuH, Tak
Kak Apyrve Xvipbl NOAropaoT.
He knaguTe B COHABMY CANLLKOM MHOMO HA4MHKW, B
NPOTUBHOM Ciy4yae oHa 6yeT BblTekaTb.
He ncnonb3yiite HauMHKy U3 OBOLLEN, KOTOpble
BSIHYT NOA, BO34ENCTBMEM BbLICOKOW Temnepary-
pbl (canat, orypeu). MOXHO LOOGUTLCS XOPOLUMX
pe3ynbTaToB, MPUMEHSISt TOMUAOPLI U NyK.

Yucrtka n yxopn

+  OTkto4MTE YCTPONCTBO OT CETU.
JaiiTe yCTPOMCTBY MOJSIHOCTbIO OCThITb, AJ1S 3TOr0
PEKOMEHYeTCs OTKPbITb BEPXHIOKO KPbILLIKY.
Ypanute kpowku xneba, npoTpuTe aHTUnpurap-
HYIO MOBEPXHOCTb BAAXHOW TKaHbIO, NCMOAb3Ys
MSArkoe Molollee CpeAcTBo, a 3aTeM BuITpute
Hacyxo.
He ncnonb3yitte ans ynctkv abpasmeHble BeLle-
CTBa UM MeTaI4eckne Moyasku, Tak Kak umm
MOXHO MOBPEAUTb BHYTPEHHIOIO aHTUMPUrapHyto
NMOBEPXHOCTb UN BHELLHWUIA BUJ, YyCTPOCTBA.
Hukorga He norpyxaite yCTpONCTBO B BOAy!

MpeaynpexaeHue: MNpu NPUroToBAEHUN CIHOBUYEN
He UCMosb3yinTe anoMuHMeEBYD $obry, GyMaxHyo
YNakoBKy WAV Apyrve npeamMeTbl, Tak Kak OHU MOryT
cTaTb NPUYMHON BO3HUKHOBEHMS NoXapa.

XpaHeHue

+  lMepen Tem, kak ybpaTb YCTPOMCTBO Ha XpaHeHue,
BbINOJSIHUTE YUCTKY YCTPOCTBA.
CMoTaiiTe LWHYp NUTaHus.
XpaHuTe yCTPOMCTBO B CyXOM MPOX/IaAHOM MecCTe,
He[OCTYMHOM Ans AeTeit.

PELEENTbI

C3HABUY C CbIPOM U BETYMHOW

«  2JI0MTUKa PXXaHOro Ui NIeHNYHoro xneba, cma-
3aHHbIE PacTUTEsIbHbIM Mac/ioM,

«  1710MTUK CbIPA,

« 1 JI0MTUK BETYUHBI.

MonoxunTe Ha BHYTPEHHIOK NMOBEPXHOCTL IOMTHUK X1eba

(cMasaHHOI CTOPOHOW BHK3), MONOXMUTE Ha Xneb noM-

TUK Cblpa 1 BETYMHbBI, HAKPOWTE BTOPbIM IOMTUKOM Xie-

6a (CMasaHHO CTOPOHOW BBEPX), OCTOPOXKHO COXMUTE

pydku (3) BMecCTe, 3aTeM 3aKpoiTe 3aLuenky (4).

BbiCcTpbIli COHABUY Ha 3aBTPaK

« 2 J710MTUKa MLEHNYHOIO NN PXaHOro xneba,

*  [osi0BuHKa nomugopa (Hapesarb JJOMTuKamm),

«  1.10MTUK BEKOHA.

MonoxuTe Ha BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTb NOMTUK XJ1e-
6a, NOMTUKN NMoMUIOopa, NOMTUK BGEKOHa, HaKponTe
BTOPbIM JIOMTUKOM x/1€6a, OCTOPOXKHO COXMUTE PYYKM
(3) BMecCTe, 3aTem 3akpoliTe 3aLlenky (4).

CaHpasuy ¢ 6ekoHomM u paconbio (606amu)

« 2 710MTUYKa MLLEHNYHOIO U PXaHoro xneba, cma-
3aHHbIe PacTUTEsIbHbIM Mac/ioM,

» 50 r Hape3aHHOro 6ekoHa,

«  50r ¢paconm B TomaTtHoM coyce.

CwmeLuaiiTe Hape3aHHbli 6eKoH ¢ Gaconbio 1 Hebosb-

UMM KOSIMHECTBOM ropyumLl (Mo BKycy). MonoxwuTe Ha

BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTb NIOMTUK xneba (cmasaH-

HOI CTOPOHOW BHWU3), HAHECUTE HA HEro Noay4YeHHyo

CMeCb, HaKpoMnTe BTOPbLIM JIOMTUKOM xneba (CMasaH-

HOI CTOPOHOI BBEPX), OCTOPOXHO COXMUTE pyyKu (3)

BMeCTe, 3aTeM 3aKponTe 3aLlenky (4).

Yanbckuii CBHABUY C CbIPOM

« 2 7I0MTUKa MLEHNYHOIO U PXaHoro xneba, cma-
3aHHbIe PacTUTE/IbHLIM MacsioM,

«  50r teptoro cbipa,

*  YeTBepPTb YaKiHOU JIOXKM rop4uLbl,

*  COJb,

*  MOJIOTbIN YEPHBIV nepeLw.

CwmeLuaiTe cbip ¢ ropuuLeil, 4o6aBbTe COJb U NepeL, no

BKyCY. [1010XMTe Ha BHYTPEHHIOIO NMOBEPXHOCTb JIOM-

TUK xneba (CMa3aHHOW CTOPOHOW BHU3), HAHECUTE Ha

xneb NoNy4YEHHYI0 CMECb, HAaKpPOWTEe BTOPLIM JIOMTU-

KoM xneba (CMa3aHHOW CTOPOHON BBEPX), OCTOPOXHO

coxmuTe pydku (3) BMecTe, 3aTeM 3akpoiTe 3aluen-

Ky (4).

CaHpaBuy ¢ 6aHaHOM
« 2 JI0MTYKa MLEHNYHOIO U PXaHoro xneba, cma-
3aHHbIE PacTUTEsIbHbIM Mac/ioM,
«  4eTBepTb Hape3aHHoro baHaHa,
«  KYCOYeK LoKonaaa.
MonoxuTe Ha BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTb NOMTUK XJle-
6a (CMa3aHHO CTOPOHOM BHM3), MOMOXUTE KYCOYeK
Lwokonaga, HapesaHHblit 6aHaH, HakpowTe BTOPbIM
NIOMTUKOM xneb6a (CMa3aHHO CTOPOHOI BBEPX), OCTO-
POXHO COXMUTE pyyku (3) BMecTe, 3aTeM 3akpouTe
3allenky (4).
Mopasaiite CaHABMYM B rOpsiHEM BUIE.

TexHuyeckue gaHHble
Onektponutanue: 220-240 B ~ 50/60 Iy
MakcumanbHas notpebnsiemast MoLLHOCTb: 750 BT

lpoun3eoauTens 0CTaBAsSIeT 3@ COO0M MPaBo U3MEHSITb
XapakTepucTuku ycTporcTs 6e3 npessapuTesibHoOro
yBenoM/IeHus

Cpok cnyx6bl ycTposicTea - 3 roga

BOyeMbiM eBPOMNeCKM Y1 DOCCUACKM CTaH-
faptam 6e30r1acHOCTU 1 TUTEHBI.

[ H [ /JlaHHoe n3aenne cooTBETCTBYET BCEM Tpe-

AH-AEP NPOJAKTC MM6X, ABCTpUsi
Hoibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpust
CpenaHo B Kutae

C3HABWM NICIPYTE APHATFAH biabIC

Cunattamacs!

1. Xenire Kocbliny kepceTkiLui

2. CaHpaBWuTEPAIH AalblH GOny KepceTKiLwi
3. CanTapsbl

4. CantapgblH GekiTkiwwi

Hasap aypapbiHbi3!

KocbimMwa KopfaHbIC YLWiH XyblHYy 6Genmecingeri
KopekTeHAaipy TisberiHe KopfaHbIC axblpaTbiny
KypbinfbicbiH (KAK) 30 MA-aeH acnantblH HOMUHaNAbI
icke KoCbINy TOFbIMEH OpHaTKaH AypbIC, OPHATKaH ke3ae
MamaHFa xabapnacblHblI3.

CakraHabIpy Wwapanapbl

OnekTp acnanTapblH nNanganadvfaH kesge keneci

Kayinciaaik epexxenepiH cakTaHpl3:

-« 3eifiH KOMbIN HYCKAYMbIKTbI OKbIM LUbIFbIHBI3.

«  bepinreH HyckaynbiKTa kepceTinreHaen, KypblifbiHbl
TeK OHblH Tikenen MiHOeTi GoWMblHWA faHa
nanganaHbliHpl3. AcnanTel AypbiC naiiaanaHbay
OHbIH CblHYyblHa 9Kenyi, NaiganaHylublifa Hemece
OHbIH, MYTiriHe 3VsIH KenTipyi MyMKiH.

« lcke kocy angblHAa aMeKTp eniciHaeri kepHey,
KYPbInFbl KOPMyChbIHAA KOPCETINIEH KepHeyre calikec
KeneTiHIHe KO3 XeTKI3iHj3.

- Keninik 6ay «eBpoaiibipTeTiKNeH» XabablKTanFaH;
OHbI CeHIMAI xepneHaipy Tyiicneci 6ap awanbikka
KOCbIHbI3.

» KypbinfbiHbl Ty3y TypakTbl XbinyFa Te3imai 6etTe,
Xeninik awanbikka epkiH xeTyre GonatblH eTin
OopHanacTbIpbiHbI3.

- KypbInfFbiHbl Xakcbl xenpgeTici 6ap xepnepae
naiganaHbiHbI3. TyTaHyFa xon 6epmey yLwiH ewwbip
Xaffainfa KypbinfblHbl Nepaenepaid KacbiHaa
OpHanacTbipMaHbl3 XaHe OHbl XYMbIC YaKblTbiHAA
6ypken xannaxpl3.

» KypbinfbiHbl GenvenepaeH Tbic nanaanaHbanbis.

» KypbinfblHbl T€3 TyTaHaTblH 3aTTapAbl CakTauTbiH
Hemece naiifanaHateliH 6envenepae nanganaHyra
ThIibIM CarnblHagbl.

« AcnanTbl ra3 newTepiHiH XoHe XbINbITKbILUTaPAbIH,
KacblHAAa naipanaH6aHbl3, COHbIMEH KaTap OHbl
bICTbIK 6eTTEpre KoMMaHbI3.

- Keninik 6GayablH ycTenaeH canbbipaybliHa,
COHbIMEH KaTap OHbl bICTbIK BETTEPMEH, XaHe eTKip
LIETTEPMEH >XaHacyblHa on 6epMeHis.

= Keninik 6ayabl nipin GypamaHpl3 kaHe OHbl KypbirFbl
KOpryCblHa aiHanabipa opMaHbi3.

« Keninik 6ayablH anbIpTETIrH aluanbIKTaH cyblpraHaa
GaynaH TapTnaHpl3, an KorblHbI36eH aibIpTeTiKTEH
YCTaHbI3.

«  Keninik 6ayaplH anbIpTETIriH CY KONMEH ycTamaHbI3.

« KypbinfblHbl Tikenew acxaHarblk KOMKYFbILThIH
kacelHAa naipganaH6aHbl3, bINFafgblH - 9CcepiH
TUriaGeHis.

«  OneKTp TOFbI COKKbICHIHA KON BGepmey YLUiH Xeninik
Gayabl, Xeninik aibIpTeTIKTI HEMece acnanTblH 63iH
cyFa HeMece Backa CyWblKTbIKTapFa canmManbi3. Erep
MyHZan xarganaa, acnantel ¥CTAMAHbBI3, oHbl
BMEKTP XeniCiHeH aXblpaTblHbI3 XXoHe codaH KewiH
faHa acnanTbl CyAaH WbiFapyFa Gonaabl. AcnanTbl
TEeKCcepy Hemece XeHAey VLWiH TyblHAblreprec
(exineTTi) KbI3MeT KkepceTy opTanblfblHa
xabapracbiHbi3.

- Keninik 6ay okwaynaHyblHbIH TYTacTbIfbIHbI
Me3riniMeH Tekcepin TypbIHbI3.

« KypbinfbiHbl xeninik aibipTeTik Hemece 6ay GyniHreH
Kesfe, erep On ipkinicTepmMeH XyMmbiC icTece,
COHbIMEH KaTap On KynafaHHaH KeniH naganaHyra
ThlIibIM CarnblHagbl.

«  Cak 6ornblHbI3: XyMbIC iCTEY YaKbITbIHAA KypbIFbl
Kopnycbl KaTTbl Kbl3afbl, bICTbIK GeTTepre
KOMbIHbI3Abl TUTi30eHi3.

+ Acnan TonblK CyblfaHfa AeWiH, OHbl OPHbIHaH
KO3FaMaHbI3.

- ©pTeHyre xon Gepmey YLWiH C3HABWY micipyre
apHanfaH bigbiCka TbIM KanblH HaH TiniMaepiH
canmaHbl3 xaHe onapAbl KaHbINTbIp Karasfa
opaMaHbi3.

HA3AP AYAAPbIHbI3! Ca3Hdeuuymepdi

OdalibiHOanFaHHaH keliH 6ipdeH WbIFapbIHbI3,

caHAsuYMepOiH icKe KOCbIFaH acnanma Ken yakbim

6olibl opHanackaHda onap mymaHybl MyMKiH.

+ EwkawaH ca3HABWY nicipyre apHanfaH bigbiCTaH
asblK-TyMiKTi ©TKip 3aTTapMeH LibliFapMaHbI3, Gyn
Kytore kapcbl kabaTtTbl 6ynaipyi MyMKiH.

- bananapgbliH kayincisairi makcaTbiHAa opay peTiHae
naiaanaHbinatblH NONUITUNEH KanTapAbl kapaycbl3
KanablpMaHbI3.

Hazap aydapbiHbi3! Coamcizdikke xon 6epmey

ywiH, 6ananapra nonusmuneH KanmapMmeH Hemece

rneHKkameH oliHayfFa pykcam emmeHi3. byn olbIHWbIK
emec!

« KypbinfbiHbl GananapaplH Konbl XeTNenTiH xepae
CaKTaHbI3.

- CoaHnABuYTI Micipyre apHanfaH biAbICTbl Gananapra
ONbIHLUbIK peTiHAe nanganaHyfa pykcaT eTrneHis.

- BepinreH Kypbinfbl Gananapfa xaHe MyMKiHAIKTepi
wekTeyni ajamaapra naganaHyra apHanvaraH.
Epekwe xafgaiinapga onapablH kKayincisgiri yiwin
xayan 6epeTiH TynFameH KypbInfbiHbl Kayinci3
naiiganaHy xoHe OHbl AypbiC nanfanaHbaraH keane
nanga GonatblH KayinTep Typarnbl Caiikec XaHe
onapra TYCIHIKTi HyckaynbikTap 6epinreH 6onca faHa
navaanaHa anagpl.

- EwwkawaH )ymbiC icTen TypraH acnantbl kapaychbl3
KanablpMaHbI3.

- Erep ci3 acnantbl nanganaH6acaHbl3 OHbl 3MeKTp
XerniCiHeH axblpaTbiHbI3.

» KypbinfbiHbl ©3 GeTiHI36eH xeHaeyre ThbipbicraHbI3.
Bapribik xeHaey cypakTapbl 6oiibIHLLA TYbIHAbIreprec
(ekineTTi) KbI3MeT kepceTy opTanblfblHa
xabapnacbIHbi3.

K¥PIbIfblHbl TEK T¥PMbICTbIK MAKCATTAPOA
MAWOATNAHYFA APHANFAH

KypbInfbiHbI nakpganaHy

« lcke Kocy angblHAa, 9NekTp xeniciHaeri kepHey,
KYPbINFbl KOPNYyCbIHAAFb! KEPHEYre Caikec KeneTiHe
KO3 XETKI3iHj3.

- Kytore kapcbl kabaTTbl AbIMKbIT MaTaMeH Hemece
bICKbILLNEH, COAaH KEeWiH KypFaTbin CYpTiHi3.

- KypbinfblHbl GipiHWi peT naipganaHy angbliHaa
eciMAik MaWblHbIH Gipwiama KenemiH >XyMbiC
6eTTepiHiH Kytore kapcbl kabaTbiHa KyMbIHbI3 XaHe
OHbl XafblHbI3, apTbIfblH KafFa3 CYNriMeH XOMbIHbI3,
acnanTbl xabblHbl3 XeHe 6GayAblH anbipTeTiriH
awanbikka 5-10 MUHYTKa KOCbIHbI3, COdaH KemiH
aXblpaTblHbI3.

Eckepmy: Acnanmsl 6ipiwi pem icke KockaHOa

KbI30bIpFbilL anemeHmmep Kyledi, con ke3de bipwama

mymiH xeHe epekwe uic natida 60sybl MyMKiH — 6y

Karbinmal Ky6blirbic.

CaHaBuuTepai AanbIHAay

- TemeHri kylore kapcbl kabaTka HaH TifiMiH, OHbIH
YCTiHe — canblHAbIHbI CanblHbI3, EKiHWi HaH
TiniMiMeH xabbiHbI3, canTapelH (3) abannan Gipre
KbICbIHbI3 aHe inrekTi (4) )abblHbI3.

«  Keninik anbIpTeTiKTi awanbikka — >XapbIKTbIK
kepceTkiw (1) xaHaabl.

BenrineHreH Temneparypara XeTKEHAE KepceTkill
(2) xaHagpl.

CaHnABWYTI nicipyre apHanfaH blAbICTbl allblHbI3
XOHe COHABUYTEPAIH AalblH GONyblH TeKCepiHi3.
CisgiH TanfambiHbI3Ffa Kapaii, ceHABuuTepai
KOpCeTKil (2) XaHFaHHaH KeWiH anbin LblFapyFa
Hemece Tarbl GipLuama yakblT kyTyre 6onagbl.
CaHpBuyTepai nicipin GonFaHHaH KemiH xeninik
6ayablH  albIlpTeTriH  alanblkTaH CyblipblHbI3,
KaKMakTbl alliblHbl3 XaHe afall KanaklameH ganbiH
GonfaH COHABUYTEPAI anbin LWbiFapbiHbi3. Kytore
kapcbl kabaTTel Gynaipmey ywid 6yn ywiH eTkip
MeTann 3aTtapgbl nanganaHbaHbI3.

Erep Kypbinfbl Naiaanaqbinmaca oHbl xxabblk Kynge
YCTaHbI3.

Manpanbl keHecTep

+ HeFypnbiM >aKcbl HOTWXere XKeTy YLiH KanblHAbIFb!
opTawa HaH TinimgepiH nnuAanaHbiHbI3.
CaHABMYTEPAIH nicipiny yakblTel Tinimaepaid
KanblHAbIFbl )8He HaHHbIH CypblbbiHa GaiinaHbICTbl
6onagsl.
Ci3 bupan Hemece kapa Gupaii yHbIHaH XxacanfaH
HaHAbl NanfganaHa anacbis.
HaHngbl ceikec enwwemgeri Tinimaepre TypaHbi3.
HaH TinimaepiH mannay yLuiH ecimaik ManbiH Hemece
[ecTypni MaprapvHai nanganaHbiibi3, cebebi 6acka
MaWnnap kywegi.
CaHABUYKe TbiM Ker carnbiM carnMaHbl3, Kepi
Xaffanga on celpTelHa aragpl.
TemnepaTypa oacepiHeH kebeTiH kekeHicTepheH
(canaT anblpakTapblHaH, kusipaaH) xacanfaH
canblHAbIHbI NaiaanaHbaHbI3. KblsaHaapabl xaHe
nusi3abl nanganaxy xxakcel HaTwkenepai 6epeai.

Tasanay XoHe KyTim

+ KypbinfblHbl KenifeH axblpaTbiHbI3.
Acnarka TonblK cankblHAayFa yakbiT Gepinis, 6yn
YLLIH OFapFbl KaknakTbl ally yCbiHbINaabl.
HaH KuKbIMAapbIH XOMbIHbI3, )KYMCaK XYFbiLLl 3aTThl
nangananein, AbIMKbIT MaTtaMeH Kytore Kapchbl
kabaTTbl CYPTiHi3, cogaH KeiH KypFaTbin CypTiHi3.
Taszanay yLWiH KaxanTbiH 3aTTapabl XoHe meTtann
bICKbILUTapAbl NanganaH6aHbi3, ce6ebi onapmeH
acnanTbliH iWKi Kylore kKapcbl Hemece CbIpTKbl
kabaTbiH 6ynpgipyre 6onagbl.
AcnanTbl ellkallaH cyfa canvanbia!

Eckepmy: CaHOsuuymepOdi nicipzeH ke3de anomuHull
KaHbIIMbIp KafasblH, Kara3 oapMbl Hemece backa
3ammapdbl natidanaHbaHbi3, cebebi onap epmmiH
natida 6osybiHbIH cebeb» 6051ybl MyMKiH.

Cakranybl
AcnanTbl caktayfa cany angbliHga, acnantbl
Tasanayfbl opblHAaHbI3.
KopekTteHaipy 6aybiH opan KonblHbI3.
KypbInfbIHbI TiK KyriHAE KypFak cankbiH, 6ananapabiH
KOMbl XXETNENTIH )XepaecaKTaHbI3.

OAWbIHOAY AICTEPI

IpimLuiri xxaHe cyprieHreH eTi 6ap caHABUY
Ocimiik malibiveH MalinaHfaH, Kapa 6udalidaH
Hemece 6udalidaH xacanraH HaHHbIH 2 Minimi
ipimwikmin 1 minimi
cypneHaeH emmid 1 minimi.
Iwki 6eTke HaHHbIK TiNiIMiH (MalinaxFaH xafbIMeH
acTblHa) casblHbI3, HaHFa IPIMLLIKTIH aHe CypreHreH
€TTiH TiNIMiH canblHpI3, eKiHLWi HaH TiniMiMeH (MaiinaxFaH
XaFbIMEH >Kofapbl) xabblHbI3, abainan cantapabl (3)
Bipre KbICbIHbI3, COAAH KeliH inrekTi (4) )abblHbI3.

TaHfbl acka Xbingam c3HABUY
- 6budaldaH Hemece Kapa 6udalidaH xacanraH
HaHHbIH 2 minim
myparnraH Kbl3aHHbIH Xapmbicbl (6enikmepmeH
mypaHbI3)
«  6eKOHHbIH 1 minimi.
|Lwki 6eTKe HaHHbIH TiNIMIH, KbI3aHHbIH TiNiMiH, GEKOHHbIH
TiNINMiH canblblHbI3, HAHHBLIH eKiHLLUI TiNIMIMEH >abblHbI3,
abainan cantapgbl (3) Gipre KbiCblHpI3, cOfaH KeitiH
inrekTi (4) *abblHbI3.

BekoHbl X9He ypMe OGypliakTapbl (GypLliakrapbl)
6ap caHaBUY

OcimOik malbiMeH MalnaHraH, 6udalidaH Hemece

Kapa budalidaH >xacanFaH HaHHbIH 2 minimi

myparnfraH 6eKoHHbIH 50 &

Kbl3aH my30birbiHOarkl ypme bypwak 50 e .
TypanfaH 6ekoH MeH ypme GypliakTapabl KbllUaHblH
Gipwama kenemiMeH apanacTbipbiHbI3 (TanFamblHpbl3fa
kapan). Iwki 6eTke HaH TiNiMiH (MaiinaHFaH xarbIMeH
acTblHa)canblHbI3, anblHFAH KOCMaHbl XafblHbl3, OHbl
HaHHbIH, eKiHLWi TiniMiMEH (MannaHfFaH xafrbiIMeH YCTiHe)
*abbiHbI3, abaitnan cantapabl (3) Gipre KbiCbiHbI3,
cofaH KeuiH inrekTi (4) xabblHpI3.

Ipimwiri 6ap Yanbc caHaBuUYi
«  Bcimiik malibiMeH MmalinaHfaH, 6udalidaH Hemece
Kapa budalidaH >xacanFaH HaHHbIH 2 minimi
YHmMakmansaH ipimwik 50 2
Kbllwa wal KacklfbIHbIH mepmiHwi 6esniei
my3
yHmMakmanraH Kapa bypbi.
IpiMWIKTI KblllaMeH apanacTbIpbiHbI3, TY3[bl >XaHe
BypbIlWThl TanfambiHbI3Fa kapan KOCbIHbI3. |Lwki GeTke
HaH TiNiMiH (MannaxFaH xafbiMeH acTblHa)carnblHbI3,
anblHFAH KOCMaHbl XafblHbl3, OHbl HaHHbIH EKiHLi
TiniMiMeH (MainaHfFaH xafblMeH YCTiHe) xabblHbI3,
abainan cantapgbl (3) Gipre KbiCblHpI3, cofaH KeitiH
inrekTi (4) *abblHbI3.

BaHaHbI 6ap caHABUY
OcimOik malbiMeH MalnaHraH, 6udalidaH Hemece
Kapa budalidaH >xacarnFaH HaHHbIH 2 minimi
mypanfaH 6aHaHHbIH mepmiHwi 6eniai
wokonadmeiH 6ip 6eriei.
Iwki 6eTke HaH TiNIMiH (MainaHFaH xafbIMEH acTblHa)
canblHbI3, LWoKonaaTbIH 6ip GeniriH, TypanfaH 6aHaHabl,
OHbl HaHHbIH eKiHWi TiniMiMeH (MainaHFaH xafbIMeH
ycTiHe) xabblHbi3, abainan cantapabl (3) Gipre
KbICbIHbI3, COAaH KeliH inrekTi (4) xabblHbI3.
CaHABnyTepai bICThIK KyiiiHae GepiHi3.

TexHuKanbIK cunaTramacbl
OnekTpkoperi: 220-240 B ~ 50/60 'y
Makcumangpl TyTblHaTbIH KyaTbl: 750 BT

OHOipywi andbiH-ana xabapnaycbi3 KypbinfbinapobiH
cunammamarnapbiH e32epmy KyKbifbiH cakmaliobl

KypbinfFbiHbIH KbI3Mem emy mep3imi - 3 Kbl

FapaHTUAnbIK MiHAEeTTINIr

FapaHTuUsAnbIK Xafganaarsl kapanbin xaTtkaH 6enwekrep
AVnepaeH Tek caTbin anblHFaH agamra faHa Gepinegi.
Ocbl rapaHTusnbIK MiHAETTIMiriHAeri WwaFsimaanfaH
Xaffanga TenereH Yek Hemece KBUTaHLMSICbIH KepceTyi
KaxeT.

EAL

ROMANA/ Moldoveneasca

PRAJITOR DE SANDVISURI

Descriere

1. Indicator conectare la retea
2. Indicator pregatire sandvisuri
3. Méanere

4. Fixator manere

Atentie!

Pentru garantarea protectiei complete, se recomanda
instalarea unui intrerupétor diferential purtator de curent
de interventie max. 30 mA in cadrul sistemului sursa,
pentru mai multe detalii, va rugam sa contactati un elec-
trician autorizat.

Masuri de siguranta

Respectati urmatoarele reguli de securitate inainte de

folosirea aparatelor electrice:

+  Cititi cu atentie instructiunea.

+  Folositi aparatul conform destinatiei si in scopuri-
le mentionate in prezenta instructiune. Folosirea
incorecta a aparatului poate duce la defectarea lui
sau sa aduca prejudicii utilizatorului sau proprieta-
tii acestuia.

- Inainte de a porni aparatul verificati daca tensiunea
sursei de alimentare corespunde cu cea inscrisa pe
corpul aparatului.

Cordonul de alimentare este prevazut cu fisa de
standard european; conectati-l doar la o prizd cu
pamantare.

+ Pozitionati aparatul pe o suprafata plana, stabild si
termorezistenta, astfel incat accesul la priza de ali-
mentare sa nu fie blocat.

Folositi aparatul doar in incaperi bine ventilate.
Pentru a evita aprinderea nu pozitionati aparatul in
apropiere de perdele si draperii si nu il acoperiti in
timp ce functioneaza.

Nu folositi aparatul in afara incaperilor.

Este interzisa folosirea aparatului in incaperile in
care sunt depozitate sau utilizate substante usor
inflamabile.

+Nu folositi aparatul in apropierea aragazurilor sau
ncalzitoarelor, nu agezati aparatul pe suprafete fier-
binti.

Nu lasati cordonul de alimentare sa atarne peste
masa, precum si feriti de contactul cu suprafete fier-
binti sau muchii ascutite.

+ Nu rasuciti cordonul de alimentare si nu il infasurati
in jurul aparatului.

Scoateti aparatul din priza tragand de fisa si nu de
cablul de alimentare.
Nu atingeti fisa de alimentare cu méinile ude.

+ Nu folositi aparatul in apropiere imediata de chiuve-
ta, feriti de umiditate.

Pentru a nu va electrocuta nu introduceti cablul de
alimentare, fisa cablului de alimentare sau aparatul
in apa sau alte lichide. Daca acest lucru s-a intdm-
plat, NU ATINGET! aparatul, decuplati-l imediat de
la retea si numai dupa aceasta scoateti aparatul din
apa. Pentru verificarea sau reparatia aparatului ape-
lati la un centru service autorizat.

Verificati periodic integritatea izolatiei cordonului
de alimentare.

Nu folositi aparatul daca este deteriorata fisa cablu-
lui de alimentare sau cablul, daca functioneaza
neregulat, sau daca acesta a cazut.

Aveti grija: in timpul functionarii corpul aparatului
atinge temperaturi inalte, evitati contactul cu supra-
fetele fierbinti.

+ Nu mutati aparatul pana acesta nu se va raci com-
plet.

+  Pentru a evita aprinderea nu inserati in préjitorul de
sandvisuri felii de paine prea groase si nu le inveliti
in folie de aluminiu.

ATENTIE! Scoateti sandvigurile imediat dupa prepa-

rare, daca sandvisurile se afla un timp indelungat in

aparatul pornit este posibila aprinderea acestora.

+ Nu scoateti niciodatd alimentele din prajitorul de
sandvisuri cu obiecte ascutite pentru a nu deteriora
suprafata anti-aderenta.

Pentru securitatea copiilor nu I&sati pachetele de
polietilena, folosite ca ambalaj, fara supraveghere.

Atentie! Pentru a preveni o nenorocire nu permiteti copi-

ilor s& se joace cu pachetele de polietilend sau cu peli-

cule. Pachetele nu sunt o jucarie!
Pastrati aparatul in locuri inaccesibile pentru copii.
Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca
cu aparatul.

+  Acest aparat nu este destinat pentru folosire de
catre copii sau persoane cu dezabilitati, in cazuri
de exceptie persoana responsabild de siguranta
lor trebuie sa le dea instructiuni corespunzatoare
si clare cu privire la folosirea sigura a aparatului si
despre riscurile care pot aparea in caz de folosire
inadecvata.

Niciodata nu lasati aparatul fara supraveghere in
timpul functionarii acestuia.
Decuplati aparatul de la retea daca nu il folositi.

+ Nu reparati singuri aparatul. In caz de defectiuni
deconectati aparatul de la retea si apelati la un cen-
tru service autorizat.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI CASNIC

Folosirea aparatului

- Inainte de a porni aparatul verificati daca tensiunea
sursei de alimentare corespunde cu cea inscrisa pe
corpul aparatului.
Stergeti suprafata anti-aderentd cu o carpa umeda
sau un burete, dupa care stergeti cu o carpa uscata.

- Inainte de prima utilizare turnati putin ulei vegetal
pe suprafata anti-aderenta si distribuiti-l pe intrea-
ga suprafatd, indepartati surplusul cu un servetel
de hartie, inchideti aparatul si introduceti fisa de ali-
mentare in priza de retea pentru 5-10 minute, dupa
care opriti aparatul.

Remarca: La prima utilizare aparatul poate emana putin

fum si poate apérea un miros specific - acest lucru este

normal.

Prepararea sandvisurilor

+ Puneti pe suprafata anti-aderenta inferioara o felie
de paine, iar pe aceasta umplutura, acoperiti cu alta
felie de paine, strangeti usor manerele (3) si inchi-
deti clichetul (4).
Introduceti fisa de alimentare in priza — indicatorul
luminos (1) se va aprinde.

+ La atingerea temperaturii setate se va aprinde indi-
catorul (2).
Deschideti prajitorul de sandvisuri si verificati daca
sandvigurile sunt gata. In functie de preferintele

d-voastra, puteti scoate sandvigurile dupa aprinde-
rea indicatorului (2) sau puteti sa le mai lasati un
timp oarecare.

De indatd ce sandvisurile sunt gata scoateti fisa
cablului de alimentare din priza si deschideti capa-
cul. Scoateti sandvisurile cu ajutorul unei spatu-
le de lemn. Nu folositi obiecte metalice pentru a
scoate sandvisurile, pentru a nu deteriora Tnvelisul
anti-aderent.

Tineti aparatul inchis daca nu il folositi.

Sfaturi utile
Pentru un rezultat mai bun folositi felii de paine de
marime medie. Timpul de pregatire al sandvisurilor
depinde de grosimea si sortul painii.

Puteti folosi atat paine alba, cat si de secara.
Taiati painea in felii care s-ar potrivi placilor de
lucru.

+  Pentru a unge feliile de paine folositi ulei vegetal sau
margarina, deoarece alte grasimi pot duce la arde-
rea alimentelor.

Nu aplicati pe sandvis prea multd umplutura pentru
a evita scurgerea acesteia.

Nu folositi pentru umpluturd legume care se ves-
tezesc sub influenta temperaturilor (salata, castra-
vetele). Folosirea rosiilor si a cepei asigura rezul-
tate bune.

Curatire si intretinere

+ Deconectati aparatul de la retea.

+  Permiteti aparatului sa se raceasca complet, pentru
aceasta se recomanda sa ridicati capacul superior.
Tnlaturati faramiturile de paine, stergeti suprafata
interioara a placilor de lucru cu o carpa umeda folo-
sind un agent de curatare delicat, dupa care stergeti
cu o carpa uscata.

+Nu folositi pentru curatare substante abrazive sau
burete metalic, deoarece acestea pot deteriora
suprafata interioara anti-aderenta sau corpul apa-
ratului.

Nu scufundati niciodata aparatul in apa!

Avertizare: Nu folositi folie de aluminiu, ambalaje de
hartie sau alte obiecte la prepararea sandvisurilor, deoa-
rece acestea pot cauza incendiu.

Pastrare

+  Curatati aparatul inainte de a-l depozita.

+ Rulati cordonul de alimentare.
Pastrati aparatul la un loc uscat si racoros, inacce-
sibil pentru de copii.

RETETE

Sandvis cu cagcaval si sunca

- 2 felii de pdine de secaréd sau péaine alba unse cu
ulei,

- 1 felie de cascaval,

- 1 felie de sunca.

Puneti pe partea interioara o felie de paine (cu partea

unsa in jos), puneti pe paine o felie de cagcaval si sunca,

acoperiti cu a doua bucaté de paine (cu partea unsa in

sus), strangeti usor manerele (3) impreuna, apoi inchi-

deti clichetul (4).

Sandvis rapid pentru micul dejun

- 2 felii de paine de secara sau péine alba,

- 0 juméatate de rosie (taiata felii),

- 1 felie de bacon.

Puneti pe partea interioara felia de paine, felile de
rosii, felia de bacon, acoperiti cu cealalta felie de péi-
ne, strangeti usor manerele (3) impreuna, apoi inchi-
deti clichetul (4).

Sandvis cu bacon si fasole

« 2 felii de péine de grau sau de secara, unse cu ulei,
« 50 g de bacon feliat,

+ 50 g de fasole in sos de rogii.

Amestecati baconul taiat cu fasolea si o cantitate nu
prea mare de mustar (dupa gust). Puneti pe partea inte-
rioara o felie de paine (cu partea unsa in jos), aplicati
umplutura, acoperiti cu cealalta felie de paine (cu partea
unsa n sus), strangeti usor manerele (3) impreuna, apoi
nchideti clichetul (4).

Sandvis de Wales cu cascaval

- 2felii de paine de grau sau de secard, unse cu ulei,
+ 50 g de cascaval ras,

« un sfert de linguritd de mustar,

« sare,

«  piper negru macinat.

Amestecati cagcavalul cu mustarul, adaugati sare si
piper dupa gust. Puneti pe partea interioara o felie de
paine (cu partea unsa in jos), aplicati umplutura, aco-
periti cu cealalta felie de paine (cu partea unsa in sus),
strangeti usor manerele (3) impreuna, apoi nchideti
clichetul (4).

Sandvis cu banana
« 2 felii de péine alba sau de secarad unse cu ulei
vegetal,
+ un sfert de banana,
« 0 bucata de ciocolata.
Puneti pe partea interioara o felie de paine (cu partea
unsa in jos), puneti o bucata de ciocolatd, banana taia-
ta, acoperiti ci cealalta felie de paine (cu partea unsa in
sus), strangeti usor manerele (3) impreuna, apoi inchi-
deti clichetul (4).
Serviti sandvisurile fierbinti.

Specificatii tehnice
Alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consum maxim de putere: 750 W

Producétorul isi rezervé dreptul s& modifice specificatiile
aparatului fara preaviz

Durata de functionare a aparatului - 3 ani

Garantie

in legaturd cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugdm sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul
de garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonului
de plata sau a oricarui alt document financiar, care con-
firma cumpararea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor EMC, intoc-

C € mite in conformitate cu Directiva 2004/108/EC i
Directiva cu privire la electrosecuritate/joasa ten-
siune (2006/95/EC).
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CESKY

SENDVICOVAC

Popis

1. Indikator napajeni

2. Indikator (kontrolka)pfipravenosti k pouZiti
3. Rukojeté

4. Fixator rukojeti

Pozor!

Pro dodate¢nou ochranu je vhodné instalovat v
elektrickém obvodu napdjeni proudovy chrani¢
(RCD) se jmenovitym proudem provozu, nepresa-
hujicim 30 mA, pfi instalaci obrat'te se na odbor-
nika

Bezpecnostni opatreni

Pri poufZiti elektrickych spotfebi¢t dodrzujte

nasledujici bezpe¢nostni pokyny:

« Pozorné prectéte tuto uZivatelskou prirucku.

- PouZivejte pfristroj pouze k uréenému pouzi-
ti, jak je popsano v této priru¢ce. Nespravna
manipulace muZe vést k selhani zarizeni, zpl-
sobit jeho poskozeni nebo zpusobit Skodu uzi-
vateli nebo jeho majetku.

- Driv, nez zanéte pfristroj pouzivat, zkontrolu-
jete, zda napéti elektrické sité odpovida pro-
voznimu napéti zarizeni, uvedenému na télu
pristroje.

- Privodni kabel je opatfen ,euro-zastr¢kou®,
pak ji zapnéte do zasuvky, kterda ma spolehli-
vé uzemnéni.

«  Umistéte pfistroj na rovny, stabilni povrch,
tepelné odolny, aby pfistup k zasuvce byl vol-
ny.

- PouZivejte zafizeni v dobte vétranych prosto-
rach. Chcete-li zabranit poZaru v zadném pfi-
padé nerozmist'ujte pristroj v blizkosti zavésu
nebo Zaluzii a nezakryvejte ho za provozu.

+  NepouZivejte pristroj venku.

« Nepouzivejte pristroj v prostorach, kde jsou
skladovany nebo pouzivany horlavé latky.

+ NepouZivejte pristroj v blizkosti plynovych spo-
rékll a ohfivacl, nepokladejte zarizeni na hor-
ké povrchy.

« Zajistéte, aby napdjeci kabel nevychazel za
okraje stolu a nedotykal se horkych povrch( a
ostrych okrajii nebo ohfivanych povrcha.

- Neohybejte $iiliru a neomotavejte ji kolem téla
zafizeni.

« P¥i odpojovani napéjeciho kabelu ze zasuv-
ky netahejte za kabel, ale uchopte zastrcku
rukou.

« Nedotykejte se zastréky napajeciho kabelu
mokryma rukama.

« NepouZivejte zafizeni v bezprostredni blizkos-
ti kuchyiiského diezu, nevystavujte ho pliso-
beni vihkosti.

« Aby se zabranilo uUrazu elektrickym prou-
dem, neponofujete napajeci kabel, zastréku
kabelu nebo samotny pfistroj do vody nebo
jinych kapalin. Pokud pristroj spadl do vody,
NEDOTYKEJTE SE zafizeni ale ihned odpojte
ho od sit&, a teprve pak ho miZete vytahnout z
vody. Pro kontrolu a opravu pfistroje obrat'te se
na autorizované (opravnéné) stredisko.

« Pravidelné kontrolujte neporusenost napajeci-
ho kabelu a zastrcky.

« NepouZivejte zafizeni s poSkozenym napaje-
cim kabelem nebo zastrékou, v pripadé pre-
ruSovaného chodu, a také po padu pristroje.

« Budte opatrni: béhem provozu se pfistroj silné
ohriva, nedotykejte se horkych povrcha.

+  Nepremist'ujte zafizeni, dokud zcela nevy-
chladne.

+ Aby nedoSlo k poZaru, nedavejte prili§ silné
platky chleba do sendviCovace a také nedo-
porucuje se zabalovat je do félie.

POZOR! Vyjméte sendvice ihned po pFipravé.

P¥ilis dlouhé nachazeni sendvi¢u v pFistroji

muzZe zpusobit jejich vzniceni.

» Nikdy nepouZzivejte ostrych predmétd k vyjmuti
produktd ze sendviGovace, muZe to poskodit
nepfrilnavy povrch.

« Igelitové sacky pouZité v obalu mohou byt
nebezpecné. Aby se zabranilo nestésti, uscho-
vejte obaly mimo dosah déti.

Pozor! Aby se zabranilo nestésti, nedovolujte

détem si hrat s igelitovymi sacky nebo folii. Balicek

neni hracka!

« UdrZujte pfistroj mimo dosah déti.

+ Nedovolte détem pouZzivat zafizeni jako hrag-
ku.

« Tento vyrobek neni ur€en pro déti a zdravotné
postizené osoby. Ve vyjime&nych pripadech
muZou pouZivat zafizeni za podminky, Ze 0so-
ba, odpovédna za jejich bezpedi, da vhodné a
jasné pokyny pro bezpe&né pouZivani zarize-
ni a bude varovat o nebezpeci, kterd mizou
vzniknout pFi jeho nespravném pouZiti.

- Nikdy nenechavejte fungujici pfistroj bez
dohledu.

- Odpoijte pristroj ze sité, kdyZ ho nepouzivate.

« Nikdy neopravuijte pfistroj samostatné. V pri-
padé poruchy odpojte pristroj ze sité a obrat'te
se na autorizované servisni stredisko.

ZARIZENi JE URCENO PRO DOMACI POUZITI

Pouziti pristroje

- Driv, nez zaCnéte pfistroj pouzivat, zkontrolu-
jete, zda napéti elektrické sité odpovida pro-
voznimu napéti zafizeni, uvedenému na télu
pristroje.

+ Ocistéte nepfrilnavy povrch vlhkym hadrem
nebo houbou, pak otfete ho do sucha.

- Pred prvnim pouZitim pfistroje naneste malé
mnoZstvi rostlinného oleje na nepfilna-
vy povrch pracovnich ploch po celém povr-
chu. Odstrarite prebyte¢ny olej papirovym
ru¢nikem, zaviete zafizeni, zapnéte jej na
5-10 minut, pak vypnéte.

Poznamka: Pri prvnim zapnuti zafizeni topné prv-

ky se vypaluji, mGZete pri tom pocitit specificky

zapach - to je normaini.

P¥iprava sendvicu

« Umistéte na spodni nepfilnavy povrch platek
chleba, na néj nadivku, prikryjte druhym plat-
kem chleba, jemné stlacte rukojeti (3) dohro-
mady a zaviete zapadku (4).

- Zasunte zastréku do zasuvky — rozsviti se
LED -indikator (1).

«  Prinastaveni poZzadané teploty rozsviti se indi-
kator (2).
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+ Otevrete sendviCovac a zkontrolujte pfiprave-
nost sendvi¢li. Podle vase vasi chuté, mlzete
si sendvic¢e vytahnout po rozsviceni kontrolky
(2) nebo podrzet je jesté néjakou dobu.

+ KdyZ sendvice jsou hotové, vytahnéte zastrc-
ku ze zasuvky a otevrete viko. Vyndavat hoto-
vé sendvite muZete s pomoci dievéné lopat-
ky. Nepouzivejte k tomu ucelu ostré kovové
predméty, aby nedoslo k poSkozeni teflonové
neprilnavé vrstvy.

Pokud zafizeni se nepouZiva, drzte ho uza-
vienym.

UzZitecné rady

+ Pro dosazeni nejlepsich vysledkd pouZzijte
stfedné silné platky chleba. Doba pfiprave-
ni sendvi¢l zalezi na tloust’ce platka a dru-
hu chleba.

+  MduzZete pouzit chléb z pSenitné nebo Zitné
mouky.

- Nakrajejte chléb na platky vhodné velikosti.

- Namazanikrajicti chleba pouZijte rostlinny olej
nebo oby€ejny margarin, protoZe jiné tuky se
mohou pfripalit.

+  Nedavejte do sendvi¢l pfilis mnoho nadivky,
v opacném pripadé bude vytékat.

- NepouZivejte nadivku ze zeleniny, ktera vadné
pfi vysokych teplotach (salat, okurka). Mlizete
dosahnout dobrych vysledk(l pfi pouZiti raj-
Cat a cibule.

Cisténi a adrzba

+ Odpoijte pristroj od elektrické sité.

+ Nechte zafizeni tpIné vychladnout, doporucu-
je se otevfit horni kryt.

+ Odstrarite drobky chleba, ogistéte nepfilna-
vy povrch vihkym hadfikem s pouzitim jemné-
ho Cisticiho prostfedku, pak otfete do sucha.

+  NepouZivejte abrazivni €istici prostfedky nebo
draténky, protoze mohou poskodit vnitini
neprilnavy povrch nebo vzhled zafizeni.

Nikdy neponofuijte pfistroj do vody!

Upozornéni: P¥i pripravé sendvit nepouZivejte
hlinikovou félii, papirovych obal( a dal§ich pred-
métll, protoze mohou zpUsobit pozar.

Uskladnéni

+ Pred uskladnénim odistéte pristroj.
Smotejte napajeci kabel.

+ Uchovavejte pfristroj v chladném a suchém
misté mimo dosah déti.

RECEPTY

Sendvi¢ se syrem a Sunkou

+ 2 platky Zitného nebo pSeni¢ného chleba,
namazané olejem,

« 1platek syra,

« 1 platek Sunky.

dejte na chléb platek syru a Sunky, prikryjte dru-

hym platkem chleba (olejem nahoru), jemné

stlacte rukojeti (3) dohromady, zavrete zapad-

ku (4).

Rychly sendvi€ k snidani

- 2 platky Zitného nebo pSenic¢ného chleba,

+ pllka rajCe (nakrajené )

+ 1 platek slaniny.

Dejte do vnitfni ¢asti platek chleba, platky raj-
Ce, platek slaniny, prikryjte druhym platkem chle-
ba, jemné stlacte rukojeti (3) dohromady, zaviete
zapadku (4).

Sendvi€ se slaninou a fazolemi (lusténinami)

+ 2 platky Zitného nebo p$eni¢ného chleba,
namazané olejem,

+ 50 g nakrajené slaniny,

+ 50 g fazoli vtomatové omacce.

Smichejte nakrajenou slaninu a fazole a pridejte

trochu hof¢ice (dle chuti). Dejte do vnitfni ¢asti

platek chleba (olejem dolu), dejte na chléb pfi-

pravenou smés, prikryjte druhym platkem chleba

(olejem nahoru), jemné stlacte rukojeti (3) dohro-

mady, zaviete zapadku (4).

Vel8sky syrovy sendvi¢

- 2 platky Zitného nebo psSeni¢ného chleba,
namazanée olejem,

« 50 g strouhaného syra

- Clvrt Cajové IZiCky horCice,

- sul

« mlety erny pepr.

Smichejte syr s hoi¢ici, pridejte sll a pept podle

dold), dejte na chléb pripravenou smés, prikryj-

te druhym platkem chleba (olejem nahoru), jem-

né stlacte rukojeti (3) dohromady, zaviete zapad-

ku (4).

Sendvi¢ s bananem

+ 2 platky Zitného nebo p$eni¢ného chleba,
namazané olejem,

- Ctvrtina nakrajeného bananu

+  Kousek ¢okolady

Dejte do vnitfni asti platek chleba (olejem dol(),

dejte na chléb platek ¢okolady, nakrajeny banan,

prikryjte druhym platkem chleba (olejem naho-

ru), jemné stlacte rukojeti (3) dohromady, zavie-

te zapadku (4).

+ Sendvice se podavaji teplé.

Technické udaje:
Napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximalni prikon: 750 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit charakteristiky
zarizeni bez predchoziho upozornéni

Zivotnost pFistroje — 3 roky.

Zaruka
Podrobné zarucni podminky poskytne prodejce
pristroje. PFi uplatfiovani narokd b&hem zaruc-
ni Ihaty je tfeba predloZit doklad o zakoupeni
vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkum na
elektromagnetickou kompatibilitu, stano-

c E venym direktivou 2004/108/EC a predpi-
sem 2006/95/EC Evropské komise o niz-
konapétovych pristrojich.

YKPAIHCbKA

CEHABIYHIUA

Onuc

1. IHAMKaTOP BKIIOYEHHSI B MEPEXY
2. lHOMKaTOp rOTOBHOCTI CeHABIYe
3. Pyukn

4. dikcatop py4ok

VYBara!

[ns 008aTKOBOro 3aXMCTY B NAHLLIO3i KMBIEHHS [OLb-
HO BCTQHOBWUTWU MPUCTPIA 3aXWCHOIO BiOKITIOYEHHS
(N3B) 3 HOMiIHaNBHUM CTPYMOM CMpaLbOBYBaHHS, O
He nepesuye 30 MA, ons yctaHoBku M3B 3BEpHITb-
cs 0o daxisus.

3anob6ixHi 3axoau

[Mpv BUKOPUCTaHHI eNekTPUYHUX Npunagis 4OTPUMYM-

TECb HACTYMHWX NpaBu 6e3neKku:

*  YBaXHO NpOYMTaNTE iHCTPYKLLIO.

+ BukopucTOBYyiiTE NPUCTPIN NKLLIE NO NOro NPsMo-
My NMPU3HAYEHHIO, K BUKNAAEHO B AaHill IHCTPYK-
uii. HenpaBunbHe NOBOAXEHHS 3 MPUCTPOEM MOXE
MPMBECTU [0 NOro MONIOMKWU, 3aMnOAIATU LUKOAY
KOpUCTyBa4eBi abo Moro MaiHy.

« Tepep BKIOYEHHAM NEpPEKOHANTECS, L0 Hanpyra B
ENeKTPUYHI Mepexi BianoBiaae Hanpysi, BkasaHii
Ha KOpMNyci NpUCTPOIO.

+ MepexeBuii WHyp 3a6e3neyeHuii «<€BpO BUIIKOKD»;
BKJIIOHaNTE ii B PO3ETKY, WO MA€E HAAINHNIA KOHTaKT
3a3eMJIEHHS.

+  PoamiwywTe NpuCTpii Ha PiBHIiA CTilAKIA TEMNOCTIN-
Kii NOBEpPXHi Tak, Wob AOCTyN A0 MEPEXEeBOi PO3-
€Tk BYB BiNIbHUM.

+ BukopucToByiiTe NpuCTPili B MiCLSX 3 XOPOLLOK
BeHTUnsLjelo. LLLo6 yHUKHYTK cnanaxy y XOLHOMY
BMNAAKY HEe PO3MilLyiiTe NPUCTPI NopsiA, i3 3asi-
ckamy abo LwTopamu i He HaKpUBAMTe MOro nif Yac
po6oTu.

He BuKOpUCTOBYIMTE NPUCTPIA NO3a NPUMILLLEHHS-
MU,

3a60pOHSIETLCSA BUKOPUCTAHHS NMPUCTPOIO B NMPUMI-
LLeHHsIX, Ae 36epiraloTbCs abo BUKOPUCTOBYIOTHCS
Nerko3anMuCTi PEHOBUHW.

He BukopucToByliTe NpucTpili No6an3y rasoBux
navT i obirpiayiB, He CTaBTe MPUCTPIN Ha rapsi-
4i NOBEPXHi.

MepexeBuii LUHYP He MOBWMHEH 3BuUCcaTh 3i CTony
abo cTmKatncs 3 rocTpumMm Kpasmu abo rapsunMmn
NOBEPXHSAMU.

He nepekpyuyiite MePEXEBUIA LUHYP | HE HAMOTYINTE
1i0ro JOBKONA KOPMyCy NPUCTPOIO.

Buiimaloun BUAKYy MEpPEXEeBOro LUHypa 3 po3eTku,
He TAMHITb 32 MEPEeXeBuii LUHYP, a 6epiTbCs 3a BUII-
KY MEPEXEBOIO LLHYPa PYKOIO.

He 6epiTbCs 3a BUIKY MEPEXEBOTO LLHYpa MOKPU-
MU pyKamu.

He kopucTyitTeca npuctpoem B 6e3nocepepnHii
6M3bKOCTI BifL KYXOHHOI PaKOBUHU i HE NigaaBaii-
Te oro Aii Bonoru.

LLLo6 YHUKHYTV yOapy enekTPUHHUM CTPYMOM He
3aHYpIOTE MEPEXEBUI LLHYP, BUNKY MEPEXEBOrO
WHypa abo cam nNpucTpiii y Boay abo 6yab-aki iHwi
piguHu. Skwo ue cranocs, HE TOPKAMTECS npu-
CTPOI0, HEraHO BIAKNOYUTE AOr0 Bif, €NeKTpoMe-
pexi, i niLwe nicns Lboro MoXxHa Aictaty NpucTpin 3
Boau. Ans nepesipku a0 PEMOHTY NPUCTPOIO Chif,
3BEpTaTUCs 40 aBTOPM30BAHOMO (YNOBHOBAXEHOr0)
CEPBICHOrO LIEHTPY.

MepioanyHO NepeBipsanTe LiNiICHICTb i3onauii mepe-
3KEBOTO LUHYpa.

3ab0pOoHAETLCS BUKOPUCTOBYBATW MPUCTPIV Npwm
NMOLLIKOZXEHHI MepexeBoi Bk abo MepexeBoro
LIHYpa, SKWO BiH Mpauioe 3 nepebosiMn, a Takox
nicns Moro nagiHHs.

Bynbte o6epexHi: nig yac poboTu Kopnyc npu-
CTPOIO CUMBHO HarpiBaETbCS, HE TopKaTecs raps-
41X NOBEPXOHb.

He nepewiwiarite NpuCTpilA, NOKN BiH MOBHICTIO He
OCTUTHe.

LLLo6 YHUKHYTW cnanaxy He MoMillaiTe B CeHAaBIY-
Hily [yxe TOBCTi cknboykun xniba i He 3aBepTaiite
ixy donbry.

YBArA! Buiimavite ceHaBiYn Bigpa3sy nicns npu-

rory Ayxe T1r fie 3HaxXoAXXeHHsI CeHABI-

Yyeyi y BKJIIOYEHOMY MPUCTPOI MOXe NnpuBecTy A0

ix 3arimaHHs.

+ Hikonn He BMKOPWCTOBYMTE rOCTPi NPeaAMeTN Ons
BUTSAraHHA NPOAYKTIB 3 CEHABIYHILM, Le Moxe
MOLUKOANTU aHTUMNPUrapHe NOKPUTTS.

3 MipkyBaHb 6e3neku AiTelt He 3anuiwaiTe nonie-
TUNIEHOBI NakeTu, BUKOPUCTOBYBAHI B SIKOCTi yna-
KOBKM, 6€3 Harnsay.

YBara! L1|o6 yHuKkHy TV 6iau, He J03BOISINATE AITIM rpa-

TV 3 onieTuneHoBUMY naketamu abo nniskoro. Lie He

irpawka!

- 36epiraiiTe NpuCTpiii B MiCUAX, HEAOCTYMHUX ONs
AiTen.

He posBonaiite AiTAM BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIl
B SKOCTI irpaLuKku.

JaHunii NpuCTpIli He NPU3HAYEHUIA ANst BUKOPUCTaH-
HS OiTbMU | NIOABMU 3 0BOMEXEHUMUN MOXIIMBOCTS-
MU. K BUKIIOYEHHS BOHU MOXYTb BUKOPUCTOBYBA-
TV MPUCTPI 32 YMOBW, LLI0 0063, Lo BiANoBigae 3a
6e3neky, fana BignosiaHi i 3p03ymini iIHCTPYKLIi Npo
6e3neyHe BUKOPUCTaHHS NPUCTPOIO i Tiei HebGeane-
KW, ika MOXeE BUHMKATU NPU NOro HenpasuibHOMY
BUKOPUCTaHHI.

Hikonu He 3anuwaiTe npauooymii NnpucTpin 6e3
Harnsay.

BigknioyainTte npucTpiii Big, enekTpuyHoi Mmepexi,
SIKLLIO HE BUKOPUCTOBYETE OrO.

3ab0pOHSAETLCA CaMOCTIHO PEMOHTYBaTU Mpu-
CTpin. Mpn BUABNEHHI HECNPABHOCTEN BiOKNOYNTE
NPUCTPIV Bif, MEPEeXi i 3BEPHITLCA [0 aBTOPU30Ba-
HOrO CEePBICHOIO LEHTPY.

NPUCTPIN MNPU3HAYEHUMA JIMWE A[N4A
NOBYTOBOIO BUKOPUCTAHHS

BukKopucCTaHHS NPUCTPOIO

+ [Nepep BKIIOYEHHAM NEPEKOHANTECS, LLIO Hanpyra B
eeKTPUYHIN Mepexi Bianosigae Hanpysi, BkasaHii
Ha KOpNycCi MPUCTPOIO.
MpoTpiTh aHTUNPUrapHE NOKPUTTS BOSIOrOO TKaHU-
Hoto 260 rybkoto, nicss 4Yoro NPOTPITh Oro focyxa.
Mepen, BUKOPUCTaHHAM MPUCTPOLO BrEPLUE HaHe-
CiTb HEBEJIVKY KiNbKICTb POCNHHOI OJlii HA aHTu-
npurapHe NOKPUTTS POBOYUX MOBEPXOHb | PO3Mnoai-
nuTe roro. Hagnuwikn Macna BuganuTe naneposoto
CEepBETKOI0, 3aKpuinTe NPUCTPI, BKIOYUTE 1IOr0 B
Mepexy Ha 5-10 XBWUAVH, MiCAs YOro BigkmoumnTe.

Mpumitka: [Mpu nepliomy BKAOYEHHI NPUCTPOIO

HarpiBasibHi eneMeHT 06roparoTb, npuv LibOMY MOXe

3’aBuTncs cneun@iyHmii 3anax - Lie HopMmasbHe SBULLE.

MpuroTtyBaHHsa ceHpagivei

+  TMoknagfiTe Ha HWXXHIO aHTUNPUrapHy MOBEPXHIO
LUMATOK XN1i6a, Ha HbOTO - HAYMHKY, HaKPUIATE ApY-
MM LUMaTKOM xniba, 06epexHO CTUCHITL pydkm (3)
pas3om i 3akpuiite KNsMKy (4).
BcTaBTe mepexeBy BUJIKY B PO3ETKY — crnasiaxHe
CBITNOBUWI iHaMKaToD (1).

Mpy [OCArHEHHI 3aJaHoi TemnepaTypy cnanaxHe
iHgukarop (2).
BiokpuiiTe ceHABiYHiLy i mepeBipTe roOTOBHICTb
ceHABiYel. 3anexHo Bif BalOro cMaky, MoXHa
BUTAryBaTV CEHABIYM MIiCNSA BKIOYEHHS iHaMKaTopa
(2) abo noyekaTu LLe aesknii vac.

- Konu ceHpggium 6yayTb roToBi, Chig BUTATHYTU
BU/IKY MEPEXEBOrO LUHYpa 3 PO3ETKU i BiAKPU-
TN KpULWKyY. BuiimaTtn roTosi ceHagiym cnig 3a
L0MOMOroto AepeB’sHoi nonaTtku. [ns Butarax-
HS CEeHABiYel He BUMKOPUCTOBYNTE rocTpi MeTa-
neBi NnpeamMeTn, WOO6 He NOWKOAUTU aHTUMNPKU-
rapHe NoKpuUTTS.

+  $KWOo NpuCTPI HEe BUKOPWUCTOBYETLCS, TPUMaWiTe
A0ro 3aKpUTUM.

KopwmcHi nopapu

+ AN JOCArHeHHs! Kpaworo pesynbrary BUKOPUC-
TOBYITE CKMOOYKM xniba cepesHboi TOBLLMHU. Yac
NPUroTyBaHHS CEHABIYEN 3aNeXUTb Bif TOBLUMHN
ckmnboYvoK i copTy xJiiba.

+  BumMoxeTe BUKOPUCTOBYBATU X/ 3 MLLEHNYHOT 260
XUTHBOI MYKW.

+  Hapiayite xn1i6 cknbo4kamu BignoBigHOro po3mipy.

- [Ins 3masyBaHHsA CKMOOYOK xniba BUKOPVCTOBYTE
pOCAMHHY onito abo 3BUYAKHWUIA MaprapyiH, OCKifb-
KU HLWI XX1pw nigropatoTs.

+ He knagitb B ceHABiy HaaTo 6arato Ha4YMHKK, iHaK-
e BOHa BUTIKaTUme.

* He BUKOPUCTOBYWTE HAYMHKY 3 OBOMIB, 5iKi B'SHYTb
Mif, BNMBOM BUCOKOi TEMMepaTypu (canart, oripok).
MoxHa fo6utncs no6pux pesynsTatis, 3aCTOCOBY-
1041 MOMIZOPMN i JTYK.

YuweHHs Ta pornag,

+  Bipkniounte npucTpiit Big, Mepexi.

+ Jlanite NpyuCTPOIO MOBHICTIO OCTUTHYTU, OJ19 LbOro
PEKOMEHAYETHLCS BIAKPUTY BEPXHIO KPULLIKY.

+  Bupanute kpuxtu xniba, NPOTPiTb aHTUMNPUIaPHY
MOBEPXHIO BOMIOIO0 TKAHUHOK, BUKOPUCTOBYIOUM
M’SIKUIA MUIOYNiA 3acib, a MoTiM BUTPITL ocyXa.

+  He BuKOpUCTOBYITE NS YKLLIEHHS abpasnBHi peyo-
BWHW 260 MeTaneBi MOYasKuM, OCKINbKN HUIMU MOXHA
NOLUKOANTY BHYTPILUHIO @HTUMPUrapHy NOBEPXHIO
260 30BHiLLHI BUINISA, NPUCTPOIO.

+ Hikonu He 3aHypioliTe NpucTpiii y Boay!

MonepepyxenHsa: lNpy npuroTyBaHHi ceHABivel He
BMKOPUCTOBYTE aniomiHieBy dOnbry, naneposy yna-
KOBKY @00 iHLLi NPeAMEeTU, OCKINbKM BOHN MOXYTb CTaTut
MPUYMHOK BUHUKHEHHS MOXEXi.

36epiraHHsa

«  TMepen Tim, K NpubpaTn NpUcTpili Ha 36epiraHHs,
BVKOHAMNTE YULLIEHHS MPUCTPOIO.

+  3MOTaWTe LWHYP XNBAEHHS.

- 3b6epiraiiTe NpUCTPIil B CyXOMY MPOXOSIOAHOMY MiC-
Ui, HeQOCTYNHOMY AN AiTen.

PELENTU

CeHABIY 3 CUPOM i LUMHKOIO
2 CKNBOYKM XUTHBLOIO ab0 NLLIEHNYHOro xniba, 3ma-
LLieHi POCIVIHHOIO Oielo,
1 cknboyka cupy,
+ 1 ckuboYKa LUNHKY.
MoknaziTb Ha BHYTPIWHIO NMOBEPXHIO CKMBOUKY xniba
(3malLeHO CTOPOHOIO BHM3), MOKMAAiTh Ha XNiG CKu-
604Ky CUPY i LUMHKW, HAKPUIATE APYrolo CKMBOYKOI XJli-
6a (3MallleHO CTOPOHOI Bropy), 06epexHo CTUCHITb
pyuyku (3) pa3om, NoTiM 3aKpuiiTe KNMKy (4).

LLiBnAaKuiA ceHaBiY Ha CHiJaHOK

+ 2 CckubOYKM NLLEHNYHOIO ab0 XNTHLOIO XNiba,
ros10BUHKa nomigopa (Hapisysatv cknboykamm),

+ 1 ckuboyka 6EKOHY.

MoknafiTb Ha BHYTPILLHIO MOBEPXHIO CKMOOYKY XJiba,

CckMBOYKM nomiaopa, CKMOOYKY OEKOHY, Hakpuiite

Apyroto ckmboukoio xniba, 06epexHO CTUCHITb PydKn

(3) pasom, NOTiM 3aKkpuinTe KNAMKY (4).

CeHpgiy 3 6ekoHOM i kBaconelo (6o6amu)

2 CKNBOYKM MLLIEHNYHOro abo XUTHLOrO x/iba, 3mMa-

LLieHi POCIVIHHOIO OJlielo,

50 r HapizaHoro 6ekoHy,
+ 50 r«kBaconi B ToMatHoOMy COYCi.
3milariTe Hapi3aHuii 6EKOH 3 KBACOMEIO i HEBEIMKOIO
KinbKiCTIO ripunL (3a cmakom). MoknagiTb Ha BHYTPILL-
HIO MOBEPXHIO CKMOOUKY XJliba (3MaLLeHO CTOPOHO
BHWU3), HAHECiITb Ha HbOr0 OTPUMAHY CyMill, HaKpWii-
Te Apyrolo ckmboukolo xniba (3mMalleHolo CTOPOHO
Bropy), 06epeXHO CTUCHITL pyyku (3) pasom, noTim
3aKpuinTe Knamky (4).

Yenbcbkuii CEHABIY 3 CMPOM
+ 2CKMOOYKM NLLIEHNYHOIO ab0 XUTHLOIro x1iba, 3ma-
LLJeHi POCJIMHHOIO OJi€l0,
« 50 rreproro cupy,
4BEPTb YarHOI JIOXKY ripyYnLyi,
«  Cinb,
MeIeHU YOPHUI nepeLb.
3miwariTe cup 3 ripyvueto, gojanTe Cinb i nepeup 3a
cmakoM. MoknagiTb Ha BHYTPILLHIO MOBEPXHIO CKMOOUKY
xni6a (3MaLLeHO CTOPOHOK BHU3), HAHECITL Ha XNiO
OTPMMaHy CyMilll, HAaKpUNTEe OPYrol CKMOOYKOK XJi-
6a (3MalLLeHOo CTOPOHOIO Bropy), 06epexHo CTUCHITL
pyyku (3) pa3om, NOTiM 3aKpUinTe KNAMKY (4).

CeHpBiy 3 6aHaHOM
+ 2CKMOOYKU MLLIEHNYHOIo abo XUTHLOIO x1iba, 3ma-
LL|eHi POCJIMHHOIO OJTi€l0,
*  yBepTb HapizaHoro 6aHaHa,
LLIMaTOYOK LLIOKOSIaAY.
MoknafiTe Ha BHYTPILLHIO NOBEPXHIO CKMOOUKY XniGa
(3MalLLeHOoI0 CTOPOHOO BHM3), NOKAAAiTh LIMATOHOK
LoKonaay, HapisaHuin 6aHaH, HakKpunTe APyrow Cku-
604Koto xniba (3mMaLLeHOI0 CTOPOHOIO Bropy), ob6epex-
HO CTUCHITb py4ku (3) pa3om, NoTiM 3akpuinTe Knsm-
Ky (4).
+ TopaBaiiTe ceHABiumn B rapsyoMy BUMNSA.

TexHiuHi paHi
EnektpoxusnerHs: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHa cnoxmBaHa noTyXHicTe: 750 BT

BupobHuk 3anuiwae 3a cobolo npaBo 3MiHioBaTU
XxapakTepuctuki  npucTpois  6e3  nonepesHboro
r1oBiAOMIEHHS

Tepmix cnyx6u npucTpoio - 3 poku

FapanTia

JloknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpumatu B aunepa,
Lo npojas aaHy anapartypy. Mpu npen’sBnexHi 6yab-
SIKOI NMpeTeHsii NPOTArom TepMiHy Aji AaHOi rapaHTii Bap-
TO Npen’sIBUTN Yek ab0o KBUTAHLLitO NPO MOKYMKY.

Janwii  Bupi6  Bignosigjae  BUMOram
A0  eNIeKTPOMArHiTHoi  CyMIiCHOCTI, Lo

c E npen’ssnsoTLCs AupekTusoro 2004/108/EC
Papwm €sponu ii posnopsiaxeHHsam 2006/95/
EC 1o Hn3bKOBOJIbTHUX ananaTvoax.

COHABIYHILUA

AnicaHHe

1. IHObIKaTap YKIOY3HHS § CETKY
2. |HabikaTap ratoBacuj caHAaBivay
3. Pyuxi

4. ®ikcarap pydyak

Yeara!

Ona papatkoBait abapoHbl Y CETKy CifikaBaHHS
M3Ta3rofHa ycransisaLlb Npbinaay axoyHara aakiouaHHs
(MAA) 3 HamiHanbHbIM TOKaM CnpaLoyBaHHA, AKi He
nepasbiwae 30 MA, ans yctanéyki MAA 3BsapHilecs na
agMbicnoyua.

Mepb! 3acuspori

Mpbl  BbIKAPbLICTAHHI  3NEKTPbLIYHLIX NpbIGopay

BbIKOHBAlLLE HACTYMHbISA NPaBinbl Gsicneki:

+  YBaxJiBa npaybiTanLie iHCTPYKLbIO.

+  BbikapbicTOYBaliLe npbinagy ToNbki Na se npambiM
MPpbI3HAY9HHI, 9K Bblknag3eHa Y panaseHan
IHCTPyKUbli. HsinpaBinbHbl 3BapoT 3 npbinagan
MOXa NpbIBECL [a fie NanoMki, NpbiYblIHiLb LWKOAY
KapbICTayy Li aro Maémacuij.

Mepap, yKNlo43HHEM NepakaHanuecs, WTo Hanpyra
Yy anekTpblyHaN ceTubl agnassagae Hanpyase,
nakasaHa Ha Kopryce npbinags.

- CeTkaBbl WHYp 3absicneyaHbl eypasinkai;
ykoyanue fe y pasetky, sikas Mae Haa3enHbl
KaHTaKT 3a35IMEHHS.

+ Pasmscuiue npbinagy Ha poyHai ycToinisau
Luennaycroinisaii nasepxHi Tak, kab gocTyn ga
ceTkaBavi pa3eTki Obly BOSIbHbIM.

- BbikapbicTOyBariue npbinagy y mecuax 3 gobpai
BEHTbINALBISN. Y nasbsraHHe y3rapaHHs Hi § skim
pase He pa3msiLuyaiiLie npbinagy nodad 3 pipaHkami
Li 3anaBecami i He HaKpbIBaviLe sie nagyac npap.

+ He BbikapbiCTOyBaiue npbiiagy na-s3a
namsiLLKaHHAMI.

- 3abapaHseuua BbikapbiCTaHHe nMpbiagbl
¥ naMmswkaHHEX, [A3e 3axoysatouua Ui
BblkapbICTOYBatoLLA NErkay3rapasbHbls P3YbIBbI.

+ He BbikapbicTOyBaliLe npbinagy 361i3ky rasaBbix
nniT i abarpaBanbHikay, He cTayue npbiiagy Ha
rapayblsi naBepxHi.

- CeTkaBbl WHYpP He naeiHeH 3Bicaub ca cTana
Ui garblkauua 3 BOCTPbIMI KpasMi Li rapadbiMi
naBepXHAMI.

+ He nepakpy4sariLe ceTkasbl LLHYP i He HAMOTBalLEe
Aro Bakos kopryca npbinagsl.

+ Bbimaloubl Binky ceTkaBara LUHypa 3 paseTki, He
LsrHiLe 3a ceTkasbl WHYpP, a 6apbilecs 3a Binky
ceTkasara LWHypa pyKou.

+ He Gapbiuecs 3a Binky ceTkasara LUHypa MOKpbIMi
pykami.

He «kapebicTalineca npbliagain y HenacpagHam
6ni3kacLi af, KyxoHHai pakasiHbl i He naaBsiprae
sie Y3A3esIHHIO BiNbrawyj.

Y nasbsraHHe yoapy 9SneKTpPblyHbIM TOKaM He
anyckaiue ceTkasbl LUHYP, BiIKy ceTKaBara LHypa
i camy npbinagy ¥ Baay Ui nio6bist iHLLbISA BaaKacLy.
Kani rata ap6einocs, HE JOAKPAHAMLECS
[a npbinagel, HeagknagHa agknouybile se af
anekTpaceTKi, i TofibKi Nacns ratara MoxHa gacraib
npbinagy 3 Bafpl. [na npasepki Ui pamMOHTY
npbinagbl Bapta 3BspTauua y aytapbi3aBaHbl
(ynayHaBakaHbl) CPBICHbI LOHTP.

+ lMepbisobiyHa npasapanue uanacHacub isansubli
ceTkagara LwHypa.
3abapaHsela BblkapblCTOYBaLb Mpbnagy npbl
nawKoAXaHHi ceTkasal BifKi L ceTkasara LUHypa,
Kani sHa npauye 3 nepabosiMi, a Takcama nacns sie
naa3eHHs.

ByasblLe acusipoxHbis: nagyac npaubl Koprnyc
npbinaabl MOLHA HarpaBaelua, He AakpaHaiuecs
Aa rapayblx NaBepxHsy.

He nepacoyBaiile npbinagy, nakyib sHa uankam
He acTblHe.

+ Y nasbsraHHe Yy3rapaHHs He 3mswyaiue Y
COHABIYHILlY 3aHafTa TOYCThia nycTayki xneba i He
3aropTeariue ix y panbry.

YBATA! Bbimaiie c3HABiYbl apgpa3y nacns

npeirataBaHHs. 3aHaaTa npausriae 3HaxoAXaHHe

caHABiYay Ba yknio4YaHai npsiiag3e Moxa
npeiBecui Aa ix y3rapaHHs.

+ Hikoni He BblkapbICTOyBaviLe BOCTPbIA NpagMeThl
AN BbIMaHHS NpafykTay 3 COHABIYHILLbI, FaTa MoXa
naLKoA3iLb aHTbINPbIrapHae NakpbILUE.

3 MmepkaBaHHAY bGscneki A3suein He nakiganue
NoniaTblNIeHaBbIsi NakeTbl, BbIKapblCTOYBaHbIA Y
sKacLji nakaBaHHs, 6e3 Harnsay.

YBara! Ka6 nazberHylpb 65461, He Aa3BansiiLe A3eLsMm

rynsub 3 NoJiaTbiIeHaBbIMi naketTami ui niéxkan. [ata

He uauka!

- 3axoygalile npbinagy y Mecuax, HeaacTymnHbIX Ans
A3suen.

+ He pasBansiiue A3eusm BbikapbiCTOYBaLLb Npbinagy

¥ siKacui uaLki.
JapnseHas npbiiaga He npbi3HayaHa Ans
BbIKapbICTaHHS A3€eLbMi i Ntoa3bMi 3 abMexaBaHbIMi
MarybiMacusaMi. Y sakacLi BbIKNOY3HHS SiHbI MOTYLb
BbIKapbICTOYBALb Npbiaay npbl yMoBe, LWTO acoba,
skas afkas3Bae 3a Oscneky, fana annaBefHbls
i 3pasymenbis iHCTpykubli npa 6scneyHae
BblKapbICTaHHE Mpbinaabl i Thix Hebscnekax,
AKig MOryub y3Hikaub Mpbl fi€ HANPaBiNbHbIM
BbIKapPbICTAHHI.

+ Hikoni He nakipaiiue npeinagy, skas npauye, 6e3
Harnsay.

Apknioyariue npbinagy ag SnekTpblyHan CeTki, Kani
He BblKapbICTOYBaeLle sie.

3abapaHsieuua camacToilHa pamMaHTaBalb
npbinagy. [lpbl BbIAYAEHHI HAcnpayHacuay
afkoybiLe npbinagy ag ceTvki i 3BApHiuecsa Yy
ayTapbl3aBaHbl CIPBICHbI LL@HTP.

NPbINTALA TMPbIBHAYAHA TOJNbKI Anq
NOBbITABATA BbIKAPbICTAHHSA

BbikapbICTaHHE Npbinabl

+ [Mepag ykno4ysHHEM nepakaHainLecs, WTo Hanpyra
Yy anekTpblyHa ceTubl aanaesgae Hanpyse,
nakasaHaii Ha Kopryce npbinags.
Mpatpebliue aHTbiNpbirapHae nakpbiLué BinbroTHam
TKkaHiHan ui rybkail, macns 4aro nparpeiue sie
Hacyxa.
Mepap BblkapblCTaHHEM Mpbinafdbl ¥ neplubl
pa3 HaHAciLe HEeBANiKyld KonbKacub anelw Ha
aHTbINPbIrapHae NakpbILLE NPaLoyHbIX NaBepxHsy i
pasmsapkyiiLe aro. Jliwki aneto Bbiganiue nansposain
CypBaTKaW, 3ayblHiLe npbinagy, ykawubiue se y
ceTky Ha 5-10 XBiniH, Nacns yaro agknoybILe.

Haratka: [lpbl nepLlbiM yKAIOY3HHI  pblaasbl

HarpaBaJsibHblsl 371EMEHTbI abraparoLib, Mpbl raTbiM MOXa

3’aBiyya crneupiidHbl nax - rata 3Bbl4ariHasl 3’sBsa.

MpeirataBaHHe caHABivay

+  Maknapssue Ha HiXXHIOI aHThINPbIrapHYO NaBEPXHIO
KaBanak xneba, Ha firo - Ha4blHHEe, HaKPbILLE APYTiM
KaBaskam xneba, acuspoxHa cuicHiue pyudki (3)
pasaMm i 3a4blHiLe 3aluyanky (4).

YcTayue ceTkaBylo BifKy y paseTky - 3arapbilua
cBeTnaBbl iHabikarap (1).

Mpbl pacarHeHHi 3apags3eHait Tamnepatypbl
3arapbluua inabikarap (2).

+ AQkKpbliue C3HABIYHILY i npasepue raroBaclb
caHpgiuay. Y 3anexHacui a sawlara rycty, MoxHa
BbIHSAILb COHABIYbI NACAS YKIIIOY3HHS iHApIKaTapa (2)
Lji BblYaKaLlb SLLUY3 HeKaTopbl Yac.

+  Kani caHaBiubl Gyayub ratoBbisi, BapTa BbIHSLb
BiJIKy CeTkaBara LUHypa 3 pa3eTki i aakpbILb Beuka.
BbiMalb raToBbiS C3HABIYBI BapTa 3 Janamorai
LpaynaHan nanatki. Jns BbIMaHHA C3aHAOBIYAY He
BbIKapbICTOYBalLLE BOCTPbISt METaNi4HbIS NPaaMeThl,
Kab He NaLKOAZiLb aHTbINPbIrapHae NakpbILLE.
Kani npeinaga He BbikapbiCTOYBaeLLa, TpbIMaiiLe
sie 3a4blHeHan.

KapbicHbis paab!

+  JAna pacsrHeHHs nenwara BblHiKy BbIKapbiCTOYBanLe
nyctayki xneba cspagHsai  TaywdyblHi. Yac
nagpbIXTOYKi CaHABIYAY 3anexbiub af TayLyblHi
nlycTayak i ratyHki xneba.

+  Bbl MOXaLle BbikapblCTOYBaLb XN1eb 3 NiuaHiyHam L
KbITHAIN MYyKi.

Hapasaiiue xneb nycraukami agnasegHara namepy.

«  [Ins 3ma3BaHHs fyctadak xneba BoikapbiCToyBariLe
anei Ui 3Bbl4aiHbl MaprapbiH, 60 iHLWbLIS TAYLWYbI
nagrapatoLp.

He knapgiue y CaHABIY 3aHaATa LWIMAT HayblHHSA, Y
a/1BapOTHbIM BbINaAKy IHO 6yA3e BbiLsKaLb.

+ He BblkapbiCcTOYBaliLE HaYbIHHE 3 rapoAHiHbl, Koe
BSHE Naj y3A3esiHHEM BbICOKa TamnepaTtypsbl
(canata, arypok). MoxHa pamarybica [06OpbiX
BbIHiKaY, YXbIBaO4bl Namifopsbl i NyK.

YeicTka i pornsap,

+ Aaxniosdblue npbinagy ag, ceTki.

+ Jaiue npbinagse uankam acTbilb, AAa ratara
paKameHayeLLa aakpbilb BEPXHSE Beyka.

+  Bblganiue apo6ki xneba, npaTpbiLe aHThINPbIrapHyo
naBepXHIO BiNbroTHaM TkaHiHai, BbIKapbICTOYBaKOYbI
MS$IKKi MbIfiHbI CPOJAK, @ 3aTbIM BbITPbILLE HACYXa.
He BbikapbicToyBaliLe abpasiyHbis pPaybiBbl
ANS YBICTKI Ui MeTaniyHblf BAXOTKi, 60 iMi MOXHa
naLukoA3iLlb YHYTPaHYIO aHTbINPbIrapHYo NaBepXHIO
Lii BOHKaBbl BbIMSA, Npblagbl.

+  Hikoni He anyckanue npeinagy y sagy!

ManspapyxaHHe: lpbl NpbirataBaHHi CoHABIYAY He
BbIKapbICTOYBaLE anoMiHieBylo danbry, nansposae
nakaBaHHe Ui iHLWbIS NpaaMeTsl, 60 fHbI MOTyLb CTaLlb
YbIHHIKaM Y3HIKHEHHS naxapy.

3axoyBaHHe

+  TMepap TbiM, SiK NpbIGPaLLb NpbINaLy Ha 3aX0yBaHHE,
naybicLiLe sie.
3maraiiLe WHyP CinkaBaHHS.

« 3axoysaiiue npbinagy y CyxiMm npaxanofHbiM
MECLbl, HeAACTYMNHbLIM NS A35LEN.

Pauantbl

CaHaBiY 3 cbipaM i BAHANIHaNK

«  271yCTayki XbITHSIra Ui niaHiyHara xneba, 3Mma3aHbisi
aneem,

« 1nycrayka cbipa,

« 1.5ycTayka BSHANIHBI.

Maknazgiue Ha yHyTpaHyio NaBepxHIO Nyctayky xneba

(3masaHbiM 6okaM yHi3), naknaagile Ha xnebd nycrauky

cbipa i BAHAJIHBI, HaKpbIliLle APYroi nyctaykain xneba

(3maszaHbiM 60kaM yrapy), acLisipoxHa CLjcHiLe pyuki (3)

pasam, 3aTbIM 3ayblHiLle 3atuyanky (4).

XyTKi cCaHABIY Ha CHAAAHaK

«  2nyctayki niaHidHara Ui xsiTHsra xneba

+ nanoyka namigopa (Hapa3salb syctaykami),

«  1.nycrayka GEKOHY.

Maknapgiue Ha YHYyTpaHylo NaBepxHio nyctadky xneba,
nycTauki namifopa, nyctayky 6ekoHy, HakpbliLe Apyroin
nycTaukai xneba, acuapoxHa cuicHiue pydki (3) pazam,
3aTbiM 3aublHiLle 3aluyanky (4).

CaHpaBiu 3 6ekoHaMm i paconnio (6aGami)

«  25ycTayKi nwaHidHara Ui XuiTHsIra xneba, 3masaHbisi
aneem,

« 50 r HapasaHara 6eKoHy,

« 50 r ¢aconi y TamataBbim coyce.

3mswariue HapasaHbl 6ekoH 3 daconsio i Hessinikain

KonbKacul rapybiupl (na rycue). lNaknagsiue Ha

YHYTpaHyio naBepxHIo lycTauky xneba (3masaHbiM Gokam

VHI3), HaHACILe Ha Aro atpbiMaHylo CyMecCb, HakpbliLe

Opyroi nycraukain xneba (3masaHbiM Gokam yrapy),

acuspoxHa cujcHiue pydki (3) pasam, 3aTbiM 3ayblHiLe

3awuyanky (4).

Baniiicki caHABiy 3 cbipam

«  25ycTayKi nwaHidHara Ui XsITHsIra xneba, 3masaHbisi
aneem,

»  50ruéprara cbipa,

*  4YB3PUb YaliHaw JIbIXKI rapybiLibl,

*  COJb,

*  MosiaTbl YOPHbI repaw.

3msLaiiue cbip 3 rapybluai, Aagaile conb i nepaw, na

cmaky. Maknaagiue Ha YHyTpaHylo NaBepxHIO JycTauky

xneba (3masaHbiM Gokam YHi3), HaHsiciue Ha xneb

aTpbIMaHyl0 CyMeCb, Hakpbliiue Apyron nycraykan

xneba (3masaHbiM 6okam yrapy), acLsipoxHa CLjCcHiLe

pyuki (3) padam, 3aTbiM 3ayblHiLe 3atuyanky (4).

CaHagiy 3 6aHaHam

«  25ycTayKi nwaHidHara Ui XoITHsIra xneba, 3masaHbis
aneem,

*  4B3pUb Hapa3aHara 6aHaHa,

+  KaBaja4ak wakanagy.

Maknafgiue Ha YHYTpaHylo NaBepxHio NycTauky xneba

(3maszaHbiM 6GokaM YHIi3), naknapsile kaBanavak

wakanafy, HapasaHbl 6aHaH, Hakpbliile Apyrou

nycTaykai xneba (3masaHbiM Gokam yrapy), acusapoxHa

cujicHiue pyuki (3) pa3am, 3aTbiM 3a4blHiLle 3aLuyanky (4).
MapasaviLe CaHABIYbI ¥ rapaybiM BbIrIfa3e.

TaxHi4YHbIA paf3eHbIsA
OnekTpacinkaBaHHe: 220-240 B ~ 50/60 'y,
MakcimanbHas cnaxbiBaHasi MmaryTHacup: 750 BT

BoiTBOpUa nakigae 3a caboli npaBa 3MsHSLUb
XxapaktapbICTbiKi npeinas 6e3 nanspagHsra
anaBssiLLIY9HHS

TapmiH cnyx6bl npbinagsel - 3 ragsl

FapaHTbif

MappabasHae anicaHHe yMOY rapaHThbliiHara
abcnyroyBaHHsa MOTyT GbiLb aTpbiMaHbl y Taro Ablnepa,
y sikora Obina HabblTa TaxHika. Mpbl 3Bapoue 3a
rapaHTbliiHbIM abcnyroysaHHeM abaBs3koBa nMasiHHA
6blLb Npag'ayneHa kynyas anb6o KeitaHLbig ab annaue.

EAL

Y3BEK

SENDVICH TAYYORLAGICH

Asosiy gismlari

1. Elektrga ulanganini bildirish chirog'i

2. Sendvich tayyor bo’lganini bildirish chirog’i
3. Dastak

4. Dastak mahkamlagichi

Diggat!

Qo’shimcha himoya qilish uchun jihoz quvvvat
oladigan elektr zanjiriga nominal ishlab ketadigan tok
kuchi 30 mA dan ko’p bo’'lImaydigan himoya o’chirish
moslamasini (HO’M) o’rnatish to’g’ri bo’ladi, HO’Mni
o’rnatish uchun mutaxassisni chagiring.

Xavfsizlik qoidalari

Elektr jihozlarini ishlatganda quyidagi asosiy xavfsizlik

qoidalariga amal qiling:

+ Qo’llanmani diggat bilan o’qib chiqing.

- Jihozni fagat magsadiga muvofiq, qo’llanmada
aytilgandek ishlating. Jihozni noto’g'ri ishlatish
uning buzilishiga, foydalanuvchi jarohatlanishiga
yoki mulki shikastlanishiga sabab bo’lishi mumkin.

- Ishlatishdan oldin elektr tarmog’idagi quvvat jihoz
korpusida ko'rsatilgan quvvatga to’'g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.

« Elektr shnuriga Evropa standartidagi vilka
o’rnatilgan, uni yer bilan yaxshi tutashgan
rozetkaga ulang.

+ Jihozni tekis, qo’zg’olmaydigan, issiqqa chidamli
joyga qo’ying, rozetkaga qo’l uzatish oson bo’lishi
kerak.

« Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.
Yong'in chigmasligi uchun jihozni hech gachon
parda, darparda yaqginiga go’'ymang, ishlayotgan
vaqtida ustini yopib qo’ymang.

- Jihozni xonadan tashqarida ishlatmang.

« Jihozni tez yonadigan moddalar saqglanadigan
yoki ishlatilayotgan joyda ishlatish ta’giglanadi.

« Jihozni gaz o'choq, isitgich yaqinida ishlatmang,
uni issiq yuzalar ustiga qo’ymang.

- Elektr shnuri stol chetidan osilib turmasligi, issiq
yuzalarga, o’tkir girralarga tegmasligi kerak.

« Elektr shnurini aylantirmang, uni jihoz korpusiga
o’ramang.

«  Elektr shnurini rozetkadan chigarganda shnuridan
emas vilkasidan ushlab torting.

+  Elektr shnurini xo’l qo’l bilan ushlamang.

- Jihozni oshxonadagi idish yuvgich yaqinida
ishlatmang, suv tekkizmang.

« Elektr toki urmasligi uchun elektr shnuri, elektr
vilkasini, jihozning o’zini suvga yoki boshga
suyuqlikka tushirmang. Agar suvga tushib
ketsa jihozni USHLAMANG, tezda uni elektrdan
ajratiing, fagat shundan keyingina jihozni suvdan
olish mumkin bo’ladi. Jihozni tekshirtirish va
tuzattirish uchun vakolatli xizmat markaziga olib
boring.

+ Vagqti-vaqti bilan elektr shnuri butunligini tekshirib
turing.

« Elektr vilkasi yoki shnuri shikastlangan, ravon
ishlamayotgan va tushib ketgan jihozni ishlatish
ta’'qiglanadi.

« Ehtiyot bo’ling: ishlayotganida jihoz korpusi qattiq
qgizib ketadi, uning issiq joylariga qo’l tekkizmang.

+ Jihoz to’liq sovumaguncha joyidan olmang.

« Yonib ketmasligi uchun sendvich tayyorlagichga
juda galin non bo’lagini solmang, non bo’laklarini
folgaga o’ramang.

DIQQAT! Tayyor bo’lishi bilan sendvichni

chiqarib oling. Ishlab turgan jihozda ko’p qolib

ketsa sendvich yonib ketishi mumkin.

+ Hech gachon sendvich tayyorlagichdagi
taomni o’tkir buyumlar bilan chigarib olmang,
kuydirmaydigan goplamasi tirnalishi mumkin.

+ Bolalarni ehtiyot gilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz goldirmang.

Diqqat! Falokat bo’lmasligi uchun bolalar polietilen

xaltalar yoki plyonkani o’ynashiga ruxsat bermang.

Bu o’yinchoq emas!

« Jihozni bolalarning qo’li yetmaydigan joyda
saglang.

+ Bolalar jihozni o’'yinchoq qilib o’ynashlariga ruxsat
bermang.

+ Jihoz bolalar bilan imkoniyati cheklangan
insonlarning ishlatishiga mo’ljallanmagan.
Juda zarur bo’lganda ularning xavfsizligi uchun
javob beradigan shaxs jihozni xavfsiz ishlatish
qoidalarini to’liq va tushunarli qilib o’rgatgandan
va noto’'g’ri ishlatganda qanday xavf bo’lishi
mumekinligini yaxshilab tushuntirganidan so’'ng
ular jihozni ishlatishlari mumkin.

+ Hech qachon ishlayotgan jihozni garovsiz
goldirmang.

+ Agar ishlatmayotgan bo’lsangiz jihozni elektrdan
uzib qo’ying.

- Jihozni mustaqil ta’'mirlash ta’giglanadi. Biror
joyi buzilgan bo’lsa uni elektrdan ajrating va
ta'mirlatish uchun vakolatli ustaxonaga olib
boring.

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA
MO’LJALLANGAN

Jihozni ishlatish

- Ishlatishdan oldin elektr tarmog’idagi quvvat jihoz
korpusida ko'rsatilgan quvvatga to’'g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.

« Kuydirmaydigan qoplamasini nam mato yoki
gubka bilan arting, so’ng qurug mato bilan artib
quriting.

+ Jihozni birinchi marta ishlatishdan oldin
kuydirmaydigan qoplamasiga bir oz o’simlik yog'i
surib butun yuzasiga tekis qilib targating. Ortigcha
yog'ni qog’'oz salfetka bilan olib tashlang, jihozni
yoping, elektr vilkasini 5-10 daqgiqa rozetkaga
ulab, so’ng o’chiring.

Eslatma: Jihozni birinchi marta ishlatishdan oldin

qizitish elementlari kuygani uchun biroz tutun bilan

hid chigishi mumkin — bunday bo’lishi tabiiy.

Sendvich tayyorlash

« Pastki kuydirmaydigan yuzasiga non bo’lagini
go’ying, uning ustiga masalliq qo’yib ikkinchi non
bo’lagi bilan yoping, ehtiyot bo’lib dastaklarni
biriktirib(3) gising va mahkamlagichini (4) yoping.

« Elektr vilkasini rozetkaga ulang, shunda bildirish
chirog’i (1) yonadi.

+ Belgilangan haroratga yetganidan so’ng bildirish
chirog'i (2) yonadi.

« Sendvich tayyorlagichni ochib sendvich tayyor
bo’lganini tekshirib ko'ring. Ta’bingizga qarab
sendvichni bildirish chirog’i (2) yonganidan so’ng
olishingiz mumkin yoki bir oz kutib tursangiz ham
bo’ladi.

+  Sendvich tayyor bo’lganidan so’ng elektr vilkasini
rozetkadan chiqgarib oling, qopgog’ini oching.
Tayyor bo’lgan sendvichni yog'och kaftgir
bilan olish kerak. Kuydirmaydigan qoplamani
shikastlantirmaslik uchun sendvichni olishga o’tkir
metall buyumlarni ishlatmang.

+ Jihoz ishlatiimagan vaqgtda yopiq turishi kerak.

Foydali maslahatlar

+ Taom mazali bo’lishi uchun non bo’lagining
qalinligi o’rtacha bo’lishi kerak. Sendvich tayyor
bo'lish vagti non bo’lagining galinligi bilan nonning
naviga bog’liq bo’ladi.
Bug'doy yoki javdar unidan pishirilgan nonni
ishlatishingiz mumkin.

+ Nonni kerakli o’'lchamda kesing.

+ Non bo’laklariga o’simlik yog'i yoki oddiy margarin
suring, sababi boshqa yog'lar kuyib ketadi.

+ Sendvichga masalligni ko’p go’ymang, aks holda
masalliq ogib ketadi.
Harorat baland bo’lganda so’lib qoladigan
sabzavotlarni (ko’k, bodring) masalliq o’rnida
ishlatmang. Pomidor va piyoz ishlatilganda taom
mazasi yaxshi bo’ladi.

Tozalash va ehtiyot gilish

+ Jihozni elektrdan ajratib oling.

+ Jihoz to’liq sovushini kutib turing, buning uchun
ustki qopgog'ini ochib qo'yish tavsiya gilinadi.

+ Non ushoglarini tozalang, yumshoq yuvish
vositalarini ishlatib kuydirmaydigan gatlamini
nam mato bilan arting, so’ng quruq mato bilan
artib quriting.

+ Qirib tozalaydigan vositalar yoki metall
cho’tka bilan tozalamang, ular jihoz ichidagi
kuydirmaydigan qatlamni shikastlantirishi,
jihozning ko’rinishini buzishi mumkin.

Jihozni hech gachon suvga solmang!

Ogohlantirish: sendvich tayyorlaganda alyumin
folga, gog’oz o’ram yoki boshga buyumlarni
ishlatmang, chunki ular yong'in chigishiga sabab
bo’lishi mumkin.

Saqlash

+ Jihozni saglashga olib qo’yishdan oldin uni
tozalab oling.

+  Elektr shnurini o’rang.
Jihozni qurug, salqin, bolalarning qo’li yetmaydigan
joyda saglang.

RESEPTLAR

Pishloq va vetchinali sendvich

+ 2 bo’lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan,
o’simlik yog'i surilgan non,

- 1 bo’lak pishlog,

+ 1 bo’lak vetchina.

Ichki yuzasiga (moylangan tomonini pastga qilib) bir

bo’lak non qo’ying, nonning ustiga bir bo’lak pishlog

va vetchina qo’yib (moylangan tomonini yugoriga qilib)

ikkinchi non bo’lagi bilan yopasiz, sekin dastaklarini

(3) birga qising, so'’ng mahkamlagichini (4) yoping.

Nonushtaga tez tayyorlanadigan sendvich

+ 2 bo’lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan
non,

- yaritma pomidor (parrak qilib to’g’raladi),

+ 1 bo’lak bekon.

Ichki yuzasiga bir bo’lak non, bir bo’lak pomidor,

bir bo’lak bekon qo’yib ikkinchi bo’lak non bilan

yoping, sekin dastaklarini (3) birga qising, so’ng

mahkamlagichini (4) yoping.

Bekon va loviyali sendvich

+ 2 bo'lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan,
o’simlik yog'i surilgan non,

« 50 g to’g’ralgan bekon,

+ 50 g tomat sousida pishirilgan loviya.

To'g’ralgan pomidorni loviya va (ta’bga garab) bir

oz xantal bilan aralashtiring. Jihoz ichki yuzasiga

(moylangan tomonini pastga qilib) bir bo’lak non

go’ying, nonning ustiga aralashmani suring va

(moylangan tomonini yuqgoriga qilib) ikkinchi non

bo’lagi bilan yoping, sekin dastaklarini (3) birga

qgising, so’ng mahkamlagichini (4) yoping.

Pishloqgli Uels sendvichi

+ 2 bo'lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan,
o’simlik yog'i surilgan non,

+ 50 g qirg’ichdan o’tkazilgan pishloq,

+ choy qoshig’ining to’rtdan bir miqdorida xantal,

. tuz,

+ maydalangan murch.

Pishlogni xantal bilan qo’shib aralashtiring, ta’bga

garab tuz va murch soling. Jihoz ichki yuzasiga

(moylangan tomonini pastga qilib) bir bo’lak non

go'ying, nonning ustiga aralashmani suring va

(moylangan tomonini yuqoriga qilib) ikkinchi non

bo’lagi bilan yoping, sekin dastaklarini (3) birga

qgising, so’ng mahkamlagichini (4) yoping.

Bananli sendvich
+ 2 bo’'lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan,
o’simlik yog'i surilgan non,
+ maydalab to’'g’ralgan bananning to’rtdan bir qismi,
+  bir bo’lak shokolad.
Jihoz ichki yuzasiga (moylangan tomonini pastga
qilib) bir bo’lak non qo’ying, nonning ustiga shokolad
bo’lagi, to’g’ralgan banan qo’ying va (moylangan
tomonini yuqoriga qilib) ikkinchi non bo’lagi bilan
yoping, sekin dastaklarini (3) birga gising, so’ng
mahkamlagichini (4) yoping.
Sendvich issigligida dasturxonga qo'yiladi.

Texnik xususiyatlari
Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Ishlatadigan eng ko’p quvvati: 750 W

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirishga huquqi bo’ladi

Jihozning ishlash muddati — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy
diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga
murojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglay-
digan boshqa bir moliyaviy hujjat kafolat xizmatini
berish sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko’rsatmasi asosi-

C € da belgilangan va Quvvat kuchini belgilash
Qonunida (2006/95/EC) aytilgan YAXS talabla-
riga muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial num-
ber is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example,
serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

[Jlata Nnpon3BOACTBA N3AENVs ykadaHa B CEPUAHOM HOMepe Ha Tabnnyke ¢ TEXHUHECKUMU OaHHbIMU.
CepuiiHblii HOMep npeacTaBnsieT coboi oavMHHAAUATU3HAYHOE YWUCIO, MepBble YeTbipe LMdpbl
KOTOpOro 0603HavaloT Aaty Nnpon3BoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX 03HA4YaeT, YTO
nsaenue 66110 NPOU3BEAEHO B MioHE (LwecToi Mecsu,) 2006 roaa.

Kz

BylibIMHbIH LWbIFapbInFaH Mep3iMi TeXHVKanblK aepektepi 6ap kecteaeri cepusanbik HOMipAe KepCceTinreH.
Cepusanblk Hemip oH Bip caHHaH Typafpl, OHbIH GipiHLi TEPT caHbl WbiFapy Mep3iMiH 6ingipeai. Mbicansl,
cepusnblk Hemip 0606xxxxxxx 6Gonca, 6yn Oyibim 2006 XbiNAblH MaycbiM avbiHAa (@nTbIHLbI ait)
XacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie repre-
zintd un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca nu-
marul de serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spottebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim §titku s technickymi Gidaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni ¢tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebic byl vyroben v ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata Bupo6HMLTBa BMPOOY BKasaHa B CEPIiHOMY HOMepi Ha TabnnyLi 3 TexHiYHMK paHumn. Cepii-
HWUIA HOMep NpeacTaBnsie cob0l0 OAMHAAUATU3HAYHE YCNO0, NEPLLI HOTMPW LMdPU SKOrOo 03HAYAI0Tb
nary Bupo6HuuTBa. Hanpuknag, cepiriHnini Homep 0606xxxxxxx 03Ha4ae, L0 BUPIO OyB BUrOTOBNEHNIA
B YePBHi (LLOCTMI Micsitp) 2006 poky.

BEL

Jlata BbITBOpYacLj Bblpaby nakasaHa y CepbliiHbIM Hymapbl Ha Tabniyke 3 TIXHIYHbIMI JaA3eHbIMi.
CepbliHbl  HymMap npagctaynse cabolo aasiHauuarae 4biCno, Mepllbls 4aTbipbl Ni4Obl  sikora
abasHavaloLb AaTy BbITBOPYACLL. Hanpeiknag, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx asHavae, LWTo Bbipab Obly
3pobneH Y 4apBeHi (LwocTbl Mecsw) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorligdagi seriya ragamida ko’rsatilgan.
Seriya ragami o’'n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi.
Misol uchun, seriya ragami 0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan
bo’ladi.
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