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Fig.1

- Pentola con fondo in materiale ferro-magnetico.

- Kochtopf mit Eisen-Magnetboden.

- Olla con fondo en material de hierro magnético.

- Casserole a fond magnétique.

- Pan with ferromagnetic base.

- Pan met bodem van ijzer-magnetisch materiaal.

- Panela com fundo em material ferromagnético.

- Hrnec se dnem z feromagnetického materialu.

- Gryde med jern-magnetisk bund.

- Magnetoituva keittoastia.

- Katoapoha pe Baon amod o1dnpopayvnTikd UAIKO.

- Ferromégneses anyagbol készilt fazék.

- Kjele med jern-magnetisk bunn.

- Naczynie ze spodem wykonanym z materiatu o
wiasciwosciach ferromagnetycznych.

- fOpLUOK C ;HOM U3 pepPOMarHUTHOro MaTepuana.

- Kastrull med magnetisk botten.

- Indas feromagnetiniu pagrindu.

- Kactpyna 3 gHom i3 pepomarHery.

- Hrniec s dnom so zelezomagnetického materialu.

- Campo magnetico.

- Magnetfeld.

- Campo magnético.

- Champ magnétique.
- Magnetic field.

- Magnetisch veld.
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- Piano in vetroceramica.

- Glaskeramikkochfeld.

- Encimera en vidrio ceramica.

- Plaque en vitro-céramique.

- Glass-ceramic cooker top.

- Plaat van glaskeramiek.

- Placa em vidro ceramica.

- Sklokeramicka varna deska.

- Glaskeramisk plade.

- Keraaminen liesi.

- YaAOKEPAMIKY| EMPAVELQ.

- Keramia f6zélap.

- Glasskeramisk topp.

- Ceramiczna plyta grzejna.

- CTeKnokepammnyeckas naHesb.
- Glaskeramikhall.

- Stiklo keramikos viryklés pavirsius.
- CknokepamiyHa NoBepxHA.

- Sklokeramicka plocha.
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- Campo magnético.
- Magnetické pole.
- Magnetisk omrlde.
- Magneettikentta.

- Mayvntiko medio.

- Mégneses tér.

- Magnetisk omrade.

- Pole magnetyczne.

- MarHutHoe none.

- Elektromagnetiskt falt.
- Magnetinis laukas.

- MarHitHe none.

- Magnetické pole. - Circuito elettrico.

- Stromkreis.

- Circuito eléctrico.

- Circuit électrique.

- Electric circuit.

- Stroomcircuit.

- Circuito eléctrico.

- Elektricky obvod.

- Elektrisk kredslob.

- Virtapiiri.

- HAekTpikd KUKAWHA.
- Aramkér.

- Elektrisk krets.

- Obwdd elektryczny.

- DneKTpuyeckas cxema.
- Elsystem.

- Elektros grandiné.

- EnektpuuHa mepexa.
- Elektricky obvod.

- Alimentazione elettrica.
- Stromversorgung.

- Alimentacion eléctrica.

- Alimentation électrique.
- Current.

- Stroomvoorziening.

- Alimentagéo eléctrica.

- Elektrické napajeni.

- Elektrisk stremforsyning.
- Virransyotto.

- HAektpikry tpogodoaia.
- Aramellatas.

- Strgm.

- Zasilanie elektryczne.

- DneKTpuyeckoe nuTaHue.
- Stromforsorjning.

- Srové.

- EnekTpuyHe XnBneHHs.
- Elektrické napajanie.

- Bobina a spirale di Archimede.

- Archimedesspiralenspule.

- Bobina a espiral de Arquimedes.

- Bobine a spirale d’Archiméde.

- Archimedean spiral coil.

- Spiraalspoel van Archimedes.

- Bobina em espiral de Arquimedes.

- Civka ve tvaru Archimedovy spiraly.

- Spole i form af Arkimedesspiral.

- Archimede -induktiospiraali.

- Mnvio ompdA Tou ApXiuRdN.

- Archimédeszi spiral kialakitasu tekercs.
- Archimedes spiralspole.

- Cewka w ksztatcie spirali Archimedesa.
- CnuparnbHas KaTylwkKa Apxumepa.

- Archimedes spiralspole.

- Archimedo spiralés rité.

- KoTywika 3 apximejoBoto cripansio.

- Archimedova 3piralova cievka.

000000000

_2-




Fig.2

R2

Fig.2B

220-240 V~ HO5V2V2-F

220-240 V2~ HO5V2V2-F




Fig.3

Fig.3B
220-240V 1N ~ HO5V2V2-F 3G 220-240V 2~ HO5V2V2-F 3G 380-415V 2N~ HO5V2V2-F 4G
& [EE 1 [EE
L = 1|B L1 =1/ .5 = 1|25
15 IS 12 |5
N [|E L2 [ |3 N [ |5
S [|kd o [kg o [eg

\
EN
|






Fig.5

(0£2-085) Xew z9

(062) xew gg

2s

Fig.7A



X

%

-40

Fig.7B




50 mm

40mm

500 x 50

4 mm

500x 10

Fig.10




ITALIANO

GENERALITA

Leggere attentamente il contenuto del presente libretto in
quanto fornisce importanti indicazioni riguardantila sicurezza
di installazione, d'uso e di manutenzione. Conservare il
libretto per ogni ulteriore consultazione. Tutte le operazioni
relative all'installazione (connessioni elettriche) devono
essere effettuate da personale specializzato in conformita
delle norme vigenti.

1.1 Principio dell'induzione:

I sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno fisico
dell'induzione magnetica.

La caratteristicafondamentale di tale sistema & il trasferimento
diretto dell'energia dal generatore alla pentola (a differenza
dei piani tradizionali vedi Fig.1).

1.2 Vantaggi:

Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il vostro piano ad
induzione risulta essere:

-Piu sicuro: minore temperatura sulla superficie del vetro.
-Piu rapido: tempi di riscaldamento del cibo inferiori.

-Piu preciso: il piano reagisce immediatamente ai vostri
comandi

-Piu efficiente: il 90% dell'energia assorbita viene trasformata
in calore.

Inoltre, una volta tolta la pentola dal piano, la trasmissione
del calore viene interrotta immediatamente, evitando inutili
dispersioni di calore.

Il sistema riconosce automaticamente anche il diverso
diametro di ogni singola pentole, adottando per ogni
dimensione il livello di potenza adeguato.

Questo ci permette di utilizzare pentole di varie dimensioni,
purché il loro diametro non sia superiore al 10% o
inferiore al 40% rispetto alla serigrafia riportata sul piano
di cottura (Fig.7B).

Attenzione: se si utilizza una pentola con un diametro
inferiore al 40% rispetto alla serigrafia del vetro, la zona di
cottura potrebbe non accendersi.

1.3 Recipienti per la cottura (Fig.7A):

La cottura a induzione utilizza magnetismo per generare
calore. | recipienti devono quindi contenere ferro. Potete
verificare se il materiale della pentola & magnetico con una
semplice calamita.

Importante:

Per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non
usare:

-Recipienti con fondo non perfettamente piatto.

-Recipienti metallici con fondo smaltato.

-Non utilizzare recipienti con base ruvida, per evitare di
graffiare la superficie del piano.

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

Questo apparecchio non é adatto per |'uso da parte di bambini
o persone non capaci. Fare attenzione che i bambini non
giochino con I'apparecchio.

Per i portatori di stimolatori cardiaci ed impianti attivi &
importante verificare, prima dell'uso del piano ad induzione,
che il proprio stimolatore sia compatibile con I'apparecchio.

Prima di allacciare il modello alla rete elettrica:
-Controllare la targa dati (posta nella parte inferiore dell'ap-
parecchio) per accertarsi che la tensione e potenza siano
corrispondenti a quella della rete e la presa di collegamento
sia idonea. In caso di dubbio interpellare un elettricista qua-
lificato.

Importante:

-Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai o coperchi
non dovrebbero essere posti sulla superficie del piano di
cottura perché possono riscaldarsi.

-Dopo l'uso, spegnere il piano di cottura tramite il suo
dispositivo di comando e non fare affidamento sul rivelatore
di pentole.

-Evitare le fuoriuscite di liquido, pertanto per bollire o
riscaldare liquidi, ridurre I'alimentazione di calore.

-Non lasciare gli elementi riscaldanti accesi con pentole e
padelle vuote oppure senza recipienti.

-Una volta terminato di cucinare, spegnere la relativa zona
tramite il comando indicato in seguito.

-Per la cottura non utilizzate mai dei fogli di carta d'alluminio,
oppure non posate mai direttamente dei prodotti imballati
con alluminio. L'alluminio fonderebbe e danneggerebbe
irrimediabilmente il vostro apparecchio.

-Non riscaldare mai una scatoletta o un barattolo di latta
contenente alimenti senza prima averlo aperto: potrebbe
esplodere! Questa avvertenza si applica a tutti gli altri tipi di
piani cottura.

-L'utilizzo di una potenza elevata come la funzione Booster
non e adatta per il riscaldamento di alcuni liquidi come ad
esempio |'olio per friggere. L'eccessivo calore potrebbe essere
pericoloso. In questi casi si consiglia I'utilizzo di una potenza
meno elevata.

-I recipienti devono esser posti direttamente sul piano cottura
e devono essere centrati. In nessun caso inserire altri oggetti
tra la pentola e il piano di cottura.

-In situazione di elevate temperature I'apparecchio diminuisce
automaticamente il livello di potenza delle zone di cottura.
-Prestare attenzione alle parti facilmente raggiungibili
dell'apparecchio che durante I'utilizzo si surriscaldano.
-Evitare le fuoriuscite diliquido, come ad esempio l'olio o altri
tipi di grasso, in quanto possono provocare incendi.

-Non tentare di spegnere il fuoco con I'acqua ma spegnere
il piano e coprire la fiamma con un coperchio o una coperta
antincendio.

-Non lasciare oggetti sulla superficie di cottura, pud provocare
incendi.

-Se il cavo risulta danneggiato deve essere sostituito da
personale qualificato o dal servizio assistenza.

Attenzione: non deve essere utilizzato un pulitore a vapore.
Attenzione: se la superficie & incrinata, spegnere l'apparec-
chio per evitare I'eventualita di scosse elettriche.
Attenzione: |'apparecchio non deve essere messo in funzione
mediante I'utilizzo di un temporizzatore esterno o comando
a distanza separato.

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla
Direttiva Europea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Assicurandosi che questo prodotto sia
smaltito in modo corretto, I'utente contribuisce a prevenire
le potenziali conseguenze negative per 'ambiente e la salute.



Il simbolo sul prodotto o sulla documentazione di ac-

compagnamento indica che questo prodotto non deve
mmm essere trattato come rifiuto domestico ma deve essere
consegnato presso |'idoneo punto di raccolta per il riciclaggio
di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Disfarsene se-
guendo le normative locali per lo smaltimento dei rifiuti. Per
ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e riciclaggio
di questo prodotto, contattare I'idoneo ufficio locale, il servi-
zio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il quale
il prodotto e stato acquistato.

ISTRUZIONI PER L'INSTALLAZIONE

Le presenti istruzioni sono rivolte ad un installatore
specializzato e fungono da guida per l'installazione, la
regolazione e la manutenzione in conformita delle leggi e
delle norme vigenti.

Posizionamento (Fig.6):

Lelettrodomestico é realizzato per essere incassato in un piano
di lavoro, come illustrato nella figura specifica. Predisporre il
materiale sigillante in dotazione lungo l'intero perimetro del
piano cottura ed inserirlo nel foro per l'incasso (dimensioni del
taglio Fig.6B). Bloccare I'elettrodomestico sul piano di lavoro
mediante i 4 sostegni, ruotandoli opportunamente a secondo
dello spessore del piano stesso (Fig.6A). Se la parte inferiore
dell'apparecchio, dopo l'installazione, risulta accessibile,
€ necessario montare un pannello separatore G (Fig.9A)
rispettando le distanze indicate (Fig.9B). Se I'apparecchio
¢ installato sopra un forno, il pannello non & necessario
(Fig.10A - 10B).

Importante: se un forno é posizionato sotto al piano ad
induzione e preferibile che sia dotato di ventilatore di
raffreddamento. Non usare il piano ad induzione mentre la
pulizia PIROLITICA ¢ in funzione.

Attenzione: affinché possa circolare quanta pil aria fresca
possibile, ci dove essere una distanza minima di 40 mm tra
il modulo e un qualunque apparecchio installato al di sotto
del piano induzione (Fig.10B). In ogni caso bisogna consentire
una adeguata areazione. Per consentire la circolazione dell'aria
fresca, devono esserci delle aperture nel mobile della cucina
(Fig.9A -10A), rispettando le quote indicate in Fig.9B -10B.

Connessioni Elettriche (Fig.2B - Fig.3B):

Prima di effettuare le connessioni elettriche assicurarsi che:
-il cavo elettrico della terra deve essere di 2 cm piu lungo
rispetto agli altri cavi;

-le caratteristiche dell'impianto siano tali da soddisfare le
indicazioni sulla targhetta identificativa applicata sulla parte
inferiore del piano di lavoro;

-I'impianto sia dotato di una messa a terra efficiente conforme
alle norme e alle disposizioni di legge in vigore.

Nel caso in cui I'elettrodomestico non sia dotato di cavo,
utilizzare il tipo:

“HO5V2V2-F" per potenza fino a 6400 Watt, la sezione del
cavo deve essere minimo 2.5 mm? mentre per potenze
superiori deve essere 4 mm?2. In nessun punto il cavo
deve raggiungere una temperatura di 50°C superiore alla
temperatura ambiente. L'apparecchio & destinato ad essere
connesso permanentemente alla rete elettrica, per questo
motivo & necessario interporre un interruttore onnipolare,
con un’apertura minima di 3mm fra i contatti, appropriato al
carico indicato nella targhetta e conforme alle norme vigenti (il
conduttore diterra giallo/verde non deve essere interrotto dal
commutatore). Terminata l'installazione dell'apparecchiatura,

I'interruttore onnipolare deve essere facilmente raggiungibile.

USO E MANUTENZIONE

« Uso (Fig.2):

A =Tasto ON/OFF

B = Display zona cottura

C =Tasto di selezione zona cottura
D =Tasto“-"/Tasto “-" Timer

E =Tasto “+"/Tasto “+" Timer

F = Display Timer

I =Indicatore punto decimale

« Uso (Fig.3):

A =Tasto ON/OFF

B = Display zona cottura

B1= Display zona cottura R2 - Display Timer
B2=Display zona cottura R3 - Display Timer
C =Tasto di selezione zona cottura
D=Tasto"-"/Tasto“-" Timer

E =Tasto “+"/Tasto “+" Timer

I =Indicatore punto decimale

« Uso (Fig.4):

A =Tasto ON/OFF

M1=Display zona cottura R1

M2= Display zona cottura R2 - Display Timer

M3=Display zona cottura R3

N =Display Timer

C =Tasto di selezione zona cottura

D=Tasto “-"/Tasto “-" Timer

E =Tasto"+"/Tasto “+" Timer

I =Indicatore punto decimale

-Per mettere in funzione il piano premere il tasto “ON/OFF’,
su tutti i display appariranno per 20 secondi circa degli zeri
con dei punti decimali lampeggianti.

Se non viene effettuata nessuna operazione entro questo
tempo il piano si spegne.

-E’ possibile accendere una zona di cottura, selezionando
uno dei tasti “C".

-Ildisplay visualizzera i corrispettivi numeri; quello della zona
interessata come gradazione sara intenso, mentre gli altri
saranno piu tenui.

-Perregolareil livello di potenza desiderato selezionare i tasti
“+" 0"
-Selezionando il tasto
a9.

-Se dopo 10 secondi circa non viene effettuata nessuna
operazione, la gradazione dei display torna a quella iniziale.
Il piano continuera la sua normale cottura.

-Qualoraillivello di potenza € impostato a 0, la zona di cottura
si spegnera.

-Per spegnere una zona di cottura selezionare il corrispettivo
tasto“C" e portare il livello di cottura a 0.

-Il display visualizzera i corrispettivi numeri; quello della zona
interessata come gradazione sara intenso, mentre gli altri
saranno piu tenui.

-Tutte le operazioni saranno abbinate da un segnale acustico
“BIP".

-Quando si porta una zona di cottura“C”in posizione OFF e la
temperatura della superficie del vetro é superiore a 65°circa,
sul display della zona interessata, ci sara una segnalazione con
una“H”fissa.

u_n

il livello di potenza va direttamente

Importante:
Per evitare danni ai circuiti elettronici, il piano e dotato di un
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sistema di sicurezza contro il surriscaldamento. In situazioni
di un uso prolungato di cottura con livelli dipotenza elevati,
il piano potrebbe temporaneamente spegnere una o pil
zone accese fino a che le temperature non ritornano a livelli
impostati. Sul display della zona temporanemente spenta si
alternerannoil livello di potenza con una E/2. Questo smettera
di lampeggiare una volta riattivata la zona di cottura.

« Funzione chiave:
Per evitare I'utilizzo della superficie del piano, da parte dei
bambini o persone che necessitano di supervisione, & possibile
bloccare tutte le funzioni mediante il seguente procedimento:
1- Accendere il piano (se risulta spento) selezionando il
tasto“ON/OFF". Le zone di cottura devono essere spente.
2- Premere contemporaneamente il tasto “-” e il tasto
della zona R2 (Fig.2) o R4 (Fig.3) o R3 (Fig.4) a seconda del
modello che si possiede.
3- Premere una seconda volta solo il tasto della zona di
cottura R2 (Fig.2) o R4 (Fig.3) o R3 (Fig.4) a seconda del
modello che si possiede.
Nel display comparira la lettera “L” questa, indica che la
funzione e attiva.
Qualora una o piu zone risulti ancora calda, nei relativi display
si alterneranno la lettera“H" e “L".
-Per disattivare la funzione chiave spegnereil piano (se
risulta acceso) selezionando il tasto “ON/OFF".
-Una volta spento, accendere di nuovo il piano.
-Premere contemporaneamente il tasto “-" e il tasto della
zona R2 (Fig.2) o R4 (Fig.3) o R3 (Fig.4) a seconda del
modello che si possiede.
3- Premere una seconda volta solo il tasto “-".
-Su tuttii display appariranno per qualche secondo degli
zeri.
- Se si spegne il piano con la funzione CHIAVE attiva, alla
successiva accensione il piano si presentera con la stessa
situazione, cioe con la funzione CHIAVE attiva.
-Se il piano cottura & acceso e la funzione chiave é attiva, il
tasto ON/OFF funziona ugualmente.

« Rilevatore magnetico:
-1l piano e dotato di un rivelatore di pentole, quando questa

viene tolta o e inadeguata, appare il simbolo - .
Se invece la superficie del vetro é ancora calda comparira il

simbolo H alternato al simbolo —.

« 0.5.D.(Overflow Safety Device):

Il piano é dotato di un sistema di sicurezza che pone tutte le
piastre in posizione OFF ed inserisce il safety lock in presenza
di liquidi o di oggetti sulla zona comandi.

Appariranno lampeggiando sul display questi simboli

r 3 che verranno disattivati togliendo l'oggetto o
il liquido.
Il piano si spegnera automaticamente.

« Timer:
Nota: il Timer si puo attivare su tutte e le zone di cottura
contemporaneamente.
Questa funzione permette di stabilire il tempo (da 1 a 99
minuti) per lo spegnimento automatico della zona cottura
selezionata.
Attivazione:
1- Selezionare la zona di cottura “C".
2- Impostare il livello di cottura.
3- Premere contemporaneamente i tasti“+"e"-". Iniziera a
lampeggiare il punto decimale“". |l tempo del Timer verra
visualizzato nei relativi display.

4- Regolare entro 10 secondi circa il tempo tramite i tasti
“+"e"-". Premendo direttamente il tasto “-"il tempo verra
impostato a 30 minuti.

Versione 3/4 fuochi:
-Sevisualizziamo il punto decimale“+" sui display, il Timer
risulta attivo.
-Durante la cottura il tempo precedentemente impostato
con il Timer non viene visualizzato.
-Per visualizzare il tempo residuo del Timer di una zona di
cottura bisogna selezionare la zona di cottura interessata e
premere contemporaneamente i tasti“+”e “-". Nei display
di“B1” e “B2" (versione 4 fuochi) e nei display “M2" e “N”
(versione 3 fuochi) apparira il tempo residuo.
-La fine del tempo ¢ indicata da un segnale acustico“BIP”
e dal lampeggiare dei display del Timer. Per interrompere
il segnale acustico selezionare qualsiasi tasto. Se invece, si
lascia in funzione il segnale acustico si disattivera dopo 2
minuti circa.

Versione 2 fuochi:
-Se visualizziamo il punto decimale “” sui display il Timer
€ attivo.
-1l lampeggiare del punto decimale indica la zona con
il tempo Timer pil basso quindi, la prima zona che
si spegnera. |l display del Timer visualizzera il tempo
rimanete della prossima zona che si spegnera.
-Per visualizzare il tempo residuo del Timer di una zona
di cottura: selezionare la zona interessata, premere
contemporaneamente i tasti“+”e"-", dopodiché sul display
del Timer “F" apparira il tempo residuo.
-La fine del tempo ¢ indicata da un segnale acustico “BIP”
e dal lampeggiare dei display del Timer. Per interrompere
il segnale acustico selezionare qualsiasi tasto. Se invece, si
lascia in funzione il segnale acustico si disattivera dopo 2
minuti circa.

un

Per disattivare la funzione Timer prima del tempo
impostato selezionare lazona di cottura interessata, premere
contemporaneamente i tasti “+” e “-". Selezionando una
seconda volta il tasto “-" portiamo il tempo a 0. Dopodiche la

zona di cottura continuera la sua normale funzione.

« Minute Minder (Countdown):
Questa funzione puo essere utilizzata sia con le zone di cottura
attivate/disattivate che con il Timer inserito.
-1l Minute Minder permette di impostare un conto alla
rovescia stabilito che va da 1 a 99 minuti.
Allo scadere del tempo il piano emette un segnale acustico
senza cambiare le funzioni attive.
Attivazione:
1- La funzione si attiva a piano acceso.
2- Premere contemporaneamente i tasti “+" e "-".
3- Regolare entro 10 secondi circa il tempo tramite i tasti
“+"e"-" Premendo direttamente il tasto “-" il tempo verra
impostato a 30 minuti.
Versione 3/4 fuochi:
-Se nessuna zona € attiva o se il piano viene disattivato
selezionando il tasto ON/OFF, il punto decimale dei
display R2 e R3 inizia a lampeggiare.
-Se viene acceso il piano con la funzione Minute Minder
attiva appariranno degli zeri su tuttii display. Selezionando
contemporaneamente i tasti “+" e “-" apparira il tempo
residuo.
-Per visualizzare il tempo residuo del Minute Minder
premere contemporaneamente i tasti “+”e “-". Nei display
di“B1” e “B2" (versione 4 fuochi) e nei display “M2" e “N”
(versione 3 fuochi) apparira il tempo residuo.
-La fine del tempo € indicata da un segnale acustico “BIP”

-11-



e dal lampeggiare dei display del Timer. Per interrompere
il segnale acustico selezionare qualsiasi tasto. Se invece, si
lascia in funzione il segnale acustico si disattivera dopo 2
minuti circa.

Versione 2 fuochi:
-Se i display “F” del Timer o se il piano viene disattivato
selezionando il tasto ON/OFF, visualizzeremo il tempo
residuo del Minute Minder.
-Nel caso in cui abbiamo il Minute Minder e il Timer
attivo, il display “F” segnalera il tempo prossimo alla
scadenza. Se si tratta della funzione Timer lampeggera il
punto decimale della zona interessata.
-La fine del tempo € indicata da un segnale acustico“BIP”
e dal lampeggiare dei display del Timer. Per interrompere
il segnale acustico selezionare qualsiasi tasto. Se invece, si
lascia in funzione il segnale acustico si disattivera dopo 2
minuti circa.

Per disattivare la funzione Minute Minder prima del
tempo impostato premere contemporaneamente i tasti “+”
e "-" Selezionando una seconda volta il tasto “-" portiamo il
tempo a zero. Dopodiché la zona di cottura continuera la sua
normale funzione.

E possibile utilizzare il Minute Minder e il Timer
contemporaneamente.

« Booster (Fig.2-3-4):
In base al modello che si possiede, I'apparecchio é dotato
di un sistema Booster che consente di accelerare i tempi di
cottura, applicando una potenza superiore alla nominale in
un arco di tempo definito.
Le zone di cottura dotate di questa funzione sono indicate
nella Fig.2-3-4 con la lettera (Z).
1- Per azionarlo accendere la zona di cottura interessata
portando il livello di potenza a 9.
2- Selezionando il tasto “+” sul display verra visualizzata
la lettera“P".
-Lafunzione Booster puo essere attivata contemporaneamente
su tutte le zone abilitate.
-Lafunzione Booster sara attiva per 5 minuti circa, al termine
della quale la cottura proseguira al livello 9.
-Per interrompere questa funzione selezionare la zona di
cottura interessata e il tasto “-” fino ad arrivare al livello
desiderato.
-Tutte le operazioni saranno accompagnate da un segnale
acustico “BEEP”.
-1l Booster potrebbe non attivarsi se, la zona di cottura
(indicata con la lettera (Z)) é stata attivata precedentemente
con dei livelli di temperatura elevata.

- Gestione integrata della potenza (Fig.5):

Ogni fase (questa € suddivisa in due zone in linea verticale:
F1 e F2) é in grado di impegnare una potenza massima di
3700W.

Se questa viene superata ad esempio con l'attivazione del
Booster, il software abbassa automaticamente la potenza
della zona precedentemente selezionata fino ad arrivare a
quella consentita.

Il display della zona con la potenza limitata iniziera a
lampeggiare per 3 secondi circa. Durante questo intervallo di
tempo é possibile modificare il livello della potenza.

« Manutenzione (Fig.8):

Rimuovere eventuali residui di cibo e gocce di unto dalla
superficie di cottura utilizzando lo speciale raschietto fornito
su richiesta.

Pulire I'area riscaldata nel miglior modo possibile utilizzando

SIDOL, STAHLFIX o prodotti simili ed un panno-carta, quindi
sciacquare con acqua e asciugare con un panno pulito.
Mediante lo speciale raschietto (optional) rimuovere
immediatamente dall'area riscaldata di cottura frammenti di
foglidialluminio e materiale plastico scioltasi inavvertitamente
o residui di zucchero o di cibi ad elevato contenuto di
zucchero. In questo modo si evita ogni possibile danno alla
superficie del piano.

In nessun caso si devono utilizzare spugnette abrasive
o detergenti chimici irritanti quali spray per forno o
smacchiatori.

IL PRODUTTORE DECLINA OGNI RESPONSABILITA NEL
CASO IN CUI NON SIANO RISPETTATE LE NORME DI
SICUREZZA USUALI E LE NORME SOPRA SPECIFICATE.
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« Codici errore:

Codice - TR S
Descrizione: Possibili cause: Ripristino errore:

errore:

C La zona di cottura puo’ essere Non si tratta di un errore, Nella zona di cottura deve essere
configurata nel caso in cui ci I'utilizzatore si trova nel menu posizionata una padella idonea.
sia una “C” statica. service.

C/- La zona di cottura sara Non si tratta di un errore, Attendere il simbolo “-" 0 aborto delle
configurata nel caso in cui ci I'utilizzatore si trova nel menu | attivita di configurazione digitando
sia una “C"lampeggiante.Una service. il pulsante selezionato e la“C"non
volta che la configurazone sara lampeggia piu.
stata effettuata con successo
nel display apparira“-". Nel caso
in cui“-"non dovesse apparire
siete pregati di consultare
“Possibili cause” del E/5.

E Una“E”lampeggiante su Non si tratta di un errore, Configurazione manuale.
ciascuna zona di cottura indica | l'utilizzatore si trova nel menu
che tutte le configurazioni service.
sono state cancellate.

E/2 Sono stati superati i limiti di Temperatura elettronica Il sistema si deve raffreddare.
temperatura. troppo alta.

E/3 Pentola non idonea. La pentola genera nel modulo | 1. Lerrore viene automaticamente
un punto di funzionamento cancellato dopo 8 (secondi) e la
improprio che puo’rovinare zona di cottura puo’ essere utilizzata
dispositivi come IGBT. nuovamente. Nel caso dovessero

verificarsi ulteriori errori la pentola
dovra essere sostituita.

E/4 Modulo induzione non Il modulo induzione non & 1. Cancellare la configurazione
configurato. configurato. del piano di cottura e attivate la

configurazione manuale.
2. Avviare il menu service Ul per
configurare il modulo induzione.

E/5 Mancanza di comunicazione Assenza di alimentazione Contattare il servizio tecnico.
tra Ul e il modulo induzione. elettrica sul modulo a

induzione.

E/6 Interferenza sul sistema di 1. Guasto nella rivelazione Contattare il servizio tecnico.

alimentazione. alimentazione principale.
2. Sovra tensione.

E/8 Guasto alla ventola. La ventola o il controllo Contattare il servizio tecnico.
elettronico é difettoso.

E/9 Sensore T difettoso su Il segnale del sensore & fuori Contattare il servizio tecnico.

induttore. da un range valido; il sensore
elettronico e difettoso.

E/A Difetto hardware su modulo Difetto del dispositivo Contattare il servizio tecnico.
induzione. hardware rilevato dal sistema

di auto controllo del modulo.

E/C Problema di configurazione. 2 zone di cottura sono state Cancellare I'attuale configurazione
dedicate allo stesso elemento manuale con il menu service.
della UL

E/H Sensore di valore fisso. - Il sistema si deve raffreddare.
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DEUTSCH ©D)

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Lesen Sie bitte aufmerksam den Inhalt der vorliegenden
Betriebsanleitung, weil sie wichtige Hinweise tiber die Instal-
lation, den Gebrauch und die Wartung erteilt.

Bewahren Sie die Betriebsanleitung zum spéteren Nachschla-
gen auf. Alle mit der Installation im Zusammenhang stehende
Vorgange (Stromanschlisse) sind laut giiltiger Vorschriften
von Fachpersonal auszufiihren.

1.1 Induktionsprinzip:

Das Induktionskochprinzip basiert auf dem physikalischen
Phanomen der magnetischen Induktion.

Dabei erfolgt eine direkte Ubertragung von Wérmeenergie
vom Warmeerzeuger auf den Kochtopf ohne Zwischen-
schichten (zum Unterschied von herkommlichen Platten,
s.Abb.1).

1.2 Vorteile:

Verglichen mitanderen elektrischen Kochflachen funktioniert
lhre Induktionsplatte:

-Sicherer, da die Temperatur der Glasoberflache niedrig ist.
-Schneller, da die Aufheizzeiten kiirzer sind.

-Genauer, da die Platte sofort auf Ihre Befehle reagiert.
-Wirksamer, da 90% der aufgenommenen Energie in Warme
umgewandelt wird.

AuBerdem wird die Warmetibertragung sofort nach Abnahme
des Topfes von der Kochzone unterbrochen, wodurch unné-
tiger Energieverlust vermieden wird.

Das System erfasst auBerdem den unterschiedlichen
Durchmesser eines jeden einzelnen Topfes, und passt jedem
Durchmesser die geeignete Leistungsstufe an.

Dies ermdglicht den Einsatz von Topfen verschiedener
GroBen, vorausgesetzt ihr Durchmesser ist nicht groBer als
10% oder kleiner als 40% des auf dem Kochfeld befindlichen
Siebdruckkreises (Abb.7B).

Achtung: Wird ein Topf mit einem Durchmesser, der 40%
kleiner ist, als der auf dem Kochfeld befindliche Siebdruckkreis
eingesetzt, besteht die Moglichkeit, dass sich die Kochzone
nicht einschaltet.

1.3 Kochgefédsse (Abb.7A):

Beim Induktionskochvorgang wird Magnetismus zur War-
meerzeugung verwendet. Die KochgefaBe mussen daher
Eisen enthalten. Stellen Sie einfach mit einem Magneten fest,
ob der Behélter magnetisch ist.

Wichtig:

Um bleibenden Schaden an der Glasoberflache vorzubeugen,
verwenden Sie keine:

-Behalter mit nicht vollkommen ebenem Boden.
-Metallbehalter mit emailliertem Boden.

-Keine Behélter mit rauem Boden verwenden, um ein Zerkrat-
zen der Oberflache zu vermeiden.

SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat eignet sich nicht dafiir, von Kindern oder auf-
sichtsbedurftigen Personen verwendet zu werden. Achten
Sie darauf, dass Kinder nicht damit spielen.

Bei Personen mit herzstimulierenden Apparaten muss unbe-
dingt vor Verwendung der Induktionsplatte geprift werden,
ob die Funktion des Stimulierapparates nicht von diesem

Gerat beeintrachtigt werden konnte.

Vor Anschluss des Modells an die Stromversorgung:

-Uberpriifen Sie das Typenschild (am unterenTeil des Gerates),
um sicher zu gehen, dass Spannung und Leistung mit der des
Stromnetzes tibereinstimmen und die Steckdose geeignet ist.
Im Zweifelsfall ist ein qualifizierter Elektriker hinzuzuziehen.

Wichtig:

-Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel oder Deckel
durfen nicht auf die Kochfeld gelegt werden, da diese erhitzt
werden konnten.

-Schalten Sie nach Gebrauch die Herdplatte mit dem vor-
gesehenen Schalter ab und verlassen sie sich nicht auf die
Kochtopfanzeige.

-Vermeiden Sie Flussigkeitsaustritt und verringern Sie die
Waérme-zufuhr, um Flissigkeiten zu warmen oder zum Kochen
zu bringen.

-Lassen Sie die Heizelemente nicht ohne Behélter oder mit
leeren Kochtopfen oder Pfannen eingeschaltet.

-Stellen Sie nach dem Kochen den entsprechenden Wider-
stand mit dem unten beschriebenen Befehlsschalter ab.
-Verwenden sie zum Kochen niemals Aluminiumfolie und
legen Sie keine in Aluminium verpackten Speisen direkt auf
die Platte. Aluminium wiirde schmelzen und lhrem Gerat
bleibende Schaden zufiigen.

-Niemals eine Blechblichse oder —dose mit Lebensmitteln
erhitzen, ohne sie vorher zu 6ffnen: Sie kdnnten explodieren!
Diese Warnung gilt auch fiir alle anderen Arten von Kochfla-
chen.

-Die Verwendung einer héheren Leistung, wie bei der Funk-
tion Booster, ist nicht geeignet fur die Erwdrmung einiger
Fliissigkeiten, wie z. B. Frittierdl. UbermiBige Hitze kénnte
geféhrlich sein. In diesen Félle wird die Verwendung einer
weniger hohen Leistung empfohlen.

-Die Behalter mussen direkt auf die Kochplatte positioniert
und zentriert werden. In keinem Fall dirfen sich andere
Gegenstande zwischen Topf und Kochplatte befinden.

-In Situationen mit hohen Temperaturen verringert die Vor-
richtung die Leistungsstarke des Kochbereiches automatisch.
-Auf die leicht zu erreichenden Teile des Geréts achten, die
sich wahrend des Betriebs erwarmen kénnen.
-Flussigkeitsaustritte, wie beispielsweise Ol oder andere
Fettsorten, vermeiden, da diese Brande verursachen kénnen.
-Nicht versuchen, das Feuer mit Wasser zu l6schen, sondern
die Ebene ausschalten und die Flamme mit einem Deckel oder
einer feuerfesten Decke ersticken.

-Keine Gegenstande auf der Garoberflache lassen, dies kann
zu Branden fiihren.

-Wenn das Kabel beschédigt ist, muss es von ausgebildetem
Personal oder durch den Kundendienst ausgetauscht werden.

Achtung: es darf kein dampfreinigungsgerat gebraucht
werden.

Achtung: bei oberflichenrissen das gerat ausschalten, um
elektrische schldge zu vermeiden.

Achtung: das Gerat darf nicht tiber einen externen Timer oder
eine separate Fernsteuerung in Betrieb genommen werden.

Dieses Gerat ist gemal der EU-Richtlinie 2002/96/EC, Waste
Electrical Electronic Equipment (WEEE) gekennzeichnet. Sor-
gen Sie bitte dafiir, dass das Gerat korrekt entsorgt wird, der
Benutzer tragt dazu bei, den potentiellen negativen Folgen
fur Umwelt und Gesundheit vorzubeugen.
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Das auf dem Produkt oder auf den Begleitpapieren be-

findliche Symbol sagt aus, dass dieses Produkt nicht wie
mmm normaler Hausmiill behandelt werden darf, sondern dass
es einer geeigneten Sammelstelle fir das Recycling der elek-
trischen und elektronischen Geréteteile zugefiihrt werden
muss. Entsorgen Sie bitte das Altgerat gemaf der lokalen
Richtlinien. Fiir weitere Informationen hinsichtlich der Be-
handlung, der Wiederverwertung und des Recycling des
Produkts wenden Sie sich bitte an die zustandige lokale
Stelle, an die Sammelstelle fiir Hausmiill, oder an den Handler,
bei dem Sie das Gerat erworben haben.

INSTALLATIONSANLEITUNG

Die vorliegenden Anweisungen sind fiir einen Fachinstallateur
gedacht und dienen als Fiihrer fir die Installation, Einstellung
und Wartung laut geltender Gesetze und Vorschriften.

Positionierung (Fig.6):

Das elektrische Haushaltsgerat wurde zum Einbau in eine
Arbeitsflache hergestellt, wie in der besonderen Abbildung
gezeigt ist. Das mitgelieferte Dichtungsmaterial entlang des
gesamten Umfangs der Kochflache anbringen und in das Loch
fur den Einbau einfiigen (GroBe des Schnitts Abb.6B). Das
Elektrogerat mithilfe der 4 Halterungen an der Arbeitsplatte
festklemmen, indem diese je nach Starke der Platte passend
gedreht werden (Abb.6A). Wenn der untere Teil des Gerats
nach der Installierung zugédnglich ist, muss eine Trennplatte
G (Abb.9A) montiert werden, wobei die angegebenen Ab-
stande einzuhalten sind (Abb.9B). Wenn das Gerat tiber einem
Backofen installiert wird, ist die Trennplatte nicht notwendig
(Abb.10A - 10B).

Wichtig: Wenn unter der Induktionskochflache ein Backofen
installiert ist, sollte er mit einem Kiihlventilator ausgestattet
sein. Die Induktionskochflache nicht benutzen, wahrend die
PYROLYTISCHE Reinigung in Betrieb ist.

Achtung: Damit moglichst viel frische Luft zirkulieren kann,
muss der Abstand zwischen dem Bauteil und jedem beliebi-
gen unter der Induktionsfldche installierten Gerat mindestens
40 mm betragen (Abb.10B).

In jedem Fall muss fiir eine angemessene Luftung gesorgt
werden. Um die Frischluftzirkulation zu erméglichen, missen
im Herdmobel Offnungen vorhanden sein (Abb.9A - 10A),
wobei die in Abb.9B -10B angegebenen Mafle zu beriick-
sichtigen sind.

Stromanschliisse (Abb.2B - Abb.3B):

Vor der Verwirklichung der Stromanschliisse folgendes
sicherstellen:

-Daf das Erdungskabel 2cm ldnger als die anderen Kabel ist;
-Die Anlagenmerkmale derartig sind, daf3 sie den Angaben
auf dem Typenschild entsprechen, das an der Unterseite des
Arbeitsfeldes angebracht ist;

-Die Anlage Uber eine wirksame, den geltenden Vorschriften
und Gesetzesbestimmungen entsprechende Erdung verfligt.
Sollte das Elektrogerédt nicht mit einem Netzkabel ausgeriistet
sein, ist ein Kabel folgendes Typs zu verwenden:
“HO5V2V2-F" fiir eine Leistung bis zu 6400 Watt. Der Quer-
schnitt des Kabels muss mindestens 2.5 mm? betragen, fir
héhere Leistungen jedoch 4 mm?. Das Kabel darf an keiner
Stelle eine Temperatur erreichen, die die Raumtemperatur um
50°C Ubersteigt. Das Gerét ist dazu bestimmt, permanent an
die Netzleitung angeschlossen zu werden. Aus diesem Grunde
ist zwischen Stromnetz und Gerét ein allpoliger, der auf dem
Typenschild angegebenen Last und den einschldgigen Richt-

linien entsprechender Schalter mit einer Mindestoffnung der
Kontakte von 3 mm zu installieren. (Der gelb/griine Erdleiter
darf durch diesen Schalter nicht unterbrochen werden).Der
allpolige Schalter muss nach erfolgter Installation des Gerates
leicht zuganglich sein.

GEBRAUCH UND WARTUNG

» Gebrauch (Abb.2):

A =Taste ON/OFF

B = Display Kochzone

C = Wahltaste Kochzone
D=Taste"-"/Taste "-" Timer
E =Taste"+"/Taste “+" Timer
F = Display Timer

I = Anzeige Dezimalpunkt

» Gebrauch (Abb.3):

A =Taste ON/OFF

B = Display Kochzone

B1=Display Kochzone R2 / Display Timer
B2= Display Kochzone R3 / Display Timer
C = Wahltaste Kochzone

D=Taste"-"/ Taste "-" Timer

E =Taste “+"/Taste “+" Timer

I = Anzeige Dezimalpunkt

«» Gebrauch (Abb.4):

A =Taste ON/OFF

M1=Display Kochzone R1

M2= Display Kochzone R2 / Display Timer
M3=Display Kochzone R3

N = Display Timer

C =Wabhltaste Kochzone
D=Taste"-"/Taste"-" Timer

E =Taste “+"/ Taste “+" Timer

I = Anzeige Dezimalpunkt

-Um die Kochflache in Betrieb zu setzen, driicken Sie Taste
“ON/OFF’". Auf allen Displays erscheinen 20 Sekunden lang
Nullen mit blinkenden Dezimalpunkten.

Wird innerhalb dieser Zeit keine Taste gedriickt, wird das
Kochfeld abgeschaltet.

-Es ist moglich, eine Kochzone einzuschalten, indem eine
der Tasten “C” gewdhlt wird.

-Das Display zeigt die entsprechenden Zahlen an. Die Zahl
des betreffenden Feldes wird starker leuchten, wéhrend die
anderen schwécher angezeigt werden.

-Zur Einstellung der gewiinschten Leistung wéhlt man die
Tasten “+” oder “-".

-Wird die Taste “-" gewdhlt, erreicht die Leistungsstufe direkt
9.

-Sollte nach Ablauf von 10 Sekunden keine Taste
betdtigt werden, kehrt die Graduation der Displays zur
Ausgangsgraduation zurtick. Das Feld verfolgt das normale
Kochprogramm.

-Ist die Leistung auf Null eingestellt, schaltet sich das Kochfeld
aus.

-Zum Ausschalten einer Kochzone muss die entsprechende
Taste “C" gewahlt und die Garstufe auf 0 gestellt werden.
-Das Display zeigt die entsprechenden Zahlen an. Die Zahl
des betreffenden Feldes wird starker leuchten, wéhrend die
anderen schwécher angezeigt werden.

-Alle Betatigungen werden von einem akustischen Signal “BIP”
begleitet.

-Wird ein Kochfeld “C”in die Einstellung OFF gebracht, wobei
die Temperatur der Oberflache des Glases betrdagt mehr als
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65°C, so erscheint auf dem Display des entsprechenden Feldes
die bestandige Anzeige “H".

Achtung:

Das Kochfeld ist mit einem Sicherheitssystem gegen
Uberhitzung ausgeriistet, um Schiden an den elektronischen
Schaltkreisen zu verhindern. Bei langerem Gebrauch der
Kochzonen auf Hochstleistungen kénnte das Kochfeld
gleichzeitig eine oder mehrere eingeschaltete Kochzonen
ausschalten, bis die Temperaturen wieder auf die eingestellten
Werte absinken. Auf dem Display der voriibergehend
ausgeschalteten Kochzone werden abwechselnd die
Leistungsstufe und E/2 angezeigt. Diese Anzeige hort nach
Wiedereinschaltung der Kochzone auf zu blinken.

« Schliisselfunktion:
Um zu verhindern, dass die Plattenoberfldche von Kindern
oder Personen benutzt wird, die dazu Giberwacht werden
mussen, kénnen alle Funktionen auf die folgende Weise
blockiert werden.
1- Die Kochplatte einschalten (wenn ausgeschaltet); dazu
die Taste “ON/OFF" betatigen. Die Kochzonen miissen
ausgeschaltet sein.
2- Gleichzeitig die Taste"-" sowie je nach eigenem Modell
die Taste der Zone R2 (Abb.2) oder R4 (Abb.3) oder R3
(Abb.4) driicken.
3- Ein zweites Mal, je nach eigenem Modell, nur die Taste
der Kochzone R2 (Abb.2) oder R4 (Abb.3) oder R3 (Abb.4)
driicken.
Auf dem Display ist nicht mehr der Buchstabe “L” zu sehen,
wodurch die Deaktivierung der Funktion angezeigt wird.
Sollten eine oder mehr Zonen weiterhin warm sein, so
erscheinen abwechselnd auf dem Display die Buchstaben
“H"und"L".
-Um die Schliisselfunktion zu deaktivieren die
Kochflache ausschalten (falls eingeschaltet); dazu die
Taste “ON/OFF” betatigen.
-Nach dem Ausschalten erneut die Kochfldache
einschalten.
-Gleichzeitig die Taste “-" sowie je nach eigenem Modell
die Taste der Zone R2 (Abb.2) oder R4 (Abb.3) oder R3
(Abb.4) driicken.
-Ein zweites Mal nur die Taste “-" betatigen.
-Auf allen Displays erscheinen fir einige Sekunden
Nullen.
-Wenn das Kochfeld mit eingeschalteter SCHLUSSEL-Funktion
ausgeschaltet wird, so liegt beim nédchsten Einschalten
dieselbe Situation vor; d.h. die Funktion SCHLUSSEL ist aktiv.
-Falls bei eingeschaltetem Kochfeld die Schliisselfunktion
aktiv ist, bleibt die Taste ON/OFF dennoch betriebsfahig.

u_n

« Magnetisches topferkennungssystem:
-Das Kochfeld ist mit einem Topferkennungssystem
ausgestattet. Wenn der Topf von dem Kochfeld genommen

wird oder nicht geeignet ist, erscheint das Symbol .
Ist die Glasoberflaiche hingegen noch heil3, wird das Symbol

im Wechsel mit dem Symbol = angezeigt.

« 0.5.D. (Overflow Safety Device):

(Uberlaufsicherung)

Das Kochfeld ist mit einem Sicherheitssystem ausgestattet,
das alle Kochzonen auf die Position OFF stellt und die
Sicherheitssperre aktiviert, wenn sich Flissigkeit oder
Gegenstande auf dem Bedienfeld A befinden.

Auf dem Display werden die SymboIeE r U gangezeigt,
die bei Entfernung des Gegenstands bzw. der Flussigkeit

wieder erlschen. Das Kochfeld schaltet sich automatisch ab.

« Timer:
Hinweis: Der Timer kann an allen Kochzonen gleichzeitig
aktiviert werden.
Mit dieser Funktion kann die Zeit (1 bis 99 Minuten) bis
zum automatischen Abschalten der gewdhlten Kochzone
eingestellt werden.
Aktivierung:
1- Wahlen Sie die Kochzone “C".
2- Stellen Sie die Garstufe ein.
3- Driicken Sie gleichzeitig die Tasten “+” und “-". Der
Dezimalpunkt “«” beginnt zu blinken. Die Zeit des Timers
wird auf den jeweiligen Displays angezeigt.
4- Stellen Sie innerhalb von circa 10 Sekunden die Zeit
mit den Tasten “+” und “-" ein. Durch direkten Druck auf
die Taste “-" wird die Zeit auf 30 Minuten eingestellt.
Version 3/4 Kochfelder:
-Wenn der Dezimalpunkt
ist der Timer aktiviert.
-Wéhrend des Garens wird die vorher mit dem Timer
eingestellte Zeit nicht angezeigt.
-Zur Anzeige der Restzeit des Timers einer Kochzone
muss die betreffende Kochzone ausgewahlt und dann
gleichzeitig die Tasten “+” und “-" gedruickt werden. Auf
den Displays von “B1” und “B2” (Version mit 4 Kochfel-
dern) sowie auf den Displays “M2” und “N” (Version mit 3
Kochfeldern) erscheint die Restzeit.
-Wenn die Zeit abgelaufen ist, wird dies durch einen
Piepton und das Blinken der Displays des Timers ange-
zeigt. Zum Unterbrechen des Tonsignals kann jede Taste
gedriickt werden. Wenn stattdessen das Tonsignal nicht
unterbrochen wird, schaltet es sich nach circa 2 Minuten
von selbst ab.
Version 2 Kochfelder:
-Wenn der Dezimalpunkt“s"auf den Displays zu sehenist,
ist der Timer aktiviert.
-Das Blinken des Dezimalpunkts weist auf die Zone mit
der niedrigsten Timerzeit hin; diese Zone schaltet sich also
als erste aus. Das Display des Timers zeigt die Restzeit der
Zone an, die sich als néchste ausschalten wird.
-Zur Anzeige der Restzeit des Timers einer Kochzone:
Wahlen Sie die betreffende Zone aus und driicken Sie
gleichzeitig die Tasten “+"und“-". Daraufhin erscheint auf
dem Display des Timers “F” die Restzeit.
-Wenn die Zeit abgelaufen ist, wird dies durch einen
Piepton und das Blinken der Displays des Timers
angezeigt. Zum Unterbrechen des Tonsignals kann jede
Taste gedriickt werden. Wenn stattdessen das Tonsignal
nicht unterbrochen wird, schaltet es sich nach circa 2
Minuten von selbst ab.

un
o

auf den Displays zu sehen ist,

Um die Timerfunktion vor dem Ablauf der eingestellten
Zeit zu deaktivieren, muss die betreffende Kochzone
ausgewahlt und gleichzeitig die Tasten “+" und “-" gedrickt
werden. Wenn ein zweites Mal die Taste “-" gedriickt wird,
wird die Zeit auf 0 gestellt. Danach setzt die Kochzone den
reguldren Betrieb fort.

« Minute Minder (Countdown):

Diese Funktion kann sowohl bei ein- oder ausgeschalteten
Kochzonen als auch bei aktiviertem Timer verwendet
werden.

-Mit dem Minute Minder kann ein Countdown von 1 bis 99
Minuten eingestellt werden.

Bei Ablauf der Zeit ertont ein akustisches Signal, ohne dass
die aktiven Funktionen sich andern.
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Aktivierung:
1- Die Funktion wird bei eingeschalteter Kochflache
aktiviert.
2- Driicken Sie gleichzeitig die Tasten “+"und “-".
3- Stellen Sie innerhalb von circa 10 Sekunden die Zeit
mit den Tasten “+” und “-" ein. Durch direkten Druck auf
die Taste "-" wird die Zeit auf 30 Minuten eingestellt.

Version 3/4 Kochfelder:
-Wenn keine Zone eingeschaltet ist, oder die Kochfliche
mit der Taste ON/OFF ausgeschaltet wird, beginnt der
Dezimalpunkt der Displays R2 und R3 zu blinken.
-Wenn die Kochfladche mit der Funktion Minute Minder
eingeschaltet wird, erscheinen Nullen auf allen Displays.
Bei gleichzeitiger Betdtigung der Tasten “+” und “-"
erscheint die Restzeit.
-Um die Restzeit des Minute Minder anzuzeigen, missen
gleichzeitig die Tasten “+” und “-" gedriickt werden. Auf
den Displays von“B1”und“B2" (Version mit 4 Kochfeldern)
sowie auf den Displays “M2"” und “N” (Version mit 3
Kochfeldern) erscheint die Restzeit.
-Wenn die Zeit abgelaufen ist, wird dies durch einen
Piepton und das Blinken der Displays des Timers
angezeigt. Zum Unterbrechen des Tonsignals kann jede
Taste gedriickt werden. Wenn stattdessen das Tonsignal
nicht unterbrochen wird, schaltet es sich nach circa 2
Minuten von selbst ab.

Version 2 Kochfelder:
-Wenn die Displays “F” des Timers oder die Kochflache
ausgeschaltet wird, erscheint bei Betdtigung der Taste
ON/OFF die Restzeit des Minute Minder.
-Sollten der Minute Minder und der Timer eingeschaltet
sein, gibt das Display “F” die annahernde Ablaufzeit an.
Wenn es sich um die Funktion Timer handelt, wird der
Dezimalpunkt der betreffenden Zone blinken.
-Wenn die Zeit abgelaufen ist, wird dies durch einen
Piepton und das Blinken der Displays des Timers
angezeigt. Zum Unterbrechen des Tonsignals kann jede
Taste gedriickt werden. Wenn stattdessen das Tonsignal
nicht unterbrochen wird, schaltet es sich nach circa 2
Minuten von selbst ab.

Um die Funktion Minute Minder vor der eingestellten Zeit
zu deaktivieren, miissen gleichzeitig die Tasten “+” und “-"
gedriickt werden.Wenn ein zweites Mal die Taste“-" gedriickt
wird, wird die Zeit auf Null gestellt. Danach setzt die Kochzone
den reguldren Betrieb fort.

Esist moglich, den Minute Minder und den Timer gleichzeitig
zu benutzen.

« Booster (Fig.2-3-4):
Je nach der Ausfiihrung des erworbenen Modells ist das Gerat
mit einem Booster-System ausgestattet, dank dessen die
Kochzeiten erheblich verkiirzt werden, da fiir einen bestimm-
ten Zeitraum eine die Nennnleistung Ubersteigende Leistung
eingestellt werden kann.
Die Kochzonen, die Uber diese Funktion verfligen, sind in der
Abb.2-3-4 mit dem Buchstaben (Z) angegeben.
1- Um diesen zu aktivieren, muss die betreffende
Kochzone auf die Leistungsstufe 9 gebracht werden.
2- Bei Betatigung der Taste “+” erscheint auf dem Display
der Buchstabe “P".
-Die Funktion Booster kann gleichzeitig in allen dafur
freigegebenen Zonen eingeschaltet werden.
-Die Funktion Booster bleibt fiir circa 5 Minuten eingeschaltet.
Daraufhin wird der Garvorgang bei Stufe 9 fortgesetzt.
-Um diese Funktion zu unterbrechen, muss die betreffende
Kochzone gewdhlt und die Taste “-" gedriickt werden, bis die

gewiinschte Stufe erreicht wurde.

- Alle Betatigungen werden von einem akustischen Signal “BIP”
begleitet.

-Der Booster lasst sich u. U. nicht einschalten, wenn die
Kochzone (mit dem Buchstaben (Z)) vorher mit hohen
Temperaturen eingeschaltet wurde.

« Integrierte Leistungssteuerung (Abb.5):

Jede Phase (diese ist in zwei Zonen in senkrechter Linie
unterteilt: F1 und F2) kann eine Maximalleistung von 3700W
aufbringen.

Wenn diese uberschritten wird, z.B. bei der Aktivierung des
Booster, senkt die Software automatisch die Leistung der
zuvor gewahlten Zone, bis die zuldssige Leistung erreicht
wird.

Das Display der Zone mit der eingeschrankten Leistung
beginnt fir circa 3 Sekunden zu blinken. Wahrend dieses
Zeitraums kann die Leistungsstufe geandert werden.

« Wartung (Abb.8):

Eventuelle Speisereste und Fettspritzer mit dem auf Wunsch
gelieferten, speziellen Schaber entfernen.

Den erhitzten Bereich mit Hilfe von SIDOL, STAHLFIX oder
anderen dhnlichen Produkten und einem Papiertuch
sorgfaltig reinigen, dann mit Wasser nachwischen und
mit einem trockenen Tuch abtrocknen. Bruchstiicke von
Aluminiumfolie und aus versehen zerschmolzenes Material
aus Kunststoff oder Riickstande von Zucker oder Speisen
mit hohem Zuckergehalt sofort mit Hilfe des auf Wunsch
gelieferten Schabers entfernen. Auf diese Weise lassen
sich etwaige Beschadigungen der Kochflache vermeiden.
Keinesfalls Scheuerschwamme oder angreifende chemische
Backofensprays oder Fleckenentferner verwenden.

FUR SCHADEN, DIE AUF DIE NICHTBEACHTUNG DER OBEN
GENANNTEN ANWEISUNGEN ZURUCKZUFUHREN SIND,
WIRD KEINERLEI VERANTWORTUNG UBERNOMMEN.
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« Fehlercodes:

Fehlercode: | Beschreibung: Méogliche Ursachen: Fehlerbehebung:

C Die Kochzone kann Kein Fehler, der Benutzer Einen geeigneten Topf auf der
konfiguriert werden, wenn ein | befindet sich im entsprechenden Kochzone absetzen.
“C" dauerhaft angezeigt wird. Servicemen.

C/- Die Kochzone wird Der Benutzer befindet sich Auf das Symbol “-" warten oder die
konfiguriert, wenn ein im Servicemend; es liegt kein | Konfiguration abbrechen, indem die
blinkendes “C" angezeigt wird. | Fehler vor. Wahltaste gedriickt wird. Das “C” blinkt
Nach einer erfolgreichen nicht mehr.

Konfiguration zeigt das
entsprechende Display “-".
Wenn “-" nicht angezeigt wird,
priifen Sie bitte die méglichen
Ursachen fir den E/5.

E Ein blinkendes “E” an jeder Der Benutzer befindet sich Manuelle Konfiguration.
Kochzone zeigt an, dass alle im Servicemendj; es liegt kein
Konfigurationen geldscht Fehler vor.
werden.

E/2 Temperaturgrenzen Temperatur der Elektronik System muss abkihlen.
lberschritten. zu hoch.

E/3 Ungeeigneter Kochtopf. Kochtopf erzeugt am 1. Der Fehler wird nach 8 Sek.

Modul einen ungeeigneten automatisch behoben, und die

Betriebspunkt, der Gerdte Kochzone kann wieder benutzt

wie z.B. das IGBT zerstéren werden. Sollten weitere Fehler

kann. auftreten, muss der Topf gewechselt
werden.

E/4 Induktionsmodul nicht Induktionsmodul nicht 1. Die Konfiguration der Kochstelle
konfiguriert. konfiguriert. l6schen und die manuelle

Konfiguration aktivieren.

2. Das Servicemenii der Bedienfelds
starten, um das Induktionsmodul zu
konfigurieren.

E/5 Keine Verbindung zwischen Keine Stromzufuhr zum Den Kundendienst kontaktieren.
dem Bedienfeld und dem Induktionsmodul.

Induktionsmodul.

E/6 Storung der Hauptversorgung. | 1. Fehler bei der Den Kundendienst kontaktieren.
Erfassung der
Hauptversorgungsfrequenz.

2. Uberspannung.

E/8 Ausfall des Geblases. Geblase oder Den Kundendienst kontaktieren.
Steuerelektronik defekt.

E/9 Defekt T-Sensor am Induktor. Sensorsignal nichtim Den Kundendienst kontaktieren.
glltigen Bereich; Sensor oder
Elektronik defekt.

E/A Hardwaredefekt an Defekte Hardware bei der Den Kundendienst kontaktieren.

Induktionsmodul. Modulselbstprifung erfasst.

E/C Konfigurationsfehler. 2 Kochzonen sind demselben | 1. Die bestehende Konfiguration
Element des Bedienfelds 16schen. Manuelle Konfiguration mit
zugeordnet. Servicemend.

E/H Festgelegter Sensorwert. - System muss abkiihlen.
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ESPAN

GENERALIDADES

Lea atentamente el contenido de este libro que le
proporcionara importantes instrucciones en cuanto a la
seguridad de instalacién, uso y mantenimiento. Conserve
el presente manual para ulteriores consultas. Todas las
operaciones relativas a la instalaciéon (conexiones eléctricas)
deben ser efectuadas por personal especializado en
conformidad con las normas vigentes.

1.1 Principio de la induccion:

El sistema de coccién a induccion se basa en el fendmeno
fisico de la induccion magnética.

La caracteristica fundamental de tal sistema es la transferencia
directa de la energia de calentamiento del generador a la
olla sin medios intermedios (a diferencia de las encimeras
tradicionales, ver Fig.1).

1.2 Ventajas:

si se los compara con los planos de coccién eléctrica, vuestra
encimera a induccion resulta ser:

-Mas segura: baja temperatura sobre la superficie del vidrio.
-Mas rapida: tiempos mas breves para el recalentamiento de
la comida.

-Mas precisa: el plano reacciona inmediatamente a vuestros
mandos.

-Mas eficaz: el 90% de la energia absorbida se transforma en
calor.

Ademas, una vez quitada la olla de la encimera, la transmisién
del calor se interrumpe inmediatamente evitando inutiles
dispersiones de calor.

El sistema reconoce automaticamente el didmetro de cada
olla, adoptando para cada dimension, el nivel de potencia
adecuado.

Esto nos permite utilizar ollas de distintas dimensiones,
siempre que su didmetro no sea mayor que el 10% o menor
que el 40% de la serigrafia ubicada en la encimera (Fig.7B).
Atencion: si se utiliza una olla con un didmetro menor que
el 40% de la serigrafia del vidrio, la zona de coccién podria
no encenderse.

1.3 Recipientes a utilizar para la coccion (Fig.7A):

La coccion a induccion utiliza el magnetismo para generar
calor. Los recipientes, por lo tanto, deben contener hierro.
Podéis verificar con un simple imén si el material de la olla
es magnético.

Importante:

Para evitar dafos permanentes en la superficie de la encimera,
no utilizar:

-Recipientes con fondo no totalmente plano.

-Recipientes metalicos con fondo esmaltado.

-No utilice recipientes con base aspera, para evitar que arafien
la superficie de la placa.

ADVERTENCIAS PARA LA SEGURIDAD

Este aparato no es adecuado para el uso por parte de nifios o
personas que necesitan de una supervision.

Preste atencién a que los nifios no jueguen con el mismo.
Para los portadores de estimuladores cardiacos y equipos
activos es importante verificar, antes del uso de la encimera
a induccioén, que dicho estimulador sea compatible con el

aparato.

Antes de conectar el modelo a la red eléctrica:

-Verifique en la placa de datos técnicos (ubicada en la parte
inferior del aparato) que la tension y la potencia coincidan
con las de lared y que la toma de conexion sea la adecuada.
En caso de dudas, llame a un electricista especializado.

Importante:

-Objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas no deberian colocarse sobre la superficie de la encimera
porque podrian calentarse.

-Luego del uso, apagar la encimera a través del dispositivo de
mando y no contar con el detector de ollas.

-Evitar el escape de liquido, por consiguiente, hervir o calentar
liquidos, reducir la alimentacion de calor.

-No dejar los elementos calentadores prendidos y con ollas o
sartenes vacias o sin recipientes.

-Una vez que ha terminado de cocinar, apagar la relativa
resistencia con el comando que se indica a continuacion.
-Para la coccién no utilizad jamas hojas de papel aluminio,
o bien no posar directamente productos embalados en alu-
minio. Dicho material fundiria y dafaria irremediablemente
vuestro aparato.

-No caliente nunca envases de cartén o latas que contengan
alimentos sin abrirlas previamente: jPorqué puede explotar
de un momemto a otro! Esta advertencia se aplica a los demas
tipos de placa de coccién.

-Eluso de una potencia elevada como la funciéon Booster no es
apto para la calefaccion de algunos liquidos como por ejemplo
el aceite para freir. El calor excesivo puede resultar peligroso.
En estos casos se recomienda el uso de una potencia menos
elevada.

-Los recipientes se deben poner directamente sobre la placa
de cocciény se deben centrar. Nunca introduzca otros objetos
entre la olla y la placa de coccion.

-En situaciones de elevadas temperaturas, el equipo dismi-
nuye automaticamente el nivel de potencia de las zonas de
coccion.

-Preste atencion a las partes facilmente accesibles del aparato
que durante el uso se sobrecalientan.

-Evite los escapes de liquido, como por ejemplo el aceite u
otros tipos de grasa, dado que pueden provocar incendios.
-Nointente apagar el fuego con agua: apague la placay cubra
la llama con una tapa o con una manta ignifuga.

-No deje objetos sobre la superficie de coccion, puede pro-
vocar incendios.

-Si el cable resulta dafnado, debe ser sustituido por personal
cualificado o por el servicio de asistencia.

Atencion: no se debe utilizar un aparato de limpieza a vapor.
Atencion: si la superficie se encuentra agrietada, apagar el
aparato para evitar eventuales descargas eléctricas.
Atencion: el aparato no se debe poner en funcionamiento
utilizando un temporizador exterior o mando a distancia
separado.

Este aparato esta fabricado en conformidad con la Norma Eu-
ropea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Controlando que este producto sea eliminado de
modo correcto, el usuario contribuye a prevenir consecuencias
negativas para el ambiente y la salud.
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El simbolo en el producto o en la documentacién adjun-

ta, indica que este producto no debe ser tratado como
mmm residuo doméstico sino que debe ser entregado a un
punto de recoleccion para reciclar aparatos eléctricos y elec-
trénicos. Eliminelo siguiendo las normas locales para la elimi-
nacién de desechos. Para mayor informacion sobre el trata-
miento, recuperacion o reciclaje de este producto, llame a la
oficina local encargada, al servicio de recoleccion de desechos
domeésticos o al negocio en el cual ha comprado el producto.

INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

Las presentes instrucciones estan dirigidas a un instalador
especializado y sirven de guia para una correcta instalacién,
regulacién y mantenimeinto en conformidad con las leyes y
normas vigentes.

Colocacion (Fig.6):

El electrodoméstico esté fabricado para un empotramiento
en la superficie de trabajo, como se explica en la figura
especifica. Predisponga el material de fijacion, a lo largo del
completo perimetro de la placa de coccién e introducirlos en
el foro de encastre (dimensiones de corte Fig.6B). Asegurar el
electrodoméstico en la superficie de trabajo mediante los 4
apoyos, girandolo apropiadamente segun el ancho de la placa
en mencion (Fig.6A). Si la parte inferior del aparato, después
de lainstalacién, permite su acceso, se debe montar un panel
separador G (Fig.9A) respetando las distancias indicadas
(Fig.9B). Si el aparato esta instalado sobre un horno, el panel
no es necesario (Fig.10A-10B).

Importante: si un horno esta colocado debajo de la placa de
induccion, es mejor dotarlo de un ventilador de enfriamiento.
No use la placa de induccién cuando la limpieza PIROLITICA
estd en funcionamiento.

Atencion: para que pueda circular una mayor cantidad de
aire fresco, se debe mantener una distancia minima de 40 mm
entre el médulo y cualquier aparato instalado debajo de la
placa de induccién (Fig.10B). En toda circunstancia se necesita
dar una adecuada aireacion. Para permitir la circulacion de
aire fresca, el mueble de la cocina debe poseer aberturas
(Fig.9A-10A), respetando las cuotas indicadas en la Fig.9B-10B.

Conexion electrica (Fig.2B - Fig.3B):

Antes de efectuar la conexion eléctrica, asegurese que:

-El cable eléctrico correspondiente a la toma a tierra sea 2 cm
maés largo que los otros dos.

-Las caracteristicas de la acometida y tendido se puedan
corresponder con las necesidades indicadas en la placa de
caracteristicas del aparato.

-La instalacion esté dotadas de la correspondiente toma a
tierra, seguin normas y leyes vigentes.

Si el electrodoméstico no tuviera cable, utilice uno del tipo:
“HO5V2V2-F" si la potencia no supera los 6400 vatios; la
seccion minima del cable debe ser de 2.5 mm? mientras que
para potencias superiores debe ser de 4 mm?.

En ningtin punto el cable debe alcanzar una temperatura
50°C mayor que la temperatura ambiente. El aparato esta
destinado a ser conectado en forma permanente a la red
eléctrica, por ello, es necesario interponer un interruptor
omnipolar, con una apertura minima entre los contactos de 3
mm., apropiado para la carga indicada en la placay conforme
con las normas vigentes (el cable a tierra amarillo/verde no
debe serinterrumpido por el conmutador). Una vez finalizada
la instalacion del aparato, el interruptor omnipolar debe ser
facilmente accesible.

USO Y MANTENIMIENTO

« Uso (Fig.2):

A =Botén ON/OFF

B = Display zona coccion

C =Botdn de seleccion zona de coccién
D=Botén“-"/ Boton “-" Timer

E =Botén“+"/ Botén “+” Timer

F = Display Timer

I =Indicador punto decimal

« Uso (Fig.3):

A =Boton ON/OFF

B = Display zona coccion

B1=Display zona de coccion R2 - Display Timer
B2=Display zona de coccion R3 - Display Timer
C =Botdn de seleccion zona de coccién
D=Botén “-"/ Boton “-" Timer

E =Botén “+"/ Botén “+” Timer

I =Indicador punto decimal

« Uso (Fig.4):

A =Boton ON/OFF

M1=Display zona de coccién R1

M2=Display zona de coccion R2 - Display Timer
M3= Display zona de coccién R3

N = Display Timer

C =Botdn de seleccion zona de coccion
D=Botén“-"/ Boton “-" Timer

E =Botén“+"/Botén “+” Timer

I =Indicador punto decimal

-Para poner en funcionamiento la placa presione el botén
“ON/OFF’, en todos los displays apareceran durante 20
segundos unos ceros con los puntos decimales intermitentes.
Si no se realiza ninguna operacion en este lapso de tiempo,
la placa se apaga.

-Es posible encender una zona de coccidn, presionando uno
de los botones “C".

-En el display apareceran los numero correspondientes; el de
la zona en cuestién como es el de graduacion serd intenso,
mientras los otros serdn mas tenues.

-Pararegular el nivel de potencia deseado utilice los botones
“+"0"-"

-Si presiona el botén
a9.

-Si tras unos 10 segundos no se realiza ninguna operacion,
el display regresaré a la tonalidad inicial. La placa proseguira
con la cocciéon normal.

-Si el nivel de potencia est4 configurado en cero, la zona de
coccién se apaga.

-Para apagar una zona de coccién seleccione el botén “C”
correspondiente y lleve el nivel de coccién a 0.

-En el display apareceran los niumero correspondientes; el de
la zona en cuestién como es el de graduacion serd intenso,
mientras los otros seran mas tenues.

-Todas las operaciones van acompanadas por una sefal
acustica “BIP".

-Cuando una zona de coccién “C” se pone en OFF y la
temperatura de la superficie del vidrio es de mas de 65°, en
el display de la zona en cuestion, aparece un aviso con una
“H” fija.

un

el nivel de potencia va directamente

Atencion:

Para evitar producir dafios en los circuitos electronicos,
la encimera posee un sistema de seguridad que evita el
sobrecalentamiento. Ante un uso de coccién prolongado
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con niveles de potencia elevados, la encimera podria
simultdneamente apagar una o mas zonas encendidas hasta
que las temperaturas vuelvan a los niveles programados. En
la pantalla de la zona temporalmente apagada se alternaran
el nivel de potencia con una E/2. Este dejara de centellear
cuando se haya reactivado la zona de coccién.

« Funcion llave:
Para evitar que los niflos o las personas que requieren
supervision utilicen la superficie de la placa, se pueden
bloquear todas las funciones con el siguiente procedimiento:
1-Encienda la placa (si esta apagada) con el botén “ON/
OFF". Las zonas de coccion deben estar apagadas.
2-Presione al mismo tempo el botén “-"y el botén de la
zona R2 (Fig.2) o R4 (Fig.3) o R3 (Fig.4) segun el modelo
que posea.
3-Presione una vez mas sélo el botén de la zona de
coccién R2 (Fig.2) o R4 (Fig.3) o R3 (Fig.4) seguin el modelo
que posea.
En la pantalla aparecerd la letra “L” que indica que la funcién
estd activa.
Siuna o més zonas se encuentran calientes atin, en los displays
correspondientes se alternaran las letras “H"y “L".
-Para desactivar la funcion llave apague la placa (si esta
encendida) con el botén “ON/OFF”.
-Una vez que se apago, encienda nuevamente la placa.
-Presione al mismo tempo el botén “-"y el botén de la
zona R2 (Fig.2) o R4 (Fig.3) o R3 (Fig.4) seguin el modelo
que posea.
-Presione una vez més solo el botén “-".
-En todos los displays apareceran ceros durante unos
segundos.
- Si se apaga la superficie con la funcion LLAVE activa, en el
siguiente encendido la superficie se presentara con la misma
situacion, esto es, con la funcion LLAVE activa.
-Si la encimera esta encendida y la funcion llave esta activa,
el botén ON/OFF funciona normalmente.

« Detector magnético:
-La encimera posee un detector de ollas; cuando una olla se

quita o no es adecuada, aparece el simbolo—;
Si, en cambio, la superficie del vidrio todavia esta caliente,

P H . . u
aparecera el simbolo 7T alterndndose con el simbolo .

« 0.S.D. (Overflow Safety Device):

La encimera posee un sistema de seguridad que apaga todas
las placas y activa el bloque de seguridad en presencia de
liquidos o de objetos en la zona de mandos.

En la pantalla aparecerdn estos simbolos centelleando

E r U 3 que se desactivaran quitando el objeto o el
liquido. La encimera se apagara automéaticamente.

« Timer:
Nota: el Timer se puede activar en todas las zonas de coccién
al mismo tiempo.
Esta funcion permite establecer el tiempo (de 1 a 99
minutos) para el apagado automatico de la zona de coccion
seleccionada.
Activacion:
1-Seleccione la zona de coccién “C".
2-Configurar el nivel de coccion.
3-Presione al mismo tiempo los botones“+"y“-". El punto
decimal”s”"comenzara a parpadear. El tiempo del Timer se
visualizara en los displays correspondientes.
4-Regule en 10 segundos aproximadamente el tiempo

un

con los botones“+"y"-". Si presiona directamente el botén

u_n

) el tiempo se configurara en 30 minutos.
Versién de 3/4 llamas:
-Si aparece el punto decimal “s
esta activo.
-Durante la coccién, el tiempo configurado anteriormente
con el Timer no aparece.
-Para visualizar el tiempo residual del Timer de una zona
de coccion se debe seleccionar la zona de coccién en
cuestion y presionar al mismo tiempo los botones “+"y
“-".En los displays de“B1"y “B2" (version de 4 llamas) y el
los displays “M2"y “N” (version de 3 llamas) aparecerd el
tiempo residual.
-Lafinalizacién del tiempo se indica con una senal acustica
“BIP”y con el parpadeo de los displays del Timer. Para
interrumpir la sefal acustica, presione cualquier boton.
Si en cambio, se deja funcionando, la senal acustica se
desactivara luego de 2 minutos aproximadamente.
Version de 2 llamas:
-Si aparece el punto decima
estd activo.
-El parpadeo del punto decimal indica la zona con el
tiempo Timer mas bajo, por lo tanto la primera zona que
se apagard. En el display del Timer aparecera el tempo
restante de la proxima zona que se apagara.
-Para ver el tiempo residual del Timer de una zona de
coccion: seleccione lazona en cuestién, presione al mismo
tiempo los botones“+"y"-", luego de esto en el display del
Timer “F" aparecera el tiempo residual.
-Lafinalizacién del tiempo se indica con una seial acustica
“BIP"”y con el parpadeo de los displays del Timer. Para
interrumpir la sefnal acustica, presione cualquier boton.
Si en cambio, se deja funcionando, la sefal acustica se
desactivara luego de 2 minutos aproximadamente.

"

en los displays, el Timer

u
o

en los displays, el Timer

Para desactivar la funciéon Timer antes del tiempo
configurado seleccione la zona de coccidon en cuestion,
presione al mismo tiempo los botones”+"y"-". Si presiona una
vez mas el botdn “~) el tiempo se lleva a 0. Luego de esto, la
zona de coccién continuara su funcionamiento normal.

« Minute Minder (Countdown):

Esta funcion se puede utilizar tanto con las zonas de coccion

activadas/desactivadas como con el Timer introducido.

-El Minute Minder permite programar una cuenta atras

establecida que va de 1 a 99 minutos.

Al agotarse el tiempo la placa emite una sefal acustica sin

cambiar las funciones activas.

Activacion:
1-La funcién se activa con la placa encendida.
2-Presione al mismo tiempo los botones “+"y “-".
3-Regule en 10 segundos aproximadamente el tiempo
conlos botones“+"y"“-". Si presiona directamente el botén
“-" el tiempo se configurard en 30 minutos.

Version de 3/4 llamas:
-Si ninguna zona estd activada o si la placa se desactiva
con el botén ON/OFF, el punto decimal de los displays R2
y R3 comienza a parpadear.
-Si la placa se enciende con la funcién Minute Minder
activada, aparecerdn ceros en todos los displays. Si
presiona al mismo tiempo los botones “+"y “-" aparecera
el tiempo residual.
-Para ver el tiempo residual del Minute Minder presione
al mismo tiempo los botones “+"y “-". En los displays de
“B1"y“B2"(version de 4 [lamas) y el los displays “M2"y “N”
(version de 3 llamas) aparecera el tiempo residual.
-Lafinalizacién del tiempo se indica con una sefal acustica
“BIP”y con el parpadeo de los displays del Timer. Para
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interrumpir la senal acustica, presione cualquier boton.
Si en cambio, se deja funcionando, la sefal acustica se
desactivara luego de 2 minutos aproximadamente.
Version de 2 llamas:
-Si los displays “F” del Timer o si la placa se desactivan
presionando el botén ON/OFF, aparecerd el tiempo
residual del Minute Minder.
-Si el Minute Minder y el Timer estan activos, el display
“F"indicara el tiempo que falta para la caducidad. Si se
trata de la funcién Timer, el punto decimal de la zona en
cuestion parpadeara.

Para desactivar la funcion Minute Minder antes del
tiempo configurado presione al mismo tiempo los botones
“+"y "-". Si presiona una vez mas el botén “-, el tiempo se
lleva a cero. Luego de esto, la zona de coccién continuara su
funcionamiento normal.

Es posible utilizar el Minute Minder y el Timer al mismo
tiempo.

« Booster (Fig.2-3-4):
Segun el modelo, el aparato posee un sistema Booster que
permite acelerar la coccion aplicando una potencia mayor que
la nominal durante un periodo de tiempo definido.
Las zonas de coccion que presentan esta funcion se indican
en la Fig.2-3-4 con la letra (Z).
1-Para accionarlo, encienda lazona de coccién en cuestion
llevando el nivel de potencia a 9.
2-Si presiona el botén “+” en el display aparecerd la letra
“P".
-La funcion Booster se puede activar al mismo tiempo en
todas las zonas habilitadas.
-La funcién Booster se activara durante aproximadamente 5
minutos, al final de la coccidn continuara el nivel 9.
-Para interrumpir esta funcion, seleccione la zona de coccién
en cuestion y el botdn “-" hasta llegar el nivel deseado.
-Todas las operaciones van acompafadas por una sefal
acustica “BIP".
-El Booster podria no activarse sila zona de coccion (indicada
con la letra (Z)) se ha activado previamente con niveles de
temperatura elevados.

« Gestion integrada de la potencia (Fig.5):

Cada fase (esté subdividida en dos zonas en linea vertical: F1
y F2) puede emplear una potencia maxima de 3700W.

Si esta potencia se supera por ejemplo cuando se activa el
Booster, el software baja automaticamente la potencia de la
zona anteriormente seleccionada hasta llegar a la admitida.
El display de la zona que presenta la potencia limitada
comenzard a parpadear durante aproximadamente 3
segundos. Durante este intervalo de tiempo se puede
modificar el nivel de la potencia.

« Mantenimiento (Fig.8):

Limpie de eventuales residuos la superficie utilizando una
rasqueta con hoja de afeitar.

Limpie las zonas de calentamiento, usando productos
comerciales (Sidol, Stahlfix, etc...) y un pafo-papel de cocina,
y enjuegue y seque con un pafo limpio.

Los eventuales fragmentos de papel-aluminio o material
plastico deben serinmediatamente rascados y limpiados. Esto
es tambien vélido para restos de azucar o pasteles y otros con
alto contenido de él.

Asi evitara posibles dafios a la superficie vitroceramica.

En ningun caso se deben usar estropajos abrasivos o
detergentes quimicos irritantes, como sprays para horno o
quitamanchas.

SE DECLINA TODA RESPONSABILIDAD POR EVENTUALE
DANOS PROVOCADOS POR LA INOBSERVANCIA DE LAS
ANTERIORES ADVERTENCIAS.
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« Codigos de error:

Codigos A2 A N
9 Descripcion: Causas posibles: Recuperacion de error:

de error:

C Se puede configurar la zona No es un error, el usuario se Se debe colocar una cacerola
de coccion si aparece una "C" encuentra en el menu de apropiada en la zona de coccion
inmovil. servicio. correspondiente.

C/- Se configurara la zona de El usuario se encuentra en el Espere que aparezca el simbolo
coccién si aparece una "C" menu de servicio, no es un "-" 0 aborte las actividades de
intermitente. Luego de una error. configuracion presionando el botén de
configuracion exitosa el display seleccion y "C" no parpadea mas.
correspondiente muestra “-".

Cuando no se muestra "-',
controle las causas posible
de E/5.

E Una "E" intermitente en El usuario se encuentra en el Configuracién manual.
cada zona de coccién indica menu de servicio, no es un
que se eliminaran todas las error.
configuraciones.

E/2 Se excedieron los limites de Temperatura electrénica El sistema se debe enfriar.
temperatura demasiado elevada.

E/3 Potencia inapropiada. La potencia crea en el 1. El error se cancela autométicamente
madulo un punto operativo luego de 8 s.y la zona de coccidén se
inapropiado que puede puede volver a utilizar. Si se producen
destruir los dispositivos, por mas errores, se debe cambiar la
ejemplo IGBT. cacerola.

E/4 Médulo de inicio sin configurar. | El médulo de inicio no esta 1. Elimine la configuracion de las
configurado. hornallas y active la configuracién

manual.
2. Inicie el menut de servicio Ul para
configurar el médulo de inicio.

E/5 No hay comunicacién entre Ul | No hay alimentacion eléctrica Contacte al servicio técnico.

y el médulo de inicio. en el médulo de inicio.

E/6 Interrupcién en la alimentacion | 1. Falla en la deteccion de la Contacte al servicio técnico.
principal. frecuencia de la alimentacion

principal.
2. Exceso de voltaje.

E/8 Falla del ventilador. Defecto en el ventilador o en el | Contacte al servicio técnico.
control electrénico.

E/9 Defecto del sensor T en el Senal del sensor fuera de Contacte al servicio técnico.

inductor. rango; defecto en el sensor o
electrénico.

E/A Defecto del hardware del Dispositivo de hardware Contacte al servicio técnico.
modulo de inicio. defectuoso detectado por la

autoverificacion del médulo.

E/C Falla de configuracion. Hay 2 zonas de coccién 1. Elimine la configuraciéon manual
dedicadas al mismo elemento | actual con el menu servicio.
de Ul

E/H Valor del sensor fijo. - El sistema se debe enfriar.
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FRANCAIS

CARACTERISTIQUES GENERALES

Lire attentivement le contenu du présent livret, étant donné
qu'il fournit d'importantes indications concernant la sécurité
d'installation, d’utilisation et d'entretien.

Conserver le livret pour toute consultation ultérieure.
Toutes les opérations concernant l'installation (connexions
électriques) doivent étre effectuées par un personnel
spécialisé en conformité avec les normes en vigueur.

1.1 Principe de l'induction:

Le systeme de cuisson a induction se base sur le phénomene
physique de l'induction magnétique.

La caractéristique fondamentale d'un tel systéme est le
transfert direct de I'énergie chauffante du générateur a la
casserole sans moyen intermédiaire (contrairement aux plans
de cuisson traditionnels voir Fig.1).

1.2 Avantages:

Sion le compare aux plans de cuisson électriques, votre plan
de cuisson a induction saveére étre:

-Plus sar: faible température sur la surface du verre.

-Plus rapide: temps de réchauffement des aliments rapide.
-Plus précis: le plan de cuisson réagit immédiatement a vos
ordres.

-Plus efficace: 90% de I'énergie absorbée est transformée en
chaleur.

De plus, une fois que vous enlevez la casserole du plan de
cuisson, la transmission de la chaleur s'arréte immédiatement,
évitant d'inutiles pertes de chaleur.

Le systéme reconnait automatiquement les différents
diamétres de toutes les casseroles et retient pour chaque
taille le niveau de puissance approprié.

Cecivous permet d'utiliser des casseroles de différentes tailles,
a condition que leur diamétre ne soit pas supérieur de 10%
ou inférieur de 40% par rapport a la sérigraphie appliquée sur
le plan de cuisson (Fig.7B).

Attention: si vous utilisez une casserole ayant un diametre
inférieur de 40% par rapport a la sérigraphie du verre, le foyer
pourrait ne pas s'allumer.

1.3 Recipients pour la cuisson (Fig.7A):

La cuisson a induction utilise le magnétisme pour générer de
la chaleur. Les récipients doivent donc contenir du fer. Vous
pouvez vérifier si le matériau de la casserole est magnétique
simplement avec un aimant.

Important:

Afin d'éviter de causer des dommages permanents sur la
surface du plan, ne pas utiliser:

-Récipients avec fond non parfaitement plat.

-Récipients métalliques avec fond émaillé.

-Ne pas utiliser de récipients avec base rugueuse pour ne pas
rayer la surface du plan.

CONSIGNES POUR LA SECURITE

Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance en présence
d'enfants. Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil. Les
porteurs de stimulateurs cardiaques et d'implants cardiaques
doivent s'assurer avant d'utiliser le plan de cuisson a induction,
que le stimulateur est compatible avec I'appareil.

Avant de procéder au raccordement électrique de
I'appareil:

-Vérifier d'apres les données de la plaque signalétique (située
dans la partie inférieure de I'appareil) que la tension et la puis-
sance correspondent bien a celles de l'installation électrique
et que la prise est idoine. En cas de doute, faire appel a un
électricien qualifié.

Important:

-Les objets métalliques tels que des couteaux, fourchettes,
cuillléres ou couvercles ne doivent pas étre posés sur la surface
du plan de cuisson parce qu'ils peuvent chauffer.

-Aprés utilisation, éteindre le plan de cuisson en utilisant le
dispositif de commande et ne vous fiez pas au détecteurs de
casseroles.

-Réduire I'alimentation en chaleur pour faire bouillir ou pour
réchauffer un liquide afin d'éviter les débordements de liquide.
-Ne pas laisser les éléments chauffants allumés avec des
casseroles et des poéles vides ou bien sans récipient.

-Une fois la cuisine terminée, éteindre la résistance corres-
pondante en utilisant la commande indiquée ci-aprés.
-Pour la cuisson ne jamais utiliser de feuilles de papier
aluminium, ou ne jamais mettre directement de produits
emballés dans du papier d’aluminium. L'aluminium fondrait
et endommagerait immédiatement votre appareil.

-Ne jamais réchauffer de boite ou de canette en fer-blanc
contenant des aliments sans l'ouvrir au préalable: elle pourrait
exploser! Cet avertissement s'applique a toutes les autres
plaques de cuisson.

-L'utilisation d’une puissance élevée comme la fonction
Booster n'est pas appropriée au réchauffement de certains
liqguides comme par exemple I'huile de friture. La chaleur
excessive peut étre dangereuse. Dans certains cas, il est
conseillé d'utiliser une puissance moins élevée.

-Les récipients doivent étre posés directement sur le plan de
cuisson, bien au milieu. Ne mettre aucun autre objet entre la
casserole et le plan de cuisson.

-En cas de températures élevées, I'appareil diminue automa-
tiquement le niveau de puissance des zones de cuisson.

- Faire attention aux parties facilement accessibles de 'appareil
qui, durant l'utilisation, se surchauffent.

-Eviter toute fuite de liquide tel que I'huile ou d'autres types
de graisse pouvant causer des incendies.

-Ne pas chercher a éteindre le feu avec de I'eau ; éteindre
plutét le plan et couvrir la flamme avec un couvercle ou une
couverture anti-feu.

-Ne pas laisser d'objets sur la surface de cuisson pouvant étre
al'origine des incendies.

-Lorsque le cable est endommagsé, le faire remplacer par un
personnel qualifié ou du service d'assistance.

Attention: ne pas utiliser un nottoyeur a vapeur.
Attention: si la surface est félée, éteindre I'appareil afin
d'éviter le risque de décharges électriques.

Attention: |'appareil ne doit pas étre mis en marche a l'aide
d'un temporisateur externe ni d'une commande a distance
indépendante.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive euro-
péenne 2002/96/CE sur les déchets d'équipements électriques
et électroniques (DEEE). Assurez-vous que cet appareil soit mis
aurebus selon la réglementation en vigueur, vous éviterez ain-
si des conséquences néfastes sur I'environnement et la santé.
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Le symbole tappliqué sur le produit ou sur la documen-

tation jointe rappelle que cet appareil ne doit pas étre
= traité comme un déchet domestique mais faire I'objet
d'une collecte sélective dans une déchetterie spécialisée dans
le recyclage des appareils électriques et électroniques. Confor-
mez-vous aux réglementations locales sur la collecte et I'éli-
mination des déchets. Pour tout autre renseignement sur le
traitement, la récupération et le recyclage de cet appareil,
veuillez contacter le bureau concerné de votre ville, le service
de collecte des déchets domestiques ou le magasin ou vous
avez acheté votre appareil.

INSTRUCTIONS POUR L'INSTALLATION

Les présentes instructions s'adressent a un installateur
spécialisé et servent de guide pour l'installation, le réglage et
I'entretien en conformité avec les lois et les normes en vigueur.

Positionnement (Fig.6):

L'appareil électroménager est congu pour étre encaissé dans
un plan de travail, comme indiqué sur la figure spécifique.
Appliquer le matériau scellant en dotation le long de tout le
périmétre de la plaque de cuisson et I'introduire dans le trou
pour I'encastrement (dimensions de la découpe Fig.6B).
Bloquer I'appareil électroménager sur le plan de travail par
l'intermédiaire de supports, en les tournant selon I'épaisseur
du plan (Fig.6A).

Si la partie inférieure de I'appareil résulte accessible apres
l'installation, il faut monter un panneau séparateur G (Fig.9A)
en respectant les distances indiquées (Fig.9B).

Si I'appareil est installé au-dessus d'un four, le panneau n'est
pas nécessaire (Fig.10A-10B).

Important: si un four est placé sous le plan a induction il vaut
mieux qu'il soit doté de ventilateur de refroidissement. Ne pas
utiliser le plan ainduction quand le nettoyage PYROLITIQUE
est en fonction.

Attention: pour qu'il puisse circuler le plus d'air frais possible,
il doit y avoir une distance minimum de 40 mm entre le
module et n'importe quel appareil installé au-dessous du
plan a induction (Fig.10B).

Il faut en tout cas permettre une aération adéquate.

Pour consentir la circulation de I'air frais, il doit y avoir des
ouvertures dans le meuble de la cuisine (Fig.9A-10A), en
respectant les dimensions indiquées sur Fig.9B-10B.

Connexions électriques (Fig.2B - Fig.3B):

Avant d'effectuer les connexions électriques, s'assurer que:
-Le cable électrique de la terre est bien de 2 cm plus long que
les autres cables;

-Les caractéristiques de l'installation sont conformes aux
indications sur la plaquette d'identification appliquée sur la
partie inférieure du plan de travail;

-Linstallation est dotée d’une mise a la terre efficace conforme
aux normes et aux dispositions de la loi en vigueur.
Sil'appareil n'est pas équipé d'un cable, utilisez-en un de type:
“HO5V2V2-F" pour des puissances jusqu'a 6400 Watt. La
section de ce cable doit étre d'au moins 2,5 mm? ou 4 mm?
en cas de puissances supérieures.

Le cable ne doit atteindre en aucun point une température
supérieure de 50°C par rapport a la température ambiante.
L'appareil est congu pour étre raccordé de maniére perma-
nente au secteur électrique, voila pourquoi il est nécessaire
de prévoir un interrupteur omnipolaire, avec une distance
d'ouverture des contacts d'au moins 3 mm, approprié a la
charge indiquée dans la plaquette conformément aux normes

envigueur (le conducteur de mise a la terre jaune/vert ne doit
pas étre interrompu par l'interrupteur).

Une fois l'installation terminée, l'interrupteur omnipolaire doit
étre facilement accessible.

UTILISATION ET ENTRETIEN

« Utilisation (Fig.2):

A =Touche ON/OFF

B = Afficheur zone de cuisson

C =Touche de sélection zone de cuisson
D=Touche"-"/Touche “-" Timer

E =Touche“+"/Touche “+" Timer

F = Afficheur Timer

I =Indicateur point décimal

« Utilisation (Fig.3):

A =Touche ON/OFF

B = Afficheur zone de cuisson

B1= Afficheur zone de cuisson R2 - Afficheur Timer
B2= Afficheur zone de cuisson R3 - Afficheur Timer
C =Touche de sélection zone de cuisson
D=Touche"-"/Touche "-" Timer

E =Touche“+"/Touche “+" Timer

I =Indicateur point décimal

« Utilisation (Fig.4):

A =Touche ON/OFF

M1= Afficheur zone de cuisson R1

M2= Afficheur zone de cuisson R2 - Afficheur Timer
M3= Afficheur zone de cuisson R3

N = Afficheur Timer

C =Touche de sélection zone de cuisson
D=Touche"-"/Touche "-" Timer

E =Touche“+"/Touche “+" Timer

I =Indicateur point décimal

-Appuyer sur la touche “ON/OFF” pour mettre la table de
cuisson en marche, tous les afficheurs afficheront des zéros
pendant 20 secondes environ avec des points décimaux qui
clignotent.

Siaucune opération n'est effectuée pendant ce laps de temps,
la table de cuisson séteint.

-1l est possible d'allumer une zone de cuisson, en
sélectionnant une des touches “C".

-L'afficheur affichera les nombres correspondants ; celui de la
zone intéressée sera plus lumineux, alors que les autres seront
d'une intensité plus faible.

-Pour régler le niveau de puissance souhaité, sélectionner les
touches “+" ou”-".

-Sélectionner la touche “-" pour que le niveau de puissance
se positionne directement sur 9.

-Si aprés environ 10 secondes aucune opération n'est
effectuée, la gradation de I'écran retourne a son état initial.
La plaque continuera sa cuisson normale.

-Si le niveau de puissance est configuré sur zéro, la zone de
cuisson s'éteindra.

-Pour éteindre une zone de cuisson sélectionner la touche
“C" correspondante et positionner le niveau de puissance sur
0.

-L'afficheur affichera les nombres correspondants ; celui de la
zone intéressée sera plus lumineux, alors que les autres seront
d'une intensité plus faible.

-Toutes les opérations seront accompagnées d'un signal
sonore “BIP".

-Lorsque I'on met une zone de cuisson “C” en position OFF
et que la température de la surface en verre est supérieure a

un
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environ 65°, I'écran de la zone de cuisson concernée affichera
une signalisation “H” fixe.

Attention:

Pour éviter d'endommager les circuits électroniques, la table
est équipée d'un systéme de sécurité contre les surchauffes.
En cas de cuisson prolongée avec des niveaux de puissance
élevés, la table pourrait temporairement éteindre un ou
plusieurs foyers allumés jusqu'a ce que les températures
reviennent aux niveaux programmés. L'écran du foyer
momentanément éteint affiche alternativement le niveau
de puissance et E/2. Il cessera de clignoter dés réactivation
du foyer.

« Fonction clé:
Afin d'éviter I'utilisation de la table de cuisson de la part
d'enfants ou de personnes devant étre surveillées, toutes les
fonctions peuvent étre verrouillées en procédant comme suit:
1- Allumer la table de cuisson (si elle est éteinte) en
sélectionnant la touche “ON/OFF". Les zones de cuisson
doivent étre éteintes.
2- Appuyer en méme temps sur la touche “-" et sur la
touche de la zone R2 (Fig.2) ou R4 (Fig.3) ou R3 (Fig.4)
selon le modele installé.
3- Appuyer une deuxiéme fois seulement sur la touche
de la zone de cuisson R2 (Fig.2) ou R4 (Fig.3) ou R3 (Fig.4)
selon le modele installé.
Sur I'écran s'affichera la lettre “L” qui indique que la fonction
est activée.
Si une ou plusieurs zones sont encore chaudes, les lettres
“H" et “L" s'afficheront en alternance sur les afficheurs
correspondants.
-Pour désactiver la fonction clé, éteindre la table de
cuisson (si elle est allumée) en sélectionnant la touche
“ON/OFF".
-Une fois éteinte, réallumer la table de cuisson.
-Appuyer en méme temps sur la touche”-"et sur la touche
de la zone R2 (Fig.2) ou R4 (Fig.3) ou R3 (Fig.4) selon le
modeéle installé.
-Appuyer une deuxiéme fois seulement sur la touche
-Tous les afficheurs afficheront des zéros pendant
quelques secondes.
-Si l'on éteint le plan quand la fonction CLE est activée, au
moment de I'allumage suivant le plan se présentera dans la
méme situation, a savoir avec la fonction CLE activée.
-La touche ON/OFF fonctionne méme si la table de cuisson
est allumée et si la fonction clé est activée.

u_n

u_n

« Détection magnétique:
-Latable est équipée d'une détection de casserole, en cas de
récipient de cuisson inadéquat ou de foyer vide, il y a affichage

du symbole =.
Tandis qu'en cas de foyer encore chaud, il y aura affichage du

symbole H alterné au symbole .

« 0.5.D. (Overflow Safety Device):

La table est équipée d'un systeme de sécurité qui place tous
les foyers en position OFF et active le verrouillage de sécurité
(safety lock) en cas de présence de liquides ou d'objets sur la
zone des commandes.

Il'y aura affichage clignotant des symboles suivants

E r U gqui seront désactivés des que l'objet ou le liquide
sera enlevé. La table s'éteindra automatiquement.

« Timer:
Remarque: le Timer peut étre activé en méme temps sur tous

les zones de cuisson.

Cette fonction permet d'établir la durée de temps (de 1 a 99

minutes) pour I'extinction automatique de lazone de cuisson

sélectionnée.

Activation:
1- Sélectionner la zone de cuisson “C".
2- Régler le niveau de cuisson.
3- Appuyer en méme temps sur les touches “+” et “-". Le
point décimal commence a clignoter”s”Le temps du Timer
sera affiché dans les afficheurs correspondants.
4- Régler le temps dans les 10 secondes environ a l'aide
des touches “+” et “-". En appuyant directement sur la
touche "~ le temps sera réglé a 30 minutes.

Version 3/4 foyers:
-Si le point décimal “” s'affiche sur les afficheurs, cela
signifie que le Timer est activé.
-Pendant la cuisson, le temps réglé au préalable a l'aide
du Timer n'est pas affiché.
-Pour afficher le temps résiduel du Timer d'une zone de
cuisson, sélectionner la zone de cuisson et appuyer en
méme temps sur les touches “+” et “-". Les afficheurs de
“B1”et"B2" (version 4 foyers) et les afficheurs “M2" et “N”
(version 3 foyers) afficheront le temps résiduel.
-La fin du temps est indiquée par un signal sonore “BIP”
et par le clignotement des afficheurs du Timer. Pour
interrompre le signal sonore, sélectionner n'importe
quelle touche. Sinon le signal sonore se désactivera
automatiquement aprés 2 minutes environ.

Version 2 foyers:
-Si le point décimal “” s'affiche sur les afficheurs, cela
signifie que le Timer est activé.
-Un point décimal clignotant indique la zone avec le
temps duTimer le plus court et donc la premiére zone qui
s'éteindra. L'afficheur du Timer affichera le temps résiduel
de la prochaine zone qui s'éteindra.
- Pour afficher le temps résiduel du Timer d'une zone
de cuisson: sélectionner la zone intéressée, appuyer en
méme temps sur les touches “+" et“-", I'afficheur du Timer
“F" affichera alors le temps résiduel.
-La fin du temps est indiquée par un signal sonore “BIP”
et par le clignotement des afficheurs du Timer. Pour
interrompre le signal sonore, sélectionner n'importe
quelle touche. Sinon le signal sonore se désactivera
automatiquement aprés 2 minutes environ.

Pour désactiver la fonction Timer avant le temps saisi,
sélectionner la zone de cuisson intéressée et appuyer en
méme temps sur les touches “+" et "-".

En sélectionnant une deuxieéme fois la touche “-’; le temps
devient 0. Aprés quoi, la zone de cuisson continue a
fonctionner normalement.

u_n
i

« Minute Minder (Minuteur):
Cette fonction peut étre utilisée aussi bien avec les zones
de cuisson activées/désactivées qu'avec le temporisateur
activé.
-Le Minute Minder permet de sélectionner un compte a
rebours établi allant de 1 & 99 minutes.
Lorsque le temps touche a sa fin, le plan émet un signal sonore
sans changer les fonctions actives.
Activation:
1- La fonction s'active quand la table de cuisson est
allumée.
2- Appuyer en méme temps sur les touches “+" et “-".
3- Régler le temps dans les 10 secondes environ a l'aide
des touches “+” et “-". En appuyant directement sur la

touche -, le temps sera réglé a 30 minutes.
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Version 3/4 foyers:
-Si aucune zone n'est active ou si la table de cuisson est
désactivée al'aide de la touche ON/OFF, le point décimal
des afficheurs R2 et R3 commence a clignoter.
-Si la table de cuisson est allumée quand la fonction
Minute Minder (Minuteur) est activée, alors tous les
écrans affichent des zéros. Sélectionner en méme temps
les touches “+" e “-" et le temps résiduel s'affichera.
-Pour afficher le temps résiduel du Minute Minder
(Minuteur), appuyer en méme temps sur les touches “+"
et “-" Les afficheurs de “B1” et “B2" (version 4 foyers) et
les afficheurs “M2" et “N” (version 3 foyers) afficheront le
temps résiduel.
-La fin du temps est indiquée par un signal sonore “BIP”
et par le clignotement des afficheurs du Timer. Pour
interrompre le signal sonore, sélectionner n'importe
quelle touche. Sinon le signal sonore se désactivera
automatiquement apres 2 minutes environ.

Version 2 foyers:
-Si les afficheurs “F” du Timer ou si la table de cuisson est
désactivée al'aide de la touche ON/OFF, le temps résiduel
de la fonction Minute Minder (Minuteur) s'affichera.
-Sile Minute Minder (Minuterie) et le Timer sont activés,
I'afficheur “F”signalera le temps qui va terminer. S'il s'agit
de lafonction Timer, le point décimal de lazone intéressée
clignotera.
-La fin du temps est indiquée par un signal sonore “BIP”
et par le clignotement des afficheurs du Timer. Pour
interrompre le signal sonore, sélectionner n'importe
quelle touche. Sinon le signal sonore se désactivera
automatiquement apres 2 minutes environ.

Pour afficher la fonction Minute Minder (Minuterie) avant
la fin du temps, appuyer en méme temps sur les touches
“+" et " En sélectionnant une deuxieéme fois la touche
le temps s'annule. Aprés quoi, la zone de cuisson continue a
fonctionner normalement.

Il est possible d'utiliser la fonction Minute Minder (Minuterie)
et le Timer en méme temps.

u_n
’

« Booster (Fig.2-3-4):
Certains modéles sont équipés d'une fonction Booster qui
permet d'accélérer les temps de cuisson en appliquant une
puissance supérieure a la valeur nominale dans un laps de
temps défini.
Les zones de cuisson munies de cette fonction sontindiquées
sur les Fig.2-3-4 par la lettre (Z).

1- Pour I'activer, allumer la zone de cuisson intéressée en

portant le niveau de puissance a 9.

2- En sélectionnant la touche “+", la lettre “P” s'affichera.
-La fonction Booster peut étre activée en méme temps sur
toutes les zones munies de cette fonction.
-La fonction Booster sera active pendant 5 minutes environ;
au terme de ce délai, la cuisson continuera au niveau 9.
-Pour interrompre cette fonction, sélectionner la zone de
cuisson intéressée et la touche “-" jusqu'a ce que le niveau
désiré soit atteint.
-Toutes les opérations seront accompagnées d'un signal
sonore “BIP".
-Le Booster pourrait ne pas se mettre en marche silazone de
cuisson (indiquée par la lettre (Z)) a été activée au préalable
avec des niveaux de température élevée.

« Gestion intégrée de la puissance (Fig.5):

Chaque phase (celle-ci est divisée en deux zones en ligne
verticale: F1 et F2) peut consommer une puissance maximale
de 3700W.

Si cette puissance est dépassée, par exemple avec I'activation
du Booster, le logiciel réduit automatiquement la puissance
de la zone préalablement sélectionnée jusqu'a ce que la
puissance admise soit atteinte.

L'afficheur de la zone ayant la puissance limitée commencera
a clignoter pendant 3 secondes environ. Pendant ce laps de
temps, il est possible de modifier le niveau de puissance.

« Entretien (Fig.8):

Eliminer tous résidus de nourriture éventuels ainsi que les
gouttes de graisse de la surface de cuisson a I'aide du racloir
spécial fourni sur demande.

Nettoyer le mieux possible I'emplacement chauffé en ayant
recours a du SIDOL, STAHLFIX ou a d’autres produits similaires
et a un chiffon-papier, ensuite rincer a I'eau et sécher avec un
chiffon bien propre.

Au moyen du racloir spécial (en option) éliminer
immédiatement de I'emplacement chauffé de cuisson les
fragments de feuilles d'aluminium et la matiére plastique qui
ont fondu par mégarde ou les résidus de sucre ou d'aliments
ayant un contenu de sucre élevé. De cette facon, tout
dommage possible a la surface du plan est évité.

En aucun cas il faut se servir d'éponges abrasives ou de
détergents chimiques irritants tels que spray pour le four
ou dégraisseurs.

NOUS DECLINOS TOUTE RESPONSABILITE POUR LES
EVENTUELS DEGATS PROVOQUES PAR L'INOBSERVATION
DES SUSDITES INSTRUCTIONS.
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« Codes erreurs:

Code A . a N

—_ Description: Causes possibles: Rétablissement de I'erreur:

C La zone de cuisson peut étre Il ne s'agit pas d'une erreur, Un récipient adapté doit étre placé sur
configurée si un "C" statique I'utilisateur se trouve dans le la zone de cuisson correspondante.
est affiché. menu Service.

C/- La zone de cuisson peut L'utilisateur se trouve dans le Attendre que le signe "-" s'affiche
étre configurée siun "C" menu Service, il ne s'agit pas ou abandonner les activités de
clignotant est affiché. Aprés d'une erreur. configuration en appuyant sur la
une configuration réussie, le touche de sélection, le "C" ne clignote
signe "-" apparait sur I'afficheur plus.
correspondant.

Sile signe "-" ne s'affiche pas,
vérifier les causes possibles
de I'E/5.

E Un "E" clignotant sur chaque L'utilisateur se trouve dans le Configuration manuelle.
zone de cuisson indique que menu Service, il ne s'agit pas
toutes les configurations d'une erreur.
seront supprimées.

E/2 Températures maximales Température électronique trop | Le systéme doit se refroidir.
dépassées. élevée.

E/3 Récipient non adapté. Le récipient crée un point de 1. L'erreur est supprimée

service incorrect sur le module | automatiquement aprés 8s, la zone

risquant d'abimer les appareils, | de cuisson peut alors étre utilisée

ex. TBPI. anouveau. Si d'autres erreurs se
vérifient, il faut changer le récipient.

E/4 Module induction non Module induction non 1. Supprimer la configuration
configuré. configuré. des zones de cuisson et activer la

configuration manuelle.
2. Lancer le menu de service de 'UI
pour configurer le module induction.

E/5 Absence de communication Le module induction n'est pas | Contacter le service technique.
entre I'Ul et le module alimenté électriquement.
induction.

E/6 Défaillance alimentation 1. Défaillance de détection de Contacter le service technique.
électrique. I'alimentation électrique.

2. Surtension.

E/8 Défaillance ventilateur. Défaut du ventilateur ou de la Contacter le service technique.
commande électronique.

E/9 Défaut du capteur T sur Signal du capteur hors Plage; Contacter le service technique.

inducteur. capteur ou électronique
défectueux.

E/A Défaut électronique du Défaut électronique détecté Contacter le service technique.
module induction. par l'autocontrole du module.

E/C Défaut de configuration. 2 zones de cuisson sont 1. Supprimer la configuration manuelle
dédiées au méme élément actuelle a l'aide du menu Service.
del'UL

E/H Valeur fixe du capteur. - Le systeme doit se refroidir.
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ENGLISH

GENERAL

Carefully read the contents of this leaflet since it provides
important instructions regarding safety of installation,
use and maintenance. Keep the leaflet for possible future
consultation. All the operations relating to installation
(electrical connections) must be carried out by specialised
personnel in conformity with the regulations in force.

1.1 The principle of induction:

The system of cooking by induction is based on the physical
phenomenon of magnetic induction. The fundamental
feature of this system is direct transfer of heat energy from the
generator to the pan without intermediate means (different
from traditional cooker tops see Fig.1).

1.2 Advantages:

If you compare your electric cooker tops, with the induction
cooker top, the result will be:

-Safer: low temperature on the glass surface.

-Quicker: brief heating times.

-More precise: the top reacts immediately to your commands.
-More efficient: 90% of the energy absorbed is transformed
into heat.

Furthermore, once the pan has been removed from the hob,
heat transmission is stopped immediately, thereby preventing
the needless dispersion of heat.

The system also automatically recognises the various
diameters of all pans and uses a suitable power level for
each size.

This means that we are able to use pans of various sizes,
provided that the pan diameter is no more than 10% larger
- or 40% smaller - than the printed detail marked on the hob
(Fig.7B).

Caution:if you are using a pan with a diameter which is more
than 40% smaller than the printing marked on the glass, the
cooking zone may not be activated.

1.3 Cooking vessels (Fig.7A):

Cooking by induction uses magnetism to generate heat. The
vessels must therefore contain iron.

Check if the vessel material is magnetic using a magnet.

Important:

To prevent permanent damage to the cooker surface, do
not use:

-Pans with bases that are not perfectly flat.

-Metal pans with enamelled bases.

-Do not use pans with rough bases as they may scratch the
hob's surface.

SAFETY WARNINGS

This apparatus is not suitable for use by children or persons
who need supervision. Do not allow children to play with
the apparatus. Before using the induction cooker top it is
important to check that the apparatus is compatible with
anyone who has a pacemaker and active surgical implants.

Before connecting the appliance to the electricity supply:
-Check that the voltage and power values listed on the data
plate (positioned on the lower part of the appliance) are com-
patible with the electricity supply and socket. If you have any

doubts, please consult a qualified electrician for assistance.

Important:

-Metal objects such as knives, forks, spoons or lids must not
be placed on the cooker surface as they can get hot.

- After use, switch the cooker off using the control device and
do not rely on the pan detector.

-Avoid liquid spilling, therefore to boil or heat liquids reduce
the heat supply.

-Do not leave the heating elements switched on with empty
vessels or without vessels.

-When you have finished cooking, switch off the relative
resistance using the control indicated below.

-Never use aluminium foil for cooking, or never place products
wrapped in aluminium foil onto the cooking surface. The alu-
minium would melt and damage your apparatus irreversibly.
-Never heat a tin or can of food without opening it — it could
explode! This warning applies to hobs of all types.

-The use of high power like the Booster function is not suitable
for heating some liquids like, for example, frying oil. The exces-
sive heat may be dangerous. In these cases, we recommend
using a lower power.

-The containers must be placed directly on the hob and must
be centred. Do not, in any case, insert objects between the
pan and the hob.

-In a situation of high temperatures, the appliance automati-
cally decreases the power level of the cooking areas.

-Pay attention to easy to reach device parts as they over-heat
during use.

-Avoid spilling liquids like, for example, oil or other types of
grease, as they can cause fires.

-Do not attempt to put fires out using water. Turn off the hob
and cover the flame with a lid or fire-proof blanket.

-Do not leave objects on the cooking surface, it may cause
fires.

-If cable is damaged, have qualified personnel or After-Sales
Service replace it.

Attention: steam cleaners must not be used.

Attention: if the surface is cracked, switch the apparatus off
to prevent electric shocks.

Attention: the appliance is not intended to be operated by
means of external timer or separated remote-control system.

This appliance conforms to the European Directive EC/2002/96,
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By making
sure that this appliance is disposed of in a suitable manner, the
user is helping to prevent potential damage to the environ-
ment or to public health.

The symbol on the product or on the accompanying

paperwork indicates that the appliance should not be
= treated as domestic waste, but should be delivered to a
suitable electric and electronic appliance recycling collection
point. Follow local guidelines when disposing of waste. For
more information on the treatment, re-use and recycling of
this product, please contact your local authority, domestic
waste collection service or the shop where the appliance was
purchased.

INSTALLATION INSTRUCTIONS

These instructions address specialised installers and serve
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as a guide for installation, adjustment and maintenance in
conformity with the laws and regulations in force.

Positioning (Fig.6):

The appliance is made for fixing into a worktop, as shown in
the relevant figure. Apply the supplied sealant to the entire
perimeter of the hob and insert it into the fitment hole (for
sizing see Fig.6B). Fix the appliance into the worktop with the
4 stays, rotating them according to the top’s depth (Fig.6A).
If the underside of the appliance will be accessible after
installation, a separator panel G (Fig.9A) will need to be
mounted maintaining the distances shown (Fig.9B).

If the appliance is installed over an oven the panel is not
necessary (Fig.10A-10B).

Important: if there is an oven under the induction hob it is
advisable for it to have a cooling fan. Do not use the induction
hob while PYROLITIC cleaning is in process.

Warning: to allow the circulation of as much fresh air as
necessary, there must be at least 40 mm between the
induction hob module and any appliance installed under it
(Fig.10B). In any event, adequate aeration must be provided.
To allow fresh air circulation there must be openings in
the kitchen furniture (Fig.9A-10A) of the sizes indicated in
Fig.9B-10B.

Electrical connections (Fig.2B - Fig.3B):

Before making the electrical connections, check that:

-the ground cable is 2 cm longer than the other cables;

-the system ratings meet the ratings indicated on the identi-
fication plate fixed on the lower part of the worktop;

-the system is fitted with efficient earthing compliant to the
laws and regulations in force.

If the appliance is not fitted with a cable, use type:
“"HO5V2V2-F"for a power level of up to 6400 Watts. The cross-
section of the cable should be at least 2.5 mm?, or 4 mm? for
greater power levels. The cable should never reach a tem-
perature which is 50°C above the temperature of the room in
which itis installed. The appliance is designed for permanent
connection to the electricity supply and should therefore be
fitted with an omnipolar switch which has a minimum opening
of 3 mm between contacts. The switch should be suitable for
the charge indicated on the appliance data plate and must
conform to all current legislation (the yellow/green earth wire
must not be interrupted by the switch).

The omnipolar switch must be easy to reach once the instal-
lation process has been completed.

USE AND MAINTENANCE

« Use (Fig.2):

A = ON/OFF key

B = Cooking zone display

C = Cooking zone selection key
D="-"key / Timer"-"key

E ="+"key / Timer “+" key

F =Timer Display

| = Decimal point indicator

« Use (Fig.3):

A = ON/OFF key

B = Cooking zone display

B1= Cooking zone R2 display - Timer display
B2= Cooking zone R3 display - Timer display
C =Cooking zone selection key

D="-"key / Timer “-"key

E ="+"key / Timer "+" key
| = Decimal point indicator

« Use (Fig.4):

A = ON/OFF key

M1= Cooking zone R1 display

M2= Cooking zone R2 display - Timer display
M3= Cooking zone R3 display

N=Timer Display

C = Cooking zone selection key

D="-"key / Timer "-"key

E ="+"key / Timer “+"key

| =Decimal point indicator

-To activate the hob, press the “ON/OFF”key. Some zeros with
flashing decimal points will appear for about 20 seconds on
all the displays.

If no operation is carried out within this time, the hob will
turn off.

-A cooking zone may be switched on by selecting one of
the “C"keys.

-The display will view the corresponding numbers; the grading
of the concerned zone will be intense while the others will be
weaker.

-Use “+" or “-" buttons to regulate the power level.

-By selecting the “-"key the power level goes directly to 9.
-If after about 10 seconds no operation is carried out, display
shade goes back to the initial one. The hob will continue its
normal cooking.

-If the power level is set at zero, the cooking zone will shut
off.

-To turn off the cooking zone, select the corresponding “C”"
key and switch the cooking level to 0.

-Thedisplay will view the corresponding numbers; the grading
of the concerned zone will be intense while the others will be
weaker.

-All operations will be combined with a “BEEP” acoustic
signal.

-When a cooking zone“C"is brought to the OFF position and
the glass top temperature is greater than approximately 50°,
the display of the interested zone will signal a fixed “H".

Warning:

To prevent damage being inflicted on the electronic circuits,
the hob is fitted with an overheating safety system.In
situations where the appliance is used at high power levels for
a prolonged period of time, the hob may switchoff one or more
of the activated zones temporarily, until the temperatures
return to the set levels.On the display corresponding to the
cooking zone which has been temporarily switched off, the
power level will be shown in alternation with a E/2.This will
stop flashing once the cooking zone has beenreactivated.

« Key function:
To keep children or persons needing supervision from using
the hob surface, all of the functions can be blocked in the
following way:
1- Switch to hob on (if it is off) by selecting the “ON/OFF”
key. The cooking zones must be off.
2- Press the”-"key and the R2 (Fig.2), R4 (Fig.3) or R3 (Fig.4)
key simultaneously according to the model you own.
3- Press only the cooking zone R2 (Fig.2), R4 (Fig.3) or R3
(Fig.4) key once again according to the model you own.
The"“L"letter indicating that the function is active will appear
on the display.
Should one or more zones still be hot, the letter “H” and “L”
will alternate on the relative displays.
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-To deactivate the key function, switch the hob off (if it
is on) by selecting the “ON/OFF" key.
-Once it is off, switch the hob back on.
-Press the “-"key and the R2 (Fig.2), R4 (Fig.3) or R3 (Fig.4)
key simultaneously according to the model you own.
-Press the”-"key a second time.
-Zeros will appear on all the displays for a few seconds.
-If the cooker top is switched off with the KEY function active,
when subsequently activated the top will be in the same
situation, meaning with the KEY function active.
-If the hob is switched on and the Lock function is enabled,
button ON/OFF will still work.

- Magnetic sensor:
-The hob is equipped with a pan sensor; when the pan is

removed or badly positioned, the = symbol will appear.
If, on the other hand, the surface of the glass is still hot, the

Hsymbol will appear alternating with the =.

« 0.5.D. (Overflow Safety Device):

The hob is equipped with a safety system which moves all
hotplates to the OFF position and activates the safety lock
when liquids or items are detected on the control panel.

These symbols will flash on the display: E r
They can be deactivated by removing the item or the liquid.
The hob will switch off automatically.

« Timer:
Note: the Timer can be activated on all the cooking zones
simultaneously.
This function allows to establish the time (from 1 to 99 minutes)
or automatic switch-off of the cooking zone selected.
Activation:
1- Select the cooking zone “C".
2- Set the cooking level.
3- Press the “+” and “-" keys simultaneously. The decimal
point”s"will start to flash. The time on the timer will appear
on the relative displays.
4- Adjust the time within about 10 seconds by using the
“+" and “-" keys. By pressing the “-" key directly the time
will be set at 30 minutes.
3/4 burner version:
-If the decimal point“”appears on the displays, it means
that timer is active.
-During cooking the time set previously with the timer is
not displayed.
-In order to view the time remaining on the Timer of a
cooking zone, select that cooking zone and then press
the “+” and “-" keys simultaneously. On the “B1” and
“B2" displays (4 burner version) and on the “M2" and
“N" displays (3 burner version) the remaining time will
appear.
-When time is up an acoustic signal beeps and the timer
displays flash. Any key can be selected to stop the acoustic
signal. If you leave the acoustic signal it will deactivate
after about 2 minutes.
2 burner version:
-If the decimal point“”appears on the displays, it means
that timer is active.
-When the decimal point flashes it indicates the zone with
the least time on the timer and therefore the first zone will
switch off. The timer display will show the remaining time
of the next zone which will switch off.
-In order to view the time remaining on the Timer of a
cooking zone, select that cooking zone and then press the
“+"and"-"keys simultaneously. Afterwards the remaining

time will appear on the timer “F” display.

-When time is up an acoustic signal beeps and the timer
displays flash. Any key can be selected to stop the acoustic
signal. If you leave the acoustic signal it will deactivate
after about 2 minutes.

To deactivate the timer function before the set time,
select the cooking zone and then press the “+” and “-" keys
simultaneously. By selecting the “-" key a second time the
time goes to 0. After that the cooking zone will continue its
standard function.

« Minute Minder (Countdown):

This function can be used both with cooking zones activated/

deactivated and with the timer inserted.

-The Minute Minder allows to set an established countdown

that goes from 1 to 99 minutes.

On expiry of the time, the hob emits an acoustic signal without

changing the active functions.

Activation:
1- The function is activated with the hob on.
2- Press the “+”and “-" keys simultaneously.
3- Adjust the time within about 10 seconds by using the
“+"and “-" keys. By pressing the “-" key directly the time
will be set at 30 minutes.

3/4 burner version:
-If no zone is activated or if the hob is deactivated by
selecting the ON/OFF key, the decimal point on the R2
and R3 displays begins to flash.
-If the hob is turned on with the Minute Minder function
active, zeros will appear on all the displays. By pressing
the “+” and “-" keys simultaneously, the remaining time
will appear.
-In order to view the remaining time of the Minute
Minder press the”+” and “-" keys simultaneously. On the
“B1”and “B2" displays (4 burner version) and on the"M2"
and“N"displays (3 burner version) the remaining time will
appear.
-When time is up an acoustic signal beeps and the timer
displays flash. Any key can be selected to stop the acoustic
signal. If you leave the acoustic signal it will deactivate
after about 2 minutes.

2 burner version:
-If the“F"displays of the timer or the hob are deactivated,
by selecting the ON/OFF key the remaining time of the
Minute Minder will appear
-If the Minute Minder and the Timer are active, the “F”
display will signal the time left. If it is the Timer function,
the decimal point of the concerned zone will flash.
-When time is up an acoustic signal beeps and the timer
displays flash. Any key can be selected to stop the acoustic
signal. If you leave the acoustic signal it will deactivate
after about 2 minutes.

To deactivate the Minute Minder function before the set
time, press the “+” and “-" keys simultaneously. By selecting
the“-"key a second time the time goes to zero. After that the
cooking zone will continue its standard function.

It is possible to use the Minute Minder and the Timer
simultaneously.

« Booster (Fig.2-3-4):

Depending on the appliance model, it may be fitted with a
Booster system which can be used to speed up cooking times
through the application of a power level which is greater than
the nominal value, within a defined period of time.

The cooking zones supplied with this function are indicated
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in Fig.2-3-4 by the letter (Z).
1- To activate it, switch on the concerned cooking zone
bringing the power level to 9.
2- By selecting the “+"key on the display the letter“P" will
appear.
-The Booster can be activated simultaneously on all the
enabled zones.
-The Booster function will be active for about 5 minutes, after
which cooking will continue at level 9.
-In order to stop this function, select the concerned cooking
zone and the “-"key until you reach the desired level.
-All operations will be combined with a“BEEP”acoustic signal.
-The Booster might not turn on if the cooking zone
(indicated by the letter (Z)) was activated previously with high
temperature levels.

« Integrated power control (Fig.5):

Each phase (this is divided into two zones in a vertical line: F1
e F2) is capable of using a maximum power of 3,700W.

If this is exceeded for example by activating the Booster,
the software automatically lowers power of the previously
selected zone until it reaches the allowed power level.

The display of the zone with limited power will begin to flash
for about 3 seconds. During this time it is possible to modify
the power level.

« Maintenance (Fig.8):

Remove any residues of food and drops of grease from
the cooking surface using the special scraper supplied on
request.

Clean the heated area as thoroughly as possible using SIDOL,
STAHLFIX or similar products and a cloth/paper, then rinse
with water and dry with a clean cloth.

Using the special scraper (optional) immediately remove
any fragments of aluminium and plastic material that have
unintentionally melted on the heated cooking area or residues
of sugar or food with a high sugar content. In this way, any
damage to the cooktop surface is prevented.

Under no circumstances use abrasive sponges or irritating
chemical detergents such as oven sprays or stain removers.

THE MANUFACTURER DECLINES ALL RESPONSIBILITY

FOR EVENTUAL DAMAGES CAUSED BY BREACHING THE
ABOVE WARNINGS.
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« Error codes:

Error code: | Description: Possible causes: Error recovery:

C The cooking zone can be It's not an error, the user is in A suitably pan must be placed on the
configured if a static“C"is the service menu. relevant cooking zone.
shown.

C/- The cooking zone will be The user is in the service menu, | Wait for the sysmbol “-" or abort the
configured if a blinking “C" it's not an error. configuration activities by pressing the
is shown. After a successful selectkey and the “C”" does not blink
configuration the relevant anymore.
display shows “-".

When the “-"is not displayed
please check the possible
causes of the E/5.

E A blinking “E” on each cooking | The user is in the service menu, | Manual configuration.
zone indicates, that all configs | it’s notan error.
will be deleted.

E/2 Temperature limits are Electronik temperature to high. | System must cool down.
excessed.

E/3 Unsuitable pot. Pot creates on the modul an 1. The error is automaticly cancelled
improper operating point after 8s and the cooking zone can
which can destroy devices, be used again. In case of further
e.g IGBT. upcoming errors the pot have to be

changed.

E/4 Unconfigured induction Induction modul is not 1. Delete the hob configuration and
modul. configured. activate the manual configuration.

2. Start the Ul service menu to
configure the induction modul.

E/5 No communication between Ul | No power supply of induction Contact the technical Service.
and induction modul. modul.

E/6 Main power disturbance. 1. Failure in main power Contact the technical Service.

frequency detection.
2. Over voltage.

E/8 Fan failure. Fan or control electronic is Contact the technical Service.
defect.

E/9 Defect T sensor on inductor. Sensor signal out of valid Contact the technical Service.
range; sensor or electronic is
defect.

E/A Hardware defect of induction Defect hardware device Contact the technical Service.

modul. detected by the self check of
the modul.

E/C Configuration failure. 2 cooking zones are dedicated | 1.Erase the actual configuration
to the same element of the Ul. | manual configuration with service

menu.

E/H Fixed sensor value. - System must cool down.
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NEDERLANDS

ALGEMENE INFORMATIE

Lees de inhoud van dit boekje aandachtig door, want het
verstrekt belangrijke aanwijzingen over de veilige installatie,
gebruik en onderhoud. Bewaar het boekje om het later nog
eens te kunnen raadplegen. Alle installatiewerkzaamheden
(elektrische aansluitingen) dienen te worden verricht door
gespecialiseerd personeel, in overeenstemming met de
geldende voorschriften.

1.1 Werkingsprincipe van de inductie:

Het kooksysteem metinductie is gebaseerd op hetfenomeen
uit de fysica van de magnetische inductie. Het fundamentele
kenmerk van dit systeem is de rechtstreekse overdracht
van de verhittingsenergie van de generator naar de pan,
zonder tussenstructuren (hetgeen afwijkt van de traditionele
kookplaten, zie Afb.1).

1.2 Voordelen:

Vergeleken met de elektrische kookplaten is uw inductieplaat:
-Veiliger: lage temperatuur op het oppervlak van het glas.
-Sneller: korte opwarmtijden van het voedsel.

-Preciezer: de plaat reageert onmiddellijk op uw opdrachten.
-Doeltreffender: 90% van de geabsorbeerde energie wordt
omgezet in hitte.

Bovendien wordt, zodra de pan van de kookplaat wordt
verwijderd, de warmteverspreiding onmiddellijk onderbroken,
zodat er geen onnodige warmte wordt verkwist.

Het systeem herkent ook automatisch de diverse diameters
van de verschillende pannen, en selecteert voor iedere pan
een juist vermogensniveau.

Hierdoor kunt u pannen van verschillende afmetingen
gebruiken, mits hun diameter niet groter dan 10% of niet
kleiner dan 40% is t.o.v. de tekening op de kookplaat (Afb.7B).
Opgelet: als u een pan gebruikt met een diameter van 40%
kleiner dan de tekening op de plaat, zou deze misschien niet
aan kunnen gaan.

1.3 Te gebruiken pannen (Afb.7A):

Bij het koken met inductie wordt gebruik gemaakt van
magnetisme om hitte te genereren. De pannen moeten dus
ijzer bevatten. U kunt met een gewoon magneetje controleren
of uw pan magnetisch is.

Belangrijk:

Om permanente beschadiging van het oppervlak van de
kookplaat te voorkomen, dient u de volgende voorwerpen
niet te gebruiken:

-Recipiénten met niet volledige platte bodem.

-Metalen recipiénent met geémailleerde bodem.

-Geen recipiénten gebruiken met ruwe bodem, om krassen
in het oppervlak van de plaat te vermijden.

WAARSCHUWINGEN MET BETREKKING TOT DE
VEILIGHEID

Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden door
kinderen of personen die toezicht nodig hebben. Let op dat
kinderen niet met het toestel spelen. Voor dragers van appara-
tuur voor de hartstimulatie en actieve apparaten is het van
belang te controleren, voordat u de inductieplaat gebruikt, of
dergelijke apparatuur compatibel is met het toestel.

Voordat u het product op het elektrische net aansluit:
-Controleer het typeplaatje (aan de onderkant van het ap-
paraat) om u ervan te verzekeren dat de spanning en het
vermogen overeenkomen met die van het elektrische net en
dat het stopcontact geschikt is. In geval van twijfel dient u
een erkende elektricien in te schakelen.

Belangrijk:

-Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels of deksels
mogen niet op het oppervlak van de NL kookplaat gelegd
worden omdat ze heet kunnen worden.

-Na het gebruik dient u de kookplaat uit te schakelen met de
betreffende bediening en niet vertrouwen op het meetsy-
steem voor de aanwezigheid van pannen.

-Voorkom het morsen van vloeistof en zorg bij het koken of
opwarmen van vloeistoffen voor een gereduceerde warmte-
toevoer.

-Laat de verwarmingselementen niet ingeschakeld met lege
pannen, of zonder pannen.

-Bent u eenmaal klaar met koken dan schakelt u de betref-
fende weerstand uit met het hierna aangeduide bedienings-
element.

-Gebruik voor het koken nooit aluminiumfolie, of plaats
nooit met aluminium omwikkelde producten rechtstreeks
op de kookplaat. Het aluminium zal smelten en uw toestel
op onherroepelijke wijze beschadigen.

-Nooit een doos of een blik dat voedingsmiddelen bevat
opwarmen zonder het eerst te openen: het zou kunnen ont-
ploffen! Deze waarschuwing geldt voor alle andere soorten
kookplaten.

-Het gebruik van een hoog vermogen zoals de Booster-functie
is niet geschikt voor het verwarmen van bepaalde vloeistof-
fen, zoals bijvoorbeeld frituurolie. De overmatige warmte kan
gevaarlijk zijn. In deze gevallen is het gebruik van een minder
hoog vermogen aanbevolen.

-De recipiénten moeten direct op de kookplaat worden gezet
en moeten mooi in het midden staan. Men mag in geen geval
andere voorwerpen tussen de pan en de kookplaat brengen.
-In situaties van hoge temperaturen vermindert het toestel
automatisch het hoge vermogen in de kookzones.

-Let op voor de onderdelen van het toestel die gemakkelijk
bereikbaar zijn, omdat die tijdens het gebruik zeer heet wor-
den.

-Vermijd dat vloeistof zoals olie of andere vetstoffen kunnen
uitlopen omdat die brand kunnen veroorzaken.

-Probeer niet om het vuur met water te blussen, zet de plaat
uiten bedek de vlam met een deksel of een brandveilig deken.
-Laat geen voorwerpen op het oppervlak van de kookplaat
liggen, dit kan brand veroorzaken.

-Als de kabel beschadigd is, moet die door gekwalificeerd
personeel of door de technische dienst worden vervangen.

Let op: er mag geen stoomreiniger gebruikt worden.

Let op: vertoont het oppervlak barsten, schakelt u het appa-
raat dan uit om elektrische schokken te voorkomen.

Let op: het apparaat mag niet in werking worden gesteld
met behulp van een externe timer of afzonderlijke afstands-
bediening.

Dit apparaat is voorzien van het keurmerk Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE), zoals vastgesteld door de
Europese Norm 2002/96/EC. Door te zorgen dat de afvalver-
wijdering van dit product correct wordt uitgevoerd, werkt de
gebruiker mee aan het voorkomen van potentiéle negatieve
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consequenties voor omgeving en gezondheid.

Het symbool op het product of op het bijgeleverde do-

cumentatiemateriaal geeft aan dat het niet moet worden
mmm behandeld als normaal huisvuil, maar dat het moet
worden ingeleverd bij een speciaal verzamelpunt voor het
recyclen van elektrische en elektronische apparatuur. De af-
valverwijdering moet plaatsvinden in het respect van de
gemeentelijke normen.Voor meer informatie over het onder-
houd en het recyclen van dit product kunt u contact opnemen
met uw gemeente, de locale reinigingsdienst, of de winkel
waar u het product heeft aangeschaft.

INSTRUCTIES VOOR DE INSTALLATIE

Deze instructies zijn gericht aan een gespecialiseerd
installateur en dienen als richtlijn bij de installatie, de regeling
en het onderhoud in overeenstemming met de geldende
wetsvoorschriften en normen.

Positionering (Afb.6):

Dit huishoudapparaat is ontworpen om ingepast te worden in
een werkblad, zoals geillustreerd in de specifieke afbeelding.
De bijgeleverde siliconenkit aanbrengen langs de volledige
omtrek van de kookplaat en ze in de hiertoe voorziene ruimte
plaatsen (afmetingen van de uitsnijding Afb.6B).

Het huishoudapparaat op het werkblad blokkeren door
middel van de 4 steunpunten, die op de gepaste wijze
moeten worden gedraaid volgens de dikte van het werkblad
(Afb.6A).

Indien het onderste deel van het apparaat, na de installatie
toegankelijk blijkt, is het nodig een scheidingswand G (Afb.9A)
teinstalleren,waarbij men zich aan de aangegeven afstanden
houdt (Afb.9B).

Indien het apparaat geinstalleerd is boven een oven is de
scheidingswand niet nodig (Afb.10A-10B).

Belangrijk: indien een oven onder de inductieplaat
geplaatst wordt, moet hij bij voorkeur voorzien zijn van een
koelingsventilator.

De inductieplaat niet gebruiken wanneer de PYRO- reiniging
in werking is.

Opgelet: om zoveel mogelijk frisse lucht te kunnen laten
circuleren, moet er minimum een afstand van 40 mm
zijn tussen het onderdeel en om het even welk onder de
inductieplaat geinstalleerde apparaat (Afb.10B). In elk geval
moet men zorgen voor een goede ventilatie. Om de omloop
van frisse lucht toe te staan, moeten er openingen zijn in het
keukenmeubel (Afb.9A-10A), men moet zich hierbij houden
aan de hoogten zoals aangeduid in (Afb.9B-10B).

Elektrische aansluitingen (Afb.2B - Afb.3B):

Vergewis u ervan, voordat de elektrische aansluitingen tot
stand worden gebracht of:

-De elektrische aardkabel minstens 2 cm langer is dan de
overige kabels.

-De installatie zodanig eigenschappen heeft dat wordt vol-
daan aan de gegevens die vermeld staan op de typeplaat op
de onderkant van het werkblad.

-De installatie naar behoren geaard is, in overeenstemming
met de geldende normen en wetsvoorschriften.

In het geval het apparaat niet beschikt over een elektrische
kabel kunt u er een gebruiken van het type:

“HO5V2V2-F" voor een vermogen tot aan 6400 Watt. De
doorsnede van de kabel moet minstens 2,5 mm?zijn.Voor een
groter vermogen moet de doorsnede 4 mm? zijn.

De kabel mag in geen enkel punt een temperatuur bereiken
die 50°C boven de kamertemperatuur is.

Het apparaat moet vast op het elektrische net worden aan-
gesloten. Om deze reden is het noodzakelijk een meerpolige
schakelaar aan te brengen met een minimale opening van 3
mm tussen de contacten, aangepast aan de lading aangege-
ven op het typeplaatje en in overeenkomst met de geldende
normen (de groengele aardgeleider mag niet door de com-
mutator worden onderbroken).

Na het installeren van de apparatuur moet de meerpolige
schakelaar makkelijk te bereiken zijn.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

« Gebruik (Afb.2):

A =Toets ON/OFF

B = Display kookzone

C = Selectietoets kookzone
D =Toets"-"/Toets “-" Timer
E =Toets "+"/ Toets “+” Timer
F = Display Timer

I =Indicator decimaal punt

» Gebruik (Afb.3):

A =Toets ON/OFF

B = Display kookzone

B1=Display kookzone R2 - Display Timer
B2=Display kookzone R3 - Display Timer
C =Selectietoets kookzone

D =Toets"-"/Toets “-" Timer

E =Toets "+"/ Toets “+" Timer

I =Indicator decimaal punt

« Gebruik (Afb.4):

A =Toets ON/OFF

M1=Display kookzone R1

M2=Display kookzone R2 - Display Timer
M3=Display kookzone R3

N = Display Timer

C = Selectietoets kookzone

D=Toets"-"/ Toets “-" Timer

E =Toets “+"/ Toets “+" Timer

I =Indicator decimaal punt

-Druk op de toets “ON/OFF” om de kookplaat in werking te
zetten, op alle displays verschijnen gedurende een 20-tal
seconden knipperende nullen met decimale punten.

Als er in deze tijdsspanne geen handeling wordt uitgevoerd,
gaat de kookplaat uit.

-Men kan een kookzone inschakelen door één van de
toetsen “C” te selecteren.

-Het display geeft de overeenkomstige nummers weer; die
van de betreffende kookzone met intense gradatie, terwijl
de andere zachter worden weergegeven.

-Om het gewenste vermogenniveau te regelen, selecteer de
toetsen “+" of “-".

-Door de toets “-" te selecteren, gaat het vermogenniveau
direct naar 9.

-Indien na ongeveer 10 seconden geen enkele handeling
wordt uitgevoerd, wordt de weergave weer normaal. De
inductieplaat vervolgt de normale kookcyclus.

-Indien het vermogenniveau op nul is ingesteld, gaat de
kookzone uit.

-Om een kookzone uit te schakelen moet men de
betreffende toets “C” selecteren, en het kookniveau op 0
brengen.

-Het display geeft de overeenkomstige nummers weer; die
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van de betreffende kookzone met intense gradatie, terwijl
de andere zachter worden weergegeven.

-Alle handelingen zullen vergezeld worden door “BIEP”
geluidsignaal.

-Wanneer een kookzone “C"in OFF stand wordt gezet en de
temperatuur van het glasoppervlak hoger ligt dan ong. 65°,
zal op de display van de betrokken zone een vaste"H” worden
weergegeven.

Opgelet:

Teneinde schade aan de elektronische circuits te vermijden,
is het kookvlak voorzien van een veiligheidssysteem tegen
oververhitting. In het geval u langere tijd gebruik maakt van
hoge vermogensniveaus zou het kookvlak een of meerdere
kookgedeeltes uit kunnen schakelen totdat de temperaturen
tot de ingestelde niveaus zijn gezakt. Op het display van de
tijdelijk uitgeschakelde kookzone verschijnt afwisselend het
vermogensniveau en de tekst E/2. Deze zal ophouden te
knipperen wanneer de kookzone weer wordt geactiveerd.

« Sleutelfunctie:
Om te voorkomen dat kinderen of personen die toezicht nodig
hebben het oppervlak van de kookplaat gebruiken, kan men
alle functies op de volgende manier blokkeren:
1- Zet de kookplaat aan (als die uit staat) door de toets
“ON/OFF" te selecteren. De kookzones moeten uit zijn.
2- Druk tegelijk op de toets“-"en op de toets van de zone
R2 (Fig.2) of R4 (Fig.3) of R3 (Fig.4) naargelang het model.
3- Druk een tweede maal enkel op de toets van de
kookzone R2 (Fig.2) of R4 (Fig.3) of R3 (Fig.4) naargelang
het model.
Op dedisplay zal de letter“L"niet meer gesignaleerd worden,
wat betekent dat de functie werd uitgeschakeld.
Wanneer één of meerdere zones nog warm zijn, wisselen op
de betreffende displays de letter “"H” en “L" elkaar af.
-Om de sleutelfunctie te deactiveren moet men de
kookplaat uitzetten (als die aan staat) door de toets “ON/
OFF" te selecteren.
-Eenmaal de kookplaat uit staat, moet men die opnieuw
aanzetten.
-Druk tegelijk op de toets”“-"en op de toets van de zone R2
(Fig.2) of R4 (Fig.3) of R3 (Fig.4) naargelang het model.
-Druk een tweede maal enkel op de toets “-".
-Op alle displays verschijnen nullen gedurende enkele
seconden.
-Indien de kookplaten met geactiveerde SLEUTEL functie
worden uitgeschakeld, zal bij een daaropvolgende
inschakeling van de kookplaten de SLEUTEL functie actief
zijn; de situatie wordt dus behouden.
-Als de kookplaat aan is en de sleutelfunctie actief, zal de
toets ON/OFF blijven werken.

un

« Magnetische detector:
-Het kookvlak beschikt over een pannendetector. Als de
pan wordt verwijderd of als de pan niet geschikt is voor het

kookvlak, verschijnt het symbool = .
Als het glazen oppervlak nog warm is verschijnt het symbool

H afwisselend met het symbool = .

« 0.5.D. (Overflow Safety Device):

Het kookvlak beschikt over een veiligheidsmechanisme dat
alle platen op stand OFF zet en de safety lock inschakelt
wanneer er vloeistoffen of voorwerpen worden waargenomen
in het bedieningsgedeelte.

Op het display zullen de volgende symbolen beginnen te

knipperen E r U 3 die zullen worden uitgeschakeld

wanneer het voorwerp of de vloeistof worden verwijderd.
Het kookvlak gaat automatisch uit.

« Timer:
Opmerking: men kan de Timer tegelijkertijd op alle
kookzones activeren.
Deze functie laat toe om de tijd te bepalen (van 1 tot 99
minuten) voor het automatisch uitzetten van de geselecteerde
kookzone.
Activering:
1- Selecteer de kookzone “C".
2- Stel het kookniveau in.
3- Druktegelijk op de toetsen“+"en"-". Het decimale punt
“s"begint te knipperen. De tijd van de Timer verschijnt op
de betreffende displays.
4- Regel binnen ongeveer 10 seconden de tijd via de
toetsen “+” en Door rechtstreeks op de toets “-" te
drukken, wordt de tijd ingesteld op 30 minuten.
Versie 3/4 vuren:
-Als we het decimale punt “«” op de displays weergeven,
is de Timer actief.
-Tijdens de bereiding wordt de tijd die voordien met de
Timer is ingesteld niet weergegeven.
-Om de resterende tijd van de Timer van een kookzone
weer te geven, moet men de betreffende kookzone
selecteren en tegelijk op de toetsen“+"e n“-"drukken. Op
de displays“B1”en“B2" (versie 4 vuren) en op de displays
“M2" en “N” (versie 3 vuren) verschijnt nu de resterende
tijd.
-Het einde van de tijd wordt aangegeven door een
akoestisch”BIEP"-signaal en het knipperen van de displays
van de Timer. Selecteer een willekeurige toets om het
akoestische signaal te onderbreken. Als men echter het
akoestische signaal in werking laat, wordt die na circa 2
minuten gedeactiveerd.
Versie 2 vuren:
-Als we het decimale punt
is de Timer actief.
-Wanneer het decimale punt knippert, betekent dit dat de
tijd van de Timer in deze zone het laagst is, dus zal deze
zone het eerst uitgaan. Het display van de Timer geeft de
resterende tijd weer van de volgende zone die zal uitgaan.
-Om de resterende tijd van de Timer van een kookzone
weer te geven: selecteer de betreffende zone, druk tegelijk
op detoetsen”+”en”-", waarna op het display van de Timer
“F" de resterende tijd verschijnt.
-Het einde van de tijd wordt aangegeven door een
akoestisch”BIEP"-signaal en het knipperen van de displays
van de Timer. Selecteer een willekeurige toets om het
akoestische signaal te onderbreken. Als men echter het
akoestische signaal in werking laat, wordt die na circa 2
minuten gedeactiveerd.

u_n

un
o

op de displays weergeven,

Om deTimerfunctie te deactiveren voor de ingestelde tijd
moet men de betreffende kookzone selecteren, en tegelijk op
de toetsen “+"en “-" drukken.

Door een tweede keer de toets “-" te selecteren, brengen
we de tijd op 0. Daarna gaat de kookzone verder met de
normale werking.

« Minute Minder (Countdown):

Deze functie kan worden gebruikt zowel met de kookzones
geactiveerd/gedeactiveerd als met de Timer ingeschakeld.
-De Minute Minder laat toe om een welbepaald aftellen in
te stellen, gaande van 1 tot 99 minuten.

Bij het verstrijken van de tijd zendt de kookplaat een
akoestisch signaal uit, zonder de actieve functies te wijzigen.
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Activering:
1- De functie wordt geactiveerd als de kookplaat aan is.
2- Druk tegelijk op de toetsen “+"en “-".
3- Regel binnen ongeveer 10 seconden de tijd via de
toetsen “+" en “-". Door rechtstreeks op de toets “-" te
drukken, wordt de tijd ingesteld op 30 minuten.

Versie 3/4 vuren:
-Als geen enkele zone actief is of als de kookplaat wordt
gedeactiveerd met de toets ON/OFF, begint het decimale
punt van de displays R2 en R3 te knipperen.
-Als de kookplaat wordt aangezet met de functie Minute
Minder actief, verschijnen er nullen op alle displays. Door
tegelijk de toetsen “+" en “-" te selecteren, verschijnt de
resterende tijd.
-Om de resterende tijd van de Minute Minder weer te
geven, drukt men tegelijk op de toetsen “+”en“-". Op de
displays “B1” en “B2” (versie 4 vuren) en op de displays
“M2" en “N” (versie 3 vuren) verschijnt nu de resterende
tijd.
-Het einde van de tijd wordt aangegeven door een
akoestisch”BIEP"-signaal en het knipperen van de displays
van de Timer. Selecteer een willekeurige toets om het
akoestische signaal te onderbreken. Als men echter het
akoestische signaal in werking laat, wordt die na circa 2
minuten gedeactiveerd.

Versie 2 vuren:
-Als de displays “F” van de Timer of als de kookplaat
worden gedeactiveerd met de toets ON/OFF, krijgen we
de resterende tijd van de Minute Minder.
-Wanneer de Minute Minder en de Timer actief zijn,
signaleert het display “F” de tijd tot de vervaltijd. Als het
om de functie Timergaat, zal het decimale punt van de
betreffende zone knipperen.
-Het einde van de tijd wordt aangegeven door een
akoestisch”BIEP"-signaal en het knipperen van de displays
van de Timer. Selecteer een willekeurige toets om het
akoestische signaal te onderbreken. Als men echter het
akoestische signaal in werking laat, wordt die na circa 2
minuten gedeactiveerd.

Om de functie Minute Minder vé6r de ingestelde tijd te
deactiveren drukt men tegelijk op de toetsen “+"en “-". Door
een tweede keer de toets “-" te selecteren, brengen we de
tijd op nul. Daarna gaat de kookzone verder met de normale
werking. Het is mogelijk om de Minute Minder en de Timer
tegelijk te gebruiken.

« Booster (Afb.2-3-4):
Med utgangspunkt i modellen du har, er apparatet utstyrt
med et system Booster som gjgr det mulig a fremskynde
koketiden, ved & bruke hegyere effekt enn den nominelle
innenfor en bestemt tidsramme.
De kookzones voorzien van deze functie zijn aangeduid in de
Fig.2-3-4 met de letter (Z).
1- Om te activeren, moet men de betreffende kookzone
inschakelen door het vermogenniveau op 9 te zetten.
2- Door de toets“+"te selecteren, verschijnt op het display
de letter “P".
-De functie Booster kan tegelijk op alle ingeschakelde zones
worden geactiveerd.
-De functie Booster zal ongeveer 5 minuten actief zijn, op
het einde zal de bereiding verdergaan op niveau 9.
-Om deze functie te onderbreken, selecteert men de
betreffende kookzone en de toets “-” tot men het gewenste
niveau bereikt.
-Alle handelingen zullen vergezeld worden door “BIEP”
geluidsignaal.

-Het zou kunnen dat de Booster niet aangaat wanneer de
kookzone (aangeduid met de letter (Z)) voordien geactiveerd
werd op hoge temperatuurniveaus.

« Geintegreerd beheer van het vermogen (Afb.5):

ledere fase (deze is verticaal onderverdeeld in twee zones: F1
en F2) kan een maximumvermogen van 3700W gebruiken.
Als dit overschreden wordt, bijvoorbeeld door het activeren
van de Booster, verlaagt de software automatisch het
vermogen van de zone die voordien geselecteerd was om ze
op het toegelaten vermogen te blijven.

Het display van de zone met beperkt vermogen begint
gedurende 3 seconden te knipperen. Tijdens dit tijdsinterval
is het mogelijk om het vermogenniveau te wijzigen.

« Onderhoud (Afb.8):

Verwijder eventuele voedselresten en vetspatten van de
kookvlakken met de speciale schraper die op bestelling
geleverd wordt.

Maak het verwarmde gebied zo goed mogelijk schoon met
behulp van SIDOL, STAHLFIX of soortgelijke producten en
een doek of papier, spoel vervolgens na met water en maak
de plaat droog met een schone doek.

Verwijder fragmenten aluminiumfolie, gesmolten plastic,
suiker of voedselresten met een hoog suikergehalte
onmiddellijk van het verwarmde gebied met behulp van
de speciale schraper (optie). Zodoende wordt elke mogelijk
schade aan het oppervlak van de plaat voorkomen.
Gebruikin geen geval schuursponsjes of agressieve chemische
reinigingsmiddelen zoals ovensprays of viekkenmiddelen.

DE FABRIKANT IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR SCHADE
DIE VOORTVLOEIT UIT HET NIET IN ACHT NEMEN VAN DE
BOVENSTAANDE VOORSCHRIFTEN.
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« Foutcodes:

Foutcode: | Beschrijving: Mogelijke oorzaken: Foutherstel:

C De kookzone kan Dit is geen fout, de gebruikeris | A Gepaste pan moet geplaatst worden
geconfigureerd worden als de | in het servicemenu. op de betreffende kookzone.
status "C" wordt getoond.

C/- De kookzone zal De gebruiker is in het Wacht op het symbool “-" of breek de
geconfigureerd worden als serivcemenu, dit is geen fout. configuratieactiviteiten af door op de
een knipperende “C" wordt keuzetoets te drukken. “C" knippert
getoond. Als de configuratie niet meer.
is geslaagd, toont het
betreffende display “-".

Wanneer “-" niet verschijnt

op het display moet u de
mogelijke oorzaken van de E/5
controleren.

E Een knipperende “E” op elke De gebruiker is in het Manuele configuratie.
kookzone geeft aan dat alle serivcemenu, dit is geen fout.
configuraties gewist zullen
worden.

E/2 Temperatuurlimieten zijn Elektronicatemperatuur te Systeem moet afkoelen.
overschreden. hoog.

E/3 Ongeschikte pan. Pan veroorzaakt op de 1. De fout is automatisch geannuleerd
module een ongebruikelijk na 8 sec en de kookzone kan terug
werkpunt die apparatuur kan worden gebruikt. In geval van verder
vernietigen, vb. IGBT opduikende fouten moet de pan

worden vervangen.

E/4 Niet geconfigureerde Inductiemodule is niet 1. Verwijder de kookplaatconfiguratie
inductiemodule. geconfigureerd. en activeer de manuele configuratie.

2. Start de Ul servicemenu om de
inductiemodule te configureren.

E/5 Geen communicatie tussen Ul | Geen elektrische voeding voor | Contacteer de technische dienst.
en inductiemodule. inductiemodule.

E/6 Storing stroomtoevoer. 1. Fout bij detectie frequentie Contacteer de technische dienst.

elektrische stroom.
2. Overspanning.

E/8 Defect ventilator. Ventilator of Contacteer de technische dienst.
controle-elektronica is defect.

E/9 Defect T-sensor op inductie. Sensor signaal buiten geldig Contacteer de technische dienst.
bereik; sensor of elektronica
is defect.

E/A Hardware defect Defect hardwareapparaat Contacteer de technische dienst.

inductiemodule. ontdekt bij zelfcontrole van de
module.

E/C Configuratiefout. 2 kookzones zijn toegewezen 1. Verwijder de actuele configuratie
aan hetzelfde element van manuele configuratie met
de Ul servicemenu.

E/H Vaste sensorwaarde. - Systeem moet afkoelen.
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PORTUGUES

INDICAGOES GERAIS

Leia com atencédo o conteudo deste livro de instrugdes por-
que contém indicagdes importantes que dizem respeito a
seguranca de instalacao, utilizagdo e manutencao. Conserve
o livro de instrucdes para futura consulta. Todas as operagdes
que dizem respeito a instalacao (ligagoes eléctricas) devem ser
feitas por pessoal especializado segundo as normas em vigor.

1.1 Principio da inducéo:

O ssistema do fogéo por indugao baseia-se no fendmeno fisico
da indugdo magnética.

A caracteristica fundamental deste sistema é a transferéncia
directa da energia que aquece do gerador para a panela sem
meios intermédios (diferentemente das placas tradicionais
veja Fig.1).

1.2 Vantagens:

Se compararmos com as placas de fogao eléctricas, verifica-se
que a vossa placa por indugéo é:

-Mais segura: temperatura baixa na superficie do vidro.
-Mais rapida: tempos breves de aquecimento dos alimentos.
-Mais precisa: a placa reage imediatamente aos vossos
comandos.

-Mais eficaz: 90% da energia absorvida é transformada em
calor.

Além disto, uma vez que tirada a panela do plano, a transmis-
sao do calor é interrompida imediatamente, evitando inUteis
dispersdes de calor.

O sistema reconhece automaticamente também o diametro
diferente de cada panela, adoptando para cada medida o nivel
de poténcia adequado.

Isto consente utilizar panelas de vérias medias, desde que o
didmetro das mesmas nao seja superior ao 10% ou inferior
a0 40% respeito a imagem serigrafada no plano de cozedura
(Fig.7B).

Atengao: caso se utilize uma panela com diametro inferior
ao 40% respeito a imagem serigrafada no vidro, a zona de
cozedura podera ndo acender-se.

1.3 Recipientes para cozinhar (Fig.7A):

O fogao por inducdo utiliza o magnetismo para gerar calor.
Os recipientes devem, portanto, conter ferro. Podem verificar
se o material da panela é magnético com um simples ima.

Importante:

Para evitar danos permanentes a superficie da placa ndo use:
-Recipiente com fundo nao perfeitamente plano.
-Recipientes metalicos com fundo esmaltado.

-Nao utilizar recipientes com base aspera, para evitar de riscar
a superficie do fogdo.

AVISOS DE SEGURANCA IMPORTANTES

Este aparelho néo deve ser usado por criangas ou pessoas que
necessitem de supervisao.

Cuidado! As criancas ndo devem brincar com o aparelho.
Para os portadores de estimuladores cardiacos e implantes
activos é importante verificar, antes do uso da placa por in-
dugdo, se o préprio estimulador é compativel com o aparelho.

Antes de ligar o modelo a rede eléctrica:
-Controlar a placa de identificagao (situada na parte inferior

do aparelho) para verificar que a tensdo e a poténcia sejam
correspondentes aquela da rede e que a tomada seja idénea.
Em caso de duvidas, contacte um electricista qualificado.

Importante:

-Objectos metalicos como facas, garfos, colheres ou tampas
nao devem ser colocados sobre a superficie da placa do fogao
porque podem ficar quentes.

-Depois do uso, apague a placa do fogédo através do seu
dispositivo de comando e ndo confie no detector de panelas.
-Evite que os liquidos extravasem, portanto, para ferver ou
aquecer liquidos, reduza o calor.

-Néao deixe os elementos de aquecimento acesos com panelas
vazias ou sem recipientes em cima.

-Quando terminar de cozinhar apague a relativa resisténcia
através do comando indicado a seguir.

-Para cozinhar nunca utilize folhas de papel de aluminio ou
nunca pouse directamente produtos embalados com alumi-
nio. O aluminio fundiria e danificaria irremediavelmente o
vosso aparelho.

-Nunca aquecer uma conserva ou uma lata contendo alimen-
tos sem antes os ter aberto: podera explodir! Esta adverténcia
aplica-se a todos os outros tipos de fogdes.

- A utilizacdo de uma poténcia elevada como a funcéo Booster
néo é adequada para o aquecimento de alguns liquidos como,
por exemplo, éleo para fritar, pois o calor excessivo pode ser
perigoso. Nestes casos, aconselha-se utilizar uma poténcia
menos elevada.

-Os recipientes devem ser colocados diretamente no plano
de cozimento e devem ser centralizados. Nao inserir, de modo
algum, outros objetos entre a panela e o plano de cozimento.
-Em situagdes de temperaturas elevadas, o aparelho diminui
automaticamente o nivel de poténcia das zonas de cozimento.
-Prestar atencao as partes do aparelho que podem ser
alcangadas facilmente e que durante a sua utilizagdo ficam
sobreaquecidas.

-Evitar as saidas de liquido, como por exemplo 6leo ou outros
tipos de gordura, pois podem provocar incéndios.

-Néo tentar apagar o fogo com agua, mas desligar o plano
e cobrir a chama com uma tampa ou uma coberta contra
incéndio.

- Nao deixar objetos sobre a superficie de cozimento, pode
provocar incéndios.

-Se o cavo estiver danificado, ele deve ser substituido por
pessoal qualificado ou pelo servico de assisténcia.

Este aparelho estd marcado em conformidade com a Directiva
Europeia 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equip-
ment (WEEE). Assegurar-se que este aparelho seja eliminado
de maneira certa, o utilizador contribui a prevenir as conse-
quéncias potenciais negativas para o meio ambiente e a satide.

O simbolo no aparelho ou na documentagao de acom-

panhamento indica que o mesmo néo deve ser tratado
mmm como residuo doméstico, mas deve ser levado a um
ponto de colecta idéneo para reciclar equipamento eléctrico
e electronico. Para elimina-lo obedecer os regulamentos locais
sobre a eliminagao de residuos. Para maiores informagoes
sobre o tratamento, a recuperagdo e a reciclagem deste
aparelho, contactar o servico local encarregado pela colecta
de residuos domésticos ou a loja onde o mesmo foi compra-
do.
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INSTRUGOES PARA INSTALAGAO

As instrugdes que se seguem foram feitas para instaladores
especializados e servem de guia para instalacéo, regulacéo e
manutencdo de acordo com as leis e normas em vigor.

Posicionamento (Fig.6):

O electrodoméstico é realizado para ser encastrado num plano
de trabalho como ilustrado na figura especifica. Predispor o
material isolante em dotag¢do ao longo do inteiro perimetro
do fogéo e inseri-lo no furo para o encastro (dimensdes do
corte Fig.6B). Blocar o electrodoméstico no plano de trabalho
mediante os 4 apoios, rodando-os se necessario segundo a
espessura do préprio plano (Fig.6A). Se a parte inferior do
aparelho, depois da instalagao, resulta acessivel, é necessario
montar um painel separador G (Fig.9A) respeitando as distan-
cias indicadas (Fig.9B). Se o aparelho é instalado em cima de
uma forno, o painel nao é necessario (Fig.10A-10B).

Importante: se um forno estd situacdo debaixo do plano a
indugdo é preferivel que seja dotado de ventilador de arre-
fecimento. Nao usar o plano a indugéo enquanto a limpeza
PIROLITICA esta a funcionar.

Atencao: para que possa circular o mais possivel o ar fresco,
deve haver uma distancia minima de 40 mm entre o médulo
euma qualquer aparelho instalado debaixo do plano de indu-
¢ao (Fig.10B). De qualquer maneira é necessario consentir uma
areacao adequada. Para consentir a circulacao de ar fresco,
devem existir aberturas no moével da cozinha (Fig.9A-10A),
respeitando as cotas indicadas nas (Fig.9B-10B).

Ligagdes eléctricas (Fig.2B - Fig.3B):

Antes de fazer as ligacoes eléctricas, assegur e-se de que:

-O fio eléctrico de terra deve ser 2 cm mais comprido do que
os outros fios;

-As caracteristicas da instalagao eléctrica de sua casa corres-
pondem as indica¢des da chapa de identificacao da placa de
fogéo aplicada na parte inferior da superficie de trabalho;
-Ainstalacdo eléctrica tem ligagao a terra, que esta é eficiente
e que cumpre o disposto nas normas e regulamentos de lei
em vigor.

Se o electrodoméstico nao dispor de cabo, utilizar o tipo:
“HO5V2V2-F" para poténcias de até 6400 Watt, a sec¢ao
do cabo deve ser de no minimo 2,5 mm?, enquanto para
poténcias superiores, deve ser de 4 mm? Em nenhum ponto
a temperatura do cabo deve superar de 50°C a temperatura
ambiente. O aparelho é destinado a estar permanentemente
ligado a rede eléctrica, por isto é necessario interpor um inter-
ruptor omnipolar, com uma abertura minima de 3 mm entre
os contactos, apropriado a carga indicada na placa e conforme
as normas em vigor (o condutor de terra verde/amarelo ndo
deve ser interrompido pelo comutador). Uma vez terminada
a instalagdo da aparelhagem, o interruptor omnipolar deve
ser alcancado facilmente.

UTILIZAGAO E MANUTENGCAO

« Uso (Fig.2):

A =Tecla ON/OFF

B = Ecra zona de cozimento

C =Tecla de selecéo zona de cozimento
D= Tecla"-"/Tecla"-" Temporizador

E =Tecla"+"/Tecla“+" Temporizador

F = Ecra Temporizador

I =Indicador ponto decimal

« Uso (Fig.3):

A =Tecla ON/OFF

B = Ecra zona de cozimento

B1=Ecra zona de cozimento R2 - Ecra Temporizador
B2= Ecra zona de cozimento R3 - Ecra Temporizador
C =Tecla de selecao zona de cozimento
D=Tecla"-"/Tecla"-" Temporizador

E =Tecla“+"/Tecla“+" Temporizador

I =Indicador ponto decimal

« Uso (Fig.4):

A =Tecla ON/OFF

M1= Ecra zona de cozimento R1

M2= Ecré zona de cozimento R2 - Ecra Temporizador
M3= Ecra zona de cozimento R3

N = Ecra Temporizador

C =Tecla de sele¢éo zona de cozimento
D=Tecla"-"/Tecla"-" Temporizador

E =Tecla“+"/Tecla“+" Temporizador

I =Indicador ponto decimal

-Para ativar o plano pressionar a tecla “ON/OFF” e em todos
o0s ecras aparecem, por cerca 20 segundos, zeros com pontos
decimais intermitentes.

Se nao for efetuada nenhuma operagéo durante este tempo,
o plano desliga-se.

-E possivel acender uma zona de cozimento selecionando
uma das teclas "C".

-0 ecra mostra os numeros correspondentes; o algarismo
da respectiva zona é visualizado com cor intensa e os outros
possuem cor ténue.

-Pararegular o nivel de poténcia desejado seleccione as teclas
“+"ou"-".
-Selecionando a tecla
ag.

-Se apos aproximadamente 10 segundos néo for efectuada
nenhuma operagao, a graduacao do display retorna aquela
inicial. A placa continuaré seu normal cozimento.

-Se o nivel de poténcia estiver seleccionado em zero, a zona
de cozimento desliga-se.

-Para desativar uma zona de cozimento selecionar a tecla
“C"e colocar o nivel de cozimento em 0.

-0 ecra mostra os nimeros correspondentes; o algarismo
da respectiva zona é visualizado com cor intensa e os outros
possuem cor ténue.

-Todas as operagbes correspondem a um sinal acustico
“BIP".

-Quando coloca-se uma zona de cozimento “C” em posicdo
OFF e a temperatura da superficie do vidro for superior a 65°
cerca, sobre o display da zona interessada, aparecerd uma
sinalizagdo com um “H” fixo.

u_n

o nivel de poténcia vai diretamente

Antecao:

Para evitar danos aos circuitos electrénicos, o plano dispoe
de um sistema de seguranga contra o superaquecimento. Em
situacdes de utilizacdo prolongada de cozedura com niveis de
poténcia elevados, o plano poderia temporariamente desligar
uma ou mais zonas acesas até que as temperaturas voltem
aos niveis programados. No visor da zona temporariamente
desligada irdo alternar-se o nivel de poténciacomumaE/2.1r4
parar de piscar uma vez reactivada a zona de cozedura.

« Funcao chave:
Para evitar que criangas ou pessoas que necessitem de
supervisao utilizem a superficie do plano, é possivel bloquear
todas as funcdes através do seguinte procedimento:

1- Acender o plano e selecionar a tecla“ON/OFF". As zonas
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de cozimento devem estar desligadas.
2- Pressionar contemporaneamente atecla“-"eateclada
zona R2 (Fig.2), R4 (Fig.3) ou R3 (Fig.4), de acordo com o
modelo adquirido.
3- Pressionar mais uma vez somente a tecla da zona de
cozimento R2 (Fig.2), R4 (Fig.3) ou R3 (Fig.4), de acordo
com o modelo adquirido.
Op dedisplay zal de letter“L" niet meer gesignaleerd worden,
wat betekent dat de functie werd uitgeschakeld.
Se uma ou mais zonas estiverem ainda quentes, nos
respectivos ecras alternam-se as letras “H" e “L".
-Para desativar a funcao chave desligar o plano e
selecionar a tecla”ON/OFF".
-Quando estiver desligado, ligar novamente o plano.
-Pressionar contemporaneamente a tecla “-" e a tecla da
zona R2 (Fig.2), R4 (Fig.3) ou R3 (Fig.4) de acordo com o
modelo adquirido.
3- Pressionar de novo somente a tecla“-".
-Em todos os ecras aparecem varios zeros por alguns
segundos.
-Indien de kookplaten met geactiveerde SLEUTEL functie
worden uitgeschakeld, zal bij een daaropvolgende
inschakeling van de kookplaten de SLEUTEL functie actief
zijn; de situatie wordt dus behouden.
-Se o plano de cozedura estiver aceso e a fungao chave estiver
activa, o botao ON/OFF funciona igualmente.

« Relevador magnético:
-Oplanodispée de um relevador de panelas: quando a panela

for removida ou se for inadequada, aparecera o simbolo —.
Se ao contrario, a superficie do vidro ainda estiver quente,

aparecera o simbolo 7 alternado ao simbolo - .

« 0.S.D. (Overflow Safety Device):

O plano dispde de um sistema de seguranca que coloca todas
as chapas na posicéo OFF e insere o safety lock em presenca
de liquidos ou de objectos na zona de comandos.

No visor irdo aparecer piscando estes simbolos E r U 3
que serao desactivados uma vez eliminado o objecto ou o
liquido. O plano desliga-se automaticamente.

« Temporizador:
Nota: O Temporizador pode serativado contemporaneamente
em todas as areas de cozimento.
Esta funcdo permite estabelecer o tempo (de 1a 99 minutos)
para o desligamento automatico da zona de cozedura
seleccionada.
Ativacao:
1- Selecionar uma zona de cozimento “C".
2- Configurar o nivel de cozimento.
3- Pressionar contemporaneamente as teclas“+"e"-"e o
ponto decimal“«"inicia a piscar. O tempo do temporizador
é visualizado no respectivo ecra.
4- Regular o tempo em 10 segundos através das teclas“+”
e"-".Sefor pressionada a tecla“-"o tempo serd configurado
em 30 minutos.
Verséao 3/4 fogos:
-Se for visualizado o ponto decimal “s” nos ecras significa
que o temporizador esta ativo.
-Durante o cozimento, o tempo anteriormente configurado
com o temporizador nao é visualizado.
-Para visualizar o tempo residual do temporizador de uma
zona de cozimento, é necessario selecionar a respectiva
zona de cozimento e pressionar contemporaneamente
as teclas “+" e "-". Os ecras de “B1” e “B2" (versédo 4 fogos)
e“M2"e“N" (versdo 3 fogos) mostram o tempo residual.

-Ofinal do tempo é indicado por um sinal acustico (“BIP”)
e através da intermiténcia do ecrd do temporizador.
Para interromper o sinal acustico, selecionar uma tecla
qualquer. Se o sinal acustico permanecer em funcao,
desativa-se apds 2 minutos, aproximadamente.

Verséo 2 fogos:
-Se for visualizado o ponto decimal “«
que o temporizador estd ativo.
-A intermiténcia do ponto decimal indica a zona com o
tempo mais baixo no temporizador, portanto, a primeira
zona que sera desligada. O ecra do temporizador mostra
o tempo restante da préxima zona que sera desligada.
-Para visualizar o tempo residual do temporizador de
uma zona de cozimento: Selecionar a respectiva zona,
pressionar contemporaneamente as teclas “+" e “-" e, a
seguir, no ecra do temporizador “F" aparece o tempo
residual.
-Ofinal do tempo é indicado por um sinal acustico (“BIP”)
e através da intermiténcia do ecra do temporizador.
Para interromper o sinal acustico, selecionar uma tecla
qualquer. Se o sinal acustico permanecer em funcao,
desativa-se apds 2 minutos, aproximadamente.

"

nos ecras significa

Para desativar a funcdo temporizador antes do tempo
configurado é necessario selecionar a respectiva zona de
cozimento e pressionar contemporaneamente as teclas “+”
e "-". Selecionando novamente a tecla “-" o tempo coloca-se
em 0. A seguir, a zona de cozimento continua o seu normal
funcionamento.

« Minute Minder (Countdown):

Esta funcdo pode ser utilizada tanto com as zonas de

cozimento ativadas/desativadas quanto com o temporizador

inserido.

-0 Minute Minder permite definir uma contagem regressiva

preestabelecida que vai de 1 a 99 minutos.

Expirado o tempo, o plano emite um sinal acustico sem alterar

as funcodes ativas.

Ativacao:
1- A funcéo ativa-se com o plano aceso.
2- Pressionar contemporaneamente as teclas“+" e
3- Regular o tempo em 10 segundos através das teclas“+”
e"-" Sefor pressionada a tecla”-" o tempo sera configurado
em 30 minutos.

Versao 3/4 fogos:
-Se nenhuma zona for ativa ou se o plano for desativado
selecionando a tecla ON/OFF, o ponto decimal dos ecras
R2 e R3 inicia a piscar.
-Se o plano for aceso com a fungédo Minute Minder ativa
aparecem varios zeros em todos os ecras. Selecionando
contemporaneamente as teclas“+" e “-"aparece o tempo
residual.
-Para visualizar o tempo residual de Minute Minder
pressionar contemporaneamente as teclas “+” e “-". Os
ecras de “B1” e “B2" (versao 4 fogos) e “M2" e “N” (versao
3 fogos) mostram o tempo residual.
-Ofinal do tempo é indicado por um sinal acustico (“BIP”)
e através da intermiténcia do ecrd do temporizador.
Para interromper o sinal acustico, selecionar uma tecla
qualquer. Se o sinal acustico permanecer em funcao,
desativa-se apds 2 minutos, aproximadamente.

Verséo 2 fogos:
-Se o ecréds “F” do temporizador ou se o plano for
desativado através da tecla ON/OFF visualiza-se o tempo
residual de Minute Minder.
-Se Minute Minder e o Temporizador forem ativos, o ecra
“F” mostra o tempo proximo a sua concluséo. Se for a

u_n
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funcao Temporizador pisca o ponto decimal da respectiva
zona.

-Ofinal do tempo é indicado por um sinal acustico (“BIP")
e através da intermiténcia do ecra do temporizador.
Para interromper o sinal acustico, selecionar uma tecla
qualquer. Se o sinal acustico permanecer em funcao,
desativa-se ap6s 2 minutos, aproximadamente.

Para desativar a funcao Minute Minder antes do tempo
configurado pressionar contemporaneamente as teclas “+”
e "-" Selecionando novamente a tecla “-" o tempo coloca-se
em zero. A seguir, a zona de cozimento continua o seu normal
funcionamento.

E possivel utilizar o Minute Minder e o Temporizador
contemporaneamente.

« Booster (Fig.2-3-4):
Conforme o modelo, o aparelho possui um sistema Booster
que consente acelerar os tempos de cozedura, aplicando uma
poténcia superior a poténcia nominal, durante um intervalo
de tempo definido.
As zonas de cozimento dotadas com esta fun¢do sao indicadas
na Fig.2-3-4 com a letra (Z).
1- Para aciona-lo ligar a respectiva zona de cozimento,
colocando o nivel de poténciaem 9.
2- Selecionando a tecla”+"no ecra serd visualizada a letra
“P".
-A funcéo Booster pode ser ativada contemporaneamente
em todas as zonas habilitadas.
-A funcdo Booster serd ativada por, aproximadamente, 5
minutos e, depois disto, o cozimento continua no nivel 9.
-Para interromper esta funcdo, selecionar a respectiva zona
de cozimento e a tecla“-" até obter o nivel desejado.
-Todas as operacdes correspondem a um sinal acustico
“BIP".
-0 Booster pode ndo ser ativado se a zona de cozimento
(indicada com a letra (Z) for ativada anteriormente com niveis
elevados de temperatura.

« Gestao integrada da poténcia (Fig.5):

Cada fase (esta é subdividida em duas areas em linha ver-
tical: F1 e F2) é capaz de utilizar uma poténcia maxima de
3700W.

Se for superada, com a ativagdo do Booster, por exemplo, o
software abaixa automaticamente a poténcia da zona ante-
riormente selecionada até obter os valores permitidos.

O ecra da zona com a poténcia limitada inicia a piscar por
3 segundos, aproximadamente. Durante este intervalo de
tempo, é possivel modificar o nivel da poténcia.

« Manutencao (Fig.8):

Remova residuos de alimentos e pingos de gordura da
superficie de cozedura, utilizando o raspador especial que
poderé receber, a pedido, a acompanhar o aparelho. Limpe a
zona aquecida da melhor maneira possivel, utilizando SIDOL,
STAHLFIX ou produtos andlogos e um pano-papel. A seguir
enxague muito bem com agua e seque com um pano limpo.
Usando o raspador especial (opcional), remova imediatamente
da zona de cozedura quente, todos os fragmentos de papel
de aluminio e material de plastico derretidos acidentalmente,
bem como quaisquer residuos de agticar ou de alimentos
com alto teor de acucar. Deste modo é possivel evitar danos
na superficie da placa de cozedura. Sejam quais forem as
circunstancias, nunca use esponjas abrasivas nem detergentes
quimicos irritantes como sprays para forno ou outros produtos
para tirar manchas.

DECLINA-SE DE QUALQUER RESPONSABILIDADE POR
EVENTUAIS DANOS PROVOCADOS PELA INOBSERVANCIA
DAS ADVERTENCIAS ACIMA.
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« Error codes:

Cédigos - rfl o
9 Descricao: Possiveis causas: Solugéo do problema:

de erro:

C A zona de cozimento pode N&o é um erro; o usuario esta E necessario colocar uma panela
estar configurada se for no menu de servico. adequada na zona principal de
visualizada uma letra“C" de cozimento.
modo fixo.

C/- A zona de cozimento sera O usuério esta no menu de Aguardar o simbolo “-" ou cancelar
configurada se for visualizada servico; nao é um erro. as atividades de configuracao
uma letra “C”" intermitente. pressionando a tecla e termina a
Apos a correta configuragao, o intermiténcia da letra "C".
respectivo ecrd mostra“-".

Quando o sinal “-" néo for
visualizado, controlar as
possiveis causas de E/5.

E O sinal “E” intermitente em O usudrio estd no menu de Configuracao manual.
cada zona de cozimento indica | servigo; ndo é um erro.
que todas as configuracdes
serdo canceladas.

E/2 Os limites de temperatura sao Temperatura eletronica muito E preciso arrefecer o sistema.
excessivos. elevada.

E/3 Poténcia inadequada. O recipiente cria um ponto 1. O erro é automaticamente
improprio de operagao no cancelado ap6s 8 segundos e a zona
médulo que pode danificar o de cozimento pode ser utilizada
dispositivo como, por exemplo | novamente. Se aparecerem outros
IGBT (Insulated Gate Bipolar erros, trocar a panela.

Transistor).
E/4 Médulo de indugéo nao Médulo de indugdo néo é 1. Cancelar a configuragéo do plano e
configurado. configurado. ativar a configuracado manual.
2. Inicializar o menu de funcionamento
da IU (interface do usuario) para
configurar o médulo de indugdo.

E/5 N&o ha comunicacao entre N&o ha fornecimento de Contactar o servigo técnico.
1U (interface do usuério) e o energia do médulo de indugao.
médulo de indugéo.

E/6 Disturbio na poténcia principal. | 1.Falha na identificagdo Contactar o servigo técnico.

de frequéncia da poténcia
principal.
2. Sobretenséao.

E/8 Falha na ventoinha. Ventoinha ou controlo Contactar o servico técnico.
eletrénico com defeito.

E/9 Sensor T indutor com defeito. Sinal do sensor fora do Contactar o servigo técnico.
intervalo valido; sensor ou
eletrénica com defeito.

E/A Defeito no hardware do Dispositivo hardware com Contactar o servico técnico.

médulo de indugéo. defeito identificado por
autocontrolo do médulo.

E/C Falha na configuragdo. 2 zonas de cozimento sao 1. Cancelar a configuracdo manual
dedicadas ao mesmo elemento | atual através do menu de servico.
da IU (interface do utilizador).

E/H Valor fixo do sensor. - E preciso arrefecer o sistema.
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ZAKLADNI UDAJE

Prectéte si pozorné obsah tohoto navodu, protoze je zdrojem
dulezitych pokyn tykajicich se bezpec¢nostiinstalace, pouZiti
a udrzby. Navod uschovejte pro jakoukoli dalsi konzultaci.
Vsechny operace souvisejici s instalaci (elektrické zapojeni)
musi byt provedeny specializovanym personalem v souladu
s platnymi normami.

1.1 Princip indukce:

Indukéni varny systém vyuzivd fyzikalni jev magnetické
indukce.

Zakladni vlastnosti tohoto systému je piimy pienos energie
z generatoru na hrnec (na rozdil od klasickych varnych
desek - Obr.1).

1.2 Pfednosti:

v porovnani s elektrickymi plotnami je vase indukéni plotna:
kratsi doba ohfivani jidel.

lotna okamZzité reaguje na vase piikazy.
-Vykonnéjsi: 90% absorbované energie se zméni na teplo.
Kromé toho po odstranénihrnce z plotny se prenos tepla oka-
mzité prerusi, aby nedochézelo k zbyte¢nému rozptylu tepla.
Systém automaticky rozezna téz priimér kazdého jednotlivého
hrnce, a nasledné zvoli pro kazdy rozmér odpovidajici vykon.
Toto umoznuje pouziti hrncl rozli¢nych velikosti, jejich
prdmér viak nesmi byt vétsi nez 10% anebo mensi nez 40%
vzhledem k serigrafii vyznac¢ené na varné plotné (Obr.7B).
Pozor: pokud pouzivite hrnec o priméru mensim nez 40%
vzhledem k serigrafii na skle, mUze se stat, Ze se varna zéna
nezapne.

1.3 Nadoby pro vaieni (Obr.7A):

Induk¢ni vafeni vyuzivéd magnetismus pro vyvijeni tepla.
Nadoby proto museji obsahovat Zelezo. MiZete zkontrolovat,
je-linddoba magneticka jednoduchym pfiloZzenim magnetu.

Dulezité:

Aby jste se vyhnuli permanentnimu poskozeni povrchu plotny,
nepouzivejte:

-Nadoby, které nemaji perfektné rovné dno.

-Kovové nadoby se smaltovanym dnem.

-Nepouzivejte nadoby, které maji drsny spodek, aby nedoslo
k poskrabani povrchu plotny.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Tento piistroj nesméji pouzivat déti anebo osoby se snizenou
zpusobilosti. Davejte pozor, aby si déti s piistrojem nehraly.
Je dulezité, aby se osoby, které jsou nosici stimulatort anebo
jinych aktivnich zafizeni jesté pred pouzitim induk¢ni plotny
ujistili, Ze jejich stimulator je s pfistrojem kompatibilni.

Pied zapojenim pristroje do elektrické sité:

-Zkontrolujte stitek s udaji (umistén na spodni &asti piistroje),
aby jste se ujistili, ze napéti a vykon odpovidaji vasi siti a zasuv-
ka je vhodna pro zapojeni.V piipadé pochybnosti konzultujte
kvalifikovaného elektrikare.

Dulezité:
-Kovové predméty jako noze, vidlicky, Izicky nebo poklicky
nenechdvejte na povrchu varné plochy, protoze se mizou

zahfat.

-Po pouziti varnou plochu vypnéte pfislusnym ovladacim
zafizenim, nedGvéfujte senzoru zjistovani pfitomnosti hrncl.
-Vyhnéte se unikani tekutin z hrnc(, proto v piipadé vieni
nebo ohfivani tekutin snizte teplotu.

-Nenechévejte zahfivaci ¢asti zapnuté s prazdnymi hrnci nebo
panvicema, anebo bez jakychkoliv nadob.

-Po ukon¢eni vafeni vypnéte pfislusnou zénu pomoci
ovladaciho tlacitka popsaného néasledovné.

-Nikdy nepouzivejte pro vafeni hlinikovou félii, ani nepok-
lddejte potraviny zabalené v alobalu pfimo na plotnu. Hlinik
by se mohl roztavit a okamzité poskodit vas pfistroj.

-Nikdy neohfivejte konzervu anebo plechovku s potravinami
dfiv, nez jste ji otevreli: mohla by vybuchnout! Toto upozornéni
plati pro vechny typy varnych ploch.

-Pouziti vysokého vykonu jako je funkce Booster nenivhodné
pro ohfivani nékterych tekutin, jako napfiklad olej pro
smazeni. Nadmérna teplota by mohla byt

nebezpecna. V téchto piipadech se doporucuje pouzit nizsi
vykonnostni stupen.

-Néadoby se museji pokladat piimo na varnou plochu a to do
jejiho stiedu. V zadném piipadé nevkladejte jiné pfedméty
mezi nddobu a varnou plotnu.

-V pfipadé vysokych teplot pristroj automaticky snizi stupen
vykonu ve varnych zénach.

-Vénujte pozornost dosazitelnym c¢astem pfistroje, které se
béhem pouzivani zahfivaji.

-Vyhybejte se unikim kapaliny, napfiklad oleje nebo jinych
druh tukd, protoZe mazou zpuUsobit poZar.

-Nesnazte se uhasit ohen vodou, ale vypnéte varnou plochu
a prikryjte plamen vikem nebo hasici rouskou.
-Nenechavejte predméty na varné desce, mlzou zpUsobit
pozar.

-Pokud je kabel poskozen, musi byt nahrazen kvalifikovanym
personalem nebo servisni sluzbou.

Upozornéni: k ¢isténi zafizeni se nesmi pouzivat parni istic.
Upozornéni: kdyz je povrch praskly, vypnéte zarizeni, abyste
zabranili pfipadnému zésahu elektrickym proudem.

Upozornéni: pfistroj se nesmi uvadét do funkce pomoci
externiho ¢asovace nebo samostatného dalkového ovladani.

Toto zafizeni je oznac¢eno v souladu s Evropskou smérnici
2002/96/ES, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
Tim, Ze se uzivatel ujisti o spravné likvidaci tohoto vyrobku,
prispiva k pfedchéazeni pfipadnym negativnim nasledkiim na
Zivotni prostredi a na zdravi.

Symbol na vyrobku nebo na pfilozené dokumentaci
poukazuje nato, Ze se s timto vyrobkem nesmizachazet
= jako s béznym domovnim odpadem, ale musi se odeslat
do vhodné sbérny urcené pro recyklaci elektrickych a elektro-
nickych zafizeni. Zafizeni se musite zbavit v souladu s mistni-
mi predpisy pro likvidaci odpadu.Podrobnéjsi informace o
zachazeni s timto vyrobkem, jeho opétovnym pouzitim a re-
cyklaci muzete ziskat, kdyz se obratite na pfislusny mistni ufad,
sbérnou sluzbu domovniho odpadu nebo obchod, ve kterém
jste vyrobek zakoupili.

POKYNY PRO INSTALACI

Nasledujici pokyny jsou urceny kvalifikovanému instalatéru a
slouzi jako ndvod pro instalaci, sefizeni a idrzbu v souladu s
platnymi zékony a predpisy.
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Umisténi (Obr.6):

Domdci elektrospotiebic je konstruovan pro vestavéni do
pracovni plochy, jak je znazornéno na piislusném obrazku.
Pokryjte lepicim materialem, ktery je v dotaci, cely obvod
varné plochy a zasurnite ji do otvoru ur¢eného pro jeji vestavéni
(rozméry na Obr.6B). Zablokujte doméci elektrospotiebic na
pracovni plose pomoci 4 podpér, jejich vhodnym otacenim
vzhledem k tloustce samotné plochy (Obr.6A). Pokud po
instalaci pfistroje zlistane pfistup, k jeho spodni ¢asti, je
zapotiebi namontovat separacni panel G (Obr.9A) respektujic
uvedené vzdélenosti (Obr.9B). Pokud je pfistroj namontovan
nad rourou, panel neni potfebny (Obr.10A - 10B).

Dulezité: pokud je roura umisténa pod indukéni plotnou, je
lepsi, je-li vybavena ochlazovacim ventildtorem. Nepouzivejte
indukéni plotnu, zatimco probihd PYROLITICKE ¢isténi.

Pozor: aby cirkulovalo co mozna nejvic cerstvého vzduchu,
musi byt vzdalenost nejméné 40 mm mezi modulem a jakym-
koliv jinym pfistrojem nainstalovanym pod induk¢ni plotnou
(Obr.10B).V kazdém piipadé je zapotiebi zajistit dostatecnou
ventilaci. Pro zajisténi dostate¢ného obéhu cerstvého vzduchu
se na kuchyriském nabytku museji nachazet otvory (Obr.9A-
-10A), respektujic uvedené kéty na Obr.9B -10B.

Elektrické zapojeni (Obr.2B - Obr.3B):

Pred provedenim elektrického zapojeni se ujistéte, ze:
-elektricky kabel uzemnéni je o 2 cm delsi nez ostatni kabely;
-vlastnosti rozvodu odpovidaji pokyntim uvedenym naiden-
tifikacnim stitku, ktery se nachazi na spodni strané pracovni
plochy.

-je rozvod vybaven funkénim uzemnénim odpovidajicim
platnym norméam a zakonnym nafizenim.

V piipadé, ze domdci elektrospotiebi¢ neni vybaven kabelem,
pouZzijte kabel typu:

“"HO5V2V2-F" pro vykon az do 6400 Wattl s minimalnim
prafezem vodic 2.5 mm? pro vyssi vykony je tieba pouzit
kabel s prGfezem vodi¢t 4 mm?.Teplota nesmiv zadném misté
presahnout hodnotu o 50°C vyssi, nez je teplota prostredi.
Zatizeni je urceno pro trvalé pripojenik elektrické siti, a proto
je tfeba mezi spotiebi¢ a elektrickou sit zapojit omnipolarni
vypinac s minimalni vzdéalenosti kontaktt 3mm, vhodny pro
zatéz uvedenou na stitku a odpovidajici platnym normam
(Zlutozeleny zemnici vodi¢ nesmi byt prerusen pfepinacem).
Po ukonceni instalace zafizeni musi byt omnipolarni vypinac
snadno pfistupny.

POUZITi A UDRZBA

« Pouziti (Obr.2):

A =Tlacitko ON/OFF

B = Displej varna zéna

C =Tlacitko pro volbu varné zény
D =Tlacitko “-"/ Tlacitko “-" Timer
E = Tlacitko “+"/ Tlacitko “+" Timer
F = Displej Timer

I =Ukazatel desetinné ¢arky

« Pouziti (Obr.3):

A =Tlacitko ON/OFF

B = Displej varna zéna

B1=Displej z6na vafeni R2 - Displej Timer
B2=Displej zona vafeni R3 - Displej Timer
C =Tlacitko pro volbu varné zény

D = Tlacitko “-"/ Tlacitko “-" Timer

E = Tlacitko “+"/ Tlacitko “+" Timer

I =Ukazatel desetinné ¢arky

« Pouziti (Obr.4):

A =Tlacitko ON/OFF

M1=Displej zéna vareni R1

M2= Displej zona vaieni R2 - Displej Timer
M3= Displej zona vareni R3

N=Displej Timer

C =Tlatitko pro volbu varné zény
D=Tlacitko "-"/ Tlacitko “-" Timer

E =Tlacitko “+"/ Tlacitko “+" Timer

I = Ukazatel desetinné ¢arky

-Pro uvedeni varné plochy do funkce stisknéte tlacitko "ON/
OFF", na viech displejich se po dobu 20 vtefin objevi blikajici
nuly s desetinnou ¢arkou.

Pokud nedojde k provedeni zadné operace do této doby,
varna plocha se vypne.

-Je mozné zapnout jednu varnou zénu zvolenim jednoho
z tla¢itek “C".

-Na displeji se zobrazi pfislusna ¢isla; ¢islo zvolené zony bude
jasnéjsi, zatimco ostatni budou bledsi.

-Pro regulaci pozadovaného stupné vykonu zvolte tlacitka“+"
nebo “-".

-Zvolenim tlacitka “-" stupen vykonu prejde pfimo na 9.
-Pokud po 10 sekundéach nedojde k provedeni zadné operace,
gradace displeje se vrati do pGvodniho stavu. Plocha bude
pokracovat v normalnim vareni.

-Pokud je stupen vykonu nastaveny na 0, varna zéna se vypne.
-Pro vypnuti jedné varné zény zvolte pfislusné tlac¢itko “C”
a uvedte stupen vareni na 0.

-Na displeji se zobrazi pfislusna Cisla; Cislo zvolené zény bude
jasnéjsi, zatimco ostatni budou bledsi.

-Tyto operace jsou doprovézeny akustickym signalem “BIP".
-Kdyz se jedna varna zéna“C" uvede do polohy OFF a teplota
povrchu skla je vyssi nez 65°, na displeji pfislusné zony se
objevi signalizace pismene “H’, rozsviceného nastalo.

u_n

Pozor: aby se vyhnulo $kodam na elektronickych obvodech,
je pristroj vybaven bezpecnostnim systémem vici nadmeér-
nému zahfivani. V piipadech dlouhého vareni s vysokym
vykonem se muze stat, Ze plotna doc¢asné vypne jednu nebo
vice zapnutych zén az dokud se teploty nevrati na nastavené
hodnoty. Na displeji do¢asné vypnuté zény se stiidavé objevi
hodnota vykonu a E/2. Po opétovné aktivaci varné zény tato
signalizace prestane blikat.

« Funkce kli¢:
Aby se zabréanilo pouzivani povrchu varné plochy ze strany
déti nebo osob, které potiebuji dohled, mlizete uzamknout
viechny funkce pomoci nasledujiciho postupu:
1- Zapnéte varnou plochu (je-li vypnuta) zvolenim tlacitka
“ON/OFF’". Varné zény musi byt vypnuté.
2- Stisknéte soucasné tlacitko”-"a tlacitko zény R2 (Obr.2)
nebo R4 (Obr.3) v zavislosti od modelu, ktery vlastnite.
3- Stisknéte podruhé pouze tlacitko varné zény R2 (Obr.2)
nebo R4 (Obr.3) v zavislosti od modelu, ktery vlastnite.
Na displeji se objevi pismeno “L’, které oznacuje, ze funkce
je aktivni.
Pokud jsou jedna nebo vice varnych zén jesté teplé, na
prislusnych displejich se stfidaji pismena“H"a“L"
-Pro deaktivaci funkce klice vypnéte varnou plochu (je-li
zapnuta) zvolenim tlacitka “ON/OFF".
-Po vypnuti varnou plochu opétovné zapnéte.
-Stisknéte soucasné tlacitko “-" a tlacitko zény R2 (Obr.2)
nebo R4 (Obr.3) nebo R3 (Obr.4) v zavislosti od modelu,
ktery vlastnite.
-Stisknéte podruhé pouze tlacitko “-".
-Na viech displejich se na nékolik vtefin objevi nuly.
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-Pokud dojde k vypnuti varné plochy s funkci KLIC aktivni,
pfi nasledujicim zapnuti plochy nastane stejnd situace; to
znamené s funkci KLIC aktivni.

-Je-li varnd plocha zapnuta a funkce kli€ je aktivni, tlacitko
ON/OFF funguje stejné.

« Magneticky senzor:
-Plotna je vybavena senzorem pro zjistovani pfitomnosti
hrnct, kdyz dojde k odstranéni hrnce anebo typ hrnce neni

vhodny, objevi se symbol l_J
Je-li naopak povrch skla jesté teply, objevi se symbol H

stiidavé se symbolem —.

« 0.S.D. (Overflow Safety Device):

Varna plocha je vybavena bezpecnostnim systémem, ktery
uvadi v8echny plotny do pozice OFF a zapne safety lock v
pfitomnosti tekutin anebo predméti nachazejicich se na
ovladaci zéné.

Na displeji se objevi tyto inkajicisymbonE r D 3 které
se deaktivujou, jakmile dojde k odstranéni predmétu anebo
tekutiny. Varna plotna se automaticky vypne.

« Timer:
Poznamka: Timer se mUze aktivovat soucasné na vsech
varnych zénach.
Tato funkce povoluje nastavit ¢as (od 1 do 99 minut) pro
automatické vypnuti zvolené varné zény.
Aktivace:
1- Zvolte varnou zénu “C".
2- Nastavte stupern vareni.
3- Stisknéte soucasné tlacitka “+” a “-". Za¢ne blikat
desetinnd carka “". Doba Timeru bude zobrazena na
prislusnych displejich.
4- Do 10 vtefin nastavte ¢as pomoci tlacitek “+" a
Stisknutim tlacitka “-” bude doba nastavena na 30 minut.
Verze 3/4 zény:
-Pokud zobrazite desetinnou ¢arku“s"na displejich, Timer
bude aktivni.
-Béhem vareni doba, kterd byla pfedtim nastavena
Timerem, nebude zobrazovéna.
-Pro zobrazeni zbyvajiciho ¢asu Timeru jedné varné zény
je nezbytné zvolit pfislusnou zénu a stisknout soucasné
tlacitka “+" a “-". Na displejich “B1” a “B2" (verze 4 zény) a
na displejich “M2" a“N” (verze 3 zény) se objevi zbyvajici
cas.
-Konec doby je signalizovan akustickym signalem “BIP”
a blikdnim displejd Timeru. Pro preruseni akustického
signalu stisknéte kterékoliv tlacitko. Pokud jej naopak
nechate ve funkci, vypne se zhruba po 2 minutach.
Verze 2 zény:
-Pokud zobrazite desetinnou ¢arku
bude aktivni.
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nadisplejich, Timer

Timeru, tedy prvni zénu, ktera se vypne. Displej Timeru
zobrazi zbyvajici ¢as dal3i zony, kterd se pak vypne.

-Pro zobrazeni zbyvajiciho ¢asu Timeru jedné varné zény:
zvolte pfislusnou zénu, stisknéte soucasné tlacitka “+" a
“-" pak se na Timeru “F" objevi zbyvajici ¢as.

-Konec doby je signalizovan akustickym signalem “BIP”
a blikanim displeji Timeru. Pro pferuseni akustického
signalu stisknéte kterékoliv tlacitko. Pokud jej naopak
nechate ve funkci, vypne se zhruba po 2 minutach.

Pro deaktivaci funkce Timer pfed uplynutim nastaveného
¢asu zvolte pfislusnou zénu, stisknéte soucasné tlacitka“+"a
“-".Zvolenim podruhé tlacitka “-" dovedete ¢as na 0. Pak bude

varna zéna pokracovat v normalnim rezimu.

» Minute Minder (Countdown):
Tuto funkci Ize pouzit jak s varnymi zénami zapnutymi/
vypnutymi, tak i s aktivovanym Timerem.
-Minute Minder umoziuje nastavit odpocitavani obracené
od 1.do 99 minut.
Ke konci doby varna plocha vyda akusticky signal bez toho,
ze by doslo ke zméné aktivnich funkci.
Aktivace:
1- Funkce se aktivuje se zapnutou varnou plochou.
2- Stisknéte soucasné tlacitka “+"a"-".
3- Do 10 vtefin nastavte ¢as pomoci tlacitek “+" a
Stisknutim tlacitka “-" bude doba nastavena na 30 minut.
Verze 3/4 zény:
-Pokud Zadna zéna neni aktivni, anebo varna plocha bude
deaktivovana stisknutim tlacitka ON/OFF, desetinna ¢arka
displeji R2 a R3 zacne blikat.
-Pokud dojde k zapnuti plochy s funkci Minute Minder
aktivni, na vsech displejich se objevi nuly. Zvolenim
soucasné tlacitek “+" a “-" se zobrazi zbyvajici ¢as.
-Pro zobrazeni zbyvajiciho ¢asu Minute Minder stisknéte
soucasné tlacitka “+”a“-". Na displejich “B1”a “B2" (verze
4 z6ny) a na displejich “M2” a“N” (verze 3 zény) se objevi
zbyvajici ¢as.
-Konec doby je signalizovan akustickym signalem “BIP”
a blikdnim displejd Timeru. Pro preruseni akustického
signalu stisknéte kterékoliv tlacitko. Pokud jej naopak
nechéate ve funkci, vypne se zhruba po 2 minutach.
Verze 2 zény:
-Pokud displeje “F” Timeru nebo varna plocha budou
deaktivovany zvolenim tlacitka ON/OFF, dojde k
zobrazeni zbyvajiciho ¢asu Minute Minder.
-V pfipadé, Ze jsou Minute Minder a Timer aktivni, displej
“F"signalizuje Cas, ktery se chyli ke konci. Pokud se jednd o
funkci Timer, desetinna ¢arka piislusné zény bude blikat.
-Konec doby je signalizovan akustickym signalem “BIP”
a blikdnim displejt Timeru. Pro preruseni akustického
signalu stisknéte kterékoliv tlacitko. Pokud jej naopak
nechate ve funkci, vypne se zhruba po 2 minutach.

u_n

Pro deaktivaci funkce Minute Minder pfed uplynutim
nastaveného casu stisknéte soucasné tlacitka “+” a “-".
Zvolenim podruhé tlacitka“-"dovedete ¢as na nulu. Pak bude
varna zéna pokracovat v normalnim rezimu.

Je mozné pouzivat Minute Minder a Timer soucasné.

« Booster (Obr.2-3-4):

V zévislosti od modelu, ktery vlastnite, je vas pfistroj vybaven
systémem Booster , ktery povoluje urychlit dobu vareni
aplikovanim vyssiho vykonu, nez je nomindlni, po pfedem
stanovenou dobu.

Varné zony, které jsou vybaveny touto funkci, jsou oznaceny
na Obr. 2-3-4 pismenem (Z).

1- Pro aktivaci zapnéte pfislusnou varnou zénu a nastavte

stupen vykonu na 9.

2- Zvolenim tlacitka“+" se na displeji zobrazi pismeno“P".
-Funkce Booster muize byt aktivovana na vsech zapnutych
varnych plochach.

-Funkce Booster bude aktivni po dobu asi 5 minut, na konci
této doby bude vareni pokracovat na stupni 9.

-Pro preruseni této funkce zvolte pfislusnou zénu a tlacitko
dokud nenastavite pozadovany stupen.

-V8echny operace jsou doprovazeny akustickym signalem“BIP".
-Funkce Booster se muze neaktivovat, pokud varna zéna s
pismenem (Z) byla jiz pfedtim aktivovana se znacné vysokou
teplotou.

un
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« Integrované fizeni vykonu (Obr.5):

Kazda faze (rozdélena do dvou zén vertikalnim smérem: F1 a
F2) je schopna zajistit maximalni vykon 3700W.

Je-li tato hranice prekrocena, napfiklad s aktivaci Booster,
software automaticky snizuje vykon dfive vybrané zény az
do povoleného limitu.

Displejzony s omezenym vykonem zac¢ne blikat po dobu asi 3
vtefin. Béhem této doby je mozné modifikovat stuper vykonu.

Udrzba (Obr.8):

Pripadné zbytky potravy a kapky tuku setfete z povrchu varné
desky pomoci specialni skrabky, ktera je dodévana na pozada-
ni. Ohtivanou plochu ocistéte co nejlépe za pouziti prostiedku
jako SIDOL, STAHLFIX nebo podobnych vyrobki a papirového
hadfiku, oplachnéte vodou a osuste suchou hadrou. Prostied-
nictvim specialni skrabky (na pozadani) odstrarite z ohievné
plochy okamzité zbytky hliniku a umélohmotného materialu,
ktery se tam bez povsimnuti rozpustil, nebo zbytky cukru,
nebo potravin s vysokym obsahem cukru. Timto zplisobem
se vyhnete jakémukoliv moznému poskozeni povrchu varné
desky. V zadném piipadé nesmite pouzivat draténky nebo
drazdivé chemické prostiedky, jako spray na cisténi trouby
nebo odstrafovace skvrn.

VYROBCE ODMITA JAKOUKOLIV ZODPOVEDNOST

ZA SKODY ZPUSOBENE NEDODRZENIM UVEDENYCH
UPOZORNENI.

-47 -



« Kédy chyby:

Kédy o R T Frmcr P .

chyby: Popis: Mozné pficiny: Naprava chyby:

C Varna zéna muze byt Nejedna se o chybu; uzivatel se | Na varnou zénu je nezbytné umistit

konfigurovéna v pfipadé, ze je | nachazi v obsluzném menu. vhodnou panev.
zobrazeno statické pismeno
e
C/- Varna zéna bude Nejedna se o chybu; uZivatel se | Pockejte na symbol “-"anebo pferuste
konfigurovana, pokud se nachézi v obsluzném menu. konfigurovani stisknutim zvoleného
objevi blikajici pismeno tlacitka a pismeno “C” pfestane blikat.
“C".Po spravné provedené
konfiguraci se na displeji objevi
“-".V pfipadé, ze nedojde
k zobrazeni“-", konzultujte
"Mozné pficiny" v E/5.
E Blikajici “E” na kazdé varné Nejedna se o chybu; uzivatel se | Ru¢ni konfigurace.
z6né oznacuje, ze vsechny nachézi v obsluzném menu.
konfigurace byly vymazany.
E/2 Doslo k prekroceni limitd Elektronicka teplota je pfilis Systém se musi ochladit.
teploty. vysoka.

E/3 Nevhodny hrnec. Hrnec zplsobuje nevhodné 1. Chyba se automaticky vymaze po
fungovéni modulu, které maze | 8 vtefinach a varna zéna se mize
znicit zafizeni jako IGBT. opétovné pouzivat. V pfipadé vyskytu

dalsich chyb je nezbytné hrnec
vymeénit.

E/4 Indukéni modul neni Indukéni modul neni 1.Vymazte konfiguraci varné plochy a

konfigurovan. konfigurovan. aktivujte ru¢ni konfigurovani.
2. Spustte obsluzné menu Ul pro
konfiguraci indukéniho modulu.

E/5 Chybi komunikace mezi Ul a Chybi elektrické napajeni Kontaktujte technickou sluzbu.

indukénim modulem. indukéniho modulu.

E/6 Ruseni na napajecim systému. | 1. Porucha detekce hlavniho Kontaktujte technickou sluzbu.
napajeni.

2. Prepéti.

E/8 Porucha ventilatoru. Ventildtor nebo elektronicka Kontaktujte technickou sluzbu.
kontrola poruchova.

E/9 Porucha senzoruT na Signal senzoru je mimo platny | Kontaktujte technickou sluzbu.

induktoru. rozsah; elektronicky senzor je
poruchovy.

E/A Porucha hardwaru na Porucha zafizeni hardwaru, Kontaktujte technickou sluzbu.

indukénim modulu. zjisténa systémem
autokontroly modulu.

E/C Problém konfigurace. 2 varné zény byly pfifazeny Vymazte ru¢né aktualni konfiguraci v
stejnému prvku Ul. obsluzném menu.

E/H Senzor pevné hodnoty. N Systém se musi ochladit.
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DANSK

GENERELT

Laes omhyggeligt indholdet i denne brugsanvisning, da den
indeholder vigtige anvisninger med hensyn til sikkerhed under
installation, brug og vedligeholdelse. Gem brugsanvisningen
til fremtidige opslag. Installation (elektrisk tilslutning) skal
udferes af en autoriseret installater i overensstemmelse med
geeldende normer.

1.1 Induktionsprincippet:

Princippet i induktionskogning er baseret pé det fysiske
feenomen elektromagnetisk induktion. De fundamentale
egenskaber i denne made er den direkte overforsel af
den opvarmende energi fra generatoren til gryden uden
mellemled (til forskel fra de traditionelle kogeplader, se Fig.1).

1.2 Fordele:

Hvis visammenligner med almindelige elektriske kogeplader
er denne induktionsplade:

-Mere sikker: lave temperaturer pa selve glasoverfladen.
-Hurtigere: opvarmningstiden for maden er kort.

-Mere nojagtig: Pladen reagerer gjeblikkeligt p& enhver
indstilling.

-Mere effektiv: 90% af den forbrugte energi bliver omdannet
til varme.

Herudover, nar gryden eller panden er taget af kogefladen,
afbrydes varmeoverforslen straks, s man undgér unedigt
varmetab.

Systemet registrerer automatisk diameteren pa gryden eller
panden og tilpasser effekten til malet.

Pa denne made kan man bruge gryder og pander af forskellig
starrelse, blot deres diameter ikke er storre end 10% eller
mindre end 40% af de mal, der er angivet pa kogefladen
(Fig.7B).

Vaer opmaerksom: Hvis der bruges en gryde eller pande med
en diameter pa mindre end 40% af de mal, der er angivet pa
kogefladen, teender kogezonen eventuelt ikke.

1.3 Kogeredskaber (Fig.7A):

Induktionskogning bruger magnetisme for at skabe varme.
Kogeredskaberne skal derfor indeholde jern.

De kan kontrollere om grydens materiale er magnetisk ved
hjeelp af en almindelig magnet.

Vigtigt:

For at undga permanente skader pa pladens overflade er det
vigtigt ikke at bruge:

-Gryder med ikke helt flad bund.

-Metalgryder med emaljeret bund.

-Anvend ikke gryder med ru bunde, for at undga, at ridse
kogeoverfladen.

SIKKERHEDSANVISNINGER

Dette apparat ber ikke bruges af bern eller personer, der skal
overvages. Pas pa, at bern ikke leger med apparatet.

For personer der bruger pacemakers eller andre aktiverende
hjeelpemidler er det vigtigt, at kontrollere - for brugen af
induktionspladen - at den pageeldende stimulator er kom-
patibel med apparatet.

Inden modellen tilsluttes til stremforsyningen:
-Kontrollér typeskiltet (pa den nederste del af apparatet) for at

sikre, at spaending og effekt svarer til stremforsyningsnettets
spaending og effekt samt til selve stikket. | tvivistilfeelde skal
man radfere sig med en elektriker.

Vigtigt:

-Metalliske ting som f.eks. knive, gafler, skeer eller lag ber
ikke placeres pa kogepladens overflade, da de hermed kan
opvarmes.

-Efter brugen skal kogepladen slukkes ved hjeelp af den dertil
indrettede tast (af sikkerhedshensyn skal man ikke udeluk-
kende stole pa grydesensoren).

-Undga at vaesker koger over; det er derfor vigtigt ved kogning
eller opvarmning af vaesker at nedsaette varmetilforslen.
-Lad ikke varme zonerne veere teendt, hvis gryder eller pander
er tomme eller hvis ingen kogeredskaber befinder sig pa
pladen.

-Nartilberedningen er tilendebragt ber der slukkes for varmen
ved hjeelp af af den tilhgrende tast.

-Ved tilberedningen ma der aldrig bruges aluminiumsfolie,
og der ma ikke laegges produkter emballeret i aluminium
direkte pa pladen. Materialet i aluminium vil smelte og gore
uafhjaelpeligt skade pa apparatet.

-Opvarm aldrig blikdaser, som indeholder madvarer uden forst
at abne dem. De kan eksplodere! Denne advarsel geelder alle
slags kogeplader.

-Anvendelse af en hgj effekt, som Booster-funktionen, er ikke
egnet til opvarmning af alle vaesker, som for eksempel fritu-
reolie. Den voldsomme varme kan veere farlig. | disse tilfeelde
anbefales at anvende en lavere effekt.

-Beholderne skal anbringes direkte pa kogepladen, pa midten
af den. Der mé under ingen omstaendigheder indsaettes andre
genstande mellem gryden og kogepladen.

-Ved hgje temperaturer seenker apparatet automatisk effekt-
niveauet for kogezonerne.

-Veaer opmaerksom pa de dele af apparatet, der er inden for
reekkevidde, og som bliver varme under brugen.

-Undga at vaeske, sasom olie eller andre typer af fedt, siver ud,
da det kan forarsage brand.

-Forsag ikke at slukke ilden med vand, men sluk pladen og
daek flammerne med et |ag eller et brandtaeppe.

-Efterlad ikke genstande pa tilberedningsoverfladen, da det
kan forarsage brand.

-Huvis kablet beskadiges, skal det udskiftes af fagfolk eller af
servicecenteret.

Bemaerk: brug ikke en damprenser.

Bemaerk: hvis pladen har revner, skal der straks slukkes for
apparatet for at undga risiko for elektrisk stod.

Bemaerk: apparatet ma ikke seettes igang ved hjalp af en
ekstern timer eller separat fjernbetjening.

Dette apparat er udviklet i overensstemmelse med det
europaiske direktiv 2002/96/EF om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE). Ved at sikre sig, at dette produkt
bortskaffes pa korrekt vis, bidrager brugeren til at forhindre
eventuelle negative miljomaessige og sundhedsmaessige
pavirkninger.

Symbolet pa produktet eller pa dokumentationen, der
felger med produktet, angiver, at produktet ikke skal
mmm behandles som husholdningsaffald, men at det skal
bortskaffes pa passende vis pa genbrugsstationer til elektriske
og elektroniske apparater. Apparatet skal bortskaffes i over-
ensstemmelse med de gaeldende regler for bortskaffelse af
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affald. For yderligere oplysninger om handtering, genvinding
og genbrug af dette produkt, bedes man kontakte de lokale
myndigheder, teknisk forvaltning eller forretningen, hvor
produktet er kebt.

INSTALLATIONSVEJLEDNING

Den folgende vejledning er henvendst til en autoriseret
installater og fungerer som anvisning pé installationsmaden,
reguleringen og vedligeholdelsen i overensstemmelse med
de geeldende regler.

Placering (Fig.6):

Denne kogeoverflade er beregnet til at skulle nedsaenkes
i en bordplade som vist i figuren. Fordel det medfelgende
teetningskit langs hele kogeoverfladens omkreds og
placer den i abningen (Fig.6B). Fastger kogepladen pa
arbejdsoverfladen ved hjalp af de 4 stgtter, som drejes og
indstilles efter overfladens tykkelse. (Fig.6A). Hvis den nederste
del under kogeoverfladen efter installationen, er aben, er det
ngdvendigt, at montere en skilleliste G (Fig.9A) i passende
afstand, som angivet i Fig.9B. Hvis apparatet installeres over
en ovn, er listen ikke ngdvendig (Fig.10A - 10B).

Vigtigt: Hvis der er ovn placeret under kogeoverfladen, er det
vigtigt, at den er forsynet med en afkglingsventilator.
Anvend aldrig kogeoverfladen, mens det pyrolytiske
renseprogram er i funktion.

Bemaerk: For at der kan cirkulere mest mulig luft, skal der veere
en minimumsafstand pa 40 mm mellem kogeoverfladen og
enhvert andet apparat, som er installeret under kogepladen
(Fig.10B). For at sikre cirkulationen af frisk luft, skal
kokkenmgbelet vaere forsynet med dbninger (Fig.9A - 10A)
i henhold til mangderne angivet i Fig.9B - 10B.

Elektriske tilslutninger (Fig.2B - Fig.3B):

For elektrisk tilslutning foretages er det vigtigt at sikre sig at:
-Det elektriske jordkabel skal vaere 2 cm leengere end de gvrige
kabler.

-Den elektriske tilslutning svarer til de foreskrevne pé identi-
fikationspladen, som findes pa undersiden af pladen.

-At anlaegget har en effektiv jordforbindelse svarende til
geeldende normer og lovforskrifter.

Hvis apparatet ikke er udstyret med kabel, skal man anvende
et kabel af folgende type:

“HO5V2V2-F"ved en effekt pa op til 6400 Watt skal der bruges
et kabel med et tveersnit pa mindst 2.5 mm? mens der ved
storre effekt skal bruges et kabelsnit pa 4 mm2

Kablet ma pa ingen steder na op pa en temperatur, der er 50°C
hgjere end den omgivende temperatur.

Apparatet er beregnet til permanent tilslutning til strom-
forsyningen, og derfor er det ngdvendigt at installere en
flerpolet afbryder med en &bning p& mindst 3 mm mellem
kontakterne, som er egnet til at klare den belastning, der er
angivet pa typeskiltet, og som overholder de gaeldende regler
(den gul-grgnne jordledning ma ikke afbrydes af omkobleren).
Efter endt installation af apparatet skal man nemt kunne ind
til den flerpolede afbryder.

BRUG OG VEDLIGEHOLDELSE

« Brug (Fig.2):

A =Tast ON/OFF

B =Display kogezone

C = Valgtast kogezone
D=Tast"-"/Tast"“-" Timer

E =Tast“+"/Tast “+" Timer
F =Display Timer
I =Indikator decimaltegn

« Brug (Fig.3):

A =TastON/OFF

B = Display kogezone

B1=Display kogezone R2 - Display Timer
B2=Display kogezone R3 - Display Timer
C =Valgtast kogezone

D=Tast"-"/Tast"-" Timer

E =Tast"+"/Tast “+" Timer

I =Indikator decimaltegn

« Brug (Fig.4):

A =TastON/OFF

M1=Display kogezone R1

M2=Display kogezone R2 - Display Timer
M3=Display kogezone R3

N=Display Timer

C = Valgtast kogezone

D=Tast"-"/Tast"-" Timer

E =Tast"+"/ Tast “+" Timer

I =Indikator decimaltegn

-Tryk pé tasten “ON/OFF” for at teende kogepladen, alle
display'erne viser nogle nuller med blinkende decimaltegn i
cirka 20 sekunder.

Hvis der ikke foretages nogle handlinger inden for denne tid,
slukkes kogepladen.

- Det er muligt at teende en kogezone, ved at trykke pa en
af tasterne “C".

-Displayet viser de tilsvarende tal; dem for det pagaeldende
omrade vil have et hgjere niveau, mens de andre vil vaere
lavere.

-For at justere det onskede effektniveau, trykkes pa tasterne
“+"eller"-".

-Ved at trykke pa tasten “-" gar effektniveauet direkte til 9.
-Hvis der efter cirka 10 sekunder ikke udferes nogen handling,
vil display’ernes niveau vende tilbage til det oprindelige.
Kogepladen fortsaetter sin normale tilberedning.

-Huvis effektniveauet star pa 0, slukker kogezonen.

- En kogeplade slukkes med den tilsvarende tast“C"ved at
bringe effektniveauet ned pa 0.

-Displayet viser de tilsvarende tal; dem for det pagaeldende
omrade vil have et hgjere niveau, mens de andre vil vaere
lavere.

-Alle handlingerne vil blive ledsaget af et lydsignal "BIP".
-Nar en kogezone “C’, settes pa OFF, og glasfladens
temperatur er hgjere end ca. 65°, vil et fast lysende “H” vises.

u_n

Vaer opmaerksom:

For at undga skader pa det elektriske kredslgb er kogefladen
udstyret med en sikkerhedsanordning mod overophedning.
Ved laengere tids brug ved aget effekt kan kogepladen slukke
en eller flere teendte plader, indtil temperaturen falder til det
indstillede niveau. P& den midlertidigt slukkede kogezone
andres effektniveauet med et E/2. Det stopper med at blinke,
ndr kogezonen taendes igen.

« Noglefunktion:

Forat undga at bern eller personer, der skal overvages, bruger

kogepladen, kan alle funktionerne blokeres pa felgende made:
1- Teend kogepladen (hvis den er slukket) ved hjeelp af
tasten “ON/OFF’". Kogezonerne skal veere slukkede.
2- Tryk samtidigt pa tast “-" og tasten for zone R2 (Fig.2)
eller R4 (Fig.3) eller R3 (Fig.4) afhaengigt af hvilke model
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man har.
3- Tryk endnu engang kun pa tasten for kogezone R2
(Fig.2) eller R4 (Fig.3) eller R3 (Fig.4) afhaengigt af hvilke
model man har.
Pa displayet vises bogstavet “L", som signalerer, at funktionen
er tilsluttet.
Hvis en eller flere af zonerne stadig er varme, vil bogstaverne
“H" og “L" vises skiftevis i de tilhgrende display.
-Ngglefunktionen frakobles ved at slukke pladen (hvis
den er teendt) ved hjaelp af tasten “ON/OFF".
-Nar pladen er slukket, teendes den igen.
-Tryk samtidigt pa tast”-"og tasten for zone R2 (Fig.2) eller
R4 (Fig.3) eller R3 (Fig.4) afheengigt af hvilke model man
har.
-Tryk endnu engang kun pa tasten “-".
-Alle display'erne vil vise nogle nuller i et par sekunder.
- Hvis man slukker pladen med N@GLEfunktionen aktiveret,
vil den stadig veere tilsluttet, ndr pladen teendes igen.
-Tasten (ON/OFF) fungerer ogsa, hvis kogefladen er teendt,
og spaerringsfunktionen er slaet til.

« Magnetfoler:
-Kogepladen er udstyret med en feler, der registrerer
tilstedevaerelsen af gryder og pander, og nar de tages af, vises

symbolet = .
Hvis glasfladen er varm, vises symbolet H skiftevis med

symbolet = .

« 0.5.D. (Overflow Safety Device):

Kogepladen er udstyret med et sikkerhedssystem, der bringer
alle kogeplader i OFF position og tilkobler sikkerhedslasen,
hvis der er spildte veesker eller befinder sig genstande pa
betjeningspanelomradet.

Felgende symboler vises blinkende pa dispIayetE r U 3,
og de slukker, nar vaesken tarres op eller genstandene fjernes.
Kogepladen slukker automatisk.

« Timeren:
Bemaerk: Timeren kan aktiveres samtidigt pa alle
kogezonerne.
Denne funktion muligger at bestemme en tid (fra 1 til 99
minutter) til automatisk slukning af kogezonen.
Tilslutning:
1- Veelg kogezonen “C".
2- Indstil effektniveauet.
3- Tryk samtidigt pa tasterne “+” og “-". Decimaltegnet
“«" begynder at blinke. Timertiden vises pa de tilhgrende
displayer.
4- Indstil tiden inden for cirka 10 sekunder ved hjalp af
tasterne “+” og “-". Ved at trykke pa tasten “-" bliver tiden
indstillet til 30 minutter.
Version med 3/4 zoner:
-Hvis decimaltegnet “s” vises pa display'erne, er Timeren
tilsluttet.
-Under tilberedningen vil den tidligere indstillede
Timertid ikke blive vist.
-For at se den resterende Timertid for en kogezone skal
den pagaldende zone valges, hvorefter der trykkes
samtidigt pa“+”og“-" Den resterende tid vil blive vist “pa
display “B1” og “B2" (version med 4 zoner) og pa display
“M2" og “N" (version med 3 zoner).
-Nartiden er géet, udsendes et lydsignal "BIP", og Timerens
display blinker. Lydsignalet afbrydes med en hvilken som
helst tast. Hvis man ikke afbryder signalet, slukker det selv
efter cirka 2 minutter.
Version med 2 zoner:
-Decimaltegnet “”

u_n

pa displayet angiver, at Timeren er

tilsluttet.

-Det blinkende decimaltegn angiver den zone med
mindst resterende Timertid, dvs. den zone som vil slukke
forst. Timerens display viser den resterende tid for den
naeste zone, der vil blive slukket.

-Timerens resterende tid for en kogezone vises pa
folgende made: veelg den pagaldende zone, tryk
samtidigt pa tasterne “+” og “-, hvorefter den resterende
tid vises pa Timerens display “F".

-Nartiden er gaet, udsendes et lydsignal "BIP", og Timerens
display blinker. Lydsignalet afbrydes med en hvilken som
helst tast. Hvis man ikke afbryder signalet, slukker det selv
efter cirka 2 minutter.

Timerfunktionen kan frakobles, inden tiden udlgber, ved
at veelge den pagaeldende kogezone og trykke samtidigt pa
tasterne “+” og “-". Ved at trykke endnu engang pa tasten
bringes tiden ned pa 0. Herefter fortsaetter kogezonen sin

normale tilberedning.

u_n

» Minute Minder (Countdown):

Denne funktion kan anvendes bade med taendte/slukkede

kogezoner og med tilsluttet Timer.

-Minute Minder muligger en indstilling af en bestemt

nedtaelling der gar fra 1 til 99 minutter.

Nar tiden udlgber vil kogepladen udsende et lydsignal uden

at aendre de igangveerende funktioner.

Tilslutning:
1- Pladen skal vaere teendt for at sl& funktionen til.
2- Tryk samtidigt pa tasterne “+” og “-".
3- Indstil tiden inden for cirka 10 sekunder ved hjzelp af
tasterne “+” 0og “-". Ved at trykke pé tasten “-" bliver tiden
indstillet til 30 minutter

Version med 3/4 zoner:
-Hvis ingen af zonerne er teendt, eller hvis pladen slukkes
ved hjeelp af tasten ON/OFF, vil decimaltegnet pa display
R2 og R3 begynde at blinke.
-Hvis funktionen Minute Minder er tilsluttet, nar
pladen teendes, vil der fremkomme nogle nuller pa alle
diplay'erne. Ved at trykke samtidigt pa tasterne “+" og “-"
vises den resterende tid.
-For atvise den resterende tid for Minute Minder trykkes
samtidigt pa tasterne“+"og"-". Den resterende tid vil blive
vist “pa display “B1” og “B2" (version med 4 zoner) og pa
display “M2" og “N” (version med 3 zoner).
-Nartiden er gaet, udsendes et lydsignal “BIP", og Timerens
display blinker. Lydsignalet afbrydes med en hvilken som
helst tast. Hvis man ikke afbryder signalet, slukker det selv
efter cirka 2 minutter.

Version med 2 zoner:
-Hvis Timerens display “F”slukkes, eller hvis pladen slukkes
ved hjaelp af tasten ON/OFF, vil den resterende tid for
Minute Minder blive vist.
-Hvis bdde Minute Minder og Timer er tilsluttede, vil
display “F” vise den tid, der forst udlgber. Hvis det er
Timeren, vil decimaltegnet for den pageeldende zone
blinke.
-Nartiden er gaet, udsendes et lydsignal “BIP", og Timerens
display blinker. Lydsignalet afbrydes med en hvilken som
helst tast. Hvis man ikke afbryder signalet, slukker det selv
efter cirka 2 minutter.

un

Minute Minder funktionen kan frakobles, inden tiden
udlgber, ved at trykke samtidigt pa tasterne “+” og “-". Ved at
trykke endnu engang pa tasten “-" bringes tiden ned pa nul.
Herefter fortsaetter kogezonen sin normale drift.

Det er muligt at bruge Minute Minder og Timer samtidigt.
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« Booster (Fig.2-3-4):

Alt efter den model, man har, er apparatet udstyret med
et Booster-system, der gor det muligt at opna hurtigere
tilberedningstider ved at benytte en hgjere effekt end normalt
i en forudbestemt tidsperiode.

Kogezoner, der er udstyret med denne funktion, er angivet i
Fig.2-3-4 med bogstavet (Z).

1- Den teendes ved at satte den pagaeldende kogezones

effektniveau pa 9.

2- Ved tryk pa tasten “+" vises bogstavet “P” pa displayet.
-Boosterfunktionen kan aktiveres samtidigt pa alle tilsluttede
zoner.

-Boosterfunktionen varer cirka 5 minutter, hvorefter
tilberedningen fortsaetter ved niveau 9.

-Funktionen afbrydes ved at veelge den pagaldende
kogezone og trykke pa tasten “- indtil det gnskede niveau
nas.

-Alle handlingerne vil blive ledsaget af et lydsignal “BEEP".
-Hvis kogezonen (angivet med bogstavet (Z)) tidligere har
veeret teendt ved meget hgj temperatur, kan det ske, at Booster
funktionen ikke aktiveres.

« Integreret effektstyring (Fig.5):

Hver fase (denne er opdelt i to zoner vertikalt: F1 og F2) kan
binde en maksimal effekt pa 3700W.

Hvis denne overskrides, f.eks. ved tilslutning af Boosteren,
vil softwaret automatisk saeenke den tidligere valgte zones
effekt til det tilladte.

Displayet for zonen med den begraensede effekt begynder at
blinke i cirka 3 sekunder. | dette tidsinterval er det muligt at
andre effektniveauet.

« Vedligeholdelse (Fig.8):

Fjern eventuelle madrester eller oliepletter fra kogefla-dens
overflade ved hjalp af den specielle skraber, som leveres pa
anmodning.

Renggor det opvarmede omrade pé bedst mulige méde ved
hjeelp af SIDOL, STAHLFIX eller lignende produkter og et
stykke keokkenrulle, skyl herefter med vand og ter efter med
en ren klud.

Med den specielle skraber (optional) skal der gjeblikkeligt
fjernes eventuelle aluminiums- eller plastikstykker som
upaagtet er smeltet samt rester af sukker eller madvarer med
et hgjt sukkerindhold fra den opvarmede kogeflade. Séledes
undgas skader pa pladens overflade.

Der ma under ingen omstaendigheder bruges slibesvampe
eller kemiske rensemidler som for eksempel ovnrens eller
pletfjernere.

PRODUCENTEN AFVISER ETHVERT ANSVAR SAFREMT

ALMINDELIGE SIKKERHEDSFORSKRIFTER SAMT DE
OVENFOR ANGIVNE ANVISNINGER IKKE FOLGES.
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« Fejlkoder:

Fejlkode: Beskrivelse: Mulige arsager: Fejlafhjeelpning:

C Kogezonen kan konfigureres, Det er ikke en fejl, brugeren Anbring en passende pande pa den

hvis der vises et fast “C". befinder sig i servicemenuen. pageeldende kogezone.

C/- Kogezonen bliver konfigureret, | Brugeren befinder sig i Vent pd at“-"vises eller ga ud af

hvis der vises et blinkende “C". | servicemenuen, det er ikke konfigurationen ved at trykke pa
Nér konfigurationen er blevet en fejl. valgtasten, indtil “C" ikke laengere
udfert korrekt, viser displayet blinker.
Kontrollér venligst de mulige
arsager i E/5, hvis "-" ikke vises.
E Et blinkende “E” pa hver Brugeren befinder sig i Manuel konfiguration.
kogezone angiver, at alle servicemenuen, det er ikke
konfigurationer slettes. en fejl.

E/2 Temperaturgraenser er Elektronik temperatur for hgj. Systemet skal afkole

overskredet.

E/3 Uegnet gryde. Gryden skaber et forkert punkt | 1.Fejlen slettes automatisk efter 8s, og
pa zonen, som kan beskadige kogezonen kan bruges igen. Gentager
anordninger, f.eks. IGBT. fejlen sig, skal gryden udskiftes.

E/4 Induktionszone ikke Induktionszone er ikke 1. Slet kogepladekonfigurationen og

konfigureret. konfigureret. tilslut den manuelle konfiguration.
2.Ga ind i brugerflade-servicemenuen
for at konfigurere induktionszonen.

E/5 Manglende kommunikation Manglende stremforsyning til Ret henvendelse til teknisk service.

mellem brugerflade og induktionszonen.
induktionszone.

E/6 Hovedforsyningsfejl. 1. Fejli Ret henvendelse til teknisk service.
hovedstrgmfrekvensmaling.
2. Overspaending.

E/8 Ventilatorfejl. Ventilator eller elektronisk Ret henvendelse til teknisk service.
styring er defekt.

E/9 Defekt T sensor pé induktor. Sensorsignal er uden for det Ret henvendelse til teknisk service.
tilladteomrade; sensor- eller
elektronikfejl.

E/A Induktionszone Defekt hardware fundet under | Ret henvendelse til teknisk service.

hardwaredefekt. zonens self check.

E/C Konfigurationsfejl. 2 kogezoner er tilknyttet 1. Slet den nuvaerende konfiguration
samme brugerfladeelement. manuel konfiguration via

servicemenuen.

E/H Fast sensorvaerdi. - Systemet skal afkale.
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YLEISTA

Lue huolellisesti tasta kdyttooppaasta ohjeet keraamisen
lieden turvalliseen asennukseen, kdyttoon ja huoltoon. Sdilyta
opas myds mychempaa kdyttoa varten.

Kaikki asennusta koskevat kytkennat (sahkoliitannét) voi
suorittaa vain valtuutettu ammattilainen voimassa olevien
saadosten mukaisesti.

1.1 Induktio:

Induktioperiaate perustuu fyysiseen magneettivuon tiheys-
ilmioon. Padasiallisesti tama ilmié mahdollistaa lammittavan
energian suoran siirtymisen generaattorista keittoastiaan
ilman vélivaiheita (eron perinteisiin keittotasoihin verrattuna
naet kuvasta 1).

1.2 Edut:

Sahkoliesiin verrattuna keraamisen lieden kaytossa on
seuraavat edut:

-Turvallisempi: lasipinnalla lampétila on alhainen.
-Nopeampi: ruokien lammitysajat ovat lyhemmat.
-Tarkempi: taso reagoi valittdmasti valintoihin.
-Tehokkaampi: 90% prosenttia saadusta energiasta muuttuu
lammoksi.

Lisaksi poistettaessa kattila tasolta, [iammon siirto keskeytetaan
valittomasti estden turhat [ampohaviot.

Jarjestelma tunnistaa automaattisesti myos jokaisen kattilan
erikokoisen halkaisijan sovittaen tehotason juuri kyseiselle
mitalle sopivaksi.

Tama mahdollistaa erilaisten kattiloiden kdyttamisen, kunhan
niiden halkaisija ei ole yli 10% suurempi tai 40% pienempi kuin
keittotasossa olevat merkinnat (kuva 7B).

Varoitus: mikali kdytetdan kattilaa, jonka halkaisija on yli
40% pienempi kuin lasissa oleva merkintd, voi tapahtua, ettd
keittoalue ei kytkeydy paille.

1.3 Keittoastiat (kuva 7A):

Induktioperiaate kdyttaa hyvaksi magnetismia [ammon
tuottamiseen. Siksi keittoastioiden valmistusmateriaalien
tulee sisdltdad magneettista materiaalia. Pienelld magneetilla
voit helposti tarkistaa onko astiasi magnetoituva.

Tarkeaa:

Valttadksesi keittotason vahingoittumisen huomioi seuraavat
seikat:

-Keittoastiat, joiden pohja on epétasainen.

-Metalliset keittoastiat, joiden pohja on emaloitu.

-Ala kayta keittoastioita, joiden pohja on epitasainen
vélttadksesi keittoalueen pinnan naarmuuntumisen.

TURVALLISUUTEEN LIITTYVIA OHJEITA

Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai valvontaa tarvitsevien
henkildiden kayttdon. Alkaa padstako lapsia laitteen ulottu-
ville.Sydamen tahdistimien tai muiden samankaltaisten lait-
teiden kayttdjien on tarkistettava keittoalueen ja tahdistimen
toimintojen yhteensopivuus ennen induktio-keittoalueen
kayttoonottoa.

Ennen koneen liittamista sahkoverkkoon:

-Tarkista tietolaatasta (joka sijaitsee laitteen alaosassa), etta
sdhkoverkon jannite ja teho soveltuvat laitteeseen sekd var-
mista liitdntdpistorasian soveltuvuus. Epdselvissa tapauksissa

ota yhteytta patevaan sahkoasentajaan.

Tarkeaa:

-Valta metallisten esineiden kuten veitsien, haarukoiden,
lusikoiden ja kattilankansien laskemista keittotasolle, koska
nama saattavat ylikuumentua.

-Kayton jalkeen kytke keittotaso pois paalta sen omasta
kytkimestd. Ald luota puuttuvista kattiloista kertoviin merk-
kivaloihin.

-Valta nesteiden ylikiehumista, kun keitat tai lammitat nesteita
alenna lampoa.

-Al3 jata keittotasoa palle kayttamattdmana, &la mydskaan
jata tyhjia keittoastioita kuumalle keittotasolle.

-Kun olet lopettanut keittotason kdyton, sammuta [ammén-
vastus sen omasta kytkimesta ohjeen mukaisesti.

- Ala kayta kypsentdmiseen alumiinifoliota, dlika koskaan laske
alumiinifolioon pakattuja tuotteita suoraan keittotasolle. Alu-
miinin sulaminen aiheuttaisi sille korjaamattoman vahingon.
-Al3 koskaan lammita ruokaa siséltavaa suljettua peltitdlkkia
tai séilykepurkkia: se voi rdjahtaal Tama varoitus koskee kaikkia
keittoalueita.

-Korkea tehon kaytto kuten esimerkiksi Booster -toiminto ei
sovellu joidenkin nesteiden kuumentamiseen kuten esimer-
kiksi kdristyksessa kaytettavaan oljyyn. Liiallinen kuumuus voi
olla vaarallinen. Ndissa tapauksissa on suositeltavaa kdyttaa
pienempaa tehoa.

-Keittoastiat tulee asettaa keittotasolle ja niiden on oltava
tason keskelld. Ald missadn tapauksessa aseta muita esineité
kattilan ja keittotason valiin.

-Korkeissa lampoétiloissa laite vahentaa automaattisesti keitto-
alueiden tehoa.

-Varo laitteeseen kuuluvia helposti saavutettavia osia, silld ne
kuumenevat kayton aikana.

-Valta nesteiden valumista ulos, kuten esimerkiksi 6ljy tai muu
tyyppiset rasvat, silld ne voivat aiheuttaa tulipaloja.

- Al4 koskaan yrita sammuttaa tulipaloa vedelld vaan sammuta
keittotaso ja tukahduta liekki kannella tai ssmmutuspeitteella.
-Al4 jata esineitd keittotasolle, silld ne voivat aiheuttaa tulipa-
loja.

-Jos johto on vahingoittunut sen saa vaihtaa uuteen ammat-
titaitoinen henkilokunta tai huoltopalvelu.

Varoitus: dld kdyta hoyrypesuria.

Varoitus: jos pinta on vahingoittunut kytke keittotaso pois
paalta valttadksesi sahkoiskun.

Varoitus: laitetta ei saa kdynnistad ulkoista ajastinta tai erillista
kaukosdadinta kayttamalla.

Téma laite on merkitty EU:n Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) -direktiivin 20002/96/EC mukaisesti.
Kéyttdja osallistuu mahdollisten terveydelle ja ymparistolle
haitallisten seurausten ehkdisemiseen havittdessaan laitteen
asianmukaisella tavalla.

Laitteen pakkauksessa mukana oleviin asiakirjoihin

merkitty -merkki osoittaa ettei kyseinen laite kuulu ta-
mmm |ousjatteisiin, vaan se on varta vasten toimitettava sahko-
ja elektroniikkalaiteromun kerdyspisteeseen kierratysta var-
ten. Havitd laite noudattamalla paikkakuntasi jatehuoltoa
koskevia sdadoksia. Lisatietoja taman laitteen kerdyksestd,
kasittelysta ja kierratyksestd ota yhteys paikkakuntasi jate-
huoltoon, talousjatteiden kerdyspisteseen tai liilkkeeseen
josta laite on hankittu.
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ASENNUSOHJEET

Nama asennusohjeet on tarkoitettu valtuutetun ammattilaisen
kayttoon ja ne koskevat laitteen asennusta, saatoa ja huoltoa
voimassa olevien saaddsten mukaisesti.

Asennus (Kuva 6):

Keittotaso on valmistettu sijoitettavaksi tydtasoon kuvan
mukaan. Aseta varustuksiin kuuluva tiiviste keittotason
ympdrille ja tydnné se upotusreikdan (leikkausreian koko,
katso kuva 6B). Kiinnita keittotaso ty6tasoon neljan tuen
avulla, kiertamalla niitd sopivasti tason paksuuden mukaan
(kuva 6A). Jos keittotason alaosa on asennuksen jalkeen
helppopéésyinen, eristyslevyn G asennus on valttamaton
(kuva 9A). Noudata vaadittuja asennusmittoja (kuva 9B). Jos
keittotaso asennetaan uunin paalle eristyslevy ei ole tarpeen
(kuva 10A-10B).

Tarkead: uunissa tdytyy olla tuuletin jos se asennetaan
induktiokeittoalueen alle. Ald kdytd induktiokeittoaluetta jos
PYROLYYTTINEN puhdistustoiminto on kdynnissa.

Huomio: ilmankiertoa varten, induktiokeittotason ja
minkéd tahansa sen alle asennetun laitteen vélilld taytyy olla
vahintaan 40 mm vahimmaisvali (kuva 10B). Takaa aina sopiva
ilmankierto. limankierron takaamiseksi keittiokalusteessa
taytyy olla sopivia ilmanvaihtoaukkoja (kuva 9A-10A),
vaadittujen mittojen mukaan (kuva 9B-10B).

Sahkaliitannat (kuva 2B - kuva 3B):

Ennen sahkaliitdntojen suorittamista on varmistettava seu-
raavat seikat:

-Maadoitusjohto on 2cm muita johtoja pidempi.
-Kytkennan ominaisuudet vastaavat tyotason alaosaan kiin-
nitetyn arvokilven merkintgja.

-Kytkennan maadoitus on tehokas ja vastaa voimassa olevia
sdadoksia.

Mikali kodinkoneen mukana ei ole toimitettu kaapelia, tulee
kayttaa seuraavan tyyppistd kaapelia:

“"HO5V2V2-F’, tehoille 6400 Watt:n saakka kaapelin poikki-
leikkauksen tulee olla véhintaan 2.5 mm?, taman ylittaville
tehoille vahintdan 4 mm?>.

Kaapelin lampétila ei saa ylittad missaan kohdassa 50°C ym-
pariston lampatilaa. Laite on tarkoitettu liitettavaksi pysyvasti
sdahkoverkkoon ja tdman vuoksi tulee asettaa moninapainen
katkaisija, jonka kontaktien valinen avautuma on vahintdan 3
mm ja joka soveltuu tietolaatan osoittamalle kuormitukselle ja
joka on voimassa olevien maaraysten mukainen (kelta/vihreda
maadoitusjohdinta ei tule katkaista kytkimelld). Laitteiston
asennuksen jalkeenkin moninapaisen katkaisijan tulee olla
helposti saavutettavissa.

KAYTTO JA HUOLTO

« Kaytto (Kuva 2):

A = ON/OFF -ndppain

B = Keittoalueen naytto

C =Keittoalueen valitsin

D= Ajastimen Néppain “-"/ Ndppain “-"
E = Ajastimen Nappdin “+"/ Nappdin “+"
F = Ajastimen ndytto

I =Desimaalipisteen osoitin

« Kaytto (Kuva 3):

A = ON/OFF -ndppain

B = Keittoalueen naytto

B1=Keittoalueen R2 ndytto - Ajastimen néytto

B2= Keittoalueen R3 ndytts - Ajastimen naytto
C = Keittoalueen valitsin

D= Ajastimen Nappain “-"/ Nappdin “-"

E = Ajastimen Nappain “+"/ Nappdin “+"

| =Desimaalipisteen osoitin

« Kdytto (Kuva 4):

A =ON/OFF -ndppadin

M1= Keittoalueen R1 ndyttd

M2= Keittoalueen R2 ndytts - Ajastimen naytto
M3= Keittoalueen R3 ndyttd

N = Ajastimen néytto

C = Keittoalueen valitsin

D= Ajastimen Néppdin “-"/ Nappain
E = Ajastimen Nappain “+"/ Nappdin “+"
| = Desimaalipisteen osoitin

u_n

-Kytke keittotaso paalle painamalla ndppdaintd “ON/OFF".
Kaikille naytoille tulee nakyviin 20 sekunniksi nollia ja
desimaalipisteet vilkkuvat.

Jos taman ajan sisalld ei suoriteta minkaanlaista toimenpidetta,
keittotaso sammuu.

-Keittoalue voidaan kdaynnistdaa valitsemalla yhden
nappdimistd “C".

-Vastaavat numerot ilmestyvat naytolle, alue, jolle asteet
valitaan, on variltéan kirkas kun taas muiden alueiden véri
on vaaleampi.

-Halutun tehotason saatamiseksi, kdyta nappaimia “+" tai
-Néppdimelld “«" teho siirtyy suoraan kohtaan 9.

-Jos noin 10 sekunnin kuluttua ei suoriteta mitaan
toimenpidettd, ndyton vari palautuu alkuasetukseen. Taso
jatkaa normaalia keittotoimintoa.

-Jos teho on asetettu kohtaan 0, keittoalue sammuu.
-Keittoal ittamiseksi valitse vastaava nappdin
“C"ja aseta keittotaso kohtaan 0.

-Vastaavat numerot ilmestyvat naytolle, alue, jolle asteet
valitaan, on vaériltaan kirkas kun taas muiden alueiden vari
on vaaleampi.

-Kaikkiin toimenpiteisiin on yhdistetty piip-aani.

-Kun keittotaso “C” asetetaan asentoon OFF ja lasipinnan
ldmpétila ylittad noin 65C°, aluetta koskevassa ndytdssa nakyy
kiintedsti palava merkki “H".

u_n

Varoitus:

Sahkopiirien vahingoittumisen estdmiseksi taso on varustettu
turvajarjestelmalld, joka estaa ylikuumenemisen. Mikali tasoa
kaytetaan pitkaan korkeilla tehotasoilla, se voi valiaikaisesti
sammuttaa yhden tai useampia paalle kytkettyja alueita siihen
saakka, ettd palataan asetetuille limpétilatasoille. Véliaikaisesti
sammutetun alueen ndytolld vaihtelevat tehotaso ja E/2.
Néytto lopettaa vilkkumisen, kun kypsennysalue kytketaan
uudelleen paalle.

« Lukitustoiminto:
Jotta keittotason kaytto voidaan estaa lasten tai valvottavien
henkildiden puolesta, kaikki toiminnot voidaan lukita
toimimalla seuraavasti:
1- Laita keittotaso paédlle (jos se on sammutettu)
ndppdintd “ON/OFF painamalla”. Keittoalueiden tulee olla
sammutettuina.
2- Paina samanaikaisesti nappadintd “-” ja alueen R2
ndppdintd (kuva 2) tai R4 (kuva 3) tai R3 (kuva 4)
omistamasi mallin mukaan.
3- Paina toisen kerran vain keittoalueen nappdinta R2
(kuva 2) tai R4 (kuva 3) tai R3 (kuva 4) omistamasi mallin
mukaan.
Naytolle ilmestyy “L” -kirjain, joka osoittaa ettd toiminto on

u_n
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paalla.
Mikali yksi tai useampi alue on vield kuuma, vastaavilla
ndytailla vilkkuvat vuorotellen kirjaimet “H" ja “L".
-Lukitustoiminnon kytkemiseksi pois paalta sasmmuta
keittotaso (jos se on vield pddlld) painamalla ndppainta
“ON/OFF”.
-Kun se on sammutettu, laita taso uudelleen paalle.
-Paina samanaikaisesti ndppdintd “-” ja alueen R2
ndppaintad (kuva 2) tai R4 (kuva 3) tai R3 (kuva 4)
omistamasi mallin mukaan.
-Paina toisen kerran vain ndppainta “-".
-Kaikille naytoille ilmestyy muutaman sekunnin ajaksi
nollia.
- Jos keittotaso sammutetaan LUKITUS -toiminnon ollessa
paalld, sama tila vallitsee kun taso kdynnistetdan seuraavan
kerran, eli LUKITUS -toiminto on paalla.
-Jos keittotaso on pdalld ja avaintoiminto on kytketty paélle,
ndppéain ON/OFF toimii siita huolimatta.

« Magneettianturi:
-Taso on varustettu kattila-anturilla, joka osoittaa kattilan

poistamisen tunnuksella = .
Jos lasipinta on vield lammin tulee nékyviin tunnus H

vuorotellen = symbolin kanssa.

« Ylivuotosuoja:

Taso on varustettu turvajarjestelmalld, joka asettaa kaikkilevyt
OFF-asentoon ja kytkee paalle turvalukon, jos ohjausalueella
A havaitaan nestetta tai esineita.

Naytolle tulevat nékyviin vilkkuvat tunnukset E r 0 3
jotka voidaan kytkea pois paalta poistaen esine tai neste. Taso
sammuu automaattisesti.

« Ajastin:
Huom: Ajastin voidaan aktivoida samanaikaisesti kaikille
keittoalueille.
Taman toiminnon avulla on mahdollista maaritelld valitun
kypsennysalueen automaattinen sammutusaika (1-99
minuuttia).
Aktivointi:
1- Valitse keittoalue “C".
2- Aseta keittotaso.
3- Paina samanaikaisesti ndppaimia“+"ja“-" Desimaalipiste
“s"alkaa vilkkua. Ajastimen aika visualisoidaan vastaaville
naytaille.
4- Saada 10 sekunnin sisélla aikaa nappaimia “+" ja
“-" kdyttamalla. Painamalla suoraan ndppadintd “-", aika
asetetaan 30 minuuttiin.
3/4 liekin malli:
-Jos desimaalipiste visualisoituu “s” ndytéille, ajastin on
paalla.
-Kypsennyksen aikana ajastimella asetettu aika ei
visualisoidu.
-Keittoalueen ajastimen jaljelle jadvan ajan
visualisoimiseksi on valittava keittoalue ja painettava
samanaikaisesi ndppaimia“+”ja“-".“B1”ja"B2" ndytdille (4
liekin malli) ja ndytoille “M2”ja“N" (3 liekin malli) ilmestyy
jaljelle jaava aika.
-Ajan loppua osoittaa piip-aani ja ajastimen ndyttdjen
vilkkuminen. Adnimerkin keskeyttdmiseksi paina mité
ndppdintd tahansa. Jos danimerkin annetaan soida, se
sammuu noin 2 minuutin kuluttua.
2 liekin malli:
-Jos desimaalipiste visualisoituu
paalla.
-Desimaalipisteen vilkkuminen osoittaa aluetta jossa

uon
o

naytoille, ajastin on

on alhaisin ajastimen aika eli alue, joka sammuu
ensimmaiseksi. Ajastimen ndyttd visualisoi jéljelle jaavaa
aikaa seuraavaksi sammuvaan alueeseen.
-Keittoalueenajastimenjaljellejadvanajan visualisoimiseksi:
valitse haluamasi alue, paina samanaikaisesti ndppaimia
“+" ja "-" jonka jalkeen ajastimen “F" ndytolle ilmestyy
jaljelle jaava aika.

-Ajan loppua osoittaa piip-aani ja ajastimen ndyttdjen
vilkkuminen. Adnimerkin keskeyttdmiseksi paina mité
ndppdintd tahansa. Jos danimerkin annetaan soida, se
sammuu noin 2 minuutin kuluttua.

Kytkedksesi ajastintoiminnon pois p&éltd ennen asetetun
ajan kulumista umpeen valitse keittoalue ja paina
samanaikaisesti ndppdimia “+" ja “-". Painamalla toiseen
kertaan nappdinta “-" asetetaan aika kohtaan 0. Sen jalkeen

keittoalue jatkaa normaalia toimintaansa.

« Minute Minder (Countdown):
Tata toimintoa voidaan kayttaa sekd paalld ettd pois paalta
olevilla keittoalueilla ettd ajastintoiminto kytkettyna.
-Minute Minderin avulla voidaan ohjelmoida ldhtolaskenta
1:std 99:dan minuuttiin.
Kun aika kuluu umpeen, taso antaa danimerkin vaihtamatta
paalla olevia toimintoja.
Aktivointi:
1- Toiminto aktivoituu kun keittotaso on paalla.
2- Paina samanaikaisesti nappaimia “+"ja"-".
3-S3ada 10 sekunnin sisélla aikaa nappaimia “+” ja
“-" kdyttamalla. Painamalla suoraan ndppadinta “-’, aika
asetetaan 30 minuuttiin.
3/4 liekin malli:
-Jos mikaan alue ei ole p&alld tai taso deaktivoidaan
painamalla ndppdintda ON/OFF, ndyttdjen R2 ja R3
desimaalipiste alkaa vilkkua.
-Jos keittotaso laitetaan paalle Minute Minder -toiminto
aktiivisena, kaikille ndytaille ilmestyy nollia. Painamalla
samanaikaisesti ndppdimia “+” ja “-’, jéljelle jaava aika
ilmestyy.
-Visualisoidaksesi jaljelle jadvaa Minute Minderin aikaa,
paina samanaikaisesti ndppaimia “+" ja “-". “B1” ja “B2"
naytaille (4 liekin malli) ja naytaille “M2” ja “N” (3 liekin
malli) ilmestyy jaljelle jaava aika.
-Ajan loppua osoittaa piip-dani ja ajastimen nayttéjen
vilkkuminen. Adnimerkin keskeyttdmiseksi paina mité
ndppédintd tahansa. Jos danimerkin annetaan soida, se
sammuu noin 2 minuutin kuluttua.
2 liekin malli:
-Jos ajastimen ndyttd “F” tai taso kytketddn pois paalta
nappdimelld ON/OFF, visualisoimme jaljelle jadvaa
Minute Minderin aikaa.
-Jos Minute Minder ja Ajastin ovat pdalld, ndytto “F”
ilmoittaa aikaa seuraavaan ajan umpeen kulumiseen.
Jos kyseessa on Ajastintoiminto, alueeseen kuuluva
desimaalipiste vilkkuu.
-Ajan loppua osoittaa piip-aani ja ajastimen néyttéjen
vilkkuminen. Adnimerkin keskeyttamiseksi paina mité
ndppéintd tahansa. Jos danimerkin annetaan soida, se
sammuu noin 2 minuutin kuluttua.

Kytkedksesi Minute Minder -toiminnon pois paalta
ennen asetettua aikaa, paina samanaikaisesti nappdimia
“+" ja “-". Painamalla toiseen kertaan nédppdinta “-" aika
asetetaan nollaan. Sen jélkeen keittoalue jatkaa normaalia
toimintaansa.

Minute Minder-ja Ajastin -toimintoa voidaan kayttaa
samanaikaisesti.
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« Booster-toiminto (Kuva 2-3-4):
Omistettavasta mallista riippuen laite on varustettu
Booster jarjestelmalld, joka mahdollistaa kypsennysaikojen
lyhentamisen kdyttden nimellistehoa suurempaa tehoa
rajoitetun ajan.
Talla toiminolla varustetut keittoalueet on osoitettu kuvassa
2-3-4 kirjaimella (Z).
1- Sen aktivoimiseksi, laita keittoalue padlle asettamalla
tehotaso kohtaan 9.
2- Painamalla ndppainta “+" ndytolle visualisoituu kirjain
“P".
-Booster -toiminto voidaan aktivoida samanaikaisesti kaikille
kyseiselld toiminnalla varustetuille alueille.
-Booster -toiminto aktivoituu noin 5 minuutiksi, jonka jélkeen
keitto jatkuu tasolla 9.
-Tamén toiminnon keskeyttamiseksi valitse haluamasi
keittoalue ja paina ndppdintd “-", kunnes haluamasi taso
saavutetaan.
-Kaikkiin toimenpiteisiin on yhdistetty piip-aani.
-Booster ei vélttamatta aktivoidu jos keittoalue (osoitettu
kirjaimella (Z)) on ollut aikaisemmin paéallad korkealla
lampétilalla.

« Tehon integroitu ohjaus (Kuva 5):

Jokaisessa vaiheessa (tdma on jaettu kahteen alueeseen
pystysuoralla viivalla: F1 ja F2) voidaan kdyttdad 3700W:n
maksimitehoa.

Jos se ylitetdaan esimerkiksi Boosterin aktivoimisella,
ohjelmisto laskee automaattisesti edelld valitun alueen tehoa,
kunnes sallittu teho saavutetaan.

Rajoitetun tehon alueen néytt6 alkaa vilkkua noin 3 sekunnin
ajan.Taman ajan kuluessa tehotasoa voidaan muuttaa.

« Huolto (Kuva 8):

Irrota kiinni palanut lika ja pisaratahrat kodinkoneen mukana
pyynnosta toimitettavan puhdistuskaapimen avulla.

Pyyhi [ammitettava alue SIDOL, STAHLFIX tai vastaavilla
erikoispuhdistusaineilla puhdistusliinaa kdyttden, huuhdo
hyvin vedelld ja kuivaa puhtaalla liinalla.

Irrota vélittomasti puhdistuskaapimen (vaihtoehtoinen) avulla
keittotasoon vahingossa tarttunut alumiinifolio, sulanut
muovi, sokeri tai sokeripitoisen ruuan tahteet.

Nain véltyt mahdolliselta keittotason vahingoittumiselta.
Ala missaan tapauksessa kdyta karkeita puhdistusvilineité tai
voimakkaita puhdistusaineita kuten uuninpuhdistussuihketta
tai tahranpoistoainetta.

VALMISTAJA EI VASTAA VAHINGOISTA JOTKA JOHTUVAT
YLEISTEN TURVALLISUUSSAADOSTEN LAIMINLYONNISTA.
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« Virhekoodit:

Virhekoodi: | Kuvaus: Mahdollisia syita ovat: Hairiosta palautuminen:

C Keittoalue voidaan Kyseessa ei ole virhe. Kayttaja Sopiva kattila tulee asettaa
konfiguroida, jos "C" palaa on huoltovalikossa. vastaavalle keittoalueelle.
kiintedna.

C/- Keittoalue konfiguroidaan, Kayttaja on huoltovalikossa, Odota, kunnes symboli “-"ilmestyy
jos vilkkuva "C" nakyy. Kun kyseessd ei ole virhe. tai keskeytd konfigurointi painamalla
konfigurointi onnistui, valintanappainta: “C” lakkaa
vastaavalle ndytolle ilmestyy “-". vilkkumasta.

Kun “-" ei ndy, tarkista
mahdolliset E/5:n syyt.

E Jokaisella keittoalueella Kayttaja on huoltovalikossa, Manuaalinen konfigurointi.
vilkkuva "E" osoittaa, etta kaikki | kyseessa ei ole virhe.
konfiguroinnit poistetaan.

E/2 Lampétilan rajat on ylitetty. Sahkolampadtila liian korkea. Jarjestelman tulee jaahtya.

E/3 Sopimaton kattila. Kattila saa aikaan moduulille 1. Virhe poistuu automaattisesti 8
virheellisen kayttopisteen, sekunnin kuluttua ja keittoaluetta
joka voi tuhota laitteita, esim. voidaan kayttaa uudelleen. Mikali
IGBT:n. muita virheitd ilmenee, kattila tulee

vaihtaa.

E/4 Induktio moduulia ei ole Induktiomoduulia ei ole 1. Poista keittolevyn konfigurointi
konfiguroitu. konfiguroitu. ja laita manuaalinen konfigurointi

paalle.

2. Kéynnista kayttoliittyman
huoltovalikko induktiomoduulin
konfiguroimiseksi.

E/5 Kayttoliittyman ja Induktiomoduulissa ei ole Ota yhteys tekniseen huoltoon.
induktiomoduulin vélilld ei ole | virransyottoa.
viestintaa.

E/6 Paavirran hairio. 1.Vika paavirran taajuuden Ota yhteys tekniseen huoltoon.

havainnossa.
2. Ylijannite.

E/8 Vika tuulettimessa. Viallinen tuuletin tai Ota yhteys tekniseen huoltoon.
ohjauselektroniikka.

E/9 Viallinen T-anturi induktorilla. Anturin signaali Ota yhteys tekniseen huoltoon.
voimassaolevan alueen
ulkopuolella; vika anturissa tai
elektroniikassa.

E/A Induktiomoduulin laitevika. Moduulin itsetarkastus on Ota yhteys tekniseen huoltoon.
havainnut viallisen laitteiston.

E/C Konfigurointi epdonnistui. 2 keittoalueet on tarkoitettu 1. Poista silld hetkelld paalla
samalle kayttoliittymén osalle. | oleva manuaalinen konfigurointi

huoltovalikon avulla.

E/H Maarétty anturin arvo. - Jarjestelman tulee jaahtya.
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EAAHNIKA

TENIKA

Al0BAOTE TIPOCEKTIKA TO TIEPIEXOUEVO TOU TTAPOVTOG EYXELPL-
Siou a@oL mapéxel onNUAvTIKEG UTTOSEIEELS Yia TNV aoPANEI
£YKATAOTAONG, XPriONG KAl CUVTAPNONG. AlATNPHOTE TO EYXEL-
pid1o yia k&Be mepatTépw MANPOPOPNCN. ONEG Ot EPYATiEC OL
OXETIKEG UE TNV EYKATAOTAON (NAEKTPIKEG OUVOETELC) TTPETTEL
va SlevepyolvTal amd EISIKEUUEVO TIPOOWTTIKO CUUPWVA e
TOUG IOXUOVTEG KAVOVEG.

1.1 Apxn Tn¢ Emaywyng:

To oUoTNUA HAYEIPERATOG PE emaywyn BacieTal 0To YUOIKS
@AVOUEVO TNG HAYVNTIKAG EMaywynE. To Baciko xapaktnpl-
OTIKO TOU CUCTAMATOG auToU gival n AUECN HETAPOPA TNG
EVEPYELQC OTTO TN YEVWATPLA OTNV Katoapola (avtibeta amo
TIg MapadoolakéG e0Tieg, BAEMe Ek.1).

1.2 MA\eovekTnpara:

Av OUYKPIOE( e Ta NAEKTPIKA TAQioIa payelpépaTtog, To SIkO
0ag MAQICLO JE EMAywYN TPOKUTITEL

-Mo aopalég: Aiydtepn Beppokpaacia oTn yuahivn emedvela
-Mo ypriyopo: HIKpdTEPOL Xpdvol B€pUavang TG TPOPNG.
-Mo akpiBég: To MAaicIo avTISPd APECA OTIG EVTONEG

-Mo amoteAeopatiké: 1o 90% NG AMOPPOPOUHEVNG EVEP-
YElaG petaoynuatifetal og OgppotnTa.

EmmAéov 6Tav agalpeite TNV KAToapoAa amd To PATL, N HETA-
Soon NG BeppdTnTag SIAKOTTETAL APECWC, ATTOPEVYOVTAG
£T01 AoKOTIN anmWAELa TG BepudTnTag.

To oUoTnua emiong avayvwpilel autdpata T SIaPopPETIKH St-
GUETPO TNG KABE KaToaPOAAC, LIOBETWVTAG Yia KABE SidoTtaon
7O KataMnAo eminedo 1oxVoG.

AUTO 0OG ETIITPETTEL VO XPNOLUOTIOIEITE KATOAPOAEG SlAPOPWY
Slaotdoswvy, epdoov n SIGUETPAE TOuG Sev gival aviTePN TOU
10% 1 KATWTEPN TOU 40% OE OXEON ME TN METAEOTUTTO TTOU
UTIAPXEL OTNV EM@AvELa payelpépatog (Ek.7B).

Mpocoxn: av XxpnoIUOTIOLEITE pia KAToapdAa pe SIAPETPO
KATWTEPN TOL 40% O OX£ON HE TN HETAEOTUTTIA TOU YUOALOU,
N TIEPLOXH HAYEIPEUATOG UTTOPEL VAl NV AVAYEL

1.3 Zkeun MNa To Mayeipepa (Eik.7A):

To payeipepa pe emaywyr XPNOIMOTOLE( HAYVNTIOHS yia
™V mapaywyr BeppdTnTac. Ta OKeUN TTPETTEL CUVETWG Va
nepExouv oidnpo. Mmopeite va BeBaiwbeite av To UNKO TG
KAToOPOAAG ival payvnTIKo pe évav amid payviTn.

INUAVTIKO:

MNa v amouyr {NUIWV OTNV EM@AVELA TOU TTAQLGIOU, Hn
XPNOlUOTIOLE(TE:

-OKeun pe Baon oxt amoluta emimedn.

-OKEUN METOANIKA pe BAon emMOpalTwuévn.

- 1N XPNOIOTIOLE(TE OKEUN UE BAon Tpax!d, yia va amooofnOei
TO YPATOOUVIOHA TNG EMPAVELAG TOU TIAALGIOU.

MPOEIAOMOIHZEIZ TA THN AZOAAEIA

H ouokeun autr Sev mpémel va xpnotpomoleital anod madid
1} ATOpA W Kavd.

MNpooé€te va pnv maiouv ta maidid Ye Tn CUCKEUN.

MNa Toug Pépovteg KapSlakoUg BNUATOSATEC Kal EVEPYEG
OUOKEUVEG €ival ONUAvTIKO va SIAMOTWVETE, TPV TN XPron
Tou MAAILGioU EMAYWYNG, av o Bnuatodotng eival cupRatog
UE TN OUOKEUN.

Mpiv Tn 6UVSECH TOU HOVTEAOU GTO NAEKTPIKO SikTUO:
-eNéy&te TNV Mvakida oToIKEIWV (0TO KATW HEPOG TNG OUCKEL-
Q) yla va BeBaiwBeite 6Tt n TAON Kat N 10XV AVTIOTOIXOUV O
€Keiveg Tou SIKTUOU Kat 6T N pila oUvSeon eival KATAMNNAN.
S mePIMTWON AU@IBOANIAC EMKOIVWVAOTE UE EISIKEVUEVO
nAekTPOAdYO.

INHAVTIKO:

- METAMIKA QVTIKEIPMEVA OTIWG Haxaipla, TTPoUVIa, KOUTAALA 1)
kamndkia Sev mpémel va TiBevTtal oTny emM@dvela Tou maiciou
Hayelpépatog S1oTt umopei va BgppavOouv.

-META TN XPNon, OPNOTE TO MAAICIO HAYEIPEUATOC PHECW
™G S1aTagng XEIPIOHOU Kal PNV EMAPIECTE OTOV AVIXVEUTH
KATOAPOAWV.

-V amTogEeVYoVTal Ot SIAPUYEG LYPOU, CUVETWG yia va Bpalete
1 va BeppaiveTe LypPA, Va LEIWVETE TNV Tapox BeppdtnTag.
- UNV aQrVETE Ta OEPHAVTIKA OTOIXEID AVOUEV IE KATOOPONEG
Kat tnyavia adela i wpic okeon.

-a@oU TENEIWOEL TO PayEipeUa, OBNOTE TN OXETIKA {Wvn péow
TOU XEIPIOTNPI{OU TIOU PaiVETAL OTN CUVEXELQ.

-Yyla TO HAYEIPEUA N XPNOIUOTIOLETE TTOTE AAOUUIVOXAPTO 1
HNV 0QrVETE TTOTE TPOIOVTA AUTTANAPIOHEVA UE AAOUUIVIO. TO
aloupivio Ba éMwve Kat Ba mpokalovoe avemavopOwtn {nud
O0Tn OUOKEUN 0aG.

-un Oeppaivete mMoTé KOUTI | KovoépfBa pe TPO@IUA
XWPI¢ MpWTa va 1o avoifete: Oa pmopovoe va ekpayei! H
TPOEIS0MOINCN AUTH IoXVEL yia GAOUG TOUG TUTTOUG TTAAICIWY
EOTIWV.

-H xpnon pag 1oxupnc toxvog émwe n Asttoupyia Booster dev
€ival KaT@ANAN yia 1o (€0Tapa OpIoHEVWY LYPWV OTIWG Yia
mapdadetypa Aadt tnyaviopatog. H moAu peydAn Bgppotnta
Umopei va gival emikivéuvn. ITIC TEPIMTTWOELG AUTEG 0AG
OUVIOTOUHE TN Xprion Hlag MyoTePo UPNAnG 1oXVOG.

-Ta Soyeia mpémel va TomoBetouvTal ameuBeiag 0To KEVTPO
TNG EM@PAVELAG HAYEIPEUATOG. € KAULE TTEPIMTTWON NV
TomoBeTeiTe AVTIKEIPEVA HETAEY TNG KAToaPOAag Kat TNG
EMPAVELIQG HAYEIPEUATOG,.

-3& ouVONKEG LYNAWY BEPUOKPACIWV N CUOKEUN MEIWVEL
QUTOMATWG TO EMITTESO 10XVOC OTIG TIEPIOXES HAYEIPEUATOG.

- AWOTE IPOOOXT 0TA EVKOAA TTPOORACIIA LéPN TNG CUCKEUNG
o unepBepaivovTal Katd Tn Xprion.

- ATIOQEVYETE TIG SIAPPOEG LYPOU, OTIWG Yia TTAPASELYHa AASL
1 MWV UMWV Ypdoou, EpOcOoV UMOPEL va TTPOKANEGOUV
TUPKayLd.

-Mnv mpoomaBrioeTe va OBAOETE TN PWTIA PE VEPS aANA
OBAOTE TNV EM@PAVELD KAl KAAVYTE TN GAOYA HE €Va KATIAKL 1)
HE pia mupipayn kouvBépta.

-Mnv a@nveTte avtiKeipeva oTnV EM@AVEID HAYEIPEUATOC,
UImopEi va IPOKAAEGOUV TTUPKAYLA.

-Av T0 KAAWSI0 €xel UTTOOTEL (LA TTPETTEL VAl AVTIKATACTOOEL
and e€eISIKEVPEVO TIPOOWTTIKO 1) ATTO TNV UTTNPECIA TEXVIKAG
umooTAPIENG.

Npoooxn: Asv TTPEMEL va XPNOIUOTIOLEITAL CUOKELT KaBapl-
OOV HE aTHO.

Mpogoxn: Av n EM@AVELa €ival paYIOHEVN, OBNOTE T CUCKEUN
Y10 VO armo@UYETE TO eVOEXOUEVO NAEKTPOTANEIAG.
Npocoxn: H cuokeun Sev mpénel va TiBetal og Aettoupyia
péow eEWTEPIKOU XPOVOSIAKOTTN 1 EEXWPLOTOU TNAEXELPL-
otnpiou.

H ouokeur) auth gival xapaktnpiopévn cOp@wva pe tnv Eu-
pwrmaikr Odnyia 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). O xprioTtng e to va S1ab£tel To mpoiov
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auTtd WC AMOPPIPHA HE TOV EVEESEIYHEVO TPOTIO CUMPBAAEL
TNV AMoQUYH APVNTIKWY CUVETIEIWV Yla To TIEPIBANOV Kat
TNV vyeia.

To oUUBOAO OTO TIPOIGV i} GTNV TEKUNPIWGN TIOL TO OU-
ﬁ vodeUel Seixvel 0TI TO TTPOIOV AUTO Sev TPETEL VA AVTIME-
m TWTT{ETAL WG ATOPPIMHA OIKIOKO OANA TIPETTEL VA TTaPa-
Sivetal g KatdA\nha onpeia GUNOYAG yla TNV avaKUKAWGN
NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWY CUCKEVWV. AlaBEOTE TO WG
ATMOPPIHHA TNPWVTAG TOUG KATE TOTTOUG KAVOVICHOUG yia Th
S106€0n TWV AMOPPIUHATWY. [a TTEPATEPW TTANPOPOPIES YIa
TN METAXEIPION, TNV AQVAKTNON KAl TNV avaKUKAWGON TOU Tipo-
TOVTOG AUTOU, ETTIIKOIVWVIOTE UE TO ApUOSIO TOTIKO YPaQE(o,
NV UNNPEGia GUANOYIAG OLKIOKWY QTTOPPIHHATWY 1) TO KATA-
oTtnpa and To omoio ayopAacaTe TO POTIOV AUTO.

OAHTIEZ ETKATAZTAZHZ

O1 mapovoeg 0dnyieg ameuBuvovTal O TEXVIKO EIOIKO EyKa-
TAOTAONG KAl XPNOIMEVOLV WG 08NYOE YIa TNV £YKATACTAON,
™ PUBMION Kal TN CUVTAPNON CUMPWVA LE TOUG IOXUOVTEG
VOUOUG Kal KAVOVIOHOUG.

TomoOetnon (Eik.6):

H 01Kk NAEKTPIKT GUGKEUK] KATAOKEVAOTNKE Y10 VA EVTOLXi-
Cetal og MAYKO €Pyaciag, OTwG AmeIKOVi(ETal 0TNV CUYKEKPL-
uévn €IKOVA. ETOINAOTE TO TTAPEXOUEVO LOVWTIKO UNIKO KATA
HAKOG OANG TNG TIEPILETPOU TOU TTAAIGIOU HAYEIPEUATOG KAl
BdATe TO OTO XWPO YIa TOV EVTOIXIOUO (S1a0TAOEIC HeyEBoug
Eik.6B). AGQOAICTE TNV OIKIAKI) NAEKTPIKN GUOKEUT OTOV TTAYKO
£0YQA0IAG HECW TWV 4 OTNPIYUATWY, OTPEPOVTAG TA KATAANAA
avdhoya pe To Taxog Tou iStou Tou emmédou (Eik.6A). Av To
KATW PEPOG TNG OUOKEUNG, META TNV £YKATACTAON, €ival TTPo-
ofdoiun, Ba mpémel va HOVTAPETE éva SIaxwPIOTIKO TTAVEN
G (Eik.9A) TnpwvTag TIG avapepopeveg amootdoelg (Eik.9B).
AV n OUOKEeUN eyKataotabei mvw og @oUPVO, TO TTAVEN Sev
xpetaletal (Eik.10A - Eik.10B).

TNHAVTIKO: av évag @oLPVOG eival TOMOBETNUEVOS KATW ammo
TOV TIAYKO ME EMAYWYH ival TPOTIHOTEPO va SIABETEL aveul-
otipa YUENG. Mn XPNOIUOTIOLEITE TOV TIAYKO HE EMTAYWYN EVW
0 MYPOAYTIKOX kabaplopog ivat og Aetrtoupyia.

MPOXOXH: yia va propei va KukAo@opei 600 To Suvatov me-
PLOCOTEPOC PPETKOG AEPAC, TIPETTEL VA UPIOTATAL la ENGXIOTN
anéotaon 40mm peta&l Tou apBpwHATOG Kal OTolaoSAMOTE
OUOKEUNG EYKATECTNHEVNG KATW OO TOV TTAYKO EMOYWYNG
(EIK.10B).X€ KAOE MEPIMTWON MTPEMEL VA EMTPEMETAL KATAAMN-
\og agplopde. MNa va emrpanei n KuKAopopia Tou YPESKOU
aépa, TPETIEL VA UTTAPXOUV QVOiYHATA 0TO EMITAO TG Koudivag
(EIK.9A - EIK.10A), TNpWVTAG Ta peyEON otnv EIk.9B - Eik.10B.

HAektpikeg Zuvdeoeig (Eik.2B - Eik.3B):

Mp1v SilevepynoeTe TIC NAEKTPIKEG OUVOEDELS BePatwBeite Ot
-TO NAEKTPIKO KAAWSI0 TNG yeiwong gival 2 cm PaKpUTEPO O€
oxéon pe Ta dANa kaAwdia.

-TO XAPAKTNPIOTIKA TNG EYKATACTAONG Eival CUMPWVA HE TIG
umoSEei€eIg TNG MVaKiSag TAUTOMOINONG EMMi TOU KATW MEPOUG
TOU TIAYKOU £pyaciag.

-n €yKatAoTtaon SIaBETEL AMOTENECUATIKN YEIWON CUUEWVN
HE TOUG IoXUOVTEG KAVOVEG Kal S1aTAgelg Tou vopou.

3TNV MEPIMTWON TIOU N OIKIAKT NAEKTPIKNA cuokeur Sev Sia-
Oétel KaAWSI0, XPNOIUOTIOICTE TOV TUTTO:

“HO5V2V2-F" yia 1oV péxpt 6400 Watt, n diatopri Tou
kaAwdiou mpémel va gival Touhdylotov 2.5 mm?, ev yla
10X0 HeyalUTePN TIPEMEL va givat 4 mm?. Ze Kavéva onpeio
TO KOAWSI0 Sev Mpémel va mapouotdlel Beppokpacia Katd

50°C avwytepn TnG Beppokpaaiag mepiBdAlovtoc. H cuokeun
mpoopiletal va ouvSeDei povipa oto NAeKTPIKSO SikTuo, Yia
T0 Noyo autd Ba mpémel va mApeUPANNETE €va TTOAUTIONIKO
S10KATTN, PE ENAXIOTO AvolyHa EMA@WV 3mm, KAaTAANAo yia
TO (POPTIO TTOU AVAPEPETAL OTNV TIIVAKISA Kl CUUPWVO LE TOUG
L1oXUOVTEC KAVOVEC (0 KITPIVO/TIPACIVOG aywyog yeiwong dev
mipémetva SlakdmTeTal amd To SIaKOTTN). Aol ONOKANPwWOEi N
£YKATAOTAON TNG CUCKEUNC, O TTOAUTTIONIKOG SIOKOTITNG TTPETTEL
va gival e0KoAa TPOGRACIHOG.

XPHZH KAI ZYNTHPHZH

« Xpnon (Ek.2):

A =T\rktpo ON/OFF

B = 006vn meploxn payeipéparog

C = Em\oyéag meploxXn payElpENaTtog

D =MAriktpo “-"/ MAnkTpo “-" XpovoSiakomtng
E =MNA\iktpo “+"/ MAAKTPO “+” Xpovodiakomtng
F =Display Timer

I = Agiktng 8eKASIKIG UTOSIACTOANG

un

« Xpiion (Ek.3):

A =T\rktpo ON/OFF

B = 006vn meploxn payeipéparog

B1=006vn meproxnguayeipépatogR2-086vn Xpovodiakomtn
B2=006vn meproxngnayeipépatogR3 -086vn Xpovodiakomtn
C = Em\oyéag mepioxn payeipépatog

D =MAriktpo “-"/ MAARKTPO “-" XpovoSiakomtng

E =MAriktpo “+"/ MAfikTpo “+" Xpovodiakomtng

I = Agiktng 8eKASIKNAG UMOSIACTOARG

« Xpnon (Ek.4):

A =TArktpo ON/OFF

M1= 006vn meploxng payeipéparog R1

M2=0606vn nepioxn¢ payeipépatogR2-006vn Xpovodiakom
M3= 006vn meploxn¢ payeipéparog R3

N=Display Timer

C = Em\oyéac meptoxn payeipépartog

D =MAktpo “-"/ MAARKTPO “-" XpovoSiakomtng

E =TAriktpo “+"/ MAfiKTpO “+" Xpovodiakontng

I = Agiktng 8eKASIKNG UMTOSIAGTOANG

-lNa va evepyomoIoeTe TNV EMIPAVELQ HAYEIPEUATOG TTATAOTE
10 MAfikTPO “ON/OFF’, o0& 6Aa TIc 0806VEC Ba eppavioTolV yia
20 SeutepOAenTa PUNSeVIKA pe SekadIKn UTOSIAOTOAR TTOU
avaBoofrivouv.

Av 8ev IPOXWPNOETE O€ Kapld Aeltoupyia Vo autol Tou
XPOVIKOU S1a0THHATOG N EMPAVELD HaYEIPEUATOC Ba OB OEL
-MmopeiTe va avAPETE pia TMEPIOXNH HAYEIPERATOG,
emAéyovtag éva amd ta mnktpa “C".

-H 086vn Ba epgavioel Toug avtioToloug aplBpouc. Ekeivog
NG evdlapepopevng meploxric we Stafabpion Ba givai évtovog,
€V ol d\\ot Oa givat mo apudpoi.

-TMa va puBpioete To emimedo 10XVOG Tou eMOUpEiTE EMAEETE
Ta TARKTPA “+" i “-"
-EmAé€te To mfktpO
010 9.

-Av petd and 10 deutepdAenta mepimou dev mpaypatomoinOei
Kapd epyacia, n Slafdduion Twv oBovwv EMOTPEPEL OTNV
apxIKN. H em@avela payeipépatog Ba ouvexioel KAVoVIKA To
Hayeipepa TnG.

-3 & mepimtwon mou To eninedo 1oxVoC gival pubuIoUEVO 0TO
0, n eploxn Hayelpépatog Oa oBroeL.

-MNa va oBROETE pia MEPLOXN HAYEIPERATOG EMAEETE TO
avtioTolyo MARKTPO “C” Kal PEPTE TO eMMESO PAYEIPENATOC
010 0.

-H 086vn Ba epgavioel Toug avtioTolyoug aptBuolc. Ekeivog

u_n

1o enimedo 1oxVOG TNyaivel ameubeiag
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G evdlapepduevng meploxric we Stapabuion Ba gival évtovog,
£vW ol A\\ot Ba givat o apudpoi.

-'O\eg ol epyaoieg Ba eival CUVOVACUEVEG E IO OKOUOTIKN
ofjpavon “MMIN”

-Otav HeTagépeTal pia TePLoxr payelpépatog “C” otn Béon
OFF Kkal n Beppokpacia tTng em@Aavelag Tou yualiov givat
avwtepn amo 65° mepimou, otnv 004vn NG evilapepdpevng
TIEPLOXNG, Ba UTTAPXEL pia orpavon pe éva “H” otabepd.

Mpoooxn: yia va ano@uyete PAABEC 0TA NAEKTPIKA KUKAW-
uata, n emgavela S10BETel éva 0UOTNUA ACPANEIAG KATA TNG
unEPBEPUAVONG. L€ TEPIMTTWOELG TTOPATETAPEVOU HAYEIPEUA-
TOG ME LYNAA emimeda 1oXVOG, N emM@Avela UMopEi va oPnoEL
TIPOCWPIVA Hia 1 TIEPIOOOTEPEG AVAUMEVES TIEPIOKEG WG OTOU
n Beppokpacia va emMoTpéPel ota mpokaboplopéva emimeda.
3NV 006vn TG TPoowPIVA oNOTAG IEPLOXG EVaAdcoovTal
1o eninedo 1oxVoG pe éva E/2. Autd Ba mayel va avaBooBrivel
Stav evepyomotnBei Kat TTAAL n TIEPLOXT HAYEIPEUATOC.

« Nertoupyia KA€IS100:
Ma va amo@UyeTe TN XPHROoN TNG EMPAVEING HAYEIPEUATOG,
and madid iy atopa mou Xpeldlovtal emiBAewn, umopeite
VA UMAOKAPETE ONEC TIG AEITOVPYIEC HECW TNG AKOAOLONG
Sladikaoiag:
1- Avayte tnv em@dvela paysipépatog (av sivat
oBnotn) emAéyovtag o MARKTPo “ON/OFF”. Ot meploxég
HayEPEUATOC TIPEMEL va €ival OBNOTEG.
2- MaTOTE TAUTOXPOVA TO TMARKTPO “~" KAl TO TTARKTPO TNG
neploxnig R2 (Eik.2) i R4 (Eik.3) 1 R3 (Eik.4) avaloya pe 1o
HOVTENO TTOU €XETE.
3- MNatnoTte pia Se0TEPN POPA POVO TO MARKTPO TNG
TEPLOXNG Hayelpépatog R2 (Eik.2) i R4 (Eik.3) } R3 (Eik.4)
avAAOYa HE TO HOVTENO TTOU EXETE.
v 008dvn Ba eppavioTei To ypdupa “L” autd, Seixvel tin
\ertoupyia givat evepyn.
Y& TEPIMTWON TTOU Mia 1} TIEPIOOOTEPEG TIEPIOXEG Elval AKOHA
(e0TéC, OTIG OXETIKEG 000VECG Ba EvaldooovTal T YpAuUaTa
“H" kat“L".
-MNa va amevepyomoljoeTe Tn AetTovpyia KAEIS100
OBAOTE TNV EMPAVELQ HAYEIPENATOC (AV Eival avappévn)
emAéyovtag 1o MANKTpo “ON/OFF’.
-A@OU TNV amevepyomoIoeTe, avayte Eavd tTnv emedvela
HayEIPEUATOG,.
-MatoTe TauTdXPOVA TO TTARKTPO “=” KAl TO MARKTPO TNG
neploxri¢ R2 (Ewk.2) i R4 (Eik.3) ) R3 (Eik.4) avdloya pe 1o
HOVTENO TTOU £XETE.
3- MNatAoTe pa SeVTEPN POPA MOVO TO TMANKTPO
-2€ ONEG TIG 000vVEC Ba EUPAVIOTOUV Yia PEPLKA
SeutepONeTTA UNSEVIKA.
-Av OBAOETE TNV EMPAVEIQ HAYEIPEUATOG WE TN AelToupyia
KAEIAIOY evepyr|, 0Tnv €MOpEVN Evepyomoinon n em@avela
payelpépatog Ba mapouctaoTei pe TNV iSla KataoTtaon,
Snhadn pe ™ Aertoupyia KAEIAIOY evepyn.
- Av 1O €MiMeS0 PAYEIPEUATOG Eival AVAUPEVO KAt N AElTOLpYia
KA&18100 gival evepyn, To MAriktpo ON/OFF Aettoupyei €ioou.

u_n

un

« MayvnTiKOG aviXVEUTAG:
-To emimedo S100étel évav avixveuTr) Katoapdiag, dtav autn

agaipeital fj ivat akatdAnAn, peaviletal To oupBolo — .
AvTifeTa av n em@dvela Tou yuahiou givat akopa (eotr Ba

£UPAVIOTE] TO oUPBOANO T evalaE pe To olpBolo — .

« 0.5.D.(Overflow Safety Device):

H emedveia S1abétel éva cUoTNHA aoPaleiag Tou BETeL OAeG
TG MAAKeG o€ Béon OFF kat kataywpei 1o safety lock pe v
TIAPOUGIA LYPWV I} AVTIKEIMEVWY OTNV TIEPLOXT EVTOAWV.

v 086vn Ba eppavioTouv avaBoofrivovtag autd ta cupfo-

)\uE r U 3 03 mou Ba amevepyomoinBouv Ue T agaipeon
TOU QVTIKEIUEVOU 1 TOU UYPOU.
H em@dveia Ba oproel auTopdTwC.

« Xpovodiakomtng:
Inpeiwon: o Xpovodlakomtng umopei va evepyorotnOei oe
ONEG TIG TTEPIOXEG HAYEIPEPATOC TAUTOXPOVA.
H Aertoupyia autr oag emtpémnel va kaBopioeTe To XpOvo
(amd 1 €wg 99 AemTA) Yia TO AUTOATO GBACIUO TNG TTEPIOKNG
HAYEIPEUATOG TTIOU €XEl EMAEXOEL.
Evepyomoinon:
1- EmMA£€Te TV meployn payelpéuatog “C”.
2- PuBuiote to eminedo payeipéparog.
3- MatRoTe TaUTOXPOVA Ta TARKTPA “+” Kal “~". ©a apXioel
va avaBoofrivel n Sekadikr umoSlaoToAr “s". O xpdvog
Tou XpovoSiakdmTn Ba EUPAVIOTE] 0TI OXETIKEG 0DOVEG.
4- PuBpiote evtog Twv 10 SeUTEPONEMTWY TIEPITIOU TO
XPOVO PEOW TWV TARKTPWV “+” Kat“-". Mlatwvtag ameudeiag
7o MAKTPO “-" 0 Xpdvog Ba pubuioTei ota 30 Aemta.
‘Ek8oon 3/4 0TIV QWTIAG:
- AV gp@avioete Tn SeKadIKr UTTOSIAOTOAR “s” 0TI 000VEC,
0 XpovodIakomTng ival evepyog.
-Katd tn S1dpKela TOU PayEIPEPATOC O XPOVOG TTOU €XEL
PUBUIOTEL TPONYOoLHEVWG e TOo Xpovodiakomntn Sev Ba
EUPAVIOTEL.
-Ma va ePeaviceTe To XpOVO TTOU UTTOAE(TTETAL TOU
XPOVOSIaKOTTN MIaG TTEPIOXNG HaYEIPEUATOG Ba TTpémeLva
EMAEEETE TNV TTEPLOXT) HAYEIPEUATOG TIOU 0AG EVOIAPEPEL
Kal val TTATHOETE Tautdxpova Ta MARKTPA “+” Kat “~". ZTig
00dveg Tou “B1” kal “B2” (ékSoon 4 €0TIWV GWTIAG) Kal
oTIg 086veg “M2” kat “N” (ékSoon 3 eoTiwv pwTidg) Ba
EUPAVIOTEL 0 XPOVOC TTOU UTIOAEITETAL
-To TéAogG Tou XPOVOoU UTTOSEIKVUETAL ATTO Hidt AKOUOTIKN
ofjpavon “MMIN" kat amd to XpovodlakdémTn mou
avaBoaofrvel oTig 006ves. MNa va SlakOYeTe TNV
AKOUOTIKN ofpavon emAéETe omolodnmoTe MANKTPO. AV
avTiOETa, a@ROETE EVEPYN TNV AKOUOTIKA ofjpavon 6a
amevepyorotnOei petd amod 2 mepimou Aentd.
'EkS00N 2 E0TIOV QWTIAG:
- Av gp@avioeTe Tn Sekadikr UTOSIOTOAR
0 XpovoSIakomnTng ival evepyog.
-H dekadikr uTod1aoToAr) Tou avaBooBrivel uTTOSEIKVUEL
TNV TTEPLOXN HE TO XPOVO XPOVOSIaKOTTN IO XAUNAO,
EMOPEVWG, TNV TTPWTN TIEPLOXH TTou Ba oBroel. H 086vn Tou
XpovodSilakémtn Ba epgavioel To XpOvo mou unoAeimeTal
™G MPWTNG EPLOXTiG Tou Ba oBroeL.
-MNa va S&iTe TOV UTTOAEITOUEVO XPOVO TOU XPOVOSIAaKOTTN
HIaG TTEPLOXAG MAYEIPEUATOG: EMAEETE TNV EVOIAPEPOUEVN
TEPLOXT), TTATWVTAG TAUTOXPOVA Ta TARKTPA “+” Kat “-)
oTn OUVéKela atnv 006vn Tou Xpovodiakdéntn “F” Ba
EUPAVIOTEL O UTTOAEITOUEVOG XPOVOG,.
-To TéAog Tou XpdVoU UTTOSEIKVUETAL ATTO Hid AKOUOTIKN
ofjpavon “MMIN” kat amd to XpovoSlakomTn mou
avaBoofrvel oTig 006ves. MNa va SlakOYeTe TNV
QaKOUOTIKN orjpavon emAé€te omolodrmoTe MARKTPO. Av
avTiOETa, aQROETE EVEPYN TNV AKOUCTIKA orfpavon 6a
amevepyomolnOei petd amod 2 mepimou Aenta.

uon
o

oTIg 00dveg

Ma va anevepyomolcete Tn Asttoupyia Xpovodiakomtn
TPV amé Tov KaBopIGHEVO XPOVO eMAESTE TNV TTEPLOXN
HAYEIPEUATOG TTOU 0AC EVOIAPEPEL, TTATHOTE TAUTOXPOVA
Ta MAAKTPA “+” Kat “-". EmAéyovtag pia evTtepn @opd T0
TARKTPO “-" LETAPEPETE TO XPOVO O 0. TN CUVEXELQ N TTEPLOXT
Hayelpépatog Ba ouVeyioEl TNV KAVOVIKH TNG AElToupyia.
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« YmevOupon Aemtwv (Avtiotpopn pétpnon):
H Aertoupyia autr pmopei va xpnotpomotnBei 1600 Ye TIg
TIEPIOXEG MOYEIPEUATOG EVEPYOTTOINHEVES/ATIEVEPYOTIOINUEVES
600 Kal e Kataxwpnpévo To XpovoSiakonTn.
-H YnevBoupion Aemtwv oag emtpémnel va pubuioete pia
otabepn avtioTpo®n HETPNON OV Kupaivetal amod 1 éwg 99
Aentd.
3TN AEn Tou XpAVou N EMIPAVELD EKTTEUTTEL EVA AKOUOTIKO Oripal
XwPig va aMdlel TIg Aeltoupyieg TTou gival EVEQYOTTOINUEVEG.
Evepyomoinon:
1- H \ertoupyia evepyoroleital e EMPAVELQ HOYEIPEUATOS
QVAMHEVN.
2- MatAoTE TAUTOXPOVA TA TMARKTPA “+” Kat “-".
3- PuBpiote evtdg Twv 10 Seutepolémtwy mepimou to
XPOVO pEow TwV MARKTPWV “+” Kat“-" MNatwvTtag ameubeiag
To MARKTPO “-" 0 Xpdvoc Ba pubuioTei ota 30 Aemta.
'EKSoon 3/4 e0TIOV QWTIAG:
- Av Sev €xel evepyorolnBei Kapia TTEPLOXN 1 av N eM@Aavela
HAYEIPEUATOG ATTEVEPYOTIOLE(TAL EMAEYOVTAG TO TTAKTPO
ON/OFF, n 6gkadikr umoSlaoTtoAr Twv oBoviv R2 kat R3
apxiet va avaBooPrivel.
-Av avafete TNV emM@Avela HAyEIPEPATOG PE EVEPYN
N Aeitoupyia YmevOupion Aent@v Ba ep@aviotovv
pNdevikd og ONeG TIC 000veG. EMAéyovTag Tautdypova ta
TARKTPA "+ Ko “-" O EUPAVIOTE( O UTTONEITTOPEVOG XPOVOC,.
-Ma va Seite Tov UTTOAEIMOpEVO XPOVO TG YEVOUHIoNng
Aentwv matoTe Tautdxpova Ta MARKTPA “+” Kat “~". ZTIg
0006veg Tou “B1” kat “B2" (ékdoon 4 €0TIWV QWTIAC) Kal
oTIG 000veG “M2” kat “N” (ékSoon 3 0TIV PWTIAG) Ba
EUPAVIOTE O XPOVOG TTOL UTTOAEITTETAL
-To TéAog Tou XPOVOU UTTOSEIKVUETAL OTTO Hia AKOUCTIKN
ofjnavon “MMIN" kat ané 1o Xpovodlakdntn mou
avaBoofrvel oTig 006veg. MNa va SIOKOYETE TNV
QKOUOTIKNA orfjpavon emAéETe omoloSmoTe MARKTPO. Av
avTifeTa, a@ROETE EVEPYN TNV AKOUCTIKA orpavon Ha
amevepyomolnOei HETA ammo 2 epimou AemTa.
'EKS00N 2 E0TIWV PWTIAG:
-Av o1 006VeG “F” Tou XpovoSIakomnTn 1 av N eM@Avel
HAYEIPEPATOG TTEVEPYOTIOLEITAL EMIAEYOVTAG TO TTAKTPO
ON/OFF, Ba ep@avioTei 0 UTTOAEIMTOUEVOG XPOVOG TNG
Ynevlupong Aentwv.
-ZTNV MEPIMTWON ToU €XeTe TNV Yrevlupon Aentwv
kal o Xpovodiakdntng evepyd, n 00évn “F” Ba
EMONUAVEL TO XPOVO TNG AENG. Av TTPOKELTaL yla Tn
Aerroupyia Xpovodiakémtn 6a avaBooPrivel n dekadikn
uroS100TOAN TNG EVEIAPEPOUEVNG TIEPIOXNG.
-To TéN\og Tou XPOVOU UTTOSEIKVUETAL A6 i OKOUOTIKNA
ofjpavon “MMIN" kat andé 1o Xpovodlakdntn mou
avaBoofrvel oTig 000veg. MNa va S1aKOYETE TNV
QKOUOTIKA ofipavon emAéETe omoloSAmoTe MARKTPO. Av
avTiOeTa, aQrioETE EVEPYN TNV AKOUOTIKA onuavon Ba
amevepyomoinOei HETA ammo 2 Tepimou AemTa.

Ma va amevepyomoijoete Tn Aertovpyia Ymevlopiong
AenmT@V PV anmd Tov KaBopiopévo XpOvo MATAOTE
TaUTOXPOVA Ta MARKTPA “+” Kat “~". EmAéyovtag pia Sevtepn
@OPA TO TMARKTPO “-" UETAPEPETE TO XPOVO OE UNOEév. TN
OUVEXELD N TTEPLOXN HAYELPEUATOG B CUVEXIOEL TNV KAVOVIKN
NG Aettoupyia.

Mmopeite va xpnotponoloete Tnv Ynevlupion Aemtwv kat
T0 XpOovoSiakomTn TaUTOXPOVA.

« YnepnAnpwtii¢ (Ek.2-3-4):

Bdoel Tou povTéNou Tou €XeTE, N OUOKeLr S1aBéTel éva
oUoTNHO YIIEPTTANPWTH TTOU OAG EMTPEMEL TV EMTAXUVON
TOU XPOVOU HAYEIPEUATOC, EQAPUOTOVTAG HIa IOXV aVWTEPN
TNG OVOUAOTIKNG O€ éva KaBopIopéVo Xpovikd Staotnua.

OLTEPIOKEG payELpEUATOC TTOU SlaB£Touv auTr T A&ttoupyia
kaBopifovtat otnV EIk.2-3-4 pe 1o ypduua (Z).
1-Tla va Tov EVEPYOTIOINOETE EVEPYOTIOIEIOTE TNV
evElaPEPOUEVN TIEPLOXT MAYEIPEUATOG LETAPEPOVTAG TO
enimedo 10xV0OG 0TO 9.
2- EmAéyovtag 1o MAARKTPO “+” 0TnVv 006vn Ba epgavioTei
TO ypAupa “P".
-H Aettoupyia YmepmAnpwTn pmopsi va evepyomolndei
Tautdxpova o€ ONEG TIG EVEPYOTTOINUEVES TIEPIOKEG.
-H Aertoupyia YnepmAnpwtr Oa evepyomoindei yia 5 Aemtd
TIEPITTOU, 0TO TENOG TNG OTTOIAG TO payEipEpa Ba ouveyioel oTo
eninedo 9.
-Ma va SiakéPete autny tn Aeltoupyia emAégTe TV
eVOLAPEPOPEVN TIEPIOKN) HAYEIPEUATOG KAl TO TTARKTPO “-"
UEXPL VO QTACETE OTO €MiTeSO TIOU EMOUpEITE.
-'O\eg ol epyacieg cuUVOSEVOVTAL ATTO UIA AKOUOTIKH OHiavon
“mMnin”.
-0 YrmepmAnpwTAG UMopEi va pnv evepyomoinBei av n
TIEPLOXN HAYEIPEUATOC (UE TO ypdupa (Z)) evepyomolrBnke
TIPONYOUHEVWG e emimeda uPnArig Beppokpaaiag.

« OAokAnpwpévn Sraxeipion tng 1oxvoc (Eik.5):

Kd&Be @daon (autr Siaipeital o SVO TEPIOXEG O KABETN
ypaupr: F1 kat F2) eival o Béon va amaocyoAei pia péylotn
10XV Twv 3700W.

Av auTr uriepBaivetal yia mapddelypa e Tnv evepyomoinon
Tou YmePTANPwWTH, TO AOYIOHIKO XapnAWVEL autduata Tnv
1oXV TNG TIEPLOXNG TTOU €XEL EMAEXDEI TPONYOUUEVWG HEXPL VA
(PTACEL OTNV ETTPEMOMEVN.

H 006vn TG mePLOXNG UE TNV TEpLoplopévn oL Ba apyioel va
avaBoofrvel yia 3 Seutepdienta mepimou. Katd tn Sidpkeia
AUTAG TNG XPOVIKIAG SIOKOTIAG UITOPEITE VO LETATPEPETE TO
enimedo ¢ 1oxVOG.

Tuvtipnon (Ek.8):

ATIOHOKPUVETE eVOEXOUEVA UTTOAEIMIATA TPOPAG KAl OTa-
YOVWV amod TNV EM@PAVEI HAYEIPEUATOG XPNOILOTIOIWVTAG
10 €181KO, mapexdUevo Katd mapayyehia, EEotpo. KabBapiote
™ Beppavopevn meploxn HE Tov KaAUTEpo Suvatd Tpomo
xpnotpomotwvtag SIDOL, STAHLFIX 1y mpoidvta mapopola Kat
xapTi koulivag, katdmv EePYAAETE PE VEPOS KAl OTEYVWOTE UE
kaBapd mavi. Me 1o €161k6 EE0TPO (MPOAIPETIKO) APAIPECTE
APECWC a6 TN OEPUAIVOUEVN TIEPLOKT) HAYEIPEUATOG KOPUA-
TAKIA ANOUHIVOXAPTOU KAl TTAAOTIKOU UAIKOU TTOU TTAPEHEIVAV
i umoAeippata {axapng i TPO@WV pe LYNAS TeplexdUEVO
Caxapne. Me tov Tpdmo autov amocoeital evEeXOUEVN
{nuia otnv em@dvela Tou MAALciov. Ze Kapia mepintwon dev
TIPETIEL VA XPNOIMOTIOIOUVTAl 0POoLYyapdKia amofuoTikd i
XNUIKA amoppuUMAVTIKA EPEBIOTIKA OTIWE OTIPEL POUPVOUL 1
EENEKIAOTIKA.

ONMAPATQroz AfMONOIEITAIKAGE EYOYNHZ ZTHN NEPI-
NTQXHNOY AENTHPOYNTAI Ol ZYNHOEIZ KANONEX AZ-
OANEIAZ KAl OI MAPAMTANQ ANAGEPOENTEZ KANONEZ.
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« Kwéikoi opaiparog:

Kwdwoi Nepypaen: MOavég autieg: AmokatdoTacn GQAAHAToG:
o@alparog: . * .
C H meploxn payeipépatog Agv pokeltal yia Adbog, o TNV MEPLOXH HAYEIPEUATOG TIPETTEL
pmopei va Stapopewbei otnv XPNOoTNG Bpioketal oTo pevou va TOMOBETE(TE TNV KATAANNAN
TIEPITTWON OTNV OTTO{xl UTTAPXEL | UTTNPECIWV. KAToOPOAa.
€va "C" oTaTIKO.
C/- H meploxn payelpépatog Agv mpokettat yla Aabog, o MNepipévete To cUUPONO “-" 1 TNV
Ba Slapoppwbei otV XProtn¢ Bpioketal 0To pevou anoBoAr Twv §pacTNPIOTHTWY
TEPIMTWON OTOU UTTAPXEL éva UTTNPECIWV. SlapépPwong MANKTPOAOYWVTAG
“C"mou avaBooPrvel. Apou TO €MAEYMEVO Koupmi Kat To “C"0a
nipaypatormoinBei n Slapdpewon OTOMATAOEL VA avaBooPrveL.
e emruxia otnv 086vn Ba
EUQAVIOTE( "-". ZTNV mEpimTwon
mou “-" 8ev epgavioTei Oa mpémel
va avatpégete oTig “Mbavég
autieg” Tou E/5.
E To“E"mou avafooprivel o€ Agv mpokertal yla Adbog, o Xelpokivntn Stapopewan.
KAOE pia amo Tig mePIOXEC XPNoTNG Bpioketal 0To pevoy
HayelpépaTog Seixvel OTIONEGOL | UTINPECIWV.
SIaHOPPWOELG EXOUV SlayPaPE.
E/2 ‘Exel yivel umépBaon twv opiwv | HAektpovikr Beppokpacia To oUoTNHA TTPETIEL VA KPUWOEL.
Beppokpaciag. TOAD UPNAR.
E/3 Katoapdha mou Sev givat H katoapoha mapdyet otn 1.To AaBog Siaypagetal autdpata
KATAMNAN. povdda éva onueio Kakrg HeTa amo 8 (SeutepOAeNTa) Kat
Aertoupyiag mou pmopei va N MEPLOXN HAYEIPEPATOG PTTOPED
KataoTpéel Slataelg dnwg va xpnotponotnOei fava. e
IGBT. nepimTwon mou undp&ouv emmAéov
Aa6n n katoapdAa Ba mpémel va
avtikabiotatat.
E/4 Movdda emaywyng mou dev H povéda emaywyrig dev givat 1. Alaypayte tn Slapdppwon
€XEl PUBLLOTEL. Slapopewpévn. TNG EMPAVEIAG HAYEIPEUATOG KAl
EVEPYOTIOINOTE TN XEIPOKIVNTN
Slapdépewon.
2. EvepyoroljoTe To HeVOU UTTNPECIWOV
Ul yia va S1apop@WoETe Tn povada
EMaywYNG.
E/5 Armoucia emkovwviag HeTagy Amoucia NAeKTPIKAG ETKOIVWVAOTE PE TNV TEXVIKN
¢ Ul kat tng povadag Tpo@odoaiag emi TG povadag unnpeoia.
EMAYWYNAG. EMAYWYNG.
E/6 MNapepPBoln emi Tou 1. BA&PBn otnv avixveuon tng ETMKOWVWVAOTE PE TNV TEXVIKN
OUOTAMATOC TPOPOSOTNONG. KUplag Tpogodoaiag. urnpeoia.
2. Yméptaon.
E/8 BA&Bn otov avepiotrpa. O avepotipac i o ETMIKOIVWVAOTE PE TNV TEXVIKN
NAEKTPOVIKOG ENEYXOG gival urnpeoia.
ENATTWUATIKA.
E/9 EAattwpatikog aiodntipag T H orjpavon tou aiedntpa ETKOIVWVAOTE PE TNV TEXVIKN
£mi Tou eEMaywyéa. gival eKTOG TNG €yKUpNG urnpeoia.
eUPENeIac. O NAEKTPOVIKOG
alebntrpag givat
ENATTWHATIKAG.
E/A EAATTWHATIKG UAIKO €TTi TNG EAattwpa TG S1atagng uAIkoU | EMKOIVWVAOTE e TNV TEXVIKN
Hovadag emaywynge. TIOU E€XEL AVIXVEUTEI ATTO TO unnpeoia.
o0OoTNHA TOU AUTOHATOU
eNéyxou NG povadag.
E/C MNpoAnua Siapdpewong. 2 TIEPIOXEG HAYEIPEHATOC EXOUV Alaypdyte TNV Tpéxouoa Slapdpewon
aglepwBei ato {610 oTolkeio NG UL | XElpoKivNTa PE TO HEVOU UTTNPECIWV.
E/H Z100epo¢ alodntrpag agiog. - To cUOTNUA TTPETTEL VO KPUWOEL.
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MAGYAR

ALTALANOS TUDNIVALOK

Olvassa el figyelmesen a kézikonyvet, mert a beszerelés,
hasznélat és karbantartas biztonsagéra vonatkozoéan fontos
Utmutatésokat tartalmaz! Orizze meg a kézikdnyvet, hogy az
akésébbiekben is rendelkezésére alljon! A beszereléssel kap-
csolatos muiveleteket (elektromos csatlakoztatasok) a hatalyos
eléirasoknak megfeleléen kizarélag szakember végezheti.

1.1 Az indukcié alapjai:

Az indukcios f6zés a magneses indukcié fizikai jelenségen
alapul. A rendszer alapvet6 tulajdonsaga, hogy a generator
héenergiajat kozvetleniil az edénynek adja at (a hagyomanyos
féz6lapoktdl vald kilonbozéségét az 1.4bra szemlélteti).

1.2 El6nyei:

Ha osszevetjiik az elektromos fézélapokkal, megallapithato,
hogy az indukcids féz6lap:

-Biztonsagosabb: az livegfelszin hémérséklete alacsonyabb.
-Gyorsabb: az ételek melegitéséhez kevesebb id6 sziikséges.
-Pontosabb: a féz6lap azonnal reagél a beallitdsok megval-
toztatasara.

-Hatékonyabb: a felvett energia 90%-a hévé alakul.

Ha az edényt leveszi a f6z6laprdl, a késziilék azonnal megsza-
kitja a hémérséklettovabbitast, igy elkerllheté a felesleges
héveszteség.

A rendszer automatikusan felismeri az edények atmérgjét,
és kivalasztja az edények atmérének megfeleld teljesitmény-
szintet.

lgy kiilénboz6 atmérsjl edények hasznalatara is lehetésége
van. Ugyeljen arra, hogy az edény 4tméréje legfeljebb 10%-kal
legyen nagyobb vagy legfeljebb 40 %-kal legyen kisebb, mint
a féz6lapra rajzolt kor (lasd 7B.abra).

Figyelem: ha az edény atméréje tobb mint 40 %-kal kisebb,
mint a f6z6kor &tmérdje, eléfordulhat, hogy a f6z6z6na nem
kapcsol be.

1.3 F6z6edények (7A.abra):

Az indukcion alapulo f6zés a magnesesség segitségével
allitja el6 a hét. Az edényeknek ezért vasat is kell tartalmaz-
niuk. Az edény magnesezhetdsége egy egyszerli magnessel
ellenérizhetd.

Fontos!

Hogy elkeriilje a fézélap feltletének karosodasat, ne hasz-
néljon:

-Olyan edényeket, melyeknek alja nem teljesen lapos.
-Olyan fémedényeket, melyeknek alja zomancozott.

-Durva alju edényeket, melyek 6sszekarcolhatjak a fézélap
fellletét.

BIZTONSAGI ELOIRASOK

A késziiléket gyermekek vagy arra alkalmatlan személyek
nem hasznalhatjak!

Ne engedje a gyermekeknek, hogy jatsszanak a késztilékkel!
Szivritmus-szabalyozoét viseld, illetve aktiv sebészeti im-
plantdtummal rendelkez6 emberek esetén az indukcids
féz6lap hasznalata el6tt ellenérizni kell, hogy a szivrit-
mus-szabdlyozo, illetve az implantdtum kompatibilis-e a
készulékkel.

A késziilék elektromos halézathoz torténd csatlakoztatasa
elétt:

-Ellenérizze az adattablat (a késziilék alsé részén van
elhelyezve), hogy meggy6zédjon arrél, hogy a késziilék
fesziltség- és teljesitményadatai megfelelnek a halézati ér-
tékeknek, illetve hogy a csatlakozok 6sszeillenek. Amennyiben
kétsége van efeldl, hivjon szakképzett villanyszerel6t!

Fontos!

-Ne helyezzen fémtargyakat (késeket, villdkat, kanalakat vagy
fedéket) a f6z6lap fellletére, mert felmelegedhetnek!
-Hasznalat utan a megfelelé funkciégomb segitségével
kapcsolja ki a fézélapot és ne higgyen az edényérzékelének!
-Ne hagyja, hogy a folyadékok kifussanak; ezért a folyadékok
forraldsédhoz, illetve melegitéséhez hasznaljon kisebb
héfokozatot!

-Edények nélkil vagy ures edények alatt ne hagyja
bekapcsolva a héelemeket!

-Amennyiben befejezte a f6zést, az aldbb feltlintetett
funkcidgomb segitségével kapcsolja ki a hasznalt felliletet!
-A f6zéshez sose hasznaljon aluminiumféliat, illetve sose
melegitse kdzvetleniil azaluminiumba csomagolt termékeket!
Az aluminium elolvadna és helyrehozhatatlanul tonkretenné
az 6n késztilékét.

-Sose melegitsen élelmiszert tartalmazé konzervet zart
dllapotban, mert felrobbanhat! Ez a figyelmeztetés az 6sszes
tobbi fézélaptipusra is vonatkozik.

- A nagy teljesitmény(i funkciok (pl. Gyorsitd) nem alkalmasak
egyes folyadéktipusok, pl. étolaj hevitésére. A tul magas
hémérséklet veszélyes lehet. Ezen élelmiszerek esetén a
kisebb teljesitményti funkcidkat ajanljuk.

-Az edényeket helyezze kozvetlenil a fé6zélapra, a jelolt
fé6z6zona kbzepére. Ne helyezzen semmit azedény és a fézélap
kozé.

-Ha a hémérséklet nagyon magas, a késziilék automatikusan
csokkenti a f6z6zonak teljesitményét.

-Forditson kiilonos figyelmet a késziilék olyan kénnyen
elérhetd részeire, amelyek a hasznélat sordn atmelegszenek.
-Ugyeljen arra, hogy olaj vagy egyéb zsirok lehetéleg ne
omoljenek ki, mert tiizet okozhatnak.

-A tuizet ne probalja meg vizzel eloltani, hanem kapcsolja ki
a fézblapot, és takarja le az ég6 anyagot egy fedével vagy
tlizolto takardval.

-Ne hagyjon semmit a f6z6lapon, mert tlizveszélyes lehet.
-Ha atapvezeték sériilt, a cserét végeztesse szakemberrel vagy
a veviészolgalattal.

Figyelem! Goztisztitd nem hasznélhatd.

Figyelem! Ha a felllet megsérilt, akkor kapcsoljak ki a
késziléket az esetleges dramiités elkeriilése végett.
Figyelem! A készuléket ne lizemeltesse kiils6 id6zitével vagy
tavvezérldvel.

A készulék megfelel az elektromos és elektronikus beren-
dezések hulladékairdél (WEEE) 52616 2002/96/EK eurdpai unids
iranyelvnek. Gondoskodjon a termék megfelel6 kezelésérdl,
annak m(ikodésbdl torténd kivonasa utan, a felhasznald
hozzéjarul a kdrnyezetre és az egészségre valo karos hatasok
megel6zéséhez.

Aterméken vagy a mellékelt dokumentécion feltiintetett
E jelolés azt jelzi, hogy a termék nem kezelhet6 haztartasi
mmm hulladékként, hanem a megfelelé begydjté allomasra
kell vinni az elektromos és elektronikus berendezések ujraha-
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sznositasa érdekében. Késziilékétdl a hulladékkezelésre vo-
natkozé helyi eléirasoknak megfeleléen véaljon meg. A
termékkel kezelésével, 6sszegyjtésével és tjrahasznositasaval
kapcsolatos tovébbi informaciokért forduljon a megfeleld
helyi irodédhoz, a hédztartési hulladékokat begy(ijté szolgala-
thoz, vagy ahhoz az lizlethez, ahol a késziiléket megvasarolta.

BESZERELESI UTMUTATO

A kovetkez6 utasitdsok a beszerelést végzé szakembernek
szolnak, melyeknek betartasaval a készilék beszerelése,
beszabalyozasa és karbantartasa meg fog felelni a hatélyos
torvények és szabvanyok eldirasainak.

Elhelyezés (6.abra):

A héztartasi gép munkalapba beépithetd kivitelben késziilt,
ahogy az a megfelelé dbran is lathato. Ragassza fel a féz6lap
teljes keriiletén a mellékelt tomitéanyagot, és a beépitéshez
helyezze a f6z6lapot a szamara kiképzett lyukba (kivagasi
méretek: 6B.abra)! A munkalap vastagsdganak megfelel6en
forgatott négy tamaszték segitségével (6A.4bra) rogzitse a
héaztartasi gépet a munkalaphoz! Amennyiben a beszerelést
kovetben a késztilék alsé részéhez hozza lehet férni, a jelzett
tavolsagok betartdsa mellett (9B.abra) egy G elvalasztépanelt
(9A.3bra) kell ré felszerelni! Amennyiben a késztiléket stité folé
szereli be, a panel nem sziikséges (10A - 10B.abra).

Fontos! Amennyiben a sttét indukcids féz6lap ald épiti be,
elényos, ha az hiitéventilatorral van ellatva.

A PIROLITIKUS tisztitas ideje alatt ne hasznélja az indukciés
fézélapot!

Figyelem! A lehetd legnagyobb mennyiségti friss levegd
keringtetése érdekében az egység és az indukcids fézélap
ala épitett készllék kozott legaldbb 40 mm tavolsag sziik-
séges (10B abra). A megfeleld szell6zést minden esetben
biztositani kell!

A friss levegé keringtetésének biztositasa érdekében a kony-
habutornak a 9B - 10B dbrakon jelzett méreteknek megfelelé
nyilasokkal (9A - 10A.abra) kell rendelkeznie.

Elektromos bekdtések (2B.abra - 3B.abra):

Az elektromos bekotés el6tt bizonyosodjon meg arrél, hogy:
-afoldkabel 2 cm-rel hosszabb, mint a tobbi kabel;

-az elektromos halézat tulajdonsagai megfelelnek a fézélap
aljan elhelyezett adattablan feltlintetett jellemz6knek;

-az elektromos haldzat a szabvanyoknak és a hatalyban 1évé
torvényeknek megfelel hatékony foldeléssel rendelkezik!
Amennyiben a haztartasi gép nincs kabellel felszerelve, hasz-
néljaa”HO5V2V2-F"tipusu kabelt. 6400 W teljesitményig en-
nek legalabb 2,5 mm?-es keresztmetszettel kell rendelkeznie,
mig efolotti teljesitménynél legalabb 4 mm?-esnek. A kébel
sehol se melegedhet 50 °C-kal a szobahémérséklet folé! A
késziiléket allandé kdtéssel vald elektromos csatlakoztatésra
tervezték. Ezért a késziilék és a halozat kozé egy, a hatalyban
1évé szabvényoknak megfeleld, az adattablan feltiintetett
terhelést bird, és az érintkez6i kozott legaldbb 3 mm-es
bontéssal rendelkezé omnipolaris kapcsolot kell beszerelni
(a sérga-zold foldkabelt a kapcsold nem szakithatja meg). A
késziilék beszerelését kbvetéen az omnipoldris kapcsolénak
kénnyen hozzaférhetének kell lennie.

HASZNALAT ES KARBANTARTAS

« Hasznalat (2.abra):
A =ON/OFF gomb
B = Fézofeliilet kijelz6

C = Fozoéfeliilet kivalasztéo gomb
D="-"gomb / 1dézité “-" gomb
E ="“+"gomb / 1d6zité “+" gomb
F = 1dézité kijelzo

| =Tizedesvesszo

« Hasznalat (3.abra):

A =ON/OFF gomb

B = Fozéfeliilet kijelzé

B1= R2 fozéfeliilet kijelz6 - 1d6zité Kijelzo
B2= R3 fozéfeliilet kijelz6 - 1d6zité Kijelzo
C = Fozéfeliilet kivalaszté gomb
D="-"gomb /1dé: gomb

E ="+"gomb /1d6zitd “+" gomb
Tizedesvessz6

PR

« Hasznalat (4.abra):

A =ON/OFF gomb

M1=R1 foézoéfeliilet kijelzé

M2= R2 fézéfeliilet kijelzS - 1d6zité Kijelzo
M3= R3 fozéfeliilet kijelz6

N =1dézit6 kijelz6

C = Fozéfeliilet kivalaszté gomb
D="-"gomb /1dézité “-" gomb

E ="+" gomb / 1d6zité “+" gomb

| =Tizedesvessz6

-A fézéfelulet bekapcsolasahoz nyomja meg az ,ON/OFF”
gombot. Minden kijelzén kb. 20 méasodpercig nulla lathato,
és a tizedesvesszék villognak.

Ha ezalatt az id6 alatt semmilyen miveletet nem hajt végre,
a f6zélap kikapcsol.

-Egy fozofeliilet bekapcsolasahoz valassza ki az egyik “C”
gombot.

-Ekkor a kijelz6n megjelennek a vonatkozé szamok; az érintett
terlilet hémérséklete magasabb lesz, mig a tobbi felllet
hémérséklete alacsonyabb marad.
-Akivant teljesitményszintet a“+"vagy

u_n

gombokkal éllithatja

be.
-A“-"gomb megnyomasakor a teljesitményszint kozvetlenul
9-re ugrik.

-Ha kb. 10 masodpercig semmilyen muiveletet nem hajt végre,
a kijelz6n megjelend fokozat visszatér alapértékre. A feliilet
folytatja a normal fézést.

-Ha a beallitott fokozat 0, a fé6z6fellet kikapcsol.

-Egy fézéfelllet kikapcsolasdhoz valassza ki a felllethez
tartoz6 “C” gombot, és dllitsa a szintet 0-ra.

-Ekkor a kijelz6n megjelennek a vonatkozé szamok; az érintett
teriilet hémérséklete magasabb lesz, mig a t6bbi feliilet
hémérséklete alacsonyabb marad.

-Minden muiveletet egy “BIP” hangjelzés kisér.

-Amikor egy fézéfelliletet“C" kikapcsol OFF, de az tivegfelllet
hémérséklete meghaladja a 65°-ot, az érintett terilet
kijelz6jén egy "H” jelzés vilagit folyamatosan.

Fontos:

Az elektromos rendszer sériilésének elkerilése érdekében
a fézélap rendelkezik egy tulmelegedést megakadalyozd
rendszerrelis. Ha hosszabb ideig magas teljesitményfokozaton
hasznalja a f6z6lapot, el6fordulhat, hogy a fé6z6lap egy vagy
tobb fézéfellletet ideiglenesen kikapcsol, amig a hémérséklet
vissza nem tér a beallitott szintre. Az ideiglenesen kikapcsolt
fézéfellilet kijelz6jén a teljesitményfokozat és az E/2 jelzés
valtakozva jelennek meg. Amikor a fézéfellilet visszakapcsol,
a kijelzé nem villog tovabb.
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« Kulcs funkcié:
Annak érdekében, hogy gyermekek vagy feltigyeletre szorulo
személyek ne hasznalhassék a féz6lapot, az alabbi utasitasok
segitségével lezarhatja a készilék funkcioit:
1- Az “ON/OFF” gomb segitségével kapcsolja be a
fézélapot (ha ki van kapcsolva). A fézéfellleteket azonban
ne kapcsolja be.
2- Nyomja meg egyszerre a“-" gombot és az R2 felllet (2
4bra), R4 fellilet (3 dbra) vagy R3 fellilet (4 dbra) gombjat
(az 6n éltal vasarolt modell fliggvényében).
3- Nyomja meg még egyszer azR2 (2 dbra) vagy R4 (3 &bra)
vagy R3 f6z6 fellilet gombjat (4 abra) (az 6n altal vasarolt
modelltél fliggben).
A kijelz6n megjelend “L” mutatja, hogy a funkcid aktiv.
Ha egy vagy tébb feliilet még meleg, a fellletekhez tartozé
kijelz6kon a”H" és az"L" bet(ik valtakozva jelennek meg.
-A kulcs funkcié kikapcsolasahoz kapcsolja ki a
fézélapot (ha be van kapcsolva) az “ON/OFF” gomb
segitségével.
-A kikapcsolas utan kapcsolja vissza a fé6z6lapot.
-Nyomja meg egyszerre a “-" gombot és az R2 felulet (2
abra), R4 fellilet (3 dbra) vagy R3 felllet (4 dbra) gombjat
(az 6n altal vasarolt modell fliggvényében).
3- Nyomja meg még egyszer a“-" gombot.
-Néhany masodpercig minden kijelzén nulla lathato.
- Haafézélapot tgy kapcsolja ki, hogy a KULCS funkcio aktiv, a
féz6lap visszakapcsolasakor a KULCS funkcié tovabbra is aktiv
lesz.
-Ha a fé6z6lap be van kapcsolva, és a kulcs funkcio is aktiv, az
ON/OFF gomb ugyanugy m(ikédik, mint normal esetben.

« Magneses érzékel6:
- Afézélapon egy edényérzékel6 rendszer is taldlhato. Amikor
leveszi a f6z6laprol az edényt, vagy az edény nem megfelelé

megjelenik a = jel. U
Ha az tivegfeliilet, még meleg, a Hjel a - jellel valtakozva

jelenik meg.

« 0.5.D.(Overflow Safety Device - Kifutas érzékelé
biztonsagi rendszer):

IA f6z6lap egy olyan biztonsagi rendszerrel is fel van szerelve,
amely kikapcsolja (OFF) az 0sszes fézéfellletet, és aktivélja a
biztonsagi zarat, ha a kezel6feltleten folyadék vagy egyéb
targyak jelenlétét érzékeli.

Akijelzén aE r U gjelekjelennek meg, amelyekelttinnek,

amikor eltavolitja a folyadékot vagy a targyat.
A f6z6lap automatikusan kikapcsol.

« Id6zit6:
Megjegyzés: az Id6zitét minden fézéfellletre egyszerre
lehet bekapcsolni.
Ennek a funkcidnak a segitségével bedllithatja, hogy a
kivalasztott fézéfeliilet mennyi id6 elteltével (1 - 99 perc)
kapcsoljon ki.
Bekapcsolas:
1- Valassza ki a féz6feluletet"C".
2- Allitsa be a fézési fokozatot.
3- Nyomja meg egyszerre a “+" és “-" gombot. Ekkor a
tizedesvessz6“«"villog. Az Id6zitére bedllitott id6 a kijelzén
villog.
4- Allitsa be 10 mésodpercen beliil a kivant idétartamot
a“+"és"-"gombok segitségével. Ha azonnal a“-"gombot
nyomja meg, az idét 30 percre éllitja be.
3/4 foz6helyes valtozat:

PR

-Ha atizedesvesszé”+"a kijelz6kon lathatd, az |d6zit6 aktiv.

u_n
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- Af6zés kozben azidbzitével kordbban beallitottidé nem
jelenik meg.
-Egy fézéfellleten a hatralévé idé megjelenitéséhez
vaélassza ki az érintett felliletet, é&s nyomja meg egyszerre
a"+"és a"-"gombokat. A 4 f6z6helyes valtozat esetében
“B1"és a"B2’,a 3 f6z6helyes valtozat esetében az"M2" és
“N" kijelz6kon megjelenik a hatralévo idé.
-A beadllitott idétartam végét egy “BIP” hangjelzés,
és az |d6zité kijelzéjén villogds jelzi. A hangjelzés
kikapcsoldsdhoz nyomja meg barmelyik gombot. Ha a
hangjelzést nem kapcsolja ki, kb. 2 perc elteltével magatol
kikapcsol.

2 féz6helyes valtozat:
-Ha a tizedesvessz6“+"a kijelz6kon lathatd, az |d6zit6 aktiv.
-Avillogé tizedesvesszé azt a fézéfellletet jeloli, amelyre
az alacsonyabb id6t éllitotta be tehat, amelyik el6bb
kikapcsol. Az Id6zité kijelz6jén a kovetkezé fézéfelilet
kikapcsolasaig hatralévé id6 jelenik meg.
-Egy fézéfeliiletre bedllitott idétartambdl hatralévé idé
megjelenitéséhez: valassza ki a kivant fellletet, majd
nyomja meg egyszerre a“+”"és"-"gombokat. Ezt kovetéen
az 1d6zitd kijelzéjén “F” megjelenik a hatralévé id6.
-A beadllitott idétartam végét egy “BIP” hangjelzés,
és az |d6zité kijelzéjén villogds jelzi. A hangjelzés
kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot. Ha a
hangjelzést nem kapcsolja ki, kb. 2 perc elteltével magétdl
kikapcsol.

Ha az Id6zit6t még az elétt ki szeretné kapcsolni, hogy a
beallitott id6 letelt volna, valassza ki a kivant fézéfellletet,
majd nyomja meg egyszerre a “+" és “-" gombokat. Ha még
egyszer megnyomja a“-"gombot, azid6 0-ara all. Ezt kdvetéen
a fézéfeliilet normal koriilmények kozott Gzemel tovabb.

» Minute Minder (Visszaszamlalas):

Ezt a funkciot mind a bekapcsolt mind kikapcsolt mind aktiv

id6zitével hasznélhatja.

-A Minute Minder segitségével beallithatja a visszaszamlalast

99 perctél 1 percig.

Amikor az idé lejar, a fé6z6lap egy hangjelzést ad, de az aktiv

funkciok nem valtoznak meg.

Bekapcsolas:
1- Afunkciét akkor tudja bekapcsolni, ha a fé6zélap be van
kapcsolva.
2- Nyomja meg egyszerre a“+" és“-" gombot.
3- Allitsa be 10 masodpercen beliil a kivant idétartamot
a“+"és"-"gombok segitségével. Ha azonnal a“-"gombot
nyomja meg, az idét 30 percre éllitja be.

3/4 f6z6helyes valtozat:
-Ha egyik fézéfellilet sem mikodik, vagy a fézélapot az
ON/OFF gombbal kikapcsolja, a tizedesvesszé villogni
kezd az R2 és R3 kijelz6kon.
-Ha aféz6lapot ugy kapcsolja be, hogy a Minute Minder
funkcioé aktiv, minden kijelzén nulla jelenik meg. Ha
egyszerre megnyomja a “+” és “-” gombokat, megjelenik
a hétralévé idétartam.
- A Minute Minder funkciéval beallitott id6bdl hatralévd
idé megjelenitéséhez nyomja meg egyszerre a “+" és “-"
gombokat. A 4 fé6z6helyes véltozat esetében a “B1” és a
"B2’, a 3 féz6helyes véltozat esetében az “M2" és az “N”
kijelz6kon megjelenik a hétralévé id6.
-A beadllitott idétartam végét egy “BIP” hangjelzés,
és az |d6zité kijelzéjén villogas jelzi. A hangjelzés
kikapcsoldsédhoz nyomja meg barmelyik gombot. Ha a
hangjelzést nem kapcsolja ki, kb. 2 perc elteltével magétdl
kikapcsol.

u_n
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2 féz6helyes valtozat:
-Ha az 1d6zit6 “F” kijelz6it vagy a fézélapot az ON/OFF
gombbal kikapcsolja, a Minute Minderre (szamlaléra)
beallitott idétartambdl hatralévé id6t jelenitheti meg.
-Amennyiben a Minute Minder és az 1d6zité funkcid
aktiv, az “F" kijelzé jelzi, hogy az id6 hamarosan lejar. Ha
az ldézitd funkciordl van sz, az érintett fellilethez tartozo
tizedesvesszé villog.
-A bedllitott id6tartam végét egy “BIP” hangjelzés,
és az |dézitd kijelz6jén villogas jelzi. A hangjelzés
kikapcsoldsahoz nyomja meg barmelyik gombot. Ha a
hangjelzést nem kapcsolja ki, kb. 2 perc elteltével magatdl
kikapcsol.

A Minute Minder funkciét még az el6tt ki szeretné
kapcsolni, hogy a beallitott id6 letelt volna, nyomja meg
egyszerre a“+"és"-"gombokat. Ha még egyszer megnyomja
a “-" gombot, lenulldzza az id6t. Ezt kdvetden a fézdfelilet
normal korilmények kozott tizemel tovabb.

A Minute Minder és az 1dézité funkciot egyszerre is
hasznélhatja.

« Booster (2-3-4.abra):
Az 6n altal vasérolt modell fliggvényében a késziilék egy
Booster funkcioval is rendelkezik, amellyel meggyorsithatja
a f6zésid6t, mert ez egy meghatérozott idére lehet6vé teszi,
hogy a névlegesnél nagyobb teljesitményt hasznaljon.
Az ezzel a funkcioval felszerelt fézéfeliileteket a 2-3-4 dbran
egy Z jeloli.
1- A funkcié bekapcsoldséhoz kapcsolja be az érintett
fézéfeluletet, és éllitsa a teljesitményfokozatot 9-re.
2- Ha megnyomja a “+” gombot, a kijelz6n megjelenik a
“P" betd.
-A Booster funkciot akar egyszerre is bekapcsolhatja minden
olyan feluleten, ahol ez a funkcié megtalalhato.
-ABooster funkcio kb. 5 percig miikodik. Ezt kdvetéen a fézés
9-es teljesitményfokozaton folytatodik tovabb.
-A funkcié megszakitdasahoz nyomja meg az érintett
fézoéfelulet gombjat, és a”-"gombot, majd valassza ki a kivant
szintet.
-Minden miveletet egy “BIP” hangjelzés kisér.
-Eléfordulhat, hogy a Booster funkcié nem kapcsol be, haaZ
bettvel jelzett fézéfellilet kordbban mar magas hémérsékletet
értel

« Integralt teljesitményvezérlés (5.abra):

Minden terllet (ez fliggblegesen két teriletre van felosztva:
F1 és F2) maximum 3700 W teljesitmény felvételére képes.
Ha ezt a teljesitményszintet atlépi (pl. a Booster funkcio
hasznalatakor), a szoftver automatikusan csokkenti a
korabban kivélasztott fézéfelilet teljesitményét, amig el nem
éri a kivant szintet.

Annak a feltiletnek a kijelzéje, amelyen a szoftver csokkentette
a teljesitményt, kb. 3 méasodpercig villog. Ezalatt az id6 alatt
mddosithatja a teljesitményszintet.

Karbantartas (8.abra):

A fézéfeliileten talalhato esetleges ételmaradékokat és zsir-
cseppeket a kérés esetén mellékelt kaparokéssel tavolitsa el!
A meleg feliileteket a lehet legjobban tisztitsa meg SIDOL-lal,
STAHLFIX-szel vagy hasonlé termékekkel, szivacslap segitsé-
gével, oblitse le vizzel és tiszta ronggyal tordlje szarazra! A
kulonleges kapardkés (opcionalis) segitségével azonnal tavo-
litsa el a meleg feliiletekrél az aluminiumfélia- és a megolvadt
muanyagdarabokat, a cukormaradvanyokat, illetve a magas
cukortartalmu élelmiszermaradékokat! [gy megakadalyozhaté
afézélap feliiletének lehetséges karosodasa. Semmilyen eset-

ben se hasznaljon dorzsszivacsot, se olyan erés vegyszereket,
mintamilyenek a stiték vagy ruhdk tisztitasara szolgalo6 sprék!

A GYARTO A SZOKASOS BIZTONSAGI ELOIRASOK ES A
FENTI ELOIRASOK BE NEM TARTASA ESETEN ELHARIT
MAGATOL MINDEN FELELOSSEGET!
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« Hibakédok:

Hibakod: Leiras: Lehetséges okok: A hiba visszaallitasa:

C A fézofellilet konfigurélasa Nem hiba, a szerviz meniiben Helyezzen a fézéfelliletre egy
elvégezhetd, ha a“C” van. megfelelé edényt.
folyamatosan lathato.

C/- A fézéfeltlet konfigurélasa Nem hiba, a szerviz meniiben Varja meg a“-"jelet vagy a kivalasztott
akkor torténik, ha a“C”villog. A | van. gomb megnyomésaval tordlje a
sikeres konfiguralast kovetéen konfiguralast, és a“C” nem villog
a kijelz6n megjelenik a “-". tovabb.

Amennyiben a“-"nem jelenik
meg, olvassa el a,Lehetséges
okok E/5 pontot.

E Ha minden fézéfeltleten egy Nem hiba, a szerviz meniiben Kézi konfiguralas.
villogé “E” lathatd, az azt jeldli, | van.
hogy minden konfigurélas
torlédott.

E/2 Tullépte a hdmérséklet Az elektromos hémérséklet tul | A rendszernek ki kell h(ilnie.
hatarértékét. magas.

E/3 Nem megfelel6 fazék. A fazék egy olyan pontot 1. A hiba 8 méasodperc elteltével
hoz létre, ahol a modul nem automatikusan torl6dik. Ekkor ismét
mikodik megfelel6en, ez hasznélhatja a fézéfellletet. Ha ismét
pedig az IGBT berendezés hiba Iép fel, cserélje ki a fazekat.
hibdjahoz vezethet.

E/4 Indukciés modul nincs Nem konfigurélta az indukciés | 1.Torolje fézéfellilet konfiguralasat, és

konfigurélva. modult. kapcsolja be a kézi konfiguralast.
2. Az indukciés modul
konfigurélaséhoz kapcsolja be az Ul
szerviz mendt.

E/5 Az Ul és az indukciés modul Az indukciés modul Lépjen kapcsolatba a m(iszaki
kozotti kommunikécié aramellatdsa nem biztositott. szolgalattal.
megszakadt.

E/6 Aramellatason zavar lépett fel. | 1.Erzékelési hiba a f6 Lépjen kapcsolatba a miiszaki

aramellatason. szolgalattal.
2. Tulfesziltség.

E/8 A ventilator meghibasodott. A ventilator vagy az elektromos | Lépjen kapcsolatba a muiszaki
vezérlés meghibasodott. szolgalattal.

E/9 Az induktor T érzékel6je Az érzékeld jele az érvényes Lépjen kapcsolatba a m(iszaki

meghibasodott. tartomanyon kivil van, vagy az | szolgalattal.
elektromos érzékeld hibas.

E/A Hardver hiba az indukciés A modul 6nellenérzé rendszere | Lépjen kapcsolatba a m(iszaki
modulon. hardverhibat érzékelt. szolgalattal.

E/C Konfiguraciés hiba. 2. afézéfeliiletek az Ul A szerviz menivel tordlje az aktudlis

ugyanazon eleméhez lettek kézi konfiguralast.
rendelve.

E/H Erzékel6 értéke 4llando. - A rendszernek ki kell hdilnie.
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GENERELT

Les ngye innholdet i denne bruksanvisningen da den
inneholder viktig informasjon angaende sikkerhet ved
installasjon, bruk og vedlikehold.

Ta vare pa bruksanvisningen for senere bruk.

Altsom har med installasjon (elektriske koblinger) ma utfores
av fagkyndig personell i henhold til gjeldende regelverk.

1.1 Prinsippet med induksjon:

Systemet for koking ved induksjon baserer seg pa det fysiske
fenomenet magnetisk induksjon.

Det viktigste kjennetegnet til dette systemet er at den
genererte varmen viderefgres direkte til kokekaret uten andre
mellomledd (forskjellig fra de tradisjonelle koketoppene,
se Fig.1).

1.2 Fordeler:

hvis man sammenligner med de tradisjonelle elektriske
koketoppene er induksjonskoketoppen:

-Sikrere: lavere temperatur pa glassets overflate.

-Raskere: hurtigere oppvarming av maten.
-Noyaktigere: toppen reagerer gyeblikkelig pa dine
kommandoer.

-Mer effektiv: hele 90% av energien blir overfert til varme.
Dessuten, nar kasserollen er fiernet fra platen, vil overfaringen
av varme avbrytes umiddelbart og dermed unngas det
ungdvendige tap av varme.

Systemet gjenkjenner automatisk ogsa den forskjellige
diameteren til hver enkelt kasserolle, og benytter passende
energiniva for hvert mal.

Dette gjor det mulig & bruke kasseroller av forskjellige
storrelser, sa lenge diameteren deres ikke er stgrre enn 10%
eller mindre enn 40% i forhold til tegningen pa kokeplaten
(Fig.7B).

Advarsel: Hvis det brukes en kasserolle med en diameter som
er mer enn 40% mindre enn glassets tegning, kan det hende
at kokaplaten ikke slas seg pa.

1.3 Beholdere for koking (Fig.7A):

Koking ved induksjon bruker magnetisme for overfering
av varme. Beholderne ma derfor inneholde jern. Dere kan
undersgke om pannen er magnetisk ved bruk av en enkel
magnet.

Viktig:

For & unnga skader pa koketoppens overflaten, bruk ikke:
-Beholder med ikke helt flat bunn.

-Metallbeholder med emaljert bunn.

-Ikke bruk kokekar med ujevn bunn. Dette for & unnga a skrape
opp overflaten pa koketoppen.

SIKKERHETSANVISNINGER

Dette produktet er ikke beregnet for barn eller personer som
ma overvakes. Pass pa at barn ikke leker med produktet.

For brukere av hjertestimulator og andre apparater er det
viktig & undersgke for man bruker induksjonsplaten at sti-
mulatoren er kompatibel med apparatet.

For modellen tilkobles el-nettet:
-Kontrollere merkeskiltet (plassert pa apparatets nedre del)
for & sikre at spenningen og kraften stemmer overens med

stromnettets data og at stikkontakten er passende. | tilfelle
tvil, kontakte en kyndig elektriker.

Viktig:

-Metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler, skjeer eller lokk
bar ikke legges pa overflaten til koketoppen pa grunn av at
de kan bli varme.

-Etter bruk, sla av koketoppen ved hjelp av dens kommando-
anordning og stol ikke pa kokekarsensoren.

-Unnga overkok av vaeske, bruk derfor lavere varme for
oppkok eller oppvarming av vaeske.

-lkke la varmeelementene veere paslatt med tomme panner/
stekepanner eller uten kokekar.

-Nar man er ferdig med kokingen, sla av effekten ved hjelp av
bryteren som beskrives lenger nede pa siden.

-Bruk aldri aluminiumsfolie under koking, og legg aldri
produkter som er innpakket i aluminium pa koketoppen.
Aluminiumen vil smelte og edelegge produktet.

-Ikke varm blikkbokser som inneholder mat uten ferst a dpne
dem, de kan eksplodere! Denne advarselen gjelder for alle
typer kokeplater.

-Bruk av hey effekt som funksjonen Booster egner seg ikke
for oppvarming av enkelte vaesker som for eksempel frityrolje.
Den hgye varmen kan vaerefarlig. Til dette anbefales bruk av
lavere effekt.

-Beholderne ma plasseres direkte pa koketoppen og midt
pa platen. Man ma aldri sette andre gjenstander mellom
kokekaret og koketoppen.

-I situasjoner med hgy temperatur, vil apparatet automatisk
senke effektnivaet til kokesonen.

-Veer oppmerksom pa de av apparatets lett tilgjengelige deler
som overopphetes under bruk.

-Pass pa at ikke lett antennelig vaeske, som for eksempel olje
og andre typer fett, renner ut.

-Ikke slukk brann med vann, men sla av platen og dekk flam-
men med et lokk eller et brannteppe.

-lkke la det ligge gjenstander pa kokeflaten, dette kan forar-
sake brann.

-Hvis ledningen er skadet ma den byttes ut av en fagleert
person eller av kundeservice.

Viktig: det ma ikke brukes damprengjorer.

Viktig: hvis overflaten er sprukket, sla av produktet for a unnga
eventuelle elektriske stat.

Viktig: apparatet bor ikke settes i drift ved bruk av en ekstern
timer eller en separat fiernkontroll.

Dette apparatet er merket i samsvar med det europeiske dirke-
tivet EC/96/2002, "Waste Electrical and Electronic Equipment”
(WEEE). Ved & forsikre seg om at dette produktet blir avsatt pa
korrekt mate vil brukeren bidra til & hindre potensielt negative
effekter for milje og helse.

Symbolet pa produktet, eller i den medfglgende doku-

mentasjonen viser til at dette produktet ikke ma behand-
mmm |es som husholdningsavfall, men ma leveres inn til spe-
sialinnsamling for elektriske og elektroniske produkter for
resirkulering. Man ma kvitte seg med apparatet slik lokale
regler for avsetting og resirkulering tilsier. For naermere infor-
masjon om behandling, gjenvinning og resirkulering av
dette produktet ma man kontakte det lokale avfallsselskap,
offentlig kontor med ansvar for sappelinnsamling eller butik-
ken der produktet ble kjgpt.

-69 -



INSTALLASJONSINSTRUKSER

Disse instruksjonene er rettet mot en installeringsekspert,
og er en hjelp under installasjon, regulering og vedlikehold i
overensstemmelse med de regler som er gjeldende.

Oppstilling (Fig.6):

Husholdningsmaskinen er realisert for innbygging i en
arbeidsbenk, slik som illustrert i figuren.

Predisponere forseglingsmaterial langs hele koketoppens
omkrets (utskjeeringsmal se Fig.6B) og sett den inn i
innbygningsapningen.

Blokker husholdningsmaskinen pa arbeidsoverflaten ved
hjelp av de 4 stottene og snu den ut ifra arbeidsoverflatens
tykkelse (Fig.6A).

Hvis den nederste delen av apparatet er tilgjengelig fra nedre
delav mobelet etter installasjon, er det ngdvendig a installere
en skillevegg G (Fig.9A) ved a ta i betraktning de indikerte
avstandene (Fig.9B).

Hvis man installerer en ovn under, er dette ikke nedvendig
(Fig.10A - 10B).

Viktig: dersom en stekeovn befinner seg under
induksjonstoppen er & foretrekke at den er utstyrt
med en avkjolingsvifte. Ikke bruk koketoppen mens
rengjoeringsfunksjonen PIROLITICA er i funksjon.

Vaer oppmerksom: for at det skal kunne sirkulere sa mye
frisk luft som mulig, ma det veere en avstand pa minst 40
mm mellom modulen og et hvilket som helst apparat
installert under induksjonstoppen (Fig.10B). Man ma tillate en
passende lufting. For a tillate sirkulasjon av frisk luft, ma det
veere apninger i kjiskkenmgblene (Fig.9A - 10A). Respektere
antallene som indikert i Fig.9B - 10B.

Elektriske koblinger (Fig.2B - Fig.3B):

For man utforer de elektriske koblingene ma man forsikre
seg om at:

-Den elektriske jordkabelen ma vaere 2 cm. Lenger i forhold
til andre kabler;

-Anleggets kjennetegn tilfredsstiller de indikasjoner som er
gitt pa identifikasjonsskiltet som befinner seg pa den nedre
delen av arbeidsbenken;

-Anlegget er utstyrt med en jording som er i henhold til
gjeldende regelverk.

I tilfelle hvitevaren ikke er ustyrt med kabel, benytte typen:
“"HO5V2V2-F" for effekt pa opptil 6400 Watt, kabelens tverr-
snitt ma vaere pa minimum 2.5 mm?, mens den for hgyere
effekter ma vaere 4 mm?2,

Kaleben ma under ingen forhold na en temperatur som er
50°C hgyere enn romtemperaturen.

Apparatet er ment for a kobles konstant til el-nettet, Det
er derfor ngdvendig a sette inn en flerpols-bryter, med en
minimumsavstand p& 3 mm mellom kontaktene, som har
dimensjoner i overensstemmelse med kraften angitt pa
merkeskiltet og i samsvar med gjeldende regler (jordet gul/
grenn ledning ma ikke brytes av med en bryter).

Nér apparatet er ferdig installert ma flerpols-bryteren veere
lett tilgjengelig.

BRUK OG VEDLIKEHOLD

« Bruk (Fig.2):

A = ON/OFF tast

B = Display for kokesone

C =Tast for valg av kokesone
D= Tast"-"/Tast"-" for Timer

E =Tast“+"/ Tast “+" for Timer
F = Display for Timer
I =Indikator for desimalpunkt

« Bruk (Fig.3):

A = ON/OFF tast

B = Display for kokesone

B1=Display for kokesone R2 - Display for Timer
B2=Display for kokesone R3 - Display for Timer
C =Tast for valg av kokesone
D=Tast"-"/Tast"-"for Timer

E =Tast"+"/ Tast “+" for Timer

I =Indikator for desimalpunkt

« Bruk (Fig.4):

A = ON/OFF tast

M1=Display for kokesone R1

M2= Display for kokesone R2 - Display for Timer
M3=Display for kokesone R3

N = Display for Timer

C =Tast for valg av kokesone

D=Tast"-"/Tast"-" for Timer

E =Tast"+"/Tast"+"for Timer

I =Indikator for desimalpunkt

-For asla pé koketoppen trykker man pa“ON/OFF"tasten, pa
alledisplay vil mani cirka 20 sekunder se null-tall og blinkende
desimalpunkt.

Hvis ingenting utfgres innen denne tiden, slar toppen seg
av.

-Det er mulig & sla pa kun en kokesone ved & velge en av
“C’-tastene.

-Displayet viser tilsvarende tall; de som tilhgrer sonen for
grader vil veere intense, mens de andre vil vaere svakere.
-For & regulere til @nsket ytelsesniva, bruker man tastene “+
eller”-".

-Ved a velge tasten “-', plasser ytelsesnivaet seg direkte pa
9.

-Hvis ingenting utferes innen cirka 10 sekunder, gar
graderingen pa displayet tilbake til den innledende. Toppen
vil fortsette sin normale koking.

-Huvis ytelsesnivaet stilles inn pa 0, slar kokesonen seg av.
-For a sla av kokesonen velger man tilherende “C"-tast og
plasserer kokenivaet pa 0.

-Displayet viser tilsvarende tall; de som tilhgrer sonen for
grader vil veere intense, mens de andre vil vaere svakere.
-Alle inngrep kobles til et lydsignal “BIP".

-Nar man plasserer en kokesone”C"pa OFF, og glassoverflaten
har en temperatur pa mer enn cirka 65°, viser sonens display
en vedvarende “H".

"

Advarsel:

For & forhindre at de elektroniske kretsene skades, er komfyren
utstyrt med en varmevernsinnretning. | situasjoner der
apparatet brukes ved hgye ytelsesnivaer over lang tid, kan
det hende at komfyren kobler ut én eller flere av de aktiverte
sonene midlertidig, inntil temperaturen kommer tilbake til
innstilt niva. P& displayet som tilsvarer kokesonen som har
blitt slatt av midlertidig, vises ytelsesnivaet vekselvis med E/2.
Dette vil slutte & blinke nar kokesonen har blitt reaktivert.

« Lasefunksjoner:
For & hindre at barn eller personer med behov for tilsyn tar
koketoppen i bruk, kan dennes funksjoner blokkeres. Dette
gjer man pa felgende mate:
1-Sla pa toppen (hvis den er av) gjennom“ON/OFF"tasten.
Kokesonene ma veere av.
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2-Trykk samtidig pa “-"tasten og tasten som tilhgrer sone
R2 (Fig.2), R4 (Fig.3) eller R3 (Fig.4), alt etter hvilken modell
man har.
3-Trykk en til gang kun pa tasten som tilhgrer kokesone
R2 (Fig.2), R4 (Fig.3) eller R3 (Fig.4), alt etter hvilken modell
man har.
Pa displayet vises bokstaven “L". Dette betyr at funksjonen
er aktivert.
Hvis en eller flere soner fremdeles er varme, vil tilhgrende
display vise vekselsvis bokstavene “H" og “L".
-For & deaktivere lasefunksjonen slar man av toppen
(hvis den er pd) gjennom “ON/OFF” tasten.
-Etter at toppen er slatt av, slar man den pa igjen.
-Trykk samtidig pa “-" tasten og tasten som tilhgrer sone
R2 (Fig.2), R4 (Fig.3) eller R3 (Fig.4), alt etter hvilken modell
man har.
-Trykk en til gang kun pé“-"tasten.
-Alle display viser null-tall i noen sekunder.
-Hvis man slar av toppen nar LASE-funksjonen er aktivert, vil
denne befinne seg i samme situasjon nar den slas pa igjen.
Det vil si at LASE-funksjon er aktivert.
-Hvis komfyren er paslatt og lasefunksjonen er aktivert, vil
knappen ON/OFF fortsatt virke.

« Magnetisk sensor:
-Komfyren er utstyrt med en pannesensor, nar pannen fiernes

eller posisjoneres feil, vil = symbolet vises.
Hvis overflaten pa glasset fortsatt er varm, vil Hvises vekselvis

med symbolet —.

« Overflytsikkerhetsinnretning:

Komfyren er utstyrt med et sikkerhetssystem som flytter alle
varme plater til OFF-posisjon og aktiverer sikkerhetslasen nar
vaesker eller andre gjenstander oppdages pa kontrollpanel.

Disse symbolene vil blinke pa displayet:E r
De kan deaktiveres ved a flerne gjenstanden eller vaesken.
Komfyren vil sla seg av automatisk.

« Timer:
Merk: Timer kan aktiveres pa alle kokesonene samtidig.
Denne funksjonen tillater & bestemme tid (1 til 99 min) for
automatisk avslaing av den valgte kokesonen.
Aktivering:
1-Velg kokesone “C".
2-Still inn kokeniva.
3-Trykk samtidig pa tastene “+” og “-". Desimalpunktet
begynner & blinke “+". Tid for Timer vil vises pa tilherende
display.
4-Reguler tideninnen cirka 10 sekunder gjennom tastene
“+"0g"-"Ved a trykke direkte pa“-"tasten, stilles tiden inn
pa 30 minutter.
Versjon med 3/4 kokepunkt:
-Hvis desimalpunktet”s”er synlig pa displayet, betyr dette
at Timer er aktivert.
-Timers forhandsinnstilte tid vises ikke pa displayet under
koking.
-For & vise Timers gjenvaerende tid for en kokesone, ma
man velge gjeldende kokesone og trykke samtidig pa
tastene “+" og “-". Pa display “B1” og “B2" (versjon med
4 kokepunkt) og pa display “M2" og “N” (versjon med 3
kokepunkt) far man frem gjenvaerende tid.
-Utgatt tid indikeres gjennom et lydsignal “BIP” og ved at
display for Timer blinker. For & avbryte lydsignalet trykker
man pa en hvilken som helst tast. Hvis lydsignalet ikke
avbrytes manuelt, stanser det automatisk etter cirka 2
minutter.

Versjon med 2 kokepunkt:
-Hvis desimalpunktet“s”er synlig pa displayet, betyr dette
atTimer er aktivert.
-Et blinkende desimalpunkt indikerer sonen hvor Timers
tid er lavest, og dermed sonen som farst vil bli slukket.
Timers display viser gjenveerende tid for neste sone som
vil bli slukket.
-For a vise gjenvaerende tid for Timer for en kokesone:
velg gjeldende kokesone, trykk samtidig péd “+" og
“-" gjenveerende tid vil deretter vises pa Timer “F” sin
display.
-Utgatt tid indikeres gjennom et lydsignal “BIP” og ved at
display for Timer blinker. For & avbryte lydsignalet trykker
man pa en hvilken som helst tast. Hvis lydsignalet ikke
avbrytes manuelt, stanser det automatisk etter cirka 2
minutter.

For & deaktivere Timer-funksjonen for innstilt tid, velger
man gjeldende kokesone og trykker samtidig pa tastene“+"og
“-"\led & trykke en til gang pa“-"tasten, plasserer man tiden pa
0. Kokesonen fortsetter deretter sin normale funksjon.

» Minute Minder (Countdown):
Denne funksjonen kan anvendes bade for aktiverte/
deaktiverte kokesoner og for soner med innfart Timer.
-Minute Minder tillater 4 stille inn en nedtelling som gar fra
1 til 99 minutter.
Nar innstilt tid er ferdig, vil koketoppen gi fra seg et akustisk
signal uten at de funksjonene som er aktiverte forandres.
Aktivering:
1-Funksjonen aktiveres nar koketoppen er pa.
2-Trykk samtidig pa tastene “+" og “-".
3-Regulertiden innen cirka 10 sekunder gjennom tastene
“+"0g"-".Ved & trykke direkte pa“-"tasten, stilles tiden inn
pa 30 minutter.
Versjon med 3/4 kokepunkt:
-Hvis ingen av sonene er aktivert, eller hvis koketoppen
deaktiveres gjennom ON/OFF tasten, begynner
desimalpunktet pa display R2 og R3 a blinke.
-Hvis toppen slas pa nar funksjonen Minute Minder er
aktivert, vil man kunne se null-tall pa alle display. Ved &
velge “+" og “-" tastene samtidig, vises gjenvaerende tid.
-For 4 vise gjenvaerende tid for Minute Minder trykker
man samtidig pd tastene “+” og “-". P display tilherende
“B1” og “B2" (versjon med 4 kokepunkt), og pa display
“M2"0g"N"(versjon med 3 kokepunkt), vises gjenvaerende
tid.
-Utgatt tid indikeres gjennom et lydsignal “BIP” og ved at
display for Timer blinker. For a avbryte lydsignalet trykker
man pa en hvilken som helst tast. Hvis lydsignalet ikke
avbrytes manuelt, stanser det automatisk etter cirka 2
minutter.
Versjon med 2 kokepunkt:
-Hvis Timers display “F’, eller toppen, deaktiveres gjennom
ON/OFF tasten, vises gjenveerende tid for Minute
Minder.
-Hvis bdde Minute Minder og Timer er aktivert, viser
display “F” den tiden som gar ut ferst. Hvis det dreier
seg om Timer-funksjonen, blinker desimalpunktet til
tilherende sone.
-Utgatt tid indikeres gjennom et lydsignal “BIP” og ved at
display for Timer blinker. For a avbryte lydsignalet trykker
man pa en hvilken som helst tast. Hvis lydsignalet ikke
avbrytes manuelt, stanser det automatisk etter cirka 2
minutter.

For & deaktivere funksjonen Minute Minder for innstilt tid
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trykker man samtidig pa tastene “+” og “-". Ved a trykke en til
gang pa“-"tasten, plasseres tiden pa null. Kokesonen fortsetter
deretter sin normale funksjon. Det er mulig 8 anvende Minute

Minder og Timer samtidig.

« Booster (Fig.2-3-4):
Med utgangspunkt i modellen du har, er apparatet utstyrt
med et system Booster som gjor det mulig a fremskynde
koketiden, ved 3 bruke hegyere effekt enn den nominelle
innenfor en bestemt tidsramme.
Kokesonene som er utstyrt med denne funksjonen indikeres
i Fig.2-3-4 med bokstaven (Z).
1-For & aktivere funksjonen slar man pa den aktuelle
kokesonen og plasserer den pa ytelsesniva 9.
2-Narman trykker pa“+"tasten, viser displayet bokstaven
“P".
-Booster-funksjonen kan aktiveres samtidig pa alle egnede
soner.
-Booster-funksjonen vil vaere aktivert i cirka 5 minutter.
Etterpa fortsetter kokingen ved niva 9.
-For & avbryte denne funksjonen, trykker man pa gjeldende
sone og “-"tasten helt til man kommer til @nsket niva.
-Alle inngrep kobles til et lydsignal “BIP".
-Det kan forkomme at Booster ikke aktiverer seg hvis
kokesonen (indikert med bokstaven (Z)) ble aktivert forut
med heyt temperaturniva.

«Integrerende styring av ytelsen (Fig.5):

Hver fase (denne er deltinnito soner i vertikal linje: F1 og F2)
eristand til 3 anvende en maksimal ytelse pa 3700W.

Hvis man overgar denne grensen, for eksempel gjennom
aktivering av Booster, senker koketoppens software
automatisk ytelsen for sonen som ble valgt forut, helt til den
nar tillatt grense.

Display for sonen med begrenset ytelse blinker i cirka 3
sekunder. Under denne tidsperioden har man mulighet til &
endre pa ytelsesnivaet.

« Vedlikehold (Fig.8):

Fjern eventuelle matrester og fettdraper fra overflaten ved a
bruke en spesiele skrape (ekstrautstyr).

Rengjer det oppvarmede omradet pa best mulig méte ved
a bruke SIDOL, STAHLFIX eller andre lignende produkter
sammen med en papirduk. Skyll deretter av med vann og
terk med en ren duk.

Fjern umiddelbart (ved hjelp av den spesielle skrapen som er
ekstrautsyr) aluminiumsbiter, smeltet plast, sukkerrester og
alt annet med heyt sukkerinnhold fra den varme overflaten.
Pa denne maten unngér man a skade platetoppens overflate.
Bruk aldri slipemiddel eller kjemiske rengjeringsmidler som
f.eks. spray for stekeovn eller flekkfjerner.

PRODUSENTEN AVSTAR FRA ALT ANSVAR DERSOM DE

VANLIGE SIKKERHETSFORSKRIFTENE OG FORSKRIFTENE
BESKREVET OVENFOR IKKE BLIR HOLDT.
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« Feilkoder:

Feilkode: | Beskrivelse: Mulige arsaker: Feil gjenoppretting:

C Kokesonen kan konfigureres Det er ikke en feil, bruker erinne | En egnet panne ma plasseres pa den

hvis en stillestaende “C" vises. pa service-menyen. aktuelle kokesonen.

C/- Kokesonen konfigureres hvis Bruker er inne pa service- Vent pa symbolet “-"eller avbryt

en blinkende “C” vises. Etter en menyen, det er ikke en feil. konfigureringen ved a trykke pa
suksessfull konfigurering, viser valgtasten, slik at “C” slutter a blinke.
tilhgrende display “-".
Hvis “-"ikke kommer til syne,
vennligst kontroller mulige
arsaker for E/5.
E En blinkende “E” pa hver Bruker er inne pa service- Manuell konfigurering.
kokesone indikerer at alle menyen, det er ikke en feil.
konfigureringer vil bli slettet.

E/2 Temperaturgrenser er overgatt. | Elektronisk temperatur er for Systemet ma kjole seg ned.
hoy.

E/3 Uegnet kjele. Kjelen lager et uegnet 1. Feilmeldingen slettes automatisk
driftspunkt pa modulen. Dette etter 8s og kokesonen kan anvendes
kan gdelegge anordningen, pé nytt. Skulle det komme opp flere
f.eks. IGBT". feil, ma kjelen byttes ut.

E/4 Ikke konfigurert Induksjonsmodulen er ikke 1. Slett varmeplatens konfigurering og

induksjonsmodul. konfigurert. aktiver den manuelle konfigureringen.
2. Start Ul service-menyen for a
konfigurere induksjonsmodulen.

E/5 Ingen kommunikasjon mellom | Induksjonsmodulen er ikke Ta kontakt med teknisk servicesenter.

Ul og induksjonsmodul. tilkoplet strgm.

E/6 Forstyrrelse pa hovedlinje. 1. Feil under frekvensdetektering | Ta kontakt med teknisk servicesenter.
av hovedlinjen.
2. Overspenning.

E/8 Feil pa viften. Vifte eller kontroll for elektronikk | Ta kontakt med teknisk servicesenter.
er skadet.

E/9 Skadet T sensor eller induksjon. | Sensorsignal utenfor gyldig Ta kontakt med teknisk servicesenter.
omrade; sensor eller elektronikk
er skadet.

E/A Induksjonsmodulens hardware | Skade pa anordningens Ta kontakt med teknisk servicesenter.

er skadet. hardware ble oppdaget under
modulens selvtesting.

E/C Feil konfigurering. 2 kokesoner er tildelt samme Ul | 1. Slett den aktuelle konfigureringen
element. / manuelle konfigureringen med

service-menyen.

E/H Fast sensorverdi. - Systemet ma kjole seg ned.
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POLSKA

INFORMACJE OGOLNE

Niniejsza instrukcje nalezy doktadnie przeczytad, zwracajac
szczegdlng uwage na wazne informacje dotyczace bez-
pieczenstwa podczas instalacji, uzytkowania i konserwacji
urzadzenia. Instrukcje nalezy zachowa¢, tak by mozna byto
z niej korzystac réwniez w przysztosci. Wszystkie czynnosci
zwiazane z instalacja (podtaczenie do instalacji elektrycznej)
powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanych techni-
kéw, w sposdéb zgodny z obowiazujacymi przepisami.

1.1 Zjawisko Indukcji Elektromagnetycznej:

Ptyta indukcyjna dziata przy wykorzystaniu zjawiska indukgji
elektromagnetycznej. Podstawowg cecha tej technologii
jest, w przeciwienstwie do ptyt tradycyjnych, bezposrednie
przekazywanie energii zgeneratora do naczynia (patrz Rys.1).

1.2 Zalety:

W poréwnaniu z ptytami elektrycznymi ptyty indukcyjne
odznaczajg sie nastepujacymi zaletami:

-Wieksze bezpieczenstwo: mniejsza temperatura powierzch-
ni plyty.

-Szybkos¢: krétszy czas gotowania potraw.

-Wieksza precyzja: ptyta natychmiast reaguje na zmiane
ustawien.

-Wieksza sprawnos¢: na ciepto zamieniane jest 90% pobie-
ranej energii.

Ponadto, po zdjeciu naczynia z ptyty grzejnej przekazywanie
ciepta zostaje przerwane natychmiast, dzieki czemu unika sie
zbednego rozpraszania ciepta.

System rozpoznaje automatycznie takze rézne $rednice
naczyn, dostosowujac do kazdej wielkosci odpowiedni
poziom mocy.

Umozliwia to stosowanie naczyn o réznych rozmiarach, pod
warunkiem, Ze ich $rednica nie bedzie wigksza o 10% lub
mniejsza 0 40% procent w stosunku do serigrafii umieszczonej
na ptycie grzejnej (Rys.7B).

Uwaga: jesli na plycie grzejnej zostanie umieszczone naczynie
o $rednicy mniejszej 0 40% w stosunku do serigrafii na szkle,
plyta moze sie nie wigczyc.

1.3 Naczynia do gotowania (Rys.7A):

W ptytach indukcyjnych do wytwarzania ciepta uzywane
jest pole magnetyczne. Dlatego naczynia powinny by¢ wy-
konane z materiatu zawierajagcego metale o whasciwosciach
ferromagnetycznych. To, czy materiat ten ma wiasciwosci ma-
gnetyczne, mozna sprawdzi¢ za pomoca zwyktego magnesu.

Wazne uwagi:

Aby unikna¢ trwatego uszkodzenia powierzchni ptyty, nie
nalezy uzywac:

-Naczyn, ktorych spéd nie jest idealnie ptaski.

-Naczyn metalowych ze spodem emaliowanym.

-Naczyn z chropowatym spodem, mogacych powodowac jej
zarysowanie.

UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci lub osoby
nie posiadajace odpowiednich umiejetnosci.

Nie nalezy pozwalac dzieciom na bawienie sie urzadzeniem.
W przypadku oséb z wszczepionym rozrusznikiem serca lub
innym aktywnym implantem nalezy przed uzyciem ptyty

indukcyjnej sprawdzi¢, czy nie zaktoca ona dziatania wszcze-
pionych im urzadzen.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej:
-Nalezy sprawdzi¢ jego tabliczke znamionowa (umieszczong
w dolnej czesci urzadzenia). Nalezy upewnic sig, czy napiecie
i dopuszczalne natezenie pradu w sieci i w miejscu podfacze-
nia urzadzenia sa odpowiednie dla napigcia zasilania i mocy
urzadzenia. W przypadku watpliwosci nalezy skontaktowac
sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Wazne:

-Nie nalezy ktas¢ na powierzchni ptyty metalowych przedmio-
tow, takich jak noze, widelce czy tyzki, poniewaz ptyta moze
je woéwczas nagrzac.

-Po zakoriczeniu gotowania nalezy wytaczy¢ ptyte za pomoca
przycisku — nie nalezy polega¢ w tym wzgledzie jedynie na
czujniku wykrywajacym obecnos¢ naczynia.

-Nalezy unika¢ wylewania sie na ptyte ptyndw, dlatego przy
ich podgrzewaniu lub gotowaniu konieczne jest zmniejszenie
mocy grzania.

-Nie nalezy pozostawiac wiaczonych elementéw grzewczych,
gdy garnek lub patelnia sg puste lub gdy na ptycie nie stoja
naczynia.

-Po zakoniczeniu gotowania nalezy wytaczy¢ odpowiednia
strefe za pomoca opisanych nizej przyciskow.

-Nie nalezy bezwzglednie uzywac do gotowania folii alumi-
niowej. Nie nalezy réwniez kfas¢ na powierzchni ptyty pro-
duktéw w opakowaniach aluminiowych. W takim przypadku
bowiem aluminium stopitoby sie, powodujac nieodwracalne
uszkodzenie urzadzenia.

-Nie nalezy podgrzewac¢ zamknietych puszek lub opakowan
metalowych z zywnoscia — mogtoby to spowodowac ich
wybuch! Uwaga ta dotyczy wszystkich typdw plyt grzewczych.
-Wysoka moc, taka jak w przypadku funkcji Booster, nie moze
by¢ stosowana do nagrzewania niektérych ptynéw, takich jak
np. olej do smazenia. Zbyt wysoka temperatura mogtaby by¢
niebezpieczna. W takich przypadkach zalecamy stosowanie
mocy o nizszej wartosci.

-Naczynia muszg by¢ ustawione bezposrednio na ptycie
grzewczej, nalezy takze zadbac o to, aby byty ustawio-
ne dokfadnie na $rodku pola. Bezwzglednie nie wolno
umieszczac zadnych przedmiotéw pomiedzy garnkiem a ptytg
grzewcza.

-W przypadku wysokich temperatur urzadzenie auto-
matycznie zmniejsza poziom mocy w strefach grzewczych.
-Nalezy uwazac¢ na tatwo dostepne czesdci urzadzenia, ktére
podczas uzytkowania przegrzewaja sie.

-Nalezy unikac¢ przelewania sie cieczy, na przyktad oleju lub
innego rodzaju ttuszczu, poniewaz moga doprowadzi¢ do
pozaru.

-Nie nalezy prébowac gasi¢ ognia wodg, lecz wylgczy¢ ptyte
i przykry¢ ptomien pokrywka lub kocem gasniczym.

-Nie mozna zostawiac zadnych przedmiotéw na powierzchni
plyty, poniewaz grozi to pozarem.

-Jesli kabel jest uszkodzony, nalezy zleci¢ jego wymiane
wykwalifikowanemu personelowi lub pomocy technicznej.

Uwaga: Nie nalezy uzywac urzadzen do czyszczenia para.
Uwaga: Jezeli powierzchnia ptyty jest peknieta, nalezy
wytaczy¢ urzadzenie, aby unikna¢ porazenia pradem
elektrycznym.

Uwaga: Nie wolno wigcza¢ urzadzenia przy pomocy
zewnetrznego zegara lub osobnego urzadzenia zdalnego
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sterowania.

Niniejsze urzadzenie oznaczone jest zgodnie z dyrektywa
europejska 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equ-
ipment (WEEE). Upewniwszy sig, ze niniejszy produkt zostanie
zutylizowany we wiasciwy sposob, uzytkownik przyczynia sie
do ochrony przed potencjalnymi konsekwencjami negatyw-
nymi dla $rodowiska i zdrowia.

Symbol podany na produkcie lub na dokumentacji to-

warzyszacej mu wskazuje, ze produktu ten nie powinien
mmm by ¢ traktowany jaki odpad domowy, lecz powinien by¢
przekazany w stosownym punkcie zbiérki w celu odzyskania
urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Pozbywac sie go
zgodnie z miejscowymi normami w zakresie utylizacji odpa-
doéw. Dla uzyskania dodatkowych informacji na temat trakto-
wania, odzyskiwania i recyklingu tego produktu, nalezy
skontaktowac sie z odpowiednim lokalnym biurem, stuzba
odpadéw domowych lub ze sklepem, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

INSTRUKCJA INSTALACJI

Niniejsza instrukcja przeznaczona jest dla technikéw insta-
lujacych ptyty. Opisuje instalacje, regulacje i konserwacje
urzadzenia. Czynnosci te powinny byé wykonywane przy
zachowaniu obowiazujacych przepiséw.

Ustawienie (Rys.6):

Urzadzenie jest przeznaczone do montazu w blacie kuchen-
nym w sposob pokazany na rysunku. Natéz mase uszczelnia-
jaca na calym obwodzie ptyty i wtoz ptyte w otwdr (wymiary
otworu podano na Rys.6B). Przytwierdz urzadzenie za pomoca
4 uchwytoéw, obracajac je w zaleznosci od grubosci ptyty
(Rys.6A). Jesli po zainstalowaniu urzadzenia jego dolna czes¢
jest nadal fatwo dostepna, nalezy zamontowac ptyte oddzie-
lajaca G (Rys.9A), zachowujac odlegtosci podane na Rys.9B.
Jezeli urzadzenie jest umieszczone nad piekarnikiem, ptyta
oddzielajaca nie jest potrzebna (Rys.10A-10B).

Wazne: jezeli pod plytg znajduje sie piekarnik, powinien on
by¢ wyposazony w wentylator chtodzacy. Nie nalezy uzywac
plyty w czasie PIROLITYCZNEGO czyszczenia piekarnika.

Uwaga: aby umozliwic¢ jak najlepsza cyrkulacje powietrza,
pomiedzy plytg indukcyjng a umieszczonym pod nig urza-
dzeniem nalezy zachowa¢ odlegto$¢ co najmniej 40 mm
(Rys.10B). Nalezy przy tym zapewni¢ odpowiednia wentylacje.
Meble kuchenne powinny mie¢ otwory (Rys.9A-10A) pozwa-
lajace na odpowiednia cyrkulacje powietrza. Ich wymiary
podano na Rys.9B-10B.

Podtaczenie do sieci elektrycznej (Rys.2B-3B):

Przed podtfaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy
sprawdzi¢, czy:

-przewdd uziemienia jest diuzszy o 2 cm od pozostatych
przewodow;

-parametry sieci elektrycznej odpowiadaja parametrom urza-
dzenia znajdujacym sie na tabliczce znamionowej znajdujacej
sie na dolnej czesci ptyty;

-sie¢ jest wyposazona w przewdd uziemienia, zgodny z obo-
wigzujacymi przepisami.

Jesli urzadzenie nie jest wyposazone w kabel, nalezy zasto-
sowac typ:

“HO5V2V2-F’, dla mocy do 6400 Watt przekréj kabla musi
wynosi¢ co najmniej 2,5 mm?, natomiast dla wyzszych mocy - 4
mmZ2.W zadnym punkcie kabel nie powinien nagrzewac sie do

temperatury wyzszej niz 50°C powyzej temperatury otoczenia.
Urzadzenie ma by¢ podtaczone na state do sieci elektrycznej,
dlatego nalezy zainstalowa¢ wytacznik wielobiegunowy, w
ktorym odlegtos¢ pomiedzy stykami wynosi co najmniej 3
mm, odpowiedni dla mocy podanej na tabliczce znamiono-
wej i zgodny z obowigzujacymi przepisami (wytacznik nie
powinien roztaczac zétto-zielonego przewodu uziemienia).

Wytacznik wielobiegunowy musi by¢ umieszczony w taki
sposob, aby po zainstalowaniu urzadzenia byt tatwo dostepny.

UZYTKOWANIE | KONSERWACJA

« Uzycie (Rys.2):

A =Przycisk ON/OFF

B = Wyswietlacz strefy grzewczej

C = Przycisk wyboru strefy grzewczej
D= Przycisk “-"/ Przycisk “-" Zegar

E =Przycisk “+"/ Przycisk “+" Zegar

F = Wyswietlacz Zegara

I =Wskaznik separator dziesietny

« Uzycie (Rys.3):

A =Przycisk ON/OFF

B = Wyswietlacz strefy grzewczej

B1=Wyswietlacz strefy grzewczej R2 - Wyswietlacz Zegara
B2=Wyswietlacz strefy grzewczej R3 - Wyswietlacz Zegara
C = Przycisk wyboru strefy grzewczej

D= Przycisk “-"/ Przycisk “-" Zegar

E =Przycisk “+"/ Przycisk “+" Zegar

I =Wskaznik separator dziesietny

« Uzycie (Rys.4):

A = Przycisk ON/OFF

M1=Wyswietlacz strefy grzewczej R1

M2=Wyswietlacz strefy grzewczej R2 - Wyswietlacz Zegara
M3= Wyswietlacz strefy grzewczej R3

N = Wyswietlacz Zegara

C = Przycisk wyboru strefy grzewczej

D= Przycisk “-"/ Przycisk “-" Zegar

E =Przycisk “+"/ Przycisk “+" Zegar

I =Wskaznik separator dziesietny

-Aby wiaczy¢ ptyte, nalezy nacisna¢ przycisk “ON/OFF’, na
wszystkich wyswietlaczach pojawig sie na okoto 20 sekund
zera z migajacymi separatorami dziesietnymi.

Jezeli w tym czasie nie zostanie wykonana zadna czynnos¢,
plyta wytaczy sie.

-Mozliwe jest wkaczenie jednej strefy grzewczej, naciskajac
na jeden z przyciskéw “C".

-Na wyswietlaczu pojawiajg sie odpowiednie liczby,
wyswietlacz dla aktywnej strefy bedzie $wieci¢ sie
intensywniejszym Swiattem, natomiast pozostate beda
bledsze.

- Aby ustawi¢ zagdany poziom mocy, uzy¢ przyciskow “+” lub”-".
-Po nacisnieciu przycisku “-" poziom mocy zostaje ustawiony
bezposrednio na wartosci 9.

-Jesli w ciggu okoto 10 sekund nie zostanie wykonana zadna
czynnos¢, stopien wyswietlaczy powraca do poczatkowego
stanu. Plyta pracuje w trybie zwyktego gotowania.

-Po ustawieniu poziomu mocy na wartosci 0, strefa grzewcza
wylacza sie.

- Aby wylaczyc¢ strefe grzewcza, nalezy nacisna¢ odpowiedni
przycisk “C" i ustawic¢ poziom grzania na wartosci 0.

-Na wyswietlaczu pojawiaja sie odpowiednie liczby,
wyswietlacz dla aktywnej strefy bedzie Swieci¢ sie
intensywniejszym Swiattem, natomiast pozostate beda
bledsze.
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-Wszystkim czynnos$ciom bedzie towarzyszyt sygnat
dzwiekowy “BIP".

-Gdy ustawi sie strefe grzewcza “C” na pozycji OFF, a
temperatura powierzchni szkta przekracza okoto 50°C na
wyswietlaczu przypisanym dla strefy pojawi sie sygnat w
postaci swiecacej statym Swiattem litery “H".

Uwaga: w celu unikniecia uszkodzenia obwodéw elektro-
nicznych, ptyte wyposazono w system zabezpieczajacy przed
przegrzaniem. W przypadku dtugiego uzywania z wysokim
poziomem mocy, ptyta moze chwilowo wylaczy¢ jedng lub
wiecej dostepnych stref, az do momentu gdy temperatury
zostang przywrocone. do ustawionych poziomdw. Na wyswie-
tlaczu strefy czasowo wytgczonej beda sie zmieniaé poziomy
mocy E/2. Przestanie migac po tym, jak zostanie uruchomiona
strefa grzewcza.

« Funkgcja klucza:
Aby dzieci lub osoby wymagajace nadzoru nie miaty
mozliwosci korzystania z ptyty, mozna zablokowac wszystkie
funkcje poprzez wykonanie nastepujacej sekwencji czynnosci:
1- Whaczy¢ plyte (jesli jest wytaczona) naciskajac przycisk
“ON/OFF". Strefy grzewcze musza by¢ wytgczone.
2- Nacisna¢ jednoczesnie przycisk “-" oraz przycisk strefy
R2 (Rys.2) lub R4 (Rys.3), lub R3 (Rys.4) w zaleznosci od
rodzaju posiadanego modelu.
3- Nacisna¢ ponownie tylko przycisk strefy grzewczej R2
(Rys.2) lub R4 (Rys.3), lub R3 (Rys.4) w zaleznosci od rodzaju
posiadanego modelu.
Na wyswietlaczu pojawia sie litera“L” oznaczajaca, ze funkcja
jest aktywna.
Jezelijednalubklika stref jest nadal goracych, na odpowiednich
wyswietlaczach pojawiaja sie naprzemiennie litery “H"i“L".
-Aby dezaktywowac funkcje klucza, nalezy wytgczy¢
plyte (jesli jest wtaczona), naciskajac przycisk “ON/OFF".
-Po wytaczeniu ponownie wigczyc plyte.
-Nacisna¢ jednoczesnie przycisk “-" oraz przycisk strefy
R2 (Rys.2) lub R4 (Rys.3), lub R3 (Rys.4) w zaleznosci od
rodzaju posiadanego modelu.
3- Ponownie nacisnac tylko przycisk “-".
-Na wszystkich wyswietlaczach pojawiaja sie na kilka
sekund zera.
- Jezeli ptyta zostanie wytgczona z aktywna funkcja KLUCZ,
po kolejnym wigczeniu ptyta bedzie sie znajdowata w takim
samym stanie, tj. z aktywna funkcjg KLUCZA.
Mimo, iz urzadzenie jest wtaczone i funkcja klucza jest
aktywna, przycisk ON/OFF funkcjonuje.

« Czytnik magnetyczny:

-Plyta wyposazona jest w czytnik garnkéw, gdy zostanie on
zdjety lub stoi nieprawidtowo, wéwczas pojawia sie symbol
v

Jezeli natomiast powierzchnia szkta jest jeszcze goraca pojawi

sie symbol I zmieniajacy sie w symbol = .

« 0.S.D. (Overflow Safety Device):

Ptyta jest wyposazona w system zabezpieczajacy, ktory usta-
wia wszystkie ptyty w pozycji OFF i uaktywnia safety lock
(blokade bezpieczenstwa) w przypadku obecnosci ptynéw
lub przedmiotéw w strefie sterowania i regulacji.

Zaczng migac na wyswietlaczu te symboIeE r U 3 ktore

beda dezaktywowane po usunieciu przedmiotu lub ptynu.
Ptyta wylaczy sie automatycznie.

« Zegar:
Pamietaj: Zegar moze by¢ aktywowany na wszystkich

strefach grzewczych jednoczesnie.
Ta funkcja pozwala na ustawienie czasu (od 1 do 99 minut)
automatycznego wytaczenia wybranej strefy grzewczej
Aktywowanie:
1- Wybra¢ strefe grzewcza “C".
2- Ustawi¢ poziom grzania.
3-Nacisna¢ jednoczesnie przyciski “+" i Separator
dziesietny “s” zaczyna migac. Czas Zegara zostanie
wyswietlony na odpowiednich wyswietlaczach.
4- W ciggu okoto 10 sekund ustawic czas, postugujac sie
przyciskami“+"i"-". Po nacisnieciu bezposrednio przycisku
“-" czas zostanie ustawiony na 30 minut.
Wariant z 3/4 polami:
-Jedli wyswietlimy separator dziesigetny
wyswietlaczach, aktywujemy Zegar.
-W czasie gotowania czas, wczes$niej ustawiony na
Zegarze, nie jest wyswietlany.
-Aby wyswietli¢ czas, jaki pozostat na Zegarze danej
strefy grzewczej, nalezy w odpowiedniej strefie grzewczej
nacisnac¢ jednoczesdnie przyciski“+"i"-". Na wyswietlaczach
“B1"i"B2" (wariant 4 pola) i na wyswietlaczach “M2" oraz
“N” (wariant 3 pola) pojawi sie pozostaty czas.
-Informacja o tym, ze ustawiony czas uptynat, jest
sygnalizowana w sposéb dzwiekowy, jako “BIP” oraz w
sposdb wizualny, poprzez miganie wyswietlacza Zegara.
Aby przerwac¢ sygnat dzwiekowy, wystarczy nacisnac
dowolny przycisk. Z kolei jesli sygnat dzwiekowy
pozostanie aktywny, wytaczy sie po okoto 2 minutach.
Wariant z 2 polami:
-Jesdli wyswietlimy separator dziesietny
wyswietlaczach, aktywujemy Zegar.
-Miganie separatora dziesietnego wskazuje strefe z
najnizszym czasem na Zegarze, czyli strefe, ktéra wylaczy
sie jako pierwsza. Wyswietlacz Zegara pokaze czas, jaki
pozostat dla strefy, ktora wylaczy sie jako kolejna.
-Aby wyswietli¢ czas, jaki pozostat na Zegarze danej
strefy grzewczej, nalezy w odpowiedniej strefie grzewczej
nacisna¢ jednoczesnie przyciski “+” i “-, a nastepnie na
wyswietlaczu Zegara “F” pojawi sie pozostaty czas.
-Informacja o tym, ze ustawiony czas uptynat, jest
sygnalizowana w sposéb dzwiekowy, jako “BIP” oraz w
sposéb wizualny, poprzez miganie wyswietlacza Zegara.
Aby przerwac sygnat dzwiekowy, wystarczy nacisngé
dowolny przycisk. Z kolei jesli sygnat dzwigkowy
pozostanie aktywny, wytaczy sie po okoto 2 minutach.

u_n
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Aby dezaktywowaé funkcje Zegara przed uptywem
ustawionego czasu nalezy dla danej strefy nacisnac¢
jednoczesdnie przyciski “+"i“-". Ponownie naciskajac przycisk

-"ustawiamy czas na 0. Po czym strefa grzewcza kontynuuje
normalne dziatanie.

» Minutnik (Odliczanie):
Z funkcji tej mozna korzysta¢ zaréwno przy wigczonych/
wytaczonych strefach grzewczych, jak i przy wtaczonym
Zegarze.
-Minutnik pozwala ustawic¢ odliczanie od 1 do 99 minut.
Po uptywie czasu ptyta wydaje sygnat dzwiekowy
niezmieniajac aktywnych funkgji.
Aktywowanie:
1- Funkcje aktywuje sie po wigczeniu ptyty.
2- Nacisna¢ jednoczesnie przyciski“+"i"-".
3- W ciaggu okoto 10 sekund ustawi¢ czas, postugujac sie
przyciskami“+"i“-". Po naci$nieciu bezposrednio przycisku
“-" czas zostanie ustawiony na 30 minut.
Wariant z 3/4 polami:
- Jezeli zadna strefa nie jest aktywna, lub jesli ptyta zostanie
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wytaczona poprzez nacisniecie przycisku ON/OFF,
separator dziesietny na wyswietlaczach R2 i R3 zaczyna
migac.
-Jezeli ptyta zostanie wiaczona z aktywnga funkcja
Minutnika, na wszystkich wyswietlaczach pojawia sie
zera. Po jednoczesnym nacisnieciu przyciskow “+" i “-"
pojawi sie pozostaly czas.
-Aby wyswietli¢ pozostaty czas na Minutniku, nalezy
jednoczesnie nacisna¢ przyciski“+"i“-". Na wyswietlaczach
“B1”i"B2" (wariant 4 pola) i na wyswietlaczach “M2" oraz
“N” (wariant 3 pola) pojawi sie pozostaty czas.
-Informacja o tym, ze ustawiony czas uptynat, jest
sygnalizowana w sposob dzwiekowy, jako “BIP” oraz w
sposéb wizualny, poprzez miganie wyswietlacza Zegara.
Aby przerwac sygnat dzwiekowy, wystarczy nacisnac
dowolny przycisk. Z kolei jesli sygnat dzwiekowy
pozostanie aktywny, wytaczy sie po okoto 2 minutach.
Wariant z 2 polami:
-Jesdliwyswietlacze“F” Zegara lub ptyta zostana wytaczone
poprzez nacisniecie przycisku ON/OFF, wyswietli sie
pozostaty czas Minutnika.
-W przypadku gdy Minutnik oraz Zegar s3 aktywne,
wyswietlacz“F”pokazuje czas, ktéry uptywa jako pierwszy.
Jezeli jest to Zegar, bedzie migac separator dziesietny w
odpowiedniej strefie grzewczej.
-Informacja o tym, ze ustawiony czas uptynat, jest
sygnalizowana w sposéb dzwiekowy, jako “BIP” oraz w
sposdb wizualny, poprzez miganie wyswietlacza Zegara.
Aby przerwac sygnat dzwigkowy, wystarczy nacisng¢
dowolny przycisk. Z kolei jesli sygnat dzwiekowy
pozostanie aktywny, wytaczy sie po okoto 2 minutach.

Aby wylaczy¢ funkcje Minutnika przed uptywem
ustawionego czasu, nalezy nacisna¢ jednoczes$nie przyciski
“+"i"-". Ponownie naciskajac przycisk “-" ustawiamy czas
na Zero. Nastepnie strefa grzewcza kontynuuje normalne
dziatanie.

Istnieje mozliwos¢ jednoczesnego korzystania z Minutnika
izZegara.

« Funkcja Booster (Rys.2-3-4):
W zaleznosci od posiadanego modelu, urzadzenie moze by¢
wyposazone w system Booster umozliwiajacy przyspieszenie
czasu gotowania, poprzez zastosowanie mocy wyzszej od
nominalnej w ustalonym zakresie czasu.
Strefy grzewcze wyposazone w te funkcje zostaty oznakowane
na Rys.2-3-4 litera (Z).
1- Aby uruchomic system, nalezy wiaczyc strefe grzewcza
ustawiajac poziom grzana na wartosc 9.
2- Po nacisnieciu przycisku “+"na wyswietlaczu pojawi sie
litera“P".
-Funkcja Booster moze by¢ aktywowana jednoczesnie na
wszystkich wtaczonych strefach.
-Funkcja Booster bedzie aktywna przez okoto 5 minut, po
czym gotowanie bedzie kontynuowane na poziomie 9.
-Aby przerwac funkcje, nalezy wybra¢ odpowiednia strefe
grzewczg i nacisng¢ przycisk “-" przytrzymujac go do
osiggniecia odpowiedniego poziomu.
-Wszystkim czynnosciom bedzie towarzyszyt sygnat
dzwiekowy “BIP".
-Funkcja Booster moze sie nie aktywowac, jesli strefa
grzewcza (oznaczona literg (Z)) zostata wcze$niej aktywowana
z wysokim poziomem temperatury.

« Zintegrowane sterowanie moca (Rys.5):
Kazda faza (ta zostata podzielona na dwie strefy pionowa
linig: F1 i F2) moze korzysta¢ z maksymalnej mocy 3700W.

Jezeli wartos¢ ta zostanie przekroczona, na przyktad na
skutek aktywowania funkcji Booster, oprogramowanie
automatycznie obniza moc wczesniej wybranej strefy az do
osiggniecia dopuszczalnego poziomu.

Wyswietlacz strefy z ograniczong mocg zaczyna migac przez
okoto 3 sekundy. W tym czasie mozna zmieni¢ poziom mocy.

Konserwacja (Rys.8):

Pozostatosci potraw i krople thuszczu usuwa sie z powierzchni
ptyty przy pomocy specjalnego, dostarczanego na zamé-
wienie skrobaka. Wyczys$¢ jak najdoktadniej powierzchnie
grzewcze, uzywajac produktéw marki SIDOL, STAHLFIX lub
podobnych oraz recznika papierowego, a nastepnie sptuczje
woda i wytrzyj do sucha czysta $ciereczka. Kawatki folii alumi-
niowej i tworzyw sztucznych, ktére stopity sie na powierzchni
ptyty oraz resztki cukru lub potraw zawierajgcych cukier
nalezy jak najszybciej usuwac z powierzchni grzewczych (za
pomoca skrobaka zamawianego oddzielnie. Mozna w ten
sposob unikna¢ uszkodzenia ptyty. Do czyszczenia plyty nie
wolno uzywac chropowatych gabek lub silnych chemicznych
srodkéw czyszczacych, takich jak aerozole do czyszczenia
piekarnika lub srodki do usuwania plam.

DOSTAWCA UCHYLA SIE OD WSZELKIEJ ODPOWIEDZIAL-
NOSCI ZA EWENTUALNE USTERKI, SPOWODOWANE
NIEPRZESTRZEGANIEM WYZEJ WYMIENIONYCH WSKA-
ZOWEK.
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« Kody btedow:

Kody o . . .

bledéw: Opis: Przyczyny:: Odtworzenie btedu:

C Strefa grzewcza moze by¢ To nie jest btad, uzytkownik W strefie grzewczej nalezy umiesci¢
skonfigurowana w sytuacji, znajduje sie w menu Serwis. odpowiedni garnek.
gdy pojawia sie "C" swiecace w
sposdb staty.

C/- Strefa grzewcza bedzie To nie jest bfad, uzytkownik Poczekac na pojawienie sie symbolu “-"
skonfigurowana w sytuacji, znajduje sie w menu Serwis. lub porzucenie konfiguracji naciskajac
gdy pojawia sie "C" migajace. wybrany przycisk, “C" przestaje migac.
Po udanym wykonaniu
konfiguracji na wyswietlaczu
pojawi sie “-". W przypadku
gdy “-" nie pojawi sie, nalezy
zapoznac sie z "Mozliwymi
przyczynami" E/5.

E Migajaca litera "E" w kazdej To nie jest btad, uzytkownik Konfiguracja reczna.
strefie grzewczej oznacza, ze znajduje sie w menu Serwis.
wszystkie konfiguracje zostaty
usuniete.

E/2 Zostaty przekroczone limity Zbyt wysoka temperatura System musi ostygnac.
temperatury. elektroniczna.

E/3 Nieodpowiedni garnek. Garnek generuje w module 1. Btad zostaje usuniety automatycznie

niewtasciwy punkt dziatania, po 8 (sekundach), a strefa grzewcza

ktory moze uszkodzi¢ moze by¢ ponownie uzyta. W

urzadzenia takie jak IGBT. przypadku wystapienia dalszych
btedéw nalezy wymienic¢ garnek.

E/4 Nie skonfigurowano modutu Nie skonfigurowano modutu 1. Usuna¢ konfiguracje z ptyty
indukcyjnego. indukcyjnego. grzewczej i aktywowac konfiguracje

reczna.
2. Otworzy¢ Menu Serwis Ul, aby
skonfigurowa¢ modut indukgji.

E/5 Brak komunikacji miedzy Ul a Brak zasilania elektrycznegow | Skontaktuj sie z obstugg techniczna.
modutem indukcyjnym. module indukcyjnym.

E/6 Zaktoécenia w systemie 1. Usterka w wykrywaniu Skontaktuj sie z obstuga techniczna.
zasilania. gtéwnego zasilania.

2. Nadpiecie.

E/8 Uszkodzenie wirnika. Wirnik lub czujnik Skontaktuj sie z obstuga techniczna.

elektroniczny sg uszkodzone.

E/9 Uszkodzony czujnik T na Sygnat czujnika wychodzi Skontaktuj sie z obstuga techniczna.
induktorze. poza wazny zakres; czujnik

elektroniczny jest uszkodzony.

E/A Defekt w sprzecie modutu Uszkodzenie sprzetu wykryte Skontaktuj sie z obstuga techniczna.
indukcyjnego. przez system kontroli

automatycznej w module.

E/C Problem z konfiguracja. 2 strefy grzewcze zostaty Usuna¢ biezaca konfiguracje reczng

dedykowane temu samemu poprzez menu Serwis.
elementowi Ul.

E/H Czujnik statej wartosci. N System musi ostygnac.
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PYCCKUN

OBLLEE ONMUCAHUE

BHMMaTenbHO MpoymnTaiiTe HacToALME UHCTPYKLNN, TaK
KaK B HUX MPUBOAATCA BaXKHble CBeAeHns o Ge3onacHoCTn
MOHTaXa, 3KCNayaTaumnm n TeXHNYECKOro o6CnyXnuBaHua
nzpenua. CoxpaHnTe 3TV MHCTPYKUUM AN1A UX nocneayloLein
KOHCymbTaLmu. Bce onepauym no MOHTaxy (3neKTpuyeckomy
NOAK/IOYEHI0) AOMKHbI BbIMONHATLCA KBANMGULIMPOBAHHbBIM
NepCcoHanom B COOTBETCTBIV C JENCTBYIOLIMIA HOPMATUBaMM.

1.1 MpvHUMN NHAYKUUK:

WNHAYKUMOHHAA TEXHONOMMA NPUroTOBNEHNA OCHOBaHa Ha
dU3nYeckom ABNEHNN MAarHUTHOW MHAYKUMK. OCHOBHOM
XapakTepuUCTUKOW 3TON CUCTeMbl ABNAeTCA npAmMan
nepeaava sHepruv reHepaTopom Ha KacTtptonio (B oTnuuve
OT TPaANLMOHaNbHBIX KOHPOPOK — cM. Puc.1).

1.2 Mpenmyuwecrea:

B cpaBHEHWN C 3NEKTPUYECKMU BaPOUHBIMU NAHeNAMY Balla
BapoyHas NaHenb:

-be3onacHee: cTekNAHHaA NOBEPXHOCTb HarpeBaeTcs
MeHblue.

-BbicTpee: MeHblUee BpemA HarpeBa NpoAyKTOB.

-TouHee: BapoyHas nNaHeNb MFHOBEHHO pearmpyeT Ha BaLiu
KOMaHfbl.

-2 PekTnBHee: 90% nornoLjaemon sHeprum npeobpasyetca
B TENNO.

Bonee Toro, cpasy nocnie cbema ropuka ¢ naoCKoCTy,
nepepaya Tenna ToTyac npekpaLlaeTca, no3sonaa nsbexarb
HeHYHOro pacceaHus Tenna.

CuncTtema Takxke aBTOMaTUYeCKM pacrno3HaeT Apyroi AnameTp
KaX/[oro oTAeNbHOro roplika, NPUMeHAA ANA KaXXaoro
pasmepa COOTBETCTBYIOLMIA YPOBEHb MOLLHOCTH.

3T0 NO3BONAET UCMOJb30BaTb FOPLUKM Pa3HbIX pa3mMepoB, Npu
YCNOBUY YTO VX AnameTp He 6onee 10% nnu He meHee 40% no
OTHOLUEHWIO K cepurpadum Ha NoBepxHoOcTX Bapku (Puc.7B).
BHMMaHwme: npy ncnonb3oBaHUM ropluka AriameTpom MeHee
40% no OTHOLWEHWIO K cepurpadun Ha CTekne 30Ha BapKu
MOXET He BK/IOUNTHCA.

1.3 Mocyna ana npurotonenus (Puc.7A):

B MHAYKUMOHHOM MPUrOTOBAEHUU Af1A FeHepauuu Tenna
ncnonb3yeTca marHetvam. CnefoBaTenibHO NOCyAa AO/MKHA
6bITb 3roTOBIEHA N3 MATEPANOB, COAEPXKALLMX Xene30. Bbl
MOXeTe NPoBepuTb MaTepuran Ballei Nocyabl Npy NoMoLm
NpOCTOro MarHuTa.

BaxkHo:

Bo n36exaHne HenonpaBMMOro NOBPEXAEHUA NOBEPXHOCTU
BapPOYHOW NaHeNn He NCNonb3ynTe:

-Mocypy ¢ HepOBHLIM AHOM.

-MeTannmueckyto nocyay C SManMpoBaHHbIM AHOM.

-He ncnonb3yiite nocyay ¢ WepLiaBbiM AHOM BO n3bexaHune
LiapanuH Ha NOBEPXHOCTY BapOYHO MaHenu.

MPABWJIA BE3OMACHOCTHU

[laHHOE V3aenue He MOXeT UCNOoNb30BaTbCA AeTbMU UK
HeAeecnoco6HbIMM NMLAMU.

He paspeluaiite AeTAM UrpaTthb ¢ GbITOBbIM 311EKTPONPUGOPOM.
HocvTenu MnnaHTMPOBaHHbIX 31EKTPOKAPAVOCTUMYNIATOPOB
nepeg 1Cnosib30BaHNEM MHAYKLVIOHHON BapOUHON MaHenu
[OSKHbBI MPOBEPUTD, YTOGbI BapouHas naHenb He co3AaBana

Nomex KapAnoCTMynaTopy.

Mepepn noacoeanHeHNEM MOAENN K IIEKTPUYECKO ceTu:
-MpoBepbTe, YTOObI HaMpPsXKeHUE U MOLHOCTb, YKa3aHHble
Ha NacnopTHON Tabnuuke (PacnoNOXKeHHON B HUKHEN
4acTu n3genva), COOTBETCTBOBANN 3NeKTPUYECKON ceTn,
1N 4yTOGbl 3NEeKTpUYeckas po3eTka COOTBETCTBOBanNa
LTencenbHoO BUNKe usgenua. B cnyyae COMHeHMI Bbi3oBUTE
KBanMGpMUMPOBAHHOTO SNEKTPUKa.

BaxHo:

-He KnaamTe Ha BapouHylo NaHenb Takue MeTannnyeckme
npeamMeTbl Kak HOXU, BIASIKY, TOXKW WIIN KPbILLKM, TaK Kak OH
MOTYT HarpeTbca.

-Mocne Ucnonb3oBaHMA BbIKMIOUMTE BapOUHYIO NaHesb npun
MOMOLLM CMeLuanbHO KOMaHAbl, He Monarascb Ha CeHCop
06Hapy»KeHWA Nocyabl.

-136eraiiTe yTeuek XnaKoCTeil, NO3TOMY peKoMeHZyeTcs rno-
HU3UTb MOLHOCTb [J1A KUMAYEHUA NN HarpeBa »KNAKOCTeN.
-He ocTaBnAiTe NHAYKUNOHHbIE KOHGOPKHM BKITIOUEHHBIMMN
C MYCTbIMK KacTPIONAMU UK CKOBOPOJaMU Unu Bosce 6e3
nocyabl.

-Mo 3aBepLUEHU NPUTOTOBNEHNA BbIKNIOUYMTE COOTBETCTBY-
ioLLyto KOHGOPKY NP MOMOLLY KOMaHAbI, ONMCAHHON HUXe.
-Hukorga He ncnonb3yiiTte ANA NPUrOTOBAEHNUA IMCTbI anto-
MVHWeBOW GONbr 1 HKOTAA He NoMeLlyaiiTe Ha BapOUHYIo
naHesb NPOAyKTbl, 3aBepHyTble B GONbry. ANIOMUHII MOXET
pacnnaBmTbCA M HEMOMPaBMMO NOBPeAUTb Ballle U3fenue.
-HuKorpa He pa3orpeBaliTe 3aKpbITble XeCTAHbIE KOHCEPBHbIe
6aHKM C NpoayKTamm: 6aHKa MOXeT B3opBaTbCs! ITO NpaBuio
OTHOCUTCA KO BCEM OCTasIbHbIM TUMaM BapOYHbIX NaHenen.
-MoBbllWeHHaA MOLHOCTb, Hanpumep, GyHKUMA Booster, He
MOXeT UCMOosb30BaTbCA ANIA HarpeBa HEKOTOPbIX XKUAKMX
BeLecTB (Macio AnA GppuTiopa U T.n.). YpeamepHbii Harpes
MOKeT 6bITb onaceH. B Takmx ciyyasax peKkomeHayeTca uc-
NoNb30BaTh MEHbLLYIO MOLHOCTb.

-EmMKocTn cnepyeT ycTaHaBnvBaTb HeMOCPEACTBEHHO Ha
BapOYHYI0 NOBEPXHOCTb 1 06A3aTeNbHO MO LeHTPpY. Hu B
KoeM cilyyae He BCTaBnANTe NOCTOPOHHME NpeAMeTb Mexay
KacTplonein 1 BapoUYHOI MOBEPXHOCTbIO.

-B cuTyaumAax nosblWeHHOW TemnepaTypbl npuéop
aBTOMATMYECKM YMEHbLUIAEeT MOLLHOCTb B 30HaX Harpesa.
-O6paTnTe BHMMaHMWe Ha YacTy Nprbopa, O KOTOPbIX
Nerko MOXHO [0CTaTb, YTO MOTYT CU/IbHO HarpeTbca npu
UCMOMb30BaHNM.

-N36eraTb BbITEKAHNA XUAKOCTEN, TaKUX Kak Macno
UNN Apyrue Xupbl, MOCKONIbKY 3TO MOXET NPUBECTU K
BO3HVIKHOBEHMIO MoXapa.

-He nbiTaTbcA noracutb nNnama BOAON, a MPUKPbITL €ro
0/1eANIoM UM NPOTUBOMOXKAPHbBIM MOKPbIBAIOM (KOLIMOWA).
-He octaBnante npegmeToB Ha NMOBEPXHOCTU BapOYHOW
naHesnu, 4To MOXeT NMPUBECTN K BOSHUKHOBEHHMIO NoXapa.
-Mpu nospexaeHnn Kabens, ero 3ameHa JONKHa BbINOMHATLCA
KBan“GpULMPOBaHHbIM NePCOHANOM UM CEPBUCHO CITY>K6OiA.

BHMMaHMe: He NCNonb3yiTe NapoBOMN YNCTALLMI arperar.
BHUMaHuMe: ecnvi NOBepXHOCTb BaPOYHOI NaHeNN TpecHyna,
BbIK/TIOUNTE U3AenVie BO n3bexaHue yapoB TOKOM.
BHUMaHuMe: HeBO3MOXHO BK/oYeHne npubopa ¢ NomoLLblo
nynbTa Y ¢ ANCTaHUMOHHOTO Talimepa.

[laHHOe n3nenne umeeT MapKUPOBKY COOTBETCTBUA
Esponenckomy Hopmatusy 2002/96/EC, YTunusauna
3NEeKTPUYECKUX 1 INeKTPoHHbIX usgenuin (WEEE). Nposepbrte,
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UTOGbI MO OKOHYAHWK €ro CpoKa CiyXGbl AaHHOe n3fenve
6bII0 CAAHO B YTW/Ab. 3TUM Bbl MOMOXeTe COXPaHUTb
OKpyatoLLyto cpeay.

MBon Ha u3aenun vnu B NpunaraloWenca K Hemy

AOKYMeHTaLuy O3HayaeT, uTo flaHHoe n3fenne He
= [10/1)KHO PACCMATPMBATLCA Kak GbITOBbIE OTXOAbI, @
[IOJKHO 6bITb CAAHO B CreLManbHblii LeHTP yTuansaumm,
3aHUMAOWNIACA YHUUTOXKEHNEM DNEKTPUYECKUX ©
3M1eKTPOHHbIX NPMBOpPOB. Vi3aenne AoMKHO GbiTb CAAHO B
YyTUNb B COOTBETCTBMMU C MECTHBIMWU HOpPMaTUBaMu No
YyTUAM3aLMm1 OTXOAOB. 3a AOMONHUTENbHBIMY CBEAEHNAMN
KacaTtesibHO 06paBoTKM, yTUNM3ALNN U YHUYTOXEHUSA AaHHOTO
nsnenuna obpaujaiitecb B MecTHoe oTaeneHue cbopa
[IOMaLUHKX GbITOBbIX NPUGOPOB MW B MarasvH, B KOTOPOM
6bI10 KyreHo nsgenve.

WHCTPYKLUU MO MOHTAXY

,[laHHbIeVIHCprKLlI/IVII'IpeFlHa3Hal-leHbl,qﬂﬂCI'IeLLVIaJWISVIpOBaHHOFO
nepcoHana n ciy»at B KayecTBe PyKOBOACTBA A/1IA MOHTaXa,
HaCTPOMKN N TEXHNYECKOro 06CJ'Iy)Kl/lBaHVIFI nsgennAa B
COOTBETCTBUN C F\EVICTBYIOLI.WIMVI 3aKOHaMu 1 HOpMaTMBamu.

MpuHuMn ¢pyHKUnoHnposaHus (Puc.6):

[laHHbI 6bITOBOI dNeKTponprbop npeaHasHauyeH Ana
YCTaHOBKW B KyXOHHbII TOM, Kak MOKa3aHOo Ha COOTBETCTBYIOLLEM
pucyHke. HaHecuTe npunaraiolleeca repmeTusmpyoujee
BelecTBO MO BCeMY NepPUMETPY BapOYHOW NaHenn u
BCTaBbTe NaHesb B OTBEPCTVE B KYXOHHOM Tomne (pa3mepsbl
oTBEpCTUA CMOTpUTe Ha Prc.6B). 3akpenuTte nsgenue Ha
KYXOHHOM TorMe npw nomown 4 aepxatenei, noBepHys
MX Hagnexawmm obpa3om B 3aBUCMMOCTU OT TONLWMHbI
KyxoHHOro tona (Puc.6A). Ecnv nocne MoHTaxa HUXHAA
YacTb U3[ennA 0CTaeTCcA BUAMMON, HEOOXOANMO YCTaHOBUTL
pasgenutenbHyio naHenb G (Prc.9A), cobniopan ykasaHHble
paccTosHua (Prc.9B). Ecnm BapouHas naHenb ycTaHaBnvBaeTca
Hafi ByXOBbIM LUKadOM, pasaenuTenbHas naHenb He Tpebyetca
(Pnc.10A - Prc.10B).

Ba)KHO: ecnin noj MHAYKLMOHHON BapOYHON MaHenblo
pacrnonaraeTca lyxoBoii WKad, pekomMeHAyeTcs, UTobbl OH Obin
OCHaLUEeH OXNaANTENbHBIM BEHTUNATOPOM. He nonb3yiitech
VHIYKLVIOHHOW BapOYHOV NaHesblo, KOrAa BKUeHa GyHKLUMA
MUPOJINTUYECKOW uyuncTkm fiyxoBoro wkada.

BHMMaHMe: fna LMPKynAuUM Hapnexalero obbema
oxnaxjalwlero Bo3ayxa Heo6xoumMo npefycMoTpeTb
MUHUMaNbHOe paccTtoaHne 40 MM MeXAy KYyXOHHbIM
3MeMeHTOM U No6bIM GbITOBBIM 3neKTponpubopom,
BCTPOEHHbIM MOA MHAYKLMOHHON BapOYHON MaHenbio
(Pnc.10B). B nio6om cnyyae pgonxHa 6biTb obecneyeHa
Haanexalan BeHTUNALMA. Ina obecneyeHns LUPKynaLumn
BO3/lyXa OXNaXAEHUA B KYXOHHOM 3JIeMeHTe [O/KHbI
6bITb NpegycmoTpeHbl oTBepcTua (Puc.9A -10A), cobniogan
pa3smepbl, ykasaHHble Ha Pnc.9B - 10B.

dnekTpunyeckmne coeguHeHns (Puc.2B - Pnc.3B):

Mepen 3neKTprYecKM NOAKMIYEHVEM U3LEeNNA NpoBepbTe
cnepyioulee:

-3N1eKTPUYECKINIA NPOBOJ 3a3eMeHNs JOMKeH ObiTb Ha 2 CM
LIMHHee Jpyrx NpoBOLOB;

-XapaKTepUCTUKN 060PYyAOBaHNA JOMKHbI COOTBETCTBOBATb
3HaYeHUAM Ha NAaCMOPTHOW TabNNUKe, PaCONOXEHHON CHU3Y
paboueit naHenw;

-06opyAoBaHMe [OMKHO ObiTb OCHaLLeHO d3GPeKTUBHBIM
3a3eMIeHreM, COOTBETCTBYIOLMM HOPMaM M MONOXEHWAM

[eNCTBYIOLLEero 3aKoHoaTeNnbCTBa.

B cnyuae ecnm anekTpobbIToBOW NPMGOP He OCHaLLEH Kabenem,
NCNONb3yWATe 3TOT TUN:

"HO5V2V2-F" gna mowHocTn fo 6400 BatT ceueHvie kabens
DOMKHO COCTABMIATb MAHUMYM 2,5 MM?, @ insi 6onee BbICOKON
MOLUHOCTM - 4 MM2. TemnepaTypa NpoBoOAa NeKTPONUTaHNA HIA
B OZJHOI TOUKe He JoMKHa NpeBbiwaTh Ha 50°C Temnepatypy
nomeweHnuna. ObopynoBaHne npefHa3HayeHo ANnA
MOCTOAHHOTO NOAKNOYEHNA K CETU SN1EKTPONUTAHNA, NO3TOMY
HEO6XOAVMO YCTaHOBUTb MHOTOMONAPHBIN pasbeanHUTENb
C MUHUMaNbHbBIM PAaCCTOAHNEM MeXAy KOHTaKTamu 3 MM,
COOTBETCTBYIOWMI HArpy3Ke, yKkasaHHON Ha NacnopTHOW
Tabnnuke, N SENCTBYIOWM HOPMATBaM (KenTo-3eNeHbli
NpPOBOA 3a3eMJIeHNA He AOSKEH NPEePbIBAaTbCA KOMMYTaTOPOM).
o 3aBepleHnn MOHTaxa N3AeNNA MHOTOMONAPHbIN
pasbeguHNUTENb AOMKEH ObiTb NErKOAOCTYMHBIM.

SKCMNYATALUA N TEXHUYECKOE
OBCJTYXXUBAHUE

» Ucnonb3soBaHue (Puc.2):

A = KHonka BKJ1/BbIKN

B = [lncnneii BApOUYHOI 30HbI

C = KHonKa Bbl6opa BapOUYHOW 30HbI
D= KHonka “-"/ KHonka “-" Taiimep
E = KHonka “+"/ KHonka “+" Talimep
F = lncnneir Tanmepa

| = VIHauKaTop AecATUYHOI TOUKN

un

» Ucnonb3soBaHue (Puc.3):

A = KHonka BKJ1/BbIKN

B = [lncnneii BApOUYHOI 30HbI

B1= [lncnnen sapoy4Hoii 30Hbl R2 - ilucnnen Tanimepa
B2= [lncnnei BapouHoii 30HbI R3 - iucnnen Taiimepa
C = KHonKa Bbl6opa BapOYHOIA 30HbI

D = KHonka “-"/Knonka “-" Taiimep

E = KHonka “+"/KHonka “+" Taiimep

I = VHanKaTop AecaTUYHO TOUKIN

u_n

» Ucnonb3oBanue (Puc.4):

A =Knonka BKJ1/BbIKN

M1= Iucnnei Bapo4Hom 30HbI R1

M2= [lucnneit BapouHoii 30Hbl R2 - lucnner Taiimepa
M3= [Jucnneit Bapo4Hoii 30HbI R3

N=/lucnneit Tanmepa

C = KHomKa Bbl6opa BapOYHOW 30HbI

D = KHonka “-"/KHonka “-" Talimep

E = KHonka “+"/KHonka “+" Tanmep

| = VHauKaTop AecAaTUYHOI TOUKN

-[lnA BKMOYEHUA BapOUYHOW MaHenu cnefyeT HaxaTb Ha
kHonky “BKJ1/BbIKJT’, Ha Bcex ancnnenx B TeueHne 20 cekyHf
NOABATCA HYNIN C MUTAIOLLMMI AECATUYHBIMY 3HaKaMU.

Ecnn B TeueHme 3Toro BpemeHu He ByaeT npousBeaeHo
HUKaKNX JeNCTBUIA, BAPOYHAA MaHenNb BbIKIUYNTCA.
-MOXHO BKNIOYNTb OfJHY 30HY HarpeBa, BblOpaB OAHY ©3
KHonok “C".

-Ancnnen nokaxeT COOTBETCTBYlOLWME MoKasaTenn.
MokasaTenb, OTHOCAWMIACA K HeobxouMoWi 30He, byaeT
BbIJJENIEH, @ OCTanbHble NoKasaTenu 6yayT nokasaHbl 6onee
cnabbiM LiBETOM.

-[inA perynupoBaHUA XenaemMoro ypoBHA MOLWHOCTH,
Bbl6paTh KHOMKY “+" nunu “-".

-HaXaB Ha KHOMKy “-", ypoBeHb MOLYHOCTV NepeiaéT npamo
Ha 9.

-Ecnmn B TeueHue nocnepyowumx 10 cekyHp He 6yayT
BbINOJSIHEHBI HVKAKWE AeMCTBUA, [UCTINEN NPUMET OObIYHDIiA
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BUa.
BapouHasa nMoBepxHOCTb NPOAOSIXKUT CBOIO HOPMaJIbHYIO
pabory.

-Ecnu ypoBeHb MOLYHOCTY YCTAaHOB/NEH Ha HOJb, BapOyYHas
NOBEPXHOCTb BbIKNIOYaeTCs.

-[inA BbIKNIOYEHNA OAHOI BapOUYHON 30HbI HAXXMUTE Ha
COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY “C” 1 NOCTaBbTe yPOBEHb FOTOBKM
Ha 0.

-flucnnen nokaxeT COOTBETCTBYOLWME NoKasaTenu.
Moka3aTenb, oTHOCAWMNIACA K HeO6XoANMOW 30He, byaeT
BblA€/NIeH, @ OCTaslbHble MOKa3aTenu byAyT noKasaHbl 6onee
Ccnabbim LBETOM.

-TBce onepauymn conpoBOXAaloTCsA 3BYKOBbIM CUTHANIOM.
-Ecnu npw BbiknioueHun (OFF) 30HbI Harpesa“C” Temnepatypa
CTEKNAHHON NOBEPXHOCTIN NpeBbIllaeT 65°, Ha Ancniee 3Ton
30HbI NMOABUTCA CUrHaNM3aLuys B Bue ceetaweinca 6yksbl “H"

BHumaHume:

C uenblo 3alWnTbl SNEKTPOHHOW CXeMbl BapOUYHas naHenb
OCHalleHa crcTemMor 6e30MacHOCTM NPOTUB neperpesa. B
cnyyanax npoAoMKUTENbHOIO NMPUFOTOBNEHNA Ha BbICOKMX
YPOBHSAX MOLHOCTN BO3MOXXHO BPEMEHHOE OTKIIloUYeHne
OfiHOVI 1 6oNee 30H Ha BPeMS, HEOOXOAMMOE AN MOHMKEHMA
TemnepaTypbl 4O CTaHAAPTHbIX NapameTpoB. Ha ancnnee
BPeMeHHO BbIK/IOUeHHOV 30HbI ByZly T YepejoBaTbCsA YPOBEHD
mowHocT v E/2. Mocne Bo306HOBNEHUA PaboTbl 3TO 30HbI
CBETOBaA CUrHanv3auma npekpaLaeTca.

* @yHkuna Kniou:
Mo>KHO 3a6n0KMpoBaTb BCe GpYHKLMMN BapOYHOW MaHenu,
4TO6bI ATV MW NMLA, KOTOPbIE HYXAAIOTCA B KOHTPONE, He
MOV €10 MOMb30BaTbCA. [INA 3TOro HEO6GXOAMMO BbIMONHNTL
cnepytowme onepaumu:
1- BKntounTe BapoyHyo NaHesb (CiM OHa BbIKMIOUEHA),
HaxaB Ha kHonKy “BKJ1/BbIKJ1". BapouHble 30Hbl JOMKHbI
6bITb BbIKTIOYEHDI.
2-OpHOBPEMEHHO HaXXMUTE Ha KHOMKY “-” M Ha KHOMKY
30Hbl R2 (Puc.2) unu R4 (Puc.3) unn R3 (Puc.4), B
3aBUCUMOCTU OT NPMOGPETEHHO BamMy MOAENN.
3- [OBTOPHO HAXKMUTE TOJIbKO Ha KHOMKY BapOYHOW 30HbI
R2 (Puc.2) unn R4 (Puc.3) unu R3 (Puc.4), B 3aBUCMOCTI
OT NPMOGPETEHHO BaMy MOAEeNW.
Ha gucnnee nossutca Gykea “L’, oHa yKa3blBaeT Ha TO, UTO
dyHKLMA Oblna BKNIOYeHa.
Ecnn oaHa nnu HeckonbKo 30H eweé ropayune, TO
COOTBETCTBYOLME AnChen 6yayT NoouyepEéAHO NOKa3biBaTh
6ykBbl “H" n“L".
-[nsa oTKntoueHnA GyHKuuM Kntoy BbiKniounte naHenb
(ecnv oHa BKJIlOYEHa), HaxaB Ha kHonKy “BKJ1/BbIKJT".
-Mocne BbIKIOYEHNA CHOBA BKIOYMUTE MaHesb.
-OfHOBPEMEHHO HaXXMUTE Ha KHOMKY “="11 Ha KHOMKY 30HbI
R2 (Puc.2) unu R4 (Puc.3) nnu R3 (Puc.4), B 3aBrucMMocT
OT NPMOGPETEHHOW BaMy MOAENN.
-MOBTOPHO HAXKMUTE TOSTbKO Ha KHOMKY
-B TeueHMe HeCKOMbKNX CEKYHA BCe aucnnen 6ynyT
noKasblBaTb Hynn.
- Ecnv naHenb BbIKNOYaeTCA C BKNWOYEHHOW GyHKUMEn
KNIOY, To npu nocneayioLlem BKIOYEHNM NaHenn oHa byaet
Haxo[mUTbCA B TOM e COCTOAHNM, T.€. C BKNIOUYEHHOW GYHKLMe
KNtou.
-Ecnu BapoyHas naHenb BKOYEHa U GYHKLMA KIIOY TOXe
BK/loYeHa, kHorka “BKJ1/BbIKJ1” Bcé paBHo byaet paboTaTb.

u_n

« MarHuTHbIli NeneHraTop:
-BapouHaa naHenb ocHalleHa neneHraTopom KacTpionb
(ropLUKOB), NPW OTCYTCTBUW MM HECOOTBETCTBUM KOTOPbIX

NOABNAETCA 3HAYOK = .

O HeoCTbIBLUEN CTEKNAHHON NOBEPXHOCTN CBUAETENbCTBYET

3HauYoK H YyepenyoLmninea ¢ - .

« 3awumTHanA 6noknpoBKa (Overflow Safety Device):

BapouyHasa naHenb ocHaleHa 3aWMUTHOW CUCTEMON,
yCTaHaBnvBatoLel Bce KOHOPKM B nonoxeHue BbIKA. n
3aeiCTBYIOLLEN 3aMTHYI0 6IOKNPOBKY Npyvi 06HapyKeHnn
XKUAKOCTEN MU MOCTOPOHHMX MPEeAMETOB Ha MaHenu
ynpaBneHunda. B KauecTBe cMrHanmsaumm Ha gucnnee

NOoABNAKOTCA 3HAYKN r KOTOpble UCYE3HYT Cpa3y
nocne yaaneHua XnaKoctn uin NOCTOPOHHUX NpeaMeToB.
BapouHas naHenb BbIKNIOYNTCA aBTOMATUYECKN.

» Tanimep:
MpumeuaHue: MOXXHO OAHOBPEMEHHO BKIUNTL Talimep Ha
BCEX BaPOYHbIX 30HaX.
[aHHaA GyHKLMA JAET BO3MOMXHOCTb YCTaHOBUTH Bpems (0T 1
110 99 MU HYT) [/ aBTOMATUYECKOTO BbIKIIIOUEHVIA BbIGPaHHOM
BapO4HOI1 30HbI.
Kak 3apeiicTBOBaTb Talimep:
1-Bbl6paTb BapouHyto 30Hy “C".
2-YcTaHOBUTE YPOBEHb FOTOBKU.
3-OpHOBPEMEHHO HaXMUTe Ha KHOMKK “+” 1 “-". HauHET
MUraTb flecATUYHaA Touka “". Bpema Taiimepa 6yaeT
MoKa3aHOo Ha COOTBETCTBYIOLMNX AUCTINIEAX.
4-MpumepHo 3a 10 ceKyHA OTperynupyinTe Bpems C
NOMOLLbIO KHOMOK “+” 1 “~". ECNK HanpsAMyto HaxaTb Ha
KHOMKY “-’, Bpems 6yAeT ycTaHOBNEeHO Ha 30 MUHYT.
Bepcus c 3/4 koHdpopKkamu:
-Ecnu Ha gucnnesx NokasblBaeTcs AeCATUYHAs TOUKa “o",
3HauuT, yTo Taiimep paboTaeT.
-Bo BpeMms roToBKM paHee yCTaHOBNEHHOe Ha Talimepe
BPeMA NoKas3blBaTbCA He OyaeT.
-[1na nokasa ocTaBLlueroca BpemeHn Taimepa BapoyHom
30HbI CieflyeT BbibpaTb HEOOGXOAMMYIO BAPOUHYIO 30HY 1
OAHOBPEMEHHO HaXaTb Ha KHOMKM “+" 1 “-". Ha gucnnesax
“B1” n "B2" (BepcuA ¢ 4 KOHGOPKaMM) 1 Ha Ancrneax
“M2" n “N" (Bepcua c 3 KoHpopKamm) byaeT nokasaHo
oCTaBLUeeca Bpems.
-3BykoBoli curHan «bUMM» n muranve gucnnees Tanvepa
cooblaT, uTo Bpema ncTekno. HaxmuTte Ha nobyio
KHONMKY, 4TO6bl BbIKNIOUNTbL 3BYKOBOW curHan. Ecnm xe
3BYKOBOW CUrHan OCTaBUTb BKIIOYEHHBIM, OH BbIKMIOUNTCA,
NPYMEPHO, Yepe3 2 MUHYTI.
BapuaHT ¢ 2 KoHdpopkamu:
-Ecnun Ha gucnneax nokasbiBaeTca AecATUYHAA TouKa “s”)
3HAUUT, 4TO Tarimep paboTaeT.
-MuraHue pecATUYHON TOUKM yKa3biBaeT Ha 30HY C
HalMeHbLUM BpeMeHeM Taiimepa 1, ClefoBaTeNibHO, Ha
30Hy, KOTOpas BbiK/lounTcA nepsoit. incnnein Tanmepa
nokaxeT ocTaBlleecs BpemMa ANA 30Hbl, KOTOpan
BbIK/IOUUTCA CriefytoLLeit.
-inA nokasa ocTaBLerocs BpemeHu Taimepa BapouHom
30HbI BblbepuTe HEOOXOANMYIO 30HY, OAHOBPEMEHHO
HaXXMUTe Ha KHOMKM “+” 1 “-", nocne 3Toro Ha gucnnee
Taiimepa “F” 6yfeT nokasaHo ocTaBLUeecs Bpems.
-3ByKoBoW curHan «bUM» n muranne aucnnees Tanvepa
coobLarT, 4To BpemsA nctekno. Haxmurte Ha niobyto
KHOMKY, UTOObI BbIKNIOUNTL 3BYKOBOW curHan. Ecnm xe
3BYKOBOW CUrHaN OCTaBUTb BKIIOYEHHBIM, OH BbIKIIOUNTCA,
NpYMepPHO, Yepe3 2 MUHYTbI.

u_n

Ina oTknoveHus ¢pyHkuun Taiimepa fo ncreueHus
YCTaHOBNIEHHOro BpeMeHu BbibeprTe Heobxognmyio
BapOYHYIO 30HY N OAHOBPEMEHHO HaXKMUTE Ha KHOMKM “+” 11

“-". ECNv NOBTOPHO Ha)aTb Ha KHOMKY “-", BpemsA BO3BPaTUTCA
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Ha 0.locsne 3Toro, BapoUHas 30Ha NPOAOIKMT CBOI OBbIUHYIO
pabory.

«Taiimep o6paTHOro oTc4YéTa (06paTHbLIN OTCUET):
[laHHasA pyHKLMA MOXKET UCMOMNb30BaTbCA Kak C BKMIOUYEHHBIMM/
BbIK/IOUYEHHbIMW BaPOUHbIMI 30HaMW, TaK 1 C BKIIOUYEHHbIM
Tanmepom.
-Talimep 06paTHOro OTCHETa 1aéT BO3MOXKHOCTb HACTPOUTH
YCTaHOBJIEHHbIN 06PATHBIN OTCUYET, HAUMHaA C 111 4O 99 MUHYT.
Mocne ucteyeHrs ycTaHOBIEHHOTO BPEMEHM NaHesb n3gacT
3BYKOBOW CUTHaJ, He U3MEHAA BKNIOUEHHbIE QYHKLIMN.
Kak 3apelicTBoBaTbh Talimep:
1- OyHKLMA BKNIOYaeTCA, Korfa naHesnb BKIYeHa.
2-OpHOBPEMEHHO HaXXMUTE Ha KHOMKKM “+" 1 “-".
3-MprmepHo 3a 10 ceKyHA OTperynupyiTte Bpems c
NoMOLLbI0 KHOMOK “+” 1 “=". ECin HanpaMyto HaXkaTb Ha
KHOMKY “~, Bpems 6yAeT yCTaHOBNEHO Ha 30 MUHYT.
Bepcus c 3/4 kondpopkamu:
-Ecnu HaxaTb Ha kHonky BKJ1/BbIKIJI, koraa He paboTaeTt Hu
ofjHa 13 30H MK Korfa NaHesnb OTK/oYeHa, Ha ancnneax R2
1 R3 HauHET muraTtb AecATMYHaA ToYKa.
-Ecnu naHenb BKntoyaeTcA ¢ BKNOUYEHHON dyHKLMEN
Taimepa o6paTHOro otcuyéra, Ha BCex gucnneax
noABNATCA Hynu. Ecnn ogHOBpeMeHHO HaXaTb Ha
KHOMKM “+" 1 “-’, ByfeT NoKa3aHo ocTaBLUeecA Bpems.
- [1ns nokasa ocTaBLerocs BpemeHn Taiimepa o6paTHoro
OTCYETa, OAHOBPEMEHHO HAXXMUTE Ha KHOMKK “+" 1 “-".
Ha gucnneax “B1” n “B2” (Bepcua ¢ 4 koHpopKamu) 1 Ha
aucnnesx “M2” n “N” (Bepcua ¢ 3 KoHpopkamu) byaet
nokasaHo ocTaBLleecs Bpema.
-3ByKoBoW curHan «bUMM» n muraHne gucnnees Tanmepa
coobuwat 06 ncteyeHun BpemeHn. Haxmurte Ha nobyto
KHOMKY, YTO6bl BbIKNIOUNTL 3BYKOBOW curHan. Ecnm xe
3BYKOBOW CUrHa OCTaBUTb BKIIIOYEHHbIM, OH BbIK/IOUMUTCS,
NPUMEpPHO, Yepes 2 MUHYTbI.
Bepcusa c 2 koHpopkamu:
-Ecnn otkniovatotca gucnnen “F” Tanmepa nnn cama
BapoYyHaa MaHesb, TO HaxaB Ha kHonky BKJ1/BbIK],
6yneT nokasaHo ocTaBLLeecs Bpema TaliMmepa o6paTHOro
oTcyéTa.
-Ecnmn 6binu BkntoueHbl Talimep o6paTHOro orcuéra u
Taimep, Ha ancrinee “F’ 6yaeT nokasaHo Bpems, KoTopoe
NCTeYET paHblue apyroro. Ecnv ato Bpema oTHocuTcA
K ¢yHKUMn Talmep, 6yfeT Muratb JecATNYHAA TOUKa,
KOTOpas COOTBETCTBYeT HEOOXOAVIMOW 30He.
-3ByKoBoW curHan «bUMM» n muraHve gucnnees Tanmepa
coobujat 06 NCTeYeHNn BpemMeHn. HaxmuTe Ha nobyio
KHOTMKY, YTO6bI BbIK/IOUNTL 3BYKOBOW curHan. Ecnn xe
3BYKOBOW CUrHa OCTaBNTb BKIIIOYEHHbIM, OH BbIK/IOUUTCS,
NPUMEPHO, Yepes 2 MUHYTbI.

[inA oTKkntoueHua ¢pyHKuum Talimepa o6paTHOro oTcuérta
O NCT YCTaHC 0 Bp 1 OJHOBPEMEHHO
HaXXMUTE Ha KHOMKW “+"11“~". ECI NOBTOPHO HaXKaTb Ha KHOMKY
“-" Bpema 6yneT Bo3BpalyeHo Ha 0. [ocne 3Toro BapoyHas
30Ha NPOAOHKUT CBOIO O6bIUHYIO paboTy.

MoHo oHOBpeMeHHO ncnosnb3osaTh Taimep o6paTHoro
oTtcuérta n Tanimep.

«Bycrep (Puc.2-3-4):

B 3aBUCMOCTM OT NP1OGPETEHHO BaMy MOAENM, yCTPONCTBO
MOXeT 6bITb 06opyaoBaHo cuctemoii Bycrtep, koTopas
No3BOJIAET YCKOPWUTb BPEMA FOTOBKM, NYyTEM NPUMEHEHNA B
TeyeHvie onpefenéHHOro NPoMeXyTka BpeMeHN MOLLHOCTY,
npeBblLIAloWe HOMUHANbBHY!HO.

30HbI FOTOBKM, OCHaLLEHHble AaHHOW GyHKLMEN, MOKa3aHbl
Ha PucyHKax 2-3-4 6ykBoli (Z).

1-ANA BKAOYEHNA faHHOW GYHKLMM CnepyeT BKIIUUTL
Heo6xoMMYI0 BapOUHYIO 30HY, MOCTaBUB YPOBEHb
MOLLYHOCTN Ha 9.
2-HaxaB Ha KHOMKy "+, Ha aucnnee byfeT nokasaHa byksa
“P".
-OyHKumio BycTep MOXHO OHOBPEMEHHO BKJIIOUMNTb Ha BCEX
NOAKIIOYEHHDBIX BAPOYHbIX 30HaX.
-OyHKuua Byctep 6yfeT HaXoANTbCA BO BKIIOUYEHHOM
COCTOAHUM, MPUMEPHO, 5 MUHYT, MO UCTEYEHUIO KOTOPbIX
roTOBKa NPOAOIIKNTCA B COOTBETCTBIN C YPOBHEM 9.
-[nA BbIKNIOUYEHUA AaHHON GYHKLMM AEpXKUTE B HaXaToOM
COCTOAHWM KHOMKY HEOBGXOAVMMON BapPOUHON 30HbI 1 KHOMKY
“-" no Tex nop, Noka He ByAeT NoKasaH HEOGXOAVIMbIN YPOBEHb.
-Bce onepauunn 6yfyT CONpoBOXAATLCA aKyCTUYECKUM
curHanom «bUM».
-OyHKUUA BycTep MOXeT He BKJIIOUMTLCA, eC/v BapoyHas
30Ha (yka3aHHan 6ykBoin (Z)) 6bina paHee BKIlOYEHa C
YPOBHAMM BbICOKOW TEMMEPATypbl.

«BcTpoeHHoe ynpaBneHne mowHoctu (Puc.5):

Kaxpablil yyacTok (naHenb paspenieHa Ha fiBe 30Hbl MO
BepTuKanbHoi nuHum: F1 n F2) moxeT ncnonb3osatb
MaKCMManbHY0 MOLLHOCTb paBHyto 3700 BT.

Ecnun npesblwaeTca gaHHaA MOWHOCTb, Hanpumep, nNpu
BKJIIOUeHUN GyHKUMK BycTep, nporpammHoe obecneyeHne
aABTOMATUYECKY CHIKaeT MOLLHOCTb paHee BbIOpaHHOM 30Hbl
TaK, YTOObl BEPHYTbCA K JOMYCTUMOW MOLLHOCTU.

[lncnneit 30HbI C OrPaHNYEHHOW MOLLHOCTbBIO HAUHET MUraTb
B TeUeHve, NpUMepPHo, 3 cekyHa. B TeyeHme sToro BpemeHn
MOXHO U3MEHUTb YPOBEHb MOLLHOCTM.

TexHuueckoe o6cnyxusanue (Pnc.8):

YaannTe BO3MOXHble OCTaTKU MUK U Kanau Xupa ¢
NOBEPXHOCTN BaPOYHOW NaHeN NP NOMOLLY CrelmanbHoro
CKpebKa, KOTOPbI MOXHO 3aKa3aTb OTAENbHO.
OnTManbHbIMY CPEACTBAMU AN YNCTKN KOHPOPOK ABNSAIOTCA
SIDOL, STAHLFIX nnn nofo6Hble cpeficTBa U BymaxHoe
KYXOHHOE MOJOTEHLe, 3aTeM OMONIOCHUTE BOAOW 1 HAaCyXo
BbITPUTE YNCTON TPAMKON.

Mpw nomowym cneyuanbHoro ckpebka (Mo 3akasy) cpasy xe
yAanAiTe ¢ BAPOYHOI NaHeny CnyyalHo pacnnasuBLUMeCs
KYCKI anioMnH1eBon $Gonbru 1 nnactmMacchl uam caxapa u
NPOAYKTOB C BbICOKMM COAePaHMeM caxapa. Takim obpasom
Bbl COXPaHMTe NOBEPXHOCTb Ballieil BAPOUHON MaHeNw.
KaTeropuuecku 3anpelyaeTca ncnonb3oBatb abpasuBHble
ry6Ku UM KOPPO3UIMHbIE XUMUYECKIEe CPEACTBA Takne Kak
CPeACTBa ANA YNCTKM AYXOBbIX WKahoB B GaNNOHUMKaX UK
NATHOBbIBOANTENN.

NPOU3BOJAUTE/Ib BAPOYHOW MAHENN CHUMAET C
CEBA BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb 3A CBOE U3AENINE
B CZIYYAE HECOBJIIOAEHNA CTAHOAPTHbIX MPABUN
BE3OMACHOCTU U BbILWEYKA3AHHbIX UHCTPYKLUIA.
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«Koabi ownbok:

3HaYyeHnem.

Kop
OnucaHune: Bo3MoOXHbIe NpUYNHbBI: YcTpaHeHue owm6Kn:

owmn6Kn:

C MO>HO BbINOHNTL 370 He owwKbKa, Nonb3oBaTtenb | Ha BapouHylo 30HY HEO6X0AMMO
KOHMrypaLuio BapoUHo HaxoauTca B CepBUC-MeHIo. NoCTaBWTb NOAXOAALLYIO CKOBOPOAY.
30Hbl, €C/IM MPUCYTCTBYET
cTaTnyeckan byksa “C".

C/- BapouHas 30oHa 6yfeT OT0 He olwmnbKa, Nonb3oBaTenb | MNogoXaute NosBNEHUS 3HaKa “-" nnn
KOHbUrypupoBaHa, ecim HaxoauTca B CepBUC-MeHIO. BbIMOJIHWTE aBapUiiHOe NpeKpalleHre
NpUCyTCTBYET MUraloLas pPaboT No KOHGUrypaLmu, HaxaB Ha
6yksa “C". Mocne ycnewHoro HeobXxoAVMYyI0 KHOMKY, 1 6ykBa “C”
3aBepLUeHnA KoHUrypaumm 6onblue He byaeT MuraTb.

Ha ancnnee 6yaeT nokasaH
3HaK"-". Ecnn 3HaKk “-" He
6yneT nokasaH, HeobxogMmo
MPOKOHCYNBTUPOBATLCA

C pa3aenom «BosmoxHble
npuynHb» B E/5.

E Ecnu muraet 6ykea “E” Ha 370 He owmbKa, Nonb3oBaTtenb | PyyHas KoHbUrypaums.
KaXk[l0/ BapOUHOW 30He, HaxoawnTca B CepBUC-MEHIO.
3HAUWNT, UTO BCe KOHPUrypaLmu
6bInn CTEPTDI.

E/2 Bbiny npeBbiLeHb! CnuwKom BblcoKas Cnctema JOMmKHa OXN1aANTbCA.
TemnepaTypHble OrpaHNUYeHrA. | NeKTPOHHaA TemnepaTtypa.

E/3 Henopxopawmin ropLuok. lopLliok co3paér B moayne 1. OwnbKa aBTOMATNYECKM CTPaeTCs

HenpasubHyto pabouyto Yepes 8 ceKyHA 1 BapoyHas 30Ha

TOUKY, KOTOpPasA MoXeT MO>eT CHOBa UCMoNb3oBaTbcA. Ecnm

MCMOPTWTb TaKMe YCTPONCTBa, | OyAyT NpoAomKaTb MPOUCXOANTb

Kak BTU3. OLWNGKUN, HEOBXOAMMO 3aMEHUTD
FOPLLOK.

E/4 He 6bin KOHOUrypupoBaH VHAYKUMOHHBIN Moaynb He 1. CTepeTb KOHUrypaLmo BapoyHOI

VHIYKUVIOHHbIN MOAY b, 6b11 KOHGUIypUpPOBaH. NaHenun v BKNIOUNTb PYUHyto
KOHUrypauuio.
2. Bknountb Cepauic-meHio Ul ana
KOHOUrypaLum MHAYKLMOHHOTO
mogynsa.

E/5 OrtcyTtctBre casu mexay Ul n OTCyTCTBME 3NEKTPUYECKOro CBA3aTbCA C CEPBUCHON CITYXKOOW.
VHAYKUVIOHHBIM MOAYNeM. MUTaHNA Ha UHAYKLIMOHHOM

mopyne.

E/6 NHTepdepeHuma B cnucteme 1. HencnpaeHocTb npun CBA3aTbCsA C CEPBUCHOI CIY>KOOM.
nuTaHus. onpepeneHnm rmaBHoro

nuTaHmA.
2. MepeHanpsxeHue.

E/8 HencnpasHocTb BeHTUnATOpa. | [ledpeKTHbIi BEHTURATOP Unn CBA3aTbCA C CEPBUCHON CITYXKOOW.

3NeKTPOHHOE yrnpaB/eHye.

E/9 NedekTHbii fatunk T Ha CurHan pgaTtuvka 3a npegenamyi | CBA3aTbCA C CEPBUCHON CIy»KO0M.
VHAYyKTOpeE. A0MNYyCTUMOrO Nopora;

OePEeKTHDIV SNeKTPOHHbI
AaTumK.

E/A [edeKkT annapaTtHbix cpefcTs ledekT ycTponcTtea CBA3aTbCA C CEPBUCHON CITYXKOOW.
Ha UHAYKLUVIOHHOM Mopyne. annapaTHbiX CPeacTs,

06Hapy»eHHbI cucTemon
CaMOKOHTPONA MOAyNA.

E/C Mpobnema koHpurypaumm. 2 BapOYHble 30Hbl Obinn CTepeTb TEKYLLYIO pyUYHyio
npefHa3HaueHbl 1 OAHOTO U | KoHUrypauuio ¢ nomoLybio Cepauc-
TOro xe anementa Ul MEHI0.

E/H AaTumK C NOCTOAHHEIM - CrcTtema OMKHa OXNajUTbCA.
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SVERIGE

INFORMATION

For viktiga rad om sakerhet vid installation, anvdndning och
underhall borinnehallet i bruksanvisningen ldsas noggrannt.
Behallinstruktionsboken for eventuella framtida behov. Instal-
lationen (elektriska anslutningar) maste utforas av elektriker
eller annan specialiserad tekniker enligt gallande lagar.

1.1 Induktionsprincipen:

induktionssystemet for glaskeramikhéllar grundar sig pa ett
fysiskt fenomen kallat magnetisk induktion.
Grundldggande i detta system &r en induktionsspole som
alstrar varmen genom elektromagnetiska falt direkt till kastrul-
len utan mellanliggande medel (till skillnad fran traditionella
spishéllar, se Fig.1).

1.2 Fordelar:

Om man jamfor glaskeramikhallen med traditionella elektriska
spishallar & den nya induktionshallen:

-Sakrare: 1ag temperatur pa glashallens yta.

-Snabbare: kortare tilllagningstid.

-Mer exakt: glaskeramikhdllen reagerar genast pa touchkon-
trollen.

-Effektivare: 90% av den anvanda energin férvandlas till
varme.

Nar kastrullen tas bort fran spishéllen avbryts dessutom
varmeoverforingen omedelbart. Pa sa satt undviks onddig
varmeforlust.

Systemet kdnner automatiskt av kastrullernas olika diametrar
och anpassar effektnivan till kastrullens diameter.

Pa detta satt kan kastruller med olika dimensioner anvéandas,
under forutsattning att kastrullens diameter inte &r storre
an 10 % eller mindre &n 40 % i forhallande till trycket pa
spishallen (Fig.7B).

OBS! Om du anvénder en kastrull med en diameter som ar
mindre an 40 % i forhallanden till trycket pa glaset, kan det
héanda att spishallen inte kopplas till.

1.3 Kokkarl (Fig.7A):

Induktionshéllen (fér matlagning) anvander sig av ett mag-
netiskt falt for att producera varme. Kokkarlen maste darfér
innehélla jarn. Det ar mojligt att kontrollera om kokkarlet
innehaller jarn med en magnet.

Viktigt:

For att undvika permanenta skador pa glaskeramikhallens
yta anvédnd ej:

-Kérl som inte har fullstandigt platt botten.

-Metallkdrl med emaljerad botten.

-Anvénd inte kérl som har ojamn skrovlig botten, for att
undvika att hallens yta repas.

SAKERHETSANVISNING

Denna glaskeramikhdll bor ej anvandas av barn eller andra
personer som behover tillsyn. Se till att barn inte leker med
glaskeramikhallen.

For personer med pacemaker eller liknande &r det viktigt att
kontrollera om denna kan storas av glaskeramikhallen.

Innan apparaten ansluts till elndtet:
-Kontrollera typskylten (sitter pa apparatens nedre del) for att
vara saker pa att spanning och effekt Gverensstammer med

nétets och att anslutningskontakten ar av ratt typ. Radfraga
en kompetent eltekniker om du har problem.

Viktigt:

-Metallféremal som till exempel knivar, gafflar, skedar eller
kastrullock bor ej laggas pa glaskermikhallens yta da dessa
kan hettas upp.

-Efteranvandningen stéang av kokzonen med touchkontrollen,
forlita er inte pa sensorn (som kanner av kastrullen).
-Undvik att spilla vétskor; for att koka eller varma vétskor
minska istdllet vdrmen.

-Lédmna inte kokzonen péslagen med tomma kastruller eller
stekpannor, j eller helt utan kokkarl.

-Nér nianvént klart kokzonen stang av den med touchkontrol-
len som beskrivet nedan.

-For att tilllaga mat anvand aldrig bitar av aluminiumfolie och
lagg aldrig produkter i aluminiumfolie direkt pa kokzonen.
Aluminiumfolie smélter och skadar oaterkallerligt glaskera-
mikhallen.

-Véarm aldrig en konservburk av plat som innehéller livsmedel
utan att forst ha 6ppnat den: den kan da explodera! Denna
varning galler ocksa alla andra typer av kokhallar.
-Anvdndandet av en hog effekt som med Booster funktioner
anintetillimpningsbar vid uppvarmning av vissa vatskor som
till exempel olja for fritering. Overdriven virme kan vara farlig.
| dessa fall rekommenderas en mindre hog effekt.

-Karlen maste placeras direkt pa spishallen och de maste
vara centrerade. Satt aldrig nagonting mellan kastrullen och
spishallen.

-Vid héga temperaturer minskar enheten automatiskt ef-
fektnivan av kokzonerna.

-Se upp for apparatens lattillgangliga delar som 6verhettas
under drift.

-Undvik vatskeldckor, sasom exempelvis ldckage av olja eller
av andra fetter, da dessa kan ge upphov till brand.

-Forsok aldrig slacka elden med vatten utan stang av spishal-
len och tack dver lagan med ett lock eller med en brandfilt.
-Ldmna inte kvar nagra foremal pa spishallen da detta kan
foranleda till brand.

-Om kabeln forefaller vara skadad ska den bytas ut av en
kvalificerad personal eller av kundtjanst.

Varning: anvand inte anga vid rengdring.

Varning: om ytan ar sprucken, stang genast av héllen for att
undvika eventuella elektriska stotar.

Varning: du far inte anvdnda en extern timer eller separat
fjarrkontroll for att satta pa apparaten.

Den har apparaten dverensstammer med europadirektivet
2002/96/EG, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Genom att forsékra sig om att den har produkten
elimineras pa ratt satt, bidrar anvandaren till att forebygga
eventuella negativa foljdrisker for miljé och halsa.

Symbolen pa produkten eller pa bifogad dokumentation
E indikerar att den har produkten inte ska behandlas om
mmm hushallsavfall utan ska 6verlamnas till lamplig avfallssta-
tion for atervinning av elektriska och elektroniska apparater.
Kassera enligt géllande lokala normer for avfallshantering. For
ytterligare information om hantering och &tervinning av
produkten, kontakta det lokala kontoret, uppsamllingsstation
for hushallsavfall eller affaren dér produkten inhandlats.
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BRUKSANVISNING FOR INSTALLATIONEN

Féljande instruktioner géller endast installatéren och &r en
guide for installationen, regleringen och underhdllet enligt
gallande regler och lagar.

Placering och installering (Fig.6):

Kokhallen ar konstruerad for att monteras in i en arbetsbank,
sasom visas pa bilden. Légg det medfdljande isoleringsmate-
rialet runt hela kokhallens omkrets och for in det i halrummet
dar héllen inmonteras (utskdrningens dimensioner Fig.6B).
Fixera kokhéllen pa arbetsbanken med hjélp av de 4 stoden,
genom attvrida dem pa lampligt satt beroende pa tjockleken
pa arbetbénkens skiva (Fig.6A). Om den nedre delen av ap-
paraten, efter installationen, ar atkomlig, &r det nddvandigt att
montera en mellanplatta G (Fig.9A) och respektera de angivna
avstanden (Fig.9B). Om héllen &rinstallerad ovanpa en ugn, &r
inte mellanvdaggen nédvandig (Fig.10A - 10B).

Viktigt: om en ugn &r placerad under induktionshéllen
skall den helst vara forsedd med flakt for avkylning. Anvand
inte induktionshallen medan PYROLYSRENGORINGEN &r
i funktion.

Varning: for att sa mycket kall luft som mgjligt skall kunna
cirkulera, maste det vara ett minimumavstand pd 40 mm
mellan enheten och andra apparater som installerats under
induktionshallen (Fig.10B). | varje fall maste luftcirkulationen
vara tillrdacklig. For att cirkulation av kall luft skall mojliggoras,
maste det finnas 6ppningar i koksinredningen (Fig.9A - 10A),
och vérdena i Fig.9B -10B maste respekteras.

Elektriska anslutningar (Fig.2B - Fig.3B):

Innan ni paborjar de elektriska anslutningarna forsakra er
om att:

-jordkabeln dr 2cm ldngre @n de andra ledningarna;
-elanldaggningen motsvarar anvisningarna pa lappen som ar
fast pa undersidan av arbetsytan;

-elanldggningen &r utrustad med jordkabel i enlighet med
gallande regler och lagar i landet.

Om spishallen inte &r forsedd med kabel ska foljande typ
anvandas:

"HO5V2V2-F" for effekter upp till 6 400 Watt ska kabeltvar-
snittet vara minst 2,5 mm? medan for hogre effekter ska
kabeltvérsnittet vara 4 mm?2. Kabeln far inte vid nagon punkt
na en temperatur pa som ar 50 °Chdgre an rumstemperaturen.
Utrustningen dr avsedd att vara permanent ansluten till elng-
tet och av den anledningen maste en flerpolsbrytare instal-
leras som har en 6ppning pa minst 3mm mellan kontakterna
och som ar anpassad till effekten som anges pa markplaten
och éverensstammer med gallande nationella normer (den
gulgréna jordkabeln far inte avbrytas fran brytaren). Nar
installationen av utrustningen &r klar ska det vara enkelt att
komma at flerpolsbrytaren.

BRUKSANVISNING OCH UNDERHALL

« Anvédndning (Fig.2):

A = ON/OFF knapp

B = Display Kokzon

C =Knapp for val av kokzon
D= Timer“-"knapp/“-" knapp
E =Timer “+"knapp/“+" knapp
F =Timer display

I = Decimalpunktsindikator

« Anvéndning (Fig.3):

A = ON/OFF knapp

B = Display Kokzon

B1=Display Kokzon R2 - Display Timer
B2=Display Kokzon R3 - Display Timer
C =Knapp for val av kokzon
D=Timer“-"knapp/“-" knapp

E =Timer “+"knapp/“+" knapp

I = Decimalpunktsindikator

« Anvéndning (Fig.4):

A = ON/OFF knapp

M1=Display Kokzon R1

M2= Display Kokzon R2 - Display Timer
M3=Display Kokzon R3 - Display Timer
N = Display Timer

C =Knapp for val av kokzon
D=Timer“-"knapp/“-" knapp

E =Timer “+"knapp/“+" knapp

| =Decimalpunktsindikator

-For att satta pa spishallen tryck pa “ON/OFF’, ett antal nollor
kommer att visas under ca 20 sekunder pa samtliga display
med blinkande tiondelar.

Om ingen ytterligare mandver utfors under den har tiden
kommer spishéllen att stdngas av.

-Det ar mgjligt att satta pa en kokzon genom att vélja en av
“C”knapparna

-Motsvarande nummer kommer att visas pa displayen; i den
onskade zonen kommer gradinstéllningen vara hogre dnide
andra.

-For att uppna 6nskad effekt anvand knapparna “+” eller
-Genom att anvanda knappen "-"gar effekten automatiskt till
9.

-Om ingen ytterligare operation utférs inom 10 sekunder
atergar displayens gradinstallning till den ursprungliga.
Spishallen fortsatter sin normala funktion.

-Om gradinstaliningen &r “0” kommer kokzonen att stangas
av.

-For att stanga av en kokzon satt motsvarande “C"knapp pa 0.
-Motsvarande nummer kommer att visas pa displayen; i den
onskade zonen kommer gradinstéllningen vara hogre dnide
andra.

-Samtliga mandvrar foljs av ett aukustiskt "PIP”.

-Nér en kokzon “C" &r installd pa “OFF” och temperaturen pa
glasets yta 6verstiger 65°C kommer ett“H” visas med fast sken
pa den intresserade zonens display.

un

Varning!

For att undvika skador pa elkretsarna &r spishallen forsedd
med ett sékerhetssystem mot 6verhettningen. Vid situationer
med lang tillagningstid med hoga effektnivaer, kan spishéllen
stanga av en eller flera tillslagna varmezoner tillfalligt tills
temperaturerna atergar till instéllda nivaer. Pa displayen for
den tillfalligt avstangda zonen visas omvaxlande effektnivan
och forkortningen E/2. Displayen slutar att blinka nar
vdrmezonen satts pa igen.

« Nyckelfunktioner:
For att undvika att spishéllen anvénds av barn eller andra
personer som behover vervakning ar det mojligt att blockera
samtliga funktioner genom att gora féljande:
1- satt pa spishallen (om den &r avstdngd) genom att
tryck pa “ON/OFF” knappen. Samtliga kokzoner méste
vara avstangda.
2- tryck samtidigt pa “-"knappen och knappen for val av
zon R2 (Fig.2) eller R4 (Fig.3) eller R3 (Fig.4) beroende pa
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vilken modell som anvands.
3- tryck ytterligare en gang pa knappen for val av zon R2
(Fig.2) eller R4 (Fig.3) eller R3 (Fig.4) beroende pa vilken
modell som anvands.
Bokstaven “L” kommer att visas pa displayen for att indikera
att funktionen &r aktiv.
Om en eller fler zoner fortfarande dr varma kommer
bokstéverna“H” och “L" visas i intervaller.
-For att deaktivera nyckelfunktionen stang av spishallen
(om den &r pd) genom att anvanda “ON/OFF".
-Nar den val @r avstangd, sétt pa den igen.
-Tryck samtidigt pa “-"knappen och knappen for val av
zon R2 (Fig.2) eller R4 (Fig.3) eller R3 (Fig.4) beroende pa
vilken modell som anvands
-Tryck ytterligare en gang pa“-"knappen.
Ett antal nollor kommer att visas pa displayen i nagon
sekund.
-Om spishéllen stangs av nar NYCKELFUNKTIONEN &r
aktiverad kommer den att forbli aktiv ndr man satter pa
spishallen nasta gang.
-Om spishéllen ar paslagen och nyckelfunktionen &r aktiv,
fungerar ON/OFF-knappen anda.

« Magnetisk detektor:
-Spishallen &r forsedd med en kastrulldetektor.

. . u N
Detinnebar att symbolen —; visas nar kastrullen tas bort eller
om den &r oldmplig. Om glasytan fortfarande &r varm visas i

u
stallet symbolen H omvaxlande med symbolen —.

« 0.S.D. (Overflow Safety Device):

Spishallen ar forsedd med ett sékerhetssystem som stanger
av alla vdrmezoner och som kopplar in safety lock om vétskor
eller foremal finns pd mandverpanelen. Pa displayen blinkar

symbolernaE r U 3

Dessa slutar att blinka nar foremalet eller vétskan tas bort.
Spishéllen stangs av automatiskt.

« Timern:

Observera: Timern kan aktiveras pa samtliga kokzoner

samtidigt.

Med hjalp av den har funktionen kan du faststélla en tid (fran

1 till 99 minuter) efter vilken den valda vdrmezonen stings

av automatiskt.

Aktivering:
1- Valj kokzon “C".
2- Stéll in 6nskad kokniva.
3-Tryck samtidigt pd “+” och “-” knapparna.
Decimalpunkten “«” kommer att boérja blinka. Timerns
tidsinstallning kommer att visas i de olika displayerna.
4- Reglera tiden genom att anvanda knapparna “+” och
"-"inom 10 sekunder. Genom att trycka direkt pa “-" stélls
tiden in pa 30 minuter.

Versionen med 3/4 kokplattor:
-Om decimalpunkten“s”syns pa displayen &r Timern aktiv.
-Under tillagningen visas inte den tidigare instéllda tiden
pa Timern.
-For att visa aterstaende tid for en viss kokzon maste
man valja den kokzonen och samtidigt trycka pa “+” och
“-" knapparna. Aterstaende tid kommer att visas i “B1”
och “B2" (versionen med 4 kokplattor) och i“M2" och “N”
(versionen med 3 kokplattor).
-Nar tiden tar slut hors ett aukustiskt “PIP” och Timerns
display blinkar. Tryck pa valfri knapp for att avbryta
bade ljudet och blinkiningen. Om inget gors avbryts det
automatiskt efter circa 2 minuter.

Versionen med 2 kokplattor:

-Om decimalpunkten“s”syns pa displayen &r Timern aktiv.
-Den blinkande decimalpunkten“«"visar den kokzon som
har lagst tid kvar pa Timern, alltsa den zon som kommer
att stdngas av forst. Timerns display visar dterstdende tid
for nésta zon som kommer att stdngas av.

-For att visa aterstaende tid for en viss kokzon: vilj
onskad zon och tryck samtidigt pa “+” och “-"knapparna,
aterstaende tid visas pa Timerns “F” display.

-Nar tiden tar slut hors ett aukustiskt “PIP” och Timerns
display blinkar. Tryck pa valfri knapp for att avbryta
bade ljudet och blinkiningen. Om inget gors avbryts det

automatiskt efter circa 2 minuter.

For att deaktivera Timer funktionen innan installd tid
gatt ut valj onskad kokzon och tryck samtidigt pa “+” och “-"
knapparna. Valj ytterligare en gang “-"knappen och stall in
tiden pa “0" Kokzonen kommer nu att fortsatta sin normala

funktion.

« Minute Minder (Countdown):

Den har funktionen kan anvandas béde med aktiverad/

deaktiverad kokzon och med Timern installd.

-Med funktionen Minute Minder gar det att aktivera en

nedrakning som stalls in fran 1 till 99 minuter.

Nar installd tid har 16pt ut avger spishéllen en ljudsignal utan

att ndgon av de aktiva funktionerna dndras.

Aktivering:
1- Funktionen aktiveras nar spishallen &r pa.
2- Tryck samtidigt pa “+” och “-" knapparna.
3- Stéllin tiden genom att trycka pa“+”och“-"knapparna
inom 10 sekunder. Genom att direkt trycka pa “-" stélls
tiden in pa 30 minuter.

Versionen med 3/4 kokplattor:
-Om ingen zon &r aktiv eller om spishallen deaktiveras
med “ON/OFF” knappen kommer decimalpunkten pa R2
och R3 displayerna borja blinka.
-Om spishéllen satts pa nar funktionen Minute Minder
ar aktiv kommer ett antal nollor visas pa samtliga display.
Genom att trycka pa “+” och “-" samtidigt kommer
aterstaende tid att visas.
-For att visa Minute Minders aterstdende tid tryck
samtidigt pa “+" och “-" knapparna. Aterstaende tid
kommer att visas pa“B1” och “B2" displayerna (versionen
med 4 kokplattor) och pa“M2" och “N” (versionen med 3
kokplattor).
-Nér tiden tar slut hors ett aukustiskt “PIP” och Timerns
display blinkar. Tryck pa valfri knapp for att avbryta
béde ljudet och blinkiningen. Om inget gors avbryts det
automatiskt efter circa 2 minuter.

Versionen med 2 kokplattor:
-Om Timerns “F” display eller spishdllen deaktiveras
genom att trycka pa “ON/OFF"knappen kommer Minute
Minders aterstaende tid att visas.
-Om Minute Minder och Timern ar aktiva kommer “F”
displayen att visa tiden som haller pa att ga ut. Om det
handlar om Timer funktionen kommer decimalpunkten
blinka i den intresserade zonen.
-Nér tiden tar slut hors ett aukustiskt “PIP” och Timerns
display blinkar. Tryck pa valfri knapp for att avbryta
béde ljudet och blinkiningen. Om inget gors avbryts det
automatiskt efter circa 2 minuter.

For att deaktivera Minute Minder funktionen innan
installd tid gatt ut tryck samtidigt pa “+" och “-" knapparna.

Vdlj ytterligare en gang “-"knappen och stéll in tiden pa noll.
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Kokzonen kommer nu att fortsatta sin normala funktion.
Det dr mojligt att anvdanda Minute Minder och Timern
samtidigt.

» Booster (Fig.2-3-4):
Beroende pa vilken modell du har kan utrustningen vara
utrustad med ett Booster-system som medger att forkorta
tillagningstiderna. Detta sker genom att en effekt som ar hogre
an nominell effekt anvands under en faststélld tidsperiod.
De kokzoner som kan anvanda denna funktion &r anvisade i
Fig. 2-3-4 med bokstaven (Z).
1- For att aktivera den sétt pa 6nskad zon och satt nivan
pao.
2- Genom att trycka pa “
"P"visas.
-Booster-funktionen kan aktiveras samtidigt pa samtliga
zoner.
-Booster-funktionen kommer att vara aktivica 5 minuter och
sedan ga tillbaka till niva 9.
-For att avbryta denna funktion valj 6nskad zon och tryck pa
"-"knappen tills dnskad niva uppnas.
-Samtliga mandvrar bekréftas med en aukustisk “PIP"signal.
-Det ar mojligt att Booster-funktionen inte aktiveras om
kokzonen (indikerad med bokstaven (Z)) tidigare aktiverats
med héga temperaturnivaer.

+"knappen kommer bokstaven

« Integrerad effektstyrning (Fig.5):

Varje fas (delad i tva vertikala zoner: F1 och F2) kan klara en
maximal effekt pa 3700W.

Om denna gréns overskrids, genom till exempel aktivering
av Booster-funktionen, kommer mjukvaran automatiskt att
sdnka effekten pa senast valda zon tills den nér en acceptabel
niva.

Den begransade zonens display kommer att borja blinkaica 3
sekunder under vilka det &r mgjligt att andra effektnivan.

« Underhall (Fig.8):

Avldgsna eventuella matrester och stank fran arbetsytan
genom att anvdnda den speciella skrapan (tillgénglig pa
forfragan).

Rengor kokzonerna sa nogrannt som majligt genom att an-
vanda SIDOL, STAHLFIX eller liknande produkter och en allduk
eller annan pappershandduk, skélj med vatten och torka med
en ren pappershandduk.

Avlagsna omedelbart (med den speciella skrapan eller annan
valfri sddan) bitar av aluminium- eller plastfolie som rakat
smadlta, sockerrester eller matrester med hog sockerhalt. . Pa
detta satt undviks mojliga skador pa ytan.

Anvand aldrig stélull eller harda rengéringssvampar som river
ytan ellerirriterande kemiska medel, som till exempel sprayer
for att rengora ugnar, eller flaickborttagningsmedel.

TILLVERKAREN AVSAGER SIG ALLT ANSVAR | FALL DAR

GALLANDE SAKERHETSREGLER OCH OVANSTAENDE
REGLER INTE FOLJTS.
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« Felkoder:

Felkod: Beskrivning: Méjliga orsaker: Majliga orsaker:

C Kokzonen kan konfigureras om | Inget fel, anvandaren &r i En passande kastrull maste placeras pa
“C"lyser med fast sken. servicemenyn. kokzonen.

C/- Kokzonen kommer att Anvandaren &r i servicemenyn, | Vénta pa“-“symbolen eller avbryt
konfigureras om “C” blinkar. inget fel. konfigurationsaktiviteten genom att
Efter en lyckad konfigurering trycka pa knappvalet och “C" kommer
visas “-" i motsvarande display. inte att blinka langre.
Om "-"inte visas kontrollera
mojliga orsaker i E/5.

E Ett blinkande “E"i varje Anvandaren &r i servicemenyn, | Manuell konfiguration.
kokzon betyder att samtliga inget fel.
konfigureringar kommer att
raderas.

E/2 Temperaturgranserna ar Elektroniktemperaturen for Systemet maste kylas ned.

overskridna. hog.

E/3 Olamplig kastrull. Kastrullen skapar en 1. Felet upphdvs automatiskt efter 8
felaktig operationspunkt pa sekunder och kokzonen kan anvandas
modulen vilket kan forstora igen. Om liknande problem uppstar
utrustningen, t.ex IGBT. igen kan det vara nédvandigt att byta

kastrull.

E/4 Ej konfigurerad Induktionsmodulen &r ej 1. Radera kokplattans konfigurering

induktionsmodul. konfigurerad. och aktivera den manuella
konfigureringen.
2. Starta Ul servicemeny for att
konfigurera induktionsmodulen.

E/5 Ingen komunikation mellan Ul | Ingen stromtillforsel till Kontakta din servicetekniker.

och induktionsmodulen. induktionsmodulen.

E/6 Effektstorning. 1. Brist i effektfrekvens Kontakta din servicetekniker.
diagnostisering.
2. Overspanning.

E/8 Flaktfel. Flakt- eller kontrollelektronik Kontakta din servicetekniker.
ar defekt.

E/9 Trasig T sensor pa induktorn. Sensorsignal utanfér gallande Kontakta din servicetekniker.
grans; sensor eller elektronik
ar defekt.

E/A Hardvarudefekt pa Defekt hardvaruutrustning Kontakta din servicetekniker.

induktionsmodul. upptackt av modulens
sjalvkontroll.

E/C Konfigurationsfel. 2 kokzoner ar kopplade till 1. Radera nuvarande konfiguration,
samma Ul-element. manuell konfiguration med

servicemeny.

E/H Fast sensorvérde. - Systemet maste kylas ned.
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LIETUVIDKAI anD

BENDROJI INFORMACLJA

Atidtiai perskaitykite dif knygel¢, nes joje yra svarbios informa-
cijos apie saugi arangos sumontavimi, naudojimf ir technin¢
prietilirf. Pasidékite knygel¢ & tokif vietf, kad galétuméte
lengvai rasti prireikus. Visus instaliavimo ir montavimo darbus
(prijungimf prie elektros tinklo) turi atlikti specialistai laikyda-
miesi visi galiojancif reikalavimf.

1.1 Indukcijos Principas:

Kaitinimo sistema indukcijos principu yra pagrasta fizikos
désniu — magnetine indukcija.

Esminis dios sistemos principas yra tas, kad dilumos energija
id generatoriaus & kaitintuvi perduodama netiesiogiai (kuo di
sistema ir skiriasi nuo tradicinit viryklif ir kaitlencif, tr. Pav.1).

1.2 Privalumai:

Jei lygintuméme tradicinés elektros viryklés kaitlent¢ su
indukcinés viryklés kaitlente, indukciné kaitlenté yra:
-Saugesné: nes stiklo temperat(ira yra tymiai matesné
-Greiciau akaista: iki reikiamos temperatros.

-Daug tikslesné: kaitlenté akimirksniu reaguoja a komandas
-Efektyvesné: 90% absorbuotos energijos transformuojama
4 kardta.

Kai tik puodf ar keptuvé nuimsite nuo kaitlentés, dilumos
perdavimas automatidkai bus sustabdytas - taip be reikalo
nebus eikvojama diluma.

Sistema taip pat automatidkai nustato, kokio skersmens puo-
das ar keptuvé utdétas ant kaitlentés, ir parenka atitinkamf
kaitinimo stiprumf.

Tai reidkia, kad mes galime naudoti skirtingi dydtii puodus
ir keptuves, jei tik jie néra daugiau kaip 10 % didesni arba
daugiau kaip 40 % matesni ut kaitlencif tymas.

Démesio: kaitlentés ajungti negalima tada, kai naudojate
puodf ar keptuvg, kurif skersmuo daugiau kaip 40 % matesnis
ut ant stiklo esancif tymf (Pav.7B).

1.3 Virimo Ir Kepimo Indai (Pav.7A):

Gaminant maistf ant indukcinés viryklés naudojama
magnetiné trauka kardciui generuoti. Todél naudojamf¥ ind¥
sudétyje turi b(iti geleties. Patikrinkite ar indas, kuriuo ketinate
naudotis yra magnetidkas.

Svarbu:

Tam, kad neapgadintuméte kaitlentés pavirdiaus, nenau-
dokite:

-Ind, kurif apacios néra visidkai plokdcios.

-Metalinif indf emaliuotomis apaciomis.

-Nenaudokite indF, kurif apacia nelygi, nes jos gali subraityti
kaitlentés pavirdir.

SU SAUGA SUSIJC ASPEJIMAI

Aranga netinka naudotis vaikams ar asmenims, kuriems reikia
prietitros. Neleiskite vaikams taisti su dranga. Pried pradedant
naudotis indukcinés viryklés kaitlente biitina patikrinti ar di
4ranga suderinama su kita dranga, tokia, kaip dirdies stimu-
liatoriai ar chirurginiai implantai.

Pried prijungiant prietaisf prie elektros maitinimo:
-Patikrinkite ar prietaiso techninit parametri plokdteléje
(kuri yra ant apatinés prietaiso dalies) nurodyta atampa ir

galia atitinka elektros maitinimo jungties ir maitinimo lizdo
techninius parametrus. Jei Jums Kilté kokif nors neaidkum,
rekomenduojame pasikonsultuoti ar papradyti kvalifikuoto
elektriko pagalbos.

Svarbu:

- Ant kaitlentés pavirdiaus nedékite tokif metalini daiktf, kaip
peiliai, dakutés, daukdtai, dangciai ir pan., nes jie gali dkaisti.
-Ppasinaudoj¢ virykle ji idjunkite idjungimo &taisu patys —
nepalikite viryklés idjungti puodo detektoriui.

-Saugokite, kad ant kaitlentés neidbégtf skysciai, nes idbégc
skysciai matina kard¢io perdavimf.

-Ant kaitinimo elementi nepalikite tud¢it indf, nepalikite
ajungtf kaitinimo elementf be indf ant ji.

-Kai baigsite gaminti maistf, temiau parodytu valdymo ataisu
idjunkite santykin¢ vartf.

-Niekada nenaudokite aliuminio folijos gamindami maistf
dia virykle, niekada nedékite 4 aliuminio foliji dvyniotf maisto
produktt ant viryklés pavirdiaus. Aliuminio folija gali idtirpti ir
rimtai apgadinti drangf.

-Niekada nekaitinkite skardinit ar indelif su maistu ji neatidar¢
—skardinés ar indeliai gali sprogti! Dis 4spé&jimas taikytinas visi
tipf kaitlentéms.

-Padidinta galia, pavyzdziui, Booster funkcija negali bati
naudojama tam tikriems skysc¢iams (pav., kepimo aliejui)
kaitinti. Stiprus kaitinimas gali bati pavojingas. Siuo atveju
rekomenduojama naudoti mazesne galia.

-Virimo indai turi bati pastatomi tiesiai ant kaitlentés ir tiksliai
kaitvietés viduryje. Jokiu badu nedékite kity daikty tarp puodo
ir kaitlentés.

-Padidéjus temperatdrai, jrenginys automatiskai mazina
kaitvietés galia.

-Dirbdami, atkreipkite démesj j lengvai pasiekiamas jrenginio
dalis ir bakite atsargus, nes jos jkaista.

-Venkite skysciy, pavyzdziui, aliejaus ir kity rasiy riebaly
iSsiliejimo, nes sie skysciai gali sukelti gaisra.

-Nebandykite gesinti gaisro vandeniu. ISjunkite kaitlente ir
uzdenkite liepsng dangciu arba priesgaisriniu uzdangalu.
-Nepalikite jokiy daikty kaitlentéje, nes jie gali sukelti gaisra.
-Pazeistus kabelius gali keisti kvalifikuotas personalas arba
techninés pagalbos tarnybos specialistas.

Démesio: draudtiama naudoti garais valancius prietaisus.
Démesio: jei pastebétuméte, kad pavirdius atriko, idjunkite
arangf tam, kad apsisaugotuméte nuo elektros doko.
Démesio: jrenginys neturi bati jjungiamas, naudojant isorinj
laikmatj arba atskirg nuotolinio valdymo sistema.

Prietaisas atitinka Europos direktyvi EC/2002/96 dél elektrinés
ir elektroninés arangos atliek¥ (EEAA). Uttikrindamas tinkamf
prietaiso idmetimf vartotojas padeda idvengti galimos talos
aplinkai ar tmoni¥ sveikatai.

Gaminio tymejimas ar lydin¢iuose dokumentuose esan-

tis simbolis nurodo, kad dio prietaiso negalima idmesti
mmm drauge su namu diukdlemis ir ji butina pristatyti i
atitinkamf surinkimo punktf, id kurio bus paskirstomi elektri-
niu ir elektroniniu prietaisu perdirbimui. Pagal galiojancias
taisykles prietasisas turi buti idardytas. Del informacijos ape
dio prietaiso paruodimf ir perdirbimo procesf kreipkites i
atitinkamf vietin¢ imon¢, diukdliu idvetimo tarnybf ar parduo-
tuvg, kurioje isigijote preké.
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INSTALIAVIMO INSTRUKCIJOS

Diose instrukcijose pateikta informacija apie drangos
sumontavimf ir instaliavimf, reguliavimf ir technin¢ prietitirf
pagal galiojancius astatymus ir teisés aktus.

Amontavimas (Pav.6):

Dis prietaisas pritaikytas amontavimui & baldus - tr. atitinkamf
paveiksléla. Ant montavimo skylés kradtf ties visu kaitlentés
perimetru uttepkite hermetizavimo priemonés (informacija
apie dydtius - tr. Pav.6B). Prietaisf pritvirtinkite 4 specialiais
fiksatoriais privertdami juos pagal kaitlentés virdaus gyla
(Pav.6A). Jei, sumontavus drangf a vietf, jos apacia bus atvira,
reikés utdéti ir pritvirtinti apsaugina gaubtf “G” (Pav.9A)
idlaikant montavimo atstumus (Pav.9B). Jei kaitlenté mon-
tuojama vird orkaités, orkaités gaubto naudoti nereikia
(Pav.10A-10B).

SVARBU: jei po indukcine kaitlente yra sumontuota orkaité,
rekomenduojame sumontuoti audinimo ventiliatorif. Jokiais
bldais nejunkite indukcinés kaitlentés jei atliekami KAITINI-
MO pavirdiaus valymo darbai.

Aspéjimas: tam, kad b(itf uttikrinta kuo didesnio oro kiekio
cirkuliacija, atstumas tarp indukcinés kaitlentés ir po ja su-
montuoto prietaiso turi biiti ne matiau 40 mm (Pav.10B). Bet
kuriuo atveju bdtina uttikrinti gerf drangos védinimf. Tam,
kad oras galétt gerai cirkuliuoti, virtuvés balduose, & kuriuos
montuojama aranga, turi blti padarytos specialios skylés
(Pav.9A-10A), kurif diametrai nurodyti Pav.7B-8B.

Elektros jungtys (Pav.2B-3B):

Pried sujungdami elektros jungtis patikrinkite, ar:
-ateminimo kabelis yra 2 cm ilgesnis ut kitus laidus;

-ar sistemos techniniai parametrai atitinka parametrus nuro-
dytus ant plokdtelés, pritvirtintos apatinéje drangos dalyje;
-ar sistema turi tinkamf ateminimf, kuris nustatytas galiojan-
Ciuose astatymuose ir teisés aktuose.

Jei su prietaisu néra elektros maitinimo kabelio, naudokite
da kabelio tipf:

“HO5V2V2-F", tinkanta iki 6400 vati galingumui. Kabelio
skerspjlivio plotas turi biti ne matesnis kaip 2,5 mm,
arba 4 mm,, kai galingumas didesnis. Kabelio ir aplinkos
temperatdros skirtumas niekada neturi bti didesnis kaip
50°C. Dis prietaisas dirba prijungtas prie elektros daltinio,
todél turi bti sumontuotas daugiapolis jungiklis, kur tarpai
tarp kontaktf turi biti ne matesni kaip 3 mm. Jungiklis turi
atitikti ant prietaiso duomentf lentelés nurodytf apkrovf ir
visas taikomas taisykles (geltonas/talias dteminimo laidas
neturi b(iti jungiamas prie jungiklio). Sumontavus visf sistemf,
daugiapolis jungiklis turi buti lengvai ir greitai pasiekiamas.

NAUDOJIMASIS IR TECHNINE PRIETIURA

« Naudojimas (Pav.2):

A =J./18). mygtukas

B = Kaitvietés displéjus

C = Kaitvietés pasirinkimo mygtukas

D= Mygtukas “-"/ Mygtukas “-” Laikmatis
E = Mygtukas “+"/ Mygtukas “+" Laikmatis
F = Laikmacio displéjus

I =Desimtyjy skyrimo Zenklas

- Naudojimas (Pav.3):

A=J./18). mygtukas

B = Kaitvietés displéjus

B1= Kaitvietés ekranas R2 - Laikmacio ekranas

B2= Kaitvietés ekranas R3 - Laikmacio ekranas
C = Kaitvietés pasirinkimo mygtukas

D= Mygtukas “-"/ Mygtukas “-" Laikmatis

E = Mygtukas “+"/ Mygtukas “+” Laikmatis

| =Desimtyjy skyrimo zenklas

« Naudojimas (Pav.4):

A=J./18). mygtukas

M1= Kaitvietés ekranas R1

M2= Kaitvietés ekranas R2 - Laikmacio ekranas
M3= Kaitvietés ekranas R3

N = Laikmacio displéjus

C = Kaitvieteés pasirinkimo mygtukas

D= Mygtukas “-"/ Mygtukas “-" Laikmatis

E = Mygtukas “+"/ Mygtukas “+" Laikmatis

| = Desimtyjy skyrimo Zenklas

-Norédami jjungti kaitlente, paspauskite }J./IS). mygtuka,
visuose ekranuose pasirodys nuliai ir mirksintys desimtuyjy
skyrimo zenklai (taskai) apytiksliai 20 sekundziy.

Jeigu per $j laika nebus atliktas joks veiksmas, kaitlenté
issijungs.

-Galima jjungti vieng kaitviete, paspaudziant vieng i3
mygtuky “C".

-Ekrane pasirodys atitinkami skaitmenys. Pasirinktos kaitvietés
skaitmuo bus ryskesnés spalvos, o kity kaitvieciy skaitmeny
spalvos bus blyskesnés.

-Norédami sureguliuoti kaitinimo galinguma, paspauskite
mygtuka “+" arba “-".

-Paspaudziant mygtuka “-", galingumo lygis persijungia j 9.
-Jeigu mazdaug per 10 sekundziy nebus atliekamas joks
veiksmas, ekranas grjzta j pradine padétj. Kaitvieté veiks
iprastu rezimu.

-Jeigu kaitinimo lygis nustatomas j 0, kaitvieté iSsijungia.
-Norédami iSjungti kaitlente, paspauskite atitinkama
mygtuka “C”ir nustatykite kaitinimo lygj j 0.

-Ekrane pasirodys atitinkami skaitmenys. Pasirinktos kaitvietés
skaitmuo bus ryskesnés spalvos, o kity kaitveciy skaitmeny
spalvos bus blyskesnés.

-Atlikus bet kokj veiksma, jsijungia garsinis signalas
(pypséjimas).

-Jeigu isjungus kaitviete “C” stiklo pavirsiaus temperatira
virsija 65°C, atitinkamos kaitvietés ekrane pasirodys signalas
- Sviecianti raidé “H".

Démesio: siekiant iSvengti elektroninés schemos pazeidimy,
kaitlentéje yra jmontuota apsauga nuo perkaitimo. Jeigu
valgis ruosiamas ilga laika ir naudojant didele galig, jrenginys
gali laikinai iSjungti vieng ar daugiau jjungty kaitvieciy, kol
temperatra pasieks nustatyta standartinj lygj. Siuo atveju
laikinai iSjungtos kaitvietés displéjuje pakaitomis mirksi
galios lygis ir E/2 simbolis. Sie parametrai nustoja mirkseéti,
isijungus kaitvietei.

« Uzrakto funkcija:
Siekiant iSvengti, kad kaitlente pasinaudoty vaikai arba
priezitros reikalaujantys Zzmonés, galima uzblokuoti visas jos
funkcijas, atlikus iuos veiksmus:
15). mygtuka. Kaitvietés turi bati isjungtos.
2- Vienu metu paspauskite mygtuka “-"ir R2 kaitvietés (2
pav.) arba R4 kaitvietés (3 pav.) arba R3 kaitvietés (4 pav.)
mygtuka, priklausomai nuo Jasy jrenginio modelio.
3- Paspauskite dar kartg tik R2 kaitvietés (2 pav.) arba R4
kaitvietés (3 pav.) arba R3 kaitvietés (4 pav.) mygtuka,
priklausomai nuo Jsy jrenginio modelio.
Ekrane pasirodys raidé “L’, tai reiskia, kad funkcija yra jjungta.
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Jeigu viena ar daugiau kaitvie¢iy dar néra ataususios,
atitinkamuose ekranuose pakaitomis bus rodomos raidés
“H"ir"L"
-Norédami i$jungti uzrakto funkcija, iSjunkite kaitlente
(jeigu ji jjungta), paspausdami [J./1SJ. mygtuka.
-18junge kaitlente, vél jjunkite ja.
-Vienu metu paspauskite mygtuka “-" ir R2 kaitvietés (2
pav.) arba R4 kaitvietés (3 pav.) arba R3 kaitvietés (4 pav.)
mygtuka, priklausomai nuo Jasy jrenginio modelio.
3- Paspauskite dar karta tik mygtuka “-".
-Visuose ekranuose kelioms sekundéms pasirodys nuliai.
- Jeigu kaitlenté isjungiama esant jjungtai UZRAKTO funkcijai,
tai kitg karta jjungus kaitlente, ji veiks anksciau nustatytu
rezimu, tai yra UZRAKTO funkcija liks jjungta.
-1J./18). mygtukas veikia ir tuo atveju, kai yra jjungta tiek
kaitlenté, tiek uzrakto funkcija.

« Magnetinis jutiklis:
-Kaitlentéje yra jmontuotas puody jutiklis. Jeigu puodas
nuimamas nuo kaitlentés arba netinkamai pastatomas ant

jos, pasirodo — simbolis.
Jeigu stiklinis pavirsius dar jkaites, apie tai jspéja pakaitomis

mirksintys I'T simbolis ir = simbolis.

« Saugos jtaisas (Overflow Safety Device):

Kaitlentéje yra ir’r}ontuotas saugos jtaisas, kuris perjungia
visas kaitvietes j ISJ). padétj ir jjungia apsauginj blokavima
tuo atveju, kai ant valdymo skydelio yra skysciy arba pasaliniy
daikty.

Siuo atveju displéjuje pasirodys mirksintys E r U 3 sim-
boliai, kurie iSnyksta, pasalinus daikta arba skystj.

Kaitlenté automatiskai issijungs.

« Laikmatis:

Pastaba: laikmacio funkcija gali bati jjungta visose

kaitvietése vienu metu.

Si funkcija suteikia galimybe nustatyti laika (nuo 1 iki 99

minuciy), kuriam praéjus, pasirinkta kaitvieté automatiskai

iSsijungia.

ljungimas:
1- Pasirinkite kaitviete “C".
2- Nustatykite kaitinimo lygj.
3- Vienu metu paspauskite mygtukus “+" ir “-". Pradés
mirkséti desimtyjy skyrimo Zenklas “". Laikmacio laikas
bus rodomas atitinkamuose ekranuose.
4- Per 10 sekundziy nustatykite laika, naudodami
mygtukus “+" ir “-". 13 karto paspaudziant mygtuka “-",
nustatoma 30 minuciy trukme.

3/4 kaitvieciy versija:
-Jeigu ekrane rodomas desimtyjy skyrimo Zenklas
reiskia, kad laikmacio funkcija yra jjungta.
-Ruosiant maista, anksc¢iau nustatytas laikmacio laikas
ekrane nerodomas.
-Norint pamatyti, kiek laiko liko iki kaitvietés iSsijungimo,
reikia pasirinkti atitinkama kaitviete ir vienu metu
paspausti mygtukus “+” ir “-". Ekranuose “B1” ir “B2" (4
kaitvieciy versija) ir ekranuose “M2" ir “N” (3 kaitvieciy
versija) pasirodys likes laikas.
-Praéjus nustatytam laikui, jsijungia garsinis signalas
(pypséjimas) ir pradeda mirkséti laikmacio ekranai. Norint
isjungti garsinj signalg, reikia paspausti bet kokj mygtuka.
Neisjungtas iuo budu garsinis signalas issijungia, praéjus
apytiksliai 2 minutéms.

2 kaitvieciy versija:
-Jeigu ekrane rodomas desimtujy skyrimo Zenklas
reiskia, kad laikmacio funkcija yra jjungta.

u_n

u

o tai

u_n

o tai

-Mirksintis desimtujy skyrimo zenklas parodo, kurioje
kaitvietéje buvo nustatytas trumpiausias laikmacio laikas,
Sikaitvieté issijungs pirma. Laikmacio ekrane bus rodomas
laikas, likes iki sekancios kaitvietés issijungimo.

-Norint pamatyti, kiek laiko liko iki kaitvietés i$sijungimo,
reikia pasirinkti atitinkama kaitviete ir vienu metu
paspausti mygtukus “+” ir “-", laikmacio ekrane “F”
pasirodys likes laikas.

-Praéjus nustatytam laikui, jsijungia garsinis signalas
(pypséjimas) ir pradeda mirkséti laikmacio ekranai. Norint
iSjungti garsinj signalg, reikia paspausti bet kokj mygtuka.
Neisjungtas siuo badu garsinis signalas issijungia, praéjus
apytiksliai 2 minutéms.

Norint iSjungti laikmacio funkcija pries pasibaigiant
nustatytam laikui, reikia pasirinkti atitinkama kaitviete
ir vienu metu paspausti mygtukus “+” ir “-". Dar karta
paspaudziant mygtuka “-"laikas nustatomas j 0. Atlikus Siuos
veiksmus, kaitvieté veiks jprastu rezimu.

« Atgalinio skaiciavimo jtaisas:
Si funkcija gali bati naudojama, tiek esant jjungtoms/
iSjungtoms kaitvietéms, tiek esant jjungtam laikmaciui.
-Atgalinio skaiciavimo jtaisas suteikia galimybe nustatyti
atgalinio laiko skai¢iavimo nuo 1 iki 99 minuciy funkcija.
Praéjus nustatytam laikui, jsijungia kaitlentés garsinis signalas
nesikeiciant jjungtoms funkcijoms.
ljungimas:
1- Funkcija gali bati jjungiama tik esant jjungtai kaitlentei.
2- Paspauskite vienu metu mygtukus “+"ir “-".
3- Per 10 sekundziy nustatykite laikg, naudodami
mygtukus “+" ir “-". I$ karto paspaudziant mygtuka “-"
nustatoma 30 minuciy trukmeé.
3/4 kaitvieciy versija:
-Jeigu [J./18J. mygtukas paspaudziamas tuomet, kai
neveikia né viena kaitvieté arba kaitlenté yra iSjungta, R2
ir R3 ekranuose pradés mirkséti deSimtujy skyrimo Zenklas
(taskas).
-Jeigu kaitlenté jjungiama tuomet, kai veikia atgalinio
skaiciavimo funkcija, visuose ekranuose pasirodys nuliai.
Paspaudziant vienu metu mygtukus “+" ir"-", pasirodys
likes laikas.
-Norédami pamatyti likusj atgalinio skaic¢iavimo
jtaiso laikg, paspauskite vienu metu mygtukus “+" ir “-".
Ekranuose “B1” ir “B2" (4 kaitvieciy versija) ir ekranuose
“M2"ir“N” (3 kaitvieciy versija) pasirodys likes laikas.
-Praéjus nustatytam laikui, jsijungia garsinis signalas
(pypséjimas) ir pradeda mirkséti laikmacio ekranai. Norint
iSjungti garsinj signalg, reikia paspausti bet kokj mygtuka.
Neisjungtas Siuo badu garsinis signalas issijungia, praéjus
apytiksliai 2 minutéms.
2 kaitvieciy versija:
-Jeigu laikmacio ekranas “F” arba kaitlenté isjungiami
1J./18). mygtuku, ekrane rodomas likes atgalinio
skaiciavimo jtaiso laikas.
-Jeigu yra jjungta tiek atgalinio skaiciavimo, tiek
laikmacio funkcija, ekrane “F” bus rodomas laikas, kuris
pasibaigs anksciau. Jeigu tai bus laikmatyje nustatytas
laikas, atitinkamos kaitvietés ekrane mirksés desimtyjy
skyrimo zenklas.
-Praéjus nustatytam laikui, jsijungia garsinis signalas
(pypséjimas) ir pradeda mirkséti laikmacio ekranai. Norint
iSjungti garsinj signalg, reikia paspausti bet kokj mygtuka.
Nei$jungtas $iuo badu garsinis signalas issijungia, pragjus
apytiksliai 2 minutéms.

Norint iSjungti atgalinio skaic¢iavimo funkcija pries
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pasibaigiant nustatytam laikui, reikia vienu metu paspausti
mygtukus “+”ir “-". Dar karta paspaudziant mygtuka “-’, laikas
nustatomas j nulj. Atlikus Siuos veiksmus, kaitvieté veiks
iprastu rezimu.

Atgalinio skai¢iavimo ir laikmacéio funkcijos gali bati
naudojamos vienu metu.

un
’

« Greito jkaitinimo (Booster) funkcija (Pav.2-3-4):
Priklausomai nuo Jasy pasirinkto modelio, jrenginyje gali
bati jrengta greito jkaitinimo sistema, suteikianti galimybe
pagreitinti maisto ruosimo procesg nustatant tam tikram laikui
galinguma, didesnj uz nominalyjj.

Sig funkcija turin¢ios kaitvietés yra pazymétos 2-3-4
pavyzdziuose raide (Z).

1- Norédami ja jjungti, jjunkite atitinkama kaitviete,

nustatydami 9 kaitinimo lygj.

2- Paspaudus mygtuka “+’ ekrane pasirodys raidé “P".
-Greito jkaitinimo sistema gali bati jjungiama visose Sig
funkcija turin¢iose kaitvietése.

-Greito jkaitinimo funkcija veikia apie 5 minutes, kurioms
praéjus, kaitvietés persijungia j 9 kaitinimo lygj.

-Norédami nutraukti Sios funkcijos veikima, pasirinkite
atitinkama kaitviete ir mygtuku “-" nustatykite norima
kaitinimo lygj.

-Atlikus bet kokj veiksma, jsijungia garsinis signalas
(pypséjimas).

-Greito jkaitinimo funkcija gali nejsijungti, jeigu pries
tai buvo nustatyta auksta kaitvietés (pazymétos raide (Z))
kaitinimo temperatara.

« Integruotas galingumo valdymas (Pav.5):

Kiekviena sritis (kaitlenté yra padalinta vertikalia linia j dvi
zonas F1 ir F2) gali naudoti didziausig 3700W galinguma.
Jeigu 3is galingumo lygis virsijamas, pavyzdziui, jjungiant
greito jkaitinimo funkcija, programiné jranga automatiskai
mazina anksciau pasirinktos kaitvietés galinguma, kol bus
pasiektas leistinas lygis.

Kaitvietés, kurios galingumas buvo apribotas, ekranas mirksés
apie 3 sekundes. Per $j laika galima sureguliuoti galingumo
lygi.

Techniné prietilira (Pav.8):

Nuo kaitlentés pavirdiaus nuvalykite bet kokius maisto ar
skyscir likucius, naudokités specialiu grandikliu jei to reikétt.
Kaitinimo pavirdif gerai nuvalykite specialiai tam skirtomis va-
lymo priemonémis; valykite minkdtu skuduréliu ar popieriaus
gabaléliu, po to pavirdif nuplaukite vandeniu ir nusausinkite
sausu skuduréliu. Specialiu grandikliu (papildomas arankis)
nugrandykite bet kokius ant kaitlentés pavirdiaus idtirpusius
aliuminio folijos ar plastmasés gabalélius ar idsilydtiusio
cukraus ar idsilydtiusit konditerijos gaminif likucius. Taip ap-
saugosite kaitlentés pavirdif nuo apgadinimf. Jokiais btidais
kaitinimo pavirdiaus nevalykite dveitimo kempinémis ar
cheminiais valikliais - specialiais orkaicit valikliais ar démif
valikliais.

GAMINTOJAS ATSIRIBOJA NUO BET KOKIOS
ATSAKOMYBES, SUSIJUSIUS SU TALA ARANGAI, KURI
BUVO PADARYTA NESILAIKANT INSTRUKCIJOJE PATEIKTR
NURODYMR IR ASPEJIMR.
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« Klaidy kodai:

Klaidos Aprasymas: Galimos priezastys: Klaidy 3alinimas:

kodas:

C Kaitvieté gali bati Tai ne klaida, vartotojas yra Kaitvietéje turi bati naudojamas
konfigruojama tuomet, kai tarnybiniame meniu. tinkamas virimo puodas.
yra statiné raidé “C".

C/- Kaitvieté bus konfiglruojama Tai ne klaida, vartotojas yra Palaukite, kol pasirodys simbolis
tuomet, kai mirksi “C". Jeigu tarnybiniame meniu. “-"arba nutraukite konfigiravimo
konfigaravimas atliktas procesa, paspausdami atitinkama
sékmingai, ekrane pasirodys mygtuka, raidé “C" nustos mirkséti.
simbolis “-". Jeigu ekrane
nepasirodo simbolis “-’,
prasome perskaityti E/5 skyriy
“Galimos priezastys".

E Jeigu visy kaitvieciy ekranuose | Tai ne klaida, vartotojas yra Konfigaravimas rankiniu badu.
mirksi raidé “E’, tai reiskia, kad tarnybiniame meniu.
visi konfigtiravimo procese
nustatyti parametrai buvo
pasalinti.

E/2 Buvo virdytos temperatiros Per auksta elektroniné Sistema turi atausti.
ribos. temperatdra.

E/3 Netinkamas virimo puodas. Virimo puodas sukuria 1. Klaida automatiskai pasalinama,
modulyje netinkamo veikimo praéjus 8 sekundéms, ir kaitvieté gali
taska, tai gali sukelti tokiy bati vél naudojama. Jeigu pasireiskia
itaisy, kaip IGBT tranzistorius, kitos klaidos, reikia pakeisti virimo
gedima. puoda.

E/4 Indukcinis modulis néra Indukcinis modulis néra 1. Padalinkite konfigtravimo metu

konfigdruotas. konfigaruotas. nustatytus parametrus ir atlikite
konfigdravima rankiniu badu.
2. Pasirinkite Ul (vidinio bloko)
tarnybine meniu, norédami atlikti
indukcinio modulio konfigtravima.

E/5 Neéra rysio tarp Ul (vidinio Néra indukcinio modulio Susisiekite su techninés pagalbos
bloko) ir indukcinio modulio. elektros maitinimo. tarnyba.

E/6 Maitinimo sistemos veikimo 1. Pagrindinio maitinimo Susisiekite su techninés pagalbos
triktys. nustatymo sutrikimai. tarnyba.

2. Virsjtampis.

E/8 Ventiliatoriaus gedimas. Pazeistas ventiliatorius arba Susisiekite su techninés pagalbos
elektroninis kontrolés jtaisas. tarnyba.

E/9 PaZeistas induktoriaus jutiklis T. | Jutiklio signalas uz leistiny Susisiekite su techninés pagalbos
riby. Pazeistas elektroninis tarnyba.
jutiklis.

E/A PaZeista indukcinio modulio Modulio savikontrolés sistemos | Susisiekite su techninés pagalbos

aparatiné jranga. nustatytas aparatinés jrangos tarnyba.
jtaiso sutrikimas.

E/C Konfigaravimo problema. 2 kaitvietéms buvo suteiktas Pasalinkite rankinio konfigtravimo
tas pats Ul (vidinio bloko) metu nustatytus parametrus,
elementas. naudodami tarnybine meniu.

E/H Nuolatinés reiksmés jutiklis. N Sistema turi atausti.
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YKPAIHCbK

3ATAJIbHI 3AYBAXEHHA

YBa)KHO NMpounTaiiTe BMICT AaHOro 6ykneTy, y AKomy HapaHi
BaX/MBi BKa3iBKU, WO CTOCYOTbCA 6e3MeKn YCTaHOBKM,
BMKOPWCTaHHA i 06cnyroByBaHHA. 36epirante 6ykneT ana
6yab-AKOT MOXIMBOI NofanbLwoi KoHcynbTauii. Bci aii, wo
BIJHOCATbCA 10 YCTAHOBKM (€NeKTPUYHI 3'€JHaHHA) MaloTb
3[iiCHIOBaTUCA TiNbKK KBanigikoBaHUM NepcoHanom y Bia-
NOBIAHOCTI A0 Ail0UYNX HOPM.

1.1 NpuHUMNY iHAYKLiT:

IHAYKUiiHa TexHONOriA NPUroTyBaHHA 6a3yeTbca Ha disny-
HOMy ABULL MarHiTHoT iHgyKuUii. OCHOBHa xapaKTepncTunKa
i€l TexHonorii nonArae y 6e3nocepefHin nepepavi eHeprii
Bifl reHepaTopa Ha KacTpynio (Ha BigMiHY Bif TpaguUinHux
BapW/IbHNX NOBEPXOHb, AvB. Man.1).

1.2 MepeBaru:

Y NOPIiBHAHHI 3 eNEeKTPUYHUMUN BapUIbHUMMN NOBEPXHAMUN
Ballla iHAYKLiHa naHenb:

-Be3neuyHilua: cknsHa NOBEPXHA HarpiBaETbCA MeHLUe.
-WBnAWwa: MeHWiA Yac HarpiBy NPOAYKTIB.

-TouHiwa: BapuibHa NaHeNb HeraHo pearye Ha KOMaHAaW.
-EdekTuBHiwa: 90% BX1BaHOI eHeprii NepeTBOPIETLCA Ha
Tenno.

BinbL Toro, Bigpasy X Nicna 3HATTA KacTpy”ni 3 naHeni npunu-
HAETbCA Nofaya Tenna, 3anobiraloymn HeNOTPiIGHNM BUTPaTaM.
CUCTEMOIO aBTOMATMYHO PO3Mi3HAETHCA [iaMeTp KOMXHOI
KacTpyni, Wob 3acTocyBaTy BiANOBIAHWI PiBEHb MOTYXHOCTI.
Lle no3BonA€ BUKOPUCTOBYBATN KacTpy i Pi3HMX PO3MIpiB 3a
YMOBW He NepeBULLEeHHA AiameTpy Ha 10% abo 3MeHLUEHHA
Ha 40% BiANoBIAHO [0 cepurpadiuHOl CXeMU Ha BapUibHil
naHeni (Man.7B).

YBara: AKLLO [liaMeTp BUKOPVCTOBYBAHOI KacTPyJli € MEHLLNI
3a 40% BiANOBIAHO A0 cepurpadiyHoOi Cxemn Ha BapubHin
naHeni, 30Ha NPUroTYBaHHA MOXKe He YBIMKHYTUCA.

1.3 Nocypn ana npuroryBaHHA (Man.7A):

MNig yac iHAYKUINHOrO NPUroTyBaHHA ANA reHepauii Tenna
3aCTOCOBYETbCA MarHeTn3m. To6To, nocya Mae 6yTv BUroToB-
NeHVI 3 MaTepianis, AKi MiCTATb 3ani30. Bu MoxeTe nepesiputn
MaTepianu Baloro nocyay 3a AONOMOrolo MPOCTOro MarHiTy.

Baxnuso:

o6 He yWKOAMTU HEMOMpPaBHO BapwiibHY NMOBEPXHIO, 3a-
6OPOHAETHCA 3aCTOCOBYBATY:

-NocyA 3 HEPIBHMM JHOM.

-MeTaneBuii NocyA 3 emanboBaHUM AHOM.

-NOCYA 3 LLOPCTKUM IHOM, AIKUI MOXKe MOLLIKPA6aTV NOBEPXHIO
BapWIbHOI NaHeni.

3AXOAU BE3MEKN

[aHni npucTpit He NpU3HaYeHNN ANA BUKOPUCTAHHA AiTbMA
abo HegieagaTHUMN ocobamu.

CrexTe, Wob AiTN He rpanyi 3 NPUCTPOEM.

JinA ocib Lo HOCATb KapAioCTUMYNATOPW | akTUBHI Npunaaw,
nepep BUKOPUCTAHHAM iHAYKLUINHOI NOBEPXHi BaXnMBo ne-
peBipuUTY, WO AaHUI CTUMYNATOP € CYMICHUM 3 MPUCTPOEM.
Mepep nigk Aeni 4o mep
NeHHA:

-nepe.ipTe 3aBOACbKY TabNNYKy 3 AaHMY (pO3TalloBaHy no-

i eneKTpoxmB-

3afly npunagy ), o6 nepeKoHaTUCA, Lo Hanpyra i MOTYXHiCTb
BiNOBIAAOTb HaNPy3i i NOTYXHOCTI B MepeXi, a CrnoyyHe
rHi3A0 M NiAXoAnTb Y BUNaAKy CYMHIBIB NMPOKOHCYNbTYMTECA
3 KBanipikoBaHUM €NeKTPUKOM.

YBara:

-He moxHa 3anuwaty metanesi npegmeTu, Taki AK HOXi, BU-
DeNKK, NNOXKKM abo KPULLKM Ha po6ouiit NoBepXH, Tak AK BOHN
MOXYTb po3irpiBaTuca.

-MicnA BUKOPUCTaHHA, BAMKHITb pO60UY NMOBEPXHIO 33 JOMNOo-
Moroio i 610Ky ynpaBniHHs, He CNOAIBaloYMCh Ha aBTOMATUYHY
PO6OTY Uy TIMBOrO eNleMeHTa, L0 pearye Ha HasABHICTb Nocyay.
-YHUKalTe 36iraHHA PiAMHKW, TOMY Mif Yac KUM'ATIHHA abo
HarpiBy piAviH, 3MeHLWyNTe nofadvy Tenna.

-He 3anuwaiite BKNoYeHi HarpiBasibHi €1eMeHTV 3 NOPOXKHIMM
KacTpynAMM Ta CKOBOpoAamm abo B3arasni 6e3 nocyay.

-0 3aKiHYeHHI0 NPUrOTYBaHHA i, BAMKHITb BiiNOBIHY 30HY
3a JONOMOrOI0 KOMaHAW, AKa BKa3aHa Huxue.

-[1nA npuroTyBaHHA i HIKONM He BUKOPWCTOBYTE aflloMiHi-
eBy donbry, abo NpoayKTU ynakoBaHi 6e3nocepeiHbO y Hel.
ATIOMiHI MOXe PO3nNaBUTUCA Ta 6€3MOBOPOTHO NOLLKOAUTN
Baw npuctpin.

-Hikonu He posirpiBaiiTe KOHCEPBHUX GAHOK i3 XepcTi 3
npoAyKTaMn xapyyBaHHA He BiAKPWBLINW iX nonepegHbo:
Moxe BUOYyxHyTU! Lle nonepeaeHH:A CTOCYETbCA BCIX iHLLNMX
pPo60UNX NOBEPXOHb ANA MPUFOTYBAHHA XK.

-MipBurlweHa NOTyXHiCTb, Hanpuknag, ¢yHkuia Booster,
He MOXe BMKOPUCTOBYBATMCA ANA HarpiBy AeAKNX PigKux
peyoBuH (onii Ana ¢puTiopy, Towwo). HagmipHuii Harpis moxe
6yT Hebe3neuHni. Y Takux BUNagKax peKoMeHayeTbcA
BUKOPWCTOBYBATW MEHLUY MOTYKHICTb.

-EMHOCTI CNli BCTaHOBNOBATU 6e3nocepeHbo Ha BapuiibHy
NoBepxHio i 060B'A3KOBO MO LeHTpy. Hi B Akomy pasi He
BCTaBANTE CTOPOHHI NpeMeTV MiX KacTpyelo i BapuibHOI0
NoBepXHelo.

-Y cuTyauisx nigBuLLeHOT TeMnepaTypu Npunag aBToMaTuyHo
3MeHLLYE NOTYXKHICTb B 30HaX Harpisy.

-Bynbte 06epexHi 3 nerko AOCTYNHUMM YaCTUHaMV Npunaay,
AKi Nig yac poboTK HarpiBalOTLCA O BUCOKUX TemnepaTyp.
-He ponyckanTte BUTIKaHHA PiaKMX NPOAYKTiB, HanpuKnaa,
onii abo XMpiB, TOMY LLLO BOHY € [XKEPENIOM MOXKEX.

-He HamaranTeca 3aracut BoroHb Bogoto. lMepuw 3a Bce,
BMMKHITb NMOBEPXHIO i MOKPUiiTe NOAYM'A KPULIKOK abo
MPOTUMNOXKEXHOI KOBAPOIO.

-He 3anuwante peyei Ha BapusibHill NOBEPXHI, W06 He
BUKIKATU MOXKEX.

-AKLLO LWHYP XXNBEHHA MOLKOAMKEHWI, NOTO CAif 3aMiHNTK,
3BepHyYBLUMCb A0 KBanidikoBaHoro daxisus abo cepicHOT
Cnyxou.

YBara: 3a60pOHAETCA KOPUCTYBATUCA MAPOBKM OUYNCHUKOM.
YBara: fIKWwo B NoBepxHi 3'ABMNacA TpilwmHa, BUMKHITb
NPUCTPIN, LLOO YHUKHY TN MOXKJTMBOTO YpaXeHHA eNeKTPUYHUM
CTpyMOM.

YBara: HeMoxnu1Bo yBiMKHeHHA npunagy 3a JOMNOMOro
nynsta 1K a6o 3 ancraHuinHoro Taimepa.

[laHnii NpUCTpi MapKoBaHW y BiANOBIAHOCTI O €Bponen-
cbKoi [lupektneu 2002/96/EC, EnekTpuuHe Ta enekTpoHHe
obnapHaHHA, Wo nignarae ytunisauii (WEEE). Mepecsiguns-
LIMCb CAMOMY, L0 MPOAYKT YTUNI3YETbCA HANEXHUM YNHOM,
CNOXMBaY TakoXK POOUTL CBI BHECOK LOAO NonepeKeHHnA
NOTEHUiHNX HeraTMBHUX HACNIAKIB ANA LOBKINNA Ta 30POB'A
NOANHN.
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CrmBON Ha BMPO6i abo CynpoBiaHIii AOKYMeHTaLlii 03Ha-

Yag, WO A0 faHOro NPoAyKTY He MOXYTb 3aCTOCOBYBa-
. TVICA HOPMM AK 0 NOBYTOBVIX BiAXO/iB, ane BiH Ma€ 6y T
[lOCTaBNEHWI y BiNOBIAHUIA NYHKT Anis 360py Ana yTunisauii
eneKTPMYHOI Ta eneKTPOHHOI anapatypu. Kepyiteca Bigno-
BiIHUMUN MiCLEBMMI HOPMaMM LWOAOo YyTuAisaLii BiagnpaLbo-
BaHVXx MaTepianis. [na nopanbLoi iHdopmauii npo 06pobky,
BiAHOBJIEHHS 1 PELIMKIIOBaHHA LIbOro BPOOY, 3BePHITHCA 1O
BiANOBIAHOIO MicLEeBOro BiAAiny, cyx6u no 36mpaHHIo no-
6yTOBMX BiANpaLboBaHNX MaTepianis abo ToproBenbHoOi
Toukw, fie 6yB NpuabGaHUi JaHui BUPI6.

IHCTPYKLIIi 3 YCTAHOBKU

[laHi iHCTPYKLi 3 ycTaHOBKM NPpU3HaYeHi AN1A KBanipikoBaHOro
cneuianicta 3 MOHTaXy i BUKOHYIOTb GYHKLil0 NOCiOHMKa 3
YCTaHOBKW, perysnioBaHHaA Ta 06CyroByBaHHA y BiiNoBiAHOCTI
3 3aKOHaMU Ta AilYMMn HopMamu.

Po3miweHHsa (Man.6):

[laHui eneKkTponobyTOBMIA NPUNaf CTBOPEHWI TaK, o6 oro
MOXHa byno BOyayBaTn y po6ouy NOBEPXHIO, AK NMOoKa3aHo Ha
BiINOBIAHOMY MaJOHKY.

Po3MicTiTb repMeTn3yiouy MacTUKY, LLO BXOAWTb 1O KOMMNEKTY
nocTayaHHA, B3[A0BX BHYTPILLHbOro NePUMETPY NoBepXHI AnA
NPUroTyBaHHA K Ta NpuKnenTe ii B OTBip AnA BOYAyBaHHA
(po3mip po3pisy Man.6B).

3adikcyinTe enektponpunag Ha pobouiii NoBepxHi 3a forno-
MOroto 4 CTiOK, NoBepTakymn NOro 3rigHoO TOBLYMHI camoi
nosepxHi (Man.6A).

AKLLO HUXKHA YaCcTMHa NPUCTPOIO NICNA YCTAHOBKM Ma€ HOP-
ManbHWIA OCTYMN, HEOOXIAHO BCTAaHOBUTW PO3fintoBanbHy
nanenb G (Man.9A), 3 ypaxyBaHHAM 3a3HauyeHuX BiacTaHew
(Man.9B).

AKLWO NpUCTPIll BCTAaHOBNIOETLCA Haf AYXOBKOIO, B MaHeni
Hemae notpe6u (Man.10A - 10B).

YBara: AKLO0 Ayx0BKa po3MilleHa nif iHAyKLUinHO noBepx-
Helo, 6axkaHo, 106 BOHa Mana BEHTUNATOP OXONOAXKYBaHHS.
He KopucTyinTeca iHAYKUiHOI NOBEPXHelo, KON NpaLioe
MIPONMTUYHE ouniyeHHs.

YBara: Ans 3abe3neyeHHs HanexHoi LMPKynALii ceixoro rno-
BiTPA HEOOXiAHO LOTPMMYBATUCA MiHIManbHOI BifcTaHi y 40
MM MiX Moaynem Ta 6yAb-AKNUM NPUCTPOEM, BCTAHOBIEHVM
HVPKYe iHAyKUinHOT noBepxHi (Man.10B). Y 6yab-akomy Bunaa-
Ky HeobXijHO 3abe3neunTun aaeKBaTHy BEHTUAALIO.

o6 3a6e3neunTn LMPKYNALto CBiXKoro nosiTpa, HeobXiAHO
MaTV OTBOPU Y KyxOHHMX mebnsax (Man.9A -10A), y Bignosia-
HOCTi 0 PO3MipiB, BKa3aHmx Ha Man.9B - 10B.

EnekTpuuHi 3'egHaHHAa (Man.2B - Man.3B):

Mepepn BMKOHAHHAM eNeKTPUYHKX 3'€HaHb Tpeba nepe-
CBIAUUTUCA, WO:

-eNeKTPUYHMI Kabenb AN 3a3eMneHHsA € Ha 2 CM JOBLUKM 3a
iHWi Kabeni;

-XapaKTepUCTUKM YCTaHOBKM € TakUMU, WO BiANOBIfaOTb
[aHVIM B 3aBOACHKi TabnMuLi Ha HYPKHI YacTUHI pobouoi
NOBEPXHi;

-yCTaHOBKa 3abe3neyeHa epeKTVBHIM 3a3eM/IEHHAM, Y BiA-
NOBIAHOCTI A0 BCIX HOPM Ta J1il04MX 3aKOHIB.

AKLLO eneKTPONobyTOBMI NPUNAA He OCHALLEHWI LHYPOM,
BUKOPWCTOBYITE TUM:

"HO5V2V2-F" gna notyxHocTi fo 6400 BT, nepetviH nposogy
Mae 6yTn He MeHLIMM 3a 2.5 MM?, a AnA 6inbLIOI NOTYXHOCTI
BiH Ma€ CTaHOBUTU 4 MM2.

CnigkynTe, WwWob TemnepaTtypa WHypy, B 6yab-aKiin oro

YacTuHI, He pocsarana 6 Temnepatypu Ha 50°C BuLe 3a Tem-
nepaTypy HaBKONVLWHbOrO cepefoBuLya. Mpunag notpebye
nig’'€eAHaHHA [0 eNeKTPUYHOT Mepexi, 3MiNCHITb Noro Yepes
[IBOMOMIOCHWIA BUMUKaY 3 MiHIManbHOIO BifCTaHHIO ¥ 3 MM
MiX KOHTaKTaMu, AKUI po3paxoBaHWU Ha HaBaHTaXKeHHA,
BKa3aHe B 3aBOJCHKIl Tabnuuyi i Ak Bignosigae BCim fi-
I04MM HOpMaMm (MPOBIAHWK 3a3eMNIEHHS XKOBTUIA/3eNeHN He
MO>e nepepuBaTnCA Nepemrkayem). 3aKiHUmMBLLN yCTaHOBKY
obnagHaHHA, NepeKkoHanTecs, Wo ABOMONOCHUIA BUMMUKAY
3a/MLIAETLCA JOCTYNMHUM.

BUKOPUCTAHHA TA OBCJ1IYTOBYBAHHA

» Bukopucranua (Man.2):

A = KHonka YBIMKH/BUMKH

B = [lncnneit 3oHM HarpiBy

C = KHonka BM6OpYy 30HM HarpiBy
D= KHonka “-"/ KHonka “-" Talimep
E =KHonka “+"/ KHorka “+” Taiimep
F = Ancnnen Taiimepa

I =IHAVKaTOp AECATKOBUX 3HaKIB

un

« Bukopucranua (Man.3):

A = KHonka YBIMKH/BUMKH

B = [lncnneii 3oHM HarpiBy

B1= [lncnnen 3oHm HarpiBy R2 - incnnei Taiimepy
B2=[lnucnnein 3oHm HarpiBy R3 - Aiucnneii Taiimepy
C = KHonka BM6OpY 30HM HarpiBy

D= Knonka "-"/ Knonka “-" Taiimep

E = KHonka “+"/ KHonka “+" Tanimep

| =IHAVKaTOp AECATKOBUX 3HAKIB

» Bukopucranua (Man.4):

A =Knonka YBIMKH/BUMKH

M1= lucnner 3oHm HarpiBy R1

M2= lnucnneir 3oHm HarpiBy R2 - Aucnneii Tanmepy
M3= [lucnnein 3oHu HarpiBy R3

N=Aucnnein Taiimepa

C = KHonka BM6OpY 30HM HarpiBy

D= Knonka"-"/ Knonka “-" Taiimep

E = Knonka “+"/ KHonka “+” Taiimep

I =IHAVKaTOp AECATKOBUX 3HaKIB

-LLo6 yBIMKHYTV BapunbHy NaHesb, HATUCHITb Ha KHOMKY
“YBIMKH/BUMKH’, Ha ycix aucnneax npotarom 20 cekyHA
3'ABNAIOTLCA AECTAKOBI 3HAKK, AKi 6/1MMalOTh.

AKWO He BMKOHYBAaTW HiAKMX Ail y Uel yac, naHenb
BUMKHETbCA.

-MoxHa YyBIMKHYTU 30HY HarpiBy, HaTUCHYBLUN Ha OAHY 3
KHomnok “C".

-Ha aucnnel 3'aBnAoTbca BiANOBIAHI HOMepPW; aKTVBOBaHa
30Ha BiJOOPaKAETLCA IHTEHCUBHILLE, HiXK iHLLI.

- LLlo6 BigperynioBaT 6axaHui piBeHb MOTYXXHOCTI, HATUCHITL
Ha KHoMKu “+" a6o “-".

-HaTtnckatoum Ha KHOMKY “-", MOXXHa BCTAHOBUTK PiBEHb
NoTY>KHOCTi 6e3nocepeaHbO Ha 9.

-AKWo Npnbamn3Ho Yepes 10 ceKyHA He BUKOHYIOTbCA HifAKi Aii,
IHTEHCMBHICTb AUCNNEl0 NOBEPTAETHCA Ha MOYATKOBUI PiBEHb.
naHenb NPOAOBXUTb HOPManbHy PoboTy.

-AKLLO piBEHb MNOTYXKHOCTI HaNalTOBaHWI Ha 0, 30Ha Harpisy
BUMKHETbCA.

-LLlo6 BUMKHYTW 30HY HarpiBy , HaTVCHITb Ha BiAMOBIAHY
KHOMKy “C” i BCTaHOBITb piBeHb Harpisy Ha 0.

-Ha ancnnei 3'aBnAaoTbca BiANOBIAHI HOMepPYW; akTVBOBaHa
30Ha BiJOOPAXKAETbCA IHTEHCMBHILLE, HIXK iHLLI.

-Bci onepaLii cynpoBoaxXyoTbCA 3ByKOBUM CUTHANIOM.
-AKWo BMMKHYTW 30HY HarpiBy “C” (OFF), TemnepaTtypa
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CKIAHO NOBEPXHi NepeBuLLye 65°, Ha Ancrnel akTUBHOI 30HM
noyHe ropitn “H".

3BepHiTb yBary:

LLlo6 3anobirTy yWKOAXKEHHIO €NEeKTPOHHNX KOHTYPIB,
naHenb ocHalleHa cucTemolo 6e3neku NpoTu neperpisy. B
pasi TPKBaNoro BUKOPUCTAHHA 30H Harpisy 3 NiABMLIEHUMA
PIBHAMY NOTYXKHOCTI NaHesNb MOXKE TUMUYACOBO BUMKHY TV OBHY
260 fekinbKka 30H HarpiBy, WO TemnepaTypa NOBEPHYNaca Ha
3aBAaHWI piBeHb. Ha gncnnel TMMYacoBO BUMKHEHOI 30HM
no yepsi 3'ABNAIOTbCA PiBeHb NOTYXHOCTI i E/2. BnnmaHHa
NPUNUHAETLCA NiCNA BifHOBNEHHA PO6OTN 30HU HarpiBy.

« QyHKUiA Koya:
LLlo6 3ano6irTv BUKOPVCTaHHIO BapyibHOI NaHeni 3 60Ky aitei
a6o ocib, AKi NoTpebytoTb HarnAay, NnependayeHa npoueaypa
6110KyBaHHSA BCiX YHKLi:
1- YBIMKHITb naHenb (AKWO BOHA BMMKHEHa) 3a
ponomoroto kHonkn “YBIMKH/BUMKH”. 3oHu Harpisy
MatoTb Oy TI BUMKHEHI.
2- HaTWCHITb OHOYACHO Ha KHOMKY “-” i H KHOMKY 30HW
HarpiBy R2 (Man.2) a6o R4 (Man.3) a6o R3 (Man.4) 3anexHo
Bif HasABHOI mogaeni.
3- Ygpyre HaTUCHITb TiIbKM Ha KHOMKY 30HW Harpisy
R2 (Man.2) a6o R4 (Man.3) a6o R3 (Man.4) 3anexHo Big
HasBHOI Mogeni.
Ha pucnnei 3'aButbca nitepa “L’, BKasytouu, wo ¢yHKLUiA
npauioe.
AKwo ofgHa abo fekinbKa 30H HarpiBy LWe HarpiTi, Ha
BiANOBIAHUI Aucnneax no yepsi 3'asnatotbea nitepn “H” i “L"
- LLlo6 BUMKHYTU (pYHKLiI0 KNIoYa, HeOOXiAHO BUMKHY T/
(AKWo yBiMKHeHa) 3a gonomoroio KHonku “YBIMKH/
BUMKH".
-MOBTOPHO YBIMKHITb BapuibHY NaHenb.
-HaTUCHiTb 0AHOYACHO Ha KHOMKY “-” i Ha KHOMKY 30HU
Harpisy R2 (Man.2) a6o R4 (Man.3) a6o R3 (Man.4) 3anexHo
Bifl HaABHOI MoAeni.
3- HaTucHITb yapyre TinbKun KHOMKY
-Ha Bcix ancnnenx Ha fieKinbKa ceKyHA 3'ABNAIOTLCA HYI.
- AIKIWO BMMKHYTV MaHenb 3 yBiMKHeHO dyHKUieto KITIOYA,
NpU HaCTYNHOMY YBIMKHEHHI NaHeNb MaTUMe TOW Xe CTaH,
TO6TO, 3 yBiMKHEHOI0 dyHKUielo KITIOYA.
- AKLLo BapynbHa NaHenb YBIMKHeHa | GyHKLIiA KNnto4a npaLioe,
kHonkoto YBIMKH/BUMKH moxHa KopuncTyBaT/CA BCe PiBHO.

u_n

« MarHiTHuin neneHraTop:
- MaHenb ocHalleHa NeneHraTopom KacTpynb. AKLWO 3HATK
KacTpynio abo AKLLO KacTpyns He € BifNOBIAHOI0, 3'ABNAETLCA

CUMBON = .
AKWo cKknAHi noseBmi e HarpiTi, 3'ABUTbCA CUMBOS H no

yepsi 3 CUMBOJIOM — .

« 0.5.D.(MpucTpiii npoTy NnepennBaHHA):

MaHenb ocHaljeHa cucTemolo 6e3nekn, Aka BUMUKAE BCi
koHdopky (OFF) i BMMKae 3ano6ixHe 6noKyBaHHA Npu
BUABMNEHHI pifuH abo 3aliBrX peyeit y 30Hi NaHeni ynpaeniHHs.

Lli cumBoni E r 0 3 NOYHYTb 6GNMMaTK Ha gnucnnel 4o T!x

nip, Noku peuyi abo piavHa He ByAyTb 3HATI 3 NaHeni.
MaHenb BUMKHETbCA aBTOMATUUHO.

« Talimep:

3ayBaxkeHHA: Talimep MOXHa akTUBYBaTU Ha BCiX 30Hax
Harpisy ofjHoYacHo.

Lia dyHKLiA po3Bonse BU3HaumTH yac (Big 1 40 99 XBUAUH) AnA
ABTOMATUYHOTO BVUMKHEHHSA 06paHOT 30HM HarpiBy.

AxTuBauin:
1- Bubepitb 30Hy Harpisy “C".
2- 3aBpaiiTe piBeHb HarpiBy.
3- OpHOYACHO HATUCHITb Ha KHOMKK “+” i “-". Po3noyHe
6numaTn fecATKOBUI 3HakK “«”. Yac 3 Taimepy
Bifo6pa)kaeTbCA Ha BiANOBIAHUX AnCTNeaX.
4- Bigperynioiite npnbnu3Ho 3a 10 cekyHp yac 3a
[IONOMOrOI0 KHOMOK “+” i “~". fIKILO HaTUCHYTU NPAMO Ha
KHOMKY “-", yac 6yae 3agaHunii Ha 30 XBUWH.

BapiaHT 3 3/4 KoHdopKamu:
-AKLWO Ha Ancnnei BifoOpaxKaeTbCsa AECATKOBUI 3HAK “e’)
Talimep aKTVBOBaHWN.
-Mip Yac rotyBaHHA NonepeAHbO 3aAaHni vac 3 Tanmepom
He BifobpaxaeTbcs.
-LLlo6 Bino6pa3unTy Yac, AKMI 3aNULWNBCA 33 TANMEPOM Y
30Hi HarpiBy, HeobXiAHO BUGPaTU GaXkaHy 30Hy HarpiBy i
O[JHOYACHO HATUCHYTU Ha KHOMKM “+” i “-". Ha gucnneax
“B1"i"B2" (Bepcis 3 4 koHpopKamy) i Ha ancnneax “M2” i
“N"(Bepcis 3 3 KOHpOPKamMK) 3'ABNAETLCA OCTAaTOYHUI Yac.
-Micna BUYepnaHHA 3a3Ha4YeHOro Yacy NyHa€e 3BYKOBUIA
CUrHan B gucnnen Tanmepy posnoyvHae 6aumatu. o6
repepBaTW 3BYKOBWI CUTHaJ, HaTUCHITb Ha OyAb-AKY
KHOMKY. AKWO X $yHKLil0O NPpOAOBXKYE NpautoBaTu,
3BYKOBUWI CUrHaN BUMKHETbCA NpubaunsHo yepes 2
XBUIMHU.

BapiaHT 3 2 KoHpopKkamu:
-AKLWO Ha ancnnei BinobparkaeTbCa AeCATKOBUIA 3HaK ",
Talimep aKTVBOBaHUN.
-bnmaHHA [1eCATKOBOro 3HaKy BKa3y€ Ha 30HY 3
HaliMeHLWMM Yacom. Tomy LA 30Ha 3racHe nepuoto. Ha
Ancnnei 3'ABUTLCA Yac, AKNI 3aNMWAETbCA O BUMKHEHHA
HaCTYMHOI 30HU.
-LLlo6 Bipo6pasnTi yac, Wo 3anvwmBCA 3a TanMepom y
30Hi HarpiBy: 06epiTb 6axkaHy 30HY, OIHOUYACHO HATUCHITb
Ha KHOMKM “+" i “-", nokn Ha pucnnei Taitmepy “F” He
3'ABUTbCA Yac, WO 3aNULLNBCA.
-Micna BUYepnaHHA 3a3HaueHOro Yacy JlyHae 3ByKOBUI
CUrHan B gvcnnen Tanmepy posnoyvHae 6numatu. o6
nepepBaTyi 3ByKOBUI CUFHaM, HAaTUCHITb Ha Byab-AKy
KHOMKY. AKLO X (YHKLil0 NPOAOBXYE npaytoBaTy,
3BYKOBUI CUTHaN BUMKHETbCA NPMONU3HO Yepes 2
XBUMMHU.

o6 BuMKHYTU dyHKUil0 Talimepy A0 BuuepnaHHsA
3apaHHOro yvacy, Bu6epitb 6a)kaHy 30HY roTyBaHHs,
HaTUCHITb OAHOYACHO Ha KHOMKM “+"i"-". HaTncHyBwm yapyre
Ha KHOMKy “-, BCTAaHOBMIOEMO Yac Ha 0. icna yoro 3oHa
HarpiBy NPOJJOBXY€ CBOIO HOPMasibHy Po6oTy.

» 3BOpOTHIN Bignik yacy (Countdown):
Llto dyHKLit0 MOXXHa BUKOPUCTOBYBATH AIK 3 YBIMKHEHUMY ab0
BUMKHEHVIMV 30HaMU HarpiBy, Tak i 3 paLiloloUMM TaiMepomM.
-Minute Minder no3Bonse 3aaatv 3BOPOTHIN BifNiK Yacy Bif
1 00 99 XBUNWH.
Micna BuyepnaHHA yacy NyHae 3BYKOBWI curHan, ane
AKTVBOBaHI GYHKLT HE 3MiHIOTbCA.
AkTuBauin:
1- OyHKLUiA aKTUBYETLCA, AKLIO NaHenNb yBIMKHeHa.
2- OgHOYACHO HAaTUCHITL Ha KHOMKM “+" i "-",
3- BigperyntoinTte npnbnnsHo 3a 10 ceKyHA 4yac 3a
[IOMOMOroI KHOMOK “+” i “~". AKLO HaTUCHYTW NPAMO Ha
KHOMKY “-’, yac 6ypae 3afiaHnin Ha 30 XBUVH.
BapiaHT 3 3/4 KoHdopKamn:
-AKWO HIiSIKOT 30HM He aKTUBOBAHO abo AKLWO MaHenb
BUMKHYTa, Nicna HaTucKaHHA KHonky YBIMKH/BUMKH
[eCcTAKOBUN 3HaK Ha aucnneax R2 i R3 po3nounHae
6numarn.
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-AKWo naHenb BMUKAETbCA 3 NpaLiolyolo GyHKLiE
Minute Minder, Ha BCix Ancnnesax 3'ABNAIOTbCA HyNI.
Mpy ogHOYACHOMY HaTWCKaHHI Ha KHonKu “+" i “-"
BiflOOPAKAETHCA YaC, AKMI 3aNNLWINBCA A0 KiHLA.
-Wo6 BigobpasnTu yac, Akun 3anuwmecsa y Minute
Minder, ogHOYaCHO HATUCHITL Ha KHoMKuK “+" i “-". Ha
aucnneax “B1” i “B2" (Bepcia 3 4 koHbopKamm) i Ha
ancnneax“M2”i“N” (Bepcis 3 3 KoHpopKamm) 3'ABNAETbCA
0OCTaTOYHMI Yac.
-MNicna BMYepnaHHA 3a3HauYeHOro Yacy JiyHa€ 3ByKOBUIA
CUrHan B AuCnnen Tamepy po3snoumHae 6numartu. o6
nepepsaTyi 3ByKOBWI CUTHaM, HaTUCHITb Ha ByAb-AKYy
KHOMKY. AKIWO X QYHKLil0 NPOAOBXYE npaLoBaT,
3BYKOBMWI CUTHaN BUMKHETbCA NpubnusHo yepes 2
XBUIVHU.

BapiaHT 3 2 KoHdpopKamu:
-AKWo BigobpaxaeTbca “F” Ha Tanmepi abo AKLLO NaHenb
BUMMKAETbCA 3a gonomoroto kHonkn YBIMKH/BUMKH,
MOXHa nobaunTtu yac, Akun sanuwmneca Minute Minder.
-AKWO aKTMBOBaHWI 3BOPOTHIN Bignik yacy Minute
Minder i Taiimep, Ha avcrinei “F” BifobpaxaeTbca vac,
6113bKNIA [0 BUYepnaHHA. AKLWO NaeTbca Npo dyHKLio
Taimepa, 651MMa€ [eCATKOBUI 3HAK B 0OPaHiil 30Hi.
-Micna BMYepnaHHA 3a3HayYeHOro Yacy nyHae 3ByKOBUW
CUrHan B AnCnnen Tainmepy posnourHae 6numatu. o6
nepepBaTn 3ByKOBUI CUTHAN, HAaTUCHITb Ha ByAb-AKy
KHOMKY. AKWO X GyHKUil NpoJoBXKYyE NpautoBaTu,
3BYKOBMWI CUTHaJl BUMKHETbCA NMPUOIN3HO yepes 2
XBUIHU.

LLlo6 pocTpOKOBO BUMKHYTM PYHKLi0 3BOPOTHOrO BifliKy
yacy Minute Minder, ogHOYaCcHO HaTWCHITb Ha KHOMKKM “+” i
“-".HaTncHyBLWW yapyre Ha KHOMKY “-, BCTAHOB/IOEMO Yac Ha
Hy”nb. MicnA Yoro 30Ha HarpiBy NPOAOBKYE CBOIO HOPMabHY
poborTy.

Mo>KHa BUKOPUCTOBYBATV 3BOPOTHIi Bignik yacy Minute
Minder i Taiimep ogHouacHo.

« Bycrep (Man.2-3-4):
3anexHo Bifj HaABHOI MOAeNi Npunaj oCHaLEeHN CUCTEMOID
BycTep, fAka A03BONAE NPUCKOPUTMN Hac rOTyBaHHA,
BUKOPUCTOBYIOUM MOTYXHICTb BULE HOMiHaNbHOT 3a
BU3HaYeHUI MPOMIXOK Yacy.
30HWM HarpiBy, ocHalleHi Li€to dyHKLi€lo, BKazaHi Ha Man.2-
3-4 nitepoio (Z).
1- Lo6 yBecT Lito GYHKLIiIO B fiil0, yBIMKHITb 30HY Harpisy,
BCTaHOBVBLUY PiBEHb MOTY>KHOCTi Ha 9.
2-Mpwn HaTWCKaHHi Ha KHoMKy “+” Ha gucnnei
BigobpaxkaeTbca nitepa “P".
-OyHKuilo BycTep MOXHa aKTUBYBaTV OJHOYACHO Ha BCiX
YBIMKHEHUX 30HaX.
-OyHkuia Byctep npauloe Npuban3HO 5 XBUAUH, Nicna
3aKiHYEHHA KOTPUX rOTyBaHHA BijOyBaTUMETbCA Ha PiBHI 9.
-LLlo6 nepepBaTh Lto GYHKLiI0, HATUCHITb Ha 30HY HarpiBy i Ha
KHOMKY "~} AOKM He 3'ABUTbCA GaxkaHWi1 piBeHb.
-Bci onepalii cynpoBoaXyoTbCA 3BYKOBUM CUFHANIOM.
-BycTep Moxe He akTUBYBATWCA, AKLLO 30Ha HarpiBy (BKasaHa
nitepoto (Z)) 6yna nonepefHbO yBIMKHEHA Ha BNCOKIN
Temnepartypi.

- YnpaBniHHA notyxHicTio (Man.5):

KoxHa ¢asa (BoHa nigpo3gineHa Ha ABi 30HN BEPTUKANIbHOO
ninieto: F1 i F2) moxe focarati MakcMasibHOI NOTYXHOCTI
y 3700 Br.

AKLLO BOHA NepeBULLYETLCA, HANPUKag, Yepes YBIMKHEHHA
BycTepy, nporpamMa aBTOMaTUYHO 3MEHLUYE NOTYXHICTb B
nonepeaHbo 06paHiii 30Hi, W06 3anMWATCA Y AO3BOSEHIN

MeXi.

[ncnneit 30HM 3 0O6MEXeHOI NOTYXKHICTIO MoYHe 6nnmaTn
NpOTAroM NPM6AM3HO 3 cekyHA. Y Lei Yac MOXHa 3MiHUTK
piBEHb MOTYXHOCTI.

06cnyroByBaHHs (Man.8):

Bupanaiite MoXnMBI 3annwwKK i Ta Kpanni Xupy 3 Harpi-
BasIbHOI MOBEPXHI 33 [JONOMOTOH0 CreLianbHOro WKPebKa, Wo
NoCTa4ya€ETbCA 3a 3aMOBNEHHAM. PeTenbHO oumLaiiTe rapavy
30HY HarpiBaHHs, Bukopuctoytoun SIDOL, STAHLFIX a6o no-
Ai6Hi 3aco6V Ta NanepoBuii PYLLHWK, NiCIA YOro 06MNONOCHITb
BOJ0I0 Ta BUTPITb HACYXO YMCTOIO TKaHVHOL. 32 AOMNOMOrO10
cneuianbHoro wKpe6Ka (onuis), HeranHo BUAanAnTe 3 rapadol
30HM HarpiBaHHA YacTKM aniloMiHieBoi Gponbru Ta NnacTmacy,
AKi NoTpanuny BUNafKOBO Ta PO3MIaBUINCA, a TaKOX 3a-
NWKK LYKPY abo NPOoAyKTIB XapuyBaHHs, O MICTATb LIyKop.
TaKNM YMHOM YHUKaIOTb O6y/ib-AKOrO NOLUKOAMKEHHS NOBEPXHI.
3a60pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATV abpasuBHi rybku abo arpe-
CVBHI XiMiuHi 3acobu, Taki AK Cnpei AnA [yxoBKMW, abo 3acobu
ANA BUAANEeHHA NNAam.

BUPOBHUK HE HECE >KOHOI BIAMOBIQANIBHOCTI Y BU-
MALKY, HEQOTPMMAHHSA 3ATAJIbHUX MPABWI BE3MEKN
| BULLLEBKA3AHUX HOPM.
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« Koan HecnpaBHoOCTel:

Kon . | Onuc: MoxnuBi npuynHM Ycy Hecnp Tei:
HecnpaBHOCTi:
C 30Hy HarpiBy MOXHa He peTbca Npo HecnpaBHICTb, | Y 30Hi HarpiBy Mae 3HaxoAMUTUCA
HanawTyBaTu B pas3i, AKLIO € KOPWCTYBay 3HaXOANTbCA Y BiANOBiAHa KacTpyns.
cTatnyHa “C" CcepBiCHOMY MeHI0.
C/- 30Ha HarpiBy HanawToByeTbCcs | He peTbcA Npo HecnpasHicTb, | [louekaiiTeca NoABu CUMBOITY
B pa3i nitepmn “C’, Aka KOPUCTYBay 3HaXOAUTLCA Y “-"abo ckacyBaHHsA onepauii 3
6numae. Micna ycniwHoro CcepBiCHOMY MeHI0. HanawTyBaHHA, HATUCHYBLUN Ha
HanawTyBaHHA Ha agucnnel 0bpaHy KHONMKY, i nitepa “C” 6inbLu He
3'aButbca “-" AKwo “-” 6numatume.
3'ABNAETLCA, OyAb nacka,
3BEPHITbCA A0 po3ainy
“Moxnusi npuunHn"y E/5.
E BnumanbHa “E"y KOXHil 30Hi He npeTtbca npo HecnpasHicTb, | PyyHe HanawTyBaHHA.
HarpiBy BKa3ye Ha Te, Lo BCi KOPWCTYBay 3HaXOANTbLCA Y
HanalTyBaHHA CKacoBaHi. CepBiCHOMY MeHI0.
E/2 MNepesuiieHa TemnepaTypHa TemnepaTypa B enekTpoHHoMy | CucTeMa MaE OXONOHYTU.
MeXxa. KOHTYpi 3aHaATO BUCOKa.
E/3 HesignosigHa Kactpyns. KacTpyna reHepye y moayni 1. Momunka aBTOMaTUYHO
TOUKY HenpaBWIbHOrO CKaCoOBYETbCA Yepes 8 CeKyHA
dYHKLiIOHYBaHHA, fika MOXe 1 30HY HarpiBy MOXKHa 3HOBY
YLWKOANTA TaKi TPUCTPOT, AK BUKOpMCTOBYBaTY. [py NOABI iHLWIMX
IGBT. KofiB HecnpaBHOCTI HEOOXiAHO
3aMiHWUTV KacTpyio.
E/4 IHAYKUIHUA MOAYyNb He IHAYKUiHWIA MOaYNb He 1. Ckacynte HanawtyBaHHA
HanalToBaHWN. HanawToBaHN. BapWIbHOI NaHeni i akTuByiiTe pyyHe
HanawTyBaHHA.
2. 3anycTiTb cepBicHe MmeHto Ul, wob
HanawTyBaTu iHAYKLiNHWIA MOAYNb.
E/5 Hemae 38'a3ky mix Ul i BifcyTHicTb enekTpuyHoro 3B'axiTbcA 3 CepBicHOI CyK6010.
IHAYKUIHUM Moaynem. >KMBNEHHA Ha IHAYKUiHOMY
Mogzyni.
E/6 IHTepdepeHUin 3 cuctemoro 1. HecnpasHicTb y 3B'axiTbca 3 CepBicHO Cy60to.
KUBJIEHHA. KOHTPOJIbHOMY NPUCTPOI
OCHOBHOTO XVIBJIEHHS.
2. MepeHanpyra.
E/8 MNonamka BeHTUNATOPA. HecnpaBHui BeHTUNATOP 3B'AxiTbcA 3 CepBicHOI CyK6010.
260 NpUCTPIl eNEKTPOHHOIO
KOHTpOJIi0.
E/9 LedektHuin patumk T Ha CurHan pgaTumka 3HaxoanTbCA 3B'axiTbca 3 CepBicHO cy»60t0.
iHayKTOPI. no3a J03BOJIEHOI0 MEXEIO;
HecnpaBHWI eNeKTPOHHNI
faTunK.
E/A HecnpaBsHicTb anapaTHoro HecnpasHicTb B anapaTHomy 3B'AxiTbcA 3 CepBicHoto cnyboto.
3abe3neyeHHs Ha 3abe3neyeHHi, 3HanaeHa
iHAYKUiiHOMY Moayni. CUCTEMOIO CamonepeBipKm
Mogaynio.
E/C Mpobnema 3 HanawTyBaHHAM. 2 30HU HarpiBy NPUCBAYEHI CKacynTte NoTOYHe pyuHe
ofiHOMY 11 TOMY X enemeHTy Ul. | HanawwTyBaHHA 3a 4ONOMOroOI0
CepBICHOTO MeHHo.
E/H JlaTumK NoCTiiHOrO 3HaYeHHA. | - Cnctema Ma€ OXONIOHYTU.
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SLOVENSKY )

ZAKLADNE UDAJE

Precitajte si pozorne obsah tohto nadvodu, pretoze je zdrojom
délezitych pokynov, tykajucich sa bezpecnosti, instalacie,
pouzitia a udrzby. Navod uschovajte pre akukolvek dalsiu
konzultaciu. Vsetky operacie stvisiace s instalaciou (elektrické
zapojenie) musia byt vykonané $pecializovanym personalom
v sulade s platnymi normami.

1.1 Princip indukcie:

Indukéni varny systém vyuziva fyzikdlny jav magnetickej
indukcie.

Zakladnou vlastnostou tohto systému je priamy prenos ener-
gie z generatora na hrniec (na rozdiel od klasickych varnych
dosiek - Obr.1).

1.2 Vyhody:

Pri porovnani's elektrickymi varnymi doskami je vasa induk¢na
varna doska:

-Bezpecnejsia: nizsia teplota na sklenom povrchu.
-Rychlejsia: kratsie doby potrebné na ohriatie jedla.
-Presnejsia: varnad doska okamzite reaguje na vase prikazy.
-U¢innejsia: 90% prijatej energie sa premeni na teplo.
Navyse, po odstraneni hrnca z varnej plochy sa prenos tepla
okamZite zastavi, aby sa zabranilo zbyto¢nym stratdm tepla.
Systém automaticky rozpozna roézne priemery kazdého
jednotlivého hrnca a prisposobi pre kazdu velkost stupen
prislusného vykonu.

Toto umoznuje pouzit hrnce roznych velkosti, ich priemer viak
nesmie byt vacsi ako 10% alebo mensi nez 40% v porovnani
so sablonou vytla¢enou na varnej doske (Obr.7B).

Pozor: ak pouzivate hrnce s priemerom mensim ako 40% v
porovnani so $ablénou skla, méze sa stat, Ze sa varna zéna
nezapne.

1.3 Nadoby na varenie (Obr.7A):

Indukéné varenie vyuziva magnetizmus na vytvaranie tepla.
Pouzité nadoby preto musia obsahovat zelezo.To, ¢ije prislus-
ny hrniec magneticky, moézete zistit s pouzitim jednoduchého
magnetu.

Délezita informacia:

Aby sa zabranilo trvalému poskodeniu povrchu dosky,
nepouzivajte:

-Nadoby s nedokonale rovnym povrchom.

-Kovové nadoby so smaltovanym povrchom.

-Nepouzivajte nddoby s drsnym povrchom, aby sa zabranilo
poskrabaniu plochy varnej dosky.

BEZPECNOSTNE POKYNY

Nie je vhodné, aby toto zariadenie pouzivali deti alebo ne-
svojpravne osoby.

Davajte pozor, aby sa deti so zariadenim nehrali.

Pre uzivatelov srdcovych stroj¢ekov a aktivnych zariadeni je
dolezité pred pouzitim indukénej varnej dosky skontrolovat,
¢i je ich stimuldtor kompatibilny so zariadenim.

Pred pripojenim daného modelu zariadenia k elektric-
kému rozvodu:

-Skontrolujte identifika¢ny stitok (umiestneny v spodnej
Casti zariadenia), aby ste sa uistili o tom, Ze napatie a vykon
odpovedaju hodnotdm rozvodu a ze elektrickd zésuvka

odpoveda predpisom. V pripade pochybnosti sa obrétte na
kvalifikovaného elektrikara.

Délezita informacia:

-Magnetické predmety ako noze, vidlicky alebo veka nesmu
byt kladené na povrch varnej dosky, pretoze by mohlo dojst
k ich ohrevu.

-Po pouziti vypnite varnu dosku prostrednictvom ovlddacov
anespoliehajte sa len na snimac kontroly pritomnosti hrncov.
- Zabranite Uniku tekutin - pri uvadzani tekutin do varu, alebo
priich ohreve, znizte teplotu ohrevu.

-Nenechavajte ohrievacie ¢lanky zapnuté, ked st na nich
ulozené prazdne hrnce alebo panvice, alebo ked na nich nie
su ulozené Ziadne nadoby.

-Po ukonceni varenia vypnite prislusnt zénu prostrednictvom
nasledne uvedeného ovladacieho prvku.

-Na varenie nikdy nepouzivajte alobalovu féliu a takisto ni-
kdy nekladte priamo na varnu dosku produkty zabalené do
alobalu. Doslo by k roztopeniu hlinika a trvalému poskodeniu
vasho zariadenia.

-Nikdy neohrievajte neotvorenu konzervu alebo plechovu
nadobu s potravinami: mohla by vybuchnut! Toto upozornenie
plati aj pre vietky ostatné druhy varnych dosiek.

-Pouzitie vysokého vykonu ako je funkcia Booster, nie je
vhodné pre zohrievanie niektorych tekutin, ako napriklad olej
na vyprazanie. Nadmerné teplo by mohlo byt nebezpecné.V
tychto pripadoch odporuc¢ame poufzit nizsi vykon.

-Nadoby musia byt umiestnené priamo na varnej ploche, a
to v jej strede. V Ziadnom pripade nevkladajte iné predmety
medzi hrniec a varnu plochu.

-V podmienkach vysokych teplot pristroj automaticky znizi
vykon varnych zén.

-Venujte pozornost lahko dosiahnutelnym ¢astiam pristroja,
ktoré sa zahrievaju pocas pouzivania.

-Zabrante uniku kvapaliny, napriklad oleja alebo inych druhov
tukov, pretoze médze sposobit poziar.

-Nepokusajte sa uhasit oher vodou, ale vypnite varnt plochu
a zakryte plamer vekom alebo hasiacou dekou.
-Nenechavajte predmety na varnej ploche, mézu spdsobit
poziar.

-Ak je kabel poskodeny, musi byt nahradeny kvalifikovanym
personalom alebo servisnou sluzbou.

Upozornenie: Na Cistenie zariadenia nesmie byt pouzity
parny cistic.

Upozornenie: Ked je povrch prasknuty, vypnite zariadenie,
aby ste zabranili pripadnému zasahu elektrickym pradom.
Upozornenie: Pristroj sa nesmie uvadzat do funkcie pro-
strednictvom vonkajsieho ¢asovaca alebo oddeleného
dialkového ovlédania.

Toto zariadenie je oznacené v sulade s Eurépskou smernicou
2002/96/ES Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
Uistenim sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto vyrobku
sa uzivatel podiela na predchadzani moznym negativnym
nasledkom pre Zivotné prostredie a pre zdravie.

Symbol na vyrobku alebo v dokumentacii, ktora je

k nemu priloZzena, poukazuje na to, ze s tymto vyrobkom
mmm nesmie byt narabané ako s domovym odpadom, ale musi
byt odovzdany do vhodnejzberne pre recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni. Je potrebné sa ho zbavit v stlade
s miestnymi predpismi pre likvidaciu odpadu. Za tGcelom
ziskania podrobnejsich informacii tykajucich sa spracovania,
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opatovného poutzitia a recyklacie tohoto vyrobku sa obratte
na vhodny Urad s miestnou pésobnostou, sluzbu zberu do-
mového odpadu alebo obchod, kde bol tento vyrobok zaku-
peny.

POKYNY NA INSTALACIU

Tieto pokyny st urcené pre $pecializovaného instalatéra a
slizia ako navod na instalaciu, regulaciu a udrzbu v sulade
s platnymi zakonmi a normami.

Umiestnenie (Obr.6):

Tento elektricky spotrebic¢ bol vyrobeny tak, aby mohol byt
vlozeny do pracovnej plochy, spésobom zndzornenym na
prislusnom obrdzku.

Po obvode otvoru v pracovnej ploche pripravte tesniaci
material a vlozte do otvoru samotnu varnt dosku (rozmery
vyrezu su uvedené na Obr.6B).

Zaistite elektricky spotrebi¢ na pracovnej ploche prostrednic-
tvom 4 drziakov ich natoc¢enim prislusnym spdsobom, s ohladom
na hribku samotnej dosky (Obr.6A).

Ked je po instalacii spodna cast zariadenia pristupnd, je po-
trebné vykonat montaz oddelovacieho panelu G (Obr.9A) za
dodrzania uvedenych vzdialenosti (Obr.9B).

Ked je zariadenie nainstalované nad spordkom, panel nie je
potrebny (Obr.10A-10B).

Dolezita informacia: ked je spordk umiestneny pod induk¢-
nou varnou doskou, je vhodné aby bol vybaveny chladiacim
ventildtorom.

Nepouzivajte indukénu varnt dosku pocas pouzitia PYRO-
LITICKEHO ¢istenia.

Upozornenie: aby bola umoznena cirkuldcia ¢o najvacsieho
mnozstva vzduchu, je potrebné dodrzat minimalnu vzdiale-
nost 40 mm medzi modulom a akymkolvek inym zariade-
nim nainstalovanym pod droviiou indukcnej varnej dosky
(Obr.10B). V kazdom pripade je potrebné umoznit vhodnu
ventilaciu. Aby bola umoZnena cirkulacia ¢erstvého vzduchu,
v kuchynskej linke musia byt vyhotovené otvory (Obr.9A-10A),
pricom musia byt dodrzané rozmery uvedené na Obr.9B-10B.

Elektrické zapojenie (Obr.2B-Obr.3B):

Pred vykonanim elektrického zapojenia sa uistite, ze:
-elektricky kdbel uzemnenia je 0 2 cm dlh3i ako ostatné kable;
-rozvod je v sulade s poziadavkami uvedenymi na identifikac-
nom $titku umiestnenom na spodnej strane pracovnej plochy;
-rozvod je vybaveny funkénym uzemnenim, odpovedajicim
platnym normdam a zakonnym nariadeniam.

V pripade, ked doméci elektrospotrebic¢ nie je vybaveny
kablom, pouzite kdbel typu:

“"HO5V2V2-F" pre vykon az do 6400 Watt s minimalnym prie-
rezom vodicov 2.5 mm? pre vyssie vykony je potrebné pouzit
kabel s prierezom vodi¢ov 4 mm? Teplota nesmie v Ziadnom
mieste presiahnut hodnotu o 50°C vyssiu ako je teplota pros-
tredia. Zariadenie je ur¢ené pre trvalé pripojenie k elektrickej
sieti a preto je potrebné medzi spotrebi¢ a elektricku siet
zapojit omnipolarny vypina¢ s minimalnou vzdialenostou
kontaktov 3mm, vhodny pre zataz uvedenu na stitku a odpo-
vedajuci platnym normam (Zltozeleny zemniaci vodi¢ nesmie
byt preruseny prepina¢om). Po ukonceniinstalacie zariadenia
musi byt omnipolarny vypinac lahko pristupny.

POUZITIE A UDRZBA

« Pouzitie (Obr.2):
A =Tlacidlo ON/OFF

B = Displej varna zéna

C =Tlacidlo pre volbu varnej zény
D=Tlacidlo“-"/Tlacidlo “-" Timer
E =Tlacidlo “+"/ Tlacidlo “+" Timer
F = Displej Timer

I =Indikdtor desatinnej ciarky

« Pouzitie (Obr.3):

A =Tlacidlo ON/OFF

B = Displej varna zéna

B1=Displej varna zéna R2 - Displej Timer
B2=Displej varna zéna R3 - Displej Timer
C =Tlacidlo pre volbu varnej zény
D=Tlacidlo“-"/Tlacidlo “-" Timer

E =Tlacidlo “+"/ Tlacidlo “+" Timer

I =Indikator desatinnej ¢iarky

« Pouzitie (Obr.4):

A =Tlacidlo ON/OFF

M1=Displej varna zéna R1

M2= Displej varna zéna R2 - Displej Timer
M3=Displej varna zéna R3

N=Displej Timer

C =Tlacidlo pre volbu varnej zény
D=Tlacidlo “-"/ Tlacidlo “-" Timer

E =Tlacidlo “+"/ Tlacidlo “+" Timer

I =Indikdtor desatinnej ciarky

-Pre uvedenie varnej plochy do funkcie stlacte tlacidlo “ON/
OFF’, na vietkych displejoch sa po dobu asi 20 sekind objavia
nuly s blikajacimi desatinnymi ¢iarkami.

Pokial neddjde k vykonaniu ziadnej operacie do uplynutia
tejto doby, varna plocha sa vypne.

-Je mozné zapnut varnu plochu zvolenim jedného z tlacidiel
“c".

-Displej zobrazi prislusné cisla; cislo zainteresovanej zény
bude zretelnejsie, zatial ¢o ostatné ¢isla budu bledsie.

-Pre reguldciu pozadovaného stupria vykonu zvolte tlacidla
“+"alebo "-".

-Zvolenim tlacidla “-" sa stupen vykonu nastavi priamo na 9.
-Ak po 10 sekundéach nedéjde k vykonaniu Ziadnej operacie,
graddcia displeja sa vrati do pévodného stavu. Varna plocha
bude pokracovat v rezime normalneho varenia.

-Ak je stupen vykonu nastaveny na 0, varna zéna sa vypne.
-Pre vypnutie jednej varnej zony zvolte prislusné tlacidlo
“C"a nastavte stupen vykonu na 0.

-Displej zobrazi prislusné cisla; cislo zainteresovanej zény
bude zretelnejsie, zatial ¢o ostatné cisla budu bledsie.
-V3etky operacie su doprevadzané akustickym signalom“BIP".
-Aksavarna zéna“C"uvedie do polohy OFF a teplota povrchu
skla je vyssia ako 65°, na displeji prislusnej zény sa zobrazi
nastalo rozsvietené pismeno “H".

Dolezité:

Aby sa vyhlo $kodam na elektronickych obvodoch, je pristroj
vybaveny bezpecnostnym systémom voci nadmernému
zahrievaniu. V pripade predlzeného pouzitia s vysokym
stupfiom vykonu méze dojst k do¢asnému vypnutiu jednej
alebo viacerych zapnutych varnych ploch, az kym sa teploty
nevrétia na nastavené hodnoty. Na displeji do¢asne vypnutej
varnej zény sa striedavo zobrazuje stupen vykonu s E/2. Po
opatovnej aktivacii varnej zény tato signalizacia prestane
blikat.

« Funkcia klu¢:
Aby sa vyhlo pouzitiu povrchu varnej plochy zo strany deti
alebo 0s6b, vyzadujucich si dohlad, je mozné zablokovat
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vietky funkcie nasledovnym spésobom:
1- Zapnite varnu plochu (ak je vypnutad) zvolenim tlacidla
“ON/OFF’". Varné zény musia byt vypnuté.
2- Stlacte sucasne tlacidlo “-" a tlacidlo zény R2 (Obr.2)
alebo R4 (Obr.3) alebo R3 (Obr.4) v zavislosti od modelu,
ktory vlastnite.
3- Stlacte druhykrat iba tlacidlo varnej zény R2 (Obr.2)
alebo R4 (Obr.3) alebo R3 (Obr.4) v zavislosti od modelu,
ktory vlastnite.
Na displeji sa objavi pismeno “L", ktoré oznacuje, ze funkcia
je aktivna.
Ak je jedna alebo viac zén este tepld, na displeji sa striedaju
pismena“H"a"L".
-Pre deaktivaciu funkcie klt¢ vypnite varnu plochu (ak
je zapnutd) zvolenim tlacidla “ON/OFF".
-Po vypnuti plochu opéatovne zapnite.
-Stlacte sucasne tlacidlo “-"a tlacidlo zény R2 (Obr.2) alebo
R4 (Obr.3) alebo R3 (Obr.4) v zavislosti od modelu, ktory
vlastnite.
3- Stlacte druhykrat iba tlacidlo “-".
-Na vsetkych displejoch sa na niekolko sekind objavia
nuly.
- Ak dojde k vypnutiu plochy s funkciou KLUC aktivnou, pri
nasledujicom zapnuti varnej plochy nastane rovnaka situacia,
to znamen4, ze funkcia KLUC bude aktivna.
-Ak je varna plocha zapnuta a funkcia kla¢ je aktivna, tlacidlo
ON/OFF funguje takisto.

« Magneticky detektor:
-Varna plocha je vybavena detektorom hrncov, pokial dojde

k jeho odstraneniu alebo neucinny, objavi sa symbol =.
Ak je povrch skla este teply, objavi sa symbol H striedavo
so symbolom =.

« 0.5.D.(Overflow Safety Device):

Varna plocha je vybavenda bezpecnostnym systémom, ktory
uvéadza vsetky platne do pozicie OFF a zapne safety lock v
pritomnosti tekutin alebo predmetov v ovladacej zéne.

Na displeji sa objavia blikajuce symboly E r U 3 ktoré

zmiznu po odstraneni predmetu alebo tekutiny.
Varna plocha sa automaticky vypne.

« Timer:
Poznamka: Timer sa moze aktivovat sucasne na vietkych
varnych zénach.
Tato funkcia povoluje nastavit ¢as (od 1 do 99 minut) pre
automatické vypnutie zvolenej varnej zény.
Aktivacia:
1- Zvolte varnt zénu“C".
2- Nastavte stupen varenia.
3- Stlacte sucasne tlacidla “+"a“-". Za¢ne blikat desatinna
¢iarka “»”. Cas Timeru bude zobrazeny na prislu$nych
displejoch.
4- Nastavte ¢as do 10 sekind pomocou tlacidiel “+"a“-".
Stla¢enim tlacidla“-" sa ¢as nastavi na 30 minut.
Verzia 3/4 zény:
- Ak zobrazite desatinnu ciarku “” na displejoch, Timer je
aktivny.
-Pocas varenia ¢as, ktory bol predtym nastaveny Timerom,
nebude zobrazeny.
-Pre zobrazenie zvy$ného ¢asu Timera jednej varnej zony
je potrebné zvolit prislusnu varnu zénu a sucasne stlacit
tlacidla“+"a"-". Na displejoch “B1"a"B2" (verzia 4 zény) a
displejoch“M2"a“N" (verzia 3 zony) sa objavi zvysny Cas.
-Koniec ¢asu je signalizovany akustickym signdlom “BIP”

a blikanim displejov Timeru. Pre prerusenie akustického
signalu stlacte akékolvek tlacidlo. Ak naopak nechate
akusticky signél vo funkcii, zhruba po 2 minutach sa
deaktivuje.

Verzia 2 zény:
- Ak zobrazite desatinnu ciarku “s” na displejoch, Timer je
aktivny.
¢asom Timera, teda zénu, ktora sa vypne ako prva. Displej
Timera potom zobrazi zvy$ny ¢as dalsej zony, ktord sa ma
vypnut.
-Pre zobrazenie zvy$ného casu Timera jednej varnej zény:
zvolte prislusnu zénu, stlacte sucasne tlacidla “+" a “-,
potom sa na displeji Timera “F” objavi zvysny cas.
-Koniec casu je signalizovany akustickym signalom “BIP”
a blikanim displejov Timeru. Pre prerusenie akustického
signalu stlacte akékolvek tlacidlo. Ak naopak nechate
akusticky signal vo funkcii, zhruba po 2 minutach sa
deaktivuje.

Pre deaktivaciu funkcie Timer pred vyprsanim nastaveného
&asu zvolte prislusnt varnt zénu a stlacte stcasne tlacidla“+”

a"-" Zvolenim druhykrat tlacidla “-" nastavite ¢as na 0. Varna
z6na bude potom pokracovat vo svojej normalnej funkcii.

» Minute Minder (Countdown):

Tato funkcia méze byt pouzita ako s varnymi zénami

zapnutymi/vypnutymi, tak aj s aktivovanym Timerom.

- Minute Minder umoznuje nastavit odpocet odzadu od 1

do 99 minut.

Ku koncu vyprsania doby vyda plocha akusticky signél bez

zmeny aktivnych funkcii.

Aktivacia:
1- Funkcia je aktivna so zapnutou plochou.
2- Stlacte sucasne tlacidlad “+"a"-".
3- Nastavte ¢as do 10 sekiind pomocou tlacidiel “+"a “-".
Stlacenim tlacidla“-" sa ¢as nastavi na 30 minut.

Verzia 3/4 z6ny:
-Ak nie je aktivna Ziadna zdéna alebo ak je varna plocha
deaktivovana zvolenim tlacidla ON/OFF, desatinna ¢iarka
na displejoch R2 a R3 zacne blikat.
-Ak doéjde k zapnutiu varnej plochy s aktivnou funkciou
Minute Minder , na vietkych displejoch sa objavia nuly.
Zvolenim sucasne tlacidiel “+" a “-" sa zobrazi zvysny cas.
-Pre zobrazenie zvy$ného ¢asu Minute Minder stlacte
sucasne tlacidld “+" a “-". Na displejoch “B1"a “B2" (verzia
4 zoény) a displejoch “M2" a “N” (verzia 3 zény) sa objavi
zvysny cas.
-Koniec ¢asu je signalizovany akustickym signdlom “BIP”
a blikanim displejov Timeru. Pre prerusenie akustického
signalu stlacte akékolvek tlacidlo. Ak naopak nechate
akusticky signal vo funkcii, zhruba po 2 minutach sa
deaktivuje.

Verzia 2 zony:
-Ak displeje “F” Timera alebo varna plocha budu
deaktivované zvolenim tlacidla b, zobrazi sa zvysny cas
Minute Minder.
-V pripade, Ze si Minute Minder a Timer aktivne, displej
“F"bude signalizovat ¢as, chyliaci sa ku koncu. Ak sa jednd
o funkciu Timer, bude blikat desatinna ciarka prislusnej
zony.
-Koniec casu je signalizovany akustickym signalom “BIP”
a blikanim displejov Timeru. Pre prerusenie akustického
signalu stlacte akékolvek tlacidlo. Ak naopak nechate
akusticky signél vo funkcii, zhruba po 2 minutach sa
deaktivuje.
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Pre deaktivaciu funkcie Minute Minder pred vyprsanim
nastaveného casu stlacte sucasne tlacidld “+"a"-". Zvolenim
druhykrat tlacidla “-" nastavite ¢as na nulu. Varna zéna bude
potom pokracovat vo svojej normalnej funkcii.

Je mozné pouzit Minute Minder a Timer sucasne.

« Booster (Obr.2-3-4):

V Zzavislosti od modelu, ktory vlastnite, je pristroj vybaveny
systémom Booster, ktory umoznuje zrychlit dobu varenia
aplikovanim vyssieho vykonu ako je nominalny vykon pocas
presne vymedzeného ¢asového intervalu.

Varné zény vybavené touto funkciou st vyznacené na Obr.2-
3-4 pismenom (Z).

1- Pre aktivaciu zapnite prislusnu varnd zénu nastavenim

vykonu na 9.

2- Zvolenim tlac¢idla“+"sa na displeji zobrazi pismeno“P".
-Funkcia Booster moZe byt aktivovana na vietkych zapnutych
varnych zénach.

-Funkcia Booster bude aktivna po dobu asi 5 minut, po
uplynuti ktorej bude varenie pokra¢ovat na stupni 9.

-Pre prerusenie tejto funkcie zvolte prislusnd varnd zénu a
tlacidlo “-", az kym nenastavite poZadovany stupen.

-V3etky operacie st doprevadzané akustickym signalom “BIP".
-Booster sa nemusi aktivovat, ak varna zéna (oznacena
pismenom (Z)) bola predtym aktivovana so zna¢ne vysokym
stupriom teploty.

« Integrované riadenie vykonu (Obr.5):

Kazda faza (tato je rozdelena do dvoch zén vertikalne: F1
a F2) je schopnd pracovat na maximalnom vykone 3700W.
AAk dojde k prekroceniu tejto hodnoty napriklad s funkciou
Booster, software automaticky znizi vykon predtym zvolenej
prislusnej zény, az kym nebude na povolenej hodnote.
Displej zony s obmedzenym vykonom za¢ne blikat po dobu
asi 3 sekund. Pocas tohto intervalu je mozné modifikovat
stupen vykonu.

Udrzba (Obr.8):

Odstrante pripadné zvysky jedla a kvapky tuku z plochy varnej
dosky, pouzitim $pecialnej skrabky, dodavanej na Zelanie.
Co najlepsie vy¢istite ohrevny priestor s pouzitim SIDOLU,
STAHLFIXU alebo podobnych produktov, a ¢istiaceho papiera.
Néasledne oplachnite vodou a osuste ¢istou utierkou. Prostred-
nictvom $pecidlnej skrabky (volitelné prislusenstvo) okamzite
odstrante z ohriateho priestoru zvysky alobalovych félii a
plastového materialu, ktory bol néhodne rozliaty, alebo zvysky
cukru a jedal so zvysenym obsahom cukru. Tymto spésobom je
mozné zabranit vsetkym druhom poskodenia povrchu varnej
dosky. V ziadnom pripade nesmu byt na ¢istenie varnej dosky
pouzivané abrazivne Spongie alebo leptavé chemické produk-
ty, ako napr. sprej alebo pripravky na odstranovanie skvin.

VYROBCA NEPONESIE ZIADNU ZODPOVEDNOST V PRI-

PADENEDODRZANIAVYSSIE UVEDENYCH BEZPECNOST-
NYCH POKYNOV.
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« Kédy chyby:

Kédy o R el crs P .

chyby: Popis: Mozné priciny: Naprava chyby:

C Varna zéna moze byt Nejedna se o chybu; uzivatel'sa | Na varnu zénu musite umiestnit
konfigurovand v pripade, ze je | nachadza v obsluznom menu. | vhodny hrniec.
zobrazené statické pismeno “C".

C/- Varna zéna bude Nejedna se o chybu; uzivatel sa | Pockajte na symbol “-"alebo preruste
konfigurovang, ak sa objavi nachadza v obsluznom menu. | konfigurovanie stla¢enim zvoleného
blikajuce pismeno “C". Po tlacidla a pismeno “C” prestane blikat.
spravne vykonanej konfiguracii
sa na displeji objavi “-".

V pripade, Ze neddjde k
zobrazeniu “-", konzultujte
"Mozné priciny" v E/5.

E Blikajuce “E" na kazdej varnej Nejedna se o chybu; uzivatel'sa | Ru¢na konfiguracia.
zéne oznacuje, Ze vietky nachéadza v obsluznom menu.
konfigurécie boli vymazané.

E/2 Boli prekrocené teplotné limity. | Elektronicka teplota prilis Systém musi vychladnut.

vysoka.

E/3 Nevhodny hrniec. Hrniec sposobuje nevhodné 1. Chyba sa automaticky vymaze po 8
fungovanie modulu, ktoré sekundach a varna zéna sa moéze opét
moze znicit zariadenie ako pouzivat.V pripade vyskytu dalsich
IGBT. chyb je nevyhnutné hrniec vymenit.

E/4 Indukény modul nie je Indukény modul nie je 1.Vymazte konfigurdciu varnej zény a
konfigurovany. konfigurovany. aktivujte ru¢né konfigurovanie.

2. Spustite obsluzné menu Ul pre
konfiguraciu indukéného modulu.

E/5 Chyba komunikacia medzi Ula | Chyba elektrické napdjanie Kontaktujte technicku sluzbu.
indukénym modulom. indukéného modulu.

E/6 Rusenie na napajacom 1. Porucha detekcie hlavného Kontaktujte technicku sluzbu.
systéme. napajania.

2. Prepatie.

E/8 Porucha ventilatora. Ventilator alebo elektronicka Kontaktujte technicku sluzbu.
kontrola poruchové.

E/9 Porucha senzoraT na Signal senzora je mimo Kontaktujte technicku sluzbu.

induktore. platného rozsahu; elektronicky
senzor je poruchovy.

E/A Porucha hardwaru na Porucha zariadenia hardwaru, Kontaktujte technicku sluzbu.
indukénom module. zistena systémom autokontroly

modulu.

E/C Problém konfiguracie. 2 varné zény boli priradené Vymazte aktudlnu konfiguraciu ru¢ne v
rovnakému prvku Ul. obsluznom menu.

E/H Senzor pevnej hodnoty. - Systém musi vychladnut.
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