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czesci zamiennych oraz serwisu mozna znalez¢ na stronie
internetowej: www.siemens-home.com oraz w sklepie
internetowym: www.siemens-eshop.com

A Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Instrukcje obstugi |
montazu oraz metryczke urzadzenia
nalezy zachowac do pdzniejszego
wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzic¢
stan urzadzenia. Nie podtgczad, jesli
urzgdzenie zostato uszkodzone
podczas transportu.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie
do przygotowywania potraw. Nie

zostawiac wtgczonego urzgdzenia bez
nadzoru.

Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci
w wieku powyzej 8 lat oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami
fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie
posiadajgce wystarczajgcego
doswiadczenia lub wiedzy, jesli
pozostajg pod nadzorem lub zostaty
pouczone, jak bezpiecznie
obstugiwac urzgdzenie i sg Swiadome
zZwigzanego z tym niebezpieczenstwa.



Dzieci nie mogg bawic sie
urzgdzeniem. Czyszczenie |
podstawowe zabiegi konserwacyjne
nie mogg by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru dorostych.

Niebezpieczenstwo pozaru!!

= Gorgcy olej lub ttuszcz moze szybko
zapali¢ sie. Nigdy nie pozostawiac
rozgrzanego ttuszczu lub oleju bez
nadzoru. Nigdy nie gasi¢ ognia
wodg. Wytaczy¢ pole grzejne.
Ostroznie sttumic¢ ogien uzywajgc
pokrywki, koca gasniczego lub
podobnego przedmiotu.

= Pola grzejne sg bardzo gorgce.
Nigdy nie odktadac tatwopalnych
przedmiotow na ptyte grzejng. Nie
uzywac ptyty grzejnej do
przechowywania jakichkolwiek
przedmiotow.

= Urzgdzenie jest bardzo gorgce. Nie
przechowywac przedmiotow
tatwopalnych ani sprayow w
szufladach znajdujgcych sie
bezposrednio pod ptytg grzejna.

= Ptyta grzejna wytgcza sie
samoczynnie i nie mozna jej
uruchomic. Pdzniej moze wigczyc
sie samoczynnie. Wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo poparzenia!!

= Pola grzejne i ich otoczenie moga
by¢ bardzo gorgce. Nie dotykac
gorgcych powierzchni. Nie pozwalac
zbliza¢ sie dzieciom ponizej 8 lat.

= Pole grzejne grzeje, lecz wskaznik
nie dziata. Wytaczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej. Wezwacd
serwis.

Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!!

= Pekniecia lub zarysowania ceramiki
szklanej mogg spowodowac
porazenie prgdem. Wytgczyc
bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

= Czyszczenie za pomocg pary moze
spowodowac porazenie prgdem. Nie
stosowac¢ myjek parowych.

= Nieprawidtowo przeprowadzane
naprawy stanowig powazne
zagrozenie. Naprawy mogg byc¢
wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanych technikow
serwisu. Jesli urzadzenie jest
uszkodzone, nalezy wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe,.

Niebezpieczenstwo obrazen!!

Jesli powierzchnia miedzy polem
grzejnym a spodem garnka jest
mokra, garnki mogg nagle
"podskoczyc¢". Pole grzejne i spdd
garnka muszg by¢ zawsze suche.



Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

m Szorstkie spody garnkdw i patelni uszkadzajg ceramike

szklana.

m Nie wolno stawia¢ pustych garnkéw na witgczonym polu

grzejnym. Moze dojs¢ do uszkodzen.

m Nigdy nie wolno stawia¢ gorgcych patelni i garnkéw na

m Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty, mogg
spowodowac uszkodzenia.

m Folia aluminiowa lub pojemniki z tworzyw sztucznych topig
sie na gorgcej ptycie. Folia ochronna do kuchenek nie nadaje
sie do ostony ptyty grzejne;.

pulpicie obstugi, wskaznikach lub ramie urzadzenia. Moze
dojs¢ do uszkodzen.

Zestawienie

Ponizsza tabela zawiera zestawienie najczesciej wystepujgcych

uszkodzen:

Uszkodzenie

Przyczyna

Srodek zaradczy

Plamy

Potrawy, ktére wykipiaty

Natychmiast nalezy usuna¢ pozostatosci potraw za pomocg skrobaczki do
szkta.

Nieodpowiednie srodki czyszczace

Nalezy uzywac wytgcznie srodkdow czyszczgcych przeznaczonych do cera-
miki szklanej.

Zarysowania

S|, cukier i piasek

Nie wolno uzywac ptyty grzejnej jako powierzchni roboczej lub miejsca do
odstawiania.

Szorstkie spody garnkéw i patelni
uszkadzajg ceramike szklana.

Nalezy sprawdzi¢ naczynia.

Przebarwienia

Nieodpowiednie srodki czyszczace

Nalezy uzywac wytgcznie srodkdow czyszczgcych przeznaczonych do cera-
miki szklanej.

Scierajace sie garnki (np. z alumi-
nium)

Garnki i patelnie unosi¢ przy przesuwaniu.

Pekniecie

Cukier, potrawy zawierajgce jego
duze ilosci

Natychmiast nalezy usung¢ pozostatosci potraw za pomocg skrobaczki do
szkta.

Ochrona srodowiska

m Nalezy wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzejnej. W
przypadku dtuzszych czaséw gotowania mozna wytgczycé
pole grzejne juz 5-10 minut przed zakonczeniem
przewidzianego czasu gotowania.

Nalezy rozpakowac urzadzenie i zutylizowaé opakowanie
zgodnie z przepisami o ochronie srodowiska naturalnego.

Ekologiczna utylizacja

X

To urzadzenie odpowiada przepisom Dyrektywy
europejskiej 2002/96/WE dotyczacej starych
urzgdzen elektrycznych i elektronicznych (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).
Dyrektywa podaje zasady obowigzujgce w catej UE
dotyczace zwrotu i recyklingu zuzytych urzadzen.

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

m Zawsze uzywac pasujgcych pokrywek do garnkow. Podczas
gotowania bez pokrywki zuzycie energii jest czterokrotnie
wyzsze. Szklana pokrywka umozliwia zajrzenie do garnka bez
podnoszenia jej.

m Nalezy uzywacd garnkow i patelni z ptaskim spodem.
Wypaczony spdd zwigeksza zuzycie energii.

m Srednice garnkéw i patelni nalezy dopasowaé do $rednicy
pol grzejnych. Stawianie na polu grzejnym zbyt matych
garnkow powoduje straty energetyczne. Nalezy pamigtac, ze
producenci naczyn czesto podajg srednice gory garnka. Jest
ona z reguty wieksza od srednicy spodu.

m Do matych ilosci potraw nalezy uzywac¢ matego garnka. Duzy
garnek wypetniony niewielkg zawartoscig zuzywa duzo
energii.

m Nalezy gotowacé w niewielkiej ilosci wody. Wptywa to na
zmniejszenie zuzycia energii. Warzywa zachowujg witaminy i
zwigzki mineralne.

m W odpowiednim momencie nalezy przetgczy¢ z powrotem na
nizszy stopiert mocy grzania.



Opis urzadzenia

Instrukcja obstugi dotyczy réznych ptyt grzejnych. Na stronie 2
znajduje sie zestawienie typow urzgdzen wraz z wymiarami.

Pulpit obstugi

Menu wskaznikéw
stopni smazenia

Wskazniki

Wskazniki

stopnia mocy
Wskazniki grzania -5
stopnia smazenia ciepta

sensoryki smazenia |resztkowego H/h
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Powierzchnia obstugi

@ wigcznika gtéwnego

) blokady ustawien

® timera

P programéw automatycznych
© pola dwustrefowego

timera

Powierzchnie obstugi
Po dotknieciu symbolu wtgcza sie odpowiadajgca mu funkcja.

Pola grzejne

Strefa nastawiania
do nastawiania stopnia
mocy grzania do nastawiania © pola

Powierzchnia obstugi
@0 eopola grzejnego

dwustrefowego
S czujnika smazenia

Wskazowki

m Jednoczesne dotkniecie kilku pdl nie powoduje zmiany
ustawien. Pozostatosci potraw, ktdre wykipiaty, mozna wiec
zetrze¢ ze strefy nastawiania.

m Powierzchnie obstugi powinny by¢ zawsze suche. Wilgo¢
wptywa niekorzystnie na ich funkcjonowanie.

Pole grzejne

Wiaczanie i wylaczanie

O Pole jednostrefowe

© Pole dwustrefowe

Dotkna¢ symbol ©

Wiaczanie dodatkowego pola grzejnego: swieci sie odpowiedni wskaznik
Wiaczanie pola grzejnego: ostatnio nastawiona wielkos¢ jest wybierana automatycznie

Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta grzejna wyposazona jest w dwustopniowy wskaznik ciepta
resztkowego dla kazdego pola grzejnego.

Nastawianie ptyty grzejnej

Niniejszy rozdziat opisuje, w jaki sposdb nastawiac pola
grzejne. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i czas gotowania
réznych potraw.

Wiaczanie i wytaczanie plyty grzejnej

Wigczenie i wytgczenie piyty grzejnej odbywa sie za pomocg
wtgcznika gtéwnego.

Wiaczanie: dotknaé¢ symbol (D. Rozbrzmiewa sygnat.
Wyswietlacz nad wigcznikiem gtéwnym swieci sie. Ptyta grzejna
jest gotowa do pracy.

Wyltaczanie: dotyka¢ symbol (D, az zgasnie wskaznik nad
wigcznikiem gtownym. Wszystkie pola grzejne sg wytgczone.

Jesli wskaznik wyswietla H, wéwczas pole grzejne jest jeszcze
gorgce. Mozna na nim utrzymac ciepto niewielkiej potrawy lub
roztopi¢ kuwerture. Gdy pole grzejne ostygnie, na wskazniku
pojawi sie f. Wskaznik gasnie, gdy pole grzejne ostygnie w
wystarczajgcym stopniu.

Wskaznik ciepta resztkowego swieci sie tak dtugo, az pola
grzejne ostygng w wystarczajgcym stopniu.

Wskazowka: Plyta grzejna wytgcza sie automatycznie, jesl
wszystkie pola grzejne sg wytaczone przez ponad 20 sekund.

Nastawianie pola grzejnego

W strefie nastawiania nastawia sie zgdane stopnie mocy
grzania.

Stopien mocy grzania 1 = najnizsza moc
Stopienn mocy grzania 9 = najwyzsza moc

Kazdy stopien mocy grzania posiada jeden stopieri posredni.
Jest on oznaczony punktem.



Nastawianie stopnia mocy grzania
Ptyta grzejna musi by¢ wigczona.
1.Dotkng¢ symbol ce, aby wybrac¢ pole grzejne.

Na wskazniku stopnia mocy grzania $wieci sie & oraz symbol
» wybranego pola grzejnego.

2.Przesuwac¢ palcem po strefie nastawiania, az na wskazniku
pojawi sie zgdany stopien mocy grzania.

1, - 2,
il 1T 2
1
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T

Tabela gotowania
W ponizszej tabeli zamieszczono kilka przyktadow.

i1
>

oe O/l +
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Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od rodzaju,
wagi i jakosci potraw. Dlatego mozliwe sg odchylenia.

Zmiana stopnia mocy grzania:

Wybrac¢ pole grzejne i w strefie nastawiania nastawi¢ zgdany
stopien mocy grzania do dalszego gotowania

Wytaczanie pola grzejnego:

Wybrac¢ pole grzejne i w strefie nastawiania wybrac 0.

Wskazowki

m Gdy pole grzejne jest wybrane, swieci sie symbol ». Mozna
natychmiast dokonac¢ ustawien.

m Pole grzejne jest regulowane poprzez wigczanie sig i
wytgczanie elementu grzejnego. Takze przy najwyzszej mocy
element grzejny moze sie wtgczacd i wytgczad.

Podczas podgrzewania gestych potraw nalezy je czesto
mieszac.

Do gotowania uzywaé 9 stopnia mocy grzania.

Stopien mocy grza- Dalsze gotowanie w

nia do dalszego minutach
gotowania
Roztapianie
Czekolada, kuwertura, masto, miod 1-2 -
Zelatyna 1-2 -
Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw
Potrawa jednogarnkowa (np. zupa z soczewicy) 1-2 -
Mleko** 1.-2. -
Kietbaski podgrzewane w wodzie** 3-4 -
Rozmrazanie i podgrzewanie
Szpinak mrozony 2.-3. 20-30 min.
Gulasz mrozony 2.-3. 10-15 min.
Gotowanie na matym ogniu, powolne dogotowywanie
Kluski, knedle 4.-5, 20-30 min.
Ryba 4-5* 10-15 min.
Biate sosy, np. sos beszamelowy 1-2 3-6 min.
Sosy ubijane, np. sos bernaise, sos holenderski 3-4 8-12 min.
Gotowanie, gotowanie na parze, duszenie
Ryz (z dwiema miarkami wody) 2-3 15-30 min.
Ryz na mleku 1.-2. 25-35 min.
Ziemniaki w mundurkach 4-5 25-30 min.
Gotowane ziemniaki 4-5 15-25 min.
Potrawy magczne, makarony 6-7* 6-10 min.
Potrawa jednogarnkowa, zupy 3.-4. 15-60 min.
Warzywa 2.-3. 10-20 min.
Warzywa mrozone 3.-4. 10-20 min.
Gotowanie w szybkowarze 4-5 -
Duszenie
Zrazy zawijane 4-5 50-60 min.
Pieczen duszona 4-5 60-100 min.
Gulasz 2.-3. 50-60 min.

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki



Stopien mocy grza- Dalsze gotowanie w

nia do dalszego minutach

gotowania
Smazenie**
Sznycel, naturalny lub panierowany 6-7 6-10 min.
Sznycel, mrozony 6-7 8-12 min.
Kotlet, naturalny lub panierowany 6-7 8-12 min.
Stek (3 cm grubosci) 7-8 8-12 min.
Piers kurczaka (2 cm grubosci) 5-6 10-20 min.
Piers kurczaka, mrozona 5-6 10-30 min.
Ryba i filet rybny, naturalne 5-6 8-20 min.
Ryba i filet rybny, panierowane 6-7 8-20 min.
Ryba i filet rybny, panierowane i mrozone, np. paluszki rybne 6-7 8-12 min.
Langusty i krewetki 7-8 4-10 min.
Potrawy z patelni, mrozone 6-7 6-10 min.
Nalesniki 6-7 smazenie ciggte
Omlet 3.-4. smazenie ciggte
Jajka sadzone 5-6 3-6 min.
Smazenie w glebokim tluszczu (porcje po 150-200 g smazy¢ w sposob ciggty w 1-2
| oleju**) 8.9 }
Produkty mrozone, np. frytki, chicken nuggets 7.8 _
Krokiety 7.8 _
Kuleczki z miesa mielonego: 6-7 _
Mieso, np. kawatki kurczaka 5.6 _
Ryba panierowana lub w ciescie piwnym 5.6 _
Warzywa, grzyby panierowane lub w ciescie piwnym 4.5 _

Drobne wypieki, np. paczki, owoce w ciescie piwnym

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki

Sensoryka smazenia

W przypadku korzystania z pola grzejnego z sensorykg
smazenia, czujnik reguluje temperature patelni.

Korzysci podczas smazenia

Pole grzejne nagrzewa sie wytgcznie wowczas, gdy jest to
konieczne. Wptywa to na zmniejszenie zuzycia energii. Olej i
inne ttuszcze nie przegrzewaja sie.

Wskazowki

m Nigdy nie rozgrzewad ttuszczu bez nadzoru.

m Patelnie stawia¢ na érodku pola grzejnego. Srednica spodu
patelni powinna odpowiadac srednicy pola grzejnego.

m Nie przykrywac patelni pokrywka. W przeciwnym razie
regulator nie dziata. Siatkowg ostone do patelni mozna
stosowac. Regulator wéwczas dziata.

m Nalezy uzywac wytgcznie ttuszczu przeznaczonego do
smazenia. W przypadku smazenia na masle, margarynie,

oliwie z oliwek i smalcu stopienn smazenia nastawia¢ na min.

Stopnie smazenia

Patelnia do sensoryki smazenia

Patelnie systemowe jako wyposazenie specjalne

Patelnie optymalng do smazenia przy uzyciu sensoryki
smazenia mozna kupi¢ w specjalistycznych sklepach
elektrycznych lub w internecie pod adresem www.siemens-
eshop.com: HZ390230

Dostepnosc¢ i mozliwosé zamowienia online rézni sie w
poszczegolnych krajach.

Podane ponizej stopnie smazenia dotyczg smazenia na patelni
systemowej.

Wskazowka: Smazenie z sensorykg smazenia mozliwe jest
rowniez na zwyktych patelniach. Patelnie nalezy wyprobowac
nastawiajgc najpierw niski stopien smazenia, a w razie
koniecznosci, zwiekszajgc go. Na wysokim stopniu smazenia
patelnia moze sie przegrzac.

Stopﬁeﬁ_ Temperatura Zastosowanie

smazenia

max wysoka np. placki ziemniaczane, ziemniaki smazone i stek krwisty.

med srednia - wysoka  np. cienkie mieso jak sznycel, panierowane produkty mrozone, potrawka, warzywa
low niska - srednia np. grube mieso, jak kotlety mielone i kietbaski, ryba

min niska np. omlety, produkty smazone na masle, oliwie lub margarynie




Nastawianie sensoryki smazenia

Nalezy wybraé z tabeli odpowiedni stopien smazenia. Postawi¢
patelnie na polu grzejnym.

Ptyta grzejna musi by¢ wigczona.

1.Dotknaé symbol S. Na wyswietlaczu $wieci sie 5. W menu
wskaznikéw pojawiajg sie stopnie smazenia.

min  low med max

)
!
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1
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2.W ciggu nastepnych 10 sekund wybra¢ w strefie nastawiania
zgdany stopiert smazenia. Sensoryka smazenia zostata

Tabela smazenia

Tabela pokazuije, jaki stopiert smazenia odpowiedni jest dla
danej potrawy. Czas smazenia zalezy od rodzaju, wagi,
grubosci i jakosci danego produktu.

aktywowana. Automatycznie wigcza sie duze pole
dwustrefowe.

low _
[u]
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Symbol temperatury swieci sie do momentu, az osiggnieta
zostanie temperatura smazenia. Nastepnie rozbrzmiewa sygnat.
Symbol temperatury gasnie.

3.Na patelnie potozy¢ ttuszcz, a nastepnie potrawe.
Obracac jak zwykle, zeby sie nie przypalito.

Wytaczanie sensoryki smazenia

W strefie nastawiania wybrac 0.

Podane stopnie smazenia dotyczg smazenia na patelni
systemowej. W przypadku smazenia na innych patelniach
stopnie smazenia mogg odbiegad od tutaj podanych.

Stopien Laczny czas smazenia
smazenia liczony od sygnatu
Mieso Sznycel, naturalny lub panierowany med 6-10 min
Filet med 6-10 min
Kotlet low 10-17 min
Cordon bleu low 15-20 min
Steki krwiste (3 cm grubosci) max 6-8 min
Steki srednio wypieczone lub dobrze wypieczone (3 cm grubo- med 8-12 min
sci) low 10-20 min
Piers kurczaka (2 cm grubosci) low 8-20 min
Kietbaski parzone lub surowe low 6-30 min
Hamburgery / kotlety mielone min 6-9 min
Pieczen rzymska med 712 min
Potrawka, gyros med 6-10 min
Mieso mielone min 5-8 min
Boczek
Ryba Ryba smazona low 10-20 min
Filet rybny, naturalny lub panierowany low/med 10-20 min
Langusty, krewetki med 4-8 min
Potrawy z jaj Nalesniki med smazenie ciagte
Omlety min smazenie ciggte
Jajka sadzone min/med 2-6 min
Jajecznica min 2-4 min
Cesarski omlet low 10-15 min
Francuskie tosty low smazenie ciggte
Ziemniaki Ziemniaki smazone z ziemniakéw w mundurkach max 6-12 min
Ziemniaki smazone z surowych ziemniakow* low 15-25 min
Placki ziemniaczane max smazenie ciggte
Ziemniaki glazurowane med 10-15 min

* Ktas¢ na zimng patelnie



Stopien Laczny czas smazenia

smazenia liczony od sygnatu

Warzywa Czosnek/ cebula min 2-10 min
Cukinia, oberzyna low 4-12 min
Papryka, zielone szparagi low 4-15 min
Grzyby med 10-15 min
Warzywa glazurowane med 6-10 min

Produkty mro- Sznycel med 15-20 min

Zone Cordon bleu low 10-30 min
Piers kurczaka min 10-30 min
Gyros, kebab med 10-15 min
Filet rybny, naturalny lub panierowany low 10-20 min
Paluszki rybne med 8-12 min
Frytki med/max 4-6 min
Potrawy z patelni/ warzywa z patelni min 8-15 min
Sajgonki low 10-30 min
Camembert / ser low 10-15min

Inne Camembert / ser low 7-10 min
Gotowe suche potrawy z dodatkiem wody, np. potrawy makaro- min 4-6 min
nowe z patelni low 6-10 min
Grzanki min 3-7 min
Prazenie migdatdw / orzechéw / orzeszkéw pinii*

* Ktas¢ na zimng patelnie

Programy smazenia

Programy smazenia odnoszg sie wytgcznie do smazenia na Uzywajgc programow smazenia mozna przyrzadzi¢ nastepujgce

patelni systemowe;. potrawy:

Program smaze- Potrawa

nia

P1 Sznycel

P2 Piers kurczaka, cordon bleu

P3 Stek krwisty

P4 Stek srednio lub dobrze wypieczony

P5 Ryba

P6 Potrawy z patelni / warzywa z patelni, mrozone
pP7 Piekarnik - frytki, mrozone

P8 Nalesniki

P9 Omlety, jajka

Nastawianie programéw smazenia

Wybrac¢ pole grzejne.

1.Dotknaé symbol F. Na wskazniku stopnia mocy grzania
$wieci sie &i. Na wskazniku programoéw $wieci sie F.

2. W ciggu nastepnych 10 sekund wybra¢ w strefie nastawiania
zgdany program smazenia.
Program smazenia jest wtgczony.

Symbol temperatury swieci sie do momentu, az osiggnieta

zostanie temperatura smazenia. Nastepnie rozbrzmiewa sygnat.
Symbol temperatury gasnie.

Na patelnie potozy¢ ttuszcz, a nastepnie potrawe. Obracac jak
zwykle, zeby sie nie przypalito.

Wyltaczanie programow smazenia
W strefie nastawiania wybrac 0.
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Zabezpieczenie przed dzieCmi

Dzieki zabezpieczeniu przed dzie¢mi mozna zapobiec
wigczeniu piyty grzejnej przez dzieci.

Wiaczanie i wytaczanie zabezpieczenia przed
dzieémi

Ptyta grzejna musi by¢ wytgczona.

Wigczanie: dotykaé¢ symbol 8 przez ok. 4 sekundy. Symbol

=—O swieci sie przez 10 sekund. Ptyta grzejna jest
zablokowana.

Timer

Timer spetnia 2 rdzne funkcje:

m Pole grzejne powinno wytgczy¢ sie automatycznie.
m Jako minutnik.

Pole grzejne powinno wylaczy¢ sie
automatycznie

Dla wybranego pola grzejnego wprowadzi¢ czas trwania. Po
uptywie tego czasu pole grzejne wytgcza sie automatycznie.

Nastawianie czasu trwania

1.Nastawianie stopnia mocy grzania

2.Dotknaé symbol (®. Swieci sie wskaznik |- odpowiedniego
pola grzejnego. Na wskazniku timera $wieci sie 0. W celu
wybrania innego pola grzejnego dotykaé symbol O tyle razy,
az zaswieci sie wskaznik |-l zgdanego pola grzejnego.

3. W strefie nastawiania wybra¢ przez dotkniecie zgdane
ustawienie wstepne. Mozliwe jest wybranie ustawienia
wstepnego od lewej do prawej strony na 1, 2, 3..... do
10 minut. W ciggu nastepnych 10 sekund przesuwac palcem
po strefie nastawiania, az ustawiony zostanie zgdany czas
trwania.
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Czas trwania uptywa. Jesli czas trwania zostat nastawiony dla
kilku pdl grzejnych, mozna na wyswietlaczu wywota¢ kazdy z

nich. W tym celu dotykaé symbol (® tyle razy, az wskaznik -
zgdanego pola grzejnego jasno sie zaswieci.

Nastawianie automatyczne

Jesli w strefie nastawiania nastawienie wstepne od 1 do 5
bedzie dtuzej dotykane, czas trwania zostanie automatycznie
nastawiony na jedng minute.

Jesli w strefie nastawiania ustawienie wstepne od 6 do 10
bedzie dtuzej dotykane, czas trwania zostanie automatycznie
nastawiony na 99 minut.

Po uptywie nastawionego czasu

Po uptywie nastawionego czasu trwania pole grzejne v’v_}/iaoza
sie. Rozbrzmiewa sygnat, a na wskazniku $wieci sie Lt przez
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Wytaczanie: dotyka¢ symbol 8 przez ok. 4 sekundy. Blokada
zostata wytgczona.

Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi
W momencie wytgczenia ptyty grzejnej zabezpieczenie przed
dzieémi jest zawsze automatycznie aktywowane.

Wiaczanie i wytaczanie

Jak wtgczy¢ automatyczne zabezpieczenie przed dziecmi,
zostato opisane w rozdziale Ustawienia podstawowe.

10 sekund. Wskaznik I=| jasno sie $wieci. Dotknaé symbol (.
Wskazniki gasng i sygnat wytgcza sie.

Korekta lub kasowanie nastawionego czasu trwania

Dotykaé symbol (® tyle razy, az zadany wskaznik -l jasno sie
zaswieci. W strefie nastawiania zmieni¢ czas trwania lub
ustawi¢ na .

Funkcja timera w przypadku zastosowania sensoryki
smazenia

Podczas smazenia z wykorzystaniem sensoryki smazenia
nastawiony czas trwania wtgcza sie dopiero, gdy zostanie
osiggnieta temperatura wybranego zakresu.

Wskazowka: Czas trwania mozna nastawi¢ do 99 minut.

Automatyczny timer

Dzieki tej funkcji mozliwe jest ustawienie czasu trwania dla
wszystkich pdl grzejnych. Po wigczeniu kazdego z pdl
grzejnych rozpoczyna sie odliczanie nastawionego dla niego
czasu. Po uptywie tego czasu pole grzejne wytacza sie
automatycznie.

W jaki sposdb wtgczyé automatyczny timer, zostato opisane w
rozdziale Ustawienia podstawowe.

Wskazowka: Mozliwa jest zmiana czasu trwania lub wytgczenie
automatycznego timera dla danego pola grzejnego.

Dotykaé symbol (® tyle razy, az zadany wskaznik -l jasno sie
zaswieci. W strefie nastawiania zmieni¢ czas trwania lub
ustawi¢ na 1.

Minutnik
Za pomocg minutnika mozna nastawiac¢ czas do 99 minut.
Minutnik dziata niezaleznie od innych ustawien.

Sposob nastawiania

1.Dotykaé symbol (® tyle razy, az zaswieci sie wskaznik L)
minutnika. Na wskazniku timera $wieci sie L5,

2. W strefie nastawiania ustawié¢ zgdany czas.
Po kilku sekundach rozpoczyna sie odliczanie czasu.

Po uptywie nastawionego czasu

Po uptywie nastawionego czasu rozlega sie sygnat. Na
wskazniku timera $wieci sie £0J. Wskaznik £) minutnika jasno
sie swieci. Po 10 sekundach wskaznik wytgcza sie.

Korekta nastawionego czasu

Dotyka¢ symbol (® tyle razy, az wskaznik £} minutnika jasno
sie zaswieci. Nastawi¢ na nowo.



Automatyczne ograniczenie czasu

Jesli pole grzejne uzytkowane jest przez dtuzszy czasu i
ustawienia nie zostang zmienione, wowczas aktywowane
zostanie automatyczne ograniczenie czasu.

Nagrzewanie pola grzejnego zostanie przerwane. Na wskazniku

pola grzejnego migaja na przemian F i 5.

Blokada ustawien

Jesli podczas wycierania pulpitu obstugi ptyta grzejna jest
wtgczona, moze dojs¢ do zmiany ustawien.

Aby tego unikng¢, ptyta wyposazona jest w funkcje blokady
ustawien. Dotknaé¢ symbol ). Rozlega sie sygnat. Pulpit

Ustawienia podstawowe|

Urzadzenie ma wiele ustawien podstawowych. Ustawienia te

mozna dopasowac do indywidualnych potrzeb.

Dotkniecie dowolnej powierzchni obstugi powoduje zgasniecie
wskaznika. Mozna przeprowadzi¢ nowe ustawienia.

Kiedy aktywowane zostanie ograniczenie czasu, zalezy od
ustawionego stopnia mocy grzania (od 1 do 10 godzin).

obstugi jest zablokowany na 30 sekund. Mozna wytrze¢ pulpit
obstugi bez zmiany ustawien.

Wskazowka: Witgcznik gtéwny nie jest objety funkcja blokady
ustawien. Ptyte grzejng mozna wytgczy¢ w kazdej chwili.

Wskazanie Funkcja

!

I wytaczone.*
{ wigczone.

co Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi

(X

Sygnat

£ wytaczony sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi.

{ wigczony tylko sygnat btednej obstugi.

Z wiaczony sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi.*

Xy}

Automatyczny timer

£ wytaczony.*
o0

-2 czas, po uptywie ktérego wytaczaja sie pola grzejne.

ch Dlugosc¢ sygnatu timera po uptywie nastawionego czasu

{ 10 sekund.*
2 30 sekund.

3 1 minuta.

~d

1 wytaczone.
{ wigczone.

Wiaczanie dodatkowych obwodéw grzewczych

C ostatnie ustawienie przed wytaczeniem pola grzejnego.*

(Xu

Czas wyboru pola grzejnego

£ Nieograniczony: w kazdej chwili mozna nastawié ostatnio wybrane pole grzejne bez dokonywania nowego

wyboru.*

{ Ostatnio wybrane pole grzejne mozna nastawi¢ w ciagu 10 sekund po dokonaniu wyboru, po uptywie tego czasu

trzeba ponownie wybrac pole grzejne.

cl Przywrocenie ustawien podstawowych
1 wytaczone.

{ wigczone.

* Ustawienie podstawowe
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Zmiana ustawien podstawowych
Ptyta grzejna musi by¢ wytgczona.
1.Wtaczy¢ ptyte grzejna.

2.W ciagu nastepnych 10 sekund dotykaé symbol (® przez 4
sekundy.

-
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Na wyswietlaczu po lewej stronie pojawia sie = {, po prawej iJ.

Czyszczenie i konserwacja

Niniejszy rozdziat zawiera wskazowki dotyczgce wtasciwej
pielegnacji ptyty grzejne,j.

Odpowiednie srodki czyszczgce i pielegnacyjne mozna naby¢
w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Ceramika szklana
Ptyte grzejng nalezy czyscié¢ po kazdym uzyciu. Dzieki temu
pozostatosci po gotowaniu nie przywierajg zbyt mocno.

Ptyte grzejng czysci¢ dopiero woéwczas, gdy wystarczajgco
ostygnie.

Nalezy uzywaé wytgcznie srodkéw czyszczgcych
przeznaczonych do ceramiki szklanej. Przestrzega¢ wskazdwek
producenta podanych na opakowaniu srodka.

Nigdy nie uzywac:

m nierozcienczonego ptynu do mycia naczyn

m Srodkdéw przeznaczonych do stosowania w zmywarce
m srodkéw do szorowania

m zrgcych srodkéw czyszczacych, jak spray do piekarnika lub
odplamiacz

m szorstkich gabek
m myjki wysokocisnieniowej lub parowe;j
Silne zabrudzenia najlepiej usuwac¢ dostepng w sprzedazy

skrobaczkg do szkta. Nalezy przestrzega¢ wskazowek
producenta.

Odpowiednig skrobaczke do szkta mozna naby¢ rowniez w
serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Rama ptyty grzejnej

Aby zapobiec uszkodzeniu ramy ptyty grzejnej, nalezy
przestrzegac ponizszych wskazowek:

m Uzy¢ wytgcznie cieptego roztworu srodka myjgcego.
m Nie uzywac srodkéw do szorowania ani srodkéw zrgcych.
m Nie uzywac skrobaczki do szkta.
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3.Dotyka¢ symbol (© tyle razy, az na wyswietlaczu po lewe;
stronie pojawi sie zgdane wskazanie.

4. \W strefie nastawiania ustawié¢ zadang wielkoscé.
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5.Dotykaé symbol (® przez 4 sekundy.
Ustawienie zostato aktywowane.

Wytaczanie

Aby opusci¢ ustawienia podstawowe, nalezy wytaczy¢ ptyte
grzejng wigcznikiem gtéwnym i ustawi¢ na nowo.



Usuwanie usterek

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi. Przed
skontaktowaniem sie z serwisem nalezy zapoznac sie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wskazanie Usterka Rozwigzanie problemu

Brak Przerwa w zasilaniu. Sprawdzi¢ bezpiecznik urzgdzenia w skrzynce bezpiecznikowej. Poprzez wita-
czanie innych urzadzen elektrycznych sprawdzié, czy nie nastgpita przerwa w
zasilaniu.

£ miga Powierzchnia obstugi jest wilgotna lub  Wytrze¢ do sucha powierzchnie obstugi lub zdja¢ z niej przedmiot.

lezy na niej jakis przedmiot.

£~ +liczba Zaktécenia w uktadzie elektronicznym. Wytgczy¢ bezpiecznik lub wytacznik zabezpieczajacy urzadzenie w skrzynce
bezpiecznikowej i ponownie wtgczy¢ po 30 sekundach. Wezwac serwis, jesli

wskazanie ponownie sie pojawi.

FZ Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i Odczekac, az uktad elektroniczny wystarczajaco ostygnie. Nastepnie dotknac¢
odpowiednie pole grzejne zostato wytg- powierzchnie obstugi pola grzejnego.*
czone.

Y Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i Odczekad, az uktad elektroniczny wystarczajaco ostygnie. Nastepnie dotknac¢
wszystkie pola grzejne zostaty wyta- dowolng powierzchnie obstugi.*
czone.

a1 Uszkodzony czujnik smazenia. Potwierdzi¢ komunikat o usterce poprzez dotkniecie dowolnej powierzchni

obstugi. Mozna gotowac bez sensoryki smazenia. Wezwad serwis.
FB Pole grzejne byto za dtugo uzytkowane Mozna od razu ponownie wigczy¢ pole grzejne.

i wytgczyto sie.

* Nie stawia¢ gorgcych garnkéw w poblizu, ani na pulpicie obstugi

Serwis

W razie koniecznosci naprawy urzgdzenia nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem.

Numer E i numer FD:

Serwisowi nalezy poda¢ symbol produktu (E-Nr) oraz numer
fabryczny (FD) urzadzenia. Tabliczka znamionowa z tymi
numerami znajduje sie w metryczce urzadzenia.

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest odptatne
rowniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w zatgczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 0801 191534

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten sposéb
mozna zapewnic, ze naprawy przeprowadzane bedg przez
wykwalifikowanych technikdw serwisu, wyposazonych w
oryginalne czesci zamienne.
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/A Bezpecnostni pokyny

Peclivé si prectéte tento navod.
Navod k pouziti, navod k montazi

a doklad spotrebice uschovejte pro
pozdéjSi potrebu nebo pro dalsi
majitele.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte.
V pripadé poskozeni béhem prepravy
spotrebi¢ nezapojujte.

Tento spotfebic je uréeny pouze pro
pouziti v domacnosti

a v odpovidajicim prostredi
domacnosti. Spotrebi¢ pouzivejte
pouze k pfipravé pokrmu. Spotfebic
méjte béhem provozu neustale pod
dozorem.

Déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo

s nedostatkem zkusenosti

a védomosti smeji tento spotrebic
pouzivat pouze pod dozorem nebo
pokud byly seznameny s bezpecnym
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Dalsi informace o vyrobcich, prislusenstvi, nahradnich dilech
a servisu najdete na internetu na: www.siemens-home.com
a v internetovém obchodu: www.siemens-eshop.com

pouzivanim spotrebice a pochopily
nebezpedi s tim spojena.

Déti si nesmi se spotfebicem hrat.
Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesmi
provadét déti bez dozoru.

Nebezpedi pozaru!

= Horky olej a tuk se rychle vzniti.
Horky olej a tuk nikdy nenechavejte
bez dozoru. Nikdy nehaste ohen
vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste poklickou,
hasici deskou a podobné.

=Varné zony jsou velmi horké. Na
varnou desku nikdy nepokladejte
hoflavé predméty. Na varné desce
nenechavejte zadné predmeéty.

= Spotfebi€ je horky. V zasuvkach
pfimo pod varnou deskou nikdy
neuchovavejte horlavé predméty
nebo spreje.



= VVarna deska se samocinné vypne
a nelze ji ovladat. Pozdgji se muize
neumysiné zapnout. Vypnéte
pojistku v pojistkové skrince.
Zavolejte servis.

Nebezpeci popaleni!

=Varné zony a jejich okoli jsou velmi
horké. Nikdy se nedotykejte horkych
ploch. Déti mladsi 8 let udrzujte
mimo dosah spotrebice.

= Varna zona hreje, ale ukazatel
nefunguje. Vypnéte pojistku
v pojistkové skrince. Zavolejte
servis.

Pric¢iny poskozeni
Pozor!
m Drsna dna hrncll a panvi mohou poskrabat sklokeramiku.
m Neohfivejte prazdnou nadobu. Mohlo by dojit k poSkozeni.
m Na ovladaci panel, oblast ukazateld ani na ram nikdy
neodkladejte horké panve a hrnce. Mohlo by dojit
k poskozeni.
Prehled
V nasleduijici tabulce najdete nejcastéjsi poskozeni:

Nebezpedi urazu elektrickym
proudem!

= Praskliny nebo trhliny ve
sklokeramické desce mohou
zpUsobit Uraz elektrickym proudem.
Vypnéte pojistku v pojistkové
skrince. Zavolejte servis.

= Citéni parou miZe zpUlsobit Uraz
elektrickym proudem. Nepouzivejte
parni cistice.

= Neodborné opravy jsou
nebezpecné. Opravu smi vykonavat
vyhradné vyskoleny technik
zakaznického servisu. Je-li spotrebic
vadny, vypnéte pojistku v pojistkové
skrince.

Nebezpedci urazu!

Pokud se mezi dnem hrnce a varnou
zonou nachazi tekutina, mdze hrnec
nahle vyskocCit do vysky. Udrzujte
varné zony a dna hrncl vzdy suché.

m Jestlize na varnou desku upadnou tvrdé nebo 3pigaté
pfedméty, mohou ji poskodit.

m Alobal nebo plastové nadoby se mohou na horké varné zoné
roztavit. Ochranna félie sporaku neni pro vasi varnou desku
vhodna.

Poskozeni Pric¢ina Opatieni

Skvrny Pokrmy, které pretecou Pokrmy, které preteCou, okamzité odstrarte pomoci Skrabky na sklo.
Nevhodné Cistici prostfedky Pouzivejte pouze Gistici prostfedky vhodné pro sklokeramiku.

Poskrabani Sal, cukr a pisek Nepouzivejte varnou desku jako pracovni nebo odkladaci plochu.

Drsna dna hrncl a panvi mohou
poskrabat sklokeramiku

Zkontrolujte své nadobi.

Zmeény barvy Nevhodné Cistici prostfedky

Pouzivejte pouze Gistici prostfedky vhodné pro sklokeramiku.

Odfeni hrncem (napf. hlinik)

Hrnce a panve pfi posouvani nazdvihnéte.

Nerovnosti povr- Cukr, pokrmy s vysokym obsahem
chu cukru

Pokrmy, které preteCou, okamzité odstrarte pomoci Skrabky na sklo.
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Ochrana zivotniho prostredi

Spotfebi¢ vybalte a obaly ekologicky zlikvidujte.

Likvidace neohrozujici zivotni prostredi

X

Tento pfistroj odpovida evropské smérnici 2002/
96/ES o elektrickém a elektrotechnickém odpadu
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE). Smérnice udava ramec pro zpétné prijeti a
recyklaci starych pfistrojd s celoevropskou
platnosti.

Tipy, jak usetrit energii

m Hrnce vzdy pfiklopte pokliCkou vhodné velikosti. PFi vareni
bez poklicky se spotfebuje &tyfikrat vice energie. Sklenéna
poklicka umoznuje nahlédnout do hrnce, aniz by bylo nutné ji
zvednout.

Seznameni se spotrebicem

Navod k pouZziti plati pro rdzné varné desky. Na strané 2
naleznete prehled typd s rozméry.

Ovladaci panel

m PouZivejte hrnce a panve s rovnym dnem. Nerovna dna
zvySuji spotfebu energie.

m Prdmér dna hrnce a panve by mél odpovidat velikosti varné
zény. Zejména pfilis malé hrnce na varné zéné zpasobuji
energetické ztraty. Upozorfiujeme, Ze vyrobci nadobi ¢asto
udavaji horni primér hrnce. Vétsinou byva vétsi nez prameér
dna.

m Pro malé mnozZstvi pouzivejte maly hrnec. Velky, jen malo
naplnény hrnec spotfebuje mnoho energie.

m Varte v malém mnozstvi vody. USetfite tak energii. U zeleniny
zUstanou zachovany vitaminy a mineralni latky.
m VCas prepinejte na nizsi stupen vareni.

m Vyuzivejte zbytkové teplo varné desky. PFi delSi dobé vareni
vypnéte varnou zénu jiz 5 az 10 minut pfed koncem doby
vareni.

Ukazatele
Ukazatele stupné vareni -3
Ukazatele Nabidka stupnd peceni zbytkového
timeru stupnd peceni peceni se senzory tepla H/h
1T T 1

In] N N min ~ low  med max § X N
o o g mn  low  med max | o o

O & © p e © oo ofllllimmmmmmmmmmmwmm + - o © oo s

Ovladaci ploska pro
@ hlavni vypinad

Oblast nastavovani.
Pro nastaveni stupné vareni
Pro nastaveni timeru

Ovladaci ploska pro
®0eoVvarnou zonu

®) blokovani pfi utirani

® timer

P programovou automatiku
© dvouokruhovou varnou zénu

Ovladaci plosky

Pokud se dotknete néjakého symbolu, zaktivuje se pfislusna
funkce.

© dvouokruhovou
varnou zoéonu
S pedici senzor

Upozornéni

m Pokud se soucasné dotknete vice poli¢ek, zlstanou

nastaveni beze zmény. Tak mizete napiiklad otfit necistoty
v oblasti nastavovani.

Varné zény

m Ovladaci plosky udrzujte vzdy suché. Vihkost ma negativni

vliv na funkci.

Varna zéna

Pripojeni a odpojeni

O Jednookruhova varna zéna

© Dvouokruhova varna zéna

Dotknéte se symbolu ©

Pfipojeni varné zony: Sviti prislusny ukazatel.

Zapnuti varné zony: Automaticky se zvoli naposledy nastavena velikost.
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Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou varnou zénu dvoustupriovy
ukazatel zbytkového tepla.

Nastaveni varné desky

V této kapitole je popsano nastaveni varnych zén. V tabulce
naleznete stupné a doby vareni pro rGzné pokrmy.

Zapnuti a vypnuti varné desky

Varna deska se zapina a vypina hlavnim vypinacem.

Zapnuti: Dotknéte se symbolu (D. Zazni akusticky signal.
Ukazatel nad hlavnim vypinacem sviti. Varna deska je
pfipravena k provozu.

Vypnuti: Dotykejte se symbolu D, dokud ukazatel nad hlavnim
vypinaCem nezhasne. VSechny varné zény jsou vypnuté.
Ukazatel zbytkového tepla sviti dal, dokud nejsou varné zény
dostate¢né vychladlé.

Upozornéni: Varna deska se vypne automaticky, pokud jsou
v8echny varné zony déle nez 20 sekund vypnuté.

Nastaveni varné zéony

V oblasti nastavovani se nastavuje poZzadovany stupen vareni.
Stupen vareni 9 = nejvySsi vykon

Kazdy stupen ohfevu ma mezistupen. Ten je oznacen bodem.
Nastaveni stupné vareni

Varna deska musi byt zapnuta.

1.Pro zvoleni varné zény se dotknéte symbolu oe .

Na ukazateli stupné& vareni sviti & a symbol » pro volbu
varné zony.

Tabulka pro vareni
V nasledujici tabulce najdete nékolik prikladd.

Doby vafeni a stupné vareni zavisi na druhu, hmotnosti a kvalité
pokrmu. Proto jsou mozné odchylky.

KdyZ se na ukazateli zobrazi H, je varnd zéna jeté horka. Na

varné zéné muzete napf. udrzovat teplé malé mnozstvi pokrmu
nebo rozpustit polevu. Kdyz varna zéna zchladne, ukazatel se

pfepne na . Ukazatel zhasne, kdyZ je varnd zéna dostatedné
vychladla.

2. Pfejedte po oblasti nastavovani tolikrat, dokud se na
ukazateli stupné vareni nezobrazi pozadovany stuper vareni.

1. - 2,
il U 2
1

o]

T

Zmeéna stupné vareni:

I
>
o® O +

—>

Zvolte varnou zoénu a v oblasti nastavovani nastavte
pozadovany stupef dalsiho vareni.

Vypnuti varné zony:

Zvolte varnou zoénu a v oblasti nastavovani nastavte 0.

Upozornéni

m KdyZ je varna zéna zvolena, sviti symbol ». M{Zete ihned
provést nastaveni.

m Teplota varné zény se reguluje zapinanim a vypinanim
ohrevu. | pfi nejvy$sim vykonu se ohfev mize zapinat
a vypinat.

Pri ohrivani hustych pokrm( tyto pokrmy v pravidelnych
intervalech michejte.

Pro uvedeni do varu pouzivejte stupen vareni 9.

Stupen pro dalsi Doba trvani dalsiho

vareni vareni v minutach
Rozpousténi
Cokolada, poleva, maslo, med 1-2 -
Zelatina 1-2 -
Ohfivani a udrzovani teploty
Eintopf (napf. cockovy eintopf) 1-2 -
Mléko** 1.-2. -
Ohfivani parkld ve vode** 3-4 -
Rozmrazovani a ohfivani
Zmrazeny Spenat 2.-3. 20-30 min
Zmrazeny gulas 2.-3. 10-15 min
Dovarovani, svarovani
Knedliky 4.5, 20-30 min
Ryby 4-5* 10-15 min
Bilé omacky, napf. beSamelova omacka 1-2 3-6 min
Slehané omagky, napt. bearnska omadka, holandska omacka 3-4 8-12 min

* DalSi vareni bez poklicky
** Bez poklicky
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Stupen pro dalsi Doba trvani dalsiho

vareni vareni v minutach
Vareni, vafeni v pare, duseni
Ryze (s dvojnasobnym mnozstvim vody) 2-3 15-30 min
MIécna ryZze 1.-2. 25-35 min
Brambory varené ve slupce 4-5 25-30 min
Varené loupané brambory 4-5 15-25 min
Téstoviny 6-7* 6-10 min
Eintopf, polévky 3.-4. 15-60 min
Zelenina 2.-3. 10-20 min
Zelenina, zmrazena 3.-4. 10-20 min
Vareni v tlakovém hrnci 4-5 -
Duseni
Rolady 4-5 50-60 min
Dusena pecené 4-5 60-100 min
Gulas 2.-3. 50-60 min
Peceni**
Rizek, pfirodni nebo obalovany 6-7 6-10 min
Rizek, zmrazeny 6-7 8-12 min
Kotleta, pfirodni nebo obalovana 6-7 8-12 min
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12 min
DrlbeZi prsa (silna 2 cm) 5-6 10-20 min
DrlbezZi prsa, zmrazena 5-6 10-30 min
Ryby a rybi filé pfirodni 5-6 8-20 min
Ryby a rybi filé obalované 6-7 8-20 min
Ryby a rybi filé, obalované a zmrazené, napf. rybi prsty 6-7 8-12 min
Scampi a garnati 7-8 4-10 min
Zmrazené smesi 6-7 6-10 min
Palaginky 6-7 postupné
Omelety 3.-4. postupné
Volska oka 5-6 3-6 min
Fritovani (postupné fritujte porce po 150-200 g v 1-2 | oleje**)
Zmrazené potraviny, napt. hranolky, kufeci nugety 8-9 -
Krokety 7-8 -
Kulicky z mletého masa 7-8 -
Maso, napf. ¢asti kufete 6-7 -
Maso obalované nebo v pivnim tésticku 5-6 -
Zelenina, houby obalované nebo v pivnim tésticku 5-6 -
Drobné pedivo, napft. vdolky/koblihy, ovoce v pivnim tésticku 4-5 -

* DalSi vafeni bez poklicky
** Bez poklicky

Peceni se senzory

Pokud pouzivate varnou zonu se senzory, teplotu panve
reguluje senzor.

Vyhody pfi peceni

Varna zoéna hreje, jen pokud je to nutné. USetfite tak energii.
Olej a tuk se neprehreje.

Upozornéni
m Tuk nikdy neohfivejte bez dozoru.

m Polozte panev doprostfed varné zény. Dno panve by mélo mit
spravny primer.
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m Panev nepfikryvejte poklikou. Regulator by jinak nefungoval.
Pokud pouzijete ochranné sito na panev, regulator funguije.

m Pouzivejte vyhradné tuk vhodny ke smazeni. U masla,
margarinu, olivového oleje nebo vepfového sadla pouZijte
stupen peceni min.



Panev pro pecéeni se senzory

Systémova panev jako zvlastni pfislusenstvi

Panev, ktera je optimalné vhodna pro peceni se senzory,
mUZete zakoupit také v prodejné s elektrospotrebici nebo na
www.siemens-eshop.com: HZ390230

Stupné peceni

Dostupnost amoznosti objednani on-line jsou v jednotlivych
zemich rozdilné.

NiZze uvedené stupné peceni jsou prizplsobené pro
systémovou panev.

Upozornéni: PeCeni se senzory je mozné i s jinymi panvemi.
U téchto panvi vyzkousejte nejprve nizsi stupné peceni

a pripadné stupen peceni zménte. PFi vy§Sim stupni pedeni
muze dojit k prehrati panve.

Stupen Teplota Vhodné pro

peceni

max. vysoka napf. bramboraky, opékané brambory nebo krvavé steaky

med stfedni - vysoka napft. slabé opékané potraviny, jako fizky, obalované zmrazené potraviny, maso na nudlicky,
zelenina

low nizka - stfedni napf. silnéjSi opékané potraviny, jako frikadely a parky, ryby

min nizka napf. omelety, pokrmy pecené na masle, olivovém oleji nebo margarinu

Nastaveni peceni se senzory

Podle tabulky zvolte vhodny stupen peceni. PoloZte panev na
varnou zonu.

Varna deska musi byt zapnuta.

1. Dotknéte se symbolu S. Na ukazateli se rozsviti A. V nabidce
se zobrazi mozné stupné pedeni.

min  low med max

)
!

O @ © r e © oe offlililii+ e © oe s

o1
1

2.B&hem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti nastavovani
pozadovany stupen pedéeni. PeCeni se senzory bylo

Tabulka pec¢eni masa

V tabulce je uvedeno, ktery stupen peceni je vhodny pro urdity
pokrm. Doba pedéeni mize zaviset na druhu, hmotnosti, tloustce
a kvalité potravin.

aktivovano. Automaticky se zapne velka dvouokruhova varna
zona.

low -
[u]
"
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Dokud neni dosazena teplota peceni, sviti symbol teploty. Poté
zazni akusticky signal. Symbol teploty zhasne.

3.Vlozte do panve tuk na peceni a poté pokrm.
Obracejte podle potfeby, aby se nic nepfipalilo.

Vypnuti peceni se senzory

V oblasti nastavovani nastavte 0.

Uvedené stupné peceni jsou prizplsobené pro systémovou
panev. U jinych panvi mohou byt stupné peceni odliSné.

Stupen Celkova doba peceni od
peceni zaznéni signalniho ténu
Maso Rizek, pfirodni nebo obalovany med 6-10 min

Filé med 6-10 min

Kotleta low 10-17 min

Cordon bleu low 15-20 min

Steaky krvavé (silné 3 cm) max 6-8 min

Steaky stfedné nebo hodné propecené (silné 3 cm) med 8-12 min

Drlbezi prsa (silnd 2 cm) low 10-20 min

Parky vafené nebo syrové low 8-20 min

Hamburgery / frikadely low 6-30 min

Jemna sekana min 6-9 min

Maso na nudli¢ky, gyros med 7-12 min

Mleté maso med 6-10 min

Spek min 5-8 min

* Dejte do studené panve
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Stupen Celkova doba peceni od

peceni zaznéni signalniho ténu
Ryby Pecené ryby low 10-20 min
Rybi filé, pfirodni nebo obalované low/med 10-20 min
Scampi, garnati med 4-8 min
Vaje¢né pokrmy Palaginky med postupné smazeni
Omelety min postupné smazeni
Volské oko min/med 2-6 min
Michana vejce min 2-4 min
Cisarsky trhanec low 10-15 min
Chudi rytiti /francouzské toasty low postupné smazeni
Brambory Opékané brambory z brambor vafenych ve slupce max 6-12 min
Opékané brambory ze syrovych brambor* low 15-25 min
Bramboraky max postupné smazeni
Glazované brambory med 10-15 min
Zelenina Cesnek/cibule min 2-10 min
Cuketa, baklazany low 4-12 min
Paprika, zeleny chrest low 4-15 min
Houby med 10-15 min
Glazovana zelenina med 6-10 min
Zmrazené potra- Rizky med 15-20 min
viny Cordon bleu low 10-30 min
DrlbeZi prsa min 10-30 min
Gyros, kebab med 10-15 min
Rybi filé, pfirodni nebo obalované low 10-20 min
Rybi prsty med 8-12 min
Hranolky med/max 4-6 min
Zmrazené smesi/zmrazené zeleninové smesi min 8-15 min
Jarni zavitky low 10-30min
Camembert / syr low 10-15min
Ostatni Camembert / syr low 7-10 min
Instantni hotové pokrmy s pfidanou vodou, napf. téstovinové min 4-6 min
pokrmy low 6-10 min
krutony min 3-7 min
Prazené mandle / ofechy / piniova seminka*
* Dejte do studené panve
Programy pro peceni
Programy pro peeni pouzivejte vyhradné se systémovou Pomoci program( pro peceni mlzete pfipravovat nasledujici
panvi. pokrmy:
Prggrgm pro Pokrm
peceni
P1 Rizky
p2 Drabezi prsa, Cordon bleu
P3 Steak krvavy
P4 Steak stfedné nebo hodné propeceny
P5 Ryby
P6 Zmrazené smeési / zmrazené zeleninové smési
P7 Hranolky do pedici trouby, zmrazené
P8 Palaginky
P9 Omelety, vejce
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Nastaveni programi pro peceni
Zvolte varnou zoénu.

1.Dotknéte se symbolu F. Na ukazateli stupné vareni sviti iJ.
Na ukazateli programu sviti P.

2.B&hem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti nastavovani
pozadovany program pro peceni.
Program pro peceni je zapnuty.

Détska pojistka

Pomoci détské pojistky mlzete zajistit, aby varnou desku
nemohly zapnout déti.

Zapnuti a vypnuti détské pojistky
Varna deska musi byt vypnuta.

Zapnuti: Cca 4 sekundy se dotykejte symbolu %), Na dobu 10
sekund se rozsviti symbol =—0. Varna deska je zablokovana.

Vypnuti: Cca 4 sekundy se dotykejte symbolu . Zablokovanf
se zrusi.

Timer

Timer Ize pouzivat dvéma rdznymi zpUsoby:
m Varna zoéna se ma automaticky vypnout.
m Jako kuchyrisky budik.

Varna zéna se ma automaticky vypnout

Pro pozadovanou varnou zonu zadate dobu trvani. Po uplynuti
doby trvani se varna zéna automaticky vypne.

Nastaveni doby trvani

1. Nastaveni stupné vareni

2. Dotknéte se symbolu (©. Ukazatel I poZadované varné
zény sviti. Na ukazateli timeru sviti . Pro volbu jiné varné
z6ny se dotknéte symbolu (© tolikrat, dokud nesviti ukazatel
[l pozadované varné zény.

3.V oblasti nastavovani se dotknéte pozadovaného
pfednastaveni. Mozné pfednastaveni je zleva doprava 1, 2,
3... az 10 minut. Béhem nasledujicich 10 sekund pfejedte
pfes oblast nastavovani tolikrat, dokud neni dosazena
pozadovana doba trvani.
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2. 3.

Doba trvani se zadne odmeérovat. Pokud jste nastavili dobu
trvani pro vice varnych zon, mizete si nechat zobrazit kazdou
dobu trvani. Dotknéte se symbolu (® tolikrat, dokud nesuviti
jasné ukazatel |-l poZzadované varné zony.

Automatické nastaveni
Pokud se prednastaveni 1 az 5 v oblasti nastavovani budete

dotykat déle, vrati se doba trvani automaticky na jednu minutu.

Dokud neni dosazena teplota peceni, sviti symbol teploty. Poté
zazni akusticky signal. Symbol teploty zhasne.

VloZte do panve tuk na pecéeni a poté pokrm. Obracejte podle
potfeby, aby se nic nepfipalilo.

Vypnuti programt pro peceni
V oblasti nastavovani nastavte O.

Automaticka détska pojistka

Pomoci této funkce se détska pojistka automaticky aktivuje
vzdy po vypnuti varné desky.

Zapnuti a vypnuti

Postup pro zapnuti automatické détské pojistky je popsany
v kapitole Zakladni nastaveni.

Pokud se prednastaveni 6 az 10 v oblasti nastavovani budete
dotykat déle, zvysi se doba trvani automaticky na 99 minut.

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Po uplynuti doby trvani se varna zéna vypne. Zazni akusticky
signal a na ukazateli sviti po dobu 10 sekund L&. Ukazatel I
sviti jasné. Dotknéte se symbolu (©. Ukazatele zhasnou

a signalni ton utichne.

Oprava nebo zruseni doby trvani

Dotknéte se symbolu (® tolikrat, dokud nesviti jasné
pozadovany ukazatel I=l. V oblasti nastavovani zmérite dobu
trvani nebo ji nastavte na JiJ.

Funkce timeru u peceni se senzory

Pokud pedete se senzory, zacne se doba trvani odmérovat
teprve tehdy, az je dosazeno teploty pro zvolené rozmezi.

Upozornéni: Dobu trvani miZete nastavovat aZz na 99 minut.

Automaticky timer

Pomoci této funkce mazete predvolit dobu trvani pro vSechny
varné zony. PFi kazdém zapnuti varné zoény se zacne
odpocditavat pfedvolena doba trvani. Po uplynuti doby trvani se
varna zéna automaticky vypne.

Postup pro zapnuti automatického timeru je popsany v kapitole
Zakladni nastaveni.

Upozornéni: MiZete zménit dobu trvani pro nékterou varnou
z6nu nebo automaticky timer pro varnou zénu vypnout:
Dotknéte se symbolu (® tolikrat, dokud nesviti jasné
pozadovany ukazatel I-l. V oblasti nastavovani zmérite dobu
trvani nebo ji nastavte na JiJ.
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Kuchynsky budik
S kuchyriskym budikem mdzete nastavit dobu az 99 minut. Je
nezavisly na vSech ostatnich nastavenich.

Takto provedete nastaveni

1.Dotkné&te se symbolu (® tolikrat, dokud se nerozsviti ukazatel
0 pro kuchyfisky budik. Na ukazateli timeru sviti 1.

2.V oblasti nastavovani nastavte pozadovany ¢as.

Automatické casoveé omezeni

Pokud je varna zéna v provozu delSi dobu a nezménite
nastaveni, aktivuje se automatické ¢asové omezeni.

Ohrev varné zoény se prerusi. Na ukazateli varné zony blika
stfidavé F a §.

Blokovani pri utirani

Pokud chcete ovladaci panel utfit, kdyz je varna deska zapnuta,
mohla by se zmé&nit nastaveni.

Aby se to nestalo, je vaSe varna deska vybavena funkci
blokovani pfi utirani. Dotknéte se symbolu . Zazni akusticky

Zakladni nastaveni

Vas spotiebi¢ ma rdzna zékladni nastaveni. Tato nastaveni si
mUZete upravit dle svych vlastnich zvyklosti.

Po nékolika sekundach se za&ne ¢as odméfovat.

Po uplynuti nastaveného €asu

Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni akusticky signal. Na
ukazateli timeru sviti J&J. Ukazatel £ pro kuchyrisky budik sviti
jasné. Po 10 sekundach se ukazatel vypne.

Zména ¢asu

Dotknéte se symbolu ® tolikrat, dokud nesviti jasné ukazatel
L) pro kuchyrisky budik. Provedte znovu nastaveni.

Jakmile se dotknete libovolné ovladaci plosky, ukazatel zhasne.
Mazete provést nové nastaveni.

Za jak dlouho se aktivuje asové omezeni, zavisi na
nastaveném stupni vareni (1 az 10 hodin).

signal. Ovladaci panel se na 30 sekund zablokuje. Ovladaci
panel mdzete offit, aniz by se zménila nastaveni.

Upozornéni: Na hlavni vypina¢ se funkce blokovani pfi utirani
nevztahuje. Varnou desku muzete kdykoli vypnout.

Ukazatel Funkce

! Automaticka détska pojistka

O Vypnuta.*
{ Zapnuta.

(X

Signalni tén

i Potvrzujici signdl a signdl pfi nespravném ovladanf je vypnuty.
{ Zapnuty pouze signal pfi nespravném ovladan.
Z Zapnuty potvrzujici signal a signdl pfi nespravném ovladani.*

Xy}

Automaticky timer

O Vypnuty.*

-85 Doba, po které se varné zény vypnou.

o

Doba trvani signalu timeru
{ 10 sekund.*
£ 30 sekund.

31 minuta.

~d

Pripojeni topnych okruht

OVypnuté.

{ Zapnuté.

Z Posledni nastaveni pfed vypnutim varné zény.*

(Xu

Doba volby varné zony

£ Neomezend: Vzdy mlzZete nastavit naposledy zvolenou varnou zénu, aniz byste ji museli zvolit znovu.*
{ Naposledy zvolenou varnou zénu m(zZete nastavit 10 sekund po zvoleni, poté musite varnou zénu pfed nastave-

nim znovu zvolit.

* Zakladni nastaveni
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Ukazatel Funkce
cl Resetovani na zakladni nastaveni
OVypnuté.
{ Zapnuté.

* Zakladni nastaveni

Zména zakladnich nastaveni
Varna deska musi byt vypnuta.

1. Zapnéte varnou desku.

2.Béhem nasledujicich 10 sekund se 4 sekundy dotykejte
symbolu .

‘
1™ -
]

O ® © P eo @ oe ofllillliiii-+ e © oe S

Na levém displeji se zobrazi ¢ !, na pravém displeji &J.

Cisteni a udrzba
Pokyny v této kapitole vam pomohou pfi Udrzbé varné desky.

Vhodné Cistici a o3etfovaci prostfedky obdrzite u zakaznického
servisu nebo v naSem internetovém obchodé.

Sklokeramika

Varnou desku vycistéte po kazdém vareni. Zbytky pokrm( se
tak nepfipecou.

Varnou desku Cistéte, az kdyz je dostateéné vychladla.

Pouzivejte pouze Gistici prostfedky vhodné pro sklokeramiku.
Dodrzujte pokyny pro Cisténi uvedené na obale.

Nikdy nepouzivejte:

nezfedéné prostiedky na ruéni myti nadobi,
Cistici prostfedky pro mycku nadobi,
abrazivni prostfedky,

agresivni Cistici prostfedky, jako jsou spreje na pecici trouby
nebo odstranovace skvrn,

m abrazivni houbicky,

m vysokotlaké gistiCe nebo parni Cistie.

Silné znedisténi odstranite nejlépe Skrabkou na sklo, ktera se
prodava. Ridte se pokyny vyrobce.

Vhodnou Skrabku na sklo obdrzite také u zakaznického servisu
nebo v nasem internetovém obchodé.

Ram varné desky

Abyste zabranili poSkozeni ramu varné desky, dodrzujte
nasledujici pokyny:

m PouZivejte pouze teply myci roztok.

m Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni prostfedky.

m Nepouzivejte Skrabku na sklo.

3. Dotykejte se symbolu (® tolikrat, dokud se na levém displeji
nezobrazi pozadovany ukazatel.

4.V oblasti nastavovani nastavte pozadovanou hodnotu.

O

j
g

=
-
=~
-
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5.Po dobu 4 sekund se dotykejte symbolu .
Nastaveni bylo aktivovano.

Vypnuti

Pro opusténi zakladniho nastaveni vypnéte varnou desku
hlavnim vypinacem a znovu ji nastavte.

23



Odstranéni poruchy

Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen o mali¢kost.
Nez zavolate servis, vénujte pozornost nasledujicim pokynim.

Ukazatel Chyba Opatieni
Zadny Prerusené napajeni. Zkontrolujte domovni pojistku spotfebi¢e. Pomoci jinych elektrickych spotfe-
bi¢l zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku proudu.
£ blika Ovladaci ploSka je vihka nebo na ni Ovladaci plosku osuste nebo odstrante pfedmét.
lezi néjaky pfedmét.
£~ + &islo Porucha elektroniky. Spotrebi¢ vypnéte a cca po 30 sekundach znovu zapnéte domovni pojistkou
nebo jistiCem v pojistkové skfifice. Pokud se ukazatel zobrazi znovu, zavolejte
servis.
FZ Elektronika je pfehfata a vypnula pfi-  PocCkejte, az elektronika dostate¢né vychladne. Pak se dotknéte ovladaci
sluSnou varnou zénu. ploSky varné zony.*
Y Elektronika je prehfata a vypnula Poc&kejte, az elektronika dostateéné vychladne. Pak se dotknéte libovolné
vSechny varné zony. ovladaci plosky.*
a1 Vadny senzor pro peceni se senzory. Dotknutim se ovladaci plosky potvrdte chybové hlaSeni. Mlzete varit bez
funkce pedeni se senzory. Zavolejte servis.
Fg Varna zéna byla v provozu pfili§ dlouho Varnou zénu muiZete ihned znovu zapnout.
a vypnula se.

* Na ovladaci panel ani k nému nepokladejte horké hrnce.

Zakaznicky servis

Pokud je nutné vas spotrebi¢ opravit, je tu nas servis.
Cislo E a éislo FD:

Pokud se obratite na nas servis, sdélte prosim Cislo E a &islo
FD spotfebice. Typovy Stitek s t€émito Cisly naleznete v dokladu
spotrebice.

Mgjte na paméti, Ze navstéva servisniho technika neni

v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni doby.
Kontaktni Udaje vSech zemi najdete v pfilozeném seznamu
zékaznickych servis(.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Daveérujte kompetentnosti vyrobce. Zajistite tak, Ze oprava bude
provedena vyskolenymi servisnimi techniky, ktefi maji
k dispozici originalni nahradni dily.
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/A MNpaBuna TexHWKU 6e3onacHOCTH

BHumatensHo npounTtante gaHHoOe
PyKoBOACTBO. CoxpaHAaunTte
PYKOBOACTBO MO aKcnayarauum u
MHCTPYKLMIO MO MOHTaXy, a Takxe
nacnopT npudopa Ana gasbHenwero
MCNOIb30BaHMA MW ANA nepegadu
HOBOMY BnadenbLy.

Pacnakyinte n ocmoTpute npudop. He
noakatoyante npnodop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMSA
TPaHCNOPTUPOBKMU.

O10T Nprdop npegHasHa4YeH TOIbKO
ONA JoMallHEero Ucrnosib3oBaHuA.
Ncnonbayrte npubop TONbKO ANA
NPUroToBAEHUA NULK. [TOCTOAHHO
cnheante 3a NpuOOPOM BO BpeMA ero
pPaboThl.

[eTtn 0o 8 net, nMua ¢ orpaHnyeHHbIMA
DU3NYECKUMU, YMCTBEHHBIMU U
NCUXNYECKMMM BOSMOXHOCTAMNU, a
Takxe nuua, He obnanarowme
JOCTaTOYHbIMW 3HaHUAMUK O NMpndope,
MOTYT UCMOAb30BaTh NPUOOP TOSIbKO

noa NPUCMOTPOM WK Nocne
NoAPOOHOro MHCTPYKTaXxa u
OCO3HaHWA BCex ornacHocTen,
CBA3aHHbLIX C aKcnyaTaunen npudopa.

[letam He paspellaeTca urpatb C
npudopoM. OuncTka umm
TexoOcnyxuBaHue npndopa He A0/ HKHbI
Npon3BOANTLCA AeTbMU OE3 NpucMoTpa
B3POC/IbIX.

OnacHocTb BOo3ropaHus!

= [opAYee pacTUTE/IbHOE MacIo UK
XUP Nerko BocnaameHarTcA. He
ocTaBnanTe 6e3 npucmoTpa ropayee
Macno unu xup. Hukorna He Tywmte
OroHb BOAOW. Bbikntounte KOHMOPKY.
[1hamA MOXHO OCTOPOXXHO MOracuTb
KPbILLKOW, NaaMAracawmm
NOKPbIBA/IOM MU NOA0OHbLIMY
npeameTamu,
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= KOH(MOPKN OYEHb CUJTbHO OnacHocTb yaapa ToKkom!
HarpesaroTcA. Hukoraa He knaaute
JIErKO BOCM/IaMEHAOLWNECA NPeaMET!
Ha BapOYHYyO naHenb. He
ckaabiBante NpeaMeThl Ha BApOYHYO
naHe/sb.

-Tpeu_u/lel NN CKOJ1bl Ha
CTEK/IOKEPAMNKE MOTYT NMPUBECTU K
vaapy SJEKTPUYECKNMM TOKOM.
OTkntoumnTe npeaoxpaHunTesb B Onoke
npenoxpanutenein. BolsoBute

= [lpndop HarpesaeTcA. He xpaHute crneunanncTa CepBUCHOM CyXObl.
NerkoBocnaameHarwmeca npeameThbl -
N a3p030JibHbIE OaIOHUMKN B
AWLNMKax noa BapOb{HOl\/’I MnaHesblo.

OuuncTtka npudopa nNapom MOXeT

NPUBECTU K yaapy 91EeKTPUYECKUM

TOKOM. He ncnonesymnrte

= BapoyHaA naHesib caMonpon3BOJIbHO napoouncTnTen Ana OUNCTKA
OTKNIOYAETCA U NepecTaéT npvoopa.
pearnpoBaTtb Ha CUrHasIbI
ynpasnenua. B gansHenwem oHa
MOXET TaK XXe& CamMOonpon3BO/IbHO
BKtOUMTLCA. OTKAOUUTE
npenoxpaHuTesnb B 6/10Ke
npegoxpanutenen. BoizoBute
cneumanncTa CepBUCHOM Cy»Obl.

= [Tpn HEKBANUPULIMPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXET CTaTb UCTOUYHMKOM
onacHocTn. J1toBble PEMOHTHbIE
PaboThl JOMXKHbI BbINMOJHATLCA TOIbKO
cneumanncTamm CepBUCHOM CNyXObl,
npoweawmnmMmn cneunanbHoe
obyueHune. Ecnm npnbop HencnpaBeH,

OnacHocTb oXora! OTK/HOUYUTE NpPpEeaOXPaHUTENDb B Onoke

npeaoxpaHuTenen.
= KOHPOPKN U MOBEPXHOCTb BOKPYI HUX PEAOXP

CW/IbHO HarpesatoTcq. He OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA!
npuKacamTecb K packasieHHbIM
NoBEPXHOCTAM. He gonyckante K
nanTe aeten mnagwe 8 ner.

3-3a XMOKOCTN Mexay AHOM
KaCcTPHO/IN U KOHOPKOW KacToNA
MOXET HEOXWAAaHHO NOANPbLIrMBaTh

= KOH(OpKa HarpeBaeTcA, 0gHaKo BBEPX. [103TOMY AHO MOCyAbl 1
nHankatop He padotaet. OTKIOUnTE KOHMOPKW BCeraa Ao/mKHb! OblTh
npenoxpaHuTens B 6/10ke CYXUMMU.

npenoxpaHutenen. BoizoBute
cneumanncTa CepBUCHOM Cy»Obl.
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MpuuKnHbI NOBpeMAeHUN

BHumaHue!

m lllepoxoBaroe JHO KaCTPIOAN UM CKOBOPO/bI MOXET CTaTh
MPUYNHOR MOABNEHUA LlapannH Ha CTEeK/IoKepamyKe.

® He HarpeBainTe nycTyto nocyay. 310 MOXET CTaTb NPUYNHON
NMOBPEXAEHWUN.

® Hukorga He cTaBbTe ropAYne KacTptoiv 1 CKOBOPObI Ha NaHe b

yrApaBAeHns, 30HY UHOMKATOPOB ¥ pamMy. TO MOXET CTaTb
NMPUUYNHON MOBPEXAEHUN.
0630p

B cneaytoulen Tadnvue npuseaeHbl camble YacTble MPUYMHBI
NMOBPEXAEHUN:

m [NageHve TBEPAbIX UM OCTPLIX NMPEAMETOB Ha BAPOUYHYIO NaHesb

MOXET Bbl3BaTb €€ MNOBPEXAEHNE.

= [1py CONPUKOCHOBEHWUM C FOPAYMMU KOH(OPKaMK antoMUHNEBan

onbra 1 nnacTtMaccoBsas nocyaa MoryT PacniaBUThCA.
3almnTHasa nNiéHka He npeaHasHavyeHa Ansa Ballein BApOUHON
naHenu.

MoBpewmaeHusa MprymnHbI Cnocob ycTpaHeHus
MAaTHa OcTtatku nuwm YpananTe ocTatky NUWmW cneunanbHbiM CKPeOKOM AnA CTEKTAHHBIX MOBEPXHOC-
Ten.
HenoaxoaAwme uncrawme cpeacTsa McnonbayiiTe TONbKO YACTALLME CPeACTBa, NpeaHa3HauYeHHble 41 OYNCTKM
CTEKIOKEPaAMUIKM.
LlapanuHsl Conb, caxap 1 necok He ncnonbayiiTe BapoyHyto naHesb B Ka4ecTsBe Mosku uam padoyero crona.

LLlepoxoBatoe JHO KACTPOM UK CKO-  [pOBEepbLTE UCMOL3YEMYIO MOCYaY.

BOPOAbI MOXET CTaTb NPUUYNHON NoABAE-
HVA LapannH Ha CTeKoKepaMunke.,

ViameHeHnA uBeta HenoaxogAuime ymctalme cpeactea

McnonbayliTe TONbKO YMCTALLME CPeACTBa, NpeaHas3HauYeHHble An1A OUNCTKM

CTEKNIOKepaMunKu.

Cneabl TpeHUA nocyabl (Hanpumep,
aNtoMNHNEBOW)

MepenBuraiite KacTpronM U CKOBOPOAKW, MPUNOAHNMASA X Ha[ CTeKIoKepamu-
YeCKOl NMOBEPXHOCTbIO.

HepoBHOCTU
aHnem caxapa Ten.

Caxap 1 NpoayKTbl C BLICOKUM cofep-  YOanante ocTaTku MK CreumasibHbIM CKPeOKOM 1A CTEKIAHHBIX MOBEPXHOC-

OxpaHa oKpyMaroLwien cpeabl

Pacnakyiite npuoop. YTUAN3NPYIATe ynakoBKy B COOTBETCTBUM C
TpeBoBaHUAMMN OXpaHbl OKPYXKatoLlei cpefs.

OKONMOrMyecKu y1ucran yTunusauua

OT10T NprdOP COOTBETCTBYET EBpOMEncKo AnpeKTee
2002/96/EG no obpalleHnto co cTapbimMn
ANEKTPUUYECKUMUN U SNEKTPOHHLIMU Npudopamu (waste
electrical and electronic equipment - WEEE). Ota
OVpEeKTMBa ycTaHaBNMBaeT NoOpPAAOK BO3BpaTa 1
YTUAN3aUMM CTapbIX NPUOOPOB, ASNCTBYIOLNIA MO BCE
EBpone.

PexomeHgauuu no aKOHOMUH ANIEKTPO3HEepruu

m Bcerpga sakpbiBaiTe KacTplonm noaxoasaien Kpbilkon. B
NPOTUBHOM C/yyae 3HAUUTENbHO BO3PACTAET PacXoa

3/1eKTPOSHEePrun. CTekIAHHAA KPbILLKa NO3BOUT BaMm HabMoaaTb

3a NpUroTossieHrem 6/1104a Aaxe B 3aKPLITOW KacTptose.

m VIcnonbayinTe KacTproan U CKOBOPOAb! C MIOCKUM AHOM.
Mcnonbs3oBaHmne nocyabl C HEPOBHLIM AHOM MOXET CTaTb
MPWUYNHOR MOBLILIEHHOIO PacXoa S/1eKTPOIHEPr UK.

m [lnameTp AHa KacTpH/IM UK CKOBOPOAbL! AO/MKEH coBnaaaTh C
pa3mMepoM KOHMOPKU. MIcnonb3oBaHne KacTptosb C ANaMeTpoM
[Ha MeHblle anameTpa KOHMPOPKN BEAET K noTepe
3NeKTPoaHeprun. NMomMHUTE: N3roTOBUTENN MOCYAbl YacTo
yKasblBaloT BEPXHWIN AnameTp, KOTOpbI, Kak npasuno, 6oblie,
yem aAnameTp aHa.

m [1A NpUroToBieHnA HeBOoMbLX OOBEMOB MULLKN UCMOML3YNTE
Mas/IeHbKYIO KacTpto/ito. Mpy MpUroTosneHun B 60MbLWON
KacTpto/ie PacxodyeTCA MHOMO 9/1eKTPO3HEPvn.

m [PV NPUrOTOBNEHUN MULLN HANVMBANTE HEMHOIO BOAbl. JTO
SKOHOMUT B/IEKTPOSHEPINIO, a OBOLLM COXPAHAIOT BCE
COMePXaLMeca B HUX BUTAMUHBI U MUHEPa/IbHbIE BELlecTBa.

m CBOEBPEMEHHO nepek/ovarite KOHMOPKY Ha Bonee HU3KYLo
CTyMeHb Harpesa.

®m Vicnonb3yinte octaTovyHOE Tenso BapouHow naHenu. Mpu

ONNTENBEHOM MPUrOTOBEHNN MOXHO BbIK/tOUaTb KOH(OPKY Yyxe
3a 5-10MUHYT OO NCTEYEHNA BPEMEHN MPUrOTOBAEHMA.
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3HaKoMCTBO C NpMbopoM

[aHHOe pyKOBOACTBO MO aKcnyaTaumm AencTBUTENbHO ANA
pasNyYHbIX BapOYHbIX NaHenei. Ha ctpaHuie 2 Bbl Haoéte
onucaHme OCHOBHbIX TUMOB C yKasaHWeM pasmMepoB.

MaHenb ynpaBneHua

UHguKaTopbl MHJ:I.MKaTOpr'
pexuma xapeHus KOHopoK -5
UHauKaTopsbl UHauKaTopbl CEHCOPHOro OCTaTOUHOro
TarMmepa pexunma xapeHua pexunma xapeHua Tenna H/hk
I N ’u) mn  low  med max § N N
U (g o mn  low  med max | ! !
© m © p e © oe olliMmmmmmmmmmmmmmmmmg -+ - o © o s

MaHenb ynpaeneHus

MaHenb ynpaBneHua
@000 BbLIOOPOM KOHMDOPKU

30Ha HacTpoWKH
® rnaBHbIM BbIKtOUATENIEM

ONA PerynvpoBKu

) 3awwmTol NpU BLITUPAHUM
@ Talimepom

F nporpammamu
aBTOMaTUUYECKOrO MPUrOTOBIEHNA
© OBYXKOHTYPHOW KOH(POPKOW

MaHenb ynpaeneHus

Mpu NPUKOCHOBEHNM K CUMBOJTY aKTUBU3NPYETCA
COOTBETCTBYIOLWAA (DYHKLMA.

YKa3zaHunA

® Ecnv 0QHOBPEMEHHO MPUKOCHYTLCA K HECKO/BKIM MOMAM,
YyCTaHOBKMW He U3MeHATCcA. Bnaronapsa aToMy MoxHO 6e3

HoHdopku

CTyNeHN Harpesa KOH(MOPOK
OnA ycTaHOBKM Tanmepa

© [BYXKOHTYPHOIA
KOHbopKoW
S CceHCOopOM XapeHuA

npoBnem BuITepeTb, HaNpUMep, creabl yoexasLen XUOKOCTU B
30HE HACTPOEK.

m Cneaute 3a TeM, 4ToObl NaHeNb ynpasaeHus Obina cyxoil. Bnara

oTPULATEbHO CKA3bIBAETCA Ha (YHKLIMOHMPOBaHUM npudopa.

KoHdopKa

MoaxkntoueHne U OTKNOUYEeHUe

O OnaHoKOHTYpHaA KOHMOPKa

© [ByxkoHTypHaA KOHpopKa

MpukocHUTECH K cmBony ©.

MoakntoueHne KOHMOPKKM: 3aropaeTca COOTBETCTBYIOWMNIA UHAMKATOP.

Bk/toueHne KOHMOPKU: aBTOMaTUUECKMN BLIBUPAETCA NocneaHAd yCTaHoBKa.

”H.IIMKaTOp OCTaToO4HOro Tenna

Kaxxaaa KOHMOpKa BapOUYHON NnaHem nMeeT ABYXCTyNeHYarb i
WHOMKATOP OCTAaTOYHOrO Ternsa.

Ecnun Ha nHaMKaTope oToBpaxaeTca CUMBOJ H, 3TO O3HAYAET, UTO
KoHdopka elé ropadyan. E€ MoxXHO ncnonb3oBatb AnA

Hactpoinka BapouHOM naHenu

B naHHOI rnaBe onucbiBaeTCA NPOLIECC PErynMpoBKM KOHOPOK.
CTtyneHn HarpeBa KOH(OPOK 1 BPeMA NPUroToBNeHNA aAnA
pasYHbIX Ot yKasaHbl B Tadnuue.

BKnroueHue U BbIKNOYEHUE Bapquoﬁ naHesnu

BktoueHmne v BbIKOYEHE BAPOYHON naHenu ocyulecTBnAeTcA
rnaBHbIM BblK/tOUaTe1EM.

BkntoueHne: MpMKOCHUTECH K CUMBOJTY @. PasnaéTtca curnan.
MHamkaTop Haad rnaBHbIM BblktovaTenem saropaetca. BapouHan
naHenb roToBa K aKcnayatauuu.
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pasorpesaHna Hebonblworo 6aw4a uan pactanansaHua
WoKoNaaHoN! rnasypu. Mo Mepe oCTbiIBaHUA KOHMOPKM MHAMKALNA
nameHaeTcA Ha A. Koraa KoHhopKa 4OCTAaTOUYHO OCTLIHET,
WHAONKATOP MOoracHerT.

Boik/toueHue: npukacaiitecs k cumsony (D, noka MHAMKATOp Hag
rNaBHLIM BbIK/IOYATE/IEM HE MoracHeT. Bce KOHMOPKN BIK/OUEHbI.
MHOukatop octaTtoyHoro Ternsia npoao/hkaeT ropeTth [0 Tex Mnop,
MOKa KOH(MOPKM AOCTATOUHO HE OCThIHYT.

YKazaHue: BapouHasa naHenb aBToOMaTtM4eckun BblKIoUYaeTca
npumMmepHo veped 20 cekyHa Noc/e BbIK/HOYEHNA BCEX KOHPOPOK.



PerynupoBKa KOH$OPOK

YcTaHoBUTe TpeByemMyto CTyneHb Harpesa KOHMOPKU B 30HE
HaCTPOWKMW.

CTyneHb HarpeBa KOHMOPKK 1 = MUHMMaNbHAA MOLWHOCTb
CTtyneHb HarpeBa KOHMOPKKN 9 = MakcumasbHas MOLHOCTb
Kaxaaa cTyneHb HarpeBa KOHMOPKU MMEET NPOMEXYTOUHOE
nonoxeHve, 0003HaYEHHOE TOUKOIA.

YcTaHoBKa CTyneHu HarpeBa KOHPOPKHU

BapoOyYHas naHe b AO/HKHA OblITb BK/IKOUEHA.

1. [PYKOCHUTECH K CUMBO/Y 0@ 1A BbiGopa KOHMOPKMU.
Ha nHankaTtope cTyneHn Harpeea KOHPOPKKM NoABIAETCA HEY
cvMBON », 0O03HavatoWNli BeIOpaHHY0 KOHMDOPKY.

2. [pogosikante nepeasuraTbCA No 30HE HACTPOEK, Noka Ha
nHOMKaTope CTyNneHn HarpeBa KOHMOPKM He NOABUTCA
Tpebyemas CTyneHb Harpesa.

Tabnuua NnpUroToBneHus

MpuBeaéHHasa HUxe TadmLUa COAEPXUT HECKOJILKO NMPUMEPOB
NPUrOTOBIEHWA.

Bpemsa NpuroToBieHna 1 CTyneHb Harpesa KOHMOPKK 3aBUCUT OT
BUOA, BECA U KayecTsa NpoayKTOB. [TOSTOMY BO3MOXHbLI HEKOTOPbLIE

OTK/IOHEHNA OT YKa3aHHbIX 3HAYEHWN.
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U3meHeHHUe cTyneHU HarpeBa KOHPOPKHU:

BbibepuTe KOHDOPKY 1 ycTaHOBWUTE TPeByeMyto CTyrneHb cadoro
Harpesa B 30He HACTPOWKW.

BbikntoueHne KOHPOPKHU:

BbibepuTe KOHMDOPKY 1 ycTaHoBUTe O B 30HE HACTPOVIKN.

YKasaHuA

m [pu BbiIGOpe KOHMDOPKKN 3aropaeTca cumsoa ». Bbl MOXxeTe
BbIMO/IHUTL HEOOXOANMbIE HACTPOVKN.

m Temnepartypa KOH(POPKK PErYyINPYyETCA BKIKOYEHNEM U
BbIK/IIOYEHMEM HarpeBaTesibHOro anemexTa. laxe npu camon
BbICOKOW MOLLHOCTX HarpeBaTesbHbI 3/1eMEHT MOXET
BK/ItOYATLCA U BbIKOUATLCA.

Mpw pasorpesaHni rycTbix 61104 Nepuoanyecki nepemMelinsante
UX.

Vicnonb3yiite ana Bapku CTyneHb Harpesa 9.

CtyneHb cnaboro Mpoaomxutenn-

HarpeBa HOCTb NpUroToBne-
HUA Ha CTYNEeHH
cnaboro HarpeBa,

MUH
PactannuBaHue

LLlokonag, WwokonagHaaA rnasypb, CIMBOYHOE MAc/o, Méa 1-2 -

KenatuH 1-2 -
PasorpeBaHue 1 noanepraHve B ropAyemM COCTOAHUM

Pary, rycton cyn, Hanpumep, YeyeBnyUHbIl 1-2 -

Monoko** 1-2 -

Bapka cocucok B Boge** 3-4 -
PasmoparuBaHue 1 pasorpesaHue

LUnnHaT rny6okoi 3aMopo3sKu 2-3 20-30 MuH
Fynaw rny®oKon 3aMopO3Ku 2-3 10-15 mMuH
JloBeneHne [0 roTOBHOCTH, BapKa 6e3 KuneHus

Knéukun, dpukaaenskm 4-5 20-30 MuH
Pbiba 4-5* 10-15 mMuH
Benble coychl, Hanpumep, «Oellamesnb» 1-2 3-6 MUH
B36uTble coychl, Hanpumep, «6epHes», roinaHAacCKuin coyc 3-4 8-12 MUH
TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60 mMuH
TywéHoe mAco 4-5 60-100 muH
lynaw 2-3 50-60 mMuH

* MpuUrotoBneHne Ha MeaneHHOM OrHe 6e3 KPbILLKK
** Be3 KpblLWKK
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CtyneHb cnaboro
HarpeBa

Mpoaonmutens-
HOCTb NPUroTOBNe-
HUA Ha CTYNeHU
cnaboro Harpesa,
MHH

Bapka, BapKa Ha napy, TyweHue

Puc (B ABOMIHOM 00BEME BO/bI) 2-3 15-30 mMuH
MonouHbIN puc 1-2 25-35 MuH
KapTtodens B MyHONpE 4-5 25-30 MuH
OTBapHoOi KapTodens 4-5 15-25 MuH
M3genva n3 Tecta, MakapoHbl 6-7* 6-10 MuH
Pary, cynbl 3-4 15-60 mMuH
Osowm 2-3 10-20 MuH
OBoLWK rNyOOKOWN 3aMOPO3KH 3-4 10-20 mMuH
[1purotoBneHne B CKOpoBapKe 4-5 -
HapeHune**

LUHunuens B naHnposke nnn 6es Heé 6-7 6-10 MuH
LUHWUenb rny®oKoi 3aMopo3Kn 6-7 8-12 MuH
OT16uBHaA B NaHNPOBKE 1K 6e3 Heé 6-7 8-12 MUH
Ctenk (3 cM TOALLMHON) 7-8 8-12 MUH
[pyaka nTuubl (2 ¢M TONLWMHOW) 5-6 10-20 mMuH
Ipyaka NTulbl ryOoKoh 3aMOpPO3KH 5-6 10-30 muH
Pbi6a n puidHoe dune 6e3 NaHMpPOBKY 5-6 8-20 MUH
Pbi6a n puibHoe dune B naHUpoBke 6-7 8-20 MUH
PriBa 1 peidHOE duie B NaHMpoBKe ryoOoKOoi 3aMOpPO3KM, HanpuMep, PhiOHbIE NanouKkm 6-7 8-12 MUH
Omapbl 1 KpeBeTKK 7-8 4-10 MUH
Bntoaa ona xapeHua rnyBokKoin 3amMopo3Ku 6-7 6-10 MuH
BanHbl 6-7 HemnpepbIBHO
Owmnet 3-4 HenpepbIBHO
AnyHnua-rnasyHesa 5-6 3-6 MUH
HapeHue Bo ¢ppuTiope (nopumn no 150-200 r, HenpepbiBHOE XapeHue B 1-2 N pactuTenb-

HOro macna**) 8-9 B
MpoayKThl FIyOOKOM 3aMOPO3KM, HAaNpPUMep, KapTodeb dpu, KYpUHbie HareTsl 7.8 B

KpokeTsbl 7.8 B

MAcHble Wwapuku 6.7 B

MaAco, Hanpumep, UbINMIEHOK KyCouKamm 5.6 B

Pbiba B NaHMpPOBKE WK MUBHOM K/Ape 5.6 B

OBouwwu, rpvObl B MAHUPOBKE WM MUBHOM KIApPE 4.5 )

Mesikas Bbineuka, Hanpumep, NOHUMKK, MbIWKK, PPYKTLI B MUBHOM KAAPEe

* MpurotoBneHne Ha MeaIeHHOM OrHe 0e3 KPbILLKM

** Bes KpbIWKK

CeHCOpPHbIU PEHUM HapeHUs

Ecnu Bbl Nonb3yetecb KOHMOPKOW C CEHCOPHbLIM PEXUMOM
Xapenua, TemnepaTypy CKOBOPOAbl PErympyeT CeHCop.

MpeumyLiecTBa Npyu apeHuu

KoHthopka HarpesaeTca TONbKO Toraa, Koraa HeoBxoanmo. 310
3KOHOMUT 3NEKTPOIHEPI MO, a MaC/IO UN XUP He NeperpeBatoTcA.

YKaszaHunA

m HuKorga He pasorpesaiite xup 6e3 npucmoTpa.

m CraBbTe CKOBOPO/Y Ha cepeanHy KoHgopku. Cneante 3a Tem,
yTOBbl AVAMETP AHA CKOBOPObl Obl1 MOAXOAALINM.

®m He 3akpbiBaliTe CKOBOPOAY KPbILWKOWM, MHa4e cuctema
perynmpoBku padoTath He OyaeT. MOXHO UCMoIb30BaTb CUTO ANA
3alluUThl OT BPLI3F, cUcTEMa perynnpoBkn OyaeT padoTaTsb.

m /ICTNONb3yATE TOMILKO XUP, MNOAXOAAWNA 1A XapeHuda. Eciv Bbl
XOTUTE UCMOML30BATH /1A XAPEHNA C/IMBOYHOE MAC/O,

30

mMaprapuH, 0/IMBKOBOE MAC/O WK TOMIEHOe CBUHOE caslo,
yCTaHaBMBaTe PEXVM XapeHud min.



CKoBopoAbl ANA }apeHUA B CEHCOPHOM
pexume

CucTeMHana cCKoBOopoAa B KauecTBe cneunpuHagneHocTn

CkoBopoay, onNTMManbHO NOAXOAALLYHO ANA XapeHWA B CEHCOPHOM
pexnme, MOXHO NPUoOPEecTV B creLnann3vpoBaHHOM MarasmHe
WAV NHTepHeT-MarasnHe www.siemens-eshop.com: HZ390230

Pexumbl HapeHuna

ACCOPTUMEHT 1 BO3MOXHOCTb 3aKasa creunpuHaanexxHocTen on-
line MOXeT pasnnyatbCcA B 3aBUCUMOCTU OT CTPaHbI.

YKasaHHbIe B MPUIOXEHUN PEXUMbI XKapeHUsa NoaxoaAaT ana
CUCTEMHOWN CKOBOPOAbI.

YKazaHue: CeHCOPHbIN PEXMM XKaPEHNA MOXHO MCMOMb30BaTb U C
00blUHbIMU CkOBOpogamu. CHavasia npoBepsLTe CKOBOPOIbl B
PEXMME XapeHNAa Min, a Npu HEOOXOAUMOCTU USMEHUTE PEXUM.
Mpw 6onee MOLWHOM PEXUME XAPEHNA CKOBOPOJA MOXET
nepeKannTbCA.

Penium TemnepaTtypa MoaxopaTr anna

apeHusa

max BblCOKaA OnA KapTohenbHbIX ONaanii, XapeHoro kaptodend, CTENKOB C KPOBbLIO

med CpenHaAnA - BbICOKAA  A/1A XKapKu TOHKMX KYCKOB: LWHWLENel, NpoayKToB ryGoKoi 3aMOpO3KK B MaHUpPOBKe, 6edcTporaHos,
oBoLLen

low HU3KaA - CPedHAA  AIA XapKU TONICTLIX KYCKOB: pyOneHble KOTIEeTH U Konbacku, puida

MUH HW3Kan [NA OMNIETOB, ANA 00XapuBaHvA B ONIVMBKOBOM WX C/IMBOYHOM Macse Win B MaprapuHe

HacTpoiKa ceHCOpHOro pexuma HapeHus

BhiBepuTe B TabnMLE PEXUM XKapeHna, NoaXoAsLniA s
NPWUroToBNeHna Balero On4a. NoctaBbTe CKOBOPOAY Ha
KOHMOPKY.

Bapo4yHaA naHeab OO/HKHa ObITb BK/IKOUEHA.

1. [pukocHUTECH K CMMBONY S. Ha ancnnee saropaetca . B meHio
NHOMKATOPOB MOABAAKOTCA BO3MOXHbIE PEXMMbI XKapeHUs.

min  low med max 21
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2. B Teuenve cneaytowmx 10 cekyHa BbIOepuTe B 30HE HACTPOeK
TpebyeMblil PexnM xapeHnsa., CEeHCOPHbIA PEXNM XKapeHns
aKTMBM3NPOBaH. bonbluaA ABYXKOHTYpHaA KOH(popKa
aBTOMAaTUYecKM BK/OYaeTcA.

Tabnuua anAa »apeHun

B tabnuue ykasaHo, Kakie pexunMbl XXapeHua 1A Kakux 6104
PEKOMEHIYEeTCA UCMOb30BaTh. Bpema XapeHna MOXeT 3aBuceTb
OT BWAA, BECa, TONWMUHBI U KA4eCTBa UCXOHbIX MPOAYKTOB.
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CumBON Temnepatypbl OyaeT ropeTs, noka He ByaeTt AOCTUrHyTa
3afaHHan Temneparypa. [otom pasgactca curHan. Cumson
TemMneparypbl NoracHer.

3.[MonoxunTe B CKOBOPOAY CHa4asa X1p Oaq XXapeHud, a 3aTem
npPOAYKThI.

[MepeBopaumBalite 611000 Kak 00blUHO, UTOOLI OHO He
NPUropesno.

BbIKNtOUeHUEe CEHCOPHOro pexuma HapeHus
YctaHoBute O B 30HE HACTPOWKMN.

YKkazaHHble B MPUNOXKEHUN PEXUMbI XKaPEHUA NOAXOAAT ANA
CUCTEMHON CKOBOPObL. [pU NCMOML30BAHUM OPYrUX CKOBOPOL
PEXUMBI XKAPEHNA MOTYT ObiTb UHLIMU.

Perum Obuwiee BpeMA NPUroToBREHUA
apeHua nocne 3ByKOBOro CUrHana
Msaco LLHnuens B naHnposke nnu 6es Heé med 6-10 MuH

®une med 6-10 MuH

KoTnetsl low 10-17 mMuH

KoppaoH 6nto low 15-20 MuH

CTeinkun ¢ KpoBbto (3 CM TOMLLIMHON) max 6-8 MUH

CTeiku cpenHenpoXapeHHble v XOpoLLOo NpoXapeHHbie (3 cm med 8-12 MmuH

TONLMHON) low 10-20 MuH

pyaka NTuubl (2CM TOLLMHON) low 8-20 MuH

KonBacku BapeHble Uan Chipbie low 6-30 MUH

Py6neHble WwWHMLUenu no-raméyprckiu/dpukanensbki MUH 6-9 MUK

Mawrer med 7-12 M

bedcTporaHsl, rmpoc med 6-10 MuH

MacHon dapuw MUH 5.8 MUK

Wnnr

*

BbiknagbiBaTb B XO/104HYIO CKOBOPOAY
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Pexunm O6Lee BpeMA NPUTrOTOBNEHHA
HapeHuA nocne 3ByKOBOroO CUrHana
Pbiba Priba xapeHasn low 10-20 MUH
PuiGHoe dune B naHuposke nan 6es Hee low/med 10-20 MuH
Omapbl, KpeBeTKM med 4-8 MUH
Bnrona us auy BanHbl med HEenpPepbLIBHO XXapuTb
Owmnersl MUWH HenpepbIBHO XapuTb
AnyHnua-rnasyHba min/med 2-6 MWH
ANYHNLA-BONTYHbA MUH 2-4 MWH
LLImappeH no-KopoaeBcKn low 10-15 mMuH
["peHkn/dpaHLy3CcKne ToCThbl low HEenpPepbIBHO XXapuTb
Kaptodenb CBapeHHbIli B MyHAMPE 1 3aTeM 00KapeHHbIli KapTodesb max 6-12 MuH
YKapeHbi kaptodenb* low 15-25 MuH
KapTothenbHble onagbu max HEeMpPepbLIBHO XXapuTb
['nasupoBaHHbIN KapTodens med 10-15 muH
OBowu YecHok/nyk MWH 2-10 MuH
Kadaukn LUyKK1HW, BaknaxaHsl low 4-12 MuH
Cnagkuii nepel, 3enéHana crnapxa low 4-15 MUH
pnObl med 10-15 MuH
[‘nasnpoBaHHble OBOLLM med 6-10 MuH
MpoAayKTbl LWHnuens med 15-20 MuH
;’;{&%’;‘;‘:‘M KopaoH 60 low 10-30 MuH
['pyaka nTuubl MUH 10-30 muH
l'vpoc, kebad med 10-15 MuH
PuiGHoe dune B naHnposke win 6es Hee low 10-20 MuH
PbIGHbIE Nanouku med 8-12 MuH
KapTtodens dpu med/max 4-6 MUH
Bnoaa onsa xxapeHua/oBoLwmy AnA xapeHua MUH 8-15 MuH
BeceHHune pynetbl low 10-30 muH
Kamambep/cbip low 10-15 MuH
Mpouee Kamambep/cbip low 7-10 MUH
Cyxve roToBele 6mto4a ¢ AoOaBNeHNEM BOAbI, HANMPUMED MaKapoH-  MWH 4-6 MUH
HIK low 6-10 MuH
KpyTOHbI MUH 3-7 MyH

Obxapka MuHgana/dyHayka/KeapoBbiX Opexos*

* BblknaagbiBaTb B XO/I0HYKD CKOBOPOAY

MporpaMmmbl apeHus

Vicnonb3ynte nporpammbl KapeHua TOIbKO C CUCTEMHOM

C NoOMOLLbIO MPOrpaMM XapeHus Bbl MOXKETE NMPUroToBUThL

CKOBOPOAON. cneaytowme onoaa:
Mporpamma Bnrono

HapeHuA

P1 LHnuens

P2 IpyAaka NTuLbl, KOPAOH 610

P3 CTeliK C KpOBblO

P4 CTelik cpeaHenpoOXXapeHHbIn WM XOPOLWO NPOXapeHHbIN

P5 Pbiba

P6 Bntoga ona xapeHvua/oBoLUn ANA XKapeHua rny0oKon 3aMopo3KM
pP7 B ayxoBom wkady - kaptodes dhpu rnyfokoin 3amopo3Kn

P8 BAnHebl

P9 OwmneTsl, AAua
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HacTtpoika nporpamm wapeHusa
BhiBepute KOHDOPKY.

1. [pUKOCHUTECH K CMMBONY . Ha vHaukaTope KOHMOPKU

nosenAeTcA L. Ha nHaukatope nporpamm noaenAetca F.

2. B Teuenve cneaytowmx 10 cekyHa BbIOepute B 30HE HACTPOEeK
TpebyeMyto MporpamMmy XXapeHus.
[Mporpamma »apeHua BKItoYeHa.

CumBON TemnepaTypbl OyaeT ropeTs, noka He ByaeTt AOCTUrHyTa
3afjaHHan Temneparypa. [otom pasgactca curHan. Cumson
Temneparypbl noracHer.

MoNoXNUTE B CKOBOPOY CHavasa Xvup /1A XKapeHus, a 3aTem
npoaykTsl. MNepeBopaunBaite 611000 Kak 00bIYHO, YTOOLI OHO HEe
npuropeno.

BbIKntoueHUe nporpaMmmMbl HapeHUusa
YctaHoBute O B 30HE HACTPOWKMN.

BnokupoBKa anA 6e3onacHoCcTH aeTen

DOyHKUMA BNOKMPOBKY /1A Oe30MacHOCTV AeTel NpenaTcTayeTr
CaMOCTOATE/IbHOMY BK/TIOYEHWIO ASTbMY BADOYHOW NMaHesu.

BKntoueHue 1 BbiKNFoUeHWe 6oKMPOBKU AnA
6e3onacHOCTH aeTew

BapouHana naHenb nomxHa ObITb BbIK/THOUEHA.

BktoueHue: nprkocHuTech k cumeony 8 v ynepxwsaiite B
TeueHve 4 cekyHa. CumBos =—O OyaeT ropeTh B TeueHue
10 cekyHAa. BapouHasa naHesnb 3abnoKnpoBaHa.

Boik/toueHue: npukocHuTech k cumeony B v yaepxwisaiite B
TeueHune 4 cekyHa. brnokmposka cHMMaeTcs.

Tanmep

TaiiMep MOXHO MCMO/b30BATL ABYMA Pa3/INYHLIMU CNOCOBamu:

® 1A aBTOMaTUYECKOro BbIK/IIOYEHUA KOH(OPOK
®m B KauecTBe 0ObIYHOIO OLITOBOrO TaMepa

ABTOMaTHUeCKOe OTKNIoUeHne KOHPOPOK

Bbl MOXETE YCTAHOBUTL BPEMA NPUroTOBAEHNA 4/1A BbIOpPaHHOM
KOHopPKK. 10 nCTeUeHnn yCTaHOBNEHHOTO BPEMEHM KOHOpKa
aBTOMaTUYECKU BbIK/TOYAETCA.

YcTaHOBKa BpeMeHHU
1.YcTaHoBKa CTyneHn HarpeBa KOHPOPKM

2. MpukocHuteck k cumeony (O. 3aropaetca unavkatop 1=
BbIOpaHHOM KOH(OPKU. Ha nHankatope Talimepa noAasaAeTcA
00 OnA BbiGopa apyroit KoHopKK Npukacaiiteck K cumsony (O
[I0 Tex Mop, noka He 3aroputca nHaukarop 1=l Tpedyemoii

KOHopKN.

3. [MpuKOCHUTECH K COOTBETCTBYIOLLEN NPeyCTaHOBKE B 30HE
HacTponkn. Buibop Tpedyemoi npeayCTaHOBKW BOSMOXEH CleBa
Hanpago 1, 2, 3..... 4o 10 MuHyT. B TeueHune crneayrowmx
10 cekyHAa BbIBepuTe Tpedyemoe 3HaueHne BpeMeHu B 30He
HaCTPOWKMN.
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HauvHaeTcsa oTcueT BpemeHu. Ecnv BpemaA ycTaHaBnvMBaeTcA
OAHOBPEMEHHO [1A HECKOJIbKUX KOHPOPOK, MOXHO BbIBECTY
Kaykgoe 3HavyeHue BpemMeHun Ha aucnnen. [na aToro npukacantech
k cumeony (B, noka nHavkatop -l TpeByemoli KOHMpOPKK He
3aropuTca APKMUM CBETOM.

AsTOoMaTHUecKaa 6NoKUpoBKa ana
6e3onacHoCTH AeTen

Mpu Hanuuny 3ToN ByHKUMM BNOKUPOBKA AN 6830MacHOCTU AeTel
ABTOMATUYECKN aKTUBUINPYETCA KaxKdblil pas Npu BbIKIIOUYEHUN
BApOYHOW MaHesnu.

BknroueHue 1 BbiKNHOUEHUE

O BKJ/IIOYUEHUN aBTOMATUYECKOIW BNIOKUPOBKM 1A ©€30MacHOCTH
[eTell CM. B rnase «basoBble YCTaHOBKM».

ABTOMaTUYECKanA yCTaHOBKa

[Mpn ANMTENBLHOM NMPUKOCHOBEHUN K NMpeaycTaHoBkam 1 — 5 B 30He
HaCTPOWKN NPONUCXOANT aBTOMATUUYECKOE YMEHbLLEHNE BPEMEHMN A0
ONHOWN MUHYTHI.

[Mpn AnMTENBHOM MPUKOCHOBEHUM K NpeaycTaHoBkam 6 — 10 B
30HE HaCTPOWKMN MPOUCXOANT aBTOMAaTMUYECKOoe yBennyeHmne
BpeMeHN 0 99 MUHyT.

Mo ucreueHnn BpemeHH

Mo NCTEUYEHNN YCTAHOB/IEHHOTO BPEMEHN KOHMOPKA BbIK/IOUYAETCA.
Pasnaétca 3ByKOBOW curHas, a Ha nHamkarope Ha 10 cekyHa
noasnaeTcA L. MHavkatop 1l HauMHaeT ropeTb APKUM CBETOM.
MpukocHuTech K cumaony (O. MHaMKaTopsl racHyT, a curHan

BbIK/TtOYAETCA.

N3meHeHue unu c6poc BpeMeHU NPpUroToBNeHUn

Mpukacaiiteck kK cumsony (O |, noka Tpedyemblit uHaMkaTop 1=l He
3aropuTcA APKNM CBETOM. VIBMEHUTE BPEeMA NMPUrOTOBEHWA B 30HE

HACTPOWKU WU YCTaHOBUTE ero Ha i .

DYHKUUA TalMepa ANA CEHCOPHOTO PeX1Ma HapeHus

Py MPUrOTOB/IEHUN B CEHCOPHOM PEXMME XapEeHUA OTCUeT
YCTAHOB/IEHHOIO BPEMEHW NMPUrOTOBIEHNA HAUMHAETCA TOJIbKO MO
[JOCTWKEHUW TeMMepaTtypbl BLIOPAHHOrO pexunmMa.

YKasaHue: MakcumassibHoe Bpemda, KOTOpoe MOXET OblTb
yCTaHOBNEHO, coCTaBnAeT 99 MUHYT.

ABTOMaTUUYECKUHN Taumep

C nomMoLlLblo 3TOW YHKLUM MOXHO BbiOpaTh BPEMA MPUroTOBIEHMA
717 BCeX KOHMOPOK. [ocne BKIOUEHNA KaxKaol KOHMOPKN
HauyMHaeTCA OTCUYET 3aaHHOro BPeEMeHW. 1o ncteueHnn
YyCTaHOB/IEHHOIO BPEMEHUN KOHMOPKa aBToMaTnyecku
BbIK/IOYAEeTCA.

O BKJ/IIOUEHUM aBTOMATUUYECKOro TaiMepa CM. B rnase «basosble
YCTaHOBKW»,

YKasaHue: MoHO V3MEHWTb BPeMA NMPUroToBAeHWs And 0o
KOHMOPKN NN BLIK/TIOUYNUTL aBTOMATUUYECKUI TaliMep:

Mpukacaiiteck k cumsony (O |, noka Tpedyemblit uHaMkaTop 1=l He
3aropuTcA APKNM CBETOM. VI3MEHUTE BPEeMA NMPUrOTOBIEHWA B 30HE
HACTPOMKM UMW YCTAHOBUTE ero Ha L.
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BbiTOBOM Tanmep
Ha 6bIToBOM TaiMepe MOXHO ycTaHasnvMBaTb BpeMa A0 99 MyuH.
OTa hyHKUMA He 3aBUCUT OT APYrnx yCTaHOBOK.

YcTaHOBKa

1.Mpukacaiitecs k cumsony (O, noka He 3aroputca UHAMKaTop L)

6bITOBOrO TaiimMepa. Ha uHavkaTope Taiimepa noAenaeTca L.

2.YcTaHoBuTe Tpebyemoe BPpeMa B 30HE HACTPOWKW.
OTCUET BPEMEHWN HaYMHaeTCA Yepesd HEeCKOMbKO CEeKYHA.

Mo ncreueHnn BpemeHu

[To ncteueHnn BpeMeHn pasgaérca 3ByKOBON curHasn. Ha
vHOMKaTOpe TaliMepa NoABMAETCA Liti. VIHAMKATOp BbITOBOrO
Taiimepa L) 3aropaetca ApKUM cBeToM. Yepes 10 CeKyH[a BcA

MHOVWKaunA racHer.

U3meHeHUe BpemeHHU

Mpwkacaiiteck k cumsony (O, noka nrankatop L) GbITOBOro
TaliMepa He 3aropuTcA APKUM CBETOM. BbINOMHUTE MOBTOPHYHO
YCTaHOBKY.

ABTOMaTHUYECKOE OrpaHM4YeHue BpeMeHH

Ecnun KoHopKa BKtOYEHA B TeUEeHMe OOIrOr0 BPEMEHM 1
YCTaHOBKM OCTalOTCA HEU3MEHHbIMU, aKTUBN3NPYeTCA MYHKLNA
aBTOMATMYECKOro OrpaHnYeHna BPemeHwu.

HarpeB KOHMOPKM NpekpallaeTca. Ha nHankarope KoHMOpKU
noouepéaHo muratot cumeonsl O u 5.

3awimMTta npu BbiITUPpaAHUU

B cnyuyae npotvpaHva naHenu ynpasieHusa npu BKAKYEHHON
BApPOYHOW NaHes I BOBMOXHO U3MEHEHNEe HacTPOeK.

[nAa npenoTepallenva 3TOro Bapo4Has naHesb ocHauleHa
(yHKLMel 3aWnTl NpY BEITUPaHUU. MpukocHUTeCh K cumsony [,
Pasnaétca 8ByKoBOW curHan. MNaHens ynpasneHna 6110KNUpyeTcs Ha

ba3oBble YyCTaHOBKH

Balu npubop vmeeT pasnuuHbie 6as3oBble yCTaHOBKW. Bbl MoxeTe
3aMEeHWTb 3TV YCTaHOBKM Ha Bosiee yaoOHble AnA Bac.

MpK MPUKOCHOBEHNUM K /OO0 NaHe N yrpasieHnsa UHOMKATOP
racHert. Ioce 3Toro MOXHO 3aHOBO BbIMOJIHUTL YCTAHOBKMY.

MOMEHT akTvBM3aUnn MYHKUMN OrpaHUYeHnA BPEMEHN 3aBUCUT OT
yCTaHOBNEHHON CcTyneHn Harpesa (Yepes 1-10 yacos).

30 cekyHa. [Nocne 3TOro Bbl MOXETE NMPOTEPETL NaHESb
yrpaBneHus, He O0ACh N3MEHEHWA YCTaHOBOK.

YKazaHue: OyHKUMA 3aWuUTbl NPW BITUPAHUN He
PacMNPOCTPaHAETCA Ha r1aBHbIN BbiK/OUYaTe b, MOXHO BbIK/IIOYNTH
BAPOYHYIO MaHesb B II0O0R MOMEHT.

UHauKauma  DyHKuMA
c i ABTOMaTHUecKana 6noKkupoBKa anA 6esonacHoCcTh geTen
£ Bblk/loueHo.*
{ BrtoueHo.
cc 3BYKOBOW cUrHan
£ CurHansl NOATBEPXAEHNA U COOOBLLEHNA 06 OLUBKE BHIKIIOUEHDI.
{ BK/IOUEH TONBLKO CUrHan coobLieHnsa 06 omnbke.
2 CurHansl NoATBEPXAEHNA U COOBLIEHNA 06 OLIMOKE BKIOUEHbI.*
c5 ABTOMaTHUECKUI Talimep
£ Belk/loueHo.*
{-55 Bpewms, Mo UCTEUEHUN KOTOPOTrO KOHMOPKU BbIKIOUAIOTCA
ch MpoAoMKUTENbHOCTb CUrHaNa UCTeUeHUA BpeMeHU Taimepa
{ 10 cekyHa.*
2 30 cekyHn
31 MuHyTa.
c MoAaKkntoueHne HarpeBaTenbHbIX KOHTYPOB

£ BbiknoueHo.
{ BktoueHo.

Z MocneaHas yCTaHOBKa NMepes BbIKOYEHNEM KOHMOPKN. ™

* basoBan ycTaHOBKa
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UHauKauma  PyHKUMA
cS Bpems Bbi6opa KOHPOPKU
£ He orpannuero. MOXHO B 11060l MOMEHT YCTaHOBUTL MOCAEAHION BbIOPAHHYIO KOH(MOPKY 6e3 NOBTOPHOro BuiGopa.*
{ Mocne BbiBoOpa KOHPOPKM MOXKHO BbIMOMHATL YCTAHOBKW B TeueHue 10 cekyHa, MO NCTEUYEHUM STOro BPEMEHW nepen
YCTaHOBKOI ClieflyeT CHOBa BbiOpaTb KOHMOPKY.
co BoccTraHoBneHue 6a3oBbiX YCTaHOBOK

£ BblkntoueHo.

{ BktoueHo.

* bazoBan ycTaHOBKa

U3meHeHHe 6a30BbIX yCTaHOBOK
BapouHaa naHenb go/mkHa ObiTb BbIKIOYEHA.

1. Bk/loUnTE BAPOUHYIO MaHE/b.

2.B TeueHue cneayowmx 10cekyHa nprkocHUTech K cumaony O u
yaepxvsanTte 4cekyHabl.
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Ha neBoM aucniee NOABNAETCA £ f, @ HA NPaBOM — LJ.

OuucTKa 1 yxon

[aHHaA rnaBa coOepXuT ykasaHuA, KOTopble NOMOTyT Bam
NPaBWIbHO YXaXMBaTb 32 BAPOYHON MaHEesbHO.

PekomeHayemMble YncTALmMe CpeacTsa U CpeacTsa no yxomy Bbl
MOXeTe NPUoBPECTUN Yepes CEePBUCHYIO CyOy U B HaleMm
WHTEPHEeT-MarasyHe.

CTeKknokepamuka

Kaxxablii pas nocsie NpurotTos/ieHWA NuLLY He 3a0biBaiTe NpoTuparh
BAPOYHYIO MaHesib. B NpoTYBHOM C/iyyae ocTarku nuwwy OyayT
npuropars.

Unctmnte BapoOUHytO NaHenb TOMbKO MOC/e €€ OX1aXAEHUA.

McnonbayiiTe TONLKO UnCTALME CPeacTsa, NpeaHasHaueHHble anq
OUMCTKU CTeKNOoKepaMmunku., CobofaiTe ykasaHa Ha ynakoBske.

Hukorga He ncnonbayiTe:

® HepasbaB/ieHHble CPeacTsa A1A MbiTbA NMOCYAb

® cpefcTea AnA NOCYAOMOEUHbIX MallnH

m adpasuBHbIe cpeacTsa

® arpeccuBHbIe UACTALLME CPeacTBa, B TOM Yucae cnpei ana
OUNCTKM JYXOBOK W MATHOBLIBOAWUTENN

XKECTKME ryoOKm

B OYNCTUTEeNN BbICOKOro agaBneHuA n I'IapOCTDyPIHbIe ouncTnTenun

CwvnbHble 3arpA3HeHNa Nydlle BCero yaanatoTca ¢ MOMOLLbIO
ckpebKka Ana CTEeKNAHHbLIX MoBepxHocTel. Cobnogante ykasaHusa
OT U3roToBUTENA.

CKpeOBOoK [/18 CTEK/IAHHbBIX MOBEPXHOCTEN MOXHO NMpuodpecTu
4yepes CEepBUCHYIO CYXOY WK B HALWLEM WHTEPHET-MarasuHe.

3.MpukacaiTecb K CUMBOY ®, noka Ha NeBoM aucrnee He
noasutca Tpedyemas UHAMKaLUNA.

4.YCTaHOBUTE HY)XHOE 3HAUYEHWNe B 30HE HACTPOMKW.
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5. MpukocHuteck k cumeony (O 1 yaepxusaiite ero 4cekyHabl.
YcTaHoBKa akTnBM3npoBaHa.

BbiKnroueHue

YT0ObI BbIATW 13 BA30BbLIX YCTAHOBOK, BbIK/OUMTE U CHOBA
BK/IIOUMTE BAPOUHYIO NMaHe b raBHbIM BbiK/HOUaTe1eM.

Pama BapouHOH naHenu

Bo nsbexaHve nospexaeHna pamsl BApoUHOW naHenn codbmojante
cneaylowme ykasaHua:

®m VIcnonb3yinte ana OYUCTKMU TOSIbKO TEMMbLIA Mbl/TbHbIA PacTBOP.
m He ncnonbayiite eakve unn abpasvBHble YMCTAIME CPeacTBa.
m He ucnonbsyitte ckpe®ok Ana CTeKNAHHbLIX MOBEPXHOCTEN.
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YcTpaHeHMe HeucnpaBHOCTEMH

YacTo cyyaeTtca, UTo NPUYMHON HEeMCNPaBHOCTY CTaHOBUTCA
Kakaa-To Mesnioub. Mpexae yem obpallaTbCa B CEPBUCHYIO CyXOY,
BHUMATE/IbHO MPoYMTaiiTe Creaytolne yKasaHus.

UHaukauma HeucnpaBHOCTb Cnocob ycTpaHeHus
OtcyTte- [MpepBaHa nofava a1eKTPO3HEPrUNn. MpoBepbTe NpeaoxpaHnTens npuoéopa. NMpoBepbTe ¢ MOMOLLLID APYTMX 3N1EKTPO-
TBYET. npvOOPOB, €CNN N TOK B CETU.
£ muraer Bnara nnv nocTtopoHHWUI npeameT Ha Hacyxo npoTpuTe naHesnb ynpasaeHua uam yoepute noCTOPOHHWI NpeamMeT.
naHenun ynpasneHusa.
£~ + uncno HencnpasHOCTL 3N1EKTPOHHOTrO B10Ka. OTkntounTe NprOOP C NOMOLLLIO NPEAOXPaHUTEeNA UK NPEeaOXPaHUTENEHOMO
BbiK/toUaTena B 6/10ke NpeaoxXpaHnTenein n no nctedeHnn npumepHo 30 cekyHa
BK/IOUMTE CcHOBAa. Ecnn nHankaumsa noABnAETCA CHOBA, BbI30BUTE creumanncta
CEPBUCHOI CyXObl.
2 ONEeKTPOHHBIA 610K neperpencsa v MoaoamTe, Noka SMEeKTPOHHbIA /10K OCTLIHET. [Toc/ie 3TOro CHoBa BKOUMTE
OTKJTHOYMT COOTBETCTBYHOLLYIO KOH(DOPKY. KOHMOPKY C NaHenu ynpasneHuna.”
Fy ONEeKTPOHHBIA 610K neperpencsa v MoaoamTe, Noka 31eKTPOHHbIA 610K OCTLIHET. [Toc/ie 3TOro CHoBa BKOUMTE
OTKHOUYM BCE KOHDOPKN. MtoOyto KOHMOPKY C MaHenun ynpaeneHus.*
7 CeHcop XapeHna HenmcnpaBeH. MoateepanTe curHan cooduleHna 06 oWndKe NPUKOCHOBEHWEM K MaHesnun ynpas-
nenHva. FoToBbTe 663 CEHCOPHOTO PeXxunma xapeHua. BuisoBuTe cneunanncra cep-
BMCHOW CNy»Bbl.
FR KoHdopka Obina BkItoUeHa B TeueHune Bbl B 11000 MOMEHT MOXETe CHOBA BK/IHOUNTL KOH(OPKY.

CINWIKOM OO1Toro BpeMeHu n noaTomy
OTK/ro4YnIach.

* He cTaBbTe ropauve KacTpronn 6M3Ko K MaHenun ynpasaeHusa Uan Ha Heé.

CepBucHana cnymoba

Ecnv Baw nprbop Hy)xgaeTcA B PeMOHTE, Halla cepBucHas ciyxoa
BCeraa K Balum yc/yram.

Homep E v Homep FD

Mpw BbI3OBE CrneunannucTa CepBUCHOM Cny0Obl BCeraa ykasbiBante
Homep nsaenus (Homep E) n 3aBoackoi Homep (Homep FD)
npudopa. dupmeHHaa Tadnmyka ¢ HomMepamn HaxoauTca B
nacnopte npudopa.

O6patnTe BHUMAaHWE, YTO BUSUT Creunanncta CepBncHoOn cyxosl
[U1A YCTPAHEHNA NMOBPEXAEHWA, CBA3AHHbLIX C HEMPAaBU/IbHbLIM
YXO[0M 3a NprOopoM, Aaxe BO BPEMA OEMCTBUA rapaHTuy He
AB/IAETCA BecrnnaTHbIM.

3afABKa Ha PEMOHT U KOHCYnbTalUUA NpU HenonagKkax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl Hangéte B NpuIoXeHHOM
CMNUCKE CEPBUCHbBIX LIEHTPOB.

MONOXUTECH HA KOMMETEHTHOCTL M3roToBUTENA. Toraa Bbl MOXeTe
OblTb YBEPEHbI, YTO PEMOHT OyAeT NPON3BeaEH rPaMOTHbLIMM
CreunaIMcTaMmm 1 ¢ UCMosib30BaHNEM (DUPMEHHbIX 3anacHbIX

yacTen.
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A Biztonsagi utmutatoé

Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.
A hasznalati és a szerelési utmutatot,
valamint a készulék garanciajegyét
Orizze meg késbbbre vagy a
kdvetkezd tulajdonos részére.

Kicsomagolas utan ellendrizze a
készlUléket. Szallitasi sérlulés esetén
ne csatlakoztassa.

Ez a készUlék csak haztartasban vagy
haz kordl vald alkalmazasra készilt. A
készUléket kizardlag ételek
készitésére hasznalja. A készuléket
Uzemelés kdzben soha ne hagyja
fellgyelet nélkul.

A készlléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességd, ill. tapasztalatlan
személyek csak felligyelet mellett
hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készilék biztonsagos
hasznalatat és megértettéek az ebbdl
eredd veszélyeket.

AUutomMAatiKuS QYEIrEKZAT ..uicviiviiiii et 44
o Lo 741 (== 44
A f6z6helynek automatikusan ki kell kapcsolnia.......ccoeecvennne. 44
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A f8Z8felllet KEretl. i 46
Uzemzavar elNAritasa.......ccoceeemeeeeeeeeseseseeseesesssssssesesssssssssessnes 47
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Tovabbi informéaciokat a termékekrdél, a tartozékokrdl, az
alkatrészekrdl és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon: www.siemens-home.com és az Online-Shop-ban:
www.siemens-eshop.com talal.

Soha ne engedjen gyerekeket a
készulékkel jatszani. A tisztitast és a
felhnasznaldi karbantartast soha nem
végezhetik gyerekek felligyelet nélkul.

Tlzveszély!

= A forrd olaj és a zsir kdnnyen
meggyullad. Soha ne hagyja
fellgyelet nélkul a forrd olajat és
zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a tlzet.
Kapcsolja ki a f6z6helyet. A langot
Ovatosan fojtsa el feddvel,
oltokenddvel vagy hasonldval.

= A f{6z6helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a
f6z6fellletre. Ne taroljon targyakat a
f6z6fellleten.

= A készulék forrd. Ne tartson
gyulékony targyakat vagy sprayt a
f6z6felllet alatti fiokokban.
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= A f6z6felllet magatdl lekapcsol és
utana mar nem lehet kezelni.
Késbbb véletlentl bekapcsolhat.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

Egésveszély!

= A f6z8helyek és a kornyezetlk
nagyon forrd. Soha ne érintse meg a
forrd fellleteket. Ne engedjen 8 év
alatti gyerekeket a f6zbfelllet
kozelébe.

= A f6z6hely f(t, de a kijelzé nem
mukodik. Kapcsolja ki a biztositékot
a biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

A sériilések okai

Figyelem!

m Az edények és serpeny6k érdes alja megkarcolhatja az
Uvegkeramiat.

m Kerlilje az edények lresen valé melegitését. Sérilések
keletkezhetnek.

m Soha ne tegyen forrd serpenyét vagy edényt a kezelbfeliiletre,
a kijelz6teruletre vagy a keretre. Sérilések keletkezhetnek.

Attekintés

A kdvetkez6 tablazatban megtalalja a leggyakoribb sériiléseket:

Aramiitésveszély!

= Az Uvegkeramiaban keletkezett
repedések vagy torések aramutést
okozhatnak. Kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben.
Hivja az ugyfélszolgalatot.

= A g6zzel vald tisztitas aramutést
okozhat. Ne hasznaljon g&ztisztitot.

= A szakszerUtlen javitasok
veszélyesek. Javitasokat csak
szakképzett tgyfélszolgalati
technikus végezhet. Ha a készulék
hibas, kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben.

Sérulésveszély!

A t6zbedények az edény alja és a
f6z6hely kdzott keletkezd folyadék
miatt hirtelen megemelkedhetnek. A
f6z6helyet és az edény aljat mindig
tartsa szarazon.

m Ha a f6z6feliiletre kemény vagy hegyes targy esik, a
f6zbfellilet megsérilhet.

m Az alufdlia vagy a mlanyag edények raolvadnak a forr6
f6z8helyre. Ezért a tlizhelyvédd fdlia nem alkalmazhatd az On
f6zéfellletén.

Sériilések Okok Intézkedés

Foltfajtak Kifutott ételek A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy Uvegkapardval.
Alkalmatlan tisztitdszerek Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitdszert hasznaljon

Karcolasok S6, cukor és homok Ne hasznalja a f6z&fellletet munka- vagy lerakéhelyként

Az edények és serpenydk érdes alja
megkarcolhatja az Uvegkeramiat.

Ellenbrizze az edényt.

Elszinez6dések Alkalmatlan tisztitoszerek

Csak lUvegkeramiahoz alkalmas tisztitdszert hasznaljon

Edény okozta kid6rzsol6dés (pl. alu-
minium)

Emelje meg az edényeket és serpenydket, amikor elmozditja azokat.

Kagyléformaju
repedés

Cukor, magas cukortartalmu ételek

A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy Uvegkapardval.
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Kornyezetvédelem

Csomagolja ki a késziiléket, és a csomagolast kdrnyezetbarat
maodon artalmatlanitsa.

Kérnyezetkimél6 artalmatlanitas

Ez a készllék megfelel az elektromos és

ﬁ elektronikus régi készilékekrél (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) sz6l6 2002/96/EG
eurdpaiiranyelvnek. Az iranyelv a régi késziilékek az

egész EU-ban érvényes visszavételét és
értékesitését szabalyozza.

Energiatakarékossagi otletek

m Az edényt mindig fedje le egy megfeleld méretli fedével.
Fedd nélklli f6zésnél négyszer tdbb energia szikséges. Az
Uvegfeddn at barmikor megnézheti az ételt, anélkil hogy a
fed6t felemelné.

A készllék megismerése

A hasznalati utasitas kalénbdz6 f6z6fellletekre vonatkozik. A 2.

oldalon egy méreteket megadd tipustablazat talalhato.

Kezelofeliilet

Kijelzé az

Kijelz6 a
id6zitéshez

sitési fokozatokhoz

m Hasznaljon egyenletes alju edényeket és serpenybket. Az
egyenetlen alj néveli az energiafelhasznalast.

m Az edény- és serpenyBalj atméréjenek meg kell egyeznie a
f6z8hely nagysagaval. Kiléndsen a tul kis méretl edények
f6z8helyen torténd hasznalata okoz energiaveszteséget.
Vegye figyelembe: Az edény gyartdi gyakran az edények
fels§ atmérdjét adjak meg. Ez legtdbbszér nagyobb, mint az
edény aljanak az atmérdje.

m Kis mennyiségekhez kis edényt hasznaljon. A nagy, csak
kevés ételt tartalmazd edény sok energiat igényel.

m Kevés vizzel f6zz6n. Ezzel energiat takarit meg. A
zO6ldségfélék megtartjak a vitaminokat és asvanyi anyagokat.

m |[d6ben kapcsoljon at alacsonyabb f6zési fokozatra.

m Hasznalja a f6z6fellilet maradékhdjét. Hosszabb f6zési id6k

esetén a f6z6helyet a f6zési id6 lejarta el6tt mar 5-10 perccel
kapcsolja ki.

Kijelz6k a
f6zési
Kijelz6k a fokozathoz -5
sUtés-érzékel6 maradékh6éhoz

sUtési fokozataihoz | H/k

/
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Kezel6feliilet a

@ f6kapcsolohoz

) torlési védelemhez

® idbzitéshez

F programautomatikahoz
© kétkords f6z6helyhez

Kezel6felliletek

Amikor megérint egy szimbdlumot, a megfeleld funkcid
bekapcsol.

F6z6helyek

Beallitasi tartomany
A f6zési fokozat beallitasahoz
Az id6zités beallitasahoz

Kezelofellilet a

o0 f6z6helyhez

© kétkoros
f6z6helyhez

S sltésérzékel6hoz

Utasitasok
m A beallitasok nem valtoznak meg, ha tébb mezét egyidejlleg
érint meg. Igy letdrdlheti a beallitasi tartomanyra kifutott ételt.

m A kezelbfellleteket mindig tartsa szarazon. A nedvesség
befolyasolhatja a miikddést.

F6z6hely

Hozzakapcsolas és kikapcsolas

O Egykoros f6zéhely

© Kétkoros f6z6hely

Erintse meg a © szimbdlumot

F6z6hely hozzakapcsolasa: a megfeleld kijelzé vilagit.

F6z6hely bekapcsolasa: a készllék automatikusan az utoljara beallitott teljesitményt valasztja
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Maradékhé-kijelzés

A f6z6felllet minden egyes f6z8helye egy kétfokozatu
maradékhé-kijelzéssel rendelkezik.

A fozofeliilet beallitasa

Ebbdl a fejezetb8l megtudhatd a f6z6helyek beallitasa. A
tablazatban megtalalhatok a f6zési fokozatok és a kilénb6z8
ételekre vonatkozo f6zési id6k.

Fézo6fellilet be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletet a f6kapcsoldval tudja be- és kikapcsolni.

Bekapcsolés: érintse meg a O szimbdlumot. Egy hangjelzés
hallhaté. A f6kapcsold feletti kijelzd vilagit. A f6z6felllet
Uzemkész.

Kikapcsolas: Erintse meg a MDszimbdlumot mindaddig, amig a
f6kapcsold feletti kijelzé ki nem alszik. Az dsszes f6z6hely ki
van kapcsolva. A maradékhé-kijelzés mindaddig vilagit, amig
valamennyi f6z6hely megfeleléen ki nem hiilt.

Utasitas: A f6z6felllet automatikusan kikapcsol, ha valamennyi
f6z6hely 20 masodpercnél hosszabb ideig ki van kapcsolva.

F6z6hely beallitasa

A beallitasi tartomanyban allithatja be a kivant f6zési fokozatot.
1-es f6zési fokozat = legalacsonyabb teljesitmény

9-es f6zési fokozat = legnagyobb teljesitmény

Minden f6zési fokozat rendelkezik egy kdzbensd fokozattal is.
Ennek a jel6lése egy ponttal torténik.

F6zési fokozat beallitasa

A f6z6felllet legyen bekapcsolva.

1.Erintse meg a oe szimbdlumot a f6z8hely kivalasztasahoz.

A f6zésifokozat-kijelzén vildgit a i »és a f6z6hely-kivalasztas
szimbdluma.

F6zési tablazat
Az alabbi tablazatban néhany példa talalhato.

A f6zési id6t és a f6zési fokozatot befolyasolja az ételek fajtaja,
sulya és minésége. Emiatt eltérések lehetnek.

Ha a kijelz6n megjelenik egy H, a f6z8hely még forré. Melegen
tarthat pl. egy kis adag ételt vagy csokoladébevonatot
olvaszthat. Ha a f6z6hely tovabb hdl, a kijelzé F-ra valt. Amikor
a f6z8hely elegenddéen lehlilt, a kijelzd kialszik.

2.Addig Iéptessen a bedllitasi tartomanyban, amig a kivant
f6zési fokozat meg nem jelenik a f6zésifokozat-kijelzén.

i - 2.
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A f6zési fokozat modositasa

Valassza ki a f6z6helyet, és a beallitasi tartomanyban allitsa be
a kivant tovabbf&zési fokozatot.

N

F6z6hely kikapcsolasa:

Valassza ki a f6z8helyet, és a beallitasi tartomanyban allitsa 0-
ra.

Utasitasok

m Ha a f6z8helyet kivalasztotta, vilagit a » szimbdlum. Azonnal
beallithatja.

m A f6z8hely szabalyozasa a flités be- és kikapcsolasaval
torténik. A flités a legnagyobb teljesitményen is be- és
kikapcsolhat.

Sirln folyds ételek melegitéskor rendszeresen keverje meg az
ételt.

Forraldshoz a 9-es f6zési fokozatot hasznalja.

Tovabbf6zési foko- Tovabbfézési idbtar-

zat tam percben
Olvasztas
Csokoladé, csokoladébevonat, vaj, méz 1-2 -
Zselatin 1-2 -
Melegités és melegen tartas
Egytalétel(pl. lencsefézelék 1-2 -
Tej** 1.-2. -
A virslit vizben f6zze meg** 3-4 -
Kiolvasztas és melegités
Mélyh(itétt spendt 2.-3. 20-30 perc
Mélyh(itott porkolt 2.-3. 10-15 perc
Puhara parolas, f6zés
Gombodc 4.5, 20-30 perc
Hal 4-5* 10-15 perc
Fehér martasok, pl. besamelmartas 1-2 3-6 perc
Felvert martasok, pl. Bermaise martas, holland martas 3-4 8-12 perc

* Tovabbfézés fedd nélkul
** Fedd nélkdl
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Tovabbf6zési foko-
zat

Tovabbf6zési idotar-

tam percben

Fézés, g6zolés, parolas

Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 2-3 15-30 perc
Tejberizs 1.-2. 25-35 perc
Héjaban f6tt burgonya 4-5 25-30 perc
Sds burgonya 4-5 15-25 perc
Tésztafélék, metélt 6-7* 6-10 perc
Egytalételek, levesek 3.-4. 15-60 perc
Z06ldség 2.-3. 10-20 perc
Z0ldség, fagyasztott 3.-4. 10-20 perc
F&zés kuktaban 4-5 -

Parolas

Gongyolt hus 4-5 50-60 perc
Parolt silt 4-5 60-100 perc
Porkolt 2.-3. 50-60 perc
Siités**

Husszelet, natdr vagy panirozott 6-7 6-10 perc
Husszelet, mélyh(itott 6-7 8-12 perc
Karaj, natlr vagy panirozott 6-7 8-12 perc
Steak (3 cm vastag) 7-8 8-12 perc
Szarnyas mellehusa (2 cm vastag) 5-6 10-20 perc
Szarnyas mellehusa, fagyasztott 5-6 10-30 perc
Hal és halfilé natur 5-6 8-20 perc
Hal és halfilé panirozott 6-7 8-20 perc
Hal és halfilé, panirozott és fagyasztott, pl. halrudacska 6-7 8-12 perc
Scampi és garnéla 7-8 4-10 perc
Serpeny6ben készitett ételek fagyasztva 6-7 6-10 perc
Palacsinta 6-7 folyamatosan
Omlett 3.-4. folyamatosan
TUkortojas 5-6 3-6 perc
Olajban siités (150-200 g adagonként folyamatosan siisse 1-2 | olajban**)

Mélyh(itott termékek, pl. hasabburgonya, csirke nugget 8-9 -

Krokett 7-8 -

Fasirt 7-8 -

Hus, pl. darabolt csirke 6-7 -

Hal panirozva vagy sortésztaban 5-6 -

Z6ldség, gomba panirozva vagy sortésztaban 5-6 -
Aprosttemény, pl. fank/berliner (t6lt6tt fank), gyimolcs sortésztaban 4-5 -

* Tovabbfézés fedd nélkil

** Fedd nélkdl

Sutés-érzékelod

Ha a f6z6helyet a sités-érzékelbvel mikodteti, a serpenyében m Ne tegyen fed6t a serpenydre. Fedbvel a szabalyozd nem
[évé hémérsékletet egy érzékeld szabalyozza. mikodik. Spriccelésvédd szitat hasznalhat, a szabalyozdo

El6onyok sutéskor

A f6z6hely csak akkor f(it, ha sziikséges. Ezzel energiat takarit
meg. Az olaj és a zsir nem hevdl tul.

Utasitasok

m Zsirt soha ne forrésitson felligyelet nélkdil.

m Allitsa a serpeny6t a f6z6hely kozepére. Ugyelien a serpenys
aljanak megfelelé atmérdjére.

mikodik.
m Csak sutéshez alkalmas zsirt hasznaljon. Vajhoz,

margarinhoz, olivaolajhoz vagy sertészsirhoz valassza a min
sutési fokozatot.
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Sités-érzékelohoz valo serpeny6 A készlet és az online-rendelhet6ség orszagonként eltérd.

L. o r e in L, Az alabbiakban megadott sitési fokozatok a gyari serpenyére
Gyari serpeny6 kiegészité tartozékkent vonatkoznak.
A sutés-érzékel6vel valo siitéshez alkalmas serpenyét az
elektromos szakkereskedésekben vagy a
www.siemens-eshocom oldalon is beszerezheti: HZ390230:

Utasitas: A sltés-érzékelS mas serpenybkkel is miikddik. A
serpeny&ket el6szdr alacsonyabb sutési fokozattal tesztelje,
majd sziikség esetén valtoztasson a siitési fokozaton. Nagyobb
siitési fokozatnal a serpenyd tulhevilhet.

Sutési fokozatok

Siitési foko- hémérséklet alkalmas
zat
max magas pl. krumplilangoshoz, silt burgonyahoz és enyhén siilt (véres) steakhez
med kdzepes - magas pl. vékony sitnivaldhoz, ugymint husszelethez, panirozott mélyh(itdtt termékekhez, vékony csi-
kokra vagott hushoz, z6ldséghez
low alacsony - kdzepes pl. vastag sitnivaléhoz, ugymint husgombdchoz és virslihez, halhoz
min alacsony pl. omletthez, vajjal, olivaolajjal vagy margarinnal készitett siltekhez
Sitéserzékelo beallitasa aktivalodott. A nagy kétkoros f6z8hely automatikusan
Valassza ki a tablazatbdl a megfelel§ sutési fokozatot. Tegye a bekapcsolt
serpenyét a f6zbhelyre.
A f6z6felllet legyen bekapcsolva.
1.Erintse meg az S szimbdlumot. A A vilagit a kijelz6n. A
kijelz6ben megjelennek a lehetséges siitési fokozatok. low o
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© ® © p e © oe ofllllillimm-+ e © oe s A hémérséklet szimbdlum addig vilagit, amig a siitési

hémérsékletet nem érte el. Ekkor egy hangjelzés hallhatoé. A

hémérséklet szimbdlum kialszik.

3.Tegye a serpeny8be a sutézsirt, azutan pedig az ételt.
Forgassa meg a szokott médon, hogy oda ne égjen.

2.A kdvetkez6 10 masodpercben valassza ki a beallitasi

tartomanyban a kivant sitési fokozatot. A siitésérzékeld Sutéserzekeld kikapcsolasa

A beadllitasi tartomanyban allitsa a kapcsolot O-ra.

Sitési tablazat
A tablazatbol megtudhatd, hogy melyik sitési fokozat melyik A megadott sttési fokozatok a gyari serpeny6re vonatkoznak.

ételhez alkalmas. A siitési id6 fligghet az élelmiszer fajtajatadl, Mas serpenydknél a sitési fokozatok eltérhetnek.
sulyatdl, vastagsagatol és mindségétdl.

Siitési foko- Teljes siitési id6 a hangjel-

zat zéstol szamitva
Hus Husszelet, natur vagy panirozott med 6-10 perc
Filé med 6-10 perc
Karaj low 10-17 perc
Cordon bleu low 15-20 perc
Enyhén sult steak (3 cm vastag) max 6-8 perc
Kbzepesen vagy jol atsitott steak (3 cm vastag) med 8-12 perc
Szarnyas mellhisa (2 cm vastag) low 10-20 perc
F6tt vagy nyers virsli low 8-20 perc
Hamburger / hisgombdc low 6-30 perc
Majpastétom min 6-9°perc
Vékony csikokra vagott hus, Gyros med 7-12 perc
Daralt hus med 6-10 perc
Szalonna min 5-8 perc

* A még hideg serpeny6be tegye
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Siitési foko- Teljes siitési id6 a hangjel-

zat zéstol szamitva
Hal Hal sitve low 10-20 perc
Halfilé natur vagy panirozott low/med 10-20 perc
Scampi, garnéla med 4-8 perc
Tojasos étel Palacsinta med folyamatosan slisse
Omlett min folyamatosan slisse
Tuakortojas min/med 2-6 perc
Rantotta min 2-4 perc
Csaszarmorzsa low 10-15 perc
Armer Ritter /francia piritds low folyamatosan slisse
Burgonya Silt burgonya héjaban f6tt burgonyabdl max 6-12 perc
Silt burgonya nyers burgonyabdl* low 15-25 perc
Krumplilangos max folyamatosan slisse
Glazirozott burgonya med 10-15 perc
Zoldség Fokhagyma/ voréshagyma min 2-10 perc
Cukkini, padlizsan low 4-12 perc
Paprika, z6ld sparga low 4-15 perc
Gomba med 10-15 perc
Glazirozott z6ldség med 6-10 perc
Mélyhlitott termé- Husszelet med 15-20 perc
kek Cordon bleu low 10-30 perc
Szarnyas mellhusa min 10-30 perc
Gyros, Kebab med 10-15 perc
Halfilé, natur vagy panirozott low 10-20 perc
Halrudacskak med 8-12 perc
Hasabburgonya med/max 4-6 perc
SerpenyBben készitett ételek /serpenybben készitett z6ldség min 8-15 perc
Tavaszi tekercs low 10-30 perc
Camembert / sajt low 10-15 perc
Egyebek Camembert / sajt low 7-10 perc
Szaraz-készételek viz hozzaadasaval pl. serpenyds tészta min 4-6 perc
Kruton low 6-10 perc
Mandula / di6félék / fenyémag piritasa* min 3-7 perc

* A még hideg serpenybbe tegye

Sutési programok

Kizarélag gyari serpenyével hasznalja a siitési programokat. A sutési programokkal az alabbi ételek készithetdk:

Siitési program  Etel

P1 Husszelet

p2 Szarnyas mellehtsa, Cordon bleu

P3 Steak angolosan (véresen)

P4 Steak kdzepesen vagy jol atsitve

P5 Hal

P6 SerpenyBben készitett ételek / serpenyBben készitett zoldség, mélyh(itott
P7 Sit6ben - hasabburgonya, mélyh(itott

P8 Palacsinta

P9 Omlett, tojas
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Siitési programok beallitasa
Valassza ki a f6z6helyet.

1.Erintse meg a M szimbdlumot. A f6zésifokozat-kijelzén vilagit
a {J. A program-kijelzén vilagit a F.

2.A kdvetkez6 10 masodpercben valassza ki a beallitasi
tartomanyban a kivant sitési programot.

A sitési program be van kapcsolva.

Gyerekzar

A gyerekzarral megakadalyozhatd, hogy a gyerekek
bekapcsoljak a f6z&fellletet.

Gyerekzar be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletnek kikapcsolva kell lennie.

Bekapcsolés: érintse meg a 3] szimbslumot kb. 4
masodpercig. A =0 szimbdlum 10 masodpercig vilagit. A
fézéfelllet le van zarva.

Idozites
Az idGzités kétféleképpen hasznalhato:

m A f6z6helynek automatikusan ki kell kapcsolnia.
m Konyhai déraként.

A f6z6helynek automatikusan ki kell
kapcsolnia

irion be egy idStartamot a hasznalni kivant f6zéhelyhez. Az
idétartam leteltekor a f6z6hely automatikusan kikapcsol.

Id6tartam beallitasa

1.F6zési fokozat beallitasa

2.Erintse meg a ® szimbdlumot. A kivant f6z8hely kijelz6je 11
vildgit. Az idézités kijelzén vilagit a O, Méasik f6zShely
kivalasztdséhoz érintse meg a ® szimbdlumot tébbszér
egymas utan mindaddig, mig a kivant f6z6hely kijelzéje -1
nem vilagit.

3. Allitsa be a bedllitasi tartomanyban a kivant beprogramozott
beallitast. A lehetséges beprogramozott beallitas balrdl
jobbra 1, 2, 3..... 10 perc. A kbvetkezé 10 masodpercben
addig léptessen a beallitasi tartomanyban, amig a kivant
id6tartamot el nem érte.
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Az id6tartam lefut. Ha t6bb f6z6helyhez beallitott idétartamot,
minden id6tartamot megjelenithet a kijelzén. Ehhez érintse meg
a © szimbdlumot tébbszér egymaés utan mindaddig, mig a
kivant f6z6hely kijelzGje =l nem vilagit.
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A hémérséklet szimbdlum addig vilagit, amig a sitési
hémérsékletet nem érte el. Ekkor egy hangjelzés hallhaté. A
hémérséklet szimbdlum kialszik.

Tegye a serpeny8be a sutdzsirt, azutan pedig az ételt. Forgassa
meg a szokott médon, hogy oda ne égjen.

Siitési programok kikapcsolasa
A beadllitasi tartomanyban allitsa a kapcsolot O-ra.

Kikapcsolas: érintse meg a ] szimbdlumot kb. 4
masodpercig. A zar kioldott.

Automatikus gyerekzar

Ezzel a funkcidval a gyerekzar mindig automatikusan
aktivalédik, ha kikapcsolja a f6z6fellletet.

Be- és kikapcsolas

Az automatikus gyerekzar bekapcsolasardl az Alapbeallitasok
fejezetben olvashat.

Automatikus beallitas

Ha a beallitasi tartomanyban hosszabb ideig megérinti az 1-5
beprogramozott beallitasokat, az id6tartam automatikusan egy
percre ugrik.

Ha a beallitasi tartomanyban hosszabb ideig megérinti a 6-10
beprogramozott beallitasokat, az idétartam automatikusan 99
percre ugrik.

Az id6tartam letelte utan

Amikor az id6tartam lefutott, a f6z6hely kikapcsol. Egy
hangjelzés hallhatd, és a kijelz6n 10 masodpercig vilagit a i
A 2 kijelz6 vilagit. Erintse meg a ® szimbdlumot. A kijelz6k
kialszanak és a hangjelzés elhallgat.

Id6tartam korrigalasa vagy torlése

Erintse meg a (® szimbdlumot tdbbszér egymds utan
mindaddig, amig a kivant kijelz6 1=l nem vilagit. A beallitasi
tartomanyban maédositsa az idStartamot vagy allitsa Liii-ra.

Az id6zités-funkcié miikodése sitésérzékelénél
A sUtésérzékeld hasznalatakor a beallitott id6tartam csak akkor

kezdddik, ha a hémérséklet mar elérte a kivant hémérséklet-
tartomanyt.

Utasitas: Legfeliebb 99 perces idStartamot allithat be.

Automatikus idozités

Ezzel a funkcidval el6valaszthatja az id6tartamot az 6sszes
f6z8helyhez. Egy f6z6hely minden egyes bekapcsolasakor lefut
az el@valasztott id6tartam. Az id6tartam leteltekor a f6z8hely
automatikusan kikapcsol.

Az automatikus id6zités bekapcsolasardl az Alapbeallitasok
fejezetben olvashat.

Utasitas: Megvaltoztathatja a f6z6helyhez beallitott id6tartamot,
vagy kikapcsolhatja egy f6z8hely automatikus idézitését:
Erintse meg a ® szimbdlumot mindaddig, amig a kivant kijelz&
=l nem vilagit. A beallitasi tartomanyban mdédositsa az
idGtartamot vagy allitsa i-ra.



Konyhai 6ra

A konyhai 6raval legfeliebb 99 perces id6tartamot allithat be.

Ez minden egyéb beallitastdl figgetlentl mlikodik.

igy allitsa be

1. Erintse meg a ®© szimbdlumot mindaddig, mig a konyhai éra
kijelz6je () nem vilagit. Az id6zités-kijelz6n vilagit a .

2. Allitsa be a bedllitasi tartoményban a kivant idét.

Automatikus idokorlat

Ha egy f6z8hely sokaig tzemel, és On nem modositja a
beallitast, az automatikus idékorlat aktivalodik.

A f6z8hely flitése megszakad. A f6z6hely-kijelz6n felvaltva villog
aFésad.

Torlési védelem

Ha letorli a kezel&fellletet, mikdzben a f6z&felllet be van
kapcsolva, a beallitasok megvaltozhatnak.

Ennek elkerilése érdekében a f6zéfelllet torlési védelem
funkcidval rendelkezik. Erintse meg a 8] szimbdlumot. Egy
hangjelzés hallhato. A kezel&felllet 30 masodpercig le van

Alapbeallitasok

A késziilék kilonboz6 alapbeallitasokkal rendelkezik. Ezeket a
beallitasokat a sajat szokasaihoz igazithatja.

Néhany masodperc mulva az id§ lefut.

Az id6tartam letelte utan

Az id6 letelte utan felhangzik egy hangjelzés. Az id6zités-
kijelzén vilagit a L. A konyhai éra kijelzéje L) vilagit. 10
masodperc utan a kijelzé kikapcsol.

Az id6 korrigalasa

Erintse mega ® szimbdlumot mindaddig, mig a konyhai 6ra
kijelz6je L) nem vilagit. Allitsa be uijra.

Ha megérint egy tetszGleges kezelbfeluletet, a kijelzd kialszik.
Ujra beallithatja.

Az id6korlat aktivalédasa a beallitott f6zési fokozathoz igazodik
(1-10 ¢ra).

zarva. Letordlheti a kezel6fellletet anélkll, hogy a beallitasokat
megvaltoztatna.

Utasitas: A f6kapcsolot a torlési védelem funkcid nem érinti. A
f6zbfelliletet barmikor kikapcsolhatja.

Kijelzé Funkcio

cl Automatikus gyerekzar

I Kikapcsolva.*
{ Bekapcsolva.

(X

Hangjelzés

£ Nyugtazé jel és hibas kezelés jelzése kikapcsolva.
{ Csak a hibas kezelés jelzése van bekapcsolva.
2 Nyugtdzé jel és hibas kezelés jelzése bekapcsolva.*

Xy}

Automatikus id6zités
1 Kikapcsolva.*
{-55 Id6tartam, mely utdn a f6z6helyek kikapcsolnak

-C

Id6zités-vége hangjelzés id6étartama
{ 10 méasodperc.*
Z 30 masodperc

31 perc.

~d

Flitokorok hozzakapcsolasa
I Kikapcsolva.
{ Bekapcsolva.
2 Utolso bedllitas a f6z6hely kikapcsoldsa elétt.*

* Alapbeallitas
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Kijelzé Funkcio

cq A f6z6hely kivalasztasanak ideje

£ Korlatlan: Az utolséként kivélasztott f6z6helyet barmikor bedllithatja, anélkiil hogy Ujra kivalasztand.*

{ Az utolséként kivalasztott f6z8helyet a kivalasztast kdvetd 10 masodpercben bedllithatja, késébb a bedllitas elétt

Ujra ki kell valasztania a f6z6helyet.

Visszaallitas alapbeallitasra

£

I Kikapcsolva.
{ Bekapcsolva.

* Alapbeallitas

Alapbeallitasok megvaltoztatasa
A f6z6fellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

1.Kapcsolja be a f6zbfellletet.

2. A kdvetkezé 10 masodpercben érintse meg a ®©
szimbdlumot, és tartsa nyomva 4 masodpercig.

-
1™ -
]

© ® @ P e © oe ofililliii-+ e © oe S

A bal kijelz6n megjelenik a = {, a jobb kijelzén a 4.

3.Erintse meg a (® szimbdlumot tdbbszér egymds utan
mindaddig, amig a bal kijelz6n meg nem jelenik a kivant
kijelzés.

Tisztitas és apolas
Az ebben a fejezetben szerepld utasitasok a f6z6felllet

apolasaban nyujtanak Onnek segitséget.

Alkalmas tisztitd- és apoldszerek az Ugyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban kaphatok.

Uvegkeramia

A f6z&fellletet minden f6z&s utdn tisztitsa meg. igy a
f6zésmaradvanyok nem égnek ra.

Csak akkor tisztitsa a f6z6fellletet, ha az mar lehdilt.

Csak lvegkeramiahoz alkalmas tisztitdszert hasznaljon.
Ugyeljen a csomagolason taldlhato tisztitasi utasitasokra.

Soha ne hasznaljon:

m higitatlan kézi mosogatdszert
m mosogatdgéphez hasznalatos tisztitdszert
m suroldszert

m agressziv tisztitdszert, mint pl. tlzhelytisztitd sprayt vagy
folteltavolitot

m karcolast okozé szivacsot
® magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitdgépet

Az er8s szennyez&dést legjobban a kereskedelemben kaphatd
Uvegkaparodval tavolithatja el. Tartsa be a gyartd utasitasait.

Az erre alkalmas Uvegkapard az Ugyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban szerezhet6 be.
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4. A beallitasi tartomanyban allitsa be a kivant értéket.

2

!

[}

_
[}
1™ -
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—

5.Erintse meg a ® szimbdlumot, és tartsa nyomva 4
masodpercig.

A bedllitas aktivalodott.

Kikapcsolas

Az alapbeallitasok modositasahoz a f6kapcsoldval kapcsolja ki
a fézbfelliletet, majd allitsa be Ujra.

A fozofelllet kerete

A f6z6felllet keretén bekdvetkezd sériilések elkerilése
érdekében tartsa be a kdvetkezd utasitasokat:

m Csak meleg mosogatdvizet hasznaljon.
m Ne hasznaljon éles eszkdzt vagy suroldszert.
m Ne hasznalja az Gvegkaparot.



Uzemzavar elharitasa

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak aprésagrol
van sz6. Mielbtt hivna az Ugyfélszolgalatot, kérjik, vegye
figyelembe az aldbbiakat.

Kijelzé Hiba Intézkedés
Nincs Az aramellatas megszakadt. Ellen8rizze a készllék haztartasi biztositékat. Ellenérizze mas elektronikus
készllékeknél, hogy nem aramkimaradasrdl van-e szo.
£ villog A kezel6felllet nedves, vagy egy targy Torolje szarazra a kezel6fellletet, vagy tavolitsa el a targyat.
van rajta.
£~ + szam Zavar az elektronikaban. Kapcsolja ki a készliléket a haztartasi biztositékkal vagy a biztositékos véds-

kapcsoldval (kismegszakitd), majd kb. 30 masodperc mulva kapcsolja ismét

be. Ha a kijelzés Ujra megjelenik, hivja az tgyfélszolgalatot.

FZ Az elektronika tulhevult és lekapcsolta Varja meg, mig az elektronika elegend&en lehdlt. Azutan érintse meg a f6z6-
a megfeleld f6z6helyet. hely valamelyik kezel6fellletét.*

Y Az elektronika tulhevult és lekapcsolta Varja meg, mig az elektronika elegend&en lehdlt. Azutan érintse meg a f6z6-
az dsszes f6zBhelyet. hely tetsz8leges kezelbfeliiletét.”

a1 Sutés-érzékelé6 meghibasodott. Nyugtazza a hibakijelzést egy kezelbfelllet megérintésével. Siités-érzékeld

nélkil is lehet f6zni. Hivja az tgyfélszolgalatot.

FB A f6z6hely tul sokaig Uzemelt és kikap- A f6z8helyet azonnal Ujra bekapcsolhatja.

csolt.

* Ne tegyen forrd edényt a kezelbfelllet kozelébe vagy a kezel&fellletre

Ugyfélszolgalat

Ha a késziiléket javitani kell, Uigyfélszolgalatunk az On
rendelkezésére all.

E-szam és FD-szam:
Ha Ugyfélszolgalatunkhoz fordul, adja meg késziléke E-szamat

és FD-szamat. A tipustabla a szamokkal egyUtt a készlilék
garanciajegyén talalhato.

Tartsa szem el6tt, hogy a vev@szolgalati technikus kiszallasa
hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a garancialis
idészakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a mellékelt
Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H 01 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitasokat szakképzett szerviztechnikusok fogjak elvégezni,
akik haztartasi készllékébe eredeti potalkatrészeket fognak
beszerelni.
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	ë Spis treści[pl] Instrukcja obsługi
	m Wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Instrukcję obsługi i montażu oraz metryczkę urządzenia należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenia należy używać wyłącznie do przygotowywania potraw. Nie zostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru.
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i podstawowe zabiegi konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci bez nadzoru dorosłych.
	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	■ Gorący olej lub tłuszcz może szybko zapalić się. Nigdy nie pozostawiać rozgrzanego tłuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie gasić ognia wodą. Wyłączyć pole grzejne. Ostrożnie stłumić ogień używając pokrywki, koca gaśniczego lu...
	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	■ Pola grzejne są bardzo gorące. Nigdy nie odkładać łatwopalnych przedmiotów na płytę grzejną. Nie używać płyty grzejnej do przechowywania jakichkolwiek przedmiotów.

	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	■ Urządzenie jest bardzo gorące. Nie przechowywać przedmiotów łatwopalnych ani sprayów w szufladach znajdujących się bezpośrednio pod płytą grzejną.

	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	■ Płyta grzejna wyłącza się samoczynnie i nie można jej uruchomić. Później może włączyć się samoczynnie. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.


	Niebezpieczeństwo poparzenia!!
	■ Pola grzejne i ich otoczenie mogą być bardzo gorące. Nie dotykać gorących powierzchni. Nie pozwalać zbliżać się dzieciom poniżej 8 lat.
	Niebezpieczeństwo poparzenia!!
	■ Pole grzejne grzeje, lecz wskaźnik nie działa. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.


	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!!
	■ Pęknięcia lub zarysowania ceramiki szklanej mogą spowodować porażenie prądem. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!!
	■ Czyszczenie za pomocą pary może spowodować porażenie prądem. Nie stosować myjek parowych.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!!
	■ Nieprawidłowo przeprowadzane naprawy stanowią poważne zagrożenie. Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych techników serwisu. Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznik...

	Niebezpieczeństwo obrażeń!!
	Jeśli powierzchnia między polem grzejnym a spodem garnka jest mokra, garnki mogą nagle "podskoczyć". Pole grzejne i spód garnka muszą być zawsze suche.

	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!

	■ Szorstkie spody garnków i patelni uszkadzają ceramikę szklaną.
	■ Nie wolno stawiać pustych garnków na włączonym polu grzejnym. Może dojść do uszkodzeń.
	■ Nigdy nie wolno stawiać gorących patelni i garnków na pulpicie obsługi, wskaźnikach lub ramie urządzenia. Może dojść do uszkodzeń.
	■ Jeśli na płytę spadną twarde lub ostre przedmioty, mogą spowodować uszkodzenia.
	Zestawienie
	Ochrona środowiska

	Należy rozpakować urządzenie i zutylizować opakowanie zgodnie z przepisami o ochronie środowiska naturalnego.
	Ekologiczna utylizacja
	Wskazówki dotyczące oszczędzania energii
	Opis urządzenia

	Instrukcja obsługi dotyczy różnych płyt grzejnych. Na stronie 2 znajduje się zestawienie typów urządzeń wraz z wymiarami.
	Pulpit obsługi
	Powierzchnie obsługi
	Wskazówki

	Pola grzejne
	Wskaźnik ciepła resztkowego

	Jeśli wskaźnik wyświetla •, wówczas pole grzejne jest jeszcze gorące. Można na nim utrzymać ciepło niewielkiej potrawy lub roztopić kuwerturę. Gdy pole grzejne ostygnie, na wskaźniku pojawi się œ. Wskaźnik gaśnie, gdy pole grzejne os...
	Nastawianie płyty grzejnej

	Niniejszy rozdział opisuje, w jaki sposób nastawiać pola grzejne. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i czas gotowania różnych potraw.
	Włączanie i wyłączanie płyty grzejnej
	Wskazówka

	Nastawianie pola grzejnego

	Każdy stopień mocy grzania posiada jeden stopień pośredni. Jest on oznaczony punktem.
	Nastawianie stopnia mocy grzania
	1. Dotknąć symbol ³, aby wybrać pole grzejne.
	2. Przesuwać palcem po strefie nastawiania, aż na wskaźniku pojawi się żądany stopień mocy grzania.


	Zmiana stopnia mocy grzania:
	Wyłączanie pola grzejnego:

	Wybrać pole grzejne i w strefie nastawiania wybrać 0.
	Wskazówki
	Tabela gotowania
	Sensoryka smażenia
	Wskazówki
	Patelnia do sensoryki smażenia
	Patelnie systemowe jako wyposażenie specjalne


	Podane poniżej stopnie smażenia dotyczą smażenia na patelni systemowej.
	Wskazówka
	Stopnie smażenia
	Nastawianie sensoryki smażenia
	1. Dotknąć symbol S. Na wyświetlaczu świeci się ‘. W menu wskaźników pojawiają się stopnie smażenia.
	2. W ciągu następnych 10 sekund wybrać w strefie nastawiania żądany stopień smażenia. Sensoryka smażenia została aktywowana. Automatycznie włącza się duże pole dwustrefowe.
	3. Na patelnię położyć tłuszcz, a następnie potrawę.

	Tabela smażenia
	Programy smażenia
	Nastawianie programów smażenia
	1. Dotknąć symbol ˜. Na wskaźniku stopnia mocy grzania świeci się ‹. Na wskaźniku programów świeci się ˜.
	2. W ciągu następnych 10 sekund wybrać w strefie nastawiania żądany program smażenia.



	W strefie nastawiania wybrać 0.
	Zabezpieczenie przed dziećmi

	Dzięki zabezpieczeniu przed dziećmi można zapobiec włączeniu płyty grzejnej przez dzieci.
	Włączanie i wyłączanie zabezpieczenia przed dziećmi
	Automatyczne zabezpieczenie przed dziećmi

	W momencie wyłączenia płyty grzejnej zabezpieczenie przed dziećmi jest zawsze automatycznie aktywowane.
	Włączanie i wyłączanie

	Jak włączyć automatyczne zabezpieczenie przed dziećmi, zostało opisane w rozdziale Ustawienia podstawowe.
	Timer
	Pole grzejne powinno wyłączyć się automatycznie


	Dla wybranego pola grzejnego wprowadzić czas trwania. Po upływie tego czasu pole grzejne wyłącza się automatycznie.
	Nastawianie czasu trwania
	1. Nastawianie stopnia mocy grzania
	2. Dotknąć symbol 0. Świeci się wskaźnik x odpowiedniego pola grzejnego. Na wskaźniku timera świeci się ‹‹. W celu wybrania innego pola grzejnego dotykać symbol 0 tyle razy, aż zaświeci się wskaźnik x żądanego pola grzejnego.
	3. W strefie nastawiania wybrać przez dotknięcie żądane ustawienie wstępne. Możliwe jest wybranie ustawienia wstępnego od lewej do prawej strony na 1, 2, 3..... do 10 minut. W ciągu następnych 10 sekund przesuwać palcem po strefie nastawian...

	Nastawianie automatyczne
	Po upływie nastawionego czasu
	Korekta lub kasowanie nastawionego czasu trwania
	Funkcja timera w przypadku zastosowania sensoryki smażenia
	Wskazówka

	Automatyczny timer
	Wskazówka

	Minutnik

	Za pomocą minutnika można nastawiać czas do 99 minut. Minutnik działa niezależnie od innych ustawień.
	Sposób nastawiania
	1. Dotykać symbol 0 tyle razy, aż zaświeci się wskaźnik U minutnika. Na wskaźniku timera świeci się ‹‹.
	2. W strefie nastawiania ustawić żądany czas.

	Po upływie nastawionego czasu

	Po upływie nastawionego czasu rozlega się sygnał. Na wskaźniku timera świeci się ‹‹. Wskaźnik U minutnika jasno się świeci. Po 10 sekundach wskaźnik wyłącza się.
	Korekta nastawionego czasu

	Dotykać symbol 0 tyle razy, aż wskaźnik U minutnika jasno się zaświeci. Nastawić na nowo.
	Automatyczne ograniczenie czasu
	Blokada ustawień
	Wskazówka

	Ustawienia podstawowe|
	Zmiana ustawień podstawowych
	1. Włączyć płytę grzejną.
	2. W ciągu następnych 10 sekund dotykać symbol 0 przez 4 sekundy.
	3. Dotykać symbol 0 tyle razy, aż na wyświetlaczu po lewej stronie pojawi się żądane wskazanie.
	4. W strefie nastawiania ustawić żądaną wielkość.
	5. Dotykać symbol 0 przez 4 sekundy.

	Wyłączanie


	Aby opuścić ustawienia podstawowe, należy wyłączyć płytę grzejną włącznikiem głównym i ustawić na nowo.
	Czyszczenie i konserwacja

	Odpowiednie środki czyszczące i pielęgnacyjne można nabyć w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.
	Ceramika szklana
	Rama płyty grzejnej
	Usuwanie usterek
	Serwis
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki




	Ö Obsah[cs] Návod k použití
	m Bezpečnostní pokyny
	Pečlivě si přečtěte tento návod. Návod k použití, návod k montáži a doklad spotřebiče uschovejte pro pozdější potřebu nebo pro další majitele.
	Po vybalení spotřebič zkontrolujte. V případě poškození během přepravy spotřebič nezapojujte.
	Tento spotřebič je určený pouze pro použití v domácnosti a v odpovídajícím prostředí domácnosti. Spotřebič používejte pouze k přípravě pokrmů. Spotřebič mějte během provozu neustále pod dozorem.
	Děti od 8 let a osoby s omezenými fyzickými, smyslovými nebo duševními schopnostmi nebo s nedostatkem zkušeností a vědomostí smějí tento spotřebič používat pouze pod dozorem nebo pokud byly seznámeny s bezpečným používáním spot...
	Děti si nesmí se spotřebičem hrát. Čištění a uživatelskou údržbu nesmí provádět děti bez dozoru.
	Nebezpečí požáru!
	■ Horký olej a tuk se rychle vznítí. Horký olej a tuk nikdy nenechávejte bez dozoru. Nikdy nehaste oheň vodou. Vypněte varnou zónu. Plameny opatrně uduste pokličkou, hasicí deskou a podobně.
	Nebezpečí požáru!
	■ Varné zóny jsou velmi horké. Na varnou desku nikdy nepokládejte hořlavé předměty. Na varné desce nenechávejte žádné předměty.

	Nebezpečí požáru!
	■ Spotřebič je horký. V zásuvkách přímo pod varnou deskou nikdy neuchovávejte hořlavé předměty nebo spreje.

	Nebezpečí požáru!
	■ Varná deska se samočinně vypne a nelze ji ovládat. Později se může neúmyslně zapnout. Vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis.


	Nebezpečí popálení!
	■ Varné zóny a jejich okolí jsou velmi horké. Nikdy se nedotýkejte horkých ploch. Děti mladší 8 let udržujte mimo dosah spotřebiče.
	Nebezpečí popálení!
	■ Varná zóna hřeje, ale ukazatel nefunguje. Vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis.


	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Praskliny nebo trhliny ve sklokeramické desce mohou způsobit úraz elektrickým proudem. Vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis.
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Čištění párou může způsobit úraz elektrickým proudem. Nepoužívejte parní čističe.

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Neodborné opravy jsou nebezpečné. Opravu smí vykonávat výhradně vyškolený technik zákaznického servisu. Je-li spotřebič vadný, vypněte pojistku v pojistkové skříňce.

	Nebezpečí úrazu!
	Pokud se mezi dnem hrnce a varnou zónou nachází tekutina, může hrnec náhle vyskočit do výšky. Udržujte varné zóny a dna hrnců vždy suché.

	Příčiny poškození
	Pozor!

	■ Drsná dna hrnců a pánví mohou poškrábat sklokeramiku.
	■ Neohřívejte prázdnou nádobu. Mohlo by dojít k poškození.
	■ Na ovládací panel, oblast ukazatelů ani na rám nikdy neodkládejte horké pánve a hrnce. Mohlo by dojít k poškození.
	■ Jestliže na varnou desku upadnou tvrdé nebo špičaté předměty, mohou ji poškodit.
	Přehled
	Ochrana životního prostředí

	Spotřebič vybalte a obaly ekologicky zlikvidujte.
	Likvidace neohrožující životní prostředí
	Tipy, jak ušetřit energii
	Seznámení se spotřebičem

	Návod k použití platí pro různé varné desky. Na straně 2 naleznete přehled typů s rozměry.
	Ovládací panel
	Ovládací plošky
	Upozornění

	Varné zóny
	Ukazatel zbytkového tepla

	Když se na ukazateli zobrazí •, je varná zóna ještě horká. Na varné zóně můžete např. udržovat teplé malé množství pokrmu nebo rozpustit polevu. Když varná zóna zchladne, ukazatel se přepne na œ. Ukazatel zhasne, když je var...
	Nastavení varné desky

	V této kapitole je popsáno nastavení varných zón. V tabulce naleznete stupně a doby vaření pro různé pokrmy.
	Zapnutí a vypnutí varné desky
	Upozornění

	Nastavení varné zóny

	Každý stupeň ohřevu má mezistupeň. Ten je označen bodem.
	Nastavení stupně vaření
	1. Pro zvolení varné zóny se dotkněte symbolu ³ .
	2. Přejeďte po oblasti nastavování tolikrát, dokud se na ukazateli stupně vaření nezobrazí požadovaný stupeň vaření.


	Změna stupně vaření:
	Vypnutí varné zóny:

	Zvolte varnou zónu a v oblasti nastavování nastavte 0.
	Upozornění
	Tabulka pro vaření
	Pečení se senzory
	Upozornění
	Pánev pro pečení se senzory
	Systémová pánev jako zvláštní příslušenství


	Níže uvedené stupně pečení jsou přizpůsobené pro systémovou pánev.
	Upozornění
	Stupně pečení
	Nastavení pečení se senzory
	1. Dotkněte se symbolu S. Na ukazateli se rozsvítí ‘. V nabídce se zobrazí možné stupně pečení.
	2. Během následujících 10 sekund zvolte v oblasti nastavování požadovaný stupeň pečení. Pečení se senzory bylo aktivováno. Automaticky se zapne velká dvouokruhová varná zóna.
	3. Vložte do pánve tuk na pečení a poté pokrm.

	Tabulka pečení masa
	Programy pro pečení
	Nastavení programů pro pečení
	1. Dotkněte se symbolu ˜. Na ukazateli stupně vaření svítí ‹. Na ukazateli programu svítí ˜.
	2. Během následujících 10 sekund zvolte v oblasti nastavování požadovaný program pro pečení.



	V oblasti nastavování nastavte 0.
	Dětská pojistka

	Pomocí dětské pojistky můžete zajistit, aby varnou desku nemohly zapnout děti.
	Zapnutí a vypnutí dětské pojistky
	Automatická dětská pojistka

	Pomocí této funkce se dětská pojistka automaticky aktivuje vždy po vypnutí varné desky.
	Zapnutí a vypnutí

	Postup pro zapnutí automatické dětské pojistky je popsaný v kapitole Základní nastavení.
	Timer
	Varná zóna se má automaticky vypnout


	Pro požadovanou varnou zónu zadáte dobu trvání. Po uplynutí doby trvání se varná zóna automaticky vypne.
	Nastavení doby trvání
	1. Nastavení stupně vaření
	2. Dotkněte se symbolu 0. Ukazatel x požadované varné zóny svítí. Na ukazateli timeru svítí ‹‹. Pro volbu jiné varné zóny se dotkněte symbolu 0 tolikrát, dokud nesvítí ukazatel x požadované varné zóny.
	3. V oblasti nastavování se dotkněte požadovaného přednastavení. Možné přednastavení je zleva doprava 1, 2, 3... až 10 minut. Během následujících 10 sekund přejeďte přes oblast nastavování tolikrát, dokud není dosažena požado...

	Automatické nastavení
	Po uplynutí nastaveného času
	Oprava nebo zrušení doby trvání
	Funkce timeru u pečení se senzory
	Upozornění

	Automatický timer
	Upozornění

	Kuchyňský budík

	S kuchyňským budíkem můžete nastavit dobu až 99 minut. Je nezávislý na všech ostatních nastaveních.
	Takto provedete nastavení
	1. Dotkněte se symbolu 0 tolikrát, dokud se nerozsvítí ukazatel U pro kuchyňský budík. Na ukazateli timeru svítí ‹‹.
	2. V oblasti nastavování nastavte požadovaný čas.

	Po uplynutí nastaveného času

	Po uplynutí nastaveného času zazní akustický signál. Na ukazateli timeru svítí ‹‹. Ukazatel U pro kuchyňský budík svítí jasně. Po 10 sekundách se ukazatel vypne.
	Změna času

	Dotkněte se symbolu 0 tolikrát, dokud nesvítí jasně ukazatel U pro kuchyňský budík. Proveďte znovu nastavení.
	Automatické časové omezení
	Blokování při utírání
	Upozornění

	Základní nastavení
	Změna základních nastavení
	1. Zapněte varnou desku.
	2. Během následujících 10 sekund se 4 sekundy dotýkejte symbolu 0.
	3. Dotýkejte se symbolu 0 tolikrát, dokud se na levém displeji nezobrazí požadovaný ukazatel.
	4. V oblasti nastavování nastavte požadovanou hodnotu.
	5. Po dobu 4 sekund se dotýkejte symbolu 0.

	Vypnutí


	Pro opuštění základního nastavení vypněte varnou desku hlavním vypínačem a znovu ji nastavte.
	Čištění a údržba

	Vhodné čisticí a ošetřovací prostředky obdržíte u zákaznického servisu nebo v našem internetovém obchodě.
	Sklokeramika
	Rám varné desky
	Odstranění poruchy
	Zákaznický servis
	Objednávka opravy a poradenství při poruchách




	î Оглавление[ru] Правила пользовани
	m Правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Сохраняйте руководство по эксплуатации и инструкцию по монтажу, а также паспорт прибора для...
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления пищи. Постоянно следите за пр...
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка или техобслуживание прибора не должны производиться детьми без присмотра взрослых.
	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!
	■ Прибор нагревается. Не храните легковоспламеняющиеся предметы или аэрозольные балончики в ящиках под варочной панелью.

	Опасность возгорания!
	■ Варочная панель самопроизвольно отключается и перестаёт реагировать на сигналы управления. В дальнейшем она может так же самопроизв...


	Опасность ожога!
	■ Конфорки и поверхность вокруг них сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не допускайте к плите детей младше ...
	Опасность ожога!
	■ Конфорка нагревается, однако индикатор не работает. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вызовите специалиста сервисно...


	Опасность удара током!
	■ Трещины или сколы на стеклокерамике могут привести к удару электрическим током. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вы...
	Опасность удара током!
	■ Очистка прибора паром может привести к удару электрическим током. Не используйте пароочистители для очистки прибора.

	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности. Любые ремонтные работы должны выполняться только специали...

	Опасность травмирования!
	Из-за жидкости между дном кастрюли и конфоркой кастюля может неожиданно подпрыгивать вверх. Поэтому дно посуды и конфорки всегда должны...

	Причины повреждений
	Внимание!

	■ Шероховатое дно кастрюли или сковороды может стать причиной появления царапин на стеклокерамике.
	■ Не нагревайте пустую посуду. Это может стать причиной повреждений.
	■ Никогда не ставьте горячие кастрюли и сковороды на панель управления, зону индикаторов и раму. Это может стать причиной повреждений.
	■ Падение твёрдых или острых предметов на варочную панель может вызвать её повреждение.
	Обзор
	Охрана окружающей среды

	Распакуйте прибор. Утилизируйте упаковку в соответствии с требованиями охраны окружающей среды.
	Экологически чистая утилизация
	Рекомендации по экономии электроэнергии
	Знакомство с прибором

	Данное руководство по эксплуатации действительно для различных варочных панелей. На странице 2 вы найдёте описание основных типов с ука...
	Панель управления
	Панель управления
	Указания

	Конфорки
	Индикатор остаточного тепла

	Если на индикаторе отображается символ •, это означает, что конфорка ещё горячая. Её можно использовать для разогревания небольшого блю...
	Настройка варочной панели

	В данной главе описывается процесс регулировки конфорок. Ступени нагрева конфорок и время приготовления для различных блюд указаны в т...
	Включение и выключение варочной панели
	Указание

	Регулировка конфорок

	Каждая ступень нагрева конфорки имеет промежуточное положение, обозначенное точкой.
	Установка ступени нагрева конфорки
	1. Прикоснитесь к символу ³ для выбора конфорки.
	2. Продолжайте передвигаться по зоне настроек, пока на индикаторе ступени нагрева конфорки не появится требуемая ступень нагрева.


	Изменение ступени нагрева конфорки:
	Выключение конфорки:

	Выберите конфорку и установите 0 в зоне настройки.
	Указания
	Таблица приготовления
	Сенсорный режим жарения
	Указания
	Сковороды для жарения в сенсорном режиме
	Системная сковорода в качестве спецпринадлежности


	Указанные в приложении режимы жарения подходят для системной сковороды.
	Указание
	Режимы жарения
	Настройка сенсорного режима жарения
	1. Прикоснитесь к символу S. На дисплее загорается ‘. В меню индикаторов появляются возможные режимы жарения.
	2. В течение следующих 10 секунд выберите в зоне настроек требуемый режим жарения. Сенсорный режим жарения активизирован. Большая двухкон...
	3. Положите в сковороду сначала жир для жарения, а затем продукты.

	Таблица для жарения
	Программы жарения
	Настройка программ жарения
	1. Прикоснитесь к символу ˜. На индикаторе конфорки появляется ‹. На индикаторе программ появляется ˜.
	2. В течение следующих 10 секунд выберите в зоне настроек требуемую программу жарения.



	Установите 0 в зоне настройки.
	Блокировка для безопасности детей

	Функция блокировки для безопасности детей препятствует самостоятельному включению детьми варочной панели.
	Включение и выключение блокировки для безопасности детей
	Автоматическая блокировка для безопасности детей

	При наличии этой функции блокировка для безопасности детей автоматически активизируется каждый раз при выключении варочной панели.
	Включение и выключение

	О включении автоматической блокировки для безопасности детей см. в главе «Базовые установки».
	Таймер
	Автоматическое отключение конфорок


	Вы можете установить время приготовления для выбранной конфорки. По истечении установленного времени конфорка автоматически выключае...
	Установка времени
	1. Установка ступени нагрева конфорки
	2. Прикоснитесь к символу 0. Загорается индикатор x выбранной конфорки. На индикаторе таймера появляется ‹‹. Для выбора другой конфорки п...
	3. Прикоснитесь к соответствующей предустановке в зоне настройки. Выбор требуемой предустановки возможен слева направо 1, 2, 3..... до 10 мину...

	Автоматическая установка
	По истечении времени
	Изменение или сброс времени приготовления
	Функция таймера для сенсорного режима жарения
	Указание

	Автоматический таймер
	Указание

	Бытовой таймер

	На бытовом таймере можно устанавливать время до 99 мин. Эта функция не зависит от других установок.
	Установка
	1. Прикасайтесь к символу 0, пока не загорится индикатор U бытового таймера. На индикаторе таймера появляется ‹‹.
	2. Установите требуемое время в зоне настройки.

	По истечении времени

	По истечении времени раздаётся звуковой сигнал. На индикаторе таймера появляется ‹‹. Индикатор бытового таймера U загорается ярким све...
	Изменение времени

	Прикасайтесь к символу 0, пока индикатор U бытового таймера не загорится ярким светом. Выполните повторную установку.
	Автоматическое ограничение времени
	Защита при вытирании
	Указание

	Базовые установки
	Изменение базовых установок
	1. Включите варочную панель.
	2. В течение следующих 10секунд прикоснитесь к символу 0 и удерживайте 4секунды.
	3. Прикасайтесь к символу 0, пока на левом дисплее не появится требуемая индикация.
	4. Установите нужное значение в зоне настройки.
	5. Прикоснитесь к символу 0 и удерживайте его 4секунды.

	Выключение


	Чтобы выйти из базовых установок, выключите и снова включите варочную панель главным выключателем.
	Очистка и уход

	Рекомендуемые чистящие средства и средства по уходу вы можете приобрести через сервисную службу или в нашем интернет-магазине.
	Стеклокерамика
	Рама варочной панели
	Устранение неисправностей
	Сервисная служба



	á Tartalomjegyzék[hu] Használati utasítás
	m Biztonsági útmutató
	Gondosan olvassa el ezt az útmutatót. A használati és a szerelési útmutatót, valamint a készülék garanciajegyét őrizze meg későbbre vagy a következő tulajdonos részére.
	Kicsomagolás után ellenőrizze a készüléket. Szállítási sérülés esetén ne csatlakoztassa.
	Ez a készülék csak háztartásban vagy ház körül való alkalmazásra készült. A készüléket kizárólag ételek készítésére használja. A készüléket üzemelés közben soha ne hagyja felügyelet nélkül.
	A készüléket 8 év feletti gyerekek és csökkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességű, ill. tapasztalatlan személyek csak felügyelet mellett használhatják, illetve akkor, ha megtanulták a készülék biztonságos használatát ...
	Soha ne engedjen gyerekeket a készülékkel játszani. A tisztítást és a felhasználói karbantartást soha nem végezhetik gyerekek felügyelet nélkül.
	Tűzveszély!
	■ A forró olaj és a zsír könnyen meggyullad. Soha ne hagyja felügyelet nélkül a forró olajat és zsírt. Soha ne vízzel oltsa el a tüzet. Kapcsolja ki a főzőhelyet. A lángot óvatosan fojtsa el fedővel, oltókendővel vagy hasonlóval.
	Tűzveszély!
	■ A főzőhelyek nagyon forrók. Soha ne tegyen gyúlékony tárgyakat a főzőfelületre. Ne tároljon tárgyakat a főzőfelületen.

	Tűzveszély!
	■ A készülék forró. Ne tartson gyúlékony tárgyakat vagy sprayt a főzőfelület alatti fiókokban.

	Tűzveszély!
	■ A főzőfelület magától lekapcsol és utána már nem lehet kezelni. Később véletlenül bekapcsolhat. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.


	Égésveszély!
	■ A főzőhelyek és a környezetük nagyon forró. Soha ne érintse meg a forró felületeket. Ne engedjen 8 év alatti gyerekeket a főzőfelület közelébe.
	Égésveszély!
	■ A főzőhely fűt, de a kijelző nem működik. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.


	Áramütésveszély!
	■ Az üvegkerámiában keletkezett repedések vagy törések áramütést okozhatnak. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.
	Áramütésveszély!
	■ A gőzzel való tisztítás áramütést okozhat. Ne használjon gőztisztítót.

	Áramütésveszély!
	■ A szakszerűtlen javítások veszélyesek. Javításokat csak szakképzett ügyfélszolgálati technikus végezhet. Ha a készülék hibás, kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben.

	Sérülésveszély!
	A főzőedények az edény alja és a főzőhely között keletkező folyadék miatt hirtelen megemelkedhetnek. A főzőhelyet és az edény alját mindig tartsa szárazon.

	A sérülések okai
	Figyelem!

	■ Az edények és serpenyők érdes alja megkarcolhatja az üvegkerámiát.
	■ Kerülje az edények üresen való melegítését. Sérülések keletkezhetnek.
	■ Soha ne tegyen forró serpenyőt vagy edényt a kezelőfelületre, a kijelzőterületre vagy a keretre. Sérülések keletkezhetnek.
	■ Ha a főzőfelületre kemény vagy hegyes tárgy esik, a főzőfelület megsérülhet.
	Áttekintés
	Környezetvédelem

	Csomagolja ki a készüléket, és a csomagolást környezetbarát módon ártalmatlanítsa.
	Környezetkímélő ártalmatlanítás
	Energiatakarékossági ötletek
	A készülék megismerése

	A használati utasítás különböző főzőfelületekre vonatkozik. A 2. oldalon egy méreteket megadó típustáblázat található.
	Kezelőfelület
	Kezelőfelületek
	Utasítások

	Főzőhelyek
	Maradékhő-kijelzés

	Ha a kijelzőn megjelenik egy •, a főzőhely még forró. Melegen tarthat pl. egy kis adag ételt vagy csokoládébevonatot olvaszthat. Ha a főzőhely tovább hűl, a kijelző œ-ra vált. Amikor a főzőhely elegendően lehűlt, a kijelző kialszik
	A főzőfelület beállítása

	Ebből a fejezetből megtudható a főzőhelyek beállítása. A táblázatban megtalálhatók a főzési fokozatok és a különböző ételekre vonatkozó főzési idők.
	Főzőfelület be­ és kikapcsolása
	Utasítás

	Főzőhely beállítása

	Minden főzési fokozat rendelkezik egy közbenső fokozattal is. Ennek a jelölése egy ponttal történik.
	Főzési fokozat beállítása
	1. Érintse meg a ³ szimbólumot a főzőhely kiválasztásához.
	2. Addig léptessen a beállítási tartományban, amíg a kívánt főzési fokozat meg nem jelenik a főzésifokozat­kijelzőn.


	A főzési fokozat módosítása
	Főzőhely kikapcsolása:

	Válassza ki a főzőhelyet, és a beállítási tartományban állítsa 0- ra.
	Utasítások
	Főzési táblázat
	Sütés-érzékelő
	Utasítások
	Sütés-érzékelőhöz való serpenyő
	Gyári serpenyő kiegészítő tartozékként


	Az alábbiakban megadott sütési fokozatok a gyári serpenyőre vonatkoznak.
	Utasítás
	Sütési fokozatok
	Sütésérzékelő beállítása
	1. Érintse meg az S szimbólumot. A ‘ világít a kijelzőn. A kijelzőben megjelennek a lehetséges sütési fokozatok.
	2. A következő 10 másodpercben válassza ki a beállítási tartományban a kívánt sütési fokozatot. A sütésérzékelő aktiválódott. A nagy kétkörös főzőhely automatikusan bekapcsolt.
	3. Tegye a serpenyőbe a sütőzsírt, azután pedig az ételt.

	Sütési táblázat
	Sütési programok
	Sütési programok beállítása
	1. Érintse meg a ˜ szimbólumot. A főzésifokozat-kijelzőn világít a ‹. A program­kijelzőn világít a ˜.
	2. A következő 10 másodpercben válassza ki a beállítási tartományban a kívánt sütési programot.



	A beállítási tartományban állítsa a kapcsolót 0-ra.
	Gyerekzár

	A gyerekzárral megakadályozható, hogy a gyerekek bekapcsolják a főzőfelületet.
	Gyerekzár be­ és kikapcsolása
	Automatikus gyerekzár

	Ezzel a funkcióval a gyerekzár mindig automatikusan aktiválódik, ha kikapcsolja a főzőfelületet.
	Be­ és kikapcsolás

	Az automatikus gyerekzár bekapcsolásáról az Alapbeállítások fejezetben olvashat.
	Időzítés
	A főzőhelynek automatikusan ki kell kapcsolnia


	Írjon be egy időtartamot a használni kívánt főzőhelyhez. Az időtartam leteltekor a főzőhely automatikusan kikapcsol.
	Időtartam beállítása
	1. Főzési fokozat beállítása
	2. Érintse meg a 0 szimbólumot. A kívánt főzőhely kijelzője x világít. Az időzítés kijelzőn világít a ‹‹. Másik főzőhely kiválasztásához érintse meg a 0 szimbólumot többször egymás után mindaddig, míg a kívánt főző...
	3. Állítsa be a beállítási tartományban a kívánt beprogramozott beállítást. A lehetséges beprogramozott beállítás balról jobbra 1, 2, 3..... 10 perc. A következő 10 másodpercben addig léptessen a beállítási tartományban, amíg...

	Automatikus beállítás
	Az időtartam letelte után
	Időtartam korrigálása vagy törlése
	Az időzítés­funkció működése sütésérzékelőnél
	Utasítás

	Automatikus időzítés
	Utasítás

	Konyhai óra

	A konyhai órával legfeljebb 99 perces időtartamot állíthat be. Ez minden egyéb beállítástól függetlenül működik.
	Így állítsa be
	1. Érintse meg a 0 szimbólumot mindaddig, míg a konyhai óra kijelzője U nem világít. Az időzítés-kijelzőn világít a ‹‹.
	2. Állítsa be a beállítási tartományban a kívánt időt.

	Az időtartam letelte után

	Az idő letelte után felhangzik egy hangjelzés. Az időzítés- kijelzőn világít a ‹‹. A konyhai óra kijelzője U világít. 10 másodperc után a kijelző kikapcsol.
	Az idő korrigálása

	Érintse meg a 0 szimbólumot mindaddig, míg a konyhai óra kijelzője U nem világít. Állítsa be újra.
	Automatikus időkorlát
	Törlési védelem
	Utasítás

	Alapbeállítások
	Alapbeállítások megváltoztatása
	1. Kapcsolja be a főzőfelületet.
	2. A következő 10 másodpercben érintse meg a 0 szimbólumot, és tartsa nyomva 4 másodpercig.
	3. Érintse meg a 0 szimbólumot többször egymás után mindaddig, amíg a bal kijelzőn meg nem jelenik a kívánt kijelzés.
	4. A beállítási tartományban állítsa be a kívánt értéket.
	5. Érintse meg a 0 szimbólumot, és tartsa nyomva 4 másodpercig.

	Kikapcsolás


	Az alapbeállítások módosításához a főkapcsolóval kapcsolja ki a főzőfelületet, majd állítsa be újra.
	Tisztítás és ápolás

	Alkalmas tisztító­ és ápolószerek az ügyfélszolgálatnál vagy e­boltunkban kaphatók.
	Üvegkerámia
	A főzőfelület kerete
	Üzemzavar elhárítása
	Ügyfélszolgálat
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén
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