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Avvertenze

ATTENZIONE: Questo apparecchio e le
sue parti accessibili diventano molto caldi
durante I'uso. Bisogna fare attenzione ed
evitare di toccare gli elementi riscaldanti.
Tenere lontani i bambini inferiori agli 8
anni se non continuamente sorvegliati.
Il presente apparecchio pud essere
utilizzato dai bambini a partire dagli 8
anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali oppure con
mancanza di esperienza e di conoscenza
se si trovano sotto adeguata sorveglianza
oppure se sono stati istruiti circa l'uso
dell’apparecchio in modo sicuro e se
si rendono conto dei pericoli correlati.
| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Le operazioni di pulizia
e di manutenzione non devono essere
effettuate dai bambini senza sorveglianza.

Non utilizzare prodotti abrasivi né spatole
di metallo taglienti per pulire lo sportello
in vetro del forno in quanto potrebbero
graffiare la superficie, provocando, cosi,
la frantumazione del vetro.

Non utilizzare mai pulitori a vapore o ad alta
pressione per la pulizia dell’apparecchio.

ATTENZIONE: Assicurarsi che
I'apparecchio sia spento prima di sostituire
la lampada per evitare la possibilita di
scosse elettriche.

I Quando si inserisce la griglia assicurarsi
che il fermo sia rivolto verso l'alto e nella
parte posteriore della cavita.

Warnings

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless
continuously supervised. This appliance
can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by
children without supervision.

Do not use harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers to clean the oven door
glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

Never use steam cleaners or pressure
cleaners on the appliance.

WARNING: Ensure that the appliance is
switched off before replacing the lamp to
avoid the possibility of electric shock.

I When you place the rack inside, make
sure that the stop is directed upwards and
in the back of the cavity.




MpepynpexaeHus

BHUWMAHWE: aHHoe n3genue n ero
AOCTYMNHble KOMMNMEKTYKLWME CUMLHO
HarpeBarTCs B NpoLecce aKcnyatauuu.
byaobTe OCTOPOXHbLI U HE KacauTecb
HarpeBaTesibHbIX 3/IEMEHTOB.

He paspewante getam mnagwe 8 ner
NpnbnmxaTbCs K n3genuio 6e3 KOHTPors.
[laHHoe wn3pgenue MoOXeT OblTb
MCMOosib30BaHO AeTbMU cTapLle 8 et u
nLaMm1 € OrpaHNYEHHBbIMN U3NHECKMN,
CEHCOPHbLIMU UMM YMCTBEHHbIMMU
CMOCcCOBHOCTAMM UK 6e3 OnbITa U 3HaAHUS
O NpaBuiax NCrorb30BaHNA U30eNNA Npu
YCrOBUWN Haasiexallero KOHTpons unm
00y4yeHnsa 6esonacHOMy UCMOSIb30BaHUIO
N3nenusa C y4eToM COOTBETCTBYHOLLMX
puckoB. He paspeluante Oetsm urpatb
Cc nsgenuem. He paspelwsante geram
OCYLWEeCTBAATb YUCTKY U yxopn 3a
nsgenvem 6e3 KOHTPONSA B3POCHIbIX.

He ncnonb3ynTte abpasnBHble BELLLECTBA
NN pexyLune MeTanimnyeckne ckpebku
AJ151 YNCTKN CTEKNSIHHOW ABEPLIbI AYXOBOro
LWKadpa, Tak Kak OHWU MOryT nowuapanarb
NOBEPXHOCTb, YTO MOXET MPUBECTU K
pa3buBaHMIO CTEKNA.

Hukorga He ucnonb3ymnte napoBble
YnCTALLMe arperatbl UNK arperartbl noa
BbICOKUM AaBrieHNEM ONA YACTKN U3Oenmns.

BHUMAHWE: NMpoBepkTe, 4Tobbl n3genve
OblN0 BbIKAKOYEHO, Nepen 3aMeHOu
namMnoYykm Bo m3bexaHne BO3MOXHbIX
yoapoB TOKOM.

I Tlpn ycTaHOBKe peLleTKn npoBepuTb,
4yTObbI omkcaTop BbINT NOBEPHYT BBEPX
C 3aJHEN CTOPOHbI BLIEMKN.




Assistenza

! Non ricorrere mai a tecnici non autorizzati.

Comunicare:

e |l tipo di anomalia;

* Il modello della macchina (Mod.)

e Il numero di serie (S/N)

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta
caratteristiche posta sull’apparecchio

Assistenza Attiva 7 giorni su 7

/_'b ASSISTENZA - RICAMBI - ACCESSORI
(=Y 199.199.199

NUMERO UNICO

EEm—

Se nasce il bisogno di assistenza o manutenzione basta
chiamare il Numero Unico Nazionale 199.199.199* per
essere messi subito in contatto con il Centro Assistenza
Tecnica piu vicino al luogo da cui si chiama.

E attivo 7 giorni su 7, sabato e domenica compresi, € non
lascia mai inascoltata una richiesta.

AIRBAG

Estensione di garanzia Airbag

Airbag ¢ il servizio esclusivo creato da Ariston che integra e
prolunga nel tempo i contenuti della garanzia standard: con una
modica cifra protegge il cliente da ogni imprevisto riguardante
l'assistenza e la manutenzione dell’elettrodomestico. Per i 5
anni successivi alla data di acquisto il cliente che aderisce al
programma Airbag avra diritto gratuitamente a:

¢ lintervento entro 48 ore dalla chiamata;

» il contributo per spese di trasferta del Tecnico (diritto di
chiamata);

* la manodopera;

* le parti di ricambio originali;

» il trasporto dell’elettrodomestico non riparabile in loco.
Inoltre, qualora I'elettrodomestico non sia riparabile la
garanzia prevede la sostituzione a prezzo agevolato in
funzione dell’anzianita del prodotto.

* Al costo di 14,25 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa)
dal Lun. al Ven. dalle 08:00 alle 18:30, il Sab. dalle 08:00
alle 13:00 e di 5,58 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa)
dal Lun. al Ven. dalle 18:30 alle 08:00, il Sab. dalle 13:00
alle 08:00 e i giorni festivi, per chi chiama dal telefono fisso.
Per chi chiama da radiomobile le tariffe sono legate al piano
tariffario dell'operatore telefonico utilizzato.

Le suddette tariffe potrebbero essere soggette a variazione
da parte dell'operatore telefonico; per maggiori informazioni
consultare il sito www.indesit.com.

Assistance

! Never use the services of an unauthorised technician.

Please have the following information to hand:

e The type of problem encountered.

e The appliance model (Mod.).

e The serial number (S/N).

The latter two pieces of information can be found on the
data plate located on the appliance.

CepBucHoe obcnyxuBaHue

! Hukorga He obpawantecb K HEYNOMHOMOYEHHbIM
TEXHMKaM.

Mpun obpaweHnn B LieHTp TexHudeckoro obcnyxmBaHus
coobLunTe:

* Tun HeucnpaBHOCTY;

*  Mogenb nsgenusa (Mog.)

* Homep Tex. nacnopta (cepunHbii Ne)

OTn JaHHble Bbl HaWgeTe Ha nNacnopTHOW Tabnuuke,
pacnornoXeHHOW Ha U3aenuu.




Descrizione dell’apparecchio OnucaHue usgenus

Vista d’insieme
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POSIZIONE 1
POSIZIONE 2
POSIZIONE 3
POSIZIONE 4
POSIZIONE 5

GUIDE di scorrimento dei ripiani

Ripiano LECCARDA
Ripiano GRIGLIA
Pannello di controllo

Description of the appliance

Overall view
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POSITION 1
POSITION 2
POSITION 3
POSITION 4
POSITION 5

GUIDES for the sliding racks

DRIPPING PAN

GRILL
Control panel

O6wun BuO

MONOXEHMUE 1

NONOXEHMUE 2

MONOXEHUE 3

NONOXEHME 4

MONOXEHMUE 5

BblABUWXXHbIE HAMPABIAKLUWE yposHel
NMPOTUBEHb

PELUETKA

MaHenb ynpaBneHus
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Descrizione dell’apparecchio OnucaHue usgenus

Pannello di controllo MaHenb ynpaBneHus

1 Manopola FORNO/GRILL 1 Pykositka-nepekntodartens pexxvma JYXOBKA / TPUNb
2 Spia GRILL 2 Wngukatop MPUINb

3 Pulsante LUCE DEL FORNO 3 Knonka OCBELLEHUE OYXOBOIO LUKA®A

4 Manopola TIMER 4 Perynatop TAUMEPA

Description of the appliance

Control panel

1 OVEN/GRILL knob
2 GRILL indicator light
3 OVEN LIGHT button
4 TIMER knob




Installazione

! E importante conservare questo libretto per poterlo consultare
in ogni momento. In caso di vendita, di cessione o di trasloco,
assicurarsi che resti insieme all’'apparecchio per informare il
nuovo proprietario sul funzionamento e sui relativi avvertimenti.

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull’installazione, sull’'uso e sulla sicurezza.

Posizionamento

! Gli imballaggi non sono giocattoli per bambini e vanno
eliminati secondo le norme per la raccolta differenziata (vedi
Precauzioni e consigli).

! Linstallazione va effettuata secondo queste istruzioni e
da personale professionalmente qualificato. Una errata
installazione pud causare danni a persone, animali o cose.

! Questo apparecchio pud essere installato e funzionare
solo in locali permanentemente ventilati secondo le
prescrizioni delle Norme UNI-CIG 7129 e 7131 e successivi
aggiornamenti. Debbono essere osservati i seguenti
requisiti:

* lllocale deve prevedere un sistema di scarico all’esterno
dei fumi della combustione, realizzato tramite una cappa
o tramite un elettroventilatore che entri automaticamente
in funzione ogni volta che si accende I'apparecchio.
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Direttamente
all'esterno

In camino o in canna fumaria ramificata
(riservata agli apparecchi di cottura)

* |l locale deve prevedere un sistema che consenta
I'afflusso dell’aria necessaria alla regolare combustione.
La portata di aria necessaria alla combustione non deve
essere inferiore a 2 mh per kW di potenza installata.

Il sistema pud essere realizzato
prelevando direttamente I'aria
dall’esterno dell’edificio tramite
un condotto di almeno 100 cm? di
A sezione utile e tale che non possa
essere accidentalmente ostruito.
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Esempi di aperture di
ventilazione
per I'aria comburente

Ovvero, in maniera indiretta da
locali adiacenti, dotati di un condotto
di ventilazione con I'esterno come
sopra descritto, e che non siano
parti comuni dell’limmobile, o
ambienti con pericolo di incendio,
o0 camere da letto.

Locale
da ventilare

Locale
adiacente

Maggiorazione della fessura
fra porta e pavimento

| gasdipetrolio liquefatti, piu pesanti dell’aria, ristagnano
verso il basso. Quindi i locali contenenti bidoni di GPL
debbono prevedere delle aperture verso I'esterno cosi
da permettere I'evacuazione dal basso delle eventuali
fughe di gas. Pertanto i bidoni di GPL, siano essi vuoti
0 parzialmente pieni, non debbono essere installati o
depositati in locali o vani a livello piu basso del suolo
(cantinati, ecc.). E opportuno tenere nel locale solo
il bidone in utilizzo, collocato in modo da non essere
soggetto all’azione diretta di sorgenti di calore (forni,
camini, stufe, ecc.) capaci di portarlo a temperature
superiori ai 50°C.

Incasso
Per garantire un buon funzionamento dell’apparecchio &
necessario che il mobile abbia le caratteristiche adatte:

* i pannelli adiacenti il forno devono essere di materiale
resistente al calore;

* nel caso di mobiliin legno impiallacciato, le colle devono
essere resistenti alla temperatura di 100°C;

» per l'incasso del forno, sia nel caso di inserimento
sottotavolo (vedi figura) che a colonna, il mobile deve
avere le seguenti dimensioni:

575-585 mm.

595 mm.

2% “y

! Una volta incassato I'apparecchio non debbono essere
possibili contatti con le parti elettriche.

Le dichiarazioni di consumo indicate in targhetta caratteristiche
sono state misurate con questo tipo di installazione.

Aerazione

Per garantire una buona aerazione &€ necessario eliminare
la parete posteriore del vano. E preferibile installare il forno
in modo che appoggi su due listelli in legno oppure su un
piano continuo che abbia un’apertura di almeno 45 x 560
mm (vedi figure).
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Centraggio e fissaggio
Per fissare I'apparecchio al mobile: aprire la porta del forno e
avvitare 4 viti a legno nei 4 fori posti sulla cornice perimetrale.

! Tutte le parti che assicurano la protezione debbono essere
fissate in modo tale da non poter essere tolte senza l'aiuto di
qualche utensile.

Collegamento elettrico

| forni dotati di cavo di alimentazione tripolare, sono
predisposti per il funzionamento con corrente alternata alla
tensione e frequenza di alimentazione indicate nella targhetta
caratteristiche posta sull’apparecchio (vedi sotto).

Montaggio del cavo di alimentazione

% 1. Aprire la morsettiera

=

= facendo leva con un
cacciavite sulle linguette

é‘ laterali del coperchio: tirare

Z

e aprire il coperchio (vedi
figura).

NN

2. Mettere in operail cavo di
alimentazione: svitare la vite
del serracavo e le tre viti dei
contatti L.N-="e poi fissare
i cavetti sotto le teste delle
viti rispettando i colori Blu
(N) Marrone (L) Giallo-Verde
4 o

— (vedi figura).

3. Fissare il cavo
nell’apposito fermacavo.

4. Chiudere il coperchio
| della morsettiera.

-
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Allacciamento del cavo di alimentazione alla rete

Montare sul cavo una spina normalizzata per il carico
indicato nella targhetta caratteristiche (vedi a fianco).

In caso di collegamento diretto alla rete &€ necessario interporre
tra I'apparecchio e la rete un interruttore onnipolare con
apertura minima fra i contatti di 3 mm dimensionato al carico e
rispondente alle norme in vigore (il filo di terra non deve essere
interrotto dall'interruttore). Il cavo di alimentazione deve essere
posizionato in modo tale che in nessun punto superi di 50°C
la temperatura ambiente (per esempio lo schienale del forno).

I Uinstallatore & responsabile del corretto collegamento
elettrico e dell’osservanza delle norme di sicurezza.

Prima di effettuare I'allacciamento accertarsi che:

* la presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge;

* la presa sia in grado di sopportare il carico massimo
di potenza della macchina, indicato nella targhetta
caratteristiche (vedi sotto);

 latensione di alimentazione sia compresa nei valori nella
targhetta caratteristiche (vedi sotto);

* la presa sia compatibile con la spina dell’apparecchio. In
caso contrario sostituire la presa o la spina; non usare
prolunghe e multiple.

! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa della
corrente devono essere facilmente raggiungibili.

! 1l cavo non deve subire piegature o compressioni.

Il cavo deve essere controllato periodicamente e sostituito
solo da tecnici autorizzati (vedi Assistenza).

I L’azienda declina ogni responsabilita qualora queste
norme non vengano rispettate.

Collegamento gas

I collegamento dell’apparecchio alla tubazione o alla bombola
del gas dovra essere effettuato come prescritto dalle Norme
UNI-CIG 7129 e 7131 e successivi aggiornamenti, solo dopo
essersi accertati che esso € regolato per il tipo di gas con
cui sara alimentato. In caso contrario eseguire le operazioni
indicate al paragrafo “Adattamento ai diversi tipi di gas”.

Nel caso di alimentazione con gas liquido, da bombola,
utilizzare regolatori di pressione conformi alle Norme UNI
EN 12864 e successivi aggiornamenti.

! Per un sicuro funzionamento, per un adeguato uso
dell’energia e maggiore durata dell’apparecchiatura,
assicurarsi che la pressione di alimentazione rispetti i valori
indicati nella tabella 1 “Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli”.
! Nel caso si debba procedere allinstallazione di un piano
cottura gas piu un forno incasso gas, € assolutamente
vietato fare il collegamento tra i due apparecchi o utilizzare
un solo rubinetto di intercettazione. Questi vanno collegati
separatamente, e ciascuno deve avere il suo rubinetto di
arresto per renderli indipendenti uno dall’altro (vedi figure).

Allaccio con tubo rigido (rame o acciaio)

I L'allaccio all'impianto gas deve essere effettuato in modo da
non provocare sollecitazioni di alcun genere all’apparecchio.
Sulla rampa di alimentazione dell’apparecchio € presente
un raccordo a “L” orientabile, la cui tenuta & assicurata
da una guarnizione. Nel caso risulti necessario ruotare |l
raccordo sostituire tassativamente la guarnizione di tenuta
(in dotazione con 'apparecchio). Il raccordo di entrata del
gas all'apparecchio ¢ filettato 1/2 gas maschio cilindrico.




Allaccio con tubo flessibile in acciaio inossidabile a
parete continua con attacchi filettati

Il raccordo di entrata del gas all’apparecchio é filettato 1/2
gas maschio cilindrico.

La messa in opera di tali tubi deve essere effettuata in modo
che laloro lunghezza, in condizioni di massima estensione,
non sia maggiore di 2000 mm. Ad allacciamento avvenuto
assicurarsi che il tubo metallico flessibile non venga a
contatto con parti mobili o schiacciato.

! Utilizzare esclusivamente tubi conformi alla Norma UNI-
CIG 9891 e guarnizioni di tenuta metalliche in alluminio
conformi alla UNI 9001-2 o guarnizioni in gomma conformi
alla UNI EN 549.

Controllo Tenuta

! Ad installazione ultimata controllare la perfetta tenuta di
tutti i raccordi utilizzando una soluzione saponosa e mai
una fiamma.

Adattamento ai diversi tipi di gas

Per adattare il forno ad un tipo di gas diverso da quello per
il quale esso & predisposto (indicato sull’ etichetta), occorre
effettuare le seguenti operazioni:

+ Sostituzione dell’'ugello del bruciatore del forno

1. aprire la porta del forno completamente

2. estrarre il fondo forno
scorrevole

3. svitare la vite di fissaggio
del bruciatore

4. rimuovere il bruciatore
del forno dopo aver tolto la
vite “V”;

5. svitare I'ugello del bruciatore
forno servendosi dell’apposita
chiave a tubo per ugelli, o
meglio ancora di una chiave
a tubo di 7 mm e sostituirlo
con quello adatto al nuovo
tipo di gas (vedi tabella 1).

6. Rimettere in posizione tutti i componenti seguendo le
operazioni inverse rispetto alla sequenza di cui sopra.

! Porre particolare attenzione ai cavi delle candele ed
ai tubi delle termocoppie.

* Regolazione aria primaria del bruciatore forno
Il bruciatore & progettato in modo tale che non necessita di
alcuna regolazione dell’aria primaria.

» Regolazione del minimo del bruciatore forno
1. portare la manopola sulla posizione Min dopo aver
lasciato la stessa per 10 minuti circa in posizione Max
2. togliere la manopola
3. togliere il dischetto fissato al frontalino
4. agire sulla vite di regolazione posta all'esterno dell’astina
del termostato fino ad ottenere una piccola fiamma regolare
(la fiamma & visibile attraverso le asole del fondo forno);
5. verificare poi che
ruotando rapidamente la
manopola dalla posizione
Max alla posizione Min o con
rapide aperture e chiusure
della porta del forno non si
abbiano spegnimenti del
bruciatore.

! Nel caso dei gas liquidi, la vite di regolazione dovra essere
avvitata a fondo.

! Al termine dell’operazione sostituire la vecchia etichetta di
taratura con quella corrispondente al nuovo gas di utilizzo,
reperibile presso i nostri Centri Assistenza Tecnica.

! Qualora la pressione del gas utilizzato sia diversa (o
variabile) da quella prevista, & necessario installare, sulla
tubazione d’ingresso un appropriato regolatore di pressione
(secondo EN 88-1 e EN 88-2).

TARGHETTA CARATTERISTICHE

larghezza cm 43,5

Dimensioni altezza cm 31
profondita cm 43,5
Volume It. 58

Collegamenti

elettrici vedi targhetta caratteristiche

Caratteristiche

vedi targhetta caratteristiche
gas

Questa apparecchiatura é
conforme alle seguenti Direttive
Comunitarie: 2006/95/CEE del
12/12/06 (Bassa Tensione) e
successive modificazioni -
2004/108/CEE del 15/12/04
(Compatibilita Elettromagnetica)
e successive modificazioni -
93/68/CEE del 22/07/93 e
successive modificazioni.
2009/142/CEE del 30/11/09 (Gas)
e successive modificazioni.
2012/19/CE e successive
modificazioni.




M Avvio e utilizzo

ATTENZIONE! Il forno e
dotato di un sistema di
arresto griglie che consente
di estrarle senza che queste
fuoriescano dal forno. (1)

Per estrarre completamente
le griglie & sufficiente,
come indicato sul disegno,
alzarle, prendendole dalla

parte anteriore e tirarle. (2)

I Alla prima accensione fare funzionare il forno a vuoto
per almeno un’ora con il termostato al massimo e a porta
chiusa. Poi spegnere, aprire la porta del forno e aerare il
locale. L'odore che si avverte & dovuto all’evaporazione
delle sostanze usate per proteggere il forno.

Avviare il forno

La manopola del forno & il dispositivo che permette di
selezionare le diverse funzioni del forno e di scegliere la
temperatura di cottura piu idonea ai cibi da cuocere fra
quelle indicate sulla manopola stessa (comprese fra 140°C
e 240°C). Il dispositivo di accensione elettronica del forno
€ integrato all’interno della manopola di comando. Per
accendere il bruciatore forno premere a fondo e ruotare la
man@;la FORNO in senso antiorario fino alla posizione

Max (mantenedo la porta del forno chiusa). Dato che il
forno & dotato di dispositivo di sicurezza, dopo I'accensione
del bruciatore & necessario mantenere premuta la manopola
FORNO per circa 6 secondi, in modo da consentire il
passaggio del gas finché non si scalda la termocoppia di
sicurezza.

! Il dispositivo di accensione elettronica del bruciatore
forno non deve essere azionato per piu di 15 secondi. Se
dopo 15 secondi il bruciatore non si & acceso, cessare di
agire sulla manopola FORNO, aprire la porta del forno ed
attendere almeno un minuto prima di un nuovo tentativo di
accensione del bruciatore.

La selezione della temperatura di cottura si ottiene facendo
corrispondere l'indicazione del valore desiderato con il
riferimento posto sul cruscotto; la gamma completa delle
temperature ottenibili € riportata qui sotto.

Min
140 145

150 -
160

180 -
200

220 -
230 240

Max

La temperatura impostata viene automaticamente raggiunta
e mantenuta costante dall’'organo di controllo (il termostato)
comandato dalla manopola.

Accensione manuale del forno

Nel caso di mancanza momentanea di energia elettrica si

pud accendere il bruciatore del forno manualmente:

1. aprire la porta del forno
: 2. avvicinare un fiammifero o

un accenditore all’asola F

come in figura, premere a

fondo e ruotare la manopola

FORNO in senso antiorario

fino alla posizione Max.

Dato che il forno & dotato di dispositivo di sicurezza,
dopo l'accensione del bruciatore &€ necessario mantenere
premuta la manopola FORNO per circa 6 secondi, in modo
da consentire il passaggio del gas finché non si scalda la
termocoppia di sicurezza.

3. Ad accensione avvenuta chiudere la porta del forno.

! Nel caso di una estinzione accidentale delle fiamme del
bruciatore, chiudere la manopola FORNO, aprire la porta
del forno ed attendere almeno un minuto prima di un nuovo
tentativo di accensione del bruciatore.

La manopola del GRILL

Il vostro forno & dotato di un grill elettrico. La temperatura
assai elevata e diretta del grill consente la immediata
rosolatura superficiale dei cibi che, ostacolando la
fuoriuscita dei liquidi, li mantiene piu teneri internamente.
La cottura al grill & particolarmente consigliata per quei
piatti che necessitano di elevata temperatura superficiale:
bistecche di vitello e manzo, entrecéte, filetto, hamburger
etc...

Alcuni esempi di utilizzo sono riportati al paragrafo “Consigli
pratici per la cottura”.

! Quando si utilizza il grill & necessario lasciare la porta del
forno chiusa.

! Non appoggiare mai oggetti sul fondo del forno perché si
rischiano danni allo smalto.

I Porre sempre i recipienti di cottura sulla griglia in dotazione.

Ventilazione di raffreddamento

Per ottenere una riduzione delle temperature esterne, alcuni
modelli sono dotati di una ventola di raffreddamento. Questa
genera un getto d’aria che esce tra il pannello di controllo
e la porta del forno.

I A fine cottura la ventola rimane attiva finché il forno non
¢ sufficientemente freddo.
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Girarrosto*

Per azionare il girarrosto
(vedi figura) procedere
come segue:

1. mettere la leccarda in
posizione 1;

2. mettere il sostegno del
girarrosto in posizione
3 e inserire lo spiedo
nell’apposito foro posto sulla
parete posteriore del forno;
3. azionare il girarrosto

selezionando con la manopola il PROGRAMMA ;

Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli

Luce del forno
Si accende premendo il pulsante LUCE.

Utilizzare il timer

1. Occorre anzitutto caricare la suoneria, ruotando la
manopola TIMER di un giro quasi completo in senso orario.
2. Tornando indietro in senso antiorario, impostare il tempo
desiderato facendo coincidere I'indice della manopola
TIMER con il tempo indicato sul pannello di controllo.

3. Il timer & un contaminuti: a tempo scaduto emette un
segnale acustico.

! 1l timer non controlla I'accensione e lo spegnimento del
forno.

Tabella 1 Gas liquido Gas naturale
Bruciatore Potenza Termica By-pass | Ugello Portata* Ugello | Portata*
kW (p.c.s.”) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nominale | Ridotta (mm) e ** (mm)
Forno 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248
Pressioni Nominale (mbar) 28-30 37 20
di Minima (mbar) 20 25 17
alimentazione Massima (mbar) 35 45 25
* A 15°C e 1013,25 mbar-gas secco
** Propano P.C.S. =50.37 MJ/Kg
o Butano P.C.S. = 49.47 MJ/Kg
Naturale P.C.S. =37.78 MJ/m3
Parte Gas Parte elettrica
Categoria Potenza termica Tensione frequenza Potenza
kW (1) (W)
2,60 (189 g/h - G30
MMa2H3+ 60 ( 9 ) 220-240V~ 50/60Hz 2250
(186 g/h - G31)

(1) I valori espressi in g/h si riferiscono alle capacita con gas liquidi (butano, propano).

* . . .
Presente solo in alcuni modelli.
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Programmi

Programmi di cottura

Programma GRILL

Siaccende 'elemento riscaldante superiore. La temperatura

GRILL

» Inserire la griglia in posizione 3 o 4, disponendo gli
alimenti al centro della griglia.

+ Si consiglia di impostare il livello di energia al massimo.
Non allarmarsi se la resistenza superiore non resta
costantemente accesa: il suo funzionamento & controllato
da un termostato.

assai elevata e diretta del grill consente la immediata
rosolatura superficiale dei cibi che, ostacolando la PIZZA

fuoriuscita dei liquidi, li mantiene piu teneri internamente.
La cottura al grill & particolarmente consigliata per quei
piatti che necessitano di elevata temperatura superficiale:
bistecche di vitello e manzo, entrecbte, filetto, hamburger
ecc... Effettuare le cotture con la porta del forno chiusa.

Consigli pratici di cottura
I Nelle cotture GRILL, disporre la leccarda in posizione 1
per raccogliere i residui di cottura (sughi e/o grassi).

Tabella cottura

 Utilizzare una teglia in alluminio leggero, appoggiandola
sulla griglia in dotazione.
Con la leccarda si allungano i tempi di cottura e
difficilmente si ottiene una pizza croccante.

* Nel caso di pizze molto farcite & consigliabile inserire la
mozzarella a meta cottura.

Posizione Cibo da cucinare Peso Posizione di Tempo di pre- Posizione Tempo di
manopola (Kg) cottura ripiani riscaldamento manopola cottura
selezione dal basso (minuti) termostato (minuti)
Forno Lasagne 2,5 3 10 200 55-60
Cannelloni 25 3 10 200 40-45
Pasta al forno 2,2 3 10 200 50-55
Vitello 1,7 2 10 210 80-90
Pollo 1,5 3 10 200 70-80
Rolle di tacchino 2,5 3 10 200 80-90
Anatra 1,8 3 10 200 90-100
Coniglio 2,0 3 10 200 80-90
Lombo di maiale 1,5 3 10 200 70-80
Coscio di agnello 1,8 3 10 200 80-90
Sgombri 1,3 3 10 200 30-40
Dentice 1,5 3 10 180 30-40
Trota al cartoccio 1,0 3 10 200 30-35
Pizza napoletana 0,6 3 15 210 15-20
Biscotti secchi 0,5 4 15 180 25-30
Crostata 1,1 3 15 180 30-35
Torta al cioccolato 1,0 3 15 165 50-60
Torte lievitate 1,0 4 15 165 50-60
Grill Sogliole e seppioline 1 4 5 - 6
Spiedini di calamari e gamberi 1 4 3 - 4
Filetto di merluzzo 1 4 3 - 10
Verdure alla griglia 1 4 - - 8-10
Bistecca di vitello 1 4 5 - 20-25
Braciole 1,5 4 5 - 20-25
Hamburger 1 4 3 - 10-15
Salsicce 1,7 4 5 - 20-25
Toast n.°4 4 3 - 2-3
Con girarrosto (ove presente)
Vitello allo spiedo 1.0 - - - 80-90
Pollo allo spiedo 1.5 - - - 80-90
Agnello allo spiedo 1.0 - - - 80-90

I | tempi di cottura sono indicativi e possono essere modificati in base ai propri gusti personali. Nelle cotture al grill la leccarda va posta
sempre al 1° ripiano a partire dal basso.
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Precauzioni e consigli

I L'apparecchio & stato progettato e costruito in conformita
alle norme internazionali di sicurezza.

Queste avvertenze sono fornite per ragioni di sicurezza e
devono essere lette attentamente.

Sicurezza generale

Questo apparecchio riguarda un apparecchio da
incasso di classe 3.

Gli apparecchi gas necessitano, per un corretto
funzionamento, di un regolare ricambio d’aria.
Accertarsi che nella loro installazione siano
rispettati i requisiti richiesti nel paragrafo relativo
al “Posizionamento”.

L’apparecchio & stato concepito per un uso di tipo non
professionale all'interno dell’abitazione.

L’apparecchio non va installato all’aperto, nemmeno se
lo spazio € riparato, perché & molto pericoloso lasciarlo
esposto a pioggia e temporali.

Per movimentare I'apparecchio servirsi sempre delle
apposite maniglie poste sui fianchi del forno.

Non toccare I'apparecchio a piedi nudi o le mani o i piedi
bagnati o umidi.

L’apparecchio deve essere usato per cuocere
alimenti, solo da persone adulte e secondo le
istruzioni riportate in questo libretto. Ogni altro
uso (ad esempio: riscaldamento di ambienti) &
da considerarsi improprio e quindi pericoloso. Il
costruttore non puo essere considerato responsabile
per eventuali danni derivanti da usi impropri, erronei
ed irragionevoli.

Durante I'uso dell’apparecchio gli elementi riscaldanti
e alcune parti della porta forno diventano molto
calde. Fare attenzione a non toccarle e tenere i
bambimi a distanza.

Evitare che il cavo di alimentazione di altri elettrodomestici
entri in contatto con parti calde del forno.

Non ostruire le aperture di ventilazione e di smaltimento
di calore.

Impugnare la maniglia di apertura della porta al centro:
ai lati potrebbe essere calda.

Utilizzare sempre guanti da forno per inserire o estrarre
recipienti.

Non rivestire il fondo del forno con fogli di alluminio.
Non riporre materiale inflammabile nel forno: se
I'apparecchio viene messo inavvertitamente in funzione
potrebbe incendiarsi.

Assicurarsi sempre che le manopole siano nella
posizione “o”/“c” quando I'apparecchio non é utilizzato.
Non staccare la spina dalla presa della corrente tirando
il cavo, bensi afferrando la spina.

Non fare pulizia o manutenzione senza aver prima
staccato la spina dalla rete elettrica.

In caso di guasto, in nessun caso accedere ai
meccanismi interni per tentare una riparazione.
Contattare I'Assistenza (vedi Assistenza).

Non appoggiare oggetti sulla porta del forno aperta.
Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

Non & previsto che I'apparecchio venga utilizzato
da persone (bambini compresi) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali, da persone inesperte o
che non abbiano familiarita con il prodotto, a meno che
non vengano sorvegliate da una persona responsabile
della loro sicurezza o non abbiano ricevuto istruzioni
preliminari sull’'uso dell’'apparecchio.

L’apparecchio non & destinato a essere messo in
funzione per mezzo di un temporizzatore esterno
oppure di un sistema di comando a distanza separato.

Smaltimento

Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi
alle norme locali, cosi gli imballaggi potranno essere
riutilizzati.

La direttiva Europea 2012/19/CE sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE),
prevede che gli elettrodomestici non debbano essere
smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi urbani.
Gli apparecchi dismessi devono essere raccolti
separatamente per ottimizzare il tasso di recupero e
riciclaggio dei materiali che li compongono ed impedire
potenziali danni per la salute e 'ambiente. Il simbolo del
cestino barrato € riportato su tutti i prodotti per ricordare
gli obblighi di raccolta separata. Per ulteriori informazioni,
sulla corretta dismissione degli elettrodomestici, i
detentori potranno rivolgersi al servizio pubblico preposto
0 ai rivenditori.

Rlsparmlare e rispettare I'ambiente

Azionando il forno negli orari che vanno dal tardo
pomeriggio fino alle prime ore del mattino si collabora a
ridurre il carico di assorbimento delle aziende elettriche.
Le opzioni di programmazione dei programmi, in
particolar modo la “cottura ritardata” (vedi Programmi),
permettono di organizzarsi in tal senso.

Si raccomanda di effettuare sempre le cotture al GRILL
a porta chiusa: sia per ottenere migliori risultati che per
un sensibile risparmio di energia (10% circa).
Mantenere efficienti e pulite le guarnizioni, in modo che
aderiscano bene alla porta e non procurino dispersioni
di calore.

Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica
Prima di ogni operazione isolare I'apparecchio dalla rete di
alimentazione elettrica.

Pulire I’apparecchio

Le parti esterne smaltate o inox e le guarnizioni in gomma
possono essere pulite con una spugnetta imbevuta di
acqua tiepida, e sapone neutro. Se le macchie sono
difficili da asportare usare prodotti specifici. Si consiglia
di sciacquare abbondantemente e di asciugare dopo la
pulizia. Non usare polveri abrasive o sostanze corrosive.
L'interno del forno va pulito preferibilmente ogni volta
dopo 'uso, quando &€ ancora tiepido. Usare acqua calda e
detersivo, risciaquare e asciugare con un panno morbido.
Evitare gli abrasivi.
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» Gliaccessori possono essere lavati come normali stoviglie,
anche in lavastoviglie ad eccezione delle guide scorrevoli.

! Non utilizzare mai pulitori a vapore o ad alta pressione
per la pulizia dell’apparecchio.

Pulire la porta

Pulire il vetro della porta con spugne e prodotti non abrasivi
e asciugare con un panno morbido; non usare materiali
ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati che possono
graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.
Per una pulizia piu accurata € possibile smontare la porta
del forno:

1. aprire completamente la porta
(vedi figura);

2. servendosi di un cacciavite,
alzare e ruotare le levette F poste
sulle due cerniere (vedi figura);

3. afferrare la porta ai due lati
esterni, richiudendola lentamente
ma non del tutto. Poi tirare la porta
verso di sé estraendola dalla sua
sede (vedi figura).

Rimontare la porta seguendo il procedimento in senso
contrario.

Controllare le guarnizioni

Controllare periodicamente lo stato della guarnizione attorno
alla porta del forno. In caso risulti danneggiata rivolgersi
al Centro Assistenza piu vicino (vedi Assistenza). E
consigliabile non usare il forno fino al’avvenuta riparazione.

Sostituire la lampadina

Per sostituire la lampadina
di illuminazione del forno

1. Svitare il coperchio in
vetro del portalampada.

2. Svitare la lampadina e
sostituirla con una analoga:
potenza 25 W, attacco E 14.
3. Rimontare il coperchio
(vedi figura)

! Non utilizzare la lampada forno per e come illuminazione
di ambienti.
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Installation

! Please keep this instruction booklet in a safe place for
future reference. If the appliance is sold, given away or
moved, please make sure the booklet is also passed on to
the new owners so that they may benefit from the advice
contained within it.

! Please read this instruction manual carefully: it contains
important information concerning the safe operation,
installation and maintenance of the appliance.

Positioning

! Do not let children play with the packaging material; it
should be disposed of in accordance with local separated
waste collection standards (see Precautions and tips).

! The appliance must be installed by a qualified professional in
accordance with the instructions provided. Incorrect installation
may damage property or cause harm to people or animals.

! This unit may be installed and used only in permanently
ventilated rooms in accordance with British Standard Codes Of
Practice: B.S.6172/B.S. 5440, Par. 2 and B.S. 6891 Current
Editions. The following requirements must be observed:

* The room must be equipped with an air extraction system
that expels any combustion fumes. This may consist of
a hood or an electric fan that automatically starts each
time the appliance is switched on.

N

N \Y4
j/w

@l el

In a chimney stack or branched flue. Directly to
(exclusively for cooking appliances) the Outside

* The room must also allow proper air circulation, as air is
needed for combustion to occur normally. The flow of air
must not be less than 2 m3/h per kW of installed power.

The air circulation system may
take air directly from the outside
by means of a pipe with an inner
cross section of at least 100 cm?;
the opening must not be vulnerable
to any type of blockages.

)

Y

[ =]
Examples of*

ventilation holes
for comburant air.

DNENY

The system can also provide the air
needed for combustion indirectly,
i.e. from adjacent rooms fitted with
air circulation tubes as described
above. However, these rooms must
not be communal rooms, bedrooms
or rooms that may present a fire
hazard.

Adjacent Room to be

Room Vented

Enlarging the ventilation slot
between window and floor.

» Liquid petroleum gas sinks to the floor as it is heavier
than air. Therefore, rooms containing LPG cylinders must
also be equipped with vents to allow gas to escape in
the event of a leak. As a result LPG cylinders, whether
partially or completely full, must not be installed or stored
in rooms or storage areas that are below ground level
(cellars, etc.). It is advisable to keep only the cylinder
being used in the room, positioned so that it is not subject
to heat produced by external sources (ovens, fireplaces,
stoves, etc. ) which could raise the temperature of the
cylinder above 50°C.

Built-in appliances
Use an appropriate cabinet to ensure that the appliance
operates properly:

* The panels adjacent to the oven must be made of heat-
resistant material.

» Cabinets with a veneer exterior must be assembled with
glues which can withstand temperatures of up to 100°C.

» To install the oven under the counter (see diagram) or
in a kitchen unit, the cabinet must have the following
dimensions:

575-585 mm.

595 mm.

! The appliance must not come into contact with electrical
parts once it has been installed.

The indications for consumption given on the data plate
have been calculated for this type of installation.

Ventilation
To ensure adequate ventilation, the back panel of the
cabinet must be removed. It is advisable to install the oven
so that it rests on two strips of wood, or on a completely
flat surface with an opening of at least 45 x 560 mm (see
diagrams).
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Centring and fixing
Secure the appliance to the cabinet by opening the oven door
and inserting 4 screws into the 4 holes on the outer frame.

%/!_l!!!!!!“\\!\

v
/L A

! All parts which ensure the safe operation of the appliance
must not be removable without the aid of a tool.

Electrical connection

Ovens equipped with a three-pole power supply cable are
designed to operate with alternating current at the voltage
and frequency indicated on the data plate located on the
appliance (see below).

Fitting the power supply cable

1. Open the terminal board
by inserting a screwdriver
into the side tabs of the
cover. Use the screwdriver
as a lever by pushing it
down to open the cover (see
diagram).

DAY

2. Install the power supply
cable by loosening the
cable clamp screw and the
three wire contact screws
-4
L-N-—=.
Connect the wires to the
corresponding terminals:
the Blue wire to the terminal
marked (N), the Brown wire
to the terminal marked (L)
and the Yellow/Green wire
to the terminal marked =
(see diagram).

P4
|||-

3. Secure the cable by fastening the clamp screw.
4. Close the cover of the terminal board.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load
indicated on the data plate (see table).

The appliance must be directly connected to the mains using
an omnipolar switch with a minimum contact opening of 3
mm installed between the appliance and the mains. The
switch must be suitable for the charge indicated and must
comply with current electrical regulations (the earthing wire
must not be interrupted by the switch). The supply cable
must be positioned so that it does not come into contact
with temperatures higher than 50°C at any point (the back
panel of the oven, for example).

! The installer must ensure that the correct electrical
connection has been performed and that it is fully compliant
with safety regulations.

Before connecting the appliance to the power supply, make
sure that

* The appliance is earthed and the plug is compliant with
the law.

* The socket can withstand the maximum power of the
appliance, which is indicated on the data plate.

« The voltage is in the range between the values indicated
on the data plate.

» The socket is compatible with the plug of the appliance.
If the socket is incompatible with the plug, ask an
authorised technician to replace it. Do not use extension
cords or multiple sockets.

I Once the appliance has been installed, the power supply
cable and the electrical socket must be easily accessible.
! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced by
authorised technicians only (see Assistance).

! The manufacturer declines any liability should these
safety measures not be observed.

Gas connection

The appliance should be connected to the main gas supply
or to a gas cylinder in compliance with current National
regulations. Before carrying out the connection, make sure
the cooker is compatible with the gas supply you wish to
use. If this is not the case, follow the instructions indicated
in the paragraph “Adapting to different types of gas.”
When using liquid gas from a cylinder, install a pressure
regulator that complies with current National regulations.

I Check that the pressure of the gas supply is consistent
with the values indicated in Table 1 (“Burner and nozzle
specifications”) since this will ensure the safe operation
and longevity of your appliance while maintaining efficient
energy consumption.

! Should you need to install a gas hob on top of a built-in gas
oven, it is strictly forbidden to connect the two or to use a
single cut-off tap. The two appliances should be connected
separately, and each one should have its own stop tap
in order to make them completely independent from one
another (see figures).

Connection with a rigid pipe (copper or steel)
I Connection to the gas system must be carried out in such a
way as not to place any strain of any kind on the appliance.

16



There is an adjustable L-shaped pipe fitting on the appliance
supply ramp and this is fitted with a seal in order to prevent
leaks. The seal must always be replaced after rotating the pipe
fitting (the seal is provided with the appliance). The gas supply
pipe fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male attachment.

Connecting a flexible jointless stainless steel pipe to
a threaded attachment

The gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male
attachment. These pipes must be installed so that they are never
longer than 2000 mm when fully extended. Once connection has
been carried out, make sure that the flexible metal pipe does
not touch any moving parts and is not compressed.

I Only use pipes and seals that comply with current National
regulations.

Checking the tightness of the connection
I When installation has been completed, check the pipe
fittings for leaks using a soapy solution. Never use a flame.

Adapting to different types of gas

In order to adapt the oven to a type of gas other than the
type for which it was manufactured (indicated on the label),
follow these simple steps:

* Replacing the oven burner nozzle

1. Open the oven door fully.

2. Slide out the bottom of the
oven.

3. Unscrew the burner
fastening screws.

4. Remove screw “V” and
then the oven burner.

5. Unscrew the oven burner
nozzle using the special
socket spanner for the
nozzles, or better stilla 7 mm
socket spanner, and replace
it with a nozzle suited to the
new type of gas (see Table 1).

6. Replace all the parts, following the steps described above
in the reverse order.

! Take particular care when handling the spark plug
wires and the thermocouple pipes.

» Primary air regulation for the oven burner
The burner was designed not to need any adjustments to
the primary air.

+ Setting the oven burner to minimum

1. Turn the knob first to the Max setting for about 10 minutes
and then to Min.

2. Remove the knob.

3. Remove the disk fastened to the control panel.

4. Adjust the screw located outside the thermostat cock pin
until the flame is small but steady (the flame can be seen
through the slots on the oven bottom).

5. Make sure the burner does
not switch off when you turn
the knob from Max to Min
quickly, or when you open
and close the oven door
quickly.

1 If the appliance is connected to liquid gas, the regulation
screw must be fastened as tightly as possible.

! Once this procedure is finished, replace the old rating
sticker with one indicating the new type of gas used. This
sticker is available from any of our Service Centres.

! If the gas pressure is different from the recommended
pressure, a suitable pressure regulator must be fitted to the
inlet pipe in accordance with current National Regulations.

DATA PLATE

width 43.5 cm
height 31 cm
depth 43.5 cm

Dimensions

Volume 58 |

Electrical

connections see data plate

Gas features see data plate

This appliance conforms to the
following European Economic
Community directives:
2006/95/EEC dated 12/12/06
(Low Voltage) and subsequent
amendments - 2004/108/EEC
dated 15/12/04 (Electromagnetic
compatibility) and subsequent
amendments - 93/68/EEC dated
22/07/93 and subsequent
amendments. 2009/142/EEC
dated 30/11/09 (Gas) and
subsequent amendments.
2012/19/EC and subsequent
amendments.

17




m Start-up and use

WARNING! The oven is
provided with a stop system
to extract the racks and
prevent them from coming
out of the oven (1).

As shown in the drawing,
to extract them completely,
simply lift the racks, holding
them on the front part, and

pull (2).

I The first time you use your appliance, heat the empty oven
with its door closed at its maximum temperature for at least half
an hour. Ensure that the room is well ventilated before switching
the oven off and opening the oven door. The appliance may emit
a slightly unpleasant odour caused by protective substances
used during the manufacturing process burning away.

Starting the oven

This knob is used not only to select the different oven
modes, but also to choose the right cooking temperature
for various foods from among the temperatures shown on
the knob itself (the range is from 140°C to 240°C inclusive).
The electronic ignition device of the oven is built into the
control knob. To light the oven burner, press the OVEN
knob in as far as possible and turn it anti-clockwise, setting

it to position ‘k (keeping the oven door shut). The oven is
equipped with a safety device. After lighting the burner allow
the gas to circulate until the safety thermocouple is heated
by keeping the OVEN knob pressed in for about 6 seconds.

I The electronic ignition device of the oven burner must not
be activated for more than 15 seconds. If the burner fails to
light after 15 seconds, stop pressing the OVEN knob, open
the oven door and wait for at least one minute before you
try to light the burner again.

The cooking temperature is selected by matching the
desired temperature with the reference mark on the control
panel; the complete range of temperatures is shown below:

Min
140 145

150 -
160

180 -
200

220 -
230 240

Max

The oven will automatically reach the temperature set, and
the thermostat, which is controlled by the knob, will keep
the temperature constant.

Switching the oven on manually
In the event of a power failure, the oven burner can be lit
manually:

1. Open the oven door.

| S— 2. Hold a match or lighter near
) the burner hole as shown in
the figure, press knob F (see
figure) in fully and turn it
anticlockwise, setting it to the

Max position.

The oven is equipped with a safety device. After lighting
the burner allow the gas to circulate until the safety
thermocouple is heated by keeping the OVEN knob pressed
in for about 6 seconds.

3. Once the burner is lit, shut the oven door.

!Ifthe burner flame is accidentally extinguished, turn the OVEN
control knob to the off position, open the oven door and wait
for at least one minute before trying to light the burner again.

The GRILL knob

Your oven is equipped with an electric grill. The extremely high
and direct temperature of the grill makes it possible to brown
the surface of meats and roasts while locking in the juices to
keep them tender. The grill is also highly recommended for
dishes that require a high surface temperature: beef steaks,
veal, rib steak, fillets, hamburgers etc...

Some examples of how the grill may be used are included
in the “Practical Cooking Advice” section.

! When using the grill, the oven door must be kept shut.

! Never put objects directly on the bottom of the oven - this
could result in damage to the enamel coating.

I Always place cookware on the rack(s) provided.

Cooling ventilation

In order to cool down the external temperature of the oven,
some models are fitted with a cooling fan that blows air out
between the control panel and the oven door.

! Once the cooking has been completed, the cooling fan
remains on until the oven has cooled down sufficiently.
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Turnspit* How to use the timer
To operate the rotisserie
function (see diagram)
proceed as follows:

1. Place the dripping pan in
position 1.

2. Place the rotisserie support
in position 3 and insert the spit
in the hole provided on the
back panel of the oven.

3. Start the rotisserie using

1. To set the buzzer, turn the TIMER knob clockwise almost
one complete revolution.

2. Turn the knob anticlockwise to set the desired time: align
the minutes shown on the knob with the indicator on the
control panel.

3. The timer operates in minutes: when the selected time
has elapsed, a buzzer will sound.

! The timer does not switch the oven on or off.

the knob to select ;
Oven light
This is switched on by pressing the LIGHT button.

Burner and Nozzle specifications

Table 1 Liquid gas Natural gas
Burner Thermal Power By-pass Nozzle Flow* Nozzle Flow*
kW (gross heat value)* 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nominal Reduced (mm) ok * (mm)
Oven 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248
Supol Nominal (mbar) 28-30 37 20
re‘;‘;&’res Minimum (mbar) 20 25 17
P Maximum (mbar) 35 45 25
* At 15°C and 1013,25 mbar-dry gas
** Propane P.C.S. =50.37 MJ/Kg
el Butane P.C.S. =49.47 MJ/Kg
Natural P.C.S. = 37.78 MJ/m3
Gas Part Electric Part
Category Thermal Power Voltage frequency Power
KW (1) (W)

2,60 (189 g/h - G30)

l2H3+ (186 g/h - G31)

220-240V~ 50/60Hz 2250

(1) The values in g/h refer to the capacities with liquid gas (Butane, Propane).

* . . .
Only available in certain models.
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m Cooking modes

Cooking modes

GRILL mode

The top heating element comes on. The extremely high and
direct temperature of the grill makes it possible to brown the
surface of meats and roasts while locking in the juices to
keep them tender. The grill is also highly recommended for
dishes that require a high surface temperature: beef steaks,
veal, rib steak, fillets, hamburgers etc... Always cook in this
mode with the oven door closed.

Practical cooking advice

! In the GRILL cooking mode, place the dripping pan in
position 1 to collect cooking residues (fat and/or grease).

Cooking advice table

GRILL

Place the grill in position 3 or 4, making sure that the
food is in the centre of the grill.

We recommend that you set the maximum power level.
The top heating element is regulated by a thermostat
and may not always be on.

PIZZA

Use a light aluminium pizza pan. Place it on the rack
provided.

For a crispy crust, do not use the dripping pan (prevents
crust from forming by extending cooking time).

If the pizza has a lot of toppings, we recommend adding
the mozzarella cheese to the top of the pizza halfway
through the cooking process.

Selector |Food to be cooked Weight | Cooking Preheating time | Thermostat| Cooking

knob (in kg) rack (minutes) knob time

setting position setting (minutes)

from oven
bottom

Oven Lasagne 2,5 3 10 200 55-60
Cannelloni 2,5 3 10 200 40-45
Pasta bakes 2,2 3 10 200 50-55
Veal 1,7 2 10 210 80-90
Chicken 1,5 3 10 200 70-80
Turkey roll 2,5 3 10 200 80-90
Duck 1,8 3 10 200 90-100
Rabbit 2,0 3 10 200 80-90
Pork loin 1,5 3 10 200 70-80
Leg of lamb 1,8 3 10 200 80-90
Mackerels 1,3 3 10 200 30-40
Dentex 1,5 3 10 180 30-40
Trout baked in foil 1,0 3 10 200 30-35
Neapolitan-style pizza 0,6 3 15 210 15-20
Dry biscuits 0,5 4 15 180 25-30
Tart 1,1 3 15 180 30-35
Chocolate cake 1,0 3 15 165 50-60
Leavened cakes 1,0 4 15 165 50-60

Grill Soles and culttlefish 1 4 5 - 6
Squid and prawn kebabs 1 4 3 - 4
Cod filet 1 4 3 - 10
Grilled vegetables 1 4 - - 8-10
Veal steak 1 4 5 - 20-25
Chops 1,5 4 5 - 20-25
Hamburgers 1 4 3 - 10-15
Sausages 1,7 4 5 - 20-25
Toasted sandwiches n.° 4 4 3 - 2-3
With rotisserie (where present)
Veal on the spit 1.0 - - - 80-90
Chicken on the spit 1.5 - - - 80-90
Lamb on the spit 1.0 - - - 80-90

! Cooking times are approximate and may vary according to personal taste. When cooking using the grill, the
dripping pan must always be placed on the 1st oven rack from the bottom.
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Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured
in compliance with international safety standards. The
following warnings are provided for safety reasons and
must be read carefully.

General safety

* This is a class 3 built-in appliance.

* Gas appliances require regular air exchange to
maintain efficient operation. When installing the
cooker, follow the instructions provided in the
paragraph on “Positioning” the appliance.

* The appliance was designed for domestic use inside the
home and is not intended for commercial or industrial
use.

* The appliance must not be installed outdoors, even in
covered areas. It is extremely dangerous to leave the
appliance exposed to rain and storms.

* When moving or positioning the appliance, always use
the handles provided on the sides of the oven.

* Do not touch the appliance while barefoot or with wet or
damp hands and feet.

* The appliance must be used by adults only for
the preparation of food, in accordance with the
instructions provided in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room)
constitutes improper use and is dangerous. The
manufacturer may not be held responsible for any
damage caused as a result of improper, incorrect
and unreasonable use of the appliance.

* Do not touch the heating elements or certain parts
of the oven door when the appliance is in use; these
parts become extremely hot. Keep children well away
from the appliance.

» Make sure that the power supply cables of other electrical
appliances do not come into contact with the hot parts of
the oven.

* The ventilation and heat dispersal openings must never
be obstructed.

« Always grip the oven door handle in the centre: the ends
may be hot.

» Always use oven gloves when placing cookware in the
oven or when removing it.

* Do not use aluminium foil to line the bottom of the oven.

* Do not place flammable materials in the oven: if the
appliance is switched on accidentally, the materials could
catch fire.

* Always make sure the knobs are in the “o”
when the appliance is not in use.

* When unplugging the appliance, always pull the plug
from the mains socket; do not pull on the cable.

» Do not perform any cleaning or maintenance work without
having disconnected the appliance from the electricity
mains.

« |f the event of malfunctions, under no circumstances
should you attempt to perform the repairs yourself.
Contact an authorised Service Centre (see Assistance).

* Do not rest objects on the open oven door.

* Do not let children play with the appliance.

[“0” position

* The appliance should not be operated by people
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capacities, by inexperienced individuals or by
anyone who is not familiar with the product. These
individuals should, at the very least, be supervised by
someone who assumes responsibility for their safety or
receive preliminary instructions relating to the operation
of the appliance.

* The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system.

Disposal

* When disposing of packaging material: observe local
legislation so that the packaging may be reused.

* The European Directive 2012/19/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE), requires
that old household electrical appliances must not
be disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be collected
separately in order to optimise the recovery and
recycling of the materials they contain and reduce
the impact on human health and the environment.
The crossed out “wheeled bin” symbol on the product
reminds you of your obligation, that when you dispose
of the appliance it must be separately collected.
Consumers should contact their local authority or retailer
for information concerning the correct disposal of their
old appliance.

Respecting and conserving the

environment

* You can help to reduce the peak load of the electricity
supply network companies by using the oven in the
hours between late afternoon and the early hours of
the morning. The cooking mode programming options,
the “delayed cooking” mode (see Cooking modes) and
“delayed automatic cleaning” mode (see Care and
Maintenance) in particular, enable the user to organise
their time efficiently.

» Always keep the oven door closed when using the GRILL
modes: This will achieve improved results while saving
energy (approximately 10%).

» Regularly check the door seals and wipe clean to ensure
they are free of debris so that they stick properly to the
door and do not allow heat to disperse.

Maintenance and care
Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply before
carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

» The stainless steel or enamel-coated external parts and
the rubber seals may be cleaned using a sponge that
has been soaked in lukewarm water and neutral soap.
Use specialised products for the removal of stubborn
stains. After cleaning, rinse and dry thoroughly. Do not
use abrasive powders or corrosive substances.
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* The inside of the oven should ideally be cleaned after
each use, while it is still lukewarm. Use hot water and
detergent, then rinse well and dry with a soft cloth. Do
not use abrasive products.

» All accessories - with the exception of the sliding racks
- can be washed like everyday crockery, and are even
dishwasher safe.

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on the
appliance.

Cleaning the oven door

Clean the glass part of the oven door using a sponge and a non-
abrasive cleaning product, then dry thoroughly with a soft cloth.
Do not use rough abrasive material or sharp metal scrapers as
these could scratch the surface and cause the glass to crack.
To clean the oven more thoroughly, you can remove its door:

1. Open the oven door fully (see
diagram).

2. Use a screwdriver to lift up and
turn the small levers F located on
the two hinges (see diagram).

3. Grip the door on the two external
sides and close it approximately
half way. Pull the door towards you,
extracting it from its hinges (see
diagram).

To replace the door, reverse this sequence.

Inspecting the seals

Check the door seals around the oven regularly. If the seals
are damaged, please contact your nearest Service Centre
(see Assistance). We recommend that the oven is not used
until the seals have been replaced.

Replacing the light bulb

To replace the oven light
bulb:

1. Remove the glass cover
of the lamp-holder.

2. Remove the light bulb and
replace it with a similar one:
Wattage 25 W, cap E 14.

3. Replace the glass cover
(see diagram).

I Do not use the oven lamp as/for ambient lighting.
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YcTaHOBKa

! BaXHO CcOXpaHWTb JaHHOe PYyKOBOACTBO A4S ero
nocrneaywLwmx KoHcynbTaumn. B cnyyae npopaxu,
nepegadv n3genust Unu npu nepeesfe Ha HOBOe MECTO
XKUTENbCTBa HEOOXOAMMO MPOBEPUTL, YTOObLI PYKOBOACTBO
OCTaBasocb BMECTE C U3AeNMeM, Ans TOro YTobbl ero HoBbIN
BrageneL, Mor 03HaKOMUTbLCS C NpaBuiaMm aKcnnyatauum
N C COOTBETCTBYOLNMU NPEAYNPEXAEHNTIMM.

! BHMMaTesbHO NpoYNTanTe MHCTPYKLUMK: B HUX COAepXKaTcs
BaXHble cBegeHua o6 ycTaHOBKe, akcnnyaTauuu u
©e3onacHOCTU N3aenus.

PacnonoxeHue

! He paspewaunte geTtsam urpatb C yNnakOBOYHbIMU
mMaTepuanamu. YnakoBodHble maTtepuarbl OOSKHbI ObITb
YHUYTOXEHbI B COOTBETCTBMM C MpaBuiiamMmn pasgenbHoro
cbopa mycopa (cM. NpenocTopoXHOCTU U pekoMeHAaLNN).

! MoHTax usgenus npon3soanTCcAa B COOTBETCTBUU
C A@HHbBIMU MHCTPYKUMNAMMU KBaJ'IVICbVILWIpOBaHHbIMVI
cnedmnanmctamu. HeﬂpaBMJ’IbeII/I MOHTaX n3fgernna Moxet
CTaTb NPUYMHOM noBpeXxgeHnsa nmyllectesa 1 NpUHnNHUTb
yu.l,ep6 ngamMm 1 goMallHUM XUBOTHbIM.

! laHHOe u3genune MoxeT ObiTb YCTAHOBMEHO U
MCMOb30BaTbLCS TONBKO B MOMELLEHWUSIX C MOCTOSIHHOU
BEHTUNSALMEN B COOTBETCTBUM C MONOXEHUSAMU
aeucteyowmx HopmatneoB. Heobxoaumo cobniogatb
cnepytolme TpeboBaHus:

* B NoMeLleHnn AomkHa BbiTb NpeaycMoTpeHa cucteMa
AbiMOoyAaneHus B aTMocdepy, BbiNOMHEHHAsA B
BUAE BbITSXXHOIO 30HTA MMM 3MNEKTPOBEHTUNATOPA,
aBTOMAaTMYECKN BKMIOYAIOLIMXCH KaxablM pas, Koraa
BKITHOYaETCH U3aenve.
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HenocpepctaeHHo
B aTMocdepy

B KamMuH 1N B ALIMOXOJ] C MEAHbIM NOKPHLITUEM
(ANA KyXOHHbIX YCTPOVCTB ANA MPUrOTOBAEHUA NULLM)

* B nomelueHun gomkHa 6biTb NPegyCMOTPEHa cucTema,
obecneymBaloLlasi 4OCTaTOYHbIN NPUTOK BO3Ayxa Ans
Haznexaluero ropeHusi. Pacxoa Bo3gyxa, Heob6xoanmMoro
AN ropeHus, JormkeH ObiTb He MeHee 2 M<+>3/yac Ha
KBT yCcTaHOBNEHHOWN MOLLHOCTMU.
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anMephI BEHTUNALMOHHBLIX

0TBEPCTUIA ANA NpUTOKa
BO3/yXa ANA rOPeHNA

Mpntok BO3gyxa MoOXeT
obecneurBaTbCs HENOCPeaCTBEHHO
CHapyXu 3JaHua 4yepes
BO3[yXOBOZ, MONE3HbIM CeYeHVeM
He MeHee 100 cM? 1 gnameTpom,
NCKI0YaloLWwmMmM BO3MOXHOCTb
Cry4YanHOro 3aCopeHus.

NN

Nnun xe Bo3gyxo3abop mMoxeT

OCYLEeCTBNATLCA U3 CMEXHbIX

nNoOMelWeHUNn, oCHalWeHHbIX

BEHTUNSLUNOHHBIM OTBEPCTUEM,

coobwarwmmea ¢ ynuuen, Kak

OonucaHo Bbille, NMpU YCIOBUM,

UYTO 3TO He 00LiMe 30HbI 3aaHUS,

no)xapoomnacHble NMOMELLEHNS U

He cnanbHu.

* CXMXeHHbIN ra3 nponaH-byTaH Tskenee Bo3ayxa U
crnepgoBaTenbHO 3acTamBaeTcs BHU3Y. [1o aTou npuyvHe
NMOMELLIEHNS], B KOTOPbIX yCTaHOBMEeHbl BanmnoHbl ¢ CHI
(CXMXKEHHBbIM HaTyparnbHbIM ra3oM) AOMKHbI UMETb
BEHTUNSILUMOHHbIE OTBEPCTUSI BHM3Y, coobLuatomecs ¢
ynuvuewn, 4ns yaaneHns BO3MOXHbIX yTedek rasa. [Noatomy
BannoHel ¢ CMNI™ AomkHbI 6bITb ONMOPOXKHEHDI UMM OCTaBaTLCA
YaCTUYHO 3aMOITHEHHBLIMW; OHN HE LOMKHbI Pa3MeLLaTbCs
W XPaHUTBLCS B NOA3EMHbIX MOMELLIEHUSIX Y XPaHUIULLLAX
(nopBanax, nT.4.). Cneayer aepxarb B MOMELLEHUM TONMBKO
OAVH pabo4nm 6annoH, pPacrnonoXeHHbIM TakuM 06pasomMm,
4TOOblI OH He noaBeprancsa NPAMOMY BO34EUCTBUIO
WCTOYHMKOB Tenna (neyen, KaM1HOB 1 T.4.), KOTOpbIe MOTyT
npuBeCTY K HarpeBy GannoHa cebiwe 50°C.

CmexHoe  BeHTunupyemoe

nomeweHve nomeuwieHne

Ysenuuerue 3asopa
MeXAy ABepbIO U NosioM

BcTpoeHHbI MOHTaX

Ona obecnedyeHuss ncnpaBHOro PyHKLMOHUPOBaHUSA
BCTpanBaeMoro 13aenums KyXOHHbIN 3NeMeHT AOMMKEH UMETb
COOTBETCTBYHOLLME XapaKTEPUCTUKN:

* MaHEmNu KyXOHHbIX 3NEeMEHTOB, NMPUMEratoLLmX K lyXOBOMY
wkady, AOMKHbI ObITb BbIMNOMHEHbI 3 TEPMOCTOWKOrO
maTtepuana;

* KMew KyXOHHbIX 3MEMEHTOB 3MIEMEHTOB, LLUMOHMPOBAHHbIX
[epeBoM, JormkeH ObITb ycTonumBbIM K Temnepatype 100°C.

* [Ns BCTpauBaHus OyXOBOro LWkada nog KyXOHHbIM
TONOM (CM. CXEMY) UM B MeHan Huwa KyXOHHOro
arneMeHTa JOoMmkHa UMETb crieyoLLme pasmepbl:

575-585 mm.

595 mm.

! Mocne BcTpamBaHuA n3gennsa B KYXOHHbIA 3reMeHT
AOMmKHa ObITb UCKMOYeHa BO3MOXHOCTb KacaHus K
3NEKTPUYECKUMM YaCTAMU.

Pacxof anekTpoaHeprum, ykasaHHbI Ha NacnopTHOW
Tabnuyke nsnenus, 6bin 3amepsiH AN 4aHHOTO TUMa MOHTaXa.

BeHTunsauusa
[nsa obecneyeHns Hagnexawen BEHTUNAUMM Heobxoaumo
CHATb 3aJHIOK NaHenb HULIWN KYXOHHOro 3afnemMeHTa.
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PekomeHayeTcst yCTaHOBUTbL AyXOBou Wkad Ha ABa
OepeBsHHbIX Bpycka MNu Ha CNnowHOe OCHOBaHMWE C
OTBEPCTUEM ONAMETPOM He MeHee 45 x 560 MM (CM YepTexn).

LleHTpoBKa 1 KpenneHue

[ns kpenneHus n3nenust K KyXOHHOMY 3MEMEHTY: OTKPOWTE
OBepuy OyxoBoro wkada v 3aBuHTUTE 4 Wypyna Ans
[OepeBsiHHbIX NaHerel B 4 OTBEPCTUS B NEPUMETPAribHON pame.

! Bce 3alyMTHble 3M1eMEHTbI AOMKHbI ObITb 3aKpenseHbl
Taknum 06pasom, 4Tobbl NX MOXHO ObINO CHATL TOMNBKO NMpK
MOMOLLM CreumnanbHOro MHCTPYMEHTA.

AneKkTpu4yeckoe NoakKYeHne

[yxoBble WKadbl, YKOMNEKTOBAHHbIE TPEXMOMCHbIM
ceTeBbIM kabenewm, pacumTaHbl Ha (PYHKLMOHUPOBAHUE
C MepeMeHHbIM TOKOM C HamnpsiXeHWeM U 4acToToun
3MNEKTPONUTaHNS, YKa3aHHbIMW Ha NacrnopTHOW Tabnuyke
C AaHHbIMU (CM. HMXe).

MopacoeanHeHue ceTeBoro Kabens

1. OTKkponTEe 3aXMMHYIO
KOPOOKY, HaXkaB Npvi MOMOLLI
OTBEPTKU Ha BbICTYMbl C
OOKOB KpbILWKWN: NOTAHUTE
N OTKPOMWTE KPbILWKY (CM.
cxemy).

DA

TG

2. Mopsgok nogcoenmHeHns
CeTeBOro kabens: OTBUHTUTE
BMHT KabenbHOro canbHuKa
N TpU BMHTa KOHTakTOB L-N-

—4
— 1 3aTem npukpenute
npoBoja nof ronoBkamu
BUHTOB, COONtoaast LiIBETOBYIO
mapkupoBky CuHunm (N)
KopuyHesbin (L) XKenTo-
3eneHblit = (c™m. cxemy).
3. 3akpenunte ceTeBoOu
kabenb B crneymnanbHOM
KabenbHOM carnbHuKe.

4. 3akponTe KpblWKY
32XKMMHOWN KOpOOKM.

MoacoepnnHeHne ceTeBOro WHypa U3fenus K cetTu
3NeKTPONUTaHUA

YcTtaHoBUTE Ha ceTeBon Kabenb HOpManM3oBaHHYIO
LUTENCENbHYIO BUNKY, PACHATaHHYHO Ha Harpy3Kky, ykazaHHyo
Ha nacnopTHou Tabnuyke (cM. cboky).

B cnyyae npsiMoro nogkno4eHns K CETU 3neKTponMTaHus
Mexay magenvem u ceTbio HeobxoguMO YyCTaHOBUTb
MHOTOMOMICHbBIN BbIKOYaTENb C MUHUMaNbHbLIM
paccTosHUeM MexXay KOHTakTaMy 3 MM, pacyuMTaHHbIn
Ha [aHHYI0 HarpysKy 1 COOTBETCTBYIOLLMIN AENCTBYIOLLNM
HopmaTuBaM (BbIKIHoYaTeNb He AOMMKEH Pa3mblkaTb NPOBOA
3a3eMrnieHus). CeTeBoli kabernb AomKeH ObITb pacnonoXeH
Takmm o6pa3oM, 4Tobbl HM B OQHON TOYKE ero Temneparypa
He npeBbllana Temneparypy nomMelleHusi bonee 4yem Ha
50°C (HanpumMep, 3a4HAA NaHenb OyX0BOro wkada).

! 3J'IeKTpOMOHTep HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a npaBuiibHOe
nogknw4yeHne mn3agenna K 3N1eKTpnu4eckon cetn M 3a
cobnogeHune npasun 6esonacHocTu.

Mepen NoOAKMHOYEHNEM M3AENUSA K CETU SNEKTPOnUTaHus

npoBepbLTE crieaytoLlee:

* po3eTka AomkHa OblTb coeduMHeHa C 3a3eMieHneM U1
COOTBETCTBOBaTbL HOpMaTMBaM;

e ceTeBas po3eTka AONXHa OblTb paccyMTaHa Ha
MaKcumMarbHyl noTpebnseMyo MOLLHOCTb U3genus,
yKa3aHHYy0 B TabnumLe TEXHUYECKUX XapaKTEPUCTUK;

* HanpsXXeHWe M 4YacToTa ToKa CeTU [OOJIXKHbI
COOTBETCTBOBATb 3NIEKTPUYECKMM AaHHbIM U3Oenus;

e ceTeBas po3eTka [oJkHa ObiTb COBMECTMMAa CO
LUTENcenbHOM BUMKOM u3genus. B npoTtuBHoM cryyae
3aMeHUTe PO3eTKy UMM BUIIKY; HE UCMNONb3ynTe
YAVUHUTENN UNU TPOUHUKM.

! iapgenve JomkHO ObiTb YCTAHOBMAEHO Takum obpasom,
4YTOOLI Kabenb 3NEeKTPoONUTaHUSA 1 ceTeBas po3eTka bbinn
Nerko AOCTYNHbI.

I Kabenb anekTponuTaHua n3genus He 4omMKeH ObITb COTHYT
Wnm cxar.

! PerynapHo npoBepsanTe coctossHue kabens
3MNeKTPOnUTaHnUa U B cnyyae HeobXoanMOoCTU nopy4duTe
€ro 3amMeHy TOMbKO YMOMHOMOYEHHbIM TEXHUKaM (CM.
TexHu4eckoe obcnyxnBaHue).

I ®dupma cHumaeT c cebs BCAKYIHO OTBETCTBEHHOCTb
B clly4ae HecobnoaeH s BbIWeOoNnUCcaHHbIX NpaBui.

NMoacoeauHeHue K rasonpoBoay
lMopcoeanHeHve M3genus K ra3onpoBody WUMu K rasoBomy
GannoHy AOMKHO OCYLLeCTBNSATLCS B COOTBETCTBUN C
OENCTBYOLWMMM HaUMOHamNbHbIM HOpPMaTMBaMn U C UX
nocrneayowyMm nornpaBkamMun 1M TOMbKO MOCIe NPOBEPKM
COOTBETCTBMA M3genusa Tuny rasa, K KOTOPOMY OH
nopcoeauHsieTcs. B cnyyae HeCOOTBETCTBMS BbIMOMHUTL
onepauuun, onucaHHble B naparpade “HacTtpownka Ha
pas3nuyHble TUMbl rasa’.

B cnyyae ncnonb3oBaHUA CXUKEHHOro rasa us3 GannoHa
MCMonb30BaTh PErynATopbl AaBreHnsl, COOTBETCTBYOLLME
AeiCcTBYOWMMHALNOHANBHBIM HOpMaTUMBaM U KX
nocrneayoLmumM nonpaekam.
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! Ins HageXxHoro yHKLMOHUPOBaHUS, pauMOHanbLHOro
NCNonb3oBaHUsA aHeprum n Gonee ANUTENBHOIO Cpoka
CNyX6bl 3MEeKTpU4YecKoro nu3genus nposepbTe, YToObI
OaBrneHne nogadn rasa COOTBETCTBOBANIO 3HAYEHUAM,
yKasaHHbIM B Tabnuue 1 “XapakTepuCcTrKy ra3oBbIX roperiok
1 popCyHOK”.

! B cnyyae ycTaHOBKM ra3oBOW MiuTbl BMECTE C ra3oBOW
BCTPOEHHOWN AYXOBKOW KaTeropuyecku sanpeliaercs
COeANHATb 3TW ABa YCTPOWCTBA UMM UCNONb3OBaTb
€OUHBIN ra3oBbl OTCEYHOM KpaH. OTW YCTPOMCTBA AOIKHbI
ObITb HE3aBUCUMbBIMU APYr OT Apyra, NOACOeAUHATHCS No
OTAENbHOCTU, N KaXA0€ U3 HUX AOIMKHO MMETb OTAENbHbIN
OTCEYHOW ra3oBbIi KpaH (CM. CXeMb).

MoacoennHeHMe NP NOMOLLM XKECTKOW TPYOblI
(MegHOM Mnu ctanbHON)

! MNMoacoegnHeHne K rasonpoBody He AOSMKHO OKasblBaTb
KaknMx-nmbo Harpysok Ha usgenve.

Ha natpybke nogayu rasa B usgenuns umeetcs
BpaLyatoLLieecs KorneHo L ¢ ynnoTHMTENbHOW NPOKNagKou.
Mpy HeobxooMMOCTU MOBEPHYTb KOMEHO 006s3aTenbHO
3aMeHWTe YNNOTHUTENbLHY NPOKNaaKy (npunararoLlercs
K n3genuio). MNaTtpybok nogaym rasa B usgenve umeet
LUMNMHAPUYECKYIO HAapYXHYHO pe3bly 1/2 ras.

MoacoenuMHeHWe NpyU NOMOLLM MTMOKOro LWNaHra us
Hep)KaBeloLLelr CTanu co CNOWHbLIMUA CTEHKaMU ¢
pe3b60BbLIMU COeAUHEHUSIMU.

MaTpybok nogayn rasa B U3genue UMeeT LUMMHOPUYECKYH
HapyXHyto pe3bby 1/2 ras.

lMogcoeavHeHne Takmx LUNAHIOB AOMMKHO NPOM3BOANTHLCS
TakuMm obpasom, 4Tobbl MX ANMHa NpU MaKCUManbHOM
pacTsbkeHun He npesbiwana 2000 mm. No 3aBepLueHumn
noAcoeauHeHNs NpoBepesTe, YTOOb!I METaNMMYECKUA TMOKNIA
LUNaHTr He Kacancs NoABMXKHbIX YacTel Unn He ObIN cxar.

! Micnonb3yinTe TOMNbKO LWMAAHIXM U MeTannunyeckne
anioMuUHWEBbIE UNN pPe3NHOBbIE YNMOTHUTENbHbIE
npoknagku, cooTBeTCTBYyWLWME AENCTBYLWNM
HaLMOHanbHbIM HOpMaTMBaM.

MpoBepka ynnoTHeHus

! [No 3aBepLueHM NOACOeAMHEHNST MPOBEPLTE NPOYHOCTb
YyNIoTHEHMS BCeX NaTpyObKOB Mpu MOMOLLU MbIfIbHOIO
pacTBopa, HO HUKOTAa He niamMeHeM.

HacTtporika Ha pa3nuyHble TuMbl rasa

[na HacTpomKkn Ayx0OBOro LKadya Ha TWM rasa, OTNMYakoLLMIACS
OT rasa, Ha KOTOpbI/i OHa pacyuTaHa (ykasaH Ha 3TUKETKe),
Heo6X0AMMO BbIMOMHWUTL CreaytoLLme onepawumnu:

+ [lopsaok 3ameHbl (HOPCYHKM ra3oBowi ropenkun AyXoBOro
wkada:
1. NONHOCTLIO OTKPOWTE ABEPLY OYXOBKU

e 2. BblHETE CbeMHOe OHuLLe

OYXOBKU

3. OTBUMHTUTE KpenexHble
BUHTbI FOPEnku

4. BblHbTE TrOpenky u3
OYXOBKU, CHAB “V”-06pasHhbIn
BUHT;

5. OTBUHTUTE (POPCYHKY
ropernkn AyxXoBKv NPy MOMOLL
creumarnsHOro norioro Knwoya
Ans popCcyHOK, unu, 4To
npeanoYTUTensHee, Morbim
KIOYOM 7 MM U 3aMeHUTe ee
Ha OOPCYHKY, NPUrOAHYIO ANS
HOBOrO TUMa rasa (cMoTpeTe
Tabnuuy 1).

6. BoccTaHOBWTE Ha MECTO BCE KOMMIEKTYHOLLME, BbIMOMHSIS
OnyMcaHHbIe Bbille onepauum B obpaTHOM nopsiake.

! Heo6xoaumo obpawatb ocob6oe BHUMaHUe Ha
npoBoAa cBeYven U Ha TPyOKM Tepmonap.
+ Perynsums nepBMYHOrO Bo3ayxa ropernku 4yxX0oBKM
Fopenka CKOHCTpyupoBaHa Takum o6pas3om, 4YTO He
Hy>OaeTcsi B Kakon-nnbo perynsiuum nepBrMyHOro Bo3gyxa.
* Perynaums MMHMMansHOrO NiaMeHun ropernku AyX0oBKu
1. noBepHUTE perynsaTop B nonoxeHve Min, nocne Toro Kak oH
Haxogwmncs B nonoxeHu Max npymepHo B TedeHun 10 MyuHyT
2. CHUMUTE PYKOATKY
3. cHUMKUTE OUCK, NPUKPENNEHHbIV K NnepegHer naHenwu
4. NOBEPHUTE BUHT PEryrisiLiyin, pacrionoXeHHbIA CHAPYXV CTEPXKHS
TepmocTara, BnfioTb A0 MOfyYeHns CTabUrbHOMo Marnoro
nnameHm (nnams BUOHO Yepes OTBEPCTUS B JHULLE IyXOBKN);
5.  3aremnpoBepuTb,4TOObI
roperika He racna npuv peskom
BpalwWweHNUn pPYKOATKU-
perynsitopa u3 nosioXeHus
Max B nonoxeHve Min unu
npv Pe3KOM OTKPbIBaHWUM UMK
3aKkpblBaHuM ABepubl
OYXOBKMU.
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I'B chy4yae ucnonb3oBaHUA CXWUXEHHOro rasa BUHT
perynaunn gorxkeH ObITb 3aBMHYEH A0 ynopa.

! Mo 3aBepLueHUN onepauum 3aMeHuTe CTapyto 3TUKETKY
CO CTapbIMV HacTPOMKaMWU Ha HOBYH), COOTBETCTBYHOLLYHO
HOBOMY TWMY WMCMOMb3yeMOro rasa. OTUKETKY MOXHO
3akasaTb B Hawwmx LieHTpax TexHunyeckoro O6cnyxmBaHms.

! Ecnu paBneHue ucnonb3yemoro rasa oTnmyaeTtcs
OT NpeAyCMOTPEHHOro AaBneHus (Mnu BapbupyerT),
HeobXxoAMMO YCTaHOBUTb Ha NUTAlOLLEM ra3onpoBofe
COOTBETCTBYWOLMIA perynatop AaBneHuns (cornacHo
AeNCTBYIOLMM HaLMOHamNbHbIM HOpMaTMBaMm).

AlO 77

NACNOPTHAA TABJTUYKA

wmpuHa 43,5 cm.
BbicoTa 31 cm.

FabapuTHble

pasmepsl rny6uHa 43,5 cm.
O6Bbem 58 n
AnekTponuTaHue Cwm. Tabnuuy xapakTepucTuk

XapaKTepucTuku rasa

&

A0 77

C

Cwm. Tabnuuy xapakTepucTuk

[aHHoe n3genue cooTBeTCTBYET
cnegyowym Oupektueam
EBponetickoro coobuiecTsa:

- 2006/95/CEE ot 12/12/06

(Hu3koe HanpsikeHune) n
nocrneayoLmmMm N3MEeHeHNAM.

- 2004/108/CEE ot 15/12/04
(OnekTpomarHMTHas COBMECTUMOCTb)
1 NOCneayoLLUM N3MEHEHNSAM.

- 93/68/CEE ot 22/07/93 n
nocneayoLLmMm N3MEHEHUSAM.

- 2009/142/CEE ot 30/11/09 (F'a3) ¢
nocrneayLwMMn N3MeHeHNAMM.

- 2012/19/CE v nocnegyowmm
N3MEHEHUAM.

A

BknroyeHue n akcnnyatauuvs

BHUMAHWE! Oyxoson
wkad ykomnnekTtoBaH
cucTtemMon OrOKMpPOBKMU
pelweTok, No3BondwLLen
BbIHUMATb MX U3 LYXOBKMU
He NonHocTbHo (1).

[ns nonHoro BbIHUMaAHWS
peweToKk JOCTATOYHO
NOAHATb UX, KaK NMokasaHo
Ha cxeme, B3sIB UX 3a NepeaHuUii Kpan, n NoTsHYTb Ha cebs

(2).

! Mpw nepBOM BKIHOYEHMM LyXOBOTO LLKada pekoMeHayeM
npoKanuTb ero nNpuMmepHo B TeyeHune 30 MUHYT npu
MakcuMMarnbHOW TeMnepaTtype C 3aKpbITOn ABepuen. 3atem
BbIKIMOYMTE OyXOBOW LUKad), OTKPOWTE ABEPLYY M NPOBETPUTE
nometleHne. 3anax, KOTOpbI Bbl MOXETE MOYYBCTBOBATb,
Bbl3BaH UCMapeHMeM BeLLECTB, UCMOMNb30BaHHbLIX AN
npenoxpaHeHus AyxoBoro Lwkada.

BkntoyeHne ayxoBoro wkada

Mpy NomoLLM PYKOATKM AYXOBOrO LWKada Bbl MOXETe
BbIOPaTh pasnuyHble PEXUMbI Y YCTaHOBUTb TEMMNEPATYPY,
yKasaHHylo0 Ha camon pykosaTke (ot 140°C go 240°C),
Hanbonee noaxoasdly AMS NpuroTosneHus 6nioa.
OneKTpoOHHOE YCTPOMCTBO 3aXMraHus BCTPOEHO BHYTPU
PYKOSITKW. 1N 3@KUraHns ropernku OyxXOBKU HaXMUTE [0
yrnopa v MoBepHUTE NPOTUB YaCOBOW CTPENKM PYKOSITKY

OYXOBKW B nonoxeHne Max ‘k (Npw 3akpbiTON ABepLUe
AyxoBkn). Tak Kak AyxOoBKa OCHalweHa 3alWMWTHbIM
YCTPOWCTBOM, MOCNe 3aXuraHus ropernku Heobxoammo
aepxatb pykoatky OYXOBKW HaxaTton npumepHo B
TeyeHue 6 cekyHA AN NpMTOKa rasa BnioTb 40 HarpeBaHus
3alMTHOM TepMonapbl.

! YCTpOMNCTBO 3NEKTPOHHOIO 3a)kMraHusa ropenku He
[OOIMKHO OCTaBaTbCs HaXaTbIM B TedeHue 6onee 15 cekyHa.
Ecnn no nctedyeHnn 15 cekyHA ropenka He 3axrnach,
otnyctute pykoatky YXOBKW, oTkponTe ABepLy AyXOBKU
N nogoxaute npumepHo 1 MUHYTY neped MOBTOPHOM
NOnbITKOW 3a)Ke4b rOperKy.

BbiGop TemnepaTypbl NPUroTOBMEHUS OCYLLECTBSETCS
COBMeELLEHMEM HYXHOTO 3HaYeHUs1 C OTMETKOW Ha NaHenu
ynpasneHusi. Hike NpvBoAUTCA MOMHbIA TeMnepaTypHbIi
[ANanasoH AyXOBKU.

Min -
140 145

150 -
160

180 -
200

220 -
230 240

Max

[lyxoBka aBTOMaTU4ecku HarpesaeTcs [0 3afaHHOM
TemrnepaTypbl, KOTopas NogAepXuMBaeTcd HEeM3MeHHON
npv MOMOLLM KOHTPOMbHOIroO yCTponcTBa (TepmocTaTa),
ynpaBnseMoro pyKosATKON.




3axuraHue [yXOBKU BPYUHYIO
B cny4yae BpeMeHHOTI0 OTKITHOUYEHUS ANEKTPOIHEPTN MOXKHO
BKIHOYMTb roperiky AyXOBK1 BPyYHYHO CriefytoLL M 06pa3om:

1. OTKpONTE OABEpPLY AYXOBKU

2. nogHecuTe CNWUYKY UMK
KYXOHHYIO 3a)uramnky, Kak
noKkas3aHO Ha PUCYHKe,
HaxXMuTe [0 ynopa w
NOBEPHWTE NPOTMB YacOBOM
cTpenku pykoaTky JYXOBKU
BNMOTb A0 nonoxeHus Max.

Tak Kak gyxoBKa OCHalleHa 3alWTHbIM YCTPOWCTBOM,
nocre 3axuraHus ropenkun Heobxogumo aepxatb pyKOATKY
OYXOBKW HaxaTon npumMepHO B TeueHue 6 CeKkyHa Aans
npuTOKa rasa BnoTb 40 HAarpeBaHUsl 3aLMTHOM TepMonapsb.

3. MNocne 3axuraHus ropernku 3akpoTe ABepLy AYXOBKU.

! B cny4yae BHe3amHOro raweHus nriamMeHn ropenku
nepekponte pykoatky OYXOBKW, otkponte goBepuy
OYXOBKM M NogoXanTe npuMepHo 1 MUHYTY 4O NOBTOPHOM
MOMbITKN 3a)KeYb roperiky.

PykosaTka-perynatop NPUIA

Balwa gyxoBka ocHalleHa 3MeKTPUYECKUM Fpunem.
3HaunTenbHas TemnepaTtypa npsAMoro OenNCcTBUSA rpuns
no3BongeT nonyyutb 6biCTpoe obBpas3oBaHME KOPOYKM
Ha MOBEPXHOCTM MPOAYKTa, KOTOpas NpensitTcTByeT
BbIXOAY COKOB W COXPaHSAET MPOAYKT HEeXHbIM U COYHbIM
BHYTpW. Vicnonb3oBaHne yHKUUM FPUib B OCOBEHHOCTH
pekomeHayeTcs Ansa 6ntod, Ans NPUroToBrEeHUS KOTOPbIX
TpebyeTcs BbiCOKas MOBEPXHOCTHasA TemnepaTypa:
TensaYbUX 1 FOBSXbUX BUMLLITEKCOB, aHTPEKOTOB, BbIPE3KMU,
rambyprepoB v T.4.

B naparpade “lNpaktnyeckme coBeTbl N0 NPUTOTOBIEHNIO”
NPUBOAATCHA HEKOTOPbIE MPUMEPbI UCMONb30BaHNSA
OyXOBOro Lwkada.

1 Tpu Mcnonb3oBaHUK pexrma rpunb HeobXoaMMOo AepxaTb
[ABepLY OyXOBKU 3aKPbITOM.

! Hukoraa He cTaBbTe HUKaKMX NMPeAMETOB Ha JHO JyXOBOrO
Wwkada, Tak Kak OHY MOryT MoBpeauTb aManuvpoBaHHOe
MoKpbITHE.

! Bcerga crtaBbTe Nocyay Ha npunaratoLLyocst peLleTky.

OxnaguTtenbHas BEHTUNALUA

Ona noHwxeHns TemnepaTypbl BOKpyr paboTatoLiero
AYXOBOro wkada HekoTopble MOAENMN OCHalLlalTCH
oxnaguTenbHbIM BEHTUNATOPOM. OTOT BEHTUNATOP
HanpaenseT CTPY BO3ayXxa Mexay NaHenbo ynpaBrneHus
1 oBepLen oyxoBoro wkada.

*
MmeeTcsa Tonbko B HEKOTOpbIX Moaendx.

! [o 3aBepLUEHNM MPUTOTOBNEHUSI BEHTUIISITOP NPOAOIKaeT
paboTaTb BNOTb 40 HaOJIEXALLEro OXaXaeHUs JYXOBKU.

Beprten*

[nsa BkntoyeHna BepTena
(cm. cxemy) BbINOMHUTE
cnegyioLwmne onepaumm:

1. ycTaHOBWUTE MPOTUBEHb
Ha 1-bIil ypOBEHb;

2. yctaHoBWUTE AepxaTenb

M BepTena Ha 3-ui ypoBeHb

W BCTaBbTe BepTen B

// \ cneunanbHoe oTBepcTue
B 3a[lHEWN CTEHKEe OyXOBOro

wkada;
3. BKMo4nTe BepTen npv nomoLm pykoatku NPOTPAMMbI

[E]

OcBeleHne ayxoBoro wkada
OcBexeHune BkyaeTca npu nomown kHonkm LUCE
(OCBELWEHWE).

Tanmep

1. MNpexae Bcro HeObxo4MMO 3aBecTn TariMep, NOBEPHYB
pykosTky TAMUMEP no 4acoBoi CTpenke MoyTW Ha OfauH
MOMHbIA 06OPOT.

2. NoBopaumBas pykoATKy obpaTHO, NpOTMB 4acOBOW
CTPErKK, 3a4aeTcs HY)XHOE BPeMS — MUHYTbI HA PYKOSITKE
TAVMEPA [oMXHbl COBMNACTb C OTMETKaMU Ha maHenu
yrnpaBneHusl.

3. Taimep oTcuMTbiBaeT Bpems B oOpaTHOM nopsigke:
Mo MCTEYEeHUWN 3a4aHHOTO BPEMEHU pas3faeTcsl 3BYKOBOM
curHan.

! Tanimep He ynpaBnsieT BKIOYEHNEM UMM BbIKIIOYEHNEM
AyX0BOro Lkada.

27




m XapaKTepuCcTHKN ropenok 1 (popcyHoK

Tabnuua 1 CXWXEHHbIN ra3 MpupoaHbIli ra3
Fopenka T Baiinac | ®opcyHka| Pacxopg* | PopcyHka| Pacxon* | dopcyHka | Pacxon*
EnnoTeopHas 1/100 | 1/100 r/ya“ 1/100 | npmua* | 17100 | r/ua®
cnocobHocTb KBT
HomuHanbHas | Cokpatuentast|  (MM) (Mm) i b (Mm) (MMm)
LyxoBoi wkad 2,60 1,0 49 78 189 | 186 119 248 132 248
Nasnenue HomuHanbHoe (Mbap) 28-30 | 37 20 13
S MuHumanbHoe (M6ap) 20 | 25 17 6,5
a MaxcumansHoe (M6ap) 35 | 45 25 18
* Mpu Temnepatype 15°C v gasnenun 1013,25 mbap — cyxoi ra3
** MponaH TennoteopHas cnocobHocTb = 50,37 MIx/kr
ek ByTaH TennotBopHas cnocobHocTb = 49,47 MIx/kr
MpupoaHbIii ra3  TennoTBopHas cnocobHocTb = 37,78 MOx/m®
Faszoeraga 4yacTb AnekTpu4yeckas 4acTt
areropus TennorBopHas Hanps>xeHune MoOLWHOCTb
cnocobHOoCTb KBT yacTtoTa (BT)
(1)
I2H3+ 2,60(189 g/h -G30) 220-240V~ 50/60Hz 2250
(186 g/h -G31)

(1)3HaveHnsa,BbipaXkeHHble B Nrp/4ac,0THOCATCS K XapakTepPUCTMKaM CXXMXKXEHHbIX ra30B
(6yTaHa,nponaHa).
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[Mporpammebl
I'IporpaMMbl npuroToBliieHUsA

Mporpamma NPUIb

Bkno4vaeTca BepxXHWW HarpeBaTeNibHbIA 3NTIEMEHT.
3HaunTenbHasa Temnepartypa npsiMoro 4eWCTBUSA rpuns
No3BONSEeT Nony4nTb ObICTpOe 0Opas3oBaHME KOPOUKM
Ha NOBEPXHOCTM MpoAyKTa, KoTopas NpenaTcTByeT
BbIXOZY COKOB W COXPaHSIET MPOAYKT HEXHbIM U COYHbIM
BHYTpU. Mcnonb3oBaHne yHKUUKN rpunb B 0OCOGEHHOCTM
pekomeHayeTcst Ans ontod, Ans NPUroToBMEHUST KOTOPbIX
TpebyeTcsi BbiICOKass NMOBEPXHOCTHasi TemnepaTypa:
TENAYbUX U FOBSXKbUX BUPLITEKCOB, aHTPEKOTOB, BbIPE3KMY,
rambyprepoB 1 T.4. ... FoToBLTE Ontoaa ¢ 3aKkpbITON ABEPLEN
OyX0BOro Lwkada.

npaKTVI‘-IeCKVIe coBeTbl Mo NpUroToBJ1IeHUIO
! Mpwu ncnonb3oBaHun pexuma MPUJIb nomecTtute
npoTvBeHb Ha ypoBeHb 1 ana cbopa XuakocTen,
BbI4ENAEMOro npwm xapke (Cok n/unm »xmup).)

Tabnuua npurotoBneHuns

rPUIb

* YCTaHOBWTE peLLEeTKY Ha YpoBeHb 3 unu 4, nomectute
NPOOYKThbl B LLEHTP PELLETKM.

+ PekomeHayeTcs Bbl6paTb MakCMMarnbHYH MOLLHOCTb
OyxoBku. He 6ecrnokonTech, ecriv BEPXHUA 3NEMEHT
He OCTaeTCs NMOCTOSHHO BKMKOYEHHbIM: ero pabota
yrnpaBnsieTcs TEPMOCTaTOM.

MALLA

* Acnonb3yiiTe NpOTUBEHb M3 NErkoro antMuHus,
yCTaHaBnNMBas ero Ha npunararLLycsa peLleTky.
Mpn ncnonb3oBaHUM NPOTUBEHS BPEMS BbIMEYKM
YAJNIMHAETCA, YTO 3aTpyaHSeT nonyyvyeHue Xpycrawien
nuuubl.

* B cny4ae Bbinevyku nuuubl ¢ OOUNBHON HAYMHKON
peKoMeHAYeTCsA NOMOXNUTb Ha NULLY Cbip MouLapenna
B CEpeaMHE BbINEYKN.

Monoxenue |Mpoaykt Bec | PacnonoxeHu- Bpems Monoxenune Bpemsa

PYKOATKM (kr) | e Ha ypoBHsAX |npeABapUTENbLHOTrO| PYKOSATKW | NPUrOTOBREHUS

perynaumu OYXOBKU CHM3Y | HarpeBa (MMHYTbI) | TepMocTaTa (MUHYTBI)

BBepX

JyxoBka Jla3aHbs 25 3 10 200 55-60
KaHHenmoHu 2,5 3 10 200 40-45
3anekaHka 13 MakapOHHbIX 13aeni 2,2 3 10 200 50-55
TeratHa 1,7 2 10 210 80-90
Kypuua 15 3 10 200 70-80
PyreT v3 nHoemku 25 3 10 200 80-90
YTKa 1.8 3 10 200 90-100
Kpornwk 2,0 3 10 200 80-90
dureitHas YacTb CBUHWHBI 15 3 10 200 70-80
BapaHbs Hoxka 18 3 10 200 80-90
Ckymbpus 1,3 3 10 200 30-40
®operb B ¢onbre 1,0 3 10 200 30-35
Heanonbckas nuuua 0,6 3 15 210 15-20
Cyxve neyeHbs 05 4 15 180 25-30
TopT C BapeHbeEM 1.1 3 15 180 30-35
LLlokormagHbIf TOPT 1,0 3 15 165 50-60
Bbineuka v3 gposxokeBoro Tecta 1,0 4 15 165 50-60

Mpunb Kambarna v kapakaTtuupl 1 4 5 - 6
Kanbmapbl 1 KpeBeTKM Ha Lammnypax 1 4 3 - 4
durie Tpecku 1 4 3 - 10
Osoup-rpunbs 1 4 - - 8-10
Tensuwit budrekc 1 4 5 - 20-25
OTOMBHbIE 15 4 5 - 20-25
ambyprep 1 4 3 - 10-15
Konbacku-Lunmikadkm 1,7 4 5 - 20-25
lopsiuve 6yTepbpoabl n°4 4 3 - 2-3
Ha BepTtene (ecrm umeetcs)
TerATHa Ha BepTere 1.0 - - - 80-90
Kypuua Ha BepTene 1.5 - - - 80-90
bapaHvHa Ha BepTene 1.0 - - - 80-90

MPUMEYAHUE: yka3zaHHas npoAomKUTENbHOCTb NPUTOTOBNEHUS CAYXMT TOJIbKO B Ka4ecTBe Npumepa U MOXeT ObiTh
M3MeHeHa B COOTBETCTBMM C NMUYHbIMM BKycamu. [1pu Mcnonb30BaHMM rpuns NpoTMBEHb BCeraa ycTaHaBnmBaeTcs Ha caMblii

HUXKHUIA YPOBeHb OYXOBKMU.
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MpenoCcTopOXHOCTU U
pekoMmeHAaauuu

! Nagenve cnpoekTpoBaHO U N3roTOBMEHO B COOTBETCTBUM
C MeXAayHapoaHbIMM HOopMaTMBaMu no 6e30macHOCTU.
Heobxoanmo BHMMaTENbHO NMpoYUTaTb HacTosLWMne
npeaynpexageHusi, CocTaBlliEHHble B LENAX Balleun
6e3onacHoCTM.

O6wme TpeboBaHUA K 6e3onacHOCTHU

[JaHHOe yCTPOMCTBO SABNAETCA BCTpauMBaeMbIM
ObITOBbIM 3neKkTponpubopom knacca 3.

Ona ncnpaBHoro ¢yHKLUMOHNPOBAHUA ra3oBbIX
YyCTPOUCTB Heobxogumo oTperynupoBaThb
BO3ayxoo6meH. lMpoBepbTe, 4TOOLI NPU yCTaHOBKE
3TUX YCTPOUCTB cobnwpanncb TpeboBaHus,
onucaHHble B naparpade «PacnonoxeHuex.
OaHHOe wu3pgenue npegHasHavyaeTcsa Ans
HenpoeCcCcnoHanbHOro MCMoNb30BaHMs B AOMALLHUX
YCrOBUSIX.

3anpeluaeTcs ycTaHaBnMBaTh U34enve Ha ynuue, Aaxe
no HaBecOM, TaK Kak BO3AENCTBME Ha Hero Aoxas v
rpPo3bl ABMSETCS YPE3BbIYANHO OMACHbIM.

Onsa nepemelleHus nsgenuna scerga beputechb 3a
crneunanbHble PyYKn, pacnonoxXeHHble ¢ 6OKOB AyXOBOro
Lwkada.

He npukacanTech K U34enuio BNaxXHbIMU pyKamMu, a Takke
Haxogscb 6OCUKOM UMK C MOKPbIMU HOTaMU.

U3penve npegHasHayveHo A1 NPUroTOBIEHUS NMULLIEBbIX
NpPoAYKTOB, MOXET ObITb UCMONMb30BaHO TONbKO
B3pPOC/IbIMU NTULLIAMU B COOTBETCTBUM C MUHCTPYKLMSIMM,
npvBeAeHHbIMU B JAHHOM TEXHUYECKOM PYyKOBOACTBE.
Jlio6oe apyroe ero ncnonb3oBaHue (Hanpumep:
oTonsieHMe NOMeLLEeHUs) CYATAETCA HeHaAMeXalmm 1
cnepoBatenbHO onacHbIM. NpousBoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a BO3MOXHbIN yLLIepO, BbI3BaHHbIN
HeHagnexalwum, HenpaBuUIlbHbIM U HepPa3yMHbIM
Mcnonb3oBaHUEM U3OEnus.

B npouecce akcnnyataumm usgenvsi HarpeBaTenbHbie
3NeMeHTbl U HEKOTopble YacTu ABepLbl 4YyXOBOro
wkacpa cunbHo HarpeBarotrcs. Heo6xoanmo nposBnATb
OCTPOXXHOCTb BO U30EXKaHNe KOHTAKTOB C 3TUMM YacTsAMU
1 He pa3peLuaTb JeTAM NPUoNMKaTbCA K [y XOBKe.
Cnegute, 4TObbI CeTeBble LUHYPbI APYrux ObITOBbIX
3NeKkTponpmMbopoB He MpuKacanucb K ropssunm 4actam
AyXOBOro Lwkada.

He 3aKkpblBanTe BEHTUNSLMOHHbBIE PELLETKN N OTBEPCTUS
paccevBaHua Tenna.

BepuTtech 3a py4ky ABepLbl B LLeHTpe: ¢ BOKOB OHa MOXET
ObITb ropsiyen.

Bcerga HageBalnTe KyXOHHblE BapeXKW, KOraa cTaBuTe
UNn BblHUMaeTe Ontoaa 3 AyXOBKU.

He nokpbiBanTe AHO AyXOBOrO LwKada onbroun.

He xpaHuTe B AyX0BOM LUKady BO3ropaemMble NpegMeThbl:
npw Criy4anHoOM BKMOYEHUW N30ENNS Takne matepuarnbl
MOTyT 3aropeTbCs.

Bcerga npoBepsiiTe, 4TOObI perynstopbl HAXOAUNNCH B
noroxeHum “e”/“o0”, korga n3genne He UCnonb3yeTcs.
He TaHWTe 3a kKabenb aneKTponuTaHms Ans OTCoeanHeH s
BWUMKW U34enusa U3 CETEBON PO3ETKWU, BO3bMUTECH 3a
BUIKY PYKOW.

* [Mepen Ha4anoM YMCTKU UM TEXHUHECKOO OBCYX1BaHUS
n3genusi Bcerga OTCOeAUHSINTE LUTENCENbHYI BUTKY 13
CeTeBOW PO3ETKU.

* B crnyyae HencnpaBHOCTW KaTeropnyecku 3anpeLiaercs
OTKpbIBaTb BHYTPEHHUE MEXaHWU3Mbl U3OeNUs C Lernbto
MX camocTosiTenbHoro pemonTta. Obpawanteck B LieHTp
CepawicHoro obcnyskveanms (cM. CeparicHoe 00CryKMBaHNE).

* He cTtaBbTe NpeaMeThl Ha OTKPbITYH ABEpLy AYXOBOro
wkada.

* He paspeLuarite AeTAM UrpaThb C ObITOBBIM ArEKTPONPUOOPOM.

« Jkcnnyatauma usgenus nuuamu (Bknwovasa geten)
C OrpaHuYeHHbIMU HU3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMU UN
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTSIMU, HEOMbITHBIMW MWL aMu
UM NMUaMm, HE3HaKOMbIMM C NPaBMIIaMuy SKCyaTaumum
[aHHOro usgenus, sanpewaetcs 6e3 KOHTPoOnsi co
CTOPOHbI NNLLA, OTBEYatoLLero 3a ux 6e3onacHoCTb, unm
6e3 oby4eHus npaBunam nonb3oBaHUs U3ENUEM.

* WUspenue He paccuyuTaHo Ha BIHOYEHUE NOCPEACTBOM
BHELWHEro CMHXpoHM3aTopa UNu oTAeNnbLHOWM
cucTeMbl AUCTAHLMOHHOIO YNpaBneHus

YTunusaumsa

*  YHMYTOXEHME YNaKOBOYHbIX MaTepuarnos: cobnoganTe
MECTHble HOpMaTWBbI C LENb MNOBTOPHOTO
MCMONb30BaHUSA YNaKOBOYHbIX MaTEpPUanos.

* CornacHo Eponeuckoun Oupektuse 2012/19/CE
KacaTernbHO YTUNM3aummn 3MNEKTPOHHBIX U 3NEKTPUYECKUX
3NeKTponpnubopoB 3NeKTponpubopbl HE OONXHbI
BblOpachIBaTLCA BMECTE C 0ObIYHBIM FOPOACKUM MYCOPOM.
BbiBeeHHbIE 13 CTPOsi MPUBOpPbLI AOMKHBI COBUpaThCs
OTAENBHO Ar15 ONTUMU3ALMN UX YTUI3ALMK U pekynepaLmn
COCTaBMSHOLLMX MX MaTEPMAroB, a Taioke [insi 6e30nacHoOCTy
OKpyXaroLLen cpeabl U 340poBbs. CMMBOM 3a4epkHyTas
MycOpHasi KOp3uHKa, MMelLmnmMca Ha Bcex npubopax,
CITYXXMT HaNoOMUHaHMeM 00 X OTAEMNbHOU YTUNU3aLMW.
Crtapble GbiTOBble anekTponpubopbl MoryT ObiTh
nepefaHbl B OOWECTBEHHbIM LEHTP yTunusauyum,
OTBe3€eHbl B CrneuunanbHble MyHULUNanbHble 30HbI
Unu, ecnu 3To NPeayCMOTPEHO HaUMOHaNbHbIMU
HopMaTVMBaMu, BO3BpalleHbl B MarasuH npu Nokyrnke
HOBOrO U34enusa aHanorM4Horo Tuna.

Bce BenyLLme Npor3BoaMTENM ObITOBBIX 3NIEKTPONPUGOPOB
COLEUCTBYHOT CO3[1aHUI0 U YNPaBIEHMIO CUCTEMAMK NO
cbopy 1 yTUnmnsaumm cTapbix 3NeKTponproéopos.

QKoHOMMUSA 3neKTp03Heprvw| n oxpaHa

Oprmalow.eM cpeabl
Ecnv Bbl 6yneTe nonb3oBaTbCs AyX0BbIM LLKAchoM BeHepoM
W 0O paHHEero yTpa, 3TO NMOMOXET COKpaTUTb Harpysky
noTpebrneHns anekTPo3Heprum dNeKTPoCTaHUNAMMU.
OTy BO3MOXHOCTb Bam gagyT onuuu nnaHMpoBaHUs
nporpamm, B YaCTHOCTM «MPUrOTORMEHME C 3a0EPKKOM» (CM.
MporpamMmbl) 1 «aBTOMaTU4eCKast MMPONUTUYECKAst YUCTKA
C 3apepXkon (cM. TexHn4eckoe oBCry>KMBaHME 1 yXoa).

* PekomeHpyeTcs Bcerga rotoButb B pexax NPUJIb ¢
3aKpbITON ABEpLEN: 3TO HE06X0AUMO A1 3HAUUTENBHOMN
9KOHOMUM anekTpoaHeprun (npumepHo 10%), a Takke
ANS NyYWnx pesynsTaTtoB NPUroToBEHUS.

+ Coaepxute ynnoTHEHUS B UCMPABHOM U YUCTOM
COCTOSIHUK, MPOBEPSINTE, YTOGbI OHU NNOTHO Npuneranu
K ABEpLE 1 He Mponyckanu yTevek Tenna.
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TexHun4yeckoe obcnyxmnBaHune
n yxon

OTKnoYeHne INeKTponuTaHus
Mepen Havanom kakon-NGo onepawmm No 06CyXMBaHMIO
UN YUCTKE OTCOEAUHUTE U3AENNE OT CETU AMNEKTPOMNUTaHUS.

YucTtka nspgenus

* HapyxHble amanMpoBaHHble 3NeMeHTbl U AeTanu u3
HepXxaBeloLLen CTanu, a Takke pe3aMHOBbLIE YMOTHEHNS
MOXHO NpoTMpaTb rybkon, CMOYEHHOW B TENMow Boae
UnNu B pacTBOpe HenTparibHOro MOMLLEro CpeacTaa.
Ona ynaneHma ocob0 TpyaHbIX NSATEH UCNONb3ynTe
cneuunanbHble YUCTALWME CpeAcTBa, uMerLlmecs B
npogaxe. Nocne YNCTKU pekoMeHAyeTcsa TLaTerbHO
yAanuTb oCTaTKu MOIOLLIEro CpecTBa BraXXHON TPAMNKON
N BbICYLWNTb AyXOBKY. He ucnonb3ynte abpasvBHbie
MOPOLLIKM NN KOPPO3UiHbIE BELLECTBA.

+ Cnegyet nNpou3BOAWTb BHYTPEHHIOK YMCTKY AYXOBOrO
LLKadha nocre KaXagoro ero NCronb30BaHns, He A0KUAAsCh
€ro rnoriHoro oxnaxaeHus. Vcrnonesynte Tennyo Bogy
N MoloLLiee CPeacTBo, OMOMOCHUTE W NPOTPUTE MSAMKOM
Tpsnkon. 3berante ncnonb3oBaHusi abpasvBHbIX CPEACTB.

* CbeMHble geTanu MOXHO ferko BbIMbITb Kak Nobyto
Opyryto nocyay, Takke B MNOCYAOMOEYHOW MaluvHe 3a
UCKIMOYEHNEM BbIABWXKHBIX HanpasnstoLLmX.

! He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe napoBble 4YuUcTdlwmne arperatbl nnun
arperatbl No4 BbICOKUM OaBlieHnemM Ana YACTKU n3genna.

YucTtka aBepubl

[ns uncTkn cTekna ABepLbl UCNONb3ynTe Heabpa3uBHbIe
ryékn v yuctdawme cpeacTsa, 3aTeM BbITPUTE HaCyXo
MSArKown Tpsankon. He ucnonb3ynte TBepable abpasvBHble
marepuvanbl N oCTpble MeTannuyeckme ckpebku, KoTopble
MOryT noLiapanaTb NoBEPXHOCTb U pa3buTb CTEKMO.

[nsa Gonee TwaTenbHON YUCTKA MOXHO CHATb ABepLy
OYXOBKMU.

1. NONMHOCTbLIO OTKPOWUTE ABEpLY
OYXOBKM (CM. CXxemy);

2. Npuv NOMOLK OTBEPTKMU
NOAHUMUTE W MOBEPHUTE LUMOHKM
F Ha aByx wapHupax (cM. cxemy);

S

3. BO3bMUTECH 3a ABepLy pykamu
C ABYX CTOPOH, NMaBHO 3aKpounTe
ee, HO He nonHocTbi. 3aTtem
NOTSIHUTE ABepLY Ha cebs, cCHUMmas
ee c netenb (CM. cxemy).

Ona yCTaHOBKM AOBepuUbl Ha MeCTO BbIMNOJTHUTE
BbllLeONnnCaHHble onepaunn B O6paTHOM nopsaake.

MpoBepka ynnoTHeHUN

PerynsipHo npoBepsiiTe COCTOSIHMUE YMNITOTHEHUS BOKPYT ABEPLIbI
AyxoBoro wkada. B crnyyae noBpexaeHus ynnoTHeHUs
obpavaritecs B OrvbkaniLLmi LieHTtp CepsucHoro OBcyxBaHns
(cm. CepsucHoe obcnyxuBaHue). He pekomeHgyeTcsa
MOrb30BaTHCS JYXOBKOW C NMOBPEXAEHHBIM YNIOTHEHMEM.

3ameHa namMmno4ku

3amMeHa namnoyku B
OYyXOBOM LUKady:

1. OTBUHTUTE CTEKIMSHHYIO
Kpblw Ky nnadoHa
NaMmnoyKu;

2. BblkpyTTE namMmnouyky
N 3aMeHUTe ee Ha HOBYIO
TaKOro e Tuna: MOLHOCTb
25 BT, pe3bba E 14.

3. BoccTtaHoBwMTE KpbILLKY Ha
MECTO (CM. PUCYHOK).

! He ucnonb3ynTe namnoyvky AyxoBoro wkacda ang
OCBeLLEeHNS MOMELLEHNS.
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