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A\ Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Instrukcje obstugi i montazu oraz
metryczke urzgdzenia nalezy zachowac do
pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczad, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtaczy¢
wytgcznie specijalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkdd wynikajgcych z
niewtasciwego podtgczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Urzgdzenia nalezy
uzywac wytgcznie do przygotowywania
potraw i napojow. Nie zostawiac
wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.
Urzadzenia uzywac wytgcznie w
zamknietych pomieszczeniach.

Nie uzywac¢ pokryw do ptyt grzejnych. Moga
one prowadzi¢ do wypadkdw, np. w wyniku
przegrzania, zaptonu lub rozpryskiwania sie
materiatow.

Nie uzywac nieodpowiednich systemow
zabezpieczajgcych ani barierek dla dzieci.
Mogg one prowadzi¢ do wypadkow

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w
wieku powyzej 8 lat oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi, a takze
osoby nie posiadajgce wystarczajgcego
doswiadczenia lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo lub zostaty pouczone,
jak wtasciwie obstugiwac urzadzenie i sg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba
Ze majg one ukonczone 8 lat i sg
nadzorowane przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

Niebezpieczenstwo pozaru!

Goracy olej lub ttuszcz moze szybko
zapali¢ sie. Nigdy nie pozostawiac¢
rozgrzanego ttuszczu lub oleju bez
nadzoru. Nigdy nie gasi¢ ognia woda.
Wytgczy¢ pole grzejne. Ostroznie sttumic

ogien uzywajgc pokrywki, koca
gasniczego lub podobnego przedmiotu.

Pola grzejne sg bardzo gorgce. Nigdy nie
odktadac tatwopalnych przedmiotéw na
ptyte grzejng. Nie uzywac ptyty grzejnej do
przechowywania jakichkolwiek
przedmiotow.

Urzadzenie jest bardzo gorgce. Nie
przechowywac przedmiotow tatwopalnych
ani sprayow w szufladach znajdujgcych
sie bezposrednio pod ptytg grzejna.

Ptyta grzejna wytgcza sie samoczynnie i
nie mozna jej uruchomic¢. Pozniej moze
witgczy¢ sie samoczynnie. Wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe|.
Wezwad serwis.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Pola grzejne i ich otoczenie, zwtaszcza
ewentualnie znajdujgca sie rama ptyty
grzejnej, bardzo sie nagrzewajg. Nie
dotykac¢ gorgcych powierzchni. Nie
pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzadzenia.

Pole grzejne grzeje, lecz wskaznik nie
dziata. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.
Niebezpieczenstwo porazenia pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowig powazne zagrozenie.Naprawy
mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanych technikow
serwisu.Jesli urzgdzenie jest uszkodzone,
nalezy wyciggng¢ wtyczke z gniazda lub
wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

Uszkodzone urzgadzenie moze prowadzi¢
do porazenia prgdem. Nigdy nie wtgczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciggngc
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwac serwis.

Pekniecia lub zarysowania ceramiki
szklanej mogag spowodowac porazenie
pragdem. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.



Niebezpieczenstwo obrazen!!

Jesli powierzchnia miedzy polem grzejnym
a spodem garnka jest mokra, garnki mogg

nagle "podskoczyc¢". Pole grzejne i spdd

garnka muszg by¢ zawsze suche.

Przyczyny uszkodzen
Uwaga!

Szorstkie spody garnkdw i patelni uszkadzajg ceramike

szklana.

Nie wolno stawia¢ pustych garnkdw na wigczonym polu

grzejnym. Moze dojs¢ do uszkodzen.

Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty, moga
spowodowac uszkodzenia.

Folia aluminiowa lub pojemniki z tworzyw sztucznych topig
sie na gorgcej ptycie. Folia ochronna do kuchenek nie nadaje
sie do ostony ptyty grzejne;.

Nigdy nie wolno stawia¢ gorgcych patelni i garnkdw na
pulpicie obstugi, wskaznikach lub ramie urzadzenia. Moze

dojs¢ do uszkodzen.

Zestawienie

Ponizsza tabela zawiera zestawienie najczesciej wystepujacych

uszkodzen:

Uszkodzenie Przyczyna

Srodek zaradczy

Plamy Potrawy, ktore wykipiaty

Natychmiast nalezy usung¢ pozostatosci potraw za pomoca skrobaczki do
szkta.

Nieodpowiednie srodki czyszczace

Nalezy uzywac wytgcznie srodkow czyszczacych przeznaczonych do cera-
miki szklane;j.

Zarysowania Sal, cukier i piasek

Nie wolno uzywac ptyty grzejnej jako powierzchni roboczej lub miejsca do
odstawiania.

Szorstkie spody garnkow i patelni
uszkadzajg ceramike szklang.

Nalezy sprawdzi¢ naczynia.

Przebarwienia Nieodpowiednie $rodki czyszczace

Nalezy uzywaé wytgcznie srodkéw czyszczacych przeznaczonych do cera-
miki szklanej.

Scierajace sie garnki (np. z alumi-
nium)

Garnki i patelnie unosic¢ przy przesuwaniu.

Pekniecie Cukier, potrawy zawierajgce jego

duze ilosci

Natychmiast nalezy usung¢ pozostatosci potraw za pomocg skrobaczki do
szkta.

Ochrona srodowiska

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie

srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o ochronie

Srodowiska.

tacznie z innymi odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest

zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie
zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg
Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg z dnia
29 lipca 2005r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

Zawsze uzywac pokrywek pasujgcych do garnkow. Podczas
gotowania bez pokrywki zuzycie energii jest znacznie wyzsze.
Szklana pokrywka umozliwia zaglagdanie do garnka bez
podnoszenia jej.

Nalezy uzywac¢ garnkow i patelni z ptaskim spodem.
Wypaczony spdd zwieksza zuzycie energii.

Srednice garnkéw i patelni nalezy dopasowaé do $rednicy
pol grzejnych. Stawianie na polu grzejnym zbyt matych
garnkéw powoduje straty energetyczne. Nalezy pamietag, ze
producenci naczyn czesto podajg srednice gory garnka. Jest
ona z reguty wieksza niz srednica spodu.

Do matych ilosci potraw nalezy uzywac¢ matego garnka. Duzy
garnek wypetniony niewielkg zawartoscig zuzywa duzo
energii.

Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i

elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska

naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikdw niebezpiecznych oraz niewtasciwego

sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Nalezy gotowac w niewielkiej ilosci wody. W ten sposéb
oszczedza sie energie. Warzywa zachowujg witaminy i zwigzki
mineralne.

Garnek powinien zakrywac mozliwie najwiekszg powierzchnie
pola grzejnego.

W odpowiednim momencie nalezy przetaczy¢ z powrotem na
nizszy stopien mocy grzania.



Nalezy wybra¢ odpowiedni stopiert mocy grzania do Nalezy wykorzysta¢ ciepto resztkowe ptyty grzejnej. W

dalszego gotowania. Ustawiajgc zbyt wysoki stopien mocy przypadku dtuzszych czaséw gotowania mozna wytgczyé
grzania do dalszego gotowania marnuje sie energie. pole grzejne juz 5-10 minut przed zakonczeniem czasu
gotowania.

Opis urzadzenia

Instrukcja obstugi dotyczy réznych ptyt grzejnych. Na stronie 2
znajduje sie zestawienie typdw urzadzen wraz z wymiarami.

Panel sterowania
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Wskazniki Powierzchnie obstugi
-9 Stopnie mocy grzania cOIlub© Wigczanie stref
Hik Ciepto resztkowe ® Timer
a ,
58 Timer Wskazowki
Po dotknieciu symbolu wtgcza sie odpowiadajaca mu
Powierzchnie obstugi funkcja.
O) Wiacznik gtéwny Powierzchnie obstugi powinny by¢ zawsze suche. Wilgo¢
X X — wptywa niekorzystnie na ich funkcjonowanie.
<O Zabezpieczenie przed dzie¢mi . o ) - o ) o
- - Nie stawia¢ garnkow w poblizu wskaznikow ani czujnikow.
o] Wybor pola grzejnego Uktad elektroniczny moze sie przegrzad.
-+ Pola do ustawiania

Pola grzejne

Pole grzejne Wiaczanie i wylaczanie
O Pole jednostrefowe
© Pole dwustrefowe Wybraé pole grzejne, dotkngé symbolu €O lub ©
co Strefa smazenia Wybrac¢ pole grzejne, dotkng¢ symbolu cO©

Wigczanie dodatkowego pola grzejnego: swieci sie odpowiedni wskaznik W przypadku urzgdzen z mozliwoscig wielostopniowego
wtaczania stref wskaznik swieci sie tylko, gdy wybrane jest pole grzejne.

Wigczanie pola grzejnego: ostatnio nastawiona wielkos¢ jest wybierana automatycznie

Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta grzejna wyposazona jest w dwustopniowy wskaznik ciepta
resztkowego dla kazdego pola grzejnego.

Jesli wskaznik wyswietla H, wowczas pole grzejne jest jeszcze
gorgce. Mozna na nim utrzymac ciepto niewielkiej potrawy lub
roztopi¢ kuwerture. Gdy pole grzejne ostygnie, na wskazniku
pojawi sie r. Wskaznik gasnie, gdy pole grzejne ostygnie w
wystarczajacym stopniu.



Nastawianie plyty grzejnej

Niniejszy rozdziat opisuje, w jaki sposob nastawia¢ pola
grzejne. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i czas gotowania
réznych potraw.

Wiaczanie i wytaczanie plyty grzejnej
Wigczenie i wytgczenie ptyty grzejnej odbywa sie za pomoca
wigcznika gtownego.

Wigczanie: dotkngé symbol (. Rozbrzmiewa sygnat. Swieci sie
lampka kontrolna nad wigcznikiem gtéwnym oraz wskazniki &J.
Ptyta grzejna jest gotowa do pracy.

Wytgczanie: dotykaé symbol D, az zgasnie lampka kontrolna
nad wigcznikiem gtéwnym oraz wskazniki. Wszystkie pola
grzejne sg wytaczone. Wskaznik ciepta resztkowego swieci sie
tak dtugo, az pola grzejne ostygng w wystarczajagcym stopniu.
Wskazowki
Ptyta grzejna wytacza sie automatycznie, jesli wszystkie pola
grzejne sg wytgczone przez ponad 20 sekund.

Przez pierwsze 4 sekundy po wytgczeniu, ustawienia
przechowywane sg w pamieci. Jesli w tym czasie ptyta
grzejna zostanie ponownie wtgczona, rozpoczyna ona prace
z poprzednimi ustawieniami.

Nastawianie pola grzejnego

Za pomoca symboli + i - nastawia sie odpowiedni stopiern mocy
grzania.

Stopien mocy grzania 1 = najnizsza moc
Stopien mocy grzania 9 = najwyzsza moc

Kazdy stopiert mocy grzania posiada jeden stopien posredni.
Jest on oznaczony punktem.

Tabela gotowania
W ponizszej tabeli zamieszczono kilka przyktadow.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od rodzaju,
wagi i jakosci potraw. Dlatego mozliwe sg odchylenia.

Nastawianie stopnia mocy grzania
Ptyta grzejna musi by¢ wtgczona.

1. Dotkngé symbol [e ], aby wybraé pole grzejne.

2. W ciggu nastepnych 10 sekund nalezy dotkng¢ symbol + lub
-. Pojawia sie ustawienie podstawowe.
Symbol + stopiert mocy grzania 9
Symbol - stopiert mocy grzania 4
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3.Zmiana stopnia mocy grzania: dotyka¢ symbol + lub -, az
pojawi sie zgdany stopiert mocy grzania.

Wytaczanie pola grzejnego

Wybrac¢ pole grzejne za pomocg symbolu [ ]. Dotykad symbol +
lub -, az pojawi sie 4. Po ok. 10 sekundach pojawi sie wskaznik

ciepta resztkowego.

Wskazowki

Ostatnio nastawione pole grzejne pozostaje aktywowane.
Mozna je ustawi¢ bez dokonywania nowego wyboru.

Pole grzejne jest regulowane poprzez wigczanie sie i
wytagczanie elementu grzewczego. Takze przy najwyzszej
mocy element grzewczy moze sie wigczac i wytaczac.

Do gotowania uzywac 9. stopnia mocy grzania.

Geste potrawy od czasu do czasu zamieszad.

Stopien mocy grza- Dalsze gotowanie w

nia do dalszego minutach
gotowania
Roztapianie
Czekolada, kuwertura 1-1 -
Masto, miéd, zelatyna 1-2 -
Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw
Potrawa jednogarnkowa (np. zupa z soczewicy) 1-2 -
Mleko** 1-2 -
Kietbaski podgrzewane w wodzie** 3-4 -
Rozmrazanie i podgrzewanie
Szpinak mrozony 2-3 10-20 min
Gulasz mrozony 2-3 20-30 min
Gotowanie na matlym ogniu, powolne dogotowywanie
Kluski, knedle 4-5* 20-30 min
Ryba 4-5* 10-15 min
Biate sosy, np. sos beszamelowy 1-2 3-6 min
Sosy ubijane, np. sos bernaise, sos holenderski 3-4 8-12 min

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki
*** Czesto obracac




Stopien mocy grza- Dalsze gotowanie w

nia do dalszego minutach

gotowania
Gotowanie, gotowanie na parze, duszenie
Ryz (z dwiema miarkami wody) 2-3 15-30 min
Ryz na mleku 1-2 35-45 min
Ziemniaki w mundurkach 4-5 25-30 min
Gotowane ziemniaki 4-5 15-25 min
Potrawy maczne, makarony 6-7* 6-10 min
Potrawa jednogarnkowa, zupy 3-4 15-60 min
Warzywa 2-3 10-20 min
Warzywa mrozone 3-4 10-20 min
Gotowanie w szybkowarze 4-5 -
Duszenie
Zrazy zawijane 4-5 50-60 min
Pieczen duszona 4-5 60-100 min
Gulasz 2-3 50-60 min
Smazenie**
Sznycel, naturalny lub panierowany 6-7 6-10 min
Sznycel, mrozony 6-7 8-12 min
Kotlet, naturalny lub panierowany*** 6-7 8-12 min
Stek (3 cm grubosci) 7-8 8-12 min
Hamburgery, kotlety mielone (3 cm grubosci)*** 4-5 30-40 min
Piers kurczaka (2 cm grubosci)*** 5-6 10-20 min
Piers kurczaka, mrozona*** 5-6 10-30 min
Ryba i filet rybny, naturalne 5-6 8-20 min
Ryba i filet rybny, panierowane 6-7 8-20 min
Ryba i filet rybny, panierowane i mrozone, np. paluszki rybne 6-7 8-12 min
Langusty i krewetki 7-8 4-10 min
Potrawy z patelni, mrozone 6-7 6-10 min
Nalesniki 6-7 smazenie ciagte
Omlet 3-4 smazenie ciggte
Jajka sadzone 5-6 3-6 min
Smazenie w giebokim ttuszczu (porcje po 150-200 g smazy¢ w sposob ciggty w 1-2
| oleju™®) 89 _
Produkty mrozone, np. frytki, chicken nuggets 7.8 B
Krokiety 6-7 _
Mieso, np. kawatki kurczaka 5-6 -
Ryba panierowana lub w ciescie piwnym 5.6 _
Warzywa, grzyby panierowane lub w ciescie piwnym 4-5 B

Drobne wypieki, np. paczki, owoce w ciescie piwnym

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki
*** Czesto obracad
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Zabezpieczenie przed dzieCmi

Dzieki zabezpieczeniu przed dzie¢mi mozna zapobiec
wigczeniu ptyty grzejnej przez dzieci.

Wtaczanie i wytaczanie zabezpieczenia przed
dziecmi
Ptyta grzejna musi by¢ wytgczona.

Wigczanie: dotyka¢ symbol <0 przez ok. 4 sekundy. Lampka
kontrolna nad symbolem <0 Swieci sie przez 10 sekund. Piyta
grzejna jest zablokowana.

Timer

Timer spetnia 2 rézne funkcje:
Pole grzejne powinno wytaczy¢ sie automatycznie.
Jako minutnik.

Pole grzejne powinno wytaczy¢ sie

automatycznie

Dla wybranego pola grzejnego wprowadzi¢ czas trwania. Po

uptywie tego czasu pole grzejne wytgcza sie automatycznie.

Nastawianie czasu trwania:

Pole grzejne musi by¢ wigczone.

1. Wybraé pole grzejne za pomoca symbolu [l.

2.Dotknaé symbol (. Na wskazniku timera $wieci sie L.
Obok symbolu 1= $wieci sie lampka kontrolna zgdanego
pola grzejnego.

3.Dotkng¢ symbol + lub -. Pojawia sie proponowana wartosc.
Symbol +: 30 minut
Symbol -; 10 minut

I
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4. Dotyka¢ symbol + lub -, az na wskazniku timera pojawi sie
zgdany czas trwania.

Czas trwania uptywa. Jesli czas trwania zostat nastawiony dla
Kilku pol grzejnych, mozna na wyswietlaczu wywota¢ kazdy z
nich. W tym celu wybraé symbol [¢ odpowiedniego pola
grzejnego.

Po uptywie nastawionego czasu

Po uptywie nastawionego czasu trwania pole _grzejne wytgcza
sie. Na wskazniku pola grzejnego swieci sie Li. Rozbrzmiewa
sygnat. Na wskazniku timera $wieci sie 4L przez 10 sekund.
Dotkng¢ dowolny symbol. Wskazniki gasna, a sygnat milknie.
Korekta lub kasowanie nastawionego czasu trwania

Wybraé pole grzejne. Dotknaé symbol (® i zmienié czas
trwania za pomoca symbolu + lub - lub ustawié na GL.

Wskazoéwka: Czas trwania mozna nastawi¢ do 99 minut.

Wytaczanie: dotyka¢ symbol <0 przez ok. 4 sekundy. Blokada
zostata wytaczona.

Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi
W momencie wytgczenia ptyty grzejnej zabezpieczenie przed
dzieémi jest zawsze automatycznie aktywowane.

Wiaczanie i wylaczanie

Jak wigczy¢ automatyczne zabezpieczenie przed dziec¢mi,
zostato opisane w rozdziale Ustawienia podstawowe.

Automatyczny timer

Dzieki tej funkcji mozliwe jest ustawienie czasu trwania dla
wszystkich pol grzejnych. Po witaczeniu kazdego z pdl
grzejnych rozpoczyna sie odliczanie nastawionego dla niego
czasu. Po uptywie tego czasu pole grzejne wytgcza sie
automatycznie.

W jaki sposdb wigczy¢ automatyczny timer, zostato opisane w
rozdziale Ustawienia podstawowe.

Wskazowka: Mozliwa jest zmiana czasu trwania lub wytgczenie
automatycznego timera dla danego pola grzejnego:

Wybra¢ pole grzejne. Dotkna¢ symbol O i zmienié czas
trwania za pomoca symbolu + lub - lub ustawié na 3.

Minutnik

Za pomocag minutnika mozna nastawia¢ czas do 99 minut.
Minutnik dziata niezaleznie od innych ustawien.

Wiaczanie minutnika
Minutnik mozna wtaczy¢ na 2 rézne sposoby:

Jesli pole grzejne jest wybrane, dotknaé 2 razy symbolu ® w

przeciggu 10 sekund.

Jesli pole grzejne nie jest wybrane, dotknaé symbolu ® .
Na wskazniku timera $wieci sie L. Swieci sie lampka
kontrolna obok symbolu £\,

Nastawianie czasu

1. Dotkng¢ symbolu + lub -. Pojawia sie proponowana wartosc.
Symbol +: 10 minut
Symbol - 5 minut

2. Dotyka¢ symbolu + lub -, az na wskazniku timera pojawi sie
zgdany czas trwania.

Czas uptywa.

Po uptywie nastawionego czasu rozlega sie sygnat. Na
wskazniku timera $wieci sie L4 przez 10 sekund.

Wyswietlanie czasu

Za pomocg symbolu ® wybraé minutnik. Wybrany czas
pojawia sie na 10 sekund na wyswietlaczu.

Korekta nastawionego czasu

Za pomocg symbolu ® wybraé minutnik i wprowadzié nowe
ustawienia.



Automatyczne ograniczenie czasu

Jesli pole grzejne uzytkowane jest przez dtuzszy czas bez Dotkniecie dowolnej powierzchni obstugi powoduje zgasniecie
zmiany ustawienia, wowczas aktywowane zostanie wskaznika. Mozna wprowadzi¢ nowe ustawienia.

automatyczne ograniczenie czasu. Kiedy aktywowane zostanie ograniczenie czasu, zalezy od

Nagrzewanie pola grzejnego zostanie przerwane. Na wskazniku ustawionego stopnia mocy grzania (od 1 do 10 godzin).
pola grzejnego migaja na przemian ~ £ i wskaznik ciepta
resztkowego H/h.

Ustawienia podstawowe

Urzadzenie ma zaprogramowane réozne ustawienia
podstawowe. Ustawienia te mozna dopasowac do
indywidualnych potrzeb.

Wyswietlacz Funkcja

c ! Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi

o
£ wytaczone.*

{ wigczone.

iy

Sygnat

I

1 wylaczony sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi.
{ wigczony tylko sygnat btednej obstugi.

Z wigczony tylko sygnat potwierdzajacy.

= wiaczony sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi.*

]
(X3

Automatyczny timer
£ wytgczone.*

-89 czas, po uplywie ktdrego wytaczaja sie pola grzejne.

Diugos¢ sygnatu timera po uplywie nastawionego czasu
{ 10 sekund.*
£ 30 sekund.

=1 minuta.

]
Dy

-

Wiaczanie dodatkowych obwodow grzewczych

]

£l wytaczone.
{ wigczone.

C ostatnie ustawienie przed wytaczeniem pola grzejnego.*

]
L

Czas wyboru pola grzejnego

1 nieograniczony: w kazdej chwili mozna nastawié ostatnio wybrane pole grzejne bez dokonywania nowego
wyboru.*

{ ostatnio wybrane pole grzejne mozna nastawié¢ w ciggu 10 sekund po dokonaniu wyboru, po uptywie tego czasu
trzeba ponownie wybrac pole grzejne.

cl Przywrocenie ustawien podstawowych
£ wytaczone.*
{ wtgczone.

* Ustawienie podstawowe




Zmiana ustawien podstawowych

Ptyta grzejna musi by¢ wytgczona.

1. Wiaczy¢ ptyte grzejna.

2.W ciggu nastepnych 10 sekund dotykac¢ symbol <0 przez

4 sekundy

il
X pa
5 I I A
min
® & + c® O
Na wyswietlaczu po lewej stronie miga na zmiane c i {, ana

wy$wietlaczu po prawej stronie $wieci sie 4.

3. Dotykac¢ symbol <0 tyle razy, az na wyswietlaczu po lewej
stronie pojawi sie zgdane wskazanie.

Czyszczenie i konserwacja

Niniejszy rozdziat zawiera wskazéwki dotyczgce witasciwe;j
pielegnacji ptyty grzejne;.

Odpowiednie srodki czyszczace i pielegnacyjne mozna nabyc¢
w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Ceramika szklana
Ptyte grzejng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Dzieki temu
pozostatosci po gotowaniu nie przywieraja zbyt mocno.

Ptyte grzejng czysci¢ dopiero wowczas, gdy wystarczajgco
ostygnie.

Nalezy uzywac wytacznie srodkow czyszczgcych
przeznaczonych do ceramiki szklanej. Przestrzegac¢ wskazowek
producenta podanych na opakowaniu srodka.

Nigdy nie uzywac:

m nierozcienczonego ptynu do mycia naczyn

m Srodkoéw przeznaczonych do stosowania w zmywarce
m Srodkow do szorowania

m zrgcych srodkow czyszczgcych, jak spray do piekarnika lub
odplamiacz

m szorstkich gabek
= myjki wysokocisnieniowej lub parowej
Silne zabrudzenia najlepiej usuwac dostepng w sprzedazy

skrobaczkg do szkta. Nalezy przestrzegac¢ wskazéwek
producenta.

Odpowiednig skrobaczke do szkta mozna naby¢ réwniez w
serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Stosowanie specjalnych gabek do czyszczenia ceramiki
szklanej zapewnia optymalny wynik czyszczenia.
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4. Dotykac symbol + lub - tyle razy, az na wyswietlaczu pojawi

sie zgdane ustawienie.
[
|

D

-
-

il
It
fo]

-
-

min

N

D = — ©

©

O
*

5.Dotykac symbol <0 przez 4 sekundy.
Ustawienie zostato aktywowane.

Wytaczanie

Aby opusci¢ ustawienia podstawowe, nalezy wytgczy¢ ptyte
grzejng wiacznikiem gtéwnym i ustawi¢ na nowo.

Rama ptyty grzejnej

Aby zapobiec uszkodzeniu ramy ptyty grzejnej, nalezy
przestrzegac¢ ponizszych wskazowek:

m Uzywac wytacznie cieptej wody z ptynem do mycia naczyn.
m Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.

m Nie uzywacé srodkéw do szorowania ani srodkdw zrgcych.
m Nie uzywac skrobaczki do szkta.



Usuwanie usterek

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi. Przed
skontaktowaniem sie z serwisem nalezy zapoznac sie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wskazanie  Usterka Rozwigzanie problemu
Brak Przerwa w zasilaniu. Sprawdzi¢ bezpiecznik urzgdzenia w skrzynce bezpiecznikowej. Poprzez
wigczanie innych urzgdzen elektrycznych sprawdzic¢, czy nie nastgpita prze-
rwa w zasilaniu.
Wszystkie Powierzchnia obstugi jest wilgotna lub  Wytrze¢ do sucha powierzchnig obstugi lub zdjgé z niej przedmiot.
wskazniki lezy na niej jaki$ przedmiot.
migaja
FZ Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i Odczekaé, az uktad elektroniczny wystarczajaco ostygnie. Nastepnie
odpowiednie pole grzejne zostato wytg- dotkng¢ powierzchni obstugi pola grzejnego.
czone.
F4 Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i Odczekac, az uktad elektroniczny wystarczajgco ostygnie. Nastepnie
wszystkie pola grzejne zostaty wytag- dotkng¢ dowolnej powierzchni obstugi.
czone.
g Pole grzejne byto za dtugo uzytkowane Mozna od razu ponownie witaczy¢ pole grzejne.
i wytgczyto sie.
Na wskaznikach pol grzejnych miga -: zaktocona. W celu usuniecia usterki nalezy powierzchnie

Jesli po podtgczeniu urzadzenia do sieci lub po przerwie w

obstugi zastoni¢ krétko reka.

zasilaniu na wskaznikach pdl grzejnych miga -, elektronika jest

Serwis

W razie koniecznosci naprawy urzadzenia nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem.

Numer E i numer FD:

Serwisowi nalezy podac¢ symbol produktu (E-Nr) oraz numer
fabryczny (FD) urzadzenia. Tabliczka znamionowa z tymi
numerami znajduje sie w metryczce urzgdzenia.

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzgdzenia jest odptatne
rowniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w zatgczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzieki temu majag
Panistwo gwarancje, ze naprawy zostang wykonane przez
przeszkolonych technikow serwisu, ktérzy dysponuja
oryginalnymi czesciami zamiennymi do danego urzadzenia.
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Potrawy testowe

Ponizsza tabela zostata stworzona dla instytutéw testujgcych w rondel @ 16 cm, 1,2 |, na pole jednostrefowe grzejne @ 14,5
celu utatwienia im przetestowania naszych urzadzen. cm

Dane w tabeli dotycza naczyn firmy Schulte-Ufer (4-czesciowy garnek @ 16 cm, 1,7 |, na pole jednostrefowe grzejne & 14,5
komplet garnkow indukcyjnych HZ 390042) o nastepujgcych cm

wymiarach:

garnek @ 22 cm, 4,2 1, na pole grzejne @ 18 cm lub & 17 cm
patelnia @ 24 cm, na pole grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm

Podgrzewanie / Krétkie gotowanie Dalsze gotowanie
Potrawy testowe Stopien zago- Czas trwania (min:sek) Pokryw  Stopien mocy Pokrywk
towania ka grzania do dal- a

szego gotowania

Roztapianie czekolady
Naczynia: Rondel

Kuwertura czekoladowa (np. gorzka - - - 1. Nie
firmy Dr. Oetker, 150 g) na polu grzej-
nym 14,5 cm @

Podgrzewanie i utrzymanie tempera-
tury zupy z soczewicy

Naczynia: Garnek

Zupa z soczewicy zgodnie z normg DIN
44550

Temperatura poczatkowa 20 °C

llos¢: 450 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9 ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak
llos¢: 800 g na pole grzejne @ 18 cm lub 9 ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak
@17 cm

Zupa z soczewicy z puszki

np. zupa z soczewicy z kietbaskami firmy
Erasco: Temperatura poczgtkowa 20 °C

llos¢: 500 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9 ok. 2:00 Tak 1. Tak
(zamieszaé po ok. 1:30)

llos¢: 1000 g na pole grzejne @ 18 cm 9 ok. 2:30 Tak 1. Tak

lub @ 17 cm

(zamieszac po ok. 1:30)

Gotowanie na wolnym ogniu sosu
beszamelowego

Naczynia: Rondel
Temperatura mleka: 7 °C

Przepis: 40 g masta 40 g maki, 0,5 | 92 ok. 5:20 Nie 113 Nie
mleka (3,5% zawartosci ttuszczu) i
szczypta soli na pole grzejne @ 14,5 cm

' Roztopi¢ masto, mieszajgc
dodac¢ make i sél i zasma-
zac przez ok. 3 minuty

2 Do zasmazki dodac¢ mleko i ciggle mie-
szajgc doprowadzié¢ do wrzenia

3 Po zagotowaniu sos
beszamelowy gotowad przez
2 minuty na stopniu 1 ciagle

mieszajac
Gotowanie ryzu na mleku
Naczynia: Garnek
Temperatura mleka: 7 °C
Przepis: 190 g ryzu okrggtoziarnistego, 9 ok. 6:30 Nie 2 Tak

22,5 g cukru, 750 ml mleka (3,5%
zawartosci ttuszczu) i szczypta soli na
pole grzejne @ 14,5 cm

Podgrzewac¢ mleko do momentu,
az zacznie podchodzi¢ do gory.
Przetaczy¢ na stopienn mocy
grzania do dalszego gotowania i
dodac¢ do mleka ryz, cukier i sol

Po 10 minutach ryz na
mleku zamieszac
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Podgrzewanie / Krétkie gotowanie Dalsze gotowanie

Potrawy testowe Stopien zago- Czas trwania (min:sek) Pokryw  Stopien mocy Pokrywk
towania ka grzania do dal- a
szego gotowania
Przepis: 250 g ryzu okragtoziarnistego, ok. 6:30 Nie 2 Tak

30 g cukru, 1 | mleka (3,5% zawartosci
ttuszczu) i szczypta soli na pole grzejne
@18 cmlub @ 17 cm

Podgrzewadé mleko do momentu,
az zacznie podchodzi¢ do gory.
Przetgczyé na stopien mocy
grzania do dalszego gotowania i
dodac¢ do mleka ryz, cukier i sol

Po 10 minutach ryz na
mleku zamieszac

Gotowanie ryzu

Naczynia: Garnek

Temperatura wody 20 °C

Przepis zgodny z normg DIN 44550:

125 g ryzu dtugoziarnistego, 300 g wody
i szczypta soli na pole grzejne @ 14,5
cm

Przepis zgodny z norma DIN 44550:

250 g ryzu okragtoziarnistego, 600 g
wody i szczypta soli na pole grzejne &
18 Ilub @ 17 cm

ok. 2:48 Tak

ok. 3:15 Tak

2 Tak

2. Tak

Smazenie stekdw z poledwicy wieprzo-
wej

Naczynia: Patelnia

Temperatura poczatkowa stekow z
poledwicy: 7 °C

llos¢: 3 steki z poledwicy (waga catko-
wita ok. 300 g, ok. 1 cm grubosci), 15 g

oleju stonecznikowego na pole grzejne
@18 cmlub @ 17 cm

ok. 2:40 Nie

7 Nie

Smazenie nale$nikow
Naczynia: Patelnia

Przepis zgodny z normg DIN EN 60350-
2

llos¢: 55 ml ciasta na nalesniki na pole
grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm

ok. 2:40 Nie

6 lub 6. w zalezno- Nie
$ci od stopnia zru-
mienienia

Smazenie w gitebokim tluszczu frytek
mrozonych

Naczynia: Garnek

llos¢: 1,8 kg oleju stonecznikowego, na
porcje: 200 g mrozonych frytek (np.
McCain 1283 Frytki proste) na pole
grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm

Az temperatura oleju wynosic Nie
bedzie 180 °C

9 Nie

W przypadku przeprowadzania prob na polu grzejnym @ 18 cm

o0 mocy znamionowej 1500 W, czas krotkiego gotowania

wydtuza sie o ok. 20%, a stopien mocy grzania do dalszego

gotowania zwieksza sie o jeden stopien.
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Bonee noapoBHyto nHhopMaLmnio 0 NPOAYKUMM, MPUHAAEXHOCTAX,
3anacHbIX YacTax 1 cnyxoe cepBuca MOXHO HalTK Ha
oduumansHom cainTe www.siemens-home.com 1 Ha caiiTe
MHTEPHET-MarasvHa www.siemens-eshop.com

A\ MpaBuna TexHWKU 6e30nacHoOCTH

BHMMaATENBHO NpoYnTanTe JaHHOE
PykoBOACTBO. COXpaHAnNTE PYyKOBOACTBO MO
aKcnayataumm 1 MHCTPYKLMIO MO MOHTaxy, a
TakXKe nacnopt npubopa Ana AabHENLWEero
MCNOb30BaHMA WK 4717 Nnepeaayn HOBOMY
BnagesibLly.

Pacnakyiite n ocmotpute npudop. He
noaktovanTe npudop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPaHCNOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npudopa 6e3 WTencenbHon
BUIKM OO/HKEH MPOU3BOAUTL TONBKO
KBa/IMMPULMPOBAHHbLIN Cheunanmncr.
[oBpexaeHnAa n3-3a HenpaBu/IbHOIO
NOAK/OUEHMA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUNHbLIX 00A3aTENLCTB.

OT1OT NpnBOp NpegHasHaueH ToNbKO A1A
JOMaLLUHEro UCNOb30BaHMA. MIcrnonb3ymnrte
npmnOop TONBKO ANA NPUroToBAEeHUA BI04 U
HannTtkoB. CneguTe 3a Npudopom BO BpemA
ero padoTtbl. Vicnonbayrte npudop TONbKO B
3aKpPbITOM NOMELLEeHNN.

He 3akpbiBalTe KPbILLIKY BAPOYHOW NaHEN.
OTO MOXET NMPUBECTU K HECYACTHBIM C/lyYanm,
HanpuMmep, K neperpesy npnoopa,
BO3rOpaHunto Unm K pacTpeCckKUBaHuIo
marepvana.

He ncnonb3ynte HenoaxoaAalme 3amTHbIe
PELWETKN UK OETCKNE PELLIETKU
6e30nacHOCTN. ITO MOXET NPUBECTU K
HecuyacTHOMY cnydato.
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Hetn no 8 net, nmua ¢ orpaHUYeHHbIMN
DPU3NYECKNMU, YMCTBEHHBLIMUN
NCUXNYECKUMU BO3MOXHOCTAMU, a Takxe
nnua, He obnaparowme 4ocTaTouUHbIMK
3HaHUAMKN O Npudope, MOryT NCMONL30BAaTb
npuOop TONILKO NoA MPUCMOTPOM JINL,
OTBECTBEHHbIX 3a X 6e30MacHOCTb, Un
nocne noapoOHOro NHCTPYKTaxa U
OCO3HaHMA BCEX OMacHOCTEN, CBA3AHHbIX C
akcnnyaraumen npudopa.

[etam He paspeluaetca urpatb ¢ NpUOOPOM.
OuucTka n obcnyxnsaHue npudopa He
JOJ/MKHBI MPOU3BOANTLCA AETbMU, 3TO
J[IONYCTUMO, TONIbKO €C/IM OHW cTaplue 8 neT u
NX KOHTPOMNPYIOT B3POC/IbIE.

He nonyckawnte geten mnaawe 8 nert K
npuoopy 1 ero ceTeBoMy NpoBosy.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

['opAYee pacTuUTe/IbHOE Macsio UK XUP
NErKO BOCM/IaMeHAtoTCcA. He octaBnAanTe
6es3 npucmMoTpa ropayee Macnio Un Xup.
Hukoraa He TywnTte OroHb BOAOMW.
Beikntounte KoHPOpPKY. [1namAa MOXXHO
OCTOPOXXHO NOracuTb KPbILIKOWN,
nnamAracALMM NnoKpbIBasioM Wn
noAoOHbIMM NpeamMmeTamu.

KOHMOPKK OUeHb CUNBHO HarpeBatoTCA.
Hukorga He knaauTte Nerko
BOCMN/IaMEHAOLLMECA NpeaMETbl Ha
BapOUHYIO MaHesib. He cknaasiBante
npeaMeTbl Ha BAPOYHYHO NaHEeNb.



Mpubop HarpeBaeTcA. He xpaHute
NerkoBocniamMeHaLWwneca NpeameTsl Uam
adp030/ibHble BaNOHUMKN B ALUMKAX NMoj
BaApPOYHOWN NaHENbLIO.

BapouHana naHesib camMonpon3BO/IbHO
OTK/IlOYaeTCA U NepecTaéT pearmpoBath Ha
CUrHasbl ynpasneHua. B gansHenwem oHa
MOXET TakK X€& CaMOMNpOu3BObHO
BK/ItOUNTbCA. OTKIOUNTE NPEAOXPAHUTEND B
Onoke npenoxpaHuteneii. Bolzosute
crneunanncTa CepBUCHON CyXObl.

OnacHocTb OoXora!

KOHMOPKN 1 COCeaHNE YaCcTn BAPOUHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTM paMka) CUIbHO
HarpesatoTcA. He npukacamnTtecs K
pacKasleHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckamnte geten 61nM3Ko.

KoHopka HarpeBaeTcA, 04HaKO MHAMKATOP
He paboTaeT. OTKIOUMTE NPeaoXpaHnTeb
B 6N10Ke nNpefoxpaHuTenei. Boisosute
cneunanucTa CepBUCHOM CyXObl.

MpuuKnHbI NOBpeaAeHUN

BHumaHue!

LllepoxoBaToe AHO KacTptoaM MM CKOBOPObl MOXET CTaTb
NPVUYNHOIN NOABNEHMA LiapanuH Ha CTEK/IOKEpPaMUKe.

He HarpeBawTe nycTyto nocyay. OTO MOXET CTaTb MPUUYUHON
NOBPEXASHUN.

Hukoraa He cTaBbTe ropAYMe KacTproan 1 CKOBOPOAbL! Ha NaHesb
ynpaBneHna, 30Hy MHAMKATOPOB ¥ pamy. OTO MOXET CTaTb
NPUYMHON NOBPEXAEHWNA.

O630p

B cneaytoulen Tabnuue npveeaeHsl caMmble YacTble NMPUYnHbI
NOBPEXAEHWI:

OnacHocTb yaapa TOKom!

[Mpy HeEKBaANNPUUMPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHoOCTU.[103TOMY PEMOHT A0/IKEH
NPOM3BOANTLCA TO/IbKO CNELNaTUMCTOM
CEPBUCHOM CYXObl, NPOLLEALLNM
cneunansHoe obyyeHne.Ecnm npnbdop
HencrnpaBeH, BblHbTE BUKY U3 PO3ETKN NN
OTK/ItOUMTE NPEefoXpaHnTesb B 610ke
npenoxpanutenein. BoisoBute crneunanmcra
CEPBUCHOM CNYXObl.

MpoHuKatoLwas Bnara MOXeT NPUBECTU K
yaapy 2/1eKTpUYecknm Tokom. He
MCMONb3YNTE OUNCTUTE b BBICOKOIO
JaB/IeHNA UM NapoCTPYMHbIE OUNCTUTENN.

HeuncnpasHbln Npnbop MOXET ObITb
NPUYMHOM NopaxeHusa TOKOM. Hukorga He
BK/ItOUanTe HemncnpasHbIi Npuoop. BbiHbTE
N3 PO3IETKN BUJIKY CETEBOIrO NpoBOAa UK
BbIK/IIOUMTE NPefoxpaHuTens B 610Ke
npegoxpanutenen. BolsoBute cneunanucrta
CEepPBWUCHOM CNYXObl.

TpeLwmHbl UK CKOMbl HA CTEK/I0KEpaMuKe
MOIYT NMPUBECTU K yaapy 9/1eKTPUYECKUM
ToKOM. OTKIOUNTE NPeaoxXpaHnTesb B
On0oKe npenoxpanutenen. Boizosute
cneunanmucTa CepBUCHON CYXKObl.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

N3-3a XNOKOCTN Mexay AHOM KacTptonn 1
KOH(MOPKOWN KaCToNA MOXET HEOXNAaHHO
noanpbirmeaTb BBEpX. [o3TOMY AHO MOCYAb! 1
KOHMOPKN BCeraa AO/MKHbI OblTb CYXUMMU.

[MTageHune TBEPAbIX UM OCTPLIX NPEAMETOB Ha BapO4HYO NaHe b
MOXET Bbl3BaTb €€ MOBPEXAEHNE.

MpKn CONPUKOCHOBEHUM C FOPAYNUMU KOH(OPKaMK a/ltoMUHMEBARA
onbra v nnacTMaccoBan nocyaa MOryT pacniaBuTbCH.
3alwmTtHas NnéHka He npeaHasHaveHa AnA Ballei BapoUHoi
naHesnu.

MoBpewaeHun MpUUKUHBI Cnocob ycTpaHeHus
MAatHa OcTaTku nuLm Ypanante octatku MUK cneunasibHbiM CKPeOKOM ANA CTEKNAHHbBIX MOBEPXHO-
cTen.
Henoaxoasawme unctawme cpeactsa cnonb3yiiTe TONbKO YMCTALLME CPEACTBa, NPeaHa3HaUYEeHHbIe 1A OUNCTKM
CTEKI0KEPaMUKU.
LlapanuHsl Conb, caxap 1 necok He 1Mcnonb3ayinTe BapoOuHyto NaHesb B KAYECTBE NOKK Uan padouero crona.

LLlepoxoBaToe [HO KACTPIONM UK CKo-  [1poBepLTE UCMONL3YEMYIO MOCYaY.

BOPO/bl MOXET CTaTb MPUYNHOWN NoABE-
HVA UapannH Ha CTeK/10KepaMunke.

3ameHeHna uBeta HenoaxoaAawme ynctawme cpeactea

icnonb3ywite TONbKO YNCTALLME CPeACTBa, NpeaHasHayYeHHble A1A OYNCTKN

CTEK/TOKEPaMUKU.

Cnegpl TpeHua nocyasl (Hanpumep,
antOMVHNEBOM)

MepenBurante KacTproaM U CKOBOPOAKN, NPUNOAHMMAA MX Had CTEK/IOKEpaMU-
YeCKOoW NMOBEPXHOCTbIO.

HeposHoCTK Caxap v NpoayKTbl C BLICOKUM coaep-

XaHnem caxapa CTen.

YnanawTte ocTaTku NuLK creumnanbHbiM Cerf)KOM ANnA CTEKNAHHLIX MOBEPXHO-
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OxpaHa oKpy»aroLien cpeabl

I'IpaBMn bHafA yTUnu3auumAa ynakoBKHU

YTUNAnU3npyinTe ynakosky ¢ cobtoeHNeM npaBua 9KOA0rMUYECKo
6e30nacHoOCTU.

[aHHbI Nprdop MMEeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponerickum Hopmam 2012/19/EU ytunmnsaumm

SNEKTPUYECKUX U 3EKTPOHHbLIX Npudopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONpPeaenatoT AeiCTByoWMe Ha
Tepputopumn EBpocotosa npasuna Bosspara u
yTUAN3aLUMM CTapbiX NPUOOPOB.

PexomeHaauum no aKOHOMHUH SJNIEKTPOIHEPIruu

m Bcerna sakpbliBanTe KacTptonn noaxoasilein Kpbilkon. B
NPOTUBHOM C/lyyae 3HauuUTeIbHO BO3PACTaEeT pacxoa
31eKTposHeprun. CTekAHHaA KpbllKa NO3BOUT Bam Habntoaath
3a NpuroTosneHem 6to[a AaxXe B 3aKPbLITO KacTprone.

m VcnonbayiiTe KacTptonn U CKOBOPOAbI C MAOCKAM JHOM.
Vcnonb3oBaHmne nocyabl ¢ HePOBHLIM AHOM MOXET CTaTb
MPUUYMHON MOBBLILIEHHOTO PACX04a 3NEeKTPOSHEPTUN.

3HaKOMCTBO C Npubopom

[aHHoe pyKOBOACTBO MO 3Kcnayatauumn AenCTBUTENbHO ANA
Pas/IMUYHbIX BApOYHbIX NaHenen. Ha crpanuie 2 Bbl HangéTe
onuncaHne OCHOBHbIX TUMOB C yKasaHWeM pasmMepos.

MaHenb ynpaBneHus

m [lnameTp OHa KacTpoNn UM CKOBOPOALI JO/KEH coBnaaaTh C
pa3MepoM KoHMOPKH. icnonb3oBaHme nocyasl ¢ AnameTpoM aHa
MeHblle AvameTpa KOHPOPKMN BEAET K NOTEPe /1EKTPOIHEPTUN.
MOMHUTE: N3rOTOBUTEIN MOCY/dbl YACTO YKa3blBAIOT BEPXHMIA
amameTp, KOTOPbIN, Kak npasuio, 6osblie, Yyem AvaMeTp AHa.

m [nA npurotosneHna HeBobLUNX 0OBEMOB MULLN UCTIONL3YITE
MasileHbKyo KacTptonto. Mpu NnpurotoBneHnn B O0MbLION
KacTplo/ie pacxodyeTcA MHOMO 3/1EKTPOIHEPTUN.

= [Tpy NPUroTOBNAEHUM MULLX HANMBAWTE HEMHOIO BOAbl. OTO
OKOHOMUT 3JIEKTPO3HEPINKO, a OBOLLUM COXPaHAKOT BCE
coaep)xxawmeca B HUX BUTaMUHbl U MUHEPa/IbHbIE BELLECTBa.

m CrapaiiTtech, YToObl JHO NMOCYAbl 3aKPLIBAIO KAK MOXHO
60nblUyo NnoLanb KOHHOPKM.

m CBOEBPEMEHHO nepek/toyanTe KoHPopKy Ha 6onee HU3KYH
CTyneHb Harpesa.

m Bbibupaiite noaxoasilyto cTyneHs cnadoro Harpesa. [pu
C/IMLLKOM BbICOKOW CTymneHn ciadoro Harpesa HamnpacHo
pacxoayeTcA MHOTO SN1EKTPOSHEPI UK.

m Vicnonb3ynte octaTouHOe Teno BapoyuHon naHenu. Mpu
ANNTENIbHOM MPUroToBAEeHUN MOXXHO BbIK/1HOYaTb KOHCbOpKy yxe
3a 5-10MUHYT [0 UCTeUeHWA BPEMEHMN NMPUTrOTOBEHNA.

) (] B ]
ol Og oo
min
D = — + 0 O
YKasaHuA
UHaunkaTopbl
m [1pn NPUKOCHOBEHMMN K CUMBOJY aKTUBUINPYETCA
-9 CTyneHun Harpesa KOHOPOK COOTBETCTBYOLIAA DYHKLMA.
HIk OctaTouHoe Tenno m Cneaute 3a TeM, UTOObI MOBEPXHOCTU C 3/1EMEHTAMM yNpaBIeHUA
- Tai Bceraa Obinn cyxumu. Bnara MOXeT BbI3BaTb HapyLUeHne
g4 anmep (YHKUMOHMPOBAHMA.
m He noaHocuTe KacTptonm 6/nM3Ko K MHANKaTopam 1 gatunka. 1o
MaHenb ynpaBneHun MOXET BbI3BaTb NEPErPEB SIEKTPOHNKMN.
©O) NaBHbIN BbIKKOYATEND
<=0 Bnokuposka ana 6esonacHoCT aeten
o] BbIBOp KOHMOPKM
-+ [MonA yctaHoBKM
cOwumm ©@ MoaknoueHne 30H

® Tanmep
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KoHdopku

HoHdopKa MoaxkntoueHUe 1 OTKNIOUYEHUe
O OOHOKOHTYPHaA KOHMOPKa
© [IByxKOHTypHaA KOH(popKa BbiBepuTe KOHMOPKY, NPUKOCHUTECH K cuMBoy CO nin ©
co 30Ha Harpesa 41q XapoBHK BriBepute KOHDOPKY, NPUKOCHUTECH K CUMBOSY CO .

MoakntoveHne KOHGOpPKK: 3aropaeTcA COOTBeTCTByIOLLlI/IVI nHavkartop. B npméopax C BO3BMOXXHOCTbIO KOM6I/1HI/IpOBaHHOFO noaKIO4YeHnA

30H MHAMKATOP 3aropaeTcA TOMbKO TOraa, Koraa KoHgopka Bblf)paHa.

BkntoueHne KOHMOPKK: aBTOMaTUYecKn Bblél/lpaeTCﬂ nocnengHAA yctaHoBKa.

UHau KaTop OCTAaTO4YHOro Tensna

Kaxaana KoHhopKa BapoOYHOM NaHenn UMeeT ABYXCTyneHYaThli
WNHOMKATOP OCTATOYHOro Tenna.

HacTtponka Bapo4yHOU naHenu

B naHHOW rnaBe onuchiBaeTCA NPOLIECC PEryMpoOBKM KOHMOPOK.
CTyneHn HarpeBa KOHPOPOK ¥ BPEMA NPUrOTOBAEHMA A1A
pasnnyHbIX 61104 yKasaHsl B TadsuLe.

BxnroueHue U BbiKOUEHUEe BapOLIHOFl naHenu

BktoueHne v BbIK/IOYEHNE BapOHHOVI naHenn oCyulecTBnAeTcA
rNaBHbLIM BbIK/TlOYaTENEM.

BktoueHme: NPpUKOCHUTECH K CUMBOJTY . Pasgaértca curHan.
MHankaTopHaa namnoyka Haa rnasHbIM BblK/toUYaTenem u
VHAMKATOPLI L 3aropatoTcA. BapouHas naHenb rotosa K
aKcnayaraumm.

BoiktoueHue: npukacaiiteck k cumsony (D, noka nHaMkaTopHas
namnoyka Hafd rnaBHbIM BblK/KOUATENEM U UHANKATOPbLI He
noracHyT. Bce KOHPOPKK BbIKtOUEHBI. MIHAMKATOP OCTATOYHOrO
Tenna Npoao/mKaeT ropeTb A0 TEX NMOP, NoKa KOHMOPKM
[OCTaTOYHO HE OCThIHYT.

YKasaHuAa

= BapouyHana naHenb aBTOMaTUYeckn BbIKItOUYaEeTCA NPUMEPHO
yepes 20 ceKyHAO MNOC/E BbIKMOUYEHNA BCEX KOHMDOPOK.

= YCTaHOBKM COXpaHAOTCA ellé B TeyeHne 4 cekyHa nocne
BbIK/IIOYEHNA. EC/IM B 9TO BpeMA CHOBA BKJIIOYNTbL BAPOUHYO
naHenb, OHa Ha4YHET paéOTaTb C NPeXxHMn yctaHoBKamMu.

PerynupoBKa KOH$pOpPOK

YcTaHoBuTe TpebyemMyto CTyrneHb HarpesBa KOHMOPKN C MOMOLLbIO
CVIMBOJIOB + 1 —,

CTyneHb HarpeBa KOHGOPKM 1 = MUHMMasIbHAA MOLLHOCTb
CTyneHb Harpesa KOHPOPKM 9 = MakcMmaibHaa MOLHOCTb
Kaxaana cTyneHb HarpeBa KOHMOPKN MMEET MPOMEXYTOUYHOE
nosno)xeHve, 0603HauYeHHOE TOUKOIA.

YcTaHOBKa CTyneHW Harpesa KOHPOpPKHU

BapouHanA naHenb fo/mkHa ObiTb BKIOYEHA.

1. TIPUKOCHUTECH K CMBOSY [o ] anA BbIGOPA KOHDOPKH.

Ecnv Ha nHaukaTope oToBpaxaeTcA CUMBON H, 3TO O3HAYaET, UTo
KoHdopKa eLlé ropadyan. E€ MOXHO ncnonbL3oBaTtb A71A
pasorpesaHua Hebonbloro 6a4a uan pactanansaHna
LIOKOIaaHOM rnagdypu. 1o mepe oCTbiBaHWA KOHMWOPKK UHAMKALMA
na3meHaeTcA Ha Fi. Koroa koHhopka A0CTaTOUHO OCThIHET,
NHAONKATOP MOracHeT.

2. B teuenune cneaytowmx 10 cekyHa NPUKOCHUTECH K CUMBOSTY +
nnu —. NoAenAeTcA 6a3oBanA ycTaHOBKA.

CunMBON + — CTyneHb Harpesa KOHGOPKM 9
CumBON — — CTyneHb Harpesa KoHhopku 4

-
o

-

|"ﬂ'3'

[
[d

- — 4

3. /IameHeHne cTyneHn Harpesa KOHMOPKMW: Npukacantechb K
CUMBOJY + WK —, MOKa Ha AUCNAee He noABuTcA Tpedyeman
CTyMNeHb Harpesa KOHMOPKMN.

BbikntoueHrne KOHPOPKH

Bbibepute KOH(MOPKY C MOMOLLbIO cMBona [s . Mpukacaiitecs k
CWUMBOAY + WK = IO TeX NOp, Moka Ha AUCTIee He MOABWUTCA LJ.
Mpum. yepes 10 cekyH NOABAAETCA UHAMKALMA OCTATOUYHOIO
Tenna.

YKaszaHuf

m MNocneaHaAda 3anaHHaA KOHMOPKa OCTaeTCA BK/IOUYEHHON. Bl
MOXeTe 3aaaTh KOHMDOPKY, He BbIOMpasa ee 3aHOBO.

m PerynupoBka Temnepatypbl KOHOPKN OCYLLECTBAAETCA NyTeEM
BK/IIOUEHUA 1 BbIK/OUEHNA Harpesa. Jaxe npu camoit 60NbLLOW
MOLLIHOCTN HarPeB MOXHO BK/IOUUTb U BbIK/IOUMNT.
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Tabnuua npuroToBneHun

[MpvBeO&HHan HxXe Tabnvua COOEPXUT HECKOJ/IbKO NMPp1MEepPOoB

NpPUroToBaEeHUA.

BpemAa npurotosBneHna 1 CTyneHb Harpeea KOHMOPKM 3aBUCKT OT
BuOa, Beca 1 KayecTsa NpoayKTOB. [103TOMY BO3MOXHbLI HEKOTOPbLIE

OTK/TOHEHMA OT YKa3aHHbIX 3HAYEHWA.

Vlcnonb3yinTe AnAa Bapku CTyneHb Harpesa 9.
Mepunoanueckn nepemellnBanTte ryctole 6ntoaa.

CtyneHb cnaboro
HarpeBa

Mpoaomxurenb-
HOCTb NpUroToBIe-
HUA Ha CTYNeHU
cnaboro Harpesa,
MUWH

PacTtannuBaHue
LLlokonaa, wokonaaHaAa rnasypb

1-1.

CnnBouyHoOE Macno, Mel, xenatuH 1-2 -
Pa3zorpeBaHue 1 nogaepraHue B ropayemM COCTOAHUU

Pary, ryctoi cyn, HanpuMmep, Ye4yeBuYHbIi 1-2 -
Monoko** 1-2 -

Bapka cocucok B Boge** 3-4 -
PasmopanuBaHu1e u pasorpesaHue

LUnuHat rny6okoin 3amMopo3Kn 2-3 10-20 mMuH
F'ynaw rnyBokKoin 3amMopo3Ku 2-3 20-30 MuH
JoBeneHne 0o roTOBHOCTH, BapKa 6e3 KuneHms

Knéukun, dhpvkanensku 4-5* 20-30 MuH
Puia 4-5* 10-15 MuH
Benble coychl, Hanpumep, «Gellamenb» 1-2 3-6 MUH
Babutble coychbl, Hanpumep, «6epHe3», roNNaHACKUIA CoyC 3-4 8-12 MUH
Bapka, npurotoBneHue Ha napy, TyLueHue

Puvc (B ABOViHOM 0OBbEME BO/bI) 2-3 15-30 muH
MonouHbIN puc 1-2 35-45 MuH
KapTodens B MyHanpe 4-5 25-30 MuH
OTBapHoON KapTodens 4-5 15-25 MuH
Viagenuna na tecta, MakapoHsbl 6-7* 6-10 MuH
Pary, cynbl 3.-4. 15-60 muH
OsoLm 2-3 10-20 MuH
OBoLLK rNyBOKOWN 3aMOPO3KN 3.-4. 10-20 MUH
[MpurotoBnexHne B cCKOpoBapke 4-5 -
TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60 MuH
TywéHoe mMAco 4-5 60-100 MuH
['ynaw 2-3 50-60 mMuH

* MNpUroToBNEHNE HA MEAIEHHOM OrHe 0e3 KPbILLKM
** Bes KpbILWKK
*** Yalle nepeBopaymBanite
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CrtyneHsb cnaboro
Harpesa

Mpopomxurens-
HOCTb NPUroTOBIe-
HUA Ha CTYNeH!
cnaboro Harpesa,
MHH

HWapenue**

LLIHMUenb B NaHNPOBKe nin 6e3 Heé 6-7 6-10 MuH
LLUHMUenb rnyBokon 3amMopo3Kn 6-7 8-12 MuH
OT16uvBHaA B NaHNPOBKe 1 0e3 Hee*** 6-7 8-12 MuH
Crenk (3 cM TOLLMHON) 7-8 8-12 MUH
LLHMuenn no-ramOypreku, hpukaaenskn (3 M TONWMHOR)*** 4-5 30-40 muH
Mpyaka NTuubl (2 CM TOALMHOM)*** 5-6 10-20 MuH
Ipyaka NTulbl F1y©oKo 3aMOpPO3KM*** 5-6 10-30 mMuH
Pri6a 1 peidHoe tune 6e3 naHnpoBKK 5-6 8-20 MVH
Pbita 1 peiBHOE hune B NaHMpPoBKE 6-7 8-20 MuH
Prita 1 peiBHoe tune B NaHMpoBKe ryOoKON 3aMOPO3KM, HANPUMep, PhIOHbIE NanouKm 6-7 8-12 MuH
Omapbl 1 KpeBeTKn 7-8 4-10 MyH
Bntoaa ona xapeHua rnybokon 3amopo3Ku 6-7 6-10 MUH
BAnHb 6-7 HEnpepbIBHO
Owmnet 3-4 HenpepbIBHO
AnyHMLAa-rNasdyHbA 5-6 3-6 MUH
HapeHue Bo ¢ppuTiope (nopuun no 150-200 r, HenpepblBHOE xapeHve B 1-2 1 pactutens-

HOro macna**) 8.9 B
MpoayKTbl FyOOKOM 3aMOPO3KM, HANPUMeEpP, KapTodeb Mpu, KYPUHbIE HareThl 7.8 _

Kpokerl 6-7 _

MAco, Hanpumep, LUbINIEHOK KycOouKamu 56 )

PbiGa B naHWpOBKe WK B MUBHOM KApe 5-6 )

OsoLwu, rpudbl B NAHUPOBKE WAV MUBHOM K/APE 4.5 )

Menkana Bblneyka, Hanpumep, NOHYMKK, NbIWKK, DPYKTLI B MMBHOM KAAPE

* MpUroToBneHMe Ha MeaSIEHHOM OrHe 6e3 KPbILLKK
** Bes3 KpbILWKK
*** Yalle nepeBopaympanite

BnokupoBKa anA 6e3onacHoCcTH aeTewn

DyHKUMA GIOKMPOBKM AnA Be30MacHOCTM AeTeil NpenaTcTByeT
CaMOCTOATE/IbHOMY BK/THOUEHWIO AETbMU BAPOUHOW NaHesu.

BKnroueHHue 1 BblKNoueHne GyHKUUn
6n0OKMpPOBKKU AnA 6e30nacHOCTH AeTen

BapouHaH naHenb 4oKHa ObiTb BbIK/OUEHa.

BktoueHme: NPUKOCHUTECH K CUMBOJTY <O 1 yuepmmaame B
TeyeHne 4 cekyHn. ViHaMKaTopHan namnoyka Hag CUMBOIOM <O
ropwvt B TeyeHne 10 CeKyHA. BapouHana naHesnb 386J'IOKI/IDOBaHa.

BbIK/toUEHME: MPUKOCHUTECH K CUMBOJTY <0 U yuep>K|/|Ba|7|Te B
TeYeHne npum. 4 cekyHn. Bnoknposka cHumaetcs.

AsTomaTHuecKana 6NOKMPOBKa AN
6e3onacHoOCTH AeTen

Mpun Hanuunm 3ToM hyHKLUMM BIOKUPOBKa A1A 6e30MacHOCTU AeTel
aBTOMAaTUYECKN aKTUBUINPYETCA KakdbIl pa3 Nnpu BbIK/HOUYEHUN
BapOYHOWN NaHesnn.

BKnroueHue 1 BbIKNHOYEHUe

O BK/IOUEHUN aBTOMAaTUYECKON BNIOKUMPOBKN ANnA 6e30nacHOCTH
neTen cM. B rnaBe «basoBble yCTAHOBKU».
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Tanmep

TaiMep MOXHO MCNOb30BaTh ABYyMA Pas3/INYHbIMU cnocofamu:

® [1A aBTOMaTUYECKOro BbIK/OUEHNA KOH(MOPOK
= B KauectBe 00bIYHOro ObITOBOrO Tanmepa

HaCTpOI7II-(a aBTOMaAaTUUYEeCKOro oTKnr4yYeHuUA
KOH}OPKH
YcTtaHoBuTte Bpemsa padoThl BbiIOpaHHON KOHMOPKK. 1o ncteueHunn

YCTaHOB/IEHHOrO BPEMEHUN KOH(OPKa aBTOMAaTUYECKM
BbIK/TlOYaETCA.

YcTaHOBKa BpeMeHU NPUroToBReHUA:
Mpu aToM KoHOPKa Ao/MKHA BbiTh BK/IOUEHA.

1. Bbibepute KOHMOPKY C noMoLLbio crmeona Lel.
2. Haxxmute cumson (. Ha uHankatope Talimepa noAenAeTca Lt
MHavkatop BeiBpaHHO KOHMOPKKM 3aropaeTca npu cumsone -l.

3. [puKocHUTECH K CMMBOY + WK —. Ha ancnnee noAsnAeTcA
npeanaraemoe 3HaJyeHue.
Cwumeon +: 30 MuHyT
Cumeon = 10 MUHyT
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4. MprKacantecb K CUMBOJY + WK —, NMOKa Ha nHamkatope
Tanmepa He NOABUTCA HY)XHOE 3Ha4YeHWe BPEMEHM.

HaunHaeTca oTcueT BpemeHun. Ecnv Bpema ycTaHaBvMBaeTcA
OHOBPEMEHHO /1A HECKOJ/IbKMX KOH(OPOK, MOXHO BbIBECTH
Kaxaoe sHauyeHve BpemeHu Ha Aucnnei. [na aToro ¢ NomoLLblo
cumBona [ BbIBEPUTE COOTBETCTBYIOLLYIO KOH(OPKY.

Mo ucreueHnn BpemeHn

Mo ncTeyeHmmn ycTaHOBNEHHOrO BPEMEHN KOH(OPKA BbIK/IKOYaeTCA.
Ha nHankarope KoHMOpKM noasnAeTcaA 0. Paspaétca curnan. Ha
nHaMkaTope Talimepa Ha 10 cekyHa noaenAeTcA L. KOCHUTECH
nto6oro cumeona. MiHankaumm racHyT, a 3ByKOBOW CUrHan
BbIK/tOYaETCA.

U3meHeHHUe unun CﬁpOC BpeMeHU NpUroToByieHUuA

BbiBepuTe KoHbopky. MpukocHutecs k cumsony (O n namennte
BPEeMA MPUrOTOB/IEHMA C NMOMOLLLIO CUMBONA + UK -, MO0
yCTaHOBWTE ero Ha LiL.

YKasaHue: MakcumanbHOe Bpemsa, KOTOPOe MOXET OblTb
yCTaHOBMEHO, cocTaBnAeT 99 MUHYT.

ABTOMaTUUYECKUIX Tanmep

C nomoLLbto 3TON (YHKLIMM MOXHO BbiOpaTb BPEMA NpUroToB/eHns
ANnA Bcex KOHMOPOK. Nocne BKAYEHNA KaA0N KOHGOPKM
HaunHaeTcA OTCYET 3aaaHHOrO BpeMeHW. 1o ncteueHnm
YCTaHOB/IEHHOIO BPEMEHUN KOH(OPKa aBToOMaTnYecKun
BbIK/ItOYaETCA.

O BK/IKOYEHUM aBTOMATUYECKOro TarmMepa CM. B rnaee «ba3oBble
YCTaHOBKW».

YKa3zaHue: Bbl MOXETE N3MEHUTb BPEMA NMPUIrOTOBEHNA ANA
N0B0M KOHDOPKM MW BLIKIOUNTE aBTOMATUUYECKUIA TaiMep:

BbiBepute KoHMOopPKy. MpukocHuTech k cumeony (O n namenute

BPEMA MPUFOTOBNEHUA C MOMOLLBIO CUMBOMA + UM =, OO
yCcTaHoBWTE ero Ha Lt

BbiToBOM Tanmep

Ha 6bIToBOM TaiMepe MOXHO YCTaHOBWUTL BpeMA A0 99 MuHyT. OTa
(DyHKUMA He 3aBUCUT OT APYrMX YCTaHOBOK.

BknroueHue 6bITOBOro Tanmepa
BLITOBOW TaliMep MOXHO BK/IHOUNTL 2 PasnnyHbiMKM crnocodamu:

m Ecnu KoHopka yxe BbiOpaHa, ABaxdsl B TeueHne 10 cekyHAa
npukocHuteck K cumaony O.

m Ecnv KoHopka He BbiGpaHa, npukocHuteck k cumsony (O,

Ha uHavkaTtope Taiimepa nossnfAeTca iii. PALOM C CUMBO/IOM

3aropaeTcA WHAMKATOPHaA namnouka 4.

YcTaHOBKa BpeMeHH!

1. [TpMKOCHWTECH K CUMBOSY + Unn — Ha ancnnee noAsnaetcA
npegnaraemoe 3HayeHue.

CumBon +: 10 MUHYT
CumBoNn = 5 MUHYT

2. [MpykacanTecb K CUMBOJY + WK - O TeX Nop, Noka Ha
MHIOMKATOPe Talimepa He NoABuTCA TpedyeMoe Bpems.

HaunHaeTca OTCUET BpeMeHu.

M0 UCTEUYEHUN YCTAHOBNEHHOTO BPEMEHN pasaaéTca 3ByKOBOIA
curHan. Ha vHavkaTope Taiimepa Ha 10 cekyHa noAsaAeTcA Lt
OTo6pameHne BpeMeHH

BribepuTe 6bIToBOM TaliMep ¢ nomolubio cumsona (O. Bpema
Tarimepa ByaeT nokasaHo Ha 10 cekyHa.

U3meHeHHe BpemeHH

BuiBepuTe 6bITOBON TaliMep ¢ nomolsto cumeona (O 1 3aHoBO
yCTaHOBUTE BPEMSA.

ABTOMaTUUYeCKoOe orpaHu4yeHue BpeMeHH

Ecnu KoHdopKa BK/IoUYeHa B TeueHne A0Aroro BpemeHn 0es
U3MEHEHWA YCTAHOBOK, aKTUBU3NPYETCA (PYyHKLMA
aBTOMAaTUYECKOro OrpaHnyYeHna BpemMeHu.

Harpes KoHopKK npekpallaeTca. Ha nHamkarope KoHPOpPKK
NooYep&AHO MUraloT CUMBOA F & 1 UHAMKATOP OCTATOUYHOrO
Tenna H/h.

Mpn NPUKOCHOBEHWUM K Nt0OOV NaHen ynpaeneHua UHANKaTop
racHet. Nocne 9Toro MOXHO 3aHOBO BbIMO/IHUTL YCTAHOBKM.

MOMEHT aKTnsm3aumnm QyHKLUUM OrpaHUYeHA BPEMEHN 3aBUCUT OT
yCTaHOBMIEHHOW CTyneHn Harpesa (Yepe3 1-10 yacos).
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Ba3oBble yCTaHOBKHU

Balu npnbop nmeeT pasnuuHble 6a3oBble YCTaHOBKW. Bbl MOXeTe
3aMEeHUTb 3TV YCTAHOBKW Ha Gonee yaobHble Ans Bac.

HAucnnen DyHKUMUA
ci AsTOoMaTHuecKan 6nokupoBKa ana 6esonacHocTH geTen
£ Bblk/toueHo*
{ BkoueHo
cc 3BYKOBOW CHUrHan
£ CurHansl NoATBEPXOEHNA U COOBLLEHNA 06 OLMOKE BbIKIIOUEHDI
{ BK/IIOUEH TONBKO CUrHAN CooBLIeHNs 06 ownbke
£ BKIOUYEH TOMLKO CUTHAN NOATBEPNKAEHWA
3 CurHanbl NoaTBEPKAEHMA U COOBLLEHMA 06 OLIMOKE BKOUEHbBI*
c5 ABTOMaTUUECKUK Taumep
£ BblknoyeHo*
-89 Bpema, no ncreveHmm KoToporo KOHMOPKKM BbiKItOUatoTCA
ch MNpoRomMKUTENbHOCTb CUrHanNa UcTeueHUA BpeMeHU Tanmepa
{ 10 cekyHa.*
£ 30 cekyHa
71 MunyTa
c MoakntoueHne HarpeBaTenbHbIX KOHTYPOB
£ Bblk/ioueHo*
{ BkougHo
C TlocneaHAR ycTaHoBKa nepes BbIKOUeHeM KOH(OPKM.*
c5 Bpems BbI6opa KOHPOPKH
£ He orpaHnueHo. MOXHO B MtoB0M MOMEHT YCTAHOBUTL MOCIEAHION BbIGPaHHYIO KOHDOPKY 6e3 MOBTOPHOrO BbiGopa.*
{ Mocne BbiGopa KOHMOPKN MOXHO BbIMOJHATE YCTAHOBKM B TeueHne 10 cekyH[, Mo UCTEUYEHWUM STOr0 BPEMEHW Nepes
YCTaHOBKOW cnieayeT CHoBa BblOpaTb KOH(MOPKY.
co BoccTaHoBneHne 6a3oBbIX YyCTaHOBOK

1 BbikntoyeHo*

{ BkntoueHo

*BasoBanA yctaHoBKa

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTaHOBOK
BapouHana naHeb o/mxHa ObiTb BbIK/IIOUYEHA.

1. Bkaounte BapoyHyto naHesb.
2.B Teuenune cneaytowmnx 10 cekyHa NPUKOCHUTECH K CUMBOY <0

1 yaepxueaite ero 4 CekyHsl
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Ha fieBOM AMC/IEe MOOUYEPEHO MUMatOT CUMBOSIB © U f, a Ha
NPABOM ropuUT CUMBOS L.

3.Mpukacantecsb K CUMBOJY <O, NOKa Ha J1IeBOM AuCriee He
noABUTCA Tpeéyemaﬂ nHankKauua.

4.pukacantecb K CUMBOY + UK —, NOKa Ha AMCnnee He
nosABuTCA Tpedyeman yCTaHOBKa.
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5.PMKOCHUTECH K CUMBO/Y <O U yaepXuBaiTe ero 4 cekyHabl.

YcTaHoBKa akTnBM3nMpoBaHa.

BblkntoueHue

Yt10o0b! BLINTY 13 0A30BbIX YCTAHOBOK, BbIK/TIOUYNTE N CHOBA
BK/TIOYNTE BAPOYHYIO NMaHelb rNaBHbIM BbIK/lOYaTE/1EM.
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OuucTtKa u yxon

[aHHaA rnaBa coaepxuT YKa3aHuA, KOTopble MOMOryT Bam
npaBuUIbHO yXaXXmnBatb 3a BaDOHHOVI NaHeblto.

PekoMeHayeMble YMCTALIME CPeaCcTBa M CpeacTBa Mo yxoy Bbl
MOXeTe NPUoOPECTV Uepes CePBUCHYIO CYXOy WK B HaleM
NHTEePHEeT-MarasuHe.

CTeKNnoKkepaMmuKa

Kaxablil pas nocne NnpuroToBeHNa NuLLKM He 3adbiBaiTe NPoTMpPaTh
BApPOYHYIO NaHe/b. B NpoTvBHOM criydae octatku nuwm OyayT
npuropartb.

YnCTnTE BAPOUHYIO MaHesb TO/IbKO NOCE €€ OXNaxXaeHUA.

McnonbayiiTe TONbKO YACTALLME CPeACTBa, NpeaHasHauYeHHble a1A
OUMCTKU CTeknokepamukn. CobnofaiiTe ykasaHua Ha ynakoBske.

Hvkoraa He ncnonb3lynTe:

m HepasBaBneHHble cpeacTBa A/1A MblTbA nocyabl
m cpeacTtea A/1A NOCYAOMOEYHbIX MallnH
| 86p83MBHbIe cpeactea

B arpeccyBHble YMCTALLME CPEACTBa, B TOM YncCe cnpen anA
OUYNCTKN OYyXOBOK N MATHOBbLIBOOAUTENN

YcTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEN

YacTo NpUUnHOIN HEUCMPaBHOCTM ABMAAETCA KakaA-TO MEoYb.
Mpexae YeMm Bbi3biBaTh CNEeLNaIncTa CePBUCHO CYXObl, U3yunTe
OaHHYI0 HWKE MHpOpMaLMIO.

H XECTKMe ryoku
B OYMCTWUTENIN BBICOKOrO [1aBNEHNA U NapoCTPYyMHblE OYNCTUTENN

CwnbHble 3arpA3HEHNA Nydllle BCEro yaanatoTCA C NOMOLLbIO
ckpebka A1A CTEeKNAHHLIX NoBepxHocTen. CobnojanTe ykasaHus
OT U3roToBUTENA.

CkpebokK AnA CTeKNAHHbIX MOBEPXHOCTER MOXHO NproBpecTu
yepes CepPBUCHYIO CYXOy WM B HALIEM MHTEpPHET-MarasuHe.

C NoMoLLbIO cneumnanbHbiX ryGoK A8 CTEKIOKEePaMUUYECKINX
MOBEPXHOCTEW pesybTaT OUUCTKM ByaeT nyJdlle.

Pama Bapo4yHOM naHenu

Bo nsbexaHne noBpexaeHnsa paMmbl BApo4HoO naHenu codnoaante
cneaytolme yKasaHus:

® VlcnonbayiTe ANA OYMCTKN TOMBKO TEMLIN MbIbHBIA PACTBOP.

m MNepen ynotpedneHnem TwaTesibHO MoWTe ryokmn AnA MblTbA
nocyasl.

m He ncnonblynte eakme mnm aépaemsHble yncrawmne cpeacrea.
= He IACI']OI'IbByVITe CeréOK ONA CTEKNAHHBLIX MOBEPXHOCTEN.

Unaukauma  HeucnpaBHOCTb Cnoco6 ycTpaHeHus

OtcytcteyeT  HapylweHne noaaun HanpmxeHus. MpoBepbTe NpefoxpanuTens npudopa. MNpoBepbTe HaMMUME HANPAXEHUA No
LPYrvIM 3N1eKTPOHHbLIM Npubopam.

Bce nHavka-  Bnara uav nocTOPOHHUI NpeameT Ha BbiTpuTe naHenb ynpasneHnsa gocyxa unv yoéepute nocTOPOHHUIA NpeaMeT.

TOPbI MUratoT  NaHenn ynpasaeHud.

2 ONeKTPOHUKA Neperpenach U oTKIII0-
ymna CoOTBETCTBYIOLLYIO KOH(OPKY.

MoooxanTe, Korga neKTPOHUKa [JOCTaTOYHO OCThIHET. [1ocie 3TOro NPUKOCHU-
TEChb K 3/1IEMEHTY ynpas/ieHna KOHMDOPKOW.

F4 ONEeKTPOHMKA Neperpenack U oTK/o-
ynna BCce KOHMOPKM.

MoooxanTe, Koraa 9NeKTPOHUKa JOCTaTOUYHO OCThIHET. [oce 3Toro NPUKOCHU-
Tech K /I0O0OMY S/1EMEHTY yrnpasieHNA.

FE KoHdopka Oblna CAULWKOM [ONrO BK/O-
YeHa 1 OTKA4YnIach.

Bbl MOXeTe CHOBa BK/IOYUTL KOH(bOpKy.

Ha uHamKaTopax KOHPOPOK MHUraeT:

CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npndop HyaaeTca B pEMOHTE, Halla cepBucHan cnyxoda
BCerda K BaluuvM yCiyram.

Homep E v Homep FD

Mpu BLI3OBE crneunanncTa CepBncHoM cnyobl Bcerana ykasblBanTe
Homep n3aenuAa (Homep E) n 3aBoackon Homep (Homep FD)
npuéopa. GvpmeHHasa Tabnnyka ¢ Homepamm HaxoauTcA B
nacnopte npuodopa.

Obpatute BHUMaHWe, UTo BUSUT CrieLnanncTa CepBUCHON Cyxobl
ONA yCTpaHeHWA NOBPEXAEHWN, CBA3aHHbIX C HEMPaBW/IbHbIM
YyXO0[I0OM 3a NPUOOPOM, JaXe BO BpeMA AeNCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA 6ecnaaTHbIM.
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Ecnu npu nogkntoueHnn npudopa K o1eKTPOCETH Wn noce
OTK/IOUYEHUA S/IEKTPOIHEPT N Ha MHANKATOPE KOHMOPKN MUraeT -,
3TO YKasblBaeT Ha HapylieHne hyHKLUMOHMPOBAHMA 3/1EKTPOHHOIO
6noka. MNoaTeepanTe HEMCNPaBHOCTb, HA KOPOTKOE BPEMA 3aKPbIB
3Ty 06/1aCTb NaHenn ynpasneHna pyKoii.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYINbTaluUA NpU Henonagkax

KOHTaKTHbIe AaHHble Bcex cTpaH Bbl Hanaéte B NpUIOXeHHOM
CMUCKE CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

[lonoxuTecb Ha KOMMNETEHTHOCTL U3rotoBuTendA. Toraa Bel moxeTte
OblTb YBEPEHbI, UTO PEeMOHT Batlero npudopa OyaeT npounsseaéH
rpaMOTHbIMKW CneumanucTaMm u ¢ MCNoL30BaHMEM PUPMEHHbIX
3anacHbIX YacTen.



KoHTponbHble 6nroaa

Ota Tabnuua coctasneHa Ana cepTUdOUKaLMOHHOrO MHCTUTYTA,

yToOblI 0ONErUnTL NMPOBEPKY HaLMX NPUOBOPOB.

[aHHble B TabnuLie OCHOBbLIBAKOTCA Ha Hallel nocyae Schulte-Ufer
(Habop KacTpto/ib ANA MHOYKLUMOHHBIX NMAUT U3 4 npeaMeToB

HZ 390042) co cneayrowmmMu pasmepamu:

KoHdopka @ 14,5 cm

14,5 cm

m KacTtptona ¢ pyykon @ 16 cm, 1,2 n, 4nA OAHOKOHTypHanA

m Kactptona @ 16 cm, 1,7 n, AnA OAHOKOHTYpHaA KOHMOPKHK

m Kactptona @ 22 cm, 4,2 n, ana KoHhopkn & 18 namn 17 cm
m CkoBopoga & 24 cm, ana KoHhopku & 18 nan 17 cm

KoHTponbHele 6ntoaa

PasorpeBaHue/noBegeHue A0 KUNEHUA

MpurotoBneHne Ha MeaneH-
HOM OrHe

CtyneHb gose- Bpema npurotoeneHns (MMH:ceK) Kpbiwka CrtyneHb cnaboro Kpbiwka
AeHuA fo
KUNeHua

Harpesa

PacTtannuBaHue WoKonana
[Mocyna: KacTptonA C PyyYKon

LLlokonaaHaA rnasypb (Hanpumep, ropbkuii -
wokonan «Dr. Oetker», 150 r) Ha KOH-
dopke G 14,5 cm

1. Het

PaszorpeBaHue v nogaepMaHue B
ropAYemM COCTOAHHUMN YeUEeBUUHOW
noxné6ku

Mocyna: KacTptona
YeyesuyHasa noxnébka no DIN 44550
HauanbHana temnepatypa 20 °C

Konunuectso: 450 r ana KOHGOPKHK 9
14,5 cm

Konnuectso: 800 r anA KoHdopkn @ 18 cm 9
mnn 17 cm

YeyeBuyHaa noxnéoka, Kak
KOHCEPBUPOBaHHbIV MPOAYKT

Hanpumep, yeyeBnyHbI cyn ¢ kondackamu
Erasco: HauanbHaa temnepatypa 20 °C

Konunuectso: 500 r ana KoOHMopKHK 9
d 14,5 cm

Konnuectso: 1000 r AnA KOHGMOPKK 9
18 cmunn 17 cm

Mpum. 2:00 6es nepemMelLnBaHna Na

Mpum. 2:00 6e3 nepemMellnBaHnsa Ha

Mpwum. 2:00 Ha
(nepemeLatb NPUMEPHO Yepes
:30)
Mpwum. 2:30 Ha

(NepemeLLaTb NPUMEPHO Yepes
1:30)

Nérkoe kunaueHue coyca Gewamenb
[Mocyna: KacTptonA C PyyKom
TemnepaTtypa monoka: 7 °C

PeuenTt: 40 r chmBouyHoro macna, 40 r 92
myku, 0,5 n monoka (XnpHocTb 3,5 %) n
enoTtka conu, ana KoHhopkn @ 14,5 cm

Mpum. 5:20 Het

2 [lo6aBuTb B MyUHYHO NMacCuUpOBKY MOJTOKO U,
NOCTOAHHO MepemMelrBan, AOBECTU A0 Kune-
HMA

118 Het

1 PacTtonuTtb macno, nepeme-
aTh MyKY ¥ COJlb U OCTaBUTb
MYYHYO MacCUMpPOBKY Ha

3 MUHYTHI

3 MNocne Toro, Kak coyc Gelua-
Me/lb 3aKUMUT, OCTaBUTbL ero
eL& Ha 2 MUHYTHI Ha CTyneHu
Harpesa 1, MOCTOAHHO Mepe-
MelnBan

Bapka monouHoro puca
[Mocyna: kactptonA
Temnepatypa monoka: 7 °C
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PasorpeBaHue/goBegeHUe A0 KUNEeHUs

anrOTOBﬂeHMe Ha meaneH-

HOM OrHe
KoHTponbHble 6ntoaa CtyneHb gose- Bpema npurotoeneHus (MuH:cek) Kpbiluka CryneHb cnaboro Kpbiwka
AeHusa ao Harpesa
KUNeHHuA
Peuent: 190 r kpyrno3epHoro puca, 22,5 r 9 Mpum. 6:30 Het 2 Ha
caxapa, 750 mn monoka (xmpHocTb 3,5 %) HarpeTb MOMIOKO, UYTOBbI OHO
N WenoTka conu, ana koHdopkn & 14,5 cm Hauano I'IO,EIHVIMaTb,CH. Mepeksio-
UWTb Ha CTyneHb cnadoro Harpesa
1 noBaBuTb B MOJIOKO PUC, caxap v
Cofb
Yepes 10 MUHYT nepemewatb
MOJIOYHbIV pUC
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 30 r 9 Mpum. 6:30 Het 2 Ha
caxapa, 1 1 Mmonoka (KupHocTs 3,5 %) n HarpeTb MOIOKO, YTOBbI OHO
LenoTtka conv ana KoHdopkn & 18 cm nnu Hayano I'IO,ElHI/IMaTb,CH. Mepekio-
17 cm UWTb Ha CTyneHb cnadoro Harpesa
1 noBaBuTb B MOJIOKO PUC, caxap v
Cofb
Yepes 10 MMHYT nepemellaTb
MOJIOYHbIV pUC
Bapka puca
[Nocyna: kacTptonA
TemnepaTtypa Boasl 20 °C
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 2:48 Oa 2 Oa
125 r annHHo3epHoro puca, 300 r Boabl U
LenoTka conu, ana KoHhopkn @ 14,5 cm
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 3:15 [a 2. Na
250 r annHHo3epHoro puca, 600 r BoAbl 1
LenoTtka conu, ana koHdopkn & 18 cm
mnn 17 cm
HapeHue cTeiKoB U3 cBuHoro dune
[Mocyna: ckoBopoaa
HauanbHana Temnepartypa dunenHbix cTen-
koB: 7 °C
KonnuecTtso: 3 huieiHbix cTenka (o0wmm 9 Mpum. 2:40 Het 7 Het
Becom npum. 300 r 1 TONLMHOW NPUM.
1 cm), 15 r noaconHeyHoro macna, anqa
KOHopkn @ 18 cm nnm 17 cm
HapeHnue 6nuHoB
[Mocyna: ckoBopoaa
Peuent no DIN EN 60350-2
Konunuectso: 55 mn Tecta Ha OnuH, AnA 9 Mpum. 2:40 Het 6 nam 6. B 3aBUCUK- Het
KOHMopKkN @ 18 cm nnm 17 cm MOCTU OT CTEMNEHN
noapyMAHMBaHMA
HapeHue Bo ppuUTIOpE 3aMOPOIHEHHOTO
Kaptodensa dpu
[Mocypa: kactptonA
Konnuectso: 1,8 Kr nogconHe4YHoro macna 9 lMoka TemnepaTypa macna He Het 9 Het
Ha nopuunto; 200r kapTodena dpu rnydo- nocturHet 180 °C

KoW 3amopo3sku (Hanpumep McCain 123
Frites Original), ana koHhopkn & 18 cm
nnn 17 cm

Mpwn ncnonbL3oBaHMM KOHMOPKN & 18 cM ¢ HOMUHAIBHOM
molHocTeto 1500 BT Bpemsa 3akmnaHmA yBemumBaeTcA NpuMM. Ha
20 %, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha 1 CTyMeHb.
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A\ Biztonsagi Uutmutato

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. A
hasznalati €s a szerelési Utmutatot, valamint
a készilék garanciajegyét 6rizze meg
késBbbre vagy a kovetkezd tulajdonos
részeére.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készuléket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozodugo nélkuli készlléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd
szakember csatlakoztathatja. Hibas
csatlakoztatas miatt keletkezett karokra
nem vonatkozik a garancia.

Ez a készulék csak haztartasban vagy haz
korul vald alkalmazasra készilt. A
készlléket kizardlag ételek és italok
készitésére hasznalja. A készuléket
Uzemelés k6zben soha ne hagyja felligyelet
nélkdl. A készuléket csak zart helyiségben
hasznalja.

Ne fedje le a f&zb&felliletet. A fedblapok
hasznalata balesetet okozhat, pl.
tulhevilhetnek, meggyulladhatnak vagy
elpattanhatnak.

Ne hasznaljon nem megfelel§ védbeszkdzt
vagy gyermekvédd racsot. Ezek hasznalata
balesetet okozhat.

Ezt a készlléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességd, ill. tapasztalatlan személyek
csak a biztonsagukert felelés személy
felligyelete mellett hasznalhatjak, illetve
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Tovabbi informacidkat a termékekrél, a tartozékokrdl, az
alkatrészekrdl és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon: www.siemens-home.com és az Online-Shop-ban:
www.siemens-eshop.com talal.

akkor, ha megtanultak a készllék
biztonsagos hasznalatat és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a
készulékkel jatszani. A tisztitast és a
felhasznaloi karbantartast nem végezhetik
gyerekek, kivéve ha 8 évnél idésebbek és
felligyelet mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készulék és a csatlakozdvezeték kozelébe.

Tilzveszély!

A forrd olaj és a zsir kbnnyen meggyullad.
Soha ne hagyja felugyelet nélkil a forro
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z6helyet. A langot
Ovatosan fojtsa el feddvel, oltokenddvel
vagy hasonldval.

A f6z8helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6fellletre.
Ne taroljon targyakat a f6z&fellleten.

A készulék forrd. Ne tartson gyulékony
targyakat vagy sprayt a f6z6felllet alatti
fiokokban.

A f6zbfelllet magatol lekapcsol és utana
mar nem lehet kezelni. Késébb véletlenul
bekapcsolhat. Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.
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Egésveszély!
A f6z8helyek és kornyékuk felforrésodnak,
kilondsen a f6z6felllet kerete, ha van.
Soha ne érintse meg a forro fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

A f6z6hely flt, de a kijelz6 nem mUkodik.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

Aramutésveszély!
A szakszer(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis
szakképzett Ggyfélszolgalati technikus
végezhet.Ha a készilék meghibasodott,
huzza ki a haldzati csatlakozot, vagy
cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

A sériilések okai

Figyelem!

Az edények és serpeny6k érdes alja megkarcolhatja az
Uvegkeramiat.

Kerllje az edények Uresen vald melegitését. Sérlilések
keletkezhetnek.

Soha ne tegyen forrd serpenyét vagy edényt a kezel6felliletre,
a kijelz6terlletre vagy a keretre. Sérilések keletkezhetnek.
Attekintés
A kovetkezd tablazatban megtalélja a leggyakoribb sérlléseket:

Az intenziv nedvesseg aramutest okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

A hibas készulék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza
ki a csatlakozodugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

Az Uvegkeramiaban keletkezett repedések
vagy torések aramutést okozhatnak.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

Sériilésveszély!
A f6z6edények az edény alja és a f6zbhely
koz6tt keletkezd folyadék miatt hirtelen

megemelkedhetnek. A f6z6helyet és az
edény aljat mindig tartsa szarazon.

Ha a f6z6fellletre kemény vagy hegyes targy esik, a
f6z&fellilet megseérilhet.

Az alufdlia vagy a mianyag edények réolvadnak a forré
f6z8helyre. Ezért a tlizhelyvédd fdlia nem alkalmazhatd az On
f6z&fellletén.

Sériilések Okok

Intézkedés

Foltfajtak Kifutott ételek

A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy Uvegkapardval.

Alkalmatlan tisztitészerek

Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitdszert hasznaljon

Karcolasok S0, cukor és homok

Ne hasznalja a f6z6fellletet munka- vagy lerakdhelyként

Az edények és serpeny6k érdes alja Ellendrizze az edényt.

megkarcolhatja az UGvegkeramiat.

Elszinez6dések Alkalmatlan tisztitdoszerek

Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitdszert hasznaljon

Edény okozta kidorzs6l6dés (pl. alu- Emelje meg az edényeket és serpenybket, amikor elmozditja azokat.

minium)
Kagyléformaju Cukor, magas cukortartalmu ételek A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy Uvegkapardval.
repedés
Kornyezetvedelem

Artalmatlanitas kérnyezetbarat médon

A csomagolast kdrnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készilék az elhasznalt villamossagi és
elektronikai készllékekrdl sz6lo 2012/19/EK
iranyelvnek megfeleld jeldlést kapott.

mmmmm £z az irdnyelv a mar nem hasznalt készilékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.
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Energiatakarékossagi 6tletek

Az edényt mindig fedje le egy megfelel§ méretl feddvel.
Fedd nélklli f{6zésnél jelentésen tdbb energia sziikséges. Az
Uvegfeddén at barmikor megnézheti az ételt anélkiil, hogy a
fedét felemelné.

Hasznaljon egyenletes alju edényeket és serpenybket. Az
egyenetlen alj néveli az energiafelhasznalast.

Az edény- és serpenydalj atméréjének meg kell egyeznie a
f6z8hely nagysagaval. Kuldndsen a tul kis méreti edények
féz6helyen tortén6 hasznalata okoz energiaveszteséget.
Ugyeljen ra: az edénygyartdk gyakran a felsd edényatmeérét
adjak meg. Ez legtdbbsz6r nagyobb, mint az edény aljanak
az atmérdje.



Kis mennyiségekhez kis edényt hasznaljon. A nagy, csak
kevés ételt tartalmazd edény sok energiat igényel.

Kevés vizzel 16zz6n. Ezzel energiat takarit meg. A
zOldségfélék megtartjak a vitaminokat és asvanyi anyagokat.

Az edény mindig a f6z6hely lehetd legnagyobb feliiletét fedje.

A készulék megismerése

A hasznalati utasitas kilonb6zd f6zéfellletekre vonatkozik. A 2.
oldalon egy méreteket megadd tipustablazat talalhato.

Kezelofeliilet

Id8ben kapcsoljon at alacsonyabb f6zési fokozatra.

Valasszon megfelel§ tovabbfézési fokozatot. Tul magas
tovabbfézési fokozattal energiat pazarol.

Hasznalja a f6z6felllet maradékhgjét. Hosszabb f6zési id6k

esetén a f6z6helyet a f6zési id6 lejarta el6tt mar 5-10 perccel

kapcsolja ki.
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Kezeléfeliiletek

CcO vagy © Zonabekapcsolds

® |d6zités

Kijelz6k

-5 F6zési fokozatok
H/hk Maradékhd
BE Id6zités
Kezelo6feliiletek

O) Fékapcsold

=¢) Gyerekzar

o] F&z6hely-kivalasztas
-+ Beallitomezbk
F6z6helyek

Utasitasok
Amikor megérint egy szimbdlumot, a megfeleld funkcio
bekapcsol.
A kezelbfellleteket mindig tartsa szarazon. A nedvesség
befolyasolhatja a miikddést.
Ne tegyen edényt a kijelz6k és az érzékelbk kbzelébe. Az
elektronika tulmelegedhet.

F6z6hely

Hozzakapcsolas és kikapcsolas

O Egykoros f6zéhely
© Kétkoros f6zéhely

Vdlassza ki a f6z6helyet és érintse meg a C© vagy a © szimbdlumot

co Siutézona

Vélassza ki a f6z6helyet és érintse meg a €O szimbdlumot

F6z6hely hozzakapcsolasa: a megfelel§ kijelz6 vilagit. Tobbszords zonabekapcsolassal rendelkezd készllékeknél a kijelzé csak

akkor vilagit, ha a f6z6hely ki van valasztva.

F6z6hely bekapcsolasa: a késziilék automatikusan az utoljara beallitott teljesitményt valasztja

Maradékhdé-kijelzés

A f6z6felllet minden egyes f6z8helye egy kétfokozatu
maradékhdé-kijelzéssel rendelkezik.

Ha a kijelz6n megijelenik egy H, a f6z6hely még forré. Melegen
tarthat pl. egy kis adag ételt vagy csokoladébevonatot
olvaszthat. Ha a f6z6hely tovabb hl, a kijelzé H-ra valt. Amikor
a f6zBhely elegendben lehdilt, a kijelz8 kialszik.
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A fozofelulet beallitasa

Ebbdl a fejezetbdl megtudhatd a f6z6helyek beadllitasa. A
tablazatban megtalalhaték a f6zési fokozatok és a kilénbdzé
ételekre vonatkozo f6zési id6k.

Fézofelilet be- és kikapcsolasa

A f6z6felliletet a f6kapcsoldval tudja be- és kikapcsolni.

Bekapcsolés: érintse meg a D szimbdlumot. Egy hangjelzés
hallhaté. A f8kapcsold feletti jelz8lampa és a Ui kijelzések
vilagitanak. A f6z6felllet Gzemkész.

Kikapcsolas: érintse meg a O szimbdlumot, amig a f6kapcsold
feletti jelz6lampa és a kijelzések ki nem alszanak. Minden
f6zBhely ki van kapcsolva. A maradékhgé-kijelzés mindaddig
vilagit, amig valamennyi f6z6hely megfeleléen ki nem hdilt.

Utasitasok

A f6zdéfelllet automatikusan kikapcsol, ha valamennyi
f6z6hely 20 masodpercnél hosszabb ideig ki van kapcsolva.

A beallitasokat a készllék a kikapcsolas utani elsé
4 masodpercben tarolja. Ha ez alatt az id6 alatt Ujra
bekapcsolja a f6z6felliletet, a {6z6fellilet az addigi
beallitasokkal kezd el Uzemelni.

F6z6hely beallitasa

A + és - szimbdlumokkal allithatja be a kivant f6zési fokozatot.
1-es f6zési fokozat = legalacsonyabb teljesitmény

9-es f6zési fokozat = legnagyobb teljesitmény

Minden f6zési fokozat rendelkezik egy kézbensé fokozattal is.
Ennek a jeldlése egy ponttal térténik.

Fézési tablazat
Az aldbbi tablazatban néhany példa talalhato.

A f6zési id6t és a f6zési fokozatot befolyasolja az ételek fajtdja,
sulya és mingsége. Emiatt eltérések lehetnek.

F6zési fokozat beallitasa
A f6z6fellilet legyen bekapcsolva.
1. Erintse meg a o] szimbdlumot a f6z6hely kivalasztdsahoz.

2. A kdvetkezd 10 masodpercen belll érintse meg a + vagy a -
szimbdlumot. Megjelenik az alapbeallitas.
+ szimbdlum 9-es f6zési fokozat
- szimbolum 4-es f6zési fokozat

B O B O

L-:'IZ“ B

e

3.F6zési fokozat mdédositasa: érintse meg a + vagy -
szimbdlumot, amig a kivant f6zési fokozat meg nem jelenik.

F6z6hely kikapcsolasa

Véalassza ki a [o ] szimbdlummal a f6z6helyet. Erintse meg a +
vagy a - szimbdlumot, amig a & meg nem jelenik. Kb. 10
masodperc mulva megjelenik a maradékhd-kijelzés.
Utasitasok
Az utoljara kivalasztott {6z6hely aktivalva marad. A f6z6helyet
beadllithatja anélkll, hogy Ujra kivalasztana.

A f6z8hely szabalyozasa a flités be- és kikapcsolasaval
torténik. A f(ités a legnagyobb teljesitményen is be- és
kikapcsolhat.

Forralashoz a 9-es f6zési fokozatot hasznalja.
A s(r(in folyds ételeket néhanyszor keverje meg.

Tovabbfézési foko- Tovabbfézési idotar-

zat tam percben
Olvasztas
Csokoladé, csokoladébevonat 1-1. -
Vaj, méz, zselatin 1-2 -
Melegités és melegen tartas
Egytalétel (pl. lencsefézelék) 1-2 -
Tej** 1.-2. -
Virsli melegitése vizben** 3-4 -
Kiolvasztas és melegités
Mélyh(itétt spenot 2.-3. 10-20 perc
Mélyhitott porkolt 2.-3. 20-30 perc
Puhara parolas, f6zés
Gombodc 4-5* 20-30 perc
Hal 4-5* 10-15 perc
Fehér martasok, pl. besamelmartas 1-2 3-6 perc
Felvert martasok, pl. Bermaise martas, holland martas 3-4 8-12 perc

* Tovabbfézés fedd nélkil
** Fed6 nélkdl
*** Tobbszor forditsa meg

28



Tovabbf6zési foko- Tovabbf6zési idotar-

zat tam percben
Fézés, gbzolés, parolas
Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 2-3 15-30 perc
Tejberizs 1.-2. 35-45 perc
Héjaban 6tt burgonya 4-5 25-30 perc
Sdés burgonya 4-5 15-25 perc
Tésztafélék, metélt o6-7* 6-10 perc
Egytalételek, levesek 3.-4. 15-60 perc
Zbldség 2.-3. 10-20 perc
Z6ldség, mélyh(itott 3.-4. 10-20 perc
F&zés kuktaban 4-5 -
Parolas
Gongyolt hus 4-5 50-60 perc
Parolt silt 4-5 60-100 perc
Porkolt 2.-3. 50-60 perc
Siités**
Husszelet, natlr vagy panirozott 6-7 6-10 perc
Husszelet, mélyh(itott 6-7 8-12 perc
Karaj, natur vagy panirozott*** 6-7 8-12 perc
Steak (3 cm vastag) 7-8 8-12 perc
Hamburger, hispogacsa (3 cm vastag)*** 4.-5. 30-40 perc
Szarnyas mellehusa (2 cm vastag)*** 5-6 10-20 perc
Szarnyas mellehusa, mélyhitott** 5-6 10-30 perc
Hal és halfilé natur 5-6 8-20 perc
Hal és halfilé panirozott 6-7 8-20 perc
Hal és halfilé, panirozott és mélyh(itétt, pl. halrudacskak 6-7 8-12 perc
Scampi és garnéla 7-8 4-10 perc
SerpenyBben készitett ételek mélyh(itott 6-7 6-10 perc
Palacsinta 6-7 folyamatosan
Omlett 3.-4. folyamatosan
Tukortojas 5-6 3-6 perc
Olajban siités (150-200 g adagonként folyamatosan siisse 1-2 | olajpan**)
Mélyh(itott termékek, pl. hasabburgonya, csirkefalatok 8-9 -
Krokett 7-8 -
Hus, pl. darabolt csirke 6-7 -
Hal panirozva vagy sortésztaban 5-6 -
Z6ldség, gomba panirozva vagy sortésztaban 5-6 -
Aprositemény, pl. fank/berliner (t61t6tt fank), gyimolcs sortésztaban 4-5 -

* Tovabbf6zés fedd nélkdl
** Fedd nélkdl
*** Tébbszor forditsa meg

Gyerekzar

A gyerekzarral megakadalyozhatd, hogy a gyerekek
bekapcsoljak a f6z&fellletet.

Gyerekzar be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

Bekapcsolas: érintse meg a << szimbdlumot, és tartsa nyomva
kb. 4 masodpercig. A <0 szimbdlum feletti jelz6lampa
10 masodpercig vilagit. A f6zéfelllet le van zarva.

Kikapcsolas: érintse meg a <@ szimbdlumot, és tartsa nyomva
kb. 4 masodpercig. A zar kioldott.

Automatikus gyerekzar

Ezzel a funkcioval a gyerekzar mindig automatikusan
aktivalédik, ha kikapcsolja a f6zéfellletet.

Be- és kikapcsolas

Az automatikus gyerekzar bekapcsolasarol az Alapbeallitasok
fejezetben olvashat.
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Idozités
Az idézités kétféleképpen hasznalhato:

m A f6z6helynek automatikusan ki kell kapcsolnia.
m Konyhai ¢rakeént.

A f6z6helynek automatikusan ki kell
kapcsolnia

A kivant f6z6helynél adja meg az idétartamot. A f6z6hely az id6
leteltét kdvetéen automatikusan kikapcsol.

Idétartam beallitasa:

A f6z6helynek bekapcsolva kell lennie.

1. Vélassza ki a [ szimbdlummal a f6z6helyet.

2.Erintse meg a ® szimbélumot. Az idézitéskijelzén vilagit a

00, A kivant f6z6hely jelz6lampaja vilagit a 1=l szimbslumnal.

3.Erintse meg a + vagy - szimbslumot. Megjelenik a javasolt
érték.
+ szimbdlum: 30 perc
- szimbolum: 10 perc

=l
nd OO0 = =
min min
- + c© @ |— c© O

R
»*IZI P

4.Erintse meg a + vagy a - szimbdlumot, amig a kivant
idétartam meg nem jelenik az idézitéskijelzén.

Az id6tartam lefut. Ha tobb f6z6helyhez beallitott idétartamot,
minden id&tartamot megjelenithet a kijelzén. Ehhez valassza ki
a Lol szimbdlummal a kivant f6z6helyet.

Az id6tartam letelte utan

Amikor az id6tartam Iefutott a f6z&hely kikapcsol. A
f6z6helykijelzén vilagit a & jel. Egy hangjelzes hallhato Az
id6zités kijelz6jén 10 masodpercig vilagit a L4, Erintsen meg
eqgy tetszbleges szimbolumot. A kijelzések torlodnek és a
hangjelzés elhallgat.

Idétartam korrigalasa vagy térlése

Vélassza ki a f6z6helyet. Erintse meg a ® szimbdlumot és a +
'gy a - szimbolummal mddositsa az idétartamot vagy allitsa
uu ra.

Automatikus idokorlat

Ha egy f6z6hely hosszu ideig be van kapcsolva anélkdl, hogy a
beadllitast modositana, az automatikus id6korlat aktivalédik.

Ez megszak|t a a f6zb8hely flitését. A 16z8helykijelzdn felvaltva
villog a = & és a H/k maradékhé-kijelzés.

Ha megérint egy tetszbleges kezel&felliletet, a kijelzd kialszik.
Ujra elvégezheti a beallitast.

Az idBkorlat aktivalodasa a beallitott f6zési fokozathoz igazodik
(1-10 ¢ra).
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Utasitas: Legfeliebb 99 perces id6tartamot allithat be.

Automatikus idozités

Ezzel a funkcidval el@valaszthatja az idétartamot az dsszes
f6z6helyhez. Egy f6z6hely minden egyes bekapcsolasakor lefut
az el@valasztott id6tartam. Az id6tartam leteltekor a f6z6hely
automatikusan kikapcsol.

Az automatikus idézités bekapcsolasardl az Alapbeallitasok
fejezetben olvashat.

Utasitas: Megvaltoztathatja a f6z8helyhez beallitott id6tartamot
vagy kikapcsolhatja egy f6z6hely automatikus idézitését:

Valassza ki a f6z6helyet. Erintse meg a ® szimbdlumot és a +
\'L'agy a - szimbolummal mdédositsa az id6tartamot vagy allitsa
w-ra.

Konyhai éra

A konyhai éraval legfeljebb 99 perces id6tartamot allithat be.
Ez minden egyéb bedllitastdl fliggetlenlil miikodik.

Konyhai 6ra bekapcsolasa
A konyhai o¢rat kétféleképpen lehet bekapcsolni:

m Kivalasztott f6z6hely esetén érintse meg a ® szimbdlumot
kétszer 10 masodpercen belll.

m Kivalasztott f6z6hely nélkiil érintse meg a ® szimbdlumot.

Az id6zitéskijelzén vildgit a 0. A L) szimbdlum melletti
jelz6lampa vilagit.
Id6 beallitasa
1. Erintse meg a + vagy a - szimbdlumot. Megjelenik a javasolt
érték.
+ szimbdlum: 10 perc
- szimbdlum: 05 perc

2.Erintse meg a + vagy a - szimbdlumot, amig a kivant idé meg
nem jelenik az id6ézitéskijelzén.

Az idé6 lefut.

A bedllitott id8 lejarta utan egy hangjelzés hallhatd. Az
id6zitéskijelz6n 10 masodpercig vilagit a L.

Id6 megjelenitése

A O szimbdlummal vélassza ki a konyhai 6rat. Az idé 10
masodpercre megjelenik.

Id6 korrigalasa
A (® szimbdlummal vélassza ki a konyhai érat és allitsa be Ujra.



Alapbeallitasok

A készilék kildnb6zb alapbeallitasokkal rendelkezik. Ezeket a
beadllitasokat a sajat szokasaihoz igazithatja.

Kijelzé Funkcié

i Automatikus gyerekzar
i Kikapcsolva.*
{ Bekapcsolva.

cc Hangjelzés

£ Nyugtazo jel és hibas kezelés jelzése kikapcsolva.
{ Csak a hibas kezelés jelzése van bekapcsolva.

Z Csak a nyugtazo jel van bekapcsolva.

3 Nyugtazo jel és hibas kezelés jelzése bekapcsolva.*

Automatikus idozités

]
(X}

£ Kikapcsolva.*

-89 |d6tartam, mely utan a f6z6helyek kikapcsolnak

n]
[y ]

Idézités vége hangjelzés id6tartama
{ 10 masodperc.*

£ 30 masodperc

a1 perc.

Flitokorok hozzakapcsolasa
1 Kikapcsolva.
{ Bekapcsolva.

£ Utolsé bedllitéds a f6z6hely kikapcsoldsa el6tt.*

cq A f6z6hely kivalasztasanak ideje

£ Korlatlan: Az utolséként kivalasztott f6z8helyet barmikor bedllithatja, anélkiil hogy ujra kivalasztana.*

{ Az utolsdéként kivalasztott f6z8helyet a kivalasztast kdvetd 10 masodpercben bedllithatja, késébb a bedllitas el6tt

Ujra ki kell valasztania a f6z6helyet.

cl Visszaallitas alapbeallitasra
1 Kikapcsolva.*
{ Bekapcsolva.

*Alapbeallitas

Alapbeallitasok megvaltoztatasa
A f6zbfellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

1.Kapcsolja be a f6z6fellletet.

2. A kovetkezd 10 masodpercben érintse meg a <0
szimbdlumot, és tartsa nyomva 4 masodpercig

- N

O
X -

8 @7 L

@ia—Jr

-

min

c©@ ©

A bal kijelzén felvéltva villog a = és a {, a jobb kijelzén vilagit a
]

.

3.Erintse meg a <0 szimbdlumot tdbbszér egymas utdn

mindaddig, amig a bal kijelz6n meg nem jelenik a kivant
kijelzés.

4.Erintse meg a + vagy a - szimbélumot tébbszor egymas utdn
mindaddig, amig a bal kijelz6n meg nem jelenik a kivant

beallitas.
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fo]
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min

O = -

¥
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©
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5.Erintse meg a <o szimbdlumot, és tartsa nyomva
4 masodpercig.

A bedllitas aktivalodott.

Kikapcsolas

Az alapbeallitasok moédositasahoz a f6kapcsoldval kapcsolja ki
a fézéfellletet, majd allitsa be Ujra.
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Tisztitas és apolas
Az ebben a fejezetben szerepld utasitasok a f6zéfelllet

apolasaban nyujtanak Onnek segitséget.

Alkalmas tisztitd- és apoldszerek az Ugyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban kaphatok.

Uvegkeramia

A f6z6felliletet minden f6zés utan tisztitsa meg. igy a
f6zésmaradvanyok nem égnek ra.

Csak akkor tisztitsa a f6z6fellletet, ha az mar lehdilt.

Csak lvegkeramighoz alkalmas tisztitészert hasznaljon.
Ugyeljen a csomagolason talalhato tisztitasi utasitasokra.

Soha ne hasznaljon:
higitatlan kézi mosogatdszert
mosogatdgéphez hasznalatos tisztitoszert
suroldszert

agressziv tisztitdszert, mint pl. tlzhelytisztitd sprayt vagy
folteltavolitot

Uzemzavar elharitasa

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak aprésagrol
van szo6. Miel6tt hivna az tgyfélszolgalatot, kérjik, vegye
figyelembe az alabbiakat.

karcolast okozo szivacsot
magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitdgépet

Az er6s szennyez8dést legjobban a kereskedelemben kaphato
lvegkapardval tavolithatja el. Tartsa be a gyarté utasitasait.

Az erre alkalmas Uvegkaparo az tgyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban szerezhet6 be.

Uvegkeramia tisztitdsara szolgald specidlis szivacsokkal jo
tisztitasi eredményt érhet el.

A fozofellilet kerete

A f6z6felllet keretén bekovetkezd sériilések elkeriilése
érdekében tartsa be a kdvetkez§ utasitasokat:

Csak meleg mosogatdvizet hasznaljon.

Az Uj szivacsos kendbBket hasznalat el6tt alaposan 6blitse ki.
Ne hasznaljon éles eszkdzt vagy suroldszert.

Ne hasznalja az Uvegkaparot.

Kijelzés Hiba

Intézkedés

Nincs Az aramellatas megszakadt.

Ellen8rizze a készllék haztartasi biztositékat. Ellendrizze mas elektronikus

készllékeknél, hogy nem aramkimaradasrol van-e szo.

Minden kijel- A kezel&feliilet nedves vagy egy targy
zés villog. van rajta.

Torolje szarazra a kezel6fellletet vagy tavolitsa el a targyat.

FZ Az elektronika tulhevilt és lekapcsolta Varjon addig, amig az elektronika megfeleléen lehdlt. Azutan érintse meg a

a megfelel6 f6z6helyet.

f6z6hely valamelyik kezel6fellletét.

FY Az elektronika tulmelegedett és lekap- Varjon addig, amig az elekironika megfeleléen leh(ilt. Azutan érintsen meg

csolt minden f6z&helyet.

eqgy tetszéleges kezelbfellletet.

tol lekapcsolt.

FE A f6z8hely tul sokaig lUzemelt és maga- A f6z6helyet azonnal Ujra bekapcsolhatja.

A f6z6hely-kijelz6kon villog a - jelzés:

Ugyfélszolgalat

Ha a késziiléket javitani kell, (igyfélszolgalatunk az On
rendelkezésére all.
E-szam és FD-szam:

Ha Ugyfélszolgalatunkhoz fordul, adja meg készlléke E-szamat
és FD-szamat. A tipustabla a szamokkal egyttt a készilék
garanciajegyén talalhato.

Tartsa szem el6tt, hogy a vev8szolgalati technikus kiszallasa
hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a garancidlis
id6szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a mellékelt
Ugyfélszolgalati jegyzékben.
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Ha a készllék halézati csatlakoztatasakor vagy egy
aramkimaradast kdvetéen a f6z6hely-kijelz6kon a - jelzés villog,
az elektronikaban zavar keletkezett. A hiba nyugtazasahoz révid
idGre takarja le a kezével a kezel6fellletet.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H 01 489 5461

Bizzon a gyartdé hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a javitast
szakkeépzett szerel6k végzik el, akik eredeti potalkatrészekkel
rendelkeznek az On készulékéhez.



Prdobaételek

Ez a tablazat a minéségellendrzé intézetek részére késziilt a
készilékeink tesztelésének megkdnnyitése érdekében.

A tablazat adatai a tartozékként elérheté Schulte-Ufer

edényekre vonatkoznak (4 részes indukciés edénykészlet

HZ 390042), az alabbi méretekkel:

f6z6hely

m Nyeles edény @ 16 cm, 1,2 L, a 14,5 cm & egyko6ros

m F6z8edény @ 16 cm, 1,7 L, a 14,5 cm @ egykdrds f6z8hely

m F6z8edény @ 22 cm, 4,2 L,a 18 vagy a 17 cm @ f6z8helyhez

m Sitéserpenyd & 24 cm,a 18 cm Jvagya 17 cm &

f6z6helyhez

Felfiités /Forralas Tovabbf6zés
Probaételek Forralasi Idétartam (perc:masodperc) Fedé6 Tovabbf6zési Fedé6
fokozat fokozat
Csokoladé olvasztasa
Edény: nyeles edény
Csokoladébevonat (pl. Dr. Oetker ét, - - - 1. nem
150 g) a 14,5 cm J f6z6helyen
Lencseleves melegitése és melegen
tartasa
Edény: f6z6edény
Lencseleves a DIN 44550 szerint
Kezd6 hémérséklet 20 °C
Mennyiség 450 g a 14,5 cm @ f6z6hely- 9 kb. 2:00 keverés nélkul igen 1. igen
hez
Mennyiség: 800 ga 18 cm Jvagy a 17 9 kb. 2:00 keverés nélkil igen 1. igen
cm J f6z6helyhez
Lencseleves konzervbdl
pl. Erasco lencseterrin virslivel: Kezdd
hémérséklet 20 °C
Mennyiség 500 g a 14,5 cm J f6z6hely- 9 kb. 2:00 igen 1. igen
hez (keverés kb. 1:30 elteltével)
Mennyiség: 1000 g a 18 cm J vagy a 9 kb. 2:30 igen 1. igen
17 cm @ f6z6helyhez (keverés kb. 1:30 elteltével)
Besamelmartas f6zése
Edény: nyeles edény
Tej hémérséklete: 7 °C
Recept: 40 g vaj, 40 g liszt, 0,5 | te] 92 kb. 5:20 nem 113 nem
(3,5% zsirtartalom) és egy csipet sé a
14,5 cm @ f6z6helyhez
' A vajat megolvasztjuk, hoz-
zakeverjuk a lisztet és a sot,
és 3 percet f6zzlk.
2 Hozzaadjuk a tejet, és allandod keverés
mellett felforraljuk.
3 Miutan a besamelmartas
felforrt, tovabbi 2 percig 1-es
fokozaton f6zzUlk, kdzben
allanddan kevergetjik.
Tejberizs f6zése
Edény: f6z6edény
Tej hémérséklete: 7 °C
Recept: 190 g kerekszemdi rizs, 22,5 g 9 kb. 6:30 nem 2 igen

cukor, 750 ml tej (3,5% zsirtartalom) és
egy csipet sé a 14,5 cm @ f6z6helyhez

A tejet addig melegitjik, amig
nem kezd el felfutni. A tovabbfé-
zési fokozatot visszakapcsoljuk,
és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot

és a sot.

10 perc utan keverjik meg a
tejberizst.
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Felftités /Forralas Tovabbf6zés

Probaételek Forralasi Id6tartam (perc:masodperc) Fedé Tovabbfézési Fedé
fokozat fokozat
Recept: 250 g kerekszemdi rizs, 30 g 9 kb. 6:30 nem 2 igen

cukor, 1 1tej (3,5% zsirtartalom) és egy
csipetsda18cmdvagyal7cmd
f6z6helyhez

A tejet addig melegitjik, amig
nem kezd el felfutni. A tovabbfé-
zési fokozatot visszakapcsoljuk,
és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot
€s a sot.
10 perc utan keverjik meg a
tejberizst.

Rizs f6zése

Edény: f6z6edény

Vizhémérséklet 20 °C

Recept a DIN 44550 szerint: 9 kb. 2:48 igen 2 igen

125 g hossziszemdi rizs, 300 g viz és
egy csipet sé a 14,5 cm @ f6z6helyhez

Recept a DIN 44550 szerint: 9 kb. 3:15 igen 2. igen

250 g hosszuszemli rizs, 600 g viz és
egy csipet séa 18 cm @ vagy a 17 cm
@ f6z6helyhez

Sertés szlizérmék siitése
Edény: sutéserpenyd
Sz(izérmék kezdd hémérséklete: 7 °C

Mennyiség: 3 szlizérme (6sszsuly kb. 9 kb. 2:40 nem 7 nem
300 g, kb. 1 cm vastag), 15 g naprafor-

goolaja 18 cm @ vagy a 17 cm O f6z6-

helyhez

Palacsinta slitése
Edény: sUtéserpenyd
Recept a DIN EN 60350-2 szerint

Mennyiség: 55 ml tészta palacsintanként 9 kb. 2:40 nem 6 vagy 6. a kivant nem
a 18 cm Jvagy a 17 cm @ f6z6helyhez sttésieredménytdl
fliggben

Mélyhiitott hasabburgonya siitése

Edény: f6z6edény

Mennyiség: 1,8 kg napraforgdolaj, ada- 9 Amig az olajhédmérséklete eléria  nem 9 nem
gonként: 200 g mélyh(itétt hasabburgo- 180 °C-ot

nya (pl. McCain 128 Frites Original) a 18

cm @ vagy a 17 cm @ f6z6helyhez

Ha a 18 cm atméréjli f6z6helyet 1500 W névleges
teljesitménnyel hasznalja, akkor a forralasi id6 kb. 20%-kal
hosszabb lesz és a tovabbf6zési fokozat egy tovabbf§zési
fokozattal né.
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O pozitie de fierbere trebuie sa se deconecteze automat ...... 40

A\ Instructiuni de securitate

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrati
atat instructiunile de utilizare si montaj, cat
si actele aparatului, pentru o utilizare

ulterioara sau pentru urmatorii proprietari.

Verificati aparatul dupa despachetare. Tn
cazul unor deteriorari in timpul transportului,
nu conectati aparatul.

Numai un electrician autorizat are
permisiunea sa racordeze aparate fara
stecher. In cazul avariilor datorate unei
racordari eronate, dreptul de garantie este
anulat.

Acest aparat este destinat numai
gospodariilor private si uzului menajer.
Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Supravegheati
aparatul in timpul functionarii. Utilizafi
aparatul numai in spatii inchise.

Nu folositi niciun fel de acoperire pentru
plitda. Acestea pot duce la accidente, de ex.
datorita supraincalzirii, aprinderii sau
materialelor care se pot sparge.

Nu folositi dispozitive de protectie
neadecvate sau gratare de protectie pentru
copii. Acestea pot duce la accidente.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste
8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte,
numai sub supravegherea unei persoane

Temporizatorul automMat. ... e 40
Ceasul de DUCALANE ..ot 40
Limitarea automata a timpului ........ccccvvvmreinricnnccsiscniceesenae 41
Setari de baza .......ccccvveeeeriierrsrer s 41
Modificarea setarilor de Daza .......ccovvvieeeinnnnseee s 42
Curatarea Si INgrjirea ......cccovevrcnnsenssnssns e 42
Placa VItroCeramiCa ...t 42
(O To L (01 I o] 1) C=1 SRRSO 42
Remedierea defectiunilor ... 43
Unitatile de service abilitate ..o 43
Preparate de verificare.........cccueoervversrmrismnssrnesne e 44

Pe pagina noastra de internet gasili alte informatii referitoare la
produse, accesorii, piese de schimb si servicii:
www.siemens-home.com si la magazinul online:
www.siemens-eshop.com

responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea n
siguranta a aparatului si au inteles

pericolele care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de
utilizator nu vor fi efectuate de catre copii,
decéat cu conditia ca acestia sa aiba véarsta
de peste 8 ani si sa fie supravegheati.
Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.

Pericol de incendiu!
Uleiul si grasimile fierbinti se aprind
repede. Nu lasati niciodata
nesupravegheate uleiul si grasimile
fierbinti. Nu stingeti niciodata un foc cu
apa. Deconectati pozitia de fierbere.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau ceva asemanator.

Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti.
Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
pe plita. Nu depozitati obiecte pe plita.

Aparatul se infierbanta. Nu pastrati
niciodata obiecte inflamabile sau doze de
spray in sertarele aflate direct sub plita.

Plita se deconecteaza automat si nu mai
poate fi operata. Ea se poate reconecta
accidental mai tarziu. Deconectati
siguranta din tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.
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Pericol de provocare a arsurilor!

Pozitiile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingeti
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii
la distanta.

Pozitia de fierbere incalzeste, insa
indicatorul nu functioneaza. Deconectali
siguranta din tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

Pericol de electrocutare!

Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de
noi, din unitatea de service abilitata.Daca

aparatul este defect, scoateti fisa de retea

sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

Cauzele avariilor
Atentie!

Bazele aspre ale oalelor si tigailor zgarie placa vitroceramica.

Evitati incalzirea veselei goale. Se pot produce deteriorari.
Nu asezali niciodata tigai si oale incinse pe panoul de

comanda, pe panoul de afisaj sau pe cadru. Se pot produce

deteriorari.

Vedere de ansamblu
Tn tabelul urmétor gasiti cele mai frecvente avarii:

Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur.

Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un
aparat defect. Scoateti stecherul din priza
sau intrerupeti siguranta de la tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service
abilitata.

Ciobiturile sau crapaturile din placa
vitroceramica pot provoca electrocutari.
Deconectati siguranta din tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service
abilitata.

Pericol de vatamare!

Daca exista lichid intre fundul oalei si
pozitia de fierbere, oalele pot sari brusc.
Pastrati intotdeauna uscate pozitia de
fierbere si fundul oalei.

In cazul in care pe plitd cad obiecte dure si ascutite, se pot
produce deteriorari.

Folia de aluminiu sau recipientele din mase plastice se
topesc pe pozitile de fierbere fierbinti. Hartia de patiserie nu
este adecvata pentru plita dumneavoastra.

Avarie Cauza Masura

Pete Preparate varsate

Tndepértat,i imediat preparatele varsate cu o razuitoare pentru geamuri.

Produse de curatare neadecvate

Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru placa vitroceramica

Zgarieturi Sare, zahar si nisip Nu utilizati plita ca suprafata de lucru sau de depozitare.

Bazele abrazive ale oalelor si tigdilor Verificali vesela.

zgérie placa vitroceramica
Schimbari de Produse de curatare neadecvate Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru placa vitroceramica
culoare

miniu)

Frecare cu bazele oalelor (de ex. alu- Ridicati oalele si tigdile cand le deplasati pe plita.

Defecte superfi- Zahar, preparate cu continut ridicat Tndepértat,i imediat preparatele varsate cu o razuitoare pentru geamuri.

ciale de zahar

Protectia mediului

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.
Acest aparat este marcat corespunzator directivei
europene 2012/19/CE in privinta aparatelor electrice
si electronice vechi (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi,
valabila in intreaga UE, si valorificarea aparatelor
vechi.
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Recomandari pentru economisirea energiei

Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit. in cazul
fierberii fara capac, aveti nevoie de mult mai multa energie.
Un capac din sticla permite vizualizarea fara sa trebuiasca sa
ridicati capacul.

Utilizati oale si tigai cu fundul plat. Oalele care nu au fundul
plat vor mari consumul de energie.



Diametrul bazei oalei sau tigéii trebuie sa corespunda
dimensiunii pozitiei de fierbere. In special oalele prea mici pe
pozitiile de fierbere duc la pierderi de energie. Tineti seama:
producéatorii de vesela indica adesea diametrul superior al

Acoperiti intotdeauna cu oala o suprafata cat mai mare din
pozitia de fierbere.

Comutati la momentul potrivit pe o treapta inferioara de
fierbere.

oalei. Acesta este de obicei mai mare decéat diametrul
fundului oalei.

Pentru cantitati mici utilizati o oala mica. O oala mare,
umpluta putin, necesita multa energie.

Preparati cu apa putind. Acest lucru economiseste energie. In
cazul legumelor, vitaminele si sarurile minerale se pastreaza.

Alegeti o treaptd de fierbere indelungata potrivita. in cazul
unei trepte de fierbere indelungate prea mari pierdeti energie.

Utilizati caldura reziduala a plitei. Tn cazul timpilor mai lungi
de preparare, deconectati pozitia de fierbere deja cu 5-10
minute Tnhainte de finalul duratei de preparare.

Familiarizarea cu aparatul

Instructiunile de utilizare sunt valabile pentru diverse plite. La
pagina 2 gasiti sumarul caracteristicilor dimensionale.

Panoul de comanda

- oF g
(] L Ja)
] i ]
OO
ok M5 b6
min
D = — + @6 O
Afisaje Panourile de comanda
-g Trepte de fierbere -+ Campuri de setare
Hik Caldura reziduala c© sau © Conectarea zonelor
fped Temporizator ® Temporizator
Panourile de comanda Indicatii
Cand atingeti un simbol, functia corespunzatoare va fi
D Comutator principal activata.
<0 Sistemul de siguranta impotriva accesului copii- Pastrati suprafetele de comanda intotdeauna uscate.
lor Umiditatea afecteaza functionarea.
o] Selectie pozitie de fierbere Nu trageti nicio oala in apropierea afigajelor si senzorilor.

Sistemul electronic se poate supraincalzi.

Pozitiile de fierbere

Pozitia de fierbere Conectare si deconectare

O Pozitia de fierbere cu un circuit
©

Pozitia de fierbere cu doua cir- Selectati pozitia de fierbere, atingeti simbolul €O sau ©
cuite

co Zona pentru cratite Selectati pozitia de fierbere, atingeti simbolul cO

Conectarea pozitiei de fierbere: Afisajul corespunzator se aprinde. La aparatele cu conectare multipla a zonelor, se aprinde afisajul
numai cand pozitia de fierbere este selectata.

Conectarea pozitiei de fierbere: Va fi selectatd automat ultima valoare setata

Indicatorul caldurii reziduale

Plita are un indicator de caldura rezidualad cu doua trepte
pentru fiecare pozitie de fierbere.

Daca pe afisaj apare H, pozitia de fierbere este incé fierbinte.
Puteti de ex. pastra cald un preparat mic sau topi ciocolata.
Dupa ce pozitia de fierbere se mai raceste, indicatia de pe
afisaj se modifica in f. Afisajul se stinge cand pozitia de
fierbere s-a racit complet.
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Pornirea plitelor

Tn acest capitol veti afla cum si setati pozitiile de fierbere. Vet
gasi in tabel trepte de fierbere si timpi de preparare pentru
diverse preparate.

Conectarea si deconectarea plitei

Puteti conecta si deconecta plita cu ajutorul intrerupatorului
principal.

Conectare: Atingeti simbolul (D. Se aude un semnal sonor.
Becul indicator de deasupra comutatorului principal si afisajele
£l se aprind. Plita este gata de functionare.

Deconectare: atingeti simbolul D, pana cand becul indicator
de deasupra comutatorului principal si afisajele se sting. Toate
pozitiile de fierbere sunt deconectate. Indicatorul de caldura
reziduala raméne aprins pana cand pozitiile de fierbere se
racesc suficient.

Indicatii

Plita se deconecteaza automat cand toate poziiile de fierbere
sunt deconectate mai mult de 20 secunde.

Setérile raman memorate primele 4 secunde dupa
deconectare. Daca porniti din nou in acest interval, plita se
pune in functiune cu setarile anterioare.

Setarea pozitiei de fierbere

Cu ajutorul simbolurilor + si - puteti seta treapta de fierbere
dorita.

Treapta de fierbere 1 = puterea minima
Treapta de fierbere 9 = puterea maxima

Fiecare treapta de fierbere are o treapta intermediara. Aceasta
este marcata cu un punct.

Tabel de preparare
In urmatoarele tabele gasiti cateva exemple.

Timpii de preparare si treptele de fierbere depind de tipul,
greutatea si calitatea alimentelor. Din acest motiv, este posibil
sa existe diferente.

Setarea treptei de fierbere
Plita trebuie sa fie conectata.

1. Atingeti simbolul [e ] pentru a selecta pozitia de fierbere.
2. Tn urmétoarele 10 secunde, atingeti simbolul + sau -. Se
afiseaza setarea de baza.
Simbolul + treapta 9
Simbolul - treapta 4

B O B O
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3. Modificarea treptei de fierbere: atingeti simbolul + sau -, pana
cand se afiseaza treapta de fierbere dorita.

Oprirea pozitiei de fierbere
Cu simbolul [e ] selectati pozitia de fierbere. Atingeti simbolul +
sau -, pana cand apare L. Dupa circa 10 secunde apare
indicatorul de temperatura reziduala.
Indicatii
Ultima pozitie de fierbere reglatd raméne activata. Puteti regla
pozitia de fierbere fara a o selecta din nou.

Pozitia de fierbere se regleaza prin conectarea si
deconectarea incalzirii. Incalzirea se poate conecta si
deconecta si la puterea cea mai mare.

Folositi treapta 9 pentru inceperea fierberii.
Amestecati din cand in cand preparatele cu sosuri mai groase.

Treapta de fierbere Durata de fierbere

indelungata indelungata in

minute
Topire
Ciocolata, glazura 1-1. -
Unt, miere, gelatina 1-2 -
incalzirea si mentinerea la cald
Tocana (de ex. tocana de linte) 1-2 -
Lapte*™ 1.-2. -
Incélzirea n apa a carn&ciorilor** 3-4 -
Decongelare si incalzire
Spanac congelat 2.-3. 10-20 min.
Gulas congelat 2.-3. 20-30 min.
Preparare in lichid sub temperatura de fierbere, fierbere la foc mic
Perisoare, géluste 4-5* 20-30 min.
Peste 4-5* 10-15 min.
Sosuri albe, de ex. sos besamel 1-2 3-6 min.
Sosuri frecate, de ex. sos bernaise, sos olandez 3-4 8-12 min.

* Fierbere indelungata fara capac
** Fara capac
*** Intoarceti din cand in cand
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Treapta de fierbere Durata de fierbere

indelungata indelungata in
minute

Fierbere, preparare cu aburi, fierbere inabusita
Orez (cu cantitate dubla de apa) 2-3 15-30 min.
Orez cu lapte 1.-2. 35-45 min.
Cartofi fierti in coaja 4-5 25-30 min.
Cartofi natur 4-5 15-25 min.
Paste fainoase, fidea 6-7* 6-10 min.
Tocane, supe 3.-4. 15-60 min.
Legume 2.-3. 10-20 min.
Legume, congelate 3.-4. 10-20 min.
Preparare in oala sub presiune 4-5 -
Preparare inabusita
Rulade 4-5 50-60 min.
Friptura inabusita 4-5 60-100 min.
Gulas 2.-3. 50-60 min
Prajire**
Snitel, natur sau pane 6-7 6-10 min.
Snitel, congelat 6-7 8-12 min.
Cotlet, natur sau pane*** 6-7 8-12 min.
Friptura (grosime 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburgeri / chiftele (grosime 3 cm)*** 4.-5. 30-40 min.
Piept de pasare (grosime 2 cm)*** 5-6 10-20 min
Piept de pasare, congelat*** 5-6 10-30 min.
Peste si file de peste natur 5-6 8-20 min.
Peste si file de peste pane 6-7 8-20 min.
Peste si file de peste, pane si congelat, de ex. crochete de peste 6-7 8-12 min.
Scampi si creveti 7-8 4-10 min.
Preparate la tigaie, congelate 6-7 6-10 min
Clatite 6-7 continuu
Omleta 3.-4. continuu
Ochiuri 5-6 3-6 min.
Prajire in baie de ulei (150-200g per poriie, prdjire de durata in 1-2 | de ulei**)
Produse congelate, de ex. cartofi prdjiti, crochete de pui 8-9 -
Crochete 7-8 -
Carne, de ex. bucati de pui 6-7 -
Peste pane sau in aluat cu bere 5-6 -
Legume, ciuperci pane sau n aluat cu bere 5-6 -
Produse mici de patiserie, de ex. gogosi, fructe in aluat cu bere 4-5 -

* Fierbere indelungata fara capac
** Fara capac
*** Intoarceti din cand in cand
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Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Cu ajutorul sistemului de siguranta impotriva accesului copiilor,
impiedicali pornirea plitei de catre copii.

Conectarea si deconectarea sistemului de
siguranta impotriva accesului copiilor
Plita trebuie sa fie deconectata.

Conectare: atingeti simbolul < timp de cca. 4 secunde. Becul
indicator de deasupra simbolului << se aprinde timp de
10 secunde. Plita este blocata.

Temporizator

Temporizatorul poate fi utilizat in doud moduri:

O pozitie de fierbere trebuie sd se opreasca automat.
Ca ceas de bucatdrie.

O pozitie de fierbere trebuie sa se
deconecteze automat
Pentru pozitia de fierbere doritd, introduceti o durata de

preparare. Pozitia de fierbere se deconecteaza automat dupa
durata de preparare reglata.

Reglarea duratei de preparare:

Pozitia de fierbere trebuie sa fie conectata.

1. Cu simbolul [o selectati pozitia de fierbere.

2. Atingeti simbolul (®. n afisajul timer-ului se aprinde JJ¢.

Becul indicator de la simbolul Il al pozitiei de fierbere dorite
se aprinde.

3. Atingeti simbolul + sau -. Apare valoarea propusa.
Simbolul +: 30 de minute
Simbolul -: 10 minute

K
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4. Atingeti simbolul + sau -, pana cand in afisajul
temporizatorului apare durata de preparare dorita.

Durata este cronometrata. in cazul in care ati setat o durata
pentru mai multe pozitii de fierbere, puteti aflsa fiecare durata.
Pentru aceasta, cu simbolul [d selectati pozitia de fierbere
corespunzatoare.

La expirarea timpului

La expirarea duratei de preparare, pozitia de fierbere se
deconecteaza. Pe afisajul pozitiilor de fierbere se aprinde . Se
aude un semnal sonor. Pe afisajul temporizatorului se aprlnde
O timp de 10 secunde. Atingeti un simbol oarecare. Afisajele
se sting, iar semnalul sonor inceteaza.

Corectarea sau stergerea duratei

Selectati pozitia de fierbere. Atingeti simbolul @ si cu simbolul
+ sau - modlfloatl durata de preparare sau aduceti-o la a0,

Indicatie: Puteti seta durate de péna la 99 de minute.
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Deconectare: atingeti simbolul <o timp de cca. 4 secunde.
Plita este deblocata.

Sistem automat de siguranta impotriva
accesului copiilor

Cu aceasta functie, sistemul de siguranta Impotriva accesului
copiilor este activat automat intotdeauna cand opriti plita.
Pornirea si oprirea

Puteti citi in capitolul Setérile de baza cum sa porniti sistemul
automat de siguranta impotriva accesului copiilor.

Temporizatorul automat

Cu aceasta functie puteti sa preselectati o durata de preparare
pentru toate pozitille de fierbere. Dupa fiecare conectare a unei
pozitii de fierbere, incepe decrementarea duratei de preparare
preselectate. Pozitia de fierbere se deconecteaza automat
dupd expirarea duratei de preparare reglate.

Cum porniti temporizatorul automat, aflai in capitolul Setari de
baza.

Indicatie: Puteti s& modificati durata de preparare pentru o
pozitie de fierbere sau sa deconectati temporizatorul automat
pentru pozitia de fierbere:

Selectati pozitia de fierbere. Atingeti simbolul ® si cu S|mbolu|
+ sau - modmcatl durata de preparare sau aduceti-o la £ oo,

Ceasul de bucatarie

Cu ajutorul ceasului de bucatarie puteti seta un timp de pana la
99 de minute. Acesta este independent de toate celelalte
setari.

Pornirea ceasului de bucatarie

Puteti porni ceasul de bucatarie in 2 moduri diferite:.

La pozitia de fierbere selectatd, atingeti de 2 ori simbolul (®
pe durata a 10 secunde.

Fara pozitie de fierbere selectatd, atingeti simbolul ®.

Pe afisajul temporizatorului se aprinde £/J. Se aprinde lampa
indicatoare de langa simbolul £\

Setarea timpului

1. Atingeti simbolul + sau -. Apare valoarea propusa.
Simbolul +: 10 minute
Simbolul -: 05 minute

2. Atingeti simbolul + sau - pana cand timpul dorit apare pe
afisajul temporizatorului.

Incepe decrementarea timpului.

Dupa expirarea timpului se aude un semnal. Pe afisajul
temporizatorului se aprinde i1 timp de 10 secunde.

Afisarea timpului

Selectati ceasul de bucétarie cu simbolul (B. Timpul va fi afisat
timp de 10 secunde.

Corectarea timpului
Selectati ceasul de bucétarie cu simbolul (® si setati din nou.



Limitarea automata a timpului

n cazul in care o pozitie de fierbere este conectata un timp mai

indelungat fara nicio modificare a setarilor, va fi activata oarecare. Puteli efectua reglarea din nou.

limitarea automata a timpului.

Incalzirea pozitiei de fierbere se intrerupe. Pe afi_§ajul pozitiilor treapta de fierbere setatd (1 panala 10 ore).

=

de fierbere se aprind intermitent si alternativ & & si indicatorul
caldurii reziduale H/h.

Setari de baza

Aparatul dvs. dispune de diverse setari de baza. Puteti adapta
setarile acestea la obignuiniele proprii.

Afisajul se stinge daca atingeti o suprafatd de comanda

Momentul in care devine activa limitarea timpului depinde de

Afisaj Functie
ci Sistem automat de siguranta impotriva accesului copiilor
£l Deconectat.*
{ Conectat.
cc Semnal sonor
£ Semnalul sonor de confirmare si semnalul de operare gresitd deconectate.
{ Numai semnalul sonor de operare gresitd conectat.
2 Numai semnalul sonor de confirmare conectat.
= Semnalul sonor de confirmare si semnalul de operare gresitd conectate.*
c5 Temporizatorul automat
£l Deconectat.*
{-59 Durata dup4 care se deconecteazi pozitiille de fierbere
ch Durata semnalului sonor de sfarsit al temporizatorului
{ 10 secunde.*
£ 30 de secunde
31 minut.
c Conectarea circuitelor de incalzire
£iDeconectat.
{ Conectat.
 Ultima setare fnainte de deconectarea pozitiei de fierbere.*
cq Timpul de selectare a pozitiei de fierbere
£l Nelimitat: puteti efectua oricand setari la ultima pozitie de fierbere selectata, fira sa selectati din nou.*
{ Puteti efectua setari in primele 10 secunde dupé ce ali selectat ultima pozitie de fierbere, apoi trebuie s& selectati
din nou pozitia de fierbere nainte de a efectua noi setari.
cl Readucerea la setarea de baza

1 Deconectat.*
{ Conectat.

*Setare de baza
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Modificarea setarilor de baza
Plita trebuie sa fie deconectata.

1. Conectati plita.

2.1n urmatoarele 10 secunde, atingeti simbolul <0 timp de
4 secunde

1 @
5 pa
0N @/ U
+ cO @mm

Pe afisajul din stanga se aprind £ si { intermitent si alternativ,
pe afisajul din dreapta se aprinde .

3. Atingeti de atatea ori simbolul <0, pana cand pe display-ul
din stdnga apare afisarea dorita.

Curatarea si ingrijirea

Indicatiile din acest capitol va vor ajuta la curafarea plitei dvs.

Puteti obtine substantele adecvate pentru curatare si ingrijire de
la serviciul nostru pentru clieni sau prin e-Shop.

Placa vitroceramica

Curatati plita dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile de la gatit nu
se lipesc prin ardere.

Curatati plita abia dupa ce aceasta s-a racit suficient.

Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru placa
vitroceramica. Acordali atentie indicatiilor de curatare de pe
ambalaj.

Nu utilizati niciodata:

m detergent de vase pentru spalare manuala, nediluat
m solufie de curadfat pentru masina de spalat vase

m produse de curatare abrazive

| |

produse de curadtare agresive precum spray de cuptoare sau
produse pentru indepartarea petelor

m bureti care zgarie
m aparate de curadfat cu jet sub presiune sau cu jet de abur

Murdaria pronuntata poate fi indepartata cel mai bine cu o
razuitoare pentru geamuri, disponibila in comert. Respectati
recomandarile producatorului.

O razuitoare adecvata pentru geamuri puteti procura si de la
unitatea de service abilitatd sau in e-shop-ul firmei noastre.

Cu bureti speciali pentru curatarea placii vitroceramice, obtineti
rezultate bune de curatare.

Cadrul plitei

Pentru a evita deteriorari la cadrul plitei, va rugam sa respectati
urmatoarele indicatii:

m Utilizati numai solutie calda de apa cu detergent.
m Spalafi temeinic lavetele noi, hainte de utilizare.
= Nu utilizati substante caustice sau abrazive.

= Nu folositi razuitoare.
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4. Atingeti simbolul + sau - de atatea ori, pana cand pe display

apare setarea dorita.
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5. Atingeti simbolul <0 timp de 4 secunde.
Setarea este activata.

Deconectare

Pentru parasirea setarii de baza, deconectati plita de la
intrerupdtorul principal si setati din nou.



Remedierea defectiunilor

Tn cazul in care apare o defectiune, aceasta este deseori din
cauze minore. Inainte de a chema unitatea de service abilitatd,
acordati atentie urmatoarelor recomandari.

Afisaj Eroare Masura

Niciuna Alimentarea cu curent electric este Controlati siguranta aparatului la tablou. Verificati, cu ajutorul altor aparate
intrerupta. electrice, daca s-a produs o pand electrica.

Toate afisa- Panoul de comanda este umed sau se Uscali panoul de comanda sau indepartati obiectul.

jele se aprind afla un obiect pe el.

intermitent

2 Sistemul electronic este supraincalzit si Asteptati pana cand sistemul electronic s-a racit suficient. Atingeti apoi un
a deconectat pozitia de fierbere cores- panou de comanda al pozitiei de fierbere.
punzatoare.

Fy Sistemul electronic este supraincalzit si Asteptati pana cand sistemul electronic s-a racit suficient. Atingeti apoi o
a deconectat toate pozitiile de fierbere. suprafatd de comanda oarecare.

FA Pozitia de fierbere a functionat un timp Puteti reconecta plita imediat.

prea indelungat si s-a deconectat.

in afigajele pozitiilor de fierbere se aprinde intermitent -:

Unitatile de service abilitate

In cazul in care aparatul trebuie s fie reparat, unitatile noastre
de service abilitate va stau la dispozitie.

Numarul E si numarul FD:

Cand va adresati unitatii de service abilitate, va rugam sa
indicafi numarul E si numarul FD ale aparatului. Puteti gasi
placuta de fabrica cu aceste numere in actele aparatului.

Tineti cont de faptul c&, in cazul unei erori de operare,
verificarea de catre un tehnician din unitatile service, chiar siin
timpul perioadei de garantie, nu este gratuita.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de servicii
pentru clienti anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi ne
asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de service
scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb originale pentru
aparatul dvs.

Daca la conectarea la refea a aparatului sau dupa o oprire a
curentului, pe afisajele pozitiilor de fierbere se aprinde
intermitent -, exista o defectiune la sistemul electronic. Pentru
confirmarea defectiunii, acoperiti scurt cu mana panoul de
comanda.
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Preparate de verificare

Acest tabel a fost intocmit pentru institute de verificare, pentru a Cratita @ 16 cm, 1,7 |, pentru pozitia de fierbere cu un circuit
usura testarea aparatelor noastre. de @ 14,5 cm
Datele din tabel se refera la setul nostru de vesela accesoriu de Cratita @ 22 cm, 4,2 |, pentru pozitia de fierbere de @ 18 cm
la Schulte-Ufer (set de 4 oale pentru plite cu inductie sau @ 17 cm

HZ 390042) cu urmatoarele dimensiuni:

Cratitd cu coadd @ 16 c¢m, 1,2 |, pentru pozitia de fierbere cu 17 cm
un circuit de @ 14,5 cm

Tigaie @ 24 cm, pentru pozitia de fierbere de @ 18 cm sau &

incalzire / inceperea fierberii

Preparate de verificare Treapta de Durata (min:sec)
incepere a
fierberii

Capac

Fierbere indelungata

Treapta de fier-  Capac
bere indelungata

Topirea ciocolatei
Vesela: oala cu coada

Glazura de ciocolata (de ex. Dr. Oetker - -
amaruie, 150 g) pe pozitia de fierbere &
14,5 cm

incalzirea si mentinerea la cald a toca-
nitei de linte

Veseld: oala
Tocanita de linte conform DIN 44550
Temperatura initiala 20 °C

Cantitatea 450 g pentru pozitia de fier- 9 cca. 2:00 fara amestecare
bere de @ 14,5 cm

Cantitate: 800 g pentru pozitia de fier- 9 cca. 2:00 fara amestecare
bere de @ 18 cm sau @ 17 cm

Tocanita de linte ca produs la conservd

de ex. tocana de linte in terind cu carna-

ciori de la Erasco: Temperatura initiala

20 °C

Cantitatea 500 g pentru pozitia de fier- 9 cca. 2:00

bere de & 14,5 cm (amestecare dupi cca. 1:30)

Cantitate: 1000 g pentru pozitia de fier- 9 cca. 2:30
bere de & 18 cm sau @ 17 cm (amestecare dupa cca. 1:30)

da

da

da

da

Prepararea sub temperatura de cloco-
tire a sosului Bechamel

Vesela: oala cu coada
Temperatura laptelui: 7 °C

Reteta: 40 g unt 40 g faina, 0,5 | lapte 92 cca. 5:20
(3,5% grasime) si un varf de sare pentru
pozitia de fierbere de @ 14,5 cm

2 Adaugati laptele la rantas si aduceti la

fierbere amestecand continuu

nu

" Topiti untul, addugati faina
si sarea si prajifi rantasul
timp de 3 minute

3 Dupa ce sosul Bechamel a
dat n fiert, mai tineti-l inca 2
minute la treapta 1, ameste-
cand continuu

Prepararea orezului cu lapte
Vesela: oala
Temperatura laptelui: 7 °C

Retetd: 190 g orez cu bob rotund, 22,5 g 9 cca. 6:30
zahar, 750 ml lapte (3,5% grasime) si un
varf de sare, pentru pozitia de fierbere

de @ 145 om incepe sa se umfle. Comutati

inapoi pe treapta de fierbere

indelungata si adaugati in lapte

orez, zahar si sare
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incalzire / inceperea fierberii

Fierbere indelungata

Preparate de verificare Treapta de Durata (min:sec) Capac Treapta de fier- Capac
incepere a bere indelungata
fierberii
Dupa 10 minute amestecati
orezul cu lapte
Reteta: 250 g orez cu bob rotund, 30 g 9 cca. 6:30 nu 2 da
zahar, 11 lapte (3,5% grasime) si un varf Tncalziti laptele pana cand acesta
de sare, pentru pozitia de fierbere de & Tncebe s& se umfle. Comutati
18 cm sau & 17 cm napoi pe treapta de fierbere
indelungata si adaugati in lapte
orez, zahar si sare
Dupa 10 minute amestecati
orezul cu lapte
Fierberea orezului
Vesela: oala
Temperatura apei 20 °C
Reteta conform DIN 44550: 9 cca. 2:48 da 2 da
125 g orez cu bobul lung 300 g apa si
un varf de sare pentru pozitia de fierbere
de @ 14,5 cm
Reteta conform DIN 44550: 9 cca. 3:15 da 2 da
250 g orez cu bobul lung, 600 g apa si
un varf de sare pentru pozitia de fierbere
de @18 cmsau @ 17 cm
Prajirea fripturilor de pulpa de porc
Veseld: tigaie
Temperatura initiald a fripturilor de pulpa:
7 °C
Cantitate: 3 bucéati de pulpa (greutate 9 cca. 2:40 nu 7 nu
totald circa 300 g, grosime circa 1 cm)
15 g ulei de floarea-soarelui pentru pozi-
tia de fierbere de @ 18 cm sau @ 17 cm
Prajirea clatitelor
Vesela: tigaie
Reteta conform DIN EN 60350-2
Cantitate: 55 ml aluat per clatitd pentru 9 cca. 2:40 nu 6 sau a 6-a in func- nu
pozitia de fierbere de @ 18 cm sau @ 17 tie de gradul de
cm rumenire
Préjirea cartofilor pai congelati
Vesela: oala
Cantitate: 1,8 kg ulei de floarea soarelui, 9 Pana cand temperatura uleiului nu 9 nu

per portie: 200 g cartofi pai congelati (de
ex. McCain 123 Frites Original) pentru
pozitia de fierbere de @ 18 cm sau @ 17
cm

atinge 180 °C

Daca se fac probe cu o pozitie de fierbere de @ 18 cm cu
puterea nominalda de 1500 W, timpul de fierbere se prelungeste
cu cca. 20% si treapta de fierbere indelungata este marita cu o

treapta.
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	: Wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Instrukcję obsługi i montażu oraz metryczkę urządzenia należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie bez wtyczki może podłączyć wyłącznie specjalista z odpowiednimi uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje szkód wynikających z niewłaściwego podłączenia.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenia należy używać wyłącznie do przygotowywania potraw i napojów. Nie zostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru. Urządzenia używać wyłącznie w zamkniętych pomiesz...
	Nie używać pokryw do płyt grzejnych. Mogą one prowadzić do wypadków, np. w wyniku przegrzania, zapłonu lub rozpryskiwania się materiałów.
	Nie używać nieodpowiednich systemów zabezpieczających ani barierek dla dzieci. Mogą one prowadzić do wypadków
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 8 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Gorący olej lub tłuszcz może szybko zapalić się. Nigdy nie pozostawiać rozgrzanego tłuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie gasić ognia wodą. Wyłączyć pole grzejne. Ostrożnie stłumić ogień używając pokrywki, koca gaśniczego lu...
	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	■ Pola grzejne są bardzo gorące. Nigdy nie odkładać łatwopalnych przedmiotów na płytę grzejną. Nie używać płyty grzejnej do przechowywania jakichkolwiek przedmiotów.

	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	■ Urządzenie jest bardzo gorące. Nie przechowywać przedmiotów łatwopalnych ani sprayów w szufladach znajdujących się bezpośrednio pod płytą grzejną.

	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	■ Płyta grzejna wyłącza się samoczynnie i nie można jej uruchomić. Później może włączyć się samoczynnie. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.


	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Pola grzejne i ich otoczenie, zwłaszcza ewentualnie znajdująca się rama płyty grzejnej, bardzo się nagrzewają. Nie dotykać gorących powierzchni. Nie pozwalać dzieciom zbliżać się do urządzenia.
	Niebezpieczeństwo poparzenia!!
	■ Pole grzejne grzeje, lecz wskaźnik nie działa. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.


	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią poważne zagrożenie.Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych techników serwisu.Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć ...
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!!
	■ Pęknięcia lub zarysowania ceramiki szklanej mogą spowodować porażenie prądem. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.


	Niebezpieczeństwo obrażeń!!
	Jeśli powierzchnia między polem grzejnym a spodem garnka jest mokra, garnki mogą nagle "podskoczyć". Pole grzejne i spód garnka muszą być zawsze suche.
	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!
	Zestawienie


	Ochrona środowiska
	Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie środowiska naturalnego
	Wskazówki dotyczące oszczędzania energii

	Opis urządzenia
	Panel sterowania
	Wskazówki

	Pola grzejne
	Wskaźnik ciepła resztkowego

	Nastawianie płyty grzejnej
	Włączanie i wyłączanie płyty grzejnej
	Wskazówki

	Nastawianie pola grzejnego
	Nastawianie stopnia mocy grzania
	1. Dotknąć symbol µ , aby wybrać pole grzejne.
	2. W ciągu następnych 10 sekund należy dotknąć symbol + lub -. Pojawia się ustawienie podstawowe.
	Symbol + stopień mocy grzania 9
	Symbol - stopień mocy grzania 4
	3. Zmiana stopnia mocy grzania: dotykać symbol + lub -, aż pojawi się żądany stopień mocy grzania.


	Wyłączanie pola grzejnego
	Wskazówki

	Tabela gotowania

	Zabezpieczenie przed dziećmi
	Włączanie i wyłączanie zabezpieczenia przed dziećmi
	Automatyczne zabezpieczenie przed dziećmi
	Włączanie i wyłączanie


	Timer
	Pole grzejne powinno wyłączyć się automatycznie
	1. Wybrać pole grzejne za pomocą symbolu ¸.
	2. Dotknąć symbol 0. Na wskaźniku timera świeci się ‹‹. Obok symbolu x świeci się lampka kontrolna żądanego pola grzejnego.
	3. Dotknąć symbol + lub -. Pojawia się proponowana wartość.
	Symbol +: 30 minut
	Symbol -: 10 minut
	4. Dotykać symbol + lub -, aż na wskaźniku timera pojawi się żądany czas trwania.

	Wskazówka

	Automatyczny timer
	Wskazówka

	Minutnik
	Nastawianie czasu
	1. Dotknąć symbolu + lub -. Pojawia się proponowana wartość.
	Symbol +: 10 minut
	2. Dotykać symbolu + lub -, aż na wskaźniku timera pojawi się żądany czas trwania.




	Automatyczne ograniczenie czasu
	Ustawienia podstawowe
	Zmiana ustawień podstawowych
	1. Włączyć płytę grzejną.
	2. W ciągu następnych 10 sekund dotykać symbol ‚ przez 4 sekundy
	3. Dotykać symbol ‚ tyle razy, aż na wyświetlaczu po lewej stronie pojawi się żądane wskazanie.
	4. Dotykać symbol + lub - tyle razy, aż na wyświetlaczu pojawi się żądane ustawienie.
	5. Dotykać symbol ‚ przez 4 sekundy.
	Wyłączanie


	Czyszczenie i konserwacja
	Ceramika szklana
	Rama płyty grzejnej

	Usuwanie usterek
	Serwis
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

	Potrawy testowe
	-
	-
	-
	1.
	Nie
	9
	ok. 2:00 bez mieszania
	Tak
	1.
	Tak
	9
	ok. 2:00 bez mieszania
	Tak
	1.
	Tak
	9
	ok. 2:00
	(zamieszać po ok. 1:30)
	Tak
	1.
	Tak
	9
	ok. 2:30
	(zamieszać po ok. 1:30)
	Tak
	1.
	Tak
	9 2
	ok. 5:20
	Nie
	1 1, 3
	Nie
	9
	ok. 6:30
	Podgrzewać mleko do momentu, aż zacznie podchodzić do góry. Przełączyć na stopień mocy grzania do dalszego gotowania i dodać do mleka ryż, cukier i sól
	Nie
	2
	Tak
	9
	ok. 6:30
	Podgrzewać mleko do momentu, aż zacznie podchodzić do góry. Przełączyć na stopień mocy grzania do dalszego gotowania i dodać do mleka ryż, cukier i sól
	Nie
	2
	Tak
	9
	ok. 2:48
	Tak
	2
	Tak
	9
	ok. 3:15
	Tak
	2.
	Tak
	9
	ok. 2:40
	Nie
	7
	Nie
	9
	ok. 2:40
	Nie
	6 lub 6. w zależności od stopnia zrumienienia
	Nie
	9
	Aż temperatura oleju wynosić będzie 180 °C
	Nie
	9
	Nie



	Оглавлениеru Правила пользования
	: Правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Сохраняйте руководство по эксплуатации и инструкцию по монтажу, а также паспорт прибора для...
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Не закрывайте крышку варочной панели. Это может привести к несчастным случаям, например, к перегреву прибора, возгоранию или к растрески...
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!
	■ Прибор нагревается. Не храните легковоспламеняющиеся предметы или аэрозольные балончики в ящиках под варочной панелью.

	Опасность возгорания!
	■ Варочная панель самопроизвольно отключается и перестаёт реагировать на сигналы управления. В дальнейшем она может так же самопроизв...


	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...
	Опасность ожога!
	■ Конфорка нагревается, однако индикатор не работает. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вызовите специалиста сервисно...


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...

	Опасность удара током!
	■ Трещины или сколы на стеклокерамике могут привести к удару электрическим током. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вы...


	Опасность травмирования!
	Из-за жидкости между дном кастрюли и конфоркой кастюля может неожиданно подпрыгивать вверх. Поэтому дно посуды и конфорки всегда должны...
	Причины повреждений
	Внимание!
	Обзор


	Охрана окружающей среды
	Правильная утилизация упаковки
	Рекомендации по экономии электроэнергии

	Знакомство с прибором
	Панель управления
	Указания

	Конфорки
	Индикатор остаточного тепла

	Настройка варочной панели
	Включение и выключение варочной панели
	Указания

	Регулировка конфорок
	Установка ступени нагрева конфорки
	1. Прикоснитесь к символу µ для выбора конфорки.
	2. В течение следующих 10 секунд прикоснитесь к символу + или –. Появляется базовая установка.
	Символ + — ступень нагрева конфорки 9
	Символ – — ступень нагрева конфорки 4
	3. Изменение ступени нагрева конфорки: прикасайтесь к символу + или –, пока на дисплее не появится требуемая ступень нагрева конфорки.


	Выключение конфорки
	Указания


	Таблица приготовления

	Блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение функции блокировки для безопасности детей
	Автоматическая блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение


	Таймер
	Настройка автоматического отключения конфорки
	1. Выберите конфорку с помощью символа ¸.
	2. Нажмите символ 0. На индикаторе таймера появляется ‹‹. Индикатор выбранной конфорки загорается при символе x.
	3. Прикоснитесь к символу + или –. На дисплее появляется предлагаемое значение.
	Символ +: 30 минут
	Символ –: 10 минут
	4. Прикасайтесь к символу + или –, пока на индикаторе таймера не появится нужное значение времени.
	Указание


	Автоматический таймер
	Указание

	Бытовой таймер
	Установка времени
	1. Прикоснитесь к символу + или –. На дисплее появляется предлагаемое значение.
	Символ +: 10 минут
	2. Прикасайтесь к символу + или - до тех пор, пока на индикаторе таймера не появится требуемое время.




	Автоматическое ограничение времени
	Базовые установки
	Изменение базовых установок
	1. Включите варочную панель.
	2. В течение следующих 10 секунд прикоснитесь к символу ‚ и удерживайте его 4 секунды
	3. Прикасайтесь к символу ‚, пока на левом дисплее не появится требуемая индикация.
	4. Прикасайтесь к символу + или –, пока на дисплее не появится требуемая установка.
	5. Прикоснитесь к символу ‚ и удерживайте его 4 секунды.
	Выключение


	Очистка и уход
	Стеклокерамика
	Рама варочной панели

	Устранение неисправностей
	Сервисная служба
	Контрольные блюда
	-
	-
	-
	1.
	Нет
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:00
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:30
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1.
	Да
	9 2
	Прим. 5:20
	Нет
	1 1, 3
	Нет
	9
	Прим. 6:30
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 6:30
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 2:48
	Да
	2
	Да
	9
	Прим. 3:15
	Да
	2.
	Да
	9
	Прим. 2:40
	Нет
	7
	Нет
	9
	Прим. 2:40
	Нет
	6 или 6. в зависимости от степени подрумянивания
	Нет
	9
	Пока температура масла не достигнет 180 °C
	Нет
	9
	Нет



	Tartalomjegyzékhu Használati utasítás
	: Biztonsági útmutató
	Gondosan olvassa el ezt az útmutatót. A használati és a szerelési útmutatót, valamint a készülék garanciajegyét őrizze meg későbbre vagy a következő tulajdonos részére.
	Kicsomagolás után ellenőrizze a készüléket. Szállítási sérülés esetén ne csatlakoztassa.
	A csatlakozódugó nélküli készüléket csak hivatalos engedéllyel rendelkező szakember csatlakoztathatja. Hibás csatlakoztatás miatt keletkezett károkra nem vonatkozik a garancia.
	Ez a készülék csak háztartásban vagy ház körül való alkalmazásra készült. A készüléket kizárólag ételek és italok készítésére használja. A készüléket üzemelés közben soha ne hagyja felügyelet nélkül. A készüléket c...
	Ne fedje le a főzőfelületet. A fedőlapok használata balesetet okozhat, pl. túlhevülhetnek, meggyulladhatnak vagy elpattanhatnak.
	Ne használjon nem megfelelő védőeszközt vagy gyermekvédő rácsot. Ezek használata balesetet okozhat.
	Ezt a készüléket 8 év feletti gyerekek és csökkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességű, ill. tapasztalatlan személyek csak a biztonságukért felelős személy felügyelete mellett használhatják, illetve akkor, ha megtanulták ...
	Soha ne engedjen gyerekeket a készülékkel játszani. A tisztítást és a felhasználói karbantartást nem végezhetik gyerekek, kivéve ha 8 évnél idősebbek és felügyelet mellett vannak.
	8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a készülék és a csatlakozóvezeték közelébe.
	Tűzveszély!
	■ A forró olaj és a zsír könnyen meggyullad. Soha ne hagyja felügyelet nélkül a forró olajat és zsírt. Soha ne vízzel oltsa el a tüzet. Kapcsolja ki a főzőhelyet. A lángot óvatosan fojtsa el fedővel, oltókendővel vagy hasonlóval.
	Tűzveszély!
	■ A főzőhelyek nagyon forrók. Soha ne tegyen gyúlékony tárgyakat a főzőfelületre. Ne tároljon tárgyakat a főzőfelületen.

	Tűzveszély!
	■ A készülék forró. Ne tartson gyúlékony tárgyakat vagy sprayt a főzőfelület alatti fiókokban.

	Tűzveszély!
	■ A főzőfelület magától lekapcsol és utána már nem lehet kezelni. Később véletlenül bekapcsolhat. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.


	Égésveszély!
	■ A főzőhelyek és környékük felforrósodnak, különösen a főzőfelület kerete, ha van. Soha ne érintse meg a forró felületeket. Tartsa távol a gyerekeket.
	Égésveszély!
	■ A főzőhely fűt, de a kijelző nem működik. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.


	Áramütésveszély!
	■ A szakszerűtlen javítások veszélyesek.Javításokat csakis szakképzett ügyfélszolgálati technikus végezhet.Ha a készülék meghibásodott, húzza ki a hálózati csatlakozót, vagy cserélje ki a biztosítékot a biztosítékszekrénybe...
	Áramütésveszély!
	■ Az intenzív nedvesség áramütést okozhat. Ne használjon magasnyomású vagy gőzsugaras tisztítógépet.

	Áramütésveszély!
	■ A hibás készülék áramütést okozhat. Soha ne kapcsolja be a hibás készüléket. Húzza ki a csatlakozódugót és kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot

	Áramütésveszély!
	■ Az üvegkerámiában keletkezett repedések vagy törések áramütést okozhatnak. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.


	Sérülésveszély!
	A főzőedények az edény alja és a főzőhely között keletkező folyadék miatt hirtelen megemelkedhetnek. A főzőhelyet és az edény alját mindig tartsa szárazon.
	A sérülések okai
	Figyelem!
	Áttekintés


	Környezetvédelem
	Ártalmatlanítás környezetbarát módon
	Energiatakarékossági ötletek

	A készülék megismerése
	Kezelőfelület
	Utasítások

	Főzőhelyek
	Maradékhő-kijelzés

	A főzőfelület beállítása
	Főzőfelület be­ és kikapcsolása
	Utasítások

	Főzőhely beállítása
	Főzési fokozat beállítása
	1. Érintse meg a µ szimbólumot a főzőhely kiválasztásához.
	2. A következő 10 másodpercen belül érintse meg a + vagy a - szimbólumot. Megjelenik az alapbeállítás.
	+ szimbólum 9-es főzési fokozat
	- szimbólum 4-es főzési fokozat
	3. Főzési fokozat módosítása: érintse meg a + vagy - szimbólumot, amíg a kívánt főzési fokozat meg nem jelenik.


	Főzőhely kikapcsolása
	Utasítások

	Főzési táblázat

	Gyerekzár
	Gyerekzár be­ és kikapcsolása
	Automatikus gyerekzár
	Be­ és kikapcsolás


	Időzítés
	A főzőhelynek automatikusan ki kell kapcsolnia
	1. Válassza ki a ¸ szimbólummal a főzőhelyet.
	2. Érintse meg a 0 szimbólumot. Az időzítéskijelzőn világít a ‹‹. A kívánt főzőhely jelzőlámpája világít a x szimbólumnál.
	3. Érintse meg a + vagy - szimbólumot. Megjelenik a javasolt érték.
	+ szimbólum: 30 perc
	- szimbólum: 10 perc
	4. Érintse meg a + vagy a - szimbólumot, amíg a kívánt időtartam meg nem jelenik az időzítéskijelzőn.

	Utasítás

	Automatikus időzítés
	Utasítás

	Konyhai óra
	Idő beállítása
	1. Érintse meg a + vagy a - szimbólumot. Megjelenik a javasolt érték.
	+ szimbólum: 10 perc
	2. Érintse meg a + vagy a - szimbólumot, amíg a kívánt idő meg nem jelenik az időzítéskijelzőn.




	Automatikus időkorlát
	Alapbeállítások
	Alapbeállítások megváltoztatása
	1. Kapcsolja be a főzőfelületet.
	2. A következő 10 másodpercben érintse meg a ‚ szimbólumot, és tartsa nyomva 4 másodpercig
	3. Érintse meg a ‚ szimbólumot többször egymás után mindaddig, amíg a bal kijelzőn meg nem jelenik a kívánt kijelzés.
	4. Érintse meg a + vagy a - szimbólumot többször egymás után mindaddig, amíg a bal kijelzőn meg nem jelenik a kívánt beállítás.
	5. Érintse meg a ‚ szimbólumot, és tartsa nyomva 4 másodpercig.
	Kikapcsolás


	Tisztítás és ápolás
	Üvegkerámia
	A főzőfelület kerete

	Üzemzavar elhárítása
	Ügyfélszolgálat
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén

	Próbaételek
	-
	-
	-
	1.
	nem
	9
	kb. 2:00 keverés nélkül
	igen
	1.
	igen
	9
	kb. 2:00 keverés nélkül
	igen
	1.
	igen
	9
	kb. 2:00
	(keverés kb. 1:30 elteltével)
	igen
	1.
	igen
	9
	kb. 2:30
	(keverés kb. 1:30 elteltével)
	igen
	1.
	igen
	9 2
	kb. 5:20
	nem
	1 1, 3
	nem
	9
	kb. 6:30
	A tejet addig melegítjük, amíg nem kezd el felfutni. A továbbfőzési fokozatot visszakapcsoljuk, és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot és a sót.
	nem
	2
	igen
	9
	kb. 6:30
	A tejet addig melegítjük, amíg nem kezd el felfutni. A továbbfőzési fokozatot visszakapcsoljuk, és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot és a sót.
	nem
	2
	igen
	9
	kb. 2:48
	igen
	2
	igen
	9
	kb. 3:15
	igen
	2.
	igen
	9
	kb. 2:40
	nem
	7
	nem
	9
	kb. 2:40
	nem
	6 vagy 6. a kívánt sütési eredménytől függően
	nem
	9
	Amíg az olaj hőmérséklete eléri a 180 °C-ot
	nem
	9
	nem



	Cuprinsro Instrucţiuni de utilizare
	: Instrucţiuni de securitate
	Citiţi cu atenţie aceste instrucţiuni. Păstraţi atât instrucţiunile de utilizare şi montaj, cât şi actele aparatului, pentru o utilizare ulterioară sau pentru următorii proprietari.
	Verificaţi aparatul după despachetare. În cazul unor deteriorări în timpul transportului, nu conectaţi aparatul.
	Numai un electrician autorizat are permisiunea să racordeze aparate fără ştecher. În cazul avariilor datorate unei racordări eronate, dreptul de garanţie este anulat.
	Acest aparat este destinat numai gospodăriilor private şi uzului menajer. Utilizaţi aparatul numai pentru prepararea mâncărurilor şi a băuturilor. Supravegheaţi aparatul în timpul funcţionării. Utilizaţi aparatul numai în spaţii închise.
	Nu folosiţi niciun fel de acoperire pentru plită. Acestea pot duce la accidente, de ex. datorită supraîncălzirii, aprinderii sau materialelor care se pot sparge.
	Nu folosiţi dispozitive de protecţie neadecvate sau grătare de protecţie pentru copii. Acestea pot duce la accidente.
	Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani şi de persoane cu capacităţi fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu insuficientă experienţă sau cunoştinţe, numai sub supravegherea unei persoane responsabile pentru siguranţa acestor...
	Copiii nu au voie să se joace cu aparatul. Curăţarea şi întreţinerea realizate de utilizator nu vor fi efectuate de către copii, decât cu condiţia ca aceştia să aibă vârsta de peste 8 ani şi să fie supravegheaţi.
	Copiii mai mici de 8 ani trebuie ţinuţi la distanţă de aparat şi de cablul de racord.
	Pericol de incendiu!
	■ Uleiul şi grăsimile fierbinţi se aprind repede. Nu lăsaţi niciodată nesupravegheate uleiul şi grăsimile fierbinţi. Nu stingeţi niciodată un foc cu apă. Deconectaţi poziţia de fierbere. Înăbuşiţi cu atenţie flăcările cu un cap...
	Pericol de incendiu!
	■ Poziţiile de fierbere devin foarte fierbinţi. Nu depozitaţi niciodată obiecte inflamabile pe plită. Nu depozitaţi obiecte pe plită.

	Pericol de incendiu!
	■ Aparatul se înfierbântă. Nu păstraţi niciodată obiecte inflamabile sau doze de spray în sertarele aflate direct sub plită.

	Pericol de incendiu!
	■ Plita se deconectează automat şi nu mai poate fi operată. Ea se poate reconecta accidental mai târziu. Deconectaţi siguranţa din tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.


	Pericol de provocare a arsurilor!
	■ Poziţiile de fierbere şi zona învecinată acestora, îndeosebi un eventual cadru al plitei, se încălzesc foarte tare. Nu atingeţi niciodată suprafeţele fierbinţi. Ţineţi copiii la distanţă.
	Pericol de provocare a arsurilor!
	■ Poziţia de fierbere încălzeşte, însă indicatorul nu funcţionează. Deconectaţi siguranţa din tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.


	Pericol de electrocutare!
	■ Reparaţiile neautorizate sunt periculoase.Efectuarea reparaţiilor este permisă numai unui tehnician instruit de noi, din unitatea de service abilitată.Dacă aparatul este defect, scoateţi fişa de reţea sau deconectaţi siguranţa din tablo...
	Pericol de electrocutare!
	■ Umezeala infiltrată poate provoca o electrocutare. Nu utilizaţi aparate de curăţat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

	Pericol de electrocutare!
	■ Un aparat defect poate provoca electrocutare. Nu porniţi niciodată un aparat defect. Scoateţi ştecherul din priză sau întrerupeţi siguranţa de la tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.

	Pericol de electrocutare!
	■ Ciobiturile sau crăpăturile din placa vitroceramică pot provoca electrocutări. Deconectaţi siguranţa din tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.


	Pericol de vătămare!
	Dacă există lichid între fundul oalei şi poziţia de fierbere, oalele pot sări brusc. Păstraţi întotdeauna uscate poziţia de fierbere şi fundul oalei.
	Cauzele avariilor
	Atenţie!
	Vedere de ansamblu


	Protecţia mediului
	Evacuarea ecologică
	Recomandări pentru economisirea energiei

	Familiarizarea cu aparatul
	Panoul de comandă
	Indicaţii

	Poziţiile de fierbere
	Indicatorul căldurii reziduale

	Pornirea plitelor
	Conectarea şi deconectarea plitei
	Indicaţii

	Setarea poziţiei de fierbere
	Setarea treptei de fierbere
	1. Atingeţi simbolul µ pentru a selecta poziţia de fierbere.
	2. În următoarele 10 secunde, atingeţi simbolul + sau -. Se afişează setarea de bază.
	Simbolul + treapta 9
	Simbolul - treapta 4
	3. Modificarea treptei de fierbere: atingeţi simbolul + sau -, până când se afişează treapta de fierbere dorită.


	Oprirea poziţiei de fierbere
	Indicaţii

	Tabel de preparare

	Sistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Conectarea şi deconectarea sistemului de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Sistem automat de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Pornirea şi oprirea


	Temporizator
	O poziţie de fierbere trebuie să se deconecteze automat
	1. Cu simbolul ¸ selectaţi poziţia de fierbere.
	2. Atingeţi simbolul 0. În afişajul timer-ului se aprinde ‹‹. Becul indicator de la simbolul x al poziţiei de fierbere dorite se aprinde.
	3. Atingeţi simbolul + sau -. Apare valoarea propusă.
	Simbolul +: 30 de minute
	Simbolul -: 10 minute
	4. Atingeţi simbolul + sau -, până când în afişajul temporizatorului apare durata de preparare dorită.

	Indicaţie

	Temporizatorul automat
	Indicaţie

	Ceasul de bucătărie
	Setarea timpului
	1. Atingeţi simbolul + sau -. Apare valoarea propusă.
	Simbolul +: 10 minute
	2. Atingeţi simbolul + sau - până când timpul dorit apare pe afişajul temporizatorului.




	Limitarea automată a timpului
	Setări de bază
	Modificarea setărilor de bază
	1. Conectaţi plita.
	2. În următoarele 10 secunde, atingeţi simbolul ‚ timp de 4 secunde
	3. Atingeţi de atâtea ori simbolul ‚, până când pe display-ul din stânga apare afişarea dorită.
	4. Atingeţi simbolul + sau - de atâtea ori, până când pe display apare setarea dorită.
	5. Atingeţi simbolul ‚ timp de 4 secunde.
	Deconectare


	Curăţarea şi îngrijirea
	Placa vitroceramică
	Cadrul plitei

	Remedierea defecţiunilor
	Unităţile de service abilitate
	Preparate de verificare
	-
	-
	-
	1.
	nu
	9
	cca. 2:00 fără amestecare
	da
	1.
	da
	9
	cca. 2:00 fără amestecare
	da
	1.
	da
	9
	cca. 2:00
	(amestecare după cca. 1:30)
	da
	1.
	da
	9
	cca. 2:30
	(amestecare după cca. 1:30)
	da
	1.
	da
	9 2
	cca. 5:20
	nu
	1 1, 3
	nu
	9
	cca. 6:30
	Încălziţi laptele până când acesta începe să se umfle. Comutaţi înapoi pe treapta de fierbere îndelungată şi adăugaţi în lapte orez, zahăr şi sare
	nu
	2
	da
	9
	cca. 6:30
	Încălziţi laptele până când acesta începe să se umfle. Comutaţi înapoi pe treapta de fierbere îndelungată şi adăugaţi în lapte orez, zahăr şi sare
	nu
	2
	da
	9
	cca. 2:48
	da
	2
	da
	9
	cca. 3:15
	da
	2.
	da
	9
	cca. 2:40
	nu
	7
	nu
	9
	cca. 2:40
	nu
	6 sau a 6-a în funcţie de gradul de rumenire
	nu
	9
	Până când temperatura uleiului atinge 180 °C
	nu
	9
	nu
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