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A\ Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones
de uso y montaje, asi como la tarjeta del
aparato para un uso posterior o para
posibles compradores en un futuro.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido dafios durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafios
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado para uso
domeéstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.Vigilarlo mientras esta funcionando
y emplearlo exclusivamente en espacios
cerrados.

No usar cubiertas. Estas pueden provocar
accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

No usar protectores inadecuados de
seguridad para ninos o guardas. Estos
pueden causar accidentes.



Este aparato puede ser utilizado por nifos
a partir de 8 afios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O gque carezcan de experiencia 'y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los danos que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los ninos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
nios a menos que sean mayores de 8
anos y lo hagan bajo supervision.

I\/Ia_ntener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

iPeligro de incendio!

El aceite caliente y la grasa se inflaman
con facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las
llamas con una tapa, una tapa extintora u
otro medio similar.

Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa
de coccion.

La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de quemaduras!

Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos que acerquen.

La zona de coccion calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica.

La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Las fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligros derivados del magnetismo!

El elemento de mando extraible es
magnético y puede repercutir en el correcto
funcionamiento de implantes electronicos,
p. €].,, marcapasos o bombas de insulina.
Usuarios de implantes electronicos: el
elemento de mando no debe llevarse
nunca en los bolsillos. Distancia minima
respecto a los marcapasos 10 cm.

iPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de
forma repentina por la presencia de liquido
entre la base del recipiente y la zona de
coccion. Mantener siempre secas la zona
de coccion y la base del recipiente.



Causas de los danos
jAtencion!
Las bases rugosas de recipientes rayan la vitroceramica.

No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden provocar
dafos.

No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando, la
zona de indicadores o el marco. Pueden provocar danos.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar dafios.

El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccion.

Vista general

En la siguiente tabla le presentamos los dafios mas frecuentes:

Dafos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.
Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica
Rayaduras Sal, azlicar y arena No utilizar la placa de coccién como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes Comprobar los recipientes.

rayan la vitroceramica

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados  Ultilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Roce de los recipientes (p. ej. alumi- Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.

nio)

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador

nido de azucar para vidrio.

Proteccion del medio ambiente

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con la Directiva europea

2012/19/CE relativa al uso de aparatos eléctricos y

electronicos (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos).

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

Consejos para ahorrar energia

Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada olla.
Cuando se cocina sin tapa, se necesita bastante mas
energia. Utilizar una tapa de cristal para poder tener
visibilidad sin necesidad de levantarla.

Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que no son
planas necesitan un consumo mayor de energia.

El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafio de la zona de coccién. Un
diametro demasiado pequefio en relacion con la zona de
coccion puede producir un derroche de energia. Atencion:
los fabricantes de recipientes suelen indicar el diametro
superior del recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

Utilizar un recipiente pequeno para cantidades pequenas. Un
recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan todas las vitaminas y minerales de las
verduras.

Cubra siempre la superficie mas amplia posible de la zona
de coccidn con la olla.

Volver a una posicion de coccion inferior.

Seleccionar un nivel de coccidén lenta adecuado. Con uno
demasiado alto, se desperdicia energia.

Utilizar el calor residual de la placa de coccién. Cuando se
utilice la placa para tiempos de coccion prolongados, apagar
la zona de coccidn 5-10 minutos antes del final de la
coccion.



Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccién. En la pdgina 2 encontrara un resumen de
los modelos con informacién sobre medidas.

El panel de mando
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Indicadores Superficies de mando
-9 Posiciones de coccidn L Funcién para conservar caliente
o Disponibilidad para el funcionamiento (o) Activacion de las zonas
Hik Calor residual © Reloj temporizador
I Funcién para conservar caliente Notas
bl Reloj temporizador Al pulsar un simbolo se activa la funcion correspondiente.
Mantener las superficies de mando siempre secas. La
Superficies de mando humedad puede afectar al funcionamiento.
O) Interruptor principal No cologue ningun recipiente cerca de los indicadores y

; — sensores. El sistema electrénico puede sobrecalentarse.
L Seguro para nifios

Las zonas de coccion

Zona de coccion Activacion y desactivacion

O Zona de coccion simple

© Zona de coccion doble Seleccionar la zona de coccidn y pulsar el simbolo @.

8 Zona de coccién doble, zona Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo @ para activar el segundo circulo de
de coccion con zona de calentamiento.
asado

Volviendo a pulsar el simbolo @ se activa la zona de asado.

Activacion de la zona de cocciodn: se ilumina el indicador correspondiente.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor residual de
dos fases en cada zona de coccién.

Cuando el indicador muestra una H significa que la zona de
coccion todavia esta caliente. Puede mantener caliente un
plato pequefio o derretir la cobertura de chocolate. Cuando la
zona de coccidn se enfria, el indicador cambia a k. El
indicador se apaga cuando la zona de coccidon se ha enfriado
lo suficiente.



Mando giratorio con boton giratorio

El mando giratorio es la zona de programacion desde la que
se pueden seleccionar las zonas de coccién y ajustar las
posiciones de coccion con el botdn giratorio. En la zona del
mando giratorio, el botdn giratorio se centra automaticamente.
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El botdn giratorio es magnético y se coloca sobre el mando
giratorio. Al tocar el botdn giratorio en la zona de una marca se
activa la zona de coccién correspondiente. Al girar el boton
giratorio se ajusta la posicién de coccion.

Extraer el boton giratorio

El botdn giratorio se puede extraer. De esta forma, se facilita la
limpieza.

También existe la posibilidad de extraer el botén giratorio
cuando la zona de coccion se encuentra en funcionamiento. La

funcién de proteccién contra limpieza se activa y la placa de
coccion se desconecta tras 35 segundos.

A iPeligro de incendio!

Si deposita un objeto metalico sobre el mando giratorio, la
placa de coccidn seguira calentando. Por tanto, la placa de
coccion debera apagarse siempre del interruptor principal.

Programar la placa de coccidn

En este capitulo se ofrece informacion sobre cémo programar
las zonas de coccion. En la tabla se especifican las posiciones
y los tiempos de coccion para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo (D. Suena una sefial. El indicador
situado sobre el interruptor principal se ilumina. La placa de
coccion esta lista para su funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que el indicador situado
sobre el interruptor principal se apague. Todas las zonas de
coccion estan apagadas. El indicador del calor residual
continuara iluminado hasta que las zonas de coccion se
enfrien suficientemente.

Notas
La placa de coccion se desconecta de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidén permanecen mas de
15 segundos apagadas.
Los ajustes permanecen memorizados durante los primeros
4 segundos después de la desconexion. Si se vuelve a
encender la placa de coccidn en este periodo de tiempo se
aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccion

La posicidon de coccidon deseada se ajusta con el botén
giratorio.

6

Conservar el botén giratorio

El botdén giratorio contiene un potente iman. No ponga el botén
giratorio cerca de soportes de datos magnéticos; p. €j.
videocasetes, disquetes, tarjetas de crédito y tarjetas con
banda magnética. Podrian dafiarse. También puede causar
averias en aparatos de television y monitores.

A iPeligros derivados del magnetismo!

Para portadores de implantes electrénicos como marcapasos
o0 bombas de insulina. Los campos magnéticos pueden
repercutir en el correcto funcionamiento de los implantes. Por
tanto, el botén giratorio no debe llevarse en los bolsillos. Debe
mantenerse una distancia minima de 10 cm con respecto al
marcapasos.

Nota: El botdn giratorio es magnético. Las particulas metalicas
que se adhieren a la parte inferior pueden rayar la
vitroceramica. Limpiar siempre bien el botdn giratorio.

Funcionamiento sin boton giratorio

Si ha perdido el botdn giratorio, puede utilizar también la placa
de coccidn sin este:

1. Encender la placa de coccion con el interruptor principal.

2.En los 5 segundos siguientes, pulsar al mismo tiempo los
simbolos L y &. Suena una sefial.

3.Pulsar repetidamente el simbolo @ hasta que se ilumine el
indicador de la zona de coccién deseada.

4. Ajustar con los simbolos L (-) y @ (+) el nivel de coccién
deseado.

La zona de coccién esta encendida.

Nota: El botdn giratorio puede volver a colocarse en cualquier
momento.

Posicion de coccién 1 = potencia mas baja

Posicién de coccidn 9 = potencia mas alta

Cada posicion de coccidn tiene una posicion intermedia. Esta
marcada con un punto.

Programar la posicién de coccion

La placa de coccion debe estar encendida.

1.Seleccionar la zona de coccidn. Para ello, tocar con el botén
giratorio en la zona de coccion deseada.

2. Girar el botdn giratorio dentro de los 5 segundos siguientes
hasta que la posiciéon de coccién deseada se ilumine en el
indicador correspondiente.

La zona de coccién esta encendida.



Cambiar la posicion de coccion

Seleccionar la zona de coccidn y ajustar la nueva posicion de

coccion.

Tabla de coccién
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo y las posiciones de coccidon dependen del tipo, peso
y calidad de los alimentos. Por este motivo pueden producirse

Apagar la zona de coccion:

Seleccionar la zona de coccidn y ajustar a . Al cabo de unos
5 segundos aparece el indicador de calor residual.

Nota: La zona de coccidn se regula mediante la conexion y
desconexidn de la resistencia. La resistencia se puede
conectar y desconectar incluso al nivel de potencia maxima.

Utilizar la posicion de coccion 9 para el inicio de la coccidn.
Remover de vez en cuando los platos espesos.

variaciones.
Nivel de coccion Duracion de la coc-
lenta cion lenta en minu-
tos
Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate 1-1. -
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -
Calentar y conservar caliente
Cocido, p. €j. lentejas 1-2 -
Leche** 1-2 -
Calentar salchichas en agua** 3-4 -
Descongelar y calentar
Espinacas congeladas 2-3 10-20 min
Gulasch congelado 2-3 20-30 min
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albdndigas, albdéndigas de patata 4-5* 20-30 min
Pescado 4-5* 10-15 min
Salsas blancas, p. €j. bechamel 1-2 3-6 min
Salsas batidas, p. ej. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4 8-12 min
Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3 15-30 min
Arroz con leche 1-2 35-45 min
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 min
Pastas 6-7* 6-10 min
Cocido, sopas 3.-4. 15-60 min
Verduras 2-3 10-20 min
Verdura ultracongelada 3.-4. 10-20 min
Cocer en olla exprés 4-5 -
Estofar
Rollitos de carne 4-5 50-60 min
Estofado 4-5 60-100 min
Gulasch 2-3 50-60 min

* Coccidn lenta sin tapa
** Sin tapa
*** Dar la vuelta con frecuencia



Nivel de coccion
lenta

Duracion de la coc-
cion lenta en minu-
tos

Asar**

Escalope, normal o empanado 6-7 6-10 min
Escalope, congelado 6-7 8-12 min
Chuleta, normal o empanada*** 6-7 8-12 min
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min
Hamburguesa, filetes rusos (3 cm de grosor)*** 4-5 30-40 min
Pechuga de ave (2 cm de grosor)*** 5-6 10-20 min
Pechuga de ave congelada*** 5-6 10-30 min
Pescado vy filetes de pescado, normales 5-6 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados 6-7 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados y congelados, p. €j. varitas de pescado  6-7 8-12 min
Langostinos y gambas 7-8 4-10 min
Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min
Crepes 6-7 a fuego lento
Tortilla 3-4 a fuego lento
Huevos fritos 5-6 3-6 min
Freir (freir 150-200 g por racién a fuego lento en 1-2 | de aceite**)

Productos congelados, p. €j. patatas fritas, nuggets de pollo 8-9 -
Croquetas 7-8 -

Carne, p. €j. piezas de pollo 6-7 -
Pescado, empanado o en masa de cerveza 5-6 -
Verduras, setas, empanadas 0 en masa de cerveza 5-6 -
Reposteria pequefia, p. ej. bufiuelos, fruta en masa de cerveza 4-5 -

* Coccidn lenta sin tapa
** Sin tapa
*** Dar la vuelta con frecuencia

Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los nifios enciendan la placa de
coccion.

Activar y desactivar el seguro para nihos

La placa de coccion debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo L durante aprox. 3 segundos. El
simbolo <0 se muestra durante 10 segundos. La placa de
coccion esta bloqueada.

Desactivar: pulsar el simbolo L durante aprox. 3 segundos. Se
ha anulado el bloqueo.

Seguro para nifios automatico

Con esta funcién, el seguro para nifios se activa siempre
automaticamente al apagar la placa de coccion.
Conectar y desconectar

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacion
relativa a la conexién del seguro para niflos automatico.



Reloj temporizador

El reloj temporizador puede emplearse de 2 formas distintas:

Para apagar automaticamente la zona de coccidn.
Como reloj temporizador de cocina.

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracioén del ciclo de coccidn para la zona de
coccion deseada. La zona de coccién se apaga
automaticamente una vez finalizado el ciclo de coccioén.
Ajustar la duracion

La zona de coccidn debe estar encendida.

1.Seleccionar la zona de coccidn con el botdn giratorio.

2.Pulsar el simbolo ®. En el indicador del reloj temporizador
se ilumina &/. Ajustar la duracién deseada con el botdn
giratorio.

N2z W,
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El tiempo finaliza. Si se ha programado una duracién del ciclo
de coccidn para varias zonas de coccion, en el indicador se
mostrara al transcurrir la duracion mas breve. El indicador =1
de la zona de coccidn se ilumina.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion, la zona
de coccidn se apaga. En el indicador de las zonas de coccidn
se muestra &i. Suena una sefial. En el indicador del reloj
temporizador se muestra L4 durante un minuto. El indicador
=l de la zona de coccidn parpadea. Pulsar cualquier superficie
de mando. Los indicadores se apagan vy la sefial acustica
finaliza.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccién con el botdn giratorio. Pulsar el
simbolo @ y modificar la duracién del ciclo de coccién o
programarla a 4.

Notas

Para consultar la duracion del ciclo de coccién de una zona
de coccidn: seleccionar la zona de coccidn con el botdn
giratorio. La duracion del ciclo de coccion se visualiza
durante 5 segundos.

Se puede programar una duracion del ciclo de coccion de
hasta 99 minutos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion del ciclo
de coccidn para todas las zonas de coccion. El tiempo
seleccionado empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccién se apaga automaticamente una
vez finalizado el ciclo de coccidn.

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacion
relativa al reloj temporizador automatico.

Nota: Se puede modificar la duracion del tiempo de una zona
de coccién o desactivar el reloj temporizador automatico:

Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo ©.
Modificar la duracion del ciclo de coccién o programarla a U
desde la zona de programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un tiempo
de hasta 99 minutos. Es independiente del resto de ajustes.
Programar el reloj temporizador de cocina

Ninguna zona de coccion debe estar seleccionada.

1.Pulsar el simbolo @, en el indicador del reloj temporizador
se muestra 7.

2.Programar la duracion deseada con el boton giratorio.
El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Suena una sefial durante un minuto y en el indicador del reloj
temporizador se muestra L. El indicador £) parpadea. Pulsar
cualquier superficie de mando. Los indicadores se apagany la
sefal acustica finaliza.

Corregir el tiempo

Pulsar el simbolo @ y modificar el tiempo con el botdn
giratorio.

Limitacion de tiempo automatica

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando una zona
de coccidon permanece durante un tiempo prolongado en
funcionamiento sin haberse modificado la programacion.

El calentamiento de la zona de coccién se interrumpe. En el
indicador de la zona de coccién parpadean alternadamente ~
y 4.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de mando.
Se puede programar de nuevo.

La limitacion de tiempo se activa en la correspondiente
posicién de coccion programada (entre 1y 10 horas).



Funcidn para conservar caliente

Esta funcién es apropiada para derretir chocolate o mantequilla
y para conservar calientes alimentos y recipientes.

Activar la funcion para conservar caliente:

1.Seleccionar la zona de cocciéon con el botdén giratorio.
2.En los 5 segundos siguientes, pulsar el simbolo L.

Proteccion contra limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de coccién
esta encendida, los ajustes pueden verse modificados.

A fin de evitar esto, la placa de coccion dispone de una funcion
de proteccidén contra limpieza. Quitar el botdn giratorio. Suena
una senal. El panel de mando queda bloqueado durante

30 segundos. De este modo, se puede limpiar el panel de
mando sin riesgo de modificar los ajustes.

Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

En el indicador de las posiciones de coccidn se muestra L. La
funcién de conservar caliente esta activada.

Desactivar la funcién para conservar caliente:

Seleccionar la zona de coccion y pulsar el simbolo L. En el
indicador de las posiciones de coccidn se muestra 7.

Tras 5 segundos se desactiva la zona de coccidn y se muestra
el indicador de calor residual.

Notas
La funcion de proteccidn contra limpieza no incluye el
interruptor principal. La placa de coccidn se puede
desconectar en cualquier momento.

El botén giratorio puede volver a colocarse en cualquier
momento

La placa de coccidon se desconecta automaticamente tras 35
segundos.

Indicador Funcion
ci Seguro para nifios automatico
i Desconect.*
{ Conect.
cc Tono de aviso
i Sefal de confirmacion y mensaje de error desconectados.
{ Solo mensaje de error conectado.
Z Sefal de confirmacion y mensaje de error conectados.*
cS Reloj temporizador automatico
! Desconect.*
-85 Duracién transcurrida la cual se apagan las zonas de coccién
ch Duracion de la senal de finalizacion del reloj temporizador
{ 10 segundos.
Z 30 segundos
71 minuto.*
c Activacion de los circulos de calentamiento
i Desconect.*
{ Conect.
2 Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccion.
cH Funcionamiento sin botén giratorio
£l Desconectado
{ Conectado*
ch Restauracion al ajuste basico

i Desconect.

{ Conect.

*Ajuste basico
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Modificar los ajustes basicos
La placa de coccidon debe estar desconectada.

1.Encender la placa de coccion.

2.En los 10 segundos siguientes, pulsar el simbolo @ durante
4 segundos.

.
.

—

U

Oc !

*

En la pantalla del reloj temporizador se muestra c {; en la
pantalla de la zona de coccidn, se muestra o

Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias de este capitulo le guiaran en la
limpieza de su placa de coccidn.

Encontrara productos adecuados para ello en el Servicio de
Asistencia Técnica o en nuestra tienda virtual.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de cocinar. De
este modo se evita que los restos de comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la vitroceramica.
Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que figuran en el
embalaje.

No utilizar nunca:

m Lavavaijillas sin diluir

m Detergente para lavavajillas
m Productos abrasivos

m Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

m Esponjas que rayen
m Limpiadores de alta presion o maquinas de limpieza a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de vitroceramica
se consiguen excelentes resultados de limpieza.

3.Pulsar repetidamente el simbolo @ hasta que en la pantalla
del reloj temporizador se muestre el indicador deseado.

4.Programar el valor deseado con el botén giratorio.

)

(N
L]
L]
-
Z

(K]

: O

5.Pulsar el simbolo 3@ durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccién con el
interruptor principal y programarla de nuevo.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccion deben
seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar dnicamente agua caliente con un poco de jabon.
m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

= No utilizar productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
m No utilizar el rascador para vidrio.

Boton giratorio

Se recomienda limpiar el botén giratorio con agua caliente y un
poco de jabdn. No utilizar productos de limpieza abrasivos o
corrosivos. Limpiar el botdn giratorio en el lavavajillas o
sumergirlo en agua puede dafarlo.
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Solucionar averias

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse Servicio de Asistencia Técnica deben tenerse en cuenta las
de una pequefia anomalia facil de subsanar. Antes de llamar el siguientes indicaciones.

Indicador Averia Medida

Ninguno El suministro de corriente eléctrica se Verificar el fusible del aparato. Comprobar mediante otros aparatos electréni-

ha interrumpido.

cos si se trata de un corte en el suministro eléctrico.

£ parpa- La superficie de mando estd himeda o Secar la superficie de mando o retirar el objeto.
dea tiene encima un objeto.
Er-358 El mando giratorio tiene el boton gira- Centrar el botdn giratorio sobre el mando giratorio.
torio descentrado.
Er-+ Averia en el sistema electronico. Desconectar el aparato del fusible o del interruptor de proteccién en la caja
numero de fusibles y volver a conectar después de 30 segundos. Ponerse en con-
tacto con el Servicio de Asistencia Técnica en caso de que el indicador
vuelva a mostrarse.
FZ El sistema electronico se ha sobreca- Esperar hasta que el sistema electrénico se enfrie lo suficiente. A continua-
lentado y ha apagado la zona de coc- cidn, pulsar una superficie de mando de la zona de coccion.
cion correspondiente.
FY El sistema electronico se ha sobreca- Esperar hasta que el sistema electrénico se enfrie lo suficiente. Pulsar cual-
lentado y ha apagado todas las zonas quier superficie de mando.*
de coccion.
Fg La zona de coccidn ha estado dema- La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.

siado tiempo en funcionamiento y se
ha apagado.

* No colocar ningun recipiente caliente sobre el panel de mando

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y nimero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el nimero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacion (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 406 416

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas

originales y de repuesto necesarias para su aparato.
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Platos testados

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas con el m Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccion simple de
fin de facilitar los controles de nuestros aparatos. @ 14,5 cm

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros recipientes m Olla@ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccion simple de
accesorios de Schulte-Ufer (bateria de cocina de 4 piezas para @ 14,5 cm

placa de inducciéon Z9442X0) con las siguientes dimensiones: = Olla @ 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccion de @ 18 0 17 cm

m Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 o 17 cm

Calentamiento/inicio rapido de coccién Coccion lenta
Platos testados Nivel de inicio Duracion (min:s) Tapa Nivel de coccion  Tapa
rapido de lenta
coccion
Derretir chocolate
Recipiente: cazo
Chocolate de cobertura (p. ej. marca Dr. - - - 1 No
Oetker amargo, 150 g) sobre zona de
coccion de @ 14,5 cm
Calentar potaje de lentejas y conser-
varlo caliente
Recipiente: olla
Potaje de lentejas segtn DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C
Cantidad: 450 g para la zona de coccién 9 2:00 aprox. sin remover Si 1 Si
de @ 14,5 cm
Cantidad: 800 g para la zona de coccién 9 2:00 aprox. sin remover Si 1 Si
de @180 17 cm
Potaje de lentejas en lata
p. ej. bote de lentejas con chorizo de
Erasco: temperatura inicial 20 °C
Cantidad: 500 g para la zona de coccién 9 2:00 aprox. Si 1 Si
de @ 14,5 cm (remover tras 1:30 aprox.)
Cantidad: 1000 g para la zona de coc- 9 2:30 aprox. Si 1 Si

cion de & 18 0 17 cm (remover tras 1:30 aprox.)

Preparar salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7 °C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de 92 5:20 aprox. No 11.3 No
harina, 0,5 | de leche (3,5 % de materia

grasa) y una pizca de sal para la zona

de coccién de @ 14,5 cm

' Derretir la mantequilla,
mezclar la harina y la sal y
freir todo durante 3 minutos

2 Anadir la leche y llevar la salsa a ebulli-
cion sin dejar de remover

3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1
sin dejar de remover

Cocer arroz con leche
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7 °C

Receta: 190 g de arroz redondo, 22,5 g 9 6:30 aprox. No 2 Si
de azucar, 750 ml de leche (3,5 % de
materia grasa) y una pizca de sal para la
zona de coccion de @ 14,5 cm

Calentar la leche hasta que
empiece a subir. Cambiar al nivel
de coccion lenta y agregar el
arroz, el azicary la sal a la leche

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche
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Platos testados

Nivel de inicio

Calentamiento/inicio rapido de coccion

Duracién (min:s)

Coccion lenta

Tapa Nivel de coccion  Tapa
lenta

Receta: 250 g de arroz redondo, 30 g
de azucar, 1 | de leche (3,5 % de mate-
ria grasa) y una pizca de sal para la
zona de coccion de @ 18 0 17 cm

6:30 aprox.
Calentar la leche hasta que

empiece a subir. Cambiar al nivel
de coccion lenta y agregar el
arroz, el azlcary la sal a la leche

No 2 Si

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

Cocer arroz
Recipiente: olla
Temperatura del agua: 20 °C

Receta segun DIN 44550: 2:48 aprox. Si 2 Si
125 g de arroz largo, 300 g de agua y

una pizca de sal para la zona de coccién

de @ 14,5 cm

Receta segun DIN 44550: 3:15 aprox. Si 2. Si
250 g de arroz largo, 600 g de agua 'y

una pizca de sal para la zona de coccidn

de @180 17 cm

Asar solomillo de cerdo

Recipiente: sartén

Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso 2:40 aprox. No 7 No
total aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15

g de aceite de girasol para la zona de

coccion de @ 18 0 17 cm

Cocinar crepes

Recipiente: sartén

Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada 2:40 aprox. No 6 0 6. segun el No

crepe para la zona de coccién de & 18
o017 cm

grado de dorado

Freir patatas ultracongeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol,
por cada porcién: 200 g de patatas fritas
ultracongeladas (p. ej. McCain 123 Fri-
tes Original) para la zona de cocciéon de
@180 17 cm

Hasta que la temperatura del
aceite sea de 180 °C

No 9 No

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de & 18
cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de inicio rapido
de cocciodn se alarga aprox. un 20 %y el nivel de coccion lenta

aumenta un nivel.
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O1 goTiec payelpepaToc (e0TAIVOVTOI TTOP
TTOAU. MNV OKOUUTIATE TTOTE eUDAEKTO
QVTIKEIUEVO TTOVW OTN Bdion eoTiwv. Mnv
TOTOBETEITE AVTIKEIPEVA TTOVW OTN BAon
€0TIWV.

H ouokeur) CeoTaiveTal TOAU. Mnv
AmOONKeEUETE EUPAEKTO QVTIKEIUEVD ) KOUTIN
OTIPEl 0E OUPTAPIO aTeUdeiag KATW OO TN
Baon eoTIwV.

H B&on eoTIWV AmmevepyoTIoleiTal oo Povn
TNG KOl O XEIPIOPOC TNG dev eival AoV
duUVOTOC. ApYOTEPD PTTOPEI VO
evepyoroinBei abeAnta. KaTtedoTe TNV
QOPAAEIO OTO KIBWTIO TWV OOHOASIWV.
KaAeoTe TNV UTINPECIO TEXVIKNG
eunmnpeTNoNG TMEAOTWV.

Kiviuvog eykaupaTog!
Ol e0TiEC PHAYEIPEPOTOC KaI TO TIEPIBOAOV
TOUug, 1IBIITEPO val TTAGOIO TOU TTEdiou
HOVEIPEUOTOC TTOU EVOEXOHEVWC UTTAOXE,
(eoTaliVOVTOI TTAPO TTOAU. MV oKOUUTIHOETE

TTOTE TIC KAUTEC emdavelec. KpaTare TO
maidIx HOKPIQ.

H eoTia poyeipepoToc Beppaivel, 0AG N
evoeltn de Aeitoupyel. KaTepBaoTe TNV
aO0PAAEIO OTO KIBWTIO TWV OOHOASIWV.
KoAEOTE TNV UTINEESIO TEXVIKNG
e&umnpeTNoNG TTEAATWV.

Kivouvog nAekTpormAngicg!

Ol akOTAMNAEC ETTIOKEUEC €ival
emKivouvec.Ol EMIOKEUEC ETTPETIETAI VO
yivovTal HOVO OO VoV TEXVIKO TOU
TUNUOTOC €EUTTNPETNONG TTEAGTWY,
ekmmaideupevo amo epdc.Eav n ouokeun exel
BAGBN, ToaBNETE TO peupaToAnTTn (PIC) OO
Vv pida ) kaTeRaoTe/EeBIdwoTe TNV
QOPAAEIO OTO KIBWTIO TWV OOHOASIWV.
KaAeoTe TNV umnpeoia TEXVIKNC
eutnPETNONC TTEAOTWV.

Mio €10XwPNoN UYPOOoIaG PTTopei va
TPoKaAeoe! pia NAekTpomAn&ia. Mn
XONOIPOTIOIEITE OUOKEUEC KaBapIopou
UWNANC TTiEONC 1) OUOKEUEC eKTOEsUONC
QTHOoU.

16

Miot EAATTWHATIKI) OUOKEUN UTTOPEI VO
TPoKaAeoe! pia nAekTpomAn&ia. Mnv
EVEPVYOTIOIEITE TIOTE IO XAAGOUEVN CUOKEUT.
TpaRnéte 10 peupaToAnTTn (PIC) OO TNV
mpida 1 koTeRaoTe/EeBIdWOTE TNV ACHOAEITK
OTO KIBWTIO TwV aoPaAeiwv. KoAeoTe Tnv
UTTNEEOIal TEXVIKNG €EUTINPETNONG TIEAGTWV.

To omocipyoTa 1 T payiopoTa oTnV
UOAOKEPOIUIKI TIAGKO UTTOPOUV VO
TpokoAeoouv nAekTpomAnéia. KateBaoTe TNV
QOPAAEIC OTO KIBWTIO TV OODOAEIWV.
KaAEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNC
e&umnpEeTNOoNG TTEAOTWV.
Kivduvog Aoyw payvnTicpou!
To adaipoupevo OTOIXEIO XEIPIOPOoU gival
HOYVNTIKO KOI UTTOPEI VO ETINPEGOEI TO
NAEKTPOVIKG OTOoIXeio epduTEUONC,
m.X. BnuoTodoTeC KAPDIAC N avTAIEC
IVOOUAIVNC. TNa TouC $opEeiC NAEKTPOVIKWV
oToixeiwv epduTeuonc: Mn Badlete oTeE TO
OTOIXEIO XEIPIOPOU OTIC TOETTEC TWV POUXWV
oa¢. EAGxioTn amdoTaon omno Toug
BnuoTodoTeg kKapdiac 10 cm.

Kivduvog TpaupaTIGHOU!

O KOTOGPOAEC PTTOPEI VO TTETOXTOUV EadVIKO
WNAG, OTaV UTTAPXEl UYPO PETAEU TOU TTIOTOU
NG KOTOOPOAOGC KOI TNG E0TIOC HAYEIPEPATOC.
KpoTdTe TNV €0TIO HAYEIPEPATOC KOl TOV TTOTO
TNG KOTOOPOAOC TTOVTOTE OTEYVA.



AiTieg TWV nuILV
Mpocoxn!

m O1 TpOoXeiC TIATOI KATOOPOAWY KGI TNYOVIWY ONUIOUPYOUV
VPOTOOUVIEG OTO UOAOKEPOUIKO UAIKO.

= ATTodeUyeTe TO LOVEIPEUO PEXP! VO OOEIRO0UV EVTEAWG Ol
KOTOOPOAEG. MTopoUV va TTPOKUWOUV {NUIEG.

= Mnv TOTIOOETEITE TTOTE KOUTG TNYAVIG KOI KATOOPOAEG TGV OTO
medio xelpiopou, oTnv meploxr evoeifewy ) oTo MAaicio. MmopoUv
VO TIPOKUWOUV CNUIEG.

= Ed&v méoouv okANpa ) aixuned avTikeipeva mavw oTtn Baon
€0TIWV, UTTopoUV va dnuioupynBolv {nUIEC.

m To oAOUUIVOXOPTO Kol TOl TTAGOTIKG oxeia Avouy AV OTIC
KQUTEG €0TieG YaYEIPEUOTOC. H pepBpdvn MPOOTACIOG TwY E0TIWV
Oev gival KATAMNAN yio T BAon 0TIV,

Emiokormnon
>Tov akOAoubo Tivaka Ba Bpeite TIC ouxvoTEPES CNUIEG:

Znuigg Artia

METPX QVTIUETWTTIONG

Nekedeg YriepxelNlopeva doaynTa

ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEINIOUEVD GayNTA GUEOWG WE HIa EUOTPO YUSAIOU.

AKOTAMNAG UNIKG KaBapiopoU
UAIKO

XpnolpotoleiTe pOVO UNKG KaBapIopoU, TToU ival KATAANAG VIO UBGAOKEPOUIKO

[POTOOUVIES ANGTI, Caxapn Kol APUoC

Mn xpnoiyotoleite To Medio PYAYEIPEUATOC WC EMPAVEID evamoBeonc 1N we e

davela epyaoiag

O1 TPOXEIG TIATOI KATOOPOAWY KOl TNYO-  EAEYETE TO poyeIpIkO 0aG OKeUOG.

VIOV ONHIOUPYOUV YPOTOOUVIEC OTO
UOAOKEPOIUIKO UANIKO

ATIOXPWOEIG AKOTAOMNAOL UNKG KaBapiopoU

UNIKO

Xpnolpotolgite HOVO UNKA KOOAPIOUOU, TTOU €ivVal KOTAMNAOL VIO UGAOKEPALIKO

DOoP& KOTOAPOAAC (TT.X. GAOULIVIO)

SNKWVETE TIC KOATOGPOAEC KOI TG TYAVIO OTAV TO PHETOTOTTCETOA.

Anpioupyia "oxl-  Zaxapn, doaynTd pe HeyGAN TIEPIEKTIKO-  ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEINIOUEVD GayNTA OUEOWS UE HIa EUOTPO YUGAIOU.

BASWV" TnNTa oe Caxaen

MpooTacix mepIBXAAOVTOC

Anooupon GUHPWVAX PHE TOUG KXVOVEQ
TIPOOTAOIXG TOU TTEPIBXAAOVTOQ

AToOoUpPETE TN OUOKEUOOIO OUPDWVA UE TOUC KAVOVEC TIPOOTACIAG
TOU TIEPIBAAOVTOG.

AUTH N OUOKeUN XOPOKTNPIZETAI CUPDWVA UE TNV
eupwrtaikn odnyiat 2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV Kol
NAEKTPOVIKWV OUOKeuwv (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Ta TAQIOIO vl JIG AmOoUPon Kol
aglomoinon Twv TTOAIWY CUOKEUWY e 1oxU o’ OAn Tnv EE.

ZUMPBOUAEG YIX TRV EEOIKOVOLINGCN EVEPYEING

m KAeiveTe TIG KOTOOPOAEG TTAVTOTE U’ VO KOTGANAO KOTTAKI. 2TO
HoyEIpEUD XWPIC KATTOKI XPeIGleoTE CNUOVTIKG TIEPIOOOTEPN
evepyela. Eva YUGAIVO KOTTGAKI ETITRETTEI TOV EAEYXO XWPIG val
XPEIACETOI VO ONKWOETE TO KOTIOKI.

= XpnolUoTolgiTe KATOGPOAEC Kail Tnydvia pe emimedouc marToug. Ol
averimedol TaTol auEAVOUV TNV KATOVAAWON EVEPYEIOG.

= H SIAPETPOC TOU TTATOU TNG KOTOGPOAOC KOI TOU TNyavIoU TIPETIE
VO TAUTICETOI e TO PEYEBOC TNG €0TIOG PAYEIPEPATOC. EIBIKG Ol
TTOAU PIKPEG KOTOOPOAEC OTNV ECOTION HOYEIPEUOTOC EXOUV WG
QMOTEAEOUO TNV OMWAEIa evePVeEIag. MpooelTe: OI KOTOOKEUQOTEG
TWV HOVEIPIKWY OKEUWV OVOPEPOUV CUXVA TNV ETIAVW OIGLIETPO
NG KATOGPOAGC. AUTH eival cuvhBwe peyoAUTEEN omd TN
OIUETPO TOU TTATOU TNG KOTOOPOAGG.

= XPNOIUOTIOIEITE VIO HIKPEG TTOCOTNTEG IO HIKPM KOTOGPOAX. Mia
HeYAAN, HOVO Aiyo vePdTn KATOGPOAD XPeIACETOI TTOAU EVEQYEIO.

= MayelpeleTte pe Aiyo vepod. AuTO £E0IKOVOLEI EVEPYEID. STO
Aaavika d1orneoUVTal 01 BITAIVEG KAl Ol GvOPYOVEG OUOIEG.

KoAUTITETE e TNV KATOOPOAG TTAVTOTE HICt KOTA TO OUVATO HEYAAN
emdAveIa TNG EOTIA AYEIDEUATOC.

m PubpioTe &ykaipa pia XapnAoTepn Badpido poyeipepaToq.
m EmAeETE pia KOTGAMNAN BoOpida CUVEXIONC TOU PavelpeuaTocg. Me

HIa TTOAU UWNnAY BolOpida ouveXIoNG TOU HOVEIPEUOTOG OTIOTOANTE
EVEPVEIQ.

EkpeTaMeuTeite TNV UTOAoITn BepudTNTa TNG BAONC €0TIWV. 3€
payeipepo ueyoAUuTepnC SIGPKEING KAEioTE TNV €0TiO
payelpeuaTog dn 5-10 Aertd mpiv TN ARén Tou Xpovou.
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M@ vax yVwpioeTE T CUCKEUN

O1 0dnyiec xpnong 1oxuouv via diIddopecg BAoelg eoTiwv. >Tn oeAida
2 Ba BpeiTe pio eMOKOTNOoN TWV TUTIWV UE TIG OVTIOTOIXEG
OI0OTAOEIC.

To mredio Xe1pIGHOU

-
o

S

"H O

Evbeigeig

-9 BaBuideg HOayEIPEUOTOq

O EToIpdTNTO ASITOUPYIOG

H/R Yoo BeppdTnNTa

L AeiToupyia d10TAPNONG TNG BEPUOKPATIAG
88 XPOVOBIOKOTTNG

Emddaveieg XeipiopoU

O) KevTpIKOC BIoKOTTNG

]
L

AoddAeia Tadiwv

O1 e0TiEC PAYEIPEPATOC

Em¢a&veleg XeIpIopou

AeiToupyia d1oTAPNONG TNG OEPUOKPATIAG

]

=

@ MpooBEeTN evepyomoinon Twv CuVOV
© XpovodIoKOTTNG

Yrodei&eig

OTav akoupthoeTe eva cUPBoAO, evepyoTioleiTal n avTioTolxn
AelToupyia.

Kpatdre TIC emMPAvVeIEC XeIpIoPoU TTAVTOTE OTEYVEG. H uypooia
emnpeadel Tn AsIToupyia.

Mnv TOTTOBETEITE KOATOGPOAEG KOVTA OTIG eVOEIEEIG KO TOUG
a10ONTAPEC. TO NAEKTPOVIKO oUOTNUO prmopei va utiepBeppavOei.

EoTix payeIpEPATOg

Mp0ocOEeTN EVEPYOTTOINON KXI XITEVEPYOTIOINGN

O Eotia payeipgporog piog ovng

© EoTia payeipépatog SIMARG EMAEETE TNV €0TIO HOYEIPEUOTOC, GKOUPTAROTE To oUpBoro @.
cwvng

8 EoTia payeipépoTog OIMANG EMAEETE TNV €OTION LOYEIPEUOTOC, GKOUPTIAOTE To oUpBoAo @, To 20 KUKAWUO BEppavoNG evep-
¢wvng, eoTiol UOYEIDEUATOG UE  yoTioIeiTOI TTPOCGBETAL.
OBGA eoTian

AkouprnoTe Eova To oUPRoA0 @, n oBAA E0TIO EVEQYOTIOIEITTI TIPOOOETO.

[Mp606eTN evepyoroinon TNC 0TIOG pavelpeuaTog: H avtioToixn evoeiEn avael.

'EvOeIEn umoAoItng OepHoTNTAG

H B&on eoTiwv €xel yio KAOE 0TIO UOYEIPEUOTOC IO EVOEIEN
urmoAoITne BeppoTnTag OUO BoBUIdWV.

Edv epdavideTal otnv evdeiln éva H, TOTe eival n eoTia
HoyeIPEUOTOC aKkoOpa (eoTr. Mmopeite m.x. va diaTneroeTe &val
HIKPO daynTd CeoTd 1 va NwoeTe kouBepToupa. OTav Kpuwoel
TIEPIOOOTEPO N EOTIO POYEIPEUATOC, aMAZel N evdeiEn oto A. H
evoelEn of3nvel, 6Tav KPUWOE!I BPKETA N EOTIO HOYEIPEUATOC.
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Twist-Pad pe koupmi Twist

To Twist-Pad eivail n meploxn pubuicewy oTnV ormoio UmopeiTe va
emAeETE pe To Koupt Twist TIC €0TiEC HOYEIPEUOTOG KOl VOl
puBpioeTe TIC BaOUIdEC pHayelpEUaTOC. TNV TIeploxn Tou Twist-Pad
KEVTOAPETOI TO KoupTi Twist autouaTa.

Dm
o0

To koupi Twist gival payvnTikd Kol TomoBeTeiTal hvw oto Twist-
Pad. Me To eAadppO maTnUa Tou Kouptmou Twist oTnv mepioxn evog
LUOPKOPIOUOTOC EVEQYOTTOIEITE TNV QVTIOTOIXN 0TI HAYEIQEUATOC.
>tpedovtag To Koupm Twist puBuileTe TN BaOUIdG payEIPEPATOC.

Adaipeon Tou KoupTmou Twist

Mrmopeite va adaipeoete To Koupri Twist. ETol 0 kabapiopdg
VIVETOI EUKOAOTEPQ.

Mmopeite emiong va adaipéoete To Koupt Twist, dTav n eoTia
UOVEIPEUOTOC BpiokeTal og AeiToupyia. H AeiToupyia mpooTaoiog
OKOUTTIOUOITOG evePYOTIOIEITAI KOl JETG Ao 35 deuTepdAenTa
arevepyotoleiTal n BAon 0TIWV.

A Kivduvog mupkoyiag!

Edv TomoBeToeTE Eva UETOAIKO QVTIKEINEVO TTAvVw oTo Twist-Pad,
umopei n Baon eoTiwV va ouvexioe! Tn B€puavon. AmevepyoTtioleite
yiot oUTO TN BAON €0TIWV TTAVTOTE PE TOV KEVTPIKO OIOKOTTN.

PUOuion TnG B&ong eoTIWV

>e auTO TO KEPAAQIO pabaiveTe, TTWC Vo PUBICETE TIG €0TIEC
UOVEIPEUOTOG. 2TOV TTIVOKG Ba BpeiTe BaOUIdes HOYEIDEUATOC KAl
XPOVOUC HOYEIPEUOTOC YIo dididopa haynTa.

Evepyormoinon Kai xrrevepyormoinon Tng B&ong
EOTIOV

Me Tov KevTpiKO OIOKOTITN EVEQYOTIOIEITE KO OTIEVEQYOTIOIEITE TN
Baon eoTiov.

Evepyomoinon: AkouprioTe To oupBoho . Eva ofua nyei. H
evoelEn Movw omd TOV KEVTPIKO SIGKOTTN avaBel. H Bdon eoTiov
BpiokeTal og eTOIHOTNTO AeITOUPYIOC.

Amevepyoroinon: AkouprmroTe To oupporo D, uéxol va oBRoel n
evoeltn mavw amd Tov KevTplkd diakomTn. OAec ol eoTieg
HOYEIPEUOTOC gival arevepyotoinuévec. H evdein Tng umdAomng
OepUOTNTOC TIOPALIEVE! AVOLLEVN, UEXPI VO KPUWOOUV GPKETA Ol
€0TIEC POYEIPEUATOC.

®UAxEN TOu KouputioU Twist

>To koupmi Twist umdpxel Evag 1I0XUPOC HoyvnTNG. Mnv TAnoiadeTe
TO Koupti Twist KOVT& 0TOUG payvNTIKOUC dopeic dedopevawy, T.X.
BIVTEOKOOETECG, OIOKETEC, TIOTWTIKEC KAPTEG KOl KAPTEC HE
HOYVNTIKO YPOUUIKO KWIKO. AuToi oI popeig 0edOUEVWV UTTopOoUV
VO KOTAOTPAPOUV. >€ TNAEOPAOEIC KOl 00OVEC TEPUATIKWY UTTOPOUV
va epdovioTolv BAGREG.

A Kivduvog Aoyw payvnTicpou!

Mo opeic NAEKTPOVIKWV OTOoIXEIWV eudUTEUONG TI.X. BNUOTODOTEG
KapPdI&G, avTAieg IVOOUAIVNG. YTTGPXE! N OUVATOTNTO ETTNEECCUOU
Twv oToIXeiwv epduTELUONG ATO TA HOyvNTIKG Tedia. ot auTo pn
BaleTe MOTE TO KOUWT Twist OTIC TOETEC TWV POUXWY CaG. H
armooTaon omd va BnuatodoTn KapdIAG TTPETEl VA eival TO
AyoTepo 10 cm.

Ymodeign: To koupmi Twist gival poyvnTIKO. Tal JETOMIKA CWUOTIOIN
TTOU PTTOPOUV VO TIPOOKOAMNB0oUV 0TnV K&TW PePId, Umopouv va
VOOTOOUVIOOUV TO UOAOKEPOUIKO UAIKO. 2KOUTTI(eTE TIAVTOTE TO
koupi Twist.

AsiToupyia xwpig koupti Twist

Otav &e BupGioTe TIoU €xeTe TOMOOETOelI TO KoupT Twist, umopeite
VO AEITOUPYNOETE TN BAON €0TIWV ETONC KOl XwPIC TO KoupTt Twist:

1. EvepyormomnoTte Tn B&on €0TIWV PE TOV KEVTPIKO SIOKOTITN.

2. Méoa oTa enopeva 5 OeUTEPOAETITA GKOUUTIHOTE TOAUTOXPOVO TO
oUpBoro L kau . Eva ofua nxei.

3. AkoupmnoTe To cupBoro O TdoeC GOPES, UEXD! VO OVAWE! N
evoelEn TNC emOUUNTAC E0TIOG PAYEIPEPATOC.

4. Me 7o oUpBoMo L (-) kot @ (+) puBpioTe TNV emOuUNTA RIS
HOYEIPEUOTOC.

H eoTia payeipguatog €xel evepyormoinoei.

YrodeiEn: Mmopeite va TomoBethoeTe Eava ommoTedNmOTe TO KOUTT
Twist.

Ynodei&eig

= H BdAon €0TIOV AMeVEQYOTIOIEITAI AUTOUOT, OTOV OAEG OI €0TIEC
HOYEIPEUOTOC €IVAI QTTEVEQYOTIOINUEVEG (KAEIOTES) TTAVW QO
15 deuTtepoAemTa.

m O1 puBpicEIC TOPALEVOUV OMOBNKEUPEVES TO TIPWTC
4 deutepodAenTa PETG TNV omevepyoroinon. OTav evepyoTioloeTe
Eava peoa oe auToOV TO XPOVO, TIBETON N BAon €0TIWV o€
AeIToupyia pe TIC TTponyoupeveg pubuiocelg.

PUOuIon TG €0TIOG HAYEIPEUATOC

Me 10 Koupm Twist puBuileTe TNV emBupunTr Baduida
HOYEIPEUOTOG.

Babpuida payeipepotog 1 = eAdxIoTn 10XUG
BaOpida payeipepoTog 9 = uéyiotn 10xuc

Kd&Oe Badpida payeipeuaToq exel pia evoidueon Baduida. AuTh
XOPOKTNPICETAI PE HIOt KOUKKIOO.
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PUBpIon TNG BaOMISAG HAYEIPEUATOG

H B&on eoTiwv TTPETE! va gival evepyoroinuevn.

1. EmAeETe TNV eoTia payelpepaTog. ' auTtd orhoTe eAadpd To
koupti Twist oTnv meploxr TNG emMOUUNTAC E0TIOG POAYEIPEUATOC.

2. Méoa oTa enmdpeva 5 deuTePOAETTA YUpioTe TO KoupT Twist,
peExp! va epdavioTel otny evoeiEn Twv Babuidwy payeipePaToq n
emoupnTn BoBuIda PaYEIPEPATOC.

e - N2 .
ZIINS SIS
/) I W\

Mivakag HXYEIPEPATOC
>Tov okOAouOo Tivaka Ba BpeiTe PEPIKG TTOPADEIYUATO.

O1 XpOVOol PayeIPEUATOC Kal Ol BaBpideC HOyEIPEUOTOC EERPTWVTAI
amd T0 €id0¢, TO BAPOC Kol TNV TTOIOTNTA TwV daynTav. ot auTd
UImopouV va UTapE&ouv amokAIoEIG.

H eoTia payeipepaTog €xel evepyomoinOei.

AAN\ayr TNG BAOUISAC HAYEIPEPATOG

EmAEETE TNV eoTia payeIpEPATOC Kol pubuioTe TN vea Babpida
HOYEIPEUOTOC.

Anevepyorioinon TNG €0TING HAYEIPEPATOG:

EMAEETE TV £0TION LOVEIPEUOTOC Kal BE€0TE TNV OTO 11. MeTd omd
niepinmou 5 deutepodAenTa epdavideTal n evOelEn TG UTTOAOITING
BepudTNTAC.

Yrodeign: H eoTtia payeipeuatog pubuileTal e evepyormoinon Kai
armevepyotoinon TG B€ppavong. AKOUO KOl OTN YEYIOTN 1I0XU UTTopEl
VO evepyoTioinBel Kal vo amevepyotoindei n 6epuavon.

XpPNOoIYOTIoIEITE YIOl TO OPXIKO paveipepa TN Boaduida payeipeuaToq
9.

AVOKOTEUETE KATTOU-KATTOU TO TTAXUPPEUCTA daynTd.

BaxOpidx cuveéxiong AIXPKEIX CUVEXIONG
TOU HAYEIPEURTOG  TOU HAYEIPEPATOG GE

AenTd
Aiwoipo
> OKOAATO, KOUBEPTOUPO 1-1. -
BoUTupo, peN, CehaTiva 1-2 -
ZéoTapx Ko dixTipnon Tou paynTou {ecToU
Moxvi (T.X. Havelpepéves GaKER) 1-2 -
FaAo** 1.-2. -
ZEOTOPO AOUKAVIKWY OTO vepO** 3-4 -
ZEMAYWHX KO {ECTAHO
STIOVAKI KOTEWUYUEVO 2.-3. 10-20 Aenit&x
KOUAOIC KOATEWUYUEVO 2.-3. 20-30 Aemrax
ZIyovO HAYEIPEUX, OIYQVO BP&CIHO
MouBopAdkia, kedpTedEC 4-5* 20-30 Aent&x
Wapl 4-5* 10-15 Aenit&x
AoTIpeC OGATOEG, TT.X. OOATOO UTIECTHEA 1-2 3-6 Aenitdh
XTumnNTEC OAATOEG, T.X. OGATOO urreapvail (Bearnaise), cdAtoa oMavdeC (Hollandaise) 3-4 8-12 Aent&x
Mayeipepa, HAYEIPEPXK HE ATHO, COTAPICHN
PUCl (ue dIMAGoIa TOOOTNTO VEPOU) 2-3 15-30 Aent&x
Pucoyaho 1.-2. 35-45 Aentax
BpaoTeg motareg pe pAouda 4-5 25-30 Aent&x
BpaoTtég moTdTeg Xwpic pAouda 4-5 15-25 Aentdt
ZUPOPIKA, HOKOPOVAKIO 6-7* 6-10 Aert&x
Mavi, ooutec 3.-4. 15-60 Aertcx
AOXAVIK& 2.-3. 10-20 Aentdh
AOXAVIKE, KOTEWUYHEVD 3.-4. 10-20 AemTdt
Moawyeipepo oTov TaxuBpaoTnea 4-5 -
Mayeipepa o€ KAEIOTO OKEUOG
PoA& kpeaTog 4-5 50-60 Aent&x
Wntdg Kamapdc 4-5 60-100 AerrTax
KOUAGC 2.-3. 50-60 AemTdx

* JUVEXION POVEIPEUOTOC XWPIG KOTAKI
** Xwpic KaToKI
*** [upioTe TTOAMEC PopeC
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BaBpuida cuvexiong
TOU HOYEIPEPATOG

AlGpKEIX CUVEXIONG
TOU MOYEIPEPATOG OF

AenTta
Wnoipo**
JviToeh, GUOIKO 1) TTove 6-7 6-10 Aent&x
SVITOEA, KATEWUYUEVO 6-7 8-12 Aent&x
KOTOAETQ, DUOIKM 1) TTOVE*** 6-7 8-12 Aemnt&x
MmpIOAa (3 cm TTaXOG) 7-8 8-12 Aent&x
X&umoupykep, Kedptedakia (3 cm maxog)*** 4.-5. 30-40 Aent&x
>TO0G TTOUAEPIKOU (2 cm TIAXOG)*** 5-6 10-20 Aenitdh
>TNO0C TTOUAEPIKOU, KOTEWUYUEVO™ ™ ™ 5-6 10-30 Aenitdh
Wapr kal GIAETO Yyaplou, GUCIKO 5-6 8-20 AenT&x
Wapr kal GINETO Yapiou TTave 6-7 8-20 Aemnt&x
Wapl Kal GIANSTO WaploU, TTOVE KOl KATEWUYUEVO TILX. ETAKIO WapioU TTave 6-7 8-12 Aemrdx
FopIdGKIa Kol yopideg 7-8 4-10 Aerrdx
Tnyavntd GoynTa KOTEWUYHEVD 6-7 6-10 Aent&x
Kpémeg 6-7 ouvexoueva
OpeléTar 3.-4. ouvexoueva
ABY& paTia 5-6 3-6 AemtTaM
Tnyaviopa otn ¢pITeda (Tnyavioua otn dpitefa 150-200 yp. ava PePIdT CUVEXOLEVD OE
1-2 Nitpar AdI**) 8.9 }
KoTeyuypeva poiovTa, T.X. TNYQVNTEG TIOTATEG, VAYKETG KOTOTTOUAOU 7.8 )
KpokeTeg 6.7 )
Kpgag, T.X. KOUUATIO KOTOTTOUAOU 5.6 )
Wapl mave 1 oe 0PN pe payid Pmpog 5.6 B
ACXQVIKS, HOVITAPIO TTOVE 1 o CUUN JE PavIA PTTipaG 4.5 )

MIKp& TTOPOOKEUROUATO, T.X. TNYOVITES, dpouTa o CUUN UE PaVIA PTTipaG

* JUVEXION POVEIPEPOTOC XWPIG KOTOKI
** Xwpic KomdKI
*** TupioTe TOMEG dopEC

AcpaAeix TIXIOIWV

Me Tnv aodaieia maidiwv Urmopeite va eummodioeTe Ta mMaidId, val
EVEPYOTIOINCOUV TN BAion €0TIRV.

EVSQYOTIOiI’]O‘I] KO('I (ﬂTSVSpVOI’TOiI‘]OI’] NG
XOPAAEING TTXIOIWV
H Baon eoTiov TIPETEI VO elvail amevepyoTToinuéEvn.

Evepyormoinon: AkoupmnoTte To oupBoAo L yia mepimou 3
deutepoAienTa. To cUpBoAlo <O avdBel via 10 deutepdAenTa. H
Baon eoTiwV gival KAEIdwPEVN.

Anevepyoroinon: AkoupTrote To oUpBoAo L yia mepimou 3
OeuTtepOAenTa. To KAEIdWHO EXEl AKUPWOEI.

AUTOPOTN XOPEAEIX TIXIOIWV

Me auTr Tn AeiToupyia evepyoroleital N aodaAeia TaidIwV TTAVTOTE
QUTOUOTO, OTOV OTIEVEPYOTTOIEITAI N BAON €0TIWV.

Evepyomoinon Ko amevepyormoinon

Tov TpOTO Pe TOV OTI0I0 EVEPYOTIOIEITE TNV QUTOUGTN GOPAAEIT
maudiov, 6a Tov Bpeite oTo Kedahaio "Baoikég pubuioelg".
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XpPOovodIXKOTITNG

O XxpovodIGKOTITNG UTTOPEI Vo xpnoiyotioinBei pe 2 SIahoPETIKOUC
TPOTIOUG:

= Mia e0Tiol HOYEIPEUOTOC TIPETIEI VO ATTEVEPYOTTOINOEI AUTOUATO.
= Q¢ poAOI ouvayepuoU Koulivag.

Miot e0Tiot HOYEIPEPATOG TIPETIEN VX
XITEVEPYOTTOINOEI AUTOUXTX

PubuioTe yia Tnv emOupunTh €0TiOL UAYEIPEUOTOC UIG XPOVIKN
OIGPKEID. H e0Tia HOYEIPEPATOC GTTEVEQYOTIOIEITOI AUTOUOTON ETG TN
AMEN TNG XPOVIKNC JIGPKEING.

PUBpION TNG XPOVIKING SIXPKEIRG

H eoTia pavelp€uaTog TPETIEN VO eival EVEQYOTIOINUEVN.

1. EmAe&Te pe To koupti Twist TNV €0TiG HOYEIPEUOTOC.

2. AkoupTnoTe To oUpRoA0 ©. STnV EVOEIEN TOU XPOVOSIOKOTTN

avaBel To L. PubpioTe pe To koupm Twist Tnv eméuunTh
XPOVIKM BIGpKEIQL.

N \\I//
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H xpovikn didpKela Tpexel. Edv éxeTe pubuioel piot Xpovikn OIGPKEIN
VIO TIEPICOCOTEPEC €0TIEC PAYEIPEPATOC, OTNV EVOEIEN TPEXEI davePn
N pikPOTEPN XPOVIKA didpkeia. H évdeign 1=l ng eoTiog
HoveIpePaTog avapel (wnead.

MeT& Tn Af§n Tou Xpovou

OTav N XPOoVIKn JIGPKEIN exel ANEel, amevepyoTToIEiTal n 0TIk
LOVEIPEUOTOC. STNV £VOEIEN TWV E0TIOV HOYEIPEUOTOC OVABe! 1.
Eva Onpa NXel. STV Ev3eIEn TOU XpOVOSIOKOTTN OVaREl Lt Vio eva
Aertd. H evdeiEn 121 Tng eoTiag payeipepaTog avaBooBhvel.
AKOUUTINOTE pIa omroladnmoTe emdavela xelpiopou. O1 evoeitelg

OBAVOUV KAl TO NXNTIKO OfUO OTOUOTA.

A16pOwon i OBRCIHO TNG JIKPKEING

EmAEETE e To koupmi Twist TNV €0Tiar HAYEIPEPOTOG. AKOUUTIHOTE TO
oupRoAo O kai GMAETE TN XPOVIKT DIGPKeEIa 1) B€aTe T oTO L.

AUTOHXTOC TTEPIOPICHOC XPOVOU

Edv pia eoTia HOyEIPEUOTOC BPIOKETAI VIO HEYGAO XPOVO OE
AeiToupyia kai eogic dev aAMGEeTe TN puBUION, TOTE EVEPYOTIOIEITOI O
QUTOUOITOC TTEPIOPIOHOC XPOVOU.

H Bepuoavon NG eoTiag HOYEIPEUOTOG SIOKOMTETOI. 3TNV eVOEIEN
TWV 0TIV LOVEIDEUATOC AVABOORAVOUY eVOMAE F Kol .

‘OTOV OKOUUTINOTE PIG OTTOIBdNTIOTE eMdAVEIN XEIPIOUOU, OBrvel N
evoelEn. Mmopeite va puBUIcETE €K VEOU.

To moTe Ba evepyotoinbei 0 TIEPIOPIoUOC XPOVOU, EEAPTATAI OO TN
puBuiopévn Bobuida payelpeuaTtod (1 €wg 10 wpeg).
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Ymodeigeig

m Edv 6¢AeTe va eE0KpIBWOETE TN XPOVIK OIGPKEIC VIO IO EOTIC
payelpeuaTog: EmAeETe pe To koupri Twist Tnv eoTia
pavelpeuaTog. H xpovikn dicpkeia epdavieTal yia
5 deutepodAenTo.

m Mropeite va pubuioeTe pIo XpoviKn JIGPKEI €W 99 AerTd.

AUTOHXTOC XPOVOJIXKOTITNG

Me auTr) Tn AeiToupyia pmopeite va emAEEETE pIo DIAPKEIR VIO OAEC
TIG €0TIEG YAYEIPEUATOC. METG omd KOBE evepyoTioinon UIOG €0TIOG
HOYVEIPEUOTOC TPEXEI HETG N TTpoemAeypévn didpkela. H eoTia
HOYEIPEUOTOC OTIEVEQYOTIOIEITAI AUTOUOTO UETA TN ANEN TNC
XPOVIKAC BIGPKEIOG.

Tov TPOMO evepyoTioinong TOU QUTOUOTOU XPovodIoKOTTN Ba Tov
Bpeite oTO KedhGAaio "Baoikeg pubuioeig".

YrodeiEn: Mmopeite v oMGEETE TN XPOVIKN JIGPKEIN VIO HIG 0TI
HOYEIPEUATOG I VO QTTEVEPYOTIOINOETE TOV GUTOLOTO XOOVODIOKOTTTN
YIO TNV E0TIC HOYEIPEUATOC:

EMAEETE TNV €0TIO HOYEIPEUOTOC KOI GKOUWTOTE To oUpBoio .

ANGETE oTNV TepIoxn PUOUIoEWY TN XPOVIKN BIGPKEIA 1) BE0TE TNV

oto 4.

PoAo1 cuvayeppou koulivag

Me To poAOI cuvayepuoU TNG Koudivog UTTOPEITE VO pUBUIoETE &va

XPOVO £wC 99 Aertd. Aeitoupyei aveEdpTnTa o’ OAEC TIC GAEC

pubuioelg.

PuBuion Tou pohoyloU cuvayeppoU KouZivag

Aev EMTPETETAI VO €IV ETIASYUEVN KOUIO EOTION HOYEIPEUOTOC.

1. AkouptioTe To oUpRoAo O, oTnv &vdeIEn Tou XPOVOBIAKOTTN
ovael GO

2. PuBpioTe pe 1o koupti Twist TV emBOupnTr xpovikr dIGPKEIAL.

MeTa ano pepIkd OeUTEPOAETITG O XPOVOC OipXiCel VO TPEXEL.

MeT& Tn AN Tou Xpovou

Mo eva )\errTo nxei eva oo Kol otnv evoelén Tou XpovodIlaKOoTTN
ovépBel . H evdeitn L avopBooprvel. AKOUUTTAGOTE UIo
omoladnmoTe emdaveia xelpiopou. O1 evdeitelc oBrvouv Kal To
NXNTIKO ONUO OTAUOTA.

A16pObwon Tou Xpovou

AkoupmioTe To oUpBoro O kal aMAaETE pe To koupTi Twist To
XPOVO.



AgiToupyix S1IXTIPNONG TG OEPHOKPACING

H Aeitoupyia diathpnong NG OepUoKPOCIag eival KATAMNAN yio
NQOIUO OOKOAATOC 1) BOUTUPOU Kol yial TN OIaTHPNon Tou GaynTou
KOl TOU POYEIPIKOU OKeUoug (eoTou.

Evepyomoinon Tng Aeitoupyiag diamhpnong TNG BepUoKPOoInG:
1. EmAe&Te pe To koupmi Twist TNV €0Tiol HOYEIPEUOTOC.
2. Meoa ota emopeva 5 OeUTEPOAETITO GKOUWTINOTE TO oUpBoAo L.

MPOoOTACIX CKOUTTIOHXTOG

Edv okourmtioeTe vw omd To TIedio XeIpIopoU KATA TN IGPKEIN TTOU
n BAoN €0TIQV €ival EVEPYOTIOINUEVN, UTTOPOUV VA GAGEOUV Ol
puBuioelg.

Mo va 1o anmoduyeTe, dIAOETEl N BACN EO0TIQV IO ASITOUPYIa
TpooTaoiog okoutiopaTog. AdaipeoTe To Koupm Twist. Eva ofjpa
nxei. To medio xeipiopou eival yvio 30 deuTePOAETITON KASIOWHEVO.
MmopeiTe va okouttioeTe AV oo To Tedio XeIPIoUoU XWPIG VO
oMa&ouv ol pubuioelg.

BaoIKES pubpiceIQ

H ouokeun oog &xel didipopec BaoIkEC pubuioelg. Mmopeite va
TTPOOOPUOOETE QUTEG TIC PUBUIOEIG OTIG OUVNBEIEC OOC.

>Tnv &veeIgn Twv Boduidwy payelpguaTog epdavicetar L. H
AeiToupyia diaTrPNoNg TNG BEPUOKPOOIOG EIVOI EVEQYOTTOINUEVN.
Anevepyoroinon TnG Aeitoupyiag d1amhpnong TNG BepUOKPOOING:

EmAeETE TNV €0TIO HAYEIPEPATOC KOI OGKOUUTIOTE TO oupBoAo L.
STV evOeIEn Twv BoBUISWY HoveIpEuaToc epdaviCeTal L.

MeTa ard 5 OeUTEPOAETITOL ATIEVEPYOTTOIEITOI N EOTION HOYEIPEUOTOCG
kal epgdavideTal n &voelgn TNG umdAoImne BeppodTNTOGC.

Yrodei&eig

E€aipeon omd Tn AeiToupyio TPOOTACIOG OKOUTIIOUOTOC OTTOTEAE
0 KevTpIKOG dlakomTng. MmopeiTe va arrevepyoTioinosTe
omoTednmoTe TN BAON €0TIWV.

Mmopeite va TomoOeTr|oeTe Eaval oTToTeEONTIOTE TO KOoupTi Twist.

MeTd amo 35 deuTePOAETITO OTTEVEQYOTIOIEITAI QUTOUATO N BAon
€0TIWV.

‘Evdeign AeiToupyia
ci AUTOHOTH AOPKAEIX TTXISIOV
£ Amevepyoroinuevn.*
{ Evepyomoinuévn.
cc HXNTIKO o
O Snua emBeRaiwong Kol UAVUPO OGGALGTOC OTIEVEPYOTTOINUEVO.
{ Evepyomoinuévo HOVo To PAVUHG OBGALOTOC.
2 Shua emBeBaiwonc Kol HAVUHO OGAALGTOG EVEPYOTIOINPEVOD. *
c5 AUTOUATOG XPOVODIXKOTITNG
1 Amevepyoroinuévog.*
{-959 Aldpkeia JETA omd TNV OTIOIO AMEVEPYOTIOIOUVTAI Ol E0TIEC HOVEIPEUOTOG
ch Ai&pKelx ToOu CHUATOG ARENG TOU XPOVOSIXKOTITN
{ 10 deutepodAeTTO.
2 30 Seutepodiera
31 Aerro.*
c MpOcOETN EVEPYOTIOINON TWV KUKAWUATWVY BEPURVONG
O Amevepyomoinuévn.*
{ Evepyormoinpévn.
C TeleuTaio pUBUION TIPIV TNV OTTEVEQYOTIOINGN TNG E0TIOG HOYEIPEUOTOG.
c8 AsiToupyix Xwpig Koupri Twist
£l Amevepyoroinugvn
{ Evepyomoinpévn*
cl Enavadopd oTn oIk pubuion

£ Anevepyoroinuévn.
{ Evepyomoinuévn.

* Baolkn puduion
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ANy TWV BXCIKWV pUOUicEWV
H Baon eoTiov TIPETEI VO eival aTTevepyOoTIOINUEVD.

1. Evepyormoinote Tn Baon €0TIGV.

2. Meoa oTa emdpeva 10 SeUTEPOAETTO GKOUUTAOTE TO oUPBoAo ©
via 4 deutepOAemTO.

Oc !

*

>NV 0806vn evieifewv Tou XPOVOBIOKAOTTN epdaviCeTal © { , oTnv
006vN evBEIEEWV TWV EOTIOV LOYEIPEHATOC L.

O}

Kax@axpIiopoc Kol ¢ppovTidox

O1 untodeielc 0’ auTd To KEPAAaIO 0ag Bonbouv, va GpovTiCeTe TN
Bdaon eoTiwv.

KoTdMNAa UAIKG KaBapIiopoU Kol OuVTAPNoNG UTTOPEITE Vo
TTPOUNOEUTEITE YEOW TNC UTTNPECIOG TEXVIKNG eEUTTNPETNONG
meAATQV 1 0TO BIKO YOG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

YOXAOKEPAUIKO UAIKO

KoBapilete Tn Baon eoTiwv K&Be Gopd, TTOU EXETE UAYEIDEWE! UE
auTr. ETol 0ev KOMOUV TO KOPEVO UTTOAEIUUOTO haynToV.
KabapileTte TN Baon €oTiwv, odoU TTPWTO KOUWOEI OPKETA.

Xpnolpotoleite HOvo UNKG KABOpIoHoU, TToU gival KATGAMNAQL via
UOAOKEPOUIKO UAIKO. [poogETe TIC uTodeielc KaBapIopoU TAvw oTN
OUOKEUOOIQ.

Mn xpnolyoTioleiTe TTOTE:

UN OPOIWHEVO GTTOPPUTTOVTIKG TTIATWY
KOOOPIOTIKA VIO TO TAUVTHPIO TWV TATWV
UNIKG TpIgipoTog

IOXUPG QMOPPUTIAVTIKA, OTIWG OTIPEI NAEKTPIKOU GOUPVOU ) UANIKG
QMOPAKEUVONC AeKEOWV

okANp& odouyyapIa

B OUOKEUEG KaBapIopoU UYWNANG TeonG r OUOKEUEG ekTOEEUONG
aTuoU

H peydAn pumavon omopokpUVETaI KAAUTEQO UE HIa EUOTPO YUOAIOU
Tou epmopiou. MpooeéTe TIC UTTOOEIEEIC TOU KATOIOKEUOIOT).

Miot KaTAAMNAN EUOTPON YUOAIOU PTTOPEITE VO TTPOUNBEUTEITE ETIONG
HEOW TNC UTINPECIOC TEXVIKNG €EUTTNEETNONG TIEAGTWYV 1 0TO OIKO
HOG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

Me e10IK& odouyyapIa VIa ToV KOBAPIOHO UGAOKEPOUIKOU UAIKOU
TIETUXQIVETE KOAG OTTOTEAEOOTO KOBapIouoU.

MAcicio Tou MEdiou HAYEIPEUATOG

Mo va armoduyeTe NUIEC OTO TTAGIOIO TOU TTEdioU POAVEIPEUATOC,
GKOAOUBNOTE TTOPAKOAW TIG akOAouBec umodeitelc:

= Xpnolgorolgite povo CeoTo SIGAULO OTIOPPEUTIOVTIKOU TTIATWV.
m [1pIv TN XpNon MAUVETE KOAG TO KOIVOUPYIO GHOUYYOPOTIAVA.

= Mn XpNnoIJoTIoIEITE KAVEVD IOXUPO KOBAPIOTIKO ) UAIK&
TEIYIUATOG.
m Mn xpnoipotmoleite TNV EUOTPO yuaAioU.
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3. AkoupmnoTe To cupBoro O Tdoec dopéc, Uéxpl va epdoavioTel
oTnv 006vn evleifewv TOU XpovodIaKOTTN N emBuunTr) évoeign.

4. PubuioTte pe 1o koupm Twist Tnv emOuunTh TIWn.

]
|

)
.
.
=

5. AkoupmnoTe To oUpBoAo 3 yia 4 SeuTepdAerTa.
H puBuion €xel evepyoroinOei.

Anevepyoroinon

o TNV eyKaTGAEIYn TNG BAOIKNG pUBUIONG QmevePYOTIOINGTE TN
BAon €0TIWV Pe TOV KEVTPIKO OIOKOTITN KOl pUOUIOTE €K VEOU.

Koupmi Twist

>koutioTe To Koupt Twist KaAUTepO HOVO pe XANIoPr ooTmouvAada.
Mn xPNOIUOTIOIEITE KAVEVD IOXUPO KOOAPIOTIKO 1 UNKG TOIWILOTOG.
O KaBAPIOUOC OTO TAUVTAPIO TMATWY KABKWE Kol To BUBIOUG OTO
uypO Kabaplopou mpokaAei {nuid oTo koupti Twist.



Apon BA&BNg

Eav moapouoiaoTei kamolo BAGRN, O onuaivel Mwe eival KATI To
00BOPO, CUXVA N auTia eival achuavTn. Mpiv KaAEoeTe TNV UTTNPECIO

TEXVIKNC €EUTINEETNONG TIEAGTWY, TTPOOEETE TTOIPOKOAW TIC
akOAouBeg umodeitelg.

‘EvdeiEn

ZPaApa

METPX QVTIUETWTTIONS

Aev unidpxel H mapoxr Tou pelpoaTog exel SloKoTE.

EAEyETE TNV GOPAAEIO TNG OUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO TTIIVOKO TNG KATOIKIOG. EAgy-
&Te, eQv UTTAPXE! PIot DIGKOTIN PEUPOTOC OTIC GAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

AvoBoofn- H emdaveia xeipiopgoU eival uypr 1N eva ZTeyvaoTe TNV emdAveIa XEIPIOUoU N OTTOPOKPUVETE TO OVTIKEIUEVO.
vel £ avTIKEievo BpiokeTal TAVW O’ QUTAV.
E-3R To koupti Twist dev eival TomoBeTnuevo  TomoBeThoTe TO Koupti Twist oTo kevTpo Tou Twist-Pad.
0TO KevTpo Tou Twist-Pad.
£ +apiB- BAGBN OTO NAEKTPOVIKO OUGTNUA. ArevepyotoinoTte kal HeTd amd 30 deutepOAenTa evepyorolnoTte Eava TN CUOKEUN
Hoe UEOW TNC 00DAAEIOG OTOV NAEKTPIKO TTIVOKA TNG KOTOIKIOG ) HEOW TOU OIOKOTITN
TTPOOTACING OTO KIBWTIO TWV aohoreiwv. Edv epdavioTel Eava n evOeiEn, KOAEOTE
TNV UTINPEOCIO TEXVIKNAG €EUTTNPETNONG TTEACTWV.
F2 To nAekTPOVIKO oUOTNUG UTTEPBEPUAV- MepIUEVETE, HEXPI VO KPUWOEI OIPKETA TO NAEKTPOVIKO OUOTNHO. AKOUUTIOTE TOTE
OnKe Kol arrevepyoTtoinoe TNV OVTIOTOIXN  UIG EMIPAVEIR XEIPIOUOU TNG €0TIOG HOYEIPEUOTOC.”
€0TIO HOYEIPEUATOC.
Fy To nAekTpoVIKO oUCTNUG UTTEPBEPHAV- MePIUEVETE, HEXPI VO KOUWOEI BIPKETA TO NAEKTPOVIKO OUOTNHO. AKOUUTIOTE TOTE
OnKe Kol amevepyoroinoe OAeC TIC e0TieC  pIa omoIadnmoTe emMdAvVEIX XEIPIOUOU.*
LUOYEIPEUATOC.
F5 H eoTio poyelpeUaToC BPIOKOTOV VIG TTOAU  MTIOPEITE VO EVEPYOTIOINOETE APEOWE EAVA TNV EOTION OYEIPEUOTOC.

XPOVO O ASITOUPYIC KOl OTIEVEPYOTIOIN-
Onke amd povn TNG.

* Mnv TOTTOBETEITE KAUTEG KOATOXPOAEC DITAa ) TTAvw oTo Tedio XelpiouoU

Ynpeoix TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeur ocog mpémel va emokeuaoTel, BpiokeTal oTn d1d0eon
OO N UTINPECIa TEXVIKNC €EUTTNEETNONG TWV TIEAATWV HOG.

Ap16pog E kou ap16pog FD:

Eav ¢nmoeTe TN SIKM JOG UTTNPECIA TEXVIKNG €EUTINEETNONG

TEAOTV, OWOTE TTOPAKOAW ToV apiBud E kai Tov apiBud FD Tng
ouokeung. Tnv mvakida TUTTOU Pe Toug apliBuouc Ba Tnv Bpeite
TTAVW 0TNV KAPTO OUOKEUNG.

MpooeTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUOTOG €€UTINEETNONG
TEAATQV OTN TIEPITTWON eVOC e0PaAUEVOU XelpIopoU dev eival
dwpedv, AKOUG Kol KATA TN OIAPKEI TOU XPOVOU TNG eyyunong.

Ta oTOIXEIO EMKOIVWVIAC OAWV TWV XWPWV Ba Ta BpeiTe oTov TivaKa
YTNPeoieg TEXVIKAG eEUTTNPETNONG TTEAQTWY TTOU TTaPAdIdETOl POl

EvTOAN €MOKEUNG K&I GUUBOUAEG o€ epimTwon BAKBNG

GR

18 182

QOTIKI XPEWOoN

EpmoTteuTeite TNV epmelpio Tou KaTaokeuaoTr. 'ETol e€aodalileTe,
OTI N EMOKEUN VYIVETOI OO eKTTAIOEULEVOUG TEXVIKOUG TOU OEPRIC,
TTou eival eEOTTAIOUEVOI UE TO YVIOIO AVTOAMOKTIKA yia TN OIKr 00G
OIKIOKN CUOKEUN.
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daynT& SOoKIpWV

AUTOC 0 THivaKac dNUIoUPYNHONKE VIO Ta EPYAOTHPIC DOKIPWY, VIO VO

OleUKOAUVEl TN OOKIUN TWV OIKWV HOC CUOKEUWV.

Ta oToIXEIo OTOV THVOKO AVOPEQOVTAI OTO OIKA LOG HOYEIPIKA
okeln Schulte-Ufer (emaywyikd OET UOYEIPIKWY OKEUWV 4 TEUOXIWV

79442X0) pe Tic akdAoubeg SlooTAOEIG:

HayeEIPEUATOC Hiag Cwvng

HUOYEIPEUATOC

m Katoopodha @ 16 cm, 1,7 Aitpa, via 14,5 cm @ “eoTia

m Katoopoha @ 22 cm, 4,2 NiTpa, yia 18 cm @ ) 17 cm @ eoTia

m Tnyavi @ 24 cm, yia 18 cmm @ 1) 17 cm @ 0Tia YOYEIPEUOTOG

m KartoapoAa pe Ao @ 16 cm, 1,2 Aitpa, yia 14,5 cm @ eoTia

poyelpéuoaTog piog Zovng

daynT& SOKIJWV

BaOpuida 0£p-
Havong PEXP!
TNV €vapén
Bpacuou

O¢puavon /ApXIKO HOyEipEP

Alxpkelx (AenTa:AcutepOe-  Kam&ki

TTTo)

ZUVEXION MAYEIPEPUATOG

BaxOpidx cuveyl-  Kamaki
oNg TOU MAYEIPE-

HOTOG

AIWOIPO TNG COKOAKTOG
Moyelpikd okelog: Katoapoha pe AaBh

KouBepToUpa cokoAdTag (m.x. Dr. Oetker -
ehadppwg mkpn, 150 yp.) mavw otnv 14,5
cm @ eoTion HOYEIPEUOTOC

1 Oxi

ZéoTapa Kau dixtipnon {ecTwv TWV
PpaK®V couma

Moyeipikd oKeuog: KatoapoAa

Dakeg couna ouupwva e To mportuno DIN
44550

Apxikn Bepuokpooia: 20 °C

MoooTnTa: 450 yp. via 14,5 cm @ eoTia 9
HOYEIPEUOTOC

[MoodtnTa: 800 yp. yic 18 cm @1 17 cm & 9
€0TIO HAYEIPEPATOC

DakKeEG ooUna WG MEOoIOV KOUTIOU

M.x. Tepiva pe GaKES KAl AOUKAVIKOL TNC
Erasco: Apxikr Bepuokpaoia 20 °C

MoooTnTa: 500 yp. via 14,5 cm @ eoTia 9
HOYEIPEUOTOC

MoodtnTa: 1000 yp. vic 18 cm @ 4 17 cm 9
@ eoTio HOVEIPEPOTOCG

nepimou 2:00 XWPIG AVOKATEU Nau

niepimou 2:00 XWPIG AVOKATEU Nau

nepimou 2:00 Nau

(ovOKATEUO HETG QMO TIEPITTOU
1:30)

nepimou 2:30 Nai

(OVOKATEUOL UETGL QTTO TIEPITTOU
1:30)

1 Nai

1 Nai

1 Nai

1 Nai

ZIyovO BPAXOINO OXATOXG UTTECKUEN
Moyelpikd okeuog: KatoapoAa pe AaBh
Oepuokpaoia yaAakTog: 7 °C

>uvTayn: 40 yp. BouTtupo, 40 yp. aAelpl, 92
0,5 ANiTpa y&Aa (3,5% mooooTd Aioug) Kail

pia mpeda oAGTI vio 14,5 cm @ eoTia poyel-

PEUATOC

nepimou 5:20 Oxi

2 [MpooBeoTe TO YOAG 0TO (e0TO peiyua aAeu-
ploU Kal avoBp&oTe TO PEIVUO OVOKATEUO-
VTG TO OUVEXWG

113 Oxi

T AlwoTe To BoUTUPO, OVOKO-
TEYTE PEOC TO OAEUPI KOl TO
oAGTI Kol aproTe To e0TO

peiypa aAeuploU yia 3 Aemitd

3 AdouU avaBpdoel N odATOO
UTTECOUEN, KPOTAOTE TN VIG
oKopa 2 Aent oTn Bodpida 1,
QVOKOTEUOVTACG TNV OUVEXWGC

Napackeur) puloyaxiou
Moyelpikd oKeuog: KatoapoAa
Oepuokpaoia yahakTog: 7 °C
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O¢puavon /ApXIKO HayEipepa

TUVEXION HOYEIPEPNATOG

daynT& dOKIHWV BaOuida 0£p-  Aixpkelax (Aenta:Agutepole-  Koamaki  BaBuidax cuvexl-  Kammaki
Havong pEXP! TX) ONG TOU HAYEIPE-
TNV €VapEn H&TOG
Bpaxopou
Suvtayn: 190 yp. oTpoyyuhodoreppo pudl, 9 niepimou 6:30 Oxi 2 Nai

22,8 vo. Coxapn, 750 ml vaAa (3,5% mooo- ZeOTAVETE TO YOAQ, PEXQI VO OpXi-

oTo Ainoug) KOl u|0('npéZcx oAaT yio 14,5 761 vor d)OUOK(l\)(VSI. bﬁeﬁ?om xaﬁ)r(}—

om @ eotia paveipéuaTog AOoTEPO OTN BaBpida cuveEXIong ToU
HOYEIPEUOTOG KOl TIOOOBEOTE TO
pUT), TN TAXOPN KOl TO OAGTI OTO

yOAQ
Suvtayn: 250 yp. oTpoyyuhodorieppo pudl, 9 niepimou 6:30 Oxi
30 yp. Caxapn, 1 AiTpo yoAa (3,5% 0cooTod ZEOTAVETE TO VAAGL LEYO! VO GloX -
AiTToug) Kai Hiot mpela (I)()\('J(TI via 18 cm @ n) Zel va d)OUOKd;/VSI. ﬁﬁeﬁ?om xotﬁ)r(]-
17 cm @ eotia paveipepoTog AOTEPG OTN BaBUISa GUVEXIONG TOU

HOYEIPEUOTOC KAl TIDOOOEOTE TO
pUdI, TN CAxoPN Kol TO OAGTI OTO
vOAQ

MeTtd oo 10 AeT& avoKo-
TEWPTE TO PUCOYOAO

2 Naui

MeTa amo 10 AeTTd oVOIKO-
TEWTE TO PUCOYOAO

Mayeipepa puliov
Moyelpikd okelog: KatoapoAa
Oeppokpaoia vepou: 20 °C

Juvtayn oupdwva pe To mpoTumo DIN 9 Tepimou 2:48 Nai
44550:

125 yp. pul yia mAad1, 300 yp. vepd Kal

uio mpeda aAam via 14,5 cm @ eoTia payel-

PEUOTOC

Juvtayn oupdwva e To mpoTuro DIN 9 niepimou 3:15 Nai
44550:

250 yp. puQ yia mAad1, 600 yp. vepd Kal

pio mpeda oAGTI VIO 18 cm @ 17 cm @

€0TIO UOYEIPEUATOC

2 Nai

2n Naui

WRGIHO XOIPIVWV PIAETWV
Moayelpikd okelog: Tnyavi
ApXIKN Bepuokpacia GINETWV: 7 °C

MoodtnTa: 3 dIAéTO (OUVOANIKO B&poC TTepi- 9 niepimou 2:40 Oxi
mou 300 yp., mepimou 1 cm xovtpd), 15 yp.

nAiEAalo vio 18 cm @ 1 17 cm @ eoTia

HOYVEIPEUOTOC

7 Oxi

WRoIpo KpEMWV
Moayelpikd okelog: Tnyavi
Juvtayn oludwva pe To mpodTuto DIN EN

60350-2
MoodtnTa: 55 ml Cuun ava kpema via 18 9 niepimou 2:40 Oxi 6 ) 6. avaoya pe Oxl
cm @ 17 cm @ eoTia poyeIpepaTog TO BaBUO podiouo-
TOG
Tny&vicpa oTn ¢PITE(X KATEWPUYHEVWV
TNYXVNTOV TOXTOXTOV
Mayelpikd okelog: KaToapoia
MoodtnTa: 1,8 KIAA NAIEAaIO, KAOe pepida: 9 Méexp! va emTeuxBei n OepuoKpaoia Oxi 9 Oxi
200 yp. KATEWUYUEVEG TNYQVNTEG TIOTATEG Aadiou Twv 180 °C

(m.x. McCain 123 Frites Original) yia 18 cm
@17 cm @ eoTia payeIpEPATOC

Edv o1 dokipeEg mpayuaTomoloUvTal oe pia 18 cm & eoTia
poayelpéuatoc pe 1500 W ovopaoTiKr 10XU, TOTE HEYOAWVE! O
XPOVOC OPXIKOU LOVEIPEUOATOC TIEPIToU KaTd 20% Kol n Baduida
OUVEXIONG TOU PayelpepaTog auEdvetal KaTa pio Baduida.
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/A Norme di sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per l'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e
il certificato di identificazione
dell'apparecchio in caso di un utilizzo futuro
e cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati
danni da trasporto, non collegare
l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina
dell'apparecchio puo essere effettuato solo
da un tecnico autorizzato. In caso di danni
causati da un allacciamento non corretto,
decade il diritto di garanzia.

Questo apparecchio & pensato
esclusivamente per I'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
I'apparecchio per la preparazione di cibi e
bevande. Prestare attenzione
all'apparecchio durante il suo
funzionamento. Utilizzare 'apparecchio
esclusivamente in luoghi chiusi.

Non utilizzare alcuna copertura del piano di
cottura. Potrebbe causare incidenti, dovuti
ad es. al surriscaldamento, alla formazione
di fiamme o agli schizzi di materiale.
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Per ulteriori informazioni su prodotti, accessori, pezzi di
ricambio e servizi € possibile consultare il sito Internet
www.neff-international.com e I'eShop www.neff-eshop.com

Non utilizzare dispositivi di protezione o
griglie di protezione per bambini non adatti.
Potrebbero causare incidenti.

Questo apparecchio puo essere utilizzato
da bambini di eta pari o superiore a 8 anni
e da persone con ridotte facolta fisiche,
sensoriali 0 mentali nonché da persone
prive di sufficiente esperienza o
conoscenza dello stesso se sorvegliate da
una persona responsabile della loro
sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare
I'apparecchio come un giocattolo. | bambini
non devono né pulire né utilizzare
l'apparecchio da soli a meno che non
abbiano un'eta superiore agli 8 anni e che
siano assistiti da parte di un adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo
di alimentazione i bambini di eta inferiore
agli 8 anni.



Pericolo di incendio!

L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non
utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.

Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare
alcun oggetto sul piano di cottura.

|'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti inflammabili o spray nei
cassetti sotto il piano di cottura.

Il piano di cottura si spegne e non
reagisce piu ai comandi; potrebbe
riaccendersi da solo in un secondo
momento. Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericolo di scottature!

Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericolo di scossa elettrica!

Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di
assistenza adeguatamente istruito. Se
l'apparecchio & guasto, staccare la spina
o disattivare il fusibile nella rispettiva
s?:atola. Rivolgersi al servizio di assistenza
clienti.

L'infiltrazione di liquido pud provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

Un apparecchio difettoso pud causare
delle scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso.
Togliere la spina o disattivare il fusibile
nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericoli dovuti ai campi magnetici!

L'elemento di comando rimovibile &
magnetico e puo influire sugli impianti
elettronici, come ad es. pace-maker o
microinfusioni. Per i portatori di impianti
elettronici: non tenere mai l'elemento di
comando nelle tasche degli indumenti. La
distanza minima da un pace-maker deve
essere di almeno 10 cm.

Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura & presente del liquido, le pentole
pPOSSONO improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.
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Cause dei danni

Attenzione!
m | fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la vetroceramica.

m Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura accese per
evitare danni.

= Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul pannello
comandi, sul campo degli indicatori o sulla cornice per
evitare danni.

m La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di cottura pud
provocare danni.

m Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola in
alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La pellicola di
protezione della cucina non & adatta a questo piano di
cottura.

Riepilogo
Nella seguente tabella sono indicati i danni piu frequenti:

Danni Cause Provvedimento

Macchie Fuoriuscita di cibi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.
Detergenti non adatti Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica

Graffi Sale, zucchero e sabbia Non utilizzare il piano di cottura come superficie di lavoro o di appoggio

| fondi ruvidi di pentole e padelle graf- Controllare le proprie stoviglie.
fiano la vetroceramica.

Variazioni croma- Detergenti non adatti Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica
tiche Sfregamento delle pentole (ad es. Sollevare pentole e padelle quando le si sposta.

alluminio)
Fratture Zucchero, cibi molto zuccherosi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.

Tutela dell'ambiente

Smaltimento ecocompatibile m Quando possibile passare a un livello di cottura piu basso.

m Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto. Con un

Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto dell'ambiente. - . i
livello di cottura a fuoco lento troppo elevato si spreca

Questo apparecchio dispone di contrassegno ai sensi energia.

della direttiva europea 2012/19/UE in materia di m Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel caso di
apparecchi elettrici ed elettronici (waste electrical and tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cottura gia
electronic equipment - WEEE). 5-10 minuti prima della fine prevista per la cottura.

Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e il
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’lUnione Europea.

Consigli per il risparmio energetico

m Coprire sempre le pentole con un coperchio di dimensioni
adatte. La cottura senza coperchio richiede chiaramente piu
energia. Un coperchio in vetro consente di poter guardare
dentro la pentola senza doverla scoperchiare.

m Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi irregolari
aumentano il consumo di energia.

m |l diametro del fondo delle pentole e delle padelle deve
corrispondere alle dimensioni della zona di cottura. In modo
particolare I'utilizzo sulla zona di cottura di pentole troppo
piccole causa sprechi d'energia. Attenzione: i produttori di
stoviglie indicano spesso il diametro superiore che
solitamente € piu grande di quello del fondo.

m Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole piccole. Una
pentola troppo grande e semi vuota necessita di molta
energia per essere riscaldata.

m Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle verdure.

m Scegliere una pentola che copra il pit possibile la superficie
della zona di cottura.
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Conoscere I'apparecchio

Le istruzioni per I'uso valgono per diversi piani di cottura. A
pag. 2 e riportato un sommario dei modelli con relative
dimensioni.

Il pannello comandi
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Indicatori

-9 Livelli di cottura

o Abilitazione al funzionamento
H/k Calore residuo

L Funzione scaldavivande

fatad Timer

Superfici di comando

O) Interruttore principale

I Sicurezza bambino

Le zone di cottura

Superfici di comando

Funzione scaldavivande

]

[N

@ Accensione zone
© Timer
Avvertenze

Quando si tocca un simbolo viene attivata la funzione
corrispondente.

Mantenere le superfici di comando sempre asciutte. L'umidita
ne pregiudica il funzionamento.

Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori e
sensori. |l sistema elettronico potrebbe surriscaldarsi.

Zona di cottura Accensione e speghimento
O Zona di cottura a circuito sin-
golo
© Zona di cottura a circuito dop- Selezionare la zona di cottura, toccare il simbolo @.
pio
8 Zona di cottura a circuito dop- Selezionare la zona di cottura, toccare il simbolo @, si attiva il secondo circuito di riscal-

pio, zona di cottura con zona damento
di cottura per pentole ovali

Toccare nuovamente il simbolo @, si attiva la zona di cottura per pentole ovali.

Accensione della zona di cottura: l'indicatore corrispondente si illumina.

Indicatore del calore residuo

Il piano di cottura & dotato di un indicatore del calore residuo a
due livelli per ogni zona di cottura.

Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di cottura &
ancora calda. Si puo ad es. mantenere in caldo una pietanza
piccola o sciogliere una glassa. Quando la zona di cottura si
raffredda, sull'indicatore compare il simbolo A. Quando la zona
di cottura si € raffreddata a sufficienza, l'indicatore si spegne.
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Tipp Pad con selettore Tipp

Il Tipp Pad € il campo di regolazione in cui € possibile
selezionare e regolare zone e livelli di cottura mediante il
selettore Tipp. Nella zona del Tipp Pad, il selettore Tipp si
centra automaticamente.

(] (]
o u ‘
g- -8 - :

Il selettore Tipp € magnetico e viene applicato sul Tipp Pad.
Facendo scivolare il selettore Tipp su un dato simbolo, si attiva
la zona di cottura corrispondente. Facendo ruotare il selettore
Tipp, si imposta il livello di cottura.

Rimozione del selettore Tipp

Il selettore Tipp pud essere rimosso per facilitarne la pulizia.

E possibile rimuovere il selettore Tipp anche quando la zona di
cottura € in funzione. La funzione protezione per la pulizia viene
attivata e trascorsi 35 secondi il piano di cottura si spegne.

A Pericolo di incendio!

Se si colloca un oggetto metallico sul Twist Pad, il piano di
cottura pud continuare a scaldare, percio € opportuno
spegnere sempre il piano di cottura mediante l'interruttore
generale.

Regolazione del piano di cottura

In questo capitolo viene illustrato come regolare le zone di
cottura. Nella tabella sono indicati i livelli e i tempi di cottura per
le diverse pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si accende e si spegne mediante l'interruttore
generale.

Attivazione: toccare il simbolo . Viene emesso un segnale
acustico. L'indicatore sopra all'interruttore generale si accende.
Il piano di cottura & pronto per l'uso.

Disattivazione: toccare il simbolo (D, finché I'indicatore sopra
l'interruttore generale non si spegne. Tutte le zone di cottura
sono disattivate. L'indicatore del calore residuo resta acceso
finché le zone di cottura non si sono sufficientemente
raffreddate.

Avvertenze

|l piano di cottura si disattiva automaticamente quando tutte
le zone di cottura rimangono spente per piu di 15 secondi.

Dopo la disattivazione, le impostazioni restano memorizzate
per 4 secondi. Se si riattiva il piano di cottura in questo
intervallo di tempo vengono impostati automaticamente gli
ultimi parametri in uso.

Impostazione della zona di cottura
Impostare il livello di cottura desiderato con il selettore Tipp.
Livello di cottura 1 = potenza minima
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Dove riporre il selettore Tipp

Il selettore Tipp & un magnete molto forte. Non avvicinarlo a
supporti magnetici, ad es. videocassette, dischetti, carte di
credito e altre carte con banda magnetica, perché potrebbero
danneggiarsi. Anche televisori e monitor potrebbero presentare
delle anomalie.

A Pericoli dovuti ai campi magnetici!

Per i portatori Qi impianti elettronici ad es. pace-maker e
microinfusori. E possibile che questi impianti vengano
influenzati dai campi magnetici. Non mettere mai il selettore

Tipp nelle tasche dei vestiti. La distanza minima da un pace-
maker deve essere di almeno 10 cm.

Avvertenza: |l selettore Tipp &€ magnetico. Frammenti di metallo
che aderiscono al lato inferiore potrebbero graffiare la
vetroceramica. Ripulire sempre con cura il selettore Tipp.

Funzionamento senza selettore Tipp

Se si € smarrito il selettore Tipp, & possibile azionare il piano di
cottura anche senza di esso:

1. Attivare il piano di cottura con l'interruttore generale.

2.Nei 5 secondi successivi, toccare contemporaneamente i
simboli L e ©. Viene emesso un segnale acustico.

3.Toccare il simbolo © finché non compare l'indicatore della
zona di cottura desiderata.

4.Con il simbolo L (-) e @ (+) selezionare il livello di cottura
desiderato.

La zona di cottura & attivata.

Avvertenza: |l selettore Tipp pu0 essere di nuovo applicato in
qualsiasi momento.

Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura é disponibile un livello intermedio
contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura
|l piano di cottura deve essere attivato.

1. Selezionare la zona di cottura. A questo scopo, far scivolare il
selettore Tipp sul simbolo della zona di cottura desiderata.

2.Nei 5 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp finché
sull'indicatore dei livelli di cottura non viene visualizzato il
livello di cottura desiderato.

La zona di cottura & attivata.

Modifica del livello di cottura

Selezionare la zona di cottura e impostare il nuovo livello di
cottura.



Disattivazione della zona di cottura

Selezionare la zona di cottura e impostare su £i. Dopo ca.

5 secondi compare l'indicatore del calore residuo.

Tabella di cottura
Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo di
alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto sono
possibili variazioni.

Avvertenza: La zona di cottura si regola mediante l'attivazione
e la disattivazione del riscaldamento. Anche in caso di potenza
massima si attiva e si disattiva il riscaldamento.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.
Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

Livello di cotturaa Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Sciogliere
Cioccolato, glassa 1-1. -
Burro, miele, gelatina 1-2 -
Riscaldare e mantenere in caldo
Minestra (ad es. minestra di lenticchie) 1-2 -
Latte** 1.-2. -
Salsicce scaldate in acqua** 3-4 -
Scongelare e riscaldare
Spinaci surgelati 2.-3. 10-20 min.
Gulasch surgelato 2.-3. 20-30 min.
Stufare, cuocere a fuoco lento
Canederli, gnocchi 4-5* 20-30 min.
Pesce 4-5* 10-15 min.
Salse bianche, ad es. besciamella 1-2 3-6 min.
Salse montate, ad es. salsa bernaise e salsa olandese 3-4 8-12 min.
Bollire, cuocere a vapore, stufare
Riso (con doppia quantita di acqua) 2-3 15-30 min.
Riso al latte 1.-2. 35-45 min.
Patate lesse (con buccia) 4-5 25-30 min.
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25 min.
Pasta 6-7* 6-10 min.
Pasticci, minestre 3.-4. 15-60 min.
Verdure 2.-3. 10-20 min.
Verdure, surgelate 3.-4. 10-20 min.
Cuocere nella pentola a pressione 4-5 -
Brasare
Involtini 4-5 50-60 min.
Stufato 4-5 60-100 min.
Gulasch 2.-3. 50-60 min.

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio
*** Girare di frequente
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Livello di cotturaa Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Cuocere in padella**
Fettina, naturale o impanata 6-7 6-10 min.
Fettina, surgelata 6-7 8-12 min.
Cotoletta, naturale o impanata*** 6-7 8-12 min.
Bistecca (spessore 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburger, polpette (spessore 3 cm)*** 4.-5. 30-40 min.
Petto di pollo/tacchino (spessore 2 cm)*** 5-6 10-20 min.
Petto di pollo/tacchino, surgelato*** 5-6 10-30 min.
Pesce e filetto di pesce naturale 5-6 8-20 min.
Pesce e filetto di pesce impanato 6-7 8-20 min.
Pesce o filetto di pesce impanato e surgelato, ad es. bastoncini di pesce 6-7 8-12 min.
Scampi e gamberetti 7-8 4-10 min.
Pietanze surgelate cotte in padella 6-7 6-10 min.
Torte flambé 6-7 Progressivamente
Omelette 3.-4. Progressivamente
Uova al tegamino 5-6 3-6 min.
Friggere (friggere** 150-200g per porzione progressivamente in 1-2 | di olio)
Prodotti surgelati, ad es. patate fritte, bocconcini di pollo 8-9 -
Crocchette 7-8 -
Carne, ad es. porzioni di pollo 6-7 -
Pesce impanato o in pastella di birra 5-6 -
Verdure, funghi impanati o in pastella di birra 5-6 -
Pasticcini, ad es. krapfen/frittelle dolci, frutta in pastella di birra 4-5 -

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio
*** Girare di frequente

Sicurezza bambino

Con la sicurezza bambino € possibile evitare che i bambini
attivino il piano di cottura.

Attivazione e disattivazione della sicurezza
bambino
Il piano di cottura deve essere disattivato.

Attivazione: toccare il simbolo L per ca. 3 secondi. Il simbolo
<0 si illumina per 10 secondi. Il piano di cottura & bloccato.

Disattivazione: toccare il simbolo L per ca. 3 secondi. Il blocco
viene cosi rimosso.

Sicurezza bambino automatica

Con qguesta funzione la sicurezza bambino viene attivata
automaticamente dopo lo spegnimento del piano di cottura.
Attivazione e disattivazione

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come inserire
la sicurezza bambino automatica.
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Timer

[l timer pud essere utilizzato in due modi:

Per la disattivazione automatica di una zona di cottura
Come contaminuti.

Disattivazione automatica di una zona di
cottura

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata. Una
volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Impostazione della durata

La zona di cottura deve essere attivata.

1.Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
2.Toccare il simbolo®. Sull'indicatore del timer compare L.

Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.
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La durata inizia a scorrere. Se € stata impostata una durata per
pitl zone di cottura, sull'indicatore viene visualizzata quella pit
breve. L'indicatore I-| della zona di cottura si illumina.

Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato la zona di cottura si disattiva.
Sullindicatore delle zone di cottura compare Li. Viene emesso
un segnale acustico. Sull'indicatore del timer compare & per
un minuto. L'indicatore I=| della zona di cottura lampeggia.
Toccare una superficie di comando a piacere. Gli indicatori si
spengono e il segnale acustico si interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.

Tnoccare il simbolo @ e modificare la durata o impostare su
"~

.

Limitazione tempo automatica

Se una zona di cottura € in funzione da molto tempo e non si
modifica l'impostazione, viene attivata la limitazione tempo
automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente il simbolo ~ e 5.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal livello di
cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Avvertenze

Se si desidera verificare la durata impostata per una zona di
cottura: servendosi del selettore Tipp, selezionare la zona di
cottura. La durata viene visualizzata per 5 secondi.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipatamente una
durata per tutte le zona di cottura. Ogni qual volta si attiva una
zona di cottura, la durata preimpostata inizia a scorrere. Una
volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come attivare
il timer automatico.

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a una
zona di cottura oppure disattivare il timer automatico per la
zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo @. Nel
campo di regolazione modificare la durata o impostarla su ..

Contaminuti

[l contaminuti consente di impostare una durata fino a 99 minuti
e funziona indipendentemente dalle altre impostazioni.
Impostazione del contaminuti:

Non deve essere stata selezionata alcuna zona di cottura.
1.Toccare il simbolo @, sull'indicatore del timer compare L.
2.Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.

Dopo alcuni secondi, il tempo inizia a scorrere.

Trascorso il tempo impostato

Viene emesso un segnale acustico per un minuto e
sullindicatore del timer compare L. L'indicatore £\
lampeggia. Toccare una superficie di comando a piacere. Gli
indicatori si spengono e il segnale acustico si interrompe.

Correzione del parametro di tempo

Toccare il simbolo @ e, servendosi del selettore Tipp,
modificare il tempo.
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Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande & adatta per fondere il cioccolato o il
burro e per mantenere calde le pietanze e le stoviglie.

Attivazione funzione scaldavivande:
1.Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
2.Entro i 5 secondi successivi toccare il simbolo L.

Dopo 5 secondi la zona di cottura si disattiva e compare
l'indicatore del calore residuo.

Protezione per la pulizia

La pulizia del pannello comandi, quando il piano di cottura & Avvertenze

ancora attivo, comporta il rischio di modifica delle impostazioni.

Per evitare che cid avvenga, il piano di cottura & dotato di una
speciale funzione di protezione. Rilasciare il selettore Tipp.
Viene emesso un segnale acustico. Il pannello comandi rimane

bloccato per 30 secondi ed € quindi possibile pulirlo senza momento.

modificare le impostazioni.

Impostazioni di base

L'apparecchio & dotato di varie impostazioni di base che
possono essere adeguate alle abitudini individuali dell'utente.

Indicatore

Funzione

[
!

Sicurezza bambino automatica
i Disattivata.*
{ Attivata.

m
N

Segnale acustico

o Segnale di conferma e messaggi di errore non attivi.
{ Solo messaggi di errore attivi.

c Segnale di conferma e messaggi di errore attivi.*

]
[Xn]

Timer automatico
i Disattivato.*
-5 Durata dopo la quale la zona di cottura si disattiva

o

Durata del segnale del timer
{ 10 secondi.

£ 30 secondi

7 1 minuto.*

~d

Attivazione del circuito di riscaldamento
L Disattivata.*
! Attivata.
2 Ultima impostazione prima della disattivazione della zona di cottura.

m
au]

Funzionamento senza selettore Tipp
L Disattivato
! Attivato*

M
c3

Ripristino impostazione di base
£l Disattivato.
{ Attivato.

* Impostazione di base
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Sullindicatore dei livelli di cottura compare L. La funzione
scaldavivande ¢ attivata.

Disattivazione funzione scaldavivande:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo L.
Sullindicatore dei livelli di cottura compare 3.

La funzione di protezione per la pulizia non disattiva
l'interruttore generale. Il piano di cottura pud essere
disattivato in qualsiasi momento.

Il selettore Tipp pud essere di nuovo applicato in qualsiasi

Dopo 35 secondi il piano di cottura si spegna
automaticamente.



Modifica delle impostazioni di base
Il piano di cottura deve essere disattivato.

1. Attivare il piano di cottura.

2.Nei 10 secondi successivi toccare il simbolo @ per
4 secondi.

.
.

—

U

Oc !

*

Sul display del timer compare c 1, sul display delle zone di
cottura 4.

Pulizia e manutenzione

Le avvertenze contenute in questo capitolo sono di aiuto nella
pulizia e nella cura del piano di cottura.

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni utilizzo per
evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si & completamente
raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

m detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti

m detergenti per lavastoviglie

m detersivi abrasivi

m detergenti aggressivi come spray per il forno o smacchiatori
= spugne abrasive

m detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore

In caso di sporco molto ostinato & preferibile utilizzare un
raschietto per vetro reperibile in commercio. Rispettare le
avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto pud essere richiesto anche
presso il servizio di assistenza clienti o il nostro e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della vetroceramica é
possibile ottenere buoni risultati di pulizia.

Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non provocare
danni al telaio del piano di cottura:

m Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
m Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.
m Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.

m Non utilizzare il raschietto per vetro.

3.Toccare il simbolo O finché sul display del timer non
compare l'indicatore desiderato.

4. Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore desiderato.

)

(N
L]
L]
-
Z

(K]

: O

5.Toccare il simbolo 3@ per 4 secondi.
L'impostazione & attivata.

Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base disattivare il
piano di cottura dall'interruttore generale ed effettuare
nuovamente le impostazioni.

Selettore Tipp

Per pulire il selettore Tipp, utilizzare solo una soluzione di
lavaggio alcalina tiepida. Non utilizzare strumenti affilati o
abrasivi. La pulizia in lavastoviglie o I'immersione nell'acqua di
lavaggio danneggiano il selettore Tipp.
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Riparazione di un guasto

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti
facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di assistenza
tecnica, prestare attenzione alle seguenti avvertenze.

Indicatore Anomalia Provvedimento
Nessuno La fornitura di energia elettrica & Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico. Controllare
sospesa. gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata un'inter-

ruzione di corrente.

£ lampeg- La superficie di comando & bagnata o Asciugare la superficie di comando o rimuovere l'oggetto.
gia occupata da un oggetto.
E-38 Il selettore Tipp & applicato non cen-  Applicare il selettore Tipp centralmente sul Tipp Pad.
trato sul Tipp Pad.
E-+ Anomalia del sistema elettronico. Spegnere l'apparecchio mediante il fusibile generale dell'impianto o l'interrut-
numero tore differenziale (salvavita) all'interno della scatola dei fusibili e riaccenderlo
dopo ca. 30 secondi. Se l'indicazione compare di nuovo, contattare il servizio
di assistenza tecnica.
FZ Il sistema elettronico si & surriscaldato Attendere fino al completo raffreddamento del sistema elettronico. Toccare
e ha spento la zona di cottura corri- una superficie di comando della zona di cottura.*
spondente.
FH Il sistema elettronico si & surriscaldato Attendere fino al completo raffreddamento del sistema elettronico. Toccare
e ha spento tutte le zone di cottura. una superficie di comando qualsiasi.*
FE La zona di cottura & stata in funzione  E possibile riattivare subito la zona di cottura.

troppo a lungo e si & spenta.

* Non appoggiare pentole calde sopra o vicino al pannello comandi

Servizio di assistenza tecnica

Il nostro servizio di assistenza tecnica &€ a completa
disposizione per eventuali riparazioni dell'apparecchio.

Codice del prodotto (E) e numero di produzione (FD):

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica bisogna
indicare il codice del prodotto (E) e il numero di produzione
(FD) dell'apparecchio. La targhetta di identificazione con i
relativi numeri si trova nel certificato di identificazione
dell'apparecchio.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo improprio,
l'intervento del tecnico del servizio di assistenza non € gratuito
anche se effettuato durante il periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso elenco dei
centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
I 800-522822
Linea verde

CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo
avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici
qualificati e con pezzi di ricambio originali per il vostro
elettrodomestico.
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Pietanze sperimentate

La presente tabella & stata creata per gli enti di controllo al fine Pentola @ 16 cm, 1,7 L, per una zona di cottura a circuito

di facilitare i test dei nostri apparecchi.

| dati della tabella si riferiscono alla nostra gamma di

singolo di 14,5 cm &
Pentola @ 22 cm, 4,2 L, per una zona di cottura di 18 cm @ o

accessori/stoviglie di Schulte-Ufer (set di pentole a induzione 17cm @

composto di 4 pezzi Z9442X0) con le seguenti dimensioni:

Padella @ 24 cm, per una zona di cotturadi 18 cm @ o 17

Casseruola @ 16 cm, 1,2 L, per una zona di cottura a circuito cm @

singolo di 14,5cm @

Riscaldamento/Cottura iniziale Continuazione della cottura
Pietanze sperimentate Livello di cot- Durata (min:sec) Coper- Cottura afuoco Coper-
tura iniziale chio lento chio
Sciogliere il cioccolato
Stoviglia: casseruola
Glassa di cioccolato (ad es. fondente Dr. - - - 1 No
Oetker, 150 g) sulla zona di cottura di
145cm d
Riscaldare e tenere in caldo la minestra
di lenticchie
Stoviglia: pentola
Minestra di lenticchie conformemente
DIN 44550
Temperatura iniziale 20 °C
Quantita 450 g per zona di cottura di 9 ca. 2:00 senza girare Si 1 Si
145cm @
Quantita: 800 g per zona di cottura 18 9 ca. 2:00 senza girare Si 1 Si
cm@dol7cmd
Minestra di lenticchie (prodotto in
scatola)
ad es. una terrina di lenticchie con sal-
sicce Erasco: temperatura iniziale 20 °C
Quantita 500 g per zona di cottura di 9 ca. 2:00 Si 1 Si
145 cm @ (girare dopo ca. 1:30)
Quantita: 1000 g per zona di cottura 18 9 ca. 2:30 Si 1 Si

cmdol17cmd

(girare dopo ca. 1:30)

Cuocere a fuoco lento la besciamella
Stoviglia: casseruola
Temperatura del latte: 7 °C

Ricetta: 40 g di burro, 40 g di farina, 0,5 92
| di latte (3,5% di grassi) € un pizzico di

sale per una zona di cottura di 14,5 cm

%)

ca. 5:20 No 11.3 No

1 Sciogliere il burro, aggiun-
gere la farina e il sale e cuo-
cere il roux per 3 minuti

2 Aggiungere il latte nel roux e cuocere
continuando a mescolare

3 Dopo che la besciamella &
cotta, tenerla per altri 2
minuti al livello 1, conti-
nuando a mescolare

Cotturariso al latte
Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7 °C

Ricetta: 190 g di riso a chicchi rotondi, 9
22,5 g di zucchero, 750 ml di latte (3,5%

di grassi) e un pizzico di sale per una

zona di cottura di 14,5 cm @

ca. 6:30 No 2 Si

Riscaldare il latte finché non
inizia a bollire. Riportare alla cot-
tura a fuoco lento e aggiungere

nel latte il riso, lo zucchero e |l
sale
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Riscaldamento/Cottura iniziale

Continuazione della cottura

Pietanze sperimentate Livello di cot- Durata (min:sec) Coper- Cotturaafuoco Coper-
tura iniziale chio lento chio
Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte
Ricetta: 250 g di riso a chicchi rotondi, 9 ca. 6:30 No 2 Si
30 g di zucchero, 1| di latte (3,5% di Riscaldare il latte finché non
grassﬂ € un pizzico di sale per una zona inizia a bollire. Riportare alla cot-
di cottura di 18 cm @ o0 17 cm & tura a fuoco lento e aggiungere
nel latte il riso, lo zucchero e |l
sale

Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte

Cottura del riso

Stoviglia: pentola

Temperatura dell'acqua 20 °C

Ricetta secondo DIN 44550: 9 ca. 2:48 Si

125 g di riso a cicco lungo 300 g di
acqua e un pizzico di sale per una zona
di cotturadi 14,5cm @

Ricetta secondo DIN 44550: 9 ca. 3:15 Si

250 g di riso a chicco lungo, 600 g di
acqua e un pizzico di sale per una zona
dicotturadi18cm@o17cm @

Cottura di bistecche di lombata di
maiale

Stoviglia: padella

Temperatura iniziale bistecca di lombata:

7 °C

Quantita: 3 bistecche di lombata (peso 9 ca. 2:40 No
complessivo di circa 300 g, spessore di

circa 1 cm 15 g di olio di semi di gira-

sole per zona di cotturadi 18 cm@d o 17

cm J

Cottura crépe
Stoviglia: padella
Ricetta secondo DIN EN 60350-2

Quantita: 55 ml di impasto per ciascuna 9 ca. 2:40 No 6 0 6. a seconda No
crépe per zona di cottura di 18 cm @ o del grado di dora-

17cm @ tura

Frittura delle patatine fritte surgelate

Stoviglia: pentola

Quantita: 1,8 kg di olio di semi di gira- 9 Finché la temperatura dell'olio No 9 No
sole, per porzione: 200 g di patatine non raggiunge 180 °C

fritte surgelate (per es. McCain 123 Fri-
tes Original) per zona di cottura di 18 cm
dol17cm @

Se i tentativi vengono effettuati con una zona di cottura di 18
cm @ con 1500 W di potenza nominale, il tempo di cottura
iniziale si prolunga di ca. il 20% e la cottura a fuoco lento
aumenta di un livello.
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A\ MNMpasuna TexHMKU 6e3onacHOCTH

BHuMaTeNnbHO npouynTanTe gaHHoe
PYKOBOACTBO. CoxpaHAnTe pyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaumm n MHCTPYKUMIO MO MOHTaXy, a
TakKe nacnopt npudopa ana AasbHeNLWwero
MCNONBb30BaHMA UK ONA Nnepegadn HOBOMY
BMaAeNbLy.

PaonaKyMTg n ocmoTpuTe npundop. He
noakatoyante npndop, ecam oH Obln
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npmndopa 6e3 WrencenbLHOn
BUKWN JO/HKEH NPON3BOANTL TOMTbKO
KBa/IMMDULMPOBAHHbIN cneunancT.
MoBpexaeHna ns3-3a HenpasuIbHOIO
NOAK/IOUYEHMA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUHbIX 00A3aTENbCTB.

OT1oT Npnbop nNpegHasHayeH ToNbKO A1A
JomallHero ncnonb3oBanua. MicnonbaynTe
NPnOOopP TObKO ANA NPUroToBneHns 6o v
HanuTkoB. Cneante 3a Npndopom BO Bpems
ero paboTtbl. icnonsaylite npnbop TO/IbKO B
3aKPbITOM MOMELLEHUN.

He 3akpblBaliiTe KPbILKY BAPOYHONM NaHesu.
OTO MOXET NPUBECTUN K HECUYACTHbIM ClydasnmM,
HanpuMmep, K neperpesy nNpnoopa,
BO3ropaHuto Wan K pacTpecKnBaHuio
mMartepuana.

He ncnonb3ynte Henoaxoaawmne 3alnTHbIe
PELETKN UAN OETCKNE PELLETKMU
6e30nacHOCTN. OTO MOXET NMPUBECTU K
HecuyaCTHOMY Cydato.

[etn no 8 net, nnua ¢ orpaHNYEeHHbIMK
brsnyeckmMmm, yMCTBEHHbLIMU W
NCUXNYECKMMWN BOSMOXHOCTAMU, a TaKXe
nvua, He obnagatolme AoCTaTOUHbIMM
3HaHUAMK O Npundope, MOryT NCNONb30BAaTb
npuoop TONbKO NoA NPUCMOTPOM L,
OTBECTBEHHbIX 3a UX 6e30MacHOCTb, NN
nocne NoApoOHOro MHCTPYKTaxa U
OCO3HaHWA BCex ONacHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKcnayartaumen npuodopa.

[etam He paspeluaeTtca urpatb ¢ NpMOOpPOM.
OuucTka n obcnyxnsaHve npudopa He
LOJDKHbI MPOU3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
JI0MNYCTUMO, TOJIbKO €C/1M OHM cTaplue 8 net u
X KOHTPONMPYIOT B3POC/IbIE.

He ponyckanTte aeten mnagwe 8 neT K
npuoopy 1 ero CETEBOMY MPOBOLY.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

[‘opAYee pacTUTenbHOE Macsio UK XNp
NIEFKO BOCM1ameHaATcA. He octaBnante
6e3 NnpucMoTpa ropavee Macso Win Xunp.
Hukorga He TywmnTe OroHb BOAOMW.
Bbikntounte KoHGOpPKY. [hama MOXXHO
OCTOPOXXHO MOracuTb KPbILLIKOWN,
naamMAracALwmMm noKpbIBasIoM Uamn
NoA0BHbLIMK NpeaMeTamu.
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KOHMOPKM OUEHb CUIBHO HarpeBaroTCA.
Hukoroa He Knagute nerko
BOCMaMeHALWMeca npeamMmeThl Ha
BapOUHYO naHesnb. He cknaabiBante
npeaMeTbl Ha BAPOYHYHO NMaHesb.

Mpunbop HarpesaeTca. He xpaHute
JNIErKOBOCM/IAMEHAIOLWNECA NPEeAMETbLI Uan
adP030/1bHble OaIOHUNKN B ALLIMKAX NOA
BaApPOYHOW NaHEeNbHo.

BapouHasa naHenb camonpouns3BosibHO
OTK/ItOYAEeTCA 1 NepecTaéT pearnposBath Ha
curHansl ynpasneHua. B nansHerwem oHa
MOXET TaK >X€& CaMOonpOon3BO/IbHO
BKIOUNUTLCA. OTKIOUNTE NPEAOXPaHUTENb B
6noKe npenoxpanuTenei. Boizosute
cneumanucTa CEPBUCHONM CyXObl.

OnacHocTb oxora!

KOHMOPKK 1 cocegHne yactn BapO4YHON
naHenn (B 0coBeHHOCTN paMka) CUIbHO
HarpesatoTcA. He npukacauntech K
packKaneHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckamnte geten 611M3Ko.

KoHopka HarpeBaeTca, 0aHaKo MHAMKATOP
He padoTaeT. OTKIOUMTE NpeaoxpaHnTeb
B 6N10Ke NpefoxpaHutenen. Beisosute
cneumanucTa CepBUCHONM CyXObl.

OnacHocTb yaapa TOKoM!

[Mpn HEKBaNUMOUUMPOBAHHOM PEMOHTE
npuodop MOXET CTaTb NCTOYHUKOM
onacHocTu.[1oaToMy PEMOHT A0/IXKEH
NPOM3BOANTLCA TOMLKO CNeLmnanmCcTom
CEPBUCHOM CYXObl, NPOLLEALLNM
cneumansHoe obyyeHne.Ecnn npmndop
HEeWCnpaBeH, BbIHbTE BUIKY N3 PO3ETKN UK
OTK/IOUNTE NpPeaoxpaHnTesb B 610ke
npenoxpaHutenen. BoizoBute cneunanucra
CEPBUCHOM CNyXObl.

[MpoHMKatoLWana Bnara MOXeT NPUBECTU K
ynapy anekTpuyecknm ToKom. He
NCMONb3YNTE OUYNCTUTESb BLICOKOIO
NaBEHNA NN NAPOCTPYMHbIE OUUCTUTENN.

HeuncnpasHbln Nprdop MOXET ObiTb
NPUYNHOW MOopaXkeHuAa ToKoM. Hukorga He
BK/ItOYanTe HencnpasHbi Npudop. BbiHbTe
N3 PO3ETKN BWUIKY CETEBOIro MpoBoAa Wau
BbIK/HOYUTE NPEaoXpaHuUTENb B ONOKe
npegoxpaHutenen. BoidoBuTte cneunanncra
CEPBUCHOM CNyXObl.

TpeLwwnHbl U CKOMbl Ha CTEKI0KepaMmnKe
MOTYT MPUBECTU K yaapy d/1eKTPUYECKUM
TokoM. OTK/OUMTE NPeaoxXpaHnuTe/b B
6no0ke npenoxpaHuteneii. Boisosute
crneunanncTa CepBUCHOM CyXObl.
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OnacHocCTb, cBA3aHHAA C MarHUTHbIM
nonem!

CBHEMHbIN 3/1EMEHT yNpas/eHNA ABNAETCA
MarHUTHbBIM 1 MOXeT BO34ENCTBOBATbL Ha
SNEKTPOHHbIE MMMIaHTaTbl, HANPUMep,
KapaAVOCTUMYATOP WU UHXEKTOP UHCY/INHA.
[nAa nuu, UMEOLLNX 31EKTPOHHbIE
NMNNaHTaTthbl: HE HOCUTE CbEMHbIE MArHUTHbIE
nepektoyaTesIn B kKapmMmaHax oaexasbl.
MuHUManeHaa aucraHuma anA
kKapanoctumynartopa - 10 cwm.

OnacHocCTb TpaBMUpOBaHUA!

N3-3a XNOKOCTU MeXay AHOM KacTptonm 1
KOH(MOPKOWN KaCTIONA MOXET HEOXNAaHHO
noanpbirmBaTh BBEPX. [M03TOMY AHO MOCYAb! 1
KOHMOPKN BCeraa AO/MKHbI OblTb CYXUMMU.



MpuunHbI NnOBpeaAeHUN

BHumaHue!

m LllepoxoBatoe AHO KacTPON UM CKOBOPO/bl MOXET CTaTb
NPUUMHON NOABMEHUA LiapanuH Ha CTEK/OKepaMuKe.

= He HarpeBaiTe NycTyto Nocyay. OTO MOXET CTaTb MPUUNHON
NOBPEXAEHUN.

m Hukorpa He cTaBbTe ropAYMe KacTPrON 1 CKOBOPOALI Ha NaHesNb
ynpas/ieHnA, 30Hy MHANKATOPOB 1 pamy. STO MOXET cTaTb
NPUYMHON NOBPEXAEHWNNA.

= [lageHune TBEPAbIX UM OCTPLIX MPEAMETOB Ha BAPOYHYIO NaHe b
MOXET BbI3BaTb €€ NOBpeXAeHe.

m [1py CONPUKOCHOBEHMN C TOpAUYMMU KOHMOPKaMmn antoMmHesan
osbra v naacTMaccosan nocyaa MoryT PacniaBuTbCs.
3almTHaA NNéHka He NpeaHasHayeHa AnA Ballei BapouHoW
naHenu.

O630p

B cnenytoulen Tabnuue npueeaeHsl caMmble YacTble NMPUYMHbBI
NOBPEXAEHWNN:

MospewaeHuna MpryKHbI Cnoco6 ycTpaHeHus
MATHa Ocratku num YnanawTe ocTaTku MUK cneunanbHeiM CKPeOKOM A1A CTEKNAHHbLIX NOBEPXHO-
CTe.
HenoaxoaAuwme uncTAwme cpeactsa Micnonb3yiiTe TONbKO YNCTALLME CPEACTBA, NPeAHa3HaYeHHble A/1A OUYUCTKU
CTEK/TOKEPAMUKN.
LapanuHsbl Conb, caxap 1 necok He ncnonb3yiite BapOUHytO NaHes b B Ka4ecTBe NOMKK UK padoyero crona.

LllepoxoBaToe AHO KacTpto/iM UK CKO-
BOPOAblI MOXET CTaTb I'IDMHVIHOVI noAsne-
HUA LapannH Ha CTeK/ioKepamuke.

MpoBepbTe UCMONL3YEMYHO Mocyay.

ViameHeHnA uBeta HenoaxogAwme ymcTawme cpeactesa

cnonbayiiTe TOMbKO YMCTALUME CPEACTBa, NpeaHa3HaYeHHbIe A1A OUNCTKM

CTEK/TOKEPAMUNKN.

Cnenbl TpeHWUA nocyasl (Hanpumep,
IIOMUHNEBON)

I'Iepe,uamrame KacTproam n CKOBOPOAKHU, npunoaHnMan nx Haa CTeknokepamu-
yeckowm MOBEPXHOCTHLIO.

HepoBHoCTK Caxap 1 NpoayKTbl C BbICOKMM coaep-

XXaHnem caxapa cTen.

YnanarnTte octatku NUK cneumnanbHbiM CeréKOM ANA CTEKNAHHBLIX NMOBEPXHO-

OxpaHa oKpy»aroLien cpeabl

I'IpaBun bHaA yTUIN3auuA YNaKOBKH

YTUAnN3npyinTe ynakosky ¢ cobnoaeHnemM npasua 9KON0rMUYeckonm
6e30nacHoOCTU.

[aHHbI Nprdop MMEeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponerickum Hopmam 2012/19/EU ytunmnsaumn

9/IEKTPUYECKNX U D/IEKTPOHHBLIX NPMBopoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONpeaenaloT AelCTByoWmMe Ha
Tepputopun EBpocotosa npaewna Bo3Bpara 1 ytuansaumm
cTapbIx NpropoB.

PexomMmeHaauum no aKOHOMHUH ANIEKTPO3HEepruu

m Bcerpna sakpbiBanite KacTptonmn noaxoaallen Kpbikon. B
NPOTUBHOM C/lyyae 3HauMTEIbHO BO3PACTAET pacxon
anekTpoaHeprun. CTekAHHaA KpbILKa NO3BOUT Bam Hadnoaath
3a NpuUroToBneHvem Ontha aaxke B 3aKPbLITON KacTprone.

® Vcnonbayiite KacTptonm U CKOBOPOAbI C MAOCKMM JHOM.
Mcnonb3oBaHmne nocyibl ¢ HePOBHLIM AHOM MOXET CTaTb
NPUUMHON MOBLILIEHHOMO PAcXoa 3MEeKTPOSHEPT UK.

= [AnameTp OHa KacTpro/IM UAK CKOBOPOAbL! AO/MKEH coBnaaath C
pasMepoM KOHGOpKKU. Vicnonb3oBaHne nocyasl ¢ AMaMeTpoM aHa
MeHblUe AnameTpa KOHPOPKM BEAET K NOTepe 3NEKTPOIHEPTUN.
[MOMHWTE: M3rOTOBUTENN MOCYAbl YaCTO YKa3blBAOT BEPXHUI
avameTp, KOTOPbIN, Kak npasuno, 6onblle, Yem guameTp aHa.

m [1nA NpurotoeneHnsa HeGoMblIMX OOBEMOB MULLK UCMOSL3YINTE
MasIeHbKYIO KacTpto/Mto. Mpu NpuroToBneHnn B O0MbLLON
KaCTplo/sie pacxodyeTca MHOMO 3/1eKTPOSHEPTUN.

= [1py NPUroToBAEHWUM MWLM HANMBANTE HEMHOIO BOAbI. OTO
OKOHOMUT SNEKTPO3HEPI 1o, a OBOLWLKX COXPaHAKT BCe
coaepxawpmeca B HUX BUTaMUHbI U MHEPa/IbHbIE BeLleCTBa.

m Crapaiitecs, 4ToObl JHO NMOCYAbl 3aKPLIBAIO KaK MOXHO
60nbLUYO NNowaab KOHMOPKM.

m CBOEBpPEMEHHO nepekstoyarite KOHMOPKY Ha 6onee HU3KYHo
CTyNeHb Harpesa.

= BuiBupaiite noaxoaailyto cTyneHb cnadoro Harpesa. [pu
C/IMWKOM BbICOKOW CTyneHn cnadoro Harpesa HanpacHo
pacxoayeTCA MHOMO 3/1eKTPOSHEPI N,

® Vicnonbayinte octatoyHoe Tensao BapoyHoW naHenu. Mpwu
ONWUTENBHOM MNPUrOTOBAEHUN MOXHO BbIK/IlOYaTh KOHMPOPKY YxXe
3a 5-10MUHYT OO UCTEYEHNA BPEMEHN NMPUrOTOBIEHUA.
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3HaKOMCTBO C Npubopom

[aHHoe pyKOBOACTBO MO SKCMyaTauun AenNCTBUTENbHO AnA
PAasIMUHBIX BAPOUHbIX NaHenein. Ha crpaHuiie 2 Bbl HaiagTe
OnMncaHne OCHOBHLIX TUMOB C yYKasaHnem pasMepos.

MaHenb ynpaBneHua

‘e

-
o

S

| "8 ©

MaHenb ynpaeneHun

CDyHKLI,I/IH noaaepXaHnAa B ropAYeM COCTOAHNN

[MookntoueHne 30H

UHauKaTopbl

-9 CTyneHu Harpesa KOH(MOPKU
O FOTOBHOGTb K 3KCMTyaTaLmy
Hih OcTartouHoe Tenno

OyHKUMA noaaep)XaHuA B ropAaYeM COCTOAHUM

e Talimep

MaHenb ynpasneHus

O) [NaBHbIV BbIK/KOYATEb

L Bnokuposka ana 6esonacHoCT Aetei

[N

KoHdopku

Qe "

Tarimep

YKasaHuA
Mpn NPUKOCHOBEHWUM K CUMBOJY akTUBU3NPYeETCA
COOTBETCTBYIOLAA PYyHKLMA.
CneauTe 3a TeM, UTOObI MOBEPXHOCTU C 3NEMEHTaM yrpaBieHna
Bcerga Obinv cyxumn. Bnara MoxeT Bbi3BaTh HapyLUeHWe
DYHKUMOHNPOBAHMA.

He noaHocuTe KacTptonmn 6M3KO K MHAMKATOpaMm v gatunka. 3T1o
MOXET BbI3BaTb NeperpeB 3NeKTPOHUKN.

HoHdopKa

MoaknoyeHUe U OTKNIOYEHue

OnHOKOHTYpHaA KoHhopKa

Bbibepute KOHMOPKY 1 MPUKOCHNTECH K cimBony ©.

O
© [BYXKOHTypHaA KOHdopKa
6

[IByXKOHTypHaA KOH(OPKA, KOH- BhiBepute KOHMPOPKY, NPUKOCHUTECH K CUMBOSTY @, nogkntouaeTcA 2-i1 HarpeBaTenbHbI KOH-

dopka ¢ 30HON Harpesa ansa TYpP.
KapOBHU

Elle pas npukocHUTECH K crmBony @, noakniouaeTca 30Ha Harpesa 1A XapOoBHMW.

[MooknoyeHne KOHGOPKK: COOTBeTCTByPOLLI,I/IVI NHONKATOP ropuT HEMPEPLIBHO.

Uuaum KaTop OCTaTO4YHOro Tenna

Kaxxaana KoHopKa BapoOYHOM NaHeNn UMeeT ABYXCTyNeHuYaThli
NHOMKATOP OCTaToOYHOro Tenna.

Ecnu Ha uHaMkatope oToépaxaeTca CUMBOJ H, 9TO 0O3HAYaeT, UTo
KOHopKa elé ropayan. Eé MoxHO ncnons3osatb A1a
pagorpesaHua Hebonblworo 6a4a Uin pacTaninBaHua
LokonaaHom rnadypu. Mo mepe oCTbiBaHNA KOHMPOPKM MHAMKALMA
nameHaeTcA Ha Fi. Korna koHhopka A0CTaTOUHO OCThIHET,
NHANKATOP MOracHerT.
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MarHuTHaA naHesnb C MarHUTHbIM nepexnyaresnem

MarHutHaA naHenb npeacTaBnAeT coOoin 30HY HACTPOMKK, B
KOTOPOW C MOMOLLIO MarHUTHOTO NepekIoYaTeNa MOXHO
BbIOMPAaTh KOHWOPKN 1 yCTaHaBAMBaTb CTyNeHb Harpesa.
MarHuTHbI NepekoyaTenb aBTOMaTUYeCKN LIEHTPUPYETCA Ha
naHenu.

oo
oo
-

MarHuTHbIV nepektoyatesb HaMarHuJyeH 1 yctaHaBnnBaeTca Ha
MarHUTHOW naHenun. HaxkxaB Ha MarHUTHLIA NepektoYyaTesb B
001acT MapKUPOBKM, MOXHO BK/THOUUTb COOTBETCTBYHOLLIYIO
KOH(OpPKY, a NnoBopa4MBan ero, yCTaHOBUTb CTyMNeHb Harpesa.

CHATUE MarHUTHOro nepexkno4yartesns

Bbl MOXeETE CHATb MarHWTHLIN nepekstodatens. ITo obnerunt
OUMCTKY BapOYHOW NaHenu.

Bbl MOXeTe TakXe CHATb MarHWUTHBIA nepektoyaTens npu
BKJ/IIOUYEHHBIX KOHhopkax. DYHKUMA 3aLUMUTI OT BbITUPAHWA
aKTUBU3NPYETCA W BApOUYHaA NaHesb BbIK/IOYAETCA Yepes

35 cekyHa.

/\ onachocts BO3ropaHus!

Ecnn nonoxuts Ha MarHUTHytO naHesnb METa/IMYECKNA NPeaMET,
Bapo4yHaAa naHeab NpoAOo/DKUT HarpeBaTbCA. HOSTOMy cnenyert
00A3aTeNIbHO BbIK/OUYNTD BAapPO4HYO NaHesIb C NOMOLLbKO rNMaBHOIo
BblK/tOUaTenAa.

HacTpovKa Bapo4yHOU naHenu

B naHHOW rnase onuchiBaeTcA NPOoLEecC PerympoBKN KOHMOPOK.
CTyneHn HarpeBa KOH(OPOK 1 BPeEMA NPUroTOBEHNA ANA
pasnnuHbix 61104 yKasaHbl B Tabnuue.

BxnrouyeHue U BbiKNO4YeHUe Bapquoﬁ naHenu

BktoueHne 1 BbIKAOYEHNE BAPOYHOW NaHe N ocyulecTBnAeTcA
rnaBHbIM BbIK/THOUaTEIEM.

BkntoueHrve; npvkocHutecs K cumsony (D. Pasnaérca curHan.
NHavkaTop Haa rnaBHbIM BbikAOYaTenem saropaetcA. BapouHan
naHesb roToBa K aKcnayatauuu.

Boikntouerne: npukacaiitecs kK cumsony (D, noka nHAMKaTop Haa

rnaBHbIM BbIK/tOYATENEM He NoracHeT. Bce KOH(OPKM BbIKIOUYEHD!.

NHamMKaTop OCTaTOUYHOrO Tenaa NpoAo/KaeT ropeTb 40 TexX rnop,
noka KOHMOPKMN AOCTATOUHO HE OCThIHYT.
YKasaHuAa

= BapouyHana naHenb aBTOMaTUYeckn BbIKIOUYaETCA NPUMEPHO
uepes 15 cekyHAO NOC/E BLIKMOUYEHNA BCEX KOHMDOPOK.

= YCTaHOBKM COXpaHAOTCA ellé B TeyeHne 4 cekyHa nocne
BbIK/IIOYEHNA. EC/IM B 9TO BpeMA CHOBA BKJIIOYUTbL BAPOUHYO
naHenb, OHa Ha4yHET paéOTaTb C NPeXxHmMn yctaHoBKamMu.

PerynupoBKa KOH$pOpPOK

C NOMOLLbIO CbEMHOIO MarHUMTHOrO Nepeks/YaTena ycTaHoBuTe
HY)XXHYIO CTYMeHb HarpeBa KOHMOPKMW.

XpaHeHue CbEMHOro MarHUTHOro
nepekntoyartens

CbEMHbI NepektoyaTelb ABNAETCA CU/IbHBIM MarHUTOM. Jepxute
€ro BOa/IM OT MarHWTHbIX HOCUTENe AaHHbIX, Hanp., ayamo- 1
BUAEOKACCET, AMCKET, KPEAUTHBLIX KApPTOUEK U KapT C MarHUTHOM

NOM0COW, YTOOLI He NOBPeanTb MX. Ha aKpaHax TeneBn3opos U
MOHWTOPOB BO3MOXHO BOSHUKHOBEHWE MOMEX.

A OnacHoCTb, CBA3aHHaA C MarHUTHbIM nonem!

[na nvu, umetoLmnx 3NeKTPOHHbLIE MMMaHTaThl, Hanp.,
KapaMOCTUMYNATOP, HXEKTOP MHCyAuHa. He cneanyet 3abbiBath,
YTO MarHWTHOE NOJEe OKa3blBAET BAMAHNE Ha HEKOTOPbIE
nMmnnaHTaTsl. [o3TOMYy HEe HOCUTE CbEMHbIV MArHUTHBIN
nepekntoyartenb B kapmaHax ogexasl. PacctoaHve no
KapaMOoCTUMYNATOPa AO/MKHO COCTaBNATb He MeHee 10 cm.

YKa3aHue: CLEMHbIN nepekntoyate/lb ABNASTCA MarHUTOM.
Yactuubl MeTanna, KoTopble CKanamBatoTCA Ha HUXHER CTOPOHE,
MOryT nolapanarh CTEK/IOKepaMuKy. Bceraa oyeHb TulatenbHo
MOWTE CBHEMHbIN MarHWTHbIA NepektoYaTesb.

3KcnnyaTaum=| 6e3 marHMTHoro
nepexnroyartesns

Mpu OTCYTCTBMM MarHUMTHOrO nepektouatens Bbl MoxeTe
CMOMb30BATL BAPOUHYIO NaHeslb 1 6e3 Hero.

1. Bkntounte BApOYHYO NaHesib C NOMOLLbIO raBHOIo
BbIK/TKOYaTENA.

2.B TeueHne cneaytomx 5 cekyHa OAHOBPEMEHHO MPUKOCHUTECH
K cumBonam L n ©. Pasnaértca 3ByKOBON curHan.

3. Mpvkacaiitecs k cumsony &, noka vHaMKaTop
COOTBETCTBYIOLLEN KOHPOPKM HE 3aropuTcA APKMM CBETOM.

4.YcTaHoBuTe TPebyeMyto CTyrneHb Harpesa KOHMOPKN,
NPUKOCHYBWNCH K cumBonam L (-) n @ (+).

KoHtopka BK/toyeHa.

YKasaHue: MarHuTHbIl nepekstoyaTesib MOXHO UCMo/b30BaTh
CHoBAa B N1tOOO MOMEHT.

CryneHb Harpesa KOHMOPKM 1 = MUHUMaNbHAA MOLLHOCTb
CtyneHb Harpesa KOHPOPKM 9 = MakcumasibHaA MOLIHOCTb
Kaxgaas CTyneHb HarpeBa KOH(MOPKN UMEET MPOMEXYTOUYHOE
nonoxeHve, 0603HAYEHHOE TOUKOM.

YctaHOBKa CTyneHu Harpesa KOH)OPKHU

BapouHana naHesnb fonxHa ObiTb BKIOYEHA.

1. BuiBepute KOHMOPKY. [nA 3TOro NpUKOCHUTECH K MarHUTHOMY
nepektoyatento B oénactv TpedyeMoin KOHMDOPKU.

2.B TeueHne cneaytolmx 5 cekyHa NOBEPHUTE MarHUTHLIN
nepektoyaTenb, Tak YToObl Ha MHAUKATOPE CTYNEeHW Harpesa
KOH(OPKK noABmnack Tpedyeman CTyneHb Harpesa.

S - N7 .
NS -0
/) | W\

KoHdopka BkatoueHa.
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U3meHeHUe cTyneHn HarpeBa KOHPOPKHU YKasaHue: Temnepatypa KOHPOPKK PEryINPYETCA BKIOYEHNEM U
BbIK/IIOUEHEM HarpeBaTebHOro anemeHTa. [laxe npu camon
BbICOKOW MOLYHOCTW HarpeBaTe/bHbIN S/1EMEHT MOXET BKIOYATLCA

BhIKntoueH1e KOHPOPKHK: W BBIK/IIOYATLCA.

BbibepuTe KOHMOPKY 1 YyCTaHOBWUTE CTYMEeHb Harpesa.

BbibepuTe KOHHOPKY M yCTaHOBUTE €€ Ha ii. MpUMEPHO Yepes
5 cekyHA NOABAAETCA MHAMKAUMA OCTaTOYHOro Tenna.

Tabnuua NnpUroToBneHun

MpuBeaéHHan Hxe TadnnLa COAEPXUT HECKObKO NMPUMEPOB Vcnonbayiite AA Bapku CTyneHb Harpesa 9.

NPUrOTOBNEHNA. Meproanyeckn nepemMeLunBaiiTe ryctbie 6aa.

Bpema npurotoBneHnsa 1 cTyneHb Harpesa KOHMOPKMN 3aBUCUT OT
BMAa, BECa U KayecTBa NPoAyKTOB. [103TOMY BO3MOXHbI HEKOTOPbIE
OTK/IOHEHWA OT YKa3aHHbIX 3HAUYEHW.

CrtyneHb cnaboro Mpoaomxutens-

Harpesa HOCTb NPUroTOBAE-
HUA Ha CTyNneHu
cna6oro Harpesa,

MUWH
PactannusaHue

LLlokonaa, wokonaaHana rnasypb 1-1. -
CnunBoYHOE Macno, Men, xenatviH 1-2 -
PasorpeBaHue 1 noaaepraHue B ropa4yemM COCTOAHUU

Pary, rycton cyn, HanpumMmep, Ye4yeBnYHbIiA 1-2 -
Monoko** 1-2 -

Bapka cocucok B Boge** 3-4 -
PasmopamusaHu1e u pasorpesaHue

LnuHat rny6okon 3aMopo3Ku 2-3 10-20 MuH
lynaw rnyBokKoin 3amopo3Ku 2-3 20-30 MuH
JloBeneHne A0 rOTOBHOCTH, BapKa 6e3 KuneHus

Knéuku, dhpukaaenbku 4.-5* 20-30 muH
PriBa 4-5* 10-15 MuH
Benble coychl, Hanpumep, «beluamenb» 1-2 3-6 MUH
B3BuTble coyckl, Hanpumep, «0epHes», roiNaHaCKuii coyc 3-4 8-12 MuH
Bapka, npurotoBneHue Ha napy, TylieHue

Puc (B aBoliHOM 0ObEME BO/bI) 2-3 15-30 MuH
MOonouUHbIN puc 1-2 35-45 MuH
KapTtodens B MyHANPE 4-5 25-30 MuH
OTBapHoON KapTodens 4-5 15-25 muH
Miznenuna na tecta, MakapoHsbl 6-7* 6-10 MUH
Pary, cynbl 3.-4. 15-60 MuH
Osowwm 2-3 10-20 MuH
OBoOLLM TNYyOOKOIN 3aMOPO3KHU 3.-4. 10-20 muH
[MpurotoBneHne B CKOpoBapKe 4-5 -
TyweHune

Pynetbl 4-5 50-60 mMuH
TywéHoe mAco 4-5 60-100 MuH
lynAaw 2-3 50-60 MuH

* MPUroTOBNEHNE Ha MEAIEHHOM OrHe 6e3 KPbILLKM
** Bes KpbILLKK
*** Yalle nepesopaymBanite
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CrtyneHsb cnaboro
Harpesa

Mpopomxurens-
HOCTb NPUroTOBIe-
HUA Ha CTYNeH!
cnaboro Harpesa,
MHH

HWapeHue**

LLIHMUenb B NnaHNPOBKe nnn 6e3 Heé 6-7 6-10 MuH
LLUHMUenb rnyBokon 3amMopo3Kn 6-7 8-12 MuH
OT16vBHaA B NaHNPoOBKe 1 0e3 Hee*** 6-7 8-12 MuH
Crenk (3 cM TOoALMHON) 7-8 8-12 MUH
LLUHMuenn no-ramOypreku, hprkaaenskn (3 M TONWMHOR)*** 4-5 30-40 muH
Mpyaka NTuubl (2 CM TOALMHOM)*** 5-6 10-20 MuH
Ipyaka NTulbl F1y©oKo 3aMOpPO3KM*** 5-6 10-30 mMuH
Pri6a 1 peidHoe tune 6e3 naHnpoBKK 5-6 8-20 MVH
Pbita 1 peiBHOE hune B NaHMpPoBKE 6-7 8-20 MuH
Prita 1 peiBHoe tune B NaHMpoBKe ryOoKON 3aMOPO3KM, HANPUMep, PhIOHbIE NanouKm 6-7 8-12 MuH
Omapbl 1 KpeBeTKn 7-8 4-10 MyH
Bntoaa ona xapeHua rnybokon 3amopo3Ku 6-7 6-10 MUH
BAnHb 6-7 HEnpepbIBHO
Owmnet 3.-4. HenpepbIBHO
AnyHMLAa-rNasdyHbA 5-6 3-6 MUH
HapeHue Bo ¢ppuTiope (nopuun no 150-200 r, HenpepblBHOE xapeHve B 1-2 1 pactutens-

HOro macna**) 8.9 B
MpoayKTbl FyOOKOM 3aMOPO3KM, HANPUMeEpP, KapTodeb Mpu, KYPUHbIE HareThl 7.8 _

Kpokerl 6-7 _

MAco, Hanpumep, LUbINIEHOK KycOouKamu 56 )

PbiGa B naHWpOBKe WK B MUBHOM KApe 5-6 )

OsoLwu, rpudbl B NAHUPOBKE WAV MUBHOM K/APE 4.5 )

Menkana Bblneyka, Hanpumep, NOHYMKK, NbIWKK, DPYKTLI B MMBHOM KAAPE

* MpUroToBneHMe Ha MeaSIEHHOM OrHe 6e3 KPbILLKK
** Bes3 KpbILWKK
*** Yalle nepeBopaympanite

BnokupoBKa anA 6e3onacHoCcTH aeTewn

DyHKUMA GIOKMPOBKM AnA Be30MacHOCTM AeTeil NpenaTcTByeT
CaMOCTOATE/IbHOMY BK/THOUEHWIO AETbMU BAPOUHOW NaHesu.

BKnroueHure 1 BbIKNoueHne 61oKMpoBKY Ansa
6e3onacHoCTH AeTen

BapouHaH naHenb 4oKHa ObiTb BbIK/OUEHa.

BktoueHme: NpukoCHUTECH K CMMBOAY L 1 yaepxuBaniTe B TeyeHune
3 cekyHa. Cumson <O 3aropaetca Ha 10 cekyHa. BapouHas
naHesnb 3adnoknposaHa.

BbIK/tOUEHME: MPUKOCHUTECH K cnmMmBony Lwn yuep»(msame B
TeueHne 3 cekyHd. bnokmpoBka cHUmaeTcH.

ABTOomMaTHuecKasa 6nOKMpPOBKa AnA
6e3onacHOCTU geTen

Mpw HanruMmn 3To PyHKLMM BOKMPOBKA AnA 6e30nacHOCTY AeTei
aBTOMAaTUUYECKN aKTUBU3NPYETCA Kaxkdbl pasd Npu BbIK/THOUEHUN
BapOYHOWN naHesnu.

BknrouyeHue 1 BbIKNHOYEHUE

O BK/OYEHMN aBTOMATUYECKOW ONOKNPOBKM AA 6e30MacHOCTK
[eTeil cM. B rnaBe «basoBble YyCTaHOBKM».
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Tanmep

TaiMep MOXHO MCNOb30BaTh ABYyMA Pas3/INYHbIMU cnocofamu:

® [1A aBTOMaTUYECKOro BbIK/OUEHNA KOH(MOPOK
= B KauectBe 00bIYHOro ObITOBOrO Tanmepa

ABTOMaTHUECKOE OTKIOUEeHUEe KOHPOPOK

Bbl MOXETE YCTAaHOBUTL BPEMA NPUroTOBNEHNA ANA BbIOPAHHOM
KOHMOPKM. 10 nCTeUeHnn yCTaHOBNEHHOIO BPEMEHN KOHMDOPKa
aBToOMaTtnyeCckmn BbliK/IKOYaeTCA.

YcTtaHOBKa BpeMeHW NPpUroToBNeHUA

Mpun 3TOM KOHopKa A0/MKHA OblTh BKKOUEHA.

1. BuiBepute KOHMOPKY C MOMOLLbIO MAarHUTHOrO nepek/toyaTens.

2. MprKOCHUTECH K CUMBONY ©. Ha vHaukatope Taiimepa
3aropaetca Lit. YcTaHoBWTe Tpebyemoe BPpEMA NpUroTOBIEHUA
C MOMOLLbI MarHMTHOrO NepekyaTens.

i 2]

N ez
TN \ 7N \
. ) . e
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HaunHaeTca oTCUéT BpemeHun. Ecnm ycTaHoBIEHO Bpems
MPUrOTOBMIEHUA /1A HECKOJILKNX KOH(OPOK, TO Ha MHAMKATOPE
OyneT oToOpaxaTbca camad KopoTkaa yctaHoska. MHankaTop =1
BbIOPAHHOW KOHMOPKKM ByaeT ropeTb APKUM CBETOM.

Mo ucreueHum BpeMeHH

Mo ncTeyeHnn ycTaHOBIEHHOIrO BPEMEHM KOHMOPKa BbIK/ItOYaEeTCA.
Ha nHavkaTope KOHOPKM NoABAaeTcA . PaznaéTca 3ByKOBON
curHan Ha vHavkaTope Taiimepa Ha MUHYTY NOABAAETCA Liii.
NHavkatop 1=l BuiBparHoi KoHMOPKK MuraeT. MPUKOCHUTECH K
noBoli naHenn ynpasneHua. MiHamkaumm racHyT, a 3ByKOBOM
CUrHa BbIK/THOYAETCA.

HUameHeHHe unu c6poc BpeMeHU NPUroToBneHus

BbiGEpUTE KOH(MOPKY CHEMHBIM MarHUTHBLIM MEPEKIoUATENEM.
MpuKocHNTECH K cumBony 1 U3MeHUTe BpEMSA MPUroTOBMEHNA
WK YCTaHOBWTE €ro Ha Lt

YKasaHusA

m Ec/v Bbl XOTUTE y3HATL BPEMA NPUrOTOBIEHUA 1A KOHMDOPKM:
BbiGepuTe KOHMOPKY MarHUTHbIM Nepekovatenem. Bpems
NMPWIroTOBMEHNA BLICBETUTCA Ha 5 CeKyH.

= MakcumanbHOe BpeMHA, KOTOPOE MOXET ObITb YCTAHOB/EHO,
cocTasnAaeT 99 MUHyT.

ABTOMaTUUYECKUHK Taumep

C NOMOLLbO 3TOW YHKLNM MOXHO BbiOpaTh BpEMA NPUroTOBAEHMA
ANnA Bcex KOHMopoK. Nocne BKAYEHNA KaKaon KOHMOPKM
HauynHaeTcAa OTCYET 3a4aHHOro BpemMeHu. 1o ncreuerHnn
YCTaHOB/IEHHOIO BPEMEHUN KOHMOPKa aBTOMATNYECKM
BblK/tOYaeTCA.

O BK/KOUYEHUM aBTOMaTUYECKOro TanmMepa CcM. B rnase «basoBsble
YCTaHOBKW».

YKasaHue: Mo)KHO N3MEHWUTb BPEeMA NPUroToBAEHUA AnA 000N
KOHMOPKN WN BbIK/TIOYUTL aBTOMATUUYECKUIA Talimep:

BbiBepuTte KOHPOPKY 1 MPUKOCHUTECH K CUMBOSTY ©. NamernTe
BPEMA MPUroTOB/EHNA B 30HE HACTPOWKN UM YCTAHOBUTE €ro Ha
Ix]

BbiTOBOM Tanmep

Ha OGbITOBOM TaiMepe MOXHO ycTaHaBnmMBaTb BpeMa A0 99 MUH.

OTa hyHKUMA He 3aBUCUT OT APYIrMX YCTAaHOBOK.

HacTtpoiika 6biToBOrO Tamepa

He nomxHa 6biTb BeiOpaHa KOHMbopKa.

1. MpwKocHUTeCh K crmeony O, Ha nHaukaTope Taiimepa
3aroputcs L.

2.C nomoLlblo CbEMHOrO MarHUTHOrO nepekaoyarena yctaHosute
HY>XHO€ BpeMA NpuroToBieHnA.

OTCUET BPEMEHW HAauMHaeTCA Yepes HECKOIbKO CEeKyH.

Mo ucreueHnn BpemeHu

Pas3nacTcA CUrHas NpoAO/KUTENbHOCTLIO OOHA MUHYTA, a Ha
nHOMKaTope TaliMepa 3aroputca L. VHavkatop L) HauHeT
MuraTh. TIPUKOCHUTECH K Mt0B0i naHenn ynpasneHua. MHamkaumm
FaCHYT, 8 3BYKOBOW CUTHA BbIK/TOUYAETCA.

U3meHeHne BpemeHH

[TpnKOCHUTECH K CUMBOTY @ N N3MEeHNTE BpeMA C NOMOLLLIO
CbEMHOIo0 MarHMTHOro nepeksyarend.

ABTOMaTHUYECKOE orpaHn4yeHue epemMmeHu

Ecnu koHdopKa BKIOUeHa B TeUeHe A0Nroro BPeMeHmn 1
YCTaHOBKM OCTAOTCA HEUBMEHHbLIMU, aKTUBU3MPYETCA (DYHKLIMA
aBTOMaTUYECKOro OrpaHnyeHnsa BpemeHu.

Harpes KoHhOpKK npekpallaeTca. Ha nHamkarope KoHPOpKK
nooyepéaro muratot cumeonsl O u &,

Mpn NPUKOCHOBEHWUM K N0BOI NaHenn ynpasneHna NHAMKaTop
racHeT. [ocne 3Toro MOXXHO 3aHOBO BbINOHUTL YCTAHOBKM.

MOMEHT aKTvBM3aUmMn MYHKUMW OrpaHnYeHna BDeMEeHN 3aBUCUT OT
yCTaHOBMIEHHOWM CTyneHn Harpesa (Yeped 1-10 yacos).
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PYHKUUA NoaAepHHaH1A B rOpAYEM COCTOAHUHU

@yHKLI,I/IH nogaep)XXaHnA B ropAadYemM COCToAHUM npegHasHayeHa anAa
pacrtaninBaHmnA Wwokonada nan Mmacna n anAa noaaepxxaHuAa B
ropA4YemMm COCTOAHUN oéntoa v nocyAabl.

BkntoueHve dyHKUWMN NOAAePKaAHUA B TOPAYEM COCTOAHUM:

1. BbiBepuTe KOHMOPKY CbEMHBIM MarH1MTHbIM NepektoyaTenem.
2. B TeueHune cneayrownx 5 cekyHa NPUKOCHUTECH K cumBony L.

3awuTa npyU BbITUPAHUU

B cnyuae BbiTMpaHua naHenu ynpasneHuA nNpu BKIKOYEHHOM
BapOYHOWN NaHen BOSMOXHO U3MEHeHMe YCTaHOBOK.

[nAa npenoTBpallennA 3TOro BapoyHas NaHeb ocHalleHa
yHKUMERN 3aLUMTLI NPU BbITUPAHUN. CHUMUTE MarHWUTHbI
nepekntoyatens. Pasnaérca 3BykoBol curHas. NaHens ynpasneHuna
6nokupyetca Ha 30 cekyHa. [ocne 3Toro Bel MOXeTe NpoTepeTb
naHesnb ynpasneHuns, He 60ACh N3MEHEHWA YCTAHOBOK.

Ba3oBble yCTaHOBKHU

Bal npnbop nmeeT pasnuuHble 6a3oBble YCTaHOBKW. Bbl MOxeTe
3aMEeHUTb 3TV YCTAHOBKW Ha Gonee yaobHbIe AnA Bac.

Ha uHaMKaTtope CTyrneHn Harpesa KOH(MOPKM MOABMAETCA L .
OyHKUMA noaaep)XaHA B ropAYeEM COCTOAHUN aKTUBU3NPOBaHa.
BblkntoueHre yHKUMM noaaep>kaHuA B ropAYEM COCTOAHMM:
BbiBGepuTe KOHPOPKY 1 MpUKOCHUTECH K cumBosy L . Ha
WHOMKATOPE CTYNEeHU Harpesa KOHMOPKU NOABNAETCA LJ.

Yepes 5 cekyHO KOHMOPKa BbIK/KOYaETCA U NOABIAETCA MHAMKaUMA
OCTaTo4HOro Tenna.

YKaszaHuf

DOYHKUMA 3aLUUTLI NPU BBITUPAHUK HE PACTPOCTPaHAETCA Ha
rNaBHbIl BbIKtOYaTE b, BApOUHYIO NaHesib MOXHO BbIK/HOUNTL B
NtoBON MOMEHT.

MarHuTHbIM NepeknyaTenb MOXHO MCNoNL30BaTh CHOBA B
NGOV MOMEHT.

Yepes 35 cekyHO BapoyHan nNaHenb aBTOMaTU4eCcKu
BbIK/TIOYaeTCH.

UHavkauma  DyHKUMA

1

£l BbikntoyeHo*

{ BkntoueHo

C i AsTOoMaTHuecKan 6nokupoBKa ana 6esonacHoCcTH geTen

(AN

3BYKOBOM curHan

[n]

I_,-l' CwurHanbl noATBEPXAEHNA U coobLleHnA 00 OLNOKE BbIK/THOUEHSI.

{ BKNIOUEH TONBKO CUrHan cooBLueHna 06 olumbke.

C-' CvrHansl noareepxaeHmnAa mn coofuleHna 06 ownbke BKIOYEHbI*

ch ABTOMaTUYECKUHW Tanmep
£ BeiknioueHo*

"5’5’ BpemA, no ncteueHnn KOToporo KOHPOPKM BbIKAOUAKOTCA

(]
[y}

{ 10 cekyHa.

2 30 cekyHa

71 MunyTa.*

npOﬂOﬂ)ﬂMTeanOCTb CUrHana ucteyeHua BpemeHu Taﬁmepa

~d

MoakntoueHne HarpeBaTeNbHbIX KOHTYPOB
1 BbikntouyeHo*

{ BktoueHo
=
[

[MocnenHAas yCTaHOBKa nepen BbIK/TIOYEHNEM KOHopKN.*

::E' 3KC|1ﬂyaTaLIMH 6e3 CbeMHOro MarHUTHoOro nepexknroyartena

i BbikntoyeHo

{ BktoyeHo*

[n]
3

BoccTaHoBneHHUe 6a30BbIX YCTAHOBOK
1 BbikntoyeHo

{ BktoueHo

*BagoBanA yctaHoBKa
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U3meHeHHe 6a30BbIX YCTAaHOBOK
BapouHaﬂ NnaHenb A0/DKHa ObITb BbIKtOYEHA.
1. Bk/lounTe BapoOUHyto NnaHesb.

2. B TeueHvie cneaytolwmx 10 cekyHa NpUKocHUTECH K cumeony O u
yOepPXnBanNTe ero 4 CexkyHfbl.

!
!

O}

: e

*

Ha oucnnee Tanimepa NoABNAETCA C {, @ HA AMCMIEE BAPOUHOMN
]
naHenm — .

OuucTtKa u yxon

[aHHan rnaBa CoOepXMUT yKasaHuA, KOTopble MOMOryT Bam
NPaBWIbHO YXaXKMBaTb 3@ BAPOUHOW MaHesblo.

PekoMeHayeMble YMCTALIMe CPeaCcTBa M CpeacTBa Mo yxoy Bbl
MOXeTe NpUoOPECTV Uepes CepPBUCHYIO CyXO0y Wan B Haem
NHTEPHEeT-MarasuHe.

CTeKnokepaMmuKa

Kaxablil pas nocne npuroToBeHns Nyl He 3adbiBaiTe NPoTMpPaTh
BApPOYHYO NaHe/b. B NpoTvBHOM criyyae octatku nuim OyayT
npuropartb.

UnctmTte BapoOUHytO NaHesb TOMbKO MOC/E €€ OXTaXOEHMUA.

McnonbayiiTe ToNbKO YACTALLME CPeACcTBa, NpeaHasHauYeHHble a1A
OUMCTKU CTeknokepamukn. CobnofaiiTe ykasaHua Ha ynakoBke.

Hukoraa He I/ICI'IOJ'Ib3yI7ITeZ

m HepasBasieHHble CpeacTBa 1A MbiTbA MOCY/db
® CpeAcTBa ANA MNOCYAOMOEYHbIX MallVH

m abpasuBHble cpeacTea
]

arpeccyBHblE YNCTALLME CPEACTBa, B TOM YnCe cnpen anA
OUNCTKN OYyXOBOK N MATHOBLIBOONTEIN

H XECTKME ryBKn
B OUWCTWUTENM BLICOKOrO AaBAEHWA U NAPOCTPYNHbIE OYUCTUTENN

CunbHble 3arpA3HeHna Nydlle BCero yaaiatoTcA ¢ NOMOLLbIO
ckpebka anAa CTekNAHHbIX NoBepxHocTen. CobnojanTte ykasaHus
OT MU3roToBUTENA.

CeréOK ONA CTEKNAHHBLIX NOBEPXHOCTEN MOXHO npmoépecm
yepes3 CeEPBUCHYHO cny>|<6y nnn B HalleM NHTEpPHEeT-MarasnHe.

C nomoLbto creumnanbHbix ry®oK Ana CTEKNOKEepaMUUYEcKmnX
NOBEPXHOCTE PesynbTaT OuncTKM ByaeT nyJlle.

Pama BapouHOM naHenu

Bo nsbexxaHve nospexaeHna pamsl BApOUHOW naHenn codnojante
chnenylolme ykasaHus:

= Vicnonbaynte AnA OYUCTKMU TOSIbKO TEM/bIA Mbl/IbHbINA PacTBOP.

m lMepen ynotpebneHnem TiaTebHO MOITE ryOKM A8 MbiThA
nocyAsil.

m He ncnonbayiite egkne unmn adpasuBHbIE YACTALLME CPeacTBa.
m He vcnonbayiite ckpe®ok AnA CTeKNAHHLIX MOBEPXHOCTEN.
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3. Mpukacaiitecs k cumeony & go Tex nop, noka Ha avcnnee
Taimepa He noABuTcA Tpedyemana UHaMKauma.

4.YcTaHoBuTe TpeByeMoe 3HaYeHne C NMOMOLLLIO MarHUTHOro
nepektoyarens.

-
-
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5. MpukocHuTech k cumeony & u yaepxusaiite ero 3-4 cekyHabl.
YcTaHoBKa akTUMBU3NpOBaHa.

BbiknroueHue

YToObI BLINTK M3 BA30BbLIX YCTAHOBOK, BbIK/TIOYNTE N CHOBa
BK/TIOYNTE BAPOYHYHO MaHe/lb rNaBHbIM BbIK/TlOYaTE/1EM.

CbeMHbI MarHUTHbIA NepeKnroyaTenb

CbeMHBIA MarHUTHLIA NepekaYyaTesb yylle BCero MbiTh UYyTh
TENLIM MbI/TbHBIM PAcTBOPOM. He ncnonsayinte eakune nnm
abpasnBHble YnCTALME cpeacTBa. MbITh Nepekovatens B
NOCyAOMOEYHON MallMHe AW NOrpyXaTb ero B BOAy 3anpelleHo —
3TO BLIBOBET MOBPEXAEHNA NepekoUaTens.



YcTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEN

YacTo cnyyaeTcs, YTo NPUUYNHOW HeUCNPaBHOCTY CTaHOBUTCA
Kakasa-To Mefioub. [pexae uem obpallateCaA B CEPBUCHYHO CyxXOY,

BHMMATE/TIbHO npquTaMTe cneayrowne ykasaHuAa.

Uuankauma HeucnpaBHOCTb

Cnocob ycTpaHeHus

Het [MpepBaHa nogaya 91eKTPOIHEPTUN.

MpoBepbTe NpeaoxpaHnTent npudopa. MNpoBepbLTe C MOMOLLLIO APYTUX SNEKTPO-
npuéopoB, €C/IN /1N TOK B CETH.

& muraet  Bnara wav NoCTOPOHHWIA NpeameT Ha
naHesn ynpaeneHus.

BbiTpute naHens ynpasnexHus uav yéepute npeamer.

E-38 MarHuTHbIA nepekntoyarens HaxoamtcA  OTUEHTPUPYINTE MarHUTHLIN NepekatoYyaTensb.
He B LIEHTPe MarH1MTHOWM naHenu ynpasne-
HMA.
b+ HevcnpaBHOCTb 9/1€KTPOHHOMO B10Ka. OtkntounTte Nprbop ¢ NOMOLLbLIO NMPEAOXPaHUTENA AN NPeaoXPaHUTEIbHOMO
uncno BbIK/tOUaTensa B 6/10ke nNpeaoxpaHuTenein u no uctedeHun npumepHo 30 cekyHa
BK/tOUMTE CHOBa. ECnv nHamMkaumA noABNAETCA CHOBA, BbI3OBMTE cneunanmcra
CEPBUCHOW CNYXObI.
ke ONEeKTPOHHBIV 610K neperpenca u MoooxanTe, NoKa dNeKTPOHHbLIA 610K OCThIHET. [oce 3TOro CHoBa BK/HOUUTE
OTK/IOUNT COOTBETCTBYIOLLYIO KOHPOPKY. KOHMOPKY C NaHenn ynpasnieHna.”
Fy ONEeKTPOHHBIV 610K Neperpenca u MoooxanTe, NokKa d1eKTPOHHbIN 610K OCThIHET. Moce 3TOro CHoBa BK/IHOUUTE
OTK/OUYN BCE KOH(POPKM. MtoByto KOHMOPKY C NaHenn ynpaeneHua.*
5 KoHdopka Obina BKIOUeHa B TeUueHne Bbl B 110001 MOMEHT MOXETE CHOBA BK/IIOUNTL KOHOPKY.
CNULWKOM [OSrOr0 BPEMEHW N NO3TOMY
OTK/OUNAACH.

* He cTaBbTe ropayne Kactproam ONN3KO K NaHesnm ynpaB/eHNA UK Ha HEE.

CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npudop HyJaeTca B PEMOHTE, Halla cepBucHana cyxoa

BCEraa K BalluMm ycryram.
Homep E n Homep FD

Mpw BbI3OBE CreumnanicTa CEPBUCHO CyxObl BCceraa ykasbliBaiTte
Homep mnsaenuna (Homep E) n 3aBoackon Homep (Homep FD)
npuéopa. dupmeHHas Tabnuka ¢ HomepaMn HaxoauTcA B

nacnopTe npuéopa.

O6patnTe BHUMaHWE, YTO BUSUT CreumnanncTa CepBUCHOW CyxObl
[ONA yCTpaHeHNA NoBPEeXAeHW’, CBA3AHHbLIX C HENPaBU/IbHLIM
yX040M 3a NpuBopoM, AaKe BO BPEMA AEVCTBUA rapaHTun He

ABnAeTcA BecnnaTHbIM.
3anABKa Ha PeMOHT U KOHCYIbTaluA NpPU Henonagxkax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl Hanaéte B NpuioKeHHoM

CMUCKE CEPBUCHBIX LIEHTPOB.

[MonoxumTechb Ha KOMNETEHTHOCTb U3roTOBUTENA. Toraa Bbl MOXETE
ObITb YBEPEHbI, UTO PEMOHT 6yueT NPOU3BEAEH rPaMOTHbLIMM
cneuvanncTtaMmm U ¢ MCNobL30BaHNEM (MPMEHHbBIX 3anacCHbIX

yacren.
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KoHTponbHble 6ntoaa

Ota Tabnuua cocTasneHa Ana cepTUPUKaLMOHHOrO MHCTUTYT],

yTOObl 0B/1ErUNTHL MPOBEPKY HaLLIWX NMPUOOPOB.

[aHHble B Tabnuue OCHOBbLIBAKOTCA Ha Hallel nocyne Schulte-Ufer
(HaBop KacTptoNb ANA UHAYKUMOHHBIX NANT U3 4 npeaMeToB

Z9442X0) co cneaytolmMmmn pasmepamu:

KoHtopka @ 14,5 cm

14,5 cm

m Kactptona ¢ pyykon @ 16 cm, 1,2 1, AnA 0AHOKOHTYpHaA

m Kactptona @ 16 cm, 1,7 n, AnA OAHOKOHTYpHaA KOHMDOPKM

m Kactptona @ 22 cm, 4,2 n, anA KoHbopkn @ 18 unn 17 cm

m CkoBopoaa @ 24 cm, ana KoHdopkn @ 18 nnn 17 cm

KoHTponbHble 6ntoaa

Pa3sorpeBaHue/noBeaeHue A0 KUNEeHUA

MpurotoBneHue Ha measneH-
HOM OrHe

CrtyneHb fose- Bpema npurotoeneHus (MuMH:ceK) Kpbiluka CryneHb cnaboro Kpbilwka
AeHuna ao
KUMneHuA

HarpeBa

PacTtannuBaHue LWWoKonana
[Mocyna: KacTptosA C PyYKOM

LLlokonaaHana rnasypb (HanpuMmep, ropbKuii -
wokonan «Dr. Oetker», 150 r) Ha KOH-
dopke @ 14,5 cm

1 Het

PazorpeBaHue v nogaepraHue B
ropAYemM COCTOAHUM YeUEeBNUHOWM
noxné6ku

Mocypa: kacTptona
YeyesuyHasa noxnébka no DIN 44550
HauanbHaa Temnepatypa 20 °C

Konunuectso 450 r gnAa KOHMOPKM 9
14,5 cm

Konnuectso: 800 r AnAa KoHdopkn @ 18 cm 9
mnn 17 cm

YeyeBuyHaa noxnéo6ka, Kak
KOHCEPBUPOBaHHbIV MPOAYKT

HamnpuMmep, YeueBNYHBbI Cyn C Kondackamm
oT Erasco: HauanbHana Temnepatypa 20 °C

Konuuectso: 500 r ansa KoHMoOpPKK 9
@ 14,5 cm

Konnuectso: 1000 r AnA KOHMOPKK 9
@18 cm unm 17 cm

Mpum. 2:00 6e3 nepemMelLnBaHnA Na

Mpum. 2:00 6e3 nepemellnsaHna Na

Mpum. 2:00 Ha
(nepemeluats NPUMEPHO Yepes

30)
Mpum. 2:30 Oa

(NepemeLLaTts NPUMEPHO Yepes
1:30)

Nérkoe kunaueHue coyca Gewamenb
[locyna: KacTptona C pyykom
Temnepatypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r macna, 40 r myku, 0,5 n 92
Monoka (coaepxanue xupa 3,5 %) n wen.
conu ana KoHdopkn & 14,5 cwm

Mpum. 5:20 Het

2 [To6aBnTb B MyUHYO NacCepoBKY MOJIOKO W,
MOCTOAHHO MepemeluvBan, AOBECTU [0 Kune-
HUA

113 Het

' PactonuTb Macno, no6aBuTb
MYKY W COMb U OCTaBUTb MyY-
HYIO MaccepoBKY Ha 3 MUHYTI

3 Mocne TOro, Kak coyc bella-
Mefb 3aKUMUT, OCTaBUTb €ro
€llé Ha 2 MUHYTbI Ha CTyMeHn
Harpesa 1, NOCTOAHHO nepe-
MelumBasn

Bapka monouHoro puca
[locyna: kacTptonA
TemnepaTypa monoka: 7 °C
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Pa3orpeBaHue/aoBeAeHHe A0 KUMNeHUsa

anrOTOBﬂeHMe Ha meaneH-

HOM OrHe
KoHTponbHble 6ntoaa CtyneHb gose- Bpema npurotoeneHus (MuMH:cek) Kpbilwka CrtyneHb cnaboro Kpbilwka
AeHuA o Harpesa
KUneHua
Peuent: 190 r kpyrno3epHoro puca, 22,5 r 9 Mpum. 6:30 Het 2 [a
caxapa, 750 mn monoka (coaepxxaHue HarpeTb MOMOKO, UTOBbI OHO
0, ’
g”?jg'f’ %) W LUeN. CONM ANA KOH(pOPKH HaUaNo NOSHUMATLCA. Mepektio-
0 CM YWTb Ha CTyneHb cnadoro Harpesa
1 no6aBnTb B MOJIOKO PUC, caxap 1
Cofb
Yepes 10 MUHYT nepemellaTtb
MOJIOYHbIA pUC
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 30 r 9 Mpwum. 6:30 Het 2 [a
caxapa, 1 1 Monoka (cogepxaHue xmpa HarpeTb MOMOKO, UTOBbI OHO
0, ’
%51 g’) n u_ler|.1c7onm ANA KOH(OPKY Hayano nogHumartbcA. lNepeknto-
CM un 17 Cv UWTb Ha CTyNeHb cnadoro Harpesa
1 no6aBnTb B MOJIOKO PUC, caxap 1
Cofb
Yepes 10 MMHYT nepemellatb
Bapka puca
[Mocyna: kacTptonA
Temnepatypa Boabl 20 °C
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 2:48 Ha 2 [a
125 r gamHHo3epHoro puca, 300 r Boabl u
enoTtka conu, ana KoHhopkn @ 14,5 cm
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 3:15 Na 2. [a
250 r aanHHo3epHoro puca, 600 r Boabl U
lenoTka conu, AnAa KoHMopkn & 18 cm
nnn 17 cm
HapeHue cTeKoB U3 cBUHOrO dpune
Mocyna: ckoBopoaa
HauanbHana Temnepartypa GuienHbix cTen-
koB: 7 °C
KonunuecTBo: 3 uneiHbix cteika (00Lwnii 9 Mpwum. 2:40 Het 7 Het
Bec npum. 300 r, TonwmHa npum. 1 cm),
15 r nogconHeYHoro macna anAa KOHMOPKM
@18 cm nunm 17 cm
HapeHnuve 6nuHoB
[Mocyna: ckoBopoaa
Peuent no DIN EN 60350-2
KonunuecTtBo: 55 mMn Tecta Ha 6/11H anA 9 Mpwum. 2:40 Het 6 unn 6. B 3aBUCK- Het
KoHdopkn & 18 cm nnn 17 cm MOCTW OT CTENeHN
noapyMAHMBaHNA
HapeHue Bo ppUTIOpE 3aMOPOMHEHHOIO
KapTodena ¢pu
[Mocyna: kacTptona
Konunuectso: 1,8 Kr noaco/IHEYHOro Macna, 9 [loka TemnepaTtypa macna He Het 9 Het

Ha 1 nopuunto: 200 r 3aMOPOXEHHOIo Kap-
Tohena dpu (Hanpumep, McCain 123
Frites Original) ansa koHdopkn @ 18 cm nnn
17 cm

nocturHet 180 °C

Mpn ncnonb3oBaHNN KOHPOPKN @ 18 CM C HOMUHATLHOMN
mMoutHocTblo 1500 BT Bpema 3akunaHua yBeMunBaeTca nNpuM. Ha
20 %, a cTyneHb cnadoro Harpesa — Ha 1 CTyneHb.
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	[es] Instrucciones de uso 2
	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	: Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	No usar cubiertas. Estas pueden provocar accidentes, p. ej. debido al sobrecalentamiento, ignición o desprendimiento de fragmentos de materiales.
	No usar protectores inadecuados de seguridad para niños o guardas. Estos pueden causar accidentes.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ La placa de cocción se desconecta de forma automática y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar posteriormente de forma involuntaria. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes, en especial el marco de la placa de cocción (si lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligros derivados del magnetismo!
	El elemento de mando extraíble es magnético y puede repercutir en el correcto funcionamiento de implantes electrónicos, p. ej., marcapasos o bombas de insulina. Usuarios de implantes electrónicos: el elemento de mando no debe llevarse nunca en lo...

	¡Peligro de lesiones!
	Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.
	Causas de los daños
	¡Atención!
	Vista general


	Protección del medio ambiente
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Consejos para ahorrar energía

	Presentación del aparato
	El panel de mando
	Notas

	Las zonas de cocción
	Indicador del calor residual

	Mando giratorio con botón giratorio
	Extraer el botón giratorio
	: ¡Peligro de incendio!

	Conservar el botón giratorio
	: ¡Peligros derivados del magnetismo!
	Nota

	Funcionamiento sin botón giratorio
	1. Encender la placa de cocción con el interruptor principal.
	2. En los 5 segundos siguientes, pulsar al mismo tiempo los símbolos L y 3. Suena una señal.
	3. Pulsar repetidamente el símbolo 3 hasta que se ilumine el indicador de la zona de cocción deseada.
	4. Ajustar con los símbolos L (-) y ó (+) el nivel de cocción deseado.

	Nota


	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción
	Notas

	Programar la zona de cocción
	Programar la posición de cocción
	1. Seleccionar la zona de cocción. Para ello, tocar con el botón giratorio en la zona de cocción deseada.
	2. Girar el botón giratorio dentro de los 5 segundos siguientes hasta que la posición de cocción deseada se ilumine en el indicador correspondiente.


	Cambiar la posición de cocción
	Apagar la zona de cocción:
	Nota

	Tabla de cocción

	Seguro para niños
	Activar y desactivar el seguro para niños
	Seguro para niños automático
	Conectar y desconectar


	Reloj temporizador
	La zona de cocción se apaga automáticamente
	Ajustar la duración
	1. Seleccionar la zona de cocción con el botón giratorio.
	2. Pulsar el símbolo 3. En el indicador del reloj temporizador se ilumina ‹‹. Ajustar la duración deseada con el botón giratorio.


	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir o borrar la duración del ciclo de cocción
	Notas

	Reloj temporizador automático
	Nota

	Reloj temporizador de cocina
	Programar el reloj temporizador de cocina
	1. Pulsar el símbolo 3, en el indicador del reloj temporizador se muestra ‹‹.
	2. Programar la duración deseada con el botón giratorio.


	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir el tiempo


	Limitación de tiempo automática
	Función para conservar caliente
	1. Seleccionar la zona de cocción con el botón giratorio.
	2. En los 5 segundos siguientes, pulsar el símbolo L.


	Protección contra limpieza
	Notas

	Ajustes básicos
	Modificar los ajustes básicos
	1. Encender la placa de cocción.
	2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el símbolo 3 durante 4 segundos.
	3. Pulsar repetidamente el símbolo 3 hasta que en la pantalla del reloj temporizador se muestre el indicador deseado.
	4. Programar el valor deseado con el botón giratorio.
	5. Pulsar el símbolo 33 durante 4 segundos.

	Apagar


	Cuidados y limpieza
	Vitrocerámica
	Marco de la placa de cocción
	Botón giratorio

	Solucionar averías
	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías

	Platos testados
	-
	-
	-
	1
	No
	9
	2:00 aprox. sin remover
	Sí
	1
	Sí
	9
	2:00 aprox. sin remover
	Sí
	1
	Sí
	9
	2:00 aprox.
	(remover tras 1:30 aprox.)
	Sí
	1
	Sí
	9
	2:30 aprox.
	(remover tras 1:30 aprox.)
	Sí
	1
	Sí
	9 2
	5:20 aprox.
	No
	1 1, 3
	No
	9
	6:30 aprox.
	Calentar la leche hasta que empiece a subir. Cambiar al nivel de cocción lenta y agregar el arroz, el azúcar y la sal a la leche
	No
	2
	Sí
	9
	6:30 aprox.
	Calentar la leche hasta que empiece a subir. Cambiar al nivel de cocción lenta y agregar el arroz, el azúcar y la sal a la leche
	No
	2
	Sí
	9
	2:48 aprox.
	Sí
	2
	Sí
	9
	3:15 aprox.
	Sí
	2.
	Sí
	9
	2:40 aprox.
	No
	7
	No
	9
	2:40 aprox.
	No
	6 o 6. según el grado de dorado
	No
	9
	Hasta que la temperatura del aceite sea de 180 °C
	No
	9
	No



	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	: Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Μη χρησιμοποιείτε καλύμματα της βάσης εστιών. Τα καλύμματα μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα, π.χ. από υπερθέρμανση, ανάφλεξη ή θραύση υλι...
	Μη χρησιμοποιείτε ακατάλληλες διατάξεις προστασίας ή ακατάλληλα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η βάση εστιών απενεργοποιείται από μόνη της και ο χειρισμός της δεν είναι πλέον δυνατός. Αργότερα μπορεί να ενεργοποιηθεί αθέλητα. Κατ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους, ιδιαίτερα ένα πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος που ενδεχομένως υπάρχει, ζεσταίνονται π...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η εστία μαγειρέματος θερμαίνει, αλλά η ένδειξη δε λειτουργεί. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε την υπηρεσία τ...


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...


	Κίνδυνος λόγω μαγνητισμού!
	Το αφαιρούμενο στοιχείο χειρισμού είναι μαγνητικό και μπορεί να επηρεάσει τα ηλεκτρονικά στοιχεία εμφύτευσης, π.χ. βηματοδότες καρδιάς ...

	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτε τ...
	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	Επισκόπηση


	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Το πεδίο χειρισμού
	Υποδείξεις

	Οι εστίες μαγειρέματος
	Ένδειξη υπόλοιπης θερμότητας

	Twist-Pad με κουμπί Twist
	Αφαίρεση του κουμπιού Twist
	: Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	Φύλαξη του κουμπιού Twist
	: Κίνδυνος λόγω μαγνητισμού!
	Υπόδειξη


	Λειτουργία χωρίς κουμπί Twist
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών με τον κεντρικό διακόπτη.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα ακουμπήστε ταυτόχρονα το σύμβολο L και 3. Ένα σήμα ηχεί.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο 3 τόσες φορές, μέχρι να ανάψει η ένδειξη της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος.
	4. Με το σύμβολο L (-) και ó (+) ρυθμίστε την επιθυμητή βαθμίδα μαγειρέματος.

	Υπόδειξη


	Ρύθμιση της βάσης εστιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	Υποδείξεις

	Ρύθμιση της εστίας μαγειρέματος
	Ρύθμιση της βαθμίδας μαγειρέματος
	1. Επιλέξτε την εστία μαγειρέματος. Γι’ αυτό πατήστε ελαφρά το κουμπί Twist στην περιοχή της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα γυρίστε το κουμπί Twist, μέχρι να εμφανιστεί στην ένδειξη των βαθμίδων μαγειρέματος η επιθυμητή βαθμίδα μ...


	Αλλαγή της βαθμίδας μαγειρέματος
	Απενεργοποίηση της εστίας μαγειρέματος:
	Υπόδειξη


	Πίνακας μαγειρέματος

	Ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών
	Αυτόματη ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση


	Χρονοδιακόπτης
	Μία εστία μαγειρέματος πρέπει να απενεργοποιηθεί αυτόματα
	Ρύθμιση της χρονικής διάρκειας
	1. Επιλέξτε με το κουμπί Twist την εστία μαγειρέματος.
	2. Ακουμπήστε το σύμβολο 3. Στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει το ‹‹. Ρυθμίστε με το κουμπί Twist την επιθυμητή χρονική διάρκεια.


	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση ή σβήσιμο της διάρκειας
	Υποδείξεις


	Αυτόματος χρονοδιακόπτης
	Υπόδειξη

	Ρολόι συναγερμού κουζίνας
	Ρύθμιση του ρολογιού συναγερμού κουζίνας
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο 3, στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει ‹‹.
	2. Ρυθμίστε με το κουμπί Twist την επιθυμητή χρονική διάρκεια.


	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση του χρόνου


	Αυτόματος περιορισμός χρόνου
	Λειτουργία διατήρησης της θερμοκρασίας
	1. Επιλέξτε με το κουμπί Twist την εστία μαγειρέματος.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο L.


	Προστασία σκουπίσματος
	Υποδείξεις

	Βασικές ρυθμίσεις
	Αλλαγή των βασικών ρυθμίσεων
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο 3 για 4 δευτερόλεπτα.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο 3 τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί στην οθόνη ενδείξεων του χρονοδιακόπτη η επιθυμητή ένδειξη.
	4. Ρυθμίστε με το κουμπί Twist την επιθυμητή τιμή.
	5. Ακουμπήστε το σύμβολο 33 για 4 δευτερόλεπτα.

	Απενεργοποίηση


	Καθαρισμός και φροντίδα
	Υαλοκεραμικό υλικό
	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος
	Κουμπί Twist

	Άρση βλάβης
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης

	Φαγητά δοκιμών
	-
	-
	-
	1
	Όχι
	9
	περίπου 2:00 χωρίς ανακάτεμα
	Ναι
	1
	Ναι
	9
	περίπου 2:00 χωρίς ανακάτεμα
	Ναι
	1
	Ναι
	9
	περίπου 2:00
	(ανακάτεμα μετά από περίπου 1:30)
	Ναι
	1
	Ναι
	9
	περίπου 2:30
	(ανακάτεμα μετά από περίπου 1:30)
	Ναι
	1
	Ναι
	9 2
	περίπου 5:20
	Όχι
	1 1, 3
	Όχι
	9
	περίπου 6:30
	Ζεστάνετε το γάλα, μέχρι να αρχίζει να φουσκώνει. Ρυθμίστε χαμηλότερα στη βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος και προσθέστε το ρύζι, τη ζ...
	Όχι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 6:30
	Ζεστάνετε το γάλα, μέχρι να αρχίζει να φουσκώνει. Ρυθμίστε χαμηλότερα στη βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος και προσθέστε το ρύζι, τη ζ...
	Όχι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 2:48
	Ναι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 3:15
	Ναι
	2η
	Ναι
	9
	περίπου 2:40
	Όχι
	7
	Όχι
	9
	περίπου 2:40
	Όχι
	6 ή 6. ανάλογα με το βαθμό ροδίσματος
	Όχι
	9
	Μέχρι να επιτευχθεί η θερμοκρασία λαδιού των 180 °C
	Όχι
	9
	Όχι



	â Indice[it] Istruzioni per l’uso
	: Norme di sicurezza
	Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso. Custodire con la massima cura le presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e il certificato di identificazione dell'apparecchio in caso di un utilizzo futuro e cessione a terzi.
	Controllare l'apparecchio dopo averlo disimballato. Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non collegare l'apparecchio.
	L'allacciamento senza spina dell'apparecchio può essere effettuato solo da un tecnico autorizzato. In caso di danni causati da un allacciamento non corretto, decade il diritto di garanzia.
	Questo apparecchio è pensato esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare l'apparecchio per la preparazione di cibi e bevande. Prestare attenzione all'apparecchio durante il suo funzionamento. Utilizzare l'ap...
	Non utilizzare alcuna copertura del piano di cottura. Potrebbe causare incidenti, dovuti ad es. al surriscaldamento, alla formazione di fiamme o agli schizzi di materiale.
	Non utilizzare dispositivi di protezione o griglie di protezione per bambini non adatti. Potrebbero causare incidenti.
	Questo apparecchio può essere utilizzato da bambini di età pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte facoltà fisiche, sensoriali o mentali nonché da persone prive di sufficiente esperienza o conoscenza dello stesso se sorvegliate da una ...
	I bambini non devono utilizzare l'apparecchio come un giocattolo. I bambini non devono né pulire né utilizzare l'apparecchio da soli a meno che non abbiano un'età superiore agli 8 anni e che siano assistiti da parte di un adulto.
	Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione i bambini di età inferiore agli 8 anni.
	Pericolo di incendio!
	■ L'olio o il burro caldi si incendiano rapidamente. Non lasciare mai incustoditi sul fuoco l'olio o il burro caldi. Non utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco. Disattivare la zona di cottura. Soffocare le fiamme con un coperchio, una coperta i...
	Pericolo di incendio!
	■ Le zone di cottura si surriscaldano molto. Non appoggiare mai oggetti infiammabili sul piano di cottura. Non appoggiare alcun oggetto sul piano di cottura.

	Pericolo di incendio!
	■ L'apparecchio si surriscalda. Non riporre mai oggetti infiammabili o spray nei cassetti sotto il piano di cottura.

	Pericolo di incendio!
	■ Il piano di cottura si spegne e non reagisce più ai comandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo momento. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di scottature!
	■ Le zone di cottura e le superfici vicine, in particolare il telaio del piano di cottura eventualmente presente, si surriscaldano molto. Non toccare mai le superfici ad alta temperatura. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di scottature!
	■ Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di scossa elettrica!
	■ Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni devono essere effettuate esclusivamente da personale tecnico del servizio di assistenza adeguatamente istruito. Se l'apparecchio è ...
	Pericolo di scariche elettriche!
	■ L'infiltrazione di liquido può provocare una scarica elettrica. Non utilizzare detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Un apparecchio difettoso può causare delle scosse elettriche. Non mettere mai in funzione un apparecchio difettoso. Togliere la spina o disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Rotture, incrinature o crepe nella vetroceramica possono causare scariche elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericoli dovuti ai campi magnetici!
	L'elemento di comando rimovibile è magnetico e può influire sugli impianti elettronici, come ad es. pace-maker o microinfusioni. Per i portatori di impianti elettronici: non tenere mai l'elemento di comando nelle tasche degli indumenti. La distanza...

	Pericolo di lesioni!
	Se tra il fondo della pentola e la zona di cottura è presente del liquido, le pentole possono improvvisamente "saltare in aria". Tenere sempre asciutti la zona di cottura e il fondo delle pentole.
	Cause dei danni
	Attenzione!
	Riepilogo


	Tutela dell'ambiente
	Smaltimento ecocompatibile
	Consigli per il risparmio energetico

	Conoscere l'apparecchio
	Il pannello comandi
	Avvertenze

	Le zone di cottura
	Indicatore del calore residuo

	Tipp Pad con selettore Tipp
	Rimozione del selettore Tipp
	: Pericolo di incendio!

	Dove riporre il selettore Tipp
	: Pericoli dovuti ai campi magnetici!
	Avvertenza

	Funzionamento senza selettore Tipp
	1. Attivare il piano di cottura con l'interruttore generale.
	2. Nei 5 secondi successivi, toccare contemporaneamente i simboli L e 3. Viene emesso un segnale acustico.
	3. Toccare il simbolo 3 finché non compare l'indicatore della zona di cottura desiderata.
	4. Con il simbolo L (-) e ó (+) selezionare il livello di cottura desiderato.

	Avvertenza


	Regolazione del piano di cottura
	Attivazione e disattivazione del piano di cottura
	Avvertenze

	Impostazione della zona di cottura
	Impostazione del livello di cottura
	1. Selezionare la zona di cottura. A questo scopo, far scivolare il selettore Tipp sul simbolo della zona di cottura desiderata.
	2. Nei 5 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp finché sull'indicatore dei livelli di cottura non viene visualizzato il livello di cottura desiderato.


	Modifica del livello di cottura
	Disattivazione della zona di cottura
	Avvertenza

	Tabella di cottura

	Sicurezza bambino
	Attivazione e disattivazione della sicurezza bambino
	Sicurezza bambino automatica
	Attivazione e disattivazione


	Timer
	Disattivazione automatica di una zona di cottura
	Impostazione della durata
	1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
	2. Toccare il simbolo3. Sull'indicatore del timer compare ‹‹. Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.


	Trascorso il tempo impostato
	Correzione o cancellazione della durata
	Avvertenze

	Timer automatico
	Avvertenza

	Contaminuti
	Impostazione del contaminuti:
	1. Toccare il simbolo 3, sull'indicatore del timer compare ‹‹.
	2. Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.


	Trascorso il tempo impostato
	Correzione del parametro di tempo


	Limitazione tempo automatica
	Funzione scaldavivande
	1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
	2. Entro i 5 secondi successivi toccare il simbolo L.


	Protezione per la pulizia
	Avvertenze

	Impostazioni di base
	Modifica delle impostazioni di base
	1. Attivare il piano di cottura.
	2. Nei 10 secondi successivi toccare il simbolo 3 per 4 secondi.
	3. Toccare il simbolo 3 finché sul display del timer non compare l'indicatore desiderato.
	4. Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore desiderato.
	5. Toccare il simbolo 33 per 4 secondi.

	Disattivazione


	Pulizia e manutenzione
	Vetroceramica
	Telaio del piano di cottura
	Selettore Tipp

	Riparazione di un guasto
	Servizio di assistenza tecnica
	Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti

	Pietanze sperimentate
	-
	-
	-
	1
	No
	9
	ca. 2:00 senza girare
	Sì
	1
	Sì
	9
	ca. 2:00 senza girare
	Sì
	1
	Sì
	9
	ca. 2:00
	(girare dopo ca. 1:30)
	Sì
	1
	Sì
	9
	ca. 2:30
	(girare dopo ca. 1:30)
	Sì
	1
	Sì
	9 2
	ca. 5:20
	No
	1 1, 3
	No
	9
	ca. 6:30
	Riscaldare il latte finché non inizia a bollire. Riportare alla cottura a fuoco lento e aggiungere nel latte il riso, lo zucchero e il sale
	No
	2
	Sì
	9
	ca. 6:30
	Riscaldare il latte finché non inizia a bollire. Riportare alla cottura a fuoco lento e aggiungere nel latte il riso, lo zucchero e il sale
	No
	2
	Sì
	9
	ca. 2:48
	Sì
	2
	Sì
	9
	ca. 3:15
	Sì
	2.
	Sì
	9
	ca. 2:40
	No
	7
	No
	9
	ca. 2:40
	No
	6 o 6. a seconda del grado di doratura
	No
	9
	Finché la temperatura dell'olio non raggiunge 180 °C
	No
	9
	No



	î Оглавление[ru] Правила пользования
	: Правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Сохраняйте руководство по эксплуатации и инструкцию по монтажу, а также паспорт прибора для...
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Не закрывайте крышку варочной панели. Это может привести к несчастным случаям, например, к перегреву прибора, возгоранию или к растрески...
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!
	■ Прибор нагревается. Не храните легковоспламеняющиеся предметы или аэрозольные балончики в ящиках под варочной панелью.

	Опасность возгорания!
	■ Варочная панель самопроизвольно отключается и перестаёт реагировать на сигналы управления. В дальнейшем она может так же самопроизв...


	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...
	Опасность ожога!
	■ Конфорка нагревается, однако индикатор не работает. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вызовите специалиста сервисно...


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...

	Опасность удара током!
	■ Трещины или сколы на стеклокерамике могут привести к удару электрическим током. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вы...


	Опасность, связанная с магнитным полем!
	Съёмный элемент управления является магнитным и может воздействовать на электронные имплантаты, например, кардиостимулятор или инжект...

	Опасность травмирования!
	Из-за жидкости между дном кастрюли и конфоркой кастюля может неожиданно подпрыгивать вверх. Поэтому дно посуды и конфорки всегда должны...
	Причины повреждений
	Внимание!
	Обзор


	Охрана окружающей среды
	Правильная утилизация упаковки
	Рекомендации по экономии электроэнергии

	Знакомство с прибором
	Панель управления
	Указания

	Конфорки
	Индикатор остаточного тепла

	Магнитная панель с магнитным переключателем
	Снятие магнитного переключателя
	: Опасность возгорания!

	Хранение съёмного магнитного переключателя
	: Опасность, связанная с магнитным полем!
	Указание


	Эксплуатация без магнитного переключателя
	1. Включите варочную панель с помощью главного выключателя.
	2. В течение следующих 5 секунд одновременно прикоснитесь к символам L и 3. Раздаётся звуковой сигнал.
	3. Прикасайтесь к символу 3, пока индикатор соответствующей конфорки не загорится ярким светом.
	4. Установите требуемую ступень нагрева конфорки, прикоснувшись к символам L (-) и ó (+).

	Указание


	Настройка варочной панели
	Включение и выключение варочной панели
	Указания

	Регулировка конфорок
	Установка ступени нагрева конфорки
	1. Выберите конфорку. Для этого прикоснитесь к магнитному переключателю в области требуемой конфорки.
	2. В течение следующих 5 секунд поверните магнитный переключатель, так чтобы на индикаторе ступени нагрева конфорки появилась требуемая ...


	Изменение ступени нагрева конфорки
	Выключение конфорки:
	Указание


	Таблица приготовления

	Блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение блокировки для безопасности детей
	Автоматическая блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение


	Таймер
	Автоматическое отключение конфорок
	Установка времени приготовления
	1. Выберите конфорку с помощью магнитного переключателя.
	2. Прикоснитесь к символу 3. На индикаторе таймера загорается ‹‹. Установите требуемое время приготовления с помощью магнитного переклю...


	По истечении времени
	Изменение или сброс времени приготовления
	Указания


	Автоматический таймер
	Указание

	Бытовой таймер
	Настройка бытового таймера
	1. Прикоснитесь к символу 3, на индикаторе таймера загорится ‹‹.
	2. С помощью съемного магнитного переключателя установите нужное время приготовления.


	По истечении времени
	Изменение времени


	Автоматическое ограничение времени
	Функция поддержания в горячем состоянии
	1. Выберите конфорку съемным магнитным переключателем.
	2. В течение следующих 5 секунд прикоснитесь к символу L.


	Защита при вытирании
	Указания

	Базовые установки
	Изменение базовых установок
	1. Включите варочную панель.
	2. В течение следующих 10 секунд прикоснитесь к символу 3 и удерживайте его 4 секунды.
	3. Прикасайтесь к символу 3 до тех пор, пока на дисплее таймера не появится требуемая индикация.
	4. Установите требуемое значение с помощью магнитного переключателя.
	5. Прикоснитесь к символу 3 и удерживайте его 3-4 секунды.

	Выключение


	Очистка и уход
	Стеклокерамика
	Рама варочной панели
	Съемный магнитный переключатель

	Устранение неисправностей
	Сервисная служба
	Контрольные блюда
	-
	-
	-
	1
	Нет
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1
	Да
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1
	Да
	9
	Прим. 2:00
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1
	Да
	9
	Прим. 2:30
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1
	Да
	9 2
	Прим. 5:20
	Нет
	1 1, 3
	Нет
	9
	Прим. 6:30
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 6:30
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 2:48
	Да
	2
	Да
	9
	Прим. 3:15
	Да
	2.
	Да
	9
	Прим. 2:40
	Нет
	7
	Нет
	9
	Прим. 2:40
	Нет
	6 или 6. в зависимости от степени подрумянивания
	Нет
	9
	Пока температура масла не достигнет 180 °C
	Нет
	9
	Нет
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