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YBAXAEMbI MOKYMNATEb,

Mnuta «Hansa» obbeauHsieT B cebe TakMe Ka4yecTBa, KakK WCKMYUTENbHas npocTtoTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas adpdekTUBHOCTb. ocne NpoyuTeHnst MHCTPYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyOHEHUI MO 0GCNYKNBAHMIO MIUTbI.

MnuTa, nNpu BbINycke C 3aBoda, Nepen YNakoBKOW Obina TulaTenbHO NpoBepeHa Ha
creymnanbHbIX CTeHAaxX Ha npegmeT 6e3onacHOCTU U paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnefjoBaHUE U3NOXEHHBbIM B HEW yKasaHWsM MpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
Nnonb30BaHUe NIIUTON.

MHCTpyKUMIO criefyeT coxpaHuTb U AepxaTb B ferko AoCcTynHoM MecTe. Bo umsbexaHue
HeCcYacTHbIX Cry4aeB HeobxoaMMo nocrefoBaTeNbHO cobnoaaTth NMOMOXKEHUst UHCTPYKLUA
Mo aKcnnyaTauuu.

BHumaHue!

MnTOoN NONb30BaTHCA TOMBKO NOCME 03HAKOMIIEHUS C AAHHOW MHCTPYKLUMEN.

MnuTa NnpegHa3HavyeHa UCKMYUTENBHO ANS AOMALLHEro MCMNOoMb30BaHus.

MaroToBuTenb ocTaBnsaeTt 3a cobor NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWI, HE BNUSIOLWLMX Ha paboTy
yCTponcTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

3710 06OpYyAOBaHNe crieayeT yCTaHOBUTL B COOTBETCTBUM C 06si3aTenbHbLIMU NpaBunamm
1 UCMOMb30BaTh TOMBbKO B XOPOLLO BEHTUNMPYEMOM nomelleHun. Nepen ycTaHOBKOW v
“cnosib3oBaHWEM HEOBXOANMO 03HAKOMUTLCS C MHCTPYKLMEN MO 3KCniyaTaumm.

Mpn paboTe ycTpoMCcTBO HarpesaeTcs. PekomeHayeTcs cobnogatb OCTOPOXHOCTb
YTOGbI M HE KacaTbCs ropsiuMX BHYTPEHHUX YacTel JyXOBKY.

Cnepgute 3a feTbMM BO BpEMSI MOMNb30BaHNA NINTOW, NOCKOMbKY UM HE 3HaKOMbI
OcHOBbI ee paboTbl. B yacTHOCTW, NpnyMHOM OXora pebeHka MOryT cTaTb KOHOPKY, Ka-
Mepa OyXOBKW, pelleTka, paMa ABepLibl, HaXoAsaLWMeCs Ha NAMTe eMKOCTU C ropsvyMmu
XNOKOCTAMMU.

Hy»Ho cneauts 3a TeM, 4Tobbl 3NeKTpUYeckre NPOBoAA MEXaHUYECKOTO KyXOHHOMO 060-
pyZoBaHus (MUKcepa, HanpuMep), He Kacanuch ropsymx YacTel NnuThbl.

He cnenyet nomeluath B LiKad nerkoBocnnaMeHsitolLmMecs: matepuarnsl, KOTopble MoryT
3aropeTbCs BO BpeMs paboTbl AyXOBKM.

He cnenyet octaBnsATb nnuty 6e€3 npucmoTpa BO Bpems xapku. Macno u xupbl MoryT
3aropeTbes OT neperpesa.

[Mpwn 3akmnaHum KOHCbOpKy MOXET 3alnnTb — cneanTe 3a 3TUM.

[Mocne noBpexaeHnsa NAnTbl €e UCMNOoSb30BaHNE BO3MOXHO TOSbKO MOCKe YCTpaHeHUs
Henonaaky cneunanmcTom.

He oTkpbIBaTb kpaH rasonpoBoda unu knanada Ha 6annoHe, He ybeamBLUUCL, YTO BCe
KpaHbl MAUTbI 3aKPbIThI.

He AonyckaTtb 3anmBa KOH(*)OpOK Nnn nx 3arpAas3HeHus. 33Fpﬂ3HeHHble roperku Heobxo-
ANMO OYUCTUTHb U NPOCYLLNTL Cpasy XXe Nocrie Toro, Kak nnmta OCTbIHET.

He cTaBuTb nocyay HENOCPEACTBEHHO Ha KOHOPKMU.

Ha pelueTky Hag oTaenbHOM KOH(POPKOW MOXHO CTaBUTb MOCYAY, COAEPXKMMOEe KOTOPOM
BecuT He 6ornee 10 kr, 06LWMIA BEC, KOTOPbLIV BblAEPXKUT peleTka — 40 Kr.

He cTy4aTb no pyykam n koHdopKam.
He ctaBuTb npegmeTbl Becom Gonee 15 Kr Ha OTKPbITYIO ABEPLY AYXOBKU.

3anpeluaeTcs nepegensiBatb U PEMOHTUPOBATL MUTY nuuam 6e3 npodeccroHansHom
MOArOTOBKM.

3anpeLyaeTcs OTKpbIBaTb KpaHbl NINTbI, HE UMEsl B pyKe TopsiLLei CnYKU Unu yCTpom-
CTBa ANSA 3aXKWUraHus rasa.

3anpeLluaetcs 3agyBaTtb nrams KOHPOPKK.

[Nepen OTKPbITUEM KPbILKK MANTHI, pekomMmeHgyeTcda O4YUCTUTb ee OT 3arpsisHeHun. lMNMpe-
Xae 4emM onyCTuTb KPbILWKY, pekoMeHOyeTCA oXnagnuTb BapO4HYH NOBEPXHOCTb.

CTeknsiHHas KpblLLKa MOXeT TPEeCHYTb Npu HarpeeaHuu. MoracuTe Bce KOHPOPKM nepes
TeM, Kak ee onyCcTuTb.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

3anpeu.1aeT0ﬂ CamMOBOJfIbHas NepeHacTponka NnNuTbl Ha APYrov BUA rasa, nepemeLleHme
NAUTbI HA APYroe MecToO N BHECEHUE U3MEHEHMWI B CUCTEMY MUTaHUA. Takue onepauuun
MOXET NPOU3BOAUTb TOSTbKO YNONIHOMOYEHHbIW CreunanuncT.

He I'IOJ'Ib3yI7ITer TBEpAbIMU YUCTALLMMU BelleCcTBaMn UM OCTPbIMU MeTannm4yecknmm
npeamMeTtamMmun anda oO4YUCTKM CTeKna aBepubl, OHM MOryT nouapanaTtb NOBEPXHOCTb, YTO, B
CBOI0 o4epeab, MOXET NpUBECTU K NOABMEHUIO TPELLMH.

[Ns YMCTKM NAWTBI HENBb3S UCNOMNb30BaTb YCTPOMCTBA NapOBOW YMNCTKM.

OT10 ob6opynoBaHMe He NpegHa3HavYeHo Ang nonb3oBaHus nuuamm (B TOM Yncrne n AeTb-
MUW) C OrpaHUYEHHbIMU (PU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU U NMCUXMYECKMMU CMOCOBHOCTAMMU,
a Takke nuuamu ¢ OTCYTCTBUEM KaKoro-nmbo onbita paboTel ¢ AaHHOro BMaa GbIToBOW
TEXHWKOWN, €CIN TOMbKO 3TO MPOUCXOAMUT MOA HAA30pPOM MMM COMMAacHO MHCTPYKLUUW MO
aKcnnyartauum obopygoBaHus, NnepeaaHHoO OTBETCTBEHHbIM 3a MX 6€30MacHOCTb NMULIOM.
Cnepnyet obpawatb BHUMaHWE Ha AeTen, YToObl OHW He urpanu ¢ 06opyaoBaHMEM.

Okcnnyartaumsa obopyaoBaHUsa ONA Bapku UM NeYeHWs Bbi3biBaeT BblAerneHve Tenna u
BMaXXHOCTW B MOMELLEHNN, B KOTOPOM ycTaHoBneHo. CriegyeT y6eauTbCs, XOpoLo nu
NPOBETPUBAETCH KYXOHHOE MOMELLEHNe; HeOBXOAMMO coaepXaTb OTKPbITbIMU HaTy-
panbHble BEHTUMALMOHHbIE OTBEPCTUS UMM YCTAHOBUTL CPeacTBa MEXaHW4YeCKOW BEH-
TUNALMN (BBITSXKKA C MEXaHNYECKON BEHTUNALMEN).

M3-3a AnNMTEnbHOro MHTEHCUBHOIO MCMNOMNb30BaHWA 060pyaoBaHMA MOXeT noTpeboBaThb-
CA AOMONHUTENbHOE NPOBETPUBAHME, HaMpUMep, OTKPbITUEe OkHa unu Gonee adpdek-
TMBHAs BEHTUNAUMS, T.e. yBennyeHne apdheKkTUBHOCTN MEXaHUYECKOW BEHTUNALNY, B
criyyae ee MCrnornb30BaHus.

?\ CumBOIN Ha CTEKNSAHHON KPbILLKE MIINTbl O3Ha4YaeT: CreknsiHHasn KpbILWKa MO-

& XeT TpecHyTb nNpu HarpeBaHuu. [Noracute Bce KOHOPKM nepea Tem, Kak ee
OnyCTUTb.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OINMACHOCTU

® B C/IYYHAE MNMOJO3PEHNA HA YTEYKY TA3A:
3axuraTb CNUYKK, KypUTb, BKMIOYATL U BbIKIOYATbL 3NEKTPONpUGopb! (3BOHOK, BbIKHO-
YaTenu) 1 NoMb30BaTbCA UHBLIMK 3NEKTPONPUBOPaMn U MEXaHNYECKUMU YCTPONCTBaMMU,
KOTOpbIe MOTYT Bbl3BaTb BO3HWKHOBEHWE IMEKTPUYECKON UMK yaapHON UCKpbl. B aTom
cnyyae criegyet HemeAneHHO 3aKpbITh KnamnaH Ha rasoBom GanfoHe wnu Kpad, nepe-
KPbIBaOLLIMI ra3oBylo CUCTEMY, MPOBETPUTL NMOMELLEHNEe, a 3aTem BbI3BaTb creuuanu-
CTa, yNoNMHOMOYEHHOTO YCTPAHWUTL MPUUNHY YTEYKN.

® [lpu nobor npobrneme, BbI3BAHHON TEXHUYECKUM U3bSIHOM, CrefyeT HEMELMEHHO OT-
KIIOYUTb SMEKTpOonMTaHme NnuTbl (MOMb3ysiCb YKa3aHUSMU, U3NOXKEHHbIMW BbiLLE) U MO-
TpeboBaTb yCTpaHEHUs HegocTaTKa.

® Henb3si nogknoyaTh K ra3oBoi CUCTEME aHTEHHbIe NPOBOAA, HanpuMep, paguonpuem-
HUKOB.

B cnyyae yTeuku rasa, Heo6xo4MMO NepekpbITb 4OCTYN rasa Npu NOMOLLM KpaHa.

Ecnwn 3aroputcs ras, BbIXogsaLmii N3 HErepMeTMYHOIO KnanaHa rasoBoro 6annoHa, cne-
nyer: Ha6p0CMTb Ha GannoH BIAXHYIO TPANKY O514 €ro oxnaxkgeHud, 3akpbiTb KrnanaH
GannoHa. Nocne oxnaxaeHust BbIHECTM GanmoH Ha OTKpbITOE NPOCTPaHCTBO. 3anpeLua-
€TCA NOBTOPHOE MCMNosib3oBaHMe NoBpeXaeHHbIX 6annoHoB.

® B clny4yae OnnTenbHOro nepepbiBa B UCMOMb30BaHUN NNAUTDI Heobxooumo 3aKpbITb raB-
HbI KpaH rasoBon cuctembl. Ecnn nnuta nogcoeanHeHa kK rasoBomy 6ann0Hy, aTo0 Aen-
CTBWE BbIMNMOJTHAETCA NOoCNne KaXXaoro Ncnorib3oBaHuA.



KAK 3KOHOMUTb SHEPIUIO

ToT, KTO Nonb3yeTcsa 3Hep-
rMen OTBETCTBEHHO, SKOHO-
MUT He TOMMbKO AOMAaLLHUIA
OrogKeT, HO NpUHMMAaET Mo-
CUIbHOE y4YacTue B OXpaHe
== == okpyxawowen cpegbl. Mbl
MOXEM MOMOYb MyTEM 3KO-
HOMUK 3nekTpoaHeprun! [enaetca 310
Taknm obpasom:
® [IpaBunbHOe Ucnosb3oBaHUe NocyAbl
ANA NPUroToBIEeHUs NPOAYKTOB.
Mocyna Ans NpUroToBneHNst NPoaYKTOB
He [orkHa ObITb MEHbLLE KOPOHbI Nna-
MEHM KOHMOPKK. [TOMHUTE O HaKpbITUK
nocyapbl KpbILLKaMu.
® Yucrtora KOH(pOPOK, pelueTku, NiuThbl
noa roperikamm.
3arpssHeHns npensTCTBYOT nepefadve
Tenna — NPOYHO MpUropeBLUNE 3arpss-
HEHUS1 HEPELKO MOXHO yAanuUTb TOMbKO
CpefcTBaMu, B CBOK oyepedb Mnpuym-
HSIOWMMN Bpes OKpyXalolen cpene.
Ocobyt0 YNCTOTY HYXXHO MoAAEpPXKMNBaTb
BO3Me paccekaTtenen nrnameHn 1 MHXek-
TOPOB KOH(POPOK.
® W3beratb HeHyXHOro «noAarnsabiBa-
HUSA».
He ctouT 6€3 HeobxoaAMMOCTH NOCTOSAH-
HO OTKpbIBaTb ABEPLY OYXOBKU.
® Mcnonb3oBaHue OyXOBKU TONBKO NMpwU
NPUroToBrieHUN OGONbLUIOro Konuye-
CcTBa NPOAYKTOB.
Msico Becom MeHee 1 Kr BMOMHEe MOXHO
NPUrOTOBUTb HA OTHE FOPETKM.
® licnonb3oBaHMe OCTaTOYHOro Tenna
DYXOBKMW.
B cnyyae npurotoBneHuns npogykToB 60-
nee 40 MWHYT pekoMeHAOyeTCs BbIKIHO-
4nTb AyxoBKy 3a 10 MMHYT OO rOTOBHO-
cTu.

BHumaHue! B cnyyae ncnonb3oBaHusa Tan-
Mepa yCTaHOBUTb Gornee KOpPOTKOE BpeMs
npurotoBneHns bnioga.

® [lpuroTtoBrneHne NPOAYKTOB C UCMOSb-

30BaHWEM KOHBEKLUMM U 3aKpbITOWM
ABepuei AyxXoBkW. TwaTernbHo 3a-
KPbITb ABepLy AYXOBKU.

Tenno yxoOuT u3-3a 3arpsisHEHU Ha
[Bepue [OyXOBKU. 3arpsisHeHust Nydlie
yOansTb cpasy.

He ycTaHaBnvBaThb NNUTY B Henocpe-
CTBEHHOW GNU30CTU OT XONOAUIbHU-
KOB U MOPO3UIIbHbIX KaMep.

Bes HeobxoaMMOCTM Bo3pacTaeT norpe-
GrneHne anNeKTPO3HePrum.



PACMNAKOBKA

Ons TPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLUULLEHO
OT MOBPEXOEHWN YNaKOBKOMW.
[Mocne ypmaneHusa ynakoBKw,
npocum Bac n3baBuTbcs OT ee
yacTew cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuepba okpyxatoLLen cpeae.

Bce maTtepuansl, NCMonb30BaHHbIE ANA U3-
roTOBIEeHust ynakoBku, 6e3speaHsbl, Ha 100%
nognexart nepepabotke n o603HavYeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLMM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBo4yHbIM MaTtepuanam
(monuaTtuneHoBble NakeTbl, KYCKW neHomnmna-
cTa 1 T.N.) B NpoLecce pacnakoBKN Henb3s
nognyckatb AeTewn

Y

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4YaHuUM cpoka MCnorb-
30BaHUS [OaHHOEe YCTPOWCTBO
Henb3s BbIOpPOCUTb, kak 0bbly-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaThb B MYyHKT Npu-
B cvia v nepepaboTKu AreKTpuYe-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O6 3TOM MHOPMMPYET 3HAK, PaACMONOXeEH-
HbI HA YCTPONCTBE, MHCTPYKLMMN MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee mcnonb3oBaHbl MaTtepuarnbl,
nognexalume NoBTOPHOMY MCMONb30BaHMUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, 1Cnonb3oBaHWi0 MaTte-
puanoB nnu MHoW OpMOK NCMONb30BaHUS
OTCINY>XVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLeCTBEHHbIV BKMNaj B COXpaHeHWe OKpy-
Xawowlen cpeapl.
CBepgeHusi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTU-
nM3aumMm Mcrnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

16
15
12
11 14
13
2
8
3,4 5, 6
7
1 9
10

1 Pyuka peaynsimopa memrnepamypbl OyX08KU

2 KoHmporsbHasi nammna neqyku™

3,4, 5, 6 Pyuyku ynpaeneHusi 2a308bIMU KOHGhopKamu
7 KHorika oceeuwjeHue dyxoeku™

8 KHorka anekmpornodxuea™

9 KpenineHue dsepupbl OyxoeKu

10 Awuk*

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem

11 bornbwas KoHghopka

12 CpedHsisi KoHghopKa

13 Pewemka

14 BcnomoratenbHasi KOHhopka
15 CpedHsisi KoHghopka

16 Kpbiwka



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

[Jamyuk nnameHu™ Ceeua anekmporodxuea*

OcHalleHre NnnTbI - NepeYeHb:

Pewemka dns gpuns ModdoH Onst KapKu loddoH 0ns ebineyku™
(pewemka Onsi cywku)

*Onsi onpeaeneHHbix moaenemn
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MOHTAX

Cnegywouwme ykasaHus npegHasHayeHbl
08 KBanupuumpoBaHHOro crneunanucTa no
MOHTaxy, yCTaHaBnMBaroLllero nnuty. Yka-
3aHUSA npegHasHadveHbl Ang obecneveHust
Hanbornee NPodeCCUOHaNbLHOro BbINOSHE-
HUA OENCTBUA, CBA3AHHBLIX C YCTaHOBKOW
yCTponcTBa.

® [lepen ycTaHOBKOW crenyeTt yoeanTbes,
COOTBETCTBYHOT I MECTHblE YCMOBUSA
CcHabXxeHust (BMA rasa u ero AaBneHune)
XapakTepucTukam o0opyaoBaHus.

® PexnM ycTaHOBKM 3Toro obopynoBaHus
NpencTaBneH Ha 3aBOACKON Tabnuuke.

® 370 060pyOoBaHME He MoAKoYaeTcs K
OTBOAHbLIM KaHanaMm ra3oobpasHbIX OT-
xo00B. OHO OOMKHO GbITb YCTaHOBINEHO
N MOAKIHYEHO B COOTBETCTBUM C AeW-
CTBYHOLLUMMU YCTAHOBOYHLIMU MpaBuna-
mMu. OcobeHHO crieayeT y4ecTb COOTBET-
cTBytowme TpeboBaHus, Kacatolmecs
BEHTUIALMM.

YcTtaHoBKa NnuUThbI

[ J KyXOHHoe nomeLLeHne gormkHo bbiTb Ccy-
XM U XOPOLLUO npoBeTpmnBaeMbiM, UMETb
ncnpasHyK BEHTUNALMUIO cornacHo nen-
CTBYyROWMMN TEXHUYECKMMN HOpPMaMWU.
[MpaBoBasi 6a3a, B COOTBETCTBUMN C KO-
TOPOW OLEHNBAETCA NPUrOAHOCTL NoMe-
LeHna ana yCtaHOBKU rasoBOW NAUTHI.

® [lomelleHne [OMKHO MMETb cucremy
BEHTUNALNN, yaanawwy n3 noMelle-
HUA NPOAYKTbl rOpeHunsa, BO3HUKaLine
npu wmcnonb3oBaHun nnutbl. Cuctema
[OSMKHA COCTOSATb U3 BEHTUNALMOHHON
peLeTKn Unn BbITAXKWN.

12

BbITsXKKM criegyeT MOHTMpOBaTb B CO-
OTBETCTBUM C yKa3aHWUSIMWU COMPOBOAM-
TENbHOWN 3KCNIyaTaLMOHHON MHCTPYKLIMK
K HMM. PacnonoxeHue nnuTbl OOMKHO
obGecneunBatb CBOOOAHBIA [AOCTYN KO
BCEM 3reMeHTaM ynpasneHus.
[NomelleHne gomkHo obecneunBaTb 40-
cTyn Bo3gyxa B ob6beme, HeobxoanmMom
Ons nonHoro cropaHust rasa. O6bem
nocTynaroLlero Bo3gyxa AOIKeH ObiTb
He MeHee 2m3/4yac Ha 1 kBT moLluHocTK
ropenok. Bo3gyx moxeT noctynatb He-
NMOCPEACTBEHHO CHapyXXu, 4Yepes KaHan
anametpom MuHUMYM100cm2 , nmbo 13
coceHVX NoMeLleHunii, 06opyaoBaHHbIX
BEHTUMNSALMOHHBIMU KaHanamu, BbIXOAs-
LLUMMK Hapyy.

Ecnn  ycTpoilcTBO  akcnnyatupyeTcst
WHTEHCUMBHO B TEYEHWE [AMUTENbHOO
BPEMEHU, MOXET BO3HWKHYTb Heobxo-
AMMOCTb OTKPbITb OKHA NS YIy4lUeHus
BEHTUNSALMNN.

[a3oBas nnuTa, OTHOCMTENBHO Harpesa
OKpY’>KatoLMX MOBEPXHOCTEN, SBMSIETCH
YCTPOWCTBOM KaTeropum X 1 B Ka4yecTse
TAKOBOTO MOXET BCTpaumBaTbCs TOSb-
KO [0 BbICOTbI paboyeit MOBEPXHOCTH,
TO ecTb okoro 850 MM OT OCHOBaHUS.
BcTpauBaHuve Bbllle yKa3aHHOMO YPOBHS
He pekoMeHAyeTCs..

\ HOOD

|
I

Min. 600 mm

Min. 420 mm
Min. 420 mm
Min. 700 mm

[oJeXe) [o)exe)




MOHTAX

Mpuneratowme nnockocTn mebenu Aonmx-
Hbl UMETb 0BNULIOBKY, @ Krewv Ans ux npu-
COeAIMHEHNS BbiAEPXMBaTb TeMnepaTypy
100°C. HecobntogeHve gaHHOro ycrnoBus
MOXET NPUBECTU K AedPOPMUPOBAHMIO MO-
BEPXHOCTW UM OTKMENBaHMIO OGMULIOBKM.
Ecnu HeT yBepeHHOCTM B TEPMOCTOMKO-
cTn Mebenu, NNUTY HYXXHO BCTPOUTb, CO-
XpaHsia 3a3op npumepHo B 2 cm. CTeHa,
HaxoasLasacs 3a NNUMTon, JormkHa ObITb
YCTOMYMBOW K BbICOKUM Temneparypam.
[Mpy nonb3oBaHUW MAUTOW, ee 3aaHas
YacTb MOXeT HarpeBaTbcs Ha 50°C BbiLle
OoKpyxatoLen Temnepartypbl.

MnuTty cnegyet yctaHaBnuBaTb Ha TBEP-
AOM 1 poBHOM norny (He Mcnonb3oBaTb
noacTaBKku

Mepep akcnnyartaumen NAnTy HYXHO Bbl-
POBHSATb (3TO MMEET 3HayeHue npexae
BCEro sl PaBHOMEPHOro pacnpeneneHns
Xupa Ha ckoBopogke). [insa atoro cnyxat
perynupyemble HOXKW, AOCTYN K KOTOPbIM
OTKPbIBAETCH Nocne CHATUA Awmnka. Ana-
Na3oH perynupoBkn +/- 5 mm

Mo anekTponoTpebneHuto:

- Knacc A.

Mo mecTononoXxeHuto:

- Ecnn nnuta ycraHoBneHa no
knaccy 2.1., To cormacHo peu-
CTByWOWMM  cTaHOaptam  Ans
noakKn4YeHUs rasa LOJKHbl MUC-
nonb30BaTbCH TONbLKO rMOKne me-
TannM3upoBaHHbIe TPyObl.

- Knacc 3, ansi Bapo4Hble NoBepXx-
HOCTMW, yCTaHaBnuBaewmble B Ky-
XOHHbIX Griokax.

MoacoeanHeHue NNUTbI K
rasonpoBoay.

BHumaHwue!

Mnuta gomxHa 6bITb NoAcoeauHe-
Ha K cucteMe ¢ TeM TUMNOM rasa, Ansi
KOTOporo npepHasHa4veHa. Mnuta
[OJIKHA NOAKMNHYAaTbLCA TONbKO
cneuuManucToM, UMeKLNUM COOoT-
BeTCTBylOLMe KBanudukauuo u
NOSIHOMOYMS, U TONbKO OH UMeeT
npaBo NepeknYeHns NAUTbl Ha
Apyron Tun rasa.

YkasaHua ans cneuuanucta no MOHTaxy
CneuunanucT No MOHTaXxy o6sa3aH:

® ImeTb paspelueHvie Ha paboTy C ra3oBbiM
obopynoBaHuem,

® (O3HaKOMUTbLCH CO CBEOEHUSIMU, Haxo-
OAWMMUCS Ha COMpPOBOAUTENBHON A0-
KyMeHTaLun, CPaBHUTb 3TN CBEAEHUS C
YCINOBUSIMN YCTaHOBKM.

® poOBEPUTDL:

- 3(PPEKTMBHOCTb BEHTUMALUN, TO €CTb
BO34yxoobmeHa B MoMeLLeHuu,

- repMeTUYHOCTb COeaMHEHMNI ra3oBon ap-
MaTypbl, paboTy Bcex yHKLMOHANbHbLIX
yacTen NnuThbl,

- CUCTEMy ANeKTPOCHABXeHWS NnnThbl.

BHumaHue!

MogkntoyeHne nnuTbl K GannoHy co
CXKVDKEHHBIM ra3oM Wnm K CyLLIeCTBYHO-
e cucteme MOXeT Npou3BOAUTb
TOMNbKO MacTep, UMetoLLMI KBanudu-
Kauuo 1 gonyck, npu cobnogeHnn
BbINOMHEHUN Bcex npasun Gesonac-
HOCTMW.
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MOHTAX

MopakntoyeHue K rubKon ctanbHowm TpyGe.
B cnyyae ycTaHOBKM NWTbI COrMacHo npea-
noceinkam ans 2 knacca, | nogknacca, ans
NOOKIOYEHNST NNUTBI K ra3onpoBOAY PeKo-
MEHZYeTCS UCMONb30BaTh MCKITHOYMTENBHO
mMeTannumyeckyt rmokyw Tpyby, cooTBeT-
CTBYyHOLLYIO 06s13aTeNbHBIM OTEYECTBEHHBIM
Hopmam. CoeanHeHne, NpoBoasLlee ras kK
nnuTe, SIBNSETCA COeAMHEHMEM C TPyOHON
pe3bbor 1/2”. PekomeHayeTca yNnOTHUTb
coeuHeHUs TedroHOBON YNNOTHUTENBHON
NEHTOMN.

[ns nogknodeHus cnegyeT Ucnonb3oBaTb
TOMNbKO TPYObl 1 YNNOTHUTENK, OTBEYAKOLLME
OeNncTByloLLMM 06s13aTenbHbIM Hopmam. Mak-
cumanbHas ArvMHa rubkon Tpybbl He MoXeT
npesbiwatb 2000 mm. Cnepyet ybeautbes,
He ByaeT Ny conpukacaTbCs BBOZ, C KAKUMMU-
nMBo NOABWXKHBLIMW YaCTSAMW, KOTOPbIE MOTTIN
Obl €ero NOBpeaMUTb.

MopgkntoyeHne K KecTKOW TPyOHOWM cu-
cTeme.

B nnute nmeetca TpyOHbIN naTtpybok c
pesbbor 1/2”. PekomeHayeTca yNnoTHUTb
coeuHeHus TeroHOBON YNNOTHUTENBHON
neHTow. MNMogkntoYeHre K ra3oBov yCTaHOBKE
OOMKHO ObITb BbIMOMIHEHO TakMM obpasom,
YTOObI He BbI3BaTb HaAMPSKEHUS B KaKOW-
NGO TOYKE CUCTEMBI M Ha KaKOW-TO YacTu
obopynoBaHus. HeymepHas 3atsxka (6onb-
we 20 Nm) unu ncnonb3oBaHue naknu Ans
YNINOTHEHNS MOXET CTaTb MPUYMHON NOBPEX-
[EeHUs COeAUHEHUS! UM ero HEMNNOTHOCTU

Mpu nogkmoYeHUn NnTbl K CUCTEME C Xnf-
KM ra3oMm HYXHO Ha coeaumHeHme R1/2”
HaBEpHYTb MeTannuyecknii NepexogHuK
ONnHOM MUHUMYM 0,5 M C NepexoaHNKOM Ha
Tpyoky 8x1mm. [ns npvBvHYMBaHWUS nepe-
XOAHUKa HEeOOXOAMMO OTBUMHTUTL MPYXUHY
€ neTnu Kpbiwku. NpoBoa noaBoga rasa He
OOIMKEH KacaTbCs METannM4ecknx anemeH-
TOB 3aHel naHenu NnuThbl.
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B rasoBbIXx KpaHax (BeHTUNsX)
BMeCTO CMa3Ku Tuna conupon,
NPUMEHSIITCA TepMOYCTONUYUBbIE
npoKnaakw.

BHumaHue!

[0 OKOHYaHWMM MOHTaXka HY>XHO NMPOBEPUTb
repMEeTUYHOCTb BCEX COEAMHEHWIA, UCMOSb-
3y 4N 3TOro, HanpuMep, MbIflbHYHO BOAY.
Banpellaetca npoBepsATb repMETUYHOCTb
Npv NOMOLLIM OTHSI.

MoakntoyeHne NAUTbI K
3NIEKTPUYECKON CeTn

Mpu npousBoacTBe NnuTa paccynTaHa
Ha NUTaHWe nNepemMeHHbIM ofHOMa3HbIM
Tokom (230B~50 ') n ocHaleHa kabe-
nem noakntodeHnsa 3 x 1,5 mm2 anvHomn
okoro 1,5 M € 3aKpbITOWN BUMNKOW.

[He3no  MOAKMIYeHNs  ANeKTpoceTu
OOIMKHO ObITb 3aKpbITbIM W HE [OMXK-
HO pacnonaratbca Hag nnuTou. MNocne
YCTaHOBKU MNNUTbI HEOBXOAMMO, YTOObI
poseTka 6blna JOCTYNHOM AN NOMb30-
BaTens.

Mepen nogknoYeHMEM MnnTbl K po3eTke
HY>KHO NPOBEPUTL:

-BblAepXaT nv NpefoxpaHnuTenu 1 anek-
TPOMPOBOAKA HArpy3Ky NnnThbI,
-obopygoBaHa nu anekTpocucTeMa aen-
CTBEHHOWN CUCTEMOW 3a3eMMeHns, COoT-
BETCTBYIOLLEN TpeboBaHMAM OENCTBYHO-
LLIX HOPM 1 pacnopsiXeHun,

- AOCTYNHa nn poseTka.

BHumanue!

B cnyyae noBpexgeHus HeoTKnioYaemo-
ro nuTaTenbHOro nposogda, BO usbexaHue
OMacHOCTM OH [OMKeH ObiTb 3aMeHeH Yy
NPOU3BOAUTENS UNW B Cneunanu3npoBaH-
HOM PEMOHTHOM MacTepCKOM KBanmuum-
pOBaHHbLIM CNeLnanucToMm.



MOHTAX

MepeknioyeHne NNUTbI Ha ApPYyron Tun
rasa.

OT1a paboTta MOXeT ObITb BbIMNOSIHEHA TOSb-
KO MacTepoM C HeOBXOAMMbBIM [OMYCKOM.
Ecnu ras, koTopbiM [ofmkHa cHabxaTtbcs
nnuTa, oTrM4aeTcs OT rasa, NpeayCcMOTpeH-
HOro npw 3aBofckon ycrtaHoBke - G20 20
mbar, Hy>XHO 3aMeHUTb UHXXEKTOPbI KOHMO-
POK 1 OTperynnpoBath nramsi.

[nsa nepeknoyeHnst NNUTLl Ha ApYroi Tuna
rasa, Hy>xHO NPOu3BECTY:

@ 3aMeHy UHXEKTOpoB (cM. Tabnuuy),

® perynvpoBKy «3KOHOMHOMO» FOPEHMSI.

BHumaHue!

[nuTel, NnocTaBnsemMble NPOU3BOAUTENEM,
oTperynupoBaHbl ANA UCNosfib3oBaHUA Ma-
r’MCTparnbHOro rasa.

Fopenka Tuna DEFENDI (cornacHo o6o3Ha4yeHuto DEFENDI Ha yacTsx ropenku)

Mnamsa ropenku

Fopenka
BcrnomoratensHas CpepnHsisa Bonbluas
TM" rasa AvamMeTp conna AvamMeTp conna AvamMeTp conna
[mm] [mm] [mm]
Tennosas Harpyska Tennosas Harpyska Tennosasi Harpyska Tennosasi Harpyska
0,65 kBT 1,00 kBT 1,40 kBT 2,40 kBT

G20/ 18-20 mbar 0,56 0,77 0,86 1,12

G30/ 28-30 mbar 0,42 0,50 0,60 0,78
Twvn rasa OYXOBKM ,al
G20 / 18-20 mbar 1,30 3
G30/28-30 mbar 0,84 10

MNepeknioyeHne MepekntoyeHue c

C XMAKOro Ha
HaTypanbHbI ras

HaTypasibHOro rasa Ha
XKUOKun

MonHoe 1. WHxekTop koHdopku|1. MHxekTop KOHDOPKN
3aMEeHUTb COrfMacHo Ta-|{3aMeHWUTb COrnacHo
onuue. Tabnuue
2.PerynnpoBOYHbIN BUHT | 2.PerynnpoBOYHbIN BUHT

OKOHOMUYHOE

cnerka ocnabwTb n oTpery-
nnMpoBaTtb cuny niamMmeHu.

BKPYTUTb U MPOBEPUTH
cuIy nrnaMeHu.

[Ins BBINONMHEHWS PETYIIMPOBKU HY>KHO CHSATb PYYKU KPaHOB.
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MOHTAX

YcTaHOBNEHHbIe BHeWHUE KOHpOpKN
He HyXJalTca B perynupoBke nogauyu
BO3yXa.

HopmanbHOoe nmamMsa umMeeT BHYTpMU
cneundmryeckme KoHyCbl 3erneHo-rony6oro
uBeta. KopoTkoe wWymMHOe nnams, unu
ONVHHOE, XenToe M KonTdawee nnams, 6e3
SIBHO 3aMeTHbIX NMONOC CBUAETENbCTBYET
O HEeKayeCTBEHHOM rase B JOMalUHEM
ra3onpoBoAe, MOBPEXAEHNMN UMW 3arPsi3HEHNN
ropenkun. [Ina npoBepky NnamMeHu HyXHO
nporpetb KOH(OpKy B TeyeHne 10 MUHYT
MOMHbLIM OFHEM, 3aTeM NEepeBecTU PYuYKy
KpaHa Ha 3KOHOMHoe ropeHue. lNMnamsa He
[OJDKHO MOracHyTb UIM NepeckoYnTb Ha
WHXEKTOp

3ameHa uHxekmopa —
UH)XXEKMOop 8bIBUHMUMb
rpu MoMouwU mopyes8o20
Knoya ¢ Hacaokol 7 u
3aMeHUMb Ha Ho8bll, Co-
omeemcmeyuwyro mury
easa (cm. mabnuuy).

BHumaHue!

[MepekntoyeHne NAnTbl Ha Opyroun
TUMN rasa, UNn UHOro, Yem MMeeTcs
B AOMe, Tuna rasa, HaxoguTtcs B
KOMNEeTEeHLUN OTHOLLIEHUN macTep
— nonb3oBaTernb.

Mopaya rasa Ha BHeLWHME KOHMOPKK
OTKpblBaeTCd M ycTaHaBnuMBaeTcCH
06bl4yHbIMK KpaHamu Puc. A. B nnutax ¢
npefoxpaHnuTeneM UCNonb3yeTcs KpaH
C ras-koHTponem puc. B. Perynuposky
KpaHOB HY>XHO NPOU3BOAUTbL NPU 3aXOKEHHON
KOH(pOpKe B NOMOXEHUN IKOHOMHOE Nfams
C UCMONb30BaHNEM PEryNMPOBOYHOIO BUHTA
BENUYUHOM 2,5 MM.

Puc.A
OOb6bI4YHbI
KpaH
Copreci

Puc.B
KpaH ¢
3awumodu
om ymeuyku
2asa Copre-
ci

o Iy

!

-

4o mmlp
BameHa uHxekmopa OyxoeKu — peaynupos-
Ka nodayu eo3dyxa.

BHumaHue!

Mocne perynMpoBKW HYXHO
pa3MecTUTb STUKETKY C yKasaHWeM
Tvna rasa, Ha KOTOpbli HAacCTpPoOeHa
nnuTa.



SKCIITYATALUA

I'Iepep, nepBbiM BKIIHO4YeHUeM
nInTbl

® yaanuTb YacTy YNakoBKMU,

® aKKypaTHO (MEANEHHO) yaanuTb STUKET-
KV C JBEPOK JYXOBKM,

® 0cBO6OANTDL AWK, OYUCTUTL Kamepy ay-
XOBKM OT 3aBOACKUX CPEACTB KOHCepBa-
Lmm,

@ BbIHYTb COAEPXKMMOE AyXOBKM U NMPOMbITb
B Tennown Boge ¢ AobaBneHnem Xuako-
CTU ANsi MbITbs MOCyAbl,

@ BKIIOYUTb BEHTUMSAUMIO B MOMELLEHUN
U OTKPbITb OKHO,

® nporpeTb OyxoBky (250°C, B TeyeHune 30
MWHYT), yOAnUTb 3arpsi3HEHUs U TLla-
TENbHO MOMbITb,

® BbLINOMHATb paGOTbI C cobntogeHnem npa-
BM 6€30MacHOCTU.

Kamepy AyxXOBKU HY)XHO MbITb UCKITHOUU-
TeNnbHO Tenrnou BoOoowu ¢ AoGaBrieHuem
HebOoNbLUIOro Konm4yecTsa XUOKoOCTu Ans
MbITbS1 NOCyAbl.
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SKCIITYATALUA

O6cnyxuBaHne KOHPOPOK BapOYHOM NOBEPXHOCTU

MopnGop nocyabl

Hy>xHo 0Opaluatb BHUMaHWe Ha To, YTOObI
OnameTp AHa nocyapl Bcerga 6bin 6onb-
L€ KOPOHbI MIIaMeHn KOHOPKK, a cama
nocyna Obina HakpblTa KpbILKON. Peko-
MeHayeTcs, YToObl AMameTp KacTpromnu
obin B 2,5 — 3 pasa 6onble gnameTpa
KOHAPOPKM, TO €CTb Anst KOHPOPKK:
marnown — nocyga gnametpom ot 90 MM a0
150 mm,

cpefgHewn — nocyna avametpomM ot 160 o
220 MM,

bonblon — nocyaa ¢ guametpom ot 200
00 240 MM, a BbICOTa Nocyabl HE AOMKHA
npeBbILLaTh AMamMeTna.

=
HenpaBunbHo MpaBunbHoO
BHumaHue!

He pekomeHnayeTcs ncnonb3osaTb Ha
HarpeBaTenbHOW MaHenu KyXOHHYI0
nocyay, KotTopasi BbiCTynaet 3a ee
kpas. Cnegyet ncnonb3osatb nocyay
C nnockum gHoM. He pekomeHayeTcs
ncnonb3oBaTb NOCyAy C BbIMYKMbIM
UM BOTHYTbIM JHOM.

Pyuka ynpaBneHusi pa6oToi koHhOopoK

BbikrtoyeHo

Bornbwoe nnams

OKoHOMHOE nnamsi

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem
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3axuraHune KOH(hOPOK 6e3 arneKTponomKura

3axuraHve KOHHOPOK
C aneKTponomkurom*

3axeyb CrUYKY,

HaXaTb PYYKy 4O OLLYTUMOrO CONpPOTUB-
NEeHUsi U NOBEPHYTb BMEBO A0 NOMNOXEHUS
«6onbLuoe nnams» @ |

noaeyb ras Crm4kon

YCTaHOBWTb HYXXHYIO BENUYMHY NiaMeHn
(HanpvmMep, «3KOHOMHOE Nnamsa» @ )
BbIKMHOYMTb KOHGIOPKY NMOCIe NpUroToBrie-
HVS NPOAYKTOB, MOBEPHYB PY4Ky BMpaBo
(nonoxeHune «BbIKIMOYEHO» ®).

/O

HaXkaTb KHOMKV anekTponogxura, o6o-
3HayeHHyto V ,

HaxaTb PyyKky AO yrnopa W MOBEepHyTb
BEeBO B MonoxeHue «bonbLuoe
nnams» @ ,

npuaepxatb 4O MOMEHTa 3aropaHusi
rasa,

YCTaHOBWTb HYXXHYIO BENUYMHY NNameHn
(Hanpumep, «3KOHOMHOE Nnams» & )
BbIKMHOYMTb KOHGOPKY NMocse NpUroTosre-
HMS NPOAYKTOB, MOBEPHYB PY4Ky BNpaBo
[0 NOMNOXEHNS «BbIKITIOYEHO» ®.

3axuraHve KOH(hOpPOK NOAKUIOM, coean-
HEHHbIM C py4Kon*

HaXaTb pPy4Ky [0 ynopa, NOBEPHYTb Brie-
BO [0 MoroxeHns «bonbLloe

nnamg »

nogepxartb 4O 3aropaHus rasa,

nocne 3aropaHus ocnabutb gaBneHve Ha
PYYKY U YCTAHOBUTb HYXHYHO BEMNMUYUHY
nJamMeHun



SKCIITYATALUA

BHumaHue!

B mopensx nnuThbl, OCHALLEHHbIX 3a-
LLIUTOWN BHELLHUX KOHAPOPOK OT YTEYKU
rasa, Npu 3axuraHum Hy>kHO B Teye-
Hue oT 2 oo 10 cek. yaepxvBaTb pyy-
Ky B nonoxeHun «bonbLioe nnamsi»
ans cpabatbiBaHUA 3aLUUTHI.

Bbi6op nnameHu KoHtopkn

[MpaBunbHO OTperynMpoBaHHble KOHMOPKM
nmeloT nnams ceetno-ronyboro useta u
OTYETNMBBIM BHYTPEHHNM KOHYCOM. BbiGop
BEMUYMNHBI NNaMEHN 3aBUCUT OT YCTaHOBKU
NOMNOXEHNS PY4KM KOHAOPKM:

6 6onbLloe nnavs
@ ManeHbkoe nnams («3KOHOMHOE»)
® KOH(pOpKa noralleHa (NepekpbIT ras)

B saBucumoctun ot I'IOTpe6HOCTVI MOXHO
NNaBHO MEHATb BENMUYUHY NiiaMeHNn.

CpabaTbiBaHMe ra3-KOHTPoOns:

V' &~ a
HenpaBuUIlbHO npaBuibHO
BHumaHue!

BanpelyaeTtcs perynuposaTtb Benu-
YMHY NNamMeHn Mexay no3vumsimun
«KOHGOpKa noraiueHa» ® n «B6onb-
Lwoe nnams» 6

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem

Pa6oTa 3awmuTbl ra3-KOHTponb*

OTpenbHble Mogenu oGopyAoBaHbl aBTO-
MaTWUYECKON CUCTEMOI OTKITIOYEHUS NoAaYum
rasa B KOH(OpPKY B cryyae, Korga oHa no-
racna.

OTa cuctemMa 3awuliaeT OT BbiAeneHus
rasa, Korga nnamsi KOHOOPKU racHeT, Hanpw-
Mep, B pesysibTaTte 3anvBaHus.

MoBTOpHOE 3aXMraHue KOHDOPKKU NPOU3BO-
[AMTCS Nonb3oBaTenem.



SKCIITYATALUA

DYHKLMUN OYXOBKM U ee IKcnyaTaums.

CeefeHus, kacawlmecss ob6opygoBaHus
JYXOBKW HarpesaTeflbHbIMU 3fieMeHTamMu B
3aBMCUMOCTM OT MOAENU NIUTHI.

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCHA ra3oBOW KOH-
OOPKOW UM ANEKTPUYHECKOW MEYKON. YNpas-
neHvne paboTon AyXOBKM NMPON3BOANTCS MpU
NMOMOLLM €OUHCTBEHHOM PYYKU, CHabXeHHOWM
undcbepbnartom, otobpaxarLum YCTaHOBKN
TepMoperynaTopa.

255° 240°225°210° 195°180° 165"

BHumaHwue!

B mopensx nnutel, He 060pyAOBaHHbLIX rPU-
nem, CMBOST Ha py4Ke ynpasneHus [~ oT-
CYTCTBYET.

Pyuka perynstopa Temnepatypbl AyXOBKu*
[ ]

BHumaHue!

Bce nyxoBkn 060pyaoBaHbl ra3oBbIMM KpaHa-
MW C pErynaTopomM Temneparypbl U 3aLLmMToNn
OT yTeuku rasa. Npu 3axxuraHum gyxoBKK, Kak
OMUCAaHO HWXE, PYYKY HY>XHO MpuaepXaTb
Haxkaton npumepHo 3 -10 cek. OTo Bpems
HeobXoAMMO ANS HarpeBaHUs AaTyuka u
BKIIOYMEHUS 3awmTbl. Ecnv nnams npu atom
racHeT, AeACTBUSA crnegyeT NOBTOPUTb C
Tpex CeKyHAHbIM nepepbiBoM. Ecnv nnams
He 3aropuTcs B TedeHne 10 cek, NOBTOpUTb
nonbITKy Yepe3 1 MUHYTY, NPOBETPUB Npea-
BapUTENbHO JYXOBKY.

*ANa onpeAeneHHbIX moaenen
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[na BKNOYEHUA OYXOBKU HYXHO:

® 3aXKeYb CrUYKY,

@ HaxxaTb pydKy [0 yrnopa v NoBEpHyTb BNEBO
[0 OTMETKV BbIGpaHHOWM TemMneparypsl,

® MOHECTU CMMYKY K 3anarnibHOMy OTBEPCTUIO
(PUCYHOK HUXE) 1 yaepxaTb py4Ky HaxaTon
okono 3-10 cek C MOMeHTa 3aropaHus rasa.
Ecnun nnams noracHet, NOBTOpUTb AENCTBUS
yepes 3 cek

® creauTh 3a NnaMeHeM (3aMeTHOE YMeHb-
LUeHMe MnamMeHn 03Ha4YaeT JOCTMXKEHNE 3a-
[JaHHOW TemnepaTtypbl LyX0BKM).

BHumaHue!
PerynvpoBka TemnepaTtypbl BO3MOXHa TOMb-
KO Mpu 3aKpbITON ABEPLE AYXOBKU.

® Bbik/lo4YeHne — NOBTOPOM PYYKM 4O Yro-
pa Brpaso.



SKCIITYATALUA

Monb3oBaTenb OOMKEH 3HaTb, YTO:

3alLmMTa OT YTEYKM rasa NpUBOAMT K NepeKpbl-
TV Nodaym rasa B TedeHue 60 cekyH nocrne
MCYE3HOBEHUS NNaMeHu, TemnepaTtypa B
[YXOBKe perynvpyertcsi 1 nofaepxuBaercst
CaMOCTOATENbHO, NMOCMe 3aXKUraHUst — KOH-
hopka paboTaeT B MOSHY CUMY BNAOTb 40
JOCTUXKEHUS HYXKHOI TemnepaTypbl — nocne
ee JOCTUXEHUS TepMOCTaT YMEHbLUUT nna-
Ms1, noadepxuBasi 3afaHHyto TeMneparypy.

OcBelweHune ayxoBkn O @

® BKITHOYEHWE MPOUCXOANT NOCIe HaxaTua
Ha naHenu ynpaBneHna KHOMKU «ocBelle-
HUe».
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Ucnonb3oBaHue neyku

O6xapviBaH1e NPOVICXOAUT B pe3yrkraTe BO3-
OEencTBUSA Ha NULLy MHAPaKpaCHbIX Nyden,
C03aBaeMbIX Pas3orpeBLUMMCS FpUeM.

[N BKMIOYEHNSA NEYKUN HYXHO:

® YCTaHOBUTL PYYKY OYXOBKM B NONOXEHME,
0603Ha4YEHHOE CUMBOMIOM «FpUsb» ,

® Pa3orpetb AyXOBKY B TEYEHUE 5 MUHYT
(npw 3akpbITON ABEpLIE OYXOBKM).

® [locTaBuTb B AYXOBKY NMOOHOC C MPOAYK-
TaMW MUTaHUSI Ha COOTBETCTBYOLLMI pabo-
UM YpPOBEHb, a B Cryyae o6xapvBaHusl Ha
BepTene - pPacrnonoXunTb HENOCPEACTBEHHO
nog HUM (HWXe BepTena) noadoH Ans cTe-
KaloLLIero xupa,

® OGxapvBaH/e crefyeT OCyLLeCTBNATb
NPy 3aKpbITOV ABEPLE OYXOBKU.

Ona dyHKUMN «TPUNb» U KYCUNEHHbIN
rpvnb» TemnepaTypy Hy>HO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a pnA pyHKUUM KKOHBEKLUA U
rpunb» Makcumym Ha 200°C.

BHumaHue!

Korga ncnonb3yeTtcst oyxoBka, A0-
CTYMHbIE YACTU MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHayeTca He nopnyckaTb K
OyXoBKe feTen.



OBCITYXUBAHUE N YXOQ.

3aboTa nonb3oBaTtens O TEKyLWEM MOA-
OepXKaHuUU NinTbl B YUCTOTE U NPaBUSIbHOE
ee copepxaHue MMetoT GonbLIoe BUsSIHUE
Ha npoaneHue cpoka ee GeszaBapuinHon
paboTbl.

Mepen HaYanNOM YUCTKU NIAUTY HYXKHO Bbl-
KNO4NTb, o6pallass BHUMaHUe Ha TO, YTo-
Obl BCe PYyYKM HaxXoAUNMUCh B NOJIOXEHUU
,»,9®”1,,0”. YU4CTKY MOXXHO HaYMHaTb TOJNbKO
nocre Toro, Kak nfiuTa ocThbIHeT.

KoHdcpopku, pelieTka, kopnyc niunThbl

® B cnyvyae 3arpsiaHeHuUs KOH(OPOK K
PEeLLeTKN, UX HYXKHO CHSITb C NIUTbI U
NpOMbITb B TENMON BoAe ¢ AobaBneHu-
€M CpeacTB, yAansoLWNX XUP U Fpsidb.
3aTtem Hacyxo BbiTepeTb. [locne cHaTua
peLUeTKU TLLaTENbHO NPOMbITb NaHemMb 1
BbITEPETb €€ MSArKOW U CyXOW TPSANKON.
Ocobyo 4ncToTy Haao nogaepXuBaTb
BO3Me OTBEPCTUI ropeHns paccekarensi
nrameHu, CM. pUcyHok Hke. OTBepcTUS
paccekaTens nrameHu HY>XXHO YUCTUTb
NPV NOMOLLLM TOHKOW MELHOWN NMPOBOJIOKM.
He cnepyeT ucnonb3oBaTtb CTanbHY
MPOBOSIOKY U pacLUMPSATL OTBEPCTUS.

BHumaHwue!

YacTun KoHPOpKM OMKHBLI BbITh BCer-
Aa cyxumu. Kannu sogbl MOryT npe-
NSATCTBOBATHL BbIXOAY rasa v NpMBeCTU
K nroxou pabote KOHOPKM.
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Cnepnyet 06s3atenbHO  NpPoOBEpUTH:
NpPaBWUMbHO NN BMOXEHbl 3NIEMEHTI
rasoBou ropenku (kamdopkmn) nocre
YUCTKMU.

Mepekoc KpbILWKA FOPENKA MOXeT
cepbé3HO NoBpeAUTb ra3oBYIO
ropenky!

_jmm—pm
=

R

[ns MbITbA 3ManMpoBaHHbLIX NOBEPXHO-
CTew crneayert UCcnonb3oBaTh XUAKOCTU C
MSArKMM AencTemeM. Henbasa ynotpebnarts
yucTawme cpeacTea ¢ abpasvBHbIMU
CBOWICTBaMM, Takue, Kak YncTawme no-
powkn ¢ abpasnBamu, abpasvBHble
nacTbl, abpasvBHble KaMHU, Nemay,
MeTannuyeckne moyanku u T.n. Mnutel ¢
HepXXaBetoLMMN NaHensMm Heobxoanmo
TLLaTenbHO OTMbITL Nepes Ha4yarnom aKC-
nnyataumn. Ocoboe BHUMaHMe HyXHO
06paTnTb Ha yAaneHne OCTaTKoB Kred ¢
MeTanIM4yecknx NOBepXHOCTen ot 06epT-
KW, yOaneHHoOW Mpu MOHTaxe, a Takke
KNEeWKON NeHTbl, UCNOMNb30BaHHOW Mpu
yrnakoBke nnuTbl. Pabo4yto noBepxHOCTb
HY>XHO YUCTUTb PErynsapHo, nocrne Kax-
[oro ncnonb3oBaHus. Henb3sa gonyckatb
3HAYUTENBHOTO 3arpsA3HEHNss BapO4HON
NMOBEPXHOCTU, OCOBEHHO NPUropaHnin.



OBCITYXUBAHUE U YXOO

NyxoBka 3ameHa NnaMnoYKu ocBelleHus
OYXOBKMU

® [1yxOBKy crieflyeT YNCTUTb Nocre KaXaoro
ncnonb3osaHus. Mpy uncTke BkloyaeTcss  ANA UCKIOYEHUS BO3MOXHOCTM no-
ocBelleHWe, YTO MO3BOMsieT ynyywuts  PaXEHWUA 3MeKTPpUieCKum ToKom nepen
BUAVMOCTb BHYTPM pabodero npoctpax- ~ 3@MEHOW namnouvku ybepurtech, uTo
cTBA. YCTPOWMCTBO BbIKIHOUYEHO.

® Kamepy AyXOBKU HAAJEXMUT MbITb TONbKO
Tennow Bogon ¢ gobasneHnem Hebormnb-
LLIOro Konn4yecTtBa XUAOKOCTU ONA MbITbA

® Bce pyyku ynpaBreHusi YCTaHOBUTb B
nonoxexHve ,,®” [ ,0” | 1 BbIKNOYUTb
nuTaHue,

nocyapl.
@ BbIBEpPHYTb M MPOMbITH KOMNMaK NaMnoYKu,
BbITEPETb €ro Hacyxo.
BHumanue! ® BbIBEpHYTb OCBETUTENBHYIO MAMMOYKy U3
rHesga, npy Heo6xooUMOCTM 3aMeHUTb
[nga 4ynicTkn 1 nopaepxaHusa B pa- ee He HOBYH
6o4emM COCTOSHUWM CTEKMSIHHbIX MO- — ramnoYka BbICOKOTEMMNepaTypHasi
BEPXHOCTEN HE MPUMEHATL YNCTALLME (300°C) ¢ napameTpamu:
cpefncTBa, copepxalume abpasmebl - HanpsbkeHue 230

- MowHocTb 25 W -pesbba E14.

)
oy
‘;I:ij
(S
Jlammoyka OyxoeKku
® BaepHyTb namnouky. ObpaTtute BHUMA-
HWe Ha NPaBuWIIbHYIO YCTAHOBKY NIaMMOYKM

B KepamMmun4yeckoe rHe3go.
® BBepHyTb KOnMnak fnamnoyku.
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OBCINYXXUBAHUE U YXOQO

CHsaTMe aBepLbl

[Ons 6onee yoobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU M €€ YNCTKN MOXHO CHATb ABep-
uy. [Ins 9TOro Hy>HO ee OTKPbITb, MOAHATb
npefoxpaHuTenb, Haxo4dAWMNea B netne.
[Bepuy cnerka nNpuKpbITb, MNPUMOAHATb U
BbIABUHYTbL Bnepea. [ins ycTtaHoBKU ABepLbl
B NAWUTY MOBTOPUTbL OEVCTBUS B 0BpaTHOM
nocneposarensHocTw. lNpn yctaHoBKe crie-
AyeT 06patuTb BHYMaHue Ha npaBuiibHOe
coBMelleHne vacTten netnu. MNocne ycTa-
HOBKM AABEPLibl AYXOBKM HY>XHO 06A3aTenbHO
onycTuTb NpefoxpaHuTens. B npotueBHOM
cnyyae, npu nonbiTKe 3aKpbITUA ABepLbl
MOryT BbITb NOBpPEXAEeHbI NETNN

OmodsuHymb npedoxpaHumenu nemesib

CHsATHe BHYTpPEeHHero crekna

1. C nomoLblo KpecToobpasHon OTBEPTKU
OTBWMHTUTb BWHTbI, PACMONOXEHHbIE B
OokoBbIX 3awenkax (puc. A).

2. 3alenku BbITONKHYTb C NMOMOLLbIO M0-
CKOW OTBEPTKU U BbIHYTb BEPXHIOO MNaH-
Ky asepupl (puc. A, B).

3. BHyTpeHHee cTekno BbIHYTb U3 Kpenne-
HUs (B HWXKHeN YacTu aeepubl) (puc. C).

4. [loMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-

oonbLmnm Konn4yecTtBoM YUCTALero
cpeacTtea.
YTtobbl YCTaHOBUTb CTEKNo, crnenyet

noctynatb B 06paTHOI7I o4yepeaHoCTn.
[Magkasi YyacTb CTekna LOrmKHa Haxo-
ONTbCA CBEpPXY.

CHsimue 8HympeHHe20 cmekrna



OBCITYXUBAHUE U YXOO

Mepuoanyeckuit ocMoTp

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ©
perynsaumoHHble paboTbl AOJKHbI
NPOU3BOANTLCS COOTBETCTBYIOLLNM
CEepBUCHbIM LIEHTPOM UM MacTe-
poM, nMewwmnum Heobxoanmyto
KBanuukaumo 1 4onyck.

MoMnumMo OencTBuin, HeobxoanMbIX AN
noaaepXaHusa nNnuMTbl B YNCTOTE, Cre-
nyerT:

® poBOAUTbL NEPUOAUNYECKME MPOBEPKM
paboTbl 3aNEMEHTOB yNpaBneHus n pa-
6ounx rpynn nnutbl. Mocne nuctedeHus
rapaHTUNHOIO Cpoka, MUHUMYM pa3 B
[Ba roga, cnegyet Npov3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOro COCTOSIHWUSI MIUTbI B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

® YCTPaHATb BbISIBIIEHHbIE 3KCMNITyaTaLmoH-
Hble aedekThbl,

® pu HeobXxooUMOCTM MPOBECTU 3aMeEHy
BbILLEALUMX U3 CTPOSI AeTanen n ysnos
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NMOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgown aBapvmnHOM cutyauum cnegyer:
BbikntounTe paboyune y3nbl NAnThl
OTcoeanHUTb aneKkTponuTaHme

Bbi3BaTb macTepa

HeKOTOpre Mernkune ,Eleq:)eKTbl nonb3oBaTefib MOXET UCMpaBUTb CaM, crnenya ykadaHnam

B Tabnuue. MNpexae, Yem obpalLaTbCsl B CEPBUCHbBIN LIEHTP, NPOCMOTpUTE Tabnuuy.

MNMPOBJIEMA

MPNYNHA

LOENCTBUA

1.He 3aropaetcsa koHdopka

3arpas3HUInCb oTBEpPCTUSA
paccekatensi nnaMmeHun

[MepeKkpbITb ra3oBbIf kna-
naH, 3akpbiTb rasosble
KpaHbl, NPOBETPUTL MOMe-
LLleHne, CHATb KOHMOPKY,
NpoYNCTUTL 1 NPOAYTb OT-
BEepcTUs

2.He paGoTaeT anekTpo-
noaXxmr

OTcyTCcTBUE TOKA

[MpoBepuTb NpenoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLlwni 3a-

ATh

OrtcyTcTBME rasa

Mo
MEHWb

OTKpbITb KNanaH

3arpsA3HeHHbIN (MOKPbITHIN
XMPOM) 3NEKTPONOMKNT

Mounctutb

Pyuka kpaHa 6bina Haxata
HeJoCTaToOYHO AOMNTo

Mpuaepxatb HaXxaTyto py4-
Ky Moka KoHdopka He 3a-
ropuTCst NOJTHOCTBIO

3.Nnams racHeT nocne 3a-
ropaHus KOHPOpKK

Pyuyka kpaHa 6bina cnnwkom
ObICTpO oTnyLLeHa

Mpuaepxatb pyyky B Mono-
XeHun «bonblLuoe nnams»

4.2OnekTpuka He paboTaet

OTcyTCTBUE NUTaHNSA

[MpoBepuTb NpenoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLNn 3a-
MEHUTb

5..He paboTtaeT ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEpHYyTa
neperopena

nnn

MoakpyTnTb UNM 3ameHnTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepxaHve NnnTbl)
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

Bbll'leLIKy MOXHO FOTOBUTb B (popmax M nogaoHax, Kotopble yCTaHaBnmBa-
HTCA Ha CyLLIMJ'IbHOVI peweTke. [nga BbINeYkn pekomMmeHgyeTcda ncnonb3oBaTb
arntMunHmneBble nNoagoHbl UM NOAAOHbI C MOKPbITUEM ceperMCToro uBeTa,
nomMelwlarvpeca Ha pelleTke (rpmne) OYXOBKWU, MPOTUBHU U hOpPMOYKM Ans
nevyeHbda HYXXHO YCTaHaBNMBaTb Nonepek KaMepbl OyXOBKH,

/ \

/

nepes BbleMKOW MPOBEPSAETCS NPY MOMOLLM AEPEBSIHHON Nanoyku (Kotopasi npu
NpPaBWIbHOW BbINEYKE MOCIe NOrpy>KeHns B TECTO JOMKHA OCTaTbCA CYXON U
4ncTon),

PEKOMEHAYETCA OCTaBUTh BbIMEYKY B AyXOBKE Ha MATb MUHYT MOCMe ee Bbl-
KIHOYEHUs,

napamMeTpbl BbINeYkn, NpUBEAEHHbIE B TAbnuvue , ABNAKTCS CIPaBOYHbLIMU U X
MOXXHO M3MEHSITb B COOTBETCTBMU C BaLLMUM JIMYHBIM OMbITOM U KyNMHAPHBIMU
npucTpacTmsmu,

€CIN Xe CBEeAEHUS, CoepXKaLlMecs B KyNMHAPHbIX KHUrax, 3Ha4nTenbHo OTnu-
YalTCs OT 3HAYEHUI, yKa3aHHbIX B Tabnuuax, Npocum Bac pyKOBOACTBOBATLCH
WMHCTPYKLMEN.

TABJTUUA 1: NMuporn

TEMMNEPATYPA BPEMSI
BU[ BbINEYKU Mpeasaputensioro | TEMIMEPATYPA YpoBeHb
HarpeBaHus [°C] Bblnl‘lEKM CHusy
[oC] ( MVIH]
PpyKTOBLIN TOPT 170 160 60-70 2
Babka necoyHas 170 150-160 20-40 2-3
Bucksut 170 150-160 20-30 2-3
MeveHbe 180 170 30-50 3
[poxokeBoe NMPOXHOE 180 180 40-50 3
[Monyneco4yHoe NUpoxHoe 200 180 40-60 3
[MecoyHoe nupoxeHoe 220 200 25-40 3
PpaHLy3ckoe NMPoXHoe 230-250 200-220 15-20 3
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NPUIrOTOBIEHUE MNMULLIX B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbDI

MopxxapuBaHue mMsica

® B OyXxoBKe roToBMTCS MSiCO nopuymsiMu 6oree 1 kr. Mopumi, BEC KOTOPbIX MEHbLLE,
peKoOMeHAYeTCs TOTOBUTL Ha ra3oBbIX ropesikax niuThl,

® [Ipy NPUrOTOBIEHMN NULLIM HA PELLETKE WU BEPTESIE Ha CAMOM HU3KOM YPOBHE
HY)XHO PasMeCTUTb NOALAOH C HEGOSbLIMM KONMMYECTBOM BOAbI,

® MvHMMYM OAMH pa3, Ha 3Tane MoslyroTOBHOCTU, HYXXHO MepeBepHyTb MSCO
Ha OpYryto CTOPOHY, B NPOLECCe BbIMEYKM BPEMSI OT BPEMEHM MonmneaTb MsICO
BbIAENSAOLLMMCSH COKOM UMW Fopsvert ConeHomn BoAon, NonmneaTtk MACO XONOAHOW
BOZOV HE peKoMeHayeTcs.

TABJINLUA 2: MNpurotosneHne maca

yz:zg”b Temnepatypa [°C] Bpems*
MsiCO y B MUH.
roBAOUHA Ha 1 cm
Poct6uc unu cdoune
C KkpoBbtO 3 250 12-15
Pa3orpetas gyxoBka
CouHbIN 3 250 15-25
Pa3orpetas gyxoBka
MopkapeHHbIi 3 210-230 25-30
Pa3orpetas gyxoBka
XKapkoe 2 200-220 120-140
CBUHUHA
XKapkoe 2 200-210 90-140
LWnHka 2 200-210 60-90
dune 3 210-230 25-30
TENATUHA 2 200-210 90-120
BAPAHUHA 2 200-220 100-120
Ondb 2 200-220 100-120
OOMALLHAA NTULUA
LibinneHok 2 220-250 50-80
l'ycb (MpuMepHO.2Kr) 2 190-200 150-180
PbIBA 2 210-220 40-55

28



BbINMEYKA B YXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABINULA 3: Fpuns ||

NPOOYKT YROBENE |Temnepatypa [°C] | Bpems [Mun.]
CropoHa 1 CtopoHa 2
CauHol 6ok 4 250 8-10 6-8
CBUWHOW WHULENb 3 250 10-12 6-8
Wawnbik 4 250 7-8 6-7
Kon6acku 4 250 8-10 8-10
Poctbud, (cteik 1kg) 3 250 12-15 10-12
Tensumn GudLitekc 4 250 8-10 6-8
Tenauun cTenk 4 250 6-8 5-6
Bapanuit 6ok 4 250 8-10 6-8
ArHaunin 6ok 4 250 10-12 8-10
MonosuHa ubinnexka (no 500r) 3 250 25-30 20-25
Pbi6HOe dune 4 250 6-7 5-6
®openb (Ha 200 — 250r) 3 250 5-8 5-7
Xne6 (tocTbl) 4 250 2-3 2-3
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TEXHUYECKUE OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpsbkeHne 230 B~50 'y,

Knacc anektpobesonacHocTu I

Knacc npunbopa 21

Pasmepbl NANTbI (WWPVHA / TTYBUHA / BICOTA) 50/60/85cm
MonesHbIn 06bem OyxoBKu*® 58 nutpos
OHepreTuyeckas kateropusi Ha aTUKeTKe
Bec npumMmepHo 41 kr

CootsetctByeT HopmaTtnsam EN 60335-1, EN 60335-2-6, EN 30-1-1

Mopenb HomuHanbHas TennooTtBogHasi
MOLLHOCTb KBT** CMocobHOCTb KBT**
FCGW66001010 2,0 8,45
FCGB66001010 2,0 8,45
FCGX66001010 2,0 8,45

* cornacHo EN 30-1-1

** Ha 3aBoACKON Tabnuyke
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Dieser Gasherd verbindet auBergewdhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter
Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird
die Bedienung des Geréts kein Problem darstellen.

Bevor der Gasherd das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf Sicher-
heit und Funktionstiichtigkeit tiberprtift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbe-

reit ist.
Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mdgliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung
vertraut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die
keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.

31



INHALTSVERZEICHNIS

SicherheitSRINWEISE ..........oc.oiiiiii e 33
Bedienelemente ............oooiiiiiii s 36
INSTAllAtioN.........oii s 38
BeAIGNUNG ...ttt 43
Allgemeine PflegehinWeise .............coociiiiiiiiiiii e 48
Wenn’s mal ein Problem gibt.............cooiii 51
Backen und Braten - Praktische Hinweise...............cc.ccccoiiiii 52
TeChNISChE DAten ........coocuiiiiiii e 55

32



SICHERHEITSHINWEISE

® Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien Sie vorsichtig und vermeiden
Sie das BerUhren der heiflen Innenteile des Herdes.

® Wir bitten Sie auf Kinder wahrend der Nutzung des Herdes zu achten, da sie ja mit der
Bedienung des Herdes nicht vertraut sind. Besonders heil3e Oberflachenbrenner, Backofe-
ninnenraum, Roste, Backofentiirscheibe, Kochgeschirr mit heien Flissigkeiten kdnnen
zur Verbrennung lhres Kindes fiihren.

® Achten Sie darauf, dass elektrische Anschlussleitungen von mechanischen Kiichengeraten,
z.B. Mixer, keine heilRen Herdteile berthren.

® Bewahren Sie in der Schublade keine leicht entziindlichen Stoffe auf, da diese sich wah-
rend des Betriebs des Backofens entziinden kénnen.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ole und Fette kénnen sich infolge von
Uberhitzung entziinden.

Auf den Siedemoment achten, um ein Uberlaufen auf den Brenner zu vermeiden.

Bei Betriebsstorungen darf der Herd erst nach der Beseitigung des Schadens durch eine
Fachkraft in Betrieb genommen werden.

® Den Gasanschlusshahn oder das Gasflaschenventil nicht 6ffnen, ohne zuvor festzustellen,
dass alle Hahne zu sind.

® Vermeiden Sie ein Uberlaufen und die Verschmutzung der Brenner. Bei Verschmutzung
sofort nach dem Abkuhlen reinigen und trocknen.

Kochgeschirr nicht direkt auf den Brennern abstellen,

Auf dem Rost Uber einem Brenner kein Kochgeschirr, das schwerer als 10 kg sind, ab-
stellen. Auf dem gesamten Rost darf kein Kochgeschirr abstellt werden, dessen Gesamt-
gewicht 40 kg Ubersteigt.

Nicht gegen die Drehkndpfe und Brenner schlagen.

Keine Gegenstande, die schwerer als 15 kg sind, auf der gedffneten Backofentlr abstel-
len.

® Verboten ist die Durchfiihrung von Umbau- und Instandsetzungsarbeiten am Herd durch
unqualifizierte Personen.

® Esistverboten die Gashdahne am Herd aufzudrehen, wenn kein angeziindetes Streichholz
oder sonstiges Gaszilindgerat bereitgehalten wird.

Es ist verboten die Gasflamme durch Ausblasen zu I6schen.

Es wird empfohlen die Abdeckung vor dem Offnen von jeglicher Verschmutzung zu rei-
nigen. Es wird empfohlen die Oberflache der Kochplatte vor dem Zudecken abkiihlen zu
lassen.

® Die Glasabdeckung kann infolge von Erhitzung springen. Vor dem Zudecken alle Brenner
ausmachen.
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SICHERHEITSHINWEISE

® Nicht autorisierte Personen durfen den Gasherd nicht willkirlich auf eine andere Gassorte
umstellen, an einen andern Platz stellen oder Veranderungen an der Gas- und Elektro-
installation vornehmen. Diese Arbeiten dirfen nur von qualifizierten und autorisierten
Installateuren vorgenommen werden.

® Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegenstande zur Glasreinigung verwenden; sie
kénnen die Oberflache zerkratzen, was dazu fihren kann, dass das Glas springt.

® Keine Kleinkinder und Personen, die nicht mit Bedienungsanleitung des Herdes vertraut
sind, an den Herd lassen.

® BE|I VERDACHT, DASS GAS ENTWEICHT, IST ES VERBOTEN:
Streichholzer anzuziinden, zu rauchen, elektrische Stromverbraucher ein- oder auszu-
schalten (Klingel oder Lichtschalter) und andere elektrische und mechanische Geréate, die
Funkenbildung verursachen kdnnen, zu gebrauchen. In solch einem Fall ist das Ventil der
Gasflasche beziehungsweise das Sperrventil der Gasanschlussleitung sofort zu schlieRen
und der Raum zu luften, anschlielend ist eine befugte Fachkraft zur Beseitigung der
Stdérungsursache hinzuzuziehen.

® Bei Betriebsstorungen infolge technischer Mangel muss unbedingt die Stromzufuhr un-
terbrochen (Vorgehensweise wie oben) und eine Reparatur veranlasst werden.

® Andie Gasinstallation durfen keine Antennenleitungen,z. B. Radioantennen, angeschlossen
werden.

® Falls es zu einer Entziindung des entweichenden Gases aus einer undichten Installation
kommt, ist die Gaszufuhr sofort am Sperrventil zu schliel3en.

® Falls es zu einer Entziindung des entweichenden Gases aus einem undichten Gasflaschen-
ventil kommt, ist wie folgt vorzugehen: Verdecken Sie die Gasflasche mit einer nassen
Decke, um die Gasflasche abzukiihlen, schlieBen Sie das Gasflaschenventil. Nach dem
Abkuhlen bringen Sie die Gasflasche ins Freie. Die Wiederverwendung von beschadigten
Gasflaschen ist untersagt.

® Wird der Gasherd fir einige Tage nicht genutzt, schlieien Sie das Hauptventil der Gas-
installation, falls Sie Gasflaschen verwenden, schlieBen Sie das Gasventil nach jeder
Nutzung.

® Zur Reinigung des Herdes keine Dampfreiniger verwenden.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-
lich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie
dabei! Sparen Sie Strom!
Folgendes kdnnen Sie tun:

|

®Das richtige Kochgeschirr benutzen.
Das Kochgeschirr sollte nie kleiner als der
Flammenkranz des Brenners sein.
Benutzen Sie Kochgeschirrdeckel.

®Halten Sie die Brenner, den Rost und das
Herdoberblech sauber.

Verschmutzungen stéren die Warmeubertra-
gung — sind sie erst einmal stark eingebrannt,
ist die Reinigung oft nur noch mit umweltbe-
lastenden Mitteln moglich.

Besonders sauber zu halten sind die Flam-
menaustrittséffnungen an den Brennerkap-
penringen und die Brennerdusenaustritte.
®Unnotiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft off-
nen.

® Backofen nur bei groReren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Gasherd
garen.

®Nachwarme des Backofens nutzen.

Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten wird
empfohlen, den Backofen 10 Minuten vor
dem Ende der Garzeit auszuschalten.

®Backofentir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

®Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
notig.
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AUSPACKEN

Y

FUr den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpak-
kung gegen Beschadigung
gesichert. Nach dem Auspak-
ken bitte Verpackungsteile
umweltfreundlich entsorgen.
Alle Verpackungsmaterialien
sind umweltvertraglich, hundertprozentig
wiederzuverwerten und wurden mit einem
entsprechenden Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien (Poly-
athylenbeutel, Styroporstlicke etc.) sind beim
Auspacken von Kindern fern zu halten.

AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf er
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmiuill entsorgt
werden, sondern ist an einer
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Darliber werden Sie
durch ein Symbol auf dem Gerat, auf der
Bedienungsanleitung oder der Verpackung
informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Ihre Gemeindeverwaltung wird lhnen Aus-
kunft Gber die zustandige Recyclingstelle fur
Altgerate erteilen.



BEDIENELEMENTE
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10

1 Backofen-Temperaturregler

2 Kontrolleuchte*

3, 4, 5, 6 Schalter fiir Gasbrenner

7 Druckschalter Backofenbeleuchtung*
8 Druckschalter Ziinder*

9 Tiirgriff

10 Geschirrkasten*

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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11 Grol3er Brenner
12 Mittlerer Brenner
13 Rost

14 Mittlerer Brenner
15 Hilfsbrenner

16 Abdeckung



IHR HERD STELLT SICH VOR

Sicherheitsvorrichtung Funken-ziinder*
gegen Gasaustritt*

Grillrost

(Gitterrost)
Backblech*

Bratblech

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Die nachfolgenden Anweisungen sind fur
qualifizierte Fachkrafte zur Installation des
Gerats bestimmt. Diese Anweisungen sollen
eine moglichst maximal fachgerechte Ausfuh- \ HOOD

rung der Installations- und Wartungsarbeiten - _ =N
des Gerats gewahrleisten. K Min. 600 mm E
E El o
8 g =
Der richtige Einbauort p -
= =
® Der Kichenraum muss trocken und 000 000

|
I

gut beliftbar sein und Uber eine intakte
Ventilationsanlage verfligen, gemaf den
geltenden technischen Vorschriften.

® Der Kichenraum muss mit einem Ent-
liftungssystem ausgestattet sein, das
die bei der Verbrennung entstehenden
Abgase nach draulRen leitet. Die Instal-
lation sollte aus einem Entllftungsgitter
oder einer Dunstabzugshaube bestehen.
Abzughauben sind gemaR den beigeflig-
ten Bedienungsanleitungen einzubauen.
Die Aufstellung des Gerates sollte einen
freien Zugang zu allen Bedienelementen
sicherstellen.

® Falls das Gerét intensiv und lange genutzt
wird, kann es sich als notwendig erweisen
das Fenster zu 6ffnen, um die Luftung zu
verbessern.

Beim Anschlul an das Gasnetz sind insbesondere die einschlagigen Vorschriften und
Richtlinien der Institutionen des Landes yu beachten,in dem das Geréat betrieben wird. Dies
sind z.B.:

DVGW-TRGI 1986/96: Technische Regeln fiir Gasinstallation (Deutschland)

TRF 1988: Technische Regeln Flussiggas (Deutschland)

OVGW-TRGI und TRG 2 Teil 1: Technische Regeln (Osterreich)

SVGW-Gasleitsatze G1:  Gasinstallation (Schweiz)

EKAS-Richtlinie Nr. 1941/2: Flussiggas, Teil 2 (Schweiz)

,,Vor Anschlu® des Gerates prifen,ob die oértlichten AnschluRbedingungen (Gasart und
Gasdruck) und die Gerateeinstellung tbereinstimmen”;

,,Die Einstellwerte fir dieses Gerat sind auf einem Hinweisschild(oder auf dem Gerateschild)
angegeben”;

,,Dieses Gerat wird nicht an eine Abgasabfiihrung angeschlossen.Es muf} nach den geltenden

Installationsbedingungen aufgestelt und angeschlosen werden.Besonders zu beachten sind
geeignete BellftungsmaRnahmen”
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INSTALLATION

® Der Gasherd ist ein Gerat der Klasse

X beziiglich der Uberhitzungsschutzes
von umgebenden Oberflachen und kann
deswegen in einer Mébelzeile nur bis zur
Hoéhe der Arbeitsflache, dh. ca. 850 mm
Uiber dem FuRboden, verbaut werden.
Ein Verbau oberhalb dieser Hohe ist nicht
ratsam.

Die Einbaumdbel missen Belage und
Belagkleber haben, die bis zu einer Tem-
peratur von 100°C widerstandsfahig sind.
Bei Nichtbeachtung dieser Bedingung kann
es zur Deformierung der Oberflachen oder
Ablésen der Belage kommen. Falls Sie
die thermische Widerstandsfahigkeit lhrer
Kuchenmaobel nicht kennen, sind zwischen
den Mdébeln und dem Herd ca. 2 cm Ab-
stand zu belassen. Die Wand hinter dem
Herd muss gegen hohe Temperaturen
geschitzt sein. Wahrend der Nutzung
des Herdes kann sich die Hinterwand bis
zu einer Temperatur von ca. 50°C Uber
die Umgebungstemperatur erwarmen.

Der Herd ist auf einer harten und ebenen
Bodenflache (nicht auf einem Untersatz)
aufzustellen.

Vor Beginn der Nutzung, ist der Herd in
der Ebene auszujustieren, was besonders
wichtig fur die gleichmafige Verteilung
von Fett in den Bratpfannen ist. Dazu
sind die Regelfiike vorgesehen; sie sind
zuganglich, wenn man die Schublade
herauszieht. Regelbereich +/- 5 mm.
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Gasanschluss

Achtung!

Der Herd muss an eine Gasinstal-
lation mit einer solchen Gassorte,
fir die der Herd nach seiner Bauart
bestimmt ist, angeschlossen werden.
Die Information Uber die Gassorten,
fir die der Herd seiner Bauart nach
bestimmt ist, befindet sich auf dem
Typenschild. Der Herd darf nur von
einer autorisierten Installationsfach-
kraft angeschlossen werden, und
ausschlieBBlich diese Fachkraft ist
berechtigt, den Herd auf eine andere
Gassorte abzustimmen.

inweise fiir den Installateur

er Installateur muss:
Uber Gasinstallationsberechtigungen
verfligen,
mit den Informationen auf dem Typen-
schild des Herdes Uiber die Gassorten, fiir
die der Herd bestimmt ist, vertraut sein,
diese Informationen sind mit den Gaslie-
ferbedingungen am Installationsstandort
zu vergleichen,
folgendes Uberprifen:

— Wirkungsgrad der Liuftung, d.h. Luftmas-
senzirkulation in den Raumen,

— Dichtigkeit der Gasarmaturenverbindun-
gen,

— Funktion aller Bedienelemente des Her-
des,

—ob die Elektroinstallation fiir den Betrieb
mit einer Schutzleitung (Nullleitung) aus-
gelegt ist.



INSTALLATION

Achtung!

Den Anschluss des Herdes an eine
Flissiggasflasche oder an eine vor-
handene Gasinstallation darf nur ein
berechtigter Installateur unter Be-
achtung aller Sicherheitsvorschriften
vornehmen.

Der Herd ist mit Gewinderohrstutzen mit
Durchmesser 1/2” ausgestattet.

Wir empfehlen die Verbindungen mit Tef-
londichtband abzudichten. Die Anwendung
eines Ubermafligen Drehmoments oder
Verwendung von Dichtungswerg kann zur
Beschadigung der Verbindung und Undich-
tigkeit fihren. Max. Drehmoment von 20 Nm
anzuziehen.

Bei Anschluss des Gasherdes an eine Flis-
siggasinstallation ist auf den R1/2"-Anschluss
ein mindestens 0,5 m langer Metallaufsatz mit
Schlauchaufsatz 8x1 mm aufzuschrauben.
Dazu ist die Feder vom Deckelscharnier
abzuschrauben. Die Gasleitung sollte keine
Metallteile des hinteren Gehauseteils des
Herdes berlhren.

Achtung!

Nach Beendigung der Herdinstallation
ist die Dichtigkeit aller Verbindungen
zu priifen, z.B. durch Verwendung von
Wasser mit Seife.

Die Verwendung von Feuer fir die
Dichtigkeitspriifung ist verboten.
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Elektrischer Anschluss

® Der Herd ist werkseitig an die Stromver-
sorgung mit Einphasen-Wechselstrom
(230V 1N~50 Hz) ausgelegt und ist mit
einem Anschlusskabel 3x 1,5mm?, 1,5 m
lang, mit Stecker mit Schutzkontakt aus-
gestattet.

Die Anschlusssteckdose fir die Elektroin-
stallation muss mit einem Erdungsbolzen
ausgestattet sein, und darf sich nicht tGber
dem Herd befinden. Nach Aufstellung des
Herdes ist es erforderlich, dass die An-
schlusssteckdose fiir die Elektroinstallation
fur den Nutzer jederzeit zuganglich ist.
Vor dem Anschluss des Herdes an die
Steckdose ist zu prifen, ob:

—die Sicherung und die Elektroinstallation
die Belastung durch den Herd aushal-
ten,

—die Elektroinstallation ist mit einem
wirksamen Erdungssystem ausgestat-
tet, welches die aktuellen Normen und
Vorschriften erflillt,

— der Stecker leicht zuganglich ist.

Wichtig!

Sollte die nicht trennbare Leitung beschadigt
werden, so soll sie, um einer Gefahr vorzu-
beugen, bei dem Hersteller, in einer Fach-
werkstatt oder aber durch eine qualifizierte
Person ausgetauscht werden.

Abstimmung des Herds auf eine
andere Gassorte.

Dies darf nur von einem entsprechend
qualifizierten und autorisierten Installateur
vorgenommen werden.

Falls das Gas, mit dem der Herd gespeist
werden soll, andere Parameter besitzt als
das Gas, fur welches der Herd nach seiner
Bauart ausgelegt ist, d.h. G20 20 mbar, sind
die Brennerdiisen auszutauschen und eine
Flammenkalibrierung durchzufihren.
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Um den Herd auf die Verbrennung einer

anderen Gassorte abzustimmen, ist wie folgt

zu verfahren:

® Austausch der Disen (siehe folgende
Tabelle),

® Kalibrierung der ,Spar’-Flamme.

Achtung!

Die vom Hersteller gelieferten Gasherde sind
mit Brennern ausgestattet, die werkseitig fur
die Verbrennung der auf dem Typenschild
und auf der Garantiekarte angegebenen
Gassorte ausgelegt sind.

DEFENDI-Brenner (gemaf} Bezeichnung ,DEFENDI” auf den Brennerteilen)

Brenner
hilfs mittlerer groflRer
Gassorte Diisedurchmesser Diisedurchmesser Diisedurchmesser
[mm] [mm] [mm]
Warmebelastung Warmebelastung Warmebelastung Warmebelastung
0,65 kW 1,00 kW 1,40 kW 2,40 kW
G20/ 18-20 mbar 0,56 0,77 0,86 1,12
G30/28-30 mbar 0,42 0,50 0,60 0,78
Gassorte Backofen a
G20 /20 mbar 1,30 3
G30/28-30 mbar 0,84 10

- i Umriistung von Fliis- | Umriistung von Erdgas
e EE siggas auf Fliissiggas
auf Erdgas
1. Brennerdlse austau- 1. BrennerdUse austau-
Vollflamme schen gegen eine neue schen gegen eine neue
entsprechend der Disen- |entsprechend der Diisen-
tabelle. tabelle.
2. Regelschraube leicht 2. Regelschraube leicht
Sparflamme aufdrehen und Flammen- | bis zum zudrehen und
héhe regulieren. Flammenhdohe priifen.

Fir die Regulierarbeiten sind die Schalter der Hahne abzunehmen.
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Die verwendeten Oberflachenbrenner erfor-
dern keine Regulierung der Zuluft. Das rich-
tige Flammenbild besitzt deutliche Flammen-
kegel innerhalb der blau-grinen Bereiche.
Eine kurze und zischende Flamme oder eine
lange, gelbe und qualmende Flamme, ohne
klar eingezeichnete Flammenkegel zeugen
von schlechter Gasqualitat in der Hausinstal-
lation oder einer mdglichen Beschadigung
oder Verschmutzung des Brenners. Fur die
Flammenprufung ist der Brenner ca. 10 Mi-
nuten lang auf voller Flamme zu heizen und
danach der Drehregler auf Sparflamme zu
stellen. Die Flamme sollte weder erléschen
noch auf die Dlse springen.

Austausch der Brenner-
dise — Dise mit dem
Sondersteckschlissel
SW7 herausdrehen und
gegen eine fir die neue
Gassorte entsprechende
Dise (siehe Tabelle) aus-
tauschen.

Achtung!

Eine Umstellung des Gerats auf eine
andere Gassorte als die, die in der
Herstellerangabe auf dem Typen-
schild des Herdes vermerkt ist, oder
der Kauf eines Herdes, der auf eine
andere Gassorte abgestimmt ist, als
die, die im Haushalt installiert ist, ge-
schieht ausschlieRlich auf Verantwor-
tung des Nutzers — Installateurs.

Die Gaszufuhr zu den Oberflachenbrennern
wird Uber Standardhahne (Abb. A) gedffnet
und geregelt. In Herden mit Gasaustritts-
schutz wird ein entsprechender Spezialhahn
verwendet (Abb. B). Die Kalibrierung der
Hahne hat beim betriebenen Brenner in
der Sparflammenstellung zu erfolgen, unter
Zuhilfenahme eines Regelschraubendrehers
der Grofle 2,5 mm.

Abb.A
Standar-
dhahn
Copreci

Abb.B
Copreci -
Hahn

mit Gasau-
strittsschutz

5%

Achtung!

Nach Beendigung der Regulier-
arbeiten ist ein Aufkleber mit der
Bezeichnung der Gassorte, auf wel-
che der Herd jetzt abgestimmt ist,
anzubringen.

- 3
' J

’

-

- )

Backofenbrenner.
Blechblende entsprechend der Abmessung
,a von der Tabelle von Disen einstellen




BEDIENUNG

Vor der ersten Inbetriebnahme
des Gerates

® \/erpackungsteile entfernen,

® \orsichtig (langsam) die Etiketten von der
Backofentir entfernen, dabei ist darauf zu
achten, dass das Klebeband nicht reift.

® Schublade leeren, Backofeninnenraum
von werkseitigen Konservierungsstoffen
reinigen,

® Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen,

® Raumbeliiftung einschalten oder Fenster
offnen,

® Backofen bei 250°C, etwa 30 min ein-
geschaltet lassen, Verschmutzungen
entfernen und genau reinigen,

® Gerat unter Beachtung der Sicher-
heitshinweise bedienen.

Den Backofen-Innenraum nur mit warmem
Wasser und etwas Spiilmittel reinigen.
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BEDIENUNG

Bedienung der Oberflaichenbrenner Anziinden der Brenner ohne Ziinder

Das richtige Koch- und Backgeschirr

Achten Sie darauf, dass der Durchmesser
des Kochgeschirrbodens stets groRer als der
Flammenkranz ist, und dass das Kochge-
schirr selbst abgedeckt ist. Empfehlenswert
ist, dass der Durchmesser etwa 2,5 — 3 mal
groRer ist als der Brennerdurchmesser, d.h.
fur:
® den Hilfsbrenner — Kochgeschirrdurch-
messer von 90 bis 150 mm,

den mittleren Brenner — Kochgeschirr-
durchmesser von 160 bis 220 mm,

den grofRen Brenner — Kochgeschirrdurch-
messer von 200 bis 240 mm; die Topfhéhe
sollte dabei nicht gréfRer sein als der
Topfdurchmesser.

Brenner-Schalter

Ausschalt-
stellung

-

Einstellung
gro3e Flamme

Einstellung
Sparflamme
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ein Streichholz anziinden

den Drehknopf bis zum Anschlag diicken
und nach links drehen bis zur Stellung
»groflle Flamme” @4 ,

das Gas mit dem Streichholz anziinden
die gewiinschte Flamme einstellen (z.B.
~Sparflamme” @),

nach Beendigung des Garvorgangs den
Brenner ausschalten, indem Sie den
Drehknopfregler nach rechts drehen
(Ausschaltstellung ®).

Anziinden der Brennerr/

mit dem Ziinder @

® Druckschalter des Funkenzinders drik-
ken ,

den Drehknopf bis zum Anschlag driicken
und nach links drehen bis zur Stellung
»groke Flamme” @& ,

solange festhalten bis sich das Gas ent-
zlindet,

die gewiinschte Flamme einstellen (z.B.
~Sparflamme” ),

nach Beendigung des Garvorgangs den
Brenner ausschalten, indem Sie den
Drehknopfregler nach rechts drehen
(Ausschaltstellung ®).

Anziinden von Brennern mit gekoppeltem
Ziinder

® den Drehknopf des gewahlten Hahns bis
zum Anschlag driicken und nach links
drehen bis zur Stellung ,grofRe Flamme”

solange festhalten bis sich das Gas ent-
zindet,

Nach Entziindung der Flamme den
Druck auf den Drehknopf 16sen und die
gewulnschte Flammenhohe einstellen.
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Achtung!

In Herdmodellen mit Schutzvorrich-
tung gegen Gasaustritt an Oberfla-
chenbrennern ist beim Ziindungsvor-
gang der Drehknopf ca. 10 Sekunden
lang bis zum Anschlag in der Stellung
~grofde Flamme” zu halten, damit die
Schutzvorrichtung anspricht.

Wahl der Brennerflamme

Richtig kalibrierte Brenner haben eine hell-

blaue Flamme mit klar eingezeichnetem

Innenkegel. Die Wahl der Flammenhdhe

hangt von der Stellung des Brennerdreh-

reglers ab:

@ groRe Flamme

6 kleine Flamme (oder auch: ,Sparflam-
me”

® Ausschaltstellung (geschlossene Gaszu-
fuhr)

Je nach Bedirfnissen kann die Flammenho-
he stufenlos eingestellt werden.

/—\ m
FALSCH RICHTIG
Achtung!

Es ist verboten die Flamme in dem Be-
reich zwischen der Ausschaltstellung
ound der Stellung ,groRe Flamme”
zu regulieren @&

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Funktionsweise der Schutzvorrichtung
gegen Gasaustritt*

Einige Modelle sind mit einem automatischen
System ausgestattet, das die Gaszufuhr
zum Brenner abschneidet, falls die Flamme
verschwindet.

Das System sichert vor einem unkontrol-
lierten Gasaustritt, wenn die Flamme am
Brenner, z.B. in Folge eines Uberlaufens auf
den Brenner, erlischt.

Ein erneutes Anziinden des Brenners erfor-
dert das Eingreifen des Nutzers.
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Funktion und Bedienung des
Backofens

Der Backofen kann von einem Backofengas-
brenner oder von einem elektrischen Grill*
beheizt werden. Die Backofenfunktion wird
von einem Knebel gesteuert, der eine digitale
Skala besitzt, die verschiedenen Thermoreg-
lereinstellungen entspricht.

255° 240°225°210°195°180° 165°

Anmerkung!

All unsere Backdfen sind mit Gashahnen
ausgerustet, die mit Temperaturreglern und
Antiausflussschutz ausgestattet sind.

e

Um den Backofen zu entziinden, wie in der
Beschreibung unten, muss der Knebel etwa
3 Sekunden gedrickt gehalten werden.
Dies ist die Zeit, die notwendig ist, um den
Sensor aufzuwarmen und die Schutzfunktion
ansprechen zu lassen. Wenn die Flamme
ausgeht, sind die Zindungstatigkeiten erst
nach nach Ablauf von 3 Sekunden zu wie-
derholen. Wenn die Flamme nicht beginnt,
innerhalb von 10 Sekunden zu brennen, sind
die Ziindungstatigkeiten erst nach Ablauf von
etwa 1 Minute zu wiederholen, d.h. nach der
Backofendurchliftung.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Um den Backofen zu entziinden:

® ein Zundholz anziinden,

® Knebel bis zum Anschlag driicken und nach
links in die Position drehen, die der gewahlten
Temperatur entspricht,

® Zindholz an die Zindo6ffnung anlegen
(siehe Bild unten) und Knebel noch etwa 3
Sekunden nach dem Gasanzlinden gedriickt
halten. Wenn die Flamme ausgegangen ist,
ist die Zindungstatigkeit erst nach 3 Sekun-
den zu wiederholen.

® Flamme beobachten (eine deutliche
Flammenverringerung bedeutet, dass die
erforderliche Backofentemperatur erreicht
worden ist).

—

Anmerkung!

Die Temperaturregelung ist nur bei geschlos-
sener Backofentlir moglich.

Um den Backofen abzustellen - Knebel nach
rechts bis zum Anschlag verdrehen.

/O

Druckschalter des Funkenzinders druk-
ken ,

den Knebel bis zum Anschlag driicken
und nach links drehen bis zur Stellung
,,Position 8 4% ” |

solange festhalten bis sich das Gas ent-
zlindet,

die gewlinschte Position einstellen.

Anziinden der Brenner
mit dem Ziinder
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

® Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Girill,
gekennzeichnet ist,

® Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentur) durchwar-
men,

® Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger H6he im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fiir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

® Gegrillt wird bei geschlossener Backofen-
tur.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 200°C einstellen.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat hei werden. Kinder fern
halten!
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Es wird empfohlen:

die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

gréRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Ruckseite
umwenden.



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschalten.
Dabei nicht vergessen, sicherzustellen,
dass sich alle Schalter in Position ,,®”/,,0”
befinden. Lassen Sie den Herd vollstandig
auskiihlen, bevor Sie mit der Reinigung
beginnen.

Brenner, Rost des
Herdoberblechs, Herdgehause

Bei Verschmutzung von Rost und Bren-
nern diese Ausstattungsteile vom Herd
abnehmen und im warmen Wasser mit
Zusatz von fett- und schmutzléslichen
Mitteln waschen. Danach trocken rei-
ben. Ist der Rost abgenommen, so ist
das Herdoberblech zu reinigen und mit
einem trockenen und weichen Tuch ab-
zuwischen. Besonders sauber zu halten
sind die Flammenaustritts6ffnungen
an den Brennerkappenringen und die
Brennerdlisenaustritte — siehe Abbildung
unten. Die DUsenaustritte sind mit einem
diinnen Kupferdraht zu reinigen. Keinen
Stahldraht benutzen! Diisenaustritte nicht
anbohren!

Achtung!

Brennerteile miissen stets trok-
ken sein. Wasserteilchen kénnen
den Gasaustritt hemmen und eine
schlechte Verbrennung bewirken.
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Stellen Sie sicher, dass alle Elemente
des Brenners nach dem Reinigen
richtig aufliegen.

Den Brennerdeckel ggf. durch
Drehen einrasten. Sonst kann der
Brenner dauerhaft beschadigt
werden.

N
=N

e U

® Bei Emailleoberflachen schonende
Reinigungsmittel verwenden. Keine
aggressiven Scheuermittel, wie z.B.
Scheuerpulver mit Schleifmitteln, Scheu-
erpasten, -steine, Bimssteine, Stahlwolle
usw. verwenden.

Bei Inox-Stahlherden ist die Arbeitsflache
vor Beginn der Nutzung sorgfaltig zu
reinigen. Besondere Vorsicht ist bei der
Beseitigung von Kleberresten von Folien,
die vom Herd wahrend der Montage ab-
gezogen werden, bzw. der Verpackungs-
klebebandstlicke geboten. Die Arbeitsfla-
che regelmafRig nach jedem Gebrauch
reinigen. Eine starke Verschmutzung der
Arbeitsflache, insbesondere das Einbren-
nen von ubergelaufenem Kochgut ver-
meiden. Sowohl flr die Erstreinigung wie
auch fur weitere Reinigungen empfehlen
wir die Verwendung von Reinigungsmit-
teln vom Typ Stahl-Fix.



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Backofen Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

® Den Backofen nach jedem Gebrauch . .
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen- ~ Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem

Beleuchtung einschalten, um dadurch ~ Wechsel den Herd ausschalten.
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu

bekommen. ® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,,0” drehen und die Stromzufuhr
® Den Backofen-Innenraum nur mit war- abschalten,
mem Wasser und etwas Spilmittel reini- @ Dje Abdeckung herausdrehen und reini-
gen. gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gliihlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Achtung!

Fir Reinigung und Wartung von
Glasfronten keine Reinigungsmittel
mit Schleifmitteln verwenden.

® Steam Clean-Dampfreinigung:

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) giefden,

— Backofentir schliel3en,

— Backofen-Temperaturregler auf ,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf
,Unterhitze” drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentlir 6ffnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

Backofen-Gliihlampe

@ Nach der Reinigung Backofen-Innenraum @ Die Glihlampe genau in die Keramikfas-
trockenreiben. sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und

Backofentiir aushédngen einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu- Zwecks erneuter Montage der Scheibe
gang zum Backofen-Innenraum I&sst sich sind oben genannte Handlungen in um-
die Backofentlir aushangen. Backofentir gekehrter Reihenfolge auszufiihren. Der
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
an beiden Seiten nach oben driicken. Tur ren Teil befinden.
leicht zudriicken, anheben und nach vorne A

herausziehen. Das Einsetzen der Backofen-
tir erfolgt in umgekehrter Reihenfolge. Beim
Einsetzen sicherstellen, dass die Aussparung
des Scharniers richtig zu dem Haken des
Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentlr
beschadigt werden.

Klappbligel nach oben driicken

Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines Kreuzschraubendrehers
sind die Schrauben an den seitlichen
Schnappverschliissen herauszudrehen
(Zeichnung A).

2. Schnappverschliisse mit Hilfe eines fla-
chen Schraubenziehers herausdriicken
und die obere Leiste der Tlr herauszie-
hen. (Zeichnung A, B).

3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
(Zeichnung C). Herausnahme der inneren Scheibe
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WENN’'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:
Baugruppen des Gerates ausschalten
Stromzufuhr des Gerats abschalten

Reparatur anmelden

Manche kleineren Stérungen kénnen vom Benutzer gemaf den in der nachfolgen-
den Tabelle angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich
an den Kundendienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen

Sie bitte die in der Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM

URSACHE

MASSNAHMEN

1. Brenner ziindet nicht

Verschmutzte Flammenau-
stritte

Gassperrventil zudrehen,
Brennerhdhne schlieen,
Raum llften, Brenner herau-
snehmen, Flammenaustritte
reinigen und durchblasen

2. GaszUlnder zlindet nicht

Sibhclullgell iIII Haua pll:ll‘cll,
Stromausfall durchgebrannte Sicherungen
ersetzen
Gasausfall Gassperrventil aufdrehen

Verschmutzter (verolter)
Gasanzinder

Gaszunder reinigen

Hahndrehknopf nicht ausre-
ichend lange gedriickt

Drehknopf gedriickt halten
bis zur vollen Flamme um
den Brennerkranz herum

3. Flamme am Brenner
erlischt

Hahndrehknopf zu schnell
losgelassen

Drehknopf langer in der
Position ,groRe Flamme”
gedrickt halten

4. Elektroteile funktionieren
nicht

Stromausfall

Sicherungen im Haus prifen,
durchgebrannte Sicherungen
ersetzen

5. Backofen-Beleuchtung
ist ausgefallen

Gliihlampe gelockert oder
beschadigt

Defekte Backofen-Beleuch-
tung auswechseln (siehe
Abschnitt Reinigung und
Wartung).
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kdonnen auch handelstibliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind.

. x

\

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabellen, diese kdnnen jedoch abhangig von
eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbuichern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

GEBACKART TExfggAJ#R TEMPERATUR || BACIZE sehUs-
[Cl HOHE
Obstkuchen 170 160 60-70 2
Sandkuchen 170 150-160 20-40 2-3
Biskuittorte 170 150-160 20-30 2-3
Platzchen 180 170 30-50 3
Obstkuchen (Hefeteig) 180 180 40-50 3
Streuselkuchen 200 180 40-60 3
Obstkuchen (Mirbeteig) 220 200 25-40 3
Blatterteig 230-250 200-220 15-20 3
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Braten von Fleisch

® Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

® Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

® Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

® Mindestens einmal, nach der Hélfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden SoRe oder mit
heiRem, gesalzenem Wasser begielRen, dabei kein kaltes Wasser verwenden.

EINSCHUBHOHE TEMPERATUR [°C] GARZEIT

FLEISCHART VON UNTEN IN MIN.
RINDFLEISCH
Roastbeef oder Filet
innen blutig (,englisch”) 3 250 12-15
vorheizen na1cm
halb durchbraten (,medium” 3 250 15-25
vorheizen na1cm
durchbraten (,well done”) 3 210-230 25-30
vorheizen na1cm
Braten 2 200-220 120-140
SCHWEINEFLEISCH
Braten 2 200-210 90-140
Schinken 2 200-210 60-90
Schweinefilet 3 210-230 25-30
KALBFLEISCH 2 200-210 90-120
LAMMFLEISCH 2 200-220 100-120
WILD 2 200-220 100-120
GEFLUGEL
Hahnchen 2 220-250 50-80
Gans (ca.2kg) 2 190-200 150-180
FISCH 2 210-220 40-55
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofenfunktionen: Grillhitze m
SPEISEART e | TEMPERATUR GRILLZEIT [MIN]
EONERIEN [l SEITE 1 SEITE 2
Schweinekotelett 4 250 8-10 6-8
Schweineschnitzel 3 250 10-12 6-8
Schaschlik 4 250 7-8 6-7
Bratwirste 4 250 8-10 8-10
Roastbeef, (Steak ca.1kg) 3 250 12-15 10-12
Kalbsschnitzel 4 250 8-10 6-8
Kalbssteak 4 250 6-8 5-6
Hammelkotelett 4 250 8-10 6-8
Lammekotelett 4 250 10-12 8-10
Hahnchen, halbiert (je 500 g) 3 250 25-30 20-25
Fischfilet 4 250 6-7 5-6
Forelle (je ca. 200 — 250 g) 3 250 5-8 5-7
Brot (Toastscheiben) 4 250 2-3 2-3
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230V~50 Hz
Ausmalle des Gerats (HxBxT) 60 /60 /85 cm
Nettovolumen des Backofens* 58 Liter
Energieeffizienzklasse auf dem Energieetikett
Gewicht ca. 41 kg

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

*nach EN 50304
Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.

55



Amuka BpoHku C.A
Yn. MuukeBuua, 52
64-510 BpoHku, MNMonbwa
Ten. + 48 67 25 46 100
c¢pakc + 48 67 25 40 320



