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Installation

! Before operating your new appliance please read
this instruction manual carefully. It contains
important information for safe use, installation and
care of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future
reference. Pass them on to possible new owners of
the appliance.

Fitting the appliance

Use a suitable kitchen unit to ensure that the
appliance functions properly.

e The panels adjacent to the oven must be made
from heat-resistant material.

e Cabinets with a veneer exterior must be
assembled with a glue that can withstand
temperatures of up to 100°C.

e To install the oven under the counter (see
diagram) or in a kitchen unit, the cabinet must
have the following dimensions:
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! The appliance must not come into contact with
electrical parts once it has been installed.

The figures indicated on the data plate have been
calculated for this type of installation.

595 mm.

Ventilation

To ensure adequate ventilation, the back panel of
the cabinet must be removed. It is advisable to

install the oven so that it rests on two strips of wood,

or on a completely flat surface with an opening of at
least 45 x 560 mm (see diagrams).

Centring and fastening

Position the 4 tabs on the side of the oven according
to the 4 holes on the outer frame. Adjust the tabs
according to the thickness of the cabinet side panel,
as shown below:

20 mm thick: take off the
removable part of the tab (see
diagram).

18 mm thick: use the first
groove, which has already
been set in the factory (see
diagram).

16 mm thick: use the second
groove (see diagram).

Secure the appliance to the cabinet by opening the
oven door and fastening 4 screws into the 4 holes of
the outer frame.
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! All parts ensuring the safe operation of the
appliance must not be removable without the aid of
a tool.
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Electrical connections

! Ovens equipped with a three-pole power supply
cable are designed to operate with alternating
current at the voltage and frequency indicated on
the data plate located on the appliance (see below).

Fitting the power supply cable

1. Open the terminal board by
inserting a screwdriver into the
side tabs of the cover. Use
the screwdriver as a lever by
pushing it down to open the
cover (see diagram).
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2. Loosen the cable clamp
screw and remove it, using a
screwdriver as a lever (see
figure).

3. Remove the wire contact
screws L-N- ==, then fasten
the wires under the screw
heads, respecting the colour
code: Blue (N), Brown (L) and
Yellow-Green Verde (<)

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the
load indicated on the data plate (see adjacent box).
The appliance must be directly connected to the
mains using an omnipolar circuit-breaker with a
minimum contact opening of 3 mm installed between
the appliance and the mains. The circuit-breaker
must be suitable for the charge indicated and must
comply with current electrical regulations (the
earthing wire must not be interrupted by the circuit-
breaker). The supply cable must not come into
contact with surfaces with temperatures higher than
50°C.

! The installer must ensure that the correct electrical
connection has been made and that it is compliant
with safety regulations.

Before connecting to the power supply, make sure
that:

e the appliance is earthed and the plug is compliant
with the law.

e the socket can withstand the maximum power of
the appliance, which is indicated on the data
plate (see below).

* the voltage is in the range between the values
indicated on the data plate (see below).

e the socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it.
Do not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be
easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced
by authorised technicians only (see Assistance).

! The manufacturer declines any liability should these
safety measures not be observed.

Gas connection

The appliance should be connected to the main gas
supply or to a gas cylinder in compliance with
current National regulations. Before carrying out the
connection, make sure the cooker is compatible with
the gas supply you wish to use.

When using liquid gas from a cylinder, install a
pressure regulator that complies with current
National regulations.

! Check that the pressure of the gas supply is
consistent with the values indicated in Table 1
(“Burner and nozzle specifications”) since this will
ensure the safe operation and longevity of your
appliance while maintaining efficient energy
consumption.

! Should you need to install a gas hob on top of a
built-in gas oven, it is strictly forbidden to connect
the two or to use a single cut-off tap. The two
appliances should be connected separately, and
each one should have its own stop tap in order to
make them completely independent from one
another (see figures).

Connection with a rigid pipe (copper or steel)

! Connection to the gas system must be carried out
in such a way as not to place any strain of any kind
on the appliance.




There is an adjustable L-shaped pipe fitting on the
appliance supply ramp and this is fitted with a seal in
order to prevent leaks. The seal must always be
replaced after rotating the pipe fitting (the seal is
provided with the appliance). The gas supply pipe
fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male
attachment.

Connecting a flexible jointless stainless steel
pipe to a threaded attachment

The gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas
cylindrical male attachment.

These pipes must be installed so that they are never
longer than 2000 mm when fully extended. Once
connection has been carried out, make sure that the
flexible metal pipe does not touch any moving parts
and is not compressed.

! Only use pipes and seals that comply with current
National regulations.
Checking the tightness of the connection

! When installation has been completed, check the
pipe fittings for leaks using a soapy solution. Never
use a flame.

DATA PLATE

Dimensions

width 43.5 cm
height 31 cm
depth 43.5 cm

Volume
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This appliance conforms to the
following European Economic
Community directives:
2006/95/EEC dated 12/12/06
(Low Voltage) and subsequent
amendments - 2004/108/EEC
dated 15/12/04 (Electromagnetic
compatibility) and subsequent
amendments - 93/68/EEC dated
22/07/93 and subsequent
amendments. 2009/142/EEC
dated 30/11/09 (Gas) and
subsequent amendments.
2002/96/EC and subsequent
amendments.




Description of the
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Overall view
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Start-up and use

! The first time you use your appliance, heat the
empty oven with its door closed at its maximum
temperature for at least half an hour. Ensure that the
room is well ventilated before switching the oven off
and opening the oven door. The appliance may
produce a slightly unpleasant odour caused by the
burning away of protective substances used during
the manufacturing process.

Starting the oven

This knob is used not only to select the different oven
modes, but also to choose the right cooking
temperature for various foods from among the
temperatures shown on the knob itself (the range is
from 140°C to 240°C inclusive). The electronic ignition
device of the oven is built into the control knob. To
light the oven burner, press the OVEN knob in as far
as possible and turn it anti-clockwise, setting it to
position 3 (keeping the oven door shut). The oven is
equipped with a safety device. After lighting the
burner allow the gas to circulate until the safety
thermocouple is heated by keeping the OVEN knob
pressed in for about 6 seconds.

! The electronic ignition device of the oven burner
must not be activated for more than 15 seconds. If the
burner fails to light after 15 seconds, stop pressing
the OVEN knob, open the oven door and wait for at
least one minute before you try to light the burner
again.

The cooking temperature is selected by matching the
desired temperature with the reference mark on the
control panel; the complete range of temperatures is
shown below:

Min - 150 = 180 -+ 220 -+ Max

140 145 160 200 230 240

The oven will automatically reach the temperature set,
and the thermostat, which is controlled by the knob,
will keep the temperature constant.

Switching the oven on manually

In the event of a power failure, the oven burner can be
lit manually:
1. Open the oven door.

2. Hold a match or
lighter near the burner
hole as shown in the
figure, press knob F
(see figure) in fully and
turn it anticlockwise,
setting it to the Max
position.

The oven is equipped with a safety device. After
lighting the burner allow the gas to circulate until the
safety thermocouple is heated by keeping the OVEN
knob pressed in for about 6 seconds.

3. Once the burner is lit, shut the oven door.

! If the burner flame is accidentally extinguished, turn
the OVEN control knob to the off position, open the
oven door and wait for at least one minute before
trying to light the burner again.

The GRILL knob

Your oven is equipped with an electric grill. The
extremely high and direct temperature of the grill
makes it possible to brown the surface of meats and
roasts while locking in the juices to keep them tender.
The grill is also highly recommended for dishes that
require a high surface temperature: beef steaks, veal,
rib steak, fillets, hamburgers etc...

Some examples of how the grill may be used are
included in the “Practical Cooking Advice” section.

! When using the grill, the oven door must be kept
shut.

! Never put objects directly on the bottom of the oven -
this could result in damage to the enamel coating.

! Always place cookware on the rack(s) provided.




Cooling ventilation

In order to cool down the external temperature of the
oven, some models are fitted with a cooling fan that
blows air out between the control panel and the oven
door.

! Once the cooking has been completed, the cooling
fan remains on until the oven has cooled down
sufficiently.

Turnspit (only available in certain models)

To operate the
rotisserie (see diagram)
proceed as follows:

1. Place the dripping
pan in position 1.

2. Place the rotisserie
support in position 3
and insert the spit in the
hole provided on the
back panel of the oven.
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3. Start the rotisserie using the knob to select '{_}

Burner and Nozzle specifications

Oven light

This is switched on by pressing the LIGHT button.
How to use the timer

1. To set the buzzer, turn the TIMER knob
clockwise almost one complete revolution.

2. Turn the knob anticlockwise to set the desired
time: align the minutes shown on the knob with the
indicator on the control panel.

3. The timer operates in minutes: when the selected
time has elapsed, a buzzer will sound.

! The timer does not switch the oven on or off.

Table 1 Liquid gas
Burner By-pass Nozzle Flow*
1/100 1/100 g/h
(mm) Nominal Reduced
Oven 49 78 185 65
Nominal (kPa) 30
Supply pressures Minimum (kPa) 25
Maximum (kPa) 35




Cooking modes

Cooking modes

GRILL mode

The top heating element comes on. The extremely
high and direct temperature of the grill makes it
possible to brown the surface of meats and roasts
while locking in the juices to keep them tender. The
grill is also highly recommended for dishes that
require a high surface temperature: beef steaks, veal,
rib steak, fillets, hamburgers etc... Always cook in this
mode with the oven door closed.

Practical cooking advice

! In the GRILL cooking mode, place the dripping pan
in position 1 to collect cooking residues (fat and/or
grease).

Cooking advice table

GRILL

e Place the grill in position 3 or 4, making sure that
the food is in the centre of the grill.

e We recommend that you set the maximum power
level. The top heating element is regulated by a
thermostat and may not always be on.

PIZZA

e Use a light aluminium pizza pan. Place it on the
rack provided.
For a crispy crust, do not use the dripping pan
(prevents crust from forming by extending cooking
time).

If the pizza has a lot of toppings, we recommend
adding the mozzarella cheese to the top of the
pizza halfway through the cooking process.

Selector Food to be cooked Weight| Cooking Preheating time |Thermostat| Cooking

knob (in kg) rack (minutes) knob time

setting position setting (minutes)

from oven
bottom

Oven Lasagne 2,5 3 10 200 55-60
Cannelloni 2,5 3 10 200 40-45
Pasta bakes 2,2 3 10 200 50-55
Veal 1,7 2 10 210 80-90
Chicken 1,5 3 10 200 70-80
Turkey roll 2,5 3 10 200 80-90
Duck 1,8 3 10 200 90-100
Rabbit 2,0 3 10 200 80-90
Pork loin 1,5 3 10 200 70-80
Leg of lamb 1,8 3 10 200 80-90
Mackerels 1,3 3 10 200 30-40
Dentex 1,5 3 10 180 30-40
Trout baked in foil 1,0 3 10 200 30-35
Neapolitan-style pizza 0,6 3 15 210 15-20
Dry biscuits 0,5 4 15 180 25-30
Tart 1.1 3 15 180 30-35
Chocolate cake 1,0 3 15 165 50-60
Leavened cakes 1,0 4 15 165 50-60

Grill Soles and cuttlefish 1 4 5 - 6
Squid and prawn kebabs 1 4 3 - 4
Cod filet 1 4 3 - 10
Grilled vegetables 1 4 - - 8-10
Veal steak 1 4 5 - 20-25
Chops 1,5 4 5 - 20-25
Hamburgers 1 4 3 - 10-15
Sausages 1,7 4 5 - 20-25
Toasted sandwiches n.°4 4 3 - 2-3
With rotisserie (where present)
Veal on the spit 1.0 - - - 80-90
Chicken on the spit 1.5 - - - 80-90
Lamb on the spit 1.0 - - - 80-90

§ Cooking times are approximate and may vary according to personal taste. When cooking using the grill, the
dripping pan must always be placed on the 1st oven rack from the bottom.




Precautions and tips

! This appliance has been designed and
manufactured in compliance with international safety
standards. The following warnings are provided for
safety reasons and must be read carefully.

General safety

e This is a class 3 built-in appliance.

e Gas appliances require regular air exchange to
maintain efficient operation. When installing
the cooker, follow the instructions provided in
the paragraph on “Positioning” the appliance.

e The appliance was designed for domestic use
inside the home and is not intended for
commercial or industrial use.

® The appliance must not be installed outdoors,
even in covered areas. It is extremely dangerous
to leave the appliance exposed to rain and
storms.

e When moving or positioning the appliance, always
use the handles provided on the sides of the
oven.

e Do not touch the appliance with bare feet or with
wet or damp hands and feet.

e The appliance must be used by adults only for
the preparation of food, in accordance with the
instructions outlined in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room)
constitutes improper use and is dangerous.
The manufacturer may not be held liable for
any damage resulting from improper, incorrect
and unreasonable use of the appliance.

¢ Do not touch the heating elements and parts of
the oven door when the appliance is in use;
these parts become extremely hot. Keep
children well away from the appliance.

e Ensure that the power supply cables of other
electrical appliances do not come into contact
with the hot parts of the oven.

e The openings used for ventilation and dispersion
of heat must never be covered.

e Always grip the oven door handle in the centre:
the ends may be hot.

e Always use oven gloves to place cookware in the
oven or to remove it.

e Do not use aluminium foil to line the bottom of the
oven.

e Do not place flammable materials in the oven: if the
appliance is switched on by mistake, it could catch
fire.

e Always make sure the knobs are in the “®”/0”
position when the appliance is not in use.

e When unplugging the appliance always pull the
plug from the mains socket, do not pull on the
cable.

e Never carry out any cleaning or maintenance work
without having unplugged the plug from the
mains.

e |n case of malfunction, under no circumstances
should you attempt to repair the appliance
yourself. Repairs carried out by inexperienced
persons may cause injury or further
malfunctioning of the appliance. Contact a Service
Centre (see Assistance).

e Do not place heavy objects on the open oven
door.

e The appliance should not be operated by people
(including children) with reduced physical,
sensory or mental capacities, by inexperienced
individuals or by anyone who is not familiar with
the product. These individuals should, at the very
least, be supervised by someone who assumes
responsibility for their safety or receive
preliminary instructions relating to the operation of
the appliance.

¢ Do not let children play with the appliance.

Disposal

e When disposing of packaging material: observe
local legislation so that the packaging may be
reused.

e The European Directive 2002/96/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE),
requires that old household electrical appliances
must not be disposed of in the normal unsorted
municipal waste stream. Old appliances must be
collected separately in order to optimise the
recovery and recycling of the materials they
contain and reduce the impact on human health
and the environment. The crossed out “wheeled
bin” symbol on the product reminds you of your
obligation, that when you dispose of the
appliance it must be separately collected.
Consumers should contact their local authority or
retailer for information concerning the correct
disposal of their old appliance.

Respecting and conserving the

environment

e By using the appliance in the hours between late
afternoon and early morning, you can help reduce
the workload placed on electrical companies.

e Always keep the oven door closed when using the
GRILL mode in order to attain the best results and
to save energy (approximately 10%).

e Regularly check the door seals and wipe clean to
ensure they are free of debris so that they stick
properly to the door and do not allow heat to
disperse.




Maintenance and care

Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity
supply before carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on

the appliance.

® The stainless-steel or enamel-coated external
parts as well as the rubber seals may be cleaned
using a sponge that has been soaked in
lukewarm water and neutral soap. If these stains
are difficult to remove, use only specialised
products. After cleaning, rinse and dry
thoroughly. Do not use abrasive powders or
corrosive substances.

e |deally, the inside of the oven should be cleaned
after each use, when it is still lukewarm. Use hot
water and detergent, rinse and dry with a soft
cloth. Do not use abrasive products.

e The accessories can be washed like everyday
crockery and may even be cleaned in the
dishwasher.

Cleaning the oven door

Clean the glass part of the oven door using a
sponge and a non-abrasive cleaning product, then
dry thoroughly with a soft cloth. Do not use rough
abrasive material or sharp metal scrapers as these
could scratch the surface and cause the glass to
crack.

To clean the oven more
thoroughly, you can remove
its door:

1. Open the oven door fully
(see diagram).

2. Lift up and turn the small levers situated on the
two hinges (see diagram).*

2. Use a screwdriver to lift up and turn the small
levers F located on the two hinges (see diagram).”

3. Grip the door on the two
external sides and close it
approximately half way. Unlock
the door by pressing on the
clamps F, then pull the door
towards you lifting it out of its
seat (see diagram).”

3. Grip the door on the two
external sides and close it
approximately half way. Pull
the door towards you,
extracting it from its hinges
(see diagram).*

To replace the door, reverse this sequence.
Inspecting the seals

Check the door seals around the oven regularly. If
the seals are damaged, please contact your nearest
After-sales Service Centre (see Assistance). We
recommend that you do not use the oven until the
seals have been replaced.

Replacing the light bulb

To replace the oven
light bulb:

1. Remove the glass
cover of the lamp-
holder.

2. Remove the light
bulb and replace it with
a similar one: Wattage
25 W, cap E 14.

3. Replace the glass
cover (see diagram).

Assistance

! Never use the services of an unauthorised
technician.

Please have the following information handy:

e The type of problem encountered.

e The appliance model (Mod.).

e The serial number (S/N).

The latter two pieces of information can be found on
the data plate located on the appliance.

* Only on certain models
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MoHTaXx

! BaxHO coxpaHuTb AaHHOE PYKOBOACTBO AJfis ero
nocriegyrowmux KoHcyneTaumin. B cnydyae npogaxu,
nepegayv u3genus nnu nNpu nepeesne Ha HoBoe
MECTO XUTenbCTBa HEOOX0AMMO NPOBEPUTL, YTOObI
PYKOBOACTBO OCTaBariocb BMecTe C u3genvem, Anis
TOro 4YtoObl €ro HOBLIN Briagesnel, MOr 03HAKOMUTLCS
C MpaBunamu aKcnayaTauuu u ¢ COOTBETCTBYHOLUMM
npeaynpexaeHnamu.

! BHMMaTernbHO NpoYnMTanTe MHCTPYKUMK: B HUX
cofepxaTcsi BaxHble cBefeHus 06 ycTaHoBke,
akcnnyatauum n 6e3onacHoOCTU U3genus.

PacnonoxeHue

! He paspewaite getam urpatb ¢ ynakoBOYHbIMU
MaTepuanamu. YnakoBka 4orkHa ObiTb YHUUYTOXEHA B
COOTBETCTBMM C NpaBunamu cbopa mycopa

(cm. TMpedocmopoxHocmu u pekomeHdayuu).

! MoHTax npon3BoanTCA B COOTBETCTBUMN C
HaCTOALLUMMWN UHCTPYKLMAMU NpodecCnoHanbHo
KBanMuLMpoBaHHbIMY CreyuannuctTamMmu.
HenpaBunbHas yctaHOBKa u3genus MoxeT cTatb
NPUYMHON NOBPEXAEHUS UMYLLECTBA N NMPUYNHUTD
yuwepb nogam M AOMallHUM KUBOTHBIM.

! laHHOe n3genve MoxeT OblTb YCTaHOBMEHO U
3KCMNNyaTMpoBaTbCs TOMbKO B NMOMELLEHUAX C
HenpepbIBHON BEHTUNALMEN COrNacHO NOSIOXKEHNAM
HaunoHanbHbIX HopMaTtBoB U nocnegyrowum
AencTeyowum nonpaekam. Heobxoaumo cobnogatb
cnegywowme TpeboBaHus:

* B nomelleHnn OomkeH MMeTbCS AbIMOOTBOA
NPOAYKTOB CropaHusi B atMocdepy B Buae
BbITSXKKW UMW SNEKTPOBEHTUATOPA, aBTOMATUYECKN
3anycKalLLMXcs Kaxablid pas, Koraa BkItoyaeTcs
nsgenve.

=/
= Y4
ST
=g .
[ i

B KaMuH 1N B AbIMOXOA C ME[IHBIM MOKPLITUEM
(ANA KyXOHHbIX YCTPOWCTB ANA NPUOTOBNEHNUA ML)

HenocpeacTeeHHo
B aTMocdepy

* B nomeweHun gomkeH 6biTb obecneyvyeH NpuTok
BO34yxa, HeobxoaMMoro Ans HopMarnbHOro
ropeHusi. Pacxoa Bosgyxa, Heobxogumoro Ans
ropeHusi, omkeH ObiTb He MeHee 2 M3/4yac Ha kBT

YCTaHOBMEHHON MOLLHOCTH.
MpuTok BO3Ayxa MOXeT
el obecneynBatbCs

@HE HENoOCPeACTBEHHO CHapYyXu

= . 3[4aHusa Yepes3 BO3OYXOBOA

= | NnonesHbIM Ce4YeHneM He
anMprI‘BeHTVIJ'IHLLIAOHHbIX MeHee 100 CM2 n J:I,VIaMeTpOM,
0TBEepPCTUM ANA NPUTOKa

803A1yXa [Y1A rOPEHNA WCKITOYaoLWMM BO3MOXHOCTb

CINyYyanHOro 3acopeHus.

Mnun e B0o3gyxo3abop MoOXeT
OCYLLECTBMATLCA U3 CMEXHbIX
NOMELLEHUIN, OCHALLEHHbIX
Ex; D W BEHTUNSALMOHHLIM OTBEPCTUEM,
“ g coobLialWmmMes ¢ ynuueit,
H ==l D D Kak onucaHo Bbille, Mnpu
YBennuerue 3asopa YyCInoBuu, 41O 3TO He 06L|.l|/|e
MR RBEPeIo 1 MoTom 30HbI 3[aHVSA, NOXapoonacHble
NMOMELLLEHNS N He cranbHu.

CmexxkHoe BeHTtunupyemoe
rnomelleHne nomeLleHre

* CXMKeHHbIN ra3 nponaH-6yTaH Tshkenee Bo3ayxa u
crnefoBaTterbHO 3acTtamBaeTcs BHU3Y. [1o aTown
NPUYMHE NMOMELLIEHNS, B KOTOPbIX YCTaHOBMNEHbI
6annoHbl ¢ CHI™ (CXmKeHHbIM HaTypanbHbIM ra3oMm)
OOIMKHbI UMETb BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS BHU3Y,
coobLialomecs ¢ ynuuen, Ansa yaaneHuns
BO3MOXHbIX yTeyek rasa. lNMoatomy 6annonsl ¢ CHI
OOMKHbI ObITb OMOPOXHEHbI UMM OCTaBaTbLCS
YaCTUYHO 3aMOSNIHEHHBIMW; OHW HE AOXHbI
pasmeLlaTbCa UMM XPaHUTLCHA B MOMELLEHUAX Unu
XpaHunuLiax, pacnonoXeHHbIX B NOA3EMHbIX
nometlleHusax (nogesanax, u 7.4.). Cneayert
AepxaTtb B NOMeLLEHNM TOMbKO OANH pabounii
6annoH, pacnonoXeHHbIN Takum 06pasoM, YTOObI
OH He nogseprancs nNpAMoOMy BO3AENCTBUIO
WCTOYHMKOB Tenna (neven, kKaMuHOB 1 T.4.),
KOTOpble MOryT NPUBECTU K HarpeBy 6annoHa
cBbilwe 50°C.

BcTpoeHHbIM MOHTax

Onsa obecneyeHns ncnpaBHOro yHKLNUOHMPOBAHUS
N30EeNUSKYXOHHBIV 3IEMEHT JOIMKEH UMETb
COOTBETCTBYIOLUME XapPaKTEPUCTUKM:

* MaHenu KyXOHHbIX 3N1IeMEHTOB, NpunerawLwmx K
Oyx0oBOMY LKady, AOMKHbI ObITb BbINOMHEHbI 13
TEPMOCTOWKOro matepuana.

* KINen KYXOHHbIX 3f1eMeHTOB 13 haHepoBaHHOIo
AepeBa JOoImKeH ObITb YCTONYMBBLIM K TemnepaType
100°C.

* ANA BCTpavMBaHMA OyXOBOro Lkada Kaknog
KYXOHHbIM TOMOM (CM. CXeMy), Tak U B KOMOHHY
HMLIa KYXOHHOro aneMeHTa JorkHa UMeTb
crieqyowne pasmepsi:

595 mm.
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! Mocne BcTpanBaHus nsgenust B KYXOHHbIW 3reMeHT
OOMKHa ObITb MCKMOYEHa BO3MOXHOCTb KacaHUs K
3MeKTpUYEeCKUMM vyacTaMmu. Pacxon anekTposHeprum,
yKa3aHHbI Ha nacnopTHon Tabnuyke nsgenus, 6uin
3amepeH AN AaHHOro Tvna MOHTaxa.

BeHTUnAuuna

[ns obecneyeHns Hagnexailen BEHTUNALUN
HeobX0AMMO CHATb 3a4HIOK0 MaHernb HWULIWM KYXOHHOrO
anemeHTta. PekomeHayeTcsi yCTaHOBUTL [1yXOBOW
WwKkad Ha ABa AepeBsHHbIX Opycka unu Ha cnioLHoe
OCHOBaHWe ¢ 0TBepCTMEM OMaMeTPOM He MeHee 45 x
560 mm (cm yepmexu).

LleHTpoBKa U KpenneHue

4 KpenexHblx aneMeHTa ¢ 60koB AyxXOBOro Likada
OOMKHbI ObITb OTPErynMpoBaHbl B COOTBETCTBUM C 4
OTBEPCTUAMU B NEPUMETPArbHON pame B
3aBUCMMOCTM OT TOMLWMHLI BOKOBOW NaHenu
KYXOHHOIo afnemeHTa:

TonwmHa 20 MM: NOSTHOCTbLIO
yOanute CbEMHYIK 4acTb
KpenexHoro anemMeHTa (cm.
cxemy);

TonwmHa 18 MM: ucnone3ynTte
nepBbIN Nas, COrnacHo yxe
roTOBOM KOHUrypauum
npousBoauTens (cMm. cxemy);

TonwmHa 16 MM: ucnonb3ynTte
BTOpOW nas (cm. cxemy).

[nsa kpenneHusa nsfgenusa K KyXOHHOMY 3rieMeHTy:
OTKpOWTE ABepuy OyXOBOro Lwwkada n 3aBuHTUTE 4
lwypyna ansa AepeBaHHbIX naHenen B 4 oTBepCcTus B
nepumeTpanbHON pame.

—p

::/ ) \\

! Bce 3almTHbIE 3NEMEHTbI A0MKHbI OblTh 3aKpeneHbl
Takvm 06pa3oM, YTODObI MX MOXKHO ObINO CHATb TOMLKO
npy MOMOLLM CNeLmnanbHOro MHCTPYMEHTA.

3]16KTpVI‘-IeCKoe noacoeaouvMHeHue

! lyxoBble LWKabl, YKOMMIEKTOBAHHbLIE TPEXMOMOCHBIM
kabenem aneKkTponUTaHusi, pacymMTaHbl Ha
PYHKLMOHMPOBaHME C NepeMeHHbIM TOKOM C
HanpshkeHem 1 4acTOTOWN 3NEKTPONUTaHUS,
yKa3aHHbIMW Ha NacropTHOW Tabnuuke ¢ AaHHbIMK (CM.
HUXe).

MoacoeguHeHne Kabens aneKkTponuTaHus

1. OTKpONTE 3AXKUMHYIO
KOpOOKy, HaxaB npu
MOMOLLM OTBEPTKM Ha
BbICTYMbl C OOKOB
KPbILLUKKX: NOTSAHUTE U
OTKPOMNTE KPbILLKY

(cm. cxemy).

2. OTBUHTUTE BUHT
kabernbHOro canbHuKa 1
BblHbTE €ro, NoAAeB
OTBEPTKOW (CM. cxemy).

T W

3. OTBUHTUTE BUHTHI
KOHTaKkTOB L-N-==1
3aTeM npukpenute
npoBoAa nog
rornoBkamMvi BUHTOB,
cobntogas UBeTOBYIO
mapkupoBky CuHun (N)
KopuyHesebin (L) >KenTo-
3eneHbin (==).

MopcoeanHeHne KabGensa 3MeKTPONUTAHUSA K CeTU
aneKTponuTaHus

YcTaHoBUTE Ha Kabernb 3aneKkTponuTaHust
HOPMann30BaHHYO LUTENCENbHY BUIKY,
pacuYMTaHHY Ha Harpysky, yKasaHHyl Ha
nacnopTHomn Tabnuyke (cm. cO6oKy).
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B cnyyae npsmMoro nogkmntoyeHust K cetu
ANEKTPONUTAHNS MeXay U3genvemMm u ceTblo
HeobX0AMMO YCTAHOBUTbL MHOTOMOMKOCHbI
BbIKMOYaTeNb C MUHUMAIbHBLIM PACCTOSTHUEM MeXay
KOHTaKTamu 3 MM, pacyuMTaHHbIA Ha OaHHYK Harpysky
N COOTBETCTBYIOLLMIA OENCTBYIOWMM HOpMaTMBam
(BbIKIIOYATEND HE OOIMKEH pa3mblkaTb NPOBOA
3a3emneHuns). Kabenb anektponuTaHusa SOmKeH ObITb
pacnosioxeH Takum obpasom, 4ToObl HWU B OOHOM
TOuYKe ero TemnepaTypa He npeBbllana Temneparypy
nometlleHnss bonee yem Ha 50°C.

! ONeKkTPOMOHTEpP HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a
npaBuiibHOEe NMOoAKM4YeHne mnaaenna K C-)J'IeKTpVI‘-IeCKOVI
ceTu u 3a cobnogeHne npaeun 6e30nacHOCTU.

Mepen nogcoeauHeHnem kabens anekTponuTaHus
npoBepbTe crneaytoLllee:

¢ ceTeBad pPo3eTka OOoIMKHa ObITb COeanHeHa ¢
3a3eMrieHneM 1 CooTBETCTBOBATbL HOpMaTUBaM;

+ ceTeBas poseTka [oImkHa 6blTb paccuMTaHa Ha
MakcuMarbHyt0 NoTpebnsiemMyto MOLLHOCTb
n3penusi, ykasaHHylo Ha NacrnopTHOWM Tabnunyke
(cMm. Huxe);

* HanpshkeHue CeTU 3MNeKTPONnUTaHMS OOJIKHO
HaxoauTbCHA B npefdenax 3Ha4YeHUN, yKasaHHbIX Ha
nacnopTHOM Tabnuyke (CcMm. HUXe);

* ceTeBas poseTka [AofkHa ObITb coBMECTMa CO
LITEencenbHON BUMKON usgenus. B npoTueBHOM
cnyyae 3aMeHuUTe pPOo3eTKy WU BUIIKY; He
ncnonb3ynTe YanuHUTENN Unu TPONHUKN.

! Usgenue [omkHO ObITb YCTAHOBIEHO TaKUM
obpa3som, 4Tobbl kabenb aNeKTponMTaHKsa 1 ceTeBas
po3eTka Oblnn NErko AOCTYMHbI.

! Kabenb anekTponuTaHnsa nsgenus He LOMKeH bbiTb
COTHYT WUnn cxar.

! PerynsipHo npoBepsiTe COCTOsIHNE Kabens
3NEKTPONUTaHMA 1 B Criy4ae HeobxoanmocTun
NMopy4YnTe ero 3ameHy TOSbKO YNONHOMOYEHHbBIM
TexHukam (cMm. TexHuyeckoe obcryxugaHue).

! ®dupma cHumaeT ¢ cebs BCAKYHO
OTBETCTBEHHOCTb B clny4yae HecobGnioaeHus
BbllleonMCaHHbIX NpaBun.

NMoacoeanHeHne K rasonpoBony

MogcoenunHeHne nsgenusa K rasonpoBogy Ui K
raszoBomy GannoHy AOMKHO OCYLLECTBMSATLCS B
COOTBEeTCTBUAU C LLeVICTByI'OLLLVIMI/I HauMoHarnbHbIN
HOpMaTtnBamMm n C X nocnegywuwmmmm nonpaskamMmm u
TOJ1IbKO Nocrie NpoBEepPKN COOTBETCTBUA U3genna Tuny
rasa, K KOTOpOMy OH nogcoeauHsieTcs. B cnyyae
HEeCOOTBEeTCTBMA BbIMOJIHUTL Oonepaunmn, onncaHHble B
naparpade “HacTtporika Ha pasfiMyHble TUnbl rasa’.

B cnyyae ucnonb3oBaHUsa CXWXEHHOro rasa us
BannoHa ncnonb3oBaTb PErynaTopbl 4ABNEHUS,
COOTBETCTBYHOLINE AENCTBYOLMMHALNOHANbHbLIM
HOpMaTuBaM M UX NocnegyLwmMm nornpaskam.

! [Ins HageXHoro yHKLUNOHNPOBaHUS,
paunoHanbHOro UCMOMNb30BaHNS 3Heprun n bonee
ONUTENBHOrO cpoka CrnyxObl 3NEeKTPUYECKOro
nsgenus npoBepbTe, YTOObI AaBneHne nogayu rasa
COOTBETCTBOBASIO 3HAYEHMAM, YKa3aHHbIM B Tabnuue
1 “XapakTepucTuku razoBbix roperniok n opcyHok”.

! B cnyyae yctaHOBK/ ra3oBow NnuTbl BMECTE C
rasoBOM BCTPOEHHOMW OYXOBKOW KaTeropmyecku
3anpeLlaeTca COeQuHATb 3TK ABa YyCTPOMCTBA UK
NCnosib3oBaTb €AMHLIN ra30BbIi OTCEYHON KpaH. ATu
YCTPOWCTBA AOIMKHbI ObITb HE3aBUCUMbBIMWU APYT OT
apyra, NOACOEAUHATBLCS MO OTAENbHOCTU, U KaXaoe
N3 HUX OOSMKHO UMETb OTAESNbHbIA OTCEYHON ra3oBbIn
KpaH (CcMm. cxembl).

MoaocoeguHeHue Npy MOMOLM XKECTKOM TPYObl
(MegHOM unu ctanbHoON)

! MNoacoeanHeHne K ra3onposogy He AOIMKHO
oKasblBaTb KaKMx-NMBO Harpy3ok Ha nagenve.

Ha natpy6ke nogauu rasa B n3genus umeeTtcs
BpallaioLeecs KoneHo L ¢ ynnoTHUTenLHom
npoknaakon. MNMpn HeoBXOAMMOCTM NOBEPHYTb KOMEHO
oba3aTenbHO 3aMeHNTE YNNOTHUTENbHYIO NPOKNaaKy
(npunaratoweTcs kK usgenuio). NMatpybok nogaym rasa
B M3genve umeeTt UUIMHAPUYECKYID HaPYXKHYHO
pe3bby 1/2 ras.

MoacoeanHeHue Npy NOMOLUM FTMOGKOro LinaHra us
HepXaBewLWen CTanu Co CNIOWHbLIMUA CTeHKaMu
C pe3b60BbIMU COeANHEHUAMMN.

MaTpy6ok nogayn rasa B usgenve umeet
LMNMHOPUYECKYO HapyXHYo pe3bby 1/2 ras.
lMopocoeonHeHVEe TaKMX LUMAHIOB AOMXHO
NPOM3BOAUTLCS TakMM 0Bpa3om, YTOObI UX AnMHA Npwu
MaKkCcMManbHOM pacTsixkeHun He npesbiwana 2000
MM. o 3aBepLleHMM NOACOEANHEHNS NPOBEpbTE,
YTOObI METaNNMUYEeCKUn TMOKMIA LUNAHr He Kacancs
NOABWXKHBIX YacTen unu He Obin cxar.

! Ncnonb3yiTe TONBLKO LWMAHMM U MeTannm4eckue
antoMUHNEBbLIE NN PE3NHOBbLIE YNITOTHUTESbHbIE
NPOKMazKkn, COOTBETCTBYIOLINE AENCTBYIOLWUM
HauMOHaNbHbLIM HOpMaTMBaM.
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MpoBepka ynnoTHeHus

! Mo 3aBeplleHnn NoOACOeANHEHNA NPOBEPLTE
NMPOYHOCTb YNIOTHEHWsI BCEX NATpyOKOB Npu MOMOLLM
MbIfIbHOrO pacTBopa, HO HUKOrA4a He MiamMeHeM.

HacTtporka Ha pasnuyHble TUMbI rasa

[na HacTponkn OyxXOoBOro wkada Ha Tun rasa,

OTNNYaloLNNCS OT rasa, Ha KOTOpPbIA OHa pacyuMTaHa

(ykasaH Ha aTukeTke), HeOOXOAUMO BbIMONHUTL

cnegywolime onepauumu:

* [lopsaok 3aMeHbl (POPCYHKM ra3oBOW ropernku
AyX0Boro Lwkada:

1. NOMNHOCTBIO OTKPOWTE ABEpPLY OYXOBKU

2. BblHbTE€ CbEMHOE [HuLle

OYXOBKMU

3. OTBUHTUTE KpenexHble
BUHTbI FOPenku

4. BbIHbTE roperky u3
OYXOBKM, CHsB “V’-06pasHbliii
BUVIHT;

5. oTBUHTUTE POPCYHKY
ropenku AyXoBKU NMpu NMOMOLLM
cneumnanbHOro Nosoro Knwova
Onsa OpPCyHOK, Unu, 4To
npeanoYTuTensHee, NosbIM
KNIOYOM 7 MM U 3aMeHUTe ee
Ha OopCyHKY, NPUrOAHY Ans
HOBOro Tuna rasa (cMompeme
mabnuuy 1).

6. BoccTaHoBMTE Ha MeCTO BCe KOMIMIIEKTYIoLue,
BbINOJTHAA ONMCaHHbIE Bbille onepauun B
obpaTHOM nopsiake.

! Heo6xoaumo ob6pawaTtb ocoboe BHMMaHUe Ha
npoBoAa cBevyen U Ha Tpybku Tepmonap.

* Perynaums nepBuYHOro BO3ayxa ropenkv LyXOBKu
openka CKOHCTpyMpoBaHa TakMM 06pa3oMm, YTO He
Hy)XgaeTcst B Kakoi-nmbo perynsumum nepBrUYHOro
Bo3ayxa.

e Perynaums MMHMManNbLHOroO niaMeHu roperiku
OYXOBKMU

1. noBepHUTE perynsatop B nonoxexHuve Min, nocne
TOro Kak OH Haxoauncs B nonoxeHun Max
npumepHo B TeveHnn 10 MUHyT

. CHUMUTE PYKOATKY

. CHUMUTE OMUCK, NPUKPENMEHHbIN K nepeaHen
naHenu

W N

4. NOBEpPHUTE BUHT perynsaunn, pacnosioXeHHbIn
CHapY>XW CTEPXKHSA TepMocTaTa, BNMAoTb A0
nony4yeHnst CTabunbHOro Manoro nnamexHu (nnams
BMAHO Yepe3 OTBEPCTUS B AHMLLE OYXOBKM);

5. 3aTem npoBepuThb,
4yTObbI ropenka He
racna npu peskom
BpaLLEHUN PYKOATKU-
perynsaTopa u3
nonoxeHuns Max B
nonoxexHne Min nnu
npu peskom
OTKpPbIBAHUN 1NN
3aKpblBaHUKN OBepLbl
OYXOBKU.

! B cniyyae ucnornb3oBaHUsA CKUXEHHOIO rasa BUHT
perynsumm OormkeH ObiTb 3aBMHYEH OO0 ynopa.

! Mo 3aBepLUeHUN onepauun 3aMeH1UTe cTapyro
3TUKETKY CO CTapbiMU HACTPOMKaMu Ha HOBYIO,
COOTBETCTBYIOLLYIO HOBOMY TUMY UCMOMb3yeMoro
rasa. OTMKETKY MOXHO 3akasaTb B Hawwwmx LieHTpax
TexHuyeckoro O6cnyxmBaHus.

! Ecnu gaBneHve Ucnornb3yeMoro rasa otnvyaeTcs ot
NpeLyCMOTPEHHOro AaBneHus (Mnu Bapbupyer),
HeoOX0AMMO YCTaHOBWTb Ha NUTAKLLEM ras3onpoBoje
COOTBETCTBYIOLLMIA PErynsaTtop AaBneHus (CornacHo
OEVCTBYOLINM HauuoHanbHbIM HOpMaTUBaM).

NMACNMOPTHAA TABITUYKA

wrpuHa 43,5 cm
BbicoTa 31 cm
rny6uHa 43,5 cv

O6BLem n58

aGapuTHble
pa3mepbr:

AnekrponuTtaHue CM. Tabnmuy xapakTepucTuK

Xapaktepuckm

rasa CM. Tabnmuy xapakTepucTuK

[aHHoe n3genve
COOTBETCTBYET Crefy LM
T Ovpektneam EBponenckoro

CoobuecTtsa: 2006/95/CEE ot
AlO 77 12/12/06 (Huskoe
HanpsPKeHKE) C
nocrneayloLLMMm U3MEHEHUSIMU
— 2004/108/CEE ot 15/12/04
(OnekTpomarHmMTHas
COBMECTUMOCTb ) C
nocrneayloLLMMM U3MEHEHUSIMU
— 93/68/CEE o1 22/07/93 ¢
nocneayloLmmm
nameHennamn. 2009/142/CEE
o1 30/11/09 (las) c
nocrneayloLLMM1 U3MEHEHNSIMU
2002/96/ CE ¢ nocnegyrowmmm
N3MEHEHNSMU
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OnucaHue usgenus

Ooowum Bun
e

MaHenb ynpaenexHua ] BblOBM)XHbIE
HAMPABJIAIOLWWE
ypOoBHeW

PELLIETKA v / / ‘ \ \ \\ \ nonoxerve 5

= nonoxeHne 4

H \* rnono)eHue 3
NMPOTMBEHDb Y ' nonoxeHve 2

LI/ / X \\g nonoxexve 1

MaHenb ynpaBneHus

WHaukaTtop Perynatop

rPUINb TAVMEPA
PykosiTka-nepekntoyarens KHonka
pexuma OYXOBKA / TPUIb OCBELLEHME OyXOBOI'O LWKAPA
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BknroyeHve n
aKcnnyarauus

! Mpu nepBoOM BKIKOYEHUM AYyXOBOrO LKada
pekoMeHOyeM NpoKanuTb ero NPUMEPHO B TeveHue
yaca npuv MakcumarnbHOW TemnepaType C 3aKpbITOn
OBepuen. 3aTtemM BbIKITYMTE OYXOBOW LIKad,
OTKpOWTE ABepLy ¥ NpoBeTpuTe nomelleHne. 3anax,
KOTOpPbIN Bbl MOXETe MOYyBCTBOBATb, Bbl3BaH
ncnapeHnem BeLecTB, UCMOMb30BaHHbIX ANA
npegoxpaHeHns AyxoBoro Lkada.

JkcnnyaTtauua ayxosoro wkacda

[Mpn nomoLm pyKOATKU OyXOBOro LiKada Bbl MOXeTe
BbIOpaTb pasnunyHble PEXUMbI U YCTAaHOBUTb
Temneparypy, yka3aHHyl Ha caMOl pyKosTke (OT
140°C po 240°C), Hanbonee noaxoasLlyto Ans
NpUroToBreHnst onoa. SNeKTPoHHOE YCTPONCTBO
3aXUraHus BCTPOEHO BHYTPU pyKoATKM. [ns
3aXUraHWs ropenkn AyXOBKU HaXMUTe A0 ynopa u
NoBEpPHUTE NPOTMB YACOBOW CTPENIKN PYKOSATKY
OYXOBKW B nonoxenune Max X (Mpu 3aKkpbITON
aBepue AyxoBKkM). Tak Kak QyXOBKa OCHalleHa
3aLUNTHBIM YCTPOWCTBOM, MOCIE 3aXUraHUs TOpPeriku
Heobxoammo gepxatb pykoaTky OYXOBKW naxaTton
NPMMEpPHO B TeYeHue 6 cekyHa Ons nputoka rasa
BMIOTb 4O HarpeBaHus 3aLUUTHON Tepmonapsbl.

! YCTpOMNCTBO 3NMEKTPOHHOIO 3aXXMraHUs ropesniku He
[OIMKHO OCTaBaTbCs Ha)kaTblM B TedyeHne bonee 15
cekyHA. Ecnn no ncreyeHumn 15 cekyHpa ropenka He
3axrnack, otnyctute pykostky YXOBKW, oTkponte
OBepuy OYXOBKM M NOJOXAUTE NPUMEPHO 1 MUHYTY
nepeq NOBTOPHOW MOMbITKOW 3aXXedb ropersky.

Beibop TemnepaTypbl NpUroToBneHns
OCYLLIECTBIAETCA COBMELLEHNEM HY>XHOrO 3Ha4YeHust
C OTMETKOW Ha naHenu ynpasneHus. Hmke
NPWBOAUTCA MOSHbIA TeMNepaTypHbIA AnanasoH
OYXOBKU.

Min < 150 =+ 180 <+ 220 <+ Max

140 145 160 200 230 240

[lyxoBka aBTOMaTU4ECKM HarpesaeTcsa 0O 3afaHHON
TemnepaTypbl, KOTopasi NogaepXxuBaeTcs
HEN3MEHHOW Mpu NMOMOLLM KOHTPOSIbHOIO YCTPOWCTBA
(TepmocTara), ynpaBnsieMoro pyKosiTKOM.

3axuraHue AyXOBKU BPYYHYHO

B cnyyae BpeMEHHOro OTKIMYEHUS INEKTPOIHEPTUN
MOXHO BKMOYUTb FOPErikKy AyXOBKU BPYYHYHO
cnegywowum obpasom:

1. OTKpoMTe ABepLy OYyXOBKU

2. nogHecute Crnuyky
NN KYXOHHYIO
3axurarnky, Kak
NMoKas3aHO Ha PUCYHKe,
HaxmuTe Jo ynopa u
noBepHUTE NpoTUB
4acoBOW CTperiku
pykoATky OYXOBKU
BMMOTb 4O MOMOXEHNs
Max.

Tak Kak gyxOBka OCHaLleHa 3aLUUTHBIM YCTPONCTBOM,
rnocne 3axuraHus ropenky Heobxoanmo aepxaTb
pykosTky OYXOBKW HaxaTow npuMepHo B TeyeHue 6
CeKyHA ANns npuToKa rasa BnMoTb 4O HarpeBaHus
3alWmnTHON TepMonapsbl.

3. MNMocne 3axuraHus ropenkn 3akponte Asepuy
OYXOBKU.

! B cnyyae BHe3anHoro raweHuns nrameHu roperiku
nepekponte pykosatky AYXOBKW, oTkponte asepuy
OYXOBKU W NOJOXAMUTE NPUMEPHO 1 MUHYTY 00
NMOBTOPHOWN MOMbITKM 3aXXe4b ropersiky.

PykosaTka-perynatop NPUNA

Balwa ayxoBka OCHalLLeHa 3neKTPUYECKUM TPUeMm.
3HaunTenbHasa TemnepaTypa NnpsiMoro AencTBust
rpunsi N03BoNsAeT Nony4mTb ObicTpoe obpa3oBaHne
KOPOYKM Ha MOBEPXHOCTM NPOAYKTa, KoTopas
NpenaTCcTBYyeT BbIXOAY COKOB M COXPaHAET NpoayKT
HEXHbIM 1 COYHBbIM BHYTPU. Vicnonb3oBaHne dyHKLMK
rpunb B OCOGEHHOCTM pekomMeHayeTcsa ans 6nwog,
ONSA NPUroTOBIEHNSI KOTOPLIX TpebyeTcs BbicoKast
NMOBEPXHOCTHAsA Temnepartypa: TeNAYbMX U FrOBSHKbUX
OMdLLTEKCOB, aHTPEKOTOB, BbIPE3KU, raMOyprepos u
T.4.

B naparpade “INpaktuyeckme coBeTbl N0
NPUroTOBIEHNIO” NPUBOAATCS HEKOTOPbIE NPUMEPHI
MCMNonb30BaHUsA OyXOBOro Lwkada.

! MNpwn ucnonb3oBaHUN pexnma rpunb HeoOXxoanmo
JepxaTb OBepLy OYyXOBKW 3aKpbITON.

! Hukorga He cTaBbTe HMKaKMX NMPEeaAMETOB Ha OHO
OyXOBOro wkada, Tak Kak OHM MOryT rnoBpeauTb
aManupoBaHHOE NOKPbITUE.

! Bcerga ctaBbTe nocyay Ha npunararoLlytocs
peLueTky.

17



OxnanMTen bHasA BeHTUNAUUA

[nsa noHwxeHus TemnepaTypbl BOKpPYr paboTatoLero
AyXOBOro Likada HeKoTopble MOAEnu OCHalLalTCcA
oxnaguTenbHbIM BEHTUNATOPOM. OTOT BEHTUNATOP
HanpasnseT CTPyl BO3gyxa Mexay MaHerbio
ynpasneHnsa 1 ABepuen AyxXOoBoro Lwkada.

! Mo 3aBepLUEeHUN NPUTOTOBIIEHNSA BEHTUNATOP
npogormkaeT pabotaTb BNMOTb A0 Haanexalliero
OXNaXXAeHNs OYyXOBKW.

BepTen (MmeeTcs TONbKO B HEKOTOPbIX
Mopaensx)

[MNopsagok BKNOYEHUS
BepTena (cm. cxemy):
1. yctaHoBuTE
NPOTUBEHb Ha 1-bI
YPOBEHb;

2. ycTaHoBsute
Aepxartenb BepTena Ha
3-bIl YpOBEHb U
BCTaBbTe BepTen B
crneuunansHoe
OTBEPCTUE B 3a[HEN CTeHKe AyXOBOro Lwkada;
3. BKNIOUMTE BepTer, NMOBEPHYB PYKOATKY Ha "{_')'

[ D

XapakTepuUCTUKM ropenok n ¢popcyHoK

I
OcBelleHne ayxosoro wkada

OcBexeHune BkM4YaeTcs npu nomolm kHonkn LUCE
(OCBELLEHMUE).

Tanmep

1. MNpexae Bcro Heob6xoanMO 3aBeCcTU Tanmep,
nosepHys pykoaTky TAVIMEP no uacosoi cTpenke
NoYTW Ha OOUH NOSHbIA 060POT.

2. MNMoBopaunBasa pykosATKy obpaTHO, NPOTMB YacOBON
CTPEernkKM, 3aaeTcs Hy>KHOe BpeMs — MUHYTbI Ha
pyKosTKe TAVMMEPA [omkHbl COBMACTb C OTMETKaMU
Ha naHenu ynpasneHus.

3. Tarimep oTcunTbIBAET BpeMsi B 0OpaTHOM NopsiaKe:
Nno UCTeYeHUU 3aJaHHOro BpeMeHn pasgaeTtcd
3BYKOBOW CUrHarn.

! Tanimep He ynpaBnseT BKMNOYEHNEM UK
BbIKITHOYEeHNEeM OyX0BOro Lkada.

Taonuua 1 CXW)XEHHbIN ras MpupopHbIi ras
lopenka TennoTBopHa crnocobHocTb KBT | bait-nac | dopcyHka Pacxon* ban-nac | Pacxon*
1/100 1/100 rp/dac 1/100 n/ua
HomuHanbHa Co*paweHHa (mm) el ** (mm)
LyxoB*a 2,60 1,00 78 189 | 186 119 248
NlasneH. e moMm, HanbHOe (Mbap 28-30| 37 20
nonau ’ M, H, manbHoe (Mbap) 20 25 17
had, Ma*c, manbHoe (Mbap) 35 45 25

[MponaH

MpupoaHbIn ras

Mpu Temnepatype 15°C n gaBnexHumn 1013 mbap — cyxon ras

TennoTtBopHas cnocobHoctb = 50,37 MIOx/kr
ByTaH TennotBopHasa cnocobHocTb = 49,47 MIx/kr
TennoTBopHas cnocobHocTb = 37,78 MIx/m3
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[porpamMmmbl

npOFpaMMbl npuroToBIeHusA

Mporpamma MPUIb

BkniovaeTcs BepXHUIN HarpeBaTeNbHbIN 3M1EMEHT.
3HaunTenbHasa TemnepaTypa npsiMoro AencTBust
rpunsi N03BoNsAET Nony4nTb ObicTpoe o6pa3oBaHme
KOpPOYKM Ha MOBEPXHOCTM NPOAYKTa, KoTopas
NpensaTCcTBYyeT BbIXOAY COKOB W COXpaHAET NpoayKT
HEXHbIM 1 COYHbIM BHYTPU. Vicnonb3oBaHne dyHKLMK
rpunb B OCOGEHHOCTM pekomMeHayeTcsa ans 6nwog,
ONS NPUroTOBIEHNSI KOTOPLIX TpebyeTcs BbicoKast
NMOBEPXHOCTHAsA Temnepartypa: TeNAYbMX U rOBsDKbUX
OMdLUTEKCOB, aHTPEKOTOB, BbIPE3KU, raMOyprepoB u
T.A. ... foTOBbLTE GROAa € 3aKpbITON ABEPLEN
AyXoBoro Lwkada.

npaKTVI‘-IeCKVIe coBeThbl No
NMPUroToBJIeHUKO

! Mpwn ncnonb3sosaHuu pexuma NPUJNb nomectute
NpOTUBEHb Ha ypoBeHb 1 ana cbopa xuakocrten,
BblAENSAeMOoro npu >xapke (Cok n/unu xup).)

Tabnuua npuroToBreHus

rPUIb

* YcTaHoBUTE pelueTKy Ha ypoBeHb 3 unu 4,

nomMecTuTe NpoayKTbl B LUEHTP pPeLUeTKN.

* PekomeHayeTcs BbiGpaTb MakcumMarnbHyto

MOLLHOCTb AyXoBKW. He Gecnokonteck, ecnu
BEPXHUM ANIEMEHT HE OCTAETCH MNOCTOAHHO
BKITIOMEHHBIM: €ro paboTa ynpaBnseTcs
TepmocTaTom.

MALLLA

* Mcnonb3ynTe NpOTMBEHb U3 NErKOro antoMuHUS,

yCTaHaBnNuBas ero Ha npunaralLyocsa peLleTky.
[Npn ncnonb3oBaHMM NPOTUBEHS BPEMSA BbINEYKN
yOINMHAETCA, YTO 3aTpyaHsAeT nonyvyeHve
XpyCTAaLen nuuubl.

B cnydae Bbineyky nuuLbl C OOUMBHON HAYUHKOW
peKkoMeHayeTCs NONOXUTb Ha NuuLy Cbip
Mouuapenna B cepeanHe BbINeYKu.

MonoxeHue |MpopykT Bec | PacnonoxeHu- Bpewms MonoxeHne Bpewms

PYKOSATKN (kr) | e Ha ypoBHSX |npeABapuTEeNbHOro| PYKOATKM | NpUroToBneHus

perynauum BYXOBKM CHU3Y | HarpeBa (MUHYTBLI) | TepmMocTaTa (MUHYTBI))

BBepX

[yxoBka JlasaHbs 2,5 3 10 200 55-60
KaHHenmoHn 2,5 3 10 200 40-45
3anekaHKka 13 MakapOHHbIX U3aenun 2,2 3 10 200 50-55
TenaTtvHa 1,7 2 10 210 80-90
Kypuvua 1,5 3 10 200 70-80
PyrneT 13 uHpenikn 2,5 3 10 200 80-90
YT1ka 1,8 3 10 200 90-100
Kpornwk 2,0 3 10 200 80-90
dunenHas YacTb CBUHUHbI 1,5 3 10 200 70-80
BapaHbs Hoxka 1,8 3 10 200 80-90
Ckymbpust 1,3 3 10 200 30-40
®opernb B chorbre 1,0 3 10 200 30-35
Heanornbckas nuuua 0,6 3 15 210 15-20
Cyxvie neveHbs 0,5 4 15 180 25-30
TopT ¢ BapeHseM 1.1 3 15 180 30-35
LLlokonaaHbI TOpT 1,0 3 15 165 50-60
Bbineyka 13 ApoxokeBoro Tecta 1,0 4 15 165 50-60

Fpunb Kambana v kapakaTtuubl 1 4 5 - 6
KanbMapbl 1 KpeBeTKM Ha Lammiypax 1 4 3 - 4
dune Tpeckn 1 4 3 - 10
Osoup-rpurns 1 4 - - 8-10
Tenauwi GudLmrekc 1 4 5 - 20-25
OT16UBHbIE 1,5 4 5 - 20-25
"ambyprep 1 4 3 - 10-15
Konbacku-Lunmkaykm 1,7 4 5 - 20-25
opsiuve Bytrepbpoabl n’°4 4 3 - 2-3
Ha BepTtene (ecrm nmeetcs)
TenAatuHa Ha BepTerne 1.0 - - - 80-90
Kypuua Ha BepTene 1.5 - - - 80-90
BapanuHa Ha BepTene 1.0 - - - 80-90

NMPUMEYAHUE: ykasaHHas NpoAomK1TEeNbHOCTbL NPUrOTOBIEHUA CIYXUT TONIbKO B KayecTBe Npumepa U MoXeT ObITb
W3MeHeHa B COOTBETCTBUM C NMUYHbIMU BKycamu. lMpu ncnonb3oBaHuu rpuns npoTuBeHb BCerAa ycTaHaBNuBaeTCcsl Ha camMbIn

HW)XHUWA YPOBEHb AYXOBKM.
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[MpenoCcTopOXXHOCTU U

peKkoMeHaauuu

! lapenve cnpoekTUpoBaHO M M3rOTOBIEHO B COOTBETCTBUM
C MexayHapoaHbIMM HopMaTvBamm No Ge3onacHoOCTH.
Heobxoaumo BHUMATENBHO MpoYUTaTh HacTosLmMe
npeaynpexneHnsl, CoCTaBieHHble B LieNnsX Ballemn
6e3onacHocTu.

06ume TpeboBaHuA K 6e3onacHoOCTU
+ [aHHOe yCTPOWCTBO SABMSIETCA BCTpanBaeMbIM
ObITOBbIM 3neKTponpubopom knacca 3.

e [nsa ucnpaBHOro (PyHKUMOHMPOBAHUA ra3oBbIX
YCTPOMCTB HEOOX0AMMO OTperynupoBaTb
BO3ayxoo6meH. lNpoBepbTe, YTOOLI NpuU
YyCTaHOBKe 3TUX YCTPOMCTB cobnioganuchb
TpeboBaHuA, onucaHHble B naparpade
«PacnonoxeHuey.

+ [aHHOe u3nenve npeaHasHavaeTcs ans
HenpodEeCCMOHaNbLHOIO UCMONb30BaHUS B AOMALLHUX
YCMOBUSIX.

+ 3anpellaeTca ycTaHaBNMBaTh M3QenNve Ha ynuue, aaxe
noJ HaBECOM, TaK Kak BO3OENCTBME Ha HEro Ao U
rpoO3bl ABMSAETCS YPE3BbLIMAVHO OMaCHbIM.

« [nsa nepemelleHns nsgenusi Bcerga beputecs 3a
crneumarnbHble pyyky, pacrornoXeHHble ¢ OoKoB
AyX0BOro Lukada.

* He npukacantech K M3AENMI0 BRaXKHLIMU pyKaMu,
BOCUKOM MM C MOKPBIMI HOramu.

* Wspenue npegHasHa4yeHoO ONsl NPUroTOBIEHUs
NULLEeBbIX NPOAYKTOB, MOXET ObITb MCMOSIb30BaHO
TONbKO B3pPOCNbIMU NULAMU B COOTBETCTBUN C
MHCTPYKUUSIMU, NPUBEAEHHbIMU B O4aHHOM
TexHu4eckom pykoBoacTBe. Jltoboe gpyroe ero
ucnonb3oBaHue (Hanpumep: oTonsieHne
noMeLLeHUs1) cYMTaeTCs HeHaanexawmum u
cnepoBartesibHO onacHbiM. NMpousBoguTensb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3MOXHbIN yLiepo,
BbI3BaHHbIN HEHaaneXxawmm, HenpaBuIlbHbIM 1
Hepa3yMHbIM MCMOJSIb30BaHMEM U3Oenus.

* B npouecce akcnnyatauum usgenvs
HarpeBaTesibHble 35IeMeHTbl U1 HEeKOTOpble YacTu
OBepLbl AyX0BOro wkadga cMnbHO HarpeBaroTCs.
Heobxoanmo nposiBnsiTb OCTPOXHOCTbL BO
n3bexxaHne KOHTAKTOB C 3TUMM YacTAMM U He
paspeliatb geTsM NpUONMKaTbLCA K OyXOBKe.

* Cnegure, 4TOObI CETEBBIE LUHYPbI APYIMX ObITOBbIX
3MEKTPONPUOOPOB HE NpUKacanuch K ropsiuMM YacTsim
AyX0BOro Lukada.

* He 3akpbiBaiiTe BEHTUNSALMOHHbBIE PELLETKN 1 OTBEPCTUSA
pacceviBaHusA Tenna.

» Beputech 3a pyuKy OBepLbl B LIEHTpe: ¢ BOKOB OHa
MOXET ObITb ropsyen.

» Bcerga HageBanTe KyxOHHble BapeXKu, Korda ctaBute
1nn BbiHUMaeTe brtofa U3 JyXOoBKM.

* He nokpblBainTe OHO OAyXOBOro LuKada osnbrom.

* He xpaHuTe B QyXOBOM LKAy BO3ropaembIxX
NpegMeToB. Mpy CryYaiHOM BKITOYEHWUN U3OENUs Takne
mMaTepuarbl MOryT 3aropeThbCs.

» Bcerga nposepsiite, 4TOObI perynaTopbl HAXOAUIUCL B
nonoXxeHun “@°/‘0” | korga usgenue He UCTosb3yeTcs.

He TaHUTe 3a kabernb anekTponuTaHus Ans
OTCOEAVHEHUS BUTTKW M3LENWSi U3 CETEBON PO3ETKY,
BO3bMUTECH 3a BUIKY PYKOW.

Mepen Hayanom YMCTKN UM TEXHUYECKOTO
0BCny>KMBaHWsi U3AENUA Bcerga BblHUMawTe
LUTENCENbHYH BUMKY 13 CETEBON PO3ETKN.

B crnyyae HencnpaBHOCTU KaTeropuyecku sanpeLlaercs
OTKpbIBaTb BHYTPEHHME MEXaHW3MbI U3AENUS C LIENbIO
nX camocTosiTensHoro pemoHTa. Obpatiantecs B LieHTp
TexHuyeckoro obenyxmBaHus (cM. TexobcrykusaHue).
He cTaBbTe Tshkenble NpeaMeTbl Ha OTKPbITYHO ABEpLY
OyxoBoro Lkada

He ponyckaeTtcs akcnnyataumsi usgenus nuuamm ¢
orpaHNYeHHbIMN (OU3NHECKUMU, CEHCOPUArbHBIMM UK
YMCTBEHHbIMM CNIOCOBHOCTAMM (BKITOYasA AeTew),
HEOMbITHLIMM NIML@MM UM NMLAMU, HEOBYYEHHBIMM
obpalLeHnto ¢ nsgenvem 6e3 KOHTPOss CO CTOPOHbI
L@, OTBETCTBEHHOTO 3a UX 6e30MacHOCTL 1Nk nocre
Hagnexallero obyvyeHVss obpaLleHno C U3AENeM.
He paspeluaite getsam urpatb ¢ ObITOBLIM
3ANEeKTPONpUBOpPOM.

YTunusauusn
*  YHUUTOXEHME YNAaKOBOYHbIX MaTepranos: cobnojanTe

MEeCTHble HOPMaTVBbI MO YTUNM3aLMN YNaKOBOYHbIX
MaTepuaros.

CornacHo EBponevickon OQupektnee 2002/96/CE
KacaTesibHO YTUIN3aLmMmM 3MEKTPOHHBIX U SMNEKTPUYECKUNX
3NEeKTPONPUOOPOB ANEKTPONPUOOPLI HE OOITKHbI
BblOpacbIBaTLCA BMECTE C OObIMHLIM FOPOACKAM
MycopoM. BbiBefeHHble 13 CTposi NpUBOpPbI JOIKHBI
cobmpaTbCs OTAENBHO AS ONTUMM3aLMN UX YTUIN3aLMM
N peKyrnepaLyn COCTaBMSIOLLMX UX MaTepuaros, a
Taioke ana 6e30MacHOCTY OKpYKaroLLen cpeabl v
300poBbsi. CUMBOIN 3a4epkHyTasi MycopHasi KOp3uHKa,
UMEIOLLIMIACS Ha BCeX Mpubopax, CryxuT
HarnoMMHaHeM 06 UX OTAENbHOM YTUIn3aLmum.

3a 6onee noapobHol MHGopMaLMen 0 NPaBUbHOM
YTUIN3aLmMm BbITOBBIX 31EKTPONPUBOPOB Norb3oBaTesn
MOryT 06paTUTLCS B CrieumarbHy rocy4apCTBEHHYO
OpraH13aLmio U B MarasuiH.

OKOHOMMUS IMEKTPO3HEepPrnM U oxpaHa

OKpy»KaroLuen cpeabl
» Ecnu Bbl ByneTe nonb3oBathCst AyX0BbIM LLKAGOM

BEYEPOM 1 10 paHHEro yTpa, 3TO MOMOXET COKpaTUTb
Harpy3Ky noTpeGrneHns aneKkTposHeprm
3MEeKTPOCTaHLIMAMM.

* PekomeHgyetcs Bcerga rotosutb B pexxumve PUNb ¢

3aKpbITON ABEpLIEN: 3TO HeobxoaMMo Ans
3HAYUTENBHOWM SKOHOMUW JNEKTPOIHEPTN (MPUMEPHO
10%), a Taioke AN NyyLwmnx pesynsTaToB
MPUrOTOBIEHMSI.

° Co,u,epmme YNNOTHEHUA B UCNpaBHOM N YACTOM

COCTOSIHWW, NPOBEPSINTE, YTOObI OHU MIIOTHO NpUreranu
K [BepLie 1 He Mpornyckanu yTedek Tenna.
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TexHun4yeckoe

obcnyxunBaHue u yxon

OTkno4YeHue ANeKTponuTaHus

lMepen Havyanom kakon-nmbo onepawmm no
06CnyXMBaHMIO UMK YUCTKE OTCOEAMHUTE usgenve ot
CeTV 3NeKTponuUTaHus.

YucTtka nspenus

! He ucnonb3ynTte naposble YMCTSLWMeE arperaTbl Unn
arperaTbl N0 BbICOKMM [aBfeHMEM AN YUCTKM
nsgenus.

* HapyxHble amanupoBaHHbIe 3NeMeHTbl NN AeTanm
13 HepXasetoLlen cTanu, a TaKkke pe3nHoBble
YNAOTHEHMSA MOXHO MpOTUpaThb ryGKon, CMOYEHHOW
B TENow BOAe UNN B pacTBOpPe HENTParbHOro
MotoLlero cpeactea. [insg yaaneHus ocobo
TPYAOHbIX NATEH UCNONb3yNTe crneunanbHble
YucTALMe CpeacTBa, MMeloLmMecs B rnpogaxe.
[Mocne 4YncTkn pekomeHayeTcs TwaTenbHO yaanutb
OCTaTKM MOWLLEro CpeacTBa BNAXHOW TPAMKOW U
BbICYLLUNTb AYXOBKY. He ncrnonb3ynte abpasmBHbie
MOPOLLIKN UMW KOPPO3UNHbIE BeLLecTBa.

» CnepyeT nNpousBoAWTb BHYTPEHHIOK YUCTKY
AyXOBOro Likaga rnocre Kaxaoro ero
MCMOmMb30BaHWs, He AOXNOAsACh ero norHoro
oxnaxaeHus. Micnonbdynte Tennyo sogdy u
MooLLlee CPeiCTBO, OMOSMIOCHUTE N NPOTpUTE
MATKOW TpsANnKown. N3berante ncnonb3oBaHust
abpasvBHbIX CpeacTB.

* CbeMHble geTanu MOXHO ferko BbIMbITb Kak
nobylo Apyrylo nocyay, Takke B NOCY4OMOEYHON
MaLluHe.

YucTtka ABepubl

[nsa 4ymucTkm cTekna gsepubl UCMONb3ynTe
Heabpa3suBHbIe ryOKM U YUCTALLME CcpeacTBa, 3aTeMm
BbITPUTE HACyxo MSrKon TpsAnkow. He ncnonesyinte
TBepAble abpasnBHble MaTepurarbl Unu ocTpble
mMeTannuyeckme ckpebku, KoTopble MOryT nouapanarb
NMOBEPXHOCTb U pa3buTb CTEKIO.

[na 6onee TwartensHON
YNCTKN MOXXHO CHATb OBepLy
OYXOBKU.

1. NOMHOCTbLIO OTKPOWTE
ABepuy OyXOBKU (CM. cxemy);

2. NOAHVMMUTE U NOBEPHUTE LUMOHKM Ha ABYX
LapHupax (cm. cxemy);*

2. npy NoMoLLM OTBEPTKN NMOAHUMUTE U NOBEPHUTE
wnoHkn F Ha AByx wapHupax (cm. cxemy);*

3. BO3bMUTECHL 3a ABepuy
pykamu ¢ OBYyX CTOPOH, MraBHO
3aKponTe ee, HO He MOSHOCTLIO;
HaxmuTe Ha ynopsl F, 3atem
noTsHWTE ABepuy Ha cebs,
CHUMas ee c netenb (cwm.
PUCYHOK).*

3. BO3bMUTECHL 3a ABepuy
pykamu c OBYX CTOpPOH,
NnraBHO 3aKpoOWTe €€, HO He
MOJTHOCTbIO. 3aTEM NOTAHUTE
aBepuy Ha cebs, cHumas ee ¢
netenb (cm. cxemy).*

,D,J'Iﬂ YCTaHOBKM ABepLbl HA MECTO BbIMNOJTHUTE
BbllLleOnuncaHHble onepaunn B O6paTHOM nopdanke.

NMpoBepka ynnoTHeHUM

PerynsipHo npoBepsiTe COCTOsiHUE YNNOTHEHUS
BOKPYr ABepubl OyXOBOro wkada. B cnyvae
noBpeXaeHns ynnoTHeHUst obpalantecs B
onwkanwun LleHtp TexHuveckoro O6cnyxmBaHus
(cm. TexHu4yeckoe obcnyxusaHue). He
pEKOMEHOYETCSA MOSib30BaTbCs AYXOBKON C
NOBPEXOEHHbIM YMIOTHEHNEM.

3ameHa namnoyku

3ameHa namnoyku B
OYyXOBOM LWKady:

1. OTBUHTUTE
CTEKMNSHHYIO0 KPbILLKY
nnadgoHa namnoyku;

2. BbIKpyTUTE NaMnoyKy
N 3ameHuTe ee Ha
HOBYIO TaKOro e Tuna:
MOLLHOCTbL 25 BT,
pe3bba E 14.

3. BoccTaHoBWTE KPbILKY Ha MECTO (CM. cxemy).

CepBucHoe obcnyxuBaHue

! Hukorga He obGpaltantech K HEYNONHOMOYEHHbIM
TEXHUKaM.

Mpu o6paweHun B LleHTp CepBUCHOro
O6cnyxuBaHUA HEOGXOAUMO COOOLWMUTL:

* Twun HencnpaBHOCTY;

* Mogenb usgenus (Mog.)

* Homep Tex. nacnopta (cepuitHbin Ne)

OTn gaHHble Bbl HangeTe Ha NacnopTHOW Tabnuyke,
pPacnonoXeHHOW Ha nsgenuu.

* JIMeeTcsa TONbKO B HEeKOTOpbIX MoAdensAax
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Instalare

! Este important sa pastrati acest manual pentru a-I
putea consulta in orice moment. in caz de vanzare,
de cesiune sau de schimbare a locuintei, acesta
trebuie sa fie inmanat impreuna cu masina de spalat,
pentru a informa noul proprietar cu privire la
functionare si la respectivele avertismente.

! Cititi cu atentie instructiunile: veti gasi informatii
importante cu privire la instalare, la folosire si la
siguranta.

Pozitionare

! Ambalajele nu sunt jucarii pentru copii; eliminarea
lor se va face conform normelor privind colectarea
separata a deseurilor (vezi Precautii si sfaturi).

! Instalarea se va face conform prezentelor
instructiuni, numai de persoane calificate. Instalarea
gresita a aparatului poate cauza daune persoanelor,
animalelor sau bunurilor.

! Acest aparat poate fi instalat si poate functiona doar
in incaperi aerisite in permanenta, conform
dispozitiilor Normelor Nationale (cu modificarile de
actualizare ulterioare) in vigoare. Trebuie respectate
urmatoarele conditii:

« Incaperea trebuie s fie previzuta cu un sistem de
eliminare in exterior a gazelor de ardere, realizat
cu ajutorul unei hote sau prin intermediul unui
electroventilator care sa intre automat in functiune
de fiecare data cand se aprinde aparatul.

] ?_‘EA\‘/
]
| ¢
in cazul semineelor sau cosurilor de fum ramificate Direct in
(special pentru plita) exterior

« Incaperea trebuie s fie previzutd cu un sistem
care sa permita afluxul de aer necesar unei
combustii regulamentare. Debitul de aer necesar
pentru ardere nu trebuie sa fie sub 2 m3/h pe kW
de putere instalata.

Circuitul poate fi realizat
tragand aerul din exteriorul
~ edificiului printr-un tub de cel
a putin 100 cm? sectiune utila,
A care sa nu se poata infunda in
Exemple de B
deschiderg (_fante)
pentru aerisire

N\ W

mod Tntamplator.

in alternativa, aerul poate fi
tras din incaperile alaturate,
dotate cu o conducta de
aerisire spre exterior, dupa
descrierea anterioara; aceste
fncaperi nu pot fi spatii comune
ale edificiului, locuri cu pericol
de incendiu, sau dormitoare.

Incapere Camera ce
adiacenta trebuie ventilata’

Maérirea distantei
intre usa si podea

» Gazele de petrol lichefiate, mai grele decat aerul,
stagneaza in partea de jos. Deci, incaperile care
contin butelii cu GPL trebuie sa fie prevazute cu o
fanta de aerisire, astfel incat sa permita evacuarea
gazelor stagnante, in cazul unei eventuale scapari
de gaz. Din acest motiv, buteliile GPL, atat goale
cat si umplute partial, nu trebuie instalate sau
depozitate in incaperi sau camere situate sub
nivelul solului (pivnite, etc.). Este deci indicat sa
tineti in casd numai o butelie, cea pe care o
utilizati, amplasata departe de alte surse de
caldura (cuptoare, seminee, sobe, etc) care ar
putea sa o incalzeasca la peste 50°C.

Montare in mobilier

Pentru a garanta buna functionare a aparatului este
necesar ca mobilierul sa aiba caracteristicile adecvate:

» panourile de langa cuptor trebuie sa fie dintr-un
material rezistent la caldura;

» daca mobilierul este din lemn imbracat in furnir,
cleiurile utilizate trebuie sa reziste la temperatura
de 100°C;

* pentru incastrarea cuptorului, atat in cazul montarii
sub blat (vezi figura) cat si al montarii pe
coloana, mobilierul trebuie sa aiba urmatoarele
dimensiuni:

595 mm.

.Ln.“y

! Dupa montarea incastrata a aparatului, persoanele
nu trebuie sa intre in contact cu componentele
electrice.
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Declaratiile de consum indicate pe placa de
caracteristici au fost masurate cu acest tip de
montaj.

Aerisire

Pentru a garanta o mai buna aerisire, este necesar
sa indepartati peretele din spate al compartimentului.
Se recomanda instalarea cuptorului a.i. acesta sa se
sprijine pe doua bare de lemn sau pe un blat cu
deschiderea de cel putin 45 x 560 mm (vezi figuri).

Centrare si fixare

Reglati cele 4 tocuri laterale ale cuptorului a.i. sa fie
in dreptul celor 4 gauri de pe schelet, in baza grosimii
peretelui lateral al corpului de mobilier:

grosime de 20 mm: indepartati
partea mobila a tocului
(vezi figura);

grosime de 18 mm: utilizati
prima canelura, asa cum a
prevazut fabricantul

(vezi figura);

grosime de 16 mm: utilizati a
doua canelura (vezi figura).

Pentru a fixa aparatul pe mobilier: deschideti usa
cuptorului gi Tngurubati cele 4 suruburi ptr lemn in
cele 4 gauri ale scheletului.

I

1 : i \\\\\‘\ ™
il AmEnn

! Toate componentele care garanteaza protectia
aparatului trebuie sa fie fixate a.i. sa nu poata fi
scoase cu méana libera.

Racordarea electrica

! Cuptoarele dotate cu un cablu de alimentare tripolar
sunt predispuse pentru functionarea in curent
alternativ; tensiunea si frecventa sunt indicate pe
placa de caracteristici (vezi mai jos).

Montarea cablului de alimentare

1. Deschideti cutia de
borne cu o surubelnita,
apasand pe
proeminentele laterale
ale capacului: trageti si
deschideti capacul
(vezi figura).

N AN

\

2. Desurubati surubul
presetupei si scoateti-l
ajutédndu-va cu o
surubelnita (vezi figura).

3. Extrageti suruburile
contactelor L- N- == si
apoi fixati cablurile sub
capul suruburilor,
respectand culorile
Albastru N), Maro (L) si
Galben-Verde (==).

Legéatura cablului de alimentare la retea

Montati pe cablu un stecar normalizat pentru sarcinile
indicate pe tabela de caracteristici
(vezi fig alaturata).
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In cazul efectudrii legaturii directe la retea, este
necesar sa se monteze intre aparat gi retea un
intrerupator omnipolar cu deschiderea minima a
contactelor de 3 mm, dimensionat la sarcina,
conform normelor nationale in vigoare (firul de
fmpamantare nu trebuie sa fie intrerupt de
intrerupator). Cablul de alimentare trebuie sa fie
pozitionat astfel incat sa nu atinga n nici un punct o
temperatura cu 50°C peste temperatura mediului
ambiant.

! Singurul responsabil ptr corectitudinea executarii
conexiunii electrice si ptr respectarea normelor de
siguranta este instalatorul.

Tnainte de a efectua legatura, asigurativa ca:

* priza sa fie cu impamantare si conform prevederilor de
lege;

* priza sa poata suporta sarcina maxima de putere a
masinii, indicatd pe placuta de caracteristici
(vezi mai jos);

+ tensiunea de alimentare sa fie cuprinsa in valorile
indicate pe placuta cu caracteristici (vezi mai jos);

« priza sa fie compatibild cu stecarul aparatului. Tn
caz contrar inlocuiti priza sau stecarul; nu folositi
prelungitoare sau prize multiple.

! Dupa instalarea aparatului, cablul de alimentare si
priza de curent trebuie sa fie usor accesibile.

! Cablul nu trebuie sa fie indoit sau comprimat.

! Cablul trebuie sa fie controlat periodic si inlocuit de
electricieni autorizati (vezi Asistenta).

! Firma isi declina orice responsabilitate in cazul
in care aceste norme nu se respecta.

Racordarea la gaze

Legatura aragazului la conducta sau la butelia de gaz
va trebui sa fie efectuata conform Normelor Nationale
in vigoare, cu modificarile de actualizare respective,
doar dupa ce sa verificat faptul ca aparatul este reglat
pentru tipul de gaz cu care va fi alimentat. In caz
contrar, efectuati operatiunile indicate la paragraful
“Adaptarea la diverse tipuri de gaz”.

In caz de alimentare cu gaz lichefiat, de la butelie,
folositi regulatoarele de presiune, conforme cu
Normele Nationale in vigoare si cu succesivele
actualizari.

! Pentru o functionare sigura, pentru o folosire
adecvata a energiei si o durabilitate sporita a
aparaturii, asigurativa ca presiunea de alimentare
respecta valorile indicate in tabelul 1 “Caracteristicile
arzatoarelor si duzelor”.

! Daca instalati separat un blat de aragaz (pe gaz) si
un cuptor (tot pe gaz) incastrat in mobila, este strict
interzis sa legati aparatele intre ele sau sa utilizati
numai un robinet de interceptare. Aceste doua
aparate trebuie sa fie legate separat la retea si fiecare
trebuie sa aiba un robinet de decuplare de la retea,
tocmai pentru ca sunt aparate independente intre ele
(vezi figuri).

Racordarea cu o teava rigida (cupru sau otel)

! Racordarea la instalatia de gaz trebuie sa fie
efectuata astfel incat sa nu solicite aparatul in nici un
mod.

Pe rampa de alimentare a aparatului se gaseste un
racord orientabil Tn “L” a carui etanseitate este
asigurata de o garnitura. Daca este necesar, rotitir
acordul sau inlocuiti fara intarziere garnitura de
etanseitate (din dotarea aparatului). Racordul de

alimentare cu gaz este tip “tata”, cilindric, filetat, de
1/2.

Racordarea cu teava flexibila din otel
inoxidabil, pe perete, cu cuplari filetate

Racordul de alimentare cu gaz este tip “tata”,
cilindric, filetat, de 1/2.

Montarea acestor tuburi trebuie sa fie efectuata astfel
incéat lungimea acestora, in conditii de Tntindere
maxima, sa nu depaseasca 2000 mm. Dupa
efectuarea racordarii, asigurativa ca teava metalica
flexibila nu intra in contact cu partile mobile ale
aragazului si nu este strivita.

! Utilizati numai tuburi sau garnituri de etangeitate,
metalice, din aluminiu sau cauciuc, in conformitate
cu Normele Nationale in vigoare.
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Controlul Etansgeitatii

! Dupa instalare, controlati perfecta etanseitate a
tuturor racordurilor folosind o solutie de sapun, insa
niciodata o flacara.

Adaptarea la diferite tipuri de gaz

Pentru a adapta cuptorul la alte tipuri de gaz in afara
celui prevazut din fabrica (indicat pe eticheta), este
necesar sa procedati astfel:

1.

Inlocuiti duza arzatorului din cuptor:

deschideti usa cuptorului la maxim;
2. scoateti fundul cuptorului
(prin alunecare)

3. desurubati surubul de fixare
al arzatorului

4. indepartati arzatorul
cuptorului dupa ce ati scos
surubul “V7;

5. desurubati duza arzatorului
folosind o cheie tubulara
pentru duze sau o cheie
tubulard de 7 mm sgi inlocuiti-o
cu cea adecvata, in functie de
tipul de gaz (vezi tabelul 1).

6. montati la loc toate componentele efectuand

aceleasi operatii ca la demontare, dar in sens
invers.

! Fiti foarte atenti la cablurile de la bujii si la
termocupluri.

Reglarea aerului primar al arzatorului cuptorului

Arzatorul este protejat, de aceea nu are nevoie de
nicio reglare a aerului primar.

1.

Reglarea arzatorului cuptorului la minim:
deplasati selectorul in pozitia Min dupa ce in
prealabil lati Iasat timp de circa 10 minute in
pozitia Max;

. scoateti busonul;
. scoateti discul fixat pe panoul frontal;

4. strangeti sau slabiti surubul de reglare de pe partea
exterioara a tijei pana cand obtineti o flacara mica,
constanta (flacara se poate vedea prin orificiile de
pe fundul cuptorului);

5. rotind rapid
selectorul din pozitia
Max in pozitia Min sau
in urma deschiderii sau
inchiderii rapide a usii
cuptorului, verificati ca
arzatorul sa nu stinga.

! In cazul utilizarii unui gaz lichefiat, surubul de
reglare trebuie sa fie insurubat la maxim.

! La sfarsitul operatiunii, Tnlocuiti eticheta veche cu
cea noud, corespunzatoare gazului utilizat; eticheta
se gaseste in Centrele noastre de Asistenta Tehnica.

! In cazul in care presiunea gazului utilizat ar fi
variabila sau deosebita fatd de cea prevazuta, este
necesara instalarea (pe conducta de intrare) unui
regulator de presiune adecvat (conform Normelor
Nationale n vigoare).

PLACU'[A DE CARACTERISTICI
latime cm 43,5

Dimensiuni naltime cm 31
adancime cm 43,5

Volum Il 58

Cone)_(iuni vez eticheta

electrice

Caracteristici .

gaz vez eticheta

Aceasta aparatura este
conforma cu urmatoarele
Directive Comunitare:
2006/95/CEE din 12/12/06
(Tensiune Joasa) cu modificarile
succesive — 2004/108/CEE del
15/12/04 (Compatibilitate
Electromagnetica) cu

modificrile succesive -
93/68/CEE din 22/07/93 cu

modificarile succesive.
2009/142/CEE din 30/11/09
(Gaz) cu modificarile succesive

] 2002/96/CE cu modificarile
succesive
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Descriere aparatului

Vedere de ansamblu

Panou de control ] GHIDAJE
culisare rafturi
Raft GRATAR pozitia 5
pozitia 4
. pozitia 3
Raft TAVA oo
pozitia 2
pozitia 1
Panoul de control
Indicator Buson
GRATAR TIMER
7
Buson 3 Buson
CUPTOR/GRATAR BEC CUPTOR
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Pornire si utilizare

!La prima aprindere, va recomandam sa lasati
cuptorul sa functioneze in gol timp de aproximativ 1
ora, cu termostatul la maxim si usa inchisa. Stingeti
apoi cuptorul, deschideti usa si aerisiti camera.
Mirosul care se degaja este datorat evaporarii
substantelor utilizate pentru a proteja

cuptorul.

Pornirea cuptorului

Busonul cuptorului este dispozitivul care permite
selectarea diferitelor functii si alegerea temperaturii
de coacere Tn mod adecvat (dintre cele disponibile,
indicate pe buson si cuprinse intre 140°C si 240°C).
Dispozitivul de aprindere electronica a cuptorului este
integrat, acesta aflandu-se in interiorul busonului de
comanda. Pentru a aprinde arzatorul cuptorului,
apasati la maxim busonul si rotiti-l in sens contrar
acelor de ceasornic, pana in pozitia Max ¥ (usa
cuptorului trebuie sa fie inchisa). Dat fiind ca acest
cuptor este dotat cu un dispozitiv de siguranta, dupa
aprinderea arzatorului este necesar sa tineti apasat
busonul CUPTORULUI timp de aprox 6 secunde,
pentru a permite trecerea gazului si incalzirea
termocuplului de siguranta.

! Dispozitivul de aprindere electronica a arzatorului
cuptorului nu trebuie sa fie actionat pe un timp mai
lung de 15 secunde. Daca dupa 15 secunde arzatorul
nu se aprinde, lasati busonul CUPTORULUI,
deschideti usa acestuia si asteptati circa un minut
inainte de a face o noua incercare.

Selectarea temperaturii ptr coacerea alimentelor se
obtine rotind busonul cu temperatura dorita in dreptul
reperului de pe bord; temperaturile disponibile sunt
redate mai jos.

Min < 150 =+ 180 e+ 220 =+ Max

140 145 160 200 230 240

Temperatura selectata se atinge in mod automat i
este mentinuté constanta de termostatul comandat
de buson.

Aprinderea manuala a cuptorului

Daca aveti o pand momentana de lumina, cuptorul se
poate aprinde si manual:
1. deschideti usa cuptorului

2. apropiati un chibrit
sau o bricheta de
orificiul F asa cum
vedeti in figura; apasati
la maxim busonul
CUPTORULUI si rotiti-I
in sens contrar acelor
de ceasornic pana in
pozitia Max.

Dat fiind ca acest cuptor este dotat cu un dispozitiv
de siguranta, dupa aprinderea arzatorului este
necesar sa tineti apasat bugonul CUPTORULUI timp
de aprox 6 secunde, pentru a permite trecerea
gazului si incalzirea termocuplului de siguranta.

3. Dupa aprindere, inchideti uga cuptorului.

! Daca flacara se stinge intdmplator, rotiti busonul
cuptorului pentru a opri gazul; deschideti usa
CUPTORULUI si asteptati circa un minut inainte de a
face o noua incercare.

Busonul ptr GRATAR

Cuptorul dvs este dotat cu un gratar cu alimentare
electrica. La temperaturi mari si la flacara directa,
gratarul asigura rumenirea superficiala a alimentelor
si impiedica eliminarea lichidelor, ceea ce mentine
preparatele moi. Pregatirea alimentelor pe gratar este
recomandata Tn toate cazurile unde este nevoie de o
temperatura superficiala ridicata: biftec de vita sau
manzat, antricot, muschi, hamburger, etc.

In capitolul “Sfaturi practice” sunt mentionate cateva
exemple de utilizare.

! Cand se foloseste gratarul este necesar ca usa
cuptorului sa ramana inchisa.

! Nu asezati niciodata obiecte pe fundul cuptorului,
pentru ca riscati sa deteriorati smaltul.

! Asezati intotdeauna recipientele/vasele cu mancare
pe gratarul din dotare.
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Ventilator de racire

Pentru a reduce temperatura externa, anumite
ventilatoare sunt dotate cu un ventilator de racire.
Acesta genereaza un curent de aer rece care iese
printre panoul de control si usa cuptorului.

! La terminarea perioadei de coacere, ventilatorul
ramane in functiune pana cand cuptorul este aproape
rece.

Rotisor (doar pe anumite modele)

Pentru a pune in functiune rotisorul (vezi figura)
procedati astfel:

1. agezati tava la primul
nivel;

2. puneti suportul
rotisorului Tn pozitia 3 si
introduceti frigarea in
orificiul de pe peretele
din spate al cuptorului;
3. activati rotisorul prin
apasarea butonului

v

{_} .

Caracteristicile arzatoarelor si duzelor

Becul cuptorului

Se aprinde dupa apasarea pe tasta BEC.

Utilizarea cronometrului

1. Este necesar in primul rand ca alarma sa fie
incarcata: de aceea, rotiti bugonul TIMER cu 1 tura,
in sens orar.

2. Rotind busonul in sens contrar acelor de
ceasornic, reglati timpul de coacere a.i. minutele
dorite (indicate pe busonul cronometrului) sa fie n
dreptul reperului fix de pe panoul de control.

3. Timerul este un cronometru: dupa expirarea
timpului reglat, declanseaza o alarma.

! Cronometrul nu comanda aprinderea sau stingerea
cuptorului.

Tabelul 1 Gaze lichefiate Gaz natural
Arzator Putere termica By-pass Duza Debit* Duza Debit*
kW (p.c.s)* 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nominal Redus (mm) el * (mm)

Cuptor 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248

Presiunea de Nominal (mbar) 28-30 37 20

alimentare Minimum (mbar) 20 25 17
Maximum (mbar) 35 45 25

* A 15°C si 1013 mbar - gaz uscat

> Propan P.C.S. = 50,37 MJ/Kg
***  Butan P.C.S. = 49,47 MJ/Kg
Natural P.C.S. = 37,78 MJ/m?
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Programe

]
Programe cuptor GRATAR
Programul GRATAR * Introduceti gratarul in cuptor - pozitile 3 sau 4 -
Se aprinde elementul de incalzire din partea amplasand alimentele in centrul gratarului.

superioara. La temperaturi mari si la flacara directa,
gratarul asigura rumenirea superficiala si imediata a
alimentelor si impiedica eliminarea lichidelor, ceea ce
mentine preparatele moi. Pregatirea alimentelor pe
gratar este recomandata in toate cazurile unde este
nevoie de o temperatura superficiala ridicata: biftec

» Se recomanda alegerea nivelului energetic maxim.
Nu va alarmati daca rezistenta de sus raméne
permanent aprinsa : functionarea sa e comandata
de un termostat.

de vita sau ménzat, antricot, muschi, hamburger, etc. PIZZA

Pregatirea alimentelor la gratar se va face cu usa « Utilizati o tava din aluminiu, ugoara, si sprijiniti-o pe

cuptorului inchisa. gratarul din dotare.

Tava de colectare prelungeste timpul de coacere i

Sfaturi practice ptr coacere va impiedica s& obtineti o pizza crocanta.

! Pentru a pregati alimentele la GRATAR, asezati tava » Daca va plac pizzele foarte garnisite, va

in pozitia 1, pentru a colecta reziduurile de coacere recomandam sa introduceti mozzarella numai dupa

(sucuri, grasimi, etc). ce a trecut jumatate din timpul de coacere

necesar.

Tabel timp coacere

Pozitia Alimente gatite la cuptor Greu-| Nivele de Durata de Pozitia Durata de

selectoru- tate coacere, preincalzire termostatu-| coacere

lui (in de sus in (minute) lui (minute)

cuptorului kg) jos

Cuptor Lasagne 2,5 3 10 200 55-60
Cannelloni 2,5 3 10 200 40-45
taitei 2,2 3 10 200 50-55
Vitel 1,7 2 10 210 80-90
Pui 1,5 3 10 200 70-80
Curcan 2,5 3 10 200 80-90
Rata 1,8 3 10 200 90-100
lepure 2,0 3 10 200 80-90
Porc 1,5 3 10 200 70-80
Miel 1,8 3 10 200 80-90
Macrou 1,3 3 10 200 30-40
Platica 1,5 3 10 180 30-40
Pastrav 1,0 3 10 200 30-35
Pizza napoletana 0,6 3 15 210 15-20
Biscuiti uscati 0,5 4 15 180 25-30
Tarta 1,1 3 15 180 30-35
Prajitura cu ciocolata 1,0 3 15 165 50-60
Bezele 1,0 4 15 165 50-60

Grill Caracatita 1 4 5 - 6
Frigarui de caracatita si creveti 1 4 3 - 4
File de macrou 1 4 3 - 10
Legume 1 4 - - 8-10
Friptura de vitel 1 4 5 - 20-25
Cotlete de porc 1,5 4 5 - 20-25
Hamburger 1 4 3 - 10-15
Carnati 1,7 4 5 - 20-25
Sandwisuri toast n.° 4 4 3 - 2-3
La rotisor (daca este prezent)
Vitel 1.0 - - - 80-90
Pui 1.5 - - - 80-90
Miel 1.0 - - - 80-90

N.B.: durata de coacere este aproximativa si poate varia Tn functie de exigentele personale. Cand gatiti retete
folosind grill-ul, tava de colectare a grasimilor trebuie introdusa pe primul nivel de jos.
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Precautii si sfaturi

! Aparatul a fost proiectat si construit conform
normelor internationale de siguranta. Aceste avertizari
sunt furnizate din motive de siguranta si trebuie sa fie
citite cu atentie.

Norme de protectie si siguranta generale

» Acest aparat este un aparat de incastrat in
mobilier, clasa 3.

* Aparatele pe gaz au nevoie, pentru o mai
bunéa functionare, de o aerisire adecvata.
Asigurati-va ca, in timpul montajului, au fost
respectate instructiunile descrise in
paragraful referitor la “Pozitionare”.

» Acest aparat de uz casnic fost conceput pentru a fi
folosit numai n interiorul locuintelor.

* Aparatul nu trebuie instalat in aer liber, nici chiar in
cazul in care spatiul este adapostit, deoarece
expunerea acestuia la ploi si furtuni este foarte
periculoasa.

» Pentru a misca aparatul, folositi manerele aplicate
pe partile laterale ale cuptorului.

* Nu atingeti magina cand sunteti desculti sau cu
mainile sau picioarele ude sau umede.

» Aparatul trebuie sa fie utilizat numai pentru
coacerea alimentelor si numai de persoane
adulte, conform instructiunilor din manual.
Orice alta utilizare (de exemplu: incalzirea
locuintei) este considerata improprie si deci
periculoasa. Fabricantul nu va putea fi
considerat responsabil pentru eventuale daune
provenite din utilizarea improprie, gresita sau
irationala a aparatului.

+ In timpul folosirii aparatului, elementele de
incalzire si unele zone ale usii cuptorului
devin foarte calde. Fiti atenti sa nu le atingeti;
indepartati copiii de aragaz.

» Evitati ca si cablurile de alimentare ale altor
aparate electrocasnice sa atinga partile incalzite
ale cuptorului.

* Nu obstructionati fantele de aerisire sau de iesire a
caldurii.

» Cand deschideti usa cuptorului, asezati mana in
mijlocul manerului, pentru a trage: spre margini,
manerul poate fi prea cald.

« Utilizati intotdeauna manusi speciale pentru a baga
sau scoate recipientele din cuptor.

* Nu puneti folie de aluminiu pe fundul cuptorului
pentru a impiedica imprastierea reziduurilor.

* Nu asezati materiale inflamabile in cuptor: daca
cuptorul se aprinde din greseala, materialele
depozitate pot lua foc.

» Asigurati-va intotdeauna ca bugoanele sunt in
pozitia “®”/“0” atunci cand nu utilizati aparatul.

* Nu executati nici o operatie de curatire sau
intretinere nainte de a fi scos stecarul din priza.

+ In caz de defectiune, nu umblati in nici un caz la
mecanismele din interior si nu incercati sa o
reparati singuri. Apelati Centrul de Asistenta (vezi
Asistenta).

* Nu asezati obiecte grele pe uga cuptorului, cand
este deschisa.

» Este interzisa utilizarea aparatului de persoanele
(inclusiv copiii) care au o redusa capacitate fizica
sau senzoriala sau mentala, precum si de cele
fara experienta sau care nu s-au familiarizat cu
produsul, daca nu sunt supravegheate de un
responsabil sau daca nu au primit in prealabil
instructiuni asupra modului de folosire a aparaturii.

» Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

* Nu scoateti stecarul din priza tragand de cablu. n

Scoaterea aparatului din uz

» Eliminarea ambalajelor: respectati normele locale,
in acest fel ambalajele vor putea fi utilizate din nou.

» Directiva Europeana 2002/96/CE cu privire la
deseurile care provin de la aparatura electrica sau
electronica (RAEE) prevede ca aparatele
electrocasnice sa nu fie colectate Tmpreuna cu
deseurile urbane solide, obisnuite. Aparatele
scoase din uz trebuie sa fie colectate separat atat
pentru a optimiza rata de recuperare si de reciclare
a materialelor componente cat si pentru a evita
pericolele care pot duce la daunarea sanatatii
omului sau poluarea mediului inconjurator.
Simbolul tomberonului taiat care apare pe toate
produsele va aminteste tocmai obligatia de a le
colecta separat.
Pentru informatii suplimentare cu privire la
scoaterea din uz a electrocasnicelor, detinatorii
acestora pot apela la centrele de colectare a
deseurilor sau la vanzatorii de la care au
achizitionat produsele respective.

Economisirea energiei si protectia

mediului inconjurator

» Utilizdnd aragazul intre orele serale si primele ore
ale diminetii, colaborati la reducerea sarcinii
intreprinderilor electrice.

+ Se recomanda sa efectuati intotdeauna coacerea
pe GRATAR cu usa cuptorului fnchisa: acest lucru
este util atat pentru a obtine rezultate mai bune cat
si pentru a economisi energia (10% aprox).

» Asigurati-va ca garniturile sunt curate si eficiente,
ca adera bine pe usa cuptorului si nu provoaca
pierderi de caldura.
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Intretinere si curatire

Decuplarea electrica

Tnainte de orice operatie, debransati aparatul de la
reteaua de alimentare cu curent electric.

Curatarea aparatului

! Nu folositi niciodata aparate cu aburi sau sub
presiune, pentru a curata aparatul.

» Partile externe, smaltuite sau din inox, precum si
garniturile din cauciuc pot fi curatate cu un burete
imbibat in apa calduta si sapun neutru. Daca
petele sunt persistente, folositi produse speciale.
Dupa fiecare spalare, se recomanda sa 1l clatiti
bine si sa il stergeti. Nu folositi prafuri abrazive sau
substante corosive.

* Interiorul cuptorului se va spala, de preferinta, dupa
fiecare utilizare, cand este cald. Utilizati apa calda
si detergent; clatiti bine si stergeti cu o laveta
moale. Evitati substantele abrazive.

» Accesoriile pot fi spalate ca orice alt vas, chiar si
in masgina de spalat vase.

Curatarea usii

Curatati geamul cu un burete si produse detergente
delicate; stergeti-l cu o laveta moale. Nu folositi
materiale abrazive sau raclete metalice, ascutite,
care pot zgaria suprafata sau cauza craparea
geamului.

Pentru curatarea minutioasa a
cuptorului, demontati usa
acestuia:

1. deschideti usa la maxim
(vezi figura);

2. ridicati si rotiti placutele de retinere amplasate pe
sistemul de inchidere/balamale

(vezi figura);*

2. cu ajutorul unei surubelnite, ridicati si rotiti levierele
F amplasate pe cele doua balamale (vezi figura)*;

3. prindeti bine usa de partile
laterale si apropiati-o fara a o
inchide definitiv. Apasati
blocajele F, apoi trageti apoi
usa spre voi, extragand-o din
balamale (vezi figura).*

3. prindeti bine usa, de partile
laterale, si apropiati-o fara a o
inchide definitiv. Trageti apoi
usa spre voi, extragand-o din
balamale (vezi figura);*

Montati la loc usa, urméand acelasi procedeu, in sens
invers.

Controlarea garniturilor

Controlati periodic garnitura din jurul usii cuptorului.

Daca este deteriorata, adresati-va celui mai apropiat
Centru de Asistenta (vezi Asistenta). Se recomanda
sa nu folositi cuptorul pana la inlocuirea garniturii.

Inlocuirea becului

Pentru a Tnlocui becul cuptorului

1. Desurubati capacul
din sticla care acopera
becul.

2. Desurubati becul si
inlocuiti-I cu unul
similar: putere 25W,
cuplare E14.

3. Montati la loc
capacul (vezi figura).

Asistenta

! Nu apelati niciodaté la persoane neautorizate.
Comunicati:

 tipul de anomalie;

* modelul aparatului (Mod.);

* numarul de serie (S/N).

Aceste informatii se gasesc pe tablita cu
caracteristici lipitd de aparat.

* Prezent numai pe anumite modele.
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Instalacja

! Nalezy zachowaé niniejszg instrukcje, aby moéc z
niej korzysta¢ w kazdej chwili. W przypadku
sprzedazy, odstapienia lub przeprowadzki nalezy
upewnic sie, czy instrukcja zostaje przekazana wraz
z urzadzeniem, aby nowy wtasciciel urzgdzenia mogt
z niej korzystac.

! Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Opakowania nie sg zabawkami dla dzieci i nalezy je
usung¢ zgodnie z normami dotyczgcymi
selektywnego gromadzenia odpadéw (patrz Zalecenia
i $rodki ostroznosci ).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami i przez wykwalifikowany
personel. Niewtasciwe podtgczenie urzgdzenia moze
sta¢ sie przyczyng wypadku z udziatem oséb lub
zwierzat, moze rowniez spowodowac zniszczenie
znajdujacych sie w poblizu przedmiotow.

!l Niniejsze urzgdzenie moze zosta¢ zainstalowane
wytacznie w pomieszczeniach ze statgq wentylacja,
zgodnie z zaleceniami obowigzujgcych norm
krajowych ich kolejnych, obowigzujgcych
uaktualnien. Nalezy zachowac nastepujgce warunki:

* Pomieszczenie powinno posiadaé system
odprowadzajacy gazy spalinowe na zewnatrz,
skfadajacy sie z okapu lub wyciggu elektrycznego,
uruchamianego automatycznie kazdorazowo
podczas uruchomienia urzgdzenia.
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W kominie lub w odgatezionym przewodzie dymnym Bezposrednio
(przeznaczonym dla urzadzen kuchennych) na zewnatrz

» Pomieszczenie powinno posiada¢ system doptywu
powietrza umozliwiajacy normalne spalanie.
Doptyw niezbednego do spalania powietrza nie
powinien by¢ mniejszy niz 2 m3h na kazdy kW

zainstalowanej mocy.

System moze polega¢ na

bezposrednim poborze

powietrza z zewnatrz budynku

przy pomocy kanatu o

przekroju uzytecznym

wynoszacym przynajmniej 100

cm? i zabezpieczonego przed

przypadkowym zaslepieniem.
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Przyktady otwarcia wentylacji
dla powietrza do spalania

A

Albo tez, w sposob posredni, z
przylegtych pomieszczen
wyposazonych w przewod
wentylacyjny z czescig
zewnetrzng jak opisano
powyzej, niebedacych czescig
wspolng dla catej
nieruchomosci ani
niemajacych potgczen z
pomieszczeniami sypialni lub z pomieszczeniami,
w ktorych wystepuje zagrozenie pozarem.

Pomieszczenie Pomieszczenie
przylegle przeznaczone
do przewietrzania

Bl L &
L) [

Zwigkszenie szczeliny pomiedzy
drzwiami a podfoga,

» Skroplone gazy pochodne ropy naftowej, ciezsze
od powietrza, opadajg w dét. Dlatego
pomieszczenia, w ktérych przechowywane sg
butle GPL powinny przewidywa¢ otwory
prowadzgce na zewnatrz umozliwiajgce sptywanie
ku dotowi ewentualnych wyciekéw gazu. Ponadto
butle GPL, niezaleznie od tego czy sg puste, czy
czesciowo napetnione, nie powinny by¢
instalowane ani sktadowane w pomieszczeniach
lub komorach potozonych ponizej niz poziom
podtogi (piwnice, itp.). Dobrze jest przechowywaé
w pomieszczeniu jedynie butle aktualnie
uzytkowang, umocowang w sposob nienarazajgcy
jej na bezposrednie oddziatywanie zrodet ciepta
(piece, kominki, piecyki, itp.) mogacych
doprowadzi¢ do wzrostu temperatury powietrza
powyzej 50° C.

Zabudowa

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania
urzadzenia konieczne jest, aby mebel posiadat
odpowiednie cechy:

* panele przylegajace do piekarnika powinny by¢
wykonane z materiatdbw odpornych na ciepto;

* w przypadku mebli z drewna klejonego, kleje
powinny by¢ odporne na dziatanie temperatury
100° C;

* w przypadku zabudowy piekarnika oraz w
przypadku umieszczenia go pod stolem (patrz
ilustracja) jak i pionowego, mebel powinien
posiada¢ nastepujgce wymiary:

595 mm.
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! Po zabudowaniu urzgdzenia nie powinien byc¢
mozliwy Zzaden kontakt z elementami elektrycznymi.
Deklaracje na temat zuzycia pradu wskazane na
tabliczce znamionowej oparte sg na pomiarach
wykonanych dla tego typu instalaciji.

Obieg powietrza

Aby zapewni¢ odpowiedni obieg powietrza, nalezy
usungc¢ tylng scianke komory. Najlepiej zainstalowac
piekarnik w taki sposob, aby wspierat sie na dwdch
listwach drewnianych lub na ptycie z przeswitem
przynajmniej 45 x 560 mm (patrz rysunki).

Centrowanie i mocowanie

Nalezy wyregulowac¢ 4 stopki umieszczone po
bokach piekarnika odpowiednio do 4 otworéw w
listwie okalajacej, w zaleznosci od grubosci Scianki
mebla:

grubos¢ 20 mm: usungc¢
ruchomg czes¢ stopki
(patrz rysunek);

grubos¢ 18 mm: wykorzystac
pierwszy kanalik, zgodnie z
ustawieniem wykonanym
przez producenta

(patrz rysunek);

grubos¢ 16 mm: wykorzystac
drugi kanalik (patrz rysunek).

Aby przymocowaé urzadzenie do mebla: nalezy
otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wkreci¢ 4 wkrety do
drewna w 4 otwory umieszczone na listwie
obwodowe;j.

—p

! Wszystkie czesci, ktore stanowig zabezpieczenie,
powinny by¢ zamocowane w taki sposob, aby nie
mozna ich byto zdjg¢ bez uzycia narzedzia.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Piekarniki wyposazone w tréjbiegunowy przewdd
zasilajgcy dostosowane sg do funkcjonowania na
prad zmienny, przy napieciu i czestotliwosci
wskazanych na tabliczce znamionowej (patrz
ponizej).

Montaz przewodu zasilajacego

| 1. Otworzy¢ skrzynke
zaciskowg podwazajac
Srubokretem boczne
zatrzaski pokrywy:
pociggng¢ i otworzyc¢
pokrywe

(patrz rysunek).

AW

T

2. Odkreci¢ $rube
zaciskajgcq kabel i
wyciagna¢ ja
podwazajac Srubokretem
(patrz rysunek).

3. Powyciggac srubki ze
stykow L-N-=i
nastepnie przymcowac
kabelki pod gtdwkami
Srubek uwazajgc aby
dostosowaé odpowiednio
kolory Niebieski (N),
Brazowy (L) i Zdtto —
Zielony (=)

Podtaczenie przewodu zasilajacego do sieci

Zamocowac na przewodzie znormalizowang wtyczke
do obcigzen wskazanych na tabliczce znamionowej
(patrz obok).
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W przypadku bezposredniego podtaczenia do sieci
konieczne jest zainstalowanie pomiedzy
urzgdzeniem a siecig wytacznika polowego z
minimalnym otwarciem pomiedzy stykami
wynoszacym 3 mm przeznaczonego do obcigzen i
odpowiadajgcego obowigzujgcym normom (przewod
uziemienia nie powinien by¢ przerywany przez
wytacznik). Przewdd zasilania powinien byé
umieszczony tak, aby w zadnym punkcie jego
temperatura nie przekraczata temperatury otoczenia
0 50° C.

! Instalator odpowiada za poprawnos¢ podtgczenia
elektrycznego i za zachowanie norm
bezpieczenstwa.

Przed wykonaniem podigczenia nalezy upewnic sie, czy:

» gniazdko posiada odpowiednie uziemienie i jest
zgodne z obowigzujgcymi przepisami;

« gniazdko jest w stanie wytrzymac obcigzenie
maksymalnej mocy urzadzenia, wskazane na
tabliczce znamionowe;j (patrz ponizej);

* napiecie zasilania zawiera sie w wartosciach
wskazanych na tabliczce znamionowej (patrz
ponizej);

» gniazdko jest kompatybilne z wtyczka urzadzenia.
Jesli gniazdko nie jest kompatybilne, nalezy
wymieni¢ gniazdko lub wtyczke; nie stosowac
przedtuzaczy ani rozgateznikow.

! Po zainstalowaniu urzgdzenia przewdd elektryczny
i gniazdko pradu powinny by¢ tatwo dostepne.

! Kabel nie powinien by¢ powyginany ani
przygnieciony.

! Przewdd elektryczny musi by¢ okresowo
sprawdzany i wymieniany wytacznie przez
autoryzowanych technikéw (>patrz Serwis).

! Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za skutki wynikle z
nieprzestrzegania powyzszych zasad.

Podtaczenie gazu

Podtaczenie urzadzenia do przewoddéw lub butli
gazowej powinno zosta¢ wykonane zgodnie z
zaleceniami obowigzujacych norm krajowych z ich
pozniejszym zmianami dopiero po upewnieniu sie, ze
jest ono wyregulowane do pracy z rodzajem gazu,
ktorym bedzie zasilane. W przeciwnym wypadku
wykona¢ czynnosci wskazane w paragrafie
“‘Dostosowanie do réznych rodzajow gazu”

w przypadku zasilania ptynnym gazem z buitli,
stosowac regulatory cisnienia zgodne z
obowigzujgcymi normami krajowymi i ich kolejnymi
uaktualnieniami.

! Dla pewnego dziatania, odpowiedniego zuzycia
energii i zwiekszenia trwatosci urzadzenia nalezy
upewni¢ sie czy ciSnienie zasilania miesci sie w
granicach zalecanych w tabeli 1 “Charakterystyka
palnikow i dysz”.

! W przypadku, gdy trzeba wykonac¢ instalacje
ptaszczyzny gotowania na gaz oraz wbudowanego
piekarnika na gaz, wykonywanie pofaczen miedzy
dwoma urzadzeniami lub uzywanie jednego kurka
odcinajgcego jest absolutnie zabronione. Bedg one
potaczone osobno, kazde musi posiada¢ swoj zawor
ograniczajacy, ktéry sprawi, ze urzadzenia te bedag
od siebie niezalezne (zobacz rysunki).

Podtaczenie przewodem sztywnym (miedz lub stal)

! Podtagczenie do urzgdzenia gazowego powinno by¢
wykonane w taki sposéb, aby nie powodowaé
zadnych naprezen urzadzenia.

Na przewodzie zasilajacym urzadzenia znajduje sie
ruchome ztacze kolankowe “L” , ktérego szczelnosé
zapewniona jest uszczelkg. W przypadku gdyby
okazato sie, ze konieczne jest obrocenie kolanka
nalezy obowigzkowo wymieni¢ uszczelke (na
wyposazeniu urzadzenia). Ztacze wejsciowe gazu do
urzadzenia jest gwintowane gwintem gazowym 1/2
walcowym meskim.

Podtaczenie z przewodem elastycznym ze stali
nierdzewnej o petnych sciankach z gwintowanymi
ztagczami.

Ztgcze wejsciowe gazu do urzadzenia jest
gwintowane gwintem gazowym 1/2 walcowym
meskim. Uzycie przewoddéw tego rodzaju powinno
by¢ wykonane w ten sposob, aby ich diugos¢, w
warunkach maksymalnego rozszerzenia nie
przekraczata 2000 mm. Po wykonaniu podfgczenia
upewnic sie, czy metalowy przewod elastyczny nie
styka sie z elementami ruchomymi, ani nie jest
przygnieciony.

! Uzywac wytacznie przewodow i uszczelek
metalowych z aluminium lub uszczelek z gumy
zgodnych z obowigzujgcymi Krajowymi Normami.
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Kontrola szczelnosci

! Po zakonhczeniu instalacji skontrolowac szczelnosé
wszystkich ztgcz stosujac w tym celu wodny rozwor
mydta, nigdy ptomien.

Dostosowanie do réznych rodzajow gazu

Aby przystosowac piekarnik do innego rodzaju gazu
niz ten, dla ktérego jest przystosowany
(umieszczone na etykietce), nalezy wykonac
nastepujgce operacje:

* Wymieni¢ dysze palnika piekarnika

1. otworzy¢ catkowicie drzwiczki piekarnika

2. wyciggna¢ przesuwne dno
piekarnika

3. wykreci¢ srube, ktora
przymocowuje palnik

4. wyciagna¢ palnik z
piekarnika po usunieciu sruby
-

5. Odkreci¢ dysze palnika
piekarnika za pomocag
odpowiedniego klucza
nasadowego do dysz lub lepiej
za pomocg klucza
nasadowego 7 mm i wymienic
ja na dysze dostosowang do
nowego rodzaju gazu (zobacz
tabela 1).

6. Umiesci¢ na miejscu wszystkie komponenty
wykonujgc czynnosci w kolejnosci odwrotnej w
stosunku do powyzszej sekwencji.

! Uwazaé szczegolnie na przewody swiec i
przewody termoelementu.

* Regulacja powietrza pierwotnego palnikow
piekarnika. Palnik jest zaprojektowany tak, ze nie
wymaga zadnej regulacji powietrza pierwotnego.

* Regulacja minimum palnika piekarnika

1. umiesci¢ pokretto na pozycji Min po pozostawieniu
go przez okoto 10 minut na pozycji Max

2. Zdja¢ pokretto

3. Zdjac¢ tarcze przymocowang do przedniego panelu

4. regulowac $rubg do regulacji umieszczong na
zewnatrz miarki termostatu az do otrzymania
matego, regularnego ptomienia (ptomien jest
widoczny poprzez otwory spodu piekarnika);

5. nastepnie sprawdzi¢
czy podczas szybkich
obrotow pokrettem z
pozycji Max do pozycji
Min oraz przy szybkim
otwieraniu i zamykaniu
drzwiczek piekarnika
palnik nie gasnie.

! W przypadku gazu ptynnego sruba regulacyjna
powinna by¢ dokrecona do konca.

! Po zakonczeniu operacji nalezy wymienic
poprzednig etykiete nastawien na etykiete
odpowiadajgcg nowemu gazowi uzytkowemu,
dostepng w naszych centrach obstugi techniczne;.

! W sytuacji, gdy cisnienie stosowanego gazu stanie
sie rézne (lub zmienne) od przewidywanego,
koniecznym jest zainstalowanie na przewodach
doprowadzajgcych regulatora ci$nienia (zgodnie z
obowigzujgcymi normami krajowymi).

TABLICZKA ZNAMIONOWA

szerokosc¢ 43,5 cm
Rozmiar wysokos¢ 31 cm

gtebokosc¢ 43,5 cm
Objetosc 58 litrow
eplc::l‘:t?yc::: ;a patrz tabliczka znamionowa
Cechy gazu patrz tabliczka znamionowa

- To urzadzenie jest zgodne z
nastepujgcymi Dyrektywami
Wspaolnotowymi:
2006/95/EWG z dnia 12/12/06
(Niskie cisnienie) wraz z
poniejszymi zmianami —
2004/108/EWG z dnia
15/12/04 (Kompatybilnos¢
elektromagnetyczna) z
pozniejszymi zmianami -
93/68/EWG z dnia 22/07/93 z
poZniejszymi zmianami.
2009/142/EWG z dnia
30/11/09 (Gaz) z pdznigjszymi
zmianami. 2002/96/WE z
poznigjszymi zmianami.

C€
B
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Opis urzadzenia

I
Widok ogdlny
Panel sterowania ] PROWADNICE
p § boczne
f T
Poziom RUSZT >///M// /I’ ,’ ‘ \ \\\ \ poziom 5
' e ; poziom 4
Poziom :/ \\t. poziom 3
BLACHA i ) poziom 2
UNIWERSALNA \ .
L// \ \\5 poziom 1
Panel kontrolny
Czujnik Pokretto
GRILL REGULATOR CZASOWY
Pokretto Przycisk
PIEKARNIK/GRILL SWIATLO PIEKARNIKA
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Uruchomienie i
uzytkowanie

! Przy pierwszym wigczeniu nalezy uruchomic pusty
piekarnik na przynajmniej jedng godzine, z
termostatem ustawionym na maksimum i z
zamknietymi drzwiczkami. Nastepnie zgasic,
otworzy¢ drzwi piekarnika i przewietrzy¢
pomieszczenie. Zapach, jaki sie wytworzy, jest
skutkiem parowania substancji zastosowanych w
celu zabezpieczenia piekarnika.

Uruchomienie piekarnika

Pokretto piekarnika to urzadzenie pozwalajace na
wybranie réznych funkcji piekarnika i na wybranie
temperatury pieczenia, ktéra bedzie jak najbardziej
dostosowana do przyrzadzanych potraw, sposrod
temperatur wskazanych na samym pokretle (zawarta
miedzy 140°C i 240°C). Urzadzenie do
elektronicznego zapalania piekarnika jest
zainstalowane wewnatrz pokretta do sterowania. Aby
zapali¢ palnik piekarnika, nalezy nacisng¢ do konca i
przekreci¢ pokretto PIEKARNIK w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara az do
pozycji Max ¥ (przy zamknietych drzwiczkach
piekarnika). Zwazywszy na fakt, ze piekarnik
wyposazony jest w urzgdzenie zabezpieczajace, po
zapaleniu palnika konieczne jest przytrzymanie
pokretta PIEKARNIK przez okoto 6 sekund, tak, aby
pozwoli¢ na przejscie gazu, az rozgrzeje sie
termoelement bezpieczenstwa.

! Przyrzad do elektronicznego zapalenia palnika
piekarnika nie moze by¢ uruchamiany przez ponad
15 sekund. Jesli po 15 sekundach palni nie zapalit
sie, zwolni¢ pokretto PIEKARNIK, otworzy¢ drzwiczki
piekarnika i poczeka¢ przynajmniej minute przez
nowg probg zapalenia palnika.

Wybranie temperatury pieczenia nastepuje poprzez
dopasowanie wskazania zadanej wartoscig do
informacji umieszczonej na tablicy rozdzielczej;
kompletna gama mozliwych temperaturg
umieszczona jest ponize;.

Min <+ 150 =+ 180 <+ 220 <+ Max

140 145 160 200 230 240

Nastawiona temperatura jest automatycznie
osiggnieta i utrzymywana poprzez organ kontrolny
(termostat) kierowany przez pokretto.

Reczny tryb pracy piekarnika u
W przypadku chwilowego braku energii elektrycznej

mozna zapali¢ palnik piekarnika recznie.

1. otworzy¢ catkowicie drzwiczki piekarnika

2. zblizy¢ zapatke lub
zapalniczke do otworu
F, tak jak jest to
pokazane na rysunku,
nacisng¢ do konca i
poruszac¢ pokrettem
PIEKARNIK w kierunku
przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara az
do pozycji Max.

Zwazywszy na fakt, ze piekarnik wyposazony jest w
urzadzenie zabezpieczajgce, po zapaleniu palnika
konieczne jest przytrzymanie pokretta PIEKARNIK
przez okoto 6 sekund, tak aby pozwoli¢ na przejscie
gazu, az rozgrzeje sie termoelement
bezpieczenstwa.

3. Po zapaleniu zamkng¢ drzwiczki piekarnika.

! W razie przypadkowego zgaszenia ptomienia
palnika, zakreci¢ pokretto PIEKARNIK, otworzy¢
drzwiczki piekarnika i poczeka¢ przynajmniej minute
przed ponowng probg zapalenia palnika.

Pokretto GRILL

Panstwa piec wyposazony jest w elektryczny grill.
Dos¢ wysoka temperatura skierowana na grill
umozliwia natychmiastowe opiekanie powierzchni
potraw, co zapobiega stratom ptynéw i utrzymuje
mieso w Srodku bardziej miekkim. Pieczenie w trybie
grillowania szczegolnie zalecane jest do tych dan,
ktore wymagajg wysokich temperatur na powierzchni:
steki z cieleciny i wotowe, antrykot, poledwica,
hamburgery, itp...

Niektore przyktady uzytkowania podane sg w
rozdziale “Praktyczne rady przy pieczeniu”.

! Podczas uzywania grilla konieczne jest
pozostawienie drzwiczek piekarnika w pozycji
zamknietej.

! Nie stawia¢ nigdy zadnych przedmiotéw na dnie
piekarnika, gdyz grozi to uszkodzeniem emalii.

! Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujgcym sie w wyposazeniu piekarnika.
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Chlodzenie poprzez wentylacje

W celu zmniejszenia temperatury na zewnatrz
niektére modele wyposazone sg w wentylator
chtodzgcy. Wytwarza on strumien powietrza, ktory
wydobywa sie pomiedzy panelem kontrolnym a
drzwiczkami piekarnika.

! Po zakonczeniu gotowania wentylator pracuje
dopoty, dopodki piekarnik wystarczajgco sie nie
ochtodzi.

Rozen (znajduje sie tylko w niektérych
modelach)

W celu uruchomienia rozna (patrz ilustracja) nalezy

postepowac nastepujgco:

1. umiescic brytfanne w

pozycji 1;

2. umiesci¢ uchwyt

rozna w pozycji 3, a

nastepnie umiesci¢

rozen w odpowiednim

/ \\ otworze znajdujgcym
sie w tylnej Scianie

piekarnika;

3. uruchomié rozen

wybierajac pokrettem

=

Charakterystyka palnikow oraz dysz

Oswietlenie piekarnika
Zapala sie poprzez nacisniecie przycisku SWIATLO.

Korzystanie z regulatora czasowego

1. Nalezy przede wszystkim nakreci¢ dzwonek
obracajgc pokretto REGULATOR CZASOWY o prawie
petny obrot w kierunku ruchu wskazowek zegara.

2. Cofajac sie w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek ustawi¢ zgdany czas uzgadniajgc minuty
na pokretle REGULATOR CZASOWY z oznaczeniem
statym na panelu kontrolnym.

3. Minutnik to regulator czasowy: po uptywie czasu
wydaje sygnat akustyczny.

! Regulator czasowy nie kontroluje wigczenia i
wytgczenia piekarnika.

Tabela 1 (dla Polski) G20 (GZ50) GZ350 (GZ35) G30 (GPB)
Palnik Moc cieplna Dysza | Przeptyw* | Dysza | Przeplyw* | Moc cieplna | Dysza | Przeplyw*
(p.c.i.®) 1/100 I/godz 1/100 I/godz (p.c.i.¥) 1/100 g/godz
kw (w mm) (w mm) kW (w mm)
Piekamik ? ? ? ? ? ? ?
minimalne (mbar) 16 10 29
Cisnienia zasilania nominalne (mbar) 20 13 36
maksymalne (mbar) 25 16 44

* A 0°C e 1013 mbar —gaz suchy
G20 (GZ50) p.c.i. = 35.9 MJ/m?
GZ350 (GZ35) p.c.i.=25.8 MJ/m?
G30(GPB) p.ci.=123.6 MJ/m?
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Programy

Programy pieczenia

Program GRILL
Uruchamiany jest gorny element grzewczy. Dosc¢
wysoka temperatura skierowana na grill umozliwia
natychmiastowe opiekanie powierzchni potraw, co
zapobiega stratom ptynow i utrzymuje mieso w

Srodku bardziej miekkim. Pieczenie w trybie

grillowania szczegolnie zalecane jest do tych dan,

ktore wymagajg wysokich temperatur na powierzchni:

steki z cieleciny i wotowe, antrykot, poledwica,

hamburgery, itp... Podczas pieczenia nalezy

zamykac drzwiczki piekarnika.

Praktyczne porady dotyczace pieczenia

! Podczas pieczenia w trybie GRILL, umiesci¢
brytfanne w pozycji 1 w celu zebrania resztek z
pieczenia (sosy i/lub tluszcze).

GRILL

« Ustawi¢ grill w pozycji 3 lub 4, umieszczajac
pozywienie w centrum grilla.

e Zaleca sie ustawiaC poziom energii na wartos¢
maksymalng. Nie nalezy sie niepokoiC, jesli gorny
grzejnik nie bedzie stale wtaczony: jego pracg
steruje termostat;

PIZZA

+ Stosowac blache z lekkiego aluminium, stawiajac
ja na ruszcie znajdujgcym sie w wyposazeniu
kuchenki.
Korzystanie z brytfanny wydtuza czas pieczenia, a
pizza rzadko jest chrupigca.

* W przypadku pizzy z wieloma dodatkami zaleca

sie dodanie mozzarelli dopiero w potowie

pieczenia.
Tabela pieczenia
Potozenie Przygotowywana potrawa Waga Polozenie Czas Potozenie Czas
pokretta (kg) pieczenia wstepnego pokretia pieczenia
wyboru ruszt od ogrzewania | termostatu (minuty)
dotu (minuty)

Piekarnik Lasagne cannelloni 2,5 3 10 200 55-60
Makaron z piekarnika 2,5 3 10 200 40-45
Cielecina 2,2 3 10 200 50-55
Kurczak 1,7 2 10 210 80-90
Rolada zindyka 1,5 3 10 200 70-80
Kaczka 2,5 3 10 200 80-90
Kroélik 1,8 3 10 200 90-100
Biodréwka wieprzowa 2,0 3 10 200 80-90
Udziec jagniecy 1,5 3 10 200 70-80
Makrele 1,8 3 10 200 80-90
Kielec wiasciwy 1,3 3 10 200 30-40
Pstrag w folii 1,5 3 10 180 30-40
Pizza neapolitanska 1,0 3 10 200 30-35
Suche biszkopty 0,6 3 15 210 15-20
Kruche ciasto 0,5 4 15 180 25-30
Ciasto czekoladowe 1,1 3 15 180 30-35
Ciasto drozdzowe 1,0 3 15 165 50-60

1,0 4 15 165 50-60

Grill Sole i matwy 1 4 5 - 6
Szasztyki z kalmarow i rakow 1 4 3 - 4
Filet zdorsza 1 4 3 - 10
Warzywa z rusztu 1 4 - - 8-10
Befsztyk cielecy 1 4 5 - 20-25
Kotlety smazone 1,5 4 5 - 20-25
Hamburgery 1 4 3 - 10-15
Kietbaski 1,7 4 5 - 20-25
Tost szt. 4 4 3 - 2-3
Na roznie (jesli jest)
Cielecina z rozna
Kurczak zrozna 1.0 - - - 80-90
Jagniecina z rozna 1.5 - - - 80-90

1.0 - - - 80-90

I Wskazany czas jest tylko czasem przykladowym i moze by¢ zmieniany wedtug osobistych upodoban.
W systemie gotowania ,Gril” brytfanna powinna by¢ ustawiona na 1 poziomie od dotu.
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Zalecenia i srodki ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi normami
bezpieczenstwa. Ponizsze zalecenia dotyczg zasad
bezpieczenstwa i nalezy je uwaznie przeczytac.

Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Niniejsze urzadzenie jest urzadzeniem
przeznaczonym do zabudowy klasy 3.
Urzadzenia gazowe wymagaja, dla ich
poprawnego dziatania, regularnej wymiany
powietrza. Nalezy upewni¢ sie, czy podczas ich
instalowania przestrzegane byly wymagania
zawarte w paragrafie dotyczacym
“Ustawienia”.

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego.

Nie nalezy instalowac urzadzenia poza domem,
nawet jesli miejsce to jest zadaszone, poniewaz
wystawienie urzadzenia na dziatanie deszczu i burz
jest bardzo niebezpieczne.

Przenoszgc urzadzenie nalezy zawsze korzysta¢ z
odpowiednich uchwytéw umocowanych po bokach
piekarnika.

Nie dotyka¢ urzadzenia stojgc przy nim boso oraz
gdy rece czy stopy sg mokre lub wilgotne.
Urzadzenie powinno by¢ uzywane przez osoby
doroste jedynie w celach kulinarnych, zgodnie
ze wskazéwkami zawartymi w instrukcji
uzytkownika. Wszelkie inne préby uzycia
urzadzenia (np. do ogrzewania pomieszczen)
uwaza sie za niewlasciwe i niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia wynikajace z niewtasciwej i
nierozsadnej eksploatacji urzadzenia.
Podczas uzytkowania urzadzenia elementy
grzejne oraz niektére czesci drzwi piekarnika
mocno sie nagrzewaja. Nalezy uwaza¢, aby nie
dotknaé tych czesci i zwraca¢ uwage, by dzieci
nie zblizaly si¢ do piekarnika.

Nalezy uwazaé, aby przewody zasilajgce pozostate
urzadzenia domowe nie stykaty sie z rozgrzanymi
elementami piekarnika.

Nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych i
odprowadzajgcych ciepto.

Przy otwieraniu drzwiczek nalezy trzyma¢ uchwyt w
Srodkowej czesci: jego boki mogg by¢ gorace.

Do wyjmowania i wktadania naczyn do/z piekarnika
nalezy zawsze uzywac rekawic ochronnych.

Nie wyklada¢ dna piekarnika folig aluminiowa.

Nie wkifada¢ materiatow fatwopalnych do piekarnika:
jesli urzadzenie zostanie niespodziewanie
uruchomione, moze sie zapalic.

Kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy pokretta znajdujg sie w pozyciji
“‘@’["'0”;

Nie nalezy wycigga¢ wtyczki z gniazdka trzymajac
za kabel: zaleca sie trzymanie za wtyczke.

Nie czysci¢ urzadzenia ani nie wykonywac
czynnosci konserwacyjnych bez uprzedniego
odtaczenia wtyczki z sieci elektryczne;.

W razie awarii nie nalezy w zadnym wypadku
ingerowa¢ w wewnetrzne mechanizmy urzadzenia
probujac je naprawi¢. Nalezy skontaktowac sie z
Serwisem (patrz Serwis).

Nie stawia¢ ciezkich przedmiotéw na otwartych
drzwiczkach piekarnika.

Nie jest przewidziane aby urzgdzenie byto uzywane
przez osoby (réwniez dzieci) niesprawne fizycznie i
umystowo, przez osoby bez doswiadczenia lub bez
znajomosci urzadzenia chyba, ze pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za jego bezpieczenstwo jak
rowniez bez otrzymania instrukcji wstepnych co do
jego uzytku.

Nie dopusci¢ aby dzieci bawity sie urzadzeniem.

Utylizacja

Usuwanie opakowania: nalezy stosowac sie do
lokalnych przepiséw, dzigki temu opakowania bedag
mogty zosta¢ poddane reutylizacji.

Dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie
odpaddéw w postaci urzadzen elektrycznych oraz
elektronicznych (RAEE) przewiduje, ze domowe
urzadzenia elektryczne nie mogg podlegaé
zwyktemu cyklowi zagospodarowywania statych
odpaddw miejskich. Zuzyte urzgdzenia powinny by¢
zbierane oddzielnie w celu zoptymalizowania stopnia
odzysku i recyklingu materiatéw, ktore zawieraja,
oraz aby zapobiec potencjalnym szkodom dla
zdrowia i Srodowiska. Symbol przekreslonego kosza
umieszczony na wszystkich produktach przypomina
o obowigzku selektywnego gromadzenia tych
odpadow.

W celu uzyskania blizszych informacji dotyczacych
prawidtowego ztomowania sprzetu domowego,
uzytkownicy moga sie zwroci¢ do wiasciwych stuzb
miejskich lub do skupujgcych go sprzedawcow.

Oszczednos¢ i ochrona srodowiska

Korzystajac z piekarnika w godzinach od pdznego
popotudnia do pierwszych godzin porannych mozna
przyczyni¢ sie do zmniejszenia obcigzenia zaktadow
energetycznych.

Piec w trybie GRILL zawsze przy zamknietych
drzwiczkach: w ten sposéb mozna uzyskac¢ zaréwno
lepsze wyniki pieczenia, jak i znaczng oszczednosc
energii elektrycznej (okoto 10%).

Nalezy utrzymywac sprawnosc i czystosc
uszczelek, tak aby dokfadnie przylegaty do
drzwiczek i nie powodowaty utraty ciepta.
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Konserwacja i utrzymanie

Odtaczenie pradu elektrycznego
Przed kazdg operacjg nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
sieci zasilania elektrycznego.

Mycie urzadzenia

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy nigdy
uzywac oczyszczaczy parowych lub
wysokocisnieniowych.

» Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali
nierdzewnej oraz uszczelki gumowe mogg by¢
myte przy pomocy gabki nasgczonej letnig wodg i
neutralnym mydtem. Jesli plamy sg trudne do
usuniecia, nalezy stosowac specjalne produkty
przeznaczone do tego typu urzadzen. Zaleca sie
obfite sptukiwanie i doktadne osuszanie po
umyciu. Nie nalezy stosowac proszkow sciernych,
ani substancji wywotujgcych korozje.

* Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone po
kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze letnie. Nalezy
uzy¢ do tego celu cieptej wody i srodka
czyszczacego, sptukaé i osuszy¢ miekkag
szmatkg. Unika¢ srodkow Sciernych.

* Akcesoria mogg by¢ myte jak zwykte sztuéce,
takze w zmywarkach.

Czyszczenie drzwiczek

Szybe drzwiczek nalezy czysci¢ przy pomocy gabki
i sSrodkow nie Sciernych, a nastepnie osuszyc¢
miekka szmatkg. Nie nalezy uzywac szorstkich
narzedzi lub ostrych, metalowych skrobakéw, ktore
moga zarysowac¢ powierzchnie i spowodowac
pekniecie szyby.

Aby dokfadniej wyczyscic
piekarnik, mozna
zdemontowac drzwiczki:

1. otworzy¢ szeroko drzwiczki
(patrz rysunek);

2. podniesc¢ i obroci¢ dzwignie znajdujgce sie w obu
zawiasach (patrz rysunek);*

2. przy uzyciu srubokreta podwazyc¢ i przekreci¢
dzwignie F umieszczone na obu zawiasach (zob.
rysunek);*

3. przytrzymac drzwiczki za obie
zewnetrzne krawedzie,
przymykajac je powoli, lecz nie
catkowicie. Nacisna¢ blokadyF, a
nastepnie pociagna¢ drzwiczki do
siebie i wyjac je z zawiaséw (patrz
rysunek). *

3. przytrzymac drzwiczki za
obie zewnetrzne krawedzie,
przymykajac je powoli, lecz
nie catkowicie. Pociggnac¢
drzwiczki do siebie i wyjac je z
zawiasow (patrz rysunek).*
Zamontowac¢ ponownie drzwiczki
wykonujgc opisane czynnosci w
odwrotnej kolejnosci.

Sprawdzi¢ uszczelki

Sprawdza¢ okresowo stan uszczelek drzwiczek
piekarnika. W przypadku, gdy okaze sie, ze
uszczelka jest uszkodzona nalezy skontaktowac sie
z najblizszym centrum serwisowym (patrz Serwis).
Nie nalezy uzywac piekarnika do chwili zakonczenia
naprawy.

Wymiana zaréwki

W celu wymiany zaréwki w piekarniku:

1. Odkreci¢ szklang
pokrywe obudowy
zarowki.

2. Wykreci¢ zaréwke i
wymienic jg na
podobng: moc 25 W,
trzonek E 14.

3. wyjac i otworzy¢
pokrywke (patrz
ilustracja).

Serwis Techniczny
! Nigdy nie nalezy zwracac sie do
nieautoryzowanych technikéw.

Nalezy podac:

* Rodzaj anomalii;

* Model urzadzenia (Mod.)

* Numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje mozna znalez¢ na tabliczce
Znamionowej umieszczonej na urzadzeniu.

*Tylko w niektorych modelach.
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MoHTaXx

! HeobxigHo 36epirat gaHy Gpoluypy, Wwob matu
HaroZy 3BepHyTUCS A0 Hel 'y Oyab-AKMA MOMEHT. Y
pa3 npofaxy, nepefadvi iHWin ocobi abo nepeisgy
nepekoHamTecs, WO iHCTPyKUia nepebyBae pa3om i3
npunagomMm M HOBMI BMACHUK MOXe O3HAaNoOMUTUCS 3
npuvHUMnamm roro poboTn 1 BignNoBigHUMM
3anobiKHMMK 3axoaaMu.

! YBaXKHO BMBMITb IHCTPYKLItO: B Hil MICTUTBLCS
BaXKnvBa iH(popmaLis Woa0 BCTAHOBEHHS,
BMKOPUCTaHHS Ta 6e3neku.

PosTawyBaHHA

IYnakoBku He npuaHayveHi Ang ANTS4Ynx irop, Tomy ix
HeoOXxigHO yTMnidyBaTu 3rigHO 40 HOPM
posnoginbHoro 36opy Biaxodis (Ous. 3amnobixHi
3axodu ma riopadu).

! BcTaHOBMNEHHS Mae 3aiicHioBaTMCA nuwie dpaxiBLsMmm
Ta 3 JOTPUMAHHAM UMX IHCTPYKUin. [lomwunkose
BCTAHOBIIEHHSA MOXeE NPU3BECTU A0 TpaBMyBaHHS OCI6,
TBapuH abo A0 YLIKOXEHHS pedven.

! Llen npunag mae BCTaHOBMOBATUCS |
BMKOPUCTOBYBATUCA TiMbKW Yy NPUMILLLEHHAX 3
NOCTINHOK BeHTUNAUieo, BignoeigHo Ao Hopm UNI-
CIG 7129 e 7131 i BCix HacCTynHUX BHeCeHb Ta
MoaudikaLin, Maymx YnHHICTb. HeobxigHo
OOTPUMYBATUCH HACTYNMHUX BUMOT:

* Y npuMmiweHHi Mae nepenbavartmcs cuctema
BiABEOEHHS1 HA30BHI OMMOBMX rasiB, BUKOHaHa $iK
BUTsDKKA abo enekTpoBeHTUNATOP, poboTa KOTPOro
aBTOMAaTUYHO PO3MOYUHATUMETHLCH NPU KOXKXHOMY
yBIMKHEHHI npunagy.

In camino o in canna fumaria ramificata Direttamente
(riservata agli apparecchi di cottura) all’esterno

* Y npumilleHHa mae ByTn Taka cuctema, 3aBOsiku
KOTpii 3abe3nevyeTbca HaAXOOKEHHS HeobXiaHOro
ONS ropiHHA NoBiTps. [Ans ropiHHs HeobxigHe
HaOXOMXXEeHHs1 NOBITPSA B 06Ccs3i HE MeHLW 3a 2
M<+>3/rog Ha KOXHUI KBT BCcTaHOBMEHOI
MOTY>KHOCTI.

R
Y
i
Y
= I
=
Esempi di aperture di

ventilazione
per I'aria comburente

Taka cuctema moxe
npawoBaTi 3a NPUHLMNOM
6e3nocepenHbLOro Bigbdopy
NoOBITPS 30BHI MPUMILLEHHS 3a
gonomoroto Tpybonposoay
[OBXWHOW He MeHLwe 3a 100
CM? KOPWUCHOIO CiYEeHHS, SKMN
He NoBMHEH OyTK 3acMideHunn.

N\ QN

Abo onocepenkoBaHo 3
CYMiXHUX NPUMILLEHb,
OCHaLLLeHNX BEeHTUNAUINHUM
KaHarnom 3 BUKMOOM Ha30BHI,
SIK ONMCAaHO BULLE;
000B’A3KOBOI0 YMOBOI €
BiICYTHICTb
NnoXexxoHebe3neyHnx crninbHUX
YacTuH Oypaieni abo NpuMILLEHb, @ TaKOX CrarneHsb.

Locale Locale
adiacente da ventilare

Maggiorazione della fessura
fra porta e pavimento

» 3pimkeHi HadpToBI rasu € BiNbLL BaXKKMMK 3a MNOBITPS,
TOMY BOHM OMyCKaloTbCs YHM3. TOBTO, Y MPUMILLIEHHAX
3 banoHamu 3pimkeHoro rasy (GPL) maoTb
nepeabavatncs OTBipU Ha30BHI, OO 3abe3neunTn
BUXi 3 HWKHLOT YaCTUHN MOXITMBUX BUTOKIB rasy.
MopoxHi abo HaniBNOpOXHI 6anoHu 3i 3pimKeHnM
rasom GPL He moxHa BCTaHOBMOBaTM abo 36epiratn y
NPUMILLEHHSAX ab0 Hillax, SKi po3TallOBaHi 3a piBHEM
Hwk4e 3emni (norpibu, Towo). Kpate y Takomy
NPUMILLIEHHI TPMMATU NULLIE BUKOPUCTOBYBaHWI GaroH,
3aXMCTUBLLKX MOrO Bif BMNUBY Axepern Tenna
(oyxoBkW, KamiHW, nedi, ToWO), SKi MOXYTb MiABULLUTY
noro Temnepatypy binbLie 3a 50°C.

BoyanyBaHHsA

LLlo6 rapaHTyBaTn cnpaBHy poboTy npunagy , Mebni, B
SIKi Mae BOyOoByBaTUCS Npwnag, NOBUHHI MaTh
BIAMOBIAHI XapaKTepUCTUKN:

* naHeni nobnuay BiA AYXOBKM MalTb OYTU BUKOHaHI
3 XapoMiLHMX MaTepianis,;

* SKLIO Mebni 06nuuUboBaHi LUINOHOM, 3aCTOCOBaHUIA
knen mae Butpumysatu Temnepatypy 100°C;

* [Ons OyXOBKW, sika BOyOOByBaTUMETbCS Mig CTin
(Ous.marnoHoK) abo y BUcOKy wadpy, mebni matoTb
MaTun Taki po3mipu:

595 mm.

bk “y

! BOygoBaHuin npunag He NoBUHEH KOHTAKTyBaTu 3
enekTPUYHMMN YacTUHaMMU.
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EHeprocnoxunBaHHs1, BkazaHe Ha Tabnuuui 3 gaHumu,
Oyno 3amipsHO Mpu LUbOMY TWMi BCTAHOBMEHHS.

BeHTunoBaHHsA

[nsa rapaHTii HanNeXHoro BEHTUMOBaHHSA HeobXigHO
3HATW 3a4HI0 CTiHKY Y BiAciky. BaxaHo BcTaHOBUTU
OYyXOBKy Tak, o6 BoHa obnupanacs Ha Agi
OepeB’siHi NnaHkn abo Ha CyLinbHY MOBEPXHIO 3
OTBOPOM LLIOHaiMeHLWw 45 x 560 MM (due.marioHKU).

LleHTpyBaHHA i 3aKpinneHHs

PosTawyBaTtun 4 KpinunbHi enemMeHTn, sKi 3HaXOASATbCA
3 BOKiB OyXOBKM, y 4 OTBOPW Ha NepuMeTpanbHin
pamui, 3anexXHo Bif TOBLUMHM BiYHOT CTiHKM MebniB:

TOoBLWMHA 20 MM: BUAanuTn
PYXOMY YaCTVHY KpinuUMbHOro
enemeHTy (Ous.MarsltoHOK);

TOoBLWMHA 18 mMm: cnig,
BMKOPMCTOBYBaTU MepLUMiA nas,
K NiAroTOBMEHO Ha 3aBoAi
(Ous.marioHOK);

moswuHa 16 mm: cnid
suKkopucmosysamu Opyauli na3
(BVB.MarnwHOK).

LLlo6 3akpinuTn npunag 4o Mebni: BiAKpUTK ABepuaTa
OYXOBKW i 3arBUHTUTKN 4 OepeB’sHi rBUHTU Y 4 oTBOPM,
SKi 3HAXOAATbLCA Ha NepuMeTparnbHii pamui.

! Bci yactuHu, siki 3abesnevytoTb 6e3neky, malTb
3aKpinnoBaTnuCs Tak, Wob YHEMOXIMBUTY iX
BUTAraHHA 6e3 creuianbHWX IHCTPYMEHTIB.

I

u : i \\\\\‘\ ™
il AmEnn

EnekTpuyHi nigkno4veHHA

! [lyxoBKM OCHaLLeHi TPUMOMIOCHUM LLHYPOM
XUBMEHHS Ta NpauioTb Big 3MIHHOMO CTpyMy,
poboya Hanpyra i YacToTa BKa3ylTbCsl Ha Tabnuyui 3
AaHumn (dus.Huxye).

BcTaHOBNEHHA LWHYpPY XUBMNEHHSA

1. Bigkpunte knemuy
KOpOoOKy,
CKOpUCTaBLUUCH
BUKPYTKOK $IK
BaXerneM, HaTUCKyoun
Heto Ha OiYHi A3MYKM
KPWLLKWX: NOTATHITL Ta
BiAKPMITE KPULLIKY
(Ous.martoHOK).

T W

2. PozesuHmimb 28uHmM
Ha 3amucky WHypYy i
sumsieHimb (0eo,
cKopucmasuuch
BUKPYMKOK SIK 8axKesiem
(Ous.maroHOK).

3. 3HiMiTb rBUHTK 3
koHTakTiB L-N- ==, notis
3aKkpiniTe APOTUKKU Nig
roniBkamu rBuHTIB,
AoTpumMytodmck konbopis CuHin (N) KopunyHesun (L)
»Xoetun-3enexnn (==).

[MigKNOYEHHA LWHYPY XMBMNEHHA 0 enekTPUYHOI
Mepexi

3abesneyTe WHYp BUNKOK, NpUAATHOW ANS
BKa3aHOro Ha Tabnuyui 3 4aHUMKU HaBaHTaXKEHHS
(Ous.nopyw).

Y pasi 6e3nocepegHbOro MiAKNIOYEHHS 4O Mepexi
HeobXigHO nepefbaunTn MiXk NPUNagoMm i Mepexeto
BCEMOMOCHUN BUMMKAY 3 MiHIMANbHOI BiACTaHHIO
MiX KOHTakTamu y 3 MM, KU BUTPUMYE
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HaBaHTaXeHHs i BignoBigae YMHHMM HOopMmam (ApiT
3a3eMIeHHa He Mae nepepuBaTucsa BMMukadem). Mpu
po3TallyBaHHi LUHYPY XMBMEHHSA Crnigkynte, o6
noro Temnepatypa y 6yab-aKi Touui He
nepesuwyBana Ha 50°C TemnepaTypy y NpUMILLEHHI.

! MoHTaXHKK € BignoBiganbHUM 3a npaBuiibHe
€neKTpUYHE NIAKNIYEHHA Ta OTPUMAHHS HOPM
besneku.

Mepw HiX BUKOHYBaTW MiOKMIOYEHHS, NepekoHanTecs
B TOMY, LLO:

* po3eTka Mae 3a3eMreHHs y BiAnoOBiAHOCTI 4O YUHHMX
HOpM;

* po3eTKka po3paxoBaHa Ha MakcMmarnbHe
HaBaHTa)XXeHHA Yy MeXXaxX I'IOTy)KHOCTi npuvnaay,
3a3HadeHe y Tabnuui 3 xapakrtepuctukamu (ous.
HUXyYe);

* Harpyaa XUueJ/eHHsI 3Haxo0umbCsi 8 Mexax
3HayeHb, 8Ka3aHUX Ha mabnuyui 3
Xapakmepucmukamu (dus.HuUxuye);

* po3eTKa CymicHa 3 BWMKoOW npunagy. B iHwomy
BMMNaAKy 3aMiHiTb po3eTKy abo BUIKY; He
BMKOPUCTOBYMTE MOAOBXYBaYi 1 TPINHUKN.

! Y BcTaHOBNeHOMy npunagi mae 6ytun 3abeanedeHunn
nerkuii AoCTyN A0 LWHYPY XUBNEHHS i PO3ETKN.

! lHyp He MOBMHEH MaTu 3ruHiB abo yTUCKIB.

! LLIHyp mae nepiogn4HO nepesipsaTuCS i
3aMiHIOBATUCA TifNlbKNU BMOBHOBaXeHMMU dhaxiBLsiMu
(Gus. Joromoea).

! KomnaHia 3Himae 3 cebe BignoBiganbHiCTb y
pa3i HegoOTpUMaHHA BKa3aHUX HOPM.

MigknoYeHHA rasy

MigknoveHHs npunagy Ao Tpybonposoay abo ao
rasoBoro 6anoHy Mae BMKOHYBaTUCH 3 OOTPUMAHHAM
Hopm UNI-CIG 7129 i 7131 3a noganblummm
BHECEHUMM 3MiHAMK1, Ta TiNbKM NepesipuBLLM, LLO
npvnag HanawToBaHWN Ha TOW TUN rasy, AKun
nogaBaTtMMeTbCH 3 Mepexi abo 3 6anoHy. B
NPOTUNEXHOMY BMNaAKy Cnif BUKOHATW Ail, HaBeadeHi B
naparpacdi «llepeHanarofXeHHs Ha iHWWA TUM rasy».
AKWo noctavyaeTbCcsa 3pigKeHnn HadpToBmi ras 3
GanoHy, cnig BUKOPUCTOBYBATU PErynaTOpU TUCKY,
BignosigHi oo Hopm UNI EN 12864 3 noganbimmm
BHECEHVNMMW 3MiHAMW.

! Ina 3abe3neyveHHsi cnpaBHOi pob0TU, PO3yMHOro
BUKOPUCTaHHA eNeKkTpoeHeprii Ta TpMBanoro TepmiHy
cnyxbu npunagy crnen nepekoHaTucs B TOMY, LLO

TUCK XUBMEHHS nepebyBae B MeXi 3HAYEeHb,
HaBeOeHux y Tabnuui 1 «XapakTepucTukn NanbHUKIB i
POPCYHOKY.

! Akwo HeobxiAHO yCTAHOBUTY ra3oBy BapuIiibHY
MOBEpPXHI0 Ta BOyAOBaHy rasoBy AyXOBKY, CyBOPO
3abopoHsaeTbCA Nia’egHyBaTM Mk coboto ABa
npunagn abo BMKOPUCTOBYBATU OAMH 3anipHU KpaH
Ha obuaBu. BoHn noTpebyoTb OKpeMUX NigKIMHOYEHb,
i KOXXEH 3 HMX MOBMHEH MaTW BNACHWU 3anipHUIA KpaH,
o6 3abe3neunTy HesanexHiCTb OAHOro Bif iHLLIOro
(Oum.
MaritoHKU).

Min’eaHaHHA 3a AOMOMOrOK XOPCTKOI TPyom
(migHOi abo cTaneBoi)

! MigkntoYeHHA OO ra3oBOi Mepexi He Mae Hisskum
YMHOM CTBOPKOBATU HaBaHTaXEHHS Ha npunag.

Ha pamni xvBneHHs npunagy nepenbayeHo
NoBOPOTHUN WTYyLUep “L”, repMeTUYHICTb KOTPOro
3abesneyvye yuwinbHoBaYi. MNMpu HeobXigHOCTI
NOBEPHYTU LITYyLlEep, 060B’sI3KOBO HEOOXIAHO 3aMiHUTH
yLWinbHIOBaY (BiH MNOCTA4Ya€ETbLCA pPas3oM 3 MPUIagoMm).
LnniHapyvyHun wtyuep Ha nogadi rasy y npunag mae
30BHiLWHIO Pi3bby 1/2 ras.

MipgknoYeHHA rasy 3a AOMNOMOroK FHY4YKOi Tpyou 3
HeipkaBilo4oi cTani B cyuisibHOMy obnneTeHHi 3

pisbboBUMU WITyLEpPaMK

LuniHapyvyHun wtyuep Ha nogadi rasy y npunag mae
30BHILWHIO Pi3bby 1/2 ras.

Mpu noknagaHHi Takux Tpyd HeobxigHO nam’aTaTu,
O iXHA MakcMMmarbHa OOBXWHA He Mae
nepesuwysaTtn 2000 mm. licna nigknoyYeHHs cnig
nepekoHaTucs, Lo rHydka metanesa Tpyba He
KOHTAKTY€ 3 PyXOMMMMW YacTUHaAMW Ta HE Ma€ 3rUHIB.

! BukoprcToByBaTUCA MaloTb fvwie Tpyou, ki
BignosigatoTe ctaHgapTty UNI-CIG 9891, i meTanesi
anoMiHieBi yLinbHIOBaYi, SKi BiANOBIgaTb
ctaHgapty UNI 9001-2, abo rymMoBi yLinbHOBaYi, siki
Bignosigatotb ctaHgapTy UNI EN 549.

KoHTponb repmeTu4vHoOCTI

! Micnsa nig’egHaHHa cnif nepesipuTu repMeTUYHICTb
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BCiX LWITyUepiB 3a AOMOMOIro pPO34YUMHY MWUIbHOI BOAU
Ta Hi B AKOMY pasi nonym’s.
[MepeHanarogXxeHHs nig iHWWA TUN rasy

LLlo6 nepeHanaroguTy npunag Ha iHWWiA Tun rasy
(BigMiHHMI BiO BKa3aHOro Ha eTukeTLUi), cnig
BMKOHATW Taki Aii:

* 3amiHa OpCyHKM B NanNbHUKY OYXOBKM

1. MOBHICTIO BiZKPUTY ABEpLATA OYXOBKN

2. BUTATHYTW OHULLLE OYXOBKM

3. PO3rBUMHTUTU KPIiNUITbHUIA
rBUHT NanbHMKa

4. 3HATM NanbHUK 3 OYXOBKMU ,
nonepeaHbO BUOANMUBLLW BUHT
'

5. pO3rBMHTUTU (POPCYHKY 3
nanbHUKa OyXOBKM 3a
[0MOMOro cneuianbHOro
TOPLEBOro TPybG4acToro krno4a,
abo Kpale — TopLeBoro
Tpyb4acToro knoda 7 MM i
3aMiHUTK TT Ha POPCYHKY AN
HOBOro Tuny rasy (ous.
mabnuyro 1).

6. BcTaHOBUTKU Ha Micue BCi KOMMNOHEHTU, BUKOHYHOYN
BULLleHaBedeHi Aii B 3BOPOTHOMY MOPSAAKY.

! Oco6nuBy yBary cnig 3BepHyTU Ha ApOTU
CcBiYOK i Ha Tpybu Tepmonap.

* PeryntoBaHHs NepBUHHOIO MOBITPSA Y MarbHUKY
OYyXOBKM 3aBAsKM BMACHIA KOHCTPYKLUIT NanbHUK He
notpebye HiSKkuUX perynioBaHb NEPBUHHOMO MOBITPS.

* PeryntoBaHHs MiHiManbHOT MNOTY>XHOCTI Ha
nanbHUKY OYXOBKU

1. MepeBectn perynatop B nonoxeHHs Min (MiH.),
nonepeaHbo 3anuwmBLN noro Ha 10 XBUNUH B
nonoxeHHi Max (Makc.)

2. 3HATU perynaTop

. 3HATW 3aKpinneHnn 4o nepenHboi NaHkM ANCK

4. 3a [OMOMOroK peryrnioBanbHOro rBuHTa,
pO3TalLLOBaHOMo 30BHi Ha LUTOKY TepMocTarTy,
HanawTynTe HeBenunyke ctabinbHe nonym’'s

w

(nonym’as nomiTHe Kpisb
OTBOPM Ha OHULI
OYXOBKW);

5. noTiM nepekoHaTucs,
LLUMIAXOM LUBUAKOIO
obepTaHHs perynsatopy
3 MonoxeHHs Max y
nonoxeHHs Min abo
LUBMAKOrO BiOYMHEHHS i
3aYMHEHHs ABepuAT
OYXOBKW, O MNanbHUK

He BUMUKAETLCA.

! Mpwn BUKOPUCTaHHI 3pigXeHoro HagpToBOro rasy
perymosaanm?l FBUHT Ma€ 3arsuHYyBaTUCA OO

ynopy.

! HanpwukiHui onepadii 3aMiHUTK cTapy eTUKEeTKY Npo
peryrnioBaHHA Ha HOBY, sika BiAMOBiAae HOBOMY
BMKOPUCTOBYBaHOMY rasy, il MOXHa oTpumatu y
HaLWNX LieHTpax 3 TEXHIYHOI JONOMOrN.

! Qualora la pressione del gas utilizzato sia diversa (o
variabile) da quella prevista, n necessario installare,
sulla tubazione d’ingresso un appropriato regolatore
di pressione (secondo EN 88-1 e EN 88-2).

TABNUYKA 3 TEXHIYHUMU JAHUMU

wupnHa 43,5 cm

Po3amipu Bucota 31cm
rmmbuHa 43,5 cm
O6’em 58 n

EnekTpuuHi 3'eqHaHHA [ve. Ha Tabnuyui 3 faHMm

XapaKTepucTMKU rasy [ve. Ha Tabnuyui 3 faHMm

Llev npunapg signosigae tTakum
OupexTtusam €C: 2006/95/CEE Big
12/12/06 (Husbka Hanpyra) 3
noganbLUMy BHECEHUMUN 3MiHAMK
- 2004/108/CEE Big 15/12/04
(EnekTpoMarHiTHa CyMiCHiICTb) 3
noganbLyMy BHECEHUMUN 3MiHAMK
- 93/68/CEE Big 22/07/93 3
noganbLUMy BHECEHUMMU
3miHamu. 2009/142/CEE Big
30/11/09 (Fa3) 3 noganbLMMm
BHeceHuMu 3miHamu. 2002/96/CE
3 noganbLlUMyn BHECEHUMM
3MiHaM W.

C¢€
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Onuc npunagy

3aranbHun BUrnsag

MNaHenb KepyBaHHA ] HAMPAMHI
p § Ons gek Ta rpaTok
y/// \
Pisers MPUNb //”/// II Il ,’ ‘ \ \\\\\ noauuis 5
= e e e e e no3uuin 4
,'// “ nosuuis 3
Pisenb JEKO Y 4 noauuis 2
;7/ X \QE nosuuia 1

MaHenb KepyBaHHA

IHankaTop PerynsaTtop

reunto TAUMEPY
Perynartop KHonka
OYXOBKA/TPUIb OCBITNEHHA AYXOBKU
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[lyCcK | BUKOpPUCTaHHA

! Mpun nepiomy yBIMKHEHHi 3anycTiTb QYXOBKY Yy
XONOCTOMY PeXuUMi LLOHAUMEHLLE Ha OAHY FOAVHY 3
TEpMOCTaTOM Ha MakCUMyMi Ta 3 3aKpUTUMM
asepusitamu. MoTiM BUMKHITbL OYXOBKY, BiOYVHITb
OBepusiTa Ta NPOBITPITb NpUMilLeHHs. 3anax, Wo
3’9ABMBCS, € pe3ynbTaTtoM BUMNApOBYBAHHSA PEYOBWH,
HeoOXigHMX AN 3aXUCTy OYXOBKW.

Ak po3novYaTtn BUKOPUCTAHHA AYXOBKOKO

Perynatop QyxoBKkvu CRyXuTb Ans BUOOpPY
Pi3HOMaHITHUX (DYHKLIA OyXOBKW i Temnepatypu Ans
NPUroTYBaHHSA Xi (Ha caMOMy perynaTopi MakTbecs
BiOMiTKM 3 Temnepatypoto Big 140°C go 240°C).
[MpucTpin enekTpoHHOro po3nantoBaHHA OYXOBKM
BOy#OBaHO BcepeAuHy perynsatopy kepysaHHs. LLo6
YBIMKHYTU NanbHUK OyXOBKMW, Cnig HAaTUCHYTWU A0
ynopy 1 o6epHyTtn perynatop FORNO npotu
FOOWHHWKOBOT CTPINKK, Y NonoxeHHs Max *
(ABepudATa QyxoBKM MatoTb ByTW 3aumHeHi). Ockinbku
OYXOBKY OCHalLeHO 3anobiXXHUM NpUCTPOEM, Nicns
3ananeHHs nanbHuKa HeobXiAHO HATUCHYTY i
nputpumatu perynatop FORNO npnbnumsHo Ha 6
ceKkyHf, Wob 3abe3neuntn npoxig rasy Ao Tux nip,
MOKW He HarpieTbcsa 3anobixHa Tepmonapa.

! MpucTpin enekTpoOHHOro po3nareHHs nanbHuKa
OYXOBKM He MOXHa BMuKaTu Ginblue 15 cekyHa.
Axkwo nicnsa 15 cekyHA nanbHWK He po3nanuBecs, He
cnig 6inbwe HatuckaTn Ha perynatop FORNO,
PO34YMHUTU OBepuATa AYXOBKM | 3a4eKkaTu He MeHLe
O[HIET XBUMMHN Nepen HacTynHow cnpoboto
po3naneHHs nanbHuKa.

Bubip Temnepatypu ona npuroTyBaHHSA iXKi: CyMiCTUTK
3Ha4eHHs HGaxkaHoi TemnepaTypu 3 BiAMITKOK Ha
naHeni KepyBaHHS; TemnepaTypHUin dianas3oH
HaBedEeHO HUXYe.

Min < 150 =+ 180 + 220 =+ Max

140 145 160 200 230 240

3apaHa Temnepartypa AOCAraeTbCs aBTOMATUYHO i
MOCTIMHO NIATPUMYETLCA TEPMOCTATOM, AKUMN
KepyeTbCs perynsatopom.

L
YBIMKHEHHA AYXOBKU YPYUHY

Mpy TMMYacoBOMY 3HUKHEHHI eneKkTpoeHepril NanbHUK
OYXOBKM MOXHa YBIMKHYTU YPYYHY:
1. BiQYMHUTK OBepusiTa AYXOBKU

2. HabnNM3nTK CipHUK
abo 3ananbHWYKY OO
oTtBopy F, gk BkasaHo
Ha MaritoHKy, HaTUCHYTU
00 ynopy 1 obepHyTH
perynatop FORNO
NPOTU rOANHHUKOBOI
CTPINKK, y MOSNOXEHHSA
Max.

Ockinbkn OyxOBKYy OCHaLLeHO 3anobikHKUM
NPUCTPOEM, NiCNsi 3ananeHHst nanbHUKa HeobxigHo
HaTUCHYTK | nputpumaTu perynstop FORNO
nNpmbnnaHo Ha 6 cekyHa, Wwob 3abe3neunTn npoxig
rasy 4o Tux nip, NOKM He HarpieTbcsa 3anobixHa
Tepmonapa.

3. lNicnga posnaneHHsa 3a4MHUTU OBepusaTa AyXOBKU.

!' Y pasi panToBOro 3HMKHEHHS MONyM’ss y nanbHUKY
cnig nosepHyTu perynatop FORNO y Hepoboue
MOMOXEHHS!, BIAYMHUTU ABepLsiTa OyXOBKW i 3avekaTtu
He MeHLUe OAHIEl XBUMHU nepen HacTyMHO
cnpoboto 3 YBIMKHEHHS NanbHWKa.

Perynatop MPUNIO

[lyxoBKY OCHalleHO enekTpu4HuM rpunemM. Bucoka
Temnepatypa 6e3nocepeaHbo 3 rpunto 3abesnevye
MUTTEBE YTBOPEHHSA PYM’'SHOI LLUKIPOYKK, SKa
3aTpUMy€e BUTIKAHHS COKY, i TOMy CTpasa BCepeauHi
Oyne Ginblw m’'siko. CMaXkeHHs Ha rpurni ocobnmeo
peKoMeHOyeTbCA ANst TUX CTpaB, SKi NOTpebyoTb
BMCOKY TemnepaTypy AN NoBepXHi: Bidutekcn 3
TENATUHWN I ANOBUYNHUN, aHTPEKOTU, BUPI3Ka,
rambyprepu, TOLWO...

Oeski npuknagn HaBoAATbCA Yy po3aini « KopucHi
nopagun 3 NpuUroTyBaHHN».

! Mpwn BUKOPUCTaHHI rpunto AsepusaTa AyXOBKM MaloTb
OyTn 3a4MHEH.

! Hikonn HiYoro He knafiTe Ha AHO AYXOBKW, OCKISbKM
B PU3MKYETE MOLUKOAUTU emarib.

! Bce KyxOHHe npunagas BCTaHOBMOWTE Ha rpaTku 3
KOMMMEKTY MoCTayvyaHHS.
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BeHTunauia gna oxonogXxeHHNA

3 MEeTO 3HMXKEHHSA 30BHILLHBOT TeMnepaTtypu Aeski
MOZeni OCHAaLLEHi BEHTUNATOPOM AN OXOSTOAXKEHHS.
BiH cTBOpIOE MOBITPAHUIN NOTIK, AKUA BUXOAUTb MiXK
naHennio KepyBaHHs i ABepusaTamu OyXOBKU.

! HanpukiHui NnpuroTyBaHHSA Xi BEHTUNATOP
NPOAOBXY€E MpauBaTU A0 NEBHOMO OXOMNOMKEHHS
OYXOBKM.

PoxeH (maeTbca nuwe B AesAKUx mopensx)

Mpouenypa 3 yBIMKHEHHSI pOXXeHy (Ou8. MasltoHOK):
1. BCTAHOBITb AEKO B
nosuuito 1;

2. BCTaBTe onopy
POXHa y NOMOXeHHs 3 i
BCTaBTE POXEH Yy
cneujianbHWn OTBIp, WO
3HaxoauUTbCA Ha 3agHin
CTiHLi AYyXOBKWU;

3. YBIMKHITb pPOXeH 3a
[OMOMOrol perynaropy

v

— ;

XapakTtepuCcTUKM NanbHUKIB i popCyHOK

OcBiTneHHA AYyXOBKU

UA
YBIMKHEHHS BiOYyBa€eTbCA 32 AOMOMOrOK KHOMKU
LUCE.

AK BUKOpUCTOBYBaTU Taumep

1. MNepw 3a Bce, HeOOXigHO 3aBecTn ByaUNbBHUK,
obepTatoum perynsatop TAVAMEPY Ha nosHuit 06epT
3a FOAWNHHUKOBOK CTPINKO0.

2. ObepTatoun Hasad, NPOTU FOANHHUKOBOI CTPINKMK,
3apante GaxaHu vac, CTUKYHYM XBUIUHW, BKa3aHi
Ha perynatopi TAUMEPY 3 HepyxoMolo BiAMITKOI Ha
naHeni KkepyBaHHS.

3. Tanmep — Le NIYUNBHUK XBUIUH: NP0 BUYEPMNaHHSA
Yyacy Crnosillae 3BYKOBUW curHarn.

! Il timer non controlla I'accensione e lo spegnimento
del forno.

Tabnmsa 1 3piaxe i ras MpupoaHin ras
(pj[:e.;l!-| =(?rE:;|1'IJ'I|-I gg»;'H(l)%;bHﬁzga Baiinac Manbhi Butpatun* r/rog Manbhnk Burpam*
Mo i BULLOIO Mexeto”) 1/100 1/100 1/100 n/ron
HowmiHanb Ha 3MeHLLeHa (Mm) b * (Mm)
[yxoBKa 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248
HomiHanbHwi (m6ap) 28-30 37 20
Tuck, Wwo . N
NOABETLES MiHimansHwii (M6ap) 20 25 17
Mak cvmaris Hui (M6ap) 35 45 25

* Mpun 15°C i 1013 mBap-cyxui ras

> MponaH P.C.S. = 50,37 MIOx/kr

el BytaHn P.C.S. = 49,47 MIOx/kr
Naturale P.C.S. = 37.78 MJ/m3
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[Mporpamu

Mporpamun npurotyBaHHS iXi

Mporpama NPUJIb

[Mpautoe BepxHi HarpiBanbHUI enemeHT. Bucoka
Temnepatypa 6e3nocepeaHbo 3 rpunto 3abesnevye
MUTTEBE YTBOPEHHSA PYM’'SIHOI LLUKIPOYKK, SKa
3aTpUMy€e BUTIKAHHSI COKY, i TOMy CTpasa BCepeauHi
Oyne Ginblw m’'siko. CMaXkeHHs Ha rpurni ocobnmeo
peKkoMeHOyeTbCA ANst TUX CTpaB, SKi NOTpebyoTh
BMCOKY TemnepaTypy AN NoBepXHi: Bidutekcn 3
TENATUHN I ANOBUYNHUN, aHTPEKOTU, BUPI3Ka,
rambyprepu, Towo... [ig Yac npuroTyBaHHs
OBepusATa OyXOBKW MakTb ByTu 3a4mHEHI.

KopucHi nopaau 3 npurotyBaHHA iXi

! Nelle cotture GRILL, disporre posrtawyiite aeky B
nosuuito 1 ona 36upaHHs 3anuLKkiB Big
NpuUroTyBaHHsa (nianueu i/abo xupwn).

Tabnuus NpuroTyBaHHS

rPUIb

» BcrtaBTte rpatky B nosuuito 3 abo 4, poamiwyyroum
NPOAYKTN Y LIEHTPI rpaTtku.

* PekomeHayeTbCca BUCTABUTU MakcumarbHy
enekTpoeHeprito. He TypOyiiTecs, AKLO BEpPXHIN
HarpiBanbHWUN eNeMeHT He 3annlaeTbecs NOCTINHO
YBIMKHEHWM: i poboTa KOHTPONETLCA
TepmMocTaToMm.

MILLIA

* BukopuctoBynTe HU3bKy hopmy 6e3 pyyku 3
NEerkoro antoMiHito, BCTAHOBMBLUM 1T Ha r'paTui 3
KOMMMEKTY MOoCTayvyaHHS.

3 AeKkoM 36inbLUyeTbCa Yac NPUroTyBaHHA i MOraHo
BUXOOUTb XpyCTKa niuua.

* Y pasi cunibHO HaNOBHEHMX MiL, AOLiINbHO Aofatu
MouLapenny B cepeayvHi Yacy npuroTyBaHHS.

Moncwe His Moauuin nonny, Hac nonepeatsoro MoroXeHHA PyyKu Yac npuroTyBaHHA
perymTopy Mpoayk ™ Ons roTy BaHHA Bara (kr) BiZipaXxoByIO4 M1 HarpiBaHHSA TepmocCTar (v xBnnmHax)
AnsA BUGOpY 3HU3Y (y xBunuHax) PM y
NasaHs 25 3 10 200 55-60
KaHHennoHi 25 3 10 200 40-45
3anedeHay ayxosLi nacra 22 3 10 200 50-55
TenstuHa 1,7 2 10 210 80-90
Kypka 15 3 10 200 70-80
Pyner 3inamyoo maca 25 3 10 200 80-90
Kayka 18 3 10 200 90-100
Kpink 20 3 10 200 80-90
Ory30KCBUHUHN 1,5 3 10 200 70-80
Ayxoska ArHsye cterHo 1,8 3 10 200 80-90
Crym6pia 13 3 10 200 30-40
Bybatka 15 3 10 180 30-40
dopenb B 06ropTLj 1,0 3 10 200 30-35
HeanoniTaHaska nilua 0,6 3 15 210 15-20
Meuneo 0,5 4 15 180 25-30
Mupir 11 3 15 180 30-35
LLiokornagHmi TopT 1,0 3 15 165 50-60
[pbkmroBe TicTO 1,0 4 15 165 50-60
Kawvbarai kgpakamiLi 1 4 5 - 6
LLivrymaarsveisaipeserk 1 4 3 - 4
Dine Mepryant 1 4 3 10
OBoM IPUTb 1 4 - - 810
BidauTexc 3 enammm 1 4 5 - 20-25
BinGere Msico 1,5 4 5 - 20-25
avbyprepn 1 4 3 - 10-15
punb [aviaLLHi to6acwm 1,7 4 5 20-25
Tocn 4 . 4 3 - 2-3
Ha poxHi (AKWOo HasBHUIA)
TenATvHa Ha POXKHi 1.0 - - - 80-90
Kypka Ha poxHi 15 - - - 80-90
Maroga GapaHvHa Ha poxHi 1.0 - - - 80-90

'Y Tabnuui HaBegeHo NPMBMNBHUIA Yac roTyBaHHS, AKMIA MOXe 3Mi HOBaTKCS BiANOBIAHO A0 BNACHOT O CMakKy.
Mpu roTyBaHHA Ha rpuni 4eKo Mae 3aBXau 3anmaTtn 1-1 piBeHs, BigpaxoBylodu 3HU3Y.
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3anobihkHi 3axoau Ta nopaau

! Mpunag po3pobneHnii i CKOHCTPYMOBaHWIA BiQNOBIAHO
00 MiXHapodHux cTtaHaapTiB 6e3neku. Lli
nonepemkeHHs HagatoTbCca 33415 Balloi 6e3neku:
YyBa)KHO O3HaMOMTEeCH 3 HUMM.

3aranbHa 6e3neka

* Len npunag Hanexutb 0 anapatypwu
BOyaoBaHoro Tuny knacy 3.

* [na cnpaBHOI po60TU rasoBux npunagis
noTpebyeTbCA NOCTiIMHUA NOBITPOOOMIH. Mpu
BCTaHOBMNEHHI npunagy mMalTb JOTPUMyBaTUCs
BMMoOru 3 naparpady «Po3stawlyBaHHA».

* [lpunag npusHadeHnin Ans HenpodecinHOro
BMKOPUCTAHHSA BCEpPeauHi XXUTMOBUX NPUMILLEHb.

» 3abopoHsETLCA BCTAHOBMIOBATY Npunaz nosa
NPUMILLEHHAM, HaBiTb B 3aXULLEHUX MiCUsX, TOMY
Wwo ayxe Hebe3neyHo nigaaBaTv MOro BMAUBY AOLLY
i rposu.

+ [ns nepecyBaHHsi npunagy 060B’A3KOBO
cKopucTanTecs crneuianbHUM pydkamu, siKi
3HaxoOsATbCst 3 BOKIB AyXOBKM.

* He TopkanTecst 4O MaLUMHKU rofiMMK Horamu abo
MOKPVMU Y/ BOSOMMMW PyKaMu N HOramu.

* lpunag mae BukopuctoByBaTUCA Ans
NPUroTyBaHHA iXi, TiINbKM Aopocnumu
ocobamu i 3rigHO iHCTPYKLUisiM, BKa3aHUM Yy Uin
6powypi. Byab-Ake iHWe BUKOPUCTAHHA
(Hanpuknaa: ana o6irpiBy npumilleHb)
BBaXaTMMeTbCA He 3a NPU3Ha4YeHHAM i,
To6TO, He6e3neyHMM. Bupo6bHuK Bigxunse
Oyab-AKy BiANOBiAanbHICTb 3a MOXIUBI
30UTKN BHaACNigOK BUKOPUCTAHHA He 3a
npu3Ha4YeHHsAM, MOMUIIKOBOro abo
HEKOPEKTHOro 3acToCyBaHHS.

* Mig yac po6oTn npunagy HarpiBasnibHi enemMeHTu
Ta ABepusATa OYXOBKUA B OEAKUX MicUSAX Oyxe
HarpiBaloTbcsA. ByabTe obepexHi: He
TopKauTecs ix i TpumanTe fiTern Ha Ge3neyHin
BigcTaHi.

* CnigkyniTe, W06 LUHYPW XUBMEHHS Bif iHLIMX
nobyToBMX NpunagiB He TOPKanNuUCs rapsunx YacTuH
OYXOBKMU.

* He 3akpuBanTe BEHTUMALNHI OTBOPY 1 OTBOPU AN
BiABeOEHHs Tenna.

« [ns BigKpUTTS ABEPUST GepiTbCsA 3a Py4Ky Yy LIEHTpI:
no 6okax BoHa MOXe OyTu rapsiyoto.

* 3aBxau BMKOPUCTOBYWTE pyKaBuLi Ans
3aBaHTaXeHHsA abo BUTAraHHSA NOCyaWH 3i CTpaBaMu.

* He nokpwvBarite AHO AyXOBKM (PONbroto.

e He knagiTb roptoyi maTepianu B OyXOBKY: Mpu
BMMNaOKOBOMY YBIMKHEHHI npuragy Moxe craTucs
3aiMaHHs.

» Konwn Bu He kopuctyetecs npunagom ob60oB’I3K0BO
nepesipsawTe, Wo06 perynsatopu nepebysBanu B nosuii
y”.

* He BunmaniTe BUIKY 3 PO3ETKW, MOTArHYBLUM 3a
kabenb, TArHITb TiNbKW 32 camy BUMKY.

» Bci onepalii 3 4neHHs abo TeXHIYHOro
0o6CcnyroByBaHHS MakoTb BUMKOHYBaTUCH, nonepeaHbo
BUTATHYBLUW BUIIKY 3 €MEKTPUYHOI PO3ETKN.

* Y xogHOMy BMNagKy He pobiTb cnpob camocTiiHO
BMKOHATU PEMOHT BHYTPILLHIX MeXaHi3MiB.
3BepHITLCS y cepBicHUIN LeHTp (Ous. [oromoeza).

* He cTaBTe BaxKi npeameTn Ha BIOKPUTI ABepusaTa
OYXOBKMU.

* He nepenbavaetbcsi BUKOPUCTAHHSA npunagy
ocobamu (Bknova4ymn Aiten) 3 obMexeHumm
hi3NYHNMK, CEHCOPHMMU abo PO3yMOBUMM
3aibHOCTSIMM, HeadocBiAYeHMn ocobamu abo
TaKUMK, O He O3HanmomMunucs 3 Bupobom, 3a
BMKIMIOYEHHSAM BUNagkiB Harnsgy 3 6oky ocobw,
BiAnoBiganbHOI 3a ixH0 Gesneky; He
nepenbayvaeTbCs BUKOPUCTaHHS npunagy ocobamu,
SKi He OTpMManu nonepefHix BKasiBoK LLOAO NOro
BMKOPWCTAHHS.

* CrexTe, WOG AiTU He rpanucst 3 Npunagom.

YTunisauis

* YTunisauisa nakyeanbHoro marepiany:
OOTPUMYMTECH MICLEBUX HOPM, TaK siK NMakyBaHHS
MOXe OyTu NOBTOPHO BUKOPUCTAHE.

» €Bponelcbka anpektmea 2002/96/CE 3 Bigxogie Bia
eneKTPUYHOI 11 enekTpoHHoiI anapatypu (RAEE),
nepenbadyae, Lo NobyToBI enekTponpunagn He
MOXYTb NepepodnATUCS y 3BM4anHOMY NopsiaKy Ans
TBEPAMX MiCbkuX BiaxopmiB. 3HATI 3 ekcnnyaTauii
nobyToBi Npunagun marTb 6yTK 3i6paHi okpemo Ans
ONTMMI3aUii CTYNEHIO BIQHOBMNEHHS 1 MOBTOPHOMO
3acToCyBaHHSA mMaTtepianis, WO BXOAATb 40 IXHbOro
cknagy, Ta 3 METOK YCYHEHHS MOTEHLNHOI LIKoau
Ons 300poB’st Ta goekinns. CMMBon 3akpecrneHol
KOp3uHM, 306paeHin Ha BCix BUpobax, Haragye npo
HeobXiaHICTb OKpemoi yTunisaduii.
3a geTtanbHilow iHopMaLielo Npo npaBurbHe
3HATTS 3 eKkcnnyaTauii nobyToBMX enekTponpunaais
IXHi BNACHWKN MOXYTb 3BEPHYTUCSH Y BiAMNOBiAHY
cnyx0y abo oo npopasuiB.

OxopoHa i o6annuBe BigHOWEHHS OO0

AOoBKinns

* YBIMKHEHHS1 [JlyXOBKM B MPOMIXKKY 3 Mi3HLOro
nicnsio6iaHBOro Yacy OO PaHHbOrO PaHKy A03BOMUTb
3MEHLLUMTW HaBaHTaXXEHHS Ha MignpuemcTBa-
BMPOBHWMKM eNeKTpOoeHeprii.

* [MpurotyeaHHsa y pexumi NPUIb Bumaratotb
3aKPUTUX OBEPLAT AYXOBKU: Lie AO3BONMUTb OTPUMaTh
Kpalli pesynbTaTy i 3a0LagnTi eneKkTpoeHeprito
(npnbnnsHo 10%).

* [MigTpumynTe B pobo4OMyY CTaHi i MUINTE yLLinbHIOBaui
Tak, Wob BoHM [obpe npunsaranui oo ABeEpUST i He
BMKNMKanu 6 BTpatu Tenna.
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TexHiYHe 06cnyroByBaHHS Ta

aornan

AK BigKNIOYUTU €eNEKTPUYHUN CTPYM

Mepen npoBeaeHHAM Oyab-AKoi onepadii BUTATHITb
BUIKY 3 €MNeKTPUYHOI PO3eTKN.

AK ouncTuTn npunag

! 3abopoHAETLCA BUKOPUCTAHHA anaparTiB Ans
OYMLLEHHS NMapot abo BMCOKMM TUCKOM.

 30BHILLHI eManboBaHi abo HeipXkaBitodi AeTarni M ryMOBi
YLiMbHIOBaYi MOXXHa MUTW 3BOSIOXEHOIO Y Tenniv BOAj
ryoKoto i HerTpansHUM MUom. [nsi BUBEAEHHS CTiMKMX
MrisiM BYKOPMCTOBYWTE crieLiarnbHi 3acobu. Jobpe
00MONOoCHITL BOAOHO i BUCYLLITE Micnst MuTTS. He
BUKOPUCTOBYITE abpasnBHi MOPOLLKM abo ifKi peHOoBUHM.

* PexomMeHOyeTLCH MUTU [yXOBKY BCEPEAMHI KOXHOro
pasy nicrsa BUKOPUCTAHHSA, KON BOHA € LLe TEMoH.
MwiiTe rapsiyoto BOAOH i MUHOYMM 3aCOO0M, MOTIM
OBMOMOCHITB | BUCYLLITE M'SIKOK FaHYIPKOH. YHUKanTe
abpasvBHMX 3acobiB.

* Akcecyapy MOXyTb MUTUCH K 3BUYaWHWIM NOCYd, TaKOX
B MOCYAOMUMHIMA MaLLVHI.

AK ouncTuTn ABepusdaTta

MwuiiTe ckno ABepusaT OyXOBKM rybkoto Ta
Heabpa3unBHUMK 3acobamu 1 BUTMPaNTE M’SKOHO
TKaHVHOIO; HE BMKOPUCTOBYWTE LiepLuaBi abpa3uBHi
MaTepianu abo 3arocTpeHi MeTaneBi CKpebku, siki
MOXYTb NOAPSANAaTU NOBEPXHI abo BUKMIMKATK MO
TpiCKaHHS ckna.

Onga 6inbw peTensHoOro
OYULLIEHHST MOXHA 3HATU
OBepusaTa OyXOBKM:

1. NOBHICTIO BigKpunTe
aBepusAta (0us.MastoHOK);

2. nideedimb i 06epHiMb
MareHbKi eaxkersi, sKi
3Haxo0ssmbcsi Ha 080X 3asicax
(Ous.masntoHOK);*

2. 3a JONOMOIO0 BUKPYTKN

nigBeniTe i 06epHiITL ManeHbKi
N Baxeni, F ski 3HaxoasaTbcsa Ha
\ OBOX 3aBicax (Ous.masltoHOK);*

3. Bi3bMiTbCA 3a ABepusaTa 3
[BOX 30BHILLHIX OOKiB,
3a4MHSAKYN X HEMOBHICTHO.
HaTUCHITb Ha cTtornopu F,
NOTAMHITL ABepuUsTa Ha cebe,
BMMatoun ix 3 3aBic (Ous.
MarsitoHOK). *

3. Bi3bMIiTbCs 3a ABepusATa 3
[BOX 30BHILLUHIX OOKiB,
3aUYNHSAOYM IX HEMOBHICTHO.
[MoTiM NOTArHITE ABEpUATA Ha
cebe, BuIAiMatoum ix 3 3aBic
(Oue.maroHOK). *

[MoBepHITb ABepuUsiTa Ha MicLe , BUKOHYHOYM
npoueaypy y 3BOPOTHOMY MOPSAAKY.

MepeBipAnTe yuWinbHOBaYi

[MepiognyHoO nepeBipsriTe CTaH YLUiNbHIOBaYIB
HaBKOIO ABEPUSAT AYXOBKW. Y pasi iX NOLUKOLKEHHS
3BEPHITbCA B HANONMX4nii cepBiCHWUIA LeHTp (Ous.
Hornomoza). He pekomeHOyembcsi sukopucmosysamu
Oyxos8Ky 00 3a8epUWEeHHSI PEMOHMY.

K 3aMiHUTU NaMNOYKy

LL{o6 3aMiHUTV NammnoYKy
NSl OCBITNEHHS
OYXOBKMU:

1. 3HiMiTb cknsaHy
KPULLIKY naTpoHa.

2. BUrBUHTITb Namnouky i
3aMiHiTb Ti aHanoriYHo:
NOTYXHicTb 25 BT,
uokonb E 14.

3. MNoBepHITb KPULLKY Ha
micue (Ous.MarsltoHOK).

donomora

! 3BepTariTecs BUKIMIOYHO A0 YNOBHOBaXKEHUX
daxisuib.

Cnig nosBigomMuTH:

* Twn HecnpaBHOCTI;

* Mogenb npunagy (Mod.)

* CepiiHuii Homep (S/N)

OaHa iHdopmauia MicTuTbes Ha Tabnumydi 3
XapakTepucTukamMu, NPUKPINeHin 4o AyXOBKW.

* HasHuii nuwe y AesKuX Mofernsx.
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