Nie przecigzaj urzadzenia nadmierng iloscig produk-
téw, ani zbyt silnym popychaniem produktéw w leju.
Nie narazaj urzadzenia na dziatanie temperatury powy-
2€j 60°C.

Nie pozostawiaj urzadzenia wiaczonego do sieci elek-
trycznej bez dozoru.

Nie zanurzaj napedu urzadzenia w wodzie, ani nie myj
go pod biezaca woda.

Do mycia obudowy nie uzywaj agresywnych detergentow
w postaci emulsji, mleczka, past, itp. Moga one migdzy
innymi usuna¢ naniesione informacyjne symbole gra-
ficzne takie, jak: oznaczenia, znaki ostrzegawcze, itp.

Do mycia metalowych czesci zwlaszcza sita z ostrg
tarcza rozdrabniajacq, noza i tarczy malaksera uzywaj
szczoteczki bedacej na wyposazeniu.

SOKOWIROWKA

Natychmiast wytacz sokowiréwke, gdy zauwazysz
silne wibracje lub zmniejszenie obrotéw. Oczys¢ sito
i jego obudowe.

Przerwij prace i odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej
gdy nastapi zablokowanie produktu w leju zasypowym
lub na tarczy rozdrabniajacej. Usun przyczyne zablo-
kowania.

Nie uzywaj sokowiréwki bez zbiornika resztek.

KUBEK MIKSUJACY/ MLYNEK
Nie napetniaj dzbanka wrzacymi ptynami.
Podczas przechowywania nigdy nie trzymaj pokrywy
zatozonej na dzbanku.
Nie napetniaj dzbanka powyzej oznaczenia 900 ml —
jezeli tak sie stanie, to jego zawarto$¢ moze spowodo-
wac podniesienie pokrywy przy uruchomieniu silnika.
Nie przepetniaj dzbanka. Jezeli ptyn dostanie sie pod
zespot silnika, moze zosta¢ zassany do silnika, powo-
dujac jego uszkodzenie.
Podczas miksowania w dzbanku powinno sie znajdo-
wac minimum 300 ml ptynu.
Zaleca sie korzysta¢ z urzadzenia z zamontowanym
kubkiem miksujacym/miynkiem w ciagtej pracy nie
diuzej niz przez 30 sekund. Po tym czasie wylacz
urzadzenie i odczekaj 5 minut przed ponownym uru-
chomieniem, pozwalajac na ostygniecie silnika. Proces
miksowania moze sktada¢ sie maksymalnie z pieciu 30
sekundowych cykléw pracy.
Nie wiaczaj urzadzenia z zamontowanym kubkiem
miksujacym/miynkiem, kiedy jest pusty, poniewaz
moze ulec przegrzaniu.
Temperatura skfadnikéw uzytych do miksowania nie
powinna przekracza¢ 60°C.

MALAKSER
Przed przystapieniem do pracy sprawdz, czy w pojem-
niku malaksera nie znajduje sie twardy przedmiot
(np. tyzka).
Nie zatrzymuj pracy urzadzenia poprzez otwarcie
pokrywy malaksera lub obrécenie pojemnika (hamo-
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wanie awaryjne). Powoduje to szybsze zuzycie sig
napedu i nalezy tego unikac.

Nie myj metalowych czesci w zmywarkach. Agresywne
Srodki czyszczace stosowane w tego typu urzadze-
niach powodujg ciemnienie wiw czesci. Myj je recznie
pod biezaca wodg z uzyciem ptynu do mycia naczyn
i migkkiej szczoteczki.

Wskazéwka
Informacje o produkcie i wskazéwki dotyczace

uzytkowania

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.
W przypadku wykorzystywania go do celow biznesu
gastronomicznego, warunki gwarancji zmieniajq si¢.
Przed pierwszym uzyciem usun wszystkie opakowania
z wnetrza urzadzenia i doktadnie umyj elementy wypo-
sazenia.

Po zakonczeniu pracy wyjmij przewod przytaczeniowy
z gniazdka sieci.

Naped urzadzenia przystosowany jest do wspdtpracy z soko-
wirowka, kubkiem miksujacym, mtynkiem i malakserem.
Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowej
wyrobu.

Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy napgdu:

-z sokowirdwka, 2 minuty
-z kubkiem miksujacym 30 sekund
- z miynkiem 30 sekund
- z malakserem 30 sekund
Czas przerwy przed ponownym uzytkowaniem

napedu z sokowiréwka, 30 minut
Czas przerwy przed ponownym uzytkowaniem

napedu z kubkiem miksujacym lub mtynkiem 5 minut
Czas przerwy przed ponownym uzytkowaniem

napedu z malakserem 10 minut
Hatas urzadzenia (Lwa):

-z sokowirdwka, 77 db/A
-z kubkiem miksujacym 83 db/A
- z miynkiem 82 db/A
— zmalakserem 86 db/A

Urzadzenie zbudowane jest w Il klasie izolacji, nie wymaga

podtaczenia do gniazdka z bolcem uziemiajacym L=1.
Urzadzenie spetnia wymagania obowigzujacych norm.
Urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektyw:
- Urzadzenie elektryczne niskonapieciowe (LVD)

- 2006/95/EC.

- Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna (EMC)
—2004/108/EC.

Wyréb oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowe;.

Deklaracja zgodnosci CE znajduje sie na stronie
www.zelmer.pl.



Budowa urzadzenia O

o Pokretto regulacyjne (PULSE, 0, bieg 1, bieg 2)
© Nozki

© Naped

© Przewad przytaczeniowy

© Zzabierak

ELEMENTY SOKOWIROWKI
© Zviornik resztek

@ Dzidbek

© Miska

© Klamry mocujace

Q@ sito

@ Pokrywa

@ Lej zasypowy

@ Popychacz

@ Pojemnik na sok

@ Pokrywa pojemnika z separatorem piany
@ Szczotka

PODSTAWA NA PRZYSTAWKI
@ Podstawa na przystawki

ELEMENTY MLYNKA

@ Podstawa miynka z zespotem nozy
@ Uszczelka miynka

€D Pojemnik miynka

ELEMENTY KUBKA MIKSUJACEGO
@ Zespot nozy kubka miksujacego

) Uszczelka

B Dzbanek ze wskaznikiem poziomu

€D Pokrywa dzbanka

€D Naktadka pokrywy

ELEMENTY MALAKSERA
€D Przektadnia

€D Pojemnik malaksera

€D Tarcza dwustronna

€D Noz malaksera

€)) Pokrywa malaksera

€D Popychacz malaksera

SOKOWIROWKA

CHARAKTERYSTYKA URZADZENIA

Sokowiréwka jest urzadzeniem stuzacym do szybkiego
odwirowania sokéw z owocdw i warzyw z jednoczesnym
oddzieleniem odpadow. Predko$C odwirowania zostata
dobrana tak, aby uzyska¢ optymalne parametry jakosciowe
wyciskanych sokéw. Sok zawiera drobne frakcje owocow
(warzyw) korzystne dla zdrowia, lecz mogacych powodowac
mniejsza klarowno$¢ soku. Jest to efekt zamierzony, gdyz
producent sokowirdwki uznat, iz wazniejsze jest zachowa-
nie jak najwiekszych wartosci odzywczych, zdrowotnych
i dietetycznych otrzymywanego soku, niz jego klarowno$¢.
llos¢ soku uzyskanego z 1 kg surowca zalezy od $wiezosci
zastosowanych produktow, jak réwniez czysto$ci sita i stanu
tarczy rozdrabniajacej (np. dla $wiezej marchwi wynosi
50-60%). CzeSci majace kontakt z przetwarzanymi surow-
cami wykonane zostaly z materiatéw dopuszczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Przygotowanie sokowirowki do pracy

DEMONTAZ SOKOWIROWKI (B

Przed pierwszym uzyciem rozmontuj sokowi-
rowke, umyj czesci majace kontakt z przetwa-
rzanym produktem.

@ Pociagnij klamry mocujace do gory tak, aby zeskoczyty
z wystepow na pokrywie.

@ Wyjmij popychacz i $ciagnij pokrywe.
@) Wysun zbiornik resztek.

@Zdemontuj miske z sitem. W tym celu przekre¢ miske
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, tak aby

symbol W na misce pokryt sie z symbolem -r\ na napedzie
sokowirdwki i zdejmij miske z napgdu sokowirdwki.

Zdemontowane czesci (z wyjatkiem napedu)
dokfadnie umyj w ciepfej wodzie z dodatkiem
plynu do mycia naczyn. Mozna réwniez je my¢
w zmywarkach do naczyn w temp. max. 60°C
(z wyjatkiem miski, sita, szczotki i napedu). Po
dokfadnym osuszeniu przystap do montazu

czystych elementow.
MONTAZ SOKOWIROWKI (C)
@Zaléz na naped sokowirowki miske tak, aby symbol W
znajdujacy sie na podstawie miski pokryt sig z symbolem

na napedzie sokowirdwki.
@Zablokuj miske przekrecajac ja w kierunku zgodnym

z ruchem wskazowek zegara tak, aby symbol na napeg-
dzie sokowirowki pokrywat sie z symbolem W na podstawie
miski.

@Zak’ﬁ sito na zabierak, tak aby wyciecie na zabieraku
pokryto sie z wypustem w sicie.
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Ii‘ Sito mozna zamontowac tylko w jednej pozycji.

@ Pod pokrywe wsun zbiornik resztek, w nastepujacy spo-
sob: ustaw ukosnie zbiornik i umies¢ go pod okapem miski
tak aby wypust na pojemniku resztek trafit w wystep na
misce, nastepnie dosun go do napedu.

@ Natéz pokrywe tak, aby wypust znajdujacy sie na pokry-
wie znalazt sig we wcigciu miski.

@ Obie klamry mocujace unie$ do gory i wioz ich zaczepy
na wystepy w pokrywie.

@Dociénij klamry mocujace do miski (charakterystyczny
4click” $wiadczy o prawidtowo zamontowanych klamrach).

Umies¢ pojemnik na sok tak, aby dziébek sokowirdwki
znajdowat sie wewnatrz pojemnika.

Niewfasciwe zamontowanie klamer mocuja-
cych skutkuje zadziafaniem zabezpieczenia
i uniemozliwia uruchomienie sokowiréwki.

W poblizu urzadzenia przygotuj umyte owoce
i warzywa przeznaczone do odwirowania soku.

Uruchomienie sokowirowki i praca z nig

©® Sprawdz, czy pokretto regulacyjne ustawione jest
w pozyciji ,,0”.

©® W6z wtyczke przewodu przytaczeniowego do gniazdka
sieci elektrycznej i uruchom sokowiréwke przekrecajac
pokretto regulacyjne w zaleznosci od potrzeb na bieg 1
lub 2 (patrz tabela ,,Zalecane predkosci odwirowywa-
nia dla wybranych owocow i warzyw”).

©® Do leja zasypowego pokrywy wktadaj owoce lub warzywa
i lekko dociskaj je popychaczem.

Nie popychaj produktow palcami ani innymi
przedmiotami.

® Wycisniety sok nagromadzony w pojemniku przelej do
wczesniej przygotowanych szklanek, filizanek, itp.

Pojemnik na sok wyposazony zostaf w pokrywe
z separatorem piany, ktorej zadaniem jest
zatrzymanie gestszych frakcji soku i piany.

©® W razie potrzeby (w przypadku nadmiernego nagroma-
dzenia si¢ migzszu na sicie powodujgcego drgania soko-
wiréwki) zaleca sie uzycie funkcji ,PULSE”.

FUNKCJA PULSE

Funkcja ,PULSE” pozwala na usuniecie nadmiaru nagroma-
dzonego migzszu na sicie. Przekrecenie pokretta regulacyj-
nego na pozycje ,PULSE” i przytrzymanie pokretta w tym
potozeniu, spowoduje prace urzadzenia z maksymalng pred-
koscia. Po zwolnieniu pokretta urzadzenie przerywa prace.
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Po zakonczeniu pracy
(odwirowywaniu soku)

® Wytacz sokowiréwke ustawiajac pokretto regulacyjne
w pozycji ,,0”.

® Wyjmij wtyczke przewodu przytaczeniowego z gniazdka
sieci elektrycznej.

® Po zatrzymaniu sig silnika przystap do demontazu soko-
wirbwki w celu umycia czesci (patrz pkt. ,DEMONTAZ
SOKOWIROWKI”).

® Oproznij zbiornik resztek z nagromadzonych wyttoczyn.

Nie dopuszczaj do przepetnienia zbiornika
resztek. W czasie jego wyciagania nadmiar
nagromadzonych wytloczyn moze wypas¢ ze
zbiornika w momencie przechylania.

Czyszczenie i konserwacja sokowiréwki

® Po kazdorazowym uzyciu sokowiréwki nalezy ja doktad-
nie umyc¢ nie dopuszczajac do zasychania soku i resztek
OWOCOW.

©® Zabrudzenia w szczelinach lub naroznikach usun szczo-
teczkg 0 miekkim wiosiu.

©® Naped czy$¢ wilgotng $ciereczkg z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn. Nastepnie wytrzyj go do sucha.

W przypadku, gdy do wnetrza napedu dostanie
sie woda lub sok nalezy przerwac prace i oddac
urzadzenie do kontroli w punkcie serwisowym.

® Elementy wyposazenia takie, jak: miska, pokrywa, popy-
chacz, pojemnik na sok z pokrywka z separatorem piany
oraz zbiornik resztek myj w cieptej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.

® Pokrywe, popychacz i pojemnik resztek mozna réwniez
my¢ w zmywarkach do naczyn w temp. max. 60°C.

® Do mycia sita stosuj wytacznie szczoteczke, bedaca na
wyposazeniu sokowirowki. Do mycia sita nie stosuj
metalowych szczotek!

® Pod wplywem diugotrwatego uzytkowania moze wysta-
pi¢ zjawisko przebarwienia elementéw wykonanych
z tworzywa sztucznego. Nie traktuj tego jako wady.

© Zabarwienia powstate z marchwi mozna usunag przecie-
rajac je szmatkg nasaczong olejem jadalnym.

©® Po umyciu dokfadnie wysusz wszystkie czesci.

©® Zmontuj sokowirowke (patrz. pkt. ,MONTAZ SOKOWI-
ROWKI”).

Zwracaj szczeg6lng uwage na przezroczyste
(transparentne) czesci z tworzyw. Sq one wraz-
liwe na uderzenia i upadki. tatwo wtedy mogq
ulec uszkodzeniu.



Jak robic soki z warzyw i owocow

10

Owoce i warzywa przeznaczone do odwirowania sokéw
powinny by¢ $wieze oraz starannie umyte. Przygotowa-
nie warzyw polega na ich oczyszczeniu z piasku i ziemi
pod biezacq woda i obraniu. Publikacje na temat robienia
sokow zalecaja moczenie warzyw przez 5 minut w wodzie
z dodatkiem soli i kwasku cytrynowego. Warzywa w ten
sposéb przygotowane nie ciemniejg w procesie odwiro-
wania i sok z nich ma naturalny kolor.

Owoce jagodowe myj bezposrednio przed procesem
odwirowania gdyz szybko tracg swojg $wiezo$¢.

Dobor warzyw i owocow zalezy od pory roku, od upodo-
barn smakowych, zalecen zdrowotnych. Na warto$¢
odzywcza sokdw z warzyw i owocow ma wptyw sposéb
postepowania przy ich sporzadzaniu.

Soki przygotowuje si¢ z soczystych gatunkéw warzyw
i owocow, ktére powinny by¢ dojrzate, Swieze, poniewaz
uzyskuije sie z nich najwiecej soku 0 doskonatlym smaku
i aromacie.

Do sporzadzania napojow nadajq si¢ nastepujace
warzywa: pomidory, marchew, seler, buraki, pietruszka,
cebula, kapusta, ogorki, czarna rzepa, rabarbar, itp.
Takie warzywa, jak: rzodkiew, szczypiorek, na¢ pietruszki,
koper, rzezuche dodaje si¢ do napojéw drobno pokrojone.
Soki owocowe mozna otrzymywac prawie ze wszystkich
rodzajow owocow.

Jabtka, brzoskwinie, morele i $liwki powinny by¢ po umy-
ciu sparzone wrzatkiem w cedzaku kuchennym.

Z owocow zawierajacych pestki usun je, poniewaz
mogtyby uszkodzi¢ sokowirowke.

Odwirowanie soku ze $liwek, jagod, malin, migkkich
gruszek i jabtek oraz innych owocéw jest kiopotliwe.
Z migzszu tych owocow tworzy sie gabczasta masa,
ktora zatyka otwory sitka. Owocéw tych mozna uzywaé
do odwirowania soku mieszajac je w matych ilosciach
Z innymi owocami lub warzywami i nalezy czesciej czy-
$cic sito.

Mozna uzyskac tez w matej ilosci soki z winogron, w tym
celu nalezy wrzuci¢ cate grona do leja zasypowego po
usunieciu zdrewniatej todygi.

Warzywa korzeniowe i owoce twarde nalezy pokroi¢
na kawatki mieszczace sie w leju zasypowym. Jabtka
kroi sie na czesci (jezeli wielkos¢ jabtek nie pozwala na
umieszczenie ich w catosci w leju zasypowym) nie obie-
rajac i nie wyjmujac gniazd.

Owoce i warzywa wrzuca sie do otworu leja zasypowego
dopiero po uruchomieniu sokowirdwki.

Warto$¢ odzywcza sokéw surowych zblizona jest do
wartosci odzywczych produktow, z ktdrych zostaty przy-
gotowane.

Napoje z sokéw zalecane sa szczegdlnie w zywieniu
dzieci i 0s6b starszych.

Wskazane jest, aby w trakcie spozywania sokow
z warzyw popijac je niewielkg iloscig wody, gdyz sq one
bardzo esencjonalne. Je$li soki nie sg rozcienczone,
dzienna dawka nie powinna przekracza¢ pot szklanki.

Nie powinno si¢ faczy¢ owocow z warzywami z wyjatkiem
jabtek. Nie nalezy taczy¢ melonéw z innymi owocami.
Sokow nie przechowuje sie do pozniejszego spozycia.
Do napojow warzywnych mozna stosowac przyprawy
aromatyczne: pieprz, koper, kminek, gatke muszkato-
towa, tymianek, majeranek, a do napojéw owocowych:
wanilie, cynamon i gozdziki. Aby uzyska¢ petny aromat
przypraw, nalezy je przed dodaniem do napoju dokfad-
nie rozdrobni¢. Powinny by¢ one stosowane w niewiel-
kich iloSciach, aby zachowa¢ naturalny smak i zapach
produktéw, z jakich sporzadzany jest nap¢j. Z uwagi na
niska wartos¢ kaloryczng, napoje z owocow i warzyw sg
bardzo wskazane dla oséb odchudzajacych sig.

Napoje owocowe i warzywne podaje si¢ w temperaturze
pokojowej lub schtodzone kostkami lodu.

Sok z marchwi

Przyspiesza przemiane materii, gdyz zawiera
zestaw mikroelementéw i witamin niezbednych
do prawidtowego funkcjonowania organizmu.

Witamina A wytworzona z karotenu poprawia
wzrok. Skfadniki tego soku niwelujg szkodliwe
dziatanie nikotyny, przywracajq skorze jej natu-

ralny zdrowy kolor. P&t szklanki soku z marchwi i pét szklanki
mleka jest zalecane dla matych dzieci. Sok z marchwi
w pofaczeniu z sokiem z jablek jest wskazany jako napdj
wzmacniajacy dla oséb starszych.

Sok pomidorowy

D

Dojrzate i $wieze pomldory daja_ sok doskona-
tej jakosci. Mozna miesza¢ sok pomidorowy
ze wszystkimi innymi sokami warzywnymi.

Zawiera duzo witaminy A i C. Dwie szklanki soku pokrywajg
dzienne zapotrzebowanie na witaming C. Walory smakowe
soku pomidorowego podnosi doprawienie go solg i pieprzem.

Sok z burakéw

¥

Sok z burakéw czerwonych w potaczeniu
z sokiem z pomarariczy daje napdj o wy$mieni-
tym smaku. Sok ten w czystej postaci moze by¢
spozywany tylko z zalecenia lekarza.

Sok z kapusty

&

Jest stosowany w leczeniu wrzodéw zotadka,
moze by¢ spozywany tylko z zalecenia leka-
rza. Zmieszany z sokiem z marchwi, nadaje
sie do picia nawet dla osdb, majacych wraz-
liwy Zotadek.

Sok szpinakowy

Sok ten jest silnie krwiotwdrczy, lecz
z powodu ostrego smaku zalecane jest
mieszanie go z sokiem z marchwi. Sok
szpinakowy, marchwiowy i selerowy
w réwnych ilosciach po zmieszaniu daje
smaczny napgj.
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Sok z selera

Do odwirowywania soku nie powinno sig
uzywac lisci selera, gdyz dajg one gorzki
smak. Sok z korzenia selera jest bardzo
smaczny. Mozna go faczy¢ z sokiem z innych
warzyw. Powinien by¢ spozywany w mniej-
szych ilosciach niz sok z marchwi. Dodanie
soku z jabtek lub cytryny poprawia smak.

Sok ogdrkowy

-.x/
£

Jest z natury mdly i trzeba go miesza¢
z sokiem jabtkowym, marchwiowym lub sele-
rowym. Sok ogdrkowy stosowany jest w pie-
legnacji skory. Ma dziatanie oczyszczajace
nerki. Zaleca sig go przy kuracji odchudza-
jacej.

Sok jabtkowy
Sok ze $wiezych dojrzatych jablek ma przy-
jemny aromat i smak, jest bogaty w witaminy A
i B oraz cenne sole mineralne. Duza zawarto$¢
pektyn w soku sprawia, ze ma on wiasciwosci
wspomagajace trawienie. Swiezy sok jabtkowy
stosowany jest przeciwko podagrze i reumatyzmowi. Jest on
doskonatym $rodkiem odzywczym.

Sok jezynowy
Sok jezynowy z niewielkg iloscig cukru i wody
mineralnej daje bardzo orzezwiajacy napoj.
Ze wzgledu na duzg zawarto$¢ witamin
i mikroelementéw dziata wzmacniajaco,
zwlaszcza u ludzi starszych.

Sok z bzu czarnego
Sok jest bogaty w sktadniki odzywcze, ma
wiasciwosci napotne i moze by¢ stosowany
przy przezigbieniu. Przygotowujac przetwory
mozna go faczy¢ z innymi sokami owoco-
wymi.

Sok z czarnych porzeczek
Sok z czarnych porzeczek ma specyficzny aro-
mat, duza kwasowos¢ i wyrazng cierpkos¢. Ze
wzgledu na sktad chemiczny i zawarto$¢ witamin
jest to jeden z najlepszych sokow. Nalezy go
miesza¢ z sokami o matej kwasowosci lub
z woda, miodem czy cukrem.
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Specjalne przepisy zdrowotne

Nap6j wzmacniajacy Sok oczyszczajacy
6 marchewek organizm
2 jabtka 4 marchewki
Y, buraka Y ogérka
1 burak

Napéj ,,mocny oddech”
1 gars¢ szpinaku

1 gar$¢ pietruszki

2 selery

4 marchewki

Sok ,wieczny regulator”
2 jabtka

1 twarda gruszka

Ya cytryny lub gars¢
szpinaku

6 marchewek

Napdj ,,stoneczny” Napdj ,,mitosny”

2 jabtka 3 duze pomidory
6 truskawek Y2 ogorka
1 seler
Ya cytryny
Zalecane predkosci odwirowywania dla
wybranych owocow i warzyw
oD Predk10éé odwirowyzwania
Ananasy °
Boréwka amerykarska °
Brzoskwinie °
Buraki ¢wiktowe °
Gruszki °
Jabtka °
Kapusta °
Koper wioski °
Marchew °
Melony
Morele °
Nektarynki °
Ogorki °
Owoc kiwi °
Pomidory °
Seler °
Winogrona °
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Przyktadowe problemy podczas eksploatacji sokowirowki

PROBLEM PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE - SPOSOB POSTEPOWANIA

Urzadzenie nie dziata. Klamry mocujace nie sa,
poprawnie zamontowane

na pokrywie.

Wytacz urzadzenie i odiacz wtyczke przewodu przytacze-
niowego z gniazdka sieci. Zamontuj poprawnie klamry
mocujace na pokrywie (patrz punkt ,MONTAZ SOKOWI-
ROWKTI’). Uruchom ponownie urzadzenie.

Zadziatato zabezpieczenie
termiczne.

Wytacz urzadzenie i odiacz wtyczke przewodu przyta-
czeniowego z gniazdka sieci. Pozostaw sokowirowke do
ostygniecia na 30 minut, po tym czasie sprobuj ponownie
uruchomié urzadzenie.

Z urzadzenia wydobywa si¢
nieprzyjemny zapach.

Nowe urzadzenie.

Przy wigczeniu i uzywaniu urzadzenia po raz pierwszy,
moze wystepowaé specyficzny zapach. Nie stanowi to zad-
nego zagrozenia ani nie $wiadczy o niesprawnosci urzadze-
nia. Zapach powinien ustapic po kilkukrotnym uzyciu.

Sokowiréwka jest
przecigzona.

Sprawdz postepy procesu i czas przetwarzania z dozwolo-
nym czasem pracy przytoczonym w instrukcji obstugi.

Sprawdz napiecie podane na tabliczce znamionowe;
i poréwnaj z napieciem w sieci.

Obudowa nagrzewa sie,
urzadzenie pracuje zbyt
gtosno i dymi.

Silnik jest uszkodzony.

Whytgcz urzadzenie i odtacz wtyczke przewodu przytacze-
niowego z gniazdka sieci. Oddaj sokowiréwke do punktu
serwisowego.

Sito zablokowalo sie. Niewtasciwy produkt.

W urzadzeniu nie mozna przetwarza¢ wyjatkowo twardych
owocow lub warzyw lub sktadajacych sie z dtugich wiokien.

Przecigzenie.

Wytgcz urzadzenie i odtgcz wtyczke przewodu przytaczenio-
wego z gniazdka sieci. Odczekaj, az urzadzenie zatrzyma
sie. Wyczys¢ lej zasypowy, sito, pokrywe i zbiornik resztek.

Lej zasypowy sita /
sokowiréwka wpada
w drgania i wibracje.

Sito jest zamontowane
niewtasciwie.

Wytacz urzadzenie i odiacz wtyczke przewodu przytacze-
niowego z gniazdka sieci. Sprawdz czy sito jest zamonto-
wane poprawnie na zabieraku. Sprawdz czy sito nie ulegto
uszkodzeniu. W przypadku mechanicznego uszkodzenia
sita, bezwzglednie oddaj sokowiréwke do punktu serwiso-
wego.

Przygotowanie urzadzenia do pracy @
z przystawkami

@ Ustaw naped na suchej, stabilnej, poziomej powierzchni,
w poblizu gniazdka zasilajgcego i poza zasiggiem dzieci.

Poprowadz przewdd zasilajacy tak, zeby nie
zwisaf ze stotu lub blatu i nie mégt zostac przy-
padkowo pociagniety lub zaczepiony.

@ Zatbz na naped podstawe na przystawki tak, aby symbol

'V znajdujacy sie na boku podstawy pokryt sie z symbolem
na napedzie.

(@ Zablokuj podstawe na przystawki przekrecajac ja w kie-

runku zgodnym z ruchem wskazowek zegara tak, aby symbol

na napedzie pokrywat sie z symbolem W na podstawie

(charakterystyczny ,click” $wiadczy o prawidtowo zamonto-
wanej podstawie).
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@Podlapz wtyczke przewodu zasilajagcego do gniazdka
sieci elektrycznej.

Przed podfaczeniem urzadzenia do zasilania,
upewnij sie, ze pokretfo regulacyjne ustawione
jest w pozycji ,,0”.

KUBEK MIKSUJACY

CHARAKTERYSTYKA URZADZENIA

Kubek miksujacy przeznaczony jest do siekania i miesza-
nia réznego rodzaju produktow. Przy jego pomocy mozna
przygotowac zupy, sosy i koktajle mleczne, mozna réwniez
miksowa¢ warzywa, owoce, mieso a takze rozdrabnia¢
gotowane sktadniki do jedzenia dla niemowlat.
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Przygotowanie urzadzenia do pracy

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia z zamontowanym kub-
kiem miksujacym (lub po jego przechowywaniu przez diuzszy
okres czasu), wymyj dzbanek, pokrywe i naktadke pokrywy
w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, dobrze
przeptucz i osusz.

A Trzymaj rece z dala od nozy - sq one ostre.

Obstuga i dziatanie e

@ Zamontuj kubek miksujacy na podstawie na przystawki,
tak by uchwyt dzbanka znalazt si¢ po prawej stronie urza-
dzenia.

@ Zablokuj dzbanek przekrecajac go w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara az do zablokowania (charak-
terystyczny ,click” $wiadczy o prawidtowo zamontowanym
dzbanku).

Uchwyt dzbanka powinien znajdowac¢ sie po
prawej stronie urzadzenia.

@ W6z sktadniki do dzbanka. Nie napetniaj poza oznacze-
nie 900 ml na dzbanku.

Sposob wktadania skfadnikéw do dzbanka
miksera jest dowolny, jednak lepsze efekty uzy-
skuje sie dodajac najpierw twarde skfadniki.

(@ Zatoz pokrywe na dzbanek tak, aby bok pokrywy na
ktorym nie sq umieszczone sitka pokrywy, znalazt sig przy
dziébku dzbanka. Zamontowana w ten sposdb pokrywa
zapobiega wychlapywaniu si¢ sktadnikéw podczas procesu
miksowania.

Pokrywe dzbanka mozna zamontowac w trzech
pofozeniach, przy czym tylko jedno pofozenie
pokrywy jest stosowane w procesie miksowa-
nia. Pozostate dwa pofozenia wykorzystuje sie
podczas przelewania zmikwsowanej zawartosci
dzbanka do naczyn.

@W’réi naktadke pokrywy w otwor w pokrywie tak, by
wystepy znajdujace sie na naktadce znalazly sie we wcie-
ciach pokrywy. Zablokuj naktadke przekrecajac ja w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara az do zablokowania.

Nie wiaczaj urzadzenia z zamontowanym kub-
kiem miksujacym bez nakiadki pokrywy, szcze-
golnie jezeli bedziesz miksowac stafe sktadniki.
Moga one zostac wyrzucone przez otwor.

@ Wiacz miksowanie poprzez obrécenie pokretta regulacyj-
nego do odpowiedniej pozycji.

Ii‘ Miksujac na biegu 2 uzyskuje sie lepsze efekty.
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Nie korzystaj z urzadzenia z zamontowanym
kubkiem miksujacym w ciagfej pracy dtuzej niz
przez 30 sekund. Po tym czasie wylacz urza-
dzenie i odczekaj 5 minut przed ponownym
uruchomieniem, pozwalajac na ostygniecie sil-
nika.

@ Podczas miksowania mozesz dodawa¢ produkty
(przyprawy, sktadniki) poprzez otwoér po wyjeciu naktadki
pokrywy.

Aby zatrzymac urzadzenie przekre¢ pokretto regulatora
predkosci do pozyciji ,,0”.

Jesli konsystencja miksowanych produktow
nie odpowiada jeszcze oczekiwaniom prze-
kre¢ pokretto regulacyjne na pozycje ,,PULSE”
i przytrzymaj w tym polozeniu przez kilka
sekund, urzadzenie rozpocznie prace z maksy-
malng predkoscia. Po zwolnieniu pokretfa urza-
dzenie przerywa prace.

KRUSZENIE LODU

Urzadzenia z zamontowanym kubkiem miksujacym moze
stuzy¢ réwniez do kruszenia kostek lodu, pozwala uzyska¢
niewielkie kawatki lodu o zblizonej wielko$ci.

Przed uzywaniem kubka miksujacego do kru-
szenia kostek lodu, upewnij sie, ze jest on
czysty. W przeciwnym razie umyj go starannie
czysta woda. Jakiekolwiek pozostatosci Srodka
myjacego mogaq wpfywac na smak pokruszo-
nego lodu i spowodujq utrate smaku napoju,
do ktérego zostanie on dodany.

W6z do dzbanka nie wiecej niz 15 kostek lodu (o wielkosci
nie przekraczajacej 2 cm). Oprocz kostek lodu wlej jeszcze
ok. 15 ml (1 tyzeczka) $wiezej zimnej wody. Zatéz pokrywe
dzbanka wraz z naktada, nastepnie przekre¢ pokretto regula-
cyjne na pozycje ,,1”. Urzadzenie rozpocznie prace, krusze-
nie lodu przeprowadzaj w cyklach 3 sekundowych, czynnos¢
powtarzaj az do kompletnego skruszenia lodu. Jesli konsy-
stencja lodu nie odpowiada jeszcze oczekiwaniom (chcesz
uzyskac konsystencje $niegu) przekre¢ pokretto regulacyjne
na pozycje ,PULSE” i przytrzymaj w tym potozeniu przez
kilka sekund, urzadzenie rozpocznie prace z maksymalng
predkoscig. Po zwolnieniu pokretta urzadzenie przerywa

prace.

Nie krusz kostek lodu bez wcze$niejszego
dodania wody do dzbanka.

Po zakonczeniu pracy z kubkiem miksujacym

Wytgcz urzadzenie i wyjmij wtyczke przewodu przytacze-
niowego z gniazdka sieci elektrycznej.

Zdemontuj kubek miksujacy, w tym celu przytrzymaj
jedna rekq podstawe na przystawki drugq reka ztap za
uchwyt dzbanka.
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Przekre¢ dzbanek w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara, az do napotkania wyczuwalnego
oporu i zdejmij dzbanek z podstawy na przystawki.
Przelej przyrzadzony koktajl do naczyn.

Pokrywe dzbanka mozna zamontowac w trzech
pofozeniach, przy czym tylko jedno pofozenie
pokrywy jest stosowane w procesie miksowa-
nia. Pozostate dwa pofozenia (sitko szerokie,
sitko waskie) wykorzystuje sie podczas prze-
lewania zmiksowanej zawartosci dzbanka do
naczyn.

Umyj kubek miksujacy (patrz punkt ,,Czyszczenie i kon-
serwacja urzadzenia z zamontowanym kubkiem mik-

sujacym/mtynkiem”).

DEMONTAZ ZESPOLU TNACEGO

Odtacz wtyczke przewodu przytaczeniowego z gniazdka
sieci elektrycznej.
Przekre¢ pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara, az do napotkania wyczuwalnego
oporu i zdejmij pokrywe z dzbanka.

@ Opréznij dzbanek z zawartosci.

@ Wyczy$¢ dzbanek (patrz punkt ,,Czyszczenie i konser-
wacja urzadzenia z zamontowanym kubkiem miksuja-
cym/mtynkiem”). Obré¢ dzbanek do géry dnem i postaw na
ptaskiej, stabilnej powierzchni.

@ Jedna reka przytrzymaj dzbanek a drugg odkre¢ zespot
nozy w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

@ Wyjmij ostroznie zespét nozy wraz z uszczelka.

Noze urzadzenia sa ostre. Obchodz sie z nimi
ostroznie.
MONTAZ ZESPOLU TNACEGO (G)
@ Wiéz uszczelke we wgtebienie w zespole nozy.
@) zdejmij pokrywe z dzbanka miksera. Obro¢ dzbanek ,do
géry dnem” i postaw na ptaskiej, stabilnej powierzchni.
@ W6z zespdt nozy do otworu w spodzie dzbanka.

@ Jedna rekg przytrzymaj dzbanek a drugg zakre¢ zespot
nozy w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara az
do oporu.

MEYNEK

CHARAKTERYSTYKA URZADZENIA

Mtynek przeznaczony jest do rozdrabniania i mielenia sktad-
nikow, takich jak pieprz, ziarnka kawy, ryz, pszenica, ziarna
sezamowe, orzechy (tuskane) itp., a takze do siekania migsa.

Mtynek nie jest przystosowany do rozdrabnia-
nia bardzo twardych skiadnikow, takich jak np.
kostki lodu i gatka muszkatofowa.
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Nigdy nie uzywaj miynka do mielenia cukru,
gdyz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia.

Przed przystapieniem do siekania, migso
obierz z zyt, bton i tluszczu a nastepnie pokroj
na kawatki wielkoSci ok. 2x2 cm.

Obstuga i dziatanie m

Widz sktadniki do pojemnika mtynka.

Nie przekraczaj maksymalnego poziomu zawar-
tosci, oznaczonego na pojemniku miynka.

@ Nat6z i nakre¢ podstawe miynka z zespotem nozy na
gwint pojemnika miynka.

@ Obré¢ mtynek do goéry dnem i zamontuj go na podstawie
na przystawki.

@Zablokuj miynek przekrecajac go w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara az do zablokowania (charak-
terystyczny ,click” $wiadczy o prawidiowo zamontowanym
miynku).
Uruchom urzadzenie poprzez obrécenie pokretta regu-
lacyjnego do odpowiedniej pozycji. Dostosuj bieg odpo-
wiednio do miksowanych sktadnikow.

Zalecamy korzystanie z programu ,,PULSE” lub
predkosci maksymalnej.

Mielenie réznych produktéw bezposrednio po
sobie bez dokfadnego wymycia moze spowo-
dowac przenikanie zapachu i smaku z poprzed-
nio mielonego produktu.

é Nie korzystaj z urzadzenia z zamontowanym

miynkiem w ciagfej pracy dfuzej niz przez 30

sekund. Jesli w ciagu 30 sekund nie udafo sie

zakornczy¢ procesu mielenia wytacz urzadzenie

i odczekaj 5 minut przed ponownym urucho-
mieniem.

@Po zakoniczeniu mielenia ustaw pokretto regulacyjne
w pozycji ,,0”.

Zawsze bezposrednio po uzyciu wymyj pojem-
nik miynka i podstawe mtynka z zespotem nozy
w ciepfej wodzie z dodatkiem plynu do mycia
naczyn. Uszczelke mfynka wytrzyj wilgotng
szmatka.

Po zakonczeniu pracy z mtynkiem

Wytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke przewodu przytacze-
niowego z gniazdka sieci elekiryczne;.

Zdemontuj miynek, w tym celu przytrzymaj jedna reka
podstawe na przystawki, drugq reka ztap za miynek.
Przekre¢ mtynek w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
zéwek zegara, az do napotkania wyczuwalnego oporu
0 zdejmij go z podstawy na przystawki.
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® Obré¢ mynek do gory podstawa.

©® Przekre¢ podstawe miynka z zespotem nozy w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i zdejmij pod-
stawe z zespotem nozy z pokrywy miynka.

©® Przesyp zmielong zawarto$¢ do naczynia.

©® Umyj miynek (patrz punkt ,Czyszczenie i konserwacja
urzadzenia z zamontowanym kubkiem miksujacym/
miynkiem”).

Czyszczenie i konserwacja urzadzenia

z zamontowanym kubkiem miksujacym/
miynkiem

Czyszczenie urzadzenia wykonaj bezposrednio
po uzyciu. Zapobiegnie to osadzaniu sie resz-
tek wewnatrz dzbanka miksera.

©® Wilej okoto 450 ml wody do dzbanka i uruchom urzadze-
nie na okoto 10 sekund przekrecajac i przytrzymujac
pokretto regulacyjne w pozycji ,PULSE”.

©® Nastepnie wylej wode z dzbanka, obré¢ go ,do gory
dnem” i osusz.

©® W razie potrzeby wymyj dzbanek, pokrywe, naktadke
pokrywy, zesp6t nozy, pojemnik miynka i podstawe
miynka z zespotem nozy w cieptej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.

©® Uszczelke kubka miksujacego i uszczelkg mtynka wytrzyj
wilgotng szmatka.

© Nastepnie przeptucz w czystej biezacej wodzie i wysusz.

©® Jezeli pozostawite$ dzbanek na diuzej bez czyszczenia
i do wnetrza dzbanka przywarty kawatki miksowanych
sktadnikéw, uzyj nylonowej szczotki.

©® Nie zaleca sie wkfadania dzbanka, pokrywy, naktadki
pokrywy, mtynka, zespotu nozy, pojemnik mtynka i pod-
stawe miynka z zespotem nozy do zmywarki do naczyn.
Agresywne $rodki czyszczace moga negatywnie oddzia-
tywac na stan powierzchni elementéw urzadzenia.

©® Przetrzyj zewnetrzng cze$¢ napedu wilgotng, delikatng
szmatka.

A Nie wkfadaj napedu do wody lub innego pfynu.

©® Do mycia napedu nie uzywaj agresywnych detergentow
w postaci emulsji, mleczka, past itp. Moga one miedzy
innymi usuna¢ naniesione informacyjne symbole gra-
ficzne.

©® Nie czy$¢ dzbanka i pojemnika miynka szorstkimi gab-
kami lub Scierkami.

® Po umyciu doktadnie wysusz wszystkie elementy urza-
dzenia.
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CHARAKTERYSTYKA URZADZENIA

Malakser przeznaczony jest do wykonywania czynnosci
zwigzanych z przygotowaniem positkow. Wymienne wyposa-
zenie (n6z malaksera, tarcza dwustronna) pozwala na sieka-
nie, cigcie, mieszanie ciasta oraz rozdrabnianie warzyw.

ZASTOSOWANIE WYPOSAZENIA

N6z malaksera — stuzy do obrobki miesa surowego lub
gotowanego. Mozna nim réwniez mieszac ciasto.

Tarcza dwustronna

— strona do plastrow — stuzy do cigcia na plastry.
— strona do widrkéw — stuzy do cigcia/$cierania na wiérki.

Przygotowanie urzadzenia do pracy

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia z zamontowanym
malakserem (lub po jego przechowywaniu przez diuzszy okres
czasu), wymyj elementy malaksera (popychacz, pokrywe,
pojemnik, n6z i tarcze dwustronna) w cieplej wodzie z dodat-
kiem ptynu do mycia naczyn, dobrze przeptucz i osusz.

Obstuga i dziatanie o

@Zamontuj przektadnie na podstawie na przystawki
tak, aby symbol W znajdujacy sie na przektadni pokryt sie

z symbolem na podstawie na przystawki a nastepnie
zablokuj przektadnie przekrecajac jg w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara az do zablokowania, symbol

W na przektadni pokryje sie z symbolem i na podstawie
na przystawki (charakterystyczny ,click” $wiadczy o prawi-
dtowo zamontowanej przektadni).

@Zamontuj pojemnik malaksera na podstawie na przy-
stawki tak, aby symbol W znajdujacy si¢ na pojemniku
pokryt sie z symbolem na podstawie na przystawki.
Nastepnie dociénij pojemnik do podstawy na przystawki
i zablokuj go przekrecajac w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara az do zablokowania, symbol W na
pojemniku pokryje si¢ z symbolem na podstawie na
przystawki (charakterystyczny ,click” $wiadczy o prawidlowo
zamontowanym pojemniku malaksera).

Uchwyt pojemnika malaksera powinien znajdo-
wac sie po prawej stronie urzadzenia.

PRACA Z NOZEM MALAKSERA
@ Wi6Z n6z malaksera do pojemnika.
® Umie$¢ produkty w pojemniku.

@Zaléz pokrywe malaksera tak aby trzpien na pokrywie
trafit w otwdr w nozu a symbol W na pokrywie pokryt sie

z symbolem .n na pojemniku malaksera.

@Docis’nij pokrywe malaksera do kotnierza pojemnika
i zablokuj jg przekrecajac w kierunku zgodnym z ruchem
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wskazowek zegara do momentu gdy symbol W na pokrywie
pokryje sie z symbolem i na pojemniku.

® Do leja zasypowego malaksera wioz popychacz malak-
sera.

©® Wiacz urzadzenie poprzez obrécenie pokretta regulacyj-
nego do odpowiedniej pozycji.

Nie korzystaj z urzadzenia z zamontowanym
malakserem w ciagfej pracy dfuzej niz przez
30 sekund. Po tym czasie wylacz urzqdzenie
i odczekaj 10 minut przed ponownym urucho-
mieniem, pozwalajac na ostygniecie silnika.

@ Podczas pracy mozesz dodawac produkty (przyprawy,
sktadniki) poprzez lej zasypowy po wyjeciu popychacza
malaksera. Do leja zasypowego pokrywy wktadaj produkty
i jesli zaistnieje potrzeba lekko dociskaj je popychaczem.

Nie popychaj produktéw palcami ani innymi
przedmiotami.

©® Aby zatrzyma¢ urzadzenie przekre¢ pokretto regulatora
predkosci do pozyciji ,,0”.
©® Otworz malakser_w sposoéb odwrotny do opisanego

w punktach @i

PRACA Z TARCZA DWUSTRONNA

@ Wi6z tarcze dwustronng do pojemnika malaksera strong
odpowiednig dla zastosowania (plastry/wiorki).

@Za}éz pokrywe malaksera tak aby trzpien na pokrywie
trafit w otwor w nozu a symbol W na pokrywie pokryt sie
z symbolem na pojemniku malaksera.

@ Dociénij pokrywe malaksera do kotnierza pojemnika
i zablokuj ja przekrecajac w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara do momentu gdy symbol W na pokrywie

pokryje sie z symbolem i na pojemniku.

to mozliwe popychacz malaksera.

@ Wiacz urzadzenie poprzez obrdcenie pokretta regulacyj-
nego do odpowiedniej pozycji.

Nie korzystaj z urzadzenia z zamontowanym
malakserem w ciagfej pracy dfuzej niz przez
30 sekund. Po tym czasie wylacz urzadzenie
i odczekaj 10 minut przed ponownym urucho-
mieniem, pozwalajac na ostygniecie silnika.

©® Podczas pracy dodawaj produkty poprzez lej zasypowy
po wyjeciu popychacza malaksera. Do leja zasypowego
pokrywy wktadaj owoce lub warzywa i lekko dociskaj je
popychaczem.

Nie popychaj produktow palcami ani innymi
przedmiotami.

@ Aby zatrzyma¢ urzadzenie przekre¢ pokretto regulatora

predkosci do pozyciji ,,0”.

©® Otworz malakser_w sposob odwrotny do opisanego
w punktach @ i
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Wskazowki eksploatacyjne

©® Nozem malaksera nie rozdrabniaj zbyt duzych kawat-
kéw. Przed wiozeniem do pojemnika podziel produkty na
kostki wielkosci ok. 3 cm.

©® Przy rozdrabnianiu: sera, masta, margaryny nie dopusz-
czaj do zbyt diugiej pracy urzadzenia. Rozdrabniane pro-
dukty moga sig rozgrzac i rozpuscic.

©® Jezeli produkty przyklejaja sie do noza lub wewnetrznych
Scianek pojemnika wytacz urzadzenie, zdejmij pokrywe
i zgarnij produkty z noza i $cianek pojemnika.

Tarcza dwustronna - strona do plastréow

©® Regularne plastry bez $cinkéw uzyskasz wtedy, gdy pod-
czas napefniania leja urzadzenie jest wytaczone. Mozna
w tym celu wykorzysta¢ funkcje ,,PULSE”.

Tarcza dwustronna - strona do widrkow

©® Lej mozesz napetnia¢ produktami przy pracujacym urza-
dzeniu.

Czyszczenie i konserwacja urzadzenia
zzamontowanym malakserem

Czyszczenie urzadzenia wykonaj bezposrednio
po uzyciu. Zapobiegnie to osadzaniu sie resz-
tek wewnatrz malaksera.

©® Po kazdorazowym uzyciu doktadnie umyj czesci wypo-
sazenia majace kontakt z przetwarzanym produktem
w cieptej wodzie z dodatkiem plynu do mycia naczyn,
aby nie dopusci¢ do zaschnigcia resztek.

©® Korpus napedu przetrzyj wilgotng szmatka z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.

©® Zabrudzenia w szczelinach lub narozach usun szczo-
teczka do mycia butelek lub szczoteczka do zebdw.

® Po umyciu dokfadnie wysusz wszystkie czgSci.

©® Noz malaksera przechowuj zawsze w pojemniku malak-
sera.

Ekologia — Zadbajmy o Srodowisko

Kazdy uzytkownik moze przyczyni¢ sie do ochrony $rodowi-
ska. Nie jest to ani trudne, ani zbyt kosztowne. W tym celu:
opakowanie kartonowe przekaz na makula-
ture, worki z polietylenu (PE) wrzu¢ do kon-
tenera na plastik.

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego
punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie
w urzadzeniu niebezpieczne sktadniki moga
by¢ zagrozeniem dla $rodowiska.

Nie wyrzucaj urzadzenia wraz z odpadami komunalnymi!
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DANE KONTAKTOWE:

o zakup czesci eksploatacyjnych - akcesoriow
http://www.zelmer.pl/akcesoria-agd/

o salon firmowy - sprzedaz internetowa
salon@zelmer.pl

o wykaz punktéw serwisowych
http://www.zelmer.pl/punkty_serwisowe/

o infolinia (sprzedaz, reklamacje, serwis)
& 801005500

a 222055 259

Importer/producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodo-
wane zastosowaniem urzgdzenia niezgodnym z jego przeznacze-
niem lub niewfasciwg jego obstuga.

Importer/producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kaz-
dej chwili, bez weze$niejszego powiadamiania, w celu dostosowania
do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyj-
nych, handlowych, estetycznych i innych.

JE1200-002_v03
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@ Vazeni zakaznici!

Blahopfejeme Vam k nakupu naseho pfistroje a vitame Vas
mezi uzivateli vyrobkd Zelmer.

Pro dosazeni co nejlepSich vysledkd Vam doporucujeme
pouzivat pouze originalni pfisluSenstvi firmy Zelmer, které
bylo vyvinuto specialné pro tento vyrobek.

Prectéte si, prosim, peclivé tento navod k pouziti. Zvlastni
pozornost vénujte bezpe€nostnim pokyndm. Navod k pouziti
uschovejte pro dalsi pfipadné pouziti.

Pokyny pro bezpecné a fadné pouzivani

pristroje

Ujistéte se, Ze jsou vam nize uvedené pokyny srozu-
mitelné.

Pred prvnim pouzitim spotrebice se seznamte s celym
obsahem navodu k poutziti.

Nebezpeci! / Varovani!
Nedodrzenim pokynii ohroZujete své zdravi

18

Nepouzivejte spotrebic, je-li pfivodni kabel nebo plast
spotfebice viditelné poskozen.

Jestlize je neoddélitelny kabel poskozeny, je nutné ho
vyménit u vyrobce nebo ve specializovaném servisu
proskolenym personalem, vyvarujete se tak nebezpeci
Urazu.

Provadét opravy na spotiebici mize pouze proskoleny
personal. Nespravné provedena oprava predstavuje
pro uzivatele nebezpeci velmi vazného urazu. V pfi-
padé vyskytu zavady doporucujeme, abyste se obratili
na odborny servis.

Pfed vyménou pfisluSenstvi, nebo pred pfiblizenim
k pohyblivym dilim béhem pouZiti, vypnéte spotfebic
a odpojte ho ze zasuvky.

Pfed cisténim spotfebice, montazi nebo jeho demon-
tazi, vzdy vyjméte privodni kabel ze zasuvky.

Po pouZiti spotfebi¢ vypnéte. Nedemontujte sou-
Casti odstavovace, neodstranujte viko jeho nadoby
a nadoby robota, dokud se motor a vSechny pohyblivé
soucastky spotfebice Uplné nezastavi.

K péchovani produktu pouZivejte pouze péchovadlo,
jez je soucasti spotfebice.

Dbejte zvySené opatrnosti béhem prace s odstavova-
¢em v pfitomnosti déti.

Pristroj neni uréen k tomu, aby jej obsluhovaly déti
nebo osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
psychickymi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSe-
nosti a znalosti prace s pfistrojem, nepouZivaji-li jej
pod dohledem nebo podle navodu k obsluze poskytnu-
tému osobou odpovédnou za jejich bezpe€nost.
Vénujte pozornost tomu, aby si déti s pfistrojem
nehraly.

Nestavte odStavovac na mokrém povrchu.

Ukladejte spotrebi¢ a napajeci kabel v bezpe¢né vzda-
lenosti od topnych povrchl a horakd.

ODSTAVOVAC

Nepouzivejte odStavovac, pokud doslo k poskozeni sita.
Pfed zapnutim od$tavovace zkontrolujte, zda je viko
dobre upevnéno stahovacimi svorkami.
Nevytahujte nadobu na duzinu ani nepovolujte staho-
vaci svorky, pokud odstavovac pracuje.

MIXOVACi NADOBKA/MLYNEK

Pred sejmutim vika z nadoby a pred odstranénim mixo-
vaci nadobky a mlynku z podstavce na pfisluSenstvi
otocte ovladacim knoflikem do polohy ,0°. Pockejte, az
se noze Uplné zastavi.
Nepouzivejte mixovaci nadobku bez nasazeného vika.
Nedavejte ruce do nadoby, i kdyz byla odmontovana
za Ucelem Gisténi, protoze noze jsou stale nebezpecné
— velmi ostre.
Nevkladejte do nadoby tvrdé pfedméty (1zicka, lopatka
apod.), pokud pripojujete spotrebi¢ do zasuvky.
Nemyjte noze pfimo rukama. K myti pouzivejte pfilo-
Zeny kartacek.

ROBOT

Nedotykejte se rukama soucasti vybaveni, které se
pohybuiji, zvlasté nebezpeény je oboustranny kotouc
a nlz robota. Jsou velmi ostré! Neopatrnym zachaze-
nim maze dojit k trazu.

Pri praci s krajecimi nozi, pfi vyprazdiovani nadoby
a pri ¢isténi je tfeba dbat na zvySenou opatrnost.
Nemyjte niz robota ani oboustranny kotou¢ pfimo
rukama. K myti pouZivejte pfilozeny kartacek.

Pozor!
Nedodrzenim téchto pokynii miiZete spottebic

poskodit

Neodpojujte zastréku ze zasuvky tazenim za pfivodni
kabel.

Pohonnou jednotku postavte pobliz el. zastrcky na
tvdé stabilni ploste tak, aby nebyly zakryty ventilacni
otvory v plasti.

Spotebi¢ vzdy zapojujte do zasuvky elektrické sité
(pouze stfidavy proud) s napétim shodnym s udaji na
typovém stitku spotfebice.

Okamzité preruste praci a odpojte spotfebi¢ ze
zasuvky, jestlize se do pohonné jednotky odstavovace
dostane jakakoliv tekutina. Odneste odStavovac ke
kontrole do servisu.

Nezatézujte spotfebic nadmérnym mnoZstvim pro-
duktu, ani prili§ silnym péchovanim produktt v pinicim
otvoru.

Nevystavujte odstavovac teplotam vy$Sim nez 60°C.
Nenechavejte spotebi¢ zapojeny do elektrické zasuvky
bez dozoru.
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Neponofujte pohonnou jednotku odstavovace do vody,
ani ji nemyjte pod tekouci vodou.

K cisténi plasté nepouzivejte abrazivni Cistici pro-
stfedky v podobé emulzi, miéka, past atd. Mohou mimo
jiné odstranit z povrchu informace a grafické symboly,
jako jsou: stupnice, oznaceni, vystrazné znaky atd.

Na myti kovovych dild, zejména sita s ostrym krajecim
kotouéem, noze a kotouce robota pouZivejte pfilozeny
kartacek.

ODSTAVOVAC

Pokud se objevi silné vibrace nebo za¢nou klesat
otacky, odstavova¢ okamzité vypnéte. VycCistéte sito
a jeho kryt.
Pokud dojde k zablokovani potraviny v plnici trubici
nebo na krajecim kotoudi, preruste praci a vypnéte
spotfebiC ze zasuvky. Pak odstrarite pficinu ucpani.
Nepouzivejte odstavovaé bez pfipevnéné nadoby na
duzinu.

MIXOVACI NADOBKA/MLYNEK
Nevlévejte do nadoby horkeé tekutiny.
Béhem skladovani nenechavejte nikdy viko nasazené
na nadobé.
Nenaplfiujte nddobu nad znacku 900 ml - stane-li se
tak, maze jeho obsah zvednout viko pfi zapnuti odsta-
vovace.
Nadobu nepfepliujte. Pokud se tekutina dostane pod
motorovou jednotku, mize se dostat dovniti a poskodit
motor.
Pfi mixovani musi byt v nadobé alespori 300 ml teku-
tiny.
Spotfebi¢ s pfipevnénou mixovaci nadobou/mlynkem
mUze pracovat nepretrzit¢ maximalné 30 vtefin. Po
uplynuti této doby spotrebi¢ vypnéte a pred dalSim
zapnutim pockejte 5 minut, aby vychladl motor. Proces
mixovani se mize skladat nejvys z péti 30-vtefinovych
pracovnich cyklu.
Nezapinejte spotfebi¢ s prazdnou mixovaci nadobou/
mlynkem, protoZe muze dojit k jeho prehrati.
Teplota mixovanych potravin nesmi presahnout 60°C.

ROBOT

Pred zahajenim prace zkontrolujte, zda se v nadobé
robota nenachazi néjaky tvrdy predmét (napf. 1zicka).
NepreruSujte praci spotfebiCe oteviranim vika robota
nebo otacenim nadoby (nouzové zastaveni). Dochazi
tak k rychlejSimu opotiebeni motoru a tomu je nutno
zabranit.

Nemyjte kovové dily v my&ce nadobi. Agresivni Cistici
prostredky pouzivané v zafizenich tohoto druhu zpliso-
buji tmavnuti kovovych dilt. Myjte je ruéné pod tekouci
vodou s pouzitim pfipravku na myti nadobi a mékkého
kartace.
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Pokyny
Informace o vyrobku a pokyny k pouziti

Spotfebic je urcen k domacimu pouziti. V pfipadé jeho
pouziti k obchodnim a gastronomickym Ucelim se
zméni zaruéni podminky.

Pred prvnim pouzitim odstraite vSechny obaly
z vnittku spotfebi¢e a dikladné umyjte vSechny dily
prislusenstvi.

Po ukonéeni préace vyjméte pfivodni $fidru ze zasuvky.

Technické udaje
Pohon spotfebie je upraven pro praci s odStavovacem,

mixovaci nadobkou, mlynkem a robotem.

Technické parametry jsou uvedeny na vyrobnim §titku zafi-
zeni.

Maximalni doba prace pohonné jednotky bez preruseni:

- s odstavovacem 2 minuty
- s mixovaci nadobkou 30 vtefin
- s mlynkem 30 vtefin
- s robotem 30 vtefin

Délka prestavky pred opétovnym zapnutim pohonné
jednotky s oddtavovacem 30 minut
Délka prestavky pfed opétovnym zapnutim pohonné

jednotky s mixovaci nadobkou nebo mlynkem 5 minut
Délka prestavky pred opétovnym zapnutim pohonné
jednotky s robotem 10 minut
Hluénost zafizeni (Lwa):

- s odStavovacem 77 dB/A
- s mixovaci nadobkou 83 dB/A
- s mlynkem 82 dB/A
- srobotem 86 dB/A

Spotfebi€ je vyroben v 2. izolaéni tfidé, nevyzaduje pfipojeni
k zasuvce s uzemnénim @

Odstavovace ZELMER splfiuji pozadavky platnych norem.
Spotfebic je vyroben v souladu s pozadovanymi direktivami:
- Elektricky pfistroj nizkého napéti (LVD) — 2006/95/EC.

- Elektromagenticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.
V/yrobek je na typovém Stitku oznacen znackou CE.
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EET O

@ Ovladaci knoflik (PULSE, 0, rychlost 1, rychlost 2)
© Nozicky

© Pohonna jednotka

O Napsjeci kabel

© Unaget

SOUCASTI ODSTAVOVACE
© Nadoba na duzinu

@ Nalevka

© Misa

© stahovaci svorky

Q@ sito

@ Viko

@ Pinici trubice

@® Pechovadlo

@ Nadoba na §tavu

@ Viko nadoby s oddélovacem pény
@ Kartat

PODSTAVEC NA VYBAVENi
@ Podstavec na vybaveni

SOUCASTI MLYNKU

@ Podstavec mlynku se soupravou noz(
@ Tesnéni miynku

€D Nadoba miynku

SOUCASTI MIXOVACi NADOBY
@ Souprava noz( mixovaci nadobky
) Tésnéni

€D Nadoba s ukazatelem hladiny

€D Viko nadoby

€D Nastavec vika

SOUCASTI MiCHACKY
€D Prevodové Ustroji

¢3) Nadoba robota

€D Oboustranny kotou¢
€D Nz robota

€D Viko robota

€D P&chovadio robota
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ODSTAVOVAC

CHARAKTERISTIKA SPOTREBICE

Odstavovac je pristroj slouzici k rychlému ziskani Stavy
z ovoce a zeleniny pfi sou¢asné separaci odpadu. Rychlost
odstavovani byla pfizpisobena tak, aby byly zachovany
optimalni jakostni parametry pfipravovanych $tav. Stava
obsahuje zdravi prospésné kousky duzniny ovoce (zele-
niny). | pfestoze mohou snizit prizranost Stavy, se vyrobce
odstavovace rozhodl, ze dulezitéjsi je zachovat co nejvyssi
nutri¢ni, zdravotni a dietetickou hodnotu ziskané $tavy nez
jeji priizratnost. MnoZzstvi $tavy z 1 kg suroviny zalezi na
jeji Cerstvosti, ale i na Cistoté sitka a stavu kotouce drti¢e
(napf. svézi mrkve vynasi 50-60%). Dily, které maji kontakt
se zpracovavanymi surovinami, byly vyhotoveny z material
schvalenych pro styk s potravinami.

Pfiprava odstavovace k pouziti

Pred prvnim pouzitim demontujte odStavovac,
umyjte a osuste dily, které maji kontakt se zpra-
covavanym produktem.

DEMONTAZ ODSTAVOVACE

@ Zatahnéte za uzaviraci zapadky zespodu tak, aby odsko-
¢ily z vystupkd na viku.

@) Vyjméte péchovadlo a sejméte viko.

@ Vysunte zésobnik na duzninu.

@Demontujte misku se sitem. Za timto ucelem otoCte
misku proti sméru hodinovych rucicek tak, aby se symbol W

na misce pokryval se symbolem na pohonné jednotce
odstavovace a sejméte misku z pohonné jednotky.

Demontované dily (kromé pohonu) diikladné
umyjte v teplé vodé s prostredkem na myti
nadobi. Lze je také umyt v mycce pri teploté
max. 60°C (mimo misky, sitka a pohonu). Po
dikladném osuseni muZete zahajit montaz Cis-

tych dilu.
MONTAZ ODSTAVOVACE G
@ Nasadte na pohonnou jednotku odStaviiovace misku tak,
aby se symbol W, nachazejici se na zékladné misky, pokry-
val se symbolem -r\ na pohonné jednotce odStavovace.
@ Zablokuijte misku oto¢enim ve sméru hodinovych rucicek

tak, aby se symbol i na pohonné jednotce odStavovace
pokryval se symbolem W na zakladné misky.

@ Nasadte sito na hfidel tak, aby se vyfez na hfideli pokry-
val s vylevkou v situ.

Ii' Sito Ize nasadit pouze v jedné poloze.

@ Pod viko pfipevnéte zasobnik na duzninu nasledujicim
zplisobem: Uchopte kolmo zasobnik a viozte ho pod misku
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tak, aby se vylevka na zasobniku na duzninu nachazela ve
vyfezu na misce, nasledné dosurite do pohonné jednotky.

@ Nasadte viko tak, aby se vylevka, nachazejici se na viku,
nachézela ve vyfezu na misce.

@ Obé uzaviraci zapadky nadzvednéte a nasadte na
Uchyty, nachazejici se na viku.

@ Pritistknéte uzaviraci zapadky k misce (charakteristické
Lclick” znamena, Ze jsou zapadky spravné nasazeny).

Nasadte nadobu na $tavu tak, aby se vylevka odstavo-
vace nachazela uvnitf nadoby.

Nespravna montaz uzaviracich zapadek spusti
bezpecnosti pojistku a nebude mozné zapnout
odstavovac.

V blizkosti spotrebice pripravte umyté ovoce
a zeleninu uréené k odstredéni stavy.

Zapnuti odstavovace a prace s nim

©® Zkontrolujte, zda je ovladaci knoflik v poloze ,,0¢.

©® Zapnéte zastréku napajeciho kabelu do sitové zasuvky
a zapnéte od$tavovac otocenim ovladaciho knofliku do
polohy 1 nebo 2 podle potfeby (viz tabulka ,,Doporu-
Eené rychlosti odStavovani pro vybrané druhy ovoce
a zeleniny“).

® Ovoce a zeleninu vkladejte do plnici trubice ve viku
a mirné je tlacte péchovadlem.

Netlacte na potraviny prsty ani jinymi pred-
méty.

©® Ziskanou Stavu prelejte z nadoby do pfedem pfipravené
sklenice, $alku atd.

Nédoba na Stavu je vybavena vikem se sepa-
ratorem pény, jehoz ukolem je zachytit hustsi
frakce Stavy a pény.

® V pripadé potfeby (v pfipadé nadmérného nahromadéni
duzniny na situ zpusobujici vibrovani odstavovace),
doporucujeme vyuzit funkci ,,PULSE”.

FUNKCE PULSE

Funkce ,PULSE” umozriuje odstranit nahromadénou duzninu
na situ. Otocenim ovladaciho knofliku do polohy ,,PULSE*
a pfidrzenim knofliku v této poloze se spotfebi¢ zapne na
nejvyssi rychlost. Po pusténi knofliku spotfebi¢ ukonéi praci.

Po ukonceni prace (po ziskani stavy)

©® Vypnéte odStavovac otoenim ovladaciho knofliku do
polohy ,,0”.

© \Vyjméte zastréku privodni Sidry ze zasuvky el. sité.

® Po zastaveni motoru mlzete zahajit demontaz odsta-
vovate za_ UCelem umyti jednotlivych dili (viz.bod
»+DEMONTAZ ODSTAVOVACE”).

©® Vyprazdnéte zasobnik na duzninu.
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Nedovolte, aby doslo k preplnéni nadoby na
duzinu. Pri jejim vytahovani miZe nadbytek
nahromadéné duziny z nadoby vypadnout pri
jejim naklonéni.

Cisténi a udrzba odstavovace

©® Po kazdém pouziti od$tavova¢ dikladné umyjte a nedo-
volte, aby na ném zasychaly zbytky Stavy a ovoce.

©® Znecidténi v drazkach nebo rozich odstrarite mékkym
kartackem.

® Pohonnou jednotku umyjte vihkym hadfikem s pfiprav-
kem na nadobi a nasledné vytrete do sucha.

V pripadé, ze do pohonné jednotky pronikne
voda nebo Stava, vypnéte spotrebic a odneste
ho ke kontrole do servisu.

©® Jednotlivé dily pfisluSenstvi, jako je miska, péchovadlo,
zasobnik na $tavu s vikem a separatorem pény a zasob-
nik na duzninu, myjte v teplé vodé s malym mnozstvim
prostredku na nadobi.

©® Viko, péchovadlo a nadobu na duzninu Ize myt také
v myckach na nadobi v max. teploté 60°C.

® K myti sitka pouzivejte pouze kartacek, jez je soucasti
vybaveni od$tavovace. K ¢isténi sita nepouzivejte
zadné kovové kartace!

® Z davodu dlouhodobého pouzivani se mohou dily
z umélé hmoty zabarvit. Tento jev neni zavada.

® Zabarveni vzniklé od mrkve Ize odstranit hadfikem
namocenym do jedlého oleje.

©® Po umyti dikladné osuste vSechny dily.

@ Sestavte odétavovad (viz. bod ,MONTAZ ODSTAVO-
VACE”).

Zvlastni pozornost vénujte prahlednym (trans-
parentnim) dilim z umélé hmoty. Nejsou odolné
proti narazu. Mohou se velmi snadno poskodit.

Jak pripravit zdravou chutnou stavu?

® Ovoce a zelenina, uréené k vyrobé stav, musi byt cers-
tvé a dobfe umyté. Pfed pfipravou zeleninové Stavy je
nutné zeleninu nejdfive dikladné ocistit od pisku a hliny
pod tekouci vodou a nasledné ji oloupat. Publikace na
téma pfipravy $tav doporucuji namaceni zeleniny 5 min.
ve vodé s malym mnozstvim soli a kyseliny citrénove.
Zelenina pfipravena timto zplisobem netmavne béhem
pfipravy a Stava mé pfirozenou barvu.

® Bobuloviny umyjte tésné pred pouzitim, jelikoz rychle
ztraci Cerstvost.

® \Vybér zeleniny a ovoce zavisi na roénim obdobi, vlast-
nich chutich a zdravotnich doporucenich. Na nutrickou
hodnotu tav z ovoce a zeleniny ma vliv zplsob jeji pfi-
pravy.

@ Stavy se pripravuji ze $tavnatych druh(i ovoce a zele-
niny, které musi byt zralé a ¢erstvé, jelikoz z nich mizete
ziskat nejvice $tavy dokonalé chuti a viiné.
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K pfipravé napoju je vhodna nasledujici zelenina: raj-
Cata, mrkev, celer, Cervena fepa, petrzel, cibule, zeli,
okurky, ¢erna fepa, rebarbora atd.

Takova zelenina jako: fedkvicka, paZitka, petrzelova nat,
kopr a feficha se do napoju dodavaji jemné nakrajené.
Ovocnou §tavu lze pfipravit téméf ze vSech druhl
ovoce.

Jablka, broskve, merunky a Svestky musi byt prelité
vrouci vodou na kuchyriském situ.

Z ovoce odstrarite pecky, mohly by poskodit spotebic.
Priprava $tavy ze Svestek, borivek, malin, mékkych
hrusek a jablek a dalSiho mékkého ovoce je tézka.
Z duzniny tohoto ovoce se tvofi houbovitd hmota, ktera
ucpava otvory sitka. Toto ovoce Ize pouzit k pfipravé
Stavy pouze v malém mnozstvi, mich&nim s jinym ovo-
cem nebo zeleninou a je nutné Castéji Cistit sitko.

Stavu z hroznového vina nejlépe ziskate viozenim
celého hroznu (bez drevnaté lodyhy) do piniciho otvoru.
Korenovou zeleninu a tvrdé ovoce je nutné nakrajet na
kousky, tak aby se veSly do piniciho otvoru. Jablka se
kraji na ¢asti (jestlize velikost jablek nedovoluje vlozit
je veelku do plniciho otvoru) bez loupani a vyjmovani
jadfince.

Ovoce a zelenina se vklada do piniciho otvoru teprve po
zapnuti odStavovace.

Nutriéni hodnota Eerstvych $tav je podobna nutriénim
hodnotam produkt, ze kterych je Stava pfipravena.
Napoje ze Stav jsou zvlasté doporucovany pfi vyzivé déti
a strarSich osob.

Doporucujeme béhem piti Stav ze zeleniny zapijet je
malym mnoZzstvim vody, jelikoZ jsou velmi esencionalni.
Jestlize nejsou Stavy fedéné, neméla by denni davka
prekrogit pal sklenice.

Nemélo by se michat ovoce se zeleninou, kromé jablek.
Neni vhodné michat melouny s jinym ovocem.

Stavy by se nemély prechovavat pro pozdéjsi konzu-
maci.

Zeleninové népoje Ize okofenit aromatickym kofenim:
pepf, kopr, kmin, muskatovy ofiSek, tymian, majoranka
a ovocne napoje: vanilka, hfebicek, skofice. Pro zis-
kani plného aroma kofeni, je nutné ho pfed pfidanim
dukladné rozdrtit. Kofeni by mélo byt pouzivano v malém
mnozstvi, aby byla zachovéna piirozena chut a viné
produktd, ze kterych je pfipraven napoj. Z divodu nizké
kalorické hodnoty jsou ovocné a zeleninové napoje
vhodné pfi redukéni dieté.

Ovocné a zeleninové napoje pijte pfi pokojové teploté
nebo chlazené kostkami ledu.

Mrkvova Stéva

Zrychluje metabolismus, jelikoz obsahuje celou
fadu mikroelementd a vitamin( nezbytnych pro
spravnou funkci organizmu.

Vitamin A vytvofeny z karotenu zlepSuje zrak.
Slozky této Stavy odstranuji Skodlivé plisobeni
nikotinu a obnovuji pfirozeny zdravy vzhled
pokozky. Polovina sklenice mrkvové tavy a pul sklenice
miéka se doporucuje malym détem. Mrkvova Stava ve spo-
jeni s jableCnou $tavou je vhodna jako posilujici ndpoj pro
star$i osoby.

Rajcatova Stava

Zrala a Cerstva rajcata poskytuji Stavu doko-
nalé kvality. Lze michat tomatovou $tavu se
vSemi jinymi zeleninovymi Stavami.

Obsahuje velké mnoZzstvi vitaminuAa C. Dvé
sklenice Stavy pokryvaji denni potfebu vitaminu C. Chutové
hodnoty rajéatové Stavy zvySuje ochuceni soli a pepfem.

Stava z Cervené re

Stava z Gervené fepy ve SpOjenI s pomeranco-
vou $tavou, poskytne napOJ vyjimeéné chuti.
Tato Stava v Cisté formé mize byt konzumo-

vana pouze za souhlasu |ékare.

Stava ze zeli

Je pouzivana k léceni pfi ZaludeCnich vre-
dech, ale pouze na doporuceni lékare. Smi-
chang s mrkvovou Stavou je poZivatelng

i pro ty, ktefi maji citlivéjsi Zaludek.
Spenitova $tiva

Tato Stava je siné krvetvorna, ale
z dvodu jeji vyrazné chuti je doporu-
¢eno michat ji s mrkvovou $tavou. Spe-
natova, mrkvova a celerova Stava pro-
michana ve stejnych dilech tvofi velmi
chutny népoj.

Celerova Stéva
Na $tavu by se nemély pouzivat listy celeru,
jelikoz maji nahofklou chut. Stava z celero-
o vého kofene je velmi chutna. Lze ji michat se
7‘&- Stavami z jiné zeleniny. Méla by byt konzu-
movana v mensim mnozstvi nez mrkvova
Stava. Pridani jable¢né Stavy nebo citronu

zlepSuje chut.
Okurkova Stava

Je sama o sobé nijaka a je nutné ji smichat
z jable¢nou, mrkvovou nebo celerovou $ta-
vou. Okurkova $tava je pouzivana pfi péci
o pokozku. Ma Cistici Ucinky na jatra. Je
doporucovana pfi redukéni dieté.
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Jableénd Stdva

Stava z erstvych zralych jablek mé prijemnou
viini a chut, je bohatd na vitaminy A a B

Doporucené rychlosti pro odstredéni

vybraného ovoce a zeleniny

&

a obsahuje dulezité mineralni latky. Velky Rvchlost odstiedani
obsah pektinti ve $tavé zpasobuje, ze mé hod- Ovoce/zelenina Y
noty napomahajici traveni. Cerstva jablecna 1 2
Stava se pouziva proti dné a revmatizmu. Je vSeobecné Ananasy °
dokonalym vyzivnym prostfedkem. Kanadska bortivka °
Ostruzinova Stéva Broskve °
Ostruzinova Stava s malym mnozstvim cukru Cervena fepa °
a mineralni vody tvofi velmi osvézujici napoj. Hrusky °
Z diivodu vysokého obsahu vitamint a mikro- Jablka R
elementd ma posilujici Ucinek, zvlasté pro -
starsi osoby. Zeli hd
Kopr °
Stéva z éerného bezu Mrkev d
Stava ma velmi bohaté nutriéni hodnoty, ma Melouny
potici vlastnosti a mlze byt pouzivana pfi Meruriky °
nachlazeni. Vhodna jako sou¢ast jinych ovoc- Nektarinky °
nych Stav. Okurky o
Stava z &erného rybizu Kiwi o
Stava z derného rybizu méa specifickou vini, je Raj¢ata °
kysela a vyrazné trpka. Vzhledem k chemickému Celer o
slozeni a obsahu vitamind je to jedna z nejlep- —
$ich &tav. Je nutné ji michat se $tavami s nizkou Hroznove vino hd

kyselosti nebo s vodou, medem a cukrem.

Specialni recepty pro zdravi

Y Cervené fepy

Energy drink Stava na progisténi téla
6 mrkvi 4 mrkve
2 jablka "> okurky

1 Cervena fepa

Napoj ,,silny dech”
1 hrst $penatu
1 hrst petrzelky

Stava ,upravuje latkovou
pfemenu”
2 jablka

2 celery 1 tvrda hruska
4 mrkve "a citronu nebo hrst
Spenatu
6 mrkvi
Napoj ,,slunecny” Napoj ,lasky”
2 jablka 3 velka rajcata
6 jahod "> okurky
1 celer
Y citronu

JE1200-002_v03
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Problémy, které se mohou vyskytnout pfi provozu odstavovace

PROBLEM PRICINA

RESENi - ZPUSOB POSTUPOVANi

Uzaviraci zapadky jsou
Spatné nasazeny na viku.

Spotfebi¢ nefunguje.

Viypnéte spotfebi¢ a odpojte zastrcku pfivodni Sfdry ze
zasuvky. Nasadte spravné uzaviraci zapadky na viko
(viz. bod ,MONTAZ ODSTAVOVACE”). Opét zapnéte spo-
trebic.

Spustila se termicka

Viypnéte spotfebi¢ a odpojte zastréku pfivodni $idry ze

nepfijemny zapach.

pojistka. zasuvky. Nechte odStavova¢ na 30 minut vychladnout. Po
této dobé se pokuste spotfebi¢ opét zapnout.
Ze spotfebice je citit Novy spotfebi¢. Pfi prvnim zapnuti a pouZziti spotfebi¢e mizete ucitit speci-

ficky zapach. Je to bézny jev a neznamena to, Ze je spotfebi¢
poskozen. Zapach by se mél po nékolika pouZitich vytratit.

Odstavovac je pretizen.

Zkontrolujte postup procesu a dobu zpracovavani s dovole-
nou délkou provozu, jez je popsan v navodu k pouziti.

Zkontrolujte napéti uvedené na typovém Stitku a porovnejte
s napétim ve vasi siti.

Plast se zahfiva, spotiebié
pracuje pfili§ hlasité a koufi
se z ného.

Je poskozeny motor.

Viypnéte spotiebi¢ a odpojte zastréku pfivodni $idry ze
zasuvky. Odneste odstavovac do servisu.

Sito se zablokovalo. Nevhodny produkt.

Ve spotfebi¢i nelze zpracovavat velmi tvrdé ovoce a zelninu,
ani produkty s pfili§ dlouhymi viakny.

Pretizeni.

Viypnéte spotiebi¢ a odpojte zastréku pfivodni $idry ze
zasuvky. Pockejte, dokud se spotfebi¢ nezastavi. VycCistéte
plnici otvor, sito, viko a zasobnik na duzninu.

Plnici otvor se dotyka sita
| odstavovac se klepe
a vibruje.

Sito je Spatné nasazeno.

Viypnéte spotfebi¢ a odpojte zastrcku privodni $idry ze
zasuvky. Zkontrolujte, zda je sito dobfe nasazeno na hfideli.
Zkontrolujte, zda neni sito poskozeno. V pfipadé mechanic-
kého poskozeni odneste od$tavovac do servisu.

Priprava spotrebice k praci

s prislusenstvim

@ Postavte pohonnou jednotku na pevnou rovnou pod-
lozku, v blizkosti elektrické zasuvky a mimo dosah déti.

Pokladejte napajeci kabel tak, aby volné nevi-
sel pres okraj stolu nebo kuchyriské linky a aby
za néj nikdo nemohl nahodou zatahnout nebo
o0 néj zavadit.

@ Nasadte na pohonnou jednotku podstavec na pfislu$en-
stvi tak, aby se symbol W na boku podstavce kryl se symbo-
lem na pohonné jednotce.

@Zajistéte podstavec na pfisludenstvi jeho oto¢enim ve

sméru pohybu hodinovych rucicek tak, aby se symbol lll na
pohonné jednotce kryl se symbolem W na podstavci (typické
cvaknuti potvrdi, Ze podstavec je spravné upevnén).

@ Zapnéte zastrcku napéjeciho kabelu do elektrické zasuvky.

Pred zapnutim spotrebice do zasuvky se ujistéte,
zda je ovladaci knoflik nastaven v poloze ,,0“.
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MIXOVACi NADOBKA

POPIS ZARIZENi

Mixovaci nadobka je uréena na sekani a michani riznych
druhl surovin. S jeji pomoci mizeme pfipravit polévky,
omacky a mlééné koktejly, miizeme také mixovat zeleninu,
ovoce, maso a také strouhat vafené suroviny do jidel pro
batolata.

Priprava spotirebice k praci

Pred prvnim pouzitim spotfebiée s pfipevnénou mixovaci
nadobkou (nebo po jeho dlouhodobém skladovani) umyjte
nadobu, viko a nastavec vika v teplé vodé s pridavkem pfi-
pravku na myti nadobi. Dobfe oplachnéte a vysuste.

Méjte ruce vzdy v bezpecné vzdalenosti od ost-
rych noZu.
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Obsluha a funkce e

@ Upevnéte mixovaci nadobku na podstavci na pfislu$en-
stvi tak, aby rukojet nadoby byla po pravé strané spotfebice.
@ Zajistéte nadobku jejim otocenim ve sméru pohybu hodi-
novych ruciéek do zaklapnuti (typické cvaknuti potvrdi, Ze
nadoba je spravné upevnéna).

Rukojet’ nadoby musi byt po pravé strané spo-
trebice.

@Vloite potraviny do nadoby. Nenaplfiujte nadobu nad
znacku 900 ml.

Zpusob vkladani potravin do nadoby je libo-
volny, avsak lepSiho vysledku dosahnete, kdyz
budete nejdriv vkladat tvrdé suroviny.

(@ Nasadte viko na nadobu tak, aby strana vika, na ktere
nejsou umisténa sita vika, byla u nalevky nadoby. Takto pfi-
pevnéné viko zabrani rozstfikovani potravin béhem mixovani.

Viko nadoby Ize upevnit ve trech polohéch,

Ii‘ avsak pouze jedna poloha vika se pouZiva pri
mixovani. Zbyvajici dvé polohy se vyuzivaji
pri prelévani mixovaného obsahu v nadobé do
jinych nadob.

@ Vlozte nastavec vika do otvoru ve viku tak, aby vystupky
na nastavci zapadly do zafez( ve viku. Zablokujte nastavec
jeho otoenim ve sméru pohybu hodinovych ruicek az do
zaklapnuti.

Nezapinejte spotfebi¢ s namontovanou mixo-
vaci nadobkou bez nastavce vika, zejména
pokud chcete mixovat pevné slozky. Mize dojit
k jejich vymrsténi otvorem ve viku.

(6) Zapnéte mixovani ototenim ovladaciho knofliku do
spravné polohy.

Lepsiho vysledku Ize dosahnout mixovanim
rychlosti 2.

Nepouzivejte spotrebi¢ s namontovanou mixo-
vaci nadobkou nepretrZité déle nez 30 vtefin.
Po uplynuti této doby spotrebi¢ vypnéte a pred
dal$im zapnutim pockejte 5 minut, aby vychlad/
motor.

@ Béhem mixovani muzete pfidavat dalSi suroviny (kofenti,
potraviny) otvorem po vyjmuti nastavce vika.

Pro zastaveni spotfebie uvedte ovladaci knoflik rych-
losti do polohy ,,0%.

Pokud konzistence mixovanych potravin jesté
neni dokonala, otocte ovladaci knoflik do
polohy ,,PULSE“ a podrite jej v této poloze po
dobu nékolika vterin. Spotrebic¢ zacne pracovat
maximalni rychlosti. Po povoleni ovladaciho
knofliku zafizeni prerusi praci.

JE1200-002_v03

DRCENi LEDU

Zafizeni s upevnénou mixovaci nadobkou miZzete pouZivat
také na drceni kostek ledu. Lze tak vyrobit malé kousicky
ledu podobné velikosti.

Pred pouzitim mixovaci nadobky na drceni kos-
tek ledu se ujistéte, zda je mixovaci nadobka
Cista. V opacném pripadé ji peclivé umyjte Cis-
tou vodou. Jakékoli zbytky myciho pripravku
mohou ovlivnit chut’ drceného ledu a ovlivni
také chut napoje, do kterého bude pridan.

Dejte do nadoby nejvys 15 kostek ledu (maximalni velikost
2 cm). Kromé ledu nalijte jesté asi 15 ml (1 Izicku) Cerstvé
studené vody. Uzavfete nadobu vikem s néstavcem a otocte
ovladacim knoflikem do polohy ,,1. Zafizeni zaéne praco-
vat, drceni ledu provadéjte v 3-vtefinovych cyklech, Ukon
opakujte az do UpIného rozdrceni ledu. Pokud konzistence
ledu jesté neodpovida ofekavani (chcete dosahnout konzis-
tence snéhu), otoéte ovladaci knoflik do polohy ,,PULSE®
a podrzte jej v této poloze po dobu nékolika vtefin. Spotfebi¢
zaCne pracovat maximalni rychlosti. Po povoleni ovladaciho
knofliku zafizeni pferusi praci.

Nedrtte led bez predchoziho pridani vody do
nadoby.

Po skonceni prace s mixovaci nadobkou

Viypnéte spotfebi€¢ a vytahnéte zastrcku napéajeciho
kabelu z elektrické zasuvky.

Odmontujte mixovaci nadobku. Pro tento dcel uchopte
jednou rukou podstavec na pfislusenstvi a druhou rukou
uchopte rukojet nadoby.

Otocte nadobou proti sméru pohybu hodinovych rucicek,
dokud neucitite znatelny odpor a sejméte nadobu z pod-
stavce na pfislusenstvi.

Prelijte pfipraveny koktejl do sklenic.

Viko nadoby lze upevnit ve tfech polohach,
avSak pouze jedna poloha vika se pouZiva pri
mixovani. Zbyvajici dvé polohy (Siroké sito,
uzké sito) se vyuzivaji pfi prelévani mixova-
ného obsahu nadoby do jinych nadob.

Umyjte mixovaci nadobu (viz bod ,Cisténi a Gdrzba
spotrebice s pfipevnénou mixovaci nadobkou/mlyn-

kem*).
Q

DEMONTAZ REZACiHO USTROJI

Viypnéte zastréku napajeciho kabelu z elektrické
zasuvky.

Otocte vikem proti sméru pohybu hodinovych rucicek,
dokud neucitite znatelny odpor a sejméte viko z nadoby.

@ Vlyprazdnéte obsah nadoby.
@ Vycistéte nadobu (viz bod ,Cisténi a udrzba spotfebice
s pfipevnénou mixovaci nadobkou/mlynkem®). Otocte

nadobu dnem vzhru a postavte ji na rovnou a stabilni pod-
lozku.
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@Jednou rukou pfidrzujte nadobu a druhou odSroubujte
soupravu nozt proti sméru pohybu hodinovych rucicek.

@ \lyjméte opatrné soupravu noz({ i s tésnénim.

NoZe spotrebice jsou ostré. Zachazejte s nimi
MONTAZ REZACIHO USTROJI

opatrné.
@ VloZte tésnéni do prohlubné v soupravé noz.
@ Sejméte viko z nadoby mixéru. Otoéte naddobu dnem
vzhru a postavte ji na rovnou a stabilni podlozku.
@ VloZte soupravu nozu do otvoru ve spodni ¢asti nadoby.

@Jednou rukou pfidrzujte nadobu a druhou zasroubuijte
soupravu noz( ve sméru pohybu hodinovych rucicek az na
doraz.

MLYNEK

POPIS ZARIZENI

Miynek je uréen pro drceni a mleti takovych surovin, jako je
pepf, kdvova zrna, ryze, pSenice, sezamova seminka, lous-
kané ofechy apod., a také na sekani masa.

Mlynek neni uréen pro drceni velmi tvrdych
surovin, jako jsou napr. kostky ledu nebo mus-
katovy orisek.

Nikdy nepouzivejte mlynek na mleti cukru, pro-
toZe by mohlo dojit k poskozeni spotrebice.

Pred zahajenim sekani z masa odstrante Zily,
blany a tuk a nakrajejte jej na kousky o veli-
kosti cca 2x2 cm.

Obsluha a funkce m

Vlozte suroviny do nadoby mlynku.

Neprekracujte maximalni droven obsahu, ozna-
¢enou na nadobé mlynku.

@ Nasadte a naSroubujte podstavec mlynku se soupravou
noz{ na zavit nadoby mlynku.
@ Otocte mlynek dnem vzhiru a pfipevnéte jej k podstavci
na pfislusenstvi.
@ Zajistéte mlynek jeho otoCenim ve sméru pohybu hodi-
novych rucicek do zaklapnuti (typické cvaknuti potvrdi, ze
mlynek je spravné upevnén).
Zapnéte spotiebi¢ otoenim ovladaciho knofliku do
spravné polohy. Upravte rychlost podle mixovanych
surovin.

Doporu¢ujeme pouzivat program ,PULSE“
nebo maximalni rychlost.
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Mleti raznych surovin hned po sobé bez pecli-
vého umyti muiiZe zplsobit smichani viiné a chuti
s viini a chuti pfechazejici mleté suroviny.

Nepouzivejte spotiebi¢ s namontovanym mlyn-
kem nepretrzité déle nez 30 vterin. Pokud se
vam béhem 30 vterin nepodarilo dokoncit mleti,
spotrebi¢ vypnéte a pred dalSim zapnutim
vyckejte 5 minut.

@ Po skonéeni mleti uvedte oviadaci knoflik do polohy ,,0¢.

Po kazdém pouziti umyjte nadobu mlynku
a podstavec mlynku se soupravou nozu v teplé
vodé s pridavkem pripravku na myti nadobi.
Tésnéni mlynku vytrete vihkym hadrikem.

Po ukonceni prace s mlynkem

Viypnéte spotfebi€ a vytdhnéte zastrcku napéajeciho
kabelu z elektrické zasuvky.

Odmontujte mlynek. Pro tento Gcel uchopte jednou rukou
podstavec na pfisludenstvi a druhou rukou uchopte mly-
nek. Otocte mlynkem proti sméru pohybu hodinovych
rucicek, dokud neucitite znatelny odpor a sejméte mly-
nek z podstavce na pfislusenstvi.

Obratte mlynek dnem vzharu.

Otocte podstavcem mlynku se soupravou nozd proti
sméru pohybu hodinovych ru¢icek a sundejte podstavec
se soupravou noz{ z vika mlynku.

Vysypejte umleté suroviny do jiné nadoby.

Miynek umyjte (viz bod ,Ciéténi a adrzba spottebice
s pfipevnénou mixovaci nadobkou/mlynkem®).

Cisténi a udrzba spotebice s pfipevnénou

mixovaci nadobkou/mlynkem

Spotrebic vycistéte ihned po pouZiti. Zabranite
tak usazovani zbytku uvniti nadoby mixéru.

Nalijte do nadoby asi 450 ml vody a zapnéte spotfebi¢
na cca 10 vtefin oto¢enim a podrzenim ovladaciho knof-
liku v poloze ,,PULSE*.

Pak vodu z nadoby vylijte, obratte nadobu vzhiru dnem
a vysuste.

V pfipadé potfeby umyjte nadobu, viko, nastavec vika,
soupravu nozl, nadobu mlynku a podstavec mlynku se
soupravou noz{ v teplé vodé s pfidavkem pfipravku na
myti nadobi.

Tésnéni mixovaci nadobky a tésnéni mlynku otfete vih-
kym hadfikem.

Pak oplachnéte pod Cistou tekouci vodou a vysuste.
Pokud jste nechali nadobu nevycisténou delSi dobu a ke
sténam nadoby se pfilepily kousky mixovanych surovin,
pouZijte nylonovy kartac.

NedoporuCujeme vkladat nadobu, viko, nastavec vika,
mlynek, soupravu nozli, nadobu mlynku a podstavec
mlynku se soupravou nozd do mycky nadobi. Agresivni
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Cistici prostredky mohou mit negativni vliv na stav povr-
chl soucastek spotfebice.

® Venkovni ¢ast pohonné jednotky otfete jemnym, vihkym
hadfikem.

é Nevkladejte pohonnou jednotku do vody ani do
jiné tekutiny.

® K myti pohonné jednotky nepouzivejte agresivni sapo-
naty, jako jsou Cistici emulze, krémy, pasty apod. Mohlo
by dojit mimo jiné k odstranéni informacnich grafickych
symbolG.

©® Nedistéte sbérnou nadobu ani nadobku mlynku drsnymi
houbami ani hadfiky.

® Po umyti vSechny soucasti spotfebice peclivé vysuste.

ROBOT

POPIS ZARIZENI

Robot je uréen k praci spojené s pfipravou jidel. Vyménitelné
vybaveni (nliz robota, oboustranny kotou¢) umozriuje sekani,
fezani, michani tésta a rozmélfiovani zeleniny.

POUZITi VYBAVENI

NUz robota - slouZi ke zpracovani syrového nebo vaieného
masa. Mizeme jim také michat tésto.

Oboustranny kotou¢
- strana na platky — slouZi ke krajeni na platky.
- strana na strouhani — slouzi ke strouhani.

Priprava spotrebice k praci

Pfed prvnim pouzitim spotebice s pfipevnénym robotem
(nebo po jeho dlouhodobém skladovani) umyjte soudasti
robota (péchovadlo, viko, nadobu, niz a oboustranny
kotoug) v teplé vodé s pfidavkem pfipravku na myti nadobi.
Dobfe oplachnéte a vysuste.

Obsluha a funkce o

@ Na podstavec na pfisluSenstvi upevnéte prevodové
Ustroji tak, aby se symbol W na pfevodovém Ustroji kryl se

symbolem na podstavci na pfisludenstvi a pak pfevo-
dové Ustroji zajistéte jeho otogenim ve sméru pohybu hodi-
novych rucicek az do zaklapnuti. Symbol W na pfevodovém
Ustroji se bude kryt se symbolem na podstavci na pfi-
sluenstvi (typické cvaknuti potvrdi, ze pfevodové Ustroji je
Spravné upevneno).

@ Pfipevnéte nadobu robota k podstavci na pfislusenstvi tak,

aby se symbol W na nadobé kryl se symbolem .r\ na pod-
stavci na pfisluSenstvi. Pak pfitlacte nadobu k podstavci na
pfisluSenstvi a zajistéte ji otocenim ve sméru pohybu hodino-
vych rucicek az do zaklapnuti. Symbol W na nadobé se bude

kryt se symbolem WM na podstavci na pfisluSenstvi (typické
cvaknuti potvrdi, Ze nadoba robota je spravné upevnéna).

Rukojet' nadoby robota musi byt po pravé
strané spotrebice.
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PRACE S NOZEM ROBOTA

Q) Viozte nuz robota do nadoby.

©® VloZte do nadoby suroviny.

@ Nasadte na robot viko tak, aby ¢ep na viku zapadl do

otvoru v nozi a symbol W na viku se pekryval se symbolem
na nadobé robota.

@ Pfitlacte viko robota k pfirub& nadoby a zajistéte je oto-

¢enim ve sméru pohybu hodinovych ruci¢ek az do okamziku,

kdy se symbol W na viku bude pfekryvat se symbolem

na nadobé.

® Do plnici trubice robota vioZte péchovadlo.

©® Zapnéte zafizeni otoCenim ovladaciho knofliku do
vhodné polohy.

Nepouzivejte spotrebic s pripevnénym robotem
nepretrzité déle nez 30 vterin. Po uplynuti této
doby spotrebi¢ vypnéte a pred dal$im zapnutim
pockejte 10 minut, aby vychladl motor.

@ Béhem provozu robota muzete pridavat suroviny (kofeni,
potraviny) do plnici trubice po vyjmuti péchovadla. Do plnici
trubice ve viku vkladejte suroviny a v pfipadé potieby je
lehce zatlacte péchovadlem.

A Netlacte na suroviny prsty ani jinymi predméty.

® Pro zastaveni spotiebice uvedte ovladaci knoflik rych-
losti do polohy ,,0“.
©® Robot otevirejte v obraceném poradi nez tomu bylo

v bodech @ a

PRACE S OBOUSTRANNYM KOTOUCEM

@VIoZte oboustranny kotou¢ do nadoby robota tou stra-
nou, kterou chcete pouzit (platky/struhadio).

@Nasad’te viko robota tak, aby ¢ep na viku zapadl do
otvoru v nozi a symbol W na viku se prekryval se symbolem

na nadobé robota.

@ Pfitlacte viko robota k pfirubé nadoby a zajistéte je oto-
¢enim ve sméru pohybu hodinovych ruci¢ek az do okamziku,

kdy se symbol W na viku bude prekryvat se symbolem
na nadobé.

@ Do plnici trubice robota vlozte suroviny a pokud je to
mozné, také péchovadlo.

@Zapnéte zafizeni otoCenim ovladaciho knofliku do
vhodné polohy.

Nepouzivejte spotrebic s pripevnénym robotem
nepretrZité déle nez 30 vterin. Po uplynuti této
doby spotrebic vypnéte a pred dalSim zapnutim
pockejte 10 minut, aby vychladl motor.

® Béhem provozu pfidavejte suroviny do pinici trubice po

vyjmuti péchovadla. Do plnici trubice ve viku vkladejte
ovoce nebo zeleninu a lehce je pfitlaCujte péchovadlem.
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A Netlacte na suroviny prsty ani jinymi predméty.

@ Pro zastaveni spotfebiCe uvedte oviadaci knoflik rych-
losti do polohy ,,0¢.

©® Robot otevirejte v obraceném pofadi nez tomu bylo
v bodech @ a

Pokyny pro obsluhu

©® Nozem robota nekréjejte pfili§ velké kusy. Pred viozenim
do nadoby nakrajejte suroviny na kostky o velikosti asi
3cm.

©® Pfi drobeni syru, masla, margarinu nenechte spotiebi¢
pracovat pfili§ dlouho. Drobené potraviny se mohou
zahrat a rozpustit.

® Pokud se suroviny lepi na niz nebo vnitfni stény nadoby,
vypnéte spotfebi¢ a shriite suroviny z noze a stén
nadoby.

Oboustranny kotou¢ - strana na platkovani

©® Rovnomémé platky bez odfezk ziskate, kdyz bude spo-
tfebiC pfi vkladani surovin do pinici trubice vypnuty. Pro
tento Ucel mlZzete vyuzit funkci ,,PULSE®.

Oboustranny kotou¢ - strana na strouhani

® Plnici trubici mizete pinit surovinami také tehdy, kdyz
spotiebi¢ pracuje.

Cisténi a udriba spotiebice s pripevnénym

robotem

Spotrebic vycistéte ihned po pouZiti. Zabranite
tak usazovani zbytku uvnitf nadoby robota.

® Po kazdém pouZiti peclivé umyjte soucasti vybaveni,
které pfiSly do styku se zpracovavanymi surovinami,
v teplé vodé s pfidavkem pfipravku na myti nadobi, aby
nedoslo k zaschnuti zbytkd.

©® PI&St pohonné jednotky otfete hadfikem navihéenym ve
vodé s pfidavkem pfipravku na myti nadobi.

©® Necistoty ve Stérbinach a rozich odstrarite kartackem na
myti lahvi nebo zubnim kartackem.

® Po umyti vSechny soucastky peclivé vysuste.

©® Nz robota ukladejte vzdy do nadoby robota.
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Ekologicky vhodna likvidace

Obalovy material jednodu$e neodhodte.
Obaly a balici prostfedky elektrospotfebicl
ZELMER jsou recyklovatelné, a zasadné
by mély byt vraceny k novému zhodno-
ceni. Obal z kartonu Ize odevzdat do shé-
ren starého papiru. Pytlik z polyetylénu
(PE, PE-HD, PE-LD) odevzdejte do shéren
PE k opétnému zuZitkovani.

Po ukonéeni Zivotnosti spotiebi¢ zlikvidujte prostfednictvim
k tomu uréenych recyklaCnich stfedisek. Pokud ma byt
spotiebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporuéuje se po
odpojeni napajeciho pfivodu od elektrické sité jeho odfiz-
nuti, pfistroj tak bude nepouzitelny. Informujte se laskavé
u Vasi obecni spravy o recyklaénim stfedisku, ke kterému
pislusite.

Toto elektrozafizeni nepatfi do komunalniho odpadu. Spo-
tebitel prispiva na ekologickou likvidaci vyrobku. ZELMER
CENTRAL EUROPE s.r.0. je zapojena do kolektivniho sys-
tému ekologické likvidace elektrozafizeni u firmy Elektrowin
a.s. Vice na www.elektrowin.cz.

Veskeré opravy svéite odbornikiim v servisnich stredis-
cich. Zaruéni i pozaruéni opravy osobné doruc¢ené nebo
zaslané postou provadi servisni stfediska ZELMER - viz.
SEZNAM ZARUCNICH OPRAVEN.

Dovozce/vyrobce nebere odpovédnost za nevhodné pouZiti pfistroje,
za poulZiti pfistroje v rozporu s jeho uréenim nebo v rozporu s navo-
dem k obsluze.

Dovozce/vyrobce si vyhrazuje préavo vyrobek kdykoli, bez pfedcho-
ziho oznémeni, upravovat za Ucelem pfizplsobeni vyrobku pravnim
predpisim, normam, smérnicim nebo z konstrukénich, obchodnich,
estetickych nebo jinych divodu.
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@ Vazeny zakaznik!

Blahozeldme Vam k vyberu naSho zariadenia a vitame Vas
medzi pouzivate/mi vyrobkov Zelmer.

Ak chcete ziskat najlepsie vysledky, odpori¢ame Vam pou-
Zivat len originélne prisluSenstvo firmy Zelmer.
PrisluSenstvo bolo navrhnuté Specialne pre tento vyrobok.
Prosime, pozorne si preCitajte tento ndvod na obsluhu.
Mimoriadnu pozornost venujte bezpe¢nostnym pokynom.
Navod na obsluhu si uchovajte pre pripadne neskorsie pou-
Zitie poCas prevadzky spotrebica.

Pokyny tykajtice sa bezpecnosti a spravnej
prevadzky

Je potrebné, aby ste spravne porozumeli vSetkym niz-
Sie uvedenym pokynom.

Pred prvym pouZitim zariadenie si starostlivo preci-
tajte tento navod.

Nebezpecenstvo! / Varovanie!
Ak tieto pokyny nebudete dodrziavat, mozete
zapricinit poranenie 0sob

Neuvadzajte spotrebi¢ do ¢innosti v pripade, ze privo-
dovy kabel alebo plast zariadenia su viditefne posko-
dené.

V pripade, ze napajaci kabel bude poskodeny je
potrebné, aby bol vymeneny priamo u vyrobcu spot-
rebica alebo v Specializovanom stredisku oprav, resp.
inou kvalifikovanej osoby, ¢im sa vyhnete riziku vzniku
nebezpecenstva.

Opravu zariadenia mozu vykonat vylucne kvalifiko-
vané osoby. Nespravne vykonana oprava zariadenia
mdze znamenat vézne riziko pre jeho pouzivatela.
V pripade poruchy kontaktuje Specializované servis-
ného strediska.

Pred vymenou nastavca alebo pred stykom s pohyb-
livy ¢astami zariadenia, spotrebi¢ vypnite a odpojte od
zdroja napatia.

Pred Cistenim zariadenia, jeho montazou alebo jeho
rozobratim, nezabudnite vytiahnut' privodovy kabel zo
zasuvky rozvodu napétia.

Po pouziti pristroj vypnite. Odstavovac nerozoberajte,
nestahujte kryt nadoby na ovocnu Stavu a nadobu
malaxéra, pokial' sa motor a vSetky pohyblivé Casti pri-
stroja Uplne nezastavia.

Suroviny tlacte vyluéne tlaénym valéekom, ktory je
sucastou spotrebica.

Pri praci so spotrebi¢om v pritomnosti deti, zachovajte
mimoriadnu ostrazitost.

Spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie osobami (vra-
tane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnost'ami, alebo s nedostatkom sku-
senosti a vedomosti, pokial’ im osoba zodpovedna za
ich bezpecnost' neposkytne dohl'ad alebo ich nepou-
Cila o pouzivani spotrebica.
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Davajte si pozor, aby sa deti nehrali so zariadenim.
Odstavovac nekladte na mokry povrch.

Drzte pristroj a elektricky napajaci kabel daleko od
vyhrevnych dosiek a horicov.

ODSTAVOVAC
Nepouzivajte od$tavovac, ak sito je poskodené.
Pred zapnutim odStavovaca preverte, Ci kryt je dobre
pripevneny pripeviujucimi skrutkami.
Ked odstavova¢ pracuje, nevytahujte nadobu na
odpad ani neuvolfiujte pripeviujuce skrutky.

MIXUJUCI HRNCEK / MLYNCEK

Pred stiahnutim krytu z nadoby na ovocnd Stavu
a tieZ pred stiahnutim mixujiceho hrnéeka a mlynéeka
z podstavca na prisluenstvo pretocte oto¢ny regulator
na poziciu ,0”. Pockajte, kym sa noZe Uplne zastavia.
Nepouzivajte mixujlci hrnéek bez zaloZeného zatlaca-
dla na kryt.

Nevkladajte ruky do nadoby na ovocnu Stavu. Ani
vtedy nie, ked ste nadobu na ovocnu Stavu stiahli na
Cistenie, pretoze noze su stale nebezpecné — velmi
ostré.

Nevkladajte tvrdé predmety (lyzycka, lopatka, atd.)
do nadoby na ovocnu $tavu pocas vypinania pristroja
z elektrického napétia.

Neumyvajte noze priamo rukou. Na umyvanie pouZi-
vajte kefku, ktora je vo vybave.

MALAXER
Ne dotykajte sa rukami pohybujlcich sa Casti vybavy.
Obzvlast nebezpecny je dvojstranny kotu¢ a ndz
malaxéra. Su velmi ostré! Neopatrnym pouzivanim sa
mozete poranit.
Budte mimoriadne opatrni po¢as manipulacie s reza-
cim ostrim, pocas vyprazdriovania nadoby a pocas
Cistenia.
N6z malaxéra a dvojstranny koti¢ neumyvajte priamo
rukou. Na umyvanie pouzivajte kefku, ktora je vo
vybave.

Pozor!
Pri nedodrziavani tychto zasad hrozi nebezpe-

censtvo poskodenia majetku

Nevytahujte zastréku zo zasuvky rozvodu elektrického
napétia potiahnutim za kabel.

Hnaciu jednotku umiestnite v blizkosti zdroja napatia
na pevne;j ploche tak, aby nedoslo k upchatiu vetracich
otvorov na vonkajSom plasti spotrebica.

Spotrebi¢ zapajajte iba do z&suvky zdroja napatia (iba
so striedavym pridom) s napatim, ktoré je uvedené na
vyrobnom 8titku spotrebica.

Okamzite preruste Cinnost a vytiahnite spotrebi¢ zo
zasuvky zdroja napatia, v pripade, ze do pohonnej
jednotky odStavovaca vnikla akakolvek tekutina.
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V takomto pripade odStavova¢ odovzdajte do najbliz-
Sieho servisného strediska.

Nepretazujte zariadenie pouzitim nadmerného mnozstva
a prilisnym tlaéenim produktu v otvore na podavanie.
Nevystavujte odStavovac posobeniu teploty vySSej ako
60°C.

Nenechavajte pristroj zapnuty do elektrického napatia
bez dohladu.

Pohonnt jednotku odstavovaca nikdy neponarajte do
vody a neumyvaijte ju pod teclicou vodou.

Vonkajsi obal spotrebi¢a neumyvajte drazdivymi Cistia-
cimi prostriedkami v podobe emulzii, tekutého piesku,
past a pod., m6zu okrem iného odstranit aplikované
informacné grafické symboly, vystrazné znaky a pod.
Na umyvanie kovovych Casti obzvIast sita s ostrym
rozdrobujlicim koti¢om, noZa a kotica malaxéra pou-
zivajte kefku, ktora je vo vybave.

ODSTAVOVAG

Ak spozorujete silné vibracie alebo zmenSenie otacok,
odstavovac ihned vypnite. Ocistite sito a kryt sita.

Ak sa vyrobok zablokuje v nasypnom lieviku alebo na
rozdrobujlcom kotugi, preruste pracu a odpojte pristroj
z elektrického napatia. Odstrante priinu zablokovania.
NepouZivajte odstavovac bez nadoby na odpad.

MIXUJUCI HRNGEK / MLYNCEK

Nenapliiajte nadobu na ovocnd tavu horticimi tekuti-
nami.
Pocas skladovania nikdy nenechavajte kryt zalozeny
na nadobe.
Nenapifiajte nadobu na ovocn(i &tavu nad oznadenie
900 ml - ak k tomu dojde, obsah nadoby méze pri
zapnuti motora zdvihnat kryt.
Neprepifiajte nadobu na ovocni $tavu. Ak sa tekutina
dostane pod motor, motor moZe tekutinu vsat a posko-
dit sa.
Pocas mixovania musi byt v nadobe aspori 300 ml
tekutiny.
Odpori¢ame Vam pouzivat pristroj s zamontovanym
mixujucim hrnéekom / mlynéekom neprerusene nie
dlhie nez 30 sekund. Po tomto Case pristroj vypnite
a pockajte 5 minat pred opatovnym zapnutim pristroja.
Motor tak méZe ochladnut. Proces mixovania sa moze
skladat maximalne z piatich 30 sekundovych pracov-
nych cyklov.
Nezapinajte pristroj so zamontovanym mixujucim hrnée-
kom / mlynéekom prazdny, pretoze sa moze prehriat.
Teplota potravin pouzitych na mixovanie nesmie pre-
vySovat 60°C.

MALAXER
Skér nez zacnete pracovat, preverte, i sa v nadobe
malaxéra nie nachadza tvrdy predmet (napr. lyzicka).
Pristroj nezastavujte otvorenim krytu malaxéra alebo
obratenim nadoby (havarijné brzdenie). Zapricinuje to
rychlejsie opotrebovanie pohonu. Vyhybajte sa tomu.
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Neumyvaijte kovové Casti v umyvackach riadu. Agre-
sivne Cistiace prostriedky pouZivané v pristrojoch tohto
typu sposobuju stmavnutie kovovych Easti. Kovové
Casti umyvajte ruéne pod te€lcou vodou s pouZitim
tekutiny na umyvanie riadu a makkej kefky.

Pokyny
Informécie o vyrobku a pokyny pre obsluhu

zariadenia

Spotrebi€ je urceny k pouzitiu v domacnosti. V pripade
pouZzivania spotrebi¢a na podnikatel'ské Ucely v rdmci
poskytovania stravovacich sluzieb, zaruéné podmienky
sa v takomto pripade podliehaju zmene.

Pred prvym pouzitim z vnutra spotrebica vyberte vSetky
obaly a dokladne umyte jeho jednotlivé komponenty.
Po ukonceni prace, vytiahnite privodovy kabel z elek-
trickej zasuvky.

Technické udaje

Pohon pristroja je technicky prispdsobeny na spolupracu
s odstavovaCom, mixujucim hrnéekom, mlynekom a mala-
xérom.

Technické parametre st uvedené na vyrobnom Stitku
vyrobku.

Pripustny as nepreruSovanej prace pohonu predstavuje:

- s od$tavovacom 2 mindty,
- s mixujucim hrnekom 30 sekuind,
- s mlyncekom 30 sekund,
- s malaxérom 30 sekund.
Cas prestavky pred opatovnym pouzivanim

pohonu s odstavovacom predstavuje 30 mindt.

Cas prestavky pred opatovnym pouzivanim pohonu
s mixujicim hmcéekom alebo mlynéekom predstavuje 5 minut.
Cas prestavky pred opatovnym pouzivanim pohonu

s malaxérom predstavuje 10 mindt.
Hiuk pristroja (Lwa):

- s odstavovacom 77 db/A,
- s mixujucim hrnéekom 83 db/A,
- s mlynekom 82 db/A,
- s malaxérom 86 db/A.

Zariadenie je konstruované v 2. triede izolacie, nevyZaduje

pripojenie k elektrickej zasuvke s uzemnenim =1

Odstavovace od spolognosti ZELMER spifiaju poZiadavky

platnych noriem.

Spotrebi¢ vyhovuje poziadavkam nasledovnych smernic:

- Nizkonapéatovy elektricky pristroj (LVD) — 2006/95/EC.

- Smernica o elektromagnetickej kompatibilite (EMC)
—2004/108/EC.

Viyrobok je na typovom $titku oznaceny znackou CE.
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o
@ Ototny regulator (PULSE, 0, rychlost 1, rychlost 2)

© Nozicky

© Pohon

© Elekiricky napéjaci kabel

© Hriadel pohonu

PRISLUSENSTVO ODSTAVOVACA
© Nadoba na odpad

@ Zobak

© Miska

© Pripeviiujlce skrutky

Q@ sito

@ Knt

@ Nasypny lievik

@ Zatlacadio

@ Nadoba na §tavu

@ Kryt nadoby s oddelovacom peny

@ Kefka

PODSTAVEC NA PRISLUSENSTVO
@ Podstavec na prislusenstvo

PRISLUSENSTVO MLYNCEKA

@ Podstavec mlynéeka so stipravou nozov
@ Tesnenie miynéeka

€D Nadoba mlynéeka

PRISLUSENSTVO MIESACEJ MISY

@ Suprava nozov mixujiceho hrnCeka

3 Tesnenie

@B Nadoba na ovocnu $tavu s ukazovatelom Grovne
€D Kryt nadoby na ovocnd §tavu

€D Zatlagadlo krytu

PRISLUSENSTVO MIXERU
€D Prevod

€D Nadoba malaxéra

€D Dvojstranny kot(ig

€D Noz malaxéra

€D Kryt malaxéra

€) Zatlasadio malaxéra
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ODSTAVOVAC

OPIS ZARIADENIA

Odstavova¢ sluzi na rychle odStavenie Stiav z ovocia
a zeleniny, priCom sU¢asne oddeluje prebyto¢nu duzinu
a iny odpad z tychto produktov. Rychlost odStavovania bola
nastavena tak, aby sa dosiahli ¢o najlepsie kvalitativne viast-
nosti ziskanej $tavy. Stava obsahuje drobné kisky ovocia
(zeleniny), ktoré st prospesné pre zdravie Cloveka, ale ktoré
zaroven znizuju Cirost ziskaného napoja. Ide o cieleny efekt,
pretoze vyrobca tohto zariadenia povazuje za dolezitejSie
zachovat' €o najvy3Siu vyzivni a zdraviu prospesnu hod-
notu ziskanej Stavy, ako jej Cirost. MnoZstvo ziskanej Stavy
z 1 kg produktu v surovom stave zavisi od kvality a Cerstvosti
pouZitého produktu, ako aj od Cistoty sita, &i stavu drviaceho
kotica (napr. z Cerstvej mrkvy pripravime 50-60% Stavy).
Sucasti zariadenia, ktoré sa bezprostredne dotykaju so spra-
covavanym produktom sU vyhotovené z materidlov, ktorych
styk s potravinami je nezavadny.

Uvedenie odstavovaca do prevadzky

DEMONTAZ ODSTAVOVACA (B

Pred prvym pouzitim odsStavovac rozoberte,

Ii‘ umyte tie Casti, ktoré prichadzaji do bez-
prostredného kontaktu so spracovavanym pro-
duktom.

@ Poistné svorky potiahnite smerom nadol tak, aby vysko-
¢ili z otvorov na veku.

@ Vyberte tlacny valCek a vytiahnite veko.

®) Vysuiite nadobu na duzinu.

(@) Vyberte misku so sitom. Misku vyberiete tak, ze ju otodite
v smere proti chodu hodinovych ruciciek tak, aby sa symbol,
ktory je zobrazeny W na miske prekryval so symbolom

na pohonnej jednotke. Misku nasledne z pohonnej jednotky
vytiahnite.

Demontované komponenty (okrem pohonnej
jednotky), dékladne umyte v teplej vode s prida-
nim cistiaceho prostriedku na umyvanie riadu.
Komponenty mézZete umyvat’ aj v umyvackach
riadu pri teplote max. 60°C (okrem misky, sita
a pohonnej jednotky). Po dékladnom osuseni,

ocistené komponenty méZete zlozit.
MONTAZ ODSTAVOVACA G
@ Na pohonnu jednotku odStavovaca nasadte misku tak,
aby sa symbol W ktory je znazorneny na miske so symbo-
lom I " na pohonnej jednotke.
@ Misku zaistite tak, Ze ju otoite v smere pohybu hodino-
vych ruciiek a tak, aby sa symbol i na pohonnej jednotke
odstavovada prekryval so symbolom W na dne misky.
@Sito nasadte na pohonny hriadel tak, aby do vyrezov
hriadela zapadli vybezky na site.
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Ii‘ Sito sa da nasadit’ iba v jednej polohe.

@ Pod veko umiestnite nadobu na odpadky nasledujicim
spdsobom: nadobu nachylte a umiestnite ju pod vyvod duzin
na miske tak, aby vybezok na nadobe na odpadky zapadol
do vyénelku na miske, nasledne ho prisurite k pohonnej jed-
notke.

@Nasad’te veko tak, aby vybezok na veka zapadol do
vyEnelku na miske.

@ Obidve poistné svorky zdvihnite nahor a nasadte ich do
vycnelkov na veku.

@ Poistné svorky pritlacte k miske (zaznie typické ,click”,
ktoré informuje o spravnom nasadeni svoriek).

Nadobu na $tavu umiestnite tak, aby sa vylevka odsta-
vovaca nachadzala vo vnutri nadoby.

V pripade nespravneho zaloZenia poistnych
svoriek sa aktivuje zabezpecovaci systém
a odstavovac sa nezapne.

V blizkosti spotrebica si pripravte umyté ovocie
a zeleninu, z ktorych chcete pripravit' odsta-
veny napoj.

Zapnutie odstavovaca a praca s odstavovacom

® Preverte, ¢i otocny regulator je nastaveny v polohe ,,0”.

©® Vlozte zastrcku elektrického napajacieho kabla do elek-
trickej zasuvky a odstavova¢ zapnite. Pretocte otoény
regulator v zavislosti od potrieb na rychlost 1 alebo 2
(pozrite tabulku ,Odporuéané rychlosti odvirovania
pre vybrané ovocie a zeleninu”).

® Do nasypného lievika krytu vkladajte ovocie alebo zele-
ninu a jemne ju stlacajte zatlacadlom.

Netlacte ovocie ani zeleninu prstami ani inymi
predmetmi.

@ Stavu z ovocia alebo zeleniny, ktora sa nazhromazdila
v nadobe prelejte do vopred pripravenych poharov, $alok
a pod.

Nédoba na Stavu je vybavena oddelovacom
peny, ktorého tlohou je zachytit penu a hustej-
Siu frakciu Stavy.

® V pripade potreby (v pripade nadmerného nazhromaz-
denia duziny na site, ktoré sposobuje vibracie odStavo-
vaca) odporu¢ame pouzit funkciu ,,PULSE”.

FUNKCIA PULSE

Funkcia ,,PULSE” umozni vyprazdnenie nadmerne nazhro-
mazdenej duziny na site. OtoCenim otoéného regulatora do
polohy ,,PULSE” a jeho pridrzanie v tejto polohe, sa spot-
rebi¢ aktivuje ¢innost' pri najvyssich otackach. Po uvolneni
otoéného regulatora spotrebi€ tuto Cinnost prerusi.

32

Po ukonceni prace (odstaveni stavy)

® \Vlypnite odStavovac tak, ze nastavite otoCny regulator do
polohy ,,0”.

©® Zastreku privodového kabla vytiahnite zo zasuvky zdroja
napétia.

® Po zastaveni motora mdzete odStavova¢ zacat rozo-
berat aby sme jednotlivé Casti mohli umyt (pozri bod
,DEMONTAZ ODSTAVOVACA”).

® Znéadoby na odpadky vysypte nazhromaZdenu duzinu.

Neprepiriajte nddobu na odpad. Poéas vytaho-
vania odpadu pri vychyleni nadoby na odpad
mézZe nadbytok nahromadenej duziny z nadoby
vypadnut.

Cistenie a udrzba odstavovaca

® Po kazdom pouziti od$tavovaca je potrebné ho dokladne
umyt, aby nedoslo k zaschnutiu $tavy a zvySkov ovocia.

® Negistoty v Strbinach a rohoch odstranite pomocou kefky
s jemnymi Stetinami.

® Telo pohonnej jednotky odStavovaca utrite navihéenou
handrickou s pridanim prostriedku na umyvanie riadu.
Potom ho utrite dosucha.

V pripade, ak by do pohonnej jednotky vnikla
voda alebo Stava, je potrebné cinnost' okam-
Zite prerusit a spotrebi¢ zaniest’ na kontrolu do
najblizsieho servisného strediska.

©® Jednotlivé komponenty také ako su: miska, veko, tlany
valéek, nadoba na $tavu s vekom s oddelovacom peny
a nadoba na odpadky, umyte v teplej vode s pridanim
prostriedku na umyvanie riadu.

® Veko, tlatny valCek a nadobu na odpadky méZete umy-
vat rovnako aj v umyvackach riadu pri max. teplote
60°C.

® Na umyvanie sitka pouzivajte iba kefku, ktora tvori
st¢ast balenia od$tavovaca. Na umyvanie sitka nepo-
uzivajte kovové kefky!

® Vplyvom dihodobého uZivania spotrebica moze dojst
k sfarbeniu umelohmotnych stcasti. Toto zafarbenie nie
je nedostatkom spotrebica.

©® Sfarbenie po mrkve méZete odstranit' tak, ze povrch
potriete handri¢kou namocenou v jedlom oleji.

©® Po umyti, vSetky komponenty spotrebiCa dokladne
vysuste.

@ Odstavovad opét zlozte (pozri bod. ,MONTAZ ODSTA-
VOVACA”).

Osobitni  pozornost’ venujte priehladnym
(transparentnym) castiam z umelej hmoty. Sd
nachylné na narazy a pady. M6Zu sa v takychto
pripadoch rozbit.
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Ako pripravite zdravy a chutny napoj?

® Ovocie a zelenina, ktorli chcete odStavovat by mali
byt Cerstvé a dokladne umyté. Priprava zeleniny spo-
Civa v odstraneni piesku a zeminy pod te¢lcou vodou
a v odstraneni Supiek. Rdzne publikacie na tému pri-
pravy Stiav odporicaji nechat zeleninu namocit na
5 min0t vo vode s pridanim soli a citronovej Stavy. Zele-
nina pripravena tymto spdsobom pocas oStavovania
nestmavne a z nej pripravena Stava si zachova svoju
prirodzend farbu.

©® Bobulové ovocie umyte bezprostredne pred jeho spraco-
vani, kedZe rychlo straca svoju erstvost.

® Privybere zeleniny a ovocia sa riadime roénym obdobim,
podla nasej chuti a zdraviu prospesnych vlastnosti. Vyzi-
vovaciu hodnotu pripravenej $tavy zo zeleniny a ovocia
ovplyviiuje spdsob, akym je pripravena.

@ Stavu pripravujeme zo &tavnatych druhov ovocia a zele-
niny, ktoré by mali byt dozreté a Cerstvé, pretoze z nich
sa da ziskat ¢o najviac $tavy s vynikajacimi chutovymi
a aromatickymi vlastnostami.

® Vhodné na pripravu napojov st nasledujlce druhy zele-
niny: pradajky, zeler, repa, petrzlen, cibula, kapusta,
uhorky, Cierne repa, rebarbora, a pod.

©® Zelenina ako napriklad: redkovka, pazitka, petrzlenova
viat, fenikel, ¢i Zerucha pridavame do $tiav nadrobno
nasekané.

® Ovocné Stavy mozeme pripravit takmer zo vSetkych dru-
hov ovocia.

© Jablkd, broskyne, marhule a slivky, by mali byt po ich
oCisteni zaliate vriacou vodou cez ceditko.

® Z ovocia, ktoré obsahuje kostky najprv odstranime
kostky, ktoré by mohli spotrebi¢ poskodit.

© Odstredenie Stavy zo sliviek, cucoriedok, malin, mak-
kych hrusiek a jablk, ale aj iného ovocia je dost narocné.
Duzina tychto plodov je zloZzena z hubovitej hmoty, ktora
upchava filtracné otvory. Toto ovocie moZete od$tavovat
pri zmieSani ich malého mnozstva s inym ovocim, alebo
zeleniny, priCom je potrebné CastejSie vycistit sitko.

® V malom mnozstve je mozné taktiez vytlacat Stavu
z hrozna, avSak je potrebné do nasypky vhodit celé
strapce po odstraneni drevitej byle.

©® Korenova zeleninu a tvrdé ovocie je potrebné nakrajat
na malé kusky a po ich zmieSani ich postupné dévat do
davkovaca. Jablka krajame na mensie kusky (v pripade,
Ze kvoli ich velkosti nie je mozné ich vioZit do davkovaca
v celku), pricom Supku neodstrafiujeme a nevyberame
z nich jadra.

® Ovocie a zeleninu priddvame do davkovata az po
zapnuti odStavovaca.

® Vyzivovacia hodnota surovej Stavy je takmer totozna
z vyzivovacou hodnotou produktov, z ktorych boli Stavy
pripravené.

©® Napoje pripravené zo Stiav st zvlast vhodné pre deti
a starSie osoby.

® Odportca sa Stavu pripravenu zo zeleniny zapit malym
duskom vody, vzhladom na jej silnu aromatickost. V pri-
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pade, Ze $tavu nezriedite, jej denna davka by nemala
byt vacsia ak pol pohara.
® Neodporia sa kombinovat ovocie so zeleninou,
s vynimkou jablk. Nekombinuijte taktiez melon s inymi
druhmi ovocia.
Stavy neskladuite pre neskorsie pouZitie.
K priprave zeleninovych napojov moZete pouzit aroma-
tické prisady: Cierne korenie, kopor, rascu, muskatovy
orech, tymian, majoranku, a k priprave ovocnych napo-
jov: vanilku, 8koricu a klin¢eky. Aby ste z korenin ziskali
¢o najvyraznejSiu arému, pred ich pouzitim ich dokladne
rozdrobte. Mali by byt pouZivané v malom mnozstve tak,
aby sa zachovala prirodzena chut a aréma pouzitych
produktov, z ktorych je napoj pripraveny. Vzhladom na
nizky obsah kalérii, napoje z ovocia a zeleniny su zvlast
vhodné pre osoby, ktoré sa rozhodli chudnut.
® Ovocné a zeleninové napoje podavame pri ich izbovej
teplote alebo chladené kockami ladu.

Cerstva stava je zdrava

Stava z mrkvy

Urychluje metabolizmus, pretoze obsahuje vysoké
mnozstvo stopovych prvkov a vitaminov nevy-
hnutnych pre spravne fungovanie organizmu.
Vitamin A, ktory vznika z karoténu pozitivne
vplyva na V&$ zrak. Zlozky tejto Stavy eliminuju

Skodlivé Ucinky nikotinu, vracaju pokozke jej pri-
polovicu pohara mrkvovej Stavy a pol hrnceka mligka. Mrk-
vova Stava v kombinacii so Stavou z jablk, sa odportca ako
Paradajkova Stava
Zrelé a Cerstvé paradajky st zakladom pre
@ Stavu mozete zmieSat so Stavou z inych dru-
hov zeleniny.
tejot Stavy pokryvaju dennd potrebu vitaminu C. Chutové
vlastnosti paradajkovej Stavy mézeme zvyraznit solou
Zo Stavy z Cervenej repy v kombinacii so Sta-
chutovymi vlastnostami. Stavu vo svojej
nezriedenej podobe moZzete uzivat len na lekar-

rodzend zdravu farbu. Pre malé deti sa odporuc¢a podavat
stimulujuci napoj pre seniorov.
vysoko kvalitny Stavnaty napoj. Paradajkovu
Obsahuje vysoké mnozstvo vitaminov A a C. Dva pohare
a Ciernym korenim.
vou z pomaranca ziskame naboj s vynikajucimi
sky predpis.

Stava z kapusty
Odporuca sa pri liecbe zalidocnych vredov,
ale iba na lekarsky predpis. V kombinacii
s mrkvovou $tavou, je vhodna aj pre fudi
s citlivym Zaludkom.
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Stava zo Spenatu
Této Stava podporuje krvotvorbu, ale
kvoli svojej vyraznej chuti ju odpori¢ame
zmieSat' s mrkvovou Stavou. Zo Stavy zo
Spenatu, mrkvy a zeleru, v ich roznej
kombinécii, ziskame chutny né&poj.

Stava zo zeleru

Stavu by sme nemali pripravovat zo zelero-
vej vihate, ktora by jej mohla pridat horku
chut. Stava z korefia zeleru je vynikajlce
chutové vlastnosti. Mézete ju kombinovat so
Stavami z inych druhov zeleniny. Konzumu-
jeme ju v menSom mnozstve ako mrkvovy Stavu. Pridanim
jablénej Stavy alebo citrénu zlepSime jej chut.

..&’
gt

Uhorkova stava

V prirodzenom stave ma mdli chut, preto
odpori¢ame zmie$at ju s jablénou Stavou,
Stavou z mrkvy alebo zeleru. Uhorkova $tava
sa pouziva pri starostlivosti o plet. Cisti
oblicky. Odpori¢a sa pri odtuénovacich
karach.

Jabl¢na Stava
Stava z &erstvych a zrelych jabik ma prijemn(
vofiu a chut. Je bohatd na vitaminy A a B
a vzacne mineralne latky. Vysoky obsah pek-
- tinu blahodarne pdsobi na zaZivacie ustrojen-
stvo. Cerstva jabléna Stava sa vyuziva pri lieCbe dny a reu-
matizmu. Vo vSeobecnosti je bohatym zdrojom Zivin.
Stava z &ernic
Stava z ¢ernic s pridanim nevelkého mnoz-
stva cukru a minerainej vody patri medzi velmi
osviezujuce napoje. Vzhladom k vysokému
obsahu vitaminov a stopovych prvkov, rege-
neruje organizmus, a to najma u starsich fudi.

Stava z bazy Giernej
Stava je bohata na Ziviny, podporuje procesy
potenia a mdZe sa pouzivat pri prechladnuti.
Mbézeme ju pripravovat spolu s inymi ovoc-
nymi $tavami.
Stava z giernych ribezli
Stava z &ierych ribezli ma $pecificky aromu,
vysokU kyslost a ma vyrazne trpku chut. Vzhla-
dom na zloZenie chemickych latok a obsah vita-
minom je to jedna z najlepSich ovocnych Stiav.
Odporu¢ame ju zmieSat s menej kyslymi Sta-
vami alebo s vodou, medom alebo cukrom.

Recepty na rozne zdravotné problémy

Posilfiujuci napoj
6 mrkiev

2 jablka

Y Cervenej repy

Detoxikaény napoj
4 mrkvy

Y uhorky

1 Cervena repa

Napoj ,hlboky nadych”

Napoj ,, dokonala

1 hrst $penatu rovnovaha”
1 hrst petrzlenu 2 jablka
2 zelery 1 tvrda hruska
4 mrkvy Ya citronu alebo hrst
Spenatu
6 mrkiev
»SIneény” napoj Napoj ,lasky”
2 jablka 3 vacsie paradajky
6 jahdd Y2 uhorky
1 zeler
Ya citrona

Odporucana rychlost odstavovania pre

vybrané druhy ovocia a zeleniny

Ovocie/zelenina

Rychlost’ odstred'ovania

1 2

Ananas

Cugoriedky

Broskyne

Cervena repa

Hrusky

Jablké

Kapusta

Fenikel

Mrkva

Melén

Marhule

Nektarinky

Uhorky

Kiwi

Paradajky

Zeler

Hrozno
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Niektoré prikladové problémy pocas prevadzky odstavovaca

PROBLEM PRICINA RIESENIE - POSTUP PRI ODSTARANENI ZAVADY

Spotrebi€ nepracuje. Poistné svorky nie su na | Vypnite spotrebi¢ a vyberte zastr¢ku privodového kabla zo
veku zalozené spravne. | zasuvky rozvodu napatia. Nasadte poistné svorky na veko sprav-
nym spdsobom (pozri bod ,,MONTAZ ODSTAVOVACA”). Spot-
rebi¢ uvedte opat do ¢innosti.

Doslo k aktivacii Vlypnite spotrebi¢ a vyberte zastréku privodového kabla zo
zabezpecenia proti zasuvky rozvodu napatia. OdStavovaC nechajte na 30 minat
prehriatiu. vychladnut, po uplynuti tejto doby mozete spotrebi¢ opéat
zapnut.
Zo spotrebi¢a vychadza Spotrebic je novy. Po prvom zapnuti spotrebica a po jeho uvedeni do prevadzky,
neprijemny zapach. mdze z neho vychadzat Specificky pach. Tento jav nepredstavuje

Ziadne riziko a nepovazuje sa za nedostatok spotrebic¢a. Zapach
by mal zmizn(t' po niekolkonasobnom pouZziti.

Odstavovac je Skontrolujte, ¢i ste pri aktivacii spotrebi¢a postupovali spravne
pretazeny. a Ci sa doba odStavovania zhoduje s dobou, ktora je uvedena
v navode na pouZitie.

Skontrolujte napétie, ktoré je uvedené na vyrobnom Stitku spotre-
bi¢a a porovnajte ho s hodnotami vo Vasej elektricke;j sieti.

Plast spotrebica sa Doslo k poskodeniu Vlypnite spotrebi¢ a vyberte zastréku privodového kabla zo

nahrieva, spotrebic pracuje | motora. zésuvky rozvodu napatia. Od$tavova¢ odovzdajte do servisného

prili§ nahlas a dymi. strediska.

Sito je zablokované. Vlozili ste nespravny Spotrebi€ nie je uspdsobeny na spracovania prili$ tvrdého ovocia
produkt. alebo zeleniny alebo takych, ktoré maju v sebe prili§ dihé viakna.
Pretazenie. Vlypnite spotrebi¢ a vyberte zastréku privodového kabla zo

zasuvky rozvodu napétia. Pockajte do chvile, kym sa spotre-
bi¢ Uplne nezastavi. VyCistte davkovag, sito, veko a nadobu na

odpadky.
Déavkovac sa dotyka sita/ | Sito bolo nasadené Vlypnite spotrebi€ a vyberte zastréku privodového kabla zo zasuvky
odstavovac vibruje. nespravnym spdsobom. | rozvodu napatia. Skontrolujte, Ci je sito nasadené spravne na

pohonny hriadel. Skontrolujte, ¢i sito nie je poSkodené. V pripade,
Ze doslo k mechanickému poskodeniu sita, od$tavova¢ rozhodne
odovzdaijte do servisného strediska.

Priprava pristroja na pracu 0 (@ Zapojte zastreku elektrického napéjacieho kabla do elek-
s prislusenstvom trickej zasuvky.

. Pred zapnutim pristroja do elektrickej siete sa
@ Postavte pohon na suchom, stabilnom, rovnom povrchu S, £ LT R [ [EE e
v blizkosti elekirickej zasuvky a mimo dosahu deti. ’ polofe 0" y reguiator J y

Ved'te elektricky napdjaci kabel tak, aby nevisel
zo stola alebo kuchynského blatu a aby ho oko- m
loidiica osoba nemohla nahodne potiahnut.
@Zaloite na pohon podstavec na prislu$enstvo tak, aby | CHARAKTERITIKA PRISTROJA
sa symbol W nachédzajlici sa na boku podstavca prekryl so Mixujuci hréek je ureny na sekanie a mieSanie rdznych
symbolom na pohone. surovin. Pomocou mixujliceno hrnéeka mozete pripravit
(3 Zablokujte podstavec na prislusenstvo. Pretocte ho | Polievky, omacky a mliecne koktaile. Mozete mixovat aj
s, a zeleninu, ovocie, maso a tiez rozdrobit varené jedlo pre
v smere pohybu hodinovych ruciciek tak, aby sa symbol babatka
na pohone prekryl so symbolom W na podstavci (charak- '

teristické kliknutie” sved¢i o spravne zamontovanom pod-
stavci).
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Priprava pristroja na pracu

Pred prvym pouzitim pristroja so zamontovanym mixuju-
cim hrnéekom (alebo po jeho dlh§om skladovani), vycistite
nadobu na ovocnu $tavu, kryt a zatlaadlo krytu v teplej
vode s prisadou prostriedku na umyvanie riadu, dobre pre-
plachnite a vysuste.

A Drite ruky d'aleko od noZov — noze s ostré.

Obsluha a éinnost e

(@ Zamontujte mixujuci hméek na podstavci na prislusen-
stvo tak, aby sa drziak nadoby na ovocnu tavu nachadzal
po pravej strane pristroja.

® Zablokujte nadoba na ovocnu tavu. Pretocte ju v smere
pohybu hodinovych ruciciek az do zablokovania (charakte-
ristické ,kliknutie” svedCi o spravne zamontovanej nadobe).

DrZiak nadoby na ovocnu Stavu sa musi nacha-
dzat po pravej strane pristroja.

@Vlozte potraviny do nadoby na ovocnli §tavu. Nenapl-
najte nadobu nad oznacenie 900 ml.

Spdsob vkladania potravin do nadoby na
ovocnu Stavu mixéra je lubovolny, avsak lep-
Sie vysledky ziskate, ak budete vkladat' najskér
tvrdé potraviny.

(@ Zalozte kryt na nadobu na ovocnu 3tavu tak, aby sa bok
krytu, na ktorom nie st umiestnené sitk& krytu, nachadzal
pri zobaku nadoby na ovocnu Stavu. Takto zamontovany kryt
znemoziuje vytryskovanie potravin po€as procesu mixova-
nia.

Kryt nadoby na ovocnu Stavu mézete zamonto-

Ii‘ vat' v troch polohach, pricom len jedna poloha
krytu sa pouziva v procese mixovania. Ostatné
dve polohy sa pouzivajii pocas prelievania zmi-
xovaného obsahu nadoby na ovocnu Stavu do
inych nadob.

@ Vlozte zatlaCadlo krytu do otvoru v kryte tak, aby vyklenky
nachadzajuce sa v zatla¢adle zapadli do vyrezu krytu. Zablo-
kujte zatla€adlo. Pretocte ho v smere pohybu hodinovych
ruciciek az do zablokovania.

Nezapinajte pristroj so zamontovanym mixuju-
cim hrncekom bez zatlacadla krytu, obzvlast ak
budete mixovat' tvrdsie potraviny. Odstavovac
maze potraviny vyhodit cez otvor.

@ Zapnite mixovanie. Obréatte otocny regulator do prislus-
nej polohy.

Ak budete mixovat’ na rychlosti 2, ziskate lep-
Sie vysledky.
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Nepouzivajte  pristroj so zamontovanym
mixujucim hrnéekom neprerusene viac nez
30 sekind. Po tomto case pristroj vypnite
a pockajte 5 minut pred opédtovnym zapnutim
pristroja. Motor tak méZe ochladnut.

@ PoCas mixovania mozete dodavat rézne potraviny
a koreniny cez otvor po vybrani zatlacadla z krytu.

Ak cheete pristroj zadrzat, pretoCte otoCny regulator
rychlosti do polohy ,,0”.

Ak zlozenie mixovanych potravin nezodpoveda
Ii‘ eSte Vasim ocakavaniam, pretocte otocny regu-
lator do polohy ,,PULSE” a pridrzte ho v tejto
polohe niekolko sekind. Pristroj zacne pra-
covat' s maximalnou rychlostou. Po uvolneni
otocného regulatora pristroj prestane pracovat.

DRVENIE LADU

Pristroj so zamontovanym mixujdcim hrnéekom moze slizit
aj na drvenie kociek ladu. Pristroj umoziuje ziskat malé
kusky ladu s rovnakou velkostou.

Pred pouzitim mixujiceho hrnceka na drvenie
kociek ladu sa presvedcte, Ze mixujuci hrn-
cek je cisty. V opacnom pripade ho starostlivo
umyte Cistou vodou. Akékolvek zvysky Cis-
tiaceho prostriedku mézu mat' vplyv na chut
drveného ladu a znechutia napoj, do ktorého
l'ad dodate.

Vlozte do nadoby na ovocnl Stavu najviac 15 kociek ladu
(s velkostou mendou nez 2 cm). Okrem kociek ladu viejte
eSte asi 15 ml (1 lyzicka) Cerstvej studenej vody. Zalozte kryt
nadoby na ovocnu Stavu spolu so zatlaadlom. Néasledne
pretocte otoény regulator do polohy ,1”. Pristroj zacne pra-
covat. Drvenie ladu vykonavajte v 3 sekundovych cykloch.
Cinnost opakujte az do UpIného zdrvenia ladu. Ak zlozenie
[adu nezodpoveda este VaSim oCakavaniam (chcete ziskat
zloZenie podobné do snehu), pretoéte otocny regulator do
polohy ,,PULSE” a pridrzte v tejto polohe niekolko sekund.
Pristroj zacne pracovat s maximalnou rychlostou. Po uvol-
neni otoného regulatora pristroj prestane pracovat.

Nedrvte kocky ladu bez skorsSieho dodania
vody do nadoby na ovocnui Stavu.

Po ukonceni prace s mixujucim hrncekom

Viypnite pristroj a vyberte zastrcku elektrického napgja-
cieho kabla z elektrickej zasuvky.

Rozoberte mixujuci hrnéek. Pridrzte jednou rukou pod-
stavec na prisludenstvo, druhou rukou chytte za drziak
nadoby na ovocnu $tavu.

Preto¢te nadobu na ovocnu Stavu v smere proti pohybu
hodinovych ruciciek az na doraz a stiahnite nadobu na
ovocnu Stavu z podstavea na prislusenstvo.

Prelejte pripraveny koktail do inych nadob.
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vat' v troch polohach, pricom len jedna poloha
krytu sa pouziva v procese mixovania. Ostatné
dve polohy (Siroké sitko, uzke sitko) sa pouZi-
vaju pocas prelievania zmixovaného obsahu
nadoby na ovocnii Stavu do inych nadob.

Ii' Kryt nadoby na ovocnu Stavu mézete zamonto-

Umyte mixujlici hréek (pozrite bod ,,Cistenie a tidrzba
pristroja so zamontovanym mixujucim hrnéekom /
mlynéekom”).
DEMONTAZ SEKACEJ SUPRAVY
Odpojte zastrcku elektrického napéajacieho kabla z elek-
trickej zasuvky.
Pretocte kryt v smere proti pohybu hodinovych rugiciek
az na doraz a stiahnite kryt z nadoby na ovocnu $tavu.
@ Vyprazdnite obsah nadoby na ovocnd 3tavu,

@ VlyCistite nddobu na ovocnu $tavu (pozrite bod ,Cistenie
a udrzba pristroja so zamontovanym mixujucim hrnée-
kom / mlynéekom”). Obratte nadoba na ovocnu $tavu hore
dnom a postavte ju na rovnom a stabilnom povrchu.

@ Jednou rukou pridrzte nadobu na ovocnu $tavu a druhou
rukou odtoCte slpravu noZov v smere proti pohybu hodino-
vych ruciciek.

@ Vlyberte opatrne stpravu nozov spolu s tesnenim.

NoZe pristroja st ostré. Zaobchadzajte s nimi
MONTAZ SEKACEJ SUPRAVY

opatrne.
@ Vlozte tesnenie do vyhibenia v stiprave nozov.

@ Stiahnite kryt z nadoby na ovocnu Stavu mixéra. Obratte
nadobu na ovocnu $tavu hore dnom a postavte ju na rovnom
stabilnom povrchu.

@ Vlozte suprave nozov do otvoru na spodku nadoby na
ovocnu Stavu.

@ Jednou rukou pridrzte nadobu na ovocnu $tavu a druhou
rukou zatoCte slpravu noZov v smere pohybu hodinovych
ruciciek az na doraz.

CHARAKTERYSTYKA PRISTROJA

Mlynek je ur€eny na rozdrobenie a mletie potravin ako napr.
korenie, zrnkd kavy, ryza, pSenica, sezamové zrnk, orechy
(lipané) atd. a tiez na sekanie masa.

Mlyncek nie je urc¢eny na rozdrobenie velmi
tvrdych potravin ako napr. kocky ladu a mus-
katovy oriesok.

Nikdy nepouZivajte mlyncek na mletie cukru,
pretoze to méze pristroj poskodit.

Pred sekanim méso oberte zo Zil, blan a tuku
a nasledne pokréjajte na kusky asi 2x2 cm.

JE1200-002_v03

Obsluha a ¢innost m

Vlozte potraviny do nadoby mlynéeka.

Neprekracujte maximalnu uroven obsahu, ktora
je oznacena na nadobe mlynceka.

@ NaloZte a zatoCte podstavec mlynéeka spolu so slpra-
Vvou nozov na zavit nadoby mlynceka.

@Obrét’te mlynéek hore dnom a zamontujte ho na pod-
stavci na prisluSenstvo.

@ Zablokujte mlyncek. Pretoéte ho v smere pohybu hodino-
vych ruciciek az do zablokovania (charakteristické ,kliknutie”
svedCi o spravne zamontovanom mlynéeku).

Zapnite pristroj obratenim oto¢ného regulétora do pri-
sluSnej polohy. Prispdsobte rychlost mixovanym potra-
vinam.
Odporuc¢ame Vam pouzivat’ program ,,PULSE”
alebo maximalnu rychlost.

Mletie réznych potravin priamo po sebe bez
starostlivého umytia méze sposobit’ prenikanie
véni a chuti z potravin, ktoré ste mleli skor.

Nepouzivajte pristroj so zamontovanym mlyn-
¢ekom neprerusene viac nez 30 sekind. Ak
sa Vam pocas 30 sekund nepodarilo skoncit'
mletie, vypnite pristroj a pockajte 5 minit pred
opdtovnym zapnutim.

@Po ukonceni mletia nastavte otoCny regulator do
polohy ,,0”.

VZdy hned’ po pouziti nadobu mlynceka a pod-
stavec mlynceka so supravou nozZov ocistite
v teplej vode s prisadou tekutiny na umyvanie
riadu. Tesnenie mlynceka vytrite vihkou han-
drickou.

Po ukonceni prace s mlyncekom

Viypnite pristroj a vyberte zastrcku elektrického napdja-
cieho kabla z elektrickej zasuvky.

Rozoberte mlynéek. PridrZte jednou rukou podstavec na
prisluSenstvo, druhou rukou chytte za mlyncek. Pretocte
mlyncek v smere proti pohybu hodinovych ruciciek az na
doraz. Miyncek stiahnite z podstavca na prislusenstvo.
Obratte mlynéek hore dnom.

Pretocte podstavec mlynéeka so sUpravou nozov
v smere proti pohybu hodinovych ruiciek. Stiahnite pod-
stavec so stpravou nozov z krytu mlynéeka.

Presypte zmlety obsah do inych nadob.

Umyte mlynéek (pozrite bod ,Cistenie a udrzba pri-
stroja so zamontovanym mixujicim hrnéekom /
mlynéekom”).
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Cistenie a tidrzba pristroja so zamontovanym

mixujucim hrncekom / mlyncekom

Pristroj vycistite hned' po pouZiti. Predidete
tak usadzaniu sa zvyskov vo vnutri nadoby na
ovocnu Stavu mixéra.

©® Vlejte asi 450 ml vody do nadoby na ovocni Stavu
a zapnite pristroj na asi 10 sekind. Otoéte a pridrzte
otocny regulator v polohe ,,PULSE”.

©® Nasledne vylejte vodu z nadoby na ovocnu Stavu,
obratte nadobu hore dnom a vysuste.

® Ak je to potrebné, ocistite nadobu na ovocnl Stavu,
kryt, zatla€adlo krytu, stipravu nozov, nadobu mlynéeka
a podstavec mlynéeka so stpravou nozov v teplej vode
s prisadou tekutiny na umyvanie riadu.

©® Tesnenie mixujuceho hrnéeka a tesnenie mlynceka
vytrite vihkou handrickou.

©® Nasledne preplachnite v Cistej teclcej vode a vysuste.

©® Ak nechate nadobu na ovocnu $tavu dihsie bez Cistenia
a do vnutra nadoby na ovocnud Stavu sa prilepili kiisky
mixovanych potravin, pouzite nylénovu kefku.

® Neodporii¢ame Vam vkladat nadobu na ovocnd $tavu,
kryt, zatlacadlo krytu, mlyncek, stpravu nozov, nadobu
mlynceka a podstavec mlynéeka so supravou nozov do
umyvacky riadu. Agresivne Cistiace prostriedky mézu
negativne pdsobit na stav povrchu Casti pristroja.

©® Pretrite vonkajiu ¢ast pohonu vihkou jemnou handri¢-
kou.

A Nevkladajte pohon do vody alebo inej tekutiny.

©® Na umyvanie pohonu nepouzivajte agresivne detergenty
vo forme emulzii, mliecka, past atd. Agresivne deter-
genty moZu okrem iného odstranit nanesené informacné
grafické symbole.

©® Nedistite nadobu na ovocnu $tavu a naddobu mlynceka
drsnymi Spongiami alebo utierkami.

©® Po umyti starostlivo vysuste vSetky Casti pristroja.

CHARAKTERYSTYKA PRISTROJA

Malaxér je uréeny na vykonavanie ¢innosti spojenych s pri-
pravam jedal. Zamenna vybava (n6Z malaxéra, dvojstranny
koti¢) umoznuje sekat, rezat, mieSat mucniky a rozdrobo-
vat zeleninu.

POUZITIE VYBAVY

N6z malaxéra — slUZi na spracovanie surového alebo vare-

ného mésa. Mdzete s nim tiez mieSat mucniky.

Dvojstranny kotué

- strana na platy — sluzi na krajanie platov.

- strana na strihanku - sl0zi na kréjanie / drhnutie strd-
hanky.
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Priprava pristroja

Pred prvym pouzitim pristroja so zamontovanym malaxérom
(alebo po jeho dlh§om skladovani), ocistite Casti malaxéra
(zatlacadlo, kryt, nadobu, néz a dvojstrany kotuc) v teplej
vode s prisadou tekutiny na umyvanie riadu. Starostlivo
oplachnite a osuste.

Obsluha a ¢innost o

@Zamontujte prevod na podstavci na prisluSenstvo tak,
aby sa symbol W, ktory sa nachadza na prevode, prekryl
so symbolom -ﬁ na podstavci na prisluSenstvo a nasledne
zablokuijte prevod. Pretote prevod v smere pohybu hodino-
vych ruciciek az do zablokovania. Symbol W na prevode
sa prekryje so symbolom i na podstavci na prisluSenstvo
(charakteristické ,kliknutie” svedéi o spravne zamontovanom
prevode).

() Zamontujte nadobu malaxéra na podstavci na prislusen-
stvo tak, aby sa symbol W, ktory sa nachadza na nadobe,
prekryl so symbolom na podstavci na prisluenstvo.
Nésledne stlacte nadobu do podstavca na prisluSenstvo
a zablokujte ju. Otocte ju v smere pohybu hodinovych ruci-
¢iek az do zablokovania. Symbol W na nadobe sa prekryje
S0 symbolom i na podstavci na prisludenstvo (charakte-
ristické kliknutie” sved¢i o spravne zamontovanej nadobe
malaxéra).

Drziak nadoby malaxéra sa musi nachadzat' po
pravej strane pristroja.

PRACA S NOZOM MALAXERA
@ Vlozte ndz malaxéra do nadoby.
® Umiestnite potraviny v nadobe.

@ Zalozte kryt malaxéra tak, aby vyklenok krytu zapadol do
otvoru v nozi a symbol W na kryte sa prekryl so symbolom

na nadobe malaxéra.

@ Stlacte kryt malaxéra na bokoch nadoby a nadobu zablo-
kujte. Pretocte ju v smere pohybu hodinovych ruciciek do
momentu, ked sa symbol W na kryte prekryje so symbolom

i na nadobe.

©® Do nasypného lievika malaxéra viozte zatla¢adlo mala-
xéra.

©® Zapnite pristroj obratenim oto¢ného regulatora do pri-
slusnej polohy.

Nepouzivajte pristroj so zamontovanym mala-
xérom neprerusovane viac nez 30 sekund. Po
tomto Case pristroj vypnite a pockajte 10 minut
pred opétovnym zapnutim. Motor tak méze
vychladnat.

@ Pocas prace mozete dodavat rézne potraviny a kore-
niny nasypnym lievikom po vybrani zatlaCadla malaxéra.
Do nasypného lievika krytu vkladajte potraviny. Ak je to
potrebné, lahko ho stlacte zatlacadlom.
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Nezatlacajte potraviny prstami ani inymi pred-
metmi.

® Ak chcete pristroj zastavit, pretocte otocny regulator

rychlosti do polohy ,,0”.
©® Otvorte malaxér opacne nez je to opisané v bodoch

i
PRACA S DVousTRANNYM KoTUCoM (@)
@ Viozte dvojstranny kotué do nadoby malaxéra vhodnou
stranou (platy / strihanka).

@ Zalozte kryt malaxéra tak, aby vyklenok na kryte zapadol
do otvoru v nozi a symbol W na kryte sa prekryl so symbo-
lom .r\ na nadobe malaxéra.

® stlacte kryt malaxéra na bokoch nadoby a kryt zablo-
kujte. Pretocte kryt v smere pohybu hodinovych ruciciek do
momentu, ked sa symbol W na kryte prekryje so symbolom

i na nadobe.

@ Do nasypného lievika malaxéra vioZte potraviny a ak je
to mozné aj zatla¢adlo malaxéra.

@ Zapnite pristroj. Obréatte otocny regulator do prislusnej
polohe.

Nepouzivajte pristroj so zamontovanym mala-
xérom neprerusene viac neZz 30 sekind. Po
tomto Case pristroj vypnite a pockajte 10 minut
pred opédtovnym zapnutim. Motor tak méZe
ochladnat.

©® PoCas prace dodavajte potraviny nasypnym lievikom
po vybere zatlacadla malaxéra. Do nasypného lievika
krytu vkladajte ovocie alebo zeleninu a jemne ju stlacajte
zatlacadlom.

Nezatlacajte potraviny prstami ani inymi pred-
metmi.
@Ak cheete zastavit' pristroj, pretocte otoény regulator
rychlosti do polohy ,,0”.

® Otvorte malaxér opacne nez je opisané v bodoch
i

Bezpecnostné pokyny

©® Nozom malaxéra nerozdrobuijte prili§ velké kusky. Pred
vlozenim do nadoby podelte potraviny na kocky o vel-
kosti asi 3 cm.

® Pri rozdrobeni: syra, masla, margariny nedopustite do
prili§ dihej prace pristroja. Rozdrobené potraviny sa
moZzu prehriat a rozpustit.

® Ak sa potraviny prilepia na ndz alebo vnatorné steny
nadoby, pristroj vypnite, stiahnite kryt a zhrite potraviny
z noza a stien nadoby.

Dvojstranny kotuc - strana na platy

® Pravidelné platy ziskate vtedy, ak pristroj je poas napi-
nania lievika vypnuty. Mézete pouzit funkciu ,,PULSE”.

Dvojstranny kotl¢ - strana na striihanku
@ Lievik mozete napiiiat potravinami, ked pristroj pracuje.
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Cistenie a tidrzba pristroja so zamontovanym

malaxérom

Pristroj cCistite hned’ po pouziti. Predidete tak
usadzaniu sa zvyskov vo vnitri malaxéra.

©® Po kazdom pouziti starostlivo umyte Casti vybavy, ktoré
maju kontakt s potravinami v teplej vode s prisadou
tekutiny na umyvanie riadu. Vyhnete sa tak zaschnutiu
zvySkov.

® Teleso pohonu pretrite vihkou handrickou s prisadou
tekutiny na umyvanie riadu.

©® Zadpinenie v medzerach alebo v rohoch odstrarite kef-
kou na umyvanie flasiek alebo zubnou kefkou.

® Po umyti starostlivo vysuste vetky Casti.

©® NOz malaxéra skladujte vzdy v nadobe malaxéra.

Ekologicky vhodna likvidacia

Obalovy material nevyhadzujte. Obaly a baliace prostriedky
elektrospotrebicov ZELMER sU recyklovatelné a zasadne
by mali byt vratené na nové zhodnotenie. Karténovy obal
odovzdajte do zberne starého papiera. Vrecké z polyetylénu
(PE, PE-HD, PE-LD) odovzdajte do zberne PE na opéatovné
zuZitkovanie.

Po ukon€eni Zivotnosti spotrebi¢ zlikvidujte
prostrednictvom na to uréenych recyklac-
nych stredisk. Ak ma byt pristroj definitivne
vyradeny z prevadzky, doporuCuje sa po
odpojeni privodnej Snury od elektrickej siete
jej odstranenie (odrezanie), pristroj tak bude
nepouzitelny.

Informujte sa laskavo na Vasej obecnej sprave, ku ktorému
recyklaénému stredisku patrite.

Tento elektrospotrebi¢ nepatri do komunalneho odpadu.
Spotrebitel prispieva na ekologicku likvidaciu vyrobku.
ZELMER SLOVAKIA spol. s.r.o. je zapojena do systému
ekologickej likvidacie elektrospotrebi¢ov u firmy ENVIDOM —
zdruZenie vyrobcov. Viac na www.envidom.sk.

Opravy spotrebicov si uplatnite u odbornikov v servis-
nych strediskach. Zaruéné a pozaruéné opravy doru-
¢ené osobne alebo zaslané poStou prevadzaju servisné
strediska firmy ZELMER - vid' ZOZNAM ZARUCNYCH
SERVISOV.

Dovozca/vyrobca nenesie zodpovednost za pripadné $kody vznik-
nuté pouZitim zariadenia v rozpore s jeho urcenim alebo nespravnou
obsluhou.

Dovozcalvyrobea si vyhradzuje pravo vyrobok kedykolvek upravovat
bez predchadzajiceho oznémenia za tic¢elom prispésobenia pravnym
predpisom, normam, smerniciam alebo z konStrukénych, obchod-
nych, dizajnovych alebo inych dévodov.
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@ Tisztelt Vasarlonk!

Gratulalunk, hogy a mi készilékinket valasztotta, és
készontjik a Zelmer termékek hasznaloi kozott.

A legjobb eredmény elérése érdekében javasoljuk, hogy
kizérolag a Zelmer cég eredeti alkatrészeit hasznalja.
Ezeket kifejezetten ehhez a termékhez tervezték. Keérjuk,
olvassa el figyelmesen az alabbi hasznélati utasitast. Fordit-
son kiilonds figyelmet a biztonsagi utasitasokra. A hasznalati
utasitast, kérjuk, ugy 6rizze meg, hogy a késébbi hasznalat
kozben is bele tudjon nézni.

A késziilék hasznalatara vonatkozo biztonsagi

és kezelési utasitasok

Gy6z6djon meg réla, hogy az alabbi utasitasokat meg-
értették.

A berendezés hasznalatbavétele el6tt, kérjiik, olvassa
el a teljes kezelési utasitast.

Veszély! / Figyelmeztetés!
Figyelmen kiviil hagydsa sériiléshez vezethet
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Ne inditsa be a késziiléket, ha a halézati kabel vagy
a haz lathaté modon sérilt.

Ha a nem kihUzhatd halozati vezeték megséril, azt,
a veszélyhelyzet elkerilése érdekében, a gyartonal
vagy szakszervizben, illetve egy szakemberrel Ujra kell
cseréltetni.

A készliléket kizarolag képzett személyzet javithatja.
A helytelenll végzett javitas komoly veszélyt jelenthet
a berendezés hasznaléja szamara. Meghibasodas
esetén forduljon szakszervizhez.

Tartozékcsere el6tt, vagy ha hasznalat kdzben mozgd
alkatrészekhez kozelit, ki kell kapcsolni a késziiléket,
és aramtalanitani kell.

A készillék tisztitasa vagy szétszerelése el6tt mindig
huzza ki a halézati vezetéket a halézati dugaszoléalj-
zatbdl.

Hasznalat utan kapcsolja ki a késziléket. Ne szerelje
szét a gyumolcscentrifugat, ne vegye le a kehelytur-
mix és a turmixgép fedelét, amig a motor mikaodik és
a mozgo alkatrészek le nem alltak.

A termék elétolasahoz kizardlag a készilékhez adott
tomdeszkozt hasznalja.

Kiilondsen 6vatosan jarjon el a gyimélcscentrifugaval
gyermekek jelenlétében.

A késziiléket mozgasukban korlatozott és csokkent
mentalis képességgel vagy a készilék hasznalatara
vonatkozé gyakorlattal és tudassal nem rendelkezd
személyek (beleértve a gyerekeket is) nem hasznal-
hatjak, kivéve ha a felligyeletiik biztositott, vagy a biz-
tonsagukert felelés személy altal késziilékhasznalatra
vonatkozéan utasitast adtak.

Ugyelien arra, hogy gyerekek ne jatszanak a készii-
lékkel.

Ne dllitsa a késziiléket nedves feliletre.
Tartsa a készliléket és annak csatlakozokabelét mesz-
sze a fézblaptol és gazégétél.

GYUMOLCSCENTRIFUGA

Ne hasznalja a gyimoélcscentrifugat, ha annak sziiréje
megseérilt.

A gyumolcscentrifuga bekapcsolasa el6tt gy6z6djon
meg rola, hogy a fedé megfeleléen le van-e zarva
a zar6kapcsok segitségével.

Ne vegyen ki semmit a maradéktartalybdl és ne
nyissa ki a zarékapcsokat, amig a gyimolcscentrifuga
mikodik.

KEHELYMIXER/ DARALO

Forgassa a teker6kapcsolét a,0” allasba mielétt leveszi
a kehely fedelét és miel6tt leemeli a kehelymixert és
a daralot a készilék aljzatarol. Varja meg, mig a kések
teljesen ledllnak.

Ne hasznalja a kehelymixert annak fedele nélkil.

Ne nydljon a kehelybe, még akkor sem, ha azt tisztitas
céljabdl levette az aljzatrol, mert a kések tovabbra is
veszélyesek lehetnek — nagyon élesek.

Ne tegyen kemény targyat a kehelybe (kiskanal, stb.)
amig az csatlakoztatva van a halézatba.

Ne mossa a késeket puszta kézzel. Mosogatasukhoz
hasznélja a mellékelt kefét.

TURMIXGEP

Ne nyuljon a mozgasban levé alkatrészekhez, féként
a ketéli tarcsakes és a turmixkés veszélyes. Nagyon
élesek! Ovatlan hasznalat sérilésekhez vezethet.
Legyen kiilondsen ovatos a késekkkel valdo munka,
valamint a tartaly kitiritése és tisztitasa soran.

Ne mossa a turmixkést és a kétéll tarcsat pusztakéz-
zel, hasznalja a mellékelt kefét.

Figyelem!
Be nem tartésa a vagyontargy sériilésével jarhat

Ne hizza ki a dugaszt a halozati dugaszoldaljzatbdl
a kabelnél fogva.

A motort allitsa a halozati dugaszoléaljzat kozelében
szilard feluletre, ugy, hogy ne takarja le a burkolaton
talalhat6 szell6z6 nyilasokat.

A késziiléket kizarolag a berendezés adattablajan fel-
tiintetett feszliltségli elektromos halézatra csatlakoz-
tassa (kizarolag valtéaramura).

Azonnal hagyja abba a munkat, és vélassza le
a berendezést a halézatrél, ha a gylimdlcscentrifuga
motorjahoz valamilyen folyadék jutott. Szakszervizben
ellendriztesse a gyimolcscentrifugat.

Ne terhelje tul a berendezést tul sok termékkel, sem
pedig annak tul erés tdmésével a tolcsérbe.

Ne tegye ki a késziléket 60°C-nal magasabb hémér-
sékletnek.
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Ne hagyja a bekapcsolt késziiléket feliigyelet nélkiil.
Ne meritse a gylimolcscentrifuga motorjat viz ala, és
ne mosogassa folyovizben.

A burkolat elmosasahoz ne hasznaljon agressziv
detergenseket emulzid, tej, paszta stb. formajaban.
Ezek tobbek kozott eltavolithatjak a grafikus jeleket,
informaciokat, jeloléseket, figyelmezteté jelzéseket
stb.

A fémalkatrészek, kilondsen az élekkel felszerelt
sz(iré, a kések és a turmixgép tarcsakésének mosas-
hoz hasznélja a mellékelt kefét.

GYUMOLCSCENTRIFUGA

Azonnal kapcsolja ki a gyimdlcscentrifugat, ha vibralni
kezd, vagy erésen csokken a fordulatszama. Tisztitsa
meg a sz(r6t és annak tartalyat.

Hagyja abba a munkat és kapcsolja ki a késziléket
az elektromos haldzatbol, ha a bedntonyilas, vagy az
apritokés eldugul. Tavolitsa el a dugulas okozéjat.

Ne hasznalja a gyimolcscentrifugat maradékgyjtd
tartaly nélkdl.

KEHELYMIXER/ DARALO
Ne tdltson forro folyadékot a kehelybe.
Tarolas soran ne tartsa a kehely fedelét a a kelyhen.
Ne t6ltson a kehelybe 900 ml-es jelnél tobb folyadé-
kot — ha igy tesz, akkor a kehely tartalma megemelheti
a fedét a motor bekapcsolasakor.
Ne toltse tul a kelyhet. Ha a folyadék a motor ala folyik,
akkor azt a motor beszivhatja és ez a motor sérilése-
hez vezet.
Turmixolas soran legyen minimum 300 ml folyadék
a kehelyben.
Ne hasznalja a kehelymixert /daralét 30 masodpercnél
hosszabb ideig egyhuzamban. Ennyi idé utan kapcsolja
ki a késztiléket és varjon 5 percet miel6tt Ujra beinditja,
hogy a motor kihiilhessen. A turmixolasi folyamat maxi-
mum 5x 30 masodperces munkaciklusbél allhat.
Ne kapcsolja be a késziléket, ha a kehely, vagy
a daralé ures, mert Uresen beinditva az tdlmelgedhet
és megsérilhet.
A turmixolandé hozzavalok hémérséklete nem Iépheti
tul 60°C.

TURMIXGEP

Miel6tt megkezdi a munkat a turmixgéppel, gyézédjon
meg, hogy nincs-e benne kemény targy (pl. kanal).

Ne allitsa le a kész(iléket a turmixgép fedelének kinyi-
tasaval (biztonsagi fékezés). Ett6l a meghajtoszerkezet
hamarabb elhasznalodik, ezért kerilje az ilyen hely-
zetet.

Ne mosogassa a fémalkatrészeket mosogatogépben.
A durva tisztitoszerek, melyek az ilyen mosogatogé-
pekben hasznalatosak a fémalkatrészek elsotétedé-
sehez vezetnek. Mosogassa 6ket kézzel, folyovizben,
mosogatoszer és puha kefe segitségével.

JE1200-002_v03

Utmutatas
Tajékoztatds a termékrdl és a hasznalatara

vonatkozo informaciok

A termék kizarélag otthoni hasznalatra késziilt. Gaszt-
ronémiai felhasznalasa esetén valtoznak a garancialis
feltételek.

A késziilek elsd hasznélatbavétele elétt tavolitson el
minden csomagol6éanyagot a késziilék belsejébdl, és
alaposan mosogassa el a tartozékokat.

A munka befejezése utan hluzza ki a haldzati kabelt
a halozati dugaszoloaljzatbol.

Miiszaki adatok

A készilék meghajtasa csak  gyimolcscentrifuga,
a kehelymixer, a daral6 és a mixerrel valé hasznalathoz lett
tervezve.

Akészllék mlszaki adatai a paramétertablan talalhatok.

A motor maximalisan megengedett folyamatos munkajanak
id6tartama:

- gyumdlcscentrifugaval 2 perc
- kehelymixer 30 mp
- daréaléval 30 mp
- turmixgéppel 30 mp
A gylimdlcscentrifugaval valéd munka utani kételez6

szlinet idétartama 30 perc
Akehelymixerrel és a daraloval valé munka utani

kételezd szlinet id6tartama 5 perc
Aturmixgéppel valé munka uténi kételezé szlinet

idétartama 10 perc
A késziilék zajszintie (Lwa):

- gyumdlcscentrifugaval 77 db/A
- kehelymixer 83 db/A
- daréloval 82 db/A
- turmixgéppel 86 db/A

A késziilék Il kategorias szigeteléssel rendelkezik, nem

sziikséges foldelt aljzatba csatlakoztatni @

A ZELMER gyumolcs- és zoldségcentrifugak teljesitik az
érvényben levé szabvanyokat.

Aberendezés eleget tesz a kévetkezd direktivaknak:

- Kisfesziiltségl elektromos berendezések (LVD)
- 2006/95/EC.
- Elektromagneses kompatibilitds (EMC) — 2004/108/EC.

Atermék CE jelzéssel van jelélve az adattablan.
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GYUMOLCSCENTRIFUGA

A KESZULEK JELLEMZOI

A gylimdlcscentrifuga rendeltetése, hogy gyiimolcsokbdl és
z0ldségekbdl gyorsan lét lehessen kinyerni, a hulladékok
egyidejl szétvalasztasaval. A centrifugélas sebessége ugy
lett megvalasztva, hogy a kifacsart énél a legjobb para-
métereket lehessen elémi. A 1é tartalmazza a gyimélcsok
(z6ldségek) egészségre hasznos apré frakcioit, amelyek
azonban csokkenthetik a lé sz(rt tisztasagat. Ez szandékos
hatas, miutan a gyimoélcscentrifuga gyartéja ugy gondolta,
hogy fontosabb a 1é minél magasabb tap-, egészségi és
dietétikai értékének megbrzése, mint a szlirtsége. Az 1 kg
nyersanyagbdl kinyert 1¢ fligg a nyersanyag frissességétdl,
a szita tisztasagatol, és a darabold tarcsa allapotatol (pl. friss
répanal ez 50-60%). A feldolgozandé alapanyaggal érintkezd
részek olyan anyagbdl késziltek, amelyek élelmiszerrel
érintkezhetnek.

A gyiimolcscentrifuga elokészitése

a munkahoz

A GYUMOLCSCENTRIFUGA SZETSZERELESE ()

Els6 hasznalatbavétel el6tt szedje szét a gyii-
mélcscentrifugat, és mossa el a feldolgozandé
termékkel érintkezo alkatrészeket.

@ Huzza meg lefelé a rogzitd pantot Ugy, hogy kiugorjon
a fedélen 1évd mélyitésekbél.

@ Huzza ki a tdm@eszkozt, és hizza le a fedelet.
@ Tolja ki a rosttartalyt.

@Vegye le a talat a szitdval Ehhez forditsa el a talat az
éramutatd jarasaval ellentétes iranyban, dgy, hogy a talon

1év0 jel W egybeessen a gylimolcscentrifuga
1év6 jellel, és vegye le a talat a motorrdl.

hajtom(in

A leszerelt részeket (a hajtomii kivételével)
alaposan mossa el meleg, mosogatészeres
vizben. Mosogatogépben is el lehet 6ket moso-
gatni max. 60°C hémérsékleten (a tal, a szita és

a hajtomii kivételével). Miutan alaposan meg-
A GYUMOLCSCENTRIFUGA

szaritotta 6ket, rakja 6ssze az elemeket.
OSSZESZERELESE G

@ Tegye fel a talat a gyimolcscentrifuga W hajtom(ivére,
gy, hogy a tal aljan lévé jel fedésbe keriljon a gyu-
mélcscentrifuga hajtdmivén talalhato jellel.

Q) Rogzitse a talat efforditva az Gramutato jarasaval meg-

egyezé iranyban, ugy, i hogy a gylimdlcscentrifuga hajto-
mivén talalhato jel egybeessen W a tal aljan talalhato jellel.

@ Tegye fel a szitdt a meneszt6re ugy, hogy a menesztén
1év6 kivagas fedésbe keriiljon a szitan 1évé kiugrassal.
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A szitat kizarolag csak egy helyzetben lehet
behelyezni.

(@ Afedél ala tolja be a rosttartalyt az alabbi modon: allitsa
ferdén a tartalyt, és helyezze be a tal pereme ala ugy, hogy
a rosttartalyon 1évé kiugras a talon 1évé bemélyedésbe talal-
jon, majd tolja a hajtém(ihdz.

@Tegye fel a fedelet Ugy, hogy a fedélen 1évé kiugras
a talon talalhato bevagasba kerdljon.

@ Mindkét rogzité pantot emelje fel, és a horgokat helyezze
bele a fedélen talalhaté mélyedésekbe.

©) Nyomja a rogzitd pantokat a talhoz (jol hallhat6 kattanas
jelzi, hogy a pant jol lett felszerelve).

Helyezze el a létartalyt ugy, hogy a gylimdlcscentrifuga
csore a tartaly belsejében legyen.

Ha a rogzité kapcsok rosszul vannak felsze-
relve, miikodésbe Iép a védelem, és nem engedi
beinditani a gyiimélcscentrifugat.

A késziilék kozelébe készitse el6 a lékészitésre
szant gylimélcsot és zoldséget.

A gyiimolcscentrifuga bekapcsolasa és
hasznalata

Ellendrizze, hogy a teker6kapcsol6 a ,,0” allasban van-e.
Dugja a csatlakozot az elektromos héldzatban talalhato
csatlakozoaljzatba és kapcsolja be a gylimdlcscentrifu-
gét a tekerkacsolo 1 vagy 2 fokozatba tekerésével (lasd
a ,Javasolt miikodési sebesség kivalasztott gyiimol-
csok és zoldségek esetén” tablazatban).

Helyezze a bedntdbenyilasba a gylimdlcsoket vagy zold-
ségeket a tomdrid segitségével finoman benyomva Gket
a nyilasba.

Ne nyomjon ujjal, vagy mas targgyal
a bedntényilasba semmit.

A kipréselt és az edénybe dsszegyiilé 1ét dntse at egy
korabban odakészitett poharba, csészébe stb.

A légyiijto tartaly a fedelében rendelkezik egy
hablevalasztéval, aminek az a feladata, hogy
felfogja a Ié siiriibb frakcioit és a habot.

Sziikség esetén (ha tul sok rost gy(lik fel a szitan,
ami a gyumoélescentrifuga rangasat okozza) ajanlott
a ,,PULSE” funkcio hasznalata.

PULSE FUNKCIO

A ,,PULSE” funkciéval el lehet tavolitani a szitan felgyilem-
lett rost feleslegét. Ha elforditja a szabalyzé forgatogombot
a,,PULSE” poziciéra, és ebben a helyzetben tartja, a készl-
|k maximalis fordulatszammal miikédik. Ha elengedi a for-
gatogombot, a készilék megszakitja a mikodését.
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A munka befejezése utan (lé centrifugalasa)

Kapcsolja ki a gyiimolcscentrifugat a szabalyzé forgato-
gombbal, azt a ,,0” helyzetbe allitva.

Huzza ki a halézati kabel dugaszat az elektromos halo-
zat dugaszoldaljzatabol.

Miutan a motor megallt, kezdje meg a gyiimélcscentri-
fuga szétszerelését, hogy elmoshassa az alkatrészeit
(lasd A GYUMOLCSCENTRIFUGA SZETSZERE-
LESE” pontot).

A rostgy(jtd tartalybol Uritse ki a felgyulemlett
préselményt.

Ne hagyja, hogy a maradékgyiijto tartaly tultol-
todjon. A kiiiritése soran a felgyiilemlett mara-
dékok kieshetnek mikor megdénti a késziilé-
ket.

A gyiimélcscentrifuga karbantartasa és

tisztitasa

A gylimélcscentrifugat minden hasznalat utan alaposan
el kell mosni, nem szabad megengedni, hogy a lé rasza-
radjon.

Ahézagokban vagy sarkokban lerakodott szennyezddést
egy puha sz6r(i kefével tavolitsa el.

A hajtomUivet mosogatészeres vizzel nedvesitett rongy-
gyal tisztitsa meg. Majd tordlje szérazra.

Ha a hajtomii belsejébe viz vagy gyiimélcslé
keriilne, hagyja abba a munkat, és adja be
a késziiléket szervizbe, ellenérzésre.

A tartozékokat, Ugymint a talat, fedelet, témdeszkdzt,
létartalyt a hablevalasztos fedéllel, valamint a rosttartalyt
mossa el meleg, mosogatészeres vizben.

Afedelet, tomdeszkdzt és a rosttartalyt mosogatogépben
is el lehet mosogatni max. 60°C hémérsékleten.

A sz(ir tisztitdsahoz kizarélag a gyiimélcscentrifugahoz
mellékelt kefét hasznélja. A sziir6 elmosasahoz ne
hasznaljon semmiféle fémbdl késziilt kefét!
Hosszantartd hasznalat hatasara a mianyagbol késziilt
elemek elszinez8dhetnek. Ez nem tekintendd hibanak.
A sargarépa altal okozott elszinez6dést meg lehet szlin-
tetni, ha étolajjal atitatott ronggyal atdérzsoli.

Elmosés utan alaposan szaritson meg minden alkat-
részt.

Rakja Ossze a gylimolcscentrifugat (lasd a ,GYU-
MOLCSCENTRIFUGA OSSZESZERELESE” pontot).

Kiilonds figyelmet forditson az atlatszo (transz-
parens) miianyag alkatrészekre. Ezek érzéke-
nyek az litésekre és leesésre. llyenkor kénnyen
megsériilhetnek.
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Hogyan kell finom, egészséges lét késziteni?
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A lé kinyerésre szant gylimélcsnek és zoldsegnek friss-
nek kell lennie, és alaposan meg kell azt mosni. A zold-
ség elbkészitése azt jelenti, hogy folyo vizzel le kell
mosni réla a homokot és fdldet, majd meg kell hamozni.
A lé készitésre vonatkozé publikaciok azt ajanljak, hogy
aztassa a z6ldséget 5 percig citromsavas és sos vizben.
Az ilyen médon el6készitett zoldség nem sotétedik be
a darabolas soran, és a beldle létrejott lének természe-
tes szine van.

A bogyds gylimélcsoket kozvetlenill a felhasznalas el6tt
mossa meg, mert gyorsan elveszitik frissességuket.

A z6ldségek és gylimolcsok valasztéka fiigg az évszak-
tol, az izléstél és az egészséglgyi ajanlasoktdl fiigg.
A z0oldség- és gyimolcslék tapértékék befolyasolja, hogy
milyen mddszerrel készitik &ket.

Aléket lédus z6ldség- és gylimdlcsfajtakbol készitik, ame-
lyeknek érettnek, frissnek kell lenniik, mivel az ilyenekbdl
lehet a legtobb, kitling iz(i és aromaju 1ét kinyerni.

Italokat a kdvetkezd zdldségekbdl lehet késziteni: para-
dicsom, sargarépa, zeller, cékla, petrezselyem gyokeér,
hagyma, képoszta, uborka, fekete répa, rebarbara stb.
Az olyan zéldségeket, mint a retek, Ujhagyma, petrezse-
lyem zdldje, kapor, zsazsat aprora vagva kell az italok-
hoz adni.

Gyimolcslét majdnem mindegyik gylmdlcsbdl lehet
késziteni.

Az almat, észibarackot, sargabarackot megmosas utan
forrd vizzel le kell forrazni egy konyhai szeddsziirdben.
A csonthéjas magot tartalmazé gyiimélcsokbdl tavolitsa
el a magot, mivel karosithatjak a készuléket.

Szilvabol, afonyabdl, mainabol, puha kortébdl és alma-
bdl, valamint mas hasonld gyimdlcsbdl kérilményes
gylmolcslét késziteni. Ezeknek a gylmdlcsoknek
a husébdl szivacsos massza keletkezik, ami eltdmi
a sz(rd nyilasait. Ezekbdl a gyimolcsokbdl Ugy lehet 1ét
késziteni, hogy kisebb mennyisegekben mas gylimélcs-
hdz vagy z6ldséghez kell keverni, és elétte ki kell tiszti-
tani a szirét.

Kis mennyiségben kinyomhaté a sz6l6lé, de a t6lcsérbe
a szemeket a szarardl letépve kell betdlteni.

A gyokeres zoldségeket és a kemény gyiimélcsoket fel
kell kockazni olyan apré darabokra, ami belefér a feltéltd
tolcsérbe. Az almat darabokra kell vagni (ha az alma
mérete nem teszi lehetévé, hogy egészben lehessen
a feltoltd tolcsérbe rakni), nem kell meghamozni, és nem
kell kivagni a maghazat.

A gyimolcsot és zoldséget csak akkor kell a feltoltd tol-
csérbe dobni, amikor beinditotta a gyimdlcscentrifugat.
A nyers & tapértéke csaknem megegyezik azoknak
a nyersanyagoknak a tapértékével, amelybdl keszil.

A z6ldség- és gyumodlcslék kildondsen a gyermekek és
id6sebb személyek étrendjében ajanlottak.

Ajanlott a zoldségekbdl késziilt 16t a fogyasztasa utan
egy kevés vizzel ledbliteni, mivel ezek a 1€k nagyon
tdmények. Ha a & nincs felhigitva, a napi adag nem
haladhatja meg a fél poharnyit.

® Nem ajanlatos a gyimolcsleveket zoldséglevekkel
odsszekeverni, kivéve az almat. Sargadinnyét ne keverjen
mas gylimdlcsokkel.

©® Aléket nem ajanlott késébbi fogyasztasra eltenni.

©® A zbldséglevekhez lehet aromas fliszereket, borsot,
kaprot, koményt, mustarmagot, kakukkfiivet, majo-
rannat, a gylimolcslevekhez pedig vaniliat, fahéjat és
szegfiiszeget hasznalni. A fliszerek teljes aromajanak
kinyeréséhez aprora kell 8ket vagni, miel6tt a |éhez adja.
A fliszereket csak kis mennyiségben szabad hasznalni,
hogy a |é megbrizze a természetes izét és illatat azoknak
a nyersanyagoknak, amibél kész(ilt. Az alacsony kaléria-
tartalmara tekintettel, a gylimdlcsokbél és zoldségekbdl
készillt italok nagyon ajanlottak a fogyokurazoknak.

©® A z0ldség- és gylmolcsleveket szobahdmérsékleten
vagy jégkockakkal lehtitve kell fogyasztani.

A friss zoldség- és gyiimolcslé csupa egészség

Sérgarépalé

Gyorsitja az anyagcserét, mivel egy sor, a szer-
vezet mikddéséhez nélkiildozhetetlen mikroele-
met és vitamint tartalmaz.
A karotinbdl el8allitott A vitamin javitja a latast.
Ennek a Iének az Osszetevdi semlegesitik
a nikotin karos hatasat, és visszaadjak a bérnek
az egészséges szinét. Fél pohdr répalé és fél pohar tej ajan-
lott kisgyermekek szamara. Almalével kevert répalé ajanlott
idésebbek szdmara, mint roboral¢ ital.

Paradicsomlé

Az érett és friss paradicsombal kit{iné ming-
ségl lé készithetd. A paradicsomlét barmi-
lyen mas z6ldségbdl késziilt 1ével keverni

lehet.

Sok A és C vitamint tartalmaz. Két pohar paradicsomlé fedezi
a napi C vitamin szlkségletet. A paradicsomlé élvezeti érté-
két fokozza, ha megsozzak és megborsozzak.

Céklalé
A vords ceklabol készllt 1€ narancslével
keverve kitling izl ital. Tiszta céklalé kizarolag
orvosi rendelvényre fogyaszthato.

Kaposztalé

Gyomorfekély kezelésére alkalmazzak, de
kizarélag orvosi rendelvényre. Répalével
keverve még azok is ihatjak, akiknek érzé-

keny a gyomruk.

Spendtlé

Ez a |é erBsen vérképzd, de az erds ize
miatt ajanlott répalével keverni. A spe-
no6thol, sargarépabdl és zellerbdl késziilt
lét egyenld aranyban keverve finom ital
nyerhetd.

JE1200-002_v03



Zellerlé

A léhez nem szabad a zeller leveleit hasz-
nalni, mivel keser{ izt adnak. A zeller gyoke-
rébol készillt 1& viszont nagyon finom.
Keverni lehet mas zdldségekbdl készilt
lével. Kisebb mennyiségben kell fogyasztani,
mint a répalét. Ha almalét vagy citromot ad
hozzd, azzal javitja az izét.

-.x/
£

Uborkalé

Természetétd| fogva fojtds, ezért keverni kell
almalével, répalével vagy zellerlével. Az
uborkalét bérapolasra hasznaljak. Vesetisz-
tito hatasu. Ajanlott fogyasztani fogyokura-
zéskor is.

Afriss, érett almabol készlilt Iének kellemes az

ize és az aromédja, gazdag A és B vitaminban

és értékes asvanyi sokban. A lének a nagy

pektintartalma miatt emésztést segitd hatas

van. A friss almalét fogyasztjak koszvény és
reuma ellen is. Altalaban véve kitlind tapanyag.

Szederlé
A kevés cukrot és asvanyvizet tartalmazd
szederlébdl rendkivill frissitd ital készithetd.
A nagy vitamin- és mikroelem tartalom miatt
er6sitd hatésu, foéként idésebb személyek
szamara.

Bodzalé

A bodzalé tapanyagokban gazdag, izzasztd
hatast, megfazas esetén fogyaszthato. Bef6t-
tek készitésekor lehet keverni mas gyimol-
csok levével.

Feketeribizlilé

Feketeribizlilének specifikus az aroméja, nagy
a savassaga és kifejezetten fanyar. A kémiai
Osszetétele és a vitamintartalma miatt egyike
a legjobb gylimdlcsléknek. Keverni kell kisebb
savtartalmU gytimélcslevekkel vagy vizzel, méz-
zel illetve cukorral.

¢

i
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Specialis egészségiigyi eldirasok

A szervezetet tisztito lé
4 sargarépa

Y uborka

1 cékla

Erésit italok
6 sargarépa

2 alma

Y, cékla

,Orok szabalyzo” 1é

2 alma

1 kemény korte

Ya citrom vagy egy marék
spenot

6 sargarépa

»Mély lélegzet” ital

1 marék spenot

1 marék petrezselyem
2 zeller

4 sargarépa

»,Napos” ital »Szerelmes” ital
2 alma 3 nagy paradicsom
6 eper Y, uborka

1 zeller

Ya citrom

Egyes kivalasztott gyiimdlcsokhoz és

zoldségekhez ajanlott centrifugalasi sebesség

Centrifugalasi sebesség
1 2

Gyiimolcs/zoldség

Ananasz °

Frtos afonya °

Oszibarack

Cékla

Korte

Alma

Kaposzta

Edeskdmény °

Séargarépa °

Sargadinnye

Sargabarack

Nektarin °

Uborka

Kiwi

Paradicsom

Zeller

Sz616
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A gyiimédlcscentrifuga hasznalatakor eléfordulhato problémak

ELHARITAS - A VEGREHAJTAS MODJA

PROBLEMA OK

Akész(ilék nem mikddik. A rdgzité kapcsok rosszul
vannak felhelyezve
afedélre.

Kapcsolja ki a készliléket, és hlizza ki a dugaszt a halozati
dugaszoloaljzatbol. Helyezze fel jol a rogzit6 kapcsokat
(lasd ,,A GYUMOLCSCENTRIFUGA OSSZESZERELESE”
pontot). Kapcsolja be Ujra a késziiléket.

Bekapcsolt a hévédelem.

Kapcsolja ki a készliléket, és hlizza ki a dugaszt a halozati
dugaszoldaljzatbdl. Hagyja allni 30 percig a gylimélcscent-
rifugat, hogy kihiljon, majd ennek az idének a letelte utan
prébélja meg Ujra beinditani a készléket.

A késziilékbdl kellemetlen Uj késziilek.

szag jon ki.

Ha el6szor hasznalja a késziléket, specifikus szaga lehet.
Ez nem jelent semmilyen veszélyt, és nem jelenti azt sem,
hogy a késziilék hibas. A szagnak néhany hasznalat utan
meg kell sz(innie.

A gylimdlcscentrifuga tdl
van terhelve.

Hasonlitsa 6ssze a folyamatok haladasat és idejét a keze-
|ési Gtmutatoban megadott, megengedett iddkkel.

Ellenérizze az adattablan megadott fesziiltséget, és hason-
litsa 0ssze a halozat feszliltségével.

A haz felmelegszik, A motor elromlott.
a készilék hangosan

miikodik, és fustol.

Kapcsolja ki a késztiléket, és huzza ki a dugaszt a halozati
dugaszolbaljzatbdl. Adja a gyiimélcscentrifugat szervizbe.

A szita eltomddott. Nem megfeleld termék.

A kész(ilékben nem lehet kivételesen kemény gylimélcsét
vagy z6ldséget feldolgozni, vagy olyanokat, amelyek hosz-
szU rostokat tartalmaznak.

Tlterhelés.

Kapcsolja ki a késztiléket, és hlzza ki a dugaszt a halozati
dugaszoldaljzatbél. Varja meg, amig a készilék leall. Tisz-
titsa ki a betdltd tolcsért, a szitat, a fedelet és a rosttartalyt.

A szita rosszul van
behelyezve.

Aa betdltd tolcsér

hozzéér a szitdhoz /

a gyimdlcscentrifuga remeg
és vibral.

Kapcsolja ki a késztiléket, és huzza ki a dugaszt a hélézati
dugaszoldaljzatbdl. Ellendrizze, hogy a szita jol van-e felhe-
lyezve a menesztére. Ellendrizze, hogy a szita nem sértilt-e
meg. Ha a szita mechanikusan sérillt, feltétleniil adja a gyt-
molcscentrifugat szervizbe.

A késziilék felkészitése a kiegészitok

hasznalatara

@Allitsa a meghajtéegységet szaraz, stabil és vizszintes
felliletre, kozel a halozati csatlakozéaljzathoz és gyermekek-
t6l tavol.

Vezesse Ugy a csatlakozokabelt, hogy az ne
légjon le az asztalrol és ne lehessen véletlentil
a kabel segitségével lerantani.

@ Tegye a meghajtéegységet a labazatra Uigy, hogy az egy-

ségen W és a labazaton taldlhato -ﬁ jelek egy vonalba
keriljenek.

@ Kapcsolja az egységet a labazatra addig forgatva azt
az Gramutato jarasaval egyez6 iranyba, mig az egységen

talélhato jel i egyvonalba kerll a labazaton talalhato jellel
'V (jellegzetes kattanas jelzi, hogy helyesen lett felszerelve
a labazatra).
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@ Csatlakoztassa a csatlakozokabelt a csatlakozdaljzatba.

Miel6tt csatlakoztatna a késziiléket az elekt-
romos halézatba gy6zédjon meg rola, hogy
a teker6kapcsolé ,,0” allasban van-e.

A KESZULEK FELEPITESE

A kehelymixer kilonféle termékek apritasara és keve-
résére szolgal. Segitségével levest, szdszt, tejkoktélt
lehet késyiteni, vagy z6ldségeket, gylimodlcsoket és hust
turmixolni, de csecseméételt is pépesiteni.
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A késziilék munkabaallitasa

A kehelymixer elsé hasznalata elétt (vagy ha hosszabb idieg
nem hasznalta) mossa ki a kelyhet, a fedét és a fedd ratétjét
meleg, mosogatoszeres vizben, majd oblitse ki és jol sza-
ritsa meg.

A Ne érjen a késekhez - nagyon élesek.

Hasznalat és miikodés G

@ Szerelje fel a kehelymixert a labazat alapjéra, Ugy, hogy
a kehely fiile a készlilék jobb oldalan legyen.

® Blokkolja a kelyhet, addig forgatva azt az éramutato jara-
saval egyez6 iranyba mig le nem zarddik (jellegzetes katta-
nas jelzi, hogy helyesen lett felszerelve).

m A kehely fiile a készilék jobb oldalén fegyen.

@ Tegye a hozzavalokat a kehelybe. Ne tegyen 900 ml-nél
tébbet a kehelybe.

A hozzavaldkat barmilyen sorrendben a kehelybe
teheti, azonban a legjobb hatast ugy éri el, ha
el6bb a keményebb hozzavaldkkal kezdi.

® Tegye a fed6t a kehelyre gy, hogy a fedd oldala, ame-
lyen a fedd sz(iréje talalhatd a kehely kidnt6jénél legyen.
Az igy felszerelt fed6 megel6zi a kehelyben levd termékek
kiloccsanasat a turmixolas kdzben.

A fed6t haromféle helyzetben lehet felsze-
Ii‘ relni, de ezek koziil csak egy alkalmazandé

a turmixolas soran. A masik két pozicio a kehely

tartalmanak kiontés soran alkalmazando.

@Tegye a fedd ratétjét Ugy, hogy annak kiszogellései
a fedd taldhaté mélyedésekbe essenek. Blokkolja a fedét,
addig forgatva azt az éramutato jarasaval egyez6 iranyba,
mig le nem zarodik.

Ne kapcsolja be a késziiléket a kehelymixer fedéje
nélkiil, kiilonésen ha kemény hozzavalokat akat
turmixolni. Azok kirepiilhetnek a nyilason.

(&) Kapcsolja be a turmixolast a tekerdkapcsold megfelels
helyzetbe valé elforgatasaval.

Ii‘ 2 fokozaton turmixolva jobb hatast fog elérni.

Ne hasznalja a késziiléket a kehelymixerrel
folyamatosan, 30 masodpercnél hosszabb
ideig. Ennyi id6 utan kapcsolja ki a késziiléket
és varjon 5 percet miel6t djra beinditja, hogy
lehiilhessen a motor.

@Turmixolés kozben hozzdadhat 0j termékeket (flisze-
reket, stb.) a fedén talalhatd nyilas fedelének levétele utan
keresztl.
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Akésziilék leallitasahozforgassa a tekerékapcsolot a ,,0”
helyzetbe.

Ha a termékek allaga még nem megfelel6 allitsa
a teker6kapcsolot ,,PULSE” helyzetbe és tartsa
igy néhany masodpercig, a késziilék maximalis
sebességgel fog miikédni. A tekerékapcsolo
elengedése utan a késziilék leall.

JEGAPRITAS

A kehelymixer jégkockak apritasara is hasznalhato, lehetévé
teszi kis, nagyjabol azonos méretii jégdarabkak készitését.

Mielott jégapritasra hasznalna a kehelymixert,
gy6z6djon meg rola, hogy a kehely tiszta-e.
Maskiilonben tiszta vizben alaposan moso-
gassa el azt. A mosogatészer legkissebb mara-
déka is megvaltoztatja az apritott jég izét, ami
az apritott jég altal lehiitott ital izét is befolya-
solja.

Tegyen a kehelybe nem tobb, mint 15 jégkockat (2 cm-nél
nem nagyobb méretiieket). A jégkockakon kivil tegyen még
hozza kb. 15 ml (1 kiskanal) friss, hideg vizet. Tegye a kehely
fedelét a ratéttel egyiitt a kehelyre, majd forgassa a tekerd-
kapcsolét az ,,1” helyzetbe. A készlék megkezdi a munkat,
a jégapritast 3 masodperces ciklusokban végezze, és foly-
tassa addig, mig a jéget teljesen fel nem apritja. Ha a jég
allaga nem felel meg az elvarasainak (ha ho allagot szeretne
elérni) allitsa a tekerdkapcsolét ,,PULSE” allasba és tartsa
igy néhany masodpercig, a készllék maximalis sebességgel
fog miikodni. A teker6kapcsold elengedése utan a készilék
leall.

A Ne apritson jégkockakat viz hozzaadasa nélkiil.

A kehelymixerrel valéo munka befejezése utan

Kapcsolja ki a késziléket és huzza ki a csatlakozokabelt
a csatlakozoaljzatbol.

Szerelje szét a kehelymixert, e célbdl tartsa egy kézzel
a labazatot, mig a masikkal fogja meg a kehely fiilét.
Forgassa el a kelyhet az 6ramutat6 jarasaval ellenkezé
iranyba, mig azt nem érzi, hogy az megakad és vegye le
a kelyhet a l&bazatrol.

Ontse a kész koktélt edénybe.

A fed6t haromféle helyzetben lehet felsze-

Ii‘ relni, de ezek koziil csak egy alkalmazando
a turmixolas soran. A masik két pozicié
a kehely tartalmanak kiontés soran alkalma-
zando. A mésik két pozicio (széles sziiré, kes-
keny sziir6) a kehely tartalmanak kiontés soran
alkalmazando.

Mossa el a kehelymixert (lasd a ,,Kehelymixerrel/dara-
léval felszerelt késziilék tisztitasa és karbantartasa”
pontban).
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AVAGOELEK LESZERELESE

Huzza ki a csatlakozokabelt a csatlakozoaljzatbol.
Forgassa el a fed6t az oramutato jarasval ellenkezd
iranyba, mig azt nem érzi, hogy az megakad és vegye
le fed6t a kehelyrél.
@ Ontse ki a kehely tartalmat.
@ Tisztitsa ki a kelyhet (lasd a ,Kehelymixerrel/daraléval
felszerelt késziilék tisztitasa és karbantartasa” pontban).
Allitsa fejre a kelyhet lapos, stabil feliileten.

@ Egy kézzel tarsta a kelyhet, a mésikkal az éramutaté
jarasaval ellenkezé iranyba csavarja le a vagokéseket.

@ Vegye ki 6vatosan a késeket a tomitéssel egyiitt.

A A kések élesek. Kezelje 6ket dvatosan.

A VAGOKESEK FELSZERELESE (G
@ Tegye a tomitést a kések mélyedésébe.

@Vegye le a kehelymixer fedelét. Allitsa fejre a kelyhet
lapos, stabil fellileten.

@ Tegye vissza a késeket a kehely aljaba.

@ Egy kézzel tartsa a kelyhet, a mésikkal az éramutaté
jarasaval egyez6 iranyba forgassa a helylkre a vagokése-
ket.

DARALO

A KESZULEK JELLEMZOI

A darélo a hozzavalok apritasara és 6rolésére szolgal, tobbek
kozott bors, kavé, rizs, blza, szezammag, dio (tisztitott) stb.,
de hus apritasra is.

A daralé nem hasznalhaté olyan kemény dol-
gok apritasara mint a jégkocka, vagy a szere-
csendio.

Soha ne hasznalja a daralét cukor daralasara,
mert megsériilhet késziilék.

Az apritas megkezdése el6tt a husrol szedje le
az inakat, hartyakat és a zsirt, majd végja 2x2
cm-es darabokra.

Hasznalat és miikodés m

Tegye a hozzavalokat a daralé tartalyaba.

Ne tegyen tobbet, a tartalyba, mint amennyi

a tartalyon feltiintett megengedett mennyiség.
@ Tegye és forgassa a daralét a késekkel a daralétartora.
@ Allitsa fejre a daralét és szerelie fel a labazatra.

@ Blokkolja a daralét, addig forgatva azt az 6ramutato jara-
saval egyez6 iranyba mig le nem zarédik (jellegzetes katta-
nas jelzi, hogy helyesen lett felszerelve).
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Inditsa el a készliléket a teker6kapcsold megfeleld hely-
zetben allitasa segitségével. Allitsa be a megfeleld foko-
zatot a turmixolni kivant anyagoknak megfelel6en.

Ajanljuk a ,,PULSE” program, vagy a maximalis
sebesség hasznalatat.

kimosasa nélkiil a korabban daralt termék izé-
nek és szaganak atviteléhez vezet a kovetkez6
termékre.

é A kiilonb6z6 termékek darélasa a daralé alapos

é Ne hasznalja a késziiléket folyamatosan 30

masodpercnél tovabb. Ha 30 masodperc alatt

nem sikeriil befejezni a daralast kapcsolja ki

a késziiléket és varjon 5 percet miel6tt ujra
bekapcsolja azt.

(@) A daralas befejezése utan allitsa a tekerSkapcsolot ,0”
&llasba.

Hasznélat utana vegye ki a daral6 tartalyat és
annak alapjat a vagokésekkel, majd mosogassa
el meleg mososzeres vizzel. A tomitést torolje
el egy nedves rongy segitségével.

A daraléval valé munka befejezése utan

Kapcsolja ki a késziléket és huzza ki a csatlakozokabelt
a csatlakozoaljzatbol.

Szerelje le a daralot, e célbol egy kézzel tarsta a laba-
zatot, a mésikkal fogja meg a daralét.Forgassa a daralot
az oramutatd jarasaval ellenkezé iranyba csavarja le
a vagokéseket mig azt nem érzi, hogy az megakad és
vegye le fed6t a labazatrol.

Allitsa fejre a daralt.

Forgassa a daral¢ alapjat a vagokésekkel az dramutatd
jarasaval ellenkez6 iranyba és vegye le daralo alapjat
a vagokésekkel egyutt.

Szérja a ledaraltakat egy edénybe.

Mossa el a daralét (lasd a ,,Kehelymixerrel/daraléval
felszerelt késziilék tisztitasa és karbantartasa” pont-
ban).

Kehelymixerrel/daraléval felszerelt késziilék

tisztitasa és karbantartasa

A késziiléket mossa el kozvetleniil hasznalat
utan. Ezzel megel6zi a tartalyban a lerakodasok
kialakulasat.

Ontsdn kb. 450 ml vizet a kehelybe és inditsa el a készi-
léket 10 masodpercre a teker6kapcsolot elforgatva és
,PULSE” dllasban tartva.

Majd 6ntse ki a kehelybdl a vizet, allitsa fejre és szaritsa
meg.

Sziikség esetén mossa ki a kelyhet, a fedét, a fedd ratét-
jét, a vagokéseket, a daralé tartalyat és annak alapjat
meleg, mosogatdszeres vizben.
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©® A kehelymixer tomitését és a daralo tomitését tordlje el
egy nedves rongy segitségével.

©® Ezutan mossa el tiszta folyovizzel és szaritsa meg.

©® Ha hasznalat utan nem mosta el a kelyhet és annak falan
raszaradt ételmaradékok vannak haszndljon mlianyag
kefét.

©® Ne tegye a kelyhet, a fedét, a fedd ratétjét, a daralot,
a vagokéseket, a daral6 alapjat a vagokésekkel a moso-
gatégépbe. A durva tisztitdszerek negativ hatassal lehet-
nek a készUlék alkatrészeire.

©® Akészlilék kiilsejét nedves ronggyal torolje meg.

Ne tegye a meghajtéegységet vizbe, vagy mas
folyadékba.

©® A meghajtbegység mosasahoz ne hasznaljon durva
tisztitoszereker emulzio, tej, vagy krém formajaban stb.
Ezek lemoshatjak a rajta levé grafikus jeleket.

©® Ne tisztitsa a kelyhet és a daralo tartalyat durve fellilet(
szivaccsal vagy torléronggyal.

©® Az alkatrészek elmosogatasa utan alaposan szaritsa
meg Gket.

AKESZULEK JELLEMZO)|

A turmixgép ételek elkészitésre lett tervezve. A cserélhetd
elemek (turmixkés, kétéll tarcsakés) lehetdvé teszi az apri-
tast, vagast, és tésztaalap keverését, valamint zoldségek
apritasat.

A CSERELHETO ALKATRESZEK HASZNALATA
Turmixkeés - nyers és f6tt his feldolgozésara szolgal. Tész-
tat is lehet vele keverni.

Kétéli tarcsakés

- szeleteld oldal - szeletelésre szolgal.

- forgacsolo oldal - forgacsolasra szolgal.

A késziilék munkaba allitasa

A turmixgéppel felszerelt késziilék elsd hasznalata elétt
a (vagy ha hosszabb ideig ne hasznélta), mossa el a turmix-
gép elemeit (tdmérud, fedd, tartél, kés és a kétéll tarcsakés)
meleg mosogatdszeres vizben, jol oblitse el és szaritsa meg
azokat.

Hasznalat és miikdés (] ]

@ Szerelje fel az atétetet a labazatra Ugy, hogy az atét
oldalén talalhato jel W egyvonalba essen a labazaton talal-
hatéval -r\ majd blokkolja az tétet addig forgatva azt az
oramutato jarasaval egyez0 iranyba, mig az atéten talalhatd
jel W egyvonalba kerlll a labazaton talalhato jellel i (jel-
legzetes kattanas jelzi, hogy helyesen lett felszerelve a laba-
zatra).

@ Szerelje fel a turmixgép tartalyat a labazatra gy, hogy
a tartalyon talalhato jel W egyvonalba kerill a labazaton
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taléihato jellel W . Ezutan nyomja az alapot a szivokorong-
okra és blokkolja azt az éramutatd jarasaval egyez6 iranyba
forgatva, mig a jel a tartalyon W egyvonalba keril a labaza-
ton talalhatd jellel i (jellegzetes kattanas jelzi, hogy helye-
sen lett felszerelve a labazatra).

A turmix fogantyuja a késziilék jobb felén kell,

hogy legyen.

MUNKA A TURMIXKESSEL

@ Tegye a turmixkést a tartalyba.

©® Tegye a hozzavaldkat a tartalyba.
@ Tegye a turmix fedelét gy, hogy a feddn talalhatd kiszo-
gellés a kés jelti W nyilasba keriljom a fedon és lefedje
a turmixon talahato jelet I .

@ Nyomja a turmix fedelét a tartaly nyakéra és blokkolja
elforgatva az ramutaté jatasaval megegyez6 iranyba addig,
mig a jel a fedén W egyvonalba keril a tartélyon talalhato-

val

©® Tegye a bednt6tolcsérbe a tdmdrudat.
® Kapcsolja be a turmixolast a tekerdkapcsold megfeleld
helyzetbe val6 elforgatasaval.

Ne hasznélja a késziiléke a felszerelt turmix-
géppel folyamatosan, 30 masodpercnél tovabb.
Ennyi id6 utan kapcsolja ki a késziiléket és
varjon 10 percet miel6t djra beinditja, hogy
lehiilhessen a motor.

@Munka kézben hozzaadhat Uj termékeket (fliszereket,
hozzavalokat, stb.) a bedntétolcséren keresztdl a tdmérad
kivétele utan. A bedntétélcsérbe teheti a szlikséges hozza-
valdkat, majd finoman nyomja be dket a tomdrid segitségé-
vel.

Ne nyomjon ujjal, vagy mas
a bedntonyilasha semmit.

targgyal

©® Akeésziilék ledllitasahozforgassa a tekerékapcsolét a ,,0”
helyzetbe.

® Nyissa ki a turmixgépet @ és @ pontokban leirtakkal
ellenkezé sorrendben.

KETELU TARCSAKES
@ Tegye e kétéll tarcsat a turmix tartalyaba felhasznalas-
nak megfeleld oldalaval zastosowania (szelet/forgacs).

@ Tegye a turmixgép fedelét ugy, hogy az abban talalhaté
kiszogellés a kés nyilasba essen, mig a fedém talalhatd jel
WV lefedje a turmixgép tartalyan talalhato jelet -r\

() Nyomija a turmix fedelét a tartaly nyakara és blokkolja
elforgatva az ramutatd jatasaval megegyez6 iranyba addig,
mig a jel a fedon W egyvonalba kerdil a tartalyon talalhato-

val .

@ Tegye a hozzavaldkat a turmixgép bedntétolcsérébe és
ha lehet, akkor a tdmdudat is.
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@ Kapcsolja be a turmixolast a teker6kapcsold megfeleld
helyzetbe vald elforgatasaval.

Ne hasznélja a késziiléke a felszerelt turmix-
géppel folyamatosan, 30 masodpercnél tovabb.
Ennyi id6 utan kapcsolja ki a késziiléket és
varjon 10 percet mielét ujra beinditja, hogy
lehiilhessen a motor.

©® Munka kdzben a bedntétélcséren keresztil adja a tovabbi
hozzavalokat a turmixgépbe, miutan kivette a tdmérudat.
Tegye a bedntdtolcsérbe a gylimdlcsoket, zOldségeket
finoam benyomva a toméruddal.

Ne nyomjon ujjal, vagy mas
a bedntényilasba semmit.

targgyal

@ Akészlilék ledllitasahozforgassa a tekerékapcsolot a ,,0”
helyzetbe.

® Nyissa ki a turmixgépet @ és @ pontokban leirtakkal
ellenkezé sorrendben.

Hasznalati javaslatok

©® A turmixgép késével ne daraboljon til nagy darabokat.
Miel6tt a tartalyba teszi a termékeket vagja azokat kb.
3 cm-es kockakra.

® Sajt, margarin, vaj daraboldsa soran ne dolgozzon tul
sokaig a turmixgéppek, mert a darabolt termékek felme-
legszenek és elolvadnak.

©® Ha atermékek a tartaly falahoz, vagy a késhez ragadnak
kapcsolja ki a készuléket és egy késsel szedje le azokat
a tartaly falarol és a késrél.

Kéteéli tarcsakés - szeleteld oldal

©® Szabélyos szeleteket uhy arhet el, ha a bedntdtolcsér
feltoltése soran a készilék ki van kapcsolva. E célbol
hasznélhatja a ,,PULSE” funkcitt.

Kétél tarcsakés - forgacs oldal

© Atolcsért mikddés kdzben is feltdltheti.

Turmixgéppel felszerelt késziilék tisztitasa és

karbantartasa

A késziiléket mossa el kozvetleniil hasznalat
utan. Ezzel megel6zi a tartalyban a lerakodasok
kialakulasat.

® Minden hasznélat utan alaposan mossa el az ételekkel
érintkezésbe kerllé alkatrészeket, meleg mosogaté-
szeres vizben, hogy a maradékok ne szaradhassanak
ezekre az elemekre.

©® A meghajto kiilsejét nedves, mosogatdszeres ronggyal
tordlje at.

©® A résekben lerakodott maradékokat livegmoso kefével,
vagy fogkefével tisztitsa ki.

©® Az alkatrészek elmosogatasa utan alaposan szaritsa
meg ket

©® Aturmixkést mindig tartsa a turmixgép tartalyaban.
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Kornyezetvédelem - Ovjuk kornyezetiinket

A karton csomagolast javasoljuk leadni a hulladékgydjté
helyre.

A polietilén (PE) zsakot dobja mlanyag

gy(jté konténerbe. A haldzatbdl valo kikap-

csolas utan a hasznalt késziléket szét-

szerelni, a mianyag alkatrészeket leadni

masodlagos nyersanyag felvasarlé helyen.

Afém alkatrészeket leadni a MEH-be.

Nem dobhat6 ki haztartasi hulladékkal egyiitt!!!

Az Importdr/gyérté nem véllal magéra felel6sséget a késziilék nem
rendeltetésszer(i hasznélatabdl vagy a hasznalati utasitasban foglal-
taktol eltéré felhasznéldsabol eredd esetleges karokért.

Az Import6r/gyarté fenntartia magénak a jogot a termék barmikori,
elézetes bejelentés nélkili megvaltoztataséra, annak az érvényes
jogszabalyokhoz, szabvényokhoz, iranyelvekhez val6 igazitaséra,
vagy a konstrukcios, kereskedelmi, esztétikai és egyéb okokbol tor-
tén6 médositasara.
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@ Stimati Clienti!

Va felicitam pentru alegerea dispozitivului nostru si va uram
bun gasit printre beneficiarii produselor Zelmer.

Pentru a putea obtine cele mai bune rezultate va recoman-
dam sa folositi numai accesoriile originale ale companiei
Zelmer.

Acestea au fost proiectate special pentru acest produs. Va
rugdm sa cititi cu atentie aceste instructiuni de utilizare.
O atentie deosebité trebuie acordata indicatiilor cu privire la
siguranta. Va sfatuim sa pastrati aceste instructiuni de utili-
zare astfel incat sa le puteti folosi, de asemenea, in timpul
utilizarii ulterioare a dispozitivului.

Indicatii privind siguranta si folosirea

corespunzatoare a aparatului

Trebuie s& va asigurati ca indicatiile de mai jos au fost
corect intelese.

inainte de a incepe utilizarea dispozitivului cititi cu
atentie intregul manual de instructiuni de ultilizare.

Pericol! / Avertizare!

Nerespectarea poate conduce la leziuni
Nu puneti in functiune dispozitivul, in cazul in care
cablul de alimentare este deteriorat sau in cazul in
care carcasa este vizibil deteriorata.
In cazul in care cablul de alimentare ne-detasabil este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit la producator sau
intr-un atelier de reparatii specializat de catre o per-
soana calificata, cu scopul de a evita pericolul.
Dispozitivul poate fi reparat numai de catre persoane
calificate in acest domeniu. Reparatia care este rea-
lizata incorect poate cauza un pericol serios pentru
utilizator. Tn cazul in care ati observat defectiuni luati
legatura cu punctul de service.
Tnainte de a inlocui echipamentul sau nainte de a vé
apropia de piesele care sunt in miscare in timpul utili-
zarii, dispozitivul trebuie oprit si, de asemenea, trebuie
decuplat de la sursa de alimentare cu curent electric.
Tnainte de curatarea dispoxzitivului, montajul sau demon-
tajul acestuia intotdeauna trebuie sa scoateti stecherul
de la reteaua de alimentare cu curent electric.
Dupa utilizare opriti aparatul. Nu demontati piesele
storcatorului de fructe, nu dati jos capacul vasului gi
recipientul malaxorului pana cand motorul si toate
celelalte piese mobile din aparat nu s-au oprit.
Pentru impingerea produselor folositi numai dispoziti-
vul special prevazut care face parte din setul storca-
torului.
Pastrati o deosebita prudenta atunci cand folositi stor-
catorul in prezenta copiilor.
Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre per-
soane (printre care copii) cu abilitéti fizice, senzoriale
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sau psihice limitate sau de catre persoanele care nu
au experienta sau nu stiu sa foloseasca aparatul, daca
nu au fost instruite in aceasta privinta de catre persoa-
nele raspunzatoare de siguranta lor.

Trebuie sa supravegheati copiii, sa nu se joace cu
aparatul.

Nu amplasati storcatorul pe suprafete umede.

Tineti aparatul si cablul de alimentare departe de plite
si arzatoare.

STORCATOR DE FRUCTE

Nu folositi storcatorul de fructe, daca sita este deteri-
orata.

Tnainte de a porni storcatorul de fructe verificati daca
capacul este fixat bine cu clemele de fixare.

Nu scoateti rezervorul pentru resturi si nu desfaceti
clemele de fixare, atunci cand storcatorul de fructe
este in functiune.

VAS DE MIXARE/ APARAT DE MACINAT

Rotiti butonul de ajustare la pozitia ,0” inainte de a da
jos capacul de pe vas inainte de a demonta vasul de
mixare si aparatul de macinat de pe suportul penru
accesorii. Asteptati pana ce cutitele se opresc cu totul.
Nu folositi vasul de mixare fara a aseza garnitura
capacului.

Nu introduceti méinile in vas, chiar si atunci cand I-ati
dat jos pentru curatare, deoarece cutitele sunt in conti-
nuare foarte periculoase - foarte ascutite.

Nu introduceti obiecte dure (lingurite, lopatica, etc.)
in vas atunci cand cuplati aparatul la sursa de alimen-
tare.

Nu spalati cutitele direct cu ména. Pentru spalare folo-
siti peria din dotare.

MALAXOR

Nu atingeti cu ména piesele din dotare care se misca,
in mod special periculos este discul dublu si cutitul
malaxorului. Sunt foarte ascutite! Utilizarea imprudenta
poate provoca rani.

Fiti extrem de prudenti atunci cand manipulati taigurile
ascutite, cand goliti vasul si atunci cand curatati.

Nu spalati cutitele malaxorului si discurile cu doua
fete direct cu ména, pentru a le spala folositi peria din
dotare.

Atentie!
Ne-respectarea poate conduce la deteriorarea

bunurilor

Nu scoateti stecherul din priza retelei de alimentare cu
curent electric tragand de cablu.

Transmisia trebuie amplasata in apropierea prizei
retelei cu curent electric pe o suprafatd durd, stabila
astfel incat sa nu fie acoperite orificiile de aerisire din
carcasa.
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Dispozitivul trebuie conectat intotdeauna la priza rete-
lei electrice (numai cea cu curent alternativ) cu tensi-
une care este in conformitate cu cea mentionata pe
placuta de fabricatie a dispozitivului.

Intrerupeti functionarea si decuplati dispozitivul de la
refeaua de alimentare cu curent electric in cazul in
care la transmisia storcatorului a ajuns orice fel de
lichid. In acest caz storcatorul trebuie sa il trimiteti pen-
tru revizie la un punct de service.

Nu supraincarcati dispozitivul cu o cantitate excesiva
de produse, si nici prin impingerea prea puternica
a produselor in palnia de umplere.

Nu expuneti dispozitivul la actiunea unei temperaturi
de peste 60°C.

Nu lasati aparatul cuplat la reteaua electrica fara
supraveghere.

Sistemul de transmisie a storcatorului nu trebuie scu-
fundat in apa si nici nu trebuie spalat sub jet de apa
curenta.

Pentru curatarea carcasei nu folositi detergenti agre-
sivi sub forma de emulsii, lotiuni, paste etc. Acestea
pot, printre altele, sa stearga simbolurile grafice care
se gasesc pe carcasa dispozitivului, asa cum ar fi: sim-
boluri, semne de avertizare etc.

Pentru a spala piesele metalice, in special a sitei cu
discul ascutit de faramitare, cutitul si discul malaxorului
folositi peria din dotare.

STORCATOR DE FRUCTE

Opriti imediat storcatorul de fructe, atunci cand obser-
vati vibratii puternice sau diminuarea turatiei. Curatati
sita si carcasa acestuia.

Incetati lucrul si decuplati aparatul de la reteaua elec-
trica atunci cand produsul se blocheaza in palnia de
turnare sau pe discul de faramitare. Indepartati cauza
blocajului.

Nu folositi storcatorul de fructe fara rezervorul pentru
resturi.

VAS DE MIXARE/APARATUL DE MACINAT
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Nu umpleti vasul cu lichide ce clocotesc.

Atunci cand il depozitati nu tineti niciodata capacul
aplicat pe vas.

Nu umpleti vasul peste marcajul de 900 ml — atunci
cand se intampla acest lucru, continutul vasului poate
duce la ridicarea capacului cand porniti motorul.

Nu umpleti excesiv vasul. n cazul tn care lichidul intr&
n ansamblul motorului acesta poate fi aspirat in motor,
ceea ce poate duce la deteriorarea acestuia.

Atunci cand mixati in vas trebuie sa se afle cel putin
300 ml de lichid.

Se recomanda sa folositi aparatul cu vasul de mixare/
aparatul de macinat fixat in ritm continuu maxim 30 de
secunde. Dupa aceasta duratd opriti aparatul si astep-
tati 5 minute inainte de a-I porni din nou, lasand moto-
rul sa raceasca. Procesul de mixare poate fi compus
din maxim cinci cicluri de lucru a céte 30 de secunde.

Nu porniti aparatul cu vasul de mixare/aparatul de
macinat montat, atunci cand este gol, deoarece acest
lucru poate duce la supraincalzire.

Temperatura ingredientelor folosite la mixare nu poate
depasi 60°C.

MALAXOR

Tnainte de a incepe operarea trebuie s& verificati daca
in vasul cu malaxor nu se afla niciun obiect dur (de ex.
lingura).

Nu opriti aparatul prin deschiderea capacului malaxo-
rului sau rotirea vasului (franare de avarie). Acest lucru
duce la uzarea mai rapida a transmisiei si de aceea
trebuie evitat.

Nu spalati piesele metalice in masinile de spalat vase.
Detergentii agresivi folositi in acest tip de aparate pro-
voaca innegrirea pieselor sus-mentionate. Spalati-le
manual sub un jet de apa cu detergent pentru vase si
cu o perie moale.

Indicatie
Informatii despre produs si indicatii cu privire

la modul de utilizare

Dispozitivul este prevazut pentru uz casnic. in cazul in
care acesta va fi folosit in cadrul afacerilor gastrono-
mice, conditiile de garantie vor fi modificate.

Tnainte de prima utilizare scoateti toate ambalajele din
interiorul dispozitivului si spalati foarte bine toate ele-
mentele echipamentului.

Dupa ce utilizarea dispozitivul a luat sfarsit scoateti
cablul de alimentare din priza retelei de alimentare cu
curent electric.
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Date tehnice

Transmisia aparatului este adaptata sa colaboreze cu stor-
catorul de fructe, vasul de mixare, aparatul de méacinat si
malaxorul.

Parametrii tehnici sunt indicati pe placuta nominala a produ-
sului.

Durata admisa de functionare continua a transmisiei:

- cu storcatorul de fructe 2 minute
- cu vasul de mixare 30 secunde
- cu aparatul de macinat 30 secunde
- cu malaxorul 30 secunde

Durata pauzei inainte de a utiliza din nou transmisia
cu storcatorul de fructe 30 minute

Durata pauzei inainte de a utiliza din nou transmisia
cu vasul de mixare sau aparatul de macinat

Durata pauzei inainte de a utiliza din nou transmisia

5 minute

cu malaxorul 10 minute
Zgomot aparat (Lwa):

- cu storcatorul de fructe 77 db/A
- cu vasul de mixare 83 db/A
- cu aparatul de macinat 82 db/A
- cu malaxorul 86 db/A

Aparatul este construit in clasa Il de izolare, nu necesita

conectarea la priza cu bolt de impémantare @
Storcatoarele ZELMER indeplinesc cerintele normelor in
vigoare.

Dispozitivul este in conformitate cu cerintele directivelor:

- Dispozitiv electric de joasa tensiune (LVD) — 2006/95/EC.
- Compatibilitate electromagnetica (EMC) — 2004/108/EC.

Produs marcat cu simbolul CE pe placuta de fabricatie.

Structura aparatului O

@ Buton de ajustare (PULSE, 0, viteza 1, viteza 2)
© Picioruse

© Transmisia

© Cablu de alimentare

© Antrenor

PIESE STORCATOR DE FRUCTE
© Rezervor resturi

@ varf

O Vas

© Cleme de fixare

Q@ sita

@ Capac

@ Palnie de turnare

@ Piston

@ Recipient pentru suc

(B Capacul vasului cu separator de spuma

@ Perie
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SUPORT PENTRU ACCESORII
@ Suport pentru ajutaje

PIESE APARAT DE MACINAT

@ Suportul aparatului de macinat cu ansamblul de cutite
@ Gannitura aparatului de macinat

@ Recipientul aparatului de macinat

PIESE VAS DE MIXARE

€D Ansamblu cutite vas de mixare
) Gamitura

€® Vas cu indicator de nivel

€D Capac vas
€D Piesa inchidere capac

PIESE MALAXOR
€D Angrenaj

€D Vas malaxor

€D Disc cu dous fete
€D Cutit malaxor
€]) Capac malaxor
€D Piston malaxor

STORCATOR DE FRUCTE

TRASATURILE CARACTERISTICE ALE STORCA-
TORULUI

Storcatorul este un dispozitiv care este destinat pentru stoar-
cerea rapida a sucurilor de fructe si legume cu separarea con-
comitenta a resturilor. Viteza de stoarcere a fost selectata in
asa fel incat, sa puteti obtine parametrii optimali in ceea ce
priveste calitatea Sucul contine fractiuni marunte de fructe
(legume) care sunt foarte benefice pentru sanatate, dar care
cauzeaza o mai mica claritate a sucului. Acest efect este bine
gandit, deoarece producatorul storcatorului a ajuns la conclu-
zia ca, mult mai importanta este pastrarea unor valori nutritive,
de sanatate si dietetice cat mai bogate a sucului obtinut, decat
claritatea acestuia. Cantitatea de suc care poate fi obtinuta din
1 kg de materie prim& depinde de gradul de prospetime a pro-
dusului folosit cat si de gradul de curatenie a sitei si starea
discului de maruntire (de ex. pentru morcovul proaspat este
de 50-60%). Piesele care intra in contact direct cu materiile
prime sunt fabricate din materiale care au fost aprobate pentru
a intra in contact direct cu produsele alimentare.

Pregatirea storcatorului pentru functionare
DEMONTAJUL STORCATORULUI (B)
Iil Inainte de prima folosire, demontati storcatorul

spalati si uscati bine piesele care intra in con-
tact direct cu produsul.

@ Trageti clemele de prindere in jos astfel incat acestea sa
iasa din lacasurile de pe capac.
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@ Scoateti accesoriul de impingere si dati la o parte capa-
cul.

@ Scoateti recipientul pentru resturi.

®@ Demontati castronul cu sita. Tn acest scop rotiti castronul
in directia opusa miscarii acelor de ceasornic, astfel incét

simbolul W de pe castron s& acopere simbolul -r\ de pe
sistemul de transmisie a storcatorului si dati la o parte cas-
tronul de pe sistemul de transmisie.

Toate piesele demontate (in afara transmisiei)
spalati-le cu apa calda cu adaos de detergent
pentru spalat vase. Acestea, de asemenea, pot
fi spalate in masina de spalat vase le o temp.
de max. 60°C (cu exceptia castronului, sitei si
a sistemului de transmisie). Dupa ce toate ele-
mentele au fost bine uscate montati-le la loc.

MONTAJUL STORCATORULUI G

@ Montati pe transmisia storcétorului castronul, astfel incat
simbolul care se afla pe baza W castronului sa acopere

simbolul .r\ care este amplasat pe sistemul de transmisie
a storcatorului.

©) Blocati castronul rotindu-I in directia acelor de ceasornic,

astfel incat simbolul i de pe sistemul de transmisie a stor-
catorului sa acopere simbolul W de pe baza castronului.

@ Montati sita pe colector, astfel incat zonele de evacuare
sa se imbine perfect.

Sita poate fi montata numai intr-o singura
pozitie.

@ Sub capac montati recipientul pentru resturi in felul urma-
tor: fixati recipientul oblic si amplasati-| sub capota castronu-
lui astfel incat partea proeminenta de pe recipientul pentru
resturi sa intre in lacasul special prevazut de pe castron apoi
impingeti-l catre transmisie.

@ Montati capacul astfel incat iesitura care se afla pe capac
sa intre Tn lacasul special prevazut de pe castron.

@Ambele cleme de prindere trebuiesc ridicate in sus si
apoi fixate in lacasurile special prevazute de pe capac.

@Apésat,i clemele de prindere pe castron (sunetul ,click”
caracteristic va va anunta ca, clemele au fost montate
corect).

Amplasati recipientul pentru suc astfel incat partea proe-
minenta a storcactorului sa se afle in interiorul recipientului.

Montarea incorecta a clemelor de prindere va
conduce la pornirea sistemului de siguranta
care la randul sau nu va permite punerea in
functiune a storcatorului.

in apropierea dispozitivului pregatiti fructele gi
legumele care vor fi stoarse.
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Pornire storcator de fructe si manipularea
acestuia

©® Verificati daca butonul de ajustare este situat la pozi-
tia ,,0”.

® Introduceti stecherul cablului de alimentare in priza rete-
lei electrice si porniti storcatorul de fructe rotind butonul
de ajustare in functie de necesitati la viteza 1 sau 2 (vezi
tabel ,,Vitezi de stoarcere recomandate pentru fructe
si legume recomandate”).

© Introduceti in pélnia de turnare fructe si legume si apa-
sati-le ugor cu pistonul.

Nu impingeti produsele cu degetele sau cu alte
obiecte.

® Sucul stors din recipientul pentru suc turnati-l in paha-
rele, canile etc., pregatite anterior.

Recipientul pentru suc este echipat cu separa-
tor pentru spuma, a carui sarcina este de a opri
fractiunile mai dense de suc si spuma.

@ n caz de nevoie (in cazul in care pe sitd se aduna prea
multd pulpa care poate conduce la trepidatii ale storcato-
rului) se recomanda folosirea functiei ,,PULSE”.

FUNCTIA PULSE

Functia ,,PULSE” permite inlaturarea surplusului de pulpd
care s-a adunat pe sita. Rotirea butonului de reglare pe
pozitia ,PULSE” si mentinerea butonului in aceasta pozitie
va conduce la functionarea dispozitivului la viteza cea mai
mare. Dupa eliberarea butonului dispozitivul se va opri din
functionare.

Dupa oprire (stoarcerea sucului)

© Opriti storcatorul prin fixarea butonului de reglare in pozi-
tia ,,0”.

® Scoateti stecherul cablului de conectare din priza retelei
de alimentare cu curent electric.

® Dupa ce motorul s-a oprit incepeti demontajul storcato-
rului in scopul de a spala piesele acestuia (vezi punctul
»+DEMONTAJUL STORCATORULUI").

©® Aruncati toate resturile care se afla in recipientul pentru
resturi.

Nu permiteti ca rezervorul pentru resturi s se
umple excesiv. Atunci cand il scoateti surplu-
sul poate cadea din rezervor cdnd doriti sa-I
rasturnati.

Curatarea si conservarea storcatorului

©® Dupa fiecare folosire storcatorul trebuie spalat foarte
bine pentru a nu permite uscarea sucului $i a resturilor
fructelor.

©® Resturile care se afla in fisuri si colturi trebuiesc inlatu-
rate cu ajutorul unei perii moi.

® Sistemul de transmisie trebuie curatat cu ajutorul unei
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carpe moi si a detergentului pentru spalat vase. Apoi
acesta trebuie sters pana ce va fi perfect uscat.

in cazul in care in interiorul transmisiei se
gaseste apa sau suc trebuie imediat sa intreru-
pem functionarea dispozitivului si trebuie sa il
transmitem pentru verificare unui punct de ser-
vice.

©® Elementele echipamentului asa cum ar fi: recipientul
pentru resturi, castronul, capacul, accesoriu de impins
cat gi recipientul pentru suc cu separatorul pentru spuma
trebuie spalate in apa calda cu adaos de solutie pentru
spalat vase.

® Capacul, accesoriul pentru impingere si recipientul pen-
tru resturi pot fi, de asemenea, spalate in maginile de
spalat vase la o temp. de max. 60°C.

© Pentru spélarea sitei folositi numai peria, care se afld in
echipamentul storcatorului. Pentru spalarea sitei nu
folositi nici un fel de perii metalice!

@ n cazul unei folosiri indelungate puteti conduce la pier-
derea culorii elementelor care sunt fabricate din materi-
ale sintetice. Nu tratati acest lucru ca un defect.

® Culoarea care ramane dupa stoarcerea morcovului
poate fi indepartata cu ajutorul unei carpe inmuiate in
ulei comestibil.

©® Dupa spalare uscati foarte bine toate piesele.

© Montati storcatorul (vezi punctul ,MONTAJUL SOTOR-
CATORULUI").

é Trebuie sa fiti foarte atenti in ceea ce priveste

piesele transparente din materiale sintetice.

Acestea sunt foarte sensibile la lovituri si
caderi. Pot fi foarte ugor deteriorate.

Cum putem pregati un suc sanatos si gustos?

©® Fructele si legumele care vor fi stoarse trebuie sa fie
proaspete si bine spalate. Pregatirea legumelor consta
in curatarea acestora de nisip sau pamént, spalarea sub
jet puternic de apa si curatarea de coaja. Publicatiile de
specialitate, recomanda ca legumele prevazute pentru
stors sa fie inmuiate timp de 5 minute in apa cu adaos
de sare si sare de lamaie. Legumele pregatite in acest
fel nu devin mai inchise la culoare in timpul prelucrarii gi
sucul lor are o valoare naturala.

® Unele fructe asa cum a r fi zmeura, capsuna si altele,
trebuiesc spalate imediat inainte de folosire, deoarece
acestea isi pierd foarte repede prospetimea.

©® Selectia fructelor si legumelor depinde de sezon, de pre-
ferinte, recomandari de sénatate. Asupra valorii nutritive
a sucurilor din legume si fructe are influentd modul in
care acestea sunt tratate in timpul pregatirii lor.

® Sucurile trebuie preparate din fructe zemoase si specii
de legume care trebuie sa fie coapte, proaspete, deoa-
rece din acestea se poate obtine suc cu gust si aroma
excelenta.

©® Pentru pregatirea bauturilor, cele mai recomandate
legume sunt urméatoarele: rosiile, morcovii, telina, sfecla,
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patrunjelul, ceapa, varza, castravetii, napi negri, rubarba,
etc.

Legume cum ar fi: ridichi, arpagic, frunze de patrunjel,
marar, macris se adauga la bauturi taiate marunt.

Sucuri de fructe pot fi obtinute aproape din toate speciile
de fructe.

Merele, piersicile, caisele, prunele ar trebui sa fie oparite
cu apa clocotita pe strecuratoarea de bucatarie.

Scoateti semintele din fructele care le contin, deoarece
acestea ar putea deteriora dispozitivul.

Stoarcerea sucului din prune, afine, zmeura, pere si
mere moi si alte fructe moi poate fi problematica. Pulpa
fructului formeaza o masa spongioasa care blocheaza
deschiderile ochiurilor sitei.. Aceste fructe pot fi folosite
in cantitati mici, impreuna cu alte fructe si legume care
sunt tari si de asemenea, trebuie mai des curatata sita.
Puteti stoarce suc din cantitati mici de struguri. In palnie
puneti boabele intregi de struguri dupa ce ati indepértat
tulpinile lemnoase.

Legumele de la care este folosita radacina si fructele tari
trebuiesc taiate in bucatele care vor intra ugor in palnia
de umplere. Merele trebuiesc taiate in bucati (in cazul in
care marimea merelor nu permite introducerea acestora
in intregime in palnia de umplere) fara a le indeparta
coaja si fara a scoate samburii.

Fructele si legumele sunt introduse in pélnia de umplere
numai dupa ce storcatorul de fructe a fost pus in func-
tiune.

Valoarea nutritiva a sucurilor proaspete este apropiata
de valoarea nutritiva a produselor, din care au fost pre-
gatite.

Bauturile produse pe baza de sucuri sunt recomandate
in primul rand in ceea ce priveste alimentarea copiilor si
a persoanelor in varsta.

Se recomanda ca in momentul in care folositi sucurile
de legume s& beti apd, deoarece acestea sunt foarte
esentiale. Daca sucurile acestea nu sunt diluate cu apa
atunci doza zilnica nu trebuie sa depaseasca o jumatate
de pahar.

Nu se recomanda combinarea fructelor cu legume, cu
exceptia merelor. Nu se recomanda combinarea pepe-
nelui galben cu alte fructe.

Sucurile obtinute prin stoarcere nu pot fi pastrate pentru
a fi folosite mai tarziu.

Pentru bauturile din legume, puteti folosi condimente
aromatice: piper, marar, chimen, nucsoara, cimbru,
maghiran, iar pentru bauturile de fructe: vanilie, scor-
tisoara si cuigoare. Pentru a obtine aroma pling a con-
dimentelor, inainte de a le adauga la bautura acestea
trebuiesc foarte bine zdrobite. Acestea trebuie sa fie
folosite in cantitati mici, pentru a pastra gustul natural si
mirosul produselor din care este pregatita bautura. Dato-
rita valorii calorice scazute, bauturile din fructe si legume
sunt recomandate pentru cei care tin dieta.

Bauturile din fructe si lequme pot fi servite la temperatura
camerei sau racite cu cuburi de gheata.
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Sucul proaspat inseamna sanatate

Suc de morcov

Accelereaza metabolismul, deoarece contine un
set de oligoelemente si vitamine care sunt nece-
sare pentru o buna functionare a organismului.
Vitamina A este produsa din caroten imbunata-
teste vederea. Componentele acestui suc nive-
leaza efectele nocive ale nicotinei, redau pielii
culoarea sa naturala. O jumatate de pahar de suc de morcov
si jumatate de cana de lapte sunt recomandate pentru copii
mici. Sucul de morcovi, in combinatie cu sucul de mere, sunt
recomandate ca bautura intéritoare pentru persoanele in
varsta.

Suc de rosii
Din rogiile coapte si proaspete se poate
obtine un suc de o calitate excelenta. Sucul
de rosii poate fi combinat cu toate celelalte
sucuri de legume.
Contine multe vitamine A si C. Doua pahare de suc de rosii,
acopera necesarul zilnic de vitamina C. Valorile aromatice
ale sucului de rosii sunt subliniate atunci cand la acesta se
adauga sare si piper.

Suc de sfecld rosie

¥

Sucul de sfecla rogie in combinatie cu sucul de
portocale ofera bauturii un gust excelent. Acest
suc in forma sa pura poate fi consumat numai
atunci cand este recomandat de medic.

Suc de varza
Acesta este folosit pentru a trata ulcere sto-
macale, dar numai in cazul in care este
recomandat de medic. Amestecat cu sucul
de morcov, este potrivit pentru consum, chiar

si pentru cei care au un stomac sensibil.

Suc de spanac
Acest suc este un puternic hematopoietic,
dar din cauza gustului puternic, se reco-
manda amestecarea acestuia cu suc de
morcov. Sucul de spanac, morcov i
telind in cantitati egale, dupa amestecare,
se transforma intr-o bautura gustoasa.

Suc de telina

Pentru producerea sucului nu trebuiesc folo-
site frunzele deoarece acestea ofera bauturii
un gust amar. Sucul din radécina de telind
este foarte gustos. Acesta poate fi combinat
cu sucuri din alte Iegume Ar trebui consumat
in cantitati mai mici decat sucul de morcovi.
Tn cazul in care veti adauga suc de mere sau de laméie veti
obtine un gust mult mai bun.

..&’
gt

Suc de castraveti

Acesta in general este foarte gretos, si tre-
buie amestecat cu suc de mere, morcov sau
telina. Sucul de castraveti este folosit pentru
ingrijirea pielii. Acesta filtreaza foarte bine
rinichii. Este recomandat in cadrul tratamen-
tului pentru pierderea in greutate.

Suc de mere

Sucul de mere proaspete si coapte are o aroma
si un gust placut, este bogat in vitamine A si B
si in minerale valoroase. Continutul ridicat de
pectine din suc, are proprietati digestive. Sucul
de mere proaspat este folosit impotriva gutei i
reumatismului. Acesta este, in general, un produs nutritiv
excelent.

(F

Suc de mure

Sucul de mure, cu un pic de zahar si apa mine-
rala se transforma intr-o bautura foarte racori-
toare. Datorita continutului ridicat de vitamine si
microelemente este folosit ca bautura intari-
toare in special pentru persoanele in varsta.

&

Suc de soc

Sucul este bogat in substante nutritive, are
proprietati sudorifice si poate fi folosit in raceli.
Acest suc poate fi combinat cu alte sucuri de
fructe.

Suc de coacaze negre
Sucul de coacéze negre are un gust specific,
aciditate ridicata si o acrime distincta. Datorita
compozitiei chimice si a continutului de vitamine,
este unul dintre cele mai bune sucuri. Aceasta
poate sa fie amestecat cu sucuri cu aciditate
scazuta sau cu apa, miere sau zahar.

%‘

Retete de sanatate speciale

Béutura intaritoare Suc pentru curdtarea

6 morcovi organismului
2 mere 4 morcovi
", sfecla rosie % castravete

1 sfecla rosie

Béutura ,respiratie Sucul ,regulator vesnic”

puternica” 2 mere

1 pumn de spanac 1 para tare

1 pumn de marar s lamaie sau un pumn de
2 teline spanac

4 morcovi 6 morcovi

Bautura ,,insorita” Bautura ,,dragostei”

2 mere 3 rosii mari
6 capsuni Y2 castravete
1 telind
s lamaie
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Vitezele de stoarcere recomandate pentru
anumite fructe si legume

Viteza de stoarcere
Fructe/legume

1 2

Ananas °

Afinul american °
Piersici °
Sfecla rosie °
Pere °
Mere °
Varza °

Viteza de stoarcere
Fructe/legume
1 2
Marar °
Morcov °
Pepene galben
Caise °
Nectarine °
Castravetii °
Fruct kiwi °
Rosii °
Telina °
Struguri °

Exemple de probleme care pot apare in timpul exploatarii storcatorului

PROBLEMA

CAUZA

SOLUTII - MODUL DE PROCEDARE

Dispozitivul nu functioneaza.

Clemele de prindere nu
sunt montate corect pe
capac.

Opriti dispozitivul si scoateti stecherul cablului de alimen-
tare de la reteaua de alimentare cu curent electric. Montati
corect clemele de prindere pe capac (vezi punctul ,,MON-
TAJUL STORCATORULUI”). Pomiti din nou dispozitivul.

Afost pus in functiune
sistemul protectiei
termice.

Opriti dispozitivul si scoateti stecherul cablului de alimen-
tare de la reteaua de alimentare cu curent electric. Lasati
storcatorul sa se raceasca timp de circa 30 de minute apoi
incercati sa il porniti din nou.

Din dispozitiv iese un miros
neplacut.

Dispozitiv nou.

Exista aceasta posibilitate in cazul in care puneti in functi-
une pentru prima data un dispozitiv nou. Acest lucru nu este
periculos $i nici nu ne semnalizeaza ca dispozitivul este
defect. Acest miros nu va mai fi simtit dupa ce storcatorul va
fi folosit de mai multe ori.

Storcatorul este
supraincarcat.

Verificati progresul procesului si timpul de prelucrare a pro-
duselor cu timpul care este permis si care este prezentat in
instructiunea de deservire.

Verificati daca tensiunea care este trecutd pe placuta de
fabricatie corespunde cu tensiunea din reteaua de alimen-
tare cu curent electric.

Carcasa se incalzeste,
dispozitivul face prea mult
zgomot in timpul functionrii
si iese fum.

Motorul dispozitivului este
defect.

Opriti dispozitivul si scoateti stecherul cablului de alimen-
tare de la reteaua de alimentare cu curent electric. Duceti
storcatorul la un punct de service.

S-a blocat sita.

Produsul nu este

Cu ajutorul acestui dispozitiv nu puteti stoarce fructe si

corespunzator pentru legume foarte tari sau cele care au fibre lungi.
acest dispozitiv.
Suprasarcina. Opriti dispozitivul si scoateti stecherul cablului de alimen-

tare de la reteaua de alimentare cu curent electric. Asteptati
pana ce dispozitivul se opreste. Curatati palnia de umplere,
sita, capacul si recipientul pentru resturi.

Palnia de umplere atinge sita
| storcatorul intrd n trepidatii
si vibratii.

Sita nu este corect
montata.

Opriti dispozitivul si scoateti stecherul cablului de alimen-
tare de la reteaua de alimentare cu curent electric. Verificati
daca sita este montatd corect pe colector. Verificati daca
sita nu este deteriorata. In cazul in care sita este deteriorata
mecanic trebuie neaparat sa duceti storcatorul la un punct
de service.
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pregatirea aparatului pentru Q
functionare cu accesorii

@ Asezati transmisia pe o suprafata uscata, stabild, orizon-
tala, in apropiere de priza de alimentare si intr-un loc care nu
este la indemana copiilor.

Amplasati cablul de alimentare astfel incét sa
nu atdrne de pe masa sau de pe blat si sa nu
poata fi tras sau agatat accidental.

@ Asezati suportul penru accesorii pe transmisie astfel ca
simbolul W situat pe partea laterala a suportului s& coincida

cu simbolul -ﬁ de pe transmisie.
® Blocati suportul penru accesorii rotindu-I in directia con-

forma cu miscarea acelor de ceas astfel incat simbolul i
de pe transmisie sa coincida cu simbolul W de pe transmi-
sie (sunetul caracteristic ,click” inseamna ca suportul a fost

montat corect).

@Cuplati stecherul cablului de alimentare la priza din
reteaua electrica.

Inainte de a cupla aparatul la sursa de alimen-
tare trebuie sa va asigurati ca butonul de ajus-
tare este setat la pozitia ,,0”.

VAS DE MIXARE

DESCRIERE APARAT

Vasul de mixare este destinat pentru taierea si amestecarea
diferitelor tipuri de produse. Il puteti folosi pentru a pregati
supe, sosuri i coctailuri pe baza de lapte, puteti de aseme-
nea sa mixati legume, fructe, carne precum si sa macinati
ingrediente gatite pentru hrana pentru bebelusi.

Pregatirea aparatului pentru functionare

Tnainte de prima utilizare a aparatului cu vasul de mixare
montat (sau dupa ce a fost depozitat o perioada mai indelun-
gata), scoateti vasul, capacul si piesa de inchidere a capa-
cului cu apa calda cu putin detergent pentru vase, clatiti bine
si uscati.

Tineti méinile departe de cutite - acestea sunt
ascutite.

Operare si functionare G

@ Montati vasul de mixare pe suportul penru accesorii,
astfel incat suportul vasului sa fie situat pe partea dreapta
a aparatului.

@Blocati vasul prin rotire in directia conforma miscarii
acelor de ceas pana ce se blocheaza (sunetul caracteristic
4click” va informeaza ca vasul a fost montat corect).

Manerul vasului trebuie sa se afle pe partea
dreapta a aparatului.
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@ Introduceti ingredientele in vas. Nu umpleti deasupra
marcajului 900 ml de pe vas.

Modul de introducere a ingredientelor in vasul
mixerului este indiferent, totusi cele mai bune
rezultate vor fi obtinute daca adaugati mai intai
ingredientele dure.

@A§ezat,i capacul pe vas astfel incat partea laterald
a capacului pe care se afla sita capacului sa fie pozitionata
aproape de varful vasului. Capacul astfel montat previne
impréastierea ingredientelor in timpul procesului de mixare.

Capacul vasului poate fi montat in trei pozitii,
iar una dintre acestea este folosita in timpul
procesului de mixare. Celelalte doud pozitii pot
fi folosite atunci cand turnati continutul mixat
din vas in vase.

@ Introduceti piesa de inchidere a capacului in orificiu ast-
fel incat proeminentele de pe piesa de inchidere sa se afle
in adénciturile din capac. Blocati piesa de inchidere rotind-o
in directia conforma migcérii acelor de ceas pana ce se blo-
cheaza.

Nu porniti aparatul cu vasul de mixare montat
fara piesa de inchidere a capacului, in special
in cazul in care veti mixa ingrediente dure.
Acestea pot fi aruncate prin orificiu.

@Porniti mixarea rotind butonul de ajustare la pozitia
corespunzatoare.

Atunci cand mixati la viteza 2 obtineti rezultate
mai bune.

Nu folositi aparatul cu vasul de mixare mon-
tat pentru lucru continuu mai mult de 30 de
secunde. Dupa aceasta durata opriti aparatul gi
asteptati 5 minute inainte de a-I porni din nou,
lasdnd motorul sa se raceasca.

@ Atunci cand mixati puteti adauga produse (condimente,
ingrediente) prin orificiu dupa ce ati scos piesa de inchidere
a capacului.

Pentru a opri aparatul rotiti butonul regulatorului la pozi-
tia ,0”.

nu corespunde incad asteptarilor rotiti buto-
nul de ajustare la pozitia ,,PULSE” si tineti in
aceasta pozitie cateva secunde, aparatul incepe
sd lucreze la viteza maxima. Dupa ce eliberati
butonul aparatul inceteaza lucrul.

Ii' in cazul in care consistenta produselor mixate

FARAMITARE GHEATA

Aparatul cu vasul de mixare montat poate fi folosit de ase-
menea pentru faramitarea de cuburi de gheata, acest lucru
va permite s& obtineti bucati de gheata de dimensiune apro-
piata.
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Inainte e a utiliza vasul de mixare pentru a fira-
mita cuburi de gheatd, trebuie sd va asigurati
cd este curat. In caz contrar trebuie sa-I spalati
bine cu apa curata. Orice resturi de detergent
pot avea impact asupra gustului ghetei sfara-
mate si cauzeaza pierderea gustului bauturii in
care va fi adaugata.

Introduceti in vas maxim 15 cuburi de gheata (cu dimensi-
unea de maxim 2 cm). Pe langa cuburile de gheatd turnati
si aprox. 15 ml (1 linguritd) de apa rece proaspata. Ase-
zati capacul vasului impreund cu piesa de inchidere, apoi
rotiti butonul de ajustare la pozitia ,1”. Aparatul incepe
lucrul, faramitarea de gheatd trebuie efectuatd in cicluri
de 3 secunde, aceasta activitate trebuie repetata pana ce
gheata s-a faramitat cu totul. In cazul in care consistenta
ghetei nu corespunde nca agteptarilor (doriti s& obtineti
consistenta de zapada) rotiti butonul de ajustare la pozitia
+PULSE” si tinefi in aceasta pozitie cateva secunde, apa-
ratul incepe sa lucreze la viteza maxima. Dupé ce eliberati
butonul aparatul inceteaza sa lucreze.

Nu fardmitati cuburi de gheata fara ca mai ina-
inte sa addugati apa in vas.

Dupa ce ati terminat sa lucrati cu vasul de
mixare

Opriti aparatul si scoateti stecherul cablului de alimen-
tare din reteaua de curent electric.

Demontati vasul de mixare, pentru a face acest lucru
tineti cu 0 mana suportul penru accesorii cu cealalta prin-
deti vasul de maner.

Rotiti vasul in directia opusa miscarii acelor de ceas,
pana ce simtiti rezistenta si dati jos vasul de pe suportul
pentru ajutaje.

Turnati coctailul efectuat in vase.

Capacul vasului poate fi montat in trei pozitii, din
care doar una dintre pozitiile capacului este utili-
zata in procesul de mixare. Celelalte doua pozitii
(sitd lata, sita ingusta) sunt utilizate atunci cand
varsati continutul mixat din vas in vase.

Spalati vasul de mixare (vezi punctul ,Curatarea i
intretinerea aparatului cu vasul de mixare/aparatul
de macinat montat”).

DEMONTAREA ANSAMBLULUI DE TAIERE ()

Decuplati stecherul cablului de alimentare din priza din

reteaua electrica.

Rotiti capacul in directia opusa migcarii acelor de ceas,

péna ce simtiti rezistenta si dati jos capacul de pe vas.
(@ Goliti vasul de continut.

@ Curatati vasul (vezi punctul ,,Curatarea si intretinerea
aparatului cu vasul de mixare/aparatul de macinat mon-
tat”). Rotiti vasul cu partea de jos in sus si lasati pe o supra-
fata plata, stabila.

JE1200-002_v03

® Cuomana tineti vasul si cu cealalta desfiletati ansamblul
de cutite in directia opusa migcarii acelor de ceas.

@ Scoateti cu grija ansamblul de cutite impreuna cu garni-
tura.

Cutitele aparatului sunt ascutite. Manipulati-le

cu grija.
MONTAREA ANSAMBLULUI DE CUTITE @
©) Introduceti garnitura in adancitura din ansamblul de cutite.
@ Dati jos capacul de pe vasul mixerului. Tntoarce;i vasul
,cu josul in sus” si 1asati pe o suprafata plata, stabila.
® Introduceti ansamblul de cutite in orificiul din partea de
jos a vasului.

@ Cu o mana tineti vasul si cu cealalta rotiti ansamblul de
cutite in directia conforma miscarii acelor de ceas pana la
capat.

APARATUL DE MACINAT

DESCRIEREA APARATULUI

Aparatul de macinat este destinat pentru macinarea si toca-
rea de ingrediente, precum piper, boabe de cafea, orez,
grau, seminte de susan, nuci (fara coaja) etc., precum si
pentru a toca carne.

é Aparatul de macinat nu este adaptat pentru
faramitarea de ingrediente foarte dure, cum ar
fi de ex. cuburile de gheata si nucsoara.

é Nu folositi niciodata aparatul de macinat pen-
tru a macina zahar, deoarece acest lucru poate
duce la deteriorarea aparatului.

é Inainte de a incepe s4 tocati, curétati carnea de
vene, membrane si grdsime iar apoi feliati in
bucati cu dimensiunea de aprox. 2x2 cm.

Operare si functionare m

Introduceti ingredientele in vasul aparatului de macinat.

Nu depasiti nivelul maxim de continut, indicat
pe recipientul aparatului de méacinat.

©) Asezati si rotiti suportul aparatului de macinat cu ansam-
blul de cutite pe filetul vasului aparatului de mécinat.

©) Rotiti aparatul de macinat cu josul in sus i montati-| pe
suportul penru accesorii.

® Blocati aparatul de macinat prin rotire in directia con-
forma miscarii acelor de ceas pana ce se blocheaza (sunetul
caracteristic ,click” va informeaza ca aparatul de macinat
a fost montat corespunzator).

Porniti aparatul prin rotirea butonului de ajustare la pozi-
tia corespunzatoare. Adaptati viteza in mod corespunza-
tor ingredientelor mixate.
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V& recomandam sa folositi programul ,,PULSE”
sau viteza maxima.

Amestecarea diferitor produse unul dupa cela-
lalt fara spalare exacta poate duce la patrunde-
rea mirosului si gustului de la produsul tocat
anterior.

é Nu folositi aparatul cu aparatul de mdcinat

montat in mod continuu pentru o durata mai

mare de 30 de secunde. Daca in decursul a 30

de secunde nu reusiti sa terminati procesul de

mdcinare opriti aparatul si asteptati 5 minute
inainte de a-I porni din nou.

(@ Dupi ce ati terminat macinare setati butonul de ajustare
la pozitia ,,0”.

Intotdeauna, imediat dupd utilizare spalati
recipientul aparatului de macinat si suportul
aparatului de macinat cu ansamblul de cutite in
apa calda cu adaos de detergent pentru vase.
Garnitura aparatului de macinat trebuie stearsa
cu 0 panza umeda.

Dupa ce ati terminat de lucrat cu aparatul de

macinat

Opriti aparatul si scoateti stecherul cablului de alimen-
tare din reteaua de curent electric.

Demontati aparatul de mécinat, pentru a face acest lucru
tineti cu 0 ména suportul penru accesorii, cu cealalta
prindeti aparatul de macinat. Rotiti aparatul de macinat
in directia opusa miscarii acelor de ceas, pana ce simtiti
rezistenta si dati-l jos de pe suportul penru accesorii.
Rotiti aparatul de méacinat cu suportul in sus.

Rotiti suportul aparatului de méacinat cu ansamblul de
cutite in directia opusé miscarii acelor de ceas si dati jos
suportul cu ansamblul de cutite de pe capacul aparatului
de méacinat.

Turnati continutul macinat intr-un vas.

Spélati aparatul de méacinat (vezi punctul ,,Curatarea si
intretinerea aparatului cu vasul de mixare/ aparatul
de macinat montat”).

Curatarea si intretinerea aparatului cu vasul

de mixare/ aparatul de macinat montat

Curatarea aparatului trebuie efectuata imediat
dupa utilizare. Acest lucru previne depunerea
de resturi pe vasul mixerului.

Turnati aproximativ 450 ml de apa in vas si porniti apara-
tul pentru aproximativ 10 secunde prin rotirea $i mentine-
rea butonului de ajustare la pozitia ,,PULSE”.

Apoi vérsati apa din vas, rotiti-| ,cu josul in sus” si uscati.
In cazul in care este necesar spalati vasul, capacul,
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piesa de inchidere a capacului, ansamblul de cutite, reci-
pientul aparatului de macinat si suportul aparatului de
mécinat cu ansamblul de cutite in apa calda cu adaos de
detergent pentru vase.

Garnitura vasului de mixare si garnitura aparatuli de
macinat trebuie stearsa cu o panza umeda.

Apoi clatiti in apa proaspata si uscati.

Tn cazul in care ati lasat vasul o duratd mai indelungata
fara curatare si de interiorul vasului s-au prins bucati din
ingredientele mixate, folositi peria de nailon.

Nu se recomanda introducerea vasului, capacului, piesei
de inchidere a capacului, aparatul de macinat, ansamblul
de cutite, recipientul aparatului de macinat si suportul
aparatului de macinat cu ansamblul de cutite in magina
de spalat vase. Detergentii agresivi pot avea un impact
negativ asupra starii suprafetei pieselor din aparat.
Stergeti partea exterioard a transmisiei cu o panza
umeda si delicata.

A Nu introduceti transmisia in apa sau alt lichid.

Pentru a spala transmisia nu folositi detergenti agresivi
sub forma de emulsii, lapte, pasta etc. Acestea pot,
printre altele, sa stearga simbolurile grafice informative
inscriptionate.

Nu curatati vasul si recipientul aparatului de macinat cu
bureti sau panze aspre.

Dupa spélare stergeti exact toate piesele aparatului.

MALAXOR

DESCRIEREA APARATULUI

Malaxorul este destinat pentru efectuarea de activitati legate
de pregatirea de mancare. Accesoriile detasabile (cutitul
malaxorului, discul cu doud fete) permite sectionarea, taie-
rea, framantarea de aluat si faramitarea de legume.

UTILIZARE DOTARE

Cutitulul malaxorului - este utilizat pentru prelucrarea de
carne cruda sau fiarta. Acesta poate fi utilizat si pentru a fra-
manta aluat.

Discul cu doua fete
- partea pentru felii — este utilizata pentru taiatul felii.

— partea pentru felii subtiri - folosita pentru taierea/raderea
in felii subtiri.

Pregatirea aparatului pentru functionare

Tnainte de prima utilizare aparatul cu malaxorul montat (sau
dupa ce a fost depozitat o duratd indelungata), trebuie sa
spélati piesele malaxorului (piston, capac, recipient, cutit si
disc cu doud fete) in apa calda cu putin detergent pentru
vase, clatiti bine si uscati.
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Operare si functionare o

©) Montati angrenajul pe suportul penru accesorii astfel incat
simbolul W inscriptionat pe angrenaj s coincida cu simbolul

-ﬁ de pe suportul penru accesorii $i apoi blocati angrenajul
prin rotire in directia conforma miscarii acelor de ceasornic
pana ce se blocheaza, iar simbolul W de pe angrenaj va

coincide cu simbolul i de pe suportul penru accesorii (sune-
tul caracteristic ,click” va informeaza ca ati montat corect
angrenajul).

@ Montati recipientul malaxorului pe suportul penru acce-
sorii astfel incat simbolul W inscriptionat pe recipient sa

coincida cu simbolul f de pe suportul penru accesorii.
Apoi infingeti recipientul pe suportul penru accesorii si blo-
cati-| prin rotire in directia conforma miscérii acelor de ceas
pana ce se blocheaza, simbolul W de pe recipient va coin-

cide cu simbolul Ml de pe suportul pentru ajutaje (sunetul
caracteristic ,click” va informeaza ca ati montat corect vasul
cu malaxor).

Manerul vasului cu malaxor trebuie sa se afle
pe partea dreapta a aparatului.

MANIPULAREA CUTITULUI MALAXORULUI c
@ Tnfingeti cutitul malaxorului in vas.
® |Introduceti produsele n recipient.

@Asezati capacul malaxorului astfel incét boltul de pe
capac sa intre in orificiul din cutit iar simbolul W de pe capac

sa coincida cu simbolul .r\ de pe vasul cu malaxor.

@Tmpingeti capacul malaxorului pe gulerul vasului si blo-
cati-| prin rotire in directia conforma miscarii acelor de ceas
pana cand simbolul W de pe capac va coincide cu simbolul

ﬁ de pe recipient.
® |Introduceti pistonul malaxorului in pélnia de turnare.

©® Porniti aparatul prin rotirea butonului de ajustare la pozi-
tia corespunzéatoare.

Nu folositi aparatul cu malaxorul montat in
mod continuu pentru o durata mai mare de 30
secunde. Dupa aceasta durata opriti aparatul si
asteptati 10 minute inainte de a-I porni din nou,
lasand motorul sa se raceasca.

@ Atunci cand lucrati puteti adduga produse (condimente,
ingrediente) prin pélnia de turnare dupa ce ati scos pistonul
din malaxor. Introduceti produse in pélnia de turnare si dacé
este cazul impingeti-le usor cu pistonul.

Nu impingeti produsele cu degetele sau cu alte
obiecte.

® Pentru a opri aparatul rotiti butonul de ajustare a vitezei
la pozitia ,,0”.

©® Desfaceti malaxorul in ordinea inversé fata de cea
descrisa la punctele 3 si
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MANIPULAREA DiscuLul cu ouAFETE ()

@ Introduceti discul cu doua fete in vasul malaxorului cu
partea adecvata pentru utilizarea dorita (felii/felii subtiri).

®A§ezat,i capacul malaxorului astfel incat boltul de pe
capac sa intre Tn orificiul din cutit i simbolul W de pe capac

sa coincida cu simbolul de pe vasul cu malaxor.

@ Apasati capacul malaxorului pe gulerul vasului gi blocati-I
prin rotire in directia conforma miscérii acelor de ceasornic
péna cand simbolul W de pe capac va coincide cu simbolul

i de pe recipient.

@ Introduceti produse in pélnia de turnare a malaxorului si
daca este posibil si pistonul malaxorului.

@ Porniti aparatul prin rotirea butonului de ajustare la pozi-
tia corespunzatoare.

Nu folositi aparatul cu malaxorul montat in
mod continuu pentru o durata mai mare de 30
secunde. Dupa aceasta durata opriti aparatul
i asteptati 10 minute inainte de a-I porni din
nou, lasand motorul sa se raceasca.

® Atunci cand lucrati addugati produsele prin pélnia de
turnare dupa ce scoateti pistonul malaxorului. Introduceti
fructe sau legume in palnia de turnare de pe capac si
apasati-le ugor cu pistonul.

Nu impingeti produsele cu degetele sau cu alte
obiecte.

@ Pentru a opri aparatul rotiti butonul de ajustare a vitezei

la pozitia ,,0”.

©® Desfaceti malaxorul in ordinea inversa fatd de cea
descrisa la punctele @ si

Indicatii de exploatare

® Nu faramitati bucati prea mari cu cutitul malaxorului. Ina-
inte de a le introduce in vas mpartiti produsele in cuburi
de dimensiuni de aprox. 3 cm.

® La macinare: branza, unt, margarind nu lasati apara-
tul sa lucreze prea mult timp. Produsele tocate se pot
incalzi si topi.

@ n cazul in care produsele se lipesc de cutit sau de pere-
i interiori ai vasului opriti aparatul, dati jos capacul si
strangeti produsele de pe cutit si peretii vasului.

Discul cu foua fete — partea pentru felii

©® Veti obtine felii regulate fara resturi atunci cand in timpul
umplerii palniei aparatul este oprit. Pentru a face acest
lucru trebuie sa folositi functia ,,PULSE”.

Discul cu doué fete - partea pentru felii subtiri

©® Puteti umple palnia cu produse atunci cand aparatul este
pornit.
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Curatarea si intretinerea aparatului cu

malaxorul montat

Curatarea aparatului trebuie efectuata imediat
dupa utilizare. Acest lucru previne depunerea
de resturi in interiorul malaxorului.

© Dupd fiecare utilizare spélati bine piesele din dotare care
intra Tn contact cu produsele prelucrate in apa calda cu
putin detergent pentru vase, pentru a nu lasa resturile
sa se usuce.

©® Carcasa transmisiei trebuie stearsa cu o panza umezita
cu putin detergent pentru vase.

©® Petele murdare din spatiile inguste sau colturi trebuie
indepartate cu o perie pentru spalat sticle sau cu periuta
de dinti.

©® Dupd spalare uscati bine toate piesele.

©® Cutitul malaxorului trebuie pastrat mereu in vasul cu
malaxor.

Ecologia - Ai grija de mediul inconjurator

Fiecare consumator poate contribui la pro-

tectia mediului inconjurator. Acest lucru nu

este nici dificil, nici scump. In acest scop:

cutia de carton duceti-o la maculaturd, pun-

gile din polietilen (PE) aruncati-le in contai-

ner pentru plastic. ]
Aparatul folosit duceti-I la punctul de colectare corespunza-
tor deaorece componentele periculoase care se gasesc in
aparat pot fi periculoase pentru mediul inconjurator.

Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer!!!

Importatorul/producétorul nu rdspunde de eventualele defectiuni apa-
rute ca urmare a utilizérii aparatului in neconformitate cu destinatia sa
sau ca urmare a intretinerii sale necorespunzétoare.
Importatorul/producétorul isi rezerva dreptul de a modifica produsul
in orice moment — faré o informare prealabild — in scopul adaptarii
la prevederile legale, la norme si directive sau din motive ce fin de
constructie, de vanzare, de aspectul estetic §.a.
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YBakaembie KnueHTbI!

RU

[No3gpaensiem ¢ BLIGOPOM HaLLero npubopa 1 NpuBeTCTBYEM
cpeay nonb3oBaTeneit npogykTos Zelmer.

C uenblo MOMyyeHUs Hawmyylwmx pesynbTaToB PEKOMEH-
[JyeM UCronb30BaThb WCKIKYUTENBHO OPUTMHAMBHBIE aKcec-
cyapbl mpmbl Zelmer.

OHw cneyvanbHo paspaboTaHbl Ans aToro npogaykta. Mpo-
CUM BHUMATENBHO MPOYUTaTb 3Ty UHCTPYKLMIO MO SKCMnya-
Tauun. Ocoboe BHUMaHWe cnegyeT obpaTuTb Ha ykasaHus
no 6e3onacHocTu. MpoOCMM COXpaHUTb MHCTPYKLMIO MO JKC-
nnyatayum, ytobbl Bbl MOTMM UCMONb30BATL €€ Takke BO
BPEMS AarnbHeLen KCnnyaTaLum TEXHUKA.

Yka3aHuA no TexHuKe 6esonacHocTy

1 NpaBUNbHON JKCITyaTauuu

Cnedyem y6e0umscsi, Y4mo U3/TOKEHHbIE HUXE yKa3a-
HUS NOHSAIMbI NPagUITBHO.

Meped Hayanom ucnonb30eaHusi NPUGoOpa 03HaKOMb-
meck ¢ codepxaHuem ecell UHCMPYKYUU No SKcnilya-
mayuu.

OnacHocTb!/ Mpepocrepenenue!
Hecoﬁmop,euwe rpo3uT yBeubAMU

He Bkntovalite npubop, ecnu 3amMeTHbI NOBPEXAEHNS
kabens nuTaHus unu kopnyca.

Ecnn kabenb nuTanus 6yneT noBpexaeH, OH AOMKEH
ObITb 3aMEHeH Y NPOWU3BOAMTENS UMK B CrieLanvan-
POBAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE, UM KBaNUMLMPOBaH-
HbIM NINLIOM C LieNnbio NPeaynpexXaeHus Yrpoasl.
PemoHT npubopa MOXeT BbINOMHATb WUCKIIOYNTENBHO
00y4yeHHbIN nepcoHan. HenpaBurbHO BbIMOMHEHHbIN
PEMOHT MOXET MPUBECTU K CEPbe3HOi yrpose Ans
nonb3oBarens. B cnyyae nosiBnexus Henonagok obpa-
TUTECH B CELMani3npoBaHHbI CEPBUCHBIN LIEHTP.
[Nepen 3ameHon o6opyaoOBaHUS N MPUONMKEHNEM
k 060pOTHBIM YacTsM BO BPEMS MCMOMNb30BaHNS Crie-
AYET BbIKMIOYUTL NPUBOP 1 OTKMKUNTL OT MUTAHNS.
[Nepen unctkon npubopa, cOOpPKON MnK ero AemMoHTa-
KeM Bcerfia BblHAMaliTe kabenb 13 po3eTkv anekTpo-
cetu.

[Mocne MCMOMb30BaHMS  BbIKNIOYUTE  YCTPOMCTBO.
He nemoHTMpyiiTe 3nmeMeHTbl COKOBBbDKUMAIKM, HE
CHWMaIiTE KPBILLKY C KyBLUWHA W pe3epByapa cMecy-
Tens noka fABuUratenb U BCe ABUXYLLMECS 3NMEMEHTbI
YCTPOWACTBA MOMHOCTbIO HE OCTAHOBATCS.

[ns npotankvuBaHus NpOAyKTa MCMOMb3yWTE WCKI0-
UMTENbHO TOMKaTenb, MOCTABMSEMbIA B KOMMMEKTe
¢ npubopom.

[TposiBiTE 0CODYH0 OCTOPOXHOCTL BO BpeMs paboThl
C COKOBbIXMMAnNKOM B MPUCYTCTBUN AETEN.

He paspelarnte nomnb3oBaTbcs NpUGOPOM LeTaM
11 L@M C OrpaHnyeHHbIMU U3NHECKMM, MaHyanb-
HbIMI W YMCTBEHHBIMW BO3MOXHOCTSIMM, HE UMEIoLLMM
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onbITa 1 YMEHWsl, IO TeX Nop, Noka OHK He ByayT oby-
YeHbl W 03HAKOMMEHbI C MHCTPYKLMEN No aKkcnnyaTa-
LM npubopa.

He no3sonsiite AeTAM NoNb30BaTLCA UMM UrpaTh Npu-
6opom.

He craBbTe nprbop Ha MOKpYIo MOBEPXHOCTb.
[epxuTe YCTPOCTBO W MPOBOA MWUTaHWA BAanu OT
HarpeBaTenbHbIX NNACTUH W FOPENoK.

COKOBbIXMMAJIKA

He ncnonb3yiiTe COKOBbIXMMATKY, ECIW CUTO MOBPEX-
AEHO.

lMepen BKMIOYEHNEM COKOBbIXMMAMKN MPOBEPLTE,
XOPOLUO N 3aKkpenneHa Kpbilka KpenexHbIMU CKo-
Bamu.

He BblHWMaliTe pesepByap Anst OTXOAO0B U HE OTKPbI-
BallTe KpenexHble ckobbl BO BpeMs paboTbl COKOBbI-
Xnmarnku.

YALLA MUKCEPA | MEJIbHULIA

[ToBepHUTE perynupoBOYHYto pyyky B nonoxenue ,0”
nepea TeM Kak CHSATb KPbILLKY C KyBLUMHA U Nepes Tem
Kak CHSATb Yallly MUKCepa U MeMbHULY C OCHOBaHWS Ha
npucTaske. [oaoXanTe, Moka HOXW NOMHOCTbI0 0CTa-
HOBATCS.

He ncnonbayiite yaly Mukcepa 6e3 Haknagki KpbILLKu.
He BknapabIBaitTe pyki B KYBLUWH, AaXe KOTAa OH CHAT
ANS1 YACTKY, MOCKONbKY HOXM N0 MPEXHEMY OnacHb! —
OHM 04eHb OCTPbIE.

He BknagbiBailTe TBepAblX NPeAMETOB (MOXeuka,
nonatka, W T.N.) B KyBLIMH KOrAa BKMIOYEHO MUTaHMe
yCTpoiicTBa.

He moliTe HOXW HEMOCPEACTBEHHO PyKOIA. [Ans MbITbS
1ICNOMb3yiiTe BXOASALLYIO B KOMMIEKT LETOYKY.

CMECHUTEIb

He npukacaritech pykam K ABUXKYLLMMCS SrieMeHTaMm,
0C06EHHO OMaceH [BYXCTOPOHHMI ANCK U HOX CMeCH-
Tensi. OHM o4eHb ocTpble! HeoctopoxkHoe obpatleHne
MOXET MPUBECTY K TPaBMe.

Cobniopaiite  0cobytd OCTOPOXHOCTb BO  BpeMS
paboTbl C peXxyLyyMK TE3BUSIMI, BO BPEMS OMOPOXKHE-
HUS M YUCTKI pesepByapa.

He moitte HOX cmecuTens 1 [BYXCTOPOHHWA ANCK
HEMoCpeACTBEHHO PYKOW, UCMOMb3yiiTe ANS MbITbs
BXOAALLYIO B KOMMEKT LLETOYKY.

Buumannue!
HecobniopeHne rpo3ut noBpexpeHuem umy-

wecTea

He BbiTAMMBaiATE BUMKY 13 rHE3a ANEKTPOCETU MOTS-
HyB 32 kabenb.

[Mpnbop moctaBbTe PSAOM C PO3ETKOW SMEKTPOCETH
Ha TBEpHO YCTOMYMBOI MOBEPXHOCTU TaK, YToObI He
3aKpbIBaTh BEHTUNSLMOHHBIX OTBEPCTUI B KOPMYCE.
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Bceraa noaknioyaiite npubop K po3eTke anekTpudeckon
CETH (MCKIIUMTENBHO NMEPEMEHHOTO TOKa) C Hampsike-
HWEeM, COOTBETCTBYHOLLMM ANs aHHOTO npubopa.
HemenneHHo npekpatute paboty M oTkmKOuYUTE MpU-
60p OT 3MeKTPOCETH, ECIIN B MOTOP COKOBBLIKVMATKM
nonana kakas-nubo xwakocTb. OTaanTe COKOBBIKU-
Mariky AN AarHoCTUKU B CEPBMCHBIN LIEHTP.

He neperpyxaitte npubop M3NWLLHUM KONM4YECTBOM
MPOAYKTOB UIN CIMLLKOM CUMbHBIM MpOTarkvuBaHUeM
MPOLYKTOB B 3arpy304HOE OTBEPCTHE.

He noaBepraiite COKoBbIXMMaIKy AEACTBUIO TEMNEpa-
Typbl Bbile 60°C.

He ocTaBnsiTe yCTPOINCTBO, BKMIOYEHHOE B SMEKTpU-
Yeckyto ceTb, 6e3 Hapzopa.

He norpyxalite kopryc COKOBbIKMMAmKN B BOAY U He
MOWTE MOA NPOTOYHON BOLOM.

[Ins MbITbS Kopnyca He WCMoMb3yliTe arpeccuBHblE
MOIOLLME CPEACTBa B BUAE SMYMbCHIA, MOMOYKa, Nact
11 7.n. OHW MOTYT, NOMUMO NPOYETO, YAANUTH HAaHECEH-
Hble MHOPMALMOHHBIE rpachnyeckne CUMBOIbI, Takie
kak: 0603Ha4eHVs, 3HaKN MpeayNpPeXaeHns v T.n.

[ng MbiTbs MeTanmMiyeckux Yactent, B 0COBEHHO-
CTW cUTa C OCTPbIM M3MeMbYaloLyM AUCKOM, HOXa
1 QUCKa CMECUTENst UCMOMb3yiTe BXOASLLYIO B KOM-
MNEKT LLETOYKY.

COKOBbIXUMAIKA

HemenneHHo BbIKMIOYNTE COKOBBDKMMAIKY, €CN Bbl
3aMeTUTe CUMbHYI0 BUOPaLWMID UK CHUXEHWE 060po-
TOB. Q4MCTHTE CUTO 1 €ro Kopryc.

[pepBuTe paboTy 1 OTKMKYNTE YCTPOICTBO OT JMEK-
TPUYECKOM CETW ECIN NPOLYKT 3aCTPSIHET B 3aChINHON
BOPOHKE UMM Ha M3MenbyatolleM Aucke. YcTpaHuTte
MPUYMHY 6rIOKVIPOBKY.

He wucnonbayitte cokoBbhkumanky 6e3 pesepsyapa
[Ans OTXO0B.

YALLA MUKCEPA / MEJIbHUALIA
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He HanonHsTe KyBLUMH KUNSLLE XNOKOCTBIO.

[Mpu XpaHeHUN HUKOTAA HE [epXUTe KPbILLKY Ha KyB-
LUMHE.

He HanonHaTe KyBLUMH Bbie oTMeTk 900 mn, ecrv
3TO MPOM3OIAET, TO €ro COAEPXKMMOE MOXET NPUMOA-
HSATb KPbILLKY BO BpEMS 3anycka ABuraTens.

He nepenonHsnte kyBlwwH. Ecnu xmakocTb nonaget
nog y3en fBuraTens, OHa MOXeT NPOHNUKHYTL B ABUra-
Tenb U NPUBECTY K €r0 NOBPEXAEHUIO.

Bo Bpems B3OMBaHS B KyBLUMHE AOMKHO HAXOAUTLCS
He MeHee 300 Mn XWUaKocTu.

PekomeHayeTcs nonb3oBaTbCs YCTPOWCTBOM € yCTa-
HOBMEHHOM Yallel MUKcepa /MenbHULEN npu Hempe-
pbiBHOV pabote He pomble yem 30 cekyHa. [o
/CTEYEeHWe 3TOTO BPEMEHW CnepyeT  BbIKMOYUTb
YCTPOICTBO W MOAOKAATb 5 MUHYT Nepes MOBTOPHbIM
BKIIOYEHNEM, Ans TOro, YTODbl OCTbIN ABUraTefb.
[Mpouecc B36MBaHWS MOXET COCTOSATb MaKCUMyM 13
nsiTv 30-CeKyHAHBIX LWKIOB paboTbl.

He BKntovaiiTe yCTPOMCTBO C MyCTOM YaLueil Mukcepa/
MenbHWLIER, MOCKONbKY YCTPOWCTBO MOXET nepe-
TpeThCs.

Temnepatypa WHIPEANEHTOB, WCMOMb3YEMbIX Ans
B30MBaHWS He JomKHa npesbilwath 60°C.

CMECHUTENb

lMepen Tem kak npucTynuTb k pabote, npoBepbTe, He
HaxoouTCs M B pesepByape CMecuTens TeepAabli
npeamer (Hanp. noxka).

He ocraHaBnuBaiiTe yCTPONCTBO OTKPbIBAs KPbILLKY
CMeCUTeNs UM noBopayusas pesepsyap (aBapuiHas
0CTaHoBKa). OTO MPUBOAMT K MPEeXAeBpPeMEHHOMY
13HOCY ABUraTens, v aToro cneayet usberatb.

He moite meTannnyeckue yacTi B MOMLLMX MaLly-
Hax. ArpeccuBHbIe MOIOLLME CPEACTBA, NPUMEHSEMbIE
B YCTPOWCTBaX 3TOrO TWNA, MPUBOAST K MOTEMHEHNIO
BbILUEYNOMSHYTbIX YacTeir. MoiTe ux BpyuyHyl0 nog
MPOTOYHON BOAOW C MCMOMNb30BaHNE XWAKOCTU ANs
MbITbs MOCY/AbI U MATKOM LLETOYKM.

Ykazanue
WNudopmauma o npoayKTe U yKasaHusa, Kacato-
Lypecs sKcnnyaTaunmn

Mpubop npeaHasHayeH Ans 4OMALUHErO MCMonb3oBa-
Hus. B cnyyae ero Mcnonb3oBaHusi B MPOMBILLIEHHbIX,
KOMMEPYECKIX LIEnsiX, YCOBUS rapaHTum GyayT uame-
HEHbI.

lMepes nepBbiM WCMOMb30BAHWEM YCTpaHWUTE BCe
3MIEMEHTbI YNakoBKM BHYTPM npubopa 1 TilaTenbHo
BbIMOWATE YacTy 06opyLoBaHNS.

[Mocne 3aBepLueHns paboTbl BbIHbTE Kabenb NUTaHus
13 PO3eTKY.
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[Buratens ycTpoicTBa npegHasHauveH ans pabotbl ¢ CoKo-
BbDKVIMAnKoW, Yallei MUKCepa, MENbHULIEN 1 CMecUTeneM.

TexHuyeckve mapameTpbl NPUBELEHbl HA MapKMPOBOYHOM
MHchopMaLMoHHoM Tabnuue ycTpolicTaa.

[onyctmoe Bpems HenpepbIBHOM paboTbl ABUraTens:

— € COKOBbIKIMAIKON 2 MUHyTbI
— Cvaluei Mukcepa 30 cekyHn
- C MenbHuLen 30 cekyHa
— CO cmecuTenem 30 cekyHa

Bpemsi nepepbia neper creayoLLmMM UCnonb30BaHNEM
[BUraTensi C COKOBbIXMMAIKOM 30 MuHYT

Bpems nepepbia neper creayoLwmM UCnomnb3oBaHNEM

[BUraTens ¢ Yallen Mukcepa unm MenbHuLei 5 MUHYT
Bpemsi nepepbia neper creayoLwLmM UCMoNb30BaHNEM
[IBUraTensi Co CMecuTenem 10 MuHyT
LLlym ycrpoictea (Lwa):

— € COKOBBIKUMarKon 77 ob/A
— Cvallen mukcepa 83 nb/A
— C MernbHuLen 82 nb/A
- €O CMecuTenem 86 nb/A

YCTpOIACTBO CKOHCTpyMpoBaHo BO |l knacce wsonsiuuu, He
TpebyeTcst €ro MOAKMIOYEHUS K pO3eTke C 3a3eMMSHOLUM
wrndptom =1

CokoBbbkumanku ZELMER cooTsetcTBytoT TpeboBaHusm
[ECTBYIOLNX HOPM.

[Mpubop cooTBETCTBYET TPEHOBAHMSAM AMPEKTMB:

—  OnekTpuyeckuii npubop ¢ HU3KUM HanpsikeHrem (LVD)
—2006/95/EC.

- OnekTtpomarHuTHas coBmecTimocTb (EMC)
—2004/108/EC.

Mapenne o6osHayeHo 3Hakom CE B MH(opMaLMoHHOM
Tabnuue.

CTpoeHue ycTpoicTBa Q

oPerynmop pexuma pabotbl (PULSE, 0, ckopoctsb 1,
CcKOpoCTb 2)

© Hoxxu

© [svratens

© Ceresoii kabenb
© Cuennenve

ANEMEHTbI COKOBbDXUMAIKA
© Pesepsyap ana otxonos

@ Hocux

© Mucka

© KpenexHble ckoBbl

Q@ curo

@ Kpbiwka
@ 3acsinHas Bopotka

@ Nporankusatens
@ Pesepayap ans coka
@ Kpbiwka pesepsyapa ¢ oTaenMTENEM NeHbI

Q@ Leka
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NOACTABKA AN NPUCTABOK
@ Noacraeka ans npucrasok

QNEMEHTbI HACALOKW OaNnA NPOTUPAHUA
@ Moncraska MenbHMLBI C yanoM Hoxeil

@ YnnoTHuTenb MenbHMLp!

€D Pesepayap menbHuUp!

SNEMEHTbI MUKCUPYIOLLEA YALLIA
€D Yaen Hoxeit vawm mukcepa

@ YnnotHuTens

€® KyswwH ¢ ykasaTenem yposHs

€D Kpbiwka kyBLinHa

@ Haknagka KpbiLLKu

OQNEMEHTbI MAJTAKCEPA
D Nepenava

€D EwmxocTs cmecuTens

€D [yxCTOpOHHMIt AvCK

€D Hox cvecvTens

€D Kpbiwka cmecutens

€D Nporankveatens cMecuTens

COKOBbIXKUMANKA

XAPAKTEPUCTUKA MPUBOPA

CokoBbhkuMarka sBnseTcs nNpubopom, npeaHa3HaYeHHbIM
Ans 6bICTPOro BbKMMAHUS COKOB M3 (PPYKTOB M OBOLLEN
C OAHOBPEMEHHbIM BbleneHneM 0Txo0B. CKopoCTb BbiXu-
MaHusi nogobpaHa Takum o6pasom, YTobbl NOMy4MTL ONTH-
MarbHble MapameTpbl KaYeCTBEHHO BbiXaTbiX COkOB. Cok
COLEPXUT Menkue thpakLiv pyKToB (OBOLLEIT), MONE3HbIX
ANs 3[0POBbSi, HO OHOBPEMEHHO MOHMXAIOLMX NPO3pay-
HOCTb COKa. OTO 3annaHMpOBaHHbI 3GGeKT, NOTOMy YTO
NpON3BOAMTENb COKOBBIKAMAMKMA MPUHSAM pELLEHne, 4TO
Bonee BaxHbIM SBNSETCS COXpaHEHWE kKak MOXHO Gomnblue
NUTATENbHBIX, MONE3HbIX AN 3[40POBbS W AUETUYECKUX
Ka4ecTB NOMYyYEHHOro CoKa, YeM ero npo3payHocTb. Konuue-
CTBO COKa, MOMy4EHHOr0 13 1 KT CbIpbs, 3aBUCUT OT KayecTsa
11 CBEXXECTU UCTIONb3YEMbIX MPOAYKTOB, @ TAkkKe OT YNCTOThI
cUTa W COCTOSHWS TepkWU (Hanp., ANs CBEXeil MOPKOBU
coctaensiet 50-60%). YacTtu, umetowime koHTakT ¢ 0bpaba-
TbIBAaEMbIM CbIPbEM, NPOU3BEAEHbI U3 MATEpUanos, Aomny-
CTUMbIX 151 KOHTaKTa C NPOAYKTaMn NUTaHKS.

LEMOHTAX COKOBBIKUMANKY (B)

eped nepebiM ucnonb3osaHueM pazbepume
COKOBLDKUMAJIKY, npomolime 4Yacmu, umeto-
wjue KOHmakm ¢ obpabambigaeMbiM NPoOyK-
mom.

@ [MoTsHNTE hrKkcaTopbl BHU3 Takum 06pa3om, Y4ToBbI OHM
COCKOYMIN C BbICTYNOB Ha KPbILLIKE.
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) [ocTaHbTe TOMKATETb 1 CHIAMMTE KPBILLKY.
(3 BuiHbTe KOHTEIMHED A7 OTXO/I0B.

@ﬂeMOHTMpyMTe MUCKY C cuTOM. [Ins 3TOro noBepHuTe
MWCKY B HanpaBneHn NPOTUB YacOBOW CTPENKH, TaK, 4TobbI

cumeon W Ha MiCKe CoBMan ¢ CUMBOSIOM ‘\ Ha npusoae
COKOBbDKMMAnku U CHUMUTE MUCKY C NPUBOAA COKOBbIKU-
Manku.

eoda) mujamenbHo npomolime e mennaol
gode ¢ dobaesieHuem cpedcmea Onsi MbiMbs
nocydsbl. MoxHo makxe ux Mbimb 8 nocydomo-
€YHbIX MalluHax npu memn. makc. 60°C (kpome
Mucku, cuma u npusoda). lTociie muwamenbHou
OCyWwKu npucmynume K MOHMAaXy 4YUCMbIX

a/1emMeHmos.
MOHTAX COKOBbIXWUMAIKHU G
(D MocTasbTe Ha MPUBO COKOBLIKMMAMKI MUCKY TaKAM
o6pasom, 4ytobbl cumBon W HaxofsLuiics Ha OCHOBaHWM

Iil CHAmble 4Yacmu (3a UCK/THOYEHUeM npu-

MUCKK coBnan C CUMMBOIIOM ‘\ Ha npuBode COKOBbIKM-
Marnku.

@ 3abnokupyiTe mucky. [oBopaunBas ee B HanpaBneHumn

o 4acoBoW CTpenke Tak, 4T06bI CUMBON i Ha npueoae
COKOBbDKMMAnKM coBnan ¢ cumBorioM W Ha OCHOBaHWM
MUCKWN.

®YCTaHOBMTe CUTO Ha OCb TaK, 4TOObl BbIEMKA Ha OCK
COBMana ¢ BbICTYMOM Ha cuTe.

Cumo @03MOXHO CMOHMUPOBaMb MOMLKO
8 00Holl no3uyuu.

(@ MocraBbTe NOS KPbILLIKY KOHTEIHEP A4S OTXOOB, CrIeAY-
f0LLM 06Pa3oM: YCTaHOBIUTE KOHTEMHEP NMOZA YITIOM W NoMe-
CTWTe €ro MO MUCKY TaK, YToBbl BLICTYN Ha KOHTEMHEPe ANs
OTXOHOB MOMan B BbICTYN HA MUCKE, MOTOM MOAOABUHbTE
K mpuBoLY.

(®) YeraHouTe KpbiluKy Takim 06pasoM, YToBbl BICTYM Ha
KpbILLKE COBNan C BbIEMKOIA Ha MUCKE.

@I'Io,qHMMMTe oba dmkcatopa BBEpX ¥ Hanoxute npu-
LieMbl Ha BbICTYMbI HA KPbILLIKE.

@,ﬂoxmme (hukcaTopbl K MUCKE (XapaKkTepHOe 3allenki-
BaHe rOBOPUT O NMPaBMUNbHON YCTaHOBKE (PUKCATOPOB).

(8 Paswectute pesepsyap ANsi coka TaK, YTOGbI HOCHK
COKOBBIKMMATKW HaXo[uICst BHYTPU pe3epByapa.

HenpagunbHbIli MOHMaX ¢hukcamopoe npueo-
dum K ekmYeHuo cucmembl 6e3onacHocmu
U HesO3MOXHOCMU BKIOYEHUS] COKO08bIKU-
Masku.

Bozne npu6opa npuzomoebme noMbimsie
¢pykmbl U osouju npedHasHayeHHble Onisi
8bIKUMaHUS COKa.
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Bkniouenue coKOBbIKMMAnNKm 1 pabora c Heil

lpoBepbTe, yCTaHOBMEHa N perynupylowas pydka
B nonoxetxue ,,0”.

BcraBbTe BUMKY B pO3ETKY SMEKTPUYECKON CETN 1 BKIHO-
4MTe COKOBBIXMMATKY, NOBOPA4NBAs PerynsaTop pexuma
paboTbl, B 3aBUCUMOCTM OT HEOOXOAWUMON CKOPOCTM:
Ha ckopocTb 1 unm 2 (cm. Tabnuuy ,,Pexkomenayemas
CKOPOCTb COKOBbIKMMAHMA NSl HEKOTOPbIX OBOLLEH
u ¢ppykTOB”).

B 3achbinHyto BOPOHKY KpbILKM BKnappiBaiTe (pyKTbl
NI OBOLLM 1 NErKo NpoTarkvBaiTe ux Tonkatenem.

He npomankuealime npodykmbl nanbyamu
unu dpyaumu npedmemamu.

BbixaTbIli COK, HAKOMMEHHBIN B pe3epByape, nepenemnte
B 3apaHee NpUroToBNEHHbIE CTaKaHbI, YaLlKki W .M.

Pesepeyap 0nsi coka o6opydogaH KpbiWKoOU
C cenapamopoM neHbl, Komopasi 3adepxu-
eaem 6onee 2ycmble ¢hpakyuu coka U NeHbl.

Mpn HeoBxoaMMOCTK (B Cy4ae Ype3MepHOro Hakonne-
HUS MAKOTW B CUTE, KOTOPOE BbI3bIBAET BUOPUPOBaHME
COKOBbIXMMArIKM1) PEeKOMEHAyeTCs MCnonb3oBaTh (yHK-
umio ,PULSE”.

®YHKLUMA PULSE

OyHkums ,PULSE” nossonseT ycTpaHUTb WM3MMLLEK HaKo-
NMEHHON MAKOTU Ha cuTe. TepekmiodeHe py4dky B NO3NLMIO
»PULSE” 1 ynepxaHue pyyku B 3TOM NONOXEHUW, 3aCTaBuT
npubop paboTaTb ¢ MaKCUManbHOR CkopocTbio. Ecnm otny-
CTUTb PYyKy, Npubop npepbiBaeT paboTy.

Mocne okoHuyaHunsa pab6oTbl

(BBDKMMAHUA COKA)

BbIknouMTE COKOBBIKAMANKY YCTAHOBMB Py4Ky B MO3u-
uno ,,0”.

BbIHbTE BUIKY M3 PO3ETKN.

lMocne oCTaHOBKM MOTOpPa [EMOHTUPYIATE COKOBbLIKM-
Manky Ans MbiTbst ee vacten (cm. n. ,JEMOHTAX
COKOBbIXUMAINKWK”).

OumcTITE KOHTEIHEP OT HAKOMMEHHbBIX OTXOAOB.

He donyckalime nepenonHeHusi pe3epeyapa
onsg omxodos. Bo epems e20 ebIHUMaHUs
u36bIMoK CO6PaHHO20 XMbIXa NPU HaK/IOHe
MoXxem 8bIinacme U3 pesepayapa.

Yucrkan XpaHeHne COKOBbINKUMaNKN

lMocne Kkax@oro 1CMoNb3oBaHWs COKOBLIKMMAIKM TLLA-
TenbHO ee NpoMoNiTe.

3arpsiaHeHns B LENsiX unu yrnax yCTpaHUTe C NOMOLLbH
LLETOYKM C MSTKM BOPCOM.

MpnBoa HEOBXOOMMO YWCTUTb BRAXHONA TPSMOYKON
¢ pobaBneHnem cpeacTa Ans MbiTbs nocyAsl. locre,
Hacyxo npoTepeTb.
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B cny4ae, ecru eHympb npugoda nonana eoda
unu cok, Heobxodumo npekpamume pabomy
u omdamsb npubop Ha AuaeHOCMUKY e cepeuc-
HbIU yeHmp.

© OneMeHTbI OCHALLEHNS, Takve Kak: M1CKa, KpbILLKa, TOf-
kaTenb, pe3epByap A9 COKa C KPbILLKOW C Cenapatopom
MeHbl W KOHTEIHEP ANs 0TXOAOB, HYXHO MbITb B TENNON
Bofe ¢ fobaBneHnem cpeacTaa Ang MbiTbs MOCy/bl.

© Kpbllwky, TONKaTenb W KOHTEWHEP ANS OTXOAOB Takke
MOXHO MbITb B MOCY[OMOEYHbIX MaLUMHaX npu Temn.
makc. 60°C.

© [Ins MbITbS CUTa UCTIOMb3YIATE CKMIOYUTENBHO LLETOYKY,
KoTopas npunaraeTcs K COKoBbhKMManke. [ns MbITbs
CUTa He UCNONb3YIATe MeTannuyeckme WweTku!

©® B npouecce [nMTENbHON 3KCTyaTaLy COKOBbIXM-
Marnki BO3MOXHO W3MEHeHMe LiBeTa 3MeMeHTOB, M3ro-
TOBMEHHbIX W3 Nnactuka. He BocmpuHMMaliTe 31O Kak
HepocTaToK.

© V3aMeHeHns LBeTa 13-3a MOPKOBM MOXHO y[anuTb, Npo-
Tpast ee TPANOYKONA, MPOMUTaHHO MoBbIM pacTUTEmb-
HbIM Macrom.

© [locne MbITbS TLATENBHO BbICYLLNTE BCE YacTy.

©® Cobepute cokosbhkimanky (cm. n. ,MOHTAX COKO-
BbDKUMATKK”).

O6pawaiime 0cob6eHHOe 6HUMaHUe Ha npo-
3payHble (mpaHcnapeHmHbIe) Yyacmu u3 nna-
cmuka. OHu He ycmoliyuebl K y0apam u nade-
Huro. Mo2zym npu amom nezko nospedumscsi.

Kax npuroToBUTb 340pOBbIiA, BKYCHbII COK?

© OpyKTbl M OBOWYW, NPeaHasHaYeHHble Ans OTKUMaHMs
COKOB, AOMKHbI ObITb CBEXMMM W TLATENbHO Npo-
MbITbIMW. [IN MPUrOTOBMEHs coka (HPYKTbI U OBOLLM
HeobX0AMMO OUNCTUTLOT Necka 1 3eMin Mo MPOTOYHOI
BOAON 1 yAanuTb koxypy. Mybnmkaumum no nosogy npu-
TOTOBEHMS COKOB PEKOMEHAYIOT 3aMaunBaHme OBOLLeit
Ha 5 MMHYT B BOAe C A0DaBNEHMEM COMM 1 IMMOHHOI
kucnoTbl. OBOLLM, NOATOTOBNEHHbIE Takum 06pa3om, He
TEMHEIOT B MPOLIECCE OTKUMA, U COK M3 HUX UMEET HaTy-
panbHbIA LBET.

©® HArogHble U (pyKTbl MOWTE HEMOCPEACTBEHHO Nepen
1CNOMb30BaHNEM, MOTOMY YTO OHW BbICTPO yTpaunBatoT
CBEXECTb.

©® [opbop (pyKTOB 1 OBOLLEN 3aBUCUT OT BPEMEHU r0Aa,
OT BKYCOBbIX MPESNOYTEHNA, PeKOMEHAALWN, CBsi3aH-
HbIX CO 3[,0pOBbEM. Ha NUTaTENbHOE Ka4eCTBO COKOB M3
OBOLLEN U (DPYKTOB BNMSIET WX NpesBapuTenbHas nog-
roTOBKa.

©® Coku NpUrOTOBASIKOTCH M3 COYHbIX COPTOB OBOLLEN
11 (DPYKTOB, KOTOPbIE AOMKHBI BbITb CrienbIMK, NoToMy
4TO W3 HUX Nony4aeTcs Hanbonbluee KONMYeCTBO Coka
C OTMEHHbIM BKYCOM 11 apoMaToMm.

© [Ina npurotoBneHus HanuTKOB NOAXOART Crefylolime
OBOLLM: NOMWAOPbI, MOPKOBb, CenbJepei, CBekna,
neTpyLuka, nyK, Kanycta, orypLbl, YepHasi pena, peBeHb
nT.n.
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Takve oBoOWW, KaK peauc, 3eneHb NEeTpyLUKM, YKpOM,
3eneHb J06aBNSOTCH MENKO pasMenbyeHHbIE.
®pyKTOBbIE COKM MOXHO MOMy4aTh MOYTU CO BCEX BUAOB
bpyKTOB.

#A6noku, nepcukn, abpukockl U CnBbI LOMKHbI BbiTh
rnocne MbiTbsl OLUNapeHb! KUNSTKOM B KYXOHHOM CUTE.

/3 dpykToB, CopepxaliMx KOCTOMKW, yAanuTe ux,
MOTOMY 4TO OHU MOTYT NOBPEATL Npubop.

OTXKNUM COKa M3 CIWB, SIr0z, MasnuH, MATKUX rpyLU 1 6Ok,
a TakKke Apyrux (pyKTOB 3aTpyaHeHo. M3 MsKoTu aTux
(bpyKTOB M Aroa cosgaeTcs rybkoBuaHas macca, KoTo-
pas 3abuBaet oTBepcTUs cuTa. VX MOxXHO no6aBnsaTL
B HebomblUMX KOMMYECTBax K COKy Apyrux (hpykToB
11 OBOLLEN., NPY 3TOM CriedyeT Yalle YACTUTb CUTO.
Takke MOXHO BbhKMMaTb COK M3 BUHOrpaga. [ins atoro
B 3arpy304HOE OTBEPCTME MOMECTUTE LieMble KUCTH
BUHOrpazia, NpeaBapuTENbHO 0TOPBaB TBepLble CTEONM.
KopHeBble 0BoLLM W TBepable pyKTbl CeayeT paspe-
3aTb Ha KyCky, NOMELLALMECS B 3aCbiNMHOE OTBEPCTME.
FABrokn pexyT Ha yacTu (ecnv pasmep 6ok He No3Bo-
NsieT 3arpy3nTb UX LieMbIMK B 3arpy304HOe OTBEPCTHE),
He 04MLLas OT KOXYPbl 1 HE BbIHMMAs CEPALIEBUHY.
®pyKTbl 1 OBOLYW NOMELLAIOTCS B 3aChIMHOE OTBEPCTUE
TONMBKO NOCHE BKITOYEHUS COKOBBIKMMATTKM.
lnTatenbHoe 3HayeHWe CbipblX COKOB 6nM3ko K muTa-
TENMbHOMY 3HAYEHWK0 MPOAYKTOB MUTAHNS, U3 KOTOPbIX
OHU BbINN NPUTOTOBMEHI.

HanuTkn 13 cokoB pekOMEHAYIOTCS B AETCKOM MUTAHUN
11 NWL CTapLuero BoapacTa.

PexomeHayeTcs Cokv 13 0BOLLEH 3anuBaTh HeGOMbLIUM
KOMM4eCTBOM BOAbI, MOTOMY YTO OHW OYEHb KOHLIEHTPU-
poBaHbl. ECnu coku He pa3baBneHsl, AHEBHAs [03a He
AOIMKHA NPEeBbILLATh NoncTakaHa.

He HyHo coeuHsiTb (pYKTbI C OBOLLAMM 3@ WUCKIKOYE-
Huem s6mok. He cneayet coeanHsTb apbyabl C Apyrumu
pykTamu.

Coku He xpaHsTca Ans 6onee nosagHero notpebneHns.
[0TOBblE COKM He NOAXOOAT ANs ANUTENbHOMO XpaHe-
Hus. K OBOLUHBIM HanuTkam MOXHO fo6aBnsTb apoma-
TUYeCKMe MpunpaBbl: MepeLl, YKPOM, TMUH, MyCKaTHBbIN
OpexX, TUMbSH, MaitopaH, a K (DPYKTOBbIM HamuTkam -
BaHUNb, KOpULlY W rBO3aMKy. YT0Obl MOMy4nTh NOMHbINA
apomat npunpas, cregyem neped ux [obaBneHnem
K HanuTKy TLiaTenbHO PasapobuTh. [OMmKHbI X HyxHO
1CMONb30BaThB HEBOMbLUMX KOMMYECTBAX, YTODbI CoXpa-
HUTb HaTyparbHbIil BKYC 11 3anax NPOAYKTOB, U3 KOTOPbIX
NPUrOTOBNEH HAMWTOK. [1OCKOMbKY COKM W3 (PPYKTOB
1 0BOLLEN 0BbIYHO MMEIOT HEBBLICOKYHD KOMOPUIAHOCTB,
HanUTKN M3 HUX MOKa3aHbl AN MOAeN, NPUAEPK1BatO-
LyMXcs AneTbl.

®pyKTOBbIE M OBOLLHbIE HANUTKM NOAAKOTCS MPU KOMHAT-
HOI1 TemMnepaType Unu oXMaxaeHHbIe Kycoykamu nbaa.
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Cok u3 Mopkosu

YckopsieT 06MeH BeLLEeCTB, NOCKOMbKY COAEPXUT
Habop MUKPO3NEMEHTOB 1 BUTAMUHOB, HEODXO-
AUMbIX [N MPaBUNbHOTO (hYHKLMOHMPOBAHNS
opraHuama.

ButamuH A, CMHTE3MPOBaHHbIA M3 KapoTMHa,
yryylwaeT 3peHne. OnemeHTbl 3TOrO  Coka
HUBENUPYIOT HeraTMBHOE BMNSHWE HWUKOTWHA, BO3BPALLAKT
KoXe ee HaTyparbHbIil 3[OPOBbIA LBET. lMoncTakaHa coka
113 MOPKOBM 11 MoNCTakaHa Moroka pekoMeHZAYIoTCs ManbiM
petam. Cok U3 MOPKOBU B COEAVHEHUN C SOMOYHBIM COKOM
PEKOMEHAyeTCs B KayeCTBe YKPennsloLlero HanuTka Ans
WL, CTapLLUEero Bo3pacTa.

o

TomamHbIi cok

Cnenble 1 cBEXME NOMUZOPHI AAIOT COK Mpe-

BOCXO/HOrO KayecTBa. TOMaTHbI COK MOXHO

COELMHATL CO BCEMW APYTMW OBOLLHBLIMM

cokamu. CogepxuT MHoro ButammHoB A C.
[lBa cTakaHa coka NOKpbIBAKT AHEBHY0 NOTPEBHOCTL Opra-
Hu3ma B BuTamuHe C. BkycoBble kayecTBa TOMaTHOrO COka
YNyyLwatoT 3a cyeT A0baBneHs Conm 1 nepua.

Cok u3 ceekiibl

CoK 143 KpacHOW CBeKknbl B  COEAUHEHUN
C anenbCuHOBLIM COKOM [1aeT HAMMUTOK C npe-
BOCXOAHbIM BKYCOM. YMCTbIA COK 13 CBEKIb
MOXET NOTPeONATbCA TOMbKO MO  peuenty
Bpava.

Cok u3 kanycmb!
Vcnonb3yeTcs B neveHUM $3Bbl Xenyaka,
HO Tombko MO peLienTy Bpaya. CoeauHew-
Hbll C COKOM MOPKOBW, OH MOXET MoTpe-
6naTbCs faxe nvuamu, UMeoLLMMI crabbii
KENyaok.

Cok u3 wnuHama

JTOT COK CUIbHOE KPOBOTBOPHOE Cpef-
CTBO, HO N0 MPUYMHE PE3KOTO BKYCa PEKO-
MEHyeTCs CMeLLMBaHNe ero C COKOM U3
MopkoBu. COK M3 LUNMHATaA, MOPKOBY
W Ccenbaepest B paBHbIX KOMM4YECTBAX
nocne CMeLUMBaHus aoT BKYCHBI Hanu-
TOK.

Cok u3 cenbdepesi

[inst coka He HyXHO MCMONb30BaTb NUCTbA
cenbzepesi, NOTOMy YTO OHU [AK0T FOPbKIAN
npukyc. CoK M3 KOpHS cembaepest O4eHb
BKYCHbII. EF0 MOXHO CMeLuMBaTh ¢ cokamm
u3 apyrmx osoweir. OH pomxeH ObiTh
CMOMb30BaH B MEHbBLUMX KOMMYECTBaX, YeM MOPKOBHbINA
cok. [lobaBneHre S6MOYHOTO COka UMM NUMOHA yryullaeT
BKYC.

..&’
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OzypeyHbii cok

Y Hero no NPOUCXOXAEHMI0 MPUTOPHBIN BKYC
11 €ro HYXHO CMeLuMBaTh C SBMOYHbIM, MOp-
KOBHbIM W COKOM 13 cenbiepes. OrypeyHbiii
COK WCTIOMb3YETCS AN YNYHLLUEHNS COCTOSIHUS
Koxu. PexomeHayeTcs npu noxyaeHnm.

A610Y4HbIU cOK

Cok 13 cexux cnenbix S6rok obnagaet npust-
HbIM apoMaToM W BKycoM, 6oraT Ha BUTAMUHbI
A v B, a Takke MuHepanbHble conu. Bonbluoe
COfiepXXaHve NeKTUHa B coke 6maroTBOpUTENbHO
[eCTBYET Ha tyHKLMW NuLeBapeHms. Ceexuin
A6MOYHbIA COK MCTIONb3YeTC MU nojarpe 1 peBMaTuame.
BoobLe, oH sBNsieTcs NpekpacHbIM NPOAYKTOM MUTaHNS.

ExeguYHbIl cok

EXeBWYHbIN COK C HEBOMbLUMM KONMYECTBOM
caxapa W Bofbl [1aeT 0YeHb TOHWU3MPYHLLMIA
HanuToK. YunTbiBast Gonbluoe copepkaHue
BUTAMUHOB W MUKPO3MIEMEHTOB, [ENCTByeT
YKpennsitoLLe, 0COBEHHO Y NUL| MOXMUIOro BO3-
pacta.

Cok u3 6y3uHbl

Cok ofnagaeT  MPOTWUBOBOCTAMUTENBHBIM
3eKTOM M MOXET WCMONb30BaThCA MpU
npoctyae. FoTOBS KOHCEPBbI, €70 MOXHO COe-
LVHSITb C APYrMMUM (DPYKTOBBIMM COKaMM.

Cok u3 YepHoU cMopoduHbI

Cok 13 YepHolt CMOpoAHbI obnaaaeT cneLydm-
YeckMM  apomMaToM, BbICOKOW  KUCTMOTHOCTbIO
11 BbIPA3NTENbHON TEPNKOCTBI0. Y4YUTbIBAS XUMU-
YeCkWin COCTaB 1 CofiepaHue BUTaMUHOB, 3TO
OfMH M3 HaUNyuLLKX COKoB. Ero cnepyeT cMeLum-
BaTb C COKAMW C HM3KOW KWCMOTHOCTBI) WM
BOAOM, MEAOM Wi CaxapoM.

¢

afe

CneymanbHbie peuentbl 340poBbA

ToHu3upytowmii HanuTok | OuuLaroLWLMiA COK ANns

6 MOpKoBM opraHusma
2 sbnoka 4 MopKoBM
Y2 CBEKMbI Y, orypua

1 cBekna

Cok «BeuHblii
perynstop»

2 sbnoka

1 TBepaas rpywa

"a NNMOHa UK Bsi3ka
WwnuHaTa

6 MOpKOBM

Hanutok «CunbHoe
AblXaHue»

1 BSi3Ka LWNKHaTa

1 BAA3Ka NeTpyLUK1

2 cenbaepest

4 MmopkoBM

Hanutok «ConHeuHblii» | Hanutok «J11060BHbIN»

2 a6noka 3 Gonblure nomuaopsI
6 KﬂyﬁHVIK VA orypua

1 cenbaepei

Ya NMOHa
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PexomeHp0BaHHbIe CKOpPOCTU BbIXKUMaAHUA

ANA OTAENbHbIX GPYKTOB U OBOLLeI

CKOpOCTb BbDKMMaHMA

®pykTbl/0BOWM 1 2
AHaHacbl °
AwmepukaHckas bpycHuka °

IMepcukun °

Csekna °

pywm °

Abnoku °

Kanycra °

CKOpOCTb BbIKUMAHUS

®pykTbi/oBOWM 1 2
/TanbsHckuiA ykpon °

MopkoBb °

[biHn

ABpukochl °

HekTapuHbl °
Orypupl °
Kusn °
Momuaopei °
Cenbpaepeit °
BuHorpag °

Bo3moxHble I1p06JIEMbI BO BpemsA dKcnnyaTalum COKOBbIKMMaNnku

NPOBJIEMA

NPUYUHA

PELUEHME - CNIOCOE AENCTBUN

lMpnbop He pabotaer.

HenpasunbHo

Ha KpbILLKe.

YCTaHOBEHbI thukcatopsl

BbikntounTe npubop 1 BblHbTE LUTEMCENbHYK BUIKY W3
po3eTKU. YCTaHOBUTE MPaBUMbHO (UKCATOPbI Ha KPbILLKE
(cm. nyHkT ,MOHTAX COKOBBLIXWUMAIKW”). BkntounTe
npubop NOBTOPHO.

CpaboTana cuctema
TEpMObE30MacHOCTU.

Bblkntounte npubop 1 BblHbTE LUTEMCENbHYK BUMKY W3
poseTkn. OcTaBbTe COKOBbDKMMAnKy Ha 30 MUHYT Ans
0CTbIBaHWS, NOCME 3TOr0 MonpobyliTe NOBTOPHO BKIIOYUTb
npubop.

Ot npubopa nget
HeNpUATHbIN 3anax.

Hosbit npubop.

Mpy BKNIOYEHIM 1 MCNIONB30BaHWN NPUOOPa BrepBbIE MOXET
OLLyLIaThCs creumdnyeckin 3anax. JTo He ABMSETCS yrpo-
30/ M He roBOPUT O HeucnpaBHOCTV Npubopa. 3anax AomKeH
MponacTb Nocne HeCKOMbKIX UCTIONb30BaHMIA.

CokoBbhXuManka
neperpyxeHa.

CBepuTb MpoTekaHWe mnpouecca 1 Bpems nepepabotku
¢ NntobbIM BpemMeHeM paboTbl, NPUBEAEHHBIM B UHCTPYKLMM
obcnyxuBaHus.

I'Ipoaepmb HanpsxeHue, ykasaHHoOe Ha VI,EleHTVI(*)VIKaU,VIOH-
HoM Ta6n|4ue, W CpaBHUTE C HaNpshKeHWem ceTu.

HarpeBaetcs kopnyc, npubop
paboTaeT CANLIKOM FPOMKO
W ObIMUT.

lMoBpexaeH MoTop.

Boikniounte npubop M BbiHbTE LUTEMCENbHYI BUKY 13
poseTki. OTaalTe COKOBBIKMMANKY B CEPBUCHIN LEHTP.

COKOBbDKVMAska B3fpar1eaeT
v BMbpupyer.

3abnokupoBarnock cuTo. HecooTBeTCTBYlOLLMI B npubope Henb3s nepepabatbiBath 04eHb TBEPAbIE DPYKTI
npoayKT. VN OBOLLY, @ TaKKe COCTOSLME W3 [LIMHHbIX BOMOKOH.
Meperpyaka. Bbikntounte npubop 1 BbiHbTE LUTENCENbHYI BUMKY W3
poseTku. [NogoxauTe, noka npubop ocraHosutca. Oun-
CTUTE 3acbiNHOe OTBEPCTME, CUTO, KPbILLKY W KOHTEHep
AN 0TXO/0B.
3arpy3o4Hoe oTepcThe HenpasunbHo BbikntounTe npubop 1 BblHbTE LUTEMCENbHYK BUMKY W3
kacaetcs cuta / YCTaHOBMEHO CUTO. poseTku. [poBepbTe MPaBUMBLHOCTL YCTaHOBKW CUTa Ha

ocb. [poBepbTE HE NOBPEXAEHO N cuto. B cnyyae mexa-
HWYecKoro MoBpexaeHus cuTa, obsi3aTenbHo oTgaliTe
COKOBbIKVMAIKy B CEPBUCHBINA LIEHTP.

JE1200-002_v03
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MoproToBKa ycTpoiicTBa K pa6ote

CnpucTaBKamu

@ YcTaHoBUTE BUraTenb Ha CyXou, CTabumbHOM, FOpU3oH-
TanbHO! MOBEPXHOCTM BOMM3N PO3ETKN MUTaHUS, B MeCTe,
HEeLOCTYNHOM AN feTeil.

Ynoxume wHyp numaHusi mak, Ymobbl OH He
ceucan co cmosa unu paboyell nogepxHocmu,
Ymobbl €20 Henb3si 6bU10 cay4aliHo noms-
HYMb UNU 3a He20 3ayenumsCsl.

®YCTaHOBMTe Ha ABuWraTenb NOACTaBKy ANS MPUCTABOK
TaK, ytobbl cumeon W, HaxoasLwmiics Ha 6OKy MoAcTaBKM

cosnan ¢ cumsoriom B * Ha gewraTere.
(3) 3abrokvpyiTe MOACTABKY ANS NPUCTABOK, NOBOPAYMBAS

ee Mo YacoBOW CTpenke TaK, YTOObI CUMBON Ha nog-
CTaBKe (xapaKTepHbIN ,Lienqok’ CBUOETENbCTBYET O TOM,
4TO NOACTaBKa yYCTAHOBMEHA NPaBUITBHO).

@ BkntounTe BUNKY LUHYpa NUTaHUS B PO3ETKY aMneKTpuye-
CKOW CeTu.

[Meped nodkmntoyeHuem ycmpolicmea K ucmoy-
HUKy numaHusi y6edumech, Ymo pe2ynupoeoy-
Hasl py4Ka ycmaHoeJs1eHo 8 nosoxeHue ,,0”.

YALLIA MUKCEPA

XAPAKTEPUCTUKA YCTPOMCTBA

Yalwua MuKkcepa npeaHasHaveHa Anst U3MernbyeHust 1 nepe-
MeLMBaHNS pasHoro poja npodyktos. C ee MOMOLLbIO
MOXHO MPUFOTOBUTL CyMbl, COYCbl U KOKTEAMM, MOXHO
Takke B361BaTb OBOLYM, PPYKTBI, MSCO, @ Takke N3MENb-
YaTb BapeHble NULLEBbIE MPOAYKTbI ANst MNaAEHLEB.

MoproToBKa ycTpoiicTBa K pabore

Mepen nepBbiM WCNONb30BaHWEM YCTPOCTBA C YCTAHOB-
NEHHOM valuelr MuKcepa (U mocne ero [AMTenbHOro
XpaHeHus), BbIMOWTE KYBLUWH, KPbILLKY W HaKMafKy KpbILLKA
B Tennon Boge C [JoGaBneHMeM KWAKOCTU AN MbITbst
nocyAel, TLATENbHO NPOMOWTE U BbICYLLUTE.

[Hepxume pyku edanu om Hoxell — OHU 04€eHb
ocmpsle.

06cnyxnBaHue U NPUHLUN AeACTBUA G

() YeraHouTe yally MAKCepa Ha MOACTABKe ANA NpUCTa-
BOK TaK, 4ToGbl pyyka KyBLUMHA HAXOAWUMach C NpaBoW CTO-
POHbI yCTpOIACTBA.

@ 3admkeupyitTe KyBLUMH, NOBOpaYMBas €ro Mo 4acoBow
CTpenke Noka OH He 3abnoKvpyeTcs (XxapakTepHblit ,Lern-
4OK” CBIAETENbCTBYET O TOM, YTO KYBLUWH YCTAHOBMEH npa-
BUMbHO).

Pyuka KyswuHa 0omkHa Haxo0umbCsi ¢ npasoll
CMOPOHbI ycmpolicmea.

@ [MonoxuTe MHIPeANeHTbI B KyBLUMH. He HanonHsiiTe KyB-
LKH Bbiwwe oTMeTKn 900 mn.

Cnocob dob6asneHusi uHzpedueHmoe 8 Kye-
WUH MuKkcepa Moxem 6bimb nto6ol, 0dHaKo,
nyqwue pesynbmamel nomyyatomces, eciau
CHayasna nonoxums meepoble UH2pedueHMbI.

@ 3aKpoiiTe KyBLUWH KPbILLKON TaK, 4T0Bbl CTOPOHA KPbILLIKH,
Ha KOTOPOW HET CuTeyek, Oka3ancs Mpu HOCUKEe KyBLUWHA.
YcTaHoBNeHHas TakuMm 06pa3oM Kpbliluka npepoTspallaeT
BbINNECK1BaHNE UHTPEANEHTOB BO BpeMs B3OUBaHMA.

Kpbiwky moxHO ycmaHoeumb € mpex nomo-
JKEHUsIX, NPU 3MOM MosbKO 00HO NOJoXeHue
KpbIWKU npuMeHsiemcsi @ npouecce e3buea-
Hus. [Jlea dpyaux nonoxeHusi ucnosnb3yomcs
0 nepenueaHusi Co0epPKUMO20 KyeWUHa
8 dpyayro nocydy.

(8) BerasbTe HaKiajKy KpbILLKI B OTBEPCTUE B KDBILLKE TaK,
4TOObI BBICTYMbI, HAXOAAWMECH Ha Haknagke Okasanuchb
B Masax KpblLUKku. 3achukeupyiTe Haknagky noBopaymnsas ee
10 4acoBOil CTPENKe, Noka OHa He 3adhMKCUpYeTCs.

He ekntoyaiime ycmpolicmeo ¢ ycmaHoemneH-
Hol Yawel Mukcepa 6e3 HaknadKu KpbIWKU,
8 ocobeHHocmu ecnu ebl Xxomume 836u-
eamb meepdble uHzpedueHmbl. OHU Mo2ym
ebinacme Yyepe3 omeepcmue.

(6) BinioumTe pexutm B3GUBaHMS, MOBOPAYMBAR YUKy pery-
NIATOPa B COOTBETCTBYHOLLEE NOMOXEHHE.

Jlyqwue aghpekmbi nonyyaromcesi npu esbuea-
Huu Ha ckopocmu 2.

He ucnonb3ylime ycmpolicmeo ¢ ycmaHos-
JIeHHOU 4Yawel Mukcepa npu HenpepbIigHOU
pabome donbue yem 30 cekyHd. Mo ucmeye-
HUU 3MO020 8pEeMeHU 6blIkIYume ycmpol-
cmeo u nodoxdume 5 MuHym neped nogmop-
HbIM 8K/0YeHUeM, 01 moz2o Ymobkl ocmbin
dsuzamenb.

(@) Bo Bpemst B3GUBaHNS Bbl MOXETE JOGABNSTH NPOAYKTHI
(MpUNpaBbl, MHTPEOMEHTHI) Yepe3 OTBEPCTUE, BbHUMAS
HaKnagKy KpbILLKU.

(® [Ans Toro, uTOBbI OCTAHOBUTL YCTPOWMCTBO, MOBEPHUTE
PY4Ky perynstopa CkopocTu B nonoxenue ,,0”.

Ecnu koHcucmeHyus 36ueaembIx npodykmoe
Ii' euje He coomeemcmeyem eawum oXudaHusM,
nogepHume pyy4Ky pe2ynsmopa e NosioxeHue
»PULSE” u depxume e 3amom nonoxeHuu
HECKONIbKO CeKyH0 — ycmpoiicmeo 6ydem
pabomamb Ha MakcuManbHol cKopocmu.
Mocne mozo Kak eI omnycmume pyyKy peay-
nsmopa, ycmpoiicmeo npepeem paomy.
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POBJIEHUE NIbJA

YCTPOICTBO C YCTAHOBMEHHOW Yallel MUKcepa MOXeT Cy-
KUTb Takke Ans ApobreHnst ky6ukos nbaa, No3Bomsis Nony-
4uTb HebOMbLLME KyCOYKM Nbfja OANHAKOBOTO pasmepa.

Ieped ucnonb3oeaHueM Yawu mukcepa 0n1s
dpobneHusi Ky6ukoe nbda, y6edumeck , Ymo
oHa Yucmas. Ecnu Hem, mo mujamenbHoO
ebImolime ee yucmoli eodoll. Ocmamku Moto-
wezo cpedcmea Mo2ym noenusmb Ha 6KyC
pa3dpobneHHoz0 nb0a u npueedym K nomepe
8Kyca Hanumka, 8 komopbIl oH 6ydem dobae-
JIeH.

BnoxwuTe B KyBLINH He MeHee 15 Ky6uKOB Nbaa (pasmepom
He Bonee 2 cm). Kpome kybukoB nbfa Breiite ete ok. 15 mn
(1 noxeuka) cBexelt XONOAHON BOAbI. YCTAHOBUTE KPbILLKY
KyBLUMHA BMECTE C HaKnagkoli, a 3aTem NOBEPHUTE YUKy
perynsTopa B nonoxeHue ,,1”. YCTpoicTBo HauyHeT paboty,
Apobnexue Nbaa NPoU3BOANTE B LMKNAX Mo 3 CekyHAbI, 3T0
[elicTBME MOBTOPANTE OO0 MOMHOrO pasgpobneHnst nbga.
Ecnn koHCUCTEeHUMS MbAa ele He COOTBETCTBYeT BalUMM
OXUAAHWSM (Bbl XOTUTE MOMYYUTb KOHCUCTEHLMIO CHera),
noBepHUTE pYYKy perynstopa B mnonoxenve ,PULSE”
11 AEPXKMTE B 3TOM NMONOKEHUN HECKOMBKMX CEKYHA — YCTPOIA-
cTBO byseT pabotatb ¢ MakcUManbHO CkopocTbio. Mocne
TOrO KaK Bbl OTMYCTUTE PYuKY PErynsTopa, YCTPOCTBO npe-
pBeT paboty.

He dpo6ume ky6uku nb0a 6e3 npedeapumernb-
Ho20 dobaeneHusi 800bI 8 Ky8UIUH.

Mocne okoHYaHKA pa6oTbl ¢ yawweli MUKcepa

©® BbikniounTe YCTPOICTBO U BbIHbTE BUIKY LIHYpa nuTa-
HUS! U3 3NEKTPUYECKON PO3ETKM.

© CHumuTE Yally MUKCepa, NS 3TOro NPULAEPXUTe OAHOM
PYKOW NOACTaBKY AnS NPUCTABOK, @ [PYroi pyKoii BO3b-
MUTE 3a PyYKy KyBLUMHA.

© T[loBepHuTE KyBLUMH MPOTWB 4acoBOI CTPENkW, noka
He MouYyBCTBYETE COMPOTMBMEHME, U CHUMUTE KYBLUMH
C NOACTaBKW ANs NPUCTaBOK.

© [lepeneiiTe NPUroTOBNEHHBIN KOKTENNb B BOKarbl.

KpbiwKy moxHO ycmaHosums € mpex noso-

Iil JKEHUSIX, NPU 3MOM MOJIbKO 0GHO NOJIOXeHuUe
KPbIWKU npumeHsiemcsi 8 npoyecce e36usa-
Hus. OcmanbHble 08a NOMOXEHUS (WUpoKoe
CUMeYKO, y3Koe CUMEYKO) Ucnosb3yromcsl 80
epems nepeniugaHusi 836umozo codepKumMo20
KyewuHa e dpyayr nocydy.

©® BeoimoiiTe vawy MuKcepa (CM. NyHKT ,YucTka u yxon
33 YCTPOMCTBOM C YCTaHOBNEHHOM yalueii Mukcepa/
MenbHULEen”).
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LEMOHTAX PEXYLLETO Y3/IA G

©® BbiHbTe BWNKy CETEBOTO LUHYPa K3 3MEKTPUYECKOI
PO3ETKM.

©® T[loBepHUTE KpbILKY NPOTMB YacOBOW CTPenku, mnoka
He MOYyBCTBYETE COMPOTUBIEHUE, W CHUMUTE KPBILLKY
C KyBLLUMHa.

@ Ouncrute KyBLUWH OT COAEPXMMOrO.

®|-|OMOI7ITe KyBWMH (CM. NyHKT ,YucTka M yxop 3a
YCTPOWACTBOM C YCTaHOBNEHHOW Yallell Mukcepa/menb-
Huuen”). MNepeBepHUTe KYBLUMH BBEPX AHOM M MOCTaBbTe
Ha NMOCKOW, YCTONYMBON MOBEPXHOCTU.

@ OpHoit pykoi npuaepkvBanTe KyBLUMH, @ APYron OTBUH-
TUTE Y3€eN HOXell B HanpaBneHUN NPOTVB YaCoBON CTPENKN.

@ OCTOpO)KHO BblHbTE Yy3en HOXen BMecTe C ynnoTHuTe-
nem.

Hoxu ycmpolicmea oyeHb ocmpsie. O6paujal-
mecb ¢ HUMU OCMOPOXHO.
YCTAHOBKA PEXYLLEFO Y3NA (G)
@ Bnoxute ynnoTtHuTens B yrnybneHue B yane HoxXen.

Q@) CHumTe KpbilKy C KyBLMHA MyKcepa. MepesepHute
KYBLUWH BBEPX [HOM W MOCTaBbLTE Ha MIOCKOM, CTABUILHOI
MOBEPXHOCTH.

() BroxuTe y3en HOXell B OTBEPCTHE Ha AHE KyBLUMHA.

@ OpHolt pykoit NpuaepxuBaTe KyBLUWH, @ APYrOi BBUH-
TITE y3en HOXel No 4acoBOi CTPenke [0 ynopa.

XAPAKTEPUCTUKA YCTPOUCTBA

MenbHuua NpefHasHayeHa AN W3MenbyeHns W nepema-
NbIBAHUS TaKUX MHTPEOMEHTOB, kak mepel, 3epHa Kode,
puC, MLIEHNLa, 3epHa KyHXyTa, Opexu (OUYMLLEHHbIE) W T.M.,
a TaKKe Ans U3MenbYeHIs Maca.

é MenbHuya He npedHas3Ha4yeHa Onsi U3MeslbYye-
HUSI 04eHb MeepdbIX UH2pedueHmos, makux,
KaK Ky6UKu N1b0a U MycKkamHbIl Opex.

é Hukozda He ucnonb3ytime menbHUUY 0151 nepe-
MasibIgaHusi caxapa, NOCKO/bKYy 3mo Moxem
npueecmu K nospexdeHuto ycmpolicmea.

é leped mem kak npucmynums K U3Meb4eHUto

Msca, e20 crnedyem O4UCMUMb OM KUJIOK,

NIEHOK U upa, a 3amem nope3amb Ha KyCOoYKU
pasmepom oK. 2x2 cM.
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06cnyMBaHMe U NPUHLYMN AelCTBUA m [ BbIMOV[Te MenbHULY (CM. MyHKT ,;Iwcmavu yxoa 3a
YCTPOWCTBOM C YCTAaHOBNEHHOW uvawel Mukcepal
© BRoXuTe MHrPeaMeHTbl B eMKOCTb MEMbHULIbI. MenbHULen”).

He npesbiwaiime maKkcumansHo2o ypoeHs, YucTka u yxop 3a yCTPOMCTBOM C YCTAHOBEH-
0603Ha4YeHH020 Ha eMKocmu MeJIbHUUbl.

HOW Yaleil MMKcepa/menbHuLel

@ HanoxwuTte u HaBMHTUTE OCHOBaHME MeIbHULbI C y3NoM

HOXKEN Ha BIUHT eMKOCTI MeTTbHHLbI. lpouseodume 4ucmky ycmpolicmea cpasy ke
@ lNepeBepHUTE MenbHULY BBEPX AHOM W YCTAHOBUTE ee nocne ucnosnb308aHusl. Imo npedomepatyaem
Ha NoACTaBKe ANs NPUCTaBOK. Hakannueaxue ocmamkoe npodyKmoe eHympu

; ; K Ha MUKcepa.
(3 3acukcupyiite MembHULLY, MOBOPAYMBAS €€ MO YACOBOI yeuiuHa Mukcepa

CTPEKe roka oHa He 3adMKCHpyeTCA (XapaKTepHbIil ,UIeN- | g Brejire okono 450 M BOAbI U BKIOUMTE YCTPOWCTBO Ha
4oK” CBMAETENbCTBYET O TOM, YTO MeNbHULA YCTaHOBMEHa MpVMepHO 10 CekyHz MOBOPaYMBas U yAepKMBas pyuky
NpaBnmbHO). perynsTopa B nonoxetuu ,,PULSE”.

© BrtounTe yCTPOVCTBO, MOBOPaAUMBAs PYUKY PErynsTopa | @ 3aTem BbineiiTe BOAY M3 KyBlUMHA, NepeBepHUTE ero

B COOTBETCTBYIOLLEE NOMOXKEHME. YCTaHOBUTE CKOPOCTS, BBEPX /]HOM V1 BbICYLLMTE.
COOTBETCTBYHOULYYIO BIGUBAEMbIM MHTDE/MEHTAM. ® MMpu HeobXOAMMOCTU BLIMOITE  KYBILMH,  KPBILLIKY,
PeKomendyemesi ucnon308ams npozpammy HaKnazKky KpbILLKK, Y3en HOXeil, eMKOCTb MemnbHuLb!

11 OCHOBaHMe MeNbHWLbI C Y3NoM HoXell B Tenmoi Boae
C A0DaBNEHNEM XIMAKOCTU ANS MbITbS MOCYAbI.

©® YNnoTHUTENb YaluM MUKCEpa W YNNOTHUTENb MENbHULbI
BbITPUTE BMAXHO TPSNOYKONA.

»PULSE” unu makcumanbHy ckopocmb.

Mpu nepemanbigaHuu pasHbIX NPodykmoe,
00uH 3a dpy2um, 6€3 mujamenbHO20 MbIMbS y N .
eMKOCU MOXem npueecmu npoHukHosewue | © 3aTeM MPOMOVTE B YVCTO MPOTOHHOV BOAE W BbICY-
3anaxa u eKyca npedbidyuje2o NepeMosomo20 wmre.

npodykma. ©® Ecnv Bbl OCTABAMIM KyBLWWH HA JOMTOE BPEMS HE OuM-
CTB €r0, W K BHYTPEHHUM CTEHKaM KyBLUWHA MPUAMMNM

He ucnonb3yiime ycmpoiicmeo ¢ ycmaHoeneH- KyCOYKM B3OMBaEMbIX UHTPEAMEHTOB, UCMOMb3YITe Hell-
A HoUl MenbHUYell npu HenpepbigHoil paGome FIOHOBYIO LUETKY.
donbwe, yem 30 cekyHd. Ecnu e meyeHue ©® He peKomeHyeTcA BKNadbiBaTb KyBLUMH, KPbILLKY,

30 cexyHd He ydanochb 3aeepwumb npoyecc HaKnagky KPbILUKA, MeslbHuLY, Y3en HOXeW, eMKocTb
nepemarbigeaHusi, 8bIKno4yume ycmpoﬂcmeo MenbHUUbl M OCHOBaHWE MeNbHUUbI B MalUnHy AOns
u nodoxdume 5 MuHym neped credyroujum MbITbS NOCY/bl. ArpeccuBHble MOIOLLME CPEACTBA MOTYT
BKITHOYEHUEM. OTpULaTenbHO MOBMUSATL HA COCTOSIHWAE MOBEPXHOCTM
yCTpoWCTBa.
@ Mocne OKoHuaHWsi MepemarbiBaHist YCTaHOBUTE PYUKY | @ [lpoTpuTe BHELLIHIOK YaCTb ABUrATENs BIAXHON, MATKOW
perynstopa B nonoxexue ,0”. TPSAMOYKOI.
Bcezda molime eMKocmb U OCHOBaHUE MeJlb- He knadume deueamenb e 800y unu 8 dpyayto
Ii' HUUbI C y3/10M HOXel cpa3y e noce ucnosb- JKudkocms.

308aHus 8 mensoli 8ode ¢ dobassieHueM Kud- 5
Kocmu Onsi MbImbS nocyab" YnnomHumenb [ J ,uﬂﬂ MbITbA [ABUraTena He WUCNoNb3ynte arpecCuBHbIX

MeflbHUYbI 8biImpume eJIaXHOU mpﬁnoq,(oﬁ_ OETEepreHToB B BMAE SMYNbCUW, MOMOYKa, NacTbl U T.M.
OHm MOryT, B YaCTHOCTW, YHWYTOXWUTb HaHECEHHble

MHE(OPMALMOHHBIE rpachuyeck1e CUMBOTbI.
Mocne okoHyaHus pa6oTbi ¢ MenbHuLeil ©® He criegyeT WMCTUTb KyBLUMH M €MKOCTb MEMbHUL|bI
© BbIKNIoUMTE YCTPOIICTBO U BLIHBTE BUMKY LWHYPA N1Ta- LUBPOXOBATHIMH YBKEMY Ui TPANKEMA.

HIS U3 SNIEKTPUYECKOM PO3ETKM. © Tlocne MbITbS! TLWIATENBHO BLICYLINTE BCE 3MEMEHTbI

© CHumuTe MenbHWLY, ANS 3TOr0 NPUOEPKMTE OAHON ycrpoucrsa.

PYKOW MOACTaBKY ANS MPUCTAaBOK, APYroit PyKoi Bo3b-
MuTE 3a MenbHULY. MOBEPHIUTE MeMbHIULY NPOTMB Yaco-
BOW CTPenKku, Moka He MOYyBCTByeTe COMPOTMBIIEHME,
11 CHUMUTE €ro C NMOACTaBKY AnS MPUCTaBOK.

© T[lepeBepHuTE MeMbHULY BBEPX OCHOBAHWEM.

© T[loBepHuTE OCHOBaHWNE MEMbHNULbI C Y3IOM HOXell npo-
TVB YaCOBOW CTPEmKW 1 CHUMUTE OCHOBAHWE C Y3roM
HOXel C KPbILLKI MENBHMLIbI.

® [lepecbinbTe COAEPXMMOE B ApYroit COCYA.
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XAPAKTEPUCTUKA YCTPOUCTBA

CmecuTenb npepHasHadyeH Ans BbINOMHEHUs AeicTBuiA,
CBA3AHHBIX C MPUTOTOBNEHNEM MUY, CMEHHbIE 3NIEMEHTI
(HOX cMecuTensl, [BYXCTOPOHHMIA AMCK) MO3BONSHOT CTPO-
ratb, pe3atb, MECUTL TECTO, & TAKKe U3MerbYaTb OBOLM.

MPUMEHEHUE OCHALLEHUA

Hox cmecutens — ciiyxut Ans 06paboTku CbIporo unu Bape-
Horo msica. C ero NOMOLLbIO MOXHO Takke MecHTb TeCTO.

[BYXCTOPOHHMIA ANUCK

— CTOpOHA [iN1A1 JIOMTUKOB — CIYXUT [i1 HAPE3KU FOMTH-
Kamu.

— CTOpOHA ANSA CTPYXKKA — CIIYXUT AN Pesku/CTUpaHus
B CTPYXKY.

MoproToBKa ycTpoiicTBa K pa6ote

[Nepen nepBbIM WCMONb30OBaHNEM YCTPOICTBA C YCTAHOB-
NEHHbIM CMecUTeneM (Unu nocre ero ANMTenbHOro XpaHe-
HWsl), BbIMOWTE 3NEMEHTbI CMECUTENsl (TOMKaTeNb, KPbILLKY,
€MKOCTb, HOX W [BYXCTOPOHHWA AMCK) B Tennoi Boge
¢ fobaBNeHNEM XMAKOCTU ANst MbITbS MOCYAbI, XOPOLLO Mpo-
MOIITE U BbiCyLLUTE.

06cnyMBaHNe N NPUHLUN ReACTBUA o

Q@ YcraHosute nepefady Ha MOACTABKE AN MPUCTABOK
TaK, 4tobbl cumeon W, HaXOASLMIACS Ha nepefiaqe conan
C CYMBOSOM -n Ha nofcTaBke Ans MPUCTaBOK, a 3aTem
3aduKeupyiiTe nepefady, NOBOpauMBasi ee MO YacoBOW
CTperke, noka He npouoiaeT Gnokuposka, a cumeon W
Ha nepefjaye He COBMaAET C CHMBOIIOM i Ha nopcTaBke
ONs NPUCTaBOK (XapaKTepHbIi ,Wenyok’ CBUAETENbCTBYET
0 TOM, YTO Nepefaya ycTaHoBMEHa NPaBuIbHO).

() YcraHoBMTE EMKOCTB CMECUTENS Ha MOACTABKE A71S MpU-
CTaBOK TaK, 4tobbl cumeon W, HaxoasLLUAcs Ha eMKoCTM

COBMan ¢ CMMBONOM -n Ha MoACTaBke ANs NPUCTaBOK.
3aTeM npuKMUTE eMKOCTb K MOACTaBke ANA MPUCTaBOK,
3aduKeupyiiTe ero, NOBOPaYMBas N0 YaCOBOW CTPErke noka
He npousoiiaeT 6nokuposka, cumeon W Ha emMKOCTH CoBna-

[eT C CUMBOMOM ﬂ Ha MofCcTaBKe NS MPUCTaBOK (xapak-
TEpHbIN ,LLienYoK CBUAETENBCTBYET O TOM, YTO EMKOCTb CMe-
CUTENSs YCTaHOBMEHA NPaBUMbHO).

Pyyka emkocmu cmecumensi domkHa Haxo-
dumbcsl ¢ npagoli cMopPOoHbI ycmpolicmea.

PABOTA C HOXOM CMECUTENA
(D BcrasbTe HOX CMECHTENS! B EMKOCTS.
® T[lomecTuTe B eMKOCTb MPOAYKTI.

@) YeraHoBuTe KpbilLKy CMeCHTENsi Tak, uTOGbI LITbIpb
Ha KpbllKe nonan B oTBepcTUe B Hoxe, a cimeon W Ha

KpbILLKE coBnan ¢ CMMBOJIOM ‘\ Ha EMKOCTK cMecuTens.
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G MpwkMuTe  KPBILIKY CMECUTENST K KOTbLY EMKOCTH
11 3achuKCHpyiiTe ee MoBOpauMBast Mo YacoBOIi CTPenke A0
Tex nop, noka cumeon W Ha KpbILLKe He COBMaaeT C CUMBO-

oM i Ha eMKOCTW.

o8B 3aCbIMHY0 BOPOHKY CMeCUTeNA BCTaBbTe TONKaTesb.

® BkntounTe yCTPOICTBO, MOBOPaUMBAs pyuKy perynstopa
B COOTBETCTBYIOLLEE MOMOXEHME.

He ucnone3yiime ycmpolicmeo ¢ ycmaHos-
JIeHHbIM CMecumesieM W npu HenpepbIeHol
pabome donbwe yem 30 cekyHO. [lo ucmeyve-
HUU 3MO020 8pEeMeHU 8blkaYume ycmpol-
cmeo u nodoxdume 10 muHym neped credyro-
WUM eKitoYeHueM, Ons mo2o, Ymobbl 0CMbin
dsuzamers.

@ Bo Bpemsi paboTbl Bbl MOxeTe [0OaBAATb MPOLYKTbI
(NpunpaBbl, WMHTPEAMEHTBI) Yepes 3achifHyl  BOPOHKY,
BbIHYB TONKaTENb CMECUTENS. B 3aChIMHYI0 BOPOHKY KPbILLKN
BKIaAbIBaKOT NPOAYKTbI M €CIN BO3HWUKHET Takasi. Heobxoau-
MOCTb, JIErko NPOTanK1Bas UX TOMKaTenem.

He npomankueaiime npodykmbi nanbyamu
unu dpyaumu npedmemamu.

©® [Ina ocTaHOBKM YCTPOWNCTBA MOBEPHUTE PYy4Ky peryns-
TOpa CKOpOCTY B NOSIOXeHwMe ,,0”.

©® Ortkpoli cMecuTenb B NoCnegoBaTenbHOCTH, 06paTHoM
TOW, 4TO onucaHa B myHkTax (3) u

PABOTA C IBYXCTOPOHHUM OUCKOM o

@ BcTaBbTe [BYXCTOPOHHUIA OMUCK B €MKOCTb CMECUTENst

COOTBETCTBYIOLLEN CTOPOHOI (MOMTUKM/CTPYXKM).

@) YcraHoBuTe KpbilLKy CMeCHTEns Tak, YTOGbI LUTbIDb
Ha KpbIlLKke nonan B oTeepcTie B Hoxe, a cumeon W Ha
KpbILLKE COBNas ¢ CUMBOIOM f Ha eMKOCTW CMeCUTENS.

® NMpwxmure KpbILLKy CMecuTens K Komblly eMKOCTH
1 3admkcupyiiTe ee, NoBOpauMBas MO YACOBOW CTperke
[0 TOro MoMeHTa, Korda cumBon W Ha KpbllKe coBnapet

C CUMBOJIOM a Ha EMKOCTH.

@ B 3aCblMHY0 BOPOHKY CMECUTENA BNOXWUTE NPOAYKTbI
W, eCnn 3TO BO3MOXHO, TONKaTenb CMecuTens.

(5) BrntounTe YCTPOVICTBO, M0OBOpAUVBAS PYsKy PEryIsTOpa
B COOTBETCTBYIOLLEE MONOXEHME.

He ucnonb3yiime ycmpolicmeo ¢ ycmaHoeeH-
HbIM cMecumenem npu HenpepbigHoU pabome
donbwe yem 30 cekyHO. [To ucmeyeHuu 3mo2o
epemMeHu ebIKIYume ycmpolicmeo u nodo-
xdume 10 MuHym neped ciedyoujum exrYe-
HueM, 05191 mo2o, YmobkI ocmbin deu2amenb.

® Bo Bpems paGoTbl J0BaBNsITE NPOLYKTHI Yepes 3achin-
HYI0 BOPOHKY, BbIHYB TOMKaTeNb cMecutens. B 3achin-
HY}0 BOPOHKY BKMabiBaiiTe (pYKThI UM OBOLUY U ferka
MPOTANKUBANTE WX TOMKATENEM.
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He npomankueaiime npodykmbi nanbyamu
unu dpyaumu npedmemamu.

(® Ansi Toro, 4TOBkI OCTaHOBUTL YCTPOWCTBO, MOBEPHUTE
YUKy perynsitopa ckopocTu B nonoxeue ,,0”.

©® OrTkpoiiTe cmecuTenb B MOCNeAoBaTeNbHOCTH, obpaT-
HOM TOW, 4TO ONMCaHa B NyHKTax @ "

Pekomenpgauum no JKcnnyaTaymu

©® He namenbyaiiTe HOXOM CMeCUTENS CMLLKOM Bonblume
kycku. Tepes Tem kak BMOXWTb MPOAYKTbI B €MKOCTb
CMecHTenNs, NopexbTe WX Ha KyOukv pasmMepoM oK. 3 cM.

© Tlpu uamenbyeHnn Cbipa, Macna, MaprapuHa He [ony-
CKaeTest CRMLLKOM jonras paboTa ycTpoiicTsa. Vamens-
Yaemble NPOAYKTbI MOTYT HArpeThCs U PAcNaBUTLCS.

©® Ecnv npoayKTbl NPUKNENNNCh K HOXY UIN K BHYTPEHHWM
CTEHKaM eMKOCTH, BbIKMIOYNTE YCTPOWUCTBO OTKPOWTE
KPBILLKY 11 CHUIMUTE NPOAYKTBI C HOXa W CTEHOK EMKOCTH.

[IByXCTOPOHHMI ANCK — CTOPOHA ANS NTIOMTUKOB

©® JlomTukn npasunbHo chopmbl 6e3 06pesok Bbl mony-
4uTe, €CrIM BO BPEMS HANOMNHEHUS eMKOCTU YCTPOIACTBO
BbIKMIOYeHo. [lng 9TOA Lenmu MOXHO MCrmonb3oBaTh
yHkuwo ,,PULSE”.

ﬂByXCTOpOHHMﬁ AUCK — CTOPOHA ANnA CTPYXekK

©® BopoHKy MOXHO HamomHsTb NpoAykTamu npu pabotato-
LLieM YCTPONCTBE.

Yucrka v yxop 3a ycTponcTBOM

CYCTAHOBJIEHHbIM CMecuTenem

IMpou3seodume yucmky ycmpolicmea cpasy xe
noce ucnoss30eaHusi. 3mo npedomepauyaem
HakannueaHue ocmamkoe npodyKmoe eHympu
cmecumerts.

©® [locre kaxgoro WUCMONb30BaHUS TLATENbHO BbIMOWTE
B TENnoi Boge ¢ J0GABNEHUEM KUAKOCTUA ANS MbITbs
nocyAbl YacTu, conpukacaBlumecs ¢ obpabaTbiBaembiM
NpoayKTOM, YTOBbI He JOMYCTUTb 3acbixaHWsi OCTAaTKOB
MpOZAYKTOB.

© Kopnyc papuratensi npoTpUTE BRAXHOW TPSNOYKON
¢ fobaBneHnemM XaKocTu Ans MbITbs MOCYAbI.

© 3arpssHeHus B LLENsSX UMK B yromkax yganuTe LUeToy-
KO [iN1S MbITbSt BYTBIMOK Wi 3y6HON LLETKOM.

© T[locne MbiTbst TLIATEMBHO BbICYLLUTE BCE YaCTU.

©® Hox cmecuTensi xpaHuTe Beerfa B eMKOCTV CMECUTENS.
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JKonorua — Mo3a6oTumca o cpepe

Kaxabim nomb3oBaTenb MOXeT chenatb

CBOW BKNajl B OXpaHy OKpyxatoLLen cpefbl.

970 HETpyAHO 1 Hepoporo. C 3Tol Lienbto:

KapToHHyto ynakoBky nepepaiite Ha Maky-

natypy, Mewkv w3 nonuatuneHa (PE)

BbIKWHBTE B KOHTEHEp AN NNacTuka. L
Mcnonb3oBaHHbI npubop OTAaiTe B COOTBETCTBYHOLLMNA
NYHKT XpaHEeHNsi, NOTOMY YTO ONacHble 3MeMEHTbI, KOTOpble
HaxopaTcs B npubope, MOryT ObITb Yrpo30il Ans cpeap!.

He ebi6packiealime emecme ¢ 66imoebim mycopom!!!

Mmnopmep/uzeomosumernb He HeCem OmMeemcmeeHHOCMU 3a 803-
MOXHbIU ywiepb, NPUYUHEHHBIL 8 Pe3ybmame UCNOMb308aHUS Npu-
6opa He No HasHayeHUIo MU HeNPasUIbHO20 0BPaLUEHUS C HUM.
Mmnopmep/useomosumens coxpaHsiem 3a coboli npago Ha Modu-
¢hukayuro npubopa & mwboli momeHm 6e3 npedsapumenbHO20
y8edOMNEHUS, C Ueslblo NpusedeHUs 8 coomeememeaue ¢ HopMamu
3aKoHa, cmaHOapmamu, dupekmusamu UnU U3 KOHCMPYKUUOHHbIX,
KOMMEPYECKUX, ICMemu4eckux u Opyaux coobpaxeHul.
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YBamaemu knuentn!

(B

[a Bu e yecTut HOBUST ypes v obpe gownu cpes notpebu-
TEnuTe Ha ypeaute Ha dupma Zelmer.

3a Hait-nobpy pesynTaTv Npu U3NON3BaHETO Ha ypesa, npe-
nopbyBame By aa n3norasate camo opuriHanHu akcecoapu
Ha chupma Zelmer.

Te ca npoekTvpaHu cneuuanHo 3a To3u npoaykt. Mons,
npoyeTeTe BHUMATENHO TOBA PBKOBOACTBO 3a ynoTpeba.
OcobeHo BHMMaHWe criegBa Aa ce OObpHE Ha CbBeTUTE
3a b6esonacHocT. Mons, 3anaseTe Tasu WHCTPYKLWS 3a yro-
Tpeba, Taka Ye [a MOXEeTe Aa s U3non3sate No Bpeme Ha
Mno-HaTaTLLIHOTO M3MON3BaHe Ha ypenaa.

MpenopbKu 3a 6e3onacHoCT M NPaBUAHO

u3nos3BaHe

Bbrdeme cueypHu, 4ye uspedeHume no dosny yKkasaHus
ca dobpe pa3bpaHu.

lpedu Oa 3anoyHeme u3nos3eaHemo Ha ypeda, npo-
Yyememe eHUMamenHo CbObpKaHUEmo Ha usnama
UHcmpykyus 3a ynompeba.

Onacxoct!/ lpepynpexpenne!
Hecna3BaHeTo Boau 0 HapaHABaHUA

He u3nonaBaiite 1031 ypen, ako 3axpaHsalLys kaben
VNN KOPMYCBT Ca BUAMMO NOBPELEHN.

Ako 3axpaHBaLLus kaben e nospeaeH, Toi Tpsibea fAa
Ce CMeHN OT MPOV3BOAUTENS UMM B CreLuanisvpaH
PEMOHTEH MYHKT, WNK OT KBANMAULMPAHO NuLie, 3a Aa
ce 13berHe onacHocT.

PemoHTHTE TpsbBa fAa ce M3BbLPLIBAT CaMo OT OTO-
puanpaH nepcoHan. HenpasunHO M3BbPLUEH PEMOHT
MOXe Aa J0BEe/E A0 CEpHO3HI ONacHOCTY 3a 3APaBETO
11 XnBOTa Ha noTpebuTens. Ako ce MosiBAT NoBpeay
06BpHETE Ce KbM CepBi3eH NpeacTaBuTeN.

[Mpegun cvsiHa Ha obopyaBaHe UnM NpubnVKaBaHETO
By KbM [BUXELW Ce enemMeHTH Ha ypeaa no Bpeme
Ha ynotpeba, TpsibBa Aa u3knumMTe ypeaa v a ussa-
[AeTe Lyencena oT KoHTaKTa.

[Mpeau unCcTeHe Ha ypena, MOHTaxXa Mk [eMOHTaxa,
13BajeTe 3axpaHBaLuns kaben oT KoHTaKTa.

Cnen ynoTpeba uakntoyete ypena. He gemonTuparite
€ITeMEHTY Ha COKOM3CTMCKBaYKaTa, He CBansiTe kanak
Ha kaHaTa W CbA Ha Manakcepa, AoKaTo fBuraTenst
11 BCUYKM MOLBVKHN €NTEMEHTV Ha Ypeaa HambiHo He
cnpar.

3a HabyTBaHe Ha NpogyKTMTE 13nonagaiiTe camo Tna-
ckaya NpuUnoxeH KbM ypeaa.

ObbpHeTe 0COBEHO BHUMAHNE MpU M3NOM3BAHETO Ha
ypena, KoraTo HaoKono UMa Aeua.

Tosn yped He e MpeAHasHayeH 3a u3nonasaHe OT
nuua (B TOBa YMCNO Aeua) C OrpaHnyeHn usmnye-
CKW, CETMBHM MNW MCUXMYECKA BB3MOXHOCTH, KaKTO
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1 oT nuua 6e3 onuUT U No3HaBaHe Ha ypepa, OCBeH
ako ToBa He CTaBa NoA HabmiofeHne Unu CbrnacHo
C MHCTPYKLWATa 3a U3MON3BaHe Ha ypenaa, NpeaaaeHa
OT NULaTa, OTFOBOPHM 3a TAXHAaTa 6e30nacHoCT.

He no3sonsBaite Ha fela Aa cu urpast ¢ ypea.

He nocraBsifTe cokouscTMCKBa4ykata Ha Mokpa
MOBBPXHOCT.

[lpvxTe ypepa v 3axpaHBalys kaben paneve oT
HarpesaTenHy NAUTY 1 ropenky.

COKOU3CTUCKBAYKA

He nonsgaiite cokou3cTUCKBaYKaTa, ako CUTOTO
€ NoBpeAeHo.

Mpeon 3apBuXBaHE Ha COKOM3CTMCKBAYKaTa MpoBe-
peTe Aanu kanakbT € [oOpe 3akpeneH CbC 3akpensa-
LwuTe ckobu.

He n3BaxpaiTe KoHTEHEpa 3a OCTaTbLM U He 0CBO-
BoxgaBaiiTe 3akpensalyute ckobu, Korato COKOM3Cc-
TUCKBaYKaTa pabotu.

YALLA 3A CMECBAHE/MEJTHALIA

3aBbpTeTe BbPTOKA 3@ perynauus B MOMOXEHWe
«0» npeau fa cBanuTe Kanak OT KaHaTa v npean Aa
CcBanuTe Yallata 3a CMecBaHe 1 MenHulata oT 0CHO-
BaHWe 3a npuctaBky. [lovakailTe AokaTo HOXOBETE
HaMmbIIHO crpar.

He nonassaiite Yalwara 3a cmecBaHe 6e3 fa crnoxute
Haknagka Ha kanaka.

He cnaraiite pbleTe B kaHaTa JOpy Korato TS e CBa-
NeHa 3a MoYNCTBaHe, Thil KATO HOXOBETE BCE OLLe ca
OMacHy — MHOTO OCTPY.

He cnaraiite TBbpaM npegmeT (Mbxuua, nonatka
11 [p.) B kaHaTa npy BKMIOYBAHE Ha ypeaa KbM 3axpaH-
BaHeTo.

He muiiTe HOXXOBETE AMPEKTHO C pbka. YnoTpebsBaiite
33 MUEHE YeTKaTa OT KOMMMeKTa.

KYNA 3A PA3AHE U BbPKAHE

He ce gokocsaiiTe ¢ pble [0 ABWXELLUTE Ce ene-
MeHTM Ha obopyaBaHeTo, 0cobeHo onaceH e ABy-
CTPaHHUSIT AUCK 1 HOX Ha KynaTa. Te ca MHoro ocTpu!
Henpeana3anueocT npu ynotpeba Moxe Aa foBeae Ao
HapaHsiBaHe.

Bvaete ocobeHo npeanasnumen npy GopaseHe C pexe-
LNTE OCTPUETA, NPM OMpasBaHe Ha KOHTEeNHepa 1 npy
noyuncTBaHe.

He muiiTe HoX Ha Kymata M ABYCTpaHHUS AMCK
AVIPEKTHO C pbka. YnoTpebsBaiTe 3a MueHe YeTkata
OT KomnnekTa.
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BHumanme!
Hecna3BaHeto BOAW A0 MaTepUanHu LWeTn

He n3BaxpaiiTe Liencena OT KOHTaKTa Ypes u3abpm-
BaHe 3a kabena Ha ypega.

locTaBeTe 3aaBWXBaLLaTa 0OCHoBa 6nn3ko [0 3axpaH-
BalUWs KOHTAaKT Ha TBbpAa CTabumHa MOBBPXHOCT,
TaKa, Yye Aa He Grokupate BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU
B kopnyca.

YpenwT TpsbBa BUHaMM fa Obae BKMIOYEH B KOHTAKT
(camo MPOMEHMNMB TOK) CbBMECTUM C HanMpeXeHNeTo
KaKTo e NoCoYeHo BbpXy TabenkaTa Ha yCTpoiiCTBOTO.
BepHara npekparteTe paboTata 1 13knoyeTe ypeaa ot
3axpaHBalliaTa Mpexa ako B 3aABWXBalyaTa 4acT Ha
ypena NpoHuKHe KakeaTo 1 Aa e TeyHocT. Hanpasete
npernez Ha ypeaa B CepBU3EH MYHKT.

He npeToBapgalite ypena ¢ NpekoMepHO KOMMYECTBO
MPOAYKTI, UMK C NPEKaneHo CuneH HaTUCK Ha npoay-
KTuTe (C Tnackava).

He nognaraiite cokouacTckBaykata Ha BIMSIHUETO HA
Temneparypa no —Bucoka ot 60°C.

He ocraBsitTe ypeaa, BKIOYEH KbM enekTpuyeckara
Mpexa, 6e3 Haazop.

He notansiite 3aaBuXBaLLMs MOTOP Ha COKOM3CTMUCK-
BaykaTa BbB BOAA, HE r0 MUiTe o Nof Tevalla BoAa.

3a pa nouucTuTe Kopnyca He W3nonaBaiTe passk-
paly npenapati noa gopmarta Ha emyncuu, nocu-
OHM, KPEMOBE W T.H. Te MoraT ia U3TPUST HaHECeHUTe
MHChopMaLKM Ha Kopryca W ia U3TPUST rpacuyHmuTe
CUMBOMM, TakuBa KaTo 3HaLW, npeaynpeanTenHu
3HaLW U T.H.

3a MveHe Ha MeTanHuTe YacTi, 0CO6EHO Ha CUTOTO
C OCTbP AVCK 3a pasgpobsiBaHe, HOXa W Aucka Ha
kynata 3a psisaHe 1 6bpkaHe ynotpebsBaiite yeTkata
OT KOMMneKTa.

COKOU3CTUCKBAYKA

BepHara uskmnioyeTe CoKoM3CTVCKBaYKaTa, ako 3abene-
XUTe CUNHW BUBPaLWK UK HamansBaHe Ha 0bopoTy.
[Mouncrete cuToTO 1 KOpMyca My.

CnpeTe paboTaTa W uU3knioyeTe ypeaa OT 3axpaHBa-
LyaTa Mpexa, Korato HacTbny BrokMpaHe Ha npoaykTa
BbB (DyHIS 32 3acuNBaHe UK Mo Avcka 3a pasapods-
BaHe. OTCTpaHeTe NpuymnHaTa 3a BrokvpaxeTo.

He ynoTpebsBaiite cokouscTuckBaykata 6e3 KoHTeil-
Hepa 3a ocTaTbLy.

YALLA 3A CMECBAHE/MENHULIA
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He nbnHeTe kaHaTa ¢ Bpenu TeYHOCTH.

[Mpu CbXpaHsIBAHETO HUKOTA HE APLXKTE Karnaka cro-
)XEH BbpXY KaHaTa.

He mbrHeTe kaHata Hag mapkvpaHute 900 Mn — ako
CTaHe Taka, CbAbPKaHWETO My MOXe Aa npeaussuka
BVraHe Ha kanaka npy 3aABWKBaHe Ha [BuraTens.

He npenbnaiite kaHaTa. Ako TEYHOCTTa nonaaHe nog,
3a[BWKBALLMS arperat, TS MOXe fa Obge BCMykaHa
B AABUraTens 1 ¢ Toa Aa npeanasuka nospeaata My.

[Mpn cmMecBaHe B kaHaTa TpsibBa Aa Ce HamMmpaT MUHK-
Mym 300 Mn TEYHOCT.

MpenopbyBa ce non3saHe Ha ypeaa C MOHTMpaHaTa
yalla 3a CMecBaHe/MenHuLa B HenpekbcHata pabota
He noeye ot 30 cekyHau. Crieq ToBa BpeMe M3KIHO-
yeTe ypeda ¥ 13yakailTe 5 MUHYTM Mpean MoBTOPHO
3a[BWXBaHe, OCTaBANKM JBUratens aa uactute. lpo-
L|eCbT Ha CMeCcBaHe MOXe [ia Ce CbCTOM MaKCUManHo
o1 5 pabothu Lmkna no 30 cekyHau.

He BknioyBaiiTe ypeaa ¢ MOHTMpaHaTa Yalla 3a cMec-
BaHe/MenHuua, korato T4 e npasHa, Tbil kaTo uma
OMacHOCT OT nperpsiBaHe.

Temnepatypata Ha CbCTaBku, ynotpebeHn 3a cmec-
BaHe, He MoXxe fa npesuwasa 60°C.

KYMNA 3A PA3AHE U BbPKAHE

Mpeon sanouyBaHe Ha pabotata npoBepeTe Aamm
B Kynata 3a psisaHe W 6bpkaHe He ce Hamupa HsKo
TBbPA NPEAMET (Hanp. MbxuLa).

He cnupaiite pabotata Ha ypepa C oTBapsHe Ha
Kanaka Ha kynara 3a psisaHe 1 6bpkaHe unu obpbLyaHe
Ha CcbAa (aBapuitHO cnupaHe). ToBa NpeamaBikea no-
6bp30 n3xabsiBaHe Ha 3afBIKBaHETO 1 TpsibBa Aa ce
136srsa.

He muitTe MeTanHuTe YacTin B MUSIHN MaLwmMHK. Arpe-
CMBHM MMeLLN CpeAcTBa, ynotpebsBaHu B TO3W TUN
ypeau, NpeauaBuKBaT MOTbMHSBAHE Ha ropenocoye-
HUTe YacTu. MuitTe rv ¢ pbka nog Tevalla Boaa ¢ yno-
Tpeba Ha MMeLLo CPeACcTBO 3a CbAOBE U Meka YeTka.

Ykazanue

MHdopmauymm 3a npoAyKTa 1 yKasaHua Kaca-
€Ly U3N0M3BAHETO MY

Ypena e npegHasHayeH 3a gomallHa ynotpeba. B cny-
Yail Ha W3non3BaHe 3a ApyrW LM, Kato KEeTbpUHT
B13Hec, rapaHLMOHHIUTE YCMOBWS Ce MPOMEHST.
Mpeau Aa w3nonaeate ypeda 3a MbpBW MbT W3Ba-
[eTe BCUYKM OCTaTbLM OT OnakoBkata WU CtapatesiHo
Y3MHUIATE eneMeHTUTE Ha 06OpYABaHETO.

Crep 3aBbpliBaHe Ha paboTa ¢ ypena w3BageTte
3axpaHBaLLys kaben oT KOHTaKTa.
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OCHOBHOTO TSNO ChC 3afBUXBALLMS MEXaHU3bM Ha ypeaa
1 npucnocoBeHo 3a paboTa CbC COKOM3CTUCKBAYKA, Yalla 3a
CMecBaHe, MeNHuLa 1 kynaTa 3a psisaHe 1 GbpkaHe.
TexHUJeckuTe NnapamMeTpy ca NocoyeHu BbpXy Tabenkara 3a
TEXHUYECKM [aHHU Ha N30ENVETO.

[JlonycTumo Bpeme Ha HenpekbcHaTa paboTa Ha 3aBikBa-
HeTo:

— CbC COKOM3CTMCKBAYKA 2 MUHYTH
- Cyalla 3a CMecBaHe 30 cekyHau
- CMemHuua 30 cekyHau
- Ckyna 3a psizaHe u 6bpkaHe 30 cekyHau

Bpeme 3a naysa npeay noeTopHa ynotpeba Ha 3aaBuxBa-
HETO CbC COKOM3CTHCKBAYKA 30 MUHYTM
Bpeme 3a naysa npesy nosTopHa ynotpeba Ha 3aasinkea-
HETO C Yalla 3a CMeCBaHe Unn ¢ MenHula 5 MUHYTU
Bpeme 3a naysa npesy noBTopHa ynotpeba Ha 3aasinkea-

HeTo ¢ Manakcep 10 MuHyTY
Llym Ha ypeaa (Lwa):

— CbC COKOW3CTUCKBAYKA 77 db/A
- Cvalla 3a CMecBaHe 83 db/A
- CMenHuua 82 db/A
- Ckyna 3a psidaHe u GbpkaHe 86 db/A

YpeabT e nocTpoeH BbB |l knac Ha u3onauus, He u3nckea

BKIIOYBaHe KbM rHE3[0T CbC 3a3eMsBaLy Atoben @
Cokownsctucksaukute ZELMER oTroBapsT Ha uancksaHmsta
Ha fieficTBaLLMTE HOPMMU.

Ypena e CbBMECTUM C M3NCKBAHUATA Ha AUPEKTUBUTE:

- 3a Hucko HanpexeHue (LVD) — 2006/95/EC.
- EnextpomarHutHa cbemectumoct (EMC) — 2004/108/EC.

MpoayKkTbT e Mapk1paH cbe 3Haka CE Bbpxy Tabenkara Ha
MpON3BOANTENS.

Crpoex Ha ypepa Q

@ Bwprox 3a perynauua (PULSE, 0, xon 1, xon 2)
© Kpauera

© 3apemxeare

O NMpvcveannnTeneH kaben

© Boavro

ENEMEHTU HA COKOU3CTUCKBAYKATA
O Cva 3a ocatbup

@ Yreit

© Ynnns

0 3akpenBatuy ckobu

Q@ cvro

@ Kanax

@ OyHna 3a cunsare

@ Tracxau

@ Konreitnep 3a cok

@ Kanax Ha kowTeiirepa ¢ naHooTaenMTEN

Q@ Yetra
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OCHOBA 3A NMPUCTABKHU
@ Ocrosa sa npucrasky

ENEMEHTW HA MENMHULIATA

(D Octosa Ha MenHuLaTa Che CbCTaB OT HoXOBE
@ YnnuTHenve Ha MenHuuaTa

€D KowTeitHep Ha menHuuaTta

ENEMEHTU HA YALLATA 3A CMECBAHE
@D CuCTaB 0T HOXOBE Ha vallaTa 3a CMecBaHe
@ YnmuTHeHne

® Kana c nokasaTen 3a H1Bo

€ Kanak Ha kavara

€D Haknapka Ha kanaka

ENEMEHTW HA KYNATA 3A PA3AHE U BbPKAHE

D Mpepaska
D) KoHTeiiHep Ha kyna 3a pA3aHe 1 GbpkaHe

€D [eycpamen auck

€D Hox Ha kyna sa pssaHe 1 GbpkaHe
€D Kanax Ha kyna 3a ps3aHe 1 Gbpkare
@ Tnackay Ha kyna 3a psisaHe u 6bpkaHe

COKOU3CTUCKBAYKA

XAPAKTEPUCTUKA HA YPELIA

CokonscTickBaukata € ypef npegHasHayeH 3a Obp30
13CTUCKBAHE Ha COK OT NMMOJOBETE U 3eNEHYYLINTE, U eAHO-
BpeMeHHO OTAeNsHe Ha oTnagbLyTe. CKopocTTa Ha LieHTpo-
tyrmpaHe e n3bpaHa, Taka Ye fja Ce NOCTUTHE OMTMMAIHO
kayecTBO Ha M3cTUCKBaHWTE CcokoBe. COKbT Cbabpxa
Marnku 4acTuuy OT NNOA0BE (3eMeHYyLy) KOUTO Ca MONesHN
33 3[paBeTo, HO 3apaju TAX Coka He e BucTbp, marmexaa
MbTeH. TOBa € LieneHacoueH edekT, Thi KaTo NPoM3Boan-
TENAT Ha COKOM3CTUCKBAYKATA CMATA, Ye MO-BaXHO € Aa ce
3anasu KONKoTO Ce MOXe Mo-ronsmarta YacT OT XpaHuTen-
HUTe, 30paBOCNOBHUTE W AMETUYHWTE CTOMHOCTI Ha momy-
YeHWMst COK, OTKOMKOTO HerosaTta buctpota. Komnyecteoro
Ha CcoKa, MoMyyeH OT 1 Kr CypOBMHM 3aBUCK OT CTEMeHTa Ha
CBEXECT, KaKTO W OT YMCTOTaTa Ha LieakaTa 1 CbCTOSHETO
Ha MeneLyms Anck (Hanp. OT NPecH MOPKOBY Ce Nomy4yasa
po 50-60% cok). Yactute nmawy KoHTaKT ¢ npepaboTea-
HWUTE CYpPOBMHY, ca N3paboTeHm OT MaTepuani, ogobpeHn 3a
KOHTaKT C XpaHu.

"PIIITO'I'BSlHe Ha COKOM3CTUCKBAYKaTa 3a

pabora

OEMOHTUPAHE
HA COKOM3CTUCKBAYKATA

B/

Mpedu nbpsomo u3nonseaHe, pasenobeme
coKouscmuckeaykama, usmulime u uscyweme
Yyacmume umawu KoHmakm ¢ npepabomea-
Hume npodykmu.
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@ Maobpnaiite npugbpxaliute ckobu Ha gony, Taka, Ye
[la M3ckoyaT oT BAMbOHATUHUTE B Kanaka.

() Vi3sapete Tnackaua 1 ceaneTe Kanaxa.
(3) Warerrete pesepsoapa 3a OTNAZbLM.

(@ [lemonTupaiiTe Kynata cbC CUTOTO. 3a Ta3u Len 3aBbp-
TeTe Kynata o nocoka MpoTMBOMOMOXHA Ha MocokaTa Ha
YacoBHMKOBaTa CTpenka, Taka, Ye cumeona W Ha kynata aa

CbBnaja CcbC CMMBONa ‘\ Ha 3axpaHsalyna 6ok Ha coko-
M3CTUCKBaYKaTa, CBaneTe Kynara oT 3axpaHBallua 6rok.

[femonmupaHume 4Yacmu (¢ Uu3KIKOYeHUe
Ii‘ Ha 3adeuxsawus 6/10k), usmuiime 06UIHO
¢ monna eoda u ¢ npenapam 3a MueHe Ha
cndose. Moxeme cbujo maka Oa usmueme
yacmume e MUsiIHa MawuHa npu memnepa-
mypa makc. 60°C (c usknroyeHue Ha Kynama,
cumomo u 3adeuxeawjusi 6mok). Cned cma-
pameJiHO u3cywagaHe, MOHmMupaime omHO80

efneMeHmume.
MOHTAX HA COKOUM3CTUCKBAYKATA G

(D Crioxere kynata Ha 3axpaHBaLLsi GOk Ha COKOM3CTHCK-
Baukara Taka, Ye cumsona W Hamupaly ce Ha ocHoBaTa

Ha KynaTa [ja CbBnaga CbC c/MBONa Iﬁ Ha 3axpaHBalns
610K Ha COKOM3CTUCKBAYKATA.

@ Brokupaiite kynaTa 3aBbpTailki S N0 MOCOKa Ha YacoB-

HKOBaTa CTpenkKa, Taka, 4e cuMmBona i Ha 3axpaHBalyus
6ok Ha cokou3cTiCKBauKaTa fja chBnaga CbC CUMBONA v
Ha OCHOBaTa Ha Kynarta.

() MoHwpaiite CUTOTO Ha CLOMPALIMS ENEMEHT, TaKa, Ye
3MbKHanaTa YacT Ha eneMeHTa a CbBajHe ¢ BambbHaTh-
HaTa B CUTOTO.

Cumomo moxe O0a 6b0e MOHmMuUpaHO camMo
8 edHa no3uyusi.

@I‘Ion kanaka BKkapaiTe pesepeoapa 3a OTMagbly, Mo
cnegHust HauuH: HaknoHeTe AmaroHanHo pesepsoapa
1 nocTaBeTe Mo KynaTa, Taka, 4Ye ufaTtiHata B pe3epBo-
apa 3a OTnadbLy Aa CbBNaja C U3naTiHaTa B KynaTa, cnep
TOBA HATWCHETE KbM 3axpaHBaLLys 6rok.

@ CroxeTe Kanaka, Taka, Ye u3gaTvHaTa Hamupalla ce
Ha kanaka fia CbBnagHe ¢ BAMbOHaTUHaTa HamMMpalLya ce Ha
kynata.

@ MopaHeceTe Harope v 1BeTe hykeupaLLy ckobu 1 rn npu-
KpeneTe KbM U3[aTUHUTE HAMMPALLY Ce Ha Kanaka.

@ HatucHeTe dukeupalyute ckobu kbM kynata (YyBa ce
XapakTepHo ,click” koeTo CBMAETENCTBA 3@ NPABUITHO MOH-
TUpaHuTe ckobu).

MocTaBeTe KaHaTa 3a COK Taka, Ye Yydypa Ha COKOW3C-
TUCKBaukaTa Aa Cce Hamupa BbTpe B kaHaTa.

HenpaeunHomo MoHmupaHe Ha (hukcupawume
ckobu eodu do eknoYeaHe Ha 3awjumama 3a
Cu2ypHOCM U cOKou3cmuckeaykama He Moxe
da 610e eK/I0YEHa.
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Yyyyu npedHasHayeHU 3a UeHmpodbyaupaHe
8 6/1uzocm 0o coKouscmuckeaykama.

Ii' lpuzomeeme uamumume nnodose u 3eneH-

3apBuKBaHe Ha COKOM3CTUCKBAYKaTa

n pabota cHesn

lpoBepeTe fanu BbPTOKLT 3a perynauus e noctaBeH
B NonoxeHue «0».

CroxeTe LLUencen Ha NpUCbeAVHUTENHNS kaben B rHes-
[OTO Ha enekTpuyecka Mpexa W 3aABUXETE COKOU3C-
TUCKBaYKaTa, kaTo 3aBbpTaTe BbpTOKa 3a perynauus
B 3aBUCMMOCT OT noTpebHocTUTe 3a 1 unn 2 xop (BUX
Tabnuuyata «MpenopbyaHNUTe CKOPOCTU Ha LiEHTPO-
thyrupaHe 3a n36paHn NNOAOBE U 3eNEHYYLINY).
CnaraifTe B (byHnsiTa BbB 3acunBaHe B kanaka nnogose
UnK 3eNeHYYLM 1 NEeKO M NpUTUCKaiTe C Tnackaya.

He mnackaiime npodykmume ¢ npbcmume
unu ¢ dpyau npedmemu.

/acTuckaHns cok ce cbbupa B kaHaTa, BneiTe ro B no-
paHO MPUrOTBEHUTE YallK, LIeNKbPU UK ApYrv NOA06HN
CboBe.

Kanama 3a cok e cHab60eHa e kanaka cbc cena-
pamop 3a nsiHa, Koumo uma 3a yes 0a 3adbpxa
2bcmume hpakyuU Ha CoKa U nsiHama.

Ako Ma Hyxfa (B cryyauTe npekoMepHo cbbupaHe Ha
rbCTa NNofoBa Maca Ha CUTOTO, KOeTo BoAM A0 Bubpu-
paHe Ha COKOM3CTVCKBauYKaTa) n3nonasaite yHkUmMsTa
+PULSE”.

®YHKLUATA PULSE

®yHkupsaTa ,PULSE” no3sonsBa Ha npeMaxBaHe Ha Npeko-
MepHOTO KOMMYECTBO Ha NNOAOBO MbCTO MIOPEe HaTpynaHo Ha
CUTOTO. 3aBbpTaHETO Ha perynupalLust GyToH Ha nosuuus
»,PULSE” n 3agbpxaHeTo Ha GyToHa B TOBA MOMNOXEHME,
BoaM Ao paboTa Ha ypeda ¢ MakcumanHa ckopoct. Cnep
ocBoboxaaBaHe Ha byToHa, ypeaa npekpatsea padotata.

Cnep 3aBbpLUBaHe Ha paboTaTa

(uentpodyrupane Ha coka)

V3kntoueTe cokon3cTUCKBaYKaTa, 3aBbpTalikv perynmpa-
s 6YTOH Ha noauums ,,0”.

/A3BapeTe Liencena Ha 3axpaHBaluyst kaben OT KOHTaKTa
Ha 3axpaHBallaTta Mpexa.

Crepn cnupaHeTo Ha paboTata Ha MoTopa MoxeTe Aa
AEMOHTMpaTe YacTUTE Ha COKOM3CTUCKBaYkaTa 3a Aa
6boat Te uamutn (BwxTe Touka ,AJEMOHTUPAHE HA
COKOWU3CTUCKBAYKATA”).

/13npa3HeTe pesepeoapa C oTnagbuuTe.

He donyckaiime npenbigaHe Ha cb0a 3a ocma-
muyu. [pu uameensHemo My U3NUWHUME
HampynaHu omnadbyu Mo2am 0a u3nadHam
om cb0a npu HagexdaHemo my.
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YucreHe v nopAbPKaAHE HA

COKOM3CTUCKBAYKaTa

©® Crien BCAKO M3MOM3BaHe Ha COKOM3CTMCKBauKaTa, cTa-
paTenHo s U3MuitTe, He AoMyckaiTe Aa U3CbXHAT Ha Hest
COK MIV OCTaTbLM OT MIIOAO0BE MIM 3eNEHYYLM.

© 3ambpcsiBaHWs B NPOLENUTe UK B BIMUTE Ha CbAOBETE
M34YMCTETE C MeKaTa YeTKa.

© Kopnyca Ha 3agBwxBaluusi 6ok u3TpuiiTe C BnaxHa
Kbpria C Manko KONMWMYeCTBO TEYHOCT 33 MWEHe Ha
Cbjose. M3TpuiiTe ro [o cyxo.

Ako cnyyaliHo do ebmpewHocmma Ha 3ad-
suxeawyusi 6110k NPOHUKHE 800a UMuU COK, npe-
Kkpameme eedHaza pabomama Ha ypeda, cned
Koemo Hanpaseme KOHMpOJIeH npeaned 8 cep-
8U3HUS NYHKM.

©® EnemeHTn Ha o6opyABaHETO, TakuBa KaTo: kyna, kanak,
Tnackay, kaHata 3a COK C kanak CbC cenapaTopa 3a nsHa
1 pe3epBoapa 3a 0TnafbLy MuUiATe C Tonna Boaa W Tey-
HOCT 32 MMEHE Ha Cb0Be.

©® Kanaka, Tnackaya 1 pesepeoapa 3a OTnagbLuTe MOXeTe
[la MUeTe B MUsiNIHA MalLvHa Npy MakcumarHa Temnepa-
Typa 60°C.

© 3a MueHe Ha CUTOTO M3MON3BalTe caMo YeTkaTta KosTo
€ MpUNoXeHa KbM COKOM3CTUCKBaYKaTa. 3a MUEHe Ha
CUTOTO He U3NON3BanTe MeTanHu YeTku!

©® [log Bb3AENCTBMETO Ha [AbhroBpeMeHHa ynotpeba
MOXe [a Ce MosiBU CMsiHa Ha LIBETa Ha ENemMeHTUTe
13paboTeHn oT nnactmaca. Toea € HopMarHo SBNeHue,
He € NoBpefa U HeoCTaTbK.

©® OuBeTsIBAHETO Ha YacTUTE, OT U3CTUCKBAHETO HA MOp-
KOBM MOXETE [la NPeMaxHeTe KaTo U3TpUeTe YacTuTe Ha
ypera ¢ Kbpna ¢ 0fno 3a sifeHe.

© Criea MUeHe cTapaTenHo U3CYLLETE BCUYKM eNEMEHTU.

©® MoHTupaiiTe cokomscTuckBadkaTa (BukTe Touka ,MOH-
TAX HA COKOM3CTUCKBAYKATA”).

O6pbwatime ocobeHo 8HUMaHUe Ha NpPo3pay-
Hume Yyacmu om nnacmmaca. Te ca Yyyscmeu-
menHu Ha ydap u nadaHe — Mo2am J1eCcHO 0a
6B0am cyyneHu.

Kak ga NpUroTBuTe 34paBoC/IOBEH U BKYCeH

COK?

® TInogoBeTe 1 3eneHyyLuTe, NpenHasHaqeHu 3a NpuroT-
BsiHE Ha COKOBe TpsibBa Aa GbaaT NPECHM 1 BHUMATENHO
navuTh. [loarotoBkata Ha 3eneHdYyLuTe O03HaYaBa
134NCTBAHETO UM OT NACHK UMW NOYBa Mof Tevalla BoAa
1 obenBaHeTo M. B cTaTunTe Ha Tema kak aa Hanpa-
BMM BKYCHU 3€NTEHYYKOBW COKOBE Ce npenopbyBa fAa
HaK/CHETE 3eNeHYyLUTE B MPOABLIDKEHNE HA 5 MUHYTU
BbB BOIA CbC COM M NIMMOHEHA KiCENnHa. 3eneHuyLuTe,
MPUrOTBEHM MO TO3M HauMH He NOTbMHSBAT B Mpoueca
Ha pa3gpo0siBaHe 1 coka OT TsX e C eCTECTBEH LBAT.

©® [nogoBeTe OT TN ManvHM UNKU STOAM Aa Ce U3MuBaT
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HenocpeACTBEHO Npean ynotpeba, Thih kato Te 6bp3o
ry0SIT CBOSITA CBEXKECT.

113bopa Ha NnoaoBe 1 3eneHyyLM 3aBUCK OT Ce30Ha, OT
BKYCOBWTE MPEANOYUTaHuS, 3APaBHUTE NPenopbki. Xpa-
HUTENHaTa CTOMHOCT Ha COKOBETE OT NI0AO0BE U 3eneH-
4yLM Ce BRMsSie OT HauHa Ha NPUTOTBAHETO WM.
MpuroTeAiiTe COKOBE OT COYHM PacTUTEmNHW BUAOBE Ha
NnrnogoBe M 3eneHyyLy, kouto Tpsbea Aa bwvaat gobpe
y3penu, MpecHn, Tbii kaTo OT TAX Ce MomyyaBa COK
C Hait-gobbp BKyC 1 apomar.

3a npuroTBsiHe Ha COKOBE MOXeTe Aa 13nonssare cnep-
HUTE 3ereHyyLy: [oMaTh, MOPKOBM, LIeMMHA, LiBeKro,
MaraaHos, Nnyk, 3ene, kpactasuuy, pana, peseH 1 ap.
TakuBa 3eneHYyLy KaTo: PenuyKi, 3eMeH NyK, MaraaHo3
(nucra), kombp, KpecoH Aa ce A0DABAT KbM COKOM3C-
TUCKBaYKaTa ApebHO Hapsi3aHy.

lnopoBu CokoBe MOXeETE fja NOMY4MTE MOYTH OT BCUYKNA
BIAOBE 3€MEHYYLN.

ABBAKK, Npackosu, Kalicum 1 cnuew, cnep kato 6baat
M3MUTU, MOXeETE /la 3areeTe C BpsiLLA BOAA B reBrup.
[pemaxHeTe KOCTUMKNTE OT NIOA0BETE KOUTO M CbABP-
XaT, 3a Aa He NoBpeaunTe ypeaa.

M3cTickBaHeTO Ha COkOBE OT CnvBYW, BOPOBMHKY,
ManuHK, MeKU KpYLLW UMK ApYri MeKu NNofoBe MOxe
fa cb3faea TPyAHOCTM. Tean nnopfoBe No Bpeme Ha
N3CTUCKBAHE Cb3AaBaT MbCTa Maca, KOATO 3anylusa
OTBOPWTE Ha CUTOTO. 3aTOBA W3MON3BaTe TE3V NNOA0BE
MpY U3CTUCKBAHE Ha CMECEH COKOBE — C APy NNOA0BE
N 3eMEHYYLM, 1 N0-4ECTO U3YMCTBANTE CUTOTO.
Bb3MOXHO e [ja u3BnuyaTe Manku KOnu4ecTBa Cok OT
rposge, HO e HeobX0AMMO Aia MOCTaBIUTE Lisin rPo3f cnep
kaTo MaxHeTe AbPBECHHHOTO CTLOMO.

3eneHyyLy — KOPeHn Unu TBBbPAW MNOfOBe HapexeTe
Ha nmapyeTa Taka, Ye Aa Bns3aT B ynes 3a nofaBaHe
Ha nnogose. AOBLMKUTE MOXeTe Aa HapexeTe Ha YacTy
(ako ca mamku MoxeTe Aa rv CnoxuTe Lenn) He oben-
BaliTe KopaTa 1 He U34N1CTBaNTe CeMKuTe.

MnopoBeTe 1 3eneHyyLMTe NOCTaBANTE B ynes 3a noaa-
BaHe CaMo Crefj BKITIOYBAHETO HA COKON3CTHCKBAYKaTa.
XpaHuTenHara CTOMHOCT Ha coka € nofobHa Ha XpaHu-
TenHata CTOMHOCT Ha NPOAYKTUTE, OT KOUTO Te ca unu
MOArOTBEHM.

CokoBeTe ca 0CODEHO NPEnopbYMTENHY B XPAHEHETO Ha
felata v Bb3pacTHUTe Xopa.

MpenopbunTenHO € No BpeMe Ha MeHe Ha COKoBE OT
3eneHYyLuMTe Aa ce Me 1 Marko Bofa, Thil kaTo Te ca
MHOTO KOHLIEHTPUPaHU. AKO COKOBE He Ce pa3spexaar,
JHeBHaTa [03a He TpsbBa f[a HafBuaBa MOMOBUH
yawa.

He TtpsibBa pa ce npaBsT KOMOMHWMpAHW COKOBe OT
3eneHyyLyM 1 NnopoBe, C W3kmiodeHne Ha sobnku. He
KoMBMHMpaliTe MbNeLum ¢ Apyr NogoBe.

CokoBeTe He Ce CbXpaHsBaT 3a No-KbCHa ynotpeda.
KbM 3eneHyykoBuTe COKOBE MoOraT fa Ce W3nonasart
apoMaTHX MOANPaBKM: YepeH nunep, KOmbp, KMMWOH,
VHOWACKO Opexye, Mallepka, puraH, a KbM MnojoBuTe
COKOBE: BaHWMNS, kaHena v kapamdun. 3a fa nonyyute
MbIHWA apoMaT Ha NOANpaBky, npeau Aa rm aobasute

79



KbM HanuTkaTa cTapaTefiHo Hapexete. M3nonssaiTe
noanpaBkuTe B Marku konuyecTsa, 3a fa Ce 3anasu
€CTECTBEHWS BKYC 1 MWpMU3MaTa Ha NpoaykTuTe, OT
KOWTO € HanpaBeHa HanuTkaTa. Mopagu Huckata cu
Karnopu4YHOCT, COKOBETE OT NIIOAOBE U 3eNeHYYLM CUITHO
ce MpenopbyBaT 3a Xopa, KoUTO ca Ha aveTa.

©® 3erieHYyKoBUTE 1 MIOJOBUTE COKOBE CE CepBMpaT npu
CTaliHa TemnepaTypa Ui oxnaaeHu ¢ kyGueta neg.

I'Ipecuu COKOBe — TOBa e 3ipaBe

Cok om Mopkosu

Yckopsisa MeTabonu3ma, 3alloTo Cbabpxa
Habop OT MUKPOENEMEHTI 1 BUTaMIUHI, HEObXO-
AVMU 33 NPaBUMHOTO (DYHKLIMOHMPaHE Ha opra-
HU3Ma.

ButammH A, kouTo ce npowssexga OT kapo-
TWHa nopobpsiBa 3peHneTo. KomnoHeHTUTe Ha
TO3W COK OTCTpaHsiBaT BPEAHOTO Bb3[EACTBME HA HUMKO-
TWHa, NO3BONSBAT /la Ce Bb3CTaHOBW KOXaTa, fa e 3ApaBa
1 C ecTecTBEHMs cu LiBAT. [10MOBKH Yalla CoK OT MOPKOBH
1 1/2 vawa MnsKo ce npenopbyBa 3a Manku geua. Cok ot
MOPKOBU B KOMOWHALMS CbC COK OT I6BIIKM, Ce npernopbyBa
kaTo 3acunBallya HanuTKa 3a Bb3pacTHUTE Xopa.

Cok om domamu

Ot npecHy 1 fobpe y3penu gomaTi MoxeTe
[a MonyunTe COK OT Hali-BUCOKO Ka4ecTBo.
MoxeTe pa cmecBaTe [oMaTeHUs COK
C BCUYKY ApYriA BULOBE 3EMEHYYLIN.
Cbabpxa mMHoro Butamud A u C. [iBe yawum OT TO3u COK
3a[0BONSABA HYXANTE Ha opraHuama oT ButamuH C. MoxeTe
[na nogobpuTe Bkyca My ¢ JobaBsiHe Ha COM M YepeH nunep.

Cok om ugekno

CoKa 0T YepBEHOTO LIBEKINO B KOMOUHALMS CbC
COK OT NOpTOKanM Uma YygeceH Bkyc. [neHeTo
Ha KOHLIEHTPMpPaH COK Camo OT YepBEHO L{BEKIO
31CKBA KOHCYNTaLMA ¢ nekap.

o5

Cok om 3ene

M3nonssa ce 3a nekyBaHe Ha CTOMALLHM
A3BM, HO Ce nMpenopbyBa KOHCynTaLus
¢ nekap. KomBUHMpaH CbC COK OT MOPKOBU
Moxe fa 6bae ynotpebeH fopw oT xopa
C YYBCTBUTENEH CTOMAX.

®

Cok om cnaHak

To3u CoK MMa MHOFO MONEe3HN CBONCTBA
- npenopbyBa Ce 3a XopaTta C aHeMus,
HO MOHeXe WMa HempusTeH BKYC,
MOXETe Jja ro KoM6uHMpaTe CbC COK OT
MOPKOBW. BkycHa HanuTka MoxeTe fa
nonyyuTe OT KOMOMHALMSTA Ha CraHak, MOPKOBY U LieniHa
(KopeH) B eHaKBM NPOMOPLK.

#

Cok om uenuHa (KopeH,

3a NpUroTBsiHe Ha CoKa OT LieN Ha He 13nona-
BailTe nucTaTa, KOWUTO MMaT TOpuYMB BKYC,
a camo KopeHa. Coka OT KopeHa Ha LienuHara
€ MHOrO BKyCEH, MOXeTe [a 0 cMecBaTe
C Aipyrv 3eneryyLn. KoHcymupaiiTe ro B konu-
YecTBa No-Marku OT Coka OT MOpKoBu. KbM Hero MoxeTe aa
no6aBuTe COK OT SOBIIKN U FIMMOH.

Cok om kpacmasuyu

Hsima npusiteH BKkyc, 3aToBa Ce Mpenopbysa
MELLAHEeTO My CbC COK OT SGBITKI, MOPKOBM UK
uenuHa. Coka OT KkpacTaBuUM € MoneseH 3a
koxata. Vma 13uncTeaLLo genctene Ha 6bope-
uuTe. Mpenopbysa ce npu AneTuTe 3a 0Tcnab-
BaHe.

-J&’
gt

Cok om a6B1KU

CoKbT OT NpecHy, y3penn S6bkv nma npus-
TeH apomar v Bkyc, Borat e ¢ BuTamMuHn A 1 B
11 LeHHU MuHepanu. BucokoTo cbabpxaHie Ha
MeKTWH B COKa roanomara XpaHocMunaHeTo
lMpeceH s0BMKOB COK Ce u3non3sa cpelly
noparpa 1 peeMatuabM. Moxe Aa ce Kaxe, Ye kato Lano,
€ OT/INYEH XpaHWUTENEH ENEMEHT.

(F

Cok om KbnuHU

COKbT OT KblMHIA, C Manko KONM4YECTBO 3axap
W MWHeparHa BOAA € OT/MYHA HanuTka.
ToHexe Cbabpka MHOrO BUTAMIHN 1 MIAKPOE-
NIeMeHTH, [eiiCTBa YCUNBaLLO 3a OpraHusbMa
Ha 4YoBeKa, Mpernopbysa ce 0coBeHo 3a Bb3-
PacTHM Xopa.

Cok om yepeH 6b3

CokbT € borat B XpaHuTenHu BeLlecTea, CTu-
Mynupa NOTeHETO U MOXe [ia Ce U3non3sa npu
HacTuHku. [lpu W3roTBAHETO Ha TO3WN COK
MOXeTe fa ro KOMGVIHVIpaTe C Apyru nnogosu
cokose.

Cok om YepeH Kacuc

COKbT OT Kacuc uMa cneuucmdyeH apomar,
BICOKA KMCEIIMHHOCT ¥ XapaKTepHa TPbMYMBOCT.
BrarofapeHue Ha XMMUYHUS CbCTaB U Cbabp-
KaHWETO Ha BUTAMMH, TOW € eduH OT Hait-
noGpuTe cokose. Toit TpsiGBa fja ce CMecBa Cbe
COK C HUCKA KMCENWHHOCT WA BOAA, ME[ Wi
3axap.

&
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CneynanHu peuentu 3a 3gpaBe

YcunBawa Hanutka Cok usumcTBaLy
6 MopkoBK opraHusbma
2 96Bku 4 MopKoBY
Y2 LBekno Y, kpacTasnLa
1 ysekno

Hanutka ,,cuneH gbx”
1 Wwena cnaHak

1 wena margaHo3

2 LennHN (KopeH)

4 MopKoBM

Cok ,,BeveH perynartop”
2 96bIKM

1 TBbpAA KpyLwa

4 IVIMOH WNK Lena cnaHak
6 MopkoBM

Hanwutka ,,ni060BHa”
3 ronemu gomatu

', KpacTaBnua

1 uenuHa (kopeH)

Ya NUMOH

Hanwutka ,,cnbHYeBa”

2 A6bIKM
6 arogu

MpenopbyuBaHm CKOPOCTH Ha LieHTpodyrupane

3a u36paHyu NNooBe 1 3e/leHYyLH

CKOpOCT Ha LieHTpodhyrupate
1 2
AHaHacu °
AmepukaHcki 60POBUHKM °
[Mpackosy
YepBseHo LiBekmno
Kpywum
ABbkK
3ene
Konbp °
Mopkosu °
Mbnewn °
Kawcum
HekTapuHkm °
KpacTasuuu
Knem
[omatu
LienunHa
['po3ne

MnopoBe/3eneHuyum

"pMMGpHM npoﬁnemu N0 BpemMe Ha eKcnnoaTupaHe Ha COKOU3CTUCKBaYKaTa

NPOBJIEM MPUYNHA

PELUEHME - HAYUH HA REWCTBUE

Ypena He pabotu. bukenpalymte ckobu He
Ca NPaBUMHO MOHTMPaHK

Ha Kanaka.

N3kntoyeTe ypena v n3BageTe Lyencena Ha 3axpaHBallns
kaben oT KOHTaKTa Ha 3axpaHBalyaTta Mpexa. MoHTuparite
npaBUnHO dpukeupalLmMTe ckobu Ha kanaka (BuXTe TOuka
»MOHTAX HA COKOW3CTUCKBAYKATA”). Bkniovete
OTHOBO Ypefa.

3apeiicTBaH e TepMUYHNS
npegnasuren.

W3knioueTe ypena v n3sajeTe Lyencena Ha 3axpaHBalns
kaben oT KOHTaKTa Ha 3axpaHsaliata mpexa. OcTaBeTe
COKOM3CTMCKBAYKaTa Aa M3CTUHe npe3 okono 30 MUHYTK,
CcrneA TOBa Ce ONnuTaliTe OTHOBO Jia 5 BKMIOUMTE.

OT ypesia u3nu3a HenpusTHa
MUpU3Ma.

Hos ypeg.

Mpu BKMtOYBaHe M M3NOM3BaHe Ha ypeaa 3a MbpBU MbT,
MOXe Aa ce Mosisn cneuuduyHa MupuaMa. Hsima Hikaksa
OMACHOCT HWTO ypefla He € MOBPEedEeH Mpy TOBa SBMEHME.
Cnep kato 6bAe ynoTpeBeH HAKOMKo MbTH, OT ypesa He tu
TpsGBaso Aa ce nosiBsiBa HenpusTHa MUpU3ma.

Cokounsctucksaykata
€ NpeToBapeHa.

CpaBHeTe BpemeTo Ha paboTa U HanpefBaHeTo Ha npo-
Lieca C fLonyCTUMUTE CTOMHOCTM 3a BpeMe Ha paBoTta Hamu-
palLy ce B MHCTpYKUMATa 3a yroTpeda.

MpoBepeTe Aanu HaNPEXEHNETO Ha 3axpaHBaLlata Mpexa
0TTOBaps Ha TOBa HaMMpaLLo ce B Taberkata Ha ypeaa.

Kopnyca ce HarpsiBa, ypeaa
paboTn npekaneHo LLyMHO
11 OT HEro M3nu3a nyLuex.

Motopa e noepezgeH.

N3kntoyeTe ypena v n3BageTe Lyencena Ha 3axpaHBallns
kaben OT KOHTaKTa Ha 3axpaHBaljata mMpexa. 3aHeceTte
COKOM3CTUCKBAYKaTa 33 PEMOHT B CEPBU3HIS NYHKT.

JE1200-002_v03
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NPOBNEM MPUYNHA

PELLUEHUE - HAYMH HA OEWCTBUE

CuToTo e GrokupaHo. He cvoTBeTCTBALY

MPOAYKT.

Toan ypen He Moxe Aa npepabotBa 0cobeHo TBbpAW Nio-
[0BE WM 3eMeHYyLM C AbNrM BnakHa.

MpeToBapBaHe.

W3kntoyeTe ypena v n3BageTe Lyencena Ha 3axpaHBallus
kaben OT KOHTaKTa Ha 3axpaHBallata mMpexa. Mavakaiite
[okaTo ypeaa usuano cnpe pabotarta cu. Msunctete gyHu-
fiTa 3a 3apexpaHe, CUTOTO, kanaka W pesepBoapa 3a oTna-
AbUp.

OyHuaTa 3a 3apexaaHe CuTOTO € MOHTMPaHO
AOKOCBa CUTOTO / HeMpaBuITHO.
COKOM3CTHUCKBaYKaTa

BMbpMpa.

WaknioueTe ypefia v u3BafeTe Lencena Ha saxpaHsalma
kaben OT KOHTaKTa Ha 3axpaHBaarta Mpexa. Mposepete
[ianA CUTOTO € MOHTUPaHO npasunHo. MposepeTe aany
CUTOTO He e NoBpeAeHO. B CNny4nTe Ha MexaHW4Ha nospena
Ha cuToTO, 06E3aTenHo 3aHeceTe COKOM3CTMCKBaukaTa 3a
PEMOHT B CEPBU3HNA NMYHKT.

MpuroTBaAHe Ha ypepa 3a paboTa ¢

npucTaBKUTE

@ MocTaBeTe 3afBMKBAHETO BbpXY CyXxa, crabunHa, Xxopu-
30HTanHa MOBbPXHOCT, 6rm3o o 3axpaHBallloTo rHe3no
M U3BBbH A0CTbNa Ha aeua.

Cnoxeme 3axpaHeaujusi kaben maka, 4ye 0a He
8ucu om macama unu om njioma u 0a He Moxe
da 6b0e cnyyaliHO OpbNHAM UNuU 3aKayeH.

@ Croxete BbpXy 3adBMXBallata OCHOBa, OCHOBAaTa 3a
NPUCTaBKN Taka, 4e CUMBONBLT v Hamupally ce OTCTpaHu Ha

OCHoBaTa Ada CbBnafa CbC cMMBONa
HETO.

@ EHOKMpthTe OCHOBaTa 3a NpPMUCTaBKK, KaTo ro 3aBbpTaTe

B NOCOKA Ha YaCOBHWKOBATa CTPEnka Taka, Ye CUMBOBT
BbPXY 3a[BWXBaHETO fa cbnada cbc cumBona W BbPXY
OCHOBATa (XapaKTepHOTO «KMWK» CBUAETENcTBa 3a npasu-
NeH MOHTaX Ha 0CHOBaTa).

BbPXY 3a[BUXBa-

(@ BrnioyeTe Liencen Ha 3axpaHBalyts kaBen KbM rHe3-
[0TO Ha efekTpuyecka Mpexa.

Mpedu eknwoyeaHe Ha ypeda KbM 3axpaHea-
Hemo yeepeme ce, Ye 8bPMOKbLM 3a peayna-
yusi e nocmaeeH e nosoxexue «0».

YALLA 3A CMECBAHE

XAPAKTEPUCTUKA HA YPELA

Yawwata 3a cMecBaHe e npeAHa3HayeHa 3a KbilaHe 1 cMec-
BaHe Ha pasnuyeH Bug npopyktu. C HelHaTa nomoly morat
Aa ce MpUroTBST Cynu, COCOBE U MIEYHM KOKTEAnn, Morat
CbLLO 1A CE CMECBAT 3eMeHyyLi, NNoA0Be, MECO, KAKTO 1 Aa
ce pa3apobsBaT BapeHn CbCTaBKM 3a XpaHa 3a bebeta.
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MpuroTBAHe Ha ypepa 3a pabota

Mpeav mbpsa ynoTpeGa Ha ypeda ¢ MOHTUpaHaTa yalla 3a
CMecBaHe (N crief HeMHOTO ChXpaHsBaHe B TeyeHne Ha
Mo-Abr0 BpeMe) U3MUITE KaHaTa, kanaka 1 Haknagka Ha
kanaka ¢ Torna Boga ¢ 4oGaBka Ha MMEL0 CPeacTso 3a
cbaose, Aobpe nannakHeTe 1 3cyLieTe.

[Apbxme pbyeme danede om Hoxoeeme — me
ca ocmpu.

ucanosruwonwaoicrane T

@ MoHTupaliTe YalwaTa 3a CMecBaHe BbpXy OCHOBaTa 3a
NpUCTaBKNTE Taka, Ye [pbXKaTa Ha kaHaTa Aa ce Hamupa oT
AficHaTa CTpaHa Ha ypeaa.

(@) Mocrasere KaHara, KaTo st 3aBbPTATE B MIOCOKA Ha YACOB-
HUKOBaTa CTpenka Yak A0 GrokupaHeTo W (xapakTepHOTo
«KIMK» CBIAETENCTBA 32 NPaBUIHO MOHTUPaHaTa kaHa).

[Apvkkama Ha kaHama mpsibea da ce Hamupa
om dsicHama cmpaHa Ha ypeoa.

() Croxete cheraskuTe B KaHata. He Hambrsaiite Hap
MapkupaHuTe Bbpxy kaHata 900 mn.

Cncmaskume Moz2am 0a ce cnazam e kaHama
Ha Mukcepa e npou3seosnHa nocrnedoeamer-
Hocm, obaye no-dobpu eghekmu ce nomyya-
8am, kozamo ce dobaesim Hali-Hanped mebpou
cbCcmasku.

(@) CrioxeTe Kanaka BbpXy KaHaTa TaKa, ye Tasu CTpaHa Ha
karaka, no KOSiTO He ca MOMeCTeHM ciTaTa Ha Karaka, Aa
ce okaxe [0 ynes Ha kaHata. KanakbT, MOHTMpaH Mo TakbB
HaunH, NpeJoTBpaTABa NMPbCKAHe Ha CbCTABKUTE B MpoLieca
Ha CMecBaHeTo.

Kanak Ha kaHama Moxe 0a ce MOHMupa e mpu

Ii' NOMIOXeHUs, Kamo 6 npoyeca Ha cMeceaHemo
ce u3non3ea caMo eGHO NoJIoXKeHUe Ha Kanaka.
[Apyau dee nonoxeHus ce usnonseam npu
npenueaHe Ha CMeCEHOMO ChObPXKaHUe Ha
KaHama e cndoee.
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@ CroxeTe HaknajKa Ha kanaka B 0TBOP B karnaka Taka, Ye
M3AaTMHUTE, HaMMpallyM Ce BbPXy HaknmagkaTa, Aa ce oka-
XaT B 3aceykuTe Ha kanaka. briokupalite Haknagkata, kato
sl 3aBbpTaTe B NOCOKA Ha YAaCOBHWKOBATa CTpesnka Yak [0
6rokupaHeTo .

He ekntoyealime ypeda ¢ MOHmupaHama Yawa
3a cMeceaHe 6e3 Haknadkama Ha kanaka, 0co-
6eHo ako uje cmMeceame mebpoU CbCMABKU.
Te mo2zam da 6b0am u3xebpaeHU om omeopa.

(6) BrniodeTe CMecBaHeTo, Kkato ofpbluaTe BbpTOKA 3a
perynavuys B CbOTBETHOTO MOSIOXEHME.

Ipu cmeceaHe ¢ 2 x00 ce nosyyagam no-0obpu
eghexkmu.

He nonseaiime ypeda ¢ MoHmupaHama yawa
3a cMeceaHe 8 HenpekbCcHama paboma nogeye
om 30 cekyHdu. Cned mosa epeme uskiro4eme
ypeda u u3vyakaiime 5 muHymu npedu noe-
mopHo 3adsuxeaHe, ocmassiliku deuzamens
da uscmuHe.

@) Mpu cmecBaHeTo MoxeTe [fa Aobassite NPOAYKTYH
(nopnpaBkK, CbCTaBkM) Ypes OTBOpa Crief kaTo W3BaauTe
HaknagkaTa Ha kanaka.

3a fia cnpete ypepa, 3aBbpTeTe BbPTOKA 3a perynauus
Ha CKOpOCT B MomoxeHue «0».

AKO KOHCUCMEHYUsI Ha cMeceaHume npodykmu
owe He omeoeapsi Ha OYaKeaHusima, 3aebp-
meme ebpmoka 3a pezynayusi 8 NosioKeHue
,PULSE” u npudpbxme e mosa nosoxeHue
8 meyeHue Ha HAKOMKO CeKyHOu, ypedbm we
3anoyHe 0a pabomu ¢ MakcumanHa ckopocm.
Cned oceoboxdasaHe Ha ebpmoka ypedbm
cnupa pabomama.

TPOLIEHE HA NNEQ

YpeabT C MOHTMpaHaTa Yalla 3a CMEecBaHe MOXE Cbllo
Taka Aa CNyxu 3a TpoleHe Ha Oyukv Nned, no3sonsiea aa
ce noryyat Manki napyeta nef ¢ npuGNM3uTENHO eaHaKem
pasmepw.

lpedu ynompeba Ha yYawama 3a cMeceaHe

Iil 3a mpoweHe Ha 6y4ku ned yeepeme ce, 4ye
ms e yucma. B ob6pameH cnyyali uamuiime
A wamenHo ¢ yucma eoda. Bcsikakeu ocma-
mbyu om cpedcmeomo 3a MueHe Moz2am 0a
enussim ebpXy eKyca Ha HampouweH ned u da
npeduseukam 3azyba Ha eKyc Ha Hanumkama,
8 kossmo moli we 60e dobaseH.

CroxeTe B kaHaTa He noseye oT 15 6yuku nea (c pasmep,
He npesuwasawy 2 cm). OcseH Byyku nepn Bneite olue
ok. 15 mMn (1 nmbxudka) npsicHa cTyaeHa Bopa. Croxete
kanaka Ha kaHaTa 3aefHO C Haknajkara, cref ToBa 3aBbp-
TeTe BbPTOKA 3a perynauusi B nonoxexne «1». YpeawT
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e 3anoyHe ga paboTw, npoBexpaaiiTe TPOLeHe Ha ned
B UMKNM N0 3 CekyHau, noBTapsnTe AENCTBUETO A0 MbIHO
pasppobsiBaHe Ha nef. AKO KOHCUCTEHUMSITA Ha NEA OLLe He
0TroBaps Ha OYaKBaHWsiTa (MCkaTe Aa NOMy4uTe KOHCUCTEH-
LM Ha CHSr), 3aBbpTETE BbPTOKA 33 perynauyusi B nosoxe-
Hne ,PULSE” u gpbxTe B TOBa MONOXEHWE B TeYeHME Ha
HAKOSKO CEKYHAW, YPeabT Lie 3anoyHe aa paboTu ¢ Makcu-
MarnHa ckopocT. Cnep ocBoboX/iaBaHe Ha BbpTOKa ypeabT
cnvpa paborarta.

He mpoweme 6yuku ned 6e3 npedeapumesHo
dobaesiHe Ha 800a & kaHama.

Cnep npuKniouBaHe Ha pa6oTa c Yalara 3a

cmecBaHe

W3kntoueTe ypena v n3BageTe LLENCeN Ha npucbeanHi-
TeNHWS kaben oT rHe3AoTo Ha enekTpudecka Mpexa.
[leMoHTMpaiiTe kaHaTa 3a CMecBaHe, 3a LienTa npuabp-
XallTe ¢ egHa pbka OCHOBATa 3a MpuUCTaBky, C Apyrata
pbka XBaHeTe Apbxka Ha kaHaTa.

3aBbpTeTe kaHaTa B MOCOKA Cpelly YacoBHMKOBAaTa
CcTpenka, AOKaTo YCETUTe ChPOTUBMEHWE W CBaneTe
kaHaTa OT OCHOBaHWeE 3a NpUCTaBKUTE.

Pasneitte NpuroTBeHMs KOKTENN B CbOBETE.

Kanaka Ha kaHama Moxe Oa ce MOHMupa 8 mpu
Iil nosnoxeHus:, Kamo 8 npoyeca Ha cMeceaHemo
ce u3non3ea camo eGHO NOJOKeEHUE Ha Kanaka.
[Apyau dee nonoxeHus (WUPOKO cumo, msicHo
cumo) ce u3non3eam npu npesueaHe Ha cme-
ceHomo cbObpXkaHue Ha kaHama 8 cbdose.

Wamuitte vawata 3a cMecBaHe (BWX Touka «MoumcT-
BaHe M NoAALPXaHe Ha ypeda ¢ MOHTUPaHaTa vauwa
3a CMecBaHe/MeIH1Lay).

OEMOHTAX HA PEXELLNA CbCTAB

V3kntovete liencena Ha NpuUCbeAMHUTENHUA kaben ot
THEe3[10TO Ha eNneKkTpu4ecka Mpexa.

3aBpreTe Kanaka B MNOCOKa CpeLly 4YaCoBHMKOBaTa
CTpenka, AOKaTo yceTuTe CbnpoTUBNEHME W CBanete
Kanaka OT KaHata.

@ OnpasHeTe kaHaTa 0T CbAbPXaHMETO M.

@I/l:«NMCTeTe kaHaTa (Bx Touka «MouucTBaHe u nop-
ObpXaHe Ha ypeaa ¢ MOHTMpaHaTa valla 3a cMecBaHe/
MenHuuay). ObbpHeTe kaHaTta ¢ JbHOTO Harope 1 nocta-
BeTe BbPXy NNocka, cTabunHa noBbpXHOCT.

@ C efHa pbKka NpuUapbXTE KaHata, a ¢ ApyraTa oTBUiATE
HOXXOBETE B MOCOKA CPELLly YaCOBHUKOBATA CTPErKa.

@ V13BafeTe npennasnnBo HOXOBETE 3aefHO C ynnbTHE-
HKEeTO.

Hoxoeeme Ha ypeda ca ocmpu. bxdeme nped-
nasnueu ¢ msx.
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MOHTAX HA PEXELLWS! CbCTAB (G

@ Cnoxete YNNbTHEHNETO BbB BAnMbOHaTUHATa Ha CbCTaB
OT HOXOBETE.

@ CBarnete kanaka OT kaHaTa Ha Mukcepa. O6bpHeTe
kaHaTa «C JbHOTO Harope» W NocTaBeTe BbPXY Nfiocka, cTa-
G1nHa NoBbPXHOCT.

@CJ‘IO)KGTG HOXOBETE B OTBOpa B [o0fiHATa CTpaHa Ha
KaHaTa.

(®) C epHa pbka npuIbPXaNTe KaHaTa, a ¢ Apyrara 3asbp-
TeTe HOXOBETE B MOCOKA HA YACOBHUMKOBATA CTpenka 40
CBNPOTUBIEHME.

XAPAKTEPUCTUKA HA YPELIA

MenHuuaTa e npeaHasHayeHa 3a pasapobasaHe 1 MeneHe Ha
CbCTaBKUTE KaTo nurep, kade Ha 3bpHa, Opu3, XHTO, cyca-
MOBY 3bpHa, opexu (beneHn) 1 p, KakTo 1 3a KbnlaHe Ha
Meco.

é MenHuyama He e npucnocobeHa KbM pa3dpo-
6s18aHe Ha MHO20 MebPOU CbCMasKuU, Kamo
Hanp. 6y4ku n1ed u UHAULICKO opexvye.

é Huko2a He ynompe6sigalime MenHuyama 3a
MesnieHe Ha 3axap, mbl kamo moea Moxe da
doeede do nospeda Ha ypeda.

pedu da 3anoyHeme 0a Kbyyame Meco, obe-

/ A \ Jileme 20 om Xunu, yunu u MasHuHa, a cned
moea Hapexxeme Ha napyema € pa3Mep OK.
2x2cm.

Excmosrawanpeicrane ——— JH)

CnoxeTe cbCTaBKUTE B KOHTeI;IHep Ha MenHuuara.

He npesuwasaiime MakcumanHO HU8O Ha
cbObpKaHUEMo, MapKUpaHo ebpXy KoHmel-
Hepa Ha MeHuyama.

(D CrioxeTe 1 3aBUiiTE OCHOBATA Ha MEMHYLIATA HOKOBETE
BbPXY pe3baTa Ha KOHTelHep Ha MenHuLaTa.

(2) OBbpHETE MeNHHLATA C JBHOTO HATOPE 1 MOHTUPAITE
BbPXy OCHOBaTa 3a NPUCTaBKY.

@ Briokvpaitte MenHuuaTa, kato A 3aBbpTaTte B NOCOKa
Ha YacoBHWKOBaTa CTpenka Yak A0 BrokMpaHeTo 1 (xapak-
TEPHOTO «KMWK» CBUAETENCTBA 3a MPaBUIHO MOHTMPaHaTa
MenHuua).

3aaBuxeTe ypesa, kato obpbliaTe BbPTOKA 3a peryna-
uMs B CbOTBETHOTO nonoxerue. lMpucnocobeTe xopa
B CbOTBETCTBME CbC CMECBAHUTE ChCTaBKM.

Mpenopbyeame u3non3eaHe Ha npozpamama
,PULSE” unu Ha makcumanHa ckopocm.
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MeneHe Ha pasnuyHu npodykmu OupeKmHo
eduH cned dpye 6e3 wamesiHo U3MueaHe MoXe
da npedu3euka NpOHUKeaHe Ha apoMam U 8Kyc
om npodykma, MasiH npedu moea.

é He nonseaiime ypeda ¢ MoHmupaHama men-

Huya e HenpekbCHama paboma noseye om

30 cexyHdu. Ako e meyeHue Ha 30 cekyHOU He

ycneeme Ga npukro4UMe npoyeca Ha MereHe,

usknyeme ypeda u usyakaiime 5 MuHymu
npedu noemopHo 3adeuxeaHe.

@® Crep MpuKMioYBaHe Ha MemneHeTo 3aBbpTeTe BbPTOKa
3a perynauus B nonoxenue «0».

BuHazu HenocpedcmeeHo cned ynompeba

Ii‘ usmuealime KoHmellHepa Ha MesHuUyama
U OCHosama Ha MeJHuyama Hoxoeeme
¢ monna eoda ¢ dobaeka Ha Muew,0 cpedcmeo
3a cbdose. M36bpuwieme ocHogama Ha MefHU-
yama ¢ enlaxHa Kbpnuyka.

Cnep npuKknioyBaHe Ha pa6ota ¢ menHularta

/3kntoueTe ypena v 13BageTe LLENCeN Ha NpucbeanHi-
TeNHWs kaben oT rHe3AoTO Ha enekTpuyecka Mpexa.
[lemoHTMpaiiTe MenH1LaTa, 3a LienTa NnpuabPXTe C eaHa
pbKka OCHOBATa 3a MPUCTaBKM, C Apyrata pbka XBaHeTe
MenHuuaTa. 3aBbpTeTe MenHuLaTa B Mocoka CpeLly
4acoBHWKOBaTa CTperka, A0KaTo YCeTUTe CbMpoTUBIe-
HUWe 1 91 CBaneTe OT OCHOBaHMe 3a MPUCTaBKUTE.
O6bpHeTe MenHuLaTa ¢ 0cHoOBaTa Harope.

3aBbpTeTe OCHOBATa Ha MenHMLaTa HOXOBETE B MOCOKa
Cpelly yYacoBHWKOBATa CTpernka M cBaneTe OocHoBaTa
HOXOBETe OT kanaka Ha MenHuLaTa.

/3cvneTe MASHOTO CbabpXaHue B Cbaa.

/amuiiTe mennuuaTa (BuX Touka «lMouncTeaHe u nog-
AbpXKaHe Ha ypeaa ¢ MOHTMpaHaTa vawa 3a cMec-
BaHe/MenHuuay).

MouncrBane n nogabpxaHe Ha ypeaa

CMOHTHpPaHAaTa Yalua 3a cvmecBaHe/MenHuya

Moyucmealime ypeda AupekmHo cned yno-
mpeba. Toea uje npedomepamu HampyneaHe
Ha ocmambyume ebmpe 8 kaHama Ha MuKcepa.

Bneiite okono 450 mMn Boga B KaHaTa W 3apBuxeTe
ypeaa 3a okorno 10 cekyHau, kaTo 3aBbpTaTe U Npuabp-
aTe BbpTOKa 3a perynauus B nonoxexue ,,PULSE”.
Cren ToBa M3neiiTe BojaTa OT kaHaTta, 0ObpHeTe
1 «C ABHOTO Harope» 1 U3cyLueTe.

Mpu HeobXoaMMOCT M3MUIATE KaHaTa, kanaka, Haknap-
kaTa Ha kamaka, HOXOBETe, KOHTEAHepa Ha MemnHuuaTa
W OCHOBaTa Ha MerHWLATa HOXOBETe C Tomna Bofa
¢ fobaBka Ha MMELLO CPEeACTBO 3a CbIOBE.
YNMbTHEHUETO Ha YaluaTa 3a CMecBaHe W YMiTbTHEHN-
€T0 Ha MenHuMLaTa M30bPLLETE C BNaxHa Kbpnuyka.
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©® Creq ToBa M3NMakHeTe C YMCTa Tevalla BoAa U Wacy-
were.

©® AKo OCTaByXTe kaHaTa 3a Mo-AbMro Bpeme 6e3 nouncT-
BaHe 1 KbM BbTpellHaTa CTpaHa Ha kaHata ca rone-
nHanu napyeTa OT CMECBaHUTE CbCTaBKM, 13Nos3BaiiTe
HalinoHoBa yetka.

® He ce npenopbyBa fa Ce cnara KaHata, KamakbT,
HaknagkaTa Ha kanaka, MenHuLara, HOXoBETe, KOHTel-
HepbT Ha MerHuLaTa 1 OcHoBaTa Ha MeSHULATa HOXOo-
BETE B MUsifiHA MallHa. ArpecUBHITE MUELLM CPenCcTBa
MoraT OTpULaTenHo fa Bb3AelicTBaT BbpXy ChCTOSHME
Ha MOBBLPXHOCTTA Ha eNeMeHTUTe Ha ypeaa.

©® BbHIWHaTa YacT Ha 3a[iBVKBAHETO NOYUCTETE C BriaXHa,
MeKa Kbprnyka.

He nomansiiime 3adsuxeaHemo 816 800a uiu
dpyau meyHocmu.

© 3a mueHe Ha 3a[BUKBAHETO He ynoTpebsiBaiite arpe-
CMBHW [eTepreHT BbB (hopMa Ha emyncusi, Mmsiko,
nacta u ap. Te wmoraT, fa npemaxHaT HaHeceHuTe
MHEHOPMALMOHHI rpachyHIn CUMBOIN.

©® He nouncTBaiiTe kaHaTa 1 KOHTeHepa Ha MemnHuuaTta
C rpanasu rsom unu Kbprnyki.

© Crieg MueHe LATENHO U3CYLLETE BCUYKM ENEMEHTN Ha
ypega.

KYNA 3A PA3AHE U BbPKAHE

XAPAKTEPUCTUKA HA YPEOA

Kynata 3a psizaHe u GbpkaHe e npefHasHaYeH 3a U3BbPLL-
BaHe Ha [eiCTBMSITA, CBbP3aHM C MPUIOTBSIHE Ha XpaHa.
CwmeHsiemo obopyasaHe (HOX Ha kynata 3a psiaHe W 6bp-
kaHe, BYCTpaHeH ANCK) Cb3fjaBa Bb3MOXKHOCT 3a KbiLaHe,
psizaHe, pasMecBaHe Ha TeCTo M pa3apobsBaHe Ha 3emeH-
ayum.

NPUNOXEHWE HA OEOPYIBAHETO

Hox Ha Kynata 3a psizaHe U 6bpkaHe — cryxw 3a 06pabot-
BaHe Ha CypoBO 1N BapeHo Meco. C Hero Moxe ChLLo Taka
JAa ce pa3mecsa TecTo.

[BycTpaHeH auck
— CTpaHa 3a hunnm — Cyxv 3a psisaHe Ha umnm,

— CTpaHa 3a CTbProTUHY - CYXK 38 psA3aHe/HacTbpraHe Ha
CTBPrOTUHU.

NMpuroTBaAHe Ha ypepa 3a pabota

Mpegn mbpea ynotpeba Ha ypema C MOHTMpaHaTa kyna
3a pssaHe v ObpkaHe (U cref HEroBOTO CbXpaHsBaHe
B TEYEHWe Ha MO-ObNTO BPEME) M3MMIATE EeNeMeHTU Ha
KynaTa 3a psisaHe u 6bpkaHe (Tnackau, kanak, KOHTelHep,
HOX 1 ABYCTPaHEH AucK) ¢ Tonna Bofa ¢ fobaBka Ha MueLLo
CPeACTBO 3a Cb0Be, 0OPe N3NMNakHETe 1 U3CyLLETe.
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xcnosrawnpgicrane R 1)

@ MOHTVIpaI;ITe npefaBkaTa Bbpxy OCHOBaTa 3a NPUCTaBKN
Taka, Ye cumeonsT W Hamupaly ce BbpXy npedaskaTta Aa

CbBMaja CbC cMMBONa -ﬁ BbPXY OCHOBATa 3a MPUCTaBKK,
a cnep ToBa OnokupaiiTe npegaekaTa, kato s 3aBbpTaTe
B MOCOKA HA YaCOBHWKOBATa CTPerka Yak 4o 6riokupaHeTo i,
cumBonbT W BbPXY NpeaBkata Lie ChBNaaHe CbC cUMBONa

BbpXy OCHOBATa 3a MPUCTABKW (XaPaKTEPHOTO «KIMK»
CBWLETENICTBA 3a NPABUIIEH MOHTAX Ha MpedaBkara).

@MOHTMpaﬁTe KOHTElHEp Ha KynaTta 3a psisaHe u Obp-
kaHe BbpXy OCHOBATa 3a NPUCTaBKY Taka, ye cumeonbT W
Hamupall, ce BbPXy KOHTEilHepa fa CbBnaja CbC CMMBOMA

BbPXY OCHOBaTa 3a npuctasku. Cnep ToBa NpuTUCHETE
KOHTeliHepa [0 OCHOBaTa 3a MpUCTaBKM W ro Griokupaiire,
KaTo ro 3aBbpTaTe B NOCOKA HA YACOBHMKOBATa CTpenka Yak
[0 6riokupaHeTo My, cumBorbT W BBPXY KOHTEMHEpA L

CbBNagHe CbC CMMBOMA i BbPXY OCHOBaTa 3a MpUCTaBKY
(XapaKTEpHOTO «KIMMK» CBULETENCTBA 3a NPABUNEH MOHTaX
Ha KOHTeilHep Ha Manakcepa).

[pvbkkama Ha KoHmelHep Ha Kynama 3a
psizaHe u 6bpkaHe mpsibea 0a ce HamMupa om
dsicHama cmpaHa Ha ypeda.
PABOTA C HOX HA KYMATA 3A PA3AHE o
W BbPKAHE
@ CnoxeTe kynaTa 3a psidaHe 1 6bpkaHe B KOHTelHepa.
©® [lomecTeTe NpoayKTH B KOHTENHEPA.
@) Crioxere kanaka Ha kynaTta 3a psidaHe 1 GbpkaHe Taka,
ye LWMGTHT BbPXY Kanaka Aa nofiaaHe B OTBOpA Ha HOXa,
a cumorbT W BbPXY kanaka Aa CbBnafgHe CbC CMMBOMA
BbPXY KOHTENHepa Ha kynaTa 3a psidaHe v 6bpkaHe.
(3 MputucHeTe kanaka Ha kynata 3a psiaaHe 1 GbpKaxe A0
hnaHel, Ha KOHTeliHepa 1 ro GrokupaiiTe, kaTo ro 3aBbp-

TaTe B MOCOKA Ha 4acoBHMKOBaTa CTpefika OO MOMEHTa,
korato cumBonsT W BbpXYy Kanaka cbBnagHe CbC CMMBONa

BbPXY KOHTENHEpa.

©® BubB (hyHusTa 3a 3acunBaHe Ha kynara 3a psidaHe 1 6bp-
KaHe CroXeTe Trackaya Ha kynara 3a psisaHe u Gbp-
KaHe.

©® BrnioueTe ypesa, kato obpbliaTe BbPTOKa 3a peryna-
LMS B CbOTBETHOTO NMOJIOXKEHNE.

He nonseatime ypeda ¢ MOHMupaHa Kyna 3a
psAsaHe u 6bpkaHe 8 HenpekbCcHama pa6oma
noseye om 30 cekyHOu. Cned mosa epeme
uskmoyeme ypeda u usyakaime 10 MuHymu
npedu noemopHo 3adeuxeaHe, oCMasslKu
dsuzamensi 0a U3CMUHe.

@ Mpn cmecBaHeTo MoxeTe fa pAobassTe NPOAYKTU
(nopnpaBkM, CbCTaBkW) 4Ype3 (DyHUATa 3a CunBaHe cnep
13BaXdaHe Ha Trackaua Ha kynara 3a psidaHe W GbpkaHe.
CnaraiiTe NpogyKkTUTE BbB (hyHMUsITA 3a 3acunBaHe B kanaka
1 @Ko MmMa HeobX0AMMOCT, NEKO M NpUTUCKaNTe € Thackava.

85



He mnackaiime npodykmume c¢ npbcmume
unu c dpyau npedmemu.

@ 3a ja crpeTe ypeaa, 3aBbpTeTe BbPTOKA 3@ perynavusi
Ha CKOpOCT B nonoxetie «0».

© OrBopeTe KynaTta 3a psizaHe u 6bpkaHe no HaumH, obpa-
TeH Ha onucanus B ToukuTe (3) n

PABOTA C IBYCTPAHEH [UCK ()]

@ CnoxeTe OBYCTPaHHUS AWCK B KOHTEHEPA Ha KynaTa 3a

psisaHe 1 ObpkaHe CbC CTpaHaTa, CbOTBETHA Ha mpunara-

HETO (Cpunuu/CTLPrOTUHN).

(@ Crioxere Kkanaka Ha kynata 3a pA3aHe 1 GbpkaHe Taka,

Ye WMGT BbPXy kanaka fa nojagHe B OTBOP Ha HOXa,
a cumBonbT W BbpXY kanaka A4a CbBMaiHe CbC CUMBOMA

BbPXY KOHTEIHEPa Ha kynaTa 3a psidaHe 1 GbpkaHe.

(® MpuTycHeTe Kanaka Ha KynaTa 3a psi3aHe 1 Gbpkare [0
braHeL, Ha koHTelHepa W ro GriokupaiTe, kaTo ro 3aBbp-
TaTe B MOCOKa Ha YaCOBHWKOBATa CTpenka A0 MOMEHTa,
korato cumorbT W BbPXY Karnaka CbBriafHe CbC CUMBOMA

i BbPXY KOHTElHEpa.

@ BbB (hyHusiTa 3a cuneaHe Ha Kynata 3a psisaHe u 6bp-
kaHe CroxeTe MpofyKTW M, ako € Bb3MOXHO, Tnackady Ha
kynaTa 3a psidaHe 1 6bpkaHe.

(® Brrioderte ypepa, Kato oBpbLyaTe BLPTOKA 3a Peryra-
LSl B CbOTBETHOTO MOSOXEHME.

He nonzeailime ypeda ¢ MOHmupaHa Kyna 3a
psizaHe u 6bpkaHe & HenpekbCHama paboma
noeeye om 30 cekyHdu. Cned moea epeme
uskmoyeme ypeda u us4akalime 10 MuHymu
npedu noemopHo 3adeuxeaHe, ocmasslKu
dsueamensi 0a u3cmuHe.

® Mo Bpeme Ha paboTaTa AobaBsiiTe NpOAyKTM upe3
(hyHusiTa 3a 3acunBaHe cref U3BaxgaHe Ha Trackava
Ha KynaTa 3a psisaHe 1 6bpkaHe. Cnaraiite nnozose unu
3eMeHYyLY BbB (hyHUsITA 3a 3acunBaHe B Kanaka 1 eko
T NMPUTUCKaIATE C Thackava.

He mnackalime npodykmume ¢ npbcmume
unu c dpyau npedmemu.

(6) 3a a crpeTe ypepa, 3aBbPTETE BLPTOKA 33 PErynaLs
Ha CKOpOCT B rornoxeHue «0».

@ OrBopeTe kynaTa 3a psidaHe 1 GbpkaHe Mo HauuH, obpa-
TeH Ha omucanms 8 Toukute 3 u

©® He pa3gpobsiBaiiTe ¢ HOXa Ha kynaTa 3a psidaHe 1 6bp-
kaHe TBbpAe ronemu napyeta. Mpean Aa cnoxure npo-
[LyKTUTe B KOHTEHEpa, pa3aeneTe NpoayKTuTe Ha bydkn
B pa3mep OK. 3 CM.

© Tpu pasppobsiBaHe Ha: KallkaBan, macno, Maprapu
He [omyckaiTe mpekaneHo Abnra paboTa Ha ypefa.
PasapobsiBaHuTe NpodykTh MoraT fja ce CTonnsT 1 pas-
TBOPST.
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©® AKo npopyKTUTe Ce MpWnenBaT KbM HOXa WM KbM
BbTPELLHUTE CTEHWU Ha KOHTEHepa, u3kmioyeTe ypera,
cBaneTe kanaka 1 cbbepete NpoaykTUTE OT HOXa i OT
CTEHUTE Ha KOHTelHepa.

[iBycTpaHeH AUCK — cTpaHa 3a unuu

© [pasunHu ynum 6e3 u3pesu Le nomy4mTe, Korato npu
HambnBaHe Ha (yHWUATa ypeabT e U3kniodeH. 3a Lenta
MOXe fa ce uanonasa yHkums ,PULSE”.

,U,BYCTpaHEH AUCK — CTpaHa 3a CTbProTuHU

©® MoxeTe fa HanmbnBate (PyHWsTa C MPOAYKTM, Korato
ypeabT pabotu.

MouncrBane n nogAbLpPKaHe Ha ypefa

C MOHTMpaHa Kyna 3a pA3aHe U 6bpKaHe

lMo4yucmealime ypeda OupekmHo cned yno-
mpe6a. Tosa we npedomepamu HampyneaHe
Ha ocmambyume ebmpe 6 Kynama 3a psi3aHe
u 6bpKaHe.

©® Cnep Beska ynoTpeba LiaTenHo uaMmuitTe 4acTute Ha
0bopyABaHeTo, KOHTaKTyBanu ¢ 06paboTBaHNs NPOAYKT,
¢ Tonna Boja ¢ AobaBka Ha MIELLO CPEACTBO 3a Cb0Be,
3a Jja He [JONYCTUTE 3aCbXBaHe Ha OCTaTbLyTe.

©® [louncTeTe KOpnyc Ha 3a[BWKBAHETO C BraxHa Kbp-
nnyka ¢ AobaBka Ha MUELLO CPEACTBO 3a CbjOBeE.

©® 3ambpcsBaHMs B MPOMyKUTE UMM BIUTE OTCTpaHeTe
C YeTKa 3a M1eHe Ha LMLLeTa Ui C YeTka 3a 3b0u.

©® Crien MyeHe LaTenHo nacyLueTe BCUYKN YacTu.

©® Hoxa Ha kynaTa 3a psisaHe W ObpkaHe CbxpaHsiBailTe
BMHar B KOHTEHepa Ha KynaTa 3a pssaHe 1 GbpkaHe.

Exonorua -

puyiKa 3a OKOJIHaTa cpefa

Bcekv nonssaten Moxe fa [OMpUHece 3a
OMa3BaHeTo Ha okonHata cpega. Toea He
€ TPYAHO, HUTO CKbMO. 3a fAa o MOCTUTHETE:
W3XBbPrIETe KapTOHEHaTa OMakoBKa B KOH-
TeliHep 3a peumKnupaHe Ha XxapTUeHu oTna-
ObUM; MOMMETUNEHOBUTE MIUKOBE M3XBbP-
neTe B KOHTENHEp 3a nnacTmaca.

Korato craHe HempurogeH, 3aHeceTe ypega B MOAXOASlL
LIEHTBbP 33 YHWLLOXABAHE, 3allOTO ChAbpXa OnacHu ene-
MEHTH, KOUTO MOraT fia HaBPeaAT Ha OkoMHaTa cpefa.

He usxebpnsiime e koghu 3a 6umoeu omnadnyu!!!

Brocumensm/npouseodumensim He omeaoeaps 3a €8eHmyasnHu
nospedu, npedusgukaHu om u3non3saHe Ha ypeda No HayuH, HeChb-
omeemcmealy Ha He2080mo npedHasHayeHue, unu HenpasusHama
My ynompeba.

BHocumenam/npousgodumensim cu 3anasga npagomo da MoOu-
¢uyupa ypeda ebe 8ceku momeHm, 6e3 npedeapumesnHo ysedom-
NeHue, € Uen U3nbJiHeHue Ha npasHume pasnopedbu, cmaHOapmu,
dupekmugu Unu NO KOHCMPYKMUBHU, MbP20BCKU, €CMemuyecku
u Opyeu NpUYUHU.
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WWanoBHi KnieHTH!

@

Bitaemo Bac i3 BuGopoM Halloro npunagy Ta 3anpoLlyemo
[0 Koma KopucTyBauiB npoaykTie Zelmer.

3 METOl0 OTPUMAHHS HalKpalLuX pesynbTaTiB, pekOMEeHAY-
€MO BMKOPWCTOBYBAT BUKIIOYHO OpUriHambHi akcecyapu
ipmun Zelmer.

BoHu cnewjianbHo po3pobneHi aAns yboro npoaykTy. Mpocumo
YBXHO MPOYNTATH Lit0 iHCTPYKLito 3 ekcrinyaTaii. Ocobnmey
yBary cnig 38epHyTI Ha BKasiBku i3 Geanekn. Mpocumo 36e-
perTv iHCTPYKLito 3 ekcnnyaTauyii, wob Bu mornu Bukopucto-
BYBaTY il TaKoX Mif Yac NOAANbLIOro BUKOPUCTaHHS.

Bka3iBku 3 6e3neku i BignoBigHoro

BUKOPUCTAHHA

Cnid nepekoHamucs, W0 HaeedeHi HUX4e eKa3ieKu
6ynu 3posyminumu.

Meped noyamkom eukopucmaHHsi npunady o3Haliom-
mecs i3 3micmom yciei iHcmpykyii 3 exkcniyamauii.

He6e3neka! / llonepepenHs!
HepotpumaHHA 3arpoxye TpaBMmamm

He BmwuKaitTe npunag, KO MOMITHI MOLUKOMKEHHS!
MpoBOAY XVBMNeEHHs abo kopnycy.

FAkwo kabenb XuBNEHHs ByNo NOLKOAKEHO, BiH NOBM-
HeH OyTn 3amiHeHuin y BUpObHWKa abo B cneuianiso-
BaHOMY CEpBICHOMY LieHTpi, abo kBaniikoBaHoO 0co-
6010 3 METOHO MONEPEKEHHS 3arpo3nt.

PeMoHT npunagy Moxe BUKOHYBaTU BUKIIOYHO Npode-
CiliHUi nepcoHan. HenpaBumbHO BUKOHaHWIA PEMOHT
MOXe MPUBECTU [0 CEPNO3HOI 3arpoau Anst KOpUCTY-
Bava. Y BUNaZKy NosiBY HEMONagokK 3BEpHITLCS 40 cne-
Liani3oBaHoro CepBiCHOTO LiEHTPY.

[Nepen 3amiHolo obnagHaHHs abo HabmvxeHHsM [0
060POTHUX YaCTUH M Yac BUKOPUCTaHHS CMif BUKIHO-
YNTU NpUnag Ta BigKIOUMTY B XKUBMEHHS.

[Nepen uncTkoto Npunagy, MoHTaxem abo Noro AeMOoH-
TaXem 3aBXAM BuMalTe kabenb i3 rHiaga enekTpo-
Mepexi.

[licns KopuCTyBaHHA BUMKHITb MpUCTPIN. He AeMoH-
TYITE €NIEMEHTIB COKOBWKIUMAITKM, HE 3HIMaWTe KpULLKY
rreymka Ta yaili amilyBaya AoTH, JOKM ABUTYH Ta BCi
PYXOMi €MeMeHTM MPUCTPOIO MOBHICTIO HE 3YMUHSATBCS.
[Ins  MpoLUTOBXYyBaHHS MPOLYKTY BMKOPUCTOBYIATE
BUKIMIOYHO MPOLUTOBXYBAY, L0 MOCTAYAETbCS PaA3OM
3 NpUNaiom.

[MposiBiTb 0cobnMBY 06epexHicTb nig yac poboTn i3
COKOBVKMMAKOH Y NPUCYTHOCTI AiTeN.

He posBonsiiTe KkopucTyBaTUCs nmpunagom ocobam
(y T.4. AiTAM) 3 0BMEXEHUMM hi3MYHUMK, YyTTEBUMM
abo iHTenekTyanbHMMN 3gi6HOCTAMM, AKi HE MakTb
pocBify abo 3HaHHS, SKLLIO BOHM He ByayTb nig Harns-
[0M abo JOKM BOHW HE NMPOVAYTb HABYAHHS LLOAO CMo-
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coby KopuCTyBaHHSI, sike BegeTbcsl ocobamu BignoBi-
AanbHUMK 3a ixHio 6e3neky.

He monyckaite, Wwo6 Atk rpanu 3 npunagom.

He cTaBTe npucTpilt Ha MOKPY NOBEPXHHO.

30epiraiiTe nNpucTpiit Ta kabenb XMBNEHHs noaani Big
HarpiBanbHUX MINT Ta NabHUKIB.

COKOBMXUMAJIKA

He KopucTyiiTecs COKOBWXUMAIKOW, SKWO CUTO
MOLLKOKEHE.

lMepen yBIMKHEHHSIM COKOBWXWMAIKM MepeBipTe, uu
KpuLLKa AoBpe 3akpinneHa 3a JONOMOro MOHTaXHMX
3ayenis.

He BuUTAryiTe KOHTEMHep 41151 PELUTOK i He BiAkpuBaTe
MOHTaXHi 3a4€nu, KOnu COKOBVXMMATKa NPaLitoe.

YALLA AnA MIKCYBAHHA/ MITMHOK

[ToBEpHITb PyyKy perymioBaHHs Yy nonoxeHHs ,0”
nepes 3HATTAM KPULLKM 3 Freymka Ta nepeq 3HATTSM
yalli Ans MiKCyBaHHS! i MIMHKa 3 NiACTaBKM Ans Haca-
BOK. 3ayekaliTe, JOKN HOXi MOBHICTHO 3YMUHSTHCS.

He kopucTyiTecs yalueto ans MikcyBaHHs 6e3 Bknape-
HOI HaKnazKv KpULLKK.

He Bknapaiite pykv y rneyuk, HaBiTb KOMM BiH 3HATUN
ONS YNLLEHHS, OCKINbKWM HOXI Hapani 3anuwarTbes
Hebe3neyHi - ayxe rocTpi.

He Bknapaiite TBepai npegMeTH (Noxeyka, ionatka Ta
iH.) y rmeyuK nig yac nigknioYeHHs NpUCTPOIo A0 Axe-
pena X1BMEHHS.

He wmuiite Hoxi GesnocepegHbo pykow. Ons muTTs
BUKOPUCTOBYMTE LUITOYKY, KOTpA AOMyYeHa 3 iHLMM
OCHALLEHHSAM.

3MILIYBAY

He TopkaiiTecs pykamu A0 enemeHTiB 0bnagHaHHs,
L0 pyXatloTbesi, 0cOBNMBO HEBE3NEYHMMI SBNAKOTHCS
ABOCTOPOHHI AWCK Ta HiX 3MilyBava. BoHn gyxe
rocTpi! HeobepexHe KOPUCTYBaHHS MOXE MPU3BECTU
[0 TPaBM.

Byabte ocobrnmBo obepexHi Mmig Yac MaHinynauin
3 PiXy4YuMU Ne3amu, nig Yac BUNOPOXHEHHS KOHTEN-
Hepa Ta Mig Yac YNLLEHHSI.

He mwitTe Hix 3millyBaya Ta ABOCTOPOHHIN Auck 6e3-
nocepeaHb0  PYKOK, [Ans MWUTTS  BUKOPUCTOBYMTE
LiTOYKY, KOTpa JOMyYeHa 3 iHLLIMM OCHALLEHHSIM.

YBara!
HepoTpumaHHA 3arpoye MOLIKOZAXKEHHAM
MaliHa

He BuiimaliTe BUIKy i3 rHi3ga enekTpomepexi, TArHyum
3a kabenb.

Mpunaa noctasTe Nobnu3y rHiana enekTpomepexi Ha
TBepAill cTabinbHin noBepxHi Tak, Wob He 3akpuBaT
BEHTUNSLLAHI OTBOPM Y KOPMYCi.

[Mpunag 3aexay nigkmtoyaiTe 4O rHI3Aa enekTpUyHoI
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Mepexi (BUKMIOYHO 3MIHHOTO CTPyMY) i3 Hampyroo, Lo
BiANOBifa€e nodaHii Ha iHdopmaljiiHomy Tabno npu-
nagy.

HeraitHo npunuHite poboTy i BigknioyiTe npunag
Bil enekTpoMepexi, SKWO B MOTOP COKOBWXMMAMKK
noTpanuna sika-Hebyab piguHa. Bigaaiite cokoBUKU-
Marnky Ans nepernsgy y CEpBiCHUA LEHTP.

He nepesaHTaxyiTe npunag 3ailBo KinbKiCTIO Npo-
AyKTiB ab0 3aHAATO CUNBbHUM MPOLLTOBXYBAHHSM Mpo-
[DYKTIB Y 3aCUMHWIA OTBIP.

He nignaBarite cokoBmxumarnky Aii  Temneparypu
BuLe 60°C.

He sanuwarite 6e3 Harnsgy npucTpili, MigKMOYEHUA
[0 ENEKTPOMEPEX.

He 3aHyptoliTe kopnyc y Bogy i He MWiTe nig NpoToY-
HOI0 BOAOIO.

[ng MUTTS Kopnycy He BWKOPUCTOBYMTE arpecwBHi
Murovi 3acobu y BUIMSAI eMynbCil, MomoYka, nact
i T.N. BOHW MOXYTb, MiX iHLWUM, BUGANUTIA HAHECEH
iHcbopMmaLliitHi rpaciuHi CMMBOMK, TaKi SK: NO3HAYEHHS,
3HaKV1 NonepempkerHs i T.M.

[ing  MWTTS MeTameBMX YacTWH, 30Kkpema cuTa
3 rOCTPUM MOAPIBHIOKOYNM AMCKOM, HOXa Ta [Aucka
3MiLLyBaYa, BUKOPUCTOBYIATE LUITOYKY, KOTpa JOny4eHa
3 iHLLNM OCHALLEHHAM.

COKOBWXMMAJIKA

Cnig, HerailHo BUMKHYTW COKOBWKMMAIKY, KON NOMi-
TUTe CuUnbHy Bibpauilo abo 3MeHLeHHs 060poTiB.
[ToumcTiTh CuTO Ta 1Oro Kopryc.

[NepepaiTb NpaLiio Ta BiAKMKOHITb MPUCTPIi Big enekTpo-
Mepexi y Bunaaky 3abnokyBaHHsi MpOAYKTY Y 3aCHMHIi
roprioBuHi abo Ha noApi6HoHOMY AucKy. YCyHbTe
npu4nHy 6roKyBaHHS.

He kopucTyiitecsi cokoBixuUMankow 6e3 koHTelHepa
NS M'SKOTI.

YALLA 519 MIKCYBAHHA/MJTMHOK
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He HanoBHIOITE FNEYMK KUNNSYUMM PigUHAMA.

Mig yac 36epiraHHs HIiKOMW He 3anuwaiTe KpuLLKy
HaZITOK Ha rMeYmK.

He HanosHtolTe rneymk Buie nosHayku 900 mn - kLo
Lie CTaHeTbCs, TO BMICT FMeyuka MoxXe BUKIMKATU Mif-
HIMaHHS KPULLKW NpW YBIMKHEHHI BUTYHA.

He nepenoBHtoiiTe rmeynk. FKWO piguHa notpanutb
nig MoAynb [BWryHa, TO BOHa MOXE CMIPUYMHUATM
MOLUKO/PKEHHS ABUTYHA.

Mig yac MikCyBaHHS y rneyunKy NOBMHHO 3HAXOANTUCS
He MeHLwe 300 Mn piguHu.

PekomeHayeTbcs KopuCTyBaTUCA MPUCTPOEM 3 yCTa-
HOBMEHOI YaLLEt Ans MiKCyBaHHS/MIMHKOM npy 6e3-
nepepBHil npaLi He JoBLUe, Hik npoTarom 30 cekyHA.
Micnst yboro HeobXigHO BUMKHYTW MPUCTpiit Ta 3aye-
kaTun 5 XBWUnM 4O HACTYMHOTO YBIMKHEHHS, [103BONSOYM
[BUryHY OXOMOHYTU. MpoLec MiKCyBaHHS MOXe ckna-
patncs MakcumanbHo 3 n'ati 30 - CekyHAHNX poboumx
LIMKITIB.

He BmuKkaliTe npucTpilt i3 yCTaHOBMEHOIO Yaluero Ans
MIKCYBaHHS/MAVHKOM, SKLIO BOHA MOPOXHS, OCKiNbKM
Lie MOXe MPU3BECTY A0 NeperpiBaHHs.

TemnepaTypa CKNaaHuKIB, LLO BUKOPUCTOBYIOTLCA ANs
MiKCyBaHHs1, He NoBMHHA nepesuLLyBaTi 60°C.

3MILIYBAY

[Mepen novaTkom npaui cnig nepesipuTy, Yn y pesep-
Byapi 3MmillyBa4ya He 3HaxoAsTbCA TBEPAi MpenmeT
(Hn., noxka).

He 3ynuHsiiTe po6oTy NpMCTPOIO LUMISIXOM BiAKPUBaHHS
KpULLKI 3MilLyBa4a abo NoBepTaHHsi pe3epByapy (aBa-
piiHa 3ynuHka). Taki Aii Mpu3BoAsSTb [0 LUBMAKOTO
3HOCY NpWBOAY, TOMY CAif iX YHUKaTH.

He muitTe meTanesi YactiHu y nocygomuiikax. Arpe-
CUBHI MMKOYi 3acobu, siki BUKOPUCTOBYIOTBCS Y Mpu-
CTPOSIX TaKoro BUAY, BUKITMKAKOTb NOTEMHIHHS BULLEB-
KasaHWx 4actuH. MuitTe iX Bpy4Hy Mg MPOTOYHOK
BOZIOH0 3 BUKOPUCTAHHAM PiAvHN AN MUTTS nocyay Ta
M'SKOI LLITOYKM.

BkasiBka
IHpopmaLia npo npoayKT i BKa3iBKK Li0A0
ekcnyaTauii

Mpunaa npusHa4eHnit Ans [OMALUHBOrO BMKOPMC-
TaHHs. Y BUNAAKy WOrO BUKOPWUCTaHHS 3 MeToK
racTPOHOMIYHOTO  MiANPUEMHNLITBA YMOBM  rapaHTii
Byne amiHeHo.

Mepen NepLUMM BUKOPUCTAHHSM YCYHbTE BCi €NEMEHTH
YNaKoBKW YCepeauHi npunagy i peTenbHO BUMMIATE
4aCTUHM Npunagy.

Micns 3akiHYeHHs poboTn BUAMITE kabenb VBMNEHHS
3 po3eTKM.
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[MpuBiA MpUCTPOI0 MPUCTOCOBaHMIA O MpaLli i3 COKOBIXU-
Mankoto, YalLeto Ans MiKCyBaHHS!, MIIMHKOM Ta 3MiLlyBayeM.
TexHiyHi napameTpu BkasaHi Ha iHchopmaLjiiHiin TabnmuLi
cneuudikaLlii Bupoby.

[onycTmuit yac BesnepepsHoi NpaLli Npueoay:

— 3 COKOBIKMMASTKOIO 2 XBUNWHY
— 3 yalleto Ans MiKCyBaHHs 30 cekyHa
— 3 MIIMHKOM 30 cekyHn
- 3i 3milyBayem 30 cekyHa

Yac nepepsy 10 NOBTOPHOTO KOPUCTYBAHHS NpUnazoM
3 COKOBWXMMAIKOH 30 xBUnuMH

Yac nepepsv 10 NOBTOPHOTO KOPUCTYBAHHS NPUNAZoM
3 Yallelo 415 MikcyBaHHS 60 MIMHKOM 5 XBUnuH

Yac nepepsv 10 NOBTOPHOTO KOPUCTYBAHHS MPUNaZoM

3i 3MiLLyBayem 10 xBunmnH
PiseHb Lwymy npuctpoto (Lwa):

— 3 COKOBMXMMAIKOIO 77 pb/A
— 3 yalleto Ans MiKCyBaHHs 83 nb/A
— 3 MAIMHKOM 82 npb/A
- 3i 3milyBayem 86 ob/A

MpucTpilt 36yaosaHuit y |l knaci i3onsuii, #oro He NoTpibHO

MigKNIYaTh B0 PO3ETKY i3 LUTU(TOM 3a3eMNeHHS .

Cokoswxumanka ZELMER signosigae Bumoram ito4nx HOpM.

[Npunap Bignosigae BUMOram AVPEKTMB:

—  EnekTpuynmit npunag i3 H13bKoto Hanpyroto (LVD)
—2006/95/EC.

- EnekrpomarhitHa cymicHictb (EMC) — 2004/108/EC.

[Mpunag nosHayeHo 3Hakom CE Ha iHopmaLiinHomy Tabno.

XapaxkTtepucruka (Cknap) npucrpoio Q

@ Pyuxa peryniogais (PULSE, 0, wenakicTs 1, wemakicTs 2)
© Hixn

© Npusig

o MpuenHyBanbHUi kabenb

© Mosopox

ENEMEHTU COKOBWXUMATKK
© Konreitvep ans Makori

@ Hocux

© vYaua

© Monraxi sadenu

Q@ curo

@ Kpvuwka

@ 3acvna ropnosuka

@ MpowTosxysay

@ Pesepeyap ans coky

@ Kpuwka pesepsyapa 3 cenapatopom niki

Q@ UWitka
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NIACTABKA Ans HACAOOK
@ Nincraexa ang Hacaaok

ENEMEHTU MJIMHKA

@ Nigcraska mnwkka is Hoxamm
D Npoxnagka mantka

€D Pesepayap Mnukka

ENEMEHTU YALLI ANA MIKCYBAHHA
@ Mogynb 3 HoXamu YalLi Ans MikcyBaHHS
@D Mpoknaaka

€® Imeuvik i Wkanoto pisks

€D Kpuwka rmeunka

€D Haxnapka kpuwikw

EJIEMEHTU 3MILLYBAYA
D Mydra

€D Pesepayap swiysava

€D [IBoXCTOPOHHil Avck

€ Hix smiwysaya

€D Kpnwka smiwysaya

@ [MpoluToBXYyBaY 3MiLLyBaya

COKOBUMKUMANKA

XAPAKTEPUCTUKA MPUNALY

CokoBuxuManka € NpuUnagoM, Npu3HayeHnm Ans LWBUAKOTO
BiKMMaHHs COKiB 3 (DPYKTIB i OBOYIB 3 OAHOYACHUM BUAi-
neHHsam M'sikoTi. LBMaKiCTb BimkuMaHHs nigibpaHa Takum
YMHOM, o6 OTpMMATK ONTUManbHI NapameTpy SKICHO Bif-
*atux cokiB. Cik MiCTUTb ApiBHi YacToukn (pykTiB (0BOYIB),
KOpUCHI NS 300pOB'A, ane siki MOXyTb 3HUXyBaTW Mpo-
30picTb coky. Lle 3annaHoBaHuii edekT, Tomy Lo BUpob-
HWK COKOBVDKMMAIK/ MPUAHSB PILLEHHS, WO BaXMMBILLMM
€ 30epexeHHst sikomora binblue MOXWUBHIX, KOPUCHUX Ans
310POB'A | [IETUYHNX AKOCTEN OTPUMAHOrO COKY, HiX MOro
npo3opicTb. KinbkicTb COKy, OTpUMaHOrO 3 1 Kr CMPOBUHM,
3anexuTb Bid AKOCTI Ta CBIXOCTI BUKOPWUCTOBYBaHWX Mpo-
AYKTIB, @ TaKOX Bifl YACTOTU CUTa i CTaHy Tepku (Hanp., Ans
cBixoi MopkBu cknapae 50-60%). YacTuhw, Wwo mMaioTb KO-
TaKT 3 06po6NOBaHOK CUPOBUMHOW, 3pobrieHi 3 MaTepianis,
[OMyCTUMUX [N KOHTAKTY 3 MPOAYKTaMM XapyyBaHHS.

MigroToBKa COKOBWXMManNku 5o po6oTu

LEMOHTAX COKOBIDKMMATIKA (B

Meped nepwum eukopucmaHHsIM Po3kinadimb
COKOBWXUMANKY, nNpoMulime 4YacmuHU, W0
Maromb KOHmakm 3 06po6ntoeaHuM npodyk-
mom.

@I’IomrHin hikcaTopn BHM3 TaK, W06 BOHM 3icKOuMIM
3 BUCTYNIB Ha KPULLILY.

@ BuitMIiTb NPOLUTOBXYBAY i 3HIMITb KPULLIKY.
@ BuiiMiTb KOHTEIHEP ANS M'AKOTI.
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@ [emoHTyiTe yally 3 cutom. [Ins Lboro NOBEpHITh Yally
B HanpsMKy NpOTV rOANHHUKOBOI CTPIMNKK, Tak, LLob cumeon

'V Ha yalli cniBnas 3 CMBOMOM Ha NPUBOLi COKOBVXI-
Marnku i 3HIMITb Yally 3 TPUBOAY COKOBUKMMATKN.

3HsImi 4yacmuHu (3a euHsmKoM npueody)
Ii‘ pemenbHO npomutime 8 menniti 00i 3 doda-
8aHHsIM 3acoby dnsi mummsi nocydy. MoxHa
makox iXx Mumu e nocyOOMUlHUX MawuHax
npu memn. makc. 60°C (kpim Yawu, cuma i npu-
800y). [llicnsi pemenbHOI CywKU PO3NOYHIMb

MOHMaX Yucmux efieMeHmie.
MOHTAX COKOBUXUMAIKU G
@ MoctaBTe Ha NpwBIA COKOBWKMMANKMA yally Tak, Liob

cumeon W Ha OCHOBI Yaluu Crisnas 3 CYMBOIIOM Ha
MPUBOLAI COKOBYXUMATTKM.

@ 3abnokyiTe Yally, noBepTatouu i B HanpsMKy 3a roguH-

HWKOBOIO CTPINKOKO Tak, W06 cmMBon Q Ha Np1BOZj COKOBU-
Xiumanku cnisnas 3 cumeonom W Ha OCHOBI YaLlK.

@ BcTaHoBiTh CUTO Ha Bicb Tak, Wob BuimMka Ha oci cnie-
nana 3 BUCTYMOM Ha CuTi.

Cumo MOXHa MOHMyeamu minbku € OOHill
no3uyii.

@ lMocTaBTe Nif KPULLKY KOHTEMHEp ANs M'SKOTI, HacTyn-
HWAM YiHOM: MMoCTaBTe KOHTEMHep Mid HaXWMoM i MOMICTiTb
/10ro mig vaLy Tak, Wob BUCTYN Ha KOHTENHEPI Ans M'sKOTI
noTpanuBe y BUCTYN Ha Yalli, NOTiM MiACyHbTE 40 MPUBOAY.

@ BcraHoBiTb KpULLKY Tak, o6 BUCTYN Ha KpWLLLL cniBnas
3 BUIMKOIO Ha YaLLi.

@ MigHimiTe 06KABa ikcatopu Bropy i HaknagiTL npuyenm
Ha BUCTYNN Ha KpULLLY.

@,D,O)KMin hikcaTopn [0 yalM (xapaKTepHe KnauaHHs
rOBOPUTb MPO MPaBUIBHICTb YCTAHOBKY (hikcaTopiB).

PoamicTiTb pe3epsyap Ans COKY Tak, 110G HOCUK COKOBM-
KMMaTkv 3HAaXOAMBCS YCepeauHi pesepayapy.

HenpasunbHuli MoHmax chikcamopie npu-
3800umb 0o cnpayroeaHHsi cucmemu 6e3neku
i HEMOX/TUBOCMI BKITHOYEHHSI COKOBUKUMAIIKU.

binsi npunady npuzomyiime nomumi gpykmu
i 080Yi Npu3HayeHi Onsi 8iOXUMaHHS COKY.

© [lepeBipTe, 4 pydyka perynioBaHHs BCTaHOBMEHa
Yy NOMNOXeHHs ,,0”.

© BcrasTe wWTencenbHy BUMKy NpUeLHYBaNbHOMO kabento
Yy PO3eTKy eneKkTpoMepexi Ta YBIMKHITb COKOBMXM-
Mariky, MoBepTalyi pyyKy PErynioBaHHs y 3anexHOCTi
Big noTpedu Ha 1 abo 2 WweuakicTb (aMBITbCS TabnULO
»PEKOMeHA0BaHi LWBWAKOCTi BUTUCKAHHS COKY ANs
BMOpaHuX (pyKTiB Ta OBOYIB”).
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©® Y 3acunHy roproBUHY KPULIKU BKknapaite dpykti abo
0BOMi Ta Nerko ix NpUTUCKaNTe NPOLLTOBXYBAYEM.

He npowmoexyiime npodykmu nanbysmu a6o
iHWumu npedmemamu.

© BimxaTuil CiK, HaKonWU4eHWd B pe3epsyapi, nepenuiite
B 3a3Aanerifb niaroTOBNEHi CKMAHKM, YaLlKku i T.1.

Pe3epeyap 0nsi coky o6nadHaHull KpULWKOH
3 cenapamopoM NiHu, sika NOBUHHa 3ampumy-
gamu 2ycmiwi YacmoyKu CoKy i niHu.

® [pu HeobxigHocTi (y pasi HagMIPHOTO HaKOMUYEHHS
M'SIKOTI B CHTI, O BUKNKaE BiOPaLLito COKOBIKMMAnNKM)
peKoMeHayeTbCs BUKOpUCTaTU (oyHKLito ,,PULSE”.

®YHKUIA PULSE

OyHkuis ,PULSE” fo3Bonsie ycyHyTV HapnWLLIOK Hakonuye-
HOI M'AIKOTi Ha cuTi. [epemukanHs py4kn B nosuito ,PULSE”
i IPUTPUMAHHS PyYku B LibOMY MOMOXEHHI, 3MyCUTb Npunag
npaLoBaT 3 MakCManbHO LWBWUAKICTIO. AKLO BianycTUTY
PYuKy, Npunag, npunuHsie poborty.

Nicna 3akiHyeHHA po6oTy (BigKUMaHHA COKY)

© BUMKHITb COKOBVXMMArKY BCTAHOBMBLUM PYyYky B MO3W-
Lito ,,0”.

© BuilMiTb WTENCENbHY BUMKY 3 PO3ETKN.

© Tlicns 3ynuHKM MOTOpa NOYMHaTE [EMOHTaX COKOBMXM-
Marnku Ans MuTTS YacTuH (gue. n. “AEMOHTAX COKO-
BMXUMAINKW”).

® OuNCTiTb KOHTENHEP BiAl HAKOMMYEHHOT M’ SKOTi.

He donyckaiime do nepenoeHeHHs KoHmel-
Hepa 0ns pewmok. [1id yac (io2o euliMaHHsS
HaoMipHO HazpoMadXKeHi pewmku MOoXymb
gunacmu i3 KoHmeliHepa y MomeHm U020
nepexuneHHsl.

YuweHHs i 36epiraHHA COKOBIKUMANKM

© icns KOXHOro BUKOPUCTaHHS COKOBYXMMAINKM PETEmbHO
ii mpomuiiTe, He [OMyCKaK4M A0 BUCKUXaHHS COKY
i 3anuLLKiB OPYKTIB.

© 3abpyaHeHHs B WinuHax abo KyTax yCyHbTe 3a [OMOMO-
rOH0 LLITOYKM 3 M'SIKUM BOPCOM.

© [puBig YACTWUTM BOMOrOK TFAHYIPKOW 3 AOLABAHHAM
3acoby ans MuTTa nocyay. MoTim gocyxa npotepTyt.

Y sunadky, siKwo ecepeduHy npugody nompa-
nuna eoda abo cik, Heob6Xi0HO 3ynuHumu
pobomy i giddamu npunad Ha nepesipky e cep-
giCHUU yeHmp.

©® EnemeHTV oOcHalUeHHs, Taki SK: vala, Kpwiika, npo-
LUTOBXyBaY, pe3epByap Ans COKy 3 KPULLKOK 3 cenapa-
TOPOM iKW | KOHTEAHEp AN M'AKOTi MUTYW B Tennii BoAi
3 floflaBaHHAM 3acoby Ans MUTTS nocyay.

©® Kpuuky, NpoLUTOBXyBaY | KOHTEHEP NS BiAXOAIB TaKoX
MOXHa MUTY B NOCYAOMUIAHIX MaLLMHaX NPV TEMN. MaKc.
60°C.
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© [Ins MUTTS cuTa BUKOPWUCTOBYMTE BMKITIOYHO LLITOYKY,
sika J0[AETLCA A0 COKOBIXMMANKW. [ANs MUTTA cuTa He
BMKOPUCTOBYITE MeTanesi wwitku!

©® Bnacnigok TpuBanoi ekcnnyatauii moxe BinbyTucs
3MiHa KOrbOpY eneMEHTIB, BUTOTOBMEHWX 3 MnacTuka.
He cnpuiimaiite Le sk HeAoMiKu.

© 3MiHM KOMbOpy Bif MOPKBM MOXHA BUAANNTY, MPOTUPa-
1041 i raHYIPKOI0, HACKYEHOH MICHOIO OfTiEt0.

©® T[licns MUTTA peTenbHO BUCYLUITb YCi YaCTUHN.

©® 36epitb cokoBwkumanky (aue. n. “MOHTAX COKOBU-
KUMATIKK”).

é 3eepmaiime ocobnugy yeazy Ha npo3opi

(mpaHcnapeHmHi) YacmuHu 3 nnacmuka. BoHu

He cmiliki 0o ydapie i nadiHHs. Moxyms npu
YbOoMy J1e2K0 NoWKoOUMUCh.

Ak npuroTyBaT 340pOBMIA, CMAYHUIA CiK?

©® OpykTM Ta OBOYI, MPU3HAYEHi NS BUTUCKAHHS COKIB,
MOBMHHI ByTn CBIXUMM | peTenbHO npomuTMU. MpuroTy-
BaHHSA OBOMIB NONSArae B iX OYWLLIEHHI BiA MicKy Ta 3emni
Nifl NPOTOYHOK BOZIOKO Ta OYMCTL Bif Lukipku. [ybnikavi
3 NpUBOLY MPUrOTYBaHHS COKIB PEKOMEHAYIOTb 3aMouy-
BaHHS OBOYIB Ha 5 XBWNUH Y BOAI i3 JOAABaHHAM Coni
Ta NUMOHHOI kucnoTy. OBOYi, NAroToBaHi TaKUM YMHOM,
He TEeMHiloTb y MpoLeci po3apiGHEHHS, i Cik i3 HUX Mae
HaTyparbHe 3abapBreHHs.

©® fArogn muitte 6e3nocepeHbO Mepeq BUKOPUCTaHHSAM,
OCKiMbKI BOHM LLIBIAKO BTPa4aloTh CBIXICTb.

©® Nigbip chpyKTiB Ta OBOYIB 3aNEXMTb Bif NOPU POKY, BiA
cMakoBux BrofobaHb, pekoMeHgaLii, MoB's3aHuX 3i
300poB'AM. Ha cnoxuedy BapTiCTb COKIB i3 OBOiB Ta
(pyKTiB MatoTb BMAMB Aii Npw iX NIAroToBL.

©® CoKu roTyloTbCS i3 COKOBUTIX COPTIB OBOYIB Ta (pyKTiB,
Ki NOBUHHI ByTV [O3PINUMK, TOMY LLO i3 HUX BUXOAUTH
HalbinbLUa KinbKiCTb COKY 3 BiAMIHHIM CMakoMm Ta apo-
MaToMm.

©® [na npuroTyBaHHS HanoiB MpuaaTHi HacTymHi OBOM:
nomifopu, Mopksa, cenepa, Oypsik, neTpyluka, umbyns,
kanycra, oripkv, YopHa pina, peBiHb i T.M.

©® Taki oBOui, SIK peauc, 3enieHb NETPYLLKW, KpiM, 3eNeHb
[0LaKTbCS NOAPIGHEHNMM.

© OpyKTOBi COKM MOXHa OTPUMYBATI Maibke 3 YCiX BUAB
pyxTiB.

© fbnyka, nepcuku, abpukocu Ta CrvBM MOBUMHHI ByTu
nicns MUTTSA OLUNAPEHi KUM'SATKOM Y KYXOHHOMY ApYLL-
nasi.

©® 3 chpyKTiB, LLO MICTATL KICTOYKM, BUAANITH iX, TOMY IO
BOHM MOXYTb NOLLKOANTY NpUnag,.

©® BuTuCKaHHA COKY i3 CNWB, Arig, ManuH, M'SKUX rpyL
i A6NyK, a TaKoX IHLWMX (PYKTIB yCKNagHeHo. 13 M'aKoTi
Lyx dpyKTiB yTBOPIOETHCA ryOKOBUAHA Maca, ska 3abu-
Bae 0TBOpPYW cuTa. Lli dpykT MOXHa BMKOpUCTOBYBaTU
QNS BUTUCKAHHS COKY, 3MILLYlo4M iX Y Manux KinbkocTsx
3 iHWKUMKM ppyKTamK, i crig YacTilue YCTUTM CUTO.

® MoxHa pobuTn HeBenmKi KinbKOCTi BUHOrPaLHOTO COKY,
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Knagyyu y MKy Lini BAHOrPOHa, NonepeAHbo YCyHyBLUN
TBEpPA rinku.

©® KopeHeBi oBoui Ta TBepai bpykTU cnif po3pisati Ha
LUMaTKK, WO BMILLaTUMYTLCS B 3acuMHMiA oTBip. Abnyka
pO3pi3aloTb Ha YaCTUHN (SKLIO po3mip S6MyK He [03BO-
Nsie Ha PO3MILLEHHS iX LiNMMW Yy 3acunHuii OTBIp), He
OYMLLIAI0YM Bif LKIPKV Ta He BUMAIouM CEPLIEBMHY.

© OpyKTW Ta OBOMI PO3MILLYIOTBCA Y 3aCUMHUIA OTBIP NULLe
NiCNs BKIKOYEHHS COKOBUXVMATTKN.

©® XapuoBe 3HauYeHHs CUpUX COKiB BnM3bke A0 MOXMBHOTO
3HaYeHHs MPOAYKTIB Xap4yBaHHs, i3 AKUX BOHW Oynu
NPUroTOBaHI.

© Hanoi i3 cokiB pekoMeHay0TbCs B AUTAYOMY XapyyBaHHi
Ta XapuyBaHHi oci6 noxunoro Biky.

©® PekomeHpyeTbCs, LWO6 Mg Yac CNoXvBaHHs COKIB i3
OBOMIB 3anM1BaTy iX HEBEMMKOI KINbKICTIO BOAM, TOMY LLO
BOHM [y)Xe KOHLEHTPOBaHI. FKLLO COKM He po3basneHi,
A€HHa [j03a He MOBMHHA NEPEBULLYBATM MIBCKMAHKM.

® He notpibHo noegHyBaTH hpYKTL i3 OBOYAMU 3@ BUHST-
kom s6nyk. He cnig noeaHyBaTv KaByH 3 iHLLUMK (pyk-
Tamu.

® Coku He 36epiraloTbCst ANs CNOXWBAHHS «HA MOTIMY.

©® [lo 0BOYeBUX HamoiB MOXHa BMKOPWUCTOBYBATM apoma-
TUYHI NpUNpaBu: NepeLib, Kpin, TMUH, MYCKaTHUA ropix,
TUM'SIH, ManopaH, a [0 (PPYKTOBUX HamMoiB — BaHifb,
kopuuto Ta reosguky. LLo6 oTpumati nosHuit apo-
maT npunpas, cnig neped ix [o4aBaHHAM [0 Hamnow
peTenbHo MoApiGHUTI. BOHW MOBMHHI BMKOPUCTOBYBA-
TUCA Y HEBENMKMX KINbKOCTSIX, L6 36epertin HaTypanb-
HWI CMaK i 3anax NpoAyKTiB, i3 AIKVX BUrOTOBMEHO Haniil.
3 ornsigy Ha HEBMCOKY KanopiiHICTb, Hanoi i3 pyKTiB Ta
0BOUIB peKOMEHZOBaHi Ans ocib Ha JjeTi.

©® OpykTOBi Ta 0BOYEBI Hanoi NoAaloTLCS KIMHATHOT Temne-
patypu abo OXONomKEHUMI KyBrKkamu Nbogy.

CBiXi COKM — Lie 380pOB’A

Cok i3 mopkeu
Mpuckoptoe OB6MIH PEYOBMH, OCKIMbKW MICTUTb
Habip MikpoenemeHTIB Ta BiTaMiHiB, HEOOXiAHNX
ANS NPaBUIbHOTO (DYHKLIOHYBaHHS OpraHismy.
. Bitamin A, cHTE30BaHWi i3 KapOTUHY, MOKpa-
" wye 3ip. EnemeHTM Lporo coky HiBenioiTb
HeraTMBHWA BMAMB HIKOTWHY, NOBEPTalOTh LKIpi Ti HaTy-
panbHuit 3opoBuit konip. MiBCKNSAHKN COKY i3 MOPKBM i MiB-
CKMsIHKM Morioka pekomeHzoBaHi Ans giten. Cik i3 Mopkau
Yy MOEAHAHHI i3 A6MY4YHUM COKOM PEKOMEHAYIOTLCS Y SKOCTI
3MILHIOKYOTO Hanow Ans ocib cTapLUoro Biky.

TomamHuii cik

Crurni Ta cBixi nomigopu aatoThb Cik YyAoBOi

fKocTi. ToMaTHMiA Cik MOXHa MOenHyBaT

3 yciMa iHLIMMKY OBOYEBUMU COKaMU.

Mictutb 6arato BitamiHiB A i C. [Bi CknsiHku
COKYy NOKPWBaloTb AeHHy noTpeby opradiamy y Bitamiti C.
CMaKoBi SKOCTi TOMAaTHOTO COKY MOKPALLYKTb 3a paxyHoK
coni Ta neputo.
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Cik i3 6ypsika
Cik 3 YepBoHoro bypsika y NoeAHaHHi 3 anenb-
CMHOBMM COKOM [a€ Hanilt i3 Yy[OBAM CMaKOM.
Uuctnit cik i3 Oypsika Moxe cnoxmsaTucs
BMKIIOYHO 3a PeLienToM nikapsi.

Cik i3 kanycmu
BukopucToByeTbCS Npn fikyBaHHI BUpasku
LUNYHKA, ane BUKITKOYHO 3@ peLienToM fikapsi.
Y noeaHaHHi i3 COKOM MOPKBY BiH MOXeE Cro-
KUBaTUCA HaBiTb ocobamu i3 cnabkum
LUMYHKOM.

Cik i3 wnuHamy
Llei Cik — cunbHMi1 KDOBOTBOPHWIA 3aCi6,
arne 3 NpUYMHIA Pi3KOrO CMaKy PeKoMeH-
[yeTbCa  3MIiLLYBaHHS 1Or0 i3 COKOM
mopksn. Cik i3 LnuHaTy, MOpkBM Ta
cenepu y piBHUX KinbkocTAX nicns 3mi-
LUyBaHHS AA0Tb CMaYHMIA Hanii.

Cix i3 cenepu

[Ina CcoKy He NOBWHHI BMKOPWUCTOBYBATUCH
NUCTS cenepu, TOMY LU0 BOHW [atoTb TipKii
npucmak. Cik i3 KopeHio cenepu gyxe cmad-
Huit. Moro moxHa aMmiluyBaTv i3 cokamu
3 iHWKX OBOMiB. BiH NOBMHEH BMKOPMCTOBYBA-
TUCb Y MEHLLUX KiNbKOCTSIX, HXX MOPKB'SHMIA Cik. [lofjaBaHHs
A61y4HOro coky abo MMMOHY NOKpalLLye CMak.

Oezipkogull cik

Y HbOrO 3a MOXOMKEHHSIM MPUTOPHMIA CMaK,
i #oro noTpibHO 3wmiwyBaT 3 SEMYYHUM,
MOPKB'iHUM cokamu abo cokom 3 cenepw. Orip-
KOBWI Cik BUKOPUCTOBYETLCA A5 NOKPALLEHHS
CTaHy LLKIpW. PeKoMeRyeTbCs Npy CXyAHEHHI.

..&’
gt

A6nyyHuli cik
Cik i3 CBiXMX CTUrNUX S0MyK HagINeHuiA Npuem-
HM CMakoM Ta apomartom, GaraTuit Ha BiTa-
MiHM A i B, a Takox MiHepanbHi coni. Benukuit
BMICT NEKTUHY B COKY MO3WUTMBHO BNAMBAE Ha

yHKUii TpaBnerHs. CBixuA S6My4HMA  Cik

BUKOPUCTOBYETLCS MU Mojarpi Ta pesmaTtiaMi. 3arasnom,
BiH € NpeKpacH!M 3ac060M XapyyBaHHS!.

OxuHosull cik

@

Cik 3 6y3uHu

OXWMHOBWI CiK i3 HEBEMMKOK KIMbKICTIO LIyKpy
Ta BOAV € Ayxe TOHI3)/K)HMM Haniit. Bpaxo-
BYKOUM 3HAYHWA BMIT BiTamiHiB Ta Mikpoerne-
MEHTiB, BiH Aie nyxe 3MiLHIoI0Ye, 0c0BnMBO
B 0Ci6 Moxuroro Biky.

Cik HapineHuin npoTw3ananbHUM edekTom
! MOXe BWKOPWUCTOBYBATACA NpW 3acTyAi.
["OTytoumM KOHCEpBM, OT0 MOXHA NOEAHYBaTH
3 HLWUMK PPYKTOBUMU COKaMMU.

Cik 3 4opHOi cMOpOQuHU
Cik 3 YOpHOI CMOPOAMHM HafineHuit cneumdid-
HM apoMaTOM, BUCOKOKO KUCTIOTHICTIO Ta BUpa3-
HOLO TepnKicTio. BpaxoBytoun XiMivHUiA cknag Ta
BMICT BiTaMiHiB, Lie OAWH i3 HallKpaLuX COKiB.
Woro cnip amilLyBaTit 3 CoKamm i3 HI3LKOIO KiC-

noTHicTio abo Bogoto, Megom abo LyKpoM.

CnewianbHi peuenTy 380poB’sa

ToHizytoumit Hanin

6 Mopkay opraHiamy

2 sbnyka 4 mopkBy

Y2 Bypsika ‘1/z 6oripKa
YpsiK

OuucHuii cik ans

Haniit «CunbHe
DNXaHH:A»

1 XMeHs WnnHaTy
1 XMeHs NeTpyLUKu
2 cenepm

4 mopkBy

Cik «Biynun perynstop»
2 sbnyka

1 TBepaa rpywa

s nMMoHa abo XMeHs
inuHary

6 MOpKBIH

Hanii «CoHAYHMIA»

2 abnyka 3 Benvki nomigopw
6 nonyHuUb Y oripku

1 cenepa

Y4 nMMOHa

Hanii «Jllo60BHMI»

PexomeH0BaHi WIBUMAKOCTI Bif)KUMaHHA Ana

oKpemux QpyKTiB i 0BoUiB

®pykTu/oBovi

LLBnaKicTb BiKUMaHHA

1 2

AHaHacu

AmepukaHcbka bpycHULS

Mepcuku

Bypsik

[pywwi

Abnyka

Kanycra

ITanincekwit kpin

Mopksa

[nHi

Abpvikocu

HekrapuHu

Oripku

Kisi

[Momigopm

Cenepa

BuHorpag
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MoxnuBi npo6nemu nig yac ekcnnyatauii COKOBMKNMANKM

NPOBNEMA MPUYNHA PILLEHHSA - CMOCIE AIA

lMpunag He npatioe. HenpasunbHo BuMKHITb Npunag i BUAMITL LUTENCENbHY BUNKY 3 po3eTku. BeTa-
BCTaHOBEHi (hikcaTopy | HOBITb NpaBuNbHO dhikcaTopy Ha KpuLuLi (aue. nyHkT “MOHTAX
Ha KpuLL. COKOBWXWUMAIKW”). BiMKHITb Mpunag noBTOPHO.

CnpautoBana cucrema
Tepmobesneku.

BuMKHITb npunag i BUAMITb LUTENCEMbHY BUMKY 3 PO3ETKN.
3anuwre cokoBukumanky Ha 30 XBUMMH [N1S OXONOMKEHHS,
nicns Lyboro cnpobyiTe NOBTOPHO BBIMKHYTW NpUnag.

Bin npunagy npe
HenpUEMHNI 3anax.

Hosui npunag,.

[Tpy BKITOYEHHI | BAKOPUCTaHHI Npuragy BrepLue, MoXe Biguy-
BaTuCs cneyyndivHmin 3anax. Lie He € 3arpo30t0 i He rOBOPUTL
npo HecnpaBHICTb Npunagy. 3anax MoBWHEH nponacTu micns
KiNbKOX BUKOPUCTaHD.

CokoBxmmarka
nepeobTsXeHa.

3BipuTH NpoTikaHHA npoLecy i Yac nepepobku 3 Byab-AkuM
4acom poboTi, HaBEEHNM B iHCTPYKLT 0BCyroByBaHHS.

[MepeBipuTi Hanpyry, BkasaHy Ha igeHTudikaviiHin Tabnuuyj,
i MOPIBHSATY 3 HANPYTOK0 MEPEX.

HarpisaeTbcs kopnyc,
npunag npawioe 3aHapaTo
TOMOCHO | AUMMTB.

TMoWKOmKEHNA MOTOP.

BuMKHITb Npunag i BUAMITL LWTENCcenbHy BUNKY 3 po3eTku. Big-
[aiiTe COKOBIXMMATKY B CEPBICHNIA LIEHTP.

3abnokyBanocs cuto. HesignosigHui npogykT.

Y npunagi He MoxHa nepepobnsTu ayxe TBepai PpykT abo
0BOYi, @ TAKOX sIKi CKMagatoTbCs 3 AOBIUX BOMOKOH.

3puraeTbes i Bibpye.

[NepeBaHTaxeHHS. BuMKHITL npunag i BUMITE LUTENCENbHY BUMKY 3 PO3ETKN.
[NovekarTe, noku npunag 3ynuHUTbCSA. OuMCTITb 3acWMHMiA
OTBIp, CUTO, KPULLIKY i KOHTEHep Ans BiAXOAIB.
3acunHuit oTBIp TopkaeTbea | HenpasunbHO BuMKHITE Mpunag i BWIAMITL LUTENCenbHy BUMKY 3 PO3ETKA.
cuTa / CoKoBUMXMManka BCTaHOBMEHO CUTO. [NepeBipTe NpaBUNbHICTb YCTaHOBKM CUTa Ha Bicb. [NepesipTe uu

He MOLIKOMKEHO CUTO. Y pasi MexaHiHHOro YLLKO[PKEHHS cuTa,
060B’513K0BO BifaiTe COKOBIKAMATIKY B CEPBICHUIA LIEHTP.

MigroToBKa npucTpoio Ko npaui

3 HacapKamu

@YCTaHOBin NpWBIZ Ha Cyxi, cTabinbHii, ropuaoHTarb-
Hill MoBepxHi, NOBNM3y Bif PO3ETKM ENEKTPOXMBIEHHS Ta
y MicLj, HeBOCTYNHOMY Ans AiTen.

Mpoknadime Kabenb XueeHHs MaKum YUHOM,
wob eiH He 38ucae 3i cmony a6o KyxoHHOI
cminbHuYi, a makox ujo6 io2o He MOXHa 6yno
8unadkoeo nomsizHymu abo 3ayenumu.

@ YCTaHOBITb Ha NpWBIZ NiACTaBKY ANs HacazZok Tak, o6
cumeon W, SkuiA 3HAaxoauTbCs Ha Goli miacTaBku, cnisnas
3 CMMBOIIOM -r\ Ha npuBofj.

@3a6n0Ky171Te nicTaBky AN Hacadok, NOBEpTakuy
ii 'y HanpsMKy 3rigHO 3 PYXOM FOAMHHWKOBKX CTPINOK Tak,
wob cumson i Ha npuBogi cnignas i3 cumsoniom W Ha
niacTaBLj (xapakTepHui 3BYK ,KNiK” CBIAYMTb NPO Te, Lo Nif-
CTaBKa BCTAHOBMEHA NPaBUIBHO).

@ MigkniodiTe WTencenbHy BUMKY Kabenio VBMEHHS [0
PO3eTKM enekTpoMepexi.
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eped nidknroyeHHsM npucmporo do dxepena
JKUBJIEHHSI nepesipme, Yu pyyKa pe2ysiroeaHHs
ycmaHoeJieHa 8 NonoXeHHs ,,0”.

YALUA ANA MIKCYBAHHA

XAPAKTEPUCTHUKA MPUCTPOIO

Yawwa ans MikcyBaHHs NpusHayeHa s CiueHHs Ta nepemi-
LUyBaHHS NPOYKTIB pi3Horo pogy. 3a ii ;onoMorow MoxHa
MpUroTyBaTN CyMK, COYCU Ta MOMOYHI KOKTEiAmi, kpimM Toro,
MOXHa MikcyBaTV 0BOMi, PPYKTU, M'ACO, @ Takox NoapibHto-
BaTW 3BapeHi CKNaHUKN 1S roAYyBaHHS HEMOBIAT.

NigroroBKa npucrpoio fo npaui

lMepepn nepLunM BUKOPUCTAHHSM NPUCTPOIO i3 YCTaHOBNEHO
yallel Ans MikcyBaHHa (abo micns 1oro [OBroTpuBanoro
30epiraHHsl) NOMMIATE TMEYMK, KPULLKY Ta HAKMAZKy KPULLKM
y Tenniit Bogi 3 AOAABaHHAM piavHW ANS MWTTS nocyay,
[06pe CnonocHiTh Ta BUCYLLITh.

Tpumatime pyku nodarni eid Hoxie - 60HU dyxe
2ocmpi.
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06cnyroByBaHHA Ta npaus e

@ YCTaHoBiTh Yally Ans MIiKCyBaHHS Ha MiACTaBLi Ans
Hacafok Tak, Wob pyyka rmeynka onuHUNacs 3 Npaeoi CTo-
POHY NPUCTPOIO.

@ 3abrokyiiTe rmeyuk, MOBEPTaOYM 1Or0 Yy HanpsMKy
3iHO 3 PyXOM FOAMHHWKOBIX CTPINOK &% A0 3abnokyBaHHs
(xapakTepHuit 3BYK ,kniK" CBIAYMTb MO Te, IO FMeYmK ycTa-
HOBMEHWIA NPaBNIbHO).

Pyyka enequka nosuHHa 3Haxodumucsi 3 npa-
80i CMOPOHU NPUCMPOK.

@ MoknagiTb CKnagHuKK y rneymnk. He HanoBHioMTe rreymnk
BuLLe nosHaykm 900 M.

Cnoci6 eknadaHHsi cknaOHUKie y 2/eyquK MiK-
cepa doeinbHuli, 00HaK Halkpawull epexm
docsizaembcsl y sunadky do0agaHHs1 cnoYamky
meepAdux cknadHuKie.

@ YCTaHOBITb KPULLKY Ha rMeyuk Tak, Wwob Bik KpuLlku, Ha
KOTPOMY HEMAE CUT KpULLIKW, ONMHWBCS Binsg HOCKKa rmeymka.
YcraHoBneHa Takum cnocobom kpuiuka 3anobirae po3dpus-
KyBaHHIO CKMafIHUKIB M Yac NpoLieCy MIKCyBaHHS.

Kpuwky 2nequka moxHa ycmaHosumu y mpbox

Ii' NOMIOXKEHHSIM, NPUYOMY MiNbKU OOHe noso-
JKEHHS KPUWKU 8UKOPUCMO8BYEMBCS Y NPoYeci
MiKcyeaHHsl. [Hwi dea nooXeHHsI 8uKkopucmo-
8yrombCs Nid Yac nepesueaHHs 3MiKCO8aH020
emicmy anequka y nocyo.

@ BcraBTe Haknagky KpuLku B OTBIp Y KpUWLi Tak, LWob
BUCTYNM, KOTPi 3HaXOAATbCH Ha Haknapwj, noTtpanunu
y BWpian Kpuwkiu. 3abrokyiiTe Haknagky, NoBepTauM
ii'y HanpsMKy 3riHO 3 PyXOM FOAMHHWKOBMX CTPINOK ax fo
3a610KyBaHHS.

He emukalime npucmporo i3 ycmaHoeneHon
yaweto 05151 MikcyeaHHs1 6e3 HaknaoKu KpuwKu,
ocobnueo y eunadky MiKkcyeaHHs meepoux
cknadHukie. Ix moxe euwmoexHymu 4Yepe3s
omsip.

@ YBIMKHITb MIKCyBaHHSI, NOBEPTALOUM PYYKY PErymnioBaHHs
Y BiANOBIgHE NOMOXEHHS.

IMpu mikcysaHHi Ha 2 wieudkocmi MOXHa ompu-
Mamu kpaujili ehexmu.

He kopucmytiimecsi npucmpoem i3 ycmaHoesne-
HOI yYauwero 0nisi MikcyeaHHs1 npu 6e3nepepe-
Hill npayi doswe, Hix 30 cekyHO. [licnsa ybo2o
GUMKHIMb npucmpiti ma 3a4ekalme 5 xeunuH
neped No8mMopHUM yeiMKHEeHHsIM, 00380151104 U
dsu2yHy OXO/IOHymU.

@ Y npoueci MiKCyBaHHS MOXHa AoAaBaTv NpoAyKTy (Mpu-

npaBM, CKNagHukv) Yepes OTBIP Micrs BUAMaHHS Haknagku
KDULLIKN.,
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LL|o6 3ynuHUTM NPUCTPIlA, NOBEPHITL PyYKy perynioBaHHs
LUBIAKOCTI Y MOMNOXEHHS ,,0”.

SKwo KoHcucmeHyisi 3mikcosaHux npodykmie
we He eidnogidae Bawum ovikyeaHHsM, mo
noeepHimb PyyKy pe2ynto8aHHs Y NOMOXKEHHS
»PULSE” ma ympumytiime 8 ybOMy NOsIOXKeHHi
npomsi2om OeKinbKox cexyHd, npucmpiti no4yHe
npayroeamu 3 MaKCUManbHOK WeudKicmio.
[licnsi 38inbHEHHSI PyYKU pea2ynroeaHHs nNpu-
cmpiti npunuHUMb Npauio.

NOAPIBHEHHA NbOAY

[TpuCTPpiiA i3 yCTAHOBNEHOIO Yalueto Ans MIKCyBaHHS MOXHa
TakoX BUKOPWUCTOBYBATM [N MOAPIOHEHHS KyOukiB nbopy,
[03BONSIE OTPUMATU HEBENWKI LIMATkW Nbopy NpubnuaHo
OfIHaKOBOTO PO3MIpy.

eped eukopucmaHHaM Yawi Onsi MiKCy8aHHs
do nodpibHeHHs Kybukie nbody nepegipme, Yyu
80Ha yucma. Y npomunexHomy eunadky cma-
paHHO nomutime ii yucmoro 80dot0. ByOb-siKi
3anuwku 3acoby 0ns Mumms MOXymb ennu-
e8amu Ha cMak nodpi6bHeHo20 1body i npu3ee-
dymb do empamu cMaky Hanoto, 0 KOmpo20
6yde dodaHull yel io.

MoknagiTb y rneunk He BinbLue, Hix 15 kyGuki Nbogy (po3mi-
pom MakcumanbHo 2 cm). Kpim kybukie nbogy, fonuiTe Lie
6nmsbko 15 M (1 noxka) cBixoi xonoaHoi Bogu. YCTaHoBITh
KPULLKY rneynka pasoM i3 Haknazkoto, MoTiM NOBEPHITb PyuKy
perynoBaHHs y nomnoxeHHs ,,1”. TpucTpii noyHe npadto-
BaTW, NOAPIOHEHHS NbOAY BUKOHYIATE LKNamu no 3 cekyHau
KOXeH, i NOBTOPHOATE aX 10 NOBHOO MOAPIGHEHHS NbOAY.
FKWO KOHCUCTEHLS NboAy Lie He BiAnosiaae Bawwmm oviky-
BaHHsM (DaaeTe 0TPUMATH KOHCUCTEHLIjO CHIry), MOBEPHITh
pyyKy perymioBaHHs y nonoxerHs ,PULSE” ta ytpumyiite
Y LibOMY MOMOXEHHI NpOTAroM AEKiNbKOX CeKkyHA, NpUCTpii
MOYHE NpaLoBaTH 3 MaKCUManbHOI LWBMAKICTLO. Micns 3Binb-
HEHHS! PYYKV peryntoBaHHs NPUCTPIit NPUNMHUTL NpaLio.

He nodpi6Hiotime Kybuku nbody 6e3 nonepe-
0HB020 dosTUeaHHsI 800U y 2/1EYUK.

Micna 3akiHyeHHA npauyi 3 yawero Ana

MiKCyBaHHA

BWMKHITL NpUCTPIlt Ta BUTAHITL LUITENCENbHY BUMKY Npu-
€0HYBamNbHOTO kabento 3 po3eTKM ENEKTPOMEPEXKI.
[leMoHTyITe valuy Ans MiKCyBaHHS, Ans LibOro OAHielo
PYKOI0 MpUTpUMaliTe NiACTaBKy ANs HAcagok, a Lpyrow
PYKOKO Bi3bMITbCS! 3@ Py4Ky rnednka.

[MoBepHiTb rMEYNK y HaNPsIMKY, NPOTUMEXHOMY [0 PyXy
TOAVHHWUKOBWX CTPINOK, @X A0 Big4YyTHOrO OMOpY, Ta 3Hi-
MiTb FMeYmK 3 MigcTaBky ANs HAacazok.

[Nepenuitte NPUrOTOBNEHWI KOKTENNb Y NOCYA.

Kpuwky 2neyuka MoxHa ycmaHosumu e mpbox
NOMOXeHHSX, NPpu YoMy MinbKu 0OHe noso-
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JKEHHS1 KPUWKU 8UKOPUCMOBYEMbCS Y NPOUECH
MiKcyeaHHs. IHwi 0ea nomoxeHHsi (Wupoke
cumo, ey3bKe cumo) eUKOpPUCMosyMbCs Nid
yac nepenueaHHsi 3MikcoeaHo20 emicmy ane-
YuKa y nocyo.

MomwiiTe yawy ANS MIKCyBaHHS (AMBITHCS  MYHKT
»YMILEHHA Ta KOHCepBaLis NPUCTPOLO i3 ycTaHoBME-
HOHKO YalLer ANA MiKkCyBaHHA! MIMHKOM”).

OEMOHTAX PDXYYOIro moayna
Mpu1eHyBanbHOro

BigkniouiTb  WwTencenbHy  BUNKY
kabento Bif po3eTkn enekTpoMepei.
MoBEPHITb KPULLKY Y HANPSIMKY, NPOTUNEXHOMY A0 PyXy
TOAVHHUKOBUX CTPINOK, aX A0 BiAYyTHOrO Onopy Ta 3Hi-
MITb KPULLKY 3 Freymka.
@ OunCTiTb rMeYrK Big BMICTY.
@ MomuiiTe rmeyuK (AMBITHCS MYHKT ,“YMILEHHA Ta KOH-
cepBaLlif NPUCTPOLO i3 YCTAHOBNEHOK Yaller Ans Mik-
cyBaHHs/ MnuHKoM”). NepeBepHiTb rneynk BBEPX AHOM Ta
nocTaBTe Ha Nnackiit, CTabinbHii NOBEPXHI.

@ OpHieto pyko MpUTPUMANATE rMeymk, a LpYrok Bigkpy-
TiTb MOZYNb HOXIB Yy HANpsMKy, NPOTUMEXHOMY A0 PYXy
TOAVHHUKOBUX CTPImOK.

@ O6epexHo BUTSAMHITb MOZYNb HOXIB Pa3oM i3 npoknaf-
Koto.

Hoxi npucmpoto dyxe 2ocmpi. Toeodbmecs
3 HUMU 06ePexHO.
MOHTAX PDKY4OrO MOL/IS (G)
@ BcraBTe npoknagky y 3arnubneHHst Ha Mogyni HOXiB.

@ S3HiMITb KpULLKY 3 rneynka mikcepa. MepeBepHiTb rmeumnk
,BBEPX JHOM” Ta NOCTABTE Ha NNackiit, CTabinbHii NOBEPXHI.

@ BcraBTe Moaynb HOXIB B OTBIP Y HIDKHIl YaCTWHI rneynka.
@ OpHieto pykoto NpUTpUManTe rmeyuk, a ApYroto 3aKpyTiTh
MOZYMb HOXIB Y HanpsiMKy 3rigHO 3 PyXOM TOAMHHUKOBUX
CTPINOK ax /10 ynopy.

XAPAKTEPUCTUKA NMPUCTPOIO

MnmHoK npuaHayeHmit A0 po3apiOHEHHs Ta nepementoBaHHs
CKMafHWKiB, TaknX K Mepellb, 3epHa KaBMW, PUC, MLIEHWLS,
3epHa KyHXyTY, TOpiXv (YWLLEHI) Ta iH., @ TakoX Ans CiYeHHs!
msca.

MnuHok He npu3HayeHuli dnsi po30pi6HeHHs
dyxe meepdux cknadHukie, mMaKux fIK HN.,
Ky6uku 1b0dy ma MyckamHuii 20piX.

Hikonu He sukopucmogyl MIUHOK Ansi nepe-
MeJIH08aHHSI UYKPY, OCKINbKU uye Moxe npu-
38ecmu Ao NOWKOOXEHHS] NPUCMPOH.
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eped noyamkoM ci4yeHHs1 m‘Aaco cnid noyuc-
mumu eid us, 060/0HKU ma Xupy, a nomim
nopizamu Ha wWMamku po3MmipoM npu6Iu3HO
2x2 cMm.

06cnyroByBaHHA Ta npaya m

lMoknagiTe CKnagHUkW y pesepayap MIVHKA.

He nepesuwylime MaKkcuManbHO20 pieHs
3aeaHmaxeHo20 npodyKkmy, NO3Ha4eHo20 Ha
pesepesyapi MUHKa.

®YCTaHoain Ta HaKpyTiTb MIACTABKY MMVHKA i3 By3/OM
HOXiB Ha rBUHT pe3epByapy MIMHKA.

@ [NepeBepHiTb MAMHOK BBEPX AHOM Ta YCTaHOBITh 1100 Ha
NiACcTaBLji ANs HacagoK.

@ 3abnokyiiTe MNMHOK, MOBEPTAKOYM MOrO Y HanpsMKy
3riIHO 3 PYXOM FOAMHHWKOBIX CTPIMOK aX A0 3abnoKyBaHHs
(xapakTepHui1 3BYK kiK' CBIAYMTb NPO T€, L0 MIMHOK yCTa-
HOBMEHWIA NPaBUIbHO).

YBIMKHITb MPUCTPIi, NOBEPTAKOYM PYYKY PEryrioBaHHs
y BignosigHe nonoxerHs. Migbepitb WwBMaKiCTL Bigno-
BiJHO 10 MIKCOBAHWX CKNaHMKIB.

Ii‘ PekomeHdyemscsi  euKopucmosyeamu npo-
epamy ,PULSE” abo MmakcumanbHy weuod-
Kicmb.

é epementosarHs pi3Hux npodykmie 6e3noce-
pedHbo 00uH nicnsi 00H020 6€3 pemeslbHO20
Mumms Mmoxe npusgecmu 00 NPOHUKaHHS
3anaxy ma cmaky nonepedHb020 npodykmy,

W0 nepemestosascs.

é He kopucmytimecsi npucmpoem i3 ycmaHoesJe-
HUM MAUHKOM npu 6e3nepepeHili npayi doewe,
Hix 30 cexyHd. Skwjo npomsizom 30 cexyHO He
edasnocs 3aKiHYumu npoyec nepemesntosaHHsl,
mo euMKHimMb npucmpill i 3a4ekatime 5 xeunuH

00 N08MOPHO20 Y8IMKHEHHS].

@I‘Iicnﬂ 3aKiHYEeHHs nepementoBaHHsl YCTaHOBITb PYYKy
perymnioBaHHs y nonoxeHHs ,,0”.

3aexdu 6e3nocepedHbO nicisi 8UKOPUCMAHHS
¢id noMumu pesepayap MiuHKa ma nidcmaeky
MIIUHKa 3 8y3/10M HOXie y mennili e0di 3 doda-
8aHHAM piduHu Ansi Mummsi nocydy. [Tpoknadky
MJTUHKa 8UMPIMb 805102010 2aHYiPKOI0.

Micna 3akiHYeHHA npawi 3 MIMHKOM

BWMKHITL NpUCTPIN | BUTATHITL LUTENCENbHY BUMKY Npu-
€0HYBamNbHOTO Kabento 3 po3eTKM ENeKTPOMEPEX.

[leMOHTYI1Te MIMHOK, ANS LOro NpUTpUManTe OAHielo
PYKOIO MiACTaBKYy ANS Hacagok, a [Apyroilo pPykow
Bi3bMiTbCA 3@ MAMHOK. [TOBEPHITb MAMHOK Y HanpsiMKy,
MPOTUNEXHOMY A0 PYXY TOAWHHUKOBMX CTPINOK, ax [0
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BiAYYTHOrO ONOpY i 3HIMITb 110r0 3 NiACTaBKM ANS Haca-
[OK.

© [lepeBepHiTb MIIMHOK BBEPX MIACTABKOIO.

©® [loBepHiTb MiACTABKY MMAWHKA 3 MOAYNeMm HOXiB
Y HanpsMKy, NPOTWAEXHOMY [0 PyXy TOAUHHMKOBMX
CTPINOK, Ta 3HIMITb NIACTaBKY 3 MOLYIIEM HOXIB 3 KPULLKM
MIMHKa.

©® [lepecunTe nepemenexuit BMIiCT y nocya.

© [lomuinTe MAMHOK (OMBITHCA MYHKT ,YULIEHHA Ta KOH-
cepBaLisl NPUCTPOHO i3 YCTAHOBMNEHO vallew Ans
MiKCyBaHHs/ MIIMHKOM”).

YuuweHHA Ta KOHCepBaLliA NPUCTPOIO i3

YCTaHOB/NEHOIO YaLlelo ANA MiKCYyBaHHsA/
MAMHKOM

YuwieHHsi npucmporo eukoHylime 6eanoceped-
HbO nicns eukopucmaHHs. Lje 3anobizamume
8idknadeHHI0 pewmok ecepeduHi 2ieyuka Mik-
cepa.

©® Hanuitte 6nm3bko 450 Mn BOAYW y rMeYMK Ta YBIMKHITh
npucTpiit npubnuaHo Ha 10 cekyHa, noBepTayn i yTpu-
MYI04N PYUKy perymioBaHHs y nonoxenHi ,PULSE”.

© T[loTim BUnMiATE BOAY i3 rMeymKa, NOBEPHITL OO ,BBEPX
[HOM” Ta BUCYLLITb.

©® Y pasi notpebu nomuiiTe rmeyuK, KpWLLKy, Haknagky
KpULLIKW, MOAYMb HOXiB, pe3epByap MIMHKA i NiAcTaBKy
MIMHKA 3 MOAYNEM HOXIB y Tennii Bogi 3 LOAABaHHAM
PIAVHM AN MUTTS NOCYAY.

© [lpoknaaky Yawi Ans MIKCyBaHHS i MPOKNaAKy MInHKa
BUTPITb BOMOTOK raHYipKoHo.

©® [loTimM CMONOCHITb Y YMCTIi NPOTOYHIN BOAI Ta BUCYLUITb.

© fkwo Bu samMwunm rmeunk Ha TpuBanuit yac 6e3
YULLEHHSA | A0 CepedvHu rneynka NpUKAMnN LMaTKu
3MIKCOBAHUX CKMafHUKiB, TO BUKOPUCTaNTe HENNOHOBY
LUITKY.

©® He pekoMeHAyeTbCA BKMagaT  TNEYnK,  KPULLKY,
HaknagKy KpWLLKW, MIWHOK, MOAYNb HOXiB, pesepsyap
MIMHKa Ta NIACTABKY MIMHKA 3 MOAyNIeM HOXIB y nocy-
JOMUAKY. ArpecyBHi 3aC06M NS YNLLEHHS MOXYTb Hera-
TVBHO BNMBATW Ha CTaH MOBEPXHi €NEMEHTIB MPUCTPOIO.

©® [poTpiTb 30BHILLHI0 YACTUHY NPUBOLY M'SKOI0 BONOrOK0
raHJipKoo.

He eknadatime npugid y eody abo e iHwy
piduHy.

© [na muTTa NpuWBOZ4Y HE BWKOPWUCTOBYWTE arpecuBHi
MutoYi 3acobun y popMi emynbCiil, MOMoYKa, nacT Ta iH.
BoHu MOXyTb, 30Kkpema, yCyHyTW HaHeCeHi iHopmaLliiHi
rpadiuHi cmBonu.

© He cnig 4acTUTM rMeynK Ta pe3epeyap MIVHKA LLOP-
CTKMU rybkammu abo rarvipkamu.

©® [licna MUTTA peTenbHO BUCYLWITH YCi eneMeHT npu-
CTPOIO.
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XAPAKTEPUCTUKA MPUCTPOIO

3MilyBay npu3HaveHnin Ans BUKOHAHHA A, NOB'A3aHMX i3
MPUroTyBaHHSAM CTpaB. 3MiHHE OCHaLLeHHst (HixX 3MilyBaya,
ABOXCTOPOHHIN AM1CK) A03BOMSE CIKTW, Pi3aTh, NepemiLLyBaT
TiCTO, a TakoX po3apibHIOBaTH OBOYI.

3ACTOCYBAHHA OCHALLEHHA

Hix 3miwyBava — cnyxutb 4nis 06pobku cuporo abo Bape-
HOro M'Aca. Takox HUM MOXHA NepemiLLyBaTy TiCTo.

[IBOXCTOPOHHIN guck

— CTOpOHa ANS NNacTiBLiB — Np13HayeHa AN pisaHHa Ha
nnacTisLj.

— CTOpOHa ANs CTPYXKM — MpU3HAYyeHa ANs PisaHHs/CTH-
PaHHS Ha CTPYXKY.

MigroToBka npuctpoio Ao npaui

Mepen nepLUIMM BUKOPUCTaHHAM MPUCTPOIO i3 YCTAHOBMEHUM
3milyBayem (abo nmicns 1oro 4OBroTpMBanoro 36epiraHHs)
noMuiATe enemeHTn 3millyBada (MpOLUTOBXYBaY, KPWLLKY,
pesepByap, HiX i ABOXCTOPOHHIi AWCK) y Tennii BoAi 3 ogda-
BaHHAM PiAMHM ONs MUTTS nocydy, Aobpe CnonocHitb Ta
BUCYLLITb.

06cnyroByBaHHA Ta npaya o

@YCTaHOBin MydTy Ha MiacTaBLi Ans Hacapok Tak, Lo
cumon W, sikuid 3HaxoauTbCs Ha MydTi, CriiBraB i3 CUMBOMOM

-r\ Ha nicTaBLy Ans Hacapok, a noTim 3abnokyiite MydTy,
MoBepTaloum ii y HanpsMKy 3rigHO 3 PYXOM TOAMHHUKOBIX
CTpinok ax Ao 3abnokysanHs, cumson W Ha mMydTi cnisnage

3 CIMBOIIOM Q Ha niacTaBLyi AN HACaA0K (XapaKTepHMIA 3ByK
LKIIK” CBiYMTb MPO Te, LU0 MydhTa yCTaHOBMEHA NPaBUIbHO).

@ YcTaHoBITL pesepByap 3MilyBaya Ha nigctaBui ans
Hacagok Tak, Wwob cumeon W, skui 3HaXOANUTLCS Ha pesep-

BYyapi, CniBnas i3 CMMBOSIOM .n Ha nigcTaBLi 4Ns Hacagok.

Micns UbOrO MPUTUCHITL pe3epByap A0 MiACTaBkM Ans
Hacagok Ta 3abmnokyiiTe 110ro, noBepTalouM Y HampsmKy
3riAHO 3 PYXOM FOAMHHUKOBWX CTPINOK aX A0 3aBnoKyBaHHS,
cumBon 'V, sikuii 3HAX0LMTLCS Ha pesepsyapi, cniBnage i3

CUMBOJIOM i Ha niacTaBLji NS HacafoK (XapaKTepHuiA 3ByK
LKNIK" CBIiAYNTL NpO Te, WO pe3epByap 3MilllyBaya yCTaHOB-
NEHWiA NPaBUIbHO).

Pyuka pe3epeyapa 3miuyeaya noguHHa 3Haxo-
dumucs 3 npagoi CMOPOHU NPUCMPOH.

MPALA 3 HOXXEM 3MILLYBAYA
@ BcrasTe Hix 3milllyBaya y pesepsyap.
©® [oknagite NPOAYKTW B pesepsyap.

®\/CTaHOBin KPULLKY 3MillyBaya Tak, o6 WTndt Ha
KpULWLj moTpanuB y oTBip Hoxa, a cumBon W Ha KpuLLLji

cnienas i3 CUMBONOM Ha pe3epByapi amilyBava.
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@ MMPUTUCHITL KPULLKY 3MiLLyBa4a 4O MaHXETy pe3epayapa
Ta 3abrokyiTe ii, NOBEPTalOuM Y HaNpsMKY 3rigHO 3 PyXoM
TOIMHHUKOBMX CTPINOK J0 MOMeHTy, ko cumBon W Ha

KpuwwLi cniBnage 3 CUMBOSIOM i Ha pesepsyapi.
©® Y 3aCvmHy roprioBuHy 3milyBaya BCTaBTe MPOLLTOBXY-
BaY 3MilLyBaya.

© YBIMKHITb MPUCTPIli, NOBEPTAIOYN PYYKY PErymnoBaHHS
Y BiANOBIAHE NONOXEHHS.

He kopucmyiimecsi npucmpoem i3 ycmaHoe-
JIeHUM 3Miwysayem npu 6esnepepeHili npayi
doswe, Hix 30 cekynd. [licns ybozo 4vacy
8UMKHIMb npucmpit ma 3ayexatime 10 xeunuH
neped No8MopHUM y&iMKHEHHSIM, 0038015104 U
dsu2yHy OXOJIOHymU.

@ Mig yac nmpaui MoxHa [oAaBaTy MPOAYKTM (Mpunpasy,
CKNaJHWKN) Yepes 3acurHy roproBiHY MiCNS BUTATYBaHHS
MpOLUTOBXyBa4a 3MillyBaya. Y 3aCvmHy ropfioBUHY KpULLKA
BKNafaiTe NpoAyKTy Ta, AKLIO BUHUKHE Taka noTpeba, nerko
NpUTMCKalTE iX MPOLLTOBXyBaYeM.

He npowmoexyiime npodykmu nanbysmu a6o
iHwumu npedmMemamu.

©® o6 3ynuHUTK NPUCTPIlA, MOBEPHITL PyUKy pPerynoBaHHs

LUBMAKOCTI y MOMOXeHHS ,,0”.
® Bigkpuiite 3Miug5aq cnocobom, 3BOPOTHIM [0 onuca-

Horo y myHkTax (3)
npaus 3 pgoxcTorornmmuckom )
@ BcTaBTe ABOXCTOPOHHII AWCK Y pe3epByap 3MmillyBaya
CTOPOHOI, BIAMOBIJHOW ANS 3acToCyBaHHA  (mnacTisLy/
CTpYXKa).
®YCTaHOBin KPULIKY 3MillyBava Tak, Wob wWTndT Ha
Kpuwwui noTpanus y oTBip Hoxa, a cumBon W Ha Kpuwwwj
cnienas i3 CIMBONOM -ﬁ Ha pe3epsyapi 3MiLLyBava.
® MpUTUCHITL KpULLKY 3MiLLyBaYa O MaHXeTy pesepsyapa
Ta 3abrokyiTe ii, NOBEPTalOuM Y HaNpSAMKY 3riZHO 3 PyXOM
TOAMHHUKOBMX CTPINOK 40 MOMeHTY, komu cumBon W Ha
KpuwuLi cniBnage i3 CUMBOSIOM i Ha pesepsyapi.
@y 3aCUMHY rOproBMHY 3MillyBaya BCTaBTE MPOAYKTH,
i AKLLO Lie MOXIMBO, MPOLLUTOBXyBaY 3MillyBava.

@YBiMKHin MPUCTPIN, MOBEPTAKYM PYUKY PerynioBaHHs
Y BiANOBIgHE NOMOXEHHS.

He kopucmyilimecss npucmpoem i3 ycmaHos-
JIeHuUM 3miwyeayem npu 6esnepepeHil npayi
doswe, Hikx 30 cekyHd. [licns uybozo wacy
8UMKHIMb npucmpitli ma 3a4ekalime 10 xeunux
neped No8MopHUM y8iMKHEHHSIM, 00380/151104U
deu2yHy OXONIOHymuU.

© Tig Yac npaui MoxHa ofaBaTh NPOAYKTY Yepes 3acunHy
TOPIOBUHY MICMIA BUTATYBaHHS MPOLUTOBXyBaya 3MiLuly-
Baya. Y 3aCMHy roprioBUHY KpULLKY BKNaganTe dpykTi
Ta 0BOMiI i IETKO NpUTICKaiTe iX MPOLITOBXYBAYeM.
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He npowmoexyiime npodykmu nanbysmu a6o
iHWumu npedmemamu.

@ LLlo6 3ynuHWUT NpUCTpIit, NOBEPHITb PYUKY PerymnioBaHHs
LUBMAKOCTI Y MOMOXEHHS ,,0”.

©® BigkpuiiTe 3milwyBay_cnocobom, 3BOpoTHIM A0 onwca-
Horo y nyHkTax (3) i

Pexomenpauii no excnnyarauii

©® Hoxem 3milyBaya He cnig po3apibHioBaTM 3aHapTo
Benvki wmatku. MNepen BKNagaHHaM y pesepsyap nogi-
NiTb NPOLYKTYU Ha KyOuku po3mipamu 6nmabko 3 cm.

© [pn noapibHeHHI: cupa, Macna, MaprapuHy He gomyc-
kaiTe, W06 NpuCTpilt 3aHaAToO AOBro npautoBas. Mpo-
OYKTW, LU0 MOAPIGHIONTLCS, MOXYTb HarpiTucs Ta pos-
YMHUTMCS.

© FKWwo npoaykTU MpuKnesTbCs [0 HoXa abo [0 BHY-
TPILLHIX CTIHOK pe3epByapa, BUMKHITb MPUCTPIlA, 3HIMITb
KpuLLKy Ta 30epiTb MPOAYKTU 3 HOXa i CTIHOK pe3epBy-
apa.

[IBOXCTOPOHHIN AUCK — CTOPOHA AnA nnacTiBUiB

©® PerynspHi nnacrisui 6e3 Biaxopis MoXHa oTpUMaTH Togi,
KOMu Mig Yac HanoBHEHHS 3aCUMHOI FOPNIOBUHM NPUCTPIl
BUMKHEHMIA. 3 Lli€t0 METOI0 MOXHA BUKOPUCTATM (PYHKLO
+PULSE”.

[IBOXCTOPOHHIl ANUCK — CTOPOHA ANIA CTPYKKM

©® 3acurnHy roprioBuHy MOXHa HamoBHIOBATW MPOAyKTaMM
npw NPaLoeYOMy MPUCTPOI.

YuwieHHA Ta KOHCepBaLifAl NPUCTPOIO i3

yCTaHOBNEHUM 3MiluyBayem

YuweHHs npucmporo eukoHylime 6e3noceped-
HbO nicnsi eukopucmanHs. Lje 3ano6izamume
gidknadeHHr pewmok ecepeduHi 3miwyeaya.

©® KoxeH pa3 nicrsi BUKOPUCTaHHs PETENbHO NOMMIATE Yac-
TUHU OCHALLIEHHS!, SiKi Mani KOHTaKT 3i MPOAYKTOM, Lo
nepepobnsieThesl, y Tenmiit BoAi 3 NOAABAHHAM piavHu
ANs MUTTS nocyAy, Lob He JOMYCTUTW A0 3acuXaHHs
PELUTOK.

©® Kopnyc npuBoay NpoTpiTb BOMOrOK raHYipkow 3 Aofa-
BaHHAM PigvHW ANs MUTTS NOCYAY.

© 3abpyaHeHHs y LWinvHaxX Yn B KyTKax yCyBaWTe LLITKOK
ANS MUTTS MASILLOK ab0 3yBHOHO LLiTKOK.

® [licns MUTTS peTeNbHO BUCYLLITb YCi YaCTUHM.

©® Hix amilwyBaya 3aBxav 3bepiraiTe y pe3epayapi amiLLy-
Bava.
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Exonorisa - [laBaiiTe f6aTi npo HABKONMILHE

cepepoBMLe

KoxHa niognHa mMoxe 3pobuTy CBili BHECOK

y CripaBy OXOpoHW npupoau. Lle 3oBcim He

cknagHo i He notpebye BuTpat. [Ans Lporo

CriA: 38aTh KapTOHHY YNakoBKY Y MYHKT npu-

/loMy MakynaTypu, a nonieTUneHoBi nakeTu

BUKVHYTY Y KOHTEAHEp ANs nnacTMach. L
3HOLLEeHWA NpUCTPIN cnif BiA#aT y BiANOBIAHWI MyHKT Npy-
oMy, ampke WMOTO KOHCTPYKTMBHI enemMeHT MOoXyTb 6yTw
HeDe3neyHNMM N1 HaBKOMMLLHBOTO CepeaoBuLLa.

He sukudaiime npucmpiti pa3om 3 no6ymosumu gidxo-
damul!!!

TpaHcnopTyBaHHA i 36epiraHHa

©® TpaHcnopyTBaHHst BUpoDy MOXe 3fiiicHioBaTUCh YyciMa
BUAMI TPAHCNOPTY BiANOBIAHO 4O BUMOT Ta NpaBun SKi
AitoTb Ha KOHKPETHOMY B TPaHCMOPTY.

© Tlig Yac nepeBe3eHHst MOBMHHA OyTW yCyHeHa MOXy-
BiCTb NepeMillieHHHsi BUpobiB BCepeanHi TapHCMOPHOrO
3acoby.

® Tlig Yac TpaHCNpPOTYBaHHS 3anisHULEl0 NepeBe3eHHs
MOBWHHO 3AICHIOBATICA Y KPUTUX BaroHax abo KoHTel-
Hepax [pibHIMN Y1 NOBArOHHIMM BifNPaBKaMM.

® Tlig Yac TpaHcnopTyBaHHsi BUPOGIB Ha nnackux nifno-
Hax BMMOTY A0 TPaHCTIOPTYBaHHS MOBWHHI BignoBigaTH
[OCT 26663, abo FOCT 19848 — B pasi 3aBCTOCYBaHHS!
ALLMKOBUX NiBAOHIB.

©® Cnocobu i 3acobu KpinneHHs, CXeMu P3MILLEHHs YrKo-
BaHMX BMPOBIB (KiNbKICTb APYCIB, PAAIB) Y TPAHCTIOPTHIX
3acobax 3a3HaueHi Ha ynakoBLj.

©® Bupoby noBuHHi 30epiraTics y onantoBanbHNX CKNazckux
npUMiLLEeHHsX npu Temnepatypi +5°C — +40°C. YmoBu
30epiranHs nosuHHI BuAnosigatv — 1(1) FOCT 15150.

© YMOBK CKNaflyBaHHS BUPOBIB 3a3HayeHi y TEXHIYHUX
yMOBaX.

Imnopmep/supobHuk He gidnosidae 3a MOXusi 36UMKU, W0 BUHUKITU
8Hacnidok gukopucmanHa obnadHaHHA He 3a (020 NPU3HAYEHHAM
abo (1020 HeHanexHo20 06CI1y208y8aHH.

IMnopmep/supobHuk 3acmepieae cobi npago modugikysamu 8upio
y 6ydb-AKuli momeHm, 6e3 nonepeOHb020 NO8IOOMIIEHHS, 0ns Npu-
cmocysaHHs 00 NPagosuX NooXeHb, cmaHOapmie, dupekmus abo
y 38°3Ky 3 KOHCMPYKUILHUMU, MOP208eTbHUMU, eCMemuUYyHUMU ma
[HWUMU NPUYUHaMU.
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@ Dear Customer,

Congratulations on your choice of our appliance and
welcome to the group of Zelmer product users.

In order to achieve the best possible results we recommend
using exclusively original Zelmer accessories. They have
been specially designed for this product.

Please, read these instructions carefully. Special attention
should be paid to safety information. Keep this manual so
that you can refer to it in the future.

Safety operation instructions

Make sure that you understand all of the information
below.

Please read the entire user manual before using the
appliance.

Danger!/Warning!
Risk of injury

Never operate the appliance if the power cord is
damaged or the casing is visibly damaged.

If the non-detachable cord is damaged, it should be
replaced by the producer, proper service facility or
qualified person in order to avoid any hazards.

The appliance can be repaired by qualified staff only.
Incorrect repair may cause serious hazard to the user.
In case of any defects, contact an authorised service
facility.

Turn off the device and unplug it before replacing any
elements or approaching any moving parts during use.
Always unplug device before cleaning, assembling or
disassembling.

After use turn off the appliance. Do not disassemble
the components of juice extractor, do not remove the
cover of the jug and food processor container until the
engine and all moving parts come to a complete stop.
Guide food through the feeder tube only with the
pusher provided with the appliance.

Be particularly cautions when the juice extractor is
used in the presence of children.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by
a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

Never put the appliance on any wet surfaces.

Keep the appliance and the power cord away from
cooking surfaces and burners.
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JUICE EXTRACTOR

Do not use a juice extractor if the filter (strainer) is
damaged.

Before starting the juice extractor check whether the
cover is properly fixed with clamps.

Do not remove the leftovers tank or release clamps
while juice extractor is running.

MIXING CUP / GRINDER

Turn the control knob to “0” before removing the cover
from the jug and before removing the mixing cup and
grinder from the base for accessories. Wait until the
blades completely stop.

Do not use a mixing cup if an overlay of the cover is
not placed.

Do not insert your hands into the jug, even when it was
taken down for cleaning, because the blades are still
dangerous - they are very sharp.

Do not insert hard objects (like a spoon, scoop, spatula
etc.) into the jug when you connect the appliance to
power.

Do not wash blades immediately using your hand.
To clean the blades use a brush attached as the
equipment.

FOOD PROCESSOR (BLENDER)

Do not touch equipment in motion with your hands,
especially dangerous are double-sided disc and
a blade of food processor. They are very sharp! Rough
handling can lead to injury.

Be careful when handling cutting blades, when you
empty the container and during cleaning.

Do not wash food processor blade and double-sided
disc directly using your hand, for washing use a brush
which is attached as equipment.

ff Warning!
Risk of property damage

Do not disconnect the plug from the socket by pulling
on the cord.

Place the motor unit near a wall socket on a flat, stable
surface so that the vent holes of the appliance are not
blocked.

The appliance must be plugged only to an alternating
current socket with power corresponding to the power
stated on the name plate of the appliance.
Immediately stop the operation and unplug the
appliance if any liquid gets into the motor. Return
the appliance to an authorised service facility for
examination and servicing.

Never overload the appliance by processing extensive
amounts of products or pushing them too hard into the
feeding tube.

Do not expose the appliance to temperatures
exceeding 60°C.

99



Do not leave unattended the apliance connected to the
power supply.

Do not immerse the motor unit in water or rinse it under
running water.

For cleaning the case do not use abrasive detergents
such as emulsions, cleaning creams, pastes, etc.They
may remove the graphic information symbols such as
marking signs, warning signs, etc.

Clean the metal parts (especially the filters/strainers
with a sharp blade grinder, food processor blade and
disc) with a small brush attached as equipment.

JUICE EXTRACTOR

Unplug the juice extractor immediately if you notice
excessive vibration or rotation decrease.Clean the
filter/strainer and its housing.
Stop operation and unplug the appliance from the
outlet when the product is blocked in loading hopper or
on a pulping blade.Remove the cause of the blockage.
Do not use the juice extractor without the container for
leftovers.

MIXING CUP / GRINDER
Do not fill the jug with boiling liquids.
When storing never keep the cover placed on the jug.
Do not fill the jug above the ‘900 ml" mark - if that
happens, then its contents can raise the cover when
the engine is being started.
Do not overfill the jug. If the liquid gets into/under
the engine system, it can be sucked into the engine,
causing it to fail.
When you mix, the jug should contain at least 300 ml
of liquid.
It is recommended to use the appliance with an
integrated mixing cup / grinder in continuous operation
for not more than 30 seconds.After this time, turn off
the appliance and wait 5 minutes before restarting,
allowing the engine to cool down.The mixing process
can consist of up to five 30-second cycle times.
Do not operate the appliance with installed mixing cup
/ grinder when it is empty, because it may overheat the
appliance.
The temperature of the ingredients used for mixing
should not exceed 60°C.

FOOD PROCESSOR/BLENDER

Before starting operation, check whether inside the
the food processor container there is not a solid object
(eg. a spoon).

Do not stop the appliance operation by opening the
cover of the food processor or by turning the food
processor container (emergency braking).This results
in faster wear on the drive and should be avoided.

Do not clean the metal parts in the dishwasher.
Aggressive cleaning agents used in such devices
cause darkening of the above mentioned parts.Wash
them by hand under running water with detergent and
soft brush.
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Tip
Iil Product information and tips for use

The appliance is intended for domestic use. In case
it is used for food business purposes, the warranty
conditions shall change.

Before first use, remove all packaging from the
appliance and wash all accessories thoroughly.

Unplug the appliance when finished extracting juice.

Technical data

The drive of appliance is adapted to co-operate with the juice
extractor, mixing cup (liquidizer), grinder and food processor
(blender).

Technical specifications are given on the plate you may see
on the appliance.

Maximum allowed time of continuous operation of the drive:
- Two minutes with the juice extractor

— 30 seconds with mixing cup (liquidizer)

- 30 seconds with grinder

- 30 seconds with the food processor

The time interval before re-use of the drive with

a juice extractor: 30 minutes
The time interval before re-use of the drive with

a mixing cup (liquidizer) or grinder: 5 minutes
The time interval before re-use of the drive with

the food processor (blender): 10 minutes
The noise emmited by appliance (Lwa):

- With the juice extractor: 77 dblA
- With the mixing cup (liquidizer): 83 dB/A
- With the grinder: 82 db/A
- With the food processor (blender): 86 db/A

The appliance features double electrical insulation (Class II)

and does not require grounding @

ZELMER appliances satisfy the requirements of relevant
standards.

The appliance meets the requirements of the following
directives:

- Low Voltage Device (LVD) - 2006/95/EC;
- Electro-Magnetic Compatibility (EMC) — 2004/108/EC.
The product is marked with CE symbol on the name plate.
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The architecture of appliance G

o The control knob (PULSE, 0, Speed #1, Speed #2)
© The feet

© The drive

© Wire connection

© The driver (driving tool)

JUICE EXTRACTOR ELEMENTS
© The container for leftovers

© The spout

© The bowl

© Mounting brackets (clamps)

@ The strainer

@ The cover

@ The hopper

@® The pusher

@ The container of juice

@ The cover of the container with foam separator
@ The brush

THE BASE FOR ATTACHMENTS (ACCESSORIES)
@ The base for attachments (accessories)

GRINDER ELEMENTS

@ The grinder’s base with a set of blades
@ The gasket of grinder

€D The container of grinder

MIXING CUP ELEMENTS
€D The set of mixing cup blades
@ The gasket

€D The jug with level indicator
€D The cover of the jug

€D The overlay of the cover

BLENDER ELEMENTS

@ The gear (transmission)

€9 The food processor container
€D The double-sided disc

€D The food processor blade
€D The cover of food processor
@ The pusher of food processor
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JUICE EXTRACTOR

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Your juice extractor is designed for fast fruit and vegetable
juice centrifuging with automatic separation of pulp.
Centrifugation speed was carefully selected to ensure
excellent quality juices. Small particles of fruit (or vegetable)
contained in the extracted juice are healthy, but may affect
the clarity of juice. This is an intended effect, as keeping
the highest nutrient, health and dietetic values of your
juices is more important than their clarity. The quantity of
juice obtained with 1kg of fruit or vegetables depends on
their freshness, cleanness of the filter and condition of the
shredding disc (e.g. for fresh carrots it is 50-60%). All parts
in contact with processed products are made of materials
suitable for contact with food.

Preparing for operation

DISASSEMBLING (B

Before first use, disassemble the appliance and
wash all parts in contact with processed fruit or
vegetables.

@ Press the locking clamps all the way down to release
the lid.

@ Remove the pusher and the lid.

@ Slide out the pulp container.

@ Remove the juice bowl with the strainer by turning the
bowl counter-clockwise so that the symbol W on the bowl is

aligned with the symbol on the motor unit. Remove the
juice bowl from the motor unit.

Wash all parts (except the motor unit) carefully in
warm water with some washing liquid. You can
also clean them in a dishwasher at max. 60°C
(except the juice bowl, strainer and motor unit).
Dry all parts thoroughly and replace once dry.

ASSEMBLING G

@Place the juice bowl on the motor unit, aligning the

symbol W on the underside of the bow! with the symbol -r\
on the motor unit.

@ Lock the juice bowl by turning it clockwise so that the Q
symbol on the motor unit is aligned with the W symbol on
the underside of the bowl.

@ Mount the strainer on the skimmer so that the notch on
the skimmer is aligned with the groove in the strainer.

The strainer may be mounted in one position
only.

@ Slide the pulp container under the lid as follows: lean the
pulp container and place it under the insert of the bowl so
that the protrusion in the pulp container is placed inside the
groove in the bowl. Then slide it in towards the motor unit.
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@ Install the lid so that the protrusion of the lid is in the
notch of the juice bowl.

@ Lift up both clamps and clamp them onto the fasteners
located on the lid.

@ Press the clamps to the juice bowl (a characteristic click
indicates that they are clamped correctly).

Put the juice collector so that the juice spout is inside the
collector.

If you fail to assemble the locking clamps
correctly, a safety device will prevent the
switch-on of the appliance.

Prepare washed fruit and vegetables and place
them near the appliance.

Juice extractor start up and operation

® Make sure control knob is set to position “0”.

® |Insert the plug into the wall outlet and run the juice
extractor turning the control knob as required to speed
1 or 2 (see the table “Recommended centrifugation
speeds for selected fruits and vegetables”).

® Put the fruit or vegetables into the hopper of the cover
and lightly press them with pusher.

Do not push products with your fingers or other
objects.

©® Transfer the extracted juice from the container into
glasses, cups, etc.

The jug has a lid with a froth separator to stop
coarse juice particles and froth.

©® |If necessary (if excessive pulp deposited on the strainer
causes vibrations) use the “PULSE” function.

PULSE FUNCTION

The “PULSE” function allows to remove excessive pulp on
the strainer. Turn and hold the control knob to “PULSE” to
operate the appliance at maximum speed. Release the knob
to stop the appliance.

@ Turn the control knob to “0” to switch off the appliance.
©® Unplug the appliance.

® Once the motor unit stops, disassemble the appliance to
wash all parts (see “DISASSEMBLING”).

® Remove all pulp from the pulp container.

Do not allow the overflow of the tank for
leftovers. When you pull it out, accumulated
surplus of leftovers may fall from the tank when
tilting.
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Cleaning and maintenance

® Wash the appliance thoroughly after each use to prevent
adhesion of juice and pulp to the walls.

® Use a soft brush to remove dirt from crevices and corners
of the appliance.

©® Clean the motor unit using a damp cloth with some
washing liquid. Then dry thoroughly.

If water or juice leaks into the inside of the
motor unit, abort operation immediately and
have the appliance checked at a service centre.

©® Wash the following elements in warm soapy water: juice
bowl, lid, pusher, jug with froth separator, pulp container.

® The lid, pusher and pulp container can also be washed in
a dishwasher at max. 60°C.

©® Wash the strainer only using the brush supplied with the
appliance. Never use any metal brushes for washing
the strainer!

® Some plastic parts of the appliance may change colour
after long-term use. It is not a defect.

©® Orange stains from carrot juice can be removed by
cleaning the surface with a cloth immersed in cooking oil.

® Dry all parts thoroughly after washing.

©® Reassemble the appliance (see “ASSEMBLING”).

Take care when handling transparent plastic
parts of the appliance. They are sensitive to
hitting and falling and may break easily.

Preparing healthy and delicious juice

® Fruit and vegetables for juice extraction process should
be fresh and well washed. Vegetables should be cleaned
of sand and soil under running water and peeled.
Handbooks on juice preparation recommend soaking the
vegetables in water with salt and citric acid for 5 minutes.
Prepared in this way, vegetables do not darken during
processing and the juice has a natural colour.

® Berry fruits should be washed directly before use, so
they retain their freshness.

® Your selection of fruit and vegetables depends on
the time of year, your tastes and recommended diet.
Nutritional values of fruit and vegetable juices depend on
the method of preparation.

® For perfect flavour and fragrance, juices should be made
with ripe, fresh and juicy fruits and vegetables.

©® The following vegetables are best to juice: tomatoes,
carrots, celeries, beetroots, parsleys, onions, cabbages,
cucumbers, black turnip, rhubarb, etc.

©® Vegetables like radish, chives, green parsley, dill and
cress can be added to juice finely chopped.

® Almost all kinds of fruit are suitable for juicing.

©® After washing, apples, peaches, apricots and plums
should be blanched in boiling water on a strainer.

® Make sure to remove stones from the fruit you wish to
juice, as they may damage your appliance.

® Juicing plums, blueberries, raspberries, soft pears and
apples, or other soft fruit may be problematic, as the flesh
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of these fruit turns into a spongy pulp, blocking the strainer
mesh. To process this type of fruit successfully, it is best to
add them in small quantities to other fruit or vegetables.
More frequent cleaning of the strainer is required.

® You can extract a small amount of grapes juice, but it is
necessary to put whole bunch to the chute after removing
ligneous stalk.

©® Root vegetables and hard fruit should be cut into pieces
small enough to pass through the feeder tube. Cut the
apples into pieces (if not small enough to enter the
feeder tube) without peeling and coring.

©® Feed the fruit or vegetables into the tube only after
starting the appliance.

©® The nutritional value of freshly extracted juice is comparable
to that of the fruit and vegetables before processing.

® Fresh juices are especially recommended for children
and the elderly.

® As vegetable juice tends to be very thick, it is
recommended to have it with a small amount of water.
If not diluted, a daily portion of vegetable juice should not
be larger than half a glass.

® ltis not recommended to mix fruit and vegetables, except
for vegetable-apple combinations. Melon juice should not
be combined with other juices.

® Juices should not be stored for later consumption.

® The following spices can be added to vegetable juices to
improve their flavour: pepper, dill, cumin, nutmeg, thyme
and marjoram. Fruit beverages can be made with added:
vanilla, cinnamon and clove. It is recommended to
crush the spices thoroughly before use to enjoy their full
fragrance. Spices should be used in small quantities to
maintain the natural fragrance and flavour of your juices.
Due to low caloric content, fruit and vegetable juices are
highly recommended for people on a slimming diet.

® Fruit and vegetable juices are best served at room
temperature or with ice cubes.

Fresh juices for your health

Carrot juice

Carrot juice stimulates the metabolism, as it is
rich in vitamins and minerals necessary to
maintain the proper function of the body.
Obtained from the carotene, Vitamin A benefits
your eyesight, while other components of the
carrot juice reduce harmful effects of nicotine and
restore your skin’s natural and healthy colour. Small children
are recommended to drink half a glass of carrot juice and half
a glass of milk daily whereas elderly people can boost their
energy with a glass of carrot juice mixed with apple juice.

Tomato juice

@ quality juice which can be mixed with virtually
all other vegetable juices.

Tomato juice is a rich source of vitamin Aand C. Two glasses

of tomato juice contain your daily requirements of C vitamin.

Season your juice with salt and pepper according to taste.

o

Ripe and fresh tomatoes give excellent
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Beetroot juice
Beetroot juice and orange juice make
a delicious combination. However, make sure
to consult your doctor before drinking pure
beetroot juice.

Cabbage juice is recommended for treatment
of gastric ulcers. Always ask your doctor first

Cabbage juice
before consumption. Best combined with
carrot juice — makes an excellent choice

even for people with sensitive stomach.

Spinach juice
Spinach juice stimulates production of
red blood cells in the body. It has a very
intensive taste, so it is best combined
with carrot juice. Mix equal volumes of
spinach juice, carrot juice and celery
juice for a tasty drink.

Celery juice

Celery leaves have bitter taste, so remove

them first before processing the root in your

juice extractor. Celery juice is very tasty and

goes well with other vegetable juices. It should

be consumed in smaller quantities than the

carrot juice. Enhance the taste by adding

apple or lemon juice.

Cucumber juice

Due to its natural bland taste, cucumber juice
is best combined with apple, carrot or celery
juice. Cucumber juice is used for skin care
and is known to support kidney filtration
process. It is also recommended for
a slimming diet.

..&/
d g

Apple juice
Made from fresh and ripe apples, apple juice
has pleasant fragrance and flavour. It is a rich
source of vitamin A and B and valuable
minerals. Apple juice has been shown to
improve digestion owing to the high content of
pectin. Fresh apple juice is also recommended for people
with gout and rheumatism. In general, apple juice provides
great overall benefits for your health.

Blackberry juice
Blackberry juice with a dash of sugar and
mineral water is a great refreshing beverage.
Due to high concentration of vitamins and
minerals blackberry juice boosts the vital
functions, particularly in elderly people.

Elderberry juice
Rich in various nutrients, elderberry juice
promotes perspiration and is therefore
recommended in the treatment of cold. When
preparing fruit preserves you can mix
elderberry juice with other fruit juices.
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Black currant juice
Black currant juice has specific fragrance, high

Recommended speeds

acidity and distinct sourness. Due to its chemical Speed level
composition and high vitamin content black Fruit/Vegetables 2
currant juice is one of the most recommended -
juices. It should be mixed with other low-acidity Pineapples
juices or with water, honey and sugar. Blueberries
Peaches °
Special health recipes Beetroots hd
Pears °
Energy drink Body detox juice Apples °
6 carrots 4 carrots Cabbage hd
2 apples ", cucumber Fennel °
Y2 beetroot 1 beetroot Carrot °
“Strong breath” drink “Timeless regulator” Melons
1 handful of spinach juice Apricots °
1 handful of parsley 2 apples Nectarines .
2 celeries 1 hard pear Cucumbers °
4 carrots Y4 lemon or a handful of Kiw .
spinach
6 carrots Tomatoes °
Cele °
“Sunny” drink “Love” drink Graparays A
2 apples 3 big tomatoes
6 strawberries Y2 cucumber
1 celery
Ya lemon

Troubleshooting

PROBLEM

CAUSE

SOLUTION - WHAT TO DO

The appliance does not work.

The locking clamps are
not locked correctly on
the lid.

Switch off and unplug the appliance. Lock the locking
clamps correctly on the lid (see “ASSEMBLYING”). Switch
on the appliance.

Overheating protection
was activated.

Switch off and unplug the appliance. Allow the appliance to
cool down for 30 minutes and try switching it on again.

The appliance produces
unusual smell.

The appliance is new.

The appliance may produce a specific smell when
switched on and used for the first time. This however is
not dangerous in any way and does not indicate that the
appliance is damaged. The smell should wear off after you
use the appliance several times.

The appliance is
overloaded.

Compare the extracting performance and times with the
ones stated in the manual.

Check if the voltage stated on the rating plate corresponds
to the voltage in your supply system.

The casing becomes hot /
The appliance is too loud and
produces smoke.

The motor unit is
damaged.

Switch off and unplug the appliance. Return the appliance
to an authorised service centre.
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PROBLEM CAUSE

SOLUTION - WHAT TO DO

The strainer is blocked. The product is not

suitable.

The appliance cannot be used with fruit or vegetables that
are especially hard or contain long fibres.

The appliance is
overloaded.

Switch off and unplug the appliance. Wait until the
appliance stops. Clean the feeding tube, strainer, lid and
pulp container.

The strainer is not fitted
correctly.

The feeding tube touches
the strainer / The appliance
vibrates.

Switch off and unplug the appliance. Check if the strainer
sits correctly on the skimmer. Check if the strainer is not
damaged. If the strained is damaged, you must repair the
appliance at an authorised service centre.

Preparing the appliance for operation @
with accessories

@ Set the drive unit on a dry, stable and leveled surface
near an electrical outlet and away from children.

Route the power cord so that it is not hanging
down from the table or counter and could not
be accidentally pulled or hooked.

@ Put the base for accessories on the drive unit, so that the
symbol W you may see on the side of the base is aligned

with the symbol .r\ you may see on the drive unit.

@ Lock the base for accessories by turning it clockwise
to clockwise, so the sign you may see on the drive
unit coincides with the symbol W on the basis of (the

characteristic “click” indicates that the base is properly
installed).

@ Plug the power cord into a wall outlet.

Before plugging in the appliance, make sure
the control knob is set to “0”.

CHARACTERISTICS OF THE DEVICE

Mixing cup is designed for chopping and mixing all kinds
of products.lt can be used to prepare soups, sauces and
smoothies, you can also mix vegetables, fruits and meat, and
mill (or pound) cooked ingredients into food for the infants.

Preparing the appliance for operation

Before the first use of a mounted mixing cup / liquidizer (or
after its storage for a longer period of time), clean the jug,
cover and the cap of the cover in warm water with detergent,
rinse well and dry all these parts.

Keep your hands away from blades - they are
sharp.
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Maintenance and operation G

@ Mount the mixing cup on the base for accessories, so that
the jug handle is placed on the right side of the appliance.

@ Lock the jug by turning it clockwise until it locks (the
characteristic “click” indicates that the jug is correctly
installed).

The jug handle should be placed on the right
side of the appliance.

@ Put the ingredients into the jug. Do not fill beyond the
‘900 mI' mark you may see on the jug.

You can load the ingredients into the jug of
blender in any way, but you have to know that
better results are obtained by adding the hard
components at first.

@ Put the cover on the jug so that the side of cover on
which the strainers of the cover are not placed, is located at
the spout of the jug. The cover installed in this way prevents
splashing of the components during the mixing process.

The cover of jug can be installed in three
Ii‘ positions, but only one position of the cover is
used in the process of mixing. The remaining
two positions are used when transferring the
mixed contents of the jug into the utensils.

@ Insert the cover’s cap into the hole in the cover so that
the noses on the overlay are placed in the notches of the
cover. Lock the cap by turning it clockwise to clockwise until
it locks.

Do not operate the appliance with installed mixing
cup (liquidizer) without overlay of the cover,
especially if you mix the solid components. They
can be thrown through the hole.

@Turn on the mixing by turning the control knob to the
desired position.

If you mix at speed #2, you may achieve better
results.
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Do not use the appliance with installed mixing
cup (liquidizer) in continuous operation for
more than 30 seconds. After this time, turn it off
and wait 5 minutes before restarting, allowing
the engine to cool down.

@During mixing, you can add products (spices or
ingredients) through the hole after removing the cover plate.

To stop the appliance, turn the speed control knob to “0”.

If the consistency of mixed products does not
meet your expectations, turn the control knob
to “PULSE” and hold it in this position for
several seconds; the appliance will start its
operation at maximum speed. When the knob
is released, the appliance stops.

ICE CRUSHING

Device with installed mixing cup (liquidizer) can also be used
to crush ice cubes, you get small pieces of ice about the
same size.

Before using the mixing cup to crush ice
cubes, make sure it is clean. Otherwise, wash
it thoroughly with clean water. Any detergent
residue can affect the taste of crushed ice and
cause loss of taste of the drink, to which it will
be added.

Put into a jug no more than 15 ice cubes (about the size
of not more than 2 cm).In addition to ice cubes pour
approximately 15 ml (1 tsp) fresh cold water more. Put the
jug cover along with the overlay, then turn the control knob
to position “1”. The appliance starts its operation, and you
have to crush ice every 3 seconds, repeat it the action until
the ice is completely crushed. If the consistency of ice does
not correspond to your expectations (i.e. you want to get
the consistency of snow), turn the control knob to “PULSE”
and hold it in this position for several seconds, the appliance
will start operation at maximum speed. When the knob is
released, the appliance stops.

Do not crush ice cubes without adding water to
the jug.

After working with the mixing cup (liquidizer)

Turn the appliance off and remove the connection plug
from the wall outlet.

Remove the mixing cup, to do this hold the base for
accessories with one hand, and using other hand grab
the jug handle.

Turn the jug in a counter-clockwise direction until it
reaches the end stop and remove the jug from the base
for accessories.

Pour the cocktail you made into dishes.

The jug cover can be installed in three
positions, but only one position of the cover is
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used in the process of mixing. The other two
positions (wide strainer, narrow strainer) are
used when transferring the mixed contents of
the jug into the dishes.

Wash your mixing cup (see section “Cleaning and
maintenance of appliance with installed mixing cup

(liquidizer) / grinder”).

REMOVAL OF CUTTING SET
Disconnect the plug from the wall outlet.
Turn the cover counter-clockwise until it reaches the end
stop and remove the cover from the jug.

@ Empty the jug.

@ Clean the jug (see section “Cleaning and maintenance

of appliance with installed mixing cup (liquidizer) /

grinder”). Turn the jug upside down and place it on a flat
and stable surface.

@ Hold the jug with one hand and the other hand use to
unscrew the blade set in a counter-clockwise direction.

@ Carefully remove the blade set together with gasket.

Blades used in appliance are sharp. Handle with
care.
INSTALLATION OF CUTTING SET (G
@ Insert the gasket into the pit in the blade set.

@ Remove the cover from a jug of the blender. Turn the jug
upside down and place it on a flat and stable surface.

@ Put the blade set into the hole in the bottom of the jug.

@ Hold the jug with one hand while the other one use to
spin blade set clockwise until it stops.

CHARACTERISTICS OF THE APPLIANCE

Grinder is designed for crushing and grinding components,
such as pepper, coffee beans, rice, wheat, sesame seeds,
nuts (shelled), etc., as well as for chopping meat.

Grinder is not suitable for grinding very hard
ingredients such as ice cubes, and nutmeg.

Never use a grinder to grind the sugar, as this
may damage the appliance.

Before proceeding to chop, peel the meat from
the veins, mucous and fat and then cut into
pieces of approximately 2x2 cm.
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antenancesndoperation——— JH)

Put the ingredients into a container of grinder.

Do not exceed the maximum level of content,
as it is marked on the grinder container.

@ Put and tighten the basis of grinder with a set of blades
grinder on the thread of the container of grinder.

@ Turn the grinder upside down and place it on the base for
accessories.

@ Block the grinder by turning it clockwise until it locks (the
characteristic “click” indicates that the grinder is correctly
installed).

Cleaning and maintenance of appliance with

installed mixing cup (liquidizer) / grinder

Cleaning the appliance must be followed
immediately after use. This will prevent
leftovers build-up inside jug of the blender.

Pour about 450 ml of water into the jug and run the
appliance for about 10 seconds by turning and holding
the control knob to “PULSE”.

Then pour out the water from the jug, turn it upside down
and dry.

If necessary, wash the jug, the cover and cover cap,

Run the appliance by turning the control knob to the
desired position. Adjust the speed according to mixed
components.

We recommend using the “PULSE” program,
or maximum speed.

Grinding of different products that are grouped
together without a thorough washing may
result in penetration of smell and taste of the
product previously ground.

Do not use the appliance with installed grinder
in continuous operation for more than 30
seconds. If within 30 seconds failed to complete
the process of grinding, turn off the appliance
and wait 5 minutes before restarting.

@ After the grinding set the control knob to “0”.

Always immediately after use wash the
container of grinder and grinder base with
a set of blades with hot water plus dishwashing
liquid. Wipe the grinder seal with a damp cloth.

After working with grinder

Turn the appliance off and remove the plug from the wall
outlet.

Remove the grinder, to his end hold the base for
accessories with one hand and use other hand to catch
the grinder. Turn the grinder counter-clockwise until it
reaches the end stop and take it off from the base for
accessories.

Turn the grinder upside down (the base to the top).

Turn the grinder base with a set of blades in a counter-
clockwise direction and remove the base with the set of
blades from the grinder’s cover.

Pour the ground contents into the dish.

Clean the grinder (see section “Cleaning and
maintenance of appliance with installed mixing cup
(liquidizer) / grinder”).
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a set of blades, grinder container and grinder base with
a set of blades with hot water plus dishwashing liquid.
Wipe the gasket seal of mixing cup and grinder seal with
a damp cloth.

Then rinse it in clean running water and dry.

If you left the jug for a long time without cleaning and the
pieces of mixed ingredients stuck to the inside of the jug,
use a nylon brush for cleaning.

We do not recommend putting the jug, the cover and
cover cap, the grinder, the set of blades, grinder container
and grinder base with a set of blades into a dishwasher.
Aggressive cleaning agents may adversely affect the
surface condition of the appliance.

Wipe the outside of the drive with a damp and soft cloth.

Do not put the drive unit into water or other
liquid.

To clean the drive unit do not use aggressive and abrasive
detergents such as emulsions, cleaning creams, pastes,
etc. They may remove the graphic symbols.

Do not clean the jug and grinder container with abrasive
sponges or rags.

Dry thoroughly all parts of the appliance.

FOOD PROCESSOR (BLENDER)

CHARACTERISTICS OF THE APPLIANCE

Blender is designed to perform operations to prepare meals.
Interchangeable equipment (a blade of food processor,
double-sided disc) allows for chopping, cutting, mixing dough
and chopping vegetables.

APPLICATION OF ACCESSORIES

Food processor blade - is used for the processing of raw

or cooked meat. You can also use it to mix the dough (cake

batter).

Double-sided disc

- A side applicable to making the slices - can be used to
cut into slices.

- A side for making the chips - can be used for cutting /
grinding into chips.
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Preparing the appliance for operation

Before the first use of installed blender (or after storage for
a longer period of time), clean the food processor elements
(the pusher, the cover, the container, the blade and double-
sided disc) with hot water plus dishwashing detergent, rinse
well and dry these elements.

antenance ndoperaion [ 1

@ Install the gear on the base for accessories, so that the
symbol W on the gear is aligned with the symbol -ﬁ on
the base for accessories, and then lock the gear by turning
it clockwise to clockwise until it blocks; the symbol W
on the gear is aligned with the symbol lll on the base for
accessories (the characteristic “click” indicates that the gear
is properly installed).

@ Fit the food processor container on the base for
accessories, so that the symbol W on the container is
aligned with the symbol -r\ on the base for accessories.
Then press the container to the base for the accessories and
lock it by turning clockwise until the lock; the symbol W on
the container is aligned with the symbol i on the base for
accessories (the characteristic “click” indicates that the food
processor container is properly fitted).

The food processor container holder should be
placed on the right side of the appliance.

WORKING WITH THE BLENDER’S BLADE e
@ Insert the food processor blade into container.

® Place the food in the container.

@ Place the food processor cover so that the pin on the
cover hit the hole in the blade and the symbol W on the
cover is aligned with the symbol on the container of
food processor.

® Tighten the food processor cover to the container’s
flange and lock it by turning clockwise until the symbol W on

the cover is aligned with the symbol i on the container.
® |Insert the food processor pusher to the hopper of food
processor.

©® Turn on the appliance by turning the control knob to the
desired position.

Do not use appliance with installed food
processor in continuous operation for more
than 30 seconds. After this time, turn it off and
wait 10 minutes before restarting, allowing the
engine to cool down.

@While running the appliance you can add products
(spices, ingredients etc.) through the hopper after removing
the food processor pusher. Put the products into hopper of
the cover and if there is a need - gently press them with
pusher.
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Do not push products with your fingers or other
objects.
® To stop the appliance, turn the speed control knob to “0”.

® Open the food processor (blender) in a manner opposite
to that described in paragraphs (3) and (2).

WORKING WITH DOUBLE-SIDED DISC

@Insert the double-sided disc to the food processor
container applying the side suitable for use (slices / chips).

@ Place the food processor cover so that the pin on the
cover hit the hole in the blade and the symbol W on the

cover is aligned with the symbol -ﬁ on the container of
food processor.

() Tighten the food processor cover to container flange and
lock it by turning clockwise until the symbol W on the cover

is aligned with the symbol lll on the container.

@Insert the products into food processor hopper and -
if possible - insert the food processor pusher.

@ Turn on the appliance by turning the control knob to the
desired position.

Do not use the appliance with installed food
processor in continuous operation for more
than 30 seconds. After this time, turn it off and
wait 10 minutes before restarting, allowing the
engine to cool down.

® During operation, add the products through the hopper
after removing the food processor pusher. Put the fruit or
vegetables into the hopper of the cover and lightly press
them with pusher.

Do not push products with your fingers or other
objects.

@ To stop the appliance, turn the speed control knob to “0”.

® Open the food processor (blender) in a manner opposite
to that described in paragraphs 3) and ().

Operational guidelines

® Do not crush too large pieces with the food processor
blade. Before loading the container mill (crush) large
products in order to obtain chunks of approximately
3cm.

® When grinding cheese, butter or margarine do not allow
for too long operation. Processed food may become hot
and dissolve.

©® Ifthe product stick to the blade or to the inner walls of the
container, turn off the appliance, remove the cover and
grab the products from blade and container walls.

Double-sided disc — a side applicable to making
slices

® You can get regular slices without a scrap when the
appliance is disabled during filling the hopper. You can
either use the “PULSE?” to this end.
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Double-sided disc — a side applicable to making

chips

® You can fill the hopper with products while the appliance
is working.

Care and cleaning of appliance with installed
food processor (blender)

Clean the appliance immediately after use. This
will prevent leftovers build-up inside the food
processor.

© After each use, carefully wash the equipment parts being
in contact with the processed product with warm water
plus dishwashing liquid to prevent drying leftovers.

® Wipe the drive housing with a damp cloth with dish
washing liquid.

® Remove the dirt in crevices or corners with bottle-
washing brush or toothbrush.

® Dry thoroughly all parts after cleaning.

©® Always store food processor blade in food processor
container.

Ecology - Environment protection

Each user can protect the natural environment. It is neither
difficult nor expensive.

In order to do it: put the cardboard packing

into recycling paper container; put the

polyethylene (PE) bags into container for

plastic.

When worn out, dispose the appliance to

particular disposal centre, because of the [ NN
dangerous elements of this appliance, which

can be hazardous for natural environment.

Do not dispose into the domestic waste disposal!!!

The manufacturer/importer does not accept any liability for any
damages resulting from unintended use or improper handling.

The manufacturer/importer reserves his rights to modify the product
any time in order to adjust it to law regulations, norms, directives,
or due to construction, trade, aesthetic or other reasons, without
notifying in advance.
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Notes





