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GB DESCRIPTION

Pusher

Transparent lid / Tray
Juice spout

Switch button

Pulp container 1500 ml
Juice jug 550 ml

Locks

Motor unit

Feeder tube

Cz POPIS

Posunovaé

Prahledné viko / Pfihradka
Vylévaci hubika pro stavu
Pfepinac rychlosti

Nadoba na dfen 1500 ml
Nadoba na stavu 550 ml
Zapadky

Téleso spotiebice

Hrdlo pro nalozeni plodu

UA OI'II/IC

LLToBXanbHuK

[Npo3sopa kpuilka /JloTok
3NUBHUIA HOCKK OIS COKY
MNepemukay wBmakocTen
KoHTeinHep ana m’sikoti 1500 ml
CrakaH ansi coky 550 ml
dikcaTopu

Kopnyc

"opnoBMHa onst nogavi NpoayKTiB

EST KIRJELDUS

Toukur

Labipaistev kaas / Lett

Tila mahla valamiseks
Kiiruste Umberldliti

Mahuti viljaliha jaoks 1500 ml
Mahlaklaas 550 ml

Lukustid

Korpus

Ettes66tmistoru

LT APRASYMAS

Stamiklis

Skaidrus dangtelis /Lovelis
Snapelis sultims iSpilti

Greiciy jungiklis

Konteineris minkstimui 1500 ml
Stikliné sultims 550 ml
Fiksatorius

Korpusas

Produkty jkrovimo anga

KZ CVII'IATTAMA

UTepriw

Mengip kaknak / TapTna

LWbIpbIH afbi3yfa apHanfaH TyMCbIKLLA
XKbingamasikTapabl aybICTbIPbIN KOCKbILLbI
Kymcarbifa apHanfaH koHTenHep 1500 ml
LWblpblHFa apHanfaH ctakaH 550 ml
BekiTkilwTep

Tynfa

©Himaepai Tmeyre apHarnfaH Kbinita
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RUS YCTPOMCTBO U3OENNA

CONDO AN

Tonkartenb

Mpo3spayHas kpbiwka / JToTok
CnunBHOI HOCKK AN1si coka
Mepekntoyatens ckopocTen
KoHTenHep ansa msakotn 1500mn
CrakaH gnsa coka 550mn
dukcartopsbl

Kopnyc

"opnoBvHa gns 3arpy3ku NpoAyKTOB

BG OI'IVICAHI/IE

S

L°9°.\‘9’91:'>S*’!\’.48.©.°°.\‘P’91P9’!\’4

Bnbckay

Mpo3payeH kanak /Tabna

OTBOp 3a n3nmBaHe Ha coka
MpeBkntoyBaTen Ha CTENEHN
KoHTenHep 3a rbeT cok-ntope 1500 ml
Yawa 3a cok 550 ml

dukcaTopm

Kopnyc

OTBOp 3a NogaBaHe Ha NPOAYKTU

onuc

MNypay

MpoBngHu noknonay, / NoameTay
Muncak 3a cnuBake coka

Merauy 6p3nHa

KoHTejHep 3a mecHaTn aeo 1500 ml
Yawa 3a cok 550 mi

dukcaTopu

Kyhuwre

'pno 3a cTaBrbarwe npoaykaTa

LV AP RAKSTS

.@.00.\1@91.#5»!»—\" ©CENOORWN =

Stampa

Caurspidigs vacin$

Snipitis sulas nolieSanai
Atruma parslégs

Biezumu konteiners 1500 ml
Sulas glaze 550 mi

Fiksatori

Korpuss

Atvérums produktu ievietoSanai

EIRAS

Tolérud

Attetszé fedél /Tarold

Késziilék szaja (a gyimolcslé eltavolitasara)
Gyorsasagi fokozat kapcsolo

Gyumolcshus részére tartaly 1500 ml
Gyumolcslé részére pohar 550 ml

Rogziték

Készilékhaz

A készlék torka
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220-240 V ~50 Hz
Knacc 3awutbl |l

600 W

2.4/2.6 kg

260

185
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[d5] INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

Before the first connecting of the appliance check that voltage indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your home.

For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than
described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Do not disassemble the juice extractor when it is plugged to the power supply. Always unplug the
appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids. If it has
happened, unplug it immediately and check in a service center.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliances by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

Do not operate after malfunction or cord damage.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance
in the nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

Do not place the appliance near gas or electric oven or store at heated surface.

Avoid contacting with moving parts.

The grating filter is very sharp, so handle it with care.

Always make sure the safety lock is fastened correctly before switching on. The unit is designed to shut off
automatically if locks are not fastened securely in place.

Do not push products into the appliance by fingers while it is in operation. If food becomes lodged in the feeder
tube, use the pusher to push it down. If this doesn’t work, turn the motor off, unplug the unit, and then
disassemble the juice extractor to remove remaining food.

Do not run the juice extractor continuously for longer than 4 minutes. Turn off the switch and let it rest for at
least 2 minutes to cool down the motor, otherwise the motor may be damaged.

Every time make sure that the appliance is unplugged and all moving parts with motor are stopped completely
before disassembling and cleaning.

Be sure to switch off the unit after each use.

Do not overload the appliance with products.

BEFORE USING FOR THE FIRST TIME

After unpacking the unit and before any use, make sure the mechanical parts of the unit and all attachments are
not damaged.

Wash and dry all parts of the appliance, which will come into contact with products. To clean the outside of the
body use a damp sponge.

Practice assembling and dismantling the unit a few times before making juice.

HOW TO ASSEMBLE

Make sure the unit is switched off and unplugged.
Place the pulp container on the lower body.
Place the upper body on motor unit. The spout will fit into the cutout slot of upper body.

DISMANTLING:

Unplug the appliance from the power supply.
Open the locks.
Remove the transparent lid, pull the grating filter upwards, then take off separating unit.

ASSEMBLING:

Insert the grating filter; turn it clockwise to fit securely.

Mount the transparent lid and fasten the locks.

Put the pulp container under the pulp spout, and then set the juice jug under the juice spout.
Plug the appliance to the power supply.

OPERATING INSTRUCTIONS

This appliance is equipped with a safety system. If the cover is not correctly placed or the locks are unfastened,

the appliance will not function.

Before starting make sure that the juicer is switched off and the transparent lid is fixed properly.

Wash fruits and vegetables thoroughly. Cut fruits into small pieces so as to be fitted into the feeding funnel.

Remove the stone or peel from the following fruits: prunes, apricots, cherries or oranges, lemons, melons, etc.

Place a juice jug under the spout.

Plug cord into the wall socket. Switch on the appliance and choose the desired speed:

— Speed 1: for soft foods (pears, strawberries, oranges, plums, grapefruit, lemon, grapes, marrows and
pumpkins, cherries, onions, cucumbers, garlic).
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— Speed 2: for hard foods (artichokes, carrots, fennel, apples, beets, potatoes, pineapple, spinach).

e Feed the pre-prepared fruits and vegetables into the juice extractor and press down gently with the pusher.
NEVER USE FINGERS AS PUSHER.

¢ The motor must always be running while feeding fruits into the appliance.

e When the pulp container or juice jug is full, switch off the power and empty containers before continuing the
process.

CAUTION:

e The juice extractor cannot process bananas, peaches, apricots, mangos, papayas, etc.

e When process is completed, switch off and unplug the unit.

CLEANING

e Remove and wash all removable parts in warm soapy water. Rinse the filter assembly from under side for easy

removal of residue from strainer holes. Do not use a dishwasher or very hot water.

Do not use steel woods, abrasive cleaners or scouring pad on the appliance.

To clean the outside of the motor unit, use a damp sponge.

Never immerse the body in water.

Some vegetables, such as carrots, may cause discoloration of the plastic. Reduce this by washing parts

immediately after use with small amount of non-abrasive cleaner on a cloth, rub gently, then rinse well and dry.

STORAGE

o Store assembled cleaned and dried juice extractor in a dry place.

IE PYKOBOACTBO MO 3KCMNYATALUU

MEPbI BE3OINACHOCTHU

¢ [lepen nepBoOHa4YarnbHbIM BKIHOYEHMEM MPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT I TEXHWYECKME XapaKTEPUCTUKN U3AENMS,
yKa3aHHbIE Ha HaKnevike, mapameTpam 3fEeKTPOCETH.

¢ /icnonb3oBaTb TOMbKO B ObITOBLIX LENsXx cornacHo AaHHomy PykoBoacTtBy no akcnnyatauuu. [Npubop He
npeaHa3HayeH A5s NPOMbILLIIEHHOIO NPUMEHEHMS.

¢ He ncnone3oBaTtb BHE NOMELLEHUIA.

¢ 3anpewaerca pa3bupaTb COKOBbLIKUMAIKy, eCrii OHa nofknryeHa K anekrpocetn. Bcerga otknovarite
YCTPOWCTBO OT 3NIEKTPOCETU NEPEL O4YMCTKOW, Unun ecnu Bel ero He ncnonb3ayeTe.

e Bo nsbexaHne nopaxeHusi arIeKTPUHECKUM TOKOM M BO3TOpPaHusi, He Morpyxante npubop B BOZy wnv gpyrue
Xugkoctn. Ecnn 310 npomsowwno, HemeaneHHo OTKIIYMTE ero OT anekTpoceTn n obpatutecb B CepBUCHBIN
LEHTP 41151 MPOBEPKM.

o [Mpnbop He npegHasHayeH ANA UCNONb30BaHWA NUUAaMK (BKMYas AEeTen) C MOHWKEHHbIMU OU3NYECKUMM,
YYBCTBEHHbLIMW UNN YMCTBEHHBLIMW CIOCOBHOCTSMU UMK NPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa UMWN 3HAHWUIA, €CNN OHU He
Haxo4ATCA NoA KOHTPOEM UMK He MPOUHCTPYKTUPOBaHbl 06 Mcnonb3oBaHuM npubopa nuuUoM, OTBETCTBEHHbLIM
3a nx 6e3onacHoOCTb.

o [leTn JOMKHbI HAXOAWUTLCA MO KOHTPONEM ANA HEAOMNYLLEHUS Urpbl C MTPUBOPOM.

e He octaBnsante BkItoYeHHbIN Nnpnbop 6e3 npucmoTpa.

¢ He ncnonb3ynTte NnpuHagnexHoCcTn, He BXOLALLNE B KOMMNIIEKT MOCTaBKN.

¢ [1py NoOBpeXAeHUN LWHYpa NUTaHUSA ero 3aMeHy, Bo u3bexaHne onacHOCTU, OOJPKEH NPOU3BOAUTE U3rOTOBUTESb
UNN YNOSTHOMOYEHHBIN MM CEPBUCHBIN LEHTP, UMW aHaNorMYHbIN KBanMuUMpoBaHHbIA NepcoHarn.

e He nbiTaitecb CaMOCTOATENbHO PEMOHTMPOBATL YCTPOMUCTBO. [1py BO3HMKHOBEHUM HEMoNafaok obpallantech B
onvxanwmnm CepBUCHbIN LIEHTP.

e Cneaunte, 4TobbI LLUHYP NUTAHMSA HE Kacarcs OCTPbIX KPOMOK U FOpsiinX NOBEPXHOCTEN.

¢ He TAHWTE, HE Nepekpy4YMBanTE U HMA HA YTO HE HaMaTbIBaNTE LUHYP NUTaHUS.

e He ctaBbTe Mpubop Ha ropsiuylo rasoByt0 WM 3MEKTPUYECKYH NNWUTY, HE pacnonarante ero nobnmsoctn ot
WCTOYHUKOB Tenna.

¢ He npukacanTtech Kk ABMXYLLMMCS YacTam npubopa.

o ByabTe oCTOpOXHBI Npy 0BpaLleHUn ¢ MeTaNMYEeCKUMM YaCTAMU — OHU OYEHb OCTPbIE.

e [lepen BkMYeHMeM npubopa ybeguTecb, YTO KpbilWka HagexHo 3admkcupoBaHa. Baw npubop ocHalueH
cucteMon 6e30nacHoOCTM, KOTopasi aBTOMaTUYECKM OTKITHOYaeT NpMbop Npu HENPaBUITBHOW YCTAHOBKE KPbILLKM.

¢ 3anpellaeTca npoTankMBatb NPOAYKTbl Nanbuamu. Ecrnv Kycoukm pyKkTOB 3acTpsinvm B MPUEMHON FOPIIOBUHE,
BOCMONb3yWTeCh Tonkatenem. Ecnn 37O He MOMOrno, BBLIKAYATE W OTKMAYUTE MNPMOOP OT JMeKTpoceTw,
pa3bepute ero u NpoYncTuTe 3abusLuMecs Mmecta.

o MakcumanbHO gonycTuMmoe BpeMsi HenpepbIBHOM paboThbl — He 6Gonee 4 MMHYT C NepepbLIBOM He MeHee 2
MWHYT.

o Kaxabin pa3 nepen pa3bopKkow n 04MCTKOM OTKMoYanTe YyCTPOMCTBO OT anekTpoceTu. Bece Bpalwarowmecs yactu
1 aBuratenb JOMMKHbI MOMTHOCTBI OCTAHOBUTBLCA.

o Kaxablin pa3 nocne okoH4YaHusA paboTbl 06s3aTenbHO BhIKIHOYanTe YCTPONCTBO.

¢ He neperpyxarTte npubop npoaykramu.

NnoaroToBKA

¢ Pacnakyvite npmbop v npoBepbTe, HE NOBPEXAEHbI N U3LENNE U NPUHAOSIEXHOCTU.

e TwaTenbHO BbIMOMTE 4acTu, KoTopble ByayT conpukacaTbCs C nNpogyktamum u npocywmuTe. CHapyxu Koprnyc
NPOTPUTE MSATKOKN Crnerka BNaHOM TKaHbIo.
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o [MonpakTukyriTecb B COOpKe 1 pa3bopke COKOBbLKMMAIKN Nepes Hadanom paboThbl.

CBOPKA

¢ [epen cbopkoi yoegmTech, YTO NPMOOP BLIKIHOYEH U OTKITIOYEH OT CETWU.

e YCTaHOBUTE KOHTENHEP AN MAKOTU HA OCHOBAHME.

o 3admKkcupynTe BEPXHIOW YacTb Kopryca Ha OCHOBaHWW. [Mpyu 3TOM HOCMK ANS CrivMBa COKa OOMKEH BOWTU B
Bblpe3 Ha BEPXHEW YacTu Kopnyca.

e YcTaHoBUTE ceTyaTbIn (hunbTp U NOBOPaYMBaNTE NO YACOBOW CTPErKe, Noka OH He BCTAHET Ha MeCTO.

e YCTaHOBUTE NPO3paYvHyHo KPbILLKY 1 3acTerHmTe omkcaTopsl.

¢ [loacTtaBbTe KOHTENHEp AN cbopa MAKOTU MO HOCUK A1 MAKOTW, @ CTakaH - No4 HOCKK Ans coka.

o [Mogkntounte NpmMbop K aNeKTpoceTu.

PA3BOPKA:

o OTKNIOUMTE NPUBOP OT AMEKTPOCETN.

o OTKpoNiTe hUuKcaTopbl NPO3PaAYHON KPbILLIKW.

o CHMMUTE KPBILLIKY, U3BIIEKMTE ceTyaTbin bunbTp NOTSAHYB €ro BBEpX, Nocne Yyero cHuMuTe 6ok cenapartopa.

PABOTA

o CokoBbbKMMarka ocHalleHa cuctemon 6e3onacHOCTM, KoTopasi aBToMaTtuyecku 6nokupyet ABuraTens npu

HenpaBuWITbHO 3aKPbITON KPbILLKE.

Mepen Havanom paboTbl yoeanTech, YTO COKOBLIKMMATNKa BbIKIMOYEHA, a KpbILLKa HagEXHO 3aduKcnpoBaHa.

TwarenbHo BbIMOMTE OBOWWM / OPYKTbl. YOanuTe KOXYpPYy WM KOCTOYKM (BULLIHM, TPyLUM M Op.), NOPEexXbTe Ha

MeIKne Kyco4ku, KoTopble Obl Nerko npoxoannu B 3arpy304HyHo roprioBUHY.

[MoactaBbTe cTakaH Ans coka nog Crive.

MogknioYMTe COKOBLIKMMATIKY K 3NIEKTPOCETH, BKIOUNTE €€ 1 BbiGEpUTE NOAXOASILLYH CKOPOCTb:

— CkopocTb1: anst MArkMx NpoayKToB (rpywuun, knybHMKa, anenbCuHbl, CAMBbLI, TPEANpPYThI, NMMMOHbI, BUHOrpag,
TbIKBa, NyK, OrypLbl, Y4€CHOK).

— CkopocTb 2: Anst XXECTKMX NPOAYKTOB (apTULLIOKW, MOPKOBb, SI6MOKKW, nepel, cBekna, kaptodernb, aHaHachl,
kabauku, nyk-nopen).

3arpysnte nogroToBreHHble OBOWM / OPYKTbl B COKOBbIKMMAIKY, crierka npugaesnveas Tonkatenem. HA B

KOEM CNYYAE HE OENAWTE 3TO NANbLIAMM UNIA MOCTOPOHHUMW NMPEAMETAMW.

3arpyxanTte npoAyKTbl TONILKO Npu paboTalowem asurartene.

Korgoa KoHTeviHep Ons MSIKOTM WK CTakaH ANsi COKa HAaMOSHATCSH, BbIKMOYUTE COKOBLRKMMAIKY U ocBoboauTe

EMKOCTMW.

BHUMAHUE:

o CoKOBbPKMMAarKa He nNpegHasHavyeHa ans NpUroToBreHNss COKoB 3 6aHaHOB, abprKOCOB, MaHro, nanawm.

e [1o okOH4YaHUM paboThl BbIKITHOYNTE COKOBBIKMMAIKY U OTKIOYUTE €€ OT SNEKTPOCETMH.

OYNUCTKA

o BbiMonTe BCce CbEMHbIE YacTu TENMOW BOAOK C MbinioM. OTBepcTus dmnbTpa yaobHee npombiBaTb ¢ 06paTHON

CTOpPOHBI. He ncnonb3ynte Ans aToro NoOCy4OMOEYHYHO MaLLMHY.

He ucnonb3ynte Ans O4MCTKM MEeTannyeckune LweTkn, abpasnsBHbie MOKLLME CPeaCcTBa UMK LLKYPKY.

CHapyxu Kopnyc npoTupamnTe Bria>kHOW ryoKown.

He norpyxanTe kopnyc B Boay.

HekoTopble npoAdyKTbl, HANMPUMEP MOPKOBb, MOIYT OKpacuTb MIIacTMAcCOBbIE YaCTW COKOBbRKUMAIIKMA, MO3TOMY

uxX crnegyeTt cpasy e MO OKOHYaHWWM paboTbl BbIMbITb C HEOOMbLIMM KONMMYECTBOM HeabpasnmBHOIO CpencTsa,

nocrne Yero TWaTeNbHO NPOMbITb U BbICYLUWTD.

XPAHEHUE

o XpaHuTE BbIMbITYIO U BbICYLLEHHYIO COKOBLIKMMAanKy B COOpaHHOM Buae B CyxOM MecTe.

[ NAVOD K POUZITI

BEZPECTNOSTNi POKYNY

e Pfed prvnim pouzitim spotfebiCe zkontrolujte, zda technické udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametrim
elektrické sité.

¢ Pouzivejte pouze v domacnosti v souladu s timto Navodem k pouziti. Spotfebi¢ neni uréen pro primyslové ucely.

o PouZivejte spotiebi€ pouze ve vnitfnich prostorach.

o Je zakazano rozebirat odstavovaé, je-li pripojena do elektrické sité. Vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky
pred Cisténim a v pfipadé, ze elektricky pfistroj nepouzivate.

e Pro zamezeni urazu elektrickym proudem a pozaru neponofujte pfistroj do vody nebo jinych tekutin. Stane-li se

takto, okamzité jej odpojte od elektrické sité a obratte se na Servisni stfedisko pro kontrolu.

Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebi¢em.

Nikdy nenechavejte zapnuty spotiebi¢ bez dozoru.

Pouzivejte spotfebi€ vyhradné s pfislusenstvim z dodavky.

Nepouzivejte spotfebi¢ s poSkozenym napajecim kabelem.

Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje nebo vyménu soucCastek. Pokud je to nutno, obratte se na

nejblizsi servisni stfedisko.

Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.

o Netahnéte za napajeci kabel, nepfekrucuijte jej a neotacejte kolem télesa spotrebice.
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Nestavte spotfebi¢ na plynovy nebo elektricky sporak, a také v blizkosti zdrojl tepla.

Nesahejte na pohybujici &asti spotfebice.

Budte opatrni pfi pouziti kovovych &asti — jsou velmi ostré.

Nez zacnéte odstavovat prekontrolujte, Zze je viko je bezpetné upevnéno. Vas odstavovaC je vybaven

bezpedtnostnim systémem, ktery automaticky blokuje motor, neni-li viko stanoveno spravné.

o Netlacte na plody prsty. Zlstaly-li kousky plodd v nakladacim otvoru, pouzijte posunovaé. Nepomuze-li to,
vypnéte spotfebi¢, odpojte jej od elektrické sité, demontujte jej a vycCistéte.

¢ Maximalni doba nepietrzité prace — maximalné 4 minut s prestavkou minimalné 2 minut.

o Pokazdé pfed demontovanim a Cisténim vytahnéte zastrCku ze zasuvky. VSechny rotujici ¢asti a motor se musi
zastavit.

o Pokazdé po ukon&eni provozu vypinejte spotrebic.
* Nepretézujte spotrebic plody.

PRIPRAVA K PRACI

o Rozbalte spotfebi€ a zkontrolujte, neni-li poSkozen spotiebi€ nebo pfislusenstvi.

o Dobfe umyjte ¢asti, které budou v kontaktu s potravinami a vysuste je. Téleso spotiebice otfete jemnym hadrem.

¢ Pied zacatkém odStavovani zkuste nékolikrat smontovat a demontovat spotiebic.

MONTOVANI

o Pfed montovanim pfekontrolujte, Ze spotiebic je zapnut a odpojen od elektrické sité.

¢ Nastavte nadobu na dfer na podstavci.

e Upevnéte horni Cast télesa spotifebiCe na podstavci. Hubi¢ka pro vylévani stavy pfitom musi vejit do otvoru
v horni Casti télesa spotfebice.

DEMONTOVANI:

o Vytahnéte zastréku ze zasuvky.

e Otevrete zapadky pruhledného vika.

 Sejméte viko, vyjméte sitovy filtr, potom sejméte oddélovaci blok.

MONTOVANI:

o Nastavte sitovy filtr a otacejte jej ve sméru hodinkovych ruci€ek, az zaujme nutnou polohu.

¢ Nastavte prahledné viko a upevnéte ho zapadky.

o Dejte nadobu pro sbirani dfené pod hubi¢ku pro dfen a pohar — pod hubi¢ku pro stavu.

¢ Pripojte spotfebi€ do elektrické sité.

PROVOZ

e Odstavoval je vybaven bezpecltnostnim systémem, ktery automaticky blokuje motor, neni-li viko stanoveno
spravné.

o Nez zacnéte odstavovat prekontrolujte, Ze je odstavovac vypnut a viko je bezpe&né upevnéno.

e Dobfe umyjte zeleninu / ovoce. Odstrarite slupky a pecky (visné&, hrusky aj.), nakrajte na mensi Casti, které by
snadno prochazely do nakladaciho otvoru.

e Postavte pohar na Stavu pod vylévaci otvor.

¢ PFipojte odStavovacC do elektrické sité, zapnéte jej a zvolte pfisluSnou rychlost:
— Rychlost 1: pro §tavnaté plody (hrusky, jahody, pomerance, Svestky, grapefruity, citrony, hrozny, tykev, cibule,

okurky, ¢esnek).

— Rychlost 2: pro tvrdé plody (artyCoky, mrkev, jablka, paprika, fepa, brambory, ananasy, stolni tykev, por).

e VloZte pfipravenou zeleninu / ovoce do odstavovace, trochu piitlatte posunovatem. V ZADNEM PRIPADE
NEDELEJTE TO PRSTY ANI JINYMI NEPOVOLENYMI PREDMETY.

¢ Nakladejte plody pouze, kdyZ je motor v provozu.
e Budou-li nadoba na dfefi nebo pohar na stavu piné, vypnéte odstavovac a vyprazdnéte nadoby.

UPOZORNENI

e Odstavovac neni uréen pro odstavovani banant, meruriek, manga, pap3dja.

* Po odsStavovani vypnéte odstavovac a vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

CISTENI

¢ Umyjjte vSechny snimatelni ¢asti teplou vodou s mydlem. Otvora filtru je lepSi myt z opacné strany. NepouZzivejte

mycku nadobi.

Nepouzivejte pro Cisténi kovovou houbu, brusné myci prostfedky nebo brusny papir.

Otiete téleso spotfebice vihkou jemnou houbou.

Neponofujte téleso spotiebice do vody.

Nékteré plody, napf. mrkev, mohou obarvit plastové Casti odStavovace, proto je hned po ukonéeni odstavovani

umyijte s mensim mnozstvim nebrusnych prostfedku, potom dobfe oplachnéte a vysuste.

SKLADOVANI

e Skladujte umyty a vysuSeny odstavova¢ v smontovaném stavu v suchém misté.

m PBKOBOLCTBO 3A EKCIMNJIOATALUA

NMPABUJIIA 3A BESONACHOCT

e [lpean nbpBOTO WM3MON3BaHe Ha ypega npoBepeTe, [anu MNOCOYEHOTO Ha rerneHkata C TEXHUYEecKu
XapaKTepUCTMKM 3axpaHBaHe Ha BaluaTa cokom3cTuckBavka CbOTBETCTBA Ha 3axpaHBaHETO Ha BallaTta mpexa.
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o Cokom3cTucKBaykaTa e npegHasHavyeHa caMo 3a AoMaluHa ynotpeba n B HMKaKbB Criydan He € 3a MPOMMULLINIEHO
nanonsesaHe. EkcnnoatunpanTe ypega CbOTBETHO Ta3u UHCTPYKLUS.

¢ He nonseaiiTte ypeaa Ha OTKpUTO.

e 3abpaHsAiBa ce pga pasrno6siBaTe COKOU3CTMCKBauyKaTa, ako THA € BKM4YeHa B  KOHTaKT. BuHarm
N3KITIOYBaNTE ypeaa OT KOHTAKT, ako He ro Mona3Barte v 3agb/KUTENHO, Npean Aa ro nodncreare.

e He notansnte ypeaa, kabena vnu wencena My BbB BOAa UNu Apyryn TEYHOCTU. AKO TOBa Ce e CIy4urio BegHara

N3KINYeTe COKOM3CTUCKBaYKaTa OT KOHTaKT. [pean ga s u3nonsearte OTHOBO, NpoBepeTe paboTtata Ha ypeaa B

KBanudmumpaH cepBm3eH LEHTBP.

He nossongaeanTe geuata fa urpasT ¢ ypeaa.

Huvikora He ocTaBsiiTe paboTeLla COKouM3CcTUCKBaYka 6e3 Hag3op.

M3nonseaiTe caMo CbCTaBHUTE YacTu OT KOMMMEKTa.

He ekcnnoaTupanTe cokomscTMcKkBadkaTa C NoBpeaeH Lwencen unum kaben.

He pasrnobsiBaiite ypega caMOCTOSATENHO. 3a OTCTpaHsiBaHE Ha HEM3NPaBHOCTUM M PEMOHT, OObpHETE Ce B

crneunanunampaH CEpBU3EH LIEHTBP.

CnepgeTte, kabenbT fa He AOKOCBA ropeLLy NOBbPXHOCTU U OCTPY NpeaMeETH.

e He gbpnanTe, He ycykBanTe u He 06BMBaNTE HULWO C Kabena.

¢ He cnaraiitTe kaHaTa Ha ropeLiy NOBbPXHOCTU, a CbLLO Taka 6nmM3o OO enekTpuYeckn Neyku, nepaeTa unm nog
padToBe.

¢ He nvnavite OBMXELLN Ce YacTu Ha N3OenumeTo.

e BHumaBanTe, 3aLLOTO MeTanHUTe YacT Ha COKOM3CTMCKBAYKaTa ca MHOro OCTpM.

e [pean ga BKNOYMTE M3OENNETO B KOHTAKT, MpoBepeTe, KanakbT 4a € CIOXEeH NpaBuiHo u e dukcmpaH gobpe.
Bawarta cokonscTuckBadka uma crneumanHa npegnassallia cucTema, ako KanakbT € CIIOXEH HENPaBUITHO UINN He
€ 3aTBOpEH, Toraea TS HaAMa Aa npopaboTu.

e 3abpaHsiBa ce ga npobyTBaTe NPOAYKTM B ypeaa ¢ MOMOLLTA Ha NPbCTKU, ako NapyeHLa Nio4oBe ca 3aceHanu B
OTBOpa 3a nofaBaHe, M3nona3eanTe Onbckady. AKO TOBaA He € MOMOrHarno, M3KM4YeTe COKOM3CTUCKBadkata oT
KOHTaKT, pasrnobete s 1 ocBoboaeTe OT UINULLHO KOSIMYECTBO NPOAYKTHU.

¢ MakcumanHo paboTHO BpeMe Ha ypeaa 6e3 noymBKa e He noBe4ve oT 4 MUHYTU, UHTepBan Aa 6bae He no-
ManbK OT 2 MUHYTH.

e Bcekn nbT, Npean Oa pasrnobsisate unu ga novucTeBate U3LenueTo, U3KMNoYBanWTe ro OT KOHTakT Bcuuku
BbPTALWM Ce YacTu Tpsabsa Aa cnpar.

e Bceku MbT, KOrato cTe NPUKMYNM eKcnnoaTaunst Ha U30enueTo, 3a4bIDKUTENHO Mo U3KIIOYBANTE OT KOHTAKT.

¢ He HaTOBapBanTe COKOM3CTUCKBAYKaTa C MHOIO NPOAYKTW.

NoAroToBKA 3A EKCMIIOATALUA

¢ 3BapeTe ypena oT onakoBkaTa v NpoBepeTe, Aany BCUYKUTE MY YacTh ca HanuyHu.

e Namunte gobpe Te3m 4acTu Ha COKOM3CTUCKBAYKa, KOMTO MmaTt Jonup 4o npoayktu. 3abbplueTe Koprnyca ¢ Meko
NEKO HAMOKPEHO napuarnye.

¢ [lpean ga 3anoyHeTe ekcnnoaTaums Ha ypeda, onMTanTe ce MbpBo Aa ro pasrnobute v ga ro cbbepete HAKOMKO
MbTW 3a NpakTuKa.

CIrMOBABAHE HA YPEOA

¢ Mpean pa crnobsiBaTe ypena, NpoBeEPETe, TON Aa € U3KMYEH OT KOHTaKT.

e CrnoxeTe KOHTeWHepa 3a MCT COK BbpXy OCHOBaTa.

o duKcupariTe ropHaTa 4YacT Ha Koprnyca Bbpxy ocHoBaTta. [1pyn ToBa OTBOPBT 3a COK TpsibBa da nacHe ¢ OTBOpa
BbpXy OCHOBaTa Ha ypeaa.

PA3ITIOBABAHE:

o /3kntoyeTe ypeaa OT KOHTaKT.

o OTBOpETE (hMKCaTOpUTE HA NPO3PaYHUS Kanak.

o CBarneTe Kanaka, nssagerte Mpexectus punTbp, cnef ToBa cBaneTe 6oka oT cenapartop.

CITIOBABAHE:

o [MocTtaBeTe MpexecTus unTbp U ro 3aBbpPTETE NO YAaCOBHMKOBATA CTPESiKa, 4OKaTO TON CTaHe Ha MACTOTO CWU.

¢ [locTaBeTe Npo3padeH Kanak u 3aterHeTte cumkcaTopure.

o CrioxeTte KOHTENHepa 3a MbCT COK MO 0TBOPaA 3a MbCT COK, a Yallara — nog oTBopa 3a OOUKHOBEH COK.

o BkritoyeTe ypena B KOHTaKT.

EKCMNJOATALIUA HA YPEOA

e BalwaTa COKOM3CTMCKBaYKa MMa creuuanya npegnassalla CUCTEMA, ako KanakbT € CMOXEH HENnpaBWUiHO UMK He
€ 3aTBOpEH.

¢ [lpean ga 3anovHeTe paboTta, NpoBepeTe Janu ypeabT Aa € U3KIIYEH OT KOHTAaKTa, a KanakbT Aa e 3aTBOpeH
nobpe.

e Namunte gobpe nnogoseTte / 3enenuyumte. Obenete rv 1 nsBagete KOCTUIKKN (BULLHK, KPYLUM U T. H.). HapexeTe
nnogoseTe / 3eneH4yunTe Ha ApebHM NapyeTa, Taka Ye Te Aa MMHaBaT JIeko Npe3 oTBopa.

e CnoxeTe yalla 3a COK nof oTBopa.

¢ BknioveTe ypena B KOHTaKT, HaTUCHeTe ByToHa n3bepeTte nogxoasiia creneH Ha pabora:

— CrteneH 1: 3a Mekn NpogykTu (KpyLiu, Sroguw, NopTokanu, Crnveu, rpenndpyTu, IMMOHW, rpo3ae, TUKBaA, Jyk,
YeCbH, KpacTaBuum).

— CrteneH 2: 3a TBbpAU NPOAYKTW (PENUYKKU, MOPKOBU, SOBLIKW, YYLLKW, LIBEKNO, KapTodu, aHaHac, TUKBUYKM,
npas-nyk).
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e CnoxeTte nogroTBeHMTE Mo-paHO MfodoBe / 3eneH4vyun, KaTo Neko rm nputuckate ¢ onbckava. B HUKAKBB
CITYYA HE NMPABETE TOBA C NPBbCTWU U CTPAHUYHW MPEOMETW.

e CnaranTte npogyKTuTe cCamo KoraTto ABuUratenst padortu.

e KoraTto KOHTEMHEPBLT 3a MbCT COK CE 3amblilHW, U3KITKOYETE COKOM3CTUCKBAYKaTa OT KOHTaKT U U3CUMETE COoKa OT
yawaTa.

BHUMAHMUE:

o CokomscTuckBaykata He e npegHasHadeHa 3a NPUroTBsHE Ha COK OT BaHaHW, Kancum, MaHro.

e Cnep kaTo cTe NPUKOYUIM eKcnnoaTaums Ha ypeaa, U3knioveTe COKOM3CTUCKBaYKaTa OT KOHTAKT.

MOYUCTBAHE

¢ 3amunTe BCcUYkM cBansLm ce Yactu ¢ Boga u canyH. OTBopu Ha untbpa no-ynobHo € Aa ce nammear OT gpyra
cTpaHa. He nsnonssante CbAOMUSANHA MalLMHa 3a NOYUCTBAHE HA COKOM3CTUCKBaYKaTa.

e 3a nouncTBaHe Ha ypeaa He nona3eanTe Tenyerta, MeTasnHu YeTku, Apackally MUSIIIHX CpeacTBa Unu LKypKa.

e OT BbHLIHA CTpaHa 3abbpLueTe kopnyca ¢ BnaxHa rbouyka.

¢ He notansunTe kopnyca BbB BOAa.

e Hsakou npogykTn morat ga uauanaT niacTMacoBWUTE YacTu Ha ypeaa, 3aToBa MM M3MuiATE BefHara BbB BOAa C
npenapar, crieg Kato cTe NpuKoYmMnm paboTta Ha COKOM3CTMCKBaYKkaTa, a nocne macywerte gobpe.

CBbXPAHABAHE

o CbxpaHsiBanTe M3M1UTa U U3CYLLEHA COKOM3CTUCKBAYKa B CrNobeH BMA B CyX0 U NPOXNagHo MSACTO.

m IHCTPYKUIA 3 EKCIJTYATALUII

MIPU BE3MNEKU

¢ [lepen nepLuMM BMUKAHHSIM NEPEBIPTE, YW BiANOBIAAOTb TEXHIYHI XapakTepUCTUKM BUPOOY, NO3HAYEHI Ha Haninui
napameTpam eneKkTpoMepexi.

¢ BukopuctoByBaTu Tinbkn y nobyTi BiANOBIiAHO AaHin IHCTpykuii 3 ekcnnyarauii. Mpunag He npusHaveHu Ons
BYPOBHNYOrO BUKOPUCTAHHS.

¢ He BuKOpuMCTOBYITE NO3a NPUMILLLEHHSMMW.

¢ 3a6opoHeHOo po36upaT CoKOBMXKMMATKY, AKLLO BOHA NigKMO4YeHa A0 enleKTpomepexi. 3aBxan BuMukanTe
NPUCTPI 3 enekTpoMepeXxi nepes o4nLLEHHSIM, abo Ko By Moro He BUKOPUCTOBYETE.

o LLlo6 3anobirtn BpaXeHHs1 eNeKTPUYHMM CTPYMOM i 3aropaHHsi, He 3aHyplonTe Npunag y BOAY YW iHWI piguHu.

Akwo ue Biabynocs, HeranHo BUMKHITb MOro 3 Mepexi Ta 3BepHiTbCs 40 CepBiCHOIO LEHTPY AS1s NEPEBiPKU.

He gosBonanTte gitam rpatncs 3 npunagom.

He 3anuwante BBiMKHEHU Npunag 6e3 Harnagy.

He BukopucTOBYNTE NpUNagas, Wo He BXOAMTb 4O KOMMIEKTY NOCTaBKM.

He BukopucTOBYNTE NPUNag 3 YLKOSKEHUM LUHYPOM XMBMEHHS.

He HamaranTecs camocTiiHO pemMoHTyBaTh npunag. Npu BUHUKHEHHI HENonagok 3BepTanTecss 4O HanbnmXk4oro

CepBicHOro LeHTpy.

CrexTe, WOoObW LLHYP XMBIEHHS HE TOPKaBCHA rOCTPUX KPamoK Ta rapsiinx NOBEPXOHb.

He TArHiTh 3a LWHYP XUBMNEHHS, HE NepekpydynTe Ta Hi Ha WO He HaMOTYnTe Moro.

He ctaBTe npunag Ha rapsiyy rasoBy Y efnekTpuYHy NnuTy, Ta He po3TalloBywTe Gina gxepen Tenna.

He TopkanTecs nig yac poboTn YacTuH npunagy, Wo pyxarTbCs.

MoBoabTecs 06epexHO 3 MeTaneBMMM YaCTMHAMM — BOHUW OYXe rocTpi.

lMepen BMMKaHHAM Npunagy NepekoHamTeCh, L0 KPULLKA HafiHO 3adpikcoBaHa. MNpunag obnagHaHuiA CMCTEMOO

Beanekn, sika aBTOMaTU4YHO BUMUKAE MO0, SIKLLO KpULLIKA yCTaHOBINEHA HEBIPHO.

¢ 3a60pOHEHO NPOLUTOBXYBATW NPOAYKTM NanbusaMu. AKLLO WMaTOUKM OPYKTIB 3aCTPArMM Yy NPUNOMHIN rOproBuHI,
CKOpPUCTaANTECA LUTOBXaNbHUKOM. HKWO Ue He JOonoMorae, BUKMOMITb Npunag Ta BUMMKHITb WOro 3
enekTpomepexi, NoTiM po36epiTb COKOBMKMMArKY Ta NPOYMCTITh 3axpsachi Micus.

¢ MakcumanbHa TpuBanictb 6e3nepepBHOI Npaui — He GinbLue 4 XBUITUH 3 NepepBOI0 He MeHLe 2 XBUJTUH.

o KoxxHoro pasy nepepn po30MpaHHSAM Ta OYULLIEHHSIM BUMMUKATE NMpunag 3 enektpomepexi. Bci 06epToBi YacTHu
Ta OBWTYH MalOThb LiSTKOM 3YMUHUTUCh.

o KoxHOro pasy HanpukiHui po6oTn 060B’A3KOBO BUMMUKaANTE MPUCTPIN.

¢ He nepeBaHTaxyinTe npunag npoaykramu.

NiAroToBKA

e [lepeBipTe, UM He YLIKOMXKeHi NpUCTpin Ta npunagas.

e PeTenbHO BUMUINTE YacTUHK, AKi OyaoyTb CTUKATMCA XX, Ta MpOCyLWiTb. 30BHI KOpMyC NpOTPiTb M'SKOK IenBe
BOITOrOK TKaAHMHOIO.

o [MonpakTukynTecs y 36opLi Ta 1 po3dMpaHHi COKOBMKUMAIKK Nepeg novyaTkom poboTu.

360PKA

¢ [Nepen 300pKot0 NepekoHaNTeCs, Wo Npunag BUMKHEHUN i BiAKITIOYEHWUI 3 MepeXi.

e YCTaHOBITb KOHTENHEP OJ1S M’SIKOTi HA OCHOBY.

¢ 3acpikcyriTe BEpPXHIO YaCTMHY KOpryca Ha OCHOBI. [1pyn LUbOMY HOCKK ONiS 3NMBY COKY Mae€ BBINTWM A0 BUPI3y Ha
BEpPXHili YaCTuHI Kopnyca.

POS3BUPAHHA:

o BUMKHITb Npunag 3 enekrpomepexi.

o Bigkpuinte dhikcaTopm Npo30poi KPULLIKK.

o 3HIMITb KPULLKY, BUMMITb ciT4aTUin pinbTp, Nicnsa Yoro 3HiMiTe Grok cenaparopa.
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CKNAOAHHA:

e YCTaHOBITb CiTY4aTUi INbTP Ta NOBEPHITb NO FOAMHHWKOBIW CTPINLi, MOKW BiH HE CTaHe Ha MicLe.

e YCTaHOBITb NPO30pY KPULLKY Ta 3acTeBHITb dhikcaTopu.

e [ligcTaBTe KOHTENHEP AN 30MpaHHA M’SAKOTI Nig, HOCUK AN1S M’SKOTI, @ CTakaH - nig HOCKK AN COKY.

o [igknounTe Npunag 4o enekTpoMepexi.

EKCMNNYATALIA

o CokoBwxknmarnka obnagHaHa cuctemolo Gesneku, sika aBTOMaTUYHO ONOKye OBUMYH, SKLIO KpULIKa 3a4MHeHa
HeBIpHO.

¢ [lepen novyaTkoM pobOTM NEPEKOHANTECS, LLIO COKOBUXKUMATIKa BUMKHYTA, @ KpULLIKa HadinHo 3adikcoBaHa.

e PetenbHo BMMMITE OBOMi / ppykTU. YOaniTb LIKIPKY Ta KiCTOYKM (BWULLHI, rpywi Ta iH.), nopikrte Ha ApibHi
LIMAaToYKK, siki 6 Nerko Npoxoaunu y 3arpy3oyHy roprioBuHy.

e [ligcTaBTe cTakaH Ansi COKy nop, 3ruB..

o [ligknioYiTb COKOBMXMMATKY 0O €NeKTPOMEPEXi, BBIMKHUTDL ii Ta BUOEPiTb NOTPiIOHY LUBUAKICTD:
— Wewnakicts 1: onsa M’akux NpoaykTie (rpyLli, NONyHUUSA, anenbCuHKW, Cnusu, rpenndpyTn, NiMOHKW, BUHOrpasa,

rapbyan, unbynsi, oripku, YacHuK).
— WBmnakicte 2: Ona XOPCTKMX NPOAYKTIB (apTillOKM, MOpKBa, si0nyka, nepeub, Oypsikv, KapTonns, aHaHacw,
kabayku, nopen).

¢ [MogaBanTe NigroToBaHi OBOYi / PPYKTM Y FOPrIOBUHY, NEreHbKo nputmnckaroum wroexadem. HI B AKOMY PA3I HE

POBITb UE NAJTbUAMN YA CTOPOHHIMW MPEOMETAMMW.

3aBaHTaxXynTe NPOoAYKTU TiNIbKM KONMWU ABUrYH NpaLioe.

e Konn KoHTerHep Anst M'SIKOTi UM CTakaH A7l COKY HaMOBHATBHCS, BUMKHITb COKOBWXXMMArKy Ta CMOPOXHUTE
€MHOCTI.

YBATA:

o CoKOBMXMMarika He Npu3HayYeHa ans NpuroTyBaHHs coky 3 6aHaHiB, abpukocis, MaHro, nanawi.

e HanpukiHui po©0TN BUMKHITE COKOBVXXMMArKY Ta BigKNIOYiTb Ti 3 enekTpoMepexi.

O4YULLEHHA

o BumunTe yci 3HIMHI YacTnHK Tennot BoAol 3 Munom. PinbTp 3py4yHille NpoMmMBaTU 3i 3BOPOTHOI CTOPOHU. He

BMKOPUCTOBYWTE A1 LIbOrO NOCYAOMUIHY MaLLUUHY.

He BMKOPUCTOBYIMTE NPU OYMLLEHHI METaneBi WiTK1, abpasnBHi MUOYI PEHOBMHUN YN LLIKIPKY.

30BHi KOpnyc BUTUpPaNTE BOMNOrot rybkoto.

He 3aHyptonTe Kopnyc y Boay.

Heski npoaykTn, Hanpuknag, MoOpKBa, MOXyTb 3adapOyBaTv MNacTMacoBi YACTMHU COKOBWXUMAIKK, TOMY iX

BapTO Bigpasy X HaMpuKiHUi poboTM BMMWUTU 3 HEBENMKOK KiNbKiCTIO HeabpasnBHOro 3acoly, nicns 4oro

peTenbHO NPOMUTU Ta BUCYLLUTW.

3BEPEXEHHA

o 36epiranTe BUMUTY Ta BUCYLLEHY COKOBWXUMArKY B 3ibpaHOMy CTaHi y CyxoMy MicLi.

YNYTCTBO 3A PYKOBAHKE

CUI'YPHOCHE MEPE

e [Ipe npBOr ykrbydera MNpoBepuTe Aa NN TEeXHUYKE KapakKTepucTuke MPOM3BOAA, Ha3HAYeHe Ha HanenHuum,
ofarosapajy napameTpvMma enekTpudHe Mpexe.

e Kopuctutn camo y gomahuHCTBY, y Cknagy ca OBMM YMyTCTBOM 3a pykoBawe. Ypehaj Huje HameneH 3a
NPOV3BOAHSY.

e He kopucTuth Hanoswvy.

e 3abpamyje ce 4EMOHTUPATU COKOBHMUK KOjU je YKIbyYeH Yy MpeXy Hamnajawa. YBeK uckibyunte ypehaj us
Mpexe Hanajaka npe Ynwhewe nnu Kag ra He KopucTuTe.

o [1a ce nsberHe owrtehewe CTpyjoM, He cTaBrbajTe ypehaj y Bogy vnu y gpyre Te4HOCTU. AKO ce TO Aecuno,

ofMax UCKIbYYUTE ra N3 Mpexxe Hanajarwa v jaBute ce y CEPBUCKM LEeHTap paauv npoBsepe.

He nosBorbaBajte geuun urpaTtu ca ypehajem.

He ocTtaBrbajte ykibyyeH ypehaj 6e3 KoHTpore.

He kopucTtute npmbope Koju HUCY y koMnneTy oBor ypehaja.

He kopuctute ypehaj ca owuteheHuM NpukIby4YHUM Kabrom.

He nokywaBajre camocTtanHo nonpasuTu ypehaj. Ako ce nojaBe npobrnemu, jaBute ce y Hajonwku cepBUCKU

ueHTap.

Ma3uTe aa NpukIbYYHM Kabn He goTakHe owTpe mBmLUe Uu Bpyhe nospLuvHe.

He ByunTe, He npecaBujajTe 1 HUrge He HamoTaBajTe NPUKIbYYHU Kabrn.

He craBrbajTe ypehaj Ha Bpyhu winopeT unu y 6nmM3nHu n3sopa TonnoTe.

He anpajte nokpeTtromBe aenose ypehaja.

ByauTe onpesHn ca MeTanHum Aenosuma jep Cy OHM BPMO OLUTPW.

Mpe ykrbyyere ypehaja ysepuTte ce ga je noknonaw curypHo cukeupaH. Baw ypehaj uma 6e36egHocHu cuctem

KOju ayToMaTCKM UCKIbyYyje ypehaj ako noknonaw, H1je McnpaBHO HAMELLTEH.

e 3abpambyje ce rypatu npoaykTe npctuma. AKo cy ce komaaw Boha 3arnasunm y rpry, KopuctuTe rypad. AKo TO He
nomaxe, uckrbyunte ypefaj ns mpexe Hanajara, 4EMOHTMPAjTE ra U 04YMCTUTE 3anyLleHa MmecTa.

e MakcumanHo BpeMe HenpekuaHor paaa je 4 MMHyTa ca nay3oM oAl HajMake 2 MUHYTA.
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e CBaku nMyT npe gemMoHTaxe n unwhera nckibyunte ypehaj ns mpexe Hanajawa. CeBu AenoBu Koju ce okpehy u
MOTOP MOPajy Ce NOTMYHO 3ayCTaBUTH.

o CBaku MyT No 3aBpLUeTKY paga 06aBe3HO UCKIbyuuTe ypeha;.

¢ He craBmajte y ypehaj npeBenuky KonmyinHy npoaykara.

NMPUNPEMA

¢ PacnakyjTte ypehaj u yBepute ce ga npomssog 1 npmbopwu Hucy owteheHu.

e [1obpo ncnepuTe u ocywnTte aenose, Koju he GUTK y KOHTaKTy ca npogyktuma. O6puwmTe NoBpLUMHY Tpyna
MEKOM, Mario BnaXHOM Kprom.

e [1pe Hero WTo NOYHETE paf, MOKyLLAjTe MOHTMPATU U 4EMOHTMPATH COKOBHUK.

MOHTAXA

¢ [pe MOHTaxy yBepuTe ce Aa je ypehaj UCKIbyYeH 13 Mpexe Hanajama.

e HamecTute KOHTEjHEp 3a MecHaTK Oe0 Ha OCHOBY.

e DyKCUpajTe HA OCHOBM ropksM Aeo Tpyna. [pyn ToMe nucak 3a cnmBakbe coka Mopa yhu y xxneb Ha ropwem geny
Tpyna.

OEMOHTAXA:

o VckrbyuunTe ypehaj u3 mpexxe Hanajama.

o OTBOpUTE (hMKCaTOpPE NPOBUAHOT NOKMoNUa.

o CKMHWTE nokronay, u3Bagute Mmpexactu puntap, ckuHuTe 6ok cenaparopa.

MOHTAXA:

o [locTaBuTe MpexacTu ounTap 1 OKpeHWUTE ra y npaBLy ka3arbKke Ha caTy AOK Ce OH dmKcupa.

¢ [locTaBuTe NpoBUAHM NOKMONAaL, 1 3aTBOpUTE (hukcaTope.

o CTaBuTe KOHTEjHEP 3a MecHaTu AeO0 UCMOA NUCKa 3a MeCHaTK 4eo, a Yalwunuy - UCNOA NUcka 3a CoK.

o YKrbyunte ypehaj y Mpexy Hanajawa.

PAL

o COKOBHMK MMa 6e36eHOCHM CUCTEM KOj ayTOMaTCK/M B6okMpa MOTOP ako Moksiona, Huje NCNpaBHO 3aTBOPEH.

¢ [Ipe noyeTak paga yBepuTte ce Aa je COKOBHUK UCKIbyYeH U Aa je NoKnonaw CUrypHo mkcupaHx.

e [lobpo ncnepute nosphe / Bohe. Yoaromute Kopy U kowTtuue (BULLHE, KPYLLKE U Cfl.), UCeunTe y CUTHe Komaae
Koju mMory nako yhu y rpno 3a ctaBrbame npogykara.

e CTaBuTe Mcno nvcka 3a CrvBame Yally 3a COK.

o YKIbyunTe COKOBHUK Y MPEXY Hanajaka, yKibydnte ra u nsabepute ogrosapajyhy 6p3vHy:
— bpauHal: 3a meke npoaykTe (KpyLUKe, jaroge, MOMOpaHLe, WIbUBE, rpejndpyTh, MMMyHKU, rpoxhe, TUKBE, LPHA

n 6enu nyk, KpactaBum).
— bpauHa 2: 3a TBpae npoaykTe (apTudoku, waprapena, jabyke, nanpuke, LBekna, KpOMNup, aHaHacu, TUKBULE,
npasunyk).

e CTaBute npunpemrbeHo nosphe / Bohe y COKOBHMK, nonako ra rypajyhu rypadem. HUKAO HE TYPAJTE
MPOAYKTE NPCTUMA NN OPYTVM NPEOMETUMA.

e CTaBuTe NpoAyKTe Yy COKOBHMK CaMo Kag MOTOp paju.

e Kaga ce KOHTejHep 3a MecHaTu 4e0 MK Yalla 3a COK HaMmyHUIWU, UCKIby4uMTe COKOBHMK 1 ocnoboaute cydose.

HATIOMEHA:

o COKOBHMK HWje HamereH 3a Bafewe coka 13 baHaHa, kajcvja, MaHroa, nanaja.

o [0 3aBpLUETKY pafa UCKIbYYUTE COKOBHUK N3 MPEXE Hanajama.

YULWLTREHWE

e /icnepute cBe OenoBe Ha ckuaawe TOMMoM canykwaBom Bogom. OTBope dumnTepa je 3rogHuje onpatm ca

CynpoTHe cTpaHe. He kopucTuTe MallnHy 3a npake CygoBa.

He kopuctute mawvHy 3a unwherwe MeTanHe YeTke, abpasmoHa cpeacTsa Unm LWMUpPTIY.

MoBpLwnHY Tpyna OpuLLMTE BMAXXHOM CMy>KBOM.

He ctaBmbajte Tpyn y Boay.

MojeanHn npoaykTn, HanpuMep waprapena, Mory oapbaT nnacTuyHe AenoBe COKOBHUKA, 3aTO je HEONXOAHO

Aa vux ogmax Mo 3aBpLUETKy paga onepeTte ca ManoM KOnMYMHOM HeabpasuoHor cpeacTtsa, [obpo ucnepute

YNCTOM BOAOM U OCyLUUTE.

YYBAHE

¢ YyBajTe onpaH, OCyLlEH U MOHTMPAH COKOBHUK Y CyBOM MECTY.

KASUTAMISJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne mahlapressi esimest vooluvorku lllitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid
kohaliku vooluvérgu andmetele.

¢ Antud seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks, mitte td6stuslikuks kasutamiseks.

« Arge kasutage seadet viljas.

¢ On keelatud mahlapressi lahti votma, kui seade on vooluvérku iihendatud. Eemaldage seade vooluvorgust
enne selle puhastamist ning ajaks, mil mahlapressi ei kasutata.

o Elektrilddgi saamise ja slttimise valtimiseks arge asetage seadet vette ja teistesse vedelikesse. Kui seade on
vette sattunud, eemaldage mikser kohe vooluvdrgust ja viige lahimasse teeninduskeskusesse kontrollimiseks.

e Arge laske lastel seadmega mangida.
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o Arge jatke tdotavat seadet jarelvalveta.

e Arge kasutage lisaosi, mis ei kuulu seadme komplekti.

e Arge kasutage vigastatud toitejuhtmega seadet.

e Arge puldke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kérvaldamiseks pddrduge lahima Teeninduskeskuse
poole.

o Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

o Arge tbmmake toitejuhtmest, d&rge murdke seda ega kerige millegi imber.

o Arge pange seadet kuumale gaasi- vdi elektripliidile, arge jatke seadet kuumade kohtade ldhedale.

e Arge puutuge seadme pdérlevaid osi.

¢ Metallosadega Umberkaimisel olge ettevaatlik, kuna nad on vaga teravad.

e Enne seadme sisselllitamist veenduge, et kaas on lukustatud. Seade on varustatud ohutussisteemiga, mis
IUlitab seadme automaatselt valja kaane vale paigaldamise korral.

e On keelatud toiduained sdrmedega sisse toppida. Kui puuviljade tikikesed on ettesd6tmistorru kinni jaanud,
likake need tdukurit kasutades alla. Kui see ei aidanud, lilitage seade valja, eemaldage vooluvérgust, vétke see
lahti ning puhastage ummistunud kohad ara.

o Arge kasutage mahlapressi iile 4 minuti ning tehke vihemalt 2-minutiline vaheaeg.

o Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle lahtivdtmist ja puhastamist. Kdik pdérlevad osad ja mootor peavad
seiskuma.

o Parast kasutamist lllitage seade kindlasti valja.

e Arge koormake seadet toiduainetega ile.

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

o Pakkige seade lahti ja veenduge, et kdik osad on korras.

e Peske hoolikalt seadme osad, mis kasutamise kaigus toiduainetega kokku puutuvad ja kuivatage need ara.
Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

e Enne t66 alustamist proovige mahlapressi kokku panna ja lahti votta.

KOKKUPANEMINE

e Enne kokkupanemist veenduge, et seade on valja lllitatud ja vooluvérgust eemaldatud.

o Asetage viljaliha mahuti alusele.

o Asetage korpuse ulemine osa alusele. Seejuures peab valamistila sisenema korpuse Ulemisel osal paiknevasse
soonde.

LAHTIVOTMINE:

o Eemaldage seade vooluvorgust.

o Laske labipaistva kaane lukustid lahti.

o Eemaldage kaas, tostke vorkfilter valja, eemaldage separaatori plokk.

KOKKUPANEMINE:

o Asetage vorkfilter ja keerake see péaripaeva kuni see kohale lukustub.

o Asetage labipaistev kaas ja kinnitage lukustid.

o Asetage viljaliha mahuti viljaliha tila alla, aga mahlaklaas — mahla valamise tila alla.

¢ Uhendage seade vooluvérku.

KASUTAMINE

e Mahlapress on varustatud ohutusstisteemiga, mis blokeerib automaatselt mootorit kaane vale paigaldamise
korral.

o Enne t66 alustamist veenduge, et mahlapress on valjalilitatud ja kaas on lukustatud.

o Peske hoolikalt kddgi- / puuviljad. Koorige ja eemaldage seemned (kirsid, pirnid jt), tikeldage need, et nad

mahuksid ettesd6tmistorru.

Asetage mahlaklaas valamistila alla.

¢ Uhendage mahlapress vooluvérku, lilitage see sisse ja valige vajalik kiirus:

— 1 kiirus: pehmetele kddgi- ja puuviljadele (pirnid, maasikad, apelsinid, ploomid, greibid, sidrunid, viinamarjad,
korvits, kurgid, kitslauk).

— 2 kiirus: kdvadele kdogi- ja puuviljadele (artiSokid, porgandid, dunad, paprikad, punapeet, kartulid, ananassid,
kabatSokid, sibul).

e Pange kddgi- / puuviljad mahlapressi sisse, lilkkates need téukariga alla. ARGE LUKAKE VILJAD SORMEDE VOI
MUUDE ESEMETEGA.

¢ Pange toiduained sisse ainult té6tava mootori puhul.

¢ Viljaliha mahuti véi mahlaklaasi taitumisel lilitage mahlapress valja ja tihjendage mahutid.

TAHELEPANU:

e Mahlapress ei ole mdeldud banaanidest, aprikoosidest, mangost véi papaiast mahla valmistamiseks.

o Parast kasutamist lllitage mahlapress véalja ja eemaldage seade vooluvorgust.

PUHASTUS

e Peske eemaldatavad osad sooja seebiveega. Peske filtri avad pahupoolest. Arge kasutage selleks
noéudepesumasinat.

e Arge kasutage puhastamiseks metallharjasid ja —k&snasid ning abrasiivseid pesemisvahendeid.

¢ Puhastage valiskorpus pehme niiske kdsnaga.

e Arge asetage korpus vette.
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e Mdned puu- / juurviljad, nt. porgandid, vbivad varvi anda, seeparast tuleb mahlapressi plastmassist osad kohe
parast kasutamist ara pesta mitteabrasiivse vahendiga, hoolikalt 1abi loputada ja ara kuivatada.
HOIDMINE
o Hoidke arapestud ja arakuivatatud mahlapress kuivas kohas.

MY LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes atbilst
elektrotikla parametriem.

¢ Izmantot tikai sadzives vajadzibam, atbilstoSi dotajai LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta ripnieciskai
izmantoSanai.

¢ Neizmantot arpus telpam.

o Aizliegts izjaukt sulu spiedi, ja ta ir pievienota elektrotiklam. Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms
tas tirianas, vai art tad, ja Jus to neizmantojat.

¢ Lai izvairttos no elektrostravas trieciena vai uzliesmosanas, neieievietojiet ierici ident vai kada cita Skidruma. Ja

tas ir noticis, nekavéjoties atvienojiet to no elektrotikla un dodieties uz tuvako Servisa centru.

Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices pamatkomplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Necentieties patstavigi labot ierici. Bojajumu rasanas gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekojiet [1dzi, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, negrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Nenovietojiet ierici uz karstas gazes vai elektroplits, ka art pie citiem siltuma avotiem.

Neaiztieciet ierices rotéjosas dalas.

Uzmanigi lietojiet ierices metaliskas dalas — tas ir loti asas.

Pirms ierices ieslégSanas parliecinieties, vai vacin$ ir kartigi nostiprinats. Jdsu ierice ir aprikota ar droSibas

sistému, kas automatiski to atslédz nepareiza vacina uzlikS§anas gadijuma.

o Aizliegts produktus spiest ar pirkstiem. Ja auglu gabalini ir iespridusi atvéruma, izmantojiet stampu. Ja tas
nepalidz, izslédziet ierici, atvienojiet to no elektrotikla, izjauciet un iztiriet.

o Maksimalais pielaujamais nepartrauktas darbibas laiks — ne vairak ka 4 mindtes, ar partraukumu ne
mazaku par 2 minatém.

o Katru reizi pirms ierices izjaukS8anas un tiriSanas atvienojiet to no elektrotikla. Visam iekartas rotéjosajam dalam
un motoram pilniba jaapstajas.

e |zslédziet ierici katru reizi péc tas lietoSanas.

o Neparslogojiet ierici ar produktiem.

SAGATAVOSANA DARBAM

¢ Izpakojiet ierici un parbaudiet vai izstradajums un ta piederumi nav bojati.

mikstu un nedaudz mitru lupatu.

e Pirms sulu spiedes lietoSanas paméginiet to vairakas reizes salikt un izjaukt.

SALIKSANA

e Pirms ierices salikSanas parliecinieties, ka ta ir izslégta un atvienota no elektrotikla.

o Uzstadiet biezumu tvertni uz pamatnes.

o Nofikséjiet augs$éjo korpusa dalu uz pamatnes ta, lai sulas nolieSanai paredzétais snipitis ieietu korpusa
augsejas dalas iegriezuma.

IZJAUKSANA:

o Atvienojiet ierici no elektrotikla.

¢ Attaisiet caurspidiga vacina fiksatorus.

 Nonemiet vacinu, iznemiet tiklveida filtru, péc tam separatora bloku.

SALIKSANA:

o Uzstadiet tiklveida filtru un pagrieziet to pulkstenraditaja virziena I1dz tas nostasies sava vieta.

o Uzstadiet caurspidigo vacinu un aiztaisiet fiksatorus.

o Novietojiet biezumu savaksanas tvertni zem biezumu snipi$a, sulas glazi — zem sulas snipisa.

¢ Pievienojiet ierici pie elektrotikla.

EKSPLUATACIJA

¢ Sulu spiede ir aprikota ar droSibas sistému, kura automatiski bloké motoru ja ir nepareizi aiztaisTts vacins.

e Pirms darba sakuma parliecinieties, ka sulu spiede ir ieslégta un vacins stingri nofikséts.

¢ Rlpigi nomazgajiet darzenus/auglus. Nomizojiet mizu un iznemiet kaulinus (kirSi, bumbieri u.c.), sagrieziet sikos
gabalinos, ta lai tos viegli varétu ievietot atvéruma.

o Uzlieciet sulas glazi zem izlieSanas atvéruma.

o Pievienojiet suluspiedi pie elektrotikla, ieslédziet to un izveléties piemérotako atrumu:
— Atrums1: mikstiem produktiem (bumbieri, zemenes, apelsini, plimes, greifrdti, citroni, vinogas, kirbis, sipoli,

gurki, kiploki).
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— Atrums 2: cietiem produktiem (arti$oki, burkani, aboli, pipari, bietes, kartupeli, ananasi, kabaci, puravi).
e lelieciet sagatavotos darzenus/auglus suluspiedé, viegli piespieZot tos ar stampu. NEKADA GADIJUMA
NEDARIET TO AR PIRKSTIEM VAI CITIEM NEPIEDEROSIEM PRIEKSMETIEM.
¢ Produktus iepildiet tikai motora darbibas laika.
e Kad biezumu tvertne vai sulas glaze piepildisies, izslédziet suluspiedi un atbrivojiet tilpni.
UZMANIBU:
e Suluspiede nav paredzéta sulas pagatavo3Sanai no bananiem, aprikozém, mango un papaijas.
e Beidzot darbu ar suluspiedi izslédziet to un atvienojiet no elektrotikla.
TIRISANA
¢ Izmazgajiet visas sulu spiedes nonemamas dalas ar siltu Gdeni un ziepém. Filtra atveri visértak mazgat no otras
puses. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.
TiriSanai neizmantojiet metaliskas birstes, abrazivos mazgasanas lidzeklus vai metaliskas nijinas.
No arpuses korpusu tiriet ar nedaudz mitru sakli.
Neievietojiet korpusu tudent.
Dazi produkti, pieméram, burkani, var nokrasot suluspiedes plastmasas detalas, tapéc uzreiz péc darbibas
beigdm, to nepiecieSams nomazgat ar nelielu daudzumu neabraziva mazgasanas lidzekla, kartigi noskalot un
izzavet.
GLABASANA
e Tiru un izzavetu sulu spiedi glabjjiet saliktad veida sausa vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

o Pries pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros
tinklo parametrus.

o Prietaisg naudokite tik buitiniams tikslams vadovaudamiesi Sios Instrukcijos nurodymais. Prietaisas néra skirtas
pramoniniam naudojimui.

o Naudoti tik patalpose.

o Draudziama ardyti sulCiaspaude, jeigu ji jjungta | elektros tinkla. Prie$ valydami prietaisg arba jo
nesinaudodami visada i§junkite jj i$ elektros tinklo.

o Nenardinkite prietaiso | vandenj bei kitus skys€ius, nes elektros srové gali Jus nutrenkti arba prietaisas gali

uzsidegti. Jvykus tokiai situacijai, iSjunkite jj i$ elektros tinklo ir kreipkités | Serviso centrg patikrinimui.

Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieZitros.

Nenaudokite nejeinanciy | pristatymo komplektg reikmenuy.

Nesinaudokite prietaisu, jei jo elektros laidas ar/ir Sakuté buvo pazeisti. Atlikti prietaiso remontg galima tik

autorizuotame Serviso centre.

Nebandykite savarankiSkai taisyti prietaiso. Atsiradus nesklandumams kreipkités j artimiausig Serviso centra.

Pasirlipinkite, kad elektros laidas neliesty astriy kampy ir karsty pavirsiy.

Netempkite, nepersukite ir nevyniokite laido.

Nestatykite prietaiso ant karstos elektrinés ar dujinés viryklés ir Salia Silumos Saltiniy.

Nelieskite judanciy prietaiso daliy.

Bukite atsargls naudodami metalines dalis — jos labai astrios.

Prie$ jjungdami prietaisg jsitikinkite, kad jo dangtelis patikimai uzfiksuotas. Jlsy prietaise yra jrengta saugumo

sistema, kuri automatiskai iSjungs prietaisa, jei dangtelis buvo neteisingai uzdarytas.

e Draudziama stumti produktus pirstais. Jeigu vaisiy gabaliukai uZstrigo jkrovimo angoje, pasinaudokite stumikliu.
Jeigu tai nepadéjo, iSjunkite prietaisg ir iStraukite laidg i$ elektros lizdo. Tada prietaisg iSardykite ir iSvalykite
uzsikimsusias vietas.

e Maksimalus leistinas prietaiso veikimo laikas be sustojimy — ne daugiau kaip 4 minutes, su pertrauka ne
maziau kaip 2 minutés.

e Kiekvieng kartg prie$ iSardydami ir valydami prietaisg iSjunkite jj i$ elektros tinklo. Visos sukamosios dalys ir
variklis turi pilnai sustoti.

¢ Kiekvieng kartg baige darbg batinai iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo.

¢ Neperkraukite prietaiso produktais.

PASIRUOSIMAS DARBUI

¢ ISpakuokite prietaisg ir patikrinkite, ar jis ir jo reikmenys nepazeisti.

¢ Kruopsciai iSplaukite dalis, kurios liesis su produktais, ir iSdziovinkite jas. 1S iSorés korpusag nuvalykite minkstu ir
truputi drégnu audiniu.

¢ Pasitreniruokite surinkti ir iSardyti sul€iaspaude prie$ pradédami jg naudotis.

SURINKIMAS

¢ Prie$ surinkdami sulCiaspaude jsitikinkite, kad prietaisas yra iSjungtas ir jo laidas yra iStrauktas i$ elektros lizdo.

¢ Nustatykite minkStimui skirtg konteinerj ant pagrindo.

o UZfiksuokite virSutine korpuso dalj ant pagrindo. Snapelis sultims iSpilti turi jeiti | iSdroZzg virSutinéje korpuso
dalyje.

www.scarlett.ru 14 SC-012



IM006

ISARDYMAS:

o ISjunkite prietaisg i$ elektros tinklo.

o Atidarykite skaidraus dangtelio fiksatorius.

¢ Nuimkite dangtelj, iStraukite tinklinj filtra, po to nuimkite separatoriaus bloka.

SURINKIMAS:

o |dékite tinklinj filtrg ir sukite jj pagal laikrodzio rodykle, kol jis neatsistos j vieta.

¢ Jrenkite skaidry dangtelj ir uzsekite fiksatorius.

¢ Pastatykite konteinerj mink&timui surinkti po snapeliu minkstimui iSpilti, o stikline — po snapeliy sultims iSpilti.

e Jjunkite prietaisg | elektros tinkla.

VEIKIMAS

o SulCiaspaudéje yra jrengta apsaugos sistema, kuri automatiskai blokuoja variklj, kai dangtelis buvo neteisingai
uzdarytas.

¢ PrieS pradédami darba, jsitikinkite, kad sul€iaspaudé yra iSjungta, o jos dangtelis patikimai uzfiksuotas.

e Kruops€iai nuplaukite vaisius / darzoves. Nulupkite zievele ir iSimkite kauliukus (vySniy, kriausiy ir kt.),

supjaustykite mazais gabaliukais, kurie lengvai tilpty | jkrovimo anga.

Pastatykite stikline sultims po nupylimo anga.

|kiSkite sulCiaspaudés kistuka | elektros lizda, jjunkite jg ir pasirinkite tinkama greitj:

— 1 greitis: mink&tiems produktams (kriauséms, braskéms, apelsinams, slyvoms, greipfrutams, citrinoms,
vynuogéms, moliigams, svogunams, agurkams, ¢esnakams).

— 2 greitis: kietiems produktams (artiSokams, morkoms, obuoliams, pipirams, burokams, bulvéms, ananasams,
aguroCiams, darziniams porams).

e Sudékite paruostas darZoves / vaisius | sulCiaspaude, truputi prispausdami juos stimikliu. JOKIU BUDU
NEDARYKITE TO PIRSTAIS BEI NENAUDOKITE SIAM TIKSLUI PASALINIU DAIKTY.

¢ Produktus dékite tik varikliui veikiant.

¢ Kai konteineris minkStimui ar stikliné sultims surinkti uzsipildys, iSjunkite sul€iaspaude ir iStustinkite talpas.

DEMESIO:

¢ Sulciaspaudé néra skirta sultims i§ banany, abrikosy, mango, papajos spausti.

¢ Baige darbg iSjunkite sulCiaspaude ir iStraukite jos kiStukg i$ elektros lizdo.

VALYMAS

e |Splaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su muilu. Filtro angas patogiau valyti i§ atvirk$tinés pusés.
Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

¢ SulCiaspaudés valymui nenaudokite metaliniy Sepetéliy, Sveitimo valymo priemoniy ar Svitro.

¢ IS iSorés korpusg nuvalykite drégna kempine.

¢ Nenardinkite korpuso | vanden;.

e Kai kurie produktai, pvz. morkos, gali nudazyti plastmasines sulCiaspaudés dalis, todél jas verta i§ karto, baigus
darba, iSplauti su nedideliu kiekiu Svelnios valymo priemonés, kruopsciai iSskalauti ir iSdZiovinti.

SAUGOJIMAS

o ISplauta, iSdziovintg ir surinktg suléiaspaude laikykite sausoje vietoje.

[ HASZNALATI UTASITAS

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A késziilék els6é hasznalata el6tt, ellenérizze egyeznek-e a miszaki jellemzésben feltiintetett miszaki adatok az
elektromos halézat adataival.

e Csak otthoni hasznalatra, nem val6 nagyizemi célra.

e Szabadban hasznalni tilos!

o Szétszerelni a gyumolcsfacsarét bekapcsolt allapotban tilos! Tisztitds el6tt, vagy hasznalaton kivul
aramtalanitsa a készuléket.

« Aramiités, elektromos tiiz elkeriilése érdekében ne meritse a késziiléket vizbe, vagy mas folyadékba. Hogyha ez
megtortént, azonnal aramtalanitsa a készlléket és vigye el a kdzeli szervizbe.

o Gyerekek ne hasznaljak a készlléket.

¢ Ne hagyja feligyelet nélkil a bekapcsolt készlléket.

o Ne haszndlja a késziléket kdrosodott vezetékkel.

o Ne probalja egyedil szétszerelni a gyimolcsfacsarot, forduljon szervizhez.

o Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forré fellilettel.

¢ Ne huzza, tekerje a vezetéket.

¢ Ne allitsa a készuléket forro tlizhelyre, héforras kézelében.

o Ne érjen a késziilék mozgo részeihez.

¢ Legyen 6vatos a fém részek kezelésénél — nagyon élesek.

e Bekapcsolas elétt zarja le a fedét. Az On gylimélcsfacsardja véddrendszerrel van felszerelve, amely a fedél

helytelen zarasa esetén automatikusan kikacsolja a készuléket.

Az élelmiszereket Gjjal nyomni tilos!

e Ha a gyUmodlcsfacsard torkaban megakadtak a gyimdlcsdarabok — hasznalja a tolérudat. Ha ez nem segit -
aramtalanitsa a készliléket, szerelje szét és tisztitsa meg az eltdomddott részeket.

¢ A legnagyobb sziinet nélkiili miikodési idé — nem tovabb 4 percnél, legalabb 2 perces sziinettel.
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e Minden egyes szétszerelés és tisztitas el6tt aramtalanitsa a készliléket. Az 6sszes forgorésznek, és a motornak
teljesen le kell allnia.

e Hasznalat utan mindig kapcsolja ki a gépet.

o Ne terhelje tul a gépet élelmiszerrel.

ELOKESZITES

e Bontsa ki a gépet és ellenérizze, nem karosodottak-e a tartozékok.

o Mossa meg az élelmiszerekkel érintkezd részeket és szaritsa meg 6ket. A készulékhazat térdlje meg puha,
nedves torlékendével.

o Hasznalat el6tt gyakorolja a gyiimolcsfacsaro szét-, ill. 6sszeszerelését.

OSSZESZERELES

o Gy6zb6djon meg, hogy aramtalanitva van a készulék.

o Helyezze a gyimolcshus tartalyt az alapzatra.

o Rogzitse a készllékhaz felsd részét az alapzathoz. Kézben a gyumolcslevet eltavolité szdj illeszkedjen be a
készllékhaz felsé részén talalhato véjatba.

SZETSZERELES:

e Aramtalanitsa a késziiléket.

¢ Nyissa fel az attetsz6 fedél rogzitéit.

e Vegye le a fedelet, vegye ki a sz(ir6t, miutan vegye le a szeparatort.

OSSZESZERELES:

o Helyezze fel és forditsa 6ramutato iranyaba a sz(irét addig, amig helyére nem all.

o Tegye fel az attetsz6 feddt, és kapcsolja ra a rogzitéket.

e Helyezze a gyumodlcshus részére tervezett készllékszaj ala a gyumdlcshus-tartalyt, a masik szaj ala — a
gyumodlcslé-poharat.

o Csatlakoztassa a gépet a halézathoz.

JAVASLATOK A KEZELESHEZ

¢ A gyumdlcsfacsaro olyan védérendszerrel van felszerelve, amely a helytelenil lezart fedél esetén automatikusan
blokkolja a motort.

o Hasznalat elétt gy6z6djon meg, hogy a gép ki van kapcsolva, és a fedd biztosan zar.

o Mossa meg a gyumolcsot / zdldséget. Tavolitsa el a héjat és magvat (meggy, korte, stb.), vagja apréra, hogy
kdnnyebben beférjen a készulék torkaba.

o Helyezze a gyimolcslé-poharat a készulékszaj ala.

o Csatlakoztassa a gépet az elektromos halézathoz, kapcsolja be, és valassza ki a szikséges gyorsasagi
fokozatot:
— 1 fokozat: puha O6sszetevOk részére (korte, foldieper, narancs, szilva, grape pfruit, citrom, sz6l6, tok, hagyma,

uborka, fokhagyma).
— 2 fokozat: kemény Osszetevlk részére (articsoka, sargarépa, alma, paprika, cékla, burgonya, ananasz,
spargatodk, péréhagyma).

e Adagolja a gylimodlcsfacsardba az el6készitett zoldséget / gyimolcsét, gyengéden nyomva ket a toléruddal.
SOHA NE NYOMJA AZ ELELMISZERT UJJAL, VAGY EGYEB TARGYAL!

e Csak lizemel6 motor mellet rakja a gépbe az élelmiszert.

e Ha a gyumdlcshus tartaly, ill. a gyimdlcslé pohar megtelik — kapcsolja ki a készliléket, és Uritse ki a tartalyokat.

FIGYELEM:

o A gyumolcsfacsard nem alkalmas banan, sargabarack, mango, papaya facsarasara.

e Hasznalat utan kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziiléket.

TISZTITAS

e Mossa meg az 6sszes levehet tartozékot meleg szappanos vizben. A sz(ir6 réseit kdnnyebb mosni visszajarol.
Ne mossa a tartozékokat mosogatogépben.

¢ Ne hasznaljon fém kefét, suroldszert, smirglit.

o Tordlje meg a készulékhazat kivilrél nedves szivaccsal.

¢ Ne meritse a készulékhazat vizbe.

o Valamelyik élelmiszer, pl. sargarépa festheti a készllék mlanyag részeit, ezért célszerli hasznalat utédn rogton
megmosnhi kevés mosogatészerrel, és megszaritani 6ket.

TAROLAS

o Az Osszeszerelt, szaraz gyimolcsfacsarét szaraz helyen tarolja.

¥ XXABObIK H¥CKAYbI / MIUNTPYCTAPLObI CbIKKbILL

KAYINCI3AIK LUAPANAPDI

o Anfawkbl KocydblH angbliHaa OyMbIMHbIH TEXHUKanbIK CUMaTTaMacblHbIH KarncbipMagarbl, 3MNEKTP KyneciHae
KepceTinreH napameTpriepiHe COMKECTIrH TEKCEPIHI3.

e Ocbl lMarpanaHy HyckayblHa ColKkeC TeK KaHa TypMbICTblK MakcatTapga kongadbinagsl. Kypan eHepkacinTik
KongaHyfa apHanmaraH.

e XKanaaH TbiC KonaaHbIIManabl.

o Erep wbIpbIHGONrill 3NMeKTp XyheciHe KocblnFaH Gorica OHbl TangayFa TubIM canbliHagbl. YKababiKTbl
TasanaygblH angsiHaa Hemece Ci3 oHbl kongaHbacaHbI3 aNeKTp XKyWeciHeH apKallaH CeHAipin TacTaHbI3.
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e OneKkTp TOfbiHbIH YpyblHA K8He XaHyFa Tan 0onmay yuwiH, Kypangbl cyFa Hemece 0Gacka CyMbIKTbIKTapfra
B6aTbipmaHbi3. Erep Oyn xafgan 6onca, OHbl 9MeKkTp XyWeCiHeH gepey CeHAipin TacTaHbl3 XoHe CepBuC
opTanbIfblHa TEKCEPTIHI3.

KypanmeH oriHayra Gananapra pykcat 6epMmeHis.

KocblinfFaH Kypangbl Kapaycbl3 KangblpMaHbi3.

Bepeci xxnHakka eHrisinmereH kepek-xapakrapabl kongaHbaHpis.

KopekTeHy Baybl 3akpiMaarnfaH Kypangbl kongaHoaHpls.

KypbinfbiHbl ©3 OeTiHiswe eHpeyre TannbiHOaHbI3. OnkbinbikTap narga 6onca XakblH - apagaFbl cepBuUC

opTarnblfblHa anapbiHbI3.

KopekTeHy 6aybIHbIH ©TKIp XXNEKTep XaHe bICThIK YCTinepre TMMeYiH KagaranaHbl3.

o KopekteHy 6aybiH TapTnaHbl3, bypanamaHbi3 XXaHe eLl Hopcere opamaHbi3.

e blcTbik rasgbl Hemece onekTpnik MnAMTKara Kypangbl KOMMaHbI3, >Kbifly KalHaprapbliHa OHbl JKaKblH
aFacTbipMaHpI3.

e KypanablH Ko3fanyLbl benimaepiHe TMMEHI3.

e Metann 6enimaepiMeH anHanbiCkaHaa cak 00nbIHpI3 — onap eTe eTKip.

e Kypangbl KocyablH angbliHaa KaknakTblH ThiFbI3 XKabblnFaHbiHA ko3 eTkisiHi3. CisaiH KypanbiHbl3 Kaknafbl AypbIC
XabblnmaraHaa Kypanabl aBToOMaTTbl COHAIPIN TaCTanTbIH Kayinci3aik xxyrneciMeH xxabablikransaH.

e CaycakTapMmeH eHiMZepAi utepyre TubiM canbiHagbl. Erep xemic-xuaekTepaiH KillKeHTalh KecekTepi KbinTaga
TYpbIN Karnca, uTepriwTi nanganaHbiHbl3. Erep Gyn kemekTecnece, anekTp >KyMWeciHieH Kypangbl eLUipiHi3 »oHe
CeHQipin TacTaHpbI3, OHbIH, TanAaHpbI3 XaHe OiTenreH opbiHAapAbl KaFbin Ta3apThbiHbI3.

e Tonaccbi3 6apbiHLIa MYMKIH XXYMbIC YaKbITbl — 4 MMHYTTaH Ken eMec, 2 MMHYTTaH KeM emec y3ificneH.

e OpJalbiM CcypbiNTay XoHe Tasanay aniblHoa 3MeKTp XYMeCiHEeH KypbinfbiHbl COHAIpin TacTaHbi3. bapnbik
anHanatbiH beniMaep aHe KOo3fFanTKbILW TOSMbIK TOKTarnyfa Tuic.

e OpAaanbIM XYMbICTbl asikTaFaHHaH KeNiH KypbINFbIHbl MIHAETTI TypAe eLUipiHi3.

o Kypanabl eHiMaepMeH acbipa TUETNEH;3.

OAUBIHOAY

o Kypanabl BymagaH wwelLliHi3, OynbIMHbIH, )XaHe XababIKTapblHbIH 3aKkbiMAanMaraHblH TEKCEPIH)3.

o OHiMOEepMeH LUeKTeceTiH enimaepai MyKUAT XYbIHbI3 XXaHe KenTipiHi3. TynfaHblH CbIpTblH Con AbIMKbINAbI XXyMcaK
MaTameH CYPTiHi3.

o XKymbicTbl 6acTayablH angbiHAaa WelipbIHOSNTILWTI KypacTbIpy XaHe CypbInTay NPakTUKACbIiHaH OTiHi3.

K¥PACTbIPY

o KypacTblpyablH, angbiHaa KypanabiH, XXynegeH ewwipinreHiHe aHe CoHgipinreHe Ke3 XeTKi3iHj3.

o Herisre xxymcarbifa apHarnfaH KOHTenHepi OpHaTbIHbI3.

e TynfaHblH XOFapfbl OeniMiH Herisire OekiTin KoWblHbI3. COHAA WbIPbIH afaTbiH TYMCbIKLIA TYIIFaHbIH KOFapFbl
GenimiHaeri ombIkKa Kipyi Tuic.

TAJOAY:

o Kypanabl anekTp XXyWeciHeH CeHAipin TacTaHbI3.

e Mengip kaknakTbiH OeKiTKiLUTepiH allbIHbI3.

e KaknakTbl allblHbI3, TOPJbl CY3riHi CybIpbIN anblHbI3, COAaH KeliH cenapaTopAblH, 6MnorbiH anbiHbI3.

KY¥PACTBIPY:

e Topribl Cy3riHi OpHaTbIHBI3 XX8HEe 01 OPHbIHA TypFaHLLUA caraT TifliMeH BYPbIHpBI3.

e Mengip kaknakTbl OpHaTbIHbI3 XaHe BekiTKiLTepai KbICTbIPbIHbI3.

o JKyMcarFblHbl XMHAWTbIH KOHTEMHEPAi XXyMCcaFblFa apHanfaH TYMCbIKLWAHbIH, acTblHA, an CTakaHAbl — LUbIpbIHFa
apHarnfaH TYMCbIKLWaHbIH, aCTbIHa TOCbIHbI3.

e OneKTp XyneciHe Kypangpbl KOCbIHbI3.

X¥MbIC

o WbipbiHGONTilW Kaknak AypbiC >Kabbinmanca KO3FanTKbIWTbl aBTOMAaTTbl KamananTblH Kayinci3gik >KynecimeH
»KabablKTanfaH.

o XKymbicTbl 6acTay angblHAa bIpbIHOSNTILWTIH eLWipinreHiHe, an KaknarblHbIH HbIFbI3 XaOblnFaHbIHA KO3 XEeTKI3iHi3.

o KekeHicTtepgai / )xemic-Knaekrepai MyKUaT XybliHbi3. KaObIfbiH XeHe KilKEHTan CyNeKTi (Lumenep, anMmypTTap XeHe
7.6.) anbIn TacTan, TMENTIH KbINTaJaH XXeHin eTeTiHAEN eTin ycak KilLKeHTaln keceKTepre KeciHia.

o LbIipbIHABI KyibIN anyfa apHarnfaH CTakaHgbl KYWnbICTbiH aCTbiHA TOChIHbI3.

o OneKTp XKyneciHe LWbIpbIHOeriWTi XKarnfaHbl3, OHbl KOCbIHbI3 XaHE NanbIKTbl XKblgaMablKTbl TaHOaHbI3:

— 1-Wwi XblNgamaplk: KymMcak eHimgepre apHanfaH (anmypTtTap, OyngipreH, anenbcuHgep, anxopsbinap,
rpenndpyTTEp, NIMMOHAAP, XY3iM, ackabak, N1as, kuspnap, capbiMcak).

— 2-Wwi XbINgamablK: KaTTbl 6HIMAepre apHanfaH (apTuwokTtap, cabi3, anmanap, Oypbilw, Kbi3bliwa, KapTor,
aHaHacTap, kaginep, Nua3 - Nopen ).

o LbipbiHGenrilwke OanblH KekeHIiCTepAi / XeMic-Kuaektepai UTeprilneH con esrinen TonTblpa apTbiHpl3. ELL
YKAFOAVOA B¥Hbl CAYCAKTAPMEH HEMECE E©TEH 3ATTAPMEH HE BOJICA A ICTEMEHIS.

o OHiMAepAi TeK KaHa KO3FanTKbIl XXYMbIC icTen XXaTkaH[a faHa apTbiHbI3.

¢ KaluaH xxymcafblfa apHarnfaH KOHTEMHEP HEMEeCE LUbIpbIHFA apHarFaH CTakaH ToNfaHAa, WhblpbIHOeNrilWTi eLwipiHi3
XoHe cubiMaapbl 60caTbiHbI3.

HA3AP:
o LbipbiHGenTilWw 6aHaHgapAbIH, epiKTepAiH, MaHro, NananuHi WeipbiHAAPbIH Aaspriay YLWiH apHanvaraH.
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o YKyMbICTbI agKTacbIMEH LUbIPbIHOOMTILUTI OLUIPIHi3 XXoHEe 3NEeKTP KYNECIHEH OHbl COHAIPIN TacTaHbI3.

TA3AJIAY

o XKbinbl cabbiH cymeH Gapnblk anmanbsi-canmansl 6enimaepai XybiHbl3. Cy3riHiH TecikTepiH KepiciHeH Xybin
TasapTkaH gypbic. Byn yLWiH bigbic-asiK )XyaTblH MaLLWMHaHbI KOngaHb6aHbI3.

e Tasanay yLiH MeTann WeTKeHi, KanpakTbl XXyy 3aTTapbiH HE TepileHi KongaHbaHbI3.

o TynfaHblH CbIPTbIH AbIMKbINT MOPONOHMEH CYPTIHI3.

o TynFaHbl cyfa 6aTbipmMaHbI3.

o Kenbip eHimaep, Mbicanbl cabi3, WbIpbIHOGNTIWTIH NnacTtmaccanblk 6eniMaepiH 6oanabl, COHAbIKTAH onapabl
XYMBICTbI adKTacbIMEH fie3ae a3 Mesliepae Kanpakcebi3 3aTTapMeH XybiM, of4aH COHH MYKMAT LAt KaHE KenTipy
KaeT.

CAKTAY

o XyblnFaH >xxaHe KenTipinreH WoIpbIHOeriWTi KypFak OpbIHAA XXUHamMfFaH TypAe CakTaHbI3.
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	– Степен 2: за твърди продукти (репички, моркови, ябълки, чушки, цвекло, картофи, ананас, тиквички, праз-лук).
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	ЧИШЋЕЊЕ
	ЧУВАЊЕ
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