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NAVODILA ZA UPORABO SI

Uvod

Cestitamo vam za nakup in dobrodo$li pri Gorenju!

Splosni opis (SI. 1)

Pokrov

Posoda za juho/riz

Posoda za kuhanje v pari $t. 3
Posoda za kuhanje v pari §t. 2
Posoda za kuhanje v pari §t. 1
Pladenj za kapljanje
Ojacevalnik okusa

Vhod za vodo

9 Simplicity funkcionalni gumb
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Pomembno

Pred uporabo aparata natan¢no preberite
uporabniski priro¢nik in ga shranite za poznejSo
uporabo.

Nevarnost
Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne spirajte
pod teko€o vodo.

Opozorilo

Preden aparat prikljucite na elektricno omrezje,
preverite, ali na adapterju navedena napetost
ustreza napetosti lokalnega elektricnega omrezja.
Aparat priklju¢ite samo v ozemljeno vti¢nico.
Vtika€ mora biti pravilno vstavljen v omrezno
vtiénico.

Aparata ne uporabljajte, ¢e je poSkodovan vtikac,
omrezni kabel ali sam aparat.

Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le
podjetje Gorenje, Gorenjev pooblas¢eni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

Aparat ni namenjen, da bi ga uporabljali otroci in
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi ali psihi¢nimi
sposobnostmi in tudi ne osebe s pomanjkljivimi
izkuSnjami in znanjem, razen ¢e jih pri uporabi
nadzoruje ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za
njihovo varnost.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

Omrezni kabel naj bo izven dosega otrok. Ne sme
viseti preko roba mize ali pulta, na katerega je
postavljen aparat.

V pari ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine
ali morskih sadezZev. Ta Zivila pred zaCetkom
kuhanja v pari vedno popolnoma odtalite.
Parnega kuhalnika ne uporabljajte brez pladnja za
kapljanje, saj zacne v nasprotnem primeru iz
aparata kapljati vro€a voda.

Posodi za kuhanje v pari in posodo za juho/riz
uporabljajte samo v kombinaciji z originalnim

podstavkom.
Omreznega kabla ne hranite v blizini vro€ih
povrsin.

Pozor

Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih
proizvajalceyv, ki jih Gorenje posebej ne priporoca.
V primeru uporabe tovrstnih nastavkov se
garancija razveljavi.

Aparata ne izpostavljajte visokim temperaturam,
vro€im plinom, pari ali vlazni vro€ini. Parnega
kuhalnika ne namescajte na ali ob delujoo pecico
ali kuhalnik.

Aparat izklopite, preden ga izkljuCite iz
elektricnega omrezja.

Aparat pred ¢is¢enjem vedno izkljucite iz
elektricnega omrezja in po€akajte, da se ohladi.
Aparat je namenjen izkljuéno uporabi v
gospodinjstvu. Ce se aparat uporablja nepravilno
ali v profesionalne oziroma polprofesionalne
namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili
za uporabo, postane garancija neveljavna,
Gorenje pa ne prevzema nikakrSne odgovornosti
za morebitno povzro¢eno Skodo.

Parni kuhalnik postavite na trdno in ravno podlago,
pri €emer naj bo okrog aparata najmanj 10 cm
prostora, da preprecite pregrevanje.

Pazite na vroco paro, ki uhaja iz soparnika med
kuhanjem ali ob odstranitvi pokrova. Za
preverjanje hrane uporabljajte kuhinjski pribor z
dolgimi rocaji.

Pokrov odstranite previdno in pro¢ od sebe.
Kondenz s pokrova se naj odcedi v parni kuhalnik,
da se ne opecete.

Pri meSanju vro€e hrane ali odstranjevanju vroce
hrane iz posod, prijemajte posode za kuhanje v
pari za roCaje.

Parnega kuhalnika med delovanjem ne premikajte.
Med kuhanjem ne segajte nad parni kuhalnik.

Ne dotikajte se vrocih povrsin aparata. Pri
prijemanju vro€ih delov aparata uporabljajte
rokavice za pecico.

Aparata ne postavite ob ali pod predmete, ki jih
para lahko poSkoduje, na primer ob ali pod

stene in omare.

Aparata ne uporabljajte v blizini eksplozivnih in/ali
vnetljivin hlapov.

Aparata nikoli ne priklapljajte na ¢asovno stikalo
ali daljinski upravljalnik, da ne povzrocite
nevarnosti.

V zbiralniku za vodo je majhno cedilo. Ce se
cedilo sname, ga umaknite izven dosega otrok, da
ga morebiti ne pogoltnejo.



Samodejni izklop
Po preteku nastavljenega ¢asa za kuhanje v pari
se aparat samodejno izklopi.

Pred prvo uporabo

1.) Pred prvo uporabo temeljito ocistite vse dele
aparata, ki pridejo v stik s hrano (oglejte si
poglavje “Cis&enje”).

2.) Notranjost zbiralnika za vodo obriSite z vlazno
krpo.

Priprava za uporabo

1.) Postavite aparat na stabilno, ravno in
vodoravno povrsino.

Zbiralnik za vodo do konca napolnite z vodo
skozi vhod za vodo (SI. 2).

Zbiralnik za vodo polnite samo z vodo. Ne
dajajte vanj meSanice zacimb, olja ali drugih
Snovi.

Na zbiralnik za vodo v podstavku namestite
pladenj za kapljanje.

2)

3)

Opomba: Aparata ne uporabljajte brez pladnja za
kapljanje.

4.) Po zelji lahko v ojacevalnik okusa dodate suha
ali sveza zeli$¢a ali zaCimbe, da dodatno
obogatite okus v pari pripravljene hrane .
Timijan, koriander, bazilika, koper, curry in
pehtran so zanimive zac¢imbe in zeli$¢a, ki jih
lahko dodate v ojaCevalnik okusa. Kombinirate
jih lahko s €esnom, kumino ali hrenom in tako
jedem izboljSate okus brez dodajanja soli.
Priporo€amo vam, da dodate od 1/2 do 3
Zligke suhih zeli$¢ ali zagimb. Ce uporabite
sveza zeliS€a ali zaimbe, jih dodajte vec.
Zeli€a in zaCimbe, ki so priporocljiva za
pripravo razli¢nih jedi, si lahko ogledate v
tabeli s hrano za kuhanje v pari v poglavju
“Preglednica s hrano in namigi za kuhanje
hrane v pari”.

Nasvet: Ce uporabite zdrobljena zeli$éa ali
zacgimbe, sperite pladenj za kapljanje, da navlaZite
ojacevalnik okusa. S tem prepredite, da bi
zdrobljena zelis¢a in zalimbe enostavno padla
skozi odprtine ojacevalnika za okus.

5.) Hrano, ki jo Zelite kuhati v pari, razporedite v
eno ali ve¢ posod za kuhanje v pari in/ali
posodo za juho/riz (SI.3).V posodo za kuhanje
v pari ne naloZzite prevec hrane. Hrano
razporedite tako, da bo med posameznimi kosi
dovolj razmika, kar zagotovi najboljSi pretok
pare.

Meso in perutnino polozite v spodnjo posodo
za kuhanije v pari, da sokovi surovega ali
napol pe€enega mesa ali perutnine ne kapljajo
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na druge jedi. Vecje kose hrane in hrano, ki se
v pari kuha dalj ¢asa, postavite v spodnjo
posodo za kuhanje v patri.

Jajca polozite v posebej zanje namenjena
mesta, da se primerno skuhajo (Sl. 4).

Eno ali ve€ posod za kuhanje v pari posadite
na pladenj za kapljanje. Ce Zelite uporabiti
posodo za juho/riz, jo postavite v najvisjo
posodo za kuhanje v pari. Poskrbite, da so
posode pravilno in stabilno names¢ene . Vseh
treh posod za kuhanje v pari ni treba uporabiti.
Posode za kuhanje v pari so oStevilcene.
Stevilke so navedene na rodajih. Zgornja
posoda ima Stevilko 3, srednja Stevilko 2 in
spodnja Stevilko 1.

Posode za kuhanje v pari obvezno nalozite v
naslednjem zaporedju: posoda $§t.1, posoda §t.
2 in posoda st. 3.

Posoda za juho/riz je namenjena kuhaniju riza,
juhe ali druge tekoce hrane v pari. Ko zelite
uporabiti posodo za juho/riz, jo namestite v
zgornjo posodo za kuhanje v pari.

Ce v pari kuhate vegjo koligino hrane, hrano
na polovici kuhe premeSajte. Uporabite
rokavice za pecico in kuhinjski pribor z dolgimi
rocaji.

6.)

nekoliko dlje kot hrana v nizjih posodah.

Ce Zelite v pari kuhati jedi, ki imajo razlisen
¢as kuhanja v pari, v posodi §t. 1 zacnite
kuhati jed z najdaljS§im ¢asom priprave. Z
gumbom za nastavitev ¢asa kuhanja v pari
izberite Cas kuhanja, ki ga izracunate tako, da
od najdaljSega ¢asa kuhanja od&tejete
najkrajsi ¢as. Po kon¢anem kuhanju z
rokavicami za pecico previdno odstranite
pokrov in postavite posodo §t. 2, v kateri so
sestavine s krajSim ¢asom kuhanja, na posodo
§t. 1. Posodo §t. 2 pokrijte s pokrovom, z
gumbom za nastavitev ¢asa kuhanja v pari pa
izberite kraj$i ¢as kuhanja.

S pokrovom pokrijte zgornjo posodo za
kuhanje v pari .

7)

Opomba: Ce pokrova ne namestite ali ga
namestite nepravilno na posodo za kuhanje v pari,
hrana ne bo dovolj dobro kuhana.

Uporaba aparata

1.) Vtika¢ vtaknite v omrezno vti€nico.

2.) Simplicity gumb nastavite na Zelen ¢as
kuhanja (grafiéno ponazorjene ikone na
gumbu), ki je oznagen ob robu gumba. Ce
Zelite izvedeti ve€ o prednastavljenem €asu
posameznega gumba, si oglejte poglavje
“Preglednica s hrano in namigi za kuhanje
hrane v pari”.

- indicator za izpust pare zasveti.



- kuhanje se pri¢ne €ez priblizno 30 sekund.

Opomba: Ce Zelite nastaviti &as kuhanja v pari, ki
je drugacen od prednastavijenega ¢asa
gumbov menija,obrnite Simplicity gumb menija
s casom kuhanja, ki je najblizie Zelenemu
Casu kuhanja.

3.) Po preteku ¢asa kuhanja se zaslisi zvo¢ni
signal in indikator za izpust pare ugasne.
OPOMBA: Casovnik bo deloval ne glede na to
ali je aparat priklju¢en na elektricno omrezje
ali ne. Aparat pa je v delovanju samo takrat,
ko je indikator prizgan.

4.) Previdno odstranite pokrov.

Pazite na vroco paro, ki ob odstranitvi pokrova
z aparata zacne uhajati. Da se ne bi opekli,
uporabite rokavice za pecico pri
odstranjevanju pokrova, posode za juho/riz in
posod za kuhanje v pari. Pokrov snemite
pocasi in stran od sebe. Kondenzat s pokrova
naj se odcedi v posodo za kuhanje v pari. Pri
odstranjevanju hrane iz posod prijemajte
posode za kuhanje v pari za ro€aje in
uporabljajte rokavice za pecico ter kuhinjski
pribor z dolgimi ro€aji.

5.) Iztaknite vtika€ iz omrezne vti¢nice in pustite,
da se parni kuhalnik popolnoma ohladi,
preden odstranite pladenj za kapljanje. Pri
odstranjevanju pladnja za kapljanje bodite
previdni, saj je lahko v zbiralniku za vodo in
pladnju za kapljanje Se vedno vroca voda,
Ceprav so se ostali deli aparata Ze ohladili.

6.) Po vsaki uporabi izpraznite zbiralnik za vodo.

Opomba: Ce Zelite v pari skuhati $e veé hrane,
uporabite sveZo vodo.

Ciscenje in vzdrzevanje

Aparata ne Cistite s Cistilnimi gobicami, jedkimi

Cistili ali agresivnimi teko€inami, kot sta bencin ali

aceton.

1.) lzvlecite vtika¢ iz omrezne vti¢nice in
poc¢akajte, da se aparat ohladi.

2.) Zunanjost podstavka ogistite z vlazno krpo.
Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne
spirajte pod teko€o vodo.

Podstavka ne pomivajte v pomivalnem stroju.

3.) Zbiralnik za vodo ocistite z malo tekoCega
Cistila in vlazno krpo, ki jo namocite v toplo
vodo.

Cedilo v zbiralniku za vodo ocistite tako, da ga
sperete. Zbiralnik nato obriSite s €isto vlazno
krpo. Ce se cedilo v zbiralniku za vodo sname,
ga umaknite izven dosega otrok, da ga
morebiti ne pogoltnejo.

4.) Odstranite dno s posod za kuhanje v pari §t. 2
in 3. Posode za kuhanje v pari, dna, posodo
za juhofriz in pokrov lahko pomijete ro¢no ali v
pomivalnem stroju, kjer izberite kratek
program in nizko temperaturo.
Ce posodi za kuhanje v pari, posodo za
juho/riz in pokrov nenehno umivate v
pomivalnem stroju, lahko ti deli rahlo izgubijo
sijaj.

Odstranjevanje vodnega kamna

Ce ste aparat uporabljali 15 ur, morate odstraniti

vodni kamen. Redno odstranjevanje vodnega

kamna iz parnega kuhalnika je nadvse
pomembno, saj zagotavlja optimalno ucinkovitost
in podalj$a zZivljenjsko dobo aparata.

1.) Zbiralnik za vodo do konca napolnite z belim
vinskim kisom (8 % ocetna kislina).

Za odstranjevanje vodnega kamna ne
uporabljajte nobenega drugega sredstva.

2.) Pladenj za kapljanje, posodi za kuhanje v pari
in posodo za juhof/riz pravilno namestite na
podstavek.

3.) S pokrovom pokrijte zgornjo posodo za

juhoriz .

Vtika¢ vtaknite v omrezno vti€nico.

Simplicity gumb obrnite na &as 25 minut. Ce

vinski kis za€ne uhajati ez rob podstavka,

izklopite aparat iz elektricnega omreZja in
zmanijSajte koli€ino kisa.

6.) Po preteku nastavljenega ¢asa izklopite aparat
iz elektricnega omrezja in pustite, da se vinski
kis popolnoma ohladi. Nato izpraznite zbiralnik
za vodo.

7.) Zbiralnik za vodo veckrat sperite s hladno
vodo.

[
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Opomba: Ce so v zbiralniku za vodo $e ostanki
vodnega kamna, postopek ponovite.

Shranjevanje

1.) Preden aparat pospravite, poskrbite, da so vsi
deli o¢is€eni in suhi (glejte poglavje
“Ciggenje”).

2.) Namestite dna v posodi za kuhanje v pari §t. 2
in 3.

3.) Posodo §t. 3 postavite na pladenj za kapljanje.

4.) Posodo &t. 2 postavite v posodo §t. 3, posodo
St. 1 pa v posodo &t. 2.

5.) Posodo za juho/riz postavite v zgornjo posodo
za kuhanije v pari.

6.) Posodo za juho/riz pokrijte s pokrovom.

7.) Omrezni kabel aparata shranite tako, da ga
potisnete v prostor za shranjevanje kabla v
podstavku .



Garancijain servis

Za informacije ali v primeru tezav se obrnite na
Gorenjev center za pomo¢ uporabnikom v vasi
drzavi (telefonsko Stevilko najdete v
mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi
drzavi takSnega centra ni, se obrnite na lokalnega
Gorenjevega prodajalca ali Gorenjev oddelek za
male gospodinjske aparate.

Okolje

Ta oprema je oznacena v skladu z evropsko
smernico 2002/96/EG o odpadni elektri¢ni in
elektronski opremi (waste electrical and

Preglednica s hrano in namigi za
kuhanje hrane v pari

Recepte najdete na nasi spletni strani
www.gorenje.si

Casi kuhanja v pari, ki so navedeni v spodniji
preglednici, so zgolj namig. Cas kuhanja v pari se
razlikuje glede na velikost kosov hrane, razmik
med porazdelitvijo kosov hrane v posodi za
kuhanje v pari, koli€¢ino hrane v posodi, svezino
hrane in osebni okus.

Preglednica s hrano za kuhanje v pari

A . A Hrana za Koli¢ina Priporocljiva zelis¢a / Cas
electr(_)n_lc equipment - WEEE) Smermc_a kuhanje zaéimbe za izbolj$anje kuhanja
opredeljuje zahteve za zbiranje in ravnanje z na pari okusa v pari
no elektriéno in elektronsko oprem (min)
Odpad. © e e ricno e ektro S_ o OP Eos Brokoli 5009 Rozmarin, bazilika, 10
ki veljajo v celotni Evropski Uniji. pehtran
Ribji file 2509 Suha gor¢ica, piment, 10-12
majaron
. . v Juha 250 ml Zelisca / zacimbe po 12-16
Odpravljanje tezav okusu
. . . - Spargelj 400 g Melisa, lovorouvi listi, 13-15
To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih timijan
tezav, ki se lahko pojavijo pri uporabi aparata. Ce Brsticni 4009 Cesen, stisnjen rdec &l 16-18
tezav s temi nasveti ne morete odpraviti, se 3’2}‘;’;‘ — pehtran =
obvrnlt'e na center za pomo¢ uporabnikom v vasi Riba 4509 Suha gordica, piment, 30
drzavi. majaron
Pis¢angji 2509 Curry, rozmarin, timijan 30-35
Tezava Mozni vzrok Resitev file _ _
Parni Parni kuhalnik ni priklju¢en Svinjski 400g Suha goréica, piment, 40
kuhalnik na elektriéno omrezje file majaron
ne deluje Riz 400 g (+300 ml vode) 50
V zbiralniku ni vode Piscanec 5009 Curry, rozmarin, timijan 60
Z gumbom za nastavitev celi
Gasa kuhanja v pari
Eﬁ;?:ra" Zelenega casa Namigi za kuhanje hrane v pari
Vsa hrana V parnem kuhalniku Z gumbom za nastavitev
ni kuhana. je nekaj kosov &asa kuhanja v pari Ze|enjava in sadje
hrane, ki so vedji izberite dalji ¢as kuhanja. . . . .
in/ali Odrezite debela stebla cvetace, brokolija in zelja.
potrebujejo dije Listnato zeleno zelenjavo dusite ¢im krajsi ¢as, ker
o pprave kot hitro izgubi barvo.
VeGje kose hrane in hrano, Zamrznjene zelenjave pred kuhanjem v pari ne
ki se dusi dalj ¢asa, odtajate.
postavite v spodnjo posodo
za kuhanje v pari (posoda i i ...
8. 1). Meso, perutnina, morski sadezi in
V posodi za kuhanje | Posod za kuhanje v pari ne c
v pari ste naloZili napolnite prekomerno. Jjajca
prevec hrane. Hrano narezite na majhne Za kuhanje v pari so najprimernejsi mehki kosi z
kose in najmanjSe kose X
polodite na vih. malo masCobe. _ _
Hrano razporedite tako, da Mes_o C1c_)br0 op_erlte in ga otrite tako, da z njega
je med posameznimi kaplja ¢&im manj soka.
kosi dovolj razmika za Meso obvezno kuhajte pod ostalimi vrstami hrane.
najboljsi pretok pare. . : . A
Aparatse | Iz aparata niste 1z aparata odstranite vodni Preden jajca postavite v parni kuhalnik, jih
ne segreje redno odstranjevali kamen. Glejte preluknjajte.
dovolj. vodnega poglavie “Ciscenje in V pari nikoli ne kuhajte zamrznjenega mesa,
kamna. vzdrZevanje”.

perutnine ali morskih sadezev. Ta Zivila pred
zaCetkom kuhanja v pari popolnoma odtalite.

Pri uporabi ve¢ kot ene posode za kuhanje v pari
kondenzat kaplja iz zgornje ali zgornjih posod
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v spodnjo posodo. Poskrbite, da bodo okusi hrane
v razliénih posodah med seboj skladni.

V posodi za juho/riz lahko pripravite tudi zelenjavo,
omake ali v vodi zakrknjeno ribo.

Kosi hrane naj bodo med seboj razmaknjeni.
Debelejse kose razporedite ob zunanjem robu
posode za kuhanje v pari.

Ce je posoda za kuhanje v pari zelo polna, hrano
na polovici kuhe premesajte.

Manjse koli¢ine hrane so pripravljene v krajSem
Casu od vecjih.

Ce uporabite samo eno posodo za kuhanje v pari,
je ¢as kuhanja krajsi, kot ¢e uporabite 2 ali 3
posode.

Hrana v spodnji posodi je pripravljena hitreje kot
hrana v vigjih posodah. Ce uporabite ve& kot

eno posodo, naj se hrana kuha 5-10 minut dlje.
Preden hrano ponudite, se prepricajte, da je
dovolj kuhana.

Med kuhanjem v pari lahko dodajate hrano. Ce je
kaksna sestavina kuhana v krajSem &asu, jo
dodajte pozneje.

Ce dvignete pokrov, para uhaja in kuhanje traja
dlje Casa.

Ce hrana $e ni povsem kuhana, nastavite daljsi
¢as kuhanja v pari. Mogoce boste morali v
zbiralnik za vodo doliti vodo.

Samo za osebno uporabo!

] GORENJE
VAM ZELI OBILO ZADOVOLJSTVA
PRI UPORABI VASEGA APARATA!

Pridrzujemo si pravico do sprememb!



UPUTE ZA UPORABU

Uvod

Cestitamo na kupnii i dobro doli u Gorenje!

Opéi opis (SI. 1)

Poklopac

Posuda za juhu/rizu

Posuda za kuhanje na pari 3
Posuda za kuhanje na pari 2
Posuda za kuhanje na pari 1
Pladanj

Pojaciva¢ okusa

Otvor za vodu

Simplicity gumb- izbornik

O©CoOoO~NOUDWNE

Vazno

Prije koriStenja aparata pazljivo procitajte ove
upute za koriStenje i spremite ih za buduce
potrebe.

Opasnost
Nikad nemojte uranjati podnozje u vodu ili ga
ispirati pod mlazom vode.

Upozorenje

Prije priklju€ivanja aparata provjerite odgovara li
mrezni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreze.

Aparat priklju€ujte samo u uzemljenu zidnu
utiénicu. Obavezno provijerite je li utika¢ ispravno
umetnut u zidnu uti€nicu.

Aparat nemojte koristiti ako su utika¢, kabel za
napajanje ili sam aparat oStecéeni.

Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga
zamijeniti tvrtka Gorenje, ovlasteni Gorenje
servisni centar ili neka druga kvalificirana osoba
kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.
Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuci
djecu) sa smanjenim fizi¢kim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno
iskustva i znanja, osim ako im je osoba odgovorna
za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u
koriStenje aparata.

Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi
igrala s aparatom.

Kabel za napajanje drzite izvan dohvata djece.
Pazite da kabel za napajanje ne visi preko ruba
stola ili radne povrsine na kojoj aparat stoji.

Na pari nikada ne kuhajte smrznuto meso, meso
peradi ili morske plodove. Te sastojke uvijek u
potpunosti odmrznite prije kuhanja na pari.

Aparat za kuhanje na pari nikada nemoijte koristiti
bez pladnja jer iz aparata prska vruéa voda.
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Posude za kuhanje na pari i posudu za juhu/rizu
koristite samo u kombinaciji s originalnim
podnozjem.

Kabel za napajanje drzite podalje od vrucih
povrsina.

Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nikada
nemoijte spajati na vanjski prekida¢ kojim upravlja
mjerac vremena ili sustav daljinskog upravljanja.

Oprez

Nemoijte nikada koristiti dodatke ili dijelove drugih
proizvodaca ili proizvodaca koje tvrtka Gorenje
nije izri¢ito preporucila. Ako koristite takve dodatke
ili dijelove, vaSe jamstvo prestaje vrijediti.

Aparat nemoijte izlagati visokim temperaturama,
vruéem plinu, pari ili viaznoj toplini. Ne stavljajte
aparat za kuhanje na paru u blizinu ili na vru¢u
pec ili Stednjak.

Prije vadenja utikaCa iz uti¢nice aparat morate
iskljuciti.

Prije ¢iSc¢enja uvijek iskljuCite aparat iz napajanja i
pustite ga da se ohladi.

Ovaj aparat namijenjen je isklju¢ivo uporabi u
ku¢anstvu. Ako se koristi nepravilno ili se koristi u
profesionalne ili poluprofesionalne svrhe te na
nacin Kkoji nije u skladu s uputama za uporabu,
jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Gorenje se
odriCe bilo kakve odgovornosti za prouzro€enu
Stetu.

Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu
povrsinu i pazite da oko njega bude najmanje 10
cm praznog prostora jer ¢ete na taj nacin sprijeciti
pregrijavanje.

Pazite na vrucu paru koja izlazi iz aparata za
kuhanje na pari tijekom koriStenja ili kada skinete
poklopac. Pri provjeri hrane uvijek koristite
kuhinjski pribor s dugackim drskama.

Uvijek paZzljivo skidajte poklopac i to u smjeru od
sebe. Pustite da se kondenzirane kapi ocijede s
poklopca u aparat za kuhanje na pari kako se ne
biste opekli.

Posudu za kuhanje na pari uvijek drzite za jednu
od rucki dok mijeSate vruc¢u hranu ili je vadite iz
posuda.

Aparat za kuhanje na pari nemojte pomicati dok se
koristi.

Dok se aparat za kuhanje na pari koristi, nemojte
posezati ni za ¢im iznad njega.

Ne dodirujte zagrijane povrsine aparata. Pri
dodirivanju zagrijanih povrsina aparata uvijek
koristite kuhinjske rukavice.

Aparat nemojte stavljati u blizinu ili ispod predmeta
koje bi para mogla ostetiti, kao Sto su zidovi

i kuhinjski ormariéi.

Aparat nemojte koristiti u prostorima u kojima ima
eksplozivnih/zapaljivih para.



Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nikada
nemojte spajati na prekida¢ kojim upravlja

mjera¢ vremena ili daljinski upravljac.

Unutar spremnika za vodu nalazi se sito. Ako se
sito odvoji od aparata, drzite ga dalje od

dohvata djece da ga ne bi progutala.

Automatsko isklju€ivanje
Aparat se automatski isklju€uje nakon isteka
postavljenog vremena kuhanja na pari.

Prije prvog koriStenja

1.) Prije prve uporabe aparata temeljito oCistite
dijelove koji dolaze u kontakt s hranom
(pogledaijte poglavije “Cigéenje”).

2.) Unutarnje dijelove spremnika za vodu obriSite
vlaznom krpom.

Priprema za koristenje

1.) Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu
povrsinu.

2.) Kroz otvor za vodu napunite spremnik vodom
do maksimalne razine (Sl. 2).
U spremnik za vodu stavljajte samo vodu.
Nikada u njega ne stavljajte zaCine, ulje i sl.

3.) Pladanj stavite u podnozje spremnika za vodu

Napomena: Aparat nikada nemojte koristiti bez
pladnja.

4.) Ako zelite, stavite svjeze bilje ili za€ine u
pojaciva¢ okusa kako biste dodali viSe okusa
hrani koju kuhate na pari
Neki od zanimljivih zacina koje mozete staviti
u pojacivac okusa su timijan, korijander,
bosiljak, kopar, curry i estragon. Za
obogacivanje okusa mozete ih koristiti u
kombinaciji s ¢eSnjakom, kimom ili hrenom
bez dodavanja soli. Savjetujemo da dodate od
1/2 do 3 Zli¢ice suhog bilja ili za€ina. Ako
koristite svjeze bilje ili zaCine, dodajte veée
koli€ine.

Preporuke za koristenje bilja i za€ina pri
kuhanju odredenih vrsta jela potrazite u tablici
za kuhanje hrane na pari u poglavlju “Tablica
hrane i savjeti za kuhanje na pari”.

Savjet: Koristite li mljeveno bilje i zacine, isperite
pladanj kako biste namocili pojacivac okusa. Tako
sprje¢avate ispadanje zacina kroz otvore
pojacivaca okusa.

5.) Hranu koju zelite kuhati na pari stavite u jednu
ili viSe posuda za kuhanje na pari i/ili u posudu
za juhu/rizu (SI.2).

Ne stavljajte previse hrane u posudu za
kuhanje na pari. Hranu stavite tako da ostavite
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dovoljno prostora izmedu pojedinih komada, te
tako olakSate kruzenje Sto vecoj koli€ini pare.
Meso peradi i druge vrste mesa uvijek stavite
u donju posudu za kuhanje na pari, kako
sokovi iz sirovog i djelomi¢no kuhanog mesa
ne bi kapali na drugu hranu.
U donju posudu za kuhanje na pari stavljajte
vece komade hrane i hranu koju je potrebno
duze vremena kuhati na pari.
Jaja stavljajte u prakticne drzace za kuhanje
jaja na pari (Sl. 4).
6.) Na pladanj stavite jednu ili viSe posuda za
kuhanje na pari. Ako Zelite koristiti posudu za
juhu / rizu, stavite je u gornju posudu za
kuhanje na pari. Pazite da ispravno postavite
posude i da se ne ljuljaju .
Ne morate koristiti sve 3 posude za kuhanje
na pari.
Posude za kuhanje na pari oznac¢ene su
brojevima. Brojevi se nalaze na dr§kama.
Gornja posuda za kuhanje na pari oznacena je
brojem 3, srednja brojem 2, a donja brojem 1.
Posude za kuhanje na pari slazite slijede¢im
redoslijedom: posuda za kuhanje na pari br. 1,
posuda za kuhanje na pari br. 2, posuda za
kuhanje na pari br. 3.
Posuda za juhu/rizu namijenjena je kuhanju
rize na pari, juhe ili druge tekuce hrane. Kada
Zelite koristiti posudu za juhu/rizu, stavite ju u
gornju posudu za kuhanje na pari.
Ako na pari kuhate veée koli€ine, na pola
procesa kuhanja promijesajte hranu. Koristite
kuhinjske rukavice i kuhinjski pribor s
dugackim dr8kama.
Hrani koju kuhate u gornjoj posudi obi¢no je
potrebno malo vise vremena da se skuha
nego hrani koju kuhate u donjim posudama.
Ako na pari zelite kuhati hranu koja zahtijeva
razli¢ito vrijeme kuhanja, najprije u posudi
1 kuhajte hranu kojoj je potrebno najviSe
vremena. Gumb za postavljanje vremena
kuhanja na pari postavite na vrijeme koje ste
izraunali oduzimanjem najkraceg od
najduzeg vremena kuhanja. Kada to vrijeme
istekne, kuhinjskim rukavicama pazljivo skinite
poklopac i na posudu 1 stavite posudu 2 sa
sastojcima kojima je potrebno kraée vrijeme
kuhanja. Poklopite posudu 2 i postavite krace
vrijeme kuhanja pomoc¢u gumba za
postavljanje vremena kuhanja na pari.
Stavite poklopac na gornju posudu za kuhanje
na paru.
Napomena: Ako poklopac ne stavite ispravno, ili
uopce, na posudu za kuhanje na pari, hrana se
nece pravilno kuhati.

7.
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Koristenje aparata

1.) Utika¢ ukljucite u zidnu uti€nicu.



2.) Simplicity gumb podesite na Zeljeno vrijeme
kuhanja (graficki ilustrirane ikone na gumbu),
koje je oznaceno na rubu gumba. Informacije
0 gumbima izbornika s prethodno zadanim
trajanjem kuhanja pronadite u poglavlju
“Tablica hrane i savjeti za kuhanje na pari”.

- Ukljugit ¢e se indikator kuhanja na pari.

- Kuhanje na pari zapocet ¢e nakon priblizno 30
sekundi.

Napomena: Ako sami zelite zadati vrijeme kuhanja
na pari, umjesto Simplicity gumba izbornika za
prethodno postavljeno vrijeme kuhanja,
okrenite gumb izbornika s vr.emenom kuhanja
koje je najblize Zeljenom vremenu kuhanja.

3.) Kada vrijeme kuhanja na pari istekne, zacut
¢ete zvuk zvona i indikator kuhanja na pari ¢e
se iskljuciti.

NAPOMENA: Vrijeme kuhanja teéi ¢e bez
obzira na to da li je uredaj ukljucen ili ne.
Uredaj je u radu samo ukoliko svijetli indikator.

4.) Pazljivo skinite poklopac.

Pazite na vru¢u paru koja izlazi iz aparata pri
skidanju poklopca. Kako biste sprijecili
opekotine pri skidanju poklopca, posude za
juhu/rizu i posuda za kuhanje na pari, koristite
kuhinjske rukavice. Polako skinite poklopac u
smjeru od sebe. Pustite da se kondenzirane
kapi ocijede s poklopca u posudu za kuhanje
na pari. Posudu za kuhanje na pari uvijek
drZite za jednu od rucki dok vadite hranu iz
posuda. Prilikom vadenja hrane iz
posude/posuda za kuhanje na pari uvijek
koristite kuhinjske rukavice i kuhinjski pribor s
dugackim drSkama.

5.) lzvucite utika¢ iz zidne uti¢nice i pustite da se

aparat za kuhanje na pari potpuno ohladi prije
no $to uklonite pladan;.
Budite pazljivi pri uklanjanju pladnja jer bi voda
u spremniku za vodu i pladanj i dalje mogli biti
vruéi ¢ak i ako su se drugi dijelovi aparata ve¢
ohladili.

6.) Nakon svakog koristenja ispraznite spremnik
za vodu.

Napomena: Ako Zelite ponovno kuhati na pari,

aparat napunite svjeZom vodom.

Ciséenje i odrzavanje

Za CiScCenje aparata nikada nemoijte koristiti

spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za

CiScenje ili agresivne tekucine poput benzina ili

acetona.

1. Iskopcajte utikac iz zidne utinice i ostavite
aparat da se ohladi.

2. Vanjske dijelove podnozja obriSite vlaznom
krpom.

Nikad nemojte uranjati podnoZje u vodu niti ga
ispirati pod mlazom vode.

Podnozje nemoijte prati u stroju za pranje
posuda.

3. Spremnik za vodu odistite krpom namocenom
u vodi s malo sredstva za pranje posuda.
Podignite sito u spremniku za vodu kako biste
ga ocistili. Spremnik zatim obriSite Cistom
vlaznom krpom. Ako se sito odvoji od
spremnika za vodu, drzite ga dalje od dohvata
djece kako ga ne bi progutala.

4. Odvojite dno s posuda za kuhanje na pari 2 i
3. Posude za kuhanje na pari, dna, posudu za
juhu/rizu i poklopac operite ru¢no ili u stroju za
pranje posuda pri niskoj temperaturi i na
programu brzog pranja.

Ruénim pranjem ili pranjem u stroju za pranje

posuda posuda za kuhanje na pari, posude za
juhu / rizu i poklopca moze doc¢i do neznatnog
gubitka sjaja na tim dijelovima.

Otklanjanje kamenca

Aparat morate ocistiti od kamenca nakon 15 sati

koristenja. Vazno je redovito Cistiti aparat od

kamenca kako bi optimalno radio i duze trajao.

1. U spremnik za vodu ulijte bijeli ocat (8%
octene kiseline) do oznake maksimalne
razine.

Nemoijte koristiti druga sredstva za uklanjanje
kamenca.

2. Pladanj, posude za kuhanje na pari i posudu

za juhu/rizu ispravno postavite na podnozje .

Na posudu za juhu/rizu stavite poklopac .

Utika¢ ukljucite u zidnu uti¢nicu.

Simplicity gumb okrenite kako bi aparat radio

25 minuta.

Ako ocat pocne kipjeti preko rubova podnozja,

iskop€ajte aparat iz struje i izlijte neSto octa.

6. Kada vrijeme kuhanja na pari istekne,
iskop&ajte aparat iz napajanja i ostavite ocat
da se potpuno ohladi. Zatim ispraznite
spremnik za vodu.

7. Nekoliko puta isperite spremnik za vodu
hladnom vodom.

o ks w

Napomena: Postupak ponovite ako u spremniku
za vodu ostane kamenca.

Spremanje

1. Provijerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi prije
spremanja aparata (pogledajte poglavlje
“Cigcéenje”).

2. Vratite dna na posude za kuhanje 2i 3.

3. Posudu za kuhanje na pari br. 3 stavite na
pladan;.

4. Posudu za kuhanje na pari br. 2 stavite u
posudu za kuhanje na pari br. 3. Posudu za
kuhanje na pari br. 1 stavite u posudu za
kuhanje na pari br. 2.



5. Posudu za juhu/rizu stavite na gornju posudu
za kuhanje na pari.

6. Stavite poklopac na posudu za juhu/rizu.

7. Kako biste spremili kabel za napajanje, stavite
ga u odgovarajuci odjeljak za spremanje na
podnozju.

Jamstvo i servis

Za informacije ili u sluaju problema obratite se
Centru Gorenja za pomo¢ korisnicima u vasoj
drzavi (telefonski broj naci ¢ete u medunarodnom
garancijskom listu). Ako u vasoj drzavi nema
takvog centra, obratite se lokalnom trgovcu
Gorenja, ili odjelu Gorenja za male ku¢anske
aparate.

Zastita okoliSa

Simbol na proizvodu ili na njegovoj
ambalazi oznacuje, da se s tim E
proizvodom ne smije postupiti kao s —
otpadom iz domacinstva. Umjesto toga

treba biti uruéen prikladnim sabirnim tockama za
recikliranje elektronickih i elektrickih aparata.
Ispravnim odvoZenjem ovog proizvoda sprijeCit
Cete potencijalne negativne posljedice na okolis i
zdravlje ljudi, koje bi inac¢e mogli ugroziti

kuhati (br. 1).

Stavili ste previse
hrane u posude za
kuhanje na pari.

Nemojte previse puniti
posude za kuhanje na pari.
Hranu izreZite na manje
komade i najmanje
komade stavite na vrh.

Hranu stavite tako da
ostavite dovoljno prostora
izmedu pojedinih komada,
¢ime se omogucuje
kruZenje $to vece koli¢ine
pare.

Aparat se Niste dobro o€istili Ocistite aparat od

ne aparat od kamenca. kamenca. Pogledajte
zagrijava poglavilje

ispravno. “Cigcenje i odrzavanje”.

Tablica hrane i savjeti za kuhanje na
pari

Recepte mozete pronaci na nasoj web-stranici
www.gorenje.hr

Vrijeme kuhanja na pari navedeno u tablici u
nastavku sluzi samo kao preporuka. Ono moze
varirati ovisno o veli¢ini komada hrane, prostoru
izmedu komada hrane u posudi za kuhanje na
pari, koli€ini hrane u posudi, svjezini hrane te
vasem osobnom ukusu.

Tablica za kuhanje hrane na pari

S . Hrana za Koli¢ina Preporuceno Vrijeme
neodgovarajuc¢im rukovanjem otpada ovog kuhanje bilje/zagini za kuhanja
proizvoda. Za detaljnije informacije o recikliranju na pari pojacivac okusa na pari

. A . « (min)
ovog pr0|zvod_a molimo Vas da kont?ktl rate vas Brokula 4009 Mati¢njak, listovi lovora, 10
lokalni gradski ured, uslugu za odvoZenje otpada timijan
iz domacinstva ili trgovinu u kojoj ste kupili (9
proizvod.
Riblji file 2509 Suha gorusica, piment, 10-12
RjeSavanje problema mauran
j J p guha 250 ml Bilja/zacina po ukusu 12-16
U ovom poglavlju opisani su najéeséi problemi s Sparoge 4009 :‘_"a_t_'énJakv listovi lovora, | 13-15
. . . . T e . imijan
kojima biste se mogli susresti prilikom koristenja 0 53 2 50
aparata. Ako ne moZete rijeSiti problem uz
informacije u nastavku, obratite se centru za
korisnic¢ku podrsku u svojoj drzavi.
Riblji file 450 g Suha gorusica, piment, 30
Problem Mogucéi uzrok Rjesenje mazuran
Aparat za Aparat za kuhanje na pari Q
kuhanje na nije priklju¢en na napajanje.
pari ne Pileci file 250 g Curry, ruzmarin, timijan 30-35
radi. _ Svinjski file 4009 Curry, ruZmarin, timijan 40
U spemniku za vodu nema
dovoljno vode. Q
Jos uvijek niste postavili
vrijeme kuhanja pomoc¢u Riza 400 g (+300 ml vode) 50
gumba za postavljanje
vremena kuhanja na pari.
Nije Neki komadi hrane Postavite duze vrijeme
skuhana u aparatu za kuhanja pomo¢u gumba za
sva hrana kuhanje na postavljanje vremena Piletina 5009 Curry, ruzmarin, timijan 60
pari krupniji su ifili ih kuhanja na pari. Cijela
je potrebno duze
kuhati od ostale
hrane.
U donju posudu za kuhanje
na pari
stavljajte vece komade
hrane i hranu koju je
potrebno duZe vremena
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http://www.gorenje.hr/

Savjeti za kuhanje hrane na pari

Povrée i voce

Odrezite tvrde dijelove cvjetaCe, brokule i kupusa.
Zeleno lisnato povrce vrlo kratko kuhajte na pari
jer brzo gubi boju.

Nemojte odmrzavati smrznuto povrce prije
kuhanja na pari.

Meso, perad, morski plodovi i jaja
Meksi dijelovi mesa s malo masnoée idealni su za
kuhanje na pari.

Dobro operite meso i posusite laganim tapkanjem
kako bi §to manje soka iscurilo.

Meso uvijek stavite ispod druge hrane.

Jaja probusite prije no $to ih stavite u aparat za
kuhanje na pari.

Nikada nemojte na pari kuhati smrznuto meso,
meso peradi ili morske plodove. Prije no $to te
namirnice stavite u aparat za kuhanje na pari
uvijek ih prvo pustite da se potpuno otope.
Koristite li viSe od jedne posude za kuhanje na
pari, kondenzirane kapi ¢e curiti iz gornje posude
ili posuda za kuhanje na pari u donje posude.
Pripazite da se okusi u razli¢itim posudama za
kuhanje na pari medusobno slaZu.

Za pripremu povréa u umacima ili poSiranje ribe u
vodi mozete koristiti i posudu za juhu/rizu.
Izmedu komada hrane ostavite nesto prostora.
Deblje komade stavite blize vanjskim dijelovima
posude za kuhanje na pari.

Ako je posuda za kuhanje na pari puna, na pola
procesa kuhanja promijesajte hranu.

Male koli¢ine hrane potrebno je kra¢e kuhati od
velikih koli¢ina hrane.

Ako koristite samo jednu posudu za kuhanje na
pari, hranu je potrebno krac¢e kuhati nego kada
koristite 2 ili 3 posude.

Hrana u donjoj posudi za kuhanje na pari skuhat
¢e se brze od hrane u gornjim posudama.
Koristite li viSe od jedne posude, pustite da se
hrana kuha 5-10 minuta duze. Pazite da hrana
bude posve skuhana prije no $to po¢nete s jelom.
Tijekom kuhanja na pari mozete dodavati nove
sastojke. Ako je odredeni sastojak potrebno
krace kuhati na pari, dodajte ga kasnije.

Skinete li poklopac, para ¢e izaci iz posude i
kuhanje ¢e duze trajati.

Ako hrana nije kuhana, postavite duze vrijeme
kuhanja na pari. Mozda ¢e biti potrebno uliti jo$
vode u spremnik za vodu.

GORENJE
VAM ZELI PUNO ZADOVOLJSTVA
U RADU S VASIM APARATOM!

Pridrzavamo pravo do promjenal!
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UPUTSTVA ZA UPOTREBU SRB MNE

Uvod

Cestitamo vam na kupovini i dobrodosli u Gorenje!

Opsti opis (SI. 1)

Poklopac

Posuda za supu/pirina¢

Posuda za kuvanje na pari 3
Posuda za kuvanje na pari 2
Posuda za kuvanje na pari 1
Posuda za kapljanje

Dodatak za poboljSavanje ukusa
Ulaz za vodu

Simplicity dugmad menija

O©CoOoO~NOUDWNE

Vazno

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo
uputstvo i saCuvajte ga za buduée potrebe.

Opasnost
Postolje nikada ne uranjajte u vodu i ne perite ga
ispod slavine.

Upozorenje

Pre uklju€ivanja aparata proverite da li napon
naznacen na aparatu odgovara naponu lokalne
mreze.

Uredaj prikljuujte samo u uzemljenu zidnu
utiCnicu. Obavezno proverite da li ste utikac
ispravno ukljugili u utiénicu.

Nemoijte da Koristite aparat ako je oStecen utikac,
kabl za napajanje ili sam aparat.

Ako je glavni kabl oSte¢en, on uvek mora biti
zamenjen od strane kompanije Gorenje,
ovlaséenog Gorenje servisa ili na sli€an nacin
kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.
Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane
osoba (uklju€ujuci i decu) sa smanjenim

fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima,
ili nedostatkom iskustva i znanja, osim pod
nadzorom ili na osnovu instrukcija za upotrebu
aparata datih od strane osobe koja odgovara za
njihovu bezbednost.

Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi
igrala sa aparatom.

Kabl za napajanje drzite van domas$aja dece.
Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili
radne povrsine na kojoj aparat stoji.

Nikada nemojte kuvati na pari zamrznuto meso,
Zivinu niti ribu i morske plodove. Obavezno ih
ostavite da se potpuno odmrznu, pa ih tek onda
skuvajte na pari.

Aparat za kuvanje na pari nikada nemojte koristiti
bez posude za sakupljanje vode, kako se vrela

voda ne bi prosipala iz uredaja.

Posude za kuvanje na pari i posudu za
supu/pirinac koristite samo sa originalnim
postoljem.

Drzite kabl dalje od vrelih povrSina.

Da se ne biste izlagali opasnosti, aparat nikada ne
prikljuéujte na spoljni prekida¢ kontrolisan
tajmerom niti na sistem sa daljinskom kontrolom.

Oprez

Nikada nemoijte koristiti dodatke ili delove drugih
proizvodaca odnosno one dodatke i delove

koje kompanija Gorenje nije izri¢ito preporucila. U
slu€aju upotrebe takvih dodataka ili delova,
garancija prestaje da vazi.

Aparat nemojte izlagati visokim temperaturama,
vrelom plinu, pari niti viaznoj toploti. Aparat za
kuvanje na pari nikada nemojte stavljati na
uklju€enu ili jo$ vrucu ringlu niti pored nje.
Obavezno proverite da li ste iskljucili uredaj pre
nego S$to izvucete kabl iz uti¢nice.

Pre CiS¢enja uredaj obavezno iskljuite iz
napajanja i ostavite ga da se ohladi.

Ovaj aparat je namenjen isklju€ivo za upotrebu u
domacinstvu. Ako se aparat upotrebljava
nepropisno ili za poluprofesionalne namene ili se
koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima

iz korisni¢kog priru¢nika, garancija ¢e prestati da
vazi, a Gorenje nece prihvatiti odgovornost za bilo
kakva nastala ostec¢enja.

Postavite aparat za kuvanje na pari na stabilnu,
horizontalnu i ravnu povrsnu, i ostavite najmanje
15 cm slobodnog prostora oko aparata da ne bi
doslo do pregrevanja.

Cuvaijte se vrele pare koja izlazi iz aparata u toku
kuvanja ili kada podignete poklopac. Kada
proveravate hranu, obavezno koristite kuhinjski
pribor sa duga¢kom dr8kom.

Poklopac uvek skidajte pazljivo i dalje od sebe.
Pustite da kondenzovana voda sa poklopca kaplje
u aparat za kuvanje na pari da se ne biste opekli.
Posude za kuvanje na pari uvek drzite za jednu od
drSki dok meSate vrucu hranu ili je vadite iz
posuda. Ne pomerajte aparat za kuvanje na pari
dok radi. Ne pruzajte se preko aparata za kuvanje
na pari dok radi.

Ne dodirujte vrele povrSine aparata. Kada rukujete
vrelim delovima aparata, obavezno koristite
kuhinjske rukavice.

Ne stavljajte uredaj pored ili ispod objekata koje
moze ostetiti para, kao Sto su zidovi i ormari.

Ne koristite aparat u prisustvu eksplozivnih i/ili
zapaljivih isparenja.

Da se ne biste izlagali opasnosti, uredaj nikada ne
prikljucujte na prekida¢ kontrolisan tajmerom

niti na sistem sa daljinskom kontrolom.



U rezervoaru za vodu nalazi se malo sito. Ako se
ovo sito otkaci, drzite ga van domasaja dece jer
postoji opasnost od gutanja.

Automatsko isklju€ivanje
Aparat ¢e se automatski iskljuciti nakon isteka
podeSenog vremena za kuvanje na pari.

Pre prve upotrebe

1.) Pre prve upotrebe aparata temeljno odistite
delove koji ¢e doci u dodir sa hranom
(pogledaijte poglavije “Cigéenje”).

2.) Unutrasnjost rezervoara za vodu obriSite
vlaznom krpom.

Pre upotrebe

1.) Aparat stavite na stabilnu, ravnu i horizontalnu
povrsinu.

Rezervoar za vodu napunite vodom kroz ulaz
za vodu do maksimalnog nivoa (Sl. 2).
Rezervoar za vodu punite isklju¢ivo vodom. U
rezervoar za vodu nikada nemojte stavljati
zacine, ulje niti druge supstance.

Stavite posudu za sakupljanje vode na
rezervoar za vodu na postolju

Napomena: Nemojte koristiti aparat bez posude
za sakupljanje vode.

2)

3)

4.) Po Zzelji, u dodatak za poboljSavanje ukusa
mozete staviti suvo ili sveZe zacinsko bilje ili
zacine da biste dodali aromu hrani koju kuvate
na pari .

Neki od zacina koje mozete staviti u dodatak
za poboljSavanje ukusa su timijan, korijander,
bosiljak, mirodija, kari i estragon. Mozete ih
kombinovati sa belim lukom, kimom ili renom
da biste poboljSali ukus bez dodavanja soli.
Preporucujemo da koristite 1/2 do 3 kasicice
suvog zacinskog bilja ili zacina.

Stavite vecu koli€inu ako koristite sveze
zacinsko bilje ili zaCine.

Preporu€eno zacinsko bilje i zaine za razne
vrste hrane naci ¢ete u tabeli za kuvanje hrane
na pari u odeljku ‘Tabela hrane i saveti za
kuvanje na pari’.

Savet: Ako koristite mlevene zacine, isperite
posudu za sakupljanje vode da biste nakvasili
dodatak za poboljSavanje ukusa. Tako mleveni
zacini nece ispasti kroz otvore na dodatku.

5.) Hranu koju Zelite da skuvate stavite u jednu ili
viSe posuda za kuvanje na pari i/ili u posudu
za supu/pirinag (Sl. 3).
Nemojte stavljati previSe hrane u posude za
kuvanje na pari. Rasporedite hranu tako da
izmedu komada hrane ostane dovoljno
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prostora kako bi se omogucio maksimalan
protok pare.

Meso i Zivinu obavezno stavite u donju posudu
za kuvanje na pari kako sokovi iz zivog ili
delimi¢no skuvanog mesa i Zivine ne bi kapali
na ostalu hranu.

Vece komade hrane i hranu koja se duze kuva
stavite u donju posudu za kuvanje na pari.

Za prakti¢no kuvanje jaja, stavite ih na drzace
za jaja (Sl. 4).

Jednu ili viSe posuda za kuvanje na pari
stavite na posudu za sakupljanje vode. Ako
Zelite da koristite posudu za supu/pirina¢,
stavite je u gornju posudu za kuvanje na patri.
Ne morate da koristite sve 3 posude za
kuvanje na pari.

Posude za kuvanje na pari su numerisane.
Brojevi se nalaze na drSkama. Gornja posuda
nosi broj 3, srednja broj 2, a donja broj 1.
Posude za kuvanje na pari redajte isklju¢ivo
ovim redosledom: posuda 1, posuda 2,
posuda 3.

Posuda za supu/pirina¢ namenjena je za
kuvanje pirin€a, supe ili druge te¢ne hrane.
Ako Zelite da koristite posudu za supu/pirinac,
stavite je u gornju posudu za kuvanje.

Ako kuvate velike koli¢ine hrane, promeSajte
hranu na polovini procesa kuvanja. Stavite
kuhinjske rukavice i upotrebite kuhinjski pribor
sa dugackom drskom.

Hrana u gornjoj posudi obi¢no se malo duze
kuva od hrane iz donjih posuda.

Ako Zelite da kuvate jela Cija se vremena
kuvanja razlikuju, najpre u posudi 1 kuvajte
jela kojima je potrebno najduze vreme
kuvanja. Dugme za podeSavanje vremena
kuvanja na pari podesite na vreme koje ste
izracunali oduzimanjem najkraceg od
najduzeg vremena kuvanja. Kada kuvanje
zavrsi, stavite kuhinjske rukavice i paZljivo
skinite poklopac te stavite posudu 2 sa
sastojcima koji se kra¢e kuvaju na posudu 1.
Poklopite posudu 2 i podesite kraée vreme
kuvanja pomoc¢u dugmeta za podeSavanje
vremena kuvanja na pari.

7.) Poklopite posudu na vrhu .

6.)

Napomena: Ako se poklopac ne zatvori dobro ili
se uopSte ne stavi, hrana se nece dobro skuvati.

Upotreba aparata

1.) Ukljudite utika€ u zidnu uti€nicu.

2.) Simplicity dugme podesite na Zeljeno vreme
kuvanja (grafi¢ki ilustrovane ikone na
dugmetu), koje je oznaceno na ivici dugmeta.
Unapred podesena vremena kuvanja za svako
dugme naci ¢ete u odeljku ‘Tabela hrane |
saveti za kuvanje na pari'.



- Pali se indikator kuvanja na pari.
- Kuvanje na pari poc€inje nakon pribl. 30
sekundi.
Napomena: Ako Zelite da podesite drugacije
vreme kuvanja od unapred podesenog,
okrenite Simplicity dugme menija sa
vremenom kuvanja koje je najblize zeljenom
vremenu kuvanja.
Nakon isteka vremena kuvanja na pari, Cucete
zvuk zvona i iskljucice se indikator kuvanja na
pari.NAPOMENA: Tajmer Ce se pokrenuti bez
obzira na to da li je aparat ukljucen ili ne.
Aparat je u funkciji samo kada indikator svetli.
Pazljivo skinite poklopac.
Cuvaijte se vrele pare koja izlazi iz aparata
kada podignete poklopac.
Da ne bi doSlo do opekotina, stavite kuhinjske
rukavice kada skidate poklopac, posudu za
supu / pirina¢ i posude za kuvanje na pari.
Poklopac podizite polako i dalje od sebe.
Pustite da kondenzovana voda sa poklopca
kaplje u posudu za kuvanje na pari. Posude za
kuvanje na pari uvek drzite za jednu od drski
kada vadite hranu iz njih. Uvek stavite
kuhinjske rukavice i koristite kuhinjski pribor sa
dugackom drskom za vadenje hrane iz posude
ili posuda za kuvanje na pari.
Iskljucite kabl iz uti€nice i ostavite aparat za
kuvanje na pari da se potpuno ohladi, pa tek
onda skinite posudu za sakupljanje vode.
Budite paZljivi kada uklanjate posudu za
sakupljanje vode, jer postoji mogucnost da je
voda u rezervoaru za vodu i posudi za
sakupljanje vode joS uvek vrela, iako su se
ostali delovi aparata ve¢ ohladili.
Nakon svake upotrebe ispraznite rezervoar za
vodu.

3)

4)

5)

6.)

Napomena: Ako Zelite da skuvate jo$ hrane,
upotrebite sveZu vodu.

Ciséenje i odrzavanje

Za CiSCenje aparata nemojte Koristiti jastucice za
ribanje i abrazivna sredstva za CiSc¢enje niti
agresivne te€nosti kao $to su benzin ili aceton.
1.) Iskljucite utika¢ iz zidne uti¢nice i ostavite
aparat da se ohladi.

Spoljasnjost postolja ocistite vlaznom krpom.
Postolje nikad ne uranjajte u vodu i ne perite
ga ispod slavine.

Postolje nemojte prati u masini za posude.
Rezervoar za vodu ocistite krpom koju ste
natopili toplom vodom sa malo te€nosti za
pranje sudova. Da biste o istili sito, isperite ga
u rezervoaru za vodu. Zatim rezervoar za
vodu obrisite ¢istom vlaznom krpom.

2)

3)
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Ako se sito otkadi iz rezervoara za vodu, drzite
ga van domasaja dece jer postoji opasnost od
gutanja.

Skinite donje delove posuda 2 i 3. Posude za
kuvanje na pari, donje delove, posudu za
supu/ pirina¢ i poklopac operite ruéno ili u
masini za sudove, koristec¢i kratak ciklus i
nisku temperaturu.

Cesto pranje posuda za kuvanje na pari,
posude za supu/pirinac i poklopca u masini za
sudove moze dovesti do blagog tamnjenja
ovih delova.

4)

CiSéenje kamenca

Nakon 15 sati upotrebe aparata, potrebno je da ga
ocistite od kamenca. Vazno je da redovno Cistite
aparat kako bi se odrzale optimalne performanse i
produzio rok trajanja.

1.) Rezervoar za vodu napunite alkoholnim
sircetom (8% sircetne kiseline) do
maksimalnog nivoa.

Nemojte koristiti druga sredstva za uklanjanje
kamenca.

Posudu za sakupljanje vode, posude za
kuvanje na pari i posudu za supu/pirinac¢
pravilno stavite na postolje .

Stavite poklopac na posudu za supu/pirinac .
Ukljucite utika€ u zidnu uti¢nicu.

Simplicity dugme za meni ostavite aparat da
radi 25 minuta.

Ako sirce poc€ne da kipi preko ivice postolja,
iskljucite uredaj iz struje i smanijite kolic¢inu
sirceta.

Nakon isteka vremena kuvanja na pari
iskljucite aparat iz struje i ostavite sirCe da se
potpuno ohladi. Zatim ispraznite rezervoar za
vodu.

Rezervoar za vodu viSe puta isperite hladnom
vodom.

6.

7.)

Napomena: Ukoliko u rezervoaru za vodu ima jo$
kamenca, ponovite celu proceduru.

Odlaganje

1.) Pre odlaganja aparata, proverite da li su svi
delovi Cisti i suvi (pogledajte poglavlje
‘Ciscenje’).

Stavite donje delove u posude 2 3.

Stavite posudu za kuvanje na pari 3 na
posudu za sakupljanje vode.

Stavite posudu za kuvanje na pari 2 u posudu
za kuvanje na pari 3. Stavite posudu za
kuvanje na pari 1 u posudu za kuvanje na pari
2

2)
3)

4.)

Stavite posudu za supu/pirina¢ u gornju
posudu za kuvanje na pari.
Stavite poklopac na posudu za supu/pirinac.

5.)

6.)



7.) Da biste odlozili kabl za napajanje, gurnite ga
u odeljak za odlaganje kabla u postolju .

Garancijai servis

Za informacije ili u slu€aju problema obratite se
Centru Gorenja za pomo¢ korisnicima u va$oj
drzavi (telefonski broj naci ¢ete u medunarodnom
garantnom listu). Ako u vasoj drzavi nema takvog
centra, obratite se lokalnom prodavcu Gorenja, ili
odelu Gorenja za male ku¢anske aparate.

Zastita okoline

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ﬁ
ambalazi oznacava, da se sa tim

proizvodom ne sme postupati kao sa —
otpadom iz domacinstva. Umesto toga, proizvod
treba predati odgovarajuc¢im sabirnim centrima za
reciklazu elektronskih | elektri¢nih aparata.
Ispravnim odvozZenjem ovog proizvoda sprecic¢ete
potencijalne negativne posledice na Zivotnu
sredine | zdravlje ljudi, koji bi inate mogli biti
ugrozeni neodgovarajuc¢im rukovanjem otpadom
ovog proizvoda. Za dobijanje detaljnih informacija
o tretmanu, odbacivanju | ponovnom kori§éenju
ovog proizvoda, stupite u kontakt sa prikladnim
lokalnim ustanovama, sluzbom za sakupljanje
kucnog otpada ili sa prodavnicom u kojoj ste kupili
ovaj proizvod.

ResSavanje problema

Ovo poglavlje sumira najceSc¢e probleme sa
kojima se mozZete sresti prilikom upotrebe
aparata. Ukoliko niste u mogué¢nosti da resite
odredeni problem pomoc¢u sledecih informacija,
kontaktirajte Centar za brigu o potro$ac¢ima u

maksimalan
protok pare.

Uredaj se Niste redovno distili Ocistite aparat od
ne zagreva aparat od kamenca. kamenca. Pogledajte
pravilno. poglavije ,Cis¢enje i

odrzavanje”.

Tabela hrane i saveti za kuvanje na
pari

Recepte potrazite na nasoj Web lokaciji
www.gorenje.rs

Vremena za kuvanje na pari u ovoj tabeli
predstavljaju samo okvirne vrednosti. Vremena
kuvanja mogu da se razlikuju u zavisnosti od
veli€¢ine komada hrane, razmaka izmedu hrane u
posudi za kuvanje na pari, koli¢ine hrane u posudi
za kuvanje na pari, svezine hrane i vaseg ukusa.

Tabela za kuvanje na pari

vasoj zemlji.

Problem Mogucéi uzrok Rjesenje

Aparat za Aparat za kuvanje na

kuvanje na pari nije uklju¢en u struju.

pari ne radi.
U rezervoaru za vodu
nema dovoljno vode.
Jos uvek niste podesili
vreme kuvanja na pari
pomocéu dugmeta za
podesavanje vremena
kuvanja na pari.

Nije se Neki komadi hrane Podesite duze vreme

skuvala uaparatu su vedi ifili pomocéu dugmeta za

sva hrana. potrebno im je duze podesavanje vremena

kuvanje. kuvanja na pari.

Vece komade hrane i
hranu koja se duze kuva
staviteu donju posudu za
kuvanje na pari (br. 1).

Hrana za Koli¢ina Preporucen zacini za Vreme
kuvanje dodatak za kuvanja
poboljSavanje ukusa na
pari
(min.)
Brokoli 500 g Beli luk, tucana ljuta 10
@ paprika, estragon
Riblji fileti 2509 Suvi senf, piment, 10-12
majoran
Supa 250 ml Zacinsko bilje/zacini po 12-16
ukusu
Asparagus 400 g Mati¢njak, lovorov list, 13-15
timijan
Karfiol 400 g Ruzmarin, bosiljak, 16-18
estragon
Jaja 6-8 20
Riba 450 g Suvi senf, piment, 30
Q majoran
Pileci file 250 g Kari, ruzmarin, timijan 30-35
Svinjetina 400g Kari, ruzmarin, timijan 40
file
Pirina¢ 4009 (+300 ml vode) 50
Cijelo pile 5009 Kari, ruzmarin, timijan 60

Stavili ste previse
hrane u posude za
kuvanje na pari.

Ne prepunjavajte posude
za kuvanje na pari.
Isecite hranu na male
komade, a najmanje
komade stavite na vrh.

Rasporedite hranu tako
da izmedu komada
ostane dovoljno prostora
kako bi se omogucio

Saveti za kuvanje na pari

Povrée i vocée
Odsecite debele stabljike karfiola, brokolija i
kupusa.




Lisnato zeleno povrée kuvajte na pari Sto krace,
posto lako gubi boju.

Nemojte odmrzavati zamrznuto povrée pre
kuvanja na pari.

Meso, zivinsko meso, riba, morski
plodovi i jaja

Za kuvanje na pari najpogodniji su meki komadi
mesa sa malo masti.

Dobro operite meso i osusSite ga tapkanjem, tako
da izgubi Sto je moguée manje sokova.

Meso uvek stavite ispod ostale hrane.

Pre nego $to stavite jaja u aparat za kuvanje,
probusite ih.

Nikada nemojte kuvati na pari zamrznuto meso,
zivinsko meso niti ribu i morske plodove.
Obavezno ih ostavite da se potpuno otope, pa ih
tek onda stavite u aparat za kuvanje na pari.

Ako Koristite viSe od jedne posude za kuvanje na
pari, kondenzovana voda ¢e kapati sa gornjih
posuda u donju. Vodite racuna o tome da se
arome hrane iz razli¢itih posuda slazu.

Posudu za supu/pirina¢ mozete koristiti i za
spremanje povréa u sosevima ili za kuvanje ribe u
vodi.

Ostavite prostor izmedu komada hrane. Deblje
komade poredajte uz spoljnu ivicu posude za
kuvanje na pari.

Ako u posudi za kuvanje na pari ima puno hrane,
promesajte je na polovini procesa kuvanja.

Male koli€ine hrane kuvaju se krac¢e od vecih
koli¢ina hrane.

Ako koristite samo jednu posudu za kuvanje na
pari, hrana ¢e se skuvati brze nego kad koristite
2 ili 3 posude za kuvanje na pari.

Hrana u najniZzoj posudi za kuvanje bi¢e gotova
pre hrane u gornjim posudama. Ako koristite
viSe od jedne posude za kuvanje na pari, pustite
da se hrana kuva 5-10 minuta duze. Jedite samo
dobro skuvanu hranu.

U toku procesa kuvanja na pari mozZete da
dodajete hranu. Ako se neki sastojak kuva krace,
dodajte ga kasnije.

Ako podiZete poklopac, deo pare se gubi, pa ¢e
kuvanje trajati duze.

Ako hrana nije skuvana, podesite duze vreme
kuvanja. MozZda ¢ete morati da sipate joS vode u
rezervoar za vodu.
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GORENJE
VAM ZELI MNOGO
ZADOVOLJSTVA U RADU S
VASIM APARATOM!

Pridrzavamo pravo do promena!



INSTRUCTION MANUAL

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to
Gorenije!

General description (Fig. 1)
Lid

Soup/rice bowl

Steaming bowl 3

Steaming bowl 2

Steaming bowl 1

Drip tray

Flavour booster

Water inlet

Simplicity function button

©CoO~NOUDWNE

Important

Read this user manual carefully before you use
the appliance and save it for future reference.

Danger
Never immerse the base in water or rinse it under
the tap.

Warning

Check if the voltage indicated on the appliance
corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

Only connect the appliance to an earthed wall
socket. Always make sure the plug is inserted
firmly into the socket.

Do not use the appliance if the plug, the mains
cord or the appliance itself is damaged.

If the mains cord is damaged, you must have it
replaced by Gorenje, a service centre authorised
by Gorenje or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance by a person responsible for their
safety.

Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

Keep the mains cord out of the reach of children.
Do not let the mains cord hang over the edge

of the table or worktop on which the appliance
stands.

Never steam frozen meat, poultry or seafood.
Always thaw these ingredients completely before
you steam them.
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Never use the food steamer without the drip tray,
otherwise hot water splashes out of the

appliance.

Only use the steaming bowls and the soup/rice
bowl in combination with the original base.

Keep the mains cord away from hot surfaces.
Never connect this appliance to an external timer
switch or remote control system in order to avoid a
hazardous situation.

Caution

Never use any accessories or parts from other
manufacturers or that Gorenje does

not specifically recommend. If you use such
accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.

Do not expose the appliance to high temperatures,
hot gas, steam or damp heat. Do not place

the food steamer on or near an operating or still
hot stove or cooker.

Always make sure the appliance is off before you
unplug it.

Always unplug the appliance and let it cool down
before you clean it.

This appliance is intended for household use only.
If the appliance is used improperly or for
professional or semi-professional purposes or if it
is not used according to the instructions in

the user manual, the guarantee becomes invalid
and Gorenje refuses any liability for damage
caused.

Place the food steamer on a stable, horizontal and
level surface and make sure there is at least
10cm free space around it to prevent overheating.
Beware of the hot steam that comes out of the
food steamer during steaming or when you
remove the lid.When you check food, always use
kitchen utensils with long handles.

Always remove the lid carefully and away from
you. Let condensation drip off the lid into the
food steamer to avoid scalding.

Always hold the steaming bowls by one of their
handles when you stir hot food or remove it

from the bowils.

Do not move the food steamer while it is
operating.

Do not reach over the food steamer while it is
operating.

Do not touch the hot surfaces of the appliance.
Always use oven mitts when you handle hot
parts of the appliance.

Do not place the appliance near or underneath
objects that would be damaged by steam, such
as walls and cupboards.

Do not operate the appliance in the presence of
explosive and/or flammable fumes.



Never connect the appliance to a timer switch or
remote control system in order to avoid a
hazardous situation.

There is a small sieve inside the water tank. If the
sieve becomes detached, keep it out of the reach
of children to prevent them from swallowing it.

Automatic switch-off
The appliance switches off automatically after the
set steaming time has elapsed.

Before first use

1.) Thoroughly clean the parts that come into
contact with food before you use the appliance
for the first time (see chapter ‘Cleaning’).

2.) Wipe the inside of the water tank with a damp
cloth.

Preparing for use

1.) Put the appliance on a stable, horizontal and
level surface.

Fill the water tank with water up to the
maximum level through the water inlet (Fig. 2).
Only fill the water tank with water. Never put
seasoning, oil, or other substances in the
water tank.

Place the drip tray on the water tank in the
base .

Note: Never use the appliance without the drip
tray.

2)

3)

4.) If desired, put dried or fresh herbs or spices on
the flavour booster to add extra flavour to the
food to be steamed .

Thyme, coriander, basil, dill, curry and
tarragon are some of the exciting herbs and
spices that you can put on the flavour booster.
You can combine them with garlic, caraway or
horseradish to enhance flavour without adding
salt. We advise you to use 1/2 to 3tsp of dried
herbs or spices. Use more if you use fresh
herbs or spices.

For suggested herbs or spices for various
types of food, see the food steaming table in
chapter ‘Food table and steaming tips’.

Tip: If you use ground herbs or spices, rinse the
drip tray to wet the flavour booster. This prevents
ground herbs or spices from falling through the
openings of the flavour booster .

5.) Put the food to be steamed in one or more
steaming bowls and/or in the soup/rice bowl.
(Fig. 3)

Do not put too much food in the steaming
bowls. Arrange the food with ample space
between the pieces to allow maximum steam
flow.

20

Always place meat and poultry in the bottom
steaming bowl, so that juices from raw or
partially cooked meat or poultry cannot drip
onto other foods.

Place larger pieces of food and food that
require a longer steaming time in the bottom
steaming bowl.

Put eggs on the egg holders to steam eggs
conveniently (Fig. 4).

Put one or more steaming bowls on the drip
tray. If you want to use the soup/rice bowl,
place it in the top steaming bowl. Make sure
you place the bowls properly and that they do
not wobble .

You do not have to use all 3 steaming bowils.
The steaming bowls are numbered. You find
the number on their handles.The top steaming
bowl is no. 3, The middle steaming bowl is no.
2 and the bottom steaming bowl is no. 1.

Only stack the steaming bowils in the following
order: steaming bowl 1, steaming bowl 2,
steaming bowl 3.

The soup/rice bowl is intended for steaming
rice, soup or other liquid food. When you want
to use the soup/rice bowl, put it in the top
steaming bowl.

If you steam large quantities of food, stir the
food halfway through the steaming process.
Wear oven mitts and use a kitchen utensil with
a long handle.

Food in the top bowl takes usually a little
longer to steam than food in the lower bowls.
If you want to steam foods that require
different steaming times, start steaming the
food that requires the longest steaming time in
bowl 1. Set the steaming time adjustment
knob to a time that you calculate by deducting
the shortest steaming time from the longest
steaming time.

When the steaming is finished, carefully
remove the lid with oven mitts and place bowl
2 containing the ingredients with the shorter
steaming time on top of bowl 1. Put the lid on
bowl 2 and set the shorter steaming time with
the steaming time adjustment knob.

7.) Put the lid on the top steaming bowl.

6.

Note: If the lid is not placed on the steaming bowl
properly or at all, the food is not steamed properly.

Using the appliance

1.) Put the plug in the wall socket.

2.) Set the Simplicity button to the desired
cooking time marked next to the button (or
graphic icons on the button).

For the preset steaming times, see chapter
‘Food table and steaming tips’.
- The steaming light goes on.



- Steaming starts after approx. 30 seconds.

Note: If you want to set a different steaming time
than the preset steaming time of the menu
buttons, turn the Simplicity button to the
steaming time that comes closest to the
desired steaming time.

3.) When the steaming time has elapsed, you hear

a bell sound and the steaming light goes off.

NOTE: The timer (Simplicity knob) will operate

no matter the appliance is connected to mains

supply or not. The appliance is in operation
only when the indicator is turn on.

Carefully remove the lid.

Beware of hot steam that comes out of the

appliance when you remove the lid.

To prevent burns, wear oven mitts when you

remove the lid, the soup/rice bowl and the

steaming bowls. Remove the lid slowly and
away from you. Let condensation drip off the

lid into the steaming bowl. Always hold the

steaming bowls by one of their handles when

you remove food from the bowls. Always wear
oven mitts and use kitchen utensils with long
handles to remove food from the steaming
bowl or bowls.

Remove the plug from the wall socket and let

the food steamer cool down completely before

you remove the drip tray.

Be careful when you remove the drip tray,

because the water in the water tank and the

drip tray may still be hot even if the other parts
of the appliance have cooled down already.

6.) Empty the water tank after each use.

4)

5)

Note: If you want to steam more food, use fresh
water.

Cleaning and maintenance

Never use scouring pads, abrasive cleaning
agents or aggressive liquids such as petrol or
acetone to clean the appliance.

1.) Remove the plug from the wall socket and let
the appliance cool down.

Clean the outside of the base with a moist
cloth. Never immerse the base in water, nor
rinse it under the tap.

Do not clean the base in the dishwasher.
Clean the water tank with a cloth soaked in
warm water with some washing-up liquid.
Raise the sieve in the water tank to clean it.
Then wipe the water tank with a clean moist
cloth.

If the sieve in the water tank becomes
detached, keep it out of the reach of children
to prevent them from swallowing it.

Remove the bottoms of steaming bowls 2 and
3 Clean the steaming bowls, the bottoms, the

2)

3)

4)
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soup/rice bowl and the lid by hand or in the
dishwasher, using a short cycle and a low
temperature.

Repeated cleaning of the steaming bowils, the
soup/rice bowl and the lid in a dishwasher may
result in a slight dulling of these parts.

Descaling

You have to descale the appliance after it has
been used for 15 hours. It is important that you
descale the food steamer regularly to maintain
optimal performance and to extend the lifetime of
the appliance.

1.) Fill the water tank with white vinegar (8%
acetic acid) up to the maximum level.

Do not use any other kind of descaler.

Put the drip tray, the steaming bowls and the
soup/rice bowl on the base properly.

2)

3.) Put the lid on top the soup/rice bowl.

4.) Put the plug in the wall socket.

5.) Set the timer by turning Simplicity button on 25
minutes.

If the vinegar starts to boil over the edge of the
base, unplug the appliance and reduce the
amount of vinegar.

6.) When the steaming time has elapsed, unplug
the appliance and let the vinegar cool down
completely. Then empty the water tank.

7.) Rinse the water tank with cold water several

times.

Note: Repeat the procedure if there is still some
scale in the water tank.

Storage

1.) Make sure all parts are clean and dry before
you store the appliance (see chapter

‘Cleaning’).

2.) Place the bottoms in steaming bowls 2 and 3.

3.) Place steaming bowl 3 on the drip tray.

4.) Place steaming bowl 2 in steaming bowl 3.
Place steaming bowl 1 in steaming bowl 2.
(Fig. 12)

5.) Place the soup/rice bowl in the top steaming
bowl.

6.) Place the lid on the soup/rice bowl.

7.) To store the mains cord, push it into the cord

storage compartment in the base.

Guarantee and service

If you need information or if you have a problem,
please contact the Gorenje Customer Care Centre
in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no
Customer Care Centre in your country, go to your
local Gorenje dealer or contact the Service
department of Gorenje domestic appliances.



Environment

Do not throw away the appliance with the normal

Food steaming table

I Food to be | Amount Suggested herbs / Steaming
house_hpld waste gt_the end qf its ||f_e, but steamed spices dor flavorur time
hand it in at an official collection point for booster (min)
recycling. By doing this, you help to preserve the Broccoll 5009 Garlic, crushed red 10

4 chilli, tarragon
environment. (9
TrOUbleShOOtlng Fish fillet 2509 Dry mustard, allspice, 10-12
. . marjoram
This chapter summarises the mqst common Soup 250 mi Herbs/spices to (aste 1716
problems you could encounter with the appliance. Asparagus | 400 g Lemon balm, bay 13-15
If you are unable to solve the problem with the i leaves, thyme
information below, contact the Consumer Care Caulifiower | 4009 ;?f:g”;ﬁ'y' basil, 16-18
Centre in your country. Eggs 6-8 20
Problem Possibile cause Solution
The The steamer is not plugged
steamer in.
does Fish 450 ¢g Dry mustard, allspice, 30
not work. marjoram
There is no water in the @
water tank.
You have not yet set a Chicken 2509 Curry, rosemary, thyme 30-35
steaming time with the fillet
steaming time adjustment Pork fillet 4009 Curry, rosemary, thyme 40
knob.
Not all the Some pieces of Set a longer steaming time Q
food food in the steamer with the steaming =
is cooked. are larger and/or time adjustment knob. Rice 4009 (+300 ml water) 50
require a longer
steaming time than
others.
Put larger pieces of food L
and food that requires Chicken 5009 Curry, rosemary, thyme 60
a longer steaming time in whole
the bottom steaming
bowl (no. 1).
You put too much Do not overload the
food in steaming bowls. Cut the
the steaming bowls. food into small pieces and B .
put the smallest Tips for steaming food
pieces on top.
Arrange the food with .
spaces betwe;n the Vegetables and fruits
i . . .
B aamC meimum - cyt off thick stems from cauliflower, broccoli and
The You have not Descale the appliance. See cabbage.
appliance descaled the chapter ‘Cleaning and Steam leafy, green vegetables for the shortest
ﬂg:flj’;’l appliance regularly. | maintenance’. possible time, because they lose colour easily.
properly. Do not thaw frozen vegetables before you steam

Food table and steaming tips

For recipes, visit our website www.gorenje.com.
The steaming times mentioned in the table below
are only an indication. Steaming times may

vary depending on the size of the food pieces, the
spaces between the food in the steaming

bowl, the amount of food in the bowl, the
freshness of the food and your personal

preference.

them.

Meat, poultry, seafood and eggs
Tender pieces of meat with a little fat are most
suitable for steaming.

Wash meat properly and dab it dry, so that as little
juice as possible drips out.

Always place meat below other food types.
Puncture eggs before you put them in the
steamer.

Never steam frozen meat, poultry or seafood.
Always let frozen meat, poultry or seafood thaw
completely before you put it in the steamer.

If you use more than one steaming bowl,
condensation drips from the upper steaming bowl




or bowls into the lower steaming bowl. Make sure
the flavour of the food in the different steaming
bowls go well together.

You can also use the rice/soup bowl to prepare
vegetables in sauces or to poach fish in water.
Leave gaps between the pieces of food. Put
thicker pieces nearer the outside of the steaming
bowl.

If the steaming bowl is very full, stir the food
halfway through the steaming process.

Small amounts of food require a shorter steaming
time than large amounts.

If you only use one steaming bowl, the food
requires a shorter steaming time than when you
use 2 or 3 steaming bowils.

Food in the lowest steaming bowl is ready more
quickly than food in the higher steaming bowls.

If you use more than one steaming bowl, let the
food cook 5-10 minutes longer. Make sure that
the food is well done before you eat it.

You can add food during the steaming process. If
an ingredient needs a shorter steaming

time, add it later.

If you lift the lid, steam escapes and steaming
takes longer.

If the food is not done, set a longer steaming time.

You may need to put some more water in
the water tank.

GORENJE
WISHES YOU A LOT OF
PLEASURE WHEN USING YOUR
APPLIANCE

We reserve the right to any modifications!
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HASZNALATI UTASITAS

Bevezetés

K&szénjuk, hogy Gorenje terméket vasarolt!

Italanos leiras (abra 1)

Fedél

Leveses-/rizsestal

3. parolé edény

2. parolo edény

1. parol6 edény
Cseppfelfogé talca
izfokozas

Vizbemenet

9 A Simplicity funkcié gombja

oO~NO O~ WNRE >.

Fontos!

A készlilék els6 hasznalata elétt figyelmesen
olvassa el a hasznalati utmutatét. Orizze meg
az Utmutatot késébbi hasznalatra.

Veszély
Ne meritse a talpat vizbe, és ne oblitse le
csapviz alatt.

Figyelmeztetés

A készulék csatlakoztatasa el6tt ellendrizze,
hogy a rajta feltiintetett feszlltség egyezik-e a
helyi halozati feszultséggel.

Kizarolag foldelt fali konnektorhoz
csatlakoztassa a készuléket. Ellendrizze, hogy
biztosan csatlakoztatta-e a halézati kabelt a
konnektorba.

Ne hasznalja a készuléket, ha a halozati
csatlakozodugo, a kabel vagy maga a készulék
sérilt.

Ha a haldzati kabel meghibasodott, a
kockazatok elkerilése érdekében Gorenje
szakszervizben, vagy hivatalos szakszervizben
ki kell cserélni.

A készulék mikodtetésében jaratlan
személyek, gyerekek, nem beszamithato
személyek felligyelet nélkil soha ne hasznaljak
a készlléket.

Vigyazzon, hogy a gyerekek ne jatsszanak a
készillékkel.

A vezetéket tartsa gyermekektél tavol. Ne
hagyja a haldzati csatlakozdkabelt lelogni az
asztalrél vagy a munkafeliletrél.

Ne paroljon fagyott hust, szarnyasokat vagy
tengeri termékeket! Parolas elétt varja meg,
mig a hozzavalok teljesen felolvadnak.

Ne hasznalja az ételparolo6t csepptalca nélkul,
mert ellenkez6 esetben a forré viz
kifréccsenhet a készulékbél.
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A parol6 edényeket és a leveses-/rizsestalat
csak az eredeti talppal hasznalja.

Tartsa a haldzati kabelt tavol a forrd
fellletektdl.

A veszélyes helyzetek elkerilése érdekében a
készuléket ne csatlakoztassa kuils6é
idézit6kapcsoldra, vagy tavvezérlérendszerre.

Figyelem

Ne hasznaljon mas gyart6tol szarmazé
tartozékot vagy alkatrészt, vagy olyat, amelyet
a Gorenje nem hagyott j6va, ellenkezd esetben
a garancia érvényét veszti.

Ne tegye ki a készuléket magas
hémérsékletnek, forré gaznak, géznek vagy
paranak. Ne helyezze az ételparolét miikodé
vagy még forro tlizhely vagy f6z6lap kozelébe.
Mielétt kihnizza a készlilék csatlakozdzsindrjat,
ugyeljen ra, hogy a készulék ki legyen
kapcsolva.

Tisztitas el6tt mindig huzza ki a
csatlakoz6dugoét a konnektorbdl, és hagyja
lehiiini a készuléket.

Az olajsuité kizardlag hazi hasznalatra késziilt.
Ha a késziléket nem megfelel6en vagy
szakmai célokra, illetve nem a hasznalati
utmutaténak megfeleléen hasznaljak, a
garancia hatalyat veszti, és a Gorenje
semminem{ felel6sséget sem vallal az okozott
karokeért.

Helyezze az ételparolot stabil, vizszintes és
sima felliletre, és a tilmelegedés megelézése
érdekében legalabb 10 cm-es sugaru kérben
hagyja szabadon a berendezést.

Parolas kdzben vagy a készilék fedél nélkiili
hasznalatakor a készilékbdl forré g6z tavozik.
Az étel ellenérzésekor mindig hasznaljon
hosszu nyell konyhai eszk6zdket.

A fedelet mindig 6vatosan, tavolodé iranyba
vegye le. Varja meg, mig a lecsapodott para
lecsepeg az ételparoldba, igy elkeriilheti a
forrazast.

Az étel edényekbdl valo eltavolitasakor, vagy a
forré étel keverésekor mindig tartsa a parolé
edények egyik fogantydjan a kezét.

A készulék mikddése kdzben ne mozgassa az
ételparolot.

A késziilék miikddése kdzben ne nyuljon az
ételparolo folé.

Ne érintse meg a késziilék forré feliileteit. A
készulék forro alkatrészeinek az érintésekor
mindig viseljen konyhai keszty(t.

Ne helyezze a készuléket olyan targyak —
példaul falak vagy szekrények — kdzelébe vagy
ala, amelyekben kart tehet a g6z.



Ne Uzemeltesse a készliléket robbanékony
és/vagy gyulékony gézok jelenlétében.

A veszélyes helyzetek elkerilése érdekében a
készliléket ne csatlakoztassa idézit6kapcsolora
vagy tavvezérlérendszerre.

A viztartaly belsejében kis szlr6 talalhaté. Ha
kiveszi a sz(irét, Ugyeljen arra, hogy ne keriljén
gyermekek kezébe, nehogy lenyeljék.

Automatikus kikapcsolas
A bedllitott parolasi id6 leteltével a készulék
automatikusan kikapcsol.

Teenddk az els6 hasznalat el6tt

1.) Akészilék elsé hasznalata elétt alaposan
tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek az
étellel érintkezni fognak (lasd a ,Tisztitas”
C. részt).

2.) A viztartaly belsé oldalat nedves ruhaval
tordlje le.

El6készités

1.) A késziiléket stabil, vizszintes és sik
fellileten helyezze el.

2.) Toltse meg viztartalyt a maximalis
szintjelzésig csapvizzel (abra 2).
Kizardlag vizet 6ntsén a viztartélyba. Ne
tegyen a viztartalyba semmilyen fiiszert,
olajat vagy egyéb anyagokat.

3.) Tegye a csepptalcat a talpba helyezett
viztartalyra.

Megjegyzés: Soha ne hasznélja a késziiléket
csepptalca nélkiil.

4.) Kivansag szerint helyezzen szaritott vagy
friss fliszereket az izfokozora, igy izesitheti
a parolni kivant ételt.

Az izfokozdra helyezhetd fliszerek példaul
a kakukkfi, a koriander, a bazsalikom, a
kapor, a curry és a tarkony, valamint
néhany egyéb egzotikus fliszernévény és
fiszer. Ezeket vegyitheti fokhagymaval,
kéménnyel vagy tormaval, melyek sé
hozzaadasa nélkil is kiemelik az izeket.
1/2-3 teaskanalnyi szaritott fliszernévény
és flszer hozzdadasa ajanlott. Friss
fiszerndvényekbdl és fliszerekbdl nagyobb
mennyiséget hasznaljon.

A kulonb6z6 fajtaju ételekhez ajanlott
fiszerndvények vagy fliszerek felsorolasat
a parolasi tablazat tartalmazza, az ,Etelek
és parolasi tanacsok” cimdii fejezetben.

Tipp: Orélt fiiszernévények vagy fiiszerek
hasznalatakor a csepptalcat ledblitve
nedvesitse meg az izfokozét. Igy az 6roit
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fliszernévények vagy fiiszerek nem esnek le az
izfokoz6 nyilasain.

5.) Helyezze a parolni kivant ételt egy vagy
tobb parol6 edénybe és/vagy a leveses-
Irizsestalba (abra 3).

Ne tegyen tul sok ételt a parolé edényekbe.
Az étel elrendezésekor hagyjon elegendd
helyet a darabok kézétt, hogy jol atjarja
Oket a gb6z.

Hust és baromfit mindig az als6 parolo
edénybe helyezze, hogy a nyers vagy félig
fétt hus vagy baromfi leve ne csepegjen ra
a tobbi ételre.

Helyezze a nagyobb, hosszabb parolast
igényl6 ételeket az alsé parol6 edénybe.
Tojasok kényelmes parolasahoz helyezze a
tojasokat a tojastartokra(abra 4).

6.) A csepptalcara egy vagy tébb parolé
edényt is helyezhet. Ha a leveses-
Irizsestalat kivanja hasznalni, akkor
helyezze a legfelsé parolé edénybe. Az
elhelyezéskor Ggyeljen arra, hogy az
edények ne imbolyogjanak (abra 8).

Nem kell feltétlentil mindharom parolé
edényt hasznalni.

A parolé edények szamokkal vannak
jelolve. A szam a fogantyukon talalhato. A
legfelsd parolé edény a 3. szamu, a
k6zépsé a 2., az also pedig az 1. szamu.
A parol6 edények csak a kdvetkez6
sorrendben helyezheték egymasra: 1.
parol6 edény, 2. parolé edény, 3. parold
edény.

A leveses-/rizsestal rizs, leves vagy egyéb
folyékony étel parolasara szolgal. Ha a
leveses-/ rizsestalat kivanja hasznalni,
helyezze a fels6 parolé edénybe.
Nagyobb mennyiségii étel parolasakor a
parolasi id6 felének lejarta utan keverje
meg az ételt.

Viseljen konyhai keszty(t és hosszu nyel(
konyhai eszkozt.

A fels6 edényben lévd étel parolasa
rendszerint valamivel tovabb tart, mint az
alsdbb edényekben lévéé.

Ha eltérd parolasi ideju ételeket kivan
parolni, helyezze a leghosszabb parolasi
idét igényld ételt az 1. edénybe. Allitsa be a
parolasi id6t ugy, hogy a leghosszabb
parolasi id6bdl levonja a legrovidebbet. A
bedllitott id6 leteltével 6vatosan, konyhai
kesztylvel vegye le a fedét, és helyezze a
révidebb parolasi id6t igénylé hozzavaldkat
tartalmazo 2. edényt az 1. edény tetejére.
Tegye a fed6t 2. edényre és a
beallitdgombbal allitsa be a révidebb
parolasi id6t.



7.) Helyezze a fedelet a fels6 parold edényre.

Megjegyzés: Ha a fedelet nem, vagy nem
megfelel6en helyezi a parolé edényre, az étel
parolasa nem lesz megfeleld.

A késziilék hasznalata

1.) Csatlakoztassa a hal6zati dugét a fali
aljzatba.

2.) Allitsuk a Simplicity gombot a kivant fézési
idére, amit a gomb mellett jeleznek (vagy a
gombon talalhaté ikonokkal).

Az el6re beallitott parolasi idoket tekintse
meg az “Etelek és parolasi tanacsok”
részben.

- A pérolast jelz6 fény bekapcsol.

- A pérolas kb. 30 masodperc mulva elindul.

Megjegyzés: Ha a menu gombokon jelzett,
elbre beallitott parolasi idétél kiilbnbbzd
parolasi id6t szeretne beallitani, forditsa a
Simplicity gombot a kivant parolasi id6héz
legkdzelebb es6 parolasi id6héz.

3.) Ha lejart a parolasi id6, egy csengd hangot
fog hallani és a parolast jelz6 fény elalszik.
FIGYELEM: Az id6zit6 (a Simplicity gomb)
mukaddik akkor is, amikor a készulék nincs
csatlakoztatva a hal6zatra. A készilék csak
akkor Iép miikédésbe, ha a jelfény be van
kapcsolva.

4.) Ovatosan vegye le a fedelet.

Vigyazzon, a fedél eltavolitasakor a
készulékbél forrd géz tavozik.

Az égési sérllések megelézése érdekében
a fedél, a leveses-/rizsestal és a parold
edények eltavolitasakor viseljen konyhai
keszty(t. A fedelet mindig évatosan,
tavolodo iranyba vegye le. Varja meg, mig
a lecsapddott para lecsepeg az
ételparoldba. Minden esetben tartsa a
parolé edényeket az egyik fogantydjuknal,
amikor kiveszi az ételt az edényekbdl.
Mindig viseljen konyhai kesztylket, és
hasznaljon hosszu fogantyuval ellatott
konyhai eszk6zdket az edényekben és
parologtatd edényekben Iévé ételek
kivételéhez.

5.) Huzza ki a dugét a fali konnektorbdl, és
varja meg, mig az ételparolé teljesen lehdil,
majd vegye ki a csepptalcat.

A csepptélca eltavolitasakor legyen 6vatos,
mert a viztartalyban lévé viz és a
csepptalca még forré lehet, akkor is, ha a
készulék mas alkatrészei mar lehiltek.

6.) Minden hasznalat utan Uritse ki a
viztartalyt.
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Megjegyzés: Tovabbi étel parolasahoz
hasznaljon friss vizet.

Tisztitas és karbantartas

A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon
dorzsszivacsot és suroloszert (pl. mosoészert,
benzint vagy

acetont).

1.) Huazza ki a dugét a fali konnektorbdl és
hagyja lehiilni a készuléket.

2.) A talp burkolatat nedves ruhaval tisztitsa.
Soha ne meritse a talpat vizbe, és ne
Oblitse le vizcsap alatt. Ne tisztitsa a talpat
mosogatogépben.

3.) A viztartalyt meleg vizbe és kevés
mosogatoszerbe martott kendbvel tisztitsa.
Emelje fel a viztartalyban lévé sziirét a
tisztitashoz. Ezutan tordlje le a viztartalyt
tiszta, nedves kendével.

Ha kiveszi a sz(r6t, Ggyeljen arra, hogy ne
keruljén gyermekek kezébe, nehogy
lenyeljék.

4.) Tavolitsa el a 2-3. parol6 edény alsé
részét. A parolé edényeket, azok als6
részeit, a leveses-/ rizsestélat és a fedelet
tisztithatja kézzel vagy a mosogatogépben,
révid programon és alacsony
hémérsékleten.

A parolé edények, a leveses-/rizsestal és a
fedél mosogatégépben valo tobbszori
tisztitas utan kissé megfakulhat.

Vizkémentesités

A készilék 15 éranyi hasznalata utan
vizkémentesitést kell végezni. A rendszeres
vizkémentesités fontos az ételparol6 optimalis
teljesitményének a meg6rzéséhez, és
meghosszabbitja a készulék élettartamat.

1.) Toltsén a viztartalyba ecetet (8%-0s
ecetsavat), majd téltse fel a maximalis
szintjelzésig vizzel.

Ne hasznaljon masfajta vizk6oldé szert.

2.) Helyezze a csepptalcat, a parold edényeket
és a leveses-/rizsestalat megfeleléen a
talpra.

3.) Helyezze a fedelet a leveses-/rizsestalra.

4.) Csatlakoztassa a halézati dugét a fali
aljzatba.

5.) Allitsa be az id6zitést a Simplicity gomb 25
percre allitasaval.

Ha az ecet kifut a talp szélén, akkor hiizza
ki a készlilék dugojat, és csokkentse az
ecet mennyiségét.

6.) A parolasi idd leteltével huzza ki a készllék
csatlakozodugojat a fali aljzatbdl és hagyja,
hogy az ecet teljesen kihiljon. Ezutan
Uritse ki a viztartalyt.



7.) Oblitse &t tébbszér a viztartalyt hideg
vizzel.

Megjegyzés: Ha még mindig maradt vizké a
viztartalyban, ismételje meg a miiveletet.

Tarolas

1.) A készllék tarolasa el6tt ellenérizze, hogy
minden alkatrész tiszta és szaraz-e (lasd a
,Tisztitas” cimi fejezetet).

2.) Helyezze bele az alsé részeket a 2-3.
edénybe.

3.) Helyezze a 3. parold edényt a
csepptalcara.

4.) Helyezze a 2. parol6 edényt a 3. parold

edénybe. Helyezze az 1. parolo edényt a 2.

parol6 edénybe.
5.) Helyezze a leveses-/rizsestalat a felsé
parol6 edénybe.
) Helyezze a fedelet a leveses-/rizsestalra.
7.) A halozati kabelt a tarolashoz helyezze a
talpon lévé kabeltartoba.

Jotallas és szerviz

Ha informacidra van sziksége, vagy forduljon
az adott orszag Gorenje vevdszolgalatahoz (a
telefonszamot megtalalja a vilagszerte
érvényes garancialevélen). Ha orszagaban
nem mikodik vevészolgalat, forduljon a
Gorenje helyi szakuzletéhez vagy a Gorenje
haztartasi kisgépek és szépségapolasi

igényelnek
masoknal.

Helyezze a nagyobb,
hosszabb parolast
igényl ételeket az alsd
(1. szamu) parol6
edénybe.

Tul sok ételt tett a
parold
edényekbe.

Ne terhelje tul a parolé
edényeket. Vagja
kisebb darabokra az
ételt, és a legkisebb
darabokat helyezze
fellilre.

Az étel elrendezésekor
hagyjon helyet a
darabok k6z6tt, hogy
jol atjarja 6ket a géz.

A készllék Nem végzett Vizk6mentesitse a
nem fiit rendszeresen késziiléket (lasd a
megfeleléen. vizkémentesitést a ,Tisztitas és
késziiléken. karbantartas” cim(i
fejezetet).

Etelek és parolasi tanacsok

Recepteket a www.gorenje.hu weblapon
talalhat.

Az alabbi tablazatban feltuintetett parolasi idék
csak tajékoztato jellegliek. A parolasi idék
valtozhatnak az ételdarabok nagysagatdl, a
parol6 edénybe helyezett ételdarabok kozotti
tavolsagtol, az edényben lévd étel
mennyiségétdl, az étel frissességétdl és izléstoél
fuggden.

Etelparolasi tablazat

termékek iizletaganak vevészolgalatahoz. Paroland6 |Mennyisé | [zfokozashoz ajanlott  |Parolas
étel g fliszernévények/ iidé
- , fliszerek (perc)
Kérnyezetvédelem Brokkoli 5009 Fokhagyma, 6rdlt piros | 10
chili,
A feleslegessé valt késziilék szelektiv (9 tarkony
hulladékként kezelendd. Kérjlik, hivatalos
Ujrahasznosité gyUjtéhelyen adja le, igy Halfilé 250 g Szaraz mustar, jamaikai | 10-12
hozzajarul kérnyezete védelméhez. szegfiibors,
majoranna
. Yy ra s Leves 250 ml Flszerndvények/fliszer 12-16
Hibaelharitas ek izlés
. ; . szerint
Ez a fejezet részletesen foglalkozik a Sparga 400 g Citromfd, babérlevél, 13-15
késziilékkel kapcsolatban leggyakrabban i kakukkfli i
felmeriild problémékkal. Karfiol 400 g tl'\;?lfg:smg, bazsalikom, 16-18
He} nem S|k’e[ul megoldamq alproblemat_az Tojas 58 20
alabbi utasitasok alkalmazasaval, forduljon az
orszagaban miikdd6é Gorenje vevészolgalathoz.
Probléma Lehetséges ok Megoldas Halfilé 450 g Szaraz mustar, jamaikai | 30
A pérold Nem csatlakoztatta a szegfiibors,
nem parolot. @ majoranna
mikadik.
Nincs viz a tartalyban. Csirkefilé 250 g Széraz mustar, jamaikai | 30-35
Még nem allitotta be a szegfiibors,
parolasi idét a majoranna
beallitogombbal. Sertés 400g Curry, rozmaring, 40
Nem f6tt A paroléban egyes Allitson be hosszabb szelet kakukkfd
meg ételdarabok parolasi id6t a
minden étel. nagyobbak és/ beallitgombbal. Q
vagy hosszabb
parolasi idét Rizs 400 g (+3 dl viz) 50
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Csirke 500g

&

Szaraz mustar, jamaikai 60
szegfiibors,
majoranna

Tanacsok az ételparolashoz

Zoldségek és gyiimolcsok

Vagja le a karfiol, brokkoli és kaposzta vastag
szarat. A friss leveles z6ldségeket a lehetd
legrévidebb ideig parolja, mert konnyen
elveszitik szintket.

A fagyott zéldségeket ne olvassza fel parolas
elétt.

Hus, szarnyasok, tengeri termékek
és tojas

Parolashoz a puha, nem tul zsiros husdarabok
a legalkalmasabbak.

Mossa meg alaposan a hust, és térolgesse
szarazra, hogy minél kevesebb levet eresszen.
A hust mindig az egyéb ételfajtak ala helyezze.
Szurja ki a tojasokat, mielétt a paroloba
helyezné 6ket.

Ne paroljon fagyott hust, szarnyast vagy tengeri
termékeket! Parolas el6tt varja meg, mig a
fagyott hus, szarnyas vagy tengeri termékek
teljesen felolvadnak.

Ha tobb parolé edényt hasznal, a kicsapddott
para a felsé parolé edénybdl vagy edényekbdl
az alsé parol6 edénybe csepeg. Gydz6djon
meg arrol, hogy a kilénb6zé parold
edényekben 1évé étel ize illik-e egymashoz.

A rizses-/levesestalban szésszal készithet
z6ldségeket vagy halat f6zhet vizben.

Hagyjon helyet az ételdarabok kdzott. A
vastagabb darabokat helyezze kézelebb a
parol6 edény falahoz.

Ha nagyon sok ételt tesz a parol6 edénybe,
akkor a parolasi id6 felénél keverje meg az
ételt.

Kis mennyiségu étel révidebb parolasi id6t
igényel mint a nagy mennyiségu étel.

Ha csak egy parol6 edényt hasznal, akkor az
étel révidebb parolasi id6t igényel, mint 2

vagy 3 parolé edény hasznalata esetén.

A legalso parolé edényben 1évo étel
gyorsabban elkészul, mint a magasabban lévé
parolé edényben 1évS. Ha tobb parol6 edényt
hasznal, f6zze 5-10 perccel tovabb az ételt.
Fogyasztas el6tt ellenérizze, hogy megfétt-e az
étel.

Parolas kdzben is tehet ételt az edényekbe. Ha
egy hozzavalo roévidebb parolasi idét igényel,
tegye késébb az edénybe.
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A fedél felemelésekor g6z tavozik, a parolasi
id6 pedig meghosszabbodik.

Ha az étel nem f6tt meg, allitson be hosszabb
parolasi id6t. Lehetséges, hogy tobb vizet kell
toltenie a viztartalyba.

A
gorenje
SOK OROMET KiVAN PAROLOJA
HASZNALATA SORAN!

A valtoztatasok jogat fenntartjuk!



INSTRUKCJA OBSLUGI

Opis Wprowadzenie

Gratulujemy zakupu i witamy wsréd uzytkownikow
produktéw Gorenje!

Opis ogdlny (rys. 1)

1 Pokrywka

2 Pojemnik na zupe/ryz

C Wyjmowana tacka

3 Pojemnik do gotowania na parze 3
E Wyjmowana tacka

4 Pojemnik do gotowania na parze 2
5 Pojemnik do gotowania na parze 1
6 Tacka ociekowa

7 Pojemnik na przyprawy

8 Otwor wlewowy wody

9 Przycisk funkcji Simplicity

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia zapoznaj
sie dokfadnie z jego instrukcjg obstugi i zachowaj
ja na wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Niebezpieczenstwo
Nigdy nie zanurzaj podstawy urzgdzenia w wodzie
ani nie optukuj pod biezgcg woda.

Ostrzezenie

Przed podtagczeniem urzadzenia upewnij sie, czy
napiecie podane na urzgdzeniu jest zgodne z
napieciem w sieci elektryczne;j.

Urzadzenie podigczaj tylko do uziemionego
gniazdka elektrycznego. Zawsze sprawdzaj, czy
wtyczka pewnie tkwi w gniazdku.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest
wtyczka, przewdd sieciowy lub samo urzgdzenie.
Ze wzgledow bezpieczenstwa wymiane
uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy
Gorenje lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze nieposiadajgce wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen,
chyba Zze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego
urzadzenia przez opiekuna.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.
Utéz przewdd sieciowy w miejscu niedostepnym
dla dzieci. Nie pozwdl, aby przewdd sieciowy
zwisat z krawedzi stotu czy blatu, na ktérym
ustawione jest urzadzenie.
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Nigdy nie prébuj gotowac na parze zamrozonego
miesa, drobiu czy owocéw morza. Produkty

te zawsze nalezy catkowicie rozmrozi¢ przed
gotowaniem.

Nie uzywaj parowaru bez tacki ociekowej, gdyz
pryska z niego wrzgtek.

Pojemnikéw do gotowania na parze i pojemnikéw
na zupe/ryz uzywaj zawsze w potgczeniu z
oryginalng podstaws.

Trzymaj przewod sieciowy z dala od rozgrzanych
powierzchni.

W celu uniknigcia niebezpiecznych sytuacji nie
podtgczaj tego urzgdzenia do zewnetrznego
wigcznika czasowego lub uktadu zdalnego
sterowania.

Uwaga

Nigdy nie uzywaj akcesoriow ani czesci
zamiennych innych producentéw ani takich, ktére
nie sg zalecane przez firme Gorenje. W przypadku
uzycia takich akcesoriow lub czesci, gwarancja
traci waznosc¢.

Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie wysokich
temperatur, goracego gazu, pary lub wilgotnego
powietrza. Nie stawiaj parowaru na wigczonym lub
gorgcym palniku lub kuchence lub w ich

poblizu.

Przed wyjeciem wtyczki z gniazdka elektrycznego
zawsze sprawdzaj, czy urzadzenie jest
wytgczone.

Zawsze przed myciem urzadzenia wyjmij wtyczke
z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az
urzadzenie ostygnie.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Uzywanie go w
profesjonalnych lub pétprofesjonalnych punktach
gastronomicznych badz w sposdéb niezgodny z
niniejszg instrukcjg spowoduje uniewaznienie
gwarancji. Firma Gorenje nie ponosi
odpowiedzialno$ci za uszkodzenia powstate w
takich przypadkach.

Ustaw urzadzenie na stabilnej, rownej powierzchni
i zapewnij wokét niego co najmniej 10 cm

wolnej przestrzeni, aby zapobiec przegrzewaniu.
Uwazaj na gorgcg pare, ktéra wydostaje sie z
parowaru podczas gotowania lub po zdjeciu
pokrywki. Do sprawdzania stanu gotowanej
zywnos$ci zawsze uzywaj sztuécow kuchennych o
dhugich trzonkach.

Zawsze zdejmuj pokrywke ostroznie i z dala od
ciata. Aby zapobiec poparzeniu, poczekaj, az
skroplona para z pokrywki skapnie do srodka
urzgdzenia.

Podczas mieszania gorgcego jedzenia lub
wyjmowania go z pojemnikow zawsze trzymaj
pojemniki za uchwyty.



Nie przeno$ parowaru podczas jego uzywania.
Nie siegaj nad parowar podczas jego uzywania.
Nie dotykaj gorgcych powierzchni urzadzenia.
Podczas dotykania goracych elementéw
urzadzenia zawsze uzywaj rekawic kuchennych.
Nie stawiaj urzadzenia w poblizu lub pod
przedmiotami, ktére mogtyby ulec uszkodzeniu w
wyniku dziatania pary, np. sciany, szafki, itp.

Nie wigczaj urzadzenia w przypadku obecnosci w
powietrzu wybuchowych i/lub fatwopalnych
oparow.

W celu uniknigcia niebezpiecznych sytuacji nie
podtgczaj urzgdzenia do wtgcznika czasowego lub
ukfadu zdalnego sterowania.

Wewnatrz zbiornika wody znajduje si¢ niewielkie
sitko. Jezeli odczepi sie ono od urzgdzenia,
nalezy schowac je przed dzie¢mi, aby zapobiec
potknieciu.

Automatyczne wytgczanie
Po uplywie ustawionego czasu gotowania na
parze urzgdzenie wytgcza sie samoczynnie.

Przed pierwszym uzyciem

1.) Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj
wszystkie czgsci urzagdzenia, ktore beda sie
stykaty z zywnoscia (patrz rozdziat
,Czyszczenie”).

2.) Przetrzyj wnetrze zbiornika wody wilgotng
szmatka.

Przygotowanie do uzycia

1.) Ustaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i

réwnej powierzchni.

Napetnij zbiornik wodg do maksymalnego

poziomu poprzez otwér wlewowy wody (rys.

2).

Zbiornik napetniaj wytagcznie woda. Nie

wrzucaj do niego przypraw, oleju lub innych

substanciji.

Umies¢ tacke ociekowg na zbiorniku wody w

podstawie .

Uwaga: Nigdy nie uzywaj urzgdzenia bez tacki

ociekowe;j.

4.) W razie koniecznos$ci wsyp suszone lub
Swieze ziota do pojemnika na przyprawy, aby
nada¢ gotowanej zywnosci dodatkowy aromat.
Do pojemnika na przyprawy mozna dodac¢
intensywnie pachnace ziota i przyprawy, jak
np. tymianek, kolendra, bazylia, koperek, curry
i estragon. Doskonale komponujg sie one z
czosnkiem, kminkiem lub chrzanem, ktére
pozwalajg zrezygnowac z soli. Zaleca sie
dodawanie od pét do 3 tyzeczek suszonych
zi6t lub przypraw. Jesli ziota sg Swieze, mozna
dodac¢ ich wiece;j.

Ziota i przyprawy zalecane do réznych potraw
znajduja sie w tabeli gotowania na parze w

2)

3)
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5)

6.

rozdziale pt. ,Tabela zywnosci i wskazowki
dotyczace gotowania na parze”.

Wskazéwka: W przypadku stosowania
mielonych ziét lub przypraw zmocz tacke
ociekowag, aby zwilzy¢ pojemnik na przyprawy.
Zapobiega to przesypywaniu sie ziot lub
przypraw przez otwory w pojemniku.

Wiéz produkty przeznaczone do gotowania na
parze do jednej lub kilku pojemnikéw do
gotowania lub do pojemnika na zupe/ryz. (rys.
3).
Nie wkiadaj zbyt duzo pozywienia do
pojemnikow. Ut6z zywnos¢ tak, aby pomiedzy
kawatkami zostato dos¢ miejsca w celu
zapewnienia maksymalnego obiegu pary.
Zawsze umieszczaj migso i dréb w dolnym
pojemniku do gotowania na parze, aby soki z
surowego lub czesciowo podgotowanego
migsa nie kapaty na inne produkty.

Wieksze kawatki produktow lub zywnosc,
ktéra wymaga dtuzszego gotowania wkiadaj
do dolnego pojemnika.

Aby utatwi¢ gotowanie jajek, umieszczaj je w
odpowiednich uchwytach(rys. 4).

Ustaw jedna lub wiecej pojemnikéw do
gotowania na parze na tacce ociekowej. Aby
skorzysta¢ z pojemnika na zupe/ryz, umiesc¢
go w gérnym pojemniku do gotowania na
parze.

Upewnij sie, ze pojemniki sg ustawione
prawidtowo i nie ruszajg sie.

Nie musisz korzysta¢ ze wszystkich 3
pojemnikéw do gotowania na parze.

Pojemniki sg ponumerowane. Oznaczenia
znajdujg sig na uchwytach. Pojemnik gérny
nosi numer 3, srodkowy 2, a dolny — numer 1.
Pojemniki mozna ustawia¢ jeden na drugim
wytgcznie w nastepujgcej kolejnosci: numer 1,
2 i 3. Pojemnik na zupe/ryz stuzy do
gotowania ryzu, zup lub innych potraw
ptynnych. Aby z niego skorzysta¢, umies¢ go
w gornym pojemniku do gotowania na parze.
W przypadku gotowania duzych ilosci jedzenia
po uptywie potowy czasu gotowania nalezy
zamieszac¢ zawartos¢ pojemnikéw. W tym
zatdz rekawice kuchenne i postuz sie
sztu¢cami na dhugich trzonkach.
Przygotowanie zywnosci w gérnym pojemniku
zwykle zajmuje troche wiecej czasu niz w
Srodkowym i dolnym.

Aby gotowa¢ potrawy wymagajace réoznego
czasu przygotowania, zacznij gotowac
produkty wymagajace najdtuzszego gotowania
w pojemniku nr 1. Nastaw pokretto regulacji
czasu gotowania na parze na czas otrzymany
po odjeciu najkrotszego czasu gotowania od
nadtuzszego czasu gotowania na parze. Gdy
uptynie czas gotowania, ostroznie zdejmij
pokrywke i postaw pojemnik nr 2 zawierajgcy



sktadniki o krétszym czasie przygotowania na
pojemniku nr 1. Natéz pokrywke na pojemnik
nr 2 i za pomocg pokretta regulacji czasu
gotowania na parze ustaw krétszy czas
gotowania.

7.) Natoz pokrywke na goérny pojemnik do
gotowania na parze.

Uwaga: Zywno$é nie ugotuje sie prawidtowo, jesli

nie zatozysz prawidfowo pokrywki na pojemnik.

Zasady uzywania

1.) Wiéz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

2.) Ustaw przycisk Simplicity do zgdanego czasu
gotowania oznaczonym obok przycisku (lub
grafike ikony na przycisku). Przez okreslony
czas, na parze, patrz tabela "Jedzenie i
parujace wskazowki" rozdziat.

- Swiatto parze idzie dalej.
- Parzenie zaczyna po ok. 30 sekund.

Uwaga: Jesli chcesz ustawic¢ inny parujgcg czasu
niz nastawiony czas parze z przyciskow menu,
przekre¢ przycisk Simplicity na parze czasu
najbardziej zblizonego do zgdanego czasu
gotowania na parze.

3.) Gdy czas uptynie parze, ustyszysz dzwiek
dzwonu i $wiatto parze gasnie.

UWAGA: timer (gatka Simplicity) bedg dziata¢
bez wzgledu na to, ze urzadzenie jest
podtgczone do zrodta zasilania, czy
nie.Urzadzenie pracuje tylko wtedy, gdy
wskaznik jest wigczony.

4.) Ostroznie zdejmij pokrywke.

Uwazaj na gorgca pare, ktéra wydostaje sie z
urzadzenia po zdjeciu pokrywki.

Aby uniknag¢ poparzenia, przed zdjeciem
pokrywki albo wyjeciem pojemnika na
ryz/zupe oraz pozostatych pojemnikéw do
gotowania na parze wioz rekawice kuchenne.
Pokrywke zdejmuj powoli i z dala od ciata.
Poczekaj, az skroplona para z pokrywki
skapnie do pojemnika. Podczas wyjmowania
jedzenia z pojemnikéw zawsze trzymaj
pojemniki za uchwyty. Zawsze zakiadaj
rekawice kuchenne, a jedzenie wyjmuj z
pojemnikéw za pomocg przyborow
kuchennych.

5.) Przed wyjeciem tacki ociekowej wyjmij
wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka
elektrycznego i poczekaj, az parowar
catkowicie ostygnie.

Zachowaj ostroznos$¢ przy wyjmowaniu tacki
ociekowej, poniewaz woda w zbiorniku i na
tacce moze wcigz by¢ gorgca, nawet, jesli
pozostate czesci urzadzenia zdgzyly ostygnac.

6.) Oprdézniaj zbiornik wody po kazdym uzyciu.
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Uwaga: Aby ugotowac wiecej jedzenia, napetnij
zbiornik $wiezg wodg.

Czyszczenie i konserwacja

Do czyszczenia urzgdzenia nigdy nie uzywaj

czyscikéw, ptynnych srodkéw $ciernych ani

zracych ptynéw, takich jak benzyna lub aceton.

1.) Wyjmij wtyczke przewodu sieciowego z
gniazdka elektrycznego i poczekaj, az
urzadzenie ostygnie.

2.) Obudowe podstawy urzgdzenia czys¢ wilgotng
szmatka.

Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w
wodzie ani nie optukuj pod biezacg woda.
Nie myj podstawy urzgdzenia w zmywarce.

3.) Wyczysé wnetrze zbiornika wody szmatkg
nasgczong cieptg wodg z odrobing ptynu do
zmywania naczyn. Podnie$ sitko wewnatrz
zbiornika, aby je wyczysci¢. Nastepnie
przetrzyj zbiornik czysta, wilgotng szmatka.
Jezeli sitko wewnatrz zbiornika odczepi sie,
schowaj je przed dzieémi, aby wykluczy¢
potkniecie.

4.) Wyjmij dna pojemnikéw nr 2 i 3. Czysé
pojemniki, dna i pojemnik na zupe/ryz z
pokrywka w zlewie lub w zmywarce,
nastawiajac krotki cykl zmywania i niezbyt
wysoka temperature.

Czeste mycie pojemnikéw do gotowania na
parze, pojemnika na zupe/ryz i pokrywki w

zmywarce moze spowodowac nieznaczne

zmatowienie tych czesci.

Usuwanie kamienia

Kamien z urzadzenia nalezy usuwac po kazdych

15 godzinach uzytkowania. Regularne usuwanie

kamienia z parowaru jest bardzo wazne dla jego

prawidtowego dziatania, a ponadto pozwala
wydtuzy¢ okres eksploatacji urzgdzenia.

1.) Napetnij zbiornik wody biatym octem (8%
roztwoér kwasu octowego) do maksymalnego
poziomu.

Nie stosuj zadnego innego srodka do
usuwania kamienia.

2.) Uléz tacke ociekowsa, pojemniki do gotowania
na parze i pojemnik na zupe/ryz odpowiednio
na podstawie.

3.) Natdz pokrywke na pojemnik na zupe/ryz .

4.) Witoz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

5.) Ustaw timer obracajgc przycisk Simplicity na
25 minut.

Jezeli ocet zagotuje sie i zacznie przelewac
poza krawedz podstawy, wyjmij wtyczke
urzgdzenia z gniazdka elektrycznego i odlej
troche octu.

6.) Gdy uptynie czas gotowania na parze, wyjmij
wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego



i pozostaw ocet do catkowitego ostygniecia.
Nastepnie oproznij zbiornik wody.
7.) Kilkakrotnie przeptucz zbiornik zimng woda.

Uwaga: Jesli w zbiorniku wody nadal widac
kamien, powtorz catg procedure.

Przechowywanie

1.) Przed przechowaniem urzadzenia sprawdz,
czy wszystkie czesci sg czyste i suche (patrz
rozdziat pt. ,Czyszczenie”).

2.) Umies¢ dna w pojemnikach nr 21 3.

3.) Umies¢ pojemnik nr 3 na tacce ociekowe;.

4.) W16z pojemnik nr 2 do pojemnika nr 3, a
pojemnik nr 1 umies¢ w pojemniku nr 2.

5.) Umies¢ pojemnik na zupe/ryz w gérnym
pojemniku do gotowania na parze.

6.) Natoz pokrywke na pojemnik na zupe/ryz.

7.) W celu odpowiedniego przechowywania

przewodu sieciowego wtdz go do schowka na
przewdd w podstawie urzadzenia .

Gwarancja i serwis

W celu uzyskania informacji lub w razie
problemow z urzgdzeniem, zwrdci¢ sie do centrum
pomocy uzytkownikom Gorenja w danym panstwie
(numer telefonu znajduje sie na miedzynarodowe;j
karcie gwarancyjnej). Jezeli w danym kraju nie ma
takiego centrum, nalezy zwrdcic sie do lokalnego
sprzedawcy Gorenja lub Dziatu matych urzadzen
AGD.

Ochrona srodowiska

Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z
normalnymi odpadami gospodarstwa

domowego — nalezy oddac¢ je do punktu zbiérki
surowcow wtérnych w celu utylizacji.

Stosowanie sig do tego zalecenia pomaga w
ochronie $rodowiska .

Rozwigzywanie probleméw

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z
ktorymi mozna sig zetkng¢, korzystajgc z
urzadzenia. Jesli ponizsze wskazowki okazg sie
niewystarczajgce do rozwigzania problemu, nalezy
skontaktowac¢ sig z Centrum Obstugi Klienta.

wymagajg
dtuzszego czasu

gotowania od innych.

Wigksze kawatki produktow
lub zywnos$¢, ktéra wymaga
diuzszego gotowania
wktadaj do dolnego
pojemnika (nr 1).

Do pojemnikéw
wiozono zbyt duzg
ilos¢ sktadnikow.

Nie wktadaj zbyt duzej ilosci
produktéw do pojemnikow.
Pokroj jedzenie na mniejsze
kawatki, a najmniejsze z
nich utéz na wierzchu.

Utoz kawatki zywnosci w
pewnych odstepach, aby
zapewni¢ maksymalny obieg
pary.

Urzadzenie | Kamien nie jest Usun kamien z urzadzenia.
nie usuwany Patrz rozdziat pt.
podgrzewa regularnie. ,Czyszczenie i

sie konserwacja”.

wiasciwie.

Tabela zywnosci i wskazowki
dotyczace gotowania na parze.

Przepisy mozna znalez¢ na stronie internetowej
pod adresem www.gorenje.pl

Czasy gotowania na parze podane w ponizszej
tabeli sg jedynie orientacyjne. Rzeczywisty czas
gotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci od
wielkosci kawatkéw jedzenia, przestrzeni
pomiedzy nimi w pojemniku do gotowania, ilosci
pozywienia w pojemniku, Swiezosci jedzenia oraz
gustu uzytkownika.

Tabela gotowania na parze

Problem Prawdopodobna Rozwigzanie
przyczyna
Parowar nie Parowar nie jest podtgczony
dziata. do sieci elektrycznej.
Zbiornik wody jest pusty.
Nie ustawiono jeszcze czasu
gotowania na parze za
pomocg pokretta regulacii.
Nie cata Niektére kawatki Za pomocg pokretta
Zywno$¢ jedzenia regulacji ustaw dtuzszy
zostata przeznaczone do czas gotowania na parze.
ugotowana.. | ugotowania na parze
sg wieksze i/lub

Rodzaj llos¢ Proponowane Czas

zywnosci ziota/przyprawy do gotowania

do umieszczenia w na parze

przygotowania pojemniku na (w min)
przyprawy

Brokuty 500 g Czosnek, 10
rozgniecione
nasiona
czerwonego chili,
estragon

Filet z ryby 2509 Suszone ziarna 10-12
gorczycy, ziele
angielskie,
majeranek

Zupa 250 ml Ziota/przyprawy do 12-16
smaku

Szparagi 400 g Melisa, liscie 13-15
laurowe, tymianek

Kalafior 400 g Rozmaryn, bazylia, 16-18
estragon

Jajka 6-8 20

Filet z ryby 450 g Suszone ziarna 30
gorczycy, ziele

w angielskie,

majeranek

Filet z kurczaka 2509 Curry, rozmaryn, 30-35
tymianek

Poledwiczki 4009 Curry, rozmaryn, 40

wieprzowe tymianek
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Ryz 400¢g (+300 ml 50
é ’, wody)
Kurczak 5009 Curry, rozmaryn, 60

tymianek

Wskazowki dotyczace gotowania na
parze

Warzywa i owoce

Odetnij grubsze todygi kalafiora, brokutow i
kapusty.

Zielone warzywa lisciaste gotuj jak najkréce;j,
poniewaz szybko tracg naturalny kolor.

Nie rozmrazaj mrozonek warzywnych przed
gotowaniem.

Mieso, dréb, owoce morza i jajka

Do gotowania na parze najlepiej nadaja sie
migkkie partie migsa z odrobing tluszczu.

Umyj migso dokfadnie i wysusz, aby podczas
gotowania wyciekato z niego jak najmniej sokow.
Zawsze umieszczaj migso pod innymi rodzajami
Zywnosci.

Przed wiozeniem jajek do urzadzenia nakiuj
skorupki.

Nigdy nie gotuj zamrozonego miesa, drobiu ani
owocéw morza. Przed wiozeniem ich do
parowaru pozostaw te produkty do catkowitego
rozmrozenia.

Jezeli korzystasz z wigcej niz jednego pojemnika
do gotowania na parze, skroplona para z
pojemnikow kapie do dolnych pojemnikéw, dlatego
upewnij sie, ze zapachy i smaki zywnosci
umieszczonej w poszczegodlinych pojemnikach
dobrze sie komponujg.

W celu przygotowania warzyw duszonych w sosie
lub ryb z wody mozna skorzysta¢ z

pojemnika na ryz/zupe.

Utéz kawatki zywnosci w pewnych odstepach,
umieszczajgc grubsze kawatki blizej zewnetrznej
krawedzi pojemnika do gotowania na parze.

Jesli pojemnik do gotowania jest peten, w potowie
gotowania zamieszaj jej zawartosc.

Niewielkie ilosci jedzenia wymagajg krotszego
czasu gotowania na parze niz duze.

Jesli korzystasz tylko z jednego pojemnika,
mozesz ustawic krotszy czas gotowania niz w
przypadku korzystania z dwéch lub trzech
pojemnikow.

Zywno$é w dolnym pojemniku jest gotowa szybciej
niz w srodkowym i gérnym pojemniku. Jesli
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korzystasz z wigcej niz jednego pojemnika do
gotowania na parze, pozywienie powinno gotowac
sie 0 5-10 minut dluzej. Zanim przystgpisz do
spozycia, upewnij sie, ze sktadniki sg dobrze
ugotowane.

Mozesz dodawac zywnos¢ w trakcie gotowania.
Jesli nowy sktadnik wymaga krétszego czasu
gotowania, dotdz go pozniej.

Podnoszenie pokrywki podczas gotowania
powoduje wydostawanie sie pary z urzadzenia, co
wydiuza proces gotowania.

Jesli pozywienie nie jest gotowe, ustaw dtuzszy
czas gotowania na parze. By¢ moze bedzie trzeba
rowniez uzupetni¢ zapas wody w zbiorniku.

GORENJE
ZYCZY PANSTWU WIELE SATYSFAKCJI
PODCZAS KORZYSTANIA Z WYBRANEGO
PRZEZ PANSTWA URZADZENIA!

Zastrzegamy sobie prawo do zmian!



MANUAL DE INSTRUCTIUNI

Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Gorenje!

Descriere generala (fig. 1)

Capacul

Castron pentru supa/orez
Castron de preparare la abur 3
Castron de preparare la abur 2
Castron de preparare la abur 1
Tava de scurgere
Intensificator de arome

Orificiu de alimentare cu apa
Buton control Simplicity

©CoOoO~NOUDWNE

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si
pastrati-l pentru consultare ulterioara.

Pericol
Nu scufundati baza aparatului in apa si nici nu o
clatiti la robinet.

Avertisment

nainte de a conecta aparatul, verificati daca
tensiunea indicata pe aparat corespunde tensiunii
de alimentare locale.

Conectati aparatul doar la o priza de perete
impamantata. Aveti grija ca mufa sa fie bine
introdusa n priza.

Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de
alimentare sau aparatul insusi este deteriorat.

Tn cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit intotdeauna de
Gorenje, de un centru de service autorizat de
Gorenje sau de personal calificat in domeniu,
pentru a evita orice accident.

Acest aparat nu trebuie utilizat de catre persoane
(inclusiv copii) care au capacitati fizice,

mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de
experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la
utilizarea aparatului de catre o persoana
responsabila pentru siguranta lor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca
cu aparatul.

Nu lasati cablul de alimentare la indemana
copiilor. Nu lasati cablul de alimentare sa atarne
peste marginea mesei sau a blatului pe care este
asezat aparatul.

Nu gatiti niciodata la abur carne congelata de vita,
porc, pasare sau peste. Efectuati intotdeauna

o decongelare completa a acestor ingrediente
fnainte de a le gati la abur.
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Nu folositi niciodata aparatul de preparat mancare
la abur f4r4 tava de scurgere. In caz contrar,

va sari apa fierbinte din aparat.

Utilizati castroanele de preparare la abur si
castronul de supa/orez numai in combinatie cu
baza originala.

Nu apropiati cablul electric de suprafete fierbinti.
Nu conectati niciodata acest aparat la un ceas
electronic extern sau un sistem de comanda de la
distanta pentru a evita situatiile periculoase.

Precautie

Nu utilizati niciodata accesorii sau componente de
la alti producatori sau care nu au fost
recomandate special de Gorenje. Daca utilizati
astfel de accesorii sau componente, garantia dvs.
devine nula.

Nu expuneti aparatul la temperaturi ridicate, gaz
fierbinte, abur sau caldura umeda. Nu puneti
aparatul de preparat mancare la abur pe sau
langa o soba sau masina de gatit inca fierbinte.
Aveti grija de fiecare data ca aparatul sa fie oprit
fnainte sa-l scoateti din priza.

Tntotdeauna, scoateti stecherul din priza si I&sati
aparatul sa se raceasca inainte de a-l depozita.
Aparatul este conceput doar pentru utilizare
casnica. Daca este utilizat in mod
necorespunzator, in regim profesional sau semi-
profesional, sau fara respectarea instructiunilor din
manualul de utilizare, garantia poate fi anulata, iar
Gorenje isi va declina orice responsabilitate pentru
daunele provocate.

Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontala
si neteda si asigurati-va ca dispune de un spatiu
liber de cel putin 10 cm de jur imprejur pentru a
preveni supraincalzirea.

Aveti grija la aburul fierbinte care iese din aparat
n timpul pregatirii mancarii la abur sau atunci
cand indepartati capacul. Atunci cand verificati
alimentele, folositi intotdeauna ustensile de
bucatarie cu maner lung.

Indepartati intotdeauna capacul cu grij si la
distanta de dvs. Lasati condensul sa se scurga de
pe capac in aparat pentru a evita oparirea.

Tineti intotdeauna castroanele de preparare la
abur de unul dintre manere cand

amestecati alimentele fierbinti sau scoateti-le din
castroane.

Nu miscati aparatul in timpul functionarii.

Nu va aplecati peste aparat in timpul functionarii.
Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului.
Folositi intotdeauna manusi atunci cand manevrati
partile fierbinti ale aparatului.

Nu puneti aparatul langa sau dedesubtul unor
obiecte care s-ar deteriora la contactul cu aburul,
cum ar fi peretii sau dulapurile.



Nu utilizati aparatul in prezenta vaporilor
explozibili si/sau inflamabili.

Nu conectati niciodata aparatul la un ceas
electronic pentru a evita situatiile periculoase.
Exista o mica strecuratoare in interiorul
rezervorului de apa. Daca strecuratoarea se
desprinde, nu o tineti la indemana copiilor pentru a
evita inghitirea acesteia.

Oprire automata
Aparatul se va opri automat dupa trecerea timpului
de preparare la abur setat.

inainte de prima utilizare

1.) Curatati bine componentele care vin in contact
cu alimentele Tnainte de prima utilizare a
aparatului (consultati capitolul ‘Curatare’).

2.) Stergeti interiorul rezervorului de apa cu o
carpa umeda.

Pregatirea pentru utilizare

1. Asezati aparatul pe o suprafata stabila,
orizontala si neteda.

Umpleti rezervorul cu apa pana la nivelul
maxim prin orificiul de alimentare cu apa (fig. 2).
Umpleti rezervorul numai cu apa. Nu
introduceti niciodata condimente, ulei sau alte
substante in rezervorul de apa.

Introduceti tava de scurgere pe rezervorul cu
apa in baza.

Nota: Nu utilizati niciodata aparatul fara tava de
scurgere.

2)

3)

4.) Daca dorii, puneti verdeata uscata sau
proaspata sau condimente pe intensificatorul
de arome pentru a adauga savoare mancarii
ce urmeaza sa fie preparata la abur.

Cimbru, coriandru, busuioc, marar, curry si
tarhon sunt cateva dintre mirodeniile si
condimentele pe care le puteti pune pe
intensificatorul de arome. Le putefi combina cu
usturoi, chimen sau ridiche pentru un plus de
aroma fara a adauga sare. Va recomandam
sa folositi intre 1/2 si 3 lingurite de plante
uscate sau condimente.

Pentru plantele sau condimentele sugerate
pentru diversele tipuri de alimente, consultati
tabelul cu alimente preparate la abur la
capitolul “Tabel cu alimente si sfaturi pentru
pregatirea la abur”.

Sugestie: Daca folositi plante sau condimente
mdcinate, clatiti tava de scurgere pentru umezirea
intensificatorului de arome. Aceasta previne
caderea plantelor sau a condimentelor mécinate
prin orificiile intensificatorului de arome.
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5.) Puneti alimentele ce urmeaza sa fie preparate
la abur intr-unul sau mai multe castroane de
preparare la abur si/sau in castronul pentru
supa/orez (fig. 3).

Nu puneti prea multe alimente in castroanele
de preparare la abur. Aranjati alimentele céat
mai rasfirat pentru a permite o circulatie
maxima a abuirilor.

Puneti intotdeauna carnea de vita, porc si
pasare in castronul de jos pentru pregatirea la
abur, astfel incat sa nu curga zeama din
carnea cruda sau partial gatita pe alte
alimente.

Puneti bucatile mai mari de alimente si
alimentele ce necesita mai mult timp de
pregatire la abur in castronul de jos.

Puneti ouale pe suportul pentru oua pentru a
le pregati la abur in mod adecvat(fig. 4).
Puneti unul sau mai multe castroane pentru
pregatirea la abur pe tava de scurgere. Daca
doriti sa utilizati castronul pentru supa/orez,
puneti-l in castronul superior. Aveti grija sa
asezati castroanele in mod corespunzator si
sa nu se clatine.

Nu este necesar sa utilizati toate cele 3
castroane de preparare la abur.

Castroanele de preparare la abur sunt
numerotate. Numarul se regaseste pe maner.
Castronul superior are nr. 3, cel mijlociu nr. 2,
iar cel inferior nr. 1.

Asezati castroanele in stiva numai in ordinea
urmatoare: castronul pentru pregatirea la abur
nr. 1, castronul nr. 2, castronul nr. 3.
Castronul pentru supa/orez este destinat doar
pregatirii la abur a orezului, supei sau a altui
aliment lichid. Atunci cand doriti sa utilizati
castronul pentru supa/orez, asezati-l in
castronul superior.

In cazul in care pregatiti la abur cantitati mari
de alimente, amestecati mancarea la
jumatatea procesului de preparare la abur.
Purtati manusi de bucatarie si utilizati o
ustensila de bucatarie cu maner lung.
Mancarea din castronul de sus se prepara de
obicei mai incet decét alimentele din
castroanele agsezate mai jos.

Daca doriti sa preparati la abur alimente cu
durate de preparare diferite, incepeti cu
alimentele care necesita cel mai indelungat
timp de preparare. Setati butonul de reglare a
timpului de preparare la abur la o durata
calculata prin scaderea celui mai scurt timp de
preparare din cel mai lung timp. Dupa
terminarea prepararii, scoateti capacul cu grija
folosind manusi de bucatarie si agsezati
castronul 2 cu ingredientele avand cel mai
scurt timp de preparare deasupra castronului
1. Acoperiti castronul 2 cu capacul si setati cel

6.



mai scurt timp de preparare la abur cu ajutorul
butonului pentru timpul de preparare la abur.
7.) Acoperiti cu capacul castronul de preparare la
abur de sus.
Nota: In cazul in care capacul nu este agezat
corespunzator pe castronul de preparare la abur
sau omiteti s il asezati, preparatele nu vor fi bine
inabusgite.

Utilizarea aparatului

1.) Introduceti stecherul in priza.

2.) Setati butonul Simplicity la timpul de gatit dorit,
care este marcat exact langa buton (sau este
indicat de pictogramele de pe buton). Pentru
timpul de gatit presetat, vezi capitolul "Tabelul
cu alimente si sugestii pentru prepararea la
abur”.

- Led-ul de la prepararea la abur se aprinde.

- Aburul se declanseaza dupa aproximativ 30 de
secunde.

Note: Nota: daca doriti s& setati un alt timp de
preparare la abur decét cel presetat din meniul
de pe buton, rotiti butonul Simplicity in dreptul
timpului care este cel mai apropiat de timpul
pe care doriti s& il setati.

3.) Atunci cand timpul de gatit la abur a expirat
veti auzi un semnal acustic si led-ul se va
stinge.

NOTA: Timer-ul (Butonul Simplicity) se va roti
indiferent daca aparatul este sau nu conectat
la electricitate. Aparatul functioneaza atunci
cand indicatorul este pornit.

4.) Tndepartati capacul cu grija.

Aveti grija la aburul fierbinte eliberat din aparat

la indepartarea capacului.

Pentru a evita arsurile, folositi manusi cand

indepartati capacul, castronul pentru

supa/orez si castroanele de preparare la abur.

Indepartati capacul incet si la distanta de dvs.

Lasati condensul sa se scurga de pe capac in

castronul de preparare la abur. Tineti

intotdeauna castroanele de preparare la abur
de unul dintre manere cand scoateti
alimentele din castroane. Folositi intotdeauna
manusi si ustensile de bucatarie cu manere
lungi pentru a scoate alimentele din castronul
sau castroanele de preparare la abur.

Scoateti stecherul din priza si permiteti racirea

completa a aparatului de preparat la abur

fnainte de scoate tava de scurgere.

Aveti grija la scoaterea tavii de scurgere

deoarece apa din aceasta si din rezervorul de

apa pot fi inca fierbinti, chiar daca alte parti ale
aparatului s-au racit deja.

6.) Goliti rezervorul de apa dupa fiecare utilizare.

5)
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Nota: Daca doriti sa preparati la abur si alte
alimente, utilizati apa curata.

Curatare si intretinere

Nu folositi niciodata bureti de sarma, agenti de

curatare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi

benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

1.) Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul

Sa se raceasca.

Curatati partea exterioara a bazei cu o carpa

umeda.

Nu scufundati baza aparatului in apa si nici nu

o clatiti la robinet.

Nu curatati baza in masina de spalat vase.

Curatati rezervorul de apa cu o carpa inmuiata

in apa calda cu detergent lichid. Ridicati sita

din rezervorul de apa pentru a o curata. Apoi
stergeti rezervorul de apa cu o carpa umeda
curata.

Daca sita din rezervorul de apa se desprinde,

nu o lasati la indeméana copiilor pentru a

preveni riscul de ingerare.

4.) Indepartati bazele castroanelor de preparare
la abur nr. 2 si 3. Curatati castroanele de
preparare la abur, bazele, castronul pentru
supa/orez si capacul manual sau in masina de
spalat vase, folosind un ciclu scurt si o
temperatura redusa.

Curatarea repetata a castroanelor de
preparare la abur, a castronului de supa/orez
si a capacului in masina de spalat vase poate
cauza decolorarea usoara a acestora.

2)

3)

Indepartarea calcarului

Trebuie sa detartrati aparatul dupa ce a fost

utilizat timp de 15 ore. Este important sa detartrati

regulat aparatul de preparat mancare la abur
pentru a mentine performanta optima si a prelungi
durata de viata a aparatului.

1.) Umpleti rezervorul de apa cu otet alb (8% acid
acetic) pana la nivelul maxim.

Nu utilizati alt tip de agent de detartrare.

2.) Asezati tava de scurgere, castroanele de
preparat la abur si castronul de supa/orez in
mod corespunzator pe baza.

3.) Acoperiti cu capacul castronul de supa/orez.

4.) Introduceti stecherul in priza.

5.) Setati timer-ul prin rotirea butonului Simplicity

la 25 de minute.

Daca ofetul incepe sa clocoteasca peste

marginea bazei, scoateti stecherul din priza si

reduceti cantitatea de otet.

Dupa expirarea timpului de preparare la abur,

scoateti aparatul din priza si lasati ofetul sa se

raceasca in totalitate. Apoi goliti rezervorul de
apa.

Clatiti rezervorul de apa cu apa rece, de mai

multe ori.

6.)

7)



Nota: Daca au mai ramas depuneri in rezervorul
de apa, repetati procedura.

Depozitarea

1.) inainte de a depozita aparatul, asigurati-va ca
toate componentele sunt curate i uscate
(consultati capitolul ‘Curatarea’).

2.) Asezati bazele in castroanele de preparare la
aburnr. 2si 3.

3.) Asezati castronul de preparare la abur 3 pe
tava de scurgere.

4.) Puneti castronul de preparare la abur 2 in
castronul 3. Puneti castronul 1 in castronul 2.

5.) Asezati castronul pentru supa/orez in
castronul de preparare la abur de sus.

6.) Acoperiti cu capacul castronul de supa/orez.

7.) Pentru a depozita cablul de alimentare,
introduceti-l in compartimentul de stocare a
cablului din baza.

Garantie si service

Daca aveti nevoie de informatii sau aveti o
problema, contactati Centrul Relatii Clienti Gorenje
din tara dumneavoastra (veti gasi numarul de
telefon in brogura de garantie tradusa in mai multe
limbi). Daca nu exista niciun Centru de Relatii
Clienti in tara dumneavoastra, mergeti la dealer-ul
local Gorenje sau contactati Departamentul de
Service al Aparatelor Domestice Gorenje

Protectia mediului

Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer
la sfarsitul duratei de functionare, ci predatj-I

la un punct de colectare autorizat pentru reciclare.
In acest fel, ajutati la protejarea mediului
fnconjurator .

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente
problemele care pot aparea in utilizarea
aparatului. Daca nu reusiti sa rezolvati problema
folosind informatiile de mai jos, contactati centrul

mari/necesita un
timp de preparare
la abur mai mare
decét celelalt

Puneti bucatile mai mari
de alimente si alimentele
ce necesita mai mult
timp de pregatire la abur
n

castronul de jos (nr. 1).

Ati pus prea multe Nu incarcati excesiv

alimente in castroanele de preparat

castroanele la

de preparat la abur. Taiatj alimentele in

abur. bucati mai mici si asezatj
bucatile cele mai mici
deasupra.

Aranjati mancarea
lasand spatji intre bucati
pentru a permite un flux
maxim de aburi.

Aparatul nu se Nu ati indepartat Detartrati aparatul.

incalzeste calcarul de pe Consultati capitolul
corespunzator. aparat in ‘Curatarea
mod regulat. si intretinerea’.

Tabelul cu alimente si sugestii pentru
prepararea la abur

Pentru retete, vizitati site-ul nostru Web la adresa
www.gorenje.ro

Duratele de preparare la abur mentionate in
tabelul de mai jos sunt oferite doar in scop
orientativ. Duratele de preparare la abur pot varia
n functie de dimensiunile bucatilor de

alimente, spatiilor 1asate intre alimente in
castronul de preparare la abur, cantitatea de
alimente din castron, gradul de prospetime al
alimentelor si preferintele personale.

Tabelul pentru prepararea la abur a
alimentelor

de asistenta pentru clienti din {ara dvs.
Problema Cauza posibila Solutie
Aparatul de Aparatul nu este
preparat la conectat la priza.
abur nu
functioneaza.
Nu este suficienta apa in
rezervor.
Nu ati setat inca un timp
de preparare la abur cu
ajutorul butonului de
reglare a timpului de
preparare la abur.
Nu toata Anumite bucati Setati un timp mai lung
mancarea este de alimente din de preparare la abur cu
gatita. aparatul de ajutorul butonului de
preparat la abur reglare a timpului de
sunt prea preparare la abur.

Alimente Cantitate | Plante/condimente Timp de

de recomandate pentru preparare

inabusit o0 savoare maxima la abur

(min)

Broccoli 500 ¢g Usturoi, chili, tarhon 10

File de 2509 Mustar uscat, cuisoare 10-12

peste englezesti, oregano

Supa 250 ml Plante/condimente 12-16
dupa gust

Sparanghel 400 g Zeama de lamaie, 13-15
frunze de dafin,
cimbru

Conopida 400 g Rozmarin, busuioc, 16-18
tarhon

Oua 6-8 20

File de 450 g Mustar uscat, cuisoare 30

peste englezesti,

K> oregano

File de pui 250 g Curry, rozmarin, 30-35




cimbru
Pork fillet 400g Curry, rozmarin, 40
Q cimbru
Orez 400 g (+300 ml de apa) 50
Chicken 5009 Curry, rozmarin, 60
cimbru

Sugestii pentru prepararea la abur a

alimentelor Fructe si legume

Taiati inflorescentele de la conopida, broccoli si
varza.

inabusiti legumele verzi cu frunze un timp cat mai
scurt posibil, deoarece Tsi usor pierd usor
culoarea.

Nu dezghetati legumele congelate Tnainte de a le
inabusi.

Carne, pui, fructe de mare si oua
Carnea frageda cu putina grasime este cea mai
indicata pentru prepararea la abur.

Spalati carnea corespunzator si uscati-o, astfel
incat sa se scurga cat mai putin suc.

Asezati intotdeauna carnea sub alte tipuri de
alimente.

Impungeti ousle inainte de a le introduce in
aparatul de preparat la abur.

Nu Tnabusiti niciodata carne, pui sau fructe de
mare congelate. Lasati intotdeauna carnea, puiul
sau fructele de mare sa se dezghete complet
fnainte de a le introduce in aparatul de preparat la
abur.

Daca utilizati mai mult de un castron de preparat
la abur, condensul se va scurge din castroanele
de sus in cele de jos. Asigurati-va ca alimentele
din diferitele castroane de preparat la abur au
arome asemanatoare.

Puteti, de asemenea, sa utilizati castronul de
supa/orez pentru a prepara legume in sos sau

pentru a fierbe peste in apa.

Lasati spatii intre bucatile de alimente. Puneti
bucatile mai groase mai aproape de marginile
castronului de preparat la abur.

Tn cazul in care castronul de preparat la abur este
foarte plin, amestecati mancarea la mijlocul
procesului de preparare.

Cantitatile mici de alimente necesita un timp de
preparare mai redus decéat cantitatile mai mari.
Daca utilizati doar un singur castron de preparat la
abur, alimentele necesita un timp de

preparare mai mic decat daca utilizati 2 sau 3
castroane de preparat la abur.

Alimentele din castronul de preparat la abur plasat
cel mai jos se patrund mai repede decat
alimentele din castroanele agezate mai sus. Daca
utilizati mai mult de un castron de preparat la
abur, mari{i timpul de preparare cu 5-10 minute.
Asigurati-va ca alimentele sunt bine

gatite Tnainte de a le consuma.

Puteti adauga alimente in timpul procesului de
preparare la abur. Daca un aliment necesita un
timp de preparare mai scurt, introduceti-l mai
tarziu.

Daca ridicati capacul, este eliberat abur, iar
prepararea dureaza mai mult.

Daca alimentele nu sunt gatite, setati un timp de
preparare la abur mai lung. Este posibil sa fie
necesara adaugarea de apa in rezervor.

GORENJE
VA DORESTE SA FOLOSITI
PRODUSELE NOASTRE CU MULTA
PLACERE

Ne rezervam dreptul oricaror modificari!



NAVOD NA OBSLUHU

Uvod
Gratulujeme Vam ku kupe a vitajte v spolo€nosti
Gorenije.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Veko

Miska na polievku/ryzu
Miska na dusenie potravin 3
Miska na dusenie potravin 2
Miska na dusenie potravin 1
Podnos na odkvapkavanie
Komora pre prisady

Vstup vody

Ovladaci gombik Simplicity

©CoO~NOUDWNE

Dolezite
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte

tento navod na pouzitie a uschovaijte si ho pre
pouzitie do buducnosti.

Nebezpecenstvo
Podstavec nikdy neponarajte do vody, ani ho
neoplachujte pod te¢ucou vodou.

Varovanie

Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, €i je
Specifikacia napatia na zariadeni a napatie v sieti
rovnake.

Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej sietovej
zasuvky. Skontrolujte, ¢i je zariadenie riadne
pripojené do elektrickej siete.

Ak je poskodena zastrcka, sietovy kabel alebo
samotné zariadenie, nepouzivajte ho.

Aby nedochadzalo k nebezpecnym situaciam,
poskodeny sietovy kabel smie vymenit jedine
personal spolo¢nosti Gorenje, servisné centrum
autorizované spolo¢nostou Gorenje alebo ina
kvalifikovana osoba.

Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby (vratane
deti), ktoré maju obmedzené telesné, zmyslové
alebo mentalne schopnosti, alebo ktoré nemaju
dostatok skusenosti a znalosti, pokial nie su pod
dozorom alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie
tohto zariadenia osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.

Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so
zariadenim.

Sietovy kabel musi byt mimo dosahu deti.
Nenechajte ho previsat cez okraj stola alebo

kuchynskej linky, na ktorej je zariadenie poloZzené.

Nikdy neduste mrazené maso, hydinu alebo
morské zivoCichy. Tieto suroviny pred dusenim
nechajte vzdy Uplne rozmrazit.
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Nikdy nepouzivajte zariadenie na pripravu
potravin na pare bez podnosu na odkvapkavanie,
inak bude zo zariadenia vySplechovat horuca
voda.

Misku na dusenie potravin a misku na
polievku/ryzu pouzivajte len v kombinacii s
originalnym podstavcom.

Sietovy kabel uchovavajte mimo hortcich
povrchov.

Aby nedoslo k nebezpeénym situaciam, nikdy
nepripajajte zariadenie k externému ¢asovému
spinacu ani dialkovému ovladaciemu systému.

Vystraha

Nepouzivajte prisluSenstvo iného vyrobcu ani
prisluSenstvo, ktoré spolo¢nost Gorenje vyslovne
neodporucila. Ak takéto suciastky pouzijete,
zéaruka strati platnost.

Zariadenie nevystavujte vysokym teplotam,
horticemu plynu, pare alebo vihkému teplu.
Zariadenie na pripravu potravin na pare
nepokladajte na fungujuci alebo este horuci
sporak alebo vari¢, pripadne do jeho blizkosti.
Pred odpojenim musi byt zariadenie vzdy
vypnuté.

Pred &istenim zariadenie vzdy odpojte zo siete a
nechajte ho vychladnut.

Toto zariadenie je ur€ené len na pouZzitie v
domacnosti. V pripade, Ze zariadenie pouZijete
nevhodnym spdsobom, na profesionalne alebo na
poloprofesionalne Ucely alebo ak ho

pouzivate v rozpore s pokynmi v tomto navode,
zaruka strati platnost' a spolo¢nost’ Gorenje
nenesie Ziadnu zodpovednost za sposobené
Skody.

Zariadenie na pripravu potravin na pare umiestnite
na vodorovny a stabilny rovny povrch a
zabezpecte okolo neho aspor 10 cm volného
miesta, aby nedochadzalo k prehrievaniu.

Davajte pozor na horucu paru vychadzajucu zo
zariadenia na pripravu potravin na pare pocas
dusenia alebo po odstraneni veka. Ked
kontrolujete jedlo, vZdy pouZite kuchynské nacinie
s dlhymi ruckami.

Veko vzdy odstrariujte opatrne a smerom od seba.
Skondenzovanu paru nechajte z veka

odkvapkat' do zariadenia na pripravu potravin na
pare, aby nedos$lo k obareniu.

Ak premieSavate horuce jedlo alebo ho vyberate z
misiek, misky na dusenie potravin vzdy drzte

za jednu z rukovati.

Nepohybujte zariadenim na pripravu potravin v
pare pocas jeho Cinnosti.

Nenacahujte sa nad zariadenim na pripravu
potravin v pare pocas jeho Cinnosti.



Nedotykajte sa horucich €asti zariadenia. Pri
manipulacii s horucimi ¢astami zariadenia vzdy
pouzite kuchynské chiiapky.

Zariadenie nesmiete polozit do blizkosti alebo pod
predmety, ktoré by sa mohli parou poskodit,

ako su steny a priborniky.

Zariadenie nepouzivajte v priestoroch, kde st
pritomné vybusné a/alebo zapalné vypary.

Aby nedoslo k nebezpeénym situaciam, nikdy
nepripajajte toto zariadenie k asovému spinacu
alebo dialkovému ovladaciemu systému.

V nadobe na vodu sa nachadza malé sitko. Ak je
toto sitko odpojené, odlozte ho mimo dosahu
deti, aby nedoslo k jeho prehltnutiu.

Automatické vypnutie
Zariadenie sa automaticky vypne po uplynuti
nastavenej doby dusenia.

Pred prvym pouzitim

1.) Pred prvym pouzitim zariadenia dokladne
ocistite suciastky, ktoré sa dostanu do
kontaktu s potravinami (pozrite si ¢ast
,Cistenie®).

2.) Vnutro nadoby na vodu utrite navihéenou
tkaninou.

Priprava na pouzitie

1.) Zariadenie postavte na stabilny, vodorovny a
hladky povrch.

2.) Nadobu na vodu naplrite vodou az po znacku
maxima cez otvor na vodu (Obr. 2).
Nadobu na vodu napifiajte len vodou. Nikdy ju

nenapliiajte prisadami, olejom i inymi latkami.

3.) Vlozte podnos na odkvapkavanie na nadobu
na vodu v podstavci .

Poznamka: Nikdy nepouzivajte zariadenie bez
podnosu na odkvapkavanie.

4.) Ak chcete zvyraznit chut dusenych
potravinam, podla potreby vloZte do komory
pre prisady susené alebo Cerstvé bylinky
alebo korenie .

Vynikajuce bylinky a korenia, ktoré mozete
vlozit do komory pre prisady, su napr. tymian,
koriander, bazalka, képor, kari a estragon.
Mézete ich kombinovat' s cesnakom, rascou
alebo chrenom a zvyraznit tak ich chut bez
pridavania soli. Odporu¢ame pouzit 1/2 az 3
Cajove lyzicky suSenych byliniek alebo
korenia. Ak mate Cerstvé bylinky alebo
korenie, mbzete pouzit vacsie mnozstvo.
Informacie o pouziti uvedenych byliniek alebo
korenia pre rézne typy potravin najdete v
tabulke dusenia potravin v kapitole ,Tabulka
potravin a rady pre dusenie®.
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5)

6.

Tip Ak pouzivate mleté bylinky alebo korenie,
oplachnite podnos na odkvapkavanie, aby sa
navlhc¢ila komora pre prisady. To zabrani
tomu, aby mleté bylinky alebo korenie
prepadlo cez otvory v komore pre prisady.
Potraviny, ktoré chcete dusit, vlozte do jednej
alebo viacerych misiek na dusenie potravin a/
alebo do misky na polievku/ryzu (Obr. 3).

Do misiek na dusenie potravin nevkladajte
prili§ velké mnozstvo potravin. Potraviny
usporiadajte rovhomerne a medzi jednotlivymi
kusmi ponechaijte dostatocny priestor, aby ste
umoznili maximalny prietok pary.

Maso a hydinu vzdy viozte do spodnej misky
na dusenie potravin, aby Stava zo surového
alebo ciasto¢ne pripraveného masa &i hydiny
nekvapkala na ostatné potraviny.

Velké kusy potravin a potraviny vyzadujuce
dihSie dusenie viozte do spodnej misky.
Vajicka vlozte do drziakov na vaji¢ka (Obr. 4).
Jednu alebo viac misiek na dusenie potravin
polozte na podnos na odkvapkavanie. Ak
chcete pouzit misku na polievku/ryzu, polozte
ju na vrch misky na dusenie potravin. Dbajte
na to, aby ste misky umiestnili spravne a aby
sa nehybali.

Nemusite pouzit' v8etky 3 misky na dusenie
potravin.

Misky na dusenie potravin su ocislované. Toto
Cislo najdete na ich rukovatiach. Vrchna miska
na dusenie potravin ma €. 3, strednamac. 2 a
spodna ma¢. 1.

Misky na dusenie potravin ukladajte na seba
len v nasledujucom poradi: miska na dusenie
potravin 1, miska na dusenie potravin 2, miska
na dusenie potravin 3.

Miska na polievku/ryzu je uréena na dusenie
ryze, ohriatie polievky alebo inej tekutej
potraviny.

Ked chcete pouzit misku na polievku/ryZu,
polozte ju na vrchnd misku na dusenie
potravin.

Ak dusite vacsie mnozstva potravin, v polovici
procesu dusenia zamieSajte potraviny.
Nasadte si kuchynské chfiapky a pouZite
kuchynské nacinie s dlhymi rackami.

Dusenie potravin vo vrchnej miske trva trochu
dlhsSie v porovnani so spodnymi miskami.

Ak chcete dusit potraviny, ktoré vyzaduju
rozliénu dobu dusenia, zaénite potravinu s
najdihSou dobou pripravy dusit v miske 1.
Nastavte regulator doby dusenia na Cas, ktory
vypocitate odpoc€itanim najkratSieho €asu
dusenia od najdlihSieho. Po skon&eni dusenia
pomocou kuchynskych chiapiek opatrne
odstrarite veko a polozte misku 2 obsahujucu
suroviny s kratSou dobou dusenia na misku 1.
Na misku 2 polozte veko a pomocou



regulatora doby dusenia nastavte kratSiu dobu
dusenia.

7.) Veko polozte na vrchni misku na dusenie
potravin .

Poznamka: Ak veko nepoloZite na misku na
dusenie potravin spravne, pripadne ho na riu
nepoloZite vébec, potraviny sa spravne
nepodusia.

Pouzitie zariadenia

1.) Koncovku kabla pripojte do sietovej zasuvky.
2.) Nastavte Simplicity gombik do poZzadovane;j
polohy podla ¢asu zobrazeného na okraji
gombika (alebo podla grafickych ikon na
gombiku). Pre prednastavené parné ¢asy
pozri kapitolu “Potravinova tabulka a typy pre
varenie v pare”
- Varenie v pare sa rozsvieti.
- Varenie v pare nastane priblizne po 30
sekundéch.
Poznamka: ak chcete nastavit' iny ¢as varenia
v pare, otocte Simplicity gombikom do polohy,
ktora je najblizSia poZadovanej dobe.
3.) Po uplynuti doby varenia v pare zaznie zvuk
zvonceka a svetlo varenia v pare sa vypne.
POZNAMKA: Casovaé (Simplicity gombik)
bude pracovat bez ohladu na to, &i je pristroj
pripojeny k elektrickej sieti alebo nie. Pristroj
je v prevadzke len vtedy, ked je zapnuty
indikéator
Opatrne odstrante veko
Davajte pozor na horucu paru unikajucu zo
zariadenia po odstraneni veka.
Aby nedoslo k popaleniu, pri otvarani veka
misky na polievku/ryZzu a misiek na dusenie
potravin pouzite kuchynské chriapky. Pomaly
zdvihnite veko smerom od seba.
Skondenzovanu paru nechajte z veka
odkvapkat do misky na dusenie potravin. Pri
vyberani hordceho jedla z misky na dusenie
potravin ju vzdy drzte za jednu z rukovati. Pri
vyberani jedla z misky alebo misiek na
dusenie potravin vzdy pouzivajte kuchynské
chiiapky a kuchynské nacinie s dihymi
ru¢kami.
Zastréku odpojte zo sietovej zasuvky a
predtym, ako vyberiete podnos na
odkvapkavanie, nechajte zariadenie na
pripravu potravin na pare Uplne vychladnut.
Pri vyberani podnosu na odkvapkavanie
davajte pozor, lebo voda v nddobe na vodu a
podnos na odkvapkavanie mézu byt este
horuce, aj ked uz ostatné Casti zariadenia
vychladli.
Po kazdom pouziti vyprazdnite nadobu na
vodu.

4)

5)

6.)
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Poznamka: Ak chcete dusit dalSie potraviny,
pouZite Cerstvu vodu.

Cistenie a udrzba

Na Cistenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny
material, drsné Cistiace prostriedky ani agresivne
kvapaliny ako benzin alebo aceton.

1.) Zastréku odpojte zo sietovej zasuvky a

zariadenie nechajte vychladnut'.

2.) Vonkajsiu Cast podstavca ocistite vihkou
utierkou.

Podstavec nikdy neponarajte do vody, ani ho
neoplachujte pod te¢ucou vodou.

Podstavec necistite v umyvacke na riad.
Nadobu na vodu ocistite tkaninou namocenou
v teplej vode s malym mnozstvom Cistiaceho
prostriedku. Nadvihnite sitko v nadobe na
vodu a ocistite ho. Potom utrite nadobu na
vodu &istou vihkou tkaninou.
Ak sitko z nadoby na vodu vyberiete, odlozte
ho mimo dosahu deti, aby nedoslo k jeho
prehltnutiu.

Odstrarite dna z misiek na dusenie potravin 2
a 3 Misky na dusenie potravin, dna, misku na
polievku/ryzu a veko umyte rucne alebo v
umyvacke na riad. V tom pripade pouzite
kratky cyklus umyvania pri nizkej teplote.
Opakované cistenie misiek na dusenie
potravin, misky na polievku/ryzu a veka v
umyvacke na riad by mohlo spésobit, Ze tieto
diely zostanu matné.

3)

4)

Odstranovanie vodného kamena

Po 15 hodinach pouZivania musite zo zariadenia
odstranit vodny kamen. Pre zachovanie
optiméalneho vykonu a prediZenie Zivotnosti
zariadenia musite odstrafiovat vodny kameri
pravidelne.

1.) Nadobu na vodu naplrite bielym octom (8%
kyselina octova) az po maximalnu Groven.
Nepouzivajte ziadny iny druh prostriedku na
odstrafiovanie vodného kamena.

Podnos na odkvapkavanie, misky na dusenie
potravin a misku na polievku/ryzu nasadte
spravne na podstavec.

Na hornu ¢ast misky na polievku/ryZzu nasadte
veko.

Koncovku kabla pripojte do sietovej zasuvky.
Nastavte ¢asovac oto€enim gombika
Simplicity na 25 minut.

Ak ocot zagne kypiet cez okraj podstavca,
odpojte zariadenie a odoberte ¢ast octu.

Po uplynuti doby dusenia odpojte zariadenie a
nechajte ocot Uplne vychladnut. Potom
vyprazdnite nadobu na vodu.

Nadobu na vodu niekolkokrat oplachnite
studenou vodou.

2)

6.)

7)



Poznamka: Ak sa v nadobe na vodu stale
nachadzaju zvySky usadenin, cely postup
zopakujte.

Odkladanie

1.) Predtym, ako zariadenie odlozite, skontrolujte,
¢i su vSetky jeho Casti Cisté a suché (pozrite si
kapitolu ,Cistenie").

Vlozte dna do misiek na dusenie potravin 2 a
3.

Misku na dusenie potravin 3 polozte na
podnos na odkvapkavanie.

Misku na dusenie potravin 2 vlozte do misky
na dusenie potravin 3. Misku na dusenie
potravin 1 vlozte do misky na dusenie potravin
2.

Misku na polievku/ryzu vlozZte do vrchnej
misky na dusenie potravin.

Na misku na polievku/ryzu nasadte veko.

Ak chcete odlozit napajaci kabel, zatlacte ho
do priestoru na odkladanie kabla v podstavci.

2)
3)

4)

5.

NN

Zaruka a servis

Ak potrebujete informécie, alebo ak mate problém,
sa spojte so strediskom pre starostlivost’

0 zakaznikov Gorenje vo vasej krajine (Cislo
telefénu najdete na zarué¢nom liste). Ak sa vo
vasej krajine nenachadza stredisko pre
starostlivost o zakaznikov, navstivte miestneho
predajcu Gorenje, alebo sa spojte servisné

oddelenie spolo¢nosti Gorenje domace spotrebice.

Zivotné prostredie

Zariadenie na konci jeho zivotnosti neodhadzujte
spolu s beznym komunalnym odpadom, ale

kvoli recyklacii ho zaneste na miesto oficialneho
zberu. Pombdzete tak chranit Zivotné

prostredie .

RieSenie problémov

Tato kapitola obsahuje zhrnutie najbeznejsich
problémov, ktoré sa mézu vyskytnut pri pouzivani
zariadenia. Ak neviete problém vyrieSit pomocou
nizSie uvedenych informacii, obratte sa na
Stredisko starostlivosti o zakaznikov vo VasSej

vSetky pripravu potravin dobu dusenia.
potraviny. na pare su
vacsie a/alebo
vyzaduju dlhs§iu
dobu dusenia ako
ostatné.
Vacsie kusy potravin a
potraviny vyzadujuce
dihSie dusenie vlozte do
spodnej misky na dusenie
potravin (€. 1).
Do misiek na Misky na dusenie potravin
dusenie potravin neprepinajte. Potraviny
ste vlozili prili§ pokrajajte na mensie
vela potravin. kusky a na vrch
poukladaijte
najmensie kusky.
Pri ukladani potravin
nechajte medzi
jednotlivymi kusmi
dostato¢ny priestor, aby
ste umoznili maximalny
prietok pary.a permite un
flux maxim de aburi.
Zariadenie Vodny kameri zo Odstrarite vodny kameri zo
spravne zariadenia zariadenia. Pozrite
nezohrieva.. odstrariujete kapitolu ,Cistenie a
nepravidelne. udrzba“.

Tabulka potravin a rady pre dusenie

Recepty najdete na nasej webovej stranke
www.gorenje.sk

Doby dusenia uvedené v nasledujucej tabulke su
len orientacné. Doby dusenia sa mézu lisit v
zavislosti od velkosti kiskov potravin, priestoru
medzi potravinami v miske na dusenie potravin,
mnozstva potravin v miske, Cerstvosti potravin a
Vasich osobnych preferencii.

Tabulka dusenia potravin

krajine.
Problém Mozna pric¢ina Riesenie
Zariadenie Zariadenie na pripravu
na pripravu potravin na pare nie je
potravin na zapojené do siete.
pare
nefunguje.
V nadobe na vodu nie je
Ziadna voda.
Este ste pomocou
regulatora doby dusenia
nenastavili dobu dusenia.
Este nie su Niektoré kusky Pomocou regulatora doby
udusené jedla v zariadeni na dusenia nastavte dlh$iu

Potraviny Mnozstvo | Odporucané Doba
na bylinky/korenie pre dusenia
dusenie komoru na prisady (min.)
Brokolica 500 ¢g Cesnak, mleta cervena 10
paprika,
@ estragon
Rybie filé 2509 Sus$ena horéica, nové 10-12
korenie,
majoran
Polievka 250 ml Bylinky/korenie na 12-16
ochutenie
Spargla 400 g Medovka lekarska, 13-15
bobkovy list,
tymian
Karfiol 400 g Milie¢ rolny, bazalka, 16-18
estragén
Vajicka 6az8 20
Rybie filé 450 g Su$ena hor¢ica, nové 30
korenie,
D majoran
Kuracie soté | 250 g Kari, rozmarin, tymian 30-35
Bravcova 400g Kari, rozmarin, tymian 40
panenka
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miskach na dusenie potravin. Ak pouzijete viac
misiek na dusenie potravin, nechajte potraviny

Rice 400 g (+300 ml vody) 50

varit 0 5-10 minut dihSie. Pred konzumaciou sa
presvedcite, ¢i su potraviny dostatocne
pripravené.

Potraviny mézete pridavat aj po€as dusenia. Ak

Kura 500g Kari, rozmarin, tymian 60

niektoré suroviny vyzaduju kratSiu dobu dusenia,
pridajte ich neskoér.
Ak nadvihnete veko, bude zo zariadenia unikat

Rady pre dusenie potravin

Zelenina a ovocie

Nakrajajte hrubé stonky karfiolu, brokolice a
hlavkovej kapusty.

Listnatu zelenu zeleninu duste ¢o mozno
najkratSie, lebo lahko strati farbu.

Mrazenu zeleninu pred dusenim nerozmrazujte.

Maso, hydina, morské zivoéichy a
vajicka

Na dusenie su najvhodnejsie makké kusky masa s
malym obsahom tuku.

Maso poriadne umyte a vytraste, aby z neho
kvapkalo ¢o najmenej Stavy.

Maso vzdy polozte pod iné druhy potravin.
VajiCka pred vloZzenim do zariadenia na pripravu
potravin na pare prepichnite.

Nikdy neduste mrazené maso, hydinu ani morské
Zivocichy. Tieto suroviny pred vloZzenim do
zariadenia na pripravu potravin na pare nechajte
vzdy uplne rozmrazit.

Ak pouZijete viac misiek na dusenie potravin, z
hornej misky alebo misiek na dusenie potravin
kvapka skondenzovana para do dolnej misky na
dusenie potravin. VZdy dbajte na to, aby chut
potravin v réznych miskach na dusenie potravin
spolu ladila.

Misku na ryZu/polievku mozete pouZit na pripravu
zeleniny k omackam alebo namacanie ryby

vo vode.

Medzi kuskami potravin nechajte volny priestor.
HrubSie kusky ulozte k vonkaj$im okrajom misky
na dusenie potravin.

Ak je miska na dusenie potravin velmi naplnend, v
polovici procesu dusenia potraviny

premieSajte.

Malé mnozstva potravin vyzaduju kratSie doby
dusenia v porovnani s va¢$imi mnozstvami.

Ak pouzijete jednu misku na dusenie potravin,
potraviny vyZaduju kratSiu dobu dusenia

v porovnani s pouzitim 2 alebo 3 misiek na
dusenie potravin.

Potraviny v najspodnejSej miske na dusenie sa
pripravia rychlejSie ako potraviny v hornych

para a dusenie bude trvat dihsie.

Ak potraviny nie su eSte pripravené, nastavte
dihSiu dobu dusenia. Mozno bude potrebné
doplnit vodu do nadoby na vodu.

Len pre pouzitie vdomacnosti!

VELA RADOSTI PRI POUZIVANI
SPOTREBICAVAM PRAJE

gorenje

Vyhradzujeme si pravo na akékolvek upravy!
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NAVOD K OBSLUZE

VSeobecny popis (obr. 1)

Poklice

Nadoba na polévku/ryzi

Parni nadoba 3

Parni nadoba 2

Parni nadoba 1

Odkapavaci nadoba

Nadobka pro vylepSovani chuti
PFivod vody

Simplicity funkéni knoflik

©CoOoO~NOUWNE

Dulezite
Pfed pouzivanim zafizeni si tento navod k obsluze

ddkladné prectéte a ulozte ho na bezpeéné misto,
abyste do ného mohli v budoucnu nahlédnout.

Nebezpeci
Zakladnu nikdy nevkladejte do vody ani
neoplachujte pod vodovodnim kohoutkem.

Varovani

Zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotrebici
odpovida mistnimu sitovému napéti jesté
pfedtim, nez spotfebi¢ pfipojite.

Spotiebi¢ zapojujte pouze do uzemnéné zasuvky.
Vzdy zkontrolujte, zda je zastréka zasunuta
pevné do zasuvky.

Jestlize je zastr¢ka, kabel pro pfipojeni k siti nebo
samotny spotrebi€ poSkozeny, nepouzivejte ho.
Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, musite ho
nechat vymeénit firmou Gorenje prostfednictvim
autorizovaného servisniho stfediska nebo
podobné kvalifikovanych osob, aby se vylougilo
nebezpedi.

Tento spotfebi¢ neni uren pro pouzivani osobami
(v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,

smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi ani
osobami s nedostatkem zkuSenosti a znalosti,
pokud nejsou pod dozorem osoby zodpovédné za
jejich bezpec€nost, nebo pokud jim tato osoba
nebude vydavat pokyny, které se tykaji pouziti
tohoto

spotrebice.

Déti by mély byt pod dohledem, aby bylo
zajisténo, Ze si s timto spotfebi¢em nebudou hrat.
Udrzujte kabel pro pfipojeni k siti mimo dosah
déti. Nenechavejte kabel pro pfipojeni k siti viset
pfes okraj

stolu nebo kuchyriské linky, na které spotfebi¢
stoji.

Nikdy neohfivejte zmrazené maso, dribez nebo
plody mofe v pare. Tyto potraviny vzdy uplné
rozmrazte, nez

je budete pfipravovat v pare.
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Nikdy nepouzivejte tento pfistroj pro vafeni v pare
bez odkapavaci nadoby; v opacném pfipadé bude
ze spotrebice stfikat voda.

Parni nadoby a nadobu na polévku/ryzi pouzivejte
vyhradné ve spojeni s originalni zakladnou.

Kabel pro pfipojeni k siti udrzujte mimo horké
povrchy.

Tento spotfebi¢ nikdy nepfipojujte k externimu
Casovému spinaci nebo k systému dalkového
ovladani, aby se vyloucil vznik nebezpecénych
situaci.

Upozornéni

Nikdy nepouzivejte zadna pfisluSenstvi ani dily
jinych vyrobcd, pokud to nebude

konkrétné doporuceno spole¢nosti Gorenje. V
pfipadé pouziti takovych pfisluSenstvi nebo dild
bude vasSe zaruka

zrusena.

Nevystavujte spotfebi¢ vysokym teplotam,
horkému plynu, pafe nebo vihkému teplu.
Nestavte

pristroj pro pfipravu jidel v pafe na spustény nebo
stale jesté horky sporak nebo vafri¢ ani do jeho
blizkosti.

Vzdy pfed odpojenim ze zasuvky zkontrolujte, zda
je spotfebi€ vypnuty.

Pred Cidténim spotfebi¢ vzdy odpojte ze zasuvky a
nechte ho vychladnout.

Tento spotrebic je ur€en pouze pro domaci
pouziti. Jestlize se zafizeni pouziva nevhodnym
zplisobem nebo pro

profesionalni ¢i poloprofesionalni tcely, nebo
jestlize se nepouziva podle pokynl uvedenych

v navodu pro uzivatele, bude zaruka zruSena a
spole¢nost Gorenje odmita jakoukoliv
zodpovédnost za Skody,

které vzniknou.

Spotfebi€ pro vafeni v pafe umistéte na stabilni,
horizontalni a rovny povrch a zajistéte,

aby kolem spotfebiCe byl ponechan volny prostor
o Sifce 10 cm, abyste zabranili v pfehfivani.
Davejte pozor na horkou paru, ktera vychazi ven
ze zafizeni béhem vareni v pafe nebo kdyz
odstranite viko. Pfi kontrole jidla vzdy pouzivejte
kuchyriské pomucky s dlouhymi rukojetmi.
Poklici vzdy sundavejte opatrné a ve sméru od
sebe. Nechte zkondenzovanou vodu odkapat z
poklice do parni nadoby,

abyste se vyvarovali opareni.

Kdyz michate horké potraviny, vzdy nadoby
pfidrzujte za jednu z jejich rukojeti nebo nadobu
sundejte z ostatnich nadob.

Zarizenim pro vafeni v pafe nepohybuijte, pokud je
V provozu.



Nenatahujte se pres pfistroj pro vafeni v pare,
pokud je v provozu.

Nedotykejte se horkych povrchl zafizeni. Pfi
manipulaci s horkymi ¢astmi zafizeni vzdy
pouzivejte

kuchyriské chnapky.

Neumistujte zafizeni do blizkosti nebo pod
predméty, které by para mohla poskodit, jako jsou
napfiklad

stény a skfinky.

Zafizeni nepouzivejte v pfitomnosti vybusnych
a/nebo hoflavych par.

Spotrebi¢ nikdy nepfipojujte k Easovému spinadi
nebo k systému dalkového ovladani, aby se
vylougil

vznik nebezpecénych situaci.

Uvnitf zasobniku na vodu je malé sitko. Pokud
sitko vyjmete, vzdy ho

uchovavejte mimo dosah déti, které by ho mohly
spolknout.

Automatické vypnuti
Spotfebi€ se po uplynuti nastavené doby vareni v
pare automaticky vypne.

Pred prvnim pouzitim

1.) Dfive nez zafizeni poprvé pouzijete, dikladné
vycCistéte vSechny &asti, které se dostavaji do
kontaktu s potravinami (viz kapitola ,Cisténi®).

2.) Vytrete vnitfek zasobniku na vodu vikym
hadfikem.

Priprava k pouzivani

1.) Zafizeni umistéte na stabilni, horizontalni a
rovny povrch.

2.) Vstupnim otvorem naplrite zasobnik na vodu
vodou az po maximalni vysku (obr. 2).

Zasobnik plnte vyhradné vodou. Do zasobniku na
vodu nikdy nepfidavejte kofeni, olej ani zadné
dal$i latky.

3.) Umistéte odkapavaci nadobu na zasobnik
vody v zakladné.

Poznamka: Spotrebic nikdy nepouzivejte bez

odkapavaci nadoby.

4.) V pfipadé potfeby polozte do nadobky pro
zlepSovani chuti suSené nebo Cerstvé byliny
nebo kofeni, abyste vafenym jidlim dodali
lepsi chut.

Tymian, koriandr, bazalka, kopr, kari a
estragon jsou pouze nékteré ze skvélych
druhd bylin a kofeni, které muzete vkladat do
nadobky pro zlepSovani chuti. Mizete je
kombinovat s €esnekem, kminem nebo
kfenem, abyste zlepsili chut bez pfidavani
soli. Doporu¢ujeme vam pouzivat 1/2 az 3
IZicky suSenych bylin nebo kofeni. Pokud
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pouzivate Cerstvé byliny nebo kofeni,
vkladejte vétSi mnozstvi.

Doporucéené byliny nebo kofeni pro rizné typy
jidel, viz tabulka vareni potravin v kapitole
»Tabulka jidel a tipy pro vareni v pare“.

Tip: Jestlize pouzivate mleté byliny nebo koreni,
oplachnéte odkapavaci nadobu tak, aby se systém
na zlepSovani chuti namocil. To brani v
propadavani mletych bylin a koreni otvory
nadobky pro zlepSovani chuti.

5.) Vlozte potraviny, které chcete vafit v pare, do
jedné nebo vice parnich nadob a/nebo do
nadoby na polévku/ryzi (obr. 3).

Nevkladejte do parnich nadob nadmérné
mnozstvi potravin. Rozmistéte potraviny tak,
aby mezi jednotlivymi kusy zustal dostatek
prostoru, a umoznilo se tak maximalni
proudéni pary.

Maso a drubez vzdy vkladejte do spodni
nadoby, aby Stava ze syrového nebo Castecné
pfipraveného masa nebo drlibeze nemohla
odkapavat na dalSi druhy potravin.

Velké kusy potravin a potraviny, které vyzaduji
delSi dobu pfipravy, vkladejte do spodni
nadoby.

Vejce vkladejte do drzaku vajec, aby se mohla
pohodIné varit (obr. 4).

Na odkapavaci nadobu umistéte jednu nebo
vice parnich nadob. Jestlize chcete pouzivat
nadobu na polévku/ryzi, umistéte ji na vrchni
parni nadobu. Dbejte na to, aby nadoby byly
fadné usazeny tak, aby se nekyvaly.
Nemusite pouzivat vSechny 3 parni nadoby.
Parni nadoby jsou o€islovany. Jejich &islo
najdete na jejich drzadlech. Vrchni parni
nadoba ma Cislo 3, prostfedni parni nadoba
ma Cislo 2 a spodni parni nadoba ¢islo 1.
Parni nadoby na sebe skladejte pouze v
nasledujicim pofadi: parni nadoba 1, parni
nadoba 2, parni nadoba 3.

Nadoba na polévku/ryzi je uréena pro vareni
ryze, polévek a jinych tekutych potravin.
Jestlize chcete pouzivat nadobu na
polévku/ryzi, umistéte ji na vrchni parni
nadobu.

Jestlize vafite velka mnozstvi potravin, v
poloviné postupu vafeni je promichejte.
Pouzivejte kuchynské chriapky a pomucky s
dlouhymi rukojetmi.

Uvareni potravin v horni nadobé obvykle trva
o trochu déle nez ve spodnich nadobach.
Jestlize chcete vafit potraviny, které vyzaduji
riizné doby vareni, zanéte v nadobé 1 vafit tu
potravinu, ktera vyZzaduje nejdelSi dobu vareni.
PFepinac pro nastaveni doby vafeni nastavte
na hodnotu, kterou vypocitate odectenim
nejkratsi doby vafeni od nejdelSi doby vafreni.

6.)



Jestlize je vareni ukonéeno, opatrné sundejte
poklici pomoci kuchyriskych chiiapek a
umistéte nadobu 2 obsahujici pfisady s kratsi
dobou vareni na vrch nadoby 1. Na nadobu 2
polozte poklici a pomoci pfepinace pro
nastaveni doby vareni nastavte kratSi dobu
vareni.

7.) Na vrchni parni nadobu polozte poklici.

Poznamka: Jestlize poklici na parni nadobu
nepolozite spravné nebo vibec, potraviny se
nebudou radné varit.

Pouzivani spotrebice

1.) Pripojte zastrcku do sténové zasuvky.

2.) Simplicity knoflik nastavte na pozadovany ¢as
vareni (graficky zobrazené ikony na knofliku),
ktery je oznacen na okraji knofliku. Pro
prednastavenych koufici €asech, naleznete v
kapitole "Potraviny tabulky a tipy pro
napaovani".

- Rozsviti se kontrolka naparovani.

- Naparovani zacne pfiblizné po 30 sekundach.

Po uplynuti doby naparovani uslysite zvuk

zvonku a kontrolka naparovani zhasne.

POZNAMKA: Casovaé bude fungovat bez

ohledu na to zda je spotfebi€ pfipojen na

elektrickou sit nebo ne. Spotfebi¢ je funkéni
pouze tehdy, kdyz je indikator zapnut.

Opatrné sejméte poklici.

Davejte pozor na horkou paru, kterd po

sejmuti poklice vyjde ven.

Abyste se vyhnuli popaleni, pfi snimani

poklice, nadoby na polévku/ryzi a parni

nadoby pouzivejte kuchyriské chiapky. Poklici
vzdy sundavejte pomalu a ve sméru od sebe.

Nechte zkondenzovanou vodu odkapat z

poklice do parni nadoby. Kdyz vyndavate

potraviny z nadob, vzdy nadoby pfidrzujte za

jednu z jejich rukojeti. Pro vyjimani jidel z

parni nadoby nebo nadob vzdy pouzivejte

kuchyriské chriapky a pomucky s dlouhymi
rukojetmi.

Pfed vyjimanim odkapavaci nadoby vytahnéte

zastréku ze sténové zasuvky a nechte celé

zafizeni pro vafeni v pafe vychladnout.

PFi vyndavani odkapavaci nadoby

zachovavejte opatrnost, protoZe voda v

zasobniku a odkapavaci nadoba muze byt

stale jesté velmi horka, i kdyz dalSi Easti
pfistroje jiz vychladly.

Po kazdém pouzivani nadobu na vodu

vyprazdnéte.

4)

5)

6.)

Poznamka: Jestlize chcete varit vice potravin,
pouZijte Cerstvou vodu.
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Cisténi a udrzba

Pro cisténi spotfebice nikdy nepouzivejte utérky
pro drhnuti, abrazivni Cistici pfipravky nebo
agresivni kapaliny, napfiklad benzin nebo aceton.
1.) Vytahnéte zastrCku ze sténové zasuvky a
nechte pfistroj vychladnout.

Ocistéte vnéjsi stranu zakladny vihkym
hadfikem. Zakladnu nikdy nevkladejte do vody
ani ji neoplachujte pod vodovodnim
kohoutkem.

Zakladnu neumyvejte v mycce.

Ocistéte zasobnik na vodu hadfikem
namocenym v teplé vodé s pfidavkem
nékterého Cisticiho pfipravku. Zvednéte sitko
ze zasobniku na vodu, aby ho bylo mozné
vycistit. Potom vytfete zasobnik na vodu
Cistym vlhkym hadfikem.

Jestlize vyndate sitko ze zasobniku na vodu,
udrzujte ho mimo dosah déti, které by ho
mohly spolknout.

Vytadhnéte dna parnich nadob 2 a 3. Umyjte
parni nadoby, dna, nadobu na polévku/ryzi a
poklici bud ruéné&, nebo v myc€ce v kratkém
cyklu za nizké teploty.

Opakované myti parnich nadob, nadoby na
polévku/ryzi a poklice v my¢ce mize mit za
néasledek lehké zeslabeni lesku téchto Casti.

2)

3)

4)

Odstranovani kotelniho kamene
Po 15 hodinach pouzivani spotfebi¢e musite
provést odstranéni kotelniho kamene. Je dulezité,
abyste
kotelni kamen z pfistroje na vafeni v paie
pravidelné odstrarovali, protoZe tak zachovate
optimalni vykonnost a prodlouzite Zivotnost
spotrebice.
1.) Napliite zasobnik na vodu bilym octem (8%
kyselinou octovou) az po maximalini vysku.
Pro odstranovani kotelniho kamene nepouZivejte
Zadny jiny druh pfipravku.
2.) Odkapavaci nadobu, parni nadoby a nadobu
na polévku/ryzi nasadte spravné na zakladnu.
Na vrch nadoby na polévku/ryzi polozte
poklici.
Pfipojte zastrcku do sténoveé zasuvky.
Simplicity knoflik otocte na ¢as 25 min.
Jestlize se ocet zaCne vyvarovat pres okraj
zakladny, odpojte spotfebi¢ ze zasuvky a
shizte mnozstvi octa.
Po uplynuti doby vareni odpojte spotfebic ze
zasuvky a nechte ocet uplné vychladnout.
Potom zasobnik na vodu vyprazdnéte.
Zasobnik na vodu nékolikrat vyplachnéte
studenou vodou.

3)

4.
5.

N

6.)

7)

Poznamka: Jestlize v zasobniku na vodu bude
stale jesté kotelni kamen, postup opakujte.



Skladovani

1.) Pred uloZenim spotfebice zkontrolujte, zda
jsou vSechny Casti Cisté a suché (viz kapitola
L,Cisténi*).

2.) Vlozte dna do parnich nadob 2 a 3.

3.) Umistéte parni nadobu 3 na odkapavaci
nadobu.

4.) Umistéte parni nadobu 2 na nadobu 3. Parni
nadobu 1 umistéte na nadobu 2.

5.) Umistéte nadobu na polévku/ryZi na vrch parni
nadoby.

6.) Na nadobu na polévku/ryzi polozte poklici.

7.) Kabel pro pfipojeni k siti ulozte zatlacenim do

pFislusného prostoru v zakladné.

Zaruka a servis

Jestlize budete potfebovat jakékoliv informace
nebo budete mit jakykoliv problém, obratte se na
centrum péce o zakazniky spole¢nosti Gorenje ve
vasi zemi (jeho telefonni &islo najdete na
celosvétovém zaruénim listu). Jestlize ve vasi
zemi neni zadné centrum péce o zakazniky,
obratte se na vaseho mistniho obchodniho
zastupce spole¢nosti Gorenje nebo na servisni
oddéleni spolecnosti Gorenje pro doméaci
spotiebice.

Zivotni prostiedi

Spotrebi¢ na konci jeho Zivotnosti nevyhazujte do
normalniho domovniho odpadu, ale

predejte ho ve stanoveném sbérném misté k
recyklaci. Timto zplisobem pomUzete chranit
Zivotni prostredi.

Odstranovani zavad

Tato kapitola shrnuje nejbézné&jsi problémy, na
které mizete u spotfebice narazit. Pokud
nebudete schoni problém vyfesit sami podle nize
uvedenych informaci, obratte se na centrum péce
0 zakazniky ve vasi zemi.

Rozmistéte potraviny s
mezerami mezi

kousky, aby se umoznil
maximalni prichod pary.

Spotiebi¢ Neprovadite Odstrante kotelni kamen.
nehreje pravidelné Viz kapitola ,Cisténi a
spravne. odstranovani udrzba“.

kotelniho kamene
ze spotrebice.

Tabulka potravin a tipy pro vareni v
pare

Pokud jde o recepty, navstivte naSe webové
stranky www.gorenje.cz

Doby vareni uvedené v tabulce nize jsou pouze
informativni. Doba vareni se mize

ménit podle velikosti kusu potravin, mezer mezi
kousky potravin v parni

nadobé, mnozstvi jidla v nadobé, erstvosti
potravin a vami preferovanych vysledku.

Tabulka vareni potravin

Problém Mozna pric¢ina Reseni
Zafizeni Zatizeni neni pfipojené k
nefunguje. zasuvce.
V zésobniku neni voda.
Nenastavili jste dobu varfeni
pomoci prepinace pro
nastavovani doby vareni.
Vsechny Nékteré kusy Nastavte delSi dobu vareni
potraviny potravin v pfistroji pomoci prepinace pro
nejsou jsou vétsi a/nebo nastavovani ¢asu.
uvarené. vyzaduji del$i dobu

vareni nez jiné.

Veétsi kousky jidla a
potraviny, které vyzaduji
del$i dobu vareni, vkladejte
do spodni parni nadoby

Vlozili jste pfilis
mnoho potravin
do parnich nadob.

NepretéZujte parni nadoby.
Rozkrajejte potraviny na
mensi kousky a nejmensi
kusy nechte na vrchu.

Varena Mnozstvi Doporucené Doba

potravina byliny/kofeni vareni
pro nadobku (min)
pro zlepseni
chuti

Brokolice 500 g Cesnek, 10
drcena
Gervena dili
paprika,
estragon

Rybi filé 250¢g Sucha hof¢ice, 10-12
nové koreni,
majoranka

Polévka 250 ml Byliny/kofeni 12-16
podle chuti

Chrest 400 g Citronovy 13-15
vytazek,
bobkovy list,
tymian

Kvétak 400 g Rozmaryn, 16-18
bazalka,
estragon

Vejce 6-8 20

Ryba 4509 Sucha hof¢ice, 30
nové koreni,

w majoranka

Kufeci fizky | 2509 Kari, rozmaryn, 30-35
tymian

Veprové 400g Kari, rozmaryn, 40

Q tymian

Ryze 40049 (+300 ml vody) 50

kufeci 5009 Kari, rozmaryn, 60

g tymian
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http://www.gorenje.cz/

Tipy pro vareni v pare

Zelenina a ovoce

Z kvétaku, brokolice a kapusty odkrojte silné
kostaly.

Listnatou zelenou zeleninu varte nejkratS§i moznou
dobu, protoze snadno ztraci barvu.

Zmrazenou zeleninu pfed vafenim nerozmrazujte.

Maso, dribez, plody mofe a vejce

Pro varfeni v pare jsou nejvhodnéjsi slabé kousky
masa s malym mnozstvim tuku.

Maso radné omyjte a naklepejte tak, aby odkapalo
co nejméneé Stavy.

Maso vzdy umistujte pod jiné druhy potravin.

U vajec pred vlozenim do spotfebice propichnéte
skorapku.

Nikdy neohfivejte zmrazené maso, dribez nebo
plody mofe v pare. Zmrazené maso, dribez nebo
plody mofe vzdy uplné rozmrazte

pfed vloZenim do pfistroje pro vafeni parou.
Jestlize pouzivate vice nez jednu parni nadobu,
kondenzat odkapava z horni parni nadoby nebo
nadob do spodni parni nadoby. Dbejte na to, aby
chut jidel v riznych parnich

nadobach ladila dohromady.

Nadobu na ryzi/polévku muizete pouzivat také pro
pfipravu zeleniny v omackach nebo pro vareni ryb
ve vodé.

Mezi kousky potravin nechavejte rozestupy.
Silngjsi kousky umistujte blize k vné&jSimu okraji
parni

nadoby.

Jestlize je parni nadoba hodné pIna, v poloviné
postupu vareni potraviny promichejte.

Mala mnozstvi potravin vyZaduji krat8i dobu
vareni nez velka mnozstvi.

Jestlize pouzivate pouze jednu parni naodbu, jidlo
vyZaduje kratSi dobu vafeni, nez kdyz

pouzivate 2 nebo 3 parni nadoby.

jidlo ve vys8ich parnich nadobach.

Pokud budete pouzivat vice parnich nadob nez
jednu, nechte potraviny vafit o0 5-10 minut déle.
Dbejte na to, aby

potraviny byly pfed konzumaci dobfe pfipravené.
Potraviny mlzete doplriovat i v prabéhu vareni.
Jestlize néktera z pfiloh vyZaduje kratSi dobu
vareni, pfidejte ji pozdéji.

Jestlize nadzvednete poklici, dojde k uniku pary a
vafeni bude trvat déle.

Jestlize jidlo neni hotové, nastavte delSi dobu
vareni. Mozna budete muset pfidat o trochu vice
vody do zasobniku.
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SPOLECNOST GORENJE
VAM PREJE MNOHO
PRIJEMNYCH ZAZITKU PRI
POUZiVANi TOHOTO
SPOTREBICE

Vyhrazujeme si pravo na jakékoli upravy!



MHCTPYKUWUU 3A YITOTPEBA

YBono

Mo3apaBneHus 3a BawaTta nokynka u gobpe
pownm BbB Gorenje!

O6wo onucaxwme (cdwur. 1)

Kanak

Kyna 3a cyna/opu3

Kyna 3a 3agywasaHe 3
Kyna 3a 3agywaBaHe 2
Kyna 3a 3agywaBaHe 1
TaBa 3a oTuexaaHe
Moacwnearten Ha BKyca
OTBOp 3a BOga

ByTtoH Simplicity dpyHkumK

©CoO~NOUDWNE

BaxHo

Mpeov fa uanonaeaTe ypeaa, npoyeteTte
BHMMAaTENHO TOBa PbKOBOACTBO 3a
eKcnroartauusl 1 ro 3anaseTe 3a CrpaBKa B
Obaelle.

OnacHocT
He noTtansaiTe ocHoBaTa BbB BoAa M He 5
n3nnakeanTe ¢ Tevalwa Boaa.

MpepynpexaeHve

Mpeaun fa ceBbpXeTe ypeaa KbM MpexaTa,
NMpoBepeTe Aanu NoCOYEHOTO BbPXY ypeaa
HanpeXeHue OTroBapsl Ha HaNpPeXeHWeTo Ha
MecTHaTa enekTpuyecka mpexa.
BkntoyBaviTe ypena camo B 3a3eMeH MpexoB
KOHTaKT. BuHaru nposepsiBaiiTe ganv
LencenbT e BKIYEH KakTo TpsioBa B
KOHTaKTa.

He n3nonsgaiite ypeaa, ako LwencesnbT,
MPEXOBUAT KAaBENbT UK camusT ypes ca
noBpeaeHu.

AKoO 3axpaHBalLuaT kaben ce nospeau, Ton
TpsibBa BUHary Aa ce nogMeHsi ot Gorenje,
YMbITHOMOLLEH cepBu3 Ha Gorenje unu
nofobHu kBanuduumpaHu nuua, 3a aa ce
n3GerHe onacHocCT.

Tosu ypea He e npegHa3Ha4YeH 3a nonssaHe oT
xopa (BKMoYMTESHO Aela) ¢ HaManeHu
h13nYeckn ycelaHns Unm yMCTBEHM
HegocTaTbumM Unn 6e3 onuT 1 NO3HaHWS, ako ca
ocTaBeHu 6e3 HabnogeHne 1 He ca
WHCTPYKTMPaHWU OT CTpaHa Ha OTroBapsLLo 3a
TAXHaTa 6e30MacHOCT NMUE OTHOCHO HayMHa
Ha u3nonaeaHe Ha ypegaa.

Harnexgaiite geuaTta, 3a ja He CU UrpasiT ¢
ypega.
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BG

MaseTe 3axpaHBalms kaben oT 4OCTBN Ha
Oeua. He ro octaesinte aa Bucu npes pbba Ha
macara unu paboTHUs NNOT, Ha KOWTO e
CNOXeH ypeabT.

Hukora He 3agywaBanTe Ha napa 3aMmpaseHm
MECHM, NTUYM NN MOPCKK XpaHWU. BuHaru
pa3mpassiBafiTe HaMb/IHO Te3N CbCTaBKK,
npeav ga r 3agyluasarte Ha napa.

He n3nonseante Hukora ypeaa 3a 3agyluaBaHe
Ha napa 6e3 TaBMukaTa 3a oTuexaaHe, 3a Aa
HsMa M3TM4aHe Ha ropela Boaa ot ypeaa.
M3nonseante kynuTe 3a 3agyluaBaHe Ha napa
1 KynaTa 3a cyna/opva camo B Cb4eTaHune ¢
opurMHanHarta ocHoBa.

BHumaBaiTe kabenbT ga e Aaneye ot ropeLim
NOBBPXHOCTU

3a pa ce n3berHe eBeHTyanHa onacHOCT, TO3n
ypea He 6uBa HuKora fja ce CBbp3Ba KbM
BBHLUEH TaMepeH KoY unn cuctema 3a
OVMCTaHLUMOHHO ynpaBsrieHne.

BHumaHue

Huvikora He nsnonsBarTe akcecoapy Unn YacTu
OT Opyrv NPOU3BOAUTENN UMW TakMBa, KOUTO He
ca creumanHo npenopbyBaHu oT Gorenje. MNpu
M3MNoNn3BaHe Ha TakMBa akcecoapu Unm vyacTu
BallaTa rapaHuus cTaBa HeBanvaHa.

He n3naraite ypena Ha BUCOKM TemnepaTypu,
ropeLuu ras, napa unuv snara. He nocraeswrte
ypena 3a 3agyluaBaHe Ha napa BbpXy unm B
6nusoct go paboTelya unu olle ropeLa
roTBapcka neyka.

BuHaru npoBepsiBaiiTe ypeabT Aa € USKITIOYEH,
npeav oa u3BaguTe LWencena oT KoHTaKTa.
Mpeau pa nounctearte ypeaa, BUHaru ro
M3KITIOYBaTe OT KOHTaKTa U ro ocTaesanTe Aa
N3CTUHE.

Tosu ypen e npegHa3HayeH caMmo 3a 6UToBK
uenu. AKO ypeabT ce M3Mnon3Ba HenpaBuIiHO
unu 3a npodecroHarnHu unm
nonynpodecroHarnHu Lenv unm ako ce
M3M0on3Ba Mo HayvH, KONTO He e

B CbOTBETCTBME C yKa3aHusiTa B TOBa
PBKOBOACTBO 3a ekcrnnoartaumsi, rapaHumsita
cTaBa HeBanuaHa n Gorenje oTka3sa
OTrOBOPHOCT 3a KaKBUTO U [ja € NPUYMHEHN
LweTu.

MocTaBsaiTe ypeaa 3a 3agyluaBaHe Ha napa
BbPXy CTaburHa, XopM3oHTarnHa noBbPXHOCT U
cbbnoaaBanTe okono Hero aa uva noHe 10 cm
npasHo NPOCTPAHCTBO, 3a [ja ce NpefoTBpaTh
nperpsiBaHeTo My.

Ma3eTe ce oT ropelyarta napa, KOsiTo M3nu3a ot
ypena no Bpeme Ha paboTta unum korato



BAMrHeTe kanaka. Korato npoBepsiBaTe
XpaHaTta, BuHaru nanonssanTte KYyXHEHCKU
npubopu C AL OPBXKKM.

BuHaru BgurainTe kanaka BHUMaTeNHo u ganey
ot cebe cu. OcTaBeTe KOHAEH3ATLT Aa ce
OTTUYa OT Kanaka BbTpe B ypeaa 3a
3afylwaBaHe Ha napa, 3a ga n3berHete
onapBsaHe.

BuHaru gpbxTe KynuTe 3a 3agyluaBaHe 3a
efHa OT ApPbXKMTE, KoraTto pasbbpkeaTe unm
n3cunBaTe OT KynuTe ropeLLm XpaHu.

He mecTeTe ypena 3a 3agyliaBaHe Ha napa,
nokato pabotu.

He ce npecsdranTte Hag ypeaa 3a 3agyllaBaHe
Ha napa, gokarto paboTu.

He pokocBariTe ropewute NOBbPXHOCTU Ha
ypeaa. BuHaru usnonssarite pbkasuum 3a
dypHa, koraTto paboTuTe C ropeLuy 4actTu Ha
ypepna.

He noctasanTte ypeaa oo unv nog npeameTi,
KOUTO MoraT Aa ce NnoBpeasT oT napaTa,
Hanpumep CTeHU Unu wkadose.

He paboTteTe ¢ ypega npu Hanuuve Ha
B3pmBOONacHu n/vinu 3ananuTenHu napu.

3a ga ce nsberHe eBeHTyarnHa onacHoCT, TO31
ypea He buBa HuKora fja ce CBbp3Ba KbM
TaiMepeH Kro4 unm cuctema 3a
OMNCTaHUMOHHO ynpaBrieHue.

Mma manko cuTo BbTpe B pesepBoapa 3a Boaa.
AKO CMTOTO e cBarneHo, naseTe ro U3BbLH
obcera Ha geua, 3a fa He no3sonuTe ga 6bvae
norobsriHaTo.

ABTOMaTUYHO U3KNIOYBaHe

YpeabT ce caMomnsknioyBa aBTOMaTUYHO creq
n3TnyaHe Ha 3agafeHoTo BpeMe Ha
3agywaBaHe.

Mpepyn nbpBaTa ynotpeba

1.) CrapaTenHo noy1cTeTe 4acTuTe, KOUTO Lie
ce gonupart Ao xpaHa, npeav Aa
usnonaearte ypefa 3a Mbpsu NbT (BX.
pa3gen “lMoyncteaHe”).

2.) N36bpLueTe pesepBoapa 3a BoOga OTBBLTPE
C BMnaxHa kbpna.

MoaroToBkKa 3a ynoTpeba

1.) MNoctaBeTe ypena Bbpxy cTabunHa,
XOPW3OHTarnHa 1 paBHa NOBbPXHOCT.

2.) HanmbnHeTe pesepBoapa 3a Boga npes
OoTBOpa My 10 OTMeTKaTa 3a MakcuMasiHo
HMBO (cour. 2).

MbnHeTe pesepBoapa camo ¢ BoAa.
Hwukora He nocTaBsalTe B pe3epBoapa 3a
BOJA COCOBE, ONMO UMW APYIU CbCTaBKK.

3.) CrioxeTe TaBn4KaTa 3a oTUEXAaHe Ha

pe3epBoapa 3a BoAa B OCHOBaTa.
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3abenexka: Hukora He n3nonssaiTe ypeaa
0e3 TaBMYKaTa 3a oTuexaaHe.

4.) To xenaHne, NOCTaBAWTE CYLUEHN UK
NPECHU BGUITKM UK NOAMNPaBKU BBPXY
nogcvnearens Ha Bkyca, 3a aa npubasute
[OMbIIHATENEH BKYC KbM XpaHaTta, KosiTo
ce 3aayluaBa Ha napa.

Matuepka, kopuaHabp, 6ocurnek, konbp,
KbpW M NENWH Ca HSKOW OT
chbluecTByBaLLMUTE BUINKM 1 NoANpPaBKM,
KOUTO MOXeTe Aa NocTassiTe B
nofcuneatens Ha Bkyca. Moxete aa m
cbyeTaBaTe C YeCbH, KUMMOH MIK XPsiH, 3a
na ycunute Bkyca, 6e3 aa nobasste con.
MpenopvyBame ga nobasute 1/2 no 3
YaEHW NMBXWYKM CYLLIEHWN BUNKN Unm
noanpaskun. Cnarante noseve, ako
n3nonaearte NPecHn GUnKk1M MnNu NoANpaBKku.
3a npenopbyBaHnUTe BUNKY UKW NoANpPaBKku
3a pas3nuyHUTE TUNOBE XpaHa BIKTE
TabnuuaTa 3a 3agyllaBaHe Ha napa B
pasgen “Tabnvua Ha XpaHuUTe N CbBETH 3a
3afylwaBaHe Ha napa’.

CbBeT: AKO usnonaearte OUnku unu nognpasku
Ha npax, u3nnakHeTe TaBu4kara 3a
oTuexaaHe, 3a ja HaAMOKpWTe NnoacuneaTens
Ha BKyca. ToBa He no3sonsiea Gunku nnm
noAanpaekv Ha Npax Aa nagHat npes oTBopute
Ha ycunearens Ha BKyca.

5.) TllocraBsnte xpaHara, KoAAToO Tpsbea aa ce
3afylwaBa Ha napa, B egHa unm noseye
Kynu 3a 3agyluiaBaHe u/unu B kynara 3a
cynal/opus (cwr. 3).

He nocrtaBssiiiTe TBbpAe MHOMO XpaHa B
KynuTe 3a 3agywasaHe. MNogpexaante
XPaHWUTE C JOCTaTbYHO MSCTO MEXAY
napyeTaTa, 3a ja MO3BONUTE MaKcMmarneH
NnoTOK Ha napara.

BuHarum noctaBsinte MecoTo u NTuumTe B
[JornHaTa Kyna 3a 3agyllaBaHe, Taka ye
YaCTUYHO CTOTBEHOTO MECO MUIn NTUUM aa
He MoraT [a KansiT Bbpxy ApYruTe XpaHu.
MocTaBsaiiTe No-ronemute napyeta xpaHa u
XpaHa, KOATO M3NCKBA NO-ObIro BpeMe Ha
3afylaBaHe Ha napa B JornHaTa Kyna 3a
3agylwasaHe.llocTtaBsanTte anuaTa B
nocTaBkuTe 3a siua, 3a Aa rv 3agyluasate
necHo Ha napa (dwr. 4).

6.) MNocTaBeTe egHa wUnu NoBeYye Kynu 3a
3aflyllaBaHe BbpXy TaBu4ykaTa 3a
oTuexaaHe. Ako uckaTe Aa usnonssare
KynaTa 3a cyna/opus, noctaBeTe 51 B
ropHaTa Kyna 3a 3agyLuaBaHe.

Crapaiite ce fa noctaBsaTe Kynute no
NpaBUIEH HAYWH, Taka Ye Aaa He Tpakar.



He e Heobxoaumo aa usnonssarte
BCUYKUTE 3 Kynu 3a 3aayLuaBaHe.
KynuTe 3a 3agyliaBaHe ca HOMepupaHu.
HomepbT MOXe Aa ce BUAM BbPXy
OPBXKUTE UM.
[opHaTa kyna 3a 3agylaBaHe e Homep 3,
cpepHaTta e Homep 2, a fonHaTa e Homep
1.
Kynute 3a 3agywasaHne ce nogpexaar
camo B CriefHVs ped: Kyna 3a 3agyluaBaHe
1, Kyna 3a 3agyliaBaHe 2, Kyna 3a
3afywasaHe 3.
Kynata 3a cyna/opu3 e npegHasHaveHa 3a
3afyllaBaHe Ha napa Ha opus, cyna unm
apyra TeyHa xpaHa. Korato uckate ga
nsnonseare Kynata 3a cyna/opus,
rocTaeeTe S B ropHaTa Kyna 3a
3afyllaBaHe.
AKko 3agyliaBaTe Ha napa rornemm
KonunyecTBa xpaHa, pa3bbpksanTe Ha
nonoBunHaTa Bpeme Ha npoleca Ha
3agywasaHe. CnaranTe pbkaBuuy 3a
dypHa 1 n3nonssBawTe KyxXHEeHCKV npnbopu
C OB APBXKKN.
O6rKHOBEHO XxpaHaTa B ropHaTa Kyna ce
3afylaBa 3a No-AbIro Bpeme, OTKOMKOTO
XpaHaTta B NO-AOMHUTE KyMnu.
AKo vckaTe Aa 3agyluaBaTte XpaHu, KOUTo
M3NCKBAT pasfnyHM BpeMeHa Ha
3afylwaBaHe, 3anovHeTe 3aAyLlaBaHeTo Ha
XpaHaTa, KOATO U3NCKBa Hal-4bNro Bpeme
Ha 3apylwaBsaHe, B Kynata 1. 3apavite
Krtoya 3a perynupaHe Ha BpemeTo Ha
3afyluaBaHe Ha BpeMe, KoeTo ce
npecMsTa, KaTto ce u3Bagn Han-kpaTkoTo
BpeMe Ha 3afyluaBaHe OT Hal-A4bMroTo.
KoraTo 3agyluaBaHeTo 3aBbpLUN,
BHMMaTENHO BAUrHETE Kanaka C pbKaBuum
3a hypHa 1 noctaeeTe Kynara 2,
CbAbpXalla CbCTaBKWUTE C NO-KPaTKo
BpeMe Ha 3afyluaBaHe, BbpXy kynata 1.
CnoxeTe kanaka BbpXy kynata 2 n
3afaviTe No-kpaTko Bpeme Ha 3agyluaBaHe
C Krova 3a perynupaHe Ha 3agyluaBaHeTo.
7.) CnoxeTe kanaka BbpXy Hal-ropHaTa Kyna
3a 3agyluaBaHe.

3abenexka: Ako kanakbT HE € CIOXeH
NpaBUITHO BbPXY KynaTa 3a 3afyllaBaHe Unu
He e CroXeH n3o6LLo, XpaHaTta He ce
3ajyuiaBa npaBuiiHo.

N3nons3BaHe Ha ypeaa

1.) BknioyeTe LWwencena B KOHTaKTa.

1.) BknioyeTe Wwencena B KOHTaKTa.

2.) Cnoxete Simplicity 6yToHa Ha xenaHoTo
BpeMe 3a rotBeHe 0603HaYeHo 40
Hero/unu Ha nkoHkuTe Ha byToHa/. 3a
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npeABapuTenHO 3ajafeHNTe HacTPONKK 3a
roTBeHe BUXTeE rnaeata Tabnuua 3a xpaHa
1 MONE3HU CbBETU.

- CBeTNUHHUA NHOUKaTOp cBeTBa.
- lotBeHeTo 3ano4Ba cneg okono 30 cek.

Note. Ako uckame da Hacmpoume pa3fuyHoO
8peme 3a eomeeHe om 3adadeHume,
3aebpmeme Simplicity 6yToHa KbM Hali-
611M3K0 OTroBapSILLOTO BPpEME XenaHo oT
Bac.

3.) KoraTto BpemeTo 3a roTBeHe CBbpLUM Lie
yyeTe 3BYKOB CWUrHamn v CBETNIMHHATA
VHAMKALUMS LLE U3KITHoYM.

NOTE: TanmepwT1/ Simplicity 6yToHa/ we
paboTn Jopu 1 ypeaa Aa He e BKIOYEH B
mMpexara/Ha npyxwvHa e/.YpeabT pabotu
CaMo KOoraTo CBETIIMHHUSI UHOMKATop
cBeTu.

4.) BHuMaTenHo BAurHeTe Kanaka.

[MazeTe ce ot ropewarta napa, usnusawa
OT ypeaa, koraTto cBanuTe Kanaka.

3a ga ce npegnasute OT U3rapsiHe, HoceTe
pbKaBuUM 3a pypHa, koraTo Baurate
Kanaka, KkynaTa 3a cyna/opus u Kynute 3a
3afywaBaHe Ha napa. CBansanTte kanaka
6aBHO 1 aaney ot cebe cu.

OcTaBeTe KOHAEH3aTbLT Aa ce 0TTuYa oT
Kanaka BbTpe B KynuTe 3a 3agyluaBaHe Ha
napa. BuHaru gpbxrte kynuTe 3a
3afyllaBaHe 3a ejHa OT APbXKWUTe, KoraTo
n3cunBare OT TAX ropeLUy XpaHu.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa
N KyXHEHCKM Npubopu ¢ AbNrM ApbXKY 3a
n3BaxaaHe Ha xpaHata oT Kynarta (unm
KynuTe) 3a 3agyLuaBaHe.

5.) N3BageTe wencena oT KOHTaKTa u
ocTaBeTe ype[a 3a 3afyluaBaHe Ha napa
[a U3CTUHe HanbIHO, Npeaun Aa U3BaauTe
TaBuyKaTa 3a oTuexaaHe.

BHumaBanTe, korato n3Baxaare TaBuykata
3a oTuexaaHe, 3alloTo BogaTa B
pesepBoapa 1 TaBM4KaTa 3a oTuexaaHe
MOXe OLLie Aa ca ropeLuy, Aopu 1 ako
OpyriTe 4acTu Ha ypeaa Bede ca ce
oxnagunu.

6.) MN3npasBaliTe pesepBoapa crieq Bcska
ynoTtpeba.

3abenexka: AKo UckaTe Aa 3afyllaBaTe Ha
napa noeeve xpaHa, U3nonssante npsicHa
Boda.

MouncTBaHe U NnoaaApbHLKKa

Hukora He n3nonsBanTe 3a NoYMCTBaHE Ha
ypeaa pubpo re6m, abpasusHM NouncTeaLLm



npenapaTtu Unu arpecuMBHU TEYHOCTU, KaTo

OEH3UH NN aLeToH.

1.) WV3BapgeTte wencena OT KOHTakTa u
ocTaBeTe ypeaa Aa U3CTUHe.

2.) MNouucteTe BLHLIHOCTTA Ha OCHOBAaTa C
BMNaxHa Kbpna.

He notansavTe ocHoBaTa BbB BoAa, HUTO S
usnnakeanTe ¢ Tevalla Boa.

He muiiTe ocHoBaTa B CbaoOMUSIITHA
MaLlmHa.

3.) MouucteanTte pesepsoapa 3a Boga C
Kbprna, HaToneHa B Tonmna Boga ¢ Manko
MusineH npenapar. lMoBgurHeTe cMTOTO OT
pesepBoapa 3a BOAa, 3a Aa ro n3uucTture.
Cnep ToBa n3bbplueTe pe3epBoapa 3a
BOZa C YMCTa, BraxHa Kbpna.

AKO CUTOTO OT pe3epBoapa 3a Boda e
cBaneHo, naseTe ro u3BbH obcera Ha geua,
3a fga He no3sonute ga 6bae norbnHaTo.

4.) MaxHeTe gbHaTa Ha Kynu 2 n 3. lamuinte
KynuTe 3a 3agyluaBaHe Ha napa, obHara,
KynaTa 3a cyna/opus 1 kanaka Ha pbka unu
B CbOMWSINIHA MaLLMHA, KaTo M3nonaeaTte
KpaTbK LMKbIT HAa U3MMBAHE N HUCKA
Temneparypa.

MHOrokpaTHOTO N3MMBaHe Ha KynuTe 3a
3afyllaBaHe Ha napa, Kyrnata 3a cyna/opus
M Kanaka B CbAOMUsINTHA MalLMHa MoXe Aa
[oBefe 40 NeKo NOTbMHSABaAHE Ha Te3un
yacTtu.

NMpemaxBaHe Ha Hakun

TpsibBa oa npemaxBaTte Hakuna oOT ypeaa, cnea

kaTo e 6un usnonassaH B NpoabimkeHne Ha 15

Yaca.

BaxHo e fa npemaxeaTe Hakvna Ha ypefa 3a

3afyliaBaHe Ha napa pefoBHO, 3a Aa

noaabpxarte onTumanHa paboTa n aa
yABbIDKUTE CpOKa Ha ekcnnoataums Ha ypeaa.

1.) HanbnHeTe pe3epBoapa 3a Boaa c 6an
oueT (8% oueTHa kucenuHa) 4o
MaKCUManHOTO HUBO.

He usnonssawTte HUKaKbLB Apyr BUA
npenapar 3a npemMaxBaHe Ha Hakun.

2.) MNocTaBeTe NpaBuUIHO TaBUYKaTa 3a
oTuexaaHe, KynuTe 3a 3agyllaBaHe Ha
napa u kynata 3a cyna/opu3 Bbpxy
ocHoBaTa .

3.) CnoxeTe kanaka Bbpxy KynaTa 3a

cynal/opus .

) BknioyeTe wwencena B KOHTaKTa.

5.) HactpowiTte Tamepa kaTo 3aBbpTUTE
Simplicity 6yToHa Ha 25 MuH.

AKo oUeTBbT 3anoyHe Aa kunu npes pbba Ha
OCHOBAaTa, U3KMIoYeTe ypeaa oT KOHTaKTa u
HamarneTe KONMMYecTBOTO OLET.

6.) Cren kaTo BpemMeTo Ha 3aayluaBaHe
usTeve, U3KNYeTe ypeaa oT KOHTaKTa u
ocTaBeTe oLeTa Aa U3CTUHE HaMbIIHO.
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Cnep ToBa UsnpasHeTe pesepsoapa 3a
BoAa.

7.) WN3nnakHeTe BOAHUSI pe3epBoap CbC
CTyAeHa BOAa HAKOMKO MbTU.

3abenexka: MoBTopeTe Npoueaypara, ako B
pesepBoapa 3a BoAa 1Ma oLLe Hakun.

CbxpaHeHue

1.) MNorpwxeTe ce BCUYKM YacTu Aa ca YncTu n
Cyxu, npeau Aa HanbnHUTe ypeaa (BX.
Pasgen “INoyncTeane”).

2.) lMocTtaBeTe AbHaTa B KynuTe 3a
3agylwaBaHe 2 u 3.

3.) MocTtaseTe Kyna 3a 3agywasaHe Ha napa 3
BbPXYy TaBMyKaTa 3a oTuexaaHe.

4.) lNocTaBeTe KynaTta 3a 3agyLlaBaHe 2 B
KynaTa 3a 3agywasaHe 3. [NoctaBeTe
Kynara 3a 3agywasaHe 1 B Kynara 3a
3agyliaBaHe 2.

5.) MocTaBeTe KynaTa 3a cyna/opus B ropHaTta
Kyna 3a 3agyLuaBaHe.

6.) CnoxeTte kanaka Bbpxy kKynaTa 3a
cynal/opus.

7.) 3a pa cbxpaHsBaTte 3axpaHBalumsa Kkaben,
BMbKHETE ro B OTAENEHNETO 3a npubrpaHe
Ha kabena B ocHoBaTa.

FapaHuusa u cepBus

AKO ce HyxaaeTe oT MHOPMaLMs U umate
npobnewm, ce obbpHeTe KbM LieHTbpa 3a
obcnyxsaHe Ha KnMeHTU Ha Gorenje BbB
BallaTta cTpaHa (TenedoHHUs My HoMep
MoOXeTe [a HamepuTe B MexayHapogHaTa
rapaHuMoHHa kapTa). AKo BbB BallaTa cTpaHa
HaAMa LleHTbp 3a obecnyxBaHe Ha KMUEHTH,
o6bpHEeTe Ce KbM MEeCTHUSI TbproBel, Ha ypeau
Ha Gorenje unu ce cebpxeTe ¢ OTaena 3a
cepBu3HO obcnyxBaHe Ha GUTOBU ypeaun Ha
Gorenje [Service Department of Gorenje
Domestic Appliances.

OnasBaHe Ha OKoJfiHaTa cpeaa

Cnep kpasi Ha cpoka Ha ekcrnoaTauus Ha
ypeaa He ro usxsbpnsmnte 3aefHo ¢
HOpMarnHuTe GUTOBM OTNaabLLUM, a ro NpeganTe
B odpuumaneH nNyHKT 3a cbbupaHe, kbaeTo Aa
6bae peumknupaH. Mo To3n HaumH Bue
nomaraTe 3a onasBaHeTo Ha OKonHaTa cpeja .

OTCTpaHﬂBaHe Ha Hen3npaBHOCTU

B To31 pa3zgen ca 0606LLUeHn Han-4ecTo
cpeLlaHnTe npobrnemu, Ha KOUTO MOXeTe fa ce
HaTbKHETe Mpu MNon3BaHe Ha To3u ypen. AKO He
MOXeTe fia paspeLunTe npobrnema ¢ nomoLyTa
Ha [onHUTE ykasaHusi, CBbpxeTe ce ¢ LieHTbpa



3a obcnyxBaHe Ha NoTpebUTenu BLB BallaTa
cTpaHa.

Ta6bnuua Ha xpaHuTe 3a
3agylwaBaHe Ha napa

Bb3moxHa PeweHune

npuynHa

Mpo6nem

YpeawT 3a
3apylwaBaHe
Ha napa He
paboTu.

YpensT 3a 3agylwasaHe
Ha napa He e BKIOYeH B
KOHTaKTa.

Hsima Bopa B
pesepBoapa 3a Boga.

He cte 3apanu sBpeme
Ha 3agyuwlaBaHe C
Kroya 3a perynumpaHe
Ha BPEeMETo Ha
3agyliaBaHe Ha napa.

Hecee
crotBuna
BCUYKaTa
XpaHa.

Hskou napyeta
xpaHa B ypefa 3a
3ajylwaBaHe

Ha napa wu/vnm
M3uncKBaT no-
[AbITO BpEMe 3a
3ajylwaBaHe

Ha napa oT Apyru.

3apavite no-abnro
BpeMe Ha 3afyluaBaHe
C Kkrlova

3a perynvpaHe Ha
BpEMeTo Ha
3aflyluaBaHe Ha napa.

MocrassiiTe no-
ronemMuTe napyerta
XpaHa u xpaHa,

KOSITO M3UCKBA NO-AbIITO
BpeMe Ha 3aayluaBaHe
Ha napa, B AonHaTa
Kyna 3a 3agyliaBaHe
(kyna 1).

Croxunu cTe
TBbpAe

MHOrO XpaHa B
Kynute

3a 3aflyliaBaHe
Ha napa.

He npetoBapsaiite
KynuTe 3a 3ajyliaBaHe
Ha napa.

HapssBainTe xpaHata
Ha mMarku napyerta n
nocTaBssiiTe Hail-
MarnkuTe napyerta
oTrope.

MoapexpanTe xpaHaTa
C pascTosiHMe Mexay
napyetarta, 3a aa
nossonurte
npeMnHaBaHe Ha
MaKkcumarneH noTok
napa.

YpeawT He
ce 3arpsisa
no6pe.

He npemaxsate
Hakuna oT ypega
penoBHo.

MpemaxHeTe Hakuna ot
ypena. Bx. pasgen
“MouncteaHe n
nopapwbxkka”.

Ta6bnuua Ha XpaHunTe n CbBeTU 3a
3agyuliaBaHe Ha napa

3a peuenTtu noceTeTe Hawmg yeb cant
www.gorenje.bg

BpemeHnara Ha 3agylwiaBaHe Ha napa B
TabnvuaTa no-gony ca eAMHCTBEHO
OPUEHTUPOBBYHM.

BpemeHara 3a 3agyluaBaHe Ha napa Moxe Aa
Ca pasnu4yHu B 3aBMCUMOCT OT pa3mepa Ha
napyeTarta xpaHa, pa3cTosiHusTa Mexay
XpaHaTa B KynaTa 3a 3agyluaBaHe Ha napa,
KOJIn4eCTBOTO XpaHa B KynaTa, CBeXXeCTTa Ha
XpaHaTa v NIMYHUTE CY NPeanoYnTaHus.
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XpaHa 3a Konuuect MpenopbuBaHu Bpeme Ha
3agywaBa BO 6unku/nognpa 3agylwaBa
He Ha BK® He Ha
napa 3a ycunsarens napa
Ha BKyca (MUH.)
Bpokonun 5009 JInmoHoB cok, 13-15
nacduHoBm
1uCTa,
Mallepka
PnbHo 2501 Cyxa ropuuua, 10-12
dune 6axap, puraH
Cyna 250 mn Bunku/noanpaek 12-16
1 Ha BKYC
Acnaparyc 400 r JInmoHoB cok, 13-15
nacduHoBm
1uCTa,
Mallepka
Kapcpuon 400 r PoamapwH, 16-18
6ocunek, nenuH
Anua 6-8 20
Pn6Ho 450 r Cyxa ropuuua, 30
dune 6axap, puraH
Munewko 250r Kbpu, 30-35
dune po3MapuH,
Mallepka
CBUHCKO 4009 Kbpu, 40
hune pO3MapuH,
Mallepka
Opu3a 4009 (+300 mn Boga) 50
Mune 5009 Kbpu, 60
po3mapuH,
@ malLepka

CtbBeTM 3a 3agyllaBaHe Ha napa Ha
XpaHu

3eneHuyyuu n nnogose

W3pssBaiiTe nebenute ctbbna ot kapduona,
OpokonuTo M 3eneTo.

3agywaBainTe Ha napa 3eneHu 3eneHYyum ¢
nmcTa 3a HaW-KpaTKoTO Bb3MOXHO Bpeme,
3aLl0TO Te NecHo ce obesLBeTsBar.

He pa3vpa3ssiBaiite 3amMmpaseHm 3eneHuyLm,
npeav Aa rv 3agyluasaTe Ha napa.

Meco, nTUUKN, MOPCKN AenukKaTecu
n Anua

Han-noaxogsum 3a 3agyliaBaHe Ha napa ca
KpexKky napyeta mMeco C Malnko Ma3HuHa.




M3amuninTe nobpe MecoTo u ro HadykamTe o
CyXO0, Taka 4ye [ja U3Tn4a KOskoTo MOXe Mo-
Marnko COK.

BvHarn nocrtassanTe MecoTo nog Apyrute
TUNOBE XpaHa.

Mpo6uBaiiTe sviuaTta, npeay Aa rv nocTaBuTe B
ypeaa 3a 3agyluaBaHe Ha napa.

He 3agywaBavTte Ha napa 3ampa3eHO Meco,
ATULIM UM MOPCKN AenukaTecun. Burarn
OCTaBANTE 3aMpPaseHOTO MeCo, MTULM UNn
MOPCKM AenunKkaTecn HanbiHO Aa ce
pa3mpassaT, npeauv Aa rv noctasuTe B ypeaa 3a
3afyliaBaHe Ha napa.

Ako nsnonasarte noseye OT e4Ha Kyna Ha
3afylaBaHe, OT ropHaTa Kyna unu Kynu 3a
3afyLuaBaHe kane KoHAeH3npana Boga B no-
fonHara kyna. BHMmaBanTe BkycoseTe Ha
XpaHUTE Ha pasnuYHNTE Kynn 3a 3agyluaBaHe
a cu noaxoxaar.

MoxeTe cbLIo Aa n3nonssarte Kynata 3a
cyna/opus, 3a Aa NoAroTBUTE 3eneHYyumTe B
COoC, Unn fa HaTonuTe pubaTa B ropeLya Boaa.
OcTaBante MACTO Mexay napyetata xpaHa.
MocTassaviTe no-gebenute napyeta no-6nm3o
[0 BbHLUHATa cTpaHa Ha KynaTta 3a
3afyllaBaHe.

Ako KynaTa 3a 3agyLlaBaHe € MHOrO MbfiHa,
pasbbpkanTe xpaHaTa Ha NONoBMHaTa Bpeme
Ha npoueca Ha 3agyluaBaHe Ha napa.
Mankute konmMyecTBa xpaHa U3ncKBaT Mo-
KpaTko BpeMe Ha 3afyllaBaHe OT no-rofiemuTe
KonunyecTtBa XpaHa.

Ako nsnonaearte camo eHa kyna 3a
3aayllaBaHe, XpaHaTta U3UCkBa No-KpaTko
BpeMe 3a 3agyllaBaHe, OTKOJIKOTO Korato
usnonaearte 2 unu 3 Kynu 3a 3agyluiaBaHe Ha
napa.

XpaHaTa B Hal-AonHaTa Kyna 3a 3agyluaBaHe
e rotoBa no-6bp30 OT XpaHaTa B NO-BUCOKUTE
Kynu 3a 3agyluaBaHe Ha napa. Ako uanonasaTe
noseve OT efHa Kyna 3a 3afyluaBaHe,
ocTaBeTe xpaHaTa ga ce roteu ¢ 5-10 MuHyTH
noeeye. YBepeTe ce, 4Ye xpaHaTta e gobpe
CroTBeHa, npeau ga s KoHcymupare.

MoxeTe na nobaBsTe xpaHa no Bpeme Ha
npoleca Ha 3agyliaBaHe Ha napa. AKo HAKoS
CbCTaBKa M3MUCKBa NO-KPaTKO BpemMe Ha
3agywaBaHe, fobaBeTe s No-KbCHO.

Ako BAUrHETE Kanaka, n3nusa napa un
3aayluaBaHETO U3UCKBA NOBEYE BpeME.

AKO XxpaHaTa He e roToBa, 3afaWTe no-aAbMro
BpeMe 3a 3afyluaBaHe Ha napa. Moxe ga e
HeobxoaMMO Aa crioxuTe oOlle Bofa B
pe3epBoapa.
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Camo 3a nuyHa ynotpe6a!

gorenje
B/ MOXEJNABA MHOIO
YOOBOJICTBUE MNMPU
MN3MNOJIBBAHE HA YPEJOA

3anasBame cu npaBaTta 3a BCAKaKBU
npPOMeHU



IHCTPYKUISA 3 EKCNNYATALIT A

Bctyn

BiTaemo Bac i3 nokynkoto Ta nackaBo npocmMmo
oo kny6y Gorenje

3aranbHun onuc (Man. 1)

Kpwvwka

Yawa ans cyny/pucy

Yawa ans o6pobkm napoto 3
Yawa ans o6pobkm napoto 2
Yawa gns o6pobkm napoto 1
JloTok Ans kpanenb
BipaineHHsa onsa npsHoLlis
OTBip Ans Bogn

Knonka ynpaseniHHsa Simplicity

©CoO~NOUDWNE

BaxnuBa iHhopmauisn

YBaXHO npounTanTte uer nocibHmk
KOpucTyBaya nepeq TUM, ik BUKOPUCTOBYBATU
npucTpin, Ta 3bepiranTe oro Ans ManbyTHLOT
LOBiOKW.

He6e3ne4Ho
Hi B skomy pasi He 3aHypioiTe nnaTopmy y
BOAY i HE MuITe i Nig KpaHOM.

MonepeaxeHHs

Mepen Tum, K NpueaHyBaTH NPUCTPIV A0
Mepexi, nepeBipTe, un 36iraeTbcs Hanpyra,
BKa3aHa y Tabnuuui xapakTepucTuK, i3
Hanpyroto y mepexi.

MigkntovanTe NpucTpin nNywe oo 3a3eMneHol
po3eTku. 3aBXau NepesipsiTe, Yn WwWTencenb
3adikcoBaHU B pO3eTLi HANEXHUM YAHOM.
He BukopucToByITE NPUCTPIN, SKLLO LUTEKEP,
LUHYP >XV1BMEHHS abo cam NpucTpii
MOLUKOAKEHO.

AKLLO LHYP XMBMEHHS NOLLKOKEHWI, AN
YHUKHEHHS Hebe3neku oro HeobXxigHo
3aMiHWUTW, 3BEpHYBLUMCL A0 koMnaHii Gorenje,
YNOBHOBaXXEHOIO CEPBICHOrO LIeHTpY abo
haxiBLiB i3 HanexHoo kBanigikauieto.

Llet npucTpii He NpusHaveHo ans
KOPMCTyBaHHS ocobamu (BKrovatoum giten) 3
nocnabneHumu isnyHUMK BigUYyTTSIMU YK
pO3yMOBUMU 3ai6HOCTSIMK, abo 6e3 HanexHoro
[0CBigy Ta 3HaHb, KPiM BUNaAKiB KOPUCTYBaHHS
nif HarnmsAoM YK 3a BKasiBkamu ocobu, sika
BignoBigae 3a 6e3neky X XUTTS.

[opocni NOBUHHI cTeXnTK, Wwob aitm He
6aBunncs NPUCTPOEM.

36epiraiiTe WHYp XUBNEHHSA nogani Big AiTen.
LLIHyp >X1BNEHHSA He NOBMHEH 3BUCATU Haf

Kpaem cTony 4 poboyoi NoBepxHi, Ha AKin
CTOITb MPUCTPIN.

Hikonn He 06pobnsaiiTe napoto 3amopoXxeHe
M’SICO, AOMALLHIO NTULO YU MOPENPOAYKTU.
Mepen 06pobkoto nNapoto Ui NpoaykTyu cnif,
MOBHICTIO PO3MOPO3UTML.

Hikonu He BukopucToBYWiTE NapoBapky 6e3
noTka Ans Kpanersb, WO MOXE CMPUYUHUTY
BUTIKaHHSA rapsi40i BOAM 3 NPUCTPOIO.

Yawi ans 06pobku napoto i yawy ans
cyny/pucy BUKOPUCTOBYWTE nuLle pa3oMm 3
opuriHanbHO NNaTgopMoto.

TpvmanTe WHYP XMUBNEHHS nodani Big rapsyumnx
NOBEPXOHb.

Ons yHUKHeHHs1 Hebeaneku Hikonn He
nig’eqHynTe Len NpucTpii 4O 30BHILLHBOTO
Tavimepa abo cucTeMun ANCTaHLiNHOTO
KepyBaHHsI.

YBara

He BukopuctoBynTe npunagasa yv getani
iHLIMX BUPOBHMKIB, 32 BUHATKOM TUX, K
pekomeHaye komnaHis Gorenje. BukopucTtaHHs
Takoro Npunagas Yy getanen npussene Ao
BTPaTW rapaHTii.

OGepiraniTe NpUCTPIl Big Aii BUCOKNX
Temneparyp, raps4oi napu abo Borororo
Tenna. He ctaBTe napoBapky Ha abo 6ins
YBIMKHEHOT MiYKM YM e rapsyoi KyXOHHOT
nnuTu.

MMepen TUM, 5K Big'egHaTV NPUCTPIN BiA
Mepexi, BUMKHITb 1Oro.

Mepen TUM, SIK YUCTUTU NPUCTPIN, 3aBXAN
BiA’edHYyNTe MOro Big Mepexi i fante
OXOMNOHYTH.

Llen npucTpin npu3HaveHnin BUKIMIOYHO ANS
no6yTOBOro BUKOPUCTaHHS. AKLLO NPUCTPIn
BMKOPUCTOBYETLCS HEHAMEXHO, ANs (Hanis-
)NpOPECINHNX UM IHLIMX Linen Bcynepey Lin
IHCTPYKUIi, rapaHTia BTpayae YMHHICTb, a
KoMnaHist Gorenje He Hece BignoBiganbHOCTI 3a
3anodisHy Wwkoay.

CraBTe napoBapkKy Ha CTillKy, FOPU30OHTanbHy i
piBHY NOBEPXHIO TakUM YMHOM, LWO6 foBKONa
Hel 0yno npuHaimHi 10 cM BiNbHOro NpocTopy
Onsi 3anobiraHHs nepeHarpiBaHHIo.

BynbTe obepexHi, Wob He 0BneKkTncs rapsvoro
napoto, sika BUXOAuTb 3 NPUCTPOIO Nif Yac
06pobku npoaykTiB napoto abo, konv Bu
3HiMaeTe KkpuwKky. Mepesipsouun, um cTpasa
roToBa, 3aBXAN BUKOPUCTOBYNTE KyXOHHE
npunagas 3 AOBMMMU pyyKamMu.

KpwLuKy cnig 3HiMaT o6epexHo i Ha NeBHil
BifcTaHi Big cebe. LLlob6 He obnekTucs,
3a4ekaviTe, KOnW Kpanni napu cTevyTb 3
KPULLKWN Yy NPUCTPIN.



Konu nomiwyeTte rapsyy ixy abo Buimaete ii 3
Yalu, vawi ans o6pobku napoto 3aBxan
TpumariTe 3a OgHY 3 PY4OK.

Konu napoBapka npautoe, He nepemilanTe ii.
Konu napoBapka npautoe, He HaxunsanTecs Hag
Hel.

He TopkainTecs rapsyvx NOBEpXoHb NPUCTPOIO.
LLlo6 He obnekTucs, 3aBXAN BUKOPUCTOBYINTE
KYXOHHI pyKaBuLi.

He ctaBTe npucTpin 6ins abo nig npegmetamu,
SKi MOXYTb MOLLKOAMTUCA Nig Aieto napy
(Hanpuknag, cTiHn abo wadwm).

He BrKOpUCTOBYITE NPUCTPI B CEpeaoBULLi
BMOYXOBMX Ta/abo 3aiMUCTUX rasiB.

[nsa yHUKHeHHs1 Hebe3neku Hikonm He
nig’eQHynTe Len NnpucTpin Ao Tanvepa abo
CUCTEMU ANCTaHLINHOIO KepyBaHHs.
BcepeawHi pesepsyapa ans Bogu € mana
ciToyka. AKLLO ciTouka Bia’eaHanacs, He
[03BoNsnTe AiTaAM 6aBUTUCA HElo, OO BOHM Ti
He MPOKOBTHYIN.

ABTOMaTU4YHEe BUMKHEHHSA
Konun npoxoanTb BCTaHOBNEHWI Yac 06pobku
napoto, NPUCTPI aBTOMaTUYHO BUMUKAETLCS.

Mepen nepwmMM BUKOPUCTAHHAM

1.) MNepen nepLunM BUKOPUCTAHHAM peTENbHO
MOYMUCTITb YaCTWHW, AKi KOHTaKTyBaTUMYTb
i3 xeto (amB. po3ain “YueHHs”).

2.) PesepByap Ans BOAW Crig YUCTUTK
BOJTOrOK FaH4ipKoH0.

MigroToBKa 40 BUKOPUCTaAHHA

1.) MocTtaBTe NpUCTPIN Ha PiBHY,
rOPU30OHTanbHy i CTiKy NOBEPXHHO.

2.) HanoBHiTb pesepByap BoAot A0
MakcuMarnbHOI MO3HAYKK, BIMBAK4YM BOAY B
cneuianbHui oTBip (Man. 2).

HanosHsnTe pesepByap nviue BOAOH.
Hikonu He knagiTe B pe3epByap npunpasu,
onito Towlo.

3.) lMocTaBTe NOTOK ANS Kpanernb Ha
pesepByap Ansi BOAU, Lo Ha NnaTgopmMi.

Mpumitka: Hikonu He BUkopucTOBYINTE
npucTpin 6e3 notka Ans kpanens.

4.) Axwo baxaeTe, NOKNaAiTh y BiadineHHs
ONsi NpsHoLiB cyxi abo cBixi TpaBu 4n
cneuii AnNs HagaHHs CTpaBi MeBHOro
npucMaKky.

Y BigineHHs ans NpsiHOLLIB MOXHa KrnacTu
Taki YyoBi TpaBu i cneuii, sik Yebpeub,
kopiaHap, 6a3unik, Kpin, kappi Ta NOnuH,
ocTporiH. MoXHa TakoX A0A4ATU YaCHUKY,
KMUHY ab0 XpOHY Ans KpaLloro cMaky 6e3
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nopasaHHs coni. PekomeHayeTbes Big 1/2
00 3 YalHMX NOXOK Cyxux Tpas abo crnewii.
BukopucToByiite Ginblue Tpae abo creuii,
AKLLO BOHW CBiXi.

IHbopmaLito Npo pekoMeHO0BaHY KiNbKiCTb
TpaB abo cnewin Ans pisHWX TUNiB
npoaykTiB AuB. y Tabnuui o6pobku
NpoAyKTiB napoto B po3aini “Tabnuus
NPOAYKTIB i nopaau Wwono o6pobku napoto”.

Mopapa: Akwo Bu BukopnctoByeTe MeneHi
TpaBwu abo creLii, CronoCHITL NOTOK Ans
Kpanernb, LWob 3BONOXUTY BigAiNeHHs ans
cneuin. Lle 3anobGiratume BMNnagaHHIO MeneHnx
TpaB abo cneLin Yepea oTBOPU NPUCTPOLO Ans
nigcuneHHs apomary.

5.) MowmicTiTe NpoaykTh B 04HY um Binblue Yai
anst o6pobkm napoto Ta/abo vawy ans
cyny/ pucy (Man. 2).

He Haknapavite B yawi ans o6pobku
napoto HagMIipHyY KinbKiCTb NPOAYKTIB.
Buknapgarite npoayktu Tak, Wob Mk HUMK
6yB BiflbHWI NPOCTIp AN KPaLLOro noToky
napw.

LLlo6 cik i3 cuporo abo HaniBcuporo m’sica
YK NTULI HE CKanyBaB Ha iHLWi MPOJYyKTY,
M’ICO | NTULIO CNiA KMACTU B HUXKHIO YaLuy
Ans obpobku napoto.

Benuki wumatkm abo npoaykTtu, Ski noTpibHO
fosLUe 06pobnATK Ha napi, cnig cTaBuTK B
HWXKHIO YaLly Ans o6pobku napoto.

[ns 3py4Hoi 06pobkM sieub Napoto ix cnig
cTaBuUTU y TpuMY ans sieup (Man. 4).

6.) lMoknagdiTb Ha NOTOK ANs Kpanens ogHy abo
GinbLue yaw ana o6pobku napoto. AKLo
HaxacTe BUKOPVCTOBYBATH Yally Ans
cyny/pucy, noctaBeTe ii Ha BEPXHIO Yally
Ans obpobkun napoto. MNepe.ipTe, Yn YaLwi
BCTAHOBMEHO HaMNEXHNM YMHOM i YW BOHM
He XMTaloTbCS.

He 060B's13k0BO BUKOPWUCTOBYBATK BCi 3
Yawli ans 06pobku napoto.

Yawi ans 06pobkn napoto
npoHyMepoBaHo. Homep BkasaHO Ha pyuLii.
BepxHs yawa ans o6pobku napoto nig
HOMepOM 3, cepefHs Yalla nig HoMepom 2,
a HWKHSA - 1.

Yawi ans o6pobku napoto cnig
BCTAHOBMIOBATM NULLE B TAKOMY NOPAAKY:
vawa anst obpobku napoto 1, yawa ans
06pobku napoto 2, yaiua ans 06pobkm
napoto 3.

Yawa ans cyny/pvcy npusHadyeHa ans
06pobku napoto pucy, cyny abo iHWmx
PiAKNX NPOAYKTIB.

Yawy ans cyny/pucy cnig cTaBuTy Ha
BEPXHIO YaLly ans o6pobku napoto.



Mig yac 06pobkKn Naporo BENUKOI KiNbKOCTI
nNpoayKTiB iX cnig noMiyBaTu.
BukopuncToByliTe KyXOHHI pyKaBuLi Ta
KYXOHHE Npunagas 3 AOBrok PyyKoLo.
Ia y BepxHii yaLui 3a3suqait
06pobnsieTbest AOBLUE, HiX Ka B HUXKHIX
YaLuax.
Ao 6axxaete 06pobNATM Napoto
NPOAYKTK, sIKi MaloTb Pi3HUIA Yac 0Bpobku,
cnoyaTky y yauwi 1 obpobnsante npoaykTu,
SIKi NOTPiIBHO HaWaoBLLE roTyBaTw.
HanawTywTte perynsitop o6pobku napoto
Ha 4ac, WO CTaHOBUTb PI3HNULIO MiXK
HaMgOBLUMM | HAMKOPOTLLUM YacoM
06pobku. Mo 3aBepLueHHi 06pobku napoto,
OAArHyBLUW KyXOHHi pyKaBuLi, 06epexHo
3HIMITb KPWLLIKY; NOMICTiTb YaLly 2 3
npogyKTamu, LWo MarTb HaNKOPOTLUMI Yac
06pobku, Ha Yawy 1. Hakpuite KpuLLKoo
yawly 2 i 3a 4ONOMOroto perynsiropa
BCTaHOBITb HANKOPOTLLUIA Yac 06pobkn
napoto.

7.) HakpuinTe KpuLLKOKO BEPXHIO Yally Ans
06pobku napoto.

MpumMiTka: AKWOo Yawa He HaKpuTa KPULLIKOK
HaneXxHMM YMHOM abo He HakpuTa B3arani, ixa
6yae noraHo o06pobnATUCS Napoto.

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

1.) BcraBTe wrencenb y po3eTky Ha CTiHi.

2.) BcraHoBITb GaxaHuii Yac NpUroTyBaHHA
obepTatoun kHonky Simplicity 4o obpaHoi
no3Haukm yacy. MNonepeaHbLO BCTaHOBMEHI
nporpamMu NpMroTyBaHHS Ta 4ac ix 06pobku
napoto AuB. y po3Aini « Tabnuus o6pobku
NPOAYKTIB Napoo».

- Bkntouuntbes nigcsitka.

- O6pobka napoto posnoyHeTbes 3a 30 cekyHa.

3aysaxme: Skuwj0 Bu xo4ume ecmaHosumu
Yac 0bpobku naporo iHwul 3a 3a3HavyeHul
y ronepedHbO 8CMaHOBIIEHUX PO2pamax,
rnosepHimb KHorKy Simplicity 0o 6axaHor
M03HaYKU 4acy.

3.) Mo 3akiH4eHHI0 Yacy 06pobku napotro
nponyHae 3BYKOBWI CUrHan Ta notyxHe
niaceiTka.
3aysaxme: Talimep ( KHOMKa yrpasniHHs
Simplicity) 6yde npaurosamu i 6e3
nidkrYeHHs1 punady 0o mepexi.

4.) OBGepexHO 3HIMITb KPULLIKY.
3HiMaloum KpULLIKY, CTEXTE, W06 He
0bneKTuCA rapsyoto Napoto, Lo BUXOAUTb 3
npucTpolo.

LLlo6 He obneKTncs, 3HIMaroum KpULLIKY,
Yaly ans cyny/pucy i Yawi anst o6pobku
napoto, 3aBXan oasranTe KyXOHHi
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pykaBuLi. 3HiManTe KPULLIKY MOBINBHO i Ha
NeBHiIN BiACTaHi. 3a4yekanTe, NOKM Napa He
CTeye 3 KPULLKM B Yally Ansi o6pobku
napoto. Burimatoum iy 3 ya, vawi ans
06po6ku Napoto 3aBxau TpUManTe 3a OaHYy
3 pyyok. LLo6 BMiAHATKM Xy 3 Yawwi Ans
06pobku napoto abo vaLl, 3aBxam
opdAranTe KyXOHHI pykaBuLi i KOpUCTynTecs
KYXOHHUM NpuUnagasm 3 JOBMVMU pydKamu.

5.) BuTArHith Wwrencens i3 po3eTku i gaiite
napoBapLii OXONOHYTV Nepes TUM, K
BUWHSITW NOTOK ANS Kpanenkb.
BunmaTn notok ansa kpanene cnig,
obepexHo, ocKinbkv Boaa B pesepByapi Ta
noTKy Ans kpanens Moxe 6yTu we
rapsa4oto, HaBiTb SKLLO iHLWWI YaCTUHU
NPUCTPOIO BXE XOMNOAHI.

6.) TMicna BUKOPUCTaHHS OYUCTITb pesepByap
Ans soaw.

Mpumitka: Axkwo 6axkaeTe NPOSOBXUTH
06pobky napoto, HanuiTe CBiXXOi BOAM.

YuweHHA Ta gornag

Hikonun He BMKOPUCTOBYWTE ANS YMLLEHHSI
NPUCTPOIO XXOPCTKNX ryOOK, abpasnBHMX
3ac006iB UM PiAVH ANSA YULLEHHS, TaknX SK
GEH31H YK aLEeToH.

1.) BuTarHiTb WTencens i3 po3eTkv i gante
NPUCTPOIO OXOMOHYTU.

2.) TMouncTiTb 30BHILLHIO YacTUHY NnaTdopmm
BOJIOrOI0 raHYipKoto.

Hi B skomy pasi He 3aHyptoviTe nrnaTopmy
y BOAy i He MunTe i Nig KpaHOM.

He munte nnatdgopmy B NOCYAOMUIAHIN
MaLLVHi.

3.) PesepByap Ans BOAU YUCTiTb raH4ipKoto,
3MOYEHO0 B TeNMivi BOAi 3 MUIOYMM
3acobom.

MigHIMIiTE CiTOUKY pesepByapa Ans Boau,
o6 ii nouncTutn. Butpitb pesepsyap
YMCTOIO BOMOrO0 raH4ipKoLo.

Akwo ciToyka pesepByapa Big'egHanacs,
He [03BonaAnTe OitaM 6aBUTUCA Helo, L0
BOHM i HE MPOKOBTHYIMN.

4.) Yawi ans 06pobku napoto,yaily ans cyny/
pUCy Ta KPULLKY YUCTiTb BPy4Hy abo B
NOCYyAOMUIHIN MaLUWHi, BCTaHOBUBLLIN
KOPOTKWI LMKI Ta HU3bKY Temnepartypy.
Axwo yawi gnsa 06pobku napoto, Yawly ans
Cyny/pucy i KpULLIKY 4acTo MUTK B
NOCYAOMUIHIN MaLUMHI, BOHU MOXYTb TPOXU
NOTbMSHITU.

BupaneHHsa Hakuny
BupansTy Hakvn i3 npuctpoto noTpibHo nicns
15 roguH poboTu npuctpoto. Ans onTumarnsHoi



po60oTU NPUCTPOIO | 3BiNbLUEHHS CTPOKY Cry6m

Hakun cnig BUOanaTy perynsipHo.

1.) Hanwuite y pesepsyap Ans soau oueT (8%
PO34MH OLITOBOI KUCIOTW) A0
MaKCMMarbHOi NO3HAYKN.

He BrkopucToByITE iHLWOrO 3acoby
BUAANEHHS Hakuny.

2.) BcTtaHOoBITb NOTOK ANS Kpanenb, Yalli aAns
06pobku napoto Ta Yally Ans cyny/pucy Ha
nnatopmy HanexXHUM YMHOM.

) Yawy ans cyny/pucy HakpuiTe KpULLIKOLO.
4.) BcraBTe WTencenb y po3eTKy Ha CTiHi.

) BcraHoBiTb Tanimep obepTaroum KHOMKY
ynpaeniHHa Simplicity Ha 25 xBunuH.
Akwo oueT 3akuniB i po3bpu3kye 3a Mexi
nnatdgopmu, Big egHanTe NpUcTpin Big,
Mepexi Ta 3nnnTe TPOXu ouTy.

6.) MMicnsa 3akiH4eHHs Yacy 0bpobku
Big'eAHaNTe NpucTpin Big Mepexi i pante
OUTY MOBHICTIO OXONMOHYTU. IMoTiM
CMOPOXHITb pe3epByap Ans BOAMW.

7.) CnonocHiTb pe3epByap XONOAHOK BOAOKD
Kinbka pasis.

MpumiTka: Akwo Hakun B pe3epsyapi
3anuwmBCS, NOBTOPITb NPOLEAYpPY.

36epiraHHs

1.) MNepea TMm, SK BiAKIAcTW NPUCTPIN Ha
36epiraHHsi, MOYNUCTITb i BUCYLLITb YCi
YacTuHK (aMB. po3ain “YuwieHHs”).

2.) TMomicTiTb Yawwy ans obpobkm napoto 3 Ha
NOTOK Ans Kpanernkb.

4.) MomicTiTe Yawy ans 06pobku napoto 2 B
yawy 3, a vawwy anst 06pobku napoto 1y
vauwly 2.

5.) MomicTiTb Yawy ansi cyny/pucy y BepxHio
yawy ans o6pobkm napoto.

) Yawy ans cyny/pucy HakpuinTe KpULLIKOIO.
7.) Bigknapgaroum npucTpint Ha 36epiraHHs,
CxOBaWiTe LWHYpP Y BiAAINeHHs Ans
36epiraHHsi LWHypa Ha nnaTdopmi.

FapaHTia Ta 06cnyroByBaHHs

Akwo Bam HeobxigHa iHpopmauisi abo y Bac
BMHUKITA Npobnema, 3BepHiTbecsa Ao LieHTpy
obcnyroByBaHHS KnieHTiB koMnaHii Gorenje y
Bawuiii kpaiHi (TenedoH MoXHa 3HalnTK Ha
rapaHTiiHoMy TanoHi). Akwo y Bauuii kpaiHi
Hemae LieHTpy 06cnyroByBaHHs KNiEHTIB,
3BEPHITLCA A0 MicueBoro Aunepa abo y Bigain
TexXHiYHoro obcnyroByBaHHs koMmnaHii Gorenje
Domestic Appliances.

HaBkonuwHe cepegoBulle

He Brkngante npucTpin pa3om i3 3Bu4anHUmMu
nobyToBMMU BiaAxo4amu, a 3gaBainTe Moro B
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OiLHWMIA MYHKT NPUIOMY Ansi MOBTOPHOT
nepepobku. Takum YmHom, Bu nonomaraete
3aXUCTUTU OOBKINMS.

YcyHeHHs1 HecnpaBHOCTEN

Y uboMy po3gini 3segeHo OCHOBHI Mpobnemu,
SIKi MOXYTb BUHUKHYTW M Yac BUKOPUCTaHHS
npuctpoto. Akio By He B 3M03i BUPILLUTK
npobnemy 3a gonomoroto iHdopmaLii, nogaHoi
HWKYe, 3BepHiTbCsA Ao LieHTpy obcnyroByBaHHS
KnieHTiB y Bawwiv kpaiHi.

Mpo6nema MoxnuBa BupileHHs
npu4nHa
MapoBapka MapoBapky He Mip'epHaiite oo
He npaue. nig’egHaHo fo Mepexi.
Mepexi.
Y pesepsyapi HanosHiTb pesepsyap
HeMae Boau. BOAOH0.
Yac 06pobku BcraHoBiTb Yac
napoto Lue He 06pobkun napoto 3a
6yno [0MOMOroK
BCTaHOBJIEHO 3a perynstopa.
[0MoMOrot
perynsitopa.
Txa rotoea Oeski WumaTkn BCTaHOBITh JOBLUNIA
nvwe nNpoayKTiB Yyac 06pobku napoto 3a
4acTKOBO. GinbLwi Ta/abo ix [0MOMOro
noTpiGHO AoBLIE perynsTopa.
06pobnsaTu
napoto, Hix
iHLi LIMaTKW.
Benwuki wimatku abo
npoayKTw, siki NOTpiGHO
nosLue 06pobnsTy Ha
napi, cnig ctaBuTu B
HWKHIO YaLly Ans
06pobku napoto
(Homep 1).
Y vawax ans He knagite y yawi ans
06pobkn 06po6ku napoto
napoto HaaTo HagMmipHoi
GaraTto KiNbKOCTi NPOAYKTIB.
npoayKTiB. MopixTe NnpoaykT! Ha
Api6HI WmaTku, a
HaiMEeHLLi lWMaTkn
NOKNagiTb 3BepPXy.
[ins kpaLoro noToky
napwv posknagitb
npoAyKTn
Tak, Wob Mix HuUMK ByB
BiNbHWIA NpocTip.
MpucTpiit He Hakun He MouncTiTb NpuCTpii Bif
HarpiBaeTbcs BMAAnNsBCA 3 Hakuny. [us. po3ain
HanexHum npucTporo “UuwenHsa Ta gornag”.
YUHOM. perynsipHo.

Tabnuua npoAyKTiB i nopaau Wo[o
06po6KM Napoto

PeLenTy MoxHa 3HalTV Ha Hallomy Be6-canTi
www.gorenje.ua

Yac 06pobku, BkazaHWi y Tabnuui HK4e, €
nuvwe opieHToBHUM. TpuBanictb 06pobku
napoto Moxe BiApI3HATUCS, 3anexHo Bifg
pO3Mipy LUIMaTKiB NPOAYKTIB, BIACTaHI MK HUMUK
B YaLli ans 06pobku napoto, KinbKoCTi
NPOAYKTIB Y YaLli, dakTopy iX CBIKOCTI Ta
ocobucTnx ynogobaHb.



http://www.gorenje/

Tabnuua o6po6Kkn NpoayKTiB
napoto

Mpoayktn Kinbkictb PekomeHgoBaHi Yac
Ans TpaBwu/cneuii ana 06po6KM
06po6Ku BigAineHHA anA napoto
naposw NpsHOLYiB (xB.)
Bpokkoni 5009 YacHuk, menexuin 10
YepBOHWI Yuri,
@ MOMNWH OCTPOTiH
®dine pubun 250¢g Cyxa ripumus, 10-12
rBosauka,
MarnopaH
Cyn 250 mn Tpasu/cneuii o 12-16
cmaky
Cnapxa 400 r JIMMOHHWI 13-15
apomart, naBpoBi
TUCTKY,
yebpelb
LiBiTHa 400 r Po3smapuH, 16-18
KanycTa 6a3unik, NonuH
OCTpOriH
Anua 6-8 20
Puba 450 g Cyxa ripunus, 30
rBo3auka,
D maropaH
Kypsye 250r Kappi, poamapuH, 30-35
ine yebpelb
Creiik 400g Kappi, poamapuH, 40
Q yebpeub
Puc 400 g (+300 mn BoAA) 50
Kypsatuna 5009 Kappi, poamapuH, 60
5 yebpeub

Mopagu woano o6pobku naporo

OBoui Ta hpyKTH

3pixTe rpybi kayaHu 3 UBITHOI KanycTu,
Gpokkoni Ta 3BMYaNHOI KanycTu.

O06pobnsante Napoto 3eneHi NMCToBI OBOYI
SIKOMOra MeHLUMI Nepio Yacy, OCKINIbKN BOHU
LUBMAKO BTpayatoTb Konip.

Mepen 06pobkoo Napo He PO3MOPOXYNTE
3aMOpPOXEHMX OBOYIB.

M’sico, gomaluHs NTuus,
MopenpoayKTu i anus

Hankpale ans o6pobkm napoto nigxoasiTe
HXKHI LUMaTKM M’ica 3 HE3HaYHUMK LUMaTKaMu
XUpy.
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[o6pe BUMUINTE M’ACO | 3anuwiTe, Wob 3 HBOro
cTekna Boaa, Wwob 3anobirtu cTikaHHIo BENUKOT
KiNbKOCTi pignHu.

M’sico 3aBxau cnig ctaBUTK Nig iHWI BUAn
npoaykKTiB.

Mepen TUM, Sk TOMICTUTK SNLUS Y NApoBapKy, iX
cnif NpoKonoTw.

He moxHa 06pobnsiTv Napor 3aMopoXKeHe
M’SICO, AOMaLLHIO NTML abo MOpPenpoayKTU.
Mepen 06pobkoto Napoto 3aMOpOoXEHE M'SICO,
nTyLio abo MopenpoayKTK Crif NOBHICTIO
PO3MOpPO3UTK.

Axwo By BUKOPUCTOBYETE Kinbka Yall Ansi
06po6ku Napoto, kpanni napu ckanyTb 3
BEPXHIiX Yalll y HWXKHI0 Yawy. CtexTe, Wwob
NPOAYKTW B PI3HUX YaLlax Marnu CXoxi CMaKoBi
SIKOCTI.

LLlo6 npurotyBaTi oBOYi B coyci abo 3BapuTu
puby, MOXXHa TaKOX BUKOPUCTOBYBATM YaLly
ans puvecy/cyny.

Mix WwmaTkamun npogdykTiB mae 6yTu BinbHUIA
npocTip. Mpy6iwi wmaTtku cnig ctaButn 6nmkde
00 KpaiB valwi.

Akwo vawa anst o6pobku naporo Qyxe NoBHa,
nig yac obpobku Xy cnig nomilysaTy.

Mani wmatkn npoaykTiB 06pobnsaTbea naporo
LWBMALLe, HK BENUKI LUMaTKK.

O6pobka ixi napoto B O4HIM YaLli Tpusae
MeHLLE Yacy, HixX y 2 abo 3 vawax.

MpoayKkTn B HalHWx4i Yawwi Ans o6pobku
napoio roTyTbCA 3HAYHO LUBWALLE, HIX Y
BULLMX Yaluax. Akwo By BMKopucTtoByeTe
KinbKka yawl, npodykTu cnig 06pobnatu Ha 5-10
XBUNWH foBLue. MepesipTe, UM NpoayKTn He
cupi, nepea TUM, sIK noaaTu ix Ha CTin.

IMip yac 06po6kM Napoo MoxHa JofaBaTy
npoAayKTW. AKLLO NeBHWUI NPOAYKT NOTPiIGHO
006pobnaTN MeHLLIn nepio Yacy, noaanTe
10oro nisHiwe.

O6pobka napoto 6e3 KpUuLLKM TpMBaE AOBLUE,
OCKiNbKN Napa BUXOOUTb.

AKWo NpoayKTH LWe He roToBi, BCTAHOBITb
[oBLUMI Yac 06pobku napoto. Moxnueo, B
pesepByap noTpibHo byae gonuTy BOAW.

[AnA BUKOPUCTaHHA TiNbKU B AOMaLLHLOMY
rocnoaapcTsi!

gorenje
BAXAE BAM OTPUMATU BATATO
3AOOBOJIEHHA NMig YAC KOPUCTYBAHHA
MIKPOXBUINNbOBOIKO MIYYIO!

Mwu 3anuwaemo 3a co6oto NpaBo BHOCUTU
6yAb-AKi 3MiHW.



MHCTPYKU

BBepeHue
Mosapaensiem ¢ nokynkon npoaykummn Gorenje!

O6wee onucanume (Puc. 1)

Kpbliwka

Yawa ans cyna/puca

Yawa gns Bapkm 3

Yawa ans Bapku 2

Yawa ans sapku 1

MoppoH Ans kanenb

YctponcTteo Flavour Booster
OTBepcTve ong 3anvea BoAbl

9 KHonka npocToro npuroToBneHUs

oO~NO O~ WNRE

BaxHo

[o Havana aKcnnyaTtaumn an60pa BHUMaTENbHO
0O3HaKOMbTeCb C HAaCTOALLIMM PyKOBOACTBOM U
COXpaHuTe ero ansa OanbHeNLWero Ncnonb3oBaHust
B Ka4eCTBe CcnpaBO4YHOro matepuana.

OnacHo
3anpeLuaeTcsa onyckatb ocHoBaHue npubopa B
BOAY vnu npomMbiBaThb Nnoag Cprel;l BOAbI.

MpepynpexaeHve

Mepepn noakntoveHvem npubopa ybeguteck, 4To
yKasaHHOe Ha HEM HOMUHarbHOe HanpsKeHne
COOTBETCTBYET HaNPsXKEHNI0 MECTHOMN
3NEeKTPOCETH.

MopkntoyanTe Npnbop TONbKO K 3a3eMITEHHON
poseTke. Yb6eauTtech, YTo ceTeBasi BUNka
npaBuUNbHO BCTaBMNEHa B PO3ETKY 3MEeKTPOCeTU.
3anpeLleHo Nonb3oBaThCs 3MEeKTponpubopomMm,
ecnu ceTeBas BUIIKa, CETEBOW LLHYp Unu cam
npubop NoBpeXaeHbI.

B cnyyae noBpexaeHus ceTeBoro LHypa, ero
HeobxoanMo 3ameHnTb. YTobbl 06ecneunTb
6e3onacHyto akcnnyaTauuio npubopa, 3aMeHsiTe
LUIHYP TOMbKO B aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe Gorenje unm B CEPBMCHOM LIEHTPE C
nepcoHanoM BbICOKOM KBanudukaumm.

[aHHbIi Nprbop He NpeaHasHaveH ans
MCMOMNb30BaHNs NuLamMu (BKovas aeTemn) ¢
OrpaHUYeHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU CEHCOPHOM
CUCTEMbI UMK OrpaHNYEHHBbIMU
WHTEMNNeKTyanbHbIM1 BO3MOXHOCTAMM, @ Tak Xe
nMuamMmn ¢ He4OCTaTO4HbIM OMbITOM U

3HaHUAMW, KPOME CIy4aeB KOHTPONS Unu
WHCTPYKTMPOBaHWSA Mo BOMPOCam MCMNOrb30BaHNs
npubopa co CTOPOHbI NLL, OTBETCTBEHHbIX 3a X
6e3onacHoCTb.

He nosBonsTe oeTam urpatb ¢ NpMbopoMm.

Nno 3KCIJYATALUNA RU

XpaHuTe ceTeBOW LUHYP B MECTe, HEAOCTYMHOM
ans geten. He gonyckanTe cBucaHust WHypa ¢
Kpasi cTona unv ¢ MecTa, rae CTout npudop.
3anpellaeTcsa obpabaTbiBaTh Napom
3aMOpPOXEHHbIE MSICO, NTULY UM MOPENPOAYKTbI.
0O6s3aTeNbHO MOMHOCTLIO PA3MOPO3bTE NPOAYKThI
nepep nNpUroToBreHNeM Ha napy.

He ncnone3yiite naposapky 6e3 nogaoHa, B
NPOTUBHOM Cry4ae ropsiyas Boga
BbIMnecknBaetcs n3 npudopa.

Mcnonb3ynTe TONbKO KOMMNMEKTHbIE Yaluv Ans
Bapku, Yawly Ans cyna/puca BmecTe C
KOMMMEKTHbIM OCHOBaHMWEM.

He nomeluanTe LWHYp pPSAOM C ropsymmm
NMOBEPXHOCTSMMU.

[ns 6e3onacHon akcnnyatauum npubopa
3anpeLlaeTcs noakntoyaTte npubop K
[OOMONHUTENBHOMY pene BpeMEHMW.

BHumaHue

3anpeLlaeTcs Nonb3oBaTbCA KakuMm-nnbo
NPUHaANEXHOCTSIMU UK AeTansamu gpyrnx
npousBoanTenemn, He MEeLLUX creunansHon
pekomeHaaumn komnaHum Gorenje. Mpwn
MCMONb30BaHWUN TakoW NPUHAANEXHOCTU
rapaHTuiHble 06s13aTenbCTBa yTpaunBarT cuny.
He noaBepravite npubop BO3OENCTBUIO BLICOKUX
TemnepaTyp, ropsiunx rasos, napa Unm BRaXxHOro
Tenna. He yctaHaBnuBaviTe napoBapky Ha
paboTatoLLyO UK HE OCTHIBLLYHO NeYb UMK MINTY.
Mepepn oTknoyeHnem npubopa oT ceTn
obsi3aTenbHO ybeanTech, YTO NapoBapKy
BbIKITIOYEHA.

Mepepn Tem kak ybpatb Nnpubop Ha xpaHeHwue,
06513aTENLHO OTKIOYMTE Er0 OT AMEKTPOCETU U
pavnite eMy OCTbITb.

Mpunbop npeaHasHayeH TonbKo AN JOMAaLLHEro
ucnonb3oBaHus. B cnyyae HeBepHoro
ncnonb3oBaHns npubopa, B npodeCccuoHarnbHbIX
(koMMepYeckmx) Unm nNonynpogeccuoHanbHbIN
YCMNOBUSIX UMW NPW HapyLLEHUW NpaBun aHHOTO
PYKOBOACTBA, rapaHTuiHble 06s3aTenbCTBa
yTpaymBatoT cuny, 1 komnaHus Gorenje He
NpUHUMAaEeT OTBETCTBEHHOCTM 3a Nobon
NPUYUHEHHBIN YLLepO.

YcTaHaBnvBarnTe napoBapKy Ha POBHYIO,
yCTOW4YMBYIO NOBEPXHOCTL. Bokpyr npubopa
HeobXxoanMo coxpaHuTb He MeHee 10 cm
cBOOOAHOro NPOCTPaHCTBA, YTOOLI M3bexaTb
neperpesa.

OcrTeperanTtech Bbixoga ropsidero napa us
napoBapku BO BPEMS MPUrOTOBIEHNS MULLW UK
NpU CHATUM KpbILKK. [py NpOBEPKU FOTOBHOCTH
nuwmn 0683aTENbHO UCMONb3YNTE KYXOHHbIE
NpUCnoco6neHns ¢ ANUHHBIMU PyYKaMu.



Bcerpa cobntogante oCTOPOXXHOCTb NPU CHATUM
KpbiLLKM 1 GepexHo obpallaniTech ¢ HeM.
CnuBaviTe kannu KoHAeHcaTa C KPbILLK/ B
napoBapky, 4Tob6bl 3bexaTb BbiMapuBaHus.

Mpn nomeLumMBaHnM Uny nNepeknaabiBaHUm
ropsiyvx NPoAyKToB Bceraa npuaepkveanTe vally
3a pyuKy.

3anpelyaeTcs nepemelyate paboTaroLwmii npuéop.
3anpeLyaeTcs HaKNoHATLCA Haz paboTatowmm
npubopom.

He npuvkacavitecb Kk ropsunm NOBEPXHOCTAM
pykamu. Nicnonb3yinTe TennosalimTHble pyKasuLibl.
He ycTaHasnvsavite npnbop psgaom mnm nog,
npegmeTamu, KoTopble MOryT BbiTb NOBPEXAEHbI
napom, HanpumMep, nog nonkaMmu Unn psaom co
CTEHOMN.

He ncnone3yiite npubop, ecnu B aTmMmocepe
Hanu4ecTBYIOT B3pbIBYaTbIE U/UNK OrHeonacHble
rasbl.

Bo n3bexaHune onacHocTu 3anpeLiaeTcs
nogknoyaTte Npubop K pene BpeMeHun unm
cucTeMam ANCTaHLUMOHHOTO ynpaBrieHus. 5.)
EmMKOCTb Ans Boabl OcHaLLeHa ManeHbKUM
cetyatbiMm cbunbTpom. Korga cetyatbivi ounbtp
oTcoeavHeH, beperute ero oT AeTew, Tak kak
pebeHoK MOXeT ero NpormnoTUTb.

ABTOMaTNYECKOE BbIKIOYEHME.
o uctedeHun ycTaHOBNEHHOIO BPEMEHU npubop
aBTOMATUYECKN OTKIIHOHaeTCA.

I'Iepep. nepBbIM Ucnosib3oBaHnem

1.) Mepen nepBbIM Ucronb3oBaHueM npubopa
TLaTerbHO NPOMOITE BCe AeTanu, KoTopble
OyayT KOHTAKTMPOBATbL C NULLEBLIMU
npoayktamu (cM. rmaey “O4ncTka’”).

2.) MpoTpuTe BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTb MKOCTM  6.)
Ons BoAbl MSArKOW TKaHbHO.

lNMoaroTroBka ycTponcTBa K paboTte

1.) YcrtaHoswuTe npmbop Ha yCTONYMBOW,
rOPU3OHTanbLHOW 1 POBHOW NMOBEPXHOCTY.

2.) Yepes oTBepcTME ANs 3anvBa BOObl 3anemnTe
BOAY B EMKOCTb A0 MakCUMarbHOW OTMETKN
(Puc. 2).
3anonHanTe eMKoCTb ANA BOAb! TONbKO
Bogon. 3anpelyaetcs Aob6aBNaTb COyChl,
macrno wunu apyrve BeLLecTsa.

3.) YcraHoBUTE NOAAOH Ha EMKOCTb A5t BOAbl Ha
OCHOBaHMWM.

MpumeyaHue: 3anpelLaeTcsi NONb30BaTHCS
npubopom 6e3 nogaoHa.

4.) Tpu HeobXOAUMOCTH, MONOXUTE CYXYHO NN
CBEXYIO 3eMeHb UNu Npunpasbl B yCTPOWCTBO
Flavour booster ans npugaxus
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[OOMNONHUTENbHBIX apOMaToOB NPUrOTOBIAEMOM
nuiue.

TuMmbsiH, kopraHap, 6a3unuk, ykpon, kappu 1
3CcTparoH BenvkonenHo noaxoasaT ans Flavour
booster.

K HUM MOXHO 806aBNATbL YECHOK, TMUH U
XpeH Ans ycuneHus Bkyca 6e3 gobasneHus
conu.

PekomeHayeTcs 3aknagpiBatb 1/2 - 3
CTOIOBbIX JTOXKKW CYXOW 3eMeHN UNu Npunpas.
Ecnu ncnonb3ylotcsi cBEXMe 3eneHb 1
cneuuu, knagute Gonblue.

B rnaBe “Tabnuua n coBeTbl N0
NPUroTOBMAEHNIO NN’ NPUBOAATCSA
pekomeHayemble TpaBbl 1 cneuun ong
pasnuyHbIX 6ntog.

CoseT. Ecnu ncnonb3yloTcst MOMNoTble 3eneHb
1 Npuvnpaebl, CMOMOCHWUTE NOAAOH, YTODbI
Flavour booster ctan BnaxHbimM. 310
npegoTBpaTUT NPOChINaHNe MOMOTbIX
npunpae Yyepes OTBEPCTUSA NpUCnocobrneHust.
MonoxwuTte NpoayKTbl ANs BAPKU B OA4HY MUnn
HECKOJbKO Yall uunu B yally ans cyna/puca
(Pwc. 3).

He knagute cnuwkoM MHOrO NPOAYKTOB B
Yawwn. Pacnonarante npoaykTbl Tak, YTOObI
Mexay Kyckamm Obino 4OCTaToOuHO
npocTpaHcTBa Ans obecnevyeHus
MaKCMMarbHOro NPoXoXaeHusi napa.
Knagute Msico 1 NTUly B HYDKHIOK Yallly,
4YTOObI COK CbIPOro MMM NOMYCLIPOro Msica Unu
NTWLUBI HE MoNan Ha ApyrMe NpoayKTbl.
BonbLuve Kycku unv npoaykThl, Ans
NPUroTOBIEHUS KOTOPbIX TPEBYETCA MHOIO
BPEMEHW, KNaguTe Ha AHO Yallu.

[ns ynobHoM Bapku a1y, nomMeLLanTe nux B
aepxatenb(Puc. 4). .

MocTtaBbTe ogHy unu Bonee Yaw Ans Bapku B
noaaoH. Npy HeobxoaMMOCTM NCMONb30BAHUS
Yawm ans cyna/puca, noctaBbTe €€ B
BEPXHIOI Yally Ans Bapku. Ybegutech B
NpPaBUbHOCTU YCTAHOBKM Yall 1 B
YCTOWYMBOCTM UX MOSNOXEHUSI.
Mcnonb3oBaHue Bcex 3 yall He oba3aTenbHo.
Yawm ansa Bapku npoHyMmepoBaHbl. Homep
Yalum ykasaH Ha pydke. BepxHss yawa ans
Bapkv UMeET HOMep 3, CPeaHSS - 2, @ HUKHASA
- Homep 1.

YcTaHaBnvBanTe Yalum Ansi Bapky TOMNbKO B
cnepywollem nopsake: vawa 1, yawa 2, yawa
3.

Yawa ans cyna/puca npegHasHadeHa aonsi
Bapku puca, NPUroToBIEHUS Cyna Unu apyrux
xunakux éntog. Mpu HeobxogmumocTn
1cnonb30BaThb Yally Ansi cyna/puca
nocTaBbTE €€ B BEPXHIOH Yally Ansi BapKu.
Mpw npurotoBneHun 6onbLInx 06BbLEMOB
NpoayKTOB, BO BPEMSI MPUrOTOBMNEHUS
nomeLumsanTe ux. Icnonb3ynte KyXOHHbIe



pyKaBuLibl 1 NPUCNIOCOBNEHNS C ANVHHBIMA
pyyKamu.

[MpuroToBneHve NpoayKTOB B BEPXHEW Yalle
06bl4HO TpebyeT GonbLue BpeMeHu, No
CPaBHEHWIO NPUTOTOBMEHNEM B HUXKHUX
Yaluax.

Mpn HeobxoAMMOCTN NPUrOTOBUTL NPOAYKTHI,
Y KOTOpbIX pa3Hoe BpeMsi Bapku, roToBbTe
HaunHas ¢ NpoaykToB, TpebytoLime camoro
[0Nroro BpeMeHn Bapku B Yalue 1.
YcTaHoBWTE NpY NOMOLLM perynstopa Bpemsi
BapKu, COOTBETCTBYIOLLEE PA3HOCTU MeXay
CaMbIM NMPOACIKNTENBHBIM BPEMEHEM Bapku
1 caMbIM KOPOTKUM. 10 OKOHYaHUM Bapku
aKKypaTHO CHUMMTE KPbILLKY, MOMb3YysiCb
KYXOHHbIMW pyKaBuL@aMK, 1 NoCTaBbTe yally 2
C NpoaykTamu camoro BbICTporo
NpUroToBreHns ceepxy vawm 1. 3akponte
KPbILLKOM Yally 2 1 yctaHoBuTe 6onee
KOPOTKOE BPeMsi Bapku npu NOMoLLu
perynsTopa BpeMeHu BapKu.

3akpblBaliTe KpbILLKON BEPXHIOK0 YaLly Ans
BapKu.

7)

Mpumeyanme: Ecnu kpbllka ycTaHoBNEHa
HenpaBWUIbHO UM He YCTaHOBMIEHa BOBCE,
NpoayKTbl He ByayT CBapeHbl Kak cneayer.

Ucnonb3oBaHue npuGopa

1.) BcraBbTe BUNKY CETEBOrO LUHYpa B PO3ETKY

3MNeKTpoceTU.

YcTtaHosuTe KHonky MNpocToro npurotoBrneHns

Ha enaemoe BpeMsi, 0603Ha4YeHHoe PSAOM C

KHOMKOW (Mnn Ha rpadon4eckunx n3obpaxeHnax

Ha kHonke). [ins BeiGopa BpemMeHu

NpWUroTOBMEHNS, NOCMOTPUTE rnaBy

«PeuenTypHas Tabnuua.

- Tamnoyka napoBapku 3aropuTcs.

- MpuroToBneHve Ha4yHeTCA NPUBNU3NTENBLHO
yepes 30 cekyHa,.

2)

MpumeyaHune: Ecnu Bbl XOTUTE YCTAHOBUTL BpEMS
NPUroTOBMEHWS, KOTOPOrO HET Ha ykasaTensax
KHOMKW MEHI0, NPOCTO MOBEPHUTE KHOMKY Ha
Bpemsi, bnivxaniee K xenaemomy.

3.) Koraa npurotoBneHvie 3akoH4MTCS, Bbl

YCbILLUUTE 3BYKOBOW CUrHam v namnoyka

BbIkntounTcs. MNpumeyanue: Tanvep (KHonka

NPOCTOro NPUroToBneHns ) paboTtaeT

He3aBMCMMO, noaknoveH npubop k ceTu unm

HeT. Mpubop paboTaeT, Tonbko koraa

namno4ka ropur.

AKKYpaTHO CHUMUTE KPbILLKY.

OcrTeperaiiTech BbixoAa ropsiHero napa n3

napoBapku Npu CHATUN KPbILLIKK.

YTtobbl n3bexartb 0XOroB, UCMOMb3ynTe

KYXOHHbIE pyKaBuLbl, KOrAa CHUMaeTe

KPbILLKY, Yally Ans cyna/puca unu vawm gns

4)
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Bapku. CHUMaMnTe KpbILKY MEeATEHHO,
ocTaBasicb Npu 3ToM Ha 6e3onacHoOM
paccTtosHuu. CnvBante Kannu KoHgeHcaTa ¢
KpbiLKY B Yawwy. [Npu nepeknagbiBaHnm efpl
BCerga npuaepxuBainTe vally 3a pyuky.
Bcerga HageBalTe KyXOHHbIE pyKaBuLbl 1
MCMOnb3yNTe KyXOHHblE NpucrocobneHus ¢
ONVHHBIMU pyYKaMu Npu nepeknagbiBaHnm
NPUrOTOBNEHHbIX B0 U3 Yalum Ans BapKu.
OTkntounTe Npubop OT SMEKTPOCETU N JanTe
€My OCTbITb, Npes TeM Kak CHATb MOAA0H.
CHvManTe NogaoH C OCTOPOXKHOCTBIO, TaK Kak
BOAa B €MKOCTU U NOALOHE MOXET
OCTaBaTbCs ropsyen, Aaxe ecnu apyrne
YacTy NapoBapKuU OCTbINN.

Bbinueaiite Bogy 13 nogaoHa nocrie Kaxaoro
MCMONb30BaHMS.

5)

6.

Mpumeyanwme: Mpy HeobxoammocTn
NPUrOTOBMNEHNS AOMOMHUTENBHBIX NOPLIMIA
MCMONb3yNTe CBEXYIO BOAY.

OuuncTtka u yxon

3anpeLyaeTcs ncnonb3oBaTh A5t YUCTKM Npubopa
rybku ¢ abpasnBHbIM NOKpbITUEM, abpasnBHble
YNCTSALLME CPEeACTBa UNN pacTBOpUTENM TUna
6eH3nHa unu aueToHa.

1.) OTknounTe NpnbOp OT INEKTPOCETU U JaiiTe
€My OCTbITb.

MpoTpuTe HapyXHy NOBEPXHOCTb BNAXHOW
TKaHbHO.

3anpellaeTcs norpyxatb OCHOBaHvWe B BOAy
WY MbITb €ro NoA CTpyer Boabl.

OcHoBaHwue Hernb3s MbiTb B NOCYA0OMOEYHOW
MallVHe.

Ounwarite eMKOCTb AN BOAbl TKaHbH,
CMOY€EHHOW Tennon Boaon ¢ gobaBneHvem
MotoLLero cpeacTea. [pomMbiBaiiTe ceTyaTbIv
UnNbTP eMKOCTU Ans BoAbl. 3aTeM npotpute
€MKOCTb YNCTON BRAXXHOMN TKaHbIO.

Ecnu cetyaTbii punbTp eMKoCTv ANns BoAb!
oTcoeauHeH, 6epernTe ero oT AeTeNn, Tak kak
pebeHOK MOXET ero NPornoTUTh.

M3Bnekute cbeMHoe AHO 13 Yaw 2 1 3. Yaiwum
Ans Bapku, Yally Ans cyna/puca u KpbILKy
MOXXHO MbITb BPYYHYIO U B MOCYAOMOEYHOM
MallVHe, UCMOMb3Ys KOPOTKMIA LIKI MOWKN
npu HEBLICOKOW TeMMepaType.

MocTosiHHaa Moiika Yall Anst Bapku, Yaluv ans
cyna/puca u KpbILLKV B MOCYJOMOEYHOW
MallMHEe MOXET NPUBECTU K HE3HAYUTENBHOMY
NMOMYTHEHMIO NnacTvka.

2)

3)

4)

OuuncTka oT HaKUNM

OuuncTky npubopa OT HakUNn HeobxoanmMo
npoBoauTb nocrne 15 YacoB UCMONb30BaHUS.
OumnCTKY OT HaKMNM HeobXoaMMO NPOBOAUTL
perynspHo 4ns MakcumarnbHON apdeKTUBHOCTH



paboTbl Npubopa, 1 4ToObI NPOAINTL CPOK
cnyxobl.

1.) Hanevite B emkocTb Anst Boaebl 6enoro ykcyca
(kpenocTbio 8%) 0O OTMETKN MaKCUMarbHOro
YPOBHS.

He ucnonb3yiTe HUKakoe apyroe cpeacTBo
AN CHATUS HaKUNw.

[MpaBunbHO ycTaHaBnNvBanTe B OCHOBaHUN
NOAAOH, Yaluu Ans Bapku, Yawy ans cyna/
puca.

3akponTe KpbILLKOW Yaluy Ans cyna/puca.
BcTaBbTe BUIKy CETEBOrO LUHYpa B PO3ETKY
3MneKTpoceTU.

[MoBepHuTe KHOMKY MpOCTOro NpUroToBneHns
Ha HyHoe Bpewmsi, 1 npubop 6yaeT paboTaTb
B TeYeHne 25 MUHyT.

Ecnu ykcyc npuv kuneHuy HauHeT
BbINMECKNBATLCA 3@ Kpasi OCHOBaHWUS,
OTKMIOYMTE NPMBOP OT 3NEKTPOCeTN 1 oTnenTe
YyacTb yKcyca.

Mo OKOHYaHWK BpeEMEHW BapKu OTKIIOYUTE
npnbop OT ANEKTPOCETN 1 AOXKANTECH
MOJIHOrO OCTbIBaHWSA yKcyca. 3aTtem cnente
YKCYC U3 eMKOCTW AJ1si BOAbI.

Heckonbko pa3 npoMoiiTe eMKOCTb A4S BOAbI
XONOAHOW BOAOMN.

2)

5.

6.)

7)

Mpumeuanme: Ecnv B emKkocTy ewe octanacb
Hakunb, NOBTOPUTE ONUCaHHYIO Bbille npoLleaypy.

XpaHeHue

1.) lMNepen nomeleHem npubopa Ha xpaHeHue
ybeguTech, 4TO BCe AeTany abconTHO cyxue

1 yncTble (cM. maey “OuncTka”).

2.) NomecTuTe CbeMHOE AHO B Yawm 2 u 3.

3.) YcraHoBuTe Yally Ans Bapku 3 B NOAAOH.

4.) YcTaHoBWTE Yally Ans Bapku 2 B Yally Ans
Bapku 3. YcTaHoBuMTe Yally Ans Bapku 1 B
Yawly ons Bapku 2.

5.) MocTaBbTe Yally Ans cyna/puca B BEPXHIO
Yally Ans Bapku.

6.) 3akpoinTe KpbILLKOW Yally Ansi cyna/puca.

7.) MNomecTnTe ceTeBOW LUHYP B OTAENeHUe Ans

XpaHeHusa WHypa B OCHOBaHUW ANA XpaHeHUs.

FapaHTvm n OﬁCﬂy)KVI BaHue

[nsa nonyyeHus AONONHUTENbHON MHpOPMaLIMK
Un1 B cryyae BO3HUKHOBEHMWS1 Npobrem 3anaute
Ha Beb-canT www.Gorenje.com nnu obpaTuTecs B
LleHTp nopaepxkm notpebutenen Gorenje B
BalLiel cTpaHe (Homep TenedoHa LieHTpa ykasaH
Ha rapaHTuiHOM TanoHe). Ecnn nogobHbIn LeHTp
B Balliey cTpaHe OTCcyTCTBYyeT, obpaTutech B
MECTHYI0 TOProByto opraHu3auuo Gorenje.

3awumTa okpyxarowemn cpeabl

Mocne okoH4aHuWsi cpoka crnyx6bbl He
BblbpackiBanTe Nnpubop BMecTe C ObITOBbIMU
oTxogamu. Nepegante ero B
crneunanuanpoBaHHbIA NYHKT ANs AanbHenwen
yTunm3aumm. 3TMM Bbl MOMOXETE 3alUTUTD
OKpYyXKatoLLyto cpeay.

Mowuck n yctpaHeHue
HeucnpaBHOCTEN

[aHHas rnaea nocssilLleHa Hanbonee obwum
BOMpocaM ucrnonb3oBaHus npudopa. Ecnu
CaMOCTOSITENBHO CNPaBUTLCS C BO3HUKLLUMU
npobrnemamu He yaaeTcsl, obpaTtutech B LIEHTP
noAAepPXKKW NoKynaTenei Ballei cTpaHbl.

Bo3amoxHas
npuYnHa

MNpo6nema Cnoco6bl pelueHns

Maposapka
He
paboTaer.

MapoBsapka He
noaknw4yeHa K
2NeKTPOCEeTU.

B pesepByape
HEeaO0CTaTOMHO BOAbI.

Ecnu Bpemsi Bapku ele
He yCTaHOBINEHO,
yCTaHOBUTE ero npu
NOMOLLM perynsitopa.

YcraHosuTe Gonee
npoaosmKnTenbHoe
Bpems

BapKu Npu nomMoLuu
perynsartopa..

HekoTopble
nNpoayKTbl
He roToBbl.

HekoTopble kycku
NpOAYKTOB MOTYT
6biTb Gonblue
n/unu TpebosaTb
6onee
AnuTenbHoro
NPUroTOBIIEHMS,
4Yewm gpyrve.

Bonbluve kycku unm
npoayKTbl, ANs
NpUroToBeHNs
KOTOpbIX TpebyeTcst
MHOTO BpeMeH#,
KNaguTe B HUXHIO
yauwy (Ne 1).

B vaww ans
Bapku

NOMOXeHO
CMULLKOM

MHOTO MPOZYKTOB.

He neperpyxaiite yawm
Ans Bapku. MopexbTte
npoayKTbl Ha
MarneHbK1e Kycouku v
nonoxwure

MeHbLLMe CBEpXY.

Pacnonaraitte
NpoAYKTbI TaK, YTOGbI
Mexay Kyckamu 6bino
[0CTaTO4HO
npocTpaHcTBa Ans
obecneyeHns
MaKCUMansHoro
NPOXOXAEHWS napa.

Mpn6op He
HarpeBaeTcs
KaK

criegyer.

Perynsapxas
ouncTtka ot
Hakunu He
NPOBOANTCS.

Ounctute npubop ot
Hakunu. Cm. rmasy
“OumncTka n yxon’.

Ta6bnuua n coBeThbl NO
npuroToBfeHUO NUn

C peuenTamm MOXHO 0O3HaKOMMUTCA Ha HaLlem
Beb-caiite www.gorenje.ru

Bpems Bapku, ykazaHHoe B Tabnuue Huxe,
npubnmantensHo. Bpems Bapku pasnuyaetcs B
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3aBMCMMOCTM OT pa3MepoB KyCKOB NPOAYKTOB,
NPOCTPaHCTBY MEXAY Kyckamu B Yalle,
KONMUYeCTBY NPOAYKTOB B Yalle, CBEXECTU
NpoAyKToB ¥ BalumM NUYHBIM NPEANoYTEHUAM.

PeuenTypHasa Tabnuua

MpoaykTel ans Konuuects Mpeanaraemsie Bpem

NPUroToBneHn o npunpasbl/ f

] npsiHOCTH Ans Bapku
Flavour booster (MUH)

Bpokkonu 500 r YecHOoK, MONOTbIN 10
KpacHbI nepew-

@ 41nm, CTparoH

PbIGHOe cune 2501 Cyxas ropumua, 10-12
rBo3avka, maopaH

BynboH 250 mn MpsiHocTu/npunpas 12-16
bl M0 BKyCY

Cnapxa 400 r JIuMoHHasa msaTa, 13-15
NaBpoBbIN NUCT,
TUMbSIH

LiBeTHas 400 r Po3mapuH, 16-18

Kanycrta 6a3unuk, acTparoH

Anua 6-8 20

PbiGHoe cune 450 r Cyxas ropumua, 30

w rBosaguvka, maopaH

dune 250r Kappwu, poamapwH, 30-35

LbinneHka TUMbSIH

CB uHoe cune 400 r Kappwu, poamapwH, 40

Q TUMbSIH

Puc 400 r (+300 mn1 BOAQ) 50

Kypuua 500 r Kappu, po3amapwH, 60

E TUMBSIH

OBowm 1 bpyKThbI

HapexbTe TONCTbIMU KycKaMu Ko4aHHyH KanycTy,
LiBETHYIO 1 BpOKKONK.

BapuTe nucToBble, 3eneHble OBOLLM MakCMManbHO
KOPOTKOE BPEMSsl, TaK Kak OHW J1erko TepsItoT LBET.
Mepen Bapkoi Ha napy He pa3mopaxuBanTe
3aMOPOXKEHHbIE OBOLLIM.

Msico, nTMua, MOpenpoAayKThl U Arua
HexHble Kycku Msica C KMPKOM fyylle BCero
noaxoasT ANns NPUroToBNEHUs Ha napy.
TwarensHO NPOMOWTE U MPOCYLLUTE MSACO, YTOObI
nponasno Kak MOXHO MeHbLLIE COKa.

Bcerga knagute MSCO Hwbke ApYrux NpoayKToOB.

[0TOBWTB Ha Mapy 3aMOPOXXEHHbIE MACO, NTULYY
Uy mopenpoaykTbl Henb3si. ObszaTensHo
pa3mMopo3bTe MSICO, MTULY UM MOPENPOAYKTbI
nepep NoMeLLEeHNEM B MapoBapKy.

Ecnu ucnonb3ayetcs 6onblue ogHOM Yawm Ans
BapKu, CKOHAEHCpOBaHHas BoAa nonagaet u3
BEpPXHeW Yalum unu vaw B HWkHue. Cnegute 3a
TeM, YTOObl BKYC NPOAYKTOB B pa3HbIX Yallax
covyeTarncs.

Takke MOXHO MCnonb3oBaTh Yally Ang cyna/puca
ONS NPUroTOBMEHNSI OBOLLLEN B coyce Ui ans
BapKu pbiObI.

OcTaBnsnTe NPOMEXYTKM MeXay Kyckamu
npoayktoB. Knagute 6onee Tonctble Kycku bnvke
K HApY>KHOMY Kpato YaLuu.

Ecnu yawa 3anonHeHa 60nbLwIMM KONMYECTBOM
NpoayKTOB, BO BPEMSI MPUTOTOBMNEHUS
nomMeLuvMBanTe ux.

Hebonblume konuyectsa NpogyKkToB TpebytoT
MeHbLLE BPEMEHMN Bapku, YeM bornblumne
KonunyecTaa.

Mpu ncnonb3oBaHWK TOMLKO OAHOW Yaluw Ans
Bapku, ANA rOTOBHOCTM MPOAYKTOB TpebyeTcs
MEHbLLE BPEMEHU, YEM NMPU UCNONb30BaHUN 2-X
unu 3-x Yaw Ans Bapku.

MpoayKTbl B HKHEN Yalle AN Bapkv rOTOBATCA
ObICTpee, YeM NPOAYKTbI B BEPXHMX Yallax.

Mpu ncnonb3oBaHwn 6onee ogHOM Yalum Ans
Bapku, BpEMS MPUroTOBIIEHUS YBENWUYMBAETCS Ha
5-10 MuHyT. Y6eauTtechb, 4TO NpoayKTbI
cBapunuch, Npexae Yem NpUcTynuTb K eae.

B xoae Bapku MOXHO 406aBnaTb NpoAaykTbl. Ecnn
AnNs NpUroToBneHns npoaykta Tpebyercs
MeHbLLE BPEMEHMU, NMOMOXWTE Ero B napoBapKy
nosxe.

Ecnu npunogHsATh KpbILLKY, Nap BbIXOAUT U
notpebyeTcst 6onblue BpeMeHUN Ans Bapku.

Ecnu nuwa He rotoea, yctaHoBUTE Oonee
NPOLOIMKUTENBHOE BPEMS MPUrOTOBIIEHUS.
BoamoxHo noTpebyeTcst 4ONUTbL HEMHOTO BOAbI B
€MKOCTb.

Tonbko Ans AOMaLIHEero UCcnosib3oBaHus!

[Mpoun3BoaunTens ocTaBnsaeT 3a coboi NpaBo Ha
BHECeHWe N3MEHEHWI

SN

AWUO1

gorenje

NMPOW3BOAUTESb OCTABMAET 3A COBOW NMPABO BHOCUTL
M3MEHEHWA, KOTOPLIE HE BITUAKOT HA PABOTY NMPUBOPA.

MpokanbiBanTe ckoprnyny siuy, Npexae Yem
NOSIOXMTb UX B NMapoBapky.

0912001
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