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ENGLISH

SANDWICH MAKER

Description

1. Ready indicator
2. Power indicator
3. Handles

4. Handles clip

Attention!

For additional protection it is reasonable to install
a residual current device (RCD) with nominal
operation current not exceeding 30 mA. To install
RCD contact a specialist.

Safety measures

Observe the following safety measures when

using electric units:

+ Read this instruction manual carefully.

+ Use the unit according to its intended pur-
pose only, as it is set forth in this instruc-
tion manual. Mishandling the unit can lead to
its breakage and cause harm to the user or
damage to his/her property.

+ Before switching on the unit, make sure that
the mains voltage corresponds to the voltage
specified on the unit housing.

« Power cord is equipped with “euro plug”; plug
it into the socket with reliable grounding con-
tact.

+ Place the unit on a flat, stable heat-resistant
surface with free access to the mains socket.

« Install the device in places with proper venti-
lation. To avoid fire do not place the unit near
curtains and do not cover it during operation.

« Do not use the unit outdoors.

« Itis forbidden to use the unit in rooms where
inflammable substances are stored or used.

+ Do not use the unit near gas-stoves or heat-
ers; do not place the unit on hot surfaces.

« Do not let the cord hang over the edge of a
table, or touch sharp edges or hot surfaces.

+ Do not twist the cord and do not wind it up
round the unit body.

* When unplugging, do not pull the cord, take
the plug.

« Do not touch the power cord plug with wet
hands.

+ Do not use the unit next to kitchen sink, do
not expose it to moisture.

+ In order to avoid electric shock do not
immerse the power cord, the power plug or
the unit itself in water or any other liquids. If it
happened DO NOT TOUCH the unit, unplug it
immediately and only then take it out of water.
Apply to the authorized service center for
testing and repairing the unit.

« Check the cord insulation integrity periodi-
cally.

« Never use the unit if the power cord or the
plug is damaged, the unit works improperly
or after it fell into water.

« Be careful: unit body heats up strongly during
operation, do not touch hot surfaces.

+ Do not move the unit until it cools down com-
pletely.

« In order to avoid fire, do not put very thick
slices of bread into sandwich maker and do
not wrap them into foil.

ATTENTION! Take the sandwiches out of

the unit immediately after cooking. Keeping

sandwiches in the unit for a long time can
burn them.

+ Never use sharp objects to take food out of
the sandwich maker, it can damage the non-
stick coating.

+ For children safety do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.
Attention! To prevent suffocation do not allow
children to play with polyethylene bags and film.

Such plastic bag is not a toy!

« Keep the unit out of reach of children.

« Never allow children to use the unit as a toy.

« Thisunitis notintended for usage by children
or disabled persons unless they are given all
the necessary instructions by a person who
is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger, that can
be caused by improper usage of the unit.

+ Do not leave the operating unit unattended.

+ Unplug the unit, if you do not use it or before
cleaning.

« Do not repair the unit by yourself. If you find
any damages, unplug the unit and apply to
the authorized service center.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD
USAGE ONLY.

Using the unit

+ Before switching on the unit, make sure that
the mains voltage corresponds to the voltage
specified on the unit body.

+  Wipe the non-stick coating with a damp cloth
or a sponge and then rub it dry.

+ Before using the unit for the first time, add a
little vegetable oil on the operating surface
non-stick coating and spread it. Wipe the sur-
plus oil with a paper cloth, close the unit and
insert the plug into the socket for 5-10 min-
utes and then unplug the unit.

Note: When using the unit for the first time,

foreign smell from the operating surface can

appear. It is normal.

Making sandwiches

+ Put a slice of bread on the lower non-stick
surface; put the filling on the slice, cover with
the second slice of bread, carefully press the
handles (3) together and close the clip (4).

+ Insert the plug into the socket, the power
indicators (1) and (2) will light up.

+ Once the set temperature is reached the indi-
cator (1) will go out.

+ Pull the lower part of the clip (4), open the
unit and check whether the sandwiches are
ready. Depending on your taste, you can
remove sandwiches immediately after the
indicator (1) goes out or wait for some time.

+ After the sandwiches are ready, take the
plug out of the socket and open the lid. Take
out the ready sandwiches with the help of
a wooden spatula. Do not use sharp metal
objects in order not to damage the non-stick
coating.

+ Keep the unit closed if you do not use it.

Tlps
For the best results use medium slices of
bread. Cooking time depends on the thick-
ness of slices and sort of bread.

+ You can use wheat flour bread as well as rye
flour bread.

- Cut the bread into slices of required size.

+ Use vegetable oil or ordinary margarine to
smear the slices, as other fats burn.

+ Do not put too much filling otherwise it leaks.

+ Do not use filling from vegetables that wilt
under high temperature (lettuce, cucumber).
You can have good results using tomatoes
and onions.

Cleaning and maintenance

+ Disconnect the unit from the mains.

+ Letthe unit cool down completely, itis recom-
mended to open the upper lid for this.

+ Remove the breadcrumbs, wipe the non-
stick coating with a damp cloth, using a soft
detergent, and rub it dry.

+ Never use abrasives or metal sponges
for cleaning, as they can damage the unit
non-stick coating or outer appearance of
unit.

+ Never immerse the unit into water!

WARNING: When making sandwiches do not
use aluminum foil, paper packaging or other
objects, as they can cause fire.

Storage
+ Clean the unit before taking it away for stor-
age.

+ Wind the power cord.
+ Keep the unit away from children in a dry
cool place.

RECIPES

Cheese and ham sandwich

- 2slices of rye or wheat bread, smeared with
vegetable oil

+ 1slice of cheese

» 1slice of ham.

Put a slice of bread (oiled side down) on the

inner surface, put a slice of cheese and a slice of

ham on the bread, cover with the second slice of

bread (oiled side up), carefully press the handles

(3) together, then close the clip (4).

Instant breakfast sandwich

- 2slices of rye or wheat bread,

« half tomato (cut into slices),

+ 1slice of bacon.

Put a slice of bread, slices of tomato, a slice of
bacon on the inner surface, cover with the sec-
ond slice of bread, carefully press the handles (3)
together, then close the clip (4).

Bean and bacon sandwich

« 2 slices of rye or wheat bread, smeared with
vegetable oil

« 509 of bacon, sliced

« 50 g of beans in tomato sauce.

Mix the sliced bacon with the beans and small

amount of mustard (to taste). Put a slice of bread

(oiled side down) on the inner surface, put the

mixture, cover with the second slice of bread

(oiled side up), carefully press the handles (3)

together, then close the clip (4).

Welsh cheese sandwich

+  2slices of rye or wheat bread, smeared with
vegetable oil

+ 509 of grated cheese

+ 1/4 teaspoon of mustard

- salt

+ ground black pepper.

Mix cheese with mustard, add salt and pepper

to taste. Put a slice of bread (oiled side down)

on the inner surface, put the mixture, cover with

the second slice of bread (oiled side up), care-

fully press the handles (3) together, then close

the clip (4).

Banana sandwich

« 2slices of rye or wheat bread, smeared with
vegetable oil

+ 1/4 sliced banana

+ apiece of chocolate.

Put a slice of bread (oiled side down) on the inner

surface, put a piece of chocolate, sliced banana,

cover with the second slice of bread (oiled side

up), carefully press the handles (3) together,

then close the clip (4).

+ Serve sandwiches hot.

Technical specifications
Power supply: 220-240 V ~ 50/60Hz
Power consumption: 700 W

The manufacture preserves the right to
change the specifications of the unit without a
preliminary notification.

Service life of the unit is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt
must be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-
c € Requirements as laid down by the Council

Directive 2004/108/EC and to the Low

Voltage Regulation (2006/95/EC)

DEUTSCH

SANDWICHGERAT

Beschreibung

1. Betriebsbereitschaftsanzeige
2. Betriebskontrolleuchte

3. CGriffe

4. Griffsperre

Achtung!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den
FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.

SicherheitsmaBnahmen

Beim Gebrauch der elektrischen Gerate sind wichtige

SicherheitsmaBnahmen zu beachten:

+  Lesen Sie diese Betriebsanleitung aufmerksam
durch.

+ Nutzen Sie das Gerat nur bestimmungsgeman, wie
es in dieser Bedienungsanleitung beschrieben ist.
Nicht ordnungsgemaBe Nutzung des Gerats kann
zu seiner Storung fiihren, einen gesundheitlichen
und materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

+ Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass
die Spannung des Gerats mit der Netzspannung
Ubereinstimmt.

+ Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker” ausge-
stattet; schalten Sie diesen in die Steckdose mit
sicherer Erdung ein.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile hitzebestan-
dige Oberflache so auf, dass ein freier Zugang zur
Steckdose gewahrt wird.

+  Benutzen Sie das Gerat nur in gut beliifteten
Platzen. Um die Feuergefahr zu vermeiden, stel-
len Sie das Gerat auf keinen Fall in der Nahe von
Vorhéngen oder Gardinen, bedecken Sie es wah-
rend des Betriebs nicht.

+ Esist nicht gestattet, das Gerat drauen zu nutzen.

+  Es ist nicht gestattet das Gerat in Rdumen mit
leichtentziindbaren Stoffen aufzubewahren.

+ Benutzen Sie das Gerat in der Ndhe von Gasherden
und Heizgeraten nicht. Es ist auch nicht gestattet
das Gerat auf heiBen Oberflachen zu stellen.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch
nicht frei hangt, sowie heiBe Oberflachen nicht
berihrt.

+ Esist nicht gestattet, am Netzkabel zu ziehen und
es abzudrehen.

+ Es ist nicht gestattet, das Gerét beim Abschalten
vom Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten Sie
es am Stecker.

+ Greifen Sie den Stecker des Netzkabels mit den
nassen Handen nicht.

+ Es ist nicht gestattet, das Gerat in der Nahe
vom Kiichenwaschbecken zu nutzen und der
Feuchtigkeit auszusetzen.

+ Tauchen Sie das Netzkabel, den Netzstecker
oder das Gerat selbst nie ins Wasser oder andere
Flissigkeiten, um das Stromschlagrisiko zu ver-
meiden. Falls das Gerét ins Wasser gefallen ist,
BERUHREN SIE ES NICHT, aber schalten Sie es
sofort vom Stromnetz ab und danach holen Sie es
aus dem Wasser. Um das Gerat tberpriifen und
reparieren zu lassen, wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst.

+ Prifen Sie periodisch die Ganzheit des Netzkabels.

+ Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen, wenn
das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt
sind, wenn Stérungen auftreten und wenn es her-
untergefallen ist.

+ Seien Sie vorsichtig: Wahrend des Betriebs wird
das Gehduse des Geréts stark erhitzt, beriihren Sie
nie heiBe Oberflachen des Gerats.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu transportieren,
bevor es komplett abgekdihlt wird.

Um das Brandrisiko zu vermeiden, ist es nicht
gestattet, zu dicke Brotscheiben ins Sandwichgerat
hereinzustecken und diese in Alu-Folie einzuwi-
ckeln.

ACHTUNG! Nehmen Sie Sandwiches sofort nach

der Zubereitung heraus. Lidngeres Bleiben von

Sandwiches im eingeschalteten Geridt kann zum

ihren Anbrennen fiihren.

+ Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel aus dem
Sandwichgerat mit scharfen Gegenstanden her-
auszunehmen, es kann die Antihaftbeschichtung
beschadigen.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiiten, die als Verpackung verwendet wer-
den, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder

Folien nicht spielen. Sie sind kein Spielzeug! Sie sind

kein Spielzeug!

+ Bewahren Sie das Gerat in einem flir Kinder unzu-
géanglichem Ort auf.

+ Es ist nicht gestattet, das Gerét den Kindern als
Spielzeug zu geben.

+ Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, auBer wenn
die Person, die fiir ihre Sicherheit verantwort-
lich ist, ihnen entsprechende und verstandliche
Anweisungen uber sichere Nutzung des Gerats und
die Gefahren bei seiner falschen Nutzung gibt.
Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeauf-
sichtigt.

+ Schalten Sie das Gerdt vom Stromnetz ab, wenn
Sie es langere Zeit nicht nutzen

+ Esistnicht gestattet, das Gerat selbstandig zu repa-
rieren. Bei der Feststellung von Beschadigungen
schalten Sie das Gerat vom Stromnetz ab und wen-
den Sie sich an einen autorisierten Kundendienst.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

Nutzung des Gerits
Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass
die Spannung des Gerats mit der Netzspannung
Ubereinstimmt.

+ Wischen Sie die Antihaftbeschichtung mit einem

feuchten Tuch oder einem Schwamm, danach
trocknen Sie es.
Vor der ersten Nutzung des Geréts schmieren Sie
die Antihaftbeschichtung der Arbeitsflachen mit
kleiner Menge Pflanzendl ein und verteilen Sie es
gleichmaBig. Entfernen Sie das Restpflanzendl mit
einem Papiertuch, klappen Sie das Gerat zu und
schalten Sie den Netzstecker in die Steckdose fiir
5-10 Minuten ein, danach schalten Sie das Gerat
aus.

Anmerkung: Verbrennung von Heizelementen beim

ersten Einschalten des Gerdts kann zur Entstehung

des Rauchs oder eines fremden Geruches fiihren - es
ist normal.

Zubereltung von Sandwiches
Legen Sie eine Brotscheibe auf die untere
Antihaftbeschichtung, legen Sie die Fiillung dar-
auf, decken Sie die Brotscheibe mit der zweiten
Brotscheibe zu, driicken Sie die Griffe (3) vorsich-
tig zusammen und klappen Sie die Sperre (4) zu.
Stecken Sie den Stecker des Netzkabels
in die Steckdose, dabei leuchten
Betriebsbereitschaftsanzeige (1) und
Betriebskontrolleuchte (2) auf.

+  Beim Erreichen der eingestellten Temperatur
erléscht die Betriebsbereitschaftsanzeige (1).

+ Ziehen Sie den unteren Teil der Griffsperre (4)
offnen Sie das Sandwichgerét und prifen Sie,
ob Sandwiches fertig sind. Abhangig von lhrem

Geschmack kdnnen Sie Sandwiches gleich nach
der Ausschaltung der Betriebsbereitschaftsanzeige
(1) herausnehmen oder noch einige Zeit abwarten.
+ Wenn Sandwiches bereit sind, ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose heraus und 0ff-
nen Sie den Deckel. Nehmen Sie die zubereite-
te Sandwiches mit einer Holzschaufel heraus. Es
ist nicht gestattet, scharfe Metallgegenstande fiir
die Herausnahme von Sandwiches aus dem Gerat
zu nutzen, weil die Antihaftbeschichtung dadurch
beschadigt werden kann.
Wenn Sie das Gerat nicht nutzen, bewahren Sie es
geschlossen auf.

Nutzhlnwelse
Um ein besseres Ergebnis zu erzielen, nut-
zen Sie nur Brotscheiben mittlerer GroBe. Die
Zubereitungszeit von Sandwiches hangt von der
Dicke der Brotscheiben und der Brotsorte.

+  Sie konnen Brot aus Weizen- oder Roggenmehl
verwenden.

+ Schneiden Sie Brot in Scheiben der jeweiligen
GroBe.

+ Nutzen Sie zum Schmieren von Brotscheiben
Pflanzendl oder gewdhnliche Margarine, weil ande-
re Fette anbrennen.

+ Geben Sie in Sandwiches nicht zu viel Fiillung zu,
sonst wird sie ausflieBen.

+ Nutzen Sie keine Fiillung aus dem Gemlise, das
unter der Einwirkung der Temperatur (Salat, Gurke)
dorrt. Die Nutzung von Tomaten und Zwiebeln gibt
gute Ergebnisse.

Relnlgung und Pflege
Trennen Sie das Gerét vom Stromnetz ab.

+ Lassen Sie das Gerat komplett abkiihlen, 6ffnen
Sie dafiir der oberen Deckel.

+ Entfernen Sie Brotkriimel, wischen Sie die

Antihaftbeschichtung mit einem feuchten Tuch, nut-
zen Sie dabei ein weiches Reinigungsmittel, danach
wischen Sie diese mit einem trockenen Tuch ab.
Es ist nicht gestattet, Metallbiirsten und
Abrasivmittel fir die Reinigung zu nutzen, weil
die Antihaftbeschichtung oder das Aussehen des
Gerats dadurch beschadigt werden kdnnen.

« Esist nicht gestattet, das Gehduse des Geréts ins
Wasser zu tauchen!

Warnung: Es ist nicht gestattet, Alu-Folie,
Papierverpackung oder andere Gegenstande zu
nutzen, um das Brandrisiko zu vermeiden.

Aufbewahrung
Bevor Sie das Gerat zur langeren Aufbewahrung
wegpacken, lassen Sie es komplett reinigen.
Wickeln Sie das Netzkabel ab.

+ Bewahren Sie das Gerét in einem trockenen und fiir
Kinder unzuganglichem Ort auf.

REZEPTE

Sandwich mit Kdse und Schinken

+ 2 mit Pflanzenol geschmierten Scheiben Weizen-
oder Roggenbrot.

+ 1Scheibe Kése

- 1Scheibe Schinken

Legen Sie eine Brotscheibe (mit der geschmierte Seite

nach unten) auf die Innenflache, legen Sie eine Scheibe

Kase und Schinken auf die Brotscheibe, decken Sie

die Brotscheibe mit der zweiten Brotscheibe (mit der

geschmierte Seite nach oben), driicken Sie die Griffe

(3) vorsichtig zusammen und klappen Sie die Sperre

(4) zu.

Schnelles Sandwich zum Friihstiick

« 2 Scheiben Weizen- oder Roggenbrot,

« 1/2 Tomate (in Scheiben zu schneiden)

+ 1Scheibe Bacon

Legen Sie eine Brotscheibe, Scheiben Tomate und eine
Scheibe Bacon auf die Innenflache, decken Sie die
Brotscheibe mit der zweiten Brotscheibe zu, driicken
Sie vorsichtig die Griffe (3) zusammen und klappen Sie
die Sperre (4) zu.

Sandwich mit Bacon und Bohnen

« 2 mit Pflanzendl geschmierten Scheiben Weizen-
oder Roggenbrot.

« 50 g geschnittener Bacon

+ 50 g Bohnen in Tomatensauce

Mischen Sie den geschnittenen Bacon mit Bohnen und

einer kleinen Menge Senf (nach Gechmack) zusam-

men. Legen Sie eine Brotscheibe (mit der geschmier-

te Seite nach unten) auf die Innenflache, schmieren

Sie die Brotscheibe mit dem Gemisch, decken Sie

die Brotscheibe mit der zweiten Brotscheibe (mit der

geschmierte Seite nach oben), driicken Sie die Griffe

(3) vorsichtig zusammen und klappen Sie die Sperre

(4) zu.

Walisisches Sandwich mit Kidse

+ 2 mit Pflanzend6l geschmierten Scheiben Weizen-
oder Roggenbrot.

« 509 Reibkése,

«  1/4 Teeldffel Sentf,

«  Salz,

« gemahlener schwarzer Pfeffer.

Mischen Sie Kase mit Senf zusammen, geben Sie

Salz und Pfeffer nach Geschmack zu. Legen Sie eine

Brotscheibe (mit der geschmierte Seite nach unten)

auf die Innenflache, schmieren Sie die Brotscheibe

mit dem Gemisch, decken Sie die Brotscheibe mit der

zweiten Brotscheibe (mit der geschmierte Seite nach

oben), driicken Sie vorsichtig die Griffe (3) zusammen

und klappen Sie die Sperre (4) zu.

Sandwich mit Banane

+ 2 mit Pflanzenol geschmierten Scheiben Weizen-
oder Roggenbrot.

+ 1/4 geschnittene Banane

+ ein Stiick Schokolade.

Legen Sie eine Brotscheibe (mit der geschmier-

te Seite nach unten) auf die Innenflache, legen Sie

ein Stlickchen Schokolade, geschnittene Banane auf

die Brotscheibe, decken Sie die Brotscheibe mit der

zweiten Brotscheibe (mit der geschmierte Seite nach

oben), driicken Sie vorsichtig die Griffe (3) zusammen

und klappen Sie die Sperre (4) zu.

+ Servieren Sie Sandwiches heiB.

Technische Eigenschaften
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Leistung: 700 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Geréts ohne
Vorbenachrichtigung zu verdndern

Die Nutzungsdauer des Geriéts betrégt 3 Jahre

Gewdhrleistung

Ausflihrliche Bedingungen der Gewéhrleistung kann
man beim Dealer, der diese Geréate verkauft hat, bekom-
men. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wah-
rend der Laufzeit der vorliegenden Gewéhrleistung den
Check oder die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den
Forderungen der elektromagnetischen
c € Vertrédglichkeit, die in 2004/108/EC - Richtlinie
des Rates und den Vorschriften 2006/95/EC (iber
die Niederspannungsgeréate vorgesehen sind.

PYCCKUH

COHABUYHULA

Onucanue

1. 'HankaTop roTOBHOCTY CaHABMYEN
2. Vinaukatop BKIIIOYEHUS B CETb

3. Pyukn

4. dukcatop pyyek

BHumanue!

[ns LONONHUTENBHOW 3aLWMThI LlenecoobpasHo yeTaHo-
BUTb B UENU NUTaHus yCTpOI7ICTBO 3aWNTHOIO OTKJIHO-
4eHus (Y30) ¢ HOMUHANbHLIM TOKOM cpabaTbiBaHWs, HE
npesbiwaiowym 30 MA, ans yctaHoku Y30 obpatutech
K crneumanucTy.

Mepbl NpeAO0CTOPOXHOCTH

Mpw Mcnonb30BaHNM ANEKTPUHECKUX NPMOOPOB COBI0-

,uame cnepytolwme npaswuna 6e3onacHocTy:
BHVMaTeNbHO NpoYnTainTe MHCTPYKLIMIO.
Mcnonb3yiiTe yCTPOWCTBO TOJBLKO MO €ro MpsMomy
Ha3Ha4eHuIo, KaK N3N0XEHO B aHHOW NHCTPYKLMN.
HenpasunbHoe obpallieHne C yCTPONCTBOM MOXET
NPUBECTM K 0 NONOMKE, MPUYNHUTL BPEL, NOSb30-
BaTesIio MW €ro VMYLLECTBY.

+ [epep BKAOYEHWEM YOEAUTECH, HTO HaNPsSXEHWE
3NEKTPUYECKOV CETU COOTBETCTBYET HAMPSXKEHWIO,
yKa3aHHOMY Ha KOpryce yCTpoicTBa.

+ CeTeBoll LUHYP CHabXEH «eBPOBUNKOW»; BKIlOYaNTe
ee B PO3ETKY, IMEIOLLYIO HA[IEXHbIVi KOHTAKT 3a3eM-
nenHuns.

+ Pasmelante yCTpONCTBO Ha POBHOW YCTONYUBOW

TENNOCTOWMKON NOBEPXHOCTU Tak, 4To6bl A4OCTYN K
CceTeBoi po3eTke Obl1 CBOGOAHbLIM.
Vcnonb3yiiTe yCTPOMCTBO B MECTAX C XOPOLLEW BEH-
TUnsunein. Bo nabexaHne BO3ropaHusi HU B KOEM
cny4ae He pa3mMellaiite yCTPOMCTBO PSLIOM C 3aHa-
BECKaMU WNIN LITOPaMKN 1 He HakpblBaiiTe ero BO
BpeMsi paboThbl.

+ He ncnonbayiiTe yCTPOWCTBO BHE NOMELLEHUIA.
3anpeLLaeTcs 1Crnonb30BaHNE YCTPONCTBA B MOMe-
LLEHUSIX, TAe XPAHATCS WU UCMONbL3YIOTCS Nerko-
BOCMNNAMEHSIOLLMECS BELLECTBA.

He vcnonb3yiiTe yCTPOMCTBO BOAN3U ra3oBbIX NANUT
1 oborpeBaresneii, a Takxe He CTaBbTe ero Ha rops-
4une NOBEPXHOCTH.

+  CeTeBoW LHYP He AO/XKEH CBUCATb CO CTOMa uUn
COMpMKacaTbCsi C OCTPLIMU KPasiM1 1N ropsiyuMmn
NOBEPXHOCTAMM.

+ He nepekpy4nBainTe CETEBON LUHYP U HE HaMaTbl-
BaiiTe ero BOKpyr koprnyca ycTpoincTsa.

+  BblHMMas BUNKY CETEBOrO LUHYpa U3 PO3eTku, He
TSIHUTE 32 CETEeBOW LUHYP, @ 6epuTeCh 3a BUNKY CeTe-
BOrO LLHYpPa PyKOA.

+  He Geputech 3a BUKY CETEBOTO LLUHYPa MOKPbLIMMU
pykamu.

+  Henonb3yintech yCTPONCTBOM B HENOCPEACTBEHHOM
6A130CTN OT KYXOHHOW PaKOBUHbI U HE NoaBeprainTe
ero BO3[eVCTBMIO BNaru.

+ Bo wnsbexaHnue ypapa 31eKTPUYECKUM TOKOM
He norpyxaiTte CeTeBOW LWHYP, BWUIKY CETeBO-
ro WHypa WAy camo YCTPOWCTBO B BOAY WM
nobble gpyrue xugkoctu. Ecam ato npowsowno,
HE NMPUTPAMMBAMTECD Kk ycTpoWicTBy, HeMeaneH-
HO OTKJ/IIOYUTE Er0 OT NEKTPOCETU, U TONBKO Nocne
3TOr0 MOXHO A0CTaTb YCTPOWCTBO U3 BOAbl. [ns
NPOBEPKMN UM PEMOHTA YCTPOWCTBA cneayeT obpa-
LLaTbCA B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHbIN LIGHTP.
Mepuroanyecku NpoBepsiiTe LLENOCTHOCTb U30NSLMN
CeTeBoro LHypa.

+ 3anpeliaetcs UCNonb3oBaTb YCTPOWCTBO Npw
MOBPEXAEHNN CETEBOM BUNKMN UM CETEBOTO LLHYPA,
ecnn oHo paboTaeT ¢ nepebosimu, a Takxe nocne
ero nageHus.

+ bByabTe OCTOPOXHbI: BO Bpemsi paboTbl kopnyc
YCTPOWCTBA CUbHO HarpeBaeTcs, He AoTparveari-
TECb [10 rOPSHMX NOBEPXHOCTEN.

* He nepewmeLuarite ycTpoMCTBO, MOKA OH MOJIHOCTHIO
He OCTbIHET.

Bo nsbexaHue Bo3ropaHus He noMeLlaiiTe B CaHA-
BUYHULY CNWLLKOM TOJNICTbIE IOMTUKM Xneba v He
3aBopayvBanTe vx B Gonbry.

BHUMAHMUE! Bbinumaiite caHABUYM cpaly nocrie

npurotoBnennsi. CAULIKOM NPOAOJIKUTENIbHOE

Haxox, CaH, Yyey BO BKJIOYEHHOM YyCTpOWi-

CTBE MOXXEeT MMPUBEeCTU K UX BOCNJIaMEHEeHUIo.
Hukorga He ncnonb3yiiTe oCTpble NPeaMeThl Ans
N3BIEYEHNS MPOAYKTOB M3 CIHABUYHMWLBI, 3TO
MOXET NMOBPEANTL aHTUNPUrapHOe NOKPLITUE.

N3 coobpaxeHnii 6e3onacHOCTV AeTei He OCTaB-
NSIATEe NONNSTUNEHOBBLIE NAKETbl, UCMOMb3yEMblE B
KayecTBe ynakosku, 6e3 npucmoTpa.

Buumanue! He paspeluarite etsim urpatb ¢ nomatu-

JIEHOBLIMY r1akeTamu i rnaeHkou. OnacHoCTb yayLLbs!
XpaHuTe yCTPONCTBO B MECTax, HeJOCTYMHbIX A5
netei.

He paspeluaiiTe AeTSM MCMONL30BATb YCTPONCTBO B
Ka4yeCTBE UIPYLLKK.

+  JlaHHOe YyCTPOWCTBO He NpeaHa3Ha4yeHo A1 CNosb-
30BaHUA OeTbMU U NKDABMN C OrpaHUYeHHbIMN BO3-
MOXHOCTSIMU, EC/IN TOJIbKO JINLLOM, OTBEYAIOLLMM 3a
nx 6e30MacHOCTb, M HE JaHbl COOTBETCTBYIOLLME U
MOHSATHBIE M MHCTPYKLMK 0 6e30MacHOM NoJsb30Ba-
HWW YCTPOMCTBOM M TEX OMACHOCTSIX, KOTOPbIE MOTYT
BO3HMKATb MPW €ro HenpasuIbHOM UCMOMb30BaHNUN.

+  Hukorpa He ocTaBnaliTe paboTaloLee yCTPOWCTBO
6e3 npyucMoTpa.

OTkio4aliTe yCTPOCTBO OT 3N1EKTPUYECKOW CeTn,
€CNN He 1CMoNb3yeTe ero.

+ 3anpelaeTtcs CamMOCTOSTENbHO PEMOHTMPOBATb
ycTpoicTBO. Mpy 06HApYXeHUn HencnpaBHOCTEN
OTK/IIOYMTE YCTPOWCTBO OT CETW U obpaTtuTech B
aBTOPWU30BaHHbIV CEPBYCHBIN LEEHTP.

YCTPOMCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJIbKO ANA
BbITOBOIO NCMOJIb3OBAHUA

Mcnonhaosanue ycTpoiicTBa
Mepepn BkNOYEHNEM yOeaUTECH, YTO HanpsXeHne
ANEKTPUYECKOW CETU COOTBETCTBYET HANPSKEHWIO,
ykasaHHOMY Ha Kopryce yCTponcTBa.

MpoTpuTe aHTUNPUrapHoOe NOKPbITUE BAAXKHON Tka-
HbIO MK ryBKOWA, MOCNE Yero NPOTPUTE HACYXO.

+ [lepepn ucnonb3oBaHMEM YCTPOWCTBA B NEPBbI
pa3 HaHecuTe HeBGObLIOE KONMYECTBO PACTUTESb-
HOro0 Macna Ha aHTUNpuUrapHoe nokpbiTne pabo-
4MX MOBEPXHOCTEN 1 pacnpegenute ero. N3nuwkn
mMacna ypanute GymaxHon candeTtkoii, 3akporite
YCTPOWCTBO, BK/IIOYUTE €ro B CeTb Ha 5-10 MUHyT,
rocne Yero oOTKIIoUNTE.

lMpumeyanume: [Ipy NEpPBOM BKIIOYEHUN YCTPOVCTBA

HarpeBaTesibHbIE 371EMEHTbI 06roparoT, Py 3TOM MOXET

rnosiBUTLCS crieunduyeckuii 3anax - 3T0 HopMasbHoe

siB/IeHME.

anrOTonneHue caHaBuyen
MonoXnTe Ha HUXHIOIO aHTUNPUIrapHylo NoBepX-
HOCTb KyCOK Xneba, Ha Hero - HadvHKy, HakpowTte
BTOPbLIM KYCKOM x/1€6@, OCTOPOXHO COXMUTE PY4KU
(3) BMecTe v 3akpoiiTe 3aLLenky (4).

+ BcraBbTe ceTeBylo BUIKY B PO3€TKY, NPy 3TOM 3aro-
DATCA UHAUKATODKI (1) 1 (2).

«  [pwv pocTmeHUn 3agaHHON TemnepaTypbl MHAMKA-
TOp (1) NoracHeT.

+  ToTSIHUTE 3@ HWXHIOKO YacTb 3aX1Ma-610KNPOBKY
(4), OTKpOWTE YCTPOWCTBO M NPOBEPLTE FOTOBHOCTb
CoHABMYen. B 3aBMCUMOCTM OT Ballero Bkyca,
MOXHO M3BfieYb CIHABUYM CPa3y Mocfie BbIKIIO-
YeHuns nHagmkaropa (1) nnn BbiXxaaTb eLle HeKoTo-
poe Bpems.

Korna canaguyv 6yayT rotoBbl, CleAyeT BbIHYTb BUA-
Ky CETEBOrO LUHYpa U3 PO3ETKN N OTKPbITb KPbILLKY.
BbiHUMAaTL rOTOBbLIE CIHABWYM CNedyeT C NOMOLLbIO
[epeBsiHHON nonatku. [1ns n3snevyeHns caHasuyen
He UCMonb3yinTe OCTpble MeTaInyeckue npeame-
Thl, 4TOObI HE MOBPEANTL aHTUNPUrapPHOE MOKPbITHE.

+ Ecnn ycTponCTBO He MUCMOMb3yeTCs, AepXuTe ero

3aKPbITbIM.

MonesHbie coBeTbl

+ [Ina [OCTUXEHMS NyYLLIero pesynbrata UCnonb3yinTe
nomMTuku xneba cpenHelt TonWwmHbl. Bpemsi npuro-
TOBJIEHVSI CAHABNYEN 3aBUCUT OT TOJILLVHBI IOMTU-
KOB 1 copTa xneba.

Bbl MOXeTe MCnonb30BaTh X1eb K3 NEHNYHOW 1n
PXXaHO! MyKW.

+  Hapesaiite xne6 noMTMkamy COOTBETCTBYIOLLENO
pasmepa.

[ns cmasbiBaHWUS NOMTUKOB xneba ncnonb3yinte
pacTuTenbHOe Macno van 0ObIYHbIA MaprapuH, Tak
KaK Apyrve Xvpbl NOAropatoT.

He knapuTe B C3HABUY CANLLKOM MHOMO HaYMHKW, B
NPOTMBHOM Ciy4ae oHa ByAeT BbITekaTb.

+ He ncnonb3yiiTe HauyuMHKy M3 OBOLLEN, KOTOPble
BSIHYT NOJA, BO3AENCTBMEM BbICOKO TeMnepaTypsbl
(canar, orypeu). MOXHO fOBUTLCS XOPOLLUX Pe3yib-
TaToB, MPUMEHSS MOMUA0PbI 1 NYK.

‘lucTKa nyxopn
OTKIIOYNTE YCTPOICTBO OT CETH.

+  [laiiTe yCTPOWCTBY MOMHOCTBIO OCTbITh, ANS1 3TOrO
PEKOMEHAYETCS OTKPbITb BEPXHIOKO KPbILLIKY.
Ypanute KpoLuku xneba, NpoTpuTe aHTUNPUrapHyio
NOBEPXHOCTb BNAXHOW TKaHbIO, NCMOMb3YS MSArkoe
MOIOLLIEe CPEACTBO, @ 3aTEM BLITPUTE HACYXO.

He vcnonbayiite ans 4ncTkv abpasmeHble BELLLECTBA
VNN MEeTanMyeckne Moyanku, Tak kak MU MOXHO
NoBPeIUTb BHYTPEHHIO aHTUMPUrapHyio NoBepx-
HOCTb W/ BHELLHUIA BUA YCTPOCTBA.

Hukorpa He norpyxaiTe ycTporcTBo B BOAY!

Mpepynpexaenue: MNpy NPpUroToBAEHUN CIHABUYEN
He UCMoNb3yiTe anoMUHUEBYIO POnbry, ByMaxHyto yna-
KOBKY WM Ipyrue npeameTsl, Tak Kak OHW MOTyT CTaTb
NPUYMHOI BO3HMKHOBEHMS NoXapa.

XpaHeHue

+  [epep Tem, kak ybpaTb YCTPOMNCTBO Ha XpaHeHue,
BbIMOMHWATE YUCTKY YCTPOWCTBA.
CMoTaiiTe WHYp NuTaHus.
XpaHnTe yCTPOMCTBO B CyXOM MPOXIagHOM MecTe,
HEeAOCTYNHOM As AeTei.

PELENTbI

C3HABUY C CbIPOM U BETYMHOM
2 JIOMTVIKa PXaHOro Wav NWeHNYHoro xneba, cma-
3aHHble PacTUTEsIbHbIM Mac/ioM,
«  1710MTUK CbIpa,
1 IOMTUK BETYUHBI.
MonoxwuTe Ha BHYTPEHHIO NOBEPXHOCTb NOMTUK Xneba
(CcMa3aHHOI CTOPOHOW BHU3), NMONOXMUTE Ha X1ed NIoM-
TUK Cblpa W BETYMHbI, HAKPOWTE BTOPbIM IOMTUKOM XJe-
6a (cMa3aHHO CTOPOHON BBEPX), OCTOPOXHO COXMUTE
pyuku (3) BMeECTe, 3aTeM 3akpoiiTe 3aLLenky (4).

BbICTpbIi CAHABUY Ha 3aBTPakK

2 7IOMTVIKa MLLIEHNYHOIo Mv PXaHoro xneba,
*  10s10BMHKa nomuaopa (Hape3arb JJIOMTUKamu),
+ 1 10MTUK GEKOHA.
MonoxwuTe Ha BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTbL IOMTVK XNeba,
NOMTUKM NOMWAOPA, TOMTUK GEKOHA, HAKPOITe BTOPLIM
NOMTUKOM Xx11e6a, OCTOPOXKHO COXMUTE Pyyku (3) BMe-
CTe, 3aTeM 3aKponTe 3aLuenky (4).

CaHaBuY ¢ 6ekoHoM u paconbio (6o6amu)

+ 2 JIOMTUKa MLIEHNYHOrO UM PXaHoro xneba, cma-
3aHHble PacTUTEsIbHbIM Mac/oM,

+ 50 r Hape3aHHOro 6ekoHa,

+ 50 r ¢aconm B TomaTHom coyce.

Cwmeluaiite Hape3aHHblli 6ekoH ¢ daconblo 1 HeGonb-

LWMM KONMYECTBOM ropymubl (Mo Bkycy). MonoxuTte Ha

BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb JIOMTUK Xnieba (CMasaHHow

CTOPOHOI BHU3), HAHECKTE Ha HETO NONYYEHHYIO CMECh,

HaKpoiTe BTOPbLIM OMTUKOM xneba (CMa3aHHO CTo-

POHOI BBEPX), OCTOPOXHO COXMUTE pyyku (3) BMecTe,

3aTem 3akpoviTe 3aienky (4).

YanbCckuih CBHABUY C CbIPOM
+ 2 JIOMTUKa NWEHNYHOro WM PXaHoro xneba, cma-
3aHHbIE PacTUTE/IbHBIM MaC/IoM,

50 r reptoro cbipa,
* 4eTBepTb YarHOM JIOXKM ropYuLibl,
+ conb,

* MOJIOTbIV YEPHbIVi nepeLl.

CwmeLuaiiTe cbIp C ropunLeit, [obassTe Cosb 1 NepeL, no
BKYCY. MON0OXNTE Ha BHYTPEHHIO NMOBEPXHOCTb JIOMTUK
xneba (CMa3aHHOM CTOPOHO BHU3), HAaHECUTE Ha xned
MOJTY4YEHHYIO CMECH, HAKPOITE BTOPLIM IOMTUKOM X/1e-
6a (cMa3aHHOW CTOPOHOV BBEPX), OCTOPOXHO COXMUTE
pyuku (3) BMeCTe, 3aTem 3akpoliTe 3atuesnky (4).

CaHpBuY c 6aHaHOM
+ 2 JIOMTUKa NLWEHNYHOro Wm pxXaHoro xneba, cma-
3aHHbIE PACTUTESIbHLIM MaC/IOM,
4yeTBepPTbL Hape3aHHOro baHaHa,
© KyCOYeK LOKOIaaa.
MonoxuTe Ha BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTb TOMTUK Xneba
(cMasaHHO CTOPOHOM BHK3), MONOXMTE KYCOYEK LLIOKO-
napa, HapesaHHblin 6aHaH, HakpoiTe BTOPLIM IOMTU-
KoM xneba (CMa3aHHOW CTOPOHOI BBEPX), OCTOPOXHO
coxXmuTe pyyku (3) BMecTe, 3aTem 3akpoinTe 3alien-
Ky (4).
+ [NopaBanTte CaHABUYM B ropsHeEM BUIE.

TexHU4eckue faHHble
OnektponutaHue: 220-240B ~ 50/60 Ny,
MouuHocTs: 700 BT

lMpon3BoaunTenb 0CcTaBsSeT 3a cO60W MPaBo U3MEHsITb
XapakTepucTukn yCTporcT 6e3 npeaBapuTesnbHOro
YBEAOMAIEHUS

Cpok cayx6sl ycTpoiicTea - 3 roga

OyeMbiM eBPONeVickuM 1 POCCUICKUM CTaH-
AapTam 6e30MacHOCTY U TUMMEHbI.

[ H [ [JlaHHoe n3nenve cooTseTcTByeT BCEM Tpe-

AH-ZIEP MPOJOAKTC 'mbX, ABcTpus
Hoibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpus
Cnenano B Kutae

C3HAOBWM NMICIPYTE APHANFAH biAbIC

Cunarramacs!

1. CaHABUYTEPAiH AalibiH Gony KkepceTkilui
2. Kenire Kocblny kepceTkiLui

3. Cantapbl

4.  CanTapgblH GekiTkili

Hasap ayaapbiHbi3!

KocbiMlia KopfaHbIC YWIiH XyblHY 6GenmeciHgeri
KopeKkTeHAipy Ti3beriHe KopfaHbIC axblpaTbiny
KypbinFbicbiH (KAK) 30 MA-geH acnaiTbiH HOMUHaNAbI
icke KOCbINy TOFbIMEH OpHaTKaH [AypbIC, OpHaTKaH kesae
MamaHfa xabapnacbiHpi3.

Cakranabipy Wwapanapb!

OnekTp acnantapblH nanfjanadFaH kesge keneci

Kayinciaaik epexenepiH cakTaHb3:

+ 3eMiH KoWibIN HycKaymnbIKTbl OKbIM LUbIFbIHbI3.

« bBepinreH HyckaynbikTa kepceTinreHaen, KypbinfbiHbl
TEeK OHbIH Tikenei MiHAeTi 6GolblHWA FaHa
nanaanaHblHbI3. AcnanTbl AypbIC NaiaanaHbay oHblH
CblHybIHa BKenyi, naaanaHylblFfa HeMece OHbIH
MYIiriHe 31AH KeNTipyi MyMKiH.

« Icke Kocy angblHAa 9nekTp xeniciHaeri kepHey,
KYPbINFbl KOPNYCbIHAA KOPCETINreH KepHeyre coikec
KeneTiHIHe K83 XKeTKi3iHi3.

« Xeninik 6ay «eBpoanbipTeTikneH» xabablkTanfaH;
OHbI CeHiMZi xepneHaipy Tyiiicneci 6ap alanblkka
KOCbIHbI3.

+  KypbinfbiHbl Ty3y TypakTbl XbinyFa Tesimai 6et-
Te, Xeninik awanbikka epkiH xeTyre GonatbiH eTin
OpHaNacTbIpbIHbI3.

+  KypbinfblHbl Xakcbl >xenpetici Gap xepnepae
nanpanaHblHbl3. TyTaHyra xon Gepmey ywiH ew6ip
Xaraanga  KypbinfblHbl  nepaenepaid  kacbliHaa
OpHanacTbIpMaHbl3 XOHE OHbl KYMbIC yaKbITbIHAA
Bypken xxannaHpl3.

+ KypbinfblHbl GenmenepaeH Thic naiaanaHbaHpis.

« KypbinfblHbl T€3 TyTaHaTblH 3aTTapAbl CakKTalTbiH
Hemece nNavganaHaTbiH Genmenepge nanganaHyra
ThIbIM canbIHazbl.

+ AcnanTbl ra3 newTepiHiH XeHe XbINbITKbILUTAPAbIH
KacblHaAa nanpanaH6aHbi3, COHbIMEH kaTap OHbl
bICTbIK GeTTepre KoMaHbI3.

« Xeninik 6aygplH ycTenaeH canbbipayblHa, COHbIMEH
KaTap OHbl bICTbIK GETTEPMEH, XHE OTKIp LWETTEPMEH
XaHacyblHa xon 6epmeHis.

« Xeninik 6ayapl nipin 6ypamaHbI3 aHe OHbl KypbiniFbl
KopnycbiHa aiHanablipa opMaHpI3.

« Xeninik 6ayablH aibIpTETIriH awanbikTaH cyblpraHaa
6aynaH TapTnaHbl3, an KonblHbI30eH anbipTeTikTeH
YCTaHpI3.

+  Xeninik 6ayablH aNbIPTETIMH Cy KONIMEH yCTaMaHbI3.

« KypbinfblHbl Tikenen acxaHanblk KOMKYFbILUTbIK
kacblHAa naganaHbaHbl3, biNFagblH  dcepiH
TUrizBeHis.

+  OnekTp TOfbl COKKbICbIHA KON Gepmey YLUiH xeninik
Gaypbl, xeninik aibIpTeTiKTI Hemece acnanTblH, ©3iH
cyra Hemece Backa cyWbIKTbIKTapFa canMaHpl3. Erep
MyHaan xarpganga, acnantel YCTAMAHDI3, oHbl
ANeKTp XeniCiHeH axbIpaTbiHbI3 XaHe cofjaH KeWtiH
faHa acnanTbl CyaaH Weirapyra 6onaabl. ACnanTbl Tek-
cepy Hemece XeHey YLiH TyblHAbIreprec (exinerTi)
KbI3MeT kepceTy opTanbifbiHa XabapnacblHbI3.

+ Xeninik 6ay okwaynaHyblHblH TYTaCTbIfblHbI
Me3rifliMeH TeKkcepin TypbIHbI3.

« KypbinfblHbl keninik abIpTeTik Hemece 6ay ByniHreH
Kesge, erep on ipkinictepMeH yMbIC icTece, COHbl-
MeH KaTap Oon KynafaHHaH KeWiiH nanganaHyfa Thbli-
bIM carnbiHagbl.

+ Cak 60nblHbI3: XYMbIC iCTeY yaKbITbIHAA KYPbINFbI KOp-
nycbl KaTTbl Kbl3adbl, bICTblK GeTTepre KonblHbI3ab!
TUri36eH3.

+ Acnan TonblK CyblfaHfa [eliH, OHbl OpHbIHaH
KO3FamaHbl3.

+  ©prteHyre xon 6epmMey YLLUiH CaHABWY Nicipyre apHanfaH
blbICKka TbIM KarnblH HaH TiNiMAEPIH canMaHbl3 xoHe
onapabl KaHbINTLIP Karasra OpamMaHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! Candeuumepdi

OdalibiHOanFaHHaH KeliH 6ipdeH wWbIFapbIHbI3,
caHdeuymepOiH icke KOCbIIFaH acnanma Ken yakbim
6olibl opHanackaHda onap mymaHybl MyMKiH.

+  EwkalaH caHaBwWY nicipyre apHarnfaH biabiCTaH a3blk-
TYRNiKTi ©TKip 3aTTapMeH LWbiFapmMaHbl3, Byn kytore
Kapcel kabatTbl 6yNAipYi MyMKiH.

- bBananapgblH kayincisairi MmakcatblHAa opay peTiHae
naiiganaHbinatblH MONUATUNEH kanTapabl kapaychl3
KanablpMaHpI3.

Hazap aydapbiHbi3! Comci3dikke xon 6epmey yuwiH,

6ananapra nonusMuIIeH KanmapmeH Hemece rieHKkameH

olHayfa pykcam emneHi3. byn olibiHwblK emec!

« KypbinfblHbl GananapAbliH KOMbl XeTNenTiH xepae
caKTaHbI3.

«  CaHasuyTi nicipyre apHanfaH biabICTel Gananapra
OWbIHLLbIK PETIHAE NanfanaHyra pykcar eTneHis.

« bBepinreH Kypbinfbl Gananapra xaHe MyMKiHAIKTepi
LiekTeyni agamaapra, onapablH Kayincisairi yiuiH xay-
an BepeTiH TySFaMeH KypbinfbiHbl Kayincia nanganaqy
XoHe OHbl AypbIC NanaanaHbaraH keane nanga 6ona-
TblH KayinTep Typanbl CoMKec XaHe onapfa TYCIHIKTI
HyckaynblkTap GepinreH 6onmaca nanganadyfa
apHarnmaraH.

+  EwkawaH xyMbIC icTen TypraH acnanTbl Kapaychbi3
KanablpMaHbI3.

- Erep ci3 acnanTbl naiiganaH6acaHbla OHbl SMEKTP
XeniciHeH axblpaTblHbI3.

+ KypbinfbiHbl ©3 GeTiHI30eH XeHaeyre ThbipbiCMaHbI3.
Bapnblk xeHaey cypaktapbl GOMbIHWA TybIHAbI-
repnec (ekineTTi) Kbl3MeT KepceTy opTanblfblHa
xabaprnacblHbi3.

K¥PNbIFbIHBI TEK T¥PMbICTBIK MAKCATTAPOA
MANOANAHYFA APHANFAH

KypbInfbiHbI naiganaHy

+ Icke Kocy anfblHAa, SNeKTp KeniciHaeri KepHey,
KYpbINFbl KOPMYCbIHAAFb! KepHeyre Colkec keneTiHe
KO3 XKEeTKI3iHi3.

- Kytore kapcbl kabaTTbl AbIMKbIN MaTaMeH Hemece
bICKbILUNEH, COAaH KeWiH KypFaTbin CypPTiHi3.

+ KypbinfbiHbl GipiHLLII peT nainganady angsiHaa eciMaik
MaiblHbIH BipliamMa kenemiH XyMbic 6eTTepiHiH
Kytore kapcbl kabaTblHa KyWblHbI3 XOHe OHbl
XarblHbI3, apTbIFbIH KaFa3 CyNriMeH XoWblHbI3, acnan-
Tl abblHbI3 oHe GayabliH aibIpTeTiriH allanbikka
5-10 MUHYTKa KOCbIHbI3, COAAH KeliH axbIpaTbiHbI3.

Eckepmy: Acnanmsl 6ipiwi pem icke KockaHOa

KbI30bIpFbIW 3nemeHmmep Kyuedi, con kesde bipwama

mymiH XoHe epekwe uic natda 6omnybl MyMKiH — 6y

KarnbInmel Kybbirbic.

CaHaBuuTepai AabiHaay

«  TemeHri kytore kapcbl kabatka HaH TiniMiH, OHbIK
yCTiHe — canblHAbIHbI CanblHbI3, EKiHLI HaH TiniMiMeH
*abblHbI3, canTapblH (3) abaitnan 6Gipre KbICbIHbI3
XoHe inrekTi (4) xabblHbI3.

+ Xeninik anbIpTeTIKTi alwanbikka canblHbI3, CONn Kesae
XapbIKTbIK kepceTkilTep (1) xaHe (2) xaHaabl.

+ bBenrineHreH Temnepatypara xxeTkeHae kepceTkiw (1)
ceHepi.

«  Kbickbiw-6eretTeyiluTiy (4) TemeHri GenirineH Tap-
ThiN, KYPbIFbIHbI aLUbIHbI3 XOHE CIHABUYTEPAIH Aaii-
biH GonyblH TekcepiHia. Ci3aiH TanFamblHbI3Fa kapait,
ceHaBuYTEpdi KepceTkill (1) CeHreHHeH kemliH anbin
LblFapyFa Hemece Tafbl Gipliama yakbIT kyTyre Gona-
Abl.

+ CoanpBuyTepai nicipin GonfaHHaH KeniH xeninik
6ayablH albIPTETTiH allanbIKTaH CybIPbIHbI3, KAKMaKTbl
allblHbI3 XKeHe afall kanakwaMmeH AaiviblH GonfaH
CaHABWYTEPAI anbin WbiFapbiHbi3. Kylore kapcbl
kabatTbl Gyngipmey ywix 6yn ywi eTkip meTann 3at-
TapAbl nanganaHbaHbI3.

- Erep kypbinfbl naiiganaHbinMaca oHbl xabblk Kyiae
YCTaHpI3.

MNanpanb! keHecTep

+ Herypnbim aKkCbl HOTUXEre XeTy YLWiH KanblHAbIFb!
opTawa HaH TinimMaepiH niganaHbiHbI3.
CanaBuUYTEPAIH nicipiny yakbiThl TiniMaepAiH
KanblHAbIFbl XOHE HaHHbIH CypblGblHa GalinaHbICTbl
6onagpl.

- Cis 6upait Hemece kapa 6uaait yHblHaH xacanfaH
HaHabl NaiaanaHa anachl3.

+ HaHgpl celtkec enwwemperi Tinimgepre TypaHbI3.

+  HaH Tinimaepin Maiinay yLwiH eciMaik MaibiH Hemece
[ecTypni MaprapuHii naganaHbiHbi3, cebebi 6acka
Mainap kyvegi.

+ C3HABWYKe ThIM Ker canbIM caniManbli3, kepi xargaiaa
On CbIpTbIHa arajbl.

+  Temnepatypa acepiHeH kebeTiH kekeHicTepaeH (canat
XanblpakTapblHaH, KUsipaaH) xacarnfaH canblHAbIHbI
naviganaH6aHpl3. KblzaHaapabl xkeHe nuasgsl nanaa-
naHy akcbl HaTwkenepai Gepeai.

Taszanay xaHe KyTim

« KypbinfblHbl XenifeH axbipaTbiHbI3.

-+ Acnanka Tonblk cankbiHaayfa yakblT 6epiHia, 6yn yLuiH
KOFapFbl KaKMakTbl aLly YCbIHbINAaAbI.

+  HaH KuKbIMAapbiH XOMbIHbI3, XYMCaK XKYFbILL 3aT-
Tbl NaiganaHbin, AbIMKbIN MaTaMeH Kytore Kapchbl
KabaTTbl CYpPTiHi3, copaH KeriH KypraTbin CypTiHi3.

+  Tasanay yLWiH KaxaiTblH 3aTTapAbl XaHe meTann
bicKbllWTapAbl NaitaanaHbanbi3, cebebi onapmeH
acnanTblH iLUKi Kytore kapcbl HEMece CbIpTKbl KabaTbiH
6ynaipyre 6onagbl.

+ AcnanTbl ellKallaH cyFa canmaHpia!

Eckepty: CoHnpBuuTepai nicipreH kesge antoMuHWi
KaHbINTBIP KaFasblH, karas 0apMbl Hemece 6acka 3aTTapab!
nanpanaH6aHpl3, cebebi onap epTTiH naga GonybiHbIK
cebeb» Bonybl MyMKiH.

Cakranybl

+ AcnanTbl cakTayFa cany angbiHia, acnanTbl Tasana-
yObl OpbIHAAHbI3.

+ KopekTeHgipy 6aybiH opan KoMbIHbI3.

»  KypbinfbiHbl TiK KyiiiHAE KypFak cankbiH, 6ananapabiy
KOMbl XXETNeNTiH XepaecakTaHbl3.

OANBIHOAY SAICTEPI

IpimMLuiri xxaHe cypneHreH eTi 6ap caHABUY
+  Ocimdik malibimeH malinaHraH, kapa budalidaH Heme-
ce budalidaH xacarfaH HaHHbIH 2 minimi
ipimwikmin 1 minimi
+  cypneHaeH emmiH 1 minimi.
ILwki 6eTke HaHHBIK TiNIMIH (MainaHFaH xafbiMeH acTbiHa)
canblHpl3, HaHFa IPIMLLIKTIH XaHe CypneHreH eTTiH TiniMiH
CanblHbl3, eKiHWi HaH TiniMiMeH (MainaHfFaH xarbiMeH
Xofapbl) kabblHbI3, abannan cantapgel  (3) Gipre
KbICbIHbI3, COflaH KeWiH inrekTi (4) *abblHbI3.

Taurbl acka Xbinaam COHABUY
6udalidaH Hemece Kapa budalidaH xacasFaH HaHHbIH
2 minim
*  mypanfaH Kbl3aHHbIH Xapmbicbl (6enikmepmeH
mypaHbI3)
+ BeKOHHbIH 1 minimi.
Iwki GeTKe HaHHbIH TiNiMiH, Kbi3aHHbIH, TiMiMiH, 6EKOHHbIH
TiNINMiIH canblbiHbI3, HAHHBIH, EKiHLWI TiNIMIMEH XabblHbI3,
abaiinan cantapppl (3) Gipre KbiCbIHbI3, COAaH KeWiH
inrekTi (4) xabblHbI3.

BekoHbl xaHe ypme GypluakTapbl (6ypliakrapbl) 6ap
C3HABUY
+  OcimOik malibiMeH malinaHraH, 6udaldaH Hemece
Kapa budalidaH xacarnfaH HaHHbIH 2 minimi
mypanfaH 6ekoHHbIH 50 2
+  Kbl3aH my30blifbiHOarbl ypme bypuak 50 e .
TypanfaH GekoH MeH ypme OypluiakTapAbl KbllaHbIH
Gipwama kenemimeH apanacTbipblHpbl3 (TanFaMbiHbl3Fa
kapai). Iwki 6eTke HaH TiNIMIH (ManaxFaH xafbIMEH
acTblHa)canbiHbl3, anblHFaH KOCMaHbl XafblHbl3, OHbl
HaHHbIH eKiHLWi TiniMiMeH (MainaHFaH XarbIMEH YCTiHe)
*abbiHpI3, abaiinan cantapabl (3) Gipre KbiCbiHbI3, conaH
KewiH inrekTi (4) »abblHbI3.

Ipimwiri 6ap Yanbc caHaBuuyi
+  OcimOik malibiMeH malinaHraH, 6udalidaH Hemece
Kapa budatidaH xacanfaH HaHHbIH 2 minimi
+  yHmakmanaH ipimwik 50 e
+ Kblwa wal KacblfblHbIH mepmiHwi 6eniei
my3
+  YHMakmarraH Kapa bypbiu.
IpIMWIKTI  KplllaMeH apanacTblpbiHbi3, Ty3[dbl XoHe
BypbILWTHI TanFamMblHbI3Fa kapan KocbIHbI3. |Lki 6eTke HaH
TiNIMIH (MainaHFaH xafbiIMeH acTbiHa)canblHbI3, anbiHFaH
KOCMaHbl KafblHbl3, OHbl HaHHbIH €eKiHWi TiniMiMeH
(maiinaHFaH xafbIMeH ycTiHe) xabblHbI3, abaiinan cantap-
nbl (3) Bipre KbICbIHbI3, cofjaH KeiiH inrekTi (4) xabblHbI3.

BaHaHbI 6ap caHABKY
OcimOik malbiMeH MalnadfaH, 6udatidaH Hemece
Kapa budatidaH xacanfaH HaHHbIH 2 minimi
mypanfaH 6aHaHHbIH mepmiHwi beniei
wokonadmeiH 6ip 6eriai.
lwki GeTke HaH TiNIMIH (MaitnaHFaH xafbiMeH acTbiHa)
canblHpI3, LWokonaaTblH 6ip GeniriH, TypanfaH GaHaH-
[bl, OHbl HaHHbIH eKiHLWi TiniMiMeH (MannaHfFaH xafrbiMeH
yCTiHe) xabblHbI3, abaiinan cantapabl (3) Gipre KbICbIHbI3,
copaH KeiH inrekTi (4) xabblHbI3.
+  CaHpasuyTepai bICTbIK KyNiHAE 6epiHia.

TexHuKanbIK cunaTramachl
OnekTpkoperi: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
Kyatbl: 700 BT

OHOipywi  andbiH-ana xabapnaycbi3 KypbliFblnapObiH
cunammamanapbiH e32epmy KyKblfbiH cakmaliobl

KypbinFbIHbIH Kbi3Mem emy Mep3imi - 3 Xbin

FapaHTUAnbIK MiHAETTINIr

[apaHTusnbIK XaFaaaarsl kapanbin xaTtkaH Genwekrep
[UnepaeH Tek caTbin anblHFaH agamra faHa Gepineai. Ocbl
rapaHTusnbIK MiHAETTInIrHAeri WarbiMaanFaH xafganga
TeNereH Yek Hemece KBUTAHLIMSCHIH KOPCETYi KaxeT.

EAL

ROMANA/ Moldoveneasca

PRAJITOR DE SANDVISURI

Descriere

1. Indicator pregatire sandvisuri
2. Indicator conectare la retea
3. Manere

4. Fixator manere

Atentie!

Pentru garantarea protectiei complete, se recomanda
instalarea unui intrerupator diferential purtator de curent
de interventie max. 30 mA n cadrul sistemului sursa,
pentru mai multe detalii, va rugam sa contactati un elec-
trician autorizat.

Masuri de siguranta

Respectati urmatoarele reguli de securitate Tnainte de

folosirea aparatelor electrice:

+  Cititi cu atentie instructiunea.

+  Folositi aparatul conform destinatiei si in scopurile
mentionate in prezenta instructiune. Folosirea inco-
rectd a aparatului poate duce la defectarea lui sau sa
aduca prejudicii utilizatorului sau proprietatii acestuia.
inainte de a porni aparatul verificati daca tensiunea
sursei de alimentare corespunde cu cea inscrisa pe
corpul aparatului.

+  Cordonul de alimentare este prevazut cu fisa de
standard european; conectati-l doar la o prizad cu
pamantare.

+ Pozitionati aparatul pe o suprafata plana, stabila si
termorezistenta, astfel incat accesul la priza de ali-
mentare sa nu fie blocat.

+ Folositi aparatul doar in incaperi bine ventilate.
Pentru a evita aprinderea nu pozitionati aparatul in
apropiere de perdele si draperii si nu il acoperiti in
timp ce functioneaza.

Nu folositi aparatul in afara incaperilor.

+ Este interzisa folosirea aparatului in incaperile in
care sunt depozitate sau utilizate substante ugor
inflamabile.

+ Nu folositi aparatul in apropierea aragazurilor sau
ncalzitoarelor, nu agezati aparatul pe suprafete fier-
binti.

Nu lasati cordonul de alimentare s& atarne peste
masa, precum si feriti de contactul cu suprafete fier-
binti sau muchii ascutite.

Nu rasuciti cordonul de alimentare si nu il infasurati
n jurul aparatului.

Scoateti aparatul din priza tragand de fisa si nu de
cablul de alimentare.

+ Nu atingeti fisa de alimentare cu mainile ude.

Nu folositi aparatul in apropiere imediata de chiuveta,
feriti de umiditate.

+ Pentru a nu va electrocuta nu introduceti cablul de
alimentare, fisa cablului de alimentare sau aparatul
in apa sau alte lichide. Daca acest lucru s-a intam-
plat, NU ATINGETI aparatul, decuplati-l imediat de
la retea si numai dupd aceasta scoateti aparatul din
apa. Pentru verificarea sau reparatia aparatului ape-
lati la un centru service autorizat.

+Verificati periodic integritatea izolatiei cordonului de
alimentare.

+ Nu folositi aparatul daca este deteriorata fisa cablului
de alimentare sau cablul, daca functioneaza neregu-
lat, sau daca acesta a cazut.

+Aveti grija: in timpul functionarii corpul aparatului
atinge temperaturi inalte, evitati contactul cu supra-
fetele fierbinti.

+ Nu mutati aparatul pana acesta nu se va raci complet.
Pentru a evita aprinderea nu inserati in prajitorul de
sandvisuri felii de paine prea groase si nu le Tnveliti
in folie de aluminiu.

ATENTIE! Scoateti sandvisurile imediat dupa prepa-

rare, daca sandvisurile se afla un timp indelungat in

aparatul pornit este posibila aprinderea acestora.

+ Nu scoateti niciodata alimentele din préjitorul de
sandvisuri cu obiecte ascutite pentru a nu deteriora
suprafata anti-aderenta.

+  Pentru securitatea copiilor nu I&sati pachetele de poli-
etilena, folosite ca ambalaj, fara supraveghere.

Atentie! Pentru a preveni o nenorocire, nu permiteti copii-

lor sa se joace cu pachetele de polietilena sau cu pelicule.

Pachetele nu sunt o jucérie!

+  Pastrati aparatul in locuri inaccesibile pentru copii.
Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu
aparatul.

+  Acest aparat nu este destinat pentru folosire de céatre
copii sau persoane cu dezabilitati decat in cazul in
care li se dau instructiuni corespunzatoare si clare de
catre persoana responsabila de siguranta lor cu pri-
vire la folosirea sigura a aparatului si despre riscurile
care pot aparea in caz de folosire gresita.

Niciodata nu lasati aparatul fara supraveghere in tim-
pul functiondrii acestuia.

+ Decuplati aparatul de la retea daca nu il folositi.

Nu reparati singuri aparatul. In caz de defectiuni
deconectati aparatul de la retea si apelati la un cen-
tru service autorizat.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI CASNIC

Folosirea aparatului

- Inainte de a porni aparatul verificati daca tensiunea
sursei de alimentare corespunde cu cea inscrisa pe
corpul aparatului.
Stergeti suprafata anti-aderentd cu o carpa umeda
sau un burete, dupa care stergeti cu o carpa uscata.

- Inainte de prima utilizare turnati putin ulei vegetal
pe suprafata anti-aderenta si distribuiti-l pe intrea-
ga suprafata, indepdrtati surplusul cu un servetel de
hartie, inchideti aparatul si introduceti fisa de alimen-
tare in priza de retea pentru 5-10 minute, dupa care
opriti aparatul.

Remarca: La prima utilizare aparatul poate emana putin

fum si poate aparea un miros specific - acest lucru este

normal.

Prepararea sandvisgurilor
Puneti pe suprafata anti-aderenta inferioara o felie
de péine, iar pe aceasta umplutura, acoperiti cu alta
felie de paine, strangeti usor méanerele (3) si inchi-
deti clichetul (4).

+ Introduceti fisa de alimentare in priza, indicatoarele
(1) si (2) se vor aprinde.

+ La atingerea temperaturii setate indicatorul (1) se
va stinge.
Trageti de partea inferioara a clichetului de blocare
(4), deschideti aparatul si verificati daca sandvigurile
sunt gata. In functie de preferintele d-voastra, puteti

scoate sandvisurile dupa oprirea indicatorului (1) sau
puteti sa le mai lasati un timp oarecare.

+ De indata ce sandvisurile sunt gata scoateti fisa
cablului de alimentare din priza si deschideti capa-
cul. Scoateti sandvisurile cu ajutorul unei spatule
de lemn. Nu folositi obiecte metalice pentru a scoa-
te sandvisurile, pentru a nu deteriora invelisul anti-
aderent.

Tineti aparatul inchis daca nu il folositi.

Sfaturi utile
Pentru un rezultat mai bun folositi felii de paine de
marime medie. Timpul de pregatire al sandvisurilor
depinde de grosimea si sortul painii.

Puteti folosi atat paine alba, cat si de secara.

+ Taiati painea in felii de marime corespunzatoare.
Pentru a unge feliile de paine folositi ulei vegetal sau
margarina, deoarece alte grasimi pot duce la arde-
rea alimentelor.

Nu puneti in sandvis prea multa umplutura pentru a
evita scurgerea acesteia.

Nu folositi pentru umplutura legume care se ves-
tezesc sub influenta temperaturilor (salata, castra-
vetele). Folosirea rosiilor si a cepei asigura rezul-
tate bune.

Curiétire si intretinere
Deconectati aparatul de la retea.

+  Permiteti aparatului sa se raceasca complet, pentru
aceasta se recomanda sa ridicati capacul superior.

+ Inlaturati faramiturile de paine, stergeti suprafata inte-
rioara a placilor de lucru cu o carpa umeda folosind
un agent de curéatare delicat, dupa care stergeti cu o
carpa uscata.
Nu folositi pentru curatare substante abrazive sau
burete metalic, deoarece acestea pot deteriora supra-
fata interioara anti-aderenta sau corpul aparatului.
Nu scufundati niciodata aparatul in apa!

Avertizare: Nu folositi folie de aluminiu, ambalaje de héar-
tie sau alte obiecte la prepararea sandvisurilor, deoarece
acestea pot cauza incendiu.

Pastrare

+  Curatati aparatul inainte de a-l depozita.
Rulati cordonul de alimentare.

+ Pastrati aparatul la un loc uscat si racoros, inaccesi-
bil pentru de copii.

RETETE

Sandvis cu cagcaval si sunca

+ 2 felii de paine de secard sau paine albd unse cu
ulei vegetal,

« 1 felie de cascaval,

- 1 felie de sunca.

Puneti pe partea interioara o felie de paine (cu partea

unsa in jos), puneti pe paine o felie de cascaval si sun-

ca, acoperiti cu a doua bucata de paine (cu partea unsa

n sus), strangeti usor ménerele (3) impreund, apoi inchi-

deti clichetul (4).

Sandvis rapid pentru micul dejun

+ 2 felii de paine de secard sau paine alba,

+ 0 jumatate de rosie (taiata felii),

+ 1 felie de bacon.

Puneti pe partea interioara felia de paine, feliile de rosii,
felia de bacon, acoperiti cu cealalta felie de péaine, stran-
geti usor manerele (3) impreuna, apoi inchideti cliche-
tul (4).

Sandvis cu bacon si fasole

- 2 felii de péine de grdu sau de secara, unse cu ulei
vegetal,

« 50 g de bacon feliat,

« 50 g de fasole in sos de rosii.

Amestecati baconul taiat cu fasolea si o cantitate nu prea

mare de mustar (dupa gust). Puneti pe partea interioara

o felie de paine (cu partea unsa in jos), aplicati umplutu-

ra, acoperiti cu cealalta felie de paine (cu partea unsa in

sus), strangeti usor manerele (3) impreund, apoi inchi-

deti clichetul (4).

Sandvis de Wales cu cagcaval

« 2 felii de paine de grdu sau de secard, unse cu ulei
vegetal,

« 50 g de cascaval ras,

+ un sfert de lingurita de musgtar,

+  sare,

«  piper negru mécinat.

Amestecati cagcavalul cu mustarul, adaugati sare si piper

dupa gust. Puneti pe partea interioara o felie de paine (cu

partea unsd in jos), aplicati umplutura, acoperiti cu cea-

lalta felie de paine (cu partea unsa in sus), strangeti usor

manerele (3) impreuna, apoi inchideti clichetul (4).

Sandvis cu banana

- 2 felii de paine alba sau de secard unse cu ulei
vegetal,

+ un sfert de banana,

+ 0 bucata de ciocolata.

Puneti pe partea interioara o felie de paine (cu partea

unsa in jos), puneti o bucata de ciocolatd, banana taia-

ta, acoperiti ci cealalta felie de paine (cu partea unsa in

sus), strangeti usor manerele (3) impreuna, apoi inchi-

deti clichetul (4).

+ Serviti sandvisurile fierbinti.

Specificatii tehnice
Alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Putere: 700 W

Producaétorul isi rezerva dreptul s& modifice specificatiile
aparatului féré preaviz

Durata de functionare a aparatului - 3 ani

Garantie

In legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de
garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonului de
platd sau a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpdrarea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor EMC,

c € intocmite in conformitate cu Directiva 2004/108/
EC i Directiva cu privire la electrosecuritate/
joasa tensiune (2006/95/EC).
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CESKY

SENDVICOVAC

Popis

1. Indikator (kontrolka)pfipravenosti sendvicl
2. Indikator napajeni

3. Rukojeté

4. Fixator rukojeti

Pozor!

Pro dodate¢nou ochranu je vhodné instalovat v
elektrickém obvodu napajeni proudovy chrani¢
(RCD) se jmenovitym proudem provozu, nepresa-
hujicim 30 mA, pfi instalaci obrat'te se na odbor-
nika

Bezpecnostni opatieni

Pri poufZiti elektrickych spotiebi¢ dodrZujte nasle-

dujici bezpe&nostni pokyny:

« Pozorné prectéte tuto uZivatelskou prirucku.

« PouZivejte pfistroj pouze k uréenému pouZi-
ti, jak je popsano v této priru¢ce. Nespravna
manipulace mize vést k selhani zatizeni, zpl-
sobit jeho poskozeni nebo zpusobit $kodu uzi-
vateli nebo jeho majetku.

« Driv, nez zacnéte pristroj pouZivat, zkontrolu-
jete, zda napéti elektrické sité odpovida pro-
voznimu napéti zarizeni, uvedenému na télu
pristroje.

« Privodni kabel je opatfen ,euro-zastrékou®,
pak ji zapnéte do zasuvky, kterd ma spolehli-
vé uzemnéni.

- Umistéte pfristroj na rovny, stabilni povrch,
tepelné odolny, aby pfistup k zasuvce byl vol-
ny.

« PouZivejte zafizeni v dobfe vétranych prosto-
rach. Chcete-li zabranit pozaru v Zadném pri-
padé nerozmist'ujte pristroj v blizkosti zavésu
nebo Zaluzii a nezakryvejte ho za provozu.

« NepouZivejte pfistroj venku.

«  Nepouzivejte pristroj v prostorach, kde jsou
skladovany nebo pouzivany hotlavé latky.

« NepouZzivejte pristroj v blizkosti plynovych spo-
rakll a ohfivacu, nepokladejte zafizeni na hor-
ké povrchy.

« Zajistéte, aby napajeci kabel nevychazel za
okraje stolu a nedotykal se horkych povrcht a
ostrych okraji nebo ohfivanych povrch.

+ Neohybejte 3iiliru a neomotavejte ji kolem téla
zarizeni.

« P¥i odpojovani napajeciho kabelu ze zasuvky
netahejte za kabel, ale uchopte zastréku rukou.

- Nedotykejte se zastréky napajeciho kabelu
mokryma rukama.

« NepouZivejte zafizeni v bezprostfedni blizkos-
ti kuchyriského drezu, nevystavujte ho puso-
beni vihkosti.

- Aby se zabranilo urazu elektrickym prou-
dem, neponofujete napajeci kabel, zastréku
kabelu nebo samotny pfistroj do vody nebo
jinych kapalin. Pokud pfistroj spadl do vody,
NEDOTYKEJTE SE zafizeni ale ihned odpojte
ho od sité, a teprve pak ho miizete vytahnout z
vody. Pro kontrolu a opravu pfistroje obrat'te se
na autorizované (opravnéne) stredisko.

« Pravidelné kontrolujte neporusenost izolace
napajeciho kabelu.

« NepoutZivejte zafizeni s poSkozenym napajecim
kabelem nebo zastrékou, v pfipadé prerusova-
ného chodu, a také po padu pristroje.

« Budte opatrni: b&hem provozu se pfistroj silné
ohriva, nedotykejte se horkych povrch(.

«  Nepremist'ujte zafizeni, dokud zcela nevy-
chladne.

+ Aby nedoSlo k poZaru, nedavejte prili§ silné
platky chleba do sendvitovace a také nedopo-
rucuje se zabalovat je do folie.

POZOR! Vyjméte sendvice ihned po pripravé.

P¥ilis dlouhé nachazeni sendviéi v zapnutém

pFistroji muZe zpusobit jejich vzniceni.

« Nikdy nepouzivejte ostrych predmétud k vyjmuti
produktli ze sendvi¢ovate, muZe to poskodit
neprilnavy povrch.

« Igelitové sacky pouzité v obalu mohou byt
nebezpecné. Aby se zabranilo nestésti, uscho-
vejte obaly mimo dosah déti.

Pozor! Aby se zabranilo nestésti, nedovolujte

détem si hrat s igelitovymi sacky nebo folii. Balicek

neni hracka!

« UdrZujte pfistroj mimo dosah déti.

« Nedovolte détem pouZzivat zafizeni jako hracku.

+ Tento vyrobek neni uréen pro déti a zdravotné
postiZzené osoby, pokud ov8em osoba, odpo-
védna za jejich bezpeci, neda vhodné a jasné
pokyny pro bezpetné pouZivani zafizeni a bude
varovat o nebezpeci, kterd mazou vzniknout pri
jeho nespravném poufZiti.

« Nikdy nenechavejte fungujici pfistroj bez
dohledu.

« Odpoijte pristroj ze sité, kdyz ho nepouZivate.

« Nikdy neopravuijte pfistroj samostatné. V pfi-
padé poruchy odpojte pristroj ze sité a obrat'-
te se na autorizované (pravomocné) servisni
stredisko.

ZARIZENi JE URCENO PRO DOMACI POUZITI

PouZiti pFistroje

« Driv, nez zacnéte pristroj pouZivat, zkontrolu-
jete, zda napéti elektrické sité odpovida pro-
voznimu napéti zafizeni, uvedenému na télu
pristroje.

+  Ocistéte neprilnavy povrch vlhkym hadrem
nebo houbou, pak otfete ho do sucha.

« Pred prvnim pouZitim pfristroje naneste malé
mnozstvi rostlinného oleje na nepfilnavy povrch
pracovnich ploch a rozettete ho. Odstrarite pre-
byte€ny olej papirovym ru€¢nikem, zavrete zafri-
zeni, zapnéte jej na 5-10 minut, pak vypnéte.

Poznamka: Pri prvnim zapnuti zarizeni topné prv-

ky se vypaluji, mGZete pfi tom pocitit specificky

zapach - to je normaini.

Priprava sendvicu

+  Umistéte na spodni neprilnavy povrch platek
chleba, na néj nadivku, prikryjte druhym plat-
kem chleba, jemné stlacte rukojeti (3) dohro-
mady a zaviete zapadku (4).

« Zasufite zastrCku do zasuvky — rozsviti se
LED -indikatory (1) a (2).

- Pri nastaveni pozadané teploty indikator (1)
zhasne.
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+  Popotahnéte spodni &ast pridrZzovace (4), ote-
viete sendviCoval a zkontrolujte pfipravenost
sendvicl. Podle vase vasi chuté mulzete si
sendviCe vytahnout po zhasnuti kontrolky (1)
nebo podrZet je jesté néjakou dobu.

+ KdyZ sendvite budou hotové, vytahnéte zastré-
ku ze zasuvky a otevrete viko. Vyndavat hotové
sendvice mliZzete s pomoci dfevéné lopatky.
NepouZivejte k tomu uc€elu ostré kovové pred-
méty, aby nedoslo k poskozeni teflonové nepri-
Inavé vrstvy.

+ Pokud zafizeni se nepouziva, drzte ho uzavre-
nym.

UZitecné rady

+ Pro dosazeni nejlepSich vysledk(l pouZijte
stfedné silné platky chleba. Doba pfiprave-
ni sendvicl zalezi na tloustce platkd a druhu
chleba.

MiZete pouzit chléb z pSenicné nebo Zitné
mouky.

+Nakrjejte chléb na platky vhodné velikosti.

+Na mazani krajicti chleba poufZijte rostlinny olej
nebo oby€ejny margarin, protoZe jiné tuky se
mohou pripalit.

+ Nedavejte do sendvi&l prili§ mnoho nadivky, v
opacném pripadé bude vytékat.

+ NepouZivejte nadivku ze zeleniny, ktera vadné
pri vysokych teplotach (salat, okurka). MuZete
dosahnout dobrych vysledk(l pfi pouZiti raj-
¢at a cibule.

Cisténi a udrzba

+ Odpojte pristroj od elektrické sité.

Nechte zafizeni tipIné vychladnout, doporucuje
se otevfit horni kryt.

+ Odstrarite drobky chleba, o€istéte nepfilnavy
povrch vihkym hadfikem s pouZitim jemného
Cisticiho prostredku, pak otfete do sucha.
Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky nebo
draténky, protoZze mohou po$kodit vnitfni
neprilnavy povrch nebo vzhled zafizeni.

+ Nikdy neponoftujte pfistroj do vody!

Upozornéni: Pri pfipravé sendviGl nepouzivejte
hlinikovou folii, papirovych obald a dal§ich pred-
métl, protoZe mohou zpusobit pozar.

Uskladnéni

+  Pred uskladnénim odistéte pristroj.

+  Smotejte napajeci kabel.

+ Uchovavejte pristroj v chladném a suchém mis-
t& mimo dosah déti.

RECEPTY

Sendvi¢ se syrem a Sunkou

+ 2 platky Zitného nebo pSeni¢ného chleba,
namazané olejem,

- 1 platek syra,

« 1 platek Sunky.

dejte na chléb platek syru a Sunky, prikryjte dru-

hym platkem chleba (olejem nahoru), jemné stla¢-

te rukojeti (3) dohromady, zavrete zapadku (4).

Rychly sendvi¢ k snidani

« 2 platky Zitného nebo pSeniéného chleba,

+ pulka raj¢e (nakrajené )

« 1 platek slaniny.

Dejte do vnitfni ¢asti platek chleba, platky rajce,
platek slaniny, prikryjte druhym platkem chle-
ba, jemné stlacte rukojeti (3) dohromady, zaviete
zapadku (4).

Sendvi¢€ se slaninou a fazolemi (lusténinami)

+ 2 platky Zitného nebo pSeni¢ného chleba,
namazané olejem,

« 50 g nakrdjené slaniny,

+ 50 g fazoli v tomatové omacce.

Smichejte nakrajenou slaninu a fazole a ptidejte

trochu hof€ice (dle chuti). Dejte do vnitfni Casti

platek chleba (olejem doll), dejte na chléb pfipra-

venou smeés, prikryjte druhym platkem chleba (ole-

jem nahoru), jemné stlacte rukojeti (3) dohromady,

zaviete zapadku (4).

Vel$sky syrovy sendvi¢

- 2 platky Zitného nebo pSeni¢ného chleba,
namazané olejem,

+ 50 g strouhaného syra

«  Clvrt Cajoveé IZicky horcCice,

- sal

« mlety ¢erny pepr.

Smichejte syr s hoicici, pridejte sul a pept podle

chuti. Dejte do vnitfni ¢asti platek chleba (olejem

dold), dejte na chléb pripravenou smés, prikryj-

te druhym platkem chleba (olejem nahoru), jemné

stlacte rukojeti (3) dohromady, zaviete zapadku (4).

Sendvi¢ s bananem

+ 2 platky Zitného nebo pSeni¢ného chleba,
namazané olejem,

- Ctvrtina nakrajeného bananu

+ Kousek ¢okolady

Dejte do vnitini ¢asti platek chleba (olejem dolu),

dejte na chléb platek ¢okolady, nakrajeny banan,

prikryjte druhym platkem chleba (olejem naho-

ru), jemné stlacte rukojeti (3) dohromady, zavre-

te zapadku (4).

+ Sendvite se podavaji teplé.

Technické udaje:
Napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Vykon: 700 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit charakteristiky
zarizeni bez predchoziho upozornéni

Zivotnost pristroje — 3 roky.

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pfri-
stroje. PFi uplatiiovani narokt b&éhem zaruénilhaty je
treba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkum
na elektromagnetickou kompatibilitu,

C € stanovenym direktivou 2004/108/EC a
predpisem 2006/95/EC Evropské komise
0 nizkonapétovych pristrojich.

YKPAIHCbKA

CEHABIYHILA

Onuc

1. lHouKaTop roTOBHOCTI CeHABIYeN
2. lHAMKaTOP BKITIOYEHHS B MEPEXY
3. Pyuku

4. dikcatop py4ok

VYeara!

Jna [onatkoBOro 3axucTy B JaHLLIO3i XUBJEHHS
[OUINbHO BCTAHOBUTW MPUCTPI 3aXMCHOIO BiAKIIO-
YyeHHs (M3B) 3 HOMIHAaNBbHUM CTPYMOM CrpaLboBy-
BaHHs, Lo He nepesuye 30 MA, ans yctaHosku MN3B
3BEPHITLCS [0 daxiBus.

3anobixHi 3axoaun

Mpu BUKOPUCTaHHI €NeKTPUHHKX NPUNaAiB 4OTPUMYIA-

TECb HACTYMHWX NpaBwn 6e3neku:

*  YBaXHO NpoYUTanTE iIHCTPYKLLIO.

+  BuKopvCTOBYITE NPUCTPIV NKLLE NO MOro NPAMO-
MY NPU3HAYEHHIO, K BUKNIAAEHO B AaHiN IHCTPYK-
uii. HenpaBunbHe NOBOAXEHHS 3 MPUCTPOEM
MOXe MPUBECTM OO0 MOro NoNOMKKM, 3anomisTu
LUKOZY KOPYCTYBayeBi abo 0ro MaiHy.

+ lepep BKIIOYEHHAM NEpeKoHanTeCs, Lo Hanpyra
B €/1eKTPUYHI Mepexi BiANOBiaae Hanpysi, Bkasa-
Hill Ha KOPMYyCi NPUCTPOIO.

+  MepexeBuii WHYp 3ab6e3neyYeHnin «eBpo BUSI-
KOIO»; BKJIIOHaWTe ii B pO3€eTKyY, L0 Mae HaAjnHniA
KOHTaKT 3a3eMNEHHS.

«  PosmilwyiitTe npucTpiit Ha PiBHIl CTilKil Tennoc-
TilKiI NOBEPXHi TaK, W06 AOCTYN [0 MepexeBoi
po3eTkun 6yB BiNlbHVM.

«  BukopucToByiiTe NpUCTpIil B MiCUSX 3 XOPOLLIOK
BeHTunsLjeto. LLLo6 yHUKHYTV cnanaxy y K0AHO-
My BUNAZKy HE PO3MilLyinTe NpUCTPIn nopsag, i3
3aBickamy abo WTOpamu i He HakpuBaWTe oro
nig yac poboTu.

+ He BMKOPUCTOBYITE MPUCTPIN NO3a NPUMILLEH-
HAMU.

+ 3ab0pPOHAETLCS BUKOPUCTAHHS NMPUCTPOIO B Npu-
MilLleHHsIX, Ae 36epiraloTbcsi a0 BUKOPUCTOBY-
10TbCA IErKO3aNMUCTi PEYOBVIHW.

+ He BuKOpUCTOBYIiTE NPUCTPIA NOGNN3Y ra3oBMX
nauT i oBirpisayie, He cTaBTe MPUCTPIN Ha raps-
4i NOBEPXHi.

+ MepexeBuii LUHYP HEe NOBUHEH 3BMCATH 3i CTONY
abo cTukaTucs 3 rocTpumMmn Kpasimm abo rapsum-
MU NMOBEPXHSAMMU.

+ He nepekpyudyiite MepexeBuii LWHYP i He Hamo-
TyWTE AOro AOBKOJIA KOPMYCY MPUCTPOIO.

+  Buiimaioum BUNIKY MepexeBoro LUHypa 3 po3eT-
KW, He TArHITb 32 MepexeBuii LUHYpP, a 6epiTbes 3a
BUJIKY MEPEXEBOTO LUHYPa PYKOIO.

+ He GepiTbCs 3a BUNKY MEPEXEBOrO LLIHYpa MOKPK-
MU pykamu.

He kopucTyiitecst npuctpoem B 6e3nocepeaHiii
61M3bKOCTI Bifi, KYXOHHOI PAKOBWHM i He MigaaBaii-
Te Noro Aaii Bonoru.

o6 YHWUKHYTW ynapy €eNneKkTpUYHWUM CTpy-
MOM He 3aHypiloiTe MepexeBuii LHYP, BUIIKY
MepexeBoro wHypa abo cam NpuCTpiil y Boay
abo Oyab-aKi iHWi pigvHK. FAKWO ue cTanocs,
HE TOPKAVTECS npucTpoto, HeraiHo Biakiouv-
Te NOro Bif, enekTpoMepexi, i nvwe nicnsa uporo
MOXHa AicTatyi NpucTpin 3 Boau. [ina nepesip-
kv 260 PeMOHTY NMPUCTPOIO CAif, 3BepTaTncs Ao
aBTOPU30BAHOr0 (YNOBHOBAXEHOro) CepBiCHO-
ro LEHTPY.

+ [lepiognyHo nepeBipanTe UinicHICTL i3onauii
MepPEXeBOro LWHypa.

+ 3abopOoHSIETLCS BUKOPUCTOBYBATY NPUCTPIl Nput
NMOLLKOAXKEHHI MEPEXEBOT BUIKN 260 MEPEXEBOIO
LUHYpa, KO BiH Npautoe 3 nepebosimu, a Takox
nicnst Moro nagjiHHs.

+ Bbyaste obepexHi: nig yac poboTn kopnyc npu-
CTPOIO CUNbHO HarpiBaeTbCs, He TopKamTecs
rapsiynx noBEPXOHb.

+ He nepewmiwalite NpucTpiil, NOKM BiH MOBHICTIO
He OCTUrHe.

+  LLLo6 yHUKHYTM cnanaxy He noMiliaiiTe B CeHABIY-
HiLy Ayxe ToBCTi cknboykm xniba i He 3aBepTainTe
ixy donbry.

YBArIA! Burimaiite ceHABiun Bigpa3sy nicnsa npu-

rotyBaHHs. [lyxe TpuBase 3HaxoA)Xe€HHSI CeHA-

Bi4el y BKJIIOYEHOMY MPUCTPOi MOXe npuBecTu

A0 ix 3afiMaHHS.

+ Hikonn He BMKOPUCTOBYWTE roCcTpi NnpeamMeTn ans
BUTAraHHA NPOAYKTIB 3 CEHABIYHILM, Le MOXe
NOLLUKOAMNTM aHTUNPUrapHe NoKpUTTS.

« 3 MmipkyBaHb 6e3neku aitei He 3anuwwarite nonie-
TUNEHOBI NAKEeTW, BUKOPVCTOBYBAHI B AKOCTi yna-
KOBKM, 63 Harnsay.

YBara! LL|o6 yHukHyTU Gigm, He [03BONISVTE OITAM

rpatu 3 rosieTuaIeHoBuMU naketamm abo riBKoio.

Lle He irpaLuka!

- 36epiraiite NpUCTpIi B MiCLSAX, HEAOCTYNHUX N5
niten.

+ He posBonsiite AiTSM BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIlA
B SIKOCTI irpaLLKu.

+JlaHnin NpucCTpin He NPU3HAYEHWI AN BUKOPUC-
TaHHA OiTbMU i N0ABMU 3 0OMEXEHUMU MOXN-
BOCTAMM, AKLLO Tiflbk 0coboto, o Biaonosigae
3a ix 6e3neky, iM He AaHi BIONOBIAHI i 3pO3yMi-
Ni iHCTPYKUii Npo 6e3neyHe BUKOPUCTaHHS Npu-
CTpOIO i Tiei Hebeaneku, ska MOXe BUHMKATW Npun
0ro HenpaBuIbHOMY BUKOPUCTaHHI.

+ Hikonu He 3anuwaiTe npawoymnii npucTpiii 6e3
Harnaay.

+  Bigknioyante npucTpiit Big, enekTpuyHoi Mepexi,
AKLLLO HE BUKOPUCTOBYETE 0r0.

+  3abopOoHSETLCS CAMOCTIiHO PEMOHTYBATH NpU-
cTpint. Mpn BUSIBNEHHI HECNPaBHOCTEN BiOKNIO-
YyuTe NPUCTPIN Bif MepeXxi i 3BepHITbCA 40 aBTO-
pPU30BAHOrO0 (YMOBHOBAXEHOro) CEepBiCHOro
LEHTPY.

MPUCTPIN  MNPU3HAYEHUM JNIUWE 4N4
NOBYTOBOIO BUKOPUCTAHHSA

BUKOpPUCTaHHS NPUCTPOIO

+ [epep BKIIIOYEHHSIM NepeKoHanTecs, Wo Hanpyra
B €1EKTPUYHIN MepeXi BiAnoBigae Hanpyai, Bkasa-
Hii Ha KOPNYCi NPUCTPOIO.

+  [poTpiTb aHTUNPUrapHe NOKPUTTS BOSIOIOIO TKaHW-
Hoto ab0o rybKoto, Nicns 4oro NPOTPITL MOro Aocyxa.

+ [lepen BMKOPWCTAHHAM MNPUCTPOIO BhepLlue
HaHeCiTb HEBENMKY KiNbKiCTb POCANHHOI ONii Ha
aHTUNPUrapHe NoKpUTTS POBGOYMX MOBEPXOHB i
posnoginuTe ioro. Hapnuwkn macna Buganu-
Te NanepoBOI0 CEPBETKOI0, 3aKpUinTe NPUCTPIN,
BKJIOYUTE 110r0 B Mepexy Ha 5-10 xBunuH, nicnsa
4Oro BigkoumTe.

Mpumitka: [Mpy nepLuoMy BKIOYEHHI MPUCTPOIO

HarpisasibHi en1eMeHT 06ropaioTh, Mpu LibOMY MOXEe

3’aButucs cneungiyHuii 3anax - e HopMasbHe

apuLe.

MpuroTtyBaHHa ceHaBiven

+  ToknafiTb Ha HWXHIO aHTUNPUrapHy NMOBEPXHIO
LUMaToK xNiba, Ha HbOrO - HAYMHKY, HaKPUTe Opy-
MM LWIMaTKoM xniba, 06epexHO CTUCHITb Pyuku
(3) pasom i 3akpuiite KNsMKy (4).

+ BcraBTe mMepexeBy BUIIKY B PO3ETKY, MPY LibOMY
cnanaxHyTb iHavkatopu (1) Ta (2).

+  [lpu pocsrHeHHi 3apaHoi TemnepaTypu iHavka-
Top (1)3racHe.

+  TlOTArHITb 32 HUXHIO YACTUHY 3aTUCKY-610KyBaH-
H$ (4), BiOKpWiATE NPUCTPIN i NepeBipTe roTOBHICTb
ceHABivelt. 3anexHo Big, BaLIOro CMaKy, MOXHa
BUTAMYBaTW CEHABIYM MICNS BUKIIOYEHHS iHAMKA-
Topa (1) abo noyekaTtu e aeskuii yac.

+ Konu ceHpgiun 6yayTb roToBi, CAig BUTAMHY-
TW BUIKY MEPEXEBOro LWHypa 3 PO3eTku i BiA-
KPUTW KPULLKY. BuiimaTti rotosi ceHagium cnig, 3a
[0MOMOroto Aepes’aHoi lonaTtkn. Ing BUtTaraHHs
CeHABiYEeN He BUKOPWUCTOBYNTE rocTpi meTtane-
Bi npeaMeT, Wob He NOLUKOAWTM aHTunpurap-
He NOKPUTTS.

+ KL NPUCTPIN HEe BUKOPUCTOBYETLCS, TPUMAITE
10ro 3aKpUTUM.

KopucHi nopaan

+ AN JOCAHEHHS KPaLoro pesysibtary BUKOPUC-
TOBYITE CKMOOUKM XNi6a cepeHbOi TOBLMHN. Hac
NPUroTyBaHHA CEHABIYEN 3aNexXunTb Bif, TOBLUMHN
CKMBOYOK i copTy XNniba.

Bv MoxeTe BMKOPUCTOBYBATU X1i6 3 MLUEHNYHOI
a60 XUTHBOI MyKU.

+  Hapigyite xni6 ckmboykamu BiAnoBiLHOrO PO3-
Mipy.

+  Ins 3Ma3yBaHHs ckMBO4OK xNiba BUKOPUCTOBYA-
T€ POCNAUHHY Onito abo 3BMYANHWIA MaprapuH,
OCKIfNbKI iHLWI XUPW NigropaioThb.

+ HeknapiTb B ceHABI4 HAATO 6araTto HAYNHKM, iHaK-

LUEe BOHa BUTIKaTUMeE.
He BUKOPWCTOBYITE HAYMHKY 3 OBOYIB, AKi B'AHYTb
nia BNAMBOM BUCOKOI TemnepaTtypu (canar, ori-
pok). MoxHa pobutucs pobpux pesynbraTis,
3aCTOCOBYIOYM MOMILOPU i TYK.

YuwieHHs Ta pornag,

+  Bigknounte npucTpili Big, mepexi.

+ JlaiiTe NpuCTPOIO NMOBHICTIO OCTUHYTW, A8 LbO-
r0 PEKOMEHIYETLCS BiAKPUTN BEPXHIO KPULLIKY.

+  Bupanwute kpuxtv xni6a, NpoTPiTb aHTUNPUrapHY
MOBEPXHIO BOJIOrOK0 TKAHMHOIO, BUKOPUCTOBYIOH
MK MUIOYKIA 3aciB, @ NOTIM BUTPITbL AOCYyXa.

+  He BuKopuCTOBYIiTe ANs YnweHHs abpasuBHi
PeYOBMHM 260 MeTaneBsi MO4aKu, OCKINbKM HUMK
MOXHa MOLUKOANTW BHYTPILIHIO @HTUNPUrapHy
NoBepxHI0 260 30BHILLHI BUTNSA, MPUCTPOLO.

+ Hikonu He 3aHypioiTe NpucTpil y Boay!

MonepepxeHHs: [pyn NpUroTyBaHHi ceHagiven He
BUKOPUCTOBYIMTE aniomiHieBy ¢onbry, naneposy yna-
KOBKY @60 iHLUi TpeaMeTH, OCKiflbKv BOHW MOXYTb CTa-
TV NPUYNHOKO BUHNKHEHHS MoXexi.

36epiraHHsa

+  TMepepn T1M, siKk NpubpaTn NPUCTPIin Ha 36epiraH-
HS, BUKOHAITE YMLLEHHS MPUCTPOIO.
3MOTanTe WHYP XMBNEHHS.

+ 36epiraiite NpUCTPIin B CyXxOMY NPOX0OS0AHOMY
MiCLyi, He4OCTYNHOMY AN AiTeNn.

PELEENTU

CeHABIY 3 CUPOM i LUMHKOIO

+ 2 ckuboYKM XUTHLOro abo neHn4Horo xsiba,
3MalLLeHi POC/IMHHOIO OJIiEl0,

« 1 cknboyka cupy,

« 1 cknboyka LLNHKY.

MoknafjiTb Ha BHYTPILWHIO NMOBEPXHIO CKMOOUKY Xxniba

(3maLLeHO0 CTOPOHOIO BHU3), MOKNAiITh Ha X6 CKn-

60YKY CUPY i WMHKKN, HaKpuiiTe APYrol CKMBOYKO

xniba (3MaLLEeHO CTOPOHOLO Bropy), 06epexHo cT1c-

HiTb py4ku (3) pa3om, NOTIM 3akpuiTe KNAMKy (4).

LiBnAaKuiA ceHaBiY Ha CHipaHOK

+ 2 CcKnbOYKM NLEHNYHOro abo XUTHLOro X/iba,

*  110/10BUHKa rnomigopa (HapiayBatu cknbo4kamm),

« 1 cknboyka 6EKOHY.

MoknagiTe Ha BHYTPILLHIO MOBEPXHIO CKMBOUKY xniba,
CcknboYkM nomigopa, cknbouky OGekoHy, Hakpuiite
OPYroto cknboyKkoro xniba, 06ePEXHO CTUCHITb PyYKIN
(3) pa3om, NOTIM 3aKpUINTE KNSIMKY (4).

CeHpgiy 3 6ekoHOM i kBaconelo (6o6amu)

+ 2 ckuboYky nweHnyHoro abo XUTHLOro xsiba,
3MalLeHi POC/IMHHOIO OJIiEl0,

« 50 r HapisaHoro 6ekoHy,

« 50 rksaconi B ToMaTtHOMYy COYCi.

3milualiTe HapisaHWii 6eKOH 3 KBAaCONELD | HEBESIMKOID

KinbKiCTIO ripymui (3a cMakoMm). MoknaaiTb Ha BHYTPILL-

HIO MOBEPXHI0 CKMBOUKY xniba (3MaLLeHO CTOPOHOI0

BHWM3), HAHECITb HA HBOrO OTPVMAHY CyMiLl, HaKpUii-

Te Apyroto cknboykoio xniba (3mMalleHo CTOPOHO

Bropy), 06epexHo CTUCHITb py4ku (3) pas3om, noTim

3aKpuiTe KnsMky (4).

Yenbcbkuii CEHABIY 3 CUPOM

+ 2 cknboYkM MILIeHNYHOro abo XUTHbLOro xiba,
3malLLeHi POCIMHHOIO OJTiEI0,

«  50rTeproro cupy,

*  YBEPTb YaVIHOI TOXKW rip4nLi,

*  Cinb,

* MeJIeHWi YOPHWI nepeLb.

3milaiTe cup 3 ripumueto, LoAanTe Cinb i nepeup 3a

cMakoM. MoknagiTe Ha BHYTPILLIHIO MOBEPXHIO CKUGOY-

Ky xni6a (3mMaLLeHol0 CTOPOHOI0 BHK3), HAHECITb Ha

Xni6 OTpUMaHy CyMill, HaKpUINTE APYrot0 CKMOOYKO

xni6a (3MaLLeHO0 CTOPOHOIO Bropy), 06epexHO CTuC-

HiTb pyyku (3) pa3om, NOTIM 3aKpuiiTe KNSMKy (4).

CeHpgiy 3 6aHaHOM
« 2 cknboyku neHnYHoro abo XUTHLOro xsiba,
3MalLLeHi POC/IMHHOIO OJTiEl,
*  4BEPTb HapizaHOro 6aHaHa,
*  LUMATOYOK LLIOKONaAY.
MoknafiTb Ha BHYTPILWHIO NMOBEPXHIO CKMOOUKY xniba
(3MalLLeHO CTOPOHOI0 BHM3), MNOKNaAiTh LWMATOYOK
wokonaay, HapisaHuii 6aHaH, HakpuiiTe APYrow CKu-
60o4koto xniba (3mMalLeHo CTOPOHO Bropy), obe-
PEXHO CTUCHITb pyyku (3) pa3om, NoTiM 3akpuiite
KNamKy (4).
MNMopasaiTe ceHaBiuM B rapsyoMy BUMNSAL,.

TexHiuHi gaHi
Enextpoxvienenns: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MoTyxHicTb: 700 BT

BupobHuk 3anuiwae 3a cob60i0 npaBo 3MiHIOBaTH
XapaKTepuUCTUKW NPUCTPOIB 6e3 NonepesHsLOro ro.i-
JIOMJIEHHS!

Tepmix cnyx6u npucTpoio - 3 poku

lFapanTis
JoknagHi yMoBM rapaHTii MOXHa oTpumaru B gune-
pa, Wo npoaas AgaHy anapartypy. lNpv npen’asnexHi
Oyab-SKOT NPeTeH3ii NpPoTAromMm TePMiHy Ajii AaHoi
rapaHTii BapTo npea’siBuTK Yek abo KBUTAHL,O Npo
NOKYMKY.

[Jarwuii BUpi6 Bignosigae Bumoram 4o esek-
TPOMAarHiTHOI CyMICHOCTI, LLIO Npea sBastoTLCS

c E avpektnBoto 2004/108/EC Pagun €Bponu
/i poanopsigxeHHsim 2006/95/EC no Hu3bKko-
BOJIbTHUX anaparypax.

COHABIYHIUA

AnicaHHe

1. IHgpikaTap ratoyHacLi caHaBivay
2. IHppIKaTap yKMOY3HHS § CETKY
3. Pyuki

4. ®dikcartap pyyak

YBara!

Ans papatkoBali abapoHbl § ceTubl CifkaBaHHS
MaTa3rogHa yctanaeaub npbinagy axoyHara
afnknoyaHHa  (MAA) 3 HamiHanbHbIM  TOKam
crnpauoyBaHHsa, ski He nepasbiwae 30 MA, ansa
yctanéyki MNAA 3BsipHiLecs fa agmbicaoyua.

Meps! 3acuspori

Mpbl  BbIKAPbLICTAHHI 3NEKTPbLIYHLIX Npblibopay

BbIKOHBAILLE HACTYMHbIS NPaBinbl 6scnexi:

+ YBaxnisa npaybiTaLe iHCTPYKLbIO.

+  BblkapbiCTOyBarLe Npbiiagy TosbKi na ge npambimM
NpbI3HAY9HHI, SK BblkNag3eHa Yy panseHan
iHCTpYyKUbli. HanpaBinbHbl 3BapoT 3 npblnagan
MOXa MpbIBECL Aa fie NanoMKi, MPbIYbIHILb LWKOAY
KapbICTavy L aro Maémacti.

+ Tlepal ykno4aHHEM nepakaHaiuecs, LWTO
Hanpyra y anekTpbl4Hai ceTubl aanasspae
Hanpyae, nakasaHai Ha Koprnyce npbinagsl.

+ CeTkaBbl LWHyp 3abscnevyaHbl «eypasinkan»;
yKfoyariue aro ¥ paseTky, sikas mae Haa3enHbl
KaHTaKT 3a39MNEHHS.

+ Pasmswvaiiue npbeinagy Ha poyHan yctonnisan
uennaycroinisain naBepxHi Tak, kab goctyn ga
ceTkaBawi pa3eTki Obly BOMbHbIM.

+  BblkapbicTOYBaiiLe npbinagy ¥ Mecuax 3 gobpai
BEHTbINALbIAK. Y nasbsiraHHe y3rapaHHs Hi Y akim
pase He mscuyiile npbinagy nobad 3 dipaHkami
Ui 3anaBecaMi i He HakpbiBaile fe nagyac
npadibl.

He BblkapbicTOyBaiue npbiiagy na-3a
namsLLKaHHAMI.

+ 3abapaHseula BblkapbiCTaHHE npbiiagbl
Yy namsuwkaHHax, A3e 3axoysaoouua Ui
BbIKapbICTOYBatoLLA NErkay3rapabHblsi PAYbIBbI.

+ He BbikapbicToyBaliLe npbiiagy 36Mi3Ky rasaBblx
nnitT i abarpaBanbHikay, He cTayue npbinagy Ha
rapaublsi naBepxHi.

+ CeTkaBbl WWHYp He naBiHeH 3Bicaub ca cTana uj
farbikauua 3 BOCTPbLIMI Kpasami Ui rapadbimi
naBepxHaMI.

+ He nepakpyyBaiue ceTkaBbl LWHYp i He
HamoTBalLLe Aro Bakos Koprnyca npbinagp.

+  BbIMatoubl BifKy ceTkaBara LUHypa 3 paseTki, He
LSrHiLe 3a ceTkaBbl LUHYP, a 6apbiLecs 3a Binky
ceTkaBara LHypa pykow.

+  He 6apebiuecs 3a Binky ceTkaBara LUHypa MOKpPbIMi
pykami.

He kapbicTanuecs npbinagan y HemacpagHan
6niskacLj af, KyxoHHal pakasiHbl i He NaaBsipranue
Aro y3A3esHHIO Binbravli.

Y nasbsraHHe ypapy anekTpbl4HbIM TOKaM He
anyckaiiue CeTkasbl LUHYP, BiNKy ceTkaBara LUHypa
Ui camy npbinagy ¥ Baay Ui Mto0bis iHLLbISA BaaKacwj.
Kani rata ap6wbinocs, HE OAKPAHAMLIECS
[a npbinagpl, HeagknagHa agknoybiue se ag,
anekTpaceTki, i ToNbKi nacns ratara MoxHa factaups
npbinagy 3 Bagbl. [na npasepki Li pamoHTYy
npbinagpl Bapta 3BApTauua y aytapbi3aBaHbl
(ynayHaBaxaHbl) CIpBICHbI LIBHTP.

+  [epbiagpliiHa NpasspariLe LanacHacub izanaupli
ceTkagara LwHypa.

+  3abapaHsiela BbikapblCTOYBaLb Npbliagy npbl
naLuKoA)KaHHI ceTkaBaw Bifiki LI ceTkasara LuHypa,
Kani sHa npauye 3 nepabosmi, a Takcama nacns
fe Naa3eHHs.

+ Byasble acuspoxHbif: nagyac npausl Kopnyc
npbiIaab MOLHA HarpaBaeLua, He JakpaHanuecs
[a rapaybix NaBepxHsy.

+ He nepacoysaliue npbinagy, nakyib siHa Lankam
He acTbiHe.

+ Y nasbdaraHHe y3rapaHHa He 3mswyvanue Yy
COHABIYHILY 3aHafTa TOYCTbif iycTadki xneba i He
3aropTeaiiLe ix y dpanbry.

YBArA! Beimaiiye c3HABIi4YblI agpa3y nacns

npeirataBaHHs. 3aHaATa npaysirnae 3HaxoaXaHHe

caHABiYay Ba yKknilo4aHai npbinag3e Moxa
npbiBecyi Aa ix y3rapaHHs.

+  Hikoni He BblkapbICTOYBaliLEe BOCTPbIS NpagMeTsbl
ON5 BbIMaHHS npagykTay 3 COHABIYHIiUbI, raTa
MOXa NaLlKkoA3iLlb aHTbINPbIrapHae NakpbILLE.

+ 3 MepkaBaHHsiy Gsicneki A3duein He nakiganue
noniaTbiNEHaBbIS NaKeTbl, BbIKAPLICTOYBaHbIA ¥
AKacLj nakasaHHs, 6e3 Harnsay.

YBara! Kab6 nas6erHyub 6s4bl, He pgassansiiue

A3eusam rynsub 3 MofiaTblieHaBbiMi naketami ui
nnénkan. laTa He uauka!

+  3axoyBaviue npbinagy y mMecuax, HegacTymnHbIX
ang A3auen.

+ He passansaiiue pA3eusM BblKapbiCTOYBaLb
npbinagy y skacuj Lawki.

+ Jap3eHas npbinaga He npbi3HadaHa  ans
BbIKapbICTaHHS A3€LbMi | NioA3bMi 3 abMeXaBaHbIMi
MarybiMacLsami, kani Tonbki acobaii, sikasi afka3Bae
3a ix 6sicneky, iM He Aaa3eHbl aanaBefHbls i
3pasymenbis €l iHCTPyKubli npa 6sicnevyHae
KapbiCTaHHe npbinagan i Toix Hebsicnekax,
AKiA MOryub Y3Hikaub Npbl e HANpPaBinbHbIM
BbIKAPbICTAHHI.

+  Hikoni He nakipaiue npauasanbHyio npeiiagy 6e3
Harnsgy.

Anknioyariue npbiiagy a snekTpblyHal ceTki, kani
He BbIKapbICTOYBaeLe se.

+ 3abapaHseuua camacToiiHa pamaHTaBalb
npbinagy. [pbl BbISYNEHHI HAcCnpayHacuay
apknoybiue npbinagy an ceTki i 3BspHiuecs Y
ayTapbl3aBaHbl (ynayHaBaXaHbl) COPBICHbI LOHTP.

MPLINALAMPLISHAYAHA TOJTbKI 1A MOBbITABATA
BbIKAPBICTAHHA

BbikapbiCcTaHHe npbinagbl

+ [lepan yknio4sHHEM nepakaHaiuecs, LWTo
Hanpyra y 9iekTpbl4Han ceTubl agnaBsnae
Hanpyse, nakasaHai Ha Kopnyce npbinagbl.

+ [paTpbiLe aHTbinpbirapHae NakpbILLE BiNbroTHan
TKaHiHal ui rybkail, nacns yaro nparpbiue siro
Hacyxa.

+ Tepap BbiKapbiCTaHHEM npbinagbl ¥ neplbl
pa3 HaHsiciLue HEeBSAIKYl0 KONMbKacub aneil Ha
aHTbINPbIrapHae NakpbILLE NPaLoYHbIX NaBepXHSY
i pasmapkyiue saro. Jliwki macna Belganiue
nanapoBan CypBaTKal, 3ayblHile npbiiagy,
yKIoublLe fe y ceTky Ha 5-10 xBiniH, nacns varo
afKnoYbILe.

Hartatka: [lpbl neplbsiM yKIOY9HHI  MpblAaabI

HarpaBasibHbIs 371eMeHTbl abraparolb, npbl raTbiM

Moxa 3’aBiuua crneupbi@idHbl nax - rata 3Bbl4aiHas

3’aBa.

MpoirataBaHHe caHaBivay

+ [laknapsiue Ha HIXHIOK aHTbINpbIrapHYylo
naBepxHio kaeanak xneda, Ha Aro - HayblHHE,
HakpbliiLe apyriM kaBankam xneba, acuspoxHa
cuicHiue pyydki (3) paszam i 3ayblHiLe 3atuyanky (4).

+ Ycrayue ceTKaBylo BiNKY y paseTky, Npbl raTbim
3arapauua iHapikarapsl (1) i(2).

+ [llpbl pacsirHeHHi 3apjap3eHait Tamneparypbl
iHobikaTap (1) 3aracHe.
Mausrxiue 3a HXHIOK 4acTKy 3aLlicky-6n1akaBaHHS
(4), apkpbliiLe npbinagy i NpaeBepLe ratoyHacupb
CaHABIYay. Y 3anexHacuj aj Baluara cMaky, MoXHa
BbIHSILb COHABIYbI aApa3y nacns BbIKMOYIHHSA
iHapIkaTapa (1) ui Bel4akalp SLLI43 HeKaTopbl Yac.

+  Kani canaBiybl 6yayub raTtoBbis, BapTa BbIHSALb
Bi/IKy CeTkaBara LWHypa 3 paseTki i aaKpblILLb Beuka.
BbiMaupb ratoBbls CIHABIYLI BapTa 3 Aanamoran
npaynaHan nanatki. Jns BbIMaHHA CaHABIYaYy
He BblKapblCTOyBalLe BOCTPbIS MeTaniyHbIA
npaameTbl, kab He NalKoA3iLb aHTbINpbIrapHae
nakpbILLE.
Kani npbinaga He BbikapbiCTOyBaeLLa, TpbiManLe
sie 3a4blHeHal.

KapbicHbisi napagb!

« [Onga [ACATHEHHSA nenwara BbIHiKY
BblkapblcTOyBalie nycrtaudki xneba cspagHain
TayLW4bIHi. Yac npbirataBaHHS CaHABIMAY 3anexbilb
ap, TayLYbIHi TycTavak i raTyHky xnebéa.

+ Bbl MOXaLe BblkapblCTOYBaLb x1ed 3 niiaHiyHaw
LLi XbITHSN MyKi.

+ Hapasaiiue xne6 nycrtaukami agnasegHara
namepy.

+  [Ins 3ma3BaHHs nyctadak xneba BbikapbiCToyBaliLe
anelt Uj 3BblYaiiHbI MaprapbiH, 60 iHLLbIS TAyLWYbI
nagrapaoLp.

+  He knapgiue Y CaHABIY 3aHaATa LUMAT HaYblHHS, Y
a[1BapOTHbLIM BbINaaky gHO OyA3e BbiLsKaLlb.

+ He BblkapbICTOYBaliLEe Ha4blHHE 3 rAPOHiHbI, SKis
BSIHE Maf y3[43esiHHEM BblCOKal TaMMnepatypsbl
(canata, arypok). MoxHa gamarybics f06pbix
BbIHiKaY, YXbIBaO4bl MaMigopsb! i yK.

YeicTka i pornap,

+  Apknioubiue npbinagy ag ceTki.

+ [Haiue npeinagse uankam acTbilb, AN9 ratara
pakameHrayeLLa aaKpbiLb BEPXHAE Beuka.

+ Bblpaniue agpo6ki xneba, npaTpbiue
aHTbINPbIrAPHYIO NAaBEPXHIO BiNbroTHaM TKaHiHaw,
BbIKapPbICTOYBaIO4bl MAKKi MbIViHbI CPOJAK, @ 3aTbIM
BbITPbILE HAcyXxa.

+ He BbikapbicToyBaliLe Ans 4blCTKi abpasiyHbia
PaybIBbI L MeTaniyHblg BAXOTKi, 60 iMi MOXHa
nawkoa3siub YHYTPaHYl aHTbINPbIrapHyio
naBepXHIO Lii BOHKaBb! BLIMSA, NPbliaasl.

Hikoni He anyckanue npeinagy y sagy!

ManapapyxaHHe: Npbl NpbirataBaHHi CaHABIYaY He
BblkapbICTOYBaviLe anioMiHieBylo danbry, nansposae
nakaBaHHe Lij iHLLbIS NpaaMeThbl, 60 HbI MOryLb CTalb
YbIHHIKaM Y3HIKHEHHS naxapy.

3axoyBaHHe

+ Tepan TbiM, sK npbibpaub npbinagy Ha
3axoyBaHHe, BblkaHalLe YbICTKY Npbinapl.

+ 3maraiLe WHyp CinkaBaHHS.

+ 3axoysaiiue npbinagy y cyxiM npaxanogHbim
MeCLibl, HeAAaCTYMHbIM ANS A3ALEN.

P3L3NTbI

CaHABIY 3 cbipam i BAHANIHAW

« 2 nycTtadki XelTHSra ui nwadiyHara xneba,
3Ma3aHblsi aneem,

« 1 ycrayka ceipa,

« 1 nycra4ka BSHAMIHBI.

Maknaasiue Ha YHyTpaHyto NaBepxHIo JycTayky xneba

(3masaHbiM 6okaM yHi3), naknaaaiue Ha xneb nycradky

cbipa i BAHANIHBI, HAKPbIALLE Apyrovi nycTaukar xneda

(3ma3aHbIM 6okam yrapy), acLusipoxHa CuicHiLe pyuKi

(3) pasam, 3aTbiM 3a4blHiLe 3aLuyanky (4).

XyTKi cOHABIY Ha CHAAAHaK

2 nycTayki niaHiyHara ui xoiTHsra xneba,
+  nasoyka namigopa (Hapasaalb J1yctaqykami,
+ 1.5ycraqka 6eKoHy.
Maknapgie Ha YHyTpaHyIo NaBepxHIo ycTauky xneba,
nycTtayki namigopa, nycrauky 6ekoHy, Hakpbliile
[pyrovi nycradkai xneba, acuspoxHa cuicHiLe pyuki
(3) pasam, 3aTbiM 3a4blHiLie 3aLuyanky (4).

CaHpagiy 3 6ekoHam i paconnio (6abami)

« 2 nycTtayki nwaxidHara ui XeiTHSra xneba,
3Mma3saHblis aneem,

« 50 r HapasaHara 6ekoHy,

« 50r ¢aconi y TamaraBbim coyce.

3mswaiiue HapasaHbl 6eKoH 3 Gaconso i HeBsanikai

KOMbKacL rapybllubl (ma cmaky). Maknagdiue Ha

YHYTPaHyl0 NaBepxHiO Nyctauki xneba (3masaHbim

6oKaM YHi3), HaHaciLe Ha Aro aTtpbiMaHylo CyMECh,

HakpblfiLe Apyroit nyctadkai xneba (3masaHbiM

6okam yrapy), acusipoxHa CuicHiue pyyki (3) pasam,

3aTblM 3ayblHiLe 3auyanky (4).

Baniiicki caHaBgiy 3 ceipam
« 2 nyctayki nwaHidHara ui XeiTHara xnaeba,
3Ma3aHblsi aneem,
50 r uéprara cbipa,
*  YB3PLb YaiHaw bIXKI rap4biLibl,
+ Ccofb,
+ MOnatbl YOPHbI Nepawy.
3msiwaiiLe cbip 3 rapybiuai, faganiue conb i nepaw, na
cmaky. Maknapagiue Ha YHyTpaHyto NaBepxHIo NycTauky
xneba (3masaHbiM 60kaM YHi3), HaHsciLe Ha xneb
aTpbIMaHyl0 CyMeCb, HakpbliiLe ApYyron nycradykan
xneba (3masaHbiM 6okam yrapy), acLuspoxHa cuicHiue
PYyuKi (3) pasam, 3aTbiM 3aublHiLle 3aluyanky (4).

CaHaBiv 3 6aHaHamM
2 nyctayki nwadiyHara ui XblTHsra xneoa,
3Ma3aHblsi aneem,
*  4BIpUb Hapa3aHara baHaHa,
+  KaBanayak Lakanagy.
Maknapsiue Ha YHYTPaHyl0 NaBepXHIO NycTauky
xneba (3masaHbiM 6Gokam YHI3), naknaasiue
KaBanadak Luakanany, Hapa3aHbl 6aHaH, HakpbliLe
Opyroi nyctadkai xneba (3masaHbiM 6okam yrapy,
acuapoXHa CUiCHILe py4ki (3) pa3am, 3aTbiM 3a4blHiLe
3awyanky (4).
Mapasariue CoHABIYbI Y rapaybiM BbIrnsa3e.

TaxHi4HbIA faA3eHbIs
OnekTpacinkaBaHHe: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MaryTtHacup: 700 BT

BuiTBOpUa nakigae 3a caboii npaBa 3MSHSILb
XapakTapbICTbiki  npbinas — 6e3  nanspagHsra
anassLLY3HHS

TapmiH cnyx6bl npbinagsl - 3 ragbl

lFapaHTbig

MapgpabsasHae anicaHHe yMOY rapadTbliiHara
abcnyroyBaHHa MoOryT Obllb aTpbiMaHbl y Taro
Abinepa, y akora 6bina HabbiTa TaxHika. Mpbl 3Bapoue
3a rapaHTbliiHbiM abcnyroyBaHHem  abaBsidkoBa
nasiHHa Obllb Npag’ayneHa Kynyas anb00 KBiTaHLbIA
ab annaue.

EAL

Y3BEK

SENDVICH TAYYORLAGICH

Asosiy gismlari

1. Sendvich tayyor bo’lganini bildirish chirog'i
2. Elektrga ulanganini bildirish chirog'i

3. Dastak

4. Dastak mahkamlagichi

Diggat!

Qo’shimcha himoya qilish uchun jihoz quvvvat
oladigan elektr zanjiriga nominal ishlab ketadigan tok
kuchi 30 mA dan ko’p bo’Imaydigan himoya o’chirish
moslamasini (HO’M) o’rnatish to’g’ri bo’ladi, HO’Mni
o’rnatish uchun mutaxassisni chaqiring.

Xavfsizlik qoidalari

Elektr jihozlarini ishlatganda quyidagi asosiy xavfsizlik

qoidalariga amal qiling:

+ Qo’llanmansini diggat bilan o’qib chiqging.

« Jihozni fagat magsadiga muvofiq, qo’llanmada
aytilgandek ishlating. Jihozni noto’g'ri ishlatish
uning buzilishiga, foydalanuvchi jarohatlanishiga
yoki mulki shikastlanishiga sabab bo’lishi mumkin.

+ Ishlatishdan oldin elektr tarmog’idagi quvvat jihoz
korpusida ko'rsatilgan quvvatga to’'g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.

- Elektr shnuriga Evropa standartidagi vilka
o’rnatilgan, uni yer bilan yaxshi tutashgan
rozetkaga ulang.

« Jihozni tekis, qo’zg'olmaydigan, issiqqa chidamli
joyga qo’ying, rozetkaga qo’l uzatish oson bo’lishi
kerak.

+ Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.
Yong'in chigmasligi uchun jihozni hech gachon
parda, darparda yaginiga go’ymang, ishlayotgan
vaqtida ustini yopib qo’ymang.

+ Jihozni xonadan tashqarida ishlatmang.

« Jihozni tez yonadigan moddalar saqlanadigan
yoki ishlatiladigan joyda ishlatish ta’giglanadi.

« Jihozni gaz o'choq, isitgich yaqinida ishlatmang,
uni issiq yuzalar ustiga qo’ymang.

« Elektr shnuri stol chetidan osilib turmasligi, issiq
yuzalarga, o'tkir girralarga tegmasligi kerak.

«  Elektr shnurini aylantirmang, uni jihoz korpusiga
o’ramang.

«  Elektr shnurini rozetkadan chigarganda shnuridan
emas vilkasidan ushlab torting.

+  Elektr shnurini xo’l qo’l bilan ushlamang.

- Jihozni oshxonadagi idish yuvgich yaqinida
ishlatmang, suv tekkizmang.

- Elektr toki urmasligi uchun elektr shnuri, elektr
vilkasini, jihozning o’zini suvga yoki boshga
suyuglikka tushirmang. Agar suvga tushib
ketsa jihozni USHLAMANG, tezda uni elektrdan
ajratiing, fagat shundan keyingina jihozni suvdan
olish mumkin bo’ladi. Jihozni tekshirtirish va
tuzattirish uchun vakolatli xizmat markaziga olib
boring.

« Vagqti-vaqti bilan elektr shnuri izolyatsiyasi butunli-
gini tekshirib turing.

« Elektr vilkasi yoki shnuri shikastlangan, ravon
ishlamayotgan va tushib ketgan jihozni ishlatish
ta’'qiglanadi.

« Ehtiyot bo’ling: ishlayotganida jihoz korpusi gizib
ketadi, uning issiq joylariga qo’l tekkizmang.

+ Jihoz to’liq sovumaguncha joyidan olmang.

- Yonib ketmasligi uchun sendvich tayyorlagichga
juda qgalin non bo’lagini solmang, non bo’laklarini
folgaga o’ramang.

DIQQAT! Tayyor bo’lishi bilan sendvichni

chiqarib oling. Ishlab turgan jihozda ko’p qolib

ketsa sendvich yonib ketishi mumkin.

+ Hech gachon sendvich tayyorlagichdagi
taomni o’tkir buyumlar bilan chigarib olmang,
kuydirmaydigan qoplamasi tirnalishi mumkin.

+ Bolalarni ehtiyot gilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz goldirmang.

Diqqat! Falokat bo’lmasligi uchun bolalar polietilen

Xaltalar yoki plyonkani o’ynashiga ruxsat bermang.

Bu o’yinchoq emas!

« Jihozni bolalarning qo’li yetmaydigan joyda
saqglang.

+ Bolalar jihozni o'yinchoq qilib o’ynashlariga ruxsat
bermang.

« Jihoz bolalar bilan imkoniyati cheklangan
insonlarning ishlatishiga mo’ljallanmagan,
juda zarur bo’lganda ularning xavfsizligi uchun
javob beradigan shaxs jihozni xavfsiz ishlatish
qoidalarini to’liq va tushunarli qgilib o’rgatishi va
noto’g’ri ishlatganda ganday xavf bo’lishi mumkin-
ligini yaxshilab tushuntirishi kerak.

+ Hech gachon ishlayotgan jihozni qarovsiz
goldirmang.

- Agar ishlatmayotgan bo’lsangiz jihozni elektrdan
uzib qo’ying.

+ Jihozni mustaqil ta’'mirlash ta’giglanadi. Biror
joyi buzilgan bo’lsa uni elektrdan ajrating va
ta’mirlatish uchun vakolatli ustaxonaga olib
boring.

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA
MO’LJALLANGAN

Jihozni ishlatish

+ Ishlatishdan oldin elektr tarmog’idagi quvvat jihoz
korpusida ko'rsatilgan quvvatga to’'g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.

«  Kuydirmaydigan qoplamasini nam mato yoki
gubka bilan arting, so’ng qurug mato bilan artib
quriting.

- Jihozni birinchi marta ishlatishdan oldin
kuydirmaydigan qoplamasiga bir 0z o’simlik yog'i
surib butun yuzasiga tekis qilib targating. Ortigcha
yog'ni qog’oz salfetka bilan olib tashlang, jihozni
yoping, elektr vilkasini 5-10 dagiga rozetkaga
ulab, so’ng o’chiring.

Eslatma: Jihozni birinchi marta ishlatishdan oldin qizi-

tish elementlari kuygani uchun biroz tutun bilan hid

chigishi mumkin — bunday bo’lishi tabiiy.

Sendvich tayyorlash

- Pastki kuydirmaydigan yuzasiga non bo’lagini
qo’ying, uning ustiga masalliq qo’yib ikkinchi non
bo’lagi bilan yoping, ehtiyot bo’lib dastaklarni
biriktirib (3) qising va mahkamlagichini (4)
yoping.

« Elektr vilkasini rozetkaga ulang, shunda bildirish
chiroglari (1) va (2) yonadi.

- Belgilangan haroratga yetganidan so’ng bildirish
chirog’i (1) o’chadi.

« Mahkamlagich (4) pastidan tortib jihozni oching
va sendvich tayyor bo’lganini tekshirib ko’ring.
Ta’bingizga garab sendvichni bildirish chirog'i (1)
o’chganidan so’ng olishingiz mumkin yoki bir oz
kutib tursangiz ham bo’ladi.

Sendvich tayyor bo’lganidan so’ng elektr vilkasini
rozetkadan chiqgarib oling, qopgog'’ini oching.
Tayyor bo’lgan sendvichni yog'och kaftgir
bilan olish kerak. Kuydirmaydigan qoplamani
shikastlantirmaslik uchun sendvichni olishga o’tkir
metall buyumlarni ishlatmang.

Jihoz ishlatiimagan vaqtda yopiq turishi kerak.

Foydali maslahatlar

+ Taom mazali bo’lishi uchun non bo’lagining
qgalinligi o’'rtacha bo’lishi kerak. Sendvich tayyor
bo’lish vagti non bo’lagining galinligi bilan nonning
naviga bog'’liq bo’ladi.
Bug'doy yoki javdar unidan pishiriigan nonni
ishlatishingiz mumkin.
Nonni kerakli o’lchamda kesing.
Non bo’laklariga o’simlik yog'i yoki oddiy margarin
suring, sababi boshqga yog'lar kuyib ketadi.
Sendvichga masalligni ko’p qo’ymang, aks holda
masalliq ogib ketadi.
Harorat baland bo’lganda so’lib goladigan
sabzavotlarni (ko’k, bodring) masalliq o’rnida
ishlatmang. Pomidor va piyoz ishlatilganda taom
mazasi yaxshi bo’ladi.

Tozalash va ehtiyot gilish

+ Jihozni elektrdan ajratib oling.
Jihoz to’liq sovushini kutib turing, buning uchun
ustki qopgog’ini ochib qo’yish tavsiya gilinadi.
Non ushoglarini tozalang, yumshoq yuvish
vositalarini ishlatib kuydirmaydigan qatlamini
nam mato bilan arting, so’ng quruq mato bilan
artib quriting.
Qirib tozalaydigan vositalar yoki metall
cho’tka bilan tozalamang, ular jihoz ichidagi
kuydirmaydigan qatlamni shikastlantirishi,
jihozning ko’rinishini buzishi mumkin.
Jihozni hech gachon suvga solmang!

Ogohlantirish: sendvich tayyorlaganda alyumin
folga, gog'oz o’ram yoki boshga buyumlarni
ishlatmang, chunki ular yong'in chigishiga sabab
bo’lishi mumkin.

Saqlash

+ Jihozni saglashga olib qo’yishdan oldin uni
tozalab oling.
Elektr shnurini o’rang.
Jihozni quruq, salgin, bolalarning qo’li
yetmaydigan joyda saglang.

RESEPTLAR

Pishloq va vetchinali sendvich

« 2 bo'lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan,
o’simlik yog'i surilgan non,

+ 1 bo’lak pishloq,

+ 1 bo’lak vetchina.

Ichki yuzasiga (moylangan tomonini pastga qilib) bir

bo’lak non go’ying, nonning ustiga bir bo’lak pishloq

va vetchina qo’yib (moylangan tomonini yugoriga qilib)

ikkinchi non bo’lagi bilan yopasiz, sekin dastaklarini (3)

birga gising, so’ng mahkamlagichini (4) yoping.

Nonushtaga tez tayyorlanadigan sendvich

« 2 bo’lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan
non,

-« yaritma pomidor (parrak qilib to’g’raladi),

+ 1 bo’lak bekon.

Ichki yuzasiga bir bo’lak non, bir bo’lak pomidor,

bir bo’lak bekon qo’yib ikkinchi bo’lak non bilan

yoping, sekin dastaklarini (3) birga qising, so'ng

mahkamlagichini (4) yoping.

Bekon va loviyali sendvich

+ 2 bo’lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan,
o’simlik yog'i surilgan non,

- 50 g to’g’ralgan bekon,

- 50 g tomat qaylasida pishirilgan loviya.

To'g’ralgan pomidorni loviya va (ta’bga garab) bir

oz xantal bilan aralashtiring. Jihoz ichki yuzasiga

(moylangan tomonini pastga qilib) bir bo’lak non

qgo’ying, nonning ustiga aralashmani suring va

(moylangan tomonini yuqoriga qilib) ikkinchi non

bo’lagi bilan yoping, sekin dastaklarini (3) birga

qgising, so'ng mahkamlagichini (4) yoping.

Pishloqli Uels sendvichi

+ 2 bo’lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan,
o’simlik yog'i surilgan non,

+ 50 g qirg’ichdan o’tkazilgan pishloq,

= choy qoshig’ining to’rtdan bir miqdorida xantal,

+ tuz,

« maydalangan murch.

Pishlogni xantal bilan qo’shib aralashtiring, ta’bga

garab tuz va murch soling. Jihoz ichki yuzasiga

(moylangan tomonini pastga qilib) bir bo’lak non

go’ying, nonning ustiga aralashmani suring va

(moylangan tomonini yuqoriga qilib) ikkinchi non

bo’lagi bilan yoping, sekin dastaklarini (3) birga

qgising, so'ng mahkamlagichini (4) yoping.

Bananli sendvich
+ 2 bo’lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan,
o’simlik yog'i surilgan non,
« maydalab to’'g’ralgan bananning to’rtdan bir qismi,
+  bir bo’lak shokolad.
Jihoz ichki yuzasiga (moylangan tomonini pastga
qilib) bir bo’lak non go’ying, nonning ustiga shokolad
bo’lagi, to’g’ralgan banan qo’ying va (moylangan
tomonini yuqoriga qilib) ikkinchi non bo’lagi bilan
yoping, sekin dastaklarini (3) birga qising, so'ng
mahkamlagichini (4) yoping.
Sendvich issigligida dasturxonga qo’yiladi..

Texnik xususiyatlari
Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Quvvati: 700 W

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirish huquqi bo’ladi

Jihozning ishlash muddati — 3 yil

Kafolat shartlari
Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga muro-
jaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan
boshga bir moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish
sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko’rsatmasi asosi-

c € da belgilangan va Quvvat kuchini belgilash
Qonunida (2006/95/EC) aytilgan YAXS talabla-
riga muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial num-
ber is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example,
serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

[Jlata Nnpon3BOACTBA N3AENVs ykadaHa B CEPUAHOM HOMepe Ha Tabnnyke ¢ TEXHUHECKUMU OaHHbIMU.
CepuiiHblii HOMep npeacTaBnsieT coboi oavMHHAAUATU3HAYHOE YWUCIO, MepBble YeTbipe LMdpbl
KOTOpOro 0603HavaloT Aaty Nnpon3BoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX 03HA4YaeT, YTO
nsaenue 66110 NPOU3BEAEHO B MioHE (LwecToi Mecsu,) 2006 roaa.

Kz

BylibIMHbIH LWbIFapbInFaH Mep3iMi TeXHVKanblK aepektepi 6ap kecteaeri cepusanbik HOMipAe KepCceTinreH.
Cepusanblk Hemip oH Bip caHHaH Typafpl, OHbIH GipiHLi TEPT caHbl WbiFapy Mep3iMiH 6ingipeai. Mbicansl,
cepusnblk Hemip 0606xxxxxxx 6Gonca, 6yn Oyibim 2006 XbiNAblH MaycbiM avbiHAa (@nTbIHLbI ait)
XacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie repre-
zintd un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca nu-
marul de serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spottebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim §titku s technickymi Gidaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni ¢tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebic byl vyroben v ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata Bupo6HMLTBa BMPOOY BKasaHa B CEPIiHOMY HOMepi Ha TabnnyLi 3 TexHiYHMK paHumn. Cepii-
HWUIA HOMep NpeacTaBnsie cob0l0 OAMHAAUATU3HAYHE YCNO0, NEPLLI HOTMPW LMdPU SKOrOo 03HAYAI0Tb
nary Bupo6HuuTBa. Hanpuknag, cepiriHnini Homep 0606xxxxxxx 03Ha4ae, L0 BUPIO OyB BUrOTOBNEHNIA
B YePBHi (LLOCTMI Micsitp) 2006 poky.

BEL

Jlata BbITBOpYacLj Bblpaby nakasaHa y CepbliiHbIM Hymapbl Ha Tabniyke 3 TIXHIYHbIMI JaA3eHbIMi.
CepbliHbl  HymMap npagctaynse cabolo aasiHauuarae 4biCno, Mepllbls 4aTbipbl Ni4Obl  sikora
abasHavaloLb AaTy BbITBOPYACLL. Hanpeiknag, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx asHavae, LWTo Bbipab Obly
3pobneH Y 4apBeHi (LwocTbl Mecsw) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorligdagi seriya ragamida ko’rsatilgan.
Seriya ragami o’'n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi.
Misol uchun, seriya ragami 0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan
bo’ladi.
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